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Viktigt

Las den har anvandarhandboken noggrant innan du anvander apparaten
och spara den for framtida bruk.

Fara

Lagg alltid ingredienserna som ska stekas i
korgen, sa att de inte kommer i kontakt med
varmeelementen.

Tack inte for luftintaget och 6ppningarna for
luftutblaset nar apparaten anvands.

Fyllinte pannan med olja eftersom det kan utgora
en brandrisk.

Sank aldrig ned apparaten i vatten eller nagon
annan vatska och skolj den inte under kranen.

Se till att inte vatten eller nagon annan vatska
kommer iniapparaten eftersom det medfor risk for
elektriska stotar.

Lagg aldrig i sa mycket mat sa att mangden
overskrider den hogsta nivan som indikeras i
korgen.

Ror aldrig vid insidan av apparaten nar den
anvands.

Se alltid till att varmaren inte vidrors och att ingen
mat fastnat i varmaren.

Varning

Kontrollera att den spanning som anges pa
apparaten dverensstammer med den lokala
natspanningen innan du ansluter apparaten.
Anvand inte apparaten om stickkontakten,
natsladden eller sjalva apparaten ar skadad.

Om natsladden ar skadad maste den alltid

bytas ut av Philips, ett av Philips auktoriserade
serviceombud eller liknande behoriga personer for
att undvika olyckor.

Den har produkten kan anvandas av barn fran 8
ars alder, personer med olika funktionshinder samt
av personer som inte har kunskap om produkten
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savida det sker under tillsyn eller om de har
informerats om hur produkten anvands pa ett
sakert satt och de eventuella medforda riskerna.
Barn ska inte leka med produkten. Rengdring och
underhall farinte goras av barn savida de inte ar
dver 8 ar och under tillsyn av vuxen.

Se till att apparaten och dess sladd ar utom
rackhall for barn under 8 ar.

Lat inte natsladden komma i kontakt med varma
ytor.

Apparaten far endast anslutas till ett jordat
vagguttag. Se alltid till att kontakten sitter
ordentligt i vagguttaget.

Den har apparaten ar inte avsedd att anvandas
med hjalp av en extern timer eller ett separat
fjarrkontrollssystem.

Stallinte apparaten mot en vagg eller andra
apparater. Lamna ett fritt utrymme pa minst 10 cm
bakom och vid sidorna av apparaten samt 10 cm
ovanfor den. Placera inte nagot ovanpa apparaten.
Anvand inte apparaten for nagot annat andamal an
vad som beskrivs i anvandarhandboken.

Vid luftfritering slapps anga ut fran utblasen. Hall
hander och ansikte pa sakert avstand fran angan
och fran 6ppningarna for utblaset. Akta dig ocksa
for het anga och luft nar du tar bort pannan fran
apparaten.

Ytorna kan bli varma nar apparaten anvands.
Pannan, korgen och tillbehdren inuti Airfryern
blir varma under anvandning. Var forsiktig nar du
hanterar dem.

Placerainte apparaten pa eller nara en varm
gasspis eller pa nagon typ av elspis, elektriska
kokplattor, elleri en uppvarmd ugn.

Anvand aldrig latta ingredienser eller
bakplatspapper i apparaten.
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- Stallinte apparaten pa eller i narheten av
lattantandligt material, till exempel en duk eller
gardin.

- Lamnainte apparaten obevakad nar den anvands.

- Koppla genast ur apparaten om du ser mork rok
som bolmar ur den. Vanta tills det slutat ryka innan
du tar ut pannan ur apparaten.

- Forvaring av potatis: Temperaturen ska anpassas
till potatissorten och den ska vara 6ver 6 °C for att
minimera risken for exponering av akrylamid i det
forberedda livsmedlet.

- Hainte vata hander nar du ansluter apparaten eller
hanterar kontrollpanelen.

- Den har apparaten ar utformad for att anvandas
vid omgivningstemperaturer mellan 5°C och 40°C.

Varning

- Apparaten ar endast avsedd for anvandning i
vanlig hemmiljo. Den dr inte avsedd att anvandas
i miljoer som personalkok i butiker, pa kontor,
bondgardar eller andra arbetsplatser. Den ar inte
heller avsedd att anvandas av kunder pa hotell,
motell, bed- and breakfast eller andra liknande
boendemiljoer.

- Lamna alltid in apparaten till ett serviccombud
auktoriserat av Philips for undersokning och
reparation. Forsok inte att reparera apparaten sjalv.
Om du gor det upphor garantin att galla.

- Om den anvands pa felaktigt satt eller
storskaligt bruk eller om deninte anvands enligt
anvisningarna i anvandarhandboken upphor
garantin att galla och Philips tar inte pa sig ansvar
for skador som kan uppkomma.

- Placera och anvand alltid apparaten pa en torr,
stabil, jamn och plan yta.

- Draalltid ut natsladden efter anvandning.
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Lat apparaten svalna i ca. 30 minuterinnan du
hanterar eller rengér den.

Se till att ingredienserna som tillreds i apparaten
blir gyllengula och inte morka eller bruna. Ta bort
branda bitar. Stek inte farskpotatis i temperaturer
over 180 C (for att minimera produktionen av
akrylamid).

Var forsiktig nar du rengor den ovre delen av
matlagningskammaren: varmt varmeelement,
kanten pa metalldelar.

Se alltid till att maten ar ordentligt tillagad i din
Airfryer.

Se alltid till att du har kontroll Gver din Airfryer.
Nar du tillagar feta livsmedel kan Airfryern avge
rok.

Elektromagnetiska falt (EMF)
Den har Philips-apparaten uppfyller alla tilldmpliga standarder och regler
gdllande elektromagnetiska falt.
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Introduktion

Vi gratulerar till ditt kdp och halsar dig valkommen till Philips!

Genom att registrera din produkt pa www.philips.com/welcome kan du
dra nytta av Philips support.

Philips Airfryer ar den enda airfryern med unik Rapid Air-teknik for att
fritera din favoritmat med lite eller ingen tillsatt olja och upp till 90 %
mindre fett.

Philips Rapid Air-teknik tillagar maten runtom tack vare var
sjostjarnedesign for perfekt resultat fran forsta till sista tuggan.

Nu kan du fa perfekt tillagad friterad mat som ar knaprig pa utsidan och
mor inuti. Stek, grilla, rosta och gradda for att tillreda manga olika goda
ratter pa ett snabbt, halsosamt och enkelt satt.

Mer inspiration, recept och information om Airfryer hittar du pa
www.philips.com/kitchen eller sa kan du hamta den kostnadsfria Nutriu-
appen* for I0S® eller Android™.

*NutriU-appen kanske inte ar tillganglig i ditt land.

| sa fall ska du besoka din lokala Philips-webbplats for inspiration.

Allman beskrivning

1 Timervred

2 Temperaturreglage
3 MAX-indikering

4 Korg

5 Frigdringsknapp for korg
6 Panna

7 Natkabel

8 Uthlas
Stromindikator

10 Luftintag

1 Mattabell

(=}
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180°C 180°C 200°C
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16-22 min. 18-26 min. 11-15 min.

180°C 160°C 189“C
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18-24min.  22-25 min. 12-14 min.
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Fore forsta anvandningen

Ta bort allt forpackningsmaterial.

Tabort alla dekaler eller etiketter (om tillgdngliga) fran apparaten.

Rengor apparaten noga innan du anvander den for forsta gangen,
genom att folja rengoringskapitlet.

Placera apparaten pa en stabil, plan och jamn varmetalig yta.

E Obs!

Stallingenting ovanpa eller bredvid apparaten. Det kan stora luftflodet och
paverka stekningen.

Placera inte apparaten i narheten av eller under foremal som kan skadas av
anga, t.ex. vaggar och skap.

Lat gummipluggen vara kvar i pannan. Ta inte bort den fore tillagning.

Anvanda apparaten

Mattabell

| tabellen nedan far du hjalp med de grundldggande instéllningarna for
den typen av mat du vill tillreda.

E Obs!

« Halliatanke att dessa installningar ar forslag. Vi kan inte garantera den basta

installningen for dina ingredienser eftersom de skiljer sig i ursprung, storlek
och form sa val som varumérke.

Ndr du tillagar stérre mangd mat (t.ex. pommes frites, rakor, kycklingben, frysta
snacks), skaka, vand eller rér om ingredienserna i korgen tva till tre ganger for
att fa ett jamnt resultat.

Ingredienser LT TR U Temperatur
mangd (min)

Tunna frysta pommes frites | 200-500 g 16-22 180 °C « Skaka, vand eller rérom 2-3

(7x7 mm) ganger under tiden

Hemgjorda pommes frites | 200-500 g 18-26 180 °C » Skaka, vand eller ror om 2-3

(10 x 10 mm tjocka) ganger under tiden

Frysta Chicken Nuggets 200-600 g 10-15 200°C » Skaka, vand eller rér om
halvvags

Frysta varrullar 200-600 g 10-15 200 °C « Skaka, vand eller ror om
halvvags

Hamburgare (cirka 150 g)
Kottfarslimpa

1-3 biffar 15-20 | 200°C
800 g 50-55 | 150 °C « Anvand baktillbehoret
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Ingredienser T Ul Temperatur
mangd (min)

Benfria kottkotletter (cirka | 1-2 kotletter - 200 °C « Skaka, vand eller ror om
150 g) halvvags
Tunn korv (cirka 50 g) 1-6 stycken 9-13 200 °C « Skaka, vand eller ror om
halvvags
Kycklingklubbor (cirka 2-6st. 18-24 180 °C » Skaka, vand eller rér om
1258) halvvags
Kycklingbrost (cirka 160 g) | 1-3 st. 20-25 1 180°C
el fisk (cirka 300-400) 1fisk 15-20 200°C
Fiskfilé (cirka 200 g) 1-3 (1 lager) 22-25 160°C
Blandade gronsaker 200-600 g 10-20 | 180°C « Stallin tillagningstiden efter
(grovhackade) smak
« Skaka, vand eller ror om
halvvags
Muffin (cirka 50 g) 1-7 12-14 180 °C « Anvand muffinsformarna
Kaka 500g 50-60 | 160 °C « Anvand en bakform
Forbakat brod/forbakade | 1-4 bitar 6-8 200 °C
frallor (cirka 60 g)
Hembakat brod 500 g 50-60 |150°C » Anvand baktillbehoret

« Formen bor vara sa platt som
moijligt sa att inte brodet
kommer i kontakt med
varmeelementet nar det jaser.

Luftfritering

/:@ n Varning
@ o Det har ar en Airfryer-apparat som drivs med hetluft. Fyllinte pannan med

olja, fett eller nagon annan vitska.

o Rorinte vid heta ytor. Anvdnd handtag eller vred. Anvand ugnsvantar ndr du
hanterar den heta pannan.

« Apparaten ir endast avsedd for hushallsbruk.

« Det kan komma lite r6k ur apparaten nir du anvinder den férsta gangen. Det
ar helt normalt.

o Dubehover inte forvarma apparaten.

@ 1 Sattikontaktenivagguttaget.



SVENSKA 11

2 Tabort pannan med korgen fran apparaten genom att dra i handtaget.

Obs!

« Airfryer-apparaten kan tillreda manga olika ingredienser. Se "Mattabellen” for
ratt mangder och ungefarliga tillredningstider.

« Overskrid inte mangden som anges i avsnittet "Mattabellen” och gé inte
over korgens "MAX™-markering eftersom det kan paverka kvaliteten pa
slutresultatet.

« Om du vill tillaga olika ingredienser samtidigt ska du ta reda pa tillagningstiden
som rekommenderas for de olika ingredienserna innan du borjar tillreda dem
samtidigt.

4 Sitt tillbaka pannan med korgen i Airfryern.

Varning

o Anvand aldrig pannan utan att korgen ar placerad inuti.
« Rorinte pannan eller korgen under och en tid efter anvandning, eftersom de
blir mycket varma.

Vrid temperaturvredet till temperaturen som krdvs.

Sla pa apparaten genom att vrida timervredet till 6nskad
tillagningstid.

Obs!

I mattabellen finns grundlaggande installningar for tillagning av olika slags
mat.

Tips!

o Om du behover andra temperaturen eller tiden under tillagning vrider du
kontrollvreden till 6nskad installning.
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Obs!

« Du kan behova skaka eller vanda pa vissa ingredienser halvvags genom
tillredningstiden (se "Mattabellen”). Skaka ingredienserna genom att dra ut
pannan med korgen, placera den pa en varmetalig arbetsbank, fora undan
locket och trycka pa knappen for att frigéra korgen och ta bort den och skaka
korgen Gver vasken. Placera sedan korgen i pannan och for tillbaka dem bada
japparaten.

o Om du stallerin timern till halva tillredningstiden hér du timerklockan nar det
ar dags att skaka eller vanda pa ingredienserna. Var noga med att aterstalla
timern sa att den visar aterstaende tillredningstid.

7 Nar timerklockan ringer betyder det att tillagningen ar fardig.

Obs!

o Du kan dven stdanga av apparaten manuellt. Du gor det genom att vrida
timervredet till O (moturs). Det tar emot mer an nar du vrider medurs.

8 Drautpannan och kontrollera omingredienserna ar klara.

Varning

« Airfryer-pannan ir varm efter tillagningen. Placera den alltid pa en
virmetalig arbetsbénk (till exempel ett underléigg) nir du tar bort pannan
fran enheten.

Obs!

« Omingredienserna inte ar klara an haller du pannan i handtaget och satter i
deni Airfryerigen. Lagg sedan till nagra minuter.

©o

Om du vill ta ur smaingredienser (t.ex. pommes frites) kan du lyfta ut
korgen ur pannan genom att forst fora undan locket och sedan trycka
pa knappen som frigor korgen.

Varning

« Efter tillagningen dr pannan, korgen, innerhéljet och ingredienserna heta.
Det kan komma anga fran pannan beroende pa typ avingredienser i Airfryer.
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10 Tom korgeni en skal eller pa en tallrik. Ta alltid ut korgen ur pannan
for att tomma ur innehallet, eftersom het olja kan finnas i botten av
pannan.

E Obs!

« Anvand en mattang for att lyfta bort stora och 6mtaliga ingredienser.

« Overfladig olja eller smélt fett fran ingredienserna samlas pa botten av
pannan.

« Beroende pa vilken typ av ingredienser som tillagas kanske du forsiktigt vill
halla av 6verflodig olja eller smélt fett fran pannan efter varje omgang eller
innan du skakar ur eller byter ut korgen i pannan. Stall korgen pa en varmetalig
yta. Anvand ugnsvantar for att halla bort dverflodig olja eller smalt fett. Satt
tillbaka korgen i pannan.

Nar en sats med ingredienser ar klar, kan du genast anvanda din Airfryer for
att tillaga nasta sats.

E Obs!

o Upprepa steg 3 till 10 om du vill tillaga mer mat.

Gora hemgjorda pommes frites

Sa har gor du utsokta hemmagjorda pommes frites i Airfryer-apparaten:

- Vdlj en typ av potatis som l@mpar sig for pommes frites, t.ex. farska och
(nagot) moijliga potatisar.

- Detar bast att luftfritera pommes frites i portioner pa upp till 500 gram
for ett jdamnt resultat. Storre pommes frites blir oftast mindre krispiga
an nar de ar mindre

1 Skala potatisen och skari stavar (1x1cm).

2 Blétlagg potatisstavarnai en skal med vatten och lat dem ligga i
minst 30 minuter.

3 Tom skalen och torka potatisstavarna med en kékshandduk eller
pappershandduk.

4 Hall en matsked matolja i skalen, lagg stavarnai skalen och blanda
tills stavarna dr tackta av oljan.

5 Tastavarna fran skalen med hdnderna eller en hélslev sa att den
overflodiga oljan blir kvar i skalen.

a Obs!

« Hallinte stavarna fran skalen till korgen for att undvika att fa med den
overflodiga oljan i pannan.

6 Laggstavarnaikorgen.

7 Fritera potatisstavarna och skaka korgen 2-3 ganger under
tillagningen.
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Varning

« Latkorgen, pannan och apparatens insida svalna helt innan du pabérjar
rengoring.

« Pannan, korgen och apparatens insida har en non-stick-beldggning. Anvand
inte koksredskap i metall eller slipande rengoringsmaterial eftersom det kan
skada non-stick-beldggningen.

Rengor apparaten efter varje anvandning. Avlagsna olja och fett fran
pannans botten efter varje anvandningstillfalle.

1 Vrid timervredet till 0, ta ur kontakten fran vagguttaget och lat
apparaten svalna.

Tips!

« Tabort pannan och korgen sa att din Airfryer-apparaten svalnar snabbare.

N

Kassera smalt fett eller olja fran botten av pannan.

3 Rengor pannan och korgen i diskmaskinen. Du kan dven rengora
dem med varmvatten, diskmedel och enicke-slipande svamp (se
"Rengoringstabell”).

E Obs!

« Stall pannan med gummipluggen i diskmaskinen. Ta inte bort gummipluggen
fore rengoring.

E Tips!

o Om matrester sitter fast i pannan eller korgen, kan du lata dem ligga i
varmvatten och diskmedeli 1015 minuter. Blotlaggningen far matresterna att
lossna och underldttar reng6ring. Se till sa att du anvander ett diskmedel som
kan 6sa upp olja och fett. Om det finns fettflackar pa pannan eller korgen och
duinte har kunnat ta bort dem med varmvatten och diskmedel ska du anvanda
ett avfettningsmedel.

o Om det behdvs kan du ta bort matrester som har fastnat pa varmeelementet
med en mjuk till medelmjuk borste. Anvand inte en stalborste eller en hard
borste, eftersom varmeelementets beldggning da kan skadas.

4 Torka av apparatens utsida med en fuktig trasa.

5 Rengor varmeelementet med en rengoringsborste for att ta bort
eventuella matrester.
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6 Rengorapparatens insida med hett vatten och enicke-slipande
svamp.

Rengoringstabell

'ﬂl:iﬂ\@/

ITN
|

Forvaring

1 Draur nétsladden och lat apparaten svalna.
2 Setillattalla delar drrena och torrainnan de laggs undan.

Obs!

« Hall alltid Airfryer-apparaten horisontellt nar du bar den. Var alltid noga med
att hallai pannan framtill pa apparaten eftersom pannan med korgen kan glida
ur apparaten om den oavsiktligen lutas framat. Detta kan skada de delarna.

o Sealltid till att Airfryerns lostagbara delar sitter fast innan du bar eller staller
undan den.

Atervinning

- Den har symbolen betyder att produkten inte ska slangas bland
hushallssoporna (2012/19/EU).

- Folj de regler som gélleri ditt land for atervinning av elektriska och
elektroniska produkter. Korrekt kassering forhindrar negativ paverkan
pa milj6 och halsa.
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Garanti och support

Om du behaover service eller support kan du ga till
www.philips.com/support eller lasa garantibroschyren.

Felsokning

| det har kapitlet sammanfattas de vanligaste problemen som du kan
raka ut for med apparaten. Om du inte kan losa problemet med hjalp av
informationen nedan kan du ga till www.philips.com/support dar det
finns en lista med vanliga fragor. Du kan &ven kontakta kundtjanst i ditt

Problem

Apparaten utsida
blir het under
anvandning.

Mina hemmagjorda
pommes frites blev
inte som jag tankt
mig.

Airfryer-apparaten
startarinte.

land.

Varmen inuti trangerigenom
till de yttre vdggarna.

Du harinte anvant ratt
potatistyp.

Mangden ingredienser i
korgen dr for stor.

En delingredienser
behdver skakas efter halva
tillredningstiden.

Apparaten drinte ansluten
till elnatet.

Flera apparater ar anslutna
till ett uttag.

Det ar helt normalt. Alla handtag och vred som
du maste anvanda vid fritering haller sig svala.

Pannan, korgen och apparatens utsida blir
alltid heta nar apparaten ar paslagen for att
sakerstalla att maten blir ordentligt tillagad.
Dessa delar ar alltid for heta for beroring.

Om du later apparaten sta paslagen en langre
tid kan vissa omraden bli for heta for att ta 1.
Dessa omraden ar markta pa apparaten med
foljande ikon:

A\

Apparaten ar sdker att anvanda sa lange som
du ar medveten om dessa heta omraden och
undvika att rora vid dem.

Du far bast resultat genom att anvanda farska
och mjéliga potatisar. Om du maste forvara
potatisarna ska du undvika att forvara dem pa
en kall plats, som t.ex. ett kylskap. Valj potatis
som enligt férpackningen passar for fritering.

Folj instruktionerna pa sidan 131 den har
anvandarhandboken for att tillaga hemgjorda
pommes frites.

Folj instruktionerna pa sidan 13 i den har
anvandarhandboken for att tillaga hemgjorda
pommes frites.

Kontrollera att kontakten har satts in ordentligt
jvagguttaget.

Airfryern har ett hogt wattal. Préva ett annat
uttag och kontrollera sakringarna.
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Problem Maijlig orsak Losning

Jag ser flagnande Ett par sma flagnande flackar | Du kan undvika skada genom att sanka korgen

flackar inuti Airfryer- | kan visa sig inuti Airfryer- ipannan pa ratt satt. Om du satter in korgen

apparaten apparatens panna pa grund | fran en vinkel kommer dess kanter att skrapa
av att belaggningen har mot pannans vagg, vilket gor sa att sma bitar av
skrapats oavsiktligen (t.ex. belaggning skrapas av. Tank da pa att det inte
vid reng6ring med grova ar skadligt eftersom alla material som anvands

rengoringsredskap och/eller | ar matsakra.
nar korgen satts pa plats).

Det kommer vit rok ur | Du tillagar feta ingredienser. | Hall forsiktigt av dverflodig olja eller fett fran

apparaten. pannan och fortsatt sedan med tillredningen.

Pannan innehaller Vit rok orsakas av fettrester som varms upp i
fortfarande fettrester fran pannan. Rengor alltid pannan och korgen noga
tidigare anvandning. efter varje anvandning.

Paneringen eller pudringen | Sma bitar av panering i luften kan orsaka vit
fastnar inte pa maten. rok. Tryck in paneringen eller pudringen i maten

ordentligt sa att den fastnar.
Marinad, vatskor eller Torka maten torrinnan du placerar deni korgen.

kottsafter stanker i stekfettet
eller oljan.
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