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Importante

Antes de usar el aparato, lea atentamente este documento que contiene
informacion importante y consérvelo por si necesitara consultarlo en el futuro.

Peligro

No coloque el aparato sobre o cerca de una estufa de gas caliente ni cualquier
tipo de estufa eléctrica, cocina eléctrica, o en un horno caliente.

o000

No sumerja nunca el aparato en agua ni lo enjuague bajo el grifo.

No deje que entre agua ni ningun otro liquido en el aparato para evitar
descargas eléctricas.

Coloque siempre los ingredientes que va a freir en la cesta para evitar que
entren en contacto con las resistencias.

No cubra las aberturas de entrada y salida de aire mientras el aparato esta en
funcionamiento.

No llene el recipiente con aceite, ya que esto puede causar un riesgo de
incendio.

No utilice el aparato si la clavija, el cable de alimentacion o el propio aparato
estan danados.

Nunca toque el interior del aparato mientras esté en funcionamiento.

No exceda nunca el nivel méximo indicado en la cesta.

Asegurese siempre de que la resistencia esté libre y de que no haya alimentos
atascados.

Advertencia

Si el cable de alimentacién presenta algun dafo, deberd sustituirlo Philips,
personal del servicio técnico o personas con una cualificacién similar para
evitar que se produzcan situaciones de peligro.

Conecte el aparato solo a un enchufe de pared con toma de tierra. Asegurese
siempre de que el enchufe esté insertado correctamente en la toma de
corriente.

Este aparato no estd diseflado para funcionar a través de un temporizador
externo o con un sistema de control remoto adicional.

Las superficies accesibles pueden calentarse durante el uso.

Este aparato puede ser usado por nifos a partir de ocho aios, por personas
con capacidad fisica, psiquica o sensorial reducida y por quienes no tengan
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los conocimientos y la experiencia necesarios siempre que lo hagan bajo
supervision o hayan recibido instrucciones sobre cémo utilizar el aparato de
forma segura y conozcan los riesgos que conlleva su uso. No permita que los
nifos jueguen con el aparato. Los niflos no deben llevar a cabo la limpieza ni el
mantenimiento a menos que tengan mas de 8 aflos o sean supervisados.
Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance de los nifios menores de

8 anos.

No coloque el aparato contra una pared ni contra otros aparatos. Deje al
menos 10 cm de espacio libre por detras, a ambos lados y por encima del
aparato. No coloque nada sobre el aparato.

Mientras el aparato frie con aire caliente, sale vapor caliente por las aberturas
de salida de aire. Mantenga la cara y las manos a una distancia segura del
vapor y de las aberturas de salida de aire. Tenga también cuidado con el vapor
caliente y el aire al retirar el recipiente del aparato.

No utilice nunca ingredientes ligeros ni papel para hornear en el aparato.

Las superficies accesibles pueden calentarse durante el uso.

Almacenaje de las patatas: la temperatura debe ser acorde a la variedad de
patata almacenada y superior a 6 °C para minimizar el riesgo de exposicién a la
acrilamida en los alimentos preparados.

Nunca llene el recipiente con aceite.

Este aparato se ha disefiado para su uso a temperaturas ambientales entre 5 °C
y 40 °C.

Antes de enchufar el aparato, compruebe si el voltaje indicado en el mismo se
corresponde con el voltaje de la red local.

Mantenga el cable de alimentacion alejado de superficies calientes.

No coloque el aparato sobre materiales inflamables ni cerca de ellos (p. €].
manteles o cortinas).

No utilice este aparato para otros fines distintos a los descritos en este manual
y utilice Unicamente accesorios originales de Philips.

No deje nunca el aparato en funcionamiento sin vigilancia.

El recipiente, la cesta y los accesorios se calientan durante y después del uso del
aparato, manéjelos siempre con cuidado.

Antes de usar el aparato por primera vez, limpie bien las piezas que vayan a
entrar en contacto con los alimentos. Consulte las instrucciones en el manual.

Precaucion

Este aparato se ha diseflado solo para uso doméstico en interiores normal.

No estd diseflado para un uso en entornos como zonas de cocina en tiendas,
oficinas, granjas y otros entornos laborales. Tampoco lo deben usar clientes de
hoteles, hostales, moteles y entornos residenciales de otro tipo.

Desenchufe siempre el aparato de la fuente de alimentacién si lo va a dejar
desatendido y antes de montarlo, desmontarlo, guardarlo o limpiarlo.
Coloque el aparato sobre una superficie horizontal, plana y estable.

Si se utiliza el aparato de forma incorrecta, con fines profesionales o
semiprofesionales, o de un modo que no esté de acuerdo con las instrucciones
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de uso, la garantia quedara anulada y Philips no aceptarad responsabilidades
por ningun dafio.

e Lleve siempre el aparato a un centro de servicio autorizado por Philips para su
comprobacién y reparacién. No intente reparar el aparato por su cuenta; si lo
hiciera, la garantia dejaria de ser valida.

¢ Desenchufe siempre el aparato después de usarlo.

¢ Antes de limpiar o manipular el aparato, deje que se enfrie durante unos
30 minutos.

¢ AsegUrese de que los ingredientes preparados en este aparato tienen un color
dorado o amarillo en lugar de un color oscuro o marrén. Elimine los restos
guemados. No fria patatas a una temperatura superior a 180 °C (para reducir al
maximo la produccion de acrilamida).

¢ Tenga cuidado al limpiar la parte superior de la cdmara: el protector de
salpicaduras, la resistencia caliente y el borde de las piezas metalicas.

¢ AsegUrese siempre de que los alimentos estén completamente cocinados en la
Airfryer.

¢ AsegUrese siempre de que tiene el control sobre la Airfryer, también cuando
utilice la funcion remota o el inicio diferido.

¢ Al cocinar alimentos grasos, es posible que la Airfryer emita humo. Preste
especial atencién cuando utilice la funcién de control remoto o el inicio
diferido.

¢ AsegUrese de que no utiliza la funcién de control remoto mas de una persona
alavez.

¢ Tenga cuidado al cocinar alimentos muy perecederos con la funcién de inicio
diferido (las bacterias pueden reproducirse).

Campos electromagnéticos (CEM)

Este aparato cumple los estdandares y normativas aplicables sobre exposicién a
campos electromagnéticos.

Desconexion automatica

La Airfryer dispone de una funcién de desconexién automatica. Cuando

el aparato esta encendido pero no se encuentra en el modo de coccién o
conservacién del calor, se activa el modo de espera después de 10 minutos
sin interacciéon por parte del usuario. Para apagar el aparato manualmente,
mantenga pulsado el botén giratorio.

¢ Este simbolo significa que los productos eléctricos no deben
desecharse con la basura normal del hogar (imagen 1). Ef
¢ Sigala normativa de su pais con respecto a la recogida de
productos eléctricos. f—
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Garantia y asistencia

Philips ofrece una garantia de 2 afos para este producto tras la compra.

Esta garantia no es vdlida si un defecto se debe a un uso incorrecto o a un
mantenimiento deficiente. Obtenga mas informacién a través de Internet en
nuestro sitio web: www.philips.com/support.

Declaracidon de conformidad

Por la presente, DAP B.V. declara que el aparato Airfryer HD9880 cumple la
Directiva 2014/53/UE.

El texto completo de la declaracion de conformidad de la UE esta disponible en la
siguiente direccion de Internet: https://www.philips.com.

La Airfryer HD9880 estd equipada con un médulo Wi-Fi 802.11 b/g/n de 2,4 GHz
con una potencia de salida maxima de 92,9 mW EIRP.

Actualizaciones de software y firmware

Las actualizaciones son esenciales para proteger su privacidad y el
funcionamiento correcto de su Airfryery de la aplicacién.
Actualice siempre la aplicacién a la versidon mas reciente.

La Airfryer actualiza el firmware del aparato automaticamente.

Nota:

e Para que la Airfryer se actualice a la Ultima versién de firmware, asegurese de
que estd conectada a la red Wi-Fi doméstica.

e Utilice siempre la aplicacion y el firmware mas recientes.

e Hay actualizaciones disponibles cuando se realizan mejoras de software.

e La actualizacion del firmware se inicia automaticamente cuando la Airfryer
estd en modo de espera. Esta actualizacién tarda unos minutos. Durante este
tiempo no se puede utilizar la Airfryer.

Compatibilidad con otros dispositivos

Para obtener informaciéon detallada sobre la compatibilidad de la aplicacion,
consulte la informacién en la App Store.

Reajuste de fabrica

Para restablecer la configuracién de fabrica de la Airfryer, seleccione la funcién de
restablecimiento de fabrica en el menu Tools - Settings (Herramientas = Ajustes).
La Airfryer deja de estar conectada a la red Wi-Fi doméstica y de estar vinculada a
su dispositivo inteligente.
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Introduccion

Le damos la enhorabuena por su adquisicién y la bienvenida a Philips.
Para poder beneficiarse por completo de la asistencia que ofrece Philips, registre
el producto en www.philips.com/welcome.

Visién general
D
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1. Panel de control 6. Recipiente

A. Indicador Wi-Fi 7. Compartimento para el cable

B. Botdn de retorno 8. Salidas de aire

C. Boton giratorio 9. Entrada de aire

D. Pantalla 10. Indicacién del nivel de llenado
2. Toma del termdémetro para 11. Termoémetro para alimentos

alimentos 12. Protector de salpicaduras

Cajon

Parte inferior de malla extraible
Cesta con parte inferior de malla
extraible

5> Y

Descripcion de las funciones

Botén giratorio y de retroceso

El botdn giratorio es el control central. Puede girarloy

pulsarlo para desplazarse por las diferentes opciones del

menuy confirmar una accion.

Pulsar brevemente el botdn giratorio: encender el

aparato.

Mantener pulsado el boton giratorio: apagar el PHILIPS —
aparato.

Después del encendido del aparato: -t
Pulsar el botén giratorio: confirmar una accion.

Girar el boton giratorio: desplazarse por las diferentes
opciones del menu o cambiar los ajustes de coccidn.
Pulsar brevemente el boton de retroceso: volver al paso
anterior.

Mantener pulsado el botén de retroceso: volver al
menu principal.

Programas de cocinado automatico

Los programas de cocinado automatico son una de las funciones clave de la
Airfryer. Puede elegir entre una gran variedad de alimentos.

Ajuste el nivel de llenado de ingredientes o indique a la Airfryer la cantidad
de piezas de ingredientes (por ejemplo, muslos de pollo) que ha puesto en la
cesta; la Airfryer cocinard automaticamente los alimentos.

Si es necesario interactuar durante la cocciéon (por ejemplo, agitar las patatas
fritas), la Airfryer se lo notificara.
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Termoémetro para alimentos

La Airfryer incluye un termémetro para alimentos que se
puede utilizar para cocinar los alimentos hasta el nivel de
coccion deseado.

Coloque un extremo del termdémetro para alimentos en
el alimento y el otro extremo en la toma del termémetro
para alimentos (consulte el capitulo “Termdmetro para
alimentos”).

Puede utilizar el termdémetro para alimentos en los modos
de coccién “Food thermometer” (Termdémetro para
alimentos) y en “Auto-Cook programs” (Programas de
cocinado automatico).

Tiempo de coccion

En el modo de coccion “Manual cooking” (Coccién manual), puede ajustar el
tiempo de coccidén entre 1 minuto y 180 minutos.

En el modo de coccidon “Auto-Cook programs” (Programas de cocinado
automatico), no es necesario establecer un tiempo de coccién, ya que el
programa de coccién automatica cocina los alimentos en funcion del tamafio
de las porciones o del nivel de coccion deseado.

En el modo de coccion “Food thermometer” (Termdmetro para alimentos),
no es necesario establecer un tiempo de coccidn, ya que la coccidn finaliza
automaticamente en cuanto se alcanza la temperatura establecida en el
termoémetro para alimentos.

Temperatura de coccién

En los modos de coccién “Manual cooking” (Coccién manual) y

“Food thermometer” (Termémetro para alimentos), puede ajustar la
temperatura de coccién entre 40 °Cy 200 °C.

En el modo de coccidon “Auto-Cook programs” (Programas de cocinado
automatico), no es necesario ajustar una temperatura de coccion, ya que la
temperatura de coccidn se ajusta automaticamente.

Temperatura interna

En el modo de coccidn “Food thermometer” (Termdémetro para alimentos),
puede ajustar la temperatura interna de los alimentos. La temperatura en el
centro de los alimentos alcanzara la temperatura interna establecida al final del
proceso de coccidn.

Nota:

e Latemperatura interna no esigual a la temperatura de coccién.

Espanol
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Velocidades de aire altas y bajas

La Airfryer incluye dos posiciones de velocidad del aire diferentes: Una

velocidad del aire baja () y una velocidad del aire alta (@).

En el modo de coccién “Auto-Cook programs” (Programas de cocinado
automatico), la velocidad del aire se ajusta automaticamente.

En los modos de coccién “Manual cooking” (Coccién manual) o

“Food Thermometer” (Termdmetro de alimentos), es necesario ajustar la
velocidad del aire manualmente.

Para platos tipicos de horno como lasafia, asados, pasteles, etc., y durante
un tiempo de coccion prolongado, utilice la velocidad del aire baja. Para
aplicaciones tipicas de Airfryer, como patatas fritas, nuggets de pollo, palitos
de pescado, etc., y para un tiempo de coccidon mas corto, utilice la velocidad del
aire alta.

Funcion de conservacion del calor

La Airfryer dispone de un modo de conservacion del calor. Puede activar el
modo de conservaciéon del calor directamente después de la coccidn o cambiar
al modo de conservacién del calor desde el menu principal.

My programs (Mis programas)

Puede guardar sus programas favoritos de cocinado automatico, ajustes de
recetas o ajustes de coccion manual en “My programs” (Mis programas). La
lista puede almacenar hasta 20 entradas. Seleccione un elemento y comience a
cocinar de inmediato.

Cooking history (Historial de coccién)

Puede encontrar los alimentos cocinados recientemente en

“Cooking history”(Historial de coccién). Puede ver las 20 entradas mas
recientes del historial de coccién. Seleccione un elemento y comience a cocinar
de inmediato.
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Funcionalidad de calificacion

Puede calificar los programas de cocinado automatico y todas las recetas

de NutriU después de cocinar. La calificacién se guarda automdaticamente y
puede encontrarla en “My Programs” (Mis programas) y en “Cooking history”
(Historial de coccidén). Su calificacién ayudard a mejorar los programas y recetas
de cocinado automatico.

Recordatorio de limpieza

Periédicamente se le recordard que limpie el interior de la Airfryer. En
“Settings” (Ajustes) puede desactivar el recordatorio de limpieza.

Recordatorio de agitacion

Cuando cocine con un ajuste manual, recibird un recordatorio de agitacién una
vez transcurrida la mitad del tiempo de cocinado establecido. En “Settings”
(Ajustes) puede desactivar el recordatorio de agitacién.

Notificaciones sonoras

A veces se oye un sonido, por ejemplo, cuando el aparato ha terminado de
cocinar o cuando es necesario realizar alguna accién durante el cocinado, por
ejemplo, agitar o dar la vuelta a los alimentos.

Asistente de texto

Todas las pantallas del menu incluyen un asistente de texto, que le ayuda a
desplazarse por el menu.

Antes de utilizarlo por primera vez

Retire todos los materiales de embalaje.

Elimine cualquier pegatina o etiqueta (si las hubiera) del aparato.
Retire la [dmina protectora de la pantalla.

Limpie a fondo el aparato antes de usarlo por primera vez (consulte el
capitulo "Limpieza").

PWN=
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Preparativos antes del primer uso

Colocacion de la parte inferior de malla extraible

1. Abra el cajon tirando del asa.

2. Retire la cesta levantando el asa.

3. Inserte la parte inferior de malla extraible en la ranura
del lado inferior derecho de la cesta. Presione la parte
inferior de malla hacia abajo hasta que encaje en su
lugar (“clic” en ambos lados).

4. Coloque la cesta en el recipiente.

5. Introduzca de nuevo el cajén en la Airfryer mediante
el asa.

Nota:
e Nunca utilice el recipiente sin la cesta.

12  Espanol



Conexion de la Airfryer a la aplicacion NutriU

Importante

e Asegurese de que su dispositivo inteligente esta conectado a su red Wi-Fi
doméstica antes de iniciar el proceso de configuraciéon de la red Wi-Fi.

1. Enchufe el aparato

2. Pulse el botdn giratorio para encender el aparato.
NOta: PHILIPS
e Cuando encienda el aparato por primera vez, se le
pedird que seleccione el idioma. E
Puede cambiar el idioma en cualquier momento en el
menu “Settings” (Ajustes).

3. Desplacese por la lista hasta resaltar el idioma que prefiera.
4. Pulse el botdn giratorio para confirmary continuar.
5. Seleccione la unidad de pesoy temperatura de la lista.

Nota:

e Enla pantalla siguiente, puede decidir si conectar el aparato a su dispositivo
inteligente directamente o hacerlo mas tarde.

6. Sidecide conectar el aparato a su dispositivo inteligente inmediatamente,
vaya a la opcion “Yes, please” (Si, por favor).

Nota:

¢ Le recomendamos que descargue la aplicacion NutriU y afiada su Airfryer a
la aplicacion en cuanto configure el aparato por primera vez. Esto le permite
sacar el maximo rendimiento de la Airfryer, por ejemplo, para disfrutar del
cocinado a distancia (iniciar recetas o programas de cocinado automatico
desde la aplicacion, recibir notificaciones cuando la comida esté lista, etc.) y
obtener las Ultimas actualizaciones de firmware.
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7. Aparece un cédigo QR. Escanéelo para descargar la

aplicacion NutriU.

Consejo

e También puede descargar la aplicacion NutriU
desde la App Store o desde el sitio web

www.philips.com/NutriU.

8. Abra la aplicacién NutriU y siga el proceso de registro.
9. Sigalos pasos de la aplicacién para conectar la Airfryer a su red Wi-Fiy
emparejarla con su dispositivo inteligente.

Importante

e Mando a distancia: puede controlar a distancia la Airfryer a través de la
aplicacion (por ejemplo, enviar una receta, poner en pausa la coccioén,

etc.) solo si ha marcado la opcién "Remote consent" (Consentimiento de
uso a distancia) en la aplicaciéon NutriU, disponible en su perfil de NutriU.
Asegurate de conectar la Airfryer a una red Wi-Fi doméstica de 2,4 GHz

(802.11 b/g/n).

e Emparejamiento de un solo usuario: solo un usuario a la vez puede
controlar a distancia la Airfryer. Si otro usuario quiere controlar la
Airfryer y utiliza la aplicacién NutriU, tendra que seguir el proceso de
emparejamiento. Una vez realizado el emparejamiento, se anulara
automaticamente el emparejamiento del primer usuario.

¢ El proceso de configuracién de la red Wi-Fi se puede cancelar a través de
la aplicacién o desenchufando la Airfryer.

Indicador Wi-Fi

El indicador de Wi-Fi esta La conexion Wi-Fi estéd desactivada.

apagado.

El indicador Wi-Fi esta La conexion Wi-Fi estd activada y conectada al
encendido. router.

El indicador Wi-Fi parpadea
lentamente.

La conexion Wi-Fi esta activa.

El indicador Wi-Fi parpadea
rapidamente.

Error de conexion Wi-Fi.

Nota:

e Puede activar o desactivar la conexiéon Wi-Fi en Ajustes — Ajustes Wi-Fi —
Activar/desactivar la conexién Wi-Fi.

e Puede iniciar la configuracion de la conexién Wi-Fi en Ajustes — Ajustes Wi-Fi
—Modo de configuraciéon Wi-Fi.
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Utilizacion de la Airfryer

Precaucion

Esta Airfryer funciona con aire caliente. No llene el recipiente con aceite,
grasa para freir ni con cualquier otro liquido.

No toque las superficies calientes. Utilice las asas y los botones. Manipule
el recipiente con guantes para horno cuando esté caliente.

Este aparato es solo para uso doméstico.

Es posible que este aparato emita un poco de humo cuando lo utilice por
primera vez. Esto es normal.

No es necesario precalentar el aparato.

1. Coloque el aparato sobre una superficie estable, horizontal, planay
resistente al calor. Asegurese de que el cajon se puede abrir por completo.
Nota:

2. Saque el cable de alimentacién de su compartimento,

3.

4,

No ponga nada encima ni en los laterales del aparato. Esto podria
interrumpir el flujo de aire y afectar al resultado de los alimentos fritos.

situado en la parte posterior del aparato.

Enchufe el aparato a la toma de corriente.

Abra el cajon tirando del asa.
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5. Ponga losingredientes en la
cesta.

Nota:

¢ No llene la cesta por encima de
la indicacién "MAX", ya que esto
puede afectar a la calidad del
resultado final.

o

Vuelva a poner el cajon en la Airfryer.

7. Pulse el botdn giratorio para encender el aparato.

PHILIPS

8. Seleccione el modo de coccidn que desee utilizar (consulte el capitulo
“Modos de coccién”).

9. Sigalos pasos que aparecen en la pantalla. Los pasos varian en funcion del
modo de coccidn elegido.

Precaucion

¢ Nunca utilice la sartén si no esta la cesta en su interior. Si calienta el
aparato sin la cesta, utilice guantes para horno para abrir el cajon. Los
bordes y el interior del cajon se calientan mucho.

¢ No toque el recipiente ni la cesta mientras el aparato esté en
funcionamiento y durante un tiempo después del uso, ya que se
calientan mucho.

10. Pulse el botdn giratorio para iniciar la coccion o girelo si desea modificar un
ajuste de coccion. El ajuste que se puede modificar se ilumina en la pantalla.
Pulse el botdn giratorio y girelo para modificar el ajuste.

11. Cuando oiga el timbre del temporizador, habré llegado el momento de
agitar los alimentos o habra finalizado el tiempo de coccion.
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Nota:

e AsegUrese siempre de que los alimentos estén completamente cocinados
antes de servirlos.

e Algunos programas de cocinado automatico le
notifican cuando es necesario agitar o dar la vuelta
a los alimentos. La Airfryer emitird una sefial sonora
cuando sea el momento de agitarlos o girarlos.

e La mejor forma de agitarlos es abrir el cajén, extraer
la cesta del recipiente y agitarla. A continuacion,
vuelva a colocar el recipiente con la cesta en el
aparato. El aparato reanudara automaticamente la
coccion.

e Para cancelar cualquier proceso en curso, vuelva al

menu principal pulsando el botén de retorno (@).

12. Abra el cajén tirando del asa y compruebe si los
ingredientes estan listos.

Nota:

e Silosingredientes no estan listos aun, solo tiene que volver a introducir el
cajon en la Airfryer por el asa y afadir unos pocos minutos mas al tiempo con
la opcién “Add more time" (Afadir mas tiempo).

13. Para extraer ingredientes pequefos (por ejemplo,
patatas fritas), extraiga la cesta del recipiente
mediante el asa.

Precaucion

e Tras el proceso de coccidn, el recipiente, la cesta, la carcasa interior y los
ingredientes estaran calientes. En funcion del tipo de ingredientes que
haya en la Airfryer, puede que escape vapor del recipiente.
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14. Vacie el contenido de la cesta en un bol o en un
plato. Retire siempre la cesta del recipiente para
vaciar el contenido, ya que puede haber aceite
caliente en el fondo del recipiente.

Nota:

e Para retirar ingredientes delicados o de gran tamafo, utilice unas pinzas para
sacar los ingredientes.

¢ El exceso de aceite o grasa procedente de los ingredientes se recoge en el
fondo del recipiente.

e Dependiendo del tipo de ingredientes que cocine, extraiga con cuidado
el exceso de aceite o grasa del recipiente después de preparar cada lote o
antes de sacudir y volver a colocar la cesta en el recipiente. Coloque la cesta
sobre una superficie resistente al calor. Pbngase guantes para horno, levante
el recipiente y coléquelo sobre una superficie resistente al calor. Extraiga el
exceso de aceite o grasa. Vuelva a colocar el recipiente en el cajon y la cesta
en el recipiente.

e Cuando un lote de ingredientes esta listo, la Airfryer estd instantdneamente
preparada para cocinar otro lote.

Utilizacion del termdmetro para alimentos

Colocacion del termémetro para alimentos

El termdmetro para alimentos se puede utilizar para filetes, chuletas de carne,
pechuga de pollo, filetes de pescado, etc.

Limpie el termdmetro para alimentos antes y después de usarlo; utilice agua tibia
y jabon.

1. Inserte el termémetro en el centro de la parte mas
gruesa de los alimentos.
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Nota:

e AsegUrese de que la punta del termémetro se ~ Central
introduce recta en el centro de la parte mas gruesa de
los alimentos, sin inclinarse hacia la parte inferior o
superior.

e AsegUrese de que el termdémetro esté cerca del hueso, pero sin tocarlo, y
alejado de la grasa o el cartilago.

e Es posible que la parte mas gruesa del filete no sea el centro. Es importante
que el extremo del termdémetro toque la parte mas gruesa para obtener los
resultados deseados.

e Al freir con aire un pollo entero, asegurese de que la sonda no atraviese
completamente la pechuga hasta la cavidad.

e No utilice el termdmetro para alimentos si tienen un grosor inferior a 2 cm.

Consejo

¢ Siga los pasos que se indican a continuacién para guiar
la sonda hasta el centro del alimento.

1. Sujete el vdstago metalico del termémetroy
coloque la punta en el centro del alimento.

2. Mantenga los dedos en la misma posicion de agarre
e inserte la sonda hasta el centro de la parte mas
gruesa del alimento.

Nota:
e En funcion del alimento, no siempre es necesario insertar completamente el
vastago metalico del termdmetro para alimentos.

Precaucion
¢ La punta del termémetro para alimentos es puntiaguda.

Espanol
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Cosas que hacer Prohibiciones

v~‘./

Medicion del grosor de los alimentos

Puede utilizar el termdémetro para alimentos para medir el grosor de los
alimentos.

1. Coloque el termdmetro para alimentos junto al
alimento y compruebe qué marca llega a la parte
superior del alimento.

2. Ajuste el valor entre 1y 6 en la Airfryer cuando se le
pregunte sobre el grosor si cocina con un programa
de cocinado automatico.
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Modos de coccion

Programas -o— | aparato. Los programas de cocinado automatico
de cocinado —o0- | calculan automaticamente todos los pardmetros de
automatico

Coccion Ajuste manualmente el tiempo de coccidn, la
temperatura y la velocidad del aire y comience a
manual .
cocinar.

para

Termdmetro Ta Ajuste manualmente la temperatura interna, la
alimentos

Seleccione el programa de cocinado automatico
de la lista. Siga los pasos que se indican en el

coccién en funcion de los datos introducidos, como
el nivel de llenado o el numero de piezas, etc. A
continuacion, comienza la coccion.

temperatura de cocciéon y la velocidad del aire y
comience a cocinar.

Programas de cocinado automatico

1. Gire el botdn giratorio hasta seleccionar "Auto-Cook Programs" (Programas
de cocinado automatico). Pulse el botdn giratorio para acceder a este
modo.

2. Pulse el botdn giratorio para confirmar.

3. Gire el botdn giratorio para elegir el programa de cocinado automatico que
necesite. Pulse el botdn giratorio para confirmar.

4. Seleccione la cantidad de alimentos que ha introducido en la cesta.

Nota:

En funcidn de los alimentos, es posible que se le pida que ajuste el nivel de
llenado, las piezas, el peso, el grosor o el nivel de preparacion.

Utilice las marcas indicativas de la cesta como referencia para ajustar el nivel
de llenado correcto.

Antes de elegir el nivel de llenado, asegurese de distribuir siempre los
alimentos uniformemente en la cesta.

Si el aparato lo indica, dele la vuelta a los alimentos o agitelos. Mantenga el
cajon abierto lo menos posible.

Cuando seleccione un nivel preparaciéon de un programa de cocinado
automatico, debera utilizar el termémetro para alimentos.

Para algunos programas de cocinado automatico, es necesario introducir

el peso del alimento. Utilice una bdscula para determinar el peso o puede
encontrar también el peso en el paquete de los alimentos.
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Preparacidon de patatas fritas caseras

Para preparar unas fantasticas patatas fritas caseras en la Airfryer:

Elija una variedad de patata adecuada para freir, por ejemplo, patatas frescas

y (ligeramente) harinosas.

Es mejor freir con aire las patatas por lotes hasta el nivel 4 de llenado para

obtener unos resultados uniformes.

1. Pele las patatas y cortelas en tiras. Las patatas fritas de mayor tamafo
tienden a quedarse menos crujientes que las mas pequefas.

2. Ponga las patatas en tiras en remojo en un recipiente con agua durante al
menos 30 minutos.

3. Vacie el recipiente y seque las patatas en tiras con un pafio de cocina o
papel de cocina.

4. Vierta una cucharada de aceite para cocinar en un bol, coloque las tiras en
el boly mézclelas hasta que estén cubiertas de aceite.

5. Saque las tiras del bol con los dedos o una espumadera para que el exceso
de aceite quede en el bol.

Nota:

¢ Noincline el recipiente para verter todas las tiras en la cesta de una sola vez;

6.
7.

de este modo, evitard que el aceite sobrante acabe en el recipiente.

Coloque las tiras en la cesta.
Inicie el programa de cocinado automatico de patatas fritas caserasy
agitelas cuando se le indique.

Preparacidon de yogur casero

1.

2.
3.
4

Mezcle 1 3/4 de litro de leche y 3 cucharadas de yogur en un recipiente.
Asegurese de que el contenido de grasa de la leche y del yogur es el mismo.
Vierta entre 150y 200 ml en cada vaso pequefio y ciérrelo con una tapa.
Ponga los vasos en la cesta de la Airfryer y cierre el cajén.

Inicie el "Auto-Cook Program» (Programa de cocinado automatico) -
"Yogurt" (Yogur) (The unexpected->Dairy->Yogurt (Lo inesperado->Lacteos-
>Yogur).

La fermentacién tardarad aproximadamente 8 horas. No abra la Airfryer
durante este tiempo.

Coloque los vasos en el frigorifico y disfrute de su yogur casero cuando se
enfrie.

Coccion manual

1.

22

Gire el botdn giratorio hasta seleccionar "Manual cooking" (Cocinado
manual). Pulse el botdn giratorio para acceder a este modo.
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2. Ajuste el tiempo girando el botén giratorio. Puede elegir un tiempo entre 1
y 180 minutos. Confirme pulsando el botén giratorio.

3. Ajuste latemperatura girando el botdn giratorio. Puede elegir una
temperatura entre 40 °Cy 200 °C. Confirme pulsando el botdn giratorio.

4. Ajuste la velocidad del aire girando el botdn giratorio. Puede elegir entre
una velocidad de aire alta y una velocidad de aire baja. Confirme pulsando
el botdn giratorio.

e A continuacion, verd una descripcién general de los pardmetros de
coccidn seleccionados. Si desea cambiar un ajuste de coccién, gire el
botdn giratorio hasta el parametro que desee cambiar. Pulse y gire
para cambiar el pardmetro. Una vez confirmados todos los pardmetros
de coccidn, pulse el botdn giratorio para iniciar la coccion. Vera que el
temporizador cuenta hacia atras.

Nota:

e Sidesea recibir un recordatorio de agitacion una vez transcurrida la mitad
del tiempo de coccidn, asegurese de que el recordatorio de agitacion esta
activado.

e Puede poner en pausa la Airfryer pulsando el botén giratorio durante la
coccion. Para ajustar los parametros, siga los pasos descritos anteriormente.
Para continuar la coccion, vuelva a pulsar el botdn giratorio.

Termometro para alimentos

1. Gire el botdn giratorio hasta seleccionar "Food thermometer" (Termémetro
para alimentos). Pulse el botdn giratorio para acceder a este modo.

2. Gire el botdn giratorio para ajustar la temperatura interna deseada (medida
en la punta del termémetro para alimentos). Puede elegir una temperatura
entre 30y 99 °C. Confirme pulsando el botdn giratorio.

e \erd animaciones sobre el mejor lugar para colocar la punta de la sonda
de temperatura en los alimentos y cdmo se debe guiar el cable desde la
camara de coccion al exterior para poder cerrar el cajén.

3. Enchufe el cable en la toma del termdmetro de alimentos.

Nota:
e Pulse el botén giratorio para confirmar que desea omitir las animaciones.
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4. Gire el botén giratorio para ajustar la temperatura de coccion. Puede
elegir una temperatura entre 40 °Cy 200 °C. Confirme pulsando el botén
giratorio.

5. Ajuste la velocidad del aire girando el botdn giratorio. Puede elegir

entre una velocidad de aire alta (@@®) y una velocidad de aire baja ().
Confirme pulsando el botdn giratorio.

6. A continuacion, verd una descripcion general de los parametros de coccidn
seleccionados. Si desea cambiar un ajuste de coccidn, gire el botdn
giratorio hasta el pardmetro que desee cambiar. Pulse y gire para cambiar el
parametro. Pulse el botdn giratorio para iniciar la coccién.

Nota:

e Verd la temperatura interna real de los alimentos y la temperatura objetivo,
una junto a la otra, alternando con el temporizador.

La siguiente tabla le ofrece una guia sobre la temperatura interna que debe
ajustar.

Alimento | Nivel de preparacién | Temperatura interna
Aves de corral en general | Hecho 80 - 85°C
Pechuga de ave de corral | Jugoso 70-74°C

Poco hecho 45 - 50°C
Vaca, ternera, cordero, Medio 55 - 60°C
venado

Bien hecho 65 -70°C
Cerdo en general Hecho 70-73°C
Lomo de cerdo Medio 58 - 63°C

Translucido 50 - 55°C
Pescado

Hecho 60 - 65°C
Patata entera Hecho 92 -95°C
Pan Hecho 90 - 95°C
Nota:

e Latemperatura interna sugerida no se corresponde necesariamente con la
temperatura interna minima segura de los alimentos.

e Latemperatura interna de los alimentos cocinados seguira aumentando
algunos grados después de sacarlos del aparato.

Conservacion del calor

1. Gire el botdn giratorio hasta seleccionar "Keep warm" (Conservacion del
calor). Pulse el botén giratorio para acceder a este modo.
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Nota:

e Para cambiar el tiempo de conservacion del calor, gire el botdn giratorio.
Pulse y gire el botdn giratorio para ajustar el tiempo de conservacién del
calor. Puede establecer un tiempo de conservacién del calor de 1 a 30
minutos. Pulse el botdn giratorio para confirmar el tiempo de conservacion
del calor establecido.

2. Pulse el botdn giratorio para iniciar el modo de conservacion del calor.

Nota:

e Puede pausar la funcién de conservacion del calor pulsando el botén
giratorio.

My programs (Mis programas)

1. Gire el botdn giratorio hasta seleccionar "My programs" (Mis programas).
Pulse el botdn giratorio para acceder a este modo.

2. Gire el botdn giratorio hasta el programa deseado. Si permanece en un
programa, se mostraran los pardmetros de coccién.

3. Pulse el botdn giratorio para introducir el programa seleccionado. Pulse el
botdn giratorio de nuevo para comenzar la coccién.
e Girey pulse el boton giratorio para eliminar el programa o para

cambiarle el nombre.

Cooking history (Historial de coccién)

1. Gire el botdn giratorio hasta seleccionar "Cooking history" (Historial de
coccion). Pulse el botdn giratorio para acceder a este modo.

2. Gire el botdn giratorio hasta el elemento deseado. Si permanece en un
elemento, se mostrardn los pardmetros de coccion.

3. Pulse el botdn giratorio para introducir el elemento seleccionado. Pulse el
botdn giratorio de nuevo para comenzar la coccion.
e Girey pulse el botdn giratorio para afadirlo a "My programs” (Mis

programas).
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Advertencia

e Deje que la cesta, el recipiente y el interior del aparato se enfrien
completamente antes de limpiarlos.

¢ Elrecipiente y la cesta del aparato cuentan con una capa antiadherente.
No use utensilios de cocina metalicos ni materiales de limpieza abrasivos,
ya que pueden daiar esta capa antiadherente.

Consejo

e Retire el recipiente y la cesta para permitir que la Airfryer se enfrie mas
rapido.

1. Elimine la grasa o el aceite sobrante que haya quedado en el fondo del
recipiente.

2. Lave el recipientey la cesta en el lavavajillas. También puede lavarlos con
agua caliente, lavavajillas liquido y una esponja no abrasiva (consulte la
"tabla de limpieza").

Consejo
¢ Sise pegan restos de alimentos al recipiente o a la cesta, puede ponerlos
en remojo en agua caliente con lavavajillas liquido de 10 a 15 minutos.
Al ponerlos en remojo, los restos de alimentos se sueltan y resulta mas
facil eliminarlos. Asegurese de usar lavavajillas liquido que pueda disolver
el aceite y la grasa. Si hay manchas de grasa en el recipiente o la cesta
y no puede retirarlas con agua caliente y lavavajillas liquido, utilice un
desengrasante liquido.
e Siesnecesario, se pueden retirar los restos de grasa pegados al protector de
salpicaduras con una esponja o un cepillo de cerdas.

3. Limpie la parte exterior del aparato con un pafio himedo. AsegUrese de
gue no quede humedad en el panel de control. Seque el panel de control
con un pafo después de limpiarlo.

4. Limpie el protector de salpicaduras con una esponja o un cepillo de
limpieza para eliminar los restos de grasa.

5. Limpie el interior del aparato con agua caliente y una esponja no abrasiva.
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Tabla de limpieza
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Almacenamiento

1. Desenchufe el aparato y déjelo enfriar.
2. Asegurese de que todas las piezas estan limpias y secas antes de guardarlo.
3. Introduzca el cable en el compartimento para guardarlo.

Nota:

e Sostenga siempre la Airfryer en posicién horizontal cuando la transporte.
Asegurese de sujetar también el cajon de la parte delantera del aparato, ya
que puede deslizarse fuera del aparato si se inclina accidentalmente hacia
abajo. Esto podria dafar el cajén.

e AsegUrese siempre de que las piezas desmontables de la Airfryer (por
ejemplo, la parte inferior de malla extraible) estén fijos antes de transportarla
o almacenarla.

Solucion de problemas

Este capitulo resume los problemas mads comunes que podria encontrarse con

el aparato. Si no puede resolver el problema con la siguiente informacién, visite
www.philips.com/support para consultar una lista de preguntas mas frecuentes
0 pdngase en contacto con el servicio de atencion al cliente en su pais.

Problema Posible causa Soluciéon
. . . Esto es normal. Todas las asas
El exterior del El calor del interior y
. los botones que hay que tocar
aparato se calienta | sale por las paredes .
. durante el uso se mantienen lo
durante el uso. exteriores.

suficientemente frios al tacto.
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Problema Posible causa Soluciéon

Mis patatas fritas
caseras no quedan
como esperaba.

La Airfryer no se
enciende.

28 Espanol

No ha utilizado el
tipo correcto de
patata.

La cantidad de
ingredientes que
hay en la cesta es
demasiado grande.

Ciertos tipos de
ingredientes se
tienen que sacudir
a mitad del tiempo
de coccién.

El aparato no esta
enchufado.

Hay varios aparatos
conectados a una
toma.

El recipiente, la cesta y el interior
del aparato siempre se pondran
calientes cuando el aparato esté
encendido para preparar de forma
adecuada los alimentos. Estas
piezas estan siempre calientes al
tacto.

Si deja el aparato encendido
durante mucho tiempo, algunas
zonas se calientan demasiado

para tocarlas. Estas zonas estan
marcadas en el aparato con el icono
siguiente:

A\

Siempre que conozca las zonas
calientes y evite tocarlas, el uso del
aparato es completamente seguro.

Para obtener los mejores resultados,
utilice patatas frescas y harinosas.

Si necesita guardar las patatas,

no lo haga en un entorno frio,
como el frigorifico. Elija patatas en
cuyo embalaje se indique que son
adecuadas para freir.

No llene en exceso la cesta.

Cuanto mas llena esté la cesta,
con mas frecuencia se recomienda
agitarla.

Asegurese de que la clavija se ha
enchufado correctamente a la red.

La Airfryer tiene una potencia
elevada. Pruebe otra tomay
compruebe los fusibles.



Problema

Hay algunas zonas
desconchadas
dentro dela
Airfryer.

Sale humo blanco
del aparato.

El LED de la red Wi-
Fi de mi Airfryer ya
no se ilumina.

La aplicacién indica
que el proceso de
emparejamiento
no se ha realizado
correctamente.

Posible causa Soluciéon

Pueden aparecer
pequeias manchas
en el interior del
recipiente de la
Airfryer debido

al contacto

0 a arafazos
accidentales en el
revestimiento (por
ejemplo, durante
la limpieza con
utensilios duros o al
introducir la cesta).

Estd cocinando
ingredientes
grasientos.

El recipiente todavia
contiene restos de
grasa de la Ultima
vez.

El empanado,
rebozado o
marinado no quedd
bien adherido a los
alimentos.

El exceso de grasa
salpica restos de
adobo, liquido o
jugo de la carne.

La Airfryer ya no
estd conectada ala
red Wi-Fi doméstica.
Ha cambiado su red
Wi-Fi doméstica.
Otro usuario

ha emparejado

la Airfryer con

un dispositivo
inteligente diferente
y esta cocinando.

Puede evitar los dafios
introduciendo la cesta en el
recipiente correctamente. Si
introduce la cesta formando un
angulo, su lateral puede golpear la
pared del recipiente y provocar que
se desconchen pequefios trozos del
revestimiento. Si esto ocurre, debe
saber que no es algo nocivo, ya que
todos los materiales utilizados son
seguros para la alimentacién.

Extraiga con cuidado el exceso de
aceite o grasa del recipiente y, a
continuacioén, siga cocinando.

El humo blanco se debe a los restos
de grasa que se calientan en el
recipiente. Limpie siempre a fondo
el recipiente y la cesta después de
cada uso.

Las pequefas particulas de
empanado pueden provocar el
humo blanco. Presione bien el
empanado o rebozado de los
alimentos para garantizar que
quede adherido.

Seque bien los alimentos antes de
colocarlos en la cesta.

Inicie el proceso de configuracién de
Wi-Fi y siga las instrucciones de la
aplicacion.

Espere hasta que el otro usuario
haya terminado el proceso de
coccién y vuelva a emparejar

el dispositivo inteligente con la
Airfryer.
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