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6 ENGLISH

Introduction

Congratulations on your purchase and welcome to Philips! To fully benefit from the support that
Philips offers, register your product at www.philips.com/welcome.

General description (Fig. 1)

Baking rack

Baking tray

Separators (2 long separators and 4 short ones)
Slitter

Measuring cup

Measuring spoon

Control panel

1 Program list

Weight indications
Display

Crust colour indications
Program selector
Weight selector

Timer increase button
Timer decrease button
Crust colour selector
10  Start/stop/cancel button
11 On/off light

Lid

Viewing window

Metal hook

Bread pan with non-stick coating
Steam vents

Mains cord and plug

Cord storage facility

Heating element

Steam vent

Kneading blades with non-stick coating
Handle of bread pan

Shafts for kneading blades
Brush

Important

Read this user manual carefully before you use the appliance and save it for future reference.

A
B
C
D
E

F

G
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Danger

- Never immerse the body of the breadmaker in water or any other liquid, nor rinse it under the
tap.

- Do not cover the steam and air vents while the breadmaker is operating.

Warning

- Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the local mains voltage before
you connect the appliance.

- Only connect the appliance to an earthed wall socket. Always make sure that the plug is
inserted firmly into the wall socket.

- Do not use the appliance if the plug, the mains cord, the body of the appliance or the bread pan
is damaged.
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This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a person responsible for their
safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

Keep the mains cord out of the reach of children. Do not let the mains cord hang over the edge
of the table or worktop on which the appliance stands.

If the mains cord is damaged, you must have it replaced by Philips, a service centre authorised by
Philips or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

Make sure that the heating element, the shafts of the bread pan and the outside of the bread
pan are clean and dry before you put the plug in the wall socket.

Do not use the appliance for any other purpose than described in this manual.

Do not plug in the appliance or operate the control panel with wet hands.

Never connect this appliance to an external timer switch in order to avoid a hazardous situation.
Do not come near the steam and air vents with your face or hands when the appliance

is operating.

Do not open the lid during the baking process, as this may cause the dough or bread to
collapse.

During the baking process, the appliance itself and the lid become extremely hot. Be careful not
to burn yourself.

Do not remove the bread pan from the appliance during use.

Never use any utensils to mix the ingredients in the bread pan during a baking program.

Only put ingredients in the bread pan. Do not put or spill any ingredients and/or additives in the
inside of the appliance to avoid damage to the heating element.

When you remove jam from the bread pan, lift the bread pan with both hands in oven mitts to
pour out the hot jam.

Caution

Never use any accessories or parts from other manufacturers or that Philips does

not specifically recommend. If you use such accessories or parts, your guarantee becomes
invalid.

Do not touch the bread pan with sharp utensils to avoid damage.

Do not expose the appliance to high temperatures, nor place it on a working or still hot stove
or cooker.

Always place the appliance on a stable, level and horizontal surface.

Always put the bread pan in the appliance before you put the plug in the wall socket and switch
on the appliance.

Always unplug the appliance after use.

Always let the appliance cool down before you clean or move it.

Do not place the bread pan in a conventional oven to bake bread.

This appliance is intended for household use only. If the appliance is used improperly or for
professional or semi-professional purposes or if it is not used according to the instructions in
the user manual, the guarantee becomes invalid and Philips refuses any liability for damage
caused.

The accessible surfaces may become hot when the appliance is operating. Always use oven mitts
when you lift the bread pan by its handle or when you handle the hot bread pan, the kneading
blade or the hot bread.

Beware of the hot steam that comes out of the steam vents during baking or out of the
breadmaker when you open the lid during or after the baking process.

Do not lift and move the appliance while it is operating.

Do not touch moving parts.

Do not expose the appliance to direct sunlight.

Do not insert metallic objects or alien substances into the steam vents.



8 ENGLISH

- Do not use the bread pan if it is damaged.

- Always clean the appliance after use.

- Do not clean the appliance in the dishwasher.

- Do not use the appliance outdoors.

- Leave a free space of at least 10cm above, behind and on both sides of the appliance to prevent
damage due to radiated heat.

- To avoid damage to the appliance, do not place the bread pan or any other object on top of the
appliance.

- Be careful when you handle the slitter supplied. Its blade is very sharp.

- Put the sheath back on the slitter after use and store the slitter in a safe place.

Electromagnetic fields (EMF)
This Philips appliance complies with all standards regarding electromagnetic fields (EMF). If handled
properly and according to the instructions in this user manual, the appliance is safe to use based on
scientific evidence available today.

Power failure backup
This appliance has a backup function that remembers the status before a power failure, provided the
power supply resumes within 7 minutes. If the power failure occurs during a baking process, the
countdown of the baking time continues where it left off when the power supply resumes. If the
power failure lasts longer than 7 minutes and the failure occurs during a baking process, the
breadmaker automatically resets to the preset setting when the power supply resumes. Open the
breadmaker; remove its contents and start all over again. If you have set the timer and the preset
baking process has not yet started when a power failure occurs, the breadmaker automatically
resets to the preset setting when the power supply resumes. Open the breadmaker, remove its
contents and start all over again.

Before first use

Remove all packaging material from the appliance. Be careful not to throw away the kneading
blades.

Remove any labels from the body of the appliance.

To remove any dust that may have accumulated on the appliance, wipe the outside of the
appliance, the bread pan and the kneading blades with a damp cloth.

Never use scouring pads, abrasive cleaning agents or aggressive liquids such as petrol or acetone
to clean the appliance.

Dry all parts thoroughly before you start to use the appliance.

Control panel

Display

The display shows the following things:

- Program number (1-14)

- Program icon when a program number has been selected

- Timer icon when timer is set

- Progress icon as long as a program is active

- Keep-warm icon when the program is finished and as long as the keep-warm mode is active.
The display simultaneously shows the keep-warm time (counting up in minutes up to one hour).

- Selected weight and selected crust colour

- Baking time countdown in minutes

- 'Fin"when the program finished

- 'OFF when the program has been cancelled or reset

- 'Err’ when there is an error
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- 'Add when extra solid ingredients (e.g. fruits or nuts) can be added

Timer buttons
You can use the timer increase and decrease buttons when you want the bread to be ready at a
later time. The maximum delay time that can be set is 15 hours.
For example, set the timer to 15 hours at 17:00 hours to have the bread ready at 08:00 hours
the next morning.

Start/stop/cancel button

- Press this button to start a program or to start timer countdown

- Press this button for 2 seconds until you hear 1 long beep and the message ‘OFF appears on
the display. This cancels the current program and the appliance goes back to the default setting
(i.e. program 1 - Basic White, 1000g, medium crust colour). This does not switch off
the appliance.

Programs
With the program selector; you can select one of 14 different menus. The number of the selected
menu and the optimal processing time for this menu is shown on the display.

Crust colour
With the crust colour selector, you can select one of three crust colours: light, medium or dark.. The
selected crust colour is shown on the display.

Loaf weight
With the weight selector, you can select one of three weights: 750g, 1000g or 1250g. The loaf weight
is shown on the display.

Onl/off light
When the breadmaker is on, the on/off light is on.

Using the appliance

Preparing the appliance and ingredients

Put the appliance on a stable, horizontal and level surface.

Grab the handle of the bread pan and pull the bread pan to the left or right to unlock it.
Then lift the bread pan out of the appliance. (Fig.2)

Note:Always remove the bread pan before you put ingredients in it, to avoid spilling ingredients into the
appliance.

Make sure the holes in the kneading blades and the shafts inside the bread pan are entirely
clean.

Note: If these parts are not clean, you may not be able to assemble the kneading blades properly.

Align the flat side of the holes in the kneading blades with the flat side of the shafts in the
bread pan.Then push the kneading blades firmly onto the shafts (Fig. 3).

Note: Make sure you push the kneading blades properly into place, otherwise they may come off during
use, which affects the mixing or kneading process.

Note:When the kneading blades are assembled properly onto the shafts, they have some horizontal play
on the shafts. This is normal.

Measure the ingredients for the recipe you want to prepare (see chapter ‘Standard bread
recipes’ in the Additional Baking Information booklet).

Note:Always measure ingredients accurately. See section ‘Measuring ingredients’in chapter ‘Ingredients’in
the Additional Baking Information booklet.
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A Put ingredients in the bread pan in the order they are listed in the recipe.
- Always add yeast last. Make a hollow in the centre of the flour and sprinkle the yeast in it.

Do not mix the yeast with any of the wet ingredients, otherwise the bread may nor rise properly,
especially when you use the timer.

- Ifan ingredient has to be added during the baking process, the appliance gives a short and long
beep three times and the message 'ADD’ appears on the display. If you do not add an ingredient,
the appliance simply continues with the baking process.

Put the bread pan in the appliance. Push the bread pan firmly down to make it lock into
position (Fig. 4).

If the bread pan is not assembled properly, the kneading blades do not work.

IEl Fold down the handle of the bread pan and close the lid of the appliance.
Note: Lower the lid slowly. It is heavy.

[Ell Put the mains plug in the wall socket.
D The appliance beeps and ‘1’ appears on the display, which refers to the ‘Basic White’ program.

Selecting settings

Press the program selector until the display shows the number of the program that is
appropriate for the recipe you want to prepare (Fig. 5).

D Each time you press the program selector, the number on the display increases by 1.

D The display alternately shows the selected program number and the processing time.

Note:The appliance beeps when you accidentally press a wrong button, for instance when you press the
weight button during the Dough program.

Press the weight selector one or more times to select the appropriate loaf weight (Fig. 6).

Note:Weight selection is possible in programs 1-7.Three weight choices are available in programs 1-6
(750g, 1000g and 1250g) and two choices are available in program 7 (1000g and 1250g).The preset
weight for programs 1 to 8 is 1000g.

Make sure the selected weight is appropriate for the amount of ingredients of the selected
recipe, to prevent the bread from becoming too big or burning. See chapter ‘Standard bread
programs and recipes’ in the Additional Baking Information booklet.

For instance, when you select a weight of 1000g, the preset weight for white bread, use 600g or 4

cups of white flour.

D The dot on the left side of the display indicates the selected weight.The display also shows
the number of the selected program (Fig. 7).

If desired, press the crust colour selector one or more times to select the appropriate crust
colour (Fig. 8).

For programs 1 to 8, the preset crust colour is medium.

D The dot on the right side of the display indicates the selected crust colour (Fig. 9).

D The baking time for the selected program, weight and crust colour appears on the display.
The baking time is shown in hours and minutes (Fig. 10).

Press the start/stop/cancel button to start the bread making process. (Fig.11)

Note: In programs 3, 4 and 7, the appliance does not start mixing immediately, but preheats first.
D The progress icon flashes (Fig. 12).

During the baking process, the appliance itself and the lid become extremely hot. Be careful not

to burn yourself.
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Note:You can watch the mixing, kneading and baking process through the viewing window. Occasionally,
some moisture may develop on the inside of the window.You can lift the lid to look inside during the
mixing and kneading stages, but DO NOT OPEN THE LID DURING THE BAKING PROCESS
(approximately the last hour of the entire processing time), as this may cause the bread to collapse.
D The display counts down the processing time in steps of 1 minute until the bread is ready.
D Each three seconds, the display shows the progress animation (Fig. 13).
D When the baking process is finished, the appliance beeps. Alternately, the message ‘Fin’
is shown on the display for 1 second and the keep-warm time is shown for 1 second (the
keep-warm time counts up in minutes up to 1 hour). (Fig. 14)
D During the keep-warm time, the keep-warm icon is visible on the display. The program icon is
not visible during the keep-warm time. (Fig. 15)

Note:The keep-warm mode does not work in the Dough program, Pasta Dough, Multi Bread Shaper and
Multi Bread Shaper Sweet programs. If you leave finished dough in the appliance too long, it may over-
rise and produce poor baking results. For the best results, remove the dough at the end of the program
and follow the instructions in the recipe for shaping, resting and baking.

Note: If you do not remove the bread during or immediately after the keep-warm mode is finished, the
crust gets moist and loses its crispiness.The keep-warm mode DOES NOT overbake the bread or make it
darker.

Using the timer
You can use the timer if you want the bread to be ready at a later time. The maximum delay time
that can be set is 15 hours.
For example, set the timer to 15 hours at 17:00 hours to have the bread ready at 08:00 hours
the next morning.

Note: Do not use the timer function with recipes that require fresh ingredients that may go bad, for
instance eggs, fresh milk, sour cream or cheese.

Note:The timer does not work in programs 7, 8,9 and 11 to 14.
To use the timer:

Put all ingredients in the bread pan.

Select the appropriate program, loaf size and crust colour for your recipe.
D The total processing time for the selected settings is shown on the display.

Calculate the time difference (in hours) between the present time and the time you want the
bread to be ready.

For instance, if the current time is 17.00 hours and you want the bread to be ready the next

morning at 08.00 hours, the time difference is 15 hours.

Press the timer increase or decrease button until the display shows the correct time
difference (Fig. 16).

D Every time you press the timer increase or decrease button, the time increases or decreases
by 10 minutes. If you keep the buttons pressed, the time increases or decreases more quickly.

Note: If the time on the display reaches 15 hours and you still keep the timer increase button pressed,
the display goes back to the baking time of the set program.

Note: If you pass the time you want to set, press the opposite button to increase or decrease the time.

Press the start/stop/cancel button.

D The progress icon starts to flash when the breadmaker starts operating.

D The timer counts down the set time in minutes and every three seconds the progress
animation is shown.

D The bread is ready when the timer has counted down to 00:01.‘Fin’ appears on the display
and the appliance beeps.
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After the baking process

The inside of the breadmaker, the bread pan, the kneading blades and the bread are very hot.
Always use oven mitts when you remove the bread pan at the end of the baking cycle or at any
time during the keep-warm mode.

To stop the keep-warm mode, press the start/stop/cancel button for 2 seconds.The display
shows “OFF”, the current program is cancelled and the appliance goes back to the default
setting.

To switch off the appliance, remove the mains plug from the wall socket.

Using pot holders or oven mitts, open the lid and grab the handle of the bread pan. Pull the
bread pan to the left or right to unlock it and lift it out of the appliance by its handle.

For easy bread removal, let the bread sit upright in the bread pan for 5 minutes.Then turn
the pan upside down, hold the handle and shake the bread out onto a wire cooling rack to
release heat and moisture from the bread faster.

If necessary, slide a flat rubber or plastic spatula along the sides of the pan to loosen the loaf.

Do not use metal utensils to remove the bread, as these may damage the non-stick coating of the
bread pan.

Be careful, the bread pan and the bread are hot.

If one or both kneading blades is/are lodged in the bottom of the bread, use the metal hook
supplied with the appliance to remove it/them.

Always make sure that the kneading blades do not stay inside the bread, otherwise you may damage

the kneading blades when you slice the bread.

Do not use other metal utensils to remove the kneading blades, as other metal utensils may
damage the non-stick coating of the kneading blades.

Be careful, the kneading blades and the bread are hot.

A Immediately remove the kneading blades from the bread pan to prevent them from getting
stuck.

Note: If the blades are stuck, fill the bread pan with water to a level above the kneading blades and let
the bread pan soak for 30 minutes.Then remove the kneading blades from the shafts.

Let the bread cool down on the wire cooling rack for 30-60 minutes before you slice it with
a bread knife or electric knife.

Bl Let the appliance cool down before you clean it or before you bake another loaf of bread.

Storing bread

- Bread should be eaten while fresh, as it does not contain any preservatives. It can only be stored
for 1 or 2 days.

- Store the bread at room temperature in a tightly sealed plastic bag or an airtight container.

- Sliced bread loses its freshness and dries out more quickly than unsliced bread.

- Store French-style bread in a paper bag or exposed to the air to retain the crisp crust. This type
of bread is best eaten on the same day on which it was baked.

Freezing/defrosting bread

- Bread can be frozen in an airtight container for 4-6 weeks.

- You can slice the bread before freezing, to be able to use only a few slices at a time.

- If you defrost the entire loaf, let it defrost in the same container; to allow the moisture to be
reabsorbed by the bread.

- Let bread defrost at room temperature or at a low setting in the microwave.
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Cleaning and maintenance

For maximum safety, keep the appliance clean and free of grease and food residues.

Never immerse the appliance in water or any other liquid, nor rinse it under the tap.

Never use scouring pads, abrasive cleaning agents or aggressive liquids such as petrol or acetone
to clean the appliance.

Unplug the appliance and let it cool down before you clean it.

After baking, immediately remove the kneading blades from the bread pan to prevent them
from getting stuck.

Note: If the blades are stuck, fill the bread pan with water to a level above the kneading blades and let
the bread pan soak for 30 minutes.Then remove the kneading blades from the shaft.

Clean the kneading blades in hot water with some washing-up liquid. Clean the hole in the
kneading blades with a wooden toothpick or a nylon cleaning brush.

Clean the bread pan, the baking rack, the baking trays and the separators with a soft cloth
moistened with hot water with some washing-up liquid.

Do not immerse the bread pan in water and do not clean it in the dishwasher.

The baking rack, the baking trays and the separators are not dishwasher-proof.

Clean the shafts inside the bread pan with a soft cloth.

A Rinse the inside of the bread pan with fresh water.

Wipe the lid with a moist cloth.

IEl Wipe the inside and outside of the appliance with a moist cloth.

Do not use chemical oven cleaners.

Bl Dry all parts thoroughly with a soft dry cloth before you reassemble the appliance.

Note:The measuring spoon, the brush and the measuring cup are dishwasher-proof.The bread pan, the
kneading blades, the metal hook, the slitter, the baking rack, the baking trays and the separators are not
dishwasher-safe.

Wind the mains cord round the cord storage hooks in the bottom of the appliance (Fig. 17).
Put the 2 baking trays on top of each other (Fig. 18).

Turn the baking rack upside down (Fig. 19).

Place the stacked baking trays in the baking rack (Fig. 20).

Place the inverted baking rack with the baking trays in the bread pan and close the
lid (Fig. 21).

A Store the appliance in a safe, dry place.

Environment

- Do not throw away the appliance with the normal household waste at the end of its life, but
hand it in at an official collection point for recycling. By doing this, you help to preserve the
environment (Fig. 22).
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Guarantee and service

If you need service or information or if you have a problem, please visit the Philips website at
www.philips.com or contact the Philips Consumer Care Centre in your country (you find its phone
number in the worldwide guarantee leaflet). If there is no Consumer Care Centre in your country,

go to your local Philips dealer.

Troubleshooting

This chapter summarises the most common problems you could encounter with the appliance. If
you are unable to solve the problem with the information below, contact the Consumer Care

Centre in your country.

Problems with the breadmaker

Problem

The buttons do not work.

The appliance produces
noise during operation.

The appliance rattles during
operation.

Some smoke comes out of
the steam vents and the
appliance produces a burning
smell.

The appliance does not start
operating when | press the

start/stop/cancel button and
‘ERR" appears on the display.

Possible cause

The plug is not in the wall
socket.

The motor produces noise
during the kneading process.
This is normal.

The bread pan is not installed
properly.

Ingredients or bread crumbs
have collected on the heating
element or inside the
appliance.

The appliance is overheated.

Solution

Put the plug in the wall socket.If

the problem persists, contact the
Consumer Care Centre in your

country.

No action required.

To install the bread pan properly,
press it down firmly to make
it lock into position.

Always clean the appliance after
use. Unplug the appliance and let
it cool down before you clean it.

Let the appliance cool down for
approx. 1 hour.
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[No3apaBAeHs 3a BalaTa MOKyrnka 1 Aobpe aowam B Philips! 3a Aa ce Bb3noassaTe 13LAAO OT
npeaAaraHata oT Philips noaApbXKa, perncTprpanTe NpoAykTa e Ha www.philips.com/welcome.

O6u10 onucanme (pur. 1)

Crolika 3a neveqe

TaBuuKa 3a neveHe

PazaeanTean (2 AbATY 1 4 KbCK pasAeAnTEAN)
Hoxx 3a Hapsa3BaHe

MepuTeAHa vallika

MepuTeaHa AbKuLa

[yAT 3a ynpasaeHvie

CrmcbK Ha nporpamuTe

VIHAVKaTOPHM 3a rpaMax

Amcnaen

VIHAVMKaTOPM 3a LBAT Ha KOpWYKaTa
[peBKAIOYBATEA 3a MpOrpama
[MpeBKAIOYBATEA 3a Fpamax

ByToH 3a yBeAMyaBaHe Ha Taimepa
ByToH 3a HamaAsiBaHe Ha Talmepa
[peBKAIOYBATEA 3a LBAT Ha KOpUUYKaTa
10  bByToH 3a nyck/cTon/oTMsaHa

11 Aamnnuka BKAK3KA.

Kanak

[po3opye 3a HabAoAeHMe

MeTaAHa KyKka

Koda 3a xAf6 ¢ HesaAenBaLLo NoKpuTHe
[NapHu oTBOpPU

3axpaHBal, KabeA u Lencea
[NpucnocobaeHme 3a nprbrpaHe Ha Kabeaa
HarpesaTeneH eremeHT

OTBop 3a napa

HoxkoBe 3a MeceHe C He3aAerBaLLo MOKpUTHE
ApbKa Ha kKodaTa 3a XAd6

Ocw Ha HoXoBETE 3a MeceHe

YeTka

OTMmMQoO®>

NVONOUVTDHDWN=

HnIO0IVOZIrAT T

BakHo

HPEAM Ad N3MNOA3BATE YPEAQ, NPOYETETE BHNMATEAHO TOBA PbKOBOACTBO 3a €KCMNAOATALMA U TO
3arnaseTe 3a CrpasKa B 6bAeLLle.

OnacHocT

- He noTansaiiTe kopryca Ha ypeAa 3a NpUroTesHe Ha XAA0 BbB BOAA UAW ADYra TEYHOCT U HE o
MUMTE C Tevalla BOAQ.

- He nokpwuBeaiTe napH1UTE 1 BEHTUAALIMOHHKTE OTBOPW, KOraTo YPEALT paboTu.

MpeaynpexxaeHue

- [pean pa CBbPIKETE Ypeaa KbM MPEXaTa, MPOBEPETE AAAU MOCOYEHOTO BbPXY YpeAa
HanpeXKeHWe OTroBaps Ha HAMPEXEHNETO Ha MECTHATA EAEKTPUYECKA MPEKa.

- BrawoysaiiTe ypeaa caMo B 3a3eMeH KOHTaKT. BuHaru npoBepsBainTe AaAW LEMNCEALT € BKAIOUEH
KakTo TpsibBa B KOHTaKTa.
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- He n3noassanTe ypeaa, ako LLENCEALT, 3aXpaHBalLMAT KabeA, KOpMyCbT Ha YpeAa WA kodaTa 3a
XAS6 ca MOBpPeAEHMU.

- To3u ypea He e NpeAHasHayeH 3a NMoA3BaHe OT XOPa C HaMaAEHW PU3UUECKM YCeLLaHWA AN
YMCTBEHW HEAOCTATBLIM MAM BE3 OMUT 1 MO3HAHMS, BKAIOYMTEAHO AL, aKO Ca OCTaBeHM 6e3
HabAIOAEHME 1 HEe Ca MHCTPYKTMPaHM OT CTPaHa Ha OTroBapslLO 3a TAXHaTa 6€30MacHOCT AvLe
OTHOCHO Ha4MHa Ha M3MOA3BaHe Ha YpeAa.

- HaraexaaiiTe AeliaTa, 3a Aa HE CU MIPasiT C YpeAa.

- [laseTe 3axpaHBalLysa KabeA OT AOCTBM Ha Aella. He ro ocTaesaNTe Aa BMCK Npes3 pbba Ha
macaTta WA paboTHUA MAOT, Ha KOMTO € CAOXKEH YPEeAbT.

- AKO 3axpaHBalLMAT KabeA ce NMoBpeAM, TOM TpsbBa BMHarK Aa ce noaMets oT Philips,
YMbAHOMOLLEH cepBu3 Ha Philips 1AM NOAOBHM KBaAnbULIMpaHK AL, 33 Ad Ce 13berHe
OMacHOCT.

- [lpoBepeTe AaAM HArPEBATEAHWAT EAEMEHT, OCMTE Ha KodaTa 3a XAs0 1 BbHLIHATA CTpaHa Ha
KodaTa 3a XAb ca UMCTU U CyxXu, MPEAN Ad BKAIOUMTE LLEMCEA] B KOHTaKTa.

- He u3noassanTe ypeaa 3a LieAW, PasAniHK OT YKasaHOTO B TOBA PbKOBOACTBO.

- He BrAlouBalTe LenceAa Ha ypeaa M He paboTeTe C MyATa 3a YrpaBAEHWE C MOKPH pbLie.

- 3a aa ce n3berHe eBeHTyaAHa OMacHOCT, TO3M YpeA He O1Ba HUKOora Aa Ce CBbP3Ba KbM BbHLLIEH
TaMEePEeH KAIOY.

- He npubamkasariTe A0 BEHTUAALMOHHWTE W MapHUTE OTBOPU AULIETO MAM PbLIETE Ci, KOraTo
YPEABT paboTu.

- He oTBapsiiTe kanaka no Bpeme Ha reveHe, TbiA KaTO TOBA MOXE A2 AOBEAE AO CrasaHe Ha
TECTOTO WA XAsiDa.

- [lo Bpeme Ha neyeHe ypeAbT M KanakbT ce HarpsaBaT CMAHO. BHIMaBaliTe aa He ce onapuTe.

- He usBakpanTe kodaTa 3a xAf0 OT ypeaa Mo Bpeme Ha paboTa.

- He pasbtbpksarite npoayKTUTE B KOpaTa 3a XAA6 € NprbopK No BpeMe Ha Nporpama 3a redeHe.

- [locTaBaiTe NpoAyKTUTE camo B KodaTa 3a XAdb. He nocTassiiTe 1 He pascuneanTe
MPOAYKTU /WA AOBABKM BbB BBTPELLHOCTTA Ha YPEA, 33 Ad HE Ce MOBPEAMN HarpeBaTEAHUAT
EAEMEHT.

- Korato BaanTe KOHPUTIOP OT KodaTa 3a XASD, BAUIHETE 5 C ABE PbLiE, KaTO CU CAOXKMTE
KYXHEHCKIM PBKaBULY, 32 Ad M3AEETE FOPELLMA KOHOUTIOP.

BHumaHue

- Hukora He K3MoA3BaiTe akcecoapu MAM HacTi OT APYTV MPOM3BOANTEAW MAM TaKMBa, KOUTO He
ca crneumaaHo npenopbysani oT Philips. [py 13noA3BaHe Ha TakMBa akcecoapu MAKM YacTu
BalliaTa rapaHUms CTaBa HeBaAMAHA.

- He aokocsariTe KodaTa 3a xA96 ¢ OCTPY NPUOOPH, 33 A HE CE MOBPEAM.

- He u3naranite ypeaa Ha BMCOKM TeMnepaTypu W He ro NocTassaiTe BbpxXy paboTella AW Bce
oOlLle ropellia roTBapcKa rnevka.

- [locTaBaiTe ypeaa BbpXy CTabWAHA, PaBHa 1 XOPU3OHTaAHA MOBLPXHOCT.

- BuHaru craraliiTe Kodata 3a xAs0 B ypeaa, MpeAr Aa MOCTaBUTE LLEMNCEA] B KOHTaKTa U Ad
BKAIOUMTE YpeAa.

- BuHarm nskniouBaniTe ypeaa oT 3axpaHsallaTa Mpexa cAea ynotpeba.

- OcrasaiiTe ypeaa Aa U3CTUHE, MPEAMN AQ FO MOYNCTUTE MAK MPEMECTUTE.

- He chaaraiite kodaTa 3a xAd6 B 0bMKHOBEHA dYPHa, 32 Ad M3MedeTe XAD.

- To3u ypea e NpeaHasHayeH caMo 3a OUTOBM LieAn. AKO YPEABT Ce M3MOA3BA HEMPABUAHO MAU
33 NPOYECHMOHAAHN MAM MOAYNPOGECHOHAAHMN LIEAV MAM aKO CE M3MOA3Ba MO HauMH, KOMTO He e
B CbOTBETCTBME C YKa3aHWsATa B TOBa PbKOBOACTBO 3a €KCMAOATALMA, rapaHLMsTa CTaBa
HeBaAMaHa 1 Philips 0Tka3sa OTrOBOPHOCT 3a KakBMTO M AQ € MPUUMHEHN LLETU.

- BbHLWHaTa NOBLPXHOCT MOXE Aa Ce 3arpee, KoraTo ypeabT paboTu. MI3noAssainTe KyxXHEHCKM
PbKaBMLIM, KOraTo MoBAMraTe Kodata 3a xAfb 3a APbXKKaTa MAM XBallaTe ropellata Koda 3a
XAA0, HOXa 32 MeceHe WA ropeLLms XAsO.
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- [laseTe ce oT ropeluaTa napa, KOATO WM3AM3a OT MapHUTE OTBOPM MO BPEME Ha NeYeHe WAM OT
ypeAa 3a NpUroTesHE Ha XA, KOraTo OTBOPWTE Karaka Mo BPEME Ha MEYEHE UAN CAEA Kpast
My.

- He Bauraiite 1 He mecTeTe ypeaa no BpeMe Ha paboTa.

- He aokocBaniTe ABWKeELLMTE CE YacTw.

- He M3AaraiTe ypeaa Ha npsika CAbHUYeBa CBETAMHA.

- He nocTaesaiTe MeTaAHM NPEAMETH MAV HECBOMCTBEHM BELLECTBA B MApHUTE OTBOPMW.

- He u3noassanTe kodaTa 3a xXAd6, aKo e noBpeaeHa.

- BuHarm nouncTeanTe ypeaa caea ynoTtpebda.

- He muiiTe ypeaa B CbAOMMSIAHA MaLLIMHA.

- He u3noasgaiiTe ypeaa Ha OTKpUTO.

- Ocurypete noHe 10 cM CBOGOAHO MPOCTPAHCTBO HaA M 3aA YPeAa M OT ABETE My CTPaHu, 3a
Aa He ce MOoBpeAM MOopaay M3AbYBaHaTa TOMAMHA.

- 3a Aa He Ce NMOBPEAM YPEADBT, HE NMOCTABSANTE BbPXY HETO KodaTa 3a XA MAK APYT NPEAMET.

- DBvaeTe BHMMaTEAHN Npu GOpaBEHETO C MPUAOXKEHMS HOX 3a Hapsi3BaHe - OCTPUETO My €
MHOFO OCTPO.

- Chaea ynoTpeba nocTassiTe OTHOBO MPEANA3UTEAS BbPXY HOXa W rO CbXpaHsBalTe Ha
6e30mMacHoO MACTO.

EAeKkTpoMarHuTHU usabuBaHus (EMF)
Tosn ypea, Philips e B cboTBeTCTBIE C BCUUKM CTAHAAPTM MO OTHOLWEHWE Ha EAEKTPOMArHUTHUTE
nsabuBarus (EMF). Ako ce ynoTpebsiBa NpaBrUAHO M CbOBPa3HO HambTCTBMATA B PbKOBOACTBOTO,
yPeAbT e 6e30MaceH 3a M3MoA3BaHe CropeA HAAMUHUTE AOCera HayuHW GaKTu.

O6e3neyaBaHe NpM1 cNMpaHe Ha TOKa
YpeabT UMa QYHKLIMA 3a CbXpaHsiBaHe, KOSTO 3arnOMHs CbCTOAHWUETO MPEAM CrMpaHe Ha TOKa, ako
3aXpaHBaHETO GbAE Bb3CTAHOBEHO B PAMKUTE Ha 7 MUHYTU. AKO TOKBT Crpe MO BPEME Ha NevyeHe,
MpW Bb3CTaHOBSBAHE Ha 3axpaHBaHETO 0OPAaTHOTO OOPeHe Ha BPEMETO 3a MneyeHe NPOAbAKaBa
OTTaM, AOKbAETO € CTUIHAAO. AKO TOKBT Crpe 3a NoBeye 0T 7 MUHYTU MO BPEME Ha MeyeHe, npu
Bb3CTaHOBSIBAHE Ha 3aXPaHBAHETO YPEABT 3a MPUroTBSHE Ha XASO Ce BPbLUa aBTOMATUYHO KbM
MpeABapUTEAHO 3aaaseHaTa HacTporika. OTBOPETE YpeAd, U3BAAETE CbABPXKAHWETO W 3amouHeTe
OTHa4an0. AKO CTe HaCcTPOWAM TalMepa 1 NMPEABAPUTEAHO 3aA3AEHVAT MPOLIEC Ha MEeYEHE BCE OLe
HE € 3aMoYHaA, KoraTo TOKBT CrpE, MPW Bb3CTaHOBSBAHE Ha 3aXPaHBaHETO YPEABT CE BPbLLA
ABTOMATWUYHO KbM MPEABAPUTEAHO 3aAaAeHaTa HACTPorKa. OTBOPETE 1o, M3BAAETE CbAbPXKAHWMETO
11 3aMoYHeTE OTHAYaAO.

MNMpean nbpBaTa ynotpe6a

CBaAeTe BCUYKMU OMAKOBbYHM MaTepuaAn OT ypeAa. BHumaganTe Aad HE U3BXBbpPAUTE
HOX>XOBETE 32 MecCeHe.

MaxHeTe BCUMUYKM eTUKeTU oT Kopnyca Ha ypeAa.

3a A2 MOYMCTUTE MPAxXTa, KOATO MOXKE Aa ce e CbbpaAa Mo ypeaa, U3bbpLueTe BbHLLHATA MY
CTpaHa, KodaTa 3a XA6 U HOXKOBETE 32 MECEHEe C BAAXKHA Kbpra.

Hukora He M3MnoAsBaiTe 3a MouncTBaHe Ha ypeaa $nbpo rbbu, abpasBHM MOUMCTBALLM
npenapaTi WAU arpeCMBHU TEYHOCTU, KATO BEH3MH MAM ALLETOH.

MSC)’LLIeTe LLLIATEAHO BCUYKU HYaCTU, MPEAN Aa 3aNOYHETE Aa U3MOA3BATE ypeAa.

lMyAT 32 ynpaBAeHue

Amcnaen
Ha AMcnaes ce NoKaseaT CACAHUTE eAeMEHTU:
- Homep Ha nporpamata (1-14)
- VIKoHa Ha nporpamata, KoraTo e 13bpaH HoMep Ha nporpama
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- VKoHa Ha Tarmepa, KoraTo € HacTpoeH TarMmep

- VkoHa Ha HanpeAbKa, AOKaTO MMa aKTWBHA Mporpama

- WkoHa 3a noaAbpyaHe Ha TOMAMHATa, KOraTo NMporpamaTa 3aBbpLik U AOKATO € aKT1BeH
PEXUMDBT 3a NMOAAbPXKaHE Ha ToMAVHaTa. EAHOBpEeMEHHO C TOBa Ha AMCMAeA ce MoKasea
BPEMETO 3a MOAABPKAHE Ha TOMAMHATA (KaTO HAPACTBALLM MUHYTU AO EAMH Yac).

- W3bpaHnTe rpaMax 1 UBAT Ha KOpUyKaTa

- ObpaTHO bpoeHe Ha BPEMETO 3a MeYeHe B MUHYTK

- "Fin", koraTo nporpamata e npukAlouMAa

- "OFF", koraTto nporpamaTa € OTMeHEHa WA BbPHATa B HAYAAHO MOAOXKEHME

- "Err’, koraTo uma rpetuka

- "Add", koraTo mMoraT Aa ce A06aBAT MHOTO TBBPAM MPOAYKTH (KaTO MAOAOBE MAW SAKN)

ByToHu Ha TaliMepa
MoxeTe Aa 13MoA3BaTe BYTOHWTE 3a YBEAWYABAHE U HAMAASIBaHE Ha TalMepa, KoraTo mcKaTe
XAA0BT Aa Obae NMPUroTBEH MO APYro Bpeme. MakcMaAHaTa OTCPOUKa, KOSTO MOXeE Aa Obae
3apaaeHa, e 15 vaca.
Hanpumep, HaraaceTe Taiimepa Ha 15 vaca B 17:00 4, 3a aa 6bae xAd6bT roTos B 8:00
Ha cAeaBallaTa CyTpyH.

ByToH 3a nyck/cTton/oTmaAHa

- HatwcHeTe To3m 6yTOH, 32 Aa CTapTupaTe Nporpama WA obpaTHOTO BpoeHe Ha Tamepa

- HatucHeTe TO31 BYTOH 3a 2 CEKYHAM, AOKATO UyeTe EAHOKPATEH ABABI 3BYKOB CUIHaA U Ha
Ancnaen ce nossu cbobuieHreTo “OFF”. Taka TekyliaTa nporpama ce OTMEHS U YPEAbT ce
BPbLUA KbM HAacTpoWKaTa No noapasbupare (ToecT, nporpama 1 - OcHoseH 654, 1000 r, ymepeH
UBAT Ha KopuuKaTa), 6e3 Aa Ce M3KAIOUBaA.

Mporpamun
C npeBKAloYBaTeAS 32 MporpaMa MoXeTe Aa M3bepeTe 14 pasanyHu meHioTa. HomepsT Ha
M36PaHOTO MEHIO 1 OMTUMAAHOTO My BpeMe 3a 0OpaboTKa ce MoKassaT Ha AMCMAES.

LBaT Ha KopuuKaTa
C npeBKAIOYBATEAA 32 LIBAT Ha KOpWUKaTa MOXETE Ad M3DEPEeTe eAVH OT TPW LIBATA: CBETDA,
yMEPEH MAU TbMeH. 136paHusT LIBAT Ce U3BEKAA HA AMCMIAER.

Ipamaxk Ha xAn6a
C npeBKAIOYBaTEAA 33 FPaMaX MOXKeTe Aa M3bepeTe eanH oT Tpu rpamaxka: 750 r, 1000 r nan 1250
r. [pamMaxkbT Ha xAdba ce noKasea Ha AMCMAEA.

AaMnuuka BKA./M3KA.
KoraTo ypeAbT 3a NpUroTBsHE Ha XASD € BKAIOYEH, AAMMMHYKATa BKA./U3KA. CBETU.

U3noAsBaHe Ha ypepa

MoAroToBKa Ha ypeaa M NpoOAYKTUTE

MocTaBeTe ypeaa BbpXy CTabGUAHA, XOPM3OHTAaAHA M paBHAa MOBbPXHOCT.

XBaHeTe ApbXKaTa Ha KodaTa 3a XAA6 U u3abpraiiTe KodaTa 3a XAIG HAASBO MAM HAASICHO,
3a A2 1 oTKAlounTe. CAaep TOBa M3BaaeTe KodaTa 3a XAAb oT ypeaa. (¢ur.2)

3abeaexxka: Bunaru ussaxkgarime Kogpama 3a xAs6, npegu ga cAoxXume npogyKmu B Hesl, 3a ga He v
pascuneme B ypega.

yBepeTe ce, 4Ye OTBOpUTE B HOXKOBETE 32 MeCeHe N OCUTe B KO(I)aTa 3a XAA6 ca HambAHO
YUCTU.

3abeaesxkka: Ako mesn yacmu He ca 4ncmu, Bb3AMOXKHO € ga He CMe B CbCMOSAHUE ga MOHMupame
NpABMAHO HOXKOBEME 3a MECEHE.
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MoapaBHeTe NAOCKaTa CTpaHa Ha OTBOPUTE B HOXOBETE 32 MECEHE C MAOCKATa CTpaHa Ha
ocuTe B KodaTa 3a XAs16. CAea TOBa 3aKpeneTe 3ApaBo C M3byTBaHe HOXOBETE 32 MeceHe
BbpXy ocute (¢ur. 3).

3abeaexxka: Ysepeme ce, ye cme 3akpenuan gobpe HoxxoBeme 3a MeceHe Ha Macmo. B npomuseH
CAyyaii me MoXKe ga ce omKa4yam no Bpeme Ha paboma, Koemo ce omMpazsea HA PasMeCBAHEMO UAU
MeceHemo.

3abenesxka: Koramo HosxoBeme 3a MeceHe ca NoCMaseH1 NPABMAHO HA OCHME, Me Urpasim A€Ko Bbpxy
ocume B XOPU30HMAAHO HanpasAeHue. Tosa e HOPMAAHO.

M3mepeTe NMPOAYKTUTE 3a PELLenTaTa, KOSITO KEAAETE Ad MPUrOTBUTE (BUXKTE rAaBaTa
“CTaHApTHM peLenTy 3a XA6” B KHMXKKaTa “AOMbAHUTEAHA MHOPMALLUA 32 NMeYeHeTo”).

3abeaesxka: Mamepsarime npemsHo npogykmume. Buxxme pasgeaa “Usmepsare Ha npogykmume” B
raasama “I'pogykmu” B KHnsxkama “AonbAHumeAHa uHgopmavms 3a neyeHemo”.

A MocraseTe npoaykTUTE B KOdaTa 32 XAA6 MO peaa Ha M3BPOSBAHETO UM B peLienTaTa.
- BuHaru Ao6aBsiiTe MasTa nocaeaHa. HanpaseTe KyxuHa 8 LieHTbpa Ha GPALHOTO U NMOpPbCETE
MasTa B Hes.

He cmecBaitTe MasTa ¢ MOKPU MPOAYKTU, B MPOTUBEH CAYYall € Bb3MOXHO XAAOBT Aa He BTaca
NMpaBMAHO, 0COBGEHO KOoraTo U3MoA3BaTe TaliMepa.

- AKO A3AEH MPOAYKT TpsibBa aAa ce A00aBK MO BpeMe Ha MeveHe, YpEABLT M3AaBa TPUKPATHO
KpaTbK M ABABI CUIHaA U Ha AMCTIAES ce MoKassa cboblieHreTo "ADD". Ako He aAobaBuTe
MPOAYKTa, YPEABT MPOCTO MPOABAXKABA MEYEHETO.

MocTaBeTe KodaTa 3a xAs6 B ypeaa. HaTucHeTe s MABTHO HAAOAY, 33 Aa Ce 3aCTOMOPYU Ha
mscTo (ur. 4).

Ako KO¢aTa 3a XAS6 He e MOHTUPaHa NPaBUAHO, HOXKOBETE 32 MECeHe HAMA Al pa60'r;|T.

Bl Mpubepete HaaoAy ApbKaTa Ha KodaTa 3a XA6 M 3aTBOpETE KaMaka Ha ypeAa.
3abeaexxka: 3amsapsiime Kanaka BHUMAameAHo. Tol € mesKbK.

[Ell BxaioueTe wenceaa Ha 3axpaHBalums KabeA B KOHTaKTa.
D VYpeAbT U3AaBa 3BYKOB CUIHAA U Ha AMCTIAES ce u3BeXAa ‘17, KoeTo 0bo3HavYaBa nNporpamaTa
“OcHoBeH 65A”.

U360p Ha HACTpPOMKH

HaTucHeTe npeBKAlOYBaTEAS 32 NPOrPama, AOKATO Ha AMCTAES CE U3BEAE HOMEPLT Ha
nporpamaTa, CboTBETCTBALL, Ha peLLernTaTa, KOATO UCKaTe Aa npuroTeuTe (¢ur. 5).

D Tlpu BCsKO HaTMCKaHe Ha CEAEKTOPA Ha MPOrpaMMTe YMCAOTO Ha AMCTIAes ce yBeAnyasa ¢ 1.

D Ha Aucriaes 3anouBat Aa ce MokaseaT NnopeA HOMEpbLT Ha M3bpaHaTa Nporpama U BpeMeTo 3a
obpaboTKa.

3abeneskka: Ycmpoiicmsomo 13gasa 38yKOB CUrHAA, KOramo no HEBHUMAHWE HAMMUCHEMe norpeLueH
6ymoH, Hanpumep ako HammucHeme bymoHa 3a rbamak no Bpeme Ha nporpama 3a mecmo.

HaTucHeTe npeBKAIOYBATEAS 32 FPaMaXk EAMH MAM MOBeYE MbTH, 32 Ad u3bepeTte
MOAXOASLLMSA FPaMaX Ha XAsb6a (dur. 6).

3abeaexxka: M36oppm Ha rbamaxk e BbamoxkeH B nporpamu 1-7. 1o mpu BbamMoskHocmu 3a u3bop nma
8 nporpamu 1-6 (750 1, 1000 r u 1250 r), a gse uma 8 nporpama 7 (1000 r u 1250 r). 3agagenmsim
rpamak 3a nporpamu om 1 go 8 e 1000 r.

lMpoBepeTe AaAM M3GPaHUAT rpamMak € MOAXOASLL, 32 KOAUYECTBOTO Ha NMPOAYKTUTe B M3bpaHaTa
PeLLenTa, 32 A2 He CTaHe XASGLT TBbPAE FOASIM U A2 He usropu. Buxte raasata “CraHaapTHM
peLenTy 3a XAA6” B KHMXKKaTa “AOMbAHUTEAHA MHPOPMALIMS 33 NeYeHeTo .
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Hanpumep, korato n3bepete rpamark oT 1000 r, npeABapUTEAHO 3aA3AEHUSAT rPamMark 3a BsA XAs6,

nsnoassante 600 r nan 4 vawm 6sr0 GpatuHo.

D ToukaTa oT AfiBaTa CTpaHa Ha AMCMIAesi MOKa3Ba M3bpaHKs rpamax. Ha aucnaes ce nokassa u
HOMepbT Ha M3bpaHaTa nporpama (¢ur. 7).

AKO KeAaeTe, HaTUCHETE MPEBKAIOYBATEAS 32 LIBAT HAa KOPUYKaTa EAMH MAW MOBeYe MbTH, 32
A2 usbepeTe NOAXOAALMSA LBAT Ha Kopuukata (¢ur. 8).

3a nporpamut 0T 1 A0 8 NPeABAPUTEAHO 3aABAEHUAT LBAT Ha KOpUYKaTa € YMEpPEH.

D ToukaTa OoT AsCHaTa CTpaHa Ha AMCMAes NMoKasea u3bpaHus LBAT Ha Kopudkata (dur. 9).

D BpemeTo 32 neyeHe, CbOTBETCTBALLLO HA M3GPaHUTE NPOrpama, rpaMaK v LIBAT Ha KOPUYKaTa,
ce U3BEXAQ Ha AUCMAes B YacoBe U MUHYTH (ur. 10).

HaTucHeTe 6yToHa 3a nyck/cTon/oTMsiHa, 3a A2 3aMOYHe MPUroTBAHETO Ha XAA6. (dur. 11)

3abeaexxka: B nporpamu 3,4 u 7 ypegbm He 3an04Ba cMecBaHemo BegHArd, d NbpBO 3AMONAS.
D VkoHata 3a Hanpeabka mura (dur. 12).

Mo BpeMe Ha MnevyeHe ypeAbT U KanaKbT Ce HarpAasaT CUMAHO. BHuMmaBgaiTe Aa He ce onapute.

3abenexxka: Moxxeme ga HabAlogasame cMecBaHeEmMo, MECEHEMO M NEYEHEMO npe3 npo3opyemo 3a

HabalogeHue. [ToHsiKora om BbmpeLHama cmpaHa Ha npo3opyemo e Bb3MOXKHO ga ce cbbepe

M3BECMHO KoAMYecmBo BAara. Mosxkeme ga BgurHeme kanaka, 3a ga norAegHeme Bbmpe no Bpeme Ha

emanume Ha cmeceaxe u Mecene, Ho HE OTBAPSIMITE KAIAKA 0 BPEME HA MEYEHE

(npubAM3UMEAHO NOCAEGHMS Yac om LiSIAOMO Bpeme Ha 06pabomka), mbi Kamo moBa Moske ga

goBege go cnagaHe Ha xAsba.

Ob6paTHOTO 6poeHe Ha BpeMeTo 3a obpaboTKa ce M3BEXKAA HA AUCTIAES Ha CTbMKM OT 1
MUHYTa, AOKaTO XASIGLT CTaHe roToB.

D Ha Bceku Tpu ceKyHAM Ha AMCTIAEA Ce MOKa3Ba aHMMaLMA Ha HarnpeabKa (¢ur. 13).

D Koraro neyeHeTo MpUKAIOUM, ypEABT M3AABA 3BYKOB CUrHaA. Ha Ancriaes ce peaysart
cbobuieHneTo “Fin” 3a 1 cekyHAa M BpeMeTO 3a NoAAbPXKaHe Ha TomnAMHaTa 3a 1 cekyHaa
(BpeMeTO 32 MOAABPKaHe Ha ToMAMHaTa ce 6pou B MUHYTU A0 1 yac). (¢pur. 14)

D T[lpes BpeMeTO 32 MOAAbPXKAHE HAa TOMAMHATA HA AMCTIAES CE BUMKAA MKOHATA 32 MOAABPXKaHe
Ha TonAuHaTa. MikoHaTa Ha nporpamara He ce BUXXAa rnpes Toa Bpeme. (¢ur. 15)

3abeexxka: Pexxumbm 3a noggbprkaHe Ha monAuHama He pabomu npu nporpammme 3a mecmo,
mecmo 3a MakapoHu, popmu 3a xAs6 n popmu 3a cragbk xAs6. AKo ocmasume romosomo mecmo
mBbpge gbAro Bpeme B ypega, mo MOXKe ga Bmaca mebpge MHOIO M pesyAmambm om nedeHemo ga e
Aow. 3@ nocmuraxde Ha ONMUMAAEH Pe3yAMam M3Bdgeme mecmomo cAeg NPUKAIOYBAHE Ha
nporpamama u caegsasime yKazaHusma s peLenmama 3a opopMmsiHe, 0CMassiHe ga NPeCcmon U NeYeHe.

3abeaexxka: Ako He u3sagume xas6a no BbeMe Ha PeXXMMA 3a NOGGbPIKAHE HA MONAMHAMA UAM
BEgHAra cAeg Kpas My, KOPU4Kama LLe Ce OBAGXKHU M HAMA ga e xpynkasd. Pexxumbm 3a noggbpskaHe
Ha monanHama HAMA ga npeneye xas6a uAv ga ro Hanpasu no-mbMmeH.

UsnoasBaHe Ha Talmepa
MorKkeTe Aa M3MOA3BaTE TalMepa, ako 1ckaTe XAAOLT Aa Obae MPUrOTBEH MO APYrO BPeMe.
MaKcrManHaTa OTCPOYKa, KOATO MOXe Aa Obae 3asaseHa, e 15 vaca.
Hanpumep, HaraaceTe Taimepa Ha 15 vaca B 17:00 4, 3a pa 6bae xad6bT roTos B 8:00 u
Ha cAeaBallaTa CyTpyH.

3abeaexxka: He usnoassarime maiimepa c peLienmu, usuckBaluu npecHn npogyKmu, Koumo moram ga
ce pasBaAsim, HanpuMep LA, NPSCHO MASIKO, U3KUCHAMO KMUCEAO MASIKO MAU CHPEHe.

3abeaexxka: Tasimeppm He pabomu B nporpamu 7,8,9 n 11 go 14.
3a Aa M3MoA3BaTe Taimepa:

MocTaBeTe BCUUKM MPOAYKTH B KodaTa 3a XAs6.
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M3bepeTe MOAXOASLIMTE 32 BalATA PELLENTA NPOrpama, pasmep Ha XAaba 1 UBAT Ha
KOpMYKaTa.
D Ha aucnaes ce ussexaa obwoTo Bpeme Ha 06paboTKa 3a U3GPaHUTE HACTPOMKM.

M3umcaeTe pasamKaTa B HaCOBE MEXAY HACTOSLLMS MOMEHT U BPEMETO, KOraTo ucKaTe
XASI6bT A2 6bAe roToB.

Hanpumep, ako 8 MomeHTa € 17:00 u 1 1ckaTe XAq6bT Aa 6bae roTos 8 8:00 4 Ha creaBalliaTa

CYTPWH, pasAvKa BbB BpemeTo e 15 vaca.

HaTtucHeTe GyToHa 3a yBeAUUHaBaHE MAM HaMaAsIBaHe Ha TalMepa, AOKaTO Ha AMCMAes ce
M3BEAE MpaBUAHATA BpeMeBa pasAuKa (¢pur. 16).

D [Mpu BcAKo HaTUCKaHe Ha ByToHa 3a yBeAMYaBaHe MAM HaMaAsiBaHe Ha TaliMepa BpeMeTo ce
yBeAmyaBa MAM HamaasBa ¢ 10 MUHYTU. AKo 3aABbpPXKUTe ByTOHUTE HaTUCHATH, BpEMETO Ce
yBEAMYaBa MAU HaMaAsiBa No-6bpso.

3abeAexxkka: AKo nokazaHomo Ha gucnaes Bbeme gocmurHe 15 yaca u Bce oue gbpskume HamMucHam
6ymoHa 3a yBeAMYaBaHe Ha maiMepa, guCnAesm ce BpbLLA KbM BpEMEMO 3a neveHe Ha 3agageHama
nporpama.

3abeneskka: Ako nogmM1uHeme BpeMemo, KOeEmo Keademe ga 3agageme, HammucHeme
NpommBON0OA0XKHUS BymoH, 3a ga ro yBEAUNMME MAM HAOMAAMME.

HaTtucHeTe 6yToHa 3a nyck/cTon/oTMsaHa.

D VKoHaTa 32 HanpeAbKa 3aMo4Ba A2 MUra, KOraToO YPeAbT 3a nedeHe Ha XAa6 3anousa A2
paboTu.

D TaiimepbT oT6pOsBa 32A2AEHOTO BPEME B MUHYTU U HA BCEKM TPU CEKYHAM Ce MOKa3Ba
aHMMaLMATA 32 HarpeAbKa.

D XAs6bT e rotos, korato TaiMepbT AocturHe 00:01. Ha ancniaes ce nosiesisa “Fin” u ypeabT
U3A2Ba 3BYKOB CUIHAA.

CAep neueHeTo

BbTpeluHWTE YacTu Ha ypeaa 3a MpUroTBsiHe Ha XAs6, KodaTa 3a XAA6, HOXKOBETE 32 MeceHe U
XAI6BT ca MHoro ropeluy. BuHaru cu caaraitte KyxHeHCKM pbKaBULLM, KOraTo BaAMTe KodaTa 3a
XAs6 B Kpasi Ha LIMKbAA Ha MEYEHE MAM MO BPEME HA PEXXMMA 32 MOAABPYKAHE HA TOMAMHATA.

3a A2 NpeKpaTUTe peXknMa 3a MOAAbP)KaHE Ha TOMAMHATA, HaTUCHeTe ByToHa 3a nyck/cTon/
OTMsiHa 3a 2 ceKyHAM. Ha ancnaes ce nokasea “OFF”, TekyliaTa nporpama ce oTMeHs U
YPEAbT Ce BpblLAa B HACTpPOIKaTa Mo noapasbupaHe.

3a Ad USKAIOHUNTE YpeAa, U3BAAETE LLIENCeAa Ha 3aXpaHBallna KabeA OT KOHTaKTa.

KaTo 13noAsBaTe MOAAOXKKM 32 CbAOBE MAM KyXHEHCKM PbKaBMLLM, OTBOpETE Karaka u
XBaHeTe APbXKaTa Ha KodaTa 3a XAsi6. ApbrHeTe KodaTa 3a XAsIG HAaASIBO MAW HAASICHO, 32 Ad
5 OTKAIOUMTE, U 5 U3BAAETE OT YPeAa, KaTo S AbPXMUTE 33 APbXKKaTa.

3a A2 U3BaAMTE AECHO XAsi6a, ocTaBeTe ro B kodaTa 3a 5 MuHYTU. CAea TOBa 06bpHeTe
KodaTa, XBaHETEe APbXKKaTa U U3TPbCKaiTe XA6a BbpXy TeA€Ha PelLeTKa, 3a Ad U3CTUHE U
TOMAMHATA M BAAraTa A2 CE€ OTAEAAT OT Hero rno-6ubpso.

AKO e HEOBXOAMMO, MAB3HETE MAOCKA FYMEHa MAM MAACTMAcoBa AOMaTKa MO CTEHUTE Ha KodaTa, 3a

Aa ocBoboamnTe XAsiba.

He nanoassaiiTe MeTaaHM Npubopu 3a U3BaXKAAHE Ha XAs6a, TbI KAaTO MOraT Aa MOBPEAST
He3aAemnBaLLOTO MOKPUTHE Ha KodaTa 3a XAsD.

BHuMmaBaiTe, KodaTa 3a XA6 U XAS6DBT ca ropeLu.

AKO eAMH MAM U ABaTa HOXKA 32 MECEHEe OCTaHaT B AbHOTO Ha XAA6a, U3BaAeTe ' C
NPUAOXKEHATa B KOMIMAEKTa Ha YpeAa MeTaAHa KyKa.



22 BbArAPCKMU

Bunaru npoaepﬂsaﬁﬂ'e AdAM HOXOBETE 3a MeCEHE He Ca OCTaHaAM B X/\F|6a, B MpOTMBEH C/\yqal;l
MOXE Ad NMOBPEANTE HOXOBETE MPU Pa3pA3BaAHE Ha xAs6a.

He usnoaseaite meTaAHU I'IPM6OPM 3a M3BaXKAAHE Ha HOXKOBETE 32 MECEHe, Tbi KaTo MOraT Aa
NOBPEAAT He3aAenBalloTO MOKPUTUE Ha HOXKOBETE.

BHuMmaBaiTe, Ho>KOBETE 32 MECEHE U XAABBT Ca ropeLum.

n M3Ba)KAaljiTe BE€AHAara HOXXOBETE 3a MECEHE OT KO(‘)aTa 3a XASI6, 3a Aa HE 3aCeAHarT.

3abeaesxka: AKo HoxkoBeme 3acegHam, HanbAHeme Kogama 3a xAs6 ¢ Boga go HMBO Hag MsX U 1
ocmaseme ga kucham 30 muHymu. CAeg moBa cBaAeme HoXKoBeme 3a MeceHe om ocMme.

OcTaBeTe xAf6a A2 U3CTUBA Ha TeAeHaTa pelueTka 3a 30-60 MUHYTH, MpeAM Aa FO paspexkeTe
C HOX 32 XASIG MAU EAEKTPUYECKM HOXK.

m OcraBeTte YP€Aa Aa U3CTUHE, MPEAU Aa IO MOYUCTUTE UAU Aa U3NEYETE APYT XA96.

CbxpaHsaBaHe Ha xAab6a

- Xan0bT TpsibBa Aa Ce SAE MPECEH, Thil KATO HE CbAbPXKA KOHCEPBYMPALLM BelllecTBa. Moxe aAa
Ce CbXpaHsiBa Camo EAMH-ABA AEHA.

- CobxpaHsBaiiTe xAsnba Ha CTaliHa TeMnepaTypa B 3aTBOPEH HaMAOHOB MAMK AW MaHep 6e3
AOCTBIN Ha Bb3AYX.

- XAa6bT Ha duAMK ryOn CBEXKECTTa C1 U 13CbXBa Mo-ObP30 OT Hepasps3aHmMsa XASD.

- CobxpaHsBaiiTe ¢ppaH3eATe B XapTHeHa TOPOUUKa AW M3AOMKEHM Ha Bb3AYX, 32 Ad 3aMassaT
XpyrKaBaTa Cv KopuiKa. To3u BUA XAA6 € Hall-A0Dpe Aa Ce M3SAE B AEHS Ha M3MMYAHETO CH.

3ampasnaBaHe U pa3Mpa3sBaHe Ha XAA6

- XAA6bT MOXKe Aa 6bae 3aMpaseH B MaHep 6e3 AOCTBIM Ha Bb3AYX 3a 4-6 CEAMULIN.

- MokeTe aa HapexeTe xAdba NpeAn 3ampassBaHe, 3a Ad M3MOA3BATE CAMO MO HAKOAKO GMAMM
HaBEAHDBK,

- AKO pa3mpasunTe LeAVs XA, OCTaBETE O A Ce pa3mpassisa B CblWs NMaHep, 3a Ad Ce
abcopbupa BraraTa 0bpaTHO B Hero.

- OcTaBeTe xAsba Aa ce pa3MpassiBa Ha CTaliHa TeMnepaTypa WAM Ha CAab OrbH B MUKPOBbAHOBA

dypHa.

MouucreaHe u NOAAPDBXKKa

3a MaKc1MMaAHa 663OI'I8,CHOCT, I'IOAAbP)'Kal;ITe YPEAQA UNCT, 6e3 MasHMHa 1 XPaHUTEAHN OCTAaTbLM MO
Hero.

He noTansiTe 3aABMXKBaWLUA OAOK BbB BOAQ UAU Apyra TEYHOCT U He To MUITE C TeYalla BOAQ.

Hukora He M3noAsBaiTe 3a nouncTeaHe Ha ypeaa $ubpo rbbu, abpasmBHM MOYUCTBALLM
rMpenapaTi UAU arpeCMBHU TEYHOCTU, KaTO BEH3MH MAM ALLETOH.

rlPeAM Aa NMOYUCTUTE YpPEAQ], USKAIOHETE MO OT KOHTAKTa U O OCTaBeETE Aa U3CTUHE.

BeaHara cAea neveHe M3BaXKAANTE HOXOBETE 32 MECEHE OT K0¢3.Ta 3a XAf6, 32 Aa He
3aceApHaT.

3abenexxka: Ako HoxxoBeme 3acegHam, HanbAHeme Koama 3a xAs6 ¢ Boga go HUBO HAG MSAX U M
ocmaseme ga kucHam 30 muHymu. CAeg moBa cBaAeme HOXKOBeme 3a MeCEHe Om ocume.

[NouuncTBanTe HOXKOBETE 32 MeceHe B ropella BoAa C MAAKO Te4YeH MUeLl, npenapart.
[Mouncreante OTBOpUTE B HOXKOBETE 32 MeCEHEe C AbpBEHA KAeYKa 3a 3b6M MAM HAMAOHOBA
YeTKa 32 Mo4YnCTBaAHE.

MoumncTeaiTe KodaTa 32 XAs6, CTOMKATA 32 MeYeHe, TABUYKUTE 32 MEeYEHE U PASAEAUTEAUTE C
MeKa Kbpra, HABAQXKHEHa C ropella BOA2 M MAAKO TeYeH MMeLL, Mpenapart.
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He noTansanTe K0¢aTa 3a XAA6 BbB BOAQ M HE i MUIATE B CbAOMMSIAHA MaLLMHA.

CroiKara 3a ne4vyeHe, TaBUYKUTE 32 NevYeHe N PasAEAUTEAUTE HE MoraT Aa Cceé MUAT B CbAOMUAAHA
MallunHa.

MouncteTe ocute B Kodata 3a XAs6 ¢ MeKa Kbpra.

A V3naakHeTe BbTpelwHOCTTa Ha KodaTa 3a XAS6 C YMCTa BOAA.

M3bbplueTe Kamaka ¢ BAQXKHa Kbpra.

Bl V136bpLieTe BLHWHKUTE M BLTPELLHUTE YaCTM Ha YPEAA C BARXKHA Kbpra.

He 13noAsBaiTe XMMUYECKH MpenapaTy 3a NoYUCTBaHe Ha GypHM.

[l Vi3cyweTe waTeAHo BCUUKM YacTU € MeKa Cyxa Kbpra, MPeAM Aa CrAoBUTe OTHOBO ypeaa.

3G6eAe)KKG.'MePMmeAHGmG AbXKULUa, yemkama m MepmmeAHama Yyawa moram ga ce MuMam B
CbJOMUAAHA MALLNHQ. Kod)ama 3a XA}?6, HO>XK0BEME 30 MECEHE, MEMAAHAMA KYKd, HOXXbMm 3a
HGPFBBGHG, cmoyikama 3a he4yeHe, MaBU4KMme 3a ne4eHe U pasgeAMmeAMme He Moram ga ce Muam B
CbgOMUAAHA MALUMHA.

CbxpaHeHue

HaBuitTe 3axpaHBalLus Kabeaa OKOAO KyKUTE 3a MPUOMPAHETO My B AOAHATA YacT Ha
ypeaa (¢ur. 17).
MocTaBeTe ABeTe TaBMYKM 3a MeveHe eAHa BbpXy Apyra (¢wr. 18).

O6bpHeTe CTOMKaTa 3a NeYeHe C AOAHATa YacT Harope (pur. 19).

MocTaseTe ABeTe TaBMUKM 32 MEYEHE, KAKTO Ca €AHA BbPXY APYra, B CTOMKaTa 32
neyeHe. (¢ur.20)

MocTaBeTe o6bpHaTaTa CTOMKA 3a MeYeHe, 3aeAHO C TaBUUKUTE, B KodaTa 3a XAS6 u
3aTBOpeETE Kanaka. (¢ur.21)

A Coxpanssaiite ypeaa Ha 6e30MmacHo U Cyxo MACTO.

Ona3BaHe Ha OKOAHaTa cpesa

- Chea Kpast Ha CpoKa Ha eKCMAOATaLMA Ha YpeAa He O U3XBLPAANTE 3aeAHO C HOPMaAHUTE
6GUTOBM OTMAABLM, & FO MPEAANTE B OPULIMAAEH NYHKT 3a CbOMpaHe, KbAETO Aa Obae
peLyKAvpaH. [1o To3m HaumH BMe NomaraTe 3a OrasBaHeTO Ha OKOAHATa cpeaa (dur. 22).

AKO ce Hy)KAdeTe OT CEPBM3HO OBCAYXKBaHE WA MHOPMALIMS UAK 1MaTe NPODAEM, MoceTeTe
HTepHeT cariTa Ha Philips Ha aapec www.philips.com 1an ce o6bpHeTe KbM LleHTbpa 3a
0b6CAy»KBaHe Ha noTpebrTeAn Ha Philips BbB BallaTa cTpaHa (TeAepOHHUST My HOMEp e HaMepuTe
B MeXAYHapOAHaTa rapaHLMOHHa KapTa). AKO BbB BalllaTa CTpaHa HaMa LleHTbp 3a obcay»kBaHe Ha
noTpebuTeAn, obbpHeTe ce KbM MeCTHMS Tbproeel, Ha ypean Ha Philips.

OTCTpaHﬂBaHe Ha HEU3MNpaBHOCTHU

B T031 pasaen ca 0000LIEHN Halt-YECTO CPELLAHNTE MPOBAEMM, HA KOMTO MOXKETE Ad CE HATbKHETE
MPW MOA3BaHE Ha TO3W YpeA, AKO HE MOXKETE Aa PaspelunTe NpobAema C MOMOLLTA Ha AOAHUTE
yKa3aHus, cebprkeTe ce ¢ LleHTbpa 3a 06CcAy)KBaHE Ha NOTPEOUTEAM BbB BallaTa CTpaHa.
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Mpo6AeMn B ypepa 3a neveHe Ha xAn6

Mpobaem

ByToHuTe He paboTAT.

YpeabT 13AaBa WyM Mo
Bpeme Ha paboTa.

YpeabT Tpaka Mo speme
Ha paboTa.

OT napHwTe oTBOPYU
M3AM3a AUM W OT YpeAa ce
pasHacs M1pM3Ma Ha
M3ropsAo.

VYpeabT He 3anousa Aa
paboTK, KOraTo HaTucHa
6yToHa 3a nyck/cTon/
OTMsIHa, U Ha AMCMIAES Ce
nsserkaa “ERR".

Bb3aMorkHa npuymnHa

LllenceabT He e
BKAIOYEH B KOHTaKTa.

MoTopbT 13AaBa LyM
Mo BpeMe Ha MeceHe.
ToBa e HopMaAHo.

KodaTa 3a xr16 He e
MOHTMPaHa MpaBMAHO.

[o HarpeBaTeAHMs
€AEMEHT WAL BbB
BbTPELIHOCTTA Ha YpeAa
ca ce HaTpynaAu
MPOAYKTU MAN TPOXM
XAA0.

YpeabT e nperpsa.

PeweHune

BraloueTe uienceaa B KoHTaxkTa. AKO
NPOBAEMBT MPOABAXKM, OObPHETE Ce KbM

LleHTbpa 3a obcAy»kBaHe Ha

I'IOTpe6l/lTe/\l/l BbB BalllaTa Abp>aBa.

He ce n3nckea NPEANPUEMAHETO Ha

AENCTBMA.

3a Aa NoCTaBUTE MpaBMAHO KodaTa 3a
XASI0, HATUCHETE 51 MABTHO HAAOAY, 3a Ad

C€ 3aCTOornopn Ha MACTO.

BuHarn nouncTsanTe ypeaa caea
ynotpeba. [lpean Aa ro nouncruTe,
V3KAIOYETE O OT KOHTaKTa U ro

OCTaBeTE Ad UN3CTUHE.

OcTaBeTe ypeaa Aa Ce OXAAXKAQ OKOAO 1

4vac.
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Blahoprejeme vdm k ndkupu a vitdme vds ve spolec¢nosti Philips. Abyste mohli piné vyuzit podpory,
kterou Philips poskytuje, zaregistrujte svdj vyrobek na adrese www.philips.com/welcome.

Vseobecny popis (Obr. 1)

Rost na pecen(

Plech na pecenf

Oddélovace (2 dlouhé oddélovace a 4 krdtké)
Krdjec

Odmérka

Odmeérka

Ovlddaci panel

1 Seznam programu

Indikace hmotnosti

Displej

Indikace barvy kdrky

Voli¢ programu

Voli¢ hmotnosti

Tlacitko pro zvySeni hodnoty casovace
Tlacitko pro snizeni hodnoty Casovace
Voli¢ barvy klrky

10  Tlacitko spusténi/zastaveni/zrusenf
11 Kontrolka zapnutf

Viko

Kontrolnf okénko

Kovovy hadk

Nddoba na chléb s nepfilnavym povrchem
Otvory pro vystup pary

Sitovd Silira a zdstrcka

Drzék pro ulozenf kabelu

Topné télisko

Otvor pro vystup pary

Neprilnavé hnétaci ndstavce

Rukojet' nddoby na chléb

Hridele hnétacich ndstavcl

Kartdc

A
B
C
D
E
F
G

NN DHDWN

HnWIO0IVOZIXrAT T

Dulezité
Pred pouzitim prfstroje si dikladné prectéte tuto uzivatelskou prirucku a uschovejte ji pro budoucf
pouZzit.
Nebezpecdi
- Télo domdci pekdrny nikdy neponorujte do vody nebo jiné kapaliny, ani jej neproplachujte pod
tekoucl vodou.
- Nezakryvejte otvory pro vystup pary a ventilaéni otvory, kdyz je doméci pekarna v provozu.

Vystraha

- Drive nez pristroj pripojite do sité, zkontrolujte, zda napéti uvedené na pristroji souhlasi
s napétim v mistni elektrické siti.

- Piistroj pripojujte vyhradné do uzemnénych zdsuvek. Ujistéte se, Ze je zdstrcka radné zasunuta
do sitové zdsuvky.
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- Pokud byste zjistili poskozenf na zdstréce, sitové Sndre, téle pristroje nebo na nddobe na chléb,
pristroj nepouzivejte.

- Osoby (veetné détl) s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkuSenostf a znalostl by nemely s pfistrojem manipulovat, pokud nebyly o pouzivanf
pristroje predem pouceny nebo nejsou pod dohledem osoby zodpovédné za jejich bezpecnost.

- Dohlédnéte na to, aby si s pristrojem nehrdly déti.

- Dbejte na to, aby byla sitovd 8fidra mimo dosah dé&ti. Nenechdvejte sftovou $iidru viset pres
hranu stolu nebo pracovn( desky, na které je pristroj postaven.

- Pokud by byla poskozena sitovd $fidra, musf jeji vyménu provést spolecnost Philips, autorizovany
servis spolecnosti Philips nebo obdobné kvalifikovani pracovnici, aby se predeslo moznému
nebezpedf.

- Nez zapojite sftovou $ilru do zdsuvky, zkontrolujte, zda jsou topné télisko, hridele nddoby na
chléb i vnéjsi povrch nadoby na chléb cisté a suché.

- Nepouzivejte pristroj k Uceldm, které nejsou popsany v tomto ndvodu.

- Nezapojujte piistroj a nemanipulujte s ovlddacim panelem, pokud mdte mokré ruce.

- Abyste predesli moznému nebezpedi, nikdy nepripojujte tento pristroj k externimu casovému
spinaci.

- Je-li pfistroj v provozu, nepriblizujte oblicej ani ruce k otvordm pro vystup pary a ventila¢nim
otvordm.

- Béhem procesu peceni neotvirejte viko, mohlo by dojit ke srazenf tésta i chleba.

- Béhem procesu pecenl se pristroj a viko zahrfvaji na vysokou teplotu. Dbejte opatrnosti, abyste
se nepopadlili.

- Béhem pouzitl nevyjimejte z pristroje nadobu na chléb.

- K'michdnf surovin v nddobé na chléb v pribéhu programu peceni nikdy nepouzivejte kuchyriské
nacint.

- Pouze vlozte suroviny do nddoby na chléb. Nevklddejte ¢i nenalévejte Zddné suroviny ani prisady
dovnitr* pistroje, aby nedoslo k poskozenf topného téliska.

- Privylévani dZzemu z nddoby na chléb zvedejte nddobu na chléb obéma rukama v kuchyriskych
rukavicich.

Upozornéni

- Nikdy nepouzivejte zddné prislusenstvi ani dily od jinych vyrobcl nebo takové, které nebyly
vyslovné doporuceny spole¢nostf Philips. Pokud pouzijete takové dily ¢i prislusenstvi, pozbyvd
zdruka platnosti.

- Nedotykejte se nddoby na chléb ostrym kuchyriskym nacinim, aby nedoslo k jeho poskozen.

- Nevystavujte pristroj vysokym teplotdm a neumistujte jej na zapnuty nebo jesté horky spordk ci
varic.

- Pristroj umistéte vzdy na stabiln a vodorovnou podlozku.

- Pred zapojenim do sftové zdsuvky a zapnutim pristroje do néj vzdy vlozte nddobu na chléb.

- Po poutziti pfistroj vzdy odpojte ze site.

- Pred cisténim nebo premisténim nechte pristroj vzdy zcela vychladnout.

- Nepecte chléb v nddobé na chléb v bézné troube.

- Pristroj je urcen vyhradné pro poutziti v domdcnosti. Pokud by byl pouZivdn nesprdvnym
zpusobem, pro profesiondini ¢i poloprofesionalni ticely nebo v pripadé pouziti v rozporu
s pokyny v tomto ndvodu, pozbyvé zdruka platnosti a spole¢nost Philips odmitd jakoukoliv
zodpovédnost za zplsobené Skody.

- Pristupné povrchy mohou byt béhem pouzivani pristroje horké. Pri zveddni nddoby na chléb za
rukojet nebo pfi manipulaci s nddobou, hnétacim nozem nebo horkym chlebem vzdy pouzivejte
kuchyriské rukavice.

- Dejte pozor na horké vypary unikajici z otvord pro vystup pary béhem peceni nebo z domdcf
pekdrny po otevienf vika po skoncenf procesu peceni nebo v jeho pribéhu.

- Nezvedejte a nepremistujte pristroj, pokud je v provozu.

- Nedotykejte se pohyblivych dild.
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- Nevystavujte pistroj pfimému slunecnimu svitu.

- Nevklddejte kovové predméty ani ciz télesa do otvord pro vystup pary.

- Nddobu na chléb nepouzivejte, je-li poskozend.

- Po poutZitf pristroj vzdy vycistéte.

- Pristroj nemyjte v mycce.

- Nepouzivejte pristroj venku.

- Nad pristrojem, za nim i po obou strandch pristroje ponechte alespori 10 cm volného mista, aby
nedoslo k poskozeni vyzarovanym teplem.

- Nepoklddejte na pristroj nddobu na chléb ani jiné objekty — predejdete tak jeho poskozen.

- Priobsluze krdjece budte opatrnf. Je velmi ostry.

- Po pouzit viozte krdjec opét do pouzdra a uloZte jej na bezpecné misto.

Elektromagneticka pole (EMP)
Tento pristroj spolecnosti Philips odpovida véem normam tykajicim se elektromagnetickych polf
(EMP). Pokud je sprdvné pouzivan v souladu s pokyny uvedenymi v této uzivatelské prirucce, je jeho
pouziti podle dosud dostupnych védeckych poznatkd bezpecné.

Zaloha p#i vypadku napajeni
Tento pristroj je vybaven zdlohovaci funkci, kterd si zapamatuje stav pred vypadkem napdjent, za
predpokladu, Ze k obnovenf napdjeni dojde do 7 minut. Pokud dojde k vypadku napdjen( v pribéhu
pecenf, bude po obnoveni napdjeni pokracovat odpocitavani doby peceni od okamziku, kdy
k vypadku doslo. Jestlize bude vypadek napdjenf delsi nez 7 minut a k vypadku dojde béhem procesu
peceni, domdci pekdrna se po obnoven( napdjeni automaticky resetuje na prednastavenou hodnotu.
Otevrete domdcl pekdrnu, vyjméte jeji obsah a zacnéte s pripravou zcela od zacdtku. Pokud jste
nastavili casovac a prednastaveny proces peceni nebyl v okamziku vypadku napdjenf jesté spustén,
domadci pekdrna se po obnoveni napdjeni automaticky resetuje na priednastavenou hodnotu.
Otevrete domdci pekdrnu, vyjméte jeji obsah a zacnéte s pripravou zcela od zacdtku.

Pred prvnim pouzitim

Odstranite z pristroje veskery obalovy material. Dejte pozor, abyste nevyhodili hnétaci
nastavce.

Odstrante z téla pristroje veskeré stitky.

Otrete vnéjsi povrch pristroje, nadoby na chléb a hnétacich nastavct navihéenym hadrikem,
abyste odstranili prach, ktery se na pristroji mohl usadit.

K &isténi pristroje nikdy nepouzivejte kovové zinky, abrazivni Cistici prostfedky ani agresivni Cistici

prostredky, jako je napriklad benzin nebo aceton.

Nez zaénete pFistroj pouzivat, dikladné osuste viechny dily.

Ovladaci panel

Displej

Na displeji se zobrazuji ndsledujici informace:

- Cislo programu (1-14)

- lkona programu po zvoleni &isla programu

- lkona ¢asovace po nastaveni ¢asovace

- lkona postupu po celou dobu aktivniho programu

- lkona udrzovani teploty po dokonceni programu a po celou dobu aktivniho programu udrzovanfi
teploty. Na displeji je zdroveri zobrazen ¢as udrzovani teploty (pricita po minutdch az do jedné
hodiny).

- Vybrand hmotnost a vybrand barva kdrky

- Odpocitavani doby peceni v minutéch

- Fin' po ukoncenf programu
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-, OFF po zrugenf nebo resetovani programu
- Err' pri chybé
- Add', pokud Ize pridat pevné pfisady navic (napr. ovoce nebo orechy)

Tlacitka ¢asovace
Tlagitka pro zvyseni nebo snizenf hodnoty Casovace Ize pouzit, pokud chcete mit chléb pripraven
pozdéji. Maximalné Ize nastavit prodlevu 15 hodin.
Mazete napriklad casovac nastavit na 15 hodin v 17:00 hodin, abyste méli chléb hotovy v 8:00 hodin
daldi den rdno.

Tlacitko spusténi/zastaveni/zruseni

- Stisknutim tohoto tlacitka spustite program nebo odpocitdvani casovace

- Stisknéte toto tlacitko na 2 sekundy, dokud se neozve 1 dlouhé pipnutf a na displeji se nezobrazf
,OFF.Tim dojde ke zruseni aktudiniho programu a pristroj se vréti na vychozi nastavenf (tj.
program 1 — zdkladni bily, 1 000 g, stfedné propecena kdrka). Nedojde k vypnutf pristroje.

Programy
Pomoci volice programu Ize vybrat jedno ze 14 menu. Cislo vybraného menu a optimdlni doba
zpracovani pro dané menu se zobrazuje na displeji.

Barva karky
Volicem barvy kirky mizete vybrat jednu ze tif barev kirky: svétld, stfedni nebo tmava.Vybrand
barva kdrky se zobrazuje na displeji.

Hmotnost bochniku
Volicem hmotnosti Ize vybrat jednu ze ti hmotnost: 750 g, 1 000 g nebo 1 250 g. Hmotnost
bochniku se zobrazuje na displeji.

Kontrolka zapnuti
Pokud je pekdrna zapnuta, sviti kontrolka zapnutf.

Pouziti pFistroje

PFiprava pristroje a prisad

Pristroj umistéte na stabilni, vodorovny a vyrovnany povrch.
Za rukojet’ chytnéte nadobu na chléb a zatahnéte ji doleva nebo doprava, tim ji uvolnite. Poté
nadobu vyjméte z pekarny. (Obr. 2)

Pozndmka: NeZ do nddoby na chléb vloZite pfisady, vZdy ji vyjméte, abyste predesli znecisténi vnitinich

Casti pristroje prisadami.

Zkontrolujte, zda jsou otvory v hnétacich nastavcich a hfidelich uvniti* nadoby na chléb zcela
Cisté.

Poznamka: Pokud nejsou tyto Casti Cisté, nemusi jit hnétaci ndstavce Fadné sestavit.

Srovnejte plochou stranu otvory v hnétacich nastavcich s plochou stranou hrideli v nadobé
na chléb. Potom zatlacte hnétaci nastavce pevné na hridel (Obr. 3).

Pozndmka: Dbejte, aby byly hnétaci ndstavce Fadné zatlaceny na misto, jinak by se za provozu mohly
uvolnit, coz by mélo vliv na proces michani nebo hnéteni.

Pozndmka: Pri spravném zapojeni hnétacich ndstavcii na hridele maji tyto ndstavce jistou horizontdlni
viili. To je normdlni.

Dle receptu odmérte potrebné mnozstvi prisad (viz kapitola ,Zakladni recepty na chléb
v brozure Dalsi informace o peceni).
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Poznamka: MnoZstvi prisad mérte presné.Viz cast ,Odmérovani prisad‘ v kapitole ,Prisady‘ v broZure

Dalsi informace o peceni.

A Vioite prisady do nadoby na chléb v pofadi, v jakém jsou uvedeny v receptu.

- Drozdf pridavejte vzdy jako posledni. Uprostred hromddky mouky vytvorte dllek a rozdrobte
drozdi do néj.

Nemichejte drozdi s jinymi tekutymi prisadami, jinak by chléb nemusel Fadné nakynout, zejména

v pripadé, Ze pouzijete casovac.

- Pokud je potreba nékterou z piisad pridat v prib&hu procesu pecent, pristroj trikrdt krdtce a
dlouze pipne a na displeji se zobrazi ,ADD' (Pridat). Pokud prisadu nepridate, pristroj bude
pokracovat v procesu pecent.

Vlozte nadobu na chléb do pfistroje. Radné ji zatlalte, aby byla zajisténa (Obr. 4).

Pokud neni nadoba na chléb radné sestavena, nebudou hnétaci nastavce fungovat.

B Sklopte rukojet’ nadoby na chléb a zavrete viko pFistroje.
Pozndmka:Viko zavirejte pomalu, je téZké.

Bl Pripojte sitovou zéstréku do zasuvky.
D Pristroj pipne a na displeji se zobrazi indikace ,1°, ktera oznacuje program ,Basic White".

Volba nastaveni

Stisknéte voli¢ programu, dokud se na displeji nezobrazi ¢islo programu odpovidajici receptu,
ktery chcete pripravit (Obr. 5).

D Po kazdém stisknuti voli¢e programu se &islo na displeji zvétsi o 1.

D Na displeji se stridavé zobrazuje Cislo vybraného programu a doba zpracovani.

Pozndmka: Pokud netimysiné stisknete nespravné tlacitko, napfiklad tlacitko hmotnosti v programu
Dough (Tésto), pristroj pipne.

Jednim nebo nékolika stisknutimi voli¢e hmotnosti vyberte odpovidajici hmotnost
bochniku (Obr. 6).

Pozndmka: Hmotnost je mozné vybrat v programech 1-7.V programech 1—6 jsou na vybér tii hmotnosti
(750 g, 1000 g a 1250 g) av programu 7 dvé hmotnosti (1 000 g a 1 250 g). Pro programy 1 az 8 je
prednastavena hmotnost 1 000 g.

Ujistéte se, Ze zvolena hmotnost odpovida mnozstvi prisad daného receptu, tim predejdete tomu,
aby byl chleba prilis velky a aby se nespalil.Viz kapitola ,Standardni programy pro chleba a
recepty‘ v brozure Dalsi informace o peceni.

Pokud naptiklad vyberete hmotnost 1 000 g, tedy prrednastavenou hmotnost pro bily chléb, pouzijte

600 g, tedy 4 Salky bilé mouky.

D Tecka na levé strané displeje indikuje vybranou hmotnost. Na displeji se také zobrazuje &islo
vybraného programu (Obr. 7).

V pripadé potreby vyberte jednim nebo nékolika stisknutimi voli¢e barvy kirky odpovidajici
barvu kurky (Obr. 8).

U programl 1 aZ 8 je priednastavend barva kdrky stredni.

D Tecka na pravé strané displeje zobrazuje vybranou barvu kirky (Obr. 9).

D Doba peceni vybraného programu, hmotnost a barva kurky se zobrazuji na displeji. Doba
peceni je uvedena v hodinach a minutach (Obr. 10).

Stisknutim tladitka spusténi/zastaveni/zruseni spust’te proces peceni chleba. (Obr. 11)

Poznamka:V programech 3, 4 a 7 pristroj nezahdji hnéteni okamZité, ale nejprve se predehreje.
D lkona postupu blika (Obr. 12).
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Béhem procesu peceni se pristroj a viko zahFivaji na vysokou teplotu. Dbejte opatrnosti, abyste
se nepopalili.

Poznamka: Proces michani, hnéteni a peceni miiZete sledovat kontrolnim okénkem. Obcas se na vnitini

strané okénka muiZe objevit vihkost. BEhem michdni a hnéteni miZete zvednout viko a podivat se dovnitr,

ale NEOTVIREJTE VIKO BEHEM PROCESU PECENI (pFiblizné posledni hodina celkové doby zpracovani),

protoZe chléb by se mohl srazit.

D Displej odpocitava dobu zpracovani po 1 minuté, dokud nebude chléb pripraven.

D Kazdé tfi sekundy je na displeji zobrazena animace postupu (Obr. 13).

D Po dokonceni peceni zafizeni pipne. Stridavé se na displeji na jednu sekundu zobrazuje zprava
,Fin* (Dokonéeno) a ¢as udrzovani teploty (¢as udrzovani teploty vzrista po jedné minuté az
do 1 hodiny). (Obr. 14)

D Béhem casu udrzovani teploty je na displeji zobrazena ikona udrzovani teploty. Ikona
programu neni béhem casu udrzovani teploty zobrazena. (Obr. 15)

Pozndmka: ReZim udrZovani teploty neni funkcni v programu tésto, té€sto na téstoviny, tvarovani chleba a
tvarovani sladkého chleba. Pokud ponechdte hotové tésto v zarizeni prilis dlouho, miiZe prekynout, coz
bude mit za ndsledek velmi $patné peceni. NejlepSich vysledkii dosdhnete, vyjmete-i tésto na konci
programu a budete-li postupovat podle pokyn(i uvedenych v receptu pro tvarovdni, odstdti a peceni.

Pozndmka: Pokud nevyjmete chléb béhem reZimu udrZovani teploty nebo bezprostredné po jeho
dokonceni, kiirka zvlhne a ztrati kfupavost. ReZzim udrZovani teploty NESLOUZI k dopeceni chleba nebo
dosazeni tmavsi krky.

_ Poutiti Easovace

Casovac mUzete pouzit, pokud chcete mit chléb pripraven pozdgji. Maximalné Ize nastavit prodlevu
15 hodin.

Mdzete napriklad casovac nastavit na 15 hodin v 17:00 hodin, abyste méli chléb hotovy v 8:00 hodin
dalsi den rdno.

Poznamka: NepouZivejte funkci casovace u receptti vyZaduijicich Cerstvé prisady, které by se mohly zkazit,
napriklad vejce, Cerstvé mléko, kysanou smetanu nebo syr.

Pozndmka: Casovaé nelze pouZit u programii 7,8,9 a 11 az 14.
Pouziti ¢asovace:

Vlozte veskeré prisady do nadoby na chléb.

Vyberte odpovidajici program, velikost bochniku a barvu kirky podle zvoleného receptu.
D Na displeji se zobrazi celkova doba zpracovani pro vybrané nastaveni.

Vypoctéte casovy rozdil (v hodinach) mezi aktualnim casem a ¢asem, kdy chcete mit chléb
pFipraven.

Pokud je napriklad 17:00 hodin a chcete mit chléb pripraven dalsi den rano v 8:00 hodin, ¢ini ¢asovy

rozdil 15 hodin.

Stisknutim tlacitka zvySeni nebo snizeni hodnoty casovace nastavte spravny casovy
rozdil (Obr. 16).

D Kazdym stisknutim tladitka zvy$eni nebo snizeni hodnoty ¢asovace se doba prodlouzi nebo
zkrati o 10 minut. Pokud podrzite tlacitka stisknuta, bude se doba prodluzovat nebo
zkracovat rychleji.

Pozndmka: Pokud cas na displeji dosdhne 15 hodin a budete stdle drzZet tlacitko zvySeni hodnoty
casovace, displej zacne opét indikovat dobu peceni nastaveného programu.

Poznamka: Jestlize prejdete dobu, kterou jste chtéli nastavit, miiZete stisknutim protéjsiho tlacitka dobu
prodlouZit nebo zkratit.

Stisknéte tlacitko spusténi/zastaveni/zruseni.
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D Ikona postupu zacne blikat, jakmile je pekarna uvedena do provozu.

» Casoval odpoditava nastaveny &as po minutich a kazdé tfi sekundy je zobrazena animace
postupu.

D Chléb je hotov poté, co pekarna odpocitd cas do 00:01. Na displeji se zobrazi text ,Fin‘ a
zaFizeni pipne.

Po dokonceni procesu peceni

Vnitrni ¢asti domaci pekarny, nadoba na chléb, hnétaci nastavce a chléb jsou velmi horké. Pri
vyjimani nadoby na chléb na konci cyklu peceni nebo kdykoli v prubéhu rezimu udrzovani teploty
vzdy pouzivejte kuchynské rukavice.

Chcete-li rezim udrzovani teploty ukoncit, stisknéte tlacitko spusténi/zastaveni/zruseni na
2 sekundy. Na displeji se zobrazi ,,OFF*, dojde ke zruseni aktualniho programu a zafizeni se
vrati do vychoziho nastaveni.

Pokud chcete pristroj vypnout, odpojte sitovou zastréku od zasuvky ve zdi.

Pomoci chiapek nebo kuchynskych rukavic otevrete viko a uchopte nadobu na chleba za
rukojet’. Nadobu zatahnéte doleva nebo doprava, tim ji uvolnite, a vyjméte ji ze zarizeni.

Chcete-li si usnadnit vyjimani chleba, nechte jej 5 minut ve vzpfimené poloze v nadobé na
chléb. Potom otocte nddobu vzhiru nohama, uchopte rukojet’ a vyklopte chléb na draténou
podlozku, aby rychleji vychladl a uvolnil vihkost.

V pripadé potreby uvolnéte bochnik zasunutim ploché gumové nebo plastové stérky po strandch

nadoby.

Nepouzivejte k vyjmuti chleba kovové kuchyniské nacini, protoze by mohlo poskodit neprilnavy
povrch nadoby na chléb.

Bud'te opatrni, nadoba na chléb a chléb jsou horkeé.

Pokud jeden nebo oba hnétaci nastavce zistanou v chlebu, vyndejte je pomoci kovového
haku dodaného se zarizenim.

Vzdy zkontrolujte, zda hnétacl nozZe nezlstaly v chlebu, jinak byste je pri krdjenf chleba mohili

poskodit.

Pri vyndavani hnétacich nastavcd nepouzivejte jiné kovové nacini, to by totiz mohlo poskodit
neprilnavy povrch hnétacich nastavcu.

Bud'te opatrni, hnétaci nastavce a chléb jsou horké.

A Ihned vyjméte hnétaci nastavce z nadoby na chléb, aby se nepFichytily.

Pozndmka: Pokud se ndstavce prichyti, naplite nadobu na chléb vodou do trovné presahujici hnétaci
ndstavce a nechte nadobu na chléb po dobu 30 minut odmocit. Potom hnétaci ndstavce sejméte z hrideli.

Nechte chléb vychladnout na draténé podlozce po dobu 30 az 60 minut.Teprve pak jej
nakrajejte nozem na chléb nebo elektrickym nozem.

B Pred cisténim nebo pecenim dalsiho bochniku chleba nechte pfistroj vychladnout.

Skladovani chleba

- Chléb by se mél jist Cerstvy, protoze neobsahuje zddné konzervanty. Lze jej skladovat pouze 1 az
2 dny.

- Chléb skladujte pri pokojové teploté v dobre uzavieném plastovém sacku nebo vzduchotésné
nadobé.

- Nakrdjeny chléb ztrdci Cerstvost a osychd rychleji nez nenakrdjeny.
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- Chléb francouzského typu skladujte v papirovém siacku nebo tak, aby byl na vzduchu, abyste
zachovali jeho kiupavou kirku.Tento typ chleba je nejvhodnéjsi konzumovat v den, kdy byl
upecen.

Zmrazeni/rozmrazeni chleba

- Chléb Ize zmrazit a uchovat ve vzduchotésné nddobé po dobu 4 az 6 tydnu.

- Pred zmrazenim mizZete chléb nakrdjet, abyste vzdy mohli pouzit jen nékolik krajickd.

- Pokud rozmrazujete cely bochnik, nechte jej rozmrznout ve stejné nddobé — chléb tak absorbuje
zpét svou vihkost.

- Chléb rozmrazujte pri pokojové teploté nebo v mikrovinné troubé nastavené na nizky vykon.

Cisténi a adrzba

Abyste zajistili maximdlni bezpecnost, udrzujte pristroj v Cistoté, bez mastnoty a zbytkd potravin.

Pristroj nikdy neponorujte do vody nebo jiné kapaliny ani jej neproplachujte pod tekouci vodou.

K ¢isténi pristroje nikdy nepouzivejte kovové Zinky, abrazivni Cistici prostiredky ani agresivni Cistici
prostredky, jako je napriklad benzin nebo aceton.

Pred cisténim odpojte pristroj ze sité a nechte ho vychladnout.
Po peceni ihned vyjméte hnétaci nastavce z nadoby na chléb, aby se neprichytily.

Pozndmka: Pokud se ndstavce prichyti, naplrite nadobu na chléb vodou do trovné presahuijici hnétaci
ndstavce a nechte nadobu na chléb po dobu 30 minut odmocit. Potom hnétaci ndstavce sejméte z hrideli.

Omyjte hnétaci nastavce v horké vodé s pridavkem myciho prostiedku. Otvor v hnétacich
nastavcich vycistéte direvénym paratkem nebo nylonovym Cisticim kartacem.

Mékkym hadrikem navlhcenym v horké vodé s mycim pfipravkem umyjte nadobu na chléb,
rost na peceni, plechy na peceni a oddélovace.

Neponorujte nadobu na chléb do vody ani ji nemyjte v mycce.

Rost na peceni, plechy na peceni a oddélovace nelze myt v mycce.

Ocistéte hridele uvniti* nadoby na chléb mékkym hadrikem.
A Vyplachnéte vnitini cast nddoby na chléb cistou vodou.
Otrete viko navlhéenym hadrikem.

Bl Vnitini a vnéjsi povrch pFistroje Cistéte navihéenym hadiikem.

Nepouzivejte chemické Cistice trouby.

[l Vsechny dily diikladné osuste mékkym suchym hadFikem a pak pfistroj opét slozte.

Poznamka: Odmérky a kartac Ize myt v mycce. Nadobu na chléb, hnétaci ndstavce, kovovy hdk, krdjec,
rost na peceni, plechy na peceni a oddélovace nelze myt v mycce.

|_Uskladngi
Ovirite sitovou $idru okolo hackl pro Sidru ve spodni ¢asti pFistroje (Obr. 17).

Polozte 2 plechy jeden na druhy (Obr. 18).

Otocte rost na peceni vzhiru nohama (Obr. 19).

Umistéte plechy do rostu na peceni (Obr. 20).

Otoceny rost s plechy umistéte do nadoby na chléb a zavrete viko (Obr. 21).

A Skladuijte pFistroj na bezpedném a suchém misté.
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Zivotni prosttedi

- AZ pfistroj doslouzi, nevyhazujte jej do bézného komundiniho odpadu, ale odevzdejte jej do
sbérny uréené pro recyklaci. PomUzete tim chrdnit Zivotnf prostredi (Obr. 22).

Zaruka a servis

Pokud budete potrebovat servis, informace nebo pokud dojde k potizim, navstivte webovou stranku
spolecnosti Philips www.philips.com nebo se obratte na stredisko péce o zdkazniky spolecnosti
Philips ve své zemi (telefonni ¢fslo na strediska najdete v letdcku s celosvétovou zdrukou). Pokud se
ve vasi zemi sti'edisko péce o zdkazniky nenachdzi, miZete kontaktovat mistntho dodavatele vyrobkd
Philips.

Odstrainovani problémi

V této kapitole jsou shrnuty nejbéznéjsi problémy, se kterymi se mizete u pristroje setkat. Pokud se
vam nepodar? problém vyresit podle nasledujicich informaci, kontaktujte Stredisko péce o zakazniky
ve své zemi.

Problémy s domaci pekarnou

Problém Mozna pricina Reseni
Tlacitka nefungujr. Z3astreka nenf v sitové  Zasurite zdstrcku do sftové zdsuvky.
zdsuvce. Pokud problém pretrva, obrat'te se na
Informacni stredisko ve své zemi.
Pristroj pri provozu vyddva Motor vydava pri Nenf nutnd zddnd akce.
hluk. hnétenf hluk. To je
normalnf jev.
Pristroj pfi provozu drncf. Nédoba na chléb neni  Aby byla nddoba na chléb spravné
spravné nasazena. usazena, je nutné ji zatlacit, aby zapadla
na své misto.
Z otvorl pro vystup pary Na topné télisko nebo  Vzdy po pouziti pristroj vycistéte. Pred
vychdzf trochu koure a pristroj  dovnitr pristroje se tim ho odpojte od sité a nechte ho
vyddvé zdpach, jako by se dostaly prisady ci vychladnout.
néco palilo. drobecky.
Pristroj se nezapne po Pristroj je prehrdty. Nechte pristroj priblizné 1 hodinu
stisknutf tlacitka spusténi/ vychladnout.

zastaveni/zrusenf a na displeji
se zobrazuje ,.ERR',
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Onnitleme teid ostu puhul ning tere tulemast kasutama Philipsi tooteid! Philipsi klienditoe
tBhusamaks kasutamiseks registreerige toode veebilehel www.philips.com/welcome.

Uldkirjeldus (Jn 1)

KUpsetusrest

Kipsetusplaat

Separaatorid (2 pikka ja 4 IUhikest)
Jaotur

M&&dundu

Moddulusikas

Juhtpaneel

1 Programmi loend

Kaalu ndidikud

Ekraan

Kooriku vérvuse ndidikud
Programmiselektor

Kaalu selektor

Taimeri suurendamise nupp
Taimeri vdhendamise nupp
Kooriku vérvuse selektor
10  Start/stopp/tlhista nupp
11 Sisse-vdlja margutuli

Kaas

Vaatlusaken

Metallist konks

Kulgevdtmatu kattega leivavorm
Auruavad

Toitejuhe ja pistik

Juhtmehoidiku pesa

Kuttekeha

Auruava

Kilgevotmatu kattega sStkumisterad
Leivavormi kdepide
Sotkumisterade vollid

Hari

Tahelepanu

Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt kasutusjuhendit ja hoidke see edaspidiseks alles.

Oht

- Arge kunagi kastke leivakiipsetaja korpust vette vai muudesse vedelikesse ega loputage seda
kraani all.

- Arge katke leivakilpsetaja t66 ajal auru- ja Shuavasid.

QOTMMOO®>

NVONOTUVMLAWN

40O vVOZIFrRART "I

Hoiatus

- Enne seadme Uhendamist kontrollige, kas seadmele margitud toitepinge vastab kohaliku
elektrivorgu pingele.

- Uhendage seade ainult maandatud seinakontakti.Veenduge, et pistik oleks kindlalt seinakontakti
sisestatud.

- Arge kasutage seadet, kui pistik, toitejuhe, seadme korpus v&i leivavorm on kahjustatud.
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Seda seadet ei tohi kasutada fUUsiliste ja vaimsete puuetega isikud (lisaks lapsed) nii kogemuste
kui ka teadmiste puudumise totty, vélja arvatud nende ohutuse eest vastutava isiku juuresolekul
vOi kui neile on seadme kasutamise kohta antud vastavad juhiseid.

Lapsi tuleks jalgida, et nad ei mangiks seadmega.

Hoidke toitejuhe laste kieulatusest kaugemal. Arge jitke toitejuhet Gle lauaserva véi to6pinna
rippuma, millel seade asub.

Kui toitejuhe on kahjustatud, peab selle ohtlike olukordade valtimiseks uue vastu vahetama
Philips, Philipsi volitatud hoolduskeskus vai samavdarset kvalifikatsiooni omav isik.

Veenduge, et enne pistiku sisestamist seinakontakti oleksid kittekeha, leivavormi vallid ja
leivavorm véljastpoolt puhtad ja kuivad.

Arge kasutage seadet muuks kui selles kasutusjuhendis kirjeldatud otstarbeks.

Arge likake seadme pistikut seinakontakti vai kisitsege juhtpaneeli méirgade kitega.

Ohtlike olukordade viltimiseks drge seda seadet kunagi vilise taimeriga Uhendage.

Arge minge nio véi kitega tddtava seadme auru- ja dhuavade lihedale.

Arge avage kiipsetamistoimingu ajal kaant, sest selle tagajérjel vaib tainas voi leib alla vajuda.
kipsetamistoimingu ajal muutuvad seade ise ja kaas erakordselt kuumaks. Olge ettevaatlik, et
ennast ei poletaks.

Arge vatke seadme kasutamise ajal leivavormi seadmest valja.

Arge kunagi kasutage aktiveeritud kiipsetusprogrammi ajal mingeid kodgiriistu leivavormis
koostisainete segamiseks.

Pange leivavormi ainult koostisained. Kiittekeha kahjustuse valtimiseks drge pange voi pillake
mingeid koostisaineid ja/vdi lisandeid seadme sisemusse.

Leivavormist moosi eemaldamiseks tdstke leivavorm mdlema ahjukinnastes kdega vilja ja kallake
kuum moos vilja.

Ettevaatust

Arge kunagi kasutage teiste tootjate poolt tehtud tarvikuid v&i osi, mida firma Philips ei ole
eriliselt soovitanud. Kui kasutate selliseid tarvikuid voi osi, siis muutub te seadme garantii
kehtetuks.

Kahjustuste drahoidmiseks drge katsuge leivavormi teravate kodogiriistadega.

Arge jitke seadet kdrge temperatuuri kitte ega pange seda té6tavasse vai kuuma ahju ega pliidi
peale.

Pange seade alati kindlale, tasasele ja horisontaalsele pinnale.

Enne kui sisestate pistiku seinakontakti ja ldlitate seadme sisse, pange leivavorm alati seadmesse.
Votke seade alati parast kasutamist vooluvdrgust vélja.

Enne seadme puhastamist voi teisaldamist laske sel alati jahtuda.

Arge pange leivavormi leiva kiipsetamiseks tavalisse ahju.

Seda seadet saab kasutada ainult koduses majapidamises. Seadme vdarkasutusel, kasutamisel
professionaalsel voi poolprofessionaalsel eesmérgil, aga ka siis kui seadet ei kasutata
kasutusjuhendile vastavalt, kaotab garantii kehtivuse, kusjuures Philips ei v3ta endale vastutust
p&hjustatud kahjustuste eest.

Seadme toimimise ajal vOivad ligipddsetavad pinnad muutuda kuumaks. Leivavormi
valjatdstmiseks kasutage kdepidet ning kuuma leivavormi, sGtkumistera vai kuuma leiva
késitsemiseks alati ahjukindaid.

Olge ettevaatlik kiipsetamistoimingu ajal auruavadest voi leivakipsetajast ning parast
kiipsetamistoimingut kaane avamisel vdljuva kuuma auruga.

Arge tostke ega ligutage té6tavat seadet.

Arge puudutage liikuvaid osi.

Arge jitke seadet pdikese kitte.

Arge sisestage metallesemeid v&i vodraineid auruavadesse.

Arge kasutage kahjustatud leivavormi.

Puhastage seadet alati pdrast kasutamist.

Arge peske seadet néudepesumasinas.
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- Arge kasutage seadet Gues.

- Jatke kuumusekiirgusest pohjustatud kahjustuste valtimiseks seadme (laosa, tagaosa ja molema
kilje vahele vdhemalt 10 cm vaba ruumi.

- Kahjustuste drahoidmiseks drge pange seadme peale leivavormi ega muid esemeid.

- Komplektisoleva jaoturi kdsitsemisel olge ettevaatlik. Selle I6iketera on véga terav.

- Pérast kasutamist pange jaoturile kate tagasi ning hoiustage seda ohutus kohas.

Elektromagnetviljad (EMV)
See Philipsi seade vastab kdikidele elektromagnetilisi valju (EMF) kisitlevatele standarditele. Kui
seadet kdsitsetakse Oigesti ja kdesolevale kasutusjuhendile vastavalt, on seadet tdnapdeval
kaibelolevate teaduslike teooriate jargi ohutu kasutada.

Varundus elektrikatkestuse korral
Sellel seadmel on varundusfunktsioon, mis jatab meelde oleku enne toitekatkestust tingimusel, et
katkestus ei ole pikem kui 7 minutit. Kui katkestus peaks toimuma kipsetamise ajal, siis parast
katkestuse moéoddumist jatkab taimer loendamist momendist, mil toimus elektrikatkestus. Kui
elektrikatkestuse kestus on 7 minutist pikem ja katkestus toimus kiipsetamise ajal, siis parast
katkestuse kdrvaldamist ldhtestab leivakiipsetaja automaatselt eelseadistatud seadistuse. Avage
leivakiipsetaja, eemaldage selle sisu ja alustage kdike algusest peale. Kui seadistasite taimeri, kuid
eelseadistatud kipsetamistoiming ei olnud elektrikatkestuse ajal veel kdivitatud, siis pdrast katkestuse
kdrvaldamist lahtestab leivakipsetaja automaatselt eelseadistatud seadistuse. Avage leivakipsetaja,
eemaldage selle sisu ja alustage kdike algusest peale.

Enne esmakasutamist

Eemaldage seadmelt kogu pakendamismaterijal. Olge tiahelepanelik ja drge visake dra
sotkumisterasid.

Eemaldage seadme korpuselt koik sildid.

Seadmele kogunenud tolmu eemaldamiseks plihkige seadet viljastpoolt, leivavormi ja
sotkumisterasid niiske lapiga.

Arge kunagi kasutage seadme puhastamiseks kiiiirimiskasnu, abrasiivseid puhastusvahendeid ega
ka soobivaid vedelikke nagu bensiini voi atsetooni.

Enne seadme kasutamist kuivatage koik osad hoolikalt.

Juhtpaneel

Ekraan

Ekraanile kuvatakse jargmised ndidud:

- Programmi number (1-14)

- Programmi ikoon kui on valitud programmi number:

- Taimeri ikoon kui taimer on seadistatud

- Edenemise ikoon (kuvatakse seni kuni programm on aktiivne)

- Soojanahoidmise ikoon (kuvatakse kui programm on I&petanud ning seni kuni soojanahoidmise
reziim on aktiivne). Ekraanil kuvatakse samaaegselt soojanahoidmise aega (arvestades aega
minutites kuni 1 tunnini)

- Valitud kaal ja valitud kooriku vérvus

- Kipsetusaja taimeri seadistus minutites

- Fin" (I6pp) - pdrast programmi |6ppemist

- OFF" (véljas) - programmi tUhistamisel v3i lahtestamisel

- Err" (viga)- vea toimumise korral

-, Add" (lisa) - kui on vaja lisada tdiendavaid tahkeid koostisaineid (nt puuvilja voi pahkleid)
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Taimeri nupud
Kui soovite, et leib valmiks hiljem, kasutage taimeri ndidu suurendamise ja vahendamise nuppe.
Maksimaalne seadistatav viiteaeg on 15 tundi.
Néide: et leib valmiks jargmisel hommikul kell 08:00, seadistage kell 17:00 taimeri viide 15 tunni
suuruseks.

Start/stopp/tiihista nupp

- Vajutage seda nuppu programmi voi taimeri kdivitamiseks.

- Vajutage seda nuppu 2 sek, kuni kuulete 1 pika piiksu ja ekraanile kuvatakse sénum ,,OFF"
(véljas). See tuhistab kehtiva programmi ja lahtestab seadme vaikimisi seadistusele (nt programmi
1 - Basic White (saia pShiprogramm), 1000 g, keskmise krébeduse vdrvus). See ei lllita seadet
vilja.
Programmid

Programmiselektoriga saate valida Uhe 14 erinevast mentdst. Valitud mentd number ja selle menGu

optimaalne t&&tlusaeg kuvatakse ekraanile.

Kooriku virvus
Kooriku vérvuse selektori abil saate valida Ghe kolmest kooriku varvusest: hele, keskmine vai tume.
Valitud kooriku varvus kuvatakse ekraanile.

Leivapitsi kaal
Kaaluselektoriga saate valida Uhe kolmest raskusest: 750 g, 1000 g v&i 1250 g. Leivapdtsi kaal
kuvatakse ekraanile.

Sisse-vilja margutuli
Kui leivakipsetaja on sisselllitatud, pdleb sisse-vélja mdrgutuli.

Seadme kasutamine

Seadme ja koostisainete ettevalmistamine

Pange seade kindlale, horisontaalsele ja tasasele pinnale.

Vétke kinni leivavormi kiepidemest ning tdmmake seda lukustusest vabastamiseks vasakule
vOi paremale. Seejarel tostke leivavorm seadmest vilja. (Jn 2)

Markus: koostisainete seadmesse pudenemise drahoidmiseks eemaldage leivavorm alati enne
koostisainete panemist seadmest.

Veenduge, et leivavormi sisemuses olevate sotkumisterade avad ja vollid oleksid taiesti puhtad.
Markus: Kui need osad pole puhtad, siis ei saa te véib-olla sdtkumisterasid korralikult kokku panna.

Joondage sotkumisterade avade lamedad osad leivavormi vollide lamedate osadega. Seejarel
likake s6tkumisterad kindlalt véllide kiilge (Jn 3).

Madrkus:Veenduge, et olete sotkumisterad oigesti kohale liikanud, vastasel juhul véivad need kasutamise
ajal kohalt vdljuda. See méjutab segamis- voi sGtkumistoimingut.

Markus: Kui sétkumisterad on oigesti véllide kiilge kinnitatud, jddvad nad véllide suhtes natuke
horisontaalselt loksuma. See on normaalne.

Mootke kasutatava retsepti jaoks vilja koostisained (vt peatiikki ,,Standardsed leivaretseptid*
voldikus ,,Lisateave kiipsetamise kohta*).

Madrkus: mootke koostisained alati tdpselt vdlja.Vaadake voldiku ,,Lisateave kiipsetamise kohta“ peatiiki
,,Koostisained jaotist ,,Koostisainete méotmine*.

A Pange koostisained leivavormi retseptis loetletud jirjekorras.
- Lisage parm alati viimasena. Tehke jahu keskele stivend ja puistake sinna parm.
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Arge segage pirmi iihegi mirja koostisainega, vastasel juhul ei pruugi leib korralikult kerkida, eriti
taimerit kasutades.

- Kui peate koostisaineid lisama kiipsetamistoimingu ajal, teeb seade kolm korda IUhikese ja pika
piiksu ning ekraanile kuvatakse sénum ,, ADD". Kui te koostisainet ei lisa, siis seade lihtsalt jatkab
kUpsetamistoimingut.

Pange leivavorm seadmesse. Liikake leivavorm kindlalt allapoole, et see oma kohale
lukustuks (Jn 4).

Kui leivavorm pole Sigesti kokku pandud, siis sotkumisterad ei toimi.

Bl Pange leivavormi kiepide kokku ja sulgege seadme kaas.
Madrkus: Kuna kaas on raske, viige see allapoole aeglaselt.

Bl Sisestage pistik seinakontakti.
D Seade teeb piiksu ja ekraanile kuvatakse ,,1“, mis tahistab ,,Basic White" (saia pdhiprogramm)
programmi.

Seadistuste valimine

Vajutage programmiselektorit, kuni ekraanile kuvatakse programmi number, mis vastab
retseptile, mille jargi soovite kiipsetada (Jn 5).

D Iga vajutus programmiselektorile suurendab ekraanilekuvatavat arvu iihe vérra.

D Ekraanile kuvatakse vaheldumisi valitud programmi number ja té6tlemisaeg.

Madrkus: Seade teeb piiksu, kui te kogemata vajutate valet nuppu, nt kui vajutate tainavalmistamise
programmi (Dough) ajal kaalu nuppu.

Leivale sobiva kaalu valimiseks vajutage kaaluselektorit liks voi enam kordi (Jn 6).

Markus: Kaalu valimine on véimalik programmides 1-7. Programmides 1-6 on véimalik valida kolme
raskuse vahel (750 g, 1000 g and 1250 g) ning programmis 7 saate kasutada kahte erinevat raskust
(1000 g ja 1250 g). Programmide 1-8 jaoks on eelseadistatud kaal 1000 g.

Selleks et leib ei tuleks liiga suur ega kdrbeks, kontrollige, kas valitud kaal vastab valitud retsepti
koostisainete kogustele.Vt jaotist ,,Standardsed leivaretseptid* voldikust ,Lisateave kiipsetamise
kohta“

Naide: kui valite kaalu 1000 g, mis on saia eelseadistatud kaal, kasutage 600 g voi 4 m6&dundu valget

jahu.

D Ekraani vasakusse kiilge kuvatav punkt niitab valitud kaalu. Ekraanile kuvatakse ka valitud
programmi number (Jn 7).

Soovi korral vajutage sobivat varvi kooriku saamiseks lks voi enam kordi kooriku varvuse
selektorit (Jn 8).

Programmide 1-8 jaoks on kooriku eelseadistatud varvus keskmine (medium).

D Ekraani paremasse kiilge kuvatav punkt niitab valitud kooriku varvust (Jn 9).

D Valitud programmi kiipsetamisaeg, kaal ja kooriku varvus kuvatakse ekraanile. Kiipsetamisaeg
naidatakse tundides ja minutites (Jn 10).

Leivavalmistamistoimingu alustamiseks vajutage start/stopp/tihista nuppu. (Jn 11)

Markus: Programmides 3, 4 ja 7 eelsoojendab seade esmalt taigna ning alles seejérel alustab segamist.
D Edenemise ikoon vilgub (Jn 12).

kiipsetamistoimingu ajal muutuvad seade ise ja kaas erakordselt kuumaks. Olge ettevaatlik, et
ennast ei poletaks.

Madrkus: segamise, sotkumise ja kiipsetamise toimingut saate vaadata vaatlusakna kaudu.Aeg-ajalt voib
akna sisekiiljele koguneda natuke niiskust. Segamise ja stkumise ajal voite tdsta kaane ja vaadata
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sisemusse, kuid ARGE AVAGE KAANT KUPSETAMISTOIMINGU AJAL (umbes viimane tund kogu

tootlemisajast), sest selle tagajdrjel voib tainas alla vajuda.

Kuni leiva valmimiseni vahendatakse ekraanilekuvatavat tootlemisaega iheminutiste sammude
kaupa.

D Iga kolme sekundi tagant kuvatakse ekraanile edenemise animatsioon (Jn 13).

D Pirast kiipsetamise I6ppemist annab seade piiksuva signaali. Teise véimalusena kuvatakse
ekraanile 1 sekundi jooksul sénum ,,Fin“ (I6pp) ja 1 sek jooksul soojanahoidmise animatsioon
(soojanahoidmise aega kuvatakse minutites kuni 1 tunnini). (Jn 14)

D Soojanahoidmise ajal on ekraanil nihtav soojanahoidmise ikoon. Programmi ikoon ei ole
soojanahoidmise ajal ndhtav. (Jn 15)

Madrkus: Soojanahoidmise reZiim ei toimi tainas6tkumisprogrammis (Dough program), pastataina (Pasta
Dough), Multi Bread Shaper ja Multi Bread Shaper Sweet programmides. Kui jétate valmistatud taina
liiga pikaks ajaks seadmesse, voib see iile kerkida ja tagajdrjeks oleks halb kiipsemine. Parimate
tulemuste saamiseks eemaldage programmi I6ppedes tainas ja jdrgige retseptis toodud vormimise,
valmimise ja kiipsetamise juhiseid.

Mearkus: kui leiba ei eemaldata kohe soojanahoidmise reZiimi ajal v6i pdrast soojanahoidmise reZiimi
I6ppemist, muutub koorik niiskeks ja kaotab oma krébeduse. Soojanahoidmise reZiim El iilekiipseta leiba
ega muuda koorikut tumedamaks.

Taimeri kasutamine
Kui soovite, et leib valmiks hiljem, siis v&ite kasutada taimerit. Maksimaalne seadistatav viiteaeg on 15
tundi.
Naide: et leib valmiks jargmisel hommikul kell 08:00, seadistage kell 17:00 taimeri viide 15 tunni
suuruseks.

Mearkus: drge kasutage taimerit retseptidega, mis nouavad vdrskeid koostisaineid ning voivad rikneda, nt
munad, vdrske piim, rdosk koor vdi juust.

Markus:Taimerit ei ole véimalik kasutada programmides 7,8, 9 ja 11 kuni 14.
Taimeri kasutamiseks:

Pange koik koostisained leivavormi.

Valige sobiv programm, retseptijirgne leivapitsi suurus ja kooriku virvus.
D Ekraanile kuvatakse valitud seadistuse kogu todtlemisaeg.

Arvutage kehtiva aja ja leiva soovitud valmimisaja vaheline ajavahemik (tundides).
Nadide: kui kehtiv aeg on 17:00 ja te soovite, et leib oleks valmis jargmisel hommikul kell 08:00, siis on
ajavahe 15 tundi.

Vajutage taimeri suurendamise voi vahendamise nuppu, kuni ekraanile kuvatakse oige
ajavahe (Jn 16).

D Iga taimeri ndidu suurendamise/vihendamise nupule vajutus suurendab/vihendab ajavahet 10
minuti vorra. Kui hoiate nuppe all, siis suureneb/vaheneb ajavahe nait kiiremini.

Markus: Kui ekraanilekuvatud aeg vordub 15 tunniga ja te ikkagi hoiate all ndidu suurendamise nuppu,
siis Idhtestatakse ekraanilekuvatud ndit seadistatud programmi kiipsetusajani.

Madrkus: kui sisestate soovitud ajast erineva aja, vajutage ajavahe vastupidises suunas muutmise nuppu
selle suurendamiseks/vdhendamiseks.

- Vajutage start/stopp/tiihista nuppu.
Kui leivakiipsetaja alustab tood, hakkab edenemise ikoon vilkuma.

D Taimer hakkab sisestatud ajanditu minutites vahendama ning iga kolme sekundi jarel kuvatakse
edenemise animatsioon.

D Leib on valmis, kui taimer jéuab ndiduni 00:01. Ekraanile ilmub sénum ,,Fin“ (16pp) ning seade
annab helisignaali.
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Pirast kiipsetamistoimingut

Leivakiipsetaja sisemus, leivavorm, sotkumisterad ja leib on kuumad. Kasutage leivakiipsetustsiikli
I6ppemisel voi mistahes ajal soojanahoidmise reziimis leivavormi valjatdstmiseks alati ahjukindaid.

Soojanahoidmise reziimi peatamiseks vajutage 2 sekundit start/stopp/tiithista nuppu. Ekraanile
kuvatakse ,,OFF* (viljas), kehtiv programm tiihistatakse ja seadme vaikimisi seadistused
lahtestatakse.

Seadme viljaliilitamiseks votke toitepistik seinakontaktist vilja.

Kasutades paja- voi ahjukindaid, avage kaas ning votke kinni leivavormi kaepidemest. Témmake
leivavormi lukustusest vabastamiseks vasakule voi paremale. Seejarel tostke leivavorm
kaepidemest kinni hoides seadmest valja.

Leiva lihtsamaks valjavotmiseks laske leival leivavormis seista 5 minutit. Seejarel keerake vorm
pohjaga tilespidi, hoidke kaepidemest ja raputage leib traadist jahutusrestile. Niiviisi vabaneb
kuumus ja niiskus leivast kiiremini.

Vajaduse korral libistage leivapdtsi vabastamiseks kummist v&i plastist spaatlit piki vormi kdilgi.

arge kasutage leiva eemaldamiseks metallist koogiriistu, sest need voivad kahjustada leivavormi
kiilgevotmatut pinda.

olge ettevaatlik, sest leivavorm ja leib on kuumad.

Kui sétkumistera(d) on leiva all kinni, siis kasutage s6tkumistera(de) eemaldamiseks seadmega
kaasasolevat metallkonksu.

Veenduge alati, et sGtkumisterad ei ole jddnud leiva sisse, sest muidu voite leiva viilutamisel

sOtkumisterasid kahjustada.

Arge kasutage sétkumisterade eemaldamiseks muid metallist kdogiriistu, sest need v&ivad
kahjustada sotkumisterade kiilgevotmatut pinda.

Olge ettevaatlik, sest sotkumisterad ja leib on kuumad.

A sctkumisterade kinnijaamise viltimiseks eemaldage sotkumisterad viivitamatult leivavormi
kiljest.

Madrkus: Kui terad on kinni jddnud, tditke leivavorm veega tasemeni, mis jddb sotkumisteradest korgemale
ja laske leivavormil umbes 30 min liguneda. Seejdrel eemaldage s6tkumisterad véllide kiiljest.

Enne kui viilutate leiba leivanoa voi elektrinoaga, laske leival traadist jahutusrestil 30—60
minutit jahtuda.

Bl Laske seadmel enne puhastamist v&i uue leivapitsi kiipsetamist jahtuda.

Leiva hoiustamine

- Leiba peaks s66ma vérskena, sest see ei sisalda mingeid sdilitusaineid. Seda saab siilitada ainult
Uks voi kaks paeva.

- Hoidke leiba toatemperatuuril tihedalt suletud plastist kotis v&i Shukindlas ndus.

- Viilutatud leib kaotab oma varskuse kiiremini kui lahtildikamata leib.

- Hoidke prantssaia-tiipi leiba krobeda kooriku sdilitamiseks paberist kotis voi lahtisena. Seda
tUlpi leiba on k&ige parem slitia kiipsetamise pdeval.

Leiva kiilmutamine/sulatamine
- Leiva voite kiilmutada ohukindlas ndus kuni 4-6 nddalaks.
- Leiva vBiksite enne kilmutamist viilutada, et saaksite korraga slitia ainult méned viilud.
- Terve pétsi Ulessulatamisel laske sel sulada samas ndus, et niiskus absorbeeruks tagasi leiba.
- Laske leival sulada toatemperatuuril v&i vdikese vdimsuseseadistusega mikrolaineahjus.
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Puhastamine ja hooldus

Maksimaalseks ohutuseks hoidke seadet puhtana ja ilma rasva- voi toidujddkideta.

arge kastke seadet vette voi muudesse vedelikesse ega loputage seda kraani all.

Arge kunagi kasutage seadme puhastamiseks kiilirimiskisnu, abrasiivseid puhastusvahendeid ega
ka soobivaid vedelikke nagu bensiini voi atsetooni.

Enne puhastamist votke pistik seinakontaktist vilja ja laske seadmel jahtuda.

Parast kiipsetamist eemaldage sotkumisterad kinnijaamise arahoidmiseks koheselt
leivavormist.

Madrkus: Kui terad on kinni jdadnud, tditke leivavorm veega tasemeni, mis jddb sotkumisteradest korgemale
ja laske leivavormil umbes 30 min liguneda. Seejdrel eemaldage sotkumisterad vélli kiiljest.

Puhastage sotkumisterad vihese vedela pesemisvahendiga kuumas vees. Puhastage
sotkumisterade ava puidust hambatikuga voi nailonist puhastusharjaga.

Puhastage leivavorm, kiipsetusrest, kiipsetusplaadid ja separaatorid pehme lapiga, mida on
niisutatud kuuma vee ja natukese vedela puhastusainega.

Arge leotage leivavormi vees ja arge peske seda ndudepesumasinaga.

Kupsetusresti, kiipsetusplaate ning separaatoreid ei tohi pesta nGudepesumasinas.

Puhastage leivavormi sees olevaid volle pehme lapiga.
A Loputage leivavormi sisemus puhta veega.

Plihkige kaant niiske lapiga.

Bl Piihkige seadet seest ja viljast niiske lapiga.

arge kasutage keemilisi ahjupuhasteid.

Bl Enne taaskokkupanemist kuivatage kéik osad hoolikalt pehme kuiva riidega.

Madrkus: Moédulusikas, hari ja méodunéu on néudepesumasinas pestavad. Leivavormi, sétkumisterasid,
metallist konksu, jaoturit, kiipsetusresti, kiipsetusplaate ja separaatoreid ei tohi pesta néudepesumasinas.

Hoiustamine

Kerige toitejuhe imber seadme pohjal oleva juhtmehoiusti konksude (Jn 17).

Asetage kaks kiipsetusplaati iksteise peale (Jn 18).

Poorake kiipsetusrest pohjaga tilespoole (Jn 19).

Seadke virnastatud kiipsetusplaadid kiipsetusplaadile (Jn 20).

Seadke limberpooratud kiipsetusrest ja kiipsetusplaadid leivavormi ja sulgege kaas (Jn 21).

A Hoiustage seadeturvalisse ja kuiva kohta.

- Tooea IGpus ei tohi seadet tavalise olmepriigi hulka visata, vaid see tuleb imbertd&tlemiseks
ametlikku kogumispunkti viia. Seda tehes aitate keskkonda sddsta (Jn 22).
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Garantii ja hooldus

Kui vajate hooldust, esitada infopdringuid voi on probleeme, kilastage palun Philipsi veebisaiti www.
philips.com v&i pédrduge oma riigi Philipsi klienditeeninduskeskusesse (telefoninumbri leiate
garantiilehelt). Kui teie riigis ei ole klienditeeninduskeskust, p&6rduge Philipsi toodete kohaliku

muugiesindaja poole.

Kéesolev peatikk esitab kokkuvdtte seadmel esinevatest enamlevinud probleemidest. Kui te ei suuda
probleemi alloleva info abil lahendada, votke thendust oma riigi klienditeeninduskeskusega.

Probleemid leivakiipsetajaga

Probleem

Nupp ei toimi.

Seade teeb tootamise ajal
mura.

Seade rappub toimimise
ajal.

Auruavadest tuleb natuke
auru ja seadmest tuleb
korbeldhna.

Start/stopp/tihista nupule
vajutamisel ei hakka seade
toimima ja ekraanile
kuvatakse teade ,,ERR".

Voimalik pShjus

Pistik pole seinakontakti
sisestatud.

Mootor tekitab
tainasGtkumise ajal mira.
See on normaalne.

Leivavorm pole Sigesti
sisestatud.

Koostisained v&i leivapuru
on kogunenud kittekehale
vOi seadme sisemusse.

Seade on Ulekuumenenud

Lahendus

Sisestage pistik seinakontakti. Kui
probleem jddb pUsima, podrduge oma
riigi klienditeeninduskeskusesse.

Teha pole midagi vaja.

Leivavormi digeks paigaldamiseks
suruge seda kindlalt allapoole, et see
oma kohale lukustuks.

Puhastage seadet alati peale kasutamist.
Enne puhastamist eemaldage pistik
pistikupesast ja laske seadmel jahtuda.

Laske seadmel umbes 1 tund jahtuda.
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Cestitamo na kupniji i dobro dosli u Philips! Kako biste u potpunosti iskoristili podréku koju nudi
tvrtka Philips, registrirajte svoj proizvod na: www.philips.com/welcome.

Opdi opis (SI. 1)

Resetka za pecenje

Pladanj za pecenje

Razdjelnici (2 dugacka i 4 kratka)

Dodatak za rezanje

Mjerna 3alica

Mijerna Zlica

Upravljacka ploca

1 Popis programa

Indikatori teZine

Zaslon

Indikatori boje korice

Regulator programa

Regulator tezine

Gumb za produzenje vremena na timeru
Gumb za skracivanje vremena na timeru
Regulator boje korice

10  Gumb za pokretanje/zaustavljanje/ponistavanje
11 Indikator ukljucivanja/iskljucivanja
Poklopac

Prozor za kontrolu

Metalna kuka

Posuda za kruh sa slojem koji onemogucuije lijeplienje
Otvori za paru

Kabel za napajanje i utikac

Drzac za kabel

Grijaci element

Otvor za paru

Ostrice za mijesanje sa slojem koji onemogucuje lijeplienje
Drska posude za kruh

Osovine ostrica za mijeSanje

Cetkica

OTMTmMQoO®>

VOO NOTUITDHDWN

HnWIO0IVOZIrAT T

Vaino
Prije koriStenja aparata pazljivo procitajte ovaj korisnicki prirucnik i spremite ga za buduce potrebe.

Opasnost

- Kudiste aparata za kruh nikada nemojte uranjati u vodu ili neku drugu tekuéinu i nemojte ga
ispirati pod vodom.

- Dok aparat za kruh radi, nemojte pokrivati otvore za paru i ventilaciju.

Upozorenje

- Prije ukopcavanja aparata provjerite odgovara li mrezni napon naveden na aparatu naponu
lokalne mreze.

- Aparat prikljucujte samo u uzemljenu zidnu uti¢nicu. Obavezno provjerite je li utikac ispravno
umetnut u uticnicu.

- Nemojte koristiti aparat ako su utikac, kabel za napajanje, kuciste aparata ili posuda za kruh
osteceni.
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- Ovaj aparat nije namijenjen osobama (ukljucujuci djecu) sa smanjenim fizickim ili mentalnim
sposobnostima niti osobama koje nemaju dovoljno iskustva i znanja, osim ako im je osoba
odgovorna za njihovu sigurnost dala dopustenje ili ih uputila u koristenje aparata.

- Malu djecu potrebno je nadzirati kako se ne bi igrala s aparatom.

- Kabel za napajanje drzite izvan dohvata djece. Pazite da kabel za napajanje ne visi preko ruba
stola ili radne povrsine na kojoj aparat stoji.

- Ako se kabel za napajanje osteti, mora ga zamijeniti tvrtka Philips, ovlasteni Philips servisni centar
ili neka druga kvalificirana osoba kako bi se izbjegle potencijalno opasne situacije.

- Prije ukopcavanja utikaca u uti¢nicu, provjerite jesu li grija¢i element, osovine posude za kruh i
vanjska strana posude za kruh disti i suhi.

- Aparat koristite iskljucivo za radnje opisane u ovim uputama.

- Nemojte mokrim rukama ukopcavati aparat ili pritiskati gumbe na upravljackoj ploci.

- Kako biste izbjegli opasne situacije, aparat nemojte nikada spajati na vanjski prekidac¢ kojim
upravlja mjerac vremena.

- Nemojte lice ili ruke priblizavati otvorima za paru i ventilaciju dok aparat radi.

- Nemojte otvarati poklopac tijekom pecenja, jer se u suprotnom tijesto ili kruh mogu spustiti.

- Tijekom pecenja aparat i poklopac se jako zagriju. Nemojte se opedi.

- Nemojte vaditi posudu za kruh iz aparata tijekom uporabe.

- Nikad nemojte koristiti kuhinjski pribor za mijesanje sastojaka u posudi za kruh tijekom
programa pecenja.

- Sastojke stavljajte samo u posudu za kruh. Nemojte stavljati ili prosipati sastojke i/ili dodatke u
unutrasnjost aparata kako se grija¢i element ne bi ostetio.

- Kad iz posude za kruh vadite pekmez, koristite kuhinjske rukavice i obje ruke kako biste podigli
posudu za kruh i izlili vruéi pekmez.

Oprez

- Nemojte nikada koristiti dodatke ili dijelove drugih proizvodaca ili proizvodaca koje tvrtka Philips
nije izri¢ito preporucila. Ako koristite takve dodatke ili dijelove, vase jamstvo prestaje vrijediti.

- Nemojte dodirivati posudu za kruh ostrim kuhinjskim priborom kako se ne bi ostetila.

- Nemojte izlagati aparat visokim temperaturama i nemojte ga postavijati na Stednjak ili kuhalo koji
rade ili su jo$ uvijek vrudi.

- Aparat uvijek poloZite na ravnu i stabilnu povrsinu.

- Obavezno postavite posudu za kruh u aparat prije ukopcavanja utikaca u zidnu uticnicu i
ukljucivanja aparata.

- Nakon koristenja aparat iskopcajte.

- Obavezno prije Cis¢enja ili premjestanja aparata pricekajte da se ohladi.

- Posudu za kruh nemojte stavljati u obi¢nu pecnicu kako biste ispekli kruh.

- Ovaj aparat namijenjen je isklju¢ivo uporabi u kucanstvu. Ako se koristi nepravilno ili se koristi u
profesionalne ili poluprofesionalne svrhe te na nacin koji nije u skladu s uputama za uporabu,
jamstvo prestaje vrijediti, a tvrtka Philips se odrice bilo kakve odgovornosti za prouzrocenu Stetu.

- Otvorene se povriine mogu zagrijati dok aparat radi. Uvijek koristite kuhinjske rukavice kad
podizete posudu za kruh za rucku ili rukujete vru¢om posudom za kruh, ostricom za mijesanje ili
vruéim kruhom.

- Cuvajte se vruce pare koja izlazi iz otvora za paru tijekom pecenja ili iz aparata za kruh kad
otvorite poklopac tijekom i nakon pecenja.

- Aparat nemojte podizati i premjestati dok radi.

- Nemojte dirati pokretne dijelove.

- Ne izlaZite aparat izravnom suncevom svjetlu.

- U otvore za paru nemojte umetati metalne dijelove ili strane supstance.

- Nemojte koristiti posudu za kruh ako je ostecena.

- Aparat uvijek ocistite nakon uporabe.

- Aparat nemojte prati u stroju za pranje posuda.

- Aparat ne koristite na otvorenom.
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- lznad, iza i s obje strane aparata ostavite barem 10 cm slobodnog prostora kako biste sprijecili
ostecenja uzrokovana emitiranom toplinom.

- Nemojte na aparat postavljati posudu za kruh ili neki drugi predmet kako se aparat ne bi ostetio.

- PaZljivo rukujte isporucenim dodatkom za rezanje. Ostrica je vrlo ostra.

- Nakon koristenja dodatka za rezanje vratite navlaku i odloZite ga na sigurno mjesto.

Elektromagnetska polja (EMF)
Ovaj proizvod tvrtke Philips sukladan je svim standardima koji se ticu elektromagnetskih polja (EMF).
Ako aparatom rukujete ispravno i u skladu s ovim uputama, prema dostupnim znanstvenim
dokazima on ¢e biti siguran za koristenje.

Samostalno napajanje u slucaju nestanka struje
Ovaj aparat ima funkciju samostalnog napajanja koja pamti status prije nestanka elektri¢ne energije,
pod uvjetom da se elektri¢na energija vrati unutar 7 minuta. Ako do nestanka elektri¢ne energije
dode tijekom pecenja, odbrojavanje vremena pecenja nastavlja se od mjesta gdje je stalo kad se
elektricna energija vrati. Ako se elektri¢na energija ne vrati vise od 7 minuta, do nestanka je doslo za
vrijeme pecenja, aparat za kruh se automatski vra¢a na prethodno postavljenu postavku kad se
elektri¢na energija vrati. Otvorite aparat za kruh, izvadite sadrzaj i krenite ispocetka. Ako ste postavili
timer, a postavljeni proces pecenja jo$ nije poceo u trenutku nestanka elektri¢ne energije, aparat za
pecenje automatski se vraca na prethodno postavljenu postavku kad se elektri¢na energija vrati.
Otvorite aparat za kruh, izvadite sadrzaj i krenite ispocetka.

Prije prvog koristenja
Izvadite svu ambalaZu iz aparata. Pripazite da ne bacite oStrice za mijesanje.

Uklonite sve naljepnice s kuéista aparata.

Vlaznom krpom obrisite vanjski dio aparata, posudu za kruh i oStrice za mijesanje kako biste
obrisali prasinu koja se mozda nakupila na aparatu.

Za ciscenje aparata nikada nemoijte koristiti spuzvice za ribanje, abrazivna sredstva za ciscenje ili
agresivne tekucine poput benzina ili acetona.

Temeljito osusite sve dijelove prije pocetka uporabe aparata.

Upravljacka ploca

Zaslon

Na zaslonu se prikazuje sljedece:

- Broj programa (1-14)

- lkona programa kada odaberete broj programa

- lkona timera kada postavite timer

- lkona napretka dok je program aktivan

- lkona nacina rada za odrzavanje topline nakon $to se zavrsi program i sve dok je aktivan nacin
rada za odrzavanje topline. Na zaslonu se istovremeno prikazuje timer za odrzavanje topline (u
minutama odbrojava do jednog sata).

- Odabrana tezina i odabrana boja korice

- Odbrojavanje vremena pecenja u minutama

- 'Fin’ (gotovo) kad je program gotov

- 'OFF (isklju¢eno) kad je program ponisten ili ponovno postavljen

- Err’ (pogreska) kad dode do pogreske

- 'Add (dodaj) kad treba dodati jo3 krutih sastojaka (npr. voca ili orasastih plodova)

Gumbi timera
Gumbe za povecavanje ili smanjivanje vremena mozete koristiti kad Zelite da kruh bude
spreman kasnije. Najvece vrijeme odgode koje se moze postaviti je 15 sati.
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Primjerice, postavite timer na 15 sati u 17:00 sati kako bi kruh bio spreman u 08:00 sati sljedeceg
jutra.

Gumb za pokretanje/zaustavljanje/ponistavanje

- Pritisnite ovaj gumb kako biste pokrenuli program ili odbrojavanje timera

- Drzite ovaj gumb pritisnutim 2 sekunde dok ne zacujete 1 dugi zvucni signal i dok se na zaslonu
ne prikaze poruka "OFF” (isklju¢eno). Time ponistavate program i aparat se vraca na
zadanu postavku (tj. na program 1 - obic¢ni bijeli kruh, 1000 g, srednja boja korice). Time se
aparat ne iskljucuje.
Programi

Neki od 14 izbornika mozete odabrati pomocu regulatora za odabir programa. Broj odabranog
izbornika i optimalno vrijeme obrade za ovaj izbornik prikazuju se na zaslonu.

Boja korice
Pomodu regulatora boje korice mozete odabrati neku od tri ponudene boje korice: svijetla, srednja,
tamna.. Odabrana boja korice prikazuje se na zaslonu.

Tezina Struce
Pomodu regulatora tezine mozete odabrati neku od tri ponudene tezine: 750 g, 1000 g ili 1250 g.
TeZina Struce prikazuje se na zaslonu.

Indikator ukljucivanjal/isklju¢ivanja
Indikator za ukljucivanje/iskljucivanje svijetli dok je aparat za pripravu kruha ukljucen.

Koristenje aparata

Priprema aparata i sastojaka

Aparat stavite na stabilnu, ravnu vodoravnu povrsinu.

Uhvatite drsku posude za kruh i povucite posudu ulijevo ili udesno kako biste je otkljucali.
Zatim izvadite posudu za kruh iz aparata. (SI.2)

Napomena: Kako biste izbjegli prosipanje sastojaka u aparat, uvijek izvadite posudu za kruh prije nego
Sto u nju stavite sastojke.

Pazite da rupe u oStricama za mijeSanje i osovine unutar posude za kruh budu potpuno diste.
Napomena:Ako ti dijelovi nisu Cisti, moZda necete moci pravilno sastaviti ostrice za mijeSanje.

Poravnajte plosnatu stranu rupa u oStricama za mijesanje s plosnatom stranom osovina
posude za kruh. Zatim Cvrsto pritisnite ostrice za mijeSanje na osovine (SI. 3).

Napomena: Pazite da pravilno pritisnete ostrice za mijeSanje na odgovarajuce mjesto jer u protivnome bi
mogle iskociti tijekom rada, $to utjece na mijeSanje ili gnjecenje.

Napomena: Kada se ostrice za mijeSanje pravilno postave na osovine, pojavit ce se odredeni vodoravni
zazor na osovinama.To je normalno.

Izmijerite sastojke za recept koji zelite pripremiti (pogledajte poglavlje “Standardni recepti za
kruh” u brosuri Dodatne informacije o pecenju).

Napomena: Obavezno precizno izmjerite sastojke. Pogledajte odjeljak “Mjerenje sastojaka” u poglavlju
“Sastojci” u brosuri Dodatne informacije o pecenju.

A Stavite sastojke u posudu za kruh redoslijedom navedenim u receptu.
- Kvasac uvijek dodajte na kraju. U sredini brasna napravite rupu i u nju stavite kvasac.

Kvasac ne mijesajte s nijednim vlaznim sastojkom jer se u protivnom kruh nece dobro dignuti,
narocito kada koristite timer.




HRVATSKI 47

- Ako se neki sastojak mora dodati tijekom pecenja, aparat ¢e proizvesti tri kratka i duga zvucna
signala i na zaslonu ce se prikazati poruka “ADD’ (dodavanje). Ako ne dodate sastojak, aparat
jednostavno pece dalje.

Stavite posudu za kruh u aparat. Cvrsto je gurnite prema dolje kako bi sjela na mjesto (SI. 4).

Ostrice za mijeSanje ne rade ako posuda za kruh nije pravilno sastavljena.

B Spustite rucku posude za kruh i zatvorite poklopac aparata.
Napomena: Polako spustite poklopac.TeZak je.

[EX Prikljudite utika¢ u zidnu utiénicu.
D Aparat Ce ispustiti zvuéni signal i na zaslonu ¢e se prikazati “1”, §to se odnosi na
program “Osnovna postavka - bijeli kruh”.

Odabir postavki

PritiS¢ite regulator programa sve dok se na zaslonu ne prikaze broj programa koji odgovara
receptu koji zelite pripremiti (SI. 5).

D Svaki put kad pritisnete regulator programa broj na zaslonu poveca se za 1.

D Zaslon naizmjeni¢no prikazuje odabrani broj programa i vrijeme pecenja.

Napomena:Ako pritisnete pogreSan gumb, aparat Ce ispustiti zvucne signale, kao kada biste pritisnuli
gumb za teZinu tijekom programa za tijesto.

Jednom ili viSe puta pritisnite regulator tezine kako biste odabrali primjerenu tezinu
struce (SI. 6).

Napomena:TeZina se moZe odabrati u programima 1-7. Za programe 1-6 dostupne su tri teZine (750 g,
1000 g i 1250 g), a za program 7 dvije (1000 g i 1250 g). Prethodno postavljena teZina za programe 1
do 8 je 1000 g.

Provjerite odgovara li odabrana tezina koli¢ini sastojaka za odabrani recept kako kruh ne bi
previSe narastao ili zagorio. Pogledajte poglavlje “Standardni programi i recepti za kruh” u brosuri
Dodatne informacije o pecenju.

Primjerice, odaberete li tezinu od 1000 g, predodredenu tezinu bijeloga kruha, upotrijebite 600 g ili 4

Salice bijeloga brasna.

D Tocka na lijevoj strani zaslona naznacuje odabranu tezinu. Na zaslonu se prikazuje i broj
odabranog programa (SI. 7).

Kako biste odabrali Zeljenu boju korice, po Zelji pritisnite regulator boje korice jednom ili vise
puta (SI. 8).

Srednja boja je predodredena boja korice za programe od 1 do 8.

D Tocka na desnoj strani zaslona naznacuje odabranu boju korice (SI. 9).

D Na zaslonu se prikazuju vrijeme pecenja, tezina i boja korice.Vrijeme pecenja prikazuje se u
satima i minutama (SI. 10).

Pritisnite gumb za pokretanje/zaustavljanje/ponistavanje kako biste zapoceli pecenje
kruha. (SI.11)

Napomena: U programima 3,4 i 7 aparat nece odmah zapoceti mijeSanje nego Ce se najprije zagrijati.
D lkona napretka bljeska (SI. 12).

Tijekom pecenja aparat i poklopac se jako zagriju. Nemojte se opedi.

Napomena: MijeSanje, gnjecenje i pecenje moZete promatrati kroz prozor za kontrolu. Unutrasnjost
prozora moZe se povremeno navlaZiti. Poklopac moZete podignuti tiiekom mijeSanja i gnjecenja kako
biste promatrali, ali POKLOPAC NE OTVARAJTE TIJEKOM PECENJA (priblizno posljedniji sat cjelokupnog
vremena pecenja) jer to bi moglo uzrokovati spustanje kruha.
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D Na zaslonu se odbrojava vrijeme pecenja u koracima od 1 minute sve dok kruh ne bude

spreman.

Svake tri sekunde na zaslonu se prikazuje animacija napretka (SI. 13).

Nakon zavrsetka pecenja aparat ¢e se oglasiti zvucnim signalom. Umjesto toga, na zaslonu se

moze prikazati poruka “Fin” (kraj) 1 sekundu i vrijeme za odrzavanje topline 1 sekundu

(timer za odrzavanje topline u minutama odbrojava do jednog sata). (SI. 14)

D Tijekom odrzavanja topline na zaslonu se prikazuje ikona nacina rada za odrzavanje topline.
Ikona programa ne prikazuje se tijekom odrzavanja topline. (SI. 15)

Napomena: Nacin rada za odrZavanje topline ne radi u programima Tijesto, Tijesto za tjesteninu, Multi
Bread Shaper niti Multi Bread Shaper Sweet. Ostavite li dovrSeno tijesto u aparatu predugo, moze

se previse dignuti, Sto moZe nepovoljno utjecati na ishod pecenja. Za najbolji ishod tijesto izvadite pri
kraju programa i slijedite naputke iz recepta za oblikovanje, mirovanje i pecenje.

Napomena:Ako ne odstranite kruh tijekom ili neposredno nakon $to je nacin rada za odrZavanje topline
zavrsio, korica se ovlaZi i gubi na hrskavosti. Nacin rada za odrZavanje topline NECE prepeci kruh ili ga
uciniti tamnijim.

Koristenje timera
Timer moZzete koristiti kada Zelite da kruh bude pripremljen nesto kasnije. Maksimalno vrijeme
odgode moZze se postaviti na 15 sati.
Primjerice, postavite timer na 15 sati u 17:00 sati kako bi kruh bio spreman u 08:00 sati sliedeceg
jutra.

Napomena: Funkciju timera ne koristite u receptima koji zahtijevaju upotrebu svjeZih sastojaka kao Sto
su jaja, svjeze mlijeko, kiselo vrhnje ili sir.

Napomena:Timer ne radi u programima 7,8,9 i 11 do 14.
Za koristenje timera:

Sve sastojke stavite u posudu za kruh.

Odaberite odgovarajuci program, veli¢inu Struce i boju korice za svoj recept.
D Na zaslonu se prikazuje ukupno vrijeme pecenja za odabrane postavke.

Izracunajte razliku u vremenu (u satima) izmedu sadasnjeg trenutka i trenutka kada zelite da
vas kruh bude spreman.

Primijerice, ako je sada 17:00 sati, a Zelite da kruh bude spreman sljedeceg jutra u 08:00 sati,

vremenska razlika iznosi 15 sati.

PritiScite gumb za povecavanije ili smanjivanje vremena sve dok se na zaslonu ne prikaze
odgovarajuca vremenska razlika (SI. 16).

D Vrijeme se povecava ili smanjuje za 10 minuta svaki put kada pritisnete gumb za povecavanje
ili smanjivanje vremena. Drzite li gumbe pritisnute, vrijeme se brze povecava ili smanjuje.

Napomena: Dosegne li vrijeme na zaslonu 15 sati, a vi i dalje pritiScete gumb za povecavanje ili
smanjivanje vremena, na zaslonu se vraca vrijeme pecenja postavljenog programa.

Napomena:Ako propustite vriieme koje Zelite postaviti, pritisnite suprotni gumb kako biste povecali ili
smanijili vrijeme.

Pritisnite gumb za pokretanje/zaustavljanje/ponistavanje.

D lkona napretka pocet ¢e bljeskati kada aparat za pripravu kruha po¢ne raditi.

D Timer odbrojava postavljeno vrijeme u minutama, a svake tri sekunde prikazuje se animacija
napretka.

D Kruh je gotov kada timer odbroji do 00:01. Na zaslonu ¢e se prikazati “Fin” i aparat ¢e se
oglasiti zvuénim signalom.
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Nakon pecenja

Unutra$njost aparata za kruh, posuda za kruh, ostrice za mijesanje i kruh vrlo su vrudi. Pri vadenju
kruha po zavrsetku pecenja ili bilo kada tijekom nacina rada za odrzavanje topline uvijek koristite
kuhinjske rukavice.

Kako biste zaustavili nacin rada za odrzavanje topline, pritisnite gumb za pokretanje/
zaustavljanje/ponistavanje 2 sekunde. Na zaslonu se prikazuje “OFF”, ponistava se trenutni
program i aparat se vraca na zadane postavke.

Kako biste iskljucili aparat, iskopcajte utikac iz zidne uticnice.

Pomocu drzaéa za posude ili kuhinjskih rukavica otvorite poklopac i uhvatite drsku posude za
kruh. Povucite posudu za kruh ulijevo ili udesno kako biste je otkljucali, a zatim je izvadite iz
aparata drzedi je za drsku.

Kako biste lako izvadili kruh, ostavite ga u uspravnom polozaju 5 minuta. Potom izvrnite
posudu naopako, drzite rucku i istresite kruh na zi¢anu resetku za hladenje kako bi iz kruha
sto prije isparile vlaga i vrucina.

Bude li potrebno, prijedite plosnatom gumenom ili plasticnom lopaticom uz stjenke posude kako bi

kruh lakse izasao van.

Ne koristite metalna pomagala kako biste izvadili kruh jer ona mogu ostetiti sloj koji
onemogucuije lijepljenje hrane u posudi za kruh.

Budite oprezni jer su posuda za kruh i kruh vruci.

Ako se jedna ili obje ostrice za mijesanje nalaze u donjoj strani kruha, izvadite ih pomocu
metalne kuke isporucene s aparatom.

Uvijek pazite na to da ostrice za mijesanje ne ostanu u kruhu jer tako biste ih mogli ostetiti dok

rezete kruh.

Za vadenje ostrica za mijeSanje nemoijte koristiti metalni kuhinjski pribor jer on moze ostetiti sloj
koji onemogucuie lijepljenje hrane na ostricama za mijesanije.

Budite oprezni jer su ostrice za mijesanje i kruh vrué.

I Odmah izvadite ostrice za mijesanje iz posude za kruh kako se ne bi zaglavile.

Napomena:Ako su ostrice zapele, vodom napunite posudu za kruh do razine iznad mijeSalice i ostavite
je da se natapa 30 minuta. Zatim skinite ostrice s osovina.

Ostavite kruh da se hladi 30-60 minuta na Zi¢anoj reSetki za hladenje prije nego sto ga
narezete obicnim ili elektri¢nim nozem.

Bl Ostavite aparat da se ohladi prije nego sto ga odistite ili poénete peci novu 3trucu kruha.

Cuvanje kruha

- Kako u kruhu nema nikakvih konzervansa treba ga jesti dok je svjez Cuvati ga se moze samo
tijekom 1 ili 2 dana.

- Cuvajte kruh na sobnoj temperaturi u ¢vrsto zatvorenoj plasti¢noj vrecici ili hermeticki
zatvorenom spremniku.

- Narezani kruh gubi na svjeZini prije nego nenarezani.

- Francuski kruh Cuvajte u papirnatoj vredici ili ga izlozite zraku kako bi ocuvao hrskavu koru. Ovu
vrstu kruha najbolje je jesti na dan kad se ispece.

Zamrzavanje/odmrzavanje kruha
- Kruh se moZe zamrznuti u hermeticki zatvorenom spremniku 4-6 tjedana.
- Kruh moZete narezati prije zamrzavanja kako biste istovremeno mogli upotrijebiti nekoliko 3nita.
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- Ako odmrzavate cijelu Strucu, odmrzavajte je u vredici u kojoj je bila zamrznuta kako bi kruh
pOoONOVO Upio Viagu.
- Ostavite kruh da se odmrzava na sobnoj temperaturi ili na niskoj postavci u mikrovalnoj pecnici.

Ciséenje i odrzavanje
Radi maksimalne sigurnosti aparat odrzavajte Cistim i uklanjajte iz njega ostatke masnoce i hrane.

Aparat nemojte nikada uranjati u vodu ili neku drugu tekucinu te ispirati pod mlazom vode.

Za Ciscenje aparata nikada nemojte koristiti spuzvice za ribanje, abrazivna sredstva za iSéenje ili
agresivne tekucine poput benzina ili acetona.

Prije Ci$¢enija iskljucite aparat iz napajanja i ostavite ga da se ohladi.

Nakon pecenja odmah izvadite ostrice za mijeSanje iz posude za kruh kako biste sprijecili
zaglavljivanje.

Napomena:Ako su ostrice zapele, vodom napunite posudu za kruh do razine iznad mijesalice i ostavite
je da se natapa 30 minuta. Zatim skinite ostrice s osovine.

Ostrice za mijesanje operite u vru¢oj vodi s malo sredstva za pranje posuda. Otvor u
ostricama za mijesanje ocistite drvenom cackalicom ili najlonskom cetkom za ¢iscenje.

Posudu za kruh, resetku za pecenje, posude za pecenje i razdjelnike ocistite mekom krpom
navlazenom vru¢om vodom s malo sredstva za pranje posuda.

Posudu za kruh nemoijte uranjati u vodu niti prati u stroju za pranje posuda.

Resetka za pecenje, pladnjevi za pecenje i razdjelnici ne mogu se prati u stroju za pranje posuda.

Osovine u posudi za kruh odistite mekom krpom.

A Isperite unutrasnjost posude za kruh &istom vodom.

Obrisite poklopac vlaznom krpom.

B Obrisite unutrasnjost i vanjski dio kudista aparata vlaznom krpom.

Nemoijte koristiti kemijska sredstva za Ciscenje pecnice.

[l Sve dijelove dobro osusite mekanom, suhom krpom prije nego $to ponovo sastavite aparat.

Napomena: Mjerna Zlica, Cetka i mjerna posuda mogu se prati u stroju za pranje posuda. Posuda za
kruh, ostrice za mijeSanje, metalna kuka, dodatak za rezanje, reSetka za pecenje, posude za pecenje i
razdjelnici ne mogu se prati u stroju za pranje posuda.

Kabel za napajanje namotajte oko kukica za odlaganje kabela s donje strane aparata (SI. 17).
2 pladnja za pecenije stavite jedan na drugi (SI. 18).

Resetku za pecenje okrenite naopako (SI. 19).

Naslagane pladnjeve za pecenje stavite na resetku za pecenje (SI. 20).

Okrenutu resetku za pecenje s pladnjevima za pecenje stavite u posudu za kruh i zatvorite
poklopac (SI. 21).

A Aparat spremite na sigurno i suho mijesto.



HRVATSKI 51

Zastita okolisa

- Aparat koji se vise ne moze koristiti nemojte odlagati s uobicajenim otpadom iz kuéanstva, nego
ga odnesite u predvideno odlagaliste na recikliranje. Time Cete pridonijeti ocuvanju

okoliza (S1.22).

Jamstvo i servis

U slucaju da vam je potreban servis ili informacija ili imate neki problem, posjetite web-stranicu
tvrtke Philips, www.philips.com, ili se obratite centru za korisnike tvrtke Philips u svojoj drzavi
(broj telefona nalazi se u prilozenom jamstvu). Ako u vasoj drzavi ne postoji centar za korisnike,

obratite se lokalnom prodavacu proizvoda tvrtke Philips.

RjeSavanje problema

U ovom poglavlju opisani su naj¢es¢i problemi s kojima biste se mogli susresti prilikom koristenja
aparata. Ako ne moZete rijesiti problem uz informacije u nastavku, obratite se centru za korisnicku

podrsku u svojoj drzavi.

Problemi s aparatom za pripravu kruha

Problem Mogudi uzrok

Rjesenje

Gumbi ne rade. Utikac nije ukopcan u
zidnu uti¢nicu.

Aparat proizvodi buku dok  Motor proizvodi buku

radi. tijekom mijesanja. To je
normalno.
Aparat se trese dok radi. Posuda za kruh nije

pravilno postavljena.

Iz ventilacijskih otvora za Sastojci ili mrvice kruha
paru izlazi dim, a iz aparata  nakupile su se na grijacem
dopire miris paljevine. elementu ili u

unutrasnjosti aparata.

Aparat ne pocinje raditi Aparat se pregrijao.
kada pritisnem gumb za

pokretanje/zaustavljanje/

poniStavanje, a na zaslonu se

prikazuje poruka “ERR".

Ukopcajte utikac u zidnu uti¢nicu. Ako
se problem nastavi, obratite se centru
za korisni¢ku podrsku u svojoj drzavi.

Ne trebate nista poduzeti.

Kako biste pravilno postavili posudu
za kruh, ¢vrsto je pritisnite prema
dolje kako bi sjela na odgovarajuce
mjesto.

Obavezno ocistite aparat nakon
uporabe. Prije ¢isc¢enja ga iskopcajte i
ostavite da se ohladi.

Ostavite aparat da se hladi oko 1 sat.
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Bevezetés

K&szonjik, hogy Philips terméket vdsdrolt! A Philips altal biztositott teljes korl tdmogatdshoz
regisztrdlja termékét a www.philips.com/welcome oldalon.

Altalanos leiras (abra 1)

Sitérdcs

Sutétélca

Szétvdlasztdk (2 hosszu és 4 rovid szétvdlaszto)
Végokés

Mérépohdr

Mérékanal

Kezel6panel

1 Programlista

Sdlyértékek kijelzése
Kijelz6

Héjszin kijelzése
Programvdlaszté

Sdly kivalasztd

|d&zité ndvelés gomb
|d6zfté csdkkentés gomb
Héjszin vélasztd

10  Indftds/ledllitds/torlés gomb
11 MUkodésjelzé fény

Fedél

Betekintéablak

Fémhorog

Kenyérsitd edény tapaddsgatld bevonattal
Gé&znyfldsok

Haldzati kdbel és csatlakozddugd
Halézati kdbel taroldja

Ftéelem

Gé&znyilds

Dagasztokések tapadasgétlé bevonattal
Kenyérsité edény fogantyuja
Dagasztdkések tengelye

Kefe

A
B
C
D
E

F

G

NVONOTUVMLAWN

40O vVOZIFrRART "I

Fontos!

A késziilék elsé haszndlata el&tt figyelmesen olvassa el a haszndlati itmutatdt és érizze meg késébbi
haszndlatra.

Vigyazat!
- Ne meritse a kenyérsiitét vizbe, vagy mds folyadékba, és ne &blitse le folyd vizzel sem.
- Ne takarja le a g&znyildsokat és a szellézényildsokat a kenyérsiité mikodése kozben.

Figyelmeztetés
- Akészilék csatlakoztatdsa elétt ellendrizze, hogy a rajta feltlntetett fesziltség egyezik-e a helyi
halézatéval.

- Kizérdlag foldelt fali aljzathoz csatlakoztassa a késziiléket. Ellenérizze, hogy biztosan
csatlakoztatta-e a hdldzati kdbelt az aljzatba.
- Ne haszndlja a késziiléket, ha a dugd, a haldzati kdbel, a késziilék vagy az edény sérdilt.



MAGYAR 53

Nem javasoljuk a készilék haszndlatdt csokkent fizikai, érzékelési, szellemi képességgel
rendelkezék, tapasztalatian, nem kell ismerettel rendelkezé személyek (beleértve gyermekeket
is) szamdra.A biztonsdgukért felelés személy felvildgositdsa utdn, felligyelet mellett haszndljdk.
Vigydzzon, hogy a gyermekek ne jdtsszanak a készilékkel.

A vezetéket tartsa gyermekektd| tdvol. Ne hagyja a hdldzati csatlakozdkdbelt leldgni az asztalrdl
vagy a munkafeltletrdl.

Amennyiben a halézati kabel meghibasodott, a kockazatok elkertlése érdekében Philips
szakszervizben ki kell cserélni.

Miel&tt a dugdt csatlakoztatja a fali aljzatba, gy6z8djon meg rdla, hogy a fitéelem, az edény
tengelyei és kiilsé felllete tiszta és szdraz.

Csak a kézikdnyvben meghatdrozott rendeltetés szerint haszndlja a készlléket.

Ne csatlakoztassa a készliléket az aljzatba és ne haszndlja a kezel&fellletet nedves kézzel.

A veszélyes helyzetek elkeriilése érdekében a késziiléket ne csatlakoztassa kiilsé
idézitékapcsoldra.

Ne kertljon kozel a géznyildsokhoz és a szell6zényfldsokhoz a kezével vagy az arcdval a késziilék
mUkodése kdzben.

Ne nyissa ki a fedelet a sttési folyamat kozben, mert ennek hatdsara a tészta vagy a kenyér
Osszeeshet.

A slitési folyamat kdzben a késziilék és a fedél nagyon felforrésodhat.Vigydzzon, ne égesse meg
magét.

Ne vegye ki az edényt a késziilékbdl haszndlat kozben.

Ne keverjen Osszetevéket az edényben evdeszkdzzel stités kdzben.

Az Osszetevbket csak az edénybe helyezze. Ne helyezzen vagy 6ntsdn dsszetevéket és/vagy
hozzavaldkat a készilék belsejébe, mert ezzel megsérilhet a f(itéelem.

Ha lekvért készit, két kézzel, konyhai keszty(iben emelje ki az edényt, és dvatosan ontse ki a forrd
lekvart.

Figyelem

Ne haszndljon mds gydrtétdl szdrmazd tartozékot / alkatrészt, vagy olyat, melyet a Philips nem
javasolt, mert a garancia érvényét veszti.

Ne érjen az edényhez éles evdeszkdzokkel, mert felsértheti azt.

Ne tegye ki a készliléket magas hémérséklet hatdsanak, és ne helyezze forrd, mikods tlizhelyre
vagy fézélapra.

A késziiléket mindig stabil, egyenes és vizszintes fellletre helyezze.

Mindig helyezze az edényt a késziilékbe a konnektorba csatlakoztatds és bekapcsolds elétt.
Haszndlat utdn mindig hizza ki dugdt az aljzatbdl.

Mindig hagyja lehilni a készlléket tisztitds vagy szdllitds el&tt.

Ne helyezze az edényt kenyérsitéshez hagyomdnyos siitébe.

A készUlék kizdrdlag hdzi haszndlatra készilt. Amennyiben a készlléket nem megfeleléen vagy
szakmali, részben szakmai célokra haszndljdk, illetve nem tartjdk be a haszndlati dtmutatdban
lefrtakat, a garancia hatdlydt veszti és a Philips semminem( felel6sséget nem vdllal az okozott
kdrokért.

A hozzéférheté fellletek felforrésodhatnak a készilék mikédése kdzben. Mindig hasznédljon
konyhai keszty(it a forrd edény felemeléséhez, vagy az edény, a dagasztokés és az elkészilt
kenyér megfogdsdhoz.

Vigydzzon a forrd gézzel, amely stités kozben dramlik ki a géznyfldsokbd, illetve a kenyérsiitébdl,
ha kinyitja a fedelet stités kozben vagy utan.

Haszndlat kdzben ne emelje és ne mozgassa a készlléket.

Ne érintse meg a mozgd részeket.

Ne tegye ki a készliléket kdzvetlen napfénynek.

Ne dugjon fémes vagy idegen tdrgyakat a géznyildsokba.

Ne haszndlja az edényt, ha megsérilt.

Haszndlat utan mindig tisztitsa meg a késziléket.
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- Ne tisztitsa a késziléket mosogatdgépben.

- Ne haszndlja a készlléket a szabadban.

- Hagyjon legaldbb 10 cm szabad helyet a késziilék felett, modgstt és mindkét oldaldn a sugdrzott
hé dltal okozott sériilések elkeriilése érdekében.

- Akészilék sérilésének elkeriilése érdekében ne tegye az edényt vagy barmely mds tdrgyat a
készllék tetejére.

- Atartozék vdgdkés haszndlatakor legyen nagyon dvatos. A kés rendkivil éles!

- A vdgokést haszndlat utdn helyezze vissza a tokba, és tdrolja biztonsdgos helyen.

Elektromagneses mezék (EMF)
Ez a Philips készilék megfelel az elektromdgneses mezdkre (EMF) vonatkozd szabvanyoknak.
Amennyiben a haszndlati Utmutatdban foglaltaknak megfeleléen Uzemeltetik, a tudomdny mai dlldsa
szerint a készllék biztonsdgos.

Memoéria aramkimaradas esetén
A készilék memdria funkcidval rendelkezik, amely az dramkimaradds elé&tti dllapotot 7 percig tarolja.
Ha az dramkimaradds sités kdzben torténik, a sitési idészamldlé az dramkimaradds pillanataban
érvényes értékrd| folytatja a miikodést az energiaelldtds visszadllitdsa utdn. Ha az dramkimaradds
sttés kozben torténik és 7 percnél hosszabb ideig tart, a sité automatikusan visszadll alaphelyzetbe
az energiaelldtds visszadllitdsakor: Nyissa ki a stitét, tavolitsa el a tartalmat, és kezdje Ujra a miveletet.
Ha az dramkimaraddskor mdr bedllitotta az idézitét, de a stités még nem kezdddott el, a siitd
automatikusan visszadll alaphelyzetbe az energiaelldtds visszadllitdsakor. Nyissa ki a sttét, tavolitsa el a
tartalmat, és kezdje Ujra a mUveletet.

Teendok az els6 hasznalat el6tt

Tavolitsa el a késziilékrdl a csomagoldanyagokat.Vigyazzon, ne dobja el a dagasztokéseket.
Vegye le a cimkéket a késziilékrol.

Egy nedves ruhaval attorolve tavolitsa el az esetleges port a késziilék kiilsejérdl, az edényrdl
és a dagasztokésekrdl.

A késziilék tisztitdsahoz ne hasznaljon dorzsszivacsot és sUroloszert (pl. mosoészert, benzint vagy
acetont).

Szaritsa meg az alkatrészeket alaposan a hasznalat megkezdése elGtt.

Kezel6panel

Kijelz6

A kijelzén a kdvetkezék jelennek meg:

- Aprogram szdma (1 - 14)

- A program ikonja, egy programszam kivalasztasa utan

- Az idézité ikonja, ha be van dllitva az idézité

- A folyamatikon, amig a program aktiv

- A melegen tartds ikon a program lejrta utdn, amig a melegentarté tizemmdd aktiv. A kijelz&
mutatja az eltelt melegentartdsi idét is (percben szdmolva, legfeljebb egy drdig).

- Kivélasztott suly vagy héjszin

- SUtési id6 visszaszdmldlds percekben

- A Fin"felirat a program végén

- Az, OFF" felirat a program félbeszakitdsa vagy torlése esetén

- Az, Err’ felirat hiba esetén

- Az, Add" felirat, ha tovébbi szilard hozzavaldk (pl. gyimdlcs vagy did) hozzdadhatdk
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Id6zit6 gombok
Az id6zitd ndvelés és csdkkentés gombjaival bedllithatja, hogy a kenyér késébbi idépontban késziljon
el. A maximdlis késleltetési idé 15 dra.
Ha példdul az idézftét 17:00 érakor 15 drdra dllitja, a kenyér mdsnap reggel 08:00-kor lesz kész.

Inditas/leallitas/torlés gomb

- A gombbal elindithat egy programot, vagy elindithatja az idézitét

- A gomb 2 mdsodpercig tartd lenyomdsa utdn egyetlen hosszd hangjelzés hallatszik és megjelenik
az ,,OFF" zenet a kijelzén. Ezzel torli az aktudlis programot, és a készllék visszadll az
alapértelmezett bedllitasokra (azaz az 1. programra: egyszer(i fehér, 1000 g, kozepes héjszin). A
készilék ezzel nem kapcsol ki.

Programok
A programvalasztéval 14 menlpontbdl valaszthat. A kivdlasztott menl sorszdma és a hozza tartozd
optimadlis feldolgozdsi idé megjelenik a kijelzén.

Héjszin
A héjszin-valasztéval hdromféle héjszinbdl valaszthat: vildgos, kozepes, sotét. A kivdlasztott héjszin
megjelenik a kijelzdn.

Kenyér sulya
A sllyvdlasztéval hdromféle suly kozil valaszthat: 750 g, 1000 g vagy 1250 g. A kenyér sllya
megjelenik a kijelzdn.

Miikodésjelz6 fény
Ha a kenyérsiité be van kapcsolva, vildgit a mikodésjelzé fény.

A késziilék hasznalata

A késziilék és a hozzavalok el6készitése

A késziiléket stabil, vizszintes és sik fellileten helyezze el.

Fogja meg a kenyérsiité edény fogantyujat, és az edényt balra vagy jobbra elforditva szabaditsa
ki, majd emelje ki az edényt a késziilékbdl. (abra 2)

Megjegyzés: Mindig vegye ki az edényt, miel6tt abba beleteszi az dsszeteviket, hogy a késziilék belseje
tiszta maradhasson.

Gyé6zddjon meg roéla, hogy a dagasztokések furatai és az edény tengelyei tisztak.
Megjegyzés: Ha nem tisztdk, el6fordulhat, hogy nem lehet megfelelen beszerelni a dagasztokéseket.

lllessze a dagasztokések furatanak lelapolasat az edény tengelyeinek lelapolasahoz. Ezutan
nyomija ra hatarozottan a dagasztokéseket a tengelyekre (abra 3).

Megjegyzés: Gy6z6djon meg rola, hogy megfeleléen a helyére nyomta a dagasztékéseket, ellenkezd
esetben kilazulhatnak miikédés kézben, ami rontja a keverés vagy a dagasztds hatdsfokat.

Megjegyzés:A tengelyekre helyesen felszerelt dagasztokéseknek enyhe vizszintes jatéka van. Ez nem
szamit hibanak.

A valasztott recept alapjan mérje ki a hozzavaldkat (lasd a Kiegészitd siitési informaciok c.
fiizet ,,Hagyomanyos kenyérslitési receptek” c. fejezetét).

Megjegyzés:A hozzdvaldkat mindig pontosan mérje ki. Lasd a Kiegészitd siitési informdciok c. fiizet
,,Hozzadvaldk kimérése” c. fejezetét.
A Tegye be a hozzavalokat az edénybe a recept szerinti sorrendben.

- Az élesztét mindig utoljdra adja hozza. Készitsen egy mélyedést a liszt kdzepére, és dntse bele az
élesztét.
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Ne keverje ossze az élesztét a nedves hozzavaldkkal, mert a kenyér nem fog megkelni, kiilonosen
az id6zité hasznalataval.

- Ha egy hozzdvaldt a sttési folyamat kozben kell hozzdadni, a készilék egy rovid és egy hosszu
hangjelzést ad haromszor, majd az ,,ADD" felirat jelenik meg a kijelzén. Ha nem ad hozza semmit,
a készllék egyszerlen folytatja tovdbb a sttést.

A kenyérsiité edényt egy hatarozott mozdulattal lenyomva helyezze be a késziilékbe (abra 4).

Ha az edényt nem megfeleléen helyezi be, a dagasztokések nem fognak miikodni.

Bl Hajtsa le az edény fogantyuijat és csukja be a késziilék fedelét.
Megjegyzés:A fedelet vigydzva csukja le, mivel sulyos.

Bl Dugja a halézati csatlakozddugét a fali konnektorba.
D A késziilék hangjelzést ad és az 1-es szam jelenik meg, amely az ,,Egyszer( fehér” programot
jelzi.

Beallitasok megadasa

Nyomja meg annyiszor a programvalasztd gombot, hogy az elkésziteni kivant receptnek
megfelel6 program sorszama jelenjen meg (abra 5).

D A programvalaszté gomb minden egyes megnyomasaval a szam eggyel ndvekszik.

D A kijelzé felvdltva mutatja a kivélasztott program sorszamit és a feldolgozasi idét.

Megjegyzés:A késziilék hangjelzést ad, ha véletleniil rossz gombot nyom meg, példaul ha megnyomja a
sulybedllito gombot a Fank program kézben.

Valassza ki a megfelelS karéjsulyt a sulyvalasztd gomb egyszeri vagy tobbszori
megnyomasaval (abra 6).

Megjegyzés: Sulyt az 1-7. programban dllithat be.Az 1-6. programban hdarom (750 g, 1000 g és 1250 g),
a 7. programban pedig ketté (1000 g és 1250 g) sulybedllitas koziil valaszthat. Az 1-8. program gydri
sulybedllitasa 1000 g.

Ellendrizze, hogy a valasztott suly és a recept altal elSirt hozzavalok ossztomege megegyezik-e,
igy megel6zheti, hogy a kenyér til nagy legyen vagy megégjen. Lasd a Kiegészitd siitési
informaciok c. flizet ,,Hagyomanyos kenyérstitési programok és receptek” c. fejezetét.

Ha példdul az 1000 g-os sulyt, azaz a fehér kenyér gydri bedllitdsat valasztja, akkor haszndljon 600 g (4

bogre) fehér lisztet.

D A kijelzé bal oldalan lévS pont jelzi a kivalasztott sulyt. A kijelzdn a kivalasztott program
szama is lathato (abra 7).

Ha sziikséges, valassza ki a megfelelé héjszint a héjszinvalasztd gomb egyszeri vagy tobbszori
megnyomasaval (abra 8).

Az 1-8. program gyari héjszinbedllitdsa a kdzepes.

D A képernyd jobb oldalén lathaté pont a valasztott héjszint jelzi (abra 9).

D A kivalasztott program siitési ideje, a suly és a héjszin megjelenik a kijelzén. A siitési idé
oraban és percben lathato (dbra 10).

A kenyérstitési folyamat elkezdéséhez nyomja meg az Inditas/ledllitas/torlés
gombot. (abra 11)

Megjegyzés:A 3-as, 4-es és 7-es programokkal a késziilék el6bb elémelegitést végez, miel6tt megkezdené
a dagasztdst.
D A folyamatikon villog (abra 12).

A siitési folyamat kozben a késziilék és a fedél nagyon felforrésodhat.Vigyazzon, ne égesse meg

magat.
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Megjegyzés:A betekinté ablakon keresztiil kovetheti a keverési, dagasztdsi és siitési folyamatot.
Eléfordulhat, hogy pdra csapédik le az ablak belsején.A keverési és dagasztdsi folyamatok sordn
kinyithatja a fedelet, és betekinthet, de NE NYISSA KI A FEDELET A SUTESI FOLYAMAT SORAN (kb. a
teljes feldolgozadsi idé utolsé érdjaban), mert ekkor a kenyér sszeeshet.

A kijelzén a szamlalo 1 perces |épésekben visszaszamlal, amig a kenyér elkészul.

D A kijelzén hirom masodpercenként megjelenik az allapotjelzé animacié (dbra 13).

D Asiitési folyamat végén a késziilék sipol. Ezzel egy idében 1 masodpercre megjelenik a
kijelzén a ,,Fin” felirat és a melegentartasi id6 (az eltelt melegentartasi idét a késziilék
percben szamolja, legfeljebb egy 6raig). (abra 14)

D A melegentartasi idé alatt a kijelz&n megjelenik a melegen tartas ikonja. A program ikon a
melegen tartas alatt nem lathato. (abra 15)

Megjegyzés:A melegentartdsi mod nem miikodik a Fank, a Gyurt tészta, a Multi kenyérformazoé és Multi
kenyérformazé (édes) programndl. Ha til sokdig hagyja a kész tésztdt a késziilékben, tilkelesztheti, és a
siités sikertelen lesz.A megfelel6 eredmény érdekében vegye ki a tésztdt a program végén, és az
alakitasra, pihentetésre és siitésre vonatkozéan kévesse a recept utasitdsait.

Megjegyzés: Ha nem veszi ki a kenyeret a melegentartdsi izemméd kézben vagy a befejezése utdn
azonnal, a héj benedvesedik és elvesziti ropogéssagat.A melegentartdsi méd NEM SUTITUL a kenyeret
és nem lesz téle sotétebb a kenyér.

Az id6zité hasznalata
Az idézitével bedllithatja, hogy a kenyér késébbi idépontban késziljon el. A maximalis késleltetési idé
15 dra.
Ha példdul az idézitét 17:00 drakor 15 drdra dllftja, a kenyér mdsnap reggel 08:00-kor lesz kész.

Megjegyzés: Ne haszndlja az id6zité funkciét olyan receptekkel, amelyek romlando, friss hozzavalékat
igényelnek, példdul tojast, tejfolt vagy sajtot.

Megjegyzés:Az id6zit6 a 7., 8., 9., illetve a 11 - 14. programndl nem haszndlhato.
Az idézité haszndlata:

Tegye be az sszes hozzévalot az edénybe.

Vilassza ki a receptnek megfelelé programot, karéjméretet és héjszint.
D A kivalasztott beillitisoknak megfeleld feldolgozisi id6 megjelenik a kijelzdn.

Szamitsa ki az idSkiilonbséget (draban) az aktualis idS és a kivant elkésziilési id6 kozott.
Példaul, ha az aktudlis idé 17.00 dra, a kenyérnek pedig masnap reggel 08.00 érdra kell elkészilnie, az
idékilonbség 15 dra.

Nyomja addig az id6zit6 novelS és csokkentd gombokat, amig a kijelzén a kivant
idSkiilonbség lathato (abra 16).

D Az id8zitd ndveld és csokkentd gombokkal az idS 10 perces Iépésekben ndvelhetd vagy
csokkenthetd. Ha lenyomva tartja a gombot, az idé gyorsabban valtozik.

Megjegyzés: Ha az id6 a kijelzén eléri a 15 orat, és tovabbra is nyomva tartja az idénével6 gombot, a
kijelzé visszavdlt a bedllitott program stitési idejére.

Megjegyzés: Ha tulhalad a bedllitani kivant idén, haszndlja az ellenkezé iranyi gombot az idé
bedllitasahoz.

Nyomja meg az Inditas/ledllitas/torlés gombot.

D A folyamatikon a kenyérsiité elinditasaval villogni kezd.

D Az idézitd a beillitott idSt visszafelé szamolva mutatja, az allapotjelzé animacié pedig harom
masodpercenként megjelenik.

D A kenyér akkor van kész, amikor az id6zitén a 00:01 érték lathato. Megjelenik a ,,Fin” felirat
és a késziilék sipol.
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A siitési folyamat utan

A késziilék belseje, az edény, a dagasztokések és a kenyér nagyon forré. Mindig hasznaljon
keszty(it, amikor kiveszi az edényt a siitési ciklus végén, illetve a melegentartasi moéd kozben.

A melegentartasi mod ledllitasahoz nyomja le az Inditas/ledllitas/torlés gombot 2
masodpercre. A kijelzén megjelenik az ,,OFF” felirat, az aktualis program torlédik, a késziilék
pedig visszaall alaphelyzetbe.

Kapcsolja ki a késziiléket, és hlizza ki a halozati csatlakozddugdt a fali aljzatbol.

Edényfogoval vagy konyhai keszty(iben nyissa fel a fedelet és fogja meg az edény fogantyujat.
Balra vagy jobbra elforditva szabaditsa ki, majd emelje ki az edényt a késziilékbdl.

A kenyér konnyen kivehetd, ha a kenyeret fejjel lefelé hagyja allni az edényben 5 percig.
Ezutan forditsa meg az edényt, fogja meg a fogantytjanal és razza ki a kenyeret egy racsos
edénytartora, hogy gyorsabban kih(lhessen és a nedvesség elparologhasson.

Ha szlikséges, egy gumi vagy mUanyag lappal nydljon be a kenyér mellé, és lazitsa meg.

Ne hasznaljon fém eszkozoket a kenyér meglazitasahoz, mert ezekkel megsértheti az edény
tapadasgatlo bevonatat.

Legyen dvatos, az edény és kenyér nagyon forro.

Ha az egyik vagy mindkét dagasztokés beleragad a kenyér aljaba, a tartozék fémhoroggal
tavolitsa el onnan.

Mindig ellendérizze, hogy a dagasztokések nem maradtak-e a kenyér aljdban, ellenkezé esetben

megsériilhetnek, amikor felvdgja a kenyeret.

Ne hasznaljon egyéb fém eszkozoket a dagasztokések eltavolitisahoz, mivel ezekkel megsértheti

a dagasztokeések tapadasgatlo bevonatat.

Legyen ovatos, a dagasztdkések és a kenyér forro.

A Azonnal tavolitsa el a dagasztokéseket az edénybdl, mielStt beleragadnanak.

Megjegyzés: Ha a kések beragadtak, téltse fel az edényt vizzel a dagasztékések szintje folé, és hagyja
azni 30 percen keresztiil. Ezutdn vegye le a késeket a tengelyekrdl.

Hagyja lehilni a kenyeret a racsos tartén 30-60 percig, ezutan vagja fel kenyérvagd késsel
vagy elektromos kenyérszeletelSvel.

Bl Hagyja lehilni a késziiléket tisztitas elétt, vagy mielétt Gjabb kenyeret kezdene siitni benne.

A kenyér tarolasa

- Akenyeret frissen érdemes fogyasztani, mivel nem tartalmaz tartdsitdszereket. Maximum 1-2
napig tarolhatd.

- Akenyeret szobahémérsékleten tarolja szorosan zart félidban vagy légmentesen zart tartdban.

- Afelszeletelt kenyér elvesziti frissességét, és gyorsabban kiszarad, mint a nem szeletelt.

- Afrancia tipusu kenyeret papiirzacskéban vagy levegén tdrolja a ropogds héj megdrzése
érdekében. Ezt a fajta kenyeret még a stités napjan érdemes elfogyasztani.

Kenyér lefagyasztasalkiolvasztasa

- Akenyér légmentes taroldban 4-6 hétre is lefagyaszthatd.

- Fagyasztds el6tt a kenyér felszeletelhetd, ha csak néhdny szeletet szeretne fogyasztani egy-egy
alkalommal.

- Hakiengedi a teljes karéjt, hagyja kiolvadni a tartdjdban, hogy a nedvességet a kenyér Ujra
felszivhassa.

- Akenyeret hagyja szobahémérsékleten felolvadni, vagy melegitse alacsony bedllitdsndl
mikrohulldmu sitében.
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Tisztitas és karbantartas

A maximalis biztonsdg érdekében tartsa tisztdn és zsirmentesen a készlléket.

Ne meritse a késziiléket vizbe vagy mas folyadékba, és ne Sblitse le folydviz alatt.

A késziilék tisztitasahoz ne hasznaljon dorzsszivacsot és suroloszert (pl. mosészert, benzint vagy
acetont).

Tisztitas el6tt hizza ki a csatlakozodugot a fali aljzatbol, és hagyja leh(ilni a késziiléket.

A siités utan azonnal tavolitsa el a dagasztokéseket az edénybdl, mielStt beleragadnanak.

Megjegyzés: Ha a kések beragadtak, toltse fel az edényt vizzel a dagasztokések szintje folé, és hagyja
azni 30 percig. Ezutdn vegye le a késeket a tengelyrél.

A dagasztokéseket tisztitsa le forrd vizzel és mosogatoszerrel. Tisztitsa ki a kések furatat egy
fogpiszkaloval vagy miianyag tisztitokefével.

A kenyérsiité edényt, a siitéracsot, a siitétalcakat és a szétvalasztokat meleg, mososzeres
vizbe martott puha ruhaval tisztitsa.

Ne meritse az edényt vizbe, és ne tegye mosogatdgépbe.

A siitéracs, a siitétalcak és a szétvalasztok nem tisztithatok mosogatogépben.

Az edényben a tengelyeket puha ruhaval tisztitsa.

A Az edény belsejét friss vizzel oblitse ki.

Torolje at a fedelet egy nedves ruhaval.

Bl Nedves ruhaval tisztitsa meg a késziilék kiilsejét és belsejét.

Ne hasznaljon siitdtisztitd vegyszereket.

Bl T6r6ljon at minden alkatrészt alaposan egy szaraz ruhaval, mielStt Osszeszereli a késziiléket.

Megjegyzés:A mérékandl, a kefe és a mérépohdr mosogatégépben moshaté. A siitéedény, a
dagasztokések, a fémhorog, a vagokés, a siitérdcs, a siit6talcak és a szétvdlasztok nem tisztithatok
mosogatogépben.

Tekerje fel a tapkabelt a kabeltartéra a késziilék aljan (abra 17).
Helyezze egymasra a két stitStalcat (abra 18).

Forditsa fejjel lefelé a stitéracsot (abra 19).

Helyezze az egymasra rakott siitétalcakat a siitéracsra (abra 20).

Helyezze a felforditott siitéracsot a stitotalcakkal a kenyérsiitébe és zarja le annak
fedelét (abra 21).

A Tarolja a késziiléket szaraz, biztonsagos helyen.

Kornyezetvédelem

- Afeleslegessé valt készlilék szelektiv hulladékként kezelendd. Kérjik, hivatalos Ujrahasznositd
gy(jtéhelyen adja le, igy hozzdjarul a kérnyezet védelméhez (dbra 22).
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Jotallas és szerviz

Ha javitdsra vagy informdcidra van sziiksége, vagy ha valamilyen probléma mertilt fel, ldtogasson el a
Philips honlapjara (www.philips.com), vagy forduljon az adott orszdg Philips vevészolgdlatdhoz (a
telefonszamot megtaldlja a vildgszerte érvényes garancialevélen). Ha orszdgdban nem mukadik ilyen
vevészolgdlat, forduljon a Philips helyi szakizletéhez.

Hibaelharitas

Ez a fejezet dsszefoglalja a készilékkel kapcsolatban leggyakrabban felmertlé problémadkat. Ha nem
sikertl megoldania a problémadt az aldbbi informéacidk alapjan, forduljon a helyi Philips
vevészolgélathoz.

A kenyérsiito hibajelenségei

Probléma Lehetséges ok Megoldas
A gombok nem mukddnek. A csatlakozédugd nincs Csatlakoztassa a dugdt a
bedugva a fali aljzatba. konnektorba. Ha a probléma nem

sz(inik meg, forduljon a helyi
Ugyfélszolgalathoz.

A készllék mUkddés kézben A motor zajt generdl a Nem kell semmit sem tennie.
zajt generdl. dagasztdsi folyamat soran. Ez
normalis.

A készllék z6rgd hangot ad Az edény nincs megfeleléen A kenyérsitd edényt egy

mikddés kdzben. a helyére illesztve. hatdrozott mozdulattal rogzitheti a
helyére.

Fiist jon ki a géznyfldsokbdl,  Osszetevék vagy Haszndlat utdn mindig tisztitsa ki a

és a készllék égett szagot kenyérmorzsdk ragadtak a késziléket. Tisztitds el&tt hizza ki a

bocsdt ki. fitéelemre vagy a késziilék haldzati dugdt és hagyja lehdini a

belsejébe. késziiléket.
A készUlék nem indul el az A készulék tdlhevilt. Hagyja lehdini a késziléket kb. 1
Inditds/ledllitds/torlés gomb érén &t

megnyomasakor és az ,,ERR”
felirat jelenik meg.
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OHIMAI caTbin aAybiHbIZOEH KyTTbIKTanMbI3 »oaHe Philips komnaHuacbiHa Koww keaainis! Philips
KOMMaHUACHI YChIHATBIH KOAAGYABI TOABIK MaiAaAaHy YLLiH, oHIMAI «www.philips.com/welcome» Beb-
beTiHAE TIPKeHi3.

»aanbl cunattama (Cypert 1)

[Micipy cepeci

[Micipy Tabacol

AXbIpaTKbIWTAP (2 y3blH aHe 4 KbiCKa aXKblpaTKbiLL)
¥3blHHaH KeCy KyPbIAFbICHI

OALeYIl LWblHbI asK,

MenlepAey Kacblifbl

Baxbinay naHeni

Baraapaamanap Tisimi

Canmak KepceTKiluTepi

Auncnaen

KbI3apTy TYpiHIH KepceTKilli
BaraapAama TaHAaFbILbI

Canmak TaHAaFbILWbI

VaKbITTbl KebenTy TynMec
YaKbITTbl a3aiiTy TyMMec

KbI3apTy TYpiHiH TaHAFbILLbI

10  bBactay/TokTaTy/BorasipMay TyMMEC
11 Kocy/ewipy wambl

Kaxnax

Bakbinay Tepeseci

Temip iarek

KabblcnanTbiH *abbiHbl 6ap HaH Tabach
By Teciri

TOK CbIMbl YKaHE LLIaHbILLKbI

CbIMAbI CaKTalTbIH OPbIH

KbI3AbIPY 3AEMEHTI

By wwblFaTbiH TeciKiwe

KabbIcnanTbIiH *abblHbl 6ap MASY Kararbl
HaH TabacblHbIH TyTKack

VIney KaAaKTapbIHbIH OKMaHAapb!

LLleTka

OTMmMOO®>

NVONOUVTHA WN=

H0nwIO0VOZIrAT T

MaHbizAbI

KYPbIAFBIHBEI KOAAGHOAC BYPbIH OCbI MaAAAAHYLLbl HYCKAYABIFBIH MYKVAT OKbIM WbIFbIHBI3 Ad, OHbI
aHbIKTaMaAbIK KypaA PeTIHAE CaKTan KoMbIHbI3.

KayinTi

- Han nicipriwTi cyra Hemece 6acka CyMbIKTbIKKa BaTbIpyFa »aHE aFblH Cy acTbiHAA LUAIoFa
6oAManAbI.

- HaH nicipriw »yMbIC »acan »aTkaHaa by TeciriH beremeHis.

EckepTy

- Kyparabl Kocap anablHAR, KYPaAAd KOPCETIAreH KEPHEYAIH YKEePTIAIKTI TOK KO3iHiH KepHeyiHe
COVIKEC KeAETIHAIMH TeKcepin aAblHbI3.

- Kypaaabl Tek »epre KocbiAFaH po3eTKara »aAFaHbi3. LLiTenceAbaik yWTbIH po3eTkara AYpbIC
YKaAFaHFaHbIH SPAAMbIM TEKCEPIHI3.
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- KypbIAFbIHBIH CbIPTBI, alachl, TOK CbIMbl HEMeCe HaH Tabachl 3aKbiMAaAFaH DOACA, KYPbIAFbIHDI
naAanaHyra 6OAManAbL.

- KayincizairiHe »ayanTbl aAaMHbIH KaAaFaAdybIHChI3 HEMECE KypPaAAbl ManAaAaHy HYCKayAapbIHChI3,
MYMKIHAIM MEH OMAay KabIAeTi LeKTeYA, COHaaM-aK BIAIMI MeH TxXIpr1beci a3 aAaMAAPAbIH
(6ananap aa Kipeai) ByA Kyparabl KOAAAHYbIHa GOAMAABI.

- BananapablH KypaaMeH olMHaMayblH KaAaFaAaHbI3.

- KyaT cbiMbiH 6ananapAblH KOAbI KETTENTIH »KepAe CakTaHbi3. KyaT CbiMbl KypaA TypFaH epAiH
Hemece YCTeAAIH WWeTiHeH caAbblpan Typmaybl THIC.

- ToK cbiMbl 3aKbIMAaAFaH BOACa, KayinTi »KaFaal TyFbi30ac yLiH, OHbl Tek Philips KelameT
opTanbiFbiHA], Philips ycbiHFaH KbiI3MET OpTaAbiFbiHAR HEMeCe TUICTI BiAiMi 6ap MamaHAap
AAMACTBIPY Kepek.

- AlaHbl TOK Ke3iHe KocrnacTaH OypblH, KbI3ABIPY SAEMEHTI, HaH TabacbiHbIH, OKMaHAPbl MEH HaH
TabacbiHbIH CIPThI Ta3a XKaHe KypFaK eKeHiH TeKCepIHI3.

- Kypanabl ocbl HycKayAa CypeTTeAreH MakcaTTaH ©3re MaKcaT YLiH KOAAaHYFa OOAMaNABI.

- KoablHbI3 ¢y 6oACa Kypaaabl TOKKa KOCYFa Hemece baKplAdy MaHEAIH KoAAaHyFa BOAMaMAbI.

- KayinTi »araait TyFbi36ac yLiH, GYA KypaaAbl elKaLaH TaMep KOCKbILWbIHA 6aliAaHbICTbIPMaHbI3.

- KypbIAFbI >KyMbIC »Kacan »aTkaHAa Oy WblFaTbiH TeciKTepiHe OET NeH KOAAAPABI YKaKblHAATYFa
BoAMaMAbI.

- HaH nicipin »aTKkaHAa KaknakTbl allyra 6oAmaiAbl. KaMblp Hemece HaH KeTepiameyi MyMKIH.

- Han nicipin »aTKaHAA KYPbIAFBIHBIH ©3i KoHE KakMarbl ©Te KaTTbl bicMAbl Kyiin Kaamay yLiH,
abalt 6oAy Kepek.

- [licipin »kaTKaHAa HaH TabacbiH KYPbIAFBIAAH LbIFapMaHbI3.

- Han nicipin »aTKkaHAa HaH TabacbHAAFbI KOCMAAAPAbl apaAACTbIPY VLLIH, eW6Ip ac it KypaAbiH
nanaanaHyra OOAManAbI.

- Kocnanapabl Tek HaH TabacbiHa canbliHbi3. KbI3ABIPY SAEMEHTIH 3aKbiMAAMay VYLUIH, KOCMaAapAbl
Hemece KOCbIHABIAGPAb! KYPBIAFBIHBIH iLLiHE KyVMaHbI3 HemMece KoCrnaHpi3.

- KarHaTnaHbl HaH TabacbiHaH KyMbir aAy YLLiH, KOAFa ac yii KOAFabbIH Kuio ab3an.

Ab6aiiAaHbI3

- backa eHaipywinepaiH BoALLEKTEPIH HeMece KOCbIMLLA KOHABIPFbIAAPbIH, COHAAM-aK
Philips apHaribl keHec peTiHae yCbiHOaraH BeAlleKTepAl KoAaaHyFa boAManabl. Erep ci3 coHaait
BoALIeKTEPAl HEMECe KOCBIMLLIA KOHABIPFBIAGPABI KOAAAHFaH BOACaHBI3, OHAR CI3AIH KEMIAAIMIHI3
©3 KYLLIH >XOFaATaAbl.

- 3aKbIMAAyAbl DOAABIPMAY VLLIH, HaH TabacbiHa ©TKIp HOpCeAep TUri36eHi3.

- KypbIAFbIHBI bICTBIK XKEPAE KOAAAHYFa HEMECE bICTbIK MeLL YCTiHE KOoloFa OOAManABI.

- KypbIAFbIHbI 9pAAMbIM TYPaKTbI, TEMC Kepre OpHaTY KaKET.

- KypbIAFbIHBI po3eTKara XaArar, icke Kocrnac OypbiH HaH TabachblH KYPbIAFbI iLLIHE OPHATY KaXKeT.

- Kyparabl KoAAGHBIN BOAFaH COH OLWipin OTbIPbIHbI3.

- Ta3apTy Hemece KO3FaATY aAAbIHAR KYPBIAFbIHBIH CAAKbIHARYbBIHA MYMKIHAIK Bepy Kepek.

- Hanabi nicipy yLwiH, HaH TabacblH KSAIMII Mew iliHe KoloFa 6oAManAbI.

- ByA Kypan Tek yiae KoasaHyFa apHaAraH. Erep Kypaa AypbIC KOAAGHBIAMACA, HEMECe KCIMTIK He
XapTblAal KoCINTIK MaKcaTKa KoAAaHFaH DOACA, HEMeCe HYCKaAa KOPCETIArEH XOAAAPAAH ThIC
YKOAMEH KOAAAHFaH BOAC, KEMIAAITIHI3 KyLLiH »osAbl, opi Philips Ke3 keAreH 3aKkbimaaHy
GOMbIHLLIA apbi3AAPABI KabbIAAGMANABI.

- KypbiAFbl XKyMbIC icTen TypFaHAa CbIpTKbl 6eTTepi bICTbIK BOAYbl MyMKiH. HaH TabacbiH
TYTKAaCbIHaH yCTaFaHAQ, COHAAM-aK MAEY KaAaFbiH SIKW bICTbIK HaHABI YCTaraHAa KOAFan Kuio ab3an.

- [licipy Ke3iHae Oy TeciriHeH LbIFaTbIH bICTBIK OyAaH, COHAAM-aK HaH MicipreHAe Hemece oAaH
KeMiH KaknaKTbl allkaHAA HaH MICIPrilUTeH WhiFaTbiH OYAaH CaKTaHy Kepek.

- Kypan KocyAbl KE3A€ OHbl KOTEpPYre HEMECE XKbIAKbITYFa GOAMANADI.

- KosranaTbiH GeALIEKTEPAT KOAMEH YCTamaHpI3.

- KyHHIH coyAeci TyceTiH epAe KypblIAFbIHbI CakTayFa OOAMaMAbI.

- By TecikTepiHe Temip 3aTTapAbl Hemece 66TeH HOpCeAepA ThiFyFa OOAMaMABI.

- 3aKbIMAaAFaH 60oACa, HaH TabacbiH, KOAAAHYFa OOAMAMABI.
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- KypbIAFBIHBI KOAAGHBIN OOAFaHHaH COH, OHbl MIHAETTI TYPAE Ta3aAaHbi3.

- KypbIAFbIHBI BIABIC XKYFbILLITA XKYyyFa OOAMANABI.

- KypbIAFbIHBI A2AaAd KOAARHYFa BOAMANADI.

- blcTbiKTaH 3aKkbiMAaHYFa >KOA BepMeY YLLIH, KYPBIAFbIHBIH YCTIHEH, apThiHaH »aHe eKi »kaFbiHaH 10
CM 60C OpbIH KaAABIPY KaXKeT.

- KypbIAFbIHbI 3aKbIMAAMAY YLLIH, HaH TabacbiH Hemece backa 3aTTapAbl KYPbIAFbIHBIH YCTIHE KOloFa
DoAMaMABI.

- BepiAreH y3biHHaH KeCy KypbIAFbICHIMEH »YMbIC »KacaraHAa abaraay KaxeT. OHbIH aAMachl eTe
oTKIp.

- KonaaHbin 6oAFaH COH KeCy KYPbIAFbICHIHBIH, KabblH KaiTaaaH KWri3iM, OHbl Kayinci3 »kepae
CaKTaHbl3.

DAEKTpPOMarHuTTiK epictep (MO)
Ocel Philips kypabl arekTpomarHuTTik epicTepre (OMEO) KaTbICTbl 6apAbIK CTaHAApTTapFa cai
KeAeal. AypbiC api OChl ManAaAaHyLLIbl HYCKayAbIFbIHA COMKEC KOAAHBIACA, Ka3ipri Ke3aeri BeAriAl
FBIABIMU ASAGAAEPTE HET3AGAE OTbIPbIM, KYPaA KOAAAHYFa Kayinci3 aeyre 60AaAbl.

DAEKTp KyaTbl aXKbIpaTbIAFAHAQ KAAMbIHA KEATIpY
DAEKTP KyaTbl @XKbIPAThIABIM, 7 MUHYT ILLIHAE KaiTa KOCBIACA, KYPbIAFbI SAEKTP KyaTbl aKblpaTbiAFaHFa
ACVIHTT KYMAT ecTe cakTaiapl. Erep 3AeKTp KyaTbl HaH MICiPIAIN *aTKaHAQ aXbIpaTblACa, SAEKTP KyaTbl
KalTa KOCbIAFAHAR KYPbIAFbI TOKTaFaH MepiHeH MicipyAl aAFacTblpaabl. Erep HaH nicipin »xaTkaHaa
IAEKTP KyaTbl 7/ MUHYT iLLIHAE KaiTa KOCbIAMACa, OHAR SAEKTP KyaTbl KOCbIAFaH YaKblTTa HaH Micipril
aBTOMATTbl TYPAE aAAbIH aAd OPHATbIAFAH MapameTpre KaiTaabl. HaH nicipriwTi atwbin, iWiHAEriCiH
anbin, 6apAbIFbH KaTaaaH 6acTay Kepek. TaliMep OpHATBIAbIM, SAEKTP KyaTbl aXKblpaTbiAFaHAA aAAbIH
ana TaHAAAFaH Micipy ypaici 6acTaamaraH DOACA, SAEKTP KyaTbl KOCbIAFaHAA HaH MICIPrill aBTOMATTbl
TYPAE aAAbIH aAa OpHATbIAFaH MapameTpre KariTaabl. HaH NiciprilTi atwbin, iWiHACrICIH aAbIr,
6apAbIFblH KalTaaaH bacTay Kepek.

AAFaLWKbI PeT KOAAaHap aAAbIHAQ

KypbIAFbIAAH GapAbIK Opaybill 3aTTapAbl aAbiM TacTaHbI3. A€y KaAakTapbiH AQKTbIpbIM
XibepMeHis.

K¥PbIAFbIAanI >KarncblpMaAapAbl aAbin TacTaHbI3.

KYPbIAFbIHbI LIAHHAH Ta3apTy YLUiH, KYPbIAFbI CbIPTbIH, HAaH TabacbliH KOHE MAEY KaAaKTapblH
ABIMKBIA LLYGepeKneH CypTiH,i3.

KbIpFbILL >KOKe, KbIPFbILL Ta3aAafbill KYPaAAAPAbl HEMeCe >KaHapMali Hemece aLEeTOH Tapi3Aec
CYMbIKTBIKTapAbl KYPaAAbl Ta3aAay YLiH KOAAQHYFa GOAMaMAbI.

ManaaraH6ac GypbiH GeALLeKTEpAiH, 6apAbIFbIH KENTIPY KaKeT.

Bakbiray naHeAi

Amncnaen

AVcnaeriae TOMEHAETIAED KOPCETIACA:

- baraapnrama Hemipaepi (1-14)

- baraapaama HeMipi TaHAaAbIN BOAFaHHaH KeMiHr baFaapAamMa beAriwec

- Talimep opHaTbiAFaHHaH KeWiHri Talmep bearieci

- baraapaama Kocbinbin TypraHaa Micy 6apbichl OeArilLeci KepCeTiAeA|

- baraapaama askTasraHAa #oHe «OKbIAbI KyMAE cakTay» PeXkmMi KOCBIABIN TypraHAa «KbiAbl
KyMae cakTay» bearileci kepceTireai. Ancnaei «>KblAbl KyIAe CakTay» YaKbITbiH COA Ke3ae
KepceTin Typaabl (MUHYTNEH Bip caFaTKa AEMiH caHarAbl).

- TaHAaAFaH CaAMak XKoHe Kbi3apTy Typi

- MuHyTneH KepceTiAeTiH Micipy yaKbITb

- baraapaama askTasraHaa «Finy (AsKTanabl) »Kasybl.
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- baraapramapaH 6ac TapTbiAFaHAd Hemece KaambiHa KeaTipiareHae «OFF» (©uwipinai) »xasybi.

- Kare naipaa 6oararaa «Erm» (Kate) »xasybl

- KocbMLwa KaTTbl Kocrnaaap (MblCaAbl XeMICTEP HEMECE »KaHFaKTap) KOCbIAYbl MYMKIH BOAFaHAR
«Add» (Kocy) »a3ybl

Tanmep TynmeAepi
HaHHbIH, KeMiHipeK MiCipiAYi KakeT BoAFaHAa TalMep YaKblTbiH apTThIPY HeEMece a3alTy TyMMECIH
naaanaHyra 6oaaapl. EH kebi 15 caraTka opHaTyra 6oAaAbl.
Mbicanbl, TaHepTeHri caraT 08:00-aAe bICTBIK HaHHBIH ASMIH TaTy YLUiH, Taimepai Kewki caraT 17:00-
Ae 15 caFaTKa opHaTbIHbI3.

Bactay/TokTaty/Boaabipmay TylMeci

- baraapAamaHbl bacTay Hemece TalMepAI KOCY YLUIH, OCbl TyMMeHi 6acbiHbI3.

- Ancnaenae «OFF» (©uwipinai) xabapbl KepceTiAin, 1 y3aK CUrHaA ecTiAreHLe ocbl TyiMeHi 2
CeKyHA 6achin TypbiHbI3. AFbiMAAFbI GaFAapAaMaAaH 6ac TapTblAbIM, KYPbIAFbI SAEMKI NapameTpre
(Mbicanbl 1-6araaprama — Kaaimri ak HaH, 1000 rp, opTalua Kbl3apTbiAFaH) KanTaabl. ByA xaraan
A2 KYPBIAFBI SLINENA.

BaraapAamanap
Baraaprama TaHAaFbILLbI KOMeTiMeH 14 TypAi Ma3ip TaHaayFa bonaabl. AMCAenAe TaHAAAFaH
M33iPAIH HOMIPI >kaHE OCbl MI3IPAIH OHTaMAbI >KYMbIC YaKbITbl KOPCETIAEA.

Kbi3apTy Typi
Kbi3apTy TypiHiH TaHAAFbILLbI aPKbIABI Kbi3apTy TypiH (6ipa3 Kbi3apTbiAFaH, OpTalla Kbi3apTblAFaH
Hemece KaTTbl Kbi3apTbiAFaH) TaHAayra 60AaAbl. TaHAaAFaH Kbi3apTy TYPI AMCMIAEMAE KOPCETIACA|.

Han caamarbi
Canmak TaHAaFbILBIHBIH KeMeriMeH, Y Typai caamakTeiH (750 rp, 1000 rp Hemece 1250 rp) GipeyiH
TaHAayFa 0OAaAbl. BeAKeHIH caaMarbl AMCIAENAE KOPCETIACAI.

Kocy/ewipy wambi
Haw niciprill >kyMbIC iCTen TypraHAa, KOCy/eLwipy Liambl XaHbin TypPaAbl.

KypbIAFbIHbI KOAAQHY

KyYpbIAFbI MeH KOcnaAapAbl AalbiHAQY

KypaArAbl Teric, TYpaKTbl kaHe KeAGey )Kepre KOMbIHbI3.

HaH TabacblHbIH, TYTKaCbIH ycTarn, 60caTy YLiH OHbl COAFa HEMeCe OHfa Kapail TapTbiHbI3.
OaaH KeitiH HaH TabacbiH KYpbIAFbIAAH LbiFapbiHpbi3. (CypeT 2)

Eckepmne: HaH mabacbiHa Kocna CaAraHga KypblAFbIHbIH iLLiHe meriAin kemneyi yiuiH, mabatel
KYPbIAFbIJaH AAGbIMEH LUbIFAPY Kaxkem.

MAey KaAaKTapbiHbIH, CaHbIAQyAapbl K9He HaH TabacbiHbIH, iLiHAErT aliHAAMaAbl OKMaHAAPAbIH,
Ta3a eKeHiH TeKCepiHi3.

Eckepmne: bya 6eAwekmep masa 6oAmaca, uaey KAAGKmMapbl gypbiC OpHAMbIAMAYbI MYMKiH.

MAey KaAaKTapbiHbIH, CaHbIAQyAapbIH TETIC XaFblH HaH TabacbIHbIH, iLliHAET OKMaHAAPAbIH,
Teric XarbliHa KeATipiHi3. CoaaH KeliH MAey KaAaKTapblH KaTTbl 6achbin, oKknaHAapFa
6ekiTiHi3 (Cypert 3).

Eckepmne: MiAey Kaaakmapbl 0pHbIHA gypbiC OPHAMbIAYbI Muic. D¥imnece, KOAGaHy KesiHge OpHbIHaH
LWbiFbIN Kemyi MyMKiH. By apaaacmeipy Hemece uaey ypgiciHe Kepi acepiH murizegi.

Eckepmne: MiAey Kaaakmapbl 0KknaHgapra gypbic OPHAMBIAFAH Ke3ge, 0knaHgapga Keabey 60c opbiH
Kaaagbl. Bya KaAeinmbi skarga.
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2KacaaaTblH peLienTTepAiH KocrnaAapbliH eAlleri3 (IMicipy TypaAbl KocbiMLa aknapaT
KiTanwacbiHbIH, «HaH nicipyAiH, cTaHAQpPTTbI peLLenTTepi» TapMaFbiH KapaHbi3).

Eckepmne: Kocnaaapgel mykusm eawey Kaxkem. [icipy mypaAbl KocbiMILG aknapam KimaniuachiHbIK,
«Kocnaaapy mapaysingarbl «Kocnaapge eAweyy 6eAiMiH KapaHbis.

A Han TabacbiHa Kocnaaapabl peLenTTeri TisiMre cait caay KakeT.
- AWbITKbIHBI €H COHbIHaH KOCY KepeK. YMIAreH YHHbIH OpTachiHa TeciK Xacar, allibITKbIHbl COFaH
KyMbIHbI3.

AwbITKbIHBI 6acKa CyMblK KOCMaAapMeH apaAacTbipyra 60AMainAbl. HaH, acipece Taitmep
KOAAQHBIAFAHAQ, KETEPiAMEYi MYMKIH.

- Han nicipiain »kaTKkaHAa KOCna KOCy Kepek BOACA, KYPbIAFB YL PET KbiCKa aHe CO3bIHKb! AbIObIC
bepeai ae, ancnrenae «ADD» (Kocy) xabapbl kepiHea. Erep kocna Kocbiamaca, KypblAFb
nicipyAl »KaAFacTbipaAbl.

HaH TabacbiH KypbliAfbl ilLliHe OpHaTbiHbI3. KypbiAfbiFa GeKiTiAreHLe HaH TabacbiH KaTTblAaM
utepiHi3 (Cyper 4).

Erep HaH Tabacbl AypblCTan OpHaTbIAMACa, MACY KaAAKTapbl iCKE KOCbIAMAMAbI.

Bl Han TabacbimbiH, TyTKachiH TOMEH Kapait GyKTer, KypbIAFbIHbIH, KaKMarbiH XabbiHbI3.
Eckepmne: Kaknak ayblp, COHgbIKmaH OHbl GKbIPbIH X abbIHbI3.

Bl Awanbi Kabbiprasarbl po3eTKara KOChIHbI3.
D Kypbiarbl curHaa Gepin, ancnaenae «Koaimri ak HaHy GaraapAamachiH GiaAipeTiH «1» caHbl
KepceTiAeAl.

MapameTpaepai TaHaay

2KacaaaTbiH peLenTke cait 6araapAamMa HOMIpi AUCMAEMAE KepCeTiAreHLue, 6araapaama
TaHAaFbILWbIH 6ackin TypbiHp3 (CypeT 5).

D Baraapaama TaHAaFbIWbIH GacKaH CaibiH AUCTIAGMAETT CaH 1 MOHTe apTaAbl.

D Aucnaei TaHAaAFaH GaFAapAaMa CaHbl MEH OHARY YaKbITbIH KE3EK-KE3EeK KOpCceTeAi.

Eckepmne: baiikaycbizga Kame mysime 6aceiabin Kemce, KypbiAfbl 6ip pem curHaa 6epegi. Mbicaaei,
«Kambip uaey» b6argapaamacel Kesinge «Caamaky myvimeci 6acbirFaHga.

HaHHbIH, KaYKeTTi CaAMaFblH TaHAQY YLUiH, CAAMaK TaHAafbILLbl TyitMeciH 6ip Hemece GipHelue
pet 6acbiHbi3 (CypeT 6).

Eckepmne: 1-7 6argapaamanapbiHga caamak maxgayra 6oaagel. 1-6 6argapaamanapbiHga yw
caamakmeiH, 6ipeyin (750 rp, 1000 rp sxane 1250 rp), 7-6argapaamaga exi caAmakmeiH, bipeyiH
mangayra 6oaagel (1000 rp and 1250 rp). 1-8 6argapaamanapsl yiwiH AAgbiH GAG OPHAMBIAFGH CAAMAK,
— 1000 rp.

HaHHbIH, TbIM YAKEH 60AMaybl HeMece KylMeyi YLUiH, TAHAQAFaH CAAMaKTbIH, peL,enT G6oMblHLIA
KOCMaAap MeALLepiHe cai eKeHiH TeKcepy Kepek. [licipy TypaAbl KOcbiMLLa aknapat
KiTanwacbiHbIH, «HaH nicipyAiH, cTaHAQPTTbl 6aFAapAaMaAapbl XKaHe peLenTTepi» TapayblH
KapaHpI3.

Mblicanbl, aK HaH YLiH aAAbIH aAa OpHaTbIAFaH caamak, boabin ecenteaeTiH 1000 rp caamakTl

TanaaraHaa 600 rp Hemece 4 LbIHBI AsiK aK YHABI MaiAaAaHy KXKeT.

D AMCNAEMAIH COA KaFbIHAAFbI HYKTE TaHAAAFaH CaAMaKTbl KepceTeai. CoHbIMeH Katap,
AUCMAei TaHAaAFaH 6aFaapAama HeMipiH kepceTeai (Cypert 7).

KakeT 60Aca, KbI3apTy TYpiHiH TaHAafbIWbIH 6ip HeMece GipHelue peT 6acbin, KaXKeTTi
KbI3apTy TypiH TaHAayFa 6oaaabl (Cyper 8).
1-8 GaraapAamanapsl YLiH aAAbIH aAa OPHATbIAFAH Kbl3apTy Typi — OpTaLla Kbi3apThiAFaH.
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D AucnAaenaiH OH, >KaFbIHAAFbI HYKTE TaHAAAFaH Kbi3apTy TypiH kepceTeai (Cypert 9).
D TaHaaaraH 6arAapAaMaHbiH, MiCiPy yaKbITbl, HAHHBIH, CAAMaFbl XXHE KbI3apTy TYpi AUCTIAGAE
kepceTiAeai. [Micipy yakbiTbl caraT xaHe MUHYT TypiHAe KepceTiaeai (Cypet 10).

Hah nicipyai 6acTtay yuwiH, Kocy/ToKkTaTy/60AAbIpPMay TyiMeciH 6acbiHbi3. (CypeT 11)

Eckepmne: 3, 4 xoHe 7 6argapaamarapbiHga Kypaa maeygi bipgeH 6acmamaii, aAgbIMeH Kbi3aghbl.
D Micy 6apbicbl GeArileci xbinbiAbikTanAbl (Cypet 12).

HaH nicipin >kaTKaHAa KYPbIAFbIHbIH, ©3i XX3HE KaKnarbl ©Te KaTTbl bicMAbL. Kyiin KaAmay yLuiH,
abait GoAy Kepek.

Eckepmne: Aparacmbipy, ey skaHe nicipy ypgiciH 6akbiray mepeseciHeH kepyre 6oaagel. Kerige
mepe3eHiH, iLLKi XKarbl gbIMKbIAGaHybl MyMKiH. Abaaacmbipy HeMece MAey ybgiciH Kepy yLwiH, KaKnakmel
awyra 60aagl, anasigsl [MICIPY KE3IHAE KAKIMAKTbI ALLYFA BOAMAMABI (nicipy yaksimbikbin
LIAMAMEH COHfbl CaFAMbIHGA), OiMKeHi OYA HaHHbIH, KemepiAMeyiHe anapybl MyMKiH.

D Awucnaeit HaH AavibiH GOAFaHFa AEMIHr YakbITTbl 1 MUHYTTbIK KaAAMMEH Kepi CaHaMAbl.

D Op yL cekyHA caiblH AMUCMAe OpbiHAAAY GapbicbiH kepceTeai (Cypet 13).

] [Micipy asKTaAraHAQ KypbIAFbl curHaa 6epeai. OaaH KeltiH, Ke3 KeAreH TyliMe 6acbiAFaHFa
Aerin amcriaeitae 1 cekyHA 6oitbl «Finy (AsKTaaAbl) »Kasybl skaHe 1 cekyHA G6ombl «KblAbl
KYMAE CaKTay» yaKbITbl KOPCETIAIM Typaabl (6ip caraTka AeliH MUHYTTapAbl Kepi
caHaiabl). (Cypet 14)

D «XKbiabl Kyitae cakTay» KesiHae aucnaeiae «KbiAbl KyHAe cakTayy» GeArilleci KepceTiAeal, aa
6arpapAaama Geariweci kepceTiamerai. (Cypet 15)

Eckepmne: « XKbiAbl Kyiige cakmay» pexxumi «Kambip naey», «MakapoH Kambipbiy, « TypAi niwimgi HaH
KaAbibb1», « TypAi niwimgi mammi HaH KaAbibbly 6aFrgapAamMarapbiHga >xymbic icmemengi. Aavibii
KaMmbipgbl KYPbIAFbIGa MbIM y3aK ycmacd, 0A apmelk KemepiAin, Hawap nicipinyi MymkiH. XKakcbl
HamuKere xemy yLliH, 6argapAama asKmaAraHga Kambipgbl LWbiFapbin, peLenmme KepcemiAreH
niwiHgey, caKkmay >sHe nicipy HycKayAapbiH 0pbiHGay Kaxxem.

Eckepmne: « XKbiAbl Kyiige cakmay» pexxuMi KesiHge HeMece 0A ASKMAAFaH COH HaHgbI LWbiFApbIn
aAMAca, OHbIH, KbIpMbICbl gbIMKbIAGAHbIN, KbIMbIPAGKMbIFbIH K0FaAMagbl. « XKbiAbl Kysige cakmay»
pexxumi Hauger KYVAIPMENAL

TanmepAi nanparaHy
HaHHbIH KeitiHipek nicipiAyi KaxkeT BoAFaHAa TalMepAI NaraanaHyra 6oaaabl. EH kebi 15 caraTka
opHaTyra 60AAAbI.
Mbicanbl, TaHepTeHri caraT 08:00-aAe bICTBIK HaHHBIH ASMIH TaTy YLUiH, TanMepai Kewki caraT 17:00-
e 15 caFaTKa opHaTbIHbI3.

Eckepmne: bysbiAambiH KocnaAap (3KyMbIpmMKa, 3KAHA CAybIAFGH Cym, KAWMaK Hemece ipiMLLiK cusiKmbl)
KOCbIAYbI Kaxkem peuenmmep yiwiH maimep KbisMemiH naingaaaHyra 60AMangoi.

Eckepmne: Taiimep 7, 8, 9 sone 11 men 14 apaAbirbiHgarsl 6argapAaMarapbiHga ymbic icmemengi.
Tanmepai NarnaaraHy yLiH:

KocnaaapabiH, 6apAbIfbiH HaH TabacbiHa CaAbIHpI3.

PeLienT 6oiibiHIIAa KaxKeTTi 6aFAapAaMaHbl, HAH ©ALLEMIH JXSHE KbI3apTy TYPiH TaHAaHbI3.
D TaHaaaraH napameTpAep 6OMbIHLLA 3KaAMbl MICIPY YaKbITbl AUCMIAEHAE KOPCETIACAI.

HaHHbIH, AalibiH GOAYbIHA AMIHTT YaKbITTbl (CaFraTreH) caHan LWbIFbIHbI3.
Mbicanbl, kasip caraT 17:00 6oAbin, HaH TaHepTeHri caraT 08:00-ae AanbiH BOAYbI KaXKeT BOACa,
YaKbIT apanbifbl 15 caraT 6oraabl.

KaKeTTi yaKbIT apaAblfbl AUCMIAEMAE KOPCETIATEHLLE TAMMEP YaKbITbIH apTTbIpy HEMece
a3aiTy TyiMmeciH 6acbiHbi3 (Cypet 16).
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D ApTTbipy HeMece a3aiTy TyiMeciH 6ackaH caibiH yakbIT 10 MUHYTKa apTaAbl HEMece a3asAbl.
Erep TylMmeHi 6acbin, ycTan Typca, yakblT Te€3 apTaAbl HeMece asasiAbl.

Eckepmne: Erep gucnaeiigeri yakbim 15 caramka skemin, yakbimmbl apmmeipy myviMeci aAi ge
6acbiAbin mypca, gucnaeit opHambiAFaH 6argapAamanbiH, nicipy yakbimbiHa Ka#magei.

Eckepmne: OpHambIAGMbIH yaKbimmaH acbin KEMKEHge yakbimmbl apmmbipy HEMece a3anmy yiuiH,
Kapcbl mysimeri 6acy Kaxxem.

Kocy/ceHaipy/6oAabipMay TyiMeciH 6acbiHbI3.

D HaH nicipriw »ymbicbiH 6acTaraHA2 Nicy 6apbicbl GEAriLLECH KbIMbIAbIKTANADI.

D TaiiMep opHaTbIAFaH YaKbITTbl MUHYT GOMbIHLLA KEPi CAHAMADI )XOHE 9P YLU CEKYHA, CaibiH
nicy 6apbicbl KOpCeTiAeA|.

D Taiimep yakbiTbl «00:01» KyiiHe KeAreHAge, HaH AaibiH Goaaabl. Aucniaeiae «Finy
(«AsIKTaAABI») Xa3ybl KOPCETIAIM, KypaA cUrHaa bepeai.

Micipin 60AFaHHaH KeMiH

HaH nicipriwTin, iwi, HaH Tabackl, MA€Y KaAaKTapbl XaHe HaH eTe bicTbIK. [licipin 6oAraHAa Hemece
(OKbIAbI KYMAE CaKTay» PeXXMMiHAE BOAFaHAR HaH TabacbiH LWbIFAPY YLUiH, KOAFan Kuio ab3aA.

«KblAbl KyA€E CcaKTay» PeXKMMIH eLUipy YLiH, KOCy/TOKTaTy/60AAbIpPMAY TYMMECIH 2 CeKyHA
6acbin TypbiHbI3. Aucnaen «OFFy (©wipiaai) )Ka3yblH KepceTeal, aFbIMAaFbl 6aFrAapAaMaHbl
TOKTaTbIMN, 9AENKi MapameTpre KanTaAbl.

KypaAAbI eLipy YLLiH, LUTEMNCEAbAIK YLITbI PO3€TKaAaH aXKbIpaTbiHbI3.

blcTbIK bIABICTbI yCTayFa apHaAFaH LyGepek HeMece KOAFanTbl MaiMAaAaHbIM, KAaKMNaKTbl
albIHbI3 A3, HaH TabacbiHbIH, TYTKACbIH YCTaHbI3. BocaTy yLiiH, OHbl OHFa HeMece coAFa
TapTbIHbI3 )K3HE KYPAaAAAH LUbIFAPbIHbI3.

HaHAbl OHalt aAy yuiH, HaH TabacbiHAaFbl HAHAbBI 5 MUHYTTaM Tik ycTaHbi3. OAaH KeliH
TabaHbl TOeHKepiHi3. HaH Tesipek cybin, AbIMKbIAAAHOAYbI YLLIH, TabaHbl TYTKACbIHAH ycTar,
HaHAbI CbIMHAH XaCaAFaH CybITy TOPbIHA CIAKiM TYCipiHi3.

Kabbichin KaaFaH HaHAbl 6OCaTbIM aAy VLLiH, TETC Pe3viHa HEMECe MAACTVKTEH MacaAFaH KaAaKLUaHbl

KOAAAHYFa BoAaAbI.

HaHAbI aAy yLiH, TeMip KypaAAapAbl NainAaAaHyFa 6oamainAbl. HaH TabacbiHbIH, >kabblicnanTbiH
»KabblHbl 3aKbIMAAAYbI MYMKIH.

AbaiaaHbi3! HaH Tabacbl MeH HaH bICTbIK,.

MAey KaaaKTapblHbIH, Gipeyi HeMece eKeyi Ae HaHHbIH, aCTbIHa TYCiMN KeTce, OHbl HeMece
OAapABI aAy YLUiH, KypbIAFbIMEH Gipre >KibepiAreH TeMip iAreKTi maiAaAaHy KaxkeT.

VAey KaraKTapblHbIH HaH ilLiHAE KaAMayblH Kaaaranay Kepek. DTNece, HaHAbl TyparaHAg, MAey

KaAaKTapbl 3aKbIMAAAYbI MYMKIH.

MAey KaAaKTapbiH aAy YLUiH, TEMIP KYPaAAapAbI MaaaAaHyra 6oAManAbl. ONTKeHi 6acka Temip
KYP3AAAp OHbIH, XKabbICMaNTbIH XabblHbIH 3aKbIMAQYbl MYMKIH.

AbaliaaHpbi3! MIAey KaAakTapbl MeH HaH bICTbIK.

n MAe)’ KaAaKTapblHbIH, HaH Ta6aCbIHAa KbICbIABIM KAaAyblHA XKOA 6epmey YLIJiH, OHbl 6ipAeH aAbIn
TaCTaHbI3.

Eckepmne: Erep KaAakmap KbiCbiAbin KGACA, HAH MabacbiHa MAEY KAAGKMApPbIHAH dcbipa cy
moambipbin, 30 MuHym 60ibi Xibiminiz. OgaH KeiiiH nAey KAAGKMapbiH 0KNAHGAPGaH LUbIFapbIHbI3.

HaHABI 3AeKTp HeMece KaAiMri MbllakmneH Typay aAAbIHAA CybITY TopbiHAQ 30-60 MUHYTTalM
CaAKbIHAAYbIHA MYMKIHAIK GepiHi3.
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Bl Tasanay Hemece KaiiTaaaH HaH NiCipy aAABIHAR KYPbIAFbIHbBIH, CAAKBIHAAYbIHA MYMKIHAIK Gepy
Kaxer.

Hanabl cakTay

- HaH kaHa nickeH Ke3iHAe »eAiHyi Tic. ByA yakbITTa OHbIH iliHAE KOHCEPBAHTTap GOAMANAbI.
OwHbl Tek 1 Hemece 2 KyH cakTayra 60AaAbI.

- HaHabl »aKcbl xabblAaTbiH MakeT Hemece aya oTKI3OEHTIH blAbICTa 6eAMe TemnepaTypacbiHaa
CaKTay KaKeT.

- TypaaFaH HaH TypaAMaraH HaHFa KaparaHAa Te3ipeK Oy3bIAaAbI KaHe Te3 Keyin KeTeA.

- paHLLy3 HaHbl KbIPTbICbIHBIH KbITbIPAAK GOAYbI YLLIH, OHbI KaFa3 MakeTTe Hemece alliblK ayachl
6ap >xkepae cakTay Kepek. byHAal HaHABI MICKEH KyHI XKereH »KaKcbl.

Hanabl TOHa3bITY XKi6iTy

- HaHabl TOHa3bITEIN, aya ©TNENTIH blabiCTa 4-6 anTa cakTayra 60AaAbI.

- bip yakbiTTa GipHelue OOAIKTI FaHa nanaasaHy YLUiH, HaHAbI TOHa3bITyAaH BypbiH GeAiKTepre
6enin aryra 6oAaAbI.

- ToAbIK XiBITKEHAE BIAFAAABIABIKTbIH KaiTa CiHIPIAYI YLUiH, HAHABI COA bIABICTA XKIBITY KaXKeT.

- HaHabl 6eAMe TeMnepaTypacbiHAG HEMECE MUKPOTOAKBIHAbI MELUTET XKbIABITY MapaMeTPAEPIHIH
TOMEHTI KyMiHAE XKibITy ab3an.

Ta3zaaay »kaHe KyTin ycray

KeniAal KayinCi3AlK YLLIH KYPbIAFbIHBI MallAGH XaHe TaMaK KaAAbIKTapblHaH Ta3apTbin, Ta3a yCTaHbI3.

Kypaaabl eluKaliaH cyra Hemece 6acka CyMbIKTbIKKa GaTbIpMaHbI3, )KOHE OHbI aFblH CyMEH
LIaMMaHbI3.

KbIpFbILL >KeKe, KbIPFbILL Ta3aAafbill KyPaAAAPAbl HEMeCe XaHapMait HeMece aLLeTOH Tapi3Aec
CYMbIKTBIKTapAbI KYPaAAbI Ta3aAay YLLUiH KOAAAHYFa GOAMANAbI.

KYPbIAFbIHBI Ta3aAay aAAbIHAQ SAEKTP KyaTblHaH a)KblpaTbiM, CAAKbIHAAYbIHA MYMKIHAIK 6epiHis.

MAey KaAakTapbiHbIH, HaH TabacbiHAQ KbICbIABIM KaAyblHA KOA GepMey yLuiH HaHAbI Micipin
6OAFaHHaH KeliH oAapAbl GipAEH aAbIM TacTaHpI3.

Eckepmne: Erep Kaaakmap KbiCbIAbIN KGACA, HAH MABaAcbiHa MAEY KAAGKMAPbIHAH acbipa cy
moAmbipbin, 30 MuHym 60#ibl XibimiHi3. OgaH KeuiH MAey KAAGKMAapbiH 0KNAHGAPGAH LUbIFAPbIHbI3.

A3 MeALLepAe Xyy CYMbIKTbIFbIH KOChIT, MACY KaAaKTapblH bICTbIK CyAd XyblHbI3. MAey
KaAaKTapblHAFbl CaHblAQYAbl aFaLll TiC LUYKbIFbILLUbIMEH HEMECE HEMAOHADI LLETKAMEH
Ta3aAaHpbl3.

A3 MeALLepae XKyy CYMbIKTbIFbIH KOCbIM, HaH TabacbIH, Micipy cepeciH, nicipy TabaAapbiH »KaHe
QXKbIPaTKbILUTAPAbI bICTbIK CyFa MaAbIHFaH XKyMcak, LyGepeKneH CypTiH3.

Han TabacbiH Cyfa 6aTbIPMaH,bI3 >K3HE€ bIABIC XYFbILl MalUMHAMEH >XXYMaHbI3.

MMicipy cepeciH, nicipy TabaAapbiH »aHe a)KblpaTKbILLTAPAbI bIABIC XKYFbILITA XKyyFa 60AManAbI.

Hah TabacbiHAaFbl OKNaHAAPAbI XyMcak, WybepeKneH Ta3aAaHbI3.
ﬂ Hah TabacbiHbiH, iWiH Tasa CyMeH LUaibIHbI3.

KaknakTbl AbIMKbIA Ly6epeKneH cypTiHis.

B} KypbiAFbiHbIH, ili MeH CbIPTbIH ABIMKBIA LyGepeKneH CypTiKs.

XUMUSAABIK Mell Ta3apTy CyMbIKTapblH NaiAaAaHyFa 6oAManAbI.

Bl KypbiarbiHb KaiiTa 1HamMac GypbiH 6apAbIK GOALIEKTEpiH KYPFaK Ly6GepeKneH »aKCcbiAan
CYPTIM, KypFaTy KaxeT.
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Eckepmne: MeALuepAey KacbiFbiH, LLEMKAHbI XX3He OALLEYILL LbIHbI AAKMbI bIgbIC XKYFbILIMA XKyyFa
60Aagbl. Han mabackiH, uAey KaAGKmapbiH, meMip iArekmi, y3bIHHaH KeCy KypbIAFbIChIH, NiCyp CoOpeciH,
nicipy mabaAapbiH 3KaHe aXKbIPaMKbILMAapgbl bigbiC XKYFbILLUMA XXyyra 60AMarigbi.

Cakray

DAEKTPp KyaTbl CbIMbIH KYPbIAFbIHbIH, aCTbIHAAFbI CbIMFA apHaAFaH iAreKTepre
opaHpi3 (Cypet 17).

2 nicipy TabacbiH 6ipiHiH, ycTiHe 6ipiH KoibiHpi3 (CypeT 18).
Micipy cepeciH TeHkepin KoMbiHbI3 (CypeT 19).
BipiHiH, ycTiHe 6ipi KoMbIAFaH Micipy TabaAapbiH nicipy cepeciHe caAbiHpbi3 (Cypet 20).

Micipy TabaAapbl 6ap TeHKepiAreH nicipy cepeciH HaH TabacblHa KOMbIM, KaKMaFbiH
»kabbiHbi3 (Cypet 21).

[ 6 | KyYPbIAFbIHBI Kayincis, KypFaK KepAe caKTaHbi3.

KopuaraH opta

- Kyparabl ©3 KbI3METIH KOPCETIN TO3FaHHaH KeliH, KYHAEAIKTI i1 KOKbICbIMeH bipre TacTayra
60AMarnAbl. OHblH OpHbIHA BYA KypaAAbl apHaiibl XMHAM aAaTbIH JKepre KalTa eHAey MakcaTblHa
oTkKi3iHi3. CoHAa Ci3 KopLUaraH aiHaAaHbl cakTayra cebinizai Turizecis (CypeT 22).

KeniAAiK >xaHe Kbi3MeT

Erep Kemek Hemece aknapaT Kepek O0ACa, He HoAmaca Ci3ae WelliaMereH maceae boaca, Philips
KoMnaHuAcbIHEIH Www.philips.com Beb-caiiTbiHa KipiHi3 Hemece 63 enini3aeri Philips TyTbiHylbIAap
OpTaAblfbiHa XabapAachiHbI3 (OA HOMIPAI Ci3 AyHKE Xy3i DOVbIHLLIA OEPIAETIH KEMIAAIK KiTanwacbiHaH
Tabacei3). EAiHizae TyTbiHyLIbIAGP OPTaAbIFbl XKOK BOAFaH »xaraanaa MepriaikTi Philips anaepimen
6alinaHbICbIHbI3.

AKayAbIKTapAbl X0l

ByA Tapayaa Kypasaa nanaa 6oAybl MyMKIH €H Kem KE3AECETIH aKayAbIKTap »K1HaKTaAFaH. Erep
TeMeHAe OepiAreH aknapaTTblH KOMEriMeH aKayAbIKTbl KOS aAMacaHbI3, EAIHI3AET TYTbIHYLLbI
OpTaAblfbliHa XabapAacbiHbI3.

HaH nicipriw >XyMbicbIHAaFbl aKayAbIKTap

AKayAbIK blkTMaA cebenTep LU ewwimi
TyrmeAep »yMbic ALLaHbl KabblpFaAaFbl AlaHbl po3eTKara KocbIHbI3. Maceae
icremMenal. po3eTKara KOCbIAMaraH. LWeLiAMece, eAHI3Aeri TyTbIHYLWbIHbI

KOAAQY OPTaAblFbiHa XabapAacbiHbI3.
Kypaa icTen TypraHaa Vaey kesiHae MOTOp ElHapce icTeyAlH KaxXeTi oK.
ABIObIC LWbIFapaAbI. AbIObIC WbiFapaAbl. Bya

KaAbINTbl XKaFAan.

KyYPbIAFBI SKYMBIC XacaFaH Han Tabacbl aypbic Han TabacblH AypbIC OpHATY YLUiH,
Ke3Ae AAPbIAAAMADI. OpHaTbIAMaFaH. KypbIAFbIFa BeKiTiAreHLe HaH TabacbiH

KaTTblAan HGacbiHbI3.
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AKayAbIK,

By TeciriHeH TyTiH, aA
KYPbIAFbIAGH YKaHFaH Mic
LWbIFAABI.

Kocy/TokTaTy/6orasipmay
TyiMeciH backaHaa
KYPBIAFbBI KYMbICHIH
bacTaManabl XaHe
amcnnenae «ERR» (Kate)
Kasybl WhIFAAbI.

blkTMmaA cebenTep

KYPBIAFBIHBIH, iLiHAE
HEMeCe bICbITY
SAEMEHTIHIH YCTiHe Kocmna
HeMece HaH YHTaKTapbl
HKUHAABIMN KaAAbI.

KypbIAFbI ThIM KaTTbl
bICbIFaH.

Lewimi

[NanaanaHFaHHaH KeMiH KypPbIAFbIHbI
TasaAaHbi3. Ta3aramac GypbiH
KYPBIAFBIHBI SAEKTP KyaTblHaH
KBIPATHIM, CAAKBIHARYbIHA MYMKIHAIK
6epiHi3.

KypblIAFbIHBIH T caFaT caAKbiHAQYbIHA
MYMKIHAIK BGEpIHI3.
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Sveikiname jsigijus pirkinj ir sveiki atvyke j ,,Philips”! Norédami naudotis visu ,,Philips” palaikymu, savo
gaminj registruokite adresu www.philips.com/welcome.

Bendras aprasymas (Pav. 1)

Kepimo grotelés

Kepimo déklas

Skirtukai (2 ilgi ir 4 trumpi skirtukai)
Pjaustiklis

Matavimo puodelis

Dozavimo Saukstas

Valdymo pultas

1 Programy sarasas

Svorio indikatoriai

Ekranas

Plutos spalvos indikatoriai
Programos parinkimo mygtukas
Svorio parinkimo mygtukas
Laikmacio trukmés didinimo mygtukas
Laikmacio trukmés mazinimo mygtukas
Plutos spalvos parinkimo mygtukas
10  Paleidimo/stabdymo/atsaukimo mygtukas
11 Jjungimo/I§jungimo lemputé
Dangtis

Stebéjimo langelis

Metalinis kablys

Duonos keptuvas su nepridegancia danga
Gary iSéjimo angos

Maitinimo laidas ir kistukas

Laido saugojimo jtaisas

Kaitinimo elementas

Gary anga

Minkymo mentés su nepridegancia danga
Duonos keptuvo rankena

Minkymo menciy velenai

Sepetélis

Pries naudodami prietaisg, atidziai perskaitykite $j vadova ir laikykite jj, kad galétuméte pasinaudoti Sia
informacija véliau.

OTMTmMQoNO®>

NVONOTUITDHDWN

HnwIO0IVOZIXIrAT T

Pavojus!

- Niekada nemerkite duonkepés korpuso j vandenj ar kita skystj ir neskalaukite jo po tekanciu
vandeniu.

- Duonkepei veikiant neuzdenkite gary is¢jimo ir oro angy.

Perspéjimas

- Pries jjungdami prietaisa patikrinkite, ar ant prietaiso nurodyta jtampa atitinka vietinio tinklo
jtampa.

- Prietaisa junkite tik | Zeminta sieninj elektros lizda.Visada patikrinkite, ar kistukas tinkamai jkistas |
elektros lizda.

- Prietaiso nenaudokite, jei maitinimo laidas, kistukas, prietaisas ar duonos keptuvas yra pazeisti.
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- Sis prietaisas neskirtas naudoti asmenims (jskaitant vaikus) su ribotomis fizinémis, sensorinémis ar
psichinémis galimybémis arba asmenims, neturintiems pakankamai patirties ir Ziniy, nebent juos
priziuri arba naudotis prietaisu apmoko uz jy sauga atsakingas asmuo.

- PriziGrékite vaikus, kad jie nezaisty su prietaisu.

- Maitinimo laida laikykite vaikams nepasiekiamoje vietoje. Nepalikite jo kabéti nusvirusio nuo stalo
ar darbastalio, ant kurio prietaisas padétas, krasto.

- Jei pazeistas maitinimo laidas, vengiant rizikos, jj turi pakeisti ,,Philips” darbuotojai, ,,Philips"
Jgaliotasis techninés priezilros centras arba kiti panasios kvalifikacijos specialistai.

- Pries jjungdami kistuka | sieninj elektros lizda jsitikinkite, kad kaitinimo elementas, duonos keptuvo
velenai ir iSorinis duonos keptuvo pavirsius yra Svards ir sausi.

- Nenaudokite prietaiso kitiems tikslams, iSskyrus aprasytus Siame vadove.

- Nejunkite prietaiso ir nesinaudokite valdymo pultu Slapiomis rankomis.

- Norédami iSvengti pavojingos situacijos, Sio prietaiso niekada nejunkite prie iSorinio laikmacio
jungiklio.

- Prietaisui veikiant nelaikykite veido ar ranky netoli gary is¢jimo ir oro anguy.

- Vykstant kepimo procesui neatidarykite dangcio, nes tesla arba duona gali sublitiksti.

- Kepimo proceso metu pats prietaisas ir jo dangtis smarkiai jkaista. BUkite atsargls, kad
nenusidegintuméte.

- Prietaisui veikiant neiSimkite i$ jo duonos keptuvo.

- Veikiant kepimo programai niekuomet nenaudokite jokiy jrankiy produktams duonos keptuve
maisyti.

- Produktus dékite tik | duonos keptuva. Nedékite ir nepilkite jokiy produkty ir (arba) priedy |
prietaiso vidy, kad nepazeistuméte kaitinimo elemento.

- Kai i$ duonos keptuvo iSpilate karsta dZzema (uogiene), laikykite keptuva abiem rankomis,
muvédami virtuvines pirstines.

Ispéjimas

- Niekada nenaudokite jokiy kity gamintojy arba ,,Philips" specialiai nerekomenduojamy priedy
arba daliy. Jei naudosite tokius priedus arba dalis, nebegalios jdsy garantija.

- Nelieskite duonos keptuvo astriais jrankiais, kad jo nepazeistuméte.

- Nelaikykite prietaiso aukstoje temperatlroje ir nedékite jo ant veikiancios ar vis dar karStos
viryklés.

- Prietaisa visada statykite ant stabilaus, lygaus ir horizontalaus pavirSiaus.

- Visada jdékite duonos keptuva | prietaisg pries jkisdami kiStuka j sieninj elektros lizda.

- Baige naudotis, bdtinai iSjunkite prietaisa iS maitinimo tinklo.

- Pries valydami ar perkeldami prietaisa, palaukite, kol jis atvés.

- Nedékite duonos keptuvo ir nekepkite duonos jprastoje orkaitéje.

- Sis prietaisas skirtas naudoti tik buityje. Jei prietaisas naudojamas netinkamai arba profesionaliems
ar pusiau profesionaliems tikslams arba néra naudojamas pagal vartotojo vadovo instrukcija,
garantija nebegalios ir,,Philips” neprisiims atsakomybés uz padaryta Zala.

- Prietaisui veikiant jo atviri pavirSiai gali jkaisti.Visuomet mavékite virtuvines pirstines keldami
duonos keptuva Uz jo rankenos arba imdami karsta keptuva, minkymo mente ar duona.

- Saugokités karsty gary, kurie kepant eina i3 gary i$éjimo angy arba i$ duonos keptuvo, kai
atidarote jo dangtj kepimo proceso metu arba jam jau pasibaigus.

- Nekilnokite ir nejudinkite prietaiso jam dirbant.

- Nelieskite judanciy daliy.

- Nelaikykite prietaiso tiesioginéje saulés Sviesoje.

- Nekiskite metaliniy daikty ar pasaliniy medziagy j gary iséjimo angas.

- Nesinaudokite duonos keptuvy, jei jis pazeistas.

- Baige naudoti, batinai isvalykite prietaisa.

- Neplaukite prietaiso indaplovéje.

- Nenaudokite prietaiso lauke.

- Prietaiso virSuje, galinéje puséje ir i§ Sony palikite maziausiai 10 cm tarpus, kad is jy iSeity karstis.
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- Kad nesugadintumeéte prietaiso, ant jo virSaus nedékite duonos keptuvo ar bet kokio kito daikto.
- Bukite atsargis su pjaustikliu — jo gelezté labai astri.
- Panaudoje pjaustiklj ir dédami jj | saugia laikymo vieta, vél uzdékite ant jo apdangala.

Elektromagnetiniai laukai (EML)
Sis ,,Philips prietaisas atitinka visus elektromagnetiniy lauky (EML) standartus. Tinkamai
eksploatuojant prietaisa pagal Siame vartotojo vadove pateiktus nurodymus, remiantis dabartine
moksline informacija, jj yra saugu naudoti.

Atmintis nutriikus maitinimui
Sis prietaisas turi atminties funkcija, kuri prisimena prie$ nutrikstant maitinimui buvusia biisena, jei
maitinimas atsiranda ne véliau kaip per 7 minutes. Jei maitinimas nutrtksta kepimo proceso metu, jam
vél atsiradus kepimo laiko atbulinis skaic¢iavimas tesiamas nuo momento, koks buvo maitinimui
nutrdikus. Jei maitinimo nebina ilgiau kaip 7 minutes ir tai jvyksta kepimo proceso metu, maitinimui
vel atsiradus duonkepé automatiskai grizta prie buvusio nustatymo. Atidarykite duonkepe, iSimkite
turin] ir viska pradékite i naujo. Jei nustatéte laikmatj, bet maitinimui nutrikstant nustatytas kepimo
procesas dar nebuvo prasidéjes, maitinimui vél atsiradus duonkepé automatiskai grizta prie buvusio
nustatymo. Atidarykite duonkepe, iSimkite turinj ir viska pradékite i$ naujo.

Pries naudodami pirma karta

Nuimkite nuo prietaiso visas jpakavimo medziagas. Zitirékite, kad netyéia nei§mestuméte
minkymo menciy.

Nuo prietaiso korpuso nupléskite visas etiketes.

Dulkéms, kurios galéjo susikaupti ant prietaiso, pasalinti nuvalykite prietaiso iSorg, duonos
keptuva ir minkymo mentes drégna Sluoste.

niekada nenaudokite Siurkséiy kempiniy, slifuojamuyjy valikliy arba ésdinanciy skysciy, pvz., benzino
arba acetono prietaisui valyti.

Prie$ pradédami naudotis prietaisu gerai isdziovinkite visas dalis.

Valdymo pultas

Ekranas

Ekrane rodoma:

- Programos numeris (nuo 1 iki 14)

- Programos piktograma, atitinkanti pasirinkta programos numer;j

- Laikmacio piktograma, kai nustatytas laikmatis

- Pazangos piktograma: kol vykdoma programa

- Silumos palaikymo piktograma: programai pasibaigus ir veikiant ilumos palaikymo rezimui. Ekrane
kartu rodoma ir Silumos palaikymo trukmé (skaiciuojama minutémis iki vienos valandos).

- Pasirinktas svoris ir plutos spalva

- Likes kepimo laikas minutémis

- Uzrasas ,Fin" (Pab.), kai baigiasi programa

- Uzrasas ,,OFF" (ISjungta), kai programa atSaukta arba grazinama j pradzia

- Uzradas , Err'* (Klaid.), kai jvyksta klaida

- Uzrasas ,,Add" (Pridéti), kai galima pridéti papildomy kiety produkty (pvz., vaisiy arba riesuty)

Laikmacdio mygtukai
Laikmacio trukmés didinimo arba mazinimo mygtukais galite nurodyti duona iskepti véliau. ligiausias
atidéjimo laikas gali bdti 15 valandy.
Pavyzdziui, 17:00 val. nustatykite laikmatj 15-ai valandy, kad duona bty iskepta 08:00 val. kita ryta.

Paleidimo/stabdymo/atSaukimo mygtukas
- Paspauskite §j mygtuka programai paleisti arba laikmacio atbuliniam skaiciavimui pradeéti
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- Palaikykite paspaude §j mygtuka 2 sekundes, kol iSgirsite viena ilga garsinj signala ir ekrane
pasirodys uzrasas ,,OFF". Taip atSaukiama esama programa ir prietaisas grizta prie numatytojo
nustatymo (t.y. 1-os programos - Basic White (paprasta balta), 1000g, vidutiné plutos
spalva). Tai neiSjungia prietaiso.

Programos

Programos parinkimo mygtuku galite pasirinkti viena i$ 14 skirtingy meniu. Ekrane parodomas
pasirinkto meniu numeris ir optimali to meniu proceso trukmé.

Plutos spalva
Plutos spalvos parinkimo mygtuku galite pasirinkti viena i$ trijy plutos spalvy: Sviesig, viduting arba
tamsia.

Kepalo svoris
Svorio parinkimo mygtuku galite pasirinkti vieng i$ trijy svoriy: 750 g, 1 000 g arba 1 250 g. Kepalo
svorj rodo ekrano indikatoriai.

ljungimo/ISjungimo lemputé
Kai duonkepé jjungta, jjungtumo lemputé dega.

Prietaiso naudojimas

Prietaiso ir produkty paruosSimas

Padékite prietaisa ant stabilaus, horizontalaus ir lygaus pavirsiaus.

Suimkite duonos keptuvo rankeng ir patraukite keptuva j kaire arba j desing, kad jis
atsikabinty. Tuomet istraukite jj i$ prietaiso. (Pav.2)

Pastaba:Visuomet iSimkite duonos keptuvq pries dédami j jj produktus, kad nieko nepripiltuméte |
prietaisq.

Pasirtpinkite, kad minkymo mendiy kiaurymés ir velenai duonos keptuve biity visiskai Svards.

Pastaba: Jei Sios dalys néra Svarios, gali nepavykti tinkamai sumontuoti minkymo menciy.

Laikydami minkymo mentes taip, kad lygioji kiaurymiy pusé bty apacioje, uzmaukite jas ant
duonos keptuvo veleny (Pav. 3).

Pastaba: Zidirékite, kad uzmautuméte mentes iki galo, nes kitaip jos gali nusimauti naudojimo metu

ir maiSyti arba minkyti netinkamai.

Pastaba: Kai minkymo mentés tinkamai uZmautos ant veleny, jos turi Siek tiek laisvumo horizontalia

kryptimi.Tai normalu.

Pamatuokite produkty kiekj pagal savo norima recepta (zr. Papildomos kepimo informacijos
knygelés skyriy ,,Standartiniai duonos receptai‘).

Pastaba:Visuomet tiksliai matuokite produkty kiekj. Zr. Papildomos kepimo informacijos knygelés skyriaus
,,Produktai* poskyri ,,Produkty kiekio matavimas®.

A Sudékite produktus j duonos keptuva recepte nurodyta tvarka.

- Mieles visuomet dékite paskiausiai. Padarykite jduba milty viduryje ir suberkite | ja mieles.
Nemaisykite mieliy su jokiais kitais Slapiais produktais, nes duona gali tinkamai nepakilti, ypac, jei
naudojatés laikmaciu.

- Jei kepimo proceso metu reikia pridéti papildoma produkta, prietaisas tris sykius supypsi po viena
trumpa bei vieng ilga signala ir ekrane pasirodo uzrasas ,,ADD" (pridékite). Jei nepridedate
produkto, prietaisas tiesiog tesia kepimo procesa.

|dékite duonos keptuva j prietaisa. Tvirtai jstumkite keptuva Zemyn iki jis uzsifiksuos (Pav. 4).



LIETUVISKAI 75

Jei duonos keptuvas néra tinkamai jdétas, minkymo mentés neveikia.

Bl Nuleiskite keptuvo rankena zemyn ir uzdarykite prietaiso dangt;.
Pastaba: Dangtj nuleiskite létai — jis sunkus.

EJ |kiskite laida j sieninj el. lizda.
D Prietaisas supypsi ir ekrane pasirodo uzrasas ,,1“, atitinkantis programa ,,Basic White*
(paprasta balta).

Nustatymy parinkimas

Paspauskite programos parinkimo mygtuka tiek karty, kad biity rodomas jusy norimam
receptui tinkamos programos numeris (Pav. 5).

D Kiekvienasyk paspaudus mygtuka numeris ekrane padidéja vienetu.

D  Ekrane pakaitomis imamas rodyti pasirinktos programos numeris ir proceso trukmé.

Pastaba: Jei netycia paspaudZiate ne tq mygtukq, pvz., ,,Dough* (tesla) programos metu paspaudZiate
svorio mygtukgq, prietaisas supypsi.

Atitinkamam kepalo svoriui pasirinkti vieng ar kelis kartus paspauskite svorio pasirinkimo
mygtuka (Pav. 6).

Pastaba: Naudojant 1-7 programas galima pasirinkti svorj. -6 programose galimos trys svorio parinktys
(750 g, 1000 gir 1250 g),o 7 programoje — dvi (1 000 g ir 1 250 g). Numatytoji 1-8 programy
parinktis yra 1 000 g.

Zitirékite, kad pasirinktas svoris atitikty pasirinkto recepto produkty kiekj, kad duona nebiity per
didelé arba nesudegty. Zr. Papildomos kepimo informacijos knygelés skyriy ,,Standartinés duonos
programos ir receptai‘.

Pavyzdziui, jei parenkate 1 000 g svorj, t.y. numatytajj baltos duonos svorj, naudokite 600 g arba 4

puodelius kvietiniy milty.

D Pasirinkta svorj rodo taskas kairéje ekrano puséje. Ekrane taip pat rodomas pasirinktos
programos numeris (Pav. 7).

Jei pageidaujate, atitinkamai plutos spalvai pasirinkti vieng ar kelis kartus paspauskite plutos
spalvos pasirinkimo mygtuka (Pav. 8).

Nuo 1-os iki 8-0s programy numatytoji plutos spalva yra vidutiné.

D Pasirinkta plutos spalva rodo taskas desinéje ekrano puséje (Pav. 9).

D Ekrane atsiranda kepimo laikas pagal pasirinkta programa, jsiZiebia svorio ir plutos spalvos
indikatoriai (Pav. 10).

Duonos kepimo procesui pradéti paspauskite jjungimo/isjungimo/atsaukimo
mygtuka. (Pav.11)

Pastaba: Programose 3, 4 ir 7, prietaisas i§ pradZiy jkaista ir tik tada pradeda maisyti.
D Pazangos piktograma mirksi (Pav. 12).

Kepimo proceso metu pats prietaisas ir jo dangtis smarkiai jkaista. Bukite atsargus, kad
nenusidegintuméte.

Pastaba: Galite stebéti maiSymo, minkymo ir kepimo procesq per stebéjimo langelj. Kartais langelio viduje
gali susikaupti drégmés. Galite pakelti dangtj ir paZitiréti j vidy vykstant maiSymo ir minkymo etapams,
taciau NEATIDARYKITE DANGCIO VYKSTANT KEPIMO PROCESUI (mazZdaug paskuting viso proceso
laiko valandq), kadangi dél to duona gali sublitksti.

D  Iki duona iSkepama, ekrane 1 minutés tikslumu rodomas laikas iki proceso pabaigos.

D Kas tris sekundes ekrane rodoma paZangos animacija (Pav. 13).
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D Kepimo procesui pasibaigus prietaisas supypsi. Jei nepaspaudziate jokio mygtuko, ekrane
pakaitomis viena sekunde rodomas pranesimas ,,Fin“ ir 1 sekundes — Silumos palaikymo
trukmé (skaiciuojama minutémis iki vienos valandos). (Pav. 14)

D Silumos palaikymo metu ekrane rodoma 3ilumos palaikymo piktograma.Tuo metu programos
piktograma nerodoma. (Pav.15)

Pastaba: Silumos palaikymo rezimas neveikia naudojant programas ,,Dough* (tesla), ,Pasta Dough“
(makarony tesla), ,,Multi Bread Shaper* (forma jvairioms duonoms) ir ,,Multi Bread Shaper Sweet*
(forma jvairioms saldZioms duonoms). Jei baigtq minkyti teslq prietaise paliekate per ilgai, ji gali pakilti
per daug ir kepinys bus prastas. Kad viskas vykty sklandZiai, pasibaigus programai iSimkite teslq ir
vykdykite recepto nurodymus dél formavimo, islaikymo ir kepimo.

Pastaba: Jei neiSimate duonos vykstant Silumos palaikymo reZimui arba iSkart jam pasibaigus,
pluta sudréksta ir netenka traskumo. Silumos palaikymo rezimas NESUDEGINA duonos ir jos
NEPATAMSINA.

Laikmacio naudojimas
Laikmaciu galite pasinaudoti, jei norite, kad duona bity iskepta vélesniam laikui. llgiausias atidéjimo
laikas gali bdti 15 valandy.
Pavyzdziui, 17:00 val. nustatykite laikmatj 15-ai valandy, kad duona bty iskepta 08:00 val. kita ryta.

Pastaba: Nesinaudokite laikmacio funkcija, jei pagal receptq reikalingi SvieZi produktai, kurie gali sugesti,
pvz., kiausiniai, SvieZias pienas, grietiné arba siris.

Pastaba: Laikmatis neveikia su 7, 8, 9 ir 11—14 programomis.
Laikmacio naudojimas:

Sudékite visus produktus j duonos keptuva.

Pasirinkite recepta atitinkancia programa, kepalo dydj ir plutos spalva.
D Ekrane rodoma bendra proceso trukmé pagal pasirinktus nustatymus.

Apskaiciuokite laiko skirtuma (valandomis) tarp esamo laiko ir laiko, kada norite, kad duona
buty iSkepta.

Pavyzdziui, jei dabar yra 17.00 val. ir norite, kad duona baty iSkepta kita ryta 08.00 val,, laiko

skirtumas yra 15 valandy.

Laikmacio trukmés didinimo arba mazinimo mygtukais pasirinkite reikiama laiko
skirtumga (Pav. 16).

D Kiekvienasyk paspaudus mygtuka lakas padidéja arba sumazéja 10 minuciy. Jei laikote mygtuka
paspausta, laikas didéja arba mazéja greiciau.

Pastaba: Jei laikas ekrane pasiekia 15 valandy ir vis tebespaudZiate didinimo mygtukq, j ekranq vél
grqZinamas nustatytos programos kepimo laiko rodinys.

Pastaba: Jei prasokate norimq nustatyti laikq, paspauskite prieSingq mygtukq grizti atgal.

- Paspauskite paleldlmo/stabdymo/atsauklmo mygtuka.
Duonkepei pradéjus veikti ima mirkséti pazangos piktograma.

D Laikmatis atbuline tvarka skaiciuoja nustatyta laika minutémis, o kas tris sekundes parodoma
pazangos animacija.

D Duona baigiama kepti, kai laikmatis pasiekia 00:01. Ekrane atsiranda uzrasas ,,Fin* (baigta) ir
prietaisas supypsi.

Kepimo procesui pasibaigus

Duonkepés vidus, duonos keptuvas, minkymo mentés ir duona yra labai karsti. ISimdami duonos
keptuva po kepimo arba bet kuriuo Silumos palaikymo rezimo metu, visuomet muvékite virtuvés

pirstines.
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Silumos palaikymo rezimui ijungti palaikykite paspaude paleidimo/stabdymo/atsaukimo
mygtuka 2 sekundes. Ekrane pasirodo uzrasas ,,OFF* (iSjungti), esama programa atSaukiama ir
prietaisas griZta prie numatytojo nustatymo.

Prietaisui iSjungti iStraukite laida i$ sieninio elektros lizdo.

Pasinaudodami puodkéle arba virtuvés pirstinémis atidarykite dangtj, suimkite duonos
keptuvo rankeng ir patraukite keptuva j kaire arba j desSing, kad jis atsikabinty ir iStraukite jj i$
prietaiso.

Kad biity lengviau iSimti duona, palaikykite ja keptuve 5 minutes. Tuomet apverskite keptuva
dugnu j virsy, prilaikykite rankeng ir iSpurtykite duong ant vielinés ausinimo lentynélés, kad is
duona greiciau atvésty ir nusauseéty.

Jei norite atlaisvinti kepala nuo keptuvo Sony apibraukite Sonus plokscia gumine arba plastmasine

mentele.

Duonai iSimti nenaudokite metaliniy jrankiy, nes jie gali apgadinti nepridegancia duonos keptuvo
danga.

Bukite atsargus, duonos keptuvas ir duona yra karsti.

Jei viena arba abi minkymo mentés pasiliko jsispaudusi (-ios) | duonos kepalo apacia, iStraukite
ja (jas) prietaiso rinkinyje esanciu metaliniu kabliu.

Visuomet patikrinkite, ar minkymo mentés néra duonos kepale, nes véliau pjaustydami duona galite

sugadinti mentes.

Minkymo mentéms iSimti nenaudokite kity metaliniy jrankiy, nes jie gali apgadinti nepridegancia
mendiy danga.

Biikite atsargis, minkymo mentés ir duona yra karstos.

A 5 karto iSimkite minkymo mentes i§ duonos keptuvo, kad jos neprikibty.

Pastaba: Jei mentés prikibo, pripilkite j keptuvq vandens, kad jis apsemty mentes, ir leiskite pamirkti 30
minuciy. Tuomet numaukite minkymo mentes nuo veleny.

Leiskite duonai atvésti ant vielinés lentynélés 30—-60 minuciy, o po to jau galite ja pjaustyti
duonriekiu arba elektriniu peiliu.

[EXl Pries valydami prietaisa ar kepdami kita duonos kepala, leiskite prietaisui atvésti.

Duonos laikymas

- Duona turi biti valgoma SvieZia, kadangi joje néra jokiy konservanty. Ja galima laikyti tik vieng ar
dvi dienas.

- Duona laikykite kambario temperatUroje, sandariai uzdarytame plastikiniame maiselyje arba
sandarioje déZutéje.

- Supjaustyta duona netenka Sviezumo ir sudzitina greiciau uz nepjaustyta.

- Pranczidka duona laikykite popieriniame maielyje arba atvirai, kad ji ilaikyty traskia pluta. Sios
rGsies duona geriausia valgyti jos iskepimo diena.

Duonos uzsaldymas ir atSildymas

- Duona galima uzsaldyti sandarioje dézutéje 4—6 savaitéms.

- Prie$ uzsaldydami duona galite supjaustyti, kad kaskart galétuméte suvalgyti tik kelias riekes.

- Jei atSildote visa kepalg, leiskite jai atSilti toje pacioje dézutéje, kad duona vél sugerty issiskyrusia
drégme.

- Leiskite duonai atsilti kambario temperatdroje arba nedideliu galingumu nustatytoje mikrobangy
krosneléje.
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Valymas ir priezidira
Kuo didesnei saugai uztikrinti prizitirékite, kad prietaisas buty Svarus, nesuteptas riebaly ir maisto
likudiais.

Niekada nemerkite prietaiso j vandenj ar kitg skystj ir neskalaukite jo po tekanciu vandeniu.

niekada nenaudokite Siurkséiy kempiniy, slifuojamuyjy valikliy arba ésdinandiy skysciy, pvz., benzino
arba acetono prietaisui valyti.

Pries valydami prietaisa, atjunkite jj nuo maitinimo tinklo ir palaukite, kol jis atvés.
Po kepimo iskart iSimkite minkymo mentes iS duonos keptuvo, kad jos neprikibty.

Pastaba: Jei mentés prikibo, pripilkite | keptuvq vandens, kad jis apsemty mentes, ir leiskite pamirkti 30
minuciy. Tuomet numaukite minkymo mentes nuo veleny.

ISplaukite minkymo mentes karstame vandenyje, j kurj pripilta Siek tiek plovimo skyscio.
ISvalykite menciy kiaurymes mediniu danty krapstuku arba nailoniniu valymo Sepetéliu.

Duonos keptuva, kepimo groteles, kepimo déklus ir atskyriklius iSplaukite minksta Sluoste,
sudrékinta karstu vandeniu su trupuciu plovimo skyscio.

Nemerkite duonos keptuvo j vandenj ir neplaukite jo indaplovéje.

Kepimo groteliy, kepimo dékly ir atskyrikliy negalima plauti indaplovéje.

Duonos keptuvo velenus valykite minksta Sluoste.
A Duonos keptuvo vidy praskalaukite Svariu vandeniu.
Valykite dangtj drégna Sluoste.

Bl Prietaiso vidy ir iSore valykite drégna Sluoste.

Nenaudokite cheminiy krosneliy valikliy.

[l Pries vél surinkdami prietaisa stropiai nusausinkite visas dalis minksta sausa $luoste.

Pastaba: Dozavimo Saukstq, Sepetélj ir matavimo puodelj galima plauti indaplovéje. Duonos keptuvo,
minkymo menciy, metalinio kablio, pjaustiklio, kepimo groteliy, kepimo dékly ir atskyrikliy indaplovéje
plauti negalima.

Maitinimo laida apvyniokite apie laido vyniojimo kablius, esancius prietaiso apacioje (Pav. 17).
2 kepimo déklus sudékite vieng ant kito (Pav. 18).

Apverskite kepimo groteles (Pav. 19).

Padékite sudétus kepimo déklus ant kepimo groteliy (Pav. 20).

|dékite apverstas kepimo groteles su kepimo déklais j duonos keptuva ir uzdarykite
dangtj (Pav. 21).

A Prietaisg laikykite saugioje ir sausoje vietoje.

- Nemeskite susidévéjusio prietaiso su jprastomis buitinémis atliekomis, o nuneskite jj  oficialy
surinkimo punkta perdirbti. Taip prisidésite prie aplinkosaugos (Pav. 22).
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Garantija ir techniné priezitira

Jei jums reikalinga techniné priezilra ar informacija arba jei kilo problemy, apsilankykite ,,Philips*
tinklalapyje www.philips.com arba susisiekite su savo 3alies ,,Philips” klienty aptarnavimo centru (jo
telefono numer rasite visame pasaulyje galiojancios garantijos lankstinuke). Jei ,,Philips" klienty
aptarnavimo centro jUsy Salyje néra, kreipkités j vietinj ,,Philips" platintoja.

Greitas triké¢iy salinimas

Siame skyriuje apibendrinamos problemos, dazniausiai pasitaikan¢ios naudojantis $iuo prietaisu. Jei
Zemiau pateikiama informacija nepadés iSspresti problemos, kreipkités | jsy 3alyje esantj Pagalbos
vartotojams centra.

Galimos problemos su duonkepe

Problema Galima priezastis Sprendimas
Mygtukai neveikia. Kistukas nejkistas | sieninj |kiskite kistuka | lizda. Jei
elektros lizda. nesklandumas islieka, kreipkités | savo
Salies klienty aptarnavimo centra.
Veikimo metu prietaisas Minkymo proceso metu Nereikia imtis jokiy veiksmy.
skleidzia triukSma. variklis skleidzia triuksma.
Tai normalu.
Veikimo metu prietaisas Duonos keptuvas Kad keptuvas bty jstatytas tinkamai,
barska. netinkamas jstatytas. tvirtai jstumkite jj Zemyn kol jis
uzsifiksuos.
IS gary i$&jimo angy Siek tiek  Ant kaitinimo elemento Po panaudojimo prietaisa visada
rlksta dimai ir prietaisas arba | prietaiso vidy iSvalykite. ISjunkite prietaisa iS tinklo ir
skleidZia degésiy kvapa. pateko produkty arba valykite tik jam atvésus.
duonos trupiniy.
Prietaisas nepradeda veikti Prietaisas perkaito. Palikite prietaisa mazdaug 1 valandai
paspaudus jjungimo/ atvesti.

isjungimo/atsaukimo mygtuka
ir ekrane pasirodo uZraSas
LERR™ (Klaid.).
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levads

Apsveicam ar pirkumu un laipni lGdzam Philips! Lai pilniba gitu labumu no Philips piedavata atbalsta,
registréjiet savu izstradajumu www.philips.com/welcome.

Visparéjs apraksts (Zim. 1)

Cepsanas restites

Cepsanas paplate

Atdalitaji (2 gari un 4 T1si atdalitaji)
Garengrieznis

Mérglaze

Mérkarote

Vadibas panelis

Programmu saraksts

Svara norades

Displejs

Garozas briinuma norades
Programmas selektors

Svara selektors

Taimera laika palielindsanas poga
Taimera laika samazinasanas poga
Garozas brinuma selektors

10 ledarbinasanas/apturésanas/atcelSanas poga
11 leslégsanas/izslégsanas indikators
Vaks

Caurspidigais lodzins

Metala akis

Maizes cepSanas panna ar nepiedegosu virsmu
Tvaika atveres

Elektribas vads un kontaktdaksa

Vada uzglabasanas vieta

Sildisanas elements

Tvaika atvere

Micisanas asmeni ar nepiedegosu virsmu
Maizes cepSanas pannas rokturis
MiciSanas asmenu varpstas

Suka

A
B
C
D
E

F

G

NVONOUVTDHAWN=

40O VOZIFrRART "I

Svarigi

Pirms ierices lietosanas uzmanigi izlasiet So lietosanas pamacibu un saglabdjiet to, lai vajadzibas
gadijuma varétu ieskatities taja art turpmak.

Briesmas

- Nekada gadijuma nelieciet maizes cepsanas ierices korpusu tdent vai kada cita skidruma un
neskalojiet to zem krana.

- Nenosedziet tvaika un gaisa atveres, kamér maizes cepsanas ierice darbojas.
Bridinajums

- Pirms ierices pievienosanas elektrotiklam parbaudiet, vai uz tas noraditais spriegums atbilst
elektrotikla spriegumam jlsu maja.

- Pievienojiet ierici tikai iezemétai elektrotikla sienas kontaktligzdai.Vienmér parbaudiet, vai
kontaktdaksa ir stingri iesprausta kontaktligzda.
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Neizmantojiet ierici, ja ir bojata kontaktdaksa, elektribas vads, ierices korpuss vai pati maizes
cepsanas ierice.

So ierici nevar izmantot personas (tai skaita bérni) ar fiziskiem, manu vai garigiem trauc&jumiem
vai ar nepietiekamu pieredzi un zinaSanam, kamér par vinu drogibu atbildiga persona nav ipasi
vinus apmacijusi izmantot 3o ierici.

Janodrosina, lai ar ierici nevarétu rotalaties mazi berni.

Glab3jiet elektribas vadu bérniem nepieejama vieta. Nelaujiet ierices elektribas vadam nokaraties
pari galda vai darbvirsmas malai, kur novietota ierice.

Ja elektribas vads ir bojats, tas janomaina Philips pilnvarota servisa centra darbiniekiem vai lidzigi
kvalificétam personam, lai izvairitos no briesmam.

Pirms iespraust kontaktdaksu sienas kontaktligzda, parliecinieties, vai sildisanas elements, maizes
cepSanas pannas varpstas un maizes cepsanas pannas arpuse ir tiri un sausi.

Izmantojiet ierici tikai tiem noltkiem, kas aprakstiti $aja rokasgramata.

Neieslédziet ierici un neaiztieciet vadibas paneli ar slapjam rokam.

Lai izvairitos no bistamam situacijam, nekad nepievienojiet So ierici aréjam taimera slédzim.
Kamér ierice darbojas, nevérsiet seju vai rokas pret tvaika un gaisa atverém.

Neatveriet vaku cepsanas laika, jo mikla vai maize var saplakt.

Cepsanas laika ierice un vaks |oti uzkarst. Uzmanieties, lai neapdedzinatos.

Nenonemiet maizes cepsanas pannu no ierices cepsanas laika.

Nekada gadijuma nelietojiet piederumus, lai samaisitu sastavdalas maizes cep$anas panna
cep$anas programmas laika.

Sastavdalas drikst likt tikai maizes cepsanas panna. Nelieciet vai neizslakstiet kadu no
sastavdalam un/vai piedevam ierices iekSpusé, lai nesabojatu sildisanas elementu.

Izlejot no maizes cep3anas pannas ievarijumu, pannu celiet, turot ar abam rokam un lietojot
virtuves cimdus.

levéribai

Nekad neizmantojiet citu razotaju aksesuarus vai detalas, vai kuras 1pasi nav rekomendéjis Philips.
Ja izmantojat Sadus piederumus vai detalas, jlsu garantija vairs nav spéka esosa.

Nepieskarieties maizes cepsanas pannai ar asiem priekSmetiem, lai to nesabojatu.

Nepaklaujiet ierici augstu temperatlru iedarbibai, ka ari nenovietojiet to uz stradajosas vai
karstas krasninas vai plits.

Vienmer novietojiet ierici uz stabilas, lidzenas un horizontalas virsmas.

Pirms kontaktdaksas iesprausanas sienas kontaktligzda un pirms ierices ieslégsanas vienmér
ievietojiet maizes cepsanas pannu iericé.

Péc lietosanas vienmér atslédziet ierici no sienas kontaktligzdas.

Pirms ierices tirisanas vai parvietoSanas vienmeér uzgaidiet, lidz ta atdziest.

Nelieciet maizes cepsanas pannu parastaja cepeskrasni.

lerice ir paredzéta izmantosanai tikai majas apstaklos. Ja ierice tiek izmantota neatbilstosi vai
profesionaliem, vai daléji profesionaliem mérkiem vai netiek izmantota saskana ar lietotaja
rokasgramata atrodamajam noradém, garantija vairs nav spéka, un Philips neuznemsies atbildibu
par bojajumiem, kas radisies.

lericei darbojoties, tas virsmas var sakarst. Kad satverat maizes cep3anas pannu aiz tas rokturiem
vai kad aizskarat karstu pannu, miciSanas asmeni vai karstu maizi, vienmeér lietojiet virtuves
cimdus.

Uzmanieties no karsta tvaika, kas izplUst pa tvaika atverém cep3anas laika, vai no maizes cepsanas
ierices, kad atverat vaku cepsanas laika vai kad cepsanas process ir beidzies.

Neceliet un nekustiniet ierici, kad ta ir ieslégta.

Nepieskarieties kustigajam detalam.

Nepaklaujiet ierici tiesai saules staru iedarbibai.

Nelieciet tvaika atverés metala objektus vai citus sveskermenus.

Nelietojiet maizes cepSanas pannu, ja ta ir bojata.

Péc lietosanas vienmér iztiriet ierici.
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- Nemazgijiet ierici trauku mazgajama masina.

- Neizmantojiet ierici arpus telpam.

- Virs ierices, aiz tas un tas abas pusés jabut vismaz 10 cm brivai vietai, lai ta netiktu bojata izstarota
karstuma dél.

- Lai nejausi nesabojatu ierici, nenovietojiet uz tas maizes cepsanas pannu vai citus priek$metus.

- Rikojieties uzmanigi ar komplekta ietverto garengriezni. Ta asmens |oti ass.

- Kad garengrieznis netiek lietots, ielieciet to apvalka un novietojiet droga vieta.

Elektromagnétiskie Lauki (EMF)
ST Philips ierice atbilst visiem standartiem saistiba ar elektromagnétiskiem laukiem (EMF). Ja rikojaties
atbilstosi un saskana ar instrukcijam Saja rokasgramata, ierice ir drosi izmantojama saskana ar
muUsdienas pieejamajiem zinatniskiem datiem.

Saglabasanas funkcija elektroapgades trauc€jumu gadijuma
lerice ir aprikota ar saglabasanas funkciju, kas saglaba ierices statusu pirms elektroapgades traucéjuma
rasanas, ja elektroapgade tiek atjaunota septinu minGsu laika. Ja elektroapgades traucéjums notiek
cepdanas laika, kad elektroapgade tiek atjaunota, cepsanas laika skaitisana tiek turpinata no laika, kad
notika elektroapgades traucéjums. Ja elektroapgades traucéjums ir ilgaks par septinam mindtém un ja
sads traucéjums notiek cepsanas laika, kad elektroapgade tiek atjaunota, maizes cepsanas ierice
automatiski atiestata ieprieksnoteikto iestatijumu. Atveriet maizes cepsanas ierici, iznemiet no tas
produktus un saciet cept no jauna. Ja iestatijat taimeri, bet, notiekot elektroapgades traucgjumam,
cepsanas process Vel nebija sacies, kad elektroapgade tiek atjaunota, maizes cepsanas ierice
automatiski atiestata ieprieksnoteikto iestatijumu. Atveriet maizes cepsanas ierici, iznemiet no tas
produktus un saciet cept no jauna.

Pirms pirmas lietosanas

Nonemiet visus iepakojuma materialus no ierices. Uzmanieties, lai nejausi neizmestu micisanas
asmenus.

Nonemiet no ierices visas uzlimes.

Lai tiritu uz ierices, tas iekSpus€, uz maizes cepsanas pannas un micisanas asmeniem
sakrajusos puteklus, izmantojiet mitru draninu.

lerices tirisanai nekad nelietojiet nekadus katlu berzamos, abrazivus tirisanas lidzeklus vai
agresivus Skidrumus, pieméeram, benzinu vai acetonu.

Pirms sakt lietot ierici, ripigi izzavéjiet visas tas dalas.

Vadibas panelis

Displejs

Displeja tiek radrts:

- programmas numurs (1-14);

- programmas ikona, ja ir atlasits programmas numurs;

- taimera ikona, ja taimeris ir iestatits;

- norises ikona tikmeér, kamér programma darbojas;

- siltuma saglabasanas ikona, ja programma ir pabeigta, un tikmér, kamér siltuma saglabasanas
rezZims darbojas. Displeja tiek radits ari siltuma saglabasanas laiks (skaita uz priekSu mindtes; skaita
[idz pat vienai stundai).

- izvelétais svars un izvéletais garozas brinums;

- cepsanas laika skaitiSana mindtés;

- zinojums “Fin"” (pabeigts), kad programma ir izpildita;

- zinojums “OFF” (izslégts), kad programma tiek atcelta vai atiestatita;

- zinojums “Err”’ (klida), ja rodas kltda;

- zinojums “Add” (pievienot), ja var pievienot papildu cietas sastavdalas (piem., auglus vai riekstus);
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Taimera pogas

Izmantojiet taimera laika palielinasanas vai samazinasanas pogas, ja vélaties, lai maizes cepsana tiktu

sakta vélak. Maksimalais pieejamais aiztures laiks ir 15 stundas.

Pieméram, pulksten 17:00 iestatiet laika aizturi uz 15 stundam, lai maize bitu gatava 08:00 nakamaja

rita.
ledarbinasanas/apturé&sanas/atcelSanas poga

- Spiediet So pogy, lai saktu programmu vai lai saktu taimera cepsanas laika skaitiSanu.

- Turiet pogu nospiestu divas sekundes, lidz atskan viens gar$ pikstiens un displeja tiek paradits
zinojums "OFF" (izslégts). Tadéjadi tiks atcelta pasreiz iestatita programma un iericei tiks
atiestatits noklusétais iestatijums (pieméram, 1. programma — Basic White (parasta baltmaize),
1000 g, vid&ji brina garoza). Sadi ierice netiek izslégta.

Programmas

Izmantojot programmu selektoru, varat izvéléties jebkuru no 14 izvélném. Displeja tiks paradits
izveletas izvélnes numurs un optimalais apstrades laiks.

Garozas briinums
Izmantojot brinuma selektoru, varat izvéléties vienu no trim apbrininasanas krasam: gaisu, vidéju vai
tums3u. Izvéléta apbrininasanas krasa tiek paradita displeja.

Maizes klaipa svars
[zmantojot svara selektoru, varat izvéléties vienu no trim svara iestatijumiem: 750 g, 1000 g vai
1250 g. Maizes klaipa svars tiek paradits displeja.

leslégSanasl/izslégsanas indikators
Ja maizes cepsanas ierice ir ieslégta, ieslégsanas/izslégsanas indikators ari ir ieslégts.

lerices lietosana

lerices un sastavdalu sagatavosana

Novietojiet ierici uz stabilas, horizontalas un lidzenas virsmas.

Satveriet maizes cepsanas pannas rokturi un pavelciet pannu pa kreisi vai pa labi, lai to
atblokétu. Péc tam izceliet maizes cepSanas pannu no ierices. (Zim.?2)

Piezime: Pirms sastavdalu ielikSanas maizes cepSanas panna vienmér iznemiet to no ierices, lai
sastavdalas neizslakstitos ierice.

Parliecinieties, vai miciSanas asmenu atveres un maizes cepSanas pannas varpstas ir pilnigi
tiras.

Piezime: Ja $ts dalas nav tiras, var nebat iespgjams pareizi uzlikt miciSanas asmenus.

Novietojiet micisanas asmenu plakano pusi viena liment ar maizes cepsanas pannas varpstu
plakano pusi.Tad viegli uzspiediet miciSanas asmenus uz varpstam (Zim. 3).

Piezime: Parliecinieties, vai miciSanas asmeni ir pareizi novietoti, pretéja gadijuma lietoSanas laika tie var
atvienoties, kas savukart ietekmés maisiSanas vai miciSanas procesu.

Piezime: Ja miciSanas asmeni uz varpstam ir uzlikti pareizi, tie var veikt nelielu brivgaitu horizontala
virziena.Tas ir normali.

Nomeriet receptei nepieciesamas sastavdalas (skatiet brosuras “Papildinformacija par
cep$anu” nodalu “Parastas maizes receptes”).

Piezime: Sastavdalas vienmér mériet precizi. Skatiet brosiras “Papildinformacija par cepSanu” nodalas
“Sastavdalas” sadalu “Sastavdalu merisana”.

A Iclieciet sastavdalas maizes cepsanas panna tada seciba, kada noradita recepté.
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- Raugu vienmér pievienojiet pédgjo. Miltiem pa vidu izveidojiet iedobi un taja ieberiet raugu.

Nesajauciet raugu ar kadu no slapjajam sastavdalam, citadi maize var neuzrugt pareizi, jo 1pasi, ja
izmantosiet taimeri.

- Ja sastavdala japievieno cepsanas laika, tris reizes atskanés Tss un gars pikstiens un displeja tiek
paradits zinojums “ADD" (pievienot). Ja sastavdalu nepievienosiet, ierice turpinas cepsanas
procesu.

lelieciet maizes cepSanas pannu ierice. Stingri piespiediet maizes cepsanas pannu uz leju, lai to
nostiprinatu tai paredzetaja vieta (Zim. 4).

Ja maizes cepSanas panna bus uzlikta nepareizi, miciSanas asmeni nedarbosies.

Bl Nolokiet pannas rokturus un aizveriet ierices vaku.
Piezime: Leni nolaidiet vaku.Vaks ir smags.

[l levietojiet kontaktdaksu sienas kontaktligzda.
D Atskanés pikstiens un displeja tiks paradits zinojums “1”, kas apzZimé programmu Basic White
(parasta baltmaize).

lestatijumu izvele

Spiediet programmu selektoru, lidz displeja tiks paradits tas programmas numurs, kura atbilst
vélamas receptes pagatavosanai (Zim. 5).

D Katru reizi, kad nospiedisiet programmas selektoru, programmas numurs displeja tiks
palielinats par vienu vienibu.

D Displeja parmainus tiks radits izvéletas programmas numurs un apstrades laiks.

Piezime: Ja nejausi nospiedisiet nepareizo pogu, atskanés pikstiens, pieméram, ja programmas Dough
(mikla) laika nospiedsiet svara izvéles pogu.

Nospiediet svara selektoru vienu vai vairakas reizes, lai izvéletos atbilstosu maizes klaipa
svaru (Zim. 6).

Piezime: Programmas 1-7 var izvéleties svaru. Programmas 1-6 var izvéleties tris atskirigus svarus (750 g,
1000 g un 1250 g), savukart programma 7 — divus svarus (1000 g un 1250 g). Programmam 1-8
ieprieks iestatitais svars ir 1000 g.

Parliecinieties, vai izvéletais svars atbilst izvelétas receptes sastavdalu daudzumam, lai maize
neizceptos parak liela vai neapdegtu. Skatiet brosiras “Papildinformacija par cepSanu” nodalu
“Parastas maizes cepsanas programmas un receptes”.

Pieméram, ja izvéljaties svaru 1000 g, kas ir baltmaizes ieprieks noteiktais svars, izmantojiet 600 g vai

4 glazes balto miltu.

D Punkts displeja kreisaja pusé norada izvéleto svaru.Tapat displeja tiek radits ari izveletas
programmas numurs (Zim. 7).

Varat art vienu vai vairakas reizes nospiest garozas briinuma selektoru, lai izvél&tos atbilstoSo
apbruninasanas krasu (Zim. 8).

1.1idz 8. programmai ieprieks noteikta apbrininasanas krasa ir vidéji brina.

D Punkts displeja labaja pusé norada izvéléto garozas brunumu (Zim. 9).

D Izveletas programmas cepsanas laiks, svars un apbrininasanas krasa tiek raditi displeja.
Cepsanas laiks tiek radits stundas un minutés (Zim. 10).

Nospiediet iedarbinasanas/apturésanas/atcelSanas pogu, lai saktu cept maizi. (Zim.11)

Piezime: 3., 4. un 7. programma ierice nesak maisiSanu uzreiz, ta vispirms uzsilst.
D Norises ikona mirgos (Zim. 12).

Cepsanas laika ierice un vaks |oti uzkarst. Uzmanieties, lai neapdedzinatos.
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Piezime: MaisiSanas, miciSanas un cepSanas procesu varat uzraudzit caur skatlodzinu. Uz skatlodzina ik
pa laikam var izveidoties mitrums. Lai aplikotu maisiSanas vai miciSanas procesu, varat pacelt vaku, bet
NEKADA GADIJUMA NEATVERIETVAKU CEPSANAS LAIKA (visa apstrades laika aptuveni pedgja
stunda), jo tad maize var saplakt.

Displeja tiek radita apstrades laika skaitiSana ar vienas minites soli, ldz maize ir gatava.

D Ik péc tris sekundém displeja tiek paradita norises animacija (Zim. 13).

D Kad cepsana ir pabeigta, atskan pikstiens. Parmainus vienu sekundi displeja tiks radits
zinojums “Fin” (pabeigts) un tikpat ilgu laiku arT siltuma uzturésanas laiks, lidz (siltuma
uzturésanas laiks tiek skaitits uz priekSu minttés idz pat vienai stundai). (Zim. 14)

D Siltuma uzturésanas laika displeja tiek radita siltuma uzturésanas ikona. Programmas ikona
siltuma uzturésanas laika netiek radita. (Zim.15)

Piezime: Siltuma uzturéSanas rezims nedarbojas programmam Dough (mikla), Pasta Dough (makaronu
mikla), Multi Bread Shaper (vairaku maizes formu veidotdjs) un Multi Bread Shaper Sweet (vairaku
saldas maizes formu veidotdjs). Ja gatavu miklu atstdsiet iericé parak ilgi, ta var par daudz uzrigt un
slikti izcepties. Lai sasniegtu labaku rezultatu, kad programma beidzas, iznemiet miklu no ierices un
izpildiet recepté minétos veidosanas, atpiitinasanas un cepSanas noradjumus.

Piezime: Ja siltuma uzturéSanas reZima darbibas laika vai uzreiz péc ta beig§ands maizi no ierices
neiznemsiet, garoza uzsiks mitrumu un ta vairs nebiis kraukskiga. Siftuma uzturéSanas reZims
NETURPINA cept maizi un neapbriinina to.

Taimera lietoSana
Izmantojiet taimeri, ja vélaties, lai maizes cepsana tiktu sakta vélak. Maksimalais pieejamais aiztures
laiks ir 15 stundas.
Pieméram, pulksten 17:00 iestatiet laika aizturi uz 15 stundam, lai maize btu gatava 08:00 nakamaja
rita.
Piezime: Neizmantojiet taimera funkciju receptém, kuru pagatavoSanai nepiecieSamas svaigas
sastavdalas, kuras var sabojaties, piemeéram, olas, svaigs piens, skabais krejums vai siers.

Piezime:Taimeris nedarbojas programmam 7,8, 9 un 11-14.
Talak aprakstits, ka izmantot taimeri.

lelieciet visas sastavdalas maizes cepsanas panna.

Izvelieties receptei atbilstoSu programmu, maizes klaipa izméru un garozas brinumu.
D Displeja tiek radits izvéleta iestatijuma kopéjais apstrades laiks.

Apreékiniet laika starpibu (stundas) starp pasreizéjo laiku un laiku, kad vélaties, lai maize bitu
gatava.

Pieméram, ja paslaik pulkstenis ir 17:00 un vélaties, lai maize bUtu gatava pulksten 08:00 nakamaja rita,

laika starpiba ir 15 stundas.

Spiediet taimera laika palielinasanas vai samazinasanas pogu, lidz displeja tiek paradita pareiza
laika starpiba (Zim. 16).

D Katru reizi, kad nospiedisiet taimera laika palielinasanas vai samazinasanas pogu, laiks tiks
palielinats vai samazinats par 10 minttém. Ja pogas turésiet nospiestas, laiks tiks palielinats vai
samazinats ar atraku soli.

Piezime: Ja displeja paraditais laiks sasniedz 15 un taimera laika palielinaSanas poga joprojam tiek
turéta nospiesta, displeja atkal tiks paradits iestatitas programmas cepsanas laiks.

Piezime: Ja izlaiZat velamo laiku, nospiediet pretejas darbibas pogu, lai palielinatu vai samazinatu laiku.

Nospiediet iedarbinasanas/apturesanas/atcelSanas pogu.
D Kad maizes cep$anas ierice saks darboties, norises ikona saks mirgot.
D Taimeris saks skaitit laiku miniités un ik péc tris sekundém tiks paradita norises animacija.
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D Maize ir gatava, kad taimera laiks tiek radits 00:01. Displeja tiks paradits zinojums “Fin”
(pabeigts) un ierice saks pikstéet.

P&c cepsSanas

Maizes cepsanas ierices iekSpuse, maizes cepSanas panna, miciSanas asmeni un maize ir |oti karsti.

Iznemot maizes cepSanas pannu cepsanas procesa beigas vai jebkura laika siltuma uzturésanas
rezima, vienmer lietojiet virtuves cimdus.

Lai apturétu siltuma uzturésanas rezimu, divas sekundes turiet nospiestu iedarbinasanas/
apturésanas/atcelSanas pogu. Displeja tiks paradits zinojums “OFF” (izslégts), pasreizéja
programma tiks atcelta un tiks atiestatits noklusétais iestatijums.

Lai izslegtu ierici, izvelciet kontaktdak3u no sienas kontaktligzdas.

Izmantojot katla turétajus vai virtuves cimdus, atveriet vaku un satveriet maizes cepSanas
pannas rokturi. Pavelciet pannu pa kreisi vai pa labi, lai to atbloketu, un iznemiet no ierices,
izmantojot tas rokturus.

Lai maizi bitu vieglak iznemt, apgrieziet maizes cepSanas pannu otradi un atstajiet to $adi uz
piecam minttém.Tad, turot otradi apgrieztu maizes cepSanas pannu aiz rokturiem, izkratiet
maizi uz dzesésanas restiSu paliktna, lai karstums un mitrums atrak izgarotu no maizes.

Ja nepiecie$ams, izmantojiet plakanu gumijas vai plastmasas lapstinu, lai atdalitu maizes klaipu no

pannas sieninam.

Nelietojiet metala priekSmetus, lai iznemtu maizi, jo tie var sabojat maizes cepSanas pannas
nepiedegoso parklajumu.

Uzmanieties, jo maizes cepSanas panna un maize ir karsta.

Ja viens vai abi miciSanas asmeni ir pielipusi pie maizes, lai tos nonemtu izmantojiet ierices
komplekta ietverto metala aki.

g .

Vienmér parliecinieties, vai micisanas asmeni nav palikusi maizé, citadi griezot maizi, tos var sabojat.

Nelietojiet citus metala priekSmetus miciSanas asmenu nonemsanai, jo tie var sabojat micisanas
asmenu nepiedegoso parklajumu.

Uzmanieties, jo micisanas asmeni un maize ir karsti.

A Nekavéjoties nonemiet micisanas asmenus no maizes cep$anas pannas, lai tie nepiekalstu.

Piezime: Ja miciSanas asmeni piekalst, ielejiet panna tideni tik daudz, lai tas parklatu asmenus, un
30 minites mércejiet pannu.Tad nonemiet miciSanas asmenus no varpstam.

Pirms griezat maizi, izmantojot maizes vai elektrisko nazi, 30-60 minutes atdzesgjiet maizi uz
dzeséSanas restiSu paliktna.

Bl Pirms ierices tiri3anas vai pirms jaunas maizes cep3anas vienmér uzgaidiet, lidz ierice atdziest.

Maizes glabasana

- Maize ir jaéd, kamér ta vél ir svaiga, jo ta nesatur konservantus. Maizi drikst glabat tikai 1 vai
2 dienas.
- Glabajiet maizi istabas temperatdra un ciesi noslégta plastmasas maisina vai hermétiska trauka.
- Sagriezta maize zaudé svaigumu un k|Tst sausa daudz atrak neka sagriezta maize.
- Francu maizi glabajiet papira maisina vai trauka, kur piek|dst gaiss, lai saglabatu tas kraukskigo
garozu. Sadu maizi vislabak ir &st tas izcepdanas diena.

Maizes sasaldésana/atsaldesana
- Maizi var sasaldét hermétiska trauka un sasaldétu to drikst uzglabat 4-6 nedélas.
- Pirms sasaldésanas maizi varat sagriezt, lai viena reizé atsaldétu tikai dazas maizes skéles.
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- Ja atsaldgjat visu maizes klaipu, atsaldgjiet to taja pasa trauka, kura ta tika sasaldéta, lai maize
uzstktu mitrumu.
- Maizi atsaldéjiet istabas temperatdira, vai mikrovilnu krasni zema temperatra.

TirisSana un apkope

Lai nodrosinatu maksimalu drosibu, iericei vienmér jabt tirai, ka arT vienmér janotira taukvielu vai
édiena parpalikumi.

Nekad neiegremdgjiet ierici tdenT vai kada cita skidruma, un neskalojiet to zem krana Gdens.

lerices tirisanai nekad nelietojiet nekadus katlu berzamos, abrazivus tirisanas lidzeklus vai
agresivus Skidrumus, pieméram, benzinu vai acetonu.

Pirms ierices tiriSanas vienmer atvienojiet ierici no elektrotikla un uzgaidiet, lidz ta atdziest.
Nekavejoties nonemiet miciSanas asmenus no maizes cepsanas pannas, lai tie nepiekalstu.

Piezime: Ja miciSanas asmeni piekalst, ielejiet pannd tideni tik daudz, lai tas parklatu asmenus, un
30 minites mércéjiet pannu.Tad nonemiet miciSanas asmenus no varpstam.

Tiriet micisanas asmenus karsta tdent, kam pievienots nedaudz mazgasanas lidzekla. Iztiriet
micisanas asmenu atveri, izmantojot koka zobu bakstamo vai neilona tiriSanas suku.

Maizes cepSanas pannu, cepsanas restites, cepsanas paplates un atdalitajus tiriet, izmantojot
mikstu dranu, kas samércéeta karsta tident, kam pievienots nedaudz mazgasanas lidzek|a.

Neiegremdgjiet maizes cepsanas ierici dent un nemazgajiet to trauku mazgajamaja masina.

Cepsanas restites, cepsanas paplates un atdalitajus nedrikst mazgat trauku mazgajamaja masina.

Pannas varpstas tiriet, izmantojot mikstu dranu.

A 1zskalojiet maizes cepsanas pannas iek3pusi ar Gdeni.
Noslaukiet vaku, izmantojot mikstu dranu.

X lerices iekspusi un arpusi slaukiet, izmantojot mikstu dranu.

Neizmantojiet plits tiriSanas lidzeklus, kas satur kimiskas vielas.

Bl Pirms ierices salik3anas, pilniba nosusiniet visas dalas, izmantojot mikstu dranu.

Piezime: Mérkaroti, suku un mérglazi drikst mazgat trauku mazgajamaja masina. Maizes cepSanas
pannu, micisanas asmenus metala aki, garengriezni, cepSanas restites, cepSanas papldates un atdalitajus
nedrikst mazgat trauku mazgajamaja masina.

Uztiniet elektribas vadu uz vada uzglabasanas akiem, kas atrodas ierices apakspuse (Zim. 17).
Nolieciet abas cepSanas paplates citu virs citas (Zim. 18).

Pagrieziet cepSanas resti ar augSpusi uz leju (Zim. 19).

Novietojiet sakrautas cepsanas paplates uz cepsanas restes (Zim. 20).

lelieciet apgriezto cepsanas resti ar cepSanas paplatém maizes cepSanas panna un aizveriet
vaku (Zim. 21).

A Glabijiet ierici drosa un sausa vieta.
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Vides aizsardziba

- Péc ierices kalposanas laika beigam, neizmetiet to kopa ar sadzives atkritumiem, bet nododiet to
oficiala savaksanas punkta parstradei. Tada veida jUs palidzésit saudzét apkartéjo vidi (Zim. 22).

Garantija un tehniska apkope

Ja ir nepieciesams serviss vai palidziba, vai informacija, Iddzu, izmantojiet Philips timekla vietni
www.philips.com vai sazinieties ar Philips Patérétaju apkalposanas centru sava valsti (ta talruna
numurs atrodams pasaules garantijas brosura). Ja jlsu valstt nav Patérétaju apkalposanas centra,

|ddziet palidzibu vietéjam Philips precu tirgotajiem.

Klimju noversana

Saja nodala ir apkopotas visizplatitakas problémas, ar kuram varat sastapties, izmantojot ierici. Ja
nevarat tas atrisinat, izmantojot zemak redzamo informaciju, sazinieties ar savas valsts Klientu

apkalpoSanas centru.

Problémas maizes cepsanas ierices darbiba

Problema lespejamais iemesls

Kontaktdaksa nav
iesprausta sienas
kontaktligzda.

Pogas nedarbojas.

Micisanas laika motors
rada troksni. Tas ir
normali.

lerice darbibas laika rada
troksni.

lerice darbibas laika grab. Maizes cepsSanas panna

nav pareizi ievietota.

Sildisanas elementa vai
iericé ir sakrajusas
sastavdalas vai maizes
drupatas.

Pa tvaika atverém izdalas
ddmi un no ierices izdalas
deguma smaka.

Nospiezot iedarbinasanas/
apturésanas/atcelsanas pogu,
ierice nesak darboties un
displeja tiek paradits zinojums
"ERR™.

lerice ir parkarsusi.

Atrisinajums

lespraudiet kontaktdaksu sienas
kontaktligzda. Ja probléma netiek
atrisinata, sazinieties ar Klientu
apkalposanas centru sava valsti.

Nedariet neko.

Lai pareizi ievietotu maizes cepsanas
pannu, stingri piespiediet to, lai
nostiprinatu tai paredzétaja vieta.

Péc lietosanas vienmér notiriet ierici.
Pirms tirisanas atvienojiet ierici no
elektrotikla un uzgaidiet, lidz ta atdziest.

Uzgaidiet aptuveni vienu stundu, lidz
ierice atdziest.
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Gratulujemy zakupu i witamy wiérdd uzytkownikéw produktdw Philips! Aby w pemni skorzystac z
oferowanej przez firme Philips pomocy, zarejestruj swdéj produkt na stronie www.philips.com/
welcome.

Opis ogolny (rys. 1)

Stelaz do pieczenia

Blacha do pieczenia

Separatory (2 dlugie i 4 krdtkie)

N6z piekarski

Kubek z miarka

Miarka

Panel sterowania

Lista programdw

Wskazniki wagi

Wyswietlacz

Wskazniki koloru skérki
Przycisk wyboru programu
Przycisk wyboru wagi

Przycisk wydtuzania czasu
Przycisk skracania czasu
Przycisk wyboru koloru skérki
10  Przycisk uruchamiania/zatrzymania/anulowania
11 Wskaznik wiaczenia/wytaczenia
Pokrywka

Okienko umozliwiajace obserwacje
Metalowy haczyk

Forma do chleba z nieprzywierajaca powtoka
Otwory wylotu pary

Przewdd sieciowy z wtyczka

Uchwyt na przewdd

Element grzejny

Otwér wylotu pary

Ostrza do wyrabiania ciasta z nieprzywierajacg powtoka
Uchwyt formy do chleba

Walki ostrzy do wyrabiania ciasta
Pedzel

OTMmMOO®>

NVONOUVTHA WN=

HnIO0VOZIrAT I

Wazne

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia zapoznaj sie doktadnie z jego instrukcja obstugi i zachowaj ja na
wypadek koniecznosci uzycia w przysztosci.

Niebezpieczenstwo

- Nigdy nie zanurzaj obudowy wypiekacza do chleba w wodzie ani innym ptynie. Nie optukuy;j jej
pod biezaca woda.

- Nie przykrywaj otworéw wentylacyjnych i otworéw wylotu pary podczas dziatania wypiekacza
do chleba.

Ostrzezenie
- Przed podtaczeniem urzadzenia upewnij sig, ze napiecie podane na urzadzeniu jest zgodne z
napieciem w sieci elektrycznej.
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- Urzadzenie podfaczaj tylko do uziemionego gniazdka elektrycznego. Zawsze sprawdzaj, czy
wtyczka pewnie tkwi w gniazdku.

- Nie korzystaj z urzadzenia, jesli jego wtyczka, przewdd sieciowy, obudowa urzadzenia lub forma
do chleba sg uszkodzone.

- Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze nieposiadajace wiedzy lub
doswiadczenia w uzytkowaniu tego typu urzadzen, chyba ze beda one nadzorowane lub zostana
poinstruowane na temat korzystania z tego urzadzenia przez opiekuna.

- Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie urzadzeniem.

- Utdz przewdd sieciowy w miejscu niedostepnym dla dzieci. Nie pozwdl, aby przewdd sieciowy
zwisat z krawedzi stotu czy blatu, na ktérym ustawione jest urzadzenie.

- Ze wzgleddw bezpieczenstwa wymiang uszkodzonego przewodu sieciowego nalezy zleci¢
autoryzowanemu centrum serwisowemu firmy Philips lub odpowiednio wykwalifikowanej
osobie.

- Przed umieszczeniem wtyczki w gniazdku elektrycznym upewnij sie, ze element grzejny, watki
oraz zewnetrzna cze$¢ formy do chleba sa czyste i suche.

- Uzywaj urzadzenie zgodnie z jego przeznaczeniem, opisanym w tej instrukcji obstugi.

- Nie podfaczaj urzadzenia ani nie obstuguj panelu sterowania mokrymi rekami.

- W celu unikniecia niebezpiecznych sytuacji urzadzenia nie nalezy podtacza¢ do innych urzadzen
zewnetrznych np. automatycznego wytacznika.

- Nie zblizaj twarzy ani rak do otwordw wentylacyjnych i otwordw wylotu pary podczas dziatania
urzadzenia.

- Nie podno$ pokrywki podczas wypiekania, poniewaz moze to doprowadzi¢ do opadniecia ciasta
lub chleba.

- Podczas wypiekania urzadzenie i jego pokrywka nagrzewaja sie do bardzo wysokiej temperatury.
Uwazaj, aby sie nie oparzy<.

- Nie wyjmuj formy do chleba z urzadzenia podczas jego dziatania.

- Nie korzystaj z przybordw kuchennych do mieszania sktadnikéw w formie do chleba podczas
programu pieczenia.

- Wystarczy, ze umiescisz sktadniki w formie do chleba. Nie wikfadaj ani nie wlewaj zadnych
sktadnikéw ani dodatkéw do wnetrza urzadzenia; pozwoli to uniknaé uszkodzenia elementu
grzejnego.

- Aby wylac¢ goracy dzem z formy do chleba, najpierw zatdéz rekawice kuchenne i unie$ forme,
trzymajac ja obiema rekoma.

Uwaga

- Nigdy nie uzywaj akcesoridw ani czesci zamiennych innych producentdw ani takich, ktére nie sa
zalecane przez firme Philips.W przypadku uzycia takich akcesoriéw lub czesci gwarancja traci
waznos¢.

- Nie dotykaj formy do chleba ostrymi przyborami kuchennymi, aby uniknaé powstania uszkodzen.

- Nie wystawiaj urzadzenia na dziatanie wysokich temperatur ani nie stawiaj go na wiaczonym lub
goracym palniku albo kuchence.

- Zawsze stawiaj urzadzenie na stabilnej, réwnej i poziomej powierzchni.

- Zawsze umieszczaj forme do chleba w urzadzeniu przed jego podtaczeniem do gniazdka
elektrycznego oraz jego wiaczeniem.

- Zawsze po zakonczeniu korzystania z urzadzenia wyjmij wtyczke z gniazdka elektrycznego.

- Przed rozpoczeciem mycia lub przenoszenia urzadzenia zawsze poczekaj, az urzadzenie zupetie
ostygnie.

- Nie umieszczaj formy do chleba w tradycyjnym piekarniku w celu wypiekania chleba.

- Urzadzenie to jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego. Uzywanie go w
profesjonalnych lub p&tprofesjonalnych punktach gastronomicznych badz w sposéb niezgodny z
niniejsza instrukcja spowoduje uniewaznienie gwarancji. Firma Philips nie ponosi
odpowiedzialnosci za uszkodzenia powstate w takich przypadkach.
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- Powierzchnia urzadzenia podczas pracy moze sie nagrzewac. Przed podniesieniem formy do
chleba za uchwyt lub dotknieciem formy do chleba, ostrza do wyrabiania ciasta lub goracego
chleba zawsze zatdz rekawice kuchenne.

- Uwazaj na goraca pare, ktdra wydostaje sie z otwordw wylotu pary podczas pieczenia lub z
wypiekacza do chleba po otwarciu pokrywki podczas trwania lub po za koriczeniu procesu
pieczenia.

- Nie podno$ ani nie przesuwaj urzadzenia podczas jego dziatania.

- Nie dotykaj ruchomych czesci urzadzenia.

- Nie wystawiaj urzadzenia na bezposrednie dziatanie promieni stonecznych;

- Nie wktadaj metalowych przedmiotdw ani obcych substancji do otwordw wylotu pary.

- Nie uzywaj formy do ciasta w przypadku jej uszkodzenia.

- Zawsze czy$¢ urzadzenie po uzyciu.

- Nie myj urzadzenia w zmywarce.

- Nie korzystaj z urzadzenia na dworze.

- Aby zapobiec powstaniu uszkodzen wynikajacych z dziatania ciepta emitowanego przez
urzadzenie, zostaw przynajmniej 10 cm wolnej przestrzeni z tytu i z obu stron urzadzenia.

- Aby zapobiec uszkodzeniu urzadzenia, nie kladz na nim formy do chleba ani zadnych innych
przedmiotdw.

- Zachowaj ostrozno$¢ podczas postugiwania sie nozem piekarskim. Jego ostrze jest bardzo ostre.

- Po uzyciu noza zabezpiecz jego ostrze naktadka i przechowuj go w bezpiecznym miejscu.

Pola elektromagnetyczne (EMF)
Niniejsze urzadzenie firmy Philips spetnia wszystkie normy dotyczace pdl elektromagnetycznych. Jesli
uzytkownik odpowiednio sie¢ z nim obchodzi i uzywa go zgodnie z zaleceniami zawartymi w
instrukgji obstugi, urzadzenie jest bezpieczne w uzytkowaniu, co potwierdzaja wyniki aktualnych
badan naukowych.

Zasilanie rezerwowe na wypadek przerwy w dostawie pradu
Urzadzenie jest wyposazone w funkcje zapamigtywania stanu urzadzenia sprzed przerwy w dostawie
pradu w przypadku, gdy zasilanie zostanie ponownie podtaczone w ciagu 7 minut. Jesli przerwa w
dostawie pradu ma miejsce podczas pieczenia, odliczanie czasu pieczenia zostanie po ponownym
podtaczeniu zasilania wznowione od momentu, w ktdrym zostato przerwane. Jesli przerwa w
dostawie pradu trwa dtuzej niz 7 minut i jesli ma ona miejsce podczas trwania pieczenia, po
powtdrnym podtaczeniu pradu wypiekacz do chleba zostaje automatycznie zresetowany i
przywrdcone zostaja wstepnie okreslone ustawienia. Otwdrz wypiekacz do chleba, wyjmij jego
zawartos¢ i zacznij proces od nowa. Jedli zostat ustawiony minutnik, a wstepnie ustawiony proces
wypieku nie rozpoczat sie jeszcze przed wystapieniem przerwy w dostawie pradu, wypiekacz do
chleba automatycznie powrdci do wstepnie okreslonych ustawien, gdy zostanie powtdrnie
podfaczone zasilanie. Otwdrz wypiekacz do chleba, wyjmij z niego zawarto$¢ i zacznij proces od
nowa.

Przed pierwszym uzyciem

Usun z urzadzenia wszystkie elementy opakowania. Uwazaj, aby nie wyrzuci¢ ostrzy do
wyrabiania ciasta.

Zdejmij wszystkie etykiety z obudowy urzadzenia.

Aby usuna¢ wszelki kurz, jaki mogt nagromadzic sig na urzadzeniu, przetrzyj obudowe
urzadzenia, forme do chleba oraz ostrza do wyrabiania ciasta wilgotng szmatka.

Do czyszczenia urzadzenia nigdy nie uzywaj czyscikow, srodkéw sciernych ani zracych ptynow,

takich jak benzyna lub aceton.

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia osusz doktadnie wszystkie jego elementy.
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Panel sterowania

Wyswietlacz

Na wyswietlaczu s wyswietlane nastepujace pozycje:

- Numer programu (1-14)

- lkona programu, jesli zostat wybrany program

- lkona minutnika, jesli zostat ustawiony minutnik

- lkona postepu aktywnego programu

- lkona aktywnego trybu utrzymywania ciepta po zakonczeniu programu. Jednoczesnie wyswietlacz
pokazuje czas utrzymywania ciepta (odliczany w minutach do jednej godziny).

- Wybrana waga oraz wybrany kolor skérki

- Czas wypiekania odliczany w minutach

- Komunikat ,,Fin" po zakonczeniu programu

- Komunikat ,OFF", jesli program zostat anulowany lub zresetowany

- Komunikat ,,Err”, jesli wystapit btad

- Komunikat ,,Add", jesli mozna doda¢ dodatkowe sktadniki state (np. owoce lub orzechy)

Przyciski minutnika
Mozesz uzy¢ przyciskdw skracania i wydtuzania czasu dziatania minutnika, jedli chcesz, aby chleb byt
gotdw pozniej. Maksymalne opdznienie, jakie mozna ustawié, to 15 godzin.
Mozesz na przyktad ustawi¢ minutnik na 15 godzin o godzinie 17:00, dzigki czemu chleb bedzie
gotédw nastepnego dnia rano, o godzinie 08:00.

Przycisk uruchamiania/zatrzymania/anulowania

- Naciénij przycisk, aby uruchomi¢ program lub rozpocza¢ odliczanie minutnika

- Nacisnij przycisk na 2 sekundy, az ustyszysz 1 dugi sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawi
sie komunikat ,, OFF". Spowoduje to anulowanie biezacego programu oraz przywrdcenie w
urzadzeniu domyslnego ustawienia (np. Program 1 — Zwykty biaty chleb, 1000 g, $rednio
przypieczona skdrka). Nie spowoduje to wytaczenia urzadzenia.

Programy
Za pomoca przycisku wyboru programu mozesz wybraé jedno z 14 réznych menu. Numer
wybranego menu oraz optymalny czas pieczenia dla tego menu zostanie wyswietlony na
wyswietlaczu.

Kolor skérki
Za pomocg przycisku wyboru koloru skérki mozesz wybrac jeden z trzech dostepnych koloréw
skorki: jasny, Sredni lub ciemny. Wybrany kolor skérki zostanie wyswietlony na wyswietlaczu.

Woaga bochenka
Za pomocg przycisku wyboru wagi bochenka mozesz wybrac jedng z trzech wag chleba: 750 g,
1000 g lub 1250 g.Waga bochenka jest wyswietlana na wyswietlaczu.

Wskaznik wlaczenia/wytaczenia
Gdy wypiekacz jest wiaczony, $wieci sie wskaznik wiaczenia/wyfaczenia.

Zasady uzywania

Przygotowanie urzadzenia i sktadnikéw

Ustaw urzadzenie na ptaskiej, stabilnej i rownej powierzchni.

Trzymajac za uchwyt formy do chleba, pociagnij forme w lewo lub w prawo, aby ja
odblokowac. Nastepnie wyjmij forme z urzadzenia. (rys.2)

Uwaga: Zawsze wyjmuj forme do chleba przed wiozeniem do niej sktadnikéw, co pozwoli uniknqc
wysypaniu sktadnikéw do urzqdzenia.
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Upewnij sig, ze otwory w ostrzach do wyrabiania ciasta oraz watki wewnatrz formy do
chleba s3 catkowicie czyste.

Uwaga: Jesli elementy te nie sq czyste, moze nie by¢ mozliwe prawidtowe zatozenie ostrzy do wyrabiania
ciasta.

Dopasuj pfaskie strony ostrzy do wyrabiania ciasta do pfaskich stron watkéw w formie do
chleba. Nastepnie zatéz ostrza na watki, mocno je dociskajac (rys. 3).

Uwaga: Upewnij sig, ze ostrza do wyrabiania ciasta sq zatozone prawidtowo, poniewaz w przeciwnym
razie moglyby one spas¢ z watkéw podczas dziatania urzqdzenia, co wplynetoby niekorzystnie na proces
mieszania lub zagniatania ciasta.

Uwaga: Gdy ostrza do wyrabiania ciasta sq prawidtowo zatozone na watki, wystepuje na watkach pewien
luz w ptaszczyznie poziomej. Jest to normalne zjawisko.

Odmierz potrzebne sktadniki zgodnie z wybranym przepisem (patrz rozdziat ,,Standardowe
przepisy na chleb” w broszurze ,,Dodatkowe informacje o wypiekach”).

Uwaga: Zawsze doktadnie odmierzaj sktadniki. Patrz czesc ,,Odmierzanie sktadnikéw” rozdziatu
,,Sktadniki” w broszurze ,,Dodatkowe informacje o wypiekach”).

A Umies¢ sktadniki w formie do chleba w kolejnosci wymienionej w przepisie.
- Zawsze dodawaj drozdze w ostatniej kolejnosci. Zréb wegtebienie w srodku maki i umiesé w nim
drozdze.

Nie mieszaj drozdzy z mokrymi sktadnikami, poniewaz moze to spowodowacg, ze chleb nie
wyrosnie dobrze, szczegdlnie jesli korzystasz z minutnika.

- Jesli sktadnik trzeba doda¢ podczas pieczenia, urzadzenie emituje trzykrotnie krdtki i diugi sygnat
dzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawia sie komunikat ,,ADD". Jesli sktadnik nie zostanie dodany,
wypiekanie chleba bedzie kontynuowane.

Umiesc¢ forme do chleba w urzadzeniu. Nastgpnie mocno ja docisnij, aby zatrzasneta sig w
odpowiednim potfozeniu (rys. 4).

Jesli forma do chleba nie zostanie prawidtowo zatozona, ostrza do wyrabiania ciasta nie beda
dziatad.

Bl Zt6z uchwyt formy do chleba i zamknij pokrywke urzadzenia.
Uwaga: Opuszczaj pokrywke powoli, poniewaz jest ciezka.

Bl W16z wtyczke przewodu sieciowego do gniazdka elektrycznego.
D Urzadzenie wyemituje sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu zostanie wyswietlony komunikat
,»17, ktory odnosi sie do programu ,,Zwykty biaty chleb”.

Wybér ustawien

Naciskaj przycisk wyboru programu, az na wyswietlaczu pojawi si¢ numer programu wiasciwy
dla wybranego przepisu (rys. 5).

D Za kazdym nacisnieciem przycisku wyboru programu liczba na wyswietlaczu zwigksza sig o 1.

D Wyswietlacz zacznie pokazywaé naprzemiennie numer wybranego programu oraz czas
pieczenia.

Uwaga: Jesli przez przypadek zostanie nacisniety niewtasciwy przycisk (np. przycisk wyboru wagi podczas
trwania programu Ciasto), urzqdzenie wyemituje sygnat dzwiekowy.

Nacisnij przycisk wyboru wagi raz lub kilkakrotnie, aby wybra¢ wiasciwa wage
bochenka (rys. 6).
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Uwaga:Wybor wagi jest mozliwy w ramach programow 1—7.W przypadku programéw 1—6 do wyboru
sq trzy wagi (750 g, 1000 g i 1250 g), a w przypadku programu 7 — dwie (1000 g i 1250 g). Domysinie
ustawiona waga dla programéw od 1 do 8 to 1000 g.

Upewnij sig, Ze wybrana waga jest wiasciwa dla ilosci sktadnikéw z wybranego przepisu, co
pozwoli zapobiec zbytniemu wyrosnigciu chleba lub jego przypaleniu. Patrz rozdziat
,,Standardowe przepisy na chleb i programy wypieku chleba™ w broszurze ,,Dodatkowe
informacje o wypiekach”.

Jesdli np. wybrana zostanie waga bochenka 1000 g (domyslnie ustawiona waga dla biatego chleba),

konieczne bedzie uzycie 600 g lub 4 szklanek biatej maki.

D Punkt po lewej stronie wy$wietlacza wskazuje wybrana wage. Na wys$wietlaczu jest takze
widoczny numer wybranego programu (rys. 7).

Jesli chcesz, mozesz nacisna¢ przycisk wyboru koloru skorki raz lub kilkakrotnie, aby wybra¢
odpowiedni kolor skoérki (rys. 8).

W przypadku programéw od 1 do 8 wstepnie wybranym kolorem skérki jest $redni.

D Punkt po prawej stronie wyswietlacza wskazuje wybrany kolor skorki (rys. 9).

D Na wyswietlaczu jest widoczny réwniez czas pieczenia dla wybranego programu, waga oraz
kolor skoérki. Czas pieczenia jest wyswietlany w godzinach i minutach (rys. 10).

Nacisnij przycisk uruchamiania/zatrzymania/anulowania, aby rozpocza¢ proces wypiekania
chleba. (rys.11)

Uwaga:W przypadku programéw 3, 4 i 7 produkty nie sq mieszane natychmiast, ale najpierw
podgrzewane.
D Zacznie miga¢ ikona postgpu programu (rys. 12).

Podczas wypiekania urzadzenie i jego pokrywka nagrzewaja sie do bardzo wysokiej temperatury.
Uwazaj, aby sie nie oparzyc.

Uwaga: Mozesz obserwowac proces mieszania, wyrabiania i pieczenia ciasta przez okienko. Od czasu do
czasu po wewnetrznej stronie okienka moze zebrac si¢ pewna ilos¢ wody. Mozna w takim przypadku
unies¢ pokrywke, aby zajrze¢ do wnetrza podczas mieszania i wyrabiania ciasta, ale NIE WOLNO
UNOSIC POKRYWKI PODCZAS PIECZENIA (czyli w ciqgu ostatniej godziny procesu przygotowywania
chleba), poniewaz moze to doprowadzi¢ do opadniecia chleba.

Na wyswietlaczu odliczany jest czas w minutach, az chleb bedzie gotowy.

D Co trzy sekundy na wyswietlaczu pojawia sie animacja postepu pieczenia (rys. 13).

D Po zakonczeniu pieczenia urzadzenie emituje sygnat dzwiekowy. Na wyswietlaczu
naprzemiennie wyswietlany jest przez 1 sekunde komunikat ,,Fin”, a nastepnie przez 1
sekundg czas utrzymywania ciepta (odliczany w minutach do 1 godziny). (rys. 14)

D Podczas dziafania trybu utrzymywania ciepta na wyswietlaczu widoczna jest jego ikona.W tym
czasie nie jest widoczna ikona programu. (rys. 15)

Uwaga:Tryb utrzymywania ciepta nie dziata w przypadku programéw Ciasto, Ciasto na makaron,
Formowanie wielu wypiekéw oraz Formowanie wielu stodkich wypiekéw. Zbyt diugie pozostawienie
przygotowanego ciasta w urzqdzeniu moze prowadzi¢ do jego przerosniecia i w efekcie
niezadowalajqcych rezultatow pieczenia. Aby uzyskac najlepsze rezultaty, wyjmij ciasto po zakonczeniu
programu i postepuj zgodnie ze wskazéwkami dotyczqcymi jego formowania, odstawiania i pieczenia
zawartymi w przepisie.

Uwaga: Jesli nie wyjmiesz ciasta podczas trwania lub natychmiast po wytqczeniu trybu utrzymywania
ciepta, skorka stanie sie wilgotna i utraci chrupko$c. Tryb utrzymywania ciepta NIE POWODUJE
przepieczenia chleba ani przyciemnienia skorki.

Korzystanie z minutnika
Mozesz uzy¢ minutnika, jedli chcesz, aby chleb byt gotowy pdzniej. Maksymalne opdznienie, jakie
mozna ustawi¢, to 15 godzin.
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Mozesz na przyktad ustawi¢ minutnik na 15 godzin o godzinie 17:00, dzigki czemu chleb bedzie
gotdw nastepnego dnia rano, o godzinie 08:00.

Uwaga: Nie korzystaj z funkgji minutnika w przypadku przepiséw zawierajqcych swieze sktadniki, ktore
mogq sie zepsu¢, na przyktad jajka, swieze mleko, kwasna $mietana lub ser.

Uwaga: Minutnik nie dziata w przypadku programéw 7,8, 9 oraz od 11 do 14.
Aby skorzystac¢ z minutnika:

Umies¢ wszystkie skiadniki w formie do chleba.

Wybierz wiasciwy program oraz rozmiar bochenka i kolor skérki odpowiednie dla przepisu.
D Caftkowity czas przygotowania dla wybranych ustawien jest wyswietlany na wyswietlaczu.

Oblicz réznice w czasie (w godzinach) pomiedzy aktualng godzing a godzing, o ktorej cheesz,
aby chleb byt gotowy.

Jesdli na przyktad jest godzina 17:00, a chleb ma by¢ gotowy na godzing 08:00 nastepnego dnia,

réznica czasu wynosi 15 godzin.

Naciskaj przycisk wydtuzania lub skracania czasu minutnika do czasu, gdy na wyswietlaczu
pojawi si¢ wiasciwa godzina czasu (rys. 16).

D Kazde nacisnigcie przycisku wydtuzania/skracania czasu minutnika powoduje wydtuzenie/
skrocenie czasu o 10 minut. Przytrzymanie nacisnigtego przycisku powoduje szybsze
wydtuzenie/skrocenie czasu.

Uwaga: Gdy czas na wyswietlaczu dojdzie do 15 godzin, a przycisk wydtuzania czasu bedzie w dalszym
ciqgu naciskany, na wyswietlaczu ponownie pojawi si¢ czas wypieku dla ustawionego programu.

Uwaga: Jesli przekroczysz czas, jaki chcesz ustawi¢, nacisnij przeciwny przycisk, aby skréci¢ lub wydtuzyc
czas.

Nacisnij przycisk uruchamiania/zatrzymania/anulowania.
Wraz z rozpoczeciem dziatania opiekacza zacznie migac ikona postepu programu.

D Minutnik bedzie odlicza¢ w minutach ustawiony czas, a co trzy sekundy bedzie wyswietlana
animacja postgpu programu.

D Chleb jest gotowy, gdy minutnik dojdzie do wartosci 00:01. Na wyswietlaczu zostanie
wyswietlone wskazanie ,,Fin”, a urzadzenie wyemituje sygnat dzwigkowy.

Po zakonczeniu pieczenia

Whetrze wypiekacza do chleba, forma do chleba, ostrza do wyrabiania ciasta oraz chleb sa
bardzo gorace. Przed wyjeciem formy do chleba pod koniec cyklu pieczenia lub w dowolnym
momencie W trybie utrzymywania ciepta zawsze zaktadaj rekawice kuchenne.

Aby zakonczy¢ dziatanie trybu utrzymywania ciepfa, nacisnij przycisk uruchamiania/
zatrzymania/anulowania na 2 sekundy. Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie ,,OFF”, biezacy
program zostanie anulowany, a urzadzenie powréci do ustawienia domysinego.

Aby wytaczy¢ urzadzenie, wyjmij wtyczke przewodu sieciowego z gniazdka elektrycznego.

Zatdz rekawice kuchenne, otworz pokrywke i chwyc¢ za uchwyt formy do chleba. Pociagnij
forme w lewo lub w prawo, aby ja odblokowac, a nastgpnie wyjmij forme z urzadzenia.

Aby tatwiej wyjac chleb, pozostaw go na 5 minut w pionowej pozycji. Nastgpnie obré¢ forme
do gory dnem, chwy¢ za uchwyt i wytrzasnij chleb na druciang podstawke, aby wystygt, oraz
w celu szybszego uwolnienia ciepta i wilgoci z chleba.

Jedli bedzie to konieczne, przesun wzdtuz bokdw formy pfaska gumowa lub plastikowa topatke, aby

utatwi¢ wyjecie bochenka z formy.
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Do wyjmowania chleba nie nalezy uzywa¢ metalowych przyboréw kuchennych, poniewaz
mogloby to spowodowac uszkodzenie nieprzywierajacej powtoki formy do chleba.

Uwazaj — forma do chleba i chleb s3 gorace.

Jesli w spodzie chleba utkwity ostrza do wyrabiania ciasta, uzyj dostarczonego wraz z
urzadzeniem metalowego haczyka, aby je wyjac.

Zawsze upewnij sie, ze ostrza do wyrabiania ciasta nie pozostaty wewnatrz bochenka, poniewaz

préba pokrojenia bochenka, w ktdrym znajduja si¢ ostrza, moze spowodowac uszkodzenie tego

ostrza.

Do wyjmowania ostrzy do wyrabiania ciasta nie nalezy uzywac¢ metalowych przyboréw
kuchennych, poniewaz mogtoby to spowodowaé uszkodzenie nieprzywierajacej powtoki na
ostrzach.

Uwazaj — ostrza do wyrabiania ciasta i chleb s3 gorace.

A Natychmiast wyjmij ostrza do wyrabiania ciasta z formy do chleba, aby zapobiec ich
zakleszczeniu na watkach.

Uwaga:W przypadku zakleszczenia ostrzy napetnij forme do chleba wodq tak, aby przykryta ostrza i
odstaw do namoczenia na 30 minut. Nastepnie zdejmij ostrza z watkow.

Przed rozpoczeciem krojenia nozem do chleba lub elektrycznym nozem pozostaw chleb do
ostygniecia na drucianej podstawce na 30—-60 minut.

Bl Przed rozpoczeciem czyszczenia urzadzenia lub upieczeniem kolejnego bochenka chleba
odstaw urzadzenie do ostygniecia.

Przechowywanie chleba

- Chleb nalezy jes¢, gdy jest Swiezy, poniewaz nie zawiera on zadnych konserwantdw. Chleb
mozna przechowywac przez 1-2 dni.

- Chleb nalezy przechowywac w temperaturze pokojowej w szczelnym, zamknigtym, plastikowym
woreczku lub w hermetycznym pojemniku.

- Pokrojony chleb traci swoja $wiezos$¢ i wysycha szybciej, niz chleb niepokrojony.

- Bagietki nalezy przechowywac w papierowych torbach lub w warunkach, w ktérych sa
wystawione na dziatanie powietrza, aby zachowac chrupiaca skérke. Tego typu pieczywo najlepiej
zje$¢ w dniu, w ktérym zostato upieczone.

Zamrazanie/rozmrazanie chleba

- Chleb mozna zamrozi¢ w hermetycznym pojemniku na 4—6 tygodni.

- Mozesz pokroi¢ chleb przed zamrozeniem, aby za jednym razem mdc wyjac tylko kilka
kawatkéw chleba.

- Jedli rozmrazasz caty bochenek, rozmrazaj go w tym samym pojemniku, w ktérym byt on
zamrazany, aby chleb mdgt ponownie wchtonaé wilgod.

- Rozmrazaj chleb w temperaturze pokojowej lub w kuchence mikrofalowej, na niskim ustawieniu.

Czyszczenie i konserwacja

W celu zachowania maksymalnego bezpieczenstwa utrzymuj urzadzenie w czystosci, w stanie
nienattuszczonym, bez osaddw z resztek jedzenia.

Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie ani innym ptynie. Nie optukuj go pod biezaca woda.

Do czyszczenia urzadzenia nigdy nie uzywaj czyscikow, srodkéw sciernych ani zracych ptyndw,
takich jak benzyna lub aceton.

Przed myciem urzadzenia wyjmij wtyczke z gniazdka elektrycznego i poczekaj, az urzadzenie
ostygnie.
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Po zakonczeniu pieczenia natychmiast wyjmij ostrza do wyrabiania ciasta z formy do chleba,
aby zapobiec ich zakleszczeniu.

Uwaga:W przypadku zakleszczenia ostrzy napetnij forme do chleba wodq tak, aby przykryta ostrza i
odstaw do namoczenia na 30 minut. Nastepnie zdejmij ostrza z watka.

Wyczys¢ ostrza do wyrabiania ciasta w goracej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.
Oczys¢ otwory w ostrzach za pomoca drewnianej wykataczki lub nylonowej szczoteczki do
czyszczenia.

Wyczys¢ forme do chleba, stelaz do pieczenia, blachy do pieczenia i separatory migkka
sciereczka zwilzona goraca woda z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.

Nie zanurzaj formy do chleba w wodzie i nie myj jej w zmywarce.

Stelaza do pieczenia, blach do pieczenia i separatoréw nie mozna my¢ w zmywarce.

Oczys¢ watki wewnatrz formy do chleba migkka Sciereczka.

A Optucz wnetrze formy do chleba $wieza woda.

Wytrzyj pokrywke wilgotna $ciereczka.

Bl Wytrzyj wewnetrzna i zewnetrzna cze$¢ urzadzenia wilgotna $ciereczka.

Nie uzywaj chemicznych srodkow do czyszczenia piekarnikow.

Al Przed ponownym ztozeniem urzadzenia wysusz starannie wszystkie czesci migkka, sucha
sciereczka.

Uwaga: Miarke, pedzel i kubek z miarkq mozna my¢ w zmywarce. Do mycia w zmywarce nie sq
natomiast przystosowane: forma do chleba, ostrza do wyrabiania ciasta, metalowy haczyk, néz piekarski,
stelaz do pieczenia, blachy do pieczenia oraz separatory.

Przechowywanie

Nawin przewod sieciowy wokét haczyka na przewdd sieciowy na spodzie
urzadzenia (rys. 17).

Umies¢ 2 formy do wypiekania jedna na drugiej (rys. 18).
Obroc stelaz do pieczenia do gory dnem (rys. 19).
Umies¢ utozone formy do wypiekania w stelazu do pieczenia (rys. 20).

Odwroécony stelaz do pieczenia z formami do wypiekania umies¢ w formie do chleba i
zamknij pokrywke (rys.21).

A Przechowuij urzadzenie w suchym i bezpiecznym miejscu.

Ochrona srodowiska

- Zuzytego urzadzenia nie nalezy wyrzuca¢ wraz ze zwyktymi odpadami gospodarstwa
domowego — nalezy oddac je do punktu zbidrki surowcédw wtdrnych w celu utylizagji.
Stosowanie si¢ do tego zalecenia pomaga w ochronie srodowiska (rys. 22).

Gwarancja i serwis

W razie koniecznosci naprawy, jakichkolwiek pytan lub problemdw prosimy odwiedzi¢ nasza strone
internetowa www.philips.com lub skontaktowac sie z Centrum Obstugi Klienta firmy Philips (numer
telefonu znajduje sie w ulotce gwarancyjnej). Jesli w kraju Panstwa zamieszkania nie ma takiego
Centrum, o pomoc nalezy zwrdci¢ sie do sprzedawcy produktéw firmy Philips.
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Rozwiazywanie problemow

W tym rozdziale opisano najczestsze problemy, z ktdrymi mozna sie zetknad, korzystajac z
urzadzenia. Jedli ponizsze wskazdwki okaza sie niewystarczajace do rozwiazania problemu, nalezy

skontaktowac sie z Centrum Obstugi Klienta.

Problemy z wypiekaczem do chleba
Problem Prawdopodobna
przyczyna

Przyciski nie dziataja. Wtyczka nie jest
wiozona do gniazdka

elektrycznego.

Podczas pracy urzadzenie
wydaje odgtosy.

Silnik wydaje dzwigki
podczas procesu
wyrabiania ciasta. Jest
to zjawisko normalne.

Forma do chleba nie
jest prawidtowo
zamocowana.

Sktadniki lub okruchy
chleba dostaty sie na
element grzejny lub do
wnetrza urzadzenia.

Urzadzenie stukocze podczas
dziafania.

Z otwordw wylotu pary
wydobywa sie dym, a
urzadzenie wydziela zapach
spalenizny.

Urzadzenie nie zaczyna Urzadzenie przegrzato
dziata¢ po nacisnieciu sie.

przycisku uruchamiania/

zatrzymania/anulowania, a na

wyswietlaczu pojawia sie

komunikat ,,ERR".

Rozwiazanie

Wihéz wtyczke do gniazdka
elektrycznego. Jesli problem bedzie
nadal wystepowat, skontaktuj sie z
Centrum Obstugi Klienta w swoim kraju.

Nie jest wymagana zadna czynnos¢.

W celu prawidtowego zamocowania
formy mocno ja dociénij, aby zatrzasneta
sie w odpowiednim potozeniu.

Zawsze czy$¢ urzadzenie po uzyciu.
Przed rozpoczeciem czyszczenia wyjmij
wtyczke urzadzenia z gniazdka
elektrycznego i pozostaw urzadzenie do
ostygniecia.

Odczekaj okoto 1 godziny, az urzadzenie
ostygnie.
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Introducere

Felicitdri pentru achizitie si bun venit la Philips! Pentru a beneficia pe deplin de asistenta oferitd de
Philips, inregistrati-va produsul la www.philips.com/welcome.

Descriere generala (fig. 1)

Grilaj pentru coacere

Tavd pentru coacere

Separatoare (2 separatoare lungi si 4 scurte)
Dispozitiv de tdiere

Pahar gradat

Lingurita de dozare

Panou de control

1 Listd de programe

Indicatii privind greutatea

Afisaj

Indicatii privind culoarea crustei
Selector de programe

Selector de greutate

Butonul de crestere al cronometrului
Butonul de reducere al cronometrului
Selector pentru culoarea crustei

10  Buton de pornire/oprire/anulare

11 Led Pornit/Oprit

Capacul

Fereastrd

Carlig de metal

Tava pentru paine cu suprafatd antiaderenta
Orificii pentru abur

Cablu electric si stecher

Suport de depozitare a cablului

Element de incdlzire

Orrificiu pentru abur

Lame de framantare cu suprafatd antiaderenta
Manerul tavii pentru paine

Tije pentru lamele de fraimantare

Perie

Important

Cititi cu atentie acest manual de utilizare si pdstrati-l pentru consultare ulterioard.

OTMTmMQoNO®>
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Pericol

- Nu introduceti niciodatd corpul aparatului de paine in apd sau in alt lichid si nici nu il clatiti sub
jet de apa.

- Nu acoperiti orificiile de ventilare si de abur pe durata functionarii aparatului de paine.

Avertisment

- Tnainte de a conecta aparatul, verificati daca tensiunea indicati pe aparat corespunde tensiunii de
alimentare locale.

- Conectati aparatul doar la o priza de perete cu impamantare. Aveti grijd ca stecherul sa fie bine
introdus in priza de perete.

- Nu utilizati aparatul dacd stecherul, cablul de alimentare, corpul aparatului sau tava pentru péine
este deteriorata.
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- Acest aparat nu trebuie utilizat de cdtre persoane (inclusiv copii) care au capacitdti fizice,
mentale sau senzoriale reduse sau sunt lipsite de experienta si cunostinte, cu exceptia cazului in
care sunt supravegheati sau instruiti cu privire la utilizarea aparatului de cdtre o persoana
responsabild pentru siguranta lor.

- Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca cu aparatul.

- Nu lasati cablul de alimentare la indemana copiilor. Nu ldsati cablul de alimentare sd atarne peste
marginea mesei sau a blatului pe care este asezat aparatul.

- In cazuln care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit intotdeauna de
Philips, de un centru de service autorizat de Philips sau de personal calificat in domeniu, pentru
a evita orice accident.

- Asigurati-vd cd elementul de incalzire, tijele tavii pentru padine si suprafata exterioard a acesteia
sunt curate si uscate Tnainte de a conecta stecherul la priza de perete.

- Nu utilizati aparatul pentru alt scop decat cel descris In acest manual.

- Nu conectati cablul de alimentare al aparatul si nu operati panoul de control cu mainile ude.

- Nu conectati niciodatd acest aparat la un ceas electronic extern pentru a evita situatiile
periculoase.

- Nu apropiati fata sau mainile de orificiile de aerisire si de abur pe durata functionarii aparatului.

- Nu deschideti capacul pe durata procesului de coacere, intrucat acest lucru poate face ca aluatul
sau painea sa se dezumfle.

- Pe durata procesului de coacere, aparatul in sine si capacul devin foarte fierbinti. Aveti grijd sa nu
va ardeti.

- Nu scoateti tava pentru paine din aparat pe durata utilizarii.

- Nu utilizati niciodata ustensile pentru a amesteca ingredientele in tava pentru paine pe durata
unui program de coacere.

- Puneti ingredientele numai Tn tava pentru paine. Nu introduceti si nu varsati ingrediente si/sau
aditivi n interiorul aparatului, pentru a evita deteriorarea elementului de Incalzire.

- La scoaterea marmeladei din tava pentru paine, ridicati tava cu ambele maini utilizdnd manusi de
bucdtdrie si varsati marmelada calda din aceasta.

Precautie

- Nu utilizati niciodata accesorii sau componente de la alti producdtori sau care nu au
fost recomandate special de Philips. Daca utilizati astfel de accesorii sau componente, garantia
dvs. devine nuld.

- Nu atingeti tava pentru paine cu ustensile ascutite, pentru a evita deteriorarea.

- Nu expuneti aparatul la temperaturi ridicate si nu 1l asezati pe o sobd sau o masina de gdtit care
functioneaza sau este inca fierbinte.

- Asezati intotdeauna aparatul pe o suprafatd stabild, platd si orizontald.

- Introduceti intotdeauna tava pentru paine in aparat inainte de conecta cablul de alimentare al
aparatului la priza si de a-I porni.

- Scoateti intotdeauna aparatul din priza dupa utilizare.

- Ldsati intotdeauna aparatul sa se rdceasca fnainte de a-I curdta sau de a-I muta.

- Nu introduceti tava pentru paine intr-un cuptor conventional pentru a coace paine.

- Aparatul este conceput doar pentru utilizare casnicad. Dacd este utilizat in mod necorespunzator,
n regim profesional sau semi-profesional, sau fara respectarea instructiunilor din manualul de
utilizare, garantia poate fi anulatd, iar Philips Tsi va declina orice responsabilitate pentru daunele
provocate.

- Este posibil ca zonele accesibile sd se incalzeasca puternic atunci cand aparatul este in functiune.
Utilizati ntotdeauna manusi de bucatarie atunci cand ridicati tava pentru paine de maner sau
cand manipulati tava pentru paine fierbinte, lama de framantare sau péinea fierbinte.

- Feriti-va de aburul fierbinte degajat din orificiile pentru abur pe durata coacerii sau din aparatul
de paine, atunci cand deschideti capacul sau dupd procesul de coacere.

- Nu ridicati sau deplasati aparatul in timp ce functioneaza.

- Nu atingeti piesele in miscare.
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- Nu expuneti aparatul la lumina directd a soarelui.

- Nu introduceti obiecte metalice sau substante strdine in orificille de abur.

- Nu utilizati tava de paine dacd aceasta este deterioratd.

- Curdtati Intotdeauna aparatul dupd utilizare.

- Nu curdtati aparatul in masina de spdlat vase.

- Nu folositi aparatul in aer liber.

- Ldsati un spatiu liber de cel putin 10 cm deasupra, in spatele si de ambele laturi ale aparatului
pentru a preveni deteriordrile cauzate de cdldura radiata.

- Pentru a evita deteriorarea aparatului, nu asezati tava pentru paine sau alt obiect pe partea
superioard a acestuia.

- Fiti atenti atunci cdnd manevrati dispozitivul de tdiere inclus. Lama sa este foarte ascutitd.

- Puneti protectia inapoi pe dispozitivul de tdiere dupa utilizare si depozitati-| intr-un loc sigur.

Campuri electromagnetice (EMF)
Acest aparat Philips respecta toate standardele referitoare la campuri electromagnetice (EMF). Daca
este manevrat corespunzdtor si in conformitate cu instructiunile din acest manual, aparatul este sigur
conform dovezilor stiintifice disponibile in prezent.

Functia de rezerva in caz de pana de curent
Acest aparat dispune de o functie de rezerva, care memoreaza starea anterioara unei pene de
curent, cu conditia ca alimentarea sd fie reluata in decurs de 7 minute. Daca pana de curent se
produce pe durata unui proces de coacere, la reluarea alimentarii cu energie, cronometrarea duratei
de coacere continua de la momentul intreruperii. Daca pana de curent dureazd mai mult de 7
minute si se produce pe durata unui proces de coacere, aparatul de paine se reinitializeazd automat
la setarea prestabilitd la reluarea alimentarii cu energie. Deschideti aparatul de paine, scoateti
continutul si incepeti de la capat. Daca ati setat cronometrul si procesul de coacere prestabilit nu a
inceput incd la producerea penei de curent, aparatul de paine se reinitializeazd automat la setarea
prestabilitd atunci cand este reluatd alimentarea cu energie. Deschideti aparatul de pdine, scoateti
continutul si incepeti de la capat.

Inainte de prima utilizare

Scoateti toate materialele de ambalare de pe aparat. Aveti grija sa nu aruncati lamele de
framantare.

Indepirtati orice etichete de pe corpul aparatului.

Pentru a indeparta eventualele urme de praf acumulate pe aparat, stergeti suprafata
exterioara a aparatului, tava pentru paine si lamele de fraimantare cu o carpa umeda.

Nu folositi niciodata bureti de sarma, agenti de curatare abrazivi sau lichide agresive cum ar fi
benzina sau acetona pentru a curata aparatul.

Uscati bine toate piesele inainte de a incepe utilizarea aparatului.

Panou de control

Afisaj

Afisajul aratd urmatoarele:

- Numarul programului (1-14)

- Pictogramd program atunci cand a fost selectat un numar de program

- Pictogramd cronometru atunci cand este setat cronometrul

- Pictogramd progres cdt timp este activ un program

- Pictogramad pastrare la cald atunci cand se termind programul si cat timp este activ modul de
pastrare la cald. Afisajul indica simultan timpul de pastrare la cald (inregistrare in minute pand la
o ord).

- Creutatea selectata si culoarea selectatd pentru crusta
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- Numadrdtoarea inversa a duratei de coacere, In minute

- Fin" la terminarea programului

-, OFF"la anularea sau reinitializarea programului

- Err’la aparitia unei erori

- ,Add" atunci cand pot fi addugate ingrediente solide suplimentare (de ex, fructe sau seminte)

Butoane pentru cronometru
Puteti utiliza butoanele de crestere si reducere ale cronometrului atunci cand doriti ca painea sa fie
gata la un moment ulterior. Decalajul de timp maxim care poate fi setat este de 15 ore.
De exemplu, setati cronometrul la 15 ore la ora 17:00 pentru ca péinea sa fie gata la ora 08:00
a doua zi dimineata.

Buton de pornire/oprire/anulare

- Apasati acest buton pentru a fncepe un program sau numardtoarea inversa a cronometrului

- Tineti apdsat acest buton timp de 2 secunde, pand cand auziti 1 semnal sonor lung si pe afisaj
apare mesajul ,,OFF". Aceasta anuleazd programul curent, iar aparatul revine la setarea implicitd
(respectiv programul 1 - Paine albd simpla, 1000 g, culoare medie a crustei). Aceasta actiune nu
inchide aparatul.

Programe
Cu ajutorul selectorului de programe, puteti selecta unul dintre cele 14 meniuri diferite. Numarul
meniului selectat si timpul de procesare optim pentru meniul respectiv sunt indicate pe afisaj.

Culoarea crustei
Cu selectorul pentru culoarea crustei, puteti selecta una dintre cele trei culori pentru crusta:
deschisa, medie sau inchisa. Culoarea selectatd a crustei este indicatd pe afisaj.

Greutatea painii
Cu selectorul de greutate, puteti selecta una dintre cele trei cantitati: 750 g, 1000 g sau 1250 g.
Greutatea painii este indicatd pe afisaj.

Led Pornit/Oprit
Atunci cand aparatul de paine este pornit, ledul pornit/oprit este pornit.

Utilizarea aparatului

Pregatirea aparatului si a ingredientelor

Asezati aparatul pe o suprafata stabila, orizontala si neteda.

Apucati manerul tavii pentru paine si trageti tava pentru paine spre stinga sau spre dreapta
pentru a o debloca.Apoi ridicati tava pentru paine si scoateti-o din aparat. (fig. 2)

Notd: Scoateti intotdeauna tava pentru pdine inainte de a introduce ingredientele in aceasta, pentru a
evita vdrsarea ingredientelor in aparat.

Asigurati-va ca orificiile lamelor de framantare si tijele din interiorul tavii pentru paine sunt
complet curate.

Notd: Dacd aceste piese nu sunt curate, este posibil sd nu puteti asambla lamele de frdmantare in mod
corespunzator.

Aliniati partea plata a orificiilor lamelor de framantare cu partea plata a tijelor din tava
pentru paine, apoi impingeti ferm lamele de framantare pe tije (fig. 3).

Notd:Aveti grijd sd impingeti lamele de frdmantare in pozitia corectd; in caz contrar, acestea se pot

desprinde pe durata utilizdrii, fapt care afecteazd procesul de amestecare sau de framdntare.

Notd:Atunci cdnd lamele de frdmdntare sunt asamblate corespunzdtor pe tije, acestea au un anumit joc
orizontal pe tije. Acest lucru este normal.
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Masurati ingredientele pentru reteta pe care doriti sa o pregatiti (consultati capitolul ,,Retete
de paine standard” din brosura cu informatii suplimentare pentru coacere).

Notd: Mdsurati intotdeauna ingredientele cu acuratete. Consultati sectiunea ,,Mdsurarea ingredientelor”
din capitolul ,,Ingrediente” din brosura cu informatii suplimentare pentru coacere.

A Introduceti ingredientele in tava pentru paine in ordinea in care sunt enumerate in reteti.
- Addugati intotdeauna drojdia la final. Faceti o gaurd in centrul fainii si presdrati drojdia in aceasta.

Nu amestecati drojdia cu niciunul dintre ingredientele lichide; in caz contrar, este posibil ca painea
sa nu creasca in mod corespunzator, mai ales atunci cand utilizati cronometrul.

- Daca un ingredient trebuie addugat pe durata procesului de coacere, aparatul emite de trei ori
un semnal sonor scurt si unul lung, iar pe afisaj apare mesajul ,,ADD". Daca nu addugati niciun
ingredient, aparatul continua pur si simplu procesul de coacere.

Puneti tava pentru piine in aparat. impingeti energic tava pentru piine in jos pentru a o fixa in
pozitie (fig. 4).

Daca tava pentru paine nu este asamblata in mod corect, lamele de framantare nu functioneaza.

B Lisati in jos manerul tavii pentru paine si inchideti capacul aparatului.
Notd: Coboradti incet capacul. Este greu.

EX Introduceti stecherul in prizi.
D Aparatul emite un semnal sonor si pe afisaj apare cifra ,,1”, care desemneaza
programul ,,Pdine alba simpla”.

Selectarea setarilor

Apasati selectorul de program pana cand afisajul indica numarul programului corespunzator
retetei pe care doriti sa o preparati (fig. 5).

D Lafiecare apasare a selectorului de programe, numarul de pe afisaj creste cu o treapta de 1.

D  Afisajul indici alternativ numarul programului selectat si timpul de preparare.

Notd:Aparatul emite un semnal sonor la apdsarea accidentald a unui buton gresit, de exemplu, atunci
cdnd apdsati butonul de greutate pe durata programului pentru aluat.

Apasati selectorul de greutate o data sau de mai multe ori pentru a selecta greutatea
corespunzatoare a painii (fig. 6).

Notd: Selectarea greutdtii este posibild in programele 1-7. Sunt disponibile trei optiuni pentru greutate in
programele 1-6 (750 g, 1000 g si 1250 g) si doud optiuni in programul 7 (1000 g si 1250 g). Greutatea
presetatd pentru programele de la 1 la 8 este 1000 g.

Asigurati-va ca greutatea selectata este adecvata pentru cantitatea de ingrediente a retetei
selectate, pentru a preveni o dimensiune prea mare a painii sau arderea acesteia. Consultati
capitolul ,,Programe si retete de paine standard” din brosura cu informatii suplimentare pentru
coacere.

De exemplu, atunci cand selectati o greutate de 1000 g, greutatea prestabilitd pentru painea albd,

folositi 600 g sau 4 cesti de faind alba.

D Punctul din partea stingi a afisajului indicd greutatea selectati. Afisajul indic3, de asemenea,
numarul programului selectat (fig. 7).

Daca doriti, apasati selectorul pentru culoarea crustei o data sau de mai multe ori, pentru a
selecta culoarea corespunzitoare a crustei (fig. 8).

Pentru programele de la 1 la 8, culoarea prestabilita a crustei este cea medie.

D Punctul din partea dreapti a afisajului indici culoarea selectatd a crustei (fig. 9).
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D Durata de coacere pentru programul selectat, greutatea si culoarea crustei apar pe afisaj.
Durata de coacere este indicata in ore si minute (fig. 10).

Apasati butonul de pornire/oprire/anulare pentru a incepe procesul de preparare a
painii. (fig.11)

Notd: in programele 3,4 si 7, aparatul nu incepe sd amestece imediat, ci mai intdi preincdlzeste.

D Pictograma progres lumineaza intermitent (fig. 12).

Pe durata procesului de coacere, aparatul in sine si capacul devin foarte fierbinti. Aveti grija sa nu
va ardeti.

Notd: Puteti urmdri procesul de amestecare, frdmdntare si coacere prin fereastra de vizualizare.
Ocaziondl, este posibil sd se formeze umezeald pe interiorul ferestrei. Puteti deschide capacul pentru a
privi induntru in timpul etapelor de amestecare si frdmantare, dar NU IL DESCHIDETI IN TIMPUL
PROCESULUI DE COACERE (aproximativ ultima ord din timpul de procesare total), intrucat aceasta
poate duce la dezumflarea pdinii.

D Afisajul cronometreaza invers timpul de procesare, in trepte de 1 minut, pand cand painea
este gata.

D Din trei in trei secunde, afisajul aratd animatia de progres (fig. 13).

D Atunci cand procesul de coacere este incheiat, aparatul emite semnale sonore.Alternativ,
mesajul ‘Fin’ este prezentat pe afisaj timp de 1 secunda si timpul de pastrare la cald este
prezentat timp de 1 secundd (timpul de pastrare la cald este inregistrat in minute pana la 1
ora). (fig. 14)

D Pe durata timpului de pastrare la cald, pictograma pastrare la cald este vizibild pe afisaj.
Pictograma program nu este vizibila pe durata timpului de pastrare la cald. (fig. 15)

Notd: Modul de pdstrare la cald nu functioneazd in cadrul programelor pentru aluat, aluat pentru paste,
Multi Bread Shaper si Multi Bread Shaper dulce. Dacd Idsati un aluat care este gata prea mult timp n
aparat, acesta poate creste excesiv si genera rezultate slabe la coacere. Pentru rezultate optime, scoateti
aluatul la sfarsitul programului si urmati instructiunile din retetd pentru modelare, timpul de ldsat la
crescut si coacere.

Notd: Dacd nu scoateti pdinea pe durata modului de pdstrare la cald sau imediat dupd terminarea
acestuia, coaja se umezeste si isi pierde aspectul crocant. Modul de pdstrare la cald NU coace
suplimentar pdinea si NU o inchide la culoare.

Utilizarea cronometrului
Puteti utiliza cronometrul dacd doriti ca painea sa fie gata la un moment ulterior. Decalajul de timp
maxim care poate fi setat este de 15 ore.
De exemplu, setati cronometrul la 15 ore la ora 17:00 pentru ca péinea sa fie gata la ora 08:00
a doua zi dimineata.

Notd: Nu utilizati functia cronometrului cu retetele care necesitd ingrediente proaspete care se pot strica,
precum oud, lapte proaspdt, smdntdnd sau branzd.

Notd: Cronometrul nu functioneazd in programele 7,8, 9 si 11 pdnd la 14.
Pentru a utiliza cronometrul:

Introduceti toate ingredientele in tava pentru paine.

Selectati programul, dimensiunea painii si culoarea crustei corespunzatoare pentru reteta.
D Timpul de procesare total pentru setirile selectate este indicat pe afisaj.

Calculati decalajul de timp (in ore) intre momentul prezent si ora la care doriti sa fie gata
painea.

De exemplu, dacd ora actuald este 17:00 si doriti ca painea sa fie gata a doua zi dimineata la ora

08:00, decalajul de timp este de 15 ore.
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Apasati butonul de crestere sau reducere al cronometrului pana cand afisajul indica decalajul
de timp corect (fig. 16).

D Lafiecare apisare a butonului de crestere sau reducere al cronometrului, durata creste sau
se reduce cu 10 minute. Daca tineti apasate butoanele, durata creste sau se reduce mai rapid.

Notd: Dacd durata de pe dfisaj ajunge la 15 ore si tineti in continuare apdsat butonul de crestere al
cronometrului, afisajul revine la durata de coacere a programului setat.

Notd: Dacd depdsiti durata pe care doriti sd o setati, apdsati butonul opus pentru a creste sau a reduce
durata.

Apasati butonul de pornire/oprire/anulare.

D Pictograma progres incepe si lumineze intermitent atunci cind aparatul de paine incepe sa
functioneze.

D Cronometrul numara invers durata stabilita, In minute, iar din trei in trei secunde este aratata
animatia de progres.

D Piinea este gata atunci cind cronometrul a numarat invers pana la 00:01.‘Fin’ apare pe afisaj,
iar aparatul semnalizeaza sonor.

Dupa procesul de coacere

Interiorul aparatului de pdine, tava pentru pdine, lamele de framantare si painea sunt foarte
fierbinti. Folositi intotdeauna manusi de bucatarie pentru a scoate tava pentru paine la finalul
ciclului de coacere sau in orice moment pe durata modului de pastrare la cald.

Pentru a opri modul de pastrare la cald, tineti apasat butonul pornire/oprire/anulare timp de
2 secunde.Afisajul indica ,,OFF”, programul curent este anulat, iar aparatul revine la setarea
implicita.

Pentru a opri aparatul, scoateti stecherul cablului de alimentare din priza.

Utilizand o carpa sau manusi de bucatarie, deschideti capacul si apucati manerul tavii pentru
paine.Trageti tava pentru paine spre stinga sau spre dreapta pentru a o debloca si ridicati-o
din aparat de maner.

Pentru scoaterea usoara a painii, lasati painea in pozitie verticala in tava timp de 5 minute.
Dupa aceea, rasturnati tava, tineti de maner si agitati pentru a scoate pdinea pe un gratar de
sarma rece, astfel incat painea sa elibereze mai rapid caldura si umezeala.

Daca este cazul, introduceti o spatuld platd de cauciuc sau de plastic pe marginile tavii, pentru a

desprinde péinea.

Nu utilizati ustensile de metal pentru scoaterea painii, intrucat acestea pot deteriora suprafata
antiaderenta a tavii pentru paine.

Aveti grija, tava pentru paine si painea sunt fierbinti.

Daca una dintre sau ambele lame de framantare este blocatd/sunt blocate in partea inferioara

a painii, utilizati carligul de metal furnizat impreuna cu aparatul pentru a o/le indeparta.
Asigurati-va intotdeauna ca lamele de framantare nu raman in paine;in caz contrar, este posibil sa
deteriorati lamele la felierea painii.

Nu utilizati alte ustensile metalice pentru a indeparta lamele de framantare, deoarece alte
ustensile metalice pot deteriora suprafata antiaderenta a lamelor de framantare.

Aveti grija, lamele de fraimantare si painea sunt fierbingi.

A Scoateti imediat lamele de frimantare din tava pentru paine pentru a preveni lipirea acestora.
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Notd: Dacd lamele rdmdn blocate, umpleti tava pentru pdine cu apd pdnd la un nivel situat deasupra
lamelor de framdntare si ldsati tava la inmuiat timp de 30 de minute. Dupd aceeaq, scoateti lamele de
frdmdntare de pe tije.

Lasati painea sa se raceasca pe gratarul de sirma rece, timp de 30-60 de minute, inainte de a
o felia cu un cutit obisnuit sau electric.

Bl Lisati aparatul si se riceasci inainte de a-l curita sau inainte de a coace alti paine.

Pastrarea painii

- Painea trebuie consumatd proaspatd, intrucat nu contine conservanti. Poate fi pastratd numai
timp de 1 sau 2 zile.

- Paéstrati painea la temperatura camerei, intr-o punga de plastic bine stransd sau intr-un recipient
etans.

- Painea feliatd isi pierde prospetimea si se usucd mai rapid decat cea nefeliata.

- Paéstrati painea frantuzeascd intr-o punga de hartie sau expusa la aer, pentru a mentine coaja
crocantd. Acest tip de péine se consuma ideal in aceeasi zi in care a fost coapta.

Congelareal/dezghetarea painii

- Painea poate fi pusd la congelat Intr-un recipient etans, timp de 4-6 saptdmani.

- Puteti felia painea Tnainte de congelare, pentru a putea folosi numai cateva felii o data.

- Daca dezghetati painea Intreagd, lasati-o la dezghetat in acelasi recipient, pentru a permite painii
sa fsi reabsoarbd umezeala.

- Ldsati painea sa se dezghete la temperatura camerei sau la o setare micd a cuptorului cu
microunde.

Curatare si intretinere

Pentru sigurantd maximd, mentineti aparatul curat, fard reziduuri de grasime si de alimente.

Nu introduceti niciodatd aparatul in apa sau in alt lichid si nici nu-I clatiti sub jet de apa.

Nu folositi niciodata bureti de sirma, agenti de curatare abrazivi sau lichide agresive cum ar fi
benzina sau acetona pentru a curata aparatul.

Scoateti stecherul din priza si lasati aparatul sa se raceasca inainte de a-l curata.

Dupa coacere, scoateti imediat lamele de framantare din tava pentru pdine, pentru a preveni
lipirea acestora.

Notd: Dacd lamele rdmdn blocate, umpleti tava pentru pdine cu apd pénd la un nivel situat deasupra
lamelor de framdntare si ldsati tava la inmuiat timp de 30 de minute. Dupd aceeaq, scoateti lamele de
frdmdntare de pe tijd.

Curatati lamele de framantare in apa fierbinte cu putin detergent lichid. Curatati orificiul
lamelor de framantare cu o scobitoare de lemn sau cu o perie de curatare de nailon.

Curatati aparatul de paine, grilajul pentru coacere, tavile pentru coacere si separatoarele cu o
carpa moale umezita in apa fierbinte cu putin detergent lichid.

Nu cufundati tava pentru paine in apa si nu o curatati in masina de spalat vase.

Grilajul pentru coacere, tavile pentru coacere si separatoarele nu pot fi spalate in masina de
spalat vase.

Curatati tijele din interiorul tavii pentru paine cu o carpa moale.
A Clatiti interiorul tavii pentru paine cu apa curati.

Stergeti capacul cu o carpa umeda.
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Bl Stergeti interiorul si exteriorul aparatului cu o cArpi umeda.
Nu folositi agenti chimici de curatare pentru cuptor.
[Ell Uscati bine toate piesele cu o cirpa moale uscati inainte de a reasambla aparatul.

Notd: Lingurita de dozare, peria si ceasca de mdsurare pot fi spdlate in masina de spdlat vase.Tava
pentru pdine, lamele de framdntare, cérligul de metal, dispozitivul de tdiere, grilajul pentru coacere, tavile
pentru coacere si separatoarele nu sunt lavabile in masina de spdlat vase.

Depozitarea

Infasurati cablul de alimentare in jurul cirligelor pentru depozitarea cablului din partea
inferioara a aparatului (fig. 17).

Asezati cele 2 tavi pentru coacere una peste cealalta (fig. 18).
Rasturnati grilajul pentru coacere (fig. 19).
Asezati tavile pentru coacere stivuite in grilaj (fig. 20).

Asezati grilajul pentru coacere rasturnat cu tavile pentru coacere in tava pentru paine si
inchideti capacul (fig. 21).

A Depozitati aparatul intr-un loc sigur si uscat.

Protectia mediului

- Nuaruncati aparatul impreuna cu gunoiul menajer la sfarsitul duratei de functionare, ci predati-|
la un punct de colectare autorizat pentru reciclare. In acest fel, veti ajuta la protejarea mediului
inconjurdtor (fig. 22).

Garantie si service

Pentru informatii suplimentare sau in cazul aftor probleme, va rugam sa vizitati site-ul Philips la
www.philips.com sau si contactati Departamentul Clienti din tara dvs. (gdsiti numarul de telefon in
garantia internationald). Dacd in tara dvs. nu exista un astfel de departament, deplasati-va la
furnizorul dvs. Philips local.

Depanare

Acest capitol descrie cele mai frecvente problemele care pot aparea in utilizarea aparatului. Dacd nu
reusiti sa rezolvati problema folosind informatiile de mai jos, contactati centrul de asistentd pentru
clienti din tara dvs.

Probleme cu aparatul de paine

Problema Cauza posibila Solutie

Butoanele nu functioneaza. Stecherul nu este introdus in  Introduceti stecherul in priza. Daca
priza. problema persistd, contactati
centrul de asistenta pentru clienti
din tara dumneavoastra.

Aparatul produce zgomot in  Motorul produce zgomot pe  Nicio actiune necesara.
timpul functionarii. durata procesului de

framantare. Acest aspect

este normal.
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Problema

Aparatul scoate sunete
puternice Tn timpul
functionarii.

Din orificiile pentru abur
este degajat fum si aparatul
emite un miros de ars.

Aparatul nu incepe sa
functioneze atunci cand apas
butonul de pornire/oprire/
anulare si pe afisaj apare
mesajul ,,ERR".

Cauza posibila

Tava pentru paine nu este
instalatd corect.

S-au adunat ingrediente sau
firimituri de paine pe
elementul de incalzire sau in
interiorul aparatului.

Aparatul s-a supraincalzit.

Solutie

Pentru a instala corect tava pentru
paine, apasati-o cu fermitate pentru
a o fixa in pozitie.

Curdtati intotdeauna aparatul dupa
utilizare. Scoateti aparatul din priza
si lasati-l sa se raceasca inainte de
a-l curata.

Ldsati aparatul sa se rdceasca timp
de aproximativ 1 ord.
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BeBeaeHue

[NosapaBasieM ¢ nokynkon npoaykumn Philips! Aast moAyueHMs MOAHOM MOAAEPX KKK, OKa3blBaEMOM
KomnaHuelt Philips, 3apervcTpupyrite npnbop Ha seb-caite www.philips.com/welcome.

O6uiee onmcanune (Puc. 1)

A PelueTka AAS BbINeKaHWs
B T[lpotvBeHb
C Pazaeantean (2 AMMHHBIX 1 4 KOPOTKIX)
D Hox ard HapesaHWs Ha AOMTUKM
E MepHbiit cTakaH
F MepHas roxka
G [laHenb ynpasaeHus
1 Cnmcok nporpamm
2 VIHAvKaTOpbI Beca
3 Ancnaen
4 VIHAMKaTOpPbI LIBETA KOPOUKM
5 KHorka Bbibopa nporpammb
6 KHorka Bbibopa Beca
7 KHomKa yBeAUeHWs BpeMeHr Tanmepa
8 KHorKka yMeHbLIeHWs BpeMeHu Taimepa
9 KHorka Bbibopa LiBeTa KOPOUKM
10  KHonka “Crapt"/"Cron”/"OTmeHa”
11 KHomKa BRKAIOUEHMSA/BBIKAIOYEHNS MOACBETKM
H Kpoiwka
I CmoTtposoe okHO
) MeTarmwmueckunin Kprodok
K ®opma AAs BBINEUKM C aHTUMPUIapHbIM MOKPBITHEM
L [laposble oTBEpCTHA
M LLHyp nnTaHKs C SAEKTPOBMAKOM
N TlpucnocobaeHne Ars XpaHeHusa LWHypa
O HarpeBaTeAbHbIl IAeMeHT
P [laposbie oTBepcTus
Q Hodu AAA 3aMeLMBaHMA C aHTUMPUIaPHBIM MOKPBITUEM
R Pyuka popmbl anst BbINeYKM
S Bpallaiolumecs Banbl HOXEN AAS 3aMeLLMBaHS
T LUWeTtouka

Ba)kHo!

I_IepeA Ha4aAOM 3KCMAyaTalmn r|p|/16opa BHMMATEABHO O3HAaKOMbTECH C HACTOALLMM PYKOBOACTBOM
N COXpaHUTE €ro AAA AAABHENLLIErO MCMOAb30BaHMS B KayecTse CMpaBOYHOro MaTepmana.

OnacHo!

- 3anpellaeTcs norpyxaTb KOPyc XAe60MeUM B BOAY UAW APYIUE KUAKOCTH, @ TaKKe
MPOMbIBaTb €rO MOA CTPYEN BOABI.

- 3anpellaeTcs 3aKpbiBaTh MapoBble 1 BEHTUAALMOHHbIE OTBEPCTUS BO Bpemst paboThl
xAeborneun.

MpeaynpexxaeHue.

- I_IepeA MOAKAKOHEHMEM r|p|/|6opa y6e,A,l/lTer, YTO yKa3aHHOE Ha HEM HOMWHAABHOE Harps>XeHme
COOTBETCTBYET HaNPSHIKEHMIO MECTHOM SAEKTPOCETW.

- [loakAlouaiiTe MPUOBOP TOABKO K 3a3€MAEHHOM po3eTke. YBeAUTeCh, UTO ceTeBas BUAKa
MPaBNAbHO BCTABAEHA B PO3ETKY SAEKTPOCETU.
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- He ucnoab3syiite nprbop, ecAn ceTeBas BMAKA, CETEBOM LWHYP, KOPryC nprbopa MAn Gopma AAA
BbIMEYKM MOBPEXKAEHDI.

- AaHHbI NpUbop He NMpeAHas3HaueH AAS MCMOAB30BaHMWA AMLIaMK (BKAIOYAS AeTew) C
OrpaHNYeHHbIMK BO3MOXHOCTSAMI CEHCOPHOW CUCTEMBI WA OFPaHUHYEHHBIMU YMCTBEHHbIMI WA
dU3KUECKMMM CMOCOBHOCTAMM, @ TakXKe AMLAMK C HEAOCTATOUHBIM OMBITOM W 3HAHUAMU, KPOME
Kak MoA, KOHTPOAEM 1 PYKOBOACTBOM AMLL, OTBETCTBEHHbIX 3a X 6€30MacHOCTb.

- He nossonsaiite A€TAM 1rpaThb ¢ NpUGOPOM.

- XpaHWTe CeTEBOW LUHYP B HEAOCTYMHOM AASt A€TEN MecTe. He aomnyckaiTe CB1caHuA WHypa C
Kpas CTOAQ MAM APYrOW MOBEPXHOCTM, Ha KOTOPOM YCTaHOBAEH Mprbop.

- B cayuae noBpexaeHUs ceTeBOro WHypa ero HEOOXOANMO 3aMeHUTb. HTobbl obecneunTb
6e30macHyio 3KCMAyaTaumio Nprbopa, 3aMeHsNTe LWHYP TOABKO B aBTOPU30OBaHHOM CEPBMCHOM
ueHTpe Philips.

- [lepea TeMm kak BCTaBaTb BUAKY B PO3ETKY SAEKTPOCETH, YOEAWUTECh, YTO HarpeBaTEAbHbIN
SAEMEHT, BpalLiaioLLMecs BaAbl OPMbI AAA BbINEYKM U BHELLHAS MOBEPXHOCTb GOPMbI AN
BbINEUKM ABASIOTCS YNCTBIMM U CYXUMU.

- He ncnoabsyiite Npubop aAf LEAEH, OTAMYHBIX OT OMKCaHHbIX B AAHHOM PYKOBOACTBE.

- 3anpellaeTcsa BKAOYATb NMPUOOP B CETb MAM MOAB30BATLCS MAHEABIO YTPABAEHUA C MOKPbIMM
pyKamu.

- A 6e30nacHo 3KCnAyaTaLmm nMprvbopa 3arpeLLaeTca NMoAKAIOHaTL Nprbop K
AOMOAHUTEABHOMY PEAe BPEMEHMU.

- He noacTaBaaiTe AMLO M PYKM K MapOBbIM WAV BEHTUASLIMOHHBIM OTBEPCTHSAM BO BPEMS
paboTbl Npubopa.

- He oTkpbiBaiiTe KpbiLLKY BO Bpems BbineKaHus xAeba, Tak Kak B STOM CAy4ae TecTo UAM xAeb
MOTyT OMacTb.

- Bo Bpems npuroToBAeHMs xaeba Kpbillka 1 cam Mprbop CMAbLHO HarpeBaloTcs. byasTe
OCTOPOXHbI — Bbl MOXeTe obxeubcs!

- He u3sBrekalite opmy A BbiNeUKK BO Bpems paboTbl mprbopa.

- 3anpellaeTcs UCMOAb30BaTb Kakne-AMbO KyXOHHbIE MPUHAAAEKHOCTH (AOMATKM 1 MP.) AAA
nepemMeLLVBaHna MHIPEANEHTOB B POPME AASA BbIMEUKM BO BPEMSA BbiNEKaHMS.

- Bce vHrpeavieHTbl cAeayeT MomelaTb TOABKO B GOPMY AAA Bbineukm. Bo nsberxaHue
MOBPEXAEHWSA HarpeBaTEABHOrO IAEMEHTA HE KAGAMTE U HE HaAMBaMTE KaKkue-AMbo
MHIPEAVEHTBI U/1MAM AOBABKM BHYTPb Camoro nprbopa.

- YTObbI BHIAUTL ropsvee BapeHbe 13 GOPMbI AAS BBIMEUKM, NMOAHUMUTE GOPMY AAS BbINEYKM
ABYMSI PYKaMu, MPeABAPUTEABHO HAAEB KyXOHHbIE PyKaBMLIbI.

BHumanmue!

- 3anpelaeTcs NoAb30BaTLCA KaKUMU-AMOO MPUHAAAEHKHOCTAMU MAK AETAAAMU ADYTHX
MpOUW3BOAMTEAEN be3 CreLanbHON pekoMeHAaLmk kommnanun Philips. [pu ncnoas3osaHumm
TaKOW MPUHAAASKHOCTU rapaHTUiHble 0bA3aTeAbCTBA YyTPaumMBalOT CHIAY.

- Bo usbexaHue noBpexaeHuin 3anpeLiaeTcs KacaTbCs NOBEPXHOCTU GOPMBI AAA BbINEYKM
OCTPbIMK KyXOHHbBIMU MPUHAAAEKHOCTSAMM.

- He noageprarite Nprbop BO3AEMCTBIIO BEICOKMX TEMMepaTyp M He MoMeLlanTe ero Ha
BKAIOUEHHYIO VA HEOCTBIBLLYIO MAUTY MAM B AYXOBKY.

- CrtaBbTe NpUOOp TOABKO Ha POBHYIO 1 YCTOMUMBYIO FOPU30HTAABHYIO MOBEPXHOCTD.

- Bceraa ycTtaHasAnBaliTe GOpMY AAS BEINEYUKM B MPUOOP, MPEXAE YEM BCTABUTL BUAKY B PO3ETKY
3AEKTPOCETU U BKAIOUMTD MpUBOp.

- [locae 3aBeplueHUa paboTbl OTKAIOUMTE MPUOOP OT PO3ETKN SASKTPOCETM.

- [lepea nepemetlleHmem 1 OUMCTKOM NPpUOOPa YOEAMTECH, YTO OH OCTbIA.

- 3anpeluaeTcs nomellatb GOPMy AAA BBINEYKM B OOBIUHYIO AYXOBKY C LIEABIO BbiNEeKaHWs.

- [lprbop npeaHasHayueH TOABKO AAS AOMALLIHErO MCMOAB30BaHMA. B cayvae HeBepHOro
MCMOAB30BaHWSA NMPKUOOPa, B MPOGECCHOHANBHBIX WAV MOAYNIPOGECCMOHAABHBIN YCAOBMSX UAM
MPW HapyLeHM NPaBMA AGHHOTO PYKOBOACTBA rapaHTUiiHble 0OA3aTeAbCTBA YTPAUuMBAIOT CUAY,
1 KomnaHua Philips He HeceT OTBETCTBEHHOCTH 3a AIOOOI MPUUMHEHHBIN YLepb.
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- Bo Bpems paboTbl nprbopa ero NoBepxHOCTM MOTYT HarpeBaThCs. Beceraa ncnonbsyniTe
KYXOHHbIE PYKaBULLbl MPK M3BAEUEHMM GOPMBI AAS BBINEUKM 33 PYUKY, @ TakKe Npu obpalLeHmnu ¢
ropsyert GopMoNt AAA BbINEUKM, FOPSUMM HOXOM AAS 3aMELLIMBAHMS MAV FOPSYMM XAEOOM.

- OcTeperaiiTech ropsyero napa, KoTopbili BBIXOAWT BO BPEMST BbINEKaHMSA 13 MapoBbIX
OTBEPCTUI MAM U3 XAEOOMEUM NP OTKPLITUM KPBILIKK BO BPEMS AW MOCAE BbiNEKaHMS,

- He noanumarite 1 He nepemellanTe Npubop BO Bpems paboTbl.

- He npuikacaiTecs K ABWXYLLMMCS HacTsM.

- He noagepraiite nprbop BO3AEHCTBUIO MPSMBIX COAHEUHBIX AYUeN.

- He BcTaBasiiTe MeTaaMUECKME MPEAMETHI U HE AOTYCKaTEe MOMaAaHNs Kakmnx-AM0O0 BELLECTB B
napoBble OTBEPCTYA.

- He ncnoas3yiite popmy AAS BBINEUKM, ECAM OHa MOBPEXAEHA.

- Bceraa ounwanTe nprbop nocAe MCNoOAb30BaHMS.

- 3anpellaeTcs MbITb MPMOOP B MOCYAOMOEYHOM MaLLMHE.

- 3anpellaeTcs NCNoAb30BaTb MPUOOP BHE MOMELLIEHYS.

- PaboTaiowmi nprubop M3AydaeT TEMAO, MOSITOMY BO M3bExaHMe NOBPEXAEHUI HEOOXOANMO
OCTaBWTb 3a30p He MeHee 10 cM Haa NPMOOPOM, MO3aAM HEro K C OBENX CTOPOH.

- He cTaBbTe Ha Nprbop GOpMy AAS BBINEUKM AW AOBBIE APYTUE MPEAMETI, TaK KaK 3TO MOXET
NOBPEAWTD €ro.

- ByabTe BHUMaTEAbHDI MpK paboTe ¢ HOXKOM AAA Hape3aHUs Ha AOMTUKM — Y HEro o4eHb
OCTpOE Ae3BYE.

- TlocAe NCMOAB30BaHWA HAAEBANTE Ha HOXK AASl HAPE3AHUA AOMTMKAMM YEXOA. XPaHUTE HOX B
6€e30MacHOM MecTe.

DAeKTpoMarHuTHble noasa (IMI)
AanHbii nprbop Philips cooTBeTCcTBYeT BceM CTaHAAPTaM B OTHOLIEHMM SAEKTPOMArHUTHBIX MOAEN
(OMIT). B cooTBETCTBUM C COBPEMEHHBIMU HAYUYHBIMK AAHHBIMK MPU MPaBMABHOM ObpalleHn
COrAACHO WMHCTPYKLMAM, NPUBEAEHHDBIM B PYKOBOACTBE MOAL30BaTEAS, MprMeHeHne npubopa
6e3onacHo.

BoccTtaHoBAeHME pa6oTbl NOCAE OTKAIOYEHUS SIAEKTPUYECTBA
[Nprbop ocHalleH GyHKLIMEN, KOTOPast MO3BOASET '3aMOMHUTL 3Tan NPUrOTOBAEHMS MEPEA,
OTKAIOUEHWEM SAEKTPUYECTBA MPK YCAOBMM, UTO MOAAYA SIAEKTPUYECTBA DYAET BOCCTAHOBAEHA He
6onee YeM yepes 7 MUHYT. ECAV OTKAIOUYEHME SAEKTPUUYECTBA MPOVCXOAMT B MpOLIECce
MPUrOTOBAEHMS, OTCYET BPEMEHW MPUrOTOBAEHUSA BO30OHOBAAETCA MOCAE BOCCTAHOBAEHMSA MOAAUM
3AeKTpUUecTBa. EcAn noaaua 3AeKTpO3sHEPrW NpeKpaLaeTcs GoAee YeM Ha 7 MUHYT, 1 ee
OTKAIOUEHME MPOU30LWAO B MPOLIECCE MPUrOTOBAEHMS, XAe60MEYb aBTOMATUYECKN BOCCTAHABAMBAET
33AaHHYIO HAaCTPOMKY, MOCAE TOTO Kak NoAaYa SAEKTPO3Heprim OyaeT BoccTaHoBAeHa. OTKpoTe
XAeBO0MEeYb, U3BAEKUTE €€ COAEPKMMOE M HAYHUTE MPOLIECC MPUrOTOBAEHUSA 3aHOBO. EcAv Ha
MOMEHT OTKAIOYEHMS SIAEKTPUYECTBA TaMEP W NMPOrpamma OblAK 3aAaHbl, M MPOLECcC
MPUrOTOBAEHMS HE HAYAACA, XAeDOomMeYb aBTOMATUUECKM BOCCTaHABAMBAET 3aAaHHYIO HAaCTPONKY
NOCAE BO30OHOBAEHMSA MOAAUM SAeKTpriecTBa. OTKPOMTE XABOMEYD, U3BAEKUTE €€ COAEPKMMOE
1 HAYHMTE MPOLIECC MPUrOTOBAEHMA 3aHOBO.

lNMepea nepBbiM MCNOAL30OBaHUEM

CHuMUTE BeCb YNaKoBOYHbIM MaTepuaA ¢ npubopa. ByabTe BHUMaTeAbHbI — He BbIGpOChTE
CAYYaMHO HOXM AASl 3aMeLLMBAHUS.

YAaAuTe Bce 3TUKETKM € Kopryca npubopa.

Ha npubope MoxeT ckonuTbes MblAb. [pOTpUTE BHELLHIO NMOBEPXHOCTL Npubopa, popmy
AAS BbIMEYKM U HOXKM AASl 3aMELLMBAHUS BAQXKHOM TKaHbIO.

3arnpeLuaeTcsi UCMOAB30BATb AASl YUCTKM Npubopa rybku ¢ abpasuBHLIM NOKPbITUEM, 26pasunBHble
UMCTALLME CPEACTBA MAM PACTBOPUTEAM TUMa BEH3UHa MAM aLeTOoHa.
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I'IepeA UCMNOAb3OBaHNEM an6opa TLWaTEAbHO NPOTPUTE BCE €ro 4acTn Hacyxo.

lMaHeAb ynpaBAeHusA

Amcnaen

Ha avcnaee oTobparkaeTcs caeayioLias MHGOpMaLMS.

- Homep nporpammbl (1-14)

- 3HauoK Mporpammbl, Mpu YCAOBMM, YTO HOMEP MPOrPaMMbl yke BbibpaH

- 3HayoK TanMepa, Koraa TanmMep OblA YCTaHOBAEH

- 3HauoK CTaAMM BBbINOAHEHWSA NMPOrPamMMbl BO BPEMS €€ BbINOAHEHMS

- 3HauoK GYHKUMM COXPaHEHMWs TEMAA BO BPeMst akTMBaLIMK GYHKLIMM COXPaHEHMA TemnAa NocAe
OKOHUaHWA BbIMOAHEHA MPOrpaMMbl. Ha Avicnaee 0AHOBPEMEHHO OTOBPaXKaeTcs Bpems
paboTbl GYHKLIMKM COXpaHeHNs TemnAa (OTCHET BEAETCA B MUHYTaX AO OAHOTO Yaca).

- 3aaaHHbI BEC U UBET KOPOUKM.

- OTcyeT BpeMeHM BbineKaHVia B MUHYTax.

- Coobuuenue “FIN" (“*3aBeplueHo”) no 3aBepLieHu MporpamMmbl.

- CoobueHne "OFF" (“BeikaioueHo”), ecAn nporpamma OTMeHeHa MAM copolLLeHa.

- Coobuenne “"ERR” ("Owmbka’") npr BO3HMKHOBEHMI OLIMOKM.

- Coobuerre "ADD” (" AobaeaeHne”), ecAv MOXKHO AODABAATE AOMOAHUTEABHBIE TBEPABIE
MHrpeAneHTbl (GPYKTbI, Opexu 1 Mp.).

KHonku Tanmepa
EcAn BbI XOTWTE 3aBEPLUNTD BbiNeKaHne XAeba C 3aAEPIKKOM, AAA YCTAHOBKM 3aAEPXKM UCMOAB3YITE
KHOMKM YMEHbLIEHMS 1 YBEAVUEHWA BPEMEHM TaliMepa. MaKciMaAbHOE BPEMS 3aAEPXKKM COCTaBAAET
15 yvacos.
Hanpwumep, ecan 8 17.00 ycTaHoBMTb TariMep Ha 15 vacos, xaeb ByAE€T roToB Ha cAeAyioLiee yTpO K
08:00.

KHonka “Crapt”’/”’Cton”/”’OTmeHa”

- DTa KHOMKa MCMOAB3YETCA AAS 3arTyCKa MPOrPamMMbl MPUFOTOBAEHWS WA HauaAa OTCUETa
BPEMEHMU.

- HakmuTe 1 yaepKuBaniTe 3Ty KHOMKY B TeYeHUe 2 CEKYHA, MOKa He YCAbIlMTe 1 AAVHHBIN
3BYKOBOW CMMHaA M Ha AMcrAee He nosuTcs coobulenure “OFF”. AaHHoe AelicTBMe OTMeHsAeT
TEKYLLYIO MPOrpamMmy MpUroTOBAEHWS, U NMPUOOP BOCCTaHABAMBAET HACTPOMKY MO YMOAYHMIO
(Hanpumep, nporpamma 1 — nepebirt copT, 1000 r, cpeaHsas kopouka). [pu 3Tom nprbop He
BbIKAIOUYAETCA.

Mporpammbi
C nomolLbto KHOMKK BbIOOpa NMporpamMm MOXHO BbIbpaTb 0AHO 13 14 MeHio. Homep BeIGpaHHOro
MEHIO 1 OMTUMaAbHOE BPEMS MPUrOTOBAEHMA OTODPAKAIOTCA Ha AMCTIACE.

LLBeT KOpouKHn
KHorka Bblbopa LIBETa KOPOUKM MO3BOAAET BbIOPATh OAMH M3 TPEX BAPUAHTOB: CBETAAS, CPEAHSIA
WA TEMHas KOpoYKa. BbibpaHHbI BapuaHT OTObparkaeTcs Ha AMCTAeE.

Bec xAeba
C nomolLLbto KHOMKM BbIGOPa BECa MOXHO BbIOpaTh OAHO M3 Tpex 3HaueHwmi Beca: 750 1, 1000 1 nan
1250 r. 3HaueHue Beca OTOOPAKAETCA Ha AUCTIACE.

KHonkKa BKAIOUYEHUA/BbIKAIOUEHUSA MOACBETKMU
[pK BKAIOUEHMI XAEHOMEUM KHOMKA BKAOUEHIS/BBIKAOUEHWA MOACBETKM BKAIOUAETCS.
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KcnAyaTauus npubopa

MoarotoBka npu6opa M HHrPpeAMEHTOB

YcTaHoBUTE NPUGOP Ha YCTOMUMBOM FOPUSOHTAABHONM M POBHOM MOBEPXHOCTY.

BosbMmuTech 32 pyuKy GOPMbI AASI BBINEYKM U MOTAHUTE GOPMY AAS BBIMEYKU BACBO MAM
BMpPaBO AASl pa36AOKUPOBKM. 3aTeM U3BAEKUTE GOPMY AAs BbiMeuKku u3 ycTpoitcTea. (Puc.2)

lMpumeyanue. [Nepeg mem kak nomecmums npogykmbi B popMy gAsi BLINEYKM, BCErga M3BAEKaHmMe ee
13 npubopa Bo M3bexxaHne NonagaHusi MHIPEgUEHMOB M XKUJKoCcmeit BHympb npubopa.

y6eAMTecb, YTO OTBEPCTUA B HOXKaAX AAA 3aMeLLMBaHUA U Bpallalolineca BaAbl BHYTPU
¢OPMbI AAA BbINE€YKU MOAHOCTbIO YMUCTbIE.

[pumeyanume. Ecan smu qyacmu 3arpssHeHbl, npaBuAbHAs COOPKA HOXKEN gAS 3AMELUIMBAHMSA MOXKEM
0KA3ambCsi HEBO3MOKHO.

CoBMecTHTE MAOCKYIO CTOPOHY OTBEPCTUIN HOXKEM AASl 3aMELLIMBAHMUS C MAOCKOW CTOPOHOM
BAAOB B GOPME AAS BbIMEYKU. 3aTeM HAXKMUTE HA HOXM AAS 3aMELLMBAHUS U 3aKpernuTe Ux
Ha BaAax (Puc. 3).

[Mpumeyanue. Ybegumecnb, Ymo HOXKM gAs 3aMELUMBAHUS NPABUABHO YCMAHOBAEHbI HA MECMO, MAK KAk
B NPOMMUBHOM CAy4ae OHMU MOTYm COCKOYMMb B NPOLIECCE MCNOAb30BAHUSA, YMO HEramMBHO ompasmmecs
Ha npoLiecce nepeMeLuMBaHNS UAM B3OMBAHMS mecma.

[pumeyanue. [pu npaBuAbHON ycmaHoBKe HOXKeW gAS 3AMELUIMBAHMSA HA BAAbI OHM PACNOAAralomcs Ha
BAAGX rOPMU30HMAABHO. IMO HOPMAABHO.

B3BecbTe MHrpeAMEHTBI, KOTOPble BaM NOTPEOYIOTCA AAS NMPUrOTOBAEHUs XAeba no
KeAaeMoMy peLenTy (cM. raaBy “CTaHAapTHble peLienTbl XAe6a” B AOMOAHUTEABHOM ByKAeTe
¢ MHdOpMaLMel O BbiMeYKe).

[pumeyanue. Beerga s3sewwmsarsime nnrpegueHmsl moyHo. Cm. pazgea “Bsseiumsanme uHrpegneHmos”
raasbl “UIHrbegrneHmbl” B gonoAHMMeEAbHOM ByKAeme ¢ MHGOPMaLMesi 0 Bbineuke.

A MomecTuTe MHrpeameHTb B GOPMY AASl BLINEUKM B TAKOM MOPAAKE, KOTOPbIN yKasaH B
peuenTe.

- APOXOKM BCEraa CAeAyeT A0DaBAATL B MOCAEAHIOIO ouepeab. CaeaalTe yrAyOAeHME B MyKe B
LEHTPE W BCbINBETE B HEMO APOMOKM.

He cmelunBaiiTe APOXKM C XKMAKUMU/BADKHBIMU MHTPEAMEHTAMU, TaK KaK XA€6 MOXET He
NMOAHSATBCS AOAXKHBIM OOpa3oM, 0COBEHHO MPU UCMOAb30BaHMM TaMepa.

- Ecan Kakolt-AMbo MHrpeAMEHT HEOBXOAMMO AOBABUTL BO BPEMA BbiNEKaHWA, yCTPOMCTBO
MN3ARET KOPOTKUM M AAVHHDBINM 3BYKOBOWM CUIHaA TPU pasa, @ Ha AMCMAEE MNOSBASIETCH COODLLEHME
“ADD". EcAv Bbl He A0DaBKTE AOMIOAHUTEABHBIE MHIPEAVEHTBI, MPUOOP MNPOCTO MPOAOAKUT
MpOLIECC BbiNeKaHuA.

NomecTnTe dopMy AAS Bbineykn B ycTponcTBo. HapaBuTe Ha GOpMy AAS BbINEYKM Tak,
4TOObI OHa 3aKpernuAach B Hy>KHOM NoAoxeHum (Puc. 4).

EcAu dopMa AAS BbINEUKM YCTAaHOBAEHA HEMPaBUABHO, HOXM AASl 3aMeLLMBaHUA He ByAyT
paboTartb.

Bl CroxuTe pydky dopMbl AAS BLINEUKM U 3aKPOiiTe KpbILKY Npubopa.

[pumeyanme. Onyckarime KpbiLKy MEJAEHHO — OHA MSKEAAS.

[Ell BcrasbTe BUAKY ceTeBOro LiHypa B PO3ETKY 3AEKTPOCETU.
D Tpubop M3AaCT 3BYKOBOM CUrHaA, M Ha AuCrAee nosieutcs uudpa “1”, kotopas obosHauaeT
nporpammy “Xae6 nepeoro copra”.
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Bbi6op HacTpoek

HaxkumaiTe KHOmMKy BbIGOpa MpOrpamMmsl, MOKa Ha AMUCMAEE He MOSIBUTCA HOMEp MpOrpammbl,
cooTBeTCcTBYloL el BbibpaHHOMY peuenTy (Puc. 5).

D KaxAblit pas npu HaXKaTUM KHOTMKM BbIGOpa MEHIO YMCAO, OTOBPasKaeMoe Ha AUCTIAEE,
yBeAuumnBaeTcs Ha 1.

D Ha aucnaee HauHyT nonepemMeHHO oTobpaXkaTbcsi HOMep BbIGPaHHOM NPOrpaMMmbl U BpeMs
MPUrOTOBAGHMSI.

[Mpumeyanme. [Mpyn cAyqasiHOM Ha>kamum HeBepHONM KHONKM npubop M3gaem 3ByKOBOM CUTHAA,
Hanpumep, npu Ha>xamuu KHONKu BbIGOPA BeCa BO BPEMS BbINOAHEHMS NPOrPAMMbI NPUTOMOBAEHMS
mecma.

HaxmuTe KHOMKY BbIGOpa Beca OAMH MAM HECKOABKO pas, YTobbl BbIGpaTh HEOGXOAMMBIN BEC
6yxaHku xaeba (Puc. 6).

[Mpumeyanme. Boibop Beca gocmyneH npu BbinoAHeHUn nporpamm 1-7. Aas nporpamm 1-6 gocmynHo
mpu Bapuarma (750 r, 1000 r u 1250 r); gas nporpammbl 7 gocmynHo gsa BapuaHma (1000 r n
1250 r). [NpegBapumeAbHO ycmaHoBAeHHbI Bec gast nporpamm 1-8 — 1000 r.

Y6eamTech, YTO BbIGPaHHbIN BEC COOTBETCTBYET KOAUYECTBY MHIPEAUEHTOB, YKa3aHHOMY B
BbIOPAHHOM PELLENTE, MHAYE XAEH MOKET MOAYYMTHCS CAULLKOM BGOABLUMM MAM NoAropeTb. CM.
raaBy “CTaHAApTHbIE MPOrPaMMbl U PeLLenTbl AASl MPUFOTOBAEHUS XA€6a” B AONMOAHUTEABHOM
byKAeTe C MHpOpMALIMEN O BbiMeYKe.

Hanpumep, ecan Bbibparo 3HadeHre 1000 r, npeaycTaHOBAEHHOE 3HaveHKe anst xAeba MepBOro

COpTa, HEOOXOAMMO Mcnoab30BaTh 600 1 (4 yYallKKn) MyKM NEPBOrO COPTA.

D Touka B A€BOM 4aCTM AMCMAES yKa3blBaeT BbIGpaHHbIN BeC. TakxKe Ha AMCMAee oTobpaKaeTcs
HoMep Bbi6paHHoro menio (Puc. 7).

Mpy Heo6XOAMMOCTU MOXKHO HaKaTb KHOMKY BblGOpa LIBETa KOPOUKM OAMH MAM HECKOABKO
pa3 v BbIOpaTh XeAaeMblit LiBeT kopouku (Puc. 8).

Ansa nporpamm 1-8 mpeAyCTaHOBAEHHBIM 3HAYEHNEM SBASIETCA CPEAHSAS KOPOYKa.

D Touka B NpaBoit YacTH AMCMAEs YKa3blBaeT BbiGpaHHbIi LBET Kopouku (Puc. 9).

D Bpems BbinekaHus AAs BbIGPaHHOM MPOrPaMMbl, BEC U LIBET KOPOYKM OTOBpaXatoTcs Ha
3KpaHe. Bpems BbinekaHus oTobpaxaeTcs B Yacax M MuHyTax (Puc. 10).

Haxmute kHonky “Ctapt”/”Cron”/’OTmMeHa”, 4To6bl HavaTb npoLiecc npurotoBaeHus. (Puc.
11)

[pumeyarme. [Mpu Boibope nporpamm 3,4 1 7 npubop HaymHaem cCMeLUMBAHME He Cpasy, d NOCAe
npegsapumeAbHoro nporpesa.
D 3aropuTcsa 3HaYOK CTaAMM BbINOAHEHMA nporpammbl (Puc. 12).

Bo Bpemsi npurotoBAeHus xAeba KpblllKa U cam Npubop cMAbHO HarpeBatoTcs. byabTe
OCTOPOXHbl — Bbl MOXeTe obxeybcs!

[pumedanme. 3a npoLieccom nepemelLMBAHUSA, 3AMELLMBAHUS MECMA M BbINEKAHUS MOXKHO HabAOgamb

yepes cMompoBoe 0KHO. MIHOrga Ha ero BHympeHHIo noBepXHOCMb nonagaem >MgKoCmb, Ymo

npensimcmsyem npocMompy. At HabAIOgeHUs 3a NPOLIECCOM KPBILLKY MOXHO OMKPbIMb MOAbKO B

MOM CAyyae, ECAM BbINOAHSIEMCS NepeMelLMBAHNe uAM 3amelumnsanue mecmd, Ho SAMPELLIAETCA

OTKPBIBATb KPbILLKY BO BPEMA BbINEKAHWA XAEBA (Bbinekanne npoucxogum npumepHo 8

MmeyYeHne NOCAEGHEro Yaca NPOLECca NPUTOMOBAEHMS), MAK KAK B JMOM CAyyde XAeb Moxxem onacme.

D Ha auncrniaee oTobpaxkaeTcs oTYeT BpeMeHM ¢ Wwarom B 1 MUHYTY AO MOAHOM FOTOBHOCTH
xAeba.

D Kaxable Tpu ceKyHAbl Ha Aucrniaee oTobpaxkaeTcs AMHamuKa npurotoeaerus (Puc. 13).

D Koraa npoLiecc NpUroToBAEHMUsH 3aKOHUYUTCS], yCTPOMCTBO MOAACT 3BYKOBOM curHaA. Ha
Aucriaee ByAyT nornepeMeHHO oTobpaxaTbes coobuieHune “Fin” 1 BpeMs aoeicTBUS GyHKLIMK



PYCCKUM 115

COXpaHeHMs TenAaa — Kaxaoe B TedeHue 1 ceKyHAbl (BpeMsi AeMCTBUA GyHKLIMK
COXPaHEHMS TEMAA OTCUMUTbIBaeTCSA B MUHYTaX Ao 1 vaca). (Puc. 14)

D 3HauoK PYHKLMM COXPAHEHUSA TerAa oToBpaXKaeTcs BO BPeMsi AGMCTBUS STOM GyHKLIUMM.
3Ha4yoK NporpamMmbl B 3To BpeMsi He oTobpaxaetcs. (Puc. 15)

[Mpumeyanue. DyHKUMA cOXpAHEHNS MenAd He pabomaem Bo BPEMS BbINOAHEHUS NPOrbaMMbI
NPUroMoBAEHUS mecma, NPUromoBAEHUS mecma gAsi MAakapoH, opMOBAHUS BbINEYKU U HOPMOBAHUS
CAagKoit Bbineyku. EcAn Bbl ocmasume npuUromoBAeHHOE MECMO B XA€HONEYKe He CAULLIKOM GOATUI
CPOK, OHO MOXKEM CAULLIKOM CUABHO YBEAMYMMbCA B pA3mMepax, Ymo ompuLIaMeAbHO CKaxkemcs Ha
KOHEYHOM pesyAbmame. AAS gOCMUIKEHUS HAMAYYLLIMX PE3YAbMAMOB U3BAEKMME mecmo u3 npubopa
N0 OKOHYAHMM NPOrPaMMbl €r0 NPUFOMOBAEHUA U CAEJyHme MHCMPYKLMAM B peLienme no npuganuio
mecmy ¢opMbl, COBAIOGEHNIO BDEMEHM HA €0 OMCMAanUBAHUE U BbINEYKe.

[Mpumevanue. Ecan xaeb He Bygem ussaedeH u3 npubopa Bo BpemMs pabombl MAM cpasy nocae
BBIKAIOYEHUS PeXXMMa nogorpesa, Kopouka obmMsKkHem u He bygem xpycmsued. [1pu ncnoAb3oBaHnm
pexxuma nogorpesa xae6 HE MOXKET nogropemb nav nomemHeme.

Ucnoab3oBaHue Taiimepa
TaliMep MOXKHO MCMOAB30BATL B TOM CAyYae, ECAM Bbl XOTeAN Obl 3aBEPLIMTS BbiNeKaHue xaeba ¢
3aaeprKKoN. MaKkcManbHOE BpeMs 3aAEPXKKM cocTaAadeT 15 vacos.
Hanpumep, ecant 8 17.00 ycTaHoBKTb TariMep Ha 15 vacoB, xAeb OyAeT roTOB Ha CAeAYIOLLEE YTPO K
08:00.

[Mpumeyanue. He ucnoAbsyiime mavimep 3agep>xku gasi peLienmos, B KOMOpbIX npucymcmsayiom
CBEXXME MHIPEgUEHMbI, HANPUMED ANLIA, CBEXKEE MOAOKO, CMEMAHA UAM Cblp, MAK KAK OHWU MOrym
ucnopmummsca.

[pumeyanue. Tasimep He npegHasHaveH gas pabomel ¢ nporpammamu 7,8,9 n c 11 no 14.
VcTaHoBKa Taimepa

NomecTuTe BCE UHTPEAUEHTBI B q)OpM)’ AAA BbINE€YKU.

BbibepuTe cooTBETCTBYIOLLLYIO MPOrpamMMy, pasmMep ByxaHKM U LiBET KOPOUKM AAS Ballero
peuenTa.
D O6uuee BpeMs NPUrOTOBAEHUS AASl BbIGPaHHbIX HACTPOEK OTOBpakaeTcs Ha AUCTAee.

MoAcumnTaiTe pasHULY BO BPeMeHM (B Yacax) MeXAY MPeAyCTaHOBAEHHbLIM 3HAUYEHMEM M
BpEMEHEM, K KOTOPOMY XAe6 AOAXKEH BbiTb rOTOB.

Hanpumep, ecan Texyuiee spems 17.00, a Bbl XoTeAn bbl, UTOOBI xAeb BblA FOTOB Ha CAeayioLLiee

yTpo K 08.00, pasHumua cocTtasuT 15 yacos.

HaskmMuTe KHOMKY YMEHbLUEHUS MAW YBEAUHEHUS BPEMEHM TaNMEPA, MOKA HA AUCTIACE He
0TOb6pasnTCs COOTBETCTBYIOWAs pasHuLa Bo Bpemeru (Puc. 16).

D Tpu KaXKAOM Ha’KaTUM KHOMKM YMEHBLLEHUS! UAU YBEAMYEHWS BPEMEHU TaliMepa BpeMs
YMeHbLUaeTcs UAM yBeanumsaeTcs Ha 10 MUHYT. ECAM yAepsKMBaTb KHOMKY HaxKaToM, Bpems
OyAET YMEHbLUATLCS MAM YBEAUUMBATLCSA GbiCcTpee.

[pumeyanue. Ecan 3Hadenne Ha gucnaee yxxe gocmurao 15 4acos, HO KHONKG 0CMaemcs HaXKamow, Ha
guncnAee cHoBa 0mobpasumcs BpemMs BbINEKAHUSA N0 YMOAYAHUIO A BbIOPAHHOM NPpOrpammbi.

[Mpumeyanue. Ecan Bbi cAyyaitHo nponycmuan Heobxogumoe Bpems, HaXKMUmMe NPOMUBONOAOIKHYIO
KHONKY, Ymobbl yBEAUYMMb UAM YMEHBLUMMb BPEMSI.

HaxxmuTe kHonky “Crapt”’/”’Cron”/”OTmeHa”.

D Koraa xaeboneub HauHeT paboTaTb, 3aropUTCs 3HAHOK CTAAMM BbINMOAHEHUS MPOrPamMMBbl.

D TaiiMep oTCUMTBLIBAET YCTAHOBAGHHOE BPEMS B MUHYTaX, U KQXKAbI€ TPU CEKYHAbI Ha AUCTIAEE
OoTObpaXkaeTcsi AMHAMMKA MPUTOTOBAEHMSI.

D Xaeb rotos, koraa Tanmep aocumtaa Ao 00:01. Ha ancnaee noseasetcs coobuierue “Fin” u
YCTPOMCTBO M3AQET 3BYKOBOM CUTHAA.
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MocAe BbinekaHua xaeba

BHyTpeHHsA noBepxHOCTb XAebomneun, popma AASl BBIMEYKM, HOXKM AASl 3AMELLIMBAHUSA U XAO
oueHb ropsiume. Bceraa McnoAbsyinTe KyxoHHble pyKaBuLbl BO BPEMS M3BA€YEHUSI GOPMbI AAS
BbIMEYKM MO 3aBEPLUEHUM MPOLLECCA BbINEKAHUS MAU Npu obpaLLeHnn ¢ MPUBOPOM B pexxume
noAorpesa.

YTO6bI BLIKAIOUMTb PEXUM MOAOTPEBA, HAXKMUTE U yAepXuBaitTe KHorKy “Crapt”’/”’CTon”/
”OTMeHa” B TeyeHue 2 ceKyHA. Ha ancnaee noseutcs coobuierme “OFF”. Tekywas
nporpamma GyAeT OTMEHeHa, U YCTPOIMCTBO BEPHETCS K 3aAaHHO HacTpoKKe.

YTO6bI BbIKAIOYUTbL MPUGOP, OTCOEAMHUTE CETEBOM LUHYP OT PO3ETKU SAEKTPOCETH.

McnoAbsys npuxBaTKy MAM KyXOHHbIE PyKaBULLbl, OTKPOWUTE KPbILLIKY U BO3bMUTECH 32 PYUKY
¢dopMbl AAst BbiNeYKkK. [oTAHUTE GOPMY AAS BLIMEYKM BAEBO MAM BMPaBO AASl Pa3GAOKUPOBKM,
3aTeM u3BAeKUTe GOPMY AAS BbIMEYKM U3 yCTPOMCTBA.

AAsi 6oAee NpocToro nsBAeyeHUs xaeba OCTaBbTE €ro B BEPTUKAAbHOM MOAOXKeHUW B popMe
AAS BbIMEYKM Ha 5 MUHYT. 3aTeM nepesepHUTE GOPMY, AEPIKa €€ 32 pyUKy, MOTPsACHTE,
BbIHbTE XAEH M MOAONKMUTE Ero Ha OXAAKAAIOLLYIO PeLLETKY, YToObl yCKOpUTb MpoLecc
OXAKAEHUSA U UCMAPEHUS AULLIHEN XKUAKOCTH.

MpY HEOOXOAMMOCTY BCTaBbTE MAOCKYIO CUAMKOHOBYIO AW MAACTMACCOBYIO AOMATKY BAOAL GOPMBI

AAA BbIMEYKN, YTODbI 13BAEYD XAED.

He ncnoab3yitTe MeTaAAMUeCcKME KYXOHHbIE MPUHAAAEKHOCTU AASl U3BAEYHEHUS XAeba, TaK KaK
MpU 3TOM MOXXHO MOBPEAUTb AHTUMPUrapHOE NMOKPbITUE GOPMbI AASl BbIMEYKM.

E)’AbTe OCTOPOXHbl — ¢opma AAA BbIMEYKN U XA€6 oYeHb ropadue.

EcAn oAMH 1AM 06a HoXKa AAS 3aMeLLMBaHUS 3aCTPSIHYT B HUXKHEMN YacTU XAe6a,

BOCMOAb3YWTECb METAAAMHECKMUM KPIOKOM, MOCTABASIEMbIM B KOMIMAEKTE, AAS UX YAAAEHUS.
Bceraa npoBepsiiiTe, He OCTAACH AU HOX AAS 3aMELLMBAHUA BHYTPW XA€6a, Tak KaK Mpu Hapeske
xAeba Bbl MOXKETe MOBPEANTL AE3BUS.

He ncnoabsyiite aApyrne MeTaaanyeckmne GOpMbl AAS YAAAEHUSI HOXKEN, TaK KaK OHWU MOTyT
NMOBPEAMUTb aHTUMPUrapHOE MOKPbITUE HOXEMN.

E)’AbTe OCTOPOXHbl — HOXU AAA 3aMeLUUBaHUA U XxAeb ouyeHb ropsavue.

I HemeareHHO M3BAEKMTE HOMXM AAS 3aMeLUMBaHMS U3 GOPMbI AASl BLINEUKM, TaK KaK B
NMPOTUBHOM CAy4ae OHU MOTYT 3aCTpATh.

[Mpumeyanme. EcA HOXXM gASl 3aMELLMBAHMS 3ACMPSAU U HE U3BAEKAIOMCS, HANOAHUME popMy gAs
BbINEYKM BOGOM o ypOBHS Bbille HOXKeN U nogoskgume 30 MUHym. 3ameM CHUMUME HOXKM gAS
3aMeLLUMBAHMS C BOAOB.

Mepea TeM Kak Hape3aTb XAe6 CreLMaAbHBIM HOXKOM AASl XAEHA MAU SAEKTPUHECKUM HOXKOM,
HeobxoAnMO noaoxaaTh 30-60 MUHYT, MoKa XAe6 OCTbIHET.

B [Nepea ouncTKoi Npubopa MAM BbiMeKaHUEM CAeAytOLLLEN ByXaHKM MOAOXKAMNTE, MoKa
npubop ocTbIHeT.

XpaHeHne xAeba

- Xaeb Aydllie CbeCTb, MoKa OH CBEXMIA, TaK KaK B HEM HE COAEPXUTCA KOHCcepBaHTOB. XAeb
MOXHO XpaHuTb He boaee 1-2 AHel.

- Xaeb cAeayeT XpaHWUTb MPW KOMHATHOM TeMnepaType B MAOTHO 3aKPbITOM MOAMSTUACHOBOM
naKeTe AV B FepMETUHHOM KOHTEHepe.

- Hape3saHHbilt xAeb TepsaeT cBeXecTb 1 BbiChiXaeT bbicTpee, Yem LieAas byxaHKa.
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- OpaHLy3cKmit XAeb CAeAYET XPaHUTb B BYMaXKHOI YNakoBKe MAM Be3 YNaKkoBKK, YTObbI ero
KOpOUKa 0CTaBaAach XpyCTALEN. Takon xaeb Ayudlle CbeCTb B TOT Xe A€Hb, KOrAa OH ObiA
McneveH.

3amoposKa/pa3smopo3Ka xaeba

- Xaeb MOXHO 3aMOpPO3M1Tb B FEPMETUYHOM KOHTEMHEPE U 3aTeM XPaHWUTb ero B TeyeHne 4—6
HEAEAD.

- Takoke nepea 3aMOPO3KOM XAeD MOXKHO Hape3aTb, YTOObI 3aTeM Pa3MOPaXKMBaThb MO HECKOABKO
AOMTWKOB.

- Ecan Bbl pasmopaxkuBaeTe Lieayio ByxaHKy, OcTaBbTe XAeb Ha BPEMs PasMOPO3KK B TOM e
KOHTEMHepe, UTOObI OH BMUTAaA MOTEPSIHHYIO BAArY.

- Pa3mopaxuBaiTe XAeb Npy KOMHATHOW TeMrepaType WAV MpW HU3KOM TemnepaType B
MUKPOBOAHOBOW MeyM.

Ansi obecnedeHms 6e30MacHOCTU XpaHUTe NPUOOP YMCTbIM, GE3 CAEAOB XMPa M OCTATKOB
MPOAYKTOB.

3anpeLaeTcs NOrpy»aTb NpMOOP B BOAY MAM APYTUE XXMAKOCTM, 2 TaKXKE NMPOMbIBATb €ro MoA
cq:_;xeﬁ BOAbI.

3anpeluaeTcs UCMOAb30BATb AASl YUCTKM Npubopa ry6ku ¢ abpasmBHbIM MOKpPbITUEM, abpasuBHble
YUCTSALLME CPEACTBA MAM PACTBOPUTEAM TWMA GEH3UHA MAM ALLETOHA.

Mepea TeM Kak MpUCTYNUTL K O4UCTKe Npubopa, 06s3aTEAbHO OTKAIOUUTE ero oT
3AEKTPOCETU U AAWTE eMy OCTbITb.

Mo okoHYaHMM BbiNeKaHUsA HEMEAAEHHO U3BAEKUTE HOXU AAA 3aMELUMBAHUA U3 q)OPMbI AAA
BbiMNeYKH, TaK KaK B MPOTUBHOM CAy4ae OHU MOryT 3aCTpATb.

[Mpumeyanue. ECA HOXXM gASi 3aMELLMBAHMS 3ACMPSIAU U HE U3BAEKAIOMCS, HANOAHUME pOpMy gAst
BbINEYKM BOJOH o yPOBHS Bbile HOXKeN M nogoskgrume 30 MUHYmM. 3amem CHUMMME HOXM gASl
3aMeLLUMBAHMS C BOAOB.

IMpoMoiiTe HOXM AAS 3aMelLMBaHUS B ropsiveit Boae C Aob6aBAeHUEM HeBOoAbLIOTO
KOAMYecTBa MotoLLero cpeacTa. OUMCTUTE OTBEPCTUS B HOXKAX AASl 3aMELLIMBAHUSA C
MOMOLLBIO AEPEBSHHOWM 3y60UUCTKM UAU HEMAOHOBOM LLLETKMU.

Ounctute GopMy AAS BbINEYKU, PELLETKY, MPOTUBHU U PAa3AEAUTEAN MATKOM TKaHbIO,
CMOYEHHO ropsiyeit BOAOM C AOGaBAEHWEM HEGOABLLOTO KOAUYECTBA KMAKOTFO MOIOLLLEro
CPeACTBa.

He norpy»aitTe $popmy AAS BbIMEYKM B BOAY M HE MOMTE ee B MOCYAOMOEYHOMN MaLLMHE.

PeIJJeTK)’ AAA BbIMEKaHUA, MPOTUBHU U PaSAECAUTEAU HEAL3A MbITb B I'IOC)’AOMOQLIHOIZ MaLUuHe.

MpoTpuTe BaAbl BHYTPM GOPMbI AAAl BbINEUYKM MATKOM TKaHbIO.

A OnonocHuTe BHYTpeHHIO NOBEPXHOCTb GOPMbI AASl BLINEUKM UMCTON BOAOH.
MpoTprTe KPbILKY BAQXKHOM TKaHbIO.

Bl MpoTpuTe BHYTPEHHIOIO U BHELLHIO NMOBEPXHOCTL NPUBOPA BAAKHOM TKaHbIO.

He MCI'IOAbS)’ﬁTe AAA OYUCTKU XUMUYECKUE YNCTALLME CPEACTBA AAA MAUTDI.

Bl Mepea Tem kak cHoBa cobpaTh xAe6omneub, TIWATEALHO NPOTPUTE HACYXO BCE YacTh npubopa
MSArKOM CYXOM TKaHbIO.
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[pumedarne. MepHyio A0XKeUKY, LLLEMKY U MEPHBINA CMAKAH MOXKHO MbIMb B NOCYJOMOEYHOI MALLMHE.
@opMy gAs BbINEYKH, HOXKM JAS 3AMELUMBAHMS, MEMAAAUYECKMI KPIOK, HOXK JASl HOPE3AHUA Ha
AOMMUKM, PELIEMKY gASl BbINEKAHUA M PA3JEAUMEAN MbIMb B NOCYJOMOEYHOMN MALLMHE HEAb3S.

HamoTaiiTe ceTeBOM LIHYP Ha NPUCMOCOBACHUE AASl HAMATbIBAHMSA LLIHYPA, PACMIOAOXKEHHOE B
HUXXHel YacTu npubopa (Puc. 17).

ChaoxuTe 2 NpoTMBHSA 0AMH NoBepx Apyroro (Puc. 18).
MepeBepHuTe pelueTKy AAs BbinekaHus (Puc. 19).
[MomecTUTEe CAOXKEHHbIE MPOTUBHU B peLLETKY AAsA BbinekaHus (Puc. 20).

3aTeM MOAOXKMTE MEPEBEPHYTYIO PELLETKY C MPOTUBHSMU B POPMY AASl BLIMEYKM U 3aKpOUTE
ee Kpbiwkoi (Puc. 21).

A Xparute npubop B cyxom u 6esonacHoM MecTe.

3almTa OKpY>KaloLLLEN CPEADI

- [locae oKoHYaHMs CpoKa CAYXKBbI He BbIbpacbiBaiTe NpUOOP BMECTE C ObITOBLIMI OTXOAAMM.
MepeaaiiTe €ro B CneLmaAM3MpOBaHHBIN MYHKT AAS AdAbHENLIEN YTUAMU3ALMM. DTUM Bbl
NOMOXETE 3alMTUTb OKPYaioLLyio cpeay (Puc. 22).

FapaHTHA U 06cAy>kMBaHue

AR TOAYUEHNS AOMOAHUTEABHOM MHGOPMALIMM MAM B CAyYae BO3HWUKHOBEHMS NPObAEM NoceTuTe
Beb-cainT www.philips.com 1A obpaTuTech B LEHTP noaaepku notpebuteaer Philips B Baluen
cTpaHe (Homep TeaedoHa LIeHTPa YKasaH Ha rapaHTUMHOM TaAoHe). EcAn NoAOBHbIN LIEHTP B Ballel
CTpaHe OTCYTCTBYeT, 0bpaTUTECh B MECTHYIO TOProByio opraHusaumio Philips.

Mouck n ycTtpaHeHMe HeucnpaBHOCTEN

AaHHas raasa nocssiieHa Hanboaee OBLLMM BOMpPOCaM Mo MCMOAb30BaHMIO NMpubopa. Ecan
CaMOCTOSTEABHO CMPaBUTHCA C BO3HMKILIMMM MPOBAEMAaMI HE YAAETCS, 0BpaTUTECh B LIEHTP
NOAAEPXKKM NOTpebUTEAel B BalLEN CTpaHe.

Mpo6aembl npu paboTe ¢ xAe6oneubio

Mpobaema Bo3amodkHas npuumHa Criocobbl peLueHus
KHomku He paboTatoT. Buaka He BcTaeAeHa B BcTaBbTe BUAKY B po3eTky. Ecan nocae
PO3ETKY 3AEKTPOCETU. 3TOro npobaema He OyAeT pelueHa,

00paTUTECH B LIEHTP MOAAEPHKKM
notpebuTeaer Philips B Bawei cTpaHe.

Bo Bpems paboTbl B npoLiecce 3amelumBarmsa  He TpebyeTcs HMKakmx AEACTBIN.
MpUOOP M3AAET LLYM. TecTa SAEKTPOABUraTEAD
M3AQET LWYM. DTO
HOPMaAbHO.
Bo Bpems paboTbl HenpasnAbHO Y4T06bl YCTaHOBUTL GOPMY AAS BbIMEUKM
nprbop M3AAET CTYK. yCTaHOBAEHa GOpPMa AN MPaBMABHO, HaaaBMTe Ha GOPMY TaK,
BbIMEUKM. YTOObI OHa HAAEXHO 3aKpermAach B

HY>XHOM MOAOXKEHNN.



Mpo6aema

/13 BEHTUAALIMOHHBIX
OTBEPCTUM UAET AbIM, OT
nprbopa MCXOAUT 3amax
rapw.

[Nprbop He BKAIOYaETCA
MPY HAXKATWUM KHOMKM
“Crapt"/"CTon"/
"OTmeHa’, a Ha AMcCnaee
NoABASIETCA COODLLIEHME
“ERR”,

BoamoxxHas NnpuU4vnHa

Ha HarpesaTeAsHOM
3AEMEHTE WAV BHYTPU
nprbopa CKOMMANChH
OCTaTKU UHIPEAVEHTOB
VAU XACOHbIE KPOLLKM.

[Npnbop neperpeacs.
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Cnocobbl pelueHus

Bceraa ounwante npubop nocre
ncnoAb3oBaHus. [ lepea, ouncTKom
BbIHBTE BMAKY M3 PO3ETKU SAEKTPOCETH
W AaiiTe MpUOOPY OCTbLITb.

AanTe npubopy oCTbITb B TeyeHme
npumepHo 1 vaca.
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Gratulujeme Vdm ku kupe a vitajte medzi zdkaznikmi spolo¢nosti Philips! Ak chcete vyuzit' vSetky
vyhody zdkaznickej podpory spolocnosti Philips, zaregistrujte svoj vyrobok na adrese www.philips.
com/welcome.

Opis zariadenia (Obr. 1)

Rost na plechy na pecenie

Plech na pecenie

Oddelovace (2 dihé a 4 krdtke oddelovace)
Krdjac¢

Odmerna nadoba

Odmerka

Ovladdac( panel

Zoznam programov

Indikdtory nastavenia hmotnosti
Displej

Indikdtory nastavenia opecenia kérky
Nastavenie programu

Nastavenie hmotnosti

Tlagidlo prediZenia nastavenia ¢asovaca
Tlacidlo skratenia nastavenia ¢asovaca
Tlacidlo nastavenia opecenia korky
10 Tlacidlo Start/stop/zrusit

11 Kontrolné svetlo zapnutia/vypnutia
Veko

Priezorové okienko

Kovovy hak

Nddoba na pecenie s neprilnavym povrchom
Otvory na odvadzanie pary

Sietovy kabel a zastrcka

Cievka na uskladnenie kédbla

Ohrevné teleso

Otvor na odvadzanie pary

Lopatky na miesenie s neprilnavym povrchom
Rukovét nddoby na pecenie

Hriadele lopatiek na miesenie

Kefa

OTMmMOO®>

NVOONONUVTA WN =

H0wxO0VOZIXFRART "I

Délezité
Pred pouzitim zariadenia si pozorne precitajte tento ndvod na pouzitie a uschovajte si ho na pouzitie
v buddcnosti.

Nebezpecenstvo

- Telo domécej pekdrne nikdy nepondrajte do vody ani do inej kvapaliny, ani ho neoplachujte
tecdcou vodou.

- Kym je domdca pekdreni v prevddzke, otvory na odvddzanie pary a vetracie otvory nikdy
nezakryvajte.

Varovanie
- Pred pripojenim zariadenia skontrolujte, ¢i sa napétie uvedené na zariadeni zhoduje s napatim
v sieti.
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Na pripojenie zariadenia pouzivajte vylu¢ne uzemnenu sietovd zdsuvku.Vzdy sa uistite, Ze je
zéstrcka riadne zasunutd v sietovej zasuvke.

Ak zdstreka, sietovy kdbel, telo zariadenia alebo nddoba na pecenie javia zndmky poskodenia,
zariadenie nepouZzivajte.

Spotrebic nie je uréeny na pouzivanie osobami (vrdtane detf) so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo mentdlnymi schopnostami alebo s nedostatkom skuisenosti a vedomostf, pokial im osoba
zodpovedna za ich bezpecnost' neposkytuje dohlad alebo ich nepoucila o pouZzivani spotrebica.
Deti musia byt pod dozorom, aby sa nehrali so zariadenim.

Sietovy kdbel musf byt mimo dosahu deti. Nenechajte ho previsat' cez okraj stola alebo
kuchynskej linky, na ktorej je zariadenie polozené.

Poskodeny siet'ovy kdbel smie vymenit' jedine personal spolocnosti Philips, servisné stredisko
autorizované spolo¢nostou Philips alebo osoba s podobnou kvalifikdciou, aby nedoslo

k nebezpecnej situdcii.

Pred pripojenim do siet'ovej zdsuvky sa uistite, Ze si ohrevné teleso, hriadele v nddobe a
vonkajsok nddoby na pecenie Cisté a suché.

Zariadenie nepouzivajte na ziaden iny Ucel ako je Ucel opisany v tomto ndvode.

Ak méte mokré ruky, nepripdjajte zariadenie do siete ani sa nedotykajte ovlddacieho panelu.
Aby ste predisli nebezpecnym situdcidm, nikdy nepripdjajte toto zariadenie na casovy spinac.
Pocas prevadzky zariadenia sa tvarou ani rukami nepriblizujte k otvorom na odvddzanie pary ani
k vetracim otvorom.

Pocas procesu pecenia neotvdrajte veko. Mohlo by to mat za ndsledok prepadnutie sa cesta
alebo chleba.

Pocas pecenia je samotné zariadenie aj jeho veko velmi hortce. Budte opatrni, aby ste sa
nepopdlili.

Nddobu na pecenie nevyberajte zo zariadenia pocas jeho ¢innosti.

Akondhle spustite program pecenia, nikdy nemiesajte suroviny v nddobe na pecenie kuchynskym
naradim.

Suroviny priddvajte iba do nadoby na petenie. Ziadne suroviny ani prisady nepridavajte ani
neprilievajte do vnutra zariadenia. Predidete tak poskodeniu ohrevného telesa.

Pri vyberani dzemu z nddoby na pecenie zdvihnite pomocou kuchynskych chriapiek nddobu
oboma rukami a vylejte z nej hortci dzem.

Vystraha

NepouZzivajte prislusenstvo od iného vyrobcu ani diely, ktoré spolo¢nost’ Philips vyslovne
neodporucila. Ak takéto prislusenstvo alebo diely pouzijete, zaruka stratf platnost.

Nedotykajte sa nddoby na pecenie ostrym kuchynskym ndradim, aby ste ju neposkodili.
Nevystavujte zariadenie vysokym teplotdm ani ho nepoloZte na spordk alebo varice, ktoré sd v
zapnuté alebo este stéle horuce.

Zariadenie vzdy postavte na stabilny a vodorovny povrch.

VZdy najprv vloZte nddobu na pecenie do zariadenia a az potom zariadenie pripojte do siete a
zapnite ho.

Po pouzitl vzdy odpojte zariadenie zo siete.

Pred cistenim alebo odloZenim nechajte zariadenie vzdy vychladnut.

Nddobu na pecenie nikdy nepouzivajte na pecenie chleba v beznej rire.

Toto zariadenie je urcené len na pouzitie v domdcnosti.V pripade, Ze zariadenie pouzijete
nevhodnym sp&sobom, na profesiondlne alebo na poloprofesiondlne dcely alebo ak ho
pouzivate v rozpore s pokynmi v tomto ndvode, zdruka strati platnost a spolocnost’ Philips
nenesie ziadnu zodpovednost' za sposobené skody.

Povrch a dostupné casti zariadenia sa pocas prevadzky mézu zohriat' na velmi vysokd teplotu. Pri
vyberani nddoby na pecenie za jej rukovit' ako aj pri manipuldcii s hordcou nddobou na pecenie,
lopatkou na miesenie alebo hordcim chlebom vzdy pouzivajte kuchynské chriapky.

Ddvajte pozor na hordcu paru, ktord vystupuje pocas pecenia z otvorov na odvddzanie pary
alebo priamo z domdcej pekdrne po otvoreni veka pocas pecenia alebo po jeho dokoncent.
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- Nedvihajte a neprestivajte zariadenie pocas jeho cinnosti.

- Nedotykajte sa pohyblivych casti.

- Nevystavujte zariadenie priamemu slnecnému Ziareniu.

- Do otvorov na odvéddzanie pary nestrkajte Ziadne kovové ani cudzie predmety.

- Akje nddoba na pecenie poskodend, nepouzivajte ju.

- Po pouziti vzdy zariadenie odistite.

- Zariadenie nedistite v umyvacke na riad.

- Zariadenie nepouzivajte v exteriéri.

- Nad a za zariadenim a po oboch jeho strandch nechajte volny priestor aspori 10 cm, aby
nedoslo k poskodeniu v dosledku vyZzarovaného tepla.

- Aby nedoslo k poskodeniu zariadenia, nepolozte na zariadenie nadobu na pecenie ani ziadne iné
predmety.

- Pri manipuldcii s dodanym krdjacom budte opatrni.Jeho cepel je velmi ostrd.

- Po pouziti na krdjac vratte ochranné puzdro a krdjac odloZte na bezpecné miesto.

Elektromagnetické polia (EMF)
Tento vyrobok Philips vyhovuje vietkym normam tykajuicim sa elektromagnetickych polf (EMF). Ak
budete zariadenie pouzivat spravne a v sdlade s pokynmi v tomto ndvode na pouzitie, bude jeho
pouZzitie bezpecné podla vietkych v sicasnosti zndmych vedeckych poznatkov.

Ochrana v pripade vypadku napajania
Toto zariadenie je vybavené funkciou ochrany v pripade vypadku napdjania. Ak sa napdjanie obnovl
do 7 minut, tdto funkcia si zapaméta stav procesu pecenia pred vypadkom Ak pocas procesu pecenia
ddjde k vypadku napdjania, po jeho obnoveni bude odpoditavanie procesu pecenia pokracovat tam,
kde skoncilo pred vypadkom. Ak v8ak vypadok napdjania trva dihsie ako 7 mindt a déjde k nemu
pocas procesu pecenia, po obnoveni napdjania sa domdca pekéreﬁ automaticky vynuluje na
predvolené nastavenie. Otvorte domdcu pekdren, odstrante jej obsah a zacnite cely proces odznova.
Ak ste aktivovali Casovac a v Case vypadku napdjania sa proces pecenia este nezacal, po obnoven(
napdjania sa domdca pekéreﬁ automaticky vynuluje na predvolené nastavenie. Otvorte domdcu
pekdren, odstrérite jej obsah a zacnite cely proces odznova.

Pred prvym pouzitim

Zo zariadenia odstrante vSetok baliaci material. Davajte pozor, aby ste nezahodili lopatky na
miesenie.

Z tela zariadenia odstrante vSetky nalepky.

Prach nahromadeny na vonkajsku zariadenia, nadobe na pecenie a lopatkach na miesenie
zotrite vlhkou tkaninou.

Na distenie zariadenia nikdy nepouzivajte drsny material, drsné Cistiace prostriedky ani agresivne
kvapaliny ako benzin alebo aceton.

Kym zacnete zariadenie pouzivat, vietky jeho ¢asti dokladne osuste.

Ovladaci panel

Displej

DISp|eJ zobrazuje nasledujice Udaje:
Cislo programu (1 —14)

- Symbol programu, ked bolo nastavené ¢islo programu

- Symbol ¢asovaca, ked bol ¢asovac nastaveny

- Symbol stavu procesu, ked je program aktivovany

- Symbol udrZiavania teploty po ukonceni programu a pocas trvania rezimu udrziavania teploty.
Na displeji sa stiicasne zobrazuje aj doba udrziavania teploty (pocita sa po minttach az do jednej
hodiny).
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- Nastavend hmotnost' a nastaveny stuperi opecenia korky

- Odpocitavanie ¢asu pecenia v minttach

- Hldsenie ,Fin" po dokonceni programu

- Hiladsenie ,,OFF" po zrusenf alebo vynulovani programu

- Hidsenie , Err" v pripade chyby

- Hldsenie ,Add", ked je mozné pridat’ dodatocné tuhé prisady (napr. ovocie alebo orechy)

Tlacidla ¢asovaca
Ak cheete mat’ chlieb hotovy neskér, tladidlami skratenia a predizenia ¢asovaca modZete nastavit
pozadované odloZenie az o 15 hodin.
Priklad: Je 17.00 h a chlieb chcete mat’ hotovy nasledujlice rano o 8.00 h. Casovac nastavte na 15
hodin.

Tlacidlo Start/stop/zrusit’

- Stlacenim tohto tlacidla spustite program alebo odpocitavanie ¢asovaca

- Toto tlacidlo podrzte stlacené 2 sekundy, az kym nezaznie 1 dlhé pipnutie a kym sa na displeji
nezobrazf hldsenie ,, OFF". Takto zrusite aktudlny program a zariadenie sa vynuluje na predvolené
nastavenie (tj. program 1 — Obycajny biely, 1000 g, stredne opecend kérka). Zariadenie sa tym
nevypne.

Programy
Pomocou tlacidla volby programu si mézete vybrat jednu zo 14 moznosti. Na displeji sa zobrazf ¢islo
VaSej volby a optimadlny cas pecenia pre zvolend moznost'.

Opecenie korky
Tlacidlom nastavenia opecenia korky mézete zvolit' jeden z troch stupriov opecenia: mierne, stredné
a silné. Zvoleny stuper opecenia sa zobrazi na displeji.

Hmotnost’ bochnika
Tlacidlom nastavenia hmotnosti mézete zvolit' jednu z troch hmotnosti: 750 g, 1000 g alebo 1250 g.
Zvolend hmotnost bochnika sa zobrazi na displeji.

Kontrolné svetlo zapnutia/vypnutia
Ked je doméca pekdren zapnutd, kontrolné svetlo zapnutia/vypnutia svieti.

Pouzitie zariadenia

Priprava zariadenia a surovin

Zariadenie postavte na stabilny, vodorovny a hladky povrch.

Chyt'te rukovat’ nadoby na pecenie a potiahnite ju dol'ava alebo doprava, aby sa odistila.
Nadobu na pecenie potom vyberte zo zariadenia. (Obr. 2)

Pozndmka: Pred pridavanim surovin nadobu na peclenie vZdy vyberte zo zariadenia, aby ste neznedistili
jeho vndtro.

Uistite sa, Ze otvory v lopatkach na miesenie a otocné hriadele vo vnitri nadoby na pecenie
st Uplne disté.
Pozndmka: Ak su tieto Casti znecistené, nebudete méct’ spravne nasadit’ lopatky na miesenie.

Zarovnajte plochu stranu otvorov v lopatkach na miesenie s plochou stranou na otoénych
hriadeloch vo vnutri nadoby na pecenie. Potom lopatky na miesenie pevne nasadte na
hriadele (Obr. 3).

Poznamka: Uistite sa, Ze ste lopatky na miesenie spravne nasadili.V opacnom pripade by sa pocas
prevadzky mohli uvolnit, co by negativne ovplyvnilo proces miesania alebo miesenia.
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Poznamka: Ked’ st lopatky na miesenie spravne umiestnené na otocnych hriadeloch, maju na nich vo
vodorovnom smere urcitu vélu. Je to bezny jav.

Odmerajte suroviny potrebné na pripravu Zelaného receptu (pozrite si kapitolu ,,Standardné
recepty na pripravu chleba® v brozirke s doplnkovymi receptami a informaciami).

Pozndmka: Suroviny odmerajte vZdy presne. Pozrite si cast’,,Ddvkovanie surovin“ v kapitole ,,Suroviny*
uvedenej v broZtrke s doplnkovymi receptami a informdciami.

A Suroviny vlozte do nadoby na peéenie v poradi, ktoré je uvedené v danom recepte.
- DroZdie priddvajte vzdy az ako posledné. Do stredu muky urobte jamku a nasypte do nej
rozdrobené droZdie.

Drozdie nemiesajte so ziadnymi vihkymi surovinami.V opa¢nom pripade by chlieb nemusel
spravne nakysnut, hlavne ak pouzivate casovac.

- Ak pocas procesu pecenia treba pridat nejaké suroviny, zariadenie vydd trikrdt krdtke a dlhé
pipnutie a na displeji sa zobrazi hldsenie ,,ADD". Ak surovinu nepridéte, zariadenie bude
jednoducho dalej pokracovat v procese pecenia.

Nadobu na pecenie vlozte do zariadenia. Nadobu na pecenie pevne zatlacte az na doraz, aby
zapadla na svoje miesto (Obr. 4).

Ak nadoba na pecenie nie je spravne nasadena, lopatky na miesenie nebudi fungovat'.

Bl Skiopte rukovat’ nadoby na pecenie a zatvorte veko zariadenia.
Pozndmka:Veko zatvdrajte pomaly. Je tazké.

Bl Sietovu zastrcku pripojte do elektrickej zasuvky.
D Zariadenie pipne a na displeji sa zobrazi ,,1%, ¢o zodpoveda programu ,,Obycajny biely* chlieb.

Volba nastaveni

Stlacajte tlacidlo volby programu, az kym sa na displeji nezobrazi ¢islo programu
zodpovedajlce receptu, ktory chcete pouzit’ (Obr. 5).

D Kazdym stlacenim tlacidla volby programu sa Cislo na displeji zvysi o 1.

D Na displeji sa zacne striedavo zobrazovat’ ¢islo zvoleného programu a cas trvania procesu.

Poznamka: Pri ndhodnom stlaceni nesprdvneho tlacidla zariadenie pipne, napr. ak v programe Cesto
stlacite tlacidlo nastavenia hmotnosti.

Stla¢anim voli¢a nastavenia hmotnosti zvolte prislusni hmotnost’ bochnika (Obr. 6).

Poznamka: Hmotnost’ je moZné nastavit’ pri programe 1 — 7. Pri programe 1 — 6 je mozZné nastavit’ tri
hmotnosti (750 g, 1000 g a 1250 g) a pri programe 7 je mozné nastavit’ dve hmotnosti (1000 g a
1250 g). Prednastavenou hmotnostou pre program 1 az 8 je 1000 g.

Skontrolujte, ¢i nastavena hmotnost’ zodpovedd mnozstvu surovin potrebnych pre vybrany
recept, aby sa predislo upeceniu prilis velkého bochnika alebo jeho spéleniu. Pozrite si kapitolu
,otandardné programy a recepty na pripravu chleba v brozirke s doplnkovymi receptami a
informaciami.

Napriklad, ak zvolite hmotnost 1000 g (predvolend hmotnost pre biely chlieb), pouzite 600 g alebo

4 Salky bielej muky.

D Zvolen hmotnost' signalizuje bodovy indikitor na lavej strane displeja. Displej zobrazuije aj
¢islo zvoleného programu (Obr. 7).

Ak chcete, stlacanim tlacidla nastavenia opecenia korky mozete zvolit’ Zelan farbu
kérky (Obr. 8).
Pre programy 1 az 8 je predvolené stredné opecenie korky.
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D Zvoleny stupen opecenia korky signalizuje bodovy indikator na pravej strane displeja (Obr. 9).

D Na displeji sa zobrazi Cas pecenia pre zvoleny program, hmotnost’ bochnika a stupert
opecenia korky. Cas pecenia sa zobrazuje v hodinach a minatach (Obr. 10).

Stlacenim tlacidla Start/stop/zrusit’ spustite proces pecenia chleba. (Obr.11)

Pozndmka: Pri programoch 3,4 a 7 zariadenie nezacne okamZite mieSat’ suroviny, ale najskér sa zohreje.
D Symbol stavu procesu pecenia blika (Obr. 12).

Pocas pecenia je samotné zariadenie aj jeho veko velmi hortce. Bud'te opatrni, aby ste sa
nepopalili.

Poznamka: Proces mieSania, miesenia a pecenia méZete sledovat’ cez priezorové okienko. PrileZitostne
moéZe na vnltornej strane okienka kondenzovat’ vlhkost’. Pocas mieSania a miesenia méZete veko otvorit’
a nazriet’ dovnutra. NEOTVARAJTE VSAK VEKO POCAS PECENIA (priblizne poslednd hodina celého
trvania procesu) — chlieb by sa mohol ,,prepadnut™.

Displej odpocitava trvanie procesu v krokoch po 1 minute, az kym nie je chlieb upeceny.

D Kazdé tri sekundy sa na displeji zobrazi animacia stavu procesu (Obr. 13).

D Po ukonceni pecenia zariadenie zapipa. Na displeji sa striedavo zobrazuje hlasenie ,,Fin“ (trva
1 sekundu) a doba udrziavania teploty (trva 1 sekundu) (doba udrziavania teploty sa
odpocitava po minutach az do 1 hodiny). (Obr. 14)

D Pocas doby udrziavania teploty sa na displeji zobrazuje symbol udrziavania teploty. Symbol
programu sa pocas doby udrziavania teploty nezobrazuje. (Obr. 15)

Pozndmka: ReZim udrZiavania teploty nefunguje pri programe Cesto, Cesto na cestoviny, Multi tvarovac
chleba, Multi tvarovac chleba sladky. Ak pripravené cesto nechdte velmi dlho v zariadeni, méze
prekysnut’ a vysledok méZe byt’ neuspokojivy.Aby ste dosiahli vyborné vysledky, cesto po dokonceni
programu vyberte a podfa pokynov v danom recepte ho vytvarujte, nechajte odstdat’ a napokon upecte.

Pozndmka:Ak nevyberiete chlieb pocas alebo okamZite po skonceni reZimu udrZiavania teploty, kérka
zvlhne a strati svoju chrumkavost’.V reZime udrZiavania teploty sa chlieb uz viac NEPREPECIE, ani kérka
nebude tmavsia.

Pouzivanie ¢asovaca
Ak chcete mat' chlieb upeceny neskdr, mozete pouzit' ¢asovac. Nastavit mozno odlozenie az o
15 hodin.
Priklad: Je 17.00 h a chlieb chcete mat’ hotovy nasledujice rdno o 8.00 h. Casova¢ nastavte na 15
hodin.

Pozndmka: Casova¢ nepouZivajte pri receptoch s Cerstvymi surovinami, ktoré by sa mohli pokazit’ —
napriklad vajicka, erstvé mlieko, kysla smotana alebo syr.

Pozndmka: Casova¢ nefunguje pri programoch 7,8,9 a 11 az 14.
Aktivdcia Casovala:

Do nadoby na pecenie vlozte vSetky suroviny.

Podl'a receptu zvolte zodpovedajlci program, hmotnost’ bochnika a stupen opecenia korky.
D Na displeji sa zobrazi celkovy ¢as trvania procesu podla zvolenych parametrov.

Vypoditajte si ¢asovy rozdiel (v hodinach) medzi aktualnym casom a ¢asom, kedy chcete mat’
chlieb hotovy. 5
Priklad: Je 17.00 h a chlieb chcete mat hotovy nasledujice rdno o 8.00 h. Casovy rozdiel je 15 hodin.

Stlacanim tlacidiel skratenia a prediZenia nastavenia ¢asovaca nastavte na displeji spravny
casovy rozdiel (Obr. 16).

D Kazdym stladenim tlacidla sa nastavenie €asovaca zvysi alebo znizi o 10 min(t. Ak podrzite
tladidlo stlacené, nastavenie sa bude zvySovat’ alebo znizovat’ rychlejsie.
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Pozndmka:Ak as na displeji dosiahne 15 hodin a budete ho d'alej zvySovat’ stlaéanim tlacidla predizenia
Casovaca, displej sa vrati do rezimu zobrazenia casu pecenia nastaveného programu.

Poznamka:Ak prejdete cas, ktory ste chceli nastavit, stlacte opacné tlacidlo a éas podla potreby predizte
alebo skrat'te.

Stlalte tladidlo $tart/stop/zrusit.

D Symbol stavu procesu pecenia zacne blikat, ked’ sa domaca pekaren zapne.

D Na éasovadi sa odpoéitava nastaveny ¢as v minutach a kazdé tri sekundy sa zobrazi animacia
aktudlneho stavu procesu pecenia.

D Chlieb je hotovy, ked' sa na ¢asovaci zobrazuje ¢as 00:01. Na displeji sa zobrazi hlasenie ,,Fin*
a zariadenie zapipa.

Po skonceni pecenia

Vnutro domacej pekarne, nadoba na pecenie, lopatky na miesenie a chlieb st velmi horuce. Pri
vyberani chleba po dokoncéeni cyklu pecenia alebo kedykolvek pocas rezimu udrziavania teploty
vzdy pouzivajte kuchynské chnapky.

Rezim udrziavania teploty ukondite stlaenim tlacidla 3tart/stop/zrusit’ po dobu 2 sekind. Na
displeji sa zobrazi hlasenie ,,OFF*, aktualny program sa vynuluje a v zariadeni sa obnovi
predvolené nastavenie.

Zariadenie vypnete odpojenim siet'ovej Snlry zo zasuvky.

Pomocou kuchynskych chnapiek alebo rukavic otvorte veko a chyt'te rukovat’ nadoby na
pecenie. Nadobu na pecenie potiahnite dolava alebo doprava, aby sa odistila a za rukovit’ ju
vyberte zo zariadenia.

Vyberanie chleba bude jednoduchsie, ak nechate nadobu na pecenie aj s chlebom postat’ asi
5 mindt vzpriamene. Potom otocte nadobu hore dnom, pridrzte rukovat’ a vytraste chlieb z
nadoby na drétent mriezku na vychladnutie, kde méze rychlejsie vychladnit’ a vyschnat.

V pripade potreby bochnik uvolnite zasunutim plochej gumenej alebo plastovej varesky po strandch

nddoby na pecenie.

Na uvolfiovanie chleba nepouzivajte kovové kuchynské nacinie, aby ste neposkodili neprilnavy
povrch nadoby na pecenie.

Bud'te opatrni, nadoba na pecenie aj chlieb s horuce.

Ak jedna alebo obe lopatky na miesenie uviaznu na spodnej strane bochnika, vytiahnite
lopatku (lopatky) pomocou kovového haku dodaného so zariadenim.

Vzdy sa uistite, Ze lopatky na miesenie nezostali zachytené v chlebe.V opa¢nom pripade by ste ich

mohli pri krdjani chleba poskodit.

Na vyberanie lopatiek na miesenie nepouzivajte iné kovové kuchynské nacinie, pretoze iné
kovové kuchynské nacinie by mohlo poskodit’ neprilnavy povrch lopatiek na miesenie.

Bud'te opatrni, lopatky na miesenie aj chlieb su horuce.

A Lopatky na miesenie okamzite vyberte z nadoby na pecenie, aby sa neprilepili.

Poznamka: Ak sa lopatky na miesenie prilepili, do nddoby na pecenie nalejte vodu do takej vysky, aby boli
lopatky celkom ponorené, a nechajte ich odmocit’ 30 minit. Lopatky na miesenie potom zloZte z
hriadefov.

Chlieb nechajte vychladnit’ asi 30 — 60 minit na drotenej podlozke. Az potom ho nakrajajte
pomocou noza na krajanie chleba alebo elektrického krajaca.

Bl Pred ¢istenim zariadenia alebo pred peéenim dalSieho bochnika nechajte zariadenie
vychladnut.
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Skladovanie chleba

- Chlieb treba skonzumovat, kym je Cerstvy, pretoze neobsahuje ziadne konzervacné Idtky.
Skladovat' ho mozno maximélne 1 az 2 dni.

- Chlieb skladujte pri izbovej teplote, v utesnenom plastovom vrecku alebo vo vzduchotesnej
nddobe.

- Krdjany chlieb strdca svoju Cerstvost’ a vysychd omnoho skér nez nekrdjany.

- Franclzsky chlieb skladujte v papierovom vrecku alebo volne na vzduchu, aby kérka zostala
chrumkavd. Tento chlieb je najlepsie konzumovat v ten den, kedy bol upeceny.

Zmrazovanie/rozmrazovanie chleba

- Chlieb mozno zmrazit' vo vzduchotesnom vrecku/nddobe na 4 — 6 tyzdriov.

- Chlieb méZete pred zmrazenim nakrdjat. Potom mozete vyberat iba tolko krajcoy, kolko
momentdlne potrebujete.

- Ak rozmrazujete cely bochnik, nechajte ho rozmrazit v pévodnom vrecku/nddobe, aby mohol
znova absorbovat' svoju viastnd vihkost.

- Chlieb rozmrazujte pri izbovej teplote, pripadne v mikrovinnej rdre pri nizkom vykone.

Cistenie a udriba
Kvoli maximalnej bezpecnosti udrziavajte zariadenie Cisté, bez mastnoty a zvyskov potravin.

Zariadenie nikdy neponarajte do vody ani inej kvapaliny, ani ho neoplachujte vodou.

Na distenie zariadenia nikdy nepouzivajte drsny material, drsné Cistiace prostriedky ani agresivne
kvapaliny ako benzin alebo aceton.

Pred E&istenim zariadenie odpojte zo siete a nechajte ho vychladndt.
Po dopeceni lopatky na miesenie okamzite vyberte z nadoby na pecenie, aby sa neprilepili.

Poznamka: Ak sa lopatky na miesenie prilepili, do nddoby na pecenie nalejte vodu do takej vysky, aby boli
lopatky celkom ponorené, a nechajte ich odmocit’ 30 mintt. Lopatky na miesenie potom zloZte z
hriadelov.

Lopatky na miesenie odistite v horucej vode s trochou Eistiaceho prostriedku. Otvor v
lopatkach na miesenie vycistite drevenym sparadlom alebo nylonovou cistiacou kefkou.

Nadobu na pecenie, rost na plechy na pecenie a oddelovace ocistite jemnou tkaninou
namocenou v horucej vode s trochou tekutého cistiaceho prostriedku.

Nadobu na pecenie neponarajte do vody ani ju necistite v umyvacke na riad.

Rost na plechy na pecenie, plechy na pecenie a oddelovace neumyvajte v umyvacke na riad.

Hriadele vo vnutri nadoby na pecenie ocistite jemnou tkaninou.
A Vnitro nidoby na pecenie oplachnite Cistou vodou.

Veko utrite vihkou tkaninou.

Bl Zariadenie poutierajte zvn(tra aj zvonku vlhkou tkaninou.

Nepouzivajte chemické Cistiace pripravky na Cistenie rar.

[Ell Pred zlozenim zariadenia vsetky jeho Casti dokladne osuite jemnou suchou tkaninou.

Pozndmka: Odmerku, kefku a odmernt nddobu mézZete umyvat’ v umyvacke na riad. Nadobu na pecenie,
lopatky na miesenie, kovovy hdk, krajac, rost na plechy na pecenie, plechy na pecenie a oddelovace
neumyvajte v umyvacke na riad.
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Odkladanie
Siet'ovy kabel namotajte na cievku na odlozenie kabla v spodnej Casti zariadenia (Obr. 17).
Polozte na seba 2 plechy na pecenie (Obr. 18).
Rost na plechy na pecenie prevratte hore nohami (Obr. 19).
Do rostu vlozte na seba polozené plechy na pecenie (Obr. 20).
Obrateny rost s plechmi na pecenie vlozte do nadoby na pecenie a zatvorte veko (Obr. 21).

A Zariadenie odkladajte na bezpecné a suché miesto.

Zivotné prostredie

- Zariadenie na konci jeho Zivotnosti neodhadzujte spolu s beznym komundlnym odpadom, ale
kvoli recyklacii ho odovzdajte na mieste oficidlneho zberu. Pomozete tak chranit’ Zivotné
prostredie (Obr. 22).

Zaruka a servis

Ak potrebujete servis, informacie alebo mate problém, navstivte webovd stranku spolocnosti Philips,
www.philips.com, alebo sa obrdt'te na Stredisko starostlivosti o zdkaznikov spolocnosti Philips vo
Vasej krajine (telefdnne ¢islo strediska nédjdete v prilozenom celosvetovo platnom zdrucnom liste).
Ak sa vo Vasej krajine toto stredisko nenachddza, obrdt'te sa na miestneho predajcu vyrobkov Philips.

RieSenie problémov

Této kapitola obsahuje zhrnutie najbeznejSich problémov, ktoré sa mdzu vyskytnit' pri pouzivani
zariadenia. Ak neviete problém vyriesit pomocou nizsie uvedenych informdcii, obratte sa na
Stredisko starostlivosti o zdkaznikov vo Vasej krajine.

Problémy s domacou pekariiou

Problém Mozna pricina Riesenie
Tlacidld nereaguju. Zastreka nie je pripojend  Zastrcku pripojte do sietovej zasuvky.
do sietovej zdsuvky. Ak problém pretrvdva, obrdtte sa na

Centrum starostlivosti o zdkaznikov
spolocnosti Philips vo Vasej krajine.

Zariadenie pocas pouZitia Pocas miesenia motor Nie je potrebny ziaden zdkrok.
vyddva zvuky. vyddva zvuky. Je to bezny

jav.
Zo zariadenia sa pocas Nddoba na pecenie nie je  Nddoba na pecenie spravne viozte a

prevadzky ozyva ,rapkanie”.  sprdvne vloZena do riadne ju zatlacte, aby zapadla na

zariadenia. miesto.
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Z otvorov na odvddzanie
pary stipa dym a zo
zariadenia sa $iri zdpach
spdleniny.

Ked stlac¢im tlacidlo Start/
stop/zrusit, zariadenie sa
nespustf a na displeji sa
zobrazi hldsenie ,,ERR".

Mozna pricina Riesenie

Na ohrevnom telese Po kazdom pouzitl zariadenie vzdy

alebo vo vnltri zariadenia  odistite. Pred cistenim zariadenie

sa nahromadili suroviny odpojte zo siete a nechajte ho

alebo omrvinky chleba. vychladnut.

Zariadenie je prehriate. Zariadenie nechajte priblizne 1 hodinu
chladnut.
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Cestitamo vam za nakup in dobrododli pri Philipsu! Ce Zelite popolnoma izkoristiti podporo, ki jo
nudi Philips, registrirajte izdelek na www.philips.com/welcome.

Splosni opis (SI. 1)

Nosilec za peko

Pladenj za peko

Pregrade (2 dolgi in 4 kratke)

Rezilo

Merilna posodica

Merilna Zlicka

Nadzorna plos¢a

1 Seznam programov

Oznake za tezo

Zaslon

Oznake za barvo skorje
|zbirnik programa

[zbirnik teze

Gumb ¢asovnika za skrajsanje
Gumb casovnika za podaljsanje
Izbirnik barve skorje

10  Gumb za zacetek/zaustavitev/preklic
11 Indikator za vklop/izklop
Pokrov

Pregledno okence

Kovinski kavelj

Posoda za kruh s premazom proti sprijemanju
Odprtine za paro

Omrezni kabel in vtikac

Pripomocek za shranjevanje kabla
Grelni element

Odprtina za paro

Lopatici za gnetenje s premazom proti sprijemanju
Rocaj posode za kruh

Gredi lopatic za gnetenje

Krtaca

QOTMMOO®>

NVONOTUMLAWN

40O VOZIFrRART "I

Pomembno
Pred uporabo aparata natancno preberite uporabniski prirocnik in ga shranite za poznejSo uporabo.

Nevarnost

- Ohija aparata za peko kruha ne potapljajte v vodo ali drugo tekocino in ga ne spirajte pod
tekoco vodo.

- Med delovanjem aparata za peko kruha ne prekrijte odprtin za paro in zrak.

Opozorilo

- Preden aparat prikljucite na elektricno omreZzje, preverite, ali na adapterju navedena napetost
ustreza napetosti lokalnega elektricnega omreZzja.

- Aparat prikljucite samo v ozemljeno stensko vti¢nico.Vtika¢ mora biti pravilno vstavljen v stensko
vti¢nico.

- Ce so na vtikacu, kablu, ohi3ju aparata ali posodi za kruh vidne poskodbe, aparata ne
uporabljajte.
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Aparat ni namenjen uporabi s strani otrok in oseb z zmanjSanimi telesnimi, cutnimi ali dusevnimi
sposobnostmi ali oseb s pomanjkljivimi izkusnjami in znanjem, razen ce jih pri uporabi nadzoruje
ali jim svetuje oseba, ki je odgovorna za njihovo varnost.

Otroci naj se ne igrajo z aparatom.

Omrezni kabel naj bo izven dosega otrok. Ne sme viseti preko roba mize ali pulta, na katerega je
postavljen aparat.

Poskodovani omrezni kabel sme zamenjati le podjetje Philips, Philipsov pooblasceni servis ali
ustrezno usposobljeno osebje.

Preden vtikac prikljucite v stensko vti¢nico, morajo biti grelni element, gredi posode za kruh in
zunanjost posode za kruh disti in suhi.

Aparat uporabljajte izkljuéno v namene, ki so opisani v tem priroc¢niku.

Aparata ne prikljucite in ne upravljajte nadzorne plosé¢e z mokrimi rokami.

Aparata ne priklapljajte na zunanje ¢asovno stikalo, da ne povzrocite nevarnosti.

Ko aparat deluje, se ne priblizujte odprtinam za paro in zrak z obrazom ali rokami.

Med postopkom peke ne odpirajte pokrova, ker se testo lahko posede.

Med peko se aparat in pokrov mocno segrejeta. Pazite, da se ne opecete.

Ne odstranite posode za kruh z aparata med uporabo.

Med programom peke ne uporabljajte pripomockov za mesanje sestavin v posodi za kruh.
Sestavine mesajte samo v posodi za kruh. Pazite, da v notranjost naprave tudi po nesreci ne
potresete sestavin ali dodatkov, saj lahko pride do poskodb grelnega elementa.

Ce iz posode odstranjujete vro¢o marmelado, posodo dvignite z obema rokama v rokavicah za
pecico in izlijte marmelado.

Pozor

Ne uporabljajte nastavkov ali delov drugih proizvajalcev, ki jih Philips posebej ne priporoca.V
primeru uporabe tovrstnih nastavkov se garancija razveljavi.

Posode za kruh se ne dotikajte z ostrimi pripomocki, da je ne poskodujete.

Naprave ne izpostavljajte visokim temperaturam in je ne odlagajte na delujoc ali vroc¢ Stedilnik ali
kuhalnik.

Aparat vedno postavite na stabilno, ravno in vodoravno podlago.

V aparat vedno postavite posodo za kruh, preden vstavite vtika¢ v stensko vti¢nico in vklopite
aparat.

Po uporabi aparat vedno izklopite iz omrezne vti¢nice.

Pred cis¢enjem pocakajte, da se aparat ohladi.

Posode za kruh ne postavite v obicajno pecico, da bi spekli kruh.

Aparat je namenjen izklju¢no uporabi v gospodinjstvu. Ce se aparat uporablja nepravilno ali v
profesionalne oziroma polprofesionalne namene oziroma na nacin, ki ni v skladu z navodili za
uporabo, postane garancija neveljavna, Philips pa ne prevzema nikakrsne odgovornosti za
morebitno povzroceno skodo.

Med delovanjem aparata lahko dostopne povrsine postanejo vroce. Pri dvigovanju posode za
kruh za rocaj, pri ravnanju z vroc¢o posodo za kruh, lopatico za gnetenje ali vro¢im kruhom
nosite rokavice za pecico.

Pazite, da se ne opeclete z vroco paro, ki med in po peki uhaja iz odprtin za paro in iz aparata,
ko dvignete pokrov.

Aparata med delovanjem ne dvigajte in ne premikajte.

Ne dotikajte se gibljivin delov.

Aparata ne izpostavljajte neposredni soncni svetlobi.

V odprtine za paro ne vstavljajte kovinskih ali drugih predmetov.

Ce je posoda za kruh potkodovana, je ne uporabljajte.

Po uporabi aparat ocistite.

Aparata ne pomivajte v pomivalnem stroju.

Aparata ne uporabljajte na prostem.
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- Nad, za in na obeh straneh aparata pustite vsaj 10 cm prostora, da zaradi oddajanja toplote ne
bi prislo do Skode.

- Posode za kruh ali drugih predmetov ne odlagajte na vrh naprave, da je ne poskodujete.

- PriloZeno rezilo je zelo ostro, zato z njim ravnajte previdno.

- Rezilo po uporabi znova vstavite v tok in ga shranite na varnem mestu.

Elektromagnetna polja (EMF)
Ta Philipsov aparat ustreza vsem standardom glede elektromagnetnih polj (EMF). Ce z aparatom
ravnate pravilno in v skladu z navodili v tem uporabniskem prirocniku, je njegova uporaba glede na
danes veljavne znanstvene dokaze varna.

Podpora v primeru izpada elektrike
Aparat je opremljen z varnostno funkcijo, ki si zapomni stanje pred izpadom elektri¢nega toka, ce se
oskrba z elektriko znova vzpostavi v 7 minutah. Ce do izpada pride med peko, se odétevanje ¢asa
peke nadaljuje od trenutka izpada. Ce je elektri¢na oskrba prekinjena za ve¢ kot 7 minut in do izpada
pride med peko, avtomat za peko kruha samodejno ponastavi prejSnjo nastavitev, ko se oskrba z
elektriko znova vzpostavi. Odprite aparat za peko kruha, odstranite vsebino in za¢nite znova. Ce ste
nastavili casovnik in postopek priprave, ki se ob izpadu Se ni zacel, aparat za peko kruha samodejno
ponastavi prej$njo nastavitev, ko se oskrba z elektriko znova vzpostavi. Odprite aparat za peko kruha,
odstranite vsebino in zacnite znova.

Pred prvo uporabo

Z naprave odstranite vso embalazo. Pazite, da ne zavrzete tudi lopatic za gnetenje.
Z ohisja aparata odstranite vse nalepke.

Obrisite zunanjost aparata, posodo za kruh in lopatici za gnetenje, da odstranite prah, ki se je
morda nabral na aparatu.

Aparata ne distite s Cistilnimi gobicami, jedkimi Cistili ali agresivnimi tekocinami, kot sta bencin ali
aceton.

Pred zacetkom uporabe temeljito osusite vse dele.

Nadzorna plosca

Zaslon

Na zaslonu je prikazano naslednje:

- Stevilka programa (1-14)

- lkona programa, ko je izbrana Stevilka programa

- lkona casovnika, Ce je nastavljen Casovnik

- lkona poteka, dokler je program v teku

- lkona ohranjanja toplote, ko je program zakljucen in dokler je vklopljen nacin ohranjanja toplote.
Na zaslonu je obenem prikazan tudi ¢as ohranjanja toplote (narascajoce v minutah do ene ure).

- lzbrana teza in barva skorje

- Odstevanje Casa peke v minutah

- "Fin" (konec) po zaklju¢ku programa

- "OFF" (izklopljeno), Ce je bil program preklican ali ponastavljen

- "Err’ (napaka), e je prislo do napake

- "Add" (dodaj), ¢e lahko dodate dodatne trdne sestavine (npr. sadje ali oreske)

Gumbi casovnika
Ce zelite, da bo kruh pripravljen pozneje, lahko uporabite gumba ¢asovnika za podalj$anje ali
skrajsanje. Nastavite lahko zapoznitev do 15 ur
Ce na primer s asovnikom ob 17.00 nastavite zamik 15 ur; bo kruh pecen naslednje jutro ob 8.00.
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Gumb za zacetek/zaustavitev/preklic

- Ta gumb pritisnite za zacetek programa ali odstevanja ¢asovnika

- Gumb pridrzite za 2 sekundi, da zasliSite 1 dolg pisk in se na zaslonu pojavi sporocilo “OFF"
(izklopljeno). S tem preklicete trenutni program, aparat pa se povrne na privzeto nastavitev
(program 1 — osnovni beli, 1000 g, srednja barva skorje). Aparata s tem ne izklopite.

Programi
Z izbirnikom programa lahko izberete enega od 14 razli¢nih menijev. Na zaslonu sta prikazana
Stevilka izbranega menija in optimalni ¢as priprave za ta meni.

Barva skorje
Z izbirnikom barve skorje lahko izberete eno od treh barv skorje: svetlo, srednjo ali temno. Izbrana
barva skorje je prikazana na zaslonu.

Teza Struce
Z izbirnikom teze lahko izberete eno od treh tez: 750 g, 1000 g ali 1250 g.Teza Struce je prikazana
na zaslonu.

Indikator za vklopl/izklop
Ko je aparat za peko kruha vklopljen, indikator za vklop/izklop sveti.

Uporaba aparata

Priprava aparata in sestavin

Postavite aparat na stabilno, ravno in vodoravno povrsino.

Primite rocaj posode za kruh in obrnite posodo v levo ali desno, da jo sprostite. Nato jo
dvignite iz naprave. (SI.2)

Opomba: Posodo za kruh vedno odstranite, preden vanjo stresete sestavine, da te ne bi prisle v notranjost
aparata.

Prepricajte se, da so odprtine v lopaticah za gnetenje in gredi v posodi za kruh popolnoma
Ciste.
Opomba: Ce ti deli niso disti, lopatic za gnetenje morda ne boste mogli pravilno namestiti.

Plosko stran odprtin v lopaticah za gnetenje poravnajte s plosko stranjo gredi v posodi za
peko kruha. Nato lopatici za gnetenje trdno potisnite na gredi (SI. 3).

Opomba: Prepricajte se, da ste lopatici za gnetenje namestili pravilno, sicer se lahko med uporabo
snameta, kar vpliva na postopek mesanja ali gnetenja.

Opomba: Ko sta lopatici za gnetenje pravilno namesceni na gredi, se lahko vodoravno Se nekoliko
premikata.To je obicajno.

Odmerite sestavine za recept, po katerem Zelite pripraviti testo (oglejte si poglavje
“Standardni recepti za kruh” v knijizici z dodatnimi informacijami o peki).

Opomba: Sestavine vedno odmerite natancno. Oglejte si razdelek “Odmerjanje sestavin”v poglavju
“Sestavine” v knjiZici z dodatnimi informacijami o peki.

A Sestavine dodajajte v posodo za kruh v takem zaporedju, kot so nastete v receptu.

- Kvas vedno dodajte nazadnje. Na sredo moke naredite jamico in vanjo stresite kvas.

Kvasa ne zmesajte z mokrimi sestavinami, sicer kruh morda ne bo pravilno vzhajal, Se zlasti ¢e
uporabljate casovnik.

- Ce je treba nekatere sestavine dodati med peko, aparat trikrat odda kratek in dolg pisk, na
zaslonu pa se pojavi sporocilo “ADD” (dodaj). Ce sestavin ne dodate, aparat nadaljuje s
postopkom peke.
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V aparat vstavite posodo za kruh.Trdno jo potisnite navzdol, da se zaskoci (SI. 4).

Ce posoda za kruh ni pravilno namescena, lopatici za gnetenje ne delujeta.

Bl Zlozite rocaj posode za kruh in zaprite pokrov aparata.
Opomba: Pokrov je teZak, zato ga previdno spuscajte.

Bl Vstavite omrezni vtika¢ v omrezno vti¢nico.
D Aparat zapiska in na zaslonu se pojavi Stevilka “1”, ki oznacuje “Osnovni beli” program.

Izbiranje nastavitev

Pritiskajte izbirnik programa, dokler se na zaslonu ne pojavi Stevilka programa, ki ustreza
izbranemu receptu (SI. 5).

D Ob vsakem pritisku na izbirnik za programe se Stevilka na zaslonu poveca za 1.

D Na zaslonu se izmenic¢no prikazujeta Stevilka izbranega programa in ¢as priprave.

Opomba: Ce nenamerno pritisnete na napacen gumb, na primer gumb za teZo med programom za
testo, aparat zapiska.

Enkrat ali veckrat pritisnite izbirnik teze, da izberete primerno tezo hlebca (SI. 6).

Opomba: Izbira teZe je mogoca v programih 1-7.V programih 1-6 so na voljo tri razlicne teZe (750 g,
1000 g in 1250 g), v programu 7 pa dve (1000 g in 1250 g). Prednastavljena teZa v programih 1-8 je
1000 g.

Preverite ali izbrana teza ustreza koIi(':ini sestavin za izbrani recept, da se kruh ne bi prevec': napel

peki.

Ce na primer izberete teo 1000 g, kar je prednastavljena teZa za bel kruh, uporabite 600 g oziroma

4 posodice bele moke.

D Pika na levi strani zaslona oznaduje izbrano tezo. Na zaslonu je prikazana tudi Stevilka
izbranega programa (SI. 7).

Ce Zelite, lahko enkrat ali veckrat pritisnete tudi izbirnik barve skorje, da izberete Zeleno
barvo skorje (S. 8).

Pri programih od 1 do 8 je prednastavljena barva skorje srednja.

D Pika na desni strani zaslona oznacuje izbrano barvo skorje (SI. 9).

D Na zaslonu se prikaZejo &as peke za izbrani program, teza in barva skorje. Cas peke je
prikazan v urah in minutah (SI. 10).

Za zacetek postopka priprave kruha pritisnite gumb za zacetek/zaustavitev/preklic. (SI.11)

Opomba: Pri programih 3, 4 in 7 aparat pred mesSanjem izvede Se segrevanje.
D lkona poteka utripa (SI. 12).

Med peko se aparat in pokrov mocno segrejeta. Pazite, da se ne opecete.

Opomba: Mesanje, gnetenje in peko lahko spremljate skozi pregledno okence. Obcasno se na notranji
strani okenca lahko nabere nekaj kondenzata. Pokrov lahko dvignete, Ce si Zelite ogledati postopke
mesanja in gnetenja, vendar NE ODPIRAJTE POKROVA MED PEKO (priblizno zadnja ura celotnega casa
pr:prave) saj se kruh lahko posede.

Zaslon prikazuje odStevanje casa priprave v korakih po 1 minuto, dokler kruh ni pripravljen.

l Na zaslonu bo vsake tri sekunde prikazana animacija poteka (SI. 13).

D Ko je postopek peke zakljuéen, aparat zapiska. Dokler ne pritisnete katerega koli gumba, se na
zaslonu izmenicno 1 sekundo prikazuje sporodilo “Fin” (konec) in 1 sekundo cas ohranjanja
toplote (Cas ohranjanja toplote se seSteva v minutah do 1 ure). (SI. 14)

D Med casom ohranjanja toplote je na zaslonu prikazana ikona ohranjanja toplote. Ikona
programa med casom ohranjanja toplote ni prikazana. (SI.15)
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Opomba: Nacin ohranjanja toplote v programih “testo”, “testenine”, “razlicne oblike” in “razlicne oblike —
sladki” ne deluje. Ce pripravljeno testo predolgo pustite v aparatu, lahko preve¢ vzhaja in poslabsa
kakovost specenega kruha. Za najboljSe rezultate ob koncu programa odstranite testo in sledite
navodilom za oblikovanje, mirovanje in peko v receptu.

Opomba: Ce kruha ne odstranite med ali takoj po koncu nacina ohranjanja toplote, se skorja navlazi in ni
ve¢ hrustljava. Zaradi nacina ohranjanja toplote kruh ne bo prevec pecen ali temnejsi.

. Uporaba ¢asovnika

Casovnik lahko uporabite, ce Zelite, da bo kruh pripravijen pozneje. Nastavite lahko zapoznitev do
15ur

Ce na primer s ¢asovnikom ob 17.00 nastavite zamik 15 ur, bo kruh pecen naslednje jutro ob 8.00.

Opomba: Funkcije casovnika ne uporabljajte Ce pripravijate testo, za katerega so potrebne sveze
sestavine, ki se hitro pokvarijo, kot so jajca, sveZe mleko, kisla smetana ali kruh.

Opomba: Casovnik ni na voljo za programe 7,8 in 9 ter od 11 do 14.
Uporaba ¢asovnika:

V posodo za kruh dodajte vse sestavine.

Izberite ustrezen program, velikost Struce in barvo skorje za izbrani recept.
D Na zaslonu se izpiSe celoten ¢as priprave za izbrane nastavitve.

Izracunajte ¢asovno razliko med trenutnim casom in ¢asom, ko naj bo kruh pripravljen (v
urah).

Ce je na primer trenutni ¢as 17.00, vi pa si Zelite, da bo kruh pripravljen naslednje jutro ob 8.00,

Casovna razlika znasa 15 ur.

Pritiskajte gumb casovnika za podaljSanije ali skrajSanje, dokler se na zaslonu ne prikaze
pravilna ¢asovna razlika (SI. 16).

D  Vsakic ko pritisnete gumb casovnika za podaljsanije ali skrajsanje, se ¢as podalj3a ali skrajsa za
10 minut. Ce gumb pridrzite, se cas daljsa ali krajsa hitreje.

Opomba: Ce cas na zaslonu doseZe 15 ur in Se vedno drZite gumb Casovnika za podaljSanje, se zaslon
povrne na cas peke nastavijenega programa.

Opomba: Ce prekoracite ¢as, ki ga Zelite nastaviti, pritisnite nasprotni gumb, da podalj$ate ali skrajSate
cas.

Pritisnite gumb za zacetek/konec/preklic.

D Ko zac¢ne aparat za peko kruha delovati, zacne ikona poteka utripati.

D Casovnik za¢ne odstevati nastavljena ¢as v minutah in vsake tri sekunde je prikazana animacija
poteka.

D Kruh je specen, ko ¢asovnik odsteje do 00.01. Na zaslonu se pojavi sporocilo “Fin” (konec) in
aparat zapiska.

Po postopku peke

Notranjost aparata za peko kruha, posoda za kruh, lopatici za gnetenje in kruh so zelo vroci. Za
odstranjevanje posode za kruh ob koncu cikla peke ali kadarkoli med nacinom ohranjanja toplote
vedno uporabite rokavice za pecico.

Ce Zelite zaustaviti nadin za ohranjanje toplote, za 2 sekundi pridrzite gumb za zacetek/
zaustavitev/preklic. Na zaslonu se prikaze sporocilo “OFF” (izklopljeno), trenutni program je
preklican in obnovljene so privzete nastavitve aparata.

Za izklop aparata izkljucite vtikag iz stenske vticnice.
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Z rokavicami za pecico ali prijemalkami odprite pokrov in primite rocaj posode za kruh.
Posodo za kruh obrnite v levo ali desno, da jo sprostite, nato jo za rocaj dvignite iz posode.

Kruh lazje odstranite, Ce pustite, da 5 minut stoji v posodi. Nato obrnite posodo navzdol,

primite rocaj in stresite kruh na mrezast podstavek, da se hitreje ohladi in odda vlago.
Ce je potrebno, si pomagajte s plosko gumijasto ali plasti¢no lopatico, s katero lo¢ujete kruh od
stene posode.

Za odstranjevanje kruha ne uporabljajte kovinskih pripomockov, ker lahko poskodujejo premaz
proti sprijemanju posode za kruh.

Posoda za kruh in kruh sta vroca, zato z njima ravnajte previdno.

Ce v spodnjem delu kruha ostaneta ena ali obe lopatici za gnetenje, jo/ju odstranite s
kovinskim kavljem, ki je bil prilozen aparatu.
Vedno se prepricajte, da lopatici nista ostali v kruhu, saj bi ju pri rezanju kruha lahko poskodovali.

Lopatic za gnetenje ne odstranjujte z nobenim drugim pripomockom, saj bi lahko z drugimi
kovinskimi predmeti poskodovali premaz proti sprijemaniju.

Lopatici za gnetenje in kruh so vrodi, zato z njimi ravnajte previdno.

A Lopatici za gnetenje takoj odstranite iz posode za kruh, da se ne bi zataknili.

Opomba: Ce se lopatici zatakneta, v posodo za kruh viijte toliko vode, da bo prekrila lopatici za gnetenje,
in pustite, da se 30 minut odmakata. Nato ju snemite z gredi.

Kruh naj se 30—-60 minut ohlaja na mrezastem podstavku, preden ga narezete s kovinskim ali
elektriénim nozem.

Bl Pred ciscenjem in pred peko nove 3truce pocakajte, da se aparat ohladi.

Shranjevanje kruha

- Ker je kruh brez konzervansov, ga pojejte, dokler je svez. Hranite ga lahko 1 ali 2 dni.

- Kruh shranjujte pri sobni temperaturi v dobro zatesnjeni plasti¢ni vrecki ali nepredusni posodi.

- Razrezan kruh v primerjavi z nerazrezanim hitreje izgubi svezino in se hitreje posusi.

- Francoski kruh shranjujte v papirnatih vreckah ali na zraku, da ohranijo hrustljavo skorjico.Ta
vrsta kruha je najboljsa na dan, ko je bila specena.

Zamrzovanje/tajanje kruha
- Kruh lahko za 46 tednov zamrznete v nepredusni posodi.
- Pred zamrzovanjem ga lahko nareZete, da boste pozneje lahko uporabili posamezne rezine.
- Kadar tajate celo Struco, kruh pustite v isti posodi, da bo lazje vsrkal vlago.
- Kruh tajajte na sobni temperaturi ali pri nizki nastavitvi v mikrovalovni pecici.

Ciséenje in vzdrievanje
Za najvecjo varnost aparat redno Cistite in z njega redno odstranjujte ostanke mascob in hrane.

Aparata ne potapljajte v vodo ali drugo tekocino in ga ne spirajte pod tekoco vodo.

Aparata ne Cistite s Cistilnimi gobicami, jedkimi Cistili ali agresivnimi tekocinami, kot sta bencin ali
aceton.

Pred ciscenjem aparat izklopite iz elektricnega omrezja in pocakajte, da se ohladi.
Po peki lopatici za gnetenje takoj odstranite iz posode za kruh, da se ne bi zataknili.

Opomba: Ce se lopatici zatakneta, v posodo za kruh viijte toliko vode, da bo prekrila lopatici za gnetenje,
in pustite, da se 30 minut odmakata. Nato ju snemite z gredi.
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Lopatici za gnetenje ocistite v vroci vodi z nekaj tekocega Cistila. Odprtino v lopaticah za
gnetenje oCistite z lesenim zobotrebcem ali najlonsko Scetko za Ciscenje.

S krpo, navlazeno z vroco vodo, in malo Cistila oCistite posodo za kruh, nosilec in pladnje za
peko ter pregrade.

Posode za kruh ne namakajte v vodi in je ne Cistite v pomivalnem stroju.

Nosilec in pladnji za peko ter pregrade niso primerni za pomivanje v pomivalnem stroju.
Gredi v posodi za kruh ofistite z mehko krpo.

A Notranjost posode za kruh sperite s svezo vodo.

Pokrov obrisite z vlazno krpo.

Bl Notranjost in zunanjost aparata obriite z vlazno krpo.

Ne uporabljajte kemicnih cistil za pecice.

[Ell Preden aparat znova sestavite, vse dele temeljito osusite z mehko in suho krpo.

Opomba: Merilno Zlicko, krtaco in merilno posodico lahko pomivate v pomivalnem stroju. Posode za kruh,
lopatic za gnetenje, kovinskega kavlja, rezila, nosilca in pladnjev za peko ter pregrad pa ne.

Shranjevanje

Navijte omrezni kabel okoli kavljev za shranjevanje kabla na spodnjem delu aparata (SI. 17).
Postavite pladnja za peko enega na drugega (SI. 18).

Obrnite nosilec za peko navzdol (SI. 19).

Polozite zlozena pladnja za peko v nosilec za peko (SI. 20).

Postavite obrnjen nosilec za peko s pladnjema za peko v posodo za kruh in zaprite
pokrov (SI. 21).

A Aparat shranjujte na varnem in suhem mestu.

- Aparata po preteku Zivljenjske dobe ne odvrzite skupaj z obicajnimi gospodinjskimi odpadki,
temvec ga odloZzite na uradnem zbirnem mestu za recikliranje. Tako boste pripomogli k ohranitvi
okolja (SI.22).

Garancija in servis

Za servis, informacije ali v primeru teZav obiscite Philipsovo spletno stran na naslovu
www.philips.com ali pa se obrnite na Philipsov center za pomo¢ uporabnikom v svoji drzavi
(telefonsko Stevilko najdete na mednarodnem garancijskem listu). Ce v vasi dravi ni takénega centra,
se obrnite na lokalnega Philipsovega prodajalca.

Odpravljanje tezav

To poglavje vsebuje povzetek najpogostejsih teZav, ki se lahko pojavijo pri uporabi aparata. Ce tefav s
temi nasveti ne morete odpraviti, se obrnite na center za pomo¢ uporabnikom v vasi drzavi.
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Tezave z aparatom za peko kruha

Tezava Mozni vzrok

Gumbi ne delujejo. Vtikac ni prikljucen v

stensko vti¢nico.

Aparat med delovanjem
oddaja zvok.

Motor med gnetenjem
oddaja zvok. To je
obicajno.

Posoda za kruh ni
praviino names¢ena.

Aparat med delovanjem
roZlja.

|z odprtin za paro prihaja
nekoliko dima in aparat
oddaja vonj po zazganem.

Na grelnem elementu ali
v notranjosti naprave so
se nabrale sestavine ali
drobtine.

Aparat ne zacne delovati,
ko pritisnem na gumb za
zacetek/zaustavitev/preklic,
na zaslonu pa se prikaze
napis “ERR".

Aparat se je pregrel.

Resitev

Prikljucite vtikac v stensko vticnico. Ce
tezave ne odpravite, se obrnite na center
za pomoc¢ uporabnikom v svoji drzavi.

Ukrepanje ni potrebno.

Posodo za kruh pravilno namestite tako,
da jo trdno potisnete navzdol, da se
zaskodi.

Po uporabi aparat vedno ocistite. Pred
ciscenjem ga izklopite iz elektricnega
omrezja in pocakajte, da se ohladi.

Pocakajte priblizno 1 uro, da se ohladi.
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Cestitamo vam na kupovini i dobrodogli u Philips! Da biste imali sve pogodnosti podrike koju pruza
Philips, registrujte svoj proizvod na www.philips.com/welcome.

Opsti opis (SI. 1)

Resetka za pecenje

Posuda za pecenje

Separatori (2 dugacka separatora i 4 kratka)
Dodatak za secenje

Solja za merenje

Kasika za merenje

Upravljacka ploca

1 Lista programa

Indikatori teZine

Ekran

Indikatori boje korice

Selektor programa

Selektor tezine

Dugme za povecavanje vrednosti tajmera
Dugme za smanjivanje vrednosti tajmera
Selektor boje korice

10  Dugme za pocetak/zaustavljanje/otkazivanje
11 Indikator napajanja

Poklopac

Prozor¢i¢ za gledanje

Metalna kuka

Posuda za hleb sa teflonskom oblogom
Ventilacioni otvori za paru

Kabl za napajanje i utikac

Drzac za kabl

Elemenat za grejanje

Ventilacioni otvor za paru

Seciva za mesenje sa teflonskom oblogom
Drska posude za hleb

Osovine za seciva za mesenje

Cetka

OTMTmMQoN®>
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Vaino
Pre upotrebe aparata pazljivo procitajte ovo uputstvo i sacuvajte ga za buduce potrebe.

Opasnost

- Nikada ne uranjajte jedinicu aparata za pravijenje hleba u vodu niti neku drugu tecnost i ne
ispirajte je pod slavinom.

- Nemojte da pokrivate ventilacione otvore za paru i za vazduh dok aparat za pravljenje hleba
radi.

Upozorenje

- Pre ukljucivanja aparata proverite da li napon naznacen na aparatu odgovara naponu lokalne
mreze.

- Uredaj prikljucujte samo u uzemljenu zidnu uti¢nicu. Obavezno proverite da li ste utikac ispravno
ukljucili u uticnicu.
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- Nemojte da koristite aparat ako je ostecen utika, kabl za napajanje, jedinica aparata ili posuda za
hleb.

- Ovaj aparat nije namenjen za upotrebu od strane osoba (Sto podrazumeva i decu) sa
smanjenim fizickim, senzornim ili mentalnim sposobnostima, ili nedostatkom iskustva i znanja,
osim pod nadzorom ili na osnovu instrukcija za upotrebu aparata datih od strane osobe koja
odgovara za njihovu bezbednost.

- Deca moraju da budu pod nadzorom da se ne bi igrala sa aparatom.

- Kabl za napajanje drzite van domasaja dece. Nemojte dozvoliti da kabl visi preko ivice stola ili
radne povrsine na kojoj aparat stoji.

- Ako je glavni kabl ostecen, on uvek mora biti zamenjen od strane kompanije Philips, ovlasé¢enog
Philips servisa ili na sli¢can nacin kvalifikovanih osoba, kako bi se izbegao rizik.

- Proverite da li su grejni element, osovine u posudi za hleb i spoljasnjost posude za hleb Cista i
suva pre nego $to utikac ukljucite u zidnu uti¢nicu.

- Aparat koristite iskljucivo u svrhu opisanu u ovim uputstvima.

- Nemojte da prikljucujete aparat niti da rukujete kontrolnom tablom mokrim rukama.

- Da se ne biste izlagali opasnosti, ovaj aparat nikad ne smete prikljuciti na spoljni prekidac
kontrolisan tajmerom.

- Nemojte da priblizavate lice niti ruke ventilacionim otvorima za paru i vazduh dok aparat radi.

- Nemojte da otvarate poklopac tokom procesa pecenja, posto to moze da dovede do toga da
testo ili hleb splasne.

- Telo aparata i poklopac postaju vreli tokom procesa pecenja. Budite pazljivi da se ne biste opekli.

- Nemojte da vadite posudu za hleb iz aparata tokom upotrebe.

- Za mesSanje sastojaka u posudi za hleb tokom programa za pecenje nikada nemojte koristite
pribor.

- U posudu za hleb stavljate samo sastojke. U unutrasnjost aparata nemojte da stavljate niti da
prosipate sastojke i/ili aditive da biste izbegli ostedivanje grejnog elementa.

- Prilikom uklanjanja dZema iz posude za hleb na obe ruke stavite kuhinjske rukavice, podignite
posudu za hleb i istocite vruci dzem.

Oprez

- Nikada nemojte koristiti dodatke ili delove drugih proizvodaca odnosno one dodatke i delove
koje kompanija Philips nije izri¢ito preporucila. U slucaju upotrebe takvih dodataka ili delova,
garancija prestaje da vazi.

- Nemojte da dodirujete posudu za hleb ostrim priborom kako je ne biste ostetili.

- Nemojte da izlazete aparat visokim temperaturama niti da ga stavljate na ukljucenu ili jos vrucu
ringlu.

- Uvek stavljajte uredaj na stabilnu, ravnu i horizontalnu povrsinu.

- Uvek stavite posudu za hleb u aparat pre nego s$to utika¢ ukljucite u zidnu uticnicu i ukljucite
aparat.

- Aparat posle upotrebe uvek iskljucite iz napajanja.

- Uvek ostavite aparat da se ohladi pre cis¢enja ili pomeranja.

- Nemojte stavljati posudu za hleb u rernu da biste pekli hleb.

- Ovaj aparat je namenjen isklju¢ivo za upotrebu u domacinstvu. Ako se aparat upotrebljava
nepropisno ili za poluprofesionalne namene ili se koristi na nacin koji nije u skladu sa uputstvima
iz korisni¢kog priru¢nika, garancija ¢e prestati da vazi, a Philips nece prihvatiti odgovornost za bilo
kakva nastala ostecenja.

- Povrsine koje se dodiruju mogu da postanu vruce dok aparat radi. Prilikom podizanja posude za
hleb za drsku ili prilikom rukovanja vrelom posudom za hleb, the se¢ivom za mesenje ili vru¢im
hlebom obavezno koristite kuhinjske rukavice.

- Cuvajte se vrele pare koja izlazi iz ventilacionih otvora za paru tokom pecenja ili iz aparata za
pravljenje hleba kada otvorite poklopac tokom procesa pecenja ili nakon njega.

- Ne podiZite niti pomerajte aparat dok radi.

- Ne dodirujte pokretne delove.
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- Nemojte izlagati aparat direktnoj suncevoj svetlosti.

- Nemojte da stavljate metalne predmete niti strane supstance u ventilacione otvore za paru.

- Nemojte da koristite posudu za hleb ako je oStecena.

- Aparat distite nakon svake upotrebe.

- Aparat nemojte prati u masini za sudove.

- Nemojte koristiti aparat napolju.

- Ostavite najmanje 10 cm slobodnog prostora iznad, ispod i sa obe strane aparata da biste
sprecili ostecenja izazvana toplotom koja zradi.

- Nemojte da stavljate posudu za hleb niti druge predmete na uredaj kako ga ne biste ostetili.

- PaZljivo rukujte prilozenim dodatkom za secenje. Njegovo secivo je veoma ostro.

- Nakon upotrebe dodatka za secenje vratite ga u futrolu i odlozite na bezbedno mesto.

Elektromagnetna polja (EMF)
Ovaj Philips aparat je uskladen sa svim standardima u vezi sa elektromagnetnim poljima (EMF). Ako
se aparatom rukuje na odgovaraju¢i nacin i u skladu sa uputstvima iz ovog prirucnika, aparat je
bezbedan za upotrebu prema nau¢nim dokazima koji su danas dostupni.

Sistem rezervnog napajanja u slucaju nestanka struje
Ovaj aparat ima funkciju rezervnog napajanja koja omogucava pamcenje statusa pre nestanka struje,
pod uslovom da struja ponovo dode u roku od 7 minuta. Ako do nestanka struje dode u toku
procesa pecenja, tajmer za vreme kuvanja nastavi¢e da odbrojava tamo gde je stao nakon $to
ponovo dode struja. Ako nestanak struje bude trajao duZe od 7 minuta, a do njega dode u toku
procesa pecenja, nakon Sto dode struja, aparat za pravijenje hleba ¢e se automatski resetovati na
unapred podesenu postavku nakon $to dode struja. Otvorite aparat za pravljenje hleba, izvadite
sadrzaj iz njega i pocnite iz pocetka. Ako ste podesili tajmer, a zakazani proces pecenja nije poceo
kada dode do nestanka struje, aparat za pravljenje hleba ¢e se automatski resetovati na unapred
podesenu postavku nakon sto dode struja. Otvorite aparat za pravijenje hleba, izvadite sadrzaj iz
njega i pocnite iz pocetka.

Pre prve upotrebe

Uklonite sav materijal za pakovanje sa aparata. Budite pazljivi kako ne biste odbacili seciva za
mesenje.

Skinite sve nalepnice sa tela aparata.

Da biste uklonili prasinu koja se mozda nakupila na aparatu, spoljasnjost aparata, posudu za
hleb i seciva za mesenje obrisite vlaznom tkaninom.

Za CiS¢enje aparata nemojte koristiti jastucic¢e za ribanje i abrazivna sredstva za ¢iscenje niti
agresivne tecnosti kao Sto su benzin ili aceton.

Dobro osusite sve delove pre nego Sto pocnete da koristite aparat.

Upravljacka ploca

Ekran

Na ekranu se prikazuju sledece stvari:

- Broj programa (1-14)

- lkona programa kada izaberete broj programa

- lkona tajmera kada podesite tajmer

- lkona toka dok je program aktivan

- lkona rezima za odrzavanje temperature nakon $to se zavrsi program i sve dok je aktivan rezim
za odrzavanje temperature. Na ekranu se istovremeno prikazuje tajmer za odrzavanje
temperature (odbrojava u minutima do jednog sata).

- lzabrana tezina i boja korice

- Tajmer za vreme pecenja u minutima
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- ,Fin" nakon zavrsetka programa

-, OFF" nakon otkazivanja ili resetovanja programa

- Err" kada dode do greske

- ,Add" kada je moguce dodati ¢vrste sastojke (npr: voce ili kostunjave plodove)

Dugmad tajmera
Dugmad za povecavanje i smanjivanje vrednosti tajmera moZete da koristite ako Zelite da hleb bude
gotov nakon odredenog vremenskog perioda. Maksimalno vreme koje moguce podesiti je 15 sati.
Na primer, podesite tajmer na 15 sati u 17:00 da bi hleb bio gotov u 08:00 slededeg jutra.

Dugme za pocetak/zaustavljanje/otkazivanje

- Pritisnite ovo dugme da biste pokrenuli program ili da biste pokrenuli tajmer

- Pritisnite dugme i zadrzite ga 2 sekunde dok se ne oglasi 1 dugacak zvucni signal i na ekranu se
pojavi ,,OFF". Na taj nacin ¢ete otkazati trenutni program, a aparat ¢e se vratiti
na podrazumevanu postavku (tj. program 1 - obic¢ni beli, 1000 g, srednja boja korice). Na taj
nacin necete iskljuciti aparat.
Programi

Selektor programa omogucava vam da izaberete jedan od 14 razlic¢itih menija. Broj izabranog menija
i optimalno vreme obrade za taj meni prikazuje se na ekranu.

Boja korice
Selektor boje korice omogucava vam da izaberete jednu od tri boje korice: svetla, srednja ili tamna.
Izabrana boja korice prikazuje se na ekranu.

Tezina vekne
Selektor tezine omogucava vam da izaberete jednu od tri postavke tezine: 750 g, 1000 g ili 1250 g.
Tezina vekne prikazuje se na ekranu.

Indikator napajanja
Indikator napajanja svetli dok je aparat za pravljenje hleba ukljucen.

Upotreba aparata

Priprema aparata i sastojaka

Aparat stavite na stabilnu, ravnu i horizontalnu povrsinu.

Uhvatite drsku posude za hleb i povucite posudu nalevo ili nadesno da biste je otkljucali.
Zatim izvadite posudu za hleb iz aparata. (SI.2)

Napomena: Uvek izvadite posudu za hleb pre nego $to u nju stavite sastojke kako biste izbegli
prosipanje sastojaka u aparat.

Uverite se da su otvori na secivima za mesenje i rotacione osovine u posudi za hleb potpuno
Cisti.

Napomena:Ako ti delovi nisu Cisti, moZda necete moci ispravno da sklopite seciva za mesenje.

Ravne strane otvora na secivima za mesenje poravnajte sa ravnim stranama osovina u posudi
za hleb. Zatim ¢vrsto gurnite seciva za meSenje na osovinu (SI. 3).

Napomena: Uverite se da ste seciva za meSenje ispravno postavili na mesto jer, u suprotnom, mogu da
spadnu tokom upotrebe, Sto moZe da prekine proces mesanja ili mesenja.

Napomena: Nakon ispravnog postavljanja seciva za mesenje na osovine, pojavice se odredeni horizontalni
zazor na osovinama.To je normalno.

Izmerite sastojke za recept koji zelite da pripremite (pogledajte poglavlje ,,Standardni recepti
za hleb* u brosuri Dodatne informacije o pecenju).
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Napomena: Uvek precizno izmerite sastojke. Pogledajte odeljak ,,Merenje sastojaka“ u poglaviju
,,Sastojci“ u broSuri Dodatne informacije o pecenju.

A Stavljajte sastojke u posudu za hleb redosledom koji je naveden u receptu.
- Kvasac uvek dodajte na kraju. Napravite udubljenje u sredini brasna i poprskajte kvasac u njega.

Nemojte da mesate kvasac ni sa jednim vlaznim sastojkom posto, u suprotnom, hleb mozda nece
dobro da naraste, a posebno ako koristite tajmer.

- Ako je potrebno dodati sastojak tokom procesa pecenja, aparat ¢e se tri puta oglasiti kratkim i
dugackim zvucnim signalom, a na ekranu e se prikazati poruka ,,ADD". Ako ne dodate sastojak,
aparat ¢e nastaviti sa procesom pecenja.

Stavite posudu za hleb u aparat. Cvrsto je gurnite nadole da bi legla na mesto (Sl. 4).

Ako posuda za hleb nije ispravno postavljena, seciva za mesenje nece raditi.

Bl Skiopite drsku posude za hleb i zatvorite poklopac aparata.
Napomena: Polako spustite poklopac.TeZak je.

Bl Ukljucite kabl za napajanje u uti¢nicu.
D Aparat ce se oglasiti zvu¢nim signalom, a na ekranu ¢e se prikazati ,,1“, Sto
oznacava program ,,Obicni beli*.

Izbor postavki

Pritiskajte selektor programa dok se na ekranu ne prikaze broj odgovarajuceg programa za
recept koji zelite da pripremite (SI. 5).

D Svaki put kada pritisnete selektor programa, broj na ekranu se povecava za 1.

D Na ekranu ¢ée se smenjivati prikaz izabranog programa i vremena potrebnog za njegovo
obavljanje.

Napomena:Aparat ce se oglasiti zvucnim signalom ako slucajno pritisnete pogresno dugme, na primer,
ako pritisnete dugme za teZinu tokom programa Testo.

Pritisnite selektor teZine nekoliko puta da biste izabrali teZinu vekne (SI. 6).

Napomena: Izbor teZine mogu¢ je u programima 1-7. Za programe 1-6 dostupne su tri opcije za teZinu
(750 g, 1000 g i 1250 g), a za program 7 dve opcije (1000 g i 1250 g). Unapred podesena teZina za
programe 1 do 8 je 1000 g.

Obavezno proverite da li je izabrana tezina odgovarajuce za koli¢inu sastojaka za izabrani recept
kako biste izbegli da hleb previse naraste ili da zagori. Pogledajte poglavlje ,,Standardni programi i
recepti za hleb“ u brosuri Dodatne informacije o pecenju.

Na primer; ako izaberete tezinu 1000 g, $to je unapred podesena teZina za beli hleb, upotrebite 600

g ili 4 3olje belog brasna.

D Tacka sa leve strane ekrana ukazuje na izabranu teZinu. Na ekranu se takode prikazuje broj
izabranog programa (SI. 7).

Ako zelite, pritisnite selektor boje korice nekoliko puta da biste izabrali Zeljenu boju
korice (SI. 8).

Unapred podesena boja korice za programe 1 do 8 je srednja.

D Tacka sa desne strane ekrana ukazuje na izabranu boju korice (SI. 9).

D Na ekranu ée se prikazati vreme pecenja za izabrani program, teZina i boja korice.Vreme
pecenja se prikazuje u satima i minutima (SI. 10).

Pritisnite dugme za pocetak/zaustavljanje/otkazivanje da biste zapoceli proces pravljenja
hleba. (SI.11)
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Napomena: U programima 3, 4 i 7 aparat ne¢e odmah zapoceti sa meSenjem nego ce se najpre
zagrejati.
D lkona toka treperi (SI. 12).

Telo aparata i poklopac postaju vreli tokom procesa pecenja. Budite pazljivi da se ne biste opekli.

Napomena: Proces meSanja, meSenja i pecCenja moZete da posmatrate kroz prozor za pregledanje.
Povremeno moZe da dode do pojave kondenzacije sa unutrasnje strane prozora.Tokom procesa meSanja
i meSenja moZete da podignete poklopac da biste pogledali unutra, ali NEMOJTE DA OTVARATE
POKLOPAC TOKOM PROCESA PECENJA (pribliZzno tokom poslednjeg sata citavog procesa), posto to
moZe da dovede do toga da hleb splasne.

D Na ekranu se prikazuje tajmer koji odbrojava vreme obrade u koracima od po jednog minuta
dok hleb ne bude gotov.

D Svake tri sekunde na ekranu se prikazuje animacija toka (SI. 13).

D Nakon zavrietka procesa pecenja aparat e se oglasiti zvuénim signalom. Takode, na ekranu ée
se prikazati poruka ,,Fin“ na 1 sekund i tajmer za odrzavanje temperature na 1 sekund
(tajmer za odrzavanje temperature odbrojava u minutima do jednog sata). (SI. 14)

D Dok je aktivan reZim za odrZavanje temperature, na ekranu se prikazuje ikona tog rezima.
Ikona programa se ne prikazuje dok je aktivan rezim za odrzavanje temperature. (SI.15)

Napomena: ReZim za odrZavanje temperature ne radi u programima Testo, Testo za testeninu,ViSe oblika
hleba niti Vise oblika slatkog hleba.Ako napravijeno testo predugo ostavite u aparatu, moZe previse da
naraste i da oteZa pecenje.Ako Zelite da postignete najbolje rezultate, izvadite testo nakon zavrsetka
programa i pratite uputstva iz recepta za oblikovanje, stajanje i pecenje.

Napomena:Ako ne izvadite hleb tokom reZima za odrZavanje toplote ili neposredno nakon toga,
korica ce se ovlaZiti i izgubice hrskavost. Tokom reZima za odrZavanje toplote hleb NECE biti prepecen
niti ¢e potamneti.

Upotreba tajmera
Tajmer mozete da koristite ako Zelite da odloZite pecenje hleba. Maksimalno vreme odlaganja koje je
moguce podesiti je 15 sati.
Na primer; podesite tajmer na 15 sati u 17:00 da bi hleb bio gotov u 08:00 sledeceg jutra.

Napomena: Nemojte da koristite funkciju tajmera za recepte koji zahtevaju upotrebu svezih sastojaka i
koji mogu da se pokvare, na primer, jaja, sveZeg mleka, pavlake ili sira.

Napomena:Tajmer ne radi u programima 7,8,9 i 11 do 14.
Da biste koristili tajmer:

Stavite sve sastojke u posudu za hleb.

Izaberite odgovarajuci program, veli¢inu vekne i boju korice za svoj recept.
D Ukupno vreme obrade za izabrane postavke bic¢e prikazano na ekranu.

Izracunajte vremensku razliku (u satima) izmedu trenutnog vremena i vremena kada Zelite da
hleb bude gotov.

Na primer; ako je trenutno 17:00, a vi Zelite da hleb bude gotov narednog jutra u 08:00, vremenska

razlika je 15 sati.

Pritiskajte dugme za povecavanje/smanjivanje vrednosti tajmera dok se na ekranu ne prikaze
Zeljena vremenska razlika (SI. 16).

D Svaki put kada pritisnete dugme za poveéavanje/smanjivanje vrednosti tajmera, vreme ¢e se
povecati ili smanjiti za 10 minuta. Ako zadrzite dugme, vreme e se brze povecavati ili
smanjivati.

Napomena:Ako vreme tajmera dostigne 15 sati, a vi nastavite da drZite dugme za povecavanje vrednosti,
na ekranu ce se ponovo prikazati vreme pecenja za izabrani program.
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Napomena:Ako preskocite Zeljeno vreme, pritisnite drugo dugme da biste povecali ili smanijili vrednost.

Pritisnite dugme za pocetak/zaustavljanje/otkazivanje.

D lkona toka pocinje da treperi kada aparat za pravljenje hleba poéne sa radom.

D Tajmer odbrojava podeseno vreme u minutima, a na svake tri sekunde prikazuje se animacija
toka.

D Hieb je gotov kada tajmer odbroji do 00:01. Na ekranu ¢e se prikazati ,,Fin“, a aparat ¢e se
oglasiti zvuénim signalom.

Nakon procesa pecenja

Unutrasnjost aparata za pravljenje hleba, posuda za hleb, seciva za meSenje i hleb su veoma vrudi.
Za vadenje posude za hleb na kraju ciklusa pecenja ili tokom rezima za odrzavanje toplote uvek
koristite kuhinjske rukavice.

Da biste zaustavili rezim za odrzavanje toplote, pritisnite dugme za pocetak/zaustavljanje/
otkazivanje i zadrzite ga 2 sekunde. Na ekranu ¢e se prikazati ,,OFF*, trenutni program ce biti
otkazan, a aparat ce se vratiti na podrazumevanu postavku.

Da biste iskljucili aparat, iskljuite utikaé iz zidne uti¢nice.

Pomoc¢u drzaca za posude ili kuhinjskih rukavica otvorite poklopac i uhvatite drsku posude za
hleb. Povucite posudu za hleb nalevo ili nadesno da biste je otkljucali, a zatim je izvadite iz
aparata drzedi je za drsku.

Da biste lakse izvadili hleb, ostavite ga da stoji uspravno u posudi za hleb 5 minuta. Zatim
okrenite posudu za hleb naopako i drzeci za drsku istresite hleb na resetku za hladenje kako
bi brze ispustio toplotu i vlagu.

Ako je potrebno, povucite ravnu gumenu ili plasti¢nu lopaticu po zidovima posude da biste

oslobodili veknu.

Za vadenje hleba nemojte da koristite metalni pribor, posto on moze da osteti teflonsku oblogu
posude za hleb.

Budite pazljivi posto su posuda za hleb i hleb vreli.

Ako se jedno secivo za mesenje ili oba nalaze u donjoj strani hleba, uklonite ih pomocu
metalne kuke koju ste dobili sa aparatom.

Uvek proverite da seciva za mesenje nisu ostala u hlebu, posto, u suprotnom, mozete da ih ostetite

tokom secenja hleba.

Za vadenje seciva za mesenje nemojte da koristite metalni pribor, poSto on moze da osteti
teflonsku oblogu seciva.

Budite pazljivi posto su seciva za mesenje i hleb vreli.

A Odmah izvadite seciva za meSenje iz posude za hleb kako se ne bi zalepila.

Napomena:Ako se seciva zalepe, napunite posudu za hleb vodom tako da ona prekrije seciva i ostavite
je tako 30 minuta. Zatim skinite seciva za meSenje sa osovina.

Ostavite hleb da se hladi na resetki 30-60 minuta pre nego Sto ga iseCete nozem za hleb ili
elektri¢nim nozem.

Bl Ostavite aparat da se ohladi pre nego sto ga odistite ili pre nego $to pocnete sa
pripremanjem nove vekne hleba.

Odlaganje hleba

- Hleb bi trebalo pojesti dok je svez posto ne sadrZi konzervans. Moguce ga je Cuvati najduze 1 ili
2 dana.
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- Hleb drzite na sobnoj temperaturi u dobro zatvorenoj plasti¢noj kesi ili u vakumskoj posudi za
odlaganje.

- Iseceni hleb gubi svezinu i susi se brze od hleba u komadu.

- Francuski hleb drzite u papirnoj kesi izlozen vazduhu kako bi mu korica ostala hrskava. Ovu vrstu
hleba najbolje je pojesti istog dana kada je ispecen.

Zamrzavanje/odmrzavanje hleba

- Hleb moze da se ¢uva u zamrznutom stanju u vakumiranoj kesi 4-6 sedmica.

- Hleb mozete da iseCete pre zamrzavanja kako biste mogli odjednom da odmrznete samo
nekoliko par¢ica.

- Ako odmrzavate celu veknu, odmrzavajte je u kesi u kojoj je bila zamrznuta kako bi hleb ponovo
apsorbovao viagu.

- Ostavite hleb da se odmrzava na sobnoj temperaturi ili na niskoj postavci u mikrotalasnoj
pecnici.

Cis¢enje i odrzavanije
Radi maksimalne bezbednosti aparat odrzavajte Cistim i uklanjajte ostatke masnoce i hrane iz njega.

Ne uranjajte aparat u vodu ili neku drugu tecnost, ne ispirajte je pod slavinom.

Za ciscenje aparata nemojte koristiti jastucice za ribanje i abrazivna sredstva za ¢iS¢enje niti
agresivne tecnosti kao Sto su benzin ili aceton.

Pre ciscenja aparat obavezno iskljudite iz napajanja i ostavite ga da se ohladi.
Nakon pecenja, odmah izvadite seciva za mesenje iz posude za hleb kako se ne bi zalepila.

Napomena:Ako se seciva zalepe, napunite posudu za hleb vodom tako da ona prekrije seciva i ostavite
je tako 30 minuta. Zatim skinite seciva za meSenje sa osovine.

Seciva za mesenje ocistite u vrucoj vodi pomocu male koli¢ine tecnosti za pranje. Otvore u
seivima za meSenje ocistite pomocu drvene cackalice ili najlonske cetke za ciS¢enje.

Posudu za hleb, resetku za pecenje, posude za pecenje i separatore ocistite mekanom
tkaninom navlazenom vruc¢im vodom sa malom koli¢inom tecnosti za pranje.

Nemojte da uranjate posudu za hleb u vodu niti da je perete u masini za sudove.

Resetka za pecenje, posude za pecenje i separatori ne mogu da se peru u masini za sudove.

Ocistite osovine u posudi za hleb pomo¢u mekane tkanine.
A Isperite unutrasnjost posude za hleb cistom vodom.

Obrisite poklopac vlaznom tkaninom.

Bl Obrisite unutrasnjost i spoljanjost aparata vlaznom tkaninom.

Nemojte da koristite hemijska sredstva za Ci$¢enje pecnice.

[Ell Sve delove dobro osusite pomoéu mekane, suve tkanine pre nego $to ponovo sklopite aparat.

Napomena: Kasika za merenje, etka i Solja za merenje mogu da se peru u masini za sudove. Posuda za
hleb, seciva za mesenje, metalna kuka, dodatak za secenje, reSetka za pecenje, posude za pecenje i
separatori ne mogu da se peru u masini za sudove.

Namotajte kabl za napajanje oko kukica za odlaganje kabla sa donje strane aparata (SI. 17).

2 posude za pecenje stavite jednu na drugu (SI. 18).



Resetku za pecenje okrenite naopako (SI. 19).

Posude za pecenje stavite na resetku za pecenje (SI. 20).
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Okrenutu resetku za pecenje sa posudama za pecenije stavite u posudu za hleb i zatvorite

poklopac (SI. 21).

A Aparat odlozite na suvo i sigurno mesto.

Zastita okoline

- Aparat koji se vise ne moZze upotrebljavati nemojte da odlazete u kucni otpad, ve¢ ga predajte
na zvani¢nom mestu prikupljanja za reciklazu. Tako ¢ete doprineti zastiti okoline (SI. 22).

Garancija i servis

Ukoliko su vam potrebne informacije ili imate problem, pogledajte Web lokaciju kompanije Philips na
adresi www.philips.com ili se obratite u centar za korisnicku podrsku kompanije Philips u svojoj

zemlji (broj telefona pronadite u medunarodnom garantnom listu). Ako u vasoj zemlji ne postoji

predstavnistvo, obratite se ovlas¢éenom prodavcu.

Resavanje problema

Ovo poglavlje sumira naj¢esce probleme sa kojima se mozete sresti prilikom upotrebe
aparata. Ukoliko niste u moguénosti da resite odredeni problem pomocu sledecih informacija,

kontaktirajte Centar za brigu o potrosacima u vasoj zemlji.

Problemi sa aparatom za pravljenje hleba

Problem Moguci uzrok

Dugmad ne rade. Utikac¢ nije uklju¢en u zidnu

utiénicu.

Aparat proizvodi buku dok
radi.

Motor proizvodi buku
tokom procesa mesenja. To
je normalno.

Aparat se trese dok radi. Posuda za hleb nije ispravno

instalirana.

Iz ventilacionih otvora za
paru izlazi dim, a iz aparata
dopire miris paljevine.

Doslo je do nakupljanja
sastojaka ili mrvica hleba na
grejnom elementu ili u
unutrasnjosti aparata.

Aparat ne pocinje sa radom
nakon pritiska na dugme za
pocetak/zaustavljanje/
otkazivanje, a na ekranu se
prikazuje poruka ,ERR™.

Aparat se pregrejao.

Resenje

Ukljucite utika¢ u zidnu uti¢nicu. Ako
problem potraje, obratite se centru
za korisni¢ku podrsku u svojoj zemlji.

Nije potrebno reagovati.

Da biste ispravno instalirali posudu za
hleb, ¢vrsto je gurnite nadole da bi
legla na mesto.

Uvek odistite aparat nakon upotrebe.
Pre ciS¢enja aparat obavezno
iskljucite iz napajanja i ostavite ga da
se ohladi.

Ostavite aparat da se ohladi priblizno
1 sat.
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BcTyn

BiTaemo Bac i3 nokynkot Ta AackaBo npocnmMo A0 KayOy Philips! LLLo6 ynosHi ckopucTaTuics
NIATPUMKOIO, AKY nponoHye Philips, 3apeecTpyiiTe cailt BUpi6 Ha Beb-canTi www.philips.com/
welcome.

3araabuuim onuc (Maa. 1)

Pamka AA9 BUMIKaHHA

/AVCT AASt BUMIKaHHA

Biaokpemaiosaui (2 A0Brx Ta 4 KOPOTKMX)
Pizax

MipHa vatuKka

MipHa AoxKa

[NaHeAb kepyBaHHs

Crvcok nporpam

IHAMKaTOpYM Bary

Ancrnen

[HAVKaTOPK KOABOPY CKOPWHKM
CenekTop nporpamu

CenekTop Baru

KHonka 36iAblieHHs Yacy Tarimepa
KHonka 3MeHLLIeHHs Yacy TalmMepa
CeneKTOop KOAbOPY CKOPWHKM

10  KHorka nouaTKy/3ynuHeHHs/ckacyBaHHA
11 IHavKaTOp “YBIMK./BUMK.”

Kpuika

OrasiaoBe BiKOHLIE

MeTaneBuIn radoK

Dopma ard XAiba 3 aHTUMPUrapHUM MOKPUTTAM
OTBOpU AT Napw

LLHyp >KvBAGHHA | WTeKkep

[prcTOCYBaHHA AAA LUHYPA

HarpisaabHWi eneMeHT

[apoBuit oTBIp

/AOMaTKN AAA 3aMiLLYBAHHA 3 aHTUMPUIrapHKUM MOKPUTTAM
Pyuka dopmm ana xaiba

BaAn aas AOMaToK AAA 3aMmillyBaHHS

LLiTka

BaxkAauBa iHpopmauis

VBa)XXHO NMpounTanTe Uel NOCIOHWK KOPUCTYBada NepeA, TUM, SK BUKOPUCTOBYBATM MNPUCTPIN, Ta
30epiraliTe MOro AAA ManbyTHBOT AOBIAKM.

OTMmMUA®>

NVOONOUVTA WN =

H0wxO0VOZIXFRAT "I

He6e3neuHo
- HikoAu He 3aHypioiTe KOPMyc XAIBOMIUKM Y BOAY UM iHLLY PIAMHY Ta HE MUIATE MOrO MiA KPAHOM.
- He 3akpuBariTe naposi Ta BEHTUAALLIMHI OTBOPU, KOAM XAIGOMIUKa MPaLLOE.

MonepearKeHHsA

- [lepea TM, AK NPUEAHYBATW MPUCTPIN AO MEPEXKI, NEPEBIPTE, UM 36Ira€TbCsA Hanpyra, BkasaHa y
TabAWULL XapaKTEPUCTHK, i3 HaMpyrolo y Mepexi.

- TiaKAIOYaITE NPUCTPIN AMLIE AO 3a3EMAEHOT PO3ETKM. 3aBXAM NEPEBIPANTE, UM LITEMNCEAD
3adiKCOBAHO B PO3ETL HAAEXKHUM UMHOM.
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He BUKOPUCTOBYWTE NMPUCTPIN, AKLIO LITEMNCEAD, LUHYP XUBACHHS, KOPMYC MPUCTPOIO abo Gpopmy
AAA XAIDA MOLKOAMKEHO.

Llel npucTpin He MpM3HaYeHO AAS KOPUCTYBaHHS 0Cobamu (BKAIOUAIOUM ATEN) 3
NOCAABAEHUMI BIBUUYHMMU BIAYYTTAMM Ui PO3YMOBMMM 3AIOHOCTAMY, 360 63 HanexKHoro
AOCBIAY Ta 3HaHb, KPIM BUMAAKIB KOPUCTYBaHHS MiA HArASAOM Ui 3a BKasiBKamu 0cobu, sxa
BIAMOBIAAE 3a Be3MeKy X XKUTTA.

AOPOCAI MOBUHHI CTEXWTH, LLOO AITU HE BABUAMCA MPUCTPOEM.

36epiraiTe WHYP KMBAEHHS MOAAAI BiA AITEN. LLIHYP XKMBAEHHSA HE MOBMHEH 3BUCATM HaA KPaeM
CTOAY UM PODOUOT MOBEPXHI, Ha SKilt CTOITb MPUCTPIN.

AKLO LUHYP UBAEHHS NOLUKOAXKEHMM, AAS YHUKHEHHSA HEbe3mneKn Moro HeoOXIiAHO 3aMiHWUTK,
3BEPHYBLLUMCb A0 KOMMaHil Philips, ynoBHOBaXkeHOro cepBicHOro LEHTPY abo daxisLiB i3
HaAeXHOI KBaAidikaLlieto.

[Nepea TUM SK MiA'€AHATM MPUCTPIN A0 Mepexi, NepeBIpTe, UM HarpiBaAbHUIA €AEMEHT, BaAU
GOPMM AAST XAIDA | 30BHILLHS MOBEPXHA GOPMM AAS XAIDA CyxXi Ta UMCTI.

He BMKOPUCTOBYITE NPUCTPIN AAS IHLLMX LIAEH, HE OMMCaHMX Y LIbOMY MOCIOHMKY.

He nia’eaHyiTe NpUcTpii A0 MEPEXi Ta He KOPUCTYMTECA NaHEAO KEPYBaHHSA BOAOT MM
pyKamm.

ANA YHUKHEHHS HeBe3neKM HIKOAM He MiA €EAHYMTE Lelt MPUCTPIN AO 30BHILUHBOrO Tamepa.
He HabamkaliTe 0bANUYS Ta PYKU AO MapPOBKX Ta BEHTUAALIMHIX OTBOPIB, KOAK MPUCTPIN
MnpaLioe.

He BiakpuBarTe KpULLKY MiA Yac BUMIKAHHS, OCKIAbKYM TICTO abo XAI6 MOXe 3anacTu.

['ia Yac BUMIKaHHA NPUCTPIN Ta KPULLKA AyKe HarpiBaloTbcA. byabTe obepexHi, ob He
obnekTumCcs.

He BurimMaiiTe Gopmm aasd xAiba i3 MPUCTPOIO Mia YaC MOTO BUKOPUCTAHHS.

He BHKOPUCTOBYITE KyXOHHE MPUAIAAS AAS 3MILLYBAHHA MPOAYKTIB Y GOPMI AAA XAiDa, KOAM
YBIMKHEHO MpOrpamy BUMiKaHHs.

KnaaiTb NpoAyKTU Avile Y dOpMY anst xaiba. He kaaaiTb Ta He poscvnaiTe npoayKTW Ta/abo
MpUNpaBun y NpUCTPIN, OO He MOLIKOANTH HarpiBaAbHUA €ASMEHT.

LLlo6 BMKAACTM rapsiye MOBUAAO i3 GOPMU AAA XAID, HAXWAITE GOPMY, OAATHYBLLM KyXOHHI
PYKaBWLLi Ha OOMABI PYKU.

VYBara

He BMKOPUCTOBYMTE HaCAAKM UM AETAAI IHLUMX BUPOBHMKIB, 32 BUHATKOM TUX, SIKi DPEKOMEHAYE
komnaHis Philips. BukopucTaHHs Takmx HacaaOK UM AE€TaAel MPU3BEAE AO BTPATW rapaHTil.
A5t 3aMobiraHHs MOWKOAXKEHHIO HE TOpKaTecst GOPMM AAA XAIBa TOCTPUM KYXOHHUM
MPUAGAAAM.

ObepiraiiTe NpUCTPIl BiA Al BUCOKMX TEMMNepaTyp, He CTaBTe MOro Ha yBIMKHeHy abo Lie
rapsdy NidKy Yn KyxXOHHY MAKTY.

3aBXAM CTaBTe MPUCTPIN Ha CTIMKY PiBHY FOPU3OHTaAbHY MOBEPXHIO.

[Nepea TUM K MiA'€AHATW MPUCTPI A0 MEPEXi Ta YBIMKHY T MOro, HEODXIAHO BCTaBUTU GOPMY
AN XAIBA Y MPUCTPIN.

[icAs BUKOPUCTaHHS 3aBXKAM BIA EAHYMTE MPUCTPIN Bia Mepexi.

[Nepea TUM SK YMCTUTM abO NEpeHECTU NPUCTPIN, AATE MOMY OXOAOHYTU.

He cTaBTe popMy AAst xAIBa Y TPaAMLIMHY AYXOBKY, LLODO CeKTH XAID.

Llel npucTpin NpusHaveHmin BUKAOUYHO AAA MOBYTOBOrO BUKOPUCTaHHS. AKLLO NpUCTPIi
BMKOPWCTOBYETbCA HEHAACKHO, AAA (HaMiB-)NMPOPECIMHNX UM IHLLMX LIACI BCyrepey Lii
IHCTPYKLT, rapaHTia BTpa4a€e YMHHICTb, @ KomnaHis Philips He Hece BiAMOBIAAABHOCTI 3a 3aroaisHy
LIKOAY.

KoAn NpucTpirt NpaLiiog, MOXyTb HarpiBaTUCA AOCTYMHI AAA AOTUKY nosepXHi. Koan Bu
niAHIMaeTe GopMy AAA XAiba 3a pyuKky abo bepeTe rapady GopMy AAs XAIBa, AOMaTKY AAS
3aMiLLYBaHHS YK Fapsumi XAID, 3aBXAN OAAralTe KyXOHHI pyKasmLi.

ByabTe obepexHi, ob He 0bnekTUCA rapavoio Napoio, fika BUXOAWTb 3 NapoBMX OTBOPIB Mia,
Yac BUMikaHHs abo i3 XAIBOMIYKM, KOAM BIAKPMBAETE KPULLIKY MiA Yac abo MICASt BUMIKAHHS.
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- He niaHimMaiiTe | He NepeHOCiTb MPUCTPIN, KOAW BIH MpaLlioe.

- He TopkaiTecsa YacTuH, WO pyXaloTbCs.

- ObepiraiTe NpUCTPIN BiA, Al MPAMUX COHAYHMX MPOMEHIB.

- He BcTaBasiiTe B OTBOPK AAA MapW METAAEBMX MPEAMETIB Ta HE AUITE CTOPOHHIX PEHOBIH.

- He BrkopucTOBYITE MOLWKOAXKEHY GOPMY AAST XAIDA.

- [licAs BUKOPUCTaHHA 3aBXAM YACTITb MPUCTPIN.

- He muiiTe npucTpiit B NOCYAOMUIHIN MaLLMHI.

- He BuKoOpHCTOBYINTE MPUCTPIN Ha BYAMLI.

- AAf 3an006iraHHs MOLWKOAMEHHIO MPUCTPOIO Yepe3 HAAXOAKEHHS TernAa 3aAuLLTE LLOHaMMEHLLEe
10 c™ BiABHOTO MiCLIA Haa MPUCTPOEM, 33 HUM Ta 3 060X MOro CTOPIH.

- AAs 3an06iraHHs MOLKOAXEHHIO MPUCTPOIO HE CTaBTe GOPMY AAS XAIBa UM BYAb-5IKi IHLL
NPEAMETM Ha MPUCTPIN.

- ByabTe obepeskHi nia Yac poBOTU 3 pi3akom i3 KommaekTy. Moro Aeso ayxe rocTpe.

- [licAs BUKOPWCTAHHA BCTAHOBITH Ha Pi3aK 3aXMCHUI KOBMAK | BIAKAGAITb MOro Ha 30epiraHHs y
6esnevre MicLe.

EaekTpomarHiTHi noaa (EMIM)
Lleit npucTpin Philips BiANOBIAE YCIM CTaHAGPTaM eAeKTPOMarHiTH1X noais (EMIT). 3riaHo 3
OCTaHHIMM HayKOBUMM AOCAIAKEHHAMM, MPUCTPIl € BE3NEYUHMM Y BUKOPUCTaHHI 33 YMOB MPaBUABHOT
eKcnAyaTauil y BIAMOBIAHOCTI 3 IHCTPYKLISMU, MOAGHMMM Y LIbOMY MOCIOHMKY KOPUCTYBava.

36eperXkeHHA HaAalTyBaHb Y pa3i 36010 B eAeKTponocTavyaHHi
Lle# npucTpirt Mae GyHKLIIO 30epexeHHs HaAaLITyBaHb, AKa 3anam'ATOBYE HaAaLUTYBaHHS MPUCTPOIO
nepea 360eM B @AEKTPONOCTaYaHHI, AKLIO @AEKTPOMOCTa4aHHS BIAHOBAIOETBCA B MEXax / XBUAVH.
AKLLO 30i1 B eAeKTPOMNOCTa4aHHI CTaETbCA MiA Yac BUMIKaHHS, MICAA MOrO BIAHOBAEHHS BIAAIK Yacy
MPUroTYBaHHSA MPOAOBXYETLCA 3 MOMEHTY MOTO 3yMMHEHHS. AKLLO eAEKTPONOCTa4aHHA He
BIAHOBAIOETBCA Yepes3 /7 XBUAMH | 361 CTAETBCA MiA YaC BUMIKaHHS, MICAA BIAHOBAEHHS
EAEKTPOMOCTauaHHs XAIBOMiYKa aBTOMATUUYHO NMEPEXOANTL Ha POOOTY 3 BUKOPUCTAHHAM
nonepeAHbO BCTAHOBAEHMX HaAaLITYBaHb. BIAKpUITE XAIGOMIUKY, BUKAGAITB il BMICT i MOYHITL BCE
crovaTky. AKLO ¥ pasi 36010 B @AeKTponocTavaHHi TaliMep BCTaHOBAEHO, @ BUMIKaHHS Le He
MOYaAOCH, MICAA BIAHOBAEHHS EAEKTPOMOCTAYaHHA XAIOOMIYKa aBTOMATUYHO MEPEXOANTL Ha POBOTY
3 BUKOPWCTaHHAM MOMNEPEAHBO BCTAHOBAEHMX HaAaLUTYBaHb. BIAKPUITE XAIGOMIUKY, BUKAGAIT i
BMICT | MOYHITb BCE CMOYATKY.

Mepea nepliMM BUKOPUCTAHHAM

3HiMiTb i3 NpUcTpolo Becb NaKyBaAbHUIM MaTepiaA. CAIAKYIMTE, LWO6 He BUKUHYTM AOMATKU AAS
3aMillyBaHHA.

3HiMITb i3 NPUCTPOIO ETUKETKMU.

LLLo6 nouncTuTH NpUCTPIi BiA NMUAY, MPOTPITb 30BHILLHIO MOro YacTUHY, OPMY AAS XAiba Ta
AOMaTKU AAS 3aMiLLlyBaHHS| BOAOIOIO FaH4ipKoIo.

HiKoAM He BUKOPUCTOBYIMTE AASl YULLLEHHS MPUCTPOIO XKOPCTKUX ry6oK, abpasnBHUX 3acObiB UM
PIAMH AASl YWLLLIEHHS, TAKMX K GEH3UH YU aLLeTOH.

Mepea BUKOPUCTaHHAM MPUCTPOIO AOGPE BUCYLUITb YCi YaCTUHM.

lMNMaHeAb KepyBaHHA

Amcnaen
Ha avicnaei noaaeTbes Taka iHpopmaLlis:
- Homep nporpamu (1-14)
- [likTorpama nporpamu, SKLLO BMOPaHO MEBHMM HOMEP MPOrpamm
- [MikTorpama Taimepa, AKLLO HaAALITOBAHO TaliMep
- [likTorpama BrKoHaHHS poboTU, sika BIAOOPaXKaETLCSA, MOKK YBIMKHEHA OAHA i3 MPOrpam
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- TlikTorpama 36epexeHHs TenAa, ska 3'ABASETCA NICAS BUMKHEHHSI MPOrpamMu i akTVBHa AO
BUMKHEHHSI PEXKMMY 36epeXeHHs Tenaa. Ha Ancnael oAHOUaCcHO BIAOBPaXKaeTbCA Yac
30eperkeHHs TernAa (BIAAIK Yacy Y XBUAMHAX AO OAHIEI FOAMHM).

- Bubpana Bara Ta BMOpaHMii KOAIp CKOPUHKM

- Yac BUMiKaHHA Y XBMAMHAX

- "Fin" - 3aBeplueHHs nporpamu

- "OFF"- ckacyBaHHs abo CKMAaHHA NpOrpamm

- "Err’ - nommaka

- "Add” - MOXAMBICTb AOAABAHHS TBEPAMX MPOAYKTIB (HanpuKAaa, pyKTis abo ropixis)

KHonku Taiimepa
LLLo6 xAi6 OB roTOBMIA Mi3HILLE, MOXHA CKOPUCTATUCA KHOMKaMM 30IAbLLIEHHS Ta 3MEHLLUEHHS Yacy
TaiMepa. MaKkcMaAbHWI Yac 3aTPUMKU, AKMIA MOXKHA BCTAHOBUTU, CTaHOBUTb 15 roamH.
Hanpukaaa, o 17:00 BcTaHoBiTh Taimep Ha 15 roalH, wob xaib6 6ys rotosui o 08:00 HacTynHoro
paHKy.
KHonka nouyaTky/3ynuHeHHs/ckacyBaHHA
- HaTuckanTe o KHOMKY, Wob YBIMKHYTK MOTPIOHY Nporpamy abo po3mnouaTht BIAAIK Yacy
Tarmepa
- HaTucHiTb i yTpumyiiTe Lo KHOMKY NPOTAroM 2 ceKyHA, NMOKM He MPOAYHae 1 AOBIM 3BYKOBMI
CUrHaA, a Ha AMcnAel 3'aBuTbcsa nosiaoMaeHHs “OFF”. Lle ckacosye noTouHy nporpamy, a
NPUCTPIN NEPEXOANTL Ha PODOOTY 3 BUKOPUCTAHHAM CTAHAAPTHUX HaAALLITYBaHb (HanpuKAaa,
nporpama 1 - 6ianit xAi6, 1000 1, cKopWHKa KOALOPY CEPEAHBOrO MiAPYM siHeHHs). [TpUCTpil He
BUMMKAETHCS.

Mporpamu
3a AOMOMOrOIO CEAEKTOPa MEHIO MOXHa B1OpaTH oaHe 3 14 MeHio. Homep BrbpaHoro meHio Ta
ONTUMAALHUI YaC NPUrOTYBaHHSA AAA OO MEHIO BIAODPaXaloTbCA Ha ANCMIAEI.

Koaip ckopuHku
3a AOTOMOrOIO CEAEKTOPA KOABOPY CKOPUHKM MOXHA BUOPATU OAMH i3 TPbOX KOABOPIB CKOPUHKM:
CBITAWM, CEPEAHBOTO MIAPYM'SIHEHHS Ta TEMHMIA. BUOPaHWi KOAIP CKOPUHKM BIAODPaXKaeTbcs Ha
AMCIIAET

Bara xAi6uHK
3a AOTOMOrOIO CEAEKTOPA Barkt MOXKHa BUOPATH OAHE i3 TpboX 3HaueHb Baru: 750 1, 1000 r abo
1250 r. Bara xAibuHM BIAOOPaXKaeTbCA Ha AMCMIAET.

IHaAMKaTOp “‘yBiMK./BUMK.”
Ko xaiboniyKy yBIMKHEHO, 3aCBI4YETHCA IHAVKATOP "YBIMK./BUMK.".

3acTocyBaHHA NPUCTPOIO

MpurotyBaHHA NPUCTPOIO A0 PO6OTH Ta NPOAYKTIB A0 BUKOPMCTaHHA

MocTaBTe NpUCTPIl Ha piBHY, FOPU3OHTAABHY i CTilKy NOBEPXHIO.

BisbMiTb 3a pyuKy $opMM AAS XAIGa Ta MOTATHITL popMy BAIBO abo BMpaso, W6 i
po36aokysaTu. [MoTim BUIMMITL GOpMY AAst XAiBa i3 npucTpoto. (Maa.2)

[Mpumimka: AAst 3anobiraHHs nompanAsiHHIo npogyKmis y npucmpiii 3asxxgu Buiimasime ¢opmy gas
XAiBa nepeg mum, Ik KAGCMU y Hei NpogyKmu.

MepeBipTe, U1 OTBOPM y AOMATKaxX AAS 3aMilllyBaHHS Ta BaAU BCepeAUHi pOPMU AAS XAiGa
YUCTI.

[Mpumimka: Ko ui YacmuHm 6pygHi, Lie MOKe nepeLKogumu HaAEKHOMY BCMAHOBAEHHIO AONAMOK
JASl 3aMilLlyBAHHSI.
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BupiBHsMTe NAacKy NoBepXxHIO OTBOPIB y AOMaTKaX AASl 3aMilllyBaHHS i3 MAACKOIO NMOBEPXHEI0
BaAiB, Lo y $opMi AAs XAiba. [oTiM HaAiHO 3adikcyifTe AOMAaTKM AAS 3aMilllyBaHHSA Ha
BaAax (Maa. 3).

[pumimka: Aonamku gas 3amilyBaHHs He0bXigHO BCMAHOBUMM HAAEIKHAM YMHOM, iHAKLUE nig Yyac
BUKOPUCMAHHS BOHU MOXKYMb Big’€JHAMMCS, L0 BNAMHE HA NPOLIEC 3MiLLyBAHHS a60 3aMiLLyBAHHSI.

[Mpumimka: K10 AONAMKYM gAs 3AMiLLYBAHHS BCMAHOBAEHO HA BAAGX HAAEXKHUM YMHOM, HA BAAAX
BMJHO ropM30HMAAbHMI 3a3op. Lle HopmaAbHo.

BuMipsiiTe MPOAYKTU AASl MPUTOTYBaHHS XAiGa 32 BUOPaHUM peLLenToM (AMB. PO3AIA
“PeLienTy AAS MPUroTYBaHHS TPaAMLIIMHOTO XAiGa” y ByKAeTi 3 A0AATKOBOIO iHbOpMaLLieto
LLLOAO BMMiKaHHSA).

[pumimka: 3aBxxgn moyHo BUMiptosime Kiabkicmb npogykmis. Aus. nigposgia “BumipioBanHs

npogykmis”y pozgiai “T1pogykmu” 6ykaemy 3 gogamkoBoko iH¢popMaLiieio 11,0go BUNIKAHHS.

A MokAaaits NpoaykTH Y GOpMy AASl XAi6a y BKasaHiit B peLLenTi NOCAIAOBHOCTI.

- ApdKAXI A0AaBaliTe B OCTaHHIO Yepry. [locepeayHi 60poLLHa 3pobiThb BUIMKY | BUKAGAITb TYAM
APPKAXKI.

He 3milwyiiTe APiXKAXi 3 iHLUMMU MOKPUMM MPOAYKTaMM, iHaKLLIE XAIG MOXe MoraHo niApocTH,

OCOBAMBO TOAI, KOAU BCTAaHOBAEHO TalMep.

- AKwo nia Yac BMMiKaHHA MOTPIOHO AOAATU SKMIMCb MPOAYKT, TPUUI AYHAIOTb KOPOTKMI Ta
AOBTUIM 3BYKOBI CUrHaAK, @ Ha AMCNIAET 3'ABASETbCA nosiaomaerHs “ADD”. Akuwo Bu He aosaeTe
YKOAHOIO MPOAYKTY, MPUCTPIN MPOCTO MPOAOBXKYE BUMIKATY.

BcTaHoBITE popMy AAst xAiBa y npUcTpiit. Aobpe NpUTUCHITL GOPMY AAS XAIGa AOHM3Y AO
dikcauii (Maa. 4).

Axkwo GopMy AASt XAiGa HE BCTAHOBAEHO HAAEXKHUM YMHOM, AOMATKU AAS 3aMiLLYBAHHS He
MpaLioBaTUMYTh.
Bl Cknaaitb pyuky Gopmu aAs XAiBa | HaKpUIATe MPUCTPIM KPULLKOIO.

[pumimka: Onyckamu KpuLLKy cAig nosiabHo. BoHa Baskka.

[Ell BcrasTe wrenceab y poseTky.
D TpucTpiit BUA2E 3BYKOBI CUrHaAM, 2 Ha AMCTIAET 3'aBASETbCS “1”, WO NO3Havae nporpamy
“Basic White” (“Bianit xai6”).

Bu6ip HaAawTyBaHb

HaTuCHiTL | yTpUMy#iTe CeAeKTOp NPOrpamMu, MOKU Ha AMCTIAET He 3'ABUTbCSI HOMEp Mporpamu,
sIKa MIAXOAUTb AASl PeLLenTy, sikuit 6yae Bukopuctosysatucs (Maa. 5).

D KoXXHe HaTUCHEHHA ceAeKTopa Mporpamu 36iAblLye HOMEP Ha AMCMIAET Ha 1 MOAOKEHHS.

D Ha aucnaei noueproso 3'aBAsiOTbCS BUOPaHUMIA HOMEP MPOrPaMu Ta Yac MpUroTyBaHHS.

[Mpumimka: MMpucmpivi BUgae 38yKoBi CMrHAAM, AKLLO BUNAGKOBO HAMMUCHYMM iHLLY KHONKY, HANPUKAA,
AKLO Nig Yac BuKoHanHs nporpamu “Dough” (“Ticmo™) HamucHymu KHonky Baru.

LLlo6 BubpaTu BiAMOBIAHY Bary XAiGUHU, 0OAMH 260 KiAbKa pasiB HATUCHITb CEAEKTOP
Baru (Maa. 6).

[Mpumimka: Bubupamu sary MoxxHa y nporpamax 1-7.Y nporpamax 1-6 gocmynHi mpu 3HayeHHs Baru
(750 r, 1000 r ma 1250 r), a y nporpami 7 — gsa 3HayerHs Barv (1000 r ma 1250 r). [MonepegHbo
BCMAHOBAEHA Bara gas nporpam 1-8 cmarosums 1000 r.

LLLo6 xAi6 He 6yB HaATO BeAMKMM abo He MiATOpiB, CAIAKYITE, 06 BUOpaHa Bara BiANoBiAaAa
KiAbKOCTi MPOAYKTIB AAst BUBpaHoro peuenty. AuB. po3aiA “Iporpamu Ta peLenTu AAs
NPUroTyBaHHSA TPaAMLIIMHOIO XAiGa” y ByKAETi 3 AOAATKOBOIO iHGOPMALLEIO LLLOAO BUMIKaHHS.
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Hanpukaaa, skwo srbpati Bary 1000 r, Wwo € nonepeaHbO BCTaHOBAEHOIO Baroio A BIAOTO xAiba,

noTpibHo B3aTK 600 1 abo 4 yallKki 6OPOLIHA BULLOTO raTyHKY.

D Touka 3AiBa Ha AMCNIAE BKa3ye BUGpaHy Bary. Ha AucnAei TakoK BiAOGpaXKaeTbca HoMep
Bub6paHoi nporpamu (Maa. 7).

Akwo noTpibHO, 0AMH abo KiAbKa pasiB HATUCHITb CEAEKTOP KOAbOPY CKOPMHKM, 06
BUOPpaTH BIAMOBIAHMI KOAIp ckopuHKu (Maa. 8).

Apst nporpam 1-8 nonepeaHbO BCTAHOBAEHW KOAIP CKOPHHKM - KOAIP CEPEAHBOTO MIAPYM AHEHHS.

D Touka cnpasa Ha AucnAel BKasye BUOpaHMit KoAip ckopuHku (Maa. 9).

D Yac BunikaHHs AASt BUGpaHOI MPOrpamu, Bara Ta KOAIp CKOPUHKM BiAOGpaXKaioTbest Ha
Aucriaei. Yac BUNiKaHHSA BiAOOpaXaeTbcs B roaMHax Ta xBuanHax (Maa. 10).

LLLo6 posnoyaTtu BUMiKaHHA XAiGa, HATUCHITL KHOMKY MOYaTKy/3ynuHeHHs/
ckacyBaHHs. (Maa. 11)

[Mpumimka: Y nporpamax 3, 4 ma 7 npucmpisi He nounHan 3miyBamu npogykmu ogpasy, a cnoyamky
nonepegHbo ix Harpisae.
D TlouHe 6AMMaTH MiKTOrpama BUKOHaHHs poboTu (Maa. 12).

IMiA Yac BUMiKaHHS NMPUCTPIM Ta KpULLKA Ay>Ke HarpiBatoTbcsi. ByabTe obepexHi, wob He
obneKTUcs.

[Mpumimka: Cnocmepiramu 3a npoLecom 3MilLlyBAHHS Ma BUNIKAGHHS MOXKHA Yepe3 OrAsigoBe BiKOHLIE.

IHkoAM BcepeguHi Ha BiKHI Moxxe 3i6pamucs BoAora. Ha emanax 3MmillyBaHHs ma 3aMilLyBAHHS MOXKHA

nigHsmu KpuLKy ma 3a3upHymu cepeguHy, ogHak, HE BIAKPUBAUTE KPULLIKY TMIA YAC

BUIMIKAHHA (npubAmusHo ocmaHHs roguHa BCboro 4acy npuromyBaHHs), OCKIAbKM XAiG MoxKe 3anacmm.
Yac npuroTyBaHHs Ha AMCTIAET BiAPaXOBYETbCS 3 KPOKOM B 1 XBMAMHY, MOKM XAIG He Oyae
roTOBMWM.

D KoxHi Tpu cekyHAM Ha AMCTAET BiAOBPaXKaeTbCa iIHAMKALLIA BUKOHaHHSA poboTu (Maa. 13).

D [Micas 3aBeplueHHs BUMIKaHHS MPUCTPIN NOAAE 3ByKOBI curHaau. Kpim Toro, npoTtsirom
1 cekyHAM Ha AMCTIAET BiaOGpaXkaeTbes noBiaoMAeHHs “Fin” Ta npoTtsarom 1 cekyHAn
BiAOGPaXKa€ETbCA Hac 36eperkeHHs TernAa (Hac 36epe)XeHHs TerAa BiAPaXOBYETbCS Y XBUAMHAX
Ao 1 roamnn). (Maa. 14)

D VY pexxumi 36eperkeHHs Ternaa Ha AUCMAET BiaobBparkaeTbes MikTorpama 36epeskeHHs Tenaa. Y
peXkunMi 36epeskeHHs Teraa MikTorpama rporpamu He Biaobpaxaetbes. (Maa. 15)

[Mpumimka: Pesxum 36epesxerHs menaa He npauioe y nporpamax “Dough” (“Ticmo”), “Pasta Dough”
(“Imaaisicoke micmo”), “Multi Bread Shaper” (“Kiabka xAibun”) ma “Multi Bread Shaper Sweet”
(“KiAbka xAibuH (corogkui)”). AKwo npuromosaHe micmo mpumamu y nbucmpoi HAgmo gosro, BOHO
MOKe HAgMO CMAbHO NigPOCMu, Yepes L0 XAIG NoraHo Buneyembcs. AAsi HaMKPALLOro pesyAbmamy
BMKAGgimb micmo BKiHLi nporpamu i gompumyimech BKA3iBOK y peLienmi gas nburomyBaHHs ma
BUNIKAHHS.

[pumimka: AKLLO XAi6 He BUKAGCmMK nig yac abo Bigpasy nicAs BUMKHEHHS pexxuMy 36epeskeHHs
MenAd, CKOPUHKA CMAe BOAOIo0 ma Bmpayae xpycmkicme. Y pexxumi sbepesxeHHs menaa xAi6 HE
nepenikaembcsi ma He CMAE MEMHILLMM.

BukopucTaHHa Taimepa
LLLo6 xAi6 ByB roTOBMIA Mi3HILE, MOXHa CKOPUCTATUCA TalMePOM. MaKCHMaAbHMIM Yac 3aTPUMKH,
AKMIM MOXKHA BCTAHOBUTM, CTAaHOBUTb 15 roamH.
Hanpukaaa, o 17:00 BcTaHOBIT Tammep Ha 15 roamH, wob xaib 6ys rotosumii o 08:00 HacTynHoro
paHKy.

[Mpumimka: He BcmaHosAtosime mavimep gas peienmis, siki nepegbayaiomb BUKOPMCMAHHS CBIXXUX
npogyKmis, SIKi MOXXymb 3incyBamucs (HaNPUKAAG, sHLS, CBiXKE MOAOKO, cMemaHa abo cup).

[pumimka: BcmaHosAeHHs mavimepa HemoskAuBe gast nporpam 7, 8,9 ma 11-14.
AN BUKOPWCTAHHA Talimepa:
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[MokAaAiTb yci NPoAyKTU Yy dpopMy AAst XAiGa.

Bubepitb BiANOBiAHY Nporpamy, po3mip XAIGUHM Ta KOAIp CKOPUHKM AASl peLLenTy.
D 3araAbHMIt Yac NPUrOTYBaHHS AAS BUBPAHMX HaAALLTYBaHb BIAOBPAXKAETHCA HA AUCTIAEIL.

[Mopaxy#iTe pisHuLIO B Yaci (y roAMHaX) MiXX MOTOYHUM YaCOM Ta YaCOM, KOAU MOTPiI6HO, o6
XAi6 6yB rotoBui.

Hanpukaaa, sKwwo notoyHmin vac 17.00, a xaib mae 6yTu rotosui o 08.00 HacTynHoro paHKy, Yacosa

Pi3HMLSA CTaHOBKTL 15 rOAMH.

HaTtuckaiTe KHomMKy 36iAblueHHs 260 3MeHLLIEHHS Yacy TaiMepa, MOKKU He AUCTIAET He
BiAOOpPa3uTbCA NpaBUAbHa YacoBa pisHuULA (Maa. 16).

D KoxHe HaTUCHEHHS KHOMKM 36iAblieHHS 260 3MEeHLeHHs Yacy Taimepa 36iablye abo
3MeHLUye Yac Ha 10 XBUAMH. AKLLO HATUCHYTU | YTPUMYBATM KHOTIKY, Yac 36iAbluyeTbcs abo
3MEHLLYETbCS LIBMALLIE.

[Mpumimka: Akwo yac Ha gucnaei Habanxkaembcs go 15 rogu i Bu npogosskyeme ympumysamu
KHONKY 36iAbLUEHHSA Yacy maimepa HamMCHEHOIO, Ha gUCNAEI 3HOBY 3’SIBASIEMbCS 4AC BUNIKAHHSA
BCMAHOBAEHOI nporpamu.

MMpumimka: Akwo Bu nponycmuan yac, skuit nompibHO HAAAIMYBAMM, HAMUCHIMb NPOMMAEIKHY
KHONKY, 106 36iAblunmy abo 3MeHLMMMu yac.

HaTucHiITb KHOMKY nMoYaTKy/3ynMHeHHs/cKacyBaHHS.

D T[likTorpama BUKOHaHHsSI po6OTH MOYMHAE BAUMATH MICASt TOFO, IK XAIGOMIYKa MOYMHAE
npaLloBaTy.

D Talimep BiaApaxoBye BCTAHOBAEHMI Yac Y XBUAMHAX | KOXHI TPU CEKYHAM 3'ABASETHCA
iHAMKaLLiS BUKOHaHHS poboTu.

D XAi6 roTosuit, Ko Tanmep BiapaxyBas yac Ao 00:01. Ha aucnaei 3’aaseTbes
noBiAoOMAeHHs “Fin”, a NpUCTpil Noaae 3BYKOBi CUTHaAM.

MicAsa BunikaHHAa

BHyTpiluHs YacTUHA XAiGoMiuKK, opMa AAS XAIDA, AOMATKU AAS 3aMiLLYBaHHSA Ta XAIG Ayke
rapsdi. Buiimatoun popmy AAs XAiba BKiHLLI LIMKAY BUMNIKaHHS 260 B ByAb-SIKMI YacC y PeXUMI
36epeXKeHHs TEMA], 3aBXAM OASraiiTe KyXOHHi pyKaBuLL.

LLLo6 BUMKHYTU pexkuM 36epeXKeHHs TerAa, HAaTUCHITb | yTPUMYITe KHOMKy no4atky/
3yMUHEHHs/CKacyBaHHS NpoTaroM 2 cekyHaA. Ha aucnaei Biaobpaxkaetbes “OFF”, noTouHa
Nporpama 3aKpuBaeTbCs | 3’ ABASIOTBCS CTAaHAAPTHI HAaAALITYBaHHS.

LLLo6 BUMKHYTU NPUCTPIlA, BUMMITb LUTEMNCEAD i3 PO3ETKU.

OAArHYBLUM KYXOHHI PyKaBuLLi, BIAKPUIMTE KPULLKY i Bi3bMiTb 3a PyuKy GOpMU AAs XAiGa.
MoTsarHiTe popmy AAst XAiGa BAIBO abo BrpaBo, W06 il po36AOKYBaTH, MiCAS HOro BUIMITS i 3a
PY4Ky 3 NpUCTpOIO.

AAs AerKoro BUMMaHHS XAiba 3aAuLLTe oro y popMi AAs XAIGa Ha 5 xBMAMH. [MoTim
nepeBepHiTb $OPMy AOTOPU AHOM, Bi3bMiTb 32 PyUKy i BUKAQAITb XAIG Ha APOTSIHY MiACTaBKY
AASl OXOAOAXKEHHS, LLOG TEMAO Ta BOAOra LUBMALLIE BUMLLIAM 3 XAiGa.

Y pasi noTpeby NpoCyHbTE MAACKY YMOBY abO MAACTMKOBY AOMATKY B3AOBXK KPaiB GOpmMM, OO

BIA'€AHATU XAID BIA 1T CTIHOK.

He BuiimMaiiTe XAI6 METaAEBUM KYXOHHUM MPUAIAASIM, OCKIABKM Lie MOXE MOLIKOAUTH

aHTUMpUrapHe NMOKpUTTS GOPMU AAS XAiba.

ByabTe obepexHi, ockiAbkK Ppopma Ta XAI6 rapsui.

AKWo oAHa UM OBUABI AOMATKU AAS 3aMiLLYBAHHS 3HAXOASATBLCSA 3HU3Y XAiIGa, BUMAMITB Ti/iX 3a
AOTOMOTOIO METAAEBOIO aKa, O BXOAUTb Y KOMIMAEKT MPUCTPOLO.
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ChipkynTe, o6 AOMATKM AAA 3aMilllyBaHHA He ByAn Y XAIBI, OCKIABKM Mia Yac Hapi3aHHs xAiba ix
MOXHa MOLIKOANTH.

He BuitmaiiTe AonaTku AAd 3aMiIJJyBaHHﬂ iHLMM MeTaAeBUM KYXOHHUM MNPUAAAAAM, OCKIABKM L&
MOX€e MOLUKOAUTU IX AHTUNPUrapHE NMOKPUTTA.

ByabTe obepexkHi, OCKIAbKM AOMATKU AASl 3aMiLLlyBaHHS Ta XAIG rapsui.

A HeraitHo BUitMiTL AOMaTKM AAS 3aMillyBaHHs i3 GOPMU AAS XAiGa, LLO6 3anobirTu ix
3aCTpSIraHHIo.

[pumimka: AKLO Aonamku 3acmpsran, Haauime y ¢popmy Bogu go piBHs BuLLLE AONAMOK i 3amoyimb i
Ha 30 xBuAuH. [lomim BUIAMIMb AONAMKM gAS 3AMiLLYBAHHS 3 BAAIB.

Mepea TMM 5K Hapi3aTh XAIG HOXeM AAs XAiGa 260 eAeKTPUUHUM HOXEM, AalTE oMy
OXOAOHYTM NpoTsiroM 30-60 XBUAMH Ha APOTSIHIM MIACTABLL AASl OXOAOAMEHHS.

Bl Mepea ™M sk YMCTUTM NPUCTPIl 26O NEKTU HACTYMHY XAIGUHY, AaliTe MPUCTPOIO OXOAOHYTH.

36epiraHHa xAiba

- X6 CAlA ICTU CBIKIM, OCKIABKI BIH HE MICTHTB YKOAHMX KOHCEPBAHTIB. Moro MoxHa 36epiraTy
e 1 um 2 AHi.

- 3bepiraiiTe XAib 3a KIMHATHOT TEMMepaTypu Y LLIABHO 3aKPUTOMY MAACTMKOBOMY MakeTi abo B
repMETUYHOMY KOHTENHEPI.

- HapisaHuit xAib BTpavae CBiXiTb Ta YEpPCTBIE WBMALLE B MOPIBHAHHI 3 LIAOIO XAIBUHOIO.

- 3bepiraiiTe GpaHLly3bKuit XAID y ManepoBoMy MakeTi abo K He HaKpKBalTe NOro AAS
30epeXKeHHs XPYCTKOCTI CKOPUHKM. Takuin XAID HanKpalle i1CTu B A€Hb MOro MpuUroTyBaHHsS.

3amMoporKyBaHHA/pO3MOpPOIKYBaHHA XAiGa

- XAIb MOe 30epiraT1Cs 3aMOPOXKEHNM Y FEPMETUYHOMY KOHTEMHEPI MPOTAroM 4-6 TUXKHIB.

- [lepea 3aMOpOXyBaHHAM XAID MOXHa Mopi3aTy, Wob NoTiM BpaTh AMLLE KiAbKa CKMOOK.

-V pasi pO3MOPOXKEHHA LIAOT XAIBUHK PO3MOPOXKYITE 1l 'y TOMY CaMOMY KOHTEMHepI, Wob XAIb
3HOBY CTaB BOAOTUM.

- Po3mopoxyiiTe xAib 3a KiMHaTHOT TemnepaTypu abo 3 BUKOPUCTAHHSAM HWU3bKOTO HaAaLLTyBaHHS
Y MIKPOXBMABOBIN Meui.

Y MLEHHA Ta AOrAfaA

AAst MaKCMMaAbHOT 6e3nekn 36epiraiiTe NPUCTPIN YMCTIM, B3 3aAULLKIB XKUPY Ta HKi.

HiKkoAM He 3aHypioiiTe NpUCTPI Y BOAY UM iHLUY PiAMHY Ta He MUITE MOrO MiA KPaHOM.

HikoAM He BUKOPUCTOBYITE AASl YMLLLEHHS MPUCTPOIO XKOPCTKUX ry6oK, abpasnBHMX 3acobiB um
PiAMH AASl YULLLEHHS, TAKMX K GEH3MH YM ALLeTOH.

Mepea TUM K YMCTUTH NPUCTPIM, BiA'EAHANTE MOTO BiA MEpeXi | AaiiTEe OXOAOHYTH.

HeraitHo BMIMITb AOMATKM AAS 3aMilLyBaHHS i3 GOPMU AAS XAIBa, o6 3aMobirTh ix
3aCTpAraHHIo.

[Mpumimka: AKio Aonamku 3acmpsrau, Haanmiime y ¢opmy Bogu go piBHS BMLLE AONAMOK i 3amodimb i
Ha 30 xBuAuH. [Momim BUHMIMb AONGMKM gAS 3AMilLYBAHHS 3 BAAIB.

YUcTiTh AOMATKKU AAS 3aMilllyBaHHSA Y rapsidiii BOAI 3 BUKOPUCTaHHAM MUtodoro 3acoby. OTeip
Y AOMaTKax AAsl 3aMilllyBaHHSl YMCTiTb AEPEB’SIHOIO 3y6OUMCTKOID 260 HEMAOHOBOIO LLITKOIO
AAS YULLLEHHS.

YucTite popmMy AAS XAiBa, paMKy AASI BUMIKAHHS, AMCTU AASl BUTTIKAHHS Ta BiAOKPEMAIOBaYi
M’IKOIO FaHYiPKOIO, 3MOYEHOIO Y rapsyiit BOAI 3 MUIOYUM 3aCOBOM.

He 3aHyptoiiTe popMy AASl XAiGa y BOAY Ta He MUIATE il Y MOCYAOMMIAHIN MaLLMHI.




156 YKPAIHCbKA

BiaokpeMmAloBaYi, paMKy Ta AUCTU AASl BUMIKAHHS HE MOXXHA MUTU B NMOCYAOMMUMHIN MaLLMHI.
YucTiTh BaAK, WO Y opMi AAA XAiBa, M'KOLO raH4ipKolo.

A CnoaocHith BHYTPILLHIO YacTUHY GOPMU AASI XAIDGA UMCTOIO BOAOIO.

[MpoTPiTb KPULLKY BOAOTOIO FaHuYipKolto.

Bl MpoTupaiiTe npUcTpiit BcepeamHi Ta 330BHI BOAOFOIO FraHuipKOIO.

He BuKopucToBYITE XiMiYHMX 32COBIB AAS YMLLLEHHS AYXOBOK.

[l Mepea ™M sk 3i6paTh npucTpiit, A0Bpe BUTPITH YCi YaCTUHM M’SKOIO CyXOIO FaHuipKoto.

[Mpumimka: MipHy A0XKKy, WimKy ma MipHy 4awwKy MOXKHA MMMM B NOCygoMuitHin MatumHi. Dopmy gas
XAiba, AONamKu gas 3amilllyBaHHs, MEMAAEBUI FaK, Pi3aK, BigOKDEMAIOBAY, PAMKY Ma AUCMU gAsi
BUNIKAGHHA HE MOXXHAa MMMU B NOCYGOMMUMHIA MALLIMHI.

36epiraifTe LUHYP >XMBAEHHS, HAMOTABLLUM MOTO Ha Fa4yKU AAS 36epiraHHs Ha AHi
npuctpoto (Maa. 17).

MocTaBTe ABa AUCTU AAS BUMIKaHHS OAMH Ha oAMH (Maa. 18).
MepeBepHiTb paMKy AAs BUMiKaHHs (Maa. 19).
MoKAaAiTb AUCTU Y paMKy AAs BuMikaHHs (Maa. 20).

[MoKAaAiTb MepeBepHYTY PaMKy 3 AUCTaMU Y GOPMY AASl BUMiKaHHA XAiGa i HakpuiTe i
Kpuwkoio (Maa. 21).

A 36epiraiiTe npucTpiit y 6e3neuHoMy Ta CyxoMy MicLi.

HaBkoAuwHe cepepoBuLLe

- He BuKmaaiTe NpUCTPIN pa3oMm i3 3BUYaMHUMK MOBYTOBKUMM BIAXOAAMM, @ 3AABANTE MOTO B
OPILIMHWIA MYHKT MPUOMY AAA MOBTOPHOT Nepepobku. Takm umHom Bu ponomorkeTe
3aXUCTUTU AOBKIAAA (Maa. 22).

FapaHTia Ta 06CcAyroByBaHHA

Ao Bam HeobXxiaHa iHPopMaLlis abo 0OCAYroByBaHHS, SKLLO Y Bac BUHKMKAG MpObAEMa, BiABIAGMTE
Beb-canT komnaHii Philips www.philips.com abo 3sepHiTocsa A0 LIeHTpy 06CAYroByBaHHs KAIEHTIB
Philips vy Bawwir kpaiHi (TeAe$pOH MOXKHa 3HaMTV Ha rapaHTIMHOMY TaAoHI). AKLWO y Bawilt kpaiHi
HeMmae LleHTpy 06CAYroByBaHHS KAIEHTIB, 3BEPHITLCA A0 MicLeBoro anaepa Philips.

yCyHeHHiI HecnpaBHOCTeﬁ

V LUbOMY PO3AIA 3BEAEHO OCHOBHI MPOBAEMMU, SIKI MOXKYTb BUHWKHYTU MiA YaC BUKOPUCTaHHS
npucTpoto. AKWo Bu He B 3M0O3i BUPILLMTI MPOBAEMY 33 AONOMOTOIO IHPOPMaLil, TOAGHOT HUXKYE,
3BEPHITbCA AO LleHTpy obcayroByBaHHs KAiEHTIB y Bawilt kpaiHi.
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Mpo6AeMu, AKi BUHUMKAIOTD MiA YaC BUKOPUCTAHHA XAIGOMiUKM

obAeMa

KHonku He npauioioTb.

[ia Yac poboTK MPUCTPIN

LYMUTb.

['ia 4ac poboTK MpUCTpOIO

UyTH 3BYK MOTPICKYBaHHS.

I3 naposux oTBOpIB
BUXOAMUTb AWM, @ 3

MPUCTPOIO - 3aMax rNnaAeHoro.

[pncTpin He cnpalboBye
MICASt HATUCHEHHS KHOTKM
noYaTKy/3ynuHeHHs/

CKacyBaHHs, a Ha AMCIAET

3'9BASIETBCA MOBIAOMAEHHS

“ERR".

MoskAnBa npuyimHa

LLTenceab He
BCTaBAEHO Y PO3ETKY.

ABUIYH LUYMUTb Mia Yac
3amitysaHHs. Lle
HOPMAaABHO.

DopMy Ars xAiba He
BCTAHOBAEHO HAAEXKHMUM
YMHOM.

Ha HarpisaAbHWI
eAeMeHT abo y
MPUCTPIN NOTPanMAu
MPOAYKTV ab0 KpUXTH
XAiba.

[pucTpint neperpieca.

BupilueHHs

BcTasTe wrenceas y po3seTky. Ao
NpobAeMa BUHUKAE 1 AAAI, 3BEPHITHCS
20 LleHTpy obcayroByBaHHs KAIEHTIB Y
CBOIM KpaiHi.

He BXMBanTe KOAHMX 3aX0A|B.

LLlo6 BcTaHoBMTM GOPMY AAA XAiIDa
HAAEXKHUM UMHOM, AOBPE MPUTUCHIT i
AOHM3Y AO diKcadlil.

3aBXAM YNCTITb MPUCTPIN MiCAA
BMKOPUCTaHHS. [lepea unieHHAM
BUTSMHITH BiA €AHANTE MPUCTPIN BiA,
PO3ETKM | AANTE NOMY OXOAOHYTU.

AaliTe NpUCTPOIO OXOAOHYTH
npoTsArom 1 roAMHM.

Cay»xba NIATPUMKM CroXKMBaviB

TeA.: 0-800-500-697 (assitku 3i cTauionapHux TeedoHis Ha TepUTOPIl YipaiHi 6e3KoLToBH)
AN BIABLL AeTanbHOT iHOpMaLLii 3aBiTarTe Ha www.philips.ua

Komnanis Philips BcTaHOBAIOE CTPOK CAY>KOM Ha AaHWMit BUPIG — He MeHLe 5 pokis
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