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ENGLISH

General description

Blender

® Motor unit
® On/Off/Pulse knob
© Blender jar with level indication
® Blade unit
@ Sealing ring
Q@ Ld

©® Measuring cup

Mill (types HR1721 and HR1727 only)
Jar

Q Sealing ring

® Blade unit

Filter (types HR1724 and HR1727 only)
@ Fruit fitter

Read these instructions for use carefully and look at the illustrations before using the appliance.
Keep these instructions for future reference.

General

» Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the local mains voltage
before you connect the appliance.

» If the mains cord is damaged, it must be replaced by Philips, a service centre authorised by
Philips or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

»  Always unplug the appliance from the mains before assembling, disassembling or making
adjustments to any of the accessories.

» Never switch the appliance on and off by turning the accessories.

» Never immerse the motor unit in water or any other fluid, nor rinse it under the tap. Use
only a moist cloth to clean the motor unit.

» Never let the appliance run unattended.

» Keep the appliance out of the reach of children.

» Avoid touching the blades, especially when the appliance is plugged in.The blades are very
sharp!

» Never reach into the blender jar with your fingers or an object while the appliance is
running.

» Never place the blade unit onto the motor unit without having the (blender or mill) jar
properly attached.

» If the blades get stuck, unplug the appliance before removing the ingredients that are
blocking the blades.

If necessary use a spatula to remove food from the wall of the jar after you have switched off the

appliance.

» Always make sure that the blade unit is correctly assembled before you plug the appliance in
and switch it on.

» Never use any accessories or parts from other manufacturers that have not been specifically
advised by Philips.Your guarantee will become invalid if such accessories or parts have been
used.

» Noise level: Lc= 87 dB [A].
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Blender

» Never fill the blender jar with ingredients that are hotter than 80 °C.

» To prevent spillage, do not put more than .25 litres of liquid in the blender jar, especially
when you are processing at a high speed. Do not put more than | litre in the blender jar
when you are processing hot liquids or recipes that create a great deal of foam.

» Never forget to place the sealing ring on the blade unit before assembling the blender jar,
otherwise leakage will occur.

» Always make sure the lid is properly closed and the measuring cup has been inserted
properly before you switch the appliance on.

Mill

» Never use the mill for more than 30 seconds without interruption. Allow the mill to cool
down for at least | minute between the processing cycles.

» Never forget to place the sealing ring in the blade unit before you assemble the mill jar,
otherwise leakage will occur.

» Never use the mill to grind very hard ingredients such as nutmeg, Chinese rock sugar and ice
cubes.

» Always process cloves, star anise and aniseed together with other ingredients. If processed
separately, these ingredients may attack the plastic materials of the appliance.

» The mill beaker may become discoloured when the mill is used to process ingredients such
as cloves, anise and cinnamon

» The mill is not suitable for chopping raw meat. Use the blender instead.

» Do not use the mill to process liquid mixtures such as fruit juice.

Filter

» Never use the filter to process ingredients hotter than 80°C.

» Never overload the filter. Do not put more than 50g of dried soy beans or 150g of fruit in
the filter at the same time.

» Always make sure the lid is properly closed and the measuring cup has been inserted
properly before you switch the appliance on.

» Cut the fruit into smaller pieces before putting it in the filter.

» Soak dried ingredients, such as soy beans, before putting them in the filter.

Before first use

Thoroughly clean the parts which will come in contact with food before you use the appliance for
the first time (see 'Cleaning’).

Using the appliance

Measuring cup (G)

You can use the measuring cup to measure ingredients.
» To prepare mayonnaise: The oil should be added very slowly to obtain the right consistency. Run the
blender at a low speed when preparing mayonnaise.

Blender

The blender is used for fine pureeing, chopping and blending. With the blender you can prepare
soups, sauces and milk shakes, and process vegetables, fruit, meat, batter etc.
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Preparing the blender for use
Il Assemble the sealing ring (E) on the blade unit (D) (fig. 1).

A Screw the blade unit anticlockwise onto the bottom of the blender jar (C) until the blade
unit is fixed properly (fig. 2).

I Mount the blender jar, with the blade unit attached onto the motor unit (A) and fix it by
turning it clockwise until you hear a 'click' . The blender jar can be mounted in two positions
(fig. 3 and fig. 4).

1 Make sure that the appliance is plugged in.

How to use the blender
I Put the ingredients in the blender jar.

A Place the lid on the blender jar.
IE Close the lid by pushing it down and turning the lid clockwise until you hear a 'click' (fig. 5).
1 Insert the measuring cup into the opening in the lid.

H Turn the control knob to speed | or 2.
Turn the control knob to 'pulse’ position if you want to process ingredients very briefly.

A Do not let the appliance run for more than 3 minutes at a time.

Disassembling the blender
Il Unplug the appliance.

A Remove the lid with the measuring cup from the blender jar.

[E Remove the blender jar with the blade unit attached to it from the motor unit.

1 Always clean the removable parts immediately after use.
Tips

- If you want to crush ice cubes, put not more than 6 ice cubes (of approx. 24x35x25mm) in the
blender jar and turn the control knob to pulse position a few times.

- Cut meat or other solid ingredients into smaller pieces before putting them in the blender jar.

- Do not process a large quantity of solid ingredients at the same time. To get good results, we
advise you to process these ingredients in a series of small batches.

- To make tomato juice, cut the tomatoes in four and drop the pieces through the opening in the
lid onto the rotating blades.

Filter Only types HR1724 and HR1727

With this fitter you can make delicious fresh fruit juices, cocktails or soy milk . The filter prevents pips
and skins from ending up in your drink.

Never overload the filter. Do not put more than 50g of unsoaked dried soy beans or 150g of
fruit in the filter at the same time.

Preparing the filter for use

Il Mount the blender with the blade unit attached to it onto the motor unit (A) and fix it by
turning it clockwise until you hear a click (fig. 3). The blender jar can be mounted in two
positions.

A Put the filter (K) in the blender jar (fig. 6).
Make sure that the grooves of the filter fit exactly onto the ribs inside the blender jar.
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[El Make sure that the appliance is plugged in.

How to use the filter
Il Place the lid (F) on the blender jar.

A Put the ingredients in the filter (fig. 7). Do not fill the filter beyond the top of the sieve mesh.
Cut fruits into smaller pieces and soak dry ingredients, such as soy beans, before putting them in filter.

1 Pour water or another liquid (milk, juice, etc.) into the blender jar.

1 Insert the measuring cup (G) into the hole in the lid.
Let the appliance run for approx. 40 seconds.

H Switch the appliance off and remove the blender jar from the motor unit.

A Pour the drink out via the pouring lip of the blender jar (fig. 8).
Do not remove the lid, the measuring cup and the filter.,

For optimal results, put the jar with the remaining ingredients back onto the appliance and
let it run for a few more seconds.

Note: when you are processing a large quantity, we advise you not to put all the ingredients in the
filter at the same time. Start processing a small quantity and let the appliance run for a few seconds.
Then switch the appliance off and add another small quantity, but do not exceed the top of the
sieve mesh. Repeat this procedure until you have processed all the ingredients. Always keep the lid
on the blender jar during processing.

Soy milk
This recipe can only be prepared with the filter:

Do not process more than two batches without interrruption. Let the appliance cool down to
room temperature before continue processing.

Ingredients
- 50g dry soy beans
- 500ml water

> Soak the soy beans for 4 hours before processing them. Set aside to drain.

> Put the soaked soy beans in the filter. Pour 500ml of water into the blender jar and blend for
40 seconds.

> Pour the milk into a pan.

> Bring the soy milk to the boil, then add sugar and leave to simmer until all the sugar has melted.

> Serve hot or cold.

Mill Only types HR 1721 and HR 1727

How to use the mill
Il Put the ingredients in the jar (H) (fig. 9).
You can process wet and dry ingredients.

A Do not fill the jar beyond the "MAX" indication.

[F Put the larger sealing ring (I) on the blade unit of the mill (J) (fig. 10).
Make sure that the rubber sealing ring has been placed correctly.

1 Screw the blade unit on the jar by turning it clockwise (fig. | 1)

IH Hold the assembled mill upside down and screw it onto the motor unit (A) by turning it
clockwise until you hear a 'click’ (fig. 12) .

A Make sure that the appliance is plugged in.
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Switch the appliance on and let it run until the ingredients are fine enough. This will take
approx. 10-30 seconds.

Disassembling the mill
Il Unplug the appliance.

I If the mill is still attached to the motor unit, remove the mill from the motor unit by turning
it anticlockwise.

[Ed Place the mill upside down, unscrew the jar (anti-clockwise) and then remove the blade unit.

I Always clean the removable parts immediately after use.

We advise you to clean the removable parts immediately after use.

Always unplug the appliance before cleaning.

» Never clean the motor unit, the blade units, the filter and the sealing rings in the dishwasher.

» Always disassemble all removable parts before cleaning them. Do not forget to remove the
sealing rings from the blade units (blender and mill).

» Avoid touching the blades.The blades are very sharp.

The blender and mill jar (without blade unit), lid and measuring cup are dishwasher-proof.

Motor unit
» Clean the motor unit with a moist cloth. Do not rinse the motor unit under the tap. Do not
use abrasives, scourers, alcohol, etc.

You can store excess mains cord by winding it round the base of the motor unit.

Environment

» Do not throw the appliance away with the normal household waste at the end of its life, but
hand it in at an official collection point for recycling. By doing this you will help to preserve
the environment (fig. 13).

Guarantee & service

If you need information or if you have a problem, please visit the Philips Web site at
www.philips.com or contact the Philips Customer Care Centre in your country (you will find its
phone number in the worldwide guarantee leaflet). If there is no Customer Care Centre in your
country, turn to your local Philips dealer or contact the Service Department of Philips Domestic
Appliances and Personal Care BV.
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Opis ogolny

Mikser
O Czesé silnikowa
@ Przycisk whacziwytacz
@ Dzbanek blendera ze wskazaniem poziomu
® Jednostka tnaca
@ Pierécien uszczelniajacy
@ Pokrywa
© Miarka

Mtynek (tylko dla typow HR1721 i HR1727)
® Dzban
O Pierécien uszczelniajacy

O jednotka tnaca

Filtr (tylko dla typow HR1724 i HR1727)
Q@ Filtr do owocow

Woazne

Przed uzyciem urzadzenia przeczytaj uwaznie niniejsza instrukcje i zapoznaj si¢ z ilustracjami.
Zachowaj te instrukcje na przysztos¢.

Uwagi ogdlne

» Przed podtaczeniem urzadzenia upewnij sie, czy napiecie podane na urzadzeniu jest zgodne z
napigciem w sieci elektrycznej.

» Jekli przewdd zasilajacy ulegnie uszkodzeniu, musi zostag wymieniony w autoryzowanym
punkcie serwisowym firmy Philips, co pozwoli uniknag ewentualnego niebezpiecze fstwa.

» Zawsze wylaczaj urzadzenie z sieci przed jego montazem, demontazem lub podfaczaniem
poszczegdlnych akcesoridw.

» Nie wolno wiacza¢ lub wytacza¢ urzadzenia przez obrét akcesoriami.

» Nigdy nie zanurzaj czesci silnikowej w wodzie ani innym ptynie ani nie sptukuj jej pod biezaca
woda. Do czyszczenia czgsci silnikowej uzywaj wylacznie wilgotnej szmatki.

» Nie pozostawiaj wlaczonego urzadzenia bez nadzoru.

» Przechowuj urzadzenie w miejscu niedostepnym dla dzieci.

» Nie dotykaj ostrzy, szczegdlnie wtedy, gdy urzadzenie podfaczone jest do sieci. Krawedzie
tnace s3 bardzo ostre!

» Podczas pracy urzadzenia nigdy nie wktadaj do blendera lub miksera dtoni ani jakichkolwiek
przedmiotow.

» Nigdy nie zakfadaj jednostki tnacej na czes¢ silnikowa, jesli nie jest zatozony prawidtowo
dzban (blendera lub mtynka).

» W przypadku zablokowania ostrzy, przed usunigciem sktadnikéw blokujacych je, wyjmij z
gniazdka wtyczke przewodu sieciowego.

W razie potrzeby, po wytaczeniu urzadzenia usun pozostatodci zywnosci ze Scianek blendera za

pomoca topatki.

» Przed podtaczeniem urzadzenia do sieci i wlaczeniem go sprawdz zawsze, czy jednostka tnaca
zatozona jest w sposéb prawidtowy.

» Nigdy nie uzywaj akcesoriéw ani czesci zamiennych innych producentéw, ktérych nie zaleca
firma Philips. Uzywanie takich akcesoriow lub czesci zamiennych spowoduje uniewaznienie
gwarangji.

» Poziom hafasu: Lc= 87 dB(A).
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Mikser

Nie wolno wypetnia¢ dzbanka blendera sktadnikami o temperaturze wyzszej niz 80°C.

Aby zapobiec rozlewaniu sig¢ ptynéw, nie wlewaj do dzbanka blendera wigcej niz 1,25 litra,

szczegdlnie wtedy, gdy chcesz uzy¢ wyzej predkosci. Nie wlewaj do dzbana blendera wigcej

niz | litr ptynéw, szczegdlnie wtedy, gdy sa one gorace lub gdy moga wytworzy¢ duzo piany.

» Przed natozeniem dzbanka blendera nie zapominaj nigdy o zatozeniu na jednostke tnaca
pierscienia uszczelniajacego, w przeciwnym wypadku dzban bedzie przeciekat.

» Przed wiaczeniem urzadzenia zawsze sprawdzaj, czy pokrywa zatozona zostata w sposob

prawidtowy i czy poprawnie zostata wsunigta miarka.

Miynek

» Nie wiaczaj mtynka na diuzej niz 30 sekund. Pozwol, aby mtynek schtodzit sie przez co
najmniej | minute przed kolejnym cyklem pracy.

» Przed natozeniem dzbanka mitynka nie zapominaj nigdy o zatozeniu na jednostke tnaca
pierscienia uszczelniajacego, w przeciwnym wypadku dzban bedzie nieszczelny.

» Nigdy nie uzywaj mtynka do mielenia bardzo twardych sktadnikéw, takich jak: gatka
muszkatotowa, cukier w kostkach, czy tez kostki lodu.

» Zabki czosnku, anyz lub anyzek miel zawsze razem z innymi dodatkami. Jesli s3 one mielone
oddzielnie, rozdrobnione czesci tych substancji moga przywrze¢ do plastykowych $cianek
urzadzenia.

» Kubek miynka moze odbarwic sig, jesli mtynek uzyty zostanie do rozdrobnienia substancji
takich jak: zabki czosnku, anyz lub anyzek.

» Miynek nie jest odpowiedni do mielenia surowego migsa. Zamiast niego mozna uzy¢ w tym
celu blendera.

» Nie uzywaj mtynka do przetwarzania mieszanin ptynnych, takich jak sok owocowy.

Filtr

Nie wolno odfiltrowywa¢ skiadnikéw o temperaturze wyzszej niz 80°C.

Nigdy nie przeciazaj filtra. Nie wkfadaj za jednym razem do filtra wigcej niz 50 g suszonych

nasion soi.

» Przed wiaczeniem urzadzenia zawsze sprawdzaj, czy pokrywa zatozona zostata w sposéb
prawidtowy i czy poprawnie zostata wsunigta miarka.

» Przed wrzuceniem sktadnikéw do filtra duze kawatki owocéw nalezy pocia¢ na mniejsze.

» Przed wlozeniem do filtra suchych skiadnikéw, takich jak nasiona soi, namocz je.

Przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia doktadnie umyj wszystkie jego czeéci, ktore beda miaty kontakt
z zywnoscia (patrz: "Czyszczenie").

Uzycie urzadzenia

Miarka (G)

Do zmierzenia ilosci sktadnikow lub do przygotowania majonezu mozesz uzy¢ zataczonej miarki.
Aby przygotowac majonez: Aby uzyskac wiasciwq konsystencje, olej nalezy wlewac bardzo powoli.
Podczas przygotowywania majonezu uruchom blender przy matej predkosci.
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Mikser

Blendera uzywamy do przygotowywania puree, siekania i mieszania drobnych sktadnikéw. Z pomoca

blendera mozna przygotowywac zupy, sosy oraz napoje mleczne (shake'i), a takze rozdrabnia¢
warzywa, owoce, mieso, ubija¢ ptyny, itd.

Przygotowanie blendera do uzycia

Il Zat6z na jednostke tnaca (D) pierscien uszczelniajacy (E) (rys. 1).

A Zamocuj jednostke tnaca na dnie dzbana blendera (C) krecac w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara, az néz znajdzie si¢ w prawidtowej pozycji (rys. 2).

[Ell Dzban blendera z dotaczong jednostka tnaca zatéz na czes¢ silnikowa (A) i zamocuj go,
obracajac nim w kierunku zgodnym z kierunkiem ruchu wskazéwek zegara, az ustyszysz
'kliknigcie'. Dzban blendera mozna ustawi¢ w dwodch pozycjach (rys. 3 i rys. 4).

I Sprawdz, czy urzadzenie dofaczone jest do sieci.

Jak uzywac¢ blendera.
Il W16z skiadniki do dzbana blendera.

A Umies¢ na nim pokrywe.
[El Zamknij pokrywe, wciskajac ja na urzadzenie i obracajac pokrywa w kierunku zgodnym z
ruchem wskazéwek zegara, az ustyszysz charakterystyczne "klikniecie" (rys. 5).

A Do otworu w pokrywie wsun miarke.

Hl Obro¢ pokretto do predkosci | lub 2.
Jedli chcesz przetwarza¢ sktadniki w bardzo krétkim okresie czasu, obré¢ pokrettem do pozydi
"pulse”.

A Nie pozwdl, aby urzadzenie pracowato nieprzerwanie przez ponad trzy minuty.

Demontaz blendera
Il Wytacz urzadzenie z pradu.

A Zdejmij z dzbana blendera pokrywe wraz z miarka.
A Zdejmij z czesci silnikowej dzban blendera z zamocowana na nim jednostka tnaca.
Il Zdejmowane czeéci oczysé zawsze natychmiast po uzyciu.

Porady

- Jesli chcesz skruszy¢ kostki lodu, nie wikiadaj ich do dzbanka blendera w ilosci wiekszej niz niz
sze$¢ (o przyblizonych wymiarach 24 x 35 x 25 mm) i kilkakrotnie obré¢ pokrettem do pozycji
pracy impulsowej.

- Mieso i inne sktadniki state pokrdj na mniejsze kawatki zanim umiescisz je w dzbanie blendera.

- Duzej ilodci statych sktadnikéw nie wolno przetwarza¢ za jednym razem. Aby uzyskaé dobre
rezultaty, radzimy przetwarza¢ te skfadniki w nieduzych porcjach.

- Aby przyrzadzi¢ sok pomidorowy, pokréj pomidory na ¢wiartki i wrzucaj je przez otwor w
pokrywie na obracajace sie ostrza.

Filtr Tylko dla typow HRI1724 i HR1727

Za pomocg tego filtra mozna przyrzadza¢ smaczne soki owocowe, koktajle lub mleczko sojow.
Filtr nie dopuszcza do napoju pestek i skorek.

Nigdy nie nalezy nadmiernie przeciazac filtra. Nie wktadaj do filtra wiecej niz 50 g
nienamoczonych ziaren soi lub owocow w ilosci wigkszej niz 150 g.
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Przygotowanie filtra do uzycia

I Blender z dotaczona jednostka tnaca zatdz na czesé silnikowa (A) i zamocuj ja, obracajac nia
w kierunku zgodnym z kierunkiem ruchu wskazéwek zegara, az ustyszysz charakterystyczne
"kliknigcie" (rys.3). Dzban blendera mozna ustawi¢ w dwéch pozycjach.

A Umiesc filtr (K) w dzbanie blendera (rys. 6).
Sprawdz, czy rowki filtra doktadnie pasuja do wystepdw wewnatrz dzbana blendera.

A Sprawdz, czy urzadzenie dofaczone jest do sieci.

Jak uzywac filtra.
Il Umies¢ pokrywe (F) na dzbanie blendera.

A W16z skiadniki do filtra (rys.7). Nie wypetniaj filtra ponad gérna powierzchnie siatki sitka.
Owoce pokrdj na mniejsze kawatki i namocz suche sktadniki, takie jak ziarna soi, zanim umiescisz je w
dzbanie blendera.

[l Wilej do dzbanka blendera wode lub inny ptyn (mleko, sok, itd.).

A Do otworu w pokrywie wsun miarke (G).
Wihacz urzadzenie na okoto 40 sekund.

IH Wytacz urzadzenie i zdejmij dzbanek blendera z czesci silnikowej.

A Nalewaj napdj przez dziobek w dzbanie blendera (rys. 8).
Nie zdejmuj pokrywy, miarki ani filtra.

W celu uzyskania optymalnych rezultatéw ponownie zat6z na urzadzenie dzban z
pozostatymi skfadnikami i uruchom je na kilka sekund.

Uwaga: Podczas przetwarzania duzych ilosci produktow zaleca sie niewktadanie wszystkich
sktadnikéw za jednym razem. Rozpocznij od przetwarzania niewielkich ilosci i uruchom urzadzenie
na kilka sekund. Nastepnie wyfacz urzadzenie i dodaj kolejna mata porcjg, nie przekraczaj jednak
poziomu gornej powierzchni siatki sitka. Powtarzaj te czynnosci do chwili przetworzenia wszystkich
sktadnikéw. Podczas przetwarzania pokrywa dzbana blendera powinna by¢ zawsze zatozona.

leczko sojowe
Przepis ten mozna zrealizowac tylko z uzyciem filtra.
Nie przerabiaj wiecej niz 2 porcje bez przerwy. Odczekaj, az urzadzenie ostygnie przed
kolejnym jego uruchomieniem.
Sktadniki

- 50 g suchych nasion soi
- 500 ml wody

> Zamocz nasiona soi na 4 godziny przed ich uzyciem. Odstaw na bok, w celu odsqczenia.

» W16z do filtra zamoczone nasiona soi. Wlej do dzbanka blendera 500 ml cieptej wody i miksuj przez
40 sekund.

> Wlej do garnka mleczko.

»  Doprowadz mleczko sojowe do wrzenia, nastepnie dodaj cukier i pozostaw na wolnym ogniu, az
cukier roztopi sie.

»  Mozna podawac na gorqco lub na zimno.

Miynek Tylko dla typow HR1721 i HRI727

Jak uzywa¢ mtynka
Il Umies¢ sktadniki w dzbanku (H) (rys.9)
Mozesz przetwarzac skfadniki wilgotne oraz suche.
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A Nie wypetniaj dzbana ponad oznakowanie maksymalnej pojemnosci ("MAX").

[l Zdejmij jednostke tnaca (J) i umies¢ wiekszy pierscien uszczelniajacy (1) na jednostce tnacej

(rys. 10).
Upewnij sie, ze gumowy pierscien uszczelniajacy zostat umieszczony prawidtowo.

I} Zamocuij jednostke tnaca na dzbanie, obracajac nig w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara (rys. | 1).

I Uchwy¢ odwrécony do géry dnem zmontowany miynek i obracajac nim w kierunku
zgodnym z ruchem wskazdwek zegara zamocuj go na czesci silnikowej, az ustyszysz
charakterystyczny odgtos ("kliknigcie") (rys. 12).

A Sprawdz, czy urzadzenie dofaczone jest do sieci.

WHacz urzadzenie i pozwdl mu pracowac tak dtugo, az sktadniki zostana dostatecznie
rozdrobnione. Zajmie to od okoto 10 do 30 sekund.

Demontaz mtynka
Il Wylacz urzadzenie z pradu.

A Jesli mtynek jest wciaz podtaczony do czesci silnikowej, zdejmij mtynek z czesci silnikowej,
obracajac nim w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.

[El Zdejmij jednostke tnaca z dzbana, obracajac nig w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazéwek zegara.

M Zdejmowane czesci oczys$¢ zawsze natychmiast po uzyciu.
Zdejmowane czesci zaleca sie my¢ natychmiast po uzyciu.

Przed rozpoczeciem mycia urzadzenia nalezy wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

» Nigdy nie myj w zmywarce czesci silnikowej, jednostki tnacej, filtra oraz pierscieni
uszczelniajacych.

Przed oczyszczeniem czg$ci zdejmowanych zawsze nalezy je zdemontowac. Nie nalezy
zapomina¢ o zdjeciu z jednostek tnacych (blendera i miynka) pierscieni uszczelniajacych.
» Nie dotykaj krawedzi tnacych! Sa one bardzo ostre.

Dzban blendera i mtynka (bez jednostki tnacej), pokrywa i miarka moga by¢ zmywane w zmywarce.
Czesc¢ silnikowa

»  Wytrzyj czesc silnikowa wilgotng szmatka. Nie ptucz jednostki silnikowej w biezacej wodzie.
Nie uzywaj srodkéw ciernych, szorujacych, spirytusu, itd.

Nadmiar przewodu zasilajacego mozesz owina¢ wokdt podstawy urzadzenia.

Ochrona srodowiska

» Nie wyrzucaj zuzytego urzadzenia wraz ze zwyktymi odpadkami/$mieciami. Zanie$ je do
specjalnego punktu zbierajacego odpadki do utylizacji w celu ich utylizacji.W ten sposéb
pomozesz chroni¢ srodowisko naturalne (rys. |3).

Gwarancja i serwis

Jesli potrzebujesz informacji lub jesli masz jakis problem skontaktuj sie z Dziatem Obstugi Klienta
(numer telefonu znajdziesz w Karcie Gwarancyjnej) lub tez najblizszym punktem serwisowym
sprzetu AGD, autoryzowanym przez firme Philips (patrz: wykaz w Karcie Gwarancyjnej).



l6 ROMANA

Descriere generala

Blender
@ Bloc motor
® Buton Pornire/Oprire/Impuls
@ Vas blender cu indicator de nivel
@ Cutit
@ Gamiturd
@ Capac
© Pahar gradat

Rasnita (doar modelele HR1721 si HR1727)
@ Pahar
O Gamitura
O Cutt

Filtru (doar modelele HR1724 si HR1727)
@ Filtru fructe

Important

Cititi instructiunile de utilizare si consultati imaginile Tnainte de a incepe sd folositi aparatul.

Pastrati instructiunile pentru consultdri ulterioare.

Generalitati

» Verificati dacd tensiunea indicatd pe aparat corespunde tensiunii locale inainte de a conecta
aparatul.

» in cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, trebuie inlocuit doar de Philips, la un
centru service autorizat Philips sau de persoane calificate pentru a evita orice accident.

» Scoateti intotdeauna aparatul din prizi inainte de a monta, demonta sau regla vreun
accesoriu.

» Nu porniti si nici nu opriti aparatul rasucind accesoriile.

» Nu introduceti blocul motor in apa sau in alt lichid, si nici nu-| cldtiti sub jet de apa. Utilizati o
cirpd umeda pentru a curdta blocul motor.

» Nu ldsati aparatul si functioneze nesupravegheat.

» Nu ldsati apartul la indeméana copiilor.

» Nu atingeti lamele cutitului, mai ales cind aparatul este conectat la prizd. Lamele sunt foarte
ascutite!

» Nu introduceti niciodatd degetele in vasul blender-ului sau al rasnitei sau vreun obiect, in
timpul functiondrii aparatului.

»  Nu fixati niciodati cutitul pe blocul motor fird a monta corect in prealabil vasul blender-ului
sau al risnitei.

» Dacd lamele cutitului se blocheazi, scoateti stecherul din prizd inainte de a indeparta
ingredientele care blocheaza cutitul.

Dacd este necesar, folositi o spatuld pentru a indepdrta alimentele de pe peretii vasului dupd ce ati

oprit aparatul.

» Asigurati-vd intotdeauna cd ati montat corect cutitul inainte de a conecta aparatul si de a-|
porni.

» Nu folositi accesorii sau componente fabricate de alti producitori sau care nu au fost
recomandate de citre firma Philips. In caz contrar, garantia nu mai va fi valabili.

» Nivel de zgomot: Lc= 87 dB [A].
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Blender

» Nu umpleti niciodatd vasul blender-ului cu ingrediente ce au o temperaturd mai mare de
80°C.

» Pentru a evita debordarea, nu puneti mai mult de 1,5 | de lichide in vasul blender-ului, mai ales
cind procesati la viteze mari. Nu addugati mai mult de | litru dacd preparati lichide fierbinti
sau care fac multd spuma.

» Nu uitati sd puneti garnitura pe ansamblul cutitului inainte de a monta vasul blender-ului,
pentru a evita orice scurgere.

» Asigurati-vd intotdeauna ci ati inchis bine capacul si cd ati introdus corect paharul gradat
nainte de a porni aparatul.

Rasnita

» Nu folositi niciodata rasnita mai mult de 30 de secunde fard intrerupere. Lasati rasnita sd se
rdceascd cel putin | minut intre doui cicluri de functionare.

» Nu uitati niciodatad si fixati garnitura pe unitatea cutitului inainte de a monta vasul rasnitei,
altfel se vor scurge ingredientele.

» Nu folositi niciodati rasnita pentru a micina ingrediente dure cum ar fi miez de nucd, zahdr
candel sau cuburi de gheata.

» Résniti intotdeauna cuisoarele si semintele de anason impreunad cu alte ingrediente. Daci le
procesati separat, pot ataca componentele din plastic ale aparatului.

» Paharul rasnitei se poate decolora dacid rasniti ingrediente, cum ar fi cuisoare, anason sau
scortisoard.

» Résnita nu este potrivitd pentru tocarea cdrnii. Pentru acest lucru folositi blender-ul

Nu folositi rasnita pentru prepararea unor compozitii lichide cum ar fi sucurile de fructe.

Filtru

Nu folositi niciodata filtrul pentru a prepara ingrediente cu o temperaturd mai mare de

80°C.

» Nu supraincdrcati filtrul. Nu puneti mai mult de 50 g de boabe de soia uscate sau 150 g de
fructe in filtru intr-o repriza.

» Asigurati-vd intotdeauna ci ati inchis bine capacul si cd ati introdus corect paharul gradat
nainte de a porni aparatul.

» Tidiati fructele cubulete inainte de a le pune in filtru.

» inmuiati boabele uscate, cum ar fi boabele de soia, inainte de a le pune in filtru.

Inainte de prima utilizare

Curdtati bine toate componentele ce vin in contact cu alimentele Tnainte de prima utilizare a
aparatului (a se vedea "Curdtare").

Utilizarea aparatului

Pahar gradat (G)

Puteti folosi paharul gradat pentru mdsurare sau pentru prepararea maionezei.
> Pentru prepararea maionezei: Pentru a obtine consistenta doritd, uleiul trebuie addugat treptat.
Folositi viteza minimd.
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Blender

Blender-ul poate fi folosit pentru omogenizare, tocare sau amestecare. Cu ajutorul acestuia, puteti
prepara supe, sosuri, milkshake-uri, sau puteti procesa legume, fructe, carne, aluaturi, etc.

Pregitirea blenderului pentru utilizare
Il Montati garnitura (E) pe unitatea cutitului (D) (fig. 1).

A insurubati unitatea cutitului in sens invers acelor de ceasornic la baza vasului (C) pani ce
acesta este corect montat (fig. 2).

A Montati vasul blender-ului, cu cutitul atasat pe blocul motor (A) si fixati-I risucindu-l in sensul
acelor de ceasornic pand auziti clic.Vasul blender-ului poate fi montat in doua pozitii (fig. 3 si
fig. 4).

A Aveti griji ca aparatul s fie conectat.

Utilizare blender
[ 1 | Puneti ingredientele Tn vasul blender-ului.

A Puneti capacul deasupra vasului.
Il inchideti capacul apisandu-| si risucindu-l in sensul acelor de ceasornic pani auziti clic (fig. 5).
A Introduceti paharul gradat in orificiul din capac.

H Risuciti butonul pe pozitia | sau 2.
Résuciti butonul pe pozitia impuls pentru intervale scurte de procesare.

A Nu lisati aparatul si functioneze mai mult de 3 minute intr-o reprizi.

Demontarea blender-ului
Il Scoateti aparatul din prizi.

A Scoateti capacul impreund cu paharul gradat de pe vas.
[E¥ Scoateti vasul cu cutitul montat pe blocul motor.
A Curitati intotdeauna componentele detasabile imediat dupi utilizare.

Sugestii

- Daca doriti sa radeti gheatd, nu puneti mai mult de 6 cuburi (de aprox. 24x35x25 mm) n vasul
blender-ului si activati pozitia impuls de cateva ori.

- Taiati carnea sau alte ingrediente solide in bucati mai mici inainte de a le pune n vas.

- Nu procesati cantitati mari de ingrediente solide intr-o reprizd. Pentru a obtine cele mai bune
rezultate, va sfatuim sd preparati pe rand cantitati mai mici.

- Pentru a face suc de rosii, tdiati rosiile in patru si introduceti bucdtile prin orificiul din capac in
timp ce cutitul se roteste.

Filtru (Doar modelele HR1724 si HR1727)

Cu acest filtru puteti prepara sucuri de fructe proaspete si delicioase, cocteiluri si lapte de soia.
Filtrul retine samburii si cojile.

Nu supraincdrcati filtrul. Nu puneti mai mult de 50 g de boabe de soia uscate neinmuiate sau
150g de fructe.

Pregatirea filtrului pentru utilizare

Il Montati blender-ul cu unitatea cutitului atasati pe blocul motor (A) si fixati-l risucindu-I in
sensul acelor de ceasornic pand auziti clic (fig. 3).Vasul blender-ului poate fi montat in doud
pozitii.
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A Puneti filtrul (K) in vasul blender-ului (fig. 6).
Aveti grijd ca nisele filtrului sd se potriveasca perfect cu striatiile din interiorul vasului.

Il Aveti griji ca aparatul si fie conectat.

Utilizarea filtrului
Il Pozitionati capacul (F) pe vasul blenderului..

A Puneti ingredientele in filtru (fig. 7). Nu umpleti filtrul peste marginea sitei.
Taiati fructele n bucati mici si ilnmuiati boabele uscate, cum ar fi boabele de soia, inainte de a le
pune n filtru.

[EH Turnati api sau alt lichid (lapte, suc, etc.) in vasul blender-ului.

A Introduceti paharul gradat (G) in orificiul din capac.
Ldsati aparatul sd functioneze timp de aproximativ 40 de secunde.

IH Opriti aparatul si scoateti vasul blender-ului de pe blocul motor.

A Turnati biutura prin buza de golire a vasului (fig. 8).
Nu scoateti capacul, paharul gradat si filtrul.

Pentru a obtine rezultate optime, puneti vasul cu restul ingredientelor Tnapoi pe aparat si
lisati-l sa functioneze citeva secunde.

Nota: Cand doriti sd procesati o cantitate mare, vd sfdtuim sd nu puneti toate ingredientele n filtru

n acelasi timp. Incepeti prin a prepara o cantitate mica si lasati aparatul sa functioneze cateva

secunde. Apoi opriti aparatul si addugati urmatoarea cantitate micd, fard a depdsi marginea de sus a
sitei. Repetati procedura pana terminati toate ingredientele. Lasati capacul deasupra vasului in timpul

procesarii.

Lapte de soia
Aceasta retetd se prepard doar cu ajutorul fittrului.
Nu preparati mai mult de 2 portii fird intrerupere. Lisati aparatul si se riceascd inainte de a
continua prepararea.

Ingrediente
- 50 g boabe de soia uscate
- 500 ml apa

Inmuiati boabele de soia 4 ore fnainte de a le prepara. Lasati-le sd se scurgd.
Vdrsati laptele obtinut fntr-o tigaie.

Dati-l in fiert, addugati zahdr si lasati-l s fiarbd la foc scdzut pdnd se topeste zahdrul.
A se servi cald sau rece.

v v v.vyy

Rasnita (Doar modelele HR 1721 si HR 1727)

Puneti boabele de soia in filtru. Turnati 500 ml apd in vasul blender-ului si amestecati 40 de secunde.

Utilizarea rasnitei
Il Puneti ingredientele in pahar (H) (fig. 9).
Puteti rasni atat ingrediente uscate cat si inmuiate in prealabil.

A Nu umpleti paharul peste gradatia "MAX".

IEH Luati unitatea cutitului () si pozitionati garnitura (I), cea mare, pe unitatea cutitului (fig. 10).
Asigurati-va cd ati montat corect garnitura.

I8 insurubati unitatea cutitului pe pahar risucind-o in sensul acelor de ceasornic (fig. 11).
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& Tineti invers ragnita montati si ingurubati-o pe blocul motor (A) risucind-o in sensul acelor
de ceasornic pand auziti clic (fig. 12).

A Aveti griji ca aparatul si fie conectat.

Porniti aparatul si ldsati-l sd functioneze pand ce ingredientele sunt macinate fin.Va dura
aproximativ 10-30 de secunde.

Demontarea rasnitei
Il Scoateti aparatul din prizi.

A Daci rasnita este fixatd pe blocul motor, scoateti-o rasucind-o in sens invers acelor de
ceasornic.

[E¥ Scoateti unitatea cutitului de pe pahar rasucind-o in sens invers acelor de ceasornic.

A Curitati intotdeauna componentele detasabile imediat dupi utilizare.

Va sfatuim sa curdtati componentele detasabile imediat dupa utilizare.

Scoateti intotdeauna aparatul din prizd inainte de curdtare.

Nu curitati blocul motor, cutitele, filtrul si garniturile in masina de spilat vase.

Demontati intotdeauna componentele detasabile inainte de a le curita. Nu uitati sd scoateti
garniturile de pe unititile cutitelor (blender si rasnitd).

» Nu atingeti lamele cutitelor. Acestea sunt foarte ascutite.

Vasul blender-ului si al rasnitei (fard cutit), capacul si paharul gradat pot fi spalate in masina de spalat
vasele.

Bloc motor
» Curitati blocul motor cu o carpa umeda. Nu clititi blocul motor sub jet de apa. Nu folositi
produse de curitare abrazive, alcool, etc.

Infdsurati cablul ramas n jurul bazei aparatului.

» Nu aruncati aparatul in gunoiul menajer la sfarsitul duratei de functionare, ci duceti-l la un
punct de colectare autorizat pentru reciclare. In acest fel, veti ajuta la protejarea mediului
inconjurdtor (fig. |3).

Garantie si service

Dacd aveti nevoie de informatii sau aveti alte neldmuriri, vizitati-ne pe site-ul web Philips la
www.philips.com sau contactati Departamentul Clienti Philips din tara dumneavoastra (veti gasi
numarul de telefon in pliantul de garantie internationald). Daca nu existd un astfel de centru in tara
dumneavoastrd, apelati la furnizorul Philips sau contactati Departamentul Service Philips pentru
Aparate Electrocasnice si de Tngrijire Personald BV.
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BaeHaep

BAOK 3neKTpoABMraTes
© BKA/BbIKA/KHOMKA MMMYABCHOTO pesxiMa
© KyswmH BAHAEPa C OTMETKOM YPOBHS
©® Hoxeson 6rok
@ VnAoTHUTEABHOE KOABLIO
@ Kpbiwka
© MepHbii cTakaH

M3ameAbumnTeAb (ToAbko arst Moperen HR1721 u HR1727)
@ KyswwH
© VnroTHUTEABHOE KOABLIO
O Hoxesont 60K

DuAbTp (ToAbKO AAs MoaeAer HR 1724 u HR1727)
Q@ OvrbTp Ara GPyKTOBON MAKOTH

BHumaHue

I_IepeA Ha4aAOM 3KCMAyaTalmn 3AeKTpOI'IPVI6OPa BHUMATEABHO npoqw‘rav'rre HacTosAllee
PYKOBOACTBO MO 3KCMAyaTalMn M O3HAKOMbTECH C COOTBETCTBYIOLLUMMK NAAOCTPaLMAaMN.

COXpaHMTe HacToALEE PYKOBOACTBO MO 3KCMNAyaTaLMn B Ka4€CTBE CMPpaBOYHOro Matepuana.

O6ume cBepeHun

» [Mpexae Y4eM NOAKAIOUUTL MPUBOP K 3AEKTPOCETH, MPOBEPbTE, COOTBETCTBYET AU
Hanps>KeHWe, yKazaHHOe Ha Npubope, HaMpAXXEHUIO SAEKTPOCETH B BaleM AOMe.

» B cAyyae noBpexAeHWs CETEBOrO LUHYpa ero HEOGXOAMMO 3aMEHWUTb B TOProBOM
OpraHu3aLMM AU B YNIOAHOMOYEHHOM CEPBUCHOM LLIEHTPe KommaHun «Puanncy, 4tobbl
obecneunTb 6e3oMacHyto aKCMAyaTaumio npubopa.

» Bceraa oTkAloualTe NpMBOP OT SAGKTPOCETH, MEPEA TEM KaK YCTaHOBUTb, CHATb MAM
OTPEryAUpOBaTh KaKylo-AMBO HaCaAKY.

» 3anpeluaeTcs BKAIOYaTb/BbIKAIOYATE NPUGOP MOBOPOTOM HACAAOK.

» 3anpeLuaeTcs NOrpy>KaTb GAOK SAEKTPOABUIaTEAsl B BOAY MAM APYTME SKMAKOCTH, @ TaKKe
MPOMBbIBaTb 3TOT BAOK MOA CTPyel BOAbI. AASi OUMCTKM BAOKA SAEKTPOABUIaTEAS
MOAb3YWTECb TOABKO BAQXXHOM TKaHbIO.

» 3anpeluaercs OCTaBASTb BKAIOUYEHHbIV Npubop 6e3 mpucMoTpa.

»  XpaHuTe NpUGOP B HEAOCTYMHOM AASi AETEN MeCTE.

» He npuKacaniTecb K OCTPbIM AE€3BUSAM HOXa, OCOBEHHO €CAM NMPUBOP MOAKAIOUEH K
3AeKTpoceTH. /Ae3BUs OueHb ocTpble!

» Bo Bpems paboTbl npubopa 3anpeLLaeTcs OnycKaTb MaAbLibl MAU Kakue-AGO NMpeAMeThI B
(6aeHAep).

» 3anpeluaercs NOMeLLATb HOXEBOW BAOK Ha BAOK 3AeKTPOABUraTeAs 6e3 yCTaHOBAGHHOTO U
HaAEXXHO 3aKPenAEHHOTO KyBLUMHA (BAEHAEPA UAM USMEABUUTEAS).

» B cayyae ocTaHOBKM HOXeW, OTKAIOUMTE NPUBOP OT CeTU NMpeXxAe, YeM yopaTb MHIPEAUEHTDI,
3a6AOKMPOBABLLIME HOXM.

[pY HEOBXOAMMOCTU, BOCMOAL3YITECH AOMATOUKOM, UTODbI YAGAUTD MULLEBBIE MPOAYKTHI CO CTEHOK

KyBLUMHA MOCAE TOrO, KaK Bbl BbIKAIOUMTE NPUOOP.

» Bceraa npoBepsiiTe NpaBUABHOCTb COOPKM HOXEBOTO GAOKA, MepeA TeM Kak MOAKAIOUUTD
NpUOOP K SAEKTPOCETU U BKAIOUUTD €rO.



22 PYCCKMUU

» 3anpeLaeTcs NMOAb30BaTLCS KAKUMU-AUBO MPUHAAAEIKHOCTAMU MAU AETAASMU APYTMX
MPOU3BOAUTEAEH, HE UMEIOLLMX CMELIMAABHON peKOMeHAALMK KoMmaHuu "@uannc". Mpu
MCMOAb30BAHWUM TAKOW MPUHAAAEXKHOCTU MAU AETAAM Bbl TEpSETE MPaBO Ha FapaHTUIHOE
06CAYKMBaHME.

» YposeHb wyma Lc= 87 oAb [A].

Baenaep

» He nomewante B KyBIMH BAEHAEPA MHIPEAMEHTbI ¢ TemnepaTypou Bbiwe 80 °C.

»  YTO6bI )KMAKOCTb HE pacrAeCcKMBaAACh, He HAAMBaUTE B KyBLUMH GAeHAepa 6oAbLUe
1,25 AMTpOB XMAKOCTU, 0OcOBGEeHHO Npu 06paboTKe NMPOAYKTOB Ha BbICOKOW cKopocTu. He
HaAMBauTe B KyBLUMH 6AeHAepa 6oAblue | AMTpa npu 06paboTKe ropsAUnX KUAKOCTEN UAM
NPUrOTOBAEHUM BAIOA, AQIOLLIMX BOABLLIOE KOAMYECTBO MEHbI.

» [Mepea cbopkow KyBLIMHA BAEHAEPA, He 3a6yAbTE YCTAHOBUTb PE3MHOBOE KOABLLO Ha
HOXeBOW BAOK, MHaYe BO3MOXHA MpOTeYKa.

» [lepea TeM KakK BKAIOUMTb NPUGOP, YAOCTOBEPLTECD, YTO KPbILLKa AOAKHBIM O6pasom
3aKpbITa, U MEPHBIN CTaKaH MPaBUABHO BCTABAEH.

UsmeAbumnTeAb

» 3anpelaeTtcs NOAb30BaTbCs M3MeAbuMTeAeM Goaee 30 cekyHA 6e3 nepepbisa. B
NMPOMEXYTKaX MEXAY LIMKAAMU 06paboTKM MPOAYKTOB, AABaNTE U3MEABUYUTEAIO OXAAKAATHCA
B TEYEHME MUHUMYM OAHOW MUHYTBI.

» [Mepea c60pKoW KyBLUIMHA U3MEABYUTEAS, HE 3a0YAbTE YCTAHOBUTb PE3UHOBOE KOABLLO Ha
HOXeBOW GAOK, MHa4Ye BO3MOXHA MPpOTeYKa.

» He uaMeAbYaniTE B MEABHULLE CAULLKOM TBEPAbIE MPOAYKTbI, HAMPUMEP, MyCKaTHble OPEXH,
AEAEHLbI U KYOUKM AbAQ.

»  3ybKwM YecHOKa, 3B€3A4aTbIM aHUC U AHMCOBOE CeMsi 06pabaTbiBaiTe TOALKO BMECTE C
APYTMMU MHTPEAUEHTaMU, YTOGbI M36eXKaTb KOPPO3UM MAACTMACCOBBIX AETaAeN npubopa.

»  CTrakaH U3MeAbYUTEAS MOXKET 0becLiBeUMBaTLCS NMpU 06paboTKe HEKOTOPBIX MPOAYKTOB,
TaKMX Kak rBO3AMKA, aHUC M KOpULA

» MeAbHULA He MPeAHA3HAYEHA AASl U3MEABYEHUS ChIPOTO Msica. AAS 3TOM LIEAU CAeAyeT
MCMOAB30BaTb BAEHAEP.

» He “CNOAb3yHTE M3MEABLUMTEAD AASl IPUTOTOBAGHUS XKMAKMX CMECeU, TaKUX Kak GppyKTOBbIN
COK.

DUAbTp

» 3anpeLiaeTcs UCMOAb30BaTb GUALTP NpU 06paboTKe MPOAYKTOB C TEMMEpPaTypOK Bbille
80°C.

» He paBaiiTe puAbTPY NepenoAHaTbes. He nomeluante B pUALTP 3a oamH npuem Goaee 50 r
He3aMOYeHHbIX CyXux coeBbix 60608, uan 150 r ¢ppykToB.

» [lepea Tem Kak BKAOUMTb MPUBOP, YAOCTOBEPLTECH, YTO KPbiLLKA AOAXKHbBIM O6pasom
33aKPbITa, U MEPHbIV CTaKaH MPaBUAbHO BCTABAEH.

» HapexbTe $ppyKTbl Ha 6OAEe MEAKME KYCOUKM MepeA TeM, Kak MOMeCTUTb UX B GUABTP.

» 3amounTe cyxue 606bl, HanpuMep 606bI cou, Mepes TeM Kak MOMECTUTb MX B GUALTP.

I'IepeA nepBebiM BKAIOYEHUEM

[Mepea NepBbIM NMPUMEHEHMEM NMPpHBOpa TLIATEALHO NMPOMOWTE BCE AETaAW, KOTOPbIE ByAYT
KOHTaKTMPOBATb C MULLEBLIMM MPOAYKTaMM (CM. pasaeA "OumncTra").



PYCCKUMN 23

Kak noAb3oBaTbca aAeKTponpu6opom

MepHbin cTakaH (G)

AAst ONpeAEAEHNS KOAMUECTBA MPOAYKTOB MAW MPUrOTOBAEHMST MalloHEe3a Bbl MOXeETe

BOCMOAB30BATbCSA MEPHBIM CTaKaHOM.

> [Ipu npuromosaeHnm marioHesa: Macro caegyem gobasasimp o4eHb MEGAEHHO, YmMOobbI NOAYYMMb
Hy>KHYI0 KOHCMCMEHLMIO. VIcnoAb3yyime HU3KOCKOPOCMHOW pexkum pabombl baeHgepa npu
NPUroMOoBAEHMIM MAKOHE3A.

BaeHpep

BAeHAEP MCMOAB3YETCS AAA MPUTOTOBAEHUSA MIOPE, M3MEABUEHUSA 1 KynaxkmpoBaHus. C MOMOLLbIO
bAeHAEPa Bbl MOXKETE FOTOBUTb Cyrbl, COYChbl M MOAOUHBIE KOKTENAK, a TaKkKe 00pabaTbiBaTb OBOLLM,
GPYKTBI, MACO, XKUAKOE TECTO U TA,

MoaroTtoBka 6AeHAepa K paboTe
Il VcranosuTe ynaotHUTeAbHOE KoAbLO (E) Ha HOeBou 6a0k (D) (puc. 1).

A HaeuHTuTe HOKEBOM BAOK Ha AHO KyBliMHa 6aeHAepa (C) (puc. 2).

[El VcraHosuTe KyBLIMH GAEHAEPA C YCTAHOBAGHHBIM HOXEBbIM BAOKOM Ha 6AOK
3AeKTpoaBurateAs (A), u 3apUKCUpyNTe ero, MOBOpaYMBasi MO YACOBOW CTPEAKE AO LULEAYKA.
KyBLunH 6AeHAEpa MOXKeT 6bITb YCTAaHOBAEH B ABYX MOAOXeHUsX (puc. 3 u 4).

¥ V6eauTech, uTo NpUBOP NOAKAIOUEH K DAEKTPOCETU.

Kak noAb3oBatbcsa 6AeHAEpPOM
Il MomecTute MHrpeAMeHTDI B KyBLIMH BAeHAEPa.

A VcranosuTe KpbILLKY Ha KyBLMH GAeHAEPa.
[Ell 3akpotiTe KpbiLKy, BCTABMB W MOBEPHYB €€ MO YaCOBOW CTPEAKE AO LeAuKa (puc. 5).
IZA BcTasbTe MepHbIN CTakaH B OTBEpCTHE B KPbLLKe.

I VcraHosuTe peryaupoBouHyio pydKy Ha 3HaueHue ckopocty | nam 2.
EcAM Bam Hy*HO oueHb BbICTPO 06paboTaThb MPOAYKThI, YCTaHOBUTE PErYAUPOBOUHYIO PYUKY B
MOAOMEHWE UMMYALCHOTO PEXKIMMA.

A He skaouaiite npubop 6oree HeM Ha 3 MUHYTbI HENpepbIBHOM paboTbi.

Pa36opka 6AeHAepa
Il BuiHbTe BUAKY 3AEKTPOMPUOOpA U3 PO3ETKU IAEKTPOCETH.

n CHumute KyBLUMHa 6AeHAepa KPbILWKY BMeCTe C MEPHbIM CTaKaHOM.

¥ Chumure ¢ 6roka 3AEKTPOABUIaTEASIKYBLUMH GAEHAEPA BMECTE C YCTAHOBAEHHBIM B HEM HOEBbIM
BAOKOM.

n Bceraa oumwianTe cbeMHble AeTaAU Cpa3y e MOCAe TOro, KakK 3aKOH4YnTe Pa6OTaTb Cc I'IPM6OPOM.

MoAe3Hble coBeTbl

- AAs NoAyYeHWst ADOBAEHOTO AbAd MOMECTUTE He boree 6 KyOMKOB Abad (pasmMepom
NPUBAM3UTEABHO 24X35%25 MM) B KYBLUMH DAEHAEPA M HECKOABKO Pa3 BKAIOUMTE
3AEKTPOMPUOOP B UMMYABCHOM PEXMME.

- [NopexbTe MSACO MAM ApYrie TBEPAblE MHIPEAMEHTDI Ha HEBOABLLKE KYCOUKM, MPEXKAE HeM
NOMECTUTb MX B KyBLUMH BAEHAEPA.
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- He obpabatbiBaiTe CAULKOM BOABLLIOE KOAMHMECTBO TBEPABIX MHTPEANEHTOB 33 OAMH MPUEM.
AASt MOAYHEHNSt XOPOLUMX PE3YABTATOB Mbl COBETYEM BaM 0bpabaTbiBaTb 3TU MHIPEAVEHTbI
HEBOABLLIMMM MOPLIMAMM B HECKOABKO MPUEMOB.

- AAS NOAYYEHMSt TOMAaTHOTO COKa paspexkbTe TOMaTbl Ha 4 YacTu 1 BpocanTe 1x OAHY 3a
APYrov Ha BPaLL@IOLLMICSA HOXKEBOW DAOK Uepe3 OTBEPCTHME B KPbILLKE.

DUALTP Torbko ara Moaeren HRI1724 w HRI727

/IcnoAb3ys 3TOT GUALTP, Bbl CMOXETE MPUrOTOBUTL CBEXKME ACAMKATECHDBIE GPYKTOBbBIE COKM,
KOKTEWAM, MAM COeBOE MOAOKO. DUABTP MPeAOTBPALLAET MOMaAaHWE 3EPHBILLIEK W KOXKYPbI B
HarMTOK.

He noseoasiite ¢puabTpy nepenoansTbes. He nomeluarite B duAbTp 3a 0AMH npuem 6oaee 50 r
He3aMOYEHHbIX CyXnx coeBbix 60608 nan 150 r ppykToB.

MoarotoBka ¢puAbTpa K paboTte

Il VcraHoBuTe BAeHAEp C YCTAHOBAGHHBIM HOXeEBbIM BAOKOM Ha BAOK 3AeKTpOABMraTeAs (A), u
3apUKCHpyWTe ero, MoBOpayMBas Mo 4acoBOW CTPeAKe AO LieAdKa (puc. 3). KyBinH 6aeHAepa
MOXET 6bITb YCTAHOBAEH B ABYX MOAOXEHMUSAX.

A Vcranosute dpuabTp (K) B KyBmMH 6aeHAepa (puc. 6).
MpoBepbTe, YTOBLI BCe Masbl GMALTPA COBMaAaAW C pebpamm Ha BHYTPEHHEN MOBEPXHOCTM CTaKaHa.

[El V6eauTech, uTo NpUBOP MOAKAIOUEH K DAEKTPOCETH.

Kak noAb3oBaTtbca ¢puAbTpom
Il VcranosuTe kpbiwky (F) Ha KyBlMH GAeHAEpa.

A Momectute npoaykThl B dUALTP (puc. 7). He 3anoAHaNTe GpUALTP NPOAYKTaMM Bbile
BEPXHEro YpOBHS CETKU CUTa.

HapexbTe opyKTbl Ha boAee MeAKME KYCOUKM M 3aMouKTe Cyxime O0ObI Nepea TeM Kak MOMeCTUTb

UX B PUABTP.

[El Hanevie Boay MAM APYTYIO XXMAKOCTb (HarpUMep, MOAOKO, COK U T.A.) B KyBLUMH GAeHAEpa.

I} BcrasbTe MepHbI cTakaH (G) B OTBEpCTHE B KpbiLLKe.
BralounTe nprbop nprbansnuTenbHo Ha 40 cekyHA.

I BuikaoumTe npubop M cHUMUTE KyBLUMH GAeHAEPa C BAOKA 3AEKTPOABMIaTeAs.

A Bhirelite )uAKOCTb Yepes HOCUK KyBLUMHa BAeHAepa (puc. 8).
He cHUMaKTE KPbILLKY 1 HE BbIHMMaTe MEPHbIM CTaKaH 1 GUALTP.

AAS NOAyYeHMs OMTUMAABHOTO pe3yAbTaTa yCTaHOBMUTE Yallly C OCTAaBLUMMUCS B Her
MHIPeAUEHTaMM OOPaTHO Ha SAEKTPOMPUGOP, U BKAIOUMTE €ro eLlle Ha HECKOAbKO CEKYHA.

MpumedaHme: [Npy 06paboTKe BOABLUMX KOAUMYECTB MPOAYKTOB Mbl COBETYEM BaM HE MOMELLATD B
GUABTP BCE MHIpEAMEHTBI cpa3y. HauHnTe ¢ 06paboTKM HEBOABLLOTO KOAMYECTBA U AanTe Nprbopy
nopaboTaTb HECKOABKO CEKYHA, 3aTeM BbIKAIOUMTE MPUOOpP 1 ACBaBbTE ellle HEDOABLLYIO MOPLIMIO,
HO He 3anOAHAUTE GUABTP MPOAYKTaMM BbILLE BEPXHETO YPOBHA CETKU cuTa. [oBTOpAUTE Takue
AEVCTBKSA AO OKOHYaHWA 06paboTKM BCexX NPOAYKTOB. Bo Bpems 06paboTKM MPOAYKTOB KyBLUMH
6AeHAEPa AOAKEH ObITb 3aKPbIT KPbBILLKON.

CoeBoe MOAOKO
[pUrOTOBAEHME MO 3TOMY PELIENTY MOXET ObITb BHINTOAHEHO TOALKO C MCMOAB3OBaHWEM PUABTPA.

He obpabartbiBarite 60Aee 2 nopumit NpoAyKTOB 6e3 nepepbiBa. [pexae YeM MPOAOAXKUTDL
06paboTKy MPOAYKTOB, AaUTE NPUOOPY OCTbITb.
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VIHrpeAneHTb
- 50 r cyxux coesbix 60608
- 500 mA BoabI

> 3amounrme coesble 60bbl B meyeHue 4 uacos, npexxge yem obpabomams mx. OmkuHbme Ha
gypwaar.

> [lomecmume B prabmp 3amoueHHbie coesble 600bl. Harerime 8 KysiwmH baeHgepa 500 ma Bogbl 1
obpabomarime 8 meyerue 40 cekyHg.

> Hanesime MOAOKO B NOCYgy gAst rOMOBKM,

> Aosegrme coeBoe MOAOKO go KMNEHMS, NOCAe 3moro gobasbme caxap M noggepxuayime
MegAEHHOE KUNEHMEe CMECH go NOAHOTO paCmBopeHus caxapd.

> [logasayime B ropsyem uan OXAGKGEHHOM BUJE.

UameabumnTeAab Torbko apa moaeaent HR 1721 u HR 1727

Kak noAb3oBaTbcs U3MeAbUUTEAEM
Il MomecTute npoaykTs B KyswmH (H)(puc. 9).
MorKHO 0bpabaTbiBaTb MOKPbIE 1 CyXi e MHIPEANEHTBI.

A He sanoausiiTe KyBLWMH NpoAyKTamM Bbilwe oTMeTkM "MAKC.".

[El VcranosuTe Goabluee ynaoTHUTEAbHOE KOAbLO (1) Ha Hoxesow 6aok (J) (puc. 10).
VbeANTeCh, YUTO PE3MHOBOE YNAOTHUTEABHOE KOABLIO YCTAHOBAEHO AOAXKHBIM OOPa3OM.

I} HasuHTuTe HOXeBOM BAOK Ha KyBLUMH BAGHAEPA, MOBOPAUMBas €ro Mo YacoBOW CTPEAKE
(puc. I'1).

IHl MepesepHute cobpaHHylo MeAbHMLLY BEEPX AHOM W HaBUHTUTE ee Ha BAOK SAEKTPOABMraTeAs
(A), noBopauKBas Mo YacoBOW CTPEAKE AO LieAdKa (puc. 12).

A V6eauTech, uTo NpUBOP NOAKAIOYEH K 3AEKTPOCETU.

BkatounTte npubop u AanTe eMy nopabotatb A0 TpebyeMoro usmeAbYeHUs MPOAYKTOB. DTO
3ameT npubamsuteabHo 10-30 cekyHA.

Pa36opka usmeAbumnTean
Il BoinbTe BUAKY 3AeKTPOMPMBOPa M3 PO3ETKU 3AEKTPOCETH.

n Ecan nameabunTeAb YCTAaHOBAEH Ha 6A0K 3AEKTPOABUIraTeAqd, CHUMUTE ero, NoBepHyB NpoTUB
YyacoBom CTPEeAKU.

n OTcoeAMHUTE HOXKEBOM BAOK OT KyBLLUMHA, NOBEPHYB €ro npoTmse YacoBow CTPEAKU.

A Bceraa oumwaniTe chbeMHble AETaAM Cpasy e MOCAE TOTO, KaK 3aKOHUMTe paboTaTh C
npubopom.

Mbl cOBETYEM BaM Cpa3y OYMLLATL CbEMHbIE AETaAK MOCAE TOTO, KaK Bbl 3aKOHUMTE paboTaTh C
Npr1OOPOM.

Bceraa oTkAlouanTe npubop nepea ero O4YMCTKON.

» 3anpeLuaeTcs ouMLLATE GAOK SAEKTPOABUraTEAS], HOXEBbIE GAOKU, GUABTP U YMAOTHUTEAbHbIE
KOAbLIA B MOCYAOMOEYHOW MaLLUHe.

» O6s3aTeAbHO OTCOEAMHUTE BCE CbEMHbIE AETaAU MepeA UX ouncTkon. He 3abyabTe cHATb
YMAOTHUTEAbHbIE KOAbLLA C HOXEBbIX BAOKOB (BAEHAEPA U U3MEAbUUTEAS).

» He npukacanTech K OCTpbIM A€3BUSAIM HOXKa. Ae3BUS OYEHb OCTpbIE.

B/\eHAep N KyBLUMH N3MEABUYMTEAA (663 HOXEBOIro 6/\o+<a), KPblLlWKa A MeprII}l CTaKaH MMeloT
3aLMTHOE MOKPbITUE AAA BO3MOMHOM OYMCTKM B HOC)’AOMOEHHOIZ MallnHe.
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BAoK a3AeKTpoABUraTeas

»  OuuianTte GAOK SAEKTPOABUIaTEAS BARXKHOW TKaHbIO. 3anpeLLaeTcs OMOAACKMUBaTb €ro MoA
cTpyen BoAbl. He ncnoab3yiTe abpasuBHbie CpeACTBa, METAAAUYECKUE MOYAAKM, MOOLLLME
CPeACTBa, COAEPXaLLLUE CMIUPThI U T.A.

XpaHeHune

V6epvrre M3AVLLEK WHYPa MUTaHMA, HAMOTaB €ro Ha OCHOBaHWE 3A€KTPOI’IPV\6OP3.

3awmTa oKpy>KaioLLen cpeAbl

» [lo oKoH4aHUM cpoKa CAyObl He BbiGpacbiBaiTe NpUbOp BMecTe ¢ 06bIYHBIMK GbITOBBIMM
OTXOAAMM, 2 CAABaUTE B CrieLiMaAbHble MyHKTbI Npuema. [ocTynas Tak Bbl cnocobcTeyeTe
AEAY COXpaHeHUs OKpyKaiolen cpeapl ( 13).

FapaHTHA u 06cAy>kMBaHKne

Mo NoBoAy AOMOAHUTEABHOW MHPOPMALIMM WAW B CAyHae BOSHMKHOBEHUS KaKmx-AMO0 npobaem
obpatlaTech Ha Web-canT Komnanum «@uannc» no aapecy: www.philips.com van B LeHTp
KoMMaHnn «DUAMNC» MO OBCAYXKMBAHWMIO MOTPEOUTEAEN B Ballen CTpaHe (Bbl HAMAETE ero Homep
TerepoHa Ha MEXKAYHAPOAHOM rapaHTUMHOM TaAoHe). Ecan noaobHbIM LieHTP B Baley cTpaHe
OTCYTCTBYET, O6PaTUTECH B Ballly MECTHYIO TOProBYiO OpraHm3aLmio KomnaHmn «OuAMnCy nan B
cepBucHoe oTaeAeHre komnaHun Philips Domestic Appliances and Personal Care BV.



Vseobecny popis

Mixér

0 Motorové jednotka

® Knoflik zap/vyp/pulse

© Nadoba mixéru s indikacf hladiny
® Nozova jednotka

@ Té&snicl krouzek

@ Viko

© Odme&mé vitko

Mlynek (pouze typ HR 1721 a HR 1727)

@ Nadobka
O Tésnicl krouzek
O NoZova jednotka

Filtr (pouze typy HR 1724 a HR 1727)

@ Filtr na ovoce

Prectéte peclivé nasledujici instrukce a sledujte pritom piislusna vyobrazent.

Navod k obsluze uschovejte pro pripadné pozdégjsi nahlédnuti.

Vseobecné

Drive nez pristroj pripojite do sité, presvédcte se, Ze napéti ve vasi svételné siti odpovida
udaji na pristroji.

Pokud by byl poskozen sit'ovy privod, musi byt jeho vyména svéiena organizaci, autorizované
firmou Philips nebo shodné kvalifikovanym pracovnikiim, abyste piredesli moznému nebezpeci.
Pired nasazovanim ptisluSenstvi nebo jeho odnimanim vzdy piedem pfistroj odpojte od sité.
Nikdy pristroj nezapinejte nebo nevypinejte nasazovanim nebo odnimanim prislusenstvi.
Nikdy nesmite motorovou jednotku ponofit do vody nebo do jiné kapaliny. Nesmite ji téz
myt pod tekouci vodou. K ¢iSténi motorové jednotky pouzivejte vzdy jen navlhéeny hadrik.
Nikdy nenechévejte ptistroj pracovat bez dozoru.

Pristroj uchovavejte vzdy mimo dosah déti.

Nedotykejte se nozi, obzvlasté pokud je pristroj pripojen do sité. Noze jsou velmi ostré.
Nikdy nesahejte prsty nebo jinymi pfedméty do nadoby (mixéru) pokud je pfistroj v chodu.
Nikdy nevkladejte nozovou jednotku na motorovou jednotku, dokud neni nadoba (mixéru
nebo mlynku) Fadné pripevnéna.

Pokud by se noze v potraviné zablokovaly, nejprve odpojte pristroj od sité a teprve pak
vyjméte obsah, ktery noze blokoval.

Pokud je to treba, odpojte piistroj ze sfté a stérkou setrete potraviny ze stény nadoby.

Nez pristroj pripojite do sité a zapnete ho, vidy se piredem piesvédcCte, Ze je nozova jednotka
adné nasazena.

Nikdy nepouzivejte prislusenstvi jinych vyrobcd, které nebylo vyslovné doporuceno firmou
Philips.V ptipadé vzniklé poruchy byste téz ztratili garancni naroky.

Hladina hluku: Lc=87 dB (A).

Mixér

Mixér nikdy neplfite potravinami nebo tekutinami, které by byly teplejsi nez 80 °C.

Abyste zabranili nezddoucimu vystrikovani, nepliite nddobu mixéru vétsim mnozstvim tekutin
nez 1,25 litru.To je obzvlasté dulezité, pokud pouzivite vétsi rychlost. Pokud plnite nadobu
mixéru horkymi tekutinami nebo silné pénicimi tekutinami, omezte obsah na | litr.
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» Nikdy nezapomerite na noZovou jednotku mixéru vlozit tésnici krouzek, aby obsah
neprosakoval.

» Dtive nez pristroj zapnete, prresvédite se, Ze je viko Fadné uzavi‘eno a vlozeno odmérné
vicko.

Mlynek

» Nikdy nenechavejte mlynek v chodu bez pieruseni déle nez 30 sekund. Pfed dal$im zapnutim
vyckejte asi 2 minuty, aby se mlynek mohl ochladit.

» Nikdy nezapomerite na noZovou jednotku mlynku vlozit tésnici krouzek, aby obsah
neprosakoval.

» Nikdy mlynek nepouzivejte na mleti velmi tvrdych ingredienci jako jsou muskatové orechy,
cukrkand| nebo kostky ledu.

» Hrebitek, badyan a anyz melte vidy soucasné s dalsimi prisadami. Pokud byste je mleli
samostatné, mohly by plsobit nevhodné na plastové materidly pfistroje.

» Pokud byste mlynek pouzivali na mleti hitebi¢ku, anyzu nebo skorice, nadobka mlynku by se

mohla zabarvit.

Mlynek neni vhodny pro Gpravu syrového masa. Pro tyto ucely pouzijte mixér.

Mlynek rovnéz nepouZivejte pro zpracovani tekutych smési jako jsou ovocné St'avy.

Filtr

Nikdy nefiltrujte obsah, ktery je teplejsi nez 80°C.

Filtr nesmite pirepliiovat. Nepouzivejte vice nez 50 g nenaséklych sojovych bobl nebo vice

nez 150 g ovoce najednou.

» Drive nez pfistroj zapnete, piesvédcte se, Ze je viko Fadné uzavi‘eno a vlozeno odmérné
vicko.

» Ovoce nejprve rozkrijejte na malé kousky a teprve pak ho vkladejte do filtru.

» Lusténiny, jako sojové boby, nejprve namocte, nez je vlozite do filtru.

PFed prvnim pouzitim

Nejprve petlivé umyjte viechny dily piistroje, které piichazeji do styku s potravinami (viz "Cigt&ni
pristroje").

Pouziti pFistroje

Odmeérné vi¢ko

Odmérné vitko mizete pouzivat k méreni mnozstvi potravin.

»  MiZete téZ propichnout otvor v jeho dnu noZem nebo jinym ostrym pfedmétem a takto vzniklym
otvorem pak prilévat tekuté pfisady, napiiklad majonézu. Olej je tfeba priddvat pro spravnou
konzistenci velmi pomalu. Pokud pripravujete majonézu, pouZivejte malou rychlost.

Nezapomerite vSak na to, Ze pokud propichnete v odmérném vicku otvor, nelze je pak pouZivat jako

odmérku.

Mixér

Mixér je vhodny pro pripravu pyré, pro sekani potravin nebo jejich mixovani. Mixérem Ize
pripravovat polévky, omacky, mlé¢né koktejly, zpracovavat zeleninu, ovoce, maso, tésta atd.
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P¥iprava mixéru k pouziti
Il Tésnici krouzek (E) nasad'te na nozovou jednotku (D) (obr. I).
A Nozovou jednotku nasroubuijte na dno nadoby (C) (obr. 2).

[El Nadobu s nozovou jednotkou nasad'te na motorovou jednotku (A) a upevnéte ji otoenim ve
sméru pohybu hodinovych ruéek az uslysite zaklapnuti (obr. 3-4). Nadobu mixéru mizete
upevnit ve dvou polohach.

A Zkontrolujte, zda je piistroj pripojen k siti.
Pouziti mixéru
Il Do sklenice mixéru vlozte potraviny.

A Na nadobu polozte viko.

[l Viko upevnéte tak, ze ho zatlagite smérem dolil a ototite ve sméru pohybu hodinovych ru¢ek
az uslysite zaklapnuti (obr. 5).

Il Do otvoru ve viku vloZte odmérné vigko.

H Knoflik ototte do polohy | nebo 2.
Pokud poZzadujete jen velmi kratkou dobu chodu, otocte knoflik do polohy "pulse”.

A Nenechévejte piistroj v trvalém chodu bez prestavky déle nez 3 minuty.
RozloZeni mixéru

Il Pak pristroj vypnéte a odpojte od sité.

A Odejméte viko s odmérnym vi¢kem z nadoby.

[El Odejméte néadobu s nozovou jednotkou z motorové jednotky.

I Viechny odnimatelné &asti Cistéte bezprostiedné po poutiti.

Praktické rady

- Pokud by bylo tfeba drtit kostky ledu, nevkladejte do nadoby vice nez 6 kostek o rozmérech 24
x 35 x 25 mm. Pracujte kratkymi impulsy pri volbé "pulse”.

- Maso nebo jiné tuhé potraviny predem rozkrajejte na malé kousky.

- Nemixujte velkd mnoZstvi tuhych potravin najednou. Pro dobry vysledek doporucujeme mixovat
takové potraviny nékolikrat po sob& v mensich mnoZstvich.

- Rajska jablicka nejprve rozkrajejte na ctyti dily nez je vloZzite do nadoby k mixovant.

Filtr Pouze typy HR 1724 a HRI1727

Pomodi fittru mlZete pripravovat delikatni ovocné stavy, koktejly nebo sojové mléko. Filtr nepropustf
pecitky a duZinu do ziskaného napoje.

Filtr nesmite prepliiovat. Nepouzivejte vice nez 50 g nenasaklych sojovych bobl nebo vice nez
150 g ovoce najednou.

P¥iprava filtru k pouziti

Il Nadobu s nozovou jednotkou viozte na motorovou jednotku (A) a upevnéte ji ototenim ve
sméru pohybu hodinovych rucek az uslysite zaklapnuti (obr. 3). Nadobu Ize upevnit ve dvou
polohéch.

A Do nadoby vlozte filtr (K) (obr. 6).
Dbejte na to aby drazky fitlru zapadly presné do vyrez( v nadobé.

[El Zkontrolujte, zda je piistroj pripojen k siti.
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Pouziti filtru
Il Na sklenici mixéru polozte viko (F).

A Ingredience vlozte do filtru (obr. 7). Filtr viak nepliite nad horni &ast mrizky sitka.
Ovoce rozkrajejte na malé kousky a lusténiny, jako sojové boby, nejprve namocte, nez je vioZite do
filtru.

[El Do nadoby mixéru nalijte vodu nebo jinou tekutinu (mléko, $t’avu apod.).

A Do otvoru ve viku vlozte odmérku (G).
Ponechte pffistroj v chodu asi 40 sekund.

H Vypnéte pristroj a sejméte nddobu z motorové jednotky.

A Obsah z nadoby vylijte vylevkou (obr. 8).
Nesnimejte viko, odmérku ani filtr.

Pro nejlepsi vysledek vlozte nadobu se zbylymi prisadami zpét na motorovou jednotku a
zapnéte pristroj jesté na nékolik sekund.

Poznamky: Pokud potrebujete takto zpracovat vétsi mnozstvi, nevkladejte vechny piisady do filtru
najednou. Za¢néte zpracovavat pouze mensi mnozstvi a nechte pfistroj v chodu nékolik sekund. Pak
vypnéte piistroj a pridejte dalsi malé mnozstvi, ale nepresahnéte horni ¢ast mrizky sitka. Tento
postup opakujte tak dlouho, dokud nezpracujete celé pozadované mnozstvi.Vzdy nezapomerite
bé&hem prace nasadit viko.

Sojové mléko
Tento recept miZze byt realizovan pouze s filtrem.

Bez prreruseni smite zpracovavat maximalné 2davky. Nez budete v praci pokracovat, nechte
pristroj vychladnout na pokojovou teplotu.

Ingredience
- 50 g susenych sojovych bobl
- 500 ml vody

> Sojové boby nechte asi 4 hodiny mdcet. Pak je osuste.

> Pak sojové boby vioZte do filtru. Pfidejte 500 ml vody a mixujte asi 40 sekund

> Sojové mléko nalijjte do hrnce.

> MIéko uvedte do varu, pfidejte cukr a nechte zvolna varit aZ se cukr zcela rozpusti.
> Poddvejte horké nebo studené.

Mlynek Pouze typy HR 1721 a HR 1727

Pouziti mlynku
Il Ingredience viozte do nadobky mlynku (H) (obr. 9).
MUzete zpracovavat mokré nebo suché ingredience.

A Nidobku nepliite nad zna¢ku maxima.

El Do nozové jednotky vlozte tésnici krouzek (1) dFive, nez upevnite nozovou jednotku (J) na
nadobku (obr. 10).
Presvédcte se, Ze je pryzovy krouzek spravné nasazen na nozové jednotce.

A Nasroubujte nozovou jednotku na nadobku ota¢enim ve sméru pohybu hodinovych
rucek(obr. 11).

H Podrite sestaveny mlynek horni stranou smérem dolii a nasroubuijte ho na motorovou
jednotku (A) otacenim ve sméru pohybu hodinovych ruéek az uslysite zaklapnuti (obr. 12).

A Zkontrolujte, zda je pistroj piipojen k siti.
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Zapnéte pristroj a ponechte ho v chodu dokud vloZzené ingredience nejsou dostate¢né
jemné.To byva obvykle za 10 az 30 sekund.

Rozlozeni mlynku
Il Pak pristroj vypnéte a odpojte od sité.

A Pokud je mlynek je$té pitipojen k motorové jednotce, sejméte ho z ni tak, ze jim budete
otacet proti sméru pohybu hodinovych rucek.

[El Odejméte nozovou jednotku od nadobky jejim otatenim proti sméru pohybu hodinovych
rucek.

A Vsechny odnimatelné ¢asti Cistéte bezprostFedné po poutiti.
Cisténi pFistroje
Doporucujeme vam Cistit viechny odnimatelné dily bezprostredné po pouziti.

Pred Cisténim vzdy pristroj odpojte od sité.

» Nikdy necistéte motorovou jednotku, nozové jednotky, filtr a tésnici krouzky v my&ce nadobi.

» Jednotlivé oddélitelné dily pristroje Cistéte vidy v rozlozeném stavu. Nezapomerite pritom
sejmout tésnici krouzky z nozovych jednotek (mixéru a mlynku).

» Nedotykejte se nozi. Jsou velmi ostré.

Nédobu mixéru a nadobku mlynku (bez nozové jednotky), viko a odmérku mizete myt i v mycce
nadobi.

Motorova jednotka
» Motorovou jednotku vycistéte navlhéenym hadrikem. Nikdy ji nesmite myt pod tekouci
vodou. Nepouzivejte téz zddné abrasivni ani chemické cistici prostiedky.

Uchovavani

Prebytecnou délku sitového privodu navirte na zékladnu pfistroje.

Ochrana zivotniho prostiedi

» Az pristroj doslouzi, nevyhazujte jej do bézného domovniho odpadu, ale odevzdejte jej na
oficialnim sbérném misté za ucelem recyklace. Prispéjete tim k ochrané Zivotniho prostiedi
(obr. 13).

Zaruka a servis

Pokud byste potrebovali jakoukoli informaci nebo méli néjaky problém, podivejte se na internetovou
stranku www. philips.com, pripadné kontaktujte Informacni stfedisko firmy Philips, jehoZ telefonni
Cislo naleznete na letacku s celosvétovou zarukou.
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Altalanos leiras

Turmixgép
O Motoregység
@ Be/ki/pillanat-kapcsold gomb
© Munkaedény szintjelzéssel
® Vigdegység
O Tomitdgydir
Q@ Fedél
©® Mérdkupak

Daralé (csak HRI721 és HR1727 tipus esetén)
@ Pohar
O Tomitdgydrt
O Vigbegység

Sziiré (csak HR1724 és HR1727 tipus esetén)
@ Gyimolessz(ird

A késziilék hasznélatba vétele elStt figyelmesen olvassa el a hasznélati Gtmutatét, és nézze meg az
abrékat.

Az Utmutatét Erizze meg késébbi felhasznalasra.

Altalanos tudnivalék

» A készulék csatlakoztatasa el6tt ellendrizze, hogy a rajta feltiintetett fesztltségérték
megegyezik-e a helyi hilézati fesziltséggel.

» Haa csatlakozé vezeték meghibdsodott, a kockdzatok elkeriilése érdekében a javitdst csak
Philips szakszerviz vagy Philips felhatalmazassal rendelkezé szakember végezheti el.

» A tartozékok Osszedllitasa, szétszedése vagy beillitdsa el6tt feltétlendl hizza ki a halozati
csatlakozédugot.

» Soha ne a tartozékok elforditasaval kapcsolja be vagy ki a késztléket.

» Soha ne meritse a motoregységet vizbe vagy mas folyadékba, ne 6blitse le csapviz alatt sem.A
készilék tisztitdsahoz csak nedves ruhét hasznéljon.

» Soha ne miikodtesse a késziléket felligyelet nélkal.

» Tartsa tavol a készuléket gyermekektdl.

» Ne nydljon a késekhez, kiilondsen ha a késziilék be van kétve a halézatba. A kések rendkivil
élesek!

» Kézzel és semmilyen eszkozzel se nydljon a turmixgép edényébe vagy a daralé poharaba,
amikor be van kapcsolva a készulék.

» A vagbegységet csak az edény vagy pohar megfeleld rogzitése utan illessze a motoregységre.

» Ha a kések elakadnak, hiizza ki a halézati csatlakozodugét, és tavolitsa el az elakadast okozd
élelmiszert.

A készilék kikapcsolasa utan sztkség esetén simitolapattal tavolithatja el a maradék élelmiszert az

edény vagy pohar falarél.

» Miel6tt a halozatba kotné és bekapcesolna a késziiléket, ellenérizze, helyesen van-e sszeillitva
a vagbegység.

» Ne hasznaljon olyan, més gyartotoél szarmazoé tartozékot vagy alkatrészt, melyet a Philips nem
hagyott jova. llyen tartozék vagy alkatrész haszndlata esetén a jotallas érvénytelenné valik.

» Zajszint: Lc= 87 dB [A]
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Turmixgép

» Soha ne téltsén a munkaedénybe 80°C-nil melegebb élelmiszert.

» Ne t6ltsén a munkaedénybe 1,25 liternél t&bb folyadékot, mert az kiilonésen nagy sebesség
hasznalata esetén konnyen kilottyenhet. Ha nagyon meleg folyadékkal dolgozik, vagy ha erds
habképzédés varhato, akkor legfeljebb | litert toltson az edénybe.

» A munkaedény felhelyezése el6tt ne feledje ratenni a tomitégy(iriit a vagdegységre, hogy
megel6zze a szivargast.

» A készulék bekapcsoldsa elétt mindig ellenérizze, helyén van-e a fedél, és j6l be van-e illesztve
a mérdékupak.

Daralo

» Soha ne hasznilja a daralét megszakitas nélkdil 30 masodpercnél hosszabb ideig. Az egyes
munkaciklusok kozott legalabb egy percet pihentesse a gépet, hogy lehtilhessen.

» A pohir felerésitése elétt ne feledje a vagdegységbe helyezni a tomitégy(iriit, hogy megel&zze
a szivargast.

» Ne 8roljon a daraléval nagyon kemény dolgokat, példaul szerecsendiot, kandiscukrot vagy
jégkockat.

» A szegfiiszeget, anizst és csillaganizst mindig mas hozzavaldkkal egyiitt dolgozza fel.
Onmagukban &rolve ezek kart tehetnek a késziilék miianyag részeiben.

» Szegfliszeg, dnizs, fahéj vagy hasonlok &rlése esetén a dardlé edénye elszinezédhet.

» Nyers hus daraboldsara a daralé nem alkalmas. Erre a célra a turmixgépet hasznilja.

» Ne hasznilja a daralét folyékony keverékek, példaul gyimoélcslé készitésére.

Sziiré

» Ne hasznilja a szlirét 80°C-nal melegebb élelmiszerekhez.

» Ne toltse tul a sziirét. Egyszerre legfeljebb 50 g szdjababot (szaraz allapotaban mérve) vagy
150 g gyiimolesot toltson bele.

» A készulék bekapcsoldsa el6tt mindig ellendrizze, helyén van-e a fedél, és jol be van-e illesztve
a mérdkupak.

» A gyimolcsot kisebb darabokra vagva helyezze a szirébe.

» A szaraz huivelyeseket, példaul a széjababot dztassa be, miel6tt a szlirébe helyezné.

Miel6tt hasznalatba venné a késziléket...

A készilék hasznélatba vétele elStt gondosan tisztogassa meg annak azon részeit, amelyek
élelmiszerrel érintkeznek majd (Id. a "Tisztitas" cim( részt).

A késziilék hasznalata

Mérdkupak (G)

A mérékupak az egyes hozzavaldk mérésére, illetve majonézkészitésre szolgal.
> Ha majonéz készitésére szeretné haszndlni a kupakot: A megfeleld dllag elérése érdekében nagyon
lassti Gtemben kell adagolni az olajat. Majonéz készitéséhez kis sebességre kapcsolja a turmixgépet.

Turmixgép

A turmixgép pépesitésre, darabolasra és turmixolasra szolgél. Levesek, martasok és tejturmixok
készithetdk vele; zoldség, gyimolcs, his, tészta stb. feldolgozasara alkalmas.
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A turmixgép el6készitése a hasznalathoz
I lllessze a vagoegységre (D) a tomitégydiriit (E) (1.4abra).

A Rogzitse a vagdegységet a munkaedény (C) aljahoz az éramutaté jarasaval ellentétes iranyba
csavarva (2.4dbra).

A Allitsa a vagoegységgel ellitott munkaedényt a motoregységre (A), s kattintsa a helyére az
Séramutatd jarasival megegyezd iranyba forditva. A munkaedény kétféle helyzetben is
felerésithetd (3. és 4. abra).

A Késse be a késziiléket a halézatba.

A turmixgép hasznalata
Il Tegye a hozzavaldkat a munkaedénybe.

A Helyezze a fedelet az edény tetejére.

Il Nyomija le a fedelet, s kattintsa zart allapotba az 6ramutaté jarasaval ellentétes iranyba
forditva (5. abra).

A lllessze a mérékupakot a fedél nyildsaba.

H Forditsa |-es vagy 2-es sebességfokozatra a vezérlégombot.
Ha nagyon gyors feldolgozast szeretne, akkor a pillanatfokozatot valassza.

A Ne hagyja a késziiléket 3 percnél hosszabb ideig miikédésben.

A turmixgép szétszedése
Il Hzza ki a halézati csatlakozé dugét a fali konnektorbol.

A Vegye le a munkaedény fedelét a mérékupakkal egyiitt.
[EA Tavolitsa el a motoregységrdl a munkaedényt és a belecsavart vagbegységet.
A Hasznilat utén mindig azonnal tisztitsa meg a levehetd alkatrészeket.

Tanacsok

- Ha jégkockat szeretne apritani, akkor legfeljebb 6 (kb.24 x 35 x 25 mm-es) darabot a
munkaedénybe helyezve, forditsa a vezérlkapcsolét néhanyszor pillanatfokozatra.

- AhuUst és egyéb szilard hozzavaldkat kisebb darabokra vagva helyezze a munkaedénybe.

- Ne dolgozzon egyszerre nagy mennyiségl szilard élelmiszerrel. Jobb lesz az eredmény, ha az ilyen
élelmiszereket t6bb kisebb adagra bontva dolgozza fel.

- Ha paradicsomlevet készit, vagja négyfelé a paradicsomokat, s a darabokat a fedél nyilasan 4t
dobja a forgd kések kozé.

Sziiré Csak HR1724 és HRI1727 tipus esetén

A sz(ird segftségével felséges friss gyimolcsleveket, koktélokat és szojatejet készithet. A sz(ird
megakadalyozza, hogy mag- és héjdarabok kerlljenek az italba.

Ne toltse tul a sziirét. Egyszerre legfeljebb 50 g széjababot (aztatas el6tti, szaraz dllapotaban
mérve) vagy 150 g gyimolcsot toltson bele.

A sziir6 elokészitése a hasznalatra

Il Allitsa a vagoegységgel ellitott munkaedényt a motoregységre (A), s kattintsa a helyére az
Sdramutato jarasaval megegyezd iranyba forditva (3. 4bra). A munkaedény kétféle helyzetben is
felerdsithetd.

A Tegye a sziirét (K) a munkaedénybe (6. abra).
Gy8z8djon meg rola, hogy a sz(iré minden rovatkaja megfeleléen illeszkedik-e a keverétal belsejében
lévé bordékhoz.
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EXl Kosse be a késziiléket a halézatba.

A sziir6 hasznalata
Il Tegye a fedelet (F) a turmixkancsora.

A Tegye a hozzavalékat a turmixkancséba (7. 4bra). Soha ne téltse a sziirdt a fém rész folé.
A gyimolcsot kisebb darabokra vagva, a szaraz hivelyeseket, példaul szdjababot pedig elézetesen
beaztatva helyezze a sz(irébe.

[l A vizet vagy egyéb folyadékot (tejet, gylimolcslevet stb.) dntse a munkaedénybe.

A Tegye a mérdkupakot (G) a fedélen lévé nyilasba.
Turmixoljon kb. 40 mésodpercig.

H Kapcsolja ki a gépet, és vegye le a munkaedényt a motoregységrol.

A Toltse ki az italt a munkaedény kiéntécsérén (8. abra).
Ne vegye le a fedelet, a mérékupakot és a sz(irét.

A legjobb eredmény érdekében tegye vissza a keverdtalat a benne maradt hozavalokkal a
készilékre, és néhany masodpercig hagyja miikodni.

Megjegyzés: Ha nagyobb mennyiséget dolgoz fel, javasoljuk, hogy ne tegye az &sszes hozzavalot

egyszerre a szirébe. Kezdje egy kevéssel, s kapcsolja be a késziiléket néhany masodpercre. Kapcsolja

ki a késziléket és adjon hozza Ujabb kis mennyiséget, de ne téltse a szird fém része f6lé. Ezt az

eljarast ismételve dolgozza fel a teljes mennyiséget. A fedelet egész id6 alatt hagyja a munkaedényen.
Szojatej

A recept csak a sz(ir§ segftségével készithetd el.

Ha két adagnal tébbet dolgoz fel, akkor a masodik adag utan tartson sziinetet, hogy lehiilhessen a
készilék.

- 50 g szaraz széjabab
- 500 ml viz

>  Feldolgozds elétt dztassa be a széjababot 4 érdra. Félredllitva csepegtesse le.

»  Helyezze a bedztatott széjababot a sz(irébe. Ontsén 500 ml vizet a munkaedénybe, s turmixoljon
40 mdsodpercig.

> Téltse a tejet egy fazékba.

> forrdlia fel a széjatejet, adja hozzd cukrot, s f6zze lasst tlizén, mig a cukor fel nem olvad.

> Hidegen és melegen egyardnt fogyaszthaté.

Daral6 Csak HRI721 és HRI1727 tipus esetén

A daral6 hasznalata
Il Tegye a hozzavalékat a pohérba (H) (9. 4bra).
Széraz és nedves élelmiszert is érolhet.

A Ne tltse a poharat a "MAX" jelzésen tdl.

[El Helyezze a nagyobbik tomitégyiriit (1) a vagdegységre (J) (10. abra).
Ellendrizze, megfelelen helyezte-e fel a gumi tomit&gydrtit.

A Rogzitse a vagdegységet a pohdron, az dramutatd jarédsaval megegyezd iranyba csavarva (1 1.
abra).

H Forditsa meg az 6sszedllitott daralét, 4llitsa a motoregységre (A), és az dramutaté jarasaval
megegyezd irdnyba forditva kattintsa a helyére (12. abra).

A Késse be a késziléket a haldzatba.
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Kapcsolja be a daralot, és érolje megfelels finomsagulra a pohar tartalmat. Ez kb. 10-30
masodpercig tart.

A daral6 szétszedése
Il Hizza ki a haldzati csatlakozd dugét a fali konnektorbol.

A Ha a darilé a motoregységen van, vegye le réla az dramutaté jarasaval ellentétes iranyba
elforditva.

[l Tavolitsa el a vagoegységet a poharrdl az 6ramutaté jarasaval ellenkezé iranyba elforditva.
A Hasznilat utan mindig azonnal tisztitsa meg a levehetd alkatrészeket.
Hasznélat utan javasolt mindig azonnal megtisztitani a levehetd alkatrészeket.

Tisztitas el6tt mindig dramtalanitsa a késziléket.

» A motoregységet, a vagoegységeket, a szlirét és a tomitdgylriiket ne mossa
mosogatogépben.

Tisztitasuk elétt mindig szerelje le a levehetd alkatrészeket. Ne felejtse el levenni a
tomitdgyliriiket a turmixgép és a darilé vagoegységérdl.

» Ne nydljon a késekhez; rendkivil élesek.

A turmixgép munkaedénye és a daralé pohara (vagdegység nélkil), a fedél és a mérdkupak
tisztithatok mosogatdgépben.

Motoregység
» A motoregységet nedves ruhaval tisztitsa le. Soha ne tisztitsa folydvizzel. Soha ne haszniljon a
tisztitdshoz suroldszert, dorzskefét, alkoholt, stb.

Tarolas

A folos haldzati csatlakozdkabel a motoregység aljara csévélhetd.

Kornyezetvédelem

» Kérjiik, hogy a hasznélhatatlannd vélt késziiléket ne dobja a haztartési hulladékgydjtSbe,
hanem hivatalos hulladékdjrahasznositasi gy(jtShelyeken adja le. Ezzel On hozzédjarul a
kornyezetiink megoévasahoz (abra |3).

Garancia és szerviz

Ha informécidra van sziksége, esetleg probléma merdl fel, keresse fel a Philips www.philips.com
Web-lapjat, vagy |épjen érintkezésre a lakdhelyén 1évé Philips Vevészolgalattal (a telefonszamot
megtaldlja az egész vilagra kiterjedd garancialevélen). Ha nincs Vevszolgalat a lakéhelyén, forduljon a
Philips készllékeket arusitd szakizlethez, vagy épjen érintkezésbe a Philips Haztartasi Készalékek és
Szépségapolasi termékek Szerviz Osztalyaval.
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Mixér

0 Pohonné jednotka

O Vypinad/Tlatidlo pulzov

® Nadoba mixéra s oznatenim objemu
® NoZe mixéra

@ Tesniaci krizok

@ Veko

© Odmerka

Mlyncéek (len modely HR1721 a HR1727)

@ Nadoba
O Tesniaci kruzok
@ Noe na mletie

Filter (len modely HR1724 a HR1727)

@ Filter na odétavovanie ovocia

Doélezité upozornenie

Pred pouzitim zariadenia si pozorne precitajte tento ndvod a pozrite zodpovedajlce obrazky.
Navod na pouzitie si odlozte na neskorsie poutzitie.

Vseobecné informacie

Pred zapojenim zariadenia do siete sa presvedcite, ¢i napitie uvedené na zariadeni je rovnaké
ako napitie v sieti.

Ak je poskodeny kabel, musi ho vymenit’ kvalifikovany personal spolo¢nosti Philips, alebo
servisného centra autorizovaného spolo¢nost'ou Philips, aby sa predi$lo nebezpe¢nym
situdciam.

Ak chcete primontovat’, odmontovat, alebo nastavit’ prisluSenstvo, zariadenie musi byt’
odpojené zo siete.

Zariadenie nikdy nesmiete zapinat’ ani vypinat’ pootocenim pripojeného prislusenstva.
Motorovu jednotku nikdy neponorte do vody ani inej kvapaliny, rovnako ju ani neoplachujte
pod tecicou vodou. Na vycistenie motorovej jednotky pouzivajte vlhkd utierku.

Pristroj nenechajte nikdy ist' bez dozoru.

Pristroj majte mimo dosahu deti.

Nedotykajte sa Zepeli nozov, obzvlast nie, ak je zariadenie pripojené do siete. Cepele su
velmi ostré!

Ak je zariadenie zapnuté, nikdy nesiahajte rukou alebo predmetmi do nadoby mixéra.
Nikdy nenasad'te noze na pohonnt jednotku, ak ste predtym riadne nepripojili nadobu
(mixéra alebo mlynceka).

Ak sa noze zaseknU, najskor odpojte zariadenie zo siete a az potom vybete z nadoby
suroviny, ktoré blokuji noze.

Na odstranenie surovin prilepenych na steny nadoby mézete pouzit' varesku. Predtym vsak vypnite
zariadenia.

Zariadenie pripojte do siete a zapnite az potom, ked' sa presvedcite, Ze ste spravne nasadili
noze.

Nepouzivajte zZiadne prislusenstvo od iného vyrobcu ako Philips, alebo prislusenstvo, ktoré
spolo¢nost’ Philips vyslovne neodporudila. Ak takéto suciastky, alebo prislusenstvo pouzijete,
zaruka naVase zariadenie strati platnost’.

Urove hluku: Lc= 87 dB [A].



38 SLOVENSKY

Mixér

Nédobu mixéra smiete naplnit’ len surovinami, ktorych teplota nepresahuje 80 °C.

Aby ste predisli rozliatiu, nesmie objem kvapaliny v nddobe presiahnut’ uroven 1.25 litra,

najma ak pouzijete maximalnu rychlost’ spracovania. Ak spracovavate hortce kvapaliny, alebo

ak pri spracovani vznika pena, do nadoby mixéra nalejte maximalne | liter surovin.

» Aby ste predisli rozliatiu spracovavanych surovin, nezabudnite umiestnit’ tesniaci krizok
medzi podlozku noZov a nadobu mixéra.

» Pred zapnutim zariadenia sa uistite, Ze ste riadne zatvorili veko nadoby a otvor vo veku

odmerkou.

Mlynéek

» Mlyncek smie bez prerusenia pracovat’ maximélne 30 sekind. Potom nechajte zariadenie
aspon | minGtu vychladnit’ a mézete pokracovat’ v mleti dalSich 30 sekind.

» Aby ste predisli rozliatiu spracovavanych surovin, nezabudnite umiestnit’ tesniaci krizok
medzi podlozku nozov a nadobu mlynceka.

» Mlyncek nesmiete pouzit’ na mletie velmi tvrdych surovin, ako napr. muskatového orechu,
¢inskeho kockového cukru a kociek ladu.

» Klinceky, badian a aniz pred mletim zmiesajte s ostatnymi surovinami. Keby ste ich mleli
oddelene, mohli by ich vytazky poskodit’ plastové suciastky zariadenia.

» V désledku mletia surovin, ako su klin¢eky, aniz a $korica, méze nddoba mlynéeka zmenit’

farbu.

Mlyncek nie je vhodny na sekanie surového masa. Na tento ucel mézete pouzit’ mixér.

Mlynéek nepouzivajte na spracovanie kvapalnych zmesi, ako napr. na pripravu ovocnych Stiav.

Filter

Teplota surovin, ktoré vlozZite do filtra, nesmie presiahnut’ 80°C.

» Neprepliajte filter. Naraz do filtra smiete vlozit' maximalne 150g ovocia, alebo mnozstvo soje,
ktoré zodpoveda 50g susenych séjovych bébov.

» Pred zapnutim zariadenia sa uistite, Ze ste riadne zatvorili veko nadoby a otvor vo veku
odmerkou.

» Pred vloZenim do filtra pokrajajte ovocie na malé kusky.

» Pred spracovanim vo filtri nechajte susené strukoviny, napr séjové béby, napucat’.

Pred prvym pouzitim

Pred prvym pouZitim zariadenia dokladne oistite vietky sCiastky, ktoré pridu do styku s
potravinami (pozrite "Cistenie").

Pouzitie pristroja

Odmerka (G)

Odmerku mbzete pouzit na meranie objemu surovin, alebo na pripravu majonéz.

» Ak chcete odmerku pouZivat' na pripravu majonéz: Aby ste dosiahli poZadovanu konzistenciu
majonézy, musite olej priddvat’ v malych ddvkach. Pri priprave majonézy pouZite niZsiu rychlost’
spracovania surovin.

Mixér

Mixér sa pouZiva na pripravu jemného pyré, na sekanie a mieSanie. Pomocou mixéra moZzete
pripravit polievky, omacky a koktejly, a tiez spracovavat' zeleninu, ovocie, maso, slahané cesto a pod.
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Priprava mixéra na pouzitie
Il Polozte tesniaci krizok (E) na podlozku nozov (D) (obr. I).

A Noze zaskrutkuijte proti smeru pohybu hodinovych ruiitiek do spodnej &asti nadoby mixéra
(C) nadoraz (obr. 2).

[Ell Nadobu s pripojenymi nozmi namontuijte na pohonn( jednotku (A) ota¢anim v smere
pohybu hodinovych rudiciek, az kym nezacujete kliknutie. Nadobu mézete upevnit’ vo dvoch
polohach (obr. 3 a 4).

A Uistite sa, Ze ste zariadenie pripojili do siete.

Ako sa pouziva mixér
Il Do nadoby vlozte suroviny.

A Nidobu zatvorte vekom.

[El Veko zatlaéte nadol a otoéte nim v smere pohynu hodinovych ruéitiek, az kym nezatujete
kliknutie (obr. 5).

Il Otvor veka uzatvorte odmerkou.

IHl Nastavte rychlost’ spracovania potravin | alebo 2.
Ak chcete suroviny spracovat' rychlo kratkymi pulzmi, otocte gombik do polohy "pulse”.

A Zariadenie smie bez prestévky pracovat maximélne 3 mindty.

Odpojenie mixéra
Il Pristroj odpojte z el. siete.

A Vyberte odmerku a otvorte veko nadoby mixéra.
[Ell Od pohonnej jednotky odpojte nadobu mixéra spolu s nozmi.
Il Oddelitelné stgiastky otistite okamzite po poufiti.

Rady

- Ak chcete podrvit' kocky ladu, do nadoby mixéra vloZte maximalne 6 kusov (priblizne
24x35x25mm) a niekolkokrat otocte gombikom do polohy "pulse”.

- Méso a iné tuhé suroviny najskdr pokrijajte na mensie kisky a az potom ich vlozte do nadoby
mixéra.

- Nesnazte sa naraz spracovat' velké mnozstvo tuhych surovin. Najlepsie vysledky dosiahnete, ak
postupne spracujete mensie davky surovin.

- Pri priprave rajc¢inovej Stavy prekrojte rajcinu na Stvrtiny a cez otvor veka ich vhodte na rotujice
Cepele mixéra.

Filter Len modely HR1724 a HR1727

Pomocou tohoto filtra dokazete pripravit chutné Cerstvé ovocné Stavy, kokteily pripadne séjové
mlieko. Filter zabrani, aby sa do ndpoja dostali jadierka a Supky.

Neprepliiajte filter. Naraz do filtra smiete vloZit' maximélne 150g ovocia, alebo mnozstvo
napucanej soje, ktoré zodpoveda 50g susenych séjovych bébov .

Priprava filtra na pouzitie

Il Nadobu s pripojenymi nozmi namontuijte na pohonn( jednotku (A) ota¢anim v smere
pohybu hodinovych ruciciek, az kym nezacujete kliknutie (obr. 3). Nadobu mézete upevnit’ vo
dvoch polohach.

A Filter (K) vlozte do nddoby mixéra (obr. 6).
Presvedcte sa, ¢i Zliabky filtra zapadaju presne do rebier vo vnGtri mixovacieho dzbanu.
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[l Uistite sa, e ste zariadenie pripojili do siete.

Ako sa pouziva filter
Il Veko (F) polozte na nadobu mixéra.

A Suroviny viozte do filtra (obr. 7). Objem surovin vo filtri nesmie presiahnut’ vysku sita.
Pred vloZzenim do filtra, pokrdjajte ovocie na malé kisky a susené strukoviny, napr séjové bdby,
nechajte napucat.

[E Do nadby mixéra nalejte vodu, alebo inti kvapalinu (mlieko, $tavu a pod.).

Il Odmerku (G) vlozte do otvoru vo veku.
Zariadenie nechajte pracovat priblizne 40 sekind.

A Vypnite zariadenie a odpojte nddobu mixéra od pohonnej jednotky.

A Cez vystapeny okraj nadoby nalejte pripraveny napoj do pohara (obr. 8).
Nevyberajte veko, odmerku ani filter

Pre dosiahnutie optimalnych vysledkov dajte dzban spit’ na pristroj a nechajte ho ist’ este
niekolko sekind.

Poznamka: ak chcete spracovat vacsie mnozstvo surovin, odporicame Vam nevlozit' do filtra vietky
suroviny naraz. Zacnite so spracovanim mensieho mnozstva a zariadenie nechajte niekolko sekind
pracovat. Potom vypnite zariadenie a pridajte dalsSie malé mnoZzstvo surovin; objem surovin nesmie
presiahnut’ vysku sita. Pokracujte v tomto postupe, az kym nespotrebujete vietky suroviny. Pri
spracovani surovin musf byt veko nadoby vzdy zatvorené.

Sojové mlieko

Pri priprave budete potrebovat filter.

Bez prestavky smiete spracovat’ maximélne 2 davky séje. Pred dal$im pouZitim nechajte
zariadenie vychladnut’.

Suroviny
- 50g suchych séjovych bébov
- 500ml vody

> Pred spracovanim nechajte séjové béby 4 hodiny napucat’ vo vode. Potom ich nechajte odtiect.

> Napucané séjové béby vioZte do filtra. Do nddoby mixéra nalejte 500ml vody a na 40 sekind
zapnite mixér.

> Mlieko nalejte na panvicu.

> Mlieko nechajte zovriet, pridajte cukor a pri miernom vare ho nechajte rozpustit.

> Poddvajte teplé, alebo studené.

Mlynéek Len model HRI721 a HR1727

Ako sa pouziva mlynéek
Il Do nadoby (H) vlozte suroviny (obr. 9).
Spracovat' mézete suché aj vihké suroviny.

A Neprekroéte maximalne mnozstvo surovin oznatené na nadobe.

[EA V4&si tesniaci krazok (1) polozte na podlozku nozov (J)(obr. 10).
Uistite sa, Ze ste ho spravne umiestnili.

A Noze zaskrutkujte v smere pohybu hodinovych ruti¢iek do nadoby (obr. 11).

H Pripraveny mlynéek zaskrutkujte v smere pohybu hodinovych rugi¢iek do pohonnej jednotky
(A), az kym nezacujete kliknutie (obr. 12).
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A Uistite sa, Ze ste zariadenie pripojili do siete.

Zapnite zariadenie a nechajte ho pracovat, kym nie su suroviny dostato¢ne jemne pomleté.
Budete na to potrebovat’ asi 10-30 sekund.

Odpojenie mlynceka
Il Pristroj odpojte z el. siete.

A Ak je mlynéek este pripojeny k pohonnej jednotke, tak ho odskrutkujte proti smeru pohybu
hodinovych ruciciek.

Ell Proti smeru pohybu hodinovych ruéitiek vyskrutkujte noze z nadoby.

A Oddelitelné sutiastky otistite okamzite po poufiti.

Cistenie

Odporicame Vam odistit’ oddelitelné stciastky okamzite po pouziti.

Pred ¢istenim vzdy odpojte zariadenie zo siete.

Pohonnt jednotku, noze, filter a tesniace kruzky nesmiete umyvat’' v umyvacke riadu.

Pred &istenim vzdy demontujte vSetky oddelitelné stéiastky. Nezabudnite vybrat’ aj tesniace
krazky z podlozky pod nozmi (mixér a mlyncek).

» Nedotykajte sa epeli nozov. Cepele st velmi ostré.

Néadoby mixéra a mlynceka (bez nozov), veko a odmerku mézete umyvat' v umyvacke riadu.

Pohonna jednotka
» Pohonnu jednotku oéistite vlhkou tkaninou. Motor neoplachujte pod te¢tcou vodou. Na
Cistenie nepouZivajte abrazivne Cistiace prostriedky, alkohol, atd'.

Odkladanie

Navirite zvySok napdjacieho kabla okolo tela zariadenia.

Zivotné prostredie

» Ked sa skoni Zivotnost' zariadenia, neodhadzujte ho spolu s beznym odpadom, ale zaneste
ho na miesto oficidlneho zberu kvéli recyklovaniu. Pomézete tak zachovat’ Zivotné prostredie
(obr. 13).

Zaruka a servis

Ak potrebujete informéciu, alebo mate problém, prosime Vas, aby ste sa oboznamili s webovou
strankou Philips www.philips.com, alebo sa obrétili na zékaznicke centrum vo Vasej krajine (telefénne
Cisla ndjdete na celosvetovom zaru¢nom liste). Ak sa vo Vasej krajine nenachadza zakaznicke centrum
Philips, obrétte sa naVasho miestneho predajcu Philips, alebo sa skontaktujte s oddelenim sluzieb
divizie Doméce spotrebice a osobné starostlivost'.
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3araAbHuM O

Mikcep
O MoTopHui Byson
© Pyura Bm/Bumk/IMIyAbCHIIA pexiim
© CkasHka Mikcepa 3 iHAMKaLL€Io piBHSA
® Pixyunin 6r0K
@ VuirbHioBaAbHE KiAbLe
@ Kpuuwka
© BumipioabHa CKARHKA

MauH (amwe aaa mopeaent HRI721 ta HR1727)
@ Crrshka
© VuirbHioBarbHE KinbLie
O Pixyunnn 6r0k

DiAbTp (Avwe aaa moseren HR1724 ta HR1727)
@ OinsTp ara dpykTiB

[NpounTaniTe Lito IHCTPYKLIIO AAA MPABUABHOT €KCMAYaTaLlil MPUCTPOIO Ta PO3AMBITBCA IAOCTPALLT.
3bepiranTe IHCTPYKLIIO | 3BEPTANTECS AO HET Y MOAAABLIOMY.

3araAbHi BioAoMocTi

» [lepea TUM, K YBIMKHYTM NPUCTPiN, NepeBipTe, Y BIAMOBIAAE 3a3HaYeHa Ha KOPMYCi Hanpyra
napameTpaM BaLLOi EAEKTPUYHIN Mepexi.

> AKLWO WHYP AAS 3'€AHYBAHHS 3 EAGKTPOMEPEXKEIO MOLLKOAXKEHWUM, HOFO MOXHA 3aMiHUTU B CEpPBICHOMY
ueHTpi Philips abo KBaAipikoBaHOIO AOAUHOIO AASl 3aMOBIraHHA BUHUKHEHHS MOXEXI.

»  3aBXXAM BUMMaUTe LLUHYP NPUCTPOIO 3 PO3ETKU NMepeA TUM, IK BCTAaHOBAIOBATH, 3HIMaTH Ta
3MiHIOBAaTU ByAb-IKE MPUAAAAS.

» HikoAM He BMMKaWTe Ta HE BUMMKAUTE MPUCTPIN LUASIXOM NMOBEPTAHHS MPUAAAAS.

» HikoAn He 3aHypioiTe GAOK ABUIYHY Y BOAY UM iHLUY PiAMHY, HE MMITE MOrO MiA KpaHOM. Aas
YnLLeHHN BAOKY ABUIYHY 3aCTOCOBYWMTE TIAbKW BOAOTY FaH4ipKYy.

» HikoAM He 3aAMwIanTe NPUCTPiK NpaujoBaTh 6e3 HarAsiAy.

» TpumanTe NpMAaA NO3a MEXAMU AOCSIKHOCTI AiTeM.

» He TopkanTecs HoxiB, OCOBAMBO SIKLLLO MPUCTPIN YBIMKHEHO AO EAEKTPUUYHOI Mepexi. Aesa
Ay>ke rocTpi!

» T[lia yac po6oTH NPUCTPOIO He BCTPOMASIUTE AO CKASIHKM MiKcepa a6o MAMHa naabLiiB abo
CTOPOHHIX NMpeAMeTiB.

» He MoHTYy#Te pixkyunit GAOK Ha MOTOPHMI BY3OA, SIKLLLO CKASIHKY (Mikcepa abo MAMHa) He
NPUEAHAHO HAAEXHMM YUHOM AO MPUCTPOIO.

»  SIKLWLO Ae3a 3aCTPATAM, BUMKHITb MPUCTPIN 3 EAEKTPUYHOI MEepEXi NepeA TUM, IK BUAAAUTHU
4aCTKM MPOAYKTIB, LLLO BAOKYIOTb HorO.

[MicAst BUMKHEHHS! MPUCTPOIO AASt BUAGAEHHS 33AMLLKIB MPOAYKTIB 3i CTiH CKAAHKM MPW HEOOXIAHOCTI

BMKOPUCTOBYWMTE AOMATKY.

» [lepea BBIMKHEHHSM NMPUCTPOIO NMepeKOHaUTeCs, WO PiXydih GAOK HAAEXKHUM YMHOM
NpUEAHaHO.

» HikoAM He BUKOpUCTOBYWMTE NpMAAAAS 26O 3aMacHi YaCTUHM BiA CTOPOHHIX BUPOBHMUKIB,
3aCTOCYBaHHA AKMX He cxBaaeHO dipmoto ,,Philips. Lle npusseae Ao BTpaTh rapanTii Ha
NpUCTpin.

» PiseHb wymy: Lc= 87 dB [A]



VKPAITHCBbKA 43

Mikcep

» HikoAu Ha 3aMoBHIONTE CKASIHKY iHTpeAieHTaMu, TeMnepaTypa skux sue 3a 80 °C.

Abu 3anobirTi BUTIKaHHIO, He 3aAMBaNTE AO CKASHKM Mikcepy GiAblue Hix |,25 AiTpiB pianHu,

0cobAnBO Nepea po6OTOIO NMPUCTPOIO Ha BUCOKIN WBUAKOCTI. He 3aAanBanTe Giablie | AiTpy

AO CKASIHKM MiKCEPa, AIKLLLO BM MPALLIOETE 3 rapsvoio PiAMHOI 260 PiAMHOIO, LLO CUABHO

NiHUTbCA.

» HikoAn He 3a6yBaiTe NOCTaBUTU YLLiAbHIOBAAbHE KiAbLLe Ha PiXKyuui GAOK nepea
NMPUEAHAHHAM CKASIHKM MiKcepa, 60 iHaKLie BUHMKHE MPOTIKaHHS.

» [lepea yBIMKHEHHAM MPUCTPOIO 3aBXAM NEPEBiPANTE, Y BCTAHOBAEHO KPULLKY Ta
BMMIPIOBaAbHY CKASIHKY HaA€XHMUM YMHOM.

MAuH

» HikoAn He BMMKanTe MAMH GiAbLl Hix Ha 30 cekyHA 6e3nepepBHOi poboTu. AaBanTe MAMHY
OXOAOHYTH LLLOHaMeHLLE NPOTATrOM | XBUAUHM MiXK YBIMKHEHHAMM.

» HikoAn He 3a6yBaiTe NOCTaBUTU YLLiAbHIOBAAbHE KiAbLLE Ha PiXKyuui GAOK nepea
NPUEAHAHHAM CKASIHKM MAMHA, 60 iHaKLLe BUHMKHE NPOTIKaHHS.

» HikoAM He 3aCTOCOBYITE MAMH AASl NEPEMEAIOBAHHSA HAATO TBEPAMX MPOAYKTIB, TaKMX, IK
MYCKaTHWUI ropiX, KUTAUCbKMI KaM'ssHUK LYKOP Ta KYBUKU AbOAY.

» [BO3AMKY, 3ipyacTui aHic a0 aHiCOBe HACiHHS 3aBXKAM BMILLYUTE AO CKASIHKM AWLLE Pa3oM 3
iHWMMM NpoAyKTaMu. AKLLO 06POBAATH iX OKPEMO, Lii iHFPEAIEHTU MOXYTb HEraTMBHO
BMAMHYTU Ha MAACTUKOBI A€TaAi NpUcTpolo.

» [MocyaunHa MAMHY MO>Xe BTPaTMTK CBil KOAIp, AIKLLLO ii BUKOPUCTOBYBaTU AAS OBPOBKM Takmx
iHrpeAi€HTIB, IK FrBO3AMKA, aHic 260 KopuLA.

» MAUH He NpusHa4YeHO AAS pOBOTH i3 CUPUM M'ICOM. AAS LIbOrO BUKOPUCTOBYHTE MiKCep.

» He BUMKOPUCTOBYWUTE MAMH AASl POGOTU 3 PiAMHAMM, TAKUMMU, K GPYKTOBI COKM.

DirbTp

» HikoAu He BuKOpUcTOBYHTE BIABTP AASl PEUOBMH, TeMMepaTypa sikux nepesuuye 80°C.

» HikoAn He nepeBaHTaxynTe diAbTp. He KAaaiTh Giabll Hidk 50 r cylieHnx coesux 606is abo
150 r ¢pykTiB AO diAbTPYy 32 OAMH pas.

» [lepea yBIMKHEHHAM MPUCTPOIO 3aBXAM MEPEBIPANTE, YU BCTAHOBAEHO KPMILLIKY Ta
BMMiPIOBAaAbHY CKASIHKY HaA€XHUM YMHOM.

» PixTe ¢ppyKTU Ha HEBEAMKI LUIMATKM NMEpPEA TUM, K MOMICTUTH iX AO diAbTpa.

3amouyWTe CyLUeHi iHFpeAIEHTH, Taki SIK coeBi 606U, NepeA YMilLeHHSAM iX AO MPUCTPOIO.

Mepea nepliMM BUKOPUCTAHHAM

[Nepea NepLIMM BUKOPUCTaHHAM MPUCTPOIO PETEABHO BUUCTITb Ti MOTO YaCTUHM, 5iKi BXOAATD Y
KOHTaKT i3 MPOAYKTaMM XapyyBaHHs (AMB. YMLLEeHHS).

EkcnaAyaTauis npuaapy

MipHa vawka (G)

Bu MoXkeTe BUKOPWCTOBYBATM MiPHY YalLKy AAA BUMIPIOBaHHS KIABKOCTI MPOAYKTIB abo Ans

NPUroTyBaHHA MaloHesy.

> Aaa npuromysaHHa MarioHesy: Onilo nompibHo gogasamu gy»<e NoBIAbHO gAst NPABUABHOT
KOHcHCmeHUil. AAs nburomyBaHHs MaroHe3y 3anycmims MiKcep Ha MAAi LWBMGKOCMI.
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Mikcep

Mikcep BUKOPUCTOBYETBCS AASI BUFOTOBAEHHS MIOPE, HAPIi3KM Ta 3MiLLYBaHHS. 3a AONOMOTOI0 MiKcepa
BM MOXETE BUrOTOBAATH CyMM, COYCU Ta MOAOYUHI KOKTEWAI, 0OPOBASTI 0BOYI, GPYKTH, M'SCO, TICTO
Ta iHWwe.

MiaroroBka Mikcepa Ao po6oTu
Il Npueananite ywiasHiosasbHe Kiabue (E) A0 pixydoro 6aoka (D) (Maa. 1).

A Bcratosith 6AOK HOXiB, HAKPYUYIOUM OO NPOTM FOAMHHMKOBOI CTPIAKM Ha AHO MOCYAMHM
Mikcepa (C), MOKM HiX He 3adiKCyeTbCA HAAXKHUM YMHOM (pUC. 2).

[EA Bcranosith nocyamHy Mikcepa 3 GAOKOM HOXiB Ha By3oA ABUryHa (A) Ta 3adikcynTe,
MOBEPHYBLUM 33 TOAMHHUKOBOIO CTPIAKOIO AO KAaLLaHHS. [oCyAnHY MOXHa BCTaHOBAIOBATHU Y
ABa MOAOXeHHS (puc. 3 Ta puc. 4).

A BresHiTbes, WO NPUCTPIl YBIMKHEHO AO €AEKTPOMEpEXi.

BukopucraHHa Mikcepa
“ [MoKAaAITb iHFPEAIEHTU AO CKASHKM.

A VcTaHoBiTh KPULLKY Ha CKASIHKY MiKcepa.

A 3akpuiite KpULLKY, HATUCHYBLUM T AOHM3Y Ta MOBEPHYBLUM 3a FTOAMHHUKOBOIO CTPIAKOIO AO
KAauaHHs (puc. 5).

I} MowmicTiTh BUMIPIOBaABHY CKASIHKY AO OTBOPY Y CKASHLL MiKcepa.

H Vcranosith pyuky Ha wemakicts | a6o 2.
YCTaHOBITb PyUKy B MOAOMKEHHS IMMYABCHII PEXIM, AKLLO BU XOUETe OBPOBUTU IHFPEAIEHTM AyXKe
LWBMAKO.

A He svukarite npucTpint Giablue Hix Ha 3 XBUAMHM GeanepepBHOi po6oTU.

Po36upaHHsa Mikcepa
Il BiaxAtouiTh NpuUcTpilt Bia poseTKM.

A 3HiMiTb KPULLKY 3 BUMIPIOBAABHOIO CKASIHKOIO 3i CKASIHKM MiKcepa.
[EA 3HimiTb i3 MOTOPHOIO By3Aa CKAAIHKY MiKCepa 3 MPUEAHAHUM AO Hei PiXKyunM GAOKOM.
IZA 3285AM YMCTiTb YACTUHU NMPUCTPOIO, LLLO 3HIMAIOTBCS, BiAPa3y MICAS BUKOPMCTAHHS.

MNopaaun

- AKwWwo Bam HEOBXIAHO NOAPIGHUTH AbOAOBI KYOMKM, MOKAGAITB He BiAblue 6 3a OAMH pa3
(MprbAM3HO 24x35%25 MM), NepeMiCTiTb PyUKy Y MO3MLIO IMMYABCHOTO PEXMMY KiAbKa pasiB.

- M'sco Ta iHWi TBEpAI MPOAYKTM NEPEA, YMILLEHHAM AO CKAAHKM MIKCEPa HapiXKTe Ha HEBEAMKI
LWIMATOYKM.

- He obpobasiiTe oAHOUACHO BEAVIKY KIABKICTb TBEPAMX IHTPEAIEHTIB. AAS AOCATHEHHS
OMTUMAABHOTO PE3YALTATY MM PEKOMEHAYEMO BaM OOPOBASTH X Y KiAbKa MPUMOMIB.

- AAS NPUroTyBaHHS TOMATHOTO COKY PO3PIXKTE TOMATV Ha YOTUPK YaCTUHK Ta Yepes OTBIp
KWHbTE X Ha HOMXI, O 0bepTaloThCA.

®DiabTp Tinbkn Moaeni HR1724 Ta HRI1727

3a AOMOMOroIo Takoro GiAbTPa BU MOXKETE BUTOTOBASTM COKM 3i CBKMX GPYKTIB, KOKTEMAI ab0
coeBe MoAoKo. DiAbTP 3arnobirae NonasaHHIO WMATOUKIB LWKIPKM abo KICTOUOK A0 Harolo.

HikoAn He nepeBaHTaxkynTe $iAbTp. He BMilLyTe A0 HbOro 0AHOYAacHO BiAblue Hix 50 r
niacyweHux coeenx 606is a6o 150 r pykris.
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MpurortyBaHHA ¢$iabTpa Ao po6oTu

Il VcTaHOoBITb CKASHKY 3 MPUEAHAHMM AO Hel PiXKyunMM BAOKOM Ha MOTOPHMIA By30A (A) Ta
3adiKCynTe NOBOPOTOM 32 FOAMHHUKOBOIO CTPIAKOIO, MOKM HE MOYYETE KAALLAHHSA (MaA. 3).
KoHTelHep ¢iAbTpy MOXKe ByTH BCTAHOBAEHUI Y ABOX MOAOXKEHHSIX.

A Bcranosith iabTp (K) y nocyauHy (puc. 6).
[NepecBiaviTbCA, WO Na3n Ha GIABTPI TOYHO HAAIBAIOTHCA Ha BUCTYMNM Y YalliLli MiKcepa.

[El BresHiThes, Wo NpUCTpil yBIMKHEHO AO eAeKTPOMEpeXi.

BukopucraHHsa ¢iabTpa
Il Mokaaaits kpuwky (F) Ha nocyanHy mikcepa.

A Mokaaaits npoaykTH y diAbTp (pUc. 7). He HanoBHioNTe GiAbTp BULLLE BEPXIiBKM CUTA.
Haamite Boay abo iHWyY pianHY (MOAOKO, CiK | Take iHLWE) AO CKAAHKM Mikcepa.PixkTe dpyKTH Ha
HEBEAMKI LIMATKM Mepea, TUM, SIK MOMICTUTH iX A0 GIAbTPa, 3aMOUyIUTe CyLLIEHI MPOAYKTU, TaKi SK
coesi 606u.

[Ell Haawite Boay um iHWY piaMHy (MOAOKO, CiK TOLLO) y YalLKy MiKcepa.

A BcranogiTh MipHy ualwky (G) B OTBip Ha KpULLLL.
AaiiTe NpUCTpoIO NpauioBaTH Ha NpoTA3i MpybAnaHo 40 cekyHA.

IHl BumkHiTb NpUCTPitt Ta 3HIMITb CKASIHKY MiKCEpa 3 MOTOPHOFO By3Aa.

A Buaniite Haniv uepes oTBip y nocyamHi Mikcepa (puc. 8).

He 3HiMaiTe KpULLKY, MIpHY YaLlKy Ta GIAbTP.

AAs ONTUMaALHOTO pesyAbTaTy HaAiHbTe YallKy 3 3aAMLLKAaMKM 3HOBY Ha NPUCTPIK Ta AanTe

nonpatyoBaTtu e AEKiAbKa CEKYHA.

[puMiTKa: KOAM BM OBPOBASETE BEAVKY MOPLLIO MPOAYKTIB, HE BMilLyWTe iX BCi AO GiAbTpa
OAHOUACHO. [TOKAGAITE CrieplLuy HEBEAMKY MOPLIIO Ta AAUTE MPUCTPOIO MONPALIOBATH KiAbKa XBUAWH.
BUMKHITb MPUCTPIN Ta AOAGUTE LLe HEBEAMKY KIABKICTb, are He Bulle BepXiBku cuTa. [losTopionTe
TaKy NMpoLeAypy AO OBPOOKM BCiX IHIPeAIEHTIB. [ 1py pobOoTi MPUCTPOIO KPULLKA CKASIHKM MiKcepa
MOBMHHA OyTW HaAIMHO 3a4MHEHa.

CoeBe MOAOKO
AaHa cTpaBa Ma€ roTyBaT1CA AULLE 3 BUKOPUCTAHHAM QIABTPY.

He ob6pobasiiTe 6iabll HiXX ABi nopLiii 6e3nepepBHO. AaiiTe NPUCTPOIO TPOXMU OXOAOHYTH.

IHrpeAieHTH
- 50 r cyxux coeBux 6obis
- 500 mA Boam

> Bumouyrime coesi 60bu nepeg romyBaHHAM Ha NPoMA3i 4 roguH, nomim Biguigime.

> [lokragimp BumoueHi coesi 6obu go pirnbmpa. Haamime 500 Ma Bogn go CKAsIHKM ma 3mitLyvime
40 ceKyHg.

> Hanmime MoAOKO go KacmpyAi.

> Aa¥ime coeBOMy MOAOKY CKUNIMu, nomim gogasime LiyKpy ma mpumanime Ha NOBIAbHOMY BOTHI
GOKM LIyKOp He PO3NAABUMBCH.

> ChoxuBarime XOAOGHWUM abo rapAYmm.

MauH Auie ans moaerent HRI721 ta HRI1727

AK KOPUCTYBATUCA MAUHOM
Il MokaaaiTs npoaykTH Ao nocyaunkm (H) (puc. 9).
Bu MOMKeTe MpaLioBaTh AK 3 BOAOTMMM, TaK | i3 CyX MM MPOAYKTaMM.
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P2 He zanoeHiovTe CKASIHKY BMLLLe no3Hayuku MAX.

[EA Bisbmith 6A0K HOXIB (J) Ta BCTAHOBITL BeAMKe YLLiAbHIOBaAbHE KiAbLie (I) Ha GAOK HOXiB
(puc. 10).
MepeKroHanTeCs, WO YLWIABHIOBAAHE KiAbLIE BCTAHOBAEHO MPaBMALHO.

I} HareuHTiTh 6AOK HOXIB Ha MOCYAMHY, MOBEPTAIOUM 32 FOAMHHUKOBOIO CTpiAKoIo (puc. | 1).

H Tpumaioum 3i6paHmit MAMH AOTOpPM AHOM, HarBUHTITb Ha HbOFO By30OA ABMIyHa (A),
MOBEPTAIOYM 32 FOAMHHUKOBOIO CTPIAKOIO AO KAauaHHS (puc. 12) .

A BriesHiTbes, Wo NpUCTPil YBIMKHEHO AO eAeKTpOMepesi.

YBIMKHIiTb MPUCTPIN Ta AO3BOAbTE MOMY MPaLLiOBaTU AOKM iHFPEAiEHTH He Byae obpobaeHo.
Lle 3aime npubansHo 10-30 cekyHA.

Po361paHHA MAMHA
Il BiaxAtouiTh NpucTpilt Bia poseTKM.

A Sxwo manu yce Lie NPUEAHAHO AO MOTOPHOTO BY3Aa, BUAAAITb MAMH, MOBEPTAIOUYMN MOTO
NPOTU FTOAMHHUKOBOI CTPIAKM.

Ell 32e5xAM OUMLLYIITE YACTMHM, LLO 3HIMAIOTBCS, BiAPa3y MiCAS BUKOPUCTaHHS MPUCTPOIO.

¥ 3aBAM UMCTITb YaCTUHM NPUCTPOIO, LLLO 3HIMAIOTLCA, BIAPa3y MICA BUKOPUCTAHHS.

M1 peKOMEHAYEMO BaM UNCTUTU YaCTUHW MPUCTPOIO, O 3HIMAIOTLCS, BiAPa3y MICAA BUKOPUCTaHHS.

3aBXXAM BUTArYWTE LUHYP i3 PO3ETKM NEPEA YULLEHHSAM.

»  HiKoAM He YKUCTITb MOTOPHUI BY3OA, PiXKyunit BAOK, GIAbTP Ta YLLiAbHIOBaAbHE KiAbLie 32
AOMOMOTOIO0 MaLLMHU AASl MUTTS MOCYAY.

3aBXAM 3HIMaWTe BCi YaCTUHM, LLLO 3HIMAIOTbCS, Nepea YMLLeHHAM. He 3abyBaiiTe 3HATH
YLLLIAbHIOBaAbHE KiAbLLE 3 Pi>Ky4Oro 6A0Ka (MiKcep Ta MAMH).

» He TopkanTecs Ae3 - BOHU Ay>Ke rocTpi.

CKASIHKM MiKcepa Ta MAMHa (6e3 pixky4oro BAOKa), KPULLKY Ta BUMIPIOBAAbHY CKAAHKY MOXHA MUTW
33 AOMOMOTOIO MALLIMHN AAS MUTTS MOCYAY.

MoTopHu# By3oA
» [TouncTiTb By30OA ABUIryHa BOAOTOIO raH4ipkoto. He MuiTe By30A ABUIyHa MiA KpaHOM.
He 3acTtocoByiTe abpasuBHi MaTepiaAu, MeTaAEBI LLiTKKU, CMUPT TOLLO.

36epiraHHsa

3aAMLLOK LLUHYPa XMBAGHHA OOMOTanTe HaBKPYri MIAAOHY MPUCTPOIO.

HaBkoAMnwHE cepeaoBuLLLe

» He BMKMAANTE NPUCTPiN pa3oM i3 3BUHAMHUMKM MOBYTOBMMM BIAXOAGMM, @ 3A2BAUTE MOTO B
0}iLiIMHUIA MYHKT NPUAOMY AASt MOBTOPHOI Nepepobku. Takum umHom Bu sonomorkete
3aXMCTUTU AOBKIAAS (MaA. | 3).

lMapaHTia Ta 06cAyroByBaHHA

Ao Bam NoTpibHa iHpopMaLlis abo AKLLO Y BaC BUHWMKAV MPOBAEMM, 3aMAITb Ha cTOpiHKY Philips y
Mepexi IHTepHeT - www.philips.com, abo 38'sxiTbcs 3 LleHTpom niaTpuMku kaieHTis Philips y Bawiv
KpaiHi (TeredpoH - Ha rapaHTIMHOMY TaAOHi). AKLO Y Balwiv KpaiHi HeMa LIeHTpy niATprMKM,
3BepHITbCS A0 MicLieBoro aiaepa Philips abo ao CepsicHoro Biaainy komnarii Philips Domestic
Appliences end Personel Cere BV.
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Mjesac
O Motorna jedinica
® On/Off/Pulse tipka
© Posuda mijetalice s pokazivatem razine
© Rezat
@ Prsten za hermetitko zatvaranje
@ Poklopac
© Posuda za mjerenje

Mlinac (samo za model HR1721 i HR1727)
@ Posuda
@ Prsten za hermetitko zatvaranje
O Rezat

Filtar (samo za model HR1724 i HR1727)
@ Filtar za voce

Prije uporabe procitajte ove upute i pogledajte slike.
Zadrzite upute za buduéu uporabu.

Opce upute

» Prije uporabe provjerite da li napon oznacen na natpisnoj plocici aparata odgovara naponu
Vase mreze.

» Ako se mrezni kabel osteti, mora se zamijeniti u ovlastenom Philips servisu kako bi izbjegli
potencijalno opasne situacije.

» Prije sastavljanja, rastavljanja ili podeSavanja uvijek isklju¢ite aparat iz napajanja.

» Aparat nikada ne ukljucujte i ne isklju¢ujte okretanjem nastavaka.

» Nikada ne uranjajte motornu jedinicu u vodu ili bilo koju drugu tekué¢inu i ne ispirite je pod
slavinom. Cistite je iskljutivo vlaznom krpom.

» Nikada ne ostavljajte aparat raditi bez nadzora.

» Drzite mjesalicu dalje od dohvata djece.

» Izbjegavajte kontakt s oStricama rezaca, posebno kada je aparat uklju¢en. Ostrice Vas mogu
ozlijediti!

» Ne dirajte prstima ili predmetima unutrasnjost posude na mijesalici ili mlincu dok aparat radi.

» Ako posuda mijesalice ili mlina nije ispravno spojena, ne stavljajte reza¢ na motornu jedinicu.

» Ako se nozevi blokiraju, iskljucite aparat iz napajanja i uklonite sastojke koji su ih blokirali .

Isklju¢ite aparat i lopaticom uklonite hranu sa stijenke posude.

» Prije uklju¢ivanja uredaja provjerite da li je reza¢ pravilno spojen .
» Nikada ne upotrebljavajte nastavke ili dijelove drugih proizvodaca ako ih nije preporucio

Philips. Koristenje ovakvih dijelova ponistava jamstvo aparata.
» Razina buke: Lc= 87 dB [A]

Mjesa¢

» Temperatura sastojaka u posudi mije3alice nikada ne smije biti visa od 80°C.

» Kako biste sprijecili izlijevanje, u posudu mijesalice ulijte maksimalno 1.25 | tekucine, posebno
ako aparat radi velikom brzinom.Ako obradujete vruce tekucine ili sastojke koji se jako
pjene, ulijte maksimalno |1 tekucine .
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»  Uvijek stavite prsten za hermeticko zatvaranje na reza¢ prije spajanja posude mijesalice kako
biste sprijecili izlijevanje.

» Poklopac mora biti dobro zatvoren, a posuda za mjerenje pravilno umetnuta prije uklju¢ivanja

aparata.

Milinac

» Nikada ne ostavljajte mlinac raditi dulje od 30 sekundi odjednom. Pustite ga da se ohladi prije
ponovnog ukljugivanja.

» Uvijek stavite prsten za hermeticko zatvaranje na reza¢ prije spajanja posude mlinca, kako
biste sprijecili izlijevanje.

» Nikada nemoijte koristiti mlinac za usitnjavanje vrlo tvrdih sastojaka kao $to su muskatni
orasci¢, kineski kristalni Secer i kockice leda.

» Klincice, anis i sjemenke anisa obradujte zajedno s drugim sastojcima.Ako se obraduju
odvojeno, ovi sastojci mogu ostetiti plasti¢ne dijelove aparata.

» Posuda mlinca moze izgubiti boju, ako se mlin koristi za usitnjavanje klinci¢a, anisa ili cimeta.

Mlinac nije namijenjen za sjeckanje sirovog mesa. U tu svrhu upotrijebite rezac.

Ne koristite mlinac za obradu tekucih smjesa kao $to su voéni sokovi.

Filtar

» Temperatura sastojaka u filtru nikada ne smije biti visa od 80°C.

» Nikada nemojte preopterecivati filter. Nemojte istovremeno stavljati vise od 50g susenih zrna
soje ili 150g voca u filter (pogledajte dio "Recepti").

» Poklopac mora biti dobro zatvoren, a posuda za mjerenje pravilno umetnuta prije uklju¢ivanja
aparata.

» Prije stavljanja u filtar, voce izrezite na male komade.

» Prije stavljanja u filtar, namotite suhe mahunarke (npr. zrna soje).

Prije prve uporabe

Prije prve uporabe temeljito oistite sve dijelove aparata koji ¢e doi u kontakt s hranom
(pogledajte dio "Ciscenje").

Uporaba mjesalice

Posuda za mjerenje (G)

Posudu za mjerenje moZzete koristiti za mjerenje sastojaka ili pripremanje majoneze.
» Za pripremu majoneze: Ulje treba dodavati vrlo polako da bi se zadrZala prava konzistentnost. Kod
pripreme majoneze ukljucite mjesalicu na niZu brzinu.

Mjesac

Mijesalica sluzi za fino usitnjavanje, sjeckanje i mijesanje sastojaka. Uz pomo¢ mijesalice mozete
pripremati juhe, umake i mlije¢ne napitke, kao i obradivati povrce, voce, meso, tijesto, itd.

Priprema mjeSaca za uporabu.
Il Spojite prsten za hermetitko zatvaranje (E) na rezag (D) (slika 1).

A Okretanjem reza¢a u smjeru obrnutom od smijera kazaljke na satu spajajte ga na dno posude
mjesalice (C) sve dok noz ne bude pravilno fiksiran (slika 2).
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[Ell Stavite posudu mjesalice s rezatem spojenim na motornu jedinicu (A) i ugvrstite okretanjem
u smjeru kazaljke na satu dok ne zatujete zvuk 'klik'. Posuda mje3alice moze se staviti u dvije
pozicije (slika 3 i 4).

A Provjerite da li je aparat uklju¢en u napajanje.

Uporaba mijesalice
Il Stavite sastojke u posudu mijesalice.

A Poklopite posudu mijesalice.

[El Zatvorite poklopac pritiskom prema dolje i okretanjem u smjeru kazaljke na satu dok ne
zatujete 'klik' (slika 5).
I} Umetnite posudu za mjerenje u otvor na poklopcu.

IHl Okrenite prekida¢ na zeljenu brzinu (1 ili 2).
Za brzu obradu sastojaka, okrenite prekidac u polozaj "Pulse".

A Aparat ne smije raditi dulje od 3 minute odjednom.
Odvajanje mijesalice

Il Odspoijite aparat iz napajanja.

A Skinite poklopac s posudom za mjerenje s posude mijesalice.

[El Odvojite posudu s rezatem s motorne jedinice.

I Posebne dijelove aparata otistite odmah nakon uporabe.

Savjeti

- U posudu mijesalice stavite najvise 6 kocaka leda (veli¢cine oko 24x35x25mm) kada ih Zelite
usitniti i nekoliko puta okrenite prekida¢ na polozaj "pulse”.

- Meso i ostale krute sastojke izreZite na male komade prije obrade u mijegalici.

- Ne obradujte veliku koli¢inu krutih sastojaka odjednom. Za postizanje dobrih rezultata, sastojke
podijelite na manje koli¢ine.

- Zapripremu soka od rajcice, izreZite rajcice na Cetvrtine i stavite ih kroz otvor na poklopcu na
rotiraju¢e nozeve.

Filtar (Samo za model HR 1724 i HR1727)

Filtar je namijenjen za pripremanje ukusnih sokova od voca, koktela ili mlijeka od soje. Ako koristite
filtar, kostice i koZa nece zavrsiti u vasem napitku.

Nemoijte preopteretiti filtar. Ne stavljajte u filtar odjednom viSe od 50g suhih zrna soje ili 150g
voca u filtar.

Priprema filtra za uporabu
Il Spojite mijesalicu s rezatem na motornu jedinicu (A) i okrenite je u smjeru kretanja kazaljki
na satu dok ne zaZujete "klik" (slika 3). Posuda mijesalice se moze namijestiti u dva poloZaja.
A Stavite filter (K) u posudu mjesalice (slika 6).
Pazite da utori filtera to¢no pristaju na rebra unutar posude mjesaca.

Ell Provjerite da li je aparat uklju¢en u napajanje.
Uporaba filtra
Il Stavite poklopac (F) na posudu mijesalice.

A Stavite sastojke u filter (slika 7). Nikada ne stavljajte sastojke iznad vrha mrezice.
Prije stavljanja u filtar; izreZite voc¢e na manje komade i namocite suhe mahunarke (nprzrna soje) .
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A Ulijte vodu ili neku drugu teku¢inu (mlijeko, sok, itd.) u posudu mijesalice.

I} Umetnite posudu za mjerenje (G) u otvor na poklopcu.
Pustite neka aparat radi oko 40 sekundi.

H Iskljucite aparat i skinite posudu mijesalice s motorne jedinice.

A Istotite napitak kroz otvor za togenje na posudi mjesalice (slika 8).
Nemojte uklanjati poklopac, posudu za mjerenje i filter:

Za optimalne rezultate vratite posudu s preostalim sastojcima na aparat i pustite ga raditi jo$
nekoliko sekundi.

Napomena: Kada obradujete vece koli¢ine sastojaka, ne stavljajte sve sastojke u filtar odjednom.
Stavite manju koli¢inu sastojaka u filtar i uklju¢ite aparat na nekoliko sekundi. Iskljucite ureda; i
dodajte preostalu koli¢inu sastojaka pazeci da sastojci nikada ne prijedu vrh mreZice. Navedeni
postupak ponavljajte sve dok ne zavrsite s obradom Zeljene koli¢ine sastojaka. Posuda mijesalice
mora biti zaklopljena za vrijeme rada aparata.

Milijeko od soje
MoZe se pripremiti samo uz pomoc filtra.

Nemojte bez prekida usitnjavati 2 serije za redom. Ostavite aparat da se malo ohladi prije
nego $to nastavite s radom.

Sastojci

- 50g suhih zrna soje

- 500ml vode

> Zrna soje namacite u vodi 4 sata prije obrade. Iscijedite ih prije pripreme.

> Stavite namocena zrna soje u filtar. Ulijte 500ml vode u posudu mijesalice i mije$ajte 40 sekundi.
> Ulijte mlijeko u posudu.

> Stavite mlijeko od soje kuhati, dodajte Secer i ostavite da lagano vrije dok se $ecer ne rastopi.

> Mlijeko od soje moZete posluZiti vruce ili hladno.

Mlinac Samo za model HR 1721 i HR 1727

Uporaba mlinca
I Stavite sastojke u posudu (H) (slika 9).
U mlincu mozete obradivati viazne ili suhe sastojke.

A Ne punite posudu iznad oznake "MAX".

[l Uzmite rezat ()) i stavite veéi prsten za hermeti¢ko zatvaranje (I) na reza¢ (slika 10).
Provjerite da li je gumeni prsten za hermeticko zatvaranje ispravno stavljen.

A Pritvrstite rezat na posudu okretanjem u smjeru kazaljke na satu (slika 11).

H Drite sastavljeni mlinac okrenut prema dolje i pri¢vrstite ga na motornu jedinicu (A)
okretanjem u smjeru kazaljke na satu sve dok ne zaZujete 'klik' (slika 12).

A Provjerite da li je aparat ukljuéen u napajanje.

Ukljucite aparat i pustite ga da radi oko 10-30 sekundi kako biste dobili fino usitnjene
sastojke.
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Odvajanje mlinca
Il Odspojite aparat iz napajanja.

A Miinac odvojite od motorne jedinice okretanjem u smjeru suprotnom od kretanija kazaljki na
satu.

[El Rezat odvojite od posude okretanjem u smjeru suprotnom kretanju kazaljki na satu.
A Posebne dijelove aparata otistite odmah nakon uporabe.
Posebne dijelove aparata ocistite odmah nakon uporabe.

Prije ¢iS¢enja iskljucite aparat iz napajanja.

» Nikada nemojte istiti motornu jedinicu, rezace, filtar i prstenove za hermeti¢ko zatvaranje u
perilici posuda.

Prije ¢i$¢enja odvojite sve posebne dijelove. Pazite da skinete prsten za hermeti¢ko zatvaranje
s rezaca (mijesalice i mlinca).

» lzbjegavajte kontakt s nozevima. NozZevi su jako ostri.

Posude mijesalice i mlinca (bez rezaca), poklopac i posuda za mjerenje se mogu prati u perilici
posuda.

Motorna jedinica
» Motornu jedinicu oéistite vlaznom krpom. Ne ispirite motornu jedinicu pod slavinom.
Izbjegavajte uporabu abrazivnih sredstava, jakih sredstava za ¢iséenje, alkohola, itd.

Pohranjivanje

Omotajte visak mreznoga kabela oko podnoZja aparata.

Zastita okolisa

» Aparat ne odbacujte zajedno s ostalim ku¢nim smecem, ve¢ ga odloZite na za to predvidena
prikupljali$ta. Na taj nac¢in pridonosite zastiti okolisa (Slika 13).

Jamstvo i servis

Zatrebate li informaciju ili imate problem, molimo, posjetiti Philips web stranicu www.philips.com ili
se obratite Philips predstavnistvu uVasoj zemlji (brojevi telefona se nalaze u prilozenom jamstvenom
listu). Ako takvog predstavnistva nema u Vasoj zemlji, obratite se prodavatelju ili ovlastenom servisu.
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Kannmikser
O Mootor
@ Sisse/vilia/pulseerimistoimingu nupp
© Tasemeniiduga kannmikser
® Tiiviktera
@ Tihendvaru
@ Kaas
© Mbsdtendu
Veski (ainult mudel HR 1721 ja HR1727)
® Kann
QO Tihendvoru
O Tiviktera

Filter (ainult mudelid HR1724 ja HR1727)
@ Puuviliafitter

Pange tdhele

Lugege kasutuspetus tédhelepanelikult |&bi ja vaadake jooniseid enne seadme kasutama hakkamist.

Hoidke kasutusdpetus alles ka edaspidiseks.

Téhtis

Kontrollige, et kohalik voolutugevus vastaks seadme voolutugevusele enne seadme
sissellilitamist.

Kui seadme toitejuhe on kahjustatud, tohib selle asendada ainult Philips v6i Philipsi poolt
volitatud teeninduskeskus, sest kvalifitseerimata parandamine vib seadme kasutajale luua
vaga ohtlikke olukordi.

Liilitage seade alati vooluvorgust vilja enne lisatarvikute kokkupanemist, lahtivotmist voi
asendamist.

» Arge lillitage seadet sisse ja vilja tarvikute abil.

» Arge kunagi pange mootoriosa vette voi mone teise vedeliku sisse ega loputage seda veega.
Piihkige mootoriosa ainult niiske lapiga.

»  Arge jitke tootavat seadet jirelvalveta.

»  Arge lubage lastel seadet kasutada.

» Vitige terade katsumist, eriti kui seade on vooluvérgus.Terad on viga teravad!

»  Arge kunagi pange sérmi ega mingeid esemeid mikserikannu, kui seade to6tab.

» Arge kunagi pange tiiviktera mootorile enne, kui (mikseri- v&i veski-) kann ei ole korralikult
seadmele kinnitatud.

»  Kui terad jddvad kinni, liilitage seade vilja, enne kui hakkate eemaldama takistust pShjustanud
koostisosi.

Kui v&imalik, kasutage kaabitsat, et vljalllitatud seadme kannu seintelt toiduaineid eemaldada.

Kontrollige alati, et terad oleksid korralikult kinnitatud enne seadme sisse voi vilja liilitamist.
Arge kunagi kasutage teiste tehaste poolt toodetud lisatarvikuid v&i -osi, mida Philips ei ole
soovitanud. Garantii muutub kehtetuks, kui olete kasutanud teisi tarvikuid vdi osi.

Miira tase: Lc = 87 dB [A]
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Kannmikser

Arge kunagi pange kannu toiduaineid, mille temperatuur iletab 80 °C.

Pritsmete viltimiseks drge tiitke kannu ile 1,25 liitri vedelikuga, eriti kui to6tlemine toimub

suurel kiiruseI.Arge taitke kannu tle | liitri, kui todtlete kuuma vedelikku véi toiduaineid, mis

vahutavad.

» Enne kannmikseri kokkupanemist drge unustage tihendvéru iimber tiiviktera panna, muidu
voib seade lekkima hakata.

» Kontrollige alati, et kaas oleks korralikult suletud ja m&&tendu oleks sisestatud enne, kui

liilitate seadme sisse.

Veski

»  Arge laske seadmel vaheajata to6tada iile 30 sekundi. Kui koostisosade téstlemine ei ole veel
|6petatud, lilitage seade minutiks vilja ja seejérel jatkake toimingut.

» Enne veski ndu kokkupanemist drge unustage tihendrongast limber tiiviktera.panna, muidu
voib seade lekkima hakata.

»  Arge kunagi kasutage veskit viga kdvade toiduainete nagu muskaatpihkli, hiina tiikksuhkru ja

jadkuubikute jahvatamiseks.

Toodelge nelki, tahtaniisi ja aniisiseemeid koos teiste koostisosadega. Kui nimetatud aineid

eraldi t66delda, voivad need seadme plastosi rikkuda.

» Veski ndu voib oma vdrvuse kaotada, kui veskit kasutada selliste koostisosade, nagu nelk, aniis
ja kaneel jahvatamiseks.

» Veski ei ole m&eldud toore liha hakkimiseks. Selleks kasutage kannmikserit.

» Arge kasutage veskit vedelate jookide nagu puuviljamahla valmistamiseks.

Filter

Arge to6delge filtris toiduaineid, mille temperatuur iiletab 80°C.

Arge kunagi pange filtrit liialt tais. Arge pange korraga enam kui |0g kuivatatud sojaube v&i

150 g puuvilja filtrisse (vt 'Reseptid').

» Kontrollige alati, et kaas oleks korralikult suletud ja mé6tendu oleks sisestatud enne, kui
ltilitate seadme sisse.

» Loigake puuvili vdikesteks tiikkideks, enne kui panete need filtrisse.

» Enne kuivatatud kaunviljade, nditeks sojaoad, filtrisse panemist leotage neid.

Enne esmakasutust

Puhastage hoolikalt seadme osi, mis on kokkupuutes toiduainetega enne seadme esmast kasutamist
(vt 'Puhastamine").

Seadme kasutamine

MG6tencu

Véite moStendud kasutada toiduainete koguse mddtmiseks v3i majoneesi valmistamisel.
> Magjoneesi valmistamisel: Oli peab lisama vdga aeglaselt, et saavutada bige konsistents. Laske mikseril
té6tada aeglasel kiirusel.

Kannmikser

Kannmikseriga saab plreestada, hakkida ja segada. Kannmikseriga valmistage suppe, kastmeid ja
piimakokteile ning tdddelge kddgi-, puuvilju, liha, tainast jms.
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Tiiviknoa ettevalmistus kasutamiseks
Il Pange tihendvéru (E) tiivikterale (D) (joon 1).

A Keerake tiiviktera vastupieva kannmikseri (C) péhja, kuni nuga on kindlalt fikseeritud
(joon 2).

[EX Paigaldage kannmikser, millele on iihendatud tiiviktera, mootorile (A) ja keerake seda
galdag ]
paripdeva, kuni kostab 'kl&psatus'. Kannmikserit on véimalik paigaldada kahte asendisse (joon
3ja4).

[ 4 | Kontrollige, kas seade on lihendatud vooluvorku.
Kuidas kasutada kannmikserit
Il M66tke ained kannmikserisse.
A Asetage kannmikserile kaas.
A Vajutage kaanele ja seejirel keerake seda piripaeva, kuni kostab 'kldpsatus' (joon 5).
A Sisestage m&6tendu kaane avausse.

H Valige liilitiga kiirus | voi 2.
Keerake lliti 'pulseerimisasendisse, kui soovite koostisosi t66delda véga lihikest aega.

A Arge laske seadmel té6tada enam kui 3 minutit korraga.

Mikseri lahtivotmine
Il Eemaldage pistik pistikupesast.

A Eemaldage kannmikserist mé6tenduga kaas.
[E Eemaldage kannmikser koos tiivikteraga mootorilt.
[ 4 | Puhastage eemaldatavaid osi kohe parast kasutamist.

Noéuanded

- Kui soovite peenestada jddkuubikuid, drge pange kannu enam kui 6 kuubikut (umbes 24 x 35 x
25 mm) ning seejdrel keerake |Uliti m&neks ajaks pulseeriva toimingu asendisse.

- Liha jm tahked toiduained tuleb I3igata viikesteks tikkideks enne mikserisse panemist.

- Arge toddelge korraga suurt kogust tahkeid toiduaineid. Parema tulemuse saavutamiseks
soovitame toiduained jaotada vdiksemateks portsjonideks.

- Tomatimahla valmistamiseks |8igake tomatid neljaks osaks ja pange tukid sisselllitatud
kannmikserisse turvalukustis oleva ava kaudu.

Filter Ainuft mudelid HR1724 ja HR1727.

Selle filtri abil saab valmistada suurepdraseid varske puuvilja mahlu, kokteile ja sojapiima. Filter véldib
koorte ja seemnete sattumist joogi sisse.

Arge pange filtrit liiga tiis. Arge pange sinna korraga enam kui 50 g leotamata kuivatatud sojaube
voi 150 g puuvilja.

Filtri ettevalmistamine kasutamiseks
Il Asetage kannmikser, millele on iihendatud tiiviktera, mootori kiilge (A) ja keerake piripieva,
kuni kuulete klopsatust (joon 3). Kannmikserit on véimalik panna kahte asendisse.

A Pange filter (K) kannmikserisse (joon 6).
Kontrollige, et filter on korralikult kinnitatud kannmikserisse.

[FA Kontrollige, kas seade on {ihendatud vooluvérku.
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Kuidas kasutada filtrit
Il Pange kaas (F) mikserkannule.

A Pange toiduained filtrisse (joon 7). Arge tiitke filtrit iile sdela serva.
Enne koostisosade filtrisse asetamist IGigake puuvili véikseteks tiikkideks, kuivatatud kaunvilju, nagu
nditeks sojaoad, leotage enne nende t&otlemist.

A Valage kannmikserisse vesi véi mingi muu vedelik (piim, mahl jms).

A Sisestage m&&tendu (G) kaane avausse.
Laske seadmel umbes 40 sekundit td&tada.

H Liilitage seade vilja ja eemaldage kannmikser mootorilt.

_ﬂ Valage jook kannmikseri tila kaudu vilja (joon 8).
Arge eemaldage kaant, md&tendud ega filtrit.

Parima tulemuse saamiseks pange kann ilejaanud koostisosadega tagasi seadmele ja laske
tootada veel moned sekundid.

Markus: kui to6tlete suurt kogust, soovitame mitte panna filtrisse kdiki toiduaineid korraga. Alustage
to6tlemist vdikesest kogusest ja laske seadmel mdned sekundit t66tada. Seejarel Illitage seade vilja
ja lisage jargmine vdike kogus, kuid drge Uletage sdela serva. Korrake seda toimingut, kuni k&ik
koostisosad on t66deldud. Hoidke kaas td&tlemise kdigus alati mikseril.

Sojapiim
Selle retseptis kirjeldatud toitu on vdimalik valmistada ainult filtriga.

Arge toddelge vahepausita enam kui kahte kogust korraga. Laske seadmel jahtuda, enne kui
jatkate tootlemist.

Toiduained

- 50 g sojaube

- 500 ml vett

» Leotage sojaube 4 tundi enne k ui asute neid td6tlema. Enne tdétlust kurnake.

> Pange leotatud sojaoad filtrisse. Valage 500 ml vett kannmikserisse ja toédelge 40 sek.

> Valage piim potti.

> Laske sojapiimal keema minna, lisage suhkur ja laske tasapisi keeda, kuni suhkur on sulanud.
> Serveerida kuumalt véi kiilmalt.

Veski Ainult mudelid HR 1721 ja HR 1727

Kuidas veskit kasutada
Il Pange toiduained kannu (H) (joon 9).
V&ib téodelda nii margi kui kuivi koostisosi.

A Arge tiitke kannu iile "MAX" mirgi.

[El Vétke suurem tiiviktera () ja paigaldage tihendvéru (1) sellele (joon 10).
Kontrollige, et kummist tihendvdru oleks paigaldatud korralikult.

A Keerake tiivitera kannu paripaeva (joon 11).

Il Hoidke kokku pandud veski iilemine ots allapoole ja keerake mootorile (A) piripieva, kuni
kostab 'kldpsatus' (joon 12).

[ 6 | Kontrollige, kas seade on iihendatud vooluvérku.

Lilitage seade sisse ja toodelge toiduaineid, kuni need on piisavalt peeneks jahvatatud. See
kestab umbes 10-30 sekundit.
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Veski lahtivotmine
Il Eemaldage pistik pistikupesast.
A Kui veski on veel mootoril, eemaldage seda vastupieva keerates.
[EA Eemaldage tiiviktera kannust, seda vastupieva keerates.
A Puhastage eemaldatavaid osi kohe parast kasutamist.

Nouanded

Moned toiduained, mida saab veskiga jahvatada:

- 25-50 g kookospahkli viljaliha, kdva juustu (ndit Parmesani), tiikisuhkur, kuivatatud chilli, kuivatatud
kala v3i krevette ja leotatud lootusseemneid.

- 25-75 g piprateri, seesamseemneid, riisi, kuivatatud sojaube, kuivatatud herneid, pahleid
(kooritud) ja kohviube.

Voite veskit kasutada ka karri voi maitseainete pasta, kastme, viirtsitatud puuviljakastme voi
marinaadi ja imikutoidu valmistamiseks.

Veski ei ole m&eldud toore liha hakkimiseks. Selleks kasutage kannmikserit.

Arge kasutage veskit vedelate jookide nagu puuviljamahla valmistamiseks.

Puhastamine

Puhastage eemaldatavaid osi kohe pérast kasutamist.

Enne puhastamist votke seadme toitejuhe pistikupesast alati vilja.

Arge peske mootorit, tiiviktera, filtrit ega tihendvéru ndudepesumasinas.

Puhastage eemaldatavaid osi kohe pirast kasutamist. Arge unustage tiivikteralt eemaldada
tihendvoru (mikseril ja veskil).

» Viltige tiivikterade katsumist. Need on viga teravad.

Kannmikserit ja veski anumat (tiivikterata), kaant ja mddtendu voib pesta ndudepesumasinas.

Mootor
» Puhastage mootorit niiske lapiga. Arge loputage voolava vee all. Arge kasutage abrasiive,
kasnu, alkoholi, jms.

Kerige Ulejddv toitejuhe Umber seadme aluse.

Keskkonnakaitse

»  Arge visake kasutusest kdrvaldatud seadet tavalise olmepriigi hulka, vaid viige see vastavasse
kogumispunkti. Olge keskkonnasébralik (joon 13).

Garantii ja teenindus

KuiTe vajate informatsiooni voi on Teil probleemid tekkinud, kilastage Philips Web lehekilge
www.philips.com v&i v3tke Uhendus teie maa Philipsi hoolduskeskusega (lisainfot ja telefoninumbrid
leiate garantiitalongilt). Kui Teie maal ei ole Philipsi hoolduskeskust, pé&rduge Philipsi toodete miidija
poole voi votke Uhendus Philipsi koduhooldusseadmete ja isikliku hoolduse BV
teenindusosakonnaga.
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Visparigs apraksts

Maisitajs
O Motora nodalijums
® leslégianas/izslégianas/pulsa sledzis
@ Maisiganas trauks ar limena iezimém
® Asmenu bloks
@ Izolicijas gredzens
@ Viks
© Meérglaze

Dzirnavinas (tikai modeliem HR1721 un HR1727)
@ Trauks
O 1zolicijas gredzens
® Asmenu bloks

Filtrs (tikai modeliem HR1724 un HR1727)
Q@ Auglu filtrs

Svarigi
Pirms ierices lietosanas rlpigi izlasiet Sis pamacibas un apskatiet Zimé&umus.

Glabgjiet §is pamacibas turpmakam uzzinam.

Visparigi

» Pirms ierices pievienosanas elektrotiklam parbaudiet, vai uz tas noraditais spriegums atbilst
elektrotikla spriegumam jlsu majas.

» Ja elektribas vads ir bojats, tas janomaina Philips autorizéta servisa darbnici, lai izvairitos no
bistamam situacijam.

» Pirms piestiprinat, nonemat vai pielagojat kadu piederumu, vienmér atvienojiet ierici no
elektrotikla.

» Nekad neieslédziet un neizslédziet ierici, pagriezot piederumus.

» Nekad nemérciet motora nodalijjumu tdenT vai cita $kidruma, ka arT neskalojiet to tekosa

tdent. Motora nodalijumu tiriet tikai ar mitru dranu.

Nekad neatstajiet ieslegtu ierici bez uzraudzibas.

Raugieties, lai ierice nebitu pieejama bérniem.

Nepieskarieties asmeniem, 1pasi, ja ierice ir pievienota elektrotiklam.Asmeni ir |oti asi!

Nekad nelieciet roku vai kadu priek$metu maisitaja vai dzirnavinu trauka, kamér ierice

darbojas.

» Nekad nenovietojiet asmenu bloku uz motora nodalijuma, ieprieks riipigi nepiestiprinot
maisitaja vai dzirnavinu trauku.

» Jaasmenos kaut kas iekeras, atvienojiet ierici no elektrotikla, pirms iznemat no asmeniem
iespridusos produktus.

Lai nonemtu produktus no trauka sienindm, izslédziet maisitaju un lietojiet lapstinu.

» Pirms pievienojat ierici elektrotiklam un iesledzat, vienmér parliecinieties, vai asmenu bloks ir
pareizi piestiprinats.

» Nekad nelietojiet citu razotaju piederumus vai detalas, kuras nav ieteicis Philips. Ja lietosiet
$adus piederumus vai detalas, ierices garantija k|is nederiga.

» Troksna limenis: Lc = 87dB [A]
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Maisitajs

Nekad neiepildiet maisi$anas trauka produktus, kuru temperatiira parsniedz 80 °C.

Lai produkti neizslakstitos, neiepildiet maisi$anas trauka vairak par 1,25 litriem $kidruma,

Tpasi, ja produktu apstrade notiek liela atruma. Neiepildiet maisiSanas trauka vairak par | litru

produktu, ja apstradajat karstus $kidrumus vai putojosas vielas.

» Pirms piestiprinat maisi$anas trauku, vienmér uzlieciet izolacijas gredzenu asmenu blokam, lai
noverstu Skidruma nopltdi.

» Pirms iesl€dzat ierici, vienmér parliecinieties, ka vaks ir rlpigi aizvérts un mérglaze pareizi

ievietota vaka atveré.

Dzirnavinas

» Nekad nelietojiet dzirnavinas ilgak par 30 sekundém bez partraukuma. Starp apstrades
cikliem |aujiet dzirnavinam atdzist vismaz vienu mindti.

» Lai novérstu $kidruma nopltdi, vienmér uzlieciet asmenu blokam izolacijas gredzenu, pirms
piestiprinat dzirnavinu trauku.

» Nekad nesmalciniet dzirnavinas |oti cietus produktus, piem&ram, muskatriekstu, Kinas rupjo
cukuru un ledus gabalinus.

» Vienmér apstradajiet kiploku daivinas, anisu un anisa séklas kopa ar citiem produktiem.
Apstradajot atseviski, tie var bojat ierices plastmasas detalas.

» Dzirnavinu kausin$ var zaud@t krasu, ja dzirnavinas tiek smalcinati tadi produkti ka kiploku
daivinas, aniss un kanélis.

» Dzirnavinas nav piemérotas j€las galas smalcinasanai. Dzirnavinu vieta izmantojiet maisitaju.

» Neizmantojiet dzirnavinas $kidru maisijumu, piem&ram, auglu sulu, gatavosanai.

Filtrs

Nekad nelietojiet filtru, lai apstradatu produktus, kuru temperatira parsniedz 80 °C.

» Neparslogojiet filtru.Viena reize neiepildiet filtra vairak par 50 g kaltétu sojas pupinu vai |50
g auglu (sk. "Reseptes").

»  Pirms iesledzat ierici, vienmér parliecinieties, ka vaks ir riipigi aizvérts un mérglaze pareizi
ievietota vaka atvere.

» Pirms pildat auglus filtra, sagrieziet tos mazakos gabalinos.

» Izmércgjiet kaltétus paksaugus, pieméram, sojas pupinas, pirms pildat tos filtra.

lerices sagatavosana lietoSanai

Pirms lietojat ierici, ripigi notiriet visus piederumus un detalas, kas saskarsies ar produktiem (sk.
"Tirigana").

lerices lietosana

Mérglaze (G)

Mérglazi varat izmantot, lai novértétu produktu daudzumu vai pagatavotu majonézi.
» Lai pagatavotu majonéz: Lai ieglitu nepiecieSamo konsistenci, ella japievieno Joti [éni. Gatavojot
majonézi, darbiniet maisitaju ar mazu atrumu.

Maisitajs

Maisttaju var izmantot biezena gatavosanai, smalcinasanai un maisisanai. lzmantojot maisitaju, varat
pagatavot zupas, mérces un piena kokteilus, ka arf apstradat darzenus, auglus, galu, miklu u. tml.
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MaisTtaja sagatavosana lietoSanai
Il Uzlieciet izolacijas gredzenu (E) asmenu blokam (D) (1. zim.).

A Uzskriivéjiet asmenu bloku maisi$anas traukam (C) pret&ji pulkstena raditaju kustibas
virzienam, [1dz nazis ir kartigi nostiprinats (2. zim.).

[EA Piestipriniet maisi$anas trauku ar tam piestiprinato asmenu bloku motora nodalijumam (A)
un nostipriniet to, pagriezot pulkstena raditaju kustibas virziena, lidz izdzirdams klikskis.
MaistSanas trauku var piestiprinat divos stavoklos (3. un 4.zim.).

A Pirliecinieties, ka ierice ir pievienota elektrotiklam.
Maisitaja lietoSana

Il levietojiet maisi$anas trauka produktus.

A Uzlieciet maisi$anas traukam vaku.

A Aizveriet vaku, to piespiezot un pagriezot pulkstena raditaju kustibas virzien, lidz dzirdams
klikskis (5.zim.).
A levietojiet mérglazi vaka atveré.

[ 5 | Pagriezot sledzi, izvélieties |. vai 2.atrumu.
Pagrieziet slédzi "pulsa" stavokli, ja vélaties produktus apstradat isu bridi.

A Nedarbiniet ierici ilgak par 3 minGitém bez partraukuma.

Maisitaja izjaukSana
Il Atvienojiet ierici no elektrotikla.
A Nonemiet vaku un mérglazi no mais$anas trauka.
El Nonemiet maisi$anas trauku un tam pievienoto asmenu bloku no motora nodalijuma.
A Vienmér tiriet nonemamas detalas tiilit p&c lietosanas.

Padomi

- Ja vélaties sasmalcinat ledus gabalinus, ievietojiet maisiSanas trauka ne vairak ka sesus ledus
gabalinus (aptuveni 24 x 35 x 25 mm lielus) un dazas reizes pagrieziet slédzi pulsa stavoklr.

- Pirms liekat galu vai citus blivus produktus maisisanas trauka, sagrieziet tos mazakos gabalinos.

- Neapstradgjiet lielu daudzumu blivu produktu vienlaicigi. Lai sasniegtu labus rezultatus, iesakam
apstradat Sos produktus, sadalitus mazakas porcijas.

- Lai pagatavotu tomatu sulu, sagrieziet tomatus Cetras dalas un iemetiet tas pa vaka atveri uz
rotéjosiem asmeniem.

Filtrs Tikai modeliem HR 1724 un HRI1727

59

Ar 30 filtru varat pagatavot gardas, svaigas auglu sulas, kokteilus vai sojas pienu. Filtrs nelauj séklam un

mizam ieklUt dzériena.

Neparslogojiet filtru.Viena reizé neiepildiet filtra vairak par 50 g neizmércétu, kaltétu sojas pupinu

vai 150 g auglu.

Filtra sagatavosana lietoSanai

Il Piestipriniet maisi$anas trauku ar tam piestiprinato asmenu bloku motora nodalijumam (A)
un nostipriniet to, pagriezot pulkstena raditaju kustibas virzien3, [ldz dzirdams klikskis
(3. Zim.). MaisiSanas trauku var piestiprinat divos stavok|os.

A levietojiet filtru (K) maisi$ana trauka (6. zim.).
Parliecinieties, ka fittra rievinas precizi pieklaujas izliekumiem maisisanas trauka iekspuse.
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[EX Parliecinieties, ka ierice ir pievienota elektrotiklam.

Filtra lietoSana
Il Uzlieciet maisi$anas traukam vaku (F).

A levietojiet filtra produktus (7.zim.). lepildiet sieta tik daudz produktu, lai tie neparsniedz sieta
augSmalu.

Sagrieziet auglus mazakos gabalinos un izmércéjiet kaltétus paksaugus, pieméram, sojas pupinas,

pirms ievietojat tos filtra.

EA lelejiet Gdeni vai citu $kidrumu (pienu, sulu u. tml.) maisi$anas trauka.

A Vika atveré ievietojiet mérglazi (G)..
Laujiet iericei darboties aptuveni 40 sekundes.

A Izslédziet ierici un nonemiet maisi$anas trauku no motora nodalfjuma.

A 1zlejiet dz&rienu pa maisT$anas trauka snipi (8. zim.).
Nenonemiet vaku, mérglazi un filtru.

Lai iegtitu vislabakos rezultatus, vélreiz uzlieciet trauku ar atlikusajiem produktiem uz ierices
un laujiet tai darboties dazas sekundes.

levérojiet: apstradajot lielu daudzumu produktu, iesakam neievietot visus produktus filtra vienlaicigi.
Saciet ar mazas porcijas apstradi un |aujiet iericei dazas sekundes darboties. Izslédziet ierici un
pievienojiet V&l mazliet produktu t3, lai tie neparsniedz sieta augSmalu. Atkartojiet So proceddru, lidz
apstradati visi produkti. Produktu apstrades laika maisiSanas traukam jabit nosegtam ar vaku.

. Sojas piens
So recepti var pagatavot tikai ar filtru.

Neapstradajiet vairak par 2 porcijam bez partraukuma. Pirms atkartotas apstrades |aujiet
iericei atdzist.

Produkti
- 50 g kaltétu sojas pupinu
- 500 ml Gdens

> Pirms sojas pupinu apstrades izmércgjiet tas Cetras stundas. Nolieciet mala noZit.

> lelieciet izmércétds sojas pupinas filtrd. lelejiet 500 ml Gdens maisiSanas traukd un maisiet
40 sekundes.

> lelejiet pienu katla.

> Kad sojas piens uzvatijies, pievienojiet cukuru un vdriet uz Iénas uguns, lidz cukurs ir izkusis.

> Pasniedziet karstu vai aukstu.

Dzirnavinas Tikai modeliem HR 1721 un HR 1727.

Dzirnavinu lietoSana
Il lepildiet produktus trauka (H) (9.zim.).
Varat apstradat gan sausus, gan mitrus produktus.

A Neparsniedziet trauka maksimala imena iezimi "MAX".

[EA Uzlieciet lielako izolacijas gredzenu (1) asmenu blokam (J) (10.zim.).
Parliecinieties, ka gumijas izolacijas gredzens ir novietots pareizi.

A Uzskriivéjiet asmenu bloku traukam, pagriezot to pulkstena raditaju kustibas virziena
(I'l.zZim.).
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E Apgrieziet saliktas dzirnavinas otradi un uzskriivéjiet motora nodalijumam (A), pagriezot
pulkstena raditaju kustibas virziena, lidz dzirdams klikskis (12.zim.).

A Pirliecinieties, ka ierice ir pievienota elektrotiklam.

lesledziet ierici un |aujiet tai darboties, lidz produkti ir pietiekami siki sasmalcinati. Tas aiznems
aptuveni 10-30 sekundes.

Dzirnavinu izjaukSana
Il Atvienoijiet ierici no elektrotikla.

A )a dzirnavinas joprojam ir piestiprinitas motora nodalijumam, nonemiet tas no motora
nodalljuma, pagriezot pretgji pulkstena raditaju kustibas virzienam.

El Nonemiet asmenu bloku no trauka, pagriezot to pretgji pulkstena raditaju kustibas virzienam.

A Vienmér tiriet nonemamas detalas tiilit p&c lietosanas.

Tirisana
lesakam nonemamas detalas tirit tdlit péc lietosanas.

Pirms ierices tiriSanas vienmér atvienojiet to no elektrotikla.

» Nekad nemazgajiet motora nodalijumu, asmenu bloku, filtru un izolacijas gredzenus trauku
mazgajamaja masina.

» Pirms tiriSanas vienmér izjauciet visas nonemamas detalas.

» Nepieskarieties asmeniem.Asmeni ir |oti asi!

Maisitaja un dzirnavinu trauku (bez asmenu bloka), vaku un mérglazi var mazgat trauku mazgajamaja
masina.
Motora nodalijums

» Motora bloku tiriet ar mitru dranu. Neskalojiet motora bloku zem krana. Neizmantojiet
tiriSanai abrazivus, skrapjus, spirtu u. tml.

Glabasana

Lieko elektrovada dalu aptiniet ap ierices pamatni.

Vides aizsardziba

» Neizmetiet ierici kopa ar parastajiem majturibas atkritumiem, bet nododiet oficiala atkartotai
parstradei paredzéto lietu savaksanas viet3, tadgjadi saudzgjot apkartgjo vidi (attels |3).

Garantija un remonts

Ja jums nepiecieSama palidziba vai informacija, I0dzu, izmantojiet Philips majas lapu interneta
www.philips.com vai sazinieties ar Philips Pakalpojumu centru sava valstT (ta talruna numurs
atrodams pasaules garantijas karté). Ja jdsu valsti nav Philips Pakalpojumu centra, IGdziet palidzibu
Philips produkcijas izplatitajiem vai Philips Majturibas un personigas higi€nas iericu nodalas
pakalpojumu dienestam.
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Pagrindinis aprasymas

Maisytuvas

O Variklio jtaisa

® Jjungimo/igjungimo/pulsinio reZimo rankenélé
MaiSytuvo gsotis su lygio indikatoriumi

® Pjaustymo jtaisas

@ Sandarinimo Ziedas

@ Dangtis

® Matavimo puodelis

Maliinélis (tik HR1721 ir HR1727 modeliams)
@ Asotis
O Sandarinimo Ziedas
® Pjaustymo jtaisas

Filtras (tik HR1724 ir HR1727 modeliams)
@ Vaisiy filtras

Pirmiausiai atidziai perskaitykite instrukcija ir perzidrékite iliustracijas, tik tada naudokite aparata pirma
karta.

Pasilikite Sig instrukcija tolimesniam naudojimui.

Bendras aprasymas

»  Patikrinkite, ar jtampa, nurodyta ant aparato, sutampa su jtampa jisy namuose tik tada jjunkite
aparata.

» Jei yra pazeistas laidas, vengiant rizikuoti, jis turi blti pakeistas Philips, autorizuotame Philips
aptarnavimo centre arba kvalifikuoty asmeny.

» Prie$ nuimdami, uzdédami ar reguliuodami priedus, prietaisa visuomet iSjunkite i$ tinklo.

» Niekada nenaudokite priedy aparatui jjungti ar iSjungti.

» Niekada nejmerkite variklio j vandenj ar kita skystj, neskalaukite jo po tekanciu vandeniu.

Variklj valykite tik drégna skepetéle.

Niekada nepalikite aparato be prieZitiros.

Neleiskite aparato imti vaikams.

Venkite liesti peiliy, ypa¢ kai aparatas yra jjungtas. Peliai yra labai astris!

Niekuomet, kai prietaisas veikia, nekiskite j (maiSytuvo) asotj pirsty ar daikty.

Niekada nedékite pjaustymo jtaiso ant variklio jtaiso, kol tinkamai nepritvirtinote asocio

(maisytuvo ar maltinélio).

» Jei peiliai uzstrigo, i$junkite aparata i$ elektros tinklo ir pasalinkite produktus, kurie blokavo
peilius.

Visada ijunkite aparata, jei mentele norite nuvalyti maisto liku¢ius nuo asocio sieneliy.

» Prie$ jungdami aparata j elektros tinkla ar jj jjungdami, visada patikrinkte, ar pjovimo jtaisas
pritvirtintas teisingai.

» Niekada nenaudokite priedy ar daliy, pagaminty kitose kompanijose arba nerekomenduoty
Philips. Jisy garantija nebegalios, jei tokie priedai arba dalys bus panaudoti.

»  TriukSmo lygis: Lc= 76 dB [A]
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Maisytuvas

Niekada nedékite j maidytuvo asotj produkty, jei jy temperatiira yra auk$tesng, nei 80 °C.

Kad skystis neissitaskyty, niekada nepilkite | maiSytuvo asotj daugiau nei 1.25 litro skys¢io,

ypac kai produktus apdorojate didziausiu greiciu. Nepilkite j maiSytuvo asotj daugiau nei | |

skyscio, kai apdorojate karstus skyscius ar gaminate putojancéius produktus.

» Kad i§vengtuméte nutekéjimo, prie§ uzdédami maiSytuvo asotj, niekada nepamirskite ant
pjaustymo jtaiso uzdéti sandarinimo Ziedo.

» Pries$ jjungdami aparata, jsitikinkite, kad dangtis yra tinkamai uzdarytas, o matavimo puodelis

tinkamai jstatytas.

Maliinélis

» Niekada nenaudokite maliinélio be pertraukos ilgiau nei 30 sekundziy. Maltnélj palikite
atvesti maziausiai | minutei tarp gaminimo cikly.

» Kad i§vengtuméte nutekéjimo, prie§ uzdédami maliinélio asotj, niekada nepamirskite ant
pjaustymo jtaiso uzdéti sandarinimo Ziedo.

» Niekada maltinéliu nemalkite labai kiety produkty, tokiy kaip muskato riesuty, kinisko
gabalinio cukraus ar ledo kubeliy.

»  Gvazdikélius, anyZius ir anyZziaus séklas visada apdorokite kartu su kitais produktais.

Apdorojami atskirai Sie produktai gali pazeisti plastmasines aparato dalis.

Maliinélio menziirélé gali nusidazyti, jei apdorosite gvazdikélius, anyZius ar cinamona.

Maliinélis néra pritaikytas Zalios mésos kapojimui. Tam naudokite maisytuva.

Maltinélio nenaudokite skysty misiniy, tokiy kaip vaisiy sultys, gamybai.

Filtras

Niekada nedékite j filtra produkty, kuriy tempeartira aukstesné, nei 80°C.

Niekada neperkraukite filtro. | filtra vienu metu nedékite daugiau nei 50g dZiovinty sojos

pupeliy ar 150g vaisiy.

» Pries jjungdami aparata, jsitikinkite, kad dangtis yra tinkamai uzdarytas, o matavimo puodelis
tinkamai jstatytas.

» Prie$ dédami vaisius j filta, supjaustykite juos mazesniais gabaléliais.

» ISmirkykite i§dZiGvusias ankstis, pavydZiui, sojos pupeliy, prie§ dédami jas j filtra.

PrieS naudojant

Kruopsciai isvalykite dalis, kurios liesis su maistu, pries naudojant aparata pirma karta (ZiGrékite skyrel]
"Valymas").

Naudojantis aparatu

Matavimo puodelis (G)

Matavimo puodelj naudokite produkty matavimui arba majonezo gamybai.
»  Gamindami majonezq: Aliejy pilkite labai létai, kad gautuméte norimq konsistencijq. Gaminant
majonezq, maisytuvq jjunkite maziausiu greiciu.

Maisytuvas

Maisytuvas naudojamas tyrés ruosimui, kapojimui ir maisymui. Su maiSytuvu jUs galite ruosti sriubas,
padazus ir pieno kokteilius, apdoroti darzoves, vaisius, mésa, plakti teslg ir pan.
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MaiSytuvo paruosimas naudojimui
I Pritvirtinkite sandarinimo Zieda (E) ant pjovimo jtaiso (D) (pav. I).

A Pjovimo jtaisa pries laikrodzio rodykle sukite ant mai$tytuvo asotio dugno (C), kol peilis
tinkamai uzsifiksuos (pav. 2).

[l Uzmaukite maiSytuvo asotj su pritvirtintu pjaustymo jtaisu ant variklio (A) ir uztvirtinkite
sukdami laikrodZio rodyklés kryptimi iki isgirsite spragteléjima. MaiSytuvo asotis gali bati
uzdedamas dviem padétim (pav. 3 ir pav. 4).

A Isitikinkite, kad aparatas yra jjungtas.
Kaip naudotis maisytuvu

Il Produktus sudékite j maisytuvo asot;.

A Ant maigytuvo asotio uzdékite dangtj.

[EA Dangtj uzdarykite spausdami zemyn ir sukdami pagal laikrodzio rodykle iki iSgirsite
spragteléjima (pav. 5).

A Matavimo puodelj jstatykite j dangtio anga.

H Pasukite valdymo rankenéle j | ar 2 rezimo padeét;.
Jei norite apdoroti produktus labai trumpai, pasukite valdymo rankenéle j pulsinio rezimo padét;.

A Neleiskite aparatui veikti ilgiau nei 3 minutes.

Maisytuvo iSardymas
B i3traukite laida i$ rozetés.

A Nuimkite dangtj su matavimo puodeliu nuo maisytuvo asotio.
Il Nuo variklio jtaiso nuimkite maiSytuvo asotj su pritvirtintu pjaustymo jtaisu.
A Visada valykite nuimamas dalis i§ karto po maisytuvo panaudojimo.

Patarimai

- Jeigu norite sugristi ledo gabalélius, [dékite ne daugiau kaip 6 ledo gabalélius (mazdaug
24x35x25mm dydzio) | maiSytuvo asotj ir kelis kartus pasukite valdymo rankenéle | pulsinio
rezimo padét.

- Meésg ir kitus kietus produktus, pries dédami | maiSytuvo asotj, supjaustykite mazesniais gabaléliais.

- Vienu metu neapdorokite didelio kiety produkty kiekio. Norint geriau susmulkinti, mes
patariame Siuos produktus apdoroti nedideliais kiekiais.

- Gamindami pomidory sultis, supjaustykite pomidorus j keturias dalis ir gabalélius per dangcio
anga meskite ant besisukanciy peiliuky.

Filtras Tik HR1724 ir HR1727 modeliams

Naudojantis Siuo filtru, jas galite paruosti skaniy SvieZiy vaisiy sulciy, kokteiliy ar sojos pieno.
Filtras neleidzia kauliukams ir Zieveléms paklidti j jlsy gérima.

Niekada neperkraukite filtro.Vienu metu j filtra nedékite daugiau nei 50g nemirkyty dZiovinty
sojos pupeliy ar 150g vaisiy.

Filtro paruosimas naudojimui

Il Uzdékite maisytuvo asotj su pritvirtintu pjaustymo jtaisu ant variklio (A) ir jtvirtinkite,
sukdami jj laikrodZio rodyklés kryptimi iki iSgirsite spragteléjima (pav. 3). MaiSytuvo asotj
galima uzdéti dviem padétim.
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A Istatykite filtra (K) | maiSytuvo asotj (pav. 6).
[sitikinkite, ar filtro grioveliai tiksliai atitinka briaunas maiSytuvo indo viduje.

A Isitikinkite, kad aparatas yra jjungtas.

Kaip naudotis filtru
Il Uzdekite dangtj (F) ant maiSytuvo aso&io.

A Produktus sudékite j filtra (pav. 7). Nepripildykite filtro vir§ sietelio virsaus.
Pries dédami | filtyra, vaisius supjaustykite mazesniais gabaléliais ir iSmirkykite sausas ankstis,
pavyzdZiui, sojos pupeliy.

[l |pilkite vandens ar kitokio skystio (pieno, suléiy ir t.t.) j maiSytuvo asot;.

A |dekite matavimo puodelj (G) j anga dangtyije.
Leiskite aparatui veikti apie 40 sekundziy.

H 5junkite aparata ir nuimkite mai$ytuvo asotj nuo variklio jtaiso.

A Gérima jpilkite per maiSytuvo asotio snapelj (pav. 8).
Nenuimkite dangcio, matavimo puodelio ir fiftro.

65

Optimalius rezultatus pasieksite, inda su likusiais produktais uzdéje ant aparato ir jjunge jj dar

kelioms sekundéms.

Pastaba: kai apdorojate didelj produkty kiekj, mes patariame nedéti visy produkty j filttra vienu metu.

Pradékite apdoroti mazomis porcijomis ir leiskite aparatui veikti kelias sekundes.Tada isjunkite
aparata ir sudékite kita maza porcija, bet nevirsykite sietelio virsaus. Kartokite Sig procedrg, kol
apdorosite visus produktus.Visg apdorojimo laika laikykite dangtelj ant maisytuvo asocio.

. Sojos pienas

Sis receptas gali bati paruostas tik su filtru.

Be partraukos neapdorokite daugiau nei 2 produkty porcijy. Pries tesiant apdorojima, leiskite

aparatui atvesti.

Produktai
- 50g sausy sojos pupeliy
- 500ml vandens

> Pries gaminant sojos pupeles, 4 valandas jas mirkykite vandenyje. Palikite apdZiditi.

> ISmirkytas sojos pupeles sudékite | filtrq. Pripilkite 500ml vandens | maisytuvo gsotj ir maisykite
40 sekundZiy.

> | priekaistuvj supilkite pienq.

> Sojos pienq uZvirinkite, tada jdékite cukry ir palikite étai virti iki cukrus itirps.

> Patiekite karstq arba $altq.

Malanélis Tik HR 1721 ir HR1727 modeliams

Kaip naudotis maltinéliu
Il Sudékite produktus j asotj (H) (pav. 9).
Aprodoti galima tiek Slapius, tiek sausus produktus.

A Nepripildykite asotio virs "MAX" Zymens.

[Ell Paimkite pjaustymo jtaisa () ir ant jo uzdékite didesnj sandarinimo Zieda (I) (pav. 10).
Patikrinkite, ar guminis sandarinimo Ziedas uzdétas teisingai.

I Uzsukite pjaustymo jtaisa ant asotio, sukdami jj laikrodzio rodyklés kryptimi (pav. I 1).
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H Laikykite surinkta maltinelj virSutine puse j apatia ir sukite jj ant variklio jtaiso (A) laikrodzio
rodyklés kryptimi iki pasigirs spragteléjimas (pav. 12).

A Isitikinkite, kad aparatas yra jjungtas.

ljunkite aparata ir leiskite jam veikti, kol produktais bus pakankamai apdoroti. Tai truks
mazdaug |0-30 sekundziy.
Maliinélio iSardymas

I i3traukite laida i$ rozetés.

A Jei maliinélis yra pritvirtintas prie variklio jtaiso, nuimkite jj nuo variklio, sukdami jj pries
laikrodzio rodykle.

[EA Pjaustymo jtaisa nuo asotio nuimkite, sukdami jj pries laikrodzio rodykle.

A Visada valykite nuimamas dalis i§ karto po maiytuvo panaudojimo.

Mes patariame nuimamas dalis valyti iSkart po panaudojimo.

Pries valydami visada iSjunkite aparata.

» Variklio jtaiso, pjovimo jtaiso, filtro ir sandarinimo Ziedy niekada neplaukite indy plovimo
masinoje.

Nuimamas dalis, prie$ valydami, visada nuimkite nuo aparato. Nepamirskite nuimti
sandarinimo Ziedo nuo pjovimo jtaiso (maiSytuvo ar maltinélio).

» Venkite liesti peilius. Peiliai yra labai a$trs.

MaiSytuva ir maltnélio asotj (be peiliy), dangt] ir matavimo puodelj galima plauti indy plovimo
masinoje.
Variklio jtaisas
» Variklio jtaisa valykite drégna skepetaite. Nekiskite variklio pagrindo j vandenj. Nenaudokite
Slifuojanéiy, Svei¢ianciy valikliy, alkoholio ir t.t.

Atliekamg laido dalj apvyniokite apie aparato pagrinda.

» Kai atsikratote aparatu, nemeskite jo j normalia Siuksliy déze, o pristatykite j oficialy
surinkimo punkta, kur ji perdirbs.Taip padésite iSsaugoti aplinka (pav. |3).

Garantija ir aptarnavimas

Jei jums reikalinga infomacija arba jei turite problema, prasome aplankyti Philips tinklapj, kurio adresas
yra www.philips.com arba kreiptis j vietinj Philips platintoja.
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Splos3ni opis

Sekljalnik
® Motorna enota
@ Pulzno stikalo za vklop/izklop
® Posoda mesalnika z ozna¢bami nivoja
® Rezilna enota
@ Tesnilni obro¢
@ Pokrov
© Merilna skodelica

Mlinéek (samo modela HR1721 in HR1727)
@ vre
© Tesnilni obrot
O Rezilna enota

Filter (samo modela HR1724 in HR1727)
@ Filter za sadje

Pomembno

Preden zatnete aparat uporabljati, si pazljivo preberite ta navodila in oglejte pripadajoce ilustracije.

Navodila si shranite tudi za nadaljno uporabo.

Splosno

» Preden aparat prikljucite na elektricno omrezje preverite, ali napetost, ozna¢ena na aparatu,
ustreza napetosti v lokalnem elektri¢cnem omrezju.

» Ce je omrezni kabel poskodovan, ga lahko zamenija le Philips, s strani Philipsa pooblaséeni
servisni center ali primerno kvalificirana oseba, da se izognete nevarnosti.

» Aparat vedno najprej izkljucite iz elektri¢nega omrezja, kadar sestavljate, razstavljate ali
prilagajate nastavke.

» Nikoli ne vklapljajte ali izklapljajte aparata s pomocjo nastavkov.

» Motorne enote nikoli ne potapljajte v vodo ali katerokoli drugo tekocino in je tudi ne spirajte
pod vodo. Za ¢is¢enje motorne enote uporabite le vlazno krpo.

» Aparata nikoli ne pustite delovati brez nadzora.

» Aparat hranite izven dosega otrok.

» lzogibajte se dotikanju rezil, zlasti ko je aparat priklju¢en na elektri¢cno omrezje. Rezila so zelo
ostra!

» Nikoli ne segajte v vr¢ (mesalnika) s prsti ali s kak$nim predmetom, medtem ko aparat deluje.

» Nikoli ne names¢ajte rezilne enote na motorno enoto, ne da bi prej pravilno namestili vr¢
mesalnika ali mlin¢ka.

»  Ce se rezila zataknejo, najprej izklopite aparat iz elektri¢nega omrezja in $ele nato odstranite
snovi, ki so blokirale rezila.

Ce je potrebno, odstranite hrano s sten vréa z lopatico, potem ko ste aparat izklopili

» Vedno se najprej prepricajte, da je rezilna enota pravilno nameséena, preden prikljucite aparat
na elektri¢no omrezje in ga vklopite.

» Nikoli ne uporabljajte dodatnega pribora ali delov ostalih proizvajalcey, ki jih Philips ni
posebej priporocil.Vasa garancija bo postala v primeru uporabe taksnih nastavkov ali delov
neveljavna.

» Stopnja hrupa: Lc= 87 dB [A]
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Sekljalnik

Nikoli ne napolnite posode me3alnika s sestavinami, ki imajo ve& kot 80 °C.

» Da prepredite prelivanje, v vré mesalnika ne nalivajte ve¢ kot 1.25 litra tekodine, zlasti ko
obdelujte sestavine z veliko hitrostjo.V vr¢ mesalnika ne nalijte preko | litra, ko obdelujetete
vroce tekodine ali pripravljate recepte, ki se zelo penijo.

» Nikoli ne pozabite namestiti tesnilnega obroca na rezilno enoto preden namestite vr¢

mesalnika na aparat, sicer bo teko¢ina uhajala.

Preden vklopite aparat, se vedno prepricajte, da je pokrov pravilno zaprt in merilna skodelica

pravilno vstavljena.

Milinéek

Mlin¢ka nikoli ne uporabljajte neprekinjeno ve¢ kot 30 sekund. Med obdelovalnimi cikli

pocakajte vsaj eno minuto, da se mlin¢ek ohladi.

» Nikoli ne pozabite namestiti tesnilnega obroca na rezilno enoto preden namestite vr¢
mlinc¢ka na aparat, sicer bo teko¢ina uhajala.

» Mlin¢ka nikoli ne uporabljajte za mletje zelo trdih sestavin kot so orehi, kitajske sladkorne
kocke in ledene kocke.

» Klingke in janez vedno obdelujte skupaj z ostalimi sestavinami. Ce jih obdelujete posebej,
lahko te sestavine $kodujejo plasti¢nim delom aparata.

» Vr¢ mlincka se lahko razbarva, ¢e mlincek uporabljate za obdelovanije sestavin, kot so klin¢ki,
janez in cimet.

» Mlin¢ek ni primeren za sekljanje surovega mesa. Za to uporabite mesalnik.

» Milindka ne uporabljajte za obdelovanje tekodih zmesi, kot je sadni sok.

Filter

Nikoli ne uporabljajte filtra za obdelovanje sestavin, ki imajo ve¢ kot 80°C.

Nikoli prekomerno ne napolnite filtra. Naenkrat ne vstavite ve¢ kot 50g suhih sojinih zrn ali

150g sadja v filter.

» Preden vklopite aparat, se vedno prepricajte, da je pokrov pravilno zaprt in merilna skodelica
pravilno vstavljena.

» Sadje vedno prej nareZite na manjse koscke, preden ga vstavite v filter.

» Preden vstavite v filter sestavine, kot so nenamocena suha sojina zrna, jih prej namocite.

Pred prvo uporabo

Pred prvo uporabo temeljito odistite vse dele, ki bodo prisli v stik s hrano (glejte "Ciééenje“).

Uporaba aparata

Merilna skodelica (G)

Za merjenje sestavin ali pripravo majoneze lahko uporabite merilno posodico.

> Pri pripravi majoneze lahko v sredino dna merilne skodelice naredite luknjico z noZem ali kakim
drugim ostrim predmetom, da jo uporabite kot lijak za dodajanje olja pri pripravi majoneze.

Ne pozabite, da potem, ko enkrat naredite luknjico v merilni skodelici, le-te ne morete vec

uporabljati kot merilni pripomocek.

Sekljalnik

Sekljalnik se uporablja za fino pasiranje, sekljanje in mesanje. Z njim lahko pripravijate juhe, omake in
mlecne napitke, ter obdelujete zelenjavo, sadje, meso, testo in podobno.
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Priprava sekljalnika za uporabo
Il Namestite tesnilni obrog (E) na rezilno enoto (D) (sl. I).

A Privijajte rezilno enoto v smeri urinega kazalca na spodnji del posode mesalnika (C), dokler
noz ni pravilno pritrjen (sl. 2).

[El Posodo mesalnika s pritrjeno rezilno enoto pritrdite na motorni del (A) z obraganjem v
smeri urinega kazalca, dokler ne zaslisite "klika". Posoda mesalnika se lahko montira v dveh
polozajih (sl. 3 in sl. 4).

A Prepritajte se, da je aparat priklju¢en na elektri¢no omrezje.
Kako uporabljati mesalnik

Il Vstavite vse sestavine v vr&.

A Namestite pokrov na vré mesalnika.

[El Zaprite pokrov s pritiskom navzdol in zasukom v smeri urinega kazalca, dokler ne zaslisite
" . "
klika" (sl. 5).

A V odprtino pokrova vstavite merilno skodelico.

IH Obrnite kontrolno stikalo na hitrost | ali 2.
Obrnite kontrolno stikalo v pulzni polozaj, Ce Zelite sestavine obdelati zelo na hitro.

A Aparat ne pustite delovati neprekinjeno vet kot 3 minute.

Razstavljanje mesalnika
Il 1zkljugite aparat iz elektritnega omrezja.

A Odstranite pokrov z merilno skodelico iz vréa mesalnika.
[EM Odstranite vr¢ mesalnika z rezilno enoto iz motorne enote.
A Dele, ki se lahko odstranijo, vedno oCistite takoj po uporabi.

Nasveti

- Ce Zelite zdrobiti ledene kocke, vstavite v vie medalnika 6 kock (pribl. mer 24x35x25mm) in
nekajkrat obrnite kontrolno stikalo na pulzni polozaj.

- Meso in ostale trde sestavine najprej narezite na manjse koscke, preden jih vstavite v vré
mesalnika.

- Ne obdelujte naenkrat vegje koli¢ine trdih sestavin. Za dober rezultat vam priporo¢amo
obdelavo po manjsih koli¢inah.

- Za pripravo paradiznikovega soka, nareZite paradiznik na stiri kose in jih spustite skozi odprtino v
pokrovu na vrteca se rezila.

Filter Samo modela HR 1724 in HR1727

S tem fittrom lahko pripravite okusne sveze sadne sokove, mesane pijace ali sojino mleko.
Filter zadrzi kos¢ice in lupino sadeza, da ne koncajo v vasem napitku.

Nikoli ne preobremenite filtra.V filter ne vstavljajte naenkrat ve¢ kot 50g suhih sojinih zrn ali
I50g sadja.

Priprava filtra za uporabo

Il Montirajte vré mesalnika, z rezilno enoto prikloplieno na motorno enoto (A) in ga pritrdite z
obracanjem v smeri urinega kazalca, dokler ne zaslisite klika (sl. 3).Vr¢ mesalnika lahko
montirate v dveh polozajih.
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A Vstavite filter (K) v vre mesalnika (sl. 6).
Pazite, da se bodo utori popolnoma prilegali na Zlebicke v notranjosti vrca sekljalnika.

A Prepricajte se, da je aparat priklju¢en na elektri¢no omrezje.

Kako uporabljati filter
Il Vstavite sestavine v filter (sl. 7). Ne napolnite filtra preko maksimalne oznake.
NareZite sadje na manjse koScke in namodite sestavine, kot so suha sojina zrna, preden jih vstavite v
filter.

A Nalijte vodo ali drugo tekotino (mleko, sok, itd.) v vré mesalnika.
[El Namestite pokrov (F) na vré mesalnika in vstavite v odprtino pokrova merilno skodelico (G).

A Vklopite aparat.
Pustite, da aparat deluje pribl. 40 sekund.

[ 5 | Izklopite aparat in odstranite vré mesalnika iz motorne enote.

A 1zlijte pijato iz vréa skozi iztoéni kljun vréa (sl. 8).
Ne odstranjujte pokrova ali fiftra.

Za optimalni rezultat namestite vré s preostalimi sestavinami nazaj na aparat in ga zaZenite 3e
za nekaj dodatnih sekund.

Opomba: ko obdelujete vedjo koli¢ino, vam svetujemo, da v filter ne vstavite vsega naenkrat. Zacnite
obdelovati manjSo koli¢ino in pustite aparat delovati za nekaj sekund. Nato aparat izklopite in
dodajte novo manjso koli¢ino. S tem postopkom nadaljujte, dokler ne obdelate celotne koli¢ine
sestavin. Med obdelovanjem naj bo pokrov namescen na vréu mesalnika.

Sojino mleko
Ta recept lahko pripravite le s filtrom.

Ne obdelujte ve¢ kot 2 porciji sestavin naenkrat brez prekinitve. Pred nadaljevanjem
obdelovanja pocakajte, da se aparat ohladi.

Sestavine
- 50g suhih sojinih zrn
- 500ml vode

Namodite sojina zrna za 4 ure, preden jih zacnete obdelovati. Nato jih dajte na stran, da se posusijo.
Namocena sojina zrna vstavite v filter. V vi& me$alnika nalijte 500ml vode in mesajte 40 sekund.
Nalijte mleko v posodo.

Sojino mleko naj zavre, nato dodaijte sladkor in pustite, da rahlo vre, dokler se ves sladkor ne stopi.
Servirajte vroce ali hladno.

v v v.vYy

Mlincek Samo modela HRI721 in HR1727

Kako uporabljati mlinéek
Il Vstavite sestavine v vr¢ (H) (sl. 9).
Obdelujete lahko mokre in suhe sestavine.

A Ne napolnite vréa preko oznake "MAX".

[El Vzemite rezilno enoto (J) in na njo namestite vegji tesnilni obroéek (I)(sl. 10).
Pazite, da bo gumijasto tesnilo praviino namesceno.

I Z obratanjem rezilne enote v smeri urinega kazalca privijte rezilno enoto na vré (sl. 11).
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Hl Driite sestavljeni mlin¢ek obrnjen navzdol in ga privijte na motorno enoto (A), tako da ga
sutete v smeri urinega kazalca dokler ne zaslisite "klika" (sl. 12).

A Prepritajte se, da je aparat priklju¢en na elektri¢no omrezje.

Vklopite aparat in ga pustite delovati, dokler sestavine niso dovolj drobne.To bo trajalo pribl.
10-30 sekund.

Razstavljanje mlincka
W 1zkljutite aparat iz elektri¢nega omreZja.

A Ce je mlintek 3e vedno pritrjen na motorno enoto, ga odvijte v nasprotni smeri urinega
kazalca in ga iz nje odstranite.

[El Odstranite rezilno enoto iz vréa z odvijanjem v nasprotni smeri urinega kazalca.
A Dele, ki se lahko odstranijo, vedno oCistite takoj po uporabi.
Priporo¢amo vam, da vse dele, ki se lahko odstranijo, ocistite takoj po uporabi.

Pred ¢is€enjem vedno izkljudite aparat iz elektri¢nega omreZja.

Nikoli ne perite motorne enote, rezilnih enot, filtra in tesnilnih obro¢ev v pomivalnem stroju.
Vedno razstavite vse dele, ki se lahko odstranijo, preden jih za¢nete Cistiti. Ne pozabite sneti
tesnilnih obroceyv iz rezilnih enot (mesalnika in mlin¢ka).

» Ne dotikajte se rezil. Rezila so zelo ostra.

Vr¢ mesalnika in mlincka (brez rezilnih enot), pokrov in merilna skodelica se lahko perejo v
pomivalnem stroju.

Motorna enota
» Motorno enoto odistite z vlazno krpo. Ne uporabljajte jedkih snovi, alkohola in podobnega.

Shranjevanje

Odvecno dolzino omreznega kabla ovijte okoli podstavka aparata.

» Ko boste aparat zavrgli, ga ne odvrzite skupaj z obi¢ajnimi gospodinjskimi odpadki, ampak ga
izro€ite na uradno zbirno mesto za recikliranje tovrstnih odpadkov. S tem boste pomagali
ohraniti okolje (sl. 13).

Garancija in servis

Ce potrebuijete informacijo, ali ¢e imate teZave, obii¢ite Philipsovo spletno stran na internetu
www.philips.com ali poklicite Philipsov storitveni center v vasi drzavi (telefonske Stevilke najdete na
mednarodnem garancijskem listu). Ce v va$i drzavi ni Philipsovega storitvenega centra, se obrnite na
vasega trgovca ali na servisno organizacijo za male gospodinjske aparate in aparate za osebno nego
Izdajatelj navodil za uporabo:

Philips Slovenija, d.o.0. Knezov Stradon 94, 1000 Ljubljana, Telefon : 01 280 95 22.
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BaeHpep
3aABMKBaLL BAOK

@ Kniou BKA/MBKA/MMIYACEH PeXiiM
© [paayvpaHa KaHa Ha 6aeHaepa

Pexxeli 6a0K

@ VnAbTHUTEACH NpbCTeH
@ Kanax
©® MepHa vawa

Meaauka (camo Tun HR1721 1 HR1727)

@ Kyna
O VrasTHUTEACH NpbcTen
@ Perxceu 6r0k

®uarbp (camo tvun HR1724 u HR1727)
OuATbp 3a NAoaCBe

BaxkHo

[NpoueTeTe BHUMATEAHO TOBa PbKOBOACTBO 33 EKCMAOATALMS W Pa3AEAaUTE MAIOCTPALIMITE, MPEAM
Aa M3MOA3BATE YPEAR.

3anaseTe PBKOBOACTBOTO 3a 6bAeLI_ll/l CrpaBKun.

O6wwHM NoAoIKEHUSA

MpeAn Aa BKAIOUMTE ypeAa B KOHTaKTa, MPOBEPETE AAAM HAMPEXKEHWUETO, MOKa3aHO Ha ypeAa,
OTroBapsi Ha TOBa Ha MECTHaTa Mpexa .

3a npeaoTBpaTsBaHE Ha OMACHOCT MPU MOBPEAA B 3aXpPaHBALLUAT Kabea, To TpsbBa Aa 6bae
cMeHeH He3abaBHo oT Puannc, otopuanpaH oT OUAUMC CEPBU3 AU KBAAMPULIMPAH TEXHMK.
BuHaru uskAlouBanTe ypeaa OT KOHTaKTa, MpeAUn Aa craobsisate, pasraobsBaTe MAM
peryAuparte Hskoe npucriocobaeHue.

HuKkora He BKAIOUBaUTE U He UBKAIOUBANUTE YPeAa YPe3 3aBbpTaHe Ha NpUCMOCOBAeHUATA.
Hukora He noTansanTe 3aABMXKBaLLMA BAOK BbB BOAQ MAM APYra TEHUHOCT U HE MO MUUTE MOA
Tevawa Boaa. MouncTeanTe 3aABUKBALLUA BAOK CAaMO C BAXKHA Kbpra.

Hukora He ocTaBsanTe ypeaa aa pabotu 6e3 HabAaoAeHMe.

MaseTe ypeaa oT AocTbna Ha Aeua.

MaseTe ce oT AoonupaHe A0 HOXOBeTe, 0COBEHO KOraTo YPeAbT € BKAIOUYEH B KOHTAKTa.
HoxoBete ca MHoro octpu!

Hukora Ha 6bpKaiTe B KaHaTa Ha 6AeHAEpa C MPbCTU UAM HAKAKbB NMPEAMET MO BpeMe Ha
paboTa Ha ypeaa.

Hukora He caaraite peskelums 6AOK BbpXy 3aABMXKBaLLMSA, 6€3 A2 CTE NPUCBEAUHUAM
MPaBMAHO KaHaTa Ha GAEHAEpa MAM MeAauKara.

AKO HOXXOBeTE 3aCeAHaT, U3KAIOUETE YPeAa OT KOHTAKTa, MPeAU Aa OTCTpaHsBaTe
MPOAYKTUTE, KOUTO Ca BAOKMPaAU HOXKOBETE.

AKO € HEOBXOAMMO, M3MOA3BANTE AbPBEHA AOMATKA, 33 A OTCTPaHUTE MPOAYKTUTE OT CTEHWTE Ha
KaHaTa, CAEA KaTO CTe U3KAIOUMAM YPEAR.

BuHaru npoBepsiBaiiTe AaAM pexelLmnsT GAOK e NMPaBUAHO CTAOGEH, MPEAM A3 BKAIOUUTE
YPeAa B KOHTaKTa U A2 ro rycHerTe.

Hukora He M3MoA3BaKTe HUKAKBU MPUCMOCOBAEHUS MAM YACTU HA APYTU MPOU3BOAUTEAM,
KOWUTO He ca creumaaHo npenopbyanu ot Philips. lapaHumaTa By Hama Aa Baxku, ako ca
M3MOA3BaHM TaKMBA NMPUCMOCOBAEHUS AU HaCTM.

Hugo Ha wym: Lc= 87 dB [A].
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BaeHaep

» Hukora He cunBanTe B KaHaTa Ha BAeHAEpa MPOAYKTH, KOUTO ca no-ropelun ot 80°C.

» 3a A2 NpeAOTBpaTUTE PasnAMCKBaHE, He cunBanTe noeeye oT 1,25 AUTpa TeUHOCT B KaHaTa Ha
6AeHAepa, ocobeHo ako paboTuTe ¢ BUCOKa cKopocT. He cunBsanTe noseye oT | AuTbp B
KaHaTa Ha GAeHAepa, KoraTo paboTuTe C ropeLly TEYHOCTU UAK MNPU PeLLenTH, KOUTO BOAAT
AO 06pasyBaHe Ha MHOTO MsiHa.

» Hukora He 3a6paBsnTe A2 CAOXKMTE YNABTHUTEAHUS MPbCTEH Ha peXellns GAOK, MpeAn Aa
craobuTe KaHaTta Ha BAeHAEpa, MHaYe e HaCTbMNKU MPOTUYAHE.

» BuHaru npoBepsBanTe AaAu KanakbT e AoOpe 3aTBOpeH U AaAM MepHaTa Yallia € CAOXKeHa
MPaBUAHO, MPEAM AQ BKAIOUMTE YpeAa.

MeAauka

» Menaukarta HMKora He 6uBa Aa paboTu noeeye ot 30 cekyHAM 6e3 npekbcBaHe. OcTaBanTe 5
A2 Ce OXA2XKAQ 33 HAU-MAAKO | MUHYTa MexAy paboTHUTE LIMKAM.

» Hukora He 3a6paBsnTe A2 CAOXKMTE YNABTHUTEAHUS MPbCTEH B peXeLuns BAOK, MHaue Moxe
A2 HACTbMMU MpOTHUYAHE.

» HuKora He 13MoA3BaKTE MEAaUKaTa 32 CMUAAHE HA MHOTO TBbPAM MPOAYKTH, KaTo Harnpumep
MHAMWCKO OpEexye, EAPOKPUCTaAHA 3axap (HEGET-LLEKEP) AU AAEHM KybueTa.

» BuHaru o6paboTBanTe CKMAUAKMTE YEChbH, 3BE3AOBUAHUS aHACOH M AaHACOHOBOTO CEME
32€AHO C ApYruTe CbCTaBKU. AKO ce 06paboTBaT OTAEAHO, TE3U MPOAYKTU MOraT Aa
PassiXKAAT MAACTMACOBUTE MaTEPUAAU HA YPeAR.

» Yawara Ha MeAauKaTa MOXe Aa ce o0b6e3LBETH, KOraTo ce U3MOA3Ba 3a 06paboTBaHe Ha
CbCTAaBKM KaTo KapaMpMA, aHACOH U KaHeAa.

» MeaaukaTa He e MOAXOAALLA 32 CMUAZHE Ha CYpOBO Meco. M3noassanTe 6AeHAEPa 32 LIeATa.

» He u3noasBanTe MeAaykaTa 3a 06paboTBaHE Ha TEYHU CMECH, KaTO HaNpUMEpP MAOAOB COK.

Duatbp

» Hukora He nsnoassanTe ¢puATbpa 32 obpaboTeaHe Ha NpoAYKTH, mo-ropely ot 80°C.

» Hukora He npenbABaiTe ¢puATbpa. He caaranTe epaHoBpeMeHHO noseye oT 50 r cylueHu
coesu 3bpHa MAM |50 r naopoBe.

» BuHaru npoBepsBaniTe AaAu KanakbT e AoOpe 3aTBOpeH U AaAM MepHaTa Yallia € CAOXKeHa
MPaBMAHO, MPEAU A2 BKAIOUUTE YpeAa.

» HapexeTte nroaoBeTE Ha NO-APEOHU MapyeTa, MPEAM Ad U CAOXKUTE BbB GUATBPA.

HakucBanTe cyleHnTe BapuBa, KaTo HanpuUMep COEBM 3bpPHa, NMPEAU Ad MM CAaraTe BbB

¢duATBLpa.

Mpean nbpBaTa ynotpeba

[OUMCTETE MPUMKAMBO YaCTUTE, KOUTO LUE BAM3AT B AOMMP C XPaHa, MPEAM Ad M3MOA3BATE YPEAA 33
mbpeu MbT (B "[ouncTsaHe").

U3noasBaHe Ha ypepa

MepHa vawa (G)

MoxeTe Aa M3MoA3BaTE MEPHATA Yalla 33 OTMEPBaHe Ha CbCTaBKUTE AW 3a MPUroTBsHE Ha

MaroHesa.

> 3a ga npuromssime mavioHes: Oaomo mpsibea ga ce gobass MHOro 6asHo, 3a ga ce NoAy4u
Heobxogumama recmoma. [Tyckarime 6AeHgepa Ha HUCKA CKOpoCm, KOramo npuromasme
MayioHe3a.
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BaeHaep

BAeHAEPBT ce 13MoA3Ba 32 MPUrOTBsAHE Ha MIOPETA, HaKbALBaHe 1 pa3bbpkeaHe. C baeHAepa
MOXETE Ad MPUrOTBSATE CyMi, COCOBE U MACUHM LUENKOBE 1 Aa 0BPaboTBaTe 3eAeHUYLIM, MAOAOBE,
MECO, PAAKO TECTO M TH.

MoarotoBka Ha 6AeHAepa 3a paboTa
Il MonTupante ynabtHuTeAHus npbcteH (E) Ha pexxewms 6aok (D) (ur. 1).

A 3asuHTeTe pesxelums 6AOK OBPaTHO Ha YaCOBHMKOBATA CTPEAKA B ABHOTO Ha KaHaTa Ha
6aeHAaepa (C) Taka, ve pexelmsaT 6A0K Aa e Aobpe 3akpeneH (dur. 2).

[l CroxeTe KaHaTa Ha 6AeHAEpa TaKa, Ye PeXelMaT GAOK Aa Ce 3aKauM BbPXY 33ABMXKBALLMA
6A0K (A) 1 5 dUKcHpanTe Ypes 3aBbpTaHe MO YaCOBHMKOBATA CTPEAKA, AOKATO He uyeTe
wpakeaHe. KaHata Ha 6AeHAEpa MOXe Aa ce MOHTUPa B ABE NMOAOXKeHUs (ur. 3 u ¢ur. 4).

A MpoBepeTe AaAM ypeAbT e BKAIOUEH B KOHTaKTa.

Kak ce uznoassa 6AeHAEpLT
Il CroxeTe npoaykTUTe B KaHaTa Ha 6AeHAEpa.

ﬂ CAoxeTe Kanaka BbpXYy KaHaTa Ha 6AeHAePa.

[Ell 3ateopete Kanaka KaTo ro HaTUCHETe HaAOAY M FO 3aBbpPTMUTE MO YaCOBHUKOBATa CTPEAKa,
AOKaTO He YyeTe LupakBaHe (¢ur. 5).

A MbxHeTe MepHaTa yalla B OTBOpa Ha Kamnaka.

Il 3asvprete KOMaHAHMA KAloY Ha ckopocT | mam 2.
3aBbpTeTE KOMAHAHMS KAIOY B MOAOXKEHME "MMMYACEH PEXMM", ako McKaTe aa obpaboTsate
NPOAYKTUTE CaMO MHOTO KPaTKO Bpeme.

A He ocrassiite ypeaa A2 paboTu noseye OT 3 MUHYTU HerMpeKbCHaTO.

Pasrro6sBaHe Ha 6AeHAEpa
Il ViskatoueTe ypeaa OT KoHTaKTa.

A Ceanere Kanaka c MepHaTa yalua OT KaHaTa Ha GAeHAepa.
[Ell Cianete KaHaTa Ha GAEGHAEPA CbC 3aKaUEHMSI KbM Hesl pexell, GAOK OT 3aABMKBALLMSA BAOK.

I3 BuHaru nouncTBanTe CBAASIHUTE YaCTM BEAHAra CAEA M3MOA3BAHETO.

MoAe3Hn cbBeTH

- AKO 1CKaTe Aa pasApobUTE AeAeHM KybueTa, croXKeTe He rnoseve oT 6 KybueTa (MprbA.
24x35%25 MM) B KaHaTa Ha GAEHAEPA M 3aBbPTETE KOMaHAHMS KAIOY HAKOAKO MbTU B MMMYACHO
MOAOMKEHME,

- Haps3saiTte MecoTo 1 ApyrMTe TBbPAM MPOAYKTU Ha NO-APEOHU NapyeTa, Npean Aa
CAOXWTE B KaHaTa Ha bAeHAepa.

- He obpaboTeaniTe HaBEAHBX FOASIMO KOAMYECTBO TBBPAW CbCTaBKM. 3 Ad MOAYUMTE AOGPU
pesyATaTH, Bu npenopbusame aAa 0bpaboTeaTe Te3n CbCTaBKM Ha MAAKM MOPLMM.

- 3a Aa HanpaBWTe AOMATeH COK, HapeXeTe AOMaTUTE Ha YETUPK W MycKanTe napyeTara npes
OTBOPA B Karaka Bbpxy BbPTALMTE CE HOXKOBE.

®Duarbp Camo Tvn HRI1724 1 HR1727

C TO31 PUATBP MOXKETE Ad MPaBKTE BKYCHU MPECHN MAOAOBK COKOBE, KOKTEMAM AW COEBO MASIKO.
DUATBPBT He A3Ba HA CEMKUTE W KOPWUTE AA MPEMMHAT B HanuTkuTe By,
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Hukora He npetoBapsanTe ¢puATbpa. He caaranTe HaBeAHbXK noBeye oT 50 I HEM3KMUCHATU COEBU
3bpHa MAu |50 r nAopOBe BbB GUATBPA.

MoaroToeka Ha ¢puATbpa 3a paboTa

Il MoHTupaiite 6aeHAEpPa CbC 3aKaueHMs KbM HEro peelw, GAOK BbpXy 3aABMKBaLLMA BAOK (A)
U ro puKcMpanTe, KaTo ro 3aBbPTUTE MO YaCOBHMKOBATa CTPEAKA, AOKATO He uyeTe
npewipakBaHe (¢ur. 3). KaHata Ha 6AeHAEPa MOXKE AQ C€ MOHTUPA B ABE MOAOXKEHMUS.

A Croxete dpuatbpa (K) B KaHaTa Ha BaeHaepa (ur. 6).
[NpoBepeTe AaAn xAebOBETE Ha GUATBPA CbBMAAAT TOUHO C pebpaTa BbTPe B KaHaTa Ha bAeHAepa.

n I'IpoaepeTe AAAU YPEADLT € BKAIOYEH B KOHTAaKTa.

Kak ce nanoassa ¢puATbpLT
Il Croxete kanaka (F)Ha kaHaTa Ha 6AeHAepa.

A Croxete npoaykTuTe BbE GUATbPa (PUr. 7). He 3ambaBariTe GUATbPa HaA FOpPHUA Kpal Ha
MpeKaTa.

HapsizsariTe NAOCAOBETE Ha MNO-APEBHM NMapyeTa U HaKMCBATE CyXUTE BapuBa, KaTo Hanpymep

COEBM 3bPHa, MPEAN A U CAOXKMTE BbB PUATHPA.

[Ell HaneviTe BoA2 MAM Apyra TEUHOCT (MASIKO, COK M T.H.) B KaHaTa Ha 6AeHAepa.

A MuxHeTe MepHata yawa (G) B oTBOpa Ha Kanaka.
OctaseTe ro aa paboTtn okoro 40 cekyHan

IHl VskaoueTe ypeaa u cBaneTe KaHaTa Ha GAEHAEPA OT 3aABMXKBALLMA BAOK.

A Vznevite HanuTKaTa Npes yAes Ha KaHaTa Ha 6aeHAepa (ur. 8).
He MaxanTe Kanaka, MepHaTa vawa v GuATbpa.

3a Hal-AOGbp Pe3YATaT CAOMKETE KaHaTa C OCTaHaAMTe MPOAYKTU OBpaTHO B ypeAa U ro
oCTaBeTe A2 paboTH OLLLE HAKOAKO CEKYHAM.

3abenerxka: Korato o6paboTsaTe roAsMo KOAMYeCTBO, Bu npenopbuBamMe Aa He cAaraTe HaBeAHbK
BCUYKM MPOAYKTM BbB QUATBPA. 3arnoyHeTe A2 0O6paboTBaTe MaAKO KOAMYECTBO M OCTAaBETE ypeAa
A2 paboTh HAKOAKO cekyHaM. CAea TOBA MBKAIOUETE Ypeaa M AOBaBETE HOBA MaAKa MOPLMS, HO He
NpeByLLIaBaiTe rOPHUSA Kpay Ha Mpexata. [ 1oBTapsiTe Tasn npoLieAypa, AOKaTo He obpaboTuTe
BCUYKM MPpoAYKTU. [1o Bpeme Ha obpaboTkaTa KanakbT TpsbBa Aa € BMHAru BbpXy KaHaTa Ha
bAeHAEpa.

CoeBo MASIKO
Tasn peLienTa Moxe Aa ce MPUrOTBK Camo C PUATBPA.

He obpaboTtsanTe noseye oT 3 nopumm 6e3 npekbceaHe. OcTaBeTe ypeAa Aa CE€ OXAAAU AO
CTanHa TemnepaTypa, MpeAu Aa NPOAbAXKMTe paboTarta.

CbCTaBkm
- 50 r cyxu coesn 3bpHa
- 500 mA BoAR

> HakucHeme coesnme 3bpHa 3a 4 yaca, npegu ga rv obpabomaame. CAoxkeme v ga ce oLegsam.

> Caroxkeme M3KMCHamMuMmMe coeeu 3bpHa BbB puambpd. Harevime 500 mA Boga B KaHama Ha
6AeHgepa m bbprarime 40 cekyHgu.

> VI3relime MASKOMO B MeHg»Kepa.

> KunHeme coeBomo MAsKo, cAeg moBsa gobageme 3axap M ocmaseme ga 81 HA CAAD OrbH, gOKAMO
He ce pazmonu 3axapma.

> Cepsupaime ropetLo mam cmygeHo.
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Meaauka Camo tun HR 1721 and HRI1727

Kak ce nanoassa meaaukara
Il Croxerte npoaykTuTe B Kynata (H) (pur. 9).
MoxeTe aa 0bpaboTBaTe BAAXKHM 1 CyXi MPOAYKTY.

A He sanbaBanite kynata Haa 3Haka "MAX".

[El Crosxete no-roaemus ynabTHMTeAeH npbeTeH (I) Ha pexxelums 6A0K Ha MeAadkara (J) (¢ur. 10).
poBepeTe AaAM € CAOMKEH MPABUAHO MYMEHUAT YNABTHUTEASH MPbCTEH.

A 3asuHTeTe peskelums BAOK BbpXy KynaTa, KaTo ro 3aBbpTaTe MO HaCOBHMKOBATA CTPeAKa
(dur 1 1).

Al XsaHeTe craobeHaTa MeAauKa C rOpHaTa HYacT HAAOAY M i 3aBUHTETE BbpXY 3aABUXKBALLMA BAOK
(A\), KaTo 5 3aBbpTaTe MO YaCOBHMKOBAaTa CTPEAKA, AOKATO He uyeTe npelupakeaHe (our 12).

A Mposepete AaAM ypeAbT e BKAIOUEH B KOHTaKTa.

BratoueTe ypeaa 1 ro octaseTe A2 paboTu, AOKaTO NPOAYKTUTE He CE CMEASIT AOCTaTbYHO
cuTHo. ToBa e oTHeme kbM 10 - 30 cekyHAM.

Pa3srano6aBaHe Ha MeAauKaTa
“ UzkAaoueTe YP€Aa OT KOHTaKTa.

n AKO MeAauKaTa e Bce owe NpUKa4yeHa KbM 3aABUXKBALLLUA 6AOK, o6preTe A C rOpHaTa 4acTt
HAaAOAY U CBaA€TE MeAa4KaTa OT 3aABUIKBALLLUA 6A0K Ypes3 3aBbpTaHETO ] O6paTHO Ha
YaCOBHUKOBATA CTPEAKa.

[El Cianete pexewums 6AOK OT KynaTa upes 3aBbpTaHETO My O6paTHO Ha YaCOBHMKOBATA CTPEAKa.

A BuHaru nouncTBaTe CBAASIHATE YacTH HE3a62BHO CAEA M3MOA3BAHE.

Mouucreane

[Npenopbysame Bu aa noumcTsaTe CBaASHUTE YacTW HE3a0ABHO CAEA M3MOA3BAHE.

BuHaru mnskaousanTe YP€Aa OT KOHTAKTa NpeAn NoYnUCTBaHeE.

» HuKora He U3MOA3BaNTE MUSIAHA MALLIMHA 32 M3MMBAHE HA 3aABMXKBaLLMS BAOK, pexeLunTe
6A0KOBE, GUATBPA U YNABTHUTEAHWUTE MPbCTEHM.

BuHaru pasraobsiBaniTe BCUUKM CBAASIHM YacTw, MPEAM Aa M1 noumcTeate. He 3a6passuTe Aa
CBaAWTE YNABTHUTEAHUTE MPbCTEHU OT pexkeluTe 6AoKoBe (Ha GAEHAEPa U MeAayKara).

» Wsbsarsarite aa AonupaTe HoxoseTe. Te ca MHOrO OCTpM.

KaHaTa Ha BAeHAepa M KyraTa Ha MeAadkaTa (6e3 pexkelns GAOK), KanakbT U MepHaTa Yalla Morat
Aa Ce V3MMBAT B MMSIAHA MalLMHa.

3aaBmKBaL 6A0K
» [MouuncTearTe 32ABUKBALLMA BAOK C BAAXKHA Kbpra. He MuiTe 3aaBusKBalms BAOK NOA,
Tevala Boaa. He uznoassarite abpasueHM NMOUUCTBALLM MPEMAPATH, TEA 32 CbAOBE, CMIUPT U T.H.

CbxpaHABaHe

VIBAVLUHUAT eAeKTpO3axpaHBall, LWHYP MOXE Ad CE Ma3u HaBUT OKOAO OCHOBATA Ha 33ABVKBALLMS
OAOK.

Ona3BaHe Ha OKOAHaTa cpepa

» He n3xBbpAAITE ypeAa CAeA MPUBBPLUBAHE HA EKCMAOATALMOHHMSA My CPOK 3a€AHO C
061KHOBEHMTE BUTOBM OTMAABLIM, @ FO MPeAaliTe B NMYHKT 32 CbOMPaHe Ha OTMAAbLIM 32
peLMKAMpaHe. Taka e NoMorHeTe 3a Ornas3BaHETO Ha OKOAHaTa cpeaa (¢ur. |3).
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lMapaHuma 1 cepBu3HO 06CAy>KBaHe

AKO ce Hy)KAaeTe OT MHPOPMaLWS MAM MMaTe NMpobAaem, noceTeTe VIHTepHeT canTa Ha Philips Ha
aapec www.philips.com nan ce obbpHeTe Kb LleHTbpa 3a 0bcAy»kBaHe Ha KavieHTw Ha Philips BbB
BallaTa CTpaHa (TerepOHHYSI My HOMEP MOXKETE Ad HaMepUTe B MEXAYHAPOAHATa rapaHLMOHHa
KapTa). AKO BbB BallaTa CTpaHa Hama LleHTbp 3a 06cAy»KBaHE Ha KAVEHTU, OOBbPHETE Ce KbM MECTHMS
Toprosel Ha ypean Ha Philips nan ce cabprkeTe ¢ OTaeAa 3a cepBM3HO OOCAYKBaHe Ha OUTOBM
ypeau Ha Philips [Service Department of Philips Domestic Appliances and Personal Care BV].
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Opsti izgled

Blender

@ Jedinica motora

® Dugme ukij/isklj/puls

@ Posuda blendera sa oznakama nivoa
® Setivo

@ Zaptivni prsten

@ Poklopac

© Merna &atica

Mlin (smo tipovi HR1721 i HR1727)

@ Posuda
O Zaptivni prsten

Secivo

Filter (samo tipovi HR1724 i HR1727)

@ Filter za voce

Pre upotrebe paZljivo procitajte ovo uputstvo i pogledajte ilustracije.

Uputstvo sacuvajte za kasniju upotrebu.

Opsta upozorenja

Pre nego ukljucite uredjaj, proverite da li voltaza navedena na uredjaju odgovara naponu
lokalne elektri¢ne mreze.

Ako je ostecen glavni kabl, on mora biti zamenjen od strane Philipsa, tj. servisnog centra ovlas¢enog od
strane Philipsa ili na odgovarajuci nacin kvalifikovanih osoba, da bi se izbegao rizik.

Uredjaj uvek iskljucite iz elektricne mreze pre montiranja, rastavljanja, ili podesavanja bilo kog
dodatka.

Uredjaj nikada ne ukljucujte i isklju¢ujte okretanjem dodataka.

Nikada ne potapajte jedinicu motora u vodu ili neku drugu tecnost, i ne ispirajte je vodom iz
slavine. Za ¢iS¢enje jedinice motora koristite iskljucivo vlaznu tkaninu.

Uredjaj nikada ne ostavljajte da radi bez nadzora.

Uredjaj drzite van domasaja dece.

Izbegavajte dodir sa secivima, narodito kada je uredjaj priklju¢en na elektri¢nu mrezu. Seciva
su veoma ostra!

U posudu blendera nikada ne stavljajte prste ili predmete dok je uredjaj u upotrebi.

Nikada ne postavljajte seivo na jedinicu motora ukoliko posuda (blendera ili mlina) nije
ispravno montirana.

Ukoliko se seciva zaglave, iskljucite uredjaj iz elektricne mreze pre uklanjanja sastojaka koji
blokiraju seciva.

Ukoliko bude potrebno, nakon iskljucivanja uredjaja hranu sa zidova posude mozete ukloniti
lopaticom.

Pre nego prikljucite uredjaj na elektri¢nu mrezu i ukljucite ga, uvek proverite da li je seivo
ispravho montirano.

Nikada ne upotrebljavajte rezervne delove ili dodatke proizvodjaca koji nisu izri¢ito
preporuceni od strane Philips-a. U slucaju koriS¢enja takvih dodataka ili delova, vasa garancija
postaje nevazeca.

Nivo Suma: Lc= 87 dB [A]
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Blender

» Posudu blendera nikada ne punite sastojcima &ija temperatura prelazi 80 °C.

Kako biste sprecili prelivanje, u posudu blendera ne sipajte vise od 1,25 litra te¢nosti,

narocito ukoliko uredjaj koristite pri velikoj brzini. Kada pripremate vrele te¢nosti ili

penusave recepte, u posudu nemoijte sipati viSe od | litra te¢nosti.

» Pre montiranja posude bendera ne zaboravite da postavite zaptivni prsten na secivo, jer inace
moze do¢i do kapanja.

» Pre nego ukljutite uredjaj uvek proverite da li je poklopac ispravno zatvoren,a merna ¢asica
ispravno ubacena.

Mlin

» Nikada ne upotrebaljavajte mlin duze od 30 sekundi bez pauze. Ostavite mlin da se hladi bar
| minut izmedju dve upotrebe.

» Nikada ne zaboravite da postavite zaptivni prsten na secivo pre nego montirate posudu
mlina, jer ina¢e moze do¢i do kapanja.

»  Mlin nikada ne upotrebljavajte za mlevenje izrazito tvrdih sastojaka kao $to su orascici,
kineski kameni Secer, ili kockice leda.

»  Karanfili¢, onajz i onajzovo seme uvek meljite zajedno sa ostalim sastojcima. Ukoliko ih
preradjujete odvojeno, ovi sastojci nagrizaju plasti¢ne delove uredjaja.

»  Ukoliko mlin koristite za preradu namirnica kao $to su karanfili¢, anis i cimet, moze se desiti

da posuda mlina izgubi boju.

Milin se ne moze koristiti za seckanje sirovog mesa. U tu svrhu upotrebite blender.

» Ne upotrebljavajte mlin za pripremanje te¢nosti kao $to je vocni sok.

Filter

»  Filter nikada ne potrebljavajte za preradu sastojaka &ija temperatura prelazi 80°C.

» Nikada ne pretovarujte filter. U filter nemoijte stavljati vise od 50g suSenog zrnevlja soje ili
I50g voca odjednom.

»  Pre nego ukljucite uredjaj uvek proverite da li je poklopac ispravno zatvoren,a merna ¢asica
ispravno ubacena.

» Pre nego voce stavite u filter, isecte ga na sitnije komade.

»  Suve mahunice, kao $to je zrnevlje soje, uvek potopite pre stavljanja u filter.

Pre prve upotrebe

Pre prve upotrebe temeljno oistite delove koji dolaze u dodir sa hranom (pogledajte odeljak
"Cis¢enje").

Merna casica (G)

Mernu ¢asicu mozete koristiti za merenje sastojaka.
» Za pripremanje majoneza: Ulje treba dodavati vema polako, kako bi se postigla Zeljena gustina. Kod
pribremanja majoneza, blender uvek koristite pri niskoj brzini.
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Blender

Blender mozete koristiti za pripremanje pirea, seckanje, i mlevenje namirnica. Blenderom takodje
mozete pripremati supe, sosove i milk Sejkove, i preradjivati povrée, voce, meso, testo, itd.

Pripremanje blendera za upotrebu
Il Montirajte zaptivni prsten (E) na setivo (D) (sl. I).
A Pricvrstite secivo na dno posude (C), okre¢uéi ga ulevo sve dok ne bude &évrso fiksirano (sl. 2).

[E Montirajte posudu, sa setivom pri¢vr$¢enim na jedinicu motora (A), i privrstite je okrecuti je
udesno sve dok ne ¢ujete "klik". Posuda se moze montirati u dva polozaja (sl. 3 i sl. 4).

A Proverite da li ste uredjaj prikljuéili na elektri¢nu mrezu.

Kako koristiti blender
Il Stavite sastojke u posudu.

A Postavite poklopac na posudu blendera.
[E Zatvorite poklopac tako §to ¢ete ga pritisnuti i okretati udesno dok ne &ujete "klik" (sl. 5).
I Ubacite mernu &asicu u otvor na poklopcu.

H Okrenite kontrolno dugme na brzinu | ili 2.
Okrenite kontrolno dugme u polozaj "puls" ukoliko sastojke Zelite da preradjujete kratko vreme.

A Ne ostavljate uredjaj da radi duze od 3 minuta bez pauze.

Rastavljanje blendera
I Iskljutite uredjaj iz uti¢nice.

A Sa posude blendera uklonite poklopac sa mernom ¢asicom.
[EA Posudu sa pri¢vrié¢enim setivom uklonite sa jedinice motora.
A Uklonijive delove uredijaja &istite nakon svake upotrebe.

Saveti

- Ukoliko Zelite da izmrvite kockice leda, ne stavljajte vise od 6 kocikica (velicine oko
24x35x25mm) u posudu, i ekoliko puta okrenite kontrolno dugme u pulsni polozaj.

- Meso i druge ¢vrste sastojke isecite na manje komade pre nego ih stavite u posudu.

- Ne preradjujte velike koli¢ine ¢vrstih sastojaka odjednom. Da biste dobili dobre rezultate,
savetujemo da ove sastojke preradjujete u nekoliko manjih tura.

- Za pripremanje soka od paradajza, isecite paradajz na Cetvrtine, i komade spustite na rotirajuca
seCiva kroz otvor na poklopcu.

Filter

Samo tipovi HR1724 i HR1727.

Sa ovim filterom mozete pripremiti ukusne sveze voéne sokove, koktele ili sojino mleko. Filter
sprecava da seme i opne dospeju u vase pice.

Nikada ne pretovarujte filter. Ne stavljajte vise od 50g nepotopljenog suvog zrnevlja soje ili 150g
voca odjednom.
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Pripremanje filtera za upotrebu
Il Blender sa pri¢vrs¢enim se¢ivom montirajte na jedinicu motora (A), i pri¢vrstite ga okrecuéi
ga udesno dok ne ¢ujete "klik" (sl. 3). Bledner se moze montirati u dva polozaja.

A Postavite filter (K) u posudu (sl. 6).
Proverite da li Zlebovi na filteru odgovaraju rebrima u unutrasnjosti posude.

[l Proverite da li ste uredjaj prikljutili na elektri¢nu mrezu.
Kako koristiti filter
Il Postavite poklopac (F) na posudu blendera.

A Stavite sastojke u filter (sl. 7). Ne punite filter preko ivice resetkaste mreze.
Pre stavljanja u filter voce isecite na manje komade, a suve mahunice, kao $to je zrnevije soje,
potopite.

Il U posudu sipajte vodu ili neku drugu te¢nost (mleko, sok, itd).

I} Ubacite dozer (G) u otvor na poklopcu.
Ostavite uredjaj da radi oko 40 sekundi.

Iskljucite uredjaj i uklonite posudu blendera sa jedinice motora.

A Istocite pice kroz grli¢ posude.
Ne uklanjajte poklopac, dozer i filter.

Za najbolje rezultate, posudu sa preostalim sastojcima vratite na uredjaj i ukljuéite uredjaj na
nekoliko sekundi.

Napomena: kada preradjujete vecu koli¢inu sastojaka, savetujemo da u filter ne stavljate sve sastojke
odjednom. Najpre preradite manju koli¢inu sastojaka, pustajuci uredjaj u rad na nekoliko sekundi.
Zatim iskljucite uredjaj i dodajte manju koli¢inu sastojaka, ne prelaze¢i vrh Zicanog sita. Ovaj proces
ponavljajte sve dok ne preradite sve sastojke. U toku rada, poklopac posude uvek drzite zatvoren.

Sojino mleko
Ovaj recept moZzete pripremiti isklju¢ivo uz upotrebu filtera.

Ne preradjujte viSe od 2 serije bez pauze. Ostavite uredjaj da se ohladi do sobne temperature,
pre nego $to nastavite sa preradom.

Sastojci
- 50g suvog zrnevlja soje
- 500ml vode

Pre pripremanja, potopite zrnevije soje na 4 sata. Ostavite da se ocedi.

Stavite potpoljenu soju u filter. Sipajte 500ml vode u posudu blendera, i mutite 40 sekundi.

Sipajte mleko u tiganj.

Pustite sojino mleko da prokljuéa, a zatim dodajte $ecer i ostavite da se kréka dok se Secer ne rastopi.
SluZi se toplo ili hladno.

v v v.vYyYy

Mlin Samo tipovi HR 1721 i HRI1727

Kako koristiti mlin
Il Stavite sastojke u posudu (H) (sl. 9).
U mlinu moZete preradjivati kako vlaZzne, tako i suve sastojke.

A Ne punite posudu preku oznake "MAX".
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[E Postavite veci zaptivni prsten (1) na setivo mlina (J) (sl. 10).
Proverite da li je gumeni zaptivni prsten ispravno postavijen.

] Pritvrstite secivo na posudu okre¢uéi ga udesno (sl. 1 1).

A Montirani mlin okrenite naopako, i pri¢vrstite ga na jedinicu motora (A) tako $to ¢ete ga
okretati udesno dok ne ¢ujete "klik" (sl. 12).

Proverite da li ste uredjaj prikljucili na elektri¢cnu mrezu.

<N

Ukljucite uredjaj i ostavite ga da radi sve dok sastojci ne budu dovoljno fino samleveni. Za to
¢e biti potrebno oko 10-30 sekundi.

Rastavljanje mlina
Iskljucite uredjaj iz uti¢nice.

Ukoliko je mlin jo§ uvek priklju¢en na jedinicu motora, okrenite mlin naopako i uklonite ga sa
jedinice motora tako $to ¢ete ga okrenuti u levo.

Uklonite secivo iz posude tako Sto cete ga okrenuti ulevo.

Uklonjive delove cistite nakon svake upotrebe.

Cisc¢enje
Savetujemo da uklonjive delove Cistite neposredno nakon svake upotrebe.

Pre ¢iS¢enja uredjaj uvek iskljucite iz elektri¢ne mreze.

» Jedinicu motora, setiva, filter i zaptivne prstenove nikada ne &istite u masini za pranje
posudja.

» Pre Ci$cenja rastavite sve odvojive delove. Ne zaboravite da uklonite zaptivne prstenove sa
seciva (blender i mlin).

» lzbegavajte dodirivanje sediva. Se¢iva su veoma ostra.

Posuda blendera i mlina (bez setiva), kao i poklopac i merna ¢asica, mogu se prati u masini za pranje
posudja.

Jedinica motora
» Vlaznom tkaninom o¢istite jedinicu motora. Ne ispirajte motor ispod slavine. Ne koristite
abrazive, sredstva za ribanje, alkohol, itd.

Odlaganje

Visak kabla za napajanje moZzete odloziti tako Sto ¢ete ga namotati oko osnove jedinice motora.

» Po isteku radnog veka, nemojte da bacate uredaj zajedno sa obi¢nim otpacima iz
domacinstva, ve¢ ga predajte na zvaniénom mestu skupljanja materijala za reciklazu.
Postupajuci ovako, pomazete ocuvanju okoline (sl. 13).

Garancija i servis

Ukoliko su vam potrebne informacije ili imate neki problem, molimo vas da posetite Philips Internet
prezentaciju na adresi www.philips.com, ili da kontaktirate Philips-ovo predstavnistvo u vasoj zemlji
(broj telefona pronaci ¢ete u medjunarodnom garantnom listu). U koliko u vasoj zemlji ne postoji
predstavnistvo, obratite se vasem ovlas¢enom prodavcu ili kontaktirajte Servisno odeljenje Philips
aparata za domacinstvo i li¢nu higijenu BV.
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Xaanbl cunatTama

Mukcep

MoTop 6eALueri

Kocy/©uwipy/lyabc Tynmeci

AeHrei kepceTkilwi 6ap baeHAep baHKic
[Mbitak GeAiri

MepAENTIH cakmHa

Kaxnax

OAWeyiL bIABIC

¥cakTarbiw (HR1721 >xaHe HR1727 TypAepiHae FaHa)
KyMbipa

MepAeWTIH cakmHa

[Mbiwak 6eAiri

Duabtp (Tek HR1724 >xone HR1727 TypAepiHae FaHa)
HKemic xunaek GUALTIpI

Kypaaabl KOAAGHAP aAABIHAG, OChI CYPETTEPI 6ap HyCKayAbl bIKbIAACTIEH OKbIM LUbIFbIHbI3.
Ocbl HycKayAbl bOAaLIAKTa KOAAAHYFA CaKTarn KOMbIHbI3.

Xaanbi

KypaAabl Kocap aAAbIHAQ, KYPaAAQ KOPCETIATeH BOAbTAX, KEPTiAiKTi KaMTamachi3 €TiAeTiH
BOAT)XXOEH COMKEC KeAETIHAITMH TeKCepin aAbiHpI3.

Erep KypaaAbIH TOK CbiMbl 3aKbIMA2AFaH GOACa, KayinTi XaFaam TyFbi3bac yLiH, oHbl Tek Philips
Hemece Philips akiMLLiAiri 6epreH KbI3MET OpTaAbIFbIHAA HEMECE COA TOPI3AEC AeHreiti 6ap MamMaH
FaHa OAApAbI aybICTbIPYbl THIC.

TaHAaraH canTaMaHbl OpPHaTKaH HeMece peTKe KeATIpreH Kesae, KypaAAbl JAEKTP XyMeciHeH
aXKbIPaTbIHbI3.

KypaaAbl canTamaaapabl 6ypy apKblAbl Kocbin/eLlipyre 60AMaiAbl.

DAEKTPKO3FAATKbILTBIH, OAOTBIH CyFa Hemece 6acka Aa CyMbIKTbIKKA GaTbipyFa, COHAAM-aK GyA
GAOKTbI aFbIHABI CyAbIH, aCTbIHAA XYYFa 6OAMaAbl. DAEKTPKO3FAATKbILITbIH, GAOrbIH TasaAay yLUiH,
bIAFaA LIYGepeKTi NaitAaAaHbIHbI3.

KypaAAbl KapaFaAaycbl3 XYMbIC )KacaTyra GOAMaiAbI.

KypaaAbl 6aranapAbiH, KOAbl KETMENTIH KepAE CaKTaHbI3.

MbiwaKTbIH, ©TKIp >Ky3iHe TUIN KeTMneH,3, acipece KYpaA 3AeKTp »YMeCiHe KOCYAbl TYPFaH Kesae.
Kysi eTe oTkip!

Kypaa >kyMbic kacan TypraHAQ, 6aHKire caycakTapblHpbI3Abl HeMece 6acKa 3aTTapAbl CaAyFa
60AMaNAbI.

OpHartbiAFaH XaHe 6epik 6eKiTiAreH KyMblpachi3 (BAEHAEp HEMece YCaKTaFblLL) MbllaK GAOTbIH
JAEKTPKO3FAATKbIL GAOTbIHA OPHAAACTLIPYFa 6OAMaMABI.

lMbllwaK TOKTan KaAFaH >KafFAaiAa, MbILAKKa TYpPbIM KaAFaH MHIPEAMEHTTEPAI aAMac GypbliH,
KYPaAAbI XKYMEAEH aXKblpaTbIHbI3.

Kypanabl axblpaTkaHHaH KeWiH, KyMblpaHblH KabOblpFacbiHAAFbl aC KAAABIKTAPbIH KETIPY YLUIH, KXKeT 6oAFaH
aFAaAQ, KaAaKLLaHbl NaiAaAaHbIHbI3.

BapAbIK yaKkpITTa KypaAAbl SAEKTP XYMeCiHe XaAFamn KOCap aAAbIHAQ, MbILLAK GAOTbIHbIH,
AYPbIC KYPaCTbIPbIAFaHABIFbIH TEKCEPIH,i3.

Backa eHaipyLwirepaiH 6eAlekTepiH Hemece KocbiMiua 6eAlekTepiH, Philips ycbiHFan
60AMaca, KoasaHyFa 6oAMaiAbl. Erep ocbiHAaM GeAlLekTep HeMece KocbiMLLa GeALlekTep
KOAAAQHFaH BOACa, OHAQA Ci3AIH KEMIAAITIHI3 KYLUIH YKOFaATaAbL.

Ly aeHreiti: Lc= 87 dB [A].



84 KA3AKLUA

BaeHpep

BAeHaep 6aHkacbiHa 80 °C rpaAycblHaH bICTbIK MHTPEAMEHTTEPAI CAAMaHbI3.

D Tacbin KeTyAeH cak 60Ay ywwiH, 6aeHAep 6aHKiciHe 1.25 AUTIPAEH apTbIK CYMbIKTBIK KYMMaHbI3,
acipece erep Ci3 YKOFapbl XXbIAAAMABIKMEH LLAMKan »aTcaHbl3. Erep ci3 biIcTbIK HeMece KebBiKTeHeTiH
CYMbIKTbIKTApAbI LLIAMKam »KaTcaHbi3, 6AeHAep 6aHKiciHe 1 AUTIPAEH apTbiK CYMbIKTbIK KYIMMaHbI3.

D BAeHaep GaHKiCiH XXMHaM aAaTbIHHbIH, AAABIHAR, MbILLAK GOAIriHe MOPAEUTIH CaKMHaHbI CaAyAbI
YMbITMaHbI3, SMTMECE, UHTPEAMEHTTEP aFbiM KETYi MYMKIH.

D KypaAabl Kocap aAAbIHAQ MIHAETTI TYPAE KaKMaKTap AYPbIC XaObIAFaHABIFbIH YKOHE ©ALLeYiLll

bIABICTAp AYPbIC OPHATbIAFAHAbIFbIHA KO3iHI3AI XKETKI3iH,i3.

¥caKTarbiw

¥cakTarbllThl y3AiKci3 30 ceKyHATaH apTbiK MalAaAaHyra 6oAManAbl. OHIMAEPAI ©HAEY LIMKAAAPLI

apacblHARA YCaKTaFbllIKa KeMiHAE Bip MUHYT CaAKbIHAAYFa MYMKIHAIK GepiHi3.

D  BAeHAep 6GaHKiCiH >KMHaM aAaTbIHHbIH, AAAbIHAR, MbILLAK GOAIriHE MEPAEMTIH CaKMHaHbI CaAyAbl
YMbITMNaHbI3, SMTMNECe, UHTPEAMEHTTEP aFbiMn KETYi MyMKIH.

D ¥cakTafbllTa aca KaTTbl ©HIMAEPAI YCaKTaMaHbli3, MbICaAbl, MyCKaT >KaHFaKTapbiH, My3 KSMMUTTEp
MeH My3 TYMipLUiKTEpiH.

D KaAamnbip, XKYAABI3AbI AHUC YKOHE AHUC ADHEKTEPIH dpAaibiM 6acka MHrpeaueHTTepmeH Bipre

waiKaHpi3. Erep oaapabl 6eAek LiaiKacaHbi3, OAAp KYPaAAbIH, MAACTUK 3aTTapblH 3aKbIMAQYbI

MYMKiH.

D ¥cakTafblll CTaKaHbl KAAAMMbIP, aHUC KOHE ADM KabblK CUAKTbI OHIMAEPAI ©HAEreH Kesae TYCiH
YKOFaATYbI bIKTUMaA

D  YcakTaFbllWw WKKi €TTi ycaKTayFa apHaAMaraH. ByA makcaTka GAeHAEpAI MaiAaAaHy Kaxer.

D ¥caKTaFbllTbl )XEMIC LUbIPbIHbI CUSAKTbI CYMbIK KOCMaAapAbl AalbiHARY YLUiH MaiAaAaHGaHbI3.
DuAbTp

D Temnepatypacbl 80°C TaH >KoFapbl OHIMAEPAI AaMbIHAAFAH Ke3AE, PUABTPAI KOAAAHYFa GOAMANADI.

D DuabiTpai KaTTbl TOATbIpyFa 60AMaiAbL. Bip caaraHaa duabTipre 50 rp.HaH Ken KerKkeH cos atbac
6ypLuakTapbiH Hemece 150 rp.HaH Ken >KeMic JXMAEKTEp CaAMaHbi3.

D  KypaAabl Kocap aAAbIHAR MIHAETTI TYPAE KaKMakTap AYPbIC XabObIAFaHADIFbIH YKOHE ©ALLEYiLll
bIABICTAp AYPbIC OPHATbIAFAHAbIFbIHA KO3iHI3AI XKeTKI3iH,i3.

D KeMic nAeKTEpPAI PUABTIPre carap aAAbIHAQ, OAAPAbI KilIKeHe KeceKTepre KeciHis.

D Cos aTbac bypluakTapbl CUSIKTbI KYPFaK MHTPEAMEHTTEPAI GpUABTIpre carap aAAbIHAQ, OAAPAbI CyFa

CaAbIM XibiTin aAblHbI3.

AAFalIKbl pET KOAAQHAp aAABIHAQ

Kypanabl aAFallikbl PeT KOAAAHAP aAABIHAR, TaMaKreH balAaHbICKa TYCETIH BOALIEKTEPIH MaKcblAar
TazaAaHbi3 («Tasaray» TapmaraH KapaHbi3).

KypaArabl KoAapaHy

©Aweyiw crakaH (G)

VIHrpeAMEHTTEPAIH MOALLEPIH aHbIKTay YLUIH, OALEYILL bIABICHIH KOAAGHA aAachi3.
> MartoHe3gbl garibIHgay YLWiH; gypbiC KOHCUCMEHLIMS GAY YLLIH, MAHgbl KACAABIN YAMKAH CybIKMbIKKA
aKbIPbIHGAN KyiibiHbI3. MarioHe3gbl garibIHGaraHga, baeHgepgi MemeH >KbIAGaMgbiKma KOAGAHbIHbI3.

BaeHaep

BAeHAep MiopeHi AarblHAQY, YCaKTay YKoHe OHAEY YLIIH NainAaAaHbiAaAbl. BAEHAEPAIH KOMeriMeH ci3 copra,
COYC K3HE CYyT KOKTEMABAEPIH AMBIHAAN AAACHI3, COHAAM-aK KOKOHICTEPA), *KEMICTEPAI , €TTI, CybIK
KambIpAbl kaHe T.0. AalblHAAM aAachi3.
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BAeHAEpAI KOAAaHYFa AaMbIHAQY
Il Mbiwak 6rorbiHa (D) HbiFbizaarbiw cakuHawbl (E) opHaTbiHbI3 (cypeT 1).

A Muiwak 6rorbiH GaeHAaep KyMbipacsiHbiH, (C) TyBiHe Gypan GekiTiiz (cypeT 2).

[EJ BAcHaep KyMbipachiH OpHaTbIAFaH Mblliak GAOTBIMEH Gipre SAEKTPKO3FAATKbIL GAOTbIHA (A)
OPHaAACTbIPbIHbI3, OHbl CbIPT €TKEH AbIObIC LUbIKKAHLLIA CaFaT TiAiMeH Gypait OTbIpbIn GeKiTiH3.
BAeHAep KyMbipachiH eKi Xaraainaa opHaTtyra 6oaaabl (cypeT 3 xaHe cypeT 4).

n K¥paAAbIH, TOKKa KOCbIAFaHbIH TeKcePiH,i3.

BAeHAEpAI KaAalt KOAAQHY KepeK
[ 1] MHrpeaneHTTepAi GAeHAEp GaHKiCiHe CaAbIHbI3.

A Kaxnaknen 6AeHAep 6aHKiCiH »KabblHbI3.

[EJ KaknasbiH sabbiHbi3, OHbI OPHATbIM, CLIPT €TKEH AbIBLIC LbIKKAHLLA CaFaT TIAIMEH GypaHbi3
(cypert 5).
[ 4] OALLeyill bIABICTbI KaKMakKa KiprisiHis.

H Petreyiw TyTKackiH 1 HeMece 2 KbIAAAMABIKKA KOMbIHbI3.
VIHTpEAMEHTTEPAI ©T€ XbIAAAM LAMKaFbIHbI3 KEACE, BaKbiAdy TYMMECIH MyAbC BaFAapAamMacsiHa GipHelue
peT GypaHbI3.

A Kypaaabl y3AIKCi3 XyMbICKa 3 MUHYTTaH apTblK KYMbIC XacaTraHbI3.

BAaeHaepAi 6eAliexkTey
K¥paAAbI TOKTaH C)’bIPbIH,bI3.

A Baenaep GarkiciHen eAweyill bIABICH Bap KAKMaKTbl aAbIHbI3.

[} Mbiwak 6eAik GaitaaHbIC aitmarbl OpHaTbIAFaH 6AeHAEp GaHKICIH SAEKTPKO3FaATKbIL BAOTbIHAH
AAbIHbI3.

n BeAek aAblHaTbIH 69ALIJeKTePiH KOAAQHbIM 6oAraH YaKbITTa, OAapAbI 6ipAeH Ta3aAaHbl3.

KeHecTep

- ¥caKTaAFaH My3Abl aAY YLLIIH 6-AaH acnaiTbiH My3 TYMIPLUIKTEPIH (eAWeMi WaMameH 24x35x25 mMm.)
BAEHAEP KyMbIpachiHa CaAbIM, SAEKTP KYPaAblH MyAbC PexiMAe BipHelle peT KOCbIHbI3.

- ET Hemece KaTTbl MHrpeaneHTTEpPAI OAeHAEP BaHKIiCiHE caAap aAAbIHAR, OAaPAbI KiluKeHe beAikTepre
BOAIHI3.

- KatTbl MHrpeaneHTTEpPAI Bip CanFaHAA KON MEAWEPAE CaaMaHbi3. MKaKcbl HITUXKE aAy YLLiH, b3 cisre
BYA MHrPEAMEHTTEPAI BIpHELLE KilLKeHe MOALLIEPAEPMEH TapTbIHbI3 A€M KeHec bepeMmis.

- Kbi3aHaK WbIpbIHbIH Xacay YLUiH, Kbi3aHaKTbl TOPTKE BOAIM, aiHaAbIN XaTKaH MbilLaKTbiH YCTiHe
KaKnaKTblH ay3blHaH CaAblHbI3.

DPuabTp Tek HR1724 xaHe HR1727 TypAaepiHae FaHa

Ocbl PUABTIPMEH Ci3 ©TE ASMAI KyHAKbl XKEMIC XKUAEK LUbIPbIHBIH, KOKTEMABAEP HEMECE COS CYTIH »Kacai
anacbiz. DUALTIP CylieKkTep MeH KabblKTapAb! ILLIMAIMHI3AIH iLLiHE XXibepMenA|.

DuUAbITPAI KaTTbl TOATbIpYFa 60AMaitabl. Bip caaraHaa ¢puabTipre 150 rp.HaH Ken KernkeH cos
aTbac 6ypluakTapbiH Hemece 150 rp.HaH Kem YXeMicC KMAEKTEp CaAMaHbI3.

DuAbTIpAI KOAAAHYFa AalbIHAQY

Kl Breraep kyMbipacbiH opHaTbiAFaH Mblluak GAOTbIMEH Gipre SAEKTPKO3FAATKbIW GAOTbIHA (A)
OPHAaAACTbIPbIHbI3, OHbl CbIPT €TKEH AbIOBIC LUbIKKAHLLA CaFaT TiAiMeH Oypait oTbipbin GeKiTiHi3
(cypeT 3). BAeHAEp KyMblpacblH €Ki )aFAaiAa OpHaTyFa 60AaAbI.

A ®ustipai (K) 6aeHaep BaHkiciHe opHaTbIHbI3 (cypeT 6).
DuAbTip TeciKlweaepi baeHAep 6aHKICIHIH iWiHAETT TebellikTepre Typa KeAyi TuiC.
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B K¥paAAbIH, TOKKa KOCbIAFaHbIH TeKCEPiH,i3.

DuAbTipAi KaAan KOAAaHY Kepek
Il Kaknaknen (F) 6aeHaep GaHKiCiH »abbiHbi3.

A Stimai $UALTPre opHaAacTbIpbiHbI3 (CypeT 7). DUALTIPAI OHIMAI €AEK TOPbIHbIH, XKOFapFbl
A€HreMiHeH acbipbin CaAMaHbI3.

HKemic KuaeKTepAI KilkeHe DOAIKTEpre KeCiHi3 »eHe cos aTbac BypLuakTapbl CEKIAAI KENTIpIAreH

OypLIakTapAbl GUABTIPMEH LanKay aAAbIHAG CyFa XiOITiN aAbIHbI3.

IE¥ Cy Hemece 6acka cyitbiKTbIKTbI (CYT, WblpbiH T.6.) GAEHAEp GaHKiCiHE KyitbiHbI3.

n Onweyiw biAbIcTbl (G) KaknakKa KiprisiHis.
Kyparabl wamameH 40 cekyHATaN »yMbIC XKacaTblHbI3.

I Kypaaabi cenaipin, 6aeHAEp GaHKiCiH SAEKTPKO3FAATKbIL BAOTbIHAH AABIHbI3.

A BacHaep BaHKiciHiH, KyiFbILL XKUETIHEH ILIMAIKTI KyMbiM aAbIHbI3 (CypeT 8).
KaKnaKTbl, @ALLEYILLl bIABICTbI XoHe GUABITPAI aAMAHBI3.

TuiMAI HOTUXKe YLLIH, KAAFaH MHTPeAMEHTTepi 6ap GaHKiHI KypaAfa KaiTa KOMbIM, KaKnafbiH
allnacTaH, OHbl Tafbl GipHeLle CeKyHA XYMbIC YacaTbIHbI3.

EcTe BOACHIH: erep Ci3 Ken MeALIEPAI LakKan xaTKaH 60ACaHbI3, BapAbIK MHTPEAVEHTTEPAI PUALTIPre
BipaeH caamaHbi3 aen keHec bepemis. LLlamaabl MeAlepaeH GacTan, Kypaaabl bipHelle ceKyHa, 6olib
MYMBIC XacaTbiHbi3. CoAaH COH KypaAAbl COHAIPIM, KEAECH KilLKEHE MOALLEPIH CaAbIHbI3, BipaK KaTTbl
TOATBIPBIN XibepmeHi3. Ocbl )yMbICTbI 6APALIK MHIPEAVEHTTEPAI LalKan DOAFaHLIA KOAAGHBIHBI3.
LLlarkan »aTkaHaa bAeHAep GaHKICIHIH Kaknarbl »abblAbIM TPy Kepek.

Cosn cyTi
ByA pelienT 6oMbIHILA AaMbIHARY OUABTIPAT KOAAGHY apKbIAbl FaHa OPBIHAAAGABI.

Bip warikaraHaa 6ip MeALLepAeH apTbiK LalikamaHbi3. LLlaliiKayAbl KaAFacTbipap aAAbIHAQ,
KypaAAbl 6eAMe TemnepaTypacbiHa A€WiH CYbITbIM aAbIHbI3.

VHrpeaneHTTEp
- 50 rp cos bypwaKTapbl
- 500 mA ¢y

> LUlarikap argblHga, cost byplakmapbiH 4 cardmka CyFa Cabin KOMbIHbI3.
> Quabmipre cyra ibimiareH cos OyplakmapbiH canbiHbi3. baeHgep kymbipacbiHa 500 MA cy KyhibiHbI3
JKaHe
40 cekyHg bovibl garbIHgaHbI3.
> Cos cymiH bIgbICKa Kyiibin agbiHbi3.
> Cos cymiH KafHambIn, MAAFamblHbI3Fa Kapask KGHM KOCbin, KAHM epireHLue xak KarnHamein KotbiHbI3.
> blcmeik Hemece CybIK KyriHge YCbIHbIHbI3.

¥cakTarbiw HR1721 xsHe HR1727 TypAepiHAe FaHa

¥caKTarbllUTbl KaAa KOAAAHY Kepek
Kl SHimaepai kymbipara (H) caabiHbiz (cyperT 9).
blAFan »koHe KypFaK MHIPEAMEHTTEPAI AdMblHAAYFa BOAAABI.

A Bankini MAX GeariciHeH apTbiK TOATbIpMaHbI3.

[EX Mbiwak GeairiHe yAKeH MOpAEiTIH cakuHaHbl opHaTbIHbI3 (J) (cypeT 10).
HblFbI3AAFbIL Pe3iHKe CakyHaHbIH, AYPbIC OPHATHIAFAHABIFbIHA KO3 XKETKI3iHI3.

A Mbiwak GaorsiH caFaT TinimeH Gypait OTbIpbIN, GAEHAEP KyMbipacbiHa Gypan GekiTiHis (cypet 11)

I KypacTbipbiaran ycakTasbiwThl TyBiH KOFapbl KAPaTbin TOHKEPIHI3 KaHe OHbI ChIPT €TKEH AbIBbIC
LUbIKKAHLLIA caFaT TiAiMeH Gypai oTbIpbIM, SAEKTPKO3FaATKbIW GAorbIHA (A) GekiTiHi3 (cypeT 12) .

n K¥PaAAbIH TOKKa KOCbIAFaHbIH TeKcePiH,i3.
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KypaAAbl KOCbIHbI3 )XaHe OHIMAI KaXKeTTIriHLIe ycaKTayFa AEMiH XYMbIC icTeyre MyMKIiHAIK 6epiHis.
ByA wamameH 10-30 ceKyHA YaKbITTbl aAaAbl.

¥caKTarbllWTbl 66ALIEKTEY
[ 1] KypaAAbl TOKTaH CybIpbIHbI3.

[ 2] Erep ycaKTarbill SAEKTPKO3FAATKbILL BAOTbIHA OpHATbIAFAH GOACA, OHbI TOHKEPpIMN, caraT TiAiHe
Kapcbl Oypan, ycakTafbILUThbl LUELLM aAbIHbI3.

[EJ MaitaaraywbiHbl TOHKepIn OpHATBIMbI3, bIALICTBI GypaybiuneH Gypan aAbiHpI3 (caFaT GarbiTbiHa
Kapcbl), COMTIMN KeceTiH BOAIKTI aAbIHbI3.

I} Borek aAbiHaTbIH GOALLEKTEPIH KOAAAHBIN BOAFaH yaKbITTa, OAAPAbI GipAEH TazaAaHbl3.

Tazaaay
Kypaaabl KoAAaHbIM BoAa CaAbir, TazaAaraHbIHbI3 AYPbIC.

KypaAAbl TazaAap aAAbIHAR, OHbl MIHAETTI TYPAE OLWipiHi3.

D DAeKTPKO3FaATKbIL BAOTbIH, MbIWAKTap GAOTbIH, CY3riHi XKOHE HbIFbI3AAFbILL CAKMHAHBI bIABIC
>KyaTblH MalLMHAAA Ta3aAayFa GOAMaMAbL.

D  Tasaaap aaablHAA 6apAbIK aAMaAbl-CaAMaAbl GOALLEKTEPAI aXKbIpaTbiHpI3. [bilakTap 6AorbiHaH
HbIFbI3AAFbILL CAKMHAAAPABI LLELLiM aAyAbl YMbITaHbI3 (BAEHAEP MEH yCaKTafbiLL).
D [MbiwakTbiH, ©TKip XYy3iHe THin KeTneHi3. XKysi eTe eTkip!

BaeHaep MeH ycaKTarbil KyMblpacbiHbiH (MbilakTap BAOrbIHCHI3), KaKnaK NeH ALeYill CTakaHHbIH, blAbIC
XyaTblH MalLMHaAQ Ta3aAayFa MYMKIHAIK O6epeTiH Kopray »abblHbl bap.

MoTop 6eAweri

D DAeKTPKO3FaATKbILL GAOTbIH blAFaA LybepeKneH cypTiHi3. OHbl afblH CyAbIH, aCTbIHAR LUAtOFa
60AMaiAbl. AGpasuBTI KypaAAapAbl, TEMIP KOKEAEPAI, KYPaMblHAA CIMPTi 6ap XyFblll 3aTTapAbl
KoHe T.6. KoAaaH6aHbI3.

Cakray
TOK CbIMbIH SAEKTPKO3FaATKpILL 6/\OI'bIHbIH HerisiHe al;IHa/\AprbII'l CaKTacaHbI3 60/\8.Ab|.

KopuwaraH aiiHaAa

[ 1] KypaAAbl ©3 KbI3MeTiH KepceTin TosFaHHaH KeliH KYHAEAIKTI yi1 KOKbICcbIMeH bipre TacTayfa
60AMaiiAbl. OHbIH, OpHbIHA GYA KYPaAAbI apHalbl XKMHaM aAaTbliH Xepre KaiTa eHAey MaKcaTbiHa
oTKi3iHi3. CoHAa Ci3 KOpLUaFaH aiHaAaHbl cakTayra cebiHi3ai Turisecis (cypet 13).

KeniAaik >xoHe KbiameT

Erep ci3re aknapaT kepek 60ACa, HeMece ciae Maceae D0Aca, Philips'TiH MHTEpHeT GeTiHaer www.
philips.com Beb-caiTbiHa XabapAacbiHbI3, Hemece 63iHi3AIH eAiHizaeri Philips TyTbiHywbirap OpTanbiFbiHa
TeAedOH LUaAcaHbi3 60AaAbI (OHbIH HOMEPIH Ci3 AyHME »Ky3i GOMbIHLLA BEPIAETIH KEMIAAIK KiTanLacbiHaH
Tabacbi3). CizaiH eAiHizae TyTbiHylwbiAap KaMKopAblk OpTabifbl )KOK 6OAFaH »KaFaaiAa ©3iHI3AIH
»epriaikTi Philips anaepiHe apbisaaHbiHbiz HeMece Philips'TiH Yiire apHanFaH Kypaaaap KbiaMeT
AenapTamenTi sxoHe »Keke Kamkop BV 6eaiMiHe apbi3aaHbiHbI3.
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