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General description

© Control slide
- 1 = eject position

-0 =off
- | = low speed
- 2 = medium speed
- 3 = high speed
® Turbo button
® Motor unit

® Cord storage facility

@ Cord clip for fixing the cord
@ Beaters

® Kneading hooks

@ Rotating bowl

O Mixer release lever

® Mixer holder

@ Holder release button

® Stand

Read these instructions for use carefully before using the appliance and
save them for future reference.

» Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to
the local mains voltage before you connect the appliance.

» Do not use the appliance if the mains cord, the plug or other
parts are damaged.

» If the mains cord is damaged, it must be replaced by Philips, a

service centre authorised by Philips or similarly qualified persons

in order to avoid a hazard.

Keep the appliance out of the reach of children.

Always insert the beaters or the kneading hooks into the mixer

before you connect it to the mains.

» Lower the beaters or kneading hooks into the ingredients before
switching the appliance on.
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» Unplug the mixer before removing the beaters or kneading
hooks and before cleaning.

» Never immerse the motor unit in water nor rinse it under the
tap.

» Never use any accessories or parts from other manufacturers or
that have not been specifically advised by Philips. Your guarantee
will become invalid if such accessories or parts have been used.

» Noise level: Lc = 84 dB(A)

Using the appliance

The rotating bowl is especially suitable for large quantities. If you want
to process small quantities, we advise you to use a small bowl and to
hold the mixer with your hand.

Mixing with the mixer on the stand

Il Place the mixer on the stand. First fit the front of the mixer into
the snap hook in the holder and then press the rear end of the
mixer down (‘click) (fig. 1).

M Press the holder release button and tilt the holder with the
mixer backwards (fig. 2).

[EA Insert the beaters or kneading hooks into the mixer. Make sure
you insert the beater or the kneading hook with the plastic collar
into the larger opening in the bottom of the mixer (fig. 3).

[t may be necessary to turn the beaters or kneading hooks slightly while

doing this.

The plastic collar on the beater or kneading hook remains visible; the

beater or kneading hook cannot be inserted further into the appliance.

[EM Put the plug in the wall socket.

Il Put the ingredients in the bowl.
For the best result, put the liquid ingredients in the bowl first and then
add the dry ones.

I Place the bowl on the stand (fig. 4).
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A Press the holder release button and bring the mixer into
horizontal position so that the beaters or kneading hooks are
lowered into the ingredients (fig. 5).

A Switch the mixer on.
For the right quantities and processing times, see the table below.

» Press the turbo button to mix more quickly or to increase the
speed during heavy jobs, e.g. kneading yeast dough.

» Press the spatula against the side of the bowl to mix the
ingredients more quickly and efficiently.

IEl When you have finished mixing, set the control slide to 0 and
unplug the appliance.

[EAl Press the holder release button and tilt the holder with the
mixer on it backwards (fig. 6).

Il Push the control slide forward to the eject position to release
the beaters or kneading hooks and remove them from the mixer

(fig. 7).

Il The mixer can be removed from the holder when the holder is
in upright or horizontal position. Press the mixer release lever at
the rear end of the holder and lift the mixer off the holder (fig.
8).

IF1Remove the bowl from the stand.

Mixing without the stand

Il Insert the beaters or kneading hooks into the mixer (follow the
procedure as described above at point 3).

IEA Put the plug in the wall socket.

[EM Lower the beaters or kneading hooks into the ingredients and
switch the mixer on.

Press the turbo button to mix more quickly or to increase the speed

during heavy jobs, e.g. kneading yeast dough.
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I if you want to stop mixing for a while, switch the appliance off
and put it (with the beaters or kneading hooks still attached)
onits heel until you continue (fig. 9).

I When you have finished mixing, set the control slide to 0 and
unplug the appliance.

A Press the control slide to the eject position to release the
beaters or kneading hooks.

Always unplug the appliance before cleaning it.

Never immerse the motor unit in water nor rinse it under the tap.

Il Clean the beaters, the kneading hooks and the spatula in warm
water with some washing up liquid or in the dishwasher.

The bowl, the stand and the holder and the motor unit are not
dishwasherproof.

A Clean the motor unit with a moist cloth.

» Wind the cord round the heel of the appliance and attach the
loose end of the cord to the mixer housing by means of the cord
clip supplied (fig. 10).

Ordering accessories

The following items are available from your Philips dealer for

replacement or as extra accessories. Please use the service code

number mentioned below when ordering.

- & Strip beaters; available in pairs under type no. 4203 065 63221

- 4 Kneading hooks; available in pairs under type no. 4203 065
63211

- = Spatula; available under type no. 4203 065 63241

- B Bowl available under type no. 4203 065 63231
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Guarantee & service

If you need information or if you have a problem, please visit the Philips
website at www.philips.com or contact the Philips Customer Care
Centre in your country (you will find its phone number in the
worldwide guarantee leaflet). If there is no Customer Care Centre in
your country, tumn to your local Philips dealer or contact the Service
Department of Philips Domestic Appliances and Personal Care BV.

Environment

» Do not throw the appliance away with the normal household
waste at the end of its life, but hand it in at an official collection
point for recycling. By doing this you will help to preserve the
environment (fig. I 1).

Fruitcake

Only use the strip beaters to prepare this recipe. If your mixer comes
with wire beaters, you can order strip beaters from your Philips dealer.

Ingredients:

- 150g dried dates, stoned and halved
- 420g dried prunes, halved
- 50g almonds

- 50g walnuts

- 50g raisins

- 50g sultanas

- 460g wholegrain rye flour
- 100g wheat flour

- 300g honey

- apinch of salt

- lég baking powder

- 500g buttermilk

Cut the dried dates, dried prunes, almonds and walnuts in small pieces.
Put the dried dates, dried prunes, almonds, walnuts, raisins,

sultanas, | 00g wheat flour and 260g wholegrain rye flour in a bowl. Pour
the buttermilk in the bowl and insert the strip beaters into the mixer.
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> Switch the mixer on at the highest speed and mix until the ingredients
are well-mixed (approx. 10 seconds). Add | 00g wholegrain rye flour
within 20 seconds and mix until the ingredients are well mixed
(approx. 10 seconds). Add the rest of the wholegrain rye flour within
20 seconds and mix then the ingredients for 20 seconds using the
turbo button.Let the mixer cool down to room temperature before using

> gc?lia,t';e fruitcake in @ 30-cm-long baking tin for 50-60 minutes at
170°C.

Kneading hooks Quantity Time
Yeast dough Max. 500 g flour Max. 5 minutes
Select speed 3.
Beaters Quantity Time
Batters for waffles, Approx. 750 g Approx. 3 minutes
pancakes, etc.
Thin sauces, creams and  Approx. 750 g Approx. 3 minutes
soups
Mayonnaise Max. 3 egg yolks Approx. |5 minutes
Pureeing potatoes Max. 750 g Max. 3 minutes
Whipping cream Max. 500 g Max. 5 minutes
Whisking egg whites Max. 5 egg whites Approx. 3 minutes
Cake mixture Approx. 750 g Approx. 3 minutes

Start mixing at a low speed to avoid splashing. Switch to a higher speed later.
For easier mixing or kneading and a better result, we advise you to use soft
margarine or butter.
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Perihalan umum

O Gelangsar kawalan

- 1 = kedudukan lenting
-0 = mati

- | = kelajuan rendah

- 2 = kelajuan sederhana
- 3 = kelajuan tinggi
Butang turbo

Unit motor

Penyimpan kord

Klip kord untuk menetapkan kord
Pemukul

Cangkuk uli

Mangkuk putar

Tuil pelepas penggaul
Pemegang penggaul
Butang pelepas pemegang
Kaki

(FI=]]-TfolnImlofolw)

Penting

Baca arahan penggunaan ini dengan teliti sebelum menggunakan
perkakas dan simpan untuk rujukan di masa depan.

» Periksa sama ada voltan yang ditunjukkan pada perkakas sepadan
dengan voltan sesalur setempat sebelum anda menyambungkan
perkakas.

» Jangan gunakan perkakas jika kord utama, plag atau bahagian lain
sudah rosak.

» Jika kord sesalur rosak, ia mesti digantikan oleh Philips, pusat
servis yang dibenarkan oleh Philips atau pihak-pihak yang telah
diluluskan bagi mengelakkan bahaya.

» Jauhkan perkakas daripada jangkauan kanak-kanak

» Sisipkan pemukul atau cangkuk uli ke dalam penggaul sebelum
anda menyambungkan perkakas dengan punca kuasa pada setiap
masa.
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» Turunkan pemukul atau cangkuk uli ke dalam ramuan sebelum
menghidupkan perkakas.

» Cabutkan plag penggaul sebelum menanggalkan pemukul atau
cangkuk uli dan sebelum membersihkannya.

» Jangan rendam unit motor di dalam air atau membilasnya di
bawabh pili air.

» Jangan guna sebarang aksesori atau alat ganti dari pembuat lain
yang tidak dinasihati khas oleh Philips. Jaminan anda akan menjadi
tidak sah jika aksesori atau alat ganti sedemikian telahpun
digunakan.

» Aras hingar: Lc = 84 dB(A)

Menggunakan perkakas

Mangkuk putar sesuai terutamanya untuk kuantiti yang besar. Jika anda
mahu memproses kuantiti kecil, kami nasihatkan anda supaya
menggunakan mangkuk kecil dan memegang penggaul dengan tangan
anda.

Menggaul dengan penggaul di atas kakinya

M Letakkan penggaul di atas kakinya. Mula-mula pasangkan bahagian
depan penggaul ke dalam cangkuk katup di dalam pemegang
kemudian tekan hujung belakang penggaul ke bawah ('klik')
(gamb. I).

M Tekan butang pelepas pemegang dan condongkan pemegang
dengan penggaul ke belakang (gamb. 2).

Al Sisipkan pemukul atau cangkuk uli ke dalam penggaul. Pastikan
anda menyisipkan pemukul atau cangkuk uli dengan simpai plastik
ke dalam bukaan yang lebih besar pada dasar penggaul (gamb. 3).

Anda mungkin perlu memutarkan sedikit pemukul atau cangkuk uli

sementara berbuat demikian.

Simpai plastik pada pemukul atau cangkuk uli tetap kelihatan; pemukul

atau cangkuk uli tidak boleh disisipkan lebih jauh ke dalam perkakas.

[EM Pasangkan plag di soket dinding.
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Il Masukkan bahan-bahan ke dalam mangkuk.
Untuk mendapatkan hasil terbaik, masukkan ramuan cecair ke dalam
mangkuk dahulu diikuti ramuan kering.

Il Letakkan mangkuk di atas kakinya (gamb. 4).

A Tekan butang pelepas pemegang dan bawakan penggaul ke
kedudukan mendatar supaya pemukul atau cangkuk uli diturunkan
ke dalam ramuan (gamb. 5).

Hidupkan penggaul.
Untuk memastikan kuantiti dan tempoh pemprosesan yang betul, rujuk
jadual di bawah.

» Tekan butang turbo untuk menggaul dengan lebih pantas atau
untuk meninggikan kelajuan semasa tugas berat, cth. menguli doh
yis.

» Tekan spatula ke sisi mangkuk untuk menggaulkan ramuan dengan
lebih pantas dan cekap.

Bl Apabila anda selesai menggaul, setkan gelangsar kawalan kepada 0
dan cabutkan plag perkakas.

KAl Tekan butang pelepas pemegang dan condongkan pemegang ke
belakang dengan penggaul masih berada di atasnya (gamb. 6).

L] Tolak gelangsar kawalan ke depan kepada kedudukan lenting
untuk melepaskan pemukul atau cangkuk uli dan mengeluarkannya
dari penggaul (gamb. 7).

Il Penggaul boleh dikeluarkan dari pemegang apabila pemegang
berada dalam kedudukan menegak atau mendatar. Tekan tuil
pelepas penggaul di hujung belakang pemegang dan angkat
penggaul dari pemegang (gamb. 8).

IP] Tanggalkan mangkuk dari kakinya.
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Menggaul tanpa kaki

Il Sisipkan pemukul atau cangkuk uli ke dalam penggaul (ikuti
prosedur yang diterangkan di atas bagi perkara 3).

[EA Pasangkan plag di soket dinding.

[EM Turunkan pemukul atau cangkuk uli ke dalam ramuan dan
hidupkan penggaul.

Tekan butang turbo untuk menggaul dengan lebih pantas atau untuk

meninggikan kelajuan semasa tugas berat, cth. menguli doh vis.

Il Jika anda hendak berhenti menggaul seketika, matikan perkakas
dan letakkannya (dengan pemukul atau cangkuk uli masih
terpasang) pada tumitnya sehingga anda meneruskan tugas
(gamb. 9).

Il Apabila anda selesai menggaul, setkan gelangsar kawalan kepada 0
dan cabutkan plag perkakas.

A Tolak gelangsar kawalan ke depan kepada kedudukan lenting
untuk melepaskan pemukul atau cangkuk uli.

Sentiasa cabutkan plag perkakas setiap kali sebelum
membersihkannya.

Jangan rendam unit motor di dalam air atau membilasnya di bawah
pili
air.

M Bersihkan pemukul, cangkuk uli dan spatula di dalam air suam
dengan sedikit cecair pencuci atau di dalam mesin pencuci pinggan
mangkuk.

Mangkuk, kaki dan pemegang, dan unit motor tidak boleh dicuci di
dalam mesin pencuci pinggan mangkuk.

[EA Bersihkan unit motor dengan kain yang lembap.
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Penyimpanan

» Lilitkan kord di sekeliling tumit perkakas dan sambungkan hujung
bebas kord dengan bekas penggaul dengan menggunakan klip
kord yang dibekalkan (gamb. 10).

Memesan aksesori

Barang-barang berikut boleh didapati daripada wakil pengedar Philips
anda sebagai gantian atau sebagai aksesori tambahan. Sila gunakan
nombor kod perkhidmatan yang disebutkan di bawah apabila membuat
pesanan.
- & Pemukul jalur; terdapat berpasangan dengan no. jenis

4203 065 63221
- 4 Cangkuk uli; terdapat berpasangan dengan no. jenis

4203 065 63211
- o Spatula; terdapat dengan no. jenis 4203 065 63241
- B8 Mangkuk; terdapat dengan no. jenis 4203 065 6323

Jaminan dan servis

Jika anda memerlukan maklumat atau menghadapi masalah, sila kunjungi
laman web Philips di www.philips.com atau hubungi Pusat Layanan
Pelanggan Philips di negara anda (anda boleh mendapatkan nombor
telefonnya di dalam risalah jaminan sedunia). Jika tiada Pusat Layanan
Pelanggan di negara anda, hubungi wakil pengedar Philips tempatan atau
Jabatan Servis Syarikat Perkakas Domestik dan Penjagaan Diri Philips.

Alam sekitar

» Jangan buang perkakas bersama sampah rumah pada akhir
hayatnya, tetapi bawanya ke pusat pungutan rasmi untuk dikitar
semula. Dengan melakukan sedemikian anda akan membentu
memelihara alam sekitar (gamb. I1).
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Gunakan hanya pemukul jalur untuk untuk menyediakan resipi ini. Jika
penggaul anda dilengkapi pemukul urai, anda boleh memesan pemukul
jalur daripada wakil pengedar Philips anda.

Ramuan:

I50g kurma kering, dibuang biji dan dibelah dua
420g prun kering, dibelah dua
50g badam

50g walnut

50g kismis

50g sultana

460g tepung rai lengkap

|00g tepung gandum

300g madu

secubit garam

| 6g sebuk penaik

500g dadih mentega

Potong kecil-kecil kurma, prun, badam dan walnat.

Masukkan kurma, prun, badam, walnat, kismis, sultana, |100g tepung
gandum dan 260g tepung rai lengkap ke dalam mangkuk. Tuangkan
dadih mentega ke dalam mangkuk dan masukkan pemukul jalur ke
dalam penggaul.

Hidupkan penggaul pada kelajuan tertinggi dan gaul sehingga ramuan
sebati (kira-kira 10 saat). Tambah | 00g tepung rai lengkap dalam
masa 20 saat dan gaul sehingga ramuan sebati (kira-kira 10 saat).
Tambah tepung rai lengkap yang selebihnya dalam masa 20 saat
kemudian gaulkan ramuan selama 20 saat menggunakan butang
turbo. Biarkan penggaul sehingga sejuk kepada suhu bilik sebelum
menggunakannya lagi.

Bakar kek buah di dalam tin pembakar berukuran 30sm panjang
selama 50-60 minit pada suhu | 70°C.
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Kuantiti dan tempoh pemprosesan

Cangkuk uli Kuantiti Tempoh
Doh yis Maks. 500g tepung Maks. 5 minit

Pilih kelajuan 3.

Pemukul Kuantiti Tempoh

Bater untuk wafel, Kira-kira 750g Kria-kira 3 minit
lempeng, dsb.

Sos cair, krim dan sup Kira-kira 750g Kria-kira 3 minit
Mayonis Maks. 3 kuning telur Kira-kira |5 minit
Melecekkan kentang Maks. 750g Maks. 3 minit
Memutarkan krim Maks. 500g Maks. 5 minit
Memukul putih telur Maks. 5 putih telur Kira-kira 3 minit
Adunan kek Kira-kira 750g Kira-kira 3 minit

Mula menggaul pada kelajuan rendah untuk mengelak percikan. Tinggikan
kelajuan kemudian.

Untuk menggaul atau menguli dengan lebih mudah dan untuk mendapatkan hasil
yang lebih baik, kami menasihatkan anda supaya menggunakan marjerin atau
mentega yang lembut.
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Gambaran umum

@ Tombol kontrol
- 1 = posisi melepaskan
-0 = mati (off)
- | = kecepatan rendah
- 2 = kecepatan sedang
- 3 = kecepatan tinggi

1Cd

@ Fasilitas penyimpanan kabel

@ Klip kabel untuk merapikan/mengikat kabel
@ Pengocok (beater)

® Pengocok spiral

@ Mangkuk putar

O Tuas pelepas mixer

@ Penahan (holder) mixer

@ Tombol pelepas penahan (holder)

® Dudukan

Bacalah petunjuk penggunaan ini dengan saksama sebelum
menggunakan alat dan simpanlah untuk referensi jika dibutuhkan kelak.

» Periksalah apakah voltase pada alat sesuai dengan voltase listrik di
rumah Anda, sebelum menghubungkan alat.

Jangan menggunakan alat ini jika kabel listrik, steker atau
perlengkapan lain ada yang rusak.

Jika kabel listrik rusak, maka harus diganti oleh Philips, pusat
servis resmi Philips atau orang yang mempunyai keahlian sejenis
agar terhindar dari bahaya.

Jauhkan alat dari jangkauan anak.anak.

Selalu masukkan dahulu pengocok atau pengocok spiral ke dalam
mixer sebelum Anda menghubungkan alat ke stopkontak.
Rendahkan pengocok atau pengocok spiral sampai masuk ke
dalam bahan adonan sebelum menyalakan alat.



20 INDONESIA

» Lepaskan mixer dari stopkontak sebelum melepas pengocok atau
pengocok spiral, dan sebelum membersihkan alat.

» Jangan sekali-kali merendam unit motor di dalam air atau
membilasnya di bawah keran.

» Jangan sekali-kali menggunakan aksesori atau suku cadang dari
perusahaan lain atau yang tidak disarankan secara khusus oleh
Philips. Garansi yang diberikan kepada Anda tidak akan berlaku
jika Anda menggunakan aksesori atau suku cadang tersebut.

» Tingkat kebisingan: Lc = 84 dB (A)

Menggunakan alat

Mangkuk putar sangat cocok untuk jumlah besar. Jika Anda ingin
memproses dalam jumlah kecil, kami sarankan Anda menggunakan
mangkuk kecil dan memegang mixer dengan tangan.

Menggunakan mixer yang tetap terpasang di
dudukannya.

I Letakkan mixer pada dudukannya. Pertama-tama, pasang bagian
depan mixer ke kaitan di penahan (holder), lalu tekan bagian
belakang mixer ke bawah (bunyi 'klik') (gbr. 1).

B Tekan tombol pelepas penahan (holder), dan miringkan penahan
dengan mixer itu ke belakang (gbr. 2).

A Masukkan pengocok atau pengocok spiral ke dalam mixer.
Pastikan Anda memasukkan pengocok atau pengocok spiral
dengan penahan plastiknya ke dalam lubang yang besar di dasar
mixer (gbr. 3).

Mungkin Anda harus sedikit memutar pengocok atau pengocok spiral

saat melakukannya.

Penahan plastik di pengocok atau pengocok spiral tetap tampak;

pengocok atau pengocok spiral tidak dapat dimasukkan lebih jauh ke

dalam ke alat.

IEM Masukkan steker ke stopkontak.
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Il Taruh bahan-bahan di dalam mangkuk.
Untuk hasil terbaik, taruh bahan cair ke mangkuk terlebih dahulu, lalu
masukkan bahan yang kering.

Il Tempatkan mangkuk pada dudukan (gbr. 4).

A Tekan tombol pelepas penahan (holder), lalu turunkan mixer
sehingga pengocok atau pengocok spiral masuk ke dalam bahan
adonan (gbr. 5).

Nyalakan mixer.
Untuk jumlah dan waktu pembuatan yang tepat, lihatlah pada tabel di
bawah ini.

» Tekan tombol turbo untuk mengocok dengan lebih cepat atau
untuk meningkatkan kecepatan saat pekerjaan berat, misalnya
menguleni adonan yang beragi.

» Tekan spatula di sisi mangkuk agar bahan tercampur dengan lebih
cepat dan lebih efisien.

[E) Setelah Anda selesai mengocok, geser tombol kontrol ke 0, lalu
lepaskan alat dari stopkontak.

KAl Tekan tombol pelepas penahan (holder) dan miringkan penahan
bersama mixer ke belakang (gbr. 6).

I Tekan tombol kontrol ke depan ke posisi pelepasan, untuk
melepaskan pengocok atau pengocok spiral, lalu lepaskanlah dari
mixer (gbr. 7).

I Mixer dapat dilepaskan dari penahannya (holder) jika penahan itu
berdiri atau berada dalam posisi horisontal. Tekan tuas pelepas
mixer di bagian belakang penahan (holder), lalu angkat mixer dari
penahan tersebut (gbr. 8).

] Lepaskan mangkuk dari dudukan.
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Menggunakan mixer tanpa dudukan.

Il Masukkan pengocok atau pengocok spiral ke dalam mixer
(ikutilah prosedur sesuai poin 3 di atas)

P2 Masukkan steker ke stopkontak.

[EX Rendahkan pengocok atau pengocok spiral sampai masuk ke
dalam bahan adonan, lalu hidupkan mixer.

Tekan tombol turbo untuk mengocok dengan lebih cepat atau untuk

meningkatkan kecepatan saat pekerjaan berat, misalnya menguleni

adonan yang beragi.

I Jika Anda ingin menghentikan mixer sejenak, matikan alat dan
taruhlah (dengan pengocok atau pengocok spiral tetap terpasang)
pada kakinya sampai Anda melanjutkan kembali (gbr. 9).

E Setelah Anda selesai mengocok, geser tombol kontrol ke 0, lalu
lepaskan alat dari stopkontak.

A Tekan tombol kontrol ke posisi pelepasan (eject), untuk
melepaskan pengocok atau pengocok spiral.

Membersihkan

Selalu lepaskan alat dari stopkontak sebelum membersihkannya.

Jangan sekali-kali merendam unit motor di dalam air atau
membilasnya di bawah keran.

I Bersihkan pengocok, pengocok spiral, dan spatula dalam air
hangat dengan sedikit larutan pembersih, atau bersihkan dalam
mesin pencuci piring.

Mangkuk, dudukan dan penahan (holder) serta unit motor tidak dapat
dicuci dengan mesin pencuci piring.

P2 Bersihkan motor dengan lap basah.
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»  Gulunglah kabel di sekeliling bagian kaki alat, lalu jepitlah ujung
kabel pada badan mixer dengan klip kabel yang tersedia (gbr. 10).

Memesan aksesori

Peralatan berikut ini tersedia di agen penjual Philips Anda untuk
penggantian atau sebagai aksesori tambahan. Harap gunakan nomor
kode servis yang tertera di bawah saat memesan.

- & Pengocok strip; tersedia sepasang dengan tipe no. 4203 065 63221
-+ Pengocok spiral; tersedia sepasang dengan tipe no. 4203 065 6321 |
- = Spatula; tersedia dengan tipe no. 4203 065 63241

- 8 Mangkuk; tersedia dengan tipe no. 4203 065 6323

Garansi & servis

Jika Anda memerlukan informasi atau mengalami masalah, silakan
kunjungi situs web Philips di www.philips.com atau hubungi Pusat
Layanan Pelanggan Philips di negara Anda (Anda dapat memperoleh
nomor teleponnya dalam leaflet garansi yang berlaku di seluruh dunia).
Jika tidak ada Pusat Layanan Pelanggan di negara Anda, silakan datang ke
dealer Philips setempat atau hubungi Bagian Servis dari Philips Domestic
Appliances and Personal Care BV.

Lingkungan

» Jangan membuang alat bersama limbah rumah tangga biasa jika
alat sudah tidak bisa dipakai lagi, tetapi serahkan ke tempat
pengumpulan barang bekas yang resmi untuk didaur ulang.
Dengan melakukan hal ini, Anda ikut membantu melestarikan
lingkungan (gbr. I1).
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Kue buah-buahan (fruitcake)

Gunakan hanya pengocok strip untuk membuat resep ini. Jika mixer
Anda hanya menyediakan pengocok kawat, Anda dapat memesan
pengocok strip dari agen penjual Philips Anda.

Bahan-bahan:

- 150g kurma kering, dibelah dan dibuang bijinya
- 420g prune kering, dibelah
- 50g almond

- 50g walnut

- 50g kismis

- 50g sultana

- 460g tepung gandum

- 100g tepung terigu

- 300g madu

- sejumput garam

- lé6g baking powder

- 500g buttermilk

> Irislah kurma, prune kering, almond dan walnut dalam potongan kecil.

> Masukkan kurma, prune, almond, kacang walnut, kismis, sultana, 100g
tepung terigu dan 260g tepung gandum ke dalam mangkuk. Tuangkan
buttermilk ke dalam mangkuk dan pasang pengocok strip ke dalam
mixer.

> Hidupkan mixer pada kecepatan tertinggi dan kocoklah sampai
bahan-bahan teraduk rata (kurang lebih 10 detik). Tambahkan [00g
tepung gandum dalam 20 detik lalu kocoklah sampai bahan-bahan
teraduk rata (kurang lebih |0 detik). Tambahkan sisa tepung gandum
dalam 20 detik lalu kocok bahan-bahan selama 20 detik
menggunakan tombol turbo. Biarkan mixer beberapa saat hingga
dingin sebelum menggunakannya kembali.

> Panggang kue tar buah ini dalam loyang sepanjang 30 cm, selama
50-60 menit pada suhu 170°C.
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Jumlah dan waktu pembuatan

Pengocok spiral Jumlah Waktu
Adonan yang beragi Maks. 500 g tepung Maks. 5 menit

Pilih kecepatan 3

Pengocok Jumlah Woaktu
Pengocok untuk wafel,  Kira-kira 750 g Kira-kira 3 menit
panekuk, dll.

Saus encer, krim dan sup Kira-kira 750 g Kira-kira 3 menit
Mayones Maks. 3 kuning telur Kira-kira 15 menit
Kentang pure Maks. 750 g Maks. 3 menit
Whipping cream Maks. 500 g Maks. 5 menit
Mengocok putih telur Maks. 5 putih telur Kira-kira 3 menit
Adonan kue Kira-kira 750 g Kira-kira 3 menit

Mulailah mengocok pada kecepatan rendah agar tidak terciprat. Setelah itu
pindahkan ke kecepatan yang lebih tinggi.

Untuk mengocok atau menguleni dengan lebih mudah dan hasil yang lebih baik,
kami sarankan Anda menggunakan margarin atau mentega yang lembut.



M6 ta tong quat

@ Thanh truot digu chinh t&c d6 tron (Control slide)

-1 =vitrf ddy que tron ra

-0 =tit

- | =1t6c db thap

-2 =1tbc d6 trung

-3 =tbc dd cao

Nt tang cuong (Turbo button)

B& phan mo-to (Motor unit)

Vi trf quan day dién ngudn (Cord storage facility)

Kep gitr day dién ngudn (Cord clip for fixing the cord)

Que ddnh (Beaters)

Que trén (Kneading hooks)

T trén xoay (Rotating bowl)

Can day thdo mdy trén khoi bo phan d& (Mixer release lever)
BS phan d& mdy trén (Mixer holder)

NUt diéu chinh bd phan d& mdy trén (Holder release button)
Chén dé (Stand)

(FI=]]-TfolnImlofolw)

Luuy

Xin doc k§ nhiing huéng dan st dung nay trudc khi str dung mdy va cat
gitr dé tién tham khao sau nay.

»  Kiém tra xem dién ap ghi trén may c6 twong (rng véi dién ap
ngudn noi st dung trudc khi ban ndi may vao ngudn dién.

» Khéng duogc sir dung may néu diy ngudn, phich cdm hay cac bd
phan khac bi hdng.

» N&u day dién bi hu héng, ban nén thay day dién tai trung tim bao
hanh ctda Philips hodc cac trung tdm bao hanh do Philips ty quyén
hodc nhitng noi c6 kha ning va trinh dé twong duwong dé tranh
gay nguy hiém.

» Dé may ngoai tim tay tré em.

» Luén I3p cic que danh hay que trén vao may trudc khi ban ndi
may v&i ngudn dién.

» Ha cic que danh hay que trén xudng cho nhing vao hén hop can
trén trudc khi ban bat may [én.
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» Rt phich cdm dién cGia may ra truédc khi ban théo cac que danh
hay que trén trudece khi chui rira.

» Khéng dwoc nhing motor vao nwéc hodc rira dudi voi nuéc.

» Khong bao gi¢ st dung bat cir phu kién hay bé phan nao cua
nhirng nha san xuat khiac ma khéng cé s chi din cu thé cia
Philips. Bdo hanh sé mat hiéu luc néu sir dung cac bé phéan hay
phu kién nay.

» Mirc d6 on: Lc = 84 dB [A]

Cach sir dung may

T6 trén kem theo mdy déc biét thich hop a& trén hon hop v&i s6
lugng 16n. Néu ban tron sb luong nhd, chidng toi khuyén ban nén dung
mot cdi t& nhd hon va cm gitt médy tron bang tay.

Tron thirc in bang cach diat may tron trén chan dé

Il Dit may tron trén chan dé. Cho phan trudc clia may trén vao
moc gai trén bd phan d&, réi an phan sau cda may tron xudng
cho @n khép vao moc sau (nghe tiéng "cach’) (hinh 1).

Il An nt digu chinh b6 phan d& may trén va kéo bé phan d& ciing
v&i may danh triéng nghiéng vé phia sau (hinh 2).

EAl Lip cac que danh kem hay que tron bét vao may. Dirng quén lip
que danh kem hay que trén bét cling véi vong dém nhya vao 16
lip que & mit duéi cda may (hinh 3).

Ban nén xoay nhe cdc que dé kiém tra sau khi 14p vao.

Vong d&m nhua clia que dénh kem hay que trén bét van nhin thay tor

bén ngodi, nhung que khong thé 4n sau hon vao trong mdy.

[EM Cim day dién vao & cim.
Il Cho céc thanh phan hén hop vao trong té tron.

DPé duoc két qua t6t nhat, cho cdc thanh phan hén hop 1dng vao trong
6 trudc, rodi dén cdc hdn hop kho.

A Dit t6 tron 1én chan dé may (hinh 4).
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A An nut digu chinh bb phan d& va &n may danh trimg cho xoay
nghiéng quanh truc ngang sao cho cac que danh kem hay que
trén bot ha xudng nhing vao trong hdn hop can trén (hinh 5).

Bat dién may danh trirngg

Xem bang bén dudi dé biét chinh xdc v& s6 luong va thoi gian ché

bién.

» Annat ting cwong dé tron nhanh hon hay dé ting tc d6 khi
trén loai nhitng hén hop dic, nhu bét nhdi lam banh.

» Dung mudng khuiy 4n chin vao canh té dé tron thirc in dwoc
nhanh hon va hiéu qua hon.

IEH Khi ban di trén xong, 4n thanh truot diu chinh sang vi tri 0 va
rat phich cdm dién cla méy ra.

K3 An nut digu chinh b6 phan d& may trén va kéo bé phan d& ciing
v&i may trén nghiéng vé phia sau (hinh 6).

IEE\n thanh truot sang vi tri dﬁy que trén ra d8 thao cac que danh
kem hay que trén bét ra khdi may (hinh 7).

I May tron co thé thio ra khi bd phan d& khi b phan d& & vi tri
thing dirng hay nim ngang. An can dly thao may trén trén bd
phéan d& va nang may trén ra khéi bé phan dé (hinh 8).

P13y t6 tron ra khoi chan dé.

Trén hdn hop khong ding chan dé

Il Lip cac que danh kem hay que trén bét vao may (thuc hién theo
trinh tw nhu trén & diém 3).

Pl Cim day dién vao & cim.

EX Ha cac que danh kem hay que trén bot xuéng cho nhing vao
trong hén hop can trén rdi bat may Ién.

An nut tang cuong @& tron nhanh hon hay d& ting t&c dé khi trén
nhiing hdn hop didc, nhu bot nhdi lam banh.
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Il Néu ban mudn ngung tron trong chéc lat, hiy tit may va cho
may ding trén dudi may (d& nguyén cac que danh kem hay que
trén bot) cho dén khi ban tiép tuc trén (hinh 9).

I Khi ban di trén xong, 4n thanh truot digu chinh sang vi tri 0 va
rdt phich cdm dién cda méy ra.

A An thanh truot sang vi tri ddy que trén ra dé thao cac que danh
kem hay que trén boét ra khéi may.

Vé sinh may

Luén rut phich cdm dién clia may ra trudc khi chui riva.

Khéng dwoc nhiing motor vao nuwéc hodc rira dudi voi nwéc.

EM Rera sach cac que danh kem, cac que trén bot va mudng khudy

bing nuéc Am va nuwdce rira chén hay rira trong may rira chén.
T6 trén, chin dé, bé phan d& va boé phan mé-to khéng duoc rira
trong may rira chén.

IPA Lam sach bo phan mé-to bing gié im.

» Quidn day dién quanh dubi may va dung kep day dién duoc cap
kém theo may d& c8 dinh diu cdm vao than may (hinh 10).

Pat mua cac phu kién

Céc phy kién thay thé va bd sung dudi day dang cd sin tai cdc dai ly
Philips. Xin vui long st dung ma s6 dich vy bén dudi khi dat hang.

- & Que strip beaters*; ban theo déi, ma hang 4203 065 63221
-+ Que trdn thic an; ban theo dbi, ma hang 4203 065 6321 |

- — mudng khudy; dang cé ban, ma hang 4203 065 63241

- B To trdn; dang cé ban, ma hang 4203 065 63231
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Bao hanh & dich vu

Néu ban can biét théng tin hay gap truc trac, vui long vao website clia
Philips tai www.philips.com hodc lién hé Trung Tam Cham Séc Khach
Hang ctia Philips & nudc ban (ban sé tim thdy s6 dién thoai clia Trung
tAm trong t& bao hanh khip thé gi¢i). Néu khéng cé Trung Tam
ChdamSéc Khdch Hang nao & nudc ban, vui long lién hé dai ly Philips dia
phuong ban hay Phong Dich Vu cla Philips Domestic Appliances and
Personal Care BV.

»  Khéng virt may pha ca phé cling chung véi chit thai gia dinh
thong thudng khi ngirng st dung né. Hay dwa no dén diém thu
nhit chinh thirc dé tai ché. Lam nhu thé, ban di gép phin bao vé
moi trweong (hinh [1).

Chi str dung cdc que strip beaters @& ché bién céc thanh phan lam banh

nay. Néu mdy trén clia ban ding cdc que wire beaters, ban cé thé dat
mua cac que strip beaters & dai ly Philips ctia ban.

Nguyén liéu:

- 150g cha 1a kho, tdch bd hat roi cit doi
- 420g man kho, cit doi

- 50g hanh nhan

- 50g qua éc chd

- 50g nho khd

- 50g nho sultana

- 460g bot lda mach den tir hat nguyén
- 100g bot Ida mi

- 300g mat ong

- M6t it mudi

- légbdtna

- 500g nudc sta

Cdt cha la, mdn khé, hanh nhdn var qud hanh ra thanh nhiing miéng nhé.
Cho cha la, mdn khé, hanh nhdn, qud 6c ché, nho khé, nho sultana,
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100g bét mi va 260g bét Iia mach den nguyén hat vao mét cdi t6.
Cho nudc sfa vao t6 va Idp que strip beaters vao mdy.

Bdt mdy trén Ién & t6c dé cao nhdt va trdn cho dén khi cdc thanh
phdn nguyén liéu da duoc trén déu (khodng 10 gidy). Cho thém 100g
bét hat Iia mach den trong vong 20 gidy va trdn cho dén khi cdc thanh
phdn da duoc trén déu (khodng 0 giéy) Cho thém phdn bét hat lua
mach den con lgi trong 20 gidy va réi trdn cdc thanh phdn trong

20 gidy nifa st dung niit ép xung. D& mdy trdn ngudi di bing nhiét dé

trong phong trudc khi st dung Iai.

Nubng bdnh trdi cdy nay bdng khudn nudng bdng thiét dai 30 cm

trong thoi gian 50-60 phtit & nhiét @6 170°C.

S6 luong va théi gian ché bién

S6 luong
Téi da 500g bét

Méc tron
Bot nhdi lam banh

Chon téc db 3

Thoi gian
T6i da 5 phit

Que danh hén hop  S6 lwong
Bot nhdi lam banh qué,  Khoang 750g
banh kép..

Nudc x6t loang, kem va  Khoang 750g

xUp

T6i da 3 long dé tring
Toi da 750g

Toi da 500g

Nudc x6t mayonnaise
Khoai tdy nghién
Bdnh kem

Toi da 5 long trdng tring
Khoang 750g

BPdnh long tring tring
Hbn hop lam bénh

Thei gian

Khoang 3 phut
Khodng 3 phit

Khoang 15 phut
Téi da 3 phuit
Toi da 5 phut
Khoang 3 phut
Khoang 3 phut

Bt ddu trdn & tbc db thdp dé thic dn trén khéng bi vang ra ngodi. Sau d6 chuyén

sang téc dé cao.

D& trén hay nhao thiic dn duoc d& dang hon va dé dugc két qud tt hon, ching ti
khuyén ban nén st dung thém bo hay bo thuc vdt mém.
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