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General description

A Control slide
- ↑ = eject position
- 0 = off
- 1 = low speed
- 2 = medium speed
- 3 = high speed

B Turbo button
C Motor unit
D Cord storage facility
E Cord clip for fixing the cord
F Beaters
G Kneading hooks
H Rotating bowl
I Mixer release lever
J Mixer holder
K Holder release button
L Stand

Important

Read these instructions for use carefully before using the appliance and
save them for future reference.

◗ Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to
the local mains voltage before you connect the appliance.

◗ Do not use the appliance if the mains cord, the plug or other
parts are damaged.

◗ If the mains cord is damaged, it must be replaced by Philips, a
service centre authorised by Philips or similarly qualified persons
in order to avoid a hazard.

◗ Keep the appliance out of the reach of children.
◗ Always insert the beaters or the kneading hooks into the mixer

before you connect it to the mains.
◗ Lower the beaters or kneading hooks into the ingredients before

switching the appliance on.
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◗ Unplug the mixer before removing the beaters or kneading
hooks and before cleaning.

◗ Never immerse the motor unit in water nor rinse it under the
tap.

◗ Never use any accessories or parts from other manufacturers or
that have not been specifically advised by Philips. Your guarantee
will become invalid if such accessories or parts have been used.

◗ Noise level: Lc = 84 dB(A)

Using the appliance

The rotating bowl is especially suitable for large quantities. If you want
to process small quantities, we advise you to use a small bowl and to
hold the mixer with your hand.

Mixing with the mixer on the stand

1 Place the mixer on the stand. First fit the front of the mixer into
the snap hook in the holder and then press the rear end of the
mixer down ('click') (fig. 1).

1 Press the holder release button and tilt the holder with the
mixer backwards (fig. 2).

2 Insert the beaters or kneading hooks into the mixer. Make sure
you insert the beater or the kneading hook with the plastic collar
into the larger opening in the bottom of the mixer (fig. 3).

It may be necessary to turn the beaters or kneading hooks slightly while
doing this.
The plastic collar on the beater or kneading hook remains visible; the
beater or kneading hook cannot be inserted further into the appliance.

3 Put the plug in the wall socket.

4 Put the ingredients in the bowl.
For the best result, put the liquid ingredients in the bowl first and then
add the dry ones.

5 Place the bowl on the stand (fig. 4).
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6 Press the holder release button and bring the mixer into
horizontal position so that the beaters or kneading hooks are
lowered into the ingredients (fig. 5).

7 Switch the mixer on.
For the right quantities and processing times, see the table below.

◗ Press the turbo button to mix more quickly or to increase the
speed during heavy jobs, e.g. kneading yeast dough.

◗ Press the spatula against the side of the bowl to mix the
ingredients more quickly and efficiently.

8 When you have finished mixing, set the control slide to 0 and
unplug the appliance.

9 Press the holder release button and tilt the holder with the
mixer on it backwards (fig. 6).

10 Push the control slide forward to the eject position to release
the beaters or kneading hooks and remove them from the mixer
(fig. 7).

11 The mixer can be removed from the holder when the holder is
in upright or horizontal position. Press the mixer release lever at
the rear end of the holder and lift the mixer off the holder (fig.
8).

12 Remove the bowl from the stand.

Mixing without the stand

1 Insert the beaters or kneading hooks into the mixer (follow the
procedure as described above at point 3).

2 Put the plug in the wall socket.

3 Lower the beaters or kneading hooks into the ingredients and
switch the mixer on.

Press the turbo button to mix more quickly or to increase the speed
during heavy jobs, e.g. kneading yeast dough.
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4 If you want to stop mixing for a while, switch the appliance off
and put it (with the beaters or kneading hooks still attached)
onits heel until you continue (fig. 9).

5 When you have finished mixing, set the control slide to 0 and
unplug the appliance.

6 Press the control slide to the eject position to release the
beaters or kneading hooks.

Cleaning

Always unplug the appliance before cleaning it.

Never immerse the motor unit in water nor rinse it under the tap.

1 Clean the beaters, the kneading hooks and the spatula in warm
water with some washing up liquid or in the dishwasher.

The bowl, the stand and the holder and the motor unit are not 
dishwasherproof.

2 Clean the motor unit with a moist cloth.

Storage

◗ Wind the cord round the heel of the appliance and attach the
loose end of the cord to the mixer housing by means of the cord
clip supplied (fig. 10).

Ordering accessories

The following items are available from your Philips dealer for
replacement or as extra accessories. Please use the service code
number mentioned below when ordering.
- O Strip beaters; available in pairs under type no. 4203 065 63221
- + Kneading hooks; available in pairs under type no. 4203 065

63211
- B Spatula; available under type no. 4203 065 63241
- N Bowl; available under type no. 4203 065 63231
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Guarantee & service

If you need information or if you have a problem, please visit the Philips
website at www.philips.com or contact the Philips Customer Care
Centre in your country (you will find its phone number in the
worldwide guarantee leaflet). If there is no Customer Care Centre in
your country, turn to your local Philips dealer or contact the Service
Department of Philips Domestic Appliances and Personal Care BV.

Environment

◗ Do not throw the appliance away with the normal household
waste at the end of its life, but hand it in at an official collection
point for recycling. By doing this you will help to preserve the
environment (fig. 11).

Fruitcake

Only use the strip beaters to prepare this recipe. If your mixer comes
with wire beaters, you can order strip beaters from your Philips dealer.

Ingredients:
- 150g dried dates, stoned and halved
- 420g dried prunes, halved
- 50g almonds
- 50g walnuts
- 50g raisins
- 50g sultanas
- 460g wholegrain rye flour
- 100g wheat flour
- 300g honey
- a pinch of salt
- 16g baking powder
- 500g buttermilk

B Cut the dried dates, dried prunes, almonds and walnuts in small pieces.
B Put the dried dates, dried prunes, almonds, walnuts, raisins,

sultanas,100g wheat flour and 260g wholegrain rye flour in a bowl. Pour
the buttermilk in the bowl and insert the strip beaters into the mixer.
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B Switch the mixer on at the highest speed and mix until the ingredients
are well-mixed (approx. 10 seconds). Add 100g wholegrain rye flour
within 20 seconds and mix until the ingredients are well mixed
(approx. 10 seconds). Add the rest of the wholegrain rye flour within 
20 seconds and mix then the ingredients for 20 seconds using the
turbo button.Let the mixer cool down to room temperature before using
it again.

B Bake the fruitcake in a 30-cm-long baking tin for 50-60 minutes at
170cC.

Quantities and processing times
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Select speed 3.

Time

Max. 5 minutes

Quantity

Max. 500 g flour

Kneading hooks

Yeast dough

Start mixing at a low speed to avoid splashing. Switch to a higher speed later.
For easier mixing or kneading and a better result, we advise you to use soft
margarine or butter.

Time

Approx. 3 minutes

Approx. 3 minutes

Approx. 15 minutes

Max. 3 minutes

Max. 5 minutes

Approx. 3 minutes

Approx. 3 minutes

Quantity

Approx. 750 g

Approx. 750 g

Max. 3 egg yolks

Max. 750 g

Max. 500 g

Max. 5 egg whites

Approx. 750 g

Beaters

Batters for waffles,
pancakes, etc.

Thin sauces, creams and
soups

Mayonnaise

Pureeing potatoes

Whipping cream

Whisking egg whites

Cake mixture



Perihalan umum

A Gelangsar kawalan
- ↑ = kedudukan lenting
- 0 = mati
- 1 = kelajuan rendah
- 2 = kelajuan sederhana
- 3 = kelajuan tinggi

B Butang turbo
C Unit motor
D Penyimpan kord
E Klip kord untuk menetapkan kord
F Pemukul
G Cangkuk uli
H Mangkuk putar
I Tuil pelepas penggaul
J Pemegang penggaul
K Butang pelepas pemegang
L Kaki

Penting

Baca arahan penggunaan ini dengan teliti sebelum menggunakan
perkakas dan simpan untuk rujukan di masa depan.

◗ Periksa sama ada voltan yang ditunjukkan pada perkakas sepadan
dengan voltan sesalur setempat sebelum anda menyambungkan
perkakas.

◗ Jangan gunakan perkakas jika kord utama, plag atau bahagian lain
sudah rosak.

◗ Jika kord sesalur rosak, ia mesti digantikan oleh Philips, pusat
servis yang dibenarkan oleh Philips atau pihak-pihak yang telah
diluluskan bagi mengelakkan bahaya.

◗ Jauhkan perkakas daripada jangkauan kanak-kanak
◗ Sisipkan pemukul atau cangkuk uli ke dalam penggaul sebelum

anda menyambungkan perkakas dengan punca kuasa pada setiap
masa.
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◗ Turunkan pemukul atau cangkuk uli ke dalam ramuan sebelum
menghidupkan perkakas.

◗ Cabutkan plag penggaul sebelum menanggalkan pemukul atau
cangkuk uli dan sebelum membersihkannya.

◗ Jangan rendam unit motor di dalam air atau membilasnya di
bawah pili air.

◗ Jangan guna sebarang aksesori atau alat ganti dari pembuat lain
yang tidak dinasihati khas oleh Philips. Jaminan anda akan menjadi
tidak sah jika aksesori atau alat ganti sedemikian telahpun
digunakan.

◗ Aras hingar: Lc = 84 dB(A)

Menggunakan perkakas

Mangkuk putar sesuai terutamanya untuk kuantiti yang besar. Jika anda
mahu memproses kuantiti kecil, kami nasihatkan anda supaya
menggunakan mangkuk kecil dan memegang penggaul dengan tangan
anda.

Menggaul dengan penggaul di atas kakinya

1 Letakkan penggaul di atas kakinya. Mula-mula pasangkan bahagian
depan penggaul ke dalam cangkuk katup di dalam pemegang
kemudian tekan hujung belakang penggaul ke bawah ('klik') 
(gamb. 1).

1 Tekan butang pelepas pemegang dan condongkan pemegang
dengan penggaul ke belakang (gamb. 2).

2 Sisipkan pemukul atau cangkuk uli ke dalam penggaul. Pastikan
anda menyisipkan pemukul atau cangkuk uli dengan simpai plastik
ke dalam bukaan yang lebih besar pada dasar penggaul (gamb. 3).

Anda mungkin perlu memutarkan sedikit pemukul atau cangkuk uli
sementara berbuat demikian.
Simpai plastik pada pemukul atau cangkuk uli tetap kelihatan; pemukul
atau cangkuk uli tidak boleh disisipkan lebih jauh ke dalam perkakas.

3 Pasangkan plag di soket dinding.
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4 Masukkan bahan-bahan ke dalam mangkuk.
Untuk mendapatkan hasil terbaik, masukkan ramuan cecair ke dalam
mangkuk dahulu diikuti ramuan kering.

5 Letakkan mangkuk di atas kakinya (gamb. 4).

6 Tekan butang pelepas pemegang dan bawakan penggaul ke
kedudukan mendatar supaya pemukul atau cangkuk uli diturunkan
ke dalam ramuan (gamb. 5).

7 Hidupkan penggaul.
Untuk memastikan kuantiti dan tempoh pemprosesan yang betul, rujuk
jadual di bawah.

◗ Tekan butang turbo untuk menggaul dengan lebih pantas atau
untuk meninggikan kelajuan semasa tugas berat, cth. menguli doh
yis.

◗ Tekan spatula ke sisi mangkuk untuk menggaulkan ramuan dengan
lebih pantas dan cekap.

8 Apabila anda selesai menggaul, setkan gelangsar kawalan kepada 0
dan cabutkan plag perkakas.

9 Tekan butang pelepas pemegang dan condongkan pemegang ke
belakang dengan penggaul masih berada di atasnya (gamb. 6).

10 Tolak gelangsar kawalan ke depan kepada kedudukan lenting
untuk melepaskan pemukul atau cangkuk uli dan mengeluarkannya
dari penggaul (gamb. 7).

11 Penggaul boleh dikeluarkan dari pemegang apabila pemegang
berada dalam kedudukan menegak atau mendatar. Tekan tuil
pelepas penggaul di hujung belakang pemegang dan angkat
penggaul dari pemegang (gamb. 8).

12 Tanggalkan mangkuk dari kakinya.
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Menggaul tanpa kaki

1 Sisipkan pemukul atau cangkuk uli ke dalam penggaul (ikuti
prosedur yang diterangkan di atas bagi perkara 3).

2 Pasangkan plag di soket dinding.

3 Turunkan pemukul atau cangkuk uli ke dalam ramuan dan
hidupkan penggaul.

Tekan butang turbo untuk menggaul dengan lebih pantas atau untuk
meninggikan kelajuan semasa tugas berat, cth. menguli doh yis.

4 Jika anda hendak berhenti menggaul seketika, matikan perkakas
dan letakkannya (dengan pemukul atau cangkuk uli masih
terpasang) pada tumitnya sehingga anda meneruskan tugas 
(gamb. 9).

5 Apabila anda selesai menggaul, setkan gelangsar kawalan kepada 0
dan cabutkan plag perkakas.

6 Tolak gelangsar kawalan ke depan kepada kedudukan lenting
untuk melepaskan pemukul atau cangkuk uli.

Pembersihan

Sentiasa cabutkan plag perkakas setiap kali sebelum 
membersihkannya.

Jangan rendam unit motor di dalam air atau membilasnya di bawah
pili 
air.

1 Bersihkan pemukul, cangkuk uli dan spatula di dalam air suam
dengan sedikit cecair pencuci atau di dalam mesin pencuci pinggan
mangkuk.

Mangkuk, kaki dan pemegang, dan unit motor tidak boleh dicuci di 
dalam mesin pencuci pinggan mangkuk.

2 Bersihkan unit motor dengan kain yang lembap.
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Penyimpanan

◗ Lilitkan kord di sekeliling tumit perkakas dan sambungkan hujung
bebas kord dengan bekas penggaul dengan menggunakan klip
kord yang dibekalkan (gamb. 10).

Memesan aksesori

Barang-barang berikut boleh didapati daripada wakil pengedar Philips
anda sebagai gantian atau sebagai aksesori tambahan. Sila gunakan
nombor kod perkhidmatan yang disebutkan di bawah apabila membuat
pesanan.
- O Pemukul jalur; terdapat berpasangan dengan no. jenis 

4203 065 63221
- + Cangkuk uli; terdapat berpasangan dengan no. jenis 

4203 065 63211
- B Spatula; terdapat dengan no. jenis 4203 065 63241
- N Mangkuk; terdapat dengan no. jenis 4203 065 63231

Jaminan dan servis

Jika anda memerlukan maklumat atau menghadapi masalah, sila kunjungi
laman web Philips di www.philips.com atau hubungi Pusat Layanan
Pelanggan Philips di negara anda (anda boleh mendapatkan nombor
telefonnya di dalam risalah jaminan sedunia). Jika tiada Pusat Layanan
Pelanggan di negara anda, hubungi wakil pengedar Philips tempatan atau
Jabatan Servis Syarikat Perkakas Domestik dan Penjagaan Diri Philips.

Alam sekitar

◗ Jangan buang perkakas bersama sampah rumah pada akhir
hayatnya, tetapi bawanya ke pusat pungutan rasmi untuk dikitar
semula. Dengan melakukan sedemikian anda akan membentu
memelihara alam sekitar (gamb. 11).
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Kek buah

Gunakan hanya pemukul jalur untuk untuk menyediakan resipi ini. Jika
penggaul anda dilengkapi pemukul urai, anda boleh memesan pemukul
jalur daripada wakil pengedar Philips anda.

Ramuan:
- 150g kurma kering, dibuang biji dan dibelah dua
- 420g prun kering, dibelah dua
- 50g badam
- 50g walnut
- 50g kismis
- 50g sultana
- 460g tepung rai lengkap
- 100g tepung gandum
- 300g madu
- secubit garam
- 16g sebuk penaik
- 500g dadih mentega

B Potong kecil-kecil kurma, prun, badam dan walnat.
B Masukkan kurma, prun, badam, walnat, kismis, sultana, 100g tepung

gandum dan 260g tepung rai lengkap ke dalam mangkuk. Tuangkan
dadih mentega ke dalam mangkuk dan masukkan pemukul jalur ke
dalam penggaul.

B Hidupkan penggaul pada kelajuan tertinggi dan gaul sehingga ramuan
sebati (kira-kira 10 saat). Tambah 100g tepung rai lengkap dalam
masa 20 saat dan gaul sehingga ramuan sebati (kira-kira 10 saat).
Tambah tepung rai lengkap yang selebihnya dalam masa 20 saat
kemudian gaulkan ramuan selama 20 saat menggunakan butang
turbo. Biarkan penggaul sehingga sejuk kepada suhu bilik sebelum
menggunakannya lagi.

B Bakar kek buah di dalam tin pembakar berukuran 30sm panjang
selama 50-60 minit pada suhu 170cC.
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Mula menggaul pada kelajuan rendah untuk mengelak percikan. Tinggikan
kelajuan kemudian.
Untuk menggaul atau menguli dengan lebih mudah dan untuk mendapatkan hasil
yang lebih baik, kami menasihatkan anda supaya menggunakan marjerin atau
mentega yang lembut.

Tempoh

Kria-kira 3 minit

Kria-kira 3 minit

Kira-kira 15 minit

Maks. 3 minit

Maks. 5 minit

Kira-kira 3 minit

Kira-kira 3 minit

Kuantiti

Kira-kira 750g

Kira-kira 750g

Maks. 3 kuning telur

Maks. 750g

Maks. 500g

Maks. 5 putih telur

Kira-kira 750g

Pemukul

Bater untuk wafel,
lempeng, dsb.

Sos cair, krim dan sup

Mayonis

Melecekkan kentang

Memutarkan krim

Memukul putih telur

Adunan kek

Pilih kelajuan 3.

Tempoh

Maks. 5 minit

Kuantiti

Maks. 500g tepung

Cangkuk uli

Doh yis

BAHASA MELAYU18
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Gambaran umum

A Tombol kontrol
- ↑ = posisi melepaskan
- 0 = mati (off)
- 1 = kecepatan rendah
- 2 = kecepatan sedang
- 3 = kecepatan tinggi

B Tombol turbo
C Unit motor
D Fasilitas penyimpanan kabel
E Klip kabel untuk merapikan/mengikat kabel
F Pengocok (beater)
G Pengocok spiral
H Mangkuk putar
I Tuas pelepas mixer
J Penahan (holder) mixer
K Tombol pelepas penahan (holder)
L Dudukan

Penting

Bacalah petunjuk penggunaan ini dengan saksama sebelum
menggunakan alat dan simpanlah untuk referensi jika dibutuhkan kelak.

◗ Periksalah apakah voltase pada alat sesuai dengan voltase listrik di
rumah Anda, sebelum menghubungkan alat.

◗ Jangan menggunakan alat ini jika kabel listrik, steker atau
perlengkapan  lain ada yang rusak.

◗ Jika kabel listrik rusak, maka harus diganti oleh Philips, pusat
servis resmi Philips atau orang yang mempunyai keahlian sejenis
agar terhindar dari bahaya.

◗ Jauhkan alat dari jangkauan anak.anak.
◗ Selalu masukkan dahulu pengocok atau pengocok spiral ke dalam

mixer sebelum Anda menghubungkan alat ke stopkontak.
◗ Rendahkan pengocok atau pengocok spiral sampai masuk ke

dalam bahan adonan sebelum menyalakan alat.
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◗ Lepaskan mixer dari stopkontak sebelum melepas pengocok atau
pengocok spiral, dan sebelum membersihkan alat.

◗ Jangan sekali-kali merendam unit motor di dalam air atau
membilasnya di bawah keran.

◗ Jangan sekali-kali menggunakan aksesori atau suku cadang dari
perusahaan lain atau yang tidak disarankan secara khusus oleh
Philips. Garansi yang diberikan kepada Anda tidak akan berlaku
jika Anda menggunakan aksesori atau suku cadang tersebut.

◗ Tingkat kebisingan: Lc = 84 dB (A)

Menggunakan alat

Mangkuk putar sangat cocok untuk jumlah besar. Jika Anda ingin
memproses dalam jumlah kecil, kami sarankan Anda menggunakan
mangkuk kecil dan memegang mixer dengan tangan.

Menggunakan mixer yang tetap terpasang di
dudukannya.

1 Letakkan mixer pada dudukannya. Pertama-tama, pasang bagian
depan mixer ke kaitan di penahan (holder), lalu tekan bagian
belakang mixer ke bawah (bunyi 'klik') (gbr. 1).

1 Tekan tombol pelepas penahan (holder), dan miringkan penahan
dengan mixer itu ke belakang (gbr. 2).

2 Masukkan pengocok atau pengocok spiral ke dalam mixer.
Pastikan Anda memasukkan pengocok atau pengocok spiral
dengan penahan plastiknya ke dalam lubang yang besar di dasar
mixer (gbr. 3).

Mungkin Anda harus sedikit memutar pengocok atau pengocok spiral
saat melakukannya.
Penahan plastik di pengocok atau pengocok spiral tetap tampak;
pengocok atau pengocok spiral tidak dapat dimasukkan lebih jauh ke
dalam ke alat.

3 Masukkan steker ke stopkontak.
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4 Taruh bahan-bahan di dalam mangkuk.
Untuk hasil terbaik, taruh bahan cair ke mangkuk terlebih dahulu, lalu
masukkan bahan yang kering.

5 Tempatkan mangkuk pada dudukan (gbr. 4).

6 Tekan tombol pelepas penahan (holder), lalu turunkan mixer
sehingga pengocok atau pengocok spiral masuk ke dalam bahan
adonan (gbr. 5).

7 Nyalakan mixer.
Untuk jumlah dan waktu pembuatan yang tepat, lihatlah pada tabel di
bawah ini.

◗ Tekan tombol turbo untuk mengocok dengan lebih cepat atau
untuk meningkatkan kecepatan saat pekerjaan berat, misalnya
menguleni adonan yang beragi.

◗ Tekan spatula di sisi mangkuk agar bahan tercampur dengan lebih
cepat dan lebih efisien.

8 Setelah Anda selesai mengocok, geser tombol kontrol ke 0, lalu
lepaskan alat dari stopkontak.

9 Tekan tombol pelepas penahan (holder) dan miringkan penahan
bersama mixer ke belakang (gbr. 6).

10 Tekan tombol kontrol ke depan ke posisi pelepasan, untuk
melepaskan pengocok atau pengocok spiral, lalu lepaskanlah dari
mixer (gbr. 7).

11 Mixer dapat dilepaskan dari penahannya (holder) jika penahan itu
berdiri atau berada dalam posisi horisontal. Tekan tuas pelepas
mixer di bagian belakang penahan (holder), lalu angkat mixer dari
penahan tersebut (gbr. 8).

12 Lepaskan mangkuk dari dudukan.
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Menggunakan mixer tanpa dudukan.

1 Masukkan pengocok atau pengocok spiral ke dalam mixer
(ikutilah prosedur sesuai poin 3 di atas)

2 Masukkan steker ke stopkontak.

3 Rendahkan pengocok atau pengocok spiral sampai masuk ke
dalam bahan adonan, lalu hidupkan mixer.

Tekan tombol turbo untuk mengocok dengan lebih cepat atau untuk
meningkatkan kecepatan saat pekerjaan berat, misalnya menguleni
adonan yang beragi.

4 Jika Anda ingin menghentikan mixer sejenak, matikan alat dan
taruhlah (dengan pengocok atau pengocok spiral tetap terpasang)
pada kakinya sampai Anda melanjutkan kembali (gbr. 9).

5 Setelah Anda selesai mengocok, geser tombol kontrol ke 0, lalu
lepaskan alat dari stopkontak.

6 Tekan tombol kontrol ke posisi pelepasan (eject), untuk
melepaskan pengocok atau pengocok spiral.

Membersihkan

Selalu lepaskan alat dari stopkontak sebelum membersihkannya.

Jangan sekali-kali merendam unit motor di dalam air atau 
membilasnya di bawah keran.

1 Bersihkan pengocok, pengocok spiral, dan spatula dalam air
hangat dengan sedikit larutan pembersih, atau bersihkan dalam
mesin pencuci piring.

Mangkuk, dudukan dan penahan (holder) serta unit motor tidak dapat 
dicuci dengan mesin pencuci piring.

2 Bersihkan motor dengan lap basah.
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Penyimpanan

◗ Gulunglah kabel di sekeliling bagian kaki alat, lalu jepitlah ujung
kabel pada badan mixer dengan klip kabel yang tersedia (gbr. 10).

Memesan aksesori

Peralatan berikut ini tersedia di agen penjual Philips Anda untuk
penggantian atau sebagai aksesori tambahan. Harap gunakan nomor
kode servis yang tertera di bawah saat memesan.
- O Pengocok strip; tersedia sepasang dengan tipe no. 4203 065 63221
- + Pengocok spiral; tersedia sepasang dengan tipe no. 4203 065 63211
- B Spatula; tersedia dengan tipe no. 4203 065 63241
- N Mangkuk; tersedia dengan tipe no. 4203 065 63231

Garansi & servis

Jika Anda memerlukan informasi atau mengalami masalah, silakan
kunjungi situs web Philips di  www.philips.com atau hubungi Pusat
Layanan Pelanggan Philips di negara Anda (Anda dapat memperoleh
nomor teleponnya dalam leaflet garansi yang berlaku di seluruh dunia).
Jika tidak ada Pusat Layanan Pelanggan di negara Anda, silakan datang ke
dealer Philips setempat atau hubungi Bagian Servis dari Philips Domestic
Appliances and Personal Care BV.

Lingkungan

◗ Jangan membuang alat bersama limbah rumah tangga biasa jika
alat sudah tidak bisa dipakai lagi, tetapi serahkan ke tempat
pengumpulan barang bekas yang resmi untuk didaur ulang.
Dengan melakukan hal ini, Anda ikut membantu melestarikan
lingkungan (gbr. 11).
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Kue buah-buahan (fruitcake)

Gunakan hanya pengocok strip untuk membuat resep ini. Jika mixer
Anda hanya menyediakan pengocok kawat, Anda dapat memesan
pengocok strip dari agen penjual Philips Anda.

Bahan-bahan:
- 150g kurma kering, dibelah dan dibuang bijinya
- 420g prune kering, dibelah
- 50g almond
- 50g walnut
- 50g kismis
- 50g sultana
- 460g tepung gandum
- 100g tepung terigu
- 300g madu
- sejumput garam
- 16g baking powder
- 500g buttermilk

B Irislah kurma, prune kering, almond dan walnut dalam potongan kecil.
B Masukkan kurma, prune, almond, kacang walnut, kismis, sultana, 100g

tepung terigu dan 260g tepung gandum ke dalam mangkuk. Tuangkan
buttermilk ke dalam mangkuk dan pasang pengocok strip ke dalam
mixer.

B Hidupkan mixer pada kecepatan tertinggi dan kocoklah sampai
bahan-bahan teraduk rata (kurang lebih 10 detik). Tambahkan 100g
tepung gandum dalam 20 detik lalu kocoklah sampai bahan-bahan
teraduk rata (kurang lebih 10 detik). Tambahkan sisa tepung gandum
dalam 20 detik lalu kocok bahan-bahan selama 20 detik
menggunakan tombol turbo. Biarkan mixer beberapa saat hingga
dingin sebelum menggunakannya kembali.

B Panggang kue tar buah ini dalam loyang sepanjang 30 cm, selama 
50-60 menit pada suhu 170cC.

INDONESIA
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Pilih kecepatan 3

Waktu

Maks. 5 menit

Jumlah

Maks. 500 g tepung

Pengocok spiral

Adonan yang beragi

INDONESIA

Jumlah dan waktu pembuatan

Mulailah mengocok pada kecepatan rendah agar tidak terciprat. Setelah itu
pindahkan ke kecepatan yang lebih tinggi.
Untuk mengocok atau menguleni dengan lebih mudah dan hasil yang lebih baik,
kami sarankan Anda menggunakan margarin atau mentega yang lembut.

Waktu

Kira-kira 3 menit

Kira-kira 3 menit

Kira-kira 15 menit

Maks. 3 menit

Maks. 5 menit

Kira-kira 3 menit

Kira-kira 3 menit

Jumlah

Kira-kira 750 g

Kira-kira 750 g

Maks. 3 kuning telur

Maks. 750 g

Maks. 500 g

Maks. 5 putih telur

Kira-kira 750 g

Pengocok

Pengocok untuk wafel,
panekuk, dll.

Saus encer, krim dan sup

Mayones

Kentang pure

Whipping cream

Mengocok putih telur

Adonan kue



M£ tÖ t©ng quÄt

A Thanh tr∑±t Ûiòu chünh tßc Û´ tr´n (Control slide)
- ↑ = v† trú Ûéy que tr´n ra
- 0 = tát
- 1 = tßc Û´ thåp
- 2 = tßc Û´ trung
- 3 = tßc Û´ cao

B N≤t tÑng c∑Æng (Turbo button)
C B´ phên m£-t¨ (Motor unit)
D V† trú quån dÇy Ûiõn ngu®n (Cord storage facility)
E Kñp giª dÇy Ûiõn ngu®n (Cord clip for fixing the cord)
F Que ÛÄnh (Beaters)
G Que tr´n (Kneading hooks)
H T£ tr´n xoay (Rotating bowl)
I Cçn Ûéy thÄo mÄy tr´n kh•i b´ phên Û∞ (Mixer release lever)
J B´ phên Û∞ mÄy tr´n (Mixer holder)
K N≤t Ûiòu chünh b´ phên Û∞ mÄy tr´n (Holder release button)
L ChÇn Ûó (Stand)

L∑u Ω
Xin Û¶c kø nhªng h∑≠ng dèn s∫ d∂ng nÅy tr∑≠c khi s∫ d∂ng mÄy vÅ cåt
giª Ûô tiõn tham khÖo sau nÅy.
◗ Kiôm tra xem Ûiõn Äp ghi trìn mÄy c° t∑¨ng ∏ng v≠i Ûiõn Äp

ngu®n n¨i s∫ d∂ng tr∑≠c khi bÜn nßi mÄy vÅo ngu®n Ûiõn.
◗ Kh£ng Û∑±c s∫ d∂ng mÄy nóu dÇy ngu®n, phúch cám hay cÄc b´

phên khÄc b† h•ng.
◗ Nóu dÇy Ûiõn b† h∑ h•ng, bÜn nìn thay dÇy Ûiõn tÜi trung tÇm bÖo

hÅnh cµa Philips hoãc cÄc trung tÇm bÖo hÅnh do Philips µy quyòn
hoãc nhªng n¨i c° khÖ nÑng vÅ trùnh Û´ t∑¨ng Û∑¨ng Ûô trÅnh
gÇy nguy hiôm.

◗ Ùô mÄy ngoÅi tçm tay trï em.
◗ Lu£n láp cÄc que ÛÄnh hay que tr´n vÅo mÄy tr∑≠c khi bÜn nßi

mÄy v≠i ngu®n Ûiõn.
◗ HÜ cÄc que ÛÄnh hay que tr´n xußng cho nh≤ng vÅo h™n h±p cçn

tr´n tr∑≠c khi bÜn bêt mÄy lìn.
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◗ R≤t phúch cám Ûiõn cµa mÄy ra tr∑≠c khi bÜn thÄo cÄc que ÛÄnh
hay que tr´n tr∑≠c khi ch≥i r∫a.

◗ Kh£ng Û∑±c nh≤ng motor vÅo n∑≠c hoãc r∫a d∑≠i v¢i n∑≠c.
◗ Kh£ng bao giÆ s∫ d∂ng båt c∏ ph∂ kiõn hay b´ phên nÅo cµa

nhªng nhÅ sÖn xuåt khÄc mÅ kh£ng c° sº chü dèn c∂ thô cµa
Philips. BÖo hÅnh sî måt hiõu lºc nóu s∫ d∂ng cÄc b´ phên hay
ph∂ kiõn nÅy.

◗ M∏c Û´ ®n: Lc = 84 dB [A]

CÄch s∫ d∂ng mÄy
T£ tr´n kím theo mÄy Ûãc biõt thúch h±p Ûô tr´n h™n h±p v≠i sß
l∑±ng l≠n. Nóu bÜn tr´n sß l∑±ng nh•, ch≤ng t£i khuyìn bÜn nìn d≥ng
m´t cÄi t£ nh• h¨n vÅ cçm giª mÄy tr´n bàng tay.

Tr´n th∏c Ñn bàng cÄch Ûãt mÄy tr´n trìn chÇn Ûó

1 Ùãt mÄy tr´n trìn chÇn Ûó. Cho phçn tr∑≠c cµa mÄy tr´n vÅo
m°c gÅi trìn b´ phên Û∞, r®i ån phçn sau cµa mÄy tr´n xußng
cho Ñn kh≠p vÅo m°c sau (nghe tióng 'cÄch') (hùnh 1).

1 Ãn n≤t Ûiòu chünh b´ phên Û∞ mÄy tr´n vÅ këo b´ phên Û∞ c≥ng
v≠i mÄy ÛÄnh tr∏ng nghiìng vò phúa sau (hùnh 2).

2 Láp cÄc que ÛÄnh kem hay que tr´n b´t vÅo mÄy. Ùπng quìn láp
que ÛÄnh kem hay que tr´n b´t c≥ng v≠i v¢ng Ûõm nhºa vÅo l™
láp que Ø mãt d∑≠i cµa mÄy (hùnh 3).

BÜn nìn xoay nhñ cÄc que Ûô kiôm tra sau khi láp vÅo.
V¢ng Ûõm nhºa cµa que ÛÄnh kem hay que tr´n b´t vèn nhùn thåy tπ
bìn ngoÅi, nh∑ng que kh£ng thô ån sÇu h¨n vÅo trong mÄy.
3 Cám dÇy Ûiõn vÅo © cám.
4 Cho cÄc thÅnh phçn h™n h±p vÅo trong t£ tr´n.

Ùô Û∑±c kót quÖ tßt nhåt, cho cÄc thÅnh phçn h™n h±p l•ng vÅo trong
t£ tr∑≠c, r®i Ûón cÄc h™n h±p kh£.
5 Ùãt t£ tr´n lìn chÇn Ûó mÄy (hùnh 4).
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6 Ãn n≤t Ûiòu chünh b´ phên Û∞ vÅ ån mÄy ÛÄnh tr∏ng cho xoay
nghiìng quanh tr∂c ngang sao cho cÄc que ÛÄnh kem hay que
tr´n b´t hÜ xußng nh≤ng vÅo trong h™n h±p cçn tr´n (hùnh 5).

7 Bêt Ûiõn mÄy ÛÄnh tr∏ngg
Xem bÖng bìn d∑≠i Ûô biót chúnh xÄc vò sß l∑±ng vÅ thÆi gian chó
bión.
◗ Ãn n≤t tÑng c∑Æng Ûô tr´n nhanh h¨n hay Ûô tÑng tßc Û´ khi

tr´n loÜi nhªng h™n h±p Ûãc, nh∑ b´t nh®i lÅm bÄnh.
◗ D≥ng mu™ng khuåy ån chên vÅo cÜnh t£ Ûô tr´n th∏c Ñn Û∑±c

nhanh h¨n vÅ hiõu quÖ h¨n.
8 Khi bÜn ÛÉ tr´n xong, ån thanh tr∑±t Ûiòu chünh sang v† trú 0 vÅ

r≤t phúch cám Ûiõn cµa mÄy ra.
9 Ãn n≤t Ûiòu chünh b´ phên Û∞ mÄy tr´n vÅ këo b´ phên Û∞ c≥ng

v≠i mÄy tr´n nghiìng vò phúa sau (hùnh 6).
10 Ãn thanh tr∑±t sang v† trú Ûéy que tr´n ra Ûô thÄo cÄc que ÛÄnh

kem hay que tr´n b´t ra kh•i mÄy (hùnh 7).
11 MÄy tr´n c° thô thÄo ra kh•i b´ phên Û∞ khi b´ phên Û∞ Ø v† trú

thâng Û∏ng hay nàm ngang. Ãn cçn Ûéy thÄo mÄy tr´n trìn b´
phên Û∞ vÅ nÇng mÄy tr´n ra kh•i b´ phên Û∞ (hùnh 8).

12 Låy t£ tr´n ra kh•i chÇn Ûó.

Tr´n h™n h±p kh£ng d≥ng chÇn Ûó

1 Láp cÄc que ÛÄnh kem hay que tr´n b´t vÅo mÄy (thºc hiõn theo
trùnh tº nh∑ trìn Ø Ûiôm 3).

2 Cám dÇy Ûiõn vÅo © cám.
3 HÜ cÄc que ÛÄnh kem hay que tr´n b´t xußng cho nh≤ng vÅo

trong h™n h±p cçn tr´n r®i bêt mÄy lìn.
Ãn n≤t tÑng c∑Æng Ûô tr´n nhanh h¨n hay Ûô tÑng tßc Û´ khi tr´n
nhªng h™n h±p Ûãc, nh∑ b´t nh®i lÅm bÄnh.
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4 Nóu bÜn mußn ng∑ng tr´n trong chßc lÄt, hÉy tát mÄy vÅ cho
mÄy Û∏ng trìn Ûu£i mÄy (Ûô nguyìn cÄc que ÛÄnh kem hay que
tr´n b´t) cho Ûón khi bÜn tióp t∂c tr´n (hùnh 9).

5 Khi bÜn ÛÉ tr´n xong, ån thanh tr∑±t Ûiòu chünh sang v† trú 0 vÅ
r≤t phúch cám Ûiõn cµa mÄy ra.

6 Ãn thanh tr∑±t sang v† trú Ûéy que tr´n ra Ûô thÄo cÄc que ÛÄnh
kem hay que tr´n b´t ra kh•i mÄy.

Võ sinh mÄy
Lu£n r≤t phúch cám Ûiõn cµa mÄy ra tr∑≠c khi ch≥i r∫a.
Kh£ng Û∑±c nh≤ng motor vÅo n∑≠c hoãc r∫a d∑≠i v¢i n∑≠c.
1 R∫a sÜch cÄc que ÛÄnh kem, cÄc que tr´n b´t vÅ mu™ng khuåy

bàng n∑≠c åm vÅ n∑≠c r∫a chën hay r∫a trong mÄy r∫a chën.
T£ tr´n, chÇn Ûó, b´ phên Û∞ vÅ b´ phên m£-t¨ kh£ng Û∑±c r∫a 
trong mÄy r∫a chën.
2 LÅm sÜch b´ phên m£-t¨ bàng giï ém.

Cåt giª
◗ Quån dÇy Ûiõn quanh Ûu£i mÄy vÅ d≥ng kñp dÇy Ûiõn Û∑±c cåp

kím theo mÄy Ûô cß Û†nh Ûçu cám vÅo thÇn mÄy (hùnh 10).

Ùãt mua cÄc ph∂ kiõn
CÄc ph∂ kiõn thay thó vÅ b© sung d∑≠i ÛÇy Ûang c° sän tÜi cÄc ÛÜi lΩ
Philips. Xin vui l¢ng s∫ d∂ng mÉ sß d†ch v∂ bìn d∑≠i khi Ûãt hÅng.
- O Que strip beaters*; bÄn theo Û£i, mÉ hÅng 4203 065 63221
- + Que tr´n th∏c Ñn; bÄn theo Û£i, mÉ hÅng 4203 065 63211
- B mu™ng khuåy; Ûang c° bÄn, mÉ hÅng 4203 065 63241
- N T£ tr´n; Ûang c° bÄn, mÉ hÅng 4203 065 63231
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BÖo hÅnh & d†ch v∂
Nóu bÜn cçn biót th£ng tin hay gãp tr∂c trãc, vui l¢ng vÅo website cµa
Philips tÜi www.philips.com hoãc liìn hõ Trung TÇm ChÑm S°c KhÄch
HÅng cµa Philips Ø n∑≠c bÜn (bÜn sî tùm thåy sß Ûiõn thoÜi cµa Trung
tÇm trong tÆ bÖo hÅnh kháp thó gi≠i). Nóu kh£ng c° Trung TÇm
ChÑmS°c KhÄch HÅng nÅo Ø n∑≠c bÜn, vui l¢ng liìn hõ ÛÜi lΩ Philips Û†a
ph∑¨ng bÜn hay Ph¢ng D†ch V∂ cµa Philips Domestic Appliances and
Personal Care BV.

M£i tr∑Æng
◗ Kh£ng v∏t mÄy pha cÅ phì c≥ng chung v≠i chåt thÖi gia Ûùnh

th£ng th∑Æng khi ngπng s∫ d∂ng n°. HÉy Û∑a n° Ûón Ûiôm thu
nhãt chúnh th∏c Ûô tÄi chó. LÅm nh∑ thó, bÜn ÛÉ g°p phçn bÖo võ
m£i tr∑Æng (hùnh 11).

BÄnh trÄi cÇy
Chü s∫ d∂ng cÄc que strip beaters Ûô chó bión cÄc thÅnh phçn lÅm bÄnh
nÅy. Nóu mÄy tr´n cµa bÜn d≥ng cÄc que wire beaters, bÜn c° thô Ûãt
mua cÄc que strip beaters Ø ÛÜi lΩ Philips cµa bÜn.
Nguyìn liõu:
- 150g chÅ lÅ kh£, tÄch b• hÜt r®i cát Û£i
- 420g mên kh£, cát Û£i
- 50g hÜnh nhÇn
- 50g quÖ °c ch°
- 50g nho kh£
- 50g nho sultana
- 460g b´t l≤a mÜch Ûen tπ hÜt nguyìn
- 100g b´t l≤a mù
- 300g mêt ong
- M´t út mußi
- 16g b´t nØ
- 500g n∑≠c sªa
B Cát chÅ lÅ, mên kh£, hÜnh nhÇn vÅ quÖ hÜnh ra thÅnh nhªng mióng nh•.
B Cho chÅ lÅ, mên kh£, hÜnh nhÇn, quÖ °c ch°, nho kh£, nho sultana, 
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100g b´t mù vÅ 260g b´t l≤a mÜch Ûen nguyìn hÜt vÅo m´t cÄi t£.
Cho n∑≠c sªa vÅo t£ vÅ láp que strip beaters vÅo mÄy.

B Bêt mÄy tr´n lìn Ø tßc Û´ cao nhåt vÅ tr´n cho Ûón khi cÄc thÅnh
phçn nguyìn liõu ÛÉ Û∑±c tr´n Ûòu (khoÖng 10 giÇy). Cho thìm 100g
b´t hÜt l≤a mÜch Ûen trong v¢ng 20 giÇy vÅ tr´n cho Ûón khi cÄc thÅnh
phçn ÛÉ Û∑±c tr´n Ûòu (khoÖng 10 giÇy). Cho thìm phçn b´t hÜt l≤a
mÜch Ûen c¢n lÜi trong 20 giÇy vÅ r®i tr´n cÄc thÅnh phçn trong 
20 giÇy nªa s∫ d∂ng n≤t ëp xung. Ùô mÄy tr´n ngu´i Ûi bàng nhiõt Û´
trong ph¢ng tr∑≠c khi s∫ d∂ng lÜi.

B N∑≠ng bÄnh trÄi cÇy nÅy bàng khu£n n∑≠ng bàng thiót dÅi 30 cm
trong thÆi gian 50-60 ph≤t Ø nhiõt Û´ 170cC.

Sß l∑±ng vÅ thÆi gian chó bión
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Ch¶n tßc Û´ 3

ThÆi gian
Tßi Ûa 5 ph≤t

Sß l∑±ng
Tßi Ûa 500g b´t

M°c tr´n
B´t nh®i lÅm bÄnh

Bát Ûçu tr´n Ø tßc Û´ thåp Ûô th∏c Ñn tr´n kh£ng b† vÑng ra ngoÅi. Sau Û° chuyôn
sang tßc Û´ cao.
Ùô tr´n hay nhÅo th∏c Ñn Û∑±c dö dÅng h¨n vÅ Ûô Û∑±c kót quÖ tßt h¨n, ch≤ng t£i
khuyìn bÜn nìn s∫ d∂ng thìm b¨ hay b¨ thºc vêt mòm.

ThÆi gian
KhoÖng 3 ph≤t

KhoÖng 3 ph≤t

KhoÖng 15 ph≤t

Tßi Ûa 3 ph≤t

Tßi Ûa 5 ph≤t

KhoÖng 3 ph≤t

KhoÖng 3 ph≤t

Sß l∑±ng
KhoÖng 750g

KhoÖng 750g

Tßi Ûa 3 l¢ng Û• tr∏ng

Tßi Ûa 750g

Tßi Ûa 500g

Tßi Ûa 5 l¢ng tráng tr∏ng

KhoÖng 750g

Que ÛÄnh h™n h±p
B´t nh®i lÅm bÄnh quó,
bÄnh këp...

N∑≠c xßt loÉng, kem vÅ
x≤p

N∑≠c xßt mayonnaise

Khoai tÇy nghiòn

ÙÄnh kem

ÙÄnh l¢ng tráng tr∏ng

H™n h±p lÅm bÄnh
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.3 áYô°S …QÉàNG

øé©dG äGhOCG

Úé©dG IÒªN

á«ªµdG

≈°übCG óëc ≥«bO ΩGôL 500

Ö∏£àŸG âbƒdG

≈°übCG óëc ≥FÉbO 5

Ò°†ëà∏d áÑ∏£àŸG äÉbhC’Gh äÉ«ªµdG

37

.≥M’ âbh ‘ áYô°ùdG »©aQG .äÉjƒàÙG ôjÉ£J Öæéàd á°†Øîæe áYô°ùH êõŸG »FóHG
.óHõdG hCG áØ«ØÿG áæª°ùdG ∫Éª©à°SÉH ∂ë°üæf ,π°†aCG èFÉàædh π¡°SCG øéY hCG êõe á«∏ª©d

≥ØÿG äGhOCG

ôFÉ£ah ∂©µ∏d ¥ƒØfl èjõe
ïdG ,∂«µfÉÑdG

AÉ°ùMh áÁôch äÉ°ü∏°U

õ«fƒjÉŸG

á°Shô¡e ¢ùWÉ£H

áÁôµdG ≥ØN

¥ƒØıG ¢†«ÑdG ¢VÉ«H

áµ©µdG á£∏N

á«ªµdG

kÉÑjô≤J ΩGôL 750

kÉÑjô≤J ΩGôL 750

≈°übCG óëc ¢†«H äGQÉØ°U 3

≈°übCG óëc ΩGôL 750

≈°übCG óëc ΩGôL 500

≈°übCG óëc ¢†«H äÉ°VÉ«H 5

ÉkÑjô≤J ΩGôL 750

Ö∏£àŸG âbƒdG

ÉkÑjô≤J ≥FÉbO 3

ÉkÑjô≤J ≥FÉbO 3

ÉkÑjô≤J ≥FÉbO 15

≈°übCG óëc ≥FÉbO 3

≈°übCG óëc ≥FÉbO 5

ÉkÑjô≤J ≥FÉbO 3

ÉkÑjô≤J ≥FÉbO 3

á«Hô©dG



-á∏eÉµdG QGOhÉ÷G ÜƒÑM ≥«bO øe ΩGôL 460
-íª≤dG ≥«bO ΩGôL 100
-πëædG π°ùY ΩGôL 300
-í∏ŸG øe π«∏b QGó≤e
-QOƒH èæµ«ÑdG øe ΩGôL 16

  …OÉHõdG øe ΩGôL 500 -

C.IÒ¨°U ™£b ¤EG Rƒ÷Gh Rƒ∏dGh ∞ØÛG ñƒÿGh ∞ØÛG ôªàdG »©£b
Cøe ΩGôL 100h áfÉ£∏°ùdG Ö«HRh Ö«HõdGh Rƒ÷Gh Rƒ∏dGh ∞ØÛG ñƒÿGh ∞ØÛG ôªàdG »©°V

.AÉfEG ‘ á∏eÉµdG QGOhÉ÷G ÜƒÑM ≥«bO øe ΩGôL 260h íª≤dG ≥«bO
.áLRÉŸG ‘ á«£jô°ûdG ≥ØÿG äGhOCG »∏NOCG ºK ,AÉfE’G ‘ …OÉHõdG »©°V

C10 ) êõŸG øe Ió«L áLQO ¤EG äÉfƒµŸG π°üJ ≈àM »LõeG ºK ,áYô°S ≈∏YCG ≈∏Y áLRÉŸG »∏¨°T
»LõeG ºK ,á«fÉK 20 ∫ÓN ‘ á∏eÉµdG QGOhÉ÷G ÜƒÑM ≥«bO øe ΩGôL100 »Ø«°VCG .(ÉkÑjô≤J ÊGƒK

‘ á∏eÉµdG QGOhÉ÷G ÜƒÑM ≥«bO »bÉH »Ø«°VCG .(kÉÑjô≤J ÊGƒK 10) Gkó«L äÉfƒµŸG êõe ºàj ≈àM
OÈJ áLRÉŸG »côJG .ƒHÒàdG QR ΩGóîà°SÉH á«fÉK 20 IóŸ äÉfƒµŸG »LõeG ºK ,á«fÉK 20 ∫ÓN

.á«fÉK Iôe É¡eGóîà°SG πÑb áaô¨dG IQGôM áLQO ¤EG π°üJ ≈àM
C‘ á≤«bO 60 ¤EG 50 ÚH ìhGÎJ IóŸ º°S30 ¬dƒW õÑN ÖdÉb ‘ á¡cÉØdG áµ©c õÑîH »eƒb

.ájƒÄe áLQO 170 ÉgQób IQGôM áLQO

38 á«Hô©dG



øjõîàdG

æΩGóîà°SÉH áLRÉŸG â«Ñe ‘ ÖFÉ°ùdG ∂∏°ùdG ±ôW »àÑK ºK ,RÉ¡÷G IôNDƒe ∫ƒM ∂∏°ùdG »Ød
.(10 πµ°T) OhõŸG ∂∏°ùdG ∂Ñ°ûe

äÉ≤ë∏ŸG Ö∏W

 ´Rƒe iód á«dÉàdG äÉ≤ë∏ŸG ôaGƒàJPhilipsäÉ≤ë∏e hCG QÉ«¨dG ™£b ≈∏Y ∫ƒ°üë∏d ¬©e Ú∏eÉ©àJ …òdG
.Ö∏£dG óæY »∏j Éª«a áeóÿG õeQ ºbQ ΩGóîà°SG ≈Lôj .á«aÉ°VEG

-O4203 065 63221 ºbQ RGôW â– êGhRCG ‘ ôaGƒàJ ;á«£jô°ûdG ≥ØÿG äGhOCG
-+4203 065 63211 ºbQ RGôW â– êGhRCG ‘ ôaGƒàJ ;øé©dG äGhOCG
-B4203 065 63241 ºbQ RGôW â– ôaGƒàJ ;áaô¨ŸG
-N4203 065 63231 ºbQ RGôW â– ôaGƒàj ;AÉfE’G

áeóÿGh ¿Éª°†dG

 ™bƒe IQÉjR ≈Lôj ,á∏µ°ûe ∂àaOÉ°U hCG äÉeƒ∏©e ¤EG áLÉëH âæc GPEGPhilips ≈∏Ywww.philips.comhCG
 AÓªY ájÉYQ õcôÃ ∫É°üJ’GPhilips¿Éª°†dG Ö«àc ‘ ¬H ¢UÉÿG ∞JÉ¡dG ºbQ øjóéà°S) ∂Jó∏H ‘

 ´Rƒe ¤EG »¡ŒG ,∂Jó∏H ‘ AÓªY ájÉYQ õcôe ∑Éæg øµj ⁄ GPEGh .(»ŸÉ©dGPhilips∂H ¢UÉÿG »∏ÙG
 Iõ¡LC’ áeóÿG º°ù≤H »∏°üJG hCGPhilips h á«dõæŸGPersonal Care BV.

áÄ«ÑdG

æøµdh ,¬H ¢UÉÿG áeóÿG IÎa ájÉ¡f ‘ ájOÉ©dG ∫õæŸG äÉØ∏fl ™e RÉ¡÷G øe »°ü∏îàJ ’
AGôLE’G Gò¡H ΩÉ«≤dG ≥jôW øY …óYÉ°ùJ ±ƒ°ùa .¬©«æ°üJ IOÉYE’ á«ª°SQ ™«ªŒ á£≤f ¤EG ¬«ª∏°S

.(11 πµ°T) áÄ«ÑdG ≈∏Y ®ÉØ◊G ‘

á¡cÉØdG áµ©c

IOhõe ∂JRƒëH »àdG áLRÉŸG âfÉc GPEG ádÉM ‘ .áØ°UƒdG √òg OGóYE’ á«£jô°ûdG ≥ØÿG äGhOCG »eóîà°SG
 ´Rƒe øe á«£jô°ûdG ≥ØÿG äGhOCG Ö∏W øµÁ ,á«µ∏°S ≥ØN äGhOCÉHPhilips.¬©e Ú∏eÉ©àJ …òdG

:äÉfƒµŸG

-Qƒ£°ûeh iƒædG ´hõæe ,∞ØÛG ôªàdG øe ΩGôL 150
-Qƒ£°ûŸGh ∞ØÛG ñƒÿG øe ΩGôL420
 - Rƒ∏dG øe ΩGôL50
-Rƒ÷G ΩGôL 50
-Ö«HõdG øe ΩGôL 50
-áfÉ£∏°ùdG Ö«HR øe ΩGôL 50

39á«Hô©dG



æ.ÈcCG á«dÉ©a h áYô°ùH äÉfƒµŸG êõŸ AÉYƒdG áaÉM ‘ áaô¨ŸG ≈∏Y »£¨°VG

99.RÉ¡÷G ¢ùHÉb »∏°üaG ºK ,0 ™°Vh ≈∏Y ≥dõæŸG ºµëàdG QR »£Ñ°VG ,êõŸG øe ∂FÉ¡àfG óæY

1100.(6 πµ°T) ∞∏ÿG ¤EG áLRÉŸG ™e πeÉ◊G »∏«eCG ºK ,πeÉ◊G ôjô– QR ≈∏Y »£¨°VG

1111ºK ,øé©dGh ≥ØÿG äGhOCG ôjôëàd êGôNE’G ™°Vh ≈∏Y ΩÉeC’G ¤EG ≥dõæŸG ºµëàdG QR »©aOG
.(7 πµ°T) áLRÉŸG øe É¡«YõfG

1122´GQP ≈∏Y §¨°VG .»≤aCG hCG …OƒªY ™°Vh ‘ πeÉ◊G ¿ƒµj ÉeóæY πeÉ◊G øe áLRÉŸG ´õf øµÁ
.(8 πµ°T) πeÉ◊G ≈∏Y øe áLRÉŸG »©aQG ºK ,πeÉë∏d »Ø∏ÿG ÖfÉ÷G ‘ áLRÉŸG ôjô–

1133.IóYÉ≤dG øe AÉfE’G »YõfG

IóYÉ≤dG ¿hóH êõŸG

11.(3 á£≤f ‘ √ÓYCG QƒcòŸG AGôLE’G »©ÑJG) áLRÉŸG ‘ øé©dG hCG ≥ØÿG äGhOCG »∏NOCG

22.§FÉ◊G ¢ùÑ≤e ‘ »Hô¡µdG QÉ«àdG ¢ùHÉb »©°V

33.áLRÉŸG »∏¨°T ºK ,äÉfƒµŸG ‘ ¢ùª¨æJ ≈àM øé©dG hCG ≥ØÿG äGhOCG »°†ØNG
áæ«éY êõe Óãe ,IÒÑµdG äÉ«ªµdG êõe AÉæKCG áYô°ùdG IOÉjõd hCG ™jô°S êõŸ ƒHÒàdG ìÉàØe ≈∏Y »£¨°VG

.IÒªÿG

44äGhOCGh) ¬JóYÉb ≈∏Y ¬«©°V ºK ,RÉ¡÷G π«¨°ûJ »ØbhCG ,âbƒdG øe IóŸ êõŸG ±É≤jEG ‘ »àÑZQ GPEG
.(9 πµ°T) π«¨°ûàdG »ØfCÉà°ùJ ≈àM ,(áàÑãe ∫GõJ ’ êõŸG hCG ≥ØÿG

55.RÉ¡÷G ¢ùHÉb »∏°üaG ºK ,0 ™°Vh ≈∏Y ≥dõæŸG ºµëàdG QR »£Ñ°VG ,êõŸG øe ∂FÉ¡àfG óæY

66   .øé©dG hCG ≥ØÿG äGhOCG ∂Ød êGôNE’G ™°Vh ≈∏Y ¬£Ñ°†d ≥dõæŸG ºµëàdG QR ≈∏Y »£¨°VG

∞«¶æàdG

.¬Ø«¶æJ πÑb AÉHô¡µdG øY RÉ¡÷G π°üØH ÉkehO »eƒb

.∂dòc QƒÑæ°üdG â– É¡«Ø£°ûJ ’ h AÉŸÉH GkóHCG QƒJƒŸG IóMh …ôª¨J ’

11.¥ÉÑWC’G ádÉ°ùZ ‘ hCG π«°ùZ πFÉ°S ΩGóîà°SÉH ÅaGódG AÉŸG ‘ øé©dGh ≥ØÿG  äGhOCG »Ø¶f

.¥ÉÑWC’G ádÉ°ùZ ‘ π«°ù¨∏d áehÉ≤e ÒZ QƒJƒŸG IóMhh πeÉ◊Gh IóYÉ≤dGh AÉfE’G

22.áÑWQ ¢TÉªb á©£b ΩGóîà°SÉH QƒJƒŸG IóMh »Ø¶f
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æ»°UƒJ ⁄ »àdG hCG øjôNBG Ú©æ°üe πÑb øe áéàæe QÉ«Z ™£b hCG äÉ≤ë∏e …CG Ék≤∏£e »eóîà°ùJ ’
 É¡HPhilips√òg ΩGóîà°SG ádÉM ‘ ¬à«MÓ°U ∂JRƒëH …òdG ¿Éª°†dG ó≤Øj .¢Uƒ°üÿG ¬Lh ≈∏Y

.QÉ«¨dG ™£b hCG äÉ≤ë∏ŸG
æ :è«é°†dG iƒà°ùeLc= 84πÑ°ùjO(A)

RÉ¡÷G ΩGóîà°SG

äÉ«ªc õ«¡Œ ‘ ÚÑZôJ âæc GPEÉa  .¢Uƒ°üÿG ¬Lh ≈∏Y IÒÑµdG äÉ«ªµ∏d ÉkªFÓe QGhódG AÉfE’G ó©j
.∂jó«H áLRÉŸG ≈∏Y ¢†Ñ≤dGh IÒ¨°U AÉfEG ΩGóîà°SÉH ∂ë°üæf ,IÒ¨°U

IóYÉ≤dG ≈∏Y áLRÉŸG â«ÑãJ ™e á«∏ªY

11ºK ,πeÉ◊G ‘ â«ÑãàdG ±É£N πNGO áLRÉŸG áeó≤e k’hCG »àÑK .IóYÉ≤dG ≈∏Y áLRÉŸG »àÑK
.(1 πµ°T) (Iô≤f) πØ°SC’ áLRÉŸG IôNDƒe ≈∏Y »£¨°VG

22.(2 πµ°T) ∞∏ÿG ¤EG áLRÉŸG ™e πeÉ◊G »∏«eCG ºK ,πeÉ◊G ôjô– QR ≈∏Y »£¨°VG

33áÑ∏÷G äGP øé©dG hCG ≥ØÿG äGhOCG ∫ÉNOEG øe …ócCÉJ .áLRÉŸG πNGO øé©dG hCG ≥ØÿG äGhOCG πNOCG
.(3 πµ°T) áLRÉŸG πØ°SCG ‘ IÒÑc áëàa πNGO á«µ«à°SÓÑdG

.∂dòH ΩÉ«≤dG AÉæKCG kÓ«∏b øé©dG h ≥ØÿG äGhOCG ôjhóJ ÉkjQhô°V ¿ƒµj ób
ÌcCG øé©dGh ≥ØÿG äGhOCG ∫ÉNOEG øµÁ ’ ,IôgÉX øé©dG h ≥ØÿG äGhOCG ‘ á«µ«à°SÓÑdG áÑ∏÷G ≈≤ÑJ

.RÉ¡÷G πNGO ∂dP øe

44.§FÉ◊G ¢ùÑ≤e ‘ »Hô¡µdG QÉ«àdG ¢ùHÉb »©°V

55.AÉfEG ‘ äÉfƒµŸG »©°V
.áaÉ÷G äÉfƒµŸG »Ø«°VCG ºK ’hCG AÉYƒdG ‘ á∏FÉ°ùdG äÉfƒµŸG »©°V ,èFÉàædG π°†aCG ≈∏Y ∫ƒ°üë∏d

66.(4 πµ°T) IóYÉ≤dG ≈∏Y AÉfE’G »©°V

77äGhOCG ¢†ØN í«àj É‡ ,»≤aC’G ™°VƒdG ≈∏Y áLRÉŸG »£Ñ°VG ºK ,πeÉ◊G ôjô– QR ≈∏Y »£¨°VG
.(5 πµ°T) äÉfƒµŸG ‘ ¢ùª¨æàd øé©dGh ≥ØÿG

88.áLRÉŸG »∏¨°T
.√ÉfOCG ∫hó÷G ¤EG …ô¶fG ,Ò°†ëà∏d áÑ∏£àŸG äÉbhC’G h áë«ë°üdG äÉ«ªµdG áaô©Ÿ

æêõe Óãe ,IÒÑµdG äÉ«ªµdG êõe AÉæKCG áYô°ùdG IOÉjõd hCG ™jô°S êõŸ ƒHÒàdG ìÉàØe ≈∏Y »£¨°VG
.IÒªÿG áæ«éY
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ΩÉY ∞°Uh

A≥dõæŸG ºµëàdG QR
-↑êGôNE’G ™°Vh =
-π«¨°ûàdG ±É≤jEG = 0
-á°†ØîæŸG áYô°ùdG =1
-á£°SƒàŸG áYô°ùdG =  2
-á≤FÉØdG áYô°ùdG = 3

BƒHÒàdG QR
CQƒJƒŸG IóMh
D∂∏°ùdG øjõîJ IGOCG
E ∂∏°ùdG â«Ñãàd ∂Ñ°ûe
F≥ØÿG äGhOCG
Gøé©dG äGhOCG
HQGhódG AÉfE’G
IáLRÉŸG ôjô– ´GQP
JáLRÉŸG πeÉM
KπeÉ◊G ôjô– QR
LIóYÉ≤dG

 ΩÉg

‘ É¡«dEG ´ƒLô∏d É¡H »¶ØàMGh RÉ¡÷G ΩGóîà°SG πÑb Gkó«L Éæg IOQGƒdG ΩGóîà°S’G äÉª«∏©J »FôbG
.πÑ≤à°ùŸG

æπÑb ∂à≤£æe ‘ »Hô¡µdG QÉ«àdG á«àdƒa ™e ≥aGƒàJ RÉ¡÷G ≈∏Y áæ«ÑŸG á«àdƒØdG ¿CG øe …ócCÉJ
.RÉ¡÷G π«°UƒJ

æ.áØdÉJ iôNCG AGõLCG …CG hCG ¢ùHÉ≤dG hCG »Hô¡µdG ∂∏°ùdG ¿Éc GPG RÉ¡÷G »eóîà°ùJ ’
æ'' ácô°T á£°SGƒH ¬dGóÑà°SG Öéj ,ÉkØdÉJ »Hô¡µdG QÉ«àdG ∂∏°S ¿Éc GPEGhPhilipsáeóN õcôe hCG ''

.ôWÉıG ÖæŒ πLCG øe πKÉ‡ πgDƒe º¡d ¢UÉî°TCG hCG É¡∏Ñb øe óªà©e
æ.∫ÉØWC’G ∫hÉæàe øY Gkó«©H RÉ¡÷ÉH »¶ØàMG
æ.»Hô¡µdG QÉ«àdÉH É¡∏«°UƒJ πÑb áLRÉŸG πNGO øé©dG äGhOCG h ≥ØÿG äGhOCG ÉkehO »∏NOCG
æ.RÉ¡÷G π«¨°ûJ πÑb äÉfƒµŸG ‘ ¢ùª¨æJ ≈àM øé©dG h ≥ØÿG äGhOCG »°†ØNG
æ.∞«¶æàdG á«∏ªY πÑb h ¬æe øé©dG h ≥ØÿG äGhOCG ádGREG πÑb AÉHô¡µdG øe RÉ¡÷G »∏°üaG
æ.∂dòc QƒÑæ°üdG â– ¬«Ø£°ûJ ’ h AÉŸÉH GkóHCG QƒJƒŸG IóMh …ôª¨J ’
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X‹Ä ÊUî“ Ë d|œUIî

ÆbOMë »U‹¶ï« «ñ ≥ Xàd<

dOL8 “ñË ÈUN!öè

ÊUï dOL8

ñ«bIî

œñ¬ ÂdÖ ˚∞∞ dßë«b4

ÊUî“

tIOèœ ˚ dßë«b4

43

ÆbOMë œU|“ «ñ Xàd< bF! ÆbOMë ÁœUH¶<« rë Xàd< “« ÊbÅ ÁbOÅUÄ “« ÈdOÖuK3 È«d! «b¶!« ñœ

Âdï s|ñUÖñUî “« të œuÅ vî tO-u" ¨d¶N! tºO¶ï Ë dOL8 Êœ«œ “ñË U| d" ÁœU< Êœdë ◊uK‹î È«d!

ÆœuÅ ÁœUH¶<« Ádë U|

UNï“ rÙ

Ë pOë sÄ ¨qã«Ë ’uB‹î dOL8

ÁdOä

Ûu< Ë ¨Âdë ¨oOèñ ”u< Ÿ«uï«

eïu|Uî

vMOî“ VO< ÁñuÄ

ÁbÅ Áœ“ tîU8

ÁbÅ Áœ“ ⁄dî r‹" ÁbOH<

pOë dOL8

ñ«bIî

ÂdÖ ∑˚∞ Î«œËb4

ÂdÖ ∑˚∞ Î«œËb4

⁄dî r‹" Áœñ“ ≥ dßë«b4

ÂdÖ ∑˚∞ dßë«b4

ÂdÖ  ˚∞∞ dßë«b4

⁄dî r‹" ÁbOH< bà ˚ dßë«b4

ÂdÖ ∑˚∞ Î«œËb4

ÊUî“

tIOèœ ≥ Î«œËb4

tIOèœ ≥ Î«œËb4

tIOèœ ±˚ Î«œËb4

tIOèœ ≥ dßë«b4

tIOèœ ˚ dßë«b4

tIOèœ ≥ Î«œËb4

tIOèœ ≥ Î«œËb4

v<ñUã



≠Â«œU! ÂdÖ ˚∞

≠ËœdÖ ÂdÖ ˚∞

≠gLAë ÂdÖ ˚∞

≠”UïU¶K< ÂdÖ ˚∞

ñ«œËUÇ œñ¬ ÂdÖ ˘˙∞ ≠

ÂbMÖ œñ¬ ÂdÖ ±∞∞ ≠

qfià ÂdÖ ≥∞∞ ≠

p/ vLë ñ«bIî ≠

ñœuÄ @MOJO! ÂdÖ ±˙ ≠

dOÅ Ádë ÂdÖ ˚∞∞ ≠

C
ÆbOMë rOfiI" pÇuë †UFDè t! «ñ ËœdÖ Ë Â«œU! ¨pA8 Èuì¬ ¨pA8 ÈUîd8

C
œñ¬ ÂdÖ ≤˙∞ Ë ÂbMÖ œñ¬ ÂdÖ ±∞∞ ¨”UïU¶ìu< ¨gLAë ¨ËœdÖ ¨Â«œU! ¨pA8 Èuì¬ ¨pA8 ÈUîd8

Æb|e|d! t<Uë ñœ «ñ ñ«œËUÇ

ÆbOïe! U3 së ◊uK‹î ñœ «ñ Èñ«uï ÈUNï“ rÙ Ë bOÙœ ñ«dè t<Uë ñœ «ñ Ádë

C
rÙ «ñ UNï¬ bïuÅ ◊uK‹î »u8 œ«uî të vïUî“ U" Ë Áœ«œ ñ«dè Xàd< s|d"ôU! ñœ «ñ së ◊uK‹î

të vïUî“ U" Ë bOMë tãU{« tOïU# ≤∞ ‰uÉ ñœ «ñ ñ«œËUÇ œñ¬ ÂdÖ ±∞∞ Æ©tOïU# ±∞ œËb4® bOïe!

≤∞ ‰uÉ ñœ «ñ ñ«œËUÇ œñ¬ vI!Uî Æ©tOïU# ±∞ œËb4® bOÙœ tî«œ« «ñ ñUë bïuÅ ◊uK‹î »u8 œ«uî

“« q§è ÆbO|U/ ◊uK‹î tOïU# ≤∞ È«d! u!ñu" tLëœ “« ÁœUH¶<« U! «ñ œ«uî Ë bOMë tãU{« tOïU#

ÆœuÅ pM8 ‚U"« †ñ«d4 t3ñœ b4 U" së ◊uK‹î të b|ñ«c~! ¨ñUë tî«œ«

C
t3ñœ ±∑∞ †ñ«d4 ñœ tIOèœ ˚∞≠˙∞ È«d! Èd¶î v¶ïU< ≥∞ X‹Ä VìUè p| ñœ «ñ v|« ÁuOî pOë

ÆbO|U/ X‹Ä œ«dÖ v¶ïU<
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ÆXfiÅ v|uÅ ·dÜ 5ÅUî ñœ Ê«u" v/ «ñ ñu"uî b4«Ë Ë Ábïñ«bN~ï Ë t|UÄ ¨t<Uë

≤≤ÆbOMë eO9 ñ«b/ tÇñUÄ p| U! «ñ ñu"uî b4«Ë

Êœdë ÁdO8–

æt! ÁbÅ t|«ñ« ÈUÙ ÁdOÖ “« ÁœUH¶<« U! «ñ rO< œ«“¬ g‹! Ë ÁbïUâOÄ ÁU~¶<œ tMÅUÄ ñËœ «ñ rO<

Æ©±∞ qJÅ® bOMë q@Ë së ◊uK‹î tEHæî

Â“«uì Êœ«œ ‘ñUH<

 †ôuBæî ÈUNÙU~ÅËdã ñœ vãU{« Â“«uì U| i|uF" È«d! d|“ Âöè«Philips“« ÎUHDì ÆbÅU! vî œu3uî

ÆbOMë ÁœUH¶<« ‘ñUH< ÂU~MÙ ñœ X<« Ábî¬ d|“ ñœ të f|Ëd< bë ÁñULÅ

 ≠O   ˘≤∞≥ ∞˙˚ ˙≥≤≤±ñULÅ U! v¶H3 †ñuB! œu3uî ¨Èñ«uï ÈUNï“ rÙ

≠+˘≤∞≥ ∞˙˚ ˙≥≤±± ÁñULÅ U! v¶H3 †ñuB! œu3uî ¨Êœ«œ “ñË ÈUN!öè

 ≠B˘≤∞≥ ∞˙˚ ˙≥≤˘± ÁñULÅ X% œu3uî „œñUë

≠N˘≤∞≥ ∞˙˚ ˙≥≤≥± ÁñULÅ X% œu3uî t<Uë

f|Ëd< Ë XïUL{

vïUAï t! Uî v¶ïd¶M|« X|U< “« ÎUHDì b|bÅ t3«uî vKJAî U! U| t¶Å«œ “UOï †UàöÉ« t! të v"ñu] ñœ

www.philips.coms|« ULÅ® b|dO~! ”U9 œu8 ñuAë ñœ Èd¶Aî “« X§è«dî eëdî U| U| Áœdë b|œ“U!

†Uîb8 eëdî ULÅ ñuAë ñœ tâïUMÇ Æ©œdë bOÙ«u8 «bOÄ vïUN3 XïUL{ tÖd! ñœ «ñ sHK" ÁñULÅ

 Â“«uì ÁbMÅËdã t! ¨œñ«bï œu3Ë ÊU|d¶AîPhilips v~ïU8 Â“«uì g‹! U! U| Áœu/ tF3«dîPhilipsË

Æb|dO~! ”U9 v! ÈË vB‹Å X|UL4

Xfi|“ jOæî

æñËœ  ÁbÅ 5OF" ÈUNKæî ñœ «ñ Ê¬ Ë ¨b|e|dï ñËœ v~ïU8 ÈUÙ tìU!“ d|U< bMïUî «ñ ÁU~¶<œ

Æ©±± qJÅ® bOMë vî pLë Xfi|“ jOæî kH4 t! ULÅ ñUë s|« ÂU$« U! Æb|e|d!

È« ÁuOî pOë

¨ X<« vLO< ULÅ ÈUNïeLÙ dÖ« ÆX<« «d3« q!Uè ¨È« tGO" ÈUNïeLÙ “« ÁœUH¶<« U! jIã X‹Ä ñu¶<œ s|«

ÆbOÙb! «ñ È« tGO" ÈUNïeLÙ ‘ñUH< b|« Áœdë b|d8 Ê¬ “« të È« ÁbMÅËdã t! bOï«u" vî

∫œ«uî

≠ÁbÅ nBï Ë t¶ãdÖ t¶fiÙ ¨ÁbÅ pA8 ÈUîd8 ÂdÖ ±˚∞

≠ÁbÅ nBï Ë ÁbÅ pA8 Èuì¬ ÂdÖ ˘≤∞
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±±∞∞bOMë r8 VIà t! «ñ Ê¬ ÈËñ së ◊uK‹î Ë Ábïñ«bN~ï Ë Áœ«œ ñUAã «ñ Ábïñ«bN~ï Êœdë œ«“¬ tLëœ

Æ©˙ qJÅ®

±±±±“ñË ÈUN!öè U| UNï“ rÙ U" bOÙœ ñUAã Êœdë ÃñU8 XOF{Ë ·dÉ t! uK3 t! «ñ ‰d¶Më v|uAë

Æ©∑ qJÅ® bOMë ÃñU8  së ◊uK‹î “« Ë œ«“¬ «ñ Êœ«œ

±±≤≤“« ¨bÅU! t¶Å«œ ñ«dè vIã« U| ÈœuLà XOF{Ë ñœ Ábïñ«bN~ï të vîU~MÙ Ê«u" vî «ñ së ◊uK‹î

Ë Áœ«œ ñUAã «ñ œñ«œ ñ«dè Ábïñ«bN~ï XAÄ ñœ të së ◊uK‹î Êœdë œ«“¬ ÂdÙ« Æœdë «b3 Ábïñ«bN~ï

Æ©∏ qJÅ® bOMë «b3 Ábïñ«bN~ï “« «ñ së ◊uK‹î

±±≥≥ÆbOMë «b3 t|UÄ “« «ñ t<Uë

t|UÄ ÊËb! Êœdë ◊uK‹î

±±tK4dî ñœ ÁbÅ Áœ«œ ÕdÅ ‘Ëñ “«® bOïe! U3 së ◊uK‹î ÊËñœ «ñ Êœ«œ “ñË ÈUN!öè U| UNï“ rÙ

Æ©bOMë ÈËdOÄ ≥

≤≤ÆbOÙœ ñ«dè e|dÄ ñœ «ñ t8UÅ Ëœ

≥≥ÆbOMë sÅËñ «ñ së ◊uK‹î Ë Áœd! Ëdã œ«uî ÊËñœ «ñ Êœ«œ “ñË ÈUN!öè U| UNï“ rÙ

¨bOÙœ ñUAã 5~M< ÈUÙñUë ÂU$« 54 ñœ Xàd< g|«eã« U| l|d< Êœdë ◊uK‹î È«d! «ñ u!ñu" tLëœ

ÆÊUï dOL8 “ñË  Îößî

˘̆të vïUî“ U" «ñ Ê¬ Ë Áœdë ‘uîU8 «ñ ÁU~¶<œ ¨bOÅU! Êœdë ◊uK‹î Êœdë nèu¶î t! q|Uî dÖ«

“uMÙ Êœ«œ “ñË ÈUN!öè U| UNï“ rÙ tJOìU4 ñœ® bOÙœ ñ«dè tMÅUÄ ÈËñ bOMë ŸËdÅ ÁñU!Ëœ «ñ ñUë

Æ©π qJÅ® ©bMÅU! vî q@Ë

˚̊e|dÄ “« «ñ ÁU~¶<œ t8UÅËœø Áœ«œ ñ«dè ∞ ÈËñ «ñ ‰d¶Më v|uAë ¨Êœdë ◊uK‹î qLà ÂU9« ÂU~MÙ

ÆbOMë ÃñU8

˙̇œ«“¬ «ñ Êœ«œ “ñË ÈUN!öè U| UNï“ rÙ U" Áœ«œ ñ«dè ÊœñË¬ ÊËdO! XOF{Ë ñœ «ñ ‰d¶Më v|uAë

ÆbO|U/

Êœdë eO9

ÆbOMë ÃñU8 ‚d! “« Êœdë eO9 “« q§è «ñ ÁU~¶<œ tAOLÙ

ÆbOzuAï »¬ dOÅ d|“ «ñ Ê¬ U| ¨b|d§ï Ëdã »¬ ñœ «ñ ÁU~¶<œ tEHæî eÖdÙ

±±eO9 v|uÅ ·dÜ l|Uî Èñ«bIî “« ÁœUH¶<« U! ÂdÖ »¬ ñœ «ñ „œñUë Ë Êœ«œ “ñË ÈUN!öè ¨UNï“ rÙ

ÆbOÙœ ñ«dè v|uÅ ·dÜ 5ÅUî ñœ «ñ ÊUï¬ U| bOMë
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ÁU~¶<œ “« ÁœUH¶<«

X<ñœ «ñ vLë d|œUIî të b|ñ«œ bBè tâïUMÇ ÆX<« V<UMî ñUOfi! œU|“ d|œUIî È«d! Ê«œdÖ t<Uë

Æb|ñ«œ ÁU~ï X<œ U! «ñ së ◊uK‹î Ë Áœdë ÁœUH¶<« pÇuë t<Uë p| “« të rOMë vî tO]u" ¨bOMë

t|UÄ ÈËñ së ◊uK‹î U! Êœdë ◊uK‹î

±±Áœ“ U3 Ábïñ«bN~ï tïU!“ ñœ «ñ së ◊uK‹î ÈuK3 g‹! «b¶!« ÆbOÙœ ñ«dè t|UÄ ÈËñ «ñ së ◊uK‹î

Æ©± qJÅ® ©¢pOKë¢® bOÙœ ñUAã 5|UÄ t! «ñ ÁU~¶<œ XAÄ g‹! fá< Ë

≤≤Æ©≤ qJÅ® bOMë r8 VIà t! «ñ së ◊uK‹î Ë Ábïñ«bN~ï Ë Áœ«œ ñUAã «ñ Ábïñ«bN~ï Êœdë œ«“¬ tLëœ

≥≥“ñË »öè U| Ê“ rÙ të b|uÅ s£LDî ÆbOïe! U3 së ◊uK‹î ñœ «ñ Êœ«œ “ñË ÈUN!öè U| UNï“ rÙ

b|« Áœ“ U3 së ◊uK‹î ÈUN¶ï« d¶Öñe! ·UJÅ ñœ «ñ bÅU! vî vJO¶<öÄ gëËñ È«ñ«œ të Êœ«œ

Æ©≥ qJÅ®

ÆbOÅU! t¶Å«œ UN!öè Ë UNï“ rÙ ÊbïU8dÇ t! “UOï ñUë s|« Êœ«œ ÂU$« È«d! X<« sJ2

Ê«u" v/ «ñ »öè U| Ê“ rÙ Ë œu! bÙ«u8 Êb|œ q!Uè Ê“ dOL8 »öè U| Ê“ rÙ ÈËñ vJO¶<ô gëËñ

Æœ“ U3 ÁU~¶<œ ñœ d¶AO!

˘̆ËœÆbOÙœ ñ«dè e|dÄ ñœ «ñ t8UÅ

˚̊Æb|e|d! t<Uë ñœ «ñ œ«uî

ÆbOÙœ ñ«dè «ñ pA8 œ«uî fá< Ë bOÙœ ñ«dè t<Uë ÈËñœ ‰Ë« «ñ l|Uî œ«uî ¨tºO¶ï s|d¶N! Vfië È«d!

˙̇Æ©˘ qJÅ® bOÙœ ñ«dè t|UÄ ÈËñ «ñ t<Uë

∑∑UNï“ rÙ U" Áœ«œ ñ«dè vIã« XOF{Ë ñœ «ñ së ◊uK‹î Ë Áœ«œ ñUAã «ñ Ábïñ«bN~ï Êœdë œ«“¬ tLëœ

Æ©˚ qJÅ® bïœdÖ œ«uî œñ«Ë Êœ«œ “ñË ÈUN!öè U|

∏∏ÆbOMë sÅËñ «ñ së ◊uK‹î

ÆbOMë tF3«dî d|“ ‰Ëb3 t! `Oæ] ÈñË¬dã ÊUî“ Ë d|œUIî È«d!

æñUAã 5~M< ÈUÙñUë ÂU$« 54 ñœ Xàd< g|«eã« U| l|d< Êœdë ◊uK‹î È«d! «ñ u!ñu" tLëœ

ÆÊUï dOL8 “ñË  Îößî ¨bOÙœ

æ◊uK‹î d~|bJ| U! d"d#Rî Ë d¶AO! Xàd< U! œ«uî U" bOÙœ ñUAã Ê“ rÙ Áñ«u|œ t! «ñ „œñUë

ÆbïuÅ

ππt8UÅËœ Ë Áœ«œ ñ«dè ∞ ÈËñ «ñ ‰d¶Më v|uAë ¨b|bïU<ñ ÊU|UÄ t! «ñ Êœdë ◊uK‹î të vîU~MÙ

ÆbOMë ÃñU8 e|dÄ “« «ñ ÁU~¶<œ
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vKë ÕdÅ

A‰d¶Më v|uAë

≠↑Êbî¬ ÊËdO! XOF{Ë Ω

≠‘uîU8 Ω ∞

≠rë Xàd< Ω ±

≠j<u¶î Xàd< Ω ≤

≠ôU! Xàd< Ω ≥

Bu!ñu" tLëœ

Cñu"uî b4«Ë

DrO< ÁdO8– g‹!

ErO< Êœdë X!U# È«d! rO< ÁdOÖ

FUNï“ rÙ

GÊœ«œ “ñË ÈUN!öè

HÁbM8dÇ t<Uë

IdfiJOî Êœdë œ«“¬ ÂdÙ«

Jsë ◊uK‹î Ábïñ«bN~ï

KÁbïñ«bN~ï Êœdë œ«“¬ tLëœ

Lt|UÄ

rNî

ÆbOMë Èñ«bN~ï ÁbM|¬ tF3«dî È«d! Ë bOï«u‹! Xèœ U! ÁU~¶<œ “« ÁœUH¶<« “« q§è «ñ d|“ ÈUNKLFì«ñu¶<œ

æqæî ‚d! U! ÁU~¶<œ ÈËñ ÁbÅ h‹Aî ˛U¶ìË të bOMë Xèœ ‚d! t! ÁU~¶<œ ‰UB"« “« q§è

ÆbÅU! t¶Å«œ v~MÙULÙ

æÆbOMJï ÁœUH¶<« ÁU~¶<œ “« bï« Áb|œ tîb@ ÁU~¶<œ †UFDè d|U< U| t8UÅ Ëœ ¨‚d! rO< tâïUMÇ

æXëdÅ j<u" ÁbÅ bO|U"  f|Ëd< eëdî «ñ Ê¬ b|U! ¨bÅU! Áb|œ tîb@ ‚d! rO< dÖ«PhilipsU|

ÆbM|U/ i|uF" ¨dD8 œUº|« “« »UM¶3« È«d! d~|œ ÁbÅ bO|U" Èœ«dã«

æÆb|ñ«œ ÁU~ï ñËœ ÊUëœuë ”d¶<œ “« «ñ ÁU~¶<œ

æñ«dè Ê“ rÙ ñœ «ñ  dOL8 Êœ«œ “ñË ÈUN!öè Ë UNï“ rÙ ‚d! t! ÁU~¶<œ Êœdë q@Ë “« q§è tAOLÙ

ÆbOÙœ

æÆb|d§! Ëdã œ«uî ñœ «ñ dOL8 “ñË ÈUN!öè U| UNï“ rÙ ÁU~¶<œ Êœdë sÅËñ “« q§è

æÆbOMë «b3 ‚d! “« «ñ ÁU~¶<œ ¨Êœdë eO9 “« q§è Ë dOL8 ÈUN!öè U| UNï“ rÙ Êœdë «b3 “« q§è

æÆbOzuAï »¬ dOÅ d|“ «ñ Ê¬ U| ¨b|d§ï Ëdã »¬ ñœ «ñ ÁU~¶<œ tEHæî eÖdÙ

æ·dÉ “« ’U8 ñuD! të ÊUÖbMMë bOìu" d|U< †UFDè Ë Â“«uì “« eÖdÙPhilipsbï« ÁbAï tO@u"

ÆbÅ bÙ«u8 qÉU! †UFDè Ë Â“«uì s|« “« Êœdë ÁœUH¶<« †ñu@ ñœ ULÅ XïUL{ ÆbOMJï ÁœUH¶<«

æ∫e|uï Ê«eOîLc = 84 dB(A)
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4203 064 12855


