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Important safety instruction

Read this important information carefully before you use the appliance and save
it for future reference.

Danger
a

Warning

Do not place the appliance on or near a hot gas stove or all kinds of electric
stove and electric cooking plates, or in a heated oven (fig. 1).

Never immerse the appliance in water nor rinse it under the tap.

Do not let any water or other liquid enter the appliance to prevent electric
shock.

Always put the ingredients to be fried in the basket, to prevent them from
coming into contact with the heating elements.

Do not cover the air inlet and the air outlet openings while the appliance is
operating.

Do not fill the pan with oil as this may cause a fire hazard.

Do not use the appliance, if the plug, the mains cord or the appliance itself is
damaged.

Never touch the inside of the appliance while it is operating.

Never put any amount of food that exceeds the maximum level indicated in
the basket.

Always make sure heater is clean and no food is stuck in heater.

Be careful when cleaning the upper area of the cooking chamber: Hot
heating element, edge of metal parts.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by Philips, its service agent
or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

Only connect the appliance to an earthed wall socket, protected by an earth
leakage circuit breaker.
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Always make sure that the plug is inserted into the wall socket properly.

This appliance is not intended to be operated by means of an external timer
or a separate remote control system.

The accessible surfaces may become hot during use (fig. 2).

Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with
reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance by a person responsible for their safety.
Cleaning and user maintenance shall not be made by children without
supervision.

Do not place the appliance against a wall or against other appliances. Leave
at least 15 cm free space at the back, on both sides and above the appliance.
Do not place anything on top of the appliance.

During hot air frying, hot steam is released through the air outlet openings.
Keep your hands and face at a safe distance from the steam and from the air
outlet openings. Also, be careful of hot steam and air when you remove the
pan from the appliance.

Never use light ingredients or baking paper in the appliance.

Storage of potatoes: The temperature shall be appropriate to the potato
variety stored and it shall be above 6 °C to minimize the risk of acrylamide
exposure in the prepared foodstuff.

Since this Airfryer has a big chamber, its electric power is large. Do not
operate other powerful appliances on the same circuit at the same time (e.g.,
kettles, electric grills, and the like). Else, it can happen that the circuit breaker
in your house installation responds and the power at this socket fails.

When using the Airfryer, be careful care when opening, closing, or shaking
the large, heavy drawer. Always handle it securely to prevent it from slipping
or falling, which could cause injury.”

This appliance is designed to be used at ambient temperatures between 5°C
and 40°C.

Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the local
mains voltage before you connect the appliance.

Keep the mains cord away from hot surfaces.

Do not use the appliance for any other purpose than described in this manual
to avoid potential injury and use only original Philips accessories.

Do not let the appliance operate unattended.

The pan, basket, and accessories placed inside the cooking chamber becomes
hot during and after use of the appliance, always handle carefully.
Thoroughly clean the parts that come into contact with food before you use
the appliance for the first time. Refer to the instructions in the manual.

Do not place the pan and basket on the Ul panel, as they may fall and cause
injury.

When steaming food, be careful when pulling out the pan to prevent burns
from the escaping steam.

Do not position the appliance’s steam outlet towards the socket.
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This appliance is intended for normal household use only. It is not intended

for use in environments such as staff kitchens of shops, offices, farms or other

work environments. Nor is it intended to be used by clients in hotels, motels,

bed and breakfasts and other residential environments.

Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended and

before you assemble, disassemble, store or cleaning.

Place the appliance on a horizontal, even and stable surface.

If the appliance is used improperly or for professional or semi-professional

purposes or if it is not used according to the instructions in the user manual,

the guarantee becomes invalid and Philips refuses any liability for damage

caused.

Always return the appliance to a service center authorized by Philips for

examination or repair. Do not attempt to repair the appliance yourself,

otherwise the guarantee becomes invalid.

Always unplug the appliance after use.

Let the appliance cool down for approximately 30 minutes before you handle

or clean it.

Make sure the ingredients prepared in this appliance come out golden yellow

instead of dark or brown.

Remove burnt remnants. Do not fry fresh potatoes at a temperature above

180°C (to minimize the production of acrylamide).

Always make sure that the food is fully cooked in the Airfryer.

Always make sure that you have the control over your Airfryer.

When cooking fatty food, the Airfryer could emit smoke.

Do not press the basket release button during shaking and moving the pan.

When the descaling icon lights up, please proceed with the descaling process.

Be careful when pouring out the cooked food and be careful not to let the

accessories fall out.

Make sure the device is positioned with its back at least 15 cm away from the

wall and its front 2 cm from the countertop edge. Also, make sure the air

outlet is not facing any power socket.

Do not place the Airfryer next to another cooking appliance, close to the

kitchen wall, or beneath a kitchen cupboard, as hot steam may condense and

run down the surfaces.

In normal use, good ventilation must be ensured around the product.

If steam accumulates inside or around the surface of the steam outlet, wipe

with a soft dry cloth.

If there are condensation water on socket, it is recommended to adjust the

position of the appliance or use a socket dust cover to avoid condensation

accumulated in sockets.

This appliance is provided with a short power supply cord to reduce the risk of

entanglement or tripping which can occur with a longer power-supply cord.

Extension cords may be used if care is exercised in the use. If an extension

cord is used:

- The marked electrical rating of the cord must be as great as the rating of
the appliance.
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- The cord should be arranged so that it will not drape over the edge of the
counter or table top where it could be pulled by children or tripped over
unintentionally.

- The extension cord should be a grounded type 3-wire cord.

- This appliance has a polarized plug (one blade is wider than the other). To
reduce the risk of electric shock, this plug is intended to fit into a polarized
outlet only one way. If the plug does not fit fully in the outlet, reverse the
plug. If it still does not fit, contact a qualified electrician. Do not attempt to
modify the plug in any way.

- Toavoid damaging the appliance, do not use alkaline cleaning agents.
Instead, clean with a soft cloth and a mild detergent.

- Toavoid damaging the appliance, do not use hard water. Instead, use
purified water for steam, steamfry, and descaling.

- Do not direct the cold air from fans or air conditioners towards the air outlet
of the Airfryer.

- Please use Philips descaler only. Under no circumstances should you use a
descaler based on sulfuric acid, hydrochloric acid, sulfamic or acetic acid
(vinegar) as this may damage the water circuit in your machine and not
dissolve the limescale properly. Not using the Philips descaler will void your
warranty. Failure to descale the appliance will also void your warranty.

- Heating element surface is subject to residual heat after use.

Electromagnetic fields (EMF)

This appliance complies with the applicable standards and regulations regarding
exposure to electromagnetic fields.

Automatic shut-off

This appliance is equipped with an automatic shut-off function. If you do not
press a button within 20 minutes, the appliance switches off automatically.
To switch off the appliance manually, press the power On/off button.

Recycling

- This symbol means that electrical products shall not be disposed of with
normal household waste.

- Follow your country's rules for the separate collection of electrical products.
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Warranty and support

Versuni offers a two-year warranty after purchase on this product. This warranty
is not valid if a defect is due to incorrect use or poor maintenance. Our warranty

does not affect your rights under law as a consumer. For more information or for
invoking the warranty, please visit our website www.home.id/warranty.

Introduction

Congratulations on your purchase and welcome to Philips!

To fully benefit from the support that we offer, register your product at
www.home.id.

General description

Product overview

Control panel
Power cord
Pan

Basket

Water tank
Water tank lid

oOuUTh WwN —
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Control panel overview

Power and basic operations

SENECIO)
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On/off button
Tap to power the Airfryer on or off.

Start/pause button
Tap to begin or pause the cooking process.

Airfry button
Tap to start airfrying with hot air circulation for crispy
results.

Steamfry button

Tap to start steam and airfrying for moist interiors and
crispy exteriors.

Steam button
Tap to cook food using steam for gentle and even heating.

Increase/decrease buttons

Tap to increase or decrease the cooking temperature and
time.

Temperature button
Tap to enter temperature adjusting mode.

Time button
Tap to enter time adjusting mode.
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Preset programs

Frozen fries

Use this preset to cook frozen fries, wedges, or hash browns
to a crispy golden finish.

Fresh potatoes

Use this preset for crispy fries or wedges made from fresh-
cut potatoes.

Meat chops

Use this preset to grill steak to your preferred doneness with
a seared exterior.

Breakfast

Use this preset for a quick, balanced breakfast with golden
toast and soft-cooked eggs.

Muffin
Use this preset to bake fluffy, evenly cooked muffins.

Chicken drumsticks

Use this preset to cook chicken drumsticks thoroughly with
a crispy skin.

Mixed vegetables

Use this preset to roast or crisp vegetables evenly with
minimal oil.

Fish
Use this preset to gently cook fish fillets or seafood while
keeping them moist and flaky.

Dumplings
Use this preset to cook dumplings evenly with a crisp
exterior and tender filling.
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Additional functions
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Keep warm

You can activate Keep-warm mode at any time—before or
during cooking—by tapping the Keep warm button.
When the Keep warm function is activated, the appliance
will automatically switch to keep-warm mode once cooking
is complete.

Shake reminder

This model features a shake reminder. For optimal results,
shake or turn the food promptly when the reminder alarm
sounds.

Press the Shake Reminder button to turn alerts on or off.
When enabled, you'll hear a beep and see the button
flash—reminding you to shake or turn your food during
cooking for more even results.

Light
Turn the light in the cooking chamber on or off.

Steam cleaning

Effectively dissolves greasy residue and provides a deep
clean for both the basket and pan.

Favorite

Your Airfryer includes a save favorite feature for quick

access to your preferred settings.

- Setyour desired cooking temperature and time.

- Press and hold the Favorite button until you hear a
beep—this confirms the setting is saved.

- Toupdate your favorite, simply repeat the steps above
with the new settings.



Display

English T

Time/temperature display

The screen cycles between displaying the cooking time and
temperature.

No water indication
Lights up when there is not enough water in the water tank.

Descaling indication
Lights up when the steam enabled functions have been
used for 20 hours.



12 English

Before first use

Important: During the first time use, the airfryer may produce some smoke
and odor. This is normal and should dissipate in a few minutes.

Caution: This is an Airfryer that works on hot air. Do not fill the pan with
oil, frying fat, or any other liquid.

Caution: Do not touch hot surfaces. Handle the hot pan with oven-safe
gloves.

Caution: This appliance is for household use only.

Note: Preheating of the appliance is not necessary.

1 Remove all packing material.
2 Remove any stickers or labels (if applicable) from the appliance.
3 Thoroughly clean the appliance before first use.

Preparations before use

1 Place the appliance on a stable, level and heat-resistant surface. Make sure
there is enough space on the table for the extended rail after the pan is
pulled out.

2 Leave atleast 15 cm free space at the back of the appliance. Leave at least 2

( cm of space between the pointed edge of the rail and the countertop.

A ) Note: During use, hot steam is released through the air outlets. Keep your hands
— .

‘/%‘ and face safely away from the steam and outlets. Place the appliance at least 15

(G c¢m away from the wall, and do not position the air outlets directly in front of the

AQ(O ] socket.
5

Note: Do not put anything on top or on the sides of the appliance. This could
disrupt the airflow and affect the frying result.

Note: Do not place the Airfryer next to another cooking appliance, close to the
kitchen wall, or beneath a kitchen cupboard, as hot steam may condense and
run down the surfaces.

Using the appliance

This appliance with steam function offers three versatile cooking modes
designed to suit a wide range of cooking needs.
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- Airfry Mode delivers crispy results with minimal oil, perfect for snacks and
fried favorites.

- Steamfry Mode combines hot air and steam to lock in moisture while
achieving a golden finish—ideal for delicate foods like homemade bread and
fish.

- Steam Mode uses pure steam to gently cook ingredients, preserving
nutrients and texture, making it perfect for vegetables and seafood.

Airfry mode

1 Addingredients to the basket and slide the pan back into the appliance.

Note: The Airfryer is suitable for preparing a wide variety of ingredients. For
best results, refer to the "Food table" for recommended quantities and
cooking times.

Note: Avoid exceeding the suggested amounts or filling the basket beyond
the "MAX" line, as this may impact cooking performance.

2 Tap the On/off button to switch on the appliance.

3 Tap the Airfry button to enter Airfry mode.

4 Tap the Temperature button and then use the Increase or Decrease button
to select the desired cooking temperature.
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Tap the Time button and then use the Increase or Decrease button to select
the desired cooking time.

Note: In addition to manually selecting the cooking temperature and time,
you can also choose from a variety of preset programs designed for
convenience and optimal results.

Tap the Start/pause button to start cooking.

Note: Some ingredients require shaking or turning halfway through the
cooking time (see "Food table"). To do this:

- Gently pull out the pan.

- Shake or turn the ingredients over a heat-resistant surface.

- Slide the pan back to continue cooking.

Note: To pause the cooking process, press the Start/pause button. Press the
same button again to resume.

Note: The appliance will automatically pause when the pan is removed.
Cooking will automatically resume once the pan is placed back into the
appliance.

Once cooking is complete, a timer bell will sound. Carefully pull out the pan.

Caution: After the cooking process, the basket, pan, the interior housing
and the ingredients will be hot. Always place the basket and pan on a
heat resistant surface (e.g. trivet or silicone mat) when you remove them
from the appliance. Depending on the type of food, hot steam may
escape from the pan.

Remove the cooked food from the basket.

Note: Excess oil or rendered fat from the ingredients will collect at the bottom
of the pan.

Note: Depending on the type of food being cooked, you may wish to pour off
the excess oil or fat between batches or before shaking the contents. To do
this safely, place the pan on a heat-resistant surface and wear oven-safe
gloves. Carefully pour out the oil or fat.

Food table for Airfry mode

The table below provides recommended base settings for preparing various food
types.
Note

The settings listed are intended as guidelines. Due to variations in ingredient
origin, size, shape, and brand, optimal results cannot be guaranteed for all
ingredients.

When cooking larger quantities (e.g., fries, prawns, drumsticks, frozen
snacks), shake, turn, or stir the ingredients 2-3 times during the cooking
process to ensure consistent texture and doneness.
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Food items Food amount Tempera- Time Note
ture
Frozen spring rolls 8009 200 °C 15 min Shake, turn, or stir 1-2 times in
between
Hamburger 6 patties 200 °C 16-25 Shake, turn, or stir 1-2 times in
(around 150 g/5 0z) min between
Meat loaf 14009 150 °C 65-70
min

Meat chops without bone 4 chops 200 °C 16-25 Shake, turn, or stir 1-2 times in
(around 190 g/7 0z) min between
Chicken breast 5 pieces 180 °C 20-28 Shake, turn, or stir 1-2 times in
(around 160 g/6 0z) min between
Whole chicken 1 piece 180 °C 50-60 Shake, turn, or stir 1 time in
(1200 g/42 0z) min between
Steamfry mode

1 Add ingredients to the basket and slide the pan back into the appliance.

* SS-. Note: The Airfryer is suitable for preparing a wide variety of ingredients. For

best results, refer to the ‘Food Table' for recommended quantities and

cooking times.

Note: Avoid exceeding the suggested amounts or filling the basket beyond

f the "MAX" line, as this may impact cooking performance.
ke 2 Fill the water tank with purified water up to the MAX water level.
vu:‘/"‘?é/\f =5
\X\\//

3 Pull out the water tank base from the bottom side of the appliance.
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4 Secure the lid on the water tank and place the water tank onto the base.

5 Tap the On/off button to switch on the appliance.

6 Tap the Steamfry button to enter Steamfry mode.

7 Tap the Temperature button and then use the Increase or Decrease button
to select the desired cooking temperature.

8 Tap the Time button and then use the Increase or Decrease button to select
the desired cooking time.

Note: In addition to manually selecting the cooking temperature and time,
you can also choose from a variety of preset programs designed for
convenience and optimal results.
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9 Tap the Start/pause button to start cooking.

Note: Some ingredients require shaking or turning halfway through the
cooking time (see "Food table"). To do this:

- Gently pull out the pan.
- Shake or turn the contents over a heat-resistant surface.
- Slide the pan back to continue cooking.

Note: To pause the cooking process, press the Start/pause button. Press the
same button again to resume.

Note: The appliance will automatically pause when the basket is removed.
Cooking will automatically resume once the basket is placed back into the
appliance.

((‘)) 0 10 Once cooking is complete, a timer bell will sound. Carefully pull out the pan.

Caution: After the cooking process, the basket, pan, the interior housing
and the ingredients will be hot. Always place the basket on a heat
resistant surface (e.g. trivet or silicone mat) when you remove the
basket. Depending on the type of food, hot steam may escape from the
basket.

s 11 Remove the cooked food from the basket.

Note: Excess oil or rendered fat from the ingredients will collect at the bottom
of the pan.

Note: Depending on the type of food being cooked, you may wish to pour off
the excess oil or fat between batches or before shaking the contents. To do
this safely, place the pan on a heat-resistant surface and wear oven-safe
gloves. Carefully pour out the oil or fat.

Food table for Steamfry mode

The table below provides recommended base settings for preparing various food

types.

Note

- The settings listed are intended as guidelines. Due to variations in ingredient
origin, size, shape, and brand, optimal results cannot be guaranteed for all
ingredients.

- When cooking larger quantities (e.g., fries, prawns, drumsticks, frozen
snacks), shake, turn, or stir the ingredients 2—-3 times during the cooking
process to ensure consistent texture and doneness.

Food items Food amount Tempera- Time Note
ture
Fresh potato cubes 1200 g/42 oz 180 °C 35 min Shake, turn, or stir 1-2 times in
between
Chicken breast 5 pieces 160 °C 29 min Shake, turn, or stir 1-2 times in

(around 160 g/6 0z) between
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Food items Food amount Tempera- Time Note
ture

Fish fillet 6 pieces 160 °C 22 min Shake, turn, or stir 1-2 times in

(around 125 g/4 oz) between

Homemade bread 5004 180 °C 30min  Spread the dough into an even, flat
layer to prevent it from rising and
touching the heating element
during cooking, which could burn
the bread.

Whole chicken 1200 g/42 oz 180 °C 50 min Shake, turn, or stir once in between

Steam mode

1 Add ingredients to the basket and slide the pan back into the appliance.

Note: The Airfryer is suitable for preparing a wide variety of ingredients. For
best results, refer to the "Food Table" for recommended quantities and

cooking times.

Note: Avoid exceeding the suggested amounts or filling the basket beyond
the 'MAX' line, as this may impact cooking performance.

2 Fill the water tank with purified water up to the MAX water level.

3 Pull out the water tank base from the bottom side of the appliance.
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4 Secure the lid on the water tank and place the water tank onto the base.

/
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5 Tap the On/off button to switch on the appliance.

6 Tap the Steam button to enter Steam mode.

7 Tap the Time button and then use the Increase or Decrease button to select
the desired cooking time.

Note: Temperature adjustment is disabled for Steaming.
Note: In addition to manually selecting the cooking temperature and time,

you can also choose from a variety of preset programs designed for
convenience and optimal results.

8 Tap the Start/pause button to start cooking.
Note: Some ingredients require shaking or turning halfway through the
cooking time (see "Food table"). To do this:
- Gently pull out the pan.
- Shake or turn the ingredients over a heat-resistant surface.
- Slide the pan back to continue cooking.

— Note: To pause the cooking process, press the Start/pause button. Press the
same button again to resume.

Note: The appliance will automatically pause when the basket is removed.
Cooking will automatically resume once the basket is placed back into the
appliance.
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«!)) 0 9 Once cooking is complete, a timer bell will sound. Carefully pull out the pan.

Caution: After the cooking process, the basket, pan, the interior housing
and the ingredients will be hot. Always place the basket and pan on a
heat resistant surface (e.g. trivet or silicone mat) when you remove them
from the appliance. Depending on the type of food, hot steam may
escape from the basket.

S 10 Remove the cooked food from the basket.

Note: Excess oil or rendered fat from the ingredients will collect at the bottom
of the pan.

Note: Depending on the type of food being cooked, you may wish to pour off
the excess oil or fat between batches or before shaking the contents. To do
this safely, place the pan on a heat-resistant surface and wear oven-safe
gloves. Carefully pour out the oil or fat.

Food table for Steam mode

The table below provides recommended base settings for preparing various food

types.

Note

- The settings listed are intended as guidelines. Due to variations in ingredient
origin, size, shape, and brand, optimal results cannot be guaranteed for all
ingredients.

- When cooking larger quantities (e.g., fries, prawns, drumsticks, frozen
snacks), shake, turn, or stir the ingredients 2-3 times during the cooking
process to ensure consistent texture and doneness.

Food items Food amount Tempera- Time Note
ture
Fresh potato cubes 800g/ 280z 100 °C 28-35
min
Whole potato 4 pieces 100 °C 50-60
(around 250-300 g/9-11 min
0z)
Pork ribs 3009/11 0z 100 °C 25-35
min
Rice 320g/11 0z 100 °C 35-40 Using cooking pot, like baking pot,
min silicon tray etc.

Add 320 ml of water to the pot,
maintaining a rice-water ratio of
1:1.2.

Yam/Sweet Potato 8 pieces 100 °C 50-75
(around 100 g/3.5 0z2) min
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Cooking with preset programs

This appliance comes with a variety of preset cooking programs designed to
simplify meal preparation. Each preset is optimized for a specific type of food,
automatically setting the ideal temperature and cooking time to deliver delicious
results with minimal effort.

1 Addingredients to the basket and slide the pan back into the appliance.

Note: Avoid exceeding the suggested amounts or filling the basket beyond
the "MAX" line, as this may impact cooking performance.

2 Tap the On/off button to switch on the appliance.

3 Tap the Airfry, Steam, or Steamfry button to enter one of the cooking
modes.

Note: Make sure to have the filled water tank in place when you are using the
Steam or Steamfry cooking modes.

4 Choose one of the preset programs according to the food you are cooking.
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5 Tap the Start/pause button to start cooking.

Note: Some ingredients require shaking or turning halfway through the
cooking time (see 'Food table’). To do this:

- Gently pull out the basket.
- Shake or turn the contents over a heat-resistant surface.
- Reinsert the basket to continue cooking.

Note: To pause the cooking process, press the Start/pause button. Press the
same button again to resume.

Note: The appliance will automatically pause when the basket is removed.
Cooking will automatically resume once the basket is placed back into the
appliance.

Once cooking is complete, a timer bell will sound. Carefully pull out the pan.

Caution: After the cooking process, the basket, pan, the interior housing
and the ingredients will be hot. Always place the basket and pan on a
heat resistant surface (e.qg. trivet or silicone mat) when you remove them
from the appliance. Depending on the type of food, hot steam may
escape from the basket.

Remove the cooked food from the basket.

Note: Excess oil or rendered fat from the ingredients will collect at the bottom
of the pan.

Note: Depending on the type of food being cooked, you may wish to pour off
the excess oil or fat between batches or before shaking the contents. To do
this safely, place the pan on a heat-resistant surface and wear oven-safe
gloves. Carefully pour out the oil or fat.

Preset table for Airfry

Preset Recommended amount Time Temperature Shake
Reminder
Frozen fries 1000 27 min 180 °C 2 times
s ’
Homemade 1000 g 29 min 180 °C 2 times
g fries
@ Meat chop 4 pieces (190g/piece) 17 min 200 °C 1time
||, Egg and 3 toasts, 4 eggs 12 min 160 °C /
& breakfast Add toast 6
min into
cooking

@ Muffin 9 cups (around 30g per cup) 16 min 160 °C /
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Chicken 10 pieces (125g/piece) 28 min 180 °C 2 times
drumsticks
C Mixed 1000 g (Airfry mode) 12 min 180 °C 2 times
% vegetables 600 g (Steamfry and Steam
modes)
Whole fish 2 fish (300-400g per fish) 13 min 200 °C 1time
<
Preset table for Steamfry
Preset Weight Time Temperature Shake
Reminder
Chicken 10 pieces (125 g/piece) 35 min 180 °C 2 times
drumsticks
Cauliflower 6009 19 min 160 °C 2 times
&
Whole fish 2 fish (300-400 g per fish) 18 min 200 °C 1 time
<
# Dumplings 37049 16 min 160 °C /
N
Preset table for Steam
Preset Weight Time Temperature
Chicken 10 pieces (125 g/piece) 33 min 100 °C
d drumsticks
Broccoli 600 g 13 min 100 °C
G
Whole fish 2 fish (300-400 g per fish) 19 min 100 °C
<X
Dumplings 3709 13 min 100 °C

N

Dy
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Cleaning

Routine cleaning

®-0

Warning: Let the pan, basket, and inside of the appliance cool down
completely before you start cleaning.

Warning: the basket has a non-stick coating. Do not use metal kitchen
utensils or abrasive cleaning materials as this may damage the non-stick
coating.

Clean the appliance after every use. Remove oil and fat from the bottom of the
pan after every use.

1

2

Press the power On/Off button to switch off the appliance, remove the plug
from the wall outlet and let the appliance cool down.
Dispose of rendered fat or oil from the bottom of the pan.

Clean the basket, pan, and water tank under the tap, if necessary with warm
water, dishwashing liquid and a non-abrasive sponge (see "cleaning table").

Tip: If food residues stuck to the basket or pan, you can soak them in hot
water and dishwashing liquid for 10-15 minutes. Soaking loosens the food
residues and makes it easier to remove. Make sure you use a dishwashing
liquid that can dissolve oil and grease. If there are grease stains on the basket
or pan and you have not been able to remove them with hot water and
dishwashing liquid, use a liquid degreaser.

Tip: If necessary, food residues stuck to the heating element can be removed
with a soft to medium bristle brush. Do not use a steel wire brush or a hard
bristle brush, as this might damage the coating on the heating element.

To prevent scratches, gently wipe the outside and inside of the appliance with
an unwrinkled, clean, and soft cloth. Begin with a slightly moistened cloth
and follow up with a dry one, if necessary.
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5 Clean the heating element with a cleaning brush to remove any food
residues.

6 Clean the inside of the appliance with a slightly moistened soft cloth and
follow up with a dry one, if necessary.

Steam cleaning

The steam cleaning function effectively dissolves greasy residue and provides a
deep clean for both the basket and pan.

The program runs for 20 minutes, consisting of:

- 15 minutes of steam cleaning to dissolve buildup.

- 5 minutes of drying to ensure the pan is ready for use.

Note: When starting the steam cleaning program, the appliance may release
more vapor from the back than during regular steam mode. This is normal and
may result in increased condensation on nearby walls.

Before starting, please ensure the following:

- Airoutlet is not directly facing any power socket.

- Do not place other kitchen appliances next to the appliance.

- Keep at least 15 cm of space between the appliance and the wall to minimize
condensation buildup.

e 1 Fill the water tank with purified water up to the MAX water level.
ied

?0(//7 //

v
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2 Pull out the water tank base from the bottom side of the appliance.

3 Secure the lid on the water tank and place the water tank onto the base.

4 Tap the On/off button to switch on the appliance.

5 Tap the Steam Clean button.

6 Press the Start/pause button to start the steam cleaning process.
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«.)) 7 After 15 minutes, the appliance will beep continuously and the steam clean
T icon will start flashing.

8 Pull out and clean the pan and basket.
Caution: Always wear heat-resistant gloves to handle the hot pan.

Note: If grease remains in the pan and basket, clean them with soapy water
or detergent using a sponge, then rinse again.

9 Slide the basket and pan back into the appliance.
10 Tap the Start/pause button to start the drying process.

((‘)) 0 11 After 5 minutes, a beep sound indicates that drying is complete.

< )

=
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Tip: Before first use or if not used for a long time, we suggest using the “Steam
cleaning” function to thoroughly clean the water circle and cooking chamber.
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Descaling
Every 20 hours of using steam mode, a descaling reminder will automatically
appear and blink on the display—this means it is time to run the descaling
program. The descaling program cleans limescale buildup from the airfryer'’s
water system, helping to extend its lifespan.
1 Pour 60 ml of Philips Descaler CA6700 (sold separately) to the water tank.

2 Fill the water tank with purified water up to the MAX level.

3 Mix the water and descaler evenly in the water tank.

4 Pull out the water tank base from the bottom side of the appliance.
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5 Secure the lid on the water tank and place the water tank onto the base.

6 Tap the On/off button to switch on the appliance

7 Tap and hold the Steam clean button for 2 seconds.

e - - _

8 Tap the Start/pause button to start descaling.

9 After 25 minutes of descaling, the appliance will beep and remind you to pull
(M)
T out the pan.
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10 Pull out the pan and pour off any remaining water in the pan.

Caution: Always wear heat-resistant gloves to handle the hot pan.

11 Pour off any remaining water in the water tank.

12 Refill the water tank with purified water.

13 Slide the basket and pan back to the appliance.

14 Press the Start/pause button to continue descaling.
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«g)) 0 15 The descaling process ends when you hear the appliance beep again.

16 Pull out the basket and pan.

17 Rinse the basket, pan, and water tank under the tap.

Important: Under no circumstances should you use a descaling liquid based
on sulfuric acid, hydrochloric acid, sulfamic or acetic acid (vinegar) as this
may damage the water system in your appliance and not dissolve the
limescale properly.

Note: If you often use hard water in your area, you may need to descale the
device more frequently.

1 Unplug the appliance and let it cool down.
2 Make sure all parts are clean and dry before storing.
Note
- When carrying the Airfryer, hold it horizontally and support the pan at the
front to prevent any accidental tilting and potential damage to the parts.
- Always make sure that the removable parts of the Airfryer are fixed before
you carry and/or store it.

Troubleshooting

This chapter summarizes the most common problems you could encounter with
the appliance. If you are unable to solve the problem with the information
below, visit www.home.id/support for a list of frequently asked questions or
contact the Consumer Care Center in your country.
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Problem

Possible cause

Solution

The outside of the appliance
becomes hot during use.

The heat inside radiates to the
outside walls.

This is normal. All areas that you
need to touch during use stay cool
enough to touch.

The pan, the basket, and the inside
of the appliance always become
hot when the appliance is
switched on to ensure the food is
properly cooked. These parts are
always too hot to touch.

If you leave the appliance switched
on for a longer time, some areas
get too hot to touch. These areas
are marked on the appliance with
the following icon:

As long as you are aware of the
hot areas and avoid touching
them, the appliance is safe to use.

My home-made fries do not turn
out as | expected.

You did not use the right potato
type.

To get the best results, use fresh
floury potatoes. If you need to
store the potatoes, do not store
them in a cold environment like in
a fridge. Choose potatoes whose
package states that they are
suitable for frying.

The amount of ingredients in the
basket is too big.

Follow the instructions in this user
manual to prepare home-made
fries.

Certain types of ingredients need
to be shaken halfway through the
cooking time.

Follow the instructions in this user
manual to prepare home-made
fries.

The Airfryer does not switch on.

The appliance is not plugged in.

Check if the plug is inserted in the
wall outlet properly.

Several appliances are connected
to one outlet.

The Airfryer has a high wattage.
Try a different outlet and check
the fuses.

You did not tap the On/off
button.

Tap the On/off button to switch
on the appliance.
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Solution

| see some peeling off spots inside
my Airfryer.

Some small spots can appear
inside the pan of the Airfryer due
to the incidental touching or
scratching of the coating (e.g.
during cleaning with harsh
cleaning tools and/or while
inserting the basket).

You can prevent damage by
lowering the basket into the pan
properly. If you insert the basket at
an angle, its side may knock
against the wall of the pan,
causing small pieces of coating to
chip off. If this occurs, please be
informed that this is not harmful
as all materials used are food-safe.

White smoke comes out of the
appliance.

You are cooking fatty ingredients.

Carefully pour off any excess oil or
fat from the pan and then
continue cooking.

The pan still contains greasy
residues from previous use.

White smoke is caused by greasy
residues heating up in the pan.
Always clean the pan and the
basket thoroughly after every use.

Breading or coating did not
adhere properly to the food.

Tiny pieces of airborne breading
can cause white smoke. Firmly
press breading or coating to food
to ensure it sticks.

Marinade, liquid or meat juices are
splattering in the rendered fat or
grease.

Pat food dry before placing it in
the basket.

The screen on the Airfryer shows
Ve

Your Airfryer might be stored in a
place where it is too cold.

If your device was stored at a low
ambient temperature, let it warm
up to room temperature for at
least 15 minutes before you plug it
in again.

If your display still shows "E1", call
the service hot line or contact the
Consumer Care Center in your
country.

The screen on the Airfryer shows
"E4-E12".

The device might have a
malfunction.

Try to unplug and plug in the
device again.

If this does not help please call the
service hot line or contact the
Consumer Care Center in your
country.

The screen on the Airfryer shows
IIE‘] 5".

The internal water tube is blocked.

Perform the descaling process (see
'Descaling').

If this does not help please call the
service hot line or contact the
Consumer Care Center in your
country.
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Problem

Possible cause

Solution

| hear some strange noise coming
from the inside of the appliance.

This appliance is equipped with a
fan to circulate heat and a water
pump to enable the steaming
function.

During operation, you may hear
sounds from these components.

This is normal and expected.

If the noise becomes noticeably
louder or changes in character,
please contact the Consumer Care
Center for further assistance.

There is water in the cooking
chamber after use.

After cooking, you may notice
water remaining in the cooking
chamber.

This is due to the steam generated
during operation, which
condenses on the food and the
inner walls of the chamber.

A small amount of condensation is
normal.

Simply wipe it away using a soft,
damp, non-abrasive cloth.

W s flashing.

No water in water tank.

Add purified water to the water
tank.

Water tank is not placed properly.

Press the water tank to secure it in
place.

The internal water tube is blocked.

Perform the descaling process (see
'Descaling').

If this does not help please call the
service hot line or contact the
Consumer Care Center in your
country.

@ is flashing.

This is the descaling reminder.

Perform the descaling process. See
chapter "Descaling".

There is condensation on the wall
during steaming, steam cleaning,
or descaling.

Itis normal. The appliance may
release increased vapor from the
air outlet. This vapor can be
pushed toward nearby surfaces by
the internal fan, leading to visible
condensation on walls.

To ensure safe and optimal use:

- Place the appliance at least 15
cm away from the wall to
reduce condensation buildup.
Ensure the air outlet is not
directly facing any power
socket to avoid electrical
hazards.

- Do not place other kitchen
appliances close to the unit
during operation.

- Use a mop or soft cloth to dry
any condensation that forms
on surrounding surfaces.
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Solution

There is water leakage from the
Airfryer.

Internal Leakage (e.g., water tube
or internal components).

Cracks or Damage from External
Force.

If the appliance has been dropped
or deformed, it may cause
structural damage leading to
leaks.

Contact the Consumer Care Center
in your country for further
assistance.

The water tank may not be
properly installed or could be
damaged.

Remove the water tank and
reinstall it securely.

Check for any visible cracks or
damage.

If damage is found, contact the
Consumer Care Center for further
assistance.

The Airfryer is not producing
enough steam.

Insufficient water in the water
tank.

Check the water tank to ensure
there is enough water.

The water tank is not properly
inserted.

Press the water tank to secure it in
place.

The water inlet is dirty or clogged.

Clean and rinse thoroughly to
remove any blockages.

There is steam generator clogging
or pipeline leakage.

If the appliance has been used for
an extended period, the steam
generator may require
maintenance.

Run the descaling program to
clean the steam system.

If the issue persists after descaling,
please contact the Consumer Care
Center in your country for further
assistance.
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Penting

Baca informasi penting ini dengan saksama sebelum menggunakan alat dan
simpanlah untuk referensi di masa mendatang.

Bahaya
a

- Jangan letakkan alat di atas atau di dekat kompor gas yang panas atau segala
jenis kompor elektrik dan pelat masak elektrik, atau di dalam oven yang
panas (gbr. 1).

- Jangan sekali-kali merendam alat dalam air atau membilasnya di bawah
keran.

- Jangan sampai air atau cairan lainnya masuk ke dalam alat karena berpotensi
menimbulkan sengatan listrik.

- Selalu letakkan bahan-bahan yang akan digoreng di dalam keranjang agar
tidak bersentuhan dengan elemen pemanas.

- Jangan tutupi lubang masuk dan keluar udara selagi alat dioperasikan.

- Jangan isi pan dengan minyak karena berpotensi menimbulkan kebakaran.

- Jangan gunakan alat jika steker, kabel listrik, atau alat ini sendiri rusak.

- Jangan sekali-kali menyentuh bagian dalam alat selagi dioperasikan.

- Jangan sekali-kali memasukkan makanan melebihi batas maksimum yang
ditunjukkan di dalam keranjang.

- Selalu pastikan pemanas dalam keadaan bersih dan tidak ada makanan yang
tersangkut di dalamnya.

- Berhati-hatilah saat membersihkan bagian atas ruang memasak: Elemen
pemanas yang masih panas, bagian tepi komponen logam.

Peringatan

- Kabel listrik yang rusak harus diganti oleh Philips, agen servisnya, atau teknisi
berkualifikasi untuk menghindari bahaya.
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Hanya sambungkan alat ke stopkontak dinding yang memiliki arde dan
dilindungi pemutus arus kebocoran tanah.

Selalu pastikan steker dicolokkan dengan benar ke stopkontak dinding.
Alat ini tidak ditujukan untuk dioperasikan dengan menggunakan pewaktu
eksternal atau sistem remote control terpisah.

Permukaan yang terekspos dapat menjadi panas sewaktu menggunakan alat
(gbr. 2).

Anak-anak harus diawasi untuk memastikan mereka tidak bermain-main
dengan alat.

Alat ini tidak ditujukan untuk digunakan oleh orang (termasuk anak-anak)
dengan keterbatasan fisik, indra, atau mental, atau kurang pengalaman dan
pengetahuan, kecuali jika mereka diberi pengawasan atau petunjuk
penggunaan alat oleh orang yang bertanggung jawab atas keselamatan
mereka.

Pembersihan dan pemeliharaan tidak boleh dilakukan oleh anak-anak tanpa
pengawasan.

Jangan letakkan alat menempel pada dinding atau alat lain. Beri jarak
setidaknya 15 cm di bagian belakang, di kedua sisi, serta di atas alat. Jangan
letakkan benda apa pun di atas alat.

Selama memasak menggunakan airfryer, uap panas akan keluar melalui
lubang keluar udara. Jauhkan tangan dan wajah Anda dari uap dan lubang
keluar udara. Berhati-hatilah terhadap uap dan udara panas ketika
mengeluarkan pan dari alat.

Jangan pernah memasukkan bahan-bahan yang ringan atau kertas roti ke
dalam alat.

Penyimpanan kentang: Suhu harus disesuaikan dengan banyaknya kentang
yang disimpan. Simpan pada suhu di atas 6 °C untuk meminimalkan risiko
paparan akrilamida dalam makanan yang diolah.

Airfryer ini membutuhkan daya listrik yang besar karena memiliki ruang
memasak yang besar. Jangan mengoperasikan alat lain dengan daya listrik
yang besar di sirkuit yang sama secara bersamaan (mis. cerek, pemanggang
listrik, dan sebagainya). Hal ini dapat memicu pemutus arus di instalasi rumah
Anda dan berpotensi menyebabkan daya pada stopkontak ini mati.

Saat menggunakan airfryer, berhati-hatilah saat membuka, menutup, atau
menggoyangkan laci besar yang berat. Selalu tangani dengan hati-hati agar
tidak tergelincir atau terjatuh, yang dapat menyebabkan cedera.

Alat ini dirancang untuk digunakan pada suhu lingkungan antara 5-40 °C.
Pastikan tegangan pada alat sesuai dengan tegangan listrik di rumah Anda
sebelum menggunakan alat.

Jauhkan kabel listrik dari permukaan panas.

Jangan gunakan alat untuk keperluan selain yang diterangkan dalam buku
panduan ini untuk menghindari potensi cedera. Gunakan hanya aksesori asli
Philips.

Jangan tinggalkan alat yang sedang beroperasi tanpa pengawasan.

Pan, keranjang, dan aksesori yang ditempatkan di dalam ruang memasak
dapat memanas selama dan setelah alat digunakan. Selalu berhati-hatilah
saat memegang atau menyentuhnya.

Bersihkan secara menyeluruh bagian-bagian yang bersentuhan dengan
makanan sebelum menggunakan alat untuk pertama kali. Lihat petunjuk
dalam buku panduan.
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Perhatian

Jangan meletakkan pan dan keranjang di atas panel Ul karena dapat terjatuh
dan menyebabkan cedera.

Saat mengukus makanan, berhati-hatilah saat mengeluarkan pan untuk
menghindari risiko luka bakar akibat uap panas yang keluar.

Jangan memosisikan lubang keluaran uap alat menghadap stopkontak.

Alat ini ditujukan hanya untuk keperluan rumah tangga biasa. Alat ini tidak
ditujukan untuk digunakan di lingkungan tertentu, seperti dapur staf di
toko/restoran, kantor, peternakan, atau lingkungan kerja lainnya. Alat ini
juga tidak ditujukan untuk digunakan oleh tamu hotel, motel, penginapan,
atau lingkungan hunian serupa lainnya.

Selalu cabut steker alat dari sumber listrik jika alat ditinggalkan tanpa
pengawasan atau sebelum Anda memasang, membongkar, menyimpan,
atau membersihkannya.

Letakkan alat di atas permukaan yang datar, rata, dan stabil.

Alat yang digunakan tidak semestinya, untuk keperluan profesional atau
semiprofesional, atau digunakan dengan cara yang tidak sesuai dengan
petunjuk dalam buku panduan pengguna akan membatalkan garansi. Philips
juga tidak bertanggung jawab atas segala kerusakan yang disebabkan
olehnya.

Pemeriksaan atau perbaikan alat hanya boleh dilakukan di pusat servis resmi
Philips. Jangan mencoba memperbaiki alat sendiri karena hal ini dapat
membatalkan garansi.

Selalu cabut steker setiap kali selesai menggunakan alat.

Biarkan alat mendingin selama kurang lebih 30 menit sebelum dipegang
atau dibersihkan.

Pastikan bahan-bahan yang diolah menggunakan alat ini matang dengan
warna kuning keemasan, bukan kehitaman atau kecokelatan.

Buang sisa makanan yang gosong. Jangan menggoreng kentang segar pada
suhu di atas 180 °C (untuk mencegah timbulnya akrilamida).

Selalu pastikan makanan benar-benar matang di dalam airfryer.

Selalu pastikan Anda memegang kontrol atas Airfryer.

Saat memasak makanan berlemak, airfryer dapat mengeluarkan asap.
Jangan menekan tombol pelepas keranjang sewaktu menggoyang-
goyangkan dan menggerak-gerakkan pan.

Saat ikon pembersihan kerak menyala, lakukan proses pembersihan kerak.
Berhati-hatilah saat menuangkan makanan yang sudah matang dan jangan
sampai aksesori alat ikut terjatuh.

Pastikan bagian belakang perangkat diposisikan setidaknya 15 cm dari
dinding dan bagian depannya 2 cm dari tepi countertop. Pastikan juga
lubang keluar udara tidak menghadap stopkontak.

Jangan letakkan airfryer di dekat alat masak lainnya, di dekat dinding dapur,
atau di bawah lemari dapur karena uap panas dapat mengembun dan
menetes ke permukaan-permukaan tersebut.

Dalam pemakaian normal, letakkan alat di tempat yang memiliki ventilasi
udara yang baik.

Jika uap terkumpul di dalam atau di sekitar permukaan lubang keluaran uap,
seka dengan kain kering yang lembut.
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Jika terdapat uap air pada stopkontak, sebaiknya atur posisi alat atau
gunakan penutup debu khusus stopkontak agar uap air tidak terkumpul
pada stopkontak.
Alat ini memiliki kabel listrik yang pendek demi mengurangi risiko terbelit
atau membuat orang tersandung, yang berpotensi terjadi pada kabel listrik
yang panjang.
Kabel ekstensi dapat digunakan asalkan secara hati-hati. Jika kabel ekstensi
digunakan:
- Spesifikasi daya listrik kabel harus sama dengan spesifikasi daya listrik alat.
- Kabel harus diatur sedemikian rupa sehingga tidak menjuntai ke tepi meja
atau bagian atas meja yang berpotensi ditarik oleh anak-anak atau
membuat orang tersandung.
- Kabel ekstensi harus berjenis kabel 3 kawat yang diardekan.
Alat ini memiliki steker terpolarisasi (satu bilahnya lebih lebar dari yang lain).
Demi mengurangi risiko sengatan listrik, steker ini dirancang sedemikian rupa
agar dapat dicolokkan ke stopkontak terpolarisasi hanya dalam satu arah.
Jika steker tidak dapat dicolokkan sepenuhnya ke stopkontak, cabut steker.
Jika masih tidak dapat dicolokkan dengan benar, hubungi teknisi listrik yang
kompeten. Jangan mencoba memodifikasi steker dengan cara apa pun.
Untuk mencegah kerusakan pada alat, jangan gunakan zat pembersih
berbahan dasar alkali. Bersihkan dengan kain lembut yang bersih dan
detergen berformula ringan.
Untuk mencegah kerusakan pada alat, jangan gunakan air dengan tingkat
kesadahan yang tinggi. Gunakan air murni untuk mengukus, mengukus dan
menggoreng tanpa minyak, dan membersihkan kerak.
Jangan mengarahkan udara dingin dari kipas angin atau AC ke lubang
keluaran udara airfryer.
Gunakan hanya pembersih kerak dari Philips. Dalam kondisi apa pun, jangan
gunakan pembersih kerak berbahan dasar asam sulfat, asam hidroklorida,
asam sulfamat, atau asam asetat (cuka) karena dapat merusak sistem air pada
alat Anda dan tidak dapat membersihkan kerak dengan baik. Penggunaan
pembersih kerak selain dari Philips akan membatalkan garansi alat Anda.
Kelalaian membersihkan kerak pada alat juga akan membatalkan garansi alat
Anda.
Permukaan elemen pemanas mungkin masih panas setelah penggunaan alat.

Medan elektromagnet (EMF)

Mati otomatis

Alat ini memenuhi semua standar dan peraturan yang berlaku terkait paparan
medan elektromagnet.

Alat ini dilengkapi dengan fungsi mati otomatis. Jika Anda tidak menekan
tombol dalam 20 menit, alat akan mati secara otomatis. Untuk mematikan
alat secara manual, tekan tombol On/off.
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Mendaur ulang

- Simbol ini menandakan produk elektronik tidak boleh dibuang bersama
limbah rumah tangga biasa.

Patuhi peraturan mengenai pengumpulan terpisah untuk produk elektronik
dinegara Anda.

Garansi dan dukungan

Versuni memberikan garansi dua tahun setelah pembelian untuk produk ini.
Garansi ini tidak berlaku jika kerusakan disebabkan oleh kesalahan penggunaan
atau perawatan. Garansi kami tidak memengaruhi hak Anda berdasarkan
undang-undang sebagai konsumen. Untuk informasi lebih lanjut atau untuk
mengklaim garansi, silakan kunjungi situs web kami di
www.home.id/warranty.

Pendahuluan

Terima kasih telah membeli produk Philips!

Untuk mendapatkan manfaat dukungan kami secara penuh, daftarkan produk
Anda di www.home.id.
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Deskripsi umum

Gambaran umum produk

Panel kontrol
Kabel listrik

Pan

Keranjang
Tangki air
Tutup tangki air
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Gambaran umum panel kontrol

Daya dan pengoperasian dasar
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Tombol daya
Ketuk untuk menyalakan atau mematikan airfryer.

Tombol mulai/jeda
Ketuk untuk memulai atau menjeda proses memasak.

Tombol menggoreng tanpa minyak

Ketuk untuk mulai menggoreng tanpa minyak dengan
sirkulasi udara panas untuk hasil yang garing.

Tombol mengukus dan menggoreng tanpa minyak

Ketuk untuk mulai mengukus dan menggoreng tanpa
minyak untuk hasil yang lembut di dalam dan garing di luar.

Tombol kukus

Ketuk untuk memasak makanan menggunakan uap
dengan panas yang dihasilkan perlahan dan merata.

Tombol naik/turun

Ketuk untuk menaikkan atau menurunkan suhu dan waktu
memasak.

Tombol suhu
Ketuk untuk masuk ke mode penyesuaian suhu.

Tombol waktu
Ketuk untuk masuk ke mode penyesuaian waktu.
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Program preset

e
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Kentang goreng beku

Gunakan preset ini untuk memasak kentang goreng beku,
potato wedges, atau hash brown hingga bagian luarnya
berwarna kuning keemasan dan garing.

Kentang segar

Gunakan preset ini untuk membuat french fries atau potato
wedges yang garing dari kentang segar.

Daging potong

Gunakan preset ini untuk memanggang bistik sesuai
tingkat kematangan yang Anda inginkan dengan bagian
luar kecokelatan.

Sarapan

Gunakan preset ini untuk membuat sarapan cepat dan
seimbang dengan roti panggang berwarna keemasan dan
telur rebus setengah matang.

Muffin

Gunakan preset ini untuk memanggang muffin yang
mengembang dan matang secara merata.

Paha ayam

Gunakan preset ini untuk memasak paha ayam secara
merata dan membuat bagian kulitnya menjadi garing.

Sayuran

Gunakan preset ini untuk memanggang sayuran atau
membuat bagian luarnya menjadi garing secara merata
dengan sedikit minyak.

lkan

Gunakan preset ini untuk memasak filet ikan atau makanan
laut secara perlahan hingga bagian luarnya garing sekaligus
mempertahankan kandungan air di dalamnya.

Pangsit

Gunakan preset ini untuk memasak pangsit dengan tingkat
kematangan yang merata serta garing di luar dan lembut di
dalam.
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Fungsi lainnya
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Tetap hangat

Anda dapat mengaktifkan mode Tetap hangat kapan
saja—sebelum atau selama memasak—dengan mengetuk
tombol Tetap hangat.

Jika fungsi Tetap hangat diaktifkan, alat akan secara

otomatis beralih ke mode Tetap hangat setelah selesai
memasak.

Pengingat goyang

Model ini mendukung pengingat goyang. Untuk hasil
optimal, goyangkan atau balik makanan begitu alarm
pengingat berbunyi.

Tekan tombol Pengingat Goyang untuk mengaktifkan
atau menonaktifkan peringatan. Jika diaktifkan, alat akan
berbunyi ‘bip’ dan tombol akan berkedip—mengingatkan
Anda untuk menggoyang atau membalik makanan selama
memasak untuk hasil yang lebih merata.

Lampu

Menyalakan atau mematikan lampu di dalam ruang
memasak.

Pembersihan dengan uap

Menghilangkan sisa-sisa minyak secara efektif dan
melakukan pembersihan menyeluruh untuk keranjang dan
pan.

Favorit

Airfryer Anda menyertakan fitur simpan favorit untuk akses

cepat ke pengaturan pilihan Anda.

- Atur suhu dan waktu memasak yang Anda inginkan.

- Tekan dan tahan tombol Favorit hingga alat berbunyi
'bip’—yang berarti pengaturan telah disimpan.

- Untuk memperbarui favorit Anda, cukup ulangi
langkah-langkah di atas dengan pengaturan baru.
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Tampilan waktu/suhu

Layar secara bergantian menampilkan waktu dan suhu
memasak.

Indikator air kosong
Menyala ketika air di dalam tangki tidak cukup.

Indikator pembersihan kerak

Menyala ketika fungsi uap diaktifkan telah digunakan
selama 20 jam.
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Sebelum menggunakan alat untuk pertama kali

Penting: Saat digunakan untuk pertama kali, airfryer mungkin
mengeluarkan asap dan bau. Hal ini normal dan akan hilang dalam
beberapa menit.

Perhatian: Airfryer ini memasak bahan-bahan tanpa menggunakan minyak.
Jangan isi pan dengan minyak, lemak penggoreng, atau cairan lainnya.

Perhatian: Jangan sentuh permukaan yang panas. Pegang pan panas
menggunakan sarung tangan yang aman untuk oven.

Perhatian: Alat ini hanya ditujukan untuk penggunaan rumah tangga.

Catatan: Pemanasan di awal tidak diperlukan sebelum mulai memasak
menggunakan alat ini.

1 Lepaskan semua pembungkus.
2 Lepaskan semua stiker atau label (jika ada) dari alat.
3 Bersihkan alat secara menyeluruh sebelum digunakan untuk pertama kali.

Persiapan sebelum menggunakan

1 Letakkan alat di atas permukaan yang stabil, datar, dan tahan panas. Pastikan
ada cukup ruang di atas meja untuk rel yang memanjang setelah pan ditarik
keluar.

2 Berijarak setidaknya 15 ¢cm di bagian belakang alat. Beri jarak setidaknya
2 cm di antara ujung runcing rel dan countertop.

Catatan: Saat menggunakan alat, uap panas akan keluar melalui lubang keluar
udara. Jauhkan tangan dan wajah Anda dari uap dan lubang keluar udara. Beri
jarak setidaknya 15 cm di antara alat dan dinding. Jangan posisikan lubang
keluar udara tepat di depan stopkontak.

Catatan: Jangan letakkan benda apa pun di atas atau di samping alat. Hal ini
dapat mengganggu aliran udara dan memengaruhi hasil penggorengan.

Catatan: Jangan letakkan airfryer di dekat alat masak lainnya, di dekat dinding
dapur, atau di bawah lemari dapur karena uap panas dapat mengembun dan
menetes ke permukaan-permukaan tersebut.
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Menggunakan alat

Alat dengan fungsi uap ini menawarkan tiga mode memasak serbaguna yang

dirancang agar sesuai dengan berbagai kebutuhan memasak.

- Mode Menggoreng Tanpa Minyak memberikan hasil garing dengan sedikit
minyak, cocok untuk makanan ringan dan gorengan favorit.

- Mode Mengukus dan Menggoreng Tanpa Minyak menggabungkan udara
panas dan uap untuk mengunci kelembapan sekaligus menghasilkan warna
keemasan—cocok untuk makanan bertekstur lembut, seperti roti buatan
sendiri dan ikan.

- Mode Mengukus menggunakan uap murni untuk memasak bahan secara
perlahan, mempertahankan nutrisi dan tekstur, membuatnya sempurna
untuk sayuran dan makanan laut.

Mode Menggoreng Tanpa Minyak

1 Tambahkan bahan-bahan ke dalam keranjang dan masukkan kembali pan ke
dalam alat.

Catatan: Airfryer ini cocok untuk mengolah berbagai macam bahan. Demi
hasil terbaik, lihat "Tabel makanan" untuk mengetahui jumlah bahan dan
waktu memasak yang disarankan.

Catatan: Jangan melebihi jumlah yang disarankan atau memasukkan bahan-
bahan ke dalam keranjang melebihi garis "MAX" (MAKS) karena hal ini dapat
memengaruhi kinerja memasak.

2 Tekan tombol daya untuk menyalakan alat.

3 Ketuk tombol Menggoreng Tanpa Minyak untuk masuk ke mode
Menggoreng Tanpa Minyak.
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4 Ketuk tombol Suhu, lalu gunakan tombol Naik atau Turun untuk memilih
suhu memasak yang diinginkan.

5 Ketuk tombol Waktu, lalu gunakan tombol Naik atau Turun untuk memilih

@ o) waktu memasak yang diinginkan.
N — Catatan: Selain memilih suhu dan waktu memasak secara manual, Anda juga
e dapat memilih berbagai program preset yang dirancang untuk kemudahan

dan hasil yang optimal.

6 Ketuk tombol Mulai/jeda untuk mulai memasak.

Catatan: Beberapa bahan perlu digoyang atau dibalik di tengah proses
memasak (lihat "Tabel memasak"). Untuk melakukannya:

- Keluarkan pan secara perlahan.
- Goyangkan atau balik bahan-bahan di atas permukaan yang tahan panas.
- Masukkan kembali pan untuk melanjutkan memasak.

Catatan: Untuk menjeda proses memasak, tekan tombol Mulai/jeda. Tekan
lagi tombol yang sama untuk melanjutkan.

Catatan: Proses memasak akan secara otomatis dijeda saat pan dikeluarkan.
Proses memasak akan secara otomatis dilanjutkan setelah pan dimasukkan
kembali ke dalam alat.

7 Setelah proses memasak selesai, bel pewaktu akan berbunyi. Keluarkan pan
((‘)> 0 secara hati-hati.

Perhatian: Keranjang, pan, rangka bagian dalam, dan bahan-bahan
masih panas setelah proses memasak. Selalu letakkan keranjang dan
pan di atas permukaan yang tahan panas (mis. trivet atau matras silikon)
setelah mengeluarkannya dari dalam alat. Pan mungkin akan
mengeluarkan uap panas, tergantung jenis makanan yang dimasak.

8 Keluarkan makanan yang sudah matang dari dalam keranjang.

Catatan: Kelebihan minyak atau lemak yang dihasilkan dari bahan-bahan
yang dimasak akan mengendap di dasar pan.

Catatan: Anda mungkin perlu menuangkan sisa minyak atau lemak di tengah
proses memasak atau sebelum menggoyang isinya, tergantung jenis
makanan yang dimasak. Untuk melakukannya secara aman, letakkan pan di
atas permukaan yang tahan panas dan kenakan sarung tangan yang aman
untuk oven. Tuangkan minyak atau lemak secara hati-hati.
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Tabel makanan untuk mode Menggoreng Tanpa Minyak

Tabel di bawah berisi pengaturan dasar yang direkomendasikan untuk
mengolah berbagai jenis makanan.

Catatan

Pengaturan yang tercantum dimaksudkan sebagai panduan. Karena
beragamnya jenis bahan dasar, ukuran, bentuk, dan merek makanan, alat ini
tidak dapat menjamin hasil masakan yang optimal untuk semua bahan.
Ketika memasak dalam jumlah yang banyak (mis. kentang goreng, udang,
paha ayam, atau camilan beku), goyangkan atau balik bahan-bahan 2-3 kali
selama proses memasak untuk menghasilkan tekstur dan tingkat
kematangan yang konsisten.

Takaran Suhu Waktu Catatan

Lumpia beku

800¢g 200 °C 15mnt  Goyangkan, balik, atau aduk 1-2

kali di tengah proses memasak

Hamburger 6 patty 200 °C 16-25 Goyangkan, balik, atau aduk 1-2
(sekitar 150 g/5 0z) mnt kali di tengah proses memasak
Meatloaf 14009 150 °C 65-70

mnt
Potongan daging tanpa 4 potong 200 °C 16-25 Goyangkan, balik, atau aduk 1-2
tulang mnt kali di tengah proses memasak
(sekitar 190 g/7 02)
Dada ayam 5 potong 180 °C 20-28 Goyangkan, balik, atau aduk 1-2
(sekitar 160 g/6 0z) mnt kali di tengah proses memasak
Ayam utuh 1 ekor 180 °C 50-60 Goyangkan, balik, atau aduk sekali
(1.200 g/42 oz) mnt di tengah proses memasak

Mode Mengukus dan Menggoreng Tanpa Minyak

1 Tambahkan bahan-bahan ke dalam keranjang dan masukkan kembali pan ke

dalam alat.

Catatan: Airfryer ini cocok untuk mengolah berbagai macam bahan. Demi
hasil terbaik, lihat ‘Tabel makanan’ untuk mengetahui jumlah bahan dan
waktu memasak yang disarankan.

Catatan: Jangan melebihi jumlah yang disarankan atau memasukkan bahan-
bahan ke dalam keranjang melebihi garis "MAX" (MAKS) karena hal ini dapat
memengaruhi kinerja memasak.
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2 Isitangki air dengan air murni sampai batas MAX (MAKS).

3 Keluarkan alas tangki air dari sisi bawah alat.

4 Kencangkan tutup pada tangki air dan pasang tangki air pada alasnya.

5 Tekan tombol daya untuk menyalakan alat.

6 Ketuk tombol Mengukus dan Menggoreng Tanpa Minyak untuk masuk ke
mode Mengukus dan Menggoreng Tanpa Minyak.
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7 Ketuk tombol Suhu, lalu gunakan tombol Naik atau Turun untuk memilih
suhu memasak yang diinginkan.

8 Ketuk tombol Waktu, lalu gunakan tombol Naik atau Turun untuk memilih

@ o) waktu memasak yang diinginkan.
N — Catatan: Selain memilih suhu dan waktu memasak secara manual, Anda juga
e dapat memilih berbagai program preset yang dirancang untuk kemudahan

dan hasil yang optimal.

9 Ketuk tombol Mulai/jeda untuk mulai memasak.

Catatan: Beberapa bahan perlu digoyang atau dibalik di tengah proses
memasak (lihat "Tabel memasak"). Untuk melakukannya:

- Keluarkan pan secara perlahan.
- Goyangkan atau balik bahan-bahan di atas permukaan yang tahan panas.
- Masukkan kembali pan untuk melanjutkan memasak.

Catatan: Untuk menjeda proses memasak, tekan tombol Mulai/jeda. Tekan
lagi tombol yang sama untuk melanjutkan.

Catatan: Proses memasak akan secara otomatis dijeda saat keranjang
dikeluarkan. Proses memasak akan secara otomatis dilanjutkan setelah
keranjang dimasukkan kembali ke dalam alat.

10 Setelah proses memasak selesai, bel pewaktu akan berbunyi. Keluarkan pan
((‘)> 0 secara hati-hati.

Perhatian: Keranjang, pan, rangka bagian dalam, dan bahan-bahan
masih panas setelah proses memasak. Selalu letakkan keranjang di atas
permukaan yang tahan panas (mis. trivet atau matras silikon) setelah
mengeluarkannya. Keranjang mungkin akan mengeluarkan uap panas,
tergantung jenis makanan yang dimasak.

11 Keluarkan makanan yang sudah matang dari dalam keranjang.

Catatan: Kelebihan minyak atau lemak yang dihasilkan dari bahan-bahan
yang dimasak akan mengendap di dasar pan.

Catatan: Anda mungkin perlu menuangkan sisa minyak atau lemak di tengah
proses memasak atau sebelum menggoyang isinya, tergantung jenis
makanan yang dimasak. Untuk melakukannya secara aman, letakkan pan di
atas permukaan yang tahan panas dan kenakan sarung tangan yang aman
untuk oven. Tuangkan minyak atau lemak secara hati-hati.
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Tabel makanan untuk mode Mengukus dan Menggoreng
Tanpa Minyak

Tabel di bawah berisi pengaturan dasar yang direkomendasikan untuk
mengolah berbagai jenis makanan.

Catatan

Pengaturan yang tercantum dimaksudkan sebagai panduan. Karena
beragamnya jenis bahan dasar, ukuran, bentuk, dan merek makanan, alat ini
tidak dapat menjamin hasil masakan yang optimal untuk semua bahan.
Ketika memasak dalam jumlah yang banyak (mis. kentang goreng, udang,
paha ayam, atau camilan beku), goyangkan atau balik bahan-bahan 2-3 kali
selama proses memasak untuk menghasilkan tekstur dan tingkat
kematangan yang konsisten.

Jenis makanan Takaran Suhu Waktu Catatan

Kentang segar potong 1.200g/42 oz 180 °C 35mnt  Goyangkan, balik, atau aduk 1-2
dadu kali di tengah proses memasak
Dada ayam 5 potong 160 °C 29 mnt  Goyangkan, balik, atau aduk 1-2
(sekitar 160 g/6 0z) kali di tengah proses memasak

Filet ikan 6 potong 160 °C 22mnt  Goyangkan, balik, atau aduk 1-2

(sekitar 125 g/4 02)

kali di tengah proses memasak

Roti 5004 180 °C 30 menit Ratakan adonan di atas lapisan

datar untuk mencegahnya
mengembang berlebihan dan
menyentuh elemen pemanas
selama memasak, yang dapat
menyebabkan roti terbakar.

Ayam utuh 1.200 g/42 oz 180 °C 50 mnt  Goyang, balik, atau aduk sekali di

tengah proses memasak

Mode Mengukus

1

Tambahkan bahan-bahan ke dalam keranjang dan masukkan kembali pan ke
dalam alat.

Catatan: Airfryer ini cocok untuk mengolah berbagai macam bahan. Demi
hasil terbaik, lihat "Tabel makanan" untuk mengetahui jumlah bahan dan
waktu memasak yang disarankan.

Catatan: Jangan melebihi jumlah yang disarankan atau memasukkan bahan-
bahan ke dalam keranjang melebihi garis ‘'MAX' (MAKS) karena hal ini dapat
memengaruhi kinerja memasak.
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2 Isitangki air dengan air murni sampai batas MAX (MAKS).

3 Keluarkan alas tangki air dari sisi bawah alat.

4 Kencangkan tutup pada tangki air dan pasang tangki air pada alasnya.

5 Tekan tombol daya untuk menyalakan alat.

6 Ketuk tombol Mengukus untuk masuk ke mode Mengukus.
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7 Ketuk tombol Waktu, lalu gunakan tombol Naik atau Turun untuk memilih
waktu memasak yang diinginkan.

Catatan: Penyesuaian suhu dinonaktifkan untuk mode Mengukus.

Catatan: Selain memilih suhu dan waktu memasak secara manual, Anda juga
dapat memilih berbagai program preset yang dirancang untuk kemudahan
dan hasil yang optimal.

8 Ketuk tombol Mulai/jeda untuk mulai memasak.

Catatan: Beberapa bahan perlu digoyang atau dibalik di tengah proses
memasak (lihat "Tabel memasak"). Untuk melakukannya:

- Keluarkan pan secara perlahan.
- Goyangkan atau balik bahan-bahan di atas permukaan yang tahan panas.
- Masukkan kembali pan untuk melanjutkan memasak.

Catatan: Untuk menjeda proses memasak, tekan tombol Mulai/jeda. Tekan
lagi tombol yang sama untuk melanjutkan.

Catatan: Proses memasak akan secara otomatis dijeda saat keranjang
dikeluarkan. Proses memasak akan secara otomatis dilanjutkan setelah
keranjang dimasukkan kembali ke dalam alat.

9 Setelah proses memasak selesai, bel pewaktu akan berbunyi. Keluarkan pan
((‘» 0 secara hati-hati.

Perhatian: Keranjang, pan, rangka bagian dalam, dan bahan-bahan
masih panas setelah proses memasak. Selalu letakkan keranjang dan
pan di atas permukaan yang tahan panas (mis. trivet atau matras silikon)
setelah mengeluarkannya dari dalam alat. Keranjang mungkin akan
mengeluarkan uap panas, tergantung jenis makanan yang dimasak.

e 10 Keluarkan makanan yang sudah matang dari dalam keranjang.

Catatan: Kelebihan minyak atau lemak yang dihasilkan dari bahan-bahan
yang dimasak akan mengendap di dasar pan.

Catatan: Anda mungkin perlu menuangkan sisa minyak atau lemak di tengah
proses memasak atau sebelum menggoyang isinya, tergantung jenis
makanan yang dimasak. Untuk melakukannya secara aman, letakkan pan di
atas permukaan yang tahan panas dan kenakan sarung tangan yang aman
untuk oven. Tuangkan minyak atau lemak secara hati-hati.

Tabel makanan untuk mode Mengukus

Tabel di bawah berisi pengaturan dasar yang direkomendasikan untuk
mengolah berbagai jenis makanan.

Catatan

- Pengaturan yang tercantum dimaksudkan sebagai panduan. Karena
beragamnya jenis bahan dasar, ukuran, bentuk, dan merek makanan, alat ini
tidak dapat menjamin hasil masakan yang optimal untuk semua bahan.
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- Ketika memasak dalam jumlah yang banyak (mis. kentang goreng, udang,
paha ayam, atau camilan beku), goyangkan atau balik bahan-bahan 2-3 kali
selama proses memasak untuk menghasilkan tekstur dan tingkat
kematangan yang konsisten.

Jenis makanan Takaran Suhu Waktu Catatan

Kentang segar potong 800 g/28 oz 100 °C 28-35

dadu mnt

Kentang utuh 4 buah 100 °C 50-60

(sekitar 250-300 g/9-11 mnt

0z)

Dagingiga 3009/11 0z 100 °C 25-35
mnt

Beras 3209/11 0z 100 °C 35-40 Menggunakan wadah memasak,
mnt seperti wadah pemanggang kue,

baki silikon, dsb.
Tambahkan 320 ml air ke dalam

wadah, dengan rasio beras dan air
1:1,2.

Ubi Rambat/Ubi Jalar 8 potong 100 °C 50-75
(sekitar 100 g/3,5 02) mnt

Memasak dengan program preset

Alat ini dilengkapi dengan berbagai program memasak preset yang dirancang
untuk memudahkan persiapan memasak. Masing-masing preset dioptimalkan
untuk jenis makanan tertentu, yang secara otomatis mengatur suhu dan waktu
memasak yang ideal untuk menghasilkan masakan yang lezat dengan mudah.

1 Tambahkan bahan-bahan ke dalam keranjang dan masukkan kembali pan ke

* < dalam alat.
A

Catatan: Jangan melebihi jumlah yang disarankan atau memasukkan bahan-
bahan ke dalam keranjang melebihi garis "MAX" (MAKS) karena hal ini dapat
memengaruhi kinerja memasak.

2 Tekan tombol daya untuk menyalakan alat.




56 Bahasa Indonesia

3 Ketuk tombol Menggoreng Tanpa Minyak, Mengukus, atau Mengukus
dan Menggoreng Tanpa Minyak untuk masuk ke salah satu mode
memasak.

Catatan: Pastikan tangki air sudah terisi saat Anda menggunakan mode
memasak Mengukus atau Mengukus dan Menggoreng Tanpa Minyak.

4 Pilih salah satu program preset sesuai dengan makanan yang Anda masak.

5 Ketuk tombol Mulai/jeda untuk mulai memasak.

Catatan: Beberapa bahan perlu digoyang atau dibalik di tengah proses
memasak (lihat ‘Tabel memasak’). Untuk melakukannya:

- Keluarkan keranjang secara perlahan.
- Goyangkan atau balik bahan-bahan di atas permukaan yang tahan panas.
- Masukkan kembali keranjang untuk melanjutkan proses memasak.

Catatan: Untuk menjeda proses memasak, tekan tombol Mulai/jeda. Tekan
lagi tombol yang sama untuk melanjutkan.

Catatan: Proses memasak akan secara otomatis dijeda saat keranjang
dikeluarkan. Proses memasak akan secara otomatis dilanjutkan setelah
keranjang dimasukkan kembali ke dalam alat.

6 Setelah proses memasak selesai, bel pewaktu akan berbunyi. Keluarkan pan
((‘)> 0 secara hati-hati.

Perhatian: Keranjang, pan, rangka bagian dalam, dan bahan-bahan
masih panas setelah proses memasak. Selalu letakkan keranjang dan
pan di atas permukaan yang tahan panas (mis. trivet atau matras silikon)
setelah mengeluarkannya dari dalam alat. Keranjang mungkin akan
mengeluarkan uap panas, tergantung jenis makanan yang dimasak.

7 Keluarkan makanan yang sudah matang dari dalam keranjang.

Catatan: Kelebihan minyak atau lemak yang dihasilkan dari bahan-bahan
yang dimasak akan mengendap di dasar pan.

Catatan: Anda mungkin perlu menuangkan sisa minyak atau lemak di tengah
proses memasak atau sebelum menggoyang isinya, tergantung jenis
makanan yang dimasak. Untuk melakukannya secara aman, letakkan pan di
atas permukaan yang tahan panas dan kenakan sarung tangan yang aman
untuk oven. Tuangkan minyak atau lemak secara hati-hati.
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Tabel preset untuk Menggoreng Tanpa Minyak

Preset Jumlah yang disarankan  Waktu Suhu Pengingat
Goyang

Kentang 1.000 g 27 mnt 180 °C 2 kali
g goreng beku

Kentang 1.000g 29 mnt 180 °C 2 kali
=9 goreng buatan
sendiri
@ Daging potong 4 potong (190 g/potong) 17 mnt 200 °C 1 kali
D Roti panggang 3 potong roti panggang, 4 12 mnt 160 °C /
| & dantelur butir telur Tambahkan
roti panggang
setelah 6
menit di
tengah proses
memasak
@ Muffin 9 cup (sekitar 30 g per cup) 16 menit 160 °C /
& Paha ayam 10 potong (125 g/potong) 28 mnt 180 °C 2 kali
Sayuran 1.000 g (mode Menggoreng 12 mnt 180 °C 2 kali
(V\&f Tanpa Minyak)

600 g (mode Mengukus dan
Menggoreng Tanpa Minyak
dan mode Mengukus)

lkan utuh 2 ekor (300-400g per ekor) 13 mnt 200 °C 1 kali
<
Tabel preset untuk Mengukus dan Menggoreng Tanpa
Minyak
Preset Berat Waktu Suhu Pengingat
Goyang
& Paha ayam 10 potong (125 g/potong) 35 mnt 180 °C 2 kali
Kembang kol 6009 19 mnt 160 °C 2 kali

&
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Ikan utuh 2 ekor (300-400g per ekor) 18 menit 200 °C 1 kali

7\ Pangsit 3709 16 menit 160 °C /
A

Tabel preset untuk Mengukus

Preset Berat Waktu Suhu
& Paha ayam 10 potong (125 g/potong) 33 mnt 100 °C
Brokoli 6009 13 mnt 100 °C

G
Ikan utuh 2 ekor (300-400g per ekor) 19 mnt 100 °C

<
/,-‘3 Pangsit 370¢g 13 mnt 100 °C

Pembersihan

Pembersihan rutin

¢ Peringatan: Tunggu hingga pan, keranjang, dan bagian dalam alat
cg g mendingin sebelum mulai membersihkan.

«

Peringatan: keranjang memiliki lapisan antilengket. Jangan gunakan
peralatan dapur berbahan logam atau bahan pembersih yang bersifat
abrasif karena hal ini dapat merusak lapisan antilengketnya.

Bersihkan alat setelah selesai digunakan. Bersihkan minyak dan lemak dari dasar
pan setelah selesai digunakan.

1 Tekantombol daya untuk mematikan alat, cabut steker dari stopkontak
dinding, dan biarkan alat mendingin.
2 Buang lemak atau minyak yang mengendap di dasar pan.



Bahasa Indonesia 59

3 Bersihkan keranjang, pan, dan tangki air di bawah keran, jika perlu dengan
air hangat, cairan pencuci piring, dan spons nonabrasif (lihat "tabel
pembersihan").

Tip: Jika terdapat sisa makanan yang menempel di dalam keranjang atau pan,
rendam di dalam air panas yang dicampur cairan pencuci piring selama
10-15 menit. Dengan merendamnya, sisa makanan akan lebih mudah
dibersihkan. Gunakan cairan pencuci piring yang dapat menghilangkan
minyak dan lemak. Jika terdapat sisa minyak di dalam keranjang atau pan
dan Anda tidak dapat menghilangkannya dengan air panas atau cairan
pencuci piring, gunakan cairan penghilang lemak.

Tip: Jika perlu, bersihkan sisa makanan yang menempel pada elemen
pemanas menggunakan bulu sikat lembut hingga sedang. Jangan gunakan
sikat kawat atau bulu sikat keras karena hal ini dapat merusak lapisan pada
elemen pemanas.

4 Untuk mencegah timbulnya goresan, seka bagian luar dan dalam alat secara
) perlahan menggunakan kain tidak kusut yang bersih dan lembut. Mulailah
< dengan menggunakan kain yang sedikit dibasahi dan lanjutkan dengan kain
¢ kering, jika perlu.

5 Bersihkan elemen pemanas menggunakan sikat pembersih untuk
menghilangkan sisa makanan.

6 Bersihkan bagian dalam alat dengan menggunakan kain yang sedikit
dibasahi, lalu lanjutkan dengan kain kering, jika perlu.

Pembersihan dengan uap

Fungsi pembersihan dengan uap akan membantu menghilangkan sisa minyak,
serta membersihkan keranjang dan pan secara menyeluruh.

Program ini berlangsung selama 20 menit, yang terdiri atas:
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- 15 menit pembersihan dengan uap untuk menghilangkan endapan
minyak.
- 5 menit pengeringan untuk memastikan pan siap digunakan.

Catatan: Saat memulai program pembersihan dengan uap, alat mungkin
mengeluarkan lebih banyak uap dari bagian belakang daripada saat
menggunakan mode Mengukus biasa. Hal ini normal dan dapat menyebabkan
peningkatan kondensasi pada dinding di sekitar alat.

Sebelum memulai, pastikan hal berikut:

- Lubang keluar udara tidak secara langsung menghadap stopkontak.

- Peralatan dapur lain tidak diletakkan di samping alat.

- Berijarak setidaknya 15 cm di antara alat dan dinding agar tidak terjadi
penumpukan kondensasi.

1 Isitangki air dengan air murni sampai batas MAX (MAKS).

2 Keluarkan alas tangki air dari sisi bawah alat.

3 Kencangkan tutup pada tangki air dan pasang tangki air pada alasnya.

<

’/' g

N

4 Tekan tombol daya untuk menyalakan alat.
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5 Ketuk tombol Pembersihan dengan Uap.

/

6 Tekan tombol Mulai/jeda untuk memulai proses pembersihan dengan uap.

A 7 Setelah 15 menit, alat akan terus berbunyi 'bip’ dan ikon pembersihan
(M) . .
T dengan uap akan mulai berkedip.

2\

8 Keluarkan dan bersihkan pan dan keranjang.

Perhatian: Selalu kenakan sarung tangan tahan panas untuk memegang
pan yang panas.

Catatan: Jika masih ada sisa minyak di dalam pan dan keranjang, bersihkan
dengan air sabun atau detergen menggunakan spons, lalu bilas lagi.

9 Masukkan kembali keranjang dan pan ke dalam alat.
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10 Tekan tombol Mulai/jeda untuk memulai proses pengeringan.

A 11 Setelah 5 menit, alat akan berbunyi 'bip’ yang menandakan bahwa proses
(M) @ . .
T pengeringan telah selesai.
< 2

y Tip: Sebelum digunakan pertama kali atau jika tidak digunakan dalam waktu

= > yang lama, sebaiknya gunakan fungsi “Pembersihan dengan uap” untuk

| ‘Tj ‘ J membersihkan saluran air dan ruang memasak secara menyeluruh.

\ |

‘

Pembersihan Kerak

Setiap 20 jam penggunaan mode Mengukus, pengingat pembersihan kerak
akan muncul otomatis dan berkedip di layar. Hal ini menandakan waktunya
Anda menjalankan program pembersihan kerak. Program pembersihan kerak
akan membersihkan tumpukan kerak di dalam sistem air airfryer, yang
membantu memperpanjang masa pakainya.

1 Tuangkan 60 ml Pembersih Kerak CA6700 Philips (dijual terpisah) ke dalam

oQ
(,I>f€"1 tangki air.

i

2 Isitangki air dengan air murni sampai batas MAX (MAKS).
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3 Campurkan air dan pembersih kerak secara merata di dalam tangki air.

4 Keluarkan alas tangki air dari sisi bawah alat.

5 Kencangkan tutup pada tangki air dan pasang tangki air pada alasnya.

>

;

T
«<
/
/ E=—

6 Tekan tombol daya untuk menyalakan alat.

7 Tekan dan tahan tombol Pembersihan dengan uap selama 2 detik.
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8 Ketuk tombol Mulai/jeda untuk mulai membersihkan kerak.

9 Setelah membersihkan kerak selama 25 menit, alat akan berbunyi ‘bip’ dan
mengingatkan Anda untuk mengeluarkan pan.

10 Keluarkan pan dan buang sisa air di dalam pan.

Perhatian: Selalu kenakan sarung tangan tahan panas untuk memegang
pan yang panas.

11 Kosongkan sisa air dari dalam tangki.

kel 12 Isi tangki air dengan air murni.
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13 Masukkan kembali keranjang dan pan ke dalam alat.

14 Tekan tombol Mulai/Jeda untuk melanjutkan pembersihan kerak.

((‘)) 0 15 Proses pembersihan kerak berakhir saat alat berbunyi "bip’ lagi.

16 Keluarkan keranjang dan pan.

17 Bilas keranjang, pan, dan tangki air di bawah keran.

Penting: Dalam kondisi apa pun, jangan gunakan cairan pembersih kerak
berbahan dasar asam sulfat, asam klorida, asam sulfamat, atau asam asetat
(cuka) karena dapat merusak sistem air pada alat Anda dan tidak dapat
membersihkan kerak dengan baik.

Catatan: Jika Anda sering menggunakan air sadah di daerah Anda, pembersihan
kerak pada alat mungkin perlu lebih sering dilakukan.
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Penyimpanan

1 Cabut steker alat dari sumber listrik dan biarkan mendingin.
2 Pastikan semua komponen sudah bersih dan kering sebelum disimpan.
Catatan
- Saat membawa airfryer, peganglah secara horizontal dan sangga pan di
bagian depan untuk mencegahnya miring secara tidak sengaja dan
berpotensi merusak bagian-bagian alat.
- Pastikan selalu komponen Airfryer yang dapat dilepas sudah terpasang
dengan aman sebelum membawa dan/atau menyimpannya.

Pemecahan masalah

Bab ini berisi ringkasan masalah yang paling umum ditemui terkait alat. Jika
Anda tidak dapat mengatasi masalah dengan mengikuti informasi di bawah,
kunjungi www.home.id/support untuk melihat daftar pertanyaan umum atau
hubungi Pusat Layanan Konsumen di negara Anda.

Masalah Kemungkinan penyebab Solusi

Bagian luar alat menjadi panas Panas di bagian dalam alat akan Hal ini normal. Semua bagian alat

sewaktu alat digunakan. menyebar ke dinding bagian luar. yang perlu Anda sentuh saat alat
digunakan aman disentuh dan
tidak panas.

Pan, keranjang, dan bagian dalam
alat akan menjadi panas saat alat
dinyalakan untuk memastikan
makanan matang sempurna.
Bagian-bagian tersebut terlalu
panas untuk disentuh.

Jika Anda membiarkan alat
menyala dalam waktu yang lama,
beberapa bagian terlalu panas
untuk disentuh. Area tersebut
ditandai dengan ikon berikut:

Selama Anda menyadari bagian
panas tersebut dan tidak
menyentuhnya, alat ini aman
digunakan.
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Solusi

Kentang goreng rumahan buatan

saya tidak matang sesuai harapan.

Anda tidak menggunakan jenis
kentang yang sesuai.

Untuk mendapatkan hasil terbaik,
gunakan jenis kentang yang
sesuai. Jangan menyimpan
kentang di tempat yang dingin,
seperti di dalam kulkas. Pilihlah
jenis kentang yang cocok digoreng
sesuai keterangan pada
kemasannya.

Jumlah bahan-bahan di dalam
keranjang terlalu banyak.

Ikuti petunjuk dalam buku
panduan pengguna ini untuk
membuat kentang goreng
rumahan.

Jenis bahan tertentu perlu
digoyang di tengah proses
memasak.

Ikuti petunjuk dalam buku
panduan pengguna ini untuk
membuat kentang goreng
rumahan.

Airfryer tidak menyala.

Steker alat tidak dicolokkan ke
sumber listrik.

Pastikan steker telah dicolokkan
dengan benar ke stopkontak
dinding.

Beberapa alat menggunakan
stopkontak yang sama.

Airfryer memiliki daya watt yang
tinggi. Gunakan stopkontak lain
dan periksa sekringnya.

Anda tidak mengetuk tombol
daya.

Tekan tombol daya untuk
menyalakan alat.

Ada beberapa titik yang
terkelupas di dalam airfryer.

Beberapa titik kecil dapat terlihat
di dalam pan airfryer karena
sentuhan yang tidak disengaja
atau goresan pada lapisan (mis.
saat dibersihkan menggunakan
alat pembersih yang kasar
dan/atau saat memasukkan
keranjang).

Anda dapat mencegah terjadinya
kerusakan dengan memasukkan
keranjang ke dalam pan dengan
benar. Jika Anda memasukkan
keranjang secara tidak lurus,
bagian sisinya mungkin dapat
terantuk ke dinding pan sehingga
menyebabkan lapisan terkelupas.
Jika demikian, hal ini tidaklah
berbahaya karena semua material
alatini aman untuk makanan.

Asap putih keluar dari alat.

Anda memasak bahan-bahan
yang berlemak.

Anda dapat membuang minyak
atau lemak yang ada di dalam pan
dengan hati-hati dan melanjutkan
proses memasak.

Masih ada sisa minyak di dalam
pan dari penggunaan
sebelumnya.

Asap putih disebabkan oleh sisa
minyak yang dipanaskan di dalam
pan. Selalu bersihkan pan dan
keranjang secara menyeluruh
setelah menggunakan alat.
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Masalah

Kemungkinan penyebab

Solusi

Bahan pelapis makanan tidak
melekat dengan baik.

Pelapis makanan yang terbawa
udara dapat menimbulkan asap
putih. Oleskan bahan pelapis
makanan dengan benar hingga
melekat sempurna pada makanan.

Bumbu marinasi, cairan, atau sari
daging dapat menciprat dalam
lemak dan minyak yang
dihasilkan.

Tepuk-tepuk makanan untuk
mengurangi bumbu atau cairan
yang masih menempel sebelum
meletakkannya di dalam
keranjang.

Layar airfryer menampilkan "E1".

Airfryer disimpan di tempat
dengan suhu yang terlalu dingin.

Jika alat disimpan di tempat
bersuhu rendah, biarkan airfryer
menyesuaikan dengan suhu
ruangan setidaknya 15 menit
sebelum dicolokkan.

Jika layar masih menampilkan
"E1", hubungi saluran siaga
layanan atau Pusat Layanan
Konsumen di negara Anda.

Layar airfryer menampilkan
"E4-E12".

Alat mungkin mengalami
kegagalan fungsi.

Coba cabut steker alat dari
stopkontak, lalu colokkan kembali
ke stopkontak.

Jika masalah berlanjut, hubungi
saluran siaga layanan atau Pusat
Layanan Konsumen di negara
Anda.

Layar airfryer menampilkan "E15".

Pipa air bagian dalam tersumbat.

Lakukan proses (lihat
"Pembersihan Kerak”)
pembersihan kerak.

Jika masalah berlanjut, hubungi
saluran siaga layanan atau Pusat
Layanan Konsumen di negara
Anda.

Saya mendengar suara aneh dari
dalam alat.

Alat ini dilengkapi kipas untuk
mengalirkan panas dan pompa air
untuk memungkinkan fungsi
mengukus.

Selama beroperasi, Anda mungkin

mendengar suara dari komponen
ini.

Hal ini normal dan bukan masalah.

Jika suaranya menjadi lebih keras
atau berubah, silakan hubungi
Pusat Layanan Konsumen untuk
mendapatkan bantuan lebih
lanjut.

Terdapat air di dalam ruang
memasak setelah digunakan.

Setelah memasak, Anda mungkin
melihat air yang tersisa di dalam
ruang memasak.

Hal ini disebabkan oleh uap yang
dihasilkan selama pengoperasian
alat, yang mengembun pada
makanan dan dinding bagian
dalam ruang memasak.

Kondensasi uap dalam jumlah
sedikit adalah hal yang normal.
Cukup seka dengan kain lembut,
lembap, dan nonabrasif.




Masalah

Kemungkinan penyebab
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Solusi

A berkedip.

Tangki air kosong.

Masukkan air murni ke dalam
tangki air.

Tangki air tidak dipasang dengan
benar.

Tekan tangki air untuk
memasangnya dengan benar.

Pipa air bagian dalam tersumbat.

Lakukan proses (lihat
“Pembersihan Kerak")
pembersihan kerak.

Jika masalah berlanjut, hubungi
saluran siaga layanan atau Pusat
Layanan Konsumen di negara
Anda.

@ berkedip.

Ini adalah pengingat pembersihan
kerak.

Lakukan proses pembersihan
kerak. Lihat bab "Membersihkan
kerak".

Mungkin terdapat embun di
dinding selama mengukus,
pembersihan dengan uap, atau
pembersihan kerak.

Ini normal. Alat mungkin
mengeluarkan lebih banyak uap
dari lubang keluar udara. Uap ini
dapat terdorong ke berbagai
permukaan di sekitar alat oleh
kipas internal, yang menyebabkan
kondensasi uap di dinding.

Untuk memastikan penggunaan

yang aman dan optimal:

- Berijarak setidaknya 15 cm di
antara alat dan dinding untuk
mengurangi penumpukan
kondensasi.

- Pastikan lubang keluar udara
tidak secara langsung
menghadap stopkontak untuk
menghindari bahaya listrik.

- Jangan letakkan peralatan
dapur lain di dekat unit selama
pengoperasian.

- Gunakan lap pel atau kain
lembut untuk mengeringkan
kondensasi yang terbentuk
pada permukaan di sekitar
alat.

Ada air yang bocor dari airfryer.

Kebocoran internal (mis. pipa air
atau komponen internal).

Retakan atau kerusakan akibat
faktor eksternal.

Alat yang jatuh atau mengalami
perubahan bentuk dapat
menyebabkan kerusakan
struktural yang diikuti kebocoran.

Hubungi Pusat Layanan Konsumen
di negara Anda untuk
mendapatkan bantuan lebih
lanjut.
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Masalah

Kemungkinan penyebab

Solusi

Tangki air mungkin tidak dipasang
dengan benar atau rusak.

Lepaskan tangki air dan pasang
kembali dengan benar.

Periksa ada tidaknya retakan atau
kerusakan yang terlihat.

Jika terdapat kerusakan, hubungi
Pusat Layanan konsumen untuk
mendapatkan bantuan lebih
lanjut.

Airfryer tidak mengeluarkan uap
yang cukup.

Air di dalam tangki tidak cukup.

Periksa tangki air untuk
memastikan air di dalamnya
cukup.

Tangki air tidak dipasang dengan
benar.

Tekan tangki air untuk
memasangnya dengan benar.

Lubang masuk air kotor atau
tersumbat.

Bersihkan dan bilas secara
menyeluruh untuk menghilangkan
sumbatan.

Terjadi penyumbatan penghasil
uap atau kebocoran saluran pipa.

Jika alat telah digunakan dalam
jangka waktu yang lama,
penghasil uap mungkin
memerlukan perawatan.
Jalankan program pembersihan
kerak untuk membersihkan sistem
uap.

Jika masalah berlanjut setelah
pembersihan kerak, hubungi Pusat
Layanan Konsumen di negara
Anda untuk mendapatkan
bantuan lebih lanjut.




Bahasa Melayu 71

Kandungan

Penting 71
Mengitar semula 75
Jaminan dan sokongan 75
Pengenalan 75
Perihalan umum 76
Sebelum penggunaan pertama 81
Persediaan sebelum menggunakan 81
Menggunakan perkakas 82
Pembersihan 93
Penyimpanan 101
Menyelesaikan masalah 101

Penting

Baca maklumat penting ini dengan teliti sebelum anda menggunakan perkakas
dan simpan untuk rujukan masa hadapan.

Bahaya
a

- Jangan letakkan perkakas di atas atau berdekatan dapur gas panas atau
semua jenis dapur elektrik dan plat masak elektrik atau ketuhar yang panas
(raj. 1).

- Jangan sesekali tenggelamkan perkakas ke dalam air atau membilasnya di
bawah air paip.

- Jangan biarkan sebarang air atau cecair lain masuk ke dalam perkakas untuk
mengelakkan berlakunya kejutan elektrik.

- Masukkan ramuan yang akan digoreng di dalam bakul untuk
mengelakkannya daripada tersentuh dengan elemen pemanasan.

- Jangan tutup bukaan salur masuk udara dan salur keluar udara semasa
perkakas beroperasi.

- Jangan isi kuali dengan minyak kerana ini boleh menyebabkan bahaya
kebakaran.

- Jangan gunakan perkakas jika palam, kord sesalur kuasa atau perkakas rosak.

- Jangan sentuh bahagian dalam perkakas semasa operasi.

- Jangan sekali-kali meletakkan jumlah makanan yang melebihi paras
maksimum yang dinyatakan dalam bakul.

- Sentiasa pastikan pemanas adalah bersih dan tiada makanan yang tersekat di
dalam pemanas.

- Berhati-hati apabila membersihkan kawasan atas ruang memasak: Elemen
pemanasan yang panas, pinggir bahagian logam.
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Amaran

Jika kord sesalur rosak, kord mestilah digantikan oleh Philips, ejen servis atau
pihak yang berkelayakan yang serupa untuk mengelakkan bahaya.
Sambungkan perkakas hanya kepada soket dinding yang dibumikan,
dilindungi oleh pemutus litar kebocoran bumi.

Sentiasa pastikan palam dimasukkan dengan rapi pada soket dinding.
Perkakas ini tidak dimaksudkan untuk dikendalikan menggunakan pemasa
luaran atau sistem kawalan jauh yang berasingan.

Permukaan yang mudah dicapai mungkin menjadi panas semasa digunakan
(raj. 2).

Kanak-kanak perlu diawasi untuk memastikan bahawa mereka tidak bermain
dengan perkakas ini.

Perkakas ini tidak dimaksudkan untuk digunakan oleh orang (termasuk
kanak-kanak) yang kurang upaya dari segi fizikal, deria atau mental atau
kurang berpengalaman dan pengetahuan, melainkan mereka telah diberikan
pengawasan atau arahan berkenaan penggunaan perkakas ini oleh orang
yang bertanggungjawab atas keselamatan mereka.

Pembersihan dan penyelenggaraan tidak boleh dilakukan oleh kanak-kanak
tanpa pengawasan.

Jangan sandarkan perkakas pada dinding atau perkakas lain. Tinggalkan
ruang sekurang-kurangnya 15 cm di bahagian belakang, di kedua-dua sisi
dan di atas perkakas. Jangan letakkan apa-apa di atas perkakas.

Semasa menggoreng dengan udara panas, stim panas akan dilepaskan
melalui bukaan salur keluar udara. Pastikan tangan dan muka anda selamat
dengan menjauhkannya daripada stim dan salur keluar udara. Juga, berhati-
hati dengan stim dan udara panas semasa mengeluarkan kuali daripada
perkakas.

Jangan gunakan ramuan yang ringan atau kertas pembakar dalam perkakas.
Penyimpanan ubi kentang: Suhu haruslah bersesuaian dengan jenis ubi
kentang yang disimpan dan suhu haruslah 6°C ke atas untuk meminumkan
risiko dedahan akrilamida dalam bahan makanan yang disediakan.
Memandangkan Airfryer mempunyai ruang yang besar, kuasa elektrik
perkakas ini adalah besar. Jangan kendalikan perkakas lain yang
menggunakan kuasa tinggi pada litar yang sama pada masa yang sama (cth.,
cerek, gril elektrik dan sebagainya). Jika tidak, pemutus litar dalam
pemasangan rumah anda mungkin akan bertindak balas dan bekalan kuasa
pada soket ini akan terputus.

Semasa menggunakan Airfryer, berhati-hati semasa membuka, menutup
atau menggoncang laci yang besar dan berat itu. Sentiasa kendalikan dengan
berhati-hati untuk mengelakkan kuali tergelincir atau terjatuh, yang mungkin
menyebabkan kecederaan.

Perkakas ini direka bentuk untuk digunakan pada suhu sekeliling dari 5°C
hingga 40°C.

Pastikan bahawa voltan yang dinyatakan pada perkakas sepadan dengan
voltan sesalur tempatan anda sebelum anda menyambungkan perkakas.
Jauhkan kord sesalur kuasa daripada permukaan yang panas.

Jangan gunakan perkakas untuk apa-apa tujuan lain selain yang diterangkan
dalam manual ini untuk mengelakkan kecederaan yang mungkin berlaku dan
gunakan aksesori Philips yang asli sahaja.



Awas

Bahasa Melayu 73

Jangan biarkan perkakas ini dikendalikan tanpa dijaga.

Kuali, bakul dan aksesori yang diletakkan di dalam ruang memasak akan
menjadi panas semasa dan selepas penggunaan perkakas, kendalikan secara
berhati-hati.

Bersihkan bahagian yang akan bersentuhan dengan makanan sebersih-
bersihnya sebelum anda menggunakan perkakas buat pertama kali. Rujuk
arahan dalam manual.

Jangan letakkan kuali dan bakul di atas panel Ul, kerana item tersebut
mungkin terjatuh dan menyebabkan kecederaan.

Semasa mengukus makanan, berhati-hati semasa menarik keluar kuali untuk
mengelakkan kelecuran daripada stim yang keluar.

Jangan letakkan salur keluar stim perkakas menghadap soket.

Perkakas ini dimaksudkan untuk penggunaan biasa di rumah sahaja. Perkakas
tidak dimaksudkan untuk digunakan dalam persekitaran seperti dapur
kakitangan di kedai, pejabat, ladang atau persekitaran kerja yang lain.
Perkakas juga tidak dimaksudkan untuk digunakan oleh klien di hotel, motel,
inap sarapan dan persekitaran kediaman lain.

Tanggalkan perkakas daripada bekalan kuasa setiap kali perkakas dibiarkan
tanpa pengawasan dan sebelum memasang, menanggalkan bahagian,
menyimpan atau membersihkan perkakas.

Letak perkakas di atas permukaan mendatar yang rata dan stabil.

Jika perkakas digunakan dengan cara yang tidak betul, atau untuk tujuan
profesional atau separa profesional, atau jika tidak digunakan mengikut
arahan dalam manual pengguna ini, jaminan akan menjadi tidak sah dan
Philips menolak sebarang liabiliti terhadap sebarang kerosakan yang berlaku.
Kembalikan perkakas ke pusat servis yang dibenarkan oleh Philips setiap kali
anda hendak mendapatkan pemeriksaan atau pembaikan. Jangan cuba baiki
perkakas itu sendiri, jika tidak jaminannya menjadi tidak sah.

Cabut palam perkakas selepas setiap penggunaan.

Sejukkan perkakas selama lebih kurang 30 minit sebelum anda
menggunakan atau mencuci perkakas.

Pastikan ramuan yang disediakan di dalam perkakas ini menjadi kuning
keemasan dan bukan berwarna gelap atau coklat.

Keluarkan sisa yang terbakar. Jangan goreng ubi kentang segar pada suhu
yang melebihi 180°C (untuk mengurangkan penghasilan akrilamida).
Pastikan makanan dimasak sepenuhnya di dalam Airfryer.

Pastikan anda mempunyai kawalan ke atas Airfryer anda.

Semasa memasak makanan berlemak, Airfryer boleh mengeluarkan asap.
Jangan tekan butang pelepas bakul semasa menggoncang dan
menggerakkan kuali.

Apabila ikon penyahkerakan menyala, sila teruskan dengan proses
penyahkerakan.

Berhati-hati semasa menuang makanan yang telah dimasak dan berhati-hati
agar aksesori tidak terjatuh keluar.
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Pastikan peranti diletakkan dengan bahagian belakangnya berjarak
sekurang-kurangnya 15 cm dari dinding dan bahagian depannya 2 cm dari
pinggir meja. Pastikan juga salur keluar udara tidak menghadap sebarang
soket kuasa.

Jangan letakkan Airfryer di sebelah perkakas memasak yang lain, berdekatan

dinding dapur atau di bawah almari dapur kerana stim panas mungkin

terpeluwap dan turun ke atas permukaan.

Apabila digunakan dalam keadaan biasa, pastikan terdapat pengudaraan

yang baik di sekitar produk.

Jika stim terkumpul di dalam atau di sekitar permukaan salur keluar stim, lap

dengan kain kering yang lembut.

Jika terdapat air memeluwap di dalam soket, anda disyorkan agar melaraskan

kedudukan perkakas atau menggunakan pelindung habuk soket untuk

mengelakkan pemeluapan terkumpul di dalam soket.

Perkakas ini disediakan dengan kord bekalan kuasa yang pendek untuk

mengurangkan risiko terbelit atau tersandung yang boleh berlaku dengan

kord bekalan kuasa yang lebih panjang.

Kord sambungan boleh digunakan dengan berhati-hati. Jika kord

sambungan digunakan:

- Pengadaran elektrik yang ditandakan pada kord mestilah sama dengan
pengadaran perkakas.

- Kord ini harus dikemaskan supaya tidak terjuntai dari kaunter atau
permukaan meja, yang menyebabkan kord ini ditarik atau disandung oleh
kanak-kanak.

- Kord sambungan mestilah merupakan kord 3 wayar yang dibumikan.

Perkakas ini mempunyai palam terkutub (satu pin lebih lebar daripada pin

yang satu lagi). Untuk mengurangkan risiko kejutan elektrik, palam ini

dimaksudkan untuk dimuatkan pada salur keluar terkutub dengan satu cara
sahaja. Jika palam tidak dapat dimuatkan sepenuhnya pada salur keluar,
terbalikkan palam. Jika palam masih tidak dapat dimuatkan, hubungi
juruelektrik yang bertauliah. Jangan cuba mengubah suai palam dengan apa-
apa cara sekalipun.

Untuk mengelakkan kerosakan pada perkakas, jangan gunakan agen

pembersih alkali. Sebaliknya, bersihkan dengan kain lembut dan detergen

yang tidak kuat.

Untuk mengelakkan kerosakan pada perkakas, jangan gunakan air keras.

Sebaliknya, gunakan air tulen untuk kukus, goreng stim dan penyahkerakan.

Jangan halakan udara sejuk daripada kipas atau penyaman udara ke arah

salur keluar udara Airfryer.

Sila gunakan penyahkerak Philips sahaja. Jangan sekali-kali gunakan

penyahkerak yang berasaskan asid sulfurik, asid hidroklorik, asid sulfamik

atau asid asetik (cuka) kerana bahan ini boleh merosakkan litar air di dalam
mesin anda dan tidak akan melarutkan kerak dengan betul. Jaminan anda
akan terbatal jika anda tidak menggunakan penyahkerak Philips. Kegagalan
menyahkerak perkakas juga akan membatalkan jaminan anda.

Permukaan elemen pemanasan adalah tertakluk pada baki haba selepas

penggunaan.
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Medan elektromagnet (EMF)

Perkakas ini mematuhi piawaian dan peraturan berkaitan dengan pendedahan
kepada medan elektromagnet.

Pematian automatik

- Perkakas ini dilengkapi dengan fungsi pematian automatik. Jika anda tidak
menekan butang dalam masa 20 minit, perkakas akan dimatikan secara
automatik. Untuk mematikan perkakas secara manual, tekan butang kuasa
Hidup/Mati.

Mengitar semula

- Simbol ini bermaksud bahawa produk elektrik tidak boleh dibuang dengan
sampah rumah biasa.

- lkut peraturan negara anda berkenaan pengumpulan berasingan bagi
produk elektrik.

Jaminan dan sokongan

Versuni menawarkan waranti dua tahun selepas pembelian pada produk ini.
Waranti ini tidak sah jika kecacatan adalah disebabkan oleh penggunaan yang
tidak betul atau penyelenggaraan yang kurang baik. Waranti kami tidak
menjejaskan hak anda di bawah undang-undang sebagai pengguna. Untuk
mendapatkan maklumat lanjut atau untuk menggunakan waranti, sila lawati
laman web kami www.home.id/warranty.

Pengenalan

Tahniah atas pembelian anda dan selamat menggunakan Philips!

Untuk mendapatkan manfaat penuh daripada sokongan yang kami tawarkan,
daftarkan produk anda melalui www.home.id.
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Perihalan umum

Gambaran keseluruhan produk

Panel kawalan
Kord kuasa

Kuali

Bakul

Tangki air
Penutup tangki air

SOuUlTh WN —
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Gambaran keseluruhan panel kawalan

Kuasa dan operasi asas

Butang hidup/mati
Ketik untuk menghidupkan atau mematikan Airfryer.

Butang mula/jeda
Ketik untuk memulakan atau menjeda proses memasak.

Butang goreng udara

Ketuk untuk memulakan mod goreng udara dengan
peredaran udara panas untuk hasil yang rangup.

Butang goreng stim

Ketik untuk memulakan mod kukus dan goreng udara
untuk bahagian dalaman yang lembap dan luaran yang
rangup.

SENECIO)

Butang kukus

Ketik untuk memasak makanan menggunakan stim untuk
pemanasan yang lembut dan sekata.

O = <> &

Butang tingkatkan/kurangkan

Ketik untuk meningkatkan atau mengurangkan suhu dan
masa memasak.

Butang suhu
Ketik untuk memasuki mod pelarasan suhu.

Butang masa
Ketik untuk memasuki mod pelarasan masa.
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Program praset

e

Kentang jejari beku

Gunakan praset ini untuk memasak kentang jejari, bebaji
kentang atau lempeng kentang beku sehingga rangup
keemasan.

Kentang segar

Gunakan praset ini untuk kentang jejari atau bebaji rangup
yang dipotong daripada ubi kentang segar.

Potongan daging
Gunakan praset ini untuk menggril stik mengikut tahap
kemasakan pilihan anda dengan luaran yang dipanggang.

Sarapan pagi

Gunakan praset ini untuk sarapan yang pantas dan
seimbang dengan roti bakar keemasan dan telur separuh
masak.

Mufin

Gunakan praset ini untuk membakar mufin yang gebu dan
dimasak secara sekata.

Drumstik ayam

Gunakan praset ini untuk memasak drumstik ayam
sepenuhnya dengan kulit yang rangup.

Sayur campuran

Gunakan praset ini untuk memanggang atau merangupkan
sayur secara sekata dengan minyak yang minimum.

lkan

Gunakan praset ini untuk memasak filet ikan atau makanan
laut dengan lembut sambil mengekalkan kelembapan dan
tekstur.

Ladu

Gunakan praset ini untuk memasak ladu secara sekata
dengan luaran yang rangup dan inti yang lembut.
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Fungsi tambahan
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Kekal panas

Anda boleh mengaktifkan mod Kekal panas pada bila-bila
masa—sebelum atau semasa memasak—dengan mengetik
butang Kekal panas.

Apabila fungsi Kekal panas diaktifkan, perkakas akan
beralih kepada mod kekal panas secara automatik sebaik
sahaja selesai memasak.

Peringatan goncang

Model ini menampilkan peringatan goncang. Untuk hasil
yang optimum, goncang atau balikkan makanan dengan
segera apabila penggera peringatan berbunyi.

Tekan butang Peringatan Goncanguntuk menghidupkan
atau mematikan amaran. Apabila didayakan, anda akan
mendengar bunyi bip dan melihat butang berkelip, yang
mengingatkan anda untuk menggoncangkan atau
menterbalikkan makanan anda semasa memasak untuk
mendapatkan hasil yang lebih sekata.

Lampu
Hidupkan atau matikan lampu dalam ruang memasak.

Pembersihan stim

Menghilangkan sisa berminyak secara berkesan dan
menyediakan pembersihan mendalam untuk kedua-dua
bakul dan kuali.

Kegemaran

Airfryer anda merangkumi ciri kegemaran yang disimpan

untuk akses pantas kepada tetapan pilihan anda.

- Tetapkan suhu dan masa memasak yang anda inginkan.

- Tekan dantahan butang Kegemaran sehingga anda
mendengar bunyi bip—ini mengesahkan tetapan telah
disimpan.

- Untuk mengemaskinikan kegemaran anda, hanya ulang
langkah di atas dengan tetapan baru.
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Paparan

o Paparan masa/suhu
Skrin memaparkan masa dan suhu memasak secara bergilir-
gilir.

\ Penanda tiada air

L Menyala apabila air di dalam tangki air tidak mencukupi.
(N

Ay 4
R/

Penanda nyahkerak
Menyala apabila fungsi berdaya stim telah digunakan
selama 20 jam.
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Sebelum penggunaan pertama

PENTING: Semasa penggunaan kali pertama, Airfryer mungkin
mengeluarkan sedikit asap dan bau. Hal ini adalah biasa dan akan lesap
dalam masa beberapa minit.

Awas: Airfryer ini berfungsi dengan udara panas. Jangan isikan kuali
dengan minyak, lemak menggoreng atau sebarang cecair lain.

Awas: Jangan sentuh permukaan panas. Kendalikan kuali panas dengan
sarung tangan pelindung ketuhar.

Awas: Perkakas ini adalah untuk penggunaan di rumah sahaja.

Nota: Tidak perlu memanaskan perkakas terlebih dahulu.

1 Tanggalkan semua bahan pembungkusan.
2 Tanggalkan sebarang pelekat atau label (jika berkenaan) daripada perkakas.
3 Bersihkan perkakas dengan menyeluruh sebelum penggunaan kali pertama.

Persediaan sebelum menggunakan

1 Letakkan perkakas di atas permukaan yang stabil, rata dan tahan panas.
Pastikan terdapat ruang yang mencukupi di atas meja untuk gegalang yang
dipanjangkan selepas kuali ditarik keluar.

2 Pastikan terdapat sekurang-kurangnya 15 cm ruang di bahagian belakang
perkakas. Tinggalkan sekurang-kurangnya 2 cm ruang di antara pinggir
muncung runcing gegalang dengan meja.

Nota: Semasa penggunaan, stim panas akan dilepaskan melalui salur keluar
udara. Pastikan tangan dan muka anda selamat dengan menjauhkan tangan
dan muka anda daripada stim dan salur keluar udara. Letakkan perkakas
sekurang-kurangnya 15 cm jauh dari dinding dan jangan letakkan salur keluar
udara betul-betul di hadapan soket.

Nota: Jangan letak apa-apa jua item di atas perkakas atau di sisi perkakas. Ini
boleh mengganggu laluan udara dan menjejaskan penggorengan.

Nota: Jangan letakkan Airfryer di sebelah perkakas memasak yang lain,
berdekatan dinding dapur atau di bawah almari dapur kerana stim panas
mungkin terpeluwap dan turun ke atas permukaan.
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Menggunakan perkakas

Perkakas dengan fungsi stim ini menawarkan tiga mod memasak serba guna

yang direka bentuk untuk memenuhi pelbagai jenis keperluan memasak.

- Mod Goreng Udara memberikan hasil yang rangup dan kurang minyak,
sesuai untuk snek dan makanan goreng kegemaran.

- Mod Goreng Stim menggabungkan udara panas dan stim untuk
mengekalkan kelembapan dengan hasil keemasan—sesuai untuk makanan
yang lembut seperti roti buatan sendiri dan ikan.

- Mod Kukus menggunakan stim semata-mata untuk memasak ramuan
dengan lembut, mengekalkan nutrien dan tekstur, menjadikan mod ini sesuai
untuk sayuran dan makanan laut.

Mod goreng udara

1 Tambahkan ramuan di dalam bakul dan luncurkan semula kuali ke dalam
perkakas.

Nota: Airfryer sesuai untuk menyediakan pelbagai jenis ramuan. Untuk
mendapatkan hasil yang terbaik, rujuk "Jadual makanan" untuk kuantiti dan
masa memasak yang disyorkan.

Nota: Elakkan daripada melebihi jumlah yang dicadangkan atau mengisi
bakul melebihi garis "MAX", kerana hal ini boleh menjejaskan prestasi
memasak.

2 Ketik butang Hidup/mati untuk menghidupkan perkakas.

3 Ketik butang Goreng Udara untuk memasuki mod Goreng Udara.
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Ketik butang Suhu, kemudian gunakan butang Tingkatkan atau Kurangkan
untuk memilih suhu memasak yang diinginkan.

Ketik butang Masa kemudian gunakan butang Tingkatkan atau Kurangkan
untuk memilih masa memasak yang diinginkan.

Nota: Selain memilih suhu dan masa memasak secara manual, anda juga
boleh memilih daripada pelbagai program praset yang direka bentuk untuk
kemudahan dan hasil optimum.

Ketik butang Mula/jeda untuk mula memasak.

Nota: Sesetengah ramuan perlu digoncangkan atau diterbalikkan selepas
separuh masa memasak (lihat "Jadual Makanan"). Untuk melakukan hal ini:
- Tarik keluar kuali dengan perlahan.

- Goncangkan atau terbalikkan ramuan di atas permukaan tahan panas.
- Luncurkan semula kuali ke dalam untuk meneruskan memasak.

Nota: Untuk menjeda proses memasak, tekan butang Mula/jeda. Tekan
butang yang sama sekali lagi untuk meneruskan proses memasak.

Nota: Perkakas akan dijeda secara automatik apabila kuali dikeluarkan. Proses
memasak akan diteruskan secara automatik sebaik sahaja kuali diletakkan
kembali ke dalam perkakas.

Setelah selesai memasak, loceng pemasa akan berbunyi. Tarik keluar kuali
dengan berhati-hati.

Awas: Selepas proses memasak, bakul, kuali, perumah dalaman dan
ramuan akan menjadi panas. Sentiasa letakkan bakul dan kuali di atas
permukaan tahan panas (contohnya, tungku besi atau alas silikon)
apabila anda mengeluarkannya daripada perkakas. Bergantung pada
jenis makanan, stim panas mungkin akan keluar daripada kuali.

Keluarkan makanan yang telah dimasak daripada bakul.

Nota: Minyak atau lemak cair yang berlebihan daripada ramuan akan
terkumpul di bahagian bawah kuali.

Nota: Bergantung pada jenis makanan yang dimasak, anda mungkin mahu
menuang keluar lebihan minyak atau lemak antara kelompok memasak atau
sebelum menggoncangkan kandungan. Untuk melakukan langkah ini
dengan selamat, letakkan kuali di atas permukaan tahan panas dan pakai
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sarung tangan yang selamat ketuhar. Dengan berhati-hati, tuang minyak
atau lemak keluar.

Jadual makanan untuk mod Goreng Udara

Jadual di bawah memberikan tetapan asas yang disyorkan untuk menyediakan

pelbagaijenis makanan.

Nota

- Tetapan yang disenaraikan bertujuan sebagai garis panduan. Oleh sebab
variasi sumber, saiz, bentuk dan jenama ramuan, hasil optimum tidak dapat
dijamin untuk semua ramuan.

- Apabila memasak kuantiti yang lebih besar (cth., kentang jejari, udang,
drumstik ayam, snek sejuk beku), goncangkan, terbalikkan atau kacau
ramuan 2-3 kali semasa proses memasak untuk memastikan tekstur dan
tahap kemasakan yang sekata.

Item makanan Jumlah Suhu Masa Nota
makanan
Popia beku 800g 200°C 15 minit  Goncangkan, terbalikkan atau
kacau 1-2 kali semasa memasak

Hamburger 6 patti 200°C 16-25 Goncangkan, terbalikkan atau
(kira-kira 150 g/5 oz) minit kacau 1-2 kali semasa memasak
Lof daging 1400 g 150°C 65-70

minit
Potongan daging tanpa 4 potongan 200°C 16-25 Goncangkan, terbalikkan atau
tulang minit kacau 1-2 kali semasa memasak

(kira-kira 190 g/7 0z)

Dada ayam 5 keping 180°C 20-28 Goncangkan, terbalikkan atau
(kira-kira 160 g/6 0z) minit kacau 1-2 kali semasa memasak
Seekor ayam 1 keping 180°C 50-60 Goncangkan, terbalikkan atau
(1200 g/42 0z) minit kacau 1 kali semasa memasak

Mod goreng stim

1 Tambahkan ramuan di dalam bakul dan luncurkan semula kuali ke dalam
perkakas.

Nota: Airfryer sesuai untuk menyediakan pelbagai jenis ramuan. Untuk
mendapatkan hasil yang terbaik, rujuk ‘Jadual Makanan’ untuk mengetahui
kuantiti dan masa memasak yang disyorkan.

Nota: Elakkan daripada melebihi jumlah yang dicadangkan atau mengisi
bakul melebihi garis "MAX", kerana hal ini boleh menjejaskan prestasi
memasak.
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2 Isitangki air dengan air tulen hingga paras air MAX.

3 Keluarkan tapak tangki air daripada bahagian bawah perkakas.

4 Ketatkan penutup pada tangki air dan letakkan tangki air pada tapak.

5 Ketik butang Hidup/mati untuk menghidupkan perkakas.

6 Ketik butang Goreng Stim untuk memasuki mod Goreng Stim.

85
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7 Ketik butang Suhu, kemudian gunakan butang Tingkatkan atau Kurangkan
untuk memilih suhu memasak yang diinginkan.

8 Ketik butang Masa kemudian gunakan butang Tingkatkan atau Kurangkan

@ o) untuk memilih masa memasak yang diinginkan.
N — Nota: Selain memilih suhu dan masa memasak secara manual, anda juga
e boleh memilih daripada pelbagai program praset yang direka bentuk untuk

kemudahan dan hasil optimum.

9 Ketik butang Mula/jeda untuk mula memasak.
Nota: Sesetengah ramuan perlu digoncangkan atau diterbalikkan selepas
separuh masa memasak (lihat "Jadual Makanan"). Untuk melakukan hal ini:
- Tarik keluar kuali dengan perlahan.
- Goncangkan atau terbalikkan kandungan di atas permukaan tahan panas.
- Luncurkan semula kuali ke dalam untuk meneruskan memasak.

Nota: Untuk menjeda proses memasak, tekan butang Mula/jeda. Tekan
butang yang sama sekali lagi untuk meneruskan proses memasak.

Nota: Perkakas akan dijeda secara automatik apabila bakul dikeluarkan.
Proses memasak akan diteruskan secara automatik sebaik sahaja bakul
diletakkan kembali ke dalam perkakas.

10 Setelah selesai memasak, loceng pemasa akan berbunyi. Tarik keluar kuali
((‘)> 0 dengan berhati-hati.

Awas: Selepas proses memasak, bakul, kuali, perumah dalaman dan
ramuan akan menjadi panas. Sentiasa letakkan bakul di atas permukaan
tahan panas (cth. tungku besi atau alas silikon) apabila anda
mengeluarkan bakul. Bergantung pada jenis makanan, stim panas akan
keluar daripada bakul.

11 Keluarkan makanan yang telah dimasak daripada bakul.

Nota: Minyak atau lemak cair yang berlebihan daripada ramuan akan
terkumpul di bahagian bawah kuali.

Nota: Bergantung pada jenis makanan yang dimasak, anda mungkin mahu
menuang keluar lebihan minyak atau lemak antara kelompok memasak atau
sebelum menggoncangkan kandungan. Untuk melakukan langkah ini
dengan selamat, letakkan kuali di atas permukaan tahan panas dan pakai
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sarung tangan yang selamat ketuhar. Dengan berhati-hati, tuang minyak
atau lemak keluar.

Jadual makanan untuk mod Goreng Stim

Jadual di bawah memberikan tetapan asas yang disyorkan untuk menyediakan
pelbagaijenis makanan.

Nota

Tetapan yang disenaraikan bertujuan sebagai garis panduan. Oleh sebab
variasi sumber, saiz, bentuk dan jenama ramuan, hasil optimum tidak dapat
dijamin untuk semua ramuan.

Apabila memasak kuantiti yang lebih besar (cth., kentang jejari, udang,
drumstik ayam, snek sejuk beku), goncangkan, terbalikkan atau kacau
ramuan 2-3 kali semasa proses memasak untuk memastikan tekstur dan
tahap kemasakan yang sekata.

Item makanan Jumlah Suhu Masa Nota
makanan
Kiub kentang segar 1200 9/42 oz 180°C 35 minit  Goncangkan, terbalikkan atau

kacau 1-2 kali semasa memasak

Dada ayam
(kira-kira 160 g/6 0z)

5 keping 160°C 29 minit  Goncangkan, terbalikkan atau

kacau 1-2 kali semasa memasak

Filet ikan
(kira-kira 125 g/4 0z)

6 keping 160°C 22 minit  Goncangkan, terbalikkan atau

kacau 1-2 kali semasa memasak

Roti buatan sendiri

5009 180°C 30 minit  Susunkan doh di atas lapisan yang

rata untuk mengelakkannya
daripada mengembang dan
menyentuh elemen pemanasan
semasa memasak, yang boleh
mengakibatkan roti terbakar.

Seekor ayam

1200 g/42 oz 180°C 50 minit  Goncangkan, terbalikkan atau

kacau sekali semasa memasak

Mod kukus

1 Tambahkan ramuan di dalam bakul dan luncurkan semula kuali ke dalam

perkakas.

Nota: Airfryer sesuai untuk menyediakan pelbagai jenis ramuan. Untuk
mendapatkan hasil yang terbaik, rujuk "Jadual Makanan" untuk kuantiti dan
masa memasak yang disyorkan.

Nota: Elakkan daripada melebihi jumlah yang dicadangkan atau mengisi
bakul melebihi garis ‘'MAX’, kerana hal ini boleh menjejaskan prestasi
memasak.
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el 2 Isitangki air dengan air tulen hingga paras air MAX.

e
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3 Keluarkan tapak tangki air daripada bahagian bawah perkakas.

4 Ketatkan penutup pada tangki air dan letakkan tangki air pada tapak.

5 Ketik butang Hidup/mati untuk menghidupkan perkakas.

6 Ketik butang Kukus untuk memasuki mod Kukus.
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7 Ketik butang Masa kemudian gunakan butang Tingkatkan atau Kurangkan
untuk memilih masa memasak yang diinginkan.

Nota: Pelarasan suhu dinyahdayakan untuk Pengukusan.
Nota: Selain memilih suhu dan masa memasak secara manual, anda juga

boleh memilih daripada pelbagai program praset yang direka bentuk untuk
kemudahan dan hasil optimum.

8 Ketik butang Mula/jeda untuk mula memasak.
Nota: Sesetengah ramuan perlu digoncangkan atau diterbalikkan selepas
separuh masa memasak (lihat "Jadual Makanan"). Untuk melakukan hal ini:
- Tarik keluar kuali dengan perlahan.
- Goncangkan atau terbalikkan ramuan di atas permukaan tahan panas.
- Luncurkan semula kuali ke dalam untuk meneruskan memasak.

Nota: Untuk menjeda proses memasak, tekan butang Mula/jeda. Tekan
butang yang sama sekali lagi untuk meneruskan proses memasak.

Nota: Perkakas akan dijeda secara automatik apabila bakul dikeluarkan.
Proses memasak akan diteruskan secara automatik sebaik sahaja bakul
diletakkan kembali ke dalam perkakas.

9 Setelah selesai memasak, loceng pemasa akan berbunyi. Tarik keluar kuali
((‘» 0 dengan berhati-hati.

Awas: Selepas proses memasak, bakul, kuali, perumah dalaman dan
ramuan akan menjadi panas. Sentiasa letakkan bakul dan kuali di atas
permukaan tahan panas (contohnya, tungku besi atau alas silikon)
apabila anda mengeluarkannya daripada perkakas. Bergantung pada
jenis makanan, stim panas akan keluar daripada bakul.

e 10 Keluarkan makanan yang telah dimasak daripada bakul.

Nota: Minyak atau lemak cair yang berlebihan daripada ramuan akan
terkumpul di bahagian bawah kuali.

Nota: Bergantung pada jenis makanan yang dimasak, anda mungkin mahu
menuang keluar lebihan minyak atau lemak antara kelompok memasak atau
sebelum menggoncangkan kandungan. Untuk melakukan langkah ini
dengan selamat, letakkan kuali di atas permukaan tahan panas dan pakai
sarung tangan yang selamat ketuhar. Dengan berhati-hati, tuang minyak
atau lemak keluar.

Jadual makanan untuk mod Kukus

Jadual di bawah memberikan tetapan asas yang disyorkan untuk menyediakan

pelbagaijenis makanan.

Nota

- Tetapan yang disenaraikan bertujuan sebagai garis panduan. Oleh sebab
variasi sumber, saiz, bentuk dan jenama ramuan, hasil optimum tidak dapat
dijamin untuk semua ramuan.
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- Apabila memasak kuantiti yang lebih besar (cth., kentang jejari, udang,
drumstik ayam, snek sejuk beku), goncangkan, terbalikkan atau kacau
ramuan 2-3 kali semasa proses memasak untuk memastikan tekstur dan
tahap kemasakan yang sekata.

Item makanan Jumlah Suhu Masa Nota
makanan
Kiub kentang segar 800 g/28 oz 100°C 28-35
minit
Seluruh ubi kentang 4 keping 100°C 50-60
(kira-kira minit

250-300g/9-11 0z)

Rusuk khinzir 300g/11 oz 100°C 25-35
minit
Nasi biasa 320g/11 0z 100°C 35-40 Gunakan periuk memasak seperti
minit periuk membakar, dulang silikon
dsb.
Tambahkan 320 ml air ke dalam
periuk, mengekalkan nisbah beras-
air 1:1.2.
Keladi/Ubi Keledek 8 keping 100°C 50-75
(kira-kira 100 g/3.5 0z) minit

Memasak dengan program praset

Perkakas ini disertakan dengan pelbagai program praset memasak yang direka
bentuk untuk memudahkan persediaan hidangan. Setiap praset dioptimumkan
untuk jenis makanan tertentu, yang menetapkan suhu dan masa memasak yang
paling sesuai secara automatik untuk memberikan hasil terbaik dengan usaha
minimum.

1 Tambahkan ramuan di dalam bakul dan luncurkan semula kuali ke dalam

‘ perkakas.

Nota: Elakkan daripada melebihi jumlah yang dicadangkan atau mengisi
bakul melebihi garis "MAX", kerana hal ini boleh menjejaskan prestasi
memasak.
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2 Ketik butang Hidup/mati untuk menghidupkan perkakas.

3 Ketik butang Goreng Udara, Kukus atau Goreng Stim untuk memasuki
salah satu mod memasak tersebut.

Nota: Pastikan tangki air yang diisi telah diletakkan pada tempatnya semasa
anda menggunakan mod memasak Kukus atau Goreng Stim.

4 Pilih salah satu program praset mengikut makanan yang anda masak.

5 Ketik butang Mula/jeda untuk mula memasak.

Nota: Sesetengah ramuan perlu digoncangkan atau diterbalikkan selepas
separuh masa memasak (lihat ‘Jadual makanan’). Untuk melakukan hal ini:

- Tarik keluar bakul dengan perlahan.
- Goncangkan atau terbalikkan kandungan di atas permukaan tahan panas.
- Masukkan semula bakul untuk meneruskan proses memasak.

Nota: Untuk menjeda proses memasak, tekan butang Mula/jeda. Tekan
butang yang sama sekali lagi untuk meneruskan proses memasak.

Nota: Perkakas akan dijeda secara automatik apabila bakul dikeluarkan.
Proses memasak akan diteruskan secara automatik sebaik sahaja bakul
diletakkan kembali ke dalam perkakas.

Setelah selesai memasak, loceng pemasa akan berbunyi. Tarik keluar kuali
dengan berhati-hati.

Awas: Selepas proses memasak, bakul, kuali, perumah dalaman dan
ramuan akan menjadi panas. Sentiasa letakkan bakul dan kuali di atas
permukaan tahan panas (contohnya, tungku besi atau alas silikon)
apabila anda mengeluarkannya daripada perkakas. Bergantung pada
jenis makanan, stim panas akan keluar daripada bakul.
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7 Keluarkan makanan yang telah dimasak daripada bakul.

Nota: Minyak atau lemak cair yang berlebihan daripada ramuan akan
terkumpul di bahagian bawah kuali.

Nota: Bergantung pada jenis makanan yang dimasak, anda mungkin mahu
menuang keluar lebihan minyak atau lemak antara kelompok memasak atau
sebelum menggoncangkan kandungan. Untuk melakukan langkah ini
dengan selamat, letakkan kuali di atas permukaan tahan panas dan pakai
sarung tangan yang selamat ketuhar. Dengan berhati-hati, tuang minyak
atau lemak keluar.

Jadual praset untuk Goreng Udara

Praset Jumlah yang disyorkan Masa Suhu Peringatan
Goncang
Kentangjejari 1000 g 27 minit 180°C 2 kali
¥ peku
Kentangjejari 1000 g 29 minit 180°C 2 kali

% buatan sendiri

Potongan 4 keping (190 g/item) 17 minit 200°C 1 kali
daging
||, Telur dan 3 keping roti, 4 biji telur 12 minit 160°C /
Q sarapan Tambahkan
roti bakar
selepas 6 minit
memasak
Mufin 9 cawan (kira-kira 30 g bagi 16 minit 160°C /
@ setiap cawan)
& Drumstik ayam 10 keping (125 g/item) 28 minit 180°C 2 kali
(\ Sayur 1000 g (mod Goreng Udara) 12 minit 180°C 2 kali
% campuran 600 g (mod Goreng Stim dan
Kukus)
Seekor ikan 2 ekor ikan (300-400 g bagi 13 minit 200°C 1 kali
< setiap ikan)

Jadual praset untuk Goreng Stim

Praset Berat Masa Suhu Peringatan
Goncang

J Drumstik ayam 10 keping (125 g/item) 35 minit 180°C 2 kali
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Kubis bunga 6009 19 minit 160°C 2 kali
&

Seekor ikan 2 ekor ikan (300-400 g bagi 18 minit 200°C 1 kali
< setiap ikan)

Ladu 3709 16 minit 160°C /

=

Jadual praset untuk Kukus

Praset Berat Masa Suhu
J Drumstik ayam 10 keping (125 g/item) 33 minit 100°C
Brokoli 600 g 13 minit 100°C
G
Seekor ikan 2 ekor ikan (300-400 g bagi setiap 19 minit 100°C
< ikan)
/;3 Ladu 3709 13 minit 100°C
Pembersihan

Pembersihan rutin

sepenuhnya sebelum anda memulakan pembersihan.

_’@ Amaran: Biarkan kuali, bakul dan bahagian dalam perkakas menjadi sejuk

g Amaran: bakul mempunyai salutan tidak melekat. Jangan gunakan
‘ perkakas dapur logam atau bahan pencuci yang melelas kerana ini
merosakkan salutan tidak melekat.

Bersihkan perkakas setiap kali selepas penggunaan. Keluarkan minyak dan
lemak daripada bahagian bawah kuali setiap kali selepas penggunaan.
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1 Tekan butang Hidup/Mati kuasa untuk mematikan perkakas, cabut palam
daripada soket dinding dan biarkan perkakas menjadi sejuk.
2 Buang lemak cair atau minyak dari bahagian bawah kuali.

3 Bersihkan bakul, kuali dan tangki air di bawah paip, jika perlu dengan air
suam, cecair pencuci pinggan mangkuk dan span yang tidak melelas (lihat
"jadual pembersihan").

Petua: Jika sisa makanan melekat pada bakul atau kuali, anda boleh
merendamkan bakul di dalam air panas bersama cecair pencuci pinggan
mangkuk selama 10-15 minit. Merendam akan melonggarkan sisa makanan
dan menjadikannya lebih mudah untuk ditanggalkan. Pastikan anda
menggunakan cecair pencuci yang boleh melarutkan minyak. Jika terdapat
kesan minyak pada bakul atau kuali dan anda tidak dapat membersihkan
kesan dengan air panas dan cecair pencuci pinggan mangkuk, gunakan
cecair penyahgris.

Petua: Jika perlu, sisa makanan yang melekat pada elemen pemanasan boleh
ditanggalkan dengan berus berbulu lembut hingga sederhana. Jangan
gunakan berus dawai besi atau berus berbulu keras kerana ini boleh
merosakkan salutan pada elemen pemanasan.

4 Untuk mengelakkan calar, lap bahagian luar dan dalam perkakas dengan

N perlahan-lahan menggunakan kain lembut yang tidak berkedut dan bersih.
< Mulakan dengan melembapkan kain dan diikuti dengan kain yang kering,
(< ? jika perlu.

5 Cuci elemen pemanasan menggunakan berus pembersih untuk
mengeluarkan sebarang sisa makanan.
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6 Bersihkan bahagian dalam perkakas dengan kain yang dilembapkan sedikit
dan diikuti dengan kain yang kering, jika perlu.

Pembersihan stim

Fungsi pembersihan stim melarutkan sisa berminyak dan menyediakan
pembersihan mendalam untuk kedua-dua bakul dan kuali secara berkesan.
Program ini berjalan selama 20 minit, yang terdiri daripada:

- 15 minit pembersihan stim untuk melarutkan kotoran yang terkumpul.
- 5 minit pengeringan untuk memastikan kuali sedia digunakan.

Nota: Apabila memulakan program pembersihan stim, perkakas mungkin
mengeluarkan lebih banyak wap di bahagian belakang berbanding dengan mod
kukus biasa. Hal ini adalah biasa dan mungkin menyebabkan peningkatan
pemeluwapan pada dinding yang berdekatan.

Sebelum bermula, sila pastikan perkara yang berikut:

- Salur keluar udara tidak menghadap sebarang soket kuasa.

- Jangan letakkan perkakas dapur yang lain di sebelah perkakas ini.

- Pastikan sekurang-kurangnya 15 cm ruang di antara perkakas dengan
dinding untuk mengurangkan pengumpulan pemeluwapan.

1 Isitangki air dengan air tulen hingga paras air MAX.

2 Keluarkan tapak tangki air daripada bahagian bawah perkakas.

-.z

L/¥
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3 Ketatkan penutup pada tangki air dan letakkan tangki air pada tapak.

=

4 Ketik butang Hidup/mati untuk menghidupkan perkakas.

5 Ketik butang Pembersihan Stim.

6 Tekan butang Mula/jeda untuk memulakan proses pembersihan stim.

7 Selepas 15 minit, perkakas akan mengeluarkan bunyi bip secara berterusan
dan ikon pembersihan stim akan mula berkelip.




e

Ind
W

Penyahkerakan
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8 Keluarkan dan bersihkan kuali dan bakul.

Awas: Sentiasa pakai sarung tangan tahan panas setiap kali anda
mengendalikan kuali panas.

Nota: Jika kesan berminyak masih terdapat di dalam kuali dan bakul,
bersihkan dengan air bersabun atau detergen menggunakan span, kemudian
bilas sekali lagi.

9 Luncurkan bakul dan kuali kembali ke dalam perkakas.

10 Ketik butang Mula/jeda untuk memulakan proses pengeringan.

11 Selepas 5 minit, bunyi bip menandakan bahawa program pengeringan telah
selesai.

Petua: Sebelum penggunaan kali pertama atau jika tidak digunakan untuk
tempoh yang lama, kami mengesyorkan agar anda menggunakan fungsi
"Pembersihan stim” untuk membersihkan kitaran air dan ruang memasak secara
menyeluruh.

Setiap 20 jam selepas menggunakan mod kukus, peringatan penyahkerakan
akan dipaparkan dan berkelip pada paparan secara automatik—ini menandakan
masa untuk menjalankan program penyahkerakan. Program penyahkerakan
membersihkan pembentukan kerak daripada sistem air Airfryer, yang membantu
untuk memanjangkan jangka hayat perkakas.
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Y 1 Tuang 60 ml Penyahkerak Philips CA6700 (dijual secara berasingan) ke dalam

(J>~"—"1 tangki air.
)
i

\N&e(\ 2 Isitangki air dengan air tulen hingga paras MAX.

3 Campurkan air dan penyahkerak dengan sekata di dalam tangki air.

4 Keluarkan tapak tangki air daripada bahagian bawah perkakas.

5 Ketatkan penutup pada tangki air dan letakkan tangki air pada tapak.
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6 Tekan butang Hidup/mati untuk menghidupkan perkakas

7 Ketik dan tahan butang Pembersihan stim selama 2 saat.

8 Ketik butang Mula/jeda untuk memulakan penyahkerakan.

Aa 9 Selepas menyahkerak selama 25 minit, perkakas akan mengeluarkan bunyi
(M) . i .
bip dan mengingatkan anda untuk mengeluarkan kuali.

10 Tarik keluar kuali dan tuang baki air ke dalam kuali.

Awas: Sentiasa pakai sarung tangan tahan panas setiap kali anda
mengendalikan kuali panas.
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(o

11 Tuangkan sebarang baki air ke dalam tangki air.

12 Isi semula tangki air dengan air tulen.

13 Luncurkan bakul dan kuali kembali ke dalam perkakas.

14 Tekan butang Mula/jeda untuk meneruskan penyahkerakan.

15 Proses penyahkerakan tamat apabila anda mendengar perkakas berbunyi bip
sekali lagi.
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16 Keluarkan bakul dan kuali.

— 17 Bilas bakul, kuali dan tangki air di bawah paip.

— 41— Penting: Jangan gunakan cecair penyahkerakan yang berasaskan asid

AT sulfurik, asid hidroklorik, asid sulfamik atau asid asetik (cuka) kerana bahan
ini boleh merosakkan sistem air di dalam perkakas anda dan tidak akan
melarutkan kerak dengan betul.

Nota: Jika anda kerap menggunakan air liat di kawasan anda, anda mungkin
perlu menyahkerak peranti dengan lebih kerap.

Penyimpanan

1 Cabut palam perkakas dan biarkannya menjadi sejuk.
2 Pastikan kesemua bahagian bersih dan kering sebelum disimpan.
Nota
- Apabila membawa Airfryer, pegang perkakas ini secara mendatar dan
tahan kuali di bahagian hadapan untuk mengelakkan perkakas daripada
tercondong dengan tidak sengaja dan daripada kerosakan yang mungkin
berlaku pada bahagian perkakas.
- Sentiasa pastikan bahagian Airfryer yang boleh dibuka, dipasang semula
sebelum diangkat atau disimpan.

Menyelesaikan masalah

Bab ini meringkaskan masalah paling lazim yang anda hadapi dengan perkakas.
Jika anda tidak dapat menyelesaikan masalah dengan maklumat di bawah,
lawati www.home.id/support untuk mendapatkan senarai soalan lazim atau
hubungi Pusat Layanan Pelanggan di negara anda.

Masalah Penyebab yang mungkin Penyelesaian
Bahagian luar perkakas ini menjadi Haba di dalam memancar ke Ini ialah perkara biasa. Semua
panas ketika digunakan. dinding luar. bahagian yang perlu anda pegang

semasa penggunaan akan kekal
sejuk dan boleh dipegang.
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Masalah

Penyebab yang mungkin

Penyelesaian

Kuali, bakul dan bahagian dalam
perkakas akan menjadi panas
setiap kali perkakas dihidupkan
untuk memastikan makanan
dimasak secukupnya. Semua
bahagian ini adalah panas.

Jika anda membiarkan perkakas
hidup untuk jangka masa yang
lama, sesetengah bahagian akan
menjadi terlalu panas untuk
dipegang. Bahagian ini ditandakan
pada perkakas dengan ikon
berikut:

Selagi anda mengetahui bahagian
panas dan tidak menyentuh
bahagian tersebut, perkakas ini
selamat untuk digunakan.

Kentang jejari buatan sendiri tidak Anda tidak menggunakan jenis

masak seperti yang dijangka.

kentang yang betul.

Untuk mendapatkan hasil terbaik,
gunakan ubi kentang berkanji
yang segar. Jika anda perlu
menyimpan ubi kentang, jangan
simpan di dalam persekitaran yang
sejuk seperti peti sejuk. Pilih ubi
kentang yang pada
pembungkusannya dinyatakan
sesuai untuk menggoreng.

Jumlah ramuan dalam bakul
terlalu banyak.

Ikut arahan dalam manual
pengguna ini untuk menyediakan
kentang jejari buatan sendiri.

Sesetengah jenis ramuan perlu
digoncangkan selepas separuh
masa memasak.

Ikut arahan dalam manual
pengguna ini untuk menyediakan
kentang jejari buatan sendiri.

Airfryer tidak hidup.

Palam perkakas tidak dipasang.

Periksa sama ada palam
dimasukkan ke dalam soket
dinding dengan betul.

Beberapa perkakas disambungkan
kepada satu salur keluar.

Airfryer mempunyai wattan yang
tinggi. Cuba gunakan salur keluar
yang berbeza dan periksa fius.

Anda tidak mengetik butang
Hidup/mati.

Ketik butang Hidup/mati untuk
menghidupkan perkakas.
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Penyebab yang mungkin
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Penyelesaian

Saya ternampak tompok

mengelupas di dalam Airfryer saya.

Sesetengah tompok kecil boleh
muncul di dalam kuali Airfryer
disebabkan sentuhan atau calaran
tidak sengaja pada salutan (cth.
semasa pembersihan dengan alat
membersih kasar dan/atau
semasa memasukkan bakul).

Anda boleh mengelakkan
kerosakan dengan meletakkan
bakul ke dalam kuali dengan
betul. Jika anda memasukkan
bakul dengan senget, bahagian
sisinya boleh terkena dinding kuali
dan menyebabkan kepingan kecil
salutan mengelupas. Jika ini
berlaku, sila ambil perhatian
bahawa perkara ini tidak
berbahaya kerana semua bahan
yang digunakan selamat untuk
makanan.

Asap putih keluar daripada
perkakas.

Anda memasak ramuan yang
berlemak.

Tuang lebihan minyak atau lemak
daripada kuali dengan berhati-hati
dan teruskan memasak.

Kuali masih mengandungi kesan
berminyak daripada penggunaan
sebelum ini.

Asap putih disebabkan kesan
berminyak yang menjadi panas di
dalam kuali. Bersihkan kuali dan
bakul sepenuhnya setiap kali
selepas penggunaan.

Lapisan serdak roti atau salutan
tidak melekat dengan betul pada
makanan.

Kepingan kecil serdak roti di udara
boleh menyebabkan asap putih.
Tekan lapisan serdak roti atau
salutan dengan betul pada
makanan untuk memastikannya
melekat.

Perapan, cecair atau air daging
terpercik di dalam lemak cair atau
minyak.

Lap makanan menjadi kering
sebelum meletakkannya di dalam
bakul.

Skrin pada Airfryer menunjukkan
Ve

Airfryer mungkin telah disimpan
di tempat yang sejuk.

Jika peranti anda telah disimpan di
tempat dengan suhu sekeliling
yang rendah, biarkan peranti
menjadi panas kepada suhu bilik
selama sekurang-kurangnya 15
minit sebelum anda memasang
palam semula.

Jika paparan anda masih
menunjukkan "E1", hubungi talian
perkhidmatan atau Pusat Layanan
Pelanggan di negara anda.

Skrin pada Airfryer menunjukkan
"E4-E12".

Perkakas mungkin telah rosak.

Cuba cabut palam dan palamkan
semula peranti.

Jika langkah ini tidak membantu,
hubungi talian perkhidmatan atau
Pusat Layanan Pelanggan di
negara anda.
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Masalah

Penyebab yang mungkin

Penyelesaian

Skrin pada Airfryer menunjukkan
IIE’l 5U.

Tiub air dalaman tersekat.

Lakukan proses (lihat
"Penyahkerakan”) penyahkerakan.

Jika langkah ini tidak membantu,
hubungi talian perkhidmatan atau
Pusat Layanan Pelanggan di
negara anda.

Saya mendengar bunyi yang aneh
daripada bahagian dalam
perkakas.

Perkakas ini dilengkapi kipas
untuk mengedarkan haba dan
pam air untuk mendayakan fungsi
kukus.

Semasa operasi, anda mungkin
mendengar bunyi daripada
komponen ini.

Hal ini adalah biasa dan
dijangkakan.

Jika bunyi menjadi lebih ketara
atau berubah, sila hubungi Pusat
Layanan Pelanggan untuk
mendapatkan bantuan lanjut.

Terdapat air di dalam ruang
memasak selepas digunakan.

Selepas memasak, anda mungkin
mendapati terdapat air yang
terkumpul di dalam ruang
memasak.

Hal ini disebabkan oleh stim yang
dijana semasa operasi, yang
memeluwap pada makanan dan
dinding ruang dalaman.

Sedikit pemeluwapan adalah
biasa.

Lap menggunakan kain yang
lembut, lembap dan tidak melelas.

A berkelip. Tiada air di dalam tangki air. Tambahkan air tulen ke dalam
tangki air.
Tangki air tidak diletakkan Tekan tangki air untuk dimuatkan
dengan betul. pada tempatnya.
Tiub air dalaman tersekat. Lakukan proses (lihat
"Penyahkerakan”) penyahkerakan.
Jika langkah ini tidak membantu,
hubungi talian perkhidmatan atau
Pusat Layanan Pelanggan di
negara anda.
@ berkelip. Iniialah peringatan Lakukan proses penyahkerakan.

penyahkerakan.

Lihat bab "Penyahkerakan".
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Penyelesaian

Terdapat pemeluwapan pada
dinding semasa mengukus,
pembersihan dengan stim atau
penyahkerakan.

Ini perkara biasa. Perkakas
mungkin mengeluarkan wap yang
meningkat daripada salur keluar
udara. Wap ini boleh diarahkan ke
permukaan berdekatan oleh kipas
dalaman, yang menyebabkan
pemeluwapan kelihatan pada
dinding.

Untuk memastikan penggunaan

yang selamat dan optimum:

- Letakkan perkakas sekurang-
kurangnya 15 c¢m dari dinding
untuk mengurangkan
pengumpulan pemeluwapan.
Pastikan salur keluar udara
tidak menghadap sebarang
soket kuasa untuk
mengelakkan bahaya elektrik.

- Jangan letakkan perkakas
dapur yang lain berdekatan
unit ini semasa beroperasi.

- Gunakan mop atau kain
lembut untuk mengeringkan
sebarang pemeluwapan yang
terbentuk pada permukaan
keliling.

Terdapat kebocoran air daripada
Airfryer.

Kebocoran dalaman (contohnya.,
tiub air atau komponen dalaman).

Keretakan atau Kerosakan
daripada Daya Luaran.

Jika perkakas telah terjatuh atau

berubah bentuk, hal ini mungkin
menyebabkan kerosakan struktur
yang mangakibatkan kebocoran.

Hubungi Pusat Layanan Pelanggan
di negara anda untuk
mendapatkan bantuan lanjut.

Tangki air mungkin tidak dipasang
dengan betul atau mungkin rosak.

Tanggalkan tangki air dan
pasangkannya semula dengan
kukuh.

Periksa untuk mengesan sebarang
retakan atau kerosakan yang
kelihatan.

Jika terdapat kerosakan, hubungi
Pusat Layanan Pelanggan untuk
mendapatkan bantuan lanjut.

Airfryer tidak mengeluarkan stim
yang mencukupi.

Air tidak mencukupi di dalam
tangki air.

Periksa tangki air untuk
memastikan air mencukupi.

Tangki air tidak dimasukkan
dengan betul.

Tekan tangki air untuk dimuatkan
pada tempatnya.
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Masalah

Penyebab yang mungkin

Penyelesaian

Salur masuk air kotor atau
tersumbat.

Bersihkan dan bilas dengan
menyeluruh untuk mengeluarkan
sebarang sekatan.

Penjana stim tersumbat atau
talian paip bocor.

Jika perkakas telah digunakan
untuk tempoh yang lama, penjana
stim mungkin memerlukan
penyelenggaraan.

Jalankan program penyahkerak
untuk membersihkan sistem stim.

Jika masalah berterusan selepas
penyahkerakan, sila hubungi Pusat
Layanan Pelanggan di negara
anda untuk mendapatkan
bantuan lanjut.




No6i dung

Tiéng Viét 107

Quan trong 107
Tai ché 110
Bao hanh va hd trg 111
Gidi thiéu 111
M6 ta chung 111
Trudc khi su’ dung l1an dau 117
Chuan bi truéc khi stir dung 117
S’ dung thiét bj 117
Vé sinh 128
Bao quan 136
Xt ly su cd 136

Quan trong

Nguy hiém
a

Canh bao

Hay doc k§ thdng tin quan trong nay trudc khi st dung thiét bi va hay cat gitr dé
tién tham khao sau nay.

- Khéng dit thiét bj trén hodc gan bép ga néng hay tét ca cac loai b&p dién
khac, hodc dat trong |6 dun (hinh 1).

- Tuyét d6i khdng nhung thiét bj vao nudc hodc rua dudi voi nudc.

- Khéng dé nudc hay bat ky chat 1dng nao khac dé vao thiét bj dé tranh bi dién
giat.

- Luén cho nguyén liéu can chién vao gié, dé ngan khong cho nguyén liéu
cham vao cac thanh dét.

- Khéng che cac clra hit khi va ctia thoat khi khi thiét bi dang hoat déng.

- Khéng dé day dau vao ngén vi didu nay cé thé gay ra nguy co hda hoan.

- Khéng su dung thiét bi néu phich cdm, day dién ngudn hay chinh thiét bj bi
hu hong.

- Tuyét d6i khdng cham vao bén trong thiét bi khi thiét bj dang hoat déng.

- Khéng dugc cho nguyén liéu vugt qud chi bdo muc t6i da trén gid.

- Luén dadm bdo bo tao nhiét sach va khéng cé thic an dinh vao.

- Can than khi lam sach khu vuc phia trén ctia khoang ndu: Thanh dét néng,
canh clia cac b6 phan bang kim loai.

- Néu day dién bi hdng, ban phai thay day dién taj trung tdm bao hanh cua
Philips, cac trung tdm bao hanh do Philips uy quyén hodc nhung nai cé trinh
do tuong duong dé€'tranh gay nguy hiém.

- Chiké&tndithiét bj vdi 6 cdm trén tudng cé ndi dat, dugc bdo vé bang cau dao
chéng ro dién.

- Lubén dam bao rang phich cdm dugc cdm vao 6 cdm trén tudng ding cach.
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Thiét bi nay khong dugc thiét k& dé hoat ddng véi bd hen gi cdm ngoai hodc
hé th&ng diéu khién tir xa riéng.

C4c bé mit cé thé tiép xtc cé thé trd nén rat ndng khi thiét bi dang dugc sur
dung (hinh 2).

Tre'em phai duacc giam sat d& dam bao réng chung khéng chai dua vdi thiét
bi nay.

Thiét bi nay khéng danh cho ngudi dung (bao gém ca tré em) c6 stic khoe
kém, kha ndng gidc quan hodc than kinh suy gidm, hodc thiéu kinh nghiém va
ki€n thiec, trir khi ho dugc gidm sét hodc hudng dan sir dung thiét bi bai
ngudi ¢ trach nhiém dam bao an toan cho ho.

Khéng dé tré em thuc hién viéc vé sinh hodc bao tri thiét bi trir khi ching
dugc gidm sat.

Khéng dé thiét bj sat vdi tudng hodc sat vai cac thiét bj khdc. D& tréng it nhat
15 cm & phia sau, & ca hai bén va phia trén thiét bi. Khong dat bat ky vat gi
|én trén thiét bi.

Trong khi dang chién bang khi néng, ludng hoi néng dugc day ra clra thoat
khi. Gilr tay va mat ban cach xa ludng haoi va clia thoét khi & khoang cach an
toan. Ngoai ra, hdy c&n than véi hoi nudc nédng va khéng khi khi ban 18y noi ra
khoi thiét bi.

Khéng cho nguyén liéu nhe dé bay hodc gidy nudng banh vao thiét bj.

Bao quan khoai tay: Nhiét do phai & muc thich hop vai loai khoai tay dugc
bao quan va phai cao hon 6°C dé giam thi€u nguy cg ti€p xtc v8i acrylamide
trong thyc phdm da qua ché bién.

Airfryer nay c6 moét khoang niu 16n, do dé c6 cdng sudt ngudn dién cao.
Khong cling Iic van hanh cac thiét bi cdng suét cao khac trén cling mét mach
dién (vi du: &m dun nudc, vi nudng dién va nhimg vat dung tuong tu). Néu
khéng, c6 thé xay ra trudng hop cau dao trong hé théng 1dp dit tai nha cua
ban nhay va ngudn dién & & cdm nay bi héng.

Khi stir dung Airfryer, hay c&n than khi ma, déng hodc I8¢ ngén kéo 16n va
nang. Ludn cdm ngan chac chdn dé tranh bi trugt hodc rai, cé thé gay thuang
tich.”

Thiét bj nay dugc thiét k& dé st dung & nhiét dé méi trudng trong pham vi tir
5°C dén 40°C.

Ki&m tra xem dién ap ghi trén thiét bi co' tuong ung vdi dién ap nguéh nai su
dung trudc khi néi thiét bi véi nguédh dién.

Khéng dé day dién gan nhimg bé mt néng.

Khéng st dung thiét bi cho bat ky muc dich nao khac ngoai muc dich dugc
mo ta trong sdch hudng dan nay dé trdnh nguy co gay thuong tich va chi st
dung cac phu kién chinh hang cua Philips.

Khoéng dé thiét bi chay ma khéng cé ngudi theo déi.

Ngan, gid va cac phu kién d3t bén trong khoang ndu bat dau néng lén trong
va sau khi st dung thiét bi, hay ludn cdm ndm can than.

Rua that sach cac b phan tiép xuc voi thuc pham trudc khi sy dung thiét b,
|&n d&u. Tham khao hudng dan su dung.

Khong dit ngén va gid 1én bang diéu khién giao dién ngudi dung vi ching cé
thé rai xudng va gay thuang tich.

Khi hap thiic 8n, hdy c&n than khi kéo ngén ra dé tranh bi bong do hai nudc
thoéat ra.

Khoéng dat 16 thoat hoi nudc ctia thiét bj hudng vé phia 6 cdm.
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Thiét bi nay duac thiét k& chi d& dung trong gia dinh. Thiét bj khéng dugc

thiét k& dé st dung trong cdc médi trudng nhu khu vuc bé&p cho nhan vién

trong clia hang, van phong, trang trai hodc cac méi trudng lam viéc khac.

Thiét bi cling khéng dugc thiét ké dé sir dung bdi khach luu tru'taj khch san,

nha nghi, loai hinh nha tro qua dém cé phuc vu an sang va cac mdi truéng cu

trd khac.

Ludn ngat k&t ndi thiét bj véi ngudn dién néu thiét bi khéng dugc gidm sat va

trudc khi l3p rap, thao rdi, cat git hodc lam sach.

D&t thiét bi trén bé m&t ndm ngang, bang phang va &n dinh.

Néu thiét bi dugc st dung khdng dung cach hodc dung cho nhung muc dich

chuyén nghiép hay ban chuyén nghiép hodc néu thiét bi dugc su’ dung khéng

theo cdc huéng dan trong sdch hudng dan st dung thi ché dé bao hanh se'bi

mat hiéu luc va Philips s€ khdng chiu trach nhiém déi véi bat cu hu hong nao

phat sinh.

Ludn mang thiét bi d&n trung tdm dich vu do Philips uy quyén dé kiém tra

hodc stta chlta. Khéng tu tim céch sua chita thiét bi, néu khéng ché dé bao

hanh sé mat hiéu luc.

Luon rut phich cdm dién cua may ra sau khi su’ dung.

DE thiét bi ngudi xuéng khoadng 30 phut trudc khi cdm n&m hodc lam sach

thiét bi.

Bao dam rang nguyén liéu dugc ché bién bang thiét bi nay chuyén thanh mau

vang thay vi mau den hodc nau.

Loai bé nhitng phén db &n thua bi chédy. Khéng chién khoai ty tuci & nhiét

dé trén 180°C (dé giam thiéu viéc tao ra acrylamide).

Ludn dam bao thic &n dugc ndu chin trong Airfryer.

Luén dam bao ban cé thé st dung cac nut diéu khién trén Airfryer dé dang.

Khi ndu thiic 3n cé nhiéu m&, néi chién khéng dau cé thé téa ra khoi.

Khéng nhan nut thao gid trong khi lac va di chuyén ngén.

Khi biéu tugng tay cdn sang 1én, hay tién hanh quy trinh tay can.

CAn than khi d6 thic &n d& niu chin ra ngoai va can than khéng dé cac phu

kién rai ra ngoai.

DPam bdo mat sau clia thiét bj cdch tudng it nhat 15cm va mat trudc cach mép

ban b&p 2cm. Ngoai ra, ddm bao cla thoat khi khéng hudng vé bat ky & cdm

dién nao.

Khéng dat Airfryer bén canh thiét bi ndu dn khac, gan tudng bép hodc bén

dudi ti b&p i hoi nudc néng cé thé ngung tu va chay xuéng bé mat.

Trong qua trinh stir dung binh thudng, phai ddm bao théng gid t6t xung

quanh san pham.

N&u hai nudc tich tu bén trong hodc xung quanh bé mét 16 thoat hoi nudc,

hay lau bang vai khd mém.

NE&u cé nudc ngung tu trén 6 cdm, nén diéu chinh vj tri clia thiét bi hodc st

dung ndp che bui & cdm dé trénh hoi nudc tich tu trong & cam.

Thiét bi nay dugc cung cap day ngudn ngan dé giam nguy cd vudng viu hodc

vap ngé co thé xay ra khi sir dung day ngudn dai hon.

C6 thé st dung day néi dai néu can than khi st dung. Néu st dung day néi

dai:

- Mc dién dinh muc dugc dédnh dau ctia day phai ldn bang muc dién dinh
muic cla thiét bi.
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- DAy phai dugc s3p xép sao cho khéng bi ri xudng mép ké bép hodc mat
ban, nai tré em cé thé kéo hodc vd tinh vap nga.
- Day néi dai phai I3 loai day 3 Ii c6 néi dat.

- Thiét bi nay cé phich cdm phan cuc (mdt udi réng han lui con lai). DE gidam
nguy ca bi dién giat, phich cdm nay chi dugc thiét k& dé vira véi 6 cdm phan
cuc theo mét chidu. Néu phich cdm khéng vita hoan toan véi 8 cdm, hay dao
nguac phich cdm. N&u van khéng viia, hay lién hé véi thg dién cé trinh doé.
Khéng ¢6 gang stra d6i phich cdm theo bat ky cach nao.

- Dé&tranh lam hdng thiét bi, khdng st dung chat tdy ria cé tinh kiém. Thay vao
do, hay vé sinh bang vai mém va chat tdy rlra néng do nhe.

- D& trdnh lam hong thiét bi, khdng sir dung nudc cling. Thay vao dé, hay su
dung nudc tinh khiét d& hap, chién va tay cin.

- Khéng hudng ludng khi lanh tir quat hodc méy didu hoa vao 16 thoat khi cua
Airfryer.

- Vuildng chi st dung chat tdy cén Philips. Trong moi trudng hgp, ban khong
nén st dung chat tdy cdn cé thanh phan 13 axit sulfuric, axit clohydric, axit
sulfamic hodc axit axetic (gi&m) vi chiing ¢4 thé lam hdong mach nudc trong
may va khéng hoa tan cin véi hiéu qua. Khong st dung chat tdy cén Philips sé
lam mat hiéu luc bao hanh. Khéng tay cin thiét bi cling s& lam mat hiéu luc
bao hanh.

- B& mat thanh d6t sé van con nhiét sau khi sir dung.

bién tu trudng (EMF)

Thiét bi nay tuan thu cac tiéu chuan va quy dinh hién hanh lién quan dén muc
phai nhiém dién t trudng.

Tu déng ngat dién
- Thiét bi nay duac trang bi chiic ndng tu déng ngét dién. Thiét bj sé tu déng

t&t néu ban khéng nhan nut trong vong 20 phut. DE tat thiét bi theo cach thu
cbng, nhan nut Bat/Tat.

&) n
Tai ché
- Biéu tugng nay cé nghia la cac san pham dién khéng dugc vit bd cung véi réc
thai gia dinh théng thudng.
- Lam theo cac quy dinh tai qudc gia clia ban d&i vdi viéc thu gom riéng cac san
pham dién.
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Bao hanh va hoé trg

Versuni cung cap bao hanh hai ndm sau khi mua sdn phdm nay. Bdo hanh nay
khéng cé gid tri néu 16i do st dung khéng ding cach hodc do bao tri kém. Bao
hanh clia ching téi khéng anh hudng dén quyén clia ban theo luat véi tu cach 1a
ngudi tiéu dung. D& biét thém théng tin hodc yéu cau bao hanh, vui long truy
cap trang web cuia ching t6i www.home.id/warranty.

Gioi thiéu

Chuc mimg ban da'mua hang va chao ming ban dén vai Philips!
DE c6 dugc Igi ich day du tur sy hd trg do chiing t6i cung cap, hdy déng ky san
pham tai www.home.id.

M6 ta chung

Téng quan vé san pham

Bang diéu khién
Day dién

Ngan

Gio

Ngdn chita nudc

u b wN —
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6 N3p ngan chira nudc
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Téng quan vé bang diéu khién

Ngudn dién va cac thao tac cc ban

SENECIO)

O = <> &

Nut Bat/tat
Nha&n dé bat hoic tt Airfryer.

Nut Bat dau/tam diing
Nha&n dé bat dau hodc tam duing qud trinh nau.

Nut Chién khong khi

Nh&n dé bat dau chién bang ludng khi néng luan chuyén
cho mén an gion tan.

NGt Chién hai nuéc

Nh&n dé bat dau hap va chién bang hai nudc cho phan bén
trong &m va phan bén ngoai gion tan.

Nut Hap

Nh&n dé niu thic &n bdng hai nudc, lam néng nhe nhang
va déu.

Cac nat tang/giam

Nh&n dé tdng hodc gidm nhiét do va thdi gian nau.

Nut Nhiét do
Nh&n dé vao ché dd diéu chinh nhiét dé.

Nat Thai gian
Nh&n dé vao ché dé diéu chinh thai gian.
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Cac chugng trinh cai d3t san

e

Khoai tay dong lanh

St dung cai dit s&n nay dé chién khoai tay chién, khoai tay
chién hinh mui cau hodc khoai tdy b&m nhoé déng lanh dén
khi vang gion.

Khoai tay tuai
Su dung cai dat s&n nay cho khoai tay chién gion hodc khoai
tay cat miéng lam tu khoai tay tuci.

Sudn miéng

Su dung cai d&t sdn nay dé nudng bit t&t dén dé chin mong
mudn véi I6p vo chay xém.

Blra sang

Strdung cai dit s&n nay cho bia sdng nhanh chéng, can
bang véi banh mi nuédng vang uom va triing chin mém.
Banh Muffin

St dung cai dit s&n nay dé nudng banh muffin mém x8p,
chin déu.

Pui ga

SU dung cai dat sén nay dé n&u chin ky dui ga véi I6p da
gion.

Rau trén

Su dung cai dit s&n nay dé nudng hodc lam gion rau cu déu
v6i lugng dau téi thiéu.

ca

St dung cai dit s&n nay dé n&u phi & c& hodc haisan ma
van gilr dugc dé 4m va doé x6p.

Banh bao

Su dung cai ddt sdn nay dé nudng banh bao chin déu vdi
I&p vé gion va nhan mém.
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Cac chiic ndng bd sung
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Gilram

Ban cé thé kich hoat ché& do Gitr &m bat ¢ Itc ndo—trudc
hodc trong khi ndu—bang cach nhan nut Gilr am.

Khi chiic ndng Gitr &m dugc kich hoat, thiét bj sé tu dong
chuyén sang ché& do git &m sau khi ndu xong.

Nh3c nhé l3c

MAau mdy nay cé chiic ndng nhac nhd 13c. B c6 két qua téi
uu, hay 1ac hodc 14t thirc &n ngay khi cé 4m bdo nhic nha.
Nhan nut Nhac nhé lac dé bat hodc tit canh béo. Khi dugc
bat, ban sé nghe dugc tiéng bip va thdy nit nhap
nhdy—nh&c nha ban |c hodc 1at thic &n trong khi ndu dé
thic &n chin déu hon.

ben
Bat hodc tt dén trong khoang nau.

Lam sach bang hai nudc
Hiéu qua lam tan cdn ddu ma& va lam sach siu cho ca gid va
ngan.

Yéu thich

N6i chién khéng dau Airfryer clia ban c6 tinh ndng luu yéu

thich dé truy cap nhanh vao cac cai dit ua thich.

- Thiét Iap nhiét do va thai gian ndu mong mudn.

- Nhé&n va git nut Yéu thich cho dén khi ban nghe dugc
tiéng bip—diéu nay xac nhan cai dit da dugc luu.

- D& cap nhat cai dit yéu thich, chi can 13p lai cac budc
trén véi cai dat mai.
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Man hinh hién thi

Man hinh hién thij thd&i gian/nhiét dé
Man hinh luan phién hién thj th&i gian ndu va nhiét dé nau.

Chi bao khong c6 nuéc
Sang |én khi khong c6 du nudc trong binh chia nudc.

Chi bao tay cin
Sang lén khi chtic nang phun hoi nudc da dugc st dung
trong 20 gid.
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Trudc khi su dung 1an dau

QUAN TRONG: Trong lan st dung dau tién, Airfryer c6 thé tao ra mét chut
khéi va mui. Dy 13 hién tugng binh thudng va sé hét sau vai phat.

Than trong: D4y la san pham Airfryer hoat dong nhd khi néng. Khong cho
dau &n, mé& chién hodc bat ky chat 16ng nao khac vao ngan.

Than trong: Khéng cham vao cac bé mit néng. Cam ngdn néng bang ging
tay lam bép chéng néng.

Thén trong: Thiét bi nay chi d&€ dung trong gia dinh.

Luu y: Khéng can phai lam néng trudc thiét bi.

1 Thdo tat ca cac vat liéu dong goi.

2 Théo t4t ca miéng dan hodc nhan (néu co) trén thiét bj.
3 Vésinh thiét bi ky ludng trudc khi sir dung lan dau.

Chuan bi truéc khi sir dung

1 D3t thiét b trén bé mit chdc chan, bdng phang va chiu nhiét. Dam bao cé du
khéng gian trén ban cho thanh ray mé rong sau khi kéo ngan ra.

2 Détréng it nhat 15 cm khoang tréng & mét sau clia thiét bi. Chira it nhat 2 cm
khodng tréng gilta canh nhon clia thanh ray va mat ban.

Luu y: Trong qua trinh st dung, hai nudc néng sé thodat ra qua cac clia thoat khi.
Gilr tay va mat trdnh xa hai nudc va cac clia thoat khi. D3t thiét bi cach tudng it
nhat 15 cm va khéng dat cac cla thoat khi ngay trudc 8 cam.

Luu y: Khéng dat bat ky vat gi 1én trén dau hodc trén cdc mat bén cla thiét bi.
Lam nhu vay c6 thé pha v& dong khi va anh huang dén két qua chién.

Luu y: Khéng dét Airfryer bén canh thiét bi ndu &n khac, gan tudng bé&p hodc bén
dudi tu bép vi hai nudc néng cé thé ngung tu va chay xudng bé mat.

Su dung thiét bi

Thiét bi nay cé chiic ndng hai nudc, cung cap ba ché do ndu da ndng, dugc thiét

ké& dé dap Ung nhiéu nhu cu nu khac nhau.

- Ché& d6 Chién khéng khi mang lai k&t qua gion tan vdi lugng dau t8i thiéu,
hoan hao cho cdc mdén dn nhe va mon chién yéu thich.
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- Ché& dé Chién hai nuéc két hop khi néng va hoi nudc dé gitt m, déng thai
tao ra l&p vé vang uom—ly tudng cho cdc mén an mém nhu banh mi tu lam
va ca.

- Ch& dd Hap sur dung hai nudc nguyén chat dé niu chin nguyén liéu mét cach
nhe nhang, gitt nguyén chat dinh dudng va két cau, rat ly tuéng cho rau cu va
hai san.

Ché dé Chién khong khi

1 Cho nguyén liéu vao gid va trugt ngan vao lai thiét bi.

Luu y: N6i chién khéng dau Airfryer phi hgp dé ché bién nhiéu loai nguyén
liéu khédc nhau. D& cé két qua t6t nhat, hay tham khao “Bang thuc pham” dé
biét lugng nguyén liéu va thdi gian ndu dugc khuyé&n nghi.

Luu y: Trénh cho qud lugng khuyén nghi hodc dé day gid qud vach "MAX"
(TOIDA) Vi didu nay cd thé anh hudng dén hiéu suat nau.

2 Nhan ndt Bat/Tat dé bat thiét bi.

3 Nhan ndt Chién khéng khi dé vao ché& do Chién khéng khi.

4 Nhan nut Nhiét dé, sau do st dung nit Tang hodc Gidm dé chon nhiét do
ndu mong muén.
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5 Nhan nut Théi gian, sau dé sirdung nut Ting hodc Giam dé chon thdi gian
ndu mong muédn.
Luu y: Ngoai viéc tu tay chon nhiét dé va thdi gian nu, ban ciing c6 thé chon
tU nhidu chuong trinh cai dit sén dudc thiét k& dé thuan tién va dat két qua
t8i uu.

6 Nhan nut Bat dau/tam dimng dé bt dau nau.

Luu y: M6t s6 nguyén liéu can dugc I8¢ hodc 1at khi ndu dugc mot nira thdi
gian (xem "Bang thuc phdm”). Céch lam:

- Nhe nhang kéo ngdn ra.

- L&c hodc lat nguyén liéu trén bé mat chiu nhiét.

- Trugt ngan lai dé ti€p tuc nau.

Luu y: D& tam ding qud trinh ndu, hdy nh&n nit Bat dau/tam dirng. Nhan lai
nut dé dé tiép tuc.

Luu y: Thiét bi sé tu doéng tam diing khi ngan dugc 18y ra. Qué trinh ndu sé tu
doéng tiép tuc khi ngan dugc dt lai vao thiét bi.

Khi n&u xong, chuéng hen gi& sé kéu. Can than kéo ngan ra.

Than trong: Sau khi ndu xong, gié, ngan, vé bén trong va nguyén liéu sé
néng. Ludn dit gié va ngan lén bé mat chiu nhiét (vi du: dé 16t néi hoac
tham silicon) khi Iy gié va ngan ra. Tuy thudc vao loai thuc pham, hgi
nuéc néng c6 thé thoat ra tir ngan.

8 L&y thic &n da ndu chin ra khai gio.
Luu y: Dau hodic mé thita tir nguyén liéu sé dong lai & ddy ngan.
Luu y: Tuy thudc vao loai thuc phdm dugc ndu, ban cé thé dé bst dau hodc
m& thuia gilia cdc mé hodc trudc khi ldc déu. D& dam bao an toan, hay dt
ngan lén bé mat chiu nhiét va deo géng tay chiu nhiét. Can than dé dau hodc
ma ra.

Bang thuc phdm cho ché& dé Chién khéng khi

Bang dudi day cung cAp cac cai dat co ban dugc khuyén nghi dé ché bién cac loai

thuc phdm khac nhau.

Luuy

- C4c cai dit dugc liét ké chi mang tinh chat tham khao. Do su khac biét vé
ngudn gac, kich thudc, hinh dang va thuang hiéu nguyén liéu, nén khéng thé
dam bao két qua t8i uu cho tat ca cdc nguyén liéu.

- Khin4u s8 lugng 18n (vi du: khoai tdy chién, tdm, dui ga, dé &n nhe déng
lanh), hay I3c, 1at hodc trén nguyén liéu 2-3 [an trong qua trinh n&u dé dam
bao két cAu va dé chin déng déu.
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Thyc pham Lugng thiic  Nhiétdé Thdi Luuy
an gian
Cha gio déng lanh 8009 200°C 15phdt  L3c, 14t hodc trén 1-2 [an trong khi
nau
Hamburger 6 miéng thit 200°C 16-25 L3c, 14t hodc trén 1-2 1an trong khi
(khoang 150 g/5 0z) phut nau
Tang thit bam 1400 g 150°C 65-70
phut
Sudn thit khéng xuong 4 miéng 200°C 16-25 Lac, 1at hodc trén 1-2 [an trong khi
(khodng 190 g/7 oz) phut nau
Ucga 5 miéng 180°C 20-28 Lac, 14t hodc trdn 1-2 [an trong khi
(khoang 160 g/6 0z) phut nau
Ga nguyén con 1 con 180°C 50-60 L3c, 14t hodc trén 1 1an trong khi
(1200 g/42 02) phut nau

Ché& dé Chién bang hoi nuéc

1 Cho nguyén liéu vao gid va trugt ngan vao lai thiét bi.

Luu y: N6i chién khéng dau Airfryer phi hgp dé ché bién nhiéu loai nguyén
liéu khéc nhau. D& cé két qua tét nhat, hay tham khao “Bang thuc pham” dé
biét lugng nguyén liéu va thdi gian ndu dugc khuyén nghi.

Luu y: Trénh cho qud lugng khuyén nghi hodc dé day gid qud vach "MAX"
(TOIDA) Vi didu nay cd thé anh hudng dén hiéu suat nau.

2 Cham nudc tinh khiét vao ngan chua nudc dén muc MAX (TOI DA).

3 Kéo dé ngadn chita nudc ra khoi mat ddy cla thiét bi.
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4 DPay chit ndp ngdn chilta nudc va dit ngan chlia nudc 1én dé.

5 Nhan nut Bat/Tat dé bat thiét bi.

6 Nhan nUt Chién hai nudc dé vao ché do Chién hai nudc.

7 Nhan nat Nhiét do, sau dé sir dung nut Tang hodc Gidm dé chon nhiét d6
n&u mong muén.

8 Nhéan nut Thai gian, sau dé st dung nut Tang hodc Giam dé chon thdi gian
n&u mong muén.
Luu y: Ngoai viéc ty tay chon nhiét dé va thdi gian nu, ban ciing c6 thé chon
tr nhiéu chuang trinh cai dit s&n dugc thiét k& dé thuan tién va dat két qua
t8i uu.
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Thuc pham

9 Nhan nit Bat dau/tam dung dé b3t dau nau.

Luu y: M6t s6 nguyén liéu can dugc Iac hodc 1at khi ndu dugec mét nlra thai
gian (xem "Bang thuc phdm"). Cach lam:

- Nhe nhang kéo nganra.

- L3c hodc Iat thiic &n trén bé m3t chiu nhiét.

- Trugt ngan lai dé ti€p tuc nau.

Luu y: D& tam ding qud trinh ndu, hdy nhan nit Bat dau/tam dirng. Nhan lai
nut do dé tiép tuc.

Luu y: Thiét bj sé tu ddng tam dimng khi gid dugc 18y ra. Qua trinh ndu sé tu
doéng tiép tuc khi gid dugc dat lai vao thiét bi.

10 Khi n4u xong, chudng hen gi sé kéu. Can than kéo ngan ra.

Théan trong: Sau khi ndu xong, gié, ngan, vé bén trong va nguyén liéu sé
néng. Ludn dat gié 1én bé mat chiu nhiét (vi du: dé& 16t néi hodc tham
silicon) khi 1y gié ra. Tuy thudc vao loai thuc pham, hgi nuéc néng cé
thé thoat ra tu gié.

11 L4y thic &n da ndu chin ra khéi gid.

Luu y: Dau hodc mé thita tir nguyén liéu sé dong lai & ddy ngan.

Luu y: Tuy thudc vao loai thuc phdm dugc ndu, ban cé thé dé bét dau hodc
md thuia gilta cdc mé hodc trudc khi ldc déu. D€ dam bao an toan, hay dat
ngan lén bé mat chiu nhiét va deo géng tay chiu nhiét. Can than dé dau hodc
ma ra.

Bang thuc phdm cho ché& dé Chién hoi nudc

Bang dudi day cung cip cac cai dat co ban dugc khuyén nghi dé ché bién cac loai
thuc phdm khac nhau.

Luuy

C4c cai dat dugc liét ké chi mang tinh chat tham khao. Do su khéc biét vé
ngudn gac, kich thudc, hinh dang va thuang hiéu nguyén liéu, nén khéng thé
dam bao k&t qua t6i uu cho tat ca cdc nguyén liéu.

Khi n&u sé lugng I6n (vi du: khoai tay chién, tém, dui ga, dé &n nhe déng
lanh), hay I4c, 1at hodc trén nguyén liéu 2-3 1an trong qua trinh ndu dé dam
bado két cdu va do chin déng déu.

Lugng thuc Nhiétdo Thoi Luuy
an

gian
Khoai tay vién 1200 g/42 oz 180°C 35phut  L3c, 14t hodc trédn 1-2 Ian trong khi
nau
Ucga 5 miéng 160°C 29 phut  L3c, 14t hodc trédn 1-2 Ian trong khi
(khodng 160 g/6 0z) nau
Philé ca 6 miéng 160°C 22 phut  Lac, 14t ho&c trén 1-2 Ian trong khi
nau

(khodng 125 g/4 0z)




Tiéng Viét 123

Thyc pham Lugng thiic  Nhiétdé Thdi Luuy
an gian
Banh mi tu lam 500g 180°C 30 phut  Trai bot thanh madt I6p phang, déu

dé tranh bot nd va cham vao thanh
dét trong qué trinh nuéng, lam
chay banh mi.

Ga nguyén con 1200 g/42 oz 180°C 50 phut  L&c, 1at hodc trén mot [an trong khi
nau

Ché do Hap

1 Cho nguyén liéu vao gioé va trugt ngan vao lai thiét bi.
Luu y: N6i chién khéng dau Airfryer pht hgp dé ché bién nhiéu loai nguyén
liéu khéc nhau. D& cé két qua t6t nhat, hay tham khao “Bang thuc pham” dé
biét lugng nguyén liéu va thdi gian ndu dugc khuyén nghi.
Luu y: Tranh cho qué lugng khuyén nghi hodc dé day gi6 qué vach "MAX"
(TOI'DA) vi didu nay cé thé anh hugng dén hiéu suat nau.

2 Cham nudc tinh khiét vao ngan chua nudc dén muc MAX (TOI DA).

3 Kéo dé ngadn chira nudc ra khoi mat ddy cla thiét bi.

4 Day chit ndp ngdn chilfa nudc va dat ngan chlia nudc 1én dé.
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5 Nhan nut Bat/Tat dé bat thiét bi.

6 Nhan nUt Hap dé vao ché do Hap.

7 Nh&n n0t Thai gian, sau dé st dung ndt Tang hodc Giam dé chon thdi gian
ndu mong muén.

Luu y: Chiic ndng diéu chinh nhiét dé bi tat khi hap.
Luu y: Ngoai viéc tu tay chon nhiét dé va thdi gian nu, ban ciing c6 thé chon

tU nhidu chuong trinh cai dit s&n dudc thiét k& dé thuan tién va dat két qua
t8i uu.

8 Nhan nUt Bat dau/tam durng dé b3t dau nau.

Luu y: M6t s6 nguyén liéu can dugc Iac hodc 1at khi ndu dugc mét nlra thai
gian (xem "Bang thuc phdm"). Cach lam:

- Nhe nhang kéo nganra.

- L3c hodc lat nguyén liéu trén bé mat chiu nhiét.

- Trugt ngan lai dé ti€p tuc nau.

Luu y: D& tam ding qud trinh ndu, hdy nhan nit Bat dau/tam dirng. Nhan lai
nut do dé tiép tuc.

Luu y: Thiét bj sé tu déng tam dimng khi gid dugc 18y ra. Qua trinh ndu sé tu
doéng tiép tuc khi gid dugc dat lai vao thiét bi.

Khi ndu xong, chudng hen gid sé& kéu. Can than kéo ngén ra.

Théan trong: Sau khi ndu xong, gié, ngan, vé bén trong va nguyén liéu sé
néng. Ludn dit gié va ngan l1én bé mat chiu nhiét (vi du: dé& 16t ndi hoac
tham silicon) khi Iy gié va ngan ra. Tuy thudc vao loai thuyc pham, hgi
nudc néng c6 thé thoat ra tu gid.
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s 10 L&y thiic &n da nau chin ra khai gid.

A, Luu y: Dau hodc mé thita tir nguyén liéu sé dong lai & ddy ngan.

Luu y: Tuy thudc vao loai thuc phdm dugc ndu, ban cé thé dé bst dau hodc
md thiia gilia cdc mé hodc trudc khi ldc déu. D& ddm bao an toan, hay dat

ngan I&n bé mit chiu nhiét va deo ging tay chiu nhiét. Can than dé dau hoic
ma ra.

Bang thuc pham cho ché dé Hap

Bang dudi day cung cap céc cai dat cd ban dugc khuyén nghj dé ché bién cac loai

thuc pham khéc nhau.

Luuy

- C4c cai dit dugc liét ké chi mang tinh chat tham khao. Do su khac biét vé
ngudn gac, kich thudc, hinh dang va thuang hiéu nguyén liéu, nén khéng thé
dam bao két qua téi uu cho tat ca cac nguyén liéu.

- Khin4u sé lugng 18n (vi du: khoai tay chién, tdm, dui ga, dé &n nhe déng
lanh), hay I4c, 1at hodc trén nguyén liéu 2-3 [an trong qua trinh n&u dé dam
bao két cAu va do chin déng déu.

Thyc pham Lugng thiic  Nhiétdé Thdi Luuy
an gian

Khoai tay vién 800g/ 280z 100°C 28-35
phat

Khoai tdy nguyén cu 4 miéng 100°C 50-60

(khoang 250-300 g/9-11 phut

0z)

Suon heo 300g/11 0z 100°C 25-35
phut

Gao 320g/11 0z 100°C 35-40 St dung ndi n&u nhu ndi nudng,
phut khay silicon, v.v.

Thém 320 ml nudc vao ndi, duy tri
ty 1é gao-nudcla 1:1,2.

Khoai m&/Khoai lang 8 miéng 100°C 50-75
(khoang 100 g/3,5 0z) phut

N&u bang cac chuong trinh cai dit san

Thiét bi nay dugc trang bi nhiéu chuong trinh n&u cai djt s&n, dugc thiét ké dé
daon gian héa viéc chun bi bita 8n. Mbi chuong trinh cai dit s&n dugc t6i uu héa
cho mét loai thuc pham cu thé, tu déng cai dit nhiét dé va thai gian ndu ly
tudng dé cé mén &n ngon miéng va it t8n suc.
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1 Cho nguyén liéu vao gioé va trugt ngdn vao lai thiét bi.

‘ ~ Luu y: Tranh cho qué lugng khuyén nghi hodc d6 day gié qué vach "MAX"
(TOIDA) vi didu nay cé thé anh hugng dén hiéu suat nau.

2 Nhén nUt Bat/Tat dé bat thiét bi.

3 Nhé&n nut Chién khéng khi, Hap hoéc Chién hai nudc dé vao mot trong cac
ch&do nau.

Luu y: DAm bao ngan chiia nudc da duge cham day khi ban st dung cac ché
dd ndu Hap hodc Chién hgi nudc.

4 Chon mbt trong cac chuong trinh cai d4t s&n tly theo mén &n ban muén nau.

5 Nhan nut Bt dau/tam dirng dé bt dau nau.
Luu y: M6t s6 nguyén liéu can phai lac hoic 1at gitta chiing khi dang ché bién
(xem “Bang thuc phdm"). Cach lam:
- Nhe nhang kéo gid ra.
- L&c hodc Iat thiic &n trén bé mat chiu nhiét.
- L3plai gid vao dé tiép tuc nau.

Luu y: D& tam ding qud trinh ndu, hdy nhan nit Bat dau/tam dirng. Nhan lai
nut dé dé tiép tuc.

Luu y: Thiét bi sé tu dong tam ding khi gié dugc I8y ra. Qua trinh ndu sé tu
doéng tiép tuc khi gid dugc dat lai vao thiét bi.
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«!)) 0 6 Khinau xong, chuéng hen gid sé kéu. Can than kéo ngan ra.

Théan trong: Sau khi ndu xong, gié, ngan, vé bén trong va nguyén liéu sé
néng. Ludn dit gi6é va ngan l1én bé mat chiu nhiét (vi du: dé& 16t ndi hoac
tham silicon) khi Iy gié va ngan ra. Tuy thudc vao loai thyc pham, hgi
nudc néng c6 thé thoat ra tu giod.

7 L&y thiic 4n da ndu chin ra khoi gid.
Luu y: Dau hodc mé thira tor nguyén liéu sé dong lai 6 ddy ngan.
Luu y: Tuy thudc vao loai thuc phdm dugc ndu, ban cé thé dé bét dau hodc
mé thifa gitta cdc mé hodc trudc khi lac déu. D& dam bao an toan, hay dit
ngan lén bé mat chiu nhiét va deo géng tay chiu nhiét. Can than dé dau hodc
ma ra.

Bang Chuong trinh ndu cai s&n cho Chién khéng khi

Ch&décai  Luong khuyén nghi Thdi gian Nhiét do Nhéc nhé lac
dat trudc
Khoai tdy dong 1000 g 27 phut 180°C 21an

= lanh
Khoaitdyty  1000g 29 phut 180°C 213n

SO am

@ Susn miéng 4 miéng (190g/miéng) 17 phat 200°C 11an

II, Triing va bla 3 1at banh minudng, 4 qua 12 phut 160°C /
8 sang tring Cho banh mi
nudéng vao

nuéng 6 phut

Banh Muffin 9 c8c (khoang 30g mdi c&c) 16 phut 160°C /

& Duiga 10 miéng (125g/miéng) 28 phut 180°C 21an

Rau trén 1000 g (Ché& dé Chién khéng 12 phut 180°C 21an
- khi)

600 g (Ché& do Chién hoi nudc

va Hap)

Ca nguyén con 2 con ca (300-400g/con) 13 phut 200°C 11an
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Bang Chuong trinh nau cai sdn cho Chién hgi nuéc

Chéddécai  Tronglugng Thdi gian Nhiét do Nhéc nhé lac
dat trudc
& buiga 10 miéng (125g/miéng) 35 phut 180°C 2 1an
Sup lo 600 g 19 phut 160°C 21an
&
Ca nguyén con 2 con ca (300-400g/con) 18 phut 200°C 11an
<
s Banhbao 3709 16 phut 160°C /
A
Bang Chuong trinh nau cai sdn cho Hap
Ché& dd caidit Trong lugng Thoi gian Nhiét do
truéc
J Duiga 10 miéng (125g/miéng) 33 phut 100°C
BoNng cai xanh 600 g 13 phut 100°C
G
Ca nguyén con 2 con cd (300-400g/con) 19 phut 100°C
<<
/;3 Banh bao 3709 13 phut 100°C
A =
Vé sinh

Vé sinh thudng xuyén

-0

Canh bao: D& ngan, gié va mit trong cla thiét bi ngudi xudng hoan toan

trudc khi bat dau vé sinh.

Canh béo: gié dugc pht 16p chdng dinh. Khéng dung dung cu niu n béng
kim loai hodc vat liéu lam sach cé tinh mai mon, vi nhu vay c6 thé lam héng

16p trang chéng dinh.

V& sinh thiét bj sau méi lan sir dung. Trit dau ma ra khoi day ndi sau moi lan su

dung.
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1 Nhan nut B4t/T&t ngudn dé t&t thiét bi, rut phich cdm ra khéi 6 cdm trén
tudng va dé thiét bi ngudi xuéng.
2 VUt bd m& hodc dau dong lai & day noi.

3 RUa sach gid, ngan va ngan chira nudc dudi voi nudc, néu can, bang nudc am,
nudc rira chén va miéng bot bién khéng mai mon (xem “bang vé sinh”).
Meo: N&u thiic 8n thifa bdm vao gid hodc ngén, ban cé thé ngdm ching
trong nudc néng va nudc riia chén trong 10-15 phdt. Ngam nudc gitp lam
mém c3n thiic &n va gilp ria sach dé dang hon. Phai chic la ban dang dung
nudc rira chén cé thé hoa tan dadu ma. Néu cé vét dau mé trén gid hodc ngén
va ban khéng thé loai bd chiing bang nudc néng va nudc rira chén, hay si
dung chat tdy ddu mé dang long.
Meo: N&u can thiét, cé thé loai bé cac cdn thic &n dinh trong thanh dét bang
ban chai mém hodc cling vira phai. Khéng st dung ban chai thép hodc ban
chai cling, vi viéc nay c6 thé lam héng I6p phu trén thanh dét.

4 DE tranh tray xudc, hdy nhe nhang lau sach bén ngoai va bén trong thiét bj
bang vai sach, mém va khéng nhdn. Bat dau lau bang mét miéng vai hoi 4m
va tiép theo |a mét miéng vai khé néu can.

5 Lam sach thanh d6t bang ban chailam sach dé loai bd cac cin thiic &n.

6 Lausach bén trong thiét bi bang miéng vai mém hai &m va lau lai bdng miéng
vai khé néu can.
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Lam sach bang hoi nuéc

< \

Chuc ndng lam sach bang hoi nudc gitip danh tan cdn ddu mé& va lam sach hoan
toan gié va ngan.

Chuong trinh chay trong 20 phut, bao gom:

- 15 pht vé sinh bang hai nudc dé danh tan c3n ban.

- 5 phat lam khé dé dam bdo ngén da s&n sang st dung.

Luu y: Khi b&t dau chuang trinh lam sach bang hoi nudc, thiét bi cé thé phun ra

nhiéu hai nudc hon tir mat sau so v8i ché dé hoi nudc théng thudng. Diéu nay 1a

binh thudng va cé thé dan dén hai nudc ngung tu nhiéu han trén cac buc tudng

gan dé.

Trudc khi bdt dau, vui long ddm bao nhing diéu sau:

- Cla thodt khi khdng hudng truc tiép vao bat ky & cdm dién nao.

- Khéng dat cac thiét bi nha bép khéc canh thiét bi.

- Gilt khoang céch it nhat 15 cm giia thiét bj va tudng dé gidm thiéu sy tich tu
haoi nudc ngung tu.

1 Cham nudc tinh khiét vao ngdn chua nudc dén muc MAX (TOI DA).

2 Kéo dé ngadn chlra nudc ra khoi mat ddy cla thiét bi.

3 D&y ch&t ndp ngdn chlra nudc va d&t ngdn chila nudc 1én dé.
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4 Nhan nUt Bat/Tat dé bat thiét bi.

5 Nh&n nut Lam sach bang hgi nuéc.

[

6 Nhan nut Bt dau/tam diing dé bat dau qud trinh 1am sach bang hoi nudc.

() 7 Sau 15 phut, thiét bj sé phat ra tiéng bip lién tuc va biéu tugng lam sach bang
N hai nudc sé bat dau nhap nhay.

8 Kéonganva giéravavésinh.

Thén trong: Ludn deo ging tay chiu nhiét khi cdm ngédn néng.

Luu y: N&u van con mé trong ngén va gid, hay riia sach bang miéng bot bién
thdm nudc xa phong hodc chat tay ria, sau dé trang sach lai.
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9 D4t gid va ngan vao lai thiét bi.

10 Nh&n nit Bat dau/tam dirng dé bt dau qué trinh nau.

11 Sau 5 pht, tiéng bip sé bdo hiéu chuang trinh lam khd da hoan tat.

< Meo: Trudc khi st dung lan dau hodc néu khdng st dung trong thai gian dai,
Y \ chuing t6i khuyén ban nén st dung chiic ndng “Lam sach bang hoi nudc” dé vé
& f/% sinh ky luéng vong nudc va khoang nau.

Clr sau 20 gid strdung ché& dé hai nudc, mdt nhdc nha tdy cin sé tu ddng xuat
hién va nhap nhdy trén man hinh, tuc |a da dén Itc chay chuong trinh tay can.
Chuang trinh tay cén sé 1am sach cin véi tich tu trong hé thdng nudc cta noi
chién khéng dau, giup kéo dai tudi tho cua noi.

1 D& 60 ml dung dich tay cdn Philips CA6700 (ban riéng) vao ngén chiia nudc.

o0
8!
. i
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ke 2 Cham nudc tinh khiét vao ngan chuia nudc dén muc MAX (TOI DA).

3 Khudy déu nudc va dung dich tdy cdn trong ngan chla nudc.

4 Kéo dé ngdn chita nudc ra khoi mat ddy cla thiét bj.

5 Day chit ndp ngan chlia nudc va dit ngan chira nudc 1én dé.

6 Nhan nUt Bat/tat dé bat thiét bi,
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7 Nhan gilr it Lam sach bang hai nudc trong 2 giay.

2 sec

8 Nhan nut B&t dau/tam ding dé bt dau tay can.

(M) 9 Sau 25 phut tdy c3n, thiét bi sé phét ra tiéng bip va nhac ban rut ngén ra.

10 Kéo ngan ra va dé hét nudc con lai trong ngén.

Thén trong: Luén deo gang tay chiu nhiét khi cdim ngén néng.

11 D3 hét nudc con lai trong ngan chira nudc.
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ke 12 Cham day nudc tinh khiét vao ngén chira nudc.
e

Jo ™

;

13 Trugt gid va ngan rla trd lai thiét bj.

14 Nhan nut B3t dau/Tam diing dé tiép tuc tay cin.

16 Kéo gid va ngdn ra.
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XU ly su cd

17 Rua sach gid, ngan va ngan cha nudc dudi voi nudc.

QUAN TRONG: Trong mgi trudng hgp, ban khéng dugc sir dung chét léng
tay cdn gdc axit sunfuric, axit clohydric, axit sulfamic hodc axit axetic (giam)
vi chling c6 thé Iam héng hé théng nudc trong thiét bi ctia ban va khéng
hoa tan can voi ding cach.

Luu y: N&u ban thudng xuyén st dung nudc cling & khu viic cia minh, ban cé thé
can phai tdy can thiét bj thusng xuyén hon.

1 RUt phich cdm cla thiét bi va dé thiét bi ngudi xudng.
2 Dam bao tat ca cac bd phan déu sach va khoé réo trudc khi bao quan.
Luuy
- Khicam Airfryer, hay cdm theo chiéu ngang va d& ndi & phia trudc dé
tréanh bi nghiéng ngoai y mudn va cé thé lam hong cac bd phan.
- Lubn dam bao rang cac bd phan cé thé théo rai clia Airfryer da dugc 13p
ch&t trudc khi ban di chuyé&n va/hodc cat git may.

Chuang nay tom t&t cac su c8 thudng gdp phai vdi thiét bi nay. N&u ban khéng
thé xur ly van dé bang cac thdng tin bén dudi, hay truy cap
www.home.id/support dé xem danh sach cac cau hoi thudng gdp hoéc lién hé
v&i Trung tdm Cham séc Khéch hang tai quéc gia cua ban.

Sy cd Nguyén nhén co thé& Giai phap

Mt ngoai clia thiét bj ndng 1én Nhiét do bén trong toa ra lam Pay I hién tugng binh thusng. Tat

trong khi strdung. néng thanh may. ca khu vic ma ban can cdm nam
trong khi ndu van du mat khi cham
Vao.

Ngan, gid va mat trong cua thiét bi
lubn ndéng 1én khi thiét bi dugc bat
dé& dam bao thic an dugc ndu
chin. Nhiing b6 phan nay sé luén
rat ndng khi cham vao.

N&u dé thiét bi & trang thai bat
trong thai gian dai, mét s& khu vuc
clia méy c6 thé sé qua néng khi
cham vao. Nhiing khu vuc nay
dugc danh dau trén thiét bi bang
biéu tugng sau day:
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Giai phap

Viéc st dung thiét b 13 an toan
mién & ban biét dugc dau 1a khu
vyc néng va tranh cham vao
chung.

Mén khoai tay chién cta t6i khéng
dugc chin vang nhu mong dgi.

Ban da st dung khong dung loai
khoai tay.

D& c6 dugc hiéu qua t&t nhat, hay
dung loai khoai tay tuai it bot. Néu
ban can bao quan khoai tay,
khéng nén dé ching trong moi
trudng lanh, vi du nhu td lanh.
Chon loai khoai tay ma trén bao bi
déng gdi cho biét rang khoai tay
nay thich hgp dé chién ran.

Lugng nguyén liéu trong gio qua
nhiéu.

Lam theo cac hudng dén trong
hudng dan st dung nay dé lam
khoai tay chién tai nha.

Mbt s& loai nguyén liéu nhat dinh
can dugc lac gitta ching trong
thai gian néu.

Lam theo cac hudng dén trong
hudng dan st dung nay dé lam
khoai tay chién tai nha.

Khéng bat dugc Airfryer.

Thiét bi chua cdm dién.

Kiém tra xem phich cdm d& dugc
cam vao 6 cdm trén tudng ding
cach chua.

Co mot vai thiét bi dugc néi dén
cling mot 6 cam dién.

Airfryer ¢4 cdng suét cao. Hay thur
6 cdm khac va kiém tra cau chi.

Ban khong nhan nut Bat/Tat.

Nhan nit Bat/Tat dé bat thiét bj.

Toi thady mét s6 vét bong troc trén
may Airfryer.

C6 thé xuat hién mét s6 vét bong
tréc nhé bén trong ndi cua
Airfryer do viéc vo tinh cham vao
hoac lam xudc I6p phu (vi du:
trong qué trinh vé sinh bang dung
cu lam sach thd ciing va/hoac
trong khi bé gioé vao).

Ban ¢4 thé tranh hu hdng bang
céch ha th&p gi6 vao noi dung
céch. Néu ban cho gio vao theo
hudng chéo, mdt bén clia gid co
thé& va vao thanh ndi va gay ra cac
vét tréc nho trén 18p phu. Néu
digu nay xay ra, xin luu y rang diéu
nay sé khong gay hai gi vi tat ca
c4c chat liéu sir dung déu an toan
véi thuc pham.

Khoi trang thoat ra tur thiét bi.

Ban dang ché bién nguyén liéu c6
ma.

Ban hay can than d6 hét dau mé
thuia ra khoi noi va tiép tuc ché
bién.

N&i van chifa cdn dau ma tu lan s
dung trudc.

Khoi tréng do cin dau mé& gay ra
lam néng nobi. Ludn ria ky sach
ngan va gié sau moi lan su dung.

L&p pht vun banh mi hay I6p phu
bt khdng dinh chat vao thiic an.

C4c miéng nhé ctia I16p phd vun
banh mi c6 thé gay ra khdi trang.
Lan I8p phd vun banh mi hoac I6p
phu bot that ky d& dam bao 16p
pht bam chat hon.
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Nudc x8t, nudc dung hodc nudc
thit ép lam ban dau mé.

D& rdo thuc pham trudc khi cho
vao gio.

Man hinh Airfryer hién thj théng
béo 16i "E1".

Ban cé thé da cat gitr Airfryer & noi
qua lanh.

Né&u thiét bi ctia ban dugc cat gitt &
nhiét dé méi trudng thap, hay dé
thiét bi &m lén dén nhiét dd phong
trong it nhat 15 phut trudc khi
c&m lai.

N&u man hinh ctia may van hién
thi théng bao 16i "E1", hdy goi dén
dudng day néng phuc vu khach
hang hodc lién hé v&i Trung Tam
Cham Séc Khach Hang tai quéc gia
cua ban.

Man hinh Airfryer hién thi théng
bao 16i "E4-E12".

Thiét bi c6 thé gdp truc tric.

Hay thu rdt phich cdm va cdm lai
thiét bi.

Néu céch nay khéng xtt ly dugc van
dé, hay goi dén dudng day néng
phuc vu khach hang hoac lién hé
véi Trung Tam Cham Séc Khach
Hang tai qudc gia cla ban.

Man hinh Airfryer hién thi théng
bao 16i "E15".

Ong dan nudc bén trong bi tic.

Thuc hién quy trinh (xem “Tay
c&n”) tay can.

Né&u cach nay khéng xtr ly dugc van
dé, hay goi dén dudng day néng
phuc vu khdch hang hodc lién hé
v&i Trung Tam Cham Séc Khach
Hang tai quéc gia cta ban.

T6i nghe dugc tiéng déng la phat
ra tir bén trong thiét bj.

Thiét bj nay dugc trang bi quat dé
luu thédng nhiét va bom nudc dé
kich hoat chiic ndng hép.

Trong qua trinh hoat déng, ban c6
thé& nghe dugc tiéng 6n U cac bo
phan nay.

Digu nay 1a binh thudng va ndm
trong du kién.

Néu tiéng 6n tré nén 1én hon déng
k& hodc thay d6i tinh chat, vui ldng
lién hé vai Trung Tam Cham Séc
Khéch Hang dé dugc ho trg thém.

Cé nudc trong khoang niu sau khi
st dung.

Sau khi nau, ban c6 thé thay nudc
con lai trong khoang nau.

Diéu nay 1a do hai nudc sinh ra
trong qua trinh hoat déng, ngung
tu trén thyc phdm va thanh trong
cta khoang.

Mét lugng nhé hai nudc ngung tu
la binh thudng.

Chi can lau sach bang miéng vai
mém, 4m, khéng mai mon.

A dang nhap nhay.

Khong cé nudc trong ngan chia
nudéc.

Thém nudc tinh khiét vao ngan
chtra nudc.

Ngan chita nuéc khong dugc dat
dung vj tri.

Nh&n ngan chlia nuéc dé cé dinh
vao vi tri.
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Ong dan nudc bén trong bj tic.

Thuc hién quy trinh (xem “Tay
can”) tay can.

N&u cach nay khéng xur ly dugc van
dé, hdy goi dén dusng day néng
phuc vu khach hang hoac lién hé
vé&i Trung Tam Cham Séc Khach
Hang tai quéc gia cta ban.

@ dang nhap nhay.

DAy 1a nhac nhd tay can.

Thuc hién quy trinh tdy cdn. Xem
chuong “Tay cin”.

C6 haoi nudc ngung tu trén thanh
trong qué trinh hap, lam sach
bang hai nudc hodc tay can.

Diéu nay 1a binh thudng. Thiét bi
6 thé gidi phéng nhiéu hoi nudéc
hon tu clia thodt khi. Hoi nudc nay
6 thé bi quat bén trong day vé
phia cdc bé mét gan do, dan dén
hién tugng ngung tu nhin thay
dugc trén thanh.

Dé& dam bao strdung an toan va téi

uu:

- D3t thiét b cach tudng it nhat
15 cm dé gidm thiéu sy tich tu
haoi nudc.

- Dam bao cla thoat khi khéng
hudng truc tiép vao 6 cdm
dién dé trdnh nguy ca dién
giat.

- Khoéng dat cac thiét bi nha bép
khédc gan thiét bj trong khi
dang hoat dong.

- SUdung cay lau nha hodc vai
mém dé lau kho bat ky hoi
nudc ngung tu nao hinh thanh
trén cac bé mat xung quanh.

Noi chién khéng dau Airfryer bj ro
ri nudc.

RO ri bén trong (vi du: 8ng nudc
hodc cadc b6 phdn bén trong).

Nt hodc hu héng do ngoai luc.
Né&u thiét bi bj rai hodc bién dang,
ké&t cAu c6 thé bi hu hong dan dén
rori.

Lién hé va&i Trung Tam Cham Séc
Khach Hang tai quéc gia cta ban
dé dugc hé trg thém.

Ng&n chlia nudc cé thé khéng
dugc 13p dit dung cach hodc cé
thé bi hu héng.

Théo ngan chiia nudc ra va lap lai
chéc chan.

Kiém tra xem cé vét niit hodc hu
héng nao khong.

Né&u phat hién hu hong, hay lién
hé v&i Trung Tam Chdm Séc Khach
Hang dé dugc ho trg thém.

No6i chién khéng dau Airfryer
khéng tao ra dd hoi nudc.

Khéng du nudc trong ngan chiia
nudc.

Kiém tra ngan chlia nudc dé dam
bdo cé du nudc.

Ngan chlra nudc khéng dugc I3p
dung cach.

Nh&n ngan chira nudc dé ¢6 dinh
Vao vi tri.
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Pudng nudc vao bi ban hodc bi
tac.

V& sinh va xa ki dé loai bo moi vat
can.

B& tao hai nudc bi tac hodc dudng
éng bj ro ri.

Né&u thiét bi da dugc st dung
trong thai gian dai, bd tao hoi
nudc cé thé can dugc bao tri.

Chay chuong trinh tdy cdn dé lam
sach hé théng hoi nudc.

Né&u su c6 van tiép dién sau khi tdy
can, vui long lién hé véi Trung Tam
Cham Séc Khach Hang tai quéc gia
clia ban dé dugc hé trg thém.
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Yyxan

3P axyyH X3p3arcyIMnr almriaxbiH ©MHO TYC Yyxan M3A33/IUIAT CauTap YHLUMXK,
fapaa alwurnax yyaH33c xagranHa yy.

Aroyn
a

- 3p axyrH LaxuaraaH Xaparcvmr xanyyH XUIH 3yyx 3CB31 OyX TOpAnIMH
LaxuiraaH 3yyx, NanMTKaHbl OMPOL0O 3CB3/ XaflaacaH Lwapax WyyrasHz,
Banpnyynx 6onoxryi (3yp. 1).

- [3p axymH LaxuaraaH XaparcnMmr orT ycaHA, Ayp>K, FOOXYYpbIH YCaH 3anmx
H6onoxryu.

- Uaxunraanpg woxuynaxaac ypbaduiaH COPrunnsxmnA Tyna rap axymH
LaxunraaH Xaparcan pyy yc 3cean bycag LWMHIH opyynaxryi 6amx.

- Xanaary 3n1eMeHTYYLATIN XON0O0NT yYCIX33C ypbAUMIaH COPrMNNIXUIAH Tyng,
Lapargax opLbIr YPramk carcaH XunH3.

- [3p axyMH uaxmnraaH Xxaparcan axunnax 0arx yeg araapbiH opont 6a
rapanTbiH XaBxanreir Oyy Tarna.

- TanblH atoyng xyprax 60N30LWryn Tyn XanpyynbiH TaBrUIAT TOCOOP AYYPrax
Honoxrym.

- 3anryyp, 3aAryypblH yTac, rp axymH LaxuiraaH xaparcan eepee ramTcaH 6on
rP axymH LaxuaraaH Xaparcnmimr Oyy awmrna.

- 3p axyyrH LaxmaraaH xaparcan axunnnax 6amx yen 4oTop Tang Hb OrT Xypy
H6onoxryu.

- CarcaHp 3aacaH XaMX33H33C X3TPYYSICIH XYHC XU BONoXryn.

- Xanaary Hb L3B3p Oereef xafnaaring aMap 4 XyHC Haangaarym 3caxmmr
YPranx wanraapam.

- YaHax X3aCrminH 334 Tanbir L3B3paxa33 6onroomxTon banraapan: XanyyH
XaflaanTblH 3N1€MeHT, MeTas 34 aHrMyablH UPM3T.
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AHxaapyyra

X3p3B T3XK33MINH 3a1ryypbiH yTac ramMTcaH 6on Philips, TyyHWI 3acBap
YANYUAMI3HWIA @XUATaH alb 3CB31 TOCTIN MIPIIXKIININH XYH y4mpy 600X
atoy1aac COPrMMNH Conmx ECTon.

[3p axyMH LaxuaraaH Xap3arcyiMnr 3@BXeH rasapayyirbiH angarajblH X3/1X33
Tacnaryaap xaMraanarfcaH rasapayysicaH xaHblH 3M 3anryypT 3afraHa yy.
3anryypbIr XaHblH 3M 3a/ryypT 36B OpyyJ/icaH 3¢3x33 balHra wanra.

Tyc rp axynH LaxmaraaH Xaparca Hb ragaag, Lar Toxmpyyiax MexaHusm
3CB3J1 TyCaa acbiH yAMPANArbiH CUCTEMI3P axuiinaxaap 30puynargaaryu.
Awurnax sBuag xypy 6onoxyinL, ragapryy Hb xancaH 6ax 6onsowryn (3yp.
2).

XyyXayyouur TyC rap axymH LaxuaraaH Xaparcaiasp Torayynaxryin 6anx
YYOH33C XSIHaX Hb 3yMT3M.

DH3 P axymH X3p3arcmiir bre MaxbomblH, M3AP3XYIMH OONTOH OOYHbI YadamxK
HaraTtan xyMyyc (XyyxayyL34 xamaaTai) alimriax 30puynantryin bereeq,
TOOHWI atoynryn bangang xapuyunara Xya33x XaH H3MH TyC LaxuaraaH
X3P3rC/IMIAT alLuriaxTan xonborayynaH 3aaBap ery, xapaa xsHantranraap
awmrnaaryi n 6o XopuUriaoHo.

LI3B3pn13x 6OMOH X3P3rnaryumiiH 3aCBapbIH YA axuanaraar XyyxayyL xapaa
XSAHANTIYI XUIAXK 6OSTOXTYIA.

[3p axyvH LaxuaraaH xaparcaunr xaHaH 3¢cean bycaf rap axymH uaxuaraaH
X3P3rCINTIN HaNyymk banpnayymk 6onoxryi. M3p axynH LaxmnraaH
X3P3rC/IMVH ap Tas, XO0€p Tasl, A33P Hb A0P XasX 15 cM cyn 3am yna33raspan.
[3p axyMH LaxuaraaH XxaparcaviH 4334 Tang oy 4 oyy 6arpnyyn.

XanyyH araapTan Wwapax yeap xajyyH yyp Hb araapblH rapaiTbiH xaBxanaraap
rapgar. Hyyp, rapaa yyp rapax Hyx, araap COAMALIOX HI3IXUIMM3C XON
barnraapan. MeH xapyyblH TaBrMnAr rp axymH LaxuiraaH Xaparcisac
aBaxf[aa XanyyH yyp, araapaac 601rooMxmn.

X3P3rcang, XeHreH opL, 3CB3J1 30PUYNaNTbIH XXMUIHIX Liaac X3ap3arnax 60a0Xrym.
Temc xagranax: TemnepaTyp Hb XagrancaH TOMCHUI Tepena TOXMPCOH Baix
écTon bereen 6G3ATrICIH XYHCIHA aKPUIAMMNA, YYCIX IPCAINUIAT BaracraxbiH
Tyng 6°C-33¢ A331 Harx cTon.

DH3XYY TOCIY# LWapary Hb TOM Tacafiraatan Tyl LaxuaraaH 3pyYmm Xy4 Hb TOM
oM. bycag, Xyumpxar LaxuaraaH X3ap3rc/IMAr H3M X3MX33HL, H3M3H 33p3r
axknanyymk 6onoxryn (Tyxannban, gaHx, LaxuaraaH Max wapard 33par). Yrym
601 TaHbl NPT CYYPUNYYSICaH XINMXI3HWUI TacNaBy Xapuy YANLI Y3YYIXK, SH3
3a/ryypblH T2K331 A0ron4ox 60n30LWryi.

Araapaap wapar4ynnr awmriaxgaa ToM, XyH TOrOOr H33X, Xaax, C3rcpaxas3
BonroomxTon barraapar. XanbTupy yHax, iMTIX33C ypbaYMAaH CIPrummK
YYHUIT YPranx HanagsapTan 6apb 6an.

DH3 rp axymH uaxunraaH xaparcammr 5°C-33¢ 40°C-MNH XaMT3M OPYUHA,
almrnax sopuynantran.

[3p axyH LaxuaraaH Xap3rcyiMnir Xo100XbiH ©MHE TyXalH rap axyuH
LaxuaraaH Xaparcan A33p 3aacaH Xy4asn TyxaiH OpoH HYTIMNH YHOCIH
LaxuiraaH Xy4asnTan Taapy bariraa 3CoXMIAr WasnraxHa yy.

3anryypblH YTChIr XanyyH ragapryyraac xon 6annra.

[3p axymH LaxmaraaH X3aparcIMME 3H3XYY rapbiH aBnarag 3aacHaac eep
3opunroop Byy awmnrna, 3eBxeH aHxHbl Philips narangax xaparcnnmr
ALUMIAX MMTI33C 3aNICXUN.
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Tyc rp axynH LaxuiaraaH X3ap3rcinnr xapaa XsaHanTryin opxmx 6010Xryin.
YaHax xacarT barpyyncaH xampyysbiH TaBar, carc 60/10H X3p3arcnyya Hb
LaxunraaH XaparcIvnr awmurnax asuag 6010+ gapaa Hb xanyyH 6ongor Tyn
60NrOOMXKTOM XapblLiaapaln.

AHX yfaaraa TyxavH rap axymH LaxuaraaH XaparcIMnr almrnaxbliH ©MHe
XOONIOH, XYPCIH 34, aHTMIAT OyXana Hb LB3P3H3. [apbIH aBnara 433px
3aaBapyniiraaHaac nasnaHayy.

XampyynbiH TaBar 600H carcbir Ul cambap 433p TaBbX OONOXIYI, yump Hb
T33P Hb YHaX MMTIX atoyNTau.

X00100 yypaap XuUrHax yed rapy Oy yypana Ty13ra3x33¢ COPrummk,
XanpyysibiH TaBruir Tataxgaa 6onroomxron b6an.

TexeepeMXUNIH yypbIH rapanTbir 3aaryyp pyy oyy 6aripnyynaapa.

DH3 P axyMH LaxuiraaH Xap3arcan Hb 36BX6H 3P axyn almriax
3opuynantran. YyHUIr ganryyp, anbax rasap, depm, 6onoH Oycan axsibiH
OPYHbI ran 3yyxaHf alunrnax 30puynantryin. Mex soung 6yyaan, s+ 6yynan,
op OONOH erneeHnn Lan, Oycaz OpPLUWH CYyX ra3pbiH OPYNUHL, YAAYYYN3TY
Hap awmrnax 30puynantryn.

Xapaa xsgHanTrym opxmx 60M0H yrcpax, 3ag/1ax, xagranax, U3B3pJsXnuinH eMHe
T3XK33/133C LaxuraaH Xxaparcvinr ypranx caaraHa.

[3p axymH LaxmaraaH X3aparcIMNe XaBT33, TIMLW, TOrTBOPTOW rajapryy A33p
BanpnyynHa.

X3p3B Mp axymH LaxuaraaH Xaparcanmr bypyy 3CB3 MIPraxaninH 6010H
xarac M3praxJinNnH 30pUIrOOp alLurax, 3CB3J1 X3P3rN3rYUnH rapbiH aBnarag,
3aacHbl faryy awwvrnaary 6on 6atanraa Hb XyY4UHryin 60X, y4MpcaH annsaa
xoxupong Philips xapuyunara xyn33xryn 60Ho.

[3p axyH LaxunraaH XaparcyIvinr Wwasrax, 3acBapnaxbsiH Tyng ypraak Philips-
NINH 3pX BYXUI YANYUATI3HNIN TeBa ByLuaax erHe yy. [3p axynH LaxunraaH
X3P3rC/IMINAT ©8Ppes 3acax rax byy oponaoopon, 3¢ bereec batanraa Xy4mHryn
6osnHo.

AWnrnacHbl fapaa Tyc r3p axymH LaxuaraaHd XaparcIMAr yprasx canraHa.
3p axy/H LaxuaraaH XaparcanTan xapbLax 3CB3J1 L3B3P/I3X33C33 OMHO
onponuooroop 30 MUHYTLIH TYPLL YYHUT XOPTreHe.

DH3 MP axymH Laxuaraan xaparcang, 630TracaH opL, Hb 6apaaH 3CB3 XYP3IH
BuLL anTaH Wapran eHreTan rapy 6araa 3CXMIAT Wanraapan.

TynaracaH ynasronuir apunraapart. LLUnHs temcmir 180°C-33¢ gasw
TeMnepaTypT WapxX 60N0Xryi (akpunammng, yycaxur baracrax yyaH33c).
LWapary 4oTop X00n Byp3aH YaHarAcaH 3CXMIT YPrasx Wwanraapan.
Llaparyaa 6aHra xsiHax 6aiiraa 3cax33 Wanraapamn.

Tocnor xyHc YaHax barxgaa Wapary Hb yTaa sarapyyngar.

XavpyynblH TaBrUIAT C3rCp3ax, Xe4erex ye carc raprax TOBYMNT Aap>x
B6onoxryw.

Toc apunrax OYPCUNH rP3J1 acax Yeq, ToC apuirax Y ABLbIT YPI3/DKITYYIHS
YY-

YaHacaH X00100 raprax ynsxass 6onroomxron banraapan, narangax
X3P3rC3/ Hb YHaxaac 60ArooMXum.
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- TexeepeMXuWH ap Tasl xaHaHaac AOOA Tan Hb 15 cM 3ang, yp4 Tan Hb ran
TOrOOHbI TaBLAHMMIAH MPM3M3C 2 cM 3anp, Hbanxaap banpnyynHa. MeH, araap
raprax Hyx Hb Liaxuaraanbl 3aryyp pyy xap> 6anxryi 3coXunr Lwanraapam.

- LWaparymir ycas, Xoon Xuiix TOXOOPOMXKUIH XaxyyL, raa TOrooHbl XaHaHA,
OVIPXOH 3CB31 LLYYM33HUI fo0p Banpayyk 60NOXIyR, y4mp Hb XanyyH yyp
KOHAEHCAL, YYCraX, rafapryy 313ra3k 60a3oLWwrymn.

- X3BUWMH X3P3rN33HA OYTI3rAdXYYHUI 3PraH TOMPOHL araap CaiH CONMALLOX
HexLennnr bypayynax Wwaapanaratam.

- X3p3B yyp Hb YYPbIH rapLibliH OTOP 3CB3J1 3Pr3H TOMPOHL, XypuMTnarasan
306J16H Xyypaw andyypaap apuuX L3B3PIISH3 VY.

- X3p3B 3anryyp 433p KOHAEHCaLbIH yC bairaa 605 yr ToxeepemXmninH
Harpnanbir TOXMpYyynax 3CB3/ 3anryypT XypuUMTAarfacaH KoHaeHcauaac
3aUNCXUAXUIAH TYN L TOOCHbI Tarvr alumriaxbsir 3eBrex banHa.

- DHIXYY MP axynH LaxuaraaH Xxaparcang uaxuaraaH TaSK3AUNH yPT yTcaHa,
OpPOoOLIONAO0X, raLtax 3pcadnuir ByypyynaxbliH TyNa LaxuaraaH TaK33AUMH
6ornHo yTac garangyyncaH 6onHo.

- Awwurnaxgaa 601roomMXKTON Barxk YaABan CyHrax yTchir alimrnax 60Ho.
CyHrax yTcbIr awmrnacaH 6on:

- YTacHbl TaMA3MN3MACIH LaxXuaraaHsl Y3yya3aT Hb LaxXuaraaH XaparcamimH
YHIMr33T31 aamn 6amx ECToNn.

- YTCbIr raf TOrOOHbI LUYYr33 6ONOH LWNPISHMIA TaBLAHTUAH MPM3T A33P33C
YHaX, XYYX3[ TaTax 3CB3/1 caHamcapryin 6ananaap 6yaspy yHaxryim
bamxynuaap barpnyynax écTom.

- YpTacrax yTac Hb razapgyynratav TopaniH 3 ytactan 6anx éctom.

- DH3 Mp axymH UaxuaraaH Xxaparcan Hb X0ép TYyWAT 3anryypTtar (H3r up Hb
Hereereecee epreH). Llaxunraanz Loxuynax Spcanvir byypyynaxsiH Tynz,
3H3 3aNryyp Hb TYWNT 3a/ryypT 36BX6H H3I 3aMaap Taapax 30puynantrai.
X3p3B 3anryyp Hb 3anryypT Oyp3aH Taapaxryn 60 3anryypbir 3pryyaHa. Xapass
3a/ryyp Hb Taapaxrym x3Ba3p 6ariBan M3IPraxninH LaxuaraaHinHTan xon6oo
HapuHa yy. 3anryypbir smMap 4 apraap eepunexeep oposfox 00NoXryin.

- TexeepeMXXUINT rIMTIIXTYNH Ty LWYATASM L3IBIPI3M33HNN 60ANC XIPITNIK
H6onoxryi. YYHUIN OPOH[, 366/16H aaByy, 366/16H yraanrbiH HyHTaraap
L3B3pJS13.

- TexeepeMXUNr rMTIIXTYAH Ty XaTyy YC X3p3rnax 6010Xryn. XapnH OpoHL,
Hb Yypaap XMrH3X, yypaHg 601rox, ToC apuarax 33p3rT L3B3PLLUYYCIH YCbIr
X3P3rNA33p3N.

- (3HC 3B araapxkyyJlardyninH XyWTaH araapbir Araapaap wapardmmH
araapblH rapL, pyy 6yy umrayyn.

- 3eBxeH Philips-1inH ToC apunrarymiir awmrnana yy. dmMap 4 Toxmonnong
XYXPUIAH XYUWA, DaBCHbI Xy4nsl, CynbhaMmK 3CBI LyyHbl Xyuun (Lyy) A33p
YHA3CN3CIH MYH apurary xaparnax 6010XIy1M, y4Mp Hb 3H3 Hb TaHbl MaLLVHBbI
YCHBbI X3/1X33T MMT333K, LWOXOMT 30XMX écoop yycraxryi. Philips Toc
ApUNraryvinr alwnrnaxryin 6anx Hb TaHbl GaTanraar Xy4nHrym 60nroHo.
TexeepeMXUNINH TOChIr apuaraxryin 6amx Hb TaHbl GaTanraar Xy4uHryn
6onroHo.

- Xanaax anNemMeHTUINH ragapryy Hb X3p3rn3CcHUI fapaa YAA3raAs xanyyHTam
HanHa.
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LaxunraaH copoH3oH opoH (EMF)

DH3XYY LaxuraaH X3p3arcas Hb LaxmaraaH COPOH30H OPOH[ epTex Marafnantam
xonborayynaH 30xmx 6yx cTaHAapT, ZyP3M XYPMbIT Mepaaer.

ABTOMaTaap yHTpaax

- DH3XYy LaxunraaH xaparcan Hb aBTomaTaap yHTpax yHKLI3P TOHOMIOrACOH.
X3p3B TOBUMIT 20 MUHYTBIH JOTOP Aapaxryin 60N LaxmnraaH xaparcan
aBToMaTaap yHTapHa. LaxumnraaH xaparcnumir rapaap yHTpaaxbiH TyAL4
TIKIIMNT acaax/yHTPaax TOBYMIT rapaap gapHa.

HdaxuH 6onoBcpyynax

- DH3 TAOMI3T Hb LaxunraaHaap axuanagar 6yTasrasxyyHyyYAMIr ann epxmmH
SHIUIH XOT XasraanTan XaMT xasi>k 60/TOXTyM r3C3H yTraTamn.

- Uaxunraanaap axvnnagar 6yTaargsxyyHyyaAunr Tycad Hb Lyrayynax Tanaap
©6PUVIH OPHBIXOO AYP3M XYPMbIr faraapau.

batanraa, 3acBap YUa4nnrid

Versuni Hb 3H3 OYT33rA3XYYHUNAT XyAanaaH aBcHbl fapaa Xoép XUAnnH
©aTanraat xyrauaar caHan 6onrofor. Xapas A0ronfon He Oypyy allurnant 3¢Ban
Oypyy apumaraaHaac wantraanaH yyccaH 6on 3Haxyy 6atanraa Hb XYYUHIYI.
MaHai 6aTanraat xyralaa Hb X3p3rfaryninH XyBb/, TaHbl 3PX3[, HONOENexrym.
Mnyy nx M31331301 aBax 3CB3/1 HaTasraat xyrauaa aBaxbIr XyCB31 MaHaw
www.philips.com/support Be6caitaz 304MAHO VY.

TaHunuyynra

XynangaH aBant xuncaHg basipnanaa, Philips-g taBtar mopun!

BuaHUi caHan 6onrox 6yn Tycnamk YANYMArIIHUA aluunr Tycbir OypaH
XYPTIXWIH Tyna OyTa3rasxyyHd www.home.idxasiraap 6ypTryyiHa vy.
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EpeHxun Tannbap

ByT33ra3XxXyyHUI epeHXnin M3433131

XstHanTbIH cambap
TaX33n1IH yTac
XavpyynbiH TaBar
Carc

YCHbI caB

YCHbI caBHbl Tar

SoOuUuTh wN —
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Spunm xyy 6a YHACH ynn axkmnnaraa

SENECIO)

O = <> &

Acaax/yHTpaax ToBUNyyp
Araapaap Lwapariymmnr yHTpaax, acaaxblH Ty TOBLL.

IXN3X/TYp 30rcoox TOBYNYYyp
XOOMN XMIAX ABLBIT IXIYY3X, TYP 30rCOOXbIH TyJ1A TOBLL.

Araapaap Lapax ToBYNyyp

XanyyH araap 3pranTasp WapXKUrHyyp yp AyH rapraxbiH
Ty araapbliH Wapardymimr 3xyyax TOBLL.

Yypaap Lmapax ToBunyyp

Yuirnar notoon 60/0H WapXMUIHYypT ragHa Tangaa
30PUYIIK yypaap >KUTHIX, LWAPXK IXNIXUAH Ty TOBLL.

YypbIH TOBUNYyp
306/16H, XU XanaaxbiH TY/4 yypaap X001 XMNXA33 TOBLU.

©Ocrex/6yynrax ToBunyyp

Xoon xux Temnepatyp 6ONOH Laruinr HIM3IrAyyaXx,
HaracraxblH Ty TOBLU.

TemnepaTypbiH TOBUYYpP
TemnepaTypbIr TOXMPYYJSiax roOpPUML OPOXbIH TyJ1 TOBLL.

Xyrauaa ToBunyyp
Lar Toxupyynax ropumg 0poXbliH Ty, TOBLL.
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Mporpamyynbir ypbaumaaH TOXMpyyrax

e

XenpeeceH TemMmc

DH3 TOXUPYYATbIF AlNIIaH XeN0eeCeH WwapcaH TeMC,
WapcaH MaxbIr WAPXUTHYYp anTaH Wwapran eHreTsn
©0nroHo.

LUnH3 Temc

JH3 TOXMProor LWNAH3X3H X3Pp4YC3H TeMceep XUNCIH LapcaH
TOMC 3CB3J1 TOMCHUM Xap4nm 63J'ITI'3X3,EL al.umrnaapal?l.

3yCccaH Max

DH3 TOXMProor alurnaH rafHa Tanaa WwapcaH eHreTamn
B0NroxX, CTeMKMIT XYCCIH Wapran 60aroubiH TyBLUMHA
rpwanN33p 6OAroHO yy.

OrneeHun yan

LLlapran eHreTan WapcaH Tanx, 366/16H YaHacaH eHaer
BOyXuin XyphaH, TSHLB3PTIM erneeHuin LanHag 313
TOXMPYYATbIr allmrnaapan.

MadpuH

CaBCrap, Xurg 601rocoH MathPUHbIF KUTHIXMIAH Ty IHD
TOXMPYYJITbIF alUnriaHa vyy.

TaxuaHbl Mmax

DH3 ypbaYMnaH TOXMPYYrbIF alnriaH TaxmaHbl MeUnir
LLAPXXUTHYYP XanbCTan 6ONTroH canTap 60arox 6osHo.

HorooHbl xonumor

XYHCHWI HOrOOT XaMrMiMH 6ara TOCOOP XM LWap>k 3CB3
LapaxblH TYS14 3H3 TOXMPYYATbIr alWnrnaHa yy.

3arac

3aracHbl pune 3¢B3 AasiaiH XOOJIbIr YUIATTII, XanbCTam
BarnraxblH Ty4 3H3 TOXUPYYTbIT alIMraHa yy.

baHw

DH3XYY YPbAYMIAH TOXMPYYArbIr allmMrnaH GaHWniir ragHa
Tan Hb XypL, 366716H AyYPranTTaN XUrL YaHax 60Ho.
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HamanT dyHKuUyYA
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BynasH Garnrax

Byn33H Ganarax ropymbIr X001 XMIX33C OMHE 3CB3J1 XOON
XWX ABLIAA, XYCCIH Ye33 xanaax TOBUYYp A33p Aap>X
NO3BXKYYIK BOMHO.

XanyyH bannrax dyHKL, MAIBXIKCIH Ye[ X001 XMIMK
ayycMmarl, TexeepeMk aBToMataap dy/aaH xagranax
FOPUIME, LLUMIKUH3.

Carcpaxuir caHyynary

DH3 3arBapT CArCPIXMIr caHyynary 6um. XamrmimH OHOBYTOMN
YP AYHA XYPIXMIH TyN4 caHyynardynnH OXMo ayyrapax yes,
XOOJ100 H3H JapyM CIrCIPH3 VY.

CapaMKNYYATUIAT acaax, yHTpaaxblH Tyng CIrcpaxumr
caHyynary ToBUyypbIr AapHa yy. VIA3BXKYYIC3H ye Ta
LOYYT ALOXMOT COHCOX, TOBUTYYPbIH @aHMBYCAHbIT Xapax
Bereef HMCH33P NIYY XUTA VP OYHO XYPIXUIAH Ty X00N
XWX SIBLLAA, XOOSI00 CIrCP3IX 3CBIS 3PTYYIXMIAT CAHYYIHa.

Mpan
XOON XUNX KaMepblH MPANIT acaax 3CB3J1 YHTpaa.

Yypaap u3B3pnax

Tocnor ynasrofiviir yp AyHTaM yycrax, carc 60noH
XanpyynbiH TaBraH 433p ryH L3B3PA3M33 XMIAHD.

LypTan 3ynnc

TaHbl Araapaap wapary Hb TaHbl XYCCIH TOXVPTOOH,

XypOaH xaHAaxblH TyN4 Xxafranax gyptan QyHKUMnr

aryyngar.

- XYCC3H X001 XMIMX Liar, TeMnepaTypbIr TOXUPYYIIHa Yy.

- JypTan 3yWICMIAH TOBYYYPbIT Ayyrapax XypTan yaaaH
0ap>, 3H3 Hb TOXMProor xaAraacHbir baTanraaxyynHa.

- [ypTtan 3ynnss WUH3YNIXUIH TyN4 A33PX aNxXMyyabir
LUVHD TOXMProoroop AaBTaHa yy.
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Oonray

@ #

°C

min

Llar/TemnepaTypbiH A31ray

31134 Hb X001 XWX Lar 60I0H TeMMNepaTypbIr XapyyJiax
XOOPOHA, 3PraAL3T.

YcHbI 3aanT Ganxrym
YCHbI caBaHA XaHranTTam yc 6anxryin yeg acaar.

Toc apunrax 3aant

YypbIr nOA3BXKYYACIH yHKLyyannr 20 LaruiiH TypLu
alumrnax yepn acHa.
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AHX aluUrnaxbiH 6MHO

Yyxan 3ynn: Araap>Kyynar4yvmir aHx yaaa alumriax yeq yTaa, YHIp rapy
60n30LWryi. JH3 Hb X3BUINH Gereep LiI©eH X343H MUHYTbIH OTOP apuJiHa.

BonroomMyxun: IH3 Hb XasyyH araapT aXuasiapar araapaap Liapary iom.
XaupyynblH TaBrMAr TOC, XalpyyJibiH TOC 60/I0H Gycap LUMHI3H33P AYYPraXx
Gonoxryn.

Bonroomun: XanyyH ragapryyn Xxypd 60noxryi. XanyyH xanpyybiH
TaBrUWr 3yyXaHA aloyarym 633nuirasp 6apsb.

BonrooM>Kun: SH3XYY rPUIAH LLaXuraaH Xaparcaa Hb 36BXOH axyuH
X3P3rn33HA 30pUyiaracaH.

Kny: LaxmnraaH XaparcMnr ypbOUMIXK Xajaax Waapanararym.

1 barnaa 6o0oabIH Byx MmaTepuanbir as.
2 LlaxmnraaH xaparci33¢ HaanT 3CBI WOLWrbIF (xap3B OariBan) aB.
3 AHX X3P3MN3XUAH 6MHO X3P3rC/IMNT calTap LU3B3PIIdHI VY.

ALWINrnaxslH 6MHOX 63NTra aXKun

1 LaxunraaH xaparciviir TOrTBOPTOW, X3BT33, T3MLU, XanyyHA T3CB3PTIN
ragapryy n33p 6anpnyynHa. XanpyynblH TaBrMIAr Cyranx aBCcHbl fapaa
LUINPI3H A33P CyHracaH 3aMf XxaHranTTam 3am 6airaa 3coxuir wanraapan.

2 TexeepeMXMNH apblH X3C3IT [0P XasX 15 cM 3am yna33r33pan. Tomep 3amblH
y3yyp 6a TaBLAHIMMINH XOOPOHL, AOP Xask 2 CM 3al YN433r33p31.

Knu: Awmrnax yef araap raprax Hyxaap AamxuH xanyyH yyp rapHa. lap, Hyypa3
YYP, raprax HyxH33c xon 6annraapan. TexeepeMxuir xaHaHaac 15 cm 3ang
Barpnyyk, araap rapax HyXuMIr LaxuaraaHbl 3a0ryypbiH 3CP3r Tanm YArayyax
TaBUXTy Banxbir aHxaapaapan.

Kunu: LaxmnraaH xaparcnminH 0334 6010H Xaxyy Tang toM TaBbXX 6010Xryin. IH3
Hb araapblH ypcranbir Tacangyysik, XanpyyJsbiH Yp AyHA Heneemk 60130LWryi.

XKuy: Laparymiir 6ycaf, X00n XUinx TOXeOPOMXKUIMH XaxyyL, rasa TOrooHb!
XaHaHA, OMPXOH 3CB3 LLYYF33HUI fo0p b6anpayynx 60NOXIYR, y4np Hb XanyyH
Yyp KOHAEHCAL, YYCraX, ragapryy 313ra3k 6oa3oLwryn.
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MpPUNH LaxunaraaH X3parciMnr awuriax

YyYpbIH QYHKLT3 3HIXYY TOXOOPOMXK Hb OJIOH TOPINNH XOO XMNX X3PITLIIHL
TOXMPCOH rypBaH TOPANNH X001 XUIAX TOPUMBIF caHan 6onrogor.

Araapaap wapax ropvmM Hb XeHreH 3yyLl 6ONOH LWapcaH XO0NOHA XaMIMinH
6ara Toc aryyncaH WapXurHyyp yp AyHr erger.

Yypaap wapax ropum Hb xasyyH araap, yypbir XocayynaH YAnrminr gapx,
anTaH eHrenreer 6uin 6onrogor 6ereep 3H3 Hb rap XMNALMIAH Tanx, 3arac
33P3r HAPUIH XOOOH TOXNMPOMXKTOW.

YypbiH ropUM Hb L3B3P yypaap OpL, HapnarsIr Hb 30616H YaHax, WM
T3X33/1, BYTUMIAT Hb Xa[ranx, XYHCHWUI HOroo, AananH XO010HA Terc
bonropor.

Araapaap wapax ropum

1

CarcaHp opuyynaa HaM334 XapyyJibiH TaBruir byLiaaH TexeepemMxk pyy
LIypryysHa.

XKuny: Araapaap Lwapary Hb OJIOH TOPAUIAH OPL, HaNPAArbIr 631TrX3L,
TOXMPOMXKTOW. XaMIMIH CaH Yp AYHA XYPIXUAH Tyna caHan 6onrox by
X3M>K33 BOJIOH X001 XMIX Xyrauaar "XyHCHUIN XyCH3IT"-33¢C XapHa Yy.

XKuny: CaHan 60arox 6y XaMXK33HIIC XITPYYIIX 3CBA carchir "AD3A4"-33¢
X3TPYVYJIIX33C 3aMICXUI, YUUP Hb 3H3 Hb XOOJ1 XMINX YaABapT HeJ1eesK
6on3oLrymn.

[3p axyrH uaxuaraaH XaparciMnr acaaxolH Tyng Acaax/yHTpaax TOBYyyp
[033p JapHa.

3 Araapaap Wwapax roprumz opoxbiH Tyn4 Araapaap Lapax ToBuUyypbIr

TOBLUMHO.
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4 TemnepaTypblH TOBUSYYP A33p Aap>X, Aapaa Hb ©crex 3¢e3n byypyynax
TOBUYYPbIT ALUMIAH XYCCIH X001 XMINX TeMMepaTypbIr COHMOHO.

5 Xyrauaa ToBYNyypbIr fapaaj dapaa Hb ©crex 3¢san byypyynax ToBuayypbIr

@ ® aLIMINAaH XYCCIH XOO Xnnx Xyrauaar COHroOHO Vy.
N\ T Kuny: Xoon xunx TemnepaTtyp, Larumnr rapaap COHroxooc rafHa TaB TyxTau,
N OHOBYTOW YP AYHA XYPIXUMH TyNA yPbAYMAAH TOXMPYYICaH ONOH TOPSVIH
\ nporpamaac COHrox 601OMXKTOM.

6 Ix/13X/TYpP 30rCOOX TOBUYYPbLIT SAPXK XOOS XUIXK IXIYYIIHI.

XKuny: 3aprm xXop HapnarbiH XyBbf X001 63/143X XyralaaHbl Tasg Hb C3rcpax
3CB3 PrYY3X X3P3rTIN 6OSIHO ('XOOSHbBI XYCHIIT' XxapHa yy). YYHWA Tyna;

- XanpyynblH TaBIMMAT raprax npH3.

- XOOJIHbI OpLUYYAbIT XanyyH[ T3CBIPTIN rafapryy A33p C3rcp3ax 3CB3
SPryysHs.

- XanpyynblH TaBrumr GyLiaax XuinH YPrasikIyyI3H XOO0bIT XUIAHS.

XKunu: Xoon Xmixa3 Typ 30rcOoXbiH T4 IXNIIX/TYP 30rco0X TOBUJYYPbIT
ZapHa. YPramkayyasxXuiH T4 VKA TOBUAYYPbIF AaxXvH AapHa Yy.

Kuny: XanpyynbiH TaBrUIAT aBax e, TOXeepemMK aBTomMaTaap 30rcox 60Ho.
XanpyynblH TaBrUir Texeepemxxmng, OyLiaaH TaBbCHbI fapaa X001 XUX axus
aBTOMaTaap YPramKuiH3.

Xoon xumx gyycmart, uar XaMXUr4uitH XoHx dyyrapax 601Ho. XanpyybiH
TaBrnMmr 6ONroOOMXKTON TaTax aBaapan.

Bonroonvyku: Xoo Xuiix yiin siBL, AyyccaHbl Aapaa carc, XxanpyyJsbiH
TaBar, 0T00/} XxaHa 60J10H X001 XasnyyH 6ariHa. Carc 60/10H XanlpyyJibiH
TaBruinr TOXeepeMeec rapracHbl fapaa Yprayix XxanyyHz T3CBIPTIiA
rapapryy (Temep TaBUyp 3CB3J1 CUJIMKOH A3BCrP .M.) A33P TaBUHa VY.
XooJHbI TOpIeec xaMaapaH XapyyJibliH TaBarHaac xaayyH yyp rapy
60sHo.
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8 BOIrOCOH X0O0NbIr carcHaac rapraHa.

Kuny: nyypsn ToC 3CB3J1 XOOHbI ©6X TOC Hb Xanpyy blH TaBar 4OOP
uyrnagar.

Kny: XoonHbl Tepaeec xamaapaH Ta Uiyya3, Toc, ©6x TOckIr barLbiH
XOOPOHA 3CB3J1 OPLbIT CArCP3IX33C OMHO acrax 00HO. YYHUIAT atoyaryi
00roxblH TyN4 XalpyyJiblH TaBraH A33p XanyyHn TICBIPTIN ragapryy A33p
Ganpnyynx, 3yyxXHbl atoynryiH 633111n emc. Toc 3¢B31 ©6X TOChIr
©0rOOMXKTOM XUINH3.

Araapaap Lwapax ropMmg 30puyJicaH XOOJTHbI XYCHIIT

[loopX XYCH3MT3 A, SH3 OYPUNH TOPMIAH X001 B3NTI3X YHIACIH TOXMProor caHan

bonrox bawHa.

Kny

- 3aacaH TOXMProoHyy Hb yanpaamXK 60HO. BypanadxyyH XacryyaninH rapan
YYC3/1, XaMXK33, Xxan63p, 6p3HANIH anraaTtan bangnaac WwantraanaH oyx
HalpnaraZl OHOBYTOW yp LyHr GaTanraaxyynax 601oMKryn.

- Wnyy ux xamk33ra3p (KMLWI3 Hb, LUAPCaH TOMC, CaM XOpPXoin, 6embepuriH
CaBX, XeN4e6COH 3yyLL) X001 XUNXA33 XUFL GyTaUTaI, 6313H Ganansir
XaHraxblH Ty, X001 XWX ABLUAL Halpnarsir Hb 2-3 yaaa carcapy, 3pryysx
3CB3J1 XyTraHa.

XYHCHUI 3yhnc XO0O0sHbI Temnepar- Lar XKuny
X3MDXK33 yp
XenneeceH opoomMor 800 rp 200°C 15 MUH bangax saBuapd 1-2 yaaa carcapy,

3PryyJsIX 3CBI/ XyTraHa

lambyprep 6 3ycam 200°C 16-25 bangax saBuapn 1-2 yaaa carcapy,
(omponyooroop 150 r/5 MUH SPTYYIK 3CBIT XyTraHa
yHL)
MaxaH Tanx 14009 150 °C 65-70

MUH
Acryv MaxHbl 3ycmanyyn, 4 3yCman 200°C 16-25 Bangax saBuan 1-2 yaaa carcapy,
(190 rp/7 yHL, OpUnMm) MUH 3PryySIK 3CB3N XyTraHa
TaxunaHbl 33X 5 wmpxar 180 °C 20-28 Banpax sBuan 1-2 yaaa carcapy,
(omponuyooroop 160 r/6 MUH SPryyK 3CB3 XyTraHa
yHLU)
ByTaH Taxma 1 xacar 180 °C 50-60 SH3 Xx00poHA 1 yaaa carcapy,
1200 rp/42 yHy, MUH SPryyJIK 3CB3J1 XyTraHa
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Yypaap wapax ropum
1 Carcanp opuyyfaa H3M33[ XxalpyysibiH TaBruir byLaaH Texeepemx pyy
* < LypryysHa.
B XKwny: Araapaap Lwapary Hb OJIOH TOPUIAH OPL, HAaMPAArbIr 631TrX3L,

TOXMPOMXKTOW. XaMIUIAH CaiH VP OYHL XYP3IXUAH Ty caHan 6onrox bym
X3M>33 BOJIOH X001 XMIX XyraLaar "XyHCHUI XyCH3IT"-33¢ XapHa Yy.

f XKuny: CaHan 60arox 6y XaMXK33HIIC XITPYYAIX 3CBA carchir "AD3A4"-33¢
X3TPYY/13X33C 3aNICXMI, YUMP Hb IH3 Hb XOOJ XMINX YaABapT HeNeek
6on3oLrym.

2 YcHbl caBbir A3/ yCHbI TYBLUMH XYPT3/1 LU3B3PLUYYICIH ycaap AYYPraHa.

3 TexeepemXunH o0 Tanaac yCHbl CaBHbI CYYpPUNT TaTax aB.

4 YcHbl caBHbl TarMinr Tarnaag yCHbl caBbir CyypuH A33p 6aripnyysiHa.

5 [3p axynH LaxunraaH Xap3rcinnr acaaxbiH Tyng Acaax/yHTpaax TOBUYYp
[033p JapHa.
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6 Yypaap Lapax roprMz opoxbiH Tynz Yypaap Lwapax ToBUyypbIr AapHa.

7 TemnepaTypblH TOBYJYYP O033p AapX, Aapaa Hb ©crex 3¢cean byypyynax
TOBYJIYYPbIT ALLUIIaH XYCCIH XOO XMINX TeMNepaTypbir COHrOHO.

8 Xyrauaa ToBUNyypbIr apaas gapaa Hb ©crex 3¢ean byypyynax ToBUnyypbIr
alMraaH XyccaH X00/ xmix Xyrauaar COHroHoO Vy.

Kuny: Xoon xunx TemnepaTtyp, LLarMmnr rapaap COHroxooc ragHa TaB TyxTau,
OHOBYTOW YP AYHA XYP3IXUIH TyN4 ypbAUnaaH TOXMPYYAcaH ONIOH TOPANNH
nporpamMaac COHrox 600MXTOW.

9 IxJ13X/TYpP 30rCOOX TOBUIYYPbIT AAPK XOOJ XUIXK IXIYYIIHO.

Knu: 3apum xop HarpnarbiH XyBb X00J1 637143X XyrauaaHbl Tasf Hb CArcpax
3CB3 PryYYN3X XaPArTaN 6OSHO ('XOOSHbBI XYCHIIT' XxapHa yy). YYHWURA Tyna;

- XanpyysblH TaBrMAT raprax npH3.
- OpupbIr xanyyHa T3CB3PT3N ragapryy 433p carcpax 6a spryysiHa.
- XanpyynblH TaBrUNr ByLaaxk XMnH YPrasxkayyadH XO0bIr XUIAH.

XKunu: Xoon Xmixa3 Typ 30rcOoXbiH Ty14 XX/ TYP 30rco0X TOBUJYYPbIT
ZapHa. YPramkayyasxXuiH T4 VKA TOBUAYYPbIF AaxXvH AapHa Yy.

Kny: Carcbir aBax yeg TexeepeMxk aBToMaTaap 3orcox 6onHo. Carcaa byuaaH
TOXOOPOMXKUA OPYYIMArL, XO0 XWX aXWa aBToMataap YPramkKuiaH3.

«.» 0 10 Xoon X1tk fyycmard, Liar XaMxKXUrdnitH XoHx gyyrapax 601Ho. XanpyynbiH
M TaBrumnr 60IrOOMXTOM TaTaxk aBaapau.

Bosiroov>kun: X001 XUinxX yin siBL AyyccaHbl Aapaa carc, XaupyybiH
TaBar, OTOOA XaHa 60J10H X0on XanyyH 6aiHa. Carcbir TOXeepenKeec
raprax yef yprask XanyyHp T3CB3pTai ragapryy (Temep TaBuyp 3cean
CUJIVKOH [3BCrap r.M.) A33p TaBUHa yy. XYHCHUIA TOpPaIeec xamaapaH
carcHaac yyp rap4 6osHo.
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11 BoIrocoH Xo0sbIl carcHaac rapraHa.

Kuny: nyypsn ToC 3CB3J1 XOOHbI ©6X TOC Hb Xanpyy blH TaBar 4OOP
uyrnagar.

Kny: XoonHbl Tepaeec xamaapaH Ta Uiyya3, Toc, ©6x TOckIr barLbiH
XOOPOHA 3CB3J1 OPLbIT CArCP3IX33C OMHO acrax 00HO. YYHUIAT atoyaryi
00roxblH TyN4 XalpyyJiblH TaBraH A33p XanyyHn TICBIPTIN ragapryy A33p
Ganpnyynx, 3yyxXHbl atoynryiH 633111n emc. Toc 3¢B31 ©6X TOChIr
©0rOOMXKTOM XUINH3.

Yypaap wapax ropumpg, 30punyJsicaH X00Js1 XYHCHUM XYCH3IT

[loopX XYCH3MT3 A, SH3 OYPUNH TOPMIAH X001 B3NTI3X YHIACIH TOXMProor caHan

bonrox bawHa.

Kny

- 3aacaH TOXMProoHyy Hb yanpaamXK 60HO. BypanadxyyH XacryyaninH rapan
YYC3/1, XaMXK33, Xxan63p, 6p3HANIH anraaTtan bangnaac WwantraanaH oyx
HalpnaraZl OHOBYTOW yp LyHr GaTanraaxyynax 601oMKryn.

- Wnyy ux xamk33ra3p (KMLWI3 Hb, LUAPCaH TOMC, CaM XOpPXoin, 6embepuriH
CaBX, XeN4e6COH 3yyLL) X001 XUNXA33 XUFL GyTaUTaI, 6313H Ganansir
XaHraxblH Ty, X001 XWX ABLUAL Halpnarsir Hb 2-3 yaaa carcapy, 3pryysx
3CB3J1 XyTraHa.

XYHCHUI 3yhnc XO0O0sHbI Temnepar- Lar XKuny
X3MDK33 yp

LLIMH3X3H TeMc 1200 r/42 yHu 180 °C 35 MuH bangax saBuapd 1-2 yaaa carcapy,
3PryyJIX 3CB3N XyTraHa

TaxunaHbl L33 5 wupxar 160 °C 29 MUH bangax saBuapn 1-2 yaaa carcapy,

(onponuooroop 160 r/6 SPryy/mK 3CB3/1 XyTraHa

yHL)

3aracHbl une 6 Wnpxar 160 °C 22 MUH banpax siBUan 1-2 yoaa carcapy,

(125 rp/4 yHu opunm) SPryysK 3CB1 XyTraHa

MpunH Tanx 500 rp 180 °C 30 MUH  3yypcaH rypunbIr XXUrg, Tar

faBxapra 60/roH Tapaax, Tanxbir
LaTaax 600X Ty X001 XMINX
ABLAL Xanaax 3N1eMeHT3[, Xypax33cC
CIPTUMIIHA.

ByTaH Taxmna 1200 r/42 yHu 180 °C 50 MnH  [dyHAyyp Hb XOEp yAaa carcapy,
3Pryy/K, 3CB3N XyTraHa
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YypbiH ropnm
1 Carcanp opuyyfaa H3M33[ XxalpyysibiH TaBruir byLaaH Texeepemx pyy
LypryynHa.

XKwny: Araapaap Lwapary Hb OJIOH TOPUIAH OPL, HAaMPAArbIr 631TrX3L,
TOXVPOMXKTOW. XaMIMIH cCaH Yp AYHA XYPIXUAH Tyna caHan 6onrox by
X3M>33 BOJIOH X001 XMIX XyraLaar "XyHCHUI XyCH3IT"-33¢ XapHa Yy.

XKuny: CaHan 60arox By XaMXK33HIIC XITPYYAIX 3CBA carchir "A33"-33¢
X3TPYY13X33C 3aMICXUIA, YYMP Hb H3 Hb XOOJ1 XMINX YafABapT HEMeesx
6on3oLrym.

2 YcHbl caBbir A3/ yCHbI TYBLUMH XYPT3/1 LU3B3PLUYYICIH ycaap AYYPraHa.

3 TexeepemXunH o0 Tanaac yCHbl CaBHbI CYYpPUNT TaTax aB.

4 YcHbl caBHbl TarMinr Tarnaag yCHbl caBbir CyypuH A33p 6aripnyysiHa.

5 [3p axynH LaxunraaH Xap3rcinnr acaaxbiH Tyng Acaax/yHTpaax TOBUYYp
[033p JapHa.




6

7
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YypbIH roprML, OPOXbIH Ty YYP rC3H TOBUIYYPbIT TOBLL.

Xyrauaa TOBUYNyypbIr Aapaaf Aapaa Hb ©crex 3¢ean byypyynax ToBunyypbir
aLIMINAaH XYCCIH XOO Xnnx Xyrauaar COHroOHO Vy.

Kny: TemnepaTypblH TOXVMPYYArbIr Yypaap X00 XUAX3A, MAIBXTYN 60NrocoH
banpar.

Kuny: Xoon xunx Temnepatyp, Larumr rapaap COHroxooc rafiHa TaB TyxTau,
OHOBYTOW YP OYHA XYP3XUIH Ty ypbOyuiaH TOXMPYYJiCaH OJIOH TOPINNH
nMporpaMaac COHrox 60IOMXTON.

IXN3X/TYP 30rco0X TOBUSYYPbIT AAPXK XOO XK IXITYYIIHD.

Kuny: 3aprm >kop HavpnarbiH XyBb4 X001 63143X XyrauaaHsl Taff, Hb CArcpax

3CB3 PrYY3X X3P3rTIN 6OSIHO ('XOOSHbBI XYCHIIT' XxapHa yy). YYHWA Tyna;

- XanpyynblH TaBIMMAT raprax npH3.

- X0OHbI OPLYYAbIT XanyyHA T3CBIPTIM rafapryy A33p C3rcpax 3CBan
SPryysHs.

- XanpyynblH TaBrumr GyLiaax XuinH YPrasikIyyI3H XOO0bIT XUIAHS.

XKunu: Xoon Xmixa3 Typ 30rcOoXbiH T4 IXNIIX/TYP 30rco0X TOBUJYYPbIT
ZapHa. YPramkayyasxXuiH T4 VKA TOBUAYYPbIF AaxXvH AapHa Yy.

Kny: Carcbir aBax yeg TexeepeMxk aBToMaTaap 3orcox 6onHo. Carcaa byuaaH
TOXOOPOMXKUA OPYYIMArL, XO0 XWX aXa aBToMataap YPramkKuiaH3.

X00on XMx Oyycmart, Lar XaMXUIYninH XoHxX ayyrapax 60Ho. XanpyysbiH
TaBrumnr 60IrOOMXTOM TaTaxk aBaapau.

Bonroomxun: Xoon Xuimx yinn 8L, AyyccaHbl Aapaa carc, XxampyyJbiH
TaBar, 4OTOOA XaHa 6oJsIoH X001 XanyyH 6ariHa. Carc 60710H XalpyyJsbiH
TaBrUMNr TOXeepemMIKeec rapracHbl flapaa Yprak XanyyHz T3CBIPTIN
ragapryy (Temep TaBuyp 3CB3 CUJIMKOH A3BCI3p I.M.) A33p TaBUHA YY.
XYHCHUI TOpJIeec XxaMaapaH carcHaac yyp rap4 6osHo.

10 BOAroCcoH X0O0AbIl carcHaac rapraHa.

XKny: VInyyaan Toc 3CB3J1 XOOJHbI ©6X TOC Hb Xalpyy/ibiH TaBar oop
uyrnagar.

XKnu: XoonHbl Tep/ieec xamaapaH Ta Uiyya3 TOC, ©6X TOChIr barLibiH
XOOPOH/, 3CB3J1 OPLLbIT CArCP3IX33C OMHO acrax 601HO. YYHUIAT atoynryi
B0NroXbIH TyNA XarpyyblH TaBraH A33p XajlyyHA T3CB3PTM rafapryy 433p
Banpnyynx, 3yyxHbl atoynryrnH 6331mnin emc. ToC 3CB31 ©6X TOChIT
BONrOOMXKTON XNNH3.
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Yypaap 601rox XyHCHUI XarcaanT

[loopX XYCHIIT3A, SiH3 OYPUIRH TOPANNH X001 BINTrIX YHACIH TOXMProor caHan

6onrox 6anHa.

Kny

- 3aacaH TOXMProoHyyA Hb yaAMPAAMXK 60NMHO. BypanasxyyH XacryyauinH rapan
YYC3I1, XaMK33, Xan63p, Op3HANIH anraaTtan bangnaac WwantraanaH 6yx
Harpnaraz, OHOBYTOM yp AYyHr BaTanraaxyynax 60n0MXryi.

- Wnyy Ux xamk33ra3p (K13 Hb, LApCaH TOMC, CaM XOpxon, 6embepuriiH
CaBX, X&J1086COH 3yYyLL) X001 XUNXAD3 XUrh OyTauTain, 6313H Gananbir
XaHraxblH Ty XO0N XMAX ABLLa HanpnarbIr Hb 2-3 yaaa carcapy, apryysk
3CB3/ XyTraHa.

XYHCHUI 3yinc XO0OosHbI Temnepat- Uar XKuy
X3MDK33 yp

LLIMH3X3H Temc 800rp/28yHy 100°C 28-35
MUH

ByTaH Temc 4 wmnpxar 100 °C 50-60

(250-300 rp/9-11 yHu MUH

opunmz)

[axanH xaBupra 300 /11 yHy, 100 °C 255
MUH

Bynaa 320 rp/11 yHy, 100 °C 35-40 KWrHax cas, CUNNKOH TaBUyp MX
MUH M3T XOOJ XMIX CaB aLLMriax.

CaBaHp 320 M1 yC HIMH3 VY,
bynaa/ycHbl xapbliaa He 1:1.2
HanHa

Am/AmTaT TOMC 8 wupxar 100 °C 50-75
(100 rp/3.5 yHL opymm) MUH

YpbauunaH TOXUpYyJicaH NporpamMaap Xoona Xumx

DHIXYY TEOXOOPOMXK Hb X001 B3ATMX aXJ/IbIr XA16apLUyynax 30puaroop
ypbO4MaaH TOXMPYYICaH ONIOH TOPANIH X001 XUIX NpOorpamMTan npoar.
YpbauuncaH Toxvpyynra Oypuinr Tooopxon TOPAMIAH XOONOHL, TOXMPYYNaH
XaMIUIAH TOXMPOMXKTOM TeMnepaTyp, X001 XWX LarMnr aBTomaTaap TOXMPYYIIX,
XaMruiH 6ara xy4mH YapMannTaap amTTan yp AyHr erger.
1 Carcanp opuyyAaa H3M334 xapyybiH TaBrUir ByLaaH Texeepemx pyy
‘ . LwypryynHa.
Kunu: CaHan 60rox By XaM>K33HIIC XITPYYI3X 3¢BIN carchir "A33A"-33¢
XITPYYJIIXIIC 3aNCXUM, YHUP Hb IHD Hb XOO XMINX YaaBapT HOMeemnx
©onzoLurym.
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2 [3p axyyH LaxuaraaH Xaparcanmr acaaxbiH Tyng Acaax/yHTpaax TOBUyYyp
[033p fapHa.

3 X0oOoN XNAX rOpUMYyLbIH anb HIrUIT OpyynaxbiH Ty, Araapaap wapax,
Yypaap 6onrox, 3¢ce31 Yypaap wapax TOBUyypbIr JapHa yy.

Xwny: Ta Yypaap 6oarox 3¢ea1 Yypaap wapax X001 X1inx ropumbir
alwmrnax barxgaa oyypPracaH YCHbI CaBbIr bairaa 3¢ax33 LWanraapain.

4 TaHbl XA By XOONOHL, TOXMPYYNaH ypbaUmniaH TOXMpYyycaH
nporpamMyynaac aflb H3rMMr Hb COHrOOPON.

5 3xn3x/Typ 30rcoOX TOBUYYPbIF AP XOO XMIAK IXIYYIIH3.

Knu: 3apum xop HarpnarbiH XyBb X00J1 637143X XyrauaaHbl Tasf Hb CArcpax
3CB3 PryYYN3X XaPArTaN 6OSHO ('XOOSHbBI XYCHIIT' XxapHa yy). YYHWURA Tyna;

- CarcoIr 3eenHeep raprax up.
- OpupbIr xanyyHa T3CB3PT3N ragapryy 433p carcpax 6a spryysiHa.
- YPrasmkayyasH X00n XUAXWIH Ty Carcbir axvH OpyysHa.

XKunu: Xoon Xmixa3 Typ 30rcOoXbiH Ty14 XX/ TYP 30rco0X TOBUJYYPbIT
ZapHa. YPramkayyasxXuiH T4 VKA TOBUAYYPbIF AaxXvH AapHa Yy.

Kny: Carcbir aBax yeg TexeepeMxk aBToMaTaap 3orcox 6onHo. Carcaa byuaaH
TOXOOPOMXKUA OPYYIMArL, XO0 XWX aXWa aBToMataap YPramkKuiaH3.

«.» 0 6 X0oon XK AyycMarty Liar XaMxXnrymitH XoHX fyyrapax 60/Ho. XanpyysbiH
M TaBrumnr 60IrOOMXTOM TaTaxk aBaapau.

Bosiroov>kun: X001 XUinxX yin siBL AyyccaHbl Aapaa carc, XaupyybiH
TaBar, OTOOA XaHa 60J10H Xoon XanyyH 6aiHa. Carc 60110H XanpyynbiH
TaBrUNI TOXOOPOMIKOOC rapracHbl apaa yprasmK XasnyyHp T3CB3PTIi
rapapryy (Temep TaBuyp 3CB3/1 CUJIMKOH A3BCr3p r.M.) A33p TaBUHA YY.
XYHCHU Tepieec xamaapaH carcHaac yyp rap4 6osHo.
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7 bBonrocoH xoosbIr carcHaac rapraHa.

Kuny: nyypsn ToC 3CB3J1 XOOHbI ©6X TOC Hb Xanpyy blH TaBar 4OOP

Lyrnagar.

Kny: XoonHbl Tepaeec xamaapaH Ta Uiyya3, Toc, ©6x TOckIr barLbiH
XOOPOHA 3CB3J1 OPLbIT CArCP3IX33C OMHO acrax 00HO. YYHUIAT atoyaryi
00roxblH TyN4 XalpyyJiblH TaBraH A33p XanyyHn TICBIPTIN ragapryy A33p
Ganpnyynx, 3yyxXHbl atoynryiH 633111n emc. Toc 3¢B31 ©6X TOChIr

60IFOOMXKTOM XUIAH3.

Araapaap wapaxag 30puyscaH ypbauuiaH TOXUpPYycaH

XYCH3IT
YpbouunaH 36BNIOCOH X3MKD LUar Temnepatyp Carcpaxumr
TOoXupyynax caHyynary
XenpeeceH 1000 rp 27 MUH 180 °C 2 ypnaa
SE romc
MpwunH apraap 1000 rp 29 MUH 180 °C 2 ypnaa
g XMWMCIH LWapcaH
TeMc
@ 3YCCIH Max 4 wupxar (190rp/Tyc byp) 17 MuH 200°C 1ypaa
||, OHper 6a 3 wapcaH Tanx, 4 eHger 12 MUH 160 °C /
Q erneeHui Lan X0 XUIXI33
6 MUHYTbIH
TypLU LWapcaH
TanX HIMH3
@ MacduH 9 adra (agra 6yp 30rp opunm) 16 MUH 160 °C /
J TaxuaHbl Max 10 wwpxar (125 rp/Tyc 6yp) 28 MUH 180 °C 2 ynaa
HorooHbl 1000 rp (Araapaap wapax 12 MUH 180 °C 2ypaa
(‘Dﬂ‘ XOJMMOr ropum)
600 rp (Yypaap wapax 6010H
Yypaap 601rox ropum)
ByTaH 3arac 2 3arac (3arac 6yp 300-400 rp) 13 MuH 200°C 1ynaa

Yypaap wapaxapg, 30p1yJicaH ypbauniaH TOXMpPYYJCcaH

XYCH3I'T
Ypbgunnad JKuH Lar Temnepatyp Carcpaxuuir
TOXMpYYnax caHyynary
TaxuaHbl Max 10 wwpxar (125 rp/Tyc 6yp) 35 MUH 180 °C 2ypaa
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LsuarT 6anuaa 6009 19 MUH 160 °C 2 ynaa
&
ByT3H 3arac 2 3arac (3arac 6yp 300-400 rp) 18 MuH 200°C 1ynaa
<
m\ baHwW 370 16 MUH 160 °C /
/"3 g
Yypaap 6onroxop 30puysicaH ypbaunaaH TOXUpyycaH
XYCH3IT
YpbauunaH XKun Lar Temnepatyp
TOXMpyynax
a TaxuaHbl Max 10 wupxar (125 rp/Tyc 6yp) 33 MuH 100 °C
Bpokkonu 6009 13 MUH 100 °C
(o
ByTaH 3arac 2 3arac (3arac 6yp 300-400 rp) 19 MUH 100 °C
<
/’-‘5 baHww 370¢g 13 MUH 100 °C
LI>B3pax

EpounnH usB3pnaras

-0

AHxaapyynra: LI>3B3pnaxuiiH xarpyyJblH TaBar, carc 60710H LaxuaraaH
X3P3rc/INNH AOTOP Tasbir BYP3H XepreHe.

AHxaapyynra: XahpyyJbiH TaBar Hb Haanagarrym 6ypxyyntau. Metann ran
TOFOOHbI X3P3rca, 3yNrYYPUH L3B3PJI3r33HMIA MaTepuanbir 6yy
awmriaapan, y4mp Hb 3H3 Haanagarryn oypxyysanunr raMrasak 60a30Lrym.

ALMrnacHel Japaa TyC rp axymH LaxuiaraaH Xap3rcyivinr YPraax L3BIPA33p3N.
X3parnaapg AyyccaHbl fapaa Tyxar Oyp xanpyynblH TaBar LOTOPX 66X, TOCbIr aBHa.
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1 Acaax/YHTpaax TOBUMIT fapXK, LaXWraaH Xap3rcIMnAr yHTpaaraas XxaHaHbl
rapafitaac Taruvnr aBy, LaxuiaraaH Xxaparcyivnr XepreHse vy.
2 XanpyynbiH TaBrMnH €pO0N00C TOC ©OXMIT aBY, LI3BIPSIIHI.

3 LloproHbl 4OOpPX carc, XanpyyblH TaBar, yCHbl CaBbIr Waapanaratan 6on
BYN133H yC, adra TaBar yraard 604uc, 3ynryypryin XeBeH ("LU3Bapaax XycHIrT" -
NIAT Y3H3 YY) apumHa.

3eBnIeMXK: XOOHbI VO3S Xalpyy ibliH TaBar 3CB3/1 carcaHf, HaanacaH 6on
asira TaBar yraary WWMHMHTAM xanyyH ycaHg 10—15 MUHYT A3BT33H3. YcaHa,
GarnracHaap X0ONHbl YAAIFAANIAT apuiraxad xanbap 6onrogor. Toc, eexuimr
yycrax YafiBapTay asira TaBar yraary LWWHMH X3p3r133p3a. X3p3B XanpyyibiH
TaBar A433p 3CB3J1 carcaHf, eexHu To100 YAACIH, TIAMIPUIT XayyH yc, asra
TaBar yraary 6oamcoop apuarax Yagaarym 6o WWHrH Toc apuarary
X3P3rN33p3M.

3eBnemx: Llaappnaratan 601 xanaantblH 3/1eMeHT34 HaalAcaH XOOHbI
VALSrONIAT 36616H, OYHA, YCT3M COM300p apuarax 60aHo. [aH yTcaH cons
3CB3J1 XaTyy YCTaN comn3 Byy allnria, yump Hb 3H3 Hb XallaaTblH 2IEMEHTUNH
OYP33CMIT FAMT3K 6ON30LLYI.

4 3ypaxryit 6anxblH TyNA UaxuaraaH XaparciviiH 4otop 6010H ragHa Tanbir
YPUMAM3ryN, U3B3P, 366/16H apyyypaap apyumHa. LLlaapgnarata 6on 6ara
< 33pP3r HOProCcoH apyyypaap ap4aaf, Aapaa Hb Xyypanraap apyvHa.

5 XanaantblH 31EMEHTUNT L3B3P3M3HNUA COM300P L3BIPIIIK, XOOHbI
YAOSTANAT U3B3PI3.
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6 TexeepeMXUNH LOTOp Tanbir 6ara 33par YWNIT3 3e6eH faaByyraap
L3B3PA3X, Waapanaratait 6on fapaa Hb Xyypal JaaByyraap apyuHa.

Yypaap u3B3psdx

Yypaap u3B3pnax GyHKL, Hb TOCIOT YAASMANNIT yycrax, carc 60f0H XxanpyyabiH
TaBrMW cavTap L3B3PaaX34 Tycangar.

Mporpam Hb 20 MUHYTBIH TypL axunnax bereef yyHA:

- XypubIr apunraxbiH Tyng 15 MUHYT yypaap L3B3PI3HI.

- XanpyynblH TaBrUAr Xaparnaxag 6313H 6annaraxbiH Tyn4 5 MUHYT XxaTaaHa.

Kny: Yypaap L3B3paax NporpamMbIr IXyy3X Ve[ TOXOePeMXK Hb ePAVNIH YyPbiH
ropMMOOC UITYY ap Tanaac Uiyy Ux yyp raprax 60n30LWryin. SH3 Hb X3BUIH
y33ro3n 6ereen oMpoOILOOX XaHaH A33P KOHAEHCAL, MXCIXK 60N30LLryi.

DXJ19X33C33 eMHe Aapaaxbir baTanraaxyys:

- AraapblH rapanT Hb iMap 4 LaxusiraaH 3anryyp pyy LWyya xapgarryn.

- T[an TorooHsbl bycan Xap3rcIMnr TEXeepeMXKNnH Xaxyyn oyy 6anpnyys.

- KoHpAeHcal, yycaxuir 6aracraxblH Tyng ToxeepeMx) OOIOH XaHaHbl XOOPOHS,
0op xasx 15 cM 3am yng33raspan.

1 YcHbl cabir A3/ yCHbI TYBLUWH XYPT31 L3B3PLUYYICIH ycaap AyYPraH3.

2 TexeepemMXMnH 4004 Tanaac yCHbl CaBHbI CYYPUIT TaTax aB.
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3 YCHbI CaBHbI Tarnir Tarfaag yCcHbl CaBbIr CyypYH A33p GanpyyiHa.

3

2

2]

4 [3p axyvH LaxuaraaH Xaparcyiuir acaaxblH Tynd Acaax/yHTpaax TOBUYYP
[033p JapHa.

5 Yypaap U3B3p3X TOBYYYPbIT TOBLL.

6 IxJ13X/TYpP 30rCOOX TOBUYYPbIT AAPXK LIIBIPAIX YANOJNNT SXITYYIIHI.

((.)) 7 15 MWUHYTbIH Aapaa LaxuaraaH xaparcan TacpanTryi dyyrapax 6a 1a TaBrmr
N aBax XypTas yypaap U3B3pAax AyYPC aHUBYMX BOSHO.
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47 8 XawpyyNblH TaBar O0M0H CarchIr raprax vp3sf, L3B3PsH3.
J\/@Jk//ii Bonroomxun: XanpyysibiH TaBartam axuiaxblH TyNp YPrasmk XxanyyHa
B |y T3CB3PT3N 633/1M eMC.

4 \ Knu: XapaB xanpyybiH TaBar 6010H carcaH ToC YAC3H baiBan xeecTain yc
3CB3N yraanrbiH 60ANC alLMIIaH 36616H anyyyp 3CB3J1 XOBCrop 3ynasp
L3B3pJ1334 AaXWH 3aMK yraaHa yy.

9 XanpyynblH TaBar 60/10H carchir OyLiaaH TOXOePOMNKMNI XNIAHD.

10 3xn3X/TYp 30rco0X TOBYIYYPbIT AaP>XK XaTaaxX MPOLECChIT IXITYYHI.

11 5 MUHYTbIH fapaa AyyT LOXMO Ayyrapy xaTaax YMAA3M oyyccaHbir UATIIHI.

3eBNOMXK: DXHWUI yAaa XIP3r/19X33C OMHO 3CB3N yAaaH XyralaaHg, alimriaaryi
6on "Yypaap 13B3pn3x" dyHKLUMIT allnriaH yCHbl cucteM 60510H 6apyyH
Tacanraar cantap L3B3PAdXMIT 3eBNexX baHa.

|
\ |
‘f J‘jj

Toc apunrax

YypbiH ropumMsbIr alumrnaxag 20 yar TyTama ToC apuarax caHyynardy asTomataap
rapy mpax 6a O3Ar3U3H 433 aHMBYLAr 66reep 3H3 Hb TOC apuirax nporpamsir
aXuMnyynax uar 60J1COH rC3H yr oM. ToC apuarax nporpam Ho
araap>xyynardmiiH yCHbl CUCTEME XYPUMTAArAcaH LOXOWH WOPOOT LBIPIX,
alMrnanTbiH Xyralaar ypracraxag Tycangar.



168 MoHron

1 60 mn Philips Descaler CA6700 (Tycmaa 3apar) yCHbl cCaBaHg XUIMHI.

2 YcHbl caBbir A3 TYBLUMH XYPT3 LB3PLUYYSICIH ycaap AYYPraH3.

3 YcHbl caBaHA yc HOOH TOC apuarardyminr XKnrg XonmnHo.

4 TexeepeMXWIH 000[ Tanaac yCHbI CaBHbI CyypUIT TaTax aB.

5 YcHbl caBHbI Tarvir Tarnaag yCHbl CaBblr CyypuH A33p HaipayynHa.
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6 [3p axyiH LaxuiaraaH Xap3rcininr acaaxslH Tyng Acaax/yHTpaax TOBUSyyp
[33p fgapHa.

7 Yypaap L3B3pPAdX TOBUNYYPbIT 2 CeKYHANNH TypLU AapHa.

8 DxJ13X/TYp 30rCcOOX TOBUYYPbIr TOBLLUOOL TOChII apuraHa.

«.)) 9 Tocbir apuaracHbl Aapaa 25 MUHYTbIH flapaa Texeepemx ayyrapax berees
T XarpyynblH TaBraH A33p33C TaTaH aBaxblr CaHyyHa.
< 2\
‘ \
1
Tor—— ‘/ ]
\ |
o= ,,/‘

10 XanpyysblH TaBIMINT Cyranmx, XxanpyyJbliH TaBrad A33p YIACH YCbIr acra.

Bonroomxun: XanyyH xapyyJsiblH TaBartam a>kunnaxbiH Ty YPramK
XaJNyyHA T3CB3PTIM 633/1Ui emc.
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11 YcHbl caBaH faxb anmnBaa YACIH YCbir acraHa yy

12 YCHbI CaBbIr apuyTracaH ycaap Ayypra.
?u‘-‘{\/eg//\)

13 Carc 60/10H Xapyy/blH TaBMMIAT rafl TOrOOHbI LIaxmraaH Xxaparcan pyy
ByuaaH XuinH3.

14 3x13X/Typ 30rCOOX TOBUJYYPbIT AAPXK TOCKIT YPI3/IKYYI3H apuiraHa.
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16 Carc 60J10H Xanpyy/sibiH TaBMMIAT raprax as.

17 LloproHbl fOOP carc, xanpyysbiH TaBar, yCHbl CaBbir 3al1K yraaHa.

Yyxan 3ymn: XyXpunH Xy4un, BaBCHbI Xy4u, cynbaMUnH Xy4us 3cBa
LyyHbI Xyuun (Lyy) A33p cyypusicaH TOC, TOPTOr apuirax LWWHI3H
X3P3rNI3XUAT XOPUFJIOHO, YHMP Hb 3H3 Hb TOXOOPOMIKUINH YCHbI CUCTEMUIAT
r3MTI3XK, TOChIr OYP3H yycraxryn 6amx maragnantam.

XKuny: Xap3aB TaHbl OPUMHL XaTyy YC UXIBUNIH X3PIrN3randr 601 TOXeepemMKMnH
YCHbI 33B, TOPTIUIAT WYY OAP AaBTaMXKTaln apurax Waapanaratan 6amk
Maragrym.

1 T3p axyrH LuaxunaraaH Xaparcavnr caaraag xeprexHe.
2 Xapranaxaacaa eMHe OyX 31 aHrMIT L3B3P, Xyypar 6arirax xaparmam.
UL
- LWaparumiir aBy ABaxaa caHamcapryi xasannrax 6010H 34 aHrnyabir
FIMTIIXIIC COPTUIANK, XIBTID Darfnaap Hb, XanpyysbiH TaBIUAT ypa,
Tanaac Hb A3MH3X 6apurHa.
- LWaparymir 3eex 6a/3cBan xagranaxaac eMHe cangar 34, aHruyabir
BOOCOH 3CAXMNT HATTaN.

Acyypan WwMnaB3pnaxX Hb

DH3 GYAI3MT yr r3p axynH LaxuiraaH Xaparcang Tyarapy 6010X XaMriH HARTAM
acyyayyabIr HIMTrIH Xapyynas. X3p3B Ta LJOOPX M3A3/1133P acyyasbir LUMAAIXK
yagaxryn banraa 6on www.home.id/support xasraap opx 6ariHra acyynar
acyynTyyAbIH XarcaanTbir aBax 3CB3J1 ©8PUINH YIC faxXb XIP3r3ryminH
YANUYUAMI3IHNN TEOBTIN X0N600 HBapuapai.

Acyynan Bonom>xut wantraaH LWunpsn
LlaxmnraaH xaparcnvmr awmriax [oTop AynaaH Hb ragHa TasbliH DH3 60 X3BUNH tOM. ALIMTAANTbIH
ABUA rafHa Tasnaap XajHa. XaHaH4 Uauarggar. ABUad XypaX Luaap,u,ﬂaraTal?l 6VX

Bapuyn, TOBY Hb XYP3X34
XaHranTTam capyyH 6anaar.
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Acyypan

BbonomwuT wantraaH

LWunpan

X0oosbIr 36B YaHax 60roCcoH
ICIXUNT WanraxblH TyA4
XavpyysbiH TaBar, carc 60/10oH
UaxunaraaH Xxap3rcan 4oTop Tas Hb
YYHWUIAT acaaxad ypraak XxanyyH
6on40r. DAr33p rypeBaH xacart
XYPIX3 YPI2JIXK X3T XanyyH
banpar.

X3p3B Ta uaxusraaH Xaparcaumr
yOaaH xyrauaaHg acaantram
OPXMBOJSI 3aPUM razap Xypaxsa xaT
xanyyH 60s1HO. DAr3zp X3Cryyamnr
LaxuraaH Xaparcan 433p gapaax
TAIMr33p TIMIM3COH Balraa:

X3p3B Ta XaJlyyH X3Cryyassc
BONTOOMXKIIIXK, XYPIXIIC
3aNNCXMNXK YadBan LaxmnraaH
X3P3rC/IMNAT aluurnaxam 6ypaH
atoynryn bangar.

[3pT33 XMNC3H WapcaH Temc
MaaHb caHacHaap 6ongorryi.

Ta 3eB TOMCHUI TOPANIT
awurnaarym 6arHa.

XaMrUH carH yp AYHA XYPIXUIAH
TYN4 LWWH3X3H rypunTan Temc
X3P3r133p31. X3p3B Ta TOMCOO
Xafranax Wwaapgnaratan 6on
xeprerung 6airaa LWnr XynTaH
opuunHp 6yy xagran. Cas 6arnaa
600400 [33p Hb LWapaxas,
TOXVMPOMXTOW MK 3aacaH TOMCUIAT
COHFOOPOWN.

Carcanp 6arraa xooJiHbl OpLbIH
X3IM3KI3 X3TIPXMIN TOM DaliHa.

T3pUiAH WapcaH TOMC 63AIXMIH
TYN[A 3H3 rapbiH aBnarbiH xyyaac
[axb 3aaBpbIr faraHa yy.

3apuM TePAVIAH OpL, HarpaarsIr
XOOM XWX XyralaaHbl Tang
C3rcpax Waappnaratam.

M3pUIH WapcaH TeMc 63143XUINH
Ty 3H3 rapbiH aBaarbiH Xyyaac
Oaxb 3aaBpbIr faraHa yy.

LLlapary acaxryi 6anx.

LlaxmnraaH xaparcnvnr 3anraaryu.

3anryyp xaHaHbl po3eTkag 368
3anraracaH 3CXUIAr Wwanra.

X34 X3[3H UaxuraaH Xaparcan
H3I 3a/1ryypT XON60rACOH.

Araapaap Lapary Hb eH1ep
BaTTTan. ©ep 3anryypT 3arax
Y333/ ran xamraanaryumir wanranHa

yy-

Ta Acaax/yHTpaax TOBYJ1yypbIr
TOBLUOOIY BaliHa.

[3p axyMH LaxuaraaH Xxaparcammnr
acaaxblH Ty Acaax/yHTpaax
TOBYNYYP A33p AapHa.
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Bu LWapary goTpooc ryyxcaH
TON60O Xapx HbarHa.

LLlaparynimH xanpyysblH TaBar
[oTop 6ypxyyn4 caHamcaprym
XYP3X,3ypax 33prasc (knwsnoban,
XaTyy LidB3P3r3I3HUI X3P3rcaadp
L2B3pN13X HONOH/3CBIN carc
opyyfiax yep) 3apuM XMxur Tonbo
YYC3 6onsoLryn.

CarcbIr xanpyynblH TaBar 433p 368
ByynracHaap Ta 3BAP3133C
ypbAunnaH cprumnnsx
H6onomxTOoN. X3p3B Ta carchir
danun opyynban xaxyy xacraspa3
XanpyynbiH TaBrMNH XaHbIT
Meprex, bypxyyn xarapy, aMTapy
B6onsouryin. Xapas 1M 3ymn
TOXMONABON almMrnacaH oyx
MaTtepuan Hb XYHCHUI atoynrym
TYJ1 3H3 Hb AMAP Y XOP XeHeeNrym
MATVAM aHXaapHa vyy.

LlaxmnraaH xaparcnsac yaraaH
yTaa rapax.

Ta eex TocTon xoon 63143
barHa.

XanpyyJblH TaBarHaac nayyaan
©6X TOCbIr HOrOOMXKTOM
apuaracHbl fapaa ypramkiayyasH
03103H3 VY.

XanpyyJblH TaBar JOTOP ©MHO Hb
X3P3MN3C3H TOC YACIH.

LlaraaH yTaa Hb xanpyynbiH TaBar
[33P XaJiCaH TOCHbI YIA3MAJ133C
yycoar. Alwmrnax gyycax bypa
XanpyynblH TaBar, carcelr cantap
LI>B3PI33P3N.

Tanx 3¢cBaa OYpP3axX Hb XOOOHL 368
Haangaaryn.

AraapT fycaax XUXKur XaCryya Hb
LaraaH yTaa yycrafar. XoonoHz,
HaanmaxblH Ty Tanx 3CBaN
BypaaCnir cantap Aap.

MapuHag, WKUHMH 3CB3JT MaxXHbl
LLYYC Hb XMINC3H 66X, TOCOHN,
Lauarmax b6anHa.

XOONbIr carcan XMnx33ca3 eMHe
XaTaaHa.

Wapary gaxb ganry "E1" rax
xapyysix 6anHa.

Ta LLlaparyaa xaT XyWTaH ra3apt
XagrasK maragrym.

X3p3B TOXOOPOMXKOE6 OPYHbI
Temnepatyp 6araTtan rasap
xafrancaH 601 gaxuH 3anraxaac
©MHe epeeHuit TemnepaTypbIr
00op xask 15 MUHYT Bannrax
xafaaHa yy.

X3p3B TaHbl 43w "E1", rax
xapyynx 6anraa 6on
YVNUYNArIHUN Wyram pyy 3aarax
3CB3J1 ©6PUIH YNCbIH
X3P3rN3rymiH YMAYNArIHNN
TOBT3 XONOOrOHO VY.

Lapary paxb ganray "E4-E12" raxx  Texeepemx 3Bap3nTan banx

xapyysx b6arHa.

H6onsowrym.

ToxeepeMXunr 4axmH caarax
BOOH 3a/rax y3H3 Vy.

X3p3B 3H3 Tyc 6onoxry bansan
YWNAYUAFI3HUA LYraMblH yTac pyy
3aJIrax 3CB3J1 ©OPUNH YCbIH
X3P3rNarynmH YAYNArIIHNI
TOBT3M XONOOrAOHO VY.
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Acyypan

BbonomwuT wantraaH

LWunpan

Lapary gaxb gaaru "E15" rax
xapyyx barHa.

[OTOp TasnblH YCHbI XOONIOM
bernepceH banHa.

Toc apunrax NnpoLecchir (xapHa yy
‘Toc apunrax') rynusTraH3.

X3p3B 3H3 Tyc Gonoxryn bansan
YWNAYUAFIIHWUA LWYyraMblH yTac pyy
3aJIrax 3CB3J1 ©OPUNH YCbIH
X3P3rN3rymimH YMAYNAr3HUN
TOBT3 XONIOOTrOHO VY.

LlaxnnaraaH xaparcnnmH gotop
Tanaac COHVH Ayy YMM33 rapaxbir
COHCOX.

SDH3 TeXeepeMX Hb AyfaaHbIr
IPryYJIaX CIHC, yypaap XKMrHIX
DYHKLMIT MOIBXXKYYIIIX YCHbI
HaCcoCOOP TOHOTNOTACOH.

ALIMTNaNTbIH SBLUAM Ta 34r33p

BYPINAIXYYH XICTYYAUH ayy
YMM33 COHCOX BOHO.

DH3 Hb X3BUWH Bereep xyn3arasx
By 3y oM.

X3p3B Oyy YMM33 M3A3TAIXY ML
YaHrapu, WNHX YaHap Hb
eepunerasen Xaparnsr4mnH
YVNYUATI3HWIA TOBTIM XONO0r[oXK
H3M3NT Tyc/lamX aBHa Vy.

XOON XUNCHWI flapaa Tacanraang
yC YAA3H3.

XOON XMnX fyycCaHbl fjapaa Ta
XOOJ XWX KaMepT yC YA
Oaviraar aHzaapy 60J1HO.

SH3 Hb Y1 aXunnaraaHsl asLag,
YYCC3H YYPbIH YIMaac X001 XYHC
60n0oH TacanraaHbl 4OTOOL,
XaHaH[ eTrepger.

bara Xxamx33Hu1n KoHAeHcal, yycax
Hb X3BWWH Y33r43/1 oM.

3e6M6H, YNITTIN, YPINTIYN
[aasyyraap apumxag n
XaHranTrau.

A aHumBYMXK BaitHa.

YcHbI caBaHg yc banxryin 6anx

YCHbI CaB pyy apuyTracaH yc
HIMH3.

YcHbl caB 3eB banpnaaryi 6aix

YcHbl caBbir gapx 6anpaHg Hb
bannraxa.

JOTOp TasnblH YCHbI XOOIOM
bernepceH banHa.

Toc apwnrax npoLecchir (xapHa yy
'Toc apunrax') ryMusTraH3.

X3p3B 3H3 Tyc Bonoxryn bamsan
YVNUYNATIIHUN LWYramblH yTac pyy
3aJirax 3CB3J1 ©6PUIH YNICbIH
X3P3rN3rymiH YMAYNArIHNN
TOBT3 XONOOrfOHO VY.

B anuBumk GaiiHa.

OH3 60 TOC apuarax caHyynra.

Toc apunrax npoLecchir
rymusTraH3. “Toc apunrax”
OV Y3H3 VY.




Acyypan

BbonomwuT wantraaH

MoHron 175

LWunpan

Yypaap XWrH3X, yypaap LU3BIpadx,

TOC apuirax yef xaHaH a33p
KOHOEHCauUm yycaar.

DH3 Hb X3BUIH. TOXeepemMX Hb

araapbiH rapliaac MX3ccaH yypbir

raprax 60n30LWryi. H3 yypbIr

[0TOO[ COHCHUI TyCnaMXTanraap
OVPONLOOX rafapryy pyy TyXax,

XaHaH [133p xaparoaxymu,
KOHOeHcal, yyCcraaar.

AOYNryn, OHOBYTOM allMrIaxblH

TYNA:

- KoHnpgeHcay yyoaxunr
BaracraxbliH Tyng,
TOXOOPOMXKXNNT XxaHaHaac 15
cm-33¢ Bararyu 3amg
BavpnyynHa.

- UaxwmnraaHbl atoynaac
3aNNCXUAXUIH TyNg araapbiH
3a/ryyp Hb Laxuaraaxsl
3a/ryypT Wyyn TyCAarryim
SCXUNT Wanraapam.

- AwurnanTtbiH SBUAA ran
TOrOOHbI Oyca X3p3rcavmnr
TOXOOPOMXKNL, OMPTYYIIXK
B6onoxryw.

- Onponuoox ragapryy o33p
VYCC3H KOHAEHcaummr
xaTaaxblH TYNZ, LyYp 3CBIN
306/M16H faaByy aluurnaHa yy.

Araapaap Luapardyaac yc rooxumnx

OanHa.

[oToop anparaan (KULw33 Hb,
YCHbI XOOJ10M 3CB3/1 AOTOO[,
OYPIIAIXYYH X3C3T).

FafHbl XYYHI3C YYCCIH Xarapan
3CB3J1 FAMTI.

X3p3B TOXe8pOemMxK YHacaH 3CBaJ

raxurra 6011 3H3 Hb 6yTU3

FAMTIN YUPYYIX, yIMaap rooXxmxK

00HO.

HaM3AT Tycnamx aBaxbir XyCB3
©OPUNH YICbIH X3P3M3rYnmnH
Tycam>X YUNYUIrI3HUA TOBTIN
XONBOr[oHO Vy.

YCHbI CaBbIr 368 Cyypuilyynaaryn
3CB3J1 3BA3PCIH BGaix 6on3oLryi.

YCHbl CaBbIl aBaag, aloyarynrasp
OaXuH cyynraHa yy.

Xapargax xarapan, ramTan banraa
SCXUNT Wanraapam.

X3p3B 3BAP3N UN3PCIH 60N
X3P3arNarynmH YAYNArIIHNI
TOBT3M XONOOrAOX HIMINT
Tycnamx aBaapam.

Araapaap Luapary XxaHrantran yyp  YcHbl caBaHf yC XaHranTryin 6arix

rapraxryi 6ariHa.

YCHbI caBaHA, yC xaHranTTam
Gariraa 3CaXWIr WasraHa yy.

YCHbI CaBbIr 36B Opyyfaaryi
OanHa.

YCHbI CaBbIr Aap 6arpaHs Hb
BannraHa.
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Acyypan

BbonomwuT wantraaH

LWunpan

YCHbI OPONT Hb BOXMP 3CBIN
bernepceH banHa.

byx 6ernepnuinr apunraxbiH Tya4
canTap yraax LaBIpaH3.

YypbIH reHepaTopbiH 6ernepen
3CB3N AaMXKyy1ax X00s10M
anparacaH 6anHa.

X3p3B TOXOOPOMXKUIT yaaaH
Xyrauaaraap alumriacaH 6on
YYPbIH reHepaTopT 3acBap
YANYMAr33 Waapanaratam 6amx
bonHo.

YypbIH CUCTEMUNT LIB3IPAIXUINH
TyN4 TOC apusirax nporpambir
KUYy,

TocbIr apuaracHbl dapaa acyynan
apwvnaxryi 6anBan TaHam yncbiH
X3P3rNarynmH Tycamx
YVANYUATI3HWIA TOBTIM XONO0r[oXK
H3M3NT Tyc/lamX aBHa Vy.
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