Register your product and get support at

www.philips.com/welcome

HR1655, HR1653

PHILIPS


www.philips.com/welcome




L) BuD







HR1655, HR1653

ENGLISH 6
BbATAPCKU 14
CESTINA 23
EESTI 31
HRVATSKI 39
MAGYAR 47
KA3AKLUA 55
LIETUVISKAI 64
LATVIESU 72
POLSKI 80
ROMANA 88
PYCCKUM 96
SLOVENSKY 105
SLOVENSCINA 113
SRPSKI 121
YKPAIHCbKA 129



6 ENGLISH

Introduction

Congratulations on your purchase and welcome to Philips! To fully benefit from the support that
Philips offers, register your product at www.philips.com/welcome.

General description (Fig. 1)

Speed ring
On/off button
Turbo button
Motor unit
Release button
Blender bar
Protection cap

Potato bar (HR1655 only):
Potato bar coupling unit
Potato bar

A
B
C
D
E
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Oval beaker:
Oval beaker
Oval beaker lid
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Whisk and milk foamer:

Milk foamer

Whisk

Whisk and milk foamer coupling unit

Mini chopper (HR1653 only)
O Chopper lid
Blade unit
Chopper bowl

Medium Chopper (HR1655 only)
Chopper lid

Ice-crushing blade unit

Blade unit

Chopper bowl

ov ZXr
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Read this user manual carefully before you use the appliance and save it for future reference.

Danger
- Never immerse the motor unit in water or any other liquid, nor rinse it under the tap. Only use
a moist cloth to clean the motor unit.

Warning

- Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the local mains voltage before
you connect the appliance.

- Do not use the appliance if the plug, the mains cord or other parts are damaged.

- Ifthe mains cord is damaged, you must have it replaced by Philips, a service centre authorised by
Philips or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

- Avoid touching the blades, especially when the blender bar is attached to the motor unit. The
blades are very sharp.

- Never use the chopper blade unit without the chopper bowl.

- Ifthe appliance is damaged, always have it replaced with one of the original type, otherwise your
guarantee is no longer valid.
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This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory
or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a person responsible for their safety.
Do not allow children to use the appliance without supervision.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

Never let the appliance operate unattended.

Be careful to avoid splashing when you process hot ingredients.

None of the accessories are suitable for use in the microwave.

Do not touch the blades, especially when the appliance is plugged in. The blades are very sharp.
If the blades get stuck, unplug the appliance before you remove the ingredients that block the
blades.

Caution

Switch off the appliance and disconnect it from the mains before you assemble, disassemble,
store and clean it.

Never use any accessories or parts from other manufacturers or that Philips does

not specifically recommend. If you use such accessories or parts, your guarantee becomes
invalid.

This appliance is intended for household use only. If the appliance is used improperly or for
professional or semi-professional purposes or if it is not used according to the instructions in
the user manual, the guarantee becomes invalid and Philips refuses any liability for damage
caused.

Keep the motor unit away from heat, fire, moisture and dirt.

Never fill the beaker or the chopper bowl with ingredients that are hotter than 80°C/175°F.
Do not exceed the quantities and processing times indicated in the tables.

Do not process more than 1 batch without interruption. Let the appliance cool down for 5
minutes before you continue processing.

Never use the potato bar to mash ingredients in a pan over direct heat. Always remove the pan
from the heat and allow the ingredients to cool slightly before you start mashing them.

Do not tap the potato bar on the side of the pan during or after mashing. Use a spatula to
remove excess food.

Noise level: Lc = 79 dB [A]

Electromagnetic fields (EMF)

This Philips appliance complies with all standards regarding electromagnetic fields (EMF). If handled
properly and according to the instructions in this user manual, the appliance is safe to use based on
scientific evidence available today.

Before first use

Thoroughly clean the parts that come into contact with food before you use the appliance for the
first time (see chapter ‘Cleaning’).

Preparing for use

Let hot ingredients cool down before you chop them, blend them or pour them into the

beaker (max. temperature 80°C/175°F).

Cut large ingredients into pieces of approx. 2cm before you process them.

Assemble the appliance properly before you put the plug in the wall socket.
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Using the appliance

Hand blender

The hand blender is intended for:

- blending fluids, e.g. dairy products, sauces, fruit juices, soups, mixed drinks and shakes.
- mixing soft ingredients, e.g. pancake batter or mayonnaise.

- pureeing cooked ingredients, e.g. for making baby food.

Put the ingredients in the beaker.
See the table for the recommended quantities and processing times.

Blending quantities and processing times

Ingredients Blending quantity Time Speed
Fruits & vegetables 100-200g 30sec. Turbo
Baby food, soups & sauces  100-400ml 60sec. 15-20
Batters 100-500ml 60sec. 15-20
Shakes & mixed drinks 100-1000m 60sec. 15-20

Attach the blender bar to the motor unit (‘click’) (Fig. 2).
Put the plug in the wall socket.
Immerse the blade guard completely in the ingredients.

Press the on/off button or the turbo button to switch on the appliance (Fig. 3).

- When you use the on/off button, you can adjust the speed with the speed ring. The higher the
speed, the shorter the processing time required.

- The speed ring has settings from 1 (low speed) to 20 (high speed).

- When you use the turbo button, the appliance operates at maximum speed. In this case, you
cannot adjust the speed with the speed ring.

A Move the appliance slowly up and down and in circles to blend the ingredients (Fig. 4).
Mini chopper (HR1653 only) and medium chopper (HR1655 only)

The choppers are intended for chopping ingredients such as nuts, meat, onions, hard cheese, boiled
eggs, garlic, herbs, dry bread etc.

The medium chopper is supplied with a blade unit with straight blades and an ice-crushing blade
unit with serrated blades. For all ingredients mentioned in the table below you have to use the blade
unit with straight blades. Use the ice-crushing blade unit with serrated blades for crushing ice cubes
only.

Be very careful when you handle the blade units, the blades are very sharp. Be particularly careful
when you remove the blade unit from the chopper bowl, when you empty the chopper bowl and

during cleaning.

Caution: Do not process more than 1 batch without interruption. Let the appliance cool down
for 5 minutes before you continue processing.
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Note: Cut large ingredients into pieces of approximately 2cm before you process them.
Put the blade unit in the chopper bowl (Fig. 5).

Put the ingredients in the chopper bowl.
See the table for the recommended quantities and processing times.

Mini chopper quantities and processing times (HR1653 only)

Ingredients Chopping quantity Time Speed
Onions & eggs 100g 5 x 1sec. 1-5

Meat 120g (max) Ssec. turbo
Herbs 20g 5 x 1sec. 10-15
Parmesan cheese 50-100g (max) 15sec. turbo
Nuts and almonds 100g 20sec. turbo
Garlic 50g 5 x 1sec. 15-20

Medium chopper quantities and processing times (HR1655 only)

Ingredients Chopping quantity Time Speed
Onions and eggs 200g 5 x Tsec. 1-5

Meat 200g 10sec. turbo
Herbs 30g 10 x 1sec. 10-15
Nuts and almonds 200g 30sec. turbo
Dry bread 80g 30sec. turbo
Parmesan cheese 200g 20sec. turbo
Dark chocolate 100g 20sec. turbo

Put the chopper lid on the chopper bowl (Fig. 6).

Fasten the motor unit onto the chopper lid (‘click’) (Fig. 7).

Put the plug in the wall socket.

A Press the on/off button or the turbo speed button to switch on the appliance.

Note: If the ingredients stick to the wall of the chopper bowl, unplug the appliance and loosen
dry ingredients from the wall with a spatula or by adding some liquid (e.g. if you make pesto).
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Whisk

The whisk is intended for whipping cream, whisking egg whites, desserts etc.

Caution: Do not process more than 1 batch without interruption. Let the appliance cool down
for 5 minutes before you continue processing.

Connect the whisk to the coupling unit (‘click’) (Fig. 8).

Put the ingredients in a bowl.
See the table for the recommended quantities and processing times.

Whisking quantities and processing times

Ingredients Whisking quantity Time
Cream 250ml 70-90sec.
Egg whites 4 eggs 120sec.

Connect the coupling unit to the motor unit (‘click’).
Put the plug in the wall socket and press the on/off button.
After approx. 1 minute, you can press the turbo button to continue at turbo speed.

Whisking tips

- If you want to process a small quantity, tilt the beaker slightly for a quicker result. (Fig. 9)

- When you beat egg whites, use a large bowl for the best result.

- To prevent splashing, start at a low speed setting and continue with a higher speed after approx.
1 minute.

- When you whip cream, use the beaker to avoid splashing,

Note: Do not use the whisk to prepare dough or cake mixture.
Detaching the whisk

To detach the whisk, press the release button.

To detach the coupling unit, pull it from the whisk.
Potato bar (HR1655 only)

The potato bar can be used to mash cooked ingredients such as potatoes, swede and peas.

Caution

- Never use the potato bar to mash ingredients in a pan over direct heat. Always remove the pan
from the heat and allow the ingredients to cool slightly before you start mashing them.

- Do not mash hard or uncooked foods, as this may damage the potato bar

- Do not tap the potato bar on the side of the pan during or after mashing. Use a spatula to
remove excess food.

- Do not process more than 1 batch without interruption. Let the appliance cool down for 5
minutes before you continue processing.

Cook and drain the potatoes.
Connect the potato bar to the coupling unit by turning it clockwise (“click”) (Fig. 10).

Connect the coupling unit to the motor unit (Fig. 11).
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Plug in the appliance.
Place the potato bar in a bowl with ingredients and set the speed ring to 10.
A Press the on/off button.

Move the potato bar up and down for approximately 20 seconds. Continue until the desired
result is achieved.

Tip:You can enhance the flavour by adding salt, butter or milk.
Tip:To get the best results, make sure the pot is not more than half filled.
Detaching the potato bar
To detach the potato bar, press the release button. (Fig. 12)
To remove the paddle from the potato bar turn it clockwise (Fig. 13).
To detach the coupling unit from the potato bar turn it counterclockwise (Fig. 14).
Note:Always clean the potato bar immediately after use (see chapter ‘Cleaning’ and the cleaning table).

Milk foamer

Connect the milk foamer to the coupling unit. (Fig. 15)

Connect the coupling unit to the motor unit (Fig. 16).

Plug in the appliance.

Heat up the milk to a temperature between 55°C - 65°C/131°F - 149°F.

Tip:You will achieve the best results if you use long-life milk with 3.5% fat content.

Note: Do not heat up the milk to a temperature beyond 65°C/149°F. Never let the milk boil.

Caution: Do not process more than 1 batch without interruption. Let the appliance cool down
for 5 minutes before you continue processing.

Pour the milk into a tall heat-resistant beaker.

A Set the speed ring to the highest setting, press the turbo button and froth the milk for
approximately 60 seconds.

Note: Clean the milk foamer immediately after use (see chapter * Cleaning’ and the cleaning table).
Detaching the milk foamer

To detach the coupling unit, press the release button (Fig. 17).

To detach the milk foamer; pull it off the coupling unit (Fig. 18).

To detach the milk foamer cones, pull them off the milk foamer (Fig. 19).
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Cleaning (Fig. 20)

Do not immerse the motor unit, the coupling units, and the mini chopper lid (HR1653 only) or
the medium chopper lid (HR1655 only) in water or any other liquid, nor rinse it under the tap.
Use a moist cloth to clean the motor unit, the coupling units, and the mini chopper lid (HR1653
only) or the medium chopper lid (HR1655 only) (Fig. 21).

Unplug the appliance.

Press the release button on the motor unit to remove the accessory you have used.
Disassemble the accessory.

Note:To clean the potato bar, remove the paddle by turning it clockwise. (Fig. 13)

Tip:You can also remove the rubber rings from the chopper bowls for extra thorough cleaning.
See the cleaning table for further instructions.

Tip: For quick cleaning of the blender bar or the potato bar, pour warm water with some washing-up
liquid into the beaker or jar you have used, insert the blender bar or potato bar and let the appliance
operate for approx. 10 seconds.

You can store the motor unit, the blender bar and the whisk in the beaker (Fig. 22).

Ordering accessories

If you need to replace an accessory or want to purchase an additional accessory, go to your Philips
dealer or visit www.philips.com/support. If you have problems obtaining accessories, please contact
the Philips Consumer Care Centre in your country.

Accessories available

Whisk coupling unit 4203 035 95631
Whisk 4203 035 95641
Milk foamer 4203 035 95651
Medium chopper coupling unit 4203 035 95661
Medium chopper bow! 4203 035 95671
Medium chopper blade unit* 4203 035 95681
Medium chopper ice crushing blade® 4203 035 95691
Mini chopper coupling unit 4203 035 95701
Mini chopper bowl 4203 035 95711
Mini chopper blade unit* 4203 035 95721
Oval beaker with lid 4203 035 95741

*Including protection cap
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- Do not throw away the appliance with the normal household waste at the end of its life, but
hand it in at an official collection point for recycling. By doing this you help to preserve the
environment (Fig. 23).

Guarantee and service

If you need service or information or if you have a problem, please visit the Philips website at www.
philips.com or contact the Philips Consumer Care Centre in your country (you find its phone
number in the worldwide guarantee leaflet). If there is no Consumer Care Centre in your country,
go to your local Philips dealer.

Frequently asked questions

Question Answer

The appliance makes a lot of The appliance may produce an unpleasant smell or emit a
noise, produces an unpleasant little smoke if it has been used too long. In this case you
smell, feels hot to the touch or should switch off the appliance and let it cool down for 60

produces smoke.VWhat should | do?  minutes. If the problem persists, please contact the nearest
Philips Customer Care Centre.

Can | process boiling hot Let the ingredients cool down to approximately 80°C/175°F
ingredients? before processing them.

Which size should the ingredients ~ Cut the ingredients into approximately 2 x 2 cm pieces.
have before processing?

Is it possible to damage the Yes, the appliance may get damaged if you process very hard
appliance by processing very hard ingredients such as bones and fruit with stones.You can
ingredients? process ingredients such as Parmesan or chocolate.

Why does the appliance suddenly ~ Some hard ingredients may block the blades. Release the on/
stop working? off button, unplug the appliance, detach the motor unit and
remove the ingredients that block the blades.

Recipe

Pancake filling
Ingredients:
- 120g honey
- 100g prunes

Put the honey in the fridge for several hours.
Put the prunes in the medium chopper bowl and pour honey over them.

Press the Turbo button and chop for 5 seconds.
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BbBeaeHue

["osapaBAeHns 3a BallaTa MoKyrnka 1 Aobpe aowan Bbs Philips! 3a Aa ce Bb3noAssaTe m3LAA0 OT
npeanaraHata oT Philips noaApbxKa, pervicTprpaiTe NpoAykTa cv Ha aapec www.philips.com/
welcome.

O6ww0 onucanue (pur. 1)

[NpbCcTeH 3a M3bop Ha CKOpoCT
ByTOH 3a BKA/M3KA.

ByToH “Typ6o”

3aABVKBaLL, DAOK

ByToH 3a ocBobOXAaBaHE

Oc Ha nacatopa

MpeanasHa kanayka

OTMmMUA®>

MpucraBka 3a KapTodu (camo 3a HR1655):
BAOK 3a MpucbeaMHsBaHE Ha NMpUCTaBKaTa 3a KapTodu
[NpucTaska 3a KapTodm

- I

OBaAHa MepuTeAHa KaHa:
OBaAHa MepuTeAHa KaHa
Kanak Ha oBaAHaTa MepuTeAHa KaHa

xl—

TeAeHa 6bpKaAKa M NPUCTaBKa 3a pa3feHBaHe Ha MASAKO:

MprcTaska 3a pasneHsaHe Ha MASKO

TeneHa ObpKanka

BAOK 3a mpucbeanHsBaHe Ha TeAeHaTa ObpKaAka M MpUCTaBKaTa 3a pasrneHBaHe Ha MASIKO

ZXr

Maaka KbAuawa npucrtaska (camo 3a HR1653)
O Kanak Ha KbALaLlaTa nprcTaBka
P Pexew 6A0OK
Q Kyna Ha KbALawaTa npucTaBska

CpeaHa KbAuaua npuctaska (camo 3a HR1655)
Kanak Ha KbALaLlaTa NMprcTaBKa

Pesxelly 6AOK 3a pasTpoluaBaHe Ha AeA,

Pexxel 6a0k

Kyna Ha KbALalliaTa npucTaBka

cCHwu>

Ba)kHo

ﬂpeAl/I Ad U3MOA3BATE YyPEAQ, MPOYETETE BHMMATEAHO TOBA PbKOBOACTBO 3a €KCrAoaTauMAa 1 ro
3anas€eTe 3a CripaBKa B 6bAeme.

OnacHocT
- He noTansanTe 3aaABMKBalLMA OAOK BbB BOAA MAM APYra TEUYHOCT W HE O U3MAAKBaNTE MOA
KpaHa Ha Yelumata. [ louncTsanTe 3aABMKBALLMA BAOK CaMO C BAAXKHA Kbpria.

MpeaynpexxaeHue

- [lpean aa BrAlOUMTE ypeaa B MpexaTa, MPOBEPETE AaAV MOCOUEHOTO BbPXY YPEA
HarnpeXXeH1e OTroBaps Ha HaNpPEXEHWETO Ha MECTHATa eAeKTPUYECKa MPEdXa.

- He v3non3BaiiTe ypeaa, ako LLEMNCEABT, 3aXPaHBaLLMAT KabeA WAV ADYTU YacTh Ca MOBPEAEHM.

- AKO 3axpaHBalLMAT KabeA ce NMoBpeAM, TOM TpsbBa BMHarK Aa ce noaMets oT Philips,
ymbAHOMOLLEH cepBu3 Ha Philips 1AM NoaobHM KBaAMMLIMPaHK AMLIG, 33 Ad Ce M3DEerHe OmMacHOCT.

- [MaseTe ce OT AONMpaHe A0 HOXOBETE, OCODEHO KOraTo OCTa Ha racaTopa e NpuUcbeArHeHa
KbM 3aABMKBaLLMSA OAOK. HoxoseTe ca MHoro octpu!
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- He n3nonsBaiiTe pexelumst BAOK Ha KbALaLLaTa MPKCTaBKa be3 KymaTa Ha KbALallaTa MpUCTaBKa.

- AKO YPeAbT Ce MOBPEAM, BUHArK TpabBa Aa OCUrypsiBaTe 3amsaHaTa My C TakbB OT OPUrUHAAHMA
TUMN — B NPOTVBEH CAYYall rapaHLMATa MoBeYe HAMA Ad € B CHIAQ.

- To3su ypea He e npeaHasHaueH 3a MOA3BaHe OT XOpa C PM3MNUMCKa, CETUBHA WA YMCTBEHA
HEAOCTaTbUYHOCT, a CbLLUO M OT AL 6E3 OMUT M MO3HAHMSA, BKA. A€LI, aKO Ca OCTaBeH 6e3
HaA30p 1 He Ca MHCTPYKTMPaHK OT CTPaHa Ha OTroBapALLO 3a TAXHaTa 6e30MacHOCT Aulie
OTHOCHO HauMHa Ha M3MOA3BaHe Ha ypeAa.

- VpeAbT He TpsbBa Aa ce M3MOA3Ba OT AeLia be3 Haa3op.

- ChepeTe Aelia A3 He UMPasT C ypeAa.

- Hukora He ocTaBsaliTe ypeaa aa paboTu 6e3 Haa30p.

- BHumaBaliTe, 3a Aa M3bsrBaTE NPBCKNUTE, KOraTo 0OpabOTBATE rOPELLM CbCTaBKM.

- HuKoit oT akcecoapuTe He e MOAXOAALL 33 MOA3BAHE B MUKPOBBAHOBM GyPHM.

- He ce aonupaiite A0 HOXOBETE, 0COBEHO KOraTo YPEABT € BKAIOUEH B KOHTakTa. HoxoseTe ca
MHOro ocTpu!

- AKO HOXOBETE 3aCEAHAT, U3KAIOUETE YpeAa OT KOHTAKTa, MPeAn Aa OTCTPaHABaTe MPOAYKTUTE,
6AOKMPaAW HOXOBETE.

BHumanune

- VI3kalouBanTe ypeaa 1 M3BaXKAAMTE LienceAa OT KOHTaKTa MpeAn Ad MPUCTLINTE KbM
crrobsBaHe, pa3raobsiBaHe, CbXpaHeHWE UAKM MOUKCTBaHE.

- Hwukora He 13noA3BanTe akcecoapu MAKM YacTu OT APYTV MPOM3BOAUTEAN WAV TaKKMBa, KOUTO He
ca cneumaaHo npenopbyadu oT Philips. [py 13noA3BaHe Ha TakMBa akcecoapu MAM YacTu
BallaTa rapaHUms cTaBa HeBaAMAHA.

- To3u ypea e NpeAHasHayeH caMo 3a OUTOBM LieAU. AKO YPEABT Ce M3MOA3BA HEMPABMAHO MAW
32 NPOGECHOHAAHN MAV MOAYNPOGECHOHAAHM LIEAV MAM aKO CE M3MOA3BA MO HauMH, KOWTO He e
B CbOTBETCTBME C YKa3aHMsATa B TOBa PbKOBOACTBO 3a €KCMAOATaLMSA, rapaHLmsATa cTaBa
HeBaAMAHa U Philips oTkassa OTrOBOPHOCT 3a KakBMTO M A € MPUUMHEHN LLETU.

- [MaseTe 3aaBMKBALLMA BAOK OT TOMAMHA, OTbH, BAAra U npax.

- Hwukora He cunBaiiTe B MepUTEAHATA KaHa MAM KyraTa Ha KbALlaLLATa MpMCTaBKa NPOAYKTH,
KouTo ca no-ropetun ot 80°C/175°F

- He npesuwasaiite koanvecTBaTa 1 BpemeHaTa 3a 06paboTKa, NOCOUeHN B TabALIMTE.

- He obpaboTsaiite noseue oT 1 nopums 6e3 npexbceare. OcTaBeTe ypeaa Aa Ce OXAaAM 3a 5
MUHYTU, PeAN Ad MPOABAKMTE paboTaTa.

- Hukora He 13noA3sBaliTe NpUcTaBKaTa 3a KapTodU 3a MackpaHe Ha MPOAYKTH B Cba, MOCTaBEH
AVPEKTHO BbPXY ropeLl KOTAOH. BuHaru cBaAsiiTe cbaa OT KOTAOHA W OCTaBsAiTE MPOAYKTUTE
MAAKO Aa M3CTUHAT, MPEAV Ad MPEMMHETE KbM MacupaHeTo UM.

- He yapsiiTe npucTaskaTa 3a KapTodu B pbba Ha CbAd NO BPEME Ha MAM CAEA MackpaHe.
[13noA3BaiTe AOMaTKa, 32 Ad OTCTPAHUTE UBAULLHUTE MPOAYKTU.

- Hwueo Ha wyma: Lc =79 dB [A]

EAekTpoMarHuTHu usabuBaHus (EMF)
Tosun ypea, Philips e B cboTBeTCTBIE C BCUUKM CTAHAGPTM MO OTHOLWEHWE Ha EAEKTPOMArHUTHUTE
nsabuBarus (EMF). Ako ce ynoTpebsiBa NpaBUAHO M CbOBPa3HO HaMbTCTBMATA B PbKOBOACTBOTO,
yPeAbT e 6e30MaceH 3a M3roA3BaHe CropeA HAAMUHUTE AOCera HayuHU GaKTu.

MNMpean nbpBaTa ynotpe6a

CTapaTeAHO MOUMCTETE YaCTUTE, KOUTO LUE CE AOMMPAT AO XPaHa, MPEAM Ad M3MOA3BATE YPEAR 3a
mbpeu MbT (BXK. pasaen ‘TlouncTeane”).
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MoaroToBKa 3a ynotpe6a

MauakaiTe ropelumte NpOAYKTU A2 U3CTUHAT, MPEAM Aa MM KbALATE, MACMpaTe MAM M3CUMBaTe
B MepMTeAHaTa KaHa (Makc. Temnepatypa 80°C/175°F).

HapsizBaiiTe eApuTE MPOAYKTM Ha MapyeTa ¢ FOAEMUHA MPUBAUZUTEAHO 2 CM, MPEAU Ad U
obpaboTsare.

nPeAM Ad BKAIOYUTE LLEMNCEAQ B KOHTAKTa, craobete NMpaBUAHO ypeAa.

U3noasBaHe Ha ypepa

PbyeH nacatop

PbUHKMAT nacaTop e npeaHasHayeH 3a:

- pasbbpKBaHe Ha TEYHOCTM, HaMp. MACYHM MPOAYKTH, COCOBE, NMAOAOBY COKOBE, Y, KOKTEMAM,
LEeMKOoBe;

- pa30bpKBaHe Ha MeKM MPOAYKTH, Hamp. CMeCU 3a MaAaYMHKI MAK MaoHe3a;

- MpUroTBAHE Ha MIOpe OT CBapEHM NMPOAYKTY, Harp. 3a NPUroTBAHE Ha 6eBeLIKM XpaHH.

CAoXeTe NpOAYKTUTE B KaHaTa.
BibkTe TabAMLATA 32 MPEMOPBUMTEAHNTE KOAMYECTBA M BpemeHa 3a 06paboTka.

KoaAuuecTBa u BpemeHa 3a o6paboTka

MNpoaykTH KoAunuectBo 32 CkopocTt
nacupaHe

[NAoaoBe 1 3eAeHuyLM 100-200 r 30 cex. Typbo

Bebewku xpaHu, cyrm - 100-400 mA 60 cek. 15-20

cocose

Tecto 100-500 mA 60 cek. 15-20

LLlerkoBe v KOKTENAM 100-1000 mA 60 cex. 15-20

CraobeTe ocTa Ha nacaTopa KbM 3aABUXKBaLLMS BAOK (C WwpakBaHe) (¢ur. 2).
BrAtoueTe LienceAa B KOHTaKTa.
MoToneTe NpeAnasnTeAs Ha HOXa U3LISIAO B MPOAYKTUTE.

- HaTtucHeTe 6yToHa 3a BKA./U3KA. MAM ByToHa “Typ60”, 32 Aa BKAIOUMTE ypeaa (pur. 3).
KoraTo 13nonssaTe 6yToHa 3a BKA/M3KA, MOXKETE Ad PEryAMpaTe CKOPOCTTa C MpbCTeHa 3a
1360p Ha CKOpOCT. KOAKOTO MO-BMCOKA € CKOPOCTTA, TOAKOBA MO-KPaTKO € BPEMETO 3a
obpaboTKa.

- [pbcTeHbT 3a M360P Ha CKOPOCT MMa HacTponkn oT 1 (HucKa ckopocT) Ao 20 (Brcoka
CKOpOCT).

- KoraTo n3noassate 6yToHa “Typb0”, ypeAbT paboTh Ha MakCHMMaAHa CKOPOCT. B TakbB cAyqait
He MOXeTe Aa peryAvpaTe CKOpOCTTa C MpbCTeHa 3a M300p Ha CKOPOCT.

A Asvixete ypeaa 6aBHO Harope-HaAOAY U C KPBIrOBM ABMXKEHMS, 32 A2 PasMecHTe
npoAykTUTe (ur. 4).

Maaka kbAuawa npucraska (camo 3a HR1653) u cpeaHa KbAuawa npucraBka
(camo 3a HR1655)

KbALALLMTE MPUCTABKM Ca MPEAHa3HA4YEHN 3a KbALIAHE Ha MPOAYKTM KaTO OpPEXM, MECO, AYK, TBbPAO
cMpeHe, BapeHU LA, YeCbH, MOAMPABKM, Cyxap W Ap.




BbArAPCKMN 17

CpeaHaTa KbALaLla NMpUCTaBKa e cHabaeHa C pexxelll BAOK C Mpasu HOXKOBE U pexell, BAOK 3a
pasTpoLLaBaHe Ha AeA C Ha3bOEHW HOXKOBE. 3a BCUUKM MPOAYKTU, MOCOYEHMN B TabAMLIATA MO-AOAY,
TpsbBa A2 Ce M3MOA3BA PEXELLMAT DAOK C MPasm HOXOBE. PexelmaT BAOK 3a pa3TpoLaBaHe Ha
AEA C HasbbeHn HoXoBe TPsbBa Ad CE M3MOA3BA Camo 3a TPOLLUEHE Ha KybueTa AeA.

BbaeTe MHOro BHMMaTEAHM npu 60PaBeHeTO C pexkewuTe 6AOKOB8,Tbl:1 KaTO HOXXOBETE Ca
MHOIo OCTpMu. BvaeTte 0COBEHO BHUMATEAHWU KOraTo CBaAsiTe pexewuma 6AOK OT KynaTta Ha
KbALLaLLLaTa NMPUCTaBKa, KOraTo U3CUMBaTe KyrnaTa Ha KbALaLLlaTa NPUCTABKA, KAKTO U Npu
no4yuncTBaHe.

BHumaHue: He obpaboTeaiite noseye oT 1 nopuus 6e3 npekbcBaHe. OcTaBeTe ypeaa Aa ce
OXAaAM 33 5 MUHYTH, MpeAM Aa MPOABAXXMTE paboTaTa.

3abenaexxka: Hapsssaiime egbvme npogykmu Ha napyema ¢ roAeMuHa npubAMMMEAHO 2 cM, npegu
ga ru o6pabomsame.

MocTaBeTe pekelns BGAOK B KynaTa Ha KbAuaLLaTa npucraekaTa (¢ur. 5).

ChroxeTe NPOAYKTUTE B KynaTa Ha KbAL,alllaTa NMpUCTaBKa.
BurkTe TabAMuaTa 3a NPENOPBUNTEAHNTE KOAMYECTBA N BPEMEHA 3a o6pa60TKa.

KoAunuecTBa u BpeMeHa 3a 06paboTKa c MaAKaTa KbALalla NpucTaBKa (camo 3a
HR1653)

MpoayKkTH Koaunuecteo 32 CkopocT
KbALLaHe

AYK v anua 100 r 5x1 cek. 1-5
Meco 120 r (makc.) 5 cek. Typbo
Pactuteann noanpaskn 20 ¢ 5x 1 cek. 10-15
CupeHe napmesaH 50 -100 r (makc.) 15 cek. Typbo
Opexu n basemu 100 r 20 cek. Typbo
YecbH 50r 5x 1 cek. 15-20

KoAuuecTBa 1 BpeMeHa 3a 06paboTKa cbC cpepHaTa KbAlallla NpUMcTaBKa (camo
3a HR1655)

MpoayKkTH Koaunuecteo 32 CkopocT
KbALLaHe

AYK v anua 200 5x1 cek 1-5
Meco 200 r 10 cek. Typbo
PacTuTeAnn noanpaskn 30 1 10 x 1 cek. 10-15
Opexn 1 basemn 200 r 30 cek. Typbo
Cyxap 80r 30 cek. Typbo
CupeHe napmesaH 200 r 20 cek. Typbo

HaTypaseH wokonaa, 100 r 20 cek. Typbo
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[MocTaBeTe Kanaka Ha KbALLalLaTa MPUCTaBKa BbpXY KymaTa Ha KbALaLaTa npuctaeka (ur. 6).
3aTerHeTe 3aABMXKBaLLMS GAOK BbPXY Kamnaka Ha KbALallaTa npucTaBka (c WwpakeaHe) (¢ur. 7).
BkAtoueTe LienceAa B KOHTaKTa.

A HatucHete 6yTOHa 3a BKA./U3KA., 32 A2 BKAIOUMTE YpeAQ.

3abeaexxka: Ako no cmeHama Ha Kynama Ha KbALALLAMA NPUCMABKA 3AA€NHAM NpogyKmu, u3sageme
LLENCEAd OM KOHMAKmMa 1 omAeneme cyxvme npogyKmu om cmeHama c AOnamKa MAM Kamo
gobasume meyHocm (ako, Hanpumep, npasume coc necmo).

TeAeHa 6bpkaAKa

TeneHaTa GbpKaAka e NpeAHa3HayeHa 3a pa3byBaHe Ha CMeTaHa, ANYHN BEATBLIM, KPEMOBE U AP.

BHumaHue: He obpaboTeaitte noseve ot 1 nopums 6e3 npekbcBaHe. OcTaBeTe ypeaa A2 ce
OXA3AM 33 5 MUHYTH, MpeAM A2 MPOABAXKMTE paboTarta.

MocTaBeTe TeAeHaTa 6bpKaAka B 6AOKa 3a NpUcbeAuHsBaHe (c wpaksaHe) (¢ur. 8).

MocTtaseTe cbeTaBKMTE B KyMa.
BirkTe TabAMLATa 33 MPEMOPBUNTEAHUTE KOAMYECTBA 1 BPEMeHa 3a 006paboTKa.

KoaAuuecTBa 3a pasmecBaHe u BpeMeHa 3a o6paboTKa

MNpoaykTH KoaAunuecteo 32 pasbusaHe Bpeme
CwmeTaHa 250 mA 70-90 cek.
BeATblm 4 anua 120 cek.

MocTaBeTe 6AOKa 32 NpUCbEAMHABAHE HA 3aABMXKBALLMSA BAOK (C LpaKkBaHe).
BkAtoueTe LienceAa B KOHTaKTa M HaTUCHeTe GyTOHa 32 BKA./U3KA.

Chaea oKoAO 1 MUHYTa MOXeTe Aa HaTUcHeTe Typbo ByTOHa, 32 A2 MPOABAXKMTE Ha
MaKCMMaAHa CKOpOCT.

CbBeTu 3a pasbusaHe

- AKO McKaTe Aa MPUrOTBUTE MAAKO KOAMUECTBO, HAKAOHETE ASKO KaHaTa, 38 Ad MPUKAIOUMTE Mo-
6bp30. (ur. 9)

- 3a A2 MocTurHeTe Hait-AOBpU PE3yATaTH, KOraTo pasbuBaTe GEATBLIM, U3MOA3BANTE rOAIMA
Kyna.

- 3a pa u3berHeTe pasnAMCKBaHE, 3aMOYHETE Ha HIMCKA CKOPOCT U CAEA OKOAO T MUH.
NPOABAKETE Ha MO-BMCOKA CKOPOCT.

- KoraTo pasbusaTe cMeTaHa, 13MOA3BaITE MEPUTEAHATA KaHa, 33 Ad M3DerHeTe pasnAnCKBaHE.

3abenesxka: He nsnoassaiime meaeHama 6bPKAAKa 3a NPUromBsHE HA MECMO UAM CMEC 3 KeUK.
CBaasiHe Ha TeAeHaTa 6bpKaAka
3a Aa cBaAMTE TeAeHaTa GbpKaAKa, HaTUCHeTe GyToHa 3a ocBoboXKAaBaHe.

3a Aa cBaAMTE BAOKa 32 MPUCbEAMHSIBAHE, U3AbPMANTE ro OT GbpKaAKaTa.
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MpucraBka 3a kKapTodu (camo 3a HR1655)

[NpucTaBKaTa 3a KapTOdU MOXKE Aa CE M3MOA3BA 3a MacMpaHe Ha CBapeHM MPOAYKTM KaTo KapTodu,
LIBEACKO LIBEKAO W rpax.

BHumaHune

- Hukora He 13noA3BaliTe NpUCTaBKaTa 3a KapTOdUM 3a MacpaHe Ha MPOAYKTH B Cba, MOCTaBEH
AMPEKTHO BbPXY FOpeLL, KOTAOH. BUHaru cBarsiTe CbAa OT KOTAOHA M OCTaBANTE MPOAYKTUTE
MaAKO Aa U3CTWHAT, MPEAN A2 MPEMUHETE KbM MACMPaHETO WM.

- He nacupaiite TBbpAM MAM CYPOBM MPOAYKTH, Thit KAaTO TOBa MOXE Ad MOBPEAM MPUCTaBKaTa
33 KapTodu.

- He yapsiiTe npucTaskaTa 3a KapTodu B pbba Ha CbAd MO BPEME Ha MAM CAEA MacMpaHe.
I/13noA3BaiTe AOMaTKa, 38 Ad OTCTPAHUTE U3AULLIHUTE MPOAYKTU.

- He obpaboTsaiite nosede oT 1 nopums 6e3 npexbcaaHe. OcTaBeTe ypeaa Aa Ce OXAaaM 3a 5
MUHYTU, NMPEAM Ad MPOABAKKTE paboTaTa.

Ceaperte 1 oTLieAeTe KapTodUTe.

CraobeTe npucTaBkaTa 3a KapTodu KbM BAOKa 3a MpUCbeanHsBaHe (A0 wipakBaHe) (¢pur. 10).
Craobete 6A0Ka 32 MPUCbeAMHSIBaHE KbM 3aABUXKBALLMA BAOK (AO LipakBaHe) (dur. 11).
BkAtoueTe LlienceAa Ha ypeAa B KOHTaKTa.

MocTaBeTe npucTaBKaTa 3a KapTodu B KynaTa C MPOAYKTU U HarAaceTe npbCTeHa 3a u3bop Ha
ckopocT Ha 10.

A HatucHerte 6yToHa 3a BKA./U3KA.

ABuWKeTe NpucTaBKaTa 3a KapTodu Harope U HaAOAY 3a okoAo 20 cekyHaM. [TpoabAxKeTe,
AOKaTO MOCTUTHETE XEAAHWUS Pe3yATaT.

Cbeem: 3a no-gobbp BKyc MoxKe ga gobaBume CoA, MACAO MAM MASIKO.
Cvem: 3a Haki-gobpu pesyAmamm nbAHeme Kynama Ham-MHOro go NOAOBMHAMA.
CBaAsiHe Ha NpMcTaBKaTa 3a KapTodm
3a A2 CBaAMTe MpUCTaBKaTa 3a KapTodu, HaTUCHeTe ByToHa 3a ocBoboxkaaBaHe. (dur. 12)

3a Aa cBaAMTE MacupalliaTa AOMaTKa OT MPMCTaBKaTa 3a KapTodu, 3aBbpTETE A B MOCOKA Ha
YacoBHMKOBaTa cTpeAka (¢pur. 13).

3a Aa cBaAuTe BAOKa 32 MPUCbEAMHSIBAHE OT MPUCTABKaTa 3a KapTodu, 3aBbpTeTe 5 B MOCOKa
Ha YacoBHMKOBaTa cTpeAKa (dur. 14).

3abeaexxka: Bunarn nouncmsarime npucmaskama 3a kapmoeu BegHara caeg ynompeba (Buxkme
pazgen “IMouncmaare” u mabAuuama 3a noynMcmsaxe).

anCTaBKa 3a pa3neHBaHe Ha MAAKO

CraobeTe npucTaBkaTa 3a pasneHBaHe Ha MASIKO KbM BAOKa 3a npucbeaunHsBaHe. (dur. 15)
CraobeTe 6AOKa 32 MPUCbEAMHSIBAHE KbM 3aABMXKBALLMS GAOK (pur. 16).

BkAloueTe LienceAa Ha ypeAa B KOHTaKTa.

3arpeiiTe MAsIKOTO A0 Temnepatypa Mexay 55°C - 65°C/131°F - 149°F

CvBem: 3a Hait-gobpu pesyAmamm U3noA3Baiime gbArompaiHo MASIKO CbC CbgbpKaHue Ha MasHukm 3,5%.

3abeaesxka: He zarpssaiime masikomo go memnepamypa Hag 65°C/149°F. Hukora He ocmassiime
MASIKOMO ga Kune.
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BHumaHune: He obpaboTsaiite noseye oT 1 nopums 6es npekbeBaHe. OcTaBeTe ypeaa Aa ce
OXA3AM 33 5 MUHYTH, MpeAM A2 MPOABAXKUTE paboTarta.

HaaeitTe MASKOTO BbB BUCOKa TOI'IAO)’CTOVi‘-IMBa KaHa.

A HarraceTe npbcTena 3a M36op Ha CKOPOCT Ha Haii-BUCOKaTa HaCTPOIKa, HaTUCHeTe GyToHa
“Typ60” 1 pasneHBaiiTe MASIKOTO 32 OKOAO 60 ceKyHAM.

3abeaesxxka: BuHarn nouncmsarime npucmaskama 3a pasneHBAHe HA MASIKO BEGHAra caeg ynompeba
(Buxxme pazgea “Tlouncmsane” u mabAnLama 3a NOYMCMBAHe).

CBaAsiHe Ha NMpUCTaBKaTa 3a pa3feHBaHe Ha MAAIKO
3a A2 cBaaMTe BAOKa 3a NMPUCbEAMHSBAHE, HaTUCHETe ByToHa 3a ocBoboxkaaBaHe (¢pur. 17).

3a A2 CBaAMTE MPUCTABKaTa 32 PasreHBaHe Ha MASIKO, U3ABPMaNTe s OT BAOKa 32
npucbeAuHssaHe (¢ur. 18).

3a Aa CBaAMTE KOHYCMTE Ha MPUCTABKATa 3a PasneHBaHe Ha MASIKO, USAbPMAMTE M OT
npucTaekaTa 3a pasneHsaHe (¢ur. 19).

Mouuncreane (¢pur. 20)

He noTansiTe 3aABMKBaLLMA GAOK, GAOKOBETE 3a NMPUCbEAMHSIBAHE U KanakKa Ha MaAKaTa
KbALalla npucTaeka (camo 3a HR1653) nan Kanaka Ha cpeaHaTa KbALaLLa MPUCTaBKa (camo 3a
HR1655) BbB BOAA MAM Apyra TEYHOCT M HE MM MUITE C Tevalwa Boaa. [ louncTeanTe C BARXKHA
Kbpra 3aABMXKBaLLMs BAOK, BAOKOBETE 3a MPUCbEAMHSBAHE M KaraKa Ha MaAKaTa KbALALLA
npucTaeka (camo 3a HR1653) nan Kanaka Ha cpeaHaTa KbALLalLa MpUCTaBKa (camo 3a
HR1655) (¢ur. 21).

M3KkAloueTe ypeaa OT KOHTaKTa.

HaTtucHete 6)’TOHa 3a OCBOGO)KAaBaHe BbpXYy 3aABUXKBaLLUA 6AOK, 3a Aa CBaAUTe
U3MOA3BaHUA aKCecoap.

Pasraobete akcecoapa.

3abeaesxka: 3a ga noyucmume npucmaskama 3a Kapmogu, ceaAeme nacupaiama Aonamka, Kamo s
3aBbPMMME B NOCOKA HA 4YACOBHMKOBAMA cmpeAkd. (¢pur. 13)

Coveem: CbLLo maka Moxxeme ga CBAAMMe ryMeHume npbCmeH1 Ha Kynume Ha KbALdLMme
npMcmMasku, 3a ga ussbpLUMMe No-06CMoNHO NOYUCMBAHE.

3a no-HaTaTbLUHM YKa3aHUA BUXKTE Ta6Al4Ll,aTa. 3a NOYUCTBaAHE.

Cbeem: 3a 6bP30 NOYNCMBAHE HA OCMA HA NACAMOPA MAM NPUCMABKAMA 3d KApmModu, HaAesime
MOoNAA B0ga € MAAKO MeYeH MHeLL, nbenapam B MepumeAHaMa KaHa uan Gypkawa, Kosimo cme
M3N0A3BAAM, NOMoneme B KAHAMA 0CMA HA NACAMOPA MAM NPUCMABKAMA 3a Kapmogu u ocmaseme
ybega ga pabomu okoro 10 cexyHgu.

CbxpaHeHue

MoskeTe Aa cbxpaHsBaTe 3aABMXKBaLLMSA OAOK, OCTa Ha MacaTopa M TeAeHaTa GbpKaAka B
MepUTeAHaTa KaHa (¢ur. 22).
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I'Iop'quaHe Ha NMPpUHaAAEIXKHOCTHU

Ako TpsibBa Ad 3aMEHMTE aKCecoap MAM MCKaTe Ad 3aKyrnuTe AOTMbAHUTEAEH aKcecoap, obbpHeTe ce
KbM TbproBsell Ha ypeaw Ha Philips nan noceteTe www.philips.com/support. Ako nmaTe npobaemu ¢
HaMMPaHETO Ha akcecoapuTe, obbpHeTe ce KbM LleHTbpa 3a 06CcAy»KBaHe Ha NOTPedUTEAM Ha
Philips BbB BallaTa cTpaHa.

Mpeaaaranm akcecoapu

Akcecoap CepBu3eH KOAOB HOMep

BAOK 3a npucbeanHsBaHe Ha TeAeHaTa ObpKaaka
TeneHa Obpkanka
MpucTaBKa 3a pasneHeaHe Ha MASKO

baok 3a NPUCbEANHABAHE Ha CpeAHATA KbALaLLld
NnprcTaBKa

Kyrla Ha CpeAHaTa KbALdLLa MNMPUCTaBKa

Pexxell, 6AOK Ha cpeaHaTa KbALalla npucTaska™®

4203 035 95631
4203 035 95641
4203 035 95651
4203 035 95661

4203 035 95671
4203 035 95681

Hoxx 3a pa3TpollaBaHe Ha CpeAHaTa KbALaLla 4203 035 95691

npucTaska®

BAoK 3a mpucbealHsABaHe Ha MUHK KbALALLA@Ta 4203 035 95701

npu1cTaBKa
4203 035 95711
4203 035 95721
4203 035 95741

MuHM KbALALLI MPUCTaBKA
Pexell OAOK Ha MMHM KbALaLLlaTa NpucTaBka™

OsanHa pa3rpadeHa KaHa C Karak

*BRAIOUMTEAHO MpeAnasHa Kanauxa

Ona3BaHe Ha OKOAHaTa cpesa

- Chea Kpast Ha CpoKa Ha eKCMAOATaLMA Ha YPeAa He O U3XBLPAANTE 3a€AHO C HOPMaAHUTE
6GUTOBM OTMAABLM, & FO MPEAANTE B OPULIMAAEH NMYHKT 3a CbOMpaHe, KbAETO Aa Obae
peLyKAMpaH. [ 1o To3m HaumH BMe NomaraTe 3a OMa3BaHeTO Ha OKOAHATa cpeaa (dur. 23).

FapaHuua n cepeus

AKO Ce Hy)aAaeTe OT CEPBM3HO OBCAY»KBaHe WAV MHGOPMaLIMS WAV MMaTe NpobaeM, noceTeTe yeb
caiiTa Ha Philips Ha aapec www.philips.com nan ce o6bpHeTe KbM LleHTbpa 3a obcAy»KBaHe Ha
noTpebuTean Ha Philips BbB BalwaTa AbpKaBa (TEAEDOHHUS My HOMEP LIE HAMEpUTE B
MeXAyHapOAHaTa rapaHUMOHHa KapTa). AKO BbB BalllaTa AbpkaBa Hama LleHTbp 3a obcay»KBaHe Ha
noTpebuTeAn, obbpHETe Ce KbM MECTHMS Tbprosel, Ha ypean Ha Philips.
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Yecto 3apAaBaHU BblpocuU

Bwnpoc Ortroeop

VYpeAbT M3AaBa CUAEH LLYM, YpeabT MOXe Ad OTAEAS HEMPUATHA MUPU3MA UAM MAAKO AMM,

OTAEAA HEMpUATHA MVPK3Ma,  aKO € PaboTUA MPEeKaAeHO AbATO. B Takbe cAydalt 13KAlodeTe

CTaBa ropell, Ha NnunaHe AU ypeAa U ro octaBeTe Aa M3cTuHe 3a 60 MUHYTH. AKO MPOBAEMBT

nywm. Kakeo aa Hanpass? MPOABAXM, OBbpHETE Ce KbM Hal-6An3Kms LleHTbp 3a
0b6CAY»KBaHe Ha KAveHTU Ha Philips.

Mora A1 A2 0bpaboTBam OcTaBeTe NPoOAYKTUTE Aa ce OXAAAAT A0 okono 80°C/175°F
MOYTU KUMSALLM MPOAYKT? npeAn Aa MPUCTBIIUTE KbM 0bpaboTKaTa uMm.

C KakbB pasmep TpsibBa aa ca HapexxeTe NpoayKTUTE Ha MapyeTa OKOAO 2 X 2 CM.
MPOAYKTUTE MpeAn

obpaboTkal

Mora A aa MoBpeas ypeaa, A YPEAbT MOXe Aa Ce MOBPEAW, ako 0bpaboTeaTe MHOrO
ako 06paboTBamM MHOrO TBBPAM MPOAYKTH, KATO KOCTU U MAOAOBE C KOCTMAKA. MoxeTe
TBbPAM MPOAYKTU! Aa 06paboTBaTe MPOAYKTH KaTO MapMe3aH MAM LUOKOAAA,
3allio YpeAbT M3BEAHBXK BeposTHO B HOXKOBETE Ca 3aCEAHAAU TBBPAM MPOAYKTU.
npecTtasa Aa paboTu? OTnycHeTe OyTOHa 3a BKA/M3KA, M3BAAETE LEncena oT

KOHTAaKTa, CBaAETE 3aABMKBaALLIMA OAOK 1 OTCTpaHeTe
MPOAYKTUTE, 6/\o+<1/1pa/\1/| HOXXOBETE.

MAbHKa 3a NaAaunHKaTa
[NpoayKTu:
- 120 r menp
- 100 r crHm camem

OcTaBeTe MeAa B XAQAMAHMKA 32 HAKOAKO 1 vaca.
MocTaBeTe cAMBUTE B KynaTa Ha CpeAHATa KbALLALLA MPUCTABKA U U3AEMTE MEAA BbPXY TSX.

HaTucHeTte 6yToHa “Typ60” 1 KbALLATE B MPOABAXKEHME Ha 5 ceKyHAM.
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Blahoprejeme vdm k ndkupu a vitdme vds ve spolec¢nosti Philips. Abyste mohli piné vyuzit podpory,
kterou Philips poskytuje, zaregistrujte svdj vyrobek na adrese www.philips.com/welcome.

Vseobecny popis (Obr. 1)

Krouzek pro nastaven( rychlosti
Vypinac

Tlacftko turbo

Motorovd jednotka

Uvolnovaci tlacftko

Ndstavec mixéru

Ochranny kryt

A
B
C
D
E
F
G

Nastavec na brambory (pouze u modelu HR1655):
Spojovaci jednotka k nastavci na brambory
Ndstavec na brambory

- I

Ovalna nadoba mixéru:
Oviélna nadoba mixéru
Viko na ovédlnou nadobu mixéru

el

Metla a pénitko na mléko:

Pénftko na mléko

Slehat

Spojovaci jednotka k metle a pénitku na mléko

Minisekacek (pouze u modelu HR1653)
Viko sekdcku

Nozovd jednotka

Miska sekdcku

Stiredni sekacek (pouze u modelu HR1655)
Viko sekdcku

Nozova jednotka pro drcenf ledu

Nozova jednotka

Miska sekdcku

07 o ZXr

cHwx

Diilezité

Pred pouzitim pifstroje si peclivé prectéte tuto uzivatelskou prirucku a uschovejte ji pro budoucf
pouZitf.
Nebezpecdi
- Nikdy nesmite motorovou jednotku ponorit do vody nebo do jiné kapaliny, ani ji myt pod
tekouci vodou. K ¢isténi motorové jednotky pouzivejte pouze navihceny hadrik.

Upozornéni
- Drive nez pristroj pripojite do sité, zkontrolujte, zda napéti uvedené na pristroji souhlasf
s napétim v mistni elektrické siti.

- Pokud byste zjistili poskozeni na zdstréce, sitové Sridre nebo na jiném dily, piistroj nepouzivejte.
- Pokud by byla poskozena sitovd $iitira, musf jeji vyménu provést spolecnost Philips, autorizovany
servis spolecnosti Philips nebo obdobné kvalifikovani pracovnici, aby se predeslo moznému

nebezpecf.

- Nedotykejte se nozd, zejména pokud je k motorové jednotce pripojen ndstavec mixéru. Noze
jsou velmi ostré.

- Nozovou jednotku sekdcku pozivejte vyhradné s miskou sekdcku.
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- Pokud se pristroj poskodfi, nechte ho vzdy vyménit za origindnf typ. Jinak by doslo ke zneplatnénf
zaruky.

- Osoby (veetné déti) s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkuSenostf a znalostl by nemely s pfistrojem manipulovat, pokud nebyly o pouzivanf
pristroje predem pouceny nebo nejsou pod dohledem osoby zodpovédné za jejich bezpecnost.

- Nedovolte détem pouzivat pristroj bez dozoru.

- Dohlédnéte na to, aby si s pristrojem nehrdly déti.

- Pristroj v provozu nenechdvejte nikdy bez dozoru.

- Pozor, aby nedoslo k pretecenti, kdyz zpracovavéte horké prisady.

- Z&dné &st piislusenstvi nenf vhodnd pro poutitf v mikrovinné troubé.

- Nedotykejte se nozl, obzvlasté pokud je pristroj pripojen do sfté. Noze jsou velmi ostré.

- Pokud by se noze zablokovaly, nejprve odpojte pristroj ze sité a pak vyjméte obsah, ktery
zablokovani nozd zpGsobil.

Upozornéni

- Predtim, nez budete pristroj sestavovat, rozebirat, uklddat a Cistit, vypnéte jej a odpojte ze sité.

- Nikdy nepouzivejte zddné prislusenstvi ani dily od jinych vyrobcl nebo takové, které nebyly
vyslovné doporuceny spole¢nostf Philips. Pokud pouzijete takové dily ¢i prislusenstvi, pozbyvd
zdruka platnosti.

- Pristroj je urcen vyhradné pro pouziti v domacnosti. Pokud by byl pouzivan nespravnym
zpUsobem, pro profesiondini ¢ poloprofesiondini Ucely nebo v pripadé pouzitl v rozporu
s pokyny v tomto ndvodu, pozbyvd zdruka platnosti a spole¢nost Philips odmitd jakoukoliv
zodpovédnost za zpUsobené skody.

- Motorovou jednotku chrarite pred teplem, ohném, vihkem a necistotami.

- Nikdy neplrite nddobu mixéru nebo misku ingrediencemi, které jsou teplejsi nez 80 °C.

- Nikdy neprekracujte mnozstvi a dobu zpracovani potravin uvedené v tabulce.

- Nezpracovavejte vice nez 1 davku bez preruseni. Nez budete pokracovat, nechte pristroj
5 minut zchladnout na pokojovou teplotu.

- Néstavec na brambory nikdy nepouzivejte na rozmackdvani surovin, které se nachazeji v nddobé
na zapnutém varic. Nddobu vzdy odstrarite z varice a suroviny nechte pried rozmackdvanim
mirné vychladnout.

- Béhem rozmackavani a po rozmackavani neoklepdvejte ndstavec na brambory o bo¢nf stranu
nadoby. Na odstranéni zbytkd pouzijte stérku.

- Hiadina hluku: Lc = 79 dB [A]

Elektromagneticka pole (EMP)
Tento pristroj spole¢nosti Philips odpovidd viem normdm tykajicim se elektromagnetickych polf
(EMP). Pokud je spravné pouzivén v souladu s pokyny uvedenymi v této uzivatelské prirucce, je jeho
pouziti podle dosud dostupnych védeckych poznatkd bezpecné.

Pred prvnim pouzitim

Nez pristroj poprvé pouzijete, dikladné umyjte viechny dily, které prichdzeji do styku s potravinami
(viz kapitola , Cigtén™).

Priprava k pouziti

Horké suroviny nechte pred sekanim, mixovanim nebo nalitim do nadoby vychladnout
Y P Y vy
(maximalni teplota 80 °C).

VEtsi suroviny pfed zpracovanim nakrajejte na kousky o velikosti pFiblizné 2 cm.

PFed zapojenim pristroje do sitové zasuvky jej nejprve radné sestavte.
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Pouziti pFistroje

Tyéovy mixér

Ty€ovy mixér je vhodny pro:

- Mixovan( tekutin, napriklad mlécnych produktd, omdcek, ovocnych $tdv, polévek, michanych
ndpojl a koktejld.

- Mixovdni mékkych prisad, napiklad livancového tésta a majonéz.

- Slehani varenych pfisad, napfiklad k vyrobé détské stravy.

VloZte pfisady do nadoby.
Doporucené mnozstvi a dobu zpracovédni naleznete v ndsledujici tabulce.

Mnozstvi surovin a doba zpracovani pro mixovani

Mnozstvi surovin pro  Doba zpracovani  Rychlost
mixovani
Ovoce a zelenina 100-200 g 30s Turbo
Détskd strava, polévky, 100-400 ml 60 s 15-20
omdcky
Tésta 100-500 ml 60's 15-20
Koktejly a michané ndpoje ~ 100-1000 ml 60 s 15-20

PFipojte nastavec mixéru k motorové jednotce (ozve se klapnuti) (Obr. 2).
Zasunte zastrcku do sitové zasuvky.
Kryt nozii musi byt vzdy ponoFen v mixovaném obsahu.

- Pristroj zapnéte stisknutim tlacitka pro zapnuti/vypnuti nebo tlacitka turbo (Obr. 3).
Kdyz pouzijete pro zapnutf/vypnuti, mizete rychlost nastavit pomoci krouzku pro nastavenf
rychlosti. Pri vy33i rychlosti se zkracuje doba zpracovént.

- Krouzek pro nastavenf rychlosti Ize nastavit od 1 (nizka rychlost) do 20 (vysoka rychlost).

- Pouzivdte-li tlacftko turbo, piistroj pracuje pri maximalni rychlosti.V tomto pripadé nelze nastavit
rychlost pomoci krouzku pro nastavent rychlosti.

A Prisady rozmixujte pomalymi pohyby pfistroje dol{i, nahoru a dokola (Obr. 4).

Minisekacek (pouze u modelu HR1653) a stiedni sekacek (pouze u modelu
HR1655)

Sekdcky jsou urceny k sekdnf surovin jako jsou ofechy, maso, cibule, tvrdy syr, varend vejce, Cesnek,
bylinky, tvrdy chléb apod.

Stredni sekdcek je doddvan s nozovou jednotkou s rovnymi nozi a nozovou jednotku pro drcenf
ledu s vroubkovanymi noZi. Pro viechny suroviny uvedené v tabulce nize je nutné pouzit nozovou
jednotkou s rovnymi nozi. Nozovou jednotku pro drcenf ledu s vroubkovanymi nozi pouzivejte
pouze k drcenf ledovych kostek.

Pri manipulaci s nozi bud'te opatrni, noze jsou velmi ostré. Zvlastni opatrnost zachovavejte pri
vyjimani noZové jednotky a obsahu z misky a pFi ciSténi misky.

Upozornéni: Nezpracovavejte vice nez 1 davku bez preruseni. Nez budete pokracovat, nechte
pristroj 5 minut zchladnout na pokojovou teplotu.
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Pozndamka:VEtsi suroviny pred zpracovanim nakrdjejte na priblizné 2cm kousky.
Nozovou jednotku vlozte do misky sekacku (Obr. 5).

Do misky pridejte suroviny.
Doporucené mnozstvi a dobu zpracovani naleznete v nésledujici tabulce.

Mnozstvi surovin a doba zpracovani pro sekani minisekac¢kem (pouze u modelu
HR1653)

Prisady Mnozstvi surovin pro Doba zpracovani Rychlost
sekani
Cibule a vejce 100 g 5x1s 1-5
Maso 120 g (max) 5s turbo
Bylinky 20g 5x1s 10-15
Syr Parmezan 50 - 100 g (max) 15s turbo
Orechy a mandle 100 g 20s turbo
Cesnek 50 g 5x1s 15-20

Mnozstvi surovin a doba zpracovani pro sekani stfednim sekackem (pouze
u modelu HR1655)

Prisady Mnozstvi surovin pro Doba zpracovani Rychlost
sekani
Cibule a vejce 200 g 5x1s 1-5
Maso 200 g 10s turbo
Bylinky 30¢ 10x1s 10-15
Orechy a mandle 200 g 30s turbo
Tvrdy chléb 80g 30s turbo
Syr Parmezan 200 g 20s turbo
Tmavd ¢okoldda 100 g 20s turbo

Nasad'te viko sekacku na misku sekacku (Obr. 6).

K viku sekacku pripojte motorovou jednotku (ozve se klapnuti) (Obr. 7).
Zasunte zastréku do sit'ové zasuvky.

A Pristroj zapnéte stisknutim vypinace nebo tlacitka rychlosti turbo.

Pozndmka: Pokud se suroviny zachyti na sténé misky sekacku, odpojte pristroj ze sité a uvolnéte suché
suroviny ze stény stérkou nebo priddnim néjaké tekutiny (napr. kdyz vyrdbite pesto).
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Sleha¢

Metla je urcena ke Slehdni smetany, pény, dezertl apod.

Upozornéni: Nezpracovavejte vice nez 1 davku bez preruseni. Nez budete pokracovat, nechte
pristroj 5 minut zchladnout na pokojovou teplotu.

Metly pFipevnéte k nastavci (musi ,,zaklapnout*) (Obr. 8).

Vlozte potraviny do misy.
Doporucené mnozstvi a dobu zpracovani naleznete v nasledujicf tabulce.

Mnozstvi surovin a doba zpracovani pro Slehani

Prisady Mnozstvi surovin pro Slehani  Doba zpracovani
Smetana 250 ml 70s—-90s
Vajecny bilek 4 vejce 120 s

Spojovaci jednotku pFipojte k motorové jednotce (ozve se, klapnuti®).

Zapojte kabel do zasuvky ve zdi a stisknéte tlacitko pro zapnuti/vypnuti.

Priblizné po 1 minuté muiZete stisknout tladitko rychlosti turbo a pokracovat pFi vysokych
otackach.
Tipy pro Slehani

- Pokud chcete zpracovat malé mnozstvi, mixér mirné naklorite, aby doslo k rychlejsimu
zpracovéni. (Obr.9)

- Prislehani bilkd dosdhnete nejlepsich vysledkd pouzitim velké misky.

- Chcete-li zabrdnit strfkdni, zacnéte s rychlosti nastavenou na nizsi otdcky a priblizné po 1 minuté
pokracujte vy33f rychlostf.

- Prislehani slehacky pouzijte nddobu, aby Slehacka nestrikala okolo.

Pozndmka: NepouZivejte metlu pro pripravu tésta.

Sejmuti metly
Pokud chcete metlu sejmout, stisknéte uvolfiovaci tlacitko.
Pokud chcete sejmout spojovaci jednotku, vytahnéte ji z metly.

Nastavec na brambory (pouze u modelu HR1655)

Ndstavec na brambory mizete pouzit pro rozmackavani uvarenych surovin, napr'. brambor; turinu
nebo hrdsku.

Upozornéni

- Ndstavec na brambory nikdy nepouzivejte na rozmackdvéni surovin, které se nachdzeji v nddobé
na zapnutém varici. Nddobu vzdy odstrarite z varice a nechte suroviny pried rozmackdvanim
mirné vychladnout.

- Nerozmackdvejte tvrdé nebo neuvarené potraviny, protoze by mohlo dojft k poskozenf nastavce
na brambory.

- Béhem rozmackavani a po rozmackdvdni neoklepdvejte ndstavec na brambory o bocnf stranu
nadoby. Na odstranéni zbytkd pouzijte stérku.

- Nezpracovévejte vice nez 1 davku bez preruseni. Nez budete pokracovat, nechte pristroj
5 minut zchladnout na pokojovou teplotu.
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Brambory uvarte a osuste.

PFipojte nastavec na brambory ke spojovaci jednotce otocenim ve sméru hodinovych rucicek
(ozve se ,klapnuti®) (Obr. 10).

Spojovaci jednotku pripojte k motorové jednotce (Obr. 11).

PFistroj pfipojte do sit&.

Umistéte nastavec na brambory do nadoby se surovinami a nastavte krouzek pro nastaveni
rychlosti na 10.

A stisknéte tlacitko pro zapnuti/vypnuti pfistroje.

Pohybujte nastavcem na brambory nahoru a dold pfiblizné 20 sekund. Pokracuijte, dokud
nedosahnete pozadovaného vysledku.

Tip: Chut’ miiZete zvyraznit pridanim soli, mdsla nebo mléka.

Tip: Nejlepsiho vysledku dosdhnete, pokud hrnec naplnite nejvySe do poloviny jeho objemu.
Sejmuti nastavce na brambory

Pokud chcete nastavec na brambory sejmout, stisknéte uvolfiovaci tlacitko. (Obr. 12)

Pokud chcete z nastavce na brambory odstranit lopatku, otocte ji ve sméru hodinovych
rucicek (Obr. 13).

Pokud chcete z nastavce na brambory sejmout spojovaci jednotku, otocte ji proti sméru
hodinovych ruci¢ek (Obr. 14).

Pozndmka: Ndstavec na brambory okamzité po pouZiti vidy peclivé umyjte (viz kapitola ,,Cisténi* a
tabulka cisténi).

Pénitko na mléko

PFipojte pénitko na mléko ke spojovaci jednotce. (Obr. 15)

Spojovaci jednotku pripojte k motorové jednotce (ozve se, klapnuti®) (Obr. 16).
Pristroj pripojte do sité.

Ohrejte mléko na teplotu mezi 55 °C a 65 °C.

Tip: Nejlepsich vysledkii dosdhnete, pokud pouZijete trvanlivé mléko s obsahem tuku 3,5 %.
Poznamka: Nehorivejte mléko na teplotu vyssi nez 65 °C. Nikdy nenechte mléko vafit.

Upozornéni: Nezpracovavejte vice nez 1 davku bez preruseni. Nez budete pokracovat, nechte
pristroj 5 minut zchladnout na pokojovou teplotu.

Nalijte mléko do vysoké zaruvzdorné nadoby mixéru.

A Nastavte krouzek pro nastaveni rychlosti na nejvys3i rychlost, stisknéte tlaéitko turbo a
Slehejte mléko priblizné 60 sekund.

Pozndmka: Pénitko na mléko vycistéte ihned po pouZiti (viz kapitola ,,Cisténi“ a tabulka cisténi).
Sejmuti pénitka na miéko

Pokud chcete sejmout spojovaci jednotku, stisknéte uvoliovaci tlaéitko (Obr. 17).

Pokud chcete sejmout pénitko na mléko, vysunte ho ze spojovaci jednotky (Obr. 18).

Pokud chcete sejmout hroty pénitka na mléko, vysurite je z pénitka na mléko (Obr. 19).
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Cisténi (Obr. 20)

Motorovou jednotku, spojovaci jednotky a viko minisekacku (pouze u modelu HR1653) nebo
viko stredniho sekacku (pouze u modelu HR1655) neponorujte do vody ani do jiné kapaliny, ani
je neoplachujte pod tekouci vodou. Motorovou jednotku, spojovaci jednotky a viko

minisekacku (pouze u modelu HR1653) nebo viko stredniho sekacku (pouze u modelu HR1655)
cistéte navlhcenym hadrikem (Obr. 21).

Odpojte pristroj ze sité.
Pouzité prislusenstvi uvolnéte stisknutim uvolfiovaciho tladitka na motorové jednotce.
Prislusenstvi odeberte.

Pozndmka: Pokud chcete vycistit ndstavec na brambory, odstrarite lopatku otocenim ve sméru hodinovych
rucicek. (Obr. 13)

Tip: Pri dikladném cisténi miiZete odejmout i gumové tésnéni z misky na sekani.
Dalsi pokyny naleznete v tabulce o cisténi.

Tip: Pokud chcete rychle vycistit ndstavec mixéru nebo ndstavec na brambory, nalijte horkou vodu
s pridavkem myciho prostfedku do nddoby mixéru, vioZte do ni ndstavec mixéru nebo ndstavec na
brambory a zapnéte pristroj priblizné na 10 sekund.

Skladovani

Motorovou jednotku, nastavec na brambory a metlu muzZete uloZit do nidoby
mixéru (Obr. 22).

Dodatecné prislusenstvi

Pokud potrebujete vyménit ¢i zakoupit dalsi prislusenstvi, poZddejte zdstupce spolecnosti Philips
nebo navstivte stranky www.philips.com/support. Mdte-li problémy sehnat nékteré prislusenstvi,
obrat'te se na stredisko péce o zdkazniky spolecnosti Philips ve své zemi.

PrisluSenstvi k dispozici

Spojovac( jednotka na Slehac 4203 035 95631
Sleha¢ 4203 035 95641
Pénitko na mléko 4203 035 95651
Spojovaci jednotka stredniho sekdcku 4203 035 95661
Miska stredniho sekacku 4203 035 95671
Nozovd jednotka stredniho sekdcku* 4203 035 95681
Drtici jednotka stfedniho sekacku® 4203 035 95691
Spojovaci jednotka minisekacku 4203 035 95701
Miska minisekacku 4203 035 95711
Nozovd jednotka minisekdcku® 4203 035 95721
Ovélna nadoba s vikem 4203 035 95741

*#V¢etné ochranného krytu
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Zivotni prostFedi

- AZ pristroj doslouzi, nevyhazujte jej do bézného komundiniho odpadu, ale odevzdejte jej do
sbérny urcené pro recyklaci. Pomizete tim chrénit Zivotni prostredi (Obr. 23).

Zaruka a servis

Pokud budete potrebovat servis, informace nebo pokud dojde k potizim, navstivte webovou stranku
spolecnosti Philips www.philips.com nebo se obrat'te na stredisko péce o zdkazniky spole¢nosti
Philips ve své zemi (telefonnf ¢islo na strediska najdete v letdcku s celosvétovou zdrukou). Pokud se
ve vasi zemi sti'edisko péce o zdkazniky nenachdzi, mizete kontaktovat mistniho dodavatele vyrobkd
Philips.

Nejcastéjsi dotazy

Otazka Odpoved

Pristroj vyddvd nadmérny hluk,  Neprfjemny zdpach a miry kour se mdze objevit, pokud je
produkuje neprijemny zdpach, je  pristroj pouzivan prilis dlouho.V takovém pripadé pristroj
horky na dotyk nebo z ngj vypnéte a nechte jej vychladnout po dobu 60 minut. Pokud

vychdzi kour atd. Co mdm délat? problém pretrvd, obratte se na nejblizsi stredisko péce o
zdkazniky spole¢nosti Philips.

Mohu zpracovdvat varici Pred zpracovdnim nechte suroviny vychladnout priblizné na
suroviny? teplotu 80 °C.

Jakd by méla byt velikost surovin  Nakrdjejte suroviny na kousky (cca 2 x 2 cm).
pred zpracovanim?

Je mozné zarizenf poskodit Ano, pokud zpracovdvdte piilis tvrdé suroviny, napr. kosti nebo

zpracovavanim prilis tvrdych ovoce s peckami, mize dojit k poskozenf zarizeni. Suroviny, jako

surovin? je parmezdn nebo cokoldda, zpracovavat mdzete.

Pro¢ pristroj ndhle prestal Je mozZné, Ze noze zablokovala n&jakd tvrda prisada. Uvolnéte

pracovat! tlacitko pro zapnuti/vypnuti, odpojte pristroj ze sité, oddélte
motorovou jednotku a vyjméte obsah, ktery zablokovani nozd
zpUsobil.

Recepty

Napli palacinek
Prisady:
- 120 g medu
- 100 g susenych 3vestek

Dejte med na nékolik hodin do lednice.
Susené Svestky dejte do strredni misky sekacku a zalijte je medem.

Stisknéte tlacitko turbo a sekejte po dobu 5 sekund.
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Sissejuhatus

Onnitleme teid ostu puhul ning tere tulemast kasutama Philipsi tooteid! Philipsi klienditoe
téhusamaks kasutamiseks registreerige toode veebilehel www.philips.com/welcome.

Uldine kirjeldus (Jn 1)

- I OTMTmMQoO®>

el

L
M
N

o

O

Kiiruseselektor
Sisse/vélja nupp
TurboreZziimi nupp
Mootor
Vabastusnupp
Saumikseri vars
Kaitsekate

Kartulinui (ainult mudelil HR1655):
Kartulinuia liitmik
Kartulinui

Ovaalne ndu:
Ovaalne ndu
Ovaalse ndu kaas

Vispel ja piimavahustaja:
Piimavahustaja

Vispel

Vispli ja piimavahustaja litmik

Minihakkija (ainult mudelil HR1653)
Hakkija kaas

LSiketera

Hakkimiskauss

Keskmise suurusega hakkija (ainult mudelil HR1655)
Hakkija kaas

a4 purustamise tera

Loiketera

Hakkimiskauss

Tahtis

Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt kasutusjuhendit ja hoidke see edaspidiseks alles.

Oht
Arge kunagi kastke mootorit vette ega mingisse muusse vedelikku, drge loputage kraani all.
Mootorisektsiooni puhastamiseks kasutage vaid niisket lappi.

Hoiatus

Enne seadme Uhendamist vooluvorku kontrollige, kas seadmele margitud toitepinge vastab
kohaliku elektrivdrgu pingele.

Arge kasutage seadet kui pistik, toitejuhe v&i m&ni muu osa on kahjustatud.

Kui toitejuhe on kahjustatud, peab selle ohtlike olukordade viltimiseks uue vastu vahetama
Philips, Philipsi volitatud hoolduskeskus vai samavdarset kvalifikatsiooni omav isik.

Viltige terade puudutamist, eriti kui saumikseri vars on mootori kiilge paigaldatud. Terad on viga
teravad.

Arge kunagi kasutage hakkija Iiketerade moodulit ilma hakkimiskausita.

Kui seade on kahjustada saanud, asendage see alati originaalmudeliga, vastasel juhul kaotab
garantii kehtivuse.
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- Seda seadet ei tohi kasutada fliUsilise, meele- vOi vaimse hdirega isikud ega ka ebapiisavate
kogemuste voi teadmistega isikud (kaasa arvatud lapsed), vélja arvatud juhul, kui nende ohutuse
eest vastutav isik neid seadme kasutamise juures valvab voi on neid selleks juhendanud.

- Arge lubage lastel kasutada seadet iima jdrelvalveta.

- Lapsi tuleks jalgida, et nad ei mangiks seadmega.

- Arge kunagi jitke toGtavat seadet jirelvalveta.

- Kuumade koostisainete t&6tlemisel olge hoolikas, et valtida pritsmeid.

- Uhtegi tarvikut ei v&i kasutada mikrolaineahjus.

- Arge katsuge IGiketerasid, eriti kui seade on ihendatud elektrivarku. Laiketerad on viga teravad!

- Eemaldage seade elektrivorgust, kui I8iketerad kiiluvad kinni ning enne IGiketerade kiilge
kleepunud ainete dra v&tmist.

Ettevaatust

- Enne seadme kokkupanemist, lahtivGtmist, hoiustamist ja puhastamist lUlitage see vdlja ja
eemaldage vooluvdrgust.

- Arge kunagi kasutage teiste tootjate poolt tehtud tarvikuid v&i osi, mida firma Philips ei ole
eriliselt soovitanud. Kui kasutate selliseid tarvikuid véi osi, siis muutub te seadme garantii
kehtetuks.

- Seda seadet saab kasutada ainult koduses majapidamises. Seadme véddrkasutusel, kasutamisel
professionaalsel voi poolprofessionaalsel eesmargil, aga ka siis kui seadet ei kasutata
kasutusjuhendile vastavalt, kaotab garantii kehtivuse, kusjuures Philips ei v3ta endale vastutust
pShjustatud kahjustuste eest.

- Viltige mootori kokkupuudet kuumuse, tule, niiskuse ja mustusega.

- Arge kunagi tiitke kannu v&i hakkimiskaussi koostisosadega, mille temperatuur tletab 80 °C /
175 °F.

- Arge Uletage tabelites toodud toiduainete koguseid ega td&tlemiskestusi.

- Arge téddelge t66d katkestamata rohkem kui thte kogust. Laske seadmel enne té&tlemise
jatkamist viis minutit jahtuda.

- Arge purustage kartulinuiaga pannil olevaid koostisaineid, kui pann on kuumusallikal. Eemaldage
alati pann tulelt ja laske koostisainetel enne nende plreestamist natuke jahtuda.

- Arge I66ge kartulinuia plireestamise ajal v&i parast piireestamist vastu panni. Kasutage Gleliigse
toidu eemaldamiseks spaatlit.

- Muratase: Lc = 79 dB [A]

Elektromagnetviljad (EMF)
See Philipsi seade vastab kdikidele elektromagnetvilju (EMF) kdsitlevatele standarditele. Kui seadet
kasitsetakse Sigesti ja kdesolevale kasutusjuhendile vastavalt, on seadet tdnapdevaste teaduslike
toendite alusel ohutu kasutada.

Enne esimest kasutamist

Enne seadme esmakasutust puhastage pdhjalikult kdik toiduainetega kokkupuutuvad seadme osad
(vt pt ,,Puhastamine™).

Kasutamiseks valmistumine

Laske kuumadel koostisosadel enne hakkimist, segamist voi kannu valamist jahtuda (maks
temperatuur 80 °C/175 °F).

Enne tootlemist 16igake suuremad tiikid umbes 2 cm suurusteks tiikkideks.

Enne pistiku sisestamist seinakontakti pange seade Gigesti kokku.
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Seadme kasutamine

Saumikser

Saumikser on ette nahtud:

- vedelike, nt piimatoodete, kastmete, puuviljamahlade, suppide, jookide ning kokteilide segamiseks;
- pehmete toiduainete, nt pannkoogitaigna vdi majoneesi segamiseks;

- keedetud toiduainete plreestamiseks, nt beebitoidu valmistamiseks.

Pange koostisained peenestaja nousse.
Oigete koguste ja to6tlemiskestuste kohta vt tabelit.

Kogused ja tootlemiskestus

Koostisained: Segatavate ainete Aeg Kiirus
kogused

Puu- ja koogivili 100-200 g 30s Turbo

Lapsetoit, supid ja 100400 ml 60 sek 15-20

kastmed

Tainas 100-500 ml 60 sek 15-20

Kokteilid ja segajoogid 100-1000 ml 60 sek 15-20

Kinnitage saumikser mootori kiilge (kostub klopsatus) (Jn 2).
Sisestage pistik pistikupessa.
A Uputage terade kaitse tiielikult koostisainete sisse.

- Seadme sisseliilitamiseks vajutage sisse-vilja nuppu voi turbonuppu (Jn 3).
Sisse-vdlja nuppu kasutades saate kiirust reguleerida kiiruseselektori abil. Mida suurem on kiirus,
seda Iuhem on téotlemisaeg.

- Kiiruseselektoriga saab valida kiiruse vahemikus 1 (véike kiirus) kuni 20 (suur kiirus).

- Kui kasutate turbonuppu, siis t6&tab seade maksimaalkiirusel. Sel juhul te kiiruseselektoriga kiirust
reguleerida ei saa.

A Liigutage seadet koostisainete segamiseks aeglaselt iiles-alla ja tehke ringikujulisi
liigutusi (Jn 4).

Minihakkija (ainult mudelil HR1653) ja keskmise suurusega hakkija (ainult
mudelil HR1655)

Hakkijad on ette ndhtud koostisainete, nagu pahklid, liha, sibul, kdva juust, keedetud munad, kitslauk,
maitsetaimed, kuiv leib jne, hakkimiseks.

Keskmise suurusega hakkijal on kaasas sirgete teradega IGiketerad ja sakilised jad purustamise
|5iketerad. Koikide allpool tabelis toodud koostisainete téotlemiseks peate kasutama sirgeid
IGiketerasid. Kasutage sakilisi jdd purustamise terasid ainult jddkuubikute purustamiseks.

Olge eriti tahelepanelik IGiketerade kasitsemisel, terad on vaga teravad. Olge eriti hoolikas
|6iketerade hakkimiskausist valjavotmisel, hakkimiskausi tiihjendamise ja puhastamise ajal.

Ettevaatust: Arge tooddelge t66d katkestamata rohkem kui iihte kogust. Laske seadmel enne
tootlemise jatkamist viis minutit jahtuda.

Markus. Enne téotlemist Ioigake suuremad tiikid umbes kahe sentimeetri suurusteks tiikkideks.
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Pange |6iketerade moodul peenestamiskaussi (Jn 5).

Pange koostisained peenestamiskaussi.
Oigete koguste ja toGtlemiskestuste kohta vt tabelit.

Minihakkija kogused ja tootlemiskestused (ainult mudelil HR1653)

Koostisained: Peenestamiskogused  Aeg Kiirus
Sibulad ja munad 100 g 5x 1 sek 1-5

Liha 120 g (max) 5 sek turbo
Maitseroheline 20¢g 5x 1 sek 10-15
Parmesani juust 50-100 g (max) 15 sek turbo
Pahklid ja mandlid 100 g 20s turbo
Kauslauk 50¢g 5x1 sek 15-20

Keskmise suurusega hakkija kogused ja tootlemiskestused (ainult mudelil
HR1655)

Koostisained: Peenestamiskogused ~ Aeg Kiirus
Sibulad ja munad 200 g 5x1 sek 1-5

Liha 200 g 10's turbo
Maitseroheline 30g¢g 10 x 1 sek 10-15
Pahklid ja mandlid 200 ¢ 30s turbo
Kuivikud 80¢g 30s turbo
Parmesani juust 200 ¢ 20s turbo
Tume Sokolaad 100 g 20s turbo

Pange hakkimiskausile kaas peale (Jn 6).

Kinnitage mootor peenestamiskausi kaane peale (kostub klopsatus) (Jn 7).
Sisestage pistik pistikupessa.

A Seadme sisseliilitamiseks vajutage sisse-vilja nuppu voi turbokiiruse nuppu.

Madrkus. Kui koostisained jddvad hakkimiskausi seina kiilge, eemaldage seade vooluvargust ja eemaldage
kuivad koostisained seina kiiljest spaatli abil v6i vedelikku lisades (nt pestot valmistades).

Vispel

Vispel on ette ndhtud vahukoore, munavalgete, magustoitude jne vahustamiseks.

Ettevaatust: Arge tooddelge t66d katkestamata rohkem kui iihte kogust. Laske seadmel enne
tootlemise jatkamist viis minutit jahtuda.

Uhendage vispel kldpsatusega liitmiku kiilge (Jn 8).

Méétke koostisained kaussi.
Oigete koguste ja toGtlemiskestuste kohta vt tabelit.
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Vahustatavad kogused ja té6tlemiskestus

Koostisained: Vahustatavad kogused Aeg
Vahukoor 250 ml 70-90 sek
Munavalged 4 muna 120 sek

Uhendage liitmik kidpsatusega mootorisektsioonile.
Liikake pistik seinakontakti ja vajutage sisse-vilja nuppu.
Parast umbes iihte min voite vajutada turbokiiruse nuppu turboreziimis jatkamiseks.

Nouandeid vispeldamiseks

- Viikese koguse kiiremaks to6tlemiseks kallutage ndud kergelt. (Jn 9)

- Munavalgete vahustamisel kasutage parima tulemuse saavutamiseks suurt kaussi.

- Pritsmete valtimiseks alustage vahustamist madalal kiirusel ning Uhe minuti parast siirduge
suuremale kiirusele.

- Koore vahustamisel kasutage pritsmete valtimiseks ndud.

Medrkus. Arge kasutage visplit taina v6i koogisegu valmistamiseks.
Vispli lahtilihendamine

Vispli lahtiihendamiseks vajutage vabastusnuppu.

Liitmiku lahtiiihendamiseks tdmmake seda visplist eemale.
Kartulinui (ainult mudelil HR1655)

Kartulinuiaga saab pureestada selliseid keedetud koostisaineid nagu kartulid, kaalikas ja herned.

Ettevaatust

- Arge purustage kartulinuiaga pannil olevaid koostisaineid, kui pann on kuumusallikal. Eemaldage
alati pann tulelt ja laske koostisainetel enne nende plreestamist natuke jahtuda.

- Arge plireestage k&vasid vai tooreid toiduaineid, kuna see vaib kartulinuia kahjustada.

- Arge 166ge kartulinuia piireestamise ajal vi parast plreestamist vastu panni. Kasutage Uleliigse
toidu eemaldamiseks spaatlit.

- Arge toddelge t66d katkestamata rohkem kui Ghte kogust. Laske seadmel enne téétlemise
jatkamist viis minutit jahtuda.

Keetke kartulid ja kurnake vesi.

Uhendage kartulinui litmikuga seda piripieva keerates (,,kidps™) (Jn 10).

Uhendage liitmik mootorisektsiooni kiilge (Jn 11).

Uhendage seade vooluvérku.

Asetage kartulinui koostisainetega taidetud kaussi ja valige kiiruseselektoriga kiiruseks 10.
A Vajutage sisse-vilja liilitit.

Liigutage kartulinuia iles ja alla umbes 20 sekundi jooksul. Jatkake kuni soovitud tulemuse
saavutamiseni.

Néuanne.Te voite maitset tdiustada, lisades soola, void véi piima.
Néuanne. Parimate tulemuste saavutamiseks drge tditke tile poole poti.
Kartulinuia lahtiiihendamine

Kartulinuia lahtiiithendamiseks vajutage vabastusnuppu. (Jn 12)
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Laba eemaldamiseks kartulinuia kiiljest keerake seda paripaeva (Jn 13).
Liitmiku eemaldamiseks kartulinuia kiiljest keerake seda vastupieva (Jn 14).
Markus. Puhastage alati kartulinui kohe pdrast kasutamist (vt pt ,,Puhastamine” ja puhastustabelit).

Piimavahustaja

Uhendage piimavahustaja liitmikuga. (Jn 15)

Uhendage liitmik mootorisektsiooni kiilge (Jn 16).

Uhendage seade vooluvérku.

Kuumutage piim temperatuurini vahemikus 55 °C — 65 °C / 131 °F — 149 °F.

Néuanne. Parimaid tulemusi saavutate, kui kasutate pika sdilivusajaga 3,5% rasvasisaldusega piima.
Miairkus. Arge kuumutage piima temperatuurile iile 65 °C | 149 °F. Arge kunagi laske piima keema.

Ettevaatust: Arge toddelge t66d katkestamata rohkem kui lihte kogust. Laske seadmel enne
tootlemise jatkamist viis minutit jahtuda.

Valage piim korgesse kuumakindlasse ndusse.

A Seadistage kiiruseselektor suurimale kiirusele, vajutage turbonuppu ja vahustage piima umbes
60 sekundit.

Madrkus. Puhastage piimavahustaja kohe pdrast kasutamist (vt pt ,,Puhastamine” ja puhastustabelit).
Piimavahustaja lahtilihendamine

Liitmiku lahtitihendamiseks vajutage vabastusnuppu (Jn 17).

Piimavahustaja lahtitihendamiseks tommake see liitmiku kiiljest lahti (Jn 18).

Piimavahustaja vorude lahtitihendamiseks tommake need piimavahustaja kiiljest lahti (Jn 19).

Puhastamine (Jn 20)

Arge kastke mootorisektsiooni, litmikke ega minihakkija kaant (ainult mudelil

HR1653) voi keskmise suurusega hakkija kaant (ainult mudelil HR1655) vette v&i mis tahes teise
vedelikku ega loputage neid kraani all. Kasutage mootorisektsiooni, liitmike, minihakkija kaane
(ainult mudelil HR1653) voi keskmise suurusega hakkija kaane (ainult mudelil HR1655)
puhastamiseks niisket lappi (Jn 21).

Eemaldage seadme pistik seinakontaktist.

Kasutatud tarviku eemaldamiseks vajutage mootorisektsioonil asuvat vabastusnuppu.
Eemaldage tarvik.

Markus. Kartulinuia puhastamiseks eemaldage laba seda pdripdeva keerates. (Jn 13)

Néuanne. Ka véite eriti hoolikaks pesemiseks eemaldada peenestamiskausi kummist tihendiréngad.
Taiendavaid juhiseid leiate puhastustabelist.

Néuanne. Saumikseri varre voi kartulinuia kiireks puhastamiseks valage kasutatud saumikseri kannu
pesuvahendit sisaldavat vett, sisestage saumikseri vars voi kartulinui ning laske seadmel to6tada umbes
10 sekundit.
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Hoiustamine

Mootorisektsiooni, saumikseri vart ja visplit voite nous hoiustada (Jn 22).

Tarvikute tellimine

Kui teil on tarvis seadme mdnda tarvikut vahetada voi soovite lisatarvikut tellida, podrduge Philipsi
toodete edasimiilja poole voi kiilastage veebilehte www.philips.com/support. Kui teil on tarvikute
muretsemisega raskusi, péorduge oma riigi Philipsi klienditeeninduskeskusesse.

Saadaval tarvikud

Vispli liitmik 4203 035 95631
Vispel 4203 035 95641
Piimavahustaja 4203 035 95651
Keskmise suurusega hakkija liitmik 4203 035 95661
Keskmine hakkimiskauss 4203 035 95671
Keskmise suurusega hakkija |5iketerade moodul* 4203 035 95681
Keskmise suurusega hakkija jaad purustamise 4203 035 95691
|Giketera™®

Minihakkija thendusmoodul 4203 035 95701
Minihakkija kauss 4203 035 95711
Minihakkija IGiketerade moodul* 4203 035 95721
Ovaalne néu kaanega 4203 035 95741

*Koos kaitsekattega

- Seadme kasutusaja Idppedes drge visake seda minema tavalise olmeprigi hulgas, vaid viige see
ringlussevétuks ametlikku kogumispunkti. Nii toimides aitate te hoida loodust (Jn 23).

Garantii ja hooldus

Probleemide korral ning kui vajate hooldust vdi teavet, kilastage Philipsi veebisaiti www.philips.com
vOi podrduge oma riigi Philipsi klienditeeninduskeskusse (telefoninumbri leiate Ulemaailmselt
garantiilehelt). Kui teie riigis ei ole klienditeeninduskeskust, pddrduge Philipsi kohaliku miitigiesindaja
poole.
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Korduma kippuvad kiisimused

Seade teeb palju mira, levitab Kui seadet on liiga kaua kasutatud, voib sellest tulla

ebameeldivat I6hna, tundub ebameeldivat I8hna voi natuke suitsu. Sel juhul peaksite

katsudes kuum voi suitseb. Mida  seadme vdlja ltlitama ja laskma sellel tund aega jahtuda. Kui

tuleks teha? probleem psib, votke Uhendust ldhima Philipsi
klienditeeninduskeskusega.

Kas ma v&in toodelda kuumi Laske koostisainetel enne to6tlemist maha jahtuda

keevaid koostisaineid? temperatuurile umbes 80 °C /175 °F.

Kui suured peaksid koostisained ~ L3igake koostisained umbes 2 x 2 cm suurusteks tiikkideks.
enne to6tlemist olema?

Kas vdga kdvade koostisainete Jah, vdga kdvade koostisainete, nagu luu voi kiviga puuviljade,
t6Gtlemisel on oht seadet t6Gtlemisel on oht seadet kahjustada. Te voite téodelda
kahjustada? selliseid koostisaineid, nagu parmesan vai Sokolaad.

Miks seade ootamatult seiskub?  Va&imalik, et moni kdva koostisaine on terad tokestanud.
Vabastage sisse-vdlja nupp, eemaldage seade vooluvérgust,
votke mootor kiljest ja eemaldage terad tdkestanud
koostisained.

Pannkoogitadidis
Koostisained:
- 120 g mett

- 100 g kuivatatud ploome
Pange mesi mitmeks tunniks kiilmkappi.
Pange kuivatatud ploomid keskmisesse hakkimiskaussi ja kallake neile peale mesi.

Vajutage turboreziimi nupule ja hakkige viis sekundit.
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Cestitamo na kupniji i dobro dosli u Philips! Kako biste u potpunosti iskoristili podréku koju nudi
tvrtka Philips, registrirajte svoj proizvod na: www.philips.com/welcome.

Opdi opis (SI. 1)

Regulator brzine

Gumb za ukljucivanje/iskljucivanje
Gumb Turbo

Jedinica motora

Gumb za otpustanje

Stap za mijedanje
Zastitni poklopac

OTMTmMQoO®>

Nastavak za krumpir (samo HR1655):
Jedinica za spajanje nastavka za krumpir
Nastavak za krumpir

- I

Ovalni vr¢:
Ovalni vré
Poklopac ovalnog vrca

el

Metlica za mijeSanje i nastavak za izradu mlijecne pjene:
L Nastavak za izradu mlijecne pjene
M Metlica za mijesanje
N Jedinica za spajanje metlice za mijeSanje i nastavka za izradu mlijecne pjene

Mala sjeckalica (samo HR1653)
O Poklopac sjeckalice
Jedinica s reza¢ima
Posuda sjeckalice

O

Sjeckalica srednje veli¢ine (samo HR1655)
Poklopac sjeckalice

Jedinica s rezac¢ima za drobljenje leda

Jedinica s rezacima

Posuda sjeckalice

cHwx

Vazno

Prije koristenja aparata pazljivo procitajte ovaj korisnicki prirucnik i spremite ga za buduce potrebe.

Opasnost
- Nikada ne uranjajte jedinicu motora u vodu ili neku drugu tekucinu i ne ispirite je pod mlazom
vode. Cistite je samo vlaznom tkaninom.

Upozorenje

- Prije ukopcavanja aparata provjerite odgovara li mrezni napon naveden na aparatu naponu
lokalne mreZe.

- Aparat nemojte koristiti ako je ostecen utika¢, mrezni kabel ili neki drugi dio.

- Ako se kabel za napajanje osteti, mora ga zamijeniti tvrtka Philips, oviasteni Philips servisni centar
ili neka druga kvalificirana osoba kako bi se izbjegle potencijalno opasne situacije.

- Nemojte dodirivati rezace, pogotovo dok je dio za mijesanje pricvrs¢en na jedinicu motora.
Rezadi su vrlo ostri.

- Nikada ne koristite sjeckalicu bez posude sjeckalice.

- Ako je neki od uredaja ostecen, zamijenite ga samo originalnim uredajem jer u suprotnom
prestaje valjanost jamstva.
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- Ovaj aparat nije namijenjen osobama (ukljucujuci djecu) sa smanjenim fizickim ili mentalnim
sposobnostima niti osobama koje nemaju dovoljno iskustva i znanja, osim ako im je osoba
odgovorna za njihovu sigurnost dala dopustenje ili ih uputila u koristenje aparata.

- Nemojte dopustiti djeci da koriste aparat bez nadzora.

- Malu djecu potrebno je nadzirati kako se ne bi igrala s aparatom.

- Aparat nikad ne smije raditi bez nadzora.

- Pazite da izbjegnete prskanje prilikom obrade vrucih sastojaka.

- Nijedan od dodataka nije prikladan za koristenje u mikrovalnoj pec¢nici.

- Nemojte dodirivati rezace, posebno kada je aparat uklju¢en u napajanje. Rezadi su vrlo ostri.

- Ako se rezadi zaglave, iskopcajte aparat prije uklanjanja sastojaka koji blokiraju rezace.

Oprez

- Prije sastavljanja, rastavljanja, pohrane ili ¢iS¢enja aparata, iskljucite ga i iskopcajte iz napajanja.

- Nikada nemojte koristiti dodatke ili dijelove drugih proizvodaca ili proizvodaca koje tvrtka Philips
nije izri¢ito preporucila. Ako koristite takve dodatke ili dijelove, vase jamstvo prestaje vrijediti.

- Ovaj aparat namijenjen je isklju¢ivo uporabi u kucanstvu. Ako se koristi nepravilno ili se koristi u
profesionalne ili poluprofesionalne svrhe te na nacin koji nije u skladu s uputama za uporabu,
jamstvo prestaje vrijediti, a tvrtka Philips se odrice bilo kakve odgovornosti za prouzrocenu Stetu.

- Jedinicu motora drZite dalje od topline, vatre, vlage i prijavtine.

- Uwrcizdelu sjeckalice nikada nemojte stavljati sastojke cCija je temperatura visa od 80°C/175°F.

- Nemojte premasiti koli¢ine i vrijeme pripremanja naznacene u tablici.

- Nemojte obradivati vise od 1 serije bez prekida. Ostavite aparat da hladi 5 minuta prije no $to
nastavite.

- Nastavkom za krumpir nikad nemojte gnjeciti sastojke u posudi izravno na izvoru topline. Uvijek
sklonite posudu s izvora topline i pricekajte da se sastojci malo ohlade prije nego ih po¢nete
gnjeciti.

- Tijekom ili nakon gnjecenja nemojte udarati nastavkom za krumpir po stjenci posude. Visak
hrane uklonite lopaticom.

- Razina buke:Lc =79 dB [A]

Elektromagnetska polja (EMF)
Ovaj proizvod tvrtke Philips sukladan je svim standardima koji se ti¢u elektromagnetskih polja (EMF).

Ako aparatom rukujete pravilno i u skladu s ovim uputama, prema dostupnim znanstvenim dokazima

on e biti siguran za koristenje.

Prije prvog koristenja

Prije prvog koristenja aparata temeljito ocistite dijelove koji dolaze u kontakt s hranom (pogledajte
poglavlje “Cis¢enje”).

Priprema za koristenje

Vruce sastojke ostavite da se ohlade prije sjeckanja, mijesanja ili izlijevanja u vré (maks.
temperatura 80°C/175°F).

Prije obrade velike sastojke narezite na dijelove velic¢ine otprilike 2 cm.

Ispravno sastavite aparat prije no 3to stavite utika¢ u zidnu uti¢nicu.
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Koristenje aparata

Ruéna mijesalica

Ru¢na mijesalica je namijenjena:

- mijesanju tekucina, primjerice mlijecnih proizvoda, umaka, vo¢nih sokova, juha, mijesanih pica,
frapea.

- mijeSanju mekih sastojaka, primjerice tijesta za palacinke ili majoneze.

- mijeSanju kuhanih sastojaka, primjerice za dje¢ju hranu.

Stavite sastojke u posudu mlinca.
Preporucene koli¢ine i vrijeme obrade potrazite u tablici.

Koli¢ine i vrijeme obrade

Sastojci Kolicina Vrijeme Brzina
Voce i povrée 100 -200 g 30s Turbo
Djecja hrana, juhe i umaci 100 - 400 ml 60 s 15-20
Tijesta za palacinke 100 - 500 ml 60's 15-20
Frapei i mijesana pica 100 - 1000 ml 60 s 15-20

Pricvrstite dio za mijeSanje na jedinicu motora (“klik”) (SI. 2).
Utika¢ ukopéajte u zidnu uticnicu.
Stitnik rezaca uronite u sastojke u potpunosti.

Pritisnite gumb za ukljucivanje/iskljuivanje ili gumb za turbo brzinu kako biste ukljudili
aparat (SI. 3).

- Kod koristenja gumba za ukljucivanje/iskljucivanje mozete podesiti brzinu pomocu regulatora
brzine. Sto je brzina veca, vrijeme obrade je krace.

- Regulator brzine ima postavke od 1 (mala brzina) do 20 (velika brzina).

- Prilikom koristenja gumba za turbo brzinu aparat radi pri najvecoj brzini. U tom slucaju, brzina se
ne moze podesiti pomodu regulatora brzine.

A Polako pomicite aparat gore, dolje i u krug kako biste mijesali sastojke (SI. 4).

Mala sjeckalica (samo HR1653) i sjeckalica srednje veli¢ine (samo HR1655)

Sjeckalice su namijenjene sjeckanju sastojaka kao $to su orasi, meso, luk, tvrdi sir, kuhana jaja, ¢esnjak,
bilje, suhi kruh itd.

Sjeckalica srednje veli¢ine isporucuje se s jedinicom s rezacima ravnih ostrica i jedinicom s rezac¢ima
za drobljenje leda zupdastih ostrica. Za sve sastojke spomenute u tablici u nastavku morate koristiti
jedinicu s rezacima ravnih ostrica. Jedinicu s rezac¢ima za drobljenje leda zupcastih ostrica koristite
samo za drobljenje kockica leda.

Budite pazljivi prilikom rukovanja jedinicama s rezacima jer su rezadi vrlo ostri. Budite posebno
pazljivi prilikom vadenja jedinice s rezacima iz posude sjeckalice, prilikom praznjenja posude
sjeckalice i tijekom ciscenja.

Oprez: Nemoijte obradivati vise od 1 serije bez prekida. Ostavite aparat da hladi 5 minuta prije no
Sto nastavite.

Napomena: Prije obrade velike sastojke nareZite na dijelove velicine otprilike 2 cm.
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Jedinicu s rezacima stavite u posudu sjeckalice (SI. 5).

Stavite sastojke u zdjelu sjeckalice.
Preporucene koli¢ine i vrijeme obrade potrazite u tablici.

Koli¢ine male sjeckalice i vrijeme obrade (samo HR1653)

Sastojci Kolic¢ina za sjeckanje  Vrijeme

Luk'ijaja 100 g 5x1s 1-5
Meso 120 g (maks.) 5s turbo
Bilje 20¢g 5x1s 10-15
Parmezan 50-100 g (maks.) 15s turbo
Orasi i bademi 100 g 20s turbo
Cenjak 50¢g 5x1s 15-20

Koli¢ine sjeckalice srednje veli¢ine i vrijeme obrade (samo HR1655)

Sastojci Kolic¢ina za sjeckanje ~ Vrijeme Brzina
Luk i jaja 200 g 5x1s 1-5
Meso 200 g 10s turbo
Bilje 30¢g 10x1s 10-15
Orasi i bademi 200 g 30s turbo
Suhi kruh 80¢g 30s turbo
Parmezan 200 g 20's turbo
Tamna cokolada 100 ¢g 20s turbo

Postavite poklopac sjeckalice na posudu sjeckalice (S. 6).

Pri¢vrstite jedinicu motora na poklopac sjeckalice (“klik”) (SI. 7).

Utika¢ ukopéajte u zidnu uti¢nicu.

A Pritisnite gumb za ukljucivanje/iskljucivanie ili gumb za turbo brzinu kako biste ukljucili aparat.

Napomena:Ako se sastojci lijepe za stjenke posude sjeckalice, iskljucite aparat i lopaticom ili dodavanjem
tekucine odlijepite suhe sastojke sa stjenke (npr. ako pripremate pesto).

Metlica za mijeSanje

Metlica za mijeSanje namijenjena je mijeSanju slatkog vrhnja, bjelanjaka, deserta itd.

Oprez: Nemoijte obradivati vise od 1 serije bez prekida. Ostavite aparat da hladi 5 minuta prije no
Sto nastavite.
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Pricvrstite nastavak za mijesanje na jedinicu za spajanje (“klik”) (SI. 8).

Stavite sastojke u zdjelu.
Preporucene koli¢ine i vrijeme obrade potrazite u tablici.

Kolic¢ine za mijesanje i vrijeme obrade

Sastojci Kolic¢ina za mijesanje Vrijeme
Vrhnje 250 ml 70-90s
Bjelanjci 4 jaja 120 s

Pricvrstite jedinicu za spajanje na jedinicu motora (“klik”).
Ukljucite utikac u zidnu uticnicu i pritisnite gumb za ukljucivanje/iskljucivanje.

Nakon pribl. 1 minute mozete pritisnuti gumb za turbo brzinu kako biste nastavili pri turbo
brzini.
Savjeti za mijeSanje

- Ako Zelite obraditi manju koli¢inu, za brzi rezultat lagano nagnite vré. (SI.9)

- Kada tucete bjelanjke, za postizanje najboljeg rezultata koristite veliku posudu.

- Kako bi se sprijecilo prskanje, pocnite uz postavku male brzine te nakon pribl. 1 minute prijedite
na postavku vece brzine.

- Kod tucenja Slaga koristite vrc kako biste izbjegli prskanje.

Napomena: Metlicu za mijeSanje nemojte koristiti za pripremu tijesta ili smjese za kolace.
Odvajanje metlice za mijeSanje

Za odvajanje metlice za mijesanje pritisnite gumb za otpustanje.

Za odvajanije jedinice za spajanje povucite je s metlice za mijeSanje.

Nastavak za krumpir (samo HR1655)

Nastavak za krumpir moze se koristiti za gnjecenje kuhanih sastojaka kao $to su krumpiri, repa ili
grasak.

Oprez

- Nastavkom za krumpir nikad nemojte gnjeciti sastojke u posudi izravno na izvoru topline. Uvijek
sklonite posudu s izvora topline i pricekajte da se sastojci malo ohlade prije nego ih po¢nete
gnjeciti.

- Nemojte gnjeciti tvrdu ili ne kuhanu hranu jer to moze ostetiti nastavak za krumpira.

- Tijekom ili nakon gnjecenja nemojte udarati nastavkom za krumpir po stjenci posude. Visak
hrane uklonite lopaticom.

- Nemojte obradivati vise od 1 serije bez prekida. Ostavite aparat da hladi 5 minuta prije no sto
nastavite.

Skuhajte i posusite krumpire.

Nastavak za krumpir povezite s jedinicom za spajanje tako da ga okrenete u smjeru kazaljke
na satu (“klik”) (SI. 10).

Pricvrstite jedinicu za spajanje na jedinicu motora (SI. 11).
Ukopcajte aparat.
Nastavak za krumpir stavite u zdjelu sa sastojcima i postavite regulator brzine na 10.

A Pritisnite gumb za ukljugivanje/iskljucivanje.
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Nastavak za krumpir pomicite gore i dolje priblizno 20 sekundi. Nastavite dok ne postignete
Zeljeni rezultat.

Savjet: Okus moZete poboljSati dodavanjem soli, maslaca ili mlijeka.
Savjet: Za najbolji rezultat pazite da nije napunjeno vise od pola posude.
Odvajanje nastavka za krumpir
Za odvajanje nastavka za krumpir pritisnite gumb za otpustanje. (SI. 12)
Za skidanje lopatice s nastavka za krumpir okrenite ju u smjeru kazaljke na satu (SI. 13).
Za odvajanje jedinice za spajanje okrenite ju u smjeru suprotnom od kazaljke na satu (SI. 14).
Napomena: Nastavak za krumpir uvijek ocistite neposredno nakon upotrebe (pogledajte poglavije
‘Cis¢enje’i tablicu za cCiscenje).

Nastavak za izradu mlije¢ne pjene

Povezite nastavak za izradu mlijecne pjene na jedinicu za spajanje. (SI.15)

Pricvrstite jedinicu za spajanje na jedinicu motora (SI. 16).

Ukopcajte aparat.

Mlijeko zagrijte na temperaturu izmedu 55°C - 65°C/131°F - 149°F.

Savjet: Najbolji rezultat postici cete koriStenjem dugotrajnog mlijeka s udjelom masti od 3,5%.
Napomena: Mlijeko nemojte zagrijavati na temperaturu visu od 65°C/149°F. Mlijeko ne smije zakuhati.

Oprez: Nemoijte obradivati viSe od 1 serije bez prekida. Ostavite aparat da hladi 5 minuta prije no
$to nastavite.

Mlijeko izlijte u visoki vr¢ otporan na toplinu.

A Postavite regulator topline na najvisu postavkuy, pritisnite gumb za turbo brzinu i pjenite
mlijeko priblizno 60 sekundi.

Napomena: Nastavak za izradu mlijecne pjene ocistite neposredno nakon upotrebe (pogledajte poglavije
‘Cis¢enje’i tablicu za ciscenje).
Odvajanje nastavka za izradu mlije¢ne pjene
Za odvajanije jedinice za spajanje pritisnite gumb za otpustanje (SI. 17).
Za odvajanje nastavka za izradu mlijene pjene povucite ju s jedinice za spajanje (SI. 18).

Za odvajanje konusa nastavka za izradu mlije¢ne pjene povucite ih s nastavka za izradu
mlijecne pjene (SI. 19).
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Ciséenje (SI. 20)

Nemoijte uranjati jedinicu motora, jedinice za spajanje i poklopac male sjeckalice (samo
HR1653) ili poklopac sjeckalice srednje velicine (samo HR1655) u vodu ili neku drugu tekuéinu
niti ih ispirati pod mlazom vode. Jedinicu motora, jedinice za spajanje i poklopac male sjeckalice
(samo HR1653) ili poklopac sjeckalice srednje velicine (samo HR1655) cistite vlaznom
tkaninom (SI. 21).

Iskopcajte aparat.
Pritisnite gumb za otpustanje na jedinici motora kako biste skinuli nastavak koji ste koristili.
Skinite dodatak.

Napomena: Za ciS¢enje nastavka za krumpir uklonite lopaticu okrenuvsi ju u smjeru kazaljke na
satu. (SI. 13)

Savjet: Za temeljitije ciScenje moZete i ukloniti gumene prstenove iz posuda sjeckalice.
Dodatne upute potrazite u tablici za ¢iS¢enje .

Savjet: Kako biste brzo ocistili Stap za mijeSanje ili nastavak za krumpir, ulijte toplu vodu s malom
kolicinom tekucine za pranje u vrc koji ste koristili, umetnite Stap za mijeSanje ili nastavak za krumpir i
ostavite aparat da radi pribl. 10 sekundi.

Spremanje

Jedinicu motora, Stap za mijesanje i nastavak za mijesanje mozete spremiti u vrc (SI. 22).

Narucivanje dodatnog pribora

Ako trebate zamijeniti dio ili Zelite kupiti dodatni dio, obratite se lokalnom prodavacu proizvoda
tvrtke Philips ili posjetite www.philips.com/support. Ako imate problema pri nabavci dijelova,
kontaktirajte centar za korisnicku podrsku tvrtke Philips u svojoj drzavi.

Dostupni dodaci

Jedinica za spajanje metlice za mijeSanje 4203 035 95631
Metlica za mijeSanje 4203 035 95641
Nastavak za izradu mlijecne pjene 4203 035 95651
Jedinica za spajanje srednje sjeckalice 4203 035 95661
Zdjela srednje sjeckalice 4203 035 95671
Jedinica s rezacima srednje sjeckalice® 4203 035 95681
Rezadi za drobljenje leda srednje sjeckalice™ 4203 035 95691
Jedinica za spajanje male sjeckalice 4203 035 95701
Zdjela male sjeckalice 4203 035 95711
Jedinica s rezacima male sjeckalice® 4203 035 95721
Ovalni vr¢ s poklopcem 4203 035 95741

*U kompletu je zastitni poklopac
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Zastita okolisa

- Aparat koji se vise ne moze koristiti nemojte odlagati s uobicajenim otpadom iz kuéanstva, nego
ga odnesite u predvideno odlagaliSte na recikliranje. Time Cete pridonijeti ocuvanju
okolisa (SI. 23).

Jamstvo i servis

U slucaju da vam je potreban servis ili informacija ili imate neki problem, posjetite web-stranicu
tvrtke Philips, www.philips.com, ili se obratite centru za potrosace tvrtke Philips u svojoj drzavi (broj
telefona nalazi se u prilozenom medunarodnom jamstvu). Ako u vasoj drzavi ne postoji centar za
potrosace, obratite se lokalnom prodavacu proizvoda tvrtke Philips.

Cesto postavljana pitanja

Pitanje Odgovor

Aparat je vrlo bucan, osje¢a se  Aparat moze proizvesti neugodan miris ili dim ako ste ga

neugodan miris, vru¢ je na predugo koristili. U tom slucaju, iskljucite aparat i ostavite ga da
dodir ili se pojavijuje dim. Sto se hladi 60 minuta. Ako se problem nastavi, obratite se najblizem
trebam napraviti? centru za potrosace tvrtke Philips.

Mogu li obradivati kipuce Prije obrade pustite da se sastojci ohlade na priblizno

sastojke? 80°C/175°F.

Koje veli¢ine bi trebali biti Sastojke izrezite na komadice priblizne veli¢ine 2 x 2 cm.

sastojci prije obrade?

Moze li se aparat ostetiti Da, aparat mozete ostetiti obradom vrlo tvrdih sastojaka kao sto
obradom vrlo tvrdih sastojaka?  su kosti ili voce s kosticama. Mozete obradivati sastojke kao $to
su parmezan ili cokolada.

Zasto je aparat iznenada Mozda neki tvrdi sastojci blokiraju rezace. Otpustite gumb za
prestao raditi? ukljucivanje/iskljucivanje, iskopcajte aparat, odvojite jedinicu
motora i izvadite sastojke koji blokiraju rezace.

Recept

Nadjev za palacinke
Sastojci:
- 120 g meda
- 100 g dljiva

Med ostavite u hladnjaku nekoliko sati.
Sljive stavite u zdjelu srednje sjeckalice i prelijte ih medom.

Pritisnite gumb Turbo i sjeckajte 5 sekundi.
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Bevezetés

Gratuldlunk a termék megvdsarldsdhoz és Gidvozoljik a Philips vildgdban! Annak érdekében, hogy a
Philips dltal kindlt lehet&ségeket a lehetd legteljesebb mértékben igénybe vehesse, regisztrdlja a
terméket a www.philips.com/welcome oldalon.

Altalanos leiras (abra 1)

Sebességvélasztd gy

Be-/kikapcsold gomb

Turbd gomb

Motoregység

Kiolddgomb

Apritérid

Védd&sapka

Burgonyatoré rud (csak HR1655):
Burgonyatoré rid csatlakozdegysége
Burgonyatéré rid

OTMmMOO®>

-I

Ovilis mérépohar:
Ovdlis mérépohdr
Ovalis mérépohdr fedele

z\—

Habveré és tejhabosito:
L Tejhabositd
M Habverd
N Habverd és tejhabositd csatlakozdegysége

Mini aprit6é (csak HR1653)
O Az apritd fedele
Apritdkés
Apritdedény
Koézepes aprité (csak HR1655)
Az apritd fedele
Jégtord kés egység
Apritékés
Apritéedény

ol

cCHwux

Fontos!

A készUlék elsd haszndlata elétt figyelmesen olvassa el a haszndlati Utmutatdt, és érizze meg késébbi
haszndlatra.

Vigyazat!
- Ne merftse a motoregységet vizbe vagy mas folyadékba, és ne oblitse le folydviz alatt. A
motoregység tisztitdsdt csak nedves ruhdval végezze.

Figyelmeztetés

- Akészilék csatlakoztatdsa elétt ellendrizze, hogy a rajta feltiintetett feszlltség egyezik-e a helyi
halézatéval.

- Ne haszndlja a készlléket, ha a csatlakozddugd, a hdlézati kdbel vagy egyéb alkatrészek
megsériltek.

- Ha a haldzati kdbel meghibdsodik, a kockdzatok elkeriilése érdekében Philips szakszervizben vagy
hivatalos szakszervizben ki kell cserélni.

- Ne érintse a késeket. Killondsen Ugyeljen erre olyankor, amikor a mixerrid csatlakoztatva van a
motoregységhez. A kések nagyon élesek.
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- Ne haszndlja az apritdkéseket az apritéedény nélkdil.

- Ha a készilék karosodik, mindig eredeti tipustra cserélje, ellenkezd esetben a garancia érvényét
vesziti.

- Nem javasoljuk a késziilék hasznalatdt csokkent fizikai, érzékelési, szellemi képességekkel
rendelkezd, tapasztalatlan vagy kellé ismerettel nem rendelkezé személyeknek (beleértve a
gyermekeket is), csak a biztonsdgukért felelds személy felvildgositdsa utdn, felligyelet mellett.

- Gyermekek ne haszndljdk a készlléket fellgyelet nélkul.

- Vigydzzon, hogy gyermekek ne jatsszanak a készllékkel.

- MUkddés kozben ne hagyja a készlléket felligyelet nélkul.

- Forrd alapanyagok feldolgozasanal Ugyeljen a kifréccsenés elkertlésére.

- Egyetlen tartozék sem haszndlhaté mikrohulldmu sttében.

- Ne nydljon a késekhez, kildndsen ha a készlilék csatlakoztatva van a hdldzatra, mert a kések
rendkivil élesek!

- Haavédgdkések elakadnak, hiizza ki a hdldzati csatlakozddugdt a fali aljzatbdl, és vegye ki a
hozzdvaldkat, amelyek akaddlyozzdk a vdgdkések mikodését.

Figyelmeztetés!

- Tarolds, tisztitds, 6ssze- vagy szétszerelés eldtt kapcsolja ki a készlléket, és hizza ki a dugdt a
hdlézati aljzatbdl.

- Ne haszndljon mads gyartotdl szdrmazd tartozékot / alkatrészt, vagy olyat, melyet a Philips nem
javasolt, mert a garancia érvényét veszti.

- Akészilék kizardlag hdztartasi haszndlatra készilt. Amennyiben a készlléket nem megfelelSen,
rendeltetésszer(ien haszndljdk, illetve nem tartjédk be a haszndlati Utmutatéban lefrtakat, a garancia
hatdlydt veszti és a Philips semminem( felelésséget nem vdllal az okozott kdrokért.

- A motoregységet tartsa tdvol h6tél, tlztdl, nedvességtdl és szennyezddésektdl.

- Ne t6ltsén a pohdrba vagy az apritéedénybe 80 °C-ndl magasabb hémérséklet( alapanyagokat.

- Ne Iépje tul a tdbldzatokban feltlintetett mennyiségeket és haszndlati idét.

- Ne turmixoljon egy adagndl tébbet megszakitds nélkil. Mielétt a késziléket Ujra haszndind, hagyja
5 percig hdini.

- A burgonyatérd rudat ne haszndlja kozvetlen héforrds felett elhelyezett ldbasban. El¢szér hizza
le a ldbast a tlzrdl, és a plrésités megkezdése elétt hagyja lehdini az alapanyagot.

- Purésités kdzben és az utdn ne Utdgesse a burgonyatord rudat a ldbas faldhoz. A rdragadt étel
eltdvolitdsdhoz haszndljon spatuldt.

- Zajszint:Lc = 79 dB [A]

Elektromagneses mezdék (EMF)
Ez a Philips készulék megfelel az elektromdgneses mezdkre (EMF) vonatkozd szabvanyoknak.
Amennyiben a haszndlati tmutatéban foglaltaknak megfeleléen tUzemeltetik, a tudomany mai alldsa
szerint a készilék biztonsdgos.

Teendok az els6 hasznalat el6tt

A készUlék elsé haszndlata el&tt alaposan tisztitsa meg azokat a részeket, amelyek az étellel érintkezni
fognak (ldsd a ,, Tisztitds" c. részt).

Elokészités a hasznalatra

Hagyja lehiilni a forré alapanyagokat, miel6tt apritani vagy keverni kezdené Sket, illetve
beledntené a kehelybe (max. h8mérséklet 80 °C).

A nagyobb darabokat vagja kb.2 cm nagysagura feldolgozas el6tt.

A késziiléket a halozati csatlakoztatas elétt szerelje Ossze.
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A késziilék hasznalata

Rudmixer

A rddmixer felhaszndldsi tertletei:

- Folyadékok, pl. tejtermékek, mértdsok, gylimdlcslevek, levesek, italkeverékek, koktélok mixelése.
- Puha alapanyagok, pl. palacsintatészta vagy majonéz keverése.

- Fott alapanyagok, pl. bébiételek pépesitése.

Tegye az alapanyagokat a daraléedénybe.
Az ajanlott mennyiségeket és a feldolgozasi idéket megtaldlhatja az aldbbi tabldzatban.

Turmixmennyiségek és feldolgozasi id6k

Hozzavalok Turmixmennyiség  1d6 Fokozat
GyUmdlcsok és zoldségek 10-20 dkg 30 mp Turbd
Bébiétel, levesek és mdrtdsok 1-4dl 1 perc 15-20
Tésztak 1-5d 1 perc 15-20
Mixelt italok és italkeverékek 1-10dl 1 perc 15-20

lllessze a apritorudat a motoregységre (kattanast hall) (abra 2).
Csatlakoztassa a halézati dugot a fali aljzatba.
A késegységet teliesen meritse a hozzavalokba.

A késziiléket a be-/kikapcsolé gombbal vagy a turbé gombbal kapcsolhatja be (abra 3).

- A be-/kikapcsold gomb haszndlata esetén a sebesség a sebességvdlasztd gylirlvel bedllithatd.
Minél nagyobb a sebesség, anndl rovidebb ideig tart a feldolgozds.

- A sebességvdlasztd gy(rl lehetséges bedllitdsi tartomanya 1-tél (alacsony fokozat) 20-ig (magas
fokozat) terjed.

- Aturbd sebesség gomb haszndlatakor a késziilék maximdlis sebességen tzemel. llyenkor nem
dlltthatja a sebességet a sebességvalasztd gylrlvel.

A A késziiléket lassan lefelé és felfelé, valamint kdrkorésen mozgatva turmixolja 6ssze az
alapanyagokat (abra 4).

Mini aprit6é (csak HR1653) és kozepes aprité (csak HR1655)

Az apritdkkal példdul csonthéjas gytimdlcsdket, hist, hagymat, keménysajtot, fétt tojdst, fokhagymat,
flszereket és szdraz kenyeret aprithat.

A kozepes apritéhoz kétféle kés tartozik: egy egyenes és egy jégtorésre alkalmas, fogazott egység. Az
aldbbi tdbldzatban felsorolt alapanyagokhoz az egyenes kés haszndlandd. A fogazott késeket kizdrdlag
jégtdréshez haszndlja.

Az apritdkéseket rendkiviil ovatosan hasznalja, mert a kések igen élesek. Legyen kiilonsen
elévigyazatos, amikor eltavolitja az apritokést a vagéedénybdl, amikor kiiiriti a vagéedényt, illetve
tisztitds kozben.

Figyelmeztetés! Ne turmixoljon egy adagnal tobbet megszakitas nélkiil. MielStt a késziiléket Ujra
hasznalna, hagyja 5 percig hlni.

Megjegyzés: A nagyobb darabokat vdgja kb. 2 cm nagysdgtira feldolgozas elétt.
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Helyezze az apritokést az apritoedénybe (abra 5).

Tegye a hozzavalokat az apritoedénybe.
Az ajanlott mennyiségeket és a feldolgozasi idéket megtaldlhatja az aldbbi tablédzatban.

Mennyiségek és feldolgozasi id6 a mini apriténal (csak HR1653)

Hozzavalok Apritasi mennyiség Id6 Fokozat
Hagyma és tojds 10 dkg 5x1mp 1-5

Hus 120 g (max.) 5mp Turbd
Flszerek 2 dkg 5x1mp 10-15
Parmezdn sajt 5-10 dkg (max) 15 mp Turbd
Did és mandula 10 dkg 20 mp Turbd
Fokhagyma 5 dkg 5x1mp 15-20

Mennyiségek és feldolgozasi id6 a kozepes apritonal (csak HR1655)

Hozzavalok Apritasi mennyiség 1d6 Fokozat
Hagyma és tojds 20 dkg 5x1mp 1-5

Hus 20 dkg 10 mp Turbd
Flszerek 3 dkg 10 x 1 mp 10-15
Did és mandula 20 dkg 30 mp Turbd
Szdraz kenyér 8 dkg 30 mp Turbd
Parmezdn sajt 20 dkg 20 mp Turbd
Etcsokolddé 10 dkg 20 mp Turbd

Helyezze fel az apritoedény fedelét (abra 6).

Erdsitse a motoregységet az apritd fedeléhez (kattanast kell hallania) (abra 7).
Csatlakoztassa a halozati dugot a fali aljzatba.

A A késziiléket a be-/kikapcsold gombbal vagy a turbo sebesség gombbal kapcsolhatja be.

Megjegyzés: Amennyiben az alapanyagok az apritéedény faldra ragadnak, akkor azokat egy spatula
segitségével, illetve folyadék hozzaaddsaval tavolitsa el (pl. pesto készitésekor), miutan dramtalanitotta a
késziiléket.

Habveré

A habverdvel tejszint és tojdsfehérjét verhet fel, krémeket készithet stb.

Figyelmeztetés! Ne turmixoljon egy adagnal tobbet megszakitas nélkiil. MielStt a késziiléket Gjra
hasznalna, hagyja 5 percig hiilni.

Helyezze a habverdt a csatlakozoegységre (kattanast hall) (dbra 8).

Tegye a hozzavaldkat egy talba.
Az ajanlott mennyiségeket és a feldolgozasi idéket megtaldlhatja az aldbbi tabldzatban.
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Turmixmennyiségek és feldolgozasi id6k

Hozzavalok Habverési mennyiség Id6
Tejszin 250 ml 70-90 mp.
Tojésfehérje 4 tojds 2 perc

Csatlakoztassa a csatlakozéegységet a motoregységhez (kattanast hall).
Csatlakoztassa a halozati kabelt a fali aljzathoz, és kapcsolja be a késziiléket.
Kb. 1 perc mulva folytathatja a habverést turbé fokozaton, ha megnyomija a turbé gombot.

Tippek habveréshez

- Kis mennyiség esetén gyorsabb eredményt hoz, ha kicsit megddnti a mérépoharat. (dbra 9)

- Tojasfehérje felveréséhez haszndljon nagyméret( télat a legjobb végeredmény érdekében.

- Akifroccsenés megakadalyozédsa érdekében a feldolgozdst kezdje alacsony sebességfokozaton,
majd kb. 1 perc elteltével kapcsoljon magasabb sebességfokozatra.

- Hab készftésekor a kifrdccsenés megakaddlyozdsdra haszndlja a mérépoharat.

Megjegyzés:A habver6t ne haszndlja tészta készitésére vagy siitemény alapanyagainak bekeverésére.
A habveré eltavolitasa

A habverd eltavolitasahoz nyomja meg a kioldogombot.

A csatlakozoegységet a habverébdl kihtzva tavolitsa el.

Burgonyatoré ruad (csak HR1655)

A burgonyatdéré rdd f6tt alapanyagok, példaul burgonya, kardrépa vagy borsé purésitésére szolgdl.

Figyelmeztetés!

- A burgonyatord rudat ne haszndlja kozvetlen héforrds felett elhelyezett labasban. Elészor hiizza
le a ldbast a tlzrdl, és a plrésftés megkezdése elétt hagyja lehdini az alapanyagokat.

- Ne prébdljon kemény vagy nyers ételt plrésiteni, mert ez a burgonyatérd rid kdrosoddsét
okozhatja.

- PuUrésités kozben és az utdn ne Utdgesse a burgonyatdrd rudat a ldbas faldhoz A rdragadt étel
eltdvolitdsahoz haszndljon spatuldt.

- Ne turmixoljon egy adagndl tébbet megszakitas nélkil. Mieldtt a késziléket Ujra haszndnd, hagyja
5 percig hdini.

Fézze meg és szlirje le a burgonyat.

A burgonyatord rudat az éramutaté jarasaval megegyezd iranyba forgatva illessze a
csatlakozbegységhez (kattanasig) (abra 10).

Csatlakoztassa a csatlakozoegységet a motoregységhez (abra 11).
Csatlakoztassa a késziilék halézati dugojat a fali aljzatba.

Helyezze egy talba a burgonyatord rudat az osszetevékkel egyiitt, és allitsa a sebességvalaszto
gylr(t 10-es fokozatra.

A Nyomja meg a bekapcsolégombot.

Mozgassa fel és le a burgonyatoré rudat kb. 20 masodpercig. Folytassa a miiveletet a kivant
eredmény eléréséig.

Tipp: Kellemesebb izhatdst érhet el, ha sot, vajat vagy tejet ad a piiréhez.

Tipp:A legjobb eredmény elérése érdekében tigyeljen arra, hogy a labos legfeliebb félig legyen toltve.
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A burgonyatéré rud eltavolitasa
A burgonyatord rid eltdvolitisahoz nyomja meg a kioldégombot. (abra 12)

A lapatot az 6ramutaté jarasaval megegyezd iranyba forgatva veheti le a burgonyatord
rudrol (abra 13).

A csatlakozbegységet az dramutato jarasaval ellenkezd iranyba forgatva veheti le a
burgonyatoré rudroél (abra 14).

Megjegyzés: A burgonyatoré rudat mindig kozvetleniil haszndlat utdn tisztitsa meg (ldsd a ,, Tisztitds”
cimii fejezetet és a tisztitdsi tabldzatot).

Tejhabosito

lllessze a tejhabositot a csatlakozdegységhez. (abra 15)

Csatlakoztassa a csatlakozéegységet a motoregységhez (abra 16).

Csatlakoztassa a késziilék halozati dugdjat a fali aljzatba.

Melegitse a tejet 55°C - 65°C kozotti hdmérsékletre.

Tipp:A legjobb eredmény elérése érdekében haszndljon hosszan friss, 3,5%-os zsirtartalmu tejet.
Megjegyzés: Ne melegitse a tejet 65°C-ndl magasabb hémérsékletre.

Figyelmeztetés! Ne turmixoljon egy adagnal tobbet megszakitas nélkiil. Mieldtt a késziiléket tjra
hasznalna, hagyja 5 percig hiilni.

Ontse a tejet egy magas fal(, héallo edénybe.

A Allitsa a sebességvilaszto gyliriit a legmagasabb fokozatra, nyomja meg a turbé gombot és
habositsa a tejet koriilbeliil 60 masodpercig.

Megjegyzés:A tejhabositot kozvetleniil haszndlat utan tisztitsa meg (lasd a ,, Tisztitds” cim(i fejezetet és a
tisztitdsi tablazatot).

A tejhabosito eltavolitasa
A csatlakozbegység eltavolitasahoz nyomja meg a kioldogombot (abra 17).
Eltavolitashoz huzza le a tejhabositot a csatlakozdegységrol (abra 18).

Eltavolitishoz hizza le a tejhabositd kipokat a tejhabositorol (dbra 19).

Tisztitas (abra 20)

Ne meritse a motoregységet, a csatlakozoegységeket, a mini (csak HR1653) vagy a kozepes apritd
(csak HR1655) fedelét vizbe vagy mas folyadékba, és ne oblitse le folyo viz alatt. A motoregység, a
csatlakozoegységek, a mini (csak HR1653) vagy a kozepes aprito (csak HR1655) fedelének
tisztitasat nedves ruhaval végezze (abra 21).

Huzza ki a késziilék halozati dugojat a fali aljzatbol.
A hasznalt tartozék eltavolitasahoz nyomja meg a motoregységen talalhaté kioldé gombot.
Szerelje szét a tartozékot.

Megjegyzés:A burgonyatord rud tisztitasahoz az éramutaté jarasaval megegyezé iranyba forgatva
tavolitsa el a lapdtot. (dbra 13)

Tipp:A még alaposabb tisztitds érdekében eltavolithatja az apritéedény gumigylirdiit is.
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Tovabbi utasitasokat a tisztitasi tablazatban talal.

Tipp:Az apritorud és a burgonyatéré rud gyors tisztitasahoz 6ntsén mosogatdszeres meleg vizet a
hasznalt kehelybe vagy pohdrba, illessze a helyére az apritérudat vagy a burgonyatéré rudat, és
miikodtesse a késziiléket kb. 10 mdsodpercig.

Tarolas

A motoregység, az apritorud és a habveré a mérépoharban tarolhaté (abra 22).

Tartozékok rendelése

Ha ki szeretne cseréini egy alkatrészt vagy Ujat szeretne vasarolni, forduljon Philips
markakeresked6héz vagy ldtogasson el a www.philips.com/support weboldalra. Ha az alkatrészek
beszerzésével kapcsolatban probléma mertl fel, forduljon az adott orszdg Philips vevészolgdlatdhoz.

Vasarolhato tartozékok

Habverd-csatlakozd egység 4203 035 95631
Habveré 4203 035 95641
Tejhabosité 4203 035 95651
K&zepes apritdcsatlakoztatd egység 4203 035 95661
Kézepes apritéedény 4203 035 95671
K&zepes apritéegység* 4203 035 95681
Kozepes apritd jégapritdshoz* 4203 035 95691
Mini apritdcsatlakoztatd egység 4203 035 95701
Mini aprftéedény 4203 035 95711
Mini apritéegység* 4203 035 95721
Ovilis mérépohdr fedéllel 4203 035 95741
*Védbsapkaval

Kornyezetvédelem

- Afeleslegessé valt készilék szelektiv hulladékként kezelend®. Kérjik, hivatalos Ujrahasznositd
gy(jtéhelyen adja le, igy hozzdjarul a kérnyezet védelméhez (dbra 23).

Jotallas és szerviz

Ha javitdsra vagy informdcidra van sziiksége, vagy ha valamilyen probléma merilt fel, [itogasson el a
Philips honlapjdra (www.philips.com), vagy forduljon az adott orszdg Philips vevészolgdlatdhoz (a
telefonszdmot megtaldlja a vildgszerte érvényes garancialevélen). Ha orszdgdban nem mdkadik ilyen
vevészolgdlat, forduljon a Philips helyi szakizletéhez.
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Gyakran ismétl6do kérdések

Kérdés Vilasz

A késziilék nagyon hangos, Ha tul sokdig hasznaljak, akkor el&fordulhat, hogy a készllék

kellemetlen szagot draszt, kellemetlen szagot draszt vagy kicsit flstol. Ebben az esetben

felforrésodik, illetve fustol. kapcsolja ki a készUléket, és hagyja leh(ilni 60 percig. Amennyiben a

Mit tegyek? probléma tovabbra is fennall, forduljon a legkdzelebbi Philips
vevészolgdlathoz.

Az alapanyagok forrdn is Feldolgozds el6tt hagyja az alapanyagokat kb. 80°C-os

feldolgozhatdk? hémérsékletre hdlni.

Milyen méretlinek kell Végja az alapanyagokat kb. 2 x 2 cm-es darabokra.

lennilik az alapanyagoknak a
feldolgozdshoz?

A nagyon kemény lgen, eléfordulhat, hogy a nagyon kemény osszetevdk (példaul
alapanyagok feldolgozdsa csont vagy gylimdlcsmag) kdrositjak a késziiléket. A parmezan,
kdrosithatja a készuléket? csokolddé és hasonlé alapanyagok feldolgozdsa azonban nem

jelent problémédt.

Miért all le a készilék Lehet, hogy egy keményebb alapanyag akaddlyozza a kések

varatlanul m@kodés kozben?  forgdsét. Engedje fel a bekapcsold gombot, dramtalanitsa a
készlléket, majd valassza le a motoregységet és tavolftsa el a
késeket akaddlyozé alapanyagokat.

Palacsintatoltelék
Hozzavaldk:
- 12 dkg méz
- 10 dkg aszalt szilva

Tegye a mézet par orara a hiitébe.
Tegye a szilvat a kdzepes apritoedénybe, és dntson ra mézet.

Nyomja meg a Turbé gombot, és 5 masodpercig hasznalja a késziiléket.
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OHiMAI caTbin aAybiHpI36eH KyTTbiKTaliMbI3 aHe Philips komnaHuscbiHa kow keaaiHi3! Philips
KOMMaHUAChI YCbIHATbIH KOAAQYAbI TOAbIFbIMEH MalAAAaHY YLUiH, OHIMiHi3AI www.philips.com/
welcome Be6-TopabblHAQ TipKeHi3.

XKaansb! cunartrama (Cyper 1)

AKbIAAaMABIK CakMHaChI
Kocy/ewipy Tyimeci
Typbo Tyimeci

MoTop

Bocaty Tynmeci
Typarbiw

Kopfay Kakmafbl

OMmMUDO®>

KapTon keckiwi (tek HR1655 yAricinae):
H Kapron keckiliH 6aiiAaHbICTbIPbIN TYpaTbiH BAiri
KapTton keckiLui

Conak TocTarFaH:
Conak TocTafaH
Conak TocTaFaH Kaknafbl

zh

ByAFaybILU X9He CYT KenipTkiLui:
L Cyt kenipTkiwi
M Byaraybiw
N Byafaybil xaHe cyT kenipTKilliH 6aiAaHbICTbIPbIN TYpaTbiH 6©Aik

KiwkeHe keckiw (tek HR1653 yAariciHae)
¥caKTarbll Kaknafbl

MbiwakTap

¥caKTaFbll bIAbICHI

070

Oprawua keckiw (tek HR1655 yaricinae)
¥caKTarblll Kaknarbl

Mysabl ycaTy KeckiLi

MbiwakTap

¥caKTarbILL bIAbICHI

MaHbI3ABbI aKnapar

Kypaaabl KoaaaH6ac 6ypbiH, OCbl MafAaAaHYLLIbI HYCKAYAbIFbIH MYKMAT OKbIM LWbIFbIM, 6OAaLIaKTa
aHbIKTaMaAbIK KYpaA peTiHAe NaiAaAaHy YLUiH CaKTamn KOMbIHbI3.

cHvx

KayinTi!
- Motop benirit cyra Hemece 6acka Aa CyMbIKTbIKKA HGaTbIpyFa, COHAQM-aK, OHbl aFbIHAbI CYAbIH,
acTbiHAQ XyyFa 60AMaiiAbl. MoTop 6eAiriH Tasaay YLLiH bIAFaA LYOepeK KOAAQHbIHbI3.

Ab6aiAaHbI3!

- Kypaaabl kocnac 6ypbiH, OHAQ KOPCETIATEH KEePHEYAIH, KEPTiAIKTi eAi kepHeyiHe calikec
KEAETIHIH TeKcepin aAblHpI3.

- Erep wTenceAbaiK yLubl, KyaT CbiMbl HeMece e3re HeALLeKTepi 3aKkbIMAAHFaH BOACa, KYPaAAbl
naitaaraHbaHbI3.

- Kyart cbimbl 3aKkbiMAaHFaH 60Aca, KayinTi xaFaal TyFbi3bac ylwiH, oHbl Tek Philips kbizmeT
KOpCceTy OpTaAblFbiHAR, Philips ycbiHFaH KbI3MeT KepceTy OpTaAbiFbIHAA HEMece THICTi BiAiMi
6ap MaMaHAap aAMacTbIpy Kepek.
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- [Mbiwakrapabl KOAMEH ycTamaHbI3, dcipece Typafbill MOTOP BeAiriHe KOCyAbl TYpFaHAQ, cebebi
OAap eTe oTkKip 60AaAbI.

- ¥caKTaFbill bIAbICbI 6OAMACA, ELLKALLAH YCAKTaFbILUTbIH, MbILLAKTapbiH KOAAAHOAHbI3.

- Erep Kypaa 3aKkbIMAaAca, OHbl MIHAETTI TYPA€ TYMHYCKa TYPiMEH aAMacCTbIpbIHbI3, 9iTNece
KeriAAIK kapamcbi3 60AaAbI.

- KayincisairiHe >kayanTbl aAaMHbIH, KaAaFaAaybIHCbI3 HEMECE KYPbIAFbIHbI MaiAaAaHY
HYCKayAapbIHCbI3, pUBUKAABIK )KOHE OMAAY KabIAETI LLEKTEYAI, Ce3iIMTaAAbIFbI TOMEH, COHAAN-aK
6iAimi MeH Taxipubeci a3 apamMaap (COHBbIH, iiHAe 6ararap) 6YA KYpbIAFbIHbI KOAAQHOaYbI
Kepek.

- BaaaaapablH 6YA KYPaAAbl KaAaFaAayCbi3 MaldAaAaHYbIHA XXOA GepMeH;3.

- BaAarapabIH KypaAMeH olMiHamayblH KaAaFaAaFaH >XeH.

- Kypaaabl kKaaaFaaaycbi3 KOCbIN KoloFa 60AMaAbI.

- blcTbik a3bIK-TYAIKTEPMEH XXYMbIC iCTEreHAE, LWalliblpayblHaH Cak GOAbIHbI3.

- EwkaHaal KocaAKbl KypaAAapAbIH, KbICKa TOAKbIHABI MeLTe KoAAaHyFa 60AManiAbL.

- [blwakTbIH, ©TKIp XY3iHe THIN KeTNeH |3, acipece KypaA KyaT KesiHe KOCYAbl TypFaH Kesae. Xysi
eTe eTKip.

- Erep nbiwakTapra Tamak TYpbIN KaACa, MbILIAKKA TYPbIM KaAFaH UHTPEAUEHTTEPAI aAbIM
TacTamac 6ypbiH, KYPaAAbl TOKTaH aXbIpaTbiHbI3.

EckepTy.

- Kypaaabl xuHay, beAlLekTey, cakTay oHe TasaAay aAAbIHAA OHbl ©LUipir, KyaT Ke3iHeH
aXbIPaTbIHbI3.

- Philips apHartbl ycbiH6aca, Philips koMnaHuscbiHaH 6acka ©HAIpYLUIAEp LublFapFaH KOCaAKbI
KYPaAAapAbl Hemece BeALLeKTepAi KoAaaHyFa 6oAMaiAbl. KoAAaHFaH sKaFAaAQ, OHIMHIH,
KeMiAAIri ©3 KYLLiH XOsAbI.

- ByA Kypaa Tek yiiae KoAAaHyFa apHaAFaH. Kypaa Aypbic naiipaAaHbiAMaFaH HeMece Kacibu He
)KapTbIAal KaCiOM MaKcaTTa KOAAAHbIAFAaH BOACA, COHAAM-aK, HYCKAYAbIKTa KOPCETIAreHAeM
KOAAaHb6aca, KeriAaiK xapamcbi3 6oAaabl xaHe Philips koMnaHuscel elwbip 3akbiMFa xayanTbl
60AMaMABI.

- MoTopaAbl bICTbIK K©3iHEH, OTTaH, bIAFAAAAH XXOHE LIaHHAH ayAak YCTaHbI3.

- TocTafaHFa HemMece ycaKTaFbIll bIAbICbIHA TemrepaTypa AeHreii 80°C/175°F-TaH acaTbiH
MHIPEAMEHTTEP CaAMaHbI3.

- KecTteae kepceTiAreH MeALLep MEH AalMbIHAAY YaKbITbIHAH aCblpMaHbi3.

- Bip waiikaraHaa 6ip nopumsiaaH apThiK LWaiikamaHbi3. LLlalikayabl xaAracTbipmac
6YPbIH KYPaAAbl 5 MUHYT CybITbIM aAbIHbI3.

- Kaprton keckiliH MHFpeAMEHTTEpPAI Typay YLUiH OTTa TYpFaH TabaHbIH, YCTIHAE KOAAAHDaHbI3.
TabaHbl 9pAaibiM OTTaH aAbIM, TypayAbl 6acTamac 6ypbiH MHTPEAMEHTTEPAI CybIThIM aAbIHbI3.

- Kapton keckiliH e3y ke3iHAe HeMece 6OAFaHHAH KeMiH TabaHbIH XaHbIHA CiAKIM KaKmnaHbl3.
APpTbIK TaFaMAbI aAbIM TacTay YLiH KaAaKLLUAHbI MalAAAAHbIHbI3.

- LWy aeHnreiti: Lc = 79 AB [A]

DAeKTpoMarHuTTik epicrep (AMO)
Ocbl Philips KypaAbl 3AeKTpoMarHuTTiK epicTepre (SMO) KaTbicTbl 6apAbIK CTaHAApPTTapFa Caiikec

keaeai. Ocbl MaipaAaHyLLbl HYCKayAblFbl GOMbIHLLIA AYPbIC KOAAQHBIACA, BYTiHFi TaHAQFbI FbIABIMM
ADAEAAEPre COMKEC, KYpPaA MaiAaAaHy YLUiH Kayincis 60Abin TabbiAaabl.

BipiHWIi peT KOAAaQHap aAAbIHAQA

KypaAAb! aAFallKbl peT KOAAQHAP aAAbIHAR, TAMAKKA TUETIH BOALLEKTEpIH JKaKCblAam TasaAaHbi3
(«Tasaray» TapayblH KapaHbi3).
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ManaaAaHyFa AaMbiHAQY

Il blcToik MHFpeaneHTTepAl Typay, Waiikay Hemece TOCTaFaHFa ayAapy aAAbIHAA MiHAETTI TypAe
CybITbIN aAbIHbI3 (€H, koFapbl TemnepaTypa 80°C/175°F).

OHIMAEPAIH, ipi TYMipAEpiH LIaMaMeH YAKEHAIri 2 cM eTin TypaHbI3, COHaH COH, OAapAbl
eHAeyre KipiCiHis.

Kypaaabl Kabbipra poseTkacbiHa KOCMac 6ypbiH, AYPbIC XKMHAAFAHABIFbIHA KO3 XKETKI3iHi3.

KypaAabl naaaAaHy

KoA 6AeHAepi

KOA 6AeHAEPIHIH, KbI3MeTi:
CyT eHiMAepi, coycTap, }KeMiC-KMAEK LLbIPbIHAAPbI, COPIIA, CYCbIHAAP, KOKTEMABAEP CUSKTDI
CYMbIKTBIKTapAbI LUaKay.

- Ky/Makka apHaAraH cyiblK KaMbIpAbl HeMece MalOHe3AI AaMbIHAQY YLUIH XXyMcaK
MHIPEeANEHTTEPAI apaAacTbIpy.

- BaAaaap Tarambl YLiH KalHaTbIAFaH ©HIMAEPAEH MIOPE AaMbIHAQY.

Il VHrpeaneHTTepai TOCTaFaHFa CaAbIHbI3.
Aypbic MeALLIep MeH AalbIHAQY YaKbITbIH TaHAQY YLIiH TOMeHAe 6epiAreH KecTeHi KapaHbi3.

BAE€HAEpAi TOATbIPY HOPpMachl MeH AaMbIHAAY YaKbITbl

AsbIK TYpAepi BAeHAEpAi TOATbIPY YakbIT JKbIAAAMABIFbI
HopMachl

XKemic-xunaektep MeH 100-200 r 30 cek. Typ6o

KOKeHicTep

BaAarap Tarambl, copna mMeH 100-400 ma 60 cek. 15-20

coycTap

CyibIK KaMblp 100-500 ma 60 cek. 15-20

KokTelAbAep MeH cycbiHAQp 100-1000 mA 60 cek. 15-20

TyparbiLTbl MOTOP 6eAiriHe xaAFaHbi3 («cbipT» eTkeHwe) (CypeT 2).
LLiTenceAbaik ylITbl KabbipFa po3eTKachiHa KOCbIHbI3.
CanTamaHbl MbllaFbiMeH 6ipre MHrpeAUEHTKe TOAbIK 6aTbIpbIHbI3.

- Kypaaabl Kocy YLUiH, Kocy/ewwipy TyiMeciH Hemece Typbo TynmeciH 6acbiHbiz (Cypert 3).
Kocy/ewwipy TyiMeciH NaitAaAaHbIn KOCKaHAQ, XKbIAAAMABIKTbI KbIAAAMABIK CakKMHACbIMEH
petTeyre 60Aaabl. XXbIAAAMABIK >XOFapbl 60ACa, ©HAEYTe a3bipak yaKbIT KeTeAl.

- JKblAAaMAbIK CaKMHACbIHbIH, |-AeH (TEMeH XXblAAaMABIK) 20-Fa AeMiHri (>KOFapbl KbIAAAMABIK)
apaAbIKTa bIAAAMABIK NapaMeTpAepi 6ap.

- Typbo TyMMecCiH KOAAQHFaHAR, KYPaA EH, )KOFapFbl KbIAAAMABIKTA XKYMbIC icTenAl. Bya
KaFAQMAR, XKbIAAAMABIK CaKMHAChI apPKbIAbI )KbIAAAMABIKTbI peTTey MyMKiH 60AMaiAbI.

A VurpeanenTTepai esin Typay yLiH, KypaAAbl KOFapbl, TOMEH 3dHe aiiHaAAbIPbIM
Ko3FaATbIHbI3 (CyperT 4).
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KiwkeHe keckiw (tTek HR1653 yAriciHae) :xo9He opTalua KeckKill
(tek HR1655 yAricinae)

¥caKTarbllUTAp XaHFaK, €T, MUA3, KaTTbl iPiMLLIK, KAMHATbIAFAH )KYMbIPTKA, CapbIMCaK, LLOM-LUaAaM,
KenTipiAreH HaH aHe T.6. UHTPeAMEHTTEpAI MailAaAayFa apHaAFaH.

OpTalua KecKilTiH, Xy3Aepi TiriHeH OpHaAaCKaH MbIlaK BeAIri xaHe 3y3i KeAip-OyAblp My3AbI
ycaTy Keckilwi 6ap. TemeHAeri KecTeae KopceTiAreH 6apAblK MHTPEAUEHTTEP YLUIH XKY3Aepi Tik
nbilwak 6eAiriH naaaraHy kepek. AA xysi KeAip-OyAbIp My3Abl ycaTy KeckilliH Tek My3Abl
6eALLIeKTEy MaKCaTbIHAA KOAAAHY Kepek.

MbiwakTap 6eAikTepiH ycTaraHAa abait 60AbIHbI3, cebebi orap eTe eTkip 60Aaabl. AA
MbILIAKTAPAbI YCAKTAFbILL bIAbICTAH AAbIM KATKAHAR, YCAKTaFbILL bIABICbIH HOCATbIM KaTKAHAA >KoHe
Ta3aAan aTkaHAa eTe abait GOAbIHbI3.

Eckepty. Bip waitkaraHaa 6ip nopumMsaaH apTbik WwarkamaHbi3. LLlarikayabl xaFacTbipmac 6ypbiH
KYPaAAbl 5 MUHYT CYbITbIM aAbIHbI3.

Eckepmne. AavibiHgamac 6ypbiH eHiMgepgin ipi myvipAepiH WwamameH yAKeHgiri 2 cv emin myparbis.
Il Mbiwak Geniri ycakTarbiWw biAbICbIHA OpHaTbIHbI3 (CypeT 5).

¥caKTaFbllll bIAbICbIHA MHTPEAUEHTTEPAI CaAbIHbI3.
AypbiC MeALLep MeH AaibiHAQY YaKbITbIH TaHAQY YLiH TOMeHAe bepiAreH KecTeHi KapaHbi3.

KiwkeHe KecKill MeALLepAepi XXoHe AaWbIHAAY YaKbITbl
(tek HR1653 yAriciHae)

A3bIK TYpAEpI ¥CaKTaFbIWTbl TOATBIPY  YaKbIT YKbIAAAMABIFbI
HOpMachbl
Muss 6eH xxymbiptka 100 1 5x | cek. I-5
Er 120 rp (eH ken) 5 cek. Typ6o
Len-wwaam 20r 5x | cek. 10-15
MapmesaH ipimuuiri 50-100 rp (eH, ker) 15 cek. Typbo
XaHrak koHe 6bapam 100 r 20 cek. Typbo
Capbimcak, 50r 5x | cek. 15-20
OprTalua KecKill MeALLEepAepi XX9He AalbiHAAY yaKbITbl (Tek HR1655
YAricinae)
A3bIK TYpAepi ¥CaKTaFbIlWTbl TOATbIPY  YakbIT JKbIAAAMABIFbI
HopMachbl
Musas 6eH xxymbipTka 200 1 5x | cek. 1-5
Er 200 r 10 cek. Typ6o
Len-wwaam 30r 10 x lcek. 10-15
XaHfak >xoHe 6apam 200 r 30 cexk. Typ6o
KenkeH HaH 80r 30 cek. Typbo

MapmesaH ipimuuiri 200 r 20 cek. Typ6o
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AsbIK TYpAEpi ¥caKTaFbllWTbl TOATBIPY  YaKbIT JKbIAAAMABIFBI

HOpMachbl

Kapa wwokoAaa 100 r 20 cek. Typ6o

¥caKTaFbiLl bIAbICbIHbIH, KaknaFbiH abbiHpi3 (CypeT 6).

MoTop beairiH ycakTaFbill KaknaFbiHa 6ekiTiHi3 («cbipT» eTe Tyceai) (Cypet 7).
LLITenceAbaik yLTbl KabblpFa po3eTKacbiHa KOCbIHbI3.

A Kypaaabi Kocy yLwin, kocy/eLwipy TyiiMeciH Hemece Typ6o KbIAAAMABIK TyMeCiH BacbiHbI3.

Eckepmne. Erep nHrpegneHmmep ycakmarblil bigbICbIHbIH, LeMiHe Xabbicbin KAACA, KYPaAgbl mok
Ke3iHeH aXbIpambin, KENKeH MHrpegueHmMmepgi KabbipragaH KAAAKLa MeH Hemece 6ipas cy Kyibin
60cambiHbI3 (MbICAAbI, NECMO COYbICbIH KACAy KE3IHGE).

ByAraybiLu

ByAfFayblILL KirerelnAi, )KYMbIPTKaHbIH, aFblH, AGCEPTTi aHe T.6. apaAacTbipyFa apHaAFaH.

EckepTy. Bip waiikaraHaa 6ip nopuMsiAaH apThiK WwaikamaHpis. LLlalkayAbl xaAracTbipmac 6ypbiH
KYPaAAbl 5 MMHYT CybITbIMN aAbIHbI3.

Il ByAraybilwThbl 6aiiAaHbICTBIPBIN TypaTbiH 6eAikKe xaAFaHpI3 («cbipT» eTe Tyceai) (CypeT 8).

MHrpeAMeHTTepAI bIAbICKA CaAbIHbI3.
Aypbic MeALLIEp MeH AaliblHAQY YaKbITbIH TaHAQY YLIiH TOMeHAe 6epiAreH KecTeHi KapaHbi3.

KenipTkiwl MeALLuepi MeH AalbIHAQY YaKbITbl

A3bIK TYpAepi ByAFaybILITbI TOATbIPY HOPMaChI VakbIT
Kiaereit 250 mA 70-90 cexk.
KYMbIPTKaHbIH, afbl 4 >XyMbIpTKa 120 cek.

BaiiAaHbICTBIpbIN TYpaTbiH GOAIKTI MOTOPFa KOCbIHbI3 (KCbIPTY» eTe TYCeai).
LLiTenceAbaik yLwTbl KabbipFa po3eTkacbiHa KOCbIM, KOCy/eLwipy TYMMeCiH 6acbIHbI3.

LLlamameH | MUHYTTaH COH Typ6O 3KbIAAAMABIFBIMEH KaAFACTbIPY YLWiH Typ6o TyiMMeciH 6acyra
60AaAbI.

KenipTy 60oMblHLUIA KeHecTep

- A3 FaHa MeALLepAeri 3aTTbl kenipTy Kepek 6OACa, MPOLIECTi XKbIAAAMAATY YLUiH TOCTaFaHbl CIA
eHkenTiHi3. (Cypet 9)

- JKyMbIpTKaHbIH, aFblH apaAaCTbIpFaH Ke3Ae, XKaKCbl HOTUXEre KOA JKETKi3y YLUiH, YAKEH bIABICTbI
NarMAaAaHbIHbI3.

- Wawbipayabl 60AAbIpMay YLLIH, TOMEH XKbIAAAMABIKMEH 6acTan, watameH | MUHYTTaH KeliH
XbIAAAMABIFbIH apPTTbIPbIHbI3.

- Kiaerei kenipLiTkeH Ke3ag, WallblpayAbl 60AAbIPMAY YLLUiIH TOCTaFaHAbI MaMAAAAHBIHbI3.

Eckepmne. Kambip Hemece mopm KocnacbiH ganbiHgay YiliH ObIAFaybIlMbl NAHGAAaHOAHbI3.
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ByAFaybILLTBbI aXKblpaTy
Il ByAraybiwThl axbipaTy ywiH, 6ocaTy TyiMeciH 6acbiHbI3.
BaiiAaHbICTbIpbIN TypaTbiH GOAIKTI @XbIpaTy YLUiH, OHbl OblAFaYbILITAH TapThbIM LUbIFAPbIHbI3.

Kapron keckiwi (tek HR1655 yAricinae)

KapTon KeckilliH kapTom, TapHa »aHe 6ypLUaK CUAKTbI MiCipiAreH MHIPEAUEHTTEPAI €3y YLUiH
naiaaAaHyra 60AaAbl.

Eckepry.
- KapTton keckilliH MHTpeAMEHTTEpAI Typay YLUiH OTTa TypFaH TabaHbIH YCTiHAE KOAAAHOaHbI3.
TabaHbl spAaibiM OTTaH aAbiM, TypayAbl 6acTamac 6ypbiH MHIPEAUEHTTEPAI CybIThIM aAbIHbI3.
- KatTbl Hemece nicipiAMereH TaraMAapAbl €36eH;3, 6yA KapTon KecKilliH 3aKkbIMAAYbl MYMKiH.
- Kapton keckiliH e3y ke3iHAe HeMece 6OAFaHHAH KeMiH TabaHbIH, aHbIHA CiAKIM KaKnaHbi3.
ApPTbIK TaFaMABI aAbIM TacTay YLUiH KaAaKLUaHbl MalAAAAHbIHbI3.
- bBip warikaraHaa 6ip nopumsiaaH apTbIk LaikamaHbi3. LLlaikayAbl xaAracTbipMac
6YPbIH KYPaAAbl 5 MUHYT CybITbIM aAbIHbI3.

Il KapTonTb nicipin, kenTipin aAbiHbI3.

KapTon keckilwliH 6alfAaHbICTbIPbIN TYpaTbiH 6eAikke caFaT TiAi BOMbIHLLIA apaAaCTbIPY apKblAbI
XaAFaHpI3 («cbipT» eTe Tyceai) (Cypet 10).

BaiiAaHbIcTbIpbIn TypaTbiH 6©AiIKTi MOTOpFa KocbiHpI3 (CypeT |1).
KypaAab! KyaT KesiHe KOCbIHbI3.

KapTon KeckilliH UrpeAMEHTTEpI CaAbIHFaH bIABICKA OPHATbIM, )KbIAAAMABIK CaKMHACBIH
10-napameTpre KOMbIHbI3.

A Kocy/ewipy TyitmeciH 6acbiHbi3.

KapTon keckilwiH wamameH 20 cekyHA »OFapbl )XaHe TOMeH KO3FaATbIHpI3. KepekTi HaTuxere
KOA XeTKi3reHLle XaAFacTbIpbiHbI3.

KeHec. TaramHbiH, gamiH my3, Maii Hemece cym KOCbin akcapmyra 6oAagsl.

KeHec. >Kakcbl Homuxe any yLiH, bigbiCMbIH XAaPMbIAGA FAHA MOAbI 6OAYbIH KAMMAMACHI3 €MIH;3.
KapTon keckiwiH a)kbipaty

Il KapTon keckiwwin axbipaTy ywiH, 6ocaTy TyimeciH 6acbiHbiz. (CypeT 12)

KapTon KeckilliHeH canTbl aAbin TacTay YLUiH, OHbI caFaT TiAiMeH aliHaAAbIpbiHpI3 (CypeT 13).

BalAaHbICTbIpbIN TypaTbiH 6OAIKTI aAbIN TacTay YLUiH, KAPTOM KECKilUiH caFaT TiAiHe Kapchbl
aitHaAAbIpbIHbI3 (Cypet 14).

Eckepmne. Kapmon keckilwin apgaribiM naigaaaHbin 60AFaHHAH KeriH bipgeH masaaanbi3 («Tazaaayy
mapayblH XoHe MasaAdy KeCmeciH KepiHi3).

CyT KenipTKiLui

Il CyT kenipTkiwiH 6aiiAaHBICTBIPLIN TypaTbiH 6eAikke xarraHpis. (Cypet I5)
BaiiAaHbIcTbIpbIn TypaTbiH 6©AiKTi MOTOpFa KocbiHpI3 (CypeT 16).

KypaAab! KyaT KesiHe KOCbIHbI3.

Cy1Ti 55°C - 65°C/131°F - 149°F apaAbifblHAaFbI TEMMEPATYpa AEHreMiHE AeMiH bIChITbIHbI3.

Kenec. Masiabinbifbl 3,5% kypadmbiH y3ak yakbim 60vbl naigaaaHyra 60AambIH cymmi KOAgaHFaHga
XKAKCbl HIMUXEre KOA XXemkisecis.



KA3AKLUA 61

Eckepmne. Cymmi 65°C/149°F geHresiinen memeH meMnepamypara gesiH biCbIMNAHbI3 X3HE OHbl
KaWHAmMNaxbi3.

EckepTy. Bip wwaikaraHAa 6ip nopuMsiAaH apThlK WankamaHpis. LLlalkayAbl xaAFacTbipMac 6ypbiH
KYPaAAbl 5 MMHYT CybITbIM aAbiHbI3.

CyTTi y3blH, bICTbIKKA TO3IMAI TOCTaFaHFa KyMblHbI3.

A KbinAaMABIK CaKMHACBIH €H, XOFapFbl MapaMeTpre Koiibin, Typ6o TyimeciH 6acbim, CyTTi
wamameH 60 cekyHATal KemMipTiHi3.

Eckepmne. Cym kenipmkiluiH apgaribiM nasigaraHbin 60AFAHHAH KeWiH 6ibgeH masaAaHbI3
(«Tazaaay» mapaybiH xaHe MasaAdy KecmeciH KepiHi3).

CyT KenipTKiwWiH axbipaTty
Il BaiinambicTbIpbIn TypaThiH 6eAiKTI 2XbIpaTy yLiH, 6ocaTy TyimeciH 6acbiHbiz (CypeT 17).

CyT KenipTKiLliH @XbIpaTy YLLiH, OHbl 6aAAHbICTBIPbIN TYPaTbiH GOAIKTEH TapTbin
woiFapbiHbi3 (Cypet 18).

CyT KenipTKiLLiHiH, KOHYCTapblH aXbIpaTy YLUiH, OAApAbl CYT KOMipTKilUTEpiHEH TapThin
woiFapbiHbi3 (Cypet 19).

Tasaaay (Cypert 20)

MoTop 6eairiH, 6altAaHbICTbIPbIN TYPaTbiH BOAIKTEPAI KOHE KilLKEHe KeCKill KaKrnaFbiH (Tek
HR1653 yariciHae) Hemece opTalua Keckil kaknafbiH (Tek HR1655 yariciHae) cyFa Hemece backa
CYMbIKTbIKKA 6aTbIpMaHbI3 KdHE afblH Cy aCTbIHAQ LaiMaHpI3. MoTop 6eAiriH, 6altAaHbICTbIpbIMN
TYpaTbiH BOAIKTEpAI *aHe KilkeHe Keckil KaknafbiH (Tek HR 1653 yariciHae) Hemece opTala
Keckil kaknarbiH (Tek HR 1655 yAriciHae) Tasaay yuiH biaFaa wybepekTi

naitaaraHbiHbi3 (Cypert 21).

Il Kypaaabl poseTkaaaH axbipaTbiHpi3.

MaiAaAaHbIAFaH KOCBIMLLA KYPaAAb! LbIFapy YLiH, MOTOp 6eairiHaeri 6ocaTty
TYMMeCiH 6acbIHbI3.

KocbiMLa Kypaaabl 6eALLEKTEH;3.

Eckepmne. Kapmon keckiwwiH masaaay ywiH, canmsi caram miai 604bIHLIG HAAGbIPY GPKbIAbI
woiFapbiHbi3. (Cypem 13)

Kenec. CoHgant-ak, mynkiAikmi masaAay yiwiH, Ycakmarbil bigblICMapbiHaH pe3eHKe CAKMHAAaPgbl AAbIN
macmayra 6oAagoi.

KocbiMLa HycKayAapAbl TasaAay KecTeCiHeH KapaHpbi3.

KeHec. baeHgep myparblilibiH Hemece KaGpmon KecKilumi XbIAgam masaAdy yLuiH, NaNgaraHbIAFGH
MoCMaraHFa Hemece KyMbipara 6ipas xyrbill CybIKMbIKNEH XbIAbI Cy Ky¥ibin, GAEHgep myparbilubiH
Hemece Kapmon KecKilmi CaAbIHbI3 ga, KypbiAFbiHbI WwamameH |0 cekyHg icmeminis.
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Cakray

Il MoTop 6eniriH, 6AeHAEPAI aHe BbIAFaYbILITbI TOCTaFaHHbIH iliHAE CaKTayFa
60nraabl (Cypet 22).

KocaAKbl KypaAAapFa Tancbipbic 6epy

Erep kocaAkbl KypaAAbl aybICTbIpy HEMECE KOChIMLLIA KOCAaAKbl KYPaA aAy KaxeT 6oAca, Philips
AMAepiHe xabapAacbiHbi3 Hemece www.philips.com/support caiTbiHa KipiHi3. KocaAksl KyparaapAbl
aAyAa KMbIHABIKTap TyblHAACA, eAiHisaeri Philips KoMNaHMUACHIHBIH, TYTbIHYLIbIAAPABI KOAAQY
OPTaAbIFbIHa XabapAacbiHpI3.

KoAxeTiMAi KocaAKbl KypaAsap

KocbiMwa 6eALuekTepi Kbi3meT KoAbIHbIH, N2

KenipTkiwTiH, 6aiAaHbICTbIpbIN TypaTbiH 6eairi 4203 035 95631

Byaraybiw 4203 035 95641
CyT kenipTkiLui 4203 035 95651
OprTalua TypafbIlTbIH 6aMAQHbICTbIPFbILLbI 4203 035 95661
OpTala Typafbill TOCTaFaHbl 4203 035 95671
Opralla TypafbILTbIH, XY3i* 4203 035 95681
OprTawa TyparbilTbiH, My3 6eAriw xy3i* 4203 035 95691
¥cakTan TypaFbILTbIH, 6a1AQHBICTbIPFbILLbI 4203 035 95701
¥caKTan Typafblll TOCTaFaHbl 4203 035 95711
¥caKTan TypaFbILUTbIH, KY3i* 4203 035 95721
Kaknafrbl 6ap conaklua TocTaraH 4203 035 95741

*KopFay KaknaFbiMeH JKu1HaKKa KipeAi

KopLuaraH opta

- KbI3MeT Mep3iMi asikTaAFaHAR, KYPbIAFbIHbI TYPMbICTbIK KOKbICTEH 6ipre TacTamaHbi3. Kaitta
©HACAYI YLLIH apHaibl XKMHAY OPHbIHA TancbipbiHpi3. OcblAaiiua, KOpLUaFaH OpTaHbl CaKTayFa
kemekTececi3z (Cypet 23).

KeniAaik xoHe Kbi3MeT KepceTy

Kbi3aMeT KepceTy )yMbICTapbl, akmapaT KaxeT 60Aca HeMece LuelliAMereH Maceae 60Aca, Philips
KomMnaHuscbiHbIH www.philips.com Be6-TopabbiHa KipiHi3 Hemece eAiHisaeri Philips
TYTbIHYLLbIAAPAbI KOAAQY OPTaAbIFbIHA XabapAaCbiHbI3 (TEAEPOH HOMIPIH AYHUEXKYSIAIK KemiAAiK
KiTanwacbiHaH Tabyra 60Aaabl). EAiHi3Ae TYTbIHYLLBIAAPABI KOAAQY OPTaAblFbl GOAMaFaH XarFAanAa,
epriaikTi Philips aAnaepiHe xabapAacbiHpbI3.
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XKui KOMbIAATBIH cypaKTap

Cypak

XKayan

KypaA KaTTbl Ly LLbIFapaAbl,
)KaFbIMCbI3 Mic 6epeai, KOA
TUri36eNTIHAEM bICbIN KeTeAl
HeMece TYTiH LblFapaabl. He
ictey kepek!?

EHAI KaHaFaH bICTbIK,
MHIPEAMEHTTEPAI OHAeyre
60Aa ma?

©HAEAETIH MHIPEAMEHTTEPAIH,
KeAeMi KaHAal 6oAybI kepek!

©Te KaTTbl MUHTPEAUEHTTEPAI
Typay HOTMXKECIHAE KYPaA
3aKbIMAHYbI MYMKIH 6€?

HeAikTeH KypaA asik acTbl
)KYMBICbIH TOKTaTThl?

Kypaa TbIM y3aK KOAAQHbIAFAaHAQ JKaFbIMCbI3 MiC HemMece TYTiH
LIbIFapybl MYMKiH. ByHAQi xaFAaiiAa, KYpaAAbl COHAIpIM, OHbI
60 MUHYT CybITbIN aAbIHpI3. MaceAe WweLliAMece, eAiHi3Aeri
Philips koMNaHMACBIHbBIH, TYTbIHYLLIbIAAPABI KOAAQY
OpTaAbIFbiHa XabapAacbiHpI3.

©HaeMec bypbiH, MHrpeAeHTTepAi wamameH 80°C/175°F
TeMnepaTypachbiHa AeMiH CybITbIM aAbIHbI3.

MHrpeaneHTTepAi lWiaMameH 2 X 2 cm GeALekTepre KeciHi3.

UMb, cyitek HeMece cyiieri 6ap xeMic-KUAEKTI eHAeY
HOTMXKECIHAE KYPaA 3aKbIMAaHYbl MyMKiH. [TapMesaH Hemece
LIOKOAAA CUSIKTbl MHTPEAMEHTTEPAI ©HAGyre 60AaADI.

MyMKiH Keibip KaTTbl MHTPEAMEHTTEP MbILLAKKa TYPbIM KaAFaH
60nap. Kocy/ewipy TylMeciH 60caTbim, KypaAAbl TOKTaH
XKbIPaThIM, MOTOP BOAIriH aXKbIpaTbin aAbIM, MblLAKTapFa
TYPbIN KaAFaH MHTPEAUEHTTEPAI aAbIM TaCTaHbI3.

KyMMaK TOATbIpMachl
KocblAaTbIH 3aTTap:
- 120 r 6axa;
- 100 r kapa epik.

“ Baaapbl 6ipHeIJJe CaFaTKa TOHA3bITKbILLIKA KOMbIHbI3.

Kapa epikTi opTalua Typarbill TOCTaFaHblHa CaAbIr, YCTiHe 6aA KyMbIHbI3.

Typ6o TyiMmeciH 6acbin, 5 cekyHA TypaHbi3.
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Sveikiname jsigijus pirkinj ir sveiki atvyke | ,,Philips“! Norédami naudotis visu ,,Philips* palaikymu, savo
gaminj registruokite adresu www.philips.com/welcome.

Bendrasis aprasymas (Pav. 1)

Greicio reguliatorius

Jjlungimo / iSjungimo mygtukas
Turbo mygtukas

Variklio jtaisas

Atlaisvinimo mygtukas

MaiSymo antgalis

Apsauginis dangtelis

Bulviy antgalis (tik HR1655):

Bulviy antgalio mova
Bulviy antgalis

A
B
C
D
E

F

G

-I

Ovali menziira:
Ovali menzira
Ovalios menziros dangtis

F e

Plaktuvas ir pieno putokslis:
Pieno putokslis

Plaktuvas

Plaktuvo ir pieno putokslio mova

Kapotuvélis (tik HR1653)
O Kapotuvo dangtis
P Pjaustymo ftaisas
Q Kapotuvo dubuo

Vidutinis kapotuvas (tik HR1655)
Kapotuvo dangtis

Ledo smulkinimo gelezté

Pjaustymo [taisas

Kapotuvo dubuo

ZXr

cCHwu®

Svarbu

Prie$ pradédami naudotis prietaisu atidziai perskaitykite $j vartotojo vadova ir saugokite jj, nes jo gali
prireikti ateityje.

Pavojus

- Variklio jtaiso nemerkite | vanden] ar bet kok| kitg skystj ir neplaukite jo po tekancio vandens
srove.Variklio jtaisa valykite tik drégna Sluoste.
Ispéjimas

- Pries jjungdami prietaisa, patikrinkite, ar ant prietaiso nurodyta jtampa atitinka vietinio elektros
tinklo jtampa.

- Jei kistukas, maitinimo laidas ar kitos dalys yra pazeistos, prietaiso nenaudokite.

- Jei pazeistas maitinimo laidas, vengiant rizikos, jj turi pakeisti ,,Philips” darbuotojai, ,,Philips"
|galiotasis techninés priezilros centras arba kiti panasios kvalifikacijos specialistai.

- Nelieskite aSmeny, ypac jei prie variklio jtaiso prijungtas maiSymo antgalis. ASmenys yra labai
astris.

- Kapotuvo pjaustymo jtaiso niekada nenaudokite be kapotuvo dubens.

- Jei prietaisas sugadintas, pakeiskite jj originaliu prietaisu, nes garantija negalios.
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- Sis prietaisas neskirtas naudoti asmenims (jskaitant vaikus) su ribotomis fizinémis, sensorinémis ar
psichinémis galimybémis arba asmenims, neturintiems pakankamai patirties ir Ziniy, nebent juos
prizidiri arba naudotis prietaisu apmoko uz jy sauga atsakingas asmuo.

- Neleiskite vaikams naudotis prietaisu be priezitros.

- Prizidrékite vaikus, kad jie nezaisty su prietaisu.

- Niekada nepalikite veikiancio prietaiso be prieZitros.

- Bdkite atsargls, kad neapsitaskytuméte karstais produktais.

- Jokiy priedy negalima déti | mikrobangy krosnele.

- Nelieskite menciy , ypac kai prietaisas jjungtas. Mentés labai astrios.

- Jei aSmenys uzstringa, iSjunkite prietaisg i$ elektros tinklo ir iSimkite aSmenis blokuojancius
produktus.

Ispéjimas

- Pries surinkdami, iSardydami, padédami j laikymo vieta ir valydami, iSjunkite prietaisa ir iStraukite
maitinimo laida i$ tinklo.

- Niekada nenaudokite jokiy kity gamintojy arba ,,Philips* specialiai nerekomenduojamy priedy
arba daliy. Jei naudosite tokius priedus arba dalis, nebegalios jlsy garantija.

- Sis prietaisas skirtas naudoti tik buityje. Jei prietaisas naudojamas netinkamai arba profesionaliems
ar pusiau profesionaliems tikslams arba néra naudojamas pagal vartotojo vadovo instrukcija,
garantija nebegalios ir ,,Philips” neprisiims atsakomybés uz padaryta zala.

- Variklio jtaisg saugokite nuo karscio, ugnies, drégmés ir purvo.

- Niekada nedékite | menziirg ar kapotuvo dubenj produkty, kurie karstesni nei 80 °C (175 °F).

- Nevirsykite kiekiy ir apdorojimo laiko, nurodyty lentelése.

- Niekada nebandykite apdoroti daugiau nei vienos partijos be pertraukos. Pries tesdami
apdorojima, leiskite prietaisui atvésti 5 minutes.

- Niekada nenaudokite bulviy antgalio kaitinamoje keptuvéje esantiems produktams trinti.Visada
nukelkite keptuve nuo kaitinimo 3altinio i, pries trindami, leiskite produktams kiek atausti.

- Trindami arba baige niekada nestuksenkite bulviy antgaliu | keptuves Sona. Maisto likucius
nubraukite mentele.

- Triuksmo lygis: Lc = 79 dB [A]

Elektromagnetiniai laukai (EML)
Sis ,,Philips prietaisas atitinka visus elektromagnetiniy lauky (EML) standartus. Tinkamai
eksploatuojant prietaisa pagal Siame vartotojo vadove pateiktus nurodymus, remiantis dabartine
moksline informacija, jj yra saugu naudoti.

Pries naudojant pirma karta

Pries naudodami prietaisa pirma karta, kruopsciai nuvalykite dalis, kurios lieciasi su maistu (zr: skyriy
., Valymas").

ParuoSimas naudojimui

Prie$ kapodami, maiSydami ar pildami j menziira (didZiausia temperattra 80 °C (175 °F),
leiskite karstiems produktams atausti.

Didelius gabalus prie$ apdorojima susmulkinkite mazdaug 2 cm gabaliukais.

Tik visiskai surinke prietaisa, jjunkite kistuka j sieninj el. lizda.
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Prietaiso naudojimas

Rankinis maiSytuvas

Rankinis maisytuvas skirtas:

- Skysciams, pvz., pieno produktams, padazams, vaisiy sultims, sriuboms, gérimy misiniams ir
kokteiliams, maisyti.

- Minkstiems produktams, pvz., blyny teslai ar majonezui, maisyti.

- Virtiems produktams, pvz., kiidikiy maistui, trinti.

Produktus sudékite | menziira.
Tinkami kiekiai ir apdorojimo laikas nurodyti lenteléje.

MaiSymo kiekiai ir apdorojimo laikas

Produktai Maisymo kiekis Laikas Greitis

Vaisiai ir darzovés 100-200 g 30s Didziausias greitis
Kadikiy maistas, sriubos ir 100-400 ml 60 s 15-20

padazai

Plakta tesla 100-500 ml 60s 15-20

Kokteiliai ir gérimy misiniai 100-1000 ml 60 s 15-20

Prie variklio jtaiso prijunkite maiSymo antgalj (pasigirs spragteléjimas) (Pav. 2).
|kiskite j maitinimo lizda kistuka.
ISorinj aSmenj visiskai jmerkite j produktus.

Norédami jjungti prietaisa, paspauskite jjungimo / iSjungimo mygtuka arba turbo
mygtuka (Pav. 3).

- Jei jjungéte jjungimo / isjungimo mygtuka, greit] galite reguliuoti greicio reguliatoriumi. Kuo
didesnis greitis, tuo reikalingas trumpesnis apdorojimo laikas.

- Greiio reguliatoriumi galima pasirinkti nuo 1 (mazas greitis) iki 20 (didelis greitis).

- Jei paspaudéte turbo mygtuka, prietaisas veikia didziausiu greiciu. Tokiu atveju greicio nebegalima
nustatyti reguliatoriumi.

A Prietaisa létai judinkite aukstyn ir Zemyn ratais, kad produktai tinkamai issimaisyty (Pav. 4).
Kapotuvélis (tik HR1653) ir vidutinis kapotuvas (tik HR1655)

Kapotuvai skirti produktams, pvz, rieSutams, mésai, svoglinams, kietam sdriui, virtiems kiausiniams,
Cesnakui, Zalumynams, dziovintai duonai ir kt., smulkinti.

Vidutinis kapotuvas turi gelezte su tiesiais aSmenimis ir ledo smulkinimo gelezte su dantytais
asmenimis.Visiems toliau pateiktoje lenteléje nurodytiems produktams turite naudoti gelezte su
tiesiais aSmenimis. Ledo smulkinimo gelezte su dantytais aSmenimis naudokite tik ledui smulkinti.

Dirbdami su geleztémis, bikite atsargis, nes aSmenys yra labai astrus. Nuimdami geleztes nuo
kapotuvo dubens, istustindami kapotuvo dubenj ir valydami, bukite atsargis.

Atsargiai: Niekada nebandykite apdoroti daugiau nei vienos partijos be pertraukos. Pries tgsdami
apdorojima, leiskite prietaisui atvésti 5 minutes.

Pastaba: Didelius gabalus pries apdorojimq susmulkinkite | mazdaug 2 ¢cm gabaliukus.
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Pjaustymo jtaisg jstatykite j kapotuvo dubenj (Pav. 5).

Sudékite produktus j kapotuvo dubeni.
Tinkami kiekiai ir apdorojimo laikas nurodyti lenteléje.

Kiekiai ir apdorojimo laikas smulkinant kapotuvéliu (tik HR1653)

Produktai Smulkinamas kiekis Laikas Greitis
Svogiinai ir kiausiniai 100 g 5x1s 1-5
Mésa 120 g (maks.) 5s turbo
Zalumynai 20g¢g 5x1s 10-15
Parmezano siris 50-100 g (maks.) 15s turbo
Riesutai ir migdolai 100 g 20s turbo
Cesnakai 50¢ 5x1s 15-20

Kiekiai ir apdorojimo laikas smulkinant vidutiniu kapotuvu (tik HR1655)

Produktai Smulkinamas kiekis Laikas Greitis
Svoglnai ir kiauginiai 200 g 5x1s 1-5
Mésa 200 g 10s turbo
Zalumynai 30g 10x1s 10-15
Riesutai ir migdolai 200 g 30s turbo
Dziovinta duona 80g 30s turbo
Parmezano siris 200 g 20s turbo
Juodasis Sokoladas 100 g 20s turbo

Uzdékite kapotuva ant kapotuvo dubens (Pav. 6).
Variklio jtaisa pritvirtinkite prie kapotuvo dangcio (pasigirs spragteléjimas) (Pav. 7).
|kiskite j maitinimo lizda kiStuka.

A Norédami jjungti prietaisa, paspauskite jjungimo / iSjungimo mygtuka arba didZiausio grei¢io
mygtuka.

Pastaba: Jei produktai prilimpa prie kapotuvo dubens sieneliy, iSjunkite prietaisq ir nuvalykite sausus
produktus nuo sieneliy mentele arba jpilkite daugiau skyscio (pvz., jei gaminate pesto).

Plaktuvas

Plaktuvas skirtas grietinélei, kiausiniy battymams, desertams ir kt. plakti.

Atsargiai: Niekada nebandykite apdoroti daugiau nei vienos partijos be pertraukos. Pries tesdami
apdorojima, leiskite prietaisui atvésti 5 minutes.

Plaktuva prijunkite prie movos (pasigirs spragteléjimas) (Pav. 8).

Sudékite produktus j duben;.
Tinkami kiekiai ir apdorojimo laikas nurodyti lenteléje.
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Plakimo kiekiai ir apdorojimo laikas

Produktai Plakami kiekiai Laikas
Grietinéle 250 ml 70-90 s
Kiausiniy baftymai 4 kiausiniai 120 s

Mova prijunkite prie variklio jtaiso (pasigirs spragteléjimas).

|kiskite kistuka j elektros tinklo lizda ir paspauskite jjungimo/isjungimo mygtuka.

Mazdaug po 1 minutés galite paspausti turbo mygtuka ir apdorojima testi didziausiu greiciu.
Plakimo patarimai

- Jei norite suplakti nedidelj kiekj, Siek tiek pakreipkite menzlrg, kad susiplakty greiciau. (Pav.9)

- Plakdami kiausiniy baltymus naudokite didelj dubenj, kad pasiektuméte geriausia rezultata.

- Kad nepritaskytuméte, pradékite plakti mazesniu greiciu ir mazdaug po 1 minutés jjunkite didesnj
greit].

- Plakdami grietinéle, naudokite menzira, kad nepritaskytuméte.

Pastaba: Nenaudokite plaktuvo teslai ar pyrago misiniui maisyti.
Plaktuvo atjungimas

Norédami atjungti plaktuva, paspauskite atlaisvinimo mygtuka.

Norédami atjungti mova, numaukite ja nuo plaktuvo.

Bulviy antgalis (tik HR1655)

Bulviy antgalj galima naudoti virtiems produktams, pvz., bulvéms, griez¢iams ir Zirniams, trinti.
Ispéjimas

- Niekada nenaudokite bulviy antgalio kaitinamoje keptuvéje esantiems produktams trinti.Visada
nukelkite keptuve nuo kaitinimo Saltinio i, pries trindami, leiskite produktams kiek atausti.

- Netrinkite kiety ar nevirty maisto produkty, nes galite sugadinti bulviy antgalj.

- Trindami arba baige niekada nestuksenkite bulviy antgaliu | keptuvés Sona. Maisto likucius
nubraukite mentele.

- Niekada nebandykite apdoroti daugiau nei vienos partijos be pertraukos. Pries tesdami
apdorojima, leiskite prietaisui atvésti 5 minutes.

I3virkite ir nusausinkite bulves.

Prijunkite bulviy antgalj prie movos pasukdami jj pagal laikrodzio rodykle (pasigirs spragteléji
mas) (Pav. 10).

Mova prijunkite prie variklio jtaiso (Pav. 11).

Jjunkite prietaisa.

|statykite bulviy antgalj j dubenj su produktais ir nustatykite greicio reguliatoriy ties 10.
A paspauskite jjungimo / i$jungimo mygtuka.

Bulviy antgalj judinkite aukstyn Zemyn mazdaug 20 s.Teskite iki bus sutrinta iki reikiamo
smulkumo.

Patarimas: Galite paskaninti pridédami druskos, sviesto ar pieno.

Patarimas: Geriausia trinti tada, kai indas pripildytas ne daugiau kaip iki pusés.



LIETUVISKAI 69

Bulviy antgalio atjungimas
Norédami atjungti bulviy antgalj, paspauskite atlaisvinimo mygtuka. (Pav. 12)
Norédami nuimti menteles nuo bulviy antgalio, pasukite jas pagal laikrodzio rodykle (Pav. 13).
Norédami atjungti mova nuo bulviy antgalio, pasukite ja pries laikrodzZio rodykle (Pav. 14).
Pastaba: Bulviy antgalj visuomet nuvalykite iskart po panaudojimo (Zr. skyriy ,,Valymas* ir valymo lentele).

Pieno putokslis

Pieno putokslj prijunkite prie movos. (Pav.15)

Mova prijunkite prie variklio jtaiso (Pav. 16).

Jjunkite prietaisa.

Pasildykite pieng iki 55 °C—65 °C (131 °F-149 °F) temperatiros.

Patarimas: Geriausia naudoti pasterizuotq 3,5 % riebumo pienq.

Pastaba: Nekaitinkite pieno iki aukstesnés kaip 65 °C (149 °F) temperatiros. Niekada neleiskite pienui
uZvirti.

Atsargiai: Niekada nebandykite apdoroti daugiau nei vienos partijos be pertraukos. Pries tgsdami
apdorojima, leiskite prietaisui atvésti 5 minutes.

Supilkite piena j auksta kars¢iui atspary inda.

A Nustatykite greidio reguliatoriy ties didZiausia padala, paspauskite turbo mygtuka ir plakite
piena mazdaug 1 minute.

Pastaba: Pieno putokslj nuvalykite iskart po panaudojimo (Zr. skyriy ,,Valymas® ir valymo lentelg).
Pieno putokslio atjungimas

Norédami atjungti pieno putokslj, paspauskite atlaisvinimo mygtuka (Pav. 17).

Norédami atjungti pieno putokslj, iStraukite jj iS movos (Pav. 18).

Norédami atjungti pieno putokslio kiigius, istraukite juos i$ pieno putokslio (Pav. 19).

Valymas (Pav. 20)

Nemerkite variklio jtaiso, movy ir kapotuvélio dangtelio (tik HR1615) ar vidutinio kapotuvo
dangcio (tik HR1615) j vandenj ar kitg skystj ir neskalaukite jy po tekanciu vandeniu.Variklio
jtaisa, movas ir kapotuvélio dangtelj (tik HR1615) ar vidutinio kapotuvo dangtj (tik HR1615)
valykite drégna sluoste (Pav. 21).

ISjunkite prietaisa.
Norédami nuimti panaudota prieda, paspauskite atlaisvinimo mygtuka ant variklio jtaiso.
ISardykite prietaisa.

Pastaba: Norédami nuvalyti bulviy antgalj, nuimkite menteles pasukdami jas pagal laikrodZio
rodykle. (Pav. 13)

Patarimas: Norédami kruopsciau iSvalyti, nuo kapotuvo dubens galite nuimti guminius Ziedus.

Daugiau nurodymy zr. valymo lenteléje.
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Patarimas: Norédami greitai nuvalyti maiSymo arba bulviy antgalj, jpilkite Silto vandens ir Siek tiek indy
ploviklio j panaudotq menziirq arba gsotj, jdékite maiSymo arba bulviy antgalj ir jjunkite prietaisq
mazdaug 10 sekundZiy.

Laikymas

Galite laikyti variklio jtaisa, maiSymo antgalj ir plaktuva menziroje (Pav. 22).

Priedy uzsakymas

Jei reikia pakeisti prieda ar norite uzsisakyti papildoma prieda, kreipkités | savo ,,Philips* tiekejg arba
apsilankykite www.philips.com/support. Jei kilty problemy jsigyjant priedy, kreipkités j savo Salies
,Philips" klienty aptarnavimo centra.

Galimi priedai

Priedas

Plaktuvo mova

Plaktuvas

Pieno putokslis

Vidutinio kapotuvo mova

Vidutinio kapotuvo dubuo

Vidutinio kapotuvo pjaustymo jtaisas*
Vidutinio kapotuvo ledo smulkinimo gelezté*
Kapotuvélio mova

Kapotuvélio dubuo

Kapotuvélio gelezte*

Ovali menziira su dangteliu

*Su apsauginiu dangteliu

Kodo Nr.

4203 035 95631
4203 035 95641
4203 035 95651
4203 035 95661
4203 035 95671
4203 035 95681
4203 035 95691
4203 035 95701
4203 035 95711
4203 035 95721
4203 035 95741

- Pasibaigus prietaiso naudojimo laikui, neidmeskite jo kartu su jprastomis buitinemis atliekomis, o
priduokite jj | oficialy surinkimo punkta perdirbti. Taip prisidésite prie aplinkosaugos (Pav. 23).

Garantija ir techniné priezitira

Prireikus techninio aptarnavimo paslaugy, informacijos arba jei iskilo problema, apsilankykite ,,Philips*
tinklapyje adresu www.philips.com arba susisiekite su jusy Salyje esanciu ,,Philips" pagalbos
vartotojams centru (jo telefono numer; rasite pasauliniame garantiniame lapelyje). Jei jusy Salyje néra
pagalbos vartotojams centro, kreipkités j vietinj ,,Philips platintoja.
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Daznai uzduodami klausimai

Klausimas Atsakymas

Prietaisas dirba labai Prietaisas nemalony kvapa ar diimus gali skleisti tada, kai jis
triuksmingai, skleidzia nemalony  naudojamas per ilgai. Tuo atveju turétuméte isjungti prietaisa ir
kvapa, palietus karstas, i$ jo leisti jam 60 minuciy atveésti. Jei problema lieka, praSome kreiptis
ruksta dimai. Kg turéciau daryti? | artimiausia Salies ,,Philips” klienty aptarnavimo centra.

Ar galiu apdoroti virimo Pries apdorodami, leiskite produktams atvesti iki mazdaug 80
temperatiiros produktus? °C (175 °F).

Kokio dydzio produktus galima  Supjaustykite produktus mazdaug 2 x 2 cm dydzio gabalais.
apdoroti?

Ar jmanoma sugadinti prietaisa  Taip, prietaisas gali sugesti, jei apdorojate labai kietus produktus,

apdorojant labai kietus pvz, kaulus ir vaisius su kauliukais. Tokius produktus kaip
produktus? parmezano siris ar Sokoladas, apdoroti galima.

Kodél prietaisas staiga nustoja Kieti produktai gali blokuoti aSmenis. Atleiskite jjungimo /
veikti? igjungimo mygtuka, ijunkite prietaisa i$ tinklo, atjunkite variklio

[taisa ir pasalinkite produktus, kurie blokuoja aSmenis.

Blyny jdaras
Sudétis:
- 120 g medaus
- 100 g dziovinty slywvy

Medy jdékite j 3aldytuva keletai valandy.
Sudékite dziovintas slyvas j vidutinio dydzio kapotuvo dubenj ir uzpilkite ant jy medy.
Nuspaude Turbo mygtuka smulkinkite 5 s.
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levads

Apsveicam ar pirkumu un laipni lddzam Philips! Lai pilniba izmantotu Philips piedavata atbalsta
iespéjas, registréjiet izstradajumu vietné www.philips.com/welcome.

Visparigs apraksts (Zim. 1)

QOTMMOO®>

zh —

ZXr

o

P
Q

R
S
T
U

Atrumu izvéles ripa
leslégsanas/izslégsanas poga
Turbo poga

Motora bloks

Atbrivosanas poga
Blendera kats
Aizsarguzgalis

Kartupelu micitajs (tikai modelim HR1655):
Kartupelu micitaja savienotajs
Kartupelu micitajs

Ovaila kruka:
Ovala krika:
Ovalas krikas vaks

Putotajs un piena putotajs:
Piena putotajs

Putotajs

Putotaja un piena putotaja savienotajs

Mazs smalcinatajs (tikai modelim HR1653)
Smalcinataja vaks

Asmens

Smalcinataja trauks

Vidgjs smalcinatajs (tikai modelim HR1655)
Smalcinatdja vaks

Ledus smalcinasanas asmens

Asmens

Smalcinataja trauks

Svarigi!

Pirms ierices lietosanas uzmanigi izlasiet So lietosanas pamacibu, un saglabdjiet to, lai vajadzibas
gadijuma varétu ieskatities taja art turpmak.

Briesmas

Nekad neiegremdéjiet motora nodalijumu ddent vai cita skidruma, ka ari neskalojiet to tekosa
ddent. Motora nodalijuma tiriSanai izmantojiet tikai mitru dranu.

Bridinajums!

Pirms ierices pievienosanas elektrotiklam parbaudiet, vai uz tas noradrtais spriegums atbilst
elektrotikla spriegumam jlsu maja.

Nelietojiet ierici, ja bojata tas kontaktdaksa, elektribas vads vai citas sastavdalas.

Ja elektribas vads ir bojats, tas janomaina Philips pilnvarota tehniskas apkopes centra darbiniekiem
vai lidzigi kvalificétam personam, lai izvairitos no briesmam.

Nepieskarieties asmeniem, ipasi kad blendera kats ir piestiprinats motora dalai. Asmeni ir [oti asi.
Nekad neizmantojiet smalcinataja asmenu bloku bez smalcinataja trauka.

Ja ierice ir bojata, vienmér nomainiet to ar originalu, pretéja gadijuma garantija vairs nebds deriga.
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- So ierici nedrikst izmantot personas (tai skaitd b&rni) ar fiziskiem, manu vai garigiem
traucéjumiem vai ar nepietiekamu pieredzi un zinasanam, kamér par vinu drosibu atbildiga
persona nav vinus 1pasi apmadijusi 3o ierici izmantot.

- Neatlaujiet ierici lietot bérniem bez uzraudzibas.

- Janodrosing, lai ar ierici nevarétu rotalaties mazi bémi.

- Nekad neatstajiet ieslégtu ierici bez uzraudzibas.

- Uzmanieties, lai parstradajot karstus produktus, tie neiz8|akstitos.

- Neviens no piederumiem nav piemérots izmantosanai mikrovilnu krasni.

- Nepieskarieties asmeniem, Tpasi ja ierice ir pievienota elektrotiklam. Asmeni ir loti asi.

- Jaasmeniem ir pielipis parak daudz produktu, atvienojiet ierici no elektribas, pirms iznemt
sastavdalas, kas nosprostoja asmenus.

levéribai

- Pirms ierices saliksanas, izjaukSanas, uzglabasanas un tirisanas izslédziet to un atvienojiet no
elektrotikla.

- Nekad neizmantojiet citu razotaju piederumus vai detalas, kurus uznémums Philips nav Tpasi
ieteicis. Ja izmantojat $adus piederumus vai detalas, ierices garantija vairs nav spéka.

- lerice ir paredzéta izmantosSanai tikai majas apstak|os. Ja ierice tiek izmantota neatbilstosi vai
profesionaliem, vai daléji profesionaliem mérkiem vai netiek izmantota saskana ar lietotaja
rokasgramata atrodamajam noradém, garantija vairs nav spéka, un Philips neuznemsies atbildibu
par bojajumiem, kas radisies.

- Sargiet motora bloku no karstuma, uguns, mitruma un netirumiem.

- Nekad nepildiet glazé vai smalcinataja trauka produktus, kas ir karstaki par 80 °C/175 °F.

- Neparsniedziet tabulas noraditos daudzumus un apstrades laikus.

- Neapstradajiet vairak par vienu porciju viena reizé. Pirms turpinat gatavosanu laujiet iericei piecas
minUtes atdzist.

- Nekad nelietojiet kartupelu micitaju, lai micitu sastavdalas katla tiesi virs karstuma avota. Pirms
sakt miciSanu vienmeér nonemiet katlu no karstuma avota un laujiet sastavdalam nedaudz atdzist.

- Nesitiet kartupelu micitaju pret katla malam miciSanas laika vai péc tas. lzmantojiet lapstinu, lai
nonemtu lieko édienu.

- Troksna limenis: Lc = 79 dB [A]

Elektromagnétiskie lauki (EML)
S7 Philips ierice atbilst visiem standartiem saistiba ar elektromagnétiskiem laukiem (EML). Ja rikojaties
atbilstosi un saskana ar Saja rokasgramata sniegtajam instrukcijam, ierice ir drosi izmantojama saskana
ar misdienas pieejamajiem zinatniskiem datiem.

Pirms pirmas lietosanas reizes

Pirms lietojat ierici pirmo reizi, ripigi notiriet detalas, kas saskarsies ar dienu (skatiet nodalu
, TTrigana’”).

Sagatavosana lietosanai

Laujiet karstam sastavdalam atdzist, pirms tas sasmalciniet, sajauciet vai ielejiet glaze (maks.
temperatira 80 °C/175 °F).

Sagrieziet lielas sastavdalas mazos, apm. 2 cm lielos gabalinos, pirms to parstradasanas.

Pirms iespraust ierices elektribas vada kontaktdaksu elektrotikla sienas kontaktligzda,
atbilstosi samontgjiet ierici.



74 LATVIESU

lerices lietosana

Rokas blenderis

Blenderis ir paredzéts:

- Skidrumu, piem,, piena produktu, mércu, auglu sulu, zupu, kokteilu, jauktu dzérienu jauksanai.
- viskozu sastavdalu, pieméram, pankdku miklas vai majonézes, jauksanai.

- termiski apstradatu produktu, pieméram, bérnu biezenu pagatavosanai.

lelieciet produktus smalcinataja kruka.
leteicamos produktu daudzumus un apstrades laikus skatiet tabula zemak.

Jauksanas daudzumi un apstrades laiki

Sastavdalas: Jauksanas daudzums  Apstrades ilgums Atrums
Augli un darzeni 100-200 ¢ 30 sek. Turbo reZims
Zidainu édiens, zupas un  100—400 ml 60 sek. 15-20
mérces

Miklas 100-500 ml 60 sek. 15-20
Kokteili 100-1000 ml 60 sek. 15-20

Pievienojiet blendera katu pie motora dalas (atskan klikskis) (Zim. 2).
lespraudiet kontaktdaksu kontaktligzda.
Asmens vairogam ir jabut pilniba iegremdétam produktu masa.

Lai ieslégtu ierici, nospiediet ieslegsanas/izslégsanas pogu vai turbo pogu (Zim. 3).

- Nospiezot ieslégsanas/izsleégsanas pogu, atrumu varat regulét ar atruma izvéles ripu. Jo lielaks
atrums, jo Tsaks ir nepiecieSamais apstrades laiks.

- Atrumu izvéles ripas iestatijumi ir no 1 (mazs atrums) fidz 20 (liels atrums).

- Kad izmantojat turbo pogu, ierice darbojas ar maksimalu atrumu.Tada gadijuma nevarat regulét
atrumu ar atrumu izvéles ripu.

A Lénam kustiniet ierici augSup, lejup un pa apli, lai sajauktu sastavdalas (Zim. 4).

Mazs smalcinatajs (tikai modelim HR1653) un vidéjs smalcinatajs (tikai modelim
HR1655)

Smalcinataji ir paredzéti tadu sastavdalu smalcinasanai ka, pieméram, rieksti, gala, sipoli, cietais siers,
varitas olas, kiploki, garSaugi, sausini utt.

Vidgjais smalcinatajs ir aprikots ar asmenu bloku, kuram ir taisni asmeni, un ledus smalcinasanas bloku,
kuram ir roboti asmeni.Visam sastavdalam, kas minétas zemak tabula, jaizmanto asmenu bloks ar
taisniem asmeniem. Ledus smalcinasanas asmenu bloku ar robotajiem asmeniem lietojiet tikai ledus
gabalinu smalcinasanai.

Esiet |oti uzmanigs, parvietojot asmenu bloku, jo asmeni ir loti asi. Esiet Tpasi uzmanigs, iznemot
asmeni no smalcinataja trauka, iztuksojot smalcinataja trauku un tirisanas laika.

leveribai! Neapstradajiet vairak par vienu porciju viena reize. Laujiet iericei piecas miniites atdzist
pirms turpinat gatavosanu.

Piezime. Sagrieziet lielas sastavdalas mazos, apméram 2 cm lielos gabalinos, pirms to parstradasanas.
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lelieciet smalcinasanas asmeni smalcinasanas trauka (Zim. 5).

lelieciet smalcinataja trauka produktus.
leteicamos produktu daudzumus un apstrades laikus skatiet tabula zemak.

Maza smalcinataja apstradajamo produktu daudzumi un apstrades laiki (tikai
modelim HR1653)

Sastavdalas: Smalcinasanas Apstrades ilgums Atrums
daudzums

Sipoli un olas 100 g 5x 1 sek. 1-5

Gala 120 g (maks.) 5 sek. turbo

Garsaugi 20¢g 5x 1 sek. 1015

Parmezana siers 50-100 g (maks.) 15 sek. turbo

Zemesrieksti un 100 g 20 sek. turbo

mandeles

Kiploks 50¢g 5x 1 sek. 15-20

Vidéja smalcinataja apstradajamo produktu daudzumi un apstrades laiki (tikai
modelim HR1655)

Sastavdalas: Smalcinasanas Apstrades ilgums Atrums
daudzums

Sipoli un olas 200 ¢ 5x1 sek. 1-5

Gala 200 g 10 sek. turbo

Garsaugi 30¢ 10 x 1 sek. 10-15

Zemesrieksti un 200 g 30 sek. turbo

mandeles

Sausa maize 80¢g 30 sek. turbo

Parmezana siers 200 g 20 sek. turbo

Tumsa Sokolade 100 g 20 sek. turbo

Uzlieciet smalcinataja traukam vaku (Zim. 6).

Nostipriniet motora bloku uz smalcinasanas trauka (atskan klikskis) (Zim. 7).
lespraudiet kontaktdaksu kontaktligzda.

A Liidzu, nospiediet ieslegsanas/izslégianas pogu vai turbo atruma poguy, lai ieslegtu ierici.

Piezime. Ja sastavdalas pielip pie smalcinataja trauka sieninas, atvienojiet ierici no elektribas un nopemiet
sausas sastavdalas no sienipas ar lapstinu vai pievienojot nedaudz skidruma (piem., gatavojot pesto).
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Putotajs

Putotdjs ir paredzéts putukréjuma, olu baltuma, desertu saputosanai utt.

leveribai! Neapstradajiet vairak par vienu porciju viena reize. Laujiet iericei piecas miniites atdzist
pirms turpinat gatavosanu.

Pievienojiet putotaju savienotajam (atskan klikskis) (Zim. 8).

levietojiet trauka produktus.
leteicamos produktu daudzumus un apstrades laikus skatiet tabula zemak.

Putojamo produktu daudzums un apstrades laiki

Sastavdalas: Putojamo produktu daudzums Apstrades ilgums
Kréms 250 ml 70-90 sek.
Olas baltums 4 olas 120 sek.

Pievienojiet savienotaju motora nodalijumam (atskan klikskis).
lespraudiet kontaktdaksu sienas kontaktligzda un nospiediet ieslégsanas/izslégsanas pogu.
Pec apm. 1 minutes varat nospiest turbo pogu, lai turpinatu darbu ar turbo atrumu.

Putosanas padomi

- Ja vélaties apstradat nelielu daudzumu, nedaudz paskiebiet krikuy, lai iegltu atrakus
rezultatus. (Zim.9)

- Kulot olu baltumus, labakam rezultatam izmantojiet lielo trauku.

- Laiizvairitos no SlakstiSanas, uzsaciet kulSanu ar mazaku atrumu un péc apmeéram vienas mindtes
uzstadiet lielaku atrumu.

- Putojot putukréjumu, izmantojiet kriku, lai izvairitos no $lakatam.

Piezime. Neizmantojiet putotdju, lai sagatavotu miklu vai kéksa maisijumu.
Putotaja nonemsana

Lai nonemtu putotaju, nospiediet atbrivosanas pogu.

Lai nonemtu savienotaju, izraujiet to no putotaja.

Kartupelu micitajs (tikai modelim HR1655)

Kartupelu micitaju var izmantot tadu termiski apstradatu sastavdalu micisanai ka kartupeli, kali un
Zimi.
levéribai
- Nekad nelietojiet kartupelu micrtaju, lai micttu sastavdalas katla tiedi virs karstuma avota. Pirms
sakt micisanu vienmér nonemiet katlu no karstuma avota un laujiet sastavdalam nedaudz atdzist.
- Nemiciet cietus vai termiski neapstradatus partikas produktus, lai nesabojatu kartupelu micrtaju.
- Nesitiet kartupelu micrtaju pret katla malam micidanas laika vai péc tas. lzmantojiet lapstinu, lai
nonemtu lieko édienu.
- Neapstradajiet vairak par vienu porciju viena reizé€. Pirms turpinat gatavosanu laujiet iericei piecas
mindtes atdzist.

Izvariet un nosusiniet kartupelus.
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Pievienojiet kartupelu micitaju savienotajam, griezot to pulkstena raditaju kustibas virziena
(atskan klikskis) (Zim. 10).

Pievienojiet savienotaju motora nodalijumam (Zim. 11).

lespraudiet ierices kontaktdaksu kontaktligzda.

lelieciet kartupelu micitaju trauka ar sastavdalam un iestatiet atrumu izvéles ripu uz 10.
A Piespiediet ieslégsanas/izsleégsanas pogu.

Kustiniet kartupelu micitaju augsup un lejup aptuveni 20 sekundes.Turpiniet, lidz ir sasniegts
vélamais rezultats.

Padoms. Garsu varat uzlabot, pievienojot sdli, sviestu vai pienu.

Padoms. Lai iegitu vislabakos rezultatus, parliecinieties, ka trauks nav piepildits vairak par pusi.
Kartupelu micitaja nonemsana

Lai nonemtu kartupelu micitaju, nospiediet atbrivoSanas pogu. (Zim. 12)

Lai nopemtu lapstinu no kartupelu micitaja, pagrieziet to pulkstena raditaju kustibas
virziena (Zim. 13).

Lai atdalitu savienotaju no kartupelu micitaja, pagrieziet to pretgji pulkstena raditaju kustibas
virzienam (Zim. 14).

Piezime.Vienmer notiriet kartupelu micitaju uzreiz péc lietosanas (skatiet nodalu ,, TiriSana” un tirisanas
) U )
tabulu).

Piena putotajs

Pievienojiet piena putotaju savienotajam. (Zim.15)
Pievienojiet savienotaju motora nodalijumam (Zim. 16).
lespraudiet ierices kontaktdaksu kontaktligzda.
Uzkarségjiet pienu lidz 55-65 °C/131-149 °F.

Padoms.Vislabakos rezultatus sasniegsiet, izmantojot pienu ar ilgu deriguma termipu un 3,5% tauku
saturu.

Piezime. Nekarsé&jiet pienu lidz temperatiirai, kas parsniedz 65 °C/149 °F. Nekad nejaujiet pienam
uzvarities.

leveribai! Neapstradajiet vairak par vienu porciju viena reize. Laujiet iericei piecas miniites atdzist
pirms turpinat gatavosanu.

lelejiet pienu augsta karstumizturiga glaze..

A lestatiet atrumu izvéles ripu uz augstako iestatijumu, nospiediet turbo pogu un putojiet pienu
aptuveni 60 sekundes.

Piezime. Notiriet piena putotdju uzreiz péc lietoSanas (skatiet nodaju ,, TiriSana” un tiriSanas tabulu).
Piena putotaja nopemsana

Lai nonemtu savienotaju, nospiediet atbrivosanas pogu (Zim. 17).

Lai nonemtu piena putotaju, izraujiet to no savienotaja (Zim. 18).

Lai nonemtu piena putotja konusus, izraujiet tos no piena putotaja (Zim. 19).
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Tirisana (Zim. 20)

Neiegremdgjiet motora bloku, savienotajus un maza smalcinataja vaku (tikai modelim HR1653)
vai videja smalcinataja vaku (tikai modelim HR1655) tdent vai jebkura cita skidruma un
neskalojiet tos tekosa krana tident. Noslaukiet motora bloku, savienotajus un maza smalcinataja
vaku (tikai modelim HR1653) vai vidéja smalcinataja vaku (tikai modelim HR1655) ar tiru
dranu (Zim. 21).

Atvienojiet ierici no elektrotikla.
Lai nonemtu izmantoto piederumu, nospiediet atbrivosanas pogu uz motora bloka.
Izjauciet piederumu.

Piezime. Lai notiritu kartupeju micitaju, nonemiet lapstinu, pagrieZot to pulkstena radrtaju kustibas
virzienda. (Zim. 13)

Padoms. Lai veiktu ipasi riipigu tiriSanu, varat ari izpemt gumijas gredzenus no smalcinataja traukiem.
Turpmakos noradijumus skatiet tiriSanas tabula.

Padoms. Lai atri notiritu blendera katu vai kartupeju micitaju, ielejiet izmantotaja kriika vai trauka siltu
deni, kam pievienots nedaudz mazgasanas lidzek|a, ielieciet blendera katu vai kartupelu micitaju un
Jaujiet iericei darboties aptuveni 10 sekundes.

Uzglabasana

Motora bloku, blendera katu un putotaju varat uzglabat krika (Zim. 22).

Piederumu nomaina

Ja nepiecieSams nomaintt kadu piederumu vai vélaties iegadaties papildu piederumus, dodieties pie
Philips izplatitaja vai apmeklgjiet timekla vietni www.philips.com/support. Ja ir problémas ar
piederumu iegadi, ltdzu, sazinieties ar Philips klientu apkalposanas centra darbiniekiem sava valsti.

Pieejamie piederumi

Putotaja savienotajs 4203 035 95631
Putotajs 4203 035 95641
Piena putotdjs 4203 035 95651
Vidéja smalcinataja savienotajs 4203 035 95661
Vidéja smalcinataja trauks 4203 035 95671
Vidéja smalcinataja asmenu bloks* 4203 035 95681
Vidéja smalcinataja ledus smalcinasanas asmens* 4203 035 95691
Maza smalcinataja savienotajs 4203 035 95701
Maza smalcinataja trauks 4203 035 95711
Maza smalcinataja asmenu bloks* 4203 035 95721
Ovala krika ar vaku 4203 035 95741

* leskaitot aizsargvaku
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- Pécierices kalposanas laika beigam, neizmetiet to kopa ar sadzives atkritumiem, bet nododiet
parstradei oficiala savaksanas punkta. Tada veida jds palidzésit saudzét apkartéjo vidi (Zim. 23).

Garantija un apkope

Ja nepiecieSama apkope, informacija vai palidziba, lidzu, apmeklgjiet Philips timekla vietni www.philips.
com vai sazinieties ar Philips klientu apkalposanas centru sava valsti (ta talruna numurs atrodams
pasaules garantijas brostira). Ja jusu valst nav klientu apkalposanas centra, vérsieties pie vietéja Philips
precu izplatitaja.

Visbiezak uzdotie jautajumi

Jautajums Atbilde

lerice rada lielu troksni, izdala lerice var izdalit nepatikamu smaku vai nedaudz dimu, ja ta ir
nepatikamu smaku, ir karsta vai lietota parak ilgi. Tada gadijuma izslédziet ierici un laujiet tai
rada dimus. Ko darit? 60 minUtes atdzist. Ja probléma joprojam pastay, ludzu,

sazinieties ar tuvako Philips klientu atbalsta centru.

Vai es drikstu apstradat verdosi Laujiet sastavdalam atdzist lidz aptuveni 80 °C/175 °F pirms
karstas sastavdalas? tas tiek apstradatas.

Kadam vajadzétu bit sastavdalu  Sagrieziet sastavdalas aptuveni 2 x 2 cm lielos gabalinos.

izméram pirms apstrades?

Vai ir iespéjams sabojat ierici, Ja, ierici var sabojat, ja apstradasiet tadas |oti cietas sastavdalas

apstradajot loti cietas sastavdalas? ka kauli un augli ar kauliniem.Varat apstradat tadas sastavdalas
ka Parmas siers vai Sokolade.

Kapéc ierice péksni parstaj Atseviskas cietas sastavdalas var noblokét asmenus. Atlaidiet
stradat? ieslégsanas/izslégsanas pogu, atdaliet motora bloku un iznemiet
sastavdalas, kas bloké asmenus.

Pankiiku pildijums
Sastavdalas:
- 120 g medus
- 100 g zavéetu plamju

levietojiet medu uz vairakam stundam ledusskapr.
leberiet Zavetas plumes vid€ja smalcinataja trauka un parlejiet tas ar medu.

Nospiediet Turbo pogu un smalciniet apm. 5 sekundes.
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Gratulujemy zakupu i witamy wirdd uzytkownikéw produktéw Philips! Aby w petni skorzystac z
oferowanej przez firme Philips pomocy, zarejestruj swdj produkt na stronie www.philips.com/welcome.

Opis ogdlny (rys. 1)

Pierscier szybkosci
Whtacznik

Przycisk turbo

Czes¢ silnikowa

Przycisk zwalniajacy
Koncdwka blendera
Nasadka zabezpieczajaca

Koncéwka do ziemniakow (tylko model HR1655):
Element faczacy do koncdwki do ziemniakdw
Koncdwka do ziemniakdw

QOTMMOO®>

-I

Owalny dzbanek:
Owalny dzbanek
Pokrywka owalnego dzbanka

F e

Trzepaczka i spieniacz do mleka:

Spieniacz do mleka

Trzepaczka

Element faczacy do trzepaczki i spieniacza do mleka

Minirozdrabniacz (tylko model HR1653)
O Pokrywka rozdrabniacza
P Czed¢ tnaca
Q Pojemnik rozdrabniacza

Sredni rozdrabniacz (tylko model HR1655)
R Pokrywka rozdrabniacza
S (Cze$c¢ tnaca do kruszenia lodu
T Czeé¢ tnaca
U Pojemnik rozdrabniacza

ZXr

Woazne

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia zapoznaj si¢ doktadnie z jego instrukcja obstugi i zachowaj ja na
wypadek koniecznosci uzycia w przysztosci.

Niebezpieczenstwo
- Nigdy nie zanurzaj czesci silnikowej w wodzie ani innym ptynie, a takze nie ptucz jej pod biezaca
woda. Podczas czyszczenia czesci silnikowej korzystaj jedynie z wilgotnej szmatki.

Ostrzezenie

- Przed podtaczeniem urzadzenia upewnij sig, Zze napiecie podane na urzadzeniu jest zgodne z
napigeciem w sieci elektrycznej.

- Nie korzystaj z urzadzenia, jesli jego wtyczka, przewdd sieciowy lub inne czgsci s uszkodzone.

- Ze wzgleddw bezpieczenstwa wymiang uszkodzonego przewodu sieciowego nalezy zleci¢
autoryzowanemu centrum serwisowemu firmy Philips lub odpowiednio wykwalifikowanej
osobie.

- Nie dotykaj ostrzy, zwtaszcza gdy korcdwka blendera jest zamocowana do czgdci silnikowej.
Ostrza sa bardzo ostre.

- Nigdy nie uzywaj czesci tnacej bez pojemnika rozdrabniacza.
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- Uszkodzone urzadzenie zawsze wymieniaj na oryginalne.W przeciwnym razie gwarancja straci
waznos¢.

- Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze nieposiadajace wiedzy lub
doswiadczenia w uzytkowaniu tego typu urzadzen, chyba ze beda one nadzorowane lub zostang
poinstruowane na temat korzystania z tego urzadzenia przez opiekuna.

- Nie pozwalaj dzieciom korzysta¢ z urzadzenia bez nadzoru.

- Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie urzadzeniem.

- Nigdy nie zostawiaj wiaczonego urzadzenia bez nadzoru.

- Staraj sig unikac rozpryskiwania zawartosci podczas miksowania goracych skfadnikdw.

- Zadne akcesoria nie sa odpowiednie do uzytku w kuchence mikrofalowe;.

- Nie dotykaj ostrzy, zwlaszcza gdy wtyczka urzadzenia jest wiozona do gniazdka elektrycznego.
Ostrza sa bardzo ostre.

- W przypadku zablokowania ostrzy przed usunieciem skfadnikdw, ktdre je blokuja, wyjmij wtyczke
urzadzenia z gniazdka elektrycznego.

Uwaga

- Whylacz urzadzenie i odfacz je od sieci elektrycznej przed rozpoczeciem montazu, demontazu i
czyszczenia oraz podczas przechowywania.

- Nigdy nie uzywaj akcesoridw ani czesci zamiennych innych producentéw ani takich, ktére nie sa
zalecane przez firme Philips.W przypadku uzycia takich akcesoridow lub czesci gwarancja traci
waznos¢.

- Urzadzenie to jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego. Uzywanie go w
profesjonalnych lub pétprofesjonalnych punktach gastronomicznych badz w sposéb niezgodny z
niniejsza instrukcja spowoduje uniewaznienie gwarangji. Firma Philips nie ponosi
odpowiedzialnosci za uszkodzenia powstate w takich przypadkach.

- Czed¢ silnikowa trzymaj z dala od Zrddet ciepta, ognia i wilgoci. Nie dopuszczaj do jej
zabrudzenia.

- Nigdy nie wkiadaj do naczynia blendera ani do pojemnika skfadnikéw o temperaturze wyzszej
niz 80°C.

- Nie przekraczaj iloéci sktadnikdw ani czasdw przygotowania podanych w tabelach.

- Nie miksuj bez przerwy wiecej niz 1 porcje. Przed ponownym uzyciem urzadzenia odczekaj 5
minut, az ochtodzi sie.

- Nigdy nie uzywaj koncdwki do ziemniakéw do ucierania sktadnikdw w garnku umieszczonym na
zrédle ciepta. Przed rozpoczeciem ucierania zawsze zdejmij garnek z kuchenki i poczekaj, az
sktadniki troche ostygna.

- Podczas mieszania lub po zakonczeniu nie stukaj kohcdwka do ziemniakdw w $cianke garnka.
Uzyj fopatki do usuniecia nadmiaru skfadnikdw.

- Poziom hafasu: Lc = 79 dB [A]

Pola elektromagnetyczne (EMF)
To urzadzenie firmy Philips spetnia wszystkie normy dotyczace pdl elektromagnetycznych. Jesli
uzytkownik odpowiednio sig¢ z nim obchodzi i uzywa go zgodnie z zaleceniami zawartymi w
instrukgji obstugi, urzadzenie jest bezpieczne w uzytkowaniu, co potwierdzaja wyniki aktualnych
badan naukowych.

Przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem doktadnie umyj wszystkie czesci urzadzenia, ktdre beda sie stykaty z
zywnoscia (patrz rozdziat ,,Czyszczenie”).
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Przygotowanie do uzycia

Przed rozdrabnianiem, mieszaniem lub wlaniem goracych skfadnikow do dzbanka blendera
odczekaj, az ostygna (maksymalna temperatura to 80°C).

Przed zmiksowaniem wigksze sktadniki pokroj na kawatki o wielkosci ok. 2 cm.

Przed podtaczeniem do gniazdka elektrycznego, prawidtowo zt6z elementy urzadzenia.

Zasady uzywania

Blender reczny

Blender jest przeznaczony do:

- Mieszania ptynéw, np. produktdw mlecznych, soséw, sokdw owocowych, zup, koktajli i drinkdw.
- Mieszania miekkich sktadnikéw, np. sktadnikéw na ciasto na nalesniki lub majonez.

- Ucierania gotowanych sktadnikéw, np. do potraw dla niemowlat.

W16z sktadniki do dzbanka.
Zalecane ilosci produktdw i czasy przygotowania podane sg w tabeli ponizej.

llosci i czasy przygotowania (miksowanie)

Skfadniki llos¢ (miksowanie)  Czas Szybkos¢
Owoce i warzywa 100-200 g 30s Turbo
Potrawy dla niemowlat, zupy i 100-400 ml 60 s 15-20
sosy

Rzadkie ciasto 100-500 ml 60 s 15-20
Koktajle i napoje miksowane 1001000 ml 60 s 15-20

Koncowke blendera zamocuj do czesci silnikowej (ustyszysz , kliknigcie”) (rys. 2).
Wit6z wtyczke do gniazdka elektrycznego.
Il Zanurz cata ostone ostrza na koncéwcee blendera w dzbanku ze skfadnikami.

- NaCISI‘lI] wytacznik lub przycisk turbo, aby wiaczy¢ urzadzenie (rys. 3).

Po uzyciu wylacznika mozna dostosowad szybko$¢ za pomoca regulatora szybkosci. Im wyzsza

szybkos¢, tym krdtszy czas przetwarzania.

Pierscier szybkosci ma ustawienia od 1 (mata szybkos¢) do 20 (duza szybkosc).

- W przypadku uzywania przycisku turbo urzadzenie dziata z maksymalna szybkoscia. Nie mozna
wtedy regulowac szybkosci za pomoca pierscienia szybkosci.

A Wylkonuj urzadzeniem powolne ruchy w gore i w dét oraz ruchy okrezne, aby zmiksowaé
sktadniki (rys. 4).

Minirozdrabniacz (tylko model HR1653) i sredni rozdrabniacz (tylko model
HR1655)

Rozdrabniacze stuza do siekania takich sktadnikdw, jak orzechy, migso, cebula, twardy ser, gotowane
jaja, czosnek, ziota, suchy chleb itp.

Sredni rozdrabniacz jest dostarczany z czgscig thaca z prostymi ostrzami oraz z czescia tnaca do
kruszenia lodu z zabkowanymi ostrzami.W przypadku wszystkich sktadnikdw wymienionych w
ponizszej tabeli nalezy uzywac czesci tnacej z prostymi ostrzami. Czesci thacej do kruszenia lodu z
zabkowanymi ostrzami nalezy uzywac wytacznie do kruszenia kostek lodu.
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Zachowaj szczegdlng ostroznosc przy dotykaniu czesci tnacych, zwtaszcza przy wyjmowaniu ich z
pojemnika rozdrabniacza, przy oproéznianiu ich oraz podczas mycia. Ostrza czesci tnacych sa
bardzo ostre.

Uwaga: Nie miksuj bez przerwy wiecej niz 1 porcje. Przed ponownym uzyciem urzadzenia
odczekaj 5 minut, az ochtodzi sie.

Uwaga: Przed zmiksowaniem wigksze sktadniki pokrdj na ok. 2 cm kawatki.
Wiz czesc tnaca do pojemnika rozdrabniacza (rys. 5).

Wi1éz sktadniki do pojemnika.
Zalecane ilodci produktéw i czasy przygotowania podane sa w tabeli ponize|.

llosci i czasy przygotowania dla minirozdrabniacza (tylko model HR1653)

Sktadniki llos¢ (siekanie) Czas Szybkos¢
Cebula i jajka 100 g 5x1s 1-5
Mieso 120 g (maks.) 5s Turbo
Ziota 20¢ 5x1s 1015
Ser parmezan 50-100 g (maks.) 15s Turbo
Orzechy i migdaty 100 g 20s Turbo
Czosnek 50¢g 5x1s 15-20

llosci i czasy przygotowania dla sredniego rozdrabniacza (tylko model HR1655)

Sktadniki llos¢ (siekanie) Czas Szybkos¢
Cebula i jaja 200 g 5x1s 1-5
Mieso 200 g 10s Turbo
Ziota 30¢g 10x1s 1015
Orzechy i migdaty 200 g 30s Turbo
Suchy chleb 80 g 30s Turbo
Ser parmezan 200 g 20s Turbo
Twarda czekolada 100 g 20s Turbo

Zatéz pokrywke na pojemnik rozdrabniacza (rys. 6).

Przymocuj czes¢ silnikowa do pokrywki rozdrabniacza (ustyszysz ,kliknigcie”) (rys. 7).
Wi16z wtyczke do gniazdka elektrycznego.

A Nacisnij wylacznik lub przycisk Turbo, aby wiaczy¢ urzadzenie.

Uwaga: Jesli sktadniki pozostanq na $ciance pojemnika, odtqcz urzqdzenie i zbierz je za pomocq topatki
lub dodajqc plynu (na przyktad jesli przygotowywane jest pesto).
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Trzepaczka

Trzepaczka stuzy do ubijania $mietany, biatek jaj oraz przygotowywania deserdw itp.

Uwaga: Nie miksuj bez przerwy wiecej niz 1 porcje. Przed ponownym uzyciem urzadzenia
odczekaj 5 minut, az ochtodzi sie.

Przymocuj trzepaczke do elementu faczacego (ustyszysz ,.kliknigcie”) (rys. 8).

Wiéz skdadniki do pojemnika.
Zalecane ilosci produktdw i czasy przygotowania podane sa w tabeli ponize;.

llosci i czasy przygotowania (ubijanie)

Skiadniki llos¢ (ubijanie) Czas
Smietana 250 m 70-90's
Piana z biatek 4 jaja 120 s

Przymocuj element taczacy do czesci silnikowej (ustyszysz ,klikniecie”).
Podfacz wtyczke do gniazdka elektrycznego i nacisnij wytacznik.
Po ok. 1 minucie mozna nacisna¢ przycisk Turbo i kontynuowac ubijanie.

Wskazoéwki dotyczace ubijania

- W przypadku niewielkiej ilosci sktadnikéw mozna lekko przechyli¢ dzbanek, aby przyspieszy¢
ubijanie. (rys.9)

- Jedli chcesz ubijac biatka jajek, uzyj duzej miski.

- Aby zapobiec rozchlapaniu sktadnikéw, rozpocznij prace na niskim ustawieniu, a nastepnie
kontynuuj na wyzszym ustawieniu przez ok. 1 minute.

- Jedli chcesz ubija¢ Smietane, uzyj dzbanka, aby unikna¢ rozchlapania sktadnikéw.

Uwaga: Nie uzywaj trzepaczki do przygotowywania ciasta.
Odtaczanie trzepaczki

Aby odtaczy¢ trzepaczke, nacisnij przycisk zwalniajacy.

Aby odtaczy¢ element faczacy, wyciagnij go z trzepaczki.
Koncowka do ziemniakoéw (tylko model HR1655)

Koncdwka do ziemniakdw moze by¢ uzywana do ucierania ugotowanych skfadnikéw, takich jak
ziemniaki, brukiew i groszek.

Uwaga

- Nigdy nie uzywaj koncdwki do ziemniakéw do ucierania sktadnikdw w garnku umieszczonym na
zrédle ciepta. Przed rozpoczeciem ucierania zawsze zdejmij garnek z kuchenki i poczekaj, az
sktadniki troche ostygna.

- Nie ucieraj twardych lub nieugotowanych skfadnikéw, poniewaz moga one uszkodzi¢ kohcdwke
do ziemniakdw.

- Podczas mieszania lub po zakonczeniu nie stukaj koncdwka do ziemniakdw w Scianke garnka.
Uzyj topatki do usuniecia nadmiaru sktadnikéw.

- Nie miksuj bez przerwy wiecej niz 1 porcje. Przed ponownym uzyciem urzadzenia odczekaj 5
minut, az ochtodzi sie.
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Ugotuj i odcedz ziemniaki.

Podtacz koncowke do ziemniakow do elementu taczacego, przekrecajac ja w prawo (ustyszysz
,kliknigcie”) (rys. 10).

Przymocuj element taczacy do czesci silnikowej (rys. 11).

Wtz wtyczke urzadzenia do gniazdka elektrycznego.

Umies¢ koncéwke do ziemniakéw w misce ze sktadnikami i ustaw pierscien szybkosci na 10.
A Naciénij wytacznik.

Poruszaj koncéwka do ziemniakéw w gore i w dot przez okoto 20 sekund. Kontynuuj do
momentu osiagnigcia pozadanego efektu.

Wskazowka: Mozesz wzbogaci¢ smak, dodajqc soli, masta lub mleka.

Wskazéwka:Aby uzyskac najlepsze efekty, upewnij sie, Ze miska jest wypetniona maksymalnie do potowy.
Odtaczanie koncowki do ziemniakow

Aby odtaczy¢ koncowke do ziemniakow, nacisnij przycisk zwalniajacy. (rys. 12)

Aby odtaczyc topatke od koncéwki do ziemniakoéw, przekrec ja w prawo (rys. 13).

Aby odtaczy¢ element taczacy od koncowki do ziemniakow, przekreé go w prawo (rys. 14).

Uwaga: Zawsze czysc koncéwke do ziemniakéw natychmiast po uzyciu (patrz rozdziat ,,Czyszczenie” i
tabela dotyczqca mycia i czyszczenia urzqdzenia).

Spieniacz do mleka

Przymocuj spieniacz do mleka do elementu taczacego. (rys.15)

Przymocuj element taczacy do czesci silnikowej (rys. 16).

Wi6z wtyczke urzadzenia do gniazdka elektrycznego.

Podgrzej mleko do temperatury 55°C — 65°C.

Wskazéwka: Najlepsze wyniki mozna uzyskac, uzywajqc mleka UHT o zawartosci thuszczu 3,5%.
Uwaga: Nie podgrzewaj mleka do temperatury powyzej 65°C. Nigdy nie dopus¢ do wrzenia mleka.

Uwaga: Nie miksuj bez przerwy wiecej niz 1 porcje. Przed ponownym uzyciem urzadzenia
odczekaj 5 minut, az ochtodzi sie.

Wilej mleko do wysokiego naczynia odpornego na wysoka temperature.

A Ustaw pierscien szybkosci na najwyzsze ustawienie, naci$nij przycisk turbo i spieniaj mleko
przez okoto 60 sekund.

Uwaga: Zawsze czysc¢ spieniacz do mleka natychmiast po uzyciu (patrz rozdziat ,,Czyszczenie” i tabela
dotyczqca mycia i czyszczenia urzqdzenia).

Odtaczanie spieniacza do mleka
Aby odtaczy¢ element taczacy, nacisnij przycisk zwalniajacy (rys. 17).
Aby odtaczy¢ spieniacz do mleka, sciagnij go z elementu taczacego (rys. 18).
Aby odtaczy¢ stozki spieniacza do mleka, sciagnij je ze spieniacza (rys. 19).
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Czyszczenie (rys. 20)

Nie zanurzaj czesci silnikowej, elementéw taczacych, pokrywki minirozdrabniacza (tylko model
HR1653) ani pokrywki sredniego rozdrabniacza (tylko model HR1655) w wodzie ani innym
ptynie ani nie ptucz ich pod biezaca woda. Podczas czyszczenia czesci silnikowej, elementow
faczacych, pokrywki minirozdrabniacza (tylko model HR1653) lub pokrywki sredniego
rozdrabniacza (tylko model HR1655) uzywaj jedynie wilgotnej szmatki (rys. 21).

Wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego.

Nacisnij przycisk zwalniajacy na czesci silnikowej, aby zdja¢ uzywana koncowke.

Odlacz koncowke.

Uwaga: Aby wyczyscic¢ koncowke do ziemniakéw, zdejmij topatke, przekrecajqc jq w prawo. (rys. 13)

Wskazéwka: Mozna réwniez zdjqé gumowe uszczelki z pojemnikéw rozdrabniaczy w celu
doktadniejszego umycia.

Dalsze instrukcje znajduja sie w tabeli dotyczacej mycia i czyszczenia urzadzenia.

Wskazéwka: Aby szybko wyczysci¢ koncowke blendera lub koncowke do ziemniakéw, nalezy wlac cieptq
wode z odrobinqg ptynu do mycia naczyr do uzywanego wczesniej naczynia lub dzbanka, wlozy¢
koncéwke blendera lub koncéwke do ziemniakow i wiqczy¢ urzqdzenie na okoto 10 sekund.

Przechowywanie

Czes¢ silnikowa, koncéwke blendera i trzepaczke mozna przechowywaé w dzbanku (rys. 22).

Zamawianie akcesoriow

Aby dokona¢ wymiany akcesorium lub naby¢ dodatkowe akcesoria, nalezy skontaktowad sie ze
sprzedawca produktéw firmy Philips lub odwiedzi¢ strone internetowa www.philips.com/support. W
przypadku trudnosci z zakupem akcesoriéw nalezy skontaktowac sie z Centrum Obstugi Klienta
firmy Philips w swoim kraju.

Dostepne akcesoria

Element faczacy do trzepaczki 4203 035 95631
Trzepaczka 4203 035 95641
Spieniacz do mleka 4203 035 95651
Element faczacy Sredniego rozdrabniacza 4203 035 95661
Pojemnik $redniego rozdrabniacza 4203 035 95671
Cze$¢ tnaca $redniego rozdrabniacza* 4203 035 95681
Ostrze do rozdrabniania lodu $redniego 4203 035 95691
rozdrabniacza*

Element taczacy minirozdrabniacza 4203 035 95701
Pojemnik minirozdrabniacza 4203 035 95711
Cze$¢ tnaca minirozdrabniacza™ 4203 035 95721
Owalny dzbanek z pokrywka 4203 035 95741

*Nasadka zabezpieczajaca w zestawie
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Ochrona srodowiska

- Zuzytego urzadzenia nie nalezy wyrzuca¢ wraz z normalnymi odpadami gospodarstwa
domowego — nalezy oddac je do punktu zbidrki surowcdw wtérnych w celu utylizacji.
Stosowanie sie do tego zalecenia pomaga w ochronie srodowiska (rys. 23).

Gwarancja i serwis

W razie koniecznosci naprawy, jakichkolwiek pytar lub problemdw prosimy odwiedzi¢ nasza strone
internetowa www.philips.com lub skontaktowac¢ sie z Centrum Obstugi Klienta firmy Philips w
danym kraju (numer telefonu znajduje sie na ulotce gwarancyjnej). Jesli w kraju Parstwa zamieszkania
nie ma takiego Centrum, o pomoc nalezy zwrdcic sie do sprzedawcy produktéw firmy Philips.

Czesto zadawane pytania

Pytanie Odpowiedz

Urzadzenie pracuje bardzo Urzadzenie moze wydziela¢ nieprzyjemny zapach lub dymi¢,

gtosno, wydziela nieprzyjemny jesli byto zbyt dtugo uzywane. Jesli tak sie stanie, wytacz

zapach, bardzo sie nagrzewa lub  urzadzenie i poczekaj 60 minut, az si¢ schtodzi. Jesli problem

dymi. Co nalezy zrobi&? nie ustapi, skontaktuj sie z najblizszym Biurem Obstugi Klienta
firmy Philips.

Czy mozna miksowac sktadniki o Przed miksowaniem nalezy odczekad, az sktadniki ostygna do

temperaturze wrzenia? temperatury okoto 80°C.

Jaka wielko$¢ powinny miec Potnij sktadniki na kawatki o wielkosci okoto 2 x 2 cm.

sktadniki do zmiksowania?

Czy miksowanie bardzo Tak. Urzadzenie moze ulec uszkodzeniu w przypadku

twardych sktadnikéw moze miksowania bardzo twardych skfadnikdw, takich jak kosci lub

spowodowac uszkodzenie owoce z pestkami. Mozna miksowac takie sktadniki, jak

urzadzenia? parmezan lub czekolada.

Dlaczego urzadzenie nagle Twarde skfadniki mogty zablokowa¢ ostrza. Zwolnij wytacznik,

przestaje dziatad? wytacz urzadzenie, odtacz cze$¢ silnikowa, a nastepnie usun

sktadniki blokujace ostrza.

Nadzienie do nalesnikéw
Sktadniki:
- 120 g miodu
- 100 g suszonych $liwek

W16z midd do lodéwki na kilka godzin.
Wsyp suszone sliwki do pojemnika sredniego rozdrabniacza i polej je miodem.

Nacisnij przycisk Turbo i siekaj przez 5 sekund.
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Introducere

Felicitdri pentru achizitie si bun venit la Philips! Pentru a beneficia pe deplin de asistenta oferita de
Philips, inregistrati-va produsul la www.philips.com/welcome.

Descriere generala (fig. 1)

Inel viteza

Butonul Pornit/Oprit
Buton Turbo

Bloc motor

Buton de declansare
Accesoriu blender
Capac de protectie

A
B
C
D
E

F

G

Accesoriu cartofi (numai pentru HR1655):
Unitate de cuplare accesoriu cartofi
Accesoriu cartofi

-I

Cana ovala:
Cana ovala
Capac cand ovald

F e

Tel si dispozitiv de spumare lapte:

Dispozitiv de spumare lapte

Tel

Unitate de cuplare tel si dispozitiv de spumare lapte

Tocator fin (numai pentru HR1653)
Capac bol

Bloc taietor

Castron tocator

ZXr

07O

Tocator mediu (numai pentru HR1655)
Capac bol

Bloc tdietor pentru spargerea ghetii

Bloc taietor

Castron tocator

cCHwu®

Cititi cu atentie acest manual de utilizare inainte de a folosi aparatul si pastrati-l pentru consultare
ulterioard.

Pericol
- Nu introduceti blocul motor in apa sau in alt lichid, si nici nu-I clatiti sub jet de apd. Utilizati o
carpd umeda pentru a-| curdta.

Avertisment

- Tnainte de a conecta aparatul, verificati daci tensiunea indicatd pe aparat corespunde tensiunii de
alimentare locale.

- Nu folositi aparatul daca stecherul, cablul de alimentare sau alte componente sunt deteriorate.

- In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit intotdeauna de
Philips, de un centru de service autorizat de Philips sau de personal calificat in domeniu, pentru
a evita orice accident.

- Evitati sd atingeti lamele, in special atunci cand accesoriul blender este atasat la unitatea cu
motor. Lamele sunt foarte ascutite.

- Nu utilizati niciodatd blocul tdietor pentru tocat fard castronul tocdtorului.



ROMANA 89

- Daca aparatul este deteriorat, inlocuiti-l intotdeauna cu un model original, in caz contrar garantia
dvs. nu mai este valabild.

- Acest aparat nu trebuie utilizat de catre persoane (inclusiv copii) care au capacitati fizice,
mentale sau senzoriale reduse sau sunt lipsite de experientd si cunostinte, cu exceptia cazului in
care sunt supravegheati sau instruiti cu privire la utilizarea aparatului de cdtre o persoand
responsabild pentru siguranta lor.

- Nu permiteti copiilor sa utilizeze aparatul nesupravegheati.

- Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca cu aparatul.

- Nu ldsati niciodatd aparatul sd functioneze nesupravegheat.

- Aveti grijd sd evitati stropirea atunci cand procesati ingrediente fierbinti.

- Niciunul dintre accesorii nu poate fi utilizat in cuptorul cu microunde.

- Nu atingeti cutitele, In special atunci cand aparatul este conectat. Cutitele sunt foarte ascutite.

- Daca lamele cutitului se blocheazd, scoateti stecherul din priza Tnainte de a indeparta
ingredientele care blocheaza cutitul.

Precautie

- Opriti aparatul si deconectati-l de la retea fnainte de a-I asambla, dezasambla, depozita si curata.

- Nu utilizati niciodata accesorii sau componente de la alti producdtori sau care nu au
fost recomandate special de Philips. Daca utilizati astfel de accesorii sau componente, garantia
dvs. devine nula.

- Aparatul este conceput doar pentru utilizare casnicd. Dacd este utilizat in mod necorespunzator,
in regim profesional sau semi-profesional, sau fard respectarea instructiunilor din manualul de
utilizare, garantia poate fi anulata, iar Philips Tsi va declina orice responsabilitate pentru daunele
provocate.

- Pastrati unitatea cu motor departe de surse de caldurd, foc, umezeald si murdarie.

- Nu umpleti niciodatd cana sau castronul tocdtorului cu ingrediente a cdror temperatura
depaseste 80°C/175°F,

- Nu depdsiti cantitatile maxime si timpii de preparare indicati in tabele.

- Nu procesati fard intrerupere mai mult de o sarja. Lasati aparatul sd se raceascd timp de 5
minute Tnainte de a continua procesarea.

- Nu utilizati niciodatd accesoriul cartofi pentru a pasa ingredientele intr-o tigaie pe o sursa de
caldura directa. Indepértati intotdeauna tigaia de pe sursa de cilduri si lisati ingredientele s se
raceascd usor Tnainte de a incepe sd le pasati.

- Nu loviti accesoriul cartofi de marginea tigdii in timpul pasarii sau dupd incheierea acesteia.
Utilizati o spatuld pentru a indepdrta excesul de alimente.

- Nivel de zgomot: Lc = 79 dB [A]

Campuri electromagnetice (EMF)
Acest aparat Philips respectd toate standardele referitoare la cdmpuri electromagnetice (EMF). Daca
este manevrat corespunzdtor si in conformitate cu instructiunile din acest manual, aparatul este sigur
conform dovezilor stiintifice disponibile in prezent.

Inainte de prima utilizare

Curdtati bine componentele care vin in contact cu alimentele Tnainte de prima utilizare a aparatului
(consultati capitolul ‘Curdtare’).

Pregatirea pentru utilizare

Lasati ingredientele fierbinti sa se raceasca inainte de a le toca, de a le mixa sau de a le turna
in cand (temperatura max. 80°C/175°F).

Taiati ingredientele mari in bucati de aprox.2 cm inainte de a le procesa.

Asamblati aparatul corect inainte de a introduce stecherul in priza.
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Utilizarea aparatului

Mixer de mana

Blenderul este proiectat pentru:

- amestecarea lichidelor; de exemplu lactate, sosuri, sucuri de fructe, supe, cocktail-uri, shake-uri.
- amestecarea ingredientelor moi, de exemplu aluat de prdjituri sau maioneza.

- pasarea ingredientelor pentru gdtit, de exemplu prepararea mancdrii pentru copii mici.

Puneti ingredientele in cupa.
Consultati tabelul de mai jos pentru informatii despre cantitdtile recomandate si timpii de procesare.

Cantitati si timpi de procesare

Ingrediente Cantitate Timp Viteza
Fructe si legume 100-200 ¢ 30 sec. Turbo
Méncqre pentru bebelusi, 100 - 400 ml 60 sec. 15-20
supe si sosuri

Creme 100 - 500 ml 60 sec. 15-20
Shake-uri si cocktail-uri 100 - 1000 ml 60 sec. 15-20

Atasati blenderul la unitatea cu motor (‘clic’) (fig. 2).
Introduceti stecherul in priza.
Introduceti complet pavaza lamei in ingrediente.

Apasati butonul pornit/oprit sau butonul turbo pentru a porni aparatul (fig. 3).

- Atunci cand utilizati butonul pornit/oprit, puteti regla viteza cu inelul vitezd. Cu cat viteza este
mai mare, cu atat timpul de procesare necesar este mai scurt.

- Inelul viteza are setari de la 1 (vitezd scazutd) la 20 (viteza ridicata).

- Atunci cand utilizati butonul turbo, aparatul functioneaza la viteza maxima. In acest caz, nu puteti
ajusta viteza cu ajutorul inelului viteza.

A Deplasati aparatul sus jos si circular pentru a amesteca ingredientele (fig. 4).

Tocator fin (numai pentru HR1653) si tocator mediu (numai pentruHR1655)

Tocdtoarele sunt destinate tdierii marunte a ingredientelor precum nuci, carne, ceapa, branzd tare,
oua fierte, usturoi, vegetale, paine uscatd etc.

Tocdtorul mediu este furnizat cu un bloc tdietor cu lame drepte si cu un bloc tdietor pentru
spargerea ghetii cu lame zimtate. Pentru toate ingredientele mentionate in tabelul de mai jos trebuie
sd utilizati blocul tdietor cu lame drepte. Utilizati blocul tdietor pentru spargerea ghetii cu lame
zimtate numai pentru spargerea cuburilor de gheata.

Aveti grija la manevrarea blocurilor taietoare. Lamele acestuia sunt foarte ascutite. Aveti grija in
special atunci cand extrageti blocul taietor din vas, atunci cand goliti vasul si la curatare.

Atentie: Nu procesati fara intrerupere mai mult de o sarja. Lasati aparatul s se raceasca timp de
5 minute Tnainte de a continua procesarea.

Notd:Tdiati ingredientele mari in bucdti de aprox. 2 cm inainte de a le procesa.



ROMANA 91

Introduceti blocul taietor in castron (fig. 5).

Puneti ingredientele in castron.
Consultati tabelul de mai jos pentru informatii despre cantitdtile recomandate si timpii de procesare.

Cantitati si timpi de preparare pentru tocatorul fin (numai pentru HR1653)

Ingrediente Cantitate de preparat Timp Viteza
Ceapd si oud 100 g 5 x 1sec. 1-5

Carne 120 g (max) 5 sec. Turbo
Vegetale 20g 5 x 1sec. 10-15
Parmezan 50-100 g (max) 15 sec. Turbo
Nuci si migdale 100 g 20 sec. Turbo
Usturoi 50¢ 5 x 1sec. 15-20

Cantitatile si timpii de procesare pentru tocatorul mediu (numai pentru
HR1655)

Ingrediente Cantitate de preparat  Timp Viteza
Ceapa si oud 200 g 5 x Tsec. 1-5

Carne 200 g 10 sec. Turbo
Vegetale 30¢g 10 x 1 sec. 10-15
Nuci si migdale 200 g 30 sec. Turbo
Paine uscatd 80 ¢ 30 sec. Turbo
Parmezan 200 g 20 sec. Turbo
Ciocolatd neagrd 100 g 20 sec. Turbo

Puneti capacul bolului pe castronul tocator (fig. 6).

Cuplati unitatea motoare capacul bolului (“clic”) (fig. 7).

Introduceti stecherul in priza.

A Apisati butonul pornit/oprit sau butonul pentru vitezi turbo pentru a porni aparatul.

Notd: Dacd ingredientele se lipesc de peretele castronului tocdtor, scoateti aparatul din prizd si
indepdrtati ingredientele uscate de pe perete cu o spatuld sau addugdnd putin lichid (de ex. dacd
preparati pesto).
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Tel

Telul se foloseste pentru a prepara friscd, pentru a bate albusuri de ou, creme, etc.

Atentie: Nu procesati fara intrerupere mai mult de o sarja. Lasati aparatul s se raceasca timp de
5 minute inainte de a continua procesarea.

Conectati telul la unitatea de cuplare (‘clic’) (fig. 8).

Puneti ingredientele intr-un castron.
Consultati tabelul de mai jos pentru informatii despre cantitdtile recomandate si timpii de procesare.

Cantitati si timpi de procesare pentru batut

Ingrediente Cantitate de batut Timp
Frisca 250 ml 70-90 sec.
Albusuri de ou 4 oud 120 sec.

Conectati unitatea de cuplare la unitatea motoare (‘clic’).
Introduceti stecherul in priza si apasati butonul Pornit/Oprit.
Dupa cca. 1 minut, puteti apasa butonul Turbo pentru a continua la viteza turbo.

Sugestii de batere
- Daca doriti sa procesati o cantitate mica, inclinati usor cana pentru un rezultat mai rapid. (fig. 9)
- Atunci cand bateti albusuri, utilizati un castron mare pentru a obtine cele mai bune rezultate.
- Pentru a Tmpiedica stropirea, incepeti la o setare de viteza scazuta si continuati cu o viteza mai
mare dupd aprox. 1 minut.
- Atunci cand bateti friscd, utilizati cana pentru a evita stropirea.

Notd: Nu utilizati telul pentru a prepara aluat sau compozitie de prdjituri.
Detasarea telului

Pentru a detasa telul, apasati butonul de eliberare.

Pentru a detasa unitatea de cuplare, trageti-o din tel.

Accesoriu cartofi (numai pentru HR1655)

Accesoriul cartofi poate fi utilizat pentru a pasa ingrediente gdtite precum cartofi, ridiche si mazdre.

Precautie

- Nu utilizati niciodatd accesoriul cartofi pentru a pasa ingredientele intr-o tigaie pe o sursd de
caldura directs. Indepartati intotdeauna tigaia de pe sursa de calduri si l3sati ingredientele si se
rdceascd usor Tnainte de a incepe sa le pasati.

- Nu pasati alimente tari sau negdtite, deoarece aceasta ar putea deteriora accesoriul cartofi.

- Nu loviti accesoriul cartofi de marginea tigdii in timpul pasarii sau dupd incheierea acesteia.
Utilizati o spatuld pentru a indepdrta excesul de alimente.

- Nu procesati fara intrerupere mai mult de o sarja. Lasati aparatul sd se raceascd timp de 5
minute Tnainte de a continua procesarea.

Gatiti si scurgeti cartofii.
Conectati accesoriul cartofi la unitatea de cuplare rotindu-I in sens orar (,.clic”) (fig. 10).

Conectati unitatea de cuplare la unitatea motoare (fig. 11).
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Conectati aparatul.
Pozitionati accesoriul cartofi intr-un castron cu ingrediente si setati inelul viteza la 10.
A Apisati butonul on/off.

Deplasati accesoriul cartofi in sus si in jos timp de aproximativ 20 de secunde. Continuati
pana la obtinerea rezultatului dorit.

Sugestie: Puteti imbundtdti aroma addugdnd sare, unt sau lapte.

Sugestie: Pentru a obtine cele mai bune rezultate, asigurati-vd cd oala nu este umplutd mai mult de
jumadtate.

Detasarea accesoriului cartofi
Pentru a detasa accesoriul cartofi, apasati butonul de eliberare. (fig. 12)
Pentru a scoate paleta de pe accesoriul cartofi, rotiti-o in sens orar (fig. 13).
Pentru a scoate unitatea de cuplare de pe accesoriul cartofi, rotiti-o in sens antiorar (fig. 14).

Notd: Curdtati intotdeauna bara cartofi imediat dupa utilizare (consultati capitolul ,,Curdatarea” i tabelul
cu instructiuni de curdtare).

Dispozitiv de spumare lapte

Conectati dispozitivul de spumare lapte la unitatea de cuplare. (fig. 15)
Conectati unitatea de cuplare la unitatea motoare (fig. 16).

Conectati aparatul.

Incalziti laptele pana la o temperaturi intre 55°C - 65°C/131°F - 149°F

Sugestie:Veti obtine cele mai bune rezultate dacd utilizati lapte pasteurizat cu continut de 3,5 %
grdsime.

Notd: Nu incdlziti laptele la o temperaturd de peste 65°C/149°F. Nu ldsati niciodatd laptele sd fiarbd.

Atentie: Nu procesati fara intrerupere mai mult de o sarja. Lasati aparatul sd se raceasca timp de
5 minute Tnainte de a continua procesarea.

Turnati laptele intr-o cana nalta, termorezistenta.

A Setati inelul vitezi la cea mai Tnalti setare, apisati butonul turbo si spumati laptele timp de
aproximativ 60 de secunde.

Notd: Curdtati dispozitivul de spumare lapte imediat dupd curdtare (consultati capitolul ,,Curdtarea” si
tabelul cu instructiuni de curdtare).

Detasarea dispozitivului de spumare lapte
Pentru a detasa unitatea de cuplare, apasati butonul de eliberare (fig. 17).
Pentru a detasa dispozitivul de spumare lapte, trageti-l de pe unitatea de cuplare (fig. 18).

Pentru a detasa conurile dispozitivului de spumare lapte, trageti-le de pe dispozitivul de
spumare lapte (fig. 19).
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Curatarea (fig. 20)

Nu scufundati blocul motor, unitatile de cuplare si capacul tocitorului fin (numai pentru
HR1653) sau capacul tocatorului mediu (numai pentru HR1655) in apa sau in orice alt lichid si
nici nu 1l clatiti la robinet. Utilizati o carpa umeda pentru a curata blocul motor, unitatile de
cuplare si capacul tocatorului fin (numai pentru HR1653) sau capacul tocatorului mediu (numai
pentru HR1655) (fig. 21).

Scoateti aparatul din priza.

Apisati butonul de eliberare de pe unitatea motoare pentru a indeparta accesoriul pe care I-
ati utilizat.

Dezasamblati accesoriul.

Notd: Pentru a curdta bara cartofi, scoateti paleta rotind-o in sens orar. (fig. 13)

Sugestie: Puteti indepdrta inelele de cauciuc de pe interiorul castroanelor, pentru o curdtare mai eficientd.
Pentru informatii suplimentare, consultati tabelul cu instructiuni de curatare.

Sugestie: Pentru curdtarea rapidd a accesoriului blender sau a accesoriului cartofi, turnati apd caldd cu
detergent lichid in cana sau in vasul pe care le-ati utilizat, introduceti accesoriul blender sau accesoriul
cartofi si ldsati aparatul sd functioneze timp de aprox. 10 secunde.

Puteti depozita blocul motor, accesoriul tip blender si telul in cana (fig. 22).

Comandarea accesoriilor

Dacd aveti nevoie sa nlocuiti un accesoriu sau doriti sa achizitionati un accesoriu suplimentar, apelati
la dealerul dvs. Philips sau vizitati www.philips.com/support. Daca ntdmpinati probleme la obtinerea
accesoriilor; va rugdm sa contactati centrul de asistenta pentru clienti Philips din tara dvs.

Accesorii disponibile

Accesoriu Cod de service nr.

Unitate de cuplare pentru tel 4203 035 95631

Tel

Dispozitiv de spumare lapte
Unitate de cuplare tocator mediu
Castron tocdtor mediu

Bloc tdietor tocator mediu*

Bloc taietor pentru spargerea ghetii tocator
mediu*

Unitate de cuplare tocator mediu
Mini castron tocator
Mini bloc taietor pentru tocat*

Cand ovald cu capac

*Inclusiv capac de protectie

4203 035 95641
4203 035 95651
4203 035 95661
4203 035 95671
4203 035 95681
4203 035 95691

4203 035 95701
4203 035 95711
4203 035 95721
4203 035 95741
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Protectia mediului

- Nu aruncati aparatul Tmpreund cu gunoiul menajer la sfarsitul duratei de functionare, ci predati-|
la un punct de colectare autorizat pentru reciclare. Astfel, veti ajuta la protejarea mediului
inconjurdtor (fig. 23).

Garantie si service

Pentru informatii suplimentare sau in cazul altor probleme, vd rugdm sa vizitati site-ul Philips la www.
philips.com sau sd contactati Departamentul Clienti din tara dvs. (gasiti numdrul de telefon in
garantia internationald). Dacd in tara dvs. nu exista un astfel de departament, deplasati-va la
furnizorul dvs. Philips local.

Intrebari frecvente

intrebare Raspuns

Aparatul face mult zgomot, Aparatul poate produce un miros neplacut sau poate emite fum

emana un miros neplacut, se  daca a fost utilizat prea mult timp. In acest caz, trebuie si opriti

infierbantd sau produce fum.  aparatul si sd-| lasati sd se rdceasca timp de 60 de minute. Daca

Ce trebuie sd fac? problema persistd, vd rugdm sa contactati cel mai apropiat Centru
de asistentd pentru clienti Philips.

Pot procesa ingrediente Ldsati ingredientele sd se raceascd pana la aproximativ
fierbinti? 80°C/175°F inainte de a le procesa.

Ce dimensiune trebuie sd aiba  Tdiati ingredientele Tn bucdti de aproximativ 2 x 2 cm.
ingredientele Tnainte de

procesare?

Este posibil sa deteriorez Da, aparatul se poate deteriora daca procesati ingrediente foarte

aparatul prin procesarea tari precum oase si fructe cu samburi. Puteti procesa ingrediente

ingredientelor foarte tari? precum parmezan sau ciocolatd.

De ce aparatul se opreste din  Este posibil ca anumite ingrediente tari sa fi blocat lamele.

functionare subit? Eliberati butonul Pornit/Oprit, scoateti aparatul din prizd, detasati
unitatea motoare si indepdrtati ingredientele care blocheaza
lamele.

Reteta

Umplutura clatite
Ingrediente:
- 120 g de miere
100 g de prune uscate

Introduceti mierea in frigider citeva ore.
Puneti prunele uscate in castronul tocator mediu si turnati miere peste acestea.

Apisati butonul Turbo si tocati timp de 5 secunde.
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BeBeaeHue

[Nosapaeasem ¢ nokynkon npoaykummn Philips! Aas noAyuerns moAHoONM NoAAEP>KKM, OKasbiBaeMoM
komnanuel Philips, 3aperncTpupyrite nprbop Ha Beb-cainte www.philips.com/welcome.

O6uee onmcanne (Puc. 1)

PeryasTop ckopocTy

KHorKa BKAIOUEHNS/BBIKAIOYEHMS
KHorka BkAloYeHns TypbopeximMa
BAoOK aAekTpoABMraTEAA

KHorka oTcoeAMHeHMs

Hacaaka AAs cMeLLMBaHUS
3almTHBINA KOANAYOK

A
B
C
D
E

F

G

Hacaaka aAAa kapTodean (Toabko y moaeam HR1655):
CoeANHUTEABHOE YCTPOMCTBO HACaAKM AAA KapTodeas
Hacaaka ans kapTodean

-I

OBaAbHbIN CTaKaH:
OBaAbHbIlt CTaxkaH
Kpbllika OBaABHOrO CTaKaHa

b 3l

BeHUMK AAA B36MBaAHMA M BCIEHUBATEAb MOAOKA:

BcrennBaTeAb MoAOKa

BeHunk aAg B36MBaHMS

CoeAnHUTEABHOE YCTPOMCTBO BEHUMKA AAS B3OMBAHMA 1 BCMEHUBATEAS MOAOKA

ZXr

Maabiit usMeAbunTEAb (TOABKO Y MoAeAn HR1653)
O KpbllKa n3MerbunTeAs
HoxxeBoit 6A0K
Yalua rameAsumTes

ol

CpeAHMIt U3MeAbUMTEAD (TOAbKO Y MopeAu HR1655)
Kpblllika M3MeAsUnTEAS

HoxxeBon BAOK M3MEABUNTEAS AbAR

HoxxeBoit 60K

Yawa namerbunTens

cCHu>

Ba)kHo!

I_IepeA 3I-(CI'I/\)/aTaLLl/lel;l rlpw6opa BHUMATEAbHO O3HaKOMbTEChb C HaCTOAWNMM PYKOBOACTBOM U
COXpaHUTE €ro AAA AQABHENLIErO MCMOAL30BaHWs B KayecTse CrMpaBOYHOro MaTepuaAna.

OnacHo!

- 3anpellaeTca norpyaTb OAOK SAEKTPOABUIATEAR B BOAY MAW APYTHE XMAKOCTH, @ TaKXKE MbiTb
€O MOA CTPYEN BOABL. AAA OUMCTKM BAOKA IAEKTPOABUMATEAR MOAB3YNTECH BABKHOM
canpeTKOM.

MpeaynpeXxxaeHue.

- [lepea noakaloyeHrem nprbopa ybeamnTeCh, YTO YKasaHHOE Ha HEM HOMMHAABHOE HarpshKeHwe
COOTBETCTBYET HAMPSIKEHWMIO MECTHOWM SAEKTPOCETU.

- He noab3ayinTecs NprbopoM, ECAM CETEBOW LWHYP, CETEBAA BUAKA UAK APYIME AETaAM
MOBPEXAEHDI.

- B cayuae nospexaeHns ceTeBoro LHypa ero HeOOXOAMMO 3aMeHNTb. 4Tobbl obecneunTs
6e30mnacHyio 3KCNAyaTaumio Nprbopa, 3aMeHsiTe WHYP TOABKO B aBTOPWU30OBaHHOM CEPBMCHOM
ueHTpe Philips 1AV B CEpBUCHOM LIEHTPE C NEPCOHAAOM aHAAOTUUHOM KBaAUDUKALIMM.
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- [I36eraiiTe NPUKOCHOBEHMS K AE3BUAM HOXKa, OCODEHHO ECAM HACaAKa AASI CMELUMBAHMA
MOACOEAMHEHA K BAOKY IAEKTPOABUIaTEAS. AE3BIMA OYEHD OCTPLIE.

- 3anpellaeTcs NCMOAb30BaTb HOXKEBON BAOK U3MEABUMTEAS OTAEABHO OT Yall M3MEABUUTEAS.

- B cayuae nospexaeHms AaHHOTO NMprbopa 3aMeHsINTE ero TOABKO OPUrHaAbHBIM Nprbopom. B
MPOTWBHOM CAy4ae 3TO MPUBEAET K OTMEHE rapaHTuu.

- AaHHbI Nprbop He NpeaAHa3HauYeH AAS MCMOAB3OBAHMA AMLIaMK (BKAIOYaS AETEN) C
OrpaHUYEHHbIMN BO3MOXHOCTAMYK CEHCOPHOW CUCTEMBI AW OFPAHNUEHHBIMK YMCTBEHHbBIMMW AN
OUBMUECKUMI CMOCOBHOCTAMM, @ TaKIKE AMLI@MU C HEAOCTATOUHBIM OMBITOM U 3HAHUSMM, KPOME
KaK noa KOHTPOAEM W PYKOBOACTBOM AWLL, OTBETCTBEHHbIX 32 X O€30MacHOCTb.

- He paspeLuaiite AeTAM NOAB30BATLCA MPUOGOPOM 6E3 MPUCMOTPA.

- He nossoasanTe A€TAM MrpaThb ¢ NPUGOPOM.

- He ocTaeasiiTe BKAIOYEHHDIM Nprbop 6e3 npucMoTpa.

- Bo Bpems 06paboTku ropsumx MHrpeAMEHTOB ByABTE BHUMATEABHbI, OCTEPEranTeCh OpbI3T.

- AOMOAHWTEABHBIE MPUHAAAEHKHOCTH HE MPEAHA3HAYEHBI AAS MCMOAB30OBAHMSA B MUKPOBOAHOBOW
neum.

- [I36eraiiTe NpUKOCHOBEHMS K AE3BUAM HOXKa, OCODEHHO, KOrAa MPUOOP MOAKAIOUEH K CETH
INEKTPONUTaHMS. /\e3BKS OUeHb OCTpbie!

- B cayyae 3aepaHms HOXEBOro GAOKa OTKAOUMTE MPUOOP OT CETU, MPEXKAE YEM YAAAUTD
MPOAYKTbI, MPENATCTBYIOLLME ABMIKEHMIO AE3BUI.

BHumanmue!

- [lepea cOopKroi, pasbopKow, OUNCTKOM 1 XpaHEHWEM MPUOOP HEOOXOANMO BBIKAIOYATL U
OTCOEAMHATL OT SAEKTPOCETU.

- 3anpellaeTcs NoAb30BaTHCA KaKUMU-AMOO MPUHAAAEIKHOCTAMM UAU AETAAAMM APYTUX
npowv3BoanTEAelt be3 crelmnabHoM pekomeHaaLmn komnanmm Philips. [Mpu ncnob3osanmm
TaKOoM MPUHAAAEXKHOCTYU rapaHTUiHble 06A3aTEAbCTBA YTPAUMBAIOT CHAY.

- [lpubop npeaHasHauyeH TOABKO AAS AOMALLHErO MUCMOAB30BaHMA. B cayyae HeBepHoro
MCMOAB30BaHUSA NPMOOPA, B MPOGECCHOHAABHBIX MAI MOAYNPOGECCUOHAABHDBIN YCAOBUSAX AN
MpW HapyLIEHWM MPaBMA AAHHOTO PYKOBOACTBA rapaHTuiHble 0bA3aTeAbCTBA YTPAUMBaIOT CHAY,
1 koMMaHus Philips He HeceT OTBETCTBEHHOCTHM 3a AOOOM MPUYMHEHHBIN YLLEPD.

- He noapepraiiTe 6AOK 3AEKTPOABMraTEAS BO3AEMCTBUIO BEICOKOW TEMMepaTypbl, OrHs,
XUAKOCTU U HE AOTyCKalTe 3arpa3HeHus.

- He ncnoabsynTe KyBLIMH WAM Yallly U3MEABYUTEAR AAA TIPOAYKTOB C TeMMEpaTypoN Boille
80 °C.

- KoandectBo obpabaTbiBaeMbix MPOAYKTOB 1 Bpemst paboTbl Mprbopa He AOAKHO MPEBbILLIATb
3HaYeHMs, YKa3aHHble B TabAMLIAX.

- AenaiiTe nepepbis MEXAY 00paboTKamm KaXKAOM MOCACAYIOLLEN NMOPLMM NMPOAYKTOB. AaiiTe
NprbOpPY OCTBITb B TeUeHKe 5 MUHYT Nepes AAAbHENLLMM MCTIOAb3OBAHNEM.

- He ncnoabsynTe HacaaKy AASt KapTODEAst AAA CMELLMBAHWA MHIPEANEHTOB B EMKOCTAX,
CTOALMX Ha orHe. [lepes, cMelIMBaHNEM MHIPEAMEHTOB CHUMMTE EMKOCTb C OFHSA 1 AOXKAMTECH,
MoKa OHW HEMHOTO OCTbIHYT.

- Bo Bpems nAM nocae cMelnBaHUA He CAGAYET CTy4aTb HACAAKON AAS KapTOdeAs Mo CTeHKe
EMKOCTU. YAAATb M3AULLKM MPOAYKTOB HEOOXOAMMO MPU MOMOLLIM AOMATOUKM.

- VposeHb wyma: Lc = 79 aAb(A)

DAeKTpoMarHuTHble noas (DMI)
AanHbi nprbop Philips cooTBeTCTBYET CTaHAAPTaM MO IAEKTPOMArHUTHBIM NoAsm (M), Mpu
NPaBKABHOM OBPaLLEHNM COMAACHO MHCTPYKLIMAM, MPUBEAEHHBIM B PYKOBOACTBE MOAL3OBATEAA,
MCMOAb30BaHWE NPMOOpPa 6E30MacHO B COOTBETCTBIM C COBPEMEHHBIMM HaYUHbBIMIU AAHHBIMM.
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I'IepeA nepebiM UCMMOAb30OBaHUEM

[epea NepBLIM MCMOAL30OBaHWEM MPUOOPa TLATEABHO BbIMOMTE BCE AETaAW, KOTOPbIE DyAyT
KOHTaKTMPOBaTb C MULLEBLIMM NMPOAYKTaMM (cM. raasy “OuncTra’).

MoaroTtoBka npubopa K pabote

Mepea TeM Kak M3MEAbYUTb, CMELLATb AU MOMECTUTL FOpsiYME MPOAYKTbI B KyBLUWH, AaTe
MM OCTbITb (MaKkcHMaabHas Temnepatypa 80 °C).

Mepea o6paboTKol B GAeHAEPE HapeXbTe KPYrHble MPOAYKTbl HEGOABLLMMM KYCOUYKaMM
(okono 2 cm).

lMpexAe YeM MOAKAIOUMTL MPUBOP K CETU SAEKTPOMMUTAHUS MPOBEPbTE MPABUAHOCTD
cbopku.

Ucnoab3zoBaHune npubopa

PyuHom 6AeHAep

HasHaueHre baeHaepa:

nepemMeLLVBaHne XUAKOCTEN, TaKUX Kak MOAOUHbIE MPOAYKTbI, COYCbl, GPYKTOBbIE COKM, Cyrb,

HaMUTKM, KOKTENAW;

- NepeMeLuMBaHNE MSATKMX MPOAYKTOB, TaKMX KaK XMAKOE TECTO WMAW MalOHES;

- MPUrOTOBAEHME MIOPE U3 TEPMUYECKM 0OPAbOTaHHbBIX MPOAYKTOB, HAMPUMEP, MPUrOTOBAEHMWE
AETCKOTO MUTaHMS.

MNoAoxkuTe MHTPEANEHTbI B CTaKaH.
B Ta6/\1/\ue YKa3aHO, KaKoe BpEMA PEKOMEHAYETCA ANA NMPUTOTOBAEHNA COOTBETCTBYIOLLErO
KOAMYECTBA MNMPOAYKTOB.

KoAuuecTtBO NMPOAYKTOB U BpeMA NpUroToBaeHuA

MHrpeAneHTHI KoanuecTteo npoaykToe Bpems CkopocTb
Ogowm 1 ppyKTHI 100-200 r 30 cek. Typbopexum
AeTckoe nutanue, cyrmbl - 100-400 ma 60 cek. 15-20

W coychl

uakoe Tecto 100-500 mA 60 cek. 15-20
KoKTelAM 1 HanmTKu 100-1000 ma 60 cek. 15-20

MoAcoeAMHUTE HAaCaAKY AASl CMeLLMBaHMS K BAOKY SAEKTPOABUraTeAsl (AOAXKEH MpO3ByYaTh
weavok) (Puc. 2).

BcTaBbTe BMAKY CeTEBOro LUHYpa B PO3ETKY JAEKTPOCETU.
MoAHOCTBIO MOrpy3nTe HaCAAKY C HOXXOM B MHTPEAMEHTHI.

YTo6bl BKAIOUUTB MPUGOP, HAXKMUTE KHOTKY BKAIOUYEHMS/BbIKAIOYEHUS MAM KHOTKY
BKAIOUeHUs Typbopexuma (Puc. 3).

- Ecam ncnons3yeTcs KHOMKa BRAIOUEHMS/BBIKAIOUYEHIS, C MOMOLLBIO PETYAATOPA CKOPOCTU MOXKHO
YCTaHaBAMBaTb CKOPOCTb PaboThl MpMbOpa. HeM Bbillle CKOPOCTb, TEM MEHbLUE BPEMEHMU
TpebyeTca and 0bpaboTkM.

- Ha peryaarope ckopocTu MOXHO yCTaHaBAMBaTb HAaCTPOMKM OT 1 (HK3Kas ckopocTb) Ao 20

(BbICOKas CKOPOCT).

EcAM HaxkaTa KHOMKa BKAIOYEHMS TypOopeximMa, Mprubop paboTaeT Ha MaKCMMaAbHOM CKOPOCTU.

B 3TOM cAyuae peryAMpoBKa PEXXMMOB CKOPOCTM HEBO3MOXKHA.
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A Ars cMewMBaHMA MPOAYKTOB MEAAGHHO NepemeLLaiiTe MpMBOp BBEPX U BHU3 KPYroBbIMM
ABWXKeHuamMU (Puc. 4).

Maabit usMeAbunTEAb (TOABKO Y MoaeAn HR1653) u cpeaHUi usmeAbunTeAD
(ToAbKo y moaean HR1655)

//I3MeAbUMTEAV NpeAHA3HAYEHbI AAA M3MEABUEHMS TaKMX MPOAYKTOB Kak OpPexu, MACO, penyaTbii
AYK, TBEPAbIE CbIPbl, BaPEHbIE ANMLIA, YECHOK, 3EAEHD, CYXOM XAED U T.A.

AAS CPEAHETO M3MEABUUTEAA MMEETCSH HOXEBOW BAOK C MPAMBIMU AE3BUAMM, & TAKKE HOKEBO
OAOK M3MEABUUTEAR AbAA C 3a3YOPEHHbBIMM AE€3BUAMM. AAT MBMEABUYEHNS BCEX MHTPEANEHTOB,
KOTOpbIE MEPEUNCAEHBI B MPUBEAEHHOM HIKE TabAMLIE, MOXKHO MCMOAL30BATh HOXKEBOM BAOK C
MPSMBIMU A€3BMAMM. HOKEBOI BAOK M3MEABUMTEAR AbAA C 3a3YOPEHHbBIMM AE3BHSMK MPEAHA3HAYEH
TOABKO AASt U3MEABUEHNS KYOUKOB AbAR.

CobAloaAaNTe OCTOPOXKHOCTb MpU OBPaLLEHNM C HOXKEBLIM BAOKOM, OCOBEHHO MPU U3BAEHEHUM
HOXXEBOro HAOKA M3 YallK M3MEABYMTEAS], OMYCTOLLIEHUM YaLLKM U3MEABYUTEAS U OuMCTKe. Ae3BuS
OueHb OCTpble.

BHuMaHue! AeraitTe nepepbiB MexkAy 06paboTKaMM KaXKAOM MOCAEAYIOLLEN MOPLUKM MPOAYKTOB.
AaiiTe npubopy ocTbiTb B TeHeHUe 5 MUHYT NepeA AAAbHEULLIMM UCMOAb3OBaHUEM.

[pumeyanue. [Nepeg o6pabomkoii B bAeHgepe Hapexxbme KpynHbie npogyKmbl HeGOAbLLMMM
KyCcouKamu (OKOAO 2 cMm).

MomecTute HoxeBol BAOK B Yally usMeAbumTeAs (Puc. 5).

MNomectute NPOAYKTbI B Hallly USMEAbYUTEAS.
B Tabamue YKa3aHo, Kakoe BpeMSA PEKOMEHAYETCA AAA MPUTOTOBAEHWA COOTBETCTBYIOLLErO
KOAMYECTBA MNMPOAYKTOB.

KoAuuecTBO NpoAyKTOB M BpeMs 06paboTKM AASl MAAOTO M3MEABUYMTEAA (TOALKO
y moaean HR1653)

MHrpeauneHTbI KoanuecTtso npoaykToe  Bpems CkopocTb
Penuateimt ayk v ariua - 100 r 5x1 cek. 1-5

Msco 120 r (makc.) 5 cex. TypOOpeXimm
3eneHb 20r 5x1 cek. 1015
[Napme3saH 50-100 r (maxc.) 15 cek. TypOOpEXmm
Opexit 1 MUHAAAD 100 r 20 cek. Typbopexum

YecHok 50r 5x1 cex. 15-20
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KoAuuecTBO NpoAyKTOB M BpeMs 06paboTKM AASl CpPEAHETO U3MEAbUYUTEARA
(ToAbko y moaean HR1655)

MHrpeaneHTbl KoAnyectBo npoaykToB  Bpems CkopocTtb
AyK 1 anua 200 r 5x1 cek. 1-5

Msco 200 r 10 cek. Typbopexmm
3eneHb 30r 10x1 cek. 10-15
Opexut 1 MUHAAAD 200 r 30 cek. TypOOpexim
Cyxoit xreb 80r 30 cek. TypOOopeximm
[NapmesaH 200 r 20 cek. TYpOOpeximm
TEMHBIN LLOKOAAA, 100 r 20 cek. Typbopexmm

HakpoiiTe valy nsmeabumnTeas Kpsoiwkoit (Puc. 6).

MpuKpenuTe BAOK SAEKTPOABUIATEAS K KPbILLKE M3MEAbUMTEAS (AOAKEH MPO3BYYaTh
weavok) (Puc. 7).

BcTaBbTe BUAKY ceTeBOro LUHypa B PO3€TKY SAEKTPOCETH.

A Y7061 BKAOUMTL MPUBOP, HAXKMUTE KHOTIKY BKAIOUEHMSA/BLIKAIOYEHMUS MAM KHOMKY
Typbopexkuma.

[pumeyanme. Ecan npogykmbl npuaunaiom K CmeHKam Yaium M3MeAbYMMeAs, omcoeguHume npubop
0m 3AeKMpocemu 1 CHUMMMeE MHrPegueHmbl Co CMEHOK NPy NOMOLLM AONAMOYKM MAM gobasbme
HEMHOro YKMgKoCMu (Hanpumep, ECAM Bbl romoBUmMe Necmo).

BeHuuK AAA B36MBaHUA

BeHunk npeaHasHayeH AAS B3OMBAHWA CAVMBOK, B3OMBAHUWA AMUHBIX GEAKOB, MPUrOTOBAEHMS
AECEPTOB U T.M.

BHumanue! AeaaiiTe nepepbiB MexxAy 06paboTKaMM KaXKAOM MOCAeAYIOLLLEI MOPLUM NMPOAYKTOB.
AaiTe npubopy ocTbiTb B Te4eHUe 5 MUHYT NepeA AAAbHEMLLMM UCMOAb3OBaAHUEM.

MpuKpenuTe BeHUMK K COEAMHUTEABHOMY YCTPOWCTBY (AOAXKEH MPO3BY4aThb
weayok) (Puc. 8).

MoMecTUTE MHrPEAMEHTbI B Yaluly.
B TaBAMLIE YKa3aHO, KaKOE BPEMS PEKOMEHAYETCH AAA MPUFOTOBACHMA COOTBETCTBYIOLIErO
KOAMHECTBA MPOAYKTOB.

KoAuuecTtBo NMPOAYKTOB U BpeéMA NPpUroToBA€HUA MNMpPpU UCMOAB30BaHUU BEHYUKA

VIHFPeAMeHTbI KoAunuyectso NMPOAYKTOB AAA

cbuBaHusA

CAnBKM 250 mA 70-90 cek.

AndHble 6eaxn 4 anua 2 MUH.
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MpuKpenuTe coeAMHUTEABHOE YCTPOMCTBO K BAOKY SAEKTPOABUIaTeAs (AOAXKEH MPO3BYYaThb
LLLEAYOK).

BcTasbTe BUAKY B PO3ETKY 3AEKTPOCETU U HAXKMUTE KHOMKY BKAIOYEHMSA/BbIKAIOHYEHUA.

IMpUMepHO Yepes MUHYTY MOXHO Ha)KaTb KHOMKY YCTaHOBKM TYpBOpEXmMa 1 MpOAOAXKATD
06paboTKy B Typbopexkume.

CoBeTbl M0 UCMOAb30BaHUIO BEHYMKA

- Ecan HeobxoaMMO B36KTb HEGOABLLOE KOAMHYECTBO MHTPEAMEHTOB, CAErKa HaKAOHKTE CTaKaH,
YTOBBI BbICTPEE MOAYUMTD HyKHbIM pe3yAsTaT. (Puc. 9)

- AAA AOCTUXKEHWSI AYULLIETO Pe3yAbTaTa Mpu B3BMBaHMM AUUHBIX BEAKOB MCMOAB3YINTE BOABLLYIO
yaluy.

- Y706bl NpeAOTBPaTUTL pa3bpbi3riBaHme, HauMHaNTe PaboTy Ha HM3KOM CKOPOCTU, @ 3aTeM
YBEAVUMBAMTE CKOPOCTb MPUDBAM3UTEABHO Yepe3 T MUHYTY.

- AAS B30MBAHMWA CAVMBOK MCMOAB3YITE CTaKaH, YTOObl 30exaTb pa3dpbi3riBaHms.

I'Ipmme'-:aHme. BeHunk He CAEGYEM MCNOAB30BAMb gAA nPMromOBAeHMﬂ mecma uAmn 6UCKBUMHOM CMECH.
oTCOGAMHeHMe BEeHYUKa AAA B36MuBaHUA

YT106bl CHATb BEHUYMK AAA B36MBaHMﬂ, Ha>XMUTE KHOMKY OTCOEAUHEHUA.

Y1obbI cHATL COEAUHUTEABHOE )’CTPOﬁCTBO, MNOTAHUTE €ro C BeEH4YMnKa.

Hacaaka ara kapTodean (Toabko y mopean HR1655)

Hacaaka A KapTODEASs MOXKET MPUMEHATBCSA AAT CMELLIMBAHWS MHTPEAVMEHTOB (HanpuMep,
KapTodeAs, BPIOKBbI 1 TOPOXa) MOCAE TeMrepaTypHO 0bpaboTKM.

BHumanmne!

- He ncnoabsyitTe HacaaKy AA KapTOdeA AAA CMELLMBAHUSA MHIPEAMEHTOB B EMKOCTSX,
CTOALLMX Ha orHe. [lepes, cMelIMBaHNEM MHIPEAMEHTOB CHUMWUTE EMKOCTb C OFHSA 1 AOXKAMTECH,
NOKa OHM HEMHOTO OCTbIHYT.

- He npumensiiTe ee AAA CMELLMBAHWA TBEPABIX MPOAYKTOB W MHIPEANEHTOB, HE MOABEPTHYTbIX
TemrnepaTypHoW 06paboTKe, NOCKOABKY STO MOXET MPUBECTU K MOBPEXAEHMIO HACAAKM AAA
KapTodens.

- Bo Bpema nAM nocae cMeLIMBaHKA He CACAYET CTy4aTb HACAAKOM AAA KApTOdEAA MO CTeHKe
EMKOCTU. YAAAATb M3AULLKM MPOAYKTOB HEOOXOAMMO MPU MOMOLLIM AOMATOUKM.

- AenaiiTe nepepbis Mexay 06paboTKamm KaxAOM MOCAEAYIOLLEN NOPLIMM NPOAYKTOB. AariTe
Nprbopy OCTbHITb B TEUEHKME 5 MUHYT Nepes AaAbHENLIMM UCTIOAL3OBAHKEM.

MpuroToBbTe U BbICYLIMTE KapTOdEAD.

MpuKpenuTe HacaAKy AASl KapTOdeEAss K COBAMHUTEABHOMY YCTPOMCTBY U MOBEPHUTE ee Mo
YacoBoOWt CTpeAKe A0 LieAdKa (Puc. 10).

lNpukpenuTe coeAMHUTEABHOE YCTPOMCTBO K BAOKY aAekTpoasuraTeas (Puc. 11).
MoaAKAlOUMTE NPUBOP K 3AEKTPOCETH.

BcTaBbTe HacaaKy AAS KapTodeAs B Yallly C MHTPEAMEHTAMU U YCTAHOBUTE PEryAsTop
CKOpPOCTU B NMoAoeHue “10”.

n Haxmute KHOMKY BKAKOYEHUA/BbIKAOYEHUS.

[NepemeluaiiTe HacaAKy AAS KapTOQpeAs BBEPX M BHU3 Ha MPOTAXEHUU NpUMepHO 20 ceKyHA.
MpoaoAxaiiTe AO AOCTUNKEHUS HYXKHOTO pe3yAbTaTa.

Cosem. AAS1 yAyYLLEHMS BKYCA MOXKHO gob6aBumMb COAb, MACAO MAM MOAOKO.
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Cosem. AAst NOAyYeHMS HOMAYYLLNMX PE3YAbMAMOB HEOOXOGUMO CAEgUMB 3d MeM, YMobbl eMKOCMb
6bIAG 3aN0AHEHA He 60Aee YeM HaNOAOBUHY.

OTcoepnHeHHe HACAAKM AASl KapTodeAs
YTO6bl CHATb HACAAKY AAS KapTOeAs,, HAXKMUTE KHOMKY oTcoeanHeHus. (Puc. 12)

YTobbl CHATb AOMATKY C HaCAAKM AASl KAPTOdEAS, MOBEPHUTE €€ MO YaCoBOW
ctpeake (Puc. 13).

YT06bI CHATb COEAMHUTEABHOE YCTPOMCTBO C HACAAKM AASl KAPTOdEAS, MOBEPHUTE ero
npoTue Yacosol cTpeAkn (Puc. 14).

[Mpumeyanue. Oumniamp Hacagky gas Kapmocpeass He0bXognMMo Chasy NOCAe UCNOAL30BAHUS (CM. TAABY
“Ouncmka” n mabaunuy no yxogy 3a nbubopom).

BcneHuBaTeAb MOAOKa

[puKpenuTe BCrieHMBaTEAb MOAOKA K COEAMHUTEABHOMY ycTpomcTsy. (Puc. 15)
[puKpenuTe coeAMHUTEAbHOE YCTPOMCTBO K GAOKY 3AeKTpoasuraTeas (Puc. 16).
MoAKAloUMTE NPUBOP K SAEKTPOCETH.

Harpeiite Mmoaoko a0 55 °C — 65 °C.

Cosem. AAst NOAyYeHMS HAMAYYLLMX PE3YALMAMOB PEKOMEHJyemcsi UCNOAb30BAMb KOHCEDBUPOBAHHOE
MOAOKO ¢ 3,5% sxkupHocmu.

MMpumedarme. He pexomeHgyemcs Harpesamb MoAOKo go memnepamypei Buiwe 65 °C. He gonyckarime
3aKUNAHMS MOAOKA.

BHumaHue! AeaaiiTe nepepbiB MexxAy 06paboTKaMM KaXKAOM MOCAeAYIOLLEN MOPLUK NMPOAYKTOB.
AaiiTe npubopy ocTbiTb B Te4eHUE 5 MUHYT NepeA AAAbHEMLLIMM UCMOAb3OBAHUEM.

HaneliTe MOAOKO B BbICOKMI1 TEPMOCTOMKMIA CTaKaH.

A VcraHoBuTE peryAsTOp CKOPOCTM Ha MaKCMMaAbHOE 3HaUeHMe, HAXKMUTE KHOMKY BKAIOUEHMS
Typboperkuma 1 B36MBaTE MOAOKO Ha MPOTSXKEHWUU NMPUMEPHO 60 CEeKYHA.

lpumedarme. Oumiiams BCneHMBAMEAb MOAOKA HEOBXOGMMO Cha3y NOCAE MCNOAb30BAHMA (CM. rAABY
“Ouncmka” n mabauuy no yxogy 3a npubopom).

OTcoepMHeHHe BCEHUBATEASl MOAOKaA
YTO6bI CHATb COEAMHUTEABHOE YCTPOMCTBO, HAXKMUTE KHOMKY oTcoeanHeHus (Puc. 17).

YTobbl CHATb BCMIEHMBATEAb MOAOKA, MOTSHUTE €ro U3 COEAUHUTEABHOTO
yctporictsa (Puc. 18).

Y106bI CHATb KOHYCHblE HACAAKM BCMIEHMBATEASI MOAOKA, MOTSHUTE MUX U3
BcreHmsaTeas (Puc. 19).

Oumncrtka (Puc. 20)

3anpeLuaeTcs Norpy»aTb GAOK SIAEKTPOABUIATEAS], COEAMHUTEAbHbIE YCTPOMCTBA U KPbILLIKY
MaAOTO U3MEAbYUTEAS (TOABKO Y MoaeAar HR1653) MAM KpbILKy cpeAHEro uaMeAbYUTEAS
(Toabko y Moaean HR1655) B BoAy MAM Apyrue KMAKOCTU, @ TaK)Ke MPOMBIBATb UX MOA KPaHOM.
AAS 04UCTKM BAOKA SIAEKTPOABUIATEAS], COEAMHUTEABHbIX YCTPOMCTB U KPbILLIKM MAaAOTO
u3MeAbuuTEAs (TOABKO Y MoAeAn HR1653) MAM KpbILLKKM CPeAHEro M3MeAbYUTEAS (TOABKO Y
moaean HR1655) noabsyinTech BaaskHol caadeTkon (Puc. 21).
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OTKAlOUMTE NPUBOP OT DAEKTPOCETMU.

Y1obbI cHATL HACaAKY, HAXXMUTE KHOMKY OTCOEAUHEHUA HACAAKU Ha 6AOKe
SAEKTPOABUIraTEAA.

CHUMUTE HacaAKy.

[pumedanue. AAs 04MCMKM HACAGKM gAS KaGPmodeAs omcoeguHume AONAMKy, NOBEPHyB ee no
yacosoy cmpeake. (Puc. 13)

Cosem. AAsi 60A€e MLLAMEABHOM 0YACMKM MOXKHO CHSIMb PE3UHOBLIE KOABLIA C YAl M3MEABYUMEAEV.
Boaee noapobHyio MHPOpPMaLMIO CM. B CMELIMaAbHOM TabAMLLe MO o4YUCTKe npubopa.

Cosem. AAst 6bICMPOK 04MCMKM HACAGKM gAS CMELUMBAHMS MAM HACAGKM gASl KapmodgeAs Haaerme
menAyio Bogy € He6OABLIMM KOAMYECMBOM MOIOLLLEr0 Chegcmaa B CMAKAH MAM KyBLLMH, Norpyaume
HAcagKky gas CMELMBAHMS MAM HACAGKY gASl KAPMOGPeAs: B eMKOCMb C BOGOH M BKAKOYMME npubop
npumepHo Ha 10 cekyHg.

BAOK 3AEKTPOABMraTeAs], HACAAKY AASl CMELLMBAHUS M BEHYMK MOXKHO XPaHUTb B
cTakaHe (Puc.22).

3aKas npuMHaAAE€XXHOCTEN

EcAU HEOBXOAMMO 3aMEHUTL CTapYIO MAM MPUOBPECTU AOMOAHUTEABHYIO AETaAb, MOCETUTE
TOoprosyto opraHmsaumio Philips nan 3aramTe Ha Beb-canT www.philips.com/support. Ecan npu
3aKase 3an4acTeln BO3HUKAM NPOBAEMbI, OOpaTUTECh B MECTHBIN LIEHTP NMOAAEPKKM NMOTpebUTEAei
Philips.

AocTynHble akceccyapbl

MpuHaarerkHoOCTb Homep no kataa
BAOK npuricoeanHenns BeHuMKa 4203 035 95631
BeHunk aas B3OMBaHMA 4203 035 95641
BcnenurBaTenb MoroKa 4203 035 95651

CoeAMHUTEABHOE YCTPOMCTBO M3MeAbunTeAs cpeaHero 4203 035 95661
pa3mepa

Yallia 3MeAbUMTEAs CpeAHEro pasmepa 4203 035 95671
HorkeBoi 6AOK M3MeABUUTEAS CpeaHero pasmepa™® 4203 035 95681
HoxeBoM BAOK AAS KOAKM AbAA U3MEABUUTEAS 4203 035 95691

cpeaHero pasmepa*®

CoeAVHUTEABHOE YCTPOCTBO M3MEABYUTEAST MAAOTO 4203 035 95701
pasmepa

Yalia U3MeAbUMTEASs MaAOTo pa3mepa 4203 035 95711
Ho>xkeBol 6AOK M3MEABUMTEAST MAAOTO pa3mepa™ 4203 035 95721
OBanbHbI CTakaH C KPbILWKOWM 4203 035 95741

*C 3aWMTHBIM KOAMAYKOM
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3almnTa OKpy>KaloLLLen CpeAbI

- [locre okoHuYaHMs cpoKa CAY>KObl He BbiOpachiBaniTe MPUOOP BMECTE C ObITOBBIMM OTXOAAMM.
MepeaaiiTe ero B CrneLMaAnsnpoBaHHbIN MyHKT AAS AAAbHEMLEN YTUAM3ALWN. DTUM Bbl
NOMOXeTe 3alUUTUTb OKpyxatolLyio cpeay (Puc. 23).

raPaHTMﬂ 4] OGCAY)KMBaHMe

ANA TOAYUEHNA AOMOAHUTEABHOM MHGOPMALIMM MAM OBCAYXKIMBAHNISA, 3 TaKKe B CAydae
BO3HMKHOBEHWA Npobaem noceTuTe Beb-canT Philips www.philips.com nan obpaTtuTtech B LEHTP
noaAepXku notpebutenert Philips B Balwelt ctpaHe (Homep TeAepoHa LieHTpa yKasaH Ha
rapaHTUIHOM TaAoHe). Ecan NnoAoBHbIN LIeHTp B Ballel CTpaHe OTCyTCTBYeT, obpaTuTech B
Toprosyio opraHmzaumio Philips.

Yacto 3apAaBaeMbie BOMNMpoChHbI

Bonpoc (@):15

[prbop M3AaET CUABHBIN [pn Upe3mMepHO NMPOAOAKUTEABHOM MCMOAB30BaHMKN NMPUOOP
LWYM, HEMPUATHBIN 3anax, MOXET M3AaBaTb HEMPUATHBIN 3amax MAM BIAEASTb HEKOTOPOe
HarpeBaeTCa MAU ABIMUT. YTO  KOAMYECTBO AbiMa. B 3TOM cAyvae HEOBXOAMMO OTKAIOUWTD
AEAATb B 3TOW CUTYyaLMm? Nprbop M AaTb EMY OCTbITb B TeyeHue npumMepHo 60 MuHYT. Ecan

npobAema He ycTpaHeHa, 0bpaTuTeCh B BAVKANLLIMIA LEHTP
NoAAEPXKKK NoTpebuTeaei Philips.

MoxHo An obpabaTbiBaTb B [lepea 06paboTKOM MHIPEAMEHTOB X HEOOXOAMMO OXAIAWTL

npubope ropsune A0 TemnepaTypbl npumepHo 80 °C.

WHrPEAMEHTDI?

VHrpeAMeHTbI Kakoro VIHrpeAMEHTbI HEOBXOAMMO Hape3aTb KyCOUYKami pa3mMepoM

pasmepa MOXHO MPUMEPHO 2 X 2 CM.

obpabaTbiBaTh B Npudope!?

MoryT A TBepAble Aa, Npy 06paboTKe Ype3MEPHO TBEPABIX MHIPEAVEHTOB

VHTPEAMEHTbI MOBPEAUTD (HanpyMep, KOCTEN MAM GPYKTOB C KOCTOUKaMM) MPUOOP MOXKET

npubop!? ObITb MoBpexAeH. [prbop AomycKaeT 0b6paboTKy TaKmX
MPOAYKTOB, KaK Cblp MapMe3aH VAU LIOKOAGA,

[Noyemy nprbop BHe3anHo Bo3MOXHO, KaKkue-H1OYAb TBEPAbIE MHIPEAWNEHTbI 3aCTOMOPUAN

npeKpaTuA paboTaTs! Ae3syis. OTryCTUTE KHOMKY MUTaHMs, OTKAIOUYMTE Nprbop oT

SAEKTPOCETH, OTCOEANHNTE BOAOK SAEKTPOABUTATEAA U U3BAEKUTE
NHIPEAMEHTDI, 3aCTOMOPVBLLNE AE3BUA.

PeuenT

HauuHka Ara 6AnHOB
VIHrpeAneHTSI
- 120 1 Meaa
- 100 r yepHocAvBa

OxAapnTE MeA B XOAOAMAbHUKE B T€UEHME HECKOABKMX YaCOB.
[MoAOXKUTE YEPHOCAMB B Hallly MU3MEAbUYUTEAS CPEAHEro pasMepa U NMoAerTe MEAOM.

HaxkmuTte KHOMKy Typ6opexuma 1 CMeLunBaiTe MHIPEAMEHTbI B TeHeHUEe 5 CeKyHA.
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Gratulujeme Vdm ku kidpe a vitajte medzi zdkaznikmi spolo¢nosti Philips! Ak chcete vyuzit' vSetky
vyhody zdkaznickej podpory spolocnosti Philips, zaregistrujte svoj vyrobok na adrese
www.philips.com/welcome.

Opis zariadenia (Obr. 1)

Prepinac rychlostf
Vypinac

Tlacidlo Turbo
Pohonnd jednotka
Uvoliovacie tlacidlo
Rameno mixéra
Ochranny kryt

Nastavec na zemiaky (len model HR1655):
H Spojka ku néstavcu na zemiaky
Ndstavec na zemiaky

OTMmMOO®>

Ovalna nadoba:
Ovdlna nadoba
Veko ovélnej nddoby

z\—

Metlicka a nastavec na spenenie mlieka:
Nadstavec na spenenie mlieka

Metlicka

Spojka metlicky a ndstavca na spenenie mlieka

ZXr

Maly nastavec na sekanie (len model HR1653)
Veko nddoby na sekanie

Ndstavec s cepelami

Nddoba na sekanie

070

Stredny nastavec na sekanie (len model HR1655)
Veko nddoby na sekanie

Ndstavec s cepelami na drvenie ladu

Ndstavec s cepelami

Nddoba na sekanie

cCHwux

Délezité
Pred pouzitim zariadenia si pozorne precitajte tento ndvod na pouzitie a uschovajte si ho na
neskorsie pouzitie.

Nebezpeéenstvo
- Pohonnt jednotku nikdy nepondrajte do vody ani inej kvapaliny, ani ju neoplachujte pod teclcou
vodou. Na jej ¢istenie pouzivajte iba navihcend tkaninu.

Varovanie

- Pred pripojenim zariadenia skontrolujte, ¢i sa napétie uvedené na zariadeni zhoduje s napatim
v sieti.

- Zariadenie nepouzivajte, ak su zdstrcka, sietovy kdbel alebo iné siciastky poskodené.

- Poskodeny sietovy kabel smie vymenit jedine personal spolocnosti Philips, servisného strediska
autorizovaného spolocnost'ou Philips alebo osoba s podobnou kvalifikdciou, aby nedoslo k
nebezpecnej situdcii.

- Nedotykajte sa ¢epelf, najmi ked je mixér pripojeny k pohonnej jednotke. Cepele st velmi ostré.

- Ndstavce s cepelami na sekanie nikdy nepouzivajte bez nddoby na sekanie.
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- Poskodené suciastky vzdy nahradte origindlnymi stciastkami, inak zaruku na pouzivanie
zariadenia strati platnost.

- Spotrebic nie je urceny na pouzivanie osobami (vritane deti) so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo mentdlnymi schopnostami alebo s nedostatkom skisenosti a vedomosti, pokial im osoba
zodpovedna za ich bezpec¢nost' neposkytuje dohlad alebo ich nepoucila o pouzivan( spotrebica.

- Nedovolte detom pouzivat mixér bez dozoru.

- Deti musia byt pod dozorom, aby sa nehrali so zariadenim.

- Nikdy nenechdvajte zariadenie zapnuté bez dozoru.

- Pri spracovévani hordcich surovin ddvajte pozor, aby nedoslo k ich rozliatiu.

- Ziadna ¢ast' prislugenstva nie je vhodnd na pouzivanie v mikrovinnej rire.

- Nedotykajte sa ¢epeli, zvIdst vtedy, ak je zariadenie pripojené do siete. Cepele st velmi ostré.

- Ak sa Cepele zaseknl, najskér odpojte mixér zo siete, a potom uvolnite suroviny, ktoré blokuju
Cepele.

Vystraha

- Pred skladanim, rozoberanim, odkladanim a cistenim zariadenie vypnite a odpojte zo siete.

- Nepouzivajte prislusenstvo od iného vyrobcu ani diely, ktoré spolocnost’ Philips vyslovne
neodporucila. Ak takéto prislusenstvo alebo diely pouzijete, zdruka stratf platnost’.

- Toto zariadenie je uréené len na pouZitie v domdcnosti.V pripade, Ze zariadenie pouZijete
nevhodnym sposobom, na profesiondlne alebo na poloprofesiondlne tcely alebo ak ho
pouzivate v rozpore s pokynmi v tomto ndvode, zdruka stratf platnost’ a spolocnost’ Philips
nenesie Ziadnu zodpovednost za sposobené Skody.

- Pohonnu jednotku udrziavajte mimo zdrojov tepla, ohria, vihkosti a necistét.

- Do nddob vkladajte len suroviny, ktorych teplota nepresahuje 80 °C/175 °F.

- Neprekracujte mnoZstvd a asy spracovania uvedené v tabulkdch.

- Bez prerusenia mézete spracovat maximalne 1 ddvku surovin. Pred spracovdvanim dalSej dévky
surovin nechajte zariadenie 5 minut vychladnut.

- Ndstavec na zemiaky nepouzivajte na rozmixovanie surovin v panvici, ak je panvica na zapnutom
sporaku.Vzdy najprv odstavte panvicu z ohria a pred mixovanim nechajte prisady trochu
vychladnut.

- Po dokonceni mixovania neklepte ndstavcom na zemiaky o okraj panvice, aby ste z neho
odstrénili zvysky jedla. Na tento Ucel pouzite varechu.

- Deklarovand hodnota emisie hluku je 79 dB(A), ¢o predstavuje hladinu A akustického vykonu
vzhladom na referencny akusticky vykon 1 pW.

Elektromagnetické polia (EMF)
Toto zariadenie znacky Philips vyhovuje vietkym normdm tykajdcim sa elektromagnetickych polf
(EMF). Ak budete zariadenie pouzivat' spravne a v stlade s pokynmi v tomto navode na pouritie,
bude jeho pouzitie bezpecné podla vietkych v sticasnosti zndmych vedeckych poznatkov.

Pred prvym pouzitim

Pred prvym pouzitim zariadenia dékladne ocistite suciastky, ktoré sa dostanud do kontaktu s
potravinami (pozrite si cast , Cistenie™).

Priprava na pouzitie

Skor, ako horuce suroviny zacnete sekat’, mixovat, pripadne ich nalejete do nadoby, nechajte
ich vychladn(t’ (max. teplota 80 °C/175 °F).

Velké kusy surovin pokrajajte na mensie kisky velkosti pribl. 2 cm.

Zariadenie pred pripojenim do siete riadne poskladajte.
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Pouzitie zariadenia

Ruény mixér

Tento ru¢ny mixér je urceny na:

- miesanie kvapalin, napr: mlie¢nych vyrobkov, omécok, ovocnych dzusov, polievok, miesanych
napojov a koktailov.

- mixovanie jemnych surovin, ako je palacinkové cesto alebo majonéza.

- pripravu pyré z varenych prisad, napr. na pripravu detskej stravy.

Suroviny vlozte do nddoby.
Odporuicané mnozstvd a Casy potrebné na pripravu si uvedené v tabulke.

Mnozstva surovin a ¢asy potrebné na ich pripravu

Suroviny Mnozstvo surovin pri  Cas Rychlost’
mixovani

Ovocie a zelenina 100 -200 g 30s Turbo

Detska strava, polievky a 100 — 400 ml 60 s 15-20

omdcky

Cestd 100 — 500 ml 60's 15-20

Koktaily a miesané ndpoje 100 — 1000 ml 60 s 15-20

Rameno mixéra pripojte k pohonnej jednotke (budete pocut’ kliknutie) (Obr. 2).
Zastrcku zapojte do siet'ovej zasuvky.
Kryt éepeli ponorte cely do pripravenych surovin.

- Zariadenie zapnlte stla¢enim vypinaca alebo tlacidla Turbo (Obr. 3).
Ked pouZijete vypina¢, mdZete pomocou prepinaca rychlosti nastavit’ rychlost. Cim vy&siu
rychlost’ pouZijete, tym menej ¢asu treba na spracovanie surovin.

- Prepinac rychlostf sa da nastavit od stupra 1 (pomala rychlost) az po stupert 20 (vysoka
rychlost).

- Ak poufZijete tlacidlo Turbo, zariadenie zacne pracovat maximalnou rychlostou.V tom pripade
nie je mozné rychlost menit' pomocou prepinaca rychlosti.

A Suroviny mixujte pomalymi krizivymi pohybmi mixéra nahor a nadol (Obr. 4).

Maly nastavec na sekanie (iba model HR1653) a stredny nastavec na sekanie (iba
model HR1655)

Tieto ndstavce su urcené na sekanie surovin, ako s orechy, maso, cibula, tvrdy syr, uvarené vajicka,
cesnak, bylinky, suchy chlieb atd.

Stredny ndstavec na sekanie md rovné cepele a vribkované cepele na drvenie fadu. Na vietky
suroviny uvedené v nasledujlicej tabulke pouzivajte ndstavec s rovnymi cepelami. Ndstavec s
vrubkovanymi ¢epelami na drvenie ladu pouzivajte iba na drvenie kociek ladu.

Pri manipulacii s cepelami bud’te velmi opatrni, pretoze st velmi ostré. Bud'te opatrni
predovsetkym pri vyberani cepeli z nadoby na sekanie, pocas vyprazdiovania nadoby na sekanie
a pocas ich Cistenia.

Vystraha: Bez prerusenia mozete spracovat’ maximalne 1 davku surovin. Pred spracovavanim
dalsej davky surovin nechajte zariadenie 5 minut vychladnut’.
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Pozndmka:Velké kusy surovin pokrdjajte na mensie kisky velkosti priblizne 2 cm.
Nastavec s cepelami vlozZte do nadoby na sekanie (Obr. 5).

Do nadoby na sekanie vlozte suroviny.
Odporicané mnozstva a Casy potrebné na pripravu su uvedené v tabulke.

Mnozstva surovin a ¢asy potrebné na ich pripravu pomocou malého nastavca
na sekanie (len model HR1653)

Suroviny Mnozstvo surovin pri Cas Rychlost’
sekani

Cibula a vajcia 100 g 5x1s 1-5
Maso 120 g (max) 5s turbo
Bylinky 20g 5x1s 10-15
Parmezan 50 az 100 g (max.) 15s turbo
Orechy a mandle 100 g 20s turbo
Cesnak 50¢g 5x1s 15-20

Mnozstva surovin a ¢asy potrebné na ich pripravu pomocou stredného nastavca
na sekanie (len model HR1655)

Suroviny Mnozstvo surovin pri Cas Rychlost’
sekani

Cibula a vajicka 200 g 5x1s 1-5
Maso 200 g 10s turbo
Bylinky 30¢ 10x1s 10-15
Orechy a mandle 200 g 30s turbo
Suchy chlieb 80g 30s turbo
Parmezan 200 g 20s turbo
Horkd ¢okoldda 100 g 20s turbo

Nadobu na sekanie zakryte vekom (Obr. 6).

Pohonnu jednotku upevnite na veko nadoby na sekanie (budete pocut’ ,,cvaknutie*) (Obr. 7).
Zastrcku zapojte do siet'ovej zasuvky.

A Zariadenie zapnite pomocou vypinaca alebo tlacidla turbo rychlosti.

Pozndmka: Ak sa suroviny nalepia na stenu nadoby na sekanie, odpojte zariadenie zo siete a uvolnite
prilepené kusy varechou alebo pridajte malé mnoZstvo kvapaliny (napr. ak robite pesto).
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Metlicka

Metlicka je urcend na $lahanie smotany, vajecnych bielkov, dezertov a pod.

Vystraha: Bez prerusenia mozete spracovat’ maximalne 1 davku surovin. Pred spracovavanim
dalsej davky surovin nechajte zariadenie 5 minut vychladnut’.

Srahaciu metli¢ku nasad'te na spojky (budete poéut’ ,,cvaknutie®) (Obr. 8).

Do misy vlozte suroviny.
Odporicané mnozstva a Casy potrebné na pripravu su uvedené v tabulke.

Mnozstva surovin a ¢asy potrebné na ich pripravu pri slahani

Suroviny Mnozstvo surovin pri sfahani
Stahatka 250 ml 702290 s
Vajecné bielka 4 vajicka 120 s

Spojoku nasad’te na pohonnu jednotku (,,kliknutie®).
Zariadenie pripojte do siete a stlacte vypinac.

Po priblizne 1 minite mézete stlacit’ tladidlo turbo rychlosti a pokracovat’ v slahani na
najvyssom rychlostnom stupni.

Tipy na Slahanie

- Ak chcete spracovat malé mnozstvo surovin, pozadovany vysledok dosiahnete rychlejsie, ak
nadobu trochu naklonite. (Obr. 9)

- Prislahan( vajecnych bielkov dosiahnete najlepsie vysledky, ak pouzijete velkd misu.

- Vy3plechnutiu smotany predidete, ak ju zacnete Slahat’ pri nastaveni nizkej rychlosti a priblizne po
1 mintte budete pokracovat' pri vyssej rychlosti.

- Pri priprave Slahacky pouzivajte nddobu. Predidete tak vy3plechnutiu smotany.

Pozndmka: Metlicku nepouZivajte na pripravu cesta alebo kolacovej zmesi.
Odpajanie metlicky

Metli¢ku odpojite stlaéenim uvolfiovacieho tlacidla.

Ak chcete spojku odpojit, vytiahnite z nej metlicku.
Nastavec na zemiaky (len model HR1655)

Ndstavec na zemiaky mdZzete pouzivat' na rozmixovanie uvarenych surovin, ako su zemiaky, kvaka

¢ hrdsok.
Vystraha

- Ndstavec na zemiaky nepouzivajte na rozmixovanie surovin v panvici, ktord stoji na zapnutom
spordku.VZzdy najprv odstavte panvicu z ohna a pred mixovanim nechajte prisady trochu
vychladnut'.

- Tento ndstavec nepouzivajte na rozmixovanie tvrdych alebo surovych potravin, mohol by sa
poskodit.

- Po dokonceni mixovania neklepte ndstavcom na zemiaky o okraj panvice, aby ste z neho
odstranili zvysky jedla. Na tento Ucel pouzite varechu.

- Bez prerusenia méZete spracovat’ maximdlne 1 davku surovin. Pred spracovdvanim dalSej ddvky
surovin nechajte zariadenie 5 minut vychladnut'.
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Zemiaky uvarte a nechajte odtiect’.

Nastavec na zemiaky pripojte k spojke otacanim v smere pohybu hodinovych ruciciek
(budete pocut’ ,,cvaknutie®) (Obr. 10).

Spojku nasad’te na pohonnu jednotku (Obr. 11).
Zariadenie pripojte do siete.

Nastavec na zemiaky vloZte do misky so surovinami a prepinac rychlosti nastavte na stupen
10.

A Stlacte vypinac.

Nastavcom pohybujte v nadobe nahor a nadol po dobu priblizne 20 sekind. Pokracujte, kym
nedosiahnete Zelany vysledok.

Tip Jedlo méZete dochutit’ pridanim soli, masla alebo mlieka.

Tip Ak chcete dosiahnut’ najlepsie vysledky, dbajte na to, aby bol hrniec naplneny maximdlne do polovice.
Odpajanie nastavca na zemiaky

Nastavec na zemiaky odpojite stla¢enim uvolfiovacieho tlacidla. (Obr. 12)

Lopatku z nastavca na zemiaky demontujete tak, Ze nou otocite v smere pohybu hodinovych
ruciciek (Obr. 13).

Spojku odpojite od nastavca na zemiaky jeho otocenim proti smeru pohybu hodinovych
ruciciek (Obr. 14).

Poznamka: Ndstavec na zemiaky odistite ihned’ po pouZiti (pozrite si kapitolu ,,Cistenie* a tabulku
sposobov cistenia).

Nastavec na spenenie mlieka

Nastavec na spenenie mlieka nasad'te do spojky. (Obr. 15)

Spojku nasad’te na pohonnu jednotku (Obr. 16).

Zariadenie pripojte do siete.

Mlieko zohrejte na teplotu 55 °C — 65 °C/131 °F — 149 °F.

Tip Najlepsie vysledky dosiahnete, ak pouZijete trvanlivé mlieko s obsahom tuku 3,5 %.
Pozndmka: Mlieko nezohrievajte na teplotu vysSiu ako 65 °C/149 °F. Mlieko nenechajte zovriet’.

Vystraha: Bez prerusenia mozete spracovat’ maximalne 1 davku surovin. Pred spracovavanim
dalSej davky surovin nechajte zariadenie 5 minuat vychladnut.

Mlieko nalejte do vysokej teplovzdornej nadoby.

A Prepinac rychlosti nastavte na najvyssi stupe, stlacte tlacidlo Turbo a nechajte mlieko spenit
po dobu priblizne 60 sekund.

Poznamka: Ndstavec na spenenie mlieka ocistite ihned’ po pouZiti (pozrite si kapitolu ,,Cistenie” a
tabulku spésobov cistenia).

Odpajanie nastavca na spenenie mlieka
Spojku odpojte stlacenim uvolfovacieho tlacidla (Obr. 17).

Nastavec na spenenie mlieka odpojite tak, Ze ho vytiahnete zo spojky (Obr. 18).
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Kuzele nastavca na spenenie mlieka demontujete tak, Ze ich vytiahnete z nastavca (Obr. 19).

Cistenie (Obr. 20)

Pohonn jednotku, spojovacie nastavce, veko malého nastavca na sekanie (iba model

HR1653) a veko stredného nastavca na sekanie (iba model HR1655) neponarajte do vody ani inej
kvapaliny, ani ich neoplachujte pod tecicou vodou. Na vycistenie tychto sucasti pouzite navlhéent
tkaninu (Obr. 21).

Zariadenie odpoijte zo siete.
Stlacenim uvolfiovacieho tlacidla na pohonnej jednotke odpojte pouzité prislusenstvo.
Rozlozte prislusenstvo.

Poznamka: Pred cistenim ndstavca na zemiaky demontujte lopatku tak, Ze riou otdcate v smeru pohybu
hodinovych ruciciek. (Obr. 13)

Tip Pri dokladnom Ccisteni méZete zloZit’ aj gumené tesniace kruzky z nadob na sekanie.
Dalsie pokyny najdete v tabulke o Eisteni.

Tip Rameno mixéra a ndstavec na zemiaky rychlo vycistite, ak nalejete do nddoby teplii vodu s trochou
prostriedku na umyvanie riadu, vloZite do nej rameno mixéra alebo ndstavec na zemiaky a zariadenie
zapnete na priblizne 10 sektnd.

Odkladanie

Pohonn( jednotku, rameno mixéra a metli¢ku mozete odlozit’ do nadoby (Obr. 22).

Objednavanie prislusenstva

Ak potrebujete vymenit prislusenstvo alebo si chcete zaklpit' dodatocné prislusenstvo, navstivte
svojho predajcu vyrobkov Philips alebo webovi strdnku www.philips.com/support. Ak méte
problémy s kdpou suciastok, obrdt'te sa na Stredisko starostlivosti o zédkaznikov spolo¢nosti Philips vo
Vasej krajine.

Dostupné prislusenstvo

Spojovaci nastavec na $lahanie 4203 035 95631
Metlicka 4203 035 95641
Ndstavec na spenenie mlieka 4203 035 95651
Spojka pre stredny nastavec na sekanie 4203 035 95661
Nddoba stredného ndstavca na sekanie 4203 035 95671
Ndstavec s ¢epelami pre stredny néstavec na 4203 035 95681
sekanie®

Cepel na drvenie ladu pre stredny nastavec na 4203 035 95691
sekanie®

Spojka pre maly ndstavec na sekanie 4203 035 95701
Nadoba malého nastavca na sekanie 4203 035 95711

Ndstavec s ¢epelami pre maly ndstavec na sekanie® 4203 035 95721
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Prislusenstvo Katalégové cislo

Ovélna nadoba s vekom 4203 035 95741

*Vrétane ochranného krytu

Zivotné prostredie

- Zariadenie na konci jeho zivotnosti neodhadzujte spolu s beznym komundlnym odpadom, ale
kvoli recyklacii ho odovzdajte na mieste oficidlneho zberu. Pomozete tak chrdnit Zivotné
prostredie (Obr. 23).

Zaruka a servis

Ak potrebujete servis, informdcie alebo mate problém, navstivte webovd stranku spolocnosti Philips,
www.philips.com, alebo sa obrdt'te na Stredisko starostlivosti o zdkaznikov spolocnosti Philips vo
Vasej krajine (telefénne ¢islo strediska ndjdete v prilozenom celosvetovo platnom zaru¢nom liste).
Ak sa vo Vasej krajine toto stredisko nenachddza, obrétte sa na miestneho predajcu vyrobkov Philips.

Casto kladené otazky

Otazka Odpoved

Zariadenie je hlu¢né, siri sa Zo zariadenia sa méze 3irit’ zapach alebo unikat’' malé mnozstvo

z neho neprijemny zdpach, je dymu, ak bolo pridiho zapnuté.V takom pripade by ste mali

na dotyk hortce alebo z neho  zariadenie vypnut a nechat’ vychladndt po dobu priblizne

unikd dym. Co mam robit? 60 minut. Ak problém pretrvéva, obrét'te sa na najblizsie
Stredisko starostlivosti o zdkaznikov spolocnosti Philips.

Mozem spracovavat vriace Pred spracovanim nechajte suroviny vychladndt' na teplotu
suroviny? priblizne 80 °C/175 °F.
Aku velkost' by mali mat' Nakrdjajte suroviny na kusky o velkosti priblizne 2 x 2 cm.

spracovdvané suroviny?

Maoze sa zariadenie poskodit Ano, zariadenie sa moze poskodit, ak spracovdvate velmi tvrdé
spracovavanim velmi tvrdych suroviny, ako napriklad kosti alebo ovocie s késtkami. Suroviny
surovin? ako parmezdn ¢i cokoldda spracovdvat mézete.

Preco sa mixér ndhle zastavi? Niektoré tvrdé suroviny mohli zablokovat' cepele. Uvolnite
vypinac, odpojte zariadenie od napdjania, odpojte pohonnu
jednotku a odstrdrite suroviny, ktoré blokuju cepele.

Recept

PInka do palaciniek
ZloZenie:
- 120 g medu
- 100 g sliviek

Med vlozte na niekolko hodin do chladnicky.
Slivky vlozte do strednej nadoby na sekanie a polejte ich medom.

Stlacte tladidlo Turbo rychlosti a sekajte asi 5 sekind.



SLOVENSCINA 113

Cestitamo vam za nakup in dobrododli pri Philipsu! Ce Zelite popolnoma izkoristiti podporo, ki jo
nudi Philips, registrirajte izdelek na www.philips.com/welcome.

Splosni opis (SI. 1)

Izbirnik hitrosti

Gumb za vklop/izklop

Gumb za turbo hitrost

Motorna enota

Gumb za sprostitev

Pali¢ni mesalnik

Zas¢itni pokrovcek

Tladilnik za krompir (samo HR1655):
Sklopna enota tlacilnika za krompir

Tlacilnik za krompir

OTMTmMQoO®>

- I

Ovalni vr¢:
Ovalni vré
Pokrov ovalnega vréa

el

Metlica in spenjevalnik mleka:
Spenjevalnik mleka

Metlica

Sklopna enota metlice in spenjevalnika mleka

Mini sekljalnik (samo HR1653)
Pokrov sekljalnika

Rezilna enota

Posoda za sekljanje

Sredniji sekljalnik (samo HR1655)
Pokrov sekljalnika

Enota sekljalnika za drobljenje ledu
Rezilna enota

Posoda za sekljanje

07 o ZXr

cHwx

Pomembno

Pred uporabo aparata natan¢no preberite ta uporabniski prirocnik in ga shranite za poznejSo
uporabo.

Nevarnost
- Motorne enote ne potapljajte v vodo ali katerokoli drugo tekocino, niti je ne spirajte z vodo. Za
Cis¢enje motorne enote uporabljajte le vlazno krpo.

Opozorilo

- Preden prikljucite aparat na elektricno omreZje, preverite, ali napetost, navedena na aparatu,
ustreza napetosti lokalnega elektri¢nega omrezja.

- Aparata ne uporabljajte, ¢e je poskodovan vtikac, kabel ali katera druga komponenta.

- Poskodovani omrezni kabel sme zamenjati le podjetje Philips, Philipsov pooblas¢eni servis ali
ustrezno usposobljeno osebje.

- Ne dotikajte se rezil, predvsem ko je palicni mesalnik priklju¢en na motorno enoto. Rezila so
zelo ostra.

- Rezilne enote sekljalnika ne uporabljajte brez posode za sekljanje.

- Ce se aparat poskoduje, ga vedno zamenjajte z originalnim, sicer garancija ne bo ve¢ veljavna.
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- Aparat ni namenjen uporabi s strani otrok in oseb z zmanjSanimi telesnimi, cutnimi ali dusevnimi
sposobnostmi ali oseb s pomanjkljivimi izkusnjami in znanjem, razen ce jih pri uporabi nadzoruje
ali jim svetuje oseba, ki je odgovorna za njihovo varnost.

- Otroci naj ne uporabljajo aparata brez nadzora.

- Pazite, da se otroci ne igrajo z aparatom.

- Aparata ne pustite delovati brez nadzora.

- Pri obdelovanju vrocih sestavin pazite, da preprecite Skropljenje.

- Nastavki niso primerni za uporabo v mikrovalovni pecici.

- Ne dotikajte se rezil, predvsem ko je aparat prikljucen na elektricno omreZzje. Rezila so zelo ostra.

- Ce se rezila zataknejo, aparat izkljucite iz elektri¢nega omreZja in $ele nato odstranite hrano,
ki jih ovira.

Previdno

- Preden aparat sestavite, razstavite, shranite ali ocistite, ga izklopite in izkljucite iz elektricnega
omrezja.

- Ne uporabljajte nastavkov ali delov drugih proizvajalcey, ki jih Philips posebej ne priporoca.V
primeru uporabe tovrstnih nastavkov se garancija razveljavi.

- Aparat je namenjen izklju¢no uporabi v gospodinjstvu. Ce se aparat uporablja nepravilno ali v
profesionalne oziroma polprofesionalne namene oziroma na nacin, ki ni v skladu z navodili za
uporabo, postane garancija neveljavna, Philips pa ne prevzema nikakrSne odgovornosti za
morebitno povzroceno skodo.

- Motorne enote ne izpostavljajte vrocini, ognju, viagi in umazaniji.

- Vr¢ in posodo sekljalnika ne dajajte sestavin, ki imajo temperaturo nad 80 °C/175 °F.

- Ne prekoracite koli¢ine in ¢asa obdelave, ki sta navedena v tabelah.

- Neprekinjeno ne obdelujte ve¢ kot ene porcije. Pred nadaljevanjem obdelave pocakajte 5 minut,
da se aparat ohladi.

- Tladilnika za krompir ne uporabljajte za tlacenje sestavin v posodi nad kuhalnikom. Posodo
odstranite s kuhalnika in pocakajte, da se sestavine pred tlacenjem malo ohladijo.

- S tlacilnikom za krompir med ali po tlac¢enju ne udarjajte po stranskem delu posode. Odvecno
hrano odstranite z lopatico.

- Raven hrupa:Lc = 79 dB [A]

Elektromagnetna polja (EMF)
Ta Philipsov aparat ustreza vsem standardom glede elektromagnetnih polj (EMF). Ce z aparatom
ravnate pravilno in v skladu z navodili v tem prirocniku, je njegova uporaba glede na danes veljavne
znanstvene dokaze varna.

Pred prvo uporabo

Pred prvo uporabo temeljito ocistite vse dele aparata, ki pridejo v stik s hrano (oglejte si poglavje
“Ciscenje”).

Priprava za uporabo

Vroce sestavine naj se, preden jih boste sekljali, mesali ali nalili v vré, ohladijo (najvisja
temperatura 80 °C/175 °F).

Vedje sestavine pred obdelavo nareZite na 2 cm velike koscke.

Pred vklopom v omrezno vticnico aparat najprej pravilno sestavite.
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Uporaba aparata

Roéni mesalnik

Rocni mesalnik je namenjen za:

- mesanje tekocin, npr: mlecnih izdelkov, omak, sadnih sokov, juh ter mesanih in osvezilnih napitkov.
- mesSanje mehkih sestavin, npr. osnove za palacinke ali majoneze.

- pasiranje kuhanih sestavin, npr: za otrosko hrano.

Sestavine polozite v posodo mlincka.
Priporoceno kolic¢ino in ¢as obdelave si oglejte v spodniji tabeli.

Kolicina sestavin in ¢as obdelave za mesanje

Sestavine Kolicina sestavin za Cas Hitrost
mesanje

Sadje in zelenjava 100-200 g 30 sekund Turbo

Otroska hrana, juhe in 100-400 ml 60 sekund 15-20

omake

Osnova za palacinke 100-500 ml 60 sekund 15-20

Mlecni in osvezilni napitki 100-1000 ml 60 sekund 15-20

Pali¢ni mesalnik namestite na motorno enoto (“klik”) (SI. 2).
Vtikaé vtaknite v omrezno vti¢nico.
A Zascito rezila pogreznite do konca v sestavine.

- Ce aparat Zelite vklopiti, pritisnite gumb za vklop/izklop ali gumb za turbo hitrost (81.3).
Ce uporablte gumb za vklop/izklop, lahko hitrost nastavite z izbirnikom hitrosti.Visja je hitrost,
krajsi je Cas obdelave.

- Izbirnik hitrosti ima nastavitve od 1 (nizka hitrost) do 20 (visoka hitrost).

- Pri uporabi gumba za turbo hitrost deluje aparat pri najviji hitrosti.V tem primeru hitrosti ne
morete uravnavati z izbirnikom hitrosti.

A Za mesanje sestavin aparat pocasi premikajte gor in dol ter krozno (Sl. 4).

Mini sekljalnik (samo HR1653) in sredniji sekljalnik (samo HR1655)

Sekljalnika sta namenjena sekljanju sestavin, kot so orehi, meso, cebula, trdi sir, kuhana jajca, cesen,
zelis¢a, suh kruh, itd.

Srednjemu sekljalniku je priloZena rezilna enota z ravnimi rezili in enoto za drobljenje ledu z
nazobcanimi rezili. Za sestavine v spodnji tabeli morate uporabljati rezilno enoto z ravnimi rezili.
Enoto za drobljenje ledu z nazobcanimi rezili uporabljajte samo za drobljenje ledenih kock.

Pri rokovanju z rezilnimi enotami bodite nadvse previdni, ker so rezila izredno ostra. Predvsem
bodite previdni pri odstranjevanju rezilne enote iz posode za sekljanje, pri praznjenju posode za

Pozor: Neprekinjeno ne obdelujte vec kot ene porcije. Pred nadaljevanjem obdelave pocakajte 5
minut, da se aparat ohladi.

Opomba:Vedje sestavine pred obdelavo nareZite na 2 cm velike koscke.
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Rezilno enoto namestite v posodo za sekljanje (SI. 5).

V posodo za sekljanje dajte sestavine.
Priporoceno koli¢ino in ¢as obdelave si oglejte v spodnji tabeli.

Kolicina sestavin in ¢as obdelave za mini sekljalnik (samo HR1653)

Sestavine Kolicina sestavin za Cas Hitrost
sekljanje

Cebula in jajca 100 g 5 x 1sekundo 1-5
Meso 120 g (najvec) 5 sekund turbo
Zeli¢a 20¢g 5 x Tsekundo 10-15
Parmezan 50-100 g (najvec) 15 sekund turbo
Orehi in mandlji 100 ¢g 20 sekund turbo
Cesen 50¢g 5 x 1sekundo 15-20

Kolic¢ina sestavin in ¢as obdelave za sredniji sekljalnik (samo HR1655)

Sestavine Koli¢ina sestavin za Cas Hitrost
sekljanje

Cebula in jajca 200 g 5 x Tsekundo 1-5
Meso 200 g 10 sekund turbo
Zelisca 30¢ 10 x Tsekundo 10-15
Orehi in mandlji 200 g 30 sekund turbo
Suh kruh 80g 30 sekund turbo
Parmezan 200 g 20 sekund turbo
Temna cokolada 100 g 20 sekund turbo

Na posodo za sekljanje namestite pokrov sekljalnika (SI. 6).

Na pokrov sekljalnika pritrdite motorno enoto (“klik”) (SI. 7).

Vtikac vtaknite v omrezno vticnico.

A Ce aparat Zelite vklopiti, pritisnite gumb za vklop/izklop ali gumb za turbo hitrost.

Opomba: Ce se sestavine primejo na steno posode sekljalnika, izkljucite aparat in sestavine z lopatico ali
z nekaj tekocine odstranite s stene (na primer Ce pripravijate pesto).

Metlica

Metlica je namenjena stepanju smetane, beljakov, sladic, itd.

Pozor: Neprekinjeno ne obdelujte vec kot ene porcije. Pred nadaljevanjem obdelave pocakajte 5
minut, da se aparat ohladi.

Metlico pritrdite na nastavek (“klik”) (SI. 8).
Sestavine dajte v skledo.
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Priporoceno kolic¢ino in ¢as obdelave si oglejte v spodniji tabeli.

Koli¢ina sestavin in ¢as obdelave za stepanje

Sestavine Koli¢ina za stepanje Cas
Smetana 250 ml 70-90 s
Beljak 4 jajca 120 sekund

Sklopno enoto pritrdite na motorno enoto (“klik”).
Vtikac vkljucite v omrezno vticnico in pritisnite gumb za vklop/izklop.
Po priblizno 1 minuti lahko pritisnete gumb za turbo hitrost, da nadaljujete s turbo hitrostjo.

Nasveti za stepanje

- Ce zelite obdelati manj$o koli¢ino, vr¢ za bolj§i rezultat rahlo nagnite. (SI.9)

- Pri stepanju beljakov za boljse rezultate uporabite veliko skledo.

- Da bi prepreili skropljenje, zacnite z nizko hitrostjo in po priblizno 1 minuti nadaljujte z visjo
hitrostjo.

- Pri stepanju smetane uporabite vr¢, da preprecite skropljenje.

Opomba: Metlice ne uporabljajte za pripravo testa ali zmesi ta torte.
Odstranitev metlice

Ce metlico Zelite odstraniti, pritisnite gumb za sprostitev.

Sklopno enoto odstranite tako, da jo povlecete z metlice.

Tlacilnik za krompir (samo HR1655):

S tlacilnikom za krompir lahko tladite kuhane sestavine, kot so krompir, $vedska repa in grah.

Previdno

- Tlacilnika za krompir ne uporabljajte za tlaCenje sestavin v posodi nad kuhalnikom. Posodo
odstranite s kuhalnika in pocakajte, da se sestavine pred tla¢enjem malo ohladijo.

- Ne tlacite trdih ali nekuhanih sestavin, ker lahko poskodujete tlacilnik za krompir.

- Stlacilnikom za krompir med ali po tla¢enju ne udarjajte po stranskem delu posode. Odvecno
hrano odstranite z lopatico.

- Neprekinjeno ne obdelujte ve¢ kot ene porcije. Pred nadaljevanjem obdelave pocakajte 5 minut,
da se aparat ohladi.

Skuhajte krompir in odlijte vodo.

Tladilnik za krompir namestite na sklopno enoto tako, da ga obrnete v desno (“klik”) (SI. 10).
Nastavek pritrdite na motorno enoto (SI.11).

Prikljuite aparat.

Tlacilnik za krompir postavite v posodo s sestavinami in izbirnik hitrosti nastavite na 10.

A Pritisnite gumb za vklop/izklop.

Tlacilnik za krompir priblizno 20 sekund premikajte navzgor in navzdol.To pocnite, dokler ne
dosezete zelenega rezultata.

Namig: Okus lahko izboljSate s soljo, maslom ali mlekom.

Namig: Za najboljse rezultate naj bo lonec napolnjen najvec do polovice.
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Odstranitev tlacilnika za krompir
Ce tladilnik za krompir Zelite odstraniti, pritisnite gumb za sprostitev. (SI. 12)
Ce lopatico Zelite odstraniti s tlacilnika za krompir, ga obrnite v desno (SI. 13).
Ce Zelite sklopno enoto odstraniti s tladilnika za krompir, jo obrnite v levo (SI. 14).
Opomba:Tlacilnik za krompir ocistite takoj po uporabi (oglejte si poglavje “Ciscenje”in tabelo za ciscenje).

Spenjevalnik mleka

Spenjevalnik mleka namestite na sklopno enoto. (SI.15)

Sklopno enoto pritrdite na motorno enoto (SI. 16).

Prikljucite aparat.

Mleko segrejte na temperaturo med 55 °C — 65 °C/131 °F — 149 °F.

Namig: NajboljSe rezultate doseZete s trajnim mlekom s 3,5 % vsebnostjo mascob.
Opomba: Mleka ne segrejte na temperaturo nad 65 °C/149 °F. Mleko ne sme zavreti.

Pozor: Neprekinjeno ne obdelujte vec kot ene porcije. Pred nadaljevanjem obdelave pocakajte 5
minut, da se aparat ohladi.

Mleko nalijte v visok toplotno odporen vr¢.

A Izbirnik hitrosti nastavite na najvijo nastavitev, pritisnite gumb za turbo hitrost in mleko
penite priblizno 60 sekund.

Opomba: Spenjevalnik za mleko odistite takoj po uporabi (oglejte si poglavje “Ciscenje” in tabelo za
ciscenje).

Odstranitev spenjevalnika mleka
Ce sklopno enoto Zelite odstraniti, pritisnite gumb za sprostitev (SI. 17).
Spenjevalnik mleka odstranite tako, da ga povlecete s sklopne enote (SI. 18).
Stozce spenjevalnika mleka odstranite tako, da jih povlecete s spenjevalnika mleka (SI. 19).
Motorne enote, spojnih enot in pokrova mini sekljalnika (samo HR1653) ali pokrova srednjega
sekljalnika (samo HR1655) ne potapljajte v vodo ali druge tekocine in ne spirajte pod tekoco

vodo. Motorno enoto, spojne enote in pokrov mini sekljalnika (samo HR1653) ali pokrov
srednjega sekljalnika (samo HR1655) ocistite z vlazno krpo (SI. 21).

Izklopite aparat iz elektricnega omrezja.

Nastavek odstranite tako, da pritisnete gumb za sprostitev na motorni enoti.

Razstavite nastavek.

Opomba: Ce tlacilnik za krompir Zelite ocistiti, lopatico odstranite tako, da jo obrnete v desno. (SI. 13)
Namig: Za boljse ciscenje lahko s posode sekljalnika odstranite tudi gumijasta tesnila.

Dodatna navodila si oglejte v tabeli za ¢iscenje.

Namig: Ce Zelite palicni mesalnik ali tlacilnik za krompir hitro oistiti, nalijte v vr¢ ali posodo toplo vodo z
nekaj tekocega cistila, vstavite palicni mesalnik ali tlacilnik za krompir in aparat pustite delovati priblizno
10 sekund.
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Shranjevanje

Motorno enoto, pali¢ni mesalnik in metlico lahko shranite v vré (SI. 22).

Narocanje pribora

Ce elite zamenjati nastavek ali kupiti dodatnega, se obrnite na Philipsovega prodajalca ali obid¢ite
spletno stran www.philips.com/support. Ce imate teZave pri pridobivanju nastavkov, se obrnite na
Philipsov center za pomo¢ uporabnikom v svoji drzavi.

Razpolozljivi nastavki

Sklopna enota metlice 4203 035 95631
Metlica 4203 035 95641
Spenjevalnik mleka 4203 035 95651
Sklopna enota srednjega sekljalnika 4203 035 95661
Posoda srednjega sekljalnika 4203 035 95671
Rezilna enota srednjega sekljalnika* 4203 035 95681
Enota srednjega sekljalnika za drobljenje ledu* 4203 035 95691
Sklopna enota mini sekljalnika 4203 035 95701
Posoda mini sekljalnika 4203 035 95711
Rezilna enota mini sekljalnika* 4203 035 95721
Ovalni vr¢ s pokrovom 4203 035 95741

*VKkljuéno z zascitnim pokrovckom

- Aparata po poteku zivljenjske dobe ne odvrzite skupaj z obicajnimi gospodinjskimi odpadki,
temved ga odloZite na uradnem zbirnem mestu za recikliranje. Tako boste pripomogli k ohranitvi
okolja (SI. 23).

Garancija in servis

Za servis, informacije ali v primeru tezav obiscite Philipsovo spletno stran na naslovu www.philips.
com ali pa se obrnite na Philipsov center za pomo¢ uporabnikom v svoji drzavi (telefonsko stevilko
najdete na mednarodnem garancijskem listu). Ce v vadi dravi ni takinega centra, se obrnite na
lokalnega Philipsovega prodajalca.
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Pogosta vprasanja
Vprasanje Odgovor

Aparat je zelo glasen, oddaja  Aparat lahko oddaja neprijeten vonj ali se iz njega malce kadi tudi,

neprijeten vonj, je vro¢ na Ce je bil predolgo vklopljen.V tem primeru morate aparat izklopiti
dotik ali se iz njega kadi. Kaj in pocakati 60 minut, da se ohladi.. Ce teZave ne morete odpraviti,
naj storim? se obrnite na najblizji Philipsov center za pomo¢ uporabnikom.
Lahko obdelam vrele Preden sestavine obdelate, pocakajte, da se ohladijo na

sestavine? temperaturo priblizno 80 °C/175 °F

Kaksne velikost morajo biti Sestavine narezite na koscke velikosti priblizno 2 x 2 cm.

sestavine za obdelavo?

Lahko aparat poskodujem, ¢e  Da, aparat lahko poskodujete, e obdelate zelo trde sestavine, kot
obdelam zelo trde sestavine?  so kosti in sadje s peskami. Obdelate pa lahko sestavine, kot sta
parmezan in ¢okolada.

Zakaj aparat naenkrat Nekatere trde sestavine blokirajo rezila. Sprostite gumb vklop/
preneha delovati? izklop, izklju¢ite aparat, snemite motorno enoto in odstranite
sestavine, ki blokirajo rezila.

Nadev za paladinke
Sestavine:
- 120 g medu
- 100 g suhih sliv

Med za ve€ ur postavite v hladilnik.
Suhe slive dodajte v srednje veliko posodo za sekljanje in prelijte z medom.

Pritisnite gumb za turbo hitrost in sekljajte 5 sekund.
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Cestitamo vam na kupovini i dobro do3li u Philips! Da biste imali sve pogodnosti podrike koju pruza
Philips, registrujte svoj proizvod na www.philips.com/welcome.
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Opsti opis (SI. 1)

Regulator brzine

Dugme za ukljucivanje/iskljucivanje
Dugme turbo

Jedinica motora

Dugme za otpustanje

Cilindri¢ni blender

Zastitni poklopac

Cilindar za krompir (samo HR1655):
Jedinica za povezivanje cilindra za krompir
Cilindar za krompir

Ovalna posuda:
Ovalna posuda
Poklopac ovalne posude

Mutilica i sistem za penu:

Sistem za penu

Mutilica

Jedinica za povezivanje mutilice i sistema za penu

Mini seckalica (samo HR1653)
Poklopac seckalice

Jedinica sa secivima

Posuda za seckanje

Srednja seckalica (samo HR1655)
Poklopac seckalice

Jedinica sa secivima za drobljenje leda
Jedinica sa secivima

Posuda za seckanje

Vazno

Pre upotrebe aparata pazljivo procitajte ovo uputstvo i sacuvajte ga za buduce potrebe.

Opasnost
Nikad ne potapajte jedinicu motora u vodu ili bilo kakvu drugu tecnost i nemojte je ispirati pod
slavinom. Za ¢is¢enje jedinice motora upotrebljavajte samo vlaznu krpu.

Upozorenje

Pre ukljucivanja aparata, proverite da li napon naznacen na aparatu odgovara naponu lokalne mreze.
Aparat ne upotrebljavajte ako su utikac, kabl ili drugi delovi osteceni.

Ako je kabl za napajanje ostecen, on uvek mora biti zamenjen od strane kompanije Philips,
ovlas¢enog Philips servisa ili na sli¢an nacin kvalifikovanih osoba, kako bi se izbegao rizik.
Izbegavajte dodir sa secivima, narocito kada je cilindri¢ni blender stavljen na jedinicu motora.
Seciva su veoma ostra.

Nikada nemoijte koristiti jedinicu sa secivima seckalice bez posude za seckanje.

Ako je aparat ostecen, uvek ga zamenite originalnim jer ¢e u suprotnom prestati da vazi garancija.
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- Ovaj aparat nije namenjen za upotrebu od strane osoba (Sto podrazumeva i decu) sa
smanjenim fizickim, senzornim ili mentalnim sposobnostima, ili nedostatkom iskustva i znanja,
osim pod nadzorom ili na osnovu uputstava za upotrebu aparata datih od strane osobe koja
odgovara za njihovu bezbednost.

- Nemojte dozvoliti deci da koriste aparat bez nadzora.

- Deca moraju da budu pod nadzorom da se ne bi igrala aparatom.

- Nikada ne ostavljajte uklju¢en aparat bez nadzora.

- Pazite da izbegnete prskanje prilikom obrade vrucih sastojaka.

- Nijedan dodatak nije pogodan za upotrebu u mikrotalasnoj pecnici.

- Nemojte dodirivati seciva, narocito kada je aparat priklju¢en na napajanje. Seciva su veoma ostra.

- Ako se seciva zaglave, iskljucite aparat iz elektricne mreze pre uklanjanja sastojaka koji blokiraju
seciva.

Oprez

- Iskljucite aparat i izvucite kabl iz struje pre sklapanja, rasklapanja, odlaganja i cis¢enja.

- Nikada nemojte koristiti dodatke ili delove drugih proizvodaca odnosno one dodatke i delove
koje kompanija Philips nije izricito preporucila. U slucaju upotrebe takvih dodataka ili delova,
garancija prestaje da vazi.

- Ovaj aparat je namenjen isklju¢ivo za upotrebu u domacinstvu. Ako se aparat upotrebljava
nepropisno ili za poluprofesionalne namene ili se koristi na nacin koji nije u skladu sa uputstvima
iz korisni¢kog priru¢nika, garancija ¢e prestati da vazi, a Philips nece prihvatiti odgovornost za bilo
kakva nastala ostecenja.

- Drzite jedinicu motora dalje od izvora toplote, vatre, viage i prijavstine.

- Posudu za seckanje nemojte nikada da punite sastojcima koji su topliji od 80°C/175°F.

- Nemojte prekoraciti kolicine i vremena pripremanja koji su navedeni u tabeli.

- Posle obrade jedne koli¢ine napravite pauzu. Ostavite aparat da se ohladi 5 minuta pre nego sto
nastavite obradivanje.

- Cilindar za krompir nikada nemojte koristiti za gnjecenje sastojaka u posudi direktno iznad izvora
toplote. Uvek sklonite posudu sa toplote i ostavite sastojke da se malo ohlade pre nego $to
pocnete da ih gnjecite.

- Nemojte udarati cilindar za krompir o stranu posude tokom ili nakon gnjecenja. Pomocu lopatice
uklonite visak hrane.

- Nivo buke:Lc =79 dB [A]

Elektromagnetna polja (EMF)
Ovaj Philips aparat je uskladen sa svim standardima u vezi sa elektromagnetnim poljima (EMF). Ako
se aparatom rukuje na odgovarajudi nacin i u skladu sa uputstvima iz ovog prirucnika, aparat je
bezbedan za upotrebu prema naucnim dokazima koji su danas dostupni.

Pre prve upotrebe

Pre prve upotrebe aparata temeljno ocistite delove koji ¢e dodi u dodir sa hranom (pogledajte
poglavije ,,Cis¢enje™).

Pustite da se sastojci ohlade pre nego sto ih iseckate, izmiksate ili sipate u posudu (maks.
temperatura 80°C/175°F).

Isecite velike sastojke na male delove veli¢ine oko 2 cm pre obrade.

Propisno sastavite aparat pre nego Sto utikac ukljucite u zidnu utiénicu.
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Upotreba aparata

Ruéni mikser

Blender je namenjen za:

- pravijenje tecnih namirnica, kao $to su mlecni proizvodi, vocni sokovi, supe, kokteli i Sejkovi.
- muéenje mekih sastojaka, kao $to su testo za palacinke ili majonez.

- pravijenje pirea od kuvanih sastojaka, na primer priprema hrane za bebe.

Stavite sastojke u posudu mlina.
Pogledajte tabelu za tacne koli¢ine i vremena obrade.

Kolicine i vremena obrade mucéenja

Sastojci Koli¢ina za muéenje  Vreme Brzina
Voce i povrée 100-200 ¢ 30 sek. Turbo
Hrana za bebe, supe i 100-400 ml 60 sek. 15-20
prelivi

Smese 100-500 ml 60 sek. 15-20
Sejkovi i kokteli 100-1000 ml 60 sek. 15-20

Stavite cilindri¢ni blender na jedinicu motora (,,klik*) (SI. 2).
Ukljucite utikaé u zidnu uti¢nicu.
Stitnik za seivo gurnite potpuno u sastojke.

Pritisnite dugme za ukljucivanije/iskljucivanje ili dugme za turbo brzinu da biste ukljudili
aparat (SI. 3).

- Ako koristite dugme za ukljucivanje/iskljucivanje, brzinu mozete da podesite pomocu regulatora
brzine. Sto je brzina veca, potrebno je krace vreme za obradu.

- Regulator brzine ima postavke od 1 (mala brzina) do 20 (velika brzina).

- Kada koristite dugme za turbo brzinu, aparat radi na maksimalnoj brzini. U ovom slucaju ne
mozete da podesavate brzinu pomocu regulatora brzine.

A Pomerajte aparat polako gore dole i u krugovima da biste obradili sastojke (SI. 4).
Mini seckalica (samo HR1653) i srednja seckalica (samo HR1655)

Seckalice su namenjene za seckanje sastojaka kao Sto su orasi, meso, crni luk, tvrdi sir, kuvana jaja, beli
luk, zacini, suv hleb itd.

Srednja seckalica se isporucuje sa jedinicom sa sec¢ivom (ravna seciva) i jedinicom sa se¢ivom za
drobljenje leda sa nazubljenim secivima. Za sve sastojke navedene u tabeli ispod morate da koristite
jedinicu sa secivom sa ravnim secivima. Jedinicu sa nazubljenim sec¢ivom za drobljenje leda koristite
samo za drobljenje kockica leda.

Budite izuzetno pazljivi prilikom rukovanja jedinicom sa secivima, seciva su veoma ostra. Posebno
budite pazljivi prilikom uklanjanja seciva iz posude za seckanje, praznjenja posude za seckanje i

tokom ciscenja.

Oprez: Posle obrade jedne koli¢ine napravite pauzu. Ostavite aparat da se ohladi 5 minuta pre
nego Sto nastavite obradivanje.

Napomena: Isecite velike sastojke na male delove velicine oko 2 cm pre obrade.
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Stavite jedinicu sa se¢ivom u posudu za seckanje (SI. 5).

Stavite sastojke u posudu za seckanje.
Pogledajte tabelu za tacne koli¢ine i vremena obrade.

Kolic¢ine i vremena obrade za mini seckalicu (samo HR1653)

Sastojci Kolic¢ine za seckanje Vreme Brzina
Crni luk i jaja 100 g 5x1 sek. 1-5

Meso 120 g (maks.) 5 sek. turbo
Zadini 20¢g 5x1 sek. 10-15
Parmezan sir 50-100 g (maks.) 15 sek. turbo
Orasi i bademi 100 g 20 sek. turbo
Beli luk 50¢g 5x 1 sek. 15-20

Koli¢ine i vremena obrade za srednju seckalicu (samo HR1655)

Sastojci Kolicine za seckanje ~ Vreme Brzina
Luk i jaja 200 g 5x1 sek. 1-5
Meso 200 g 10 sek. turbo
Zadini 30¢g 10 x 1 sek. 10-15
Orasi i bademi 200 g 30 sek. turbo
Suv hleb 80¢g 30 sek. turbo
Parmezan sir 200 g 20 sek. turbo
Crna ¢okolada 100 ¢g 20 sek. turbo

Stavite poklopac seckalice na posudu za seckanje (SI. 6).

Pricvrstite jedinicu motora na poklopac seckalice (,,klik“) (SI. 7).

Ukljucite utikac u zidnu uticnicu.

A Pritisnite dugme za ukljuéivanje/iskljuivanje ili dugme za turbo brzinu da biste ukljucili aparat.

Napomena:Ako se sastojci zalepe za zid posude za seckanije, iskljucite aparat iz struje i lopaticom
odlepite osusene sastojke sa zida ili dodajte malo tecnosti (npr. ako pravite pesto).

Mutilica

Mutilica je namenjena za Slag, mucenje belanaca, deserte itd.

Oprez: Posle obrade jedne kolicine napravite pauzu. Ostavite aparat da se ohladi 5 minuta pre
nego Sto nastavite obradivanje.

Spojite mutilicu sa jedinicom za povezivanje (,,klik*) (SI. 8).

Stavite sastojke u posudu.
Pogledajte tabelu za tacne koli¢ine i vremena obrade.
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Koli¢ine za mucenje i vreme obrade

Sastojci Kolic¢ina za mucenje Vreme
Slag 250 ml 70-90 sek.
Belanca 4 jajeta 120 sek.

Spojite jedinicu za povezivanje sa jedinicom motora (,,klik).
Utikac ukljucite u zidnu uticnicu i pritisnite dugme za ukljucivanje/iskljucivanje.

Nakon oko 1 minuta mozete da pritisnete dugme za turbo brzinu i nastavite sa turbo
brzinom.

Saveti za mucenje
- Ukoliko Zelite da preradite malu koli¢inu, lagano nagnite posudu da biste brze dobili rezultate. (SI.9)
- Zamucenje belanaca koristite veliku posudu da biste postigli najbolji rezultat.
- Da biste izbegli prskanje, pocnite sa malom brzinom i povecajte je nakon priblizno 1 minut.
- Prilikom mucenja Slaga koristite posudu da biste izbegli prskanje.

Napomena: Mutilicu nemojte koristiti za pripremanje testa niti mesavine za tortu.
Skidanje mutilice

Da biste skinuli mutilicu, pritisnite dugme za otpustanje.

Da biste skinuli jedinicu za povezivanje, povucite je sa mutilice.
Cilindar za krompir (samo HR1655)

Cilindar za krompir se moze koristiti za gnjecenje kuvanih sastojaka kao $to su krompir, rotkva i grasak.

Oprez

- Cilindar za krompir nikada nemojte koristiti za gnjecenje sastojaka u posudi direktno iznad izvora
toplote. Uvek sklonite posudu sa toplote i ostavite sastojke da se malo ohlade pre nego $to
pocnete da ih gnjedite.

- Nemojte da gnjecite tvrde ili neskuvane sastojke jer to moze da osteti cilindar za krompir.

- Nemojte udarati cilindar za krompir o stranu posude tokom ili nakon gnjecenja. Pomocu lopatice
uklonite visak hrane.

- Posle obrade jedne koli¢ine napravite pauzu. Ostavite aparat da se ohladi 5 minuta pre nego $to
nastavite obradivanje.

Skuvajte i osusite krompire.

Pri¢vrstite cilindar za krompir na jedinicu za povezivanje tako Sto Cete je okretati u smeru
kazaljke na satu (,,klik*) (SI.10).

Pri¢vrstite jedinicu za povezivanje na jedinicu motora (SI. 11).

Prikljucite aparat.

Stavite cilindar za krompir u posudu sa sastojcima i podesite regulator brzine na 10.
A Pritisnite dugme za ukljucivanje/iskljucivanje.

Pomerajte cilindar za krompir nagore i nadole priblizno 20 sekundi. Nastavite dok ne dobijete
Zeljeni rezultat.

Savet: Ukus moZete da poboljSate tako Sto Cete dodati so, puter ili mleko.

Savet: Da biste postigli najbolje rezultate, posuda ne sme da bude viSe od polovine puna.
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Skidanje cilindra za krompir
Da biste skinuli cilindar za krompir, pritisnite dugme za otpustanje. (SI.12)
Da biste skinuli secivo sa cilindra za krompir, okrenite ga u smeru kazaljke na satu (SI. 13).

Da biste skinuli jedinicu za povezivanje sa cilindra za krompir, okrenite je u smeru suprotnom
od kazaljke na satu (SI. 14).

Napomena: Uvek odistite cilindar za krompir odmah nakon upotrebe (pogledajte poglavije ,,Ciscenje” i
tabelu za ciscenje).

Sistem za penu

Pricvrstite sistem za penu na jedinicu za povezivanje. (SI.15)

Pricvrstite jedinicu za povezivanje na jedinicu motora (SI. 16).

Prikljuite aparat.

Zagrejte mleko do temperature 55°C - 65°C/131°F - 149°F.

Savet: Najbolje rezultate Cete postici ako koristite dugotrajno mleko sa 3,5% mlecne masti.

Napomena: Nemojte zagrevati mleko do temperature preko 65°C/149°F. Nemojte dozvolite da mleko
provri.

Oprez: Posle obrade jedne koli¢ine napravite pauzu. Ostavite aparat da se ohladi 5 minuta pre
nego Sto nastavite obradivanje.

Sipajte mleko u visoku termootpornu posudu.

A Podesite regulator brzine na najvisu postavku, a zatim pritisnite turbo dugme i pravite penu
od mleka priblizno 60 sekundi.

Napomena: Uvek odistite sistem za penu odmah nakon upotrebe (pogledajte poglavije ,,Cis¢enje* i
tabelu za ciscenje).

Skidanje sistema za penu
Da biste skinuli jedinicu za povezivanije, pritisnite dugme za otpustanje (SI. 17).
Da biste skinuli sistem za penu, povucite ga sa jedinice za povezivanje (SI. 18).
Da biste skinuli levke sistema za penu, povucite ih sa sistema za penu (SI. 19).
Ciséenje (SI. 20)

Jedinicu motora, jedinice za povezivanje, poklopac mini seckalice (samo HR1653) i poklopac
srednje seckalice (samo HR1655) nemojte uranjati u vodu niti u bilo koju drugu tecnost, niti je
ispirati ispod slavine. Za ¢iSéenje jedinice motora, jedinica za povezivanje, poklopca mini seckalice
(samo HR1653) i poklopca srednje seckalice (samo HR1655) koristite samo vlaznu krpu (SI. 21).

Iskljucite aparat iz uti¢nice.
Pritisnite dugme za oslobadanje na jedinici motora da biste uklonili dodatak koji ste koristili.
Skinite dodatak.

Napomena: Da biste odistili cilindar za krompir, skinite secivo tako Sto cete ga okretati u smeru kazaljke
na satu. (SI.13)

Savet:Takode moZete da uklonite gumene prstenove sa posude za seckanje za detaljno Ciscenje.
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Dodatna uputstva potrazite u tabeli za CiS¢enje.

Savet:Ako Zelite da obavite brzo ciS¢enje cilindricnog blendera ili cilindra za krompir, sipajte toplu vodu sa
malo tecnosti za pranje sudova u bokal ili posudu, stavite cilindricni blender ili cilindar za krompir i
pustite aparat da radi priblizno 10 sekundi.

Odlaganje

[l Jedinicu motora, cilindriéni blender i mutilicu mozete da odloZite u posudu (SI. 22).

Narucivanje dodataka

Ukoliko je potrebno da zamenite deo ili ako Zelite da kupite dodatni deo, obratite se ovlas¢enom
prodavcu Philips proizvoda ili posetite Web lokaciju www.philips.com/support. Ako imate problema
sa nabavljanjem delova, obratite se centru za korisni¢ku podrsku kompanije Philips u svojoj zemlji.

Dostupan pribor

Pribor

Jedinica za povezivanje mutilice

Mutilica

Sistem za penu

Jedinica za povezivanje srednje seckalice
Posuda srednje seckalice

Jedinica sa secivima srednje seckalice™

Jedinica sa sec¢ivom za drobljenje leda srednje
seckalice®

Jedinica za povezivanje male seckalice
Posuda male seckalice
Jedinica sa secivima male seckalice*

Ovalni bokal sa poklopcem

*U kompletu je zastitni poklopac

Zastita okoline

- Aparat koji se viSe ne moZe upotrebljavati nemojte da odlazete u kuéni otpad, ve¢ ga predajte

Servisni broj

4203 035 95631
4203 035 95641
4203 035 95651
4203 035 95661
4203 035 95671
4203 035 95681
4203 035 95691

4203 035 95701
4203 035 95711
4203 035 95721
4203 035 95741

na zvani¢nom mestu prikupljanja za reciklazu. Tako ¢ete doprineti zastiti okoline (SI. 23).

Garancija i servis

Ukoliko vam je potreban servis, informacije ili ako imate neki problem, posetite Web lokaciju
kompanije Philips na adresi www.philips.com ili se obratite centru za korisni¢ku podrsku kompanije
Philips u svojoj zemlji (broj telefona cete pronaci na medunarodnom garantnom listu). Ako u vasoj
zemlji ne postoji centar za korisni¢ku podrsku, obratite se lokalnim distributeru Philips proizvoda.
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Najcesca pitanja
Pitanje Odgovor

Aparat pravi veliku buku, Neprijatan miris ili dim mogu se pojaviti ako se aparat predugo
neprijatne mirise, vreo je na koristi. U tom slucaju, trebalo bi da iskljucite aparat i ostavite ga
dodir ili ispusta dim. Sta da da se hladi 60 minuta. Ako problem potraje, obratite se

radim? najblizem Philips servisnom centru.

Da li mogu da preradujem Ostavite sastojke da se ohlade do priblizno 80°C/175°F pre
prokljucale sastojke? prerade.

Koje veli¢ine treba da budu Sastojke isecite na komade veli¢ine priblizno 2 x 2 cm.

sastojci pre prerade?

Da li je moguce ostetiti aparat  Da, aparat je moguce ostetiti ako preradujete veoma tvrde

preradom veoma tvrdih sastojke kao $to su kosti i voce sa kosticama. Mozete da
sastojaka? preradujte sastojke kao Sto je parmezan ili ¢okolada.

Zasto je aparat iznenada Mozda su neki tvrdi sastojci blokirali seciva. Otpustite dugme za
prestao da radi? ukljucivanje/iskljucivanje, iskljucite kabl iz struje, skinite jedinicu

motora i uklonite sastojke koji blokiraju seciva.

Nadev za paladinke
Sastojci:
- 120 g meda
- 100 g sljiva

Med ostavite u frizideru nekoliko sati.
Sljive stavite u posudu srednje seckalice i prelite ih medom.

Pritisnite dugme Turbo i seckajte 5 sekundi.
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BcTyn

BiTaemo Bac i3 nokynkolo Ta AackaBo npocrmo A0 Kayby Philips! LLLo6 y noBHi Mipi ckopucTaTuca
NiATPUMKOIO, iKY MponoHye komnaHina Philips, 3apeecTpyiiTe cBilt BUpi6 Ha Beb-caiTi
www.philips.com/welcome.

3araabHui onmc (Maa. 1)

KinbLie HaAaLLITyBaHHS WBUAKOCTI
KHorKa “yBiMK./BUMK.”

Khorka “Turbo”

BAok auryHa

KHorka po36AoKyBaHHs

Kopnyc 6aeHaepa

3axMCHMIA KOBMa4oK

OTMmMOO®>

ToBKau AAa KapTonai (Amwe HR1655):
BAOK 3'eAHaHHS TOBKaYa AASt KAPTOMAI
ToBKay AAA KapTOMAI

-I

OBaAbHa valua:
OBanbHa vallia
KpuLuKa 0BaAbHOT YaLwli

z\—

BiHuMK Ta yTBOpIOBaY MOAOYHOI MiHKU:
L VTBOptoBaY MOAOUHOT MiHM
M BiHunk
N baok 3'eaHaHHA BiHUMKa Ta YTBOPIOBAYa MOAOYHOI MiHM

Mini-noapi6HioBay (Amwe HR1653)
O Kpwuika noapibHioBava
Pixyunit a0k
Yawa noapibHioBava

ol

CepeaHiit noapi6HioBay (Amwe HR1655)
Kpuiwka noapibHiosava

Pixkyunint GAOK AAT KPULLEHHS AbOAY

Pixyunit 6rok

Yawa noapibHioBada

Ba>kAauBa iHpopmauin

VBaXKHO NPOYMTANTE LieM NOCIBHUK KOPUCTYBaYa Nepea, TUM, K BUKOPUCTOBYBATH MPUCTPIN, Ta
30epiraliTe MOro AAA ManbyTHBOT AOBIAKM.

cHux

He6e3neuHo
- VKOAHOMY pasi He 3aHypioliTe BAOK ABUIYHA Y BOAY UM iHLLY PiAMHY Ta HE MUIMTE MOro i
KPaHOM. YUCTiTb BAOK ABMIYHA AMLLE BOAOTOIO FaHYipKOIO.

VYBara!

- [lepea T!M 5K Mia’€AHYBATM NPUCTPIN AO EAEKTPOMEPEXKI, MEPEBIPTE, UM 30iraeTbCs Hanpyra,
BKa3aHa Ha MpWCTPOI, 3 HAaMPYrolo Y Mepexi.

- He BUKOPUCTOBYINTE MPUCTPIN, AKLLO WTEKEP, LWHYP MMBAEHHS ab0 IHLWI YaCTUHM NOLWKOAXKEHO.

- AKLWO WHYP YKMBAEHHS MOLWKOAMKEHMM, AAT YHUKHEHHSA HEOEe3MNeKn Moro HeObXIAHO 3aMiHUTH,
3BEPHYBLUMCb A0 KoMMaHii Philips, ynoBHoBa)keHOro cepBicHOro LieHTpy abo daxisLiB i3
HaAeXHOI KBaAidiKaLlieto.

- He TopkaiiTecsa HoxiB, OCOBAMBO KOAW KOPMYC BAeHAEPa MiA'€EAHAHO AO BAOKA ABMIYHA - A€3a
AyXKe rocTpi.
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- Hikoan He B1KOpUCTOBYITE pixkyunin BAOK NMoapibHioBaya 6e3 yalli NoApibHIOBaYa.

- AKWo NpUCTPIN MOLIKOAMKEHO, AAA 30EPEXEHHS rapaHTIMHOrO OBCAYrOBYBaHHA 3aBXAM
3aMIHANTE MOro YaCTUHM OPUIIHAABHMMM.

- e npucTpiit He Npu3HaYeHO AAA KOPUCTYBaHHA 0CObamu (BKAIOYAIOUM AITEN) 3
NOCAABAEHNUMM QIBUUHUMM BIAUYTTAMK UM PO3YMOBKMU 3AIBHOCTAMM, 200 63 HAAEKHOTO
AOCBIAY Ta 3HaHb, KPIM BMMAAKIB KOPUCTYBaHHS Mia HAarASAOM Y 3a BKasiBKamm 0CobM, sika
BiANOBIAAE 3a Be3MeKy X KUTTA.

- He A03BOASITE AITAM KOPUCTYBATUCA NPUCTPOEM GE3 HArAsAY AOPOCAMX.

- AOPOCAI MOBUHHI CTEXNUTH, LLOD AITW HE BaBMANCA MPUCTPOEM.

- He 3aamwarite npucTpilt npauioBatit 6€3 HarAsAy.

- [ia yac 0bpobKM rapsaUMX MPOAYKTIB YHUKAATE pO30PU3KYBaHHS.

- [purasss He NPUAATHI AAA BUKOPUCTaHHS Y MIKPOXBMABOBIN Meui.

- He TopkaiiTeca HoxiB, 0COBAVMBO AKLLO MPUCTPIN MiA'€EAHAHO A0 PO3ETKU. HOXI Ayske rocTpi.

- AKWo A0 HOXKIB MPUAMMAIOTb MPOAYKTU, MEPEA TUM SK UACTUTU HOXI, BUTAMHITH LUTEKEP i3
pO3eTKM.

VYBara

- [lepea 361paHHaM, po30KPaHHsAM, 30ePIraHHAM i YWLLEHHSM MPUCTPOIO BUMMKATE Ta
BIA'€AHYITE 1OTO BiA MEPEXI.

- He BWKOPUCTOBYITE HACAAKM UM AETAAI IHLUMX BUPOBHMKIB, 32 BUHATKOM THX, SIKi PEKOMEHAYE
KoMnaHis Philips. BukopucTaHHs Takmx HacaAOK U AETaAelN NpU3BEAE AO BTPATW rapaHTil.

- Lle npucTpiit npusHaueHnit BUKAIOUHO AAS MOBYTOBOrO BUKOPUCTaHHS. AKLIO MPUCTPIlt
BMKOPUCTOBYETBCSA HEHAAEXKHO, AAS (HaMiB-)NMPOGECIMHMX UM IHLLMX LIAEI BCyrnepeY Liii
IHCTPYKLi, rapaHTis BTpayae YMHHICTb, @ KoMnaHis Philips He Hece BiANOBIAAABHOCTI 3a 3amnoaisHy
LWKOAY.

- VHMKaNMTe KOHTaKTy OAOKA ABUIYHA i3 AXKEPEeAaMM TEMA], MOAYM iM, BOAOTOIO | OPYAOM.

- HikoAn He 3anoBHIoNMTE Yally NMpoAYKTamm, TemnepaTypa akunx nepesuiye 80°C.

- He nepesuiLyiiTe KiABKICTb MPOAYKTIB Ta TPUBAAICTb OBPOOKM, BKasaHi B TabAMLY.

- He obpobasiiTe 6e3 nepepsu binblue, Hix T nopuilo. AaiTe MpUCTPOIO OXOAOHYTH MPOTArOM
5 XBUAVIH Nepea, TM, AK 3HOBY MO0 BUKOPKCTOBYBATMU.

- Y XXOAHOMY pasi He BYKOPWUCTOBYMTE TOBKaY AAA KAPTOMAI AAS PO3MUHAHHSA MPOAYKTIB Y
KacTPyAi Ha BOTHI. 3HIMaiTe KacTPyAIO 3 BOTHIO | AaBaliTe MPOAYKTaM TPOXM OXOAOHYTU, MICAA
4Oro po3MmHamTe ix.

- He cTpywy¥iTe ToBKaY AAS KapPTOMAI AO KPalo KacTPyAi MiA Yac abo MicAst pO3MUHAHHS.
BraaaaiTe 3aAMLWLIKM K AOMaTKOO.

- Pisenb wymy: Lc = 79 ab [A]

EaekTpomarHiTHi noasa (EMIM)
Llei npucTpin Philips BiANOBIAE YCIM CTaHAGPTaM eAeKTPOMarHiTH1X noais (EMIT). 3riaHo 3
OCTaHHIMW HaYKOBMMU AOCAIAXEHHAMY, MPUCTPIN € Be3NeUYHM Y BUKOPUCTaHHI 33 YMOB MPaBUABHOT
eKcnAyaTauil y BIAMOBIAHOCTI 3 IHCTPYKLISMU, MOAGHMMM Y LIbOMY MOCIOHMKY KOPUCTYBaYa.

nepeA nepwuMMm BUKOPpUCTaHHAM

Mepea NEPLUMM BUKOPUCTAHHSAM PETEABHO MOUMCTIT YaCTUHU, SKi KOHTaKTYBaTUMYTb i3 KO (AMB.
PO3AIA “HuLeHHs").

lMiaroToBKa A0 BUKOPUCTAHHA

Mepea THM, K MOAPIGHWUTH, NepeMilLaTh YU BAUTU MPOAYKTH Y Hallly, AAUTE IM OXOAOHYTH
(Makc. Temnepatypa 80°C).

Mepea THM, ik OBPOBAATU BEAUKI MPOAYKTH, MOPIXKTE iX Ha LUIMATKKU MPUOA. 2 CM.

[Mepea TUM, ik BCTaBUTU LLIHYP y PO3ETKY, 36€piTb NPUCTPIit HAAEXKHUM YMHOM.
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33CTOCyBaHHH npucrTpoto

PyuHui 6aeHpep

Py4HUi1 BAEHAEP MOXKHA BUKOPUCTOBYBATM AAS:

- 3MillyBaHHS PIAVH, HAMPUKAAA, MOAOUHMX MPOAYKTIB, COYCIB, GPYKTOBMX COKIB, CYMiB, 3MILLIAHWX
HamnoiB Ta KOKTEMAIB.

- 3MilllyBaHHA M'AKMX MPOAYKTIB, HAMPUKAAA, PIAKOTO TICTa AAS MAMHLIB 20O MaoHesy.

- 3MillyBaHHS 3BapEHKX MPOAYKTIB AO OAHOPIAHOTO CTaHy, HAMPUKAAA, AAA MPUrOTYBaHHS
AVTAYOTO XapyyBaHHS.

MoKAaAITb MPOAYKTH Y Haluy.
IHdOpMaLiio NPO PEKOMEHAOBAHY KIABKICTb MPOAYKTIB Ta YaC 0BPOOKM AMBITLCA Y MOAAHIN TabAML.

KiAbKicTb NPOAYKTIB AAA 3MilllyBaHHA i Yac 06po6KH

MpoaykTH KiAbKicTb NpoAyKTiB LLBnakictb

AAS 3MiLLlyBaHHSA

DOpyKTH i oBOUI 100-200 r 30 cek. Typbo
Autaye xapyyBanHs, cynn i 100-400 ma 60 cek. 15-20
coycu

Piake TicTo 100-500 mA 60 cek. 15-20
KokTeli i 3MmiluaHi Hanoi 100-1000 ma 60 cek. 15-20

MpukpiniTe Kopryc 6AeHAepa A0 6AoKa ABUryHa A0 dikcauii (Maa. 2).
BcTaBTe WTENCeAb Y PO3eTKy Ha CTiHi.
3aHypTe OropoAXeHHS Ae3a MOBHICTIO B MPOAYKTM.

- HaTtucHiTb KHoMKy * )’BIMK /BUMK.” abo KHoMKY “Typ60”, wo6 yBiMKHYTU npucTpiin (Maa. 3).
HaTtuckaloun KHomKy yB\MK/BMMK MOXHa HaAaLITYBaTK WBMAKICTb 33 AOMOMOrOIO KiAbLLSA
HaAALITYBaHHS LUBMAKOCTI. LLLO BUMLLA WBMAKICTb, TO MEHLLE Yacy MOTPIGHO AAS OBPODKK MPOAYKTIB.

- KiAblLie HaraWTYBaHHS LUBMAKOCTI M€ HaAalTyBaHHA Bia T (HM3bKa WBKMaKIcTb) A0 20 (BMcoKa
LWBMAKICTb).

- AKWOo HaTUCHYTU KHOMKY “Typ60”, NpUCTPIl NpaLioBaTMME Ha MaKCMMAAbHIN WBUAKOCTI. Y
TaKOMY pasi HaAALTYBATW LWBMAKICTb 33 AOMOMOTOIO KIABLLA HAAALLITYBAHHS LUBUAKOCTI
HEMOMAVIBO.

I AAs 3MilyBaHHSA MPOAYKTIB BEAITb MPUCTPOEM MOBIALHO AOTOPH, AOHM3Y i Mo KoAy (Maa. 4).

MiHi-noapi6HioBay (Amwe HR1653) i cepeaHint noapi6HioBay (Auwe HR1655)

[NoapiOHIOBaYI BUKOPUCTOBYIOTBCA AAS MOAPIOHEHHS TaKUX MPOAYKTIB, SIK FOPIXU, M'SICO, LIMBYAS,
TBEPAMM CUP, BapEHI ANLLA, YaCHMK, TPaBW, CyLUEHMI XAID TOLLO.

CepeaHirt NoapibHIOBaY MOCTaYaETbCA 3 PiXKYUMM BAOKOM i3 MPAMMMM A€3aMM Ta PiXKyUrM BAOKOM
AASt KPULLEHHS AbOAY i3 3yBUacTUMM Ae3amu. AAA MPOAYKTIB, MOAAHMX Y TabAMLI HIKYeE, MOTPIOHO
BUKOPMCTOBYBATH PIXKYUMiA BAOK i3 MPAMMMUM A€3aMU. BUKOPUCTOBYINTE PiXkyunin BAOK AAS KPULLEHHS
ABOAY i3 3yBHACTUMM A€3aMU AULLIE AAA KPULLEHHS KYOUKIB AbOAY.

ByabTe Ayyke obepexkHi nia Yac poboTu 3 pixKyurMm GAOKaMM, OCKIAbKM A€3a AyXKe FrOCTpi.
OcobanBo byabTe 0bepexkHi, KOAM BUMMAETE PixKyUMi BAOK i3 Yalli noApibHIOBaYa,
CMOPOXHSETE Yally NoApPibHIOBaYa, a TaKOXK MiA Yac YMLLEHHS.

VYBara: He o6pobasiitTe 6e3 nepepeu biAblue, Hixk 1 nopuito. AaiiTe NPUCTPOIO OXOAOHYTH
NpOTAroM 5 XBUAMH NepeA TUM, SIK 3HOBY MOTO BUKOPUCTOBYBATH.
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[Mpumimka: Nepeg mum, sik 06pobASMYM BeAuKi npogyKmu, nopiskme ix Ha WMamxu npubA. 2 cm.
BcTaBTe pixyumit 6A0K y vally noapibHioBaya (Maa. 5).

MoKA2AITb MPOAYKTH AO YalLi NoApibHIOBaYa.
IHpopMaLiio MPO peKOMEHAOBaHY KIABKICTb MPOAYKTIB Ta 4ac 0OPOBKK AMBITECA Y MOAAHIM TabAMLL

KiAbKicTb NpoAyKTiB | uac 06po6KKu AAa MiHi-noapi6HioBaua (Auwe HR1653)

[MpoaykTH KiAbKicTb NpoAyKTiB AAf Yac LsnakicTb
36MBaHHA

Lnbyas i anus 100 r 5x1 cek. 1-5

M'sco 120 r (makc.) 5 cek. Typbo
Tpasu 20r 5x 1 cek. 10-15

Cup napmesaH 50-100 r (Makc.) 15 cek. Typbo
[opixu Ta MUraasb 100 r 20 cek. Typ6o
YacHuk 50r 5x 1 cek 15-20

KiAbKicTb NpoAYyKTiB | Yac 06po6KKu AAA cepepHbOro NoApi6bHioBaya (Auwe
HR1655)

MNpoaykTH KiAbKicTb npoAyKTiB Yac LLBmuakicTb
AAA 36MBaHHSA

LInbyas i anus 200 r 5x 1 cex 1-5

M'saco 200 r 10 cek. Typbo
Tpasu 30r 10 x 1 cek. 10-15
[opix1 Ta MUraanb 200 r 30 cek. Typbo
CyLueHunit xaib 80r 30 cek. Typ6o
Cup napmesaH 200 r 20 cek. Typbo
HopHMi WoKoAaA, 100 r 20 cex. Typ6o

BcTaHOBITE KpULLKY Ha Yally noapibHioava (Maa. 6).

3agikcyiTe GAOK ABUIyHA Ha KPULLLLi MOAPiIGHIOBaYa AO KAaLaHHs (Maa. 7).
BcTaBTe wTenceAb y po3eTKy Ha CTiHi.

A HatucHits KHOMKy “yBiMK./BUMK.” 260 TypBOLIBUMAKOCTI, 06 YBIMKHYTHU NPUCTPIit.

[pumimka: AKwo wmamku npogykmis npuaunaioms go CmiHoK yaiui nogpibHioaya, Big’egHarime
npucmpiii Big mepexxi ma nouncmime ix 3a gonomoroto Aonamku abo gogasiuM Mpoxu PiguHu
(HanpuKAag, y pasi npuromysaqHs coycy necmo).

BiHuMk

BiHUMK BUKOPUCTOBYETLCA AAA 30MBAHHA BEPLLKIB, 30MBaHHS SiELb, ACCEPTIB TOLLO.

VYBara: He 06pobasiiiTe 6e3 nepepsu biAblue, Hixk 1 nopuito. AainTe NPUCTPOIO OXOAOHYTH
MpOTAroM 5 XBUAMH Nepea TUM, SIK 3HOBY MOrO BUKOPUCTOBYBATH.
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Mia’eaHalTe BiHUMK A0 B6AOKa 3’epAHAHHA AO KAaLaHHs (Maa. 8).

[MoKAaAITL MPOAYKTH y yalLlly.
IHpopMaLLiio NPO peKOMEHAOBaHY KiABKICTb MPOAYKTIB Ta Yac 0OpOBKM AMBITECA Y MOAaHIM TabAMLL.

KiAbKicTb NPOAYKTIB AASl 36MBaHHA | Yac NPUroTyBaHHA

MpoayKkTH KiAbKicTb MPOAYKTIB AA 36MBaHHA ~ Yac
Bepuwku 250 MA 70-90 cek.
Aeuni 6iAkK 4 Anus 120 cex.

MpuKpiniTh 3'€AHYBaAbHUI BAOK A0 BAOKA ABUIYHA AO KAALAHHS.
BcTaBTe WTenceAb y po3eTKy i HATUCHITb KHOMKY BBIMKHEHHS.
MpHOA. Yyepes 1 XBMAMHY MOXHA HaTUCHYTU KHOMKY TypOOLLUBUAKOCTI.

Mopaam wopo 36uBaHHA

- o6 0bpobuTi HEBEAMKY KIABKICTb MPOAYKTIB, TPOXM HAXUAITb Hally AAS LWBMALLOT
0bpobku. (Man.9)

- 36uMBalouM AEUHI BIAKK, AASI KPALLIWMX PE3YALTATIB BUKOPUCTOBYITE BEAVKY Yallly.

- AAs 3an06iraHHs po30pK3KyBaHHIO, MOUMHANTE 30MBaTH MPOAYKTU 32 HU3bKOT LUBMAKOCTI, @
NPUOAN3HO Yepe3 1 XBUAHY MPOAOBXYWTE Ha BMCOKIN.

- Aad 3anobiraHHs po3bpr3KyBaHHIO MiA Yac 36MBaHHS BEPLLKIB BUKOPUCTOBYWTE YalLly.

[Mpumimka: He sukopucmosyiime BiHYMK gAst npuromysakxHs micma abo cymiiuesi gas mopmis.
Bia’epHaHHA BiHUMKa

LLLo6 Bia'eaAHATH BIHUYMK, HATUCHITb KHOMKY PO3GAOKYBaHHS.

LLLo6 Bia’eAHaTM BAOK 3’€AHAHHSA, 3HIMITb MOro 3 BiHUYMKA.

ToBKau AAa KapTonai (Amwe HR1655)

ToBKau AAS KAPTOMAI MOXKHA BUKOPUCTOBYBATU AAS PO3MMHAHHS BapEHUX MPOAYKTIB, HAMPUKAAA,
KapTorAi, OpyKBI Ta ropoxy.

VYBara

- VY KOAHOMY pasi He BUKOPUCTOBYIMTE TOBKAY AAA KaPTOMAI AAA PO3MKHAHHSA MPOAYKTIB Y
KaCTPYAI Ha BOrHI. 3HIMaliTe KacTPYAIO 3 BOTHIO | AABalTE MPOAYKTaM TPOXM OXOAOHYTH, MICAS
YOro po3MMHaNTE TX.

- He po3munHaiiTe TBEpAKX 20O CHPUX MPOAYKTIB, OCKIABKM Lie MOXKE MOLIKOAMTH TOBKaY AAA
KapTOmAi.

- He cTpywyiiTe ToBKa4 AAA KapPTOMAI AO KPato KacTPyAi MiA Yac abo NiCAS PO3MUHAHHS.
BuaaasiTe 3aAMLLIKKM K AOMATKOIO.

- He obpobasiiTe 6e3 nepepsu Birblue, HiX T nopuiio. AainTe NPUCTPOIO OXOAOHYTH MPOTArOM
5 XBWAMH Nepea TVM, SIK 3HOBY MOrO BUKOPWCTOBYBATMU.

3BapiTb i BiALLIAITE KapTOMAIO.

Mia’eAHaiTe TOBKaY AAS KapTOMAi AO GAOKaA 3’€AHAHHS, MOBEPTaOUM MOro 3a rOAMHHUKOBOIO
cTpiakoto a0 dikcauii (Maa. 10).

MMia’eaHaiTe GAOK 3’epAHaHHS A0 6AOKa ABMryHa (Maa. 11).
[Mia’eaAHaliTe NpUCTPIt A0 Mepexi.

BcTaHOBIT TOBKaY AASl KAPTOMAI B Yallly 3 MPOAYKTaMM Ta 32 AOMOMOTOIO KiAbLLS
HaAaLITYyBaHHS LUBUAKOCTI BUGepiTb wBKnaKicTb 10.
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A HatucHits kKHoMKy “yBiMK./BUMK.

[NepemiliaiTe TOBKaY AASl KAPTOMAI Bropy Ta BHW3 NpubAnM3HO 20 ceKyHA abo GiAbLue, MOKM
He ByAe AOCSATHYTO MOTPIOHOro pesyAbTarty.

lMopaga: Aas kpatLoro cMaky MosKHa gogamu CiAb, MAcAO abo MOAOKO.

[Mopaga: AAs ompUMaHHA HaVKPaLLOro pesyAbmamy He HanoBHIoAMe nocygury BiAbLue, HiX go
NOAOBMHM.

Bia’epAHaHHA TOBKa4ya AASl KApTONAI
LLLo6 Bia’eAHaTV TOBKaY AASl KApPTOMAI, HATUCHITb KHOMKY po36AoKyBaHHs. (Maa. 12)
LLLo6 3HATH 3 TOBKaYa AOMATKY, MOBEPHITH ii 32 rOAMHHUKOBOIO cTpiAKoto (Maa. 13).

LLLo6 Bia’eAHaTH GAOK 3’€AHAHHS BiA TOBKava AASl KApPTOMAI, MOBEPHITb HOro NpoTH
roAnHHWKoBoI cTpiAkM (Maa. 14).

[pumimka: Yucmimb moBkay gast KAPmMoOnAI Bigpasy nicAsi BUKopucmarHs (gue. posgia “YuienHs™ i
MAabAMLIO 3 YULLEHHS).

YTBOpIOBaY MOAOYHOI MiHM

IMia’eAHaltTe yTBOpPIOBaY MOAOYHOI NiHM AO 6AOKa 3’epaHaHHsA. (Maa. 15)
MMia’eaHanTe GAOK 3’epAHaHHA A0 GAoKa ABuryHa (Maa. 16).
Mia’eaHaltTe NpUCTPIt AO Mepexi.

MiairpinTe MoAoko Ao TemnepaTypu 55-65 °C.

lMopaga: Aas gocsirHeHHs1 HAWKPALLMX pe3yAbMamis BUKOPUCMOBYHME MOAOKO 3 gOBIUM MepMiHOM
36epiraHHs i 3,5% BMicmom Kupy.

[Mpumimka: He Harpisaiime moAroko go memnepamypu suie 65 °C. CAigkysime, 1406 BOHO He
CKUN’ AMUAOCA.

VYBara: He 06pobasiiTe 6e3 nepepsu biAblue, Hixk 1 nopuito. AaiTe NPUCTPOIO OXOAOHYTH
MpOTSAroM 5 XBUAMH Nepea TUM, SIK 3HOBY MOrO BUKOPUCTOBYBATY.

BuAuiiTe MOAOKO B FAMGOKY >KapoOCTiliKy Yallly.

A 32 AonoMorolo KiAbLLA HaAALITYBaHHS WBMAKOCTI BUGEPITh HalBiAbLLY LWBMAKICTb, HATUCHITb
KHOMKy “Typ60” Ta 36MBaiiTe MOAOKO MpUBAM3HO 60 CeKyHA AO YTBOPEHHS MiHW.

[Mpumimka: Yucmimpb ymsoproBay MoAOYHOI NiHKM Bighadsy nicAs BUKOPUCMAHHS (guB. po3gin “YuienHs” i
MAabAMLIO 3 YULLLEHHS).

Bia’epAHaHHA yTBOplOBaYa MOAOYHOI MiHU
LLlo6 BiA’eaHATM yTBOPIOBAY MOAOYHOI MiHU, HATUCHITb KHOMKY po36AoKyBaHHs (Maa. 17).
LLLo6 Bia’eaAHaTM yTBOPIOBaY MOAOYHOI MiHU, 3HIMITb Moro 3 6AoKa 3’eaHaHHs (Maa. 18).

LLlo6 BiA’eAHATM KOHYCH yTBOPIOBaYa MOAOYHOI MiHU, 3HIMITb iX 3 YTBOpPIOBa4Ya MOAOYHOT
niHm (Maa. 19).

YuueHHa (Maa. 20)

He 3aHypioiiTe 6A0K ABUryHa, BAOKM 3’€AHAHHS | KPULLKY MiHi-noapi6HioBava (anwe HR1653)
abo cepeaHboro noapibHiosava (Amwe HR1655) y Boay uu iHWY piaMHY Ta He MuiTe iX MiA,
KpaHOM. YUCTiTb BAOK ABUIYHa, BAOKM 3’€AHAHHS i KPULLIKY MiHi-noApibHioBaya (amwe HR1653)
abo cepeaHboro noapibHioBaya (Anwe HR1655) Bororoto raHuipkoto (Maa. 21).
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Bia’eAHalTe NpUCTPIit BiA Mepexi.

HaTucHiTb KHOMKy po36AOKyBaHHS Ha BAOLLi ABUTYHa, LLLOG 3HATU NMPUAAAAS, SIKe
BMKOPUCTOBYBAAOCS.

3HIMITb NpUAAAAS.

[Mpumimka: LLlo6 noyucmumu moBkay gas Kapmonai, 3HiMimb Aonamky, nosepmatoqu ii 3a
roguHHMKoBolo cmpiAkolo. (Maa. 13)

Mopaga: AAs gogamKkoBo PemeAbHOro YULLEHHS MOXKHA MAKOXK 3HIMM TyMOBI KiAbLiS 3 Yalu nogpibHIoBaya.
MoaaAbLLi BKa3iBKM AMB. y TaBAULLi 3 YMLLLEHHS.

Mopaga: AAs wsugkoro YniLeHHs Kopnyca 6AeHgepa abo mosKaya gas KGPmMonAi, HaAMMAMe B Yaily Yu
TA€K, siIKui Bu BukoprcmosyBaau, menay Bogy 3 MUIOYMM 3aCO60M, NiCASt YOro BCmasme Kopnyc
6AeHgepa abo moBKay gasi KaGpmonAi ma gaiime npucmpoio nonpaciosamu npubA. 10 cekyHg.

36epiraHHsa

BAok ABUryHa, Kopriyc 6AeHAepa Ta BiHYMK MOXHa 36epiratu B Yawwi (Maa. 22).

3aMoOBAEHHA npuAapsb

AKLLO NOTPIBHO 3aMiHUTK ab0 NMPUAGATH akcecyapw, 3BepHITbCa A0 alaepa Philips um BiaBiaanTe
Beb-canT www.philips.com/support. AKLLO BUHMKAIOTb NMPOBAEMY i3 NPUADAHHSM aKcecyapis,
3BEPHITbCA AO LleHTpy obcayroByBarHs KaieHTiB Philips v cBoilt kpaiHi.

AocTynHi akcecyapu

Akcecyapu

bAok 3'eaHaHHA BiHUMKA

BiHumk

YTBOPIOBAY MOAOYHOT MiHM

BAoK 3'eAHaHHS cepeAHbOro MoApibHIOBava
Yala cepeaHbOro NoApibHIOBaYa

Pixyunin 6AOK cepeAHboro moapibHiosada™

Pixyunit GAOK AAA KPUILLIEHHSA AbOAY CEPEAHBOrO
noapibHioBaya*

BAOK 3'eAHAHHA MiHI-MOAPIOHIOBaYa
Yala MiHi-noapibHioBaua
Pixyunin 6AOK MiHi-noApibHIoBaYa™

OBaAbHa valla 3 KPULLKOIO

*|3 3aXUCHMM KOBMAYKOM

CepBicHuit Koa

4203 035 95631
4203 035 95641
4203 035 95651
4203 035 95661
4203 035 95671
4203 035 95681
4203 035 95691

4203 035 95701
4203 035 95711
4203 035 95721
4203 035 95741

HaBkoAuwwHe cepeapoBuLle

- He BrKknaaiiTe NpUCTpii pa3om 3i 3BUH4alHKMM MOBYTOBUMM BIAXOAAMM, @ 3AaBaliTe OrO B
OQILIMHUIA MYHKT NPUMOMY AASt MOBTOPHOI MepepobKku. Taknm YmHoM Bu ponomMoxkeTe
3aXMCTUTU AOBKIAAA (Man. 23).
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FapaHTia Ta 06CcAyroByBaHHA

Ao Bam HeobxiaHa iHPOPMALLS U OOCAYroBYBaHHA ab0 XK BUHMKAA MPOOAEMa, BiABIAAMTE BED-
canT komnaHii Philips www.philips.com abo 38epHiTbca A0 LieHTpy 0bcAyroByBaHHA KAIEHTIB
komnaHii Philips y cBoitt kpaiti (Homep TeaepoHy MOXKHA 3HANTW Y rapaHTIMHOMY TaAoHi). AKLLO Y
Bawin kpaiHi Hemae LleHTpy 0b6CAyroByBaHHs KAIEHTIB, 3BEPHITECS AO MiclieBoro anaepa Philips.

3anuTaHHA, WO YacTo 3aAal0TbCA

3anuTaHHs Bianosiap

[prcTpint WymnTb, BUAIASE HenpuremHmi 3anax abo HeBeAVKa KIAbKICTb AVIMY MOXYTb

HENPUEMHW 3aMax, rapAYmii Ha  3'ABAATICA MICAS TPMBAAOIO BMKOPUCTaHHSA MPUCTPOIO. Y TaKoMy

AOTHK 200 3 HbOTO MAE AMM. pasi BUMKHITb MPUCTPIl | AaiTe MOMY OXOAOHYTU MPOTArOM

LLlo pobuti? 60 XBUAVH. AKLLO NpobAEMa BUHUMKAE 1 AAA], 3BEPHITECS AO
Hanbakuoro LleHTpy obcayrosysaHHs kaieHTiB Philips.

Y1 MOXKHa 0OpOBAATY rapsi [Nepes 06poO6KOIO AAMTE MPOAYKTAM OXOAOHYTU AO

KMMN'SYeHi MpoAyKTI? TemnepaTypu npunbansHo 80°C.

Axrm mae 6yTn po3mip [opiKTe NPOAYKTM Ha WIMATKM PO3MIPOM MPUBAM3HO 2 X 2 CM.

MPOAYKTIB AAS OBPOBKI?

1 MOXAMBO MOLLIKOAMTM Tak, 0bpobKa Ayr»Ke TBEPAVX MPOAYKTIB (HampUKAGA, KICTOK i

MPUCTPIN, 0BPOBASIOUN Ayr>Ke GPYKTIB i3 KICTOUKAMM) MOXKE MOLLKOAMTM MPUCTPIN. MoxHa

TBEPAI MPOAYKTI? 0BPOBASTH TaKi MPOAYKTM, SIK MapMe3aH abo LLIOKOAAA,

YoMy npucTpivt panTom MOXAMBO, AO HOXIB MPUAMMIAM TBEPAI MPOAYKTU. BianycTiTh

nepecTas npatjosaTit! KHOMKY "yBIMK./BUMK.", BIA'€AHAMTE MPUCTPIN BiA Mepexi,

BiA'€AHANTE DAOK ABMIYHA Ta MOYMCTIT HOXKI.

PeuenT

HauuHka AAf MAMHLIB
IHrpeaieHTw:
- 120 1 meay
- 100 r yopHocAmBy

[MoKAaAITb MeA Y XOAOAMABHUK Ha KiAbKa FOAMH.
BuKAAITb y cepeaHIO Yally NoApiGHIOBaYa YOPHOCAMB i MOAMITE MNOrO MEAOM.

HaTucHiTb KHoMKy “Typ60” Ta noapibHIONTE 5 ceKyHA.

CAy>x6a niATpMMKM CnoXKuBaYis

TeA: 0-800-500-697 (a3BiHKM 3i cTauioHapHUX TeAedOHIB Ha TepUTOPpIl YKpaiHM Oe3KOLITOBHI)
AN BIABLL AETaAbHOT iHGOpMaLLT 3aBiTalTe Ha www.philips.ua
KoMmnaHis BCTaHOBAIOE HACTYMHMIN CTPOK CAYXKOW Ha AaHMI BKPIO — 3 poKiB
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