Register your product and get support at

www.philips.com/welcome

HR2709
HR2710
HR2712
HR2713

PHitpg

ooy

EN  User manual
DE Benutzerhandbuch
FR Mode d’emploi

Specifications are subject to change without notice

TR Kullanim kilavuzu
pasaadl s AR
)JJ‘S dmb FA

PHILIPS

w e

&b

© 2015 Koninklijke Philips N.V.

All rights reserved.

4240 002 01671

English

1

Important

Read these instructions for use carefully before using the appliance and save them for future
reference.

Danger

Do not immerse the motor unit in water nor rinse
it under the tap.
Do not connect the appliance to a timer switch.

Warning

Always switch off the appliance and disconnect
from the supply if it is left unattended and before
assembling, disassembling, cleaning, changing
accessories or approaching parts that move in use.
Before you connect the appliance to the power,
make sure that the voltage indicated on the bottom
of the appliance corresponds to the local power
voltage.

If the power cord, the plug, or other parts are
damaged, do not use the appliance.

If the supply cord is damaged, it must be replaced
by the manufacturer, its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid a hazard.
Appliance can be used by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and if they understand the
hazards involved.

Be very careful when you handle the cutter,
especially when you remove it from the worm shaft
and during cleaning. The cutting edges are very
sharp!

Do not use your fingers or an object (e.g. a spatula)
to push ingredients into the hopper while the
appliance is running. Only the pushers are to be
used for this purpose.

Do not insert your fingers in the metal drum while
the appliance is running.

Make sure you fully assemble and lock the hopper
before putting in the worm shaft, blade and screen
into the hopper.

This appliance shall not be used by children. Keep
the appliance and its cord out of reach of children.
Children shall not play with the appliance.

Do not use the appliance if the rotating sieve or the
protecting cover is damaged or has visible cracks.

Caution

The appliance is intended for household use only.
Before you connect the appliance to the mains,
make sure that the appliance is assembled correctly.
Never use any accessories or parts from other
manufacturers or that Philips does not specifically
recommend. If you use such accessories or parts,
your guarantee becomes invalid.

Always switch the appliance off by pressing the O/
button.

Do not let the appliance run unattended.

Do not exceed the maximum operating time of

5 minutes at all applications.

Let the appliance cool down to room temperature

before next operation.

In order to avoid a hazard due to inadvertent
resetting of the thermal cut-out, this appliance

must not be supplied through an external switching
device, such as a timer; or connected to a circuit that
is regularly switched on and off by the utility.

Noise level: Lc = 87 dB [A]

Safety system

This appliance is equipped with overheat protection. If the appliance overheats, it switches
off automatically. Unplug the appliance and let it cool down until room temperature. Then,
put the mains plug back into the power outlet and switch on the appliance again. Please

contact your Philips dealer or an authorized Philips service center if the overheat protection

is activated too often.

The appliance is also equipped with mechanical protection.To protect the motor, the plastic

gear has been designed to break if bones or utensils are fed into the appliance. When this
happens, simply remove the gear and exchange it.

Electromagnetic fields (EMF)

This Philips appliance complies with all standards regarding electromagnetic fields (EMF). If
handled properly and according to the instructions in this user manual, the appliance is safe

to use based on scientific evidence available today.

Recycling
Your product is designed and manufactured with high quality materials and
components, which can be recycled and reused.

When you see the crossed-out wheel bin symbol attached to a product, it means the
product is covered by the European Directive 2002/96/EC:

Never dispose of your product with other household waste. Please inform yourself

about the local rules on the separate collection of electrical and electronic products. E
The correct disposal of your old product helps prevent potentially negative fr—

consequences on the environment and human health.

2 Introduction

Congratulations on your purchase and welcome to Philips! To fully benefit from the support

that Philips offers, register your product at www.philips.com.
With this product, you can

. mince meat

. make sausages (HR2709/HR2712/HR2713 only)

. make kebbe (HR2713 only)

. cut vegetables and grate cheese (HR2711/HR2713 only)
*  juice soft fruits (HR2712 only)

Tip

* For more recipes, go to www.kitchen.philips.com.

y . .
3  What’s in the box (Fig. 1)
@ o’ Hopper release button @ Sausage separator (HR2709/
*  Press and hold it when you remove HR2712/HR2713 only)
the hopper.
@ Motor unit @ Kebbe maker (HR2713 only)
*  A:Kebbe separator
B: Kebbe shaper
® oIl (3 Pusher for the plastic hopper
»  Switch off or on the appliance. (HR2711/HR2713 only)
(@ Handle Plastic hopper (HR2711/HR2713
only)
(5 Metal hopper (5 Metal drums (HR2711/HR2713
only)
* A Coarse grater drum
*  B:Fine grater drum (HR2713
only)
*  C:Slicer drum
@ Worm shaft Pusher for the metal hopper
@ Cutter/Knife @ Feeding tray
Grinding discs Innovative cleaning tool
*  A:Coarse grinding disc (diameter of
8 mm)
e B:Fine grinding disc (diameter of
5 mm)
@ Screw ring Soft fruit juicer (HR2712 only)
Sausage horns (HR2709/HR2712/HR2713 Juicing nozzle
only) . Juicing body
* A large sausage horn (diameter of @ si
22 mm) ieve
*  B:Small sausage horn (diameter of @ Shaft
12 mm) @ Seal ring
Soft fruit juicer hopper
@ Pusher for soft fruit juicer
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4 Before first use

Before you use the appliance and accessories for the first time, thoroughly clean the parts
that come into contact with food. (See “Cleaning” in Fig. 5 and Fig. 6).

5 Mince meat

Before you start, make sure you assemble according to Fig. 2-1.

Mince meat (Fig. 3-1)

E NO[E

* Never grind bones, nuts, or other hard items.

* Never use frozen meat! Before you grind the meat, defrost it first.

* Do not overload the appliance by pushing too much meat into the hopper.

* You can select the appropriate grinding disk for the preferred granularity of minced meat.You
can also grind more than once for finer texture.

Directions:

. Outer casing
1) Mince the meat, wheat, and onion together with the fine grinding disc.
2) Thoroughly mix the minced ingredients, and then mince the mixture twice again.
3) Use the kebbe maker to shape the mixture into kebbe casing.
. Filling
1) Mince the meat with the fine grinding disc.
2) Fry the onion chops until they turn golden brown.
3) Add the minced meat and other ingredients in, and then cook for 1-2 minutes.
4) Drain off excessive fat and cool the filling down.
. Cooking
1) Push some filling into the outer casing, and then pinch both ends to seal it.
2) Heat the oil for deep frying (190°C).
3) Deep fry the kebbe for 3-4 minutes, or until it turns golden brown.

8 Cut vegetables (HR2711/HR2713 only)

Before you start, make sure you assemble according to Fig. 2-4.

-

* Remove bones, gristle, and sinews out of the meat as much as possible.

* Before your make sausages, mince the meat first. (refer to "Make sausages")

* Ifthe hopper is stuck, switch off the appliance and disassemble the hopper from the motor
unit. Then remove the stuck stuff from the hopper.

6 Make sausages (HR2709/HR2712/HR2713

only)

Before you start, make sure you assemble according to Fig.2-2.

Make sausages (Fig. 3-2)

E NOte

* Make sure that the projections on the hopper align with the notches of the motor.
* Do not block the air outlet grooves of the sausage horn.

* Do not make the sausages too thick in case the sausage skin is overstretched.

* Keep the sausage skin wet to prevent it from sticking on the sausage horn.

Recipe

Sausages

Ingredients:

4,500 g ground pork

5Tbsp. of salt

1 Tbsp. of ground white pepper
2 Tbsp. of rubbed sage

1 tsp. of ginger

1 Tbsp. of nutmeg

1 Tbsp. of thyme

470 ml ice water

1 Tbsp. of ground hot red pepper

Directions:

1
2
3

Mince the meat with the coarse grinding disc.
Thoroughly mix the minced meat and other ingredients.
Follow the instructions above to make your own sausages.

7 Make kebbe (HR2713 only)

Before you start, make sure you assemble according to Fig. 2-3.

Make kebbe (Fig. 3-3)

Recipe

Kebbe
Yield: 5-8 servings

Ingredients:

Outer casing

* 500 g lamb or fat-free mutton, cut into strips
* 500 g bulgur wheat, washed and drained
* 1 small onion

Filling

400 g lamb, cut into strips

15 ml oil

2 medium onions, finely chopped

5-10 ml ground allspice

15 ml plain flour

salt and pepper

Cut vegetables (Fig. 2-4)

Fig. 4 indicates the foods that each drum is applicable to and the cutting shapes.

E NO[e

* Only use the plastic hopper in combination with the metal drums and the pusher for plastic
hopper.

-

‘ ¢ You can also grate cheese.

9 Soft fruit juicer (HR2712 only)

You can use the soft fruits juicer to juice soft fruits such as tomatoes, oranges and grapes.
You are not recommended to juice hard fruits such as apples and pears.
Before you start, make sure you assemble according to Fig. 2-5.

Juice soft fruits (Fig. 3-5)

n Caution

¢ Be careful when you handle or clean the sieve. The cutting edges are very sharp.
¢ Users should be aware that the maximum recommended running time is up to 2 minutes.

Only use the pusher supplied for the soft fruit juicer.
*  Wait until the screw in the masticating tube has stopped rotating before you take off the tool from
the main unit.

¢ Never insert your hand or another object (e.g. a fork, knife, spoon or spatula) into the feeding tube.

E NOte

* Always check the screw before use. Do not use the juicer if you notice any damage like
cracks, grazes or a loose grating disc.

* Before processing ingredients, remove all seeds and pips from plums, apricots, peaches and
cherries, remove all tough skins from pineapples, melons etc.

-

‘ * You can get a lot more juice if you run the pulp through a few times.

1 Wichtige Hinweise

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor dem ersten Gebrauch des Gerits sorgfiltig durch,
und bewahren Sie sie fir eine spatere Verwendung auf.

Achtung!

Tauchen Sie die Motoreinheit niemals in Wasser: Spilen
Sie sie auch nicht unter flieBendem Wasser ab.
SchlieB3en Sie das Gerat nicht an einen Zeitschalter an.

Warnung

Schalten Sie das Gerdt immer aus, und trennen

Sie es von der Stromversorgung, wenn Sie es
unbeaufsichtigt lassen und bevor Sie es zusammensetzen,
auseinandernehmen, reinigen, Zubehorteile austauschen
oder Teile anfassen, die sich wahrend des Gebrauchs
bewegen.

Bevor Sie das Gerdt an eine Steckdose anschlief3en,
Uberprifen Sie, ob die auf der Unterseite des Gerdts
angegebene Spannung mit der Netzspannung vor Ort
Ubereinstimmt.

Wenn das Netzkabel, der Stecker oder andere Teile
beschddigt sind, verwenden Sie das Gerdt nicht.

Wenn das Netzkabel beschddigt ist, muss es vom
Hersteller, dessen Kundendienst oder einer dhnlich
qualifizierten Person ausgetauscht werden, um
Gefdhrdungen zu vermeiden.

Das Gerdt kann von Personen mit verringerten
physischen, sensorischen oder psychischen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und Kenntnis verwendet
werden, wenn sie bei derVerwendung beaufsichtigt
werden oder Anweisung zum sicheren Gebrauch des
Gerdts erhalten und die Gefahren verstanden haben.
Seien Sie beim Umgang mit der Schneideeinheit

sehr vorsichtig, insbesondere wenn Sie sie aus der
Metallschnecke nehmen oder sie reinigen. Die Klingen
sind sehr scharf.

Verwenden Sie nie lhre Finger oder einen Gegenstand
(z. B. einen Teigschaber), um Zutaten in die Einfllléffnung
zu schieben, wahrend das Gerat lduft. Hierfur dirfen
ausschlief3lich die Stopfer verwendet werden.

Achten Sie darauf, dass lhre Finger nicht in die
Metalltrommel gelangen, wenn das Gerdt in Betrieb ist.
Stellen Sie sicher; dass die Einfulléffnung vollstdndig
zusammengesetzt und befestigt ist, bevor Sie die
Metallschnecke, die Klinge und den Spritzschutz in die
EinfUlloffnung einsetzen.

Dieses Gerdt sollte nicht von Kindern verwendet
werden. Halten Sie das Gerdt und das Netzkabel
auBerhalb der Reichweite von Kindern.

Kinder durfen nicht mit dem Gerdt spielen.

Verwenden Sie das Gerdt nicht, wenn das drehende Sieb
oder die Schutzabdeckung beschadigt ist oder sichtbare
Risse aufweist.

Vorsicht

Dieses Gerdt ist nur fur den Gebrauch im Haushalt
bestimmt.

Bevor Sie das Gerdt an die Stromversorgung anschlie3en,
stellen Sie sicher, dass es richtig zusammengesetzt ist.
Verwenden Sie niemals Zubehdr oder Teile, die von
Drittherstellern stammen bzw. nicht von Philips
empfohlen werden.Wenn Sie diese(s) Zubehdr oder
Teile verwenden, erlischt |hre Garantie.

Schalten Sie das Gerdt immer durch Driicken der Taste
«O/I» aus.

Alle Funktionen, au3er flir Smoothies und manuelles
Mixen, befinden sich bis eine Stunde nach Beendigung im
Warmhaltemodus.

Achten Sie darauf, die maximale Betriebszeit von

5 Minuten fur alle Anwendungen nicht zu Uberschreiten.
Lassen Sie das Gerdt vor der ndchsten Bedienung auf
Raumtemperatur abkihlen.

Um eine Gefdhrdung durch versehentliches Deaktivieren
des Uberhitzungsschutzes zu vermeiden, darf dieses
Gerdt nicht an einen externen Schalter, z. B. einen Timer
oder an einen Stromkreis, der regelmafig ein- und
ausgeschaltet wird, angeschlossen werden.

Gerduschpegel: Lc = 87 dB [A]

Sicherheitssystem

Dieses Gerit verflgt tiber einen Uberhitzungsschutz. Bei Uberhitzung wird das Gerit
automatisch ausgeschaltet. Trennen Sie das Gerdt von der Stromversorgung, und lassen Sie es
auf Raumtemperatur abkihlen. Stecken Sie anschlieBend den Stecker wieder in die Steckdose,
und schalten Sie das Gerdt erneut ein.Wird der Uberhitzungsschutz zu hdufig aktiviert,
wenden Sie sich bitte an lhren Philips Handler oder ein autorisiertes Philips Service-Center:

Das Gerdt bietet ebenfalls einem mechanischen Schutz. Zum Schutz des Motors wurde das
Kunststoffzahnrad so konstruiert, dass es beim Einflihren von Knochen oder Werkzeugen ins
Gerit zerbricht. Wenn dies geschieht, nehmen Sie das Zahnrad einfach heraus, und ersetzen
Sie es.

Elektromagnetische Felder

Dieses Philips Gerit erfiillt saimtliche Normen bezlglich elektromagnetischer Felder.
Nach aktuellen wissenschaftlichen Erkenntnissen ist das Gerdt sicher im Gebrauch, sofern
es ordnungsgemdl3 und entsprechend den Anweisungen in dieser Bedienungsanleitung
gehandhabt wird.

Recycling

Ihr Gerét wurde unter Verwendung hochwertiger Materialien und Komponenten
entwickelt und hergestellt, die recycelt und wiederverwendet werden kénnen.

Befindet sich das Symbol einer durchgestrichenen Abfalltonne auf Radern auf dem
Geridt, bedeutet dies, dass fur dieses Gerat die Europdische Richtlinie 2002/96/EG gilt.

Entsorgen Sie lhr Produkt niemals zusammen mit dem normalen Hausmdll. Bitte

informieren Sie sich tber die 6rtlichen Bestimmungen zur getrennten Entsorgung von
elektrischen und elektronischen Produkten. Die korrekte Entsorgung des nicht mehr gy
benétigten Produkts hilft, negative Auswirkungen auf Umwelt und Gesundheit zu

vermeiden.

2 Einflihrung

Herzlichen Glickwunsch zu lhrem Kauf und willkommen bei Philips! Um die Unterstitzung
von Philips optimal nutzen zu kénnen, sollten Sie Ihr Produkt unter www.philips.com
registrieren.

Mit diesem Produkt kénnen Sie Folgendes tun:

Hackfleisch herstellen

Wirste herstellen (nur HR2709/HR2712/HR2713)

Kebbe herstellen (nur HR2713)

Gemise schneiden und Kise reiben (nur HR2711/HR2713)
Weiches Obst entsaften (nur HR2712)

Eq v

¢ Mehr Rezepte finden Sie unter www.kitchen.philips.com. ‘

10 Cleaning and maintenance (Fig. 5 and Fig. 6)

Before you remove accessories or clean the motor unit, switch off and unplug the
appliance.

Do not immerse the motor unit in water nor rinse it under the tap.

Do not clean the metal parts in a dishwasher.

Clean the main unit with a moist cloth.

Pass pieces of bread through the hopper to remove any meat left.

Wash removable parts with a soft brush in soapy water, rinse them with clear water,
and then dry them with soft cloth or tissues immediately.

. Lightly brush the metal parts with fat or oil to prevent rusting.

E NOte

¢ Use the innovative cleaning tool to remove the remains stuck in the grinding discs. rinse them with
clear water, and then dry them with soft cloth or tissues immediately.

3 Lieferumfang (Abb. 1)
(1) o Behilterentriegelungstaste (@)  Wiirstchen-Trennvorrichtung (nur
Gedriickt halten, wenn Sie den HR2709/HR2712/HR2713)
Behilter entfernen.
@ Motoreinheit @ Kebbe-Zubereiter (nur HR2713)
*  A:Kebbe-Separator
*  B:Kebbe-Former
® oIl (i3)  Stopfer fiir den Kunststoffbehilter
Ein- oder Ausschalten des Gerits. (nur HR2711/HR2713)
@  Griff Kunststoffbehalter (nur HR2711/
HR2713)
@ Metallbehilter @ Metalltrommeln (nur HR2711/
HR2713)
¢ A:Grobe Raspeltrommel
e B:Trommel fir feines Reiben
(nur HR2713)
e C:Schneidetrommel
@ Metallschnecke Stopfer fiir den Metallbehilter
(@  Schneider/Messer (D) Schale
Zerkleinerungsscheiben Innovatives Reinigungswerkzeug
*  A:Grobe Zerkleinerungsscheibe
(Durchmesser: 8 mm)
B: Feine Zerkleinerungsscheibe
(Durchmesser: 5 mm)
@ Schraubring Entsafter fiir weiches Obst (nur HR2712)
Wiirstchenaufsitze (nur HR2709/HR2712/ Entsafterdise
HR2713) @) Entsafterkorpus
*  A:GroBer Wirstchenaufsatz 5 Sieb
(Durchmesser: 22 mm) €
B: Kleiner Wiirstchenaufsatz @ Schaft
(Durchmesser: 12 mm) @ Dichtungsring
Behilter fiir Entsafter fiir weiches
Obst
@ Stopfer fiir Entsafter fiir weiches
Obst

4 Vor dem ersten Gebrauch

Bevor Sie die Zubehdrteile und das Gerdt verwenden, sdubern Sie die Teile griindlich,
die mit Nahrungsmitteln in Berlihrung kommen. (Siehe «Pflege» in Abb. 5 und Abb. 6).

5 Zerkleinern von Fleisch

Bevor Sie beginnen, vergewissern Sie sich, dass Sie die Teile gemdl3 der Abbildung montieren. 2-1.

Zerkleinern von Fleisch (Abb. 3-1)

E Hinweis

« Zerkleinern Sie keine Knochen, Nusse oder anderen harten Gegensténde.

* Verwenden Sie niemals gefrorenes Fleisch! Tauen Sie das Fleisch zundchst auf, bevor Sie es
zerkleinern.

* Uberlasten Sie das Gerit nicht, indem Sie zu viel Fleisch in den Behilter driicken.

* Wihlen Sie die passende Zerkleinerungsscheibe je nach gewlinschter Feinheit des
Hackfleisches. Sie kénnen fir eine feinere Struktur auch mehrere Zerkleinerungsdurchlaufe
durchfiihren.

Tipp

* Entfernen Sie Knochen, Knorpel und Sehnen soweit méglich.

* Wenn Sie Wirste herstellen mochten, zerkleinern Sie zuerst das Fleisch (siehe "Wiirste herstellen”).

¢ Wenn der Behélter klemmt, schalten Sie das Gerdt aus und entfernen Sie den Behélter von
der Motoreinheit. Entfernen Sie dann die verklemmten Teile aus dem Behélter:

6 Wiirste herstellen (nur HR2709/HR2712/
HR2713)

Bevor Sie beginnen, vergewissern Sie sich, dass Sie die Teile gemal3 Abb. 2-2 montieren.

Wiirste herstellen (Abb. 3-2)

E Hinweis

* Vergewissern Sie sich, dass die Vorspriinge am Behdlter an den entsprechenden Aussparungen
am Motor ausgerichtet sind.

* Achten Sie darauf, dass die Luftauslassrillen des Wiirstchenaufsatzes nicht blockiert sind.

* Machen Sie die Wiirste nicht zu dick, damit die Wursthaut nicht Gberdehnt wird.

* Sorgen Sie dafiir, dass die Wursthaut ausreichend feucht bleibt, sodass sie nicht am
Wirstchenaufsatz anhaftet.

Rezept

Wiirste

Zutaten:

4.500 g zerkleinertes Schweinefleisch
5 EL Salz

1 EL gemahlenen weiB3en Pfeffer

2 EL geriebenen Salbei

1TL Ingwer

1 EL Muskatnuss

1 EL Thymian

470 ml Eiswasser

1 EL gemahlenen roten Paprika

Anleitung:

1 Zerkleinern Sie das Fleisch mit der groben Zerkleinerungsscheibe.

2 Vermengen Sie das zerkleinerte Fleisch und die anderen Zutaten sorgféltig.
3 Folgen Sie den Anweisungen oben, um lhre eigenen Wiirste herzustellen.

7 Kebbe herstellen (nur HR2713)

Bevor Sie beginnen, vergewissern Sie sich, dass Sie die Teile gemdl3 der Abbildung montieren. 2-3.

Kebbe herstellen (Abb. 3-3)

Rezept

Kebbe
Ergibt: 5 bis 8 Portionen

Zutaten:

Hiille

¢ 500 g Lamm oder mageres Hammelfleisch, in Streifen
* 500 g Bulgur-Weizen, gewaschen und abgetropft
* 1 Kleine Zwiebel

Fiillung

400 g Lamm, in Streifen

15 ml Ol

2 mittelgroB3e Zwiebeln, fein gehackt

5 —10 ml gemahlener Piment

15 ml Mehl

Salz und Pfeffer

Anleitung:

8

Hiille

1) Zerkleinern Sie Fleisch, Weizen und Zwiebel mit der feinen Zerkleinerungsscheibe.
2) Vermengen Sie die zerkleinerten Zutaten sorgfdltig, und zerkleinern Sie die Mischung
noch zweimal.

3) Formen Sie die Mischung mithilfe des Kebbe-Zubereiters zur Kebbe-Hidille.

Fiillung

1) Zerkleinern Sie das Fleisch mit der feinen Zerkleinerungsscheibe.

2) Braten Sie die gehackten Zwiebeln goldbraun.

3) Fugen Sie das zerkleinerte Fleisch und die anderen Zutaten hinzu, und lassen Sie das
Ganze 1 bis 2 Minuten kochen.

4) Giel3en Sie Uberschussiges Fett ab, und lassen Sie die Fillung abkihlen.

Kochen

1) Dricken Sie etwas Fillung in die Hulle, und driicken Sie beide Enden zusammen.

2) Erhitzen Sie das Ol zum Frittieren (190 °C).

3) Frittieren Sie die Kebbe 3 bis 4 Minuten lang bzw. bis sie goldbraun ist.

Gemuse schneiden (nur HR2711/HR2713)

Bevor Sie beginnen, vergewissern Sie sich, dass Sie die Teile gemdl3 der Abbildung montieren. 2-4.

Gemdiise schneiden (Abb. 2-4)

Abb. 4 zeigt die Speisen an, fur die jede Trommel geeignet ist, und wie diese geschnitten werden.

E Hinweis

Verwenden Sie den Kunststoffbehdlter nur in Kombination mit den Metalitrommeln und dem
Stopfer fir den Kunststoffbehilter.

5

Sie kénnen auch Kése reiben. ‘

9

Entsafter fur weiches Obst (nur HR2712)

Sie kénnen den Entsafter fur weiche Friichte verwenden, um weiche Friichte wie zum Beispiel
Tomaten, Orangen und Trauben zu entsaften.

Die Verwendung harter Friichte wie zum Beispiel Apfel und Birnen wird nicht empfohlen.

Bevor Sie beginnen, vergewissern Sie sich, dass Sie die Teile gemal3 der Abbildung montieren. 2-5.

Weiches Obst entsaften (Abb. 3-5)

* Bitte beachten Sie, dass die maximale empfohlene Laufzeit bis zu 2 Minuten betrégt.
* Stecken Sie nie Ihre Hand oder einen Gegenstand (z. B. Gabel, Messer; Loffel oder Teigschaber) in die

Vorsicht

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie das Sieb verwenden oder reinigen. Die Klingen sind sehr scharf.

Einfullsffnung. Verwenden Sie nur den Stopfer;, der mit dem Entsafter fir weiches Obst geliefert wurde.
Warten Sie, bis die Schraube im Rohr zum Stillstand gekommen ist, bevor Sie den Aufsatz vom
Hauptgerat abnehmen.

E Hinweis

* Prifen Sie die Schraube stets vor dem Gebrauch.Verwenden Sie nicht die Saftpresse, wenn
Sie Schdden wie Risse, Spriinge oder eine lose Raspelscheibe bemerken.

* Entfernen Sie vor der Verarbeitung der Zutaten simtliche Kerne aus Pflaumen, Aprikosen,
Pfirsichen und Kirschen sowie samtliche harten Schalen von Ananasfriichten, Melonen usw.

Tipp

* Sie kénnen viel mehr Saft erhalten, wenn Sie das Fruchtfleisch einige Male durchlaufen lassen. ‘

10 Reinigung und Wartung (Abb. 5 und Abb. 6)

Bevor Sie das Gerat zum ersten Mal verwenden, reinigen Sie die Teile griindlich, die mit
Nahrungsmitteln in Kontakt kommen.

. Bevor Sie Zubehérteile entfernen oder die Motoreinheit abnehmen, schalten Sie das
Gerdt aus, und trennen Sie es von der Stromversorgung.

. Tauchen Sie die Motoreinheit niemals in Wasser: Splen Sie sie auch nicht unter
flieBendem Wasser ab.

Die Metallteile sind nicht sptlmaschinengeeignet.

. Reinigen Sie das Hauptgerdt mit einem feuchten Tuch.

. Geben Sie ein paar Brotstiicke durch den Behdlter, um eventuelle Fleischreste zu
entfernen.

. Waschen Sie abnehmbare Teile mit einer weichen Blrste in Spiilwasser; spllen Sie sie
mit klarem Wasser ab, und trocknen Sie sie umgehend mit einem weichen Tuch oder
mit Papiertlchern. )

. Tragen Sie mit einem Pinsel etwas Fett oder Ol auf die Metallteile auf, um Rostbildung
zu verhindern.

E Hinweis

* Verwenden Sie das innovative Reinigungswerkzeug, um die Uberreste zu entfernen, die sich noch in
den Zerkleinerungsscheiben befinden. Spilen Sie sie mit klarem Wasser; und trocknen Sie sie dann
sofort mit einem weichen Tuch oder mit Papiertlchern ab.

1 Important

Avant d'utiliser I'appareil, lisez les instructions ci-dessous et conservez ce mode d’'emploi pour
un usage ultérieur.

Danger

- Tambours métalliques (HR2731, HR2733 et
HR2735 uniguement)
Couvercle (HR2732, HR2733 HR2734 et HR2735
uniquement)

Avertissement

- Sil'appareil doit étre laissé sans surveillance,
éteignez-le et débranchez-le systématiquement.

De méme, éteignez et débranchez I'appareil avant
tout montage, démontage, nettoyage, changement
d'accessoire et manipulation des pieces mobiles.

- Avant de brancher |'appareil sur le secteur, assurez-
vous que la tension indiquée au bas de I'appareil
correspond a la tension secteur locale.

Si'le cordon d'alimentation, la fiche ou d'autres
pieces sont endommagés, n'utilisez pas I'appareil.

- Sile cordon d'approvisionnement est endommagé,
il doit étre remplacé par le fabricant, son agent de
maintenance ou d'autres personnes disposant des
qualifications appropriées afin d'éviter tout accident.
Cet appareil peut étre utilisé par des personnes
dont les capacités physiques, sensorielles ou
intellectuelles sont réduites ou des personnes
manquant d'expérience et de connaissances,

a condition que ces personnes soient sous
surveillance ou qu'elles aient recu des instructions
quant a l'utilisation sécurisée de I'appareil et qu'elles
alent pris connaissance des dangers encourus.

- Faites tres attention lorsque vous manipulez la lame,
en particulier lorsque vous l'enlevez de l'arbre de vis
sans fin et pendant le nettoyage. Ses bords sont tres
tranchants !

N'utilisez pas vos doigts ou un objet (par exemple
une spatule) pour pousser des ingrédients dans
I'entonnoir d'alimentation pendant que l'apparell
fonctionne. Seuls les poussoirs doivent étre utilisés a
cet effet.

- N'insérez pas vos doigts dans le tambour en métal
pendant que I'appareil fonctionne.

Veillez a assembler et verrouiller entierement
I'entonnoir d'alimentation avant de placer I'axe de
vis, la lame et la grille.

- Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants.
Tenez I'appareil et le cordon hors de portée des
enfants.

Les enfants ne doivent pas jouer avec |'appareil.

- Nutilisez pas I'appareil si le filtre rotatif ou le

couvercle de protection est endommagé ou fissuré.

Attention

- Lappareil est destiné a un usage domestique
uniquement.

Avant de brancher I'appareil sur le secteur, assurez-
vous qu'il est correctement assemblé.

- Nlutilisez jamais d'accessoires ou de pieces d'un
autre fabricant ou n'ayant pas été spécifiquement
recommandés par Philips. L'utilisation de ce type
d'accessoires ou de pieces entraine I'annulation de la
garantie.

- FEteignez toujours I'appareil en appuyant sur le
bouton O/I.

- Ne laissez jamais I'appareil fonctionner sans surveillance.

- Ne dépassez pas le temps de fonctionnement
maximal de 5 minutes lors de chaque application.
Laissez I'appareil refroidir a la température de la
piece avant la prochaine utilisation

- Afin d'éviter tout accident dG a une réinitialisation
inopinée du dispositif antisurchauffe, cet appareil ne
doit pas étre alimenté par un appareil de connexion
externe (par exemple, un minuteur) ou ne doit pas
étre connecté a un circuit régulierement coupé par
le fournisseur d'électricité.

- Niveau sonore : Lc = 87 dB [A]

Systeme de sécurité

Cet appareil est équipé d'une protection anti-surchauffe. Lorsque I'appareil est en surchauffe,
il se met automatiquement hors tension. Débranchez I'appareil et laissez-le refroidir jusqu'a
ce qu'il atteigne la température de la piece. Rebranchez ensuite I'appareil sur la prise secteur
et rallumez-le.Veuillez contacter votre revendeur Philips ou un Centre Service Agréé Philips
si la protection anti-surchauffe sactive trop souvent.

L'appareil est également équipé d'une protection mécanique. Pour protéger le moteur,
I'engrenage en plastique se brise si des os ou des ustensiles sont introduits dans I'appareil.
Lorsque cela se produit, enlevez simplement I'engrenage et remplacez-le.

Champs électromagnétiques (CEM)

Cet appareil Philips est conforme a toutes les normes relatives aux champs
électromagnétiques (CEM). Il répond aux régles de sécurité établies sur la base des
connaissances scientifiques actuelles s'il est manipulé correctement et conformément aux
instructions de ce mode d'emploi.

Recyclage

Votre produit a été congu et fabriqué a partir de matériaux et composants de haute
qualité, recyclables et réutilisables.

La présence du symbole représentant une poubelle barrée indique que le produit est
conforme a la directive européenne 2002/96/CE :

Ne jetez pas ce produit avec les ordures ménagéres ordinaires. Renseignez-vous

sur les dispositions en vigueur dans votre région concernant la collecte séparée des

appareils électriques et électroniques. La mise au rebut citoyenne de votre ancien fr—
produit permet de protéger I'environnement et la santé.



2 Introduction

Félicitations pour votre achat et bienvenue dans l'univers Philips | Pour profiter pleinement de
I'assistance offerte par Philips, enregistrez votre produit a 'adresse suivante : www.philips.com.
Avec ce produit, vous pouvez

. hacher de la viande ;

préparer des saucisses (HR2709/HR2712/HR2713 uniquement) ;

préparer des kebbés (HR2713 uniquement) ;

couper des légumes et rdper du fromage (HR2711/HR2713 uniquement) ;

. presser des fruits tendres (HR2712 uniquement).

E Conseil

* Vous trouverez d'autres recettes sur notre site Web www.kitchen.philips.com.

E Conseil

* Vous pouvez également raper du fromage. ‘

9 Centrifugeuse a fruits tendres (HR2712

uniquement)

Vous pouvez utiliser la centrifugeuse a fruits tendres pour presser des fruits tendres comme
les tomates, les oranges et les raisins.

Il n'est pas recommandé de presser des fruits durs comme les pommes et les poires.

Avant de commencer, assurez-vous d'avoir effectué le montage selon la fig. 2-5.

w

Contenu de I'emballage (fig. 1)

@ o’ Bouton de déverrouillage de I'entonnoir @
d'alimentation

*  Maintenez ce bouton enfoncé lorsque

vous retirez |'entonnoir d'alimentation.

Séparateur de saucisse (HR2709/
HR2712/HR2713 uniquement)

@ Bloc moteur @

Préparateur de kebbé (HR2713
uniquement)

e A:séparateur de kebbé
¢ B:moule & kebbé

o/l ®

e Permet d'allumer ou d'éteindre

Poussoir pour I'entonnoir
d'alimentation en plastique

I'appareil. (HR2711/HR2713 uniquement)
Poignée Entonnoir d'alimentation en
plastique (HR2711/HR2713
uniquement)
(5  Entonnoir dalimentation en métal (5  Tambours en métal (HR2711/

HR2713 uniquement)

e A :tambour a raper
grossiérement

e B:tambour a raper finement
(HR2713 uniquement)

e C:tambour a trancher

@ Axe de vis sans fin

Poussoir pour I'entonnoir
d'alimentation en métal

Lame/couteau Plateau d'alimentation

®Q
® @

Disques de hachage

* A :disque de hachage grossier (8 mm
de diametre)

* B :disque de hachage fin (5 mm de
diametre)

Outil de nettoyage innovant

Centrifugeuse a fruits tendres (HR2712
uniquement)

Bague filetée

Entonnoirs a saucisse (HR2709/HR2712/
HR2713 uniquement)

®®

Embout a jus

* A :grand entonnoir a saucisse Corps 4 jus
(22 mm de diamétre) il

e B:petit entonnoir a saucisse (12 mm fitre
de diametre) Axe

Bague d'étanchéité

SISISISISIO

Entonnoir d'alimentation pour
centrifugeuse a fruits tendres

®

Poussoir pour centrifugeuse a fruits

tendres

4 Avant la premiere utilisation

Avant d'utiliser I'appareil et les accessoires pour la premiére fois, nettoyez soigneusement les
pieces
en contact avec des aliments. (Voir « Nettoyage », fig. 5 et fig. 6).

5 Hacher de la viande

Avant de commencer, assurez-vous d'avoir effectué le montage selon la fig. 2-1.

Hacher de la viande (fig. 3-1)

E Remarque

* Ne broyez jamais des os, des noix ou d'autres éléments durs.

» N'utilisez jamais de viande congelée | Avant de hacher la viande, décongelez-la.

* Ne surchargez pas |'appareil en poussant trop de viande dans I'entonnoir d'alimentation.

* Vous pouvez sélectionner le disque de hachage approprié afin d'obtenir la granularité de
votre choix pour la viande hachée.Vous pouvez également hacher a plusieurs reprises pour
obtenir une texture plus fine.

E Conseil

Enlevez les os, le cartilage et les tendons de la viande autant que possible.

Avant de préparer des saucisses, hachez d'abord la viande. (reportez-vous a la section
« Préparer des saucisses »)

* Sil'entonnoir d'alimentation est bloqué, éteignez I'appareil et démontez I'entonnoir
d'alimentation du bloc moteur: Ensuite, enlevez les aliments coincés de I'entonnoir
d'alimentation.

6 Préparer des saucisses (HR2709/HR2712/
HR2713 uniquement)

Avant de commencer, assurez-vous que vous avez effectué le montage selon la fig. 2-2.

Préparer des saucisses (fig. 3-2)

E Remarque

* Assurez-vous que les saillies de I'entonnoir d'alimentation sont alignées sur les encoches du
moteur.

* Ne bloquez pas les rainures de sortie d'air de I'entonnoir a saucisse.

* Ne préparez pas des saucisses trop épaisses pour éviter de saturer le boyau.

* Gardez le boyau humide pour éviter qu'il ne se colle a I'entonnoir a saucisse.

Recette

Saucisses

Ingrédients :

4500 g de porc haché

5 cuil. a soupe de sel

1 cuil. a soupe de poivre blanc moulu
2 cuil. a soupe de sauge rapée

1 cuil. a café de gingembre

1 cuil. a soupe de muscade

1 cuil. a soupe de thym

470 ml d’eau glacée

1 cuil. a soupe de piment rouge moulu

Instructions :

1 Hachez la viande avec le disque de hachage grossier:
2 Mélangez soigneusement la viande hachée et les autres ingrédients.
3 Suivez les instructions ci-dessus pour faire vos propres saucisses.

7 Préparer des kebbés (HR2713 uniquement)

Avant de commencer, assurez-vous d'avoir effectué le montage selon la fig. 2-3.

Préparer des kebbés (fig. 3-3)

Recette

Kebbé
Pour 5 a 8 portions

Ingrédients :

. Enveloppe
* 500 g d'agneau ou de mouton sans matieres grasses découpé en lamelles
* 500 g de boulgour, lavé et séché
* 1 petit oignon

. Garniture
* 400 g d'agneau découpé en lamelles
* 15 mldhuile
* 2 oignons moyens, finement hachés
* 5210 ml de quatre-épices
* 15 ml de farine
*  sel et poivre

Instructions :
. Enveloppe
1) Hachez la viande, le blé et I'oignon ensemble avec le disque de hachage fin.
2) Mélangez soigneusement les ingrédients hachés, puis hachez de nouveau le mélange
a deux reprises.
3) Utilisez le préparateur de kebbé pour mouler le mélange dans I'enveloppe.
. Garniture
1) Hachez la viande avec le disque de hachage fin.
2) Faites frire les oignons hachés jusqu'a ce qu'ils soient bien dorés.
3) Ajoutez la viande hachée et les autres ingrédients, puis laissez cuire pendant 1 a 2 minutes.

4) Evacuez I'excédent de graisse et laissez refroidir la garniture.
. Cuisson

1) Insérez la garniture dans I'enveloppe, puis pincez les deux extrémités pour la refermer:
2) Chauffez I'huile pour la friture (190° C).
3) Faites frire le kebbé pendant 3 & 4 minutes ou jusqu’a ce qu'il soit bien doré.

8 Couper des légumes (HR2711/HR2713

uniquement)

Avant de commencer, assurez-vous d'avoir effectué le montage selon la fig. 2-4.

Couper des légumes (fig. 2-4)

fig. 4 indique les aliments associés a chaque tambour et les formes de coupe.

E Remarque

* Utilisez uniquement I'entonnoir d'alimentation en plastique avec les tambours en métal et le
poussoir de |'entonnoir d'alimentation en plastique.

Presser des fruits tendres (fig. 3-5)

“ Attention

Soyez prudent(e) lorsque vous manipulez ou nettoyez le filtre. Les bords sont trés tranchants !
Notez que la durée de fonctionnement maximale recommandée est de 2 minutes,

Ne mettez jamais votre main ou un objet (fourchette, couteau, cuillére ou spatule) dans la cheminée.
Utilisez uniquement le poussoir fourni pour la centrifugeuse a fruits tendres.

Patientez jusqu'a I'arrét complet de la vis dans le tube de mastication avant de retirer I'outil de I'unité
principale.

E Remarque

* Vérifiez toujours la vis avant utilisation. N'utilisez pas la centrifugeuse si vous remarquez des

* Avant de presser des ingrédients, enlevez tous les noyaux des prunes, des abricots, des

fissures, des éraflures ou des irrégularités.

péches et des cerises, et épluchez les ananas, les melons, etc.

E Conseil

* Vous pouvez obtenir beaucoup plus de jus si vous pressez la pulpe quelques fois. ‘

10 Nettoyage et entretien (fig. 5 et fig. 6)

Avant d'utiliser I'appareil pour la premiére fois, nettoyez soigneusement les parties qui
entrent en contact avec la nourriture.

Avant d'enlever des accessoires ou de nettoyer le bloc moteur; éteignez et débranchez
I'appareil.

Tambours métalliques (HR2731, HR2733 et HR2735 uniquement)

Ne nettoyez aucune des pieces métalliques au lave-vaisselle.

Nettoyez le bloc moteur a l'aide d'un chiffon humide.

Passez des morceaux de pain a travers I'entonnoir d'alimentation pour retirer les
morceaux de viande restants.

Lavez les parties amovibles a I'eau savonneuse a l'aide d'une brosse douce, rincez-les a
I'eau claire, puis séchez-les immédiatement avec un chiffon ou un tissu doux.

Brossez Iégerement les parties métalliques avec de la graisse ou de I'huile pour éviter
qu'elles ne rouillent.

E Remarque

» Utilisez I'outil de nettoyage innovant pour enlever les restes coincés dans les disques de hachage.

Rincez-les a I'eau claire, puis séchez-les immédiatement avec un chiffon ou un tissu doux.

1

Lutfen cihazi kullanmadan nce verilen talimatlan okuyun ve ileride basvurmak igin bu
talimatlari saklayin.

Tehlike

Onemli

Motor Unitesini asla suya sokmayin ya da musluk
altinda yikamayin.
Cihazi zamanlayici digmesine baglamayin.

Uyari

Cihazin gbzetimsiz birakilacagl durumlarda ve

cihazi monte etmeden, sdkmeden, temizlemeden,
aksesuarlarini degistirmeden veya hareket eden
parcalara yaklasmadan énce mutlaka cihazi kapatin
ve glc kaynagl baglantisini kesin.

Cihazi ana sebekeye baglamadan 6nce cihazin altinda
belirtilen gerilimin yerel ana sebeke gerilimine uygun
oldugundan emin olun.

Gug kablosu, fis veya diger parcalar hasar gérmusse
cihazi kullanmayin.

Besleme kablosu hasar gérmusse herhangi bir
tehlikenin ortaya ¢ikmasini dnlemek icin kablonun
Uretici, servis temsilcisi veya benzer sekilde
yetkilendirilmis kisiler tarafindan degistirilmesi gerekir.
Cihazlarin fiziksel, motor ya da zihinsel becerileri
gelismemis veya bilgi ve tecribe agisindan eksik
kisiler tarafindan kullanimi sadece bu kisilerin
nezaretinden sorumlu kisilerin bulunmasi veya bu
kisilere givenli kullanim talimatlarinin saglanmasi ve
olasi tehlikelerin anlatiimasi durumunda mdmkdndir.
Kesiciyi tutarken, 6zellikle de sonsuz disli milinden
cikarirken ve temizlik esnasinda cok dikkatli olun.
Bicaklanin agzi cok keskindir!

Cihaz calisirken malzemeleri huniye yerlestirmek
icin parmaginizi veya baska bir nesne (&rn. spatula)
kullanmayin. Sadece malzeme iticiler bu amacgla
kullanilabilir.

Cihaz calisirken parmaklarinizi metal silindire
sokmayin.

Sonsuz disli mili, bicak ve ekrani huniye takmadan
dnce huniyi diizglin sekilde monte edin ve kilitleyin.
Bu cihaz cocuklar tarafindan kullaniimalidir. Cihaz

ve kablosunu ¢ocuklarin erisemeyecekleri yerlerde
muhafaza edin.

Cocuklar cihazla oynamamalidir.

Doner elek veya koruyucu kapak hasarliysa ya da
gorinur catlak varsa cihazi kullanmayin.

Dikkat

Bu cihaz sadece evde kullanim icin tasarlanmistir:
Cihazi elektrige baglamadan dnce cihaz parcalaninin
dogru bicimde takildigindan emin olun.

Baska Ureticilere ait olan veya Philips tarafindan
ozellikle tavsiye edilmeyen aksesuar ve pargalan
kesinlikle kullanmayin. Bu tdr aksesuarlar veya
parcalar kullanirsaniz garantiniz gecerliligini yitirir.
Cihazi her zaman O/I diigmesine basarak kapatin.
Smoothie ve manuel karistirma disindaki tUm islevler
tamamlandiktan sonra bir saat boyunca sicak tutma
modunda kalir:

TUm uygulamalarda maksimum 5 dakikalik ¢alisma
sdresini asmayin.

Bir sonraki kullanim icin cihazin soguyarak oda
sicakligina gelmesini bekleyin

Bu cihaz, termal kesmenin yanlislikla sifirlanmasi
nedeniyle tehlikeli bir duruma neden olmamak icin
zamanlayici gibi harici bir kapatma cihazina ya da
sebeke tarafindan dizenli olarak agilip kapanan bir
devreye kesinlikle baglanmamalidir.

GUriltt duzeyi: Lc = 87 dB [A]

Givenlik sistemi

Cihaz asin isinma korumasi ile donatilmistir: Cihaz agir isinirsa otomatik olarak kapanir: Cihazin
fisini prizden cekin ve soguyarak oda sicakligina dénmesini bekleyin. Ardindan elektrik fisini
prize takin ve cihazi tekrar agin. Asir 1sinma korumasi ¢ok sik devreye giriyorsa litfen Philips
bayinize ya da yetkili bir Philips servis merkezine basvurun.

Cihaz ayni zamanda mekanik koruma ile de donatilmistir: Plastik disli, motoru korumak igin
cihaza kemik veya mutfak aletleri yerlestirildiginde kinlmak Gzere tasarlanmistir. Bu durumda
tek yapmaniz gereken disliyi cikarip degistirmektir.

Elektromanyetik alanlar (EMF)

Bu Philips cihazi elektromanyetik alanlar (EMF) hakkindaki ttim standartlara uygundur.
Usultine ve bu kullanim kilavuzundaki talimatlara uygun olarak kullanildiginda, bugtiniin bilimsel
bulgularina gére cihazin kullanimi glivenlidir

Geri donlisim

Urliniiniiz, geri déniisime tabi tutulabilen ve yeniden kullanilabilen, yiiksek kalitede
malzeme ve parcalardan tasarlanmig ve Uretilmistir:

Urtintn, tzerinde carpi isareti bulunan bir tekerlekli ¢op kutusu simgesi tagimasi, bu
Grtindn 2002/96/EC sayili Avrupa Direktifi kapsaminda oldugu anlamina gelir:

Urtintintizti asla evsel atiklarla birlikte atmayin. Liitfen, elektrikli ve elektronik trtinlerin
ayri toplanmasi ile ilgili yerel kurallar hakkinda bilgi edinin. Eskiyen Griintnlzin atik

islemlerinin dogru bicimde gerceklestirilmesi, cevre ve insan sagligi Uzerinde olumsuz
etkilere yol acilmasini dnlemeye yardimci olur:

2 Giris
Urling satin aldiginiz icin tesekkiir ederiz; Philips'e hos geldiniz! Philips'in sundugu destekten
tam olarak yararlanmak igin, Griiniintizii www.philips.com adresinde kaydettirin.
Bu Uriinle yapabilecekleriniz:
. kiyma yapma
sosis yapma (sadece HR2709/HR2712/HR2713)
. icli kofte yapma (sadece HR2713)

sebze kesme ve peynir rendeleme (sadece HR2711/HR2713)
. yumusak meyveleri sikma (sadece HR2712)

Ipucu

* Daha fazla yemek tarifi icin www.kitchen.philips.com adresini ziyaret edin.

Kutunun igindekiler (Sek. 1)

Sosis ayirici (sadece HR2709/
HR2712/HR2713)

icli kofte yapicisi (sadece HR2713)
s Aldli kéfte ayinc
e B:lcli kéfte sekillendirici

o Huni ¢ikarma diigmesi @
*  Huniyi ¢ikanrken dtgmeyi basili tutun.

Motor Unitesi

® ® ©

© ® e © %

O/l Plastik huni igin malzeme itici

»  Cihazi kapatmak veya agmak icin basin. (sadece HR2711/HR2713)

Kol Plastik huni (sadece HR2711/
HR2713)

Metal huni (A5  Metal silindirler (sadece HR2711/
HR2713)

e A:Kalin rendeleme silindiri

+  B:ince rendeleme silindiri
(sadece HR2713)

e C:Dilimleme silindiri

Sonsuz disli mili
Kesici/Bigak

Ogiitme diskleri
*  AKalin 6gitme diski (capt 8 mm)
e B:lnce ogiitme diski (capi 5 mm)

Metal huni igin itici

Besleme tepsisi

®@0®
®Q®

Yenilikgi temizleme araci

@ Vida halkasi Yumusak meyve sikacagi (sadece HR2712)
Sosis aparatlari (sadece HR2709/HR2712/ Sikma bashgi
HR2713) Sikma gévdesi

e A:Buyuk sosis aparati (capi 22 mm)

e B:Kuguk sosis aparati (capt 12 mm) Blek

Mil
Sizdirmazlik halkasi

Yumusak meyve sikacagl hunisi

PRORO®®

Yumusak meyve sikacag igin
malzeme itici

4 |lk kullanimdan once

Cihazi ve aksesuarlar ilk kez kullanmadan &nce yiyeceklerle temas eden pargalarini
iyice temizleyin. ("Temizlik” bolimine bakin, Sek. 5 ve Sek. 6).

5 Kiyma yapma

Baslamadan 6nce, montaji dogru bir sekilde yaptiginizdan emin olmak icin bkz. Sekil 2-1.

Kiyma yapma (Sek. 3-1)

B

* Kesinlikle kemik, kabuklu yemisler ya da diger sert &geleri 6gttmeyin.

* Kesinlikle donmus et kullanmayin! Donmus eti ¢ektirmeden énce buzunun ¢ézilmesini
bekleyin.

* Huniye cok fazla et iterek cihazi asirt yiklemekten kaginin.

* Kiylmis etin ne kadar tanecikli olmasini istiyorsaniz buna uygun 6gtitme diskini secebilirsiniz.
Daha ince bir yapi elde etmek icin 6gtme islemini tekrar gerceklestirebilirsiniz.

E |Pucu

* Etin kemik, kikirdak ve sinirlerini mtmkin oldukea ¢ikarin.

* Sosis yapmadan 6nce eti kiyin. (bkz. "Sosis yapma")

* Huni takilirsa cihazi kapatin ve huniyi motor Unitesinden cikarin. Ardindan takilmis malzemeleri
huniden ¢ikarin.

6 Sosis yapma (sadece HR2709/HR2712/
HR2713)

Baslamadan 6nce montaji Sek. 2-2'de gosterildigi gibi yaptiginizdan emin olun.

Sosis yapma (Sek. 3-2)

B

* Huninin motorun centikleriyle hizalandigindan emin olun.

* Sosis aparatinin hava ¢ikisi oluklanini kapatmayin.

 Sosis zarinin asin gerilmemesi igin sosisleri cok kalin yapmaktan kaginin.
* Sosis zarini sosis aparatina yapismamasi igin islatin.

Tarif

Sosis

Malzemeler:
. 4500 gr cekilmis et

. 5 yemek kasig tuz

. 1 yemek kasigr cekilmis beyaz biber

. 2 yemek kasig ezilmis adacayi

. 1 cay kasig zencefil

. 1 yemek kasigr muskat

. 1 yemek kasigi kekik

. 470 ml buzlu su

. 1 yemek kasigr ¢ekilmis aci kirmizibiber

Yapilisi:

1 Eti kalin 6gitme diskiyle kiyin.

2 Kiylmis et ve diger malzemeleri iyice kanstirin.

3 Kendi sosislerinizi yapmak igin yukaridaki talimatlart uygulayin.

7 lgli kofte yapma (sadece HR2713)

Baslamadan 6nce, montaji dogru bir sekilde yaptiginizdan emin olmak icin bkz. Sekil 2-3.

icli kofte yapma (Sek. 3-3)

Tarif

Icli kofte 5-8 kisilik

Malzemeler:
. Dis kaplama
*  Serit halinde kesilmis 500 gr kuzu eti veya yagsiz koyun eti
e Yikanmis ve stiztilmis 500 gr bulgur
* 1 kiglk sogan
. Haral
»  Serit halinde kesilmis 400 gr kuzu eti
15 mlsiviyag
e 2ince kiylmis orta boy sogan
e 5-10 ml ¢ekilmis yenibahar
* 15 mlsafun
*  tuz ve karabiber
Yapilisi:
. Dis kaplama
1) Et, bulgur ve sogani ince &gltme diskiyle kiyin.
2) Kiyllmis malzemeleri iyice karistinin ve iki kere daha ince 6gutme diskiyle kiyin.
3) Karisima icli kofte kaplamasina sigacak bicimde sekil vermek igin il kéfte yapiciyi
kullanin.
. Harai
1) Eti ince 6gltme diskiyle kiyin.
2) Soganlari pembelesinceye kadar kizartin.
3) Kiyilmis eti ve diger malzemeleri ekleyin, ardindan 1-2 dakika pisirin.
4) Fazla yag stiziin ve harcin sogumasini bekleyin.
. Yemek pisirme
1) Dis kaplamanin icine biraz harg koyun ve ardindan kaplamanin her iki tarafini kapatin.
2) Kizartmak igin yagi isitin (190°C).
3) Icli kdfteyi 3-4 dakika veya kizil kahverengiye benzer bir renk alana kadar bol yagda
kizartin.

8 Sebze kesme (sadece HR2711/HR2713)

Baslamadan 6nce, montaji dogru bir sekilde yaptiginizdan emin olmak icin bkz. Sekil 2-4.

Sebze kesme (Sek. 2-4)

Sek. 4, her yiyecegin hangi silindir ile kullanilabilecegini ve kesme sekillerini gsterir:

B

* Metal silindir ile sadece plastik huniyi ve plastik huni malzeme iticisini kullanin. ‘

Ipucu

* Peynir de rendeleyebilirsiniz. ‘

9 Yumusak meyve sikacagl (sadece HR2712) (1 8 8y90) Gogaiadl wlhgina 3
Yumusak meyve sikacagini domates, portakal ve zim gibi yumusak meyveleri sikmak igin HR2709/HR2712/) gitasll Juols @ usalill oyt 0 @
kullanabilirsiniz. (zé HR2713 Loosdal A1) die ade ) petil dakal e
Cihazi elma ve armut gibi sert meyveleri sikmak icin kullanmaniz dnerilmez. (1a25 HR2713) 430 go i @ 1 5amg @
Baslamadan nce, montaji dogru bir sekilde yaptiginizdan emin olmak icin bkz. Sekil 2-5. ) F-I 4 [ PNT I B
pal A s e a5 pio aid .
Yumusak meyveleri sikma (Sek. 3-5) HR2711) Sl puplald asits - (3) ‘ /0 ®
(as HR2713 Aladn Glay) ) Sleall Jirds .
HR2711/HR2713) , <.adly gl aie ()
n Dikkat ) (s
HR2711/HR2713) dyises clifghui (1) regnts (5

* Elegi tutarken veya temizlerken dikkatli olun. Bicaklarin agz ok keskindir.

o Onerilen maksimum calisma siiresi 2 dakikadir.

 Elinizi veya baska bir nesneyi (6rn. ¢atal, biak, kasik veya spatula) hicbir zaman besleme borusunun
icine yerlestirmeyin. Yumusak meyve sikacag icin sadece verilen iticiyi kullanin.

¢ Araci ana Uniteden cikarmadan énce ezme borusundaki vida dénmeyi durdurana kadar bekleyin.

B

hasar fark ederseniz meyve sikacagini kullanmayin.
* Malzemeleri islemeden 6nce, erik, kayisi, seftali ve kiraz gibi meyvelerin tim ¢ekirdeklerini
¢lkanin ve ananas, kavun gibi meyvelerin kalin kabuklarinin tamamini soyun.

¢ Kullanmadan 6nce mutlaka viday: kontrol edin. Kink, catlak veya gevsek rendeleme diski gibi bir

E ipucu

* Posayi birkag kere daha islerseniz daha fazla meyve suyu elde edebilirsiniz.

10 Temizlik ve bakim (Sek. 5 ve Sek. 6)

Cihazi ilk kez kullanmadan &nce, yiyecekle temas eden pargalan iyice temizleyin.

Aksesuarlar cikarmadan veya motor Unitesini temizlemeden 6nce cihazi kapatin ve fisini

prizden ¢ekin.

Motor Unitesini asla suya sokmayin ya da musluk altinda yikamayin.
Cihazin metal pargalarini bulasik makinesinde yikamayin.

Ana Uniteyi nemli bezle silerek temizleyin.

Kalan et pargalarini temizlemek icin huniden ekmek pargalan gegirin.

vakit kaybetmeden yumusak bir bezle veya pegeteyle kurulayin.
. Paslanmayi dnlemek igin metal pargalar hayvansal veya bitkisel bir yag ile hafifce
fircalayin.

B

Sokdlebilir pargalart yumusak bir firgayla sabunlu suda yikayin, temiz suyla durulayin ve
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