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6 ENGLISH

Introduction

Congratulations on your purchase and welcome to Philips! To fully benefit from the support that
Philips offers, register your product at www.philips.com/welcome.

General description (Fig. 1)

Speed ring
On/off button
Turbo button
Motor unit
Release button
Blender bar
Protection cap

Whisk and milk foamer (HR1651 only)
Whisk and milk foamer coupling unit

Whisk

Milk foamer

A
B
C
D
E

F

G

==z

Round beaker
Round beaker lid
Round beaker

Medium chopper (HR1652 only)
M Chopper lid
N Ice-crushing blade unit
O Blade unit
P Chopper bowl

Important

Read this user manual carefully before you use the appliance and save it for future reference.

R

Danger
- Never immerse the motor unit in water or any other liquid, nor rinse it under the tap. Only use
a moist cloth to clean the motor unit.

Warning

- Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the local mains voltage before
you connect the appliance.

- Do not use the appliance if the plug, the mains cord or other parts are damaged.

- Ifthe mains cord is damaged, you must have it replaced by Philips, a service centre authorised by
Philips or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

- Avoid touching the blades, especially when the blender bar is attached to the motor unit.

The blades are very sharp.

- Never use the chopper blade unit without the chopper bowl.

- Ifthe appliance is damaged, always have it replaced with one of the original type, otherwise your
guarantee is no longer valid.

- This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a person responsible for their safety.

- Do not allow children to use the appliance without supervision.

- Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

- Never let the appliance operate unattended.

- Be careful to avoid splashing when you process hot ingredients.
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None of the accessories are suitable for use in the microwave.

- Do not touch the blades, especially when the appliance is plugged in. The blades are very sharp.
- If the blades get stuck, unplug the appliance before you remove the ingredients that block the
blades.

Caution

Switch off the appliance and disconnect it from the mains before you assemble, disassemble,

store and clean it.

Never use any accessories or parts from other manufacturers or that Philips does

not specifically recommend. If you use such accessories or parts, your guarantee becomes

invalid.

- This appliance is intended for household use only. If the appliance is used improperly or for

professional or semi-professional purposes or if it is not used according to the instructions in

the user manual, the guarantee becomes invalid and Philips refuses any liability for damage

caused.

Keep the motor unit away from heat, fire, moisture and dirt.

Never fill the beaker or the chopper bow! with ingredients that are hotter than 80°C/175°F.

This appliance is intended for household use only.

Do not exceed the quantities and processing times indicated in the tables.

- Do not process more than 1 batch without interruption. Let the appliance cool down for 5
minutes before you continue processing.

- Noise level: Lc = 79 dB(A).

Electromagnetic fields (EMF)
This Philips appliance complies with all standards regarding electromagnetic fields (EMF). If handled
properly and according to the instructions in this user manual, the appliance is safe to use based on
scientific evidence available today.

Before first use

Thoroughly clean the parts that come into contact with food before you use the appliance for the
first time (see chapter ‘Cleaning’).

Preparing for use

Let hot ingredients cool down before you chop them, blend them or pour them into the
beaker (max. temperature 80°C/175°F).

Cut large ingredients into pieces of approx. 2cm before you process them.

Assemble the appliance properly before you put the plug in the wall socket.

Using the appliance

Hand blender

The hand blender is intended for:

- blending fluids, e.g. dairy products, sauces, fruit juices, soups, mixed drinks and shakes.
- mixing soft ingredients, e.g. pancake batter or mayonnaise.

- pureeing cooked ingredients, e.g. for making baby food.

Put the ingredients in the beaker.
See the table for the recommended quantities and processing times.
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Blending quantities and processing times

Ingredients Blending quantity Time Speed
Fruits & vegetables 100-200g 30sec. Turbo
Baby food, soups & sauces  100-400ml 60sec. 15-20
Batters 100-500ml 60sec. 15-20
Shakes & mixed drinks 100-1000ml 60sec. 15-20

Attach the blender bar to the motor unit (‘click’) (Fig. 2).
Put the plug in the wall socket.
Immerse the blade guard completely in the ingredients.

Press the on/off button or the turbo button to switch on the appliance (Fig. 3).

- When you use the on/off button, you can adjust the speed with the speed ring. The higher the
speed, the shorter the processing time required.

- The speed ring has settings from 1 (low speed) to 20 (high speed).

- When you use the turbo speed button, the appliance operates at maximum speed. In this case,
you cannot adjust the speed with the speed ring.

A Move the appliance slowly up and down and in circles to blend the ingredients.

Medium chopper (HR1652 only)

The chopper is intended for chopping ingredients such as nuts, meat, onions, hard cheese, boiled
eggs, garlic, herbs, dry bread etc. The medium chopper is supplied with a blade unit with straight
blades and an ice-crushing blade unit with serrated blades. For all ingredients mentioned in the table
below you have to use the blade unit with straight blades. Use the ice-crushing blade unit with
serrated blades for crushing ice cubes only.

Be very careful when you handle the blade units, the blades are very sharp. Be particularly careful
when you remove the blade unit from the chopper bowl, when you empty the chopper bowl and
during cleaning.

Caution: Do not process more than 1 batch without interruption. Let the appliance cool down
for 5 minutes before you continue processing.

Note: Cut large ingredients into pieces of approx. 2cm before you process them.
Put the blade unit in the chopper bowl (Fig. 4).

Put the ingredients in the chopper bowl.
See the table for the recommended quantities and processing times.

Medium chopper quantities and processing times (HR1652 only)

Ingredients Chopping quantity Time Speed
Onions and eggs 200g 5 x Tsec. 1-5
Meat 200g 10sec. turbo

Herbs 30g 10 x 1sec. 10-15
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Ingredients Chopping quantity Time Speed
Nuts and almonds 200g 30sec. turbo
Dry bread 80g 30sec. turbo
Parmesan cheese 200g 20sec. turbo
Dark chocolate 100g 20sec. turbo

Put the chopper lid on the chopper bowl (Fig. 5).

Fasten the motor unit onto the chopper lid (‘click’) (Fig. 6).

Put the plug in the wall socket.

A Press the on/off button or the turbo speed button to switch on the appliance.

Note: If the ingredients stick to the wall of the chopper bowl, unplug the appliance and loosen dry
ingredients from the wall with a spatula or by adding some liquid (e.g. if you make pesto).

Whisk (HR1651 only)

The whisk is intended for whipping cream, whisking egg whites, desserts etc.

Caution: Do not process more than 1 batch without interruption. Let the appliance cool down
for 5 minutes before you continue processing.

Connect the whisk to the coupling unit (‘click’) (Fig. 7).

Put the ingredients in a bowl.
See the table for the recommended quantities and processing times.

Whisking quantities and processing times

Ingredients Whisking quantity Time
Cream 250ml 70-90sec.
Egg whites 4 eggs 120sec.

Tip: If you want to process a small quantity, tilt the beaker slightly for a quicker result (Fig. 8).
Tip:When you whip cream, use the beaker to avoid splashing.
Tip:When you beat egg whites, use a large bowl! for the best result.

Tip:To prevent splashing, start at a low speed setting and continue with a higher speed after approx. 1
minute.

Note: Do not use the whisk to prepare dough or cake mixture.
Connect the coupling unit to the motor unit (‘click’) (Fig. 9).
Put the plug in the wall socket and press the on/off button.

After approx. 1 minute, you can press the turbo button to continue at turbo speed.
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Detaching the whisk

To detach the whisk, press the release button (Fig. 10).

To detach the coupling unit, pull it from the whisk (Fig. 11).
Milk foamer (HP1651 only)

Connect the milk foamer to the coupling unit (“click”). (Fig. 12)

Connect the coupling unit to the motor unit (Fig. 13).

Plug in the appliance.

Heat up the milk to a temperature between 55°C - 65°C/131°F - 149°F.

Tip:You will achieve the best results if you use long-life milk with 3.5% fat content.

Note: Do not heat up the milk to a temperature beyond 65°C/149°F. Never let the milk boil.

Do not process more than 1 batch without interruption. Let the appliance cool down for 5
minutes before you continue processing.

Pour the milk into a tall heat-resistant beaker-

A Set the speed ring to the highest setting, press the ON/OFF button and froth the milk for
approximately 60 seconds.

Note: Clean the milk foamer immediately after use (see chapter ‘Cleaning’ and the cleaning table).
Detaching the milk foamer

To detach the coupling unit, press the release button (Fig. 14).

To detach the milk foamer, pull it off the coupling unit (Fig. 15).

To detach the milk foamer cones, pull them off the milk foamer (Fig. 16).

Cleaning (Fig.17)

Do not immerse the motor unit, the coupling units or the medium chopper lid (HR1652 only) in
water, nor rinse it under the tap. Use a moist cloth to clean them (Fig. 18).

Unplug the appliance.

Press the release button on the motor unit to remove the accessory you have used.
Disassemble the accessory.

Tip:You can also remove the rubber ring from the chopper bowl for extra thorough cleaning.
See the cleaning table for further instructions.

Tip: For quick cleaning of the blender bar, pour warm water with some washing-up liquid into the beaker,
insert the blender bar and let the appliance operate for approx. 10 seconds.

Ordering accessories

If you need to replace an accessory or want to purchase an additional accessory, go to your Philips
dealer or visit www.philips.com/support. If you have problems obtaining accessories, please contact
the Philips Consumer Care Centre in your country.
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Accessories available

Whisk coupling unit 4203 035 95631
Whisk 4203 035 95641
Milk foamer 4203 035 95651
Medium chopper coupling unit 4203 035 95661
Medium chopper bowl 4203 035 95671
Medium chopper blade unit* 4203 035 95681
Medium chopper ice crushing blade* 4203 035 95691
Beaker with lid 4203 035 95731

*Including protection cap

Environment

- Do not throw away the appliance with the normal household waste at the end of its life, but
hand it in at an official collection point for recycling. By doing this you help to preserve the
environment (Fig. 19).

Guarantee and service

If you need service or information or if you have a problem, please visit the Philips website at
www.philips.com or contact the Philips Consumer Care Centre in your country (you find its phone
number in the worldwide guarantee leaflet). If there is no Consumer Care Centre in your country,
go to your local Philips dealer.

Frequently asked questions

Question Answer

The appliance makes a lot of noise,  The appliance may produce an unpleasant smell or emit a
produces an unpleasant smell, feels  little smoke if it has been used too long. In this case you

hot to the touch or produces should switch the appliance off and let it cool down for 60

smoke.What should | do? minutes. If the problem persists please contact the nearest
Philips Customer Care Centre.

Can | process boiling hot Let the ingredients cool down to approximately

ingredients? 80°C/175°F before processing them.

Which size should the ingredients  Cut the ingredients into approximately 2 x 2 cm pieces.
have before processing?

Is it possible to damage the Yes, if you process very hard ingredients such as bones and
appliance by processing very hard  fruit with stones.You can process ingredients like parmesan
ingredients? or chocolate etc.

Why does the appliance suddenly ~ Some hard ingredients may block the blades. Release the
stop working? on/off button, unplug the appliance, detach the motor unit
and remove the ingredients that block the blades.
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Pancake filling
Ingredients:
- 120g honey
- 100g prunes

Put the honey in the fridge for several hours.
Put the prunes in the chopper bowl and pour honey over them.

Press the Turbo button and chop for 5 seconds.
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BbBeaeHue

[No3apaBAeHHs 3a BalaTa MOKyrnka 1 Aobpe aowam B Philips! 3a Aa ce Bb3noassaTe 13LAAO OT
npeaaaraHata oT Philips moaapb»Ka, perncTpurpanTe NpoAyKTa cv Ha aapec www.philips.com/welcome.

O6u10 onucanme (pur. 1)

[NpbCTeH 3a M36op Ha CKOpOCT
ByToH 3a BKA./U3KA.

ByToH “Typ60”

3aaABMKBaLL, BAOK

ByToH 3a ocBoboXAaBaHe

Oc Ha nacatopa

[NpeanasHa kanauxa

OTMTmMQoO®>

BbpkaAKa M npucTaBKa 3a pasneHBaHe Ha MAsIKo (camo 3a HR1651)

BAOK 3a mpucbearHsBaHe Ha TeaeHaTa ObpKaAKa M NPKCTaBKaTa 3a pasrieHBaHe Ha MASIKO
TeneHa ObpKanka

[NpuCTaBKa 3a pasneHBaHe Ha MAAKO

==x

Kpbraa meputeAHa kaHa
Kanak Ha KpbraaTa MEpUTEAHa KaHa
Kpbraa mMepuTeaHa KaHa

FR

CpeaHa KbAuaua npucraska (camo 3a HR1652)
M Kanak Ha KbALalaTa Np1cTaBKa
N Pexxel 6A0K 3a pasTpoluaBaHe Ha AeA
O Pexxel bAOK
P Kyna Ha KbAUallaTa npucTaBka

BakHo

|_|pe,A,l/l Aad N3MNOA3BATE YPEAQ, MPOYETETE BHMMATEAHO TOBA PbKOBOACTBO 3a €KCrnAoaTauma 1 ro
3araseTe 3a CrpasKa B 6bAeLLI,e.

OnacHocT
- He noTansainTe 3aaBMKBaLLMA BAOK BbB BOAA WAM APYra TEYHOCT M HE O MU3MAAKBaNTE MOA
KpaHa Ha YelumaTa. [ louncTsanTe 3aABMKBALLMA BAOK CaMO C BAAXKHA Kbpria.

MpeaynpexaeHue

- [lpeak aa BKAIOUWTE ypeaa B MpeXaTa, MPOBEPETE AAAM MOCOYEHOTO BLPXY YPEAA
HanpeXKeHWe OTroBaps Ha HAMPEXEHNETO Ha MECTHATA EAEKTPUYECKA MPEKa.

- He u3nonassaniTe ypeaa, ako LLENCEABT, 3aXpaHBalLMAT KabeA MAM APYri 4acTH ca MOBPEAEHM.

- AKO 3axpaHBalWAT KabeA ce MoBpeAw, TOM TpabBea BMHarm Aa ce noamers oT Philips,
ymbAHOMOLLIeH cepBr3 Ha Philips nan moaobHK KBaAnULIMpaHk AMLa, 33 Aa ce u3berHe
OMacHoCT.

- [laseTe ce OT A0OMMpaHe A0 HOXOBETE, OCODEHO KOraTo OCTa Ha MacaTopa € npucbeAVHeHa
KbM 3aaBKBaLLMs BAoK. HoxoseTe ca MHoro octpu!

- He u3nonassaniTe pexkelys OAOK Ha KbALaLaTa NpMcTaBKa 6e3 KynaTta Ha KbALallaTa NpucTaBKa.

- AKO YpPeAbT ce MoBpeAM, BUHaru TpsibBa Aa OCUrypsiBaTe 3amsHaTa My C TakbB OT OPUMMHAAHWS
TUM — B NPOTMBEH CAYYal rapaHLMATa NOBEYE HAMA AQ € B CMAQ.

- To3u ypea He e npeaHasHadeH 3a MoA3BaHe OT XOpa C GpU3MUMCKA, CETUBHA MAM YMCTBEHA
HEAOCTATbYHOCT, @ ChLLIO M OT AMUA OE3 OMUT M MO3HAHMS, BKA. AELIA, aKO Ca OCTaBeHM 6e3
HAA30p W HE Ca MHCTPYKTWMPaHW OT CTpaHa Ha OTroBapsilLo 3a TaxHaTa 6e30MacHOCT AULe
OTHOCHO HauMHa Ha M3MoA3BaHe Ha YpeAa.

- VpeabT He TpsibBa Aa Ce U3MOA3Ba OT Aelia 6e3 Haa30p.

- CheaeTe Aelia Ad He WrpasT C ypeaa.
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Hukora He ocTaBsanTe ypeaa Aa paboTu 6e3 Haa30p.

- BrwmasariTe, 3a aa 1364rBaTe NPbCKMTE, KOraTo 0OpaboTBaTe ropeLLn CbCTaBKM.

- Hukolt oT aKkcecoapuTe He € MOAXOASALL 33 MOA3BAHE B MUKPOBBAHOBK YPHM.

- He ce pommpariTe A0 HOXOBETE, OCOBEHO KOraTO YPEABT € BKAIOUYEH B KOHTakTa. HoxoseTe ca
MHoro ocTpu!

AKO HOXOBETE 3aCeAHAT, U3KAIOUETE YPeAa OT KOHTAKTa, MPeAn Ad OTCTPaHABATE MPOAYKTUTE,
BAOKMPaAU HOXKOBETE.

BHumaHue

V13kAI0UBaTE YpeAa v M3BaXKAANTE LLENCEA] OT KOHTaKTa MPEAV Ad MPUCTBIUTE KbM

craobsiBaHe, pa3raobsBaHe, CbxpaHeH e WA MOYNCTBaHE.

- Hwukora He m3noA3BaiTe akcecoapu MAM YacTi OT APYTV MPOM3BOANTEAW MAM TaKMBA, KOUTO He

ca crneumaaHo npenopbyaHy oT Philips. ['lpu 1M3MoA3BaHe Ha TakmBa akcecoapy MAM YacTu

BallaTa rapaHLms cTaBa HeBaAMAHA.

To3n ypea e npeaHasHaveH camo 3a OUTOBM LieAn. AKO YPEABT Ce M3MOA3BA HEMPABMAHO MAM

33 NPOGECHOHAAHM MAV MOAYNPOGECMOHAAHM LIEAU MAM aKO CE M3MOA3BA MO HaUMH, KOUTO He e

B CbOTBETCTBME C YKa3aHWsATa B TOBa PbKOBOACTBO 3a €KCMAOATALMA, rapaHLMsTa CTaBa

HeBaAMAaHa 1 Philips 0Tka3Ba OTrOBOPHOCT 3a KakBMTO M A2 € MPUYMHEHM LLETU.

[NaseTe 3aABMKBALLWA OAOK OT TOMAMHA, OFbH, BAAra v npax.

- Hwukora He cunBaiiTe B MEpUTEAHATA KaHa MAM KyraTa Ha KbALaLlaTa MpUCTaBKa MPOAYKTH,
KouTo ca no-ropewwy ot 80°C/175°F

- Toswn ypea e npeaHasHadeH camo 3a GUTOBK LEAM.

- He npesuiuaBaiTe KoAMyecTBaTa 1 BpemeHaTa 3a 06paboTka, MocoueHn B TabAvLmMTE.

He obpaboTsarite noseye oT 1 nopums 6e3 npekbceaHe. OcTaBeTe ypeaa Aa ce OXAaam 3a 5

MUHYTW, TPEAN AQ MPOABAKUTE paboTaTa.

Hueo Ha wyma: Lc= 79 dB (A).

EAekTpoMarHuTHu nsabusanus (EMF)
Tosn ypea Philips € B cbOTBETCTBME C BCUUKM CTAHAGPTH MO OTHOLIEHME Ha EAEKTPOMArHUTHUTE
m3nbuBaHus (EMF). Ako ce ynoTpebssa npaBMAHO M CbOOPa3HO HaMbTCTBMATA B PBKOBOACTBOTO,
YPEABT € 6e30maceH 3a M3MoA3BaHe Cropes HAAUYHUTE AOCEra HayUHM GaKTu.

Mpeau nbpBaTa ynotpeba

CrapaTeAHo nouncTeTe YacTuTe, KOUTO Lie Ce AOMMPAT AO XpaHa, MPeAl Aa M3MOA3BaTE ypeAa 3a
mbpBY MbT (BX. pasaen [ louncreaqe”).

MoaroToBka 3a ynotpe6a

M3vakaiTe ropewimte NpOAYKTU A2 M3CTUHAT, MPEAM A MM KbALATE, MACMpaTe MAM M3CUMBaTe
B MepUTeAHaTa KaHa (Makc. Temnepatypa 80°C/175°F).

Haps3BaiTe eapuTe MPOAYKTH Ha MapyeTa C rOAeMUHA NMPUBAUBUTEAHO 2 CM, NPeAU Aa M
obpaboTsare.

nPeAM Ad BKAIOYUTE LLLEMNCEAQ B KOHTAKTa, craobete NMpaBUAHO ypeAa.

U3noasBaHe Ha ypepa

PbueH nacatop

PbYHMAT NacaTop e npeaHasHayeH 3a:

- pa30bpKBaHe Ha TEYHOCTU, Harp. MAEYHN MPOAYKTH, COCOBE, MAOAOBM COKOBE, CyrU, KOKTEMAM,
LLIEMKOBE;

- pa3bbpKBaHe Ha MEKW MPOAYKTM, HaMnp. CMECK 3a MaAaUMHKK MAM MaOHe3a;

- MPUroTBSHE Ha MIOPe OT CBapEHW MPOAYKTU, Harp. 3a MPUroTBsHe Ha 6ebeLKMn XpaHu.
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ChoxeTte NPOAYKTUTE B KaHaTa.
BurkTe TabAMuaTa 3a NPENOPBUNTEAHNTE KOAMHECTBA M BpEMEHA 3a O6pa6OTKa.

KoAunuecTtBa u BpeMeHa 3a o6paboTka

MpoaykTH KoaunuectBo 32 CkopocT
nacupaHe

[AoAOBE U 3eAeHuYLM 100-200 r 30 cek. Typbo

Bebewwku xparu, cyn - 100-400 mA 60 cek. 15-20

cocose

Tecto 100-500 mn 60 cex. 15-20

LLlerkoBe 1 KOKTenAN 100-1000 mA 60 cek. 15-20

CraobeTe ocTa Ha nmacaTopa KbM 32ABMXKBaLLLMA GAOK (C LwpakBaHe) (¢ur. 2).
BkAloueTe LienceAa B KOHTaKTa.
MoToneTe NpeAnasnUTeAs Ha HOXa U3LAAO B NMPOAYKTUTE.

- HaTtucHeTe 6yToHa 32 BKA./U3KA. MAM ByToHa “Typ60”, 32 A2 BKAIOUMTE ypeaa (¢ur. 3).
Korato 13noa3ssate OyToOHa 3a BKA/M3KA, MOXETE Ad PEryArpaTe CKOPOCTTa C MPbCTeHa 3a
1360p Ha CKOPOCT. KOAKOTO MO-BMCOKA € CKOPOCTTa, TOAKOBA MO-KPATKO € BPEMETO 33
obpaboTKa.

- [pbcTeHsbT 3a M300p Ha CKOPOCT MMa HacTpoikm oT 1 (Hucka ckopocT) Ao 20 (Bucoka
CKOPOCT).

- KoraTo n3nonsesate 6yToHa 3a TypbO CKOPOCT, YpeAbT paboTi Ha MakCMMaAHa CKOpocT. B To3u
CAyYait HAMaTe Bb3MOXHOCTTa Ad PEryAMpaTe CKOPOCTTa C NMPbCTEHA 3a CKOPOCT.

u ABM)KeTe YPeAa 6aBHO Harope-HaAOAY U C KpbroBn ABUXKEHMUA, 32 Ad Pa3MECUTE MNMPOAYKTUTE.

CpeaHa KbAuaua npucraska (camo 3a HR1652)

KbAuallaTa npucTaBska e npeaHasHadeHa 3a KbALaHe Ha MPOAYKTH KaTO OPEXU, MECO, AYK, TBBPAO
CUpeHe, BapeHU siLa, YeCbH, NOAMPaBKM, Cyxap 1 Ap. CpeaHaTa KbALalla NpUCcTaBKa e cHabaeHa ¢
pexell, OAOK C MpaBi HOXOBE W pexelll DAOK 3a pasTpoLlaBaHe Ha AeA C HasbbeHn HoXose. 3a
BCWYKM MPOAYKTU, MOCOYEHN B TabAMLATA MO-AOAY, TPSIOBA Ad CE M3MOA3BA PEXKELWAT BAOK C Npasu
HoXoBe. PexkelmaT GAOK 3a pa3TpoLLaBaHe Ha AeA, C Ha3bbeHM HOXOBeE TPsSbBa Aad CE M3MOA3Ba
Camo 3a TPoLUeHe Ha KybyeTa Aea,

EbAeTe MHOIo BHUMaTEAHU NpuU 60PaBeHeT0 C pexkewuTe 6AOKOBe, TbW KaTO HOXOBETE ca
MHOro ocCTpu. Bvaete 0COBEHO BHUMATEAHM KOraTo CBaAsiTe pexewuma 6AOK OT KynaTta Ha
KbALLaLLLATa MPUCTABKaA, KOraTo U3CUMBaTe KyrnaTa Ha KbALaLLaTa NPpUCTABKA, KAKTO U Npu
no4yuncTBaHe.

BHumaHue: He obpaboTeaiite noseye oT 1 nopuus 6e3 npekbcBaHe. OcTaBeTe ypeaa Aa ce
OXAaAM 33 5 MUHYTU, MpeAM Aa MPOABAXMTE paboTaTa.
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3abeaexxka: Hapsssaiime egbume npogykmu Ha napyema C roAeMuHa npubAM3MmeAHo 2 cM, npegu
ga rm o6pabomsame.

MocTaBeTe pexeluns BAOK B KynaTa Ha KbALaliaTa npucTaskata (dur. 4).

ChoxeTe MPOAYKTUTE B KymaTa Ha KbALALLATA MPUCTABKA.
BirkTe TabAMLATa 32 MPEMOPBUNTEAHUTE KOAMYECTBA M BPEMEHa 3a 00paboTKa.

KoanuecTtBa u BpeMe 3a 06paboTKa cbC cpeAHaTa KbALLallLa NpUCTaBKa (caMo 3a
HR1652)

[MpoaykTH KoaAunuecto 32 CkopocTt
KbALLaHe

AyK v aiua 200 r 5x 1 cek 1-5
Meco 200 r 10 cek. Typ6o
Pactuteann noanpaskn - 30T 10 x 1 cek. 10-15
Opexu 1 bapemn 200 r 30 cek. Typ6o
Cyxap 80r 30 cek. Typ60
CuipeHe napmesaH 200 r 20 cexk. Typ6o
HaTypaneH wokoAaa, 100 r 20 cek. Typbo

MocTaBeTe Kanaka Ha KbALLALLLATa MPMCTaBKa BbPXY KynaTa Ha KbALlallaTa rpucTaBka (¢ur. 5).
3aTerHeTe 3aABMXKBaLLMA BAOK BbpXy Kamnaka Ha KbALALLLATa NPUCTaBKa (C WwpakBaHe) (¢ur. 6).
BKAlOYETE LLEMNCeAa B KOHTAKTA.

A HatucHete GyToHa 32 BKA/U3KA., 32 A2 BKAIOUMTE ypeAa.

3abeaesxka: AKo no CmeHama Ha Kynama Ha KbALALLAMA NPMCMABKA 3dA€NHAm npogyKmu, ussageme
LienceAa om KOHMakma 1 omAeneme cyxume npogyKmm om cmeHama ¢ AONamKa MAM Kamo
gobasMme meyHocm (ako Hanpumep npasume coc necmo).

TeAeHa 6bpkaka (camo 3a HR1651)

TeneHaTa 6pra/\Ka € NnpeAHasHa4eHa 3a pa36MBaHe Ha CMEeTaHa, AMYHM 66/\Tbu,VI, KpemMoBeE U ApP.

BHumanue: He obpaboTgaitte noseye ot 1 nopuus 6e3 npekbcsaHe. OcTaBeTe ypeaa A2 ce
OXAQAM 32 5 MUHYTH, Npean A2 MpoabAXUTe paboTarta.

[NocTaBeTe TeAeHaTa GbpkaAka B 6AOKa 3a MpUCbeAUHSsBaHe (C wpakBaHe) (dur. 7).

MocTaseTe CbCTaBKMTE B Kyna.
BuiTe TabAMLIATa 33 MPENOPBUMTEAHITE KOAUECTBA W BpeMeHa 3a 06paboTka.

KoAunuecTBa 3a pasmecBaHe u BpeMeHa 3a o6paboTka
MpoaykTH KoaAunyecTBo 3a pasbusaHe Bpeme

CmeTaHa 250 ma 70-90 cek.

beATbLm 4 anua 120 cex.
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Cbeem: AKo McKame ga npuMromamume MAaAKo KOAUYECMBO, HAKAOHEME AeKO KaHama, 3a ga
npuKAlouMme no-6wvp3o (cpur. 8).

Cvsem: Koramo pasbupame cmMemand, #3noA3saiime MepumeAHama Kawd, 3a ga usberHeme
pasnAnckBane.

CvBem: 3a ga nocmurHeme Haw-gobpu pesyaAmamu, koramo pasbusame beambLm, U3noA3Basime
roAsIMa Kynd.

CvBem: 3a ga usberHeme pasnAMCKBAHE, 3aNOYHEME HA HUCKA CKOPOCM U cAeg OKOAO T MUH.
npogbAXKeme Ha no-BMCOKA CKOpocm.

3abeaexxka: He usnoassaiime meaeHama 6bPKAAKa 3a nburomesiHe HaG MeCMO UAM CMEC 3d KeWK.
MocTaBeTe 6AOKa 3a MPUCbEAMHSIBAHE HA 3aABMXKBALLLMA BAOK (c wipakeaHe) (dur. 9).
BkAtoueTe LlienceAa B KOHTaKTa U HaTUCHeTe GyTOHa 3a BKA./U3KA.

Chea oKkoAo 1 MUHYTa MOXeTe A3 HaTUCHeTe Typb6o ByTOHa, 32 A2 MPOABAXKUTE Ha
MaKCMMaAHa CKOPOCT.

CBaAsiHe Ha TeAeHaTa 6bpKaAka
3a Aa cBaAMTe TeAeHaTa GbpKaAKa, HaTMCHeTe ByToHa 3a ocBoboxkaaBaHe (dur. 10).
3a A2 cBaAMTe BAOKA 33 NPUCbEAMHSIBAHE, U3AbpPMaTe ro oT 6bpkaAkata (¢ur. 11).

lMpucraBka 3a pasneHBaHe Ha MAsiKo (camo 3a HP1651)

17

CraobeTe npucTaBKaTa 3a pasneHBaHe Ha MASIKO KbM BAOKa 3a MpucbeAnHsiBaHe (A0
wpakBaHe). (¢pur. 12)

CraobeTe 6AOKa 32 MPUCbeAMHSIBAHE KbM 3aABMXKBALLMSA G6AOK (¢ur. 13).
BKAlOYETE LienceAa Ha YpeAa B KOHTaKTa.

3arpeiTe MASKOTO Ao TemrepaTypa mexay 55°C - 65°C/131°F - 149°F

CbBem: 3a Haii-gobpu pesyAmamm u3noA3Basime gbArompaniHo MASIKO CbC Cbgbp>KAHUE HA MA3HUHM

3,5%.

3abeaesxka: He zarpssaiime maskomo go memnepamypa Hag 65°C/149°F. Hukora He ocmassiime
MASIKOMO ga KMNHe.

He o6paboTeaiTe noseye ot 1 nopums 6e3 npekbcBaHe. OcTaBeTe ypeaa Aa Ce OXAAAM 32 5

MUHYTU, NPEAU Aa NMPOABAXUTE pa60TaTa.

HaaeiTe MASKOTO BbB BUCOKaA TOI'IAO)’CTOﬁHMBa KaHa.

A HaraaceTe npbcTeHa 3a 360p Ha CKOPOCT Ha Hal-BUCOKaTa HACTPOIKA, HaTUCHeTe ByToHa 3a

BKA./M3KA. U pa3neHBa171Te MASIKOTO 3a oKoAo 60 CEKYHAMU.

3abeaexxka: Bunarn nouncmsaiime npucmaskama 3a pasneHBaHe Ha MASIKO BegHAra caeg ynompeba

(Buxxme pazgen “Toyncmaane” u mabAmuama 3a noYMCmBaHe).

CBaAsAHe Ha npucTtaBKaTa 3a pa3neHBaHe Ha MAAKO

3a A2 cBaAMTe BAOKA 3a MPUCbEAMHSBaHE, HAaTUCHEeTe ByToHa 3a ocBoboKAaBaHe (¢pur. 14).

3a A2 CBaAMTE MPUCTaBKaTa 32 PasneHBaHe Ha MASIKO, U3ABPMaNTE 1 OT GAOKA 32
npucbeAuHssare (¢ur. 15).

3a A2 CBaAMTE KOHYCMUTE Ha MPUCTABKATA 32 PasfeHBaHE Ha MASIKO, USABPMANTE M OT
npucTaBKaTa 3a pasneHsaHe (¢ur. 16).
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Mouucreane (¢pur. 17)

He noTansiTe BbB BoAa 3aABUXKBaLLMS BAOK, GAOKOBETE 32 MPUCbEAMHSBAHE M KamaKa Ha
cpeAHaTa 6bpKaaka (camo 3a HR1652) 1 He rv MuiTe ¢ Tevawa Boaa. [ouncTBanTe rn ¢ BAAXKHA
kbpna (¢our. 18).

MskAloueTe ypeaa OT KOHTaKTa.

HaTucHere 6)’TOHa 3a OCBO60)KAaBaHe BbpXY 3aABUXKBaLLLUA 6AOK, 3a Aa CBaAUTe
U3MOA3BaHUA aKCeCcoap.

PasranobeTe akcecoapa.

Cbeem: CblLo Maka Moxxeme ga cBAAMMe ryMeHWsi NPbCMEH HA Kynama HA KbALALLAMA NPUCMABKA,
3a ga usBbpLMME No-06CMONHO NOYUCMBAHE.

3a no-HaTaTbLUHM YKa3aHUA BUXKTE OTAEAHaTa Ta6AMLI,a 3a NOYUCTBaAHE.

CbBem: 3a 6bP30 NOYMCMBAHE HA NACAMOPA HAAEHMe MONAd BOgd C MAAKO MeYeH MUeLL, npenapam B8
MepumeAHama KaHa, nocmaseme 0Cma Ha hacamopa u ocmaseme ypega ga pa6omu okoro 10
CEKyHgH.

I'Iop'quaHe Ha NPUHAAAEXKHOCTHU

AKO TpabBa Ad 3aMEeHWNTE aKcecoap WAV M1CKaTe Ad 3aKynuTe AOMbAHUTEAEH akcecoap, obbpHeTe ce
KbM TbproseL, Ha ypeaw Ha Philips nan noceteTe www.philips.com/support. Ako nmaTe npobaemu ¢
HaMWPaHETO Ha akcecoapuTe, obbpHeTe ce KbM LleHTbpa 3a 0b6cAy»kBaHe Ha NOTpebuTeAn Ha
Philips BbB BalwaTa cTpaHa.

MpeaAaranu akcecoapu

Akcecoap

bAok 3a mpucbeanHsBaHe Ha TeaeHaTa ObpKaaka 4203 035 95631
TeneHa bbpKkaaka 4203 035 95641
[NpucTaBKa 3a pa3neHBaHe Ha MAAKO 4203 035 95651
BAok 3a mpucbeanHsiBaHe Ha cpeaHaTa KbAlalla 4203 035 95661
npu1cTaBKa

Kyna Ha cpeaHaTa KbALaLLla MpUCTaBKa 4203 035 95671
Pexkell, 6AOK Ha cpeaHaTa KbALalLa MpycTaBKa™ 4203 035 95681
Hox 3a pa3TpollaBaHe Ha cpeaHaTa KbALaLlia 4203 035 95691
npucTaBka®

MepuTeAHa KaHa C Karak 4203 035 95731

*BKAIOUMTEAHO npeAnasHa Karadxka
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OnaszBaHe Ha OKOAHaTa cpeasa

- Chea Kpas Ha CpPOKa Ha eKCMAOATaLMA Ha ypeAd He ro M3XBbPAAKTE 3a€AHO C HOPMaAHKTE
GUTOBKM OTMAABLM, & MO NMpeaanTe B OduLIMAAEH NYHKT 3a CbOMpaHe, KbAETO Aa bbae
peLKkAVPaH. [ 1o To3u HauMH BMe rMomaraTe 3a OrasBaHeTo Ha OKOAHaTa cpeaa (¢ur.19).

I'apaHu,un U cepsu3

AKO ce Hy)KaaeTe OT CEPBM3HO OOCAYKBaHE A MHGOPMALIVS MAM MMaTe NpobAeMm, moceTeTe yeb
canTa Ha Philips Ha aapec www.philips.com man ce obbpHeTe KbM LleHTbpa 3a 0bcAy»KBaHe Ha
noTpebuTean Ha Philips BbB BalwaTa AbpkaBa (TeACPOHHMA My HOMEP LLe HAMEPUTE B
MEeXAYHapOoAHaTa rapaHLMOHHa KapTa). AKO BbB BalllaTa Abp)KaBa HaAMma LleHTbp 3a obcayrkBaHe Ha
noTpebuTeAn, OObpHeTE ce KbM MECTHWS TbproseLl, Ha ypean Ha Philips.

YecTo 3apaBaHK BbNpocH

Bvrpoc Ortrosop

YpeAbT M3AaBa CUAEH LLYM, YPeAbT MOXeE Aa OTAEAR HEMPUATHA MUPU3MA AV MaAKO AWM,

OTAEAS HEMPUATHA MUPM3Ma,  aKo € paboTWA MpeKareHO ABATO. B TakbB cAyvai M3kAloueTe

CTaBa ropely Ha nunaHe 1A YPEAA 1 ro OCTaBeTe Aa M3CTUHE 3a 60 MUHYTH. AKO

nyww. Kakso aa Hanpass!? NPOBAEMBT MPOABAXKM, OObPHETE Ce KbM Hal-6AM3KMs LleHTbp
33 0bCAY»KBaHE Ha KAMEHTK Ha Philips.

Mora A1 A2 obpaboTeam OcTtaBeTe NpoAYKTUTE Ad ce oXAaadT A0 okono 80°C/175°F

MOYTH KUMSLLM NPOAYKTM!? MPEAV Aa MPUCTBNMTE KbM 06paboTKaTa 1M.

C KaxbB pa3mep Tpsbea aa ca  HapexkeTe NpoAyKTUTE Ha MapyeTa OKOAO 2 X 2 CM.
NPOAYKTWTE MpeAn

obpaboTKal

Mora AU A2 MOBPEAA YPEAR, Aa, ako 06paboTBaTE MHOrO TBHPAM MPOAYKTH, KATO KOCTU U
aKko obpaboTsam MHOro MAOAOBE C KOCTUAKA. MoxkeTe Aa 06paboTBaTE MPOAYKTU KaTo
TBBPAW MPOAYKT? MapMe3aH, LUOKOAAA U AP.

330 YPEABT M3BEAHBXK BeposTHO B HOXOBETE Ca 3aCeAHAAM TBBPAW MPOAYKTU.
npecTasa Aa paboTu? OTnycHeTe ByToHa 3a BKA/M3KA, U3BAAETE LUeMcena OT

KOHTaKTa, CBaAETE 3aABIKBALLMSA BAOK 1 OTCTpaHeTe
MPOAYKTUTE, DAOKMPaAn HOXOBETE.

PeuenTta

MAbHKA 32 naAauMHKaTa
[poaykTu:
120 1 Mea,
100 1 cnHm camBim

OcraseTte ME€AQ B XAAAMAHUKA 32 HAKOAKO 1 vaca.
MocTaBeTe cAuBUTE B KynaTa Ha KbAlaLlaTa NMpUCTaBKa U U3AENTE Mepa BbpXYy TAX.

HaTucHeTe 6yToHa “Typ60” U KbALLAMTE B MPOABAXKEHME Ha 5 CEKYHAM.
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Blahoprejeme vdm k ndkupu a vitdme vds ve spole¢nosti Philips. Abyste mohli pIné vyuzit podpory,
kterou Philips poskytuje, zaregistrujte svdj vyrobek na adrese www.philips.com/welcome.

Vseobecny popis (Obr. 1)

Krouzek pro nastavenf rychlosti
Vypinac

Tlacftko turbo

Motorova jednotka

Uvolnovaci tlacitko

Ndstavec mixéru

Ochranny kryt

A
B
C
D
E

F

G

Metla a pénitko na mléko (pouze u modelu HR1651)
Spojovaci jednotka k metle a pénitku na mléko

Slehat

Pénitko na mléko

==z

Kulata nadoba mixéru
Viko na kulatou nddobu mixéru
Kulatd nadoba mixéru

Stredni sekacek (pouze u modelu HR1652)
M Viko sekdcku
N NoZova jednotka pro drcenf ledu
o
P

R

NoZzovd jednotka
Miska sekdcku

Dulezité
Pred pouzitim pristroje si peclivé prectéte tuto uzivatelskou prirucku a uschovejte ji pro budouci pouziti.

Nebezpedi
- Nikdy nesmite motorovou jednotku ponorit do vody nebo do jiné kapaliny, ani ji myt pod
tekouci vodou. K isténl motorové jednotky pouzivejte pouze navihéeny hadrik.

Upozornéni

- Drive nez pristroj pripojfte do sité€, zkontrolujte, zda napétf uvedené na pristroji souhlasf
s napétim v mistni elektrické siti.

- Pokud byste zjistili poskozenf na zdstrcce, sitové $nidre nebo na jiném dilu, pifistroj nepouzivejte.

- Pokud by byla poskozena sitovd $fidra, musf jeji vyménu provést spolecnost Philips, autorizovany
servis spolecnosti Philips nebo obdobné kvalifikovani pracovnici, aby se predeslo moznému
nebezpedi.

- Nedotykejte se nozl, zejména pokud je k motorové jednotce pripojen ndstavec mixéru. Noze
jsou velmi ostré.

- Nozovou jednotku sekdcku pozivejte vyhradné s miskou sekacku.

- Pokud se pristroj poskodf, nechte ho vzdy vyménit za origindnf typ. Jinak by doslo ke zneplatnéni
zaruky.

- Osoby (v¢etné dét) s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkusenosti a znalost by nemély s piistrojem manipulovat, pokud nebyly o pouzivan{
pristroje predem pouceny nebo nejsou pod dohledem osoby zodpovédné za jejich bezpecnost.

- Nedovolte détem pouzivat piistroj bez dozoru.

- Dohlédnéte na to, aby si s pristrojem nehrdly déti.

- Pristroj v provozu nenechdvejte nikdy bez dozoru.

- Pozor, aby nedoslo k pretecent, kdyz zpracovédvéte horké prfsady.



CESTINA 21

Z&dna &ast pifsludenstvi nenf vhodnd pro pousiti v mikrovinné troubé.

- Nedotykejte se nozl, obzvldsté pokud je pristroj pripojen do sité. Noze jsou velmi ostré.
- Pokud by se noze zablokovaly, nejprve odpojte pristroj ze sité a pak vyjméte obsah, ktery
zablokovan( nozl zpusobil.

Upozornéni

Predtim nez budete pristroj sestavovat, rozebirat, uklddat a Cistit, vypnéte jej a odpojte ze site.
Nikdy nepouzivejte zddné prislusenstvi ani dily od jinych vyrobct nebo takové, které nebyly
vyslovné doporuceny spole¢nostf Philips. Pokud pouzijete takové dily ¢i prislusenstvi, pozbyvd
zéruka platnosti.

- Pristroj je urcen vyhradné pro pouziti v domacnosti. Pokud by byl pouzivan nespravnym
zpUsobem, pro profesiondlni ¢i poloprofesiondlni Ucely nebo v pripadé pouziti v rozporu

s pokyny v tomto ndvodu, pozbyva zdruka platnosti a spole¢nost Philips odmitd jakoukoliv
zodpovédnost za zpUsobené skody.

Motorovou jednotku chrarite pried teplem, ohném, vihkem a necistotami.

Nikdy neplrite nddobu mixéru nebo misku ingrediencemi, které jsou teplejsi nez 80 °C.
Pristroj je urcen vyhradné pro pouzitf v domacnosti.

Nikdy neprekracujte mnozstvi a dobu zpracovani potravin uvedené v tabulce.
Nezpracovdvejte vice nez 1 davku bez preruseni. Nez budete pokracovat, nechte pristroj

5 minut zchladnout na pokojovou teplotu.

- Hiadina hluku: Lc = 79 dB (A).

Elektromagneticka pole (EMP)
Tento pristroj spolecnosti Philips odpovidd viem normdm tykajicim se elektromagnetickych polf
(EMP). Pokud je spravné pouzivan v souladu s pokyny uvedenymi v této uZivatelské prirucce, je jeho
pouziti podle dosud dostupnych védeckych poznatkd bezpecné.

Pred prvnim pouzitim

Nez prfstroj poprvé pouZijete, dikladn& umyjte viechny dily, které prichdzejf do styku s potravinami
(viz kapitola ,,Cistén(™).

Priprava k pouziti

Horké suroviny nechte pied sekanim, mixovanim nebo nalitim do nadoby vychladnout
(maximalni teplota 80 °C).

Vé&tsi suroviny prred zpracovanim nakrajejte na kousky o velikosti pFiblizné 2 cm.

Pred zapojenim pfistroje do sit'ové zasuvky jej nejprve radné sestavte.

Pouziti pFistroje

Tycovy mixér

Tycovy mixér je vhodny pro:

- Mixovdn( tekutin, napriklad mlécnych produktt, omdcek, ovocnych $tdv, polévek, michanych
ndpoju a koktejld.

- Mixovdni mékkych prisad, napriklad livancového tésta a majonéz.

- Slehani vaFenych prisad, napfiklad k vyrobé détské stravy.

Vlozte pfisady do nadoby.
Doporucené mnoZzstvi a dobu zpracovani naleznete v ndsledujicf tabulce.
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Mnozstvi surovin a doba zpracovani pro mixovani

Prisady Mnozstvi surovin pro  Doba zpracovani  Rychlost
mixovani

Ovoce a zelenina 100-200 ¢ 30s Turbo

Détska strava, polévky, 100-400 ml 60 s 15-20

omacky

Tésta 100-500 ml 60s 15-20

Koktejly a michané ndpoje ~ 100-1000 ml 60 s 15-20

Pripojte nastavec mixéru k motorové jednotce (ozve se klapnuti) (Obr. 2).
Zasunte zastréku do sitové zasuvky.
Kryt nozii musi byt vidy ponoren v mixovaném obsahu.

Pristroj zapnéte stisknutim tlacitka pro zapnuti/vypnuti nebo tlacitka turbo (Obr. 3).

- Kdyz pouzijete tlacitko pro zapnuti/vypnuti, mizete rychlost nastavit pomoci krouzku pro
nastaven( rychlosti. Pi vyssi rychlosti se zkracuje doba zpracovani.

- KrouZek pro nastaven( rychlosti Ize nastavit od 1 (nizkd rychlost) do 20 (vysokd rychlost).

- Pouzivdte-li tlacftko rychlosti turbo, pristroj pracuje pri maximalni rychlosti.V tomto pripade
nelze nastavit rychlost pomocf krouzku pro nastaveni rychlosti.

A Prisady rozmixujte pomalymi pohyby pFistroje dold, nahoru a dokola.
Stiedni sekacek (pouze u modelu HR1652)

Sekdcek je urcen k sekdnf surovin, jako jsou orechy, maso, cibule, tvrdy syr, varend vejce, cesnek,
bylinky, tvrdy chléb apod. Stfednf sekdcek je vybaven nozovou jednotkou s rovnymi noZzi a nozovou
jednotkou pro drcenf ledu s vroubkovanymi nozi. Pro vechny suroviny, které jsou uvedeny

v ndsledujici tabulce, musfte pouzit nozovou jednotku s rovnymi nozi. Nozovou jednotku pro drcenf
ledu s vroubkovanymi nozi pouzivejte pouze pro drceni kostek ledu.

Pri manipulaci s nozi bud’te opatrni, noze jsou velmi ostré. Zvlastni opatrnost zachovavejte pfi
vyjimani nozové jednotky a obsahu z misky a pri cisténi misky.

Upozornéni: Nezpracovavejte vice nez 1 davku bez preruseni. Nez budete pokracovat, nechte
pristroj 5 minut zchladnout na pokojovou teplotu.

Pozndmka:VEtsi suroviny pred zpracovanim nakrdjejte na kousky o velikosti pfiblizné 2 cm.
Nozovou jednotku vlozte do misky sekdcku (Obr. 4).

Do misky pridejte suroviny.
Doporucené mnozstvi a dobu zpracovani naleznete v nésledujici tabulce.
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Mnozstvi surovin a doba zpracovani pro sekani stfednim sekackem (pouze
u modelu HR1652)

Prisady Mnozstvi surovin pro Doba zpracovani Rychlost
sekani
Cibule a vejce 200 g 5x1s 1-5
Maso 200 g 10s turbo
Bylinky 30¢g 10x1s 10-15
Orechy a mandle 200 g 30s turbo
Tvrdy chléb 80¢g 30s turbo
Syr Parmezdn 200 g 20s turbo
Tmava ¢okoldda 100 g 20s turbo

Nasad'te viko sekacku na misku sekacku (Obr. 5).

K viku sekacku pripojte motorovou jednotku (ozve se klapnuti) (Obr. 6).
Zasufte zastréku do sitové zasuvky.

A Pristroj zapnéte stisknutim vypinace nebo tlacitka rychlosti turbo.

Pozndmka: Pokud se suroviny zachyti na sténé misky sekacku, odpojte pristroj ze sité a uvolnéte suché
suroviny ze stény stérkou nebo pridanim néjaké tekutiny (napf. kdyZ vyrabite pesto).

Metla (pouze u modelu HR1651)

Metla je urcena ke Slehdni smetany, pény, dezertl apod.

Upozornéni: Nezpracovavejte vice nez 1 davku bez preruseni. Nez budete pokracovat, nechte
pristroj 5 minut zchladnout na pokojovou teplotu.

Metly pripevnéte k nastavci (musi ,,zaklapnout®) (Obr. 7).

Vlozte potraviny do misy.
Doporucené mnozstvi a dobu zpracovani naleznete v ndsledujici tabulce.

Mnozstvi surovin a doba zpracovani pro Slehani

Prisady Mnozstvi surovin pro Slehani  Doba zpracovani
Smetana 250 ml 70s5-90s
Vajecny bilek 4 vejce 120 s

Tip: Pokud chcete zpracovat malé mnoZstvi, mixér miré naklorite, aby doslo k rychlejSimu zpracovani (Obr. 8).
Tip: Pri Slehani Slehacky pouZijte nadobu, aby Slehacka nestrikala okolo.
Tip: Pfi slehani bilkd dosdhnete nejlepSich vysledki pouZitim velké misky.

Tip: Chcete-li zabranit strikani, zacnéte s rychlosti nastavenou na nizsi otacky a priblizné po 1 minuté
pokracujte vyssi rychlosti.

Poznamka: NepouZivejte metlu pro pripravu tésta.
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Spojovaci jednotku pripojte k motorové jednotce (ozve se,klapnuti“) (Obr. 9).

Zapojte kabel do zasuvky ve zdi a stisknéte tlacitko pro zapnuti/vypnuti.

Priblizné po 1 minuté muzete stisknout tlacitko rychlosti turbo a pokracovat pfi vysokych
otackach.
Sejmuti metly

Pokud chcete metlu sejmout, stisknéte uvoliiovaci tlacitko (Obr. 10).

Pokud chcete sejmout spojovaci jednotku, vytdhnéte ji z metly (Obr. 11).
Pénitko na mléko (pouze u modelu HP1651)

Pripojte pénitko na mléko ke spojovaci jednotce (ozve se ,klapnuti®). (Obr. 12)
Spojovaci jednotku pripojte k motorové jednotce (ozve se, klapnuti®) (Obr. 13).
PFistroj pripojte do sité.

Ohrejte mléko na teplotu mezi 55 °C a 65 °C.

Tip: Nejlepsich vysledki dosahnete, pokud pouZijete trvanlivé mléko s obsahem tuku 3,5 %.
Poznamka: Nehorivejte mléko na teplotu vyssi nez 65 °C. Nikdy nenechte mléko varit.

Nezpracovavejte vice nez 1 davku bez preruseni. Nez budete pokracovat, nechte pristroj 5 minut
zchladnout na pokojovou teplotu.

Nalijte mléko do vysoké zaruvzdorné nadoby mixéru.

A Nastavte krouZek pro nastaveni rychlosti na nejvy3si rychlost, stisknéte tlaéitko pro zapnuti/
vypnuti a Slehejte mléko priblizné 60 sekund.

Pozndmka: Pénitko na mléko vycistéte ihned po pouZiti (viz kapitola ,,Cisténi“ a tabulka cisténi).
Sejmuti pénitka na mléko

Pokud chcete sejmout spojovaci jednotku, stisknéte uvoliovaci tlaéitko (Obr. 14).

Pokud chcete sejmout pénitko na mléko, vysunte ho ze spojovaci jednotky (Obr. 15).

Pokud chcete sejmout hroty pénitka na mléko, vysurite je z pénitka na mléko (Obr. 16).

Motorovou jednotku, spojovaci jednotky nebo viko stredniho sekacku (pouze u modelu HR1652)
neponorujte do vody ani je neoplachujte pod tekouci vodou. Cistéte je navihéenym
hadrikem (Obr. 18).

Odpoijte pristroj ze sité.

Pouzité prislusenstvi uvolnéte stisknutim uvolfovaciho tlacitka na motorové jednotce.
Prislusenstvi odeberte.

Tip: Pfi diikladném cisténi miiZete odejmout i gumové tésnéni z misky sekacku.

Dalsi pokyny naleznete v tabulce o ¢isténi.

Tip: Chcete-li nastavec mixéru rychle vycistit, nalijte do nddoby mixéru trochu vody s mycim prostredkem,
vloZte ndstavec mixéru a zapnéte pfistroj priblizné na 10 sekund.
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Dodatecné prislusenstvi

Pokud potrebujete vyménit ¢i zakoupit dalsi prislusenstvi, pozddejte zdstupce spolecnosti Philips
nebo navstivte stranky www.philips.com/support. Mdte-li problémy sehnat nékteré prislusenstvi,
obratte se na stredisko péce o zdkazniky spolecnosti Philips ve své zemi.

PrisluSenstvi k dispozici

Spojovaci jednotka na $lehac 4203 035 95631
Sleha¢ 4203 035 95641
Pénitko na mléko 4203 035 95651
Spojovaci jednotka stredniho sekdcku 4203 035 95661
Miska stredniho sekacku 4203 035 95671
Nozovd jednotka stredniho sekdcku* 4203 035 95681
Drticl jednotka stredniho sekdcku® 4203 035 95691
Nddobka s vikem 4203 035 95731

*#V¢etné ochranného krytu

Zivotni prostredi

- AZ pristroj doslouzi, nevyhazujte jej do bézného komunalniho odpadu, ale odevzdejte jej do
sbérny urcené pro recyklaci. Pomuzete tim chrénit Zivotnf prostredi (Obr. 19).

Zaruka a servis

Pokud budete potrebovat servis, informace nebo pokud dojde k potizim, navstivte webovou stranku
spole¢nosti Philips www.philips.com nebo se obratte na stredisko péce o zdkazniky spolecnosti
Philips ve své zemi (telefonnf ¢islo na strediska najdete v letdcku s celosvétovou zarukou). Pokud se
ve vasi zemi stredisko péce o zdkazniky nenachdzi, mlzete kontaktovat mistniho dodavatele vyrobkd
Philips.
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Nejcastéjsi dotazy

Otazka Odpoved

Pristroj vydavd nadmérny hluk,  Nepifjemny zdpach a mirny kour se mdze objevit, pokud je
produkuje neprijemny zdpach, je  pristroj pouzivan prflis dlouho.V takovém pripadé pristroj
horky na dotyk nebo z ngj vypnéte a nechte jej vychladnout po dobu 60 minut. Pokud

vychdzi kour atd. Co mdm délat? problém pretrvd, obratte se na nejblizsi stredisko péce o
zdkazniky spole¢nosti Philips.

Mohu zpracovavat varici Pred zpracovanim nechte suroviny vychladnout priblizné na
suroviny? teplotu 80 °C.

Jaka by méla byt velikost surovin - Nakrdjejte suroviny na kousky (cca 2 x 2 cm).
pred zpracovanim?

Je mozné zarizenf poskodit Ano, pokud zpracovdvdte velmi tvrdé suroviny, napr. kosti a

zpracovavanim prilis tvrdych ovoce s peckami. Mlzete zpracovévat prisady, jako je parmezan

surovin? nebo cokoldda.

Pro¢ pristroj ndhle prestal Je mozZné, Ze noZe zablokovala n&jakd tvrda prisada. Uvolnéte

pracovat! tlacftko pro zapnuti/vypnuti, odpojte pristroj ze sité, oddélte
motorovou jednotku a vyjméte obsah, ktery zablokovani nozd
zpUsobil.

Napln palacinek
Prisady:
- 120 g medu
- 100 g susenych 3vestek

Dejte med na nékolik hodin do lednice.
Susené Svestky dejte do misky sekacku a zalijte je medem.

Stisknéte tlacitko turbo a sekejte po dobu 5 sekund.
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Sissejuhatus

Onnitleme teid ostu puhul ning tere tulemast kasutama Philipsi tooteid! Philipsi klienditoe
téhusamaks kasutamiseks registreerige toode veebilehel www.philips.com/welcome.

rR ==I OTMTmMQoO®>
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Uldine kirjeldus (Jn 1)

Kiiruseselektor
Sisse/vélja nupp
TurboreZziimi nupp
Mootor
Vabastusnupp
Saumikseri vars
Kaitsekate

Vispel ja piimavahustaja (ainult mudel HR1651)
Vispli ja piimavahustaja litmik

Vispel

Piimavahustaja

Ummargune néu
Ummarguse ndu kaas
Ummargune ndu

Keskmine hakkimiskauss (ainult mudel HR1652)
Hakkija kaas

Jad purustamise tera

LOiketera

Hakkimiskauss

Tahtis

Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt kasutusjuhendit ja hoidke see edaspidiseks alles.

Oht
Arge kunagi kastke mootorit vette ega mingisse muusse vedelikku, drge loputage kraani all.
Mootorisektsiooni puhastamiseks kasutage vaid niisket lappi.

Hoiatus

Enne seadme hendamist vooluvdrku kontrollige, kas seadmele mdrgitud toitepinge vastab
kohaliku elektrivérgu pingele.

Arge kasutage seadet kui pistik, toitejuhe v&i m&ni muu osa on kahjustatud.

Kui toitejuhe on kahjustatud, peab selle ohtlike olukordade valtimiseks uue vastu vahetama
Philips, Philipsi volitatud hoolduskeskus vai samavdarset kvalifikatsiooni omav isik.

Viltige terade puudutamist, eriti kui saumikseri vars on mootori kiilge paigaldatud. Terad on vdga
teravad.

Arge kunagi kasutage hakkija I6iketerade moodulit ilma hakkimiskausita.

Kui seade on kahjustada saanud, asendage see alati originaalmudeliga, vastasel juhul kaotab
garantii kehtivuse.

Seda seadet ei tohi kasutada fuusilise, meele- voi vaimse hdirega isikud ega ka ebapiisavate
kogemuste vOi teadmistega isikud (kaasa arvatud lapsed), vdlja arvatud juhul, kui nende ohutuse
eest vastutav isik neid seadme kasutamise juures valvab voi on neid selleks juhendanud.

Arge lubage lastel kasutada seadet ilma jdrelvalveta.

Lapsi tuleks jdlgida, et nad ei mangiks seadmega.

Arge kunagi jitke toStavat seadet jarelvalveta.

Kuumade koostisainete to&tlemisel olge hoolikas, et valtida pritsmeid.

Uhtegi tarvikut ei v&i kasutada mikrolaineahjus.
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Arge katsuge |5iketerasid, eriti kui seade on tihendatud elektrivérku. Liketerad on viga teravad!
- Eemaldage seade elektrivorgust, kui I6iketerad kiiluvad kinni ning enne I5iketerade kiilge
kleepunud ainete dra v&tmist.

Ettevaatust

Enne seadme kokkupanemist, lahtivdtmist, hoiustamist ja puhastamist lUlitage see vilja ja
eemaldage vooluvdrgust.

Arge kunagi kasutage teiste tootjate poolt tehtud tarvikuid v&i osi, mida firma Philips ei ole
eriliselt soovitanud. Kui kasutate selliseid tarvikuid vai osi, siis muutub te seadme garantii kehtetuks.
Seda seadet saab kasutada ainult koduses majapidamises. Seadme véarkasutusel, kasutamisel
professionaalsel voi poolprofessionaalsel eesmargil, aga ka siis kui seadet ei kasutata
kasutusjuhendile vastavalt, kaotab garantii kehtivuse, kusjuures Philips ei v3ta endale vastutust
pShjustatud kahjustuste eest.

- Viltige mootori kokkupuudet kuumuse, tule, niiskuse ja mustusega.

Arge kunagi tiitke kannu v&i hakkimiskaussi koostisosadega, mille temperatuur tletab 80 °C /175 °F.
Seade on mdeldud kasutamiseks vaid kodumajapidamises.

Arge (iletage tabelites toodud toiduainete koguseid ega téGtlemiskestusi.

Arge t66delge t65d katkestamata rohkem kui (ihte kogust. Laske seadmel enne téétlemise
jatkamist viis minutit jahtuda.

- Mdiratase: Lc = 79 dB(A).

Elektromagnetviljad (EMF)
See Philipsi seade vastab kdikidele elektromagnetvdlju (EMF) kdsitlevatele standarditele. Kui seadet
kasitsetakse Oigesti ja kdesolevale kasutusjuhendile vastavalt, on seadet tdnapdevaste teaduslike
tdendite alusel ohutu kasutada.

Enne esimest kasutamist

Enne seadme esmakasutust puhastage pShjalikult kdik toiduainetega kokkupuutuvad seadme osad
(vt pt ,,Puhastamine™).

Kasutamiseks valmistumine

Laske kuumadel koostisosadel enne hakkimist, segamist voi kannu valamist jahtuda (maks
temperatuur 80 °C/175 °F).

Enne tootlemist 1Gigake suuremad tiikid umbes 2 cm suurusteks tiikkideks.

Enne pistiku sisestamist seinakontakti pange seade digesti kokku.

Seadme kasutamine

Saumikser

Saumikser on ette ndhtud:

- vedelike, nt piimatoodete, kastmete, puuviliamahlade, suppide, jookide ning kokteilide segamiseks;
- pehmete toiduainete, nt pannkoogitaigna voi majoneesi segamiseks;

- keedetud toiduainete plreestamiseks, nt beebitoidu valmistamiseks.
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Pange koostisained peenestaja nousse.
Oigete koguste ja toGtlemiskestuste kohta vt tabelit.

Kogused ja t66tlemiskestus

Koostisained: Segatavate ainete Aeg Kiirus
kogused

Puu- ja koogivili 100-200 g 30s Turbo

Lapsetoit, supid ja 100400 ml 60 sek 15-20

kastmed

Tainas 100-500 ml 60 sek 15-20

Kokteilid ja segajoogid 100-1000 ml 60 sek 15-20

Kinnitage saumikser mootori kiilge (kostub kldpsatus) (Jn 2).
Sisestage pistik pistikupessa.
Uputage terade kaitse taielikult koostisainete sisse.

- Seadme sisseliilitamiseks vajutage sisse-vilja nuppu voi turbonuppu (Jn 3).
Sisse-vdlja nuppu kasutades saate kiirust reguleerida kiiruseselektori abil. Mida suurem on kiirus,
seda Iuhem on t&tlemisaeg.

- Kiiruseselektoriga saab valida kiiruse vahemikus 1 (vdike kiirus) kuni 20 (suur kiirus).

- Kui kasutate turbokiiruse nuppu, siis td6tab seade maksimaalkiirusel. Sel juhul te
kiiruseselektoriga kiirust reguleerida ei saa.

A Liigutage seadet koostisainete segamiseks aeglaselt {iles-alla ja tehke ringikujulisi liigutusi.
Keskmine hakkimiskauss (ainult mudel HR1652)

Peenestaja on mdeldud selliste toiduainete nagu pahklid, liha, sibulad, kdva juust, keedetud munad,
kudslauk, maitseroheline, kuivikleib jms peenestamiseks. Keskmise suurusega hakkijal on kaasas sirgete
teradega IGiketerad ja sakilised jdd purustamise |6iketerad. K&ikide allpool tabelis toodud
koostisainete td&tlemiseks peate kasutama sirgeid I6iketerasid. Kasutage sakilisi jdd purustamise
terasid ainult jddkuubikute purustamiseks.

Olge eriti tahelepanelik IGiketerade kasitsemisel, terad on viga teravad. Olge eriti hoolikas
|Giketerade hakkimiskausist valjavotmisel, hakkimiskausi tiihjendamise ja puhastamise ajal.

Ettevaatust: Arge toodelge to6d katkestamata rohkem kui iihte kogust. Laske seadmel enne
tootlemise jatkamist viis minutit jahtuda.

Markus. Enne téotlemist Ioigake suuremad tiikid umbes 2 cm suurusteks tiikkideks.
Pange I6iketerade moodul peenestamiskaussi (Jn 4).

Pange koostisained peenestamiskaussi.
Oigete koguste ja toStlemiskestuste kohta vt tabelit.
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Keskmise suurusega hakkija kogused ja to6tlemiskestused (ainult mudelil
HR1652)

Koostisained: Peenestamiskogused  Aeg Kiirus
Sibulad ja munad 200 ¢ 5x 1 sek 1-5

Liha 200 g 10s turbo
Maitseroheline 30¢ 10 x 1 sek 10-15
Pahklid ja mandlid 200 g 30s turbo
Kuivikud 80¢g 30s turbo
Parmesani juust 200 g 20s turbo
Tume Sokolaad 100 g 20s turbo

Pange hakkimiskausile kaas peale (Jn 5).

Kinnitage mootor peenestamiskausi kaane peale (kostub kldpsatus) (Jn 6).
Sisestage pistik pistikupessa.

A Seadme sisseliilitamiseks vajutage sisse-vilja nuppu véi turbokiiruse nuppu.

Mearkus. Kui koostisained jddvad hakkimiskausi seina kiilge, eemaldage seade vooluvérgust ja eemaldage
kuivad koostisained seina kiiljest spaatli abil véi vedelikku lisades (nt pestot valmistades).

Vispel (ainult mudel HR1651)

Vispel on ette ndhtud vahukoore, munavalgete, magustoitude jne vahustamiseks.

Ettevaatust: Arge toddelge t60d katkestamata rohkem kui iihte kogust. Laske seadmel enne
tootlemise jatkamist viis minutit jahtuda.

Uhendage vispel klopsatusega liitmiku kiilge (Jn 7).

Moéotke koostisained kaussi.
Oigete koguste ja to6tlemiskestuste kohta vt tabelit.

Vahustatavad kogused ja t66tlemiskestus

Koostisained: Vahustatavad kogused Aeg
Vahukoor 250 ml 70-90 sek
Munavalged 4 muna 120 sek

Néuanne.Vdikese koguse kiiremaks to6tlemiseks kallutage noud kergelt (Jn 8).
Néuanne. Koore vahustamisel kasutage pritsmete vdltimiseks néud.
Néuanne. Munavalgete vahustamisel kasutage parima tulemuse saavutamiseks suurt kaussi.

Néuanne. Pritsmete viltimiseks alustage vahustamist madalal kiirusel ning iihe minuti pdrast siirduge
suuremale kiirusele.

Miarkus. Arge kasutage visplit taina véi koogisegu valmistamiseks.
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Uhendage liitmik kiGpsatusega mootorisektsioonile (Jn 9).

Likake pistik seinakontakti ja vajutage sisse-valja nuppu.

Parast umbes lihte min vdite vajutada turbokiiruse nuppu turboreziimis jatkamiseks.
Vispli lahtilihendamine

Vispli lahtitihendamiseks vajutage vabastusnuppu (Jn 10).

Liitmiku lahtilihendamiseks tdmmake seda visplist eemale (Jn 11).
Piimavahustaja (ainult mudel HP1651)

Uhendage piimavahustaja klopsatusega liitmiku kiilge. (Jn 12)

Uhendage liitmik mootorisektsiooni kiilge (Jn 13).

Uhendage seade vooluvérku.

Kuumutage piim temperatuurini vahemikus 55 °C - 65 °C /131 °F - 149 °F.

Néuanne. Parimaid tulemusi saavutate, kui kasutate pika sdilivusajaga 3,5% rasvasisaldusega piima.
Markus. Arge kuumutage piima temperatuurile iile 65 °C | 149 °F Arge kunagi laske piima keema.

Arge toodelge to6d katkestamata rohkem kui iihte kogust. Laske seadmel enne tootlemise
jatkamist viis minutit jahtuda.

Valage piim korgesse kuumakindlasse ndusse.

A Seadistage kiiruseselektor suurimale kiirusele, vajutage ON/OFF (SISSE/VALJA) nuppu ja
vahustage piima umbes 60 sekundit.

Madrkus. Puhastage piimavahustaja kohe pdrast kasutamist (vt pt ,,Puhastamine” ja puhastustabelit).
Piimavahustaja lahtiiihendamine

Liitmiku lahtilihendamiseks vajutage vabastusnuppu (Jn 14).

Piimavahustaja lahtitihendamiseks tdommake see liitmiku kiiljest lahti (Jn 15).

Piimavahustaja vorude lahtiiihendamiseks tommake need piimavahustaja kiiljest lahti (Jn 16).

Puhastamine (Jn 17)

Arge kastke mootorisektsiooni, liitmikke véi keskmise suurusega hakkija kaant (ainult mudel
HR1652) vette ega loputage neid kraani all. Kasutage nende puhastamiseks niisket lappi (Jn 18).

Eemaldage seadme pistik seinakontaktist.
Kasutatud tarviku eemaldamiseks vajutage mootorisektsioonil asuvat vabastusnuppu.
Eemaldage tarvik.

Néuanne. Kui soovite seadet eriti pohjalikult puhastada, voite eemaldada ka peenestamiskausi kummist
réngastihendi.

Tiiendavaid juhiseid leiate puhastustabelist.

Néuanne. Saumikseri varre kiireks puhastamiseks valage ndusse sooja vett ja veidi néudepesuvahendit,
sisestage saumikseri vars ning laske seadmel umbes 10 sekundit té6tada.
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Tarvikute tellimine

Kui teil on tarvis seadme mdnda tarvikut vahetada vai soovite lisatarvikut tellida, podrduge Philipsi
toodete edasimiilja poole vai kiilastage veebilehte www.philips.com/support. Kui teil on tarvikute
muretsemisega raskusi, podrduge oma riigi Philipsi klienditeeninduskeskusesse.

Saadaval tarvikud

Vispli liitmik 4203 035 95631
Vispel 4203 035 95641
Piimavahustaja 4203 035 95651
Keskmise suurusega hakkija litmik 4203 035 95661
Keskmine hakkimiskauss 4203 035 95671
Keskmise suurusega hakkija ISiketerade moodul* 4203 035 95681
Keskmise suurusega hakkija jad purustamise 4203 035 95691
|Giketera®

Kaanega ndu 4203 035 95731

*Koos kaitsekattega

- Seadme kasutusaja I6ppedes drge visake seda minema tavalise olmeprigi hulgas, vaid viige see
ringlussevotuks ametlikku kogumispunkti. Nii toimides aitate te hoida loodust (Jn 19).

Garantii ja hooldus

Probleemide korral ning kui vajate hooldust voi teavet, kiilastage Philipsi veebisaiti www.philips.com
vOi pé6rduge oma riigi Philipsi klienditeeninduskeskusse (telefoninumbri leiate Glemaailmselt
garantiilehelt). Kui teie riigis ei ole klienditeeninduskeskust, pdorduge Philipsi kohaliku mitgiesindaja
poole.

Korduma kippuvad kiisimused

Kiisimus Vastus

Seade teeb palju mira, levitab Kui seadet on liiga kaua kasutatud, v3ib sellest tulla
ebameeldivat I8hna, tundub ebameeldivat I8hna voi natuke suitsu. Sel juhul peaksite
katsudes kuum vai suitseb. Mida  seadme vélja ltlitama ja laskma sellel tund aega jahtuda. Kui
tuleks teha? probleem psib, votke Uhendust Idhima Philipsi

klienditeeninduskeskusega.

Kas ma v&in téoddelda kuumi Laske koostisainetel enne t66tlemist maha jahtuda
keevaid koostisaineid? temperatuurile umbes 80 °C /175 °F.
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Kisimus Vastus

Kui suured peaksid koostisained  L&igake koostisained umbes 2 x 2 cm suurusteks tikkideks.
enne t6otlemist olema?

Kas védga kdvade koostisainete Jah, vdga kévade koostisainete, nagu luu voi kiviga puuviljade,
to6tlemisel on oht seadet to6tlemisel on oht seadet kahjustada. Te voite téodelda
kahjustada? selliseid koostisaineid, nagu parmesan v&i Sokolaad.

Miks seade ootamatult seiskub?  Vaimalik, et moni kdva koostisaine on terad tékestanud.
Vabastage sisse-vdlja nupp, eemaldage seade vooluvdrgust,
votke mootor kdljest ja eemaldage terad tdkestanud

koostisained.
Pannkoogitiidis
Koostisained:
- 120 g mett

- 100 g kuivatatud ploome
Pange mesi mitmeks tunniks kilmkappi.
Pange kuivatatud ploomid hakkimiskaussi ja kallake neile peale mesi.

Vajutage turboreziimi nupule ja hakkige viis sekundit.
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Cestitamo na kupnji i dobro dosli u Philips! Kako biste u potpunosti iskoristili podréku koju nudi
tvrtka Philips, registrirajte svoj proizvod na: www.philips.com/welcome.

Opdi opis (SI. 1)

A Regulator brzine

B Gumb za ukljucivanje/iskljucivanje

C Gumb Turbo

D Jedinica motora

E Gumb za otpustanje

F Stap za mijedanje

G Zastitni poklopac

Metlica za mijeSanje i nastavak za izradu mlije¢ne pjene (samo HR1651)
Jedinica za spajanje metlice za mijesanje i nastavka za izradu mlijecne pjene
Metlica za mijeSanje

Nastavak za izradu mlije¢ne pjene

==z

Okrugli vr¢
Poklopac okruglog vrc¢a
Okrugli vre

R

Sjeckalica srednje veli¢ine (samo HR1652)
M Poklopac sjeckalice
N Jedinica s rezacima za drobljenje leda
O Jedinica s reza¢ima
P Posuda sjeckalice

Vazno
Prije koriStenja aparata paZljivo procitajte ovaj korisnicki prirucnik i spremite ga za buduce potrebe.

Opasnost
- Nikada ne uranjajte jedinicu motora u vodu ili neku drugu tekucinu i ne ispirite je pod mlazom
vode. Cistite je samo vlaZznom tkaninom.

Upozorenje

- Prije ukopcavanja aparata provjerite odgovara li mrezni napon naveden na aparatu naponu
lokalne mreze.

- Aparat nemojte koristiti ako je ostecen utikac, mrezni kabel ili neki drugi dio.

- Ako se kabel za napajanje osteti, mora ga zamijeniti tvrtka Philips, ovlasteni Philips servisni centar
ili neka druga kvalificirana osoba kako bi se izbjegle potencijalno opasne situacije.

- Nemojte dodirivati rezace, pogotovo dok je dio za mijeSanje pricvrs¢en na jedinicu motora.
Rezadi su vrlo ostri.

- Nikada ne koristite sjeckalicu bez posude sjeckalice.

- Ako je neki od uredaja ostecen, zamijenite ga samo originalnim uredajem jer u suprotnom
prestaje valjanost jamstva.

- Ovaj aparat nije namijenjen osobama (ukljucujuci djecu) sa smanjenim fizickim ili mentalnim
sposobnostima niti osobama koje nemaju dovoljno iskustva i znanja, osim ako im je osoba
odgovorna za njihovu sigurnost dala dopustenje ili ih uputila u koristenje aparata.

- Nemojte dopustiti djeci da koriste aparat bez nadzora.

- Malu djecu potrebno je nadzirati kako se ne bi igrala s aparatom.

- Aparat nikad ne smije raditi bez nadzora.
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Pazite da izbjegnete prskanje prilikom obrade vrucih sastojaka.

- Nijedan od dodataka nije prikladan za koristenje u mikrovalnoj pecnici.

- Nemojte dodirivati rezace, posebno kada je aparat uklju¢en u napajanje. Rezaci su vrlo ostri.
- Ako se rezali zaglave, iskopcajte aparat prije uklanjanja sastojaka koji blokiraju rezace.

Oprez

Prije sastavljanja, rastavljanja, pohrane ili ¢is¢enja aparata, iskljucite ga i iskopcajte iz napajanja.
Nikada nemoijte koristiti dodatke ili dijelove drugih proizvodaca ili proizvodaca koje tvrtka Philips
nije izri¢ito preporucila. Ako koristite takve dodatke ili dijelove, vase jamstvo prestaje vrijediti.
Ovaj aparat namijenjen je iskljucivo uporabi u kucanstvu. Ako se koristi nepravilno ili se koristi u
profesionalne ili poluprofesionalne svrhe te na nacin koji nije u skladu s uputama za uporabu,
jamstvo prestaje vrijediti, a tvrtka Philips se odrice bilo kakve odgovornosti za prouzrocenu Stetu.
- Jedinicu motora drZite dalje od topline, vatre, viage i prijavstine.

- Uwrcizdielu sjeckalice nikada nemojte stavljati sastojke cCija je temperatura visa od 80°C/175°F.
Ovaj aparat namijenjen je iskljucivo uporabi u kucanstvu.

Nemojte premasiti koli¢ine i vrijeme pripremanja naznacene u tablici.

Nemojte obradivati vise od 1 serije bez prekida. Ostavite aparat da hladi 5 minuta prije no sto
nastavite.

Razina buke: Lc = 79 dB (A).

Elektromagnetska polja (EMF)
Ovaj proizvod tvrtke Philips sukladan je svim standardima koji se ti¢u elektromagnetskih polja (EMF).
Ako aparatom rukujete pravilno i u skladu s ovim uputama, prema dostupnim znanstvenim dokazima
on e biti siguran za koristenje.

Prije prvog koristenja

Prije prvo%koriétenja aparata temeljito odistite dijelove koji dolaze u kontakt s hranom (pogledajte
poglavije “Cis¢enje”).

Priprema za korisStenje

Vruce sastojke ostavite da se ohlade prije sjeckanja, mijesanja ili izlijevanja u vré (maks.
temperatura 80°C/175°F).

Prije obrade velike sastojke narezite na dijelove veli¢ine otprilike 2 cm.

Ispravno sastavite aparat prije no Sto stavite utikac u zidnu utiénicu.

KoriStenje aparata

Ruéna mijesalica

Ru¢na mijesalica je namijenjena:

- mijesanju tekucina, primjerice mlijecnih proizvoda, umaka, vo¢nih sokova, juha, mijesanih pica,
frapea.

- mijeSanju mekih sastojaka, primjerice tijesta za palacinke ili majoneze.

- mijesanju kuhanih sastojaka, primjerice za dje¢ju hranu.

Stavite sastojke u posudu mlinca.
Preporucene koli¢ine i vrijeme obrade potrazite u tablici.
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Koli¢ine i vrijeme obrade

Sastojci Koli¢ina Vrijeme Brzina
Voce i povrée 100 -200 g 30s Turbo
Djedja hrana, juhe i umaci 100 - 400 ml 60 s 15-20
Tijesta za palacinke 100 - 500 ml 60 s 15-20
Frapei i mijesana pica 100 - 1000 ml 60 s 15-20

Pricvrstite dio za mijeSanje na jedinicu motora (“klik”) (SI. 2).

Utikac ukopéajte u zidnu utiénicu.

Stitnik rezaca uronite u sastojke u potpunosti.

Pritisnite gumb za ukljuivanje/isklju¢ivanije ili gumb za turbo brzinu kako biste ukljuéili
aparat (SI. 3).

- Kod koristenja gumba za ukljucivanje/iskljucivanje, brzinu moZete prilagoditi pomocu regulatora
brzine. Sto je brzina veda, vrijeme obrade je krace.

- Regulator brzine ima postavke od 1 (mala brzina) do 20 (velika brzina).

- Kada koristite gumb za turbo brzinu, aparat radi pri najvisoj brzini. U tom slucaju, brzina se ne
moze prilagoditi pomocu regulatora brzine.

A Polako pomicite aparat gore, dolje i u krug kako biste mijesali sastojke.

Sjeckalica srednje veli¢ine (samo HR1652)

Sjeckalica je namijenjena sjeckanju sastojaka kao $to su orasi, meso, luk, tvrdi sir, kuhana jaja, ¢esnjak,
bilje, suhi kruh itd. Sjeckalica srednje veli¢ine isporucuje se s jedinicom s rezacima ravnih ostrica i
jedinicom s rezac¢ima za drobljenje leda zupcastih ostrica. Za sve sastojke spomenute u tablici u
nastavku morate koristiti jedinicu s reza¢ima ravnih ostrica. Jedinicu s rezacima za drobljenje leda
zupcastih ostrica koristite samo za drobljenje kockica leda.

Budite pazljivi prilikom rukovanja jedinicama s rezacima jer su rezadi vrlo ostri. Budite posebno
pazljivi prilikom vadenja jedinice s rezacima iz posude sjeckalice, prilikom praznjenja posude
sjeckalice i tijekom ¢is¢enja.

Oprez: Nemoijte obradivati viSe od 1 serije bez prekida. Ostavite aparat da hladi 5 minuta prije no
Sto nastavite.

Napomena: Prije obrade velike sastojke nareZite na dijelove velicine otprilike 2 cm.
Jedinicu s rezacima stavite u posudu sjeckalice (SI. 4).

Stavite sastojke u zdjelu sjeckalice.
Preporucene kolic¢ine i vrijeme obrade potrazite u tablici.

Kolicine sjeckalice srednje velicine i vrijeme obrade (samo HR1652)
Sastojci Kolic¢ina za sjeckanje ~ Vrijeme Brzina
Luki jaja 200 g 5x1s 1-5
Meso 200 g 10s turbo
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Sastojci Koli¢ina za sjeckanje ~ Vrijeme Brzina
Bilje 30¢ 10x1s 10-15
Orasi i bademi 200 g 30s turbo
Suhi kruh 80g 30s turbo
Parmezan 200 g 20s turbo
Tamna cokolada 100 g 20s turbo

Postavite poklopac sjeckalice na posudu sjeckalice (SI. 5).

Pri¢vrstite jedinicu motora na poklopac sjeckalice (“klik”) (SI. 6).

Utikac ukopcajte u zidnu uticnicu.

A Pritisnite gumb za ukljudivanje/iskljucivanje ili gumb za turbo brzinu kako biste ukljucili aparat.

Napomena:Ako se sastojci lijepe za stjenke zdjele sjeckalice, iskopcajte aparat i lopaticom ili dodavanjem
tekucine odlijepite suhe sastojke sa stjenke (npr. ako pripremate pesto).

Metlica za mijesSanje (samo HR1651)

Metlica za mijeSanje namijenjena je mijeSanju slatkog vrhnja, bjelanjaka, deserta itd.

Oprez: Nemoijte obradivati vise od 1 serije bez prekida. Ostavite aparat da hladi 5 minuta prije no
Sto nastavite.

Pricvrstite nastavak za mijeSanje na jedinicu za spajanje (“klik”) (SI. 7).

Stavite sastojke u zdjelu.
Preporucene kolic¢ine i vrijeme obrade potrazite u tablici.

Koli¢ine za mijesanje i vrijeme obrade

Sastojci Kolic¢ina za mijesanje Vrijeme
Vrhnje 250 ml 70-90s
Bjelanjci 4 jaja 120 s

Savjet:Ako Zelite obraditi manju kolicinu, za brZi rezultat lagano nagnite vrc (SI. 8).
Savjet: Kod tucenja slaga koristite vrc kako biste izbjegli prskanje.
Savjet: Kada tucete bjelanjke, za postizanje najboljeg rezultata koristite veliku posudu.

Savjet: Kako bi se sprijecilo prskanje, pocnite uz postavku male brzine te nakon pribl. 1 minute prijedite
na postavku vece brzine.

Napomena: Metlicu za mijeSanje nemojte koristiti za pripremu tijesta ili smjese za kolace.
Pricvrstite jedinicu za spajanje na jedinicu motora (“klik”) (SI. 9).
Ukljucite utikac u zidnu utiénicu i pritisnite gumb za ukljucivanije/iskljucivanje.

Nakon pribl. 1 minute mozete pritisnuti gumb za turbo brzinu kako biste nastavili pri turbo
brzini.
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Odvajanje metlice za mijesanje
Za odvajanje metlice za mijeSanje pritisnite gumb za otpustanje (SI. 10).
Za odvajanje jedinice za spajanje povucite je s metlice za mijeSanje (SI. 11).

Nastavak za izradu mlije¢ne pjene (samo HP1651)

Povezite nastavak za izradu mlijecne pjene na jedinicu za spajanje (“klik”). (SI.12)

Pricvrstite jedinicu za spajanje na jedinicu motora (SI. 13).

Ukopéajte aparat.

Mlijeko zagrijte na temperaturu izmedu 55°C - 65°C / 131°F - 149°F.

Savjet: Najbolji rezultat postici cete koriStenjem dugotrajnog mlijeka s udjelom masti od 3,5%.
Napomena: Mlijeko nemojte zagrijavati na temperaturu visu od 65°C/149°F. Mlijeko ne smije zakuhati.

Nemojte obradivati viSe od 1 serije bez prekida. Ostavite aparat da hladi 5 minuta prije no §to
nastavite.

Milijeko izlijte u visoki vré otporan na toplinu.

ostavite regulator brzine na najviSu postavku, pritisnite gumb za ukljuéivanje/iskljuéivanje i
I Posavite regulacor brzine na najvisu postavku pritisnite gumb za ukdjuéivanje/iskljuéivanje i
pjenite mlijeko priblizno 60 sekundi.

Napomena: Nastavak za izradu mlijecne pjene ocistite neposredno nakon upotrebe (pogledajte poglavije
“Ciscenje” i tablicu za ciscenje).
Odvajanje nastavka za izradu mlijecne pjene
Za odvajanje jedinice za spajanje pritisnite gumb za otpustanje (SI. 14).
Za odvajanje nastavka za izradu mlijene pjene povucite ju s jedinice za spajanje (SI. 15).

Za odvajanje konusa nastavka za izradu mlijecne pjene povucite ih s nastavka za izradu
mlijecne pjene (SI. 16).

Ciéenje (SI.17)

Jedinicu motora, jedinice za spajanje ili poklopac srednje sjeckalice (samo HR1652) nemojte
uranjati u vodu niti ispirati pod mlazom vode. Cistite ih vlaznom krpom (SI. 18).

Iskopéajte aparat.

Pritisnite gumb za otpustanje na jedinici motora kako biste skinuli nastavak koji ste koristili.
Skinite dodatak.

Savjet: Za temeljitije CiScenje moZete i ukloniti gumeni prsten iz posude sjeckalice.

Dodatne upute potrazite u tablici za Cis¢enje.

Savjet: Za brzo ciScenje Stapa za mijeSanje u vrc ulijte toplu vodu s malom kolicinom tekucine za pranje,
umetnite Stap za mijeSanje i ostavite aparat da radi oko 10 sekundi.

Narucivanje dodatnog pribora

Ako trebate zamijeniti dio ili Zelite kupiti dodatni dio, obratite se lokalnom prodavacu proizvoda
tvrtke Philips ili posjetite www.philips.com/support. Ako imate problema pri nabavci dijelova,
kontaktirajte centar za korisnicku podrsku tvrtke Philips u svojoj drzavi.
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Dostupni dodaci

Jedinica za spajanje metlice za mijeSanje 4203 035 95631
Metlica za mijeSanje 4203 035 95641
Nastavak za izradu mlijecne pjene 4203 035 95651
Jedinica za spajanje srednje sjeckalice 4203 035 95661
Zdjela srednje sjeckalice 4203 035 95671
Jedinica s rezac¢ima srednje sjeckalice™ 4203 035 95681
Rezaci za drobljenje leda srednje sjeckalice™ 4203 035 95691
Vr¢ s poklopcem 4203 035 95731

*U kompletu je zastitni poklopac

Zastita okolisa

- Aparat koji se vise ne moze koristiti nemojte odlagati s uobicajenim otpadom iz kuéanstva, nego
ga odnesite u predvideno odlagaliste na recikliranje. Time Cete pridonijeti ocuvanju
okolisa (SI. 19).

Jamstvo i servis

U slucaju da vam je potreban servis ili informacija ili imate neki problem, posjetite web-stranicu
tvrtke Philips, www.philips.com, ili se obratite centru za potrosace tvrtke Philips u svojoj drzavi (broj
telefona nalazi se u prilozenom medunarodnom jamstvu). Ako u vasoj drzavi ne postoji centar za
potrosace, obratite se lokalnom prodavacu proizvoda tvrtke Philips.

Cesto postavljana pitanja

Pitanje Odgovor

Aparat je vrlo bucan, osje¢a se  Aparat moze proizvesti neugodan miris ili dim ako ste ga
neugodan miris, vruc je na dodir  predugo koristili. U tom slucaju, iskljucite aparat i ostavite ga da
ili se pojavljuje dim. Sto trebam  se hladi 60 minuta. Ako se problem nastavi, obratite se

napraviti? najblizem centru za potroSace tvrtke Philips.

Mogu li obradivati kipuce Prije obrade pustite da se sastojci ohlade na priblizno
sastojke? 80°C/175°F.

Koje velicine bi trebali biti Sastojke izrezite na komadice priblizne velicine 2 x 2 cm.

sastojci prije obrade?

Moze |i se aparat ostetiti Da, ako obradujete vrlo tvrde sastojke kao Sto su kosti ili voce
obradom vrlo tvrdih sastojaka? s koSticama. MoZete obradivati sastojke kao $to su parmezan ili
Cokolada itd.

Zasto je aparat iznenada Mozda neki tvrdi sastojci blokiraju rezace. Otpustite gumb za
prestao raditi? ukljucivanje/iskljucivanje, iskopcajte aparat, odvojite jedinicu
motora i izvadite sastojke koji blokiraju rezace.
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Nadjev za palacinke
Sastojci:
- 120 g meda
- 100 g sljiva

Med ostavite u hladnjaku nekoliko sati.
Sljive stavite u zdjelu sjeckalice i prelijte ih medom.

Pritisnite gumb Turbo i sjeckajte 5 sekundi.
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Bevezetés

Gratuldlunk a termék megvdsarldsdhoz és Gidvozoljik a Philips vildgdban! Annak érdekében, hogy a
Philips dltal kindlt lehet&ségeket a lehetd legteljesebb mértékben igénybe vehesse, regisztrdlja a
terméket a www.philips.com/welcome oldalon.

Altalanos leiras (abra 1)

Sebességvélasztd gyl

Be-/kikapcsold gomb

Turbd gomb

Motoregység

Kiolddgomb

Apritérid

Védd&sapka

Habveré és tejhabosité (csak HR1651)
H Habverd és tejhabosité csatlakozdegysége
Habverd

Tejhabositd

OTMmMOO®>

— —

Kerek mérépohar
K Kerek mérépohar fedele
L Kerek mérépohar

Kozepes aprité (csak HR1652)
M Az aprité fedele
N Jégtord kés egység
O Apritdkés
P Apritéedény

A késziilék elsé haszndlata el6tt figyelmesen olvassa el a haszndlati Utmutatot, és érizze meg késébbi
haszndlatra.

Vigyazat!
- Ne merftse a motoregységet vizbe vagy mds folyadékba, és ne dbilitse le folydviz alatt. A
motoregység tisztitdsdt csak nedves ruhdval végezze.

Figyelmeztetés

- Akésziilék csatlakoztatdsa elétt ellendrizze, hogy a rajta feltiintetett fesziltség egyezik-e a helyi
haldzatéval.

- Ne haszndlja a késziiléket, ha a csatlakozddugd, a haldzati kdbel vagy egyéb alkatrészek
megsériiftek.

- Haa hdldzati kdbel meghibdsodik, a kockdzatok elkerilése érdekében Philips szakszervizben vagy
hivatalos szakszervizben ki kell cserélni.

- Ne érintse a késeket. Kiilondsen Ugyeljen erre olyankor, amikor a mixerrid csatlakoztatva van a
motoregységhez. A kések nagyon élesek.

- Ne haszndlja az apritokéseket az apritéedény nélkdl.

- Ha a készlilék kdrosodik, mindig eredeti tipusira cserélje, ellenkezd esetben a garancia érvényét
vesziti.

- Nem javasoljuk a késziilék haszndlatdt csokkent fizikai, érzékelési, szellemi képességekkel
rendelkezd, tapasztalatlan vagy kellé ismerettel nem rendelkezd személyeknek (beleértve a
gyermekeket is), csak a biztonsagukért felelés személy felvildgositdsa utdn, feligyelet mellett.
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Gyermekek ne haszndljdk a késziiléket feligyelet nélkdl.

- Vigydzzon, hogy gyermekek ne jatsszanak a készllékkel.

- MUkddés kozben ne hagyja a készlléket felligyelet nélkul.

- Forrd alapanyagok feldolgozasanal Ugyeljen a kifréccsenés elkerilésére.

Egyetlen tartozék sem haszndlhaté mikrohulldmu sitében.

Ne nyuljon a késekhez, killéndsen ha a készllék csatlakoztatva van a hdlézatra, mert a kések
rendkivil élesek!

Ha a vagdkések elakadnak, hizza ki a hdldézati csatlakozddugdt a fali aljzatbdl, és vegye ki a
hozzédvaldkat, amelyek akaddlyozzdk a vdgdkések mikodését.

Figyelmeztetés!
- Ossze- vagy szétszerelés, tarolds és tisztitds elStt kapcsolja ki a késziiléket, és hizza ki a dugdt a
halézati aljzatbdl.
- Ne haszndljon mads gyartdtdl szdrmazd tartozékot / alkatrészt, vagy olyat, melyet a Philips nem
javasolt, mert a garancia érvényét veszti.
A késziilék kizdrdlag hdztartasi haszndlatra készUlt. Amennyiben a késziléket nem megfelelSen,
rendeltetésszerien haszndljdk, illetve nem tartjék be a haszndlati Utmutatéban lefrtakat, a garancia
hatdlydt veszti és a Philips semminem( felel&sséget nem vdllal az okozott kdrokért.
A motoregységet tartsa tdvol h&tdl, tlztél, nedvességtdl és szennyezddésektdl.
- Ne t6ltsén a pohdrba vagy az apritéedénybe 80 °C-ndl magasabb hémérséklet( alapanyagokat.
- Akésziléket kizdrdlag hdztartdsi haszndlatra tervezték.
- Ne Iépje tdl a tdblazatokban feltlintetett mennyiségeket és hasznalati idét.
- Ne turmixoljon egy adagndl tobbet megszakitds nélkil. Miel&tt a késziléket Ujra haszndlnd, hagyja
5 percig hdini.
Zajszint: Lc = 79 dB (A).

Elektromagneses mezék (EMF)
Ez a Philips készllék megfelel az elektromdgneses mezékre (EMF) vonatkozé szabvanyoknak.
Amennyiben a haszndlati Gtmutatéban foglaltaknak megfeleléen Uzemeltetik, a tudomany mai alldsa
szerint a készllék biztonsdgos.

Teendok az els6 hasznalat el6tt

A készUlék elsé haszndlata el&tt alaposan tisztitsa meg azokat a részeket, amelyek az étellel érintkezni
fognak (ldsd a ,, Tisztitds" c. részt).

Elokészités a hasznalatra

Hagyja lehiilni a forré alapanyagokat, miel6tt apritani vagy keverni kezdené Sket, illetve
beledntené a kehelybe (max. h8mérséklet 80 °C).

A nagyobb darabokat vagja kb.2 cm nagysagura feldolgozas el6tt.

A késziiléket a halozati csatlakoztatas elétt szerelje Ossze.

A késziilék hasznalata

Rudmixer

A rddmixer felhaszndlasi terlletei:

- Folyadékok, pl. tejtermékek, martdsok, gylimolcslevek, levesek, italkeverékek, koktélok mixelése.
- Puha alapanyagok, pl. palacsintatészta vagy majonéz keverése.

- Fé&tt alapanyagok, pl. bébiételek pépesitése.
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Tegye az alapanyagokat a daraléedénybe.
Az ajdnlott mennyiségeket és a feldolgozasi idéket megtaldlhatja az aldbbi tabldzatban.

Turmixmennyiségek és feldolgozasi id6k

Hozzavalok Turmixmennyiség  1d6 Fokozat
Gylmolcsok és zoldségek 10-20 dkg 30 mp Turbd
Bébiétel, levesek és mdrtdsok 14 dl 1 perc 15-20
Tészték 1-5dl 1 perc 15-20
Mixelt italok és italkeverékek 110 dl 1 perc 15-20

lllessze a apritorudat a motoregységre (kattanast hall) (abra 2).
Csatlakoztassa a halézati dugét a fali aljzatba.
A késegységet teljesen meritse a hozzavalokba.

A késziiléket a be-/kikapcsolé gombbal vagy a turbd gombbal kapcsolhatja be (abra 3).

- A be- és kikapcsolédgomb haszndlata esetén a sebesség a sebességvalasztd gylirtvel dllithatd be.
Minél nagyobb a sebesség, anndl révidebb ideig tart a feldolgozas.

- A sebességvdlasztd gy(rl lehetséges bedllitdsi tartomdnya 1-tél (alacsony fokozat) 20-ig (magas
fokozat) terjed.

- Aturbd sebesség gomb haszndlatakor a készilék maximdlis sebességen Uzemel. llyenkor a
sebesség nem dllithatd a sebességvdlasztd gylirtvel.

A A késziiléket lassan lefelé és felfelé, valamint korkordsen mozgatva turmixolja dssze az
alapanyagokat.

Kozepes aprité (csak HR1652)

Az apritd kilonbdzé magvak, his, hagyma, kemény sajtok, fétt tojds, fokhagyma, flszerek, szdraz
kenyér stb. apritdsdra alkalmas. A kdzepes apritéedényhez egyenes késekkel rendelkezé késegység és
flrészes turmixkéses jégapritd vagokés tartozik. Az aldbbi tdbldzatban emlitett Gsszes alapanyaghoz
egyenes késekkel rendelkezd késegységet kell haszndini. A flirészes turmixkéses jégapritd vagdkést
csak jégkocka apritdsdhoz haszndlja.

Az apritokéseket rendkiviil 6vatosan hasznalja, mert a kések igen élesek. Legyen kiilonosen
elévigyazatos, amikor eltavolitja az apritokést a vagoedénybdl, amikor kilriti a vagéedényt, illetve
tisztitas kozben.

Figyelmeztetés! Ne turmixoljon egy adagnal tobbet megszakitas nélkiil. MielStt a késziiléket Gjra
hasznalna, hagyja 5 percig hiilni.

Megjegyzés:A nagyobb darabokat vdgja kb. 2 cm nagysdgura feldolgozads el6tt.
Helyezze az apritokést az apritdedénybe (abra 4).

Tegye a hozzavalokat az apritdedénybe.
Az ajanlott mennyiségeket és a feldolgozdsi idéket megtaldlhatja az aldbbi tdbldzatban.
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Mennyiségek és feldolgozasi id6 a kozepes apritonal (csak HR1652)

Hozzavalok Apritasi mennyiség 1d6 Fokozat
Hagyma és tojds 20 dkg 5x1 mp 1-5

Hus 20 dkg 10 mp Turbd
Fliszerek 3 dkg 10 x 1 mp 10-15
Did és mandula 20 dkg 30 mp Turbd
Szdraz kenyér 8 dkg 30 mp Turbd
Parmezan sajt 20 dkg 20 mp Turbd
Etcsokoladé 10 dkg 20 mp Turbd

Helyezze fel az apritoedény fedelét (dbra 5).

Erésitse a motoregységet az aprit6 fedeléhez (kattanast kell hallania) (abra 6).
Csatlakoztassa a halozati dugot a fali aljzatba.

A A késziiléket a be-/kikapcsolé gombbal vagy a turbé sebesség gombbal kapcsolhatja be.

Megjegyzés: Ha az alapanyagok az apritoedény faldra ragadnak, spatula segitségével, illetve folyadék
hozzdaddsdval tavolitsa el (pl. pesto készitésekor), miutdn dramtalanitotta a késziiléket.

Habveré (csak HR1651)

A habverdvel tejszint és tojdsfehérjét verhet fel, krémeket készithet stb.

Figyelmeztetés! Ne turmixoljon egy adagnal tobbet megszakitas nélkiil. MielStt a késziiléket Gjra
hasznalna, hagyja 5 percig hiilni.

Helyezze a habverdt a csatlakozoegységre (kattanast hall) (abra 7).

Tegye a hozzavaldkat egy talba.
Az ajanlott mennyiségeket és a feldolgozasi idéket megtaldlhatja az aldbbi tabldzatban.

Turmixmennyiségek és feldolgozasi id6k

Hozzavalok Habverési mennyiség 1d6
Tejszin 250 ml 70-90 mp.
Tojasfehérje 4 tojas 2 perc

Tipp: Kis mennyiség esetén gyorsabb eredményt hoz, ha kicsit megdénti a mérépoharat (abra 8).
Tipp: Hab készitésekor a kifroccsenés megakadadlyozdsdra haszndlja a mérépoharat.
Tipp:Tojasfehérje felveréséhez haszndljon nagyméretii tdlat a legjobb végeredmény érdekében.

Tipp:A kifréccsenés megakadadlyozdsa érdekében a feldolgozadst kezdje alacsony sebességfokozaton,
majd kb. 1 perc elteltével kapcsoljon magasabb sebességfokozatra.

Megjegyzés: A habverdt ne haszndlja tészta készitésére vagy siitemény alapanyagainak bekeverésére.
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Csatlakoztassa a csatlakozoegységet a motoregységhez (kattanast hall) (abra 9).
Csatlakoztassa a halozati kabelt a fali aljzathoz, és kapcsolja be a késziiléket.
Kb. 1 perc mdlva folytathatja a habverést turbé fokozaton, ha megnyomja a turbé gombot.
A habveré eltavolitasa
A habverd eltavolitisahoz nyomja meg a kioldégombot (abra 10).
A csatlakozoegységet a habverdbdl kihtizva tavolitsa el (abra 11).
Tejhabosito (csak HP1651)

lllessze a tejhabositot a csatlakozoegységhez kattanasig. (abra 12)

Csatlakoztassa a csatlakozdegységet a motoregységhez (abra 13).

Csatlakoztassa a késziilék halézati dugojat a fali aljzatba.

Melegitse a tejet 55-65 °C kozotti hémérsékletre.

Tipp:A legjobb eredmény elérése érdekében haszndljon hosszan friss, 3,5%-os zsirtartalmu tejet.
Megjegyzés: Ne melegitse a tejet 65°C-ndl magasabb hémérsékletre.

Ne turmixoljon egy adagnal tobbet megszakitas nélkil. MielStt a késziiléket Gjra hasznalna, hagyja
5 percig hdlni.

Ontse a tejet egy magas fald, héallo edénybe.

A Allitsa a sebességvalaszto gyiir(it a legmagasabb fokozatra, nyomja meg a BE/KI gombot és
habositsa a tejet koriilbellil 60 masodpercig.

Megjegyzés:A tejhabositét kozvetleniil haszndlat utan tisztitsa meg (lasd a ,, Tisztitds” cim(i fejezetet és a
tisztitdsi tablazatot).

A tejhabosito eltavolitasa
A csatlakozbegység eltavolitasahoz nyomja meg a kioldogombot (abra 14).
Eltavolitashoz huzza le a tejhabositot a csatlakozdegységrdl (abra 15).

Eltavolitashoz huzza le a tejhabosité kipokat a tejhabositordl (abra 16).

Tisztitas (abra 17)

Ne meritse a motoregységet, a csatlakozoegységeket és a kozepes apritd fedelét (csak HR1652)
vizbe és ne oblitse le a csap alatt, hanem nedves torldvel tisztitsa (abra 18).

Huzza ki a késziilék halézati dugdjat a fali aljzatbol.

A hasznalt tartozék eltavolitasahoz nyomja meg a motoregységen talalhaté kioldé gombot.
Szerelje szét a tartozékot.

Tipp:Az apritéedény kiiléndsen alapos tisztitdsahoz akdr a gumigydiriit is eltavolithatja.

Tovabbi utasitisokat a tisztitasi tablizatban taldl.

Tipp:Az apritérid gyors tisztitds érdekében dntsén meleg, mosogatészeres vizet a mérépohdrba,
helyezze be az apritorudat, és kapcsolja be a késziiléket kb. 10 mdsodpercre.



46 MAGYAR

Tartozékok rendelése

Ha ki szeretne cserélni egy alkatrészt vagy Ujat szeretne vasdrolni, forduljon Philips
markakeresked®éhdz vagy ldtogasson el a www.philips.com/support weboldalra. Ha az alkatrészek
beszerzésével kapcsolatban probléma mertl fel, forduljon az adott orszdg Philips vevészolgélatéhoz.

Vasarolhato tartozékok

Habveré-csatlakozd egység 4203 035 95631
Habverd 4203 035 95641
Tejhabos(td 4203 035 95651
Kézepes apritdcsatlakoztatd egység 4203 035 95661
Kézepes apritéedény 4203 035 95671
Kézepes apritéegység* 4203 035 95681
Kézepes aprité jégapritdshoz* 4203 035 95691
Pohdr és fedél 4203 035 95731
*Védbsapkaval

Kornyezetvédelem

- Afeleslegessé valt késziilék szelektfv hulladékként kezelendd. Kérjuk, hivatalos djrahasznosité
gy(ijtéhelyen adja le, igy hozzdjarul a kdrnyezet védelméhez (dbra 19).

Jotallas és szerviz

Ha javitdsra vagy informdcidra van sziiksége, vagy ha valamilyen probléma mertilt fel, ldtogasson el a
Philips honlapjara (www.philips.com), vagy forduljon az adott orszag Philips vev&szolgdlatdhoz (a
telefonszamot megtaldlja a vildgszerte érvényes garancialevélen). Ha orszdgdban nem mukadik ilyen
vevészolgdlat, forduljon a Philips helyi szakizletéhez.

Gyakran ismétl6do kérdések

Kérdés Vilasz

A készUlék nagyon hangos, Ha tul sokdig haszndljdk, akkor eléfordulhat, hogy a készilék

kellemetlen szagot draszt, kellemetlen szagot draszt vagy kicsit flstol. Ebben az esetben

felforrésodik, illetve fustol. Mit  kapcsolja ki a késziiléket, és hagyja lehdini 60 percig. Amennyiben

tegyek? a probléma tovabbra is fenndll, forduljon a legkdzelebbi Philips
vevészolgdlathoz.

Az alapanyagok forrdn is Feldolgozds el6tt hagyja az alapanyagokat kb. 80°C-os

feldolgozhatok? hémérsékletre hlni.

Milyen méretlinek kell lennitik  Vdgja az alapanyagokat kb. 2 x 2 cm-es darabokra.
az alapanyagoknak a
feldolgozdshoz?
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Kérdés Valasz

A nagyon kemény Igen, ha nagyon kemény alapanyagokat (pl. csontos hust vagy
alapanyagok feldolgozdsa magvas gyimolcsoket) dolgoz fel. Olyan alapanyagok dolgozhatdk
kdrosithatja a készuléket? fel, mint példdul a parmezan, csokolddé stb.

Miért dll le a készulék Lehet, hogy egy keményebb alapanyag akaddlyozza a kések

varatlanul m@kodés kozben?  forgdsat. Engedje fel a bekapcsolé gombot, dramtalanitsa a
késziléket, majd vdlassza le a motoregységet és tdvolitsa el a
késeket akaddlyozd alapanyagokat.

Palacsintatdltelék
Hozzavaldk:
- 12 dkg méz
- 10 dkg aszalt szilva

Tegye a mézet par oréra a hiitbe.
Tegye a szilvat az apritdedénybe, és ontson ra mézet.

Nyomja meg a Turbo gombot, és 5 masodpercig hasznalja a késziiléket.
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OHIMAI caTbIn aAybiHbI3OEH KyTTbIKTariMbI3 xaHe Philips komnanusaceiHa kow keaairis! Philips
KOMMaHMSCh YCbIHATBIH KOAARYAb! TOABIFBIMEH MaiAaAaHy YLLiH, ©HIMIHI3AI www.philips.com/welcome
BeO-TopabblHAA TiPKEHI3.

»Kaansbl cunarrama (Cyper 1)

KbIAAGMABIK CakMHAChI
Kocy/ewipy Tymeci
Typbo Tyimeci
MoTop

Bocaty Tymeci
TypafbiLu

Kopray kaknafbi

OMmMUDO®>

ByAfaybiLl xa9He cyT konipTkiwi (tex HR1651 yaricinae)
ByAFayblLL aHe cyT KenipTKilliH 6aliAaHbICTLIPbIN TYPaTbIH GOAik
ByAraybiw

CyT KenipTKiLi

==I

AeHreAek crakaH
/\eHreAek cTakaHHbIH, Kaknarb
AeHreaek crakaH

L

Oprawa ycakrarbili (Tek HR1652 yaricinae)
M YcakTarbil Kaknarbl
N Mysabl ycaTy keckii
O [lbiwakTap
P YcakTarbil blAbICHI

MaHbI3AbI aKnapar

Kypaaabl konaaHbac BypbiH, OCbl NMaAaAaHYLLbl HYCKAYAbIFbIH MYKWAT OKbIM LUblFbiM, GoAallakTa
aHbIKTaMaAbIK KypaA PETIHAE ManAaAaHy YLUIH cakTan KOMbIHbI3.

KayinTi!
- MoTop 6eniriH cyFa Hemece 6acka Ad CYMbIKTbIKKA HaTbIpyFa, COHAAM-aK, OHbl aFbIHABI CYAbIH
acTblHAA XKyyFa 6oAMaabl. MoTop GeAiriH Tasaaay YLLiH bIAFaA LyOepeK KOAAGHBIHBI3.

Ab6aiAaHbI3!

- Kypanabl kocnac 6ypbiH, OHAQ KOPCETIATEH KEPHEYAIH XEPTIAIKTI XeAi KepHeyiHe calikec
KEAETIHIH TeKCepIn aAbiHbI3.

- Erep wTrenceabaik ywbl, KyaT CbiMbl HeMece e3re OeALeKTepI 3aKbiMAaHFaH BOACa, KYPaAAbl
narAaraHbaHbI3.

- KyaT cbiMbl 3akbiMaaHFaH BOACa, KayinTi xaFaal TyFbi36ac yiiH, oHbl Tek Philips kbismeT kepceTy
OpTanbiFbiHAG, Philips ycbiHFaH Kbi3MET KepceTy opTaAbiFbiHAa Hemece TUICTi BiaiMi Bap
MaMaHAAp aAMaCTbIPY KEPEK.

- [lblwakTapAbl KOAMEH yCTamaHpI3, acipece Typarbill MOTOP OOAIriHe KOCYAbl TypFaHAa, cebebi
onap eTe eTkip 6oraabl.

- ¥caKTaFbll blAbICHl HOAMACA, ELUKALLAH YCAKTaFbILUTbIH, MbIakTapbiH KOAAAHOAHbI3.

- Erep kypan 3aKkbiMAaACa, OHbI MIHAETTI TYPAE TYMHYCKa TYPIMEH aAMACTbIPbIHbI3, STNece
KEMIAAIK JKapamcbi3 6oAaAb!.

- KayincisairiHe »ayanTbl aAaMHbIH KaAaFaAayblHCbI3 HEMECE KYPbIAFBIHBI ManaaAaHy
HYCKayAAPbIHCBI3, GU3MKAABIK KHE OMAQY KabIAETI LWEKTEYAI, CE3IMTaAABIFbl TOMEH, COHAAM-aK
BiniMi MeH Toxiprbeci a3 apamaap (COHbIH, iWiHAE 6aranap) OyA KYpPbIAFbIHBI KOAAAHOAYbI KEPEK.



KA3AKLUA 49

- BananapabiH OyA KypasAbl KaaaFaAaycbi3 MainAanaHybiHa XKOA GepMeHi3.

- bananapabiH kypaAMeH oMHamMayblH KaAaFaAaraH XKeH.

- Kypanabl kaaaranaycbi3 KOCbIN KoloFa HOAMaABI.

- blcTbiK a3bIK-TYAIKTEPMEH XYMBIC iCTErEHAE, LWallblpaybliHaH cak OOABIHBI3.

- EwkaHaan Kocankbl KyparaapAblH, KbiCka TOAKbIHABI MELTe KoAAaHYFa OOAMAMABI.

- [lblwakTblH TKIP XY3iHE TUIN KETMEHI3, acipece KypaA KyaT Ke3iHe KOCYAbl TypFaH kesae. XKy3i
eTe eTKip.

- Erep mbiwakTapra Tamak Typbin KaAca, Mblllakka TyPbI KaAFaH MHIPEAMEHTTEPAI aAbIn TacTamac
6YPbIH, KYPaAAbl TOKTaH aXblpaTbiHbl3.

Eckepry.

- Kypanabl xuHay, 6eAlleKkTey, cakTay )aHe Ta3ardy aAAbIHAG, OHbI SLIpIM, po3eTKaAaH
AKbIPATHIHBI3.

- Philips apHaiibl ycbiHbaca, Philips komnaHmscbiHaH 6acka eHAIPYLUIAEP LblFapFaH KOCAAKbI
KYParAaPAbl Hemece BeALEKTEPAI KOAAaHYFa BoAMarAbl. KOAAaHFaH XaFAaAG, OHIMHIH KEMIAAIT
©3 KYLUIH XOsAbI.

- Bya Kypan Tek yiiae koaaaHyra apHaaFaH. Kypaa AypbIC MaiaaraHbiAMaFaH Hemece Kacibu He
XapTblAal KaCibW MaKcaTTa KOAAAHbBIAFaH BOACA, COHARM-aK, HYCKaYABIKTa KOPCETIArEHAEN
KoAAaHbaca, Kemiaaik Kapamcbi3 6oaaabl xaHe Philips koMnaHmscs! ewbip 3akpiMFa xayanTb!
BOAMaMABI.

- MoTopab! bICTbIK K&3iHEH, OTTaH, bIAFAAAH XOHE LWaHHAH ayAak YCTaHbI3.

- TocTaFaHFa Hemece ycaKTarFbll blAbICbiHa TemnepaTypa aeHreni 80°C/175°F-TaH acaTbiH
MHIPeAVEHTTEP CaAMaHbI3.

- Bya Kypan Tek yiae KoAsaHYFa apHaAFaH.

- KecTteae kepceTiAreH MeALIep MeH AalblHAQY YaKbITbiHaH aCbiPMaHbI3.

- bip warikaraHaa 6ip nopumnsaaH apTbik LakamaHbi3. LLlarkayAbl »aFacTbipMac 6YpbiH KypaAAbl
5 MUHYT CybITbIM aAbIHbI3.

- Ly aenreni: Le= 79 aB (A).

DAeKTpOMarHUTTiKk epictrep (3MO)
Ocbl Philips kypanbl anekTpoMarH1TTik epicTepre (IMO) KaTbICTbl 6apAbIK CTaHAAPTTapFa CaMKec
keneal. Ocbl MaraanaHyLLbl HYCKayAblFbl HOMBIHLLA AYPbIC KOAAGHBIACA, OYTiHI TaHAAFbI FbIABIMM
ASAEAAEPTE COVIKEC, KYPaA ManaAaAaHy YLLIH Kayinci3 60AbIN TabblAaabl.

BipiHWIi peT KOAAaHap aAAbIHAQ

Kyparabl aAFaLlkbl PET KOAAGHAP aAABIHAG, TaMakKa TUETIH BOALIEKTEPIH xaKcblram TasaAaHpl3
(«Tasanay» TapayblH KapaHbi3).

ManaaAaHyFa AanbiHAQY

Il blcTbik MHrpeaneHTTepAl Typay, Waiikay HeMece TOCTaraHFa ayAapy aAAbIHAA MIHAETTI TypAe
CybITbIM aAbIHBI3 (€H, oFapbl TemnepaTypa 80°C/175°F).

OHIMAEPAIH, ipi TYMipAEpiH LLaMaMeH YAKEHAIr 2 CM eTin TypaHblI3, COHaH COH, OAapAbl
eHAeyre KipiciHis.

Kypaaabl KabbipFa poseTkacbiHa KOCMac 6ypbiH, AYPbIC XKMHAAFAHABIFbIHA KO3 XKETKI3iHi3.
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KypaAabl nanpanaHy

KoA 6AeHAepi

Ko BAeHAEPIHIH KbI3METI:

- CyT eHiMAEPI, COoyCTap, )KeMIC-XMAEK LLbIPbIHAAPbI, COPMA, CYCbIHAAP, KOKTENABAEP CUAKTHI
CYMBIKTBIKTapAbI Wankay.

- KyiMakka apHaAFaH CyiiblK KamblpAbl HEMECE MaMOHE3AI AAMBIHARY YLLIH KyMcaK
MHrPEeAVMEHTTEPAI apaAacTbIpy.

- bananap TaFambl YLWIH KalHATbIAFAH BHIMAEPAEH MIOPE AaMbIHAQY.

Il ViHrpeavenTTepai TOCTaraHFa CaAbIHbI3.
AVYPbIC MOALLEP MEH AaMbIHAQY YaKbITbiH TaHAQY YLUIH TOMeHAE BepiAreH KecTeHi kapaHbi3.

BAeHAEpAi TOATbIPY HOpMAchl MEH AaWbiHAAQY YaKbITbl

A3bIK TYpAepi BAeHAepAi TOATbIPY VYakbIT KbiraamAbIFbl
HopMachbl

Kemic-xmaekTep MeH 100-200 r 30 cek. Typbo

KeKeHicTep

bananap Taramel, copria MeH 100-400 mA 60 cek. [5-20

coycTap

CylibIk Kamblp 100-500 ma 60 cek. 15-20

KokTeiAbaep MeH CycbiHAap [00-1000 mA 60 cek. [5-20

TyparbiwTbl MOTOP 6eAiriHe »aAraHbi3 («cbIpT» eTkeHLwe) (Cypert 2).
LLiTenceAbaik ywThbl KabbipFa po3eTKacblHa KOChIHpI3.
CanTamaHbl MbllaFbiMeH 6ipre MHrPEAMEHTKE TOAbIK 6aTbIpbIHbI3.

- Kypaaabl kocy YLLIIH Kocy/eLwipy TyMMeciH Hemece Typ6o TyiMeciH 6acbiHbi3 (CypeT 3).
Kocy/ewwipy TyiMeciMeH 6ackaHAg, KbIAAAMABIKTbI KbIAAAMABIK CakWMHACBIMEH PETTEYre GOAAADI.
HKbIAAGMABIK HEFYPABIM XOFapbl GOAC, AAMbIHAQY YaKbiTbl COFYPABIM KbICKapaAb!.

- KbinaamabIK cakmHacbiHbIH, [-AeH (TeMeH xblaaamablk) 20-Fa AeMiHr (KoFapbl XbIAAGMABIK)
apaAbikTa XbIAAAMABIK NapaMeTpAepi 6ap.

- Typbo Tynmeci bacbiAFaHAQ, KYPaA EH XKOFapFbl XKbIAAAMABIKMEH icTelAl ByHaal xarFaanaa,
KbIAAAMABIKTbI KbIAAAMABIK CaKMHAChIMEH peTTeyre 60AaAbI.

A ViHrpeavenTTepai esin Typay yLuiH, KYpaAAbl 3KOFapbl, TOMEH 3KaHe aiHaAAbIPbIN KO3FAATbIHbI3.

Oprawa ycakrarbia (tek HR1652 yaricinae)

Y¥CaKTaFbIl XKaHFaK, €T, M3, KATTbl IPIMLLIK, MICIPIATEH KYMBIPTKA, CapbIMCaK, IO, KEMKeH HaH, T.C.C.
a3bIK-TYAIKTEPAI YCaKTay YLUIH KOAAaHbIAaAbL. OpTallia YCaKTarbil XKETKISIArEHAE, Mbilak OOAIriHIH
KY3AEPI TY3Y, aA My3Abl yCaKTay Mbiliak GeAIriHIH XKy3Aepi TiCTi 6oAaabl. TemeHaeri kecTeae
KepceTIAreH HapAbIK a3blK-TYAIKTEPAI Typay YLUIH, )KY3AEPI Ty3Y Mbiliak OeAIriH NaAaraHy Kepek, an
TICTI 3KY3AI MY3AbI YCaKTay Mbilak OOAIMIH TEK My3Abl YCaKTay YLUIH KOAAGHBIHBI3.

MbiwakTap 6eAikTepiH ycTaraHAa abait 60AbIHbI3, cebebi orap eTe oTkip 6oAaabl. AA
MbILLAKTAPAbl YCAKTAFbILL bIABICTAH AbIM KATKAHAR, YCAKTaFbILL bIABICBIH 6OCATbIM KaTKAHAA YKOHe
Ta3aAan aTkaHAa eTe abait GOAbIHbI3.
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EckepTy. Bip wwaiikaraHaa 6ip nopumsiAaH apThik WwankamaHpis. LLlalkayAbl xaAracTbipmac 6ypbiH
KYPaAAbl 5 MAHYT CybITbIM aAbIHbI3.

Eckepmne. OHimgepgiH ipi mysiibAepiH WwamameH YAKeHgiri 2 cM emin mypaHbi3, COHGH COH 0Aapghbl
eHgeyre KipiCiHi3.

Il Mbiwak Geniri ycakTaFbiWw biAbIcbiHA OpHaTbIHbI3 (CypeT 4).

¥caKTaFbill bIAbICbIHA MHTPEAMEHTTEPAI CaAbIHbI3.
AYPbIC MEALLEP MEH AaMbIHAQY YaKbITbH TaHAQY YLIH ToMeHAe BepiAreH KecTeHi kapaHbi3.

OpTaLwla ycaKTarbILUMNEH YCaKTaAaTbIH a3bIK-TYAIK MOALLEPAEpi XoHe
AanbiHAay yakbiTbl (Tek HR 1652 yAriciHae)

AsbIK TYpAepi ¥caKTaFblWThl TOATBIPY  YaKbIT XKbiraamAbIFbl
HOpMachl

[ns3 6eH xymbipTka 200 1 5x 1 cek [-5

Er 200 - |0 cek. Typbo
LLlen-wanam 30r 10 x Icek. [0-15
KaHrak xoHe 6aaam 200 - 30 cek. Typbo
KenkeH HaH 80r 30 cexk. TypbO
[apmesaH ipimLuiri 200 r 20 cek. Typ6o

Kapa Lokoaa 100 r 20 cek. TypbO

¥caKTaFbIll bIABICbIHbBIH, KaknaFblH abbiHpi3 (CypeT 5).

MoTop 6eairiH ycakTasbil KaknarbiHa GekiTiHi3 («cbIpT» eTe Tyceai) (Cyper 6).
LLiTenceAbaik yLITbl KabbipFa po3eTKacbiHa KOChIHbI3.

A Kypaaabl Kocy yLwin, Kocy/eLwipy TyiMeciH Hemece Typ6o KbIAAAMABIK TYIMeCiH 6acbiHbI3.

Eckepmne. Erep asbik-myAik KGAgbIKmapbl YCakmarbiil bigbiCbIHbIH, LWeMiHe Xabbicbin KAACd, Kypaagbl
posemkagaH axxbipambin, KENKEH A3blK-MYAIK KAAGbIKMApPbIH (MbICAAbI, NECMO COYCbIH XKACaraHga)
KAAGKLLUAMEH KbIpbIHbI3 HeMece 6ipas cy Kyibin xibimiHi3.

byaraybili (Tek HR1651 yariciHae)

ByAFaybILL KiAreMAl, XYMbIPTKaHbIH afblH, ACCEPTTI XaHe T.6. aparacTbipyFa apHaAFaH.

Eckepry. Bip waikaraHaa 6ip nopLmsiAaH apTbIK LuakamaHbi3. LLlalikayabl xxaaracTbipmac 6ypbiH
KYPaAAbI 5 MUHYT CybITbIM aAbIHbI3.

Il ByAraybiwThl GaitaaHbICTBIPLIN TYpaThbiH GAIKKE XaAFaHbI3 («cbIpT» eTe Tyceai) (CypeT 7).

MHrpeAMeHTTepAI bIABICKA CaAbIHbI3.
AYpbIC MeALLIEp MeH AAMbIHAY YaKbITbIH TaHAQY YLIIH TemeHae BepiAreH kecTeri kapaHbi3.
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KenipTkill MeALLepi MeH AalbIHAAY YaKbITbl

A3bIK TYpAepi ByAFaybILITbI TOATbIPY HOpPMachl VakpIT
Kinerei 250 mMA 70-90 cex.
KyMbIpTKaHbIH, afbl 4 KyMbIpTKa 120 cek.

KeHec. A3 FaHa meAwwepgeri 3ammbl kenipmy kepek 60Aca, npoLecmi xbiAgamgamy YiuiH mocmaraHbl
caA eHkerimiHiz (Cypem 8).

KeHec. Kiaeresi kenipiimkeH kesge, Wwatlbipaygbl 60AgbipMay yLUiH, CMAKAHgbl NAHGAAAHBIHbI3.

KeHec. XKyMbIpmKaHbIH arbiH aparacmbIpraH Ke3ge, KaKChbl HOMUXKEre KOA XemKisy yLlliH, YAKeH
bIgbICMbI NAHGAAAHbIHbI3.

Kerec. Lawbipaygbl 6oagbipmay yiuiH, meMeH biAgamgbikneH 6acman, wawameH | MUHymmau Kesiin
XKbIAGaMQbIfbIH GPMMbIPbIHbI3.

Eckepmne. Kambip Hemece mopm KocnacbiH ganbiHgay YiiH 6bIAFAybILLIMbI NAKGAAaHOAHbI3.
BaiiaaHbICcTbIpbIN TypaTbiH 6OAIKTI MOTOPFa KOCbIHbI3 («cbIpT» eTe Tyceai) (Cypet 9).
LLiTenceAbaik yluTbl KabblpFa po3eTKacbiHa KOCbIM, KOCy/OLipy TyMMeciH 6acbiHbI3.

LLlamameH | MUHYTTaH COH, TYp6O KbIAAAMABIFbIMEH XaAFACTbIPY YLiH Typbo TyimeciH bacyra
60AaAbI.

ByAfaybILUTBI aXKbIpaTy
Il ByAraybiwTel axbipaTy yiwiH, 6ocaTy TyiimeciH 6acbinpiz (Cypet 10).
BaitAaHbICTBIPFBILITBI 2XbIPaTY YLUIH, OHbl ByAFaybITaH TapThin wWwhiFapbiHpi3 (Cypet |1).

CyT kenipTkiwi (tek HP1651 yaricinae)

Il CyT kenipTkiwiH 6aiiAaHBICTbIPFbILLKA XaAFaHbI3 (CbIPT eTKeH AbIGbIC wWhiFaabl). (CypeT 12)
BaiiAaHbICTbIpbIN TypaTbiH 6eAiKTi MOTOpFa kocbiHpI3 (CypeT |3).

KypaAabl KyaT kesiHe KOCbIHpI3.

CyTri 55-65 °C apaAbifbiHAaFbI TEMMEpaTypa AGHIeriHe AEMIH bIChITbIHBI3.

Kenec. Masiabiabifbl 3,5% kypadmbiH y3ak yakbim 60kbl naigasaHyra 60AambIH cymmi KOAgaHFaHga
XKAKCbl HOMUXKEre KOA XXemkizecis.

Eckepmne. Cymmi 65°C/ 1 49°F geHresiiHeH memeH memMnepamypara gewiH biCbIMNaHbI3 KHeE OHbI
KanHamnadpbi3.

Bip waiikaraHaa 6ip nopuMsAaH apTbiK WankamaHbi3. LLlariKkayabl )aAracTbipMac 6ypbiH KypaAAbl 5

MUHYT CybITbIM aAbIHbI3.

CyTTi y3blH, bICTbIKKA TO3IMAI TOCTaFaHFa KyMbIHbI3.

A KbiraamAbIK cakuHAChIH eH, XOFapFbl MapamMeTpre Kovibir, Kocy/ewipy TyimeciH 6ackir, cyTTi
60 ceKkyHATai1 KenipTiHi3.

Eckepmne. Cym KenipmkilliH naiigaAaHbin 60AFAHHAH KeiiH gepey masaaaHbi3 («Tasaaay» mapaybiH
)K3HE MazaAdy KecmeciH KapaHbi3).
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CyT KenipTKiwiH axbipaty
Il BaiiraHbicTbIpbin TypaTbiH 6OAIKTI aXblpaTy YLWiH, 6ocaTy TyiMeciH 6acbiHpis (Cypet 14).

CyT KenipTKilLiH aXbIpaTy YLUiH, OHbl 6aiAQHBICTbIPbIN TYpaTbiH 6OAIKTEH TapTbin
whirapbiHbi3 (Cypet |5).

CyT KenipTKilLiHiH, KOHYCTapbiH aXblpaTy YLUiH, OAApAbl CYT KOMipTKiLLiHEH TapTbIn
wewiHi3 (Cypet 16).

Tasaaay (Cyper 17)

MoTop 6eAiriH, 6aliAaHbICTbIPFLILLITHI HEMECe OpTalla YCaKTaFbll KaknarbiH (Tek HR 1652
YATiCiHAE) CyFa 6aTbIpMaHbI3 XoHe aFblHAbI CYMeH LaiMaHbi3. OAapAbl AbIMKbIA LybepekmneH
cyptiHi3 (Cyper 18).

Il Kypaaabl pozeTkaaaH axbpaTbiHbI3.

MaiaaAaHbIAFaH KOCBIMLLA KYPaAAbI LLbIFApy YLLiH, MOTOpP beAiriHaeri 6ocaTy
TyiMeciH 6acbiHpI3.

KocbiMLua Kypaaabl GeALLEKTEH;3.

KeHec. Ci3, coHbIMeH kamap, 0gaH ga Xakcbl masaAdy yiliH, kecemiH mabakmapgarbl peseHke
CAKMHAAADPbIH GACAHbI3 60AAgbI.

KocbiMLa HycKayAapAbl TasaAay KecTeCiHEH KapaHpbi3.

KeHec. baeHgep myparbllbiH XbIAGAM MA3AAAy YiliH, CMAKaHFa 6ipas yFbill CYAbIKMbIK NEH XKbiAbl Cy
Ky#ibin, 6AeHgep MyparblllibiH CAAbIHbI3 gd, KypbiAFbiHbI WamameH |0 cekyHg icmemikis.

KocaAKbl KypaAAapFa Tancbipbic 6epy

Erep kocaakbl Kypaaabl aybICTbIPY HeEMece KOChIMLLIAZ KOCaAKbI KYpaA any kaxeT 60oAca, Philips
AMAepiHe XabapAacbiHbi3 HeMece www.philips.com/support caiTbiHa KipiHi3. Kocaaksl kyparaapAbl
aAyAQ KMBIHABIKTAP TyblHAACA, eAiizaeri Philips KOMMaHMACBIHBIH TYThIHYLIBIAAPABI KOAAQY
OpTaAbiFbiHa XabapAAChIHbI3.

KoAxeTiMAi KOcaAKbl KypaAasap

Kocbimwia 6eAwekTepi KbI3mMeT KoAbIHbIH, Ne

KenipTkiwTiH 6ariAaHbIcToIpbin TypaTbiH 6eairi 4203 035 95631

Byaraybilw 4203 035 95641
CyT kenipTKiLi 4203 035 95651
OpTalua TyparblluTblH 6aliAaHbICTLIPFbILLEI 4203 035 95661
OprTalla Typarbill TOCTaFaHbl 4203 035 95671
OpTalua TyparbllTbIH xy3i* 4203 035 95681
OpTalua TypafFbllTbIH My3 GeAriw xy3i* 4203 035 95691
Kaknarbl 6ap wankayLubl 4203 035 95731

*Kopray KaknarbIMEH XMHaKKa Kipeai
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- KbiaMeT Mep3iMi askTaFaHAR, KYPbIAFbIHBI TYPMBICTBIK KOKpICMeH Bipre TacTamaHbi3. Kata
OHAEAYI YLLIH apHaibl XMHay OpHbIHa TancblpbiHbi3. Ocbiralillia, KopluaFaH OpTaHbl CakTayra
kemekTececi3 (CypeT 19).

KeniAaik xxoHe Kbi3MeT KepceTy

KbI3MET KOpCEeTY XYMbICTapbl, aknapaT KaxeT 60oAca Hemece LelliAmereH Maceae 6oAca, Philips
KOMMaHMACbIHBIH wwwi.philips.com Beb-TopabbiHa KipiHi3 HeMece eainizaeri Philips TyTbiHyLWbIAZPAbI
KOAAQY OPTaAblFbiHa XabapAacbiHbi3 (TEACDOH HOMIPIH AYHMEXYIAIK KEMIAAIK KiTanLacbiHaH Tabyra
60Aaabl). EAHIZAE TYTBIHYLWLIAAPABI KOAARY OPTaAbFbl BoAMaFaH xaraanaa, xepriaikTi Philips
AVIAepiHe XabapAacbiHbI3.

XKui KoMbIAATbIH cypaKTap

Cypak XKayan

KypaA kaTTbl LWy LblFapaabl, KypaA TbiM y3aK KOAAGHBIAFAHAQ, KaFbIMCbI3 MiC Hemece TYTiH
XKaFbIMCbI3 U1iC GepeAl, KoA WbIFYbl MYMKIH. MyHAQl aFAaiAa, KypaaAbl COHAIPIN, oHbl 60
TUr30ENTIHAEM bICbIN KETEA MUHYT CybITbIN aAy kepek. MaceAe LeLLiAMECe, XaKbiH XepAeri
Hemece TYTIH LblFapaabl. He Philips koMNaHKAChIHBIH TYTbIHYLIBIAAPABI KOAARY OPTaAbIFbIHA
icTey kepek! XabapAAChIHbI3.

EHAI KaMHaFaH bICTbIK OHaemec bypbiH, MHrpeaneHTTepai WwamameH 80°C/175°F
VHTPEAVIEHTTEPAI OHARYTe TemnepaTypachiHa AEVIH CybITbIM aAbIHbI3.

6ona ma?

OHAENETIH MHIPeAneHTTEPAIH  VIHrpeaMeHTTepAI WaMameH 2 X 2 cM DeAlleKTepre KeCiHi3.
KeAeMi kaHAal GOAYbI kepek!

©Te KaTTbl HIPEAVEHTTEPAI Mo, erep cyrekTep »xaHe AsHI 6ap KeMiCTepAl OHAEMTIH

Typay HOTWKECIHAE KypaA HoACaHbI3, 3aKbIMAAHaABI. [Tapme3aH Hemece LWOKOAA, T.C.C.
3aKbIMAAHYbI MYMKIH 6e? a3bIK-TYAIK TYPAEPIH eHAeYre 6OAaAbI.

HenikTeH KypaA ask acTbl MyMKIH KeMBIp KaTTbl MHIPEAMEHTTEP MbILLAKKa TYPbIMN KaAFaH
KYMBICbIH TOKTATTbI! 60onap. Kocy/ewwipy TyimeciH 60caTbin, KypaAbl TOKTaH

aXbIpaTbin, MOTOP BOAINH aXbIpaTbin aAbiM, MblllakTapFa TYPbI
KaAFaH VHTPeAVEHTTEPAI aAbiN TacTaHbI3.

KyMMaK ToOATbIpMachl
KocbinaTblH 3aTTap:
- 120 6an:
- 100 r kapa epik.

Il Banabi GipHelue caraTka TOHA3bITKbILIKA KOMbIHbI3.
Kapa epikTi TypafbIlITbIH, TOCTaFaHbIHA CaAbIM, YCTiHE GaA KyiblHbI3.

Typbo TyimeciH 6acbin, 5 cekyHA TypaHbi3.
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Sveikiname jsigijus pirkinj ir sveiki atvyke j ,,Philips”! Norédami naudotis visu ,,Philips* palaikymu, savo
gaminj registruokite adresu www.philips.com/welcome.

Bendrasis apraSsymas (Pav. 1)

Greicio reguliatorius

Jjungimo / iSjlungimo mygtukas
Turbo mygtukas

Variklio jtaisas

Atlaisvinimo mygtukas
MaiSymo antgalis

Apsauginis dangtelis

Plaktuvas ir pieno putokslis (tik HR1651)
Plaktuvo ir pieno putokslio mova

Plaktuvas

Pieno putokslis

A
B
C
D
E
F
G

==x

Apskrita menziira
Apskritos menziros dangtelis
Apskrita menzdra

Vidutinis kapotuvas (tik HR1652)
Kapotuvo dangtis

Ledo smulkinimo gelezté

Pjaustymo [taisas

Kapotuvo dubuo

v0o0ZX R

Svarbu

Pries pradédami naudotis prietaisu atidziai perskaitykite §j vartotojo vadova ir saugokite jj, nes jo gali
prireikti ateityje.

Pavojus
- Variklio jtaiso nemerkite | vandenj ar bet kokj kita skystj ir neplaukite jo po tekancio vandens
srove.Variklio jtaisa valykite tik drégna Sluoste.

Ispéjimas

- Pries jjungdami prietaisa, patikrinkite, ar ant prietaiso nurodyta jtampa atitinka vietinio elektros
tinklo jtampa.

- Jei kistukas, maitinimo laidas ar kitos dalys yra pazeistos, prietaiso nenaudokite.

- Jei pazeistas maitinimo laidas, vengiant rizikos, jj turi pakeisti ,,Philips” darbuotojai, ,,Philips"
jgaliotasis techninés prieziliros centras arba kiti panasios kvalifikacijos specialistai.

- Nelieskite ameny, ypac jei prie variklio jtaiso prijungtas maisymo antgalis. ASmenys yra labai
astris.

- Kapotuvo pjaustymo jtaiso niekada nenaudokite be kapotuvo dubens.

- Jei prietaisas sugadintas, pakeiskite jj originaliu prietaisu, nes garantija negalios.

- Sis prietaisas neskirtas naudoti asmenims (jskaitant vaikus) su ribotomis fizinémis, sensorinémis ar
psichinémis galimybémis arba asmenims, neturintiems pakankamai patirties ir Ziniy, nebent juos
prizidiri arba naudotis prietaisu apmoko uz jy sauga atsakingas asmuo.

- Neleiskite vaikams naudotis prietaisu be prieziros.

- PriziGrékite vaikus, kad jie nezaisty su prietaisu.

- Niekada nepalikite veikiancio prietaiso be prieZitros.
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- Bokite atsargUs, kad neapsitaskytuméte karstais produktais.

- Jokiy priedy negalima déti | mikrobangy krosnele.

- Nelieskite menciy , ypac kai prietaisas jjungtas. Mentés labai astrios.

- Jei aSmenys uzstringa, iSjunkite prietaisa i3 elektros tinklo ir iSimkite aSmenis blokuojancius
produktus.

Ispéjimas

Pries surinkdami, iSardydami, padédami j laikymo vieta ir valydami, i§junkite prietaisg ir iStraukite
maitinimo laida i$ tinklo.

Niekada nenaudokite jokiy kity gamintojy arba ,,Philips” specialiai nerekomenduojamy priedy
arba daliy. Jei naudosite tokius priedus arba dalis, nebegalios jsy garantija.

- Sis prietaisas skirtas naudoti tik buityje. Jei prietaisas naudojamas netinkamai arba profesionaliems
ar pusiau profesionaliems tikslams arba néra naudojamas pagal vartotojo vadovo instrukcija,
garantija nebegalios ir ,,Philips” neprisiims atsakomybés uz padaryta zala.

Variklio jtaisa saugokite nuo karscio, ugnies, drégmés ir purvo.

Niekada nedékite | menzira ar kapotuvo dubenj produkty, kurie karstesni nei 80 °C (175 °F).
Sis prietaisas skirtas naudoti tik namy Tkyje.

Nevirsykite kiekiy ir apdorojimo laiko, nurodyty lentelése.

Niekada nebandykite apdoroti daugiau nei vienos partijos be pertraukos. Pries tesdami
apdorojima, leiskite prietaisui atvésti 5 minutes.

- Triuksmo lygis: Lc = 79 dB(A).

Elektromagnetiniai laukai (EML)
Sis ,,Philips” prietaisas atitinka visus elektromagnetiniy lauky (EML) standartus. Tinkamai
eksploatuojant prietaisa pagal Siame vartotojo vadove pateiktus nurodymus, remiantis dabartine
moksline informacija, jj yra saugu naudoti.

Pries naudojant pirma karta

Pries naudodami prietaisa pirma karta, kruopsciai nuvalykite dalis, kurios lieciasi su maistu (zr. skyriy
. Valymas").

ParuoSimas naudojimui

Pries kapodami, maiSydami ar pildami | menziira (didZiausia temperatira 80 °C (175 °F),
leiskite karstiems produktams atausti.

Didelius gabalus prie$ apdorojima susmulkinkite mazdaug 2 cm gabaliukais.

Tik visiSkai surinke prietaisg, jjunkite kiStuka | sieninj el. lizda.

Prietaiso naudojimas

Rankinis maiSytuvas

Rankinis maisytuvas skirtas:

- Skysciams, pvz., pieno produktams, padazams, vaisiy sultims, sriuboms, gérimy misiniams ir
kokteiliams, maisyti.

- Minkstiems produktams, pvz., blyny teslai ar majonezui, maisyti.

- Virtiems produktams, pvz., kiidikiy maistui, trinti.

Produktus sudékite | menziira.
Tinkami kiekiai ir apdorojimo laikas nurodyti lenteléje.
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MaiSymo kiekiai ir apdorojimo laikas

Produktai Maisymo kiekis Greitis

Vaisiai ir darzoveés 100-200 g 30s Didziausias greitis
KCTdikiy maistas, sriubos ir 100—400 ml 60 s 15-20

padazai

Plakta tesla 100-500 ml 60's 15-20

Kokteiliai ir gérimy misiniai 100-1000 ml 60 s 15-20

Prie variklio jtaiso prijunkite maiSymo antgalj (pasigirs spragteléjimas) (Pav. 2).
|kiskite j maitinimo lizda kiStuka.
I$orinj a8menj visiSkai jmerkite j produktus.

Norédami jjungti prietaisa, paspauskite jjungimo / iSjungimo mygtuka arba turbo
mygtuka (Pav. 3).

- Jei jjungéte jjungimo / iSjungimo mygtuka, greit] galite reguliuoti greicio reguliatoriumi. Kuo
didesnis greitis, tuo reikalingas trumpesnis apdorojimo laikas.

- Greicio reguliatoriumi galima pasirinkti nuo 1 (mazas greitis) iki 20 (didelis greitis).

- Jei pasirinkote didZiausio grei¢io mygtuka, prietaisas veikia maksimaliu greiciu. Tokiu atveju greicio
negalima reguliuoti.

A Prietaisa létai judinkite aukstyn ir Zemyn ratais, kad produktai tinkamai i§simaiSyty.
Vidutinis kapotuvas (tik HR1652)

Kapotuvas skirtas produktams, pvz,, rieSutams, mésai, svoginams, kietam sdriui, virtiems kiausiniams,
¢esnakui, Zalumynams, dziovintai duonai ir kt., smulkinti.Vidutinis kapotuvas turi gelezte su tiesiais
asmenimis ir ledo smulkinimo geleZte su dantytais aSmenimis.Visiems toliau pateiktoje lenteléje
nurodytiems produktams turite naudoti geleZte su tiesiais aSmenimis. Ledo smulkinimo geleZte su
dantytais aSmenimis naudokite tik ledui smulkinti.

Dirbdami su geleztémis, bikite atsargis, nes aSmenys yra labai astras. Nuimdami geleZtes nuo
kapotuvo dubens, istustindami kapotuvo dubenj ir valydami, bukite atsargis.

Atsargiai: Niekada nebandykite apdoroti daugiau nei vienos partijos be pertraukos. Pries tesdami
apdorojima, leiskite prietaisui atvésti 5 minutes.

Pastaba: Didelius gabalus prie$ apdorojimq susmulkinkite mazdaug 2 cm gabaliukais.
Pjaustymo jtaisa jstatykite | kapotuvo dubenj (Pav. 4).

Sudékite produktus j kapotuvo duben;.
Tinkami kiekiai ir apdorojimo laikas nurodyti lenteléje.
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Kiekiai ir apdorojimo laikas smulkinant vidutiniu kapotuvu (tik HR1652)

Produktai Smulkinamas kiekis Laikas Greitis
Svoglnai ir kiausiniai 200 g 5x1s 1-5
Mésa 200 g 10s turbo
Zalumynai 30g¢ 10x1s 10-15
Riesutai ir migdolai 200 ¢ 30s turbo
DZiovinta duona 80¢g 30s turbo
Parmezano stris 200 ¢ 20s turbo
Juodasis Sokoladas 100 g 20s turbo

Uzdékite kapotuva ant kapotuvo dubens (Pav. 5).

Variklio jtaisa pritvirtinkite prie kapotuvo dangcio (pasigirs spragteléjimas) (Pav. 6).

|kiskite j maitinimo lizda kistuka.

A Norédami jjungti prietaisa, paspauskite jjungimo / iSjungimo mygtuka arba didZiausio greicio
mygtuka.

Pastaba: Jei produktai prilimpa prie kapotuvo dubens sieneliy, iSjunkite prietaisq ir nuvalykite sausus
produktus nuo sieneliy mentele arba jpilkite daugiau skyscio (pvz., jei gaminate pesto padaZq).

Plaktuvas (tik HR1651)

Plaktuvas skirtas grietinélei, kiausiniy baltymams, desertams ir kt. plakti.

Atsargiai: Niekada nebandykite apdoroti daugiau nei vienos partijos be pertraukos. Pries tesdami
apdorojima, leiskite prietaisui atvésti 5 minutes.

Plaktuva prijunkite prie movos (pasigirs spragteléjimas) (Pav. 7).

Sudékite produktus j duben;.
Tinkami kiekiai ir apdorojimo laikas nurodyti lenteléje.

Plakimo kiekiai ir apdorojimo laikas
Produktai Plakami kiekiai Laikas

Grietinélé 250 ml 70-90's
Kiausiniy baftymai 4 kiausiniai 120 s
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Patarimas: Jei norite suplakti nedidelj kieki, Siek tiek pakreipkite menziirq, kad susiplakty greiciau (Pav. 8).
Patarimas: Plakdami grietinéle naudokite menziréle, kad nepritaskytuméte.
Patarimas: Plakdami kiausiniy baltymus naudokite didelj dubenj, kad pasiektuméte geriausiq rezultatq.

Patarimas: Kad nepritaskytuméte, pradékite plakti maZesniu greiciu ir mazdaug po 1 minutés jjunkite
didesnj greitj.

Pastaba: Nenaudokite plaktuvo teslai ar pyrago miSiniui maisyti.

Mova prijunkite prie variklio jtaiso (pasigirs spragteléjimas) (Pav. 9).

|kiskite kistuka j elektros tinklo lizda ir paspauskite jjungimo/isjungimo mygtuka.

Mazdaug po 1 minutés galite paspausti turbo mygtuka ir apdorojima testi didziausiu greiciu.
Plaktuvo atjungimas

Norédami atjungti plaktuva, paspauskite atlaisvinimo mygtuka (Pav. 10).

Norédami atjungti mova, numaukite ja nuo plaktuvo (Pav. 11).
Pieno putokslis (tik HP1651)

Pieno putokslj prijunkite prie movos (pasigirs spragteléjimas). (Pav. 12)

Mova prijunkite prie variklio jtaiso (Pav. 13).

ljunkite prietaisa.

Pasildykite piena iki 55 °C—65 °C (131 °F-149 °F) temperatiros.

Patarimas: Geriausia naudoti pasterizuotq 3,5 % riebumo pienq.

Pastaba: Nekaitinkite pieno iki aukstesnés kaip 65 °C (149 °F) temperaturos. Niekada neleiskite pienui
uZvirti.

Niekada nebandykite apdoroti daugiau nei vienos partijos be pertraukos. Pries tesdami
apdorojima, leiskite prietaisui atvésti 5 minutes.

Supilkite pieng j auksta karsciui atspary inda.

A Nustatykite greicio reguliatoriy ties didZiausia padala, paspauskite jjungimo / iSjungimo
mygtuka ir plakite pienag mazdaug 1 minute.

Pastaba: Pieno putokslj nuvalykite iSkart po panaudojimo (Zr. skyriy ,,Valymas* ir valymo lentele).
Pieno putokslio atjungimas

Norédami atjungti pieno putokslj, paspauskite atlaisvinimo mygtuka (Pav. 14).

Norédami atjungti pieno putokslj, iStraukite jj i movos (Pav. 15).

Norédami atjungti pieno putokslio kiigius, istraukite juos i§ pieno putokslio (Pav. 16).

Valymas (Pav. 17)

Nemerkite variklio jtaiso, movy ir vidutinio kapotuvo dangcio (tik HR1652) j vandenj ir
neskalaukite jy po tekanciu vandeniu.Valykite juos drégna Sluoste (Pav. 18).

I$junkite prietaisa.
Norédami nuimti panaudota prieda, paspauskite atlaisvinimo mygtuka ant variklio jtaiso.

[$ardykite prietaisa.



60 LIETUVISKAI

Patarimas: norédami kruopiciau iSvalyti, nuo kapotuvo dubens galite nuimti guminj Ziedq.
Daugiau nurodymy zr. valymo lenteléje.

Patarimas: Norédami greitai nuplauti maiS§ymo antgalj, jpilkite Silto vandens ir Siek tiek indy ploviklio j
menziiréle, jdékite maiSymo antgalj ir leiskite prietaisui veikti mazdaug 10 sekundZiy.

Priedy uzsakymas

Jei reikia pakeisti prieda ar norite uzsisakyti papildoma prieda, kreipkités | savo ,,Philips” tiekéja arba
apsilankykite www.philips.com/support. Jei kilty problemy jsigyjant priedy, kreipkités j savo Salies
,Philips* klienty aptarnavimo centra.

Galimi priedai

Plaktuvo mova 4203 035 95631
Plaktuvas 4203 035 95641
Pieno putokslis 4203 035 95651
Vidutinio kapotuvo mova 4203 035 95661
Vidutinio kapotuvo dubuo 4203 035 95671
Vidutinio kapotuvo pjaustymo jtaisas* 4203 035 95681
Vidutinio kapotuvo ledo smulkinimo gelezté* 4203 035 95691
Menzarélé su dangteliu 4203 035 95731

*Su apsauginiu dangteliu

- Pasibaigus prietaiso naudojimo laikui, neiSmeskite jo kartu su jprastomis buitinémis atliekomis, o
priduokite jj j oficialy surinkimo punkta perdirbti. Taip prisidésite prie aplinkosaugos (Pav. 19).

Garantija ir techniné priezitira

Prireikus techninio aptarnavimo paslaugy, informacijos arba jei iskilo problema, apsilankykite ,,Philips*
tinklapyje adresu www.philips.com arba susisiekite su jusy Salyje esanciu ,,Philips" pagalbos
vartotojams centru (jo telefono numer; rasite pasauliniame garantiniame lapelyje). Jei jsy Salyje néra
pagalbos vartotojams centro, kreipkités j vietinj ,,Philips platintoja.
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Daznai uzduodami klausimai

Klausimas Atsakymas

Prietaisas dirba labai Prietaisas nemalony kvapa ar diimus gali skleisti tada, kai jis
triuksmingai, skleidzia nemalony  naudojamas per ilgai. Tuo atveju turétuméte isjungti prietaisa ir
kvapa, palietus karstas, i$ jo leisti jam 60 minuciy atveésti. Jei problema lieka, praSome kreiptis
ruksta dimai. Kg turéciau daryti? | artimiausia Salies ,,Philips” klienty aptarnavimo centra.

Ar galiu apdoroti virimo Pries apdorodami, leiskite produktams atvesti iki mazdaug 80
temperatiiros produktus? °C (175 °F).

Kokio dydzio produktus galima  Supjaustykite produktus mazdaug 2 x 2 cm dydzio gabalais.
apdoroti?

Ar jmanoma sugadinti prietaisa  Taip, jei apdorojate labai kietus produktus, pvz, kaulus ir vaisius

apdorojant labai kietus su kauliukais. Galite apdoroti tokius produktus, kaip parmezano
produktus? sdris, Sokoladas ir t. t.

Kodél prietaisas staiga nustoja Kieti produktai gali blokuoti aSmenis. Atleiskite jjungimo /
veikti? igjungimo mygtuka, ijunkite prietaisa i$ tinklo, atjunkite variklio

[taisa ir pasalinkite produktus, kurie blokuoja aSmenis.

Blyny jdaras
Sudétis:
- 120 g medaus
- 100 g dziovinty slywvy

Medy jdékite j 3aldytuva keletai valandy.
Sudékite dziovintas slyvas j kapotuvo dubenj ir uzpilkite ant jy medy.
Nuspaude Turbo mygtuka smulkinkite 5 s.
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levads

Apsveicam ar pirkumu un laipni lddzam Philips! Lai pilniba izmantotu Philips piedavata atbalsta
iespéjas, registréjiet izstradajumu vietné www.philips.com/welcome.

Visparigs apraksts (Zim. 1)

Atrumu izvéles ripa
leslégsanas/izslégsanas poga
Turbo poga

Motora bloks

Atbrivosanas poga
Blendera kats
Aizsarguzgalis

QOTMMOO®>

Putotajs un piena putotajs (tikai modelim HR1651)
H Putotija un piena putotdja savienotajs

I Putotdjs

) Piena putotajs
Apala kriika

K Apalas krikas vaks

L Apala krika

Vidéjs smalcinatajs (tikai modelim HR1652)
M Smalcinataja vaks
N Ledus smalcinasanas asmens
O Asmens
P Smalcinataja trauks

Pirms ierices lietoSanas uzmanigi izlasiet So lietoSanas pamacibu, un saglabajiet to, lai vajadzibas
gadijuma varétu ieskatities taja ari turpmak.

Briesmas
- Nekad neiegremdgjiet motora nodalfjumu tdent vai cita Skidruma, ka arT neskalojiet to tekosa
ddeni. Motora nodalijuma tiriSanai izmantojiet tikai mitru dranu.

Bridinajums!

- Pirms ierices pievienosanas elektrotiklam parbaudiet, vai uz tas noraditais spriegums atbilst
elektrotikla spriegumam jlsu maja.

- Nelietojiet ierici, ja bojata tas kontaktdaksa, elektribas vads vai citas sastavdalas.

- Ja elektribas vads ir bojats, tas janomaina Philips pilnvarota tehniskas apkopes centra darbiniekiem
vai lidzigi kvalificétam personam, lai izvairitos no briesmam.

- Nepieskarieties asmeniem, ipasi kad blendera kats ir piestiprinats motora dalai. Asmeni ir |oti asi.

- Nekad neizmantojiet smalcinataja asmenu bloku bez smalcinataja trauka.

- Jaierice ir bojata, vienmér nomainiet to ar originalu, pretéja gadijuma garantija vairs nebis deriga.

- So ierici nedrikst izmantot personas (tai skaita bérni) ar fiziskiem, manu vai garigiem
traucgjumiem vai ar nepietiekamu pieredzi un zinasanam, kamér par vinu drosibu atbildiga
persona nav vinus 1pasi apmacijusi So ierici izmantot.

- Neatlaujiet ierici lietot bérniem bez uzraudzibas.

- Janodrosing, lai ar ierici nevarétu rotalaties mazi bémi.

- Nekad neatstajiet ieslégtu ierici bez uzraudzibas.

- Uzmanieties, lai parstradajot karstus produktus, tie neizslaksttos.
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- Neviens no piederumiem nav piemérots izmanto3anai mikrovilnu krasnr.

- Nepieskarieties asmeniem, ipasi ja ierice ir pievienota elektrotiklam. Asmeni ir |oti asi.

- Jaasmeniem ir pielipis parak daudz produktu, atvienojiet ierici no elektribas, pirms iznemt
sastavdalas, kas nosprostoja asmenus.

levéribai

Pirms ierices saliksanas, izjaukSanas, uzglabasanas un tirisanas izsledziet to un atvienojiet no
elektrotikla.

Nekad neizmantojiet citu razotaju piederumus vai detalas, kurus uznémums Philips nav 1pasi
ieteicis. Ja izmantojat $adus piederumus vai detalas, ierices garantija vairs nav speka.

- lerice ir paredzéta izmantosanai tikai majas apstaklos. Ja ierice tiek izmantota neatbilstosi vai
profesionaliem, vai dalgji profesionaliem mérkiem vai netiek izmantota saskana ar lietotaja
rokasgramata atrodamajam noradém, garantija vairs nav spéka, un Philips neuznemsies atbildibu
par bojajumiem, kas radisies.

Sargiet motora bloku no karstuma, uguns, mitruma un netirumiem.

Nekad nepildiet glazé vai smalcinataja trauka produktus, kas ir karstaki par 80 °C/175 °F.

lerice ir paredzéta tikai majas lietosanai.

Neparsniedziet tabulas noraditos daudzumus un apstrades laikus.

Neapstradajiet vairak par vienu porciju viena reiz€. Pirms turpinat gatavoSanu laujiet iericei piecas
minGtes atdzist.

- Troksna imenis: Lc = 79 dB (A)

Elektromagnétiskie lauki (EML)
Si Philips ierice atbilst visiem standartiem saistiba ar elektromagnétiskiem laukiem (EML). Ja rikojaties
atbilstosi un saskana ar $aja rokasgramata sniegtajam instrukcijam, ierice ir drosi izmantojama saskana
ar mlsdienas pieejamajiem zinatniskiem datiem.

Pirms pirmas lietoSanas reizes

Pirms lietojat ierici pirmo reizi, ripigi notiriet detalas, kas saskarsies ar édienu (skatiet nodalu ,, Tirisana’).

Sagatavosana lietoSanai

Laujiet karstam sastavdalam atdzist, pirms tas sasmalciniet, sajauciet vai ielejiet glaze (maks.
temperatira 80 °C/175 °F).

Sagrieziet lielas sastavdalas mazos, apm. 2 cm lielos gabalinos, pirms to parstradasanas.

Pirms iespraust ierices elektribas vada kontaktdaksu elektrotikla sienas kontaktligzda,
atbilstosi samontgjiet ierici.

lerices lietosana

Rokas blenderis

Blenderis ir paredzéts:

- Skidrumu, piem,, piena produktu, mércu, auglu sulu, zupu, kokteilu, jauktu dzérienu jauksanai.
- viskozu sastavdalu, pieméram, pankdku miklas vai majonézes, jauksanai.

- termiski apstradatu produktu, pieméram, bérnu biezenu pagatavosanai.

lelieciet produktus smalcinataja kriika.
leteicamos produktu daudzumus un apstrades laikus skatiet tabula zemak.
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Jauksanas daudzumi un apstrades laiki

Sastavdalas: Jauksanas daudzums ~ Apstrades ilgums

Augli un darzeni 100-200 g 30 sek. Turbo rezims
Zidainu édiens, zupas un  100-400 ml 60 sek. 15-20
mérces

Miklas 100-500 ml 60 sek. 15-20
Kokteili 100-1000 ml 60 sek. 15-20

Pievienojiet blendera katu pie motora dalas (atskan klikskis) (Zim. 2).

lespraudiet kontaktdaksu kontaktligzda.

Asmens vairogam ir jabiit pilniba iegremdétam produktu masa.

Lai ieslegtu ierici, nospiediet ieslegSanas/izslegsanas pogu vai turbo pogu (Zim. 3).

- Nospiezot ieslégsanas/izsleégsanas pogu, atrumu varat regulét ar atruma izvéles ripu. Jo lielaks
atrums, jo Tsaks ir nepiecieSamais apstrades laiks.

- Atrumu izvéles ripas iestatjumi ir no 1 (mazs atrums) [idz 20 (liels atrums).

- Kad izmantojat turbo atruma pogu, ierice darbojas ar maksimalu atrumu.Tada gadijuma jus
nevarat regulét atrumu ar atruma izvéles ripu.

A Lénam kustiniet ierici augsup, lejup un pa apli, lai sajauktu sastavdalas.

Vid€js smalcinatajs (tikai modelim HR1652)

Smalcinatdjs ir paredzéts tadu sastavdalu smalcinasanai ka: rieksti, gala, sipoli, cietie sieri, varitas olas,
kiploki, zalumi, sausa maize u.c.Vidéjais smalcinatajs ir aprikots ar asmenu bloku, kuram ir taisni
asmeni, un ledus smalcinasanas bloku, kuram ir roboti asmeni.Visam sastavdalam, kas minétas tabula
zemak, jaizmanto asmenu bloks ar taisniem asmeniem. Ledus smalcinasanas asmenu bloku ar
robotajiem asmeniem lietojiet tikai ledus gabalinu smalcinasanai.

Esiet |oti uzmanigs, parvietojot asmenu bloku, jo asmeni ir loti asi. Esiet Tpasi uzmanigs, iznemot
asmeni no smalcinataja trauka, iztuksojot smalcinataja trauku un tirisanas laika.

leveribai! Neapstradajiet vairak par vienu porciju viena reize. Laujiet iericei piecas miniites atdzist
pirms turpinat gatavosanu.

Piezime. Sagrieziet lielas sastavdajas mazos, apm. 2 cm lielos gabalinos, pirms to parstradasanas.
lelieciet smalcinasanas asmeni smalcinasanas trauka (Zim. 4).

lelieciet smalcinataja trauka produktus.
leteicamos produktu daudzumus un apstrades laikus skatiet tabula zemak.
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Vid€ja smalcinataja apstradajamo produktu daudzumi un apstrades laiki (tikai
modelim HR1652)

Sastavdalas: Smalcinasanas Apstrades ilgums Atrums
daudzums

Sipoli un olas 200 g 5x 1 sek. 1-5

Gala 200 g 10 sek. turbo

Garsaugi 30g¢g 10 x 1 sek. 1015

Zemesrieksti un 200 g 30 sek. turbo

mandeles

Sausa maize 80¢g 30 sek. turbo

Parmezana siers 200 g 20 sek. turbo

Tumsa Sokolade 100 g 20 sek. turbo

Uzlieciet smalcinataja traukam vaku (Zim. 5).

Nostipriniet motora bloku uz smalcinasanas trauka (atskan klikskis) (Zim. 6).
lespraudiet kontaktdaksu kontaktligzda.

A Lidzu, nospiediet ieslégsanas/izslégsanas pogu vai turbo atruma pogu, lai ieslégtu ierici.

Piezime. Ja sastavdalas pielip pie smalcinataja trauka sieninas, atvienojiet ierici no elektribas un nonemiet
sausds sastavdalas no sienipas ar lapstinu vai pievienojot nedaudz Skidruma (pieméram, gatavojot pesto).

Putotajs (tikai modelim HR1651)

Putotdjs ir paredzéts putukréjuma, olu baltuma, desertu saputosanai utt.

leveribai! Neapstradajiet vairak par vienu porciju viena reize. Laujiet iericei piecas minutes atdzist
pirms turpinat gatavosanu.

Pievienojiet putotaju savienotajam (atskan klikskis) (Zim. 7).

levietojiet trauka produktus.
leteicamos produktu daudzumus un apstrades laikus skatiet tabula zemak.

Putojamo produktu daudzums un apstrades laiki

Sastavdalas: Putojamo produktu daudzums Apstrades ilgums
Kréms 250 ml 70-90 sek.
Olas baftums 4 olas 120 sek.

Padoms. Ja vélaties apstradat nelielu daudzumu, nedaudz paskiebiet kriiku, lai iegiitu atrakus
rezultatus (Zim. 8).

Padoms. Kulot putukrejumu, izmantojiet kriiku, lai izvairitos no $jakstiSanas.
Padoms. Kulot olu baltumus, labakam rezultatam izmantojiet lielo trauku.

Padoms. Lai izvairitos no $lakstiSanas, uzsaciet kulSanu ar mazaku atrumu un péc apméram vienas
minites uzstadiet lielaku atrumu.
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Piezime. Neizmantojiet putotdju, lai sagatavotu miklu vai kéksa maisijumu.

Pievienojiet savienotaju motora nodalijumam (atskan klikskis) (Zim. 9).

lespraudiet kontaktdaksu sienas kontaktligzda un nospiediet ieslegsanas/izslegSanas pogu.

Pec apm. 1 minutes varat nospiest turbo pogu, lai turpinatu darbu ar turbo atrumu.
Putotaja nonemsana

Lai nonemtu putotaju, nospiediet atbrivosanas pogu (Zim. 10).

Lai nonemtu savienotaju, izraujiet to no putotaja (Zim. 11).

Piena putotajs (tikai modelim HP1651)

Pievienojiet piena putotaju savienotajam (atskan klikskis). (Zim. 12)
Pievienojiet savienotaju motora nodalijumam (Zim. 13).
lespraudiet ierices kontaktdaksu kontaktligzda.

Uzkarsgjiet pienu lidz 55-65 °C/131-149 °F.

Padoms.Vislabakos rezultatus sasniegsiet, izmantojot pienu ar ilgu deriguma termigu un 3,5% tauku
saturu.

Piezime. Nekarséjiet pienu lidz temperatiirai, kas parsniedz 65 °C/149 °F. Nekad nejaujiet pienam
uzvarities.

Neapstradajiet vairak par vienu porciju viena reize. Laujiet iericei piecas minutes atdzist pirms
turpinat gatavosanu.

lelejiet pienu augsta karstumizturiga glaze..

A lestatiet atrumu izvéles ripu uz augstako iestatijumu, nospiediet ieslégsanas/izslégsanas pogu
un putojiet pienu aptuveni 60 sekundes.

Piezime. Notiriet piena putotaju uzreiz péc lietoSanas (skatiet nodalu ,, TiriSana” un tiri¥anas tabulu).
Piena putotdja nonemsana

Lai nonemtu savienotaju, nospiediet atbrivosanas pogu (Zim. 14).

Lai nonemtu piena putotaju, izraujiet to no savienotaja (Zim. 15).

Lai nonemtu piena putotaja konusus, izraujiet tos no piena putotaja (Zim. 16).

TiriSana (Zim. 17)

Neiegremdgjiet motora bloku, savienotajus vai vidéja smalcinataja vaku (tikai modelim HR1652)
tdent un neskalojiet tos tekosa krana tdent.To tiriSanai izmantojiet mitru dranu (Zim. 18).

Atvienojiet ierici no elektrotikla.

Lai nopemtu izmantoto piederumu, nospiediet atbrivosanas pogu uz motora bloka.

Izjauciet piederumu.

Padoms. Lai veiktu ipasi ripigu tiriSanu, Jis varat ari nopemt gumijas gredzenu no smalcinasanas trauka.
Turpmakos noradijumus skatiet tiriSanas tabula.

Padoms. Lai veiktu blendera katu atru tiriSanu, ielejiet krika siltu tideni un nedaudz trauku mazgajama
lidzek|a, ielieciet blendera katu un darbiniet ierici apméram 10 sekundes.
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Piederumu nomaina

Ja nepiecieSams nomaintt kadu piederumu vai vélaties iegadaties papildu piederumus, dodieties pie
Philips izplatitaja vai apmeklgjiet timekla vietni www.philips.com/support. Ja ir problémas ar
piederumu iegadi, ltdzu, sazinieties ar Philips klientu apkalposanas centra darbiniekiem sava valsti.

Pieejamie piederumi

Piederums Servisa koda numurs

Putotaja savienotajs 4203 035 95631
Putotajs 4203 035 95641
Piena putotajs 4203 035 95651
Vidéja smalcinataja savienotajs 4203 035 95661
Vidéja smalcinataja trauks 4203 035 95671
Vidéja smalcinataja asmenu bloks* 4203 035 95681

Vidéja smalcinataja ledus smalcinasanas asmens* 4203 035 95691
Krika ar vaku 4203 035 95731

* leskaitot aizsargvaku

- Péc ierices kalposanas laika beigam, neizmetiet to kopa ar sadzives atkritumiem, bet nododiet
parstradei oficiala savaksanas punkta. Tada veida jUs palidzésit saudzét apkartéjo vidi (Zim. 19).

Garantija un apkope

Ja nepieciesama apkope, informacija vai palidziba, Itdzu, apmeklgjiet Philips timekla vietni www.philips.com
vai sazinieties ar Philips klientu apkalposanas centru sava valsti (ta talruna numurs atrodams pasaules
garantijas brosdra). Ja jsu valsti nav klientu apkalposanas centra, vérsieties pie vietéja Philips precu
izplatitaja.
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Visbiezak uzdotie jautajumi
Jautajums Atbilde

lerice rada lielu troksni, izdala lerice var izdalit nepatikamu smaku vai nedaudz dimu, ja ta ir
nepatikamu smakuy, ir karsta vai lietota parak ilgi. Tada gadijuma izslédziet ierici un |aujiet tai
rada dumus. Ko darit? 60 mindtes atdzist. Ja probléma joprojam pastav, ltdzu,

sazinieties ar tuvako Philips klientu atbalsta centru.
Vai es drikstu apstradat verdosi Laujiet sastavdalam atdzist lidz aptuveni 80 °C/175 °F, pirms
karstas sastavdalas? tas tiek apstradatas.
Kadam vajadzétu bt sastavdalu  Sagrieziet sastavdalas aptuveni 2 x 2 ¢cm lielos gabalinos.
izméram pirms apstrades’

Vai ir iesp&jams sabojat ierici, Ja, ja apstradajat |oti cietas sastavdalas, pieméram, kaulus un
apstradajot loti cietas sastavdalas? auglus ar kauliniem.Varat apstradat tadas sastavdalas ka
Parmas siers, Sokolade u.c.

Kapéc ierice peksni parstaj Atseviskas cietas sastavdalas var noblokét asmenus. Atlaidiet
stradat? ieslégSanas/izslegdanas pogu, atdaliet motora bloku un iznemiet
sastavdalas, kas bloké asmenus.

Pankiku pildijums
Sastavdalas:
- 120 g medus
- 100 g zavétu plimju

levietojiet medu uz vairakam stundam ledusskapi.
leberiet Zavetas plumes smalcinataja trauka un parlejiet tas ar medu.

Nospiediet Turbo pogu un smalciniet apm. 5 sekundes.
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Gratulujemy zakupu i witamy wérdd uzytkownikéw produktdw Philips! Aby w petni skorzystac z
oferowanej przez firme Philips pomocy, zarejestruj swdj produkt na stronie www.philips.com/welcome.

Opis ogolny (rys. 1)

Pierscien szybkosci
Whtgcznik

Przycisk turbo

Czes¢ silnikowa

Przycisk zwalniajacy
Koncdwka blendera
Nasadka zabezpieczajaca

OTMTmMQoO®>

Trzepaczka i spieniacz do mleka (tylko model HR1651)
H Element faczacy do trzepaczki i spieniacza do mleka

I Trzepaczka

) Spieniacz do mleka
Okragty dzbanek

K Pokrywka okragtego dzbanka

L Okragly dzbanek

Sredni rozdrabniacz (tylko model HR1652)
M Pokrywka rozdrabniacza
N Czeé¢ tnaca do kruszenia lodu
O Czeéc tnaca
P Pojemnik rozdrabniacza

Wazne

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia zapoznaj sie doktadnie z jego instrukcja obstugi i zachowaj ja na
wypadek koniecznosci uzycia w przysztosci.

Niebezpieczenstwo
- Nigdy nie zanurzaj czesci silnikowe] w wodzie ani innym ptynie, a takze nie ptucz jej pod biezaca
woda. Podczas czyszczenia czesci silnikowej korzystaj jedynie z wilgotnej szmatki.

Ostrzezenie

- Przed podtaczeniem urzadzenia upewnij sie, ze napiecie podane na urzadzeniu jest zgodne z
napieciem w sieci elektrycznej.

- Nie korzystaj z urzadzenia, jesli jego wtyczka, przewdd sieciowy lub inne czesci sa uszkodzone.

- Ze wzgleddw bezpieczenstwa wymiang uszkodzonego przewodu sieciowego nalezy zleci¢
autoryzowanemu centrum serwisowemu firmy Philips lub odpowiednio wykwalifikowanej
osobie.

- Nie dotykaj ostrzy, zwiaszcza gdy koncdwka blendera jest zamocowana do czesci silnikowej.
Ostrza sa bardzo ostre.

- Nigdy nie uzywaj czesci tnacej bez pojemnika rozdrabniacza.

- Uszkodzone urzadzenie zawsze wymieniaj na oryginalne. VW przeciwnym razie gwarancja straci
waznos¢.

- Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze nieposiadajace wiedzy lub
dodwiadczenia w uzytkowaniu tego typu urzadzen, chyba ze beda one nadzorowane lub zostang
poinstruowane na temat korzystania z tego urzadzenia przez opiekuna.

- Nie pozwalaj dzieciom korzysta¢ z urzadzenia bez nadzoru.

- Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie urzadzeniem.
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Nigdy nie zostawiaj wiaczonego urzadzenia bez nadzoru.

- Stargj sig unikac rozpryskiwania zawartosci podczas miksowania goracych sktadnikdw.

- Zadne akcesoria nie sa odpowiednie do uzytku w kuchence mikrofalowe;.

- Nie dotykaj ostrzy, zwfaszcza gdy wtyczka urzadzenia jest wiozona do gniazdka elektrycznego.
Ostrza sg bardzo ostre.

W przypadku zablokowania ostrzy przed usunigciem sktadnikéw, ktdre je blokuja, wyjmij wtyczke
urzadzenia z gniazdka elektrycznego.

Uwaga

Whytacz urzadzenie i odfacz je od sieci elektrycznej przed rozpoczeciem montazu, demontazu i

czyszczenia oraz na czas przechowywania.

- Nigdy nie uzywaj akcesoridw ani czesci zamiennych innych producentdw ani takich, ktére nie sg

zalecane przez firme Philips.W przypadku uzycia takich akcesoridw lub czesci gwarancja traci

waznosé.

Urzadzenie to jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego. Uzywanie go w

profesjonalnych lub pdtprofesjonalnych punktach gastronomicznych badz w sposdb niezgodny z

niniejsza instrukcja spowoduje uniewaznienie gwarangji. Firma Philips nie ponosi

odpowiedzialnosci za uszkodzenia powstate w takich przypadkach.

Czes$¢ silnikowa trzymaj z dala od Zrddet ciepta, ognia i wilgoci. Nie dopuszczaj do jej

zabrudzenia.

- Nigdy nie wiktadaj do naczynia blendera ani do pojemnika sktadnikéw o temperaturze wyzszej
niz 80°C.

- Urzadzenie to jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego.

Nie przekraczaj iloéci skfadnikdw ani czaséw przygotowania podanych w tabelach.

Nie miksuj bez przerwy wigcej niz 1 porcje. Przed ponownym uzyciem urzadzenia odczekaj 5

minut, az ochtodzi sie.

Poziom hatasu: Lc = 79 dB (A)

Pola elektromagnetyczne (EMF)
To urzadzenie firmy Philips spetnia wszystkie normy dotyczace pdl elektromagnetycznych. Jesli
uzytkownik odpowiednio sig¢ z nim obchodzi i uzywa go zgodnie z zaleceniami zawartymi w
instrukgeji obstugi, urzadzenie jest bezpieczne w uzytkowaniu, co potwierdzaja wyniki aktualnych
badan naukowych.

Przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem doktadnie umy] wszystkie czesci urzadzenia, ktdre beda sie stykaty z
Zywnoscia (patrz rozdziat,,Czyszczenie”).

Przygotowanie do uzycia

Przed rozdrabnianiem, mieszaniem lub wlaniem goracych skifadnikéw do dzbanka blendera
odczekaj, az ostygna (maksymalna temperatura to 80°C).

Przed zmiksowaniem wigksze sktadniki pokroj na kawatki o wielkosci ok.2 cm.

Przed podtaczeniem do gniazdka elektrycznego, prawidtowo zt6z elementy urzadzenia.

Zasady uzywania

Blender reczny

Blender jest przeznaczony do:

- Mieszania ptyndw, np. produktdw mlecznych, soséw, sokédw owocowych, zup, koktajli i drinkdw.
- Mieszania migkkich sktadnikdw, np. sktadnikdw na ciasto na nale$niki lub majonez.

- Ucierania gotowanych skfadnikéw, np. do potraw dla niemowlat.
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W16z skfadniki do dzbanka.
Zalecane ilosci produktdw i czasy przygotowania podane sg w tabeli ponizej.

llosci i czasy przygotowania (miksowanie)

Sktadniki llos¢ (miksowanie)  Czas Szybkos¢
Owoce i warzywa 100-200 g 30s Turbo
Potrawy dla niemowlat, zupy i 100400 ml 60 s 15-20
sosy

Rzadkie ciasto 100-500 ml 60 s 15-20
Koktajle i napoje miksowane ~ 100-1000 ml 60 s 15-20

Koncowke blendera zamocuj do czesci silnikowej (ustyszysz ,kliknigcie”) (rys. 2).
W16z wtyczke do gniazdka elektrycznego.
I3 Zanurz caty ostone ostrza na koncéwee blendera w dzbanku ze sktadnikami.

- Naasnl] wytacznik lub przycisk turbo, aby wiaczy¢ urzadzenie (rys 3).
Po uzyciu wylacznika mozna dostosowac szybkos$¢ za pomoca pierscienia regulacji szybkosci. Im
wyzsza szybkos¢, tym krdtszy czas przetwarzania.

- Pierdcien szybkosci ma ustawienia od 1 (mata szybkos¢) do 20 (duza szybkosc).

- W przypadku uzywania przycisku Turbo urzadzenie dziata z maksymalna szybkoscia. Nie mozna
wtedy regulowad szybkodci za pomoca pierscienia.

A Wykonuj urzadzeniem powolne ruchy w gore i w dét oraz ruchy okrezne, aby zmiksowaé
skfadniki.

Sredni rozdrabniacz (tylko model HR1652)

Rozdrabniacz stuzy do siekania takich sktadnikdw, jak orzechy, migso, cebula, twardy ser; gotowane
jaja, czosnek, ziota, suchy chleb itp. Dotaczony do zestawu $redni rozdrabniacz wyposazony jest w
cze$¢ tnacg o prostych ostrzach oraz czg$¢ do rozdrabniania lodu o zabkowanych ostrzach. Do
rozdrabniania wszystkich sktadnikéw podanych w ponizszej tabeli nalezy uzywac czesdci tnacej o
prostych ostrzach. Czes¢ thaca o zabkowanych ostrzach stuzy tylko do kruszenia kostek lodu.

Zachowaj szczegdlna ostroznosé przy dotykaniu czesci tnacych, zwhaszcza przy wyjmowaniu ich z
pojemnika rozdrabniacza, przy opréznianiu ich oraz podczas mycia. Ostrza czesci tnacych sa
bardzo ostre.

Uwaga: Nie miksuj bez przerwy wiecej niz 1 porcje. Przed ponownym uzyciem urzadzenia
odczekaj 5 minut, az ochtodszi sie.

Uwaga: Przed zmiksowaniem wigksze skfadniki pokrdj na kawatki o wielkosci ok. 2 cm.
W16z czes¢ tnaca do pojemnika rozdrabniacza (rys. 4).

Wito1z sktadniki do pojemnika.
Zalecane ilosci produktdw i czasy przygotowania podane sa w tabeli ponizej.
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llosci i czasy przygotowania dla Sredniego rozdrabniacza (tylko model HR1652)

Sktadniki llos¢ (siekanie) Czas Szybkos¢
Cebula i jaja 200 g 5x1s 1-5
Migeso 200 g 10s Turbo
Ziota 30g¢g 10x1s 1015
Orzechy i migdaty 200 g 30s Turbo
Suchy chleb 80¢g 30s Turbo
Ser parmezan 200 ¢ 20s Turbo
Twarda czekolada 100 g 20s Turbo

Zatéz pokrywke na pojemnik rozdrabniacza (rys. 5).

Przymocuj czes¢ silnikowa do pokrywki rozdrabniacza (ustyszysz ,kliknigcie”) (rys. 6).
W16z wtyczke do gniazdka elektrycznego.

A Nacisnij wylacznik lub przycisk Turbo, aby wiaczy¢ urzadzenie.

Uwaga: Jesli sktadniki przywierajq do scianki pojemnika, odtqcz urzqdzenie i zbierz pozostatosci za
pomocq fopatki lub dodajqc plynu (na przyktad jesli przygotowywane jest pesto).

Trzepaczka (tylko model HR1651)

Trzepaczka stuzy do ubijania $mietany, biatek jaj oraz przygotowywania deserdw itp.

Uwaga: Nie miksuj bez przerwy wiegcej niz 1 porcje. Przed ponownym uzyciem urzadzenia
odczekaj 5 minut, az ochtodzi sie.

Przymocuj trzepaczke do elementu faczacego (ustyszysz ,kliknigcie”) (rys. 7).

Wi1éz sktadniki do pojemnika.
Zalecane ilosci produktdw i czasy przygotowania podane sg w tabeli ponizej.

llosci i czasy przygotowania (ubijanie)

Skfadniki llos¢ (ubijanie) Czas
Smietana 250 ml 70-90 s
Piana z biatek 4 jaja 120 s

Wskazowka:W przypadku niewielkiej ilosci sktadnikéw mozna lekko przechyli¢ dzbanek, aby
przyspieszy¢ ubijanie (rys. 8).

Wskazowka: Jesli chcesz ubijac $mietane, uzyj dzbanka, aby uniknq¢ rozchlapania sktadnikow.
Wskazéwka: Jesli chcesz ubijac biatka jajek, uzyj duzej miski.

Wskazowka: Aby zapobiec rozchlapaniu sktadnikéw, rozpocznij prace na niskim ustawieniu, a nastepnie
kontynuuj na wyzszym ustawieniu przez ok. 1 minute.

Uwaga: Nie uzywaj trzepaczki do przygotowywania ciasta.
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Przymocuj element taczacy do czesci silnikowej (ustyszysz , kliknigcie”) (rys. 9).
Podtacz wtyczke do gniazdka elektrycznego i nacisnij wytacznik.
Po ok. 1 minucie mozna nacisna¢ przycisk Turbo i kontynuowac ubijanie.
Odtaczanie trzepaczki
Aby odtaczy¢ trzepaczke, nacisnij przycisk zwalniajacy (rys. 10).
Aby odtaczy¢ element taczacy, wyciagnij go z trzepaczki (rys. 11).
Spieniacz do mleka (tylko model HP1651)

Przymocuj spieniacz do mleka do elementu taczacego (ustyszysz ,kliknigcie”). (rys.12)
Przymocuj element taczacy do czesci silnikowej (rys. 13).

Wiéz wtyczke urzadzenia do gniazdka elektrycznego.

Podgrzej mleko do temperatury 55°C — 65°C.

Wskazoéwka: Najlepsze wyniki mozna uzyskad, uzywajqc mleka UHT o zawartosci tluszczu 3,5%.
Uwaga: Nie podgrzewaj mleka do temperatury powyzej 65°C. Nigdy nie dopus¢ do wrzenia mleka.

Nie miksuj bez przerwy wiecej niz 1 porcje. Przed ponownym uzyciem urzadzenia odczekaj 5
minut, az ochtodzi sie.

Wilej mleko do wysokiego naczynia odpornego na wysoka temperature.

A Ustaw pierscien regulacji szybkosci na najwyzsze ustawienie, nacisnij wytacznik i spieniaj
mleko przez okoto 60 sekund.

Uwaga: Czys¢ spieniacz do mleka natychmiast po uzyciu (patrz rozdziat ,,Czyszczenie” i tabela
dotyczqca mycia i czyszczenia urzqdzenia).

Odtaczanie spieniacza do mleka
Aby odtaczy¢ element taczacy, nacisnij przycisk zwalniajacy (rys. 14).
Aby odtaczy¢ spieniacz do mleka, Sciagnij go z elementu faczacego (rys. 15).
Aby odtaczy¢ stozki spieniacza do mleka, sciagnij je ze spieniacza (rys. 16).

Czyszczenie (rys. 17)

Nie zanurzaj czesci silnikowej, elementow faczacych ani pokrywki sredniego rozdrabniacza (tylko
model HR1652) w wodzie ani nie optukuj ich pod biezaca woda. Czys¢ je przy uzyciu wilgotnej
szmatki (rys. 18).

Wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego.
Nacisnij przycisk zwalniajacy na czesci silnikowej, aby zdja¢ uzywana koncowke.
Odlacz koncéwke.

Wskazéwka:W celu doktadniejszego umycia mozna zdjqé gumowq uszczelke z pojemnika
rozdrabniacza.

Dalsze instrukcje znajduja sie w tabeli dotyczacej mycia i czyszczenia urzadzenia.

Wskazéwka:Aby szybko wyczysci¢ koncowke blendera, wlej cieptq wode z dodatkiem plynu do mycia
naczyn do dzbanka, wiéz korncowke blendera i wiqcz urzqdzenie na ok. 10 sekund.
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Zamawianie akcesoriow

Aby dokona¢ wymiany akcesorium lub naby¢ dodatkowe akcesoria, nalezy skontaktowac sie ze
sprzedawca produktéw firmy Philips lub odwiedzi¢ strone internetowa www.philips.com/support. W
przypadku trudnosci z zakupem akcesoriéw nalezy skontaktowac sie z Centrum Obstugi Klienta
firmy Philips w swoim kraju.

Dostepne akcesoria

Element faczacy do trzepaczki 4203 035 95631
Trzepaczka 4203 035 95641
Spieniacz do mleka 4203 035 95651
Element taczacy $redniego rozdrabniacza 4203 035 95661
Pojemnik $redniego rozdrabniacza 4203 035 95671
Czes¢ tnaca Sredniego rozdrabniacza® 4203 035 95681
Ostrze do rozdrabniania lodu $redniego 4203 035 95691
rozdrabniacza*

Dzbanek z pokrywka 4203 035 95731

*Nasadka zabezpieczajaca w zestawie

Ochrona srodowiska

- Zuzytego urzadzenia nie nalezy wyrzuca¢ wraz z normalnymi odpadami gospodarstwa
domowego — nalezy oddac je do punktu zbidrki surowcdw wtdrnych w celu utylizagji.
Stosowanie si¢ do tego zalecenia pomaga w ochronie srodowiska (rys. 19).

Gwarancja i serwis

W razie koniecznosci naprawy, jakichkolwiek pytan lub problemdw prosimy odwiedzi¢ nasza strone
internetowa www.philips.com lub skontaktowac sie z Centrum Obstugi Klienta firmy Philips w
danym kraju (numer telefonu znajduje si¢ na ulotce gwarancyjnej). Jesli w kraju Parstwa zamieszkania
nie ma takiego Centrum, o pomoc nalezy zwrdci¢ sie do sprzedawcy produktdw firmy Philips.
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Czesto zadawane pytania

Pytanie Odpowiedz

Urzadzenie pracuje bardzo gtosno, Urzadzenie moze wydziela¢ nieprzyjemny zapach lub dymi¢,

wydziela nieprzyjemny zapach, jesli byto zbyt dtugo uzywane. Jedli tak sie stanie, wytacz
bardzo sie nagrzewa lub dymi.Co  urzadzenie i poczekaj 60 minut, az sie schtodzi. Jesli problem
nalezy zrobi¢? nie ustapi, skontaktuj sie z najblizszym Centrum Obstugi

Klienta firmy Philips.

Czy mozna miksowac sktadniki o Przed miksowaniem nalezy odczekad, az sktadniki ostygna do
temperaturze wrzenia? temperatury okoto 80°C.

Jaka wielko$¢ powinny miec Potnij sktadniki na kawatki o wielkosci okoto 2 x 2 cm.
sktadniki do zmiksowania?

Czy miksowanie bardzo twardych  Tak, moze to spowodowac na przyktad miksowanie bardzo

sktadnikéw moze spowodowac twardych sktadnikdw, jak kosci lub owoce z pestkami. Mozna
uszkodzenie urzadzenia? miksowac takie sktadniki, jak parmezan czy czekolada.
Dlaczego urzadzenie nagle Twarde skfadniki mogty zablokowa¢ ostrza. Zwolnij wyfacznik,
przestaje dziatad? wylacz urzadzenie, odtacz cze$¢ silnikowa, a nastepnie usun

sktadniki blokujace ostrza.

Nadzienie do nalesnikow
Sktadniki:
- 120 g miodu
- 100 g suszonych $liwek

Wit6z midd do lodéwki na kilka godzin.
Wsyp suszone sliwki do pojemnika rozdrabniacza i polej je miodem.

Nacisnij przycisk Turbo i siekaj przez 5 sekund.
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Introducere

Felicitdri pentru achizitie si bun venit la Philips! Pentru a beneficia pe deplin de asistenta oferita de
Philips, inregistrati-va produsul la www.philips.com/welcome.

Descriere generala (fig. 1)

Inel viteza

Butonul Pornit/Oprit
Buton Turbo

Bloc motor

Buton de declansare
Accesoriu blender
Capac de protectie

A
B
C
D
E
F
G

Tel si dispozitiv de spumare lapte (numai pentru HR1651)
Unitate de cuplare tel si dispozitiv de spumare lapte

Tel

Dispozitiv de spumare lapte

==z

Cana rotunda
Capac cand rotunda
Cana rotunda

R

Tocator mediu (numai pentru HR1652)
M Capac bol
N Bloc taietor pentru spargerea ghetii
O Bloc taietor
P Castron tocdtor

Important

Cititi cu atentie acest manual de utilizare inainte de a folosi aparatul si pastrati-l pentru consultare
ulterioara.

Pericol
- Nu introduceti blocul motor In apd sau n alt lichid, si nici nu-I clatiti sub jet de apd. Utilizati o
carpa umeda pentru a-| curdta.

Avertisment

- Inainte de a conecta aparatul, verificati daca tensiunea indicatd pe aparat corespunde tensiunii de
alimentare locale.

- Nu folositi aparatul dacd stecherul, cablul de alimentare sau alte componente sunt deteriorate.

- In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit intotdeauna de
Philips, de un centru de service autorizat de Philips sau de personal calificat in domeniu, pentru
a evita orice accident.

- Evitati sd atingeti lamele, in special atunci cand accesoriul blender este atasat la unitatea cu
motor. Lamele sunt foarte ascutite.

- Nu utilizati niciodatd blocul tdietor pentru tocat fard castronul tocdtorului.

- Dacéd aparatul este deteriorat, inlocuiti-| Tntotdeauna cu un model original, in caz contrar garantia
dvs. nu mai este valabild.

- Acest aparat nu trebuie utilizat de cdtre persoane (inclusiv copii) care au capacitdti fizice,
mentale sau senzoriale reduse sau sunt lipsite de experienta si cunostinte, cu exceptia cazului in
care sunt supravegheati sau instruiti cu privire la utilizarea aparatului de cdtre o persoand
responsabild pentru siguranta lor.

- Nu permiteti copiilor sa utilizeze aparatul nesupravegheati.

- Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca cu aparatul.
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Nu lasati niciodatd aparatul sa functioneze nesupravegheat.

- Aveti grija sa evitati stropirea atunci cand procesati ingrediente fierbinti.

- Niciunul dintre accesorii nu poate fi utilizat In cuptorul cu microunde.

- Nu atingeti cutitele, in special atunci cand aparatul este conectat. Cutitele sunt foarte ascutite.
Daca lamele cutitului se blocheazd, scoateti stecherul din priza Tnainte de a indepadrta
ingredientele care blocheaza cutitul.

Precautie

Opriti aparatul si deconectati-I de la retea nainte de a-l asambla, dezasambla, depozita si curdta.
Nu utilizati niciodatd accesorii sau componente de la alti producdtori sau care nu au

fost recomandate special de Philips. Daca utilizati astfel de accesorii sau componente, garantia
dvs. devine nula.

- Aparatul este conceput doar pentru utilizare casnicd. Dacd este utilizat Tn mod necorespunzdtor,
n regim profesional sau semi-profesional, sau fara respectarea instructiunilor din manualul de
utilizare, garantia poate fi anulata, iar Philips 7si va declina orice responsabilitate pentru daunele
provocate.

Pastrati unitatea cu motor departe de surse de caldurd, foc, umezeald si murdarie.

Nu umpleti niciodatd cana sau castronul tocdtorului cu ingrediente a caror temperaturd
depdseste 80°C/175°F.

- Acest aparat este destinat exclusiv uzului casnic.

- Nu depdsiti cantitatile maxime si timpii de preparare indicati in tabele.

- Nu procesati fard intrerupere mai mult de o sarja. Lasati aparatul sd se raceascd timp de 5
minute Tnainte de a continua procesarea.

Nivel de zgomot: Lc = 79 dB(A).

Campuri electromagnetice (EMF)
Acest aparat Philips respectd toate standardele referitoare la cdmpuri electromagnetice (EMF). Daca
este manevrat corespunzdtor si in conformitate cu instructiunile din acest manual, aparatul este sigur
conform dovezilor stiintifice disponibile in prezent.

Inainte de prima utilizare

Curdtati bine componentele care vin in contact cu alimentele Tnainte de prima utilizare a aparatului
(consultati capitolul ‘Curdtare’).

Pregatirea pentru utilizare

Lasati ingredientele fierbinti sa se raceasca inainte de a le toca, de a le mixa sau de a le turna
in cand (temperatura max. 80°C/175°F).

Taiati ingredientele mari in bucati de aprox.2 cm inainte de a le procesa.

Asamblati aparatul corect inainte de a introduce stecherul in priza.

Utilizarea aparatului

Mixer de mana

Blenderul este proiectat pentru:

- amestecarea lichidelor; de exemplu lactate, sosuri, sucuri de fructe, supe, cocktail-uri, shake-uri.
- amestecarea ingredientelor moi, de exemplu aluat de prdjituri sau maioneza.

- pasarea ingredientelor pentru gatit, de exemplu prepararea mancarii pentru copii mici.

Puneti ingredientele in cupa.
Consultati tabelul de mai jos pentru informatii despre cantitatile recomandate si timpii de procesare.
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Cantitati si timpi de procesare

Ingrediente Cantitate Timp Viteza
Fructe si legume 100 - 200 g 30 sec. Turbo
Méncare pentru bebelusi, 100 - 400 ml 60 sec. 15-20
supe si sosuri

Creme 100 - 500 ml 60 sec. 15-20
Shake-uri si cocktail-uri 100 - 1000 ml 60 sec. 15-20

Atasati blenderul la unitatea cu motor (‘clic’) (fig. 2).
Introduceti stecherul in priza.
Introduceti complet pavaza lamei in ingrediente.

Apasati butonul pornit/oprit sau butonul turbo pentru a porni aparatul (fig. 3).

- Atunci cand utilizati butonul pornit/oprit, puteti regla viteza cu inelul viteza. Cu cat viteza este
mai mare, cu atat timpul de procesare necesar este mai scurt.

- Inelul vitezd are setdri de la 1 (viteza scazutd) la 20 (viteza ridicatd).

- Atunci cand utilizati butonul pentru vitezi turbo, aparatul functioneazi la viteza maxima. in acest
caz, nu puteti ajusta viteza cu ajutorul inelului viteza.

A Deplasati aparatul sus jos si circular pentru a amesteca ingredientele.

Tocator mediu (numai pentru HR1652)

Tocdtorul este destinat tdierii mdrunte a ingredientelor pentru gatit: nuci, carne, ceapd, branza tare,
oua fierte, usturoi, vegetale, paine uscatd etc. Tocdtorul mediu este furnizat cu un bloc taietor cu
lame drepte si cu un bloc tiietor pentru spargerea ghetii cu lame zimtate. Pentru toate
ingredientele mentionate n tabelul de mai jos trebuie sa utilizati blocul taietor cu lame drepte.
Utilizati blocul tdietor pentru spargerea ghetii cu lame zimtate numai pentru spargerea cuburilor de
gheatd.

Aveti grija la manevrarea blocurilor tdietoare. Lamele acestuia sunt foarte ascutite. Aveti grija in
special atunci cand extrageti blocul taietor din vas, atunci cand goliti vasul si la curatare.

Atentie: Nu procesati fard intrerupere mai mult de o sarja. Lasati aparatul sa se raceasca timp de
5 minute Tnainte de a continua procesarea.

Notd:Tdiati ingredientele mari in bucdti de aprox. 2 cm inainte de a le procesa.
Introduceti blocul tiietor in castron (fig. 4).

Puneti ingredientele in castron.
Consultati tabelul de mai jos pentru informatii despre cantitatile recomandate si timpii de procesare.



ROMANA 79

Cantitatile si timpii de procesare pentru tocatorul mediu (numai pentru
HR1652)

Ingrediente Cantitate de preparat Timp Viteza
Ceapd si oud 200 g 5 x 1sec. 1-5

Carne 200 g 10 sec. Turbo
Vegetale 30g¢g 10 x 1 sec. 10-15
Nuci si migdale 200 g 30 sec. Turbo
Paine uscatd 80g 30 sec. Turbo
Parmezan 200 g 20 sec. Turbo
Ciocolata neagra 100 g 20 sec. Turbo

Puneti capacul bolului pe castronul tocator (fig. 5).

Cuplati unitatea motoare capacul bolului (“clic”) (fig. 6).

Introduceti stecherul in priza.

A Apisati butonul pornit/oprit sau butonul pentru vitezd turbo pentru a porni aparatul.

Notd: Dacd ingredientele se lipesc de peretele castronului tocdtor, scoateti aparatul din prizd si
indepdrtati ingredientele uscate de pe perete cu o spatuld sau addugdnd putin lichid (de ex. dacd
preparati pesto).

Tel (numai pentru HR1651)

Telul se foloseste pentru a prepara frisca, pentru a bate albusuri de ou, creme, etc.

Atentie: Nu procesati fara intrerupere mai mult de o sarja. Lasati aparatul sa se raceasca timp de
5 minute inainte de a continua procesarea.

Conectati telul la unitatea de cuplare (‘clic’) (fig. 7).

Puneti ingredientele intr-un castron.
Consultati tabelul de mai jos pentru informatii despre cantitdtile recomandate si timpii de procesare.

Cantitati si timpi de procesare pentru batut

Ingrediente Cantitate de batut Timp
Frisca 250 ml 70-90 sec.
Albusuri de ou 4 oua 120 sec.

Sugestie: Dacd doriti sd procesati o cantitate micd, inclinati usor cana pentru un rezultat mai rapid (fig. 8).
Sugestie:Atunci cdnd bateti friscd, utilizati cana pentru a evita stropirea.
Sugestie: Atunci cdnd bateti albusuri, utilizati un castron mare pentru a obtine cele mai bune rezultate.

Sugestie: Pentru a impiedica stropirea, incepeti la o setare de vitezd scdzutd si continuati cu o vitezd mai
mare dupd aprox. 1 minut.

Notd: Nu utilizati telul pentru a prepara aluat sau compozitie de prdijituri.
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Conectati unitatea de cuplare la unitatea motoare (‘clic’) (fig. 9).

Introduceti stecherul in priza si apasati butonul Pornit/Oprit.

Dupa cca. 1 minut, puteti apasa butonul Turbo pentru a continua la viteza turbo.
Detasarea telului

Pentru a detasa telul, apasati butonul de eliberare (fig. 10).

Pentru a detasa unitatea de cuplare, trageti-o din tel (fig. 11).

Dispozitiv de spumare lapte (numai pentru HP1651)

Conectati dispozitivul de spumare lapte la unitatea de cuplare (,,clic”). (fig. 12)
Conectati unitatea de cuplare la unitatea motoare (fig. 13).

Conectati aparatul.

Incilziti laptele pani la o temperaturi intre 55 °C - 65 °C/131 °F - 149 °F

Sugestie:Veti obtine cele mai bune rezultate dacd utilizati lapte pasteurizat cu continut de 3,5 %
grdsime.

Notd: Nu incdlziti laptele la o temperaturd de peste 65°C/149°F. Nu ldsati niciodatd laptele sd fiarbd.

Nu procesati fara intrerupere mai mult de o sarja. Lasati aparatul sd se riaceasca timp de 5 minute
inainte de a continua procesarea.

Turnati laptele intr-o cani naltd, termorezistenta.

A Setati inelul vitezi la cea mai inaltd setare, apasati butonul PORNIRE/OPRIRE si spumati
laptele timp de aproximativ 60 de secunde.

Notd: Curdtati dispozitivul de spumare lapte imediat dupd curdtare (consultati capitolul ,,Curdtarea”
si tabelul cu instructiuni de curdtare).

Detasarea dispozitivului de spumare lapte
Pentru a detasa unitatea de cuplare, apasati butonul de eliberare (fig. 14).
Pentru a detasa dispozitivul de spumare lapte, trageti-l de pe unitatea de cuplare (fig. 15).

Pentru a detasa conurile dispozitivului de spumare lapte, trageti-le de pe dispozitivul de
spumare lapte (fig. 16).

Curatarea (fig. 17)

Nu scufundati blocul motor, unitatile de cuplare sau capacul tocatorului mediu (numai pentru
HR1652) in apa si nici nu le clatiti la robinet. Utilizati o carpa umeda pentru a le curata (fig. 18).

Scoateti aparatul din priza.

Apisati butonul de eliberare de pe unitatea motoare pentru a indeparta accesoriul pe care I-
ati utilizat.

Dezasamblati accesoriul.
Sugestie: Puteti indepdrta inelele de cauciuc de pe interiorul castronului, pentru o curdtare mai eficientd.
Pentru instructiuni suplimentare, consultati tabelul cu instructiuni de curatare.

Sugestie: Pentru curdtarea rapidd a accesoriului blender, turnati apd caldd cu detergent lichid in cand,
introduceti accesoriul blender si Idsati aparatul sa functioneze timp de aprox. 10 secunde.
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Comandarea accesoriilor

Dacad aveti nevoie sa Tnlocuiti un accesoriu sau doriti sa achizitionati un accesoriu suplimentar, apelati
la dealerul dvs. Philips sau vizitati www.philips.com/support. Dacd intdmpinati probleme la obtinerea
accesoriilor; va rugam sa contactati centrul de asistentd pentru clienti Philips din tara dvs.

Accesorii disponibile

Accesoriu Cod de service nr.
Unitate de cuplare pentru tel 4203 035 95631
Tel 4203 035 95641
Dispozitiv de spumare lapte 4203 035 95651
Unitate de cuplare tocator mediu 4203 035 95661
Castron tocdtor mediu 4203 035 95671
Bloc taietor tocdtor mediu* 4203 035 95681
Bloc tdietor pentru spargerea ghetii tocator 4203 035 95691
mediu®

Cana cu capac 4203 035 95731

*Inclusiv capac de protectie

Protectia mediului

- Nu aruncati aparatul Tmpreund cu gunoiul menajer la sfarsitul duratei de functionare, ci predati-|
la un punct de colectare autorizat pentru reciclare. Astfel, veti ajuta la protejarea mediului
inconjurdtor (fig. 19).

Garantie si service

Pentru informatii suplimentare sau in cazul altor probleme, va rugam sa vizitati site-ul Philips la
www.philips.com sau sd contactati Departamentul Clienti din tara dvs. (gasiti numarul de telefon in
garantia internationald). Dacd in tara dvs. nu exista un astfel de departament, deplasati-va la
furnizorul dvs. Philips local.
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intrebiri frecvente

intrebare Raspuns

Aparatul face mult zgomot, Aparatul poate produce un miros neplacut sau poate emite fum

emana un miros neplicut, se  daca a fost utilizat prea mult timp. in acest caz, trebuie si opriti

inflerbantd sau produce fum.  aparatul si sd-| lasati sd se raceascd timp de 60 de minute. Daca

Ce trebuie sd fac? problema persistd, vd rugdm sd contactati cel mai apropiat Centru
de asistentd pentru clienti Philips.

Pot procesa ingrediente Ldsati ingredientele sd se raceascd pana la aproximativ
fierbinti? 80°C/175°F inainte de a le procesa.

Ce dimensiune trebuie sd aibd  Tdiati ingredientele in bucdti de aproximativ 2 x 2 cm.
ingredientele Tnainte de

procesare?

Este posibil sa deteriorez Da, daca procesati ingrediente foarte tari precum oase si fructe

aparatul prin procesarea cu samburi. Puteti procesa ingrediente precum parmezan sau

ingredientelor foarte tari? ciocolatd etc.

De ce aparatul se opreste din  Este posibil ca anumite ingrediente tari sd fi blocat lamele.

functionare subit? Eliberati butonul Pornit/Oprit, scoateti aparatul din prizd, detasati
unitatea motoare si indepdrtati ingredientele care blocheaza
lamele.

Umplutura clatite
Ingrediente:
- 120 g de miere
- 100 g de prune uscate

Introduceti mierea in frigider citeva ore.
Puneti prunele uscate n castronul tocator si turnati miere peste acestea.

Apisati butonul Turbo si tocati timp de 5 secunde.
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BeBeaeHue

[NosapaBasieM ¢ nokynkon npoaykumn Philips! Aast moAyueHns MOAHOM MOAAEPX KKK, OKa3biBaEMOM
KomnaHuelt Philips, 3apervncTpupyrite npnbop Ha seb-caite www.philips.com/welcome.

O6uiee onmcanune (Puc. 1)

PeryasTop ckopocTtu

KHomMKa BKAIOYEHNSA/BLIKAIOUYEHMS
KHorka BKAlOYeHWs Typbopexima
BAOK 3AeKkTpoABMraTEAs

KHorka oTcoeanHeHns

Hacaaka aaa cMmelmBaHms
3aMTHBIN KOAMaYOK

OTMTmMQoO®>

BeHumnK AAa B36MBaHMA U BCeHMBaTEAb MOAOKa (TOAbKO AAa MoaeAan HR1651)
CoeAnHUTEABHOE YCTPOMCTBO BEHUMKA AAS B3OMBAHMA W BCMIEHMBATEAS MOAOKA

BeHumk aaa B36UBaHMA

BcnenveaTeab MoAoKa

==x

Kpyrabin ctakan
Kpbilka Kpyraoro cTakaHa
Kpyrabiit cTakaH

FR

UsmeAbunTeAb cpeaHero pasmepa (ToAbKo Aaa moaeAam HR1652)
M Kpbiwka namessunTens
N HoxeBol BAOK M3MEABYUTEAT AbAA
O Hoxxesown 6A0K
P Yawa msmenbuntens

BaxkHo!

I_IepeA 3Kcn/\ya'ra|_Lme1?| rlpw6opa BHMMATEABHO O3HAKOMbTECH C HACTOALLMM PYKOBOACTBOM U
COXpPaHUTE €ro AAA AQABHENLLErO MCMOAb30BAHMS B KayecTBe CMpaBOYHOro MaTepumana.

OnacHo!

- 3anpellaeTcs Norpy»KaTb OAOK SAEKTPOABUrATEAS B BOAY AWM APYTUE XKUAKOCTH, @ TakXKe MbiTb
€ro noa, CTPyén BoAbl. AAS OUMCTKM BAOKA IAEKTPOABMIATEAS MOAL3YNTECH BARYKHOMN
candeTKoM.

MpeaynpexxaeHue.

- [lepea noaknioveHrem Nprbopa ybeAnTeCh, YTO YKa3aHHOE Ha HEM HOMMHAAbHOE HampsKeHe
COOTBETCTBYET HaMPSHIKEHNIO MECTHOM SAEKTPOCETW.

- He noabsyiitech Nprbopom, ecan CETEBON LUHYP, CETEBAS BUAKA AU APYTHE A€TAAU
MOBPEXAEHbI.

- B cayyae noepexaeHMa ceTeBOro WHypa ero HeobXoAMMO 3aMeHNTb, 4Tobbl obecneunTsb
6e30MacHyio 3KCMAyaTaLmMio NpMOOPa, 3aMEHSNTE LIHYP TOABKO B aBTOPU30BaHHOM CEPBMCHOM
ueHTpe Philips nAn B cepBrCHOM LieHTpe C MepPCOHAAOM aHAAOTUUHOW KBaAVUKALIMM.

- VI3beraiiTe MPUKOCHOBEHUA K A€3BMAM HOXa, OCODEHHO eCAM HacaAKa AAA CMELLVBAHMSA
NOACOEAMHEHA K DAOKY IAEKTPOABMraTEAA. A€3BMA OYEHb OCTPbIE.

- 3anpellaeTca 1CMOAB30BATb HOXEBOM BAOK M3MEABUMTEAS OTAEABHO OT Yallii U3MEABUYMTEAA.

- B cayyae nospexkaeHMa AaHHOrO NMpUBopa 3aMeHANTE ero TOABKO OpPUIHaALHBIM Mprbopom. B
MPOTMBHOM CAy4ae 3TO MPUBEAET K OTMEHE rapaHTuu.

- AaHHbIt NpMbOp He MpeAHasHauYeH AAA MCMOAB30BaHMS AMLIAMU (BKAIOYAs AeTel) C
OrPaHUUEHHBIMN BO3MOXHOCTAMI CEHCOPHOW CUCTEMBI WA OFPaHUYEHHBIMU YMCTBEHHbIMM WAV
PUINUECKMMI CNOCOBHOCTAMM, @ TaKXKE AMLIAMMN C HEAOCTATOUHBIM OMBITOM U 3HAHUAMM, KPOME
KaK MoA KOHTPOAEM W PYKOBOACTBOM AMLL, OTBETCTBEHHBIX 3a WX 6e30MacHOCTb.
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- He paspeluaiite AETSM NMOAb30BaTLCA NMPUOBOPOM HE3 MPUCMOTPa.

- He nossoasaiTe A€TAM 1rpaThb ¢ NPUGOPOM.

- He ocTaeasiiTe BKAIOUEHHBIM Npubop 6e3 npucMoTpa.

- Bo Bpemsi 06paboTKM ropsumx MHrPEAMEHTOB OyABTE BHYMATEABHbI, OCTEpEranTech Opbiar.

- AOMOAHWUTEABHbBIE MPUHAAAEKHOCTH HE MPEAHA3HAYEHbBI AAA MCMOAB3OBAHUS B MUKPOBOAHOBOM
nevu.

- 136eraiiTe NPMKOCHOBEHMS K A€3BUAM HOXMA, OCODEHHO, KOrAa MPUOOP MOAKAIOUEH K CETU
3AEKTPONUTaHKS. /\e3BKS OUeHb OCTPbIE!

- B cayuae 3aeaaHns HOXEBOIrO GAOKA OTKAIOUMTE MPUOOP OT CETU, MPEHKAE YEM YAAAUTD
MPOAYKTBI, MPENATCTBYIOLME ABVMIKEHMIO AE3BUI.

BHumanue!

- [lepea cOopKkoit, pa3bopKoit, OUMCTKOM W XpaHeHeM NpMOop HEOOXOAMMO BbIKAOHATbL U
OTCOEAMHATb OT SAEKTPOCETU.

- 3anpellaeTcs MoAb30BaTHCA KaKMMU-AMOO MPUHAAASKHOCTAMK MAV AETAASMMN APYTUX
NPOM3BOAMTEAEN BE3 CreLarbHOM pekoMeHAaLmm komnarmm Philips. [pu ncnoAb3osaHmm
TaKoW MPUHAAAEXKHOCTU rapaHTUiHble 0BA3aTeABCTBA YTPAUMBAIOT CHIAY.

- [pubop npeaHasHaueH TOABKO AASI AOMALLHErO UCMOAb30BaHMS. B cAyyae HeBepHOro
MCMOAB30BaHMA MPUBOPA, B MPOGECCUOHANBHBIX AW MOAYNPODGECCUOHAALHBIN YCAOBKSX WA
MpUY HapyLWeHWW NPaBMA AAHHOTO PYKOBOACTBA rapaHTUiHble 0bS3aTeAbCTBA YTPaUMBaIOT CUAY,
1 komnaHus Philips He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a AIOOOW MPUUMHEHHBIN YLLEPD.

- He noapepraiite 6AOK IAEKTPOABUIaTEAS BO3AEMCTBUIO BBICOKOM TEMMEPATYpbI, OrHs,
MUAKOCTU U HE AOTyCKalTe 3arpasHeHus.

- He 1cnoab3yiiTe KyBLUMH MAM Yallly 3MEABYMTEAR AAA MPOAYKTOB C TEMMEPaTypON Bbille
80 °C.

- [lprbop npeaHasHaueH TOABKO AAS AOMALLIHErO MCMOAB30BaHM.

- KoanuecTtBo 0bpabaTbiBaembix MPOAYKTOB U Bpems paboTbl Mprbopa He AOAKHO MpeBbIlaThb
3HaueHMs, yKa3aHHble B TabAMLAX.

- AenaliTe nepepbiB MexAy 06paboTKaMM KaXAOW MOCAEAYIOLLEN MOPLIMM MPOAYKTOB. AaiTe
NpUOOPY OCTBITE B TeYEHME 5 MUHYT Nepes, AAAbHENLLMM MCTIOAL3OBAHNEM.

- VYposeHb wyma: Lc= 79 ab (A)

DAeKTpoMarHuTHble noasa (M)
AarHbit nprbop Philips cooTBeTCTBYeT CTaHAAPTaM MO 3AEKTPOMArHUTHBIM Moasm (M), Mpu
MPaBUABHOM OBPaLLEHMM COTAACHO UHCTPYKLIMAM, MPUBEAEHHBIM B PYKOBOACTBE MOAL30BATEAS,
VICNOAb30BaHHe NMprbopa 6e30MacHO B COOTBETCTBUN C COBPEMEHHBIMM Hay HbIMUA AGHHBIMM.

I'IepeA nepebiM UCNMMOAb30OBaHUEM

[Nepea NepBbiM MCMOAB30BaHWEM MPMOOPa TLLATEABHO BBIMOWTE BCE AETaAW, KOTOPbIE BYAYT
KOHTaKTMPOBaTb C MULLEBBIMM NMPOAYKTamMM (cM. raasy “OuncTra’).

MoaroTtoBka npubopa Kk pabote

[Mepea TeM Kak U3MEAbYUTB, CMELLATb AWM MOMECTUTL FrOpsiYMe MPOAYKTbI B KyBLUWH, AaNTe
UM OCTbITb (MaKcuMaabHas Temnepatypa 80 °C).

Mepea o6paboTKol B GAeHAEPE HapeXbTe KPYrHble MPOAYKTbl HEGOABLLMMM KyCOUYKaMM
(okono 2 cm).

Mpexae Y4eM MOAKAIOUUTL MPUBOP K CETU SAEKTPOMUTAHUS MPOBEPbTE MPaBUALHOCTb
c6opKMu.
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UcnoabsoBaHue npnbopa

PyuHoi 6AeHpEp

HasHaueHve baeHaepa:

- NepeMellMBaHNE XUAKOCTEN, TaKMX Kak MOAOUHbIE MPOAYKTbI, COYCbl, GPYKTOBbIE COKM, Cyrbl,
HaMMTKK, KOKTENAM;

- nepemMelmBaHNE MAMKUX MPOAYKTOB, TaKMX KaK XMAKOE TECTO MAM MaloHES;

- MPUrOTOBAEHME MIOPe U3 TepMUYECKK 0OPabOoTaHHbBIX MPOAYKTOB, HaNpHMEP, MPUrOTOBAEHWE
AETCKOrO MuUTaHms.

MoAoskute UHTPEAUEHTDbI B CTaKaH.
B Tabamue YKa3aHO, KaKoe BpeMA PEKOMEHAYETCA AAA MPUTOTOBAEHNA COOTBETCTBYIOLLErO
KOAMYECTBa MPOAYKTOB.

KoAuuecTBO NpoAYKTOB M BpeMs NPpUroToBAEHUA

MHrpeaneHTbI KoanuectBo npoaykToB Bpems CkopocTb
Oeolwm 1 GpyKThI 100-200 r 30 cek. Typbopexkum
Aetckoe nutaHue, cynbl  100-400 mA 60 cek. 15-20

W coycol

Kuakoe TecTo 100-500 mA 60 cek. 15-20
KokTelAn 1 HanuTku 100-1000 mA 60 cek. 15-20

MoacoeAMHUTE HACAAKY AASl CMELLUMBAHUS K BAOKY SAEKTPOABUIaTEAS
(AoAXKeH nposeyyaTh weA4ok) (Puc. 2).

BcTaBbTe BMAKY CETEBOTO LUHYPa B PO3ETKY 3AEKTPOCETMU.
MOAHOCTBIO MOTPY3UTE HACAAKY C HOXOM B MHTPEAMEHTbI.

YTo6bl BKAIOUMTB MPUOOP, HAXKMUTE KHOTKY BKAIOYEHMS/BBIKAIOYEHUS MAM KHOTKY
BKAOUeHUs Typbopexuma (Puc. 3).

- [py NCNoAB30OBaHMK KHOMKM BKAOUEHUSA/BBIKAOUEHWA CKOPOCTb PaboTbl MPUBOPa MOXKHO
HacTpanBaTb C MOMOLLBIO PEryAATOPa CKOPOCTU. YeM Bbillie CKOPOCTb, TEM MEHbLLE BPpeMeHH
TpebyeTcs ard 06paboTKM MPOAYKTOB.

- Ha peryasTope cKkoOpoCTW MOXHO YCTaHaBAMBaTb HACTPOMKK OT 1 (HM3Kas ckopocTb) A0 20
(BblCOKast CKOPOCTb).

- T'lpu ncnoab3oBaHuK Typbopexima Nprbop paboTaeT Ha MaKCMMaAbHOM ckopocTy. B aTom
CAy4ae HaCTPOUTb CKOPOCTb BPALLIEHMS C MOMOLLBIO PETYAATOPA HEeAb3A.

n AAH CMeLUUBaHNA NMPOAYKTOB MEAAEHHO nepemeu.l,aiﬁe I'IPM6OP BBEPX U BHU3 KPYroBbiIMU
ABUXEHUAMU.

UsmeAbunTeAb cpeaHero pasmepa (ToAbKo Aaa moaeAm HR1652)

[/13MeAbUMTEAb MPEAHA3HAYEH AAS M3MEABYEHMS TaKMX MPOAYKTOB Kak OPEXM, MACO, PEMYaTbIN AYK,
TBEPAbIE CbIPbl, BAPEHDIE ANLIA, YECHOK, 3eA€Hb, CyXaph U T.A. /I3MeAbUMTEAb CPEAHEro pasmepa
MOCTABAAETCA B KOMIMAEKTE C HOXKEBbIM BAOKOM, OCHALLEHHBIM AE3BUSIMM C MPSAMBIM KpaeM, v
HOXEBbIM BAOKOM AASI KOAKM AbAG C 3a3YOPeHHbIMM A€3BMAMU. AAS 0OPabOTKM MHIPEAVEHTOB,
NMEePEUNCAEHHBIX B TabAWLE HIKe, TPEDYETCA HOXKEBOWM BAOK, OCHALLEHHDIM A€3BMSMM C MPSAMBIM
Kpaem. HoxeBoM BAOK C 3a3yBPEeHHBIMM AE3BUAMM MPEAHA3HAUEH TOABKO AASI KOAKM ABAR.

CobAoaanTe OCTOPOXHOCTb Mpy 06paLLEHUM C HOXKEBbIM BAOKOM, OCOBEHHO MPU U3BAEYEHUM
HOXEBOro BAOKA M3 YaLLM U3MEAbUMTEAS, OMYCTOLLEHUM HaLluK U3MEAbUUTEAS U ounCTKe. Ae3Bus

O4Y€Hb OCTpbI€.
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BHumaHue! AenaiiTe nepepbiB MexxAy 06paboTKaMu KaXKAOM MOCAEAYIOLLEN MOPLMM MPOAYKTOB.

Aaiite npubopy ocTbiTb B TedeHUe 5 MUHYT nepeA AAAbHEMLLIMM MCMOAb3OBaHUEM.

[Mpumeyanue. MNepeg o6pabomkoii B bAeHgepe Hapexxbme KpynHble npogyKmbl HEGOAbLIMMM
Kycouykamu (0KoAo 2 cm).

[NomecTuTe HoXeBoW BAOK B Yaluy naMeAbunTeAs (Puc. 4).

[MomecTuTe MPOAYKTbI B Yally U3MEAbUMTEAS.
B TabAvLie yKa3aHO, KaKoe BPEMs PEKOMEHAYETCS AAS MPUTOTOBAEHMS COOTBETCTBYIOLLENO
KOAMHYECTBA MPOAYKTOB.

KoAnuecTBo NpoAyKTOB 1 BpeMsi 06paboTKM AASl UBMEABUUTEAA CPEAHETO
pa3mepa (ToAbKo ara moaean HR1652)

MHrpeaneHTbl KoAunyectBo npoaykToB  Bpems CkopocTtb
AyK 1 snua 200 r 5x1 cek. 1-5

Msco 200 r 10 cek. Typbopexum
3eneHb 30r 10x1 cek. 10-15
Opexut 1 MUHAAAD 200 r 30 cek. Typbopexim
Cyxoit xreb 80r 30 cek. TypOopeximm
[NapmesaH 200 r 20 cek. TypOopexim
TEMHBIN LLOKOAAA, 100 r 20 cek. Typbopeximm

HakpoiiTe yawy nsmeabumTeAs Kpbiwkoi (Puc. 5).

MpuKpenuTe GAOK SAEKTPOABUIATEAS K KPbILLKE M3MEABUYUTEAS (AOAXKEH MPO3BYYaTh
weayok) (Puc. 6).

BcTaBbTe BUAKY ceTeBOro LUHypa B PO3eTKY SAEKTPOCETU.

A Yr06b1 BKAOUMTL MPUBOP, HAXKMUTE KHOTIKY BKAIOUEHUS/BBIKAIOUEHMS MAM KHOMKY
Typbopexuma.

[pumeqanne. Ecau npogykmel npuAMnaiom K cmeHKam 4Yaium U3MeAbYMMeAs, omcoeguHume npubop
0m 3AeKMpoCcemMM U CHUMMME UHrPegUeHMbI CO CMEHOK NPU NOMOLLM AONAMOYKM MAM gobasbme
HEMHOro KMJKOCMM (Hanpumep, ecAu Bbl FOMoBMME COyC Necmo).

BeHuuk (ToAbKO AAsa mopeAan HR1651)

BeHunk npeaHasHayeH AAsS B3OMBAHWA CAVMBOK, B3OMBAHWA AMYHBIX GEAKOB, MPUrOTOBAEHMS
AECEPTOB U T.M.

BHumaHue! AenaiiTe nepepbiB MexAy 06paboTKaMu KaXKAOM MOCAEAYIOLLEN MOPLIUM MPOAYKTOB.

Aaite npubopy ocTbiTb B TeHeHHE 5 MUHYT MepeA AAAbHENLLIMM UCTIOAb3OBAHUEM.

MpuKpenuTe BeHUMK K COEAMHUTEABHOMY YCTPOMCTBY (AOAXKEH MPO3BY4aTh
weA4vok) (Puc. 7).

MoMecTUTE MHrPEAMEHTBI B Yallly.
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B Ta6/\l/1Ll,e YKa3aHo, Kakoe BPEMSA PEKOMEHAYETCA AAA NMPUTOTOBAEHKMA COOTBETCTBYIOLLEro
KOAMHECTBA MNMPOAYKTOB.

KoAuuecTtBO NMPOAYKTOB U BpeéMA NPUroTOBA€HUA NMPU UCMOAb30BaHUU BEHYUKA

MHrpeauneHTbl KoAnyecTBO NpoAYKTOB AAS

cbuBaHus
CAmBKM 250 mA 70-90 cek.
AndHble 6eAkn 4 anua 2 MUWH.

Cosem. Ecan Heobxogumo B361Mb HeGOABLLIOE KOAMYECMBO MHTDEGUEHMOB, CAETKA HAKAOHMME CMAKGAH,
4mobbl Bbicmpee NOAyYMMb Hy>KHbIH pesyabmam (Puc. 8).

CoBem. AAst B3OGMBAHMS CAMBOK MCNOAb3YHiMe CMAkaH, Ymobbl M36examb pasdpbi3ruBaHms.

Cosem. AAsi gocmusKeHns AyyLLero pesyAbmama npu B3OUBAHMM SUYHBIX BEAKOB MCNOAB3YHMeE
60AbLUYIO YalLy.

Cosem. Ymo6bI npegomspamumsb pazbpbizrusatque, HaduHaime pabomy Ha HU3KOM cKopocmu, a
3ameMm yBeAnyMBarime cKopocmb npubAM3MMEAbHO Yepes 1 MuHymy.

[pumeyarme. Benunk He caegyem MCNOAb30BaMb gAS NPUTOMOBAEHUS MeCma AU GUCKBUMHOMN CMecH.

MpuKpenuTe COEAMHUTEABHOE YCTPOMCTBO K BAOKY 3AEKTPOABUraTEAs (AOAXKEH MPO3BY4aTh
weA4ok) (Puc.9).

BcraBbTe BUAKY B PO3ETKY 3AEKTPOCETU U HAXKMUTE KHOMKY BKAIOYEHMSA/BbIKAIOHYEHUSA.

IMpUMepHO Yepes MUHYTY MOXHO HaXKaTb KHOMKY YCTaHOBKM TYpBOpEXrMa 1 MpOAOAXKATD
06paboTKy B Typbopexkume.

OTcoepnHeHMe BEHUYMKA AAAl B3GUBaHKMA
YT06bl CHATb BEHUMK AASl B3BUBAHUSA, HAXKMUTE KHOMKY oTcoeanHerus (Puc. 10).
YT06bl CHATb COEAMHUTEABHOE YCTPOMCTBO, MOTSIHUTE ero ¢ BeHumKa (Puc. 11).

BcneHuBaTeAb MoAOKa (TOAbKO AA Mopean HP1651)

MpuKpenuTe BCMeHMBaTEAbL MOAOKA K COEAMHUTEABHOMY YCTPOMCTBY, AOAXKEH MPO3BYyYaTh
weA4ok. (Puc.12)

MpuKpenuTe coeAMHUTEABHOE YCTPOIMCTBO K GAOKY dAeKTpoaBuraTeas (Puc. 13).
[MoaKAlOUMTE NPUBOP K 3AEKTPOCETH.
Harpeiite Mmoroko Ao TemnepaTypbl 55 °C — 65 °C.

Cosem. AAsi NOAYYEHMS HAMAYHLLMX PE3YABMAMOB PEKOMEHGYEMCS NCNOAL30BAMb KOHCEPBMPOBAHHOE
MoAOKoO ¢ 3,5% >xupHocmu.

[Mpumeyarue. He pekomeHgyemcs Harpesame MoAoKo go memnepamypei sbiwe 65 °C. He gonyckarime
3aKUNGHUSA MOAOKA.

AenaiiTe nepepbiB MexAy 06paboTKaMM KaXKAOM MOCAEAYIOLLEN NMOPLMM NMPoAYKTOB. AaiiTe
npubopy oCTbiTh B TeYeHUE 5 MUHYT NepeA AaAbHEMLLMM UCMOAb3OBaHMEM.

HaaeltTe MOAOKO B BbICOKMIA TEPMOCTOMKMUIA CTaKaH.

A VYcraHosuTe peryAsTop CKOPOCTM Ha MaKCMMaAbHOE 3HaueH e, HAXKMUTE KHOMKY BKAKOUeHMs/
BbIKAIOYEHUS U B3GMBANTE MOAOKO Ha MPOTSXKEHUU NMpUMepHO 60 ceKyHA.
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lpumedarme. Oumiiams BCneHMBAMEAb MOAOKA HEOBXOGMMO Cha3y NOCAE MCNOAb30BAHMA (CM. rAABY
“Ouncmka” n mabauuy no yxogy 3a npubopom).

OTcoepMHeHHE BCNEHUBATEASl MOAOKaA
YTO6bI CHATb COEAMHUTEABHOE YCTPOMCTBO, HAXKMUTE KHOMKY oTcoeanHeHus (Puc. 14).

YTobbl CHATb BCMEHMBATEAb MOAOKA, MOTSHUTE €ro U3 COEAUHUTEABHOTO
yctporictsa (Puc. 15).

YT06bI CHATb KOHYCHble HACAAKM BCMEHMBATEASl MOAOKA, MOTAHUTE UX U3
BcneHusateas (Puc. 16).

Oumucrka (Puc.17)

3anpeluaeTcs Norpy)atb B BOAY GAOK 3AEKTPOABUraTEAsl, COEAMHUTEAbHbIE YCTPOMCTBA U
KPbILLKY U3MEAbYMTEAS CPEAHErO pa3Mmepa (TOAbKO AAst MoaeAan HR1652), a Takyke npombiBaThb
UX MOA BOAOH. AASI OUUCTKM 3TUX AETAAEM MPOTPUTE UX BABKHOM TKaHbio (Puc. 18).

OTkAlounTE NPUBOP OT SAEKTPOCETU.

YTO6bl CHATb HACAAKY, HAXKMUTE KHOMKY OTCOEAMHEHMSI HACAAKM Ha BAoKe
3AEKTPOABUIaTEAS.

CHMUMUTE HacaAKy.
Cosem. AAsi 6oAEE MIIAMEABHOM 0YUCMKM MOXKHO CHSMb PEIMHOBbIE KOAbLIA C YaLI M3MEABYMMEAEH.
BoAee NoApo6Han MHGOPMaLMA COAEPXMTCA B CMeLMaAbHOIM TabAULLE MO OUYMCTKe Npubopa.

Cosem. AAst GbiIcmposi 04MCMKM HACAGKM gASI CMELUMBAHUS HAAeme B CMAKaH menAyio Bogy ¢
gobaBAeHNEM XKUGKOFO MOIOLLEM0 ChegcmBd, NOMECMMME B CMAKAH HACAGKY gASl CMELUNBAHMS U
BKAloYMmMe npubop npubananmenbHo Ha 10 cekyHg.

3aka3 NpMHaAAAEXXHOCTEMN

EcAM HEOOXOAMMO 3aMEHUTL CTapyio MAM NMPUOBPECTU AOMOAHUTEABHYIO AETaAb, MOCETUTE
Toprosyio opraruzaumio Philips nan 3aramnTe Ha Beb-canT www.philips.com/support. Ecan npu
3aKase 3an4acTelt BO3HUKAV NPOBAEMbI, 0OPaTUTECh B MECTHbIV LIEHTP MOAAEPXKKM NoTpebuTeAei
Philips.

AocTynHble akceccyapbl

[puHaarexHOCTb Homep no kataa

BAoK mpurcoeanHeHNs BeHuMKa 4203 035 95631
Berunk aag B36UBaHMA 4203 035 95641
BcneruBaTeAb MoroKa 4203 035 95651
CoeAnHUTEABHOE YCTPOWCTBO U3MEABUMTEAS 4203 035 95661
CpeAHEro pa3mepa

Yala M3MeAbUMTEAsT CPeAHETO pa3Mepa 4203 035 95671
HoskeBol BAOK M3MeAbUMTEAst cpeaHero pasMepa* 4203 035 95681
HorkeBon BAOK AAA KOAKM AbA@ UBMEABUUTEAS 4203 035 95691
cpeaHero pasmepa*®

CTakaH ¢ KpbilWKow 4203 035 95731

*C 3aWMTHBIM KOAMAYKOM
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3aumTa OKpy>KalolLen CPeADI

- [locae okoHYaHMA CpOKa CAYXKObI He BbIOpachiBaliTe MPMOOP BMECTE C ObITOBBIMKU OTXOAAMM.
[MNepeaaiiTe ero B CrneLMaAranMpoOBaHHbIN MyHKT AAS AAABHEMLIEN YTUAM3ALMM. DTUM Bbl
MOMOMETe 3alUUTUTL OKpYy»KaiolLyio cpeay (Puc. 19).

I'apaHTuﬂ n OGCAY)KMBaHMe

ANA TIOAYHEHNSA AOMOAHUTEABHOM MHGOPMALIMN AV OBCAYKMBAHNS, @ TaKXKE B CAy4ae
BO3HMKHOBEHWsA NpobaeM noceTuTe Beb-canT Philips www.philips.com nan obpaTuTecs B LeHTP
noaaepxku notpebuteaert Philips B Balweit cTpaHe (Homep TeAepoHa LieHTpa ykasaH Ha
rapaHTUIMHOM TaAoHe). EcAn MoAOOHbIN LIEHTP B Balliel CTpaHe OTCyTCTBYeT, obpaTuTech B

TOoprosyio opraHmzaumio Philips.

YacTo 3apaBaemble BOnpochl

Bonpoc

[prOOp M3ARET CUABHBIN LYM,
HEMPUSATHBINA 3aMax,
HarpeBaeTCs AW AbIMUT. YTO
AEAATb B 3TOM CUTyaumm?

Mo>xHO AV 0bpabaTbiBaTh B
nprbope ropsune
UHrPeANEHTBI?

VIHrpeAMEHTBI Kakoro pasmepa
MOXHO obpabaTbiBaTh B
npuobope!

MoryT A1 TBEpPAbIE
VIHTPEAVEHTbI MOBPEAWTH
npubop!?

[Nouemy nprbop BHE3AMHO
npeKpaTuA paboTaTts?

Orteet

[pK MPOAOAKMTEABHOM MCMOAB30BaHMM MPUOOP MOXKET
13AaBaTb HEMPUATHBIN 3aMax MAW BBIAEAATb HEKOTOpOe
KOAMYECTBO AbIMa. B 3TOM cAyuae HEOBXOAMMO OTKAIOUNTH
Np1bOp 1 AaTb EMY OCTbITb B TeueHne NpuMepHo 60 MUHYT.
EcAn npobaema He ycTpaHeHa, 00paTnTech B OAMXKANLUMIA LEHTP
noAAEpKKK noTpebuTeeit Philips.

[Nepea 06pabOTKON MHIPEAMEHTOB MX HEODXOAMMO OXAAANTH
A0 TemnepaTypbl npumepHo 80 °C.

VIHrpeAVEHTEI HEOOXOAMMO Hape3aTb KyCOUYKamMMi Pa3sMEPOM
MPUMEPHO 2 X 2 CM.

Aa, Npyt 06paboTKe TakUX MHIPEAMEHTOB, Kak KOCTW W GPYKTbI
€ KOCTouKamu. AorycKaeTcst 06paboTKa TakX MHTPEAVEHTOB,
KaK MapMesaH 1 LLIOKOAAA,

Bo3MoXkHO, Kakue-H1bYAb TBEPALIE MHIPEAMEHTBI 3aCTOMOPUAN
Ae3sus. OTMyCTUTE KHOTKY MUTaHKs, OTKAIoUMTE Nprbop oT
IAEKTPOCETH, OTCOEANHUTE BAOK IAEKTPOABUIaTEAS U
M3BAEKUTE MHIPEAMEHTDI, 3aCTOMOPUBLLME AE3BUS.

PeuenT

HauuHka aAa 6AMHOB
HrpeaneHTbl
- 120 r meaa
- 100 r vepHocaviBa

OXAaAMTe MeA B XOAOAUAbHUKE B Te€4EHUE HECKOAbKKUX YacCoOB.

LlepHOCAMB MOAOXUTE B Hallly USMEABYUTEAS, NoOAeNTEe MEAOM.

HaxkmuTe KHOMKY TypGOpexXmMMa U CMeLIMBATE UHIPEAMEHTbI B TeYeHUe 5 CeKyHA.
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Gratulujeme Vdm ku kipe a vitajte medzi zdkaznikmi spolo¢nosti Philips! Ak chcete vyuzit' vSetky
vyhody zdkaznickej podpory spolocnosti Philips, zaregistrujte svoj vyrobok na adrese
www.philips.com/welcome.

Opis zariadenia (Obr. 1)

Prepinac rychlostf
Vypinac

Tlacidlo Turbo
Pohonna jednotka
Uvolfiovacie tlacidlo
Rameno mixéra
Ochranny kryt

OTMmMUA®>

Metlicka a nastavec na spenenie mlieka (len model HR1651)
H Spojka metlicky a nastavca na spenenie mlieka
Metlicka

— —

Ndstavec na spenenie mlieka
Okrihla nadoba

K Veko okrihlej nddoby

L Okndhla nddoba

Stredny nastavec na sekanie (len model HR1652)
M Veko nddoby na sekanie
N Ndstavec s ¢epelami na drvenie ladu
O Nadstavec s cepelami
P Ndadoba na sekanie

Dolezité

Pred pouzitim zariadenia si pozorne precitajte tento ndvod na pouZitie a uschovajte si ho na
neskorsie pouzitie.

Nebezpecenstvo
- Pohonnu jednotku nikdy nepondrajte do vody ani inej kvapaliny, ani ju neoplachujte pod tecicou
vodou. Na jej Cistenie pouzivajte iba navihcend tkaninu.

Varovanie

- Pred pripojenim zariadenia skontrolujte, ¢i sa napdtie uvedené na zariadenf zhoduje s napatim
v sieti.

- Zariadenie nepouzivajte, ak su zdstrcka, sietovy kdbel alebo iné siciastky poskodené.

- Poskodeny sietovy kdbel smie vymenit jedine persondl spolo¢nosti Philips, servisného strediska
autorizovaného spoloc¢nost'ou Philips alebo osoba s podobnou kvalifikdciou, aby nedoslo k
nebezpecnej situdcii.

- Nedotykajte sa ¢epelf, najma ked je mixér pripojeny k pohonnej jednotke. Cepele st velmi ostré.

- Nastavce s ¢epelami na sekanie nikdy nepouZivajte bez nddoby na sekanie.

- Poskodené slciastky vzdy nahradte origindlnymi stciastkami, inak zdruku na pouzivanie
zariadenia strati platnost.

- Spotrebic nie je urceny na pouzivanie osobami (vratane deti) so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo mentdlnymi schopnostami alebo s nedostatkom skusenosti a vedomosti, pokial im osoba
zodpovedna za ich bezpec¢nost' neposkytuje dohlad alebo ich nepoucila o pouzivan( spotrebica.

- Nedovolte detom pouzivat mixér bez dozoru.
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Deti musia byt pod dozorom, aby sa nehrali so zariadenim.

- Nikdy nenechévajte zariadenie zapnuté bez dozoru.

- Pri spracovdvani hordcich surovin ddvajte pozor, aby nedoslo kich rozliatiu.

- Ziadna ¢ast’ prislusenstva nie je vhodnd na pouZivanie v mikrovinnej rre.

Nedotykajte sa cepeli, zvIast vtedy, ak je zariadenie pripojené do siete. Cepele st velmi ostré.
Ak sa Cepele zaseknU, najskér odpojte mixér zo siete, a potom uvolnite suroviny, ktoré blokuju
Cepele.

Vystraha

Pred skladanim, rozoberanim, odkladanim a Cistenim zariadenie vypnite a odpojte zo siete.

- Nepouzivajte prislusenstvo od iného vyrobcu ani diely, ktoré spolocnost’ Philips vyslovne
neodporucila. Ak takéto prislusenstvo alebo diely pouzijete, zaruka stratf platnost’.

- Toto zariadenie je urcené len na pouZzitie v domdcnosti.V pripade, Ze zariadenie pouZijete

nevhodnym sp&sobom, na profesiondlne alebo na poloprofesiondlne Ucely alebo ak ho

pouzivate v rozpore s pokynmi v tomto ndvode, zdruka strati platnost’ a spolocnost’ Philips

nenesie Ziadnu zodpovednost za sposobené Skody.

Pohonnu jednotku udrziavajte mimo zdrojov tepla, ohria, vihkosti a necistét.

Do nddob vkladajte len suroviny, ktorych teplota nepresahuje 80 °C/175 °F.

Toto zariadenie je urcené len na domdce pourZitie.

- Neprekracujte mnozstva a casy spracovania uvedené v tabulkach.

- Bez prerusenia mbzete spracovat maximélne 1 davku surovin. Pred spracovavanim dalSej ddvky
surovin nechajte zariadenie 5 mindt vychladnut.

- Deklarovand hodnota emisie hluku je 79 dB(A), ¢o predstavuje hladinu A akustického vykonu
vzhladom na referencny akusticky vykon 1 pW.

Elektromagnetické polia (EMF)
Toto zariadenie znacky Philips vyhovuje vetkym normdm tykajicim sa elektromagnetickych polf
(EMF). Ak budete zariadenie pouzivat sprdvne a v stlade s pokynmi v tomto ndvode na pouzitie,
bude jeho pouzitie bezpecné podla vietkych v sicasnosti zndmych vedeckych poznatkov.

Pred prvym pouzitim

Pred prvym pouzitim zariadenia dékladne ocistite stciastky, ktoré sa dostand do kontaktu s
potravinami (pozrite si cast’,,Cistenie").

Priprava na pouzitie

Skér, ako horuce suroviny zacnete sekat’, mixovat, pripadne ich nalejete do nadoby, nechajte
ich vychladnut’ (max. teplota 80 °C/175 °F).

Velké kusy surovin pokrajajte na mensie kusky velkosti pribl. 2 cm.

Zariadenie pred pripojenim do siete riadne poskladajte.

Pouzitie zariadenia

Ruény mixér

Tento rucny mixér je urceny na:

- mieanie kvapalin, napr. mliecnych vyrobkov, omécok, ovocnych dzdsov, polievok, miesanych
napojov a koktailov.

- mixovanie jemnych surovin, ako je palacinkové cesto alebo majonéza.

- pripravu pyré z varenych prisad, napr na pripravu detskej stravy.
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Suroviny vlozte do nadoby.
Odporicané mnozstvd a casy potrebné na pripravu si uvedené v tabulke.

Mnozstva surovin a ¢asy potrebné na ich pripravu

Suroviny Mnozstvo surovin pri  Cas Rychlost’
mixovani

Ovocie a zelenina 100 -200 g 30s Turbo

Detska strava, polievky a 100 — 400 ml 60 s 15-20

omdcky

Cestd 100 — 500 ml 60's 15-20

Koktaily a miesané napoje 100 — 1000 ml 60 s 15-20

Rameno mixéra pripojte k pohonnej jednotke (budete pocut’ kliknutie) (Obr. 2).

Zastrcku zapojte do sietovej zasuvky.

Kryt Eepeli ponorte cely do pripravenych surovin.

- Zariadenie zapnite stlacenim vypinaca alebo tlacidla Turbo (Obr. 3).
Ked pouzijete vypinac, mézete pomocou prepinaca rychlostl nastavit’ rychlost. Cim vy&3iu
rychlost pouzijete, tym menej casu treba na spracovanie surovin.

- Prepinac rychlostf sa dd nastavit' od stupria 1 (pomald rychlost)) az po stupen 20 (vysoka
rychlost).

- Ak poutzijete tlacidlo turbo rychlosti, zariadenie za¢ne pracovat’ maximélnou rychlostou.V tom
pripade nie je mozné rychlost menit pomocou prepinaca rychlost.

A Suroviny mixujte pomalymi krazivymi pohybmi mixéra nahor a nadol.

Stredny nastavec na sekanie (len model HR1652)

Ndstavec na sekanie je urceny na sekanie surovin ako su orechy, mdso, cibula, tvrdy syr, uvarené
vajicka, cesnak, bylinky, suchy chlieb atd. Stredny néstavec na sekanie mad rovné cepele a vribkované
Cepele na drvenie ladu. Na vsetky suroviny uvedené v nasledujicej tabulke pouzivajte ndstavec s
rovnymi ¢epelami. Ndstavec s vribkovanymi cepelami na drvenie ladu pouZivajte iba na drvenie
kociek ladu.

Pri manipulacii s cepelami bud’te velmi opatrni, pretoze st velmi ostré. Bud'te opatrni
predovsetkym pri vyberani cepeli z nadoby na sekanie, pocas vyprazdinovania nadoby na sekanie

a pocas ich Cistenia.

Vystraha: Bez prerusenia mozete spracovat’ maximalne 1 davku surovin. Pred spracovavanim
dalSej davky surovin nechajte zariadenie 5 minut vychladnut’

Pozndmka:Velké kusy surovin pokrdjajte na mensie kusky velkosti pribl. 2 cm.
Nastavec s cepelami vlozte do nadoby na sekanie (Obr. 4).

Do nadoby na sekanie vlozte suroviny.
Odportcané mnozstvd a Casy potrebné na pripravu su uvedené v tabulke.
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Mnozstva surovin a ¢asy potrebné na ich pripravu pomocou stredného nastavca
na sekanie (len model HR1652)

Suroviny Mnozstvo surovin pri Rychlost’
sekani

Cibula a vajicka 200 ¢ 5x1s 1-5
Méso 200 g 10s turbo
Bylinky 30¢g 10x1s 10-15
Orechy a mandle 200 g 30s turbo
Suchy chlieb 80¢g 30s turbo
Parmezdn 200 g 20s turbo
Horkd ¢okoldda 100 g 20s turbo

Nadobu na sekanie zakryte vekom (Obr. 5).

Pohonnu jednotku upevnite na veko nadoby na sekanie (budete pocut’,,cvaknutie®) (Obr. 6).
Zastrcku zapojte do siet'ovej zasuvky.

A Zariadenie zapnite pomocou vypinaca alebo tladidla turbo rychlosti.

Pozndmka: Ak sa suroviny nalepia na stenu nddoby na sekanie, odpojte zariadenie zo siete a uvolnite
prilepené kusy varechou alebo pridanim malého mnoZstva kvapliny (napr. ak robite pesto).

Stahacia metli¢ka (len model HR1651)

Metlicka je urcend na Slahanie smotany, vajecnych bielkov, dezertov a pod.

Vystraha: Bez prerusenia mozete spracovat’ maximalne 1 davku surovin. Pred spracovavanim
dalSej davky surovin nechajte zariadenie 5 minuat vychladnut.

Srahaciu metli¢ku nasad'te na spojky (budete pocut’ ,,cvaknutie®) (Obr. 7).

Do misy vlozte suroviny.
Odporicané mnoZzstvd a Casy potrebné na pripravu sd uvedené v tabulke.

Mnozstva surovin a ¢asy potrebné na ich pripravu pri slahani

Suroviny Mnozstvo surovin pri sfahani  Cas
Slahacka 250 ml 70az90s
Vajecné bielka 4 vajicka 120 s

Tip Ak chcete spracovat’ malé mnoZstvo surovin, poZadovany vysledok dosiahnete rychlejsie, ak nadobu
trochu naklonite (Obr. 8).

Tip Pri priprave $Fahacky pouZivajte nddobu. Predidete tak vySplechnutiu smotany.

Tip Pri $fahani vajecnych bielkov dosiahnete najlepsie vysledky, ak pouZijete velku misu.
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Tip Vysplechnutiu smotany predidete, ak ju zacnete sFahat’ pri nastaveni nizkej rychlosti a priblizne po 1
mintte budete pokracovat’ pri vyssej rychlosti.

Pozndmka: Metlicku nepouZivajte na pripravu cesta alebo kolacovej zmesi.
Spojoku nasad'te na pohonnu jednotku (,,kliknutie) (Obr. 9).
Zariadenie pripojte do siete a stlacte vypinac.

Po priblizne 1 minite mozete stlacit’ tlacidlo turbo rychlosti a pokracovat’ v sfahani na
najvyssom rychlostnom stupni.

Odpajanie metlicky
Metlicku odpojite stlacenim uvolfiovacieho tlacidla (Obr. 10).
Ak chcete spojku odpojit, vytiahnite z nej metlicku (Obr. 11).

Nastavec na spenenie mlieka (len model HP1651)

Nastavec na spenenie mlieka nasad'te na spojku (,,cvaknutie®). (Obr. 12)

Spojku nasad’te na pohonnu jednotku (Obr. 13).

Zariadenie pripojte do siete.

Mlieko zohrejte na teplotu 55 °C — 65 °C/131 °F — 149 °F.

Tip Najlepsie vysledky dosiahnete, ak pouZijete trvanlivé mlieko s obsahom tuku 3,5 %.
Pozndmka: Mlieko nezohrievajte na teplotu vysSiu ako 65 °C/149 °F. Mlieko nenechajte zovriet’.

Bez prerusenia mézete spracovat’ maximalne 1 davku surovin. Pred spracovavanim dalSej davky
surovin nechajte zariadenie 5 minut vychladnut'.

Mlieko nalejte do vysokej teplovzdornej nadoby.

A Prepinac rychlosti nastavte na najvyssi stupen, stladte vypina¢ a nechajte mlieko spenit’
po dobu priblizne 60 sekdnd.

Pozndmka: Ndstavec na spenenie mlieka ocistite ihned” po jeho pouZiti (pozrite si kapitolu ,,Cistenie* a
tabulku spésobov cistenia).

Odpajanie nastavca na spenenie mlieka
Spojku odpojte stlacenim uvolfovacieho tlacidla (Obr. 14).
Nastavec na spenenie mlieka odpojite tak, Ze ho vytiahnete zo spojky (Obr. 15).

Kuzele nastavca na spenenie mlieka odstranite tak, Ze ich vytiahnete z nastavca (Obr. 16).

Cistenie (Obr. 17)

Pohonnu jednotku, spojovacie nastavce ani veko stredného nastavca na sekanie (iba model
HR1652) neponarajte do vody, ani ich neoplachujte pod teclicou vodou. Na ich vycistenie pouzite
navlihéenu tkaninu (Obr. 18).

Zariadenie odpojte zo siete.

Stla¢enim uvolfiovacieho tlacidla na pohonnej jednotke odpojte pouzité prislusenstvo.
Rozlozte prislusenstvo.
Tip Ak chcete nddobu na sekanie dékladne ocistit, méZete z nej odstranit’ aj gumeny kriZok.

Dalsie pokyny najdete v tabulke o &isteni.
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Tip Rameno mixéra rychlo vycistite, ak nalejete do nddoby teplti vodu s trochou prostriedku na umyvanie
riadu, vloZite ho do nej a nechdte zariadenie pracovat’ priblizne 10 sekuind.

Objednavanie prislusenstva

Ak potrebujete vymenit prislusenstvo alebo si chcete zakipit dodatocné prislusenstvo, navstivte
svojho predajcu vyrobkov Philips alebo webovi stranku www.philips.com/support. Ak méte
problémy s kipou suciastok, obratte sa na Stredisko starostlivosti o zédkaznikov spolocnosti Philips vo
Vasej krajine.

Dostupné prislusenstvo

Spojovaci ndstavec na Slahanie 4203 035 95631
Metlicka 4203 035 95641
Néstavec na spenenie mlieka 4203 035 95651
Spojka pre stredny ndstavec na sekanie 4203 035 95661
Nédoba stredného néstavca na sekanie 4203 035 95671
Ndstavec s cepelami pre stredny ndstavec na 4203 035 95681
sekanie*

Cepel na drvenie ladu pre stredny nastavec na 4203 035 95691
sekanie*

Nédoba s vekom 4203 035 95731

*Vrdtane ochranného krytu

Zivotné prostredie

- Zariadenie na konci jeho Zivotnosti neodhadzujte spolu s beznym komundlnym odpadom, ale
kvoli recyklacii ho odovzdajte na mieste oficidlneho zberu. Pomozete tak chrénit’ zivotné
prostredie (Obr. 19).

Zaruka a servis

Ak potrebujete servis, informdcie alebo méte problém, navstivte webovi stranku spolocnosti Philips,
www.philips.com, alebo sa obrdt'te na Stredisko starostlivosti o zdkaznikov spolocnosti Philips vo
Vasej krajine (telefénne Eislo strediska ndjdete v prilozenom celosvetovo platnom zdru¢nom liste).
Ak sa vo Vasej krajine toto stredisko nenachddza, obrdt'te sa na miestneho predajcu vyrobkov Philips.
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Casto kladené otazky
Otazka Odpoved

Zariadenie je hlu¢né, siri sa Zo zariadenia sa méze 3irit’ zapach alebo unikat’ malé mnozstvo

z neho neprijemny zdpach, je dymu, ak bolo pridiho zapnuté.V takom pripade by ste mali

na dotyk hortce alebo z neho  zariadenie vypnut a nechat’ vychladndt po dobu priblizne

unikd dym. Co mam robit? 60 minut. Ak problém pretrvéva, obrét'te sa na najblizsie
Stredisko starostlivosti o zdkaznikov spolocnosti Philips.

Mozem spracovavat vriace Pred spracovanim nechajte suroviny vychladndt' na teplotu
suroviny? priblizne 80 °C/175 °F.
Aku velkost' by mali mat' Nakrdjajte suroviny na kusky o velkosti priblizne 2 x 2 cm.

spracovavané suroviny?

Maoze sa zariadenie poskodit Ano, ak spracovdvate velmi tvrdé suroviny, ako napriklad kosti
spracovavanim velmi tvrdych alebo ovocie s kostkami. Suroviny ako parmezén, cokoldda a pod.
surovin? spracovdvat mozete.

Preco sa mixér nahle zastavi? Niektoré tvrdé suroviny mohli zablokovat' cepele. Uvolnite
vypinac, odpojte zariadenie od napéjania, odpojte pohonnu
jednotku a odstrdrite suroviny, ktoré blokuju cepele.

PInka do palaciniek
Zlozenie:
- 120 g medu
- 100 g sliviek

Med vlozte na niekolko hodin do chladnicky.
Slivky vlozZte do nadoby na sekanie a polejte medom.

Stlacte tlacidlo Turbo rychlosti a sekajte asi 5 sekind.
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Cestitamo vam za nakup in dobrododli pri Philipsu! Ce Zelite popolnoma izkoristiti podporo, ki jo
nudi Philips, registrirajte izdelek na www.philips.com/welcome.

Splosni opis (SI. 1)

Izbirnik hitrosti

Gumb za vklop/izklop
Gumb za turbo hitrost
Motorna enota

Gumb za sprostitev
Pali¢ni mesalnik
Zas¢itni pokrovcek

OTMmMQoO®>

Metlica in spenjevalnik mleka (samo HR1651)
Sklopna enota metlice in spenjevalnika mleka

Metlica

Spenjevalnik mleka

==x

Okrogli vré
Pokrov okroglega vréa
Okrogli vre

Srednji sekljalnik (samo HR1652)
Pokrov sekljalnika

Enota sekljalnika za drobljenje ledu
Rezilna enota

Posoda za sekljanje

v0o0ZX R

Pomembno
Pred uporabo aparata natan¢no preberite ta uporabniski prirocnik in ga shranite za poznej$o uporabo.

Nevarnost
- Motorne enote ne potapljajte v vodo ali katerokoli drugo tekocino, niti je ne spirajte z vodo. Za
Cis¢enje motorne enote uporabljajte le vlazno krpo.

Opozorilo

- Preden prikljucite aparat na elektricno omreZje, preverite, ali napetost, navedena na aparatu,
ustreza napetosti lokalnega elektri¢nega omrezja.

- Aparata ne uporabljajte, e je poskodovan vtikac, kabel ali katera druga komponenta.

- Poskodovani omrezni kabel sme zamenjati le podjetje Philips, Philipsov pooblas¢eni servis ali
ustrezno usposobljeno osebje.

- Ne dotikajte se rezil, predvsem ko je palicni mesalnik priklju¢en na motorno enoto. Rezila so
zelo ostra.

- Rezilne enote sekljalnika ne uporabljajte brez posode za sekljanje.

- Ce se aparat poskoduje, ga vedno zamenjajte z originalnim, sicer garancija ne bo ve¢ veljavna.

- Aparat ni namenjen uporabi s strani otrok in oseb z zmanjsanimi telesnimi, utnimi ali dusevnimi
sposobnostmi ali oseb s pomanjkljivimi izkusnjami in znanjem, razen ce jih pri uporabi nadzoruje
ali jim svetuje oseba, ki je odgovorna za njihovo varnost.

- Otroci naj ne uporabljajo aparata brez nadzora.

- Pazite, da se otroci ne igrajo z aparatom.

- Aparata ne pustite delovati brez nadzora.

- Pri obdelovanju vrocih sestavin pazite, da preprecite skropljenje.

- Nastavki niso primerni za uporabo v mikrovalovni pecici.
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Ne dotikajte se rezil, predvsem ko je aparat prikljuen na elektricno omreZje. Rezila so zelo ostra.
- Ce se rezila zataknejo, aparat izkljucite iz elektri¢nega omreZja in $ele nato odstranite hrano,
ki jih ovira.

Previdno

Preden aparat sestavite, razstavite, shranite ali ocistite, ga izklopite in izkljucite iz elektri¢cnega
omrezja.

Ne uporabljajte nastavkov ali delov drugih proizvajalcey, ki jih Philips posebej ne priporoca.V
primeru uporabe tovrstnih nastavkov se garancija razveljavi.

Aparat je namenjen izklju¢no uporabi v gospodinjstvu. Ce se aparat uporablja nepravilno ali v
profesionalne oziroma polprofesionalne namene oziroma na nacin, ki ni v skladu z navodili za
uporabo, postane garancija neveljavna, Philips pa ne prevzema nikakr$ne odgovornosti za
morebitno povzroceno skodo.

- Motorne enote ne izpostavljajte vrocini, ognju, vlagi in umazaniji.

V vr¢ in posodo sekljalnika ne dajajte sestavin, ki imajo temperaturo nad 80 °C/175 °F.

Aparat je namenjen izklju¢no uporabi v gospodinjstvu.

Ne prekoracite kolicine in ¢asa obdelave, ki sta navedena v tabelah.

Neprekinjeno ne obdelujte vec kot ene porcije. Pred nadaljevanjem obdelave pocakajte 5 minut,
da se aparat ohladi.

- Raven hrupa:Lc = 79 dB [A].

Elektromagnetna polja (EMF)
Ta Philipsov aparat ustreza vsem standardom glede elektromagnetnih polj (EMF). Ce 7 aparatom
ravnate pravilno in v skladu z navodili v tem prirocnikuy, je njegova uporaba glede na danes veljavne
znanstvene dokaze varna.

Pred prvo uporabo

Pred prvo uporabo temeljito ocistite vse dele aparata, ki pridejo v stik s hrano (oglejte si poglavje
“Ciscenje”).

Priprava za uporabo

Vroce sestavine naj se, preden jih boste sekljali, mesali ali nalili v vré, ohladijo (najvisja
temperatura 80 °C/175 °F).

Vecje sestavine pred obdelavo narezite na 2 cm velike koscke.

Pred vklopom v omreZno vtiénico aparat najprej pravilno sestavite.

Uporaba aparata

Roéni mesalnik

Rocni mesalnik je namenjen za:

- mesanje tekocin, npr. mlecnih izdelkov, omak, sadnih sokov, juh ter mesanih in osvezilnih napitkov.
- meSanje mehkih sestavin, npr. osnove za palacinke ali majoneze.

- pasiranje kuhanih sestavin, npr. za otrosko hrano.

Sestavine polozite v posodo mlincka.
Priporoceno koli¢ino in cas obdelave si oglejte v spodnji tabeli.
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Kolic¢ina sestavin in ¢as obdelave za mesanje

Sestavine Kolicina sestavin za Cas Hitrost
mesanje

Sadje in zelenjava 100-200 g 30 sekund Turbo

Otroska hrana, juhe in 100400 ml 60 sekund 15-20

omake

Osnova za palacinke 100-500 ml 60 sekund 15-20

Mlecni in osvezilni napitki 100-1000 ml 60 sekund 15-20

Pali¢ni mesalnik namestite na motorno enoto (“klik”) (SI. 2).
Vtikaé vtaknite v omrezno vti¢nico.
Zascito rezila pogreznite do konca v sestavine.

Ce aparat Zelite vklopiti, pritisnite gumb za vklop/izklop ali gumb za turbo hitrost (Sl. 3).

- Ce uporabite gumb za vklop/izklop, lahko hitrost nastavite z izbirnikom hitrosti.Vigja je hitrost,
krajsi je cas obdelave.

- lzbirnik hitrosti ima nastavitve od 1 (nizka hitrost) do 20 (visoka hitrost).

- Priuporabi gumba za turbo hitrost deluje aparat pri najvisji hitrosti.V tem primeru hitrosti ne
morete uravnavati z izbirnikom hitrosti.

A Za mesanje sestavin aparat pocasi premikajte gor in dol ter krozno.
Sredniji sekljalnik (samo HR1652)

Sekljalnik je namenjen sekljanju sestavin, kot so orehi, meso, ¢ebula, trdi sir, kuhana jajca, Cesen, zelisca,
suh kruh itd. Srednjemu sekljalniku je priloZena rezilna enota z ravnimi rezili in enoto za drobljenje
ledu z nazobcanimi rezili. Za sestavine v spodnji tabeli morate uporabljati rezilno enoto z ravnimi
rezili. Enoto za drobljenje ledu z nazobc¢animi rezili uporabljajte samo za drobljenje ledenih kock.

Pri rokovanju z rezilnimi enotami bodite nadvse previdni, ker so rezila izredno ostra. Predvsem
bodite previdni pri odstranjevanju rezilne enote iz posode za sekljanje, pri praznjenju posode za
sekljanje in pri cisc¢enju.

Pozor: Neprekinjeno ne obdelujte vec kot ene porcije. Pred nadaljevanjem obdelave pocakajte 5
minut, da se aparat ohladi.

Opomba:Vedje sestavine pred obdelavo narezZite na 2 cm velike koscke.
Rezilno enoto namestite v posodo za sekljanje (SI. 4).

V posodo za sekljanje dajte sestavine.
Priporoceno kolic¢ino in ¢as obdelave si oglejte v spodniji tabeli.
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Kolicina sestavin in ¢as obdelave za sredniji sekljalnik (samo HR1652)

Sestavine Koli¢ina sestavin za Hitrost
sekljanje

Cebula in jajca 200 g 5 x Tsekundo 1-5
Meso 200 g 10 sekund turbo
Zelisca 30¢ 10 x Tsekundo 10-15
Orehi in mandlji 200 g 30 sekund turbo
Suh kruh 80g 30 sekund turbo
Parmezan 200 g 20 sekund turbo
Temna cokolada 100 g 20 sekund turbo

Na posodo za sekljanje namestite pokrov sekljalnika (SI. 5).

Na pokrov sekljalnika pritrdite motorno enoto (“klik”) (SI. 6).

Vtikac vtaknite v omrezno vticnico.

A Ce aparat zelite vklopiti, pritisnite gumb za vklop/izklop ali gumb za turbo hitrost.

Opomba: Ce se sestavine primejo na steno posode sekljalnika, izkljucite aparat in sestavine z lopatico ali
z nekaj tekocine odstranite s stene (na primer Ce pripravijate pesto).

Metlica (samo HR1651)

Metlica je namenjena stepanju smetane, beljakov, sladic, itd.

Pozor: Neprekinjeno ne obdelujte vec kot ene porcije. Pred nadaljevanjem obdelave pocakajte 5
minut, da se aparat ohladi.

Metlico pritrdite na nastavek (“klik”) (SI. 7).

Sestavine dajte v skledo.
Priporoceno kolic¢ino in ¢as obdelave si oglejte v spodniji tabeli.

Kolic¢ina sestavin in ¢as obdelave za stepanje

Sestavine Kolic¢ina za stepanje Cas
Smetana 250 ml 7090 s
Beljak 4 jajca 120 sekund

Namig: Ce Zelite obdelati manjSo kolicino, vré za boljsi rezultat rahlo nagnite (SI. 8).
Namig: Pri stepanju smetane uporabite vrc, da preprecite Skropljenje.
Namig: Pri stepanju beljakov za boljse rezultate uporabite veliko skledo.

Namig: Da bi preprecili Skropljenje, zachite z nizko hitrostjo in po priblizno 1 minuti nadaljujte z visjo
hitrostjo.

Opomba: Metlice ne uporabljajte za pripravo testa ali zmesi ta torte.
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Sklopno enoto pritrdite na motorno enoto (“klik”) (SI. 9).

Vtikac vkljuéite v omrezno vti¢nico in pritisnite gumb za vklop/izklop.

Po priblizno 1 minuti lahko pritisnete gumb za turbo hitrost, da nadaljujete s turbo hitrostjo.
Odstranitev metlice

Ce metlico Zelite odstraniti, pritisnite gumb za sprostitev (SI. 10).

Sklopno enoto odstranite tako, da jo povlecete z metlice (SI. 11).

Spenjevalnik mleka (samo HP1651)

Spenjevalnik mleka namestite na sklopno enoto (“klik”). (SI. 12)

Sklopno enoto pritrdite na motorno enoto (SI. 13).

Prikljucite aparat.

Mleko segrejte na temperaturo med 55 °C — 65 °C/131 °F — 149 °F.

Namig: NajboljSe rezultate doseZete s trajnim mlekom s 3,5 % vsebnostjo mascob.
Opomba: Mleka ne segrejte na temperaturo nad 65 °C/149 °F. Mleko ne sme zavreti.

Neprekinjeno ne obdelujte vec kot ene porcije. Pred nadaljevanjem obdelave pocakajte 5 minut,
da se aparat ohladi.

Mleko nalijte v visok toplotno odporen vr¢.

A 1zbirnik hitrosti nastavite na najvisjo nastavitev, pritisnite gumb za vklop/izklop in mleko penite
priblizno 60 sekund.

Opomba: Spenjevalnik za mleko oistite takoj po uporabi (oglejte si poglavje “Ciscenje” in tabelo za
ciscenje).
Odstranitev spenjevalnika mleka
Ce sklopno enoto Zelite odstraniti, pritisnite gumb za sprostitev (SI. 14).
Spenjevalnik mleka odstranite tako, da ga povlecete s sklopne enote (SI. 15).

StoZce spenjevalnika mleka odstranite tako, da jih povlecete s spenjevalnika mleka (SI. 16).

Cis&enje (SI.17)

Motorne enote, sklopnih enot in pokrova srednjega sekljalnika (samo HR1652) ne potapljajte v
vodo in ne spirajte pod tekoco vodo. Odistite jih z vlazno krpo (SI. 18).

Izklopite aparat iz elektri¢nega omreZja.

Nastavek odstranite tako, da pritisnete gumb za sprostitev na motorni enoti.
Razstavite nastavek.

Namig: Za boljSe ciScenje lahko s sekljalne posode odstranite tudi gumijasta tesnila.
Dodatna navodila si oglejte v tabeli za ¢iscenje.

Namig: Za hitro ciScenje palicnega mesalnika v vr¢ zlijte toplo vodo z nekaj tekocega Cistila, vstavite
pali¢ni mesalnik in aparat pustite delovati priblizno 10 sekund.
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Narocanje pribora

Ce elite zamenjati nastavek ali kupiti dodatnega, se obrnite na Philipsovega prodajalca ali obiscite
spletno stran www.philips.com/support. Ce imate teZave pri pridobivanju nastavkov, se obrnite na
Philipsov center za pomo¢ uporabnikom v svoji drzavi.

Razpolozljivi nastavki

Sklopna enota metlice 4203 035 95631
Metlica 4203 035 95641
Spenjevalnik mleka 4203 035 95651
Sklopna enota srednjega sekljalnika 4203 035 95661
Posoda srednjega sekljalnika 4203 035 95671
Rezilna enota srednjega sekljalnika* 4203 035 95681
Enota srednjega sekljalnika za drobljenje ledu®* 4203 035 95691
Vr¢ s pokrovom 4203 035 95731

*Vklju¢no z zascitnim pokrovckom

- Aparata po poteku Zivljenjske dobe ne odvrzite skupaj z obicajnimi gospodinjskimi odpadki,
temvec ga odlozite na uradnem zbirnem mestu za recikliranje. Tako boste pripomogli k ohranitvi
okolja (SI.19).

Garancija in servis

Za servis, informacije ali v primeru tezav obiscite Philipsovo spletno stran na naslovu
www.philips.com ali pa se obrnite na Philipsov center za pomo¢ uporabnikom v svoji drzavi
(telefonsko tevilko najdete na mednarodnem garancijskem listu). Ce v vasi drzavi ni takénega centra,
se obrnite na lokalnega Philipsovega prodajalca.
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Pogosta vprasanja

Vprasanje Odgovor

Aparat je zelo glasen, oddaja Aparat lahko oddaja neprijeten vonj ali se iz njega malce kadi
neprijeten vonj, je vro¢ na tudi, e je bil predolgo vkloplien.V tem primeru morate aparat
dotik ali se iz njega kadi. Kaj naj  izklopiti in pocakati 60 minut, da se ohladi. Ce teZave ne morete
storim? odpraviti, se obrnite na najblizji Philipsov center za pomo¢

uporabnikom.

Lahko obdelam vrele sestavine? Preden sestavine obdelate, pocakajte, da se ohladijo na
temperaturo priblizno 80 °C/175 °F.

Kaksne velikost morajo biti Sestavine narezite na koscke velikosti priblizno 2 x 2 cm.
sestavine za obdelavo?

Lahko aparat poskodujem,¢e  Da, ce obdelate zelo trde sestavine, kot so kosti in sadje s
obdelam zelo trde sestavine? peskami. Obdelate pa lahko sestavine, kot sta parmezan in
cokolada.

Zakaj aparat naenkrat preneha  Nekatere trde sestavine blokirajo rezila. Sprostite gumb vklop/
delovati? izklop, izkljucite aparat, snemite motorno enoto in odstranite
sestavine, ki blokirajo rezila.

Nadev za palacinke
Sestavine:
- 120 g medu
- 100 g suhih sliv

Med za vec ur postavite v hladilnik.
Suhe slive dodajte v posodo za sekljanje in prelijte z medom.

Pritisnite gumb za turbo hitrost in sekljajte 5 sekund.
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Cestitamo vam na kupovini i dobro dosli u Philips! Da biste imali sve pogodnosti podrike koju pruza
Philips, registrujte svoj proizvod na www.philips.com/welcome.

A
B
C
D
E
F
G

==z

R

M
N
o
P

Opsti opis (SI. 1)

Regulator brzine

Dugme za ukljucivanje/iskljucivanje
Dugme turbo

Jedinica motora

Dugme za otpustanje

Cilindri¢ni blender

Zastitni poklopac

Mutilica i sistem za penu (samo HR1651)
Jedinica za povezivanje mutilice i sistema za penu
Mutilica

Sistem za penu

Okrugla posuda
Poklopac okrugle posude
Okrugla posuda

Srednja seckalica (samo HR1652)
Poklopac seckalice

Jedinica sa secivima za drobljenje leda
Jedinica sa secivima

Posuda za seckanje

Vazno

Pre upotrebe aparata pazljivo procitajte ovo uputstvo i sacuvajte ga za buduce potrebe.

Opasnost
Nikad ne potapajte jedinicu motora u vodu ili bilo kakvu drugu te¢nost i nemojte je ispirati pod
slavinom. Za ¢i¢enje jedinice motora upotrebljavajte samo viaznu krpu.

Upozorenje

Pre ukljucivanja aparata, proverite da li napon naznacen na aparatu odgovara naponu lokalne
mreze.

Aparat ne upotrebljavajte ako su utikac, kabl ili drugi delovi osteceni.

Ako je kabl za napajanje ostecen, on uvek mora biti zamenjen od strane kompanije Philips,
ovlas¢enog Philips servisa ili na slican nacin kvalifikovanih osoba, kako bi se izbegao rizik.
Izbegavajte dodir sa secivima, narocito kada je cilindri¢ni blender stavljen na jedinicu motora.
Seciva su veoma ostra.

Nikada nemojte koristiti jedinicu sa secivima seckalice bez posude za seckanje.

Ako je aparat ostecen, uvek ga zamenite originalnim jer ¢e u suprotnom prestati da vazi
garancija.

Ovaj aparat nije namenjen za upotrebu od strane osoba (Sto podrazumeva i decu) sa
smanjenim fizickim, senzornim ili mentalnim sposobnostima, ili nedostatkom iskustva i znanja,
osim pod nadzorom ili na osnovu uputstava za upotrebu aparata datih od strane osobe koja
odgovara za njihovu bezbednost.

Nemojte dozvoliti deci da koriste aparat bez nadzora.

Deca moraju da budu pod nadzorom da se ne bi igrala aparatom.
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Nikada ne ostavljajte uklju¢en aparat bez nadzora.

- Pazite da izbegnete prskanje prilikom obrade vrucih sastojaka.

- Nijedan dodatak nije pogodan za upotrebu u mikrotalasnoj pe¢nici.

- Nemojte dodirivati seciva, narocito kada je aparat prikljucen na napajanje. Seciva su veoma ostra.
Ako se seciva zaglave, iskljucite aparat iz elektricne mreze pre uklanjanja sastojaka koji

blokiraju seciva.

Oprez

Iskljucite aparat i izvucite kabl iz struje pre sklapanja, rasklapanja, odlaganja i ¢is¢enja.

Nikada nemojte koristiti dodatke ili delove drugih proizvodaca odnosno one dodatke i delove

koje kompanija Philips nije izri¢ito preporucila. U slucaju upotrebe takvih dodataka ili delova,

garancija prestaje da vaZi.

- Ovaj aparat je namenjen iskljucivo za upotrebu u domacinstvu. Ako se aparat upotrebljava

nepropisno ili za poluprofesionalne namene ili se koristi na nacin koji nije u skladu sa uputstvima

iz korisni¢kog prirucnika, garancija ¢e prestati da vazi, a Philips nece prihvatiti odgovornost za bilo

kakva nastala oStecenja.

Drzite jedinicu motora dalje od izvora toplote, vatre, vlage i prijavstine.

Posudu za seckanje nemojte nikada da punite sastojcima koji su topliji od 80°C/175°F.

Aparat je namenjen iskljucivo upotrebi u domacinstvu.

- Nemojte prekoraciti kolicine i vremena pripremanja koji su navedeni u tabeli.

- Posle obrade jedne koli¢ine napravite pauzu. Ostavite aparat da se ohladi 5 minuta pre nego
§to nastavite obradivanje.

- Jacina buke:Lc =79 dB (A).

Elektromagnetna polja (EMF)
Ovaj Philips aparat je uskladen sa svim standardima u vezi sa elektromagnetnim poljima (EMF). Ako
se aparatom rukuje na odgovaraju¢i nacin i u skladu sa uputstvima iz ovog prirucnika, aparat je
bezbedan za upotrebu prema nau¢nim dokazima koji su danas dostupni.

Pre prve upotrebe

Pre prve upotrebe aparata temeljno ocistite delove koji ¢e do¢i u dodir sa hranom (pogledajte
poglavije ,,Cis¢enje™).

Pustite da se sastojci ohlade pre nego Sto ih iseckate, izmiksate ili sipate u posudu (maks.
temperatura 80°C/175°F).

Isecite velike sastojke na male delove velicine oko 2 cm pre obrade.

Propisno sastavite aparat pre nego 3to utika¢ ukljuite u zidnu uti¢nicu.

Upotreba aparata

Ruéni mikser

Blender je namenjen za:

- pravljenje te¢nih namirnica, kao $to su mlecni proizvodi, voéni sokovi, supe, kokteli i Sejkovi.
- mucenje mekih sastojaka, kao $to su testo za palacinke ili majonez.

- pravljenje pirea od kuvanih sastojaka, na primer priprema hrane za bebe.

Stavite sastojke u posudu mlina.
Pogledajte tabelu za tacne kolicine i vremena obrade.
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Koli¢ine i vrvemena obrade muéenja

Sastojci Koli¢ina za muéenje ~ Vreme Brzina
Voce i povrée 100-200 g 30 sek. Turbo
Hrana za bebe, supe i 100-400 ml 60 sek. 15-20
prelivi

Smese 100-500 ml 60 sek. 15-20
Sejkovi i koktell 100-1000 ml 60 sek. 15-20

Stavite cilindriéni blender na jedinicu motora (,,klik) (SI. 2).

Ukljucite utikaé u zidnu uticnicu.

Stitnik za sedivo gurnite potpuno u sastojke.

Pritisnite dugme za ukljuéivanje/iskljucivanje ili dugme za turbo brzinu da biste ukljucili
aparat (SI. 3).

- Ako koristite dugme za ukljucivanje/iskljucivanje, brzinu mozete da podesite pomocu regulatora
brzine. Sto je brzina veda, potrebno je krace vreme za obradu.

- Regulator brzine ima postavke od 1 (mala brzina) do 20 (velika brzina).

- Kada koristite dugme za turbo brzinu, aparat radi na maksimalnoj brzini. U ovom slu¢aju ne
mozete da podesavate brzinu regulatorom brzine.

A Pomerajte aparat polako gore dole i u krugovima da biste obradili sastojke.
Srednja seckalica (samo HR1652)

Seckalica je namenjena za seckanje sastojaka kao $to su orasi, meso, crni luk, tvrdi sir, kuvana jaja, beli
luk, zacini, suv hleb itd. Srednja seckalica se isporucuje sa jedinicom sa sec¢ivom (ravna seciva) i
jedinicom sa secivom za drobljenje leda sa nazubljenim secivima. Za sve sastojke navedene u tabeli
ispod morate da koristite jedinicu sa secivom sa ravnim secivima. Jedinicu sa nazubljenim secivom za
drobljenje leda koristite samo za drobljenje kockica leda.

Budite izuzetno pazljivi prilikom rukovanja jedinicom sa secivima, seiva su veoma ostra. Posebno

budite pazljivi prilikom uklanjanja seciva iz posude za seckanje, praznjenja posude za seckanje i
tokom cis¢enja.

Oprez: Posle obrade jedne koli¢ine napravite pauzu. Ostavite aparat da se ohladi 5 minuta pre
nego Sto nastavite obradivanje.

Napomena: Isecite velike sastojke na male delove velicine oko 2 cm pre obrade.
Stavite jedinicu sa se¢ivom u posudu za seckanje (SI. 4).

Stavite sastojke u posudu za seckanje.
Pogledajte tabelu za tacne koli¢ine i vremena obrade.



SRPSKI 107

Kolicine i vremena obrade za srednju seckalicu (samo HR1652)

Sastojci Kolicine za seckanje Vreme Brzina
Luk i jaja 200 g 5x 1 sek. 1-5
Meso 200 g 10 sek. turbo
Zadini 30¢g 10 x 1 sek. 10-15
Orasi i bademi 200 g 30 sek. turbo
Suv hleb 80 g 30 sek. turbo
Parmezan sir 200 g 20 sek. turbo
Crna ¢okolada 100 g 20 sek. turbo

Stavite poklopac seckalice na posudu za seckanje (SI. 5).

Pricvrstite jedinicu motora na poklopac seckalice (,,klik*) (SI. 6).

Ukljucite utika€ u zidnu utignicu.

A Pritisnite dugme za ukljucivanje/iskljucivanje ili dugme za turbo brzinu da biste ukljucili aparat.

Napomena:Ako se sastojci zalepe za zid posude za seckanije, iskljucite aparat iz struje i lopaticom
odlepite osusene sastojke sa zida ili dodajte malo tecnosti (npr. ako pravite pesto).

Mutilica (samo HR1651)

Mutilica je namenjena za Slag, mucenje belanaca, deserte itd.

Oprez: Posle obrade jedne koli¢ine napravite pauzu. Ostavite aparat da se ohladi 5 minuta pre
nego Sto nastavite obradivanje.

Spojite mutilicu sa jedinicom za povezivanje (,,klik*) (SI. 7).

Stavite sastojke u posudu.
Pogledajte tabelu za tacne koli¢ine i vremena obrade.

Koli¢ine za mucenje i vreme obrade

Sastojci Kolic¢ina za mucenje Vreme
Slag 250 ml 70-90 sek.
Belanca 4 jajeta 120 sek.

Savet: Ukoliko Zelite da preradite malu kolicinu, lagano nagnite posudu da biste brze dobili
rezultate (SI. 8).

Savet: Prilikom mucenja Slaga koristite posudu da biste izbegli prskanje.
Savet: Za mucenje belanaca koristite veliku posudu da biste postigli najbolji rezultat.
Savet: Da biste izbegli prskanje, pochite sa malom brzinom i povecajte je nakon priblizno 1 minut.

Napomena: Mutilicu nemojte koristiti za pripremanje testa niti mesavine za tortu.
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Spojite jedinicu za povezivanije sa jedinicom motora (,,klik*) (SI. 9).
Utika¢ ukljuéite u zidnu utiénicu i pritisnite dugme za ukljucivanje/iskljucivanje.

Nakon oko 1 minuta mozZete da pritisnete dugme za turbo brzinu i nastavite sa turbo
brzinom.

Skidanje mutilice
Da biste skinuli mutilicu, pritisnite dugme za otpustanje (SI. 10).
Da biste skinuli jedinicu za povezivanje, povucite je sa mutilice (SI. 11).

Sistem za penu (samo HP1651)

Pricvrstite sistem za penu na jedinicu za povezivanje (,,klik*). (SI.12)

Pricvrstite jedinicu za povezivanje na jedinicu motora (SI. 13).

Prikljucite aparat.

Zagrejte mleko do temperature 55°C - 65°C/131°F - 149°F.

Savet: Najbolje rezultate Cete postici ako koristite dugotrajno mleko sa 3,5% mlecne masti.

Napomena: Nemojte zagrevati mleko do temperature preko 65°C/149°F. Nemojte dozvolite da mleko
provri.

Posle obrade jedne koli¢ine napravite pauzu. Ostavite aparat da se ohladi 5 minuta pre nego Sto
nastavite obradivanje.

Sipajte mleko u visoku termootpornu posudu.

A Podesite regulator brzine na najvisu postavku, a zatim pritisnite dugme za uklju¢ivanje/
iskljucivanje i pravite penu od mleka priblizno 60 sekundi.

Napomena: Uvek odistite sistem za penu odmah nakon upotrebe (pogledajte poglavije ,,Ciscenje i
tabelu za ciscenje).

Skidanje sistema za penu
Da biste skinuli jedinicu za povezivanje, pritisnite dugme za otpustanje (SI. 14).
Da biste skinuli sistem za penu, povucite ga sa jedinice za povezivanje (SI. 15).
Da biste skinuli levke sistema za penu, povucite ih sa sistema za penu (SI. 16).
Cis¢enje (SI.17)

Jedinicu motora, jedinice za povezivanje ili poklopac srednje seckalice (samo HR1652) nemojte
uranjati u vodu niti ispirati ispod slavine. Cistite ih samo vlaznom krpom (SI. 18).

Iskljucite aparat iz uticnice.

Pritisnite dugme za oslobadanje na jedinici motora da biste uklonili dodatak koji ste koristili.
Skinite dodatak.

Savet:Takode moZete da uklonite gumeni prsten sa posude za seckanje za detaljno ciscenje.

Dodatna uputstva potrazite u tabeli za ¢iS¢enje.

Savet:Ako Zelite da obavite brzo ciScenje cilindricnog blendera, sipajte toplu vodu sa malo deterdZenta za
pranje sudova u posudu, stavite cilindricni blender i ukljucite aparat na priblizno 10 sekundi.



SRPSKI 109

Narucivanje dodataka

Ukoliko je potrebno da zamenite deo ili ako Zelite da kupite dodatni deo, obratite se ovlas¢enom
prodavcu Philips proizvoda ili posetite Web lokaciju www.philips.com/support. Ako imate problema
sa nabavljanjem delova, obratite se centru za korisni¢ku podrsku kompanije Philips u svojoj zemlji.

Dostupan pribor

Jedinica za povezivanje mutilice 4203 035 95631
Mutilica 4203 035 95641
Sistem za penu 4203 035 95651
Jedinica za povezivanje srednje seckalice 4203 035 95661
Posuda srednje seckalice 4203 035 95671
Jedinica sa secivima srednje seckalice* 4203 035 95681
Jedinica sa sec¢ivom za drobljenje leda srednje 4203 035 95691
seckalice®

Posuda sa poklopcem 4203 035 95731

*U kompletu je zastitni poklopac

Zastita okoline

- Aparat koji se vise ne moze upotrebljavati nemojte da odlazete u kuéni otpad, ve¢ ga predajte
na zvani¢nom mestu prikupljanja za reciklazu. Tako ¢ete doprineti zastiti okoline (SI. 19).

Garancija i servis

Ukoliko vam je potreban servis, informacije ili ako imate neki problem, posetite Web lokaciju
kompanije Philips na adresi www.philips.com ili se obratite centru za korisnicku podrsku kompanije
Philips u svojoj zemlji (broj telefona cete pronadi na medunarodnom garantnom listu). Ako u vasoj
zemlji ne postoji centar za korisni¢ku podriku, obratite se lokalnim distributeru Philips proizvoda.
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Najcesca pitanja
Pitanje Odgovor

Aparat pravi veliku buku, Neprijatan miris ili dim mogu se pojaviti ako se aparat predugo
neprijatne mirise, vreo je na koristi. U tom slucaju, trebalo bi da iskljucite aparat i ostavite ga
dodir ili ispusta dim. Sta da da se hladi 60 minuta. Ako problem potraje, obratite se

radim? najblizem Philips servisnom centru.

Da li mogu da preradujem Ostavite sastojke da se ohlade do priblizno 80°C/175°F pre
prokljucale sastojke? prerade.

Koje veli¢ine treba da budu Sastojke isecite na komade veli¢ine priblizno 2 x 2 cm.

sastojci pre prerade?

Da li je moguce ostetiti aparat  Da, ako preradujete veoma tvrde sastojke kao Sto su kosti i voce

preradom veoma tvrdih sa kosticama. Mozete da preradujte sastojke kao Sto je parmezan
sastojaka? ili Cokolada itd.

Zasto je aparat iznenada Mozda su neki tvrdi sastojci blokirali seciva. Otpustite dugme za
prestao da radi? ukljucivanje/iskljucivanje, iskljucite kabl iz struje, skinite jedinicu

motora i uklonite sastojke koji blokiraju seciva.

Nadev za paladinke
Sastojci:
- 120 g meda
- 100 g sljiva

Med ostavite u frizideru nekoliko sati.
Sljive stavite u posudu seckalice i prelite ih medom.

Pritisnite dugme Turbo i seckajte 5 sekundi.
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BcTyn

BiTaemo Bac i3 mokynkolo Ta aackaBo npocrmo A0 Kayby Philips! LLIo6 y noBHi Mipi ckopucTaTuca
NiATPUMKOIO, iKY MponoHye komnaHis Philips, 3apeecTpyiiTe cBilt BUpi6 Ha BeO-caiTi
www.philips.com/welcome.

3araabHui onmc (Maa. 1)

KinbLie HaAaLLITYBaHHS WBWUAKOCTI
KHorKa “yBiMK./BUMK.”

Khorka “Turbo”

BAok ABuUryHa

KHorka po36AoKyBaHHs

Kopnyc 6aeHaepa

3axMCHMIA KOBMa4oK

OTMmMOO®>

BiHuMK Ta yTBOpIloBau MoAouHoOI niHu (Auwe HR1651)
BAOK 3'eAHaHHS BiHUMKA Ta yTBOPIOBaYa MOAOYHOT MiHM

BiHumk

VTBOpIOBaY MOAOYUHOT MiHM

==z

Kpyraa yawa
KpuLuKa KpyrAoi Yatli
Kpyraa vawa

R

CepeaHin noppi6HioBay (Amwe HR1652)
M Kpuwka noapibHioBava
N Pixyunit GAOK AASI KPULLEHHS ABOAY
O Pixyuni 6rok
P Yawa noapibHiosaua

Ba)xauBa iHdpopmalin

VBa)KHO NpoUMTaiTE LM MOCIOHMK KOPUCTYBaYa Nepeas, THM, K BUKOPUCTOBYBATU NPUCTPIN, Ta
30epiraiTe MOro AAA ManbyTHBOT AOBIAKM.

He6ezneuHo
- Y XOAHOMY pasi He 3aHyploiTe BAOK ABMIYHA Y BOAY UM iHLLY PIAMHY Ta HE MUITE Oro Mia,
KpaHOM. Y1CTiTb BAOK ABUIYHA AMLLIE BOAOTOIO FaHYiPKOO.

VYBara!

- [lepea T!M 5K Mia'€AHYBaTW MPUCTPIN AO EAEKTPOMEPEXKI, MepeBipTe, UM 36iraeTbcs Harnpyra,
BKa3aHa Ha MpUCTPOI, 3 Harpyroio y Mepexi.

- He BuKopucToBYyIiTE MPUCTPIN, AKLLO WTEKEP, LUHYP MUBAEGHHS abO iHLLI YaCTWHM MOLWKOAXKEHO.

- AKLWO WHYP YKMBAEHHSA MOLWKOAMKEHUM, AAT YHUKHEHHA Hebe3mneKn Moro HeobxXiAHO 3aMiHUTH,
3BEPHYBLUMCb A0 KOoMMaHil Philips, ynoBHOBaXkeHOro cepBicHOro LieHTpY abo daxisLib i3
HaA@XKHOIO KBaAipiKaLli€lo.

- He TopkaiiTecsa HoxiB, OCODAMBO KOAM KOPMYC bAeHAEpa MiA'€AHAHO AO BAOKA ABMIYHA - Ae3a
AYXe rocTpi.

- Hikoan He BrKopUCTOBYITE Pixkyunin GAOK NMoapibHioBaya 6e3 valli noApibHIoBaYa.

- AKLWO NpUCTPIN MOLLKOAXKEHO, AASI 30EPEXeHHs rapaHTIMHOrO OOCAYrOBYBaHHS 3aBXAM
3aMiHANTE MOro YacTVHK OPUTIHAABHUMM.

- Lle# npucTpii He Npu3HaveHo AAA KOPUCTYBaHHA 0cobami (BKAIOHaIOUM AiTeN) 3
MOCAABAEHUMI GIBUYHUMM BIAUYTTAMM UM PO3YMOBUMM 3AIOHOCTAMM, 200 B€3 HaAeXKHOrO
AOCBIAY Ta 3HaHb, KPIM BMMaAKIB KOPWCTYBAaHHS Mia HArAAAOM UM 3a BKa3iBKaMK 0cobu, ska
BIAMOBIAQE 3a Be3neKy X KUTTA.
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He A03BOASIHITE AITAM KOPUCTYBATUCA MPUCTPOEM 6E3 HArAsiAY AOPOCAMX.

- AOPOCAI MOBUHHI CTEXUTU, LLOO AITW He BABUAMCA MPUCTPOEM.

- He 3aAvwanTe npucTpin npawyoBaTh 6€3 HarAsAy.

- [lia yac 06pobKK rapsUMX MPOAYKTIB YHMKaMTE pO30pU3KyBaHHS.

[prAaAAS HEe MPUAATHI AAA BUKOPUCTAHHA Y MIKPOXBHABOBIN Meui.

He TopkanTecs HOXiB, OCODAVBO AKLLO MPUCTPIN NiA'€EAHaHO AO po3eTku. Hoxi Ayxe rocTpi.
AKLO AC HOXIB MPUAMNAIOTb MPOAYKTU, MEPeA TUM AK YACTUTI HOXI, BUTAMHITH LWTEKep i3
pO3ETKM.

VYBara
- [lepea 36vpaHHsamM, po3bKpaHHsaM, 30epiraHHAM i YMLLEHHSM MPUCTPOIO BUMMKAMTE Ta
BIA'EAHYITE OTO BiA MEPEXI.
- He BrKOpPUCTOBYITE HACAAKM UM AETAAI IHLUMX BUPODHVIKIB, 32 BUHATKOM TUX, AKI PEKOMEHAYE
komnaHis Philips. BukoprcTaHHs Takix HacaAOK UM AeTaAelt MpU3BEAE AO BTPATW rapaHTil.
Llelt npucTpin NpusHadeHnin BUKAKOUYHO AAS MOOYTOBOIO BUKOPUCTaHHS. AKLLO NpUCTPIl
BUKOPUCTOBYETHCH HEHAAEHHO, AAA (HaMiB-)NMPOPECIMHMX UM IHLUMX LIAEI BCynepey L
IHCTPYKLIT, rapaHTiA BTpaYa€e YMHHICTb, @ KomnaHis Philips He Hece BianoBiaaAbHOCTI 3a 3anoaisHy
LWKOAY.
VHUKaITE KOHTaKTY BAOKA ABUIYHA i3 AXKEPEAAMM TEMAR, MOAYM'SIM, BOAOTOIO | BPYAOM.
- HikoAn He 3anoBHIOMTe Yallly MpoAyKTamu, TemnepaTtypa Akvx nepesuitye 80°C.
- Llel npucTpint nprsHaueHmin BUKAIOYHO AASt MODYTOBOMO BUKOPUCTaHHS.
- He nepesuiuyiiTe KiAbKICTb MPOAYKTIB Ta TPMBAAICTb OOPOOKM, BKa3aHi B TabAMLL.
- He obpobasiiTe 6e3 nepepsu binblue, Hix 1 nopuilo. AaiTe MpUCTPOIO OXOAOHYTH MPOTArOM
5 XBUAMH NepeA T1M, K 3HOBY MOrO BUKOPUCTOBYBATM.
PiseHb wymy: Lc = 79 Ab (A).

EAekTpomarHiTHi noas (EMI)
Ller npuctpint Philips Bianosiaae ycim ctaHaapTam eaekTpoMarHiTHrx noais (EMIT). 3riaHo 3
OCTaHHIMU HayKOBUMM AOCAIAMKEHHAMM, MPUCTPIN € BE3NEUHMM Y BUKOPUCTaHHI 38 YMOB MPaBuAbHOT
eKCMAyaTaLil Y BIAMOBIAHOCTI 3 IHCTPYKLISMM, MOAGHMMU Y LIbOMY MOCIOHMKY KOPUCTYBaYa.

Mepea nepwiMM BUKOPUCTAHHAM

[NepeA NEPLMM BUKOPUCTAHHAM PETEABHO MOYMCTITb YaCTUHM, AKI KOHTaKTYBaTUMYTb i3 DKelo (AMB.
PO3AIA “YuLeHHs").

lMiaroToBKa A0 BUKOPUCTAHHA

Mepea THM, ik MOAPIBHUTH, MEPEMILLIATU YU BAUTU MPOAYKTH Y Yallly, AAUTE TM OXOAOHYTH
(Makc. Temnepatypa 80°C).

Mepea THM, ik OBPOBAATH BEAUKi MPOAYKTH, MOPIXKTE iX Ha LUIMATKKU MPUOA. 2 CM.

[Nepea TUM, K BCTaBUTY LUHYP y PO3eTKY, 36epiTb NPUCTPIt HAAEXKHUM HYMHOM.

3aCTOCYBaHHﬂ npucrtpoto

Pyunuit 6AeHpep

PyuHWin BAEHAEP MOXHA BUKOPUCTOBYBATU AAS:

- 3MilyBaHHA PIAMH, HAMPKKAAA, MOAOYHUX MPOAYKTIB, COYCIB, GPYKTOBYX COKIB, CYMiB, 3MiLLAHMX
Hanois Ta KOKTEMAIB.

- 3MillyBaHHA M'AKMX MPOAYKTIB, HANMPUKAA, PIAKOTO TIiCTa AAS MAMHLIB 200 MaioHesy.

3MiLLYBaHHS 3BapEHMX MPOAYKTIB AO OAHOPIAHOMO CTaHy, HAMPUKAGA, AAS MPUTOTYBaHHS

AMTAYOTO XapyyBaHHs.
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MokAaAiTb MPOAYKTH y Haluy.
IHpopMaLLiio MpO peKOMEHAOBaHY KIABKICTb MPOAYKTIB Ta Yac 0OpOBKK AMBITECA Y MOAAHIN TabAMLL.

KiAbKicTb NPOAYKTIB AAA 3MilllyBaHHA | Yac 06po6KH

MpoaykTH KiAbKicTb NpoAyKTiB Yac LLBnakicTb

AAS 3MiLLlyBaHHSA

DOpyKTL | oBOUI 100-200 r 30 cek. Typ6o
AunTade xapyyBaHHs, cynm i 100-400 ma 60 cek. 15-20
coyecu

Piake TicTo 100-500 mA 60 cek. 15-20
KokTell i 3miluaHi Hamnoi 100-1000 ma 60 cek. 15-20

MpukpiniTe Kopryc 6AeHAepa A0 6AOKa ABUryHa A0 dikcauii (Maa. 2).
BcTaBTe wTenceAb y po3eTKy Ha CTiHi.
3aHypTe OropoAXKEHHS Ae3a MOBHICTIO B MPOAYKTU.

- HaTtucHiTb KHoMKy * )’BIMK /BUMK.” 260 KHOMKY “Typ60”, w06 yBiMKHYTU npucTpiit (Maa. 3).
HaTwckaioun KHomnky yB\MK/BMMK MOXHa HaAaWITYBaTH WBMAKICTb 332 AOMIOMOTOIO KiAbLIS
HaAaLWTyBaHHs WeMAKOCTI. LLlo BuLla WBKMAKICTb, TO MeHLUE Yacy NOTPibHO Ard 0OpObKHM
MPOAYKTIB.

- KiabLie HaAaLITYBaHHS LWBMAKOCTI Ma€e HanaliTyBaHHs Bia T (HM3bKa WwWBmAKicTs) A0 20 (BMcoka
LIBMAKICTD).

- AKWO HATUCHYTW KHOMKY TYPOOLIBUAKOCTI, MPUCTPIN NMPaLioBaTUME Ha MaKCMMaAbHIN
LWBMAKOCTI. Y TakoMy pasi HaAalITyBaTK LUBUAKICTb 32 AOMOMOTOIO KiAbLA HaAALLTYBaHHS
LUBMAKOCTI HEMOXAMBO.

I Aas 3MilyBaHHA NPOAYKTIB BEAITb MPUCTPOEM MOBIABHO AOTOPU, AOHU3Y i MO KOAY.

CepeaHin noppi6HioBay (amwe HR1652)

[NoapiOHIOBaY BUKOPUCTOBYETHCA AAA MOAPIOHEHHS TaKWX MPOAYKTIB, IK TOPIXU, M'SICO, LMOYAS,
TBEPAMWIA CVP, BAapeHi ANMLS, YaCHMK, TPaBK, CyLLeHMI xAib Towwo. CepeaHilt noapibHiosay
MOCTAYAETHCA 3 PKYUNM OAOKOM i3 MPAMKUMU A€3aMM Ta PKYUMM BAOKOM AASH KPULLIEHHS ABOAY i3
3y06UacTMUM Ae3amMm. AASI MIPOAYKTIB, MOAGHWX Y TaDAWLI HUXKYE, MOTPIOHO BUKOPUCTOBYBATH
PiXKyunii BAOK i3 MPAMUMUM Ae3amu. BUKopucToByiTe pixkyunii OAOK i3 3yB4acTUMK A€3aMK AULLE AAS
KPULLEHHS KyOMKIB AbOAY.

ByabTe Ayxe obepexHi Mia 4ac poboTH 3 pixKy4nMM GAOKAMM, OCKIAbKM A€3a Ay>Ke rocCTpi.
OcobAnBo byabTe 0bepexkHi, KOAU BUMMAETE PidKy4nit GAOK i3 Yalli noapiGHIoBaua,
CMOPOXKHSAETE Yallly MOAPiIGHIOBaYa, @ TaKOX MiA Yac YMLLEHHS.

YBara: He o6pobasiitTe 6e3 nepepeu biablue, Hixk 1 nopuito. AaiiTe NPUCTPOIO OXOAOHYTH
NpOTAroM 5 XBUAMH MepeA TUM, siK 3HOBY MOTO BUKOPUCTOBYBATH.
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[pumimka: [Nepeg mum, sk 06po6ASMU BeAUKi npogyKmu, nopi>xkme ix Ha WMAMKu npubA. 2 cm.
BcTaBTe pixkyunit 6A0K y yally noapibHioava (Maa. 4).

MoKAaAITE MPOAYKTU AO YaLli NoApPiGHIOBaYa.
IHpopMaLiio Mpo peKoMEHAOBaHY KIABKICTb MPOAYKTIB Ta Yac 0OPOOKK AMBITECA Y MOAAHIM TabAMLL

KiAbKicTb NpoAYKTiB i Yac 06po6KM AAsl cepeAHBOro NoApiGHIoBaya (AMLwe
HR1652)

MNpoaykTH KiAbKicTb npoAyKTiB Yac LLenakicTb

AAS 36UBaHHSA

LInbyas i anus 200 5x 1 cek. 1-5

M'sico 200 r 10 cek. Typ6o
Tpasu 30r 10 x 1 cek. 10-15
[opixu Ta MUrAanb 200 r 30 cek. Typbo
CyweHunin xaib 80r 30 cek. Typbo
Cup napmesaH 200 r 20 cex. Typbo
HopHMI WOKOAAA, 100 r 20 cek. Typbo

BcTaHoBITh KpULLKY Ha Yally noapibHioBaya (Maa. 5).

3adikcyiMTe GAOK ABUIyHA HA KPULLULLi MOAPiIGHIOBaYa AO KAauaHHs (Maa. 6).
BcTaBTe wTenceAb y po3eTky Ha CTiHi.

A HatucHits KHoMKy “yBiMK./BUMK.” 260 TYpBOLLBUAKOCTI, W06 YBIMKHYTM NPUCTPIi.

[pumimka: AKwo wmamku npogykmis npuaunailoms go CmiHoK yaii nogpibHioBaya, Big’egHarime
npucmpiii Big Mepexxi ma noyncmims ix 3a gonomoroio Aonamku abo gogasLum Mpoxu pignuHu
(HanpukAag, y pasi nburomyBaqHs coycy necmo).

BiHumk (Amwe HR1651)

Binumk BUKOPUCTOBYETbCA AAA 36MBaHHA BepLLIKiB, 361BaHHA Aellb, AeCepTiB TOLWO.

VYBara: He o6pobasiiiTe 6e3 nepepeu biabLue, Hixk 1 nopuito. AaiTe NPUCTPOIO OXOAOHYTH
NpOTAroM 5 XBUAMH nepea TUM, siK 3HOBY MOro BUKOPUCTOBYBATMY.

Mia’eaHalTe BiHUMK A0 GAOKa 3’eAHAHHS AO KAauaHHs (Maa. 7).

[MoKAaAiTL MPOAYKTH y uaLlly.
[HdopMaLliio Npo peKOMeHAOBaHY KiAbKICTb MPOAYKTIB Ta Yac 0OPOBKM AMBITECS Y MOAAHIN TabAMLY.

KiAbKicTb NpoAYKTiB AAA 36MBaHHA | YaC NPUroTyBaHHA
MpoaykTH KiAbKicTb NMpoAyKTiB AASt 36MBaHHA  Yac

Bepuuku 250 mA 70-90 cek.

Heuni Binkn 4 gnug 120 cek.
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Mopaga: LLlo6 06pobrmu HeBeAMKY KiAbKicmb npogyKmis, mpoxu HAXMAIMb Yallly gAs LBUGLLOT
06pobku (Man. 8).

Mopaga: Aasi 3anobiranHs po36pu3KyBaHHIO nig 4ac 36MBAHHSA BEPLUKIB BUKOPUCMOBYHME YdlLly.
lMopaga: 36uBaioun siedHi BiAKM, gASt KpALLMX Pe3yAbMAMIB BUKOPUCMOBYHME BEAMKY YaLLly.

lMopaga: Aas 3anobiranHs po36pusKyBaHHio, noYrHarime 36MBamm NpogyKmm 3a HU3bKOI LUBUGKOCMI, a
npubAusHo yepes 1 XBUAUHY NPOGoBIKYHAME HA BUCOKIN.

[Mpumimka: He Bukopucmosyrime BiHYMK gAsi npuromyBaHHs micma abo cymilues gas mopmis.

MpuKpiniTb 3'eAHYBaAbHMI BAOK A0 GAOKa ABUIYHa AO KAaLaHHsA (Maa. 9).

BcTaBTe wTenceAb y po3eTKy i HATUCHITb KHOMKY BBIMKHEHHS.

MpuBA. Yepes 1 XBMAMHY MOXHA HaTUCHYTU KHOMKY TypOOLUBUAKOCTI.
Bia’epHaHHA BiHUMKaA

LLLo6 Bia’eaHATH BiHUMK, HATUCHITL KHOMKY po36AokyBaHHs (Maa. 10).

LLlo6 Bia’eaHaTH BAOK 3’€AHAHHS, 3HIMITb MOro 3 BiHuMKa (Maa. 11).

YTBOpIloBa4Y MOAOYHOT niHu (Auwe HP1651)

IMia’eaAHalTe yTBOpPIOBaY MOAOYHOI MiHM A0 GAOKa 3’epAHaHHS A0 dikcauii. (Maa. 12)
Mia’eaHaltTe BAOK 3’epAHaHHS A0 6AOKa ABUryHa (Maa. 13).

Mia’eAHaliTe NPUCTPI AO MepeXxi.

MMiairpifiTe MoAoKo Ao TemnepaTypu 55-65 °C.

Nopaga: AAst gocsrHenHs HaiMKpalmx pesyAbmamis BUKOPUCMOBYIIME MOAOKO 3 JOBIUM MepMiHOM
36epiranHs i 3,5% Bmicmom xupy.

MMpumimka: He Harpisaiime Moaoko go memnepamypu suiue 65 °C. Caigkysime, o6 BoHO He
cKuN’amuAoCs.

He o6pobasiiTe 6e3 nepepsu biablue, Hixk 1 nopiito. AaifTe NPUCTPOIO OXOAOHYTU MPOTSroM
5 XBMAMH NnepeA TUM, siK 3HOBY MOrO BUKOPUCTOBYBATH.

BuAMITE MOAOKO B FAMGOKY apOCTiiiKy uaLly.

ﬂ 3a AOMOMOTrOIO KiAbLLSl HAAALLTYBaHHS LLIBUAKOCTI BUOGEPiTb HaNbiAbLLY LUBUAKICTb, HATUCHITb
kHonky “YBIMK./BUMK.” Ta 36uBaitTe MoAoKo NpubAmn3HO 60 CeKyHA AO yTBOPEHHS MiHU.

IMpumimka: Yucmims ymsoproBay MOAOYHOI NiHM Bighasy nicAs BUKOPUCMAHHSA (guB. pO3giA “qMLLleHHH”i
Y Y
mabauuio 3 l'IMLLLEHHFI).

Bia’eAHaHHA yTBOpIlOBaYa MOAOYHOI MiHM
LLlo6 Bia'eaAHaTH yTBOPIOBAY MOAOUHOI MiHU, HATUCHITL KHOMKY po36AoKyBaHHsA (Maa. 14).
LLlo6 Bia'eAHaTM yTBOPIOBAY MOAOYHOI MiHU, 3HIMITb HOro 3 6AoKa 3’eaHaHHsA (Maa. 15).

LLlo6 Bia'eaAHaTM KOHYCH yTBOPIOBaYa MOAOUHOI MiHM, 3HIMITb X 3 YTBOpPIOBa4Ya MOAOYHOI
nitn (Maa. 16).
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YuureHHa (Maa. 17)

He 3aHyptoiiTe 6AOK ABUryHa, GAOKM 3’€AHAHHS 260 KPULLKY CEPEAHbOro MoApibHIOBaYa (AMLLe
HR1652) y Boay Ta He muitTe iX nia KpaHoM. YucTiTb iX Boaoroto raHdipkoto (Maa. 18).

Bia’eAHaliTe NpUCTpIi BiA Mepexi.

HaTucHiTb KHOMKY po36AOKyBaHHS Ha GAOLL ABUTYHa, LLLOG 3HATU MPUAAAAS, SIKE
BUKOPUCTOBYBAAOCH.

3HIMITb MpUAaAAS.

lMopaga: Ars gogamkoBo pemeAbHOro YMLLIEHHS MOXKHA MAKOXK 3HSMM TyMOBE KiAbLie 3 yalli
nogpibHioBaya.

MoAaAbLLi BKa3iBKM AMB. Y TaBAMLL 3 YMLLLEHHS.

lMopaga: Aas wBMgKoro YniLeHHS Kopnyca 6AeHgepa HAAMMMe B Yally MENAOi BOgM 3 MUIOYUM 3aCOOOM,
Bcmasme Kopnyc 6AeHgepa ma gasime npucmpoto nonpauiosamu npuba. 10 cekyHg.

AKuwo NoTpibHO 3amiHKTK abo NprabaTH akcecyapw, 3BepHiTbcst A0 avaepa Philips um BiagisariTe
Beb-cainT www.philips.com/support. AKLLO BUHMKAIOTb MPOBAEMM i3 MPUADAHHAM aKkcecyapis,
3BepHITbCA A0 LleHTpy obcayrosyBaHHs kaieHTiB Philips y ceoint Kpaii.

AocTynHi akcecyapm

Akcecyapu CepgicHuit koa
BAOK 3'epAHaHHA BiHUMKA 4203 035 95631
BiHumk 4203 035 95641
YTBOPIOBAY MOAOUHOI MiHM 4203 035 95651
BAok 3'eaHaHHS cepeaHbOro noaApibHioBava 4203 035 95661
Yala cepeaHbOro NoApibHIoBa4a 4203 035 95671
Pixkyuni 6AOK cepeaHboro noapibHiosaya™ 4203 035 95681

Pixkyunint GAOK ans KprleHHs Aboay cepearboro 4203 035 95691
noapibHioBaya*

Yata 3 KpULKoIo 4203 035 95731

*|3 3aXMCHMM KOBMAYKOM

HaBkoAuwHe cepeaoBuLLLe

- He BuKmaaiTe NpUCTpIt pa3oMm 3i 3BUYaHMMK MODYTOBKUMM BIAXOAAMM, @ 3AABAMTE MOTO B
OQILIMHWIA MYHKT MNPUOMY AAS MOBTOPHOT Nepepobku. Takmm umHoM Bu psonomorkeTe
3axXMCTUTU AOBKIAAA (Man. 19).
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FapaHTia Ta 06CAyroByBaHHsA

Akwwo Bam HeobxiaHa iHPOpMaLLs U 0BCAYroBYBaHHSA abo XK BUHMKAG MPOOAEMa, BiABIAAWTE BED-
canT komnanii Philips www.philips.com abo 3sepHiTbcA A0 LIeHTpy 0bcAyroByBaHHS KAIEHTIB
komnaHii Philips y cBoith kpaiHi (HoMep TerepOoHy MOXKHA 3HAMTW Y rapaHTIMHOMY TaAoHI). AKLLO Y
Bawin kpaiHi Hemae LleHTpy 0BbCcAyroByBaHHs KAIEHTIB, 3BEPHITLCA A0 MicLieBoro amaepa Philips.

3anuTaHHA, W0 YacTo 3aAal0TbCA

3anuTaHHA Bianosiab

[pUCTPIN LYMUTD, BUAIASE [icAst TPUBAAOTO BUKOPUCTaHHS MPUCTPOIO MOXYTb 3'ABAATUCS

HENPUEMHWI 3anax, rapsymnii Ha  HEMPUEMHMIA 3anax abo HeBEeAMKa KIABKICTb AMMY. Y TakoMy

AOTUK 200 3 HbOTO A AMM. pa3i BUMKHITb NMPUCTPIl | AaATE MOMY OXOAOHYTH MPOTArOM

Lo pobuTtn? 60 xBUAMH. AKLWO NPOBAEMA BUHMKAE M AQAI, 3BEPHITHCA AO
HanbAmkyoro LleHTpy obcayroyBaHHs KaieHTiB Philips.

Y1 MOXKHa 0OPOBAATI rapsi [epea 06pO6KOIO AANTE MPOAYKTAM OXOAOHYTU AO

KW' SYeHi MpOAYKTI? TemnepaTypu npnoansHo 80°C.

Axm Mae Byt po3mip [opiKTe MPOAYKTYM Ha WMATKN PO3MIPOM MPUBAN3HO 2 X 2 CM.

MPOAYKTIB AASt OBPOOKIA?

Y1 MOXXAMBO MOLIKOANTU Tak, 0bpobKa Ay>Ke TBEPAMX MPOAYKTIB (HampHKAaA, KICTOK i

MPUCTPIN, 0BpOobAAIOUN Ayxe GPYKTIB i3 KICTOUYKAMM) MOXKE MOLIKOANTH MPUCTPIl. MoxHa

TBEPAI MPOAYKTU! 0BPOOASATU TaKi MPOAYKTU, SIK MApMe3aH, LUIOKOAAA TOLLO.

Homy NpucTpit panTom MOXAMBO, AO HOXIB MPUANMAN TBEPAI MPOAYKTU. BiamycTiTh

nepecTas npauoBaTi? KHOTKY “YBIMK./BUMK.”, BiA'€AHAMTE MPUCTPI BiA MepeXxi,

BiA'€AHaNTE BAOK ABUIYHA Ta MOUMCTITh HOXKI.

HauuHka oA MAMHUIB
IHrpeAieHTH:
- 120 1 meay
- 100 r yopHocAvBy

IMOKARAITL MeA y XOAOAMABHUK Ha KiAbKa FOAMH.
BUKA2AITb y Yaly NoApiGHIOBaYa YOPHOCAMB | AOAMITE MeA.

HaTucHiTb KHOMKY “Typ60” Ta NoApibHIoNTEe 5 ceKyHA.

CAy>k6a NiATPMMKM CNOXXUBaYiB

TeA.: 0-800-500-697 (A3BiHKM 3i CTaLioHapHWX TeAeOHIB Ha TepUTOpIi VKpaiHM OE3KOLITOBHI)
AN BIABLL AETaAbHOT iHPOPpMaLLT 3aBiTalTe Ha www.philips.ua
KoMnaHis BCTaHOBAIOE HACTYMHMIM CTPOK CAYXKOW Ha AaHWM BUPIO — 3 pokis
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