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English

Mini chopper

The mini chopper is compatible with HR7776, HR7777, HR7778 and HR7779.

You can use the mini chopper to grind coffee beans, peppercoms, dried spices, nuts and
herbs. Do not use the mini chopper to chop hard ingredients, like nutmeg, rock sugar, or ice
cubes.

Warning

* Be careful when you handle or clean the blade. The cutting edges are very sharp. ‘

n Caution

* Never use the mini chopper for more than 30 seconds without interruption. Let the mini
chopper cool down for at least one minute before processing the next batch.

* Assemble the sealing ring onto the blade unit before you attach the blade unit to the mini
chopper, to avoid leakage.

* Always process cloves, star anise, and aniseed together. If processed separately, these
ingredients may damage the plastic materials of the appliance.

* The mini chopper may become discolored when you use it to process ingredients like cloves,
anise, and cinnamon.

* Do not use the mini chopper to chop raw meat or process liquids, like fruit juice.

* Let hot ingredients cool down (< 80°C) before processing them.

* Do not exceed the maximum level indication on the mini chopper:

* Do not exceed the quantities and processing time indicated in the table.

* Thoroughly clean the mini chopper before you use it for the first time.

BvArapcku

MaAKa KbALaLLa NPUCTABKA

ManKaTa KbALallia npycTaBka e ceeMecTuma ¢ HR7776, HR7777, HR7778 n HR7779.
MoskeTe Aa M3MOA3BATE MaAKaTa KbALLALLA NPUCTaBKa 3a CMUAGHE Ha KadelHi 3bpHa, YepeH
nVNep Ha 3bpHa, CyLeHn NOANPaBKY, SAKM W PaCTUTEAHW MOAMPaBKM. He 13noassariTe
MaAKaTa KbALALLA MPUCTaBKa 33 TBbPAM MPOAYKTM KaTO MHAMIMCKO Opexye, eAPOKPUCTaAHa
3axap (HebeT-LueKep) MAU AeAeHH KybyeTa.

Mpeaynpexaexue

° BbAeTe BHUMATEAHWN, KOrato 60pan1Te C pexellaTa 4acT WA A novncTeaTe. Pe)KeLLLMTe
pbboBe ca MHOro OCTpy.

n BHuMaHue

* HuKora He U3MoA3BaiiTE MaAKaTa KbALALLA MPKCTaBKa 3a noseye oT 30 cekyHaw 6e3
npekbeeare. OcTaBaAlTe KbALALlaTa NPKCTaBKa Ad CE OXAGAM 3a MOHE €AHa MUHYTa, NMPeAK
Aa NPUCTBNUTE KbM 0BpaboTka Ha cAeABalLaTa MapTHAQ.

* BuHaru nocTaBaiTe yNALTHUTEAHUA NPLCTEH Ha PeXKeLIMs BAOK, MPEA Ad MOHTMpaTe
pexelima BAOK KbM MaAKaTa KbALiallia MPrCTaBKa, 3a Aa He 13berHeTe 1sThdaHe,

* BuHaru 06paboTBaiiTe CKUAMAKITE YEChH, 3BE3A0BMAHMS aHACOH W aHACOHOBOTO CeMe
3a€AHO C APYrTE MPOAYKTU. AKO ce 0BpaboTBaT OTAEGAHO, TE3M MPOAYKTU MOraT Aa
MOBPEAAT MAacTMacaTa Ha ypeAaa.

* ManKaTa KbALaLla NPKCTaBKa MOXE Ad Ce OLBETU, KOraTo Ce 13MoA3Ba 3a 06paboTeaHe Ha
NPOAYKTM KaTO YeChH, aHACOH 1 KaHEeAa.

* He v3noA3eariTe MaAkaTa KbALALIA MPUCTaBKA 3a Psi3aHe Ha CYPOBO MeCO WAM 3a
06paboTBaHe Ha TEUHM CMECK, HarpUMEP MACAOB COK.

* OcraseTe npoaykTuTe Aa ce oxaapaT (< 80°C), npean Aa MPUCTBNMTE Kb 0OpaboTKaTa M.

* He npesuilaBaiiTe MaKCMMaAHOTO HUMBO, YKa3aHO Ha MaAKaTa KbALALL@ MPUCTaBKa.

* He npesuiwaBaiiTe KoAdecTBaTa 1 BpemeHaTa 3a 06paboTka, NocoueH B TabAnLaTa.

* [louncTeTe A0GpPe MaAkaTa KbALALLA MPUCTABKE, MPEAM Ad A U3MOA3BATE 3a MPbLB MbT.

Cestina

Minisekacek

Minisekdcek je kompatibilni' s modely HR7776, HR7777, HR7778 a HR7779.
Minisekdcek je urcen pro mletf kdvovych zm, pepre, suseného koreni, orfechd nebo bylinek.

Nepouzivejte minisekdcek k sekani velmi tvrdych surovin, napriklad muskatového oridku,
krystalického cukru nebo kostek ledu.

Varovani

*  Pri manipulaci s minisekdckem a pfi jeho cisténi budte velmi opatrnf. Rezaci hrany jsou velmi
ostré.

n Vystraha

* Nikdy nenechdvejte minisekdcek v nepretrzitém provozu déle nez 30 sekund. Nez budete
zpracovavat dal3i ddvku, nechte minisekdcek nejprve alespori minutu vychladnout.

* Nez vlozite noZzovou jednotku do minisekdcku, nejprve na ni nasadte tésnici krouzek, aby vdm
hotovd smés neunikala.

+ Cesnek, badydn nebo anyz zpracovévejte vzdy spolecn& s jinymi surovinami. Pokud je budete
zpracovdvat samostatné, mohlo by dojit k poskozenf plastovych materidlt pristroje.

* Kdyz budete v minisekacku zpracovavat ¢esnek, anyz nebo skorici, mdze dojit k zabarven?
nddobky minisekdcku.

* Nepouzivejte minisekdcek ke zpracovani syrového masa nebo tekutin, napiiklad ovocnych
Stav.

* Nez zacnete zpracovdvat horké suroviny, vyckejte, nez trochu vychladnou (< 80 °C).

* Neprekracujte maximalni hladinu pInénf uvedenou na minisekacku.

* Neprekracujte mnoZstvi a dobu zpracovani potravin uvedené v tabulce.

* Pred prvnim pouzitim minisekdcek dikladné vycistéte.

Minihakker

Minihakkeren er kompatibel med HR7776, HR7777, HR7778 og HR7779.

Du kan bruge minihakkeren til at male kaffebenner, peberkorn, terrede krydderier, nedder
og krydderurter. Brug ikke minihakkeren til hakning af hdrde ingredienser som f.eks.
muskatned, kandissukker eller isterninger.

Advarsel

* Ver forsigtig, nar du handterer eller rengar knivenheden. Knivbladenes agge er meget skarpe. ‘

n Advarsel

* Lad aldrig minihakkeren kgre i mere end 30 sekunder ad gangen. Lad minihakkeren afkgle i
mindst et minut, far du fortsztter.

* Montér teetningsringen pa knivenheden, for du sztter knivenheden fast i minihakkeren for at

undga spild.

Hak altid kryddernelliker, stjerneanis og anisfre sammen med andre ingredienser. Hvis de

tilberedes hver for sig, kan de beskadige apparatets plastikdele.

* Minihakkeren kan blive misfarvet, hvis du bruger den til at tilberede ingredienser som f.eks.
kryddernelliker, anis og kanel.

* Undgd at bruge minihakkeren til at hakke rat ked eller til tilberedning af vaeske, f.eks. frugtsaft.

* Lad varme ingredienser afkgle (< 80°C), for de kommes i apparatet.

* Overskrid ikke maksimum-markeringen pa minihakkeren.

* De angivne mangder og tilberedningstider i tabellen ma ikke overskrides.

* Serg for at rengere minihakkeren grundigt, inden den tages i brug ferste gang.

Mini-Zerkleinerer

Die Mini-Zerkleinerer ist mit HR7776, HR7777, HR7778 und HR7779 kompatibel.

Sie kénnen den Mini-Zerkleinerer verwenden, um Kaffeebohnen, Pfefferkémer, getrocknete
Gewlirze, Nisse und Krduter zu mahlen. Hacken Sie mit dem Mini-Zerkleinerer keine harten
Zutaten, wie Muskatnuss, Kandiszucker oder Eiswrfel.

Warnung

* Seien Sie vorsichtig, wenn Sie das Messer verwenden oder reinigen. Die Klingen sind sehr
scharf.

n Achtung

¢ Lassen Sie den Mini-Zerkleinerer pro Arbeitsgang keinesfalls ldnger als 30 Sekunden ohne
Unterbrechung laufen. Lassen Sie den Mini-Zerkleinerer mindestens eine Minute abkuhlen,
bevor Sie die ndchste Portion verarbeiten.

* Montieren Sie den Dichtungsring auf der Messereinheit, bevor Sie die Messereinheit am Mini-
Zerkleinerer befestigen, um Auslaufen zu vermeiden.

¢ Bearbeiten Sie Gewlrznelken, Sternanis und Anissamen immer zusammen. Werden diese
Gewiirze einzeln gemahlen, kénnen sie die Kunststoffteile des Gerdts beschddigen.

* Der Mini-Zerkleinerer kann sich verfirben, wenn Zutaten wie Gewdrznelken, Anis und Zimt
verarbeiten.

* Verwenden Sie den Mini-Zerkleinerer nicht, um rohes Fleisch zu hacken oder Flissigkeiten
wie Fruchtsaft zu verarbeiten.

* Lassen Sie heiB3e Zutaten abkihlen (< 80 °C), bevor Sie sie verarbeiten.

+ Uberschreiten Sie nicht die angegebene maximale Filllmenge des Mini-Zerkleinerers.

+ Uberschreiten Sie nicht die in der Tabelle aufgefiihrten Mengen und Verarbeitungszeiten.

* Reinigen Sie den Mini-Zerkleinerer vor dem ersten Gebrauch griindlich.

EANnvika

Mivit kodTNg

O pivt k6$TNG €ival cupParog pe ta povreha HR7776, HR7777, HR7778 kat HR7779.
MrmopeiTe va XPNOLHOTTIOLEITE TOV HivL KOYTN YIa va AAEDETE KOKKOUG Kade, KOKKOUG
mirTepLoy, ano&npapéva priaxapikd, Enpoug kaproug kat Pétava. Mnv xpnoidoToleite
TOV UiVl KOTN Yla okAnpd UAIKA, OTTwg pooyokapudo, okAnpr| {dyapen 1 maydkia.

Mpoeidomoinon

* Na ypnoiporoleite kal va kabapilete T Aetrida e TTOMN TTpocoxr). Ta akpa ival oAU
arxuned.

| -

* Mnv XpnoLUoTToLEITE TIOTE TOV KOGTN Yia TieplocdTepa amod 30 SeutepOAeTTTa Xwpig
Stakotm. AGrioTe Tov pivl KOGTN va KPUWOEL Y1a TOUAAY OTOV €va AETTTO TIpIV
€MEEEPYAOTEITE TNV ETTOHEVN TTOCOTNTA.

* [ava amoduyeTe Tig & appoEg, ToTToBeToTe TO dakTUAIO ohpaylong o Aerida TpoTou
OTEPEWOETE TN AeTTiOA OTOV pivl KOTN.

e YAIKa émwg To yapipaho, o acTepoe &g YAUKAVIOOG Kal TO YAUKAVIOO TIPETTEL va
udioTavral TTavtoTe amod Kotvou eme&epyacia. Av XpnOLHOTTIOoETE EEXWPLOTA auTd Ta
UA K@, UTTopel va TipokAnBel ¢Oopd oTo TMAAOTIKO HEPOG TNG OUOKEUT|G.

¢ AV XPNOWHOTTONOETE TO pivi KOGTN yia Ty emelepyacia UAIKWY OTiwg To yapidaro, o
YAUKAV 00G Kal 1) KavéAAa, TTopEL va amoypwpar oTel.

* Mnv XPNOLUOTTOLEITE TOV pivL KOGTN Yia va KOPETE wid Kpéag 1) Y a Ty enelepyacia
UYPWY OTTWG XUHOL GpoUTwv.

* [pwv xpno poro roeTe LeoTd UAIKAG, aprioTe Ta va kpuwoouv (< 80°C).

* Mnv yepiCeTe TN OUCKEUT) HE TTOOOTNTEG TTOU EETTEPVOUV TN PEYIOTN EVOELEN.

* Mnv uttepPaiveTe TIG TTOCOTNTEG KAl TOUG XPOVOUG eTTe&epyaoiag mou avapeépovtal oTov
TTivaka.

* [pv Xpno poto HoETE TO [ivi KOGTN yia TIpWwTn dpopd, kabapioTe Tov oxoAaoT Kd.

Minipicadora

La minipicadora es compatible con los modelos HR7776, HR7777, HR7778 y HR7779.
Puede utilizar la minipicadora para moler granos de café, granos de pimienta, especias secas,
frutos secos y hierbas. No utilice la minipicadora para cortar ingredientes duros, como nuez
moscada, caramelo o cubitos de hielo.

Advertencia

* Tenga cuidado al manipular o limpiar la cuchilla. Los bordes de las cuchillas estdn muy afilados. ‘

“ Precaucion

* No utilice nunca la minipicadora durante mds de 30 segundos sin interrupcién. Deje que la
minipicadora se enfrie por lo menos un minuto antes de procesar la préxima tanda.

» Coloque siempre la junta de sellado en la unidad de cuchillas antes de acoplarla a la
minipicadora para evitar que gotee.

* Procese siempre clavos, anfs estrellado y anfs juntos. Si los procesa por separado, podrian
deteriorar los materiales de pldstico del aparato.

 Si utiliza la minipicadora para procesar ingredientes como clavo, anfs o canela, esta puede
adquirir su color.

* No utilice la minipicadora para picar carne cruda ni procesar liquidos, como zumo de frutas.

* Deje que los ingredientes calientes se enfrien (80° C o menos) antes de procesarlos.

* No exceda el nivel méximo indicado en la minipicadora.

* No supere las cantidades y los tiempos de preparacién indicados en la tabla.

* Limpie bien la minipicadora antes de usarla por primera vez.

Eesti

Miniloikur
Minildikur sobib kokku toodetega HR7776, HR7777, HR7778 ja HR7779.
Minil&ikur sobib kohviubade, pipraterade, kuivatatud maitseainete, pahklite ja Urtide

jahvatamiseks. Arge kasutage minilGikurit kévade koostisainete, nt muskaatpahkel, tiikksuhkur
voi jadkuubikud, tikeldamiseks.

Hoiatus

* Olge I6ikuri kdsitsemisel ja puhastamisel ettevaatlik! Loikeservad on véga teravad! ‘

“ Ettevaatust

+ Arge kasutage minilikurit t66d katkestamata dle 30 sekundi jarjest. Enne jargmise portsu
toStlemist laske minildikuril véhemalt Gks minut jahtuda.

* Lekke valtimiseks paigaldage enne IGiketera minilGikuri kiilge kinnitamist I6iketera peale
réngastinend.

* Toobdelge nelki, tahtaniisi ja aniisiseemneid alati koos. Eraldi téotlemisel voivad need
koostisained seadme plastosi kahjustada.

* Kui kasutate minildikurit selliste koostisainete nagu nelk, aniis ja kaneel t&&tlemiseks, vib
minilGikuri varvus luituda.

* Arge kasutage minilGikurit toore liha ega vedelike, nagu niiteks puuviliamahl, téotlemiseks.

* Enne téotlemist laske kuumadel koostisainetel maha jahtuda (< 80 °C).

*  Arge tiitke minilGikurit suuremal maral, kui maksimaalse tahisega naidatud.

+ Arge Uletage tabelis toodud toiduainete koguseid ega to6tlemiskestusi.

* Puhastage minildikurit enne esimest kasutamist hoolikalt.

Pieni teholeikkuri

Pieni teholeikkuri sopii malleihin HR7776, HR7777, HR7778 ja HR7779.

Pienelld teholeikkurilla voit jauhaa kahvipapuja, kokonaisia pippureita, kuivattuja mausteita,
pahkingiti ja yrttejd. Ald kiytd pienti teholeikkuria kovien aineiden kuten muskottipahkinan,
suurikiteisen ruokosokerin tai jddpalojen pilkkomiseen.

Vakava varoitus

Mala sjeckalica

Mala sjeckalica kompatibilna je s modelima HR7776, HR7777, HR7778 i HR7779.

Malu sjeckalicu mozete koristiti za mljevenje kave u zru, papra u zmu, suhih zacina, orasastih
plodova i zacinskog bilja. Malu sjeckalicu nemojte koristiti za sjeckanje tvrdih sastojaka kao Sto
je muskatni orasci¢, Secer u kocki ili led.

Upozorenje

* Budite paZljivi prilikom koristenja i cis¢enja sjeckalice. Rubovi rezaca vrlo su ostri.

-

* Malu sjeckalicu nikada nemojte koristiti duze od 30 sekundi bez prekida. Prije obrade sljedece
serije ostavite malu sjeckalicu da se hladi barem jednu minutu.

Montirajte brtveni prsten na jedinicu s rezacima prije pricvrs¢ivanja jedinice s rezacima na
malu sjeckalicu kako biste sprijecili curenje.

Klinci¢, zvjezdasti anis i siemenke anisa uvijek obradujte zajedno. Ako se obraduju zasebno, ti
sastojci mogu ostetiti plasticne dijelove aparata.

* Ako malu sjeckalicu koristite za obradu sastojaka kao $to su klinCici, anis i cimet, ona moze
promijeniti boju.

Malu sjeckalicu nemojte koristiti za sjeckanje sirovog mesa ili obradu tekucih sastojaka kao $to
je vocni sok.

* Vruce sastojke prije obrade ostavite da se ohlade (< 80°C).

¢ Nemojte premasiti maksimalnu razinu naznacenu na maloj sjeckalici.

* Nemojte premasiti koli¢ine i vrijeme pripreme naznacene u tablici.

* Prije prve uporabe temeljito ocistite malu sjeckalicu.

Magyar

Mini aprito
A mini aprité a kdvetkezd tipusokkal kompatibilis: HR7776, HR7777, HR7778 és HR7779.
Haszndlhatja a mini apritdt kdvébab, bors, szdrftott flszerndvények, didfélék és flszerek

apritdsara. Ne haszndlja a mini apritét nagyon kemény hozzévaldk, mint példdul szerecsendid,
kandiscukor vagy jégkocka apritdsdhoz.

Figyelem

* Fokozottan Ugyeljen a penge haszndlatakor és tisztitdsakor A vagdélek nagyon élesek!

“ Vigyazat

* Ne mikodtesse a mini apritét megszakitds nélkil 30 masodpercnél hosszabb ideig. Miel&tt a
kovetkezd adagot is feldolgoznd, egy percig hagyja hiilni a mini apritét.

* A turmixkések beszerelése el6tt mindig tegye fel a tomitgy(ir(it a vagokésre a szivdrgds
elkerilése érdekében.

A szegfiiszeget, dnizst és csillagdnizst mindig egytitt apritsa. Onmagukban &rolve ezek kart
tehetnek a készllék mianyag részeiben.

* Szegfliszeg, dnizs, fahéj vagy hasonld alapanyagok &rlése esetén a mini aprité tdlja
elszinezédhet.

* Ne haszndlja a mini apritdt nyers hus apritdséhoz vagy folyadék (példdul gylimolcslé)
feldolgozdsdhoz.

* Feldolgozés el6tt hagyja az alapanyagokat lehdini (< 80°C).

* Ne Iépje tdl a mini apritdn feltlintetett maximalis szintet.

* Ne Iépje tdl a tébldzatban feltlintetett mennyiségeket és haszndlati idét.

* Az els6 haszndlat elétt alaposan tisztitsa meg a mini apritdt.

Italiano

Mini tritatutto

['mini tritatutto & compatibile con i modelli HR7776, HR7777, HR7778 e HR7779.

Il mini tritatutto puo essere utilizzato per macinare chicchi di caffe, grani di pepe nero, spezie
essiccate, noci ed erbe. Non utilizzare il mini tritatutto per tritare ingredienti duri come noce
moscata, zucchero candito o cubetti di ghiaccio.

Avvertenza

 Fare attenzione quando si maneggia o si pulisce la lama. | bordi taglienti sono molto affilati.

n Attenzione

* Non utilizzare il mini tritatutto per piti di 30 secondi senza interruzioni. Lasciare raffreddare il
mini tritatutto per almeno un minuto prima del successivo utilizzo.

* Prima di montare il gruppo lame nel mini tritatutto, inserire la guarnizione ad anello sul

gruppo lame per evitare perdite.

Tritare sempre insieme chiodi di garofano, anice stellato e semi di anice. Se lavorati

separatamente, questi ingredienti possono danneggiare i materiali in plastica dell'apparecchio.

¢ | mini tritatutto potrebbe scolorirsi se utilizzato per tritare ingredienti come chiodi di
garofano, anice e cannella.

* Non utilizzare il mini tritatutto per tritare carne cruda o con composti liquidi come i succhi
di frutta.

* Lasciare raffreddare gli ingredienti caldi (< 80°C) prima di lavorarli.

* Non superare l'indicazione del livello massimo sul mini tritatutto.

* Non superare le dosi massime e i tempi di lavorazione indicati nella tabella.

* Pulire a fondo il mini tritatutto prima di utilizzarlo per la prima volta.

K

KLLUa

LaFbiH TypaFbiww

LUarein Typarbiw HR7776, HR7777, HR7778 »aHe HR7779 yArinepiMeH yiineciMaAl.
LLarbiH TyparbiThl Kode ASHAEPI, Oypbill ASHAEPI, KEMTIPIATEH ASMAEYILITEP, XaHFaKTap
MEH aCluenTepAi YCaKTay yLiH KoAaaHyFa BoAaabl. LLlaFbiH TyparblluneH MycKaT »aHfarbl,
HayaT HEMeCe My3 KECEKTEPI CHAKTbI KaTTbl a3bIKTapAbl TypaMaHbi3.

AbaitAaHpi3

* Ky3ai ycTaraHAa Hemece Ta3aAaraHAR abaiinaHbi3. KeceTiH »xy3aepi eTe eTKip.

* Ole varovainen kasitellessési ja puhdistaessasi terdosaa. Leikkuuterdt ovat erittdin teravid. ‘

“ Varoitus

« Ald kiyta pients teholeikkuria yhtajaksoisesti yli 30 sekunnin ajan. Anna pienen teholeikkurin
jadhtyd vdhintddn yhden minuutin ajan ennen seuraavan erdn kdsittelemista.

* Aseta tiiviste terdyksikkéon ennen kuin kiinnitdt terdyksikén pieneen teholeikkuriin. Nain valtit
vuodot.

* Kasittele aina mausteneilikat, téhtianikset ja aniksensiemen yhdessa. Jos ne kasitelldan erikseen,
ndma valmistusaineet saattavat vahingoittaa laitteen muovisia materiaaleja.

* Pieni teholeikkuri saattaa varjdytyd kdyttdessdsi sitd valmistusainesten kuten mausteneilikoiden,
aniksen ja kanelin ksittelyyn.

Al kiyta pienti teholeikkuria raa'an lihan pilkkomiseen tai nesteiden kuten hedelmamehun
kasittelyyn.

¢ Anna kuumien valmistusaineiden jadhtyd (< 80 °C) ennen niiden kasittelemista.

Al ylitd pieneen teholeikkuriin merkittyd enimmaisrajaa.

+ Ald yliti taulukossa annettuja mairid ja valmistusaikaa.

 Puhdista pieni teholeikkuri perusteellisesti ennen kdyttéénottoa.

Mini-hachoir

Le mini-hachoir est compatible avec HR7776, HR7777, HR7778 et HR7779.

Vous pouvez utiliser le mini-hachoir pour moudre des grains de café, des grains de poivre,
des épices séchées, des noix et des herbes. N'utilisez pas le mini-hachoir pour hacher des
ingrédients durs, comme la muscade, le sucre candi ou les glagons.

Avertissement

“ Eckepty

* LarbiH TyparbiwTsl TokTaTracTaH 30 cekyHATaH apTbiK icTeTreHi3. Keaeci napTusHel
OHAEMEC BypbIH WaFbIH TyPaFbILUTbIH CAAKbIHAAYbBIH KYTIHI3.

* CyiMbIKTBIK aKnaybl YLUiH, MbILUAKTapAbI LUaFbIH TyPaFbillKa TaKnac bypbiH OFaH CaKyHa
TbIFbI3AAFbILTHI CaAbIHbI3.

* KanaMmnbip, »yAAbI3AbI G3AEH KxoHe GaAEH ASHAEPIH opAaribiM bipre eHAeHI3. beaek eHaece,
6yAap KYpbIAFbIHBIH MAACTMacca MaTepraaAapbiHa 3aKbiIM KEATIPYI MyMKIH.

« LlarbiH Typarblll KaAamnbeip, 69AEH YKoHE AapuUlblH CUMAKTbI a3bIKTapAbl EHAEIEH Ke3Ae T\(CiH
XKOFAATYbI MYMKIH.

* LUarbiH TyparblluneH WKi eTTi TypayFa HEMECE EMIC-KMAEK LbIPbIHbI CUAKTbI
CYMbIKTBIKTapAbl ©HAEYre BOAMANAbI.

*  blcTbIK a3bikTapAbl @HAeMeC BypbiH CybiTbin aAbiHbI3 (< 80 °C).

« LlarbiH TyparbllTa KepceTi/\reH €H >XOofapfbl AGHFSI;WASH acblpMaHbI3.

* KecTeae KepceTiAreH MOALLIEP MEH OHAEY YaKbITbiHaH acbipMaHbi3.

« LlarbiH TyparbIlWTbl aAFaLl rlaElAa/\aHapAa MYKMAT TasaAan aAbiHbi3.

Lietuviskai

Minikapoklis

Minikapoklis yra suderinamas su HR7776, HR7777, HR7778 ir HR7779.

Minikapoklj galite naudoti norédami sumalti kavos pupeles, pipiry gridelius, dZiovintus
prieskonius, riesutus ir Zoleles. Minikapoklio nenaudokite kietiems produktams, pavyzdziui,
muskatams, gabaliniam cukrui arba ledo kubeliams, kapoti.

|spéjimas

 Bikite atsargs imdami ar valydami aSmenis. ASmenys yra labai astris.

* Soyez prudent lorsque vous manipulez ou nettoyez la lame. Ses bords sont trés tranchants. ‘

“ Attention

* N'utilisez jamais le mini-hachoir pendant plus de 30 secondes sans interruption. Laissez
refroidir le mini-hachoir pendant au moins 1 minute avant de traiter la portion suivante.

* Placez la bague d'étanchéité sur I'ensemble lames avant de fixer I'ensemble lames sur le mini-
hachoir, et ce afin d'éviter les fuites.

* Hachez toujours les clous de girofle, 'anis étoilé et les graines d'anis ensemble. Si vous les
hachez séparément, ces ingrédients pourraient attaquer les piéces en plastique de I'appareil.

* La couleur du mini-hachoir peut s'altérer suite au mixage d'ingrédients tels que les clous de
girofle, I'anis et la cannelle.

* N'utilisez pas le mini-hachoir pour hacher de la viande crue ou pour des préparations liquides
telles que les jus de fruits.

* Laissez refroidir les aliments chauds (<80 °C) avant de les traiter.

¢ Ne dépassez pas le niveau maximal indiqué sur le mini-hachoir.

* Ne dépassez pas les quantités et les temps de préparation indiqués dans le tableau.

* Nettoyez soigneusement le mini-hachoir avant la premiere utilisation.

“ Atsargiai

* Jokiu bldu nenaudokite minikapoklio be pertraukos ilgiau nei 30 sekundziy. Bent minute
palaukite, kol minikapoklis atvés, tada pradékite smulkinti kitus produktus.

* Prie$ uzdédami pjaustymo jtaisa ant minikapolio jdékite sandarinimo Zieda j pjaustymo |jtaisa,
kad nepratekéty skysciai.

*  Gvazdikélius, zvaigzdanyzius ir anyziy séklas visada apdorokite kartu. Jei apdorosite atskirai, Sie
produktai gali pazeisti plastikines prietaiso dalis.

* Apdorojant tokius produktus kaip gvazdikéliai, anyZiai ar cinamonas, minikapoklis gali pakeisti

spalva.

Minikapoklio nenaudokite Zaliai mésai smulkinti arba skysciams, pavyzdziui, vaisiy sultims,

maisyti.

* Prie$ apdorodami palaukite, kol karsti produktai atvés (< 80 °C).

Nedeékite produkty vir$ didZiausios minikapoklyje nurodytos zymos.

* NevirSykite kiekiy ir apdorojimo laiko, nurodyty lenteléje.

Pries naudodami minikapoklj pirma karta, kruopsdiai jj isplaukite.




Latviesu

Mini smalcinatajs

Mini smalcinatajs ir saderigs ar modeliem HR7776, HR7777, HR7778 un HR7779.
Varat izmantot mini smalcinataju, lai samaltu kafijas pupinas, piparus, kaltétas garSvielas,
riekstus un garsaugus. Neizmantojiet mini smalcinataju, lai smalcinatu cietus produktus,
pieméram, muskatriekstus, rupjo cukuru vai ledus gabalinus.

Bridinajums

* Uzmanieties, apejoties ar asmeni vai to tirot. Griezéjmalas ir loti asas. ‘

“ levéribai

* Nekad nelietojiet mini smalcinataju bez partraukuma ilgak par 30 sekundém. Laujiet mini
smalcinatajam atdzist vismaz vienu mindti, pirms apstradat nakamo porciju.

* Pirms asmenu bloka piestiprinasanas mini smalcinatajam uzlieciet uz asmenu bloka
blivgredzenu, lai novérstu nopladi.

* Vienmér apstradajiet kiploku daivinas, anisu un anisa séklas kopa ar citiem produktiem.
Apstradajot atseviski, $is sastavdalas var bojat ierices plastmasas detalas.

*  Mini smalcinatdjs var zaudét krasu, ja dzirnavinas tiek smalcinati tadi produkti ka kiploku
daivinas, aniss un kanélis.

* Neizmantojiet mini smalcinataju, lai smalcinatu jélu galu vai apstradatu skidrumus, pieméram,
auglu sulu.

* Laujiet karstiem produktiem atdzist (< 80°C), pirms to apstrades.

* Neparsniedziet uz mini smalcinataja noradito maksimalo limeni.

* Neparsniedziet tabula noradito daudzumu un apstrades laiku.

* Pilnba notiriet mini smalcinataju pirms pirmas lietosanas reizes.

Bahasa Melayu

Pencincang mini

Pencincang mini adalah serasi dengan HR7776, HR7777, HR7778 dan HR7779.

Anda boleh gunakan pencincang mini untuk mengisar biji kopi, lada biji , rempah kering,
kacang dan herba. Jangan gunakan pencincang mini untuk mencincang ramuan keras, seperti
buah pala, gula batu atau kiub ais.

Amaran

* Berhati-hatilah ketika anda mengendalikan atau membersihkan pisaunya. Mata pemotongnya
adalah sangat tajam.

* Jangan sesekali menggunakan pencincang mini lebih daripada 30 saat tanpa gangguan. Biarkan
pencincang mini menyejuk sekurang-kurangnya seminit sebelum memproses kelompok
seterusnya.

* Pasangkan gelang sendal pada unit bilah sebelum anda sambungkan unit bilah pada pencincang
mini, untuk mengelakkan kebocoran.

* Sentiasa memproses bawang putih, bunga lawang dan jintan manis bersama-sama. Jika diproses
berasingan, ramuan ini mungkin boleh merosakkan bahan plastik perkakas.

* Pencincang mini mungkin akan ternyahwarna apabila anda menggunakannya untuk memproses
ramuan seperti bunga cengkih, jintan manis dan kulit kayu manis.

* Jangan gunakan pencincang mini untuk mencincang daging mentah atau memproses cecair
seperti jus buah.

* Biarkan ramuan panas menyejuk (< 80°C) sebelum memprosesnya.

* Jangan lampaui penunjuk tahap maksimum pencincang mini.

* Jangan lampaui kuantiti dan masa pemprosesan yang ditunjukkan dalam jadual.

* Bersihkan pencincang mini dengan menyeluruh sebelum anda menggunakannya pada kali
pertama.

Nederlands

Minihakmolen

De minihakmolen is geschikt voor HR7776, HR7777, HR7778 en HR7779.

U kunt de minihakmolen gebruiken om koffiebonen, peperkorrels, gedroogde kruiden,
noten en kruiden te vermalen. Gebruik de minihakmolen niet om harde ingrediénten zoals
nootmuskaat, rotssuiker en ijsblokjes te vermalen.

Waarschuwing

* Wees voorzichtig wanneer u het mes aanraakt of schoonmaakt. De snijkanten zijn zeer
scherp.

-

* Laat de minihakmolen nooit langer dan 30 seconden onafgebroken werken. Laat de
minihakmolen ten minste een minuut afkoelen voordat u de volgende portie gaat verwerken.

* Bevestig de afdichtring op de mesunit voordat u de mesunit aan de minihakmolen bevestigt
om lekken te voorkomen.

* Verwerk kruidnagels, steranijs en anijszaad altijd samen. Als deze ingrediénten ongemengd
worden verwerkt, kunnen ze de kunststof onderdelen van het apparaat aantasten.

¢ De minihakmolen kan verkleuren indien u het apparaat gebruikt om ingrediénten zoals
kruidnagels, anijs en kaneel te verwerken.

* Gebruik de minihakmolen niet om rauw vlees te hakken of vloeistoffen zoals vruchtensap te
verwerken.

* Laat hete ingrediénten afkoelen (< 80°C) voordat u deze gaat verwerken.

* Overschrijd de maximumindicatie op de minihakmolen niet.

* Overschrijd de hoeveelheden en bewerkingstijden aangegeven in de tabel niet.

* Maak de minihakmolen grondig schoon voordat u deze voor de eerste keer gebruikt.

Minikutter

Minikutteren er kompatibel med HR7776, HR7777, HR7778 og HR7779.

Du kan bruke minikutteren til & male kaffebgnner, pepperkom, terket krydder, natter og
urter. lkke bruk minikutteren til & kutte harde ingredienser som muskatngtt, kandissukker eller
isbiter.

Advarsel

* Ver forsiktig nar du handterer eller rengjer kniven. Knivseggene er sveert skarpe. ‘

“ Forsiktig

e Bruk aldri minikutteren lenger enn 30 sekunder om gangen. La minikutteren kjgles ned i minst
ett minutt fer du bearbeider neste porsjon.

* Fest pakningen pa knivenheten fgr du fester knivenheten pa minikutteren, slik at du unngar
lekkasjer.

* Bearbeid alltid kryddernellik, stjerneanis og anisfrg. Hvis de bearbeides separat, kan disse
ingrediensene sette seg fast pa plasten i apparatet.

* Minikutteren kan bli misfarget ndr du bruker den til & bearbeide ingredienser som
kryddernellik, anis og kanel.

e Ikke bruk minikutteren til & kutte ratt kjgtt eller til 4 tilberede veesker som fruktjuice.

*  Avkjel varme ingredienser (< 80 °C) fer de bearbeides.

¢ lkke overskrid maksimumsnivaet som er angitt pa minikutteren.

* Ikke overskrid mengdene og tilberedningstidene som er angitt i tabellen.

* Rengjer minikutteren grundig for du bruker den for farste gang.

Polski

Minirozdrabniacz

Minirozdrabniacz jest zgodny z modelami HR7776, HR7777, HR7778 i HR7779.
Minirozdrabniacza mozna uzywac do mielenia ziaren kawy, ziarnistego pieprzu, suszonych
przypraw, orzechdéw i ziét. Nie uzywaj minirozdrabniacza do rozdrabniania twardych
sktadnikdw, takich jak gatka muszkatotowa, cukier w kostkach lub kostki lodu.

Ostrzezenie

* Zachowaj ostrozno$¢ podczas uzywania i czyszczenia ostrza. Krawedzie tnace sa bardzo ostre.

n Przestroga

* Nigdy nie uzywaj minirozdrabniacza dtuzej niz przez 30 sekund bez przerwy. Przed
rozdrabnianiem nastepnej porcji odczekaj co najmniej minute, az minirozdrabniacz ostygnie.

* Przed zamocowaniem czesci tnacej w minirozdrabniaczu natdéz na nig uszczelke, aby zapobiec
wyciekaniu produktéw.

»  Gozdziki, anyz gwiazdkowaty i nasiona anyzu nalezy zawsze mieli¢ razem. Jeli sa one mielone
oddzielnie, moga uszkodzi¢ plastikowe $cianki urzadzenia.

* Minirozdrabniacz moze ulec odbarwieniu, jesli jest uzywany do miksowania takich skfadnikdw,
jak gozdziki, anyz czy cynamon.

* Nie uzywaj minirozdrabniacza do rozdrabniania surowego miesa ani do miksowania ptyndéw,
np. soku owocowego.

* Przed zmiksowaniem poczekaj, az gorace skfadniki wystygna (do ponizej 80°C).

* Nie przekraczaj maksymalnego poziomu zawartosci oznaczonego na minirozdrabniaczu.

* Nie przekraczaj iloéci sktadnikéw ani czasu przygotowania podanego w tabeli.

* Przed pierwszym uzyciem minirozdrabniacza dokfadnie go wyczy$¢.

Mini-picadora

A mini-picadora é compativel com os modelos HR7776, HR7777, HR7778 e HR7779.

Pode utilizar a mini-picadora para moer graos de café e graos de pimenta e picar especiarias
secas, frutos secos e ervas aromdticas. Na@o utilize a mini-picadora para picar alimentos duros,
como noz-moscada, aglicar em cristais ou cubos de gelo.

Aviso

* Tenha cuidado quando manusear ou limpar a lamina. Os rebordos de corte sao muito afiados.

n Atengao

* Nunca utilize a mini-picadora durante mais de 30 segundos ininterruptamente. Deixe a mini-
picadora arrefecer durante, no minimo, um minuto antes de processar a préxima por¢ao.

* Monte o anel vedante na ldmina antes de a colocar na mini-picadora, para evitar derrames.

* Processe sempre cravos-da-india, flor de anis e sementes de anis juntos. Se processados
individualmente, estes ingredientes podem danificar os materiais em pldstico do aparelho.

* A mini-picadora pode perder a cor se a utilizar para processar ingredientes, como cravos-da-
india, anis e canela.

* Ndo utilize a mini-picadora para picar carne crua, nem para processar liquidos, como sumo
de fruta.

* Deixe os ingredientes quentes arrefecer (< 80 °C) antes de os processar

* N3io exceda o nivel méximo indicado na mini-picadora.

* Ndo exceda as quantidades e os tempos de preparacdo indicados na tabela.

* Limpe cuidadosamente a mini-picadora antes de a utilizar pela primeira vez.

Romana

Tocator fin

Tocatorul fin este compatibil cu HR7776, HR7777, HR7778 si HR7779.

Puteti utiliza tocatorul fin pentru a macina boabe de cafea, de piper, condimente uscate, nuci
si ierburi. Nu utilizati tocatorul fin pentru a toca ingrediente tari, precum nucsoard, zahar
candel sau cuburi de gheata.

Avertisment

* Aveti grija la curdtarea sau manipularea lamei. Marginile taioase sunt foarte ascutite. ‘

“ Precautie

* Nu utilizati niciodata tocatorul fin mai mult de 30 de secunde neintrerupt. Lasati tocatorul fin
sd se raceasca timp de cel putin un minut Tnainte de a procesa transa urmdtoare.

* Asamblati inelul de etansare pe blocul tdietor inainte de a atasa blocul taietor pe tocatorul fin
pentru a evita scurgerile.

* Procesati intotdeauna cuisoarele, anasonul-stea si anasonul obisnuit impreund. Daca sunt
procesate separat, aceste ingrediente pot deteriora materialele plastice ale aparatului.

* Este posibil ca tocatorul fin sa se decoloreze atunci cand 1l utilizati pentru a procesa
ingrediente, precum cuisoare, anason si scortisoard.

* Nu utilizati tocatorul fin pentru tocarea carnii crude sau pentru procesarea lichidelor, precum
suc de fructe.

 Lasati ingredientele fierbinti s se rdceascd (< 80°C) inainte de a le procesa.

* Nu depasiti nivelul maxim indicat pe tocdtorul fin.

* Nu depasiti cantitatile maxime si timpii de preparare indicati in tabel.

« Tnainte de prima utilizare, curdtati bine tocdtorul fin.

Pycckui

MUHU-N3MeAbYUTEAD

MUHU-U3MEABUUTEAL MOAXOAUT AAst MoaeAent HR7776, HR7777, HR7778 u HR7779.
MUHU-M3MEABUMTEAL MOXHO MCMOAB3OBATb AAS MEPEMaAbIBaHMS KODEMHBIX 3epeH, NepLia,
Cyxux CrieLmit, OpexoB 1 Tpas. He UCNoAb3yINTe MUHW-M3MEABUNTEAL AN UBMEABUEHIA
TBEPAbIX MPOAYKTOB, TaKMX Kak MyCKaTHbIE OPexM, KyCKOBOW Caxap W KyOuKu AbAa.

MpeaynpexaeHue

* CobnioaaiiTe OCTOPOXHOCTbL MPpK OBPALLEHUM C HOXOM 1 ero oumncTre. Pexcyline kpas
O4eHb OCTpble.

“ BHuMaHue

* 3anpeliaeTcs NoAb30BaTbCA M3MeAbInTeAeM AoAbLe 30 cekyHa 6e3 nepepbisa. [Nepea
06paboTKOM CAEAYIOLLEN MOPLMM AQNTE MUHW-M3MEABUUTEAIO OCTBITb B TEUEHWE He MeHee
OAHOM MUHYTbI.

¢ YT06bI NPEAOTBPATUTL MPOTEKAHME, MEPEA MPUCOEANHEHNEM HOXEBOTO BAOKA K MUHWI-
VBMEABUUTENIO YCTAHABAVBAMTE Ha HOXKEBOM BAOK YIAOTHUTEABHOE KOABLLO.

* [BO3AMKY, BaabsH U aHNC BCErAa M3MeAbYainTe BMecTe. ECAM X 13MeAbYaTb OTAGABHO, 3TH
VHTPEAMEHTbI MOTYT MOBPEAUTD MAACTHKOBBIE AETaAK MPUGOPa.

* [pu 06paboTke HEKOTOPBIX MPOAYKTOB, TaKUX KaK rBO3AMKA, aHWUC 1 KOpULA, MUHM-
VBMEABUMTEAD MOXET MOMEHSTD LIBET.

* He MCNoAb3YITE MUHU-MBMEABYNTEAD AAS UBMEABHEHMS CbIPOTrO MsiCa MAM OBPabOTKM
MIAKOCTEN, HanprmMep, GPYKTOBOrO COKa.

* [lepea v3MeAbUeHMEM AaITE FrOPAYMM MHrpeaneHTam ocTbiTb (< 80 °C).

* He 3anoAHANTE MUHU-M3MEABUMTEAD BbILIE OTMETKM MAaKCUMaAbHOTO YPOBHS.

*  KoandecTo obpabaTbiBaeMbix MPOAYKTOB 1 BpeMst paboTbl Mprbopa He AONKHbI MPeBbILLaTL
3HaYEHIS, yKasaHHble B TabAMLIE.

* [lepea NepBbiM UCMIOAL3OBAHMEM MUHM-UMEABUUTEAS TLLATEABHO MPOMONITE ero.

Slovensky

Mini nastavec na sekanie

Mini ndstavec na sekanie je kompatibilny s modelmi HR7776, HR7777, HR7778 a HR7779.
Mini ndstavec na sekanie mdzete pouzivat' na mletie kdvovych zn, zrmiek korenia, susenych
korenin, orechov a byliniek. Mini ndstavec na sekanie nepouzivajte na sekanie tvrdych surovin,
ako su muskdtovy orech, kamenny cukor alebo kocky fadu.

Varovanie

* Mini parcalayiciyr araliksiz 30 saniyeden fazla calistirmayin. Yeni bir grup malzemeyi isleme
almadan &nce mini pargalayicinin en az bir dakika sogumasini bekleyin.

* Sizmay! 6nlemek icin, bicak Unitesini mini pargalayiciya takmadan énce mutlaka bigak Unitesine
conta takin.

* Karanfil tanelerini, yildiz anasonu ve anason tohumlarini her zaman birlikte dograyin. Ayri ayri

isleme alindiklaninda, bu malzemeler cihazin plastik parcalarina hasar verebilir

Mini parcalayici karanfil tanesi, anason tohumu ve targin gibi maddeleri ¢glitmekte kullanilirsa,

parcalayicida renk degisimi goriilebilir

* Mini parcalayiciyi ¢ig et dogramak veya meyve suyu gibi sivilan karistirmak icin kullanmayin.

* Sicak malzemeleri isleme almadan énce sogumasini (< 80°C) bekleyin.

Mini parcalayicinin Uzerindeki maksimum seviye gostergesini gecmeyin.

* Tabloda belirtilen miktarlar ve islem strelerini asmayin.

Ik kez kullanmadan énce mini parcalayiciyi iyice temizleyin.

YKpaiHcbKa

MiHi-noapibHIoBaY

Llei MiHi-noapibHIoBaY CymicHM i3 Moaeramu npuctpois HR7776, HR7777, HR7778 Ta
HR7779.

Mii-noApiBHIOBaY MOXHa BUKOPUCTOBYBATU AAS MEAEHHS KaBOBMX 3ePeH, 3epeH MnepLiio,
CyLeHMX CreLii, ropixis i Tpas. He BUKOPUCTOBY#MTE MiHI-NOAPIOHIOBAY AAA MOAPIBHEHHS
TaK1X TBEPAMX MPOAYKTIB, SK MyCKaTHUIM FOPIX, LiyKOP-KaHAIC 260 KyOuKi AbOAY.

MonepeaxeHHs

* ByabTe obepexHi nia 4ac BUKOPUCTaHHS abo UMLLeHHs Ae3a. /\e3a Hacaaku Ayxke rocTpil

*  Pri manipuldcii s epelami a ich Cisteni budte opatrni. Rezné hrany si mimoriadne ostré. ‘

“ Vystraha

* Nddobu s mini ndstavcom na sekanie moézete nechat’ pracovat' bez prestdvky maximdine 30
sekdnd. Mini ndstavec na sekanie nechajte pred spracovanim dalsej davky aspori jednu minttu
chladnut.

* Pred pripojenim cepele k nddobe mixéra nasadte na mini nastavec na sekanie tesniaci krizok,
aby nedoslo k preteceniu.

* Klinceky, badydn a aniz vzdy spracivajte spolu. Ak by ste ich spracivali samostatne, tieto
prisady mézu poskodit' plastovy materidl, z ktorého je spotrebi¢ vyrobeny.

* Mini ndstavec na sekanie moze pri pouziti na spracovanie prisad, ako su klinceky, aniz a korica
zmenit' svoju farbu.

¢ Mini ndstavec na sekanie nepouzivajte na sekanie surového mdsa ani na spracovanie kvapalin
ako su ovocné Stavy.

* Prisady nechajte pred spracovanim vychladndt' (< 80 °C).

* Neprekracujte znacku maximédlnej Urovne mini ndstavca na sekanie.

* Neprekracujte mnoZstvd a Casy spracovania uvedené v tabulke.

¢ Pred prvym pouzitim mini ndstavec na sekanie dokladne ocistite.

Slovenscina

Mini sekljalnik

Mini sekljalnik je zdruZljiv z aparati HR7776, HR7777, HR7778 in HR7779.

Z mini sekljalnikom lahko zmeljete kavna zrna, poprova zrna, suhe zaCimbe, orescke in zelisca.
Mini sekljalnika ne uporabljajte za sekljanje trdih sestavin, kot so muskatni orescek, sladkorne
kocke in ledene kocke.

Opozorilo

* Pri uporabi ali ¢is¢enju rezila bodite previdni. Rezilni robovi so zelo ostri.

“ Pozo r

* Mini sekljalnika ne uporabljajte neprekinjeno vec kot 30 sekund. Pred naslednjo obdelavo
pocakajte vsaj minuto, da se mini sekljalnik ohladi.

¢ Preden rezilno enoto pritrdite na mini sekljalnik, nanjo namestite gumijasto tesnilo, da
preprecite puscanje.

+ Klinke, zvezdasti janeZ in jane? obdelujte skupaj. Ce jih obdelujete posebej, lahko te sestavine
poskodujejo plasticne dele aparata.

* Posoda mini sekljalnika se lahko razbarva, ¢e z njim obdelujete sestavine, kot so klin¢ki, janez
in cimet.

* Mini sekljalnika ne uporabljajte za sekljanje surovega mesa ali obdelovanje tekocin, kot je sadni
sok.

* Preden za¢nete z obdelavo vrocih sestavin, naj se ohladijo (< 80 °C).

* Ne prekoracite najvedje koli¢ine sestavin, oznacene na mini sekljalniku.

* Ne prekoracite koli¢ine in ¢asa obdelave, ki sta navedena v preglednici.

* Mini sekljalnik pred prvo uporabo temeljito ocistite.

Mini seckalica

Mini seckalica kompatibilna je sa modelima HR7776, HR7777, HR7778 i HR7779.

Mini seckalicu moZete da koristite za mlevenje kafe u zrmu, bibera u zrmu, suvih zacina,
kostunjavih plodova i zacinskog bilja. Mini seckalicu nemojte da koristite za seckanje tvrdih
sastojaka poput muskatnog oradci¢a, kamenog Secera ili kocki leda.

Upozorenje

* Budite pazljivi prilikom koriS¢enja ili ¢iS¢enja seciva. Seciva su veoma ostra. ‘

-

* Nikada nemojte da koristite mini seckalicu duze od 30 sekundi bez prekida. Ostavite mini
seckalicu da se ohladi bar jedan minut pre nego Sto obradite sledecu kolicinu.

* Montirajte zaptivni prsten na jedinicu sa secivima pre nego $to jedinicu sa secivima postavite
na mini seckalicu kako biste izbegli curenje.

* Karanfili¢, anis i seme anisa uvek obradujte zajedno. Ako ih budete obradivali odvojeno, ovi
sastojci mogu da nagrizu plasticne delove aparata.

* Ukoliko mini seckalicu koristite za obradu sastojaka poput karanfili¢a, anisa i cimeta, moze da
se desi da promeni boju.

* Mini seckalicu nemojte da koristite za seckanje sirovog mesa niti za obradu te¢nosti poput
vocnog soka.

* Vrele sastojke ostavite da se ohlade (< 80°C) pre obrade.

* Nemojte da prekoracite maksimalnu koli¢inu naznacenu na mini seckalici.

* Nemojte da prekoracite koli¢ine i vreme pripreme koji su navedeni u tabeli.

* Temeljno odistite mini seckalicu pre prve upotrebe.

Minihackare

Minihackaren passar HR7776, HR7777, HR7778 och HR7779.

Du kan anvdnda minihackaren for att mala kaffebénor, pepparkorn, torkade kryddor,
notter och érter. Anvdnd inte minihackaren till att hacka harda ingredienser som muskot,
kandisocker eller isbitar.

Varning

 Var forsiktig ndr du hanterar eller rengér knivbladet. Knivseggarna ar mycket vassa. ‘

n Var forsiktig

* Anvdnd inte minihackaren i mer dn 30 sekunder utan avbrott. Lat minihackaren svalna i minst
en minut innan du bereder nista omgang.

* Montera tatningsringen pa knivenheten innan du faster knivenheten pa minihackaren, for att
undvika lackage.

* Bered alltid kryddnejlikor; stjdrnanis och anisfr tillsammans. Om de bearbetas separat kan de
hdr ingredienserna skada apparatens plastdelar.

* Minihackaren kan missfargas ndr du anvander den for att bearbeta ingredienser som
kryddnejlikor, anis och kanel.

* Anvand inte minihackaren till att hacka ratt kétt eller for att bereda vétskor, som fruktjuice.

 Lat heta ingredienser svalna (< 80 °C) innan du bereder dem.

* Fyll inte minihackaren dver markeringen fr maxnivan.

+ Overskrid inte mangderna och tillredningstiderna som anges i tabellen.

* Rengdr minihackaren noggrant fére férsta anvandning.

Mini pargalayici

Mini pargalayici HR7776, HR7777, HR7778 ve HR7779 modelleriyle uyumludur.

Mini pargalayiciyr kahve cekirdegi, cekilmemis biber, kuru baharat, kabuklu yemisler ve otlari
ogltmek icin kullanabilirsiniz. Mini parcalayici ile kesinlikle muskat, kaya sekeri veya buz kipleri
gibi cok sert cisimleri dogramaya calismayin.

Uyari

* Bicag tutarken veya temizlerken dikkatli olun. Bicaklarin agzi ¢ok keskindir.

* Y )KOAHOMY pasi He BUKOPKCTOBYITE MiHi-noapibHioBay Giablue 30 cekyHa, [epea Tm Ak
OBPOBAATY HAaCTYMHY MOPLIIO, AANTE MOMY OXOAOHYTU LOHAMMEHLLE T XBUAMHY.

* AAA 3an06iraHHs BUTIKaHHIO NepeA BCTAHOBAEHHAM PiKy4oro 6AOKy MiHi-noapibHioBada
BCTAHOBAIOMTE Ha PiXKyunil GAOK YLLIABHIOIOHE KiAbLE.

* [loapibHioliTe rBO3AMKY, 3iPHaCTUiM aHIiC Ta aHICOBE HACIHHA Pa3soOM 3 iHLIMMI MPOAYKTaMM.
AKWO pobUTH Lie OKPEMO, Lii MPOAYKTH MOXYTb MOWKOAWUTU NAACTUKOBI A€TaAI MPUCTPOIO.

*  MiHi-noApibHIOBaY MOXe BTPATUTH KOAIP Y Pasi MOro BUKOPUCTaHHSA AAA OBPOBKM TaKux
NPOAYKTIB, Ik FBO3AMKA, aHic abo KopuLs.

* He BUKOPUCTOBYITE MiHI-NOAPIGHIOBAY AAA MOAPIBHEHHS CPOro M'sca abo nepepobKu
PIAVH, HanprKAaa, GPYKTOBMX COKIB.

e [lepea TM AK OBPOBAATH rapsaUi MPOAYKTU, AdMTe iM OXOAOHYTU (AO TeMMepaTypu HiKue
80°C).

* He HanoBHIoNMTe BHLLE MaKCMMAABHOT MO3HAYKM Ha MiHi-NOAPIGHIOBaY.

* He nepeBuiLyiTe KiAbKICTb NPOAYKTIB Ta TPMBAAICTb OOPOBOKM, BKasaHi B TabAML.

* [lepea NepLVM BYKOPUCTAHHAM PETEABHO MOMUIATE MiHI-NOAPIGHIOBAY.
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