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Introduction

Congratulations on your purchase and welcome to Philips! To fully benefit from the support that
Philips offers, register your product at www.philips.com/welcome.

General description (Fig. 1)

Fold-out feet

Red power-on light & green ready-to-cook light
Temperature control
Reversible grilling plates
Fixing clips of grilling plates
Cool-touch handgrips
Drainage grooves

Grease tray (2 pcs)

Storage hook for grease trays
Cord storage facility

Timer display

Timer button

Two-in-one spatula and tongs

Important

Read this user manual carefully before you use the appliance and save it for future reference.

FRT"I0TMmMOUO®>

Danger
Do not immerse the appliance or the mains cord in water or any other liquid.

Woarning

Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the local mains voltage before
you connect the appliance.

- If the mains cord is damaged, you must have it replaced by Philips, a service centre authorised by
Philips or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a person responsible for their
safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

Do not let the mains cord hang over the edge of the table or worktop on which the

appliance stands.

- Keep the mains cord away from hot surfaces.

- Do not let the appliance operate unattended.

Never leave the spatula/tongs on the grilling plate when it is hot.

Caution

Only connect the appliance to an earthed wall socket.

Put the appliance on a flat, stable surface with sufficient free space around it.
Always preheat the grilling plates before you put any food between them.
The accessible surfaces may become hot when the appliance is operating.

- Be careful of spattering fat when you grill fatty meat or sausages.

- Always unplug the appliance after use.

- Always clean the appliance after use.

Only turn the plates when they are cold and clean.

Let the appliance cool down completely before you remove the grilling plates, clean the
appliance or put it away.
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- Never touch the grilling plates with sharp or abrasive items, as this damages the non-stick
surface.

- Make sure you reassemble the grilling plates properly after you have removed them.

- This appliance is intended for normal household use only. It is not intended for use in
environments such as staff kitchens of shops, offices, farms or other work environments. Nor is it
intended to be used by clients in hotels, motels, bed and breakfasts and other residential
environments.

- Never connect this appliance to an external timer switch or remote control system in order to
avoid a hazardous situation.

- Ifthe appliance is used improperly or for professional or semi-professional purposes or if it is
not used according to the instructions in the user manual, the guarantee becomes invalid and
Philips refuses any liability for damage caused.

Electromagnetic field (EMF)
This Philips appliance complies with all standards regarding electromagnetic fields (EMF). If handled
properly and according to the instructions in this user manual, the appliance is safe to use based on
scientific evidence available today.

Before first use

Remove the insert between the grilling plates and remove any stickers.
Wipe the outside of the appliance with a damp cloth.
Clean the plates thoroughly (see chapter ‘Cleaning’).

Note:The appliance may produce some smoke when you use it for the first time.This is normal.

Using the appliance

Reversible grilling plates
This grill is supplied with reversible grilling plates with a normal ribbed side and a flat side.You can
use both sides of the grilling plates in the three different positions described below. The flat side of
the grilling plates is particularly suitable for stir-frying, baking eggs and pancakes and cooking
marinated ingredients.

Note: Do not cook ingredients with a lot of fat on the flat side of the grilling plates.The flat side does not
have a drainage groove, so the extra fat cannot drain away.

Note:When you use the flat side of the grilling plates, always put the appliance in horizontal
position (Fig. 2).

Only turn the plates when they are cold and clean. (Fig. 3)

Sloped and horizontal use

- The grilling surface can be used both sloped and horizontally.

- The standard grilling position for the ribbed side of the grilling plates is the sloped position. In
this position, the fat or juice that comes out of the food runs off the plates into the grease tray
or trays.

- The appliance is fitted with fold-out feet.When you fold out these feet, you can put the grilling
plates in horizontal position. Use this position to prepare low-fat ingredients such as fruit and
vegetables that slide down the ribbed plates easily when the plates are in sloped position (Fig. 4).

- The horizontal position is the standard grilling position for the flat side of the grilling plates, as
this side does not have a drainage groove.
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Three grilling positions
- Contact grill position (Fig. 5)
This position is especially suitable for quick high-temperature grilling on both sides (rump steaks,
hamburgers etc.) and for making toasted sandwiches or paninis.

Note: Both grilling plates are in contact with the food.

- Gratin grill position (Fig. 6)

This is the ideal position to grill and cook au gratin at the same time. The gratin grill position is also
suitable for the preparation of all kinds of ‘open’ toasts, e.g. with egg, tomato, peppers and/or onion
rings, covered with cheese.

Note:The upper grilling plate must not touch the food.

- Party grill position (Fig. 7)

In this position, the health grill offers a large grilling surface for the preparation of all kinds of snacks,
such as shashlik, satay, vegetables, fruits etc.

With the health grill in party grill position and the flat side of the grilling plates pointing upwards,
you can use the grilling surface to stir-fry ingredients and bake eggs or pancakes.

Fully unwind the cord from the storage facility in the hinges of the appliance (Fig. 8).
If necessary, turn the plates so that the side you wish to use is pointing upwards.
Make sure the grill is closed (Fig. 9).

Put the plug in the wall socket.

Turn the temperature control to the temperature setting that is appropriate for the
ingredients to be grilled. See the table at the end of this booklet.
D The red power-on light goes on to indicate that the grill is heating up.

Never let the appliance operate unattended.

A Wait until the green ready-to-cook light goes on and then open the grill to put the
ingredients on the grilling plate or plates.

Be careful: the grilling plates are hot.

- Contact grill and gratin grill positions: open the grill halfway (Fig. 10).
- Party grill position: open the grill halfway and pull the upper grilling plate up to its highest
position (1).Then put the grill in open position (2) (Fig.11).

If the grill is in sloped position, place the grease tray or trays under the drainage groove or
grooves to collect fat or juice.

Note:When you use the flat side of the grilling plates, do not put the appliance in sloped position.
Contact grill and gratin grill positions: place one grease tray underneath the drainage groove of
the bottom grilling plate (Fig. 12).

- When you grill ingredients that contain a lot of fat or juice on the ribbed side of the grilling
plates and with the grill in horizontal position, you may also need to place the grease tray/trays
in order to prevent fat or juice from dripping on the worktop.

Note: Do not cook ingredients with a lot of fat on the flat side of the grilling plates.The flat side does not

have a drainage groove, so the extra fat cannot drain away.

- Party grill position with the ribbed sides of the grilling plates pointing upwards: use both grease
trays. Place one tray underneath the drainage groove of each grilling plate (Fig. 13).

Bl Use the spatula/tongs provided to place the ingredients on the grilling plate or plates (Fig. 14).
For an optimal result, place the ingredients in the centre of the grilling plate or plates.

The grilling time depends on the type of ingredients, their thickness and your personal taste. See the
table at the end of this booklet for recommended grilling times.
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Note: During the grilling process, the green ready-to-cook light goes out from time to time to indicate that

the health grill is heating up to the preset temperature setting.

- Contact grill position: put the food in the middle of the lower grilling plate.

- Gratin grill position: put the food in the middle of the lower grilling plate.

- Party grill position: spread the food on top of the grilling surface. Turn the food from time to
time with spatula/tongs provided.

Bl Close the grill (only for contact grill and gratin grill positions).

- Contact grill position: lower the upper grilling plate carefully onto the ingredients. The upper
grilling plate now rests on the food. In this way, the food is grilled evenly on both sides (Fig. 15).

- Gratin grill position: pull the upper grilling plate up to its highest position (1) and then put it in
horizontal position (2). The upper grilling plate must not touch the food (Fig. 16).

Open the appliance when the required grilling time has elapsed (only for contact grill and
gratin grill positions).

Remove the food.

Use the spatula/tongs provided to remove the food from the appliance. Do not use metal, sharp or
abrasive kitchen utensils.

If you want to grill another batch of food, remove excess oil from the plates with a piece of
kitchen paper.

Loosen any caked food or grease carefully with the spatula/tongs provided and remove it from the

plates. Use the spatula with the serrated end for the ribbed section of the plates.

Wait until the green ready-to-cook light goes on before you put the food on the grilling plate
or plates.

Timer

The timer indicates the end of the grilling time, but does NOT switch off the appliance.

Note:You can also use the health grill without setting the timer.

Press the timer button to set the grilling time in minutes. (Fig.17)
D The set time becomes visible on the display.

Keep the button pressed to put the minutes forward quickly. Release the button once the
required grilling time has been reached.

The maximum time that can be set is 99 minutes.

D Three seconds after you have set the grilling time, the timer starts to count down.

D While the timer counts down, the remaining grilling time flashes on the display. The last
minute is displayed in seconds.

Note:You can erase the timer setting by pressing the timer button for 3 seconds (at the moment the time
flashes) until ‘00’ appears.

When the preset time has elapsed, you hear an audible signal. After 10 seconds, the audible
signal is repeated. Press the timer button to stop the audible signal.

Grilling times

At the end of this booklet, you find a table with ingredients you can prepare with the health grill. The
table shows which temperature to select, how long the food has to be grilled and the appropriate
position of the grill. The time necessary to preheat the appliance is not included in the indicated
grilling time.

The grilling time and temperature depend on the type of food that is prepared (e.g. meat), its
thickness and its temperature and also on your own taste. See also the indications on the health grill.
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Note: During the grilling process, the green ready-to-cook light goes on and off from time to time.This
means that the health grill is heating up to the preset temperature setting. When this happens, you can
simply continue grilling.

Tips

- With the health grill in horizontal party grill position and the flat side of the grilling plates
pointing up, the grill is extremely suitable for stir-frying, baking eggs and small pancakes and for
cooking marinated ingredients.

- Lightly grease the food to be grilled with a little butter or oil. This prevents excess butter or oil
from smoking.

- The health grill is unsuitable for grilling breadcrumbed food.

- Sausages tend to burst when you grill them.To prevent this, punch a few holes in them with a
fork.

- Forthe best result, make sure the pieces of meat you use are not too thick (approx. 1.5cm).

- Fresh meat gives better grilling results than frozen or defrosted meat.

- When you prepare satay, chicken, pork or veal, first sear the meat at a high temperature
(position 5).Then set the temperature control one position lower and grill the food until it is
done.

- You can also use the health grill as a thermostatically controlled hotplate, which automatically
keeps your dishes at the required temperature. Put the appliance in the party grill position and
set the temperature control to position 2 or 3. Cover the grilling plates with aluminium foil with
the shiny side facing upwards. (Fig.18)

- If you want to defrost frozen food, put the appliance in the gratin grill position, wrap the frozen
food in aluminium foil. Set the temperature control to position 1 or 2. The defrosting time
depends on the weight of the food.

Never use abrasive cleaning agents and materials, as this damages the non-stick coating of the
plates.

Never immerse the appliance in water.

Unplug the appliance and let it cool down.

Remove excess oil from the plates with a piece of kitchen paper before you remove the
plates.

Remove the grilling plates (Fig. 19).
To remove the plates, press on the fixing clips on the appliance and then lift the plates out of the
appliance.

Clean the grilling plates, grease trays and spatula/tongs with a soft cloth or sponge in hot
water with some washing-up liquid or in the dishwasher (Fig. 20).

Soak the grilling plates in hot water for five minutes with some washing-up liquid to remove

residues. This loosens any caked food or grease.

Dry the grilling plates and reassemble them (Fig. 21).

- Put the appliance in the party grill position.

- Place the rear edge of the grilling plates on the appliance (1). Lower the grilling plates onto the
appliance and press them down under the fixing clip (2).

A Close the grill.
Clean the outside of the appliance with a damp cloth.
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Replacement

Replacing the battery

The battery lasts approximately two years in case of normal domestic use. This timer runs on 1
button-type L1131 (1.55V) lithium battery, which is generally available.

Put the appliance in party grill position and remove the screw from the hinge (Fig. 22).

Close the appliance, turn it around, put it in upright position and remove the two screws
from the hinge (Fig. 23).

Remove the hinge cover from the hinge and take the timer out of the hinge cover (Fig. 24).

Open the battery compartment cover of the timer with a coin and remove the old battery.
Dispose of the old battery (see chapter ‘Environment’) (Fig. 25).

Place the new battery in the battery compartment with the + pole facing the battery
compartment cover (Fig. 26).

A Place the battery compartment cover back onto the timer. Use a coin to fasten it again.
Insert the timer into the hinge cover and reattach the hinge cover to the hinge.
B Insert and tighten the screws in reverse order. Start with the appliance in upright position

and then put it in party grill position.

Environment

- Non-rechargeable batteries contain substances that may pollute the environment. Do not throw
away non-rechargeable batteries with the normal household waste, but dispose of them at an
official collection point for batteries. Always remove the non-rechargeable battery before you
discard and hand in the appliance at an official collection point.

- Do not throw away the appliance with the normal household waste at the end of its life, but
hand it in at an official collection point for recycling. By doing this, you help to preserve the
environment (Fig. 27).

Storage

Wind the cord around the storage facility in the hinges of the appliance. (Fig.28)

Nest the grease trays and attach them to the storage hook on the bottom of the
appliance. (Fig.29)

Store the appliance in upright position in a safe and dry place.

Guarantee & service

If you need service or information or if you have a problem, please visit the Philips website at
www.philips.com or contact the Philips Consumer Care Centre in your country (you find its phone
number in the worldwide guarantee leaflet). If there is no Consumer Care Centre in your country,
go to your local Philips dealer.

Troubleshooting

This chapter summarises the most common problems you could encounter with the appliance. If
you are unable to solve the problem with the information below, contact the Consumer Care
Centre in your country or online at www.philips.com.
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Problem Possible cause

The appliance
does not work.

The plug is not properly inserted
in the wall socket.

The socket to which the appliance
is connected is not live.

The mains cord is damaged.

The appliance
produces some
smoke.

The first few times you use the
appliance, it may produce some
smoke.

The set grilling temperature is too
high for the ingredients you are
grilling.

Food or grease has caked onto
the grilling plates.

The appliance
produces heavy
smoke

You turned the grilling plates
without cleaning them first. Food
caked on the other side of the
plates drips onto the heating
elements and scorches during
grilling. This may cause heavy
smoke.

The food is not
properly grilled.

You have set a too

low temperature setting or you
have not grilled the food long
enough.

The food is
grilled too darkly.

You have set a too high
temperature setting or you have
grilled the food too long.

During grilling, fat
or juice drips
onto the
worktop.

You have not put the grease tray/
trays under the drainage groove/
grooves.

Solution

Put the plug properly in the wall socket.

Check if the power supply works. If it
works, plug in another appliance to
check if the socket is live.

If the mains cord is damaged, you must
have it replaced by Philips, a service
centre authorised by Philips or similarly
qualified persons in order to avoid a
hazard.

This is normal. After you have used the
appliance a few times, the appliance
stops producing smoke.

See the table at the end of this booklet
for the recommended temperature
setting for various types of food.

Carefully clean the grilling plates after
each use.

Make sure that you clean the plates
thoroughly before turning them.

Turn the temperature control to a
higher temperature setting and/or grill
the food for a longer time. See the table
at the end of this booklet for the
recommended temperature setting and
grilling time for various types of food.

Turn the temperature control to a lower
temperature setting and/or grill the food
for a shorter time. See the table at the
end of this booklet for the
recommended temperature setting and
grilling time for various types of food.

Place the grease tray/trays under the
drainage groove/grooves.



Problem Possible cause

You have grilled ingredients
that contain a lot of fat or
juice with the grill in horizontal
position without putting the
grease tray/trays under the
drainage groove/grooves.

Ingredients (e.g.
cheese) stick to
the upper grilling
plate.

You have prepared au gratin
dishes or open toasts with the
appliance in contact grill position.

During grilling, fat
or juice remains
on the grilling
plate.

You grill ingredients that contain a
lot of fat on the ribbed side of the
grilling plates with the grill in
horizontal position.

You grill ingredients on the flat
side of the grilling plate and this
side does not have a drainage
groove.
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Solution

Place the grease tray/trays under the
drainage groove/grooves.

Only prepare au gratin dishes and open
toasts at the gratin grill position.

When you grill ingredients that contain a
lot of fat on the ribbed side of the
grilling plates, always make sure you
place the grill in sloped position so that
the fat can run into the grease trays.

Let the grilling plates cool down
sufficiently and then clean them
thoroughly before you turn them. Fold in
the fold-out feet and place the drip trays
under the drainage grooves before you
continue to grill your food.

Food table (Fig. 30)

Food table
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["osapaBAeHns 3a BalaTa MokKyrnka 1 Aobpe aowan Bbs Philips! 3a Aa ce Bb3noAssaTe m3LAAO OT
npeanaraHata oT Philips noaapbxKa, pervicTprpaiiTe NpoAyKTa cv Ha aapec www.philips.com/
welcome.

O6ww0 onucanue (pur. 1)

CrbBaemu KpaveTa

YepBeHa AammmyKa 3a BKAIOYBAHE M 3eAeHa AAMIMYKa 38 FOTOBHOCT
TemnepaTypeH peryaaTop

ABYyCTpaHHM NAOUM 3a NeyeHe

LLInnKw 3a 3akpenBaHe Ha MACUMTE 3a MeveHe
XAaAHU APBKKM

KaHaau 3a oTuexasaHe

Tasunuka 3a MasHuHa (2 6p.)

Ckoba 3a oKa4BaHe Ha TaBMUKMTE 3a Ma3HMHa
[NpricriocobaeHme 3a NprbupaHe Ha kabeaa
Ayicnaelt Ha Tarmepa

ByToH Ha Taiimepa

AonaTka v LWunka “‘Ase B eaHO”

Ba)kHo

I‘IpeAw Ad U3MOA3BATE YPEAQ, MPOYETETE BHMMATEAHO TOBA PbKOBOACTBO 3a €KCrAoaTauMA 1 ro
3anaseTe 3a CripaBka B 6b,A,eLLI,e.

A
B
c
D
E
F
G
H
I
J
K
L
M

OnacHocT
He noTansanTe ypeaa nAv 3axpaHBalLyms KabeA BbB BOAA WAM KaKBaTO U Ad € Apyra TEYHOCT.

Mpeaynpexxaenue
- [pean aa cBbpIKETE Ypeaa KbM MPEXaTa, MPOBEPETE AAAM MOCOYEHOTO BbPXY YpeAa
HarnpeXKeHne OTroBaps Ha HANPEXEHNETO Ha MECTHATa eAEKTPUYECKa MpeXxa.
AKO 3axpaHBaLLMAT KabeA ce MoBpeAM, TOM TpsbBa B1HarM aa ce noamMets ot Philips,
yrbAHOMOLLEH cepBu3 Ha Philips 1AM NoA0BHM KBaAndULMpaHK AVLR, 33 Ad ce 13berHe
OMacHOCT.
To3n ypea He e npeaHasHadeH 3a NOA3BaHE OT XOpa C HaMaAEHH QU3MUECKM YCELLAHNS MAK
YMCTBEHW HEAOCTATBLM WAM DE3 OMUT M MO3HAHMS, BKAIOUMTEAHO A€Lia, aKO Ca OCTaBeHu 6e3
HabAIOAEHME W He Ca MHCTPYKTUPaHM OT CTpaHa Ha OTrOBapALLO 3a TAXHaTa 6€30MacHOCT AuLe
OTHOCHO HauvHa Ha M3MOA3BaHeE Ha YPEAR.
- HarnexaaniTe aeuaTta, 32 Aa HE CU UIPasT C ypeaa.
- He ocTassnTe 3axpaHBalLvs WHYP Ad BMCK Npe3 pbba Ha MacaTa WAM CTOMKATa, Ha KOATO €
MOCTaBEH YPEABT.
BHKMaBaliTe KabeAbT Aa € AaAede OT ropeLLM NOBbPXHOCTY.
Hukora He ocTaBsiiTe ypeaa Aa paboTu 6e3 Haa3op.
He ocTasaiiTe AomaTKaTa-LUMMKa Ha NMAOYATa 3a MEYEHE, KOraTo MOCAEAHATA € ropeLa.

BHumaHHne

BralouBaliTe ypeaa caMo B 3a3€MEH MPEXOB KOHTaKT.

- CharaiiTe ypeaa BbpXy paBHa, CTabrAHa MOBBbPXHOCT C AOCTATBYHO CBOOOAHO MPOCTPAHCTBO
OKOAO Hero.

- BwHarv 3aTonasiiTe NpeABapUTEAHO MAOUMTE 3a MEeYeHe, NMPEeAN Ad CAaraTe XpaHa MeXaAy TAX.

AOCTbMHNTE MOBBPXHOCTU MOXE Al CE HaropeLUAT, AOKaTO YPEABT PaboTu.

BHimaBaiiTe 33 MPbCKM OT Ma3HMHa, KOraTo neveTe TABCTO MECO MAW KoAbac.

BuHaru nskaiouBaiiTe ypeaa OT 3axpaHBalliaTa Mpexa cAea yrnoTpeba.

BuHaru nouncTeanTe ypeaa caea ynotpeba.
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- OO6pbluaiTe NAOUMTE CaMO KOraTo Ca CTYAEHM M YMCTU.

- OcTaBsanTe ypeaa Ad U3CTUHE HAMbAHO, MPEAM Ad CBAAATE MAOUMTE 3a MeYeHe, Ad MOUMCTBATE
ypeAa vAv Aa ro npubumpare.

- Hwukora He AOKOCBaliTe NAOUMTE 3a MedeHe C OCTPU WAM abpasvBHU MPEAMETY, Thil KaTO TOBa
MOBPEXKARA HE3AEMBALLOTO MOKPUTHE.

- B cayyait ue cTe cBansiav nAoumMTE 3a NeveHe, NpoBEpeTe AAAM Ca MOHTUPaHW OTHOBO AOOPE,
npeAn Aa U3MOA3BATE YpeAa.

- To3u ypea e npeaHasHavdeH camo 3a OOVKHOBEHW GUTOBM LieAw. TO He € NpeAHasHaueH 3a
M3MOA3BaHE Ha MECTa, KaTO KyXHM 3a NEPCOHAAA B MarasuHiu, opucn, depmMu MAn Apyrv paboTHM
MOMELLEHWS, HUTO 3@ U3MOA3BaHE OT KAMEHTW B XOTEAU, MOTEAW, MECTA 3a HOLLYBaHE W 3aKycKa
1 APYTU KUAWLLHM NOMELLEHMS.

- 3a aa ce n3berHe eBeHTyaAHa OMACHOCT, TO3M ypea He B1Ba HMKOra Aa Ce CBbP3Ba KbM BbHLUEH
TalMepeH KAIOY MAM CHCTEMA 33 AUCTAHLIMOHHO YrpaBAeHHME.

- AKO YPEADBT C€ M3MOA3Ba HEMPABWAHO WAW 33 MPOGECHOHAAHM UAK MOAYNIPOGECMOHAAHM LIEAM,
MAM aKO Ce M3MOA3BA MO HAUMH, KOMTO He € B CbOTBETCTBME C YKa3aHWATa B PbKOBOACTBOTO 3a
eKCnAoaTaums, rapaHLmMsaTa cTaBa HesaaaHa 1 Philips 0TKasea OTroBOPHOCT 3a KakBUTO U Ad €
MPULMHEHN LLETW.

EAekTpomMarHuTHu nsabuBaHua (EMF)
To3su ypea, Philips e B cboTBeTCTBIME C BCUUKM CTAHAAGPTU MO OTHOLLEHWE Ha EAEKTPOMArHUTHUTE
m3reuBaHms (EMF). Ako ce ynoTpebssa npaBMAHO M CbOOPa3HO HaMbTCTBUATA B PbKOBOACTBOTO,
yPeAbT € 6e30MaceH 3a U3MOA3BaHE CMOPEA HAAMYHUTE AOCera HayyYHU GaKTu.

MNMpean nbpBaTa ynotpeba

M3BaseTe BAOXKKATA MEXKAY MAOUMTE 3a MEUEHE U CBAAETE BCUUKM ACMEHKM.
M36bplueTe BbHIWHOCTTA Ha YPeAa C BAAXKHa Kbpria.
MouncreTe naounTe 06CTOMHO (BXK. pasaeA “TouncTeane”).

3abeaexxka: Koramo usnoAssame ypega 3a npbB nbm, om HEro MOXKE ga ce BgUrHe MaAko gum. Toea e
HOPMAAHo.

UsnoasBaHe Ha ypeaa

ABYycTpaHHM NAOUYM 3a NeyveHe
Tosm rpua e cHabAEH C ABYCTPaHHM Ce MAOUM 3a MeveHe C HOPMaAHa HabpasaeHa CTpaHa M raaaka
cTpaHa. MoxeTe Aa M3MOA3BaTE W ABETE CTPaHM B TPW PasANYHMUTE MOAOMKEHMA, OMMCaHM MO-AOAY.
[AaAKaTa CTpaHa Ha MAoYMTE 3a NeveHe € 0CoBeHO YAODHA 3a MbpxKeHe C ObpKaHe, neyeHe Ha Arta
1 MaAQUMHKN 1 FOTBEHE Ha MaPMHOBaHM CbCTaBKM.

3abeaexxka: He romeeme cbcmasku ¢ MHOro MAsHUHA BbPXy rAAGKAMA CMpAHA HA NAOYMME 34
neyeHe. [Aagkama cmpaHa HAMA KAHAA 3a OMUEXJaHe U U3AMLIHAMA MA3HMHA He MOXKe ga ce
omuexga.

3abeaesxka: Koramo usnoAssame raagkama cmpaHa Ha nA0YMMe, BUHArM NOCMassiiime ypega B
XOPM30HMAAHO NOAOKEHUE (¢ur. 2).

O6pbLualTE MAOUMTE CAMO KOFaTO Ca CTYAEHU U YUCTU. (¢ur. 3)

UznoazBaHe XOPU3OHTAAHO U NOA HAaKAOH

- HOBprHOCTTa 3a NeYeHe MOXKE Aa C€ M3MOA3BA KaKTO B XOPU3OHTAAHO MOAOXKEHWE, TaKa M
MOA HAaKAOH.

- CTaHAapTHOTO MOAOXKEHME 3a rneyeHe oT Ha6pa3AeHaTa CTPaHa Ha NAOYNTE € MOA HAKAOH. B
TOBa MNOAOXEHWE Ma3HMHATa UAM COKbBT, KOUTO M3AM3AT OT XpaHaTa, M3TUYAT U3BbH MAOUUNTE B
TaBWYKaTa/Te 3a MasHWHa.
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- VpeabT e cHabaeH CbC CrbBaemu KpadeTa. KoraTo pasrbHeTe Tesn KpadeTa, MOXeTe Aa
NOCTaBKTE MAOUMTE 32 MeYeHEe B XOPU3OHTAAHO MOAOMKeEHME. TOBa MOAOXKEHNE Ce M3MOA3Ba 33
NPUrOTBAHE Ha CbCTABKM C MAAKO Ma3HWHA, HANPUMEP MAOAOBE 1 3eAeHYYLIM, KOUTO Blixa
MOTAV ACHO Ad CE MAB3HAT MO Habpa3AEHUTE MAOYUM, KOraTo ca B HAaKAOHEHO
noroxenue (dur. 4).

- XOPUW3OHTAAHOTO MOAOXEHME € CTaHAAPTHO MOAOXKEHME 3a MeveHe OT rA3AKaTa CTpaHa Ha
NAOUMTE, TbiA KaTO Tas3u CTPaHa HAMA KaHaA 3a OTLeXAaHe.

Tpu NoAOXKEHHUA 3a NeyeHe
- [NoroxeHue 3a KOHTaKTHO nevere (dur. 5)
ToBa noroxeHie e ocobeHo yAOBHO 3a 6bp30 neyeHe OT ABETE CTPaHW MPU BUCOKa TeMMepaTypa
(pamcTek, Xxambyprepu 1 Ap.) 1 3a NeYeHn CaHABMYM MAM MaHWHW.

3abeaesxka: M gseme nAoqm 3a neyeHe ca B KOHMAakm ¢ xpaHama.

- [loroxeHue 3a neveHe cbC 3aAvBKK (dur. 6)

ToBa e MABAAHOTO MOAOXKEHNE 33 NeYeHe U rOTBEHe Ha OrpeTeH EAHOBPEMEHHO. [ToAOKeHMeTO
3a NneyeHe CbC 3aAMBKa € MOAXOAALLO M 33 MPUrOTBAHE Ha BCUYKM BUAOBE “OTKPUTIW CaHABMYM,
HarmpuMep C sLE, AOMAT, YyLLKK W/MAV KpBbrueTa AyK, MOKPUTH CbC CUPEHe.

3abeaexxkka: FopHama naoqa 3a neveHe He mpsbBa ga ce gokocea go xpaHama.

- [lonroxenne 3a nevere “naptu” (dur. 7)

B TOBa NOAOXKEHME 3APABOCAOBHUAT MPUA MPEAAAra FoAsIMa MOBBPXHOCT 3a MeveHe 3a
MPUrOTBAHETO Ha BCWUKM BUAOBE ObP3M XpaHW, HarprMep LWaLAKK, CaTai, 3eAeHYYLIM, MAOAOBE U
Ap.

KoraTo 3ApaBOCAOBHUAT IPUA € B NMOAOXKEHMWE 3a NeveHe ‘MapTi’, a rAaAKaTa CTpaHa Ha NAouMTe
couaT Harope, TpsibBa Aa M3MoA3BaTE MNOBLPXHOCTTA 3a MEYEHE 3a MbpXKeHe C GbpKaHe Ha
CbCTABKUTE U MEYEHE Ha ANLA MAM MAAGUMHKM,

PasBuitTe Aokpait kKabeaa oT npucnocobAeHHUETO 32 MpUBKMPAHETO My B MaHTUTE Ha
ypeaa (our. 8).

Ako e HeobxoAMMO, O6bpHETE MAOUMTE, Taka Ye CTPaHaTa, KOSTO YKeAaeTe A2 U3MOA3BaTe,
CO4M Harope.

lMpoBepeTe AaAM rpUABT e 3aTBOpeH (dur. 9).
BKAlOYeTE LLlenceAa B KOHTAKTA.

3aBpreTe peryAaTopa Ha TeMnepatypaTta Ha NOAOXEHUE, CbOTBETCTBALLLO Ha CbCTaBKUTE,
KOWUTO LLLe ce neKarT. Bx. TaGAMLI.aTa HaKpaA Ha Ta3u KHUXKKa.
] ‘-IepBeHaTa AaMIMUYKa 32 BKAIOYBaHE CBETBAQ, 32 Ad MOKaXe, Y€ rpUADBT 3arpasa.

Hukora He ocTaBsiiTe ypeaa Aa paboTu 6€3 Haa30p.

n M3uakaiTe, AOKATO 3eA€HATA AAMMMYKA 32 FOTOBHOCT CBETHE, 2 CAEA TOB2 OTBOPETE IPUAa, 32
Ad NMOCTaBUTE CbCTaBKUTE BbpXY naovarta/Te 3a rneyeHe.

BHuMaBanTe - nAoUMTE 32 MeveHe ca ropeLu.

- [oroxeHs 32 KOHTAKTHO MEYEHE W MEYEHE CbC 3aANBKM: OTBOPETE rPUAa AO
noaosuHata (¢ur. 10).

- [lonroxeHue 3a neveHe “nMapTi'’: OTBOPETE rPUAA AO MOAOBKHATA M M3ABPMANTE NAOUATA 3a
neveHe A0 Hal-BMCOKOTO noaoxeHue (1). Caea ToBa MOCTaBETE rPUAA B OTBOPEHO
noaoxenue (2) (dur. 11).

Ako FPUABLT € B HAKAOHEHO MNMOAOXKEHUE, MOCTaBeTE TaBUYKaTa AU TaBUYKUTE 32 Ma3HUHA
noa KaHaAa/uTe 3a OTLEXAAQHE, 32 Aa Ce Cb6l4pa. Ma3HMHaTa UAU COKDbT.

3abeaexxka: Koramo u3noAssame rAagkama cmpaHa Ha nAOYMMe 3a neyeHe, He Nocmassiiime ypega 8
HAKAOHEHO NOAOXKEHMeE.
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- [ToAOXeHUs 33 KOHTAKTHO MeYeHe 1 NeYeHe CbC 3aAMBKM: MOCTABETE eAHA TaBMUKA 338 MasHMHA
MOA KaHaAa 3a OTLEXAAHe Ha AOAHATa MAoYa 3a neveHe (¢ur. 12).

- KoraTo neyeTe CbCTaBKM, KOMTO CbABPKAT MHOTO MasHWHA MAM COK, BbpXy HabpasaeHaTa
CTPaHa Ha NMAOYMTE 3a FOTBEHE MPU MPUA B XOPU3OHTAAHO MOAOXKEHME, MOXKE Ad €
HEODXOAMMO U A MOCTABUTE TaBUYKaTa/MTE 3a Ma3HWHa, 33 A2 HE AOMYCHETE KaneHe Ha
MasHWHa MAV COK BbPXY PaboTHUA MAOT.

3abeaexxka: He romeeme cbcmasku ¢ MHOr0 MasHMHA BbPXY FAGGKAMA CMPAHA HA NAOYMME 3a

neyeHe. FAagkama cmpaHa HAMA KGHAA 30 OMLIEXKGAHE M U3AMLIHAMA MA3HUHA HE MOXKe ga ce

omuesxga.

- [lonoxeHue 3a neveHe "NapTi’ CbC covelly Harope HabpasaeHW CTPaHW Ha NMAoUMTE:
V13MOA3BANTE U ABETE TaBMUKM 33 Ma3HMHa. [ 1ocTaBeTe No eAHa TaBMUKa MOA KaHaAa 3a
OTUEXAAHE Ha BCAKa NAova 3a neveHe (dur. 13).

IEl ManoasBaiite nprAoseHaTa AOMaTKa-LIMMKA, 32 A2 CAOXKMTE MPOAYKTUTE BbpXY MAOYATa (MAM
naouuTe) 3a neveHe (dur. 14).

3a Aa NOCTUrHETE ONTUMMAAHW PE3YATATH, MOCTABANTE CbCTABKWTE B CPEAATa Ha MAOYaTa UAM

MAOYMTE 3a NeveHe,

BpemeTo 3a neveHe 3aBKcK OT THMa Ha CbCTaBKUTE, AEDEANHATA MM U AMYHKTE BKycoBe. Bx.

TabAMLAaTa HaKpas Ha Ta3w KHIDKKA 3a NMpernopbyBaHKTE BpEMEHa Ha nedeHe.

3abeaexxka: [o Bpeme Ha npoueca Ha nedeHe 3eA€HaMa AGMNUYKA 3a rOMOBHOCM OM BPeMe Ha

Bpeme yracea u maka nokassd, Ye 3gpaBOCAOBHUAM PUA Ce 3arpsiBa go 3agageHama memnepamypa.
[NoroxeHMe 3a KOHTAKTHO MeveHe: MOCTaBANTE XpaHaTa B CpeAaTa Ha AOAHATa MAoYa 3a
neveHe.

- [NoroxkeHue 3a nedeHe CbC 3aAMBKM: MOCTABSANTE XpaHaTa B CpeAaTa Ha AOAHATa MAoYa 3a
nevyeHe.

- TloroxeHuWe 3a nedeHe NMapTi: pasrnpeAeAariTe XpaHuTe BbPXy NOBbPXHOCTTA 3a NeyeHe. OT
BpEME Ha Bpeme ODOpblLUalTe XpaHWTe C NMPUAOXKEHATA AOMATKa-LMMKA.

ﬂ 3atBopete rpuAa (camo 3a MOAOXEHUS 32 KOHTAKTHO MeYeHe U MeveHe Che 33AMBKM).
[MoAoseHMe 3a "KOHTaKTHO nevyeHe: MOCTaBeTe ropHaTa MAOYA 3a MEYEHE BHUMATEAHO BbPXY
cbeTaBkuTe. Cera ropHaTa naova 3a reveHe e Bbpxy xpaHaTta. [1o To3u HauvH xpaHaTa ce neye
PaBHOMEPHO M OT aApeTe cTpaHu (dur. 15).

- [MoaoskeHMe 3a NeYeHe CbC 3aAMBKI: M3ABPMATE ropHaTa NAOYA 3a MeYeHe AO Hal-BU1COKO
nonoxenue (1), a caea ToBa s MOCTaBETE B XOPU3OHTAAHO NoAoxKeHMe (2). [opHaTa naoya 3a
neyeHe He TPsibBa Aa ce AOMMpPa AO XpaHaTa (dur. 16).

OTBOPeTe YP€AaQ, Korato usrevye HeobX0AUMOTO BpeMme 3a neyeHe (CaMO 32 NMOAOXKEHUA 3a
KOHTAKTHO ne4yeHe U neYyeHe cbC 3aAl4BKM).

UsBaaeTe xpaHaTa.
N3noA3BaiiTe NpUAOMKeHaTa AOMaTKa-LLMMKa, 3a Aa BaAWTe xpaHaTa OT ypeaa. He 13noassaiite
METaAHM, OCTPU MAM aBPasMBHM KyXHEHCKI NPUBOpH.

AKo McKaTe Aa MeyeTe CAeABaLLA MOPLMS XpaHa, OTCTPAHETE C Mapye KyXHeHCKa XapTus
M3AWLLHATA MasHMHA OT MAOUMTE.

OMeKOoTETE BHUMATEAHO 3aAEMHAAWTE OCTATbLM OT XPaHa MAM MasHWHa C MPUAOXKEHATa AOMaTKa-

LMMKa W 1 OTCTpaHeTe OT nAoumMTE. V13moA3BaliTe AonaTkaTa ¢ Ha3bbeHus Kpai 3a opebpeHaTta

YacT Ha NACUMTE.

l/lsanaFiTe, AOKaTO 3€AeHaTa AaMMU4Ka 32 FOTOBHOCT CBETHE, MpeAU Aa NOCTaBUTE XpaHaTa
BbpXy MAO4YaTa UAU MAOCYHUTE 3a NeYeHe.
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Tanmep

TaiiMepbT NokasBa Kpasi Ha BpeMeTo 3a neyeHe, Ho HE m3KkAlouBa ypeaa.

3abenexxka: Moxxeme ga n3noAssame 3gpaBocAOBHUS rpuA u 6e3 ga 3agaBame BpemMe Ha maimepa.

HaTtucHeTte 6yToHa Ha TaiiMepa, 3a A2 3aAaAETE BPEMETO 3a nedeHe B MUHYTH. (dur. 17)
D BpemeTo 3a nbpsKeHe ce MOKa3Ba Ha AUCMAES.

3aApbKTE HaTUCHAT BYTOHa, 32 A2 yBeAMuuTe 6bp30 6pos Ha MUHyTUTe. OTnycHeTe ByToHa,
LLLOM Ce MOKa)XKe )KeAAHOTO BpeMe 3a MNeyeHe.

MaKCMMaAHOTO BPEME, KOETO MOXKE AA CE 33AAAE, € 99 MUHYTU.

D Tpu cekyHAM CAeA 32A2BAHETO HA BPEMETO 32 MeveHe TaiMepbT 3aroysa obpatHo 6poeHe.

D Aokato TaiMepbT OTOGPOSBA, HA AUCTIAESI MUra OCTaBaLLLOTO Bpeme 3a neveHe. [ocaeaHaTa
MUHYTa Ce MOKasBa B CEKYHAM.

3abeaesxka: 3abeAexxka: Moxxeme ga usmpueme HACMPoNKama Ha makMepa ¢ HAOMUCKAHe U
3agbprkaHe Ha bymoHa My B npogbAxKeHue Ha 3 ceKyHgu (om MoMeHma, B KOmo BpeMemo 3anoyHe
ga mura), gokamo ce nosisu “00”.

KoraTo usTeue npeABapuUTEAHO 3aA2AEHOTO BPEME, e YyeTe 3ByKoB curHaA. Caea 10
CEKYHAM 3BYKOBUAT CUrHaA ce noetaps. HatucHeTte 6yToHa Ha TaiiMepa, 3a Aa crperte
3BYKOBMTE CUFHaAM.

BpemeHa 3a neueHe

Hakpas Ha Ta3u KHIKKa Liie HamepuTe TabAMLa CbC CbCTaBKUTE, KOUTO MOXETE Ad MPUrOTBUTE CbC
3APaBOCAOBHMS rpUA. B TabanLiaTa € Nokas3aHo KakBa TemrepaTypa Aad M30MpaTe, KOAKO Bpeme
TpsibBa Aa ce neye XpaHaTa M CbOTBETHOTO MOAOXKEHWE Ha rpuAa. BpemeTo, HeobxoanMo 3a
MPeABapPUTEAHO 3arpsBaHe Ha ypeAa, He € BKAIOYEHO B MOCOYEHOTO BPEME Ha MeveHe.

BpemeTo 1 TemnepaTypaTa 3a neyeHe 3aBrck OT TWMa Ha NpUroTesHaTa xpaHa (Hamp. Meco),
AeberHaTa 1 TemnepaTtypata I, a CbLLO M OT AMYHMSA BKYC. BXK. CbLLO YKa3aHusATa BbPXY
3APABOCAOBHUA TPUA.

3abenesxka: Mo BpeMe Ha npoLeca Ha neyeHe, 3eAeHAMA AGMNMYKA 3d FOMOBHOCM CBEMBA M U3rdcBa
om Bpeme Ha Bpeme. ToBa 03HA4aBA, Ye 3gPABOCAOBHUAM IPUA Ce 3arpsBa go 3agageHomo NOAOIKEHNE
Ha memnepamypama. Koramo mosa ce cAy4m, Mosxeme npocmo ga npogbAxXMme neyeHemo.

MoAe3zHu cbBeTH

- KoraTo 3ApaBOCAOBHUAT rPUA € B XOPHM3OHTAAHO MOAOXKEHME 3a 'NapTu MPUA’ 1 rAaAKaTa
CTpaHa € Harope, rpUALT € M3BbHPEAHO MOAXOASLL 3a MbpXKeHe ¢ ObpKaHe, neyeHe Ha Aila 1
MaAKM MaAaYmHKA 1 33 FOTBEHE Ha MApPVHOBAHM CbCTaBKM.

- HamarkeTe AeKo xpaHaTa, KOSTO Lie Ce MeYe, C MAAKO MaCAO MAM OAMO. TaKa M3AMLLIHOTO MAcAO
WA OAVIO HAMa Ad MyLLW.

- To31 3APaBOCAOBEH MPUA HE € MOAXOASALL 33 MEYEHE Ha MaHKpaHa XpaHa.

- KoabacuTe moraT aAa M3ropsT, Korato ri nevere. 3a Aa He AOMyCHeTe TOBa, NPObUITe C BUAMLA
HAKOAKO AYMKM MO TsX.

- 3a Halt-A00bp pE3YATAT rACAANTE MapyeTaTa Meco, KOMTO M3MOA3BATE, Ad HE Ca TBbPAE
Aebern (Mpuba. 1.5 cm).

- [lpacHoTo Meco ce u3nimya No-A0bpe OT 3aMpas3eHOTO MAM Pa3MPaseHO Meco.

- KoraTo npuroTesTe caTan, N1AE, CBUHCKO WMAW TEAELLKO, MbPBO 3areyeTe MeECOTO Ha BMCOKa
TemnepaTypa (noroxeHue 5). Caea TOBa 3apalTe TeMMNEpaTYpPHUS PEryAaTOP Ha EAHO
NOAOXKEHWE MO-HNCKO U NeveTe XpaHaTa, AOKaTO CTaHe roToBa.

- MoxeTe Aa M3MNOA3BATE 3APABOCAOBHMS MPUA M KATO HarpeBaTeAHa MAOYA C TEPMOCTAT, KOSTO
aBTOMATMYHO NOAABPXKA ACTVSATA B MPU HEOOXOAMMATa TemrepaTypa. HaraaceTe ypeaa B
NOAOXKEHMWE 3a MeYeHe NapTh 1 3aAaliTe peryAaTopa Ha TemrepaTyparta Ha NOAOXeHKe 2 MAK 3.
[oKpWINTE MACUMTE 3a MeYeHe C aAyMUHKEBO GOAMO C BAaecTALaTa CTpaHa Harope. (¢ur. 18)
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- AKO uCKaTe Aa pa3mpassBaTe 3aMpaseHa XpaHa, MoCTaBeTe YPeAa B MOAOKEHME 33 NeyeHe Cbe
3aAMBKM M YBUITE 3amMpaseHaTa XpaHa B aAyYMUHUEBO GOAMO. 3aaaiTe peryaaTopa Ha
TemnepaTypaTa Ha NoAoxeHue 1 1an 2. BpeMeTo Ha pa3mpassiBaHe 3aBuncu OT TErAOTO Ha
XpaHaTa.

MouncrBaHe

Hukora He usnoassante a6P33MBHM MUELLM npenapaTtu 1 MaTePMaAM,Tbﬁ KaToO ToOBa MNMoBpexAa
HE3aAernBaLoTO NMOKPUTUE HA MAOYUTE.

Hukora He noTansiTte YP€A2 BbB BOAQ.

M3BaaeTe LienceAa OT KOHTaKTa U OCTaBeTe ypeAa A2 U3CTUHeE.

OTCTpaHeTe C nap4e KyxXHeHCKa XapTua U3AULLIHATAa MAa3HUHA OT MAOYYUTE, NMPEeAU Aa TU
CBaAUTE.

CaaaeTe naoumTe 3a nevene (pur. 19).
3a Aa CBAAMTE MAOUMTE, HATUCHETE LUMMKUTE 33 3aKPEMBaHE Ha YPEAA M MOCAE MOBAMIHETE
NAOUMTE U3BLH YpeAa.

M3muitTe nAouMTE 32 NeYeHe, TABUYKUTE 32 Ma3HMHA M AOMATKaTa-LUMMKA C MeKa Kbpra MAM

rb6a B ropellia BoAa C MaAKO TeUYeH MueLl, NpenapaTt MAM B CbAOMMsIAHA MaLumuHa (¢pur. 20).
HaToneTe nAoumTe 3a NeveHe B ropella BOAA 3a MET MUHYTU C MAAKO MKeL MpenapaT, 3a Ad
oTcTpaHnTe ocTaTbumTe. C TOBa CreyeHaTa xpaHa MAV MasHUHA Lie OMEKHe.

MoacyweTe NAouMTe 3a neveHe U rn craobete oTHoBo (Ppur. 21).

- [locTaBeTe ypeaa 3a NOAOXKEHME 3a MeYeHe napTu.

- [locTaBeTe 3aaHMA pbb Ha TaBMuUKKTE 3a NMeyeHe BbPxy ypeaa (1). CBaaeTe naoumTe 3a neyeHe
BbPXY YPEAA M MM HaTUCHETE MOA WMNKaTa 3a 3aKpensane (2).

A 3atsopete rpuaa.

MouncreTe BbHWHOCTTA Ha YP€Aa C BAaXXHa Kbpna.

3amsHa Ha 6aTepuaTa

BaTepusaTa 1MMa KMUBOT OT OKOAO ABE FOAMHM MPW HOPMaAHa yrioTpeba B AOMaLLIHK YCAOBUS.
TarmepbT paboth ¢ 1 antuesa 6atepus L1131 (1,55V) Tun “cToTuHKa", KakBMTO ce NpOAaBaT Ha
MHOIO MecTa.

MocTaBeTe ypeaa Ha NoAoXeHUe “NapTut TPUA” U CBaAeTe BUHTA OT MaHTata (¢ur. 22).

3aTBopeTe ypeAa, 3aBbpTeTe ro, MOCTaBETE O B U3MPaBEHO MOAOXKEHME U CBAAETE ABaTa
BMHTa OT MaHTata (¢ur. 23).

CBaAeTe Kamaykarta oT MaHTaTa W M3BaAeTe TalMMepa OT Karaykarta Ha naHTata (¢ur. 24).

OTBopeTe KanayeTo Ha OTAGAEHUETO Ha GaTepusaTa Ha TaliMepa C MOHeTa U U3BaAeTe
cTapata 6atepus. M3xBbpAaeTe cTapata 6aTepus (BX. raaBata “OkoAHa cpeaa”) (¢ur. 25).

MocTaBeTe HoBaTa 6aTepusi B OTAEAEHMETO Ha 6aTepusTa, C MOAloca “+” KbM Kana4yeTo Ha
oTAeAeHMeTo 3a GaTepusTa (dur. 26).

A MocraseTe kanaueTo Ha oTAeAeHMETO 3a BaTepUaTa OTHOBO Ha MACTO BbpXY TaiMepa. C
MOHeTa ro 3aBUHTETEe OTHOBO.

BkapaiiTe TaliMepa B KamaykaTa Ha MaHTaTa U NMocTaBeTe OTHOBO KarlaukaTa BbpXy MaHTaTa.
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n BKapaﬁTe U 3aTErHEeTE BUHTOBETE B OGPaTeH peaA. 3aI'IO‘-iHeTe, AOKaTO YpeAbT € B U3NnpaBeHoO
MOAOXEHME, a MOCAE Io NOoCTaBeTE B MOAOXKEHUE NaApPTHU.

OnazBaHe Ha OKOAHaTa cpepa

- OO6KWKHOBEHWTE HGATEPUM CbABPXKAT BELLECTBA, KOWTO MOraT A2 3aMbPCAT OKOAHaTa cpeaa. He
N3XBBbPAANTE OOMKHOBEHM BaTepui 3aeAHO C BUTOBMTE OTMaAbLM, @ 1M NpeaanTe B
crneumaAm3vpaH MyHKT 3a cbbupaHe Ha 6aTepun. BuHarn 1sBaxaanTe obrKkHOBeHaTa baTepus,
MpeAn Aa U3XBBPAUTE YpeAa U Ad O MPEeAAAETE B OPULIMAAEH MYyHKT 3a OTMaAbLIM.

- Chea Kpas Ha CpoKa Ha eKcrnAoaTalus Ha YPeAa He ro M3XBbPAANTE 3a€AHO C HOPMaAHUTE
BUTOBM OTMAABLIM, @ FO MpeAanTe B OpULIMAaAEH MyHKT 3a CbbUpaHe, KbAETO Ad Obae
peLmKAMPaH. [ 1o To3m HaumH BME NomaraTe 3a OMas3BaHETO Ha OKOAHATa cpeaa (dur. 27).

CbxpaHeHue

HasuiTe kabeaa okoao npucnocobaeHneTo 3a npubupaHe B maHTUTE Ha ypeaa. (¢ur.28)

BkapaiTe eAHa B Apyra TaBUYKMTE 32 MasHUHA U MM 3aKpereTe KbM cKobata 3a npubupaHe Ha
ABHOTO Ha ypeaa. (¢ur.29)

CbXpaHﬂBal‘;iTe YP€AQa B U3MNPaBEHO MOAOXKEeHNE Ha 6e30MnacHo U CyXO MACTO.

FapaHuua u cepBu3HO 06CAy)KBaHe

AKO Ce Hy)AaeTe OT CEPBK3HO ODCAYKBaHE UAM MHGOPMALIMS UAM MMaTe NMPODAEM, noceTeTe
MHTepHeT canTa Ha Philips Ha aapec www.philips.com nan ce obbpHeTe Kbm LleHTbpa 3a
obcAy»KBaHe Ha noTpebuTean Ha Philips BbB BalwaTa cTpaHa (TeAedpOoHHUA My HOMEP e HamepuTe
B MeXAyHapoAHaTa rapaHLMOHHa KapTa). AKO BbB BalliaTa CTpaHa Hsma LleHTbp 3a obcay»KBaHe Ha
noTpebuTeAn, ObbpHETE Ce KbM MECTHWS Tbprosel, Ha ypean Ha Philips.

OTcTpaHABaHe Ha HEM3NPaBHOCTH

B Ta3u raaBa ca 0600LLEeHN Hall-4ecTo cpellannTe NPOBAEMM, Ha KOUTO MOXKETE Aa Ce HaTbKHeTe
NPV NOA3BaHe Ha TO3M Ypea. AKO He MOXKETE Ad paspelunTe npobAaema C NMoMoLLTa Ha AOAHWUTE
yKasaHus, cebpeTe ce ¢ LleHTbpa 3a 06cAy»KBaHe Ha NOTPeOUTEAM BbB BalliaTa CTpaHa WA OHAAIMH
Ha www.philips.com.

[po6aem Bb3amorkHa mpuumHa PelueHne
YpeabT He LLlenceabT He e A0Ope nocTaseH  [locTaseTe LienceAa NPaBMAHO B
paboTu. B KOHTaKTa. KOHTaKTa.

B KOHTaKTa, B KOWTO € BKAIOYEH [NpoBepeTe AaAn paboTu

YPEADBT, HAMa HarnpexeHue. eAeKTpocHabasBaHeTO. AKO MMa TOK,

BKAIOUETE APYT YPEA, 33 Ad MPOBEPUTE
AAAV pabOTU KOHTaKTBT.

3axpaHBalLMAT KabeA € MoBpeAeH.  AKO 3axpaHBaLLMAT KabeA ce MoBpeAw,
TOW TpAGBA BMHArK Aa Ce MOAMEHA OT
Philips, ynbAHomoleH cepems Ha Philips
MAM MOAOCBHM KBaANULIMPAHK AMLIA, 33
Aa ce n3berHe onacHocT.

OT ypeaa 13am3a  [TbpBUTE HAKOAKO MbTU, KOraToO Tosa e HopmanHo. Caea KaTo
AVM. M3MOA3BATE YPEA], MOXKE Ad M3MOA3BATE YpPeAa HAKOAKO MbTH, TOM
M3AE3E MAAKO ANM. rpecTaBa Aa M3MycKa AMM.



[Mpobaem

OT ypeaa n3anza
HEMPUATEH AVM.

XpaHaTa He ce
onnya Aobpe.

XpaHaTa ce
onuya npekaeHo
CUAHO.

[o Bpeme Ha
neveHe BbpXy
paboTHWSA MAOT
ce cTuya
Ma3HVHa MAM COK.

CocTaskuTe
(Hanp. KalLKaBan)
3aAenBaT 3a
ropHaTa rnaova 3a
neyeHe.

BbamoxxHa Nnpu4vnHa

3asaseHaTa TemnepaTypa Ha
neYeHe e TBbPAE BMCOKA 3a
CbCTaBKUTE, KOWTO MeveTe.

lIMa crieyeHa xpaHa WA MasHWHa
BbPXY MAOYMTE 32 MeveHe.

BKAIOUMAK CTE NAOUMTE 3a MeveHe
6€3 npean TOBa Aa M NOYNCTUTE.
XpaHaTa, 3aAeMHaAa Ha ApyraTa
CTpaHa Ha MAQUMTE, NMoMaAa Bbpxy
HarpeBaTEAHUTE EAEMEHTY U
13raps No BPEME Ha NeveHeTo.
ToBa MOXe Aa NpeAm3syKa

HEMPUATEH AVM.

3aAaAu CTe MpeKaAeHO HMCKa
HaCTpOMKa Ha TemnepaTypaTa 1AM
MPOAYKTUTE He ca neyeHn

AOCTATBbYHO ADBArO.

3apaAn CTe NpeKaAeHo BKCOKa
HaCTpoOMiKa Ha TemnepaTypaTa 1AM
MPOAYKTWTE Ca MeYeHn TBbpAe

ADBAFO.

He cTe nocrasmam TaBmukaTa/
TaBMYKMTE 332 MasHMHA MOA,
KaHaAa/KaHaAMTe 3a OTLEXAAHE.

[NocTaBerun ca cbcTaBkM 3a
NeYeHe, KOMTO CbAbpPXKaT MHOIo
MasHWHa AW COK MpU FrpUA B
XOPU3OHTAAHO MOAOXKEHME, be3
Ad MMa NoCTaBeHa TaBM4Ka 3a
Ma3HMHA MOA KaHaAMTE 3a

oTueXAAHE.

HPMFOTBHTG ACTUNA CbC 3aAUBKU
VAU OTKPUTU CaHABUYN B
MOAOXKEHNE 3a KOHTAKTHO MNneYeHe

Ha rpuyAa.

BbAFAPCKU 21

PeweHne

BwxTe TabAvuaTa B Kpas Ha Tasu
KHIDKKa 3a NMpenopbyMTeAHaTa
HaCTPOMKa Ha TemnepaTypaTa 3a
PasAMYHKTE TUMOBE XPaHa.

BHMMaTeAHO nouncTBanTe NAoUMTE 3a
MeYeHe .CAeA BCsKa ynoTpeba.

[Npean aa obpbliaTe nAouMTe, Tpsbea
Ad 1 MOYNCTHTE.

3aBbpTeTE TEMMEPATYPHUA PErYAATOP
Ha MO-BMCOKA HAaCTPOMKa Ha
TemnepaTypaTa W/WAv neveTe xpaHaTta
NO-ABATO Bpeme. Bxk. TabanLaTa Hakpas
Ha Tasu KHIDKKA 3a MpernopbYnTeAHaTa
HacTpoViKa Ha TemnepaTtypata v
BPEMETO 3a MeyeHe 3a pasAniHUTE
BMAOBE XPaHMU.

3aBbpTeTE TEMMNEPATYPHWS PEryAaTOP
Ha MO-HMCKa HaCTpOMKa Ha
TemnepaTypaTta WWAM neveTe xpaHaTa
no-KkpaTko Bpeme. Bx. TabAanuaTa Hakpas
Ha Ta3n KHIDKKA 3a NpernopbynTeAHaTa
HaCTpOMKa Ha TeMnepaTypaTa v
BPEMETO 3a MeyeHe 3a pasAndHMTE
BMAOBE XPaHMu.

[TocTaBeTe TaBuuKaTa/TaBUUKMTE 3a
Ma3HMHa NMoA KaHaAa/KaHaAUTe 3a
OoTLEXAAHE.

[TocTaBeTe TaBuuKaTa/TaBUUKMTE 3a
MasHMHa MOA KaHaAa/KaHaAMTe 3a
oTLEeXAAHE.

AcTnA CbC 3aAMBKM 1 OTKPUTU CaHABMUM
TpabBa Aa ce MPUroTBAT Camo B
NOAOMEHME 3a MeYeHE CbC 3aANBKM.
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[po6aem Bb3amorkHa mpuumHa

[o Bpeme Ha [NeyeTe CbCTaBKM, KOUTO

neveHe Bbpxy CbABPXKAT MHOMO MasHWHa, BbpXY
nAoYaTa 3a HabpasaeHaTa CTpaHa Ha NAouMTE
neyeHe ocTasa 3a NeYeHe B XOPU3OHTAAHO

MasHrHa MAK COK.  TIOAOXEHWE Ha MPUAa.

[TeyeTe cbcTaBKM BbpXy raAKaTta
CTpaHa Ha NAoOYaTa 3a NneYeHe, a
Ta3n CTpaHa HAMa KaHaA 3a
OTLEXAAHE.

Pewenne

KoraTo neuyeTe CbCTaBKK, KOMTO
CbADBPKAT MHOTO MasHMHa, BbPXY
HabpasaeHaTa CTpaHa Ha MAQUKTE,
BMHArn NMoCTaBsaMTE rPMAa B HAKAOHEHO
MOAOXEHME, TaKa Ye MasHMHaTa Aa
MOKE Ad CE OTTUYA B TaBMUKMTE 3a
MasHMHa.

OcTaBeTe nAouUKTE 3a MeveHe Aa ce
OXAIAAT AOCTATBYHO, @ MOCAE T
MOYNCTETE OBCTOMHO, MPEAM Ad M1
obbpHeTe. CrbHeTe KpadeTaTa U
MoCTaBeTe TaBUUKWTE 33 OTLEKAAHE
MoA KaHaAWTE 3a KaHaAuTe 3a OTTUYaHe,
MPeAM A2 MPOABAXKUTE Aa MeveTe
XpaHaTa.

Ta6Auua Ha xpaHuTe (¢pur. 30)

Tabanua Ha xpaHuTe
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Blahoprejeme vdm k ndkupu a vitdme vds ve spolec¢nosti Philips. Abyste mohli piné vyuzit podpory,
kterou Philips poskytuje, zaregistrujte svdj vyrobek na adrese www.philips.com/welcome.

Vseobecny popis (Obr. 1)

Rozklddaci nozicky

Cervend kontrolka zapnutf a zelend kontrolka piipravenosti
Rizenf teploty

Sklopné grilovaci desky

Upevriovaci svorky grilovacich desek
Rukojeti chladné na dotek
Odkapavaci drazky

Nddobka na tuk (2 kusy)

Hécek pro ulozeni nddobek na tuk
Drzék pro ulozenf kabelu

Displej ¢asovace

Tlacitko casovace

Obracecka dva v jednom a klesté

A
B
c
D
E
F
G
H
|
)
K
L
M

Dilezité

Pred pouzitim prfstroje si dikladné prectéte tuto uzivatelskou prirucku a uschovejte ji pro budouct
pOUZitf.

Nebezpecdi

Pristroj ani sftovou $nidiru neponorujte do vody ¢i jiné kapaliny.

Vystraha

Drive nez pifstroj pripojite do sit&, zkontrolujte, zda napéti uvedené na pristroji souhlasf

s napétim v mistnf elektrické siti.

- Pokud by byla poskozena sitovd $iitira, musf jeji vymeénu provést spolecnost Philips, autorizovany
servis spolecnosti Philips nebo obdobné kvalifikovani pracovnici, aby se predeslo moznému
nebezpecdi.

Osoby (veetné déti) s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkusSenosti a znalostf by nemély s pristrojem manipulovat, pokud nebyly o pouzivan{
pristroje predem pouceny nebo nejsou pod dohledem osoby zodpovédné za jejich bezpecnost.
Dohlédnéte na to, aby si s pristrojem nehrdly déti.

Nenechdvejte privodn( kabel viset pres hranu stolu nebo pracovni desky, na které je pristroj
postaven.

- Sitovy kabel nenechévejte v blizkosti horkych povrchd.

Pristroj nenechdvejte v provozu bez dozoru.

Nikdy nenechdvejte obracecku/klesté na zhavé grilovaci desce.

Upozornéni

Pristroj pripojujte vyhradné do rddné uzemnénych zdsuvek.

Pristroj umistéte na rovnou a stabilni podlozku a ponechte v blizkosti pristroje dostatek volného
mista.

- Pred vlozenim potravin dbejte na to, aby byly grilovaci desky vzdy predehrété.

- Piistupné povrchy mohou byt béhem pouzivan( pristroje horké.

- Pri grilovani tu¢ného masa nebo uzenek davejte pozor na vystrikujici tuk.

Po pouzitf piistroj vzdy odpojte ze sité.

Po pouzitl pristroj vzdy vycistéte.

Desky otdcejte pouze tehdy, jsou-li chladné a Cisté.
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- Pred vyjmutim grilovacich desek, ¢isténim nebo uloZenim pristroje nechte pristroj zcela
vychladnout.

- Grilovacich desek se nikdy nedotykejte ostrymi ani abrazivnimi predmeéty, protoze by mohlo
dojt k poskozenf jejich neprilnavého povrchu.

- Ujistéte se, ze jste grilovaci desky po vyjmuti spravné slozili.

- Tento pfistroj je uréen pouze pro bézné domdci pouzivani. Nenf uréen pro pouzivanf
v prostredich jako jsou kuchyriky pro persondl obchodd, kancelarf nebo farem nebo v jinych
pracovnich prostredich. Pristroje neni urcen ani pro pouzivanf klienty v hotelech, motelech,
zarfzenich poskytujicich nocleh se snidanf a ani jinych ubytovacich zarizenich.

- Nevystavujte se nebezpecnym situacim a nikdy nepripojujte tento pristroj k externimu
Casovému spinadi ani systému dalkového ovlddant.

- Pokud by byl pouzivdn nesprdvnym zplsobem, pro profesiondini ¢i poloprofesiondlnf dcely nebo
v pripadé pouzit v rozporu s pokyny v tomto ndvodu, pozbyvd zdruka platnosti a spolecnost
Philips odmitd jakoukoliv zodpovédnost za zplUsobené skody.

Elektromagnetické pole (EMF)
Tento pristroj spole¢nosti Philips odpovida vsem normam tykajicim se elektromagnetickych polf
(EMP). Pokud je spravné pouzivan v souladu s pokyny uvedenymi v této uzivatelské prirucce, je jeho
pouzit! podle dosud dostupnych védeckych poznatkd bezpecné.

Vyjméte vlozku umisténou mezi grilovacimi deskami a sejméte vSechny nalepky.
Vnéjsi povrch pristroje Cistéte pouze navihéenym hadrikem.
Desky Eistéte dikladné (viz kapitola ,Cisténi‘)

Pozndmka: Po prvnim pouZiti miiZe pristroj mirné kourit.To je zcela normdini jev.

Pouziti pFistroje

Sklopné grilovaci desky
Tento gril je dodavan se sklopnymi grilovacimi deskami s normaini Zebrovanou stranou a hladkou
stranou. Jak je popsdno nize, mizete pouzivat obé strany grilovacich desek ve tfech riznych
polohdch. Hladkd strana grilovacich desek je zvIdsté vhodnd pro osmahnutf zeleniny, smazenf vajec a
pfipravu marinovanych potravin.

Pozndmka: Na ploché strané grilovacich desek nepfipravujte potraviny, které obsahuji mnoho tuku.
Plocha strana grilovacich desek neni vybavena odkapavacimi draZkami, takZe tuk nemiZe byt odvadén.

Poznamka: Pfi pouZivani ploché strany grilovacich desek vZdy umistéte pristroj do vodorovné
polohy (Obr. 2).

Desky otacejte pouze tehdy, jsou-li chladné a ¢isté. (Obr. 3)

Pouziti v naklonéné a horizontalni poloze

- Grilovaci povrch Ize pouzivat jak v naklonéné, tak v horizontdlni poloze.

- Pro grilovani na Zebrované strané grilovacich desek je standardni polohou naklonénd poloha.

V této poloze jsou tuk nebo $tdva vychdzejici z potravin odvddény do nddobky ¢i nddobek na
tuk.

- Pristroj je vybaven rozklddacimi nozi¢kami. Kdyz tyto nozicky rozlozite, mizete grilovaci desky
umistit do horizontdlni polohy. Pouzivejte tuto polohu pro pripravu nizkotuénych potravin, napr.
ovoce nebo zeleniny, které by mohly v naklonéné poloze z Zebrovanych desek snadno
sklouznout (Obr. 4).

- Horizontdni poloha je standardni poloha pro grilovani na hladké strané grilovacich desek, nebot
tato strana nenf vybavena odkapavacimi drdzkami.



CESTINA 25

T¥i grilovaci polohy
- Kontaktnf grilovaci poloha (Obr. 5)
Tato poloha se hodf predevsim pro rychlé grilovani z obou stran pfi vysokych teplotdch (rumpsteaky,
hamburgery atd.) a pro pripravu zapékanych sendvi¢i nebo panini.

Pozndmka: Obé grilovaci desky jsou v kontaktu s potravinami.

- Gratinovacf grilovaci poloha (Obr. 6)

Tato poloha je idedlnf, pokud chcete potraviny soucasné grilovat i gratinovat. Gratinovacf grilovacf
poloha je rovnéz vhodnd pro pripravu viech druhd ,otevifenych’ toastd, napr s vejcem, rajcetem,
paprikami a/nebo cibulovych krouzkd se syrem.

Poznamka: Horni grilovaci deska se nesmi dotykat potravin.

- Vecirkova grilovaci poloha (Obr. 7)

V této poloze mizete vyuzit velky grilovacl povrch pro pripravu riznych druhd snackd, napr. $asliku,
satay, zeleniny, ovoce atd.

Jestlize je zdravy gril ve vecirkové poloze a plochd strana grilovacich desek sméruje nahoru, mizete
grilovaci povrch pouzit pro osmahnuti zeleniny a smazenf vajec a palacinek.

Zcela rozvinte kabel z drziaku pro ulozeni umisténém v zavésech pristroje (Obr. 8).
V pripadé potreby otocte desky tak, aby poZzadovana strana smérovala nahoru.
Ujistéte se, Ze je gril zavireny (Obr. 9).

Zasunte zastrcku do sitové zasuvky.

Otacejte regulatorem teploty a nastavte teplotu vhodnou pro potraviny, které budete
grilovat. Dalsi informace najdete v tabulce na konci tohoto navodu.
D Rozsviti se Cervena kontrolka zapnuti oznamuijici, Ze se gril zahfiva.

Nikdy nenechavejte pristroj v provozu bez dozoru.

A Pockejte, a7 se rozsviti zelend kontrolka pFipravenosti a poté otevrete gril a viozte potraviny
na desku nebo na desky.

Pozor, grilovaci desky jsou horké.

-V kontaktnf a gratinovaci poloze otevrete gril do poloviny (Obr: 10).
- Ve vecirkové poloze otevrete gril do poloviny a vytdhnéte grilovaci desku do nejvyssi polohy (1).
Poté gril oteviete (2) (Obr. 11).

Pokud je gril v naklonéné poloze, umistéte nadobku nebo nadobky na tuk pod odkapavaci
drazku nebo drazky pro zachyceni tuku nebo St'avy.

Pozndmka: Pfi pouZivani ploché strany grilovacich desek neumistujte pfistroj do naklonéné polohy.

- Pokud je gril v kontaktni a gratinovac( grilovaci poloze, umistéte jednu nddobku na tuk pod
odkapavaci drazku umisténou ve spodnf ¢asti grilovaci desky (Obr. 12).

- Pokud na zebrované strané grilovacich desek grilujete potraviny obsahujici velké mnozstvi tuku
nebo $tavy v horizontalni poloze, je mozné, Ze budete muset pouZit nddobku/nddobky na tuk,
aby nedoslo ke odkapavani tuku nebo $tédvy na pracovni desku.

Pozndmka: Na ploché strané grilovacich desek nepfipravujte potraviny, které obsahuji mnoho tuku.
Plocha strana grilovacich desek neni vybavena odkapdvacimi drazkami, takZe tuk nemiZe byt odvadén.
- Vedirkova grilovaci poloha s Zebrovanou stranou grilovacich desek smérujici vzhiru: pouzijte obé
nddobky na tuk. Kazdou nddobku umistéte pod odkdpdvaci drdzku kazdé grilovaci
desky (Obr. 13).

Bl Pomoci dodané obracecky/klesti polozte potraviny na grilovaci desku nebo desky (Obr. 14).
Abyste docilili optimdlniho vysledku, umistéte potraviny do strfedu grilovaci desky nebo desek.
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Doba grilovan( je zavisld na typu potravin, jejich tloust'ce a vasi osobni chuti. Informace o
doporucenych dobdch grilovani naleznete v tabulce na konci tohoto ndvodu.

Pozndmka: B€hem grilovani se zelend kontrolka pfipravenosti Cas od casu rozsvécuje a zhasind.To

znamend, Ze se zdravy gril zahfiva na nastavenou teplotu.

-V kontaktni grilovaci poloze polozte potraviny na sted spodnf grilovaci desky.

-V gratinovaci grilovaci poloze poloZte potraviny na sted spodnf grilovaci desky.

- Ve veclirkové grilovaci poloze rozprostrete potraviny na hornf ¢ast grilovaciho povrchu. Potraviny
obcas otocte pomoci dodané obracecky/klesti.

ﬂ Zavrete gril (pouze v kontaktni a gratinovaci grilovaci poloze).
V kontaktnf grllovacw poloze priblizujte hornf grilovaci desku opatrné k potravinam. Hornf
grilovaci deska nynf lezi na grilovanych potravindch. Tim dosdhnete rovnomérného grilovdni obou
stran potravin (Obr. 15).

-V gratinovaci poloze vytdhnéte hornf grilovaci desku do nejvyssi polohy (1) a poté ji umistéte do
horizontdlni polohy (2). Horni grilovaci deska se nesmfi dotykat potravin (Obr: 16).

Po uplynuti pozadované doby grilovani oteviete pfistroj (pouze v kontaktni a gratinovaci
grilovaci poloze).

Vyjméte potraviny.
K vyjmutf jidla z pristroje pouzifte dodanou obracecku/klesté. Nepouzivejte zddné kovové, ostré ani
abrazivni kuchyriské ndcini.

Pokud chcete pokracovat v grilovani dalSich potravin, odstrante pripadné zbytky oleje z desek
papirovou utérkou.

Pomoci dodané obracecky uvolnéte pripecené potraviny a mastnotu a odstrarite je z desek. Na

Zebrované strané desek pouzivejte obracecku s vroubkovanym zakoncenim.

Pred vlozenim potravin na grilovaci desku nebo desky vyckejte, az zelena kontrolka grilovani
zhasne.

Casova¢

Casova¢ upozorni na konec grilovani, aviak NEVYPNE pfistroj.

Pozndmka: Zdravy gril miiZete pouZit i bez nastaveni casovace.

Stiskem tlacitka ¢asovace nastavte dobu grilovani v minutach. (Obr. 17)
D Nastaveny ¢as se zobrazi na displeji.

Podrzite-li tladitko stisknuté, budou se minuty ménit rychleji. Jakmile bude dosazeno
pozadované doby grilovani, tlacitko uvolnéte.

Maximalné Ize nastavit dobu 99 minut.

D Tri sekundy po nastaveni doby grilovani zacne ¢asova¢ odpoditavat Cas.

D Béhem odpoéitavani €asu blika na displeji zbyvajici €as grilovani. Posledni minuta je pak
zobrazena v sekundach.

Poznamka: Nastaveni casovace miiZete smazat stisknutim tlacitka casovace na 3 sekundy (ve chvili, kdy
zacne blikat), dokud se neobjevi hodnota 00.

Po uplynuti prednastaveného casu zazni zvukovy signal.Ten se po 10 sekundach opakuje.
Stisknutim tlacitka casovace signal ukoncite.

Doba grilovani

Na konci tohoto ndvodu naleznete tabulku obsahujici potraviny, které Ize pripravovat na tomto grilu.
V tabulce jsou uvedeny informace o tom, jakou teplotu je treba nastavit, jak dlouho je nutné
potraviny grilovat a vhodné polohy grilu. Doba nutnd k predehrdtl desek nenf zahrnutd v uvedenych
dobdch grilovani.
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Dobra grilovéni a teplota jsou zdvislé na typu pripravovanych potravin (napr’. masa), jejich tloustce a
teploté a rovnéz na vasi chuti. Mdzete rovnéz pouzit informace uvedené na grilu.

Pozndmka: BEhem grilovani se zelend kontrolka pripravenosti as od casu rozsvécuje a zhasind.To
znamend, Ze se zdravy gril zahfiva na nastavenou teplotu. JestliZe se tak stane, miiZete jednoduse
pokracovat v grilovani.

Tipy

- Pokud je zdravy gril ve vodorovné poloze a hladkd strana grilovacich desek sméruje nahoru, je
tento gril mimorddné vhodny pro osmahnuti zeleniny, smazenf vajec a malych palacinek a pro
marinované potraviny.

- Potrete potraviny, které budete grilovat, trochou médsla nebo oleje. Zabranfte tim kourenf, které
zpUsobuje prebytecné mnozstvi masla nebo oleje.

- Gril nenf vhodny pro grilovéni potravin obalenych ve strouhance.

- Uzenky maji pri grilovani sklon praskat. Abyste tomu predesli, propichnéte je na nékolika mistech
vidlickou.

- Chcete-li dosdhnout co nejlepsich vysledkd, dbejte na to, aby pripravované kousky masa nebyly
prilis tlusté (asi 1,5 cm).

- Cerstvé maso poskytuje lepsf vysledky ne zmraZené nebo rozmraZené maso.

- Pripripravé satay, kurectho, veprového nebo teleciho masa maso nejprve prudce opecte pri
vysoké teploté (poloha 5). Potom nastavte reguldtor teploty o jednu polohu niz a grilujte maso,
dokud nenf hotové.

- Gril mdzete rovnéz pouzivat jako termostaticky ovlddanou teplou desku, kterd automaticky
udrzuje jidlo na pozadované teploté. Umistéte zar{zeni do vecirkové grilovaci polohy a nastavte
reguldtor teploty do polohy 2 nebo 3. Prikryjte grilovaci desku hlinikovou fdlif' s lesklou stranou
nahoru. (Obr. 18)

- Chcete-li rozmrazit zmrazené jidlo, zabalte jej do hlinikové félie a umistéte zarzeni do
gratinovaci grilovaci polohy Nastavte reguldtor teploty do polohy 1 nebo 2. Doba rozmrazovénf
zavisi na hmotnosti jidla.

Nikdy nepouzivejte abrazivni Cistici prostredky nebo materialy, nebot’ poskozuji nepFilnavy
povrch desek.

Pristroj neponorujte do vody.

Odpojte pristroj ze sité a nechte ho vychladnout.
Nez desky vyjmete, nejprve otrete papirovou utérkou zbytky oleje.

Vyjméte grilovaci desky (Obr. 19).
Chcete-li desky vyjmout, stisknéte upeviiovaci svorky na zarizeni a poté desky zvednéte a vytdhnéte
je ze zarizen.

Mékkym hadrikem nebo houbou vycistéte grilovaci desky, nadobky na tuk a obracecku/klesté
v horké vodé s pridavkem myciho prostredku nebo v mycce (Obr. 20).

Namocte grilovaci desky na pét minut do horké vody s pridavkem myciho prostredku, abyste

odstranili zbytky potravin. Tim se uvolni zaschlé jidlo a mastnota.

Grilovaci desky vysuste a vrat'te je zpét (Obr. 21).

- Umistéte zarizeni do veclirkové grilovaci polohy.

- Umistéte zadni hranu grilovacich desek na pristroj (1). Spoustéjte grilovaci desky na pristroj a
zatlacte je smérem doll pod upevriovaci svorky (2).

A Zavrete gril.

Vné;jsi povrch pristroje Cistéte pouze navlhéenym hadrikem.
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Vyména

Vyména akumulatoru

Baterie vydrzi priblizné dva roky v piipadé normdliniho domdciho pouziti. Tento pristroj vyuzivd 1
lithiovou knoflikovou baterii typu L1131 (1,55V), kterd je bézné k dostdnf.

Umistéte zarizeni do vecirkové grilovaci polohy a odstrante Sroub ze zavésu (Obr. 22).

Pristroj uzavrete, otocte jej, umistéte do svislé polohy a odstrante dva Srouby ze
zavésu (Obr. 23).

Sejméte ze zavésu kryt zavésu a vyjméte z krytu zavésu casovac (Obr. 24).

Pomoci mince otevrete kryt prihradky na baterii Casovace a vyjméte starou baterii. Starou
baterii zlikvidujte (viz kapitola ,,Ochrana Zivotniho prostredi“) (Obr. 25).

Vlozte baterii do prihradky na baterii tak, aby kladny pol sméroval ke krytu prihradky na
baterii (Obr. 26).

A Umistéte kryt pFihradky na baterii zp&t na €asova&. Pomoci mince jej opét utdhnéte.
Vlozte casovac do krytu zavésu a znovu pripojte kryt zavésu k zavésu.

Bl Vioite a utdhnéte Srouby v obraceném pofadi. Zaénéte s pFistrojem ve svislé poloze a poté
umistéte zarizeni do vecirkové grilovaci polohy.

Zivotni prost¥edi

- Baterie bez moznosti nabijenf obsahuji latky, které mohou Skodit Zivotnimu prostred.
Nelikvidujte baterie bez moznosti nabijeni spolu s béznym komunalnim odpadem, ale
odevzdejte je na oficidinim sbérném misté pro baterie. Pred likvidaci pristroje a jeho
odevzddnim na oficidlnim sbérném misté nejprve baterie bez moznosti nabijeni vyjméte.

- Az pfistroj doslouzi, nevyhazujte jej do bézného komunalntho odpadu, ale odevzdejte jej do
sbérny urcené pro recyklaci. Pomuzete tim chrénit zivotn( prostred( (Obr. 27).

Kabel ovifite kolem drzaku pro ulozeni umisténém v kloubu pFistroje. (Obr.28)

Vyjméte nadobky na tuk a pripevnéte je k hacku na ulozeni umisténého ve spodni casti
zarizeni. (Obr.29)

Zarizeni skladujte ve svislé poloze na bezpe¢ném a suchém misté.

Zaruka a servis

Pokud budete potrebovat servis, informace nebo pokud dojde k potizim, navstivte webovou stranku
spole¢nosti Philips www.philips.com nebo se obrat'te na stedisko péce o zdkazniky spolecnosti
Philips ve své zemi (telefonnfi ¢islo na strediska najdete v letdcku s celosvétovou zarukou). Pokud se
ve vadi zemi stfedisko péce o zdkazniky nenachdzf, mlzete kontaktovat mistniho dodavatele vyrobkd
Philips.

Odstranovani problému

V této kapitole jsou shrnuty nejbéznéjsi problémy, se kterymi se mizete u pristroje setkat. Pokud se
vam nepodari problém vyresit podle ndsledujicich informaci, kontaktujte Stredisko péce o zakazniky
ve své zemi nebo nds mulzete kontaktovat na webové strance www.philips.com.



Problém Mozna pricina

Zéstrcka nenf fadné zasunuta do
sitoveé zdsuvky.

Pristroj nefunguje.

Z3asuvka, do niz byl pristroj

zapojen, nenf funkent.

Je poskozena sitova Sndra.

Pristroj mirné
kour.

Pri nékolika prvnich pouzitich
mUze pristroj mirné kourit.
Nastavend teplota grilovénf je
prilis vysokd pro potraviny, které
grilujete.

Na grilovacich deskdch se
zachytily zbytky potravin a
mastnota.
Pristroj silné
kour.

Otodili jste grilovaci desky, aniz
byste je nejprve ocistili. Specené
potraviny na opacné strané desek
odkapdvajf na topnd télesa a
b&hem grilovani dochdzi k jejich
spalovani.To muze zplsobovat
silny kour:

Potraviny nejsou  Nastavili jste prili§ nizkou teplotu
spravné grilovany  grilovani nebo jste potraviny
negrilovali dostatecné dlouhou
dobu.

Grilované
potraviny jsou
prilis tmavé

Nastavili jste prilis vysokou teplotu
grilovdni a nebo jste potraviny
grilovali prli$ dlouhou dobu.

Bé&hem grilovani
odkapavé na

pracovni plochu
tuk nebo Stdva.

Je nutné umistit nddobku/nddobky
na tuk pod odkapdvaci drazku/
drazky.

CESTINA 29

Reseni
Zasunte zastrcku radné do sitové
zdsuvky.

Zkontrolujte, zda je proud zapnuty.
Pokud ano, zapojte do zdsuvky jiny
pristroj a zkontrolujte, zda je zdsuvka
funkenf.

Pokud by byla poskozena sitovd $idra,
musi jeji vymeénu provést spolecnost
Philips, autorizovany servis spolecnosti
Philips nebo obdobné kvalifikovanf
pracovnici, aby se predeslo moznému
nebezpedi.

Je to normdlni jev. Tento jev obvykle po
nékolika dalsich pouzitich zmizi.

Informace o nastaveni doporucené
teploty grilovdni pro rdzné typy potravin
naleznete v tabulce na konci tohoto
navodu.

Po kazdém pouzitfl grilovaci desky
dikladne ocistéte.

Ujistéte se, Ze jste desky pred otocenim
dikladne vycistili.

Reguldtor teploty otocte na vyssi teplotu
a/nebo grilujte potraviny delsi dobu.
Informace o doporuceném nastaven(
teploty a doby grilovani pro rdzné typy
potravin naleznete v tabulce na konci
tohoto ndvodu.

Reguldtor teploty otocte na vyssi teplotu
a/nebo grilujte potraviny kratsi dobu.
Informace o doporuceném nastaven(
teploty a doby grilovani pro rizné typy
potravin naleznete v tabulce na konci
tohoto navodu.

Umistéte nddobku/nddobky na tuk pod
odkapavaci drazku/drazky.



30 CESTINA

Problém Mozna pricina Reseni

Grilovali jste potraviny obsahujici  Umistéte nddobku/nddobky na tuk pod
velké mnoZstvi tuku nebo $t'dvy odkapdvaci drdzku/drdzky.

v horizontdlnf grilovaci pozici, aniz

byste umistili nddobku/nddobky na

tuk pod odkapdvaci drdzku/drazky.

Potraviny (napf. Pripravili jste gratinovany pokrm Gratinované pokrmy a nezapékané

syr) se prilepily nebo nezapékany toast toasty pripravujte pouze v gratinovacf
k hornf grilovaci v kontaktni grilovaci poloze. grilovaci poloze.
desce.
Béhem grilovani  Grilujete potraviny obsahujici Pri grilovani potravin obsahujicich velké
zUstdva na velké mnozstvi tuku nebo Stdvy mnozstvi tuku na zebrované strané
pracovn( plose na zebrované strané grilovacich grilovacich desek se vzdy ujistéte, Ze je
tuk nebo $tdva. desek v horizontdInf grilovaci gril v naklonéné poloze, takze tuk mize
pozici. odtékat do nddobek na tuk.
Grilujete potraviny na hladké Nechte grilovaci desky dostatecné
strané grilovacich desek a tato vychladnout a poté je pred otocenim
strana nenf vybavena odkapdvaci  dtkladné vycistéte. Slozte rozkladact
drazkou. nozicky a nez budete pokracovat

v grilovani potravin, umistéte pod
odkapdvaci drdzky nddobky na tuk.

Tabulka pokrmu (Obr. 30)

Tabulka pokrm(
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Sissejuhatus

Onnitleme teid ostu puhul ning tere tulemast kasutama Philipsi tooteid! Philipsi klienditoe
téhusamaks kasutamiseks registreerige toode veebilehel www.philips.com/welcome.

Uldkirjeldus (Jn 1)

A
B
c
D
E
F
G
H
|
)
K
L
M

Lahtikdivad jalad

Punane , Toide sees” margutuli ja roheline grillimisvalmiduse margutuli
Temperatuuriregulaator
Umberpoédratavad grillimisplaadid
Grillimisplaatide kinnitusklambrid
Jahedad kdepidemed
Aravoolusooned
Rasvakogumisndéu (2 tk)
Rasvakogumisndude hoiukonks
Juhtmehoidiku pesa

Taimeri ekraan

Taimeri nupp

Kaks-Uhes spaatel ja tangid

Tahelepanu

Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt kasutusjuhendit ja hoidke see edaspidiseks alles.

Oht
Arge kastke seadet v5i toitejuhet vette v3i muude vedelike sisse.

Hoiatus

Enne seadme hendamist kontrollige, kas seadmele mérgitud toitepinge vastab kohaliku
elektrivorgu pingele.

Kui toitejuhe on kahjustatud, peab selle ohtlike olukordade valtimiseks uue vastu vahetama
Philips, Philipsi volitatud hoolduskeskus voi samavdarset kvalifikatsiooni omav isik.

Seda seadet ei tohi kasutada fuUsiliste ja vaimsete puuetega isikud (lisaks lapsed) nii kogemuste
kui ka teadmiste puudumise tottu, vdlja arvatud nende ohutuse eest vastutava isiku juuresolekul
vOi kui neile on seadme kasutamise kohta antud vastavad juhiseid.

Lapsi tuleks jalgida, et nad ei mangiks seadmega.

Arge laske toitejuhtmel rippuda tle laua vai t&&pinna serva, millel seade seisab.

Hoidke toitejuhe tulistest pindadest kaugemal.

Arge jitke seadet jarelevalveta tédle.

Arge kunagi jatke spaatlit/tange kuumale grillimisplaadile.

Ettevaatust

Uhendage seade vaid maandatud seinakontakti.

Pange seade seisma tasasele ja kindlale pinnale ning jatke seadme Umber killaldaselt vaba ruumi.
Enne toidu panemist grillimisplaatide vahele eelsoojendage alati plaate.

Seadme td&tamisel voivad ligipddsetavad pinnad kuumeneda.

Olge hoolikad, et rasvase liha voi vorstikeste grillimisel rasv ei pritsiks.

V&tke seade alati parast kasutamist vooluvdrgust vilja.

Puhastage seadet alati parast kasutamist.

Poorake plaadid Umber ainult siis, kui need on jahedad ja puhtad.

Laske seadmel enne grillimisplaatide eemaldamist, seadme puhastamist v&i hoiustamist tdielikult
jahtuda.

Arge kunagi puudutage plaate teravate voi abrasiivsete esemetega, need vGivad vigastada
kilgevotmatut pinnakatet.

Veenduge, et panete plaadid parast eemaldamist digesti kokku.
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- Seade on ette ndhtud kasutamiseks ainult tavalistes kodustes tingimustes. Seade ei ole ette
ndhtud kasutamiseks nt poodide, kontorite, talumajapidamiste v&i muude téokeskkondade
to6tajate kodgiruumides. Samuti pole seade mdeldud kasutamiseks hotellide, motellide,
kodumajutuse voi muude majutusliikide klientidele.

- Ohtlike olukordade véltimiseks drge kasutage seda seadet kunagi koos vélise taimeri v&i
kaugjuhtimispuldiga.

- Seadme védrkasutusel, kasutamisel professionaalsel voi poolprofessionaalsel eesmargil, aga ka siis
kui seadet ei kasutata kasutusjuhendile vastavalt, kaotab garantii kehtivuse, kusjuures Philips ei
vota endale vastutust pShjustatud kahjustuste eest.

Elektromagnetiline vili (EMF)
See Philipsi seade vastab kdikidele elektromagnetilisi valju (EMF) kisitlevatele standarditele. Kui
seadet kdsitsetakse Oigesti ja kdesolevale kasutusjuhendile vastavalt, on seadet tdnapdeval
kéibelolevate teaduslike teooriate jargi ohutu kasutada.

Enne esmakasutamist

Eemaldage grillimisplaatide vahelt vahetiikk ja eemaldage kleebised.
Puhastage seadme valispind niiske lapiga.
Puhastage plaadid hoolikalt (vt ptk ,,Puhastamine”).

Markus: Esmakordsel kasutamisel voib seade pisut suitseda. See on normaalne ndhtus.

Seadme kasutamine

Umberpboratavad grillimisplaadid
See grill on varustatud Umberp&dratavate grillimisplaatidega, nende Uks kiilg on tavaline sooneline,
teine aga lame. Grillimisplaatide kumbagi kiilge saate kasutada jargnevalt kirjeldatud kolmes erinevas
asendis. Grillimisplaatide lame kiilg on eriti sobiv rasvas praadimiseks, munade ja pannkookide
praadimiseks ning marineeritud toiduainete kiipsetamiseks.

Mirkus: Arge praadige toiduaineid grillimisplaatide lamedal kiiljel rohke rasvaga. Lamedal kiiljel
puuduvad dravoolusooned, seetdttu ei saa liigne rasv dra voolata.

Madrkus: Grillimisplaatide lamedate kiilgede kasutamisel pange seade alati horisontaalasendisse (Jn 2).

Poorake plaadid iimber ainult siis, kui need on jahedad ja puhtad. (Jn 3)

Kaldus ja horisontaalne kasutamine

- Grillimispinda saab kasutada nii kaldus kui ka horisontaalselt.

- Soonelise kilje kasutamisel on tavaline grillimisasend kaldus asend. Selles asendis voolab toidust
valjuv rasv voi mahl plaatidelt rasvakogumisndusse v3i -ndudesse.

- Seade on varustatud kokkupandavate jalgadega. Kui tdmbate need jalad vilja, saate
grillimisplaadid panna horisontaalasendisse. Selles asendis valmistage véikese rasvasisaldusega
toiduaineid nagu puuviljad ja kddgiviliad, mis libiseksid kergesti kaldus soonelistelt plaatidelt
maha (Jn 4).

- Horisontaalne asend on tavaline grillimisasend grillimisplaatide lamedate kiilgede kasutamisel, sest
neil killgedel puuduvad dravoolusooned.

Kolm grillimisasendit
- Kontaktgrilliasend (Jn 5)
See asend sobib eriti kiireks kdrgtemperatuuriliseks kahepoolseks grillimiseks (romsteegid,
hamburgerid jne) ja vSileibade vai itaaliaparaste voileibade réstimiseks.
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Madrkus: Mélemad grillimisplaadid puutuvad kokku toiduga.

- Gratdéngrilliasend (Jn 6)

See on ideaalne asend nii grillimiseks kui ka samaaegseks au gratin toidu valmistamiseks.
Gratddngrilliasend sobib ka igat sorti lahtiste, nditeks juustuga kaetud muna, tomati, paprika ja/voi
sibularéngastega voileibade tegemiseks.

Midrkus: Ulemisele grillimisplaadile ei tohi sattuda toitu.

- Pidugrilliasend (Jn 7)

Selles asendis on tervisegrillil suur grillimispind igat sorti suupistete, nditeks $asldki, saté, kodgivilja,
puuvilja jne valmistamiseks.

Kui tervisegrill on pidugrilli asendis, mil grillimisplaatide lame kiilg on Ulespoole, saate grillimispinda
kasutada rasvaga praetavate ainete grillimiseks ja kiipsetada mune v3i pannkooke.

Kerige toitejuhe seadme hingedel asuvast hoidikust taielikult valja (Jn 8).
Vajadusel poorake plaadid selle kiiljega llespoole, mida soovite kasutada.
Veenduge, et grill oleks suletud (Jn 9).

Sisestage pistik pistikupessa.

Keerake temperatuuriregulaator temperatuuriseadele, mis vastab grillitavatele toiduainetele.
Vaadake selle voldiku I6pus olevat tabelit.
D Punane ,Toide sees” margutuli siittib, ndidates grilli kuumenemist.

arge kunagi jatke tootavat seadet jarelvalveta.

A Oodake rohelise grillimisvalmiduse margutuli siittimiseni, seejirel avage grill ja pange
toiduained grillimisplaadile voi -plaatidele.

olge ettevaatlik, grillplaadid on kuumad.

- Kontaktgrilli- ja gratdangrilliasend: avage grill poolenisti (Jn 10).
- Pidugrilliasend: avage grill poolenisti ja tdmmake Ulemine grillimisplaat kdrgeimasse asendisse (1).
Seejdrel pange grill avatud asendisse (2) (Jn 11).

Pange eralduva rasva v6i mahla kogumiseks kallutatud asendis grilli aravoolu soone voi soonte
alla rasvakogumisnou voi -ndud.

Mearkus: Grillimisplaatide lamedate kiilgede kasutamisel drge pange seadet kaldus asendisse.

- Kontaktgrilli- voi gratddngrilliasend: pange Uks rasvakogumisndu grillimisplaadi pShjal oleva
dravoolusoone alla (Jn 12).

- Kui grill on horisontaalasendis, siis rohket rasva v3i mahla sisaldavate toiduainete grillimisplaatide
soonelisel kiljel grillimisel peate rasva voi mahla té&pinnale tilkumise drahoidmiseks panema
rasvakogumisndu v3i -ndud soonte alla.

Medrkus: Arge praadige toiduaineid grillimisplaatide lamedal kiiljel rohke rasvaga. Lamedal kiiljel

puuduvad dravoolusooned, seetottu ei saa liigne rasv dra voolata.

- Pidugrilliasendis, kui grillimisplaatide soonelised kiljed on Ulespoole, kasutage mdlemat
rasvakogumisndud. Pange ks rasvakogumisndu kummagi grillplaadi dravoolu soone alla (Jn 13).

Bl Kasutage kaasasolevat spaatlit/tange toiduainete asetamiseks grillimisplaadile (Jn 14).
Optimaalse tulemuse saamiseks asetage toiduained grillimisplaadi voi -plaatide keskele.

Grillimisaeg séltub toiduainete tllbist, nende paksusest ja enda maitsest.Vaadake selle voldiku 16pus
olevat soovitatavate grillimisaegade tabelit.

Markus: Grillimise ajal roheline grillimisvalmiduse mdrgutuli aeg-ajalt kustub, ndidates tervisegrilli
kuumenemist eelseadistatud temperatuurini.
- Kontaktgrilliasend: pange toit alumise grillimisplaadi keskele.
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- Gratédéngrilliasend: pange toit alumise grillimisplaadi keskele.
- Pidugrilliasend: jaotage toit Ule grillimispinna. Pddrake toitu aeg-ajalt puidust vai plastist spaatliga.

ﬂ Sulgege grill (ainult kontaktgrilli- ja gratadngrilliasendis).
Kontaktgrilliasend: langetage tlemine grillimisplaat ettevaatlikult toiduainetele. Ulemine
grillimisplaat puutub nud vastu toitu. Sellisel juhul grillitakse toitu m&lemalt poolt
Uhtlaselt (Jn 15).

- Gratédédngrilliasend: tmmake tlemine grillimisplaat kdrgeimasse asendisse (1), seejdrel langetage
see horisontaalasendisse (2). Ulemine plaat ei tohi toitu puudutada (Jn 16).

Avage seade parast noutava grillimisaja moodumist (ainult kontaktgrilli- ja grataangrilliasendis).

Vétke toit vilja.

Kasutage toidu eemaldamiseks kaasasolevat spaatlit/tange. Arge kasutage metallist, teravaid voi
abrasiivseid kdogiriistu.

Jargmise toidukoguse grillimiseks eemaldage koogipaberi tiikiga plaatidelt liigne oli.

Enne jargmise toidukoguse grillimist eemaldage kdik kiipsenud toidu v&i rasva jddgid kaasasoleva
spaatliga. Kasutage plaadi soonelisel osal sakilise otsaga spaatlit.

Enne toidu plaadile voi plaatidele panemist oodake rohelise grillimisvalmiduse margutule
stittimiseni.

Taimer

Taimer osutab grillimisaja [6ppemisele, kuid ei liilita seadet vilja.

Markus:Tervisegrilli saate kasutada ka taimerit seadistamata.

Vajutage taimeri nupule grillimisaja seadistamiseks minutites. (Jn 17)
D Seadistatud aeg kuvatakse ekraanile.

Minutite kiireks seadistamiseks hoidke nuppu all. Kui olete sobiva grillimisaja sisestanud,
vabastage nupp.

Maksimaalne seadistusaeg on 99 minutit.

D Kolm sekundit pérast taimeri seadistamist hakkab taimer aega loendama.

D Taimeri loendamise ajal vilgub ekraanil jarelejaanud grillimisaeg.Viimane minut kuvatakse
sekundites.

Markus:Taimeri seadistuse tiihistamiseks hoidke taimeri nuppu 3 sekundit all (ajal, mil taimer vilgub),
kuni kuvatakse ndit ,,00”.

Eelseadistatud aja moodumisel kuulete helisignaali. 10 s parast helisignaal kordub. Helisignaali
|6petamiseks vajutage taimeri nupule.

Grillimisajad

Selle kasutusjuhendi I&pus leiate tabeli tervisegrillis grillitavate toiduainetega. Tabelist on niha, millist
temperatuuri valida, kui kaua peaksite toitu grillima ja vastavad grillimisasendid. Seadme
eelsoojendamiseks vajalik aeg ei sisaldu tabelis ndidatud grillimisajas.

Grillimisaeg ja -temperatuur sdftuvad valmistatava toidu tttbist (nt liha), selle paksusest ja ka enda
maitsest.Vaadake ka tervisegrilli nditusid.

Markus: Grillimisel roheline grillimisvalmiduse mdrgutuli aeg-ajalt siittib voi kustub. See tdhendab
tervisegrilli kuumenemist eelseadistatud vddrtuseni. Sel juhul lihtsalt jdtkake grillimist.

Nipunditeid

- Kui tervisegrill on pidugrilli asendis, mil grillimisplaatide lame kilg on Glespoole, on grillimispind
eriti sobiv rasvaga grillimiseks, munade ja marineeritud toiduainete kipsetamiseks.
- Médrige grillitav toit vdhese vBiga voi dliga. See hoiab dra liigse voi voi Sli suitsemise.
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- Tervisegrill ei sobi leivapuruga kaetud toidu grillimiseks.

- Vorstikesed kipuvad grillimisel Idhkema. Selle drahoidmiseks torkige neisse kahvliga méned augud
sisse.

- Parimate tulemuste saavutamiseks veenduge, et kasutatavad lihatlkid ei oleks liga paksud
(umbes 1,5 cm).

- Vdrskest lihast saate maitsvama toidu, kui kiilmutatud v&i sulatatud lihast.

- Kui valmistate saté-d, kanaliha, sealiha v&i loomaliha, kdrvetage esmalt liha kérgel temperatuuril
(5. asend). Seejdrel seadistage temperatuuriregulaator asendi vrra madalamale ja grillige toitu
selle valmimiseni.

- Tervisegrilli v3ite kasutada ka termostaadiga juhitud kuumaplaadina, mis hoiab toidud
automaatselt ndutud temperatuuri juures. Pange seade pidugrilliasendisse ja
temperatuuriregulaator 2. vai 3. asendisse. Katke grillplaat alumiiniumfooliumiga, ldikiva poolega
Ulespoole. (Jn 18)

- Kui soovite sulatada kilmunud toitu, pange seade gratdingrilliasendisse, mahkige kilmunud toit
alumiiniumfooliumisse. Seadistage temperatuuriregulaator 1.v&i 2. asendisse. Ulessulamisaeg
sOltub toidu kaalust.

Arge kunagi kasutage sodvitavaid voi abrasiivseid puhastusvahendeid ja -materjale, sest need
voivad kahjustada plaatide kiilgevotmatut pinda.

Arge kunagi kastke seadet vette.

Témmake seadme pistik seinakontaktist vilja ja laske jahtuda.
Eemaldage plaatidelt enne nende eemaldamist iileliigne oli koogipaberiga.

Eemaldage grillimisplaadid (Jn 19).

Plaatide eemaldamiseks vajutage seadme kinnitusklambritele ja seejdrel tdstke plaadid seadmest vdlja.

Puhastage grillplaadid, rasvakogumisnoud ja spaatel/tangid pehme riide voi kdsnaga vahese
néudepesuvahendiga kuumas vees voi noudepesumasinas (Jn 20).

Toidujddkide eemaldamiseks kastke grillplaadid viieks minutiks vahese ndudepesuvahendiga kuuma

vette. See vabastab kogu rasva véi kiipsetusjddgid.

Kuivatage grillimisplaadid ning pange need uuesti kokku (Jn 21).

- Pange seade pidugrilliasendisse.

- Asetage plaatide tagaserv seadmesse (1). Sisestage grillimisplaadid seadmesse ja seejérel vajutage
need kinnitusklambri alla (2).

A Sulgege grill.
Puhastage seadme vilispinda niiske lapiga.

Asendamine

Aku vahetamine

Kodusel tavakasutusel kestab aku umbes kaks aastat. See taimer t6&tab 1 tablett-titpi L1131 (1,55
V) liitiumakuga, mida saate poest osta.

Pange seade pidugrilliasendisse ja eemaldage hingelt kruvi (Jn 22).

Sulgege seade, poorake see limber, pange pistisesse asendisse ja keerake hinge kiiljest kaks
kruvi lahti (Jn 23).

Eemaldage hingelt kate ja votke hinge katte seest taimer vilja (Jn 24).
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Avage taimeri akupesa kate miindiga ja eemaldage vana aku.Visake vana aku minema (lugege
ptk ,,Keskkond”) (Jn 25).

Sisestage uus aku kaane sisse nii, et + poolus oleks suunatud pesa katte poole (Jn 26).
A Pange taimerile akupesa kate tagasi. Kasutage selle kinnitamiseks uuesti miinti.
Sisestage taimer hinge kattesse ja pange hinge kate hingedele tagasi.

EAl Sisestage ja keerake kruvid vastupidises jirjestuses tagasi. Alustage, kui seade on piistises
asendis ja seejirel pange see pidugrilli asendisse.

- Mittelaetavad akud sisaldavad keskkonda saastavaid aineid. Arge visake patareisid tavaliste
olmejddtmete hulka, vaid viige need ametlikku patareide kogumiskohta. Eemaldage mittelaetav
aku alati enne seadme draviskamist ja viige kditlemiseks ametlikku kogumiskohta.

Tooea I6ppedes ei tohi seadet tavalise olmeprigi hulka visata. Seade tuleb Umbertd&tlemiseks
ametlikku kogumispunkti viia. See on vajalik keskkonna sddstmiseks (Jn 27).

Hoiustamine
Kerige toitejuhe seadme hingedel asuva hoidiku timber. (Jn 28)

Asetage rasvakogumisnoud pesadesse ja pange nad seadme pohjal asuvale
hoiukonksule. (Jn 29)

Hoiustage seade piistasendis turvalises ja kuivas kohas.

Garantii ja hooldus

Kui vajate hooldust, teavet vai teil on probleem, kiilastage Philipsi veebisaiti www.philips.com vai
podrduge oma riigi Philipsi klienditeeninduskeskusesse (telefoninumbri leiate garantiilehelt). Kui teie
riigis ei ole klienditeeninduskeskust, pédrduge Philipsi toodete kohaliku mitgiesindaja poole.

Veaotsing

Selles peatiikis voetakse kokku levinuimad probleemid, mis seadmega juhtuda vaivad. Kui te ei suuda
edaspidise teabe abil ise probleemi lahendada, votke Uhendust oma riigi klienditeeninduskeskusega
vOi kiilastage veebisaiti www.philips.com.

Probleem Vaoimalik pohjus Lahendus

Seade ei t66ta. Pistik pole korralikutt Sisestage pistik Sigesti seinakontakti.
seinakontakti sisestatud.
Pesa, millega te seadme Kontrollige, kas pingeallikas t&otab. Kui jah,
Uhendasite, on ilma pingeta. siis Uhendage pistikupesasse moni teine

seade, et kontrollida, kas pesas on vool.

Toitejuhe on vigastatud. Kui toitejuhe on kahjustatud, peab selle
ohtlike olukordade valtimiseks uue vastu
vahetama Philips, Philipsi volitatud
hoolduskeskus voi samavdarset
kvalifikatsiooni omav isik.

Seadmest tuleb Esimestel kasutuskordadel voib ~ See on normaalne nahtus. Parast seadme
suitsu seade pisut suitseda. korduvat kasutamist suitsu eraldumine
[5peb.



Probleem Véimalik pohjus

Seatud grillimistemperatuur on
grillitavate toiduainete jaoks liiga

kdrge.
Toit vai rasv on kiipsenud
grillimisplaatide kilge.

Seadmest tuleb

tugevat suitsu p&oranud ilma neid

puhastamata. Teisele kiljele

kipsenud toit tilgub

kitteelementidele ja kdrssab

grillimise ajal. See voib
pShjustada tugevat suitsu.

Toit ei ole digesti  Valisite liga madala

grillitud. temperatuuri vai pole toitu

piisavalt kaua grillitud.

Toit on grillitud
liiga tumedaks.

Valisite liiga korge

toitu liiga kaua grillinud.

Grillimise ajal
tilgub rasva voi

Te pole pannud

Olete grillinud rohket rasva voi
mahla sisalduvaid toiduaineid

horisontaalasendis asuva grilliga
ilma, et oleksite dravoolu soone

vOi soonte alla pannud
rasvakogumisndu/-ndusid.

Toiduained (nt Olete valmistanud

juust) on kontaktgrilliasendis seadmega
kleepunud toite au gratin vai lahtisi v3ileibu.
tlemise

grillimisplaadi

kilge.

Grillimise ajal jadb ~ Grillite horisontaalasendis olevas
grillis rohket rasva voi mahla

rasv voi mahl

grillimisplaadile. sisaldavaid toiduaineid

soonelistel grillimisplaatidel.

Olete grillimisplaadid Umber

temperatuuriseade v3i olete

rasvakogumisndu vai -ndusid
mahla todpinnale.  dravoolu soone/soonte alla.
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Lahendus

Vaadake selle voldiku I8pus olevat
erinevatele toiduainetele soovitatavate
temperatuuriseadete tabelit.

Puhastage grillimisplaadid hoolikalt iga
kasutamise jdrel.

Puhastage plaadid kindlasti enne
Umberp&dramist hoolikalt.

Keerake temperatuuriregulaator kdrgemale
temperatuurile ja/Vvai grillige toitu kauem.
Lugege selle voldiku I6pus olevat
erinevatele toiduainetele soovitatavate
temperatuuriseadete ja grillimisaegade
tabelit.

Keerake temperatuuriregulaator
madalamale temperatuurile ja/voi grillige
toitu lihemat aega. Lugege selle voldiku
Idpus olevat erinevatele toiduainetele
soovitatavate temperatuuriseadete ja
grillimisaegade tabelit.

Pange grilli dravoolu soone/soonte alla
rasvakogumisndu vai -ndud.

Pange grilli dravoolu soone/soonte alla
rasvakogumisndu v&i -ndud.

Valmistage toite au gratin ja lahtisi vdileibu
gratddngrilliasendis.

Rohket rasva vdi mahla sisaldavate
toiduainete grillimisel grillimisplaatide
soonelisel kiljel, veenduge alati, et olete
grilli asetanud kallutatud asendisse, nii et
rasv saaks voolata rasvakogumisndudesse.
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Probleem Voimalik pShjus Lahendus
Grillite toiduaineid Laske grillimisplaadid jahtuvad piisavalt ja
grillimisplaatide lamedal kiljel ja  seejédrel puhastage need pohjalikult, enne
sel kiljel puuduvad kui poodrate need Umber. Likake sisse
dravoolusooned. vdljatdmmatud jalad ja asetage enne toidu

grillimist kogumisnéud dravoolu soonte alla.

Toidutabel (Jn 30)

Toidutabel
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Cestitamo na kupniji i dobro dosli u Philips! Kako biste u potpunosti iskoristili podréku koju nudi
tvrtka Philips, registrirajte svoj proizvod na: www.philips.com/welcome.

Opdi opis (SI. 1)

Sklopivi nogari

Crveni indikator napajanja i zeleni indikator spremnosti
Kontrola temperature

Dvostrane ploce rostilja

Kopce za pri¢vricivanje grijacih ploca
Rucke koje se ne zagrijavaju tijekom rada
Zljebovi za odvod

Pladanj za masnocu (2 kom)

Kukica za spremanje pladnjeva za masnocu
Drzac za kabel

Zaslon timera

Gumb timera

Kuhinjska lopatica i hvataljke u jednom

Prije koristenja aparata pazljivo procitajte ovaj korisnicki prirucnik i spremite ga za buduce potrebe.

A
B
c
D
E
F
G
H
|
)
K
L
M

Opasnost
Nikada ne uranjajte aparat ili mrezni kabel u vodu ili neku drugu tekucinu.

Upozorenje

Prije ukopcavanja aparata provjerite odgovara li mrezni napon naveden na aparatu naponu
lokalne mreze.

- Ako se kabel za napajanje osteti, mora ga zamijeniti tvrtka Philips, ovlasteni Philips servisni centar
ili neka druga kvalificirana osoba kako bi se izbjegle potencijalno opasne situacije.

Ovaj aparat nije namijenjen osobama (ukljucujuci djecu) sa smanjenim fizickim ili mentalnim
sposobnostima niti osobama koje nemaju dovoljno iskustva i znanja, osim ako im je osoba
odgovorna za njihovu sigurnost dala dopustenje ili ih uputila u koristenje aparata.

Malu djecu potrebno je nadzirati kako se ne bi igrala s aparatom.

Kabel za napajanje ne smije visjeti preko ruba stola ili radne povriine na kojoj stoji aparat.
Kabel za napajanje drzite podalje od vrudih povrsina.

Ne ostavljajte aparat da radi bez nadzora.

- Lopaticu/hvataljke nikada nemojte ostavljati na vrucoj ploci za pecenje.

Oprez

Aparat prikljucujte samo u uzemljenu zidnu uticnicu.

Aparat stavite na ravnu, stabilnu povrsinu uz dovoljno slobodnog prostora oko njega.

Ploce obavezno zagrijte prije stavljanja bilo kakve hrane na njih.

Dostupne povrsine aparata mogu postati vruce tijekom rada aparata.

Pazite na prskanje ulja tijekom pecenja masnog mesa ili kobasica.

Nakon koristenja aparat iskopcajte.

- Aparat uvijek odistite nakon uporabe.

- Ploce okredite tek kada su hladne i diste.

- Prije uklanjanja grijacih ploca, ¢is¢enja ili spremanja aparata ostavite ga da se potpuno ohladi.
Nikad ne dodirujte grijace ploce ostrim ili abrazivnim predmetima jer to moze ostetiti sloj koji
onemogucuje lijepljenje hrane.

Provjerite jeste li ispravno pricvrstili grijace ploce nakon odvajanja.
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- Ovaj aparat namijenjen je isklju¢ivo za uobicajenu uporabu u kuéanstvu. Nije namijenjen za
koristenje u okruzenjima poput kuhinja za osoblje u trgovinama, uredima, farmama ili u drugim
radnim okruzenjima. Nije namijenjen ni za koristenje od strane gostiju u hotelima, motelima,
prenodistima niti drugim boravisnim okruzenjima.

- Kako biste izbjegli opasne situacije, aparat nikada nemojte spajati na vanjski prekidac¢ kojim
upravlja mjerac vremena ili sustav daljinskog upravljanja.

- Ako se aparat nepravilno koristi, ako se koristi za profesionalne ili poluprofesionalne svrhe ili ako
se ne koristi u skladu s uputama u korisni¢ckom prirucniku, jamstvo prestaje vrijediti, a tvrtka
Philips nece biti odgovorna za nastalu Stetu.

Elektromagnetsko polje (EMF)
Ovaj proizvod tvrtke Philips sukladan je svim standardima koji se ticu elektromagnetskih polja (EMF).
Ako aparatom rukujete ispravno i u skladu s ovim uputama, prema dostupnim znanstvenim
dokazima on Ce biti siguran za koristenje.

Uklonite umetak izmedu ploca rostilja i uklonite sve naljepnice, ako postoje.
Vanjske dijelove aparata obrisite vlaznom krpom.
Temeljito oistite ploce (pogledajte poglavlje “Cis¢enje”).

Napomena: Prilikom prvog koritenja moZda Cete primijetiti malo dima, no to je normalno.

Koristenje aparata

Dvostrane ploce rostilja
Ovaj rostilj ima dvostrane grijace ploce koje imaju jednu normalnu rebrastu stranu i drugu ravnu
stranu. Obje strane grijacih plo¢a moZete koristiti u tri razli¢ita polozaja opisana u nastavku. Ravna
strana grija¢ih ploca osobito je prikladna za brzo przenje, pecenje jaja i palacinki te kuhanje
mariniranih sastojaka.

Napomena: Na ravnoj strani grijacih ploca nemojte peci sastojke s mnogo masti. Ravna strana nema
Zlijeb za odvod pa se suviSna mast ne moZe iscijediti.

Napomena: Prilikom koristenja ravne strane grijacih ploca aparat obavezno stavite u vodoravni
polozaj (SI. 2).

Ploce okrecite tek kada su hladne i Ciste. (SI. 3)

Koristenje u nagnutom i vodoravnom polozaju

- Povrsina za pecenje moze se koristiti i u nagnutom i vodoravnom polozaju.

- Standardni polozaj za pecenje rebraste strane grijacih ploca je nagnuti polozaj. U tom
poloZaju masnoca ili sok koji se cijedi iz hrane istjece u pladanj ili pladnjeve za masnocu.

- Aparat ima sklopive nogare. Kada rasklopite nogare, plo¢e mozete staviti u vodoravni polozaj. Taj
polozaj koristite za pripremu hrane s niskim postotkom masnoce, poput voca i
povrca, koja lagano Klizi niz ploce kada su one u nagnutom polozaju (SI. 4).

- Vodoravni polozaj standardni je polozaj za pecenje ravne strane grijacih ploca jer ta strana nema
Zljebove za odvod.

Tri polozaja za pecenje
- Preklopliene ploce rostilja (SI. 5)
Ovaj polozaj iznimno je pogodan za brzo pecenje na visokoj temperaturi s obje strane (odresci,
hamburgeri itd.) i za pripremanje tostiranih sendvica ili panini peciva.

Napomena: Obje ploce rostilja dolaze u kontakt s hranom.
- Polozaj za gratiniranje (SI. 6)
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To je idealan poloZaj za pecenje i istovremeno kuhanje, odnosno gratiniranje. PoloZaj za gratiniranje
sluzi i za pripremu svih vrsta “otvorenih” tostiranih sendvica, primjerice s jajima, rajcicom, paprikama
i/ili kolutica luka sa sirom.

Napomena: Gornja ploca ne smije doci u dodir sa hranom.

- Polozaj za pripremu zakuski (SI.7)

U ovom poloZaju rostilj za pripremu zdrave hrane nudi veliku povriinu za pecenje za pripremu svih
vrsta zakuski, poput ¢evapa, raznjica, povréa, voca i slicno.

Kad je rostilj za zdravo pripremanije hrane u polozaju za pripremu zakuski, a ravna strana grijacih
ploca okrenuta prema gore, povrsinu za pecenje mozete koristiti za brzo pecenje i pecenje jaja ili
palacinki.

Potpuno odmotajte kabel iz pretinca za spremanje u aparatu (SI. 8).

Ako je potrebno, okrenite ploce tako da strana koju Zelite koristiti bude okrenuta prema
gore.

Rostilj mora biti zatvoren (SI. 9).
Utika¢ ukljucite u zidnu uti¢nicu.

Podesite temperaturu na onu koja odgovara sastojcima koje pecete. Pogledajte tablicu na
kraju ovih uputa.
D Crveni indikator napajanja ukljucuje se, Sto znaci da se rostilj zagrijava.

Aparat nikad ne smije raditi bez nadzora.

A Pricekajte da se zeleni indikator spremnosti ukljuci, a zatim otvorite rostilj i stavite sastojke
na grijacu plocu ili ploce.

Budite oprezni: grijac¢e ploce su vruce.

- Polozaj preklopljenih grijacih ploca i polozaj za gratiniranje: rostilj otvorite do pola (SI. 10).
- Polozaj za pripremu zakuski: rostilj otvorite do pola i povucite gornju grijaci plocu u najvisi
polozaj (1). Nakon toga stavite rostilj u otvoreni polozaj (2) (SI.11).

Ako je rostilj u nagnutom polozaju, postavite pladanj ili pladnjeve za masnocu ispod odvodnog
zlijeba ili zZljebova za prikupljanje masnoce ili soka.

Napomena: Prilikom koriStenja ravne strane grijacih ploca aparat nemojte stavljati u nagnuti poloZaj.

- Polozaj preklopljenih grijacih ploca i polozaj za gratiniranje: postavite jedan pladanj za masnoc¢u
ispod odvodnog Zlijeba donje grijac¢e ploce (SI.12).

- Ako pecete sastojke koji sadrze dosta masnoce ili soka na rebrastoj strani grija¢ih ploca dok je
rostilj u vodoravnom polozaju, mozda ¢ete morati postaviti i pladanj/pladnjeve za masnoc¢u kako
biste sprijecili istjecanje masnoce ili soka na radnu povrsinu.

Napomena: Na ravnoj strani grijacih ploca nemojte peci sastojke s mnogo masti. Ravna strana nema

Zlijeb za odvod pa se suviSna mast ne moZe iscijediti.

- Polozaj za pripremanje zakuski s rebrastom stranom grijacih plo¢a okrenutom prema gore:
koristite oba pladnja za masnocu. Ispod Zlijeba za odvod svake grijace ploce stavite po jedan
pladanj za masnocu (SI.13).

Bl Pomocu isporuéene lopatice/hvataljke stavite sastojke na grijace ploce ili plocu za
pecenje (SI. 14).
Za optimalne rezultate sastojke stavite na sredinu grijace ploce ili ploca.
Vrijeme pecenja ovisi o vrsti sastojaka, njihovoj debljini i vasem osobnom ukusu. Pogledajte tablicu na
kraju ovih uputa koja sadrzi preporuceno vrijeme pecenja.

Napomena:Tijekom pecenja zeleni indikator spremnosti povremeno se iskljucuje, Sto znaci da se
rostilj zagrijava do prethodno postavijene temperature.
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- Polozaj prekloplienih grijacih ploca: stavite hranu na sredinu donje grijace ploce.

- Polozaj za gratiniranje: stavite hranu na sredinu donje grijace ploce.

- Polozaj za pripremu zakuski: rasirite hranu po povrsini za pecenje. Hranu povremeno okrecite
pomocu isporucene lopatice/hvataljke.

El Zatvorite rostilj (jedino za polozaj preklopljenih grijacih ploca i polozaj za gratiniranije).

- Polozaj preklopljenih grijacih ploca: pazljivo spustite gornju grijacu plocu na hranu. Ostavite je na
hrani. Na taj nacin, hrana se ravnomjerno pece s obje strane (SI. 15).

- Polozaj za gratiniranje: povucite gornju grija¢u plocu u njen najvisi polozaj (1), a zatim u
vodoravan polozaj (2). Gornja grijaca ploca ne smije do¢i u dodir sa hranom (SI. 16).

Otvorite aparat po isteku potrebnog vremena pecenja (jedino za polozaj preklopljenih
grijacih ploca i polozaj za gratiniranje).

Uklonite hranu.
Za uklanjanje hrane s rostilja koristite isporucenu lopaticu/hvataljku. Nemojte koristiti metalni, ostri ili
abrazivni kuhinjski pribor.

Ako Zelite nastaviti s pec¢enjem, kuhinjskim papirom uklonite visak ulja s pladnjeva.
Zagorene ostatke hrane ili masti paZljivo odvojite pomocu isporucene lopatice/hvataljke i uklonite s
ploca. Koristite lopaticu s nazubljenim rubom za rebrasti dio ploca.

Pricekajte da se zeleni indikator spremnosti ukljuci prije no Sto stavite hranu na grija¢u plocu
ili ploce.

Timer

Timer oznacava kraj pripreme, ali NE iskljucuje aparat.

Napomena: Rostilj moZete koristiti i bez postavljanja timera.

Pritisnite gumb timera kako biste namijestili vrijeme pecenja u minutama. (SI. 17)
D Postavljeno vrijeme vidjet ¢e se na zaslonu.

Drzite gumb pritisnutim kako biste brze pomicali minute. Kada postavite Zeljeno vrijeme
pecenja, otpustite gumb.

Maksimalno vrijeme koje se moze postaviti je 99 minuta.

D Nekoliko sekundi nakon unosa vremena pecenja, timer ¢e zapocCeti odbrojavanije.

D Tijekom odbrojavanja preostalo vrijeme pecenja treperi na zaslonu. Posljednja minuta
prikazuje se u sekundama.

Napomena: Postavku timera moZete izbrisati pritiskom na gumb timera u trajanju od 3 sekunde (u
trenutku kada vrijeme zatreperi) dok se ne pojavi ‘00’

Kada istekne podeseno vrijeme, zacut ¢ete zvucni signal. Nakon 10 sekundi zvucni signal se
ponavlja. Za iskljuivanje signala pritisnite gumb timera.

Vrijeme pecenja

Na kraju ovih uputa mozete pronadi tablicu hrane koju moZzete pripremiti na rostilju za pripremu
zdrave hrane.Tablica prikazuje koju temperaturu trebate odabrati, koliko dugo se hrana mora pedi i
odgovarajudi poloZzaj rostilja.Vrijeme potrebno za prethodno zagrijavanje aparata nije uklju¢eno u
naznaceno vrijeme pecenja.

Vrijeme pecenja i temperatura ovisi o vrsti hrane koju pripremate (npr. meso), njezinoj debljini i
temperaturi te o vasem ukusu. Pogledajte i upute na rostilju za pripreme zdrave hrane.

Napomena:Tijekom pecenja zeleni indikator spremnosti povremeno se ukljucuje ili iskljucuje.To znaci da
se rostilj zagrijava do prethodno postavljene temperature. Kada se to dogodi, moZete jednostavno
nastaviti peci.
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Savjeti

- Kada je rostilj u vodoravnom polozaju za pripremanje zakuski, a ravna strana grija¢ih ploca
okrenuta prema gore, rostilj je vrlo pogodan za brzo pecenje, pecenje jaja i malih palacinki te
mariniranih sastojaka.

- Namastite hranu koju ¢ete peci s malo margarina ili ulja. Time se sprjecava dimljenje viska
margarina ili ulja.

- Rostilj za pripremu zdrave hrane nije pogodan pecenju panirane hrane.

- Kobasice mogu puknuti tijekom pecenja. Kako se to ne bi dogodilo, vilicom izbusite nekoliko
rupica na njima.

- Zanajbolje rezultate, nemojte stavljati predebele komade mesa (otprilike 1,5 cm).

- Svjeze meso se bolje pece od zamrznutog ili odmrznutog.

- Ako pripremate raznjice, piletinu, svinjetinu ili teletinu, prvo isprzite meso pri visokoj temperaturi
(polozaj 5). Zatim postavite regulator temperature na jedan polozaj nize i pecite hranu dok ne
bude gotova.

- Roétilj za pripremu zdrave hrane moZzete koristiti i kao grijacu plocu kojom upravlja termostat i
koja automatski odrzava hranu na odgovaraju¢oj temperaturi. Postavite aparat u polozaj za
pripremu zakuski i podesite regulator temperature u polozaj 2 ili 3. Prekrijte plocu za pecenje
aluminijskom folijom tako da sjajna strana folije bude okrenuta prema gore. (SI.18)

- Ako zelite odmrznuti zamrznutu hranu, stavite aparat u polozaj za gratiniranje i zamotajte hranu
u aluminijsku foliju. Postavite regulator temperature na polozaj 1 ili 2.Vrijeme odmrzavanja ovisi
o tezini hrane.

Cisc¢enje

Nikad nemoijte koristiti abrazivna sredstva i materijale za ¢iS¢enje jer mogu ostetiti sloj na
plocama koji onemogucuije lijepljenje hrane.

Nikad ne uranjajte aparat u vodu.

Iskljucite aparat iz napajanja i ostavite ga da se ohladi.

Prije €iS¢enja kuhinjskim papirom uklonite visak ulja s grijacih ploca.

Uklonite grija¢e ploce (SI. 19).

Za skidanje ploca, pritisnite pri¢vrsne kopce aparata i podignite ploce kako biste ih izvadili iz aparata.

Ploce za pecenje, pladnjeve za masnocu i lopaticu/hvataljku cistite mekom krpom: ili
spuzvicom u vrucoj vodi s malo sredstva za pranje posuda ili u stroju za pranje
posuda (SI. 20).

Kako biste uklonili ostatke hrane, pet minuta namacite plocu za pecenje u toploj vodi s malo

sredstva za ciS¢enje. To ¢e odvojiti zagorjelu hranu ili masno¢u od ploce.

Osusite grijace ploce i ponovo ih postavite (SI. 21).

- Aparat stavite u polozaj za pripremu zakuski.

- Postavite straznji kraj grijacih ploca na aparat (1). Spustite grija¢e ploce na aparat i pritisnite ih
ispod kopce za pricvri¢ivanje (2).

A Zatvorite rostilj.

Vanjske dijelove aparata obrisite vlaznom krpom.

Zamjena dijelova

Zamjena baterije

Baterija traje priblizno dvije godine kada se normalno koristi u kuc¢anstvu. Timer pokrece 1 mala
okrugla L1131 (1,55V) litijska baterija koja ima Siroku primjenu.
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Rostilj stavite u polozaj za pripremu zakuski i uklonite vijak iz Sarke (SI. 22).

Zatvorite rostilj, okrenite ga, postavite ga u uspravan polozaj i izvadite dva vijka iz
Sarke (SI.23).

Skinite poklopac Sarke i izvadite timer iz poklopca (SI. 24).

Otvorite odjeljak za bateriju timera pomocu novcica i izvadite star bateriju. OdloZite staru
bateriju (pogledajte poglavlje “Zastita okolisa”) (SI. 25).

Novu bateriju stavite u odjeljak za bateriju tako da pol + bude okrenut prema poklopcu
odjeljka za bateriju (SI. 26).

A Vratite poklopac odjeljka za bateriju na timer. Poklopac priévrstite pomocu novcica.

Timer umetnite u poklopac Sarke, a poklopac vratite na Sarku.

Bl Vijke umetnite i zategnite obrnutim redoslijedom.Vijke poénite umetati dok je rostilj u
uspravnom poloZzaju, a zatim ga stavite u polozaj za pripremu zakuske.

Zastita okolisa

- Baterije koje se ne mogu puniti sadrZe tvari koje mogu zagaditi okolis. Prazne baterije koje se ne
mogu puniti nemojte bacati s normalnim kuénim otpadom, nego ih odlazite na sluzbenom
mjestu za odlaganje baterija. Bateriju koja se ne moZe puniti obavezno izvadite prije no $to
predate aparat na sluzbenom mjestu za prikupljanje otpada.

- Aparat koji se vise ne moze koristiti nemojte odlagati s uobicajenim otpadom iz kucanstva, nego
ga odnesite u predvideno odlagaliste na recikliranje. Time Cete pridonijeti ocuvanju
okolisa (SI. 27).

Spremanje

Namotajte kabel oko spremista za kabel na aparatu. (SI.28)

Umetnite pladnjeve za masnocu i pricvrstite ih na kukicu za spremanje na dnu
aparata. (SI.29)

Aparat drzite u uspravnom polozZaju na sigurnom i suhom mjestu.

Jamstvo i servis

U slucaju da vam je potreban servis ili informacija ili imate neki problem, posjetite web-stranicu
tvrtke Philips, www.philips.com, ili se obratite centru za korisnike tvrtke Philips u svojoj drzavi (broj
telefona nalazi se u prilozenom jamstvu). Ako u vasoj drzavi ne postoji centar za korisnike, obratite
se lokalnom prodavacu proizvoda tvrtke Philips.

Rjesavanje problema

U ovom poglavlju opisani su naj¢es¢i problemi s kojima biste se mogli susresti prilikom koristenja
aparata. Ako ne mozete rijesiti problem uz informacije navedene u nastavku, obratite se centru za
korisnicku podrsku u svojoj drzavi ili pomo¢ potrazite na web-stranici www.philips.com.

Problem Mogu¢i uzrok Rjesenje

Aparat ne radi. Utikac nije ispravno umetnut u Prikljucite utikac ispravno u zidnu uticnicu.
zidnu uti¢nicu.
Uti¢nica na koju je aparat Provjerite radi li napajanje. Ako napajanje
priklju¢en nije pod naponom. radi, pomocu nekog drugog aparata

provjerite je li uti¢nica pod naponom.



Problem Moguci uzrok

Kabel za napajanje je ostecen.

Aparat proizvodi
dim.

Prilikom prve uporabe mozda
cete primijetiti malo dima.

Zadana temperature pecenja
previsoka je za sastojke koje
pecete.

Zapecena hrana ili masno¢a na
grija¢im ploc¢ama.

Aparat mnogo
dimi.

Okrenuli ste grijace ploce, a niste
ih prethodno odistili. Hrana koja
se pekla na drugoj strani ploca
kapa na grija¢e elemente i gori
tijekom pecenja.To moze
uzrokovati mnogo dima.

Postavili ste

prenisku temperaturu ili niste
pekli hranu dovoljno dugo.

Hrana nije dobro
ispecena.

Hrana je prejako
ispecena.

Postavili ste previsoku
temperaturu ili ste predugo pekli
hranu.

Tijekom pecenja
masnoca ili sok
kapa na radnu
povrsinu.

Niste postavili pladnjeve za
masnocu ispod odvodnih
Zljebova.

Pekli ste hranu koja sadrzi

dosta masnoce ili soka na rostilju
u vodoravnom polozaju bez
postavljanja pladnjeva za
masnocu ispod odvodnih
Zliebova.

Sastojci (npr: sir)
lijepe se za
gornju grijacu
plocu.

Pripremate gratinirana jela ili
otvorene tostove u polozaju
aparata s prekloplienim grija¢im
ploc¢ama.
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Rjesenje

Ako se kabel za napajanje osteti, mora ga
zamijeniti tvrtka Philips, ovlaSteni Philips
servisni centar ili neka druga kvalificirana

osoba kako bi se izbjegle potencijalno
opasne situacije.

No to je normalno.To ¢e prestati nakon
nekoliko koristenja.

Preporucene postavke temperature za
razne vrste hrane mozete pronadi u tablici
na kraju ovih uputa.

Pazljivo ocistite grija¢e ploce nakon
svake upotrebe.

Ploce temeljito odistite prije okretanja.

Regulator temperature postavite na visu
temperaturu i/ili pecite hranu duze
vrijeme. Preporucene postavke
temperature i vrijeme pecenja za razne
vrste hrane moZete pronadi u tablici na
kraju ovih uputa.

Regulator temperature postavite na nizu
temperaturu i/ili pecite hranu krace
vrijeme. Preporucene postavke
temperature i vrijeme pecenja za razne
vrste hrane mozete pronadi u tablici na
kraju ovih uputa.

Postavite pladnjeve za masnocu ispod
odvodnih Zljebova.

Postavite pladnjeve za masnocu ispod
odvodnih Zljebova.

Gratinirana jela i otvorene tostove
pripremajte jedino u polozaju za
gratinirana jela.
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Problem Moguci uzrok Rjesenje
Tijekom pecenja  Pecete sastojke koji sadrze Kada sastojke koji sadrze mnogo masnoce
masnoca ili sok mnogo masnoce na rebrastoj pecete na rebrastoj strani grijacih ploca,
zadrzava se na strani grijacih ploca dok je rostilj  rostilj obavezno stavite u nagnuti polozaj
grijacoj ploci. u vodoravnom polozaju. kako bi se masnoca mogla cijediti na
pladan;.
Sastojke pecete na ravnoj strani  Grijace ploce ostavite da se dovoljno
grijacih ploca, a ta strana nema ohlade, a zatim ih temeljito ocistite prije
Zlijeb za odvod masnoce. okretanja. Sklopite nogare i pladnjeve

stavite ispod Zljebova za odvod prije no
Sto nastavite pedi hranu.

Tablica hrane (SI. 30)

Tablica hrane
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Bevezetés

K&szodnjuk, hogy Philips terméket vésdrolt! A Philips dltal biztositott teljes kor( tdmogatdshoz
regisztrdlja termékét a www.philips.com/welcome oldalon.

Altalanos leiras (abra 1)

A
B
c
D
E
F
G
H
|
)
K
L
M

Kihajthatd labak

Mlkodésjelzé piros fény és lizemkész dllapotot jelzd zold fény
Hémérséklet-vezérlés
Megfordithatd grillezélapok
Grillezélapok rogzitéi

Hészigetelt fogantyudk
Folyadékelvezetd mélyedések
Zsiradéktalca (2 db)

Kampd a zsiradéktdlcdk taroldsdhoz
Haldzati kdbel taroldja

|d6kijelzé

|d&zfté gomb

Kettd az egyben lapétka és csipesz

A késziilék elsé hasznalata el6tt figyelmesen olvassa el a haszndlati itmutatdt és érizze meg késébbi
haszndlatra.

Vigyazat!
Ne meritse a késziiléket vagy a hdldzati csatlakozd kdbelt vizbe vagy egyéb folyadékba.

Figyelmeztetés

A késziilék csatlakoztatdsa elStt ellendrizze, hogy a rajta feltlintetett fesziltség egyezik-e a helyi
hélézatéval.

Amennyiben a héldzati kdbel meghibdsodott, a kockazatok elkertlése érdekében Philips
szakszervizben ki kell cserélni.

Nem javasoljuk a készllék haszndlatdt csokkent fizikai, érzékelési, szellemi képességekkel
rendelkezék, tapasztalatlan, nem kell ismeretekkel rendelkezé személyek (beleértve
gyermekeket is) szdmadra, csak a biztonsagukért felelés személy felvildgositésa utdn, fellgyelet
mellett.

Vigydzzon, hogy a gyermekek ne jdtsszanak a készllékkel.

Ugyeljen arra, hogy a héldzati kibel ne légjon le az asztalrdl vagy a munkalaprdl, amelyiken a
készilék all.

Tartsa a hdldzati kdbelt tévol a forrd fellletektdl.

Ne hagyja a miikédé késziiléket felligyelet nélkdl.

Soha ne hagyja a lapatkat/csipeszt a forrd grillezélapon.

Figyelem

Kizdrdlag foldelt fali konnektorhoz csatlakoztassa a késziiléket.

Helyezze a készlléket stabil, sik fellletre Ugy, hogy elegendd hely legyen koriilstte.
Grillezés elétt mindig melegitse el a grillezélapokat.

Az elérhetd fellleti elemek mikddés kézben felforrédsodhatnak.

Zsiros husok és kolbdsz készitése sordn legyen dvatos a kifrccsend zsiradék miatt.
Haszndlat utdn mindig hizza ki dugdt az aljzatbdl.

Haszndlat utdn mindig tisztitsa meg a késziiléket.

A lapokat csak akkor forditsa meg, ha mar kih(itek és meg vannak tisztitva.

Viérja meg, amig a készlilék teljesen lehll. Csak ezutdn vegye ki a grillez&lapokat, és kezdje el
tisztitani vagy eltenni a készlléket.
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- Ne érjen a grillez6lapokhoz éles vagy karcold tdrggyal, mert megsériilhet a tapaddsmentes
feldlet.

- Agrillezélapok eltdvolitdsa utdn Ugyelien rd, hogy megfeleléen helyezze vissza Sket.

- Akészilék dltaldnos otthoni haszndlatra készUlt. Nem ajanlott Uzletek, iroddk, gazdasagok és
egyéb munkahelyek személyzeti konyhdjaba, valamint hotelek, motelek, panzidk és egyéb
vendéglatdipari kdrnyezetbeni haszndlatra sem.

- Aveszélyes helyzetek elkerlilése érdekében a késziiléket ne csatlakoztassa kiilsé
idézitékapcsoldra, vagy tdvwezérlérendszerre.

- Akészilék nem rendeltetészer( vagy professzindlis, vagy nem a haszndlati utasitds szerinti
haszndlata esetén a garancia érvényét veszti és a Philips nem vdllal felel6sséget a keletkezett
karért.

Elektromagneses mez6 (EMF)
Ez a Philips készilék megfelel az elektromdgneses mezdkre (EMF) vonatkozd szabvanyoknak.
Amennyiben a haszndlati Utmutatdban foglaltaknak megfeleléen Uzemeltetik, a tudomdny mai dlldsa
szerint a készllék biztonsdgos.

Teendok az els6 hasznalat el6tt

Tavolitsa el a grillezélapok kozotti betétet és a késziiléken lévé matricakat.
A késziilék burkolatat nedves ruhaval torolje le.
Alaposan tisztitsa meg a grillez6lapokat (lasd a ,, Tisztitas” cim(i fejezetet).

Megjegyzés: A késziilék elsé haszndlatakor némi fiist keletkezhet. Ez teljesen normalis.

A késziilék hasznalata

Megfordithaté grillezélapok
Ez a grillstité megfordithatd grillezélapokat tartalmaz, amelyek egyik oldala bordazott, a masik sima. A
grillezélapok mindkét oldaldt haszndlhatja az aldbb ismertetett mindhdrom kilénbézé pozicidban. A
grillezélapok sima oldala kilondsen alkalmas keverve sttéshez, tojds- és palacsintasitéshez, illetve
pacolt alapanyagok elkészitéséhez.

Megjegyzés: Ne tegyen tul sok zsiradékot a grillezélapok sima oldaldra, mert a sima oldalon nincs
folyadékelvezeté mélyedés, ahol a felesleges zsiradék eltdvozhatna.

Megjegyzés: Ha a grillez6lapok sima oldaldt haszndlja, helyezze a késziiléket vizszintes
poziciéba (dbra 2).

A lapokat csak akkor forditsa meg, ha mar kih(iltek és meg vannak tisztitva. (abra 3)

Dontott és vizszintes hasznalat

- Agrillezéfelllet dontott és vizszintes helyzetben is haszndlhatd.

- Agrillez8lapok bordazott oldaldnak hasznalata esetén a normal grillezési pozicié dontott
helyzet(. Ebben a poziciéban az ételbdl tavozd zsiradék vagy 1€ végigfolyik a lapokon, bele a
zsiradéktdlcaba (vagy -tdlcdkba).

- Akészilék kihajthatd ldbakkal rendelkezik. Ha kihajtja a ldbakat, a grillezélapok vizszintes
pozicidba helyezheték. Ezt a pozicidt alacsony zsirtartalmu alapanyagok (példdul gylimdlcsdk és
z6ldségek) elkészitéséhez haszndlja, amelyek a dontott helyzetd grillezélapokrdl kdnnyen
lecsuszhatnak (dbra 4).

- Agrillezélapok sima oldaldnak haszndlata esetén a normal grillezési pozicié vizszintes, mert a
sima oldalon nincs folyadékelvezeté mélyedés.

Harom grillezési pozicié
- Kontaktgrill pozicié (dbra 5)
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Ez a pozicidé kilondsen alkalmas gyors, magas héfokd, mindkét oldalon térténd grillezéshez
(marhafarté-stake, hamburger stb.), valamint melegszendvics és panini készftéséhez.

Megjegyzés: Mindkét grillezblap hozzaér az ételhez.

- Gratin grill pozicié (dbra 6)

|dedlis pozicid az egyidejl csében sitéshez és grillezéshez. A gratin grill pozicid minden tipusu ,,nyilt”
grillezéshez is megfelel, pl. sajttal borftott tojds, paradicsom, paprika-, illetve hagymakarikdk.

Megjegyzés:A felsé grillezélap ne érjen hozzad az ételhez.

- Party grill pozicié (dbra 7)

Ebben a pozicidban a grillsité nagy méretl grillezéfellletet biztosft, amelyen mindenféle ételt, mint
példdul saslikot, nydrson siilt hust (szaté), zoldségeket, gyimolcsoket stb. grillezhet.

Ha a grillstité party grill pozicidban van, és a grillezélapok sima oldala néz felfelé, akkor a
grillezéfellletet keverve stitéshez, illetve tojas- és palacsintastitéshez haszndlhatja.

Tekerje le teljesen a vezetéket a készilék csuklopantjan talalhatd kabeltartordl (abra 8).
Sziikség esetén forditsa Ugy a lapokat, hogy a hasznalni kivant oldaluk nézzen felfelé.
Ellendrizze, hogy a grill be legyen csukva (abra 9).

Csatlakoztassa a halézati dugot a fali aljzatba.

A héfokszabalyzot allitsa a grillezendd alapanyagoknak megfelelS beallitasba. Lasd a flizet
végén talalhato tablazatot.
D A mikodésjelzd piros fény vilagitisa mutatja, hogy a grillsiité melegszik.

MUkodés kozben ne hagyja a késziiléket feltigyelet nélkiil.

A Varjon, amig az lizemkész dllapotot jelzé zold fény kialszik, majd nyissa ki a grillsiitét, és tegye
a hozzavaldkat a grillezlapra (vagy -lapokra).

Legyen 6vatos: a grillezélapok forroéak.

- Kontaktgrill és gratin grill pozicid: nyissa ki félig a grillstitét (dbra 10).
- Party grill pozicié: nyissa ki félig a grillsiitét, és hizza a felsd grillezblapot a legmagasabb pozicidba
(1). Majd helyezze a grillsit&t nyitott helyzetbe (2) (abra 11).

Ha a grillsiité dontott pozicidban van, helyezze a zsiradéktélcat (vagy -tdlcakat) a
folyadékelvezeté mélyedés (vagy mélyedések) ala a zsiradék vagy |é osszegy(ijtéséhez.

Megjegyzés: Ha a grillezélapok sima oldalat haszndlja, ne helyezze a késziiléket dontétt pozicioba.

- Kontaktgrill és gratin grill pozicid: helyezzen egy zsiradéktalcat az alsé grillez8lap folyadékelvezetd
mélyedése ald (dbra 12).

- Amikor a grillsitét vizszintes pozicidba helyezve, a grillezélapok bordézott oldaldn sok zsirt vagy
levet tartalmazd alapanyagot grillez, szikséges lehet a zsiradéktdlca (vagy -tdlcak) hasznalata, hogy
a zsir vagy |é ne csepegjen a fellletre, amelyen a grillsiité &ll.

Megjegyzés: Ne tegyen tul sok zsiradékot a grillez6lapok sima oldaldra, mert a sima oldalon nincs

folyadékelvezeté mélyedés, ahol a felesleges zsiradék eltavozhatna.

- Party grill pozicié, bordazott oldallal felfelé mutaté grillezélapokkal: haszndlja mindkét
zsiradéktdlcat. Helyezzen egy-egy tdlcat mindkét grillez8lap folyadékelvezetd mélyedése
ald (dbra 13).

Bl A lapatka/csipesz hasznélataval helyezze az alapanyagokat a grillezélapra (vagy -

lapokra) (abra 14).
A legjobb eredmény eléréséhez helyezze az alapanyagokat a grillezélap (vagy -lapok) kdzepére.
A grillezési id6 az alapanyagok tipusatdl, vastagsagatdl és az On izlésété| figg. Az ajanlott grillezési
id6ket lasd a fuzet végén taldlhaté tabldzatban.
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Megjegyzés: Grillezés kozben az iizemkész dllapotot jelz6 zold fény felvdltva vilagit és kialszik. Ez azt

jelzi, hogy a grillsiité éppen az elére bedllitott h6mérsékletre melegszik.

- Kontaktgrill pozicid: helyezze az ételt az alsé grillezélap kdzepére.

- Gratin grill pozicié: helyezze az ételt az also grillezblap kozepére.

- Party grill pozicid: ossza el az ételt a grillezéfellleten. A mellékelt lapatka/csipesz segftségével
néha forditsa meg az ételt.

Bl Csukja be a grillsiitSt (csak kontaktgrill és gratin grill pozicidban).

- Kontaktgrill pozicid: dvatosan engedje le a felsé grillezlapot az alapanyagokra. A felsé grillezélap
ilyenkor rasimul az ételre, igy az mindkét oldalon egyenletesen sul (dbra 15).

- Gratin grill pozicid: hiizza a felsé grillez8lapot a legfelsé pozicidba (1), majd helyezze vizszintes
helyzetbe (2). A felsé grillezélap ne érintkezzen az étellel (dbra 16).

Amikor letelt a sziikséges grillezési idS, nyissa ki a késziiléket (csak kontaktgrill és gratin grill
pozicidban).

Vegye ki az ételt.
A mellékelt lapétka/csipesz segitségével tavolitsa el az ételt a készllékrél. Ne haszndljon fém, éles
vagy karcold eszkdzoket.

Ha uGjabb adag ételt kivan grillezni, konyhai papirtoriével tavolitsa el a felesleges olajat a
grillez6lapokrol.

Lazftsa fel a rdsUlt élelmiszert vagy zsiradékot a mellékelt lapdtkdval/csipesszel, és tavolitsa el a

grillezélapokrdl. Haszndlja a lapdtka fogazott végét a grillezélapok bordazott részének tisztitdsdhoz.

Varjon, amig az lizemkész allapotot jelzé zold fény kialszik, és csak utdna helyezze az ételt a
] g P J 4 Y
grillez8lapra (vagy -lapokra).

Id6zit6

Az id&zitd csak a grillezési id6 végét mutatja, a késziiléket NEM kapcsolja ki.

Megjegyzés:A grillsiité haszndlhaté az id6zité bekapcsoldsa nélkiil is.

A grillezési id6 beallitasahoz nyomja meg az idézitdgombot. (abra 17)
D A beillitott id8 a kijelzén lathaté.

A percszam gyors noveléséhez tartsa lenyomva a gombot. A kivant grillezési id6 elérésekor
engedje fel a gombot.

99 perc a maximdlisan bedllfthatd idé.

D Harom masodperccel a grillezési id6 beallitasa utan az idézité megkezdi a visszaszamlalast.

D Visszaszamlalas kozben a hatralévé grillezési idé a kijelzdn villog. Az utolsé percet
masodpercenként mutatja a késziilék.

Megjegyzés: Az id6zit6n bedllitott idétartam torléséhez nyomja az idézitégombot 3 mdsodpercig (ezalatt
az idézit6 villog), amig a ,,00” jelzés meg nem jelenik.

A beillitott id6 elteltére hangjelzés figyelmeztet. 10 masodperc mulva a hangjelzés
megismétlédik. A hangjelzést az idézitégomb megnyomasaval allithatja le.

Grillezési idék

A flzet végén Iévé tabldzatban fel vannak sorolva a grillsiitével elkészithetd ételek. A tablédzatbdl
kiolvashatja a szlkséges sttési id&t és hémérsékletet, valamint a grillsité megfelelé pozicidjat. A
megadott grillezési idé nem tartalmazza a készllék elémelegitéseéhez szlikséges id6t.

A grillezési id6 és hdmérséklet az elkészitendd étel tipusatdl (pl. hus), vastagsdgatdl és
hémérsékletétdl, valamint az On egyéni izlésété| fugg. Lasd még a grillsitén 1évé jeldléseket.
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Megjegyzés: Grillezés kozben az tlizemkész dllapotot jelz6 zold fény felvdltva vilagit és kialszik. Ez azt
jelzi, hogy a grillsiité az elére bedllitott h6mérsékletre melegszik. Ek6zben nyugodtan folytathatja a
grillezést.

Tippek:

- Haagrillsitd vizszintes party grill poziciéban van, és a grillezélapok sima oldala néz felfelé, akkor
a grillstitd kilondsen alkalmas keverve sttésre, tojds- és kisebb palacsintdk sitésére, valamint
pacolt alapanyagok elkészitésére.

- Agrillezendd ételt vékonyan kenje be vajjal vagy olajjal, igy a felesleges vaj vagy olaj nem fog
fustolni.

- Ez az grillstité nem alkalmas panirozott ételek grillezésére.

- Akolbdszok grillezés kozben felrobbanhatnak. Ennek elkeriiléséhez szurkdlja meg villdval.

- Alegjobb eredmény elérése érdekében ne haszndljon tul vastag huisszeleteket (korilbeldl 1,5
cm).

- Friss hussal jobb eredményt érhet el, mint fagyasztott vagy kiolvasztott hussal.

- Ha saslikot, csirke-, disznd- vagy borjuhust készit, el6szor pirftsa meg magas hémérsékleten (5.
fokozat). Ezutdn dllitsa a héfokszabdlyzdt eggyel alacsonyabb fokozatra, és grillezze tovabb, amig
el nem készul.

- Az asztali grillt szabdlyozhaté hémérsékletl, melegen tartd lapként is haszndlhatja, mely az
ételeket automatikusan a kivant héfokon tartja. Allitsa a késziiléket party grill pozicidba, a
hémérsékletet pedig 2. vagy 3. fokozatra. Fedje be a grillez8lapokat alufdlidval gy, hogy a fényes
fele felfelé mutasson. (dbra 18)

- Ha mélyh(tott ételt kivan kiolvasztani, dllitsa a készlléket gratin grill pozicidba, és tekerje a
fagyasztott ételt alufdlidba. Allftsa a héfokszabalyzdt 1. vagy 2. fokozatra. A felolvasztasi idé az étel
sulyatdl fugg.

Soha ne hasznaljon strolészert és karcolé hatasi anyagokat, mert ezek kart tesznek a lapok
tapadasmentes bevonataban.

Soha ne meritse a késziiléket vizbe.

Huzza ki a késziilék halézati csatlakozéd dugodjat a fali konnektorbdl és hagyja lehdilni.
Miel6tt kivenné a grillezSlapokat, a felesleges olajat konyhai papirtoriével tordlje le réluk.

Vegye ki a grillezSlapokat (abra 19).
A grillez8lapok kivételéhez nyomja meg a készlléken taldlhatd rogzitéket, majd emelje ki a
grillezélapokat a készilékbdl.

A siit8lapokat, a zsiradéktalcakat és a lapatkat/csipeszt puha ruhaval vagy szivaccsal, meleg,
mosogatodszeres vizben vagy mosogatogépben tisztitsa meg (abra 20).

Az ételmaradékok eltdvolitdsahoz dztassa &t percig a grillezélapot meleg mosdszeres vizben. Ez

feloldja a rdsult élelmiszert és zsiradékot.

Torolje meg a grillezSlapokat, majd helyezze vissza Sket a késziilékbe (abra 21).

- Allitsa a készUléket party grill pozicidba.

- Helyezze a grillezélapok hétsé végét a készilékre (1). Engedje le a grillez8lapokat a késziilékre,
és nyomja Sket a rogzité ald (2).

A Csukja be a grillsiitét.

A késziilék burkolatat nedves ruhaval tisztitsa.
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Csere

Az elem cseréje

Rendeltetésszer( hdztartdsi haszndlat esetén az akkumuldtor korllbelll két évig mikodéképes. Az
idézité 1 db, kereskedelmi forgalomban kaphatd 1,55 V-os L1131 litium gombelemmel mikodik.

Allitsa a késziiléket party grill pozicioba, és vegye ki a csuklopant csavarjat (dbra 22).

Csukja be a késziiléket, forditsa meg, helyezze all6 pozicioba, majd vegye ki a csuklopant két
csavarjat (abra 23).

Tavolitsa el a csuklopant burkolatat, és vegye ki az id6zitdt a burkolatbol (abra 24).

Pénzérmével nyissa ki az idézité elemtartdjanak tetejét, és vegye ki a hasznalt elemet.
Selejtezze le a hasznalt elemet a ,,Kornyezetvédelem” fejezetben foglaltaknak
megfelelGen (dbra 25).

Helyezze be az (j elemet a tartoba ugy, hogy annak + polusa az elemtarté fedele felé
mutasson (abra 26).

A Tegye vissza az elemtarté tetejét az idSzitére, majd pénzérmével szoritsa meg.

Tegye vissza az id6zitSt a csuklopant burkolataba, majd tegye vissza a burkolatot a
csuklopantra.

Bl Tegye vissza és szoritsa meg a csavarokat. EI&szor helyezze allé, majd party grill pozicioba a
készuléket.

Ko6rnyezetvédelem

- Az elem kdrnyezetszennyezé anyagokat tartalmaz. A lemerilt elemeket ne helyezze a hdztartdsi
hulladékba, hanem hivatalos gy(jtéhelyen adja le &ket. A készllék leselejtezése és hivatalos
gy(jtéhelyen valé leaddsa elétt mindig vegye ki az elemet.

- Afeleslegessé valt késziléket szelektiv hulladékként kell kezelni. Kérjik, hivatalos Ujrahasznositd
gy(jtéhelyen adja le, igy hozzdjarul a kornyezet védelméhez (dbra 27).

Tarolas

Tekerje fel a kabelt a késziilék csuklopantjan talalhatéd kabeltartora. (abra 28)

Helyezze el a zsiradéktalcakat, és rogzitse Sket a készulék aljan talalhaté tarolohoroghoz. (ab
ra 29)

Tarolja a késziiléket fliggdleges helyzetben, szaraz és biztonsagos helyen.

Jotallas és szerviz

Ha javitdsra vagy informdcidra van sziiksége, vagy ha valamilyen probléma mertilt fel, ldtogasson el a
Philips honlapjdra (www.philips.com), vagy forduljon az adott orszdg Philips vevészolgalatahoz (a
telefonszdmot megtaldlja a vildgszerte érvényes garancialevélen). Ha orszdgdban nem mukaodik ilyen
vevészolgdlat, forduljon a Philips helyi szaklzletéhez.

Hibaelharitas

Ez a fejezet részletesen foglalkozik a készllékkel kapcsolatban leggyakrabban felmerilé problémakkal.
Ha nem sikerll megoldania a problémét az aldbbi utasitdsok végrehajtasaval, forduljon az orszagiban
mUkodé Philips vevészolgdlathoz, vagy ldtogasson el a wwwi.philips.com oldalra.



Probléma Lehetséges ok

A készilék nem A csatlakozddugd nem illeszkedik
mUkodik. megfeleléen a fali aljzatba.

Az aljzat, amelybe a késziiléket
csatlakoztatta, nem makodik.

A hdldzati csatlakozdkabel
meghibdsodott.

A késziilék Eléfordulhat, hogy az elsé néhany
enyhén flstol. haszndlat alkalmdval a készilék kevés

fUstot bocesdt ki.

A bedllitott grillezési hémérséklet tul
magas az éppen grillezett
alapanyagokhoz.

Etel vagy zsiradék siilt rd a
grillezélapokra.

A késziilék Anélkil forditotta meg a
erésen fustdl. grillezélapokat, hogy elézéleg

megtisztitotta volna éket. Grillezés
kézben a lapok mdsik oldaldra
odastlt étel a fitéelemekre csopdg
és megég. Ez okozhatja az erds

flstot.
Nincs Tul alacsony héfokot dllitott be, vagy
megfelelen nem grillezte elég ideig az ételt.
grillezve az étel.
Az étel sotétre Tul magas héfokozatot allftott be,
van grillezve. vagy tul hosszu ideig grillezte az ételt.

Grillezés kdzben  Nem tette a zsiradéktdlcdt vagy -

a zsiradék vagy €  tdlcdkat a folyadékelvezetd mélyedés
rdcsépog a vagy mélyedések ald.

feltletre, amelyen

a grillsttd all.
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Megoldas

lllessze a hdlézati csatlakozddugdt
megfeleléen a fali aljzatba.

Ellendrizze, hogy van-e fesziltség. Ha
igen, masik készilék csatlakoztatdsdval
ellendrizze a fali aljzatot.

Amennyiben a hdldzati kdbel
meghibdsodott, a kockdzatok
elkeriilése érdekében Philips
szakszervizben ki kell cserélni.

Ez normdlis jelenség. Néhany alkalom
utdn a készilék nem bocsdt ki tdbb
fustot.

A kilénbozé ételtipusokhoz javasolt
hémérséklet-bedllitdst ldsd a flzet
végén taldlhatd tdbldzatban.

Minden egyes haszndlat utdn alaposan
tisztitsa meg a grillezélapokat.

Megforditds elétt mindig tisztitsa meg a
lapokat.

Alltson be magasabb héfokot a
héfokszabdlyzén, illetve grillezze az
ételt hosszabb ideig. A kilénbdzd
ételtipusokhoz ajdnlott hémérséklet-
bedllftdst és grillezési id6t ldsd a flzet
végén taldlhatd tabldzatban.

Alltson be alacsonyabb héfokot a
héfokszabalyzdn, illetve grillezze az
ételt révidebb ideig. A killénbdzé
ételtipusokhoz ajanlott hémérséklet-
bedllitast és grillezési idét lasd a fuzet
végén taldlhatd tébldzatban.

Helyezze a zsiradéktdlcdt vagy -tdlcakat
a folyadékelvezeté mélyedés vagy
mélyedések ald.
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Probléma

Az alapanyagok
(Pl sait)
hozzdtapadnak a
felsé
grillezélaphoz.

Grillezés kézben

a zsiradék vagy 1é
nem tdvozik el a

grillezlaprdl.

Lehetséges ok

Vizszintes helyzetben olyan
alapanyagokat grillezett, amelyek sok
zsiradékot vagy levet tartalmaznak,
és nem helyezte a zsiradéktdlcdt
vagy -tdlcdkat a folyadékelvezetd
mélyedés vagy mélyedések ald.

Csében st ételeket vagy nyilt
grillételeket készftett gy, hogy a
készilék kontaktgrill pozicidban volt.

Sok zsiradékot tartalmazé ételt
grillez a grillezélapok bordézott
oldaldn, a grillsiité vizszintes
helyzetében.

A grillezélap sima oldaldn grillez,
amely nem tartalmaz
folyadékelvezeté mélyedést.

Megoldas

Helyezze a zsiradéktdlcdt vagy -tdlcdkat
a folyadékelvezeté mélyedés vagy
mélyedések ald.

Csében siilt ételeket és nyilt
grillételeket csak a gratin grill
pozicidban készitsen.

Ha sok zsiradékot tartalmazé ételt
grillez a grillezélapok bordazott
oldaldn, mindig helyezze déntott
poziciéba a grillsitét, hogy a zsiradék a
zsiradéktdlcaba tdvozhasson.

Hagyja teljesen lehdini a grillezélapokat,
majd alaposan tisztitsa meg Sket. A
grillezés folytatdsa eltt hajtsa be a
ldbakat, és helyezze a cseppfelfogd
talcdkat a folyadékelvezeté mélyedés
ala.

Elelmiszer-tablazat (abra 30)

Elelmiszer-tablizat
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OHIMAI caTbin aAybiHbIZOEH KyTTbIKTanMbI3 »oaHe Philips komnaHuacbiHa Koww keaainis! Philips
KOMMaHUACHI YChIHATBIH KOAAGYAbI TOABIFBIMEH MaiAaAaHy YLLiH ©HIMIHI3AT www.philips.com/
welcome Beb-6eTiHAE TIPKEHI3.

»aanbl cunatrama (Cypert 1)

ByKTeMeAEH allblAaTbIH asKTap

TOKKa KOCYAbI AereHAl DIAAIPETIH Kbi3bIA apblK XoHe Nicipyre AalblH AereHAl DIAIAIPETIH
YKAChIA YKapblK

TemnepaTypaHbl 6aKbiAayLLbl

Ayhsapyra BOAATbIH PUAbAEY TabaKLiaAapsbl

[PrAb >kacan »aTKaH TabaKLlaHbIH, KbICTbIPbIN KOSTbIH GeKiTrec
¥CTayFa CaAKblH canTap

ApeHax TeciKkwenepi

Maiabl X)UHaNTbIH TOCTaK (2 Tan)

Maiabl UHANTbIH TOCTaKTbl CaKTan KOSTbIH IAMEK

CbIMAbI CaKTalTbIH OpbIH

Taimep KepceTKiLi

Tanmep Tynmeci

Bip 3aTTa ekKi 3aT KOCbIAFaH KYPEKLUE XoHe KblcKaluTap

KypbIAFBIHBI KOAAGHOACTaH BypbiH OCbI MaiAaAaHYLLbI HYCKAYABIFbIH MYKUAT OKbIM LUbIFbIHBI3 AQ, OHbI
KeAelleKTe Kapay YLiH cakTan KOMbIHbI3.

IrAR“—"I0omMmmon w)

KayinTi
Kypaaabl HEMece TOK CbIMbIH CyFa Hemece Backa CyMbIKTbIKKa BaTbipyra GOAMARADI.

EckepTty
- Kyparabl Kocap arabIHAR, KyPaaaa KOPCETIATEH KEPHEYAIH XEPFIAIKTI TOK KO3iHIH KepHeyiHe
COMKEC KEAETIHAIMH TEeKCepIn aAbHbI3.
Erep ToK cbiMbl 3aKbIMAAAFaH BOACa, KayinTi »karFaal TyFbi3bac yiwiH oHbl Tek Philips KoMnaHuAcsl
VCbIHFaH KbI3MET OPTaAbIFbIHAZ COA KOMMaHMSHbIH XabAbIKTAPbIMEH YKaHe CoFaH CalKec BiAiMi
6ap MamaH aAMacTbIpy Kepek.
MYMKIHAIM MEH OMAay KabIAeTI WeKTeYAl oHe BiAIMi MeH Taxiprbeci a3 asamaap (bararapasl
Koca) OyA KypaaAbl OAApPAbIH KayincisairiHe xayan 6epeTiH aAaMHbIH KaAararaybiMeH Hemece
KYPaAAbIH KaAait MariaaAaHy eHIHAE HyCKay DepiATeH »aFAaiAa FaHa KOAAGHYbIHE GOAAAbI.
- bBananapablH KypaaMeH ofiHaMaybiH KaaaFaaaHbi3.
- CbIM YCTeA XKUETIHEH HEMECE KYPbIAFbI KYMbIC »Kacan MaTKaH OeTTiH, KueriHeH
canbblpar TypMmaybl TUIC.
TOK CbIMbIH bICTbIK OETTEPAEH aALlaK YCTaHbI3.
Kyparabl Kaaaraaaycbl3 yMbIC »acaTyFa 6oAManAbI.
[prAbAey TabaKLuarapbl Kbi3bin TypFaHAd KyPEKLLE/KbICKALITApAb! OHbIH YCTIHAE KaAAbIPMaHbI3.

AbaiiraHbi3

Kypaaabl TeK epre TyMblKTaAFaH Kabblpra po3eTKacbiHa FaHa KOCyFa DOAaAbI.

- Kypanabl Teric, TypakTbl 6eTKe KOMbIHbI3, alHaAACbIHAA METKIAIKTI 60C OpbiH BOACHIH.

- OpAalibiM KypaAFa By TepOPOATAPALI CAAYABIH aAABIHAZ, AAABIH aAa TabaKLlaAapAbl KbI3AbIPbIHbI3.
- Kypaa »yMmbIC >xacan TypFaHAa OHbIH KOA XETETIH KePAEPI Kbi3bin KETyi MyMKIH.

Marinbl Koabaca Hemece LLYXKbIKTBI FPUAbAEM XaTKaHAQ Lallibipan KeTyi MymKiH.MaraaH cak
GOAbIHbI3.

Kyparabl KOAAGHBIN OOAFaH COH eLWipin OTbIPbIHbI3.

KYPbIAFBIHBEI KOAAGHBIM BOAFaHHAH COH, OHbl MIHAETTI TYPAE Ta3aAaHbI3.
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- TabaKwanapAbl TeK OAAp CyblK »oHe Ta3a Ke3iHAE FaHa ayAapbiHbI3.

- ['punbaey TabaKLlaAapbiH aAap aAAbIHAA KYPaAAbl TOAbIFBIMEH CYbITbIM aAbIHbI3, KYPaAAbl TasaAar,
XMHAM caKTan KOMbIHbI3.

- Tabaxwanapabl YLWKIp HEMece KblpFbill 3aTTapMeH LLyKblAaMaHbI3, ce6ebi oA
HaBbICTbIPMaNTbIH BeTiHE 3aKbiM KEATIPYI MYMKIH.

- TabakwWarapAbl aAFaHHaH COH, OAAPAbI AYPbICTar OBALLEKTEH3.

- Bya Kypan Tek yiae nainaaraHy Vi »acaaraH. AyKeHAep, KeHceaep, depmanap, T.0. *Kymblc
OPbIHAAPbIHBIH KbIBMETKEPAEP TaMaKTaHATbIH acXaHachbl CUAKTbI OpPTaAapAd KOAAAHY YLLIH
apamanabl. CoHAaN-aK KOHaK YMAEPAE, MOTEABAEPAE, KaTaK MeH TaHFbl ac bepiAeTiH
OpbIHAAPAR, 6acKa Aa TYPFbIH OPTaAapbiHAA KOAAGHY YLLIH A€ »KapamaAbl.

- KayinTi »araalt TyFbi36ac YLiH KypaAAbl eLUKaLliaH CbIPTKbl TallMep KOCKbILLbIHA Hemece
KallblKTaH 6acKkapy MyAbTIHE XaAFamaHbl3.

- Erep kypbiAFbl AypbIC MaiiaaAaHbIAMACa, KOCIOW HEMECE »KapThlAai KaCibW MaKcaTTapFa
NaAAAAHBIACA, MaAAHYLLIbI HYCKAyAapblHa COMKEC MaliAaAaHBbIAMACA, KEMIAAIK »Kapamcbi3
60Aaabl xaHe Philips KoMnaHMachl 6oAFaH 3aKbiMAaPFa OaNAAHBICTbI KE3 KeAreH
ayarKepLiAiKTeH 6ac TapTaAbl.

DAeKTpoMarHmMTTiK epic (DMO)
Philips komMnaHmscol WhiFapraH OYA Kypabl SACKTPOMArHUTTIK epicTepre (M) KaTbiCTbl 6apAbIK
CTaHAApTTapra cal Keaeal. AypbIC 9pi OCbl MaitAaAaHyLLbl HYCKAYAbIFbIHA COMKEC KOAAHBIACA, Ka3ipri
Ke3Aeri OEATiAI FEIABIMM ADAGAAEPTE HET3AEAE OTbIPbIM KYPaAAbI KOAAHY Kayimnciz aeyre 6OAaAbI.

AAFallLKbl pET KOAAAQHAp aAAbIHAQ

['pUAb xacay TabaKLaAap apacbiHAAFbl BKAQABILLTAPAbI KOHE KE3 KEATEH KarcblpMaAapAbl
aAbIM TaCTaHbI3.

KyYPaAAbIH, CbIPTbIH AbIMKbIA LYGepeKmneH TasaAacaHbl3 60AaAbI.
TabakwaAapAbl MYKUATTbI TYPAE TasaAaHbi3 («Tasaray» TapMaFbiH KapaHpis).

Eckepmne: KypaAgbl aAFawiKbl pem KOAGaHFaHga, 0gaH 6ipaz mymiH LbiFybl MyMKiH. ByA Kaabinmei
Hapce.

KypbIAFbIHbI KOAAQHY

Aypapyra 60AaTbiH rpuAbAey TabaKlaAapbl
ByA rpuab aaeTTeri ByAipAeHreH »xaHe Teric 6eTi 6ap ayaapyra 60AaTbiH FPKAb TabaKLiarapbiMeH
KamTamacbi3 eTiareH. Ci3 rpuabaey TabaKllaaapbiHbiH, €Ki XafblH A2 TOMEHAE CyPETTEAreH YW TYPAI
YCTaHbIMbIHAA KOAAAHA arachi3. [ prabaey TabaKLllaAapbiHbiH Teric 6eTi aparacTbIpbin KybipY,
YKYMBIPTKA YKoHE TSTTi HaH MiCipy YLWiH, KSHE MapWHAATaAFaH MHIPEAMEHTTEPAI MICIpY YLWiH eTe
KOAQWABI.

Eckepmne: Maiiabl nrrpegueHmmepgi rpuabgey mabakiuaaapgbiH, meric 6eminge nicipmenis. Teric
6emiHge gbeHa>kgbl mecikiueAep 30K, COHgbIKMAH apmblK Mai arbin Keme aAMangbi.

Eckepmne: Ci3 rpuabgey mabakwwaAapbiHbig, meric 6emiH KOAGAaHFAHbIHbIZGa, KyPaAgbl yHeMi KeAbey
YCMaHbIMbIHA KobibiHbI3. (Cypem 2)

TabaKLiaAapAbl TEK OAAp CybIK >KdHe Tasa KesiHAe FaHa ayaapbiHpid. (Cypert 3)

EHKeyAi )koHe KeAbey ycTaHbIMAA KOAAAHY

- [puab »kacay 6eTiH TiK HeMece eHKEYAl YCTaHbIMbIHAA KOAARHYFa BOAAABI.

- ['punbaey TabakLlarapbiHbIH OyAipAeHTeH BeTi YLLiH apHaAFaH CTaHAAPTTbI FPUABAEY YCTaHbIMbI
EHKENTIATEH yCTaHbIM GOABIN KeAeal. ByA ycTaHbIMAQ TaMaKTaH WhiFATbIH Malt HEMECE LUbIPbIH
TabaKLWarapAaH aFbin KeTiM, Mal *KUHANTbIH eAereHre HeMece enereHAEPre X1HaAaAbI.

- Ocbl asKTapAb! allbin »aiFaHAa, Ci3 FprAb XKacay TabaKwaAapbiH KeADey yCTaHbIMbIHA
KOIObIHbI3Fa 6OAAALI. BYA YCTaHbIMABI Malibl >KOK MHIPEAVEHTTEPAEH, MOCEAEH, JKEMICTEP MEH
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KOKOHICTEPAEH MPUAb »acaFaHAA KOAAAHBIHbI3, OAAp TabaKllaapAaH eHKeMin TypraH
VCTaHbIMbIHaH CbIPFbiM, oHalt arbiHaabl (CypeT 4).

- [puabaey TabakLiaAapbiHbIH Teric OeTi YIiH apHaAFaH CTaHAAPTThI TPUABAEY YCTaHbIMbl KoAbey
YCTaHbIM BOABIN KeAeal, cebebi bya beTTe ApeHaXAbI TECIKLIEAEP YKOK,

Yw TYpPAi rpyAb yCTaHbIMbI
- Baitaanbic rpuab ycTarbiMbl (CypeT 5)
ByA yCTaHbIM acipece KbIAAAM YKoHE XKOFapbl TEMNEPATYPAAA €Ki XKaKTaH MPUAb Kacay YLUiH (apTKbl
eT CTewK, rambyprep, T.6.), )KaHe TocTepAeHreH ByTepOpoA HEMECE MaHUHMC XacayFa bIHFAMAbI.

Eckepmne: [puAb skacasimei eki mabakLWwaxelH ekeyi ge mamakneH 6aiAaHbicka mycegi.

- Topabl rpuAb ycTaHbiMbl (CypeT 6)

ByA yCTaHbIM TOpPFa TaFaMAApPbIH MPUAbAEYTE Hemece Micipyre TUiMal. ByA yCTaHbIM, COHbIMEH KaTap,
Ke3 KeAreH «allblk» TOCTEPAEP, MOCEAEH, XKYMBIPTKA, Kbi3aHaK, Oypbilll XaHe/Hemece nms3
CaKMHaAapbl KOCbIABIM, GeTiHe IPIMLLIK abblAFaH TOCTEPAEP »KacayFa bIHFaMAbI.

Eckepmne: XKorapfbl sKarbiHgarsl rbuAb mabakLwiackl mamakka mmmeyi muic.

- Tol rpuab ycTaHbiMbl (CypeT 7)

ByA yCTaHbIMAA AEHCAYABIKKA MalnAAAbI TPHAb Ci3re MPUAb »acay YLLiH YAKEHIPEK OPbIH YCbIHAAbI,
COHbIH apKacbiHAA Ci3 Helle TYPAI LWalLAbIK, KOKOHICTEp, YKeMiCTep Topi3Ail Ticke GacapAapAbl »Kacan
anachi3.

AeHcayblkKa ManAaA rpUAbMEH, TOMFA apHaAFaH MPUAbACY YCTaHBbIMbIHAQ KOHE MPUABALY
TabaKLWarapbIHbIH Teric 6eTi »KoFapbl Kapan TypraHAa Ci3 MHIPEAMEHTTEPAI aparacTbipbIn
KybIPYbIHbI3Fa YKoHE YKYMbIPTKA HeMece ToTTi HaH MICIpyiHi3re eTe KoAalAbl boAaAbl.

KYPaAAbIH, TOMCACbIHAAFbI TOK CbIMbIH CaKTamn KOAITbIH OPHbIHHAH TOK CbIMbIH TOAbIFbIMEH
60ocaTbin aAbiHbi3 (CyperT 8).

KaskeT 60ACa, KOAAQHFbIHbI3 KeAreH TabaKLa 6eTiH OoFapbl KapaTbin ayAapbiHbI3.
I'puAb xabbik Typysl THic (Cypet 9).
AwaHbl Kabblpraaarbl po3eTKaFa KOCbIHbI3.

TemnepaTypa TyTKacblH OTKa KaKTaAaTblH MHIPEAMEHTKE COMKEC KEAETiH TeMnepaTypa
napameTpiHe Gypan KeATipiHi3. Ocbl KiTanluaHbIH, COHbIHAAFbI KECTEHi KapaHbi3.
D TPUAb Kbi3bIn >KaTKAHABIFbIH BIAAIPIM, KyaTKa KOCYAbl AereHAi BiAIAIPETIH XKapblK aHaAbl.

KypaAaabl KapaFaAaycbi3 KOAAAHOaHbI3.

A MNicipyre AaiibiH AereHAl GIAAIPETIH XaCbIA XapbIK XaHFaHLIA KyTe TYPbIHbI3, COAQH COH,
TPUABA aLLIbIM, UHTPEAMEHTTEpPAI TabaKLuara Hemece TabaKLIAaAApFa CaAbIHbI3.

AbaliAaHbI3, pUAb TabaKLLIaAapbl bICTbIK 6OAaAbI.

- bBanaaHbIC rpuAb Hemece TOPAbI FPUAL YCTaHbIMAAPbI: FPUABAT XapTblAait FaHa
awbiHei3 (CypeT 10).

- TOM rp1Ab YCTaHbIMbI: FPUABAI aPTblAaM FaHa allbiM, KOFapFbl MPKAL TabaKWAChIH OHbIH eH
XOFapFbl YCTaHbIMblHa WeitiH TapTbiHb3 (1). CoaaH COH MPrAbAI alLbIK YCTaHbIMAR KOMBIHBI3
(2) (Cypet 11).

Erep rpuAb eHKeyAi ycTaHbIMA2 BOACA, OHAQ Mait YKMHAMTbIH TOCTaKTapAbl afbiM LWbIFATbIH
Mait Hemece LbIPbIHAbI YKMHAM aAy YLUiH, APEHaX OMbIC aCTbIHA KOMbIHbI3.

Eckepmne: Ciz rpuabgey mabakLuarapbiHbiK, Meric X arbiH KOAGAHbIn 0mblpFaHgd, Kypagbl

€HKeWMIAreH YCMaHbIMbIHA KOWMAHbI3.

- BanaaHbIc rpuAb HeMece TOPAbI TPUAL YCTaHbIMAAPbIE: Bip Malt XUHAMTLIH TOCTaKTbl FPUAL
TabaKLWaHblH aCTbIHFbl XaFbIHAAFbI ADEHAX OMbIC acTbiHa KoMbIHbI3 (CypeT 12).

- Ci3 MaliAbl XKaHE LbIPBIHABI MHTPEANEHTTEPAI FPUAbAEY TabaKLlarapAblH OyAIpAEHreH GeTiHAe
XKOHE MPUABAI KOADEY YCTaHbIMbIHA KOMbIN MPUABAETEHAE, Ci3re Mai HEMECE LUBIPBIH KYMbIC



58 KA3AKLLA

yKacar »aTKkaH beTKe Tambin KETMEC YLUiH, Mall K1HANTbIH EAErEHAI HEMECE eAereHAEPAI KOO
Kepek 6oAaAbI.

Eckepmne: Maiiabl nHrpeguenmmepgi rpuabgey mabakiwaaapgeiH, meric 6eminge nicipmenis. Teric

bemiHge gpeHaxkgbl meciKiIeAep >KOK, COHgbIKMAH apmblK Mai arbin Keme AAMasigel.

- [punbaey TabaKLuarapbiHbIH BYAIPAEHTEH XKaFbl XKOFapbl Kaparn TypFaH TOMFa apHaAFaH rPUAbAEY
YCTaHbBIMBI: Mait KUHANTbIH eACrEHAEPAIH eKeyiH A€ KOAAAHBIHBI3. [ prAbaey TabaKLiarapAbIH Sp
KaMCbICbIHbIH APEHaXABI TeCiKLLeAepi acTbiHa Oip eaereHHeH KonbiHbI3. (CypeT 13)

Bl VHrpeavenrTTepAi rpuabAey TabaKLacbiHa Hemece TabaKLaAapbiHa CaAy YLUiH KOChIMLI
GepiAreH KypekLueHi/KbicKaliTapabl KoAAaHbiHbI3 (CypeT 14).

TUiMAI HOTVKE YLLIH, MHIPEAMEHTTEPAI TabaKLaHbiH Hemece TabaKlarapAbiH ASA OpTachbiHa

CanbIHbI3.

[PUAbACY YaKbITbl MIHIPEAVEHTTEPAIH TYPIHE, KAABIHADBIFbIHA, YKOHE Ci3AIH KaraMblHbI3Fa OaliAaHbICTbI

60nraAbl. [PUAbAEY YaKbITbl KEHECTEPIH Kapay YLUiH, OCbl KiTarwa COHbIHAR BepiAreH KecTeHi KapaHpi3.

Eckepmne: [puabgey 6apbicbiHga, aHga caHga, nicipyre gavibiH gereHgi 6iAgipemiH »acbiA Xapbik CoHin

0mbIpagbl, geMeK 0PHAMbIAFGH NicCipy memnepamypacklH ycman mypi yiiiH, 0A GpacbiHga Kbisbin 0mbip

gereH ces.

- BarAaHbIC rpuAb YCTaHbIMbI: TaMaKTbl TOMEHTT FPUAb TabaKLlacblHbIH OPTaChiHA CaAbIHbI3.

- TopAbl rprAb YCTaHbIMbI: TAMAKTbl TOMEHTT FPUAb TabaKLaCbiHbIH OpTachiHa CAAbIHbI3.

- ToN rpuAi YCTaHbIMBI: TPUAbAEY OETIHE TaFaMAAPAbLI XanblHbI3. TaMaKThl aHAA CaHAR KOCbIMLLA
BepiAreH KypeKLeMeH/KbICKaLLNeH ayAapbin OTbIPbIHbI3.

[El MpuAbAi abbiHbI3 (Tek 6aitAaHbIC HeMece TOPAbI TPMAb YCTaHbIMAAPbI YLLiH)

- balnaHbIc rpuAb YCTaHbIMbI: XKOFapFbl TPUAL TabaKLackiH abarAan MHFPeAMEHTTep YCTiHe
TycipiHi3. XKoFapfbl TabaKlua TamaK YCTIHAE »KaTaAbl. Tamak eKi >kaFblHaH bipaen
rpuabaeHeal (CypeT 15).

- TopAbl PUAb YCTaHbIMbI: >KOFaPFbl FPKAL TabaKLLAChIH OHbIH €H »KOFapFbl YCTaHbIMbIHa LIEMiH
TapTbiHbI3 (1) coAaH COH OHbI KeAbey yCTaHbIMbiHa anapbiHbi3 (2). KoFapFbl rpuAb TabaKLuach
Tamakka Tumeyi Tmic (CypeT 16).

KypaAAbl TaAan eTiAETIH yaKbIT asKTaAFaHAR allbiHpI3 (TEK GaliAaHbIC )KOHE TOPAbI
YCTaHbIMAapbl 60MbIHLIA).

TaMaKTbl aAbIHbI3.
KypaaaaH TamaKTbl aAy YLLiH, KOCbIMILIA BEPIAreH KypeKIIEHI/KbICKaLLIThl KOAAAHbIHBI3. MeTarAaH
»acaAraH, 6TKIp, Hemece KbIpFbilll ac Y acmarnTapbiH KOAAaHYFa 60AMAIADI.

Erep ci3 Tafbl 6ip TaMaK CaAbIMbIH FPUAbAEMEKLLI BOACaHbI3, TabaKLLIAAAPAAFbl apTbiK MalAbI
COPFbILL aC YI KaFasbIMEH CYPTiM aAbiHbI3.

YKabbicbin KaaFaH TaMaKTapAbl HEMeCe TaMaK KaAAbIKTapbiH abaiAan KocbiMLLIa GepiAreH

KypeKLiemeH/KpicKaluneH bocaTbin, TabakllarapAaH aAbin TacTaHbi3. TabaKwaHbiH TebewWiKTi KaFbiHa

KYPEKLUEHIH, TIiCTi >KaFblH KOAAGHBIHbI3, aA TabaKLaHblH TEriC »arblHa KyPeKLWeHIH, TiK »aFblH

KOAA@HbIHbI3.

[puAbaey TabakLiacbiHa HeMece TabaKLLUAaAapbiHA TAMaKTbl KOSIP aAAbIHAQ Micipyre AaibiH
AereHAi GIAAIPETIH YKacbIA XapbIfbl KaHFaHLLA KyTe TYPbIHbI3.

Tanmep

TaiiMep rpuAbAeY YaKbITbl aSKTaAFaHbIH GIAAIPEA], AGTEHMEH OA KYPaAAbI CGHAIPMEI;LA,I.

Eckepmne: Ci3 geH cayAbiKKa naigaAbl rbuAbgi masiMepiH 0opHAMNAcmanx aK KoAgaHybiHbI3Fa 6oAagbl.

[prAbAEY YaKbITbIH MUHYT GOWBIHLLIA OPHATY YLUiH, TaMMep TyhiMeciH 6acbiHbi3. (Cypet 17)
D OpHaTbiAFaH yaKbIT KepceTKilTe nainaa 6oAaAbl.
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MUHyTTapAbl aAABIFA Kapai XbIAAAM >KbIAXBITY YLLUIH, TyMMeHi 6ackin TypbiHbI3. KaAaraH
TPUABALY YaKbITbIHA XKETKEHAE, TYMMEHI >KiGepe CaAbiHpI3.

OpHaTyra 60AaTbIH €H MaKCUMaAAbl KybIPy YakbiTel 99 MUHYT.

D YaKbITTbl OpPHaTKaHHAH COH, YL CEKYHA ©TKEHHEH COH, TAMMEp YaKbITTbl TOMEH Kapai
caHayblH 6acTanAbl.

D TaiiMep TeMeH Kapai caHam >KaTKaHAQ, KAAFaH YaKblT KOPCETKILUTE XKbIMbIHAM TYPaAbl.
COHFbl MUHYT CeKyHA GOMbIHLIA CaHaAaAbI.

Eckepmne: Ciz opHambiAFaH mavimep yakbimbiH maiimep myvimeciH 3 cekyHg 6oibl ‘00’ 6earici naviga
6oAraHIIa 3 ceKyHg 60¥ibl 6acbin mypy apKbiAbl eLipe aAdCI3 (YaKbim >KbiMblHGan mypraH Kesge).

AAADBIH aAa KOMbIAFAH yaKbIT ©TKEHAE, KYPaAAaH eCTIAETiH AbIObIC WbiFaabl. 10 ceKyHATaH
KeMiH oA AbIBbIc KanTaaaHaAbl. Ci3 AbIGbICTbI TaliMep TYMMECIH 6acy apKblAbl ©LUipe aAachI3.

IpuAb yakbiITbl

Ocbl KiTamwia COHbIHAR Ci3 AEHCaYAbIKKA MaMAAALI FPUAL KYPAABIMEH KaHAAM TaMaKTap »acayblHbl3Fa
6oAaTbIH MHIPEAMEHTTEP KecTeciH Kepeci3. KecTeae KaHAalM TemnepaTypa TaHAdy KePeKTiri, KaHLua
YaKbIT FPUAbACY KEPEKTIM XKaHe KaHAaM YCTaHbIMAA FPUAbAEY KEPEKTIr kepceTiAreH. KepceTiareH
YaKbIT iLLIHE KYPaAAbl aAAbIH aAd KbI3ABIPY YaKbITbl EHFIZIAMEreH.

[PUABACY YaKbITbl aHE TEMMepaTypa SAETTE *acamaKLLbl OOAbIM aTKaH TaMaK TypiHe (MaCceAeH,
€T TYPIHE), OHbIH KaAbIHABIFbIHA YKOHE acTarKbl TeMMepaTypachiHa, XKoHE A€ Ci3AIH TaFaMblHbI3Fa
HarnnaHbICTbl 6oAaabl. COHbIMEH KaTap, AEHCayAbIKKA MaAaAbl TPUAL KOPCTEKILITEPIH A€ KapaHbi3.

Eckepmne: [puabgey 6apbicbiHga, aHga caHga nicipyre gavibiH gerengi 6iagipemin »acbiA Xapbik ceHin
ombIpagel, geMeK 0OPHAMBbIAFAH NiCiPy meMnepamypackiH ycman mypi yLuiH, 0A apdacbiHga Kbi3bin 0mbip
gereH ce3. byA xkargaiiga, rpuabgey XKyMbICbIH XXAaAFacmbipa bepiHis.

KeHnecTep

- AeH cayAblkKa NainAaA rpUAbMEH, TOVFA apHAAFaH MPUABAEY YCTaHbIMbIHAR KOHE rPUAbAEY
TabaKLLlaAapbIHbIH Teric OeTi »KoFapbl Kapar TYPFaHAA Ci3 MHIPEANEHTTEPA] apaAacTbIpbIn
KYbIPYFa »KoHe »KYMbIPTKa HEMeCe TaTTi HaH MiCIPYiHi3re eTe KoAaAbl OOAABI.

- [puAbaeMeKLi GoAFaH TaMarbiHbI3Fa COA Capbl Mal Hemece Mait »arbiHbi3. OCbIHbIH apKacbiHAR
apTbIK Malt HemMece capbl Mali KyMin KeTnemnal.

- AeHcayAblKKa MainAaAbl IPUAbAT HaH KOKbIMbIHA ayHaTbIAFaH TaMaKThl AdlbHAQYFa KOAAAHOAHBI3.

- LLyKelKTapAaH rpyAb acaraHAa OAp SAETTE XapblAbin KeTeAl. OHbl 6OAABIPMAC VYLLiH, OHbIH
GipHelue >KepiHeH LUaHbILIKbIMEH TeCin KoncaHbi3 boAaabl.

- TUiMAI HSTWXKE VLLIH, KOAAGHBIM XKaTKaH €T KeCeKTEePI TbIM KaTTbl XKyaH 60AMacbkiH (wamameH 1.5
).

- My3aaTbiAFaH HeMece My3blH epiTKEH eTTeH Kepi, KyHaKbl (3Kac) eTTeH rPpUAb »acaFaH TUIMAIPeK
HaTIKe Bepea.

- Ci3 caTai, TayblK, LWOLIKA ETIH HEMECE TaHa e€TiH »Kacarn »KaTCaHbl3, eTTi aAAbIMEH XKOFapbl
TemnepaTypaaa KenTipin aAbiHpi3 (5 ycTaHbiMbl). OAaH COH TemnepaTypa 6aKbiAayLbICbiH Gip
YCTaHbIMFa TOMEHAETIM, TaMarbiHbi3 90AEH AalbiH BOAFaHLLIA MIiCIPIHI3.

- Ci3, coHbIMeH KaTap, AeHcayAblKKa NanAaAbl IPUAbAI TEPMOCTATMKaAbI BaKbiAaHATbIH bICTBIK
Taba peTiHAE, TaFaMblHbI3AbI KEPEKTI TEMMNEPATYPaAad CaKTay YLiH KOAAGHYbIHbI3Fa OOAaAbI.
Kypaaabl Tol rpraAb yCTaHbIMbIHA KOMbIM, TeMNepaTypa 0akbiAaMachiH 2 Hemece 3 yCTaHbIMblHa
KOMbIHBI3. [PUAb TabaKILaAapbIH XKbIATBIP >KaFblH *OFapbl KapaTbir, GOAbrameH
»abbiHbi3. (CypeT 18)

- Erep ci3 My3aaTbiAFaH TaMaKTbl €PITKIHI3 KEACE, KyPaAAbl TOPAbI TPUAb YCTaHbIMbIHa KOMbIHbI3,
epiTneKLwwi DOAFaH TamaKTbl doAbrara opaHbi3. TemnepaTtypa yCTaHbIMbIH 1 Hemece 2re
anapbiHbi3. My3aaH epiTy yakbiTbl TaMaKTbIH CaAMarbiHa GalAaHBICTbl BOAABI.
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EwkalaH KbipyLbl HEMece arrpecuBTi areHTTEPAI KOHE MaTepUAAAAPAbl KOAAAHDOaHbI3, ce6ebi
OAap TaMaKTblH, »KabbICTbIpbIAMaybl YLUiH KacaAFaH GeTKe 3UsIH KEATIpYi MyMKiH.

Kypaaabl cyra 6aTtbipyra 60AMaiiAbI.

K¥paAAbI TOKTAH CybIpbir, OHbl CYbITbIM AAbIHbI3.

TabakLiarapAbl aAbin TacTap aAAbIHAA TabaKLIaAapAaFbl apTblK MaliAbl COPFbILL ac YI
KafasbIMeH CYPTiM aAbiHbi3.

['pyAb TabakwwaapbiH aAbiHbI3 (CypeT 19).
TabaKlwanapabl any YLLiIH, KypaAaFbl BeKITy KbICTbIpMachiH 6achin, TabaKLuarapAbl KYPaAAAH aAbIHbI3.

IpuAbAey TabaKLlaAapbiH, Mal XKMHAMTbIH IAEreHAI, KaHe KypeKLUe/KbIcKalLTapAbl XKYMCaK,
wybepeKneH HeMece GOPMbIAAAKMEH bICTbIK CyFa 6ipas blAbIC TasaAaFbill CYMbIKTbIK KOCIM
Ta3aAaHpbl3 HeMece bIABIC XKyFbiwTa XyblHpI3 (CypeT 20).

[prAbACy TabaKLLiaAapbIHAAFb! KAAABIKTAPABI KETIPY YLLIH, bICTbIK CyFa bipa3 Ta3arafblll CYMbIKTbIK

Kybin, 6ec MUHYTTal »ibiTin KonbiHbI3. OCbIHbIH apKacbiHAA Ci3 XKabbiChin KaAFaH TaMaKTbl Hemece

ManAbl XIOITIM, KETYIH XKEHIAAETECI3.

[puAbaey TabakLiaAapblH KenTipin, oAapabl 6eAwekTeris (Cypet 21).

- Kypaaabl TOM rpuAb yCTaHbIMbIHA KOVbIHbBI3.

- [pynbaey TabaKLlarapAblH apTKbl XafblH Kypaara KapaTbin KorbiHei3 (1). TabaklwarapAabl Kypaara
Kapai TOMEeHAETIMN, OAapbl OEKITY KbICTbIPMAChl aCTbiHa CaAbiM, TOMEH Kapai UTepIHI3 (2).

A MpuAbAi abbiHbI3.

KypaAAbIH, CbIPTbIH AbIMKbIA LYOEpeKneH TasaAacaHpi3 60AaAbI.

BarapesiHbl aybiCTbIpy

OAETTer YW ilWiHAE KOAAaHY BapbiCbiHAG, BaTapesAap WwaMaMeH eki biAFa eTeal. by Tarimep 1
Tyimeai L1131 (1.55V) auTuin 6aTapes TypimeH xymbic eTeal. Oaap aAeTTe »KeHiA TabblAaAbl.

KypaAabl TolFa apHaAFaH FPUAbAEY YCTaHbIMbIHA KOWbIHbI3, COAAH COH, GypaybiLUTapAbl
TeciKweAepiHeH 6ocaTbin aAbiHbi3 (CypeT 22).

Kypaaabl %abblHpI3, OHbl TOHKEPIHI3, TiINHEH KOMbIHbI3 KaHE TeciKLeAeri eKi GypaybIWTbl
6ocatbiHp3. (Cypet 23)

Tecik KaknafblH TECIKTEH aAbIHbI3, COAAH COH, TaMepAi TeciK KaknafFblHaH
aabiHbi3. (Cypet 24)

TalimepaiH, 6aTapesi OpHbIHbIH, KaKMaFbiH ThlibIHMEH aLlbiM, ecKi 6aTapesiHbl aAblHbI3. Ecki
6aTapesHbl TacTaHbi3 («KoplaraH AlfHaAay TapMarbiH KapaHbi3). (Cypet 25)

>KaHa 6atapesiHbl 6aTapes OpHbIHa + >KafblH GaTapes OpHbIHbIH, KaKMafFbiHa KapaTbir
caabiHbi3. (Cypet 26)

A Batapes opHbIHbIH KaKMaFbiH KaiiTaaaH TaiiMepre caAbiHbi3. ThiibIHAbI KOAAQHbIM, OHbI
KarTaaaH Bypan GeKiTin KOMbIHbI3.

Taiimepai TeciKlle KaknafFbiHa CaAbIM, TECIKLLE KaKMaFblH TECIKLLIEre KaiTa OpHaTbIHbI3.

Bl BypaybiwTapab eHrisin, onapAs! Kepi Kapait peTiveH Gypan, 6exiTin KolblHbI3. Kypaaasi
TiriHeH KOWFaH ycTaHbIMbIHaH 6acTan, oHbl KEMiH TOWFa apHaAFaH FPUAbAEY YCTaHbIMbIHA
KOMbIHbI3.
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KopluaraH opta

- KaliTa 3apsaTanaTbiH oHe KaliTa 3apsATaAManTbIH GaTapesaap aHe baTapes
TONTamanapblHAA KOPLUaFaH aiiHaAara 3aKbIM TWri3eTiH 3aTTap b6ap. KaiiTa 3apsaTaAaTbiH

XKOHE KalTa 3apsATaAMaiTbiH GaTapesAap aHe baTapes TonTamaAapbiH SAETTer yii
KOKbICTapbiMeH bipre TacTayra 60AMaliAbl, OAAPAbI apHabl XKMHAM aAaTbIH OPbIHAAPFa ©TKI3IHI3.
KaliTa 3apsiaTanaTbiH XaHE KaiTa 3apAATaAMaiTbiH OaTapesap »oHe baTapes TonTamanapbiH
TacTap »oHe »MHaM aAaTblH apHalibl PECMM OpbIHFa ©TKI3EP arAbIHAZ OPHbIHAH aAbIHbI3.
KYPbIAFBIHBI ©3 KbI3METIH KOPCETIN TO3FaHHaH KeMiH, KYHAEAIKTI Y KOKbICbIMEH bipre TacTayra
60AMaiAbl. OHbIH OPHbIHA OYA KYPbIAFbIHBI @pHaMbl XXMHAM aAaTbiH XXEpre KaniTa eHaey
MakcaTbiHa eTKi3iHi3. CoHaa Ci3 KopLUaraH opTaHbl Koprayra cebebinizai Turiseci3 (Cypet 27).

Cakray

KyYPaAAbIH, TOMCacbIHAAFbI TOK, CbIMbIH >KMHaM KOSATbIH OPbIHFA TOK, CbIMbIH
opaHbiz. (Cypert 28)

Mait KuHaMTbIH TocTaKTapAbl 6ip GipiHe CaAbIM, KYPaAAbIH, aCTbIHAAFbI CAKTamn KOSTbIH
iAMekKe ancbipbiHbi3. (CypeT 29)

KypaAabi TiriHEH TypFbi3bim, Kayincis xaHe Keby epAe caKTaHbI3.

KeniAAik >koHe KbI3MeT KepceTy

Erep cisre aknapat kepek 00ACa, Hemece cisae WelliamereH maceae 6oAca, Philips TiH nHTepHeT
6eTiHaeri www.philips.com Beb-caliTbiHa KeAiHi3, Hemece e3iHi3AIH eAiHizaeri Philips TyTbiHywbIAap
OpTanbiFbiHa TeAedOH LaacaHbi3 60Aaabl (OA HEMIPAI Ci3 AyHYE »Ky3i OOMbIHLIA OepIAETIH KemiAAiK
KiTanwacbiHaH Tabacoi3). CisaiH eniHizae TyTbiHyLwbiAap KaMKopAbiK OpTanbiFbl %KOK 6OAFaH
MaFAanaa e3iHi3AIH »epriAikTi Philips anaepiHe apbi3aaHbiHei3 Hemece Philips'TiH Yiire apHaaraH
KYPaAAap KbiaMeT aenapTameHTi xaHe »Keke Kamrop BV 6eAiMiHe ap3bi3aaHbIHbI3.

AKayAbIKTapAbl KO0

ByA TapmaKkTa CI3AIH KyPaAAbl KOAAGHFAHAQ XMi KESAECETIH KeAGA MaCEACAEP TaAKblAaHaAbl. Erep ci3
KeAeA MaCeAeHi OCbl TOMeHAE BepiAreH aknapaT apKblAbl LeLle aAMacaHbli3, OHAA EAIHI3AETI
TyTbiHywbirapabl Koaaay OpTaneiFeiMer VIHTepHeTTeri www.philips.com MekeH »xaiibl 60MbIHLLIa
OH-AaMH BalMAaHbIChIHbI3.

AKayAbIK blkTmaa cebenTep Lewwimi
Kypaa »ymbic LLlaHbIlWKpl KabblpFaaaFbl LLlaHbILWKBIHBI KabblpFasarbl po3eTKara
acamarabl. po3eTKaFa AypbICTan AYPbICTaN eHri3iHi3.

eHrisiamereH 6oAap.

Kypaa KocbiAFaH po3eTka xyMbiC  KopeKTeHy »eAiCiHIH AypbIC

»acaman Typ. EKEHAIMH TeKcepiHi3. Erep »eni xeHai
60ACa, po3eTKa MKEAICIH OHbl backa
acnanka Kocbimn TeKCepiHi3.

TOK CbIMbl 3aKbIMAaAFaH BOAP. Erep ToK cbiMbl 3aKbIMAAAFaH BOACa,
KayinTi »arAail TyFbi36ac yLliH OHbl TEeK
Philips KoMnaHuach! ycbiHFaH Kbi3MeT
OPTaAbIFbIHAA COA KOMMaHMSHbIH
*abAbIKTapbIMEH »KaHe CoFaH CaliKec
6iAIMI Bap MamMaH aAMacTbIpy Kepek.
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AKayAbIK,

Kypan 6ipas
TYTiH WblFapaAbl.

Kypan KaTTbl
TYTIHAEHEAI.

Tamak AypbicTan
rPUABAEHDENAIL

Tamak Tbim
KaTTbl KOHbIP
BOAbIM
TPUABAEHA.

[punrbaey
6apbICbiHAA Malibl
Hemece LWbIpbiHb
XKYMBIC »acar
»KaTKaH beTke
TaMblr KETIM
KaTbip.

blkTMaA cebenTep

Kypanabl anFall KoAAaHFaHAR OA
6ipa3 TYTiH LWbFapybl MYMKIH.

OpHaTbiAfaH TemnepaTtypa
TPUAbAEMN XKaTKaH TaraMAap YLiH
TbIM XOFapbl 6oAap.

Tamak Hemece Mal rpUAbAEY
TabaKLaAapblHa XabbiCbin KaAFaH
6onap.

Ci3 rpuabaey TabakLaAapbiH
TasaAamacTaH ayAapraH
6onapcbi3. backa beTiHae
NiCIPIATeH TaMaK KaAAbIKTapbl
KbI3ABIPY SAEMEHTIHE Tambir,
rpUAbAey BapbIChiHA KyWin KeTin
aTbIp. OCbIHbIH KeCipiHEH KaTTbl
TYTIH WhIFbIN XKaTbIp.

MYMKIH Ci3 TbiM TOMeH
TemnepaTypa OpHaTKaH
60AapCbI3 HeMECEe TamaKTbl TbiM

KbICKa YaKbIT FPUABAET XKaTbIPCbi3.

MYMKIH Ci3 TbIM »KOFapbl
TemnepaTypa OpHaTKaH
60AapChI3 HEMECE TamaKTbl ThbiM
V33K FPUABAEN MaTbIPChi3.

Ci3 Mal XMHaMTbIH TOCTaKTbI/
TOCTaKTapAbl APeHaX oMbic/
OMbICTap acTblHa KOMMaraH
60AapChI3.

LWewimi

ByA HopManbl Hopce. Kypaaabl bipHelue
PET KOAAAHFaHHaH COH, OA TYTiH
WhIFAPYbIH TOKTATAAbI.

Ochbl KiTanwa CoHbIHAR BEpIATeH KeCTeHi
Kapar, op TYPAI TaMaKTapFa apHaAFaH
TemrepaTypa 6arAapAaMachiH Kapar
AAbIHbI3.

KoAaaHbin BoAFaH carbiH, TabakLarapAbl
VKbIMTbI TYPAE Ta3aAaHbi3.

Tabaklwanapabl ayAapap aAAbIHA
OAApAbI AYPbICTAMN Ta3aAayAbl YMbITMaHbI3.

TemnepaTypa 6aKblAdy TyMMECIH
XOFapbIpaK TemrepaTypa
BaFAapAaMachiHa KOMbIHbI3 XKaHe/Hemece
TaMaKTbl Y3aFblpaK YaKbiT FPUABAEHI3.
Ocbl KiTanwaHbIH COHbIHAR bepiAreH
KeCTeHi Kapar, Helle TYPAi Tamak TypiHe
apHaAFaH TemnepaTypa
BaFAapAaMaAapbIH Kapan aAblHbI3.

TemnepaTypa 6akblAay TyMMeciH
TOMeHipeK TemnepaTtypa
6arAapAaMachiHa KOMbIHBI3 aHe/Hemece
TaMaKTbl KbICKapaK YaKbIT FPUABACHI3.
Ocbl KiTanwaHblH COHbIHAA OepiAreH
KecTeHi Kapan, Helle TyPAI Tamak TypiHe
apHaAFaH TemnepaTypa
BarAapAaMaAapbiH Kapan aAbiHbI3.

Malt >KMHaMTbIH TOCTaKTbl/ TOCTaKTapAbl
APEHAXK OMbIC/OMbICTap acTbiHa KOMbIHbI3.



AKayAbIK

VIHrpeaneHTTEpP
(MaceneH,
iPIMLLIK) KOFapFbl
Tabakwara
HKabbIChIM KaAbIM
KaTbip.

[prAbaen
»KaTKaHAa Mant
Hemece WbIpbIH
KypaA TypFaH
0eTKke Tambln
KeTin »aTbip.

blkTMaA cebenTep

Maibl Ken Hemece WbIPbiHbl Ko
MHIPEANEHTTEPAI FPUAb KoADey
YCTaHbIMbIHAQ TYPFaHA, Malt
MKUHANTbIH TOCTaKThI/
TOCTaKTapAbl APEHaX oWibic/
OWMbICTap aCTblHa KOoMMacTaH
KOAAaHFaH 6oAapcbI3.

Au gratin TaramaapblH Hemece
allbIK TOCTEPAEPAI Kypa

6alinaHbIC FPUAb YCTaHbIMbIHAR
TYPFaHAR AasipAaFaH BoAapcbi3.

Ci3 MaiAbl MHIPEANEHTTEPAI
rpUAbAEY TabaKLaAapbiHbIH,
ByAlpAeHreH beTiHAE TpUAb
Kenbey YCTaHbIMbIHAA TYPFaHAA
FPUAbAEN XaTKaH OOApPChI3.

Ci3 MHrPeAMEHTTEPIHI3A]
rpuAbAgy TabaKllaAapblHbIH Teric
6eTiHAE FPUABAEM XKATbIPChI3, aA
OYA BETIHAE APeHaX TeciKlweAepi
XOK.
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Lewimi

Ma#t XKMHaNTbIH TOCTaKTbl/ TOCTaKTapAbl
APEHaXK OVbIC/OMBICTap acTbiHA KOMbIHbI3.

Au gratin TaraMmAapbiH HEMece allblK
TOCTEPAEPAI TEK KYPaA TOPAbI FPUAL
YCTaHbIMbIHAA TYPFaHAA FaHa »acaHbi3.

Ci3 MaliAbl MHTPEAMEHTTEPAI TPUABAEY
TabaKLlaapbiHbIH OyAipAeHreH beTiHae
TPUAbAEM XaTKaH OOACaHbI3, Maibl Mald
HUHANTBIH @ACreHre XUHaAYbI YLLIH,
FPUAbAI €HKEMTIArEH YCTaHbIMFa KOMbIHbI3.

[prAbAey TabaKLWarapbiH ayAapap
AAABIHAG OAAPAbI XKaKCbIAAM CyThir
AAbIHBI3, COAAH COH, AYPbICTaN Ta3aAaHbi3.
ByYKTeAIN K1HaAaTbIH asKTapbiH iLKe
OYKTEN XKMHaMN KoMbIHbI3, COAAH COH,
TaMaFbIHbI3AbI TPUABAEYAI KaAFACTbIPAP
AAABIHAA TaMLUBIAGP eAETeHIH APeHax
TeCiKWEAEPIHbIH acTblHa KOMbIHBI3.

Taram kecteci (Cypet 30)

Taram KecTeci
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Sveikiname jsigijus pirkinj ir sveiki atvyke | ,,Philips”! Norédami naudotis visu ,,Philips* palaikymu, savo
gaminj registruokite adresu www.philips.com/welcome.

Bendras aprasymas (Pav. 1)

Atlenkiamos kojelés

Raudona jjungimo lemputé ir zalia parengties lemputé
Temperatiros reguliatorius

Apsukamos kepimo plokstés

Kepimo ploksciy pritvirtinimo spaustukai
Nejkaistancios rankenos

Nutekéjimo grioveliai

Tauky lovelis (2 vnt.)

Tauky loveliy laikymo kablys

Laido saugojimo jtaisas

Laikmacio ekranas

Laikmacio mygtukas

Du viename — mentelé ir Znyplés

IFRT"I0TMMOUO®>

Svarbu
Pries naudodami prietaisa, atidziai perskaitykite $j vadova ir laikykite jj, kad galétuméte pasinaudoti Sia
informacija véliau.

Pavojus!
Nei prietaiso, nei laido nemerkite | vanden] ar kitg skystj.

Perspéjimas

Pries jjungdami prietaisa patikrinkite, ar ant prietaiso nurodyta jtampa atitinka vietinio tinklo
[tampa.

- Jei pazeistas maitinimo laidas, vengiant rizikos, jj turi pakeisti ,,Philips” darbuotojai, ,,Philips"
igaliotasis techninés priezilros centras arba kiti panasios kvalifikacijos specialistai.

Sis prietaisas neskirtas naudoti asmenims (jskaitant vaikus) su ribotomis fizinémis, sensorinémis ar
psichinémis galimybémis arba asmenims, neturintiems pakankamai patirties ir Ziniy, nebent juos
prizilri arba naudotis prietaisu apmoko uz jy sauga atsakingas asmuo.

Prizidrékite vaikus, kad jie nezaisty su prietaisu.

Nepalikite maitinimo laido nukarusio nuo stalo ar pagrindo, ant kurio laikomas prietaisas, krasto.
Saugokite maitinimo laidg nuo karsty pavirsiy.

- Nepalikite prietaiso veikti be priezitros.

- Mentelés / znypliy niekada nepalikite ant kepimo plokstés, kai ji karsta.

Ispéjimas

Prietaisa junkite tik | zeminta sieninj lizda.

Prietaisa pastatykite ant plokscio ir stabilaus pavirSiaus taip, kad aplink jj bty pakankamai vietos.
Prie$ dédami maista tarp kepimo ploksciy, batinai jas jkaitinkite.

Prietaisui veikiant kai kurie prieinami jo pavirSiai gali jkaisti.

Kepant riebig mésa ar desreles saugokités besitaskanciy riebaly.

- Baige naudotis, bdtinai iSjunkite prietaisa iS maitinimo tinklo.

- Baige naudoti, batinai idvalykite prietaisa.

- Plokstes apsukite tik joms esant Sattoms ir Svarioms.

Prie$ nuimdami kepimo plokstes, valydami prietaisa ar dédami jj j vieta, leiskite prietaisui visiskai
atveésti.

Niekada nelieskite kepimo ploksciy astriais ar Siurksciais daiktais, nes galite pazeisti nepridegancio
pavirsiaus danga.
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- Jsitikinkite, kad po to, kai nuémeéte plokstes, tinkamai jas surenkate.

- Sis prietaisas skirtas naudoti tik namy Gkyje. Netinka naudoti tokiose vietose kaip personalo
virtuvéje parduotuvése, biuruose, sode ar kitose darbo aplinkose. Gaminys néra skirtas naudoti
klientams vieSbuciuose, moteliuose bei kitose gyvenamojo tipo aplinkose.

- Norédami iSvengti pavojingy aplinkybiy, niekada nejunkite Sio prietaiso prie iSorinio laikmacio
jungiklio ar nuotolinio valdymo sistemos.

- Jei prietaisa naudosite netinkamai ar profesionaliems arba pusiau profesionaliems tikslams, arba
jei ji naudosite ne pagal vartotojo vadovo instrukcijas, garantija taps negaliojancia ir ,,Philips*
jokiomis aplinkybémis nebus atsakinga uz kilusia zala.

Elektromagnetinis laukas (EMF)
Sis ,,Philips* prietaisas atitinka visus elektromagnetiniy lauky (EML) standartus. Tinkamai
eksploatuojant prietaisa pagal Siame vartotojo vadove pateiktus nurodymus, remiantis dabartine
moksline informacija, jj yra saugu naudoti.

Pries naudodami pirma karta

Pasalinkite lipdukus ir jdékla, esantj tarp ploksciy.
Prietaiso iSore nuvalykite drégna $luoste.
Kruopsciai isvalykite plokstes (zr. skyriy ,,Valymas®).

Pastaba: Pirmq kartq naudojamas prietaisas gali skleisti Siek tiek dimy.Tai normalu.

Prietaiso naudojimas

Apsukamos kepimo plokstés
Sis grilis pateikiamas kartu su apsukamomis kepimo ploktémis su jprasta rumbuota ir plokicia
pusémis. Abi kepimo ploksciy puses galite naudoti trimis skirtingais budais, apraSytais zemiau.
Plokdcia kepimo ploksciy puse ypac tinka skrudinimui, kiauSiniy ir blyny kepimui bei marinuoty
produkty kepimui.

Pastaba: Nekepkite produkty naudodami daug riebaly ant ploksciosios kepimo ploksciy pusés.
Ploksciojoje puséje néra nutekéjimo griovelio, taigi riebaly pertekliui néra kur nubégti.

Pastaba: Naudodami ploksciqjq kepimo ploksciy puse, prietaisq visada laikykite horizontalioje
padétyje (Pav. 2).

Plokstes apsukite tik joms esant Saltoms ir Svarioms. (Pav. 3)

Nuozulnus ir horizontalus naudojimas

- Kepimo pavirsius gali bti naudojamas nuozulnioje ir horizontalioje padétyje.

- Kepant rumbuotaja kepimo plokiciy puse, standartiné kepimo padétis yra nuozulni. Sioje
padétyje riebalai ar sultys, iSsiskiriantys i§ maisto, nubéga nuo kepimo ploksciy j tauky lovelj (-
ius).

- Prietaise jmontuotos atlenkiamos kojelés. Kai Sias kojeles atlenkiate, kepimo plokstes galite
nustatyti | horizontalia padét;. Sia padétj naudokite produktams turintiems mazai riebaly, pvz.,
vaisiams ir darzovéms, kurie lengvai nuslysty plokstémis kai kepama nuozulnioje padétyje (Pav. 4).

- Horizontali padétis yra standartiné kepimo padétis kepant ploksciaja kepimo ploksciy puse,
kadangi Sioje puséje néra nutekéjimo griovelio.

Trys kepimo padétys
- Kontaktinio grilio padétis (Pav. 5)
Si padeétis ypa¢ tinka greitam kepimui i§ abiejy pusiy aukitoje temperatiroje (rométeksams,
meésainiams ir t.t.) ir skrudinty ar panini sumustiniy ruosimui.
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Pastaba:Abi kepimo plokstés lieciasi su maistu.

- Apkepimo padétis (Pav. 6)

Tai ideali padétis kepti ir gaminti apkepus tuo paciu metu. Apkepimo padétis taip pat tinka visy rusiy
skrebuciams, pvz., su kiauiniais, pomidorais, pipirais ir / arba svoglny Ziedais, padengtais sdriu.

Pastaba:Virsutiné kepimo ploksté neturi liestis prie maisto.

- Vakarélio grilio padétis (Pav.7)

Sioje padeétyje sveiko maisto grilis sidlo didelj kepimo pavirsiy, skirta visy risiy uzkandziy gaminimui,
pvz, $aslykui, mésos vérinukams, darzovéms, vaisiams ir t. t.

Naudodami sveiko maisto grilj vakarélio grilio padétyje ir ploksciajai kepimo ploks¢iy pusei esant
nukreiptai j virsy, kepimo pavirsiy galite naudoti produkty skrudinimui bei kiausiniy ir blyny kepimui.

Laida, esantj ant aparato vyriy, nuvyniokite nuo saugojimo jtaiso (Pav. 8).

Jei reikia, plokstes apsukite taip, kad ta pusé, kuria norite naudotis, bty nukreipta j virsy.
Jsitikinkite, kad grilis uzdarytas (Pav. 9).

ikiskite j maitinimo lizda kistuka,.

Nustatykite temperaturos valdiklj | padétj, tinkama kepamiems produktams. Zr. lentele,
esancia Sios knygutés gale.
D Uzsidegusi raudona jjungimo lemputé rodo, kad grilis kaista.

Niekada nepalikite veikiancio prietaiso be priezitros.

A Palaukite, kol uZsidegs Zalia parengties lemputé ir tada atidarykite grilj, kad uzdétuméte
produktus ant plokstés (-iy).

Biikite atsargus: kepimo plokstés yra karstos.

- Kontaktinio grilio ir apkepimo padétys: atidarykite grilj iki pusés (Pav. 10).
- Vakarélio grilio padétis: atidarykite grilj iki pusés ir patraukite virSuting plokste iki virSutinés
padéties (1).Tada palikite grilj atvira. (2) (Pav.11).

Jei grilis yra nuozulnioje padétyje, padékite tauky lovelj (-ius) po nutekéjimo grioveliu, kad
buty surinkti riebalai arba sultys.

Pastaba: Naudodami ploksciqjq kepimo ploksciy puse, prietaiso nestatykite | nuoZulniq padétj.

- Kontaktinio grilio ir apkepimo padétys: padekite vieng tauky lovelj po nutekéjimo grioveliu
kepimo plokstés apacioje (Pav. 12).

- Kai produktus, kuriuose yra daug riebaly ar sulciy, kepate rumbuotaja kepimo ploksciy puse ir
griliui esant horizontalioje padétyje, jums taip pat gali prireikti padéti tauky lovelj (-ius), kad
riebalai arba sultys nelaséty ant darbo pavirsiaus.

Pastaba: Nekepkite produkty naudodami daug riebaly ant ploksciosios kepimo ploksciy pusés.

Ploksciojoje puséje néra nutekéjimo griovelio, taigi riebaly pertekliui néra kur nubégti.

- Naudojant grilj vakarélio grilio padétyje ir rumbuotosioms kepimo ploksciy puséms esant
nukreiptoms j virSy: naudokite abu tauky lovelius. Kiekviena lovelj padékite po kiekvienos plokstés
nutekéjimo grioveliais (Pav. 13).

IEl Naudokite esancia mentele / Znyples norédami padéti produktus ant kepimo plokstés arba
ploksciy (Pav. 14).

Kad gerai isSkepty, produktus reikia déti kepimo plokstés (-iy) viduryje.

Kepimo laikas priklauso nuo produkty rdsies, ju storio ir jusy asmeninio skonio. Rekomenduojamas

kepimo laikas nurodytas lenteléje, esancioje Sios knygelés gale.

Pastaba: Kepimo metu Zalia parengties lemputé kartais uZgesta, rodydama, kad sveiko maisto grilis
kaista iki nustatytos temperaturos.
- Kontaktinio grilio padétis: padékite maista apatinés kepimo plokstés viduryje.
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- Apkepimo padétis: padékite maista apatinés kepimo plokstés viduryje.
- Vakarélio grilio padétis: paskleiskite maista ant kepimo pavirsiaus. Retkarciais apverskite maista
esancia mentele / znyplémis.

Bl Uzdarykite grilj (tik kontaktinio grilio ir apkepimo padétyse).

- Kontaktinio grilio padétis: atsargiai nuleiskite virSutine plokste ant produkty.Virsutiné ploksté
lieciasi su maistu. Siuo badu maistas tolygiai apkepamas i$ abiejy pusiy (Pav. 15).

- Apkepimo padétis: patraukite virSuting plokste iki virSutinés padéties (1) ir nustatykite ja |
horizontalia padét] (2).Virsutiné kepimo ploksté neturi liestis prie maisto (Pav. 16).

Praéjus nustatytam kepimo laikui, atidarykite prietaisa (tik kontaktiniam griliui ir apkepimo
padétyse).

Nuimkite maista.
Maista nuo prietaiso nuimkite mentele / znyplémis. Nenaudokite metaliniy, astriy ar Siurksciy
virtuviniy jrankiy.

Jei norite iskepti dar viena porcija, nuvalykite aliejaus pertekliy nuo ploksciy virtuviniu
popieriumi.

Mentele / znyplémis kruopsciai nuvalykite prikepusius maisto likucius arba riebalus ir pasalinkite nuo

ploksciy. Rumbuotoms kepimo ploksciy puséms naudokite mentele su dantytu galu.

Pries dédami maista ant plokstés (-iy) palaukite, kol uZsidegs Zalia parengties lemputé.

Laikmatis

Laikmatis rodo kepimo laiko pabaiga, bet prietaiso neisjungia.

Pastaba: Sveiko maisto griliu galite kepti ir nenustate laikmacio.

Nuspaude laikmacio mygtuka, nustatykite kepimo laika minutémis. (Pav.17)
D Nustatytas laikas pasimato ekrane.

Laikykite mygtuka nuspausta ir minuciy skaicius didés greitai. Pasieke norima kepimo laika,
mygtuka atleiskite.

llgiausias nustatomas skrudinimo laikas yra 99 minutés.

D Po trijy sekundziy, kai nustatéte kepimo laika, laikmatis pradeda skaiciuoti laika.

D Kol laikmatis skaiciuoja nustatyta laika, likes kepimo laikas mirksi ekrane. Paskutiné minuté
skaiciuojama sekundémis.

Pastaba: Norédami istrinti laikmacio nustatymq, paspauskite laikmacio mygtukq ir 3 sekundes palaikykite
nuspaude (laikmatis sumirksi) tol, kol pasirodo ,,00*.

Pragjus nustatytam kepimo laikui, iSgirsite garsinj signala. Po 10 sekundziy garsinis signalas
pasikartos. Norédami nutraukti garsinj signala, paspauskite laikmacio mygtuka.

Kepimo laikas

Sios knygelés pabaigoje esancioje lenteléje nurodyti produktai, kuriuos galite kepti diame grilyje.
Lenteléje pateikiama, kokig kepimo temperatlra pasirinkti ir kiek ilgai reikia kepti bei tinkama grilio
padétis. | lenteléje pateikta laika nejtrauktas laikas, per kurj prietaisas kaista.

Kepimo laikas ir temperatdra priklauso nuo ruosiamo maisto risies (pvz., mésos), jo storio ir
temperatdros, taip pat nuo jlsy skonio. Taip pat zr nuorodas ant sveiko maisto grilio.

Pastaba: Kepimo metu Zalia parengties lemputé kartais uzgesta.Tai reiSkia, kad sveiko maisto grilis kaista
iki nustatytos temperatiiros. Kai tai vyksta, galite tiesiog kepti toliau.
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Patarimai

- Sveiko maisto grilj pastacius | vakarélio grilio padét; ir ploksciajai kepimo ploksciy pusei esant
nukreiptai j virSy, grilis ypac tinka skrudinimui, kiausiniy ir blyny kepimui bei marinuoty produkty
kepimui.

- Kepama maista Siek tiek patepkite gabaléliu sviesto ar aliejaus. Tai neleis sviesto ar aliejaus
pertekliui rdkti.

- Sveiko maisto grilis netinka dziGivéséliuose apvoliotam maistui kepti.

- Kepamos desrelés jtrikinéja. Jei norite to iSvengti, pabaksnokite jas Sakute.

- Norédami pasiekti geriausiy rezultaty, jsitikinkite, kad mésos gabaléliai ne per ploni (apytiksl. 1,5
cm).

- SvieXia mésa iSkepsite skaniau, nei Saldyta ar atsildyta.

- Jei ruoSiate mésos vérinukus, vistieng, kiauliena ar versiena, pirmiausia mésa paskrudinkite
aukstoje temperatiroje (5 padétis). Tada temperatlros valdiklj nustatykite viena padétimi zemiau
ir maista kepkite tol, kol jis bus paruostas.

- Sveiko maisto grilj taip pat galite naudoti kaip termostatiniu bidu valdoma kaitinimo pavirsiy,
kuris palaikyty reikiama maisto temperattira. Nustatykite prietaisg | vakarélio grilio padétj ir
temperatdiros valdiklj nustatykite | 2 arba 3 padét]. Kepimo plokste uzdenkite aliuminio folija
blizganciu pavirsiumi j virsy. (Pav.18)

- Jei norite atSildyti Saldyta maista, nustatykite prietaisg | apkepimo padétj, jvyniokite jj j aliuminio
folija. Temperatlros valdiklj nustatykite | 1 arba 2 padétj. AtSildymo laikas priklauso nuo maisto
svorio.

Niekada nenaudokite Siurksciy valymo priemoniy ar medziagy, nes tai gali paZeisti nepridegancia
ploksciy danga.

Niekada nemerkite prietaiso j vanden;.

Prietaisg iSjunkite iS elektros tinklo ir palikite atvésti.
Pries iSimdami plokstes, virtuvinio popieriaus skiaute nuvalykite nuo jy riebaly pertekliy.

Nuimkite kepimo plokstes (Pav. 19).
Norédami isimti plokstes, paspauskite prietaiso pritvirtinimo spaustukus ir tada iskelkite plokstes i$
prietaiso.

Kepimo plokstes, tauky lovelius ir mentele / znyples iSvalykite minksta Sluoste ar kempine su

karstu vandeniu bei trupuciu indy ploviklio arba sudékite juos j indaplove (Pav. 20).
Penkioms minutéms pamerkite kepimo plokstes | karsta vandenj su trupuciu indy ploviklio, kad
pasalintuméte apnasas. Tokiu budu pasalinsite prikepusius maisto likucius ar taukus.

ISdZiovinkite kepimo plokstes ir iS naujo jas surinkite (Pav. 21).

- Nustatykite prietaisg | vakarélio grilio padét;.

- |dékite galing ploksciy dalj | prietaisa (1). Nuleiskite plokstes ant prietaiso ir paspauskite jas
Zemyn po pritvirtinimo spaustuku (2).

A Uzdarykite grilj.

Prietaiso iSore valykite drégna Sluoste.
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Baterijos keitimas

|prastai naudojant baterija veikia mazdaug dvejus metus. Sis laikmatis dirba su 1 L1131
(1,55V) tipo licio baterija, kuri yra prieinama visiems.

Nustatykite prietaisa | vakarélio grilio padétj ir nuo laikiklio nuimkite verzle (Pav. 22).

Prietaisa uzdarykite, apsukite, pastatykite j vertikalia padétj ir nuo laikiklio nuimkite dvi
verzles (Pav. 23).

Nuo laikiklio nuimkite laikiklio dangtelj ir iS jo iSimkite laikmatj (Pav. 24).

Monetos pagalba atidarykite laikmacio maitinimo elementy skyrelio dangtelj ir iSimkite sena
baterija. Baterija iSmeskite (zr. skyriy ,,Aplinka“) (Pav. 25).

|dékite nauja baterija | maitinimo elementy skyrelj, kad + polis buty nukreiptas | baterijos
skyriaus dangtelj (Pav. 26).

A Maitinimo elementy skyrelio dangtelj uzdékite atgal ant laikmacio. Monetos pagalba
pritvirtinkite jj.

Laikmatj jdékite j laikiklj ir ant jo vél uzdékite laikiklio dangtelj.

Bl |dékite verzles ir jas priverzkite priesinga kryptimi.

- Vienkartinio naudojimo maitinimo elementuose yra medziagy, galinciy tersti aplinka.Vienkartinio
naudojimo maitinimo elementy nemeskite su jprastomis buitinémis atliekomis, bet atiduokite
juos | oficialy maitinimo elementy surinkimo punkta.Visada isSimkite vienkartinio naudojimo
maitinimo elementus pries iSmesdami prietaisa ir atiduokite juos | oficialy surinkimo punkta.

- Susidévéjusio prietaiso neisSmeskite su jprastomis buitinémis atliekomis, o nuneskite jj | oficialy
surinkimo punkta perdirbti. Taip prisidésite prie aplinkosaugos (Pav. 27).

Laida apvyniokite aplink saugojimo jtaisa, ant prietaiso lanksty. (Pav.28)

|dékite tauky lovelius viena j kita ir pritvirtinkite juos prie laikymo kablio prietaiso
apacioje. (Pav.29)

Laikykite prietaisg vertikalioje padétyje, saugioje ir sausoje vietoje.

Garantija ir techninis aptarnavimas

Jei jums reikalinga techniné prieziGra ar informacija arba jei kilo problemy, apsilankykite ,,Philips*
tinklalapyje www.philips.com arba susisiekite su savo $alies ,,Philips” klienty aptarnavimo centru (jo
telefono numery rasite visame pasaulyje galiojancios garantijos lankstinuke). Jei ,,Philips* klienty
aptarnavimo centro jUsy Salyje néra, kreipkités j vietinj ,,Philips” platintoja.

Greitas trikéiy salinimas

Sis skyrius apibendrina daZniausiai pasitaikancias, su prietaisu susijusias problemas. Jei negalite ispresti
problemos naudodamiesi zemiau pateikta informacija, kreipkités | savo 3alies klienty aptarnavimo
centra arba internetu, svetaingje www.philips.com.
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Problema Galima priezastis
Prietaisas Kistukas netinkamai kistas |
neveikia. sieninj elektros lizda.
Neveikia lizdas, | kurj jjungtas
prietaisas.
PaZeistas maitinimo laidas.
Prietaisas Prietaisa naudojant pirmus kelis
skleidZia Siek tiek  kartus, jis gali skleisti Siek tiek
dimu. dimu.
Nustatyta kepimo temperatlra
yra per auksta kepamiems
produktams.
Maistas arba taukai prikepé ant
kepimo ploksciy.
Prietaisas Kepimo plokstes apsukote jy
skleidZia daug nenuvale. Ant kitos ploksciy
dumu. pusés prikepe maisto likudiai
krenta ant kaitinimo elementy ir
kepimo metu dega. Dél Sios
priezasties gali blti daug dimuy.
Maistas Nustatéte per
netinkamai Zemga temperatiirg arba
iSkeptas. nepakankamai ilgai kepéte

maista.

Maistas per daug
apkepes.

Nustatéte per
auksta temperatirg arba per
ilgai kepéte maista.

Kepimo metu
riebalai arba
sultys lasa ant
darbo pavirsiaus.

Nepadéjote tauky lovelio (-iy)
po nutekéjimo grioveliu (-iais).

Kepéte produktus, kuriuose yra
daug riebaly arba sulciy griliui
esant horizontalioje padétyje
nepadéje tauky lovelio (-iy) po
nutekéjimo grioveliu (-iais).

Sprendimas

|kiskite kistuka j sieninj elektros lizda
tinkamai.

Patikrinkite, ar maitinimo $altinis veikia. Jeigu
veikia, | elektros lizda jjungdami kita prietaisa
patikrinkite, ar veikia elektros lizdas.

Jei paZeistas maitinimo laidas, vengiant
rizikos, jj turi pakeisti ,,Philips* darbuotojai,
,,Philips* jgaliotasis techninés priezidros
centras arba kiti panasios kvalifikacijos
specialistai.

Tai normalu. Po keliy naudojimy, prietaisas
nustos skleisti ddmus.

Rekomenduojami temperatlros nustatymai
Jvairiy rGsiy maistui ruosti pateikti Sios
knygelés pabaigoje esancioje lenteléje.

Po kiekvieno naudojimo kruopsciai iSvalykite
kepimo plokstes.

|sitikinkite, kad pries apsukdami plokstes, jas
kruops¢iai nuvaléte.

Nustatykite aukStesne temperatirg ir / arba
kepkite maistg ilgiau. Rekomenduojami
temperatdros nustatymai ir kepimo

laikas jvairiy rGsiy maistui ruosti pateiktas
Sios knygelés pabaigoje esancioje lenteléje.

Nustatykite Zemesne temperatlrg ir / arba
kepkite maista trumpiau. Rekomenduojami
temperatUros nustatymai ir kepimo laikas
Jvairiy rGsiy maistui ruosti pateiktas Sios
knygelés pabaigoje esancioje lenteléje.

Padékite tauky lovelj (-ius) po nutekéjimo
grioveliu (-iais).

Padékite tauky lovelj (-ius) po nutekéjimo
grioveliu (-iais).



Problema Galima priezastis

Produktai (pvz,
sdris) prilimpa
prie virsutinés
kepimo plokstes.

Ruoséte apkepus arba
skrebucius kontaktinio grilio
padétyje.

Kepimo metu
riebalai arba
sultys lieka ant
kepimo plokstés.

Daug riebaly turincius

produktus kepate rumbuotaja
kepimo ploksciy puse ir griliui
esant horizontalioje padétyje.

Produktus kepate ploksciaja
kepimo ploksciy puse, kurioje
néra nutekéjimo griovelio.
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Sprendimas

Apkepus ir skrebucius ruoskite tik
apkepimo padétyje.

Kai produktus, kuriuose yra daug riebaly ar
sulciy, kepate rumbuotaja kepimo ploksciy
puse, visada sitikinkite, jog grilj pastatote |
nuozulnia padétj, kad riebalai nubégty |
tauky lovelius.

Leiskite kepimo plokstéms pakankamai
atvésti ir; pries jas apsukdami, kruopsciai
nuvalykite. Pries kepdami toliau, uzlenkite
atlenkiamas kojeles ir po nutekéjimo
grioveliu padékite tauky lovelius.

Maisto lentelé (Pav. 30)

Maisto lentelé
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levads

Apsveicam ar pirkumu un laipni lddzam Philips! Lai pilniba izmantotu Philips piedavata atbalsta
iespéjas, registréjiet izstradajumu vietné www.philips.com/welcome.

Visparéjs apraksts (Zim. 1)

Atlokamas kajinas

Sarkanais ieslégta stavok|a indikators un zalais gatavs gatavosanai indikators
Temperatdras vadiba

Apgriezamas grilésanas platnes
Grilésanas platnu nostiprinasanas skavas
Nesakarstosi rokturi

Nopludes rievas

Tauku paplate (2 gab.)

Tauku paplasu uzglabasanas akis

Vada uzglabasanas vieta

Taimera displejs

Taimera poga

Divi viena: lapstina un knaibles

FR""I0TMmMOUO®>

Svarigi

Pirms ierices lietosanas uzmanigi izlasiet So lietosanas pamacibu un saglabajiet to, lai vajadzibas
gadijuma varétu ieskatities taja art turpmak.

Briesmas
Neiegremdéjiet ierici vai elektrovadu Gdent vai jebkura cita skidruma.

Bridinajums

Pirms ierices pievienosanas elektrotiklam parbaudiet, vai uz tas noradrtais spriegums atbilst
elektrotikla spriegumam jlsu maja.

- Ja elektribas vads ir bojats, tas janomaina Philips pilnvarota servisa centra darbiniekiem vai lidzigi
kvalificétam personam, lai izvairitos no briesmam.

So ierici nevar izmantot personas (tai skaita bérni) ar fiziskiem, manu vai garigiem traucéjumiem
vai ar nepietiekamu pieredzi un zinaSanam, kamér par vinu drosibu atbildiga persona nav 1pasi
vinus apmacijusi izmantot So ierici.

Janodrosina, lai ar ierici nevarétu rotalaties mazi bérni.

Nelaujiet elektribas vadam karaties pari galda vai darba virsmas malai, uz kuras stav ierice.
Neglabajiet elektribas vadu tuvu karstam virsmam.

- Neatstgjiet ieslégtu ierici bez uzraudzibas.

- Nekad neatstajiet lapstinu/knaibles uz grilésanas platnes, tai esot karstai.

levéribai

Pievienojiet ierici tikai iezemétai elektrotikla sienas kontaktrozetei.

Novietojiet ierici uz lidzenas, stabilas virsmas t3, lai ap to bitu pietiekami daudz brivas vietas.
Vienmér uzkarséjiet grilésanas platnes pirms ievietojat starp tam partiku.

lericei darbojoties, pieejamas virsmas var sakarst.

Grilgjot taukainu galu vai desas, esiet uzmanigs un nelaujiet sprakskét taukiem.

- Péc lietosanas vienmér atslédziet ierici no sienas kontaktligzdas.

- Péc lietofanas vienmér iztiriet ierici.

- Pagrieziet platnes tikai tad, ja tas ir aukstas un tiras.

Pirms cepsanas grilésanas platnu nonemsanas, ierices tirisanas vai novietosanas glabasana, laujiet
iericei pilnigi atdzist.
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- Nekad nepieskarieties griléSanas platném ar asiem vai abraziviem piederumiem, jo tie var bojat
virsmu nepiedegoso parklajumu.

- Parliecinieties, ka pareizi uzstadat griléSanas platnes péc tam, kad esat tas pirms tam nonémis.

- Stierice ir paredz&ta vienigi lieto%anai majas apstaklos. Ta nav paredzéta lieto3anai veikalu, biroju
darbinieku virtuvés, saimniecibas €kas vai citas darba telpas, ka viesnicas, motelos, pansijas un citas
apmesanas vietas.

- Lai nerastos bistamas situacijas, nekad nepieslédziet ierici ar€jam taimera slédzim vai talvadibas
sistémai.

- Jaierice tiek izmantota neatbilstosi vai profesionala/pusprofesionala noldka vai ja ta netiek lietota
atbilstosi lietotaja rokasgramata sniegtajam instrukcijam, garantija vairs nav spéka, un Philips
neuznemsies atbildibu par radusies bojajumiem.

Elektromagnétiskais lauks (EMF)
Si Philips ierice atbilst visiem standartiem saistiba ar elektromagnétiskiem laukiem (EMF). Ja rikojaties
atbilstosi un saskana ar instrukcijam $aja rokasgramata, ierice ir drosi izmantojama saskana ar
musdienas pieejamajiem zinatniskiem datiem.

Pirms pirmas lietoSanas

Iznemiet ieliktni starp grileéSanas platném un nonemiet visas uzlimes.
Noslaukiet ierices korpusu ar mitru dranu.
Ripigi notiriet platnes (skatit nodalu ‘TiriSana’).

Piezime: Lietojot ierici pirmo reizi, ta var izdalit dimus.Tas ir normali.

lerices lietosana

Apgriezamas griléSanas platnes
Sim grilam ir komplekta divpuséjas grilé$anas platnes ar ierastu rievotu virsmu un plakanu virsmu.
Varat izmantot abas griléSanas platnu puses tris dazadas pozicijas saskana ar turpmak minéto. Plakana
grilésanas platnu puse ir jo Tpasi piemérota cepsanai ell3, olu un pankdku cepsanai un marinétu
sastavdalu pagatavoSanali.

Piezime: GrileSanas platnes plakanaja puse negatavojiet sastavdalas liela tauku daudzuma. Plakanaja
puse nav nopliides rievas, tapéc pari palikusie tauki nevar tikt novaditi.

Piezime: Ja izmantojat griléSanas platnu plakano pusi, vienmeér novietojiet ierici horizontala
pozicija (Zim. 2).

Pagrieziet platnes tikai tad, ja tas ir aukstas un tiras. (Zim. 3)

LietoSana slipa un horizontala pozicija

- Grilésanas virsmu var lietot gan slipa, gan horizontala pozicija.

- Grilé$anas platnu rievotas puses standarta grilé¥anas stavoklis ir slips. $ada pozicija tauki vai sula,
kas izplGst no partikas, notek no platném tauku paplaté vai paplatés.

- lerice ir ar izlocitu pédu. Kad jUs izlokat $o kajinu, varat novietot grilésanas platnes horizontala
pozicija. zmantojiet So poziciju, lai sagatavotu sastavdalas ar zemu tauku saturu, pieméram, auglus
un darzenus, kas viegli noslid rievotas platnés, kad tas novietotas slipi (Zim. 4).

- Horizontala pozicija ir griléSanas platnu plakanas puses ierasta griléSanas pozicija, jo $ai pusei nav
noplides rievas.

Tris griléSanas pozicijas
- Saskares grila poZicija (Zim. 5)
Si pozicija ir ipadi piemérota dtrai grilédanai augsta temperatdra no abam pusém (romstekiem,
hamburgeriem, utt.) un grauzdétu sviestmaizu vai panini pagatavosanai.
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Piezime:Abas grilesanas platnes saskaras ar partiku.

- "Gratin" grilé3anas pozicija (Zim. 6)

Siir idedla pozicija gan grilédanai, gan “au gratin” &dienu pagatavosanai.“Gratin” tipa grila pozicija ir
piemérota ar visu veidu “valgjo’ sviestmaizu pagatavosanai, piemeéram, ar olu, tomatiem, pipariem un/
vai sipolu gredzeniem, kas parklati ar sieru.

Piezime: Augséja grileSanas platne nedrikst pieskarties partikai.

- Viesibu grila poZicija (Zim.7)

Saja pozicija veseligais grils piedava lielu grilédanas virsmu visu veidu uzkodu pagatavo$anai, pieméram,
3asliks, saté, darzeni, augli, utt.

Ar veseligo grilu ballisu grila pozicija un ar grilésanas platnu plakano pusi vérstu augsup varat
izmantot grilésanas virsmu, lai sastavdalas ceptu ella, ceptu olas vai pankikas.

Pilnigi atritiniet vadu no uzglabasanas vietas starp ierices viram (Zim. 8).

NepiecieSamibas gadijuma pagrieziet platnes, lai to puse, ko vélaties izmantot, butu vérsta
augsup.

Parliecinieties, ka grils ir aizverts (Zim. 9).
lespraudiet kontaktdaksu kontaktligzda.

Noregulgjiet temperatiiras regulatoru uz to rezimu, kas atbilst temperatirai, kas nepiecieSama
griléjamajiem produktiem. Skatiet tabula lietoSanas pamacibas beigas.
D  Sarkanais ieslegta stavok|a indikators iedegas, noradot, ka grils uzkarst.

Nekad neatstajiet ieslégtu ierici bez uzraudzibas.

A Nogaidiet, kamér zalais gatavs gatavo3anai indikators iedegas un tad atveriet grilu, lai uzvietotu
sastavdalas uz grileSanas platnes vai platnem.

Uzmanieties: griléSanas platnes ir karstas.

- Saskares grila un “gratin” grila poZzicijam: atveriet grilu lidz pusei (Zim. 10).

- Viesbu grila poZzicijai: atveriet grilu lidz pusei un izvelciet augsgjo grilésanas platni tas augstakaja
pozicija (1).Tad novietojiet grilu atvérta pozicija (2) (Zim.11).

Ja grils ir shipa pozicija, novietojiet tauku paplati vai paplates zem nopludes atveres, lai
savaktu taukus vai sulu.

Piezime: Ja izmantojat griléSanas platnu plakano pusi, nekad nenovietojiet ierici slipa pozicija.

- Saskares grila un “gratin” grila pozicijam: novietojiet vienu tauku paplati zem apakséjas grilésanas
platnes noteces iedobes (Zim. 12).

- Ja grilgjat |oti taukainas vai suligas sastavdalas uz rievotas grilésanas platnu puses un grilam esot
horizontala pozicija, iesp&jams, jJums bis jaievieto tauku paplate/paplates, lai nelautu taukiem vai
sulai izplGst no darba virsmas.

Piezime: Grilésanas platnes plakanaja pus€ negatavojiet sastavdalas liela tauku daudzuma. Plakanaja

puse nav nopliides rievas, tapéc pari palikusie tauki nevar tikt novaditi.

- Ballites grila pozcija ar grilesanas platnu rievotajiem saniem vérstiem augsup: izmantojot abas
tauku paplates. Novietojiet paplati zem katras grileésanas platnes nopltdes atveres (Zim. 13).

Bl Izmantojiet lapstinu/stangas, lai novietotu produktus uz grilésanas platnes vai
platnem (Zim. 14)
Optimalam rezultatam novietojiet sastavdalas griléSanas platnes vai platnu centra.
Grilésanas laiks ir atkarigs no produktu veida, to biezuma un jlsu gaumes. Lai uzzinatu ieteicamo
griléSanas ilgumu, skatiet tabulu lietoSanas pamacibas beigas.

Piezime: GriléSanas laika zala gatavs gatavoSanai lampina reizém izslédzas, noradot, ka veseligais
grils uzsilst lidz ieprieks uzstaditajam temperatiras reZimam.
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- Saskares grila poZicijai: novietojiet partiku apakséjas grilésanas platnes vida.

- “Gratin” grila pozicijai: novietojiet partiku apakséjas grilésanas platnes vida.

- Viesibu grila poZzicija: izklajiet partiku uz griléSanas virsmas. Laiku pa laikam apgrieziet partiku ar
komplekta ietverto lapstinu/stangam.

Bl Aizveriet grilu (tikai saskares grila un “gratin” grila pozicijam).

- Saskares grila poZzicijai: uzmanigi nolaidiet augséjo grilésanas platni uz produktiem. Augséja
griléSanas platne tagad atrodas uz partikas. Tada veida partika tiek vienmérigi griléta no abam
pusém (Zim. 15).

- "Gratin” grila pozicijai: izvelciet augséjo grilesanas platni tas augstakaja pozicija (1), un tad
novietojiet to horizontala stavokli (2). Augséja grilésanas platne nedrikst pieskarties
partikai (Zim. 16).

Atveriet ierici pec tam, kad uzstaditais grilesanas laiks ir beidzies. (tikai saskares grila un
“gratin” grila pozicijam).

Iznemiet partiku.
Nonemiet partiku no grila ar komplekta ietverto lapstinu/stangam. Neizmantojiet metala, asus vai
abrazivus virtuves piederumus.

Ja vélaties grilet vél vienu porciju, notiriet no platném lieko ellu ar papira dvieli.

Uzmanigi notiriet jebkurus piedegusus produktus vai taukus ar komplekta ieklauto lapstinu/stangam

un nonemiet tos no platném. Izmantojiet lapstinu ar roboto galu, lai tirTtu platnu rievoto dalu.

Nogaidiet, kameér zalais gatavs gatavosanai indikators iedegas pirms jus novietojat partiku uz
grileésanas platnes vai platném.

Taimeris

Taimeris norada grile3anas laika beigas, bet NEIZSLEDZ ierici.

Piezime:Veseligo grilu var lietot ari bez taimera uzstadijumiem.

Piespiediet taimera poguy, lai izvéletos cep$anas ilgumu minités. (Zim. 17)
D lestatitais laiks tiek paradits ekrana.

Lai atri reguletu minutes uz prieksu, turiet pogu piespiestu. Kad ir sasniegts vajadzigais
cepsanas ilgums, atlaidiet pogu.

Taimeri var noregulét lidz pat 99 minGtém.

D Tris sekundes péc tam, kad esat uzstadijis grileSanas laiku, taimeris sak skaitit laiku atpakal.

D Kameér taimeris skaita laiku, ekrana mirgo atlikusais grileSanas ilgums. Pedgja minute tiek
radita sekundes.

Piezime:Varat izdzeést taimera iestatijumu, 3 sekundes nospieZot taimera pogu (kad laiks mirgo) hidz

paradas ‘00

Kad uzstaditais laiks ir beidzies, jus dzirdesit signalu. Pec 10 sekundem dzirdamais signals tiek
atkartots. Nospiediet taimera pogu, lai izslegtu dzirdamo signalu.

Grilesanas ilgums

Sis lietoganas pamacibas beigas jTs atradisiet tabulu ar produktiem, kurus varat pagatavot veseligaja
grila. Tabula noradrta atbilstosa temperatira, grilésanas ilgums un atbilstosa grilésanas pozicija.
Noraditaja grilésanas laika nav minéts laiks, kas nepiecieSams ierices uzkarsésanai.

Grilésanas laiks un temperatlra ir atkariga no pagatavojamas partikas veida (piem., gala), tas biezuma
un temperatlras, ka arf jlsu gaumes. Skatiet ari norades veseligajam grilam.

Piezime: GrileSanas laika zalais gatavs gatavosSanai indikators reizém iedegas un izslédzas.Tas nozime,
ka veseligais grils uzsilst lidz ieprieks uzstaditajam temperatiras reZimam.Tam notiekot, varat vienkarsi
turpindt grilét.



76 LATVIESU

Padomi

- Esot veseligajam grilam horizontala balliSu grila pozicija un ar grilésanas platnu plakano pusi
vérstam augsup, grils ir loti labi piemérots cepsanai ella, olu un mazu pankdku cepSanai un
marinétu sastavdalu cepsanai.

- Viegli ietaukojiet grilgjamo partiku ar nedaudz sviesta vai ellas. Tas novérs lieka sviesta vai ellas
ddmosanu.

- Sis veseligais grils nav piemérots grauzdinu gatavoZanai.

- Gatavojot desas grila, tas médz saspragt. Lai tas nenotiktu, ieduriet tajas paris cauruminus ar
daksinu.

- Lai sasniegtu vislabako rezultatu, parliecinieties, ka jlsu sagatavotas galas Skéles nav parak biezas
(apm., 1,5cm).

- Labakus rezultatus var iegtt, grilgjot svaigu, nevis saldétu vai atkausétu galu.

- Kad gatavojat saté, vistu, cikgalu vai tela galu, vispirms apcepiet galu augsta temperatira (5.
poZicija). Tad uzstadiet temperatlras regulatoru vienu poZziciju zemak un grilgjiet partiku, kamér
ta ir gatava.

- JUs ari varat izmantot veseligo grilu ka termostatiski regulétu sildvirsmu, kas automatiski saglaba
jusu édienus nepiecieSamaja temperatlra. Novietojiet ierici viesibu grilésanas pozicija un
uzstadiet temperatdras regulatoru 2. vai 3. poZzicija. Parklajiet grilésanas platnes ar aluminija foliju
ar spidigo pusi uz augsu. (Zim.18)

- Ja veélaties atsaldét sasaldetu partiku, novietojiet ierici “gratin” griléSanas pozicija, ietiniet sasaldétu
partiku aluminija folija. Uzstadiet temperatlras regulatori 1. vai 2. poZicija. Atsaldésanas laiks ir
atkarigs no partikas svara.

Tirisana

Nekad nelietojiet abrazivus tirisanas lidzeklus un materialus, jo ta tiks bojats nepiedegosais platnu
parklajums.

Nekada gadijuma neiegremdejiet ierici tdent.

Atvienojiet ierici no elektrotikla, un laujiet tai atdzist.
Pirms platnu nonemsanas nonemiet no tam lieko ellu ar papira dvieli.

Nonemiet grilé3anas platnes (Zim. 19).
Lai nonemtu platnes, nospiediet uz ierices nostiprinaSanas skavas un tad izceliet platnes ara no
ierices.

Tiriet grilésanas platnes, tauku paplates un lapstinu/stangas ar mikstu draninu vai karsta ddent
samercetu sukli, kam pievienots nedaudz trauku mazgajama lidzekla, vai trauku mazgajama
masina (Zim. 20).

lemeérciet griléSanas platnes uz piecam minttém karsta tdent, kam pievienots nedaudz trauku

mazgajama [idzekla. Tas atmércés jebkurus piedegusus produktus vai taukus.

Noslaukiet griléSanas platnes un piestipriniet tas atpakal (Zim. 21).

- Novietojiet ierici viesibu grilésanas poZicija.

- Novietojiet grilesanas platnu aizmuguréjo malu uz ierices (1). Nolaidiet grilésanas platnes uz
ierices un nospiediet tas uz leju zem nostiprinasanas skavam (2).

A Aizveriet grilu.

Tiriet ierices korpusu ar mitru dranu.
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Rezerves dalas

Bateriju nomaina.

Baterijas darbibas laiks ir apmé&ram divi gadi ierastas majas izmantoZanas gadijuma. Sis taimeris
darbojas ar 1 mazo L1131 (1,55V) litija bateriju, kas ir plasi pieejama.

Novietojiet ierici balliSu grila pozicija un iznemiet skriivi no enges (Zim. 22).

Aizveriet ierici, apgrieziet to, novietojiet stavus pozicija un iznemot divas skruves no
enges (Zim.23).

Nonemiet engu parsegu no enges un iznemot taimeri no engu vaka (Zim. 24).

Atveriet taimera bateriju nodalijuma vaku ar monétu un iznemiet veco bateriju. Izmetiet veco
bateriju (skatiet nodalu ‘Vide’) (Zim. 25).

levietojiet jaunas baterijas bateriju nodalijuma ta, lai + pols butu versts bateriju nodalijuma
vaka virziena (Zim. 26).

A Uzvietojiet bateriju nodalijuma vacinu uz taimera.Atkal nostiprinasanai izmantojiet mon&tu.
levietojiet taimeri enges vaka un vélreiz pievienojiet enges vaku pie pasas enges.
A levietojiet un pievelciet skriives apgriezta seciba. Saciet ar ierici stavus pozicija un tad

novietojiet to ballites grila pozicija.

Vides aizsardziba

- Neuzladéjamas baterijas satur vielas, kas var piesarnot apkartéjo vidi. Neizmetiet tuksas baterijas
kopa ar sadzives atkritumiem, bet nododiet tas oficiala bateriju savaksanas vieta. Pirms atbrivoties
no ierices oficiala sadzives elektroprecu savaksanas vieta, vienmér iznemiet bateriju.

- Pécierices kalposanas laika beigam, neizmetiet to kopa ar sadzives atkritumiem, bet nododiet to
oficiala savaksanas punkta parstradei. Tada veida jus palidzésit saudzét apkartéjo vidi (Zim. 27).

Uzglabasana
Aptiniet vadu ap uzglabasanas vietu starp ierices viram. (Zim. 28)

levietojiet tauku paplates vienu otra un nostipriniet tas ar uzglabasanas aki ierices
apaksa. (Zim.29)

Uzglabajiet ierici stateniska pozicija drosa un sausa vieta.

Garantija un apkalposana

Ja ir nepiecieSams serviss, informacija vai jums ir radusies kada probléma, ludzu, izmantojiet Philips
timekla vietni www.philips.com vai sazinieties ar Philips Patérétaju apkalposanas centru sava valsti (ta
talruna numurs atrodams pasaules garantijas brosira). Ja jusu valsti nav Patérétaju apkalposanas
centra, lUdziet palidzibu vieté&jam Philips precu tirgotajiem.

Kldmju novérsana

Saja nodala ir apkopotas visizplatitakas problémas, ar kuram varat sastapties, izmantojot ierici. Ja
nevarat tas atrisinat, izmantojot turpmak redzamo informaciju, sazinieties ar savas valsts Klientu
apkalposanas centru vai ari sazinieties ar mums tiessaisté www.philips.com.
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Problema

lerice nedarbojas.

lerice izdala
ddmus.

lerice izdala
ddmus

Partika nav
gatava.

Partika apdeg.

Grilesanas laika
tauki vai sula
izplGst uz darba
virsmas.

lespgjamais iemesls

Kontaktdaksa nav lidz galam
iesprausta sienas kontaktligzda.

Kontaktigzda, kura ir pievienota
iericei, nedarbojas.

Elektribas vads ir bojats.

Pirmajas ierices lietosanas reizés
ta var izdalit ddmus.

Uzstadita grilésanas temperatira
ir parak augsta jasu grilétajiem
produktiem.

Uz grilésanas platném ir
piededzis &diens vai tauki.

JUs pagriezat netiras grilésanas
platnes. Partika, kas atrodas uz
platnu otas puses, ir uzkritusi uz
sildidanas elementiem un
grilésanas laika apdeg. Tas ari var
radit spécigus dimus.

JUs esat uzstadijis parak

zemu temperatdiras rezimu vai
neesat grilgjis €dienu pietiekami
ilgu laiku.

JUs esat uzstadijis parak augstu
temperatdras rezZimu vai esat
grilgjis édienu parak ilgu laiku.

JUs neesat ievietojis tauku paplati/
paplates zem noteces rievas/
rievam.

Js grilgjat produktus, kas satur
daudz tauku vai sulas , horizontala
grilésanas poZicija, neievietojot
tauku paplati/paplates zem
noteces rievas/rievam.

Atrisinajums
lespraudiet kontaktdaksu sienas
kontaktligzda.

Parbaudiet, vai darbojas elektribas padeve.
Ja ta nav traucéta, ievietojiet kontaktligzda
citas ierices kontaktdaksu, lai parbauditu,
vai darbojas kontaktdaksa.

Ja elektribas vads ir bojats, tas janomaina
Philips pilnvarota servisa centra
darbiniekiem vai lidzigi kvalificétam
personam, lai izvairitos no briesmam.

Tas ir normali. Kad ierice bus lietota
vairakas reizes, ta vairs neizdala ddmus.

Lai ieghtu informaciju par dazadiem
partikas produktiem piemérotiem
temperatiras uzstadijumiem, skatiet tabulu
Sis lietosanas pamacibas beigas.

Rdpigi notiriet grilésanas platnes péc
katras lietosanas reizes.

Parliecinieties, ka pirms to apgriesanas
rUpigi esat notirijis platnes.

Uzstadiet augstaku temperatdiras rezZimu
un/vai grilgjiet partiku ilgaku laiku. Lai
iegltu informaciju par dazadiem partikas
produktiem piemérotiem temperatiras

uzstadijumiem, skatiet tabulu Sis lietosanas
pamacibas beigas.

Uzstadiet zemaku temperatiras reZimu
un/vai grilgjiet partiku Tsaku laiku. Lai
iegltu informaciju par dazadiem partikas
produktiem piemérotiem temperatdras
uzstadijumiem, skatiet tabulu $is lietosanas
pamacibas beigas.

levietojiet tauku paplati/paplates zem
noteces rievas/rievam.

levietojiet tauku paplati/paplates zem
noteces rievas/rievam.
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Problema lespejamais iemesls Atrisinajums
Produkti (piem.,  ]Us esat pagatavojis “au gratin” Pagatavojiet “au gratin” &dienus un valgjas
siers) piellp &dienus vai valgjas sviestmaizes sviestmaizes tikai “gratin” grila pozicija.
augséjai grilésanas iericei esot saskares grila pozicija.
platnei.
Grilésanas laika Js grilgjat taukainas sastavdalas Jums grilgjot taukainas sastavdalas uz
tauki vai sula uz grilésanas platnu robainas grilésanas platnu rievotas puses, vienmér
paliek uz puses, grilam esot horizontala parliecinieties, ka novietojat grilu slipi, lai
grilesanas platnes.  pozicija. tauki var noplist tauku paplatés.
Js grilgjat sastavdalas uz Laujiet pietiekami atdzist griléSanas
grilésanas platnes plakanas puses  platném un tad rlpigi tas notiriet pirms
un 3ai puses nav nopltdes apgriesanas. lelokiet izlokamas kajinas un
atveres. novietojiet paplates zem nopltdes rievam

pirms turpinat édiena grilésanu.

Partikas tabula (Zim. 30)

Partikas tabula
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Gratulujemy zakupu i witamy wsrdd uzytkownikéw produktéw Philips! Aby w petni skorzystac z
oferowanej przez firme Philips pomocy, zarejestruj swdéj produkt na stronie www.philips.com/
welcome.

NozZki

Czerwony wskaznik zasilania i zielony wskaznik gotowosci do pracy
Regulacja temperatury

Dwaustronne ptytki opiekajace

Zaciski ptytek opiekajacych
Nienagrzewajace sie uchwyty

Rowki ociekowe

Tacka na tuszcz (2 szt.)

Haczyk na tacke do tuszczu

Uchwyt na przewdd

Wyswietlacz zegara

Przycisk zegara

Narzedzie 2 w 1 — topatka i szczypce

Wazne

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia zapoznaj si¢ dokfadnie z jego instrukcja obstugi i zachowaj ja na
wypadek koniecznosci uzycia w przysztosci.

A
B
c
D
E
F
G
H
I
J
K
L
M

Niebezpieczenstwo
Nie zanurzaj urzadzenia i przewodu sieciowego w wodzie ani w innym ptynie.

Ostrzezenie
- Przed podtaczeniem urzadzenia upewnij si¢, ze napiecie podane na urzadzeniu jest zgodne z
napigciem w sieci elektrycznej.
Ze wzgleddw bezpieczenstwa wymiane uszkodzonego przewodu sieciowego nalezy zleci¢
autoryzowanemu centrum serwisowemu firmy Philips lub odpowiednio wykwalifikowane]
osobie.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze nieposiadajace wiedzy lub
doswiadczenia w uzytkowaniu tego typu urzadzen, chyba ze beda one nadzorowane lub zostana
poinstruowane na temat korzystania z tego urzadzenia przez opiekuna.
- Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie urzadzeniem.
- Nie pozostawiaj przewodu sieciowego wiszacego ze stotu lub blatu kuchennego, na ktérym
umieszczono urzadzenie.
Trzymaj przewdd sieciowy z dala od rozgrzanych powierzchni.
Nie zostawiaj wiaczonego urzadzenia bez nadzoru.
Nigdy nie zostawiaj fopatki ani szczypiec na goracej ptycie opiekajace;.

Uwaga

Podtaczaj urzadzenie wytacznie do uziemionego gniazdka elektrycznego.

- Ustaw urzadzenie na stabilnej i ptaskiej powierzchni, tak aby wokdt niego byto wystarczajaco
duzo wolnego miejsca.

- Zawsze rozgrzej plytki opiekajace przed umieszczeniem migdzy nimi jedzenia.

Powierzchnia urzadzenia podczas pracy moze sie nagrzewac.

Uwazaj na pryskajacy ttuszcz, gdy opiekasz ttuste migso lub kietbasy.

Zawsze po zakonczeniu korzystania z urzadzenia wyjmij wtyczke z gniazdka elektrycznego.

Zawsze czy$¢ urzadzenie po uzyciu.
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- Plytki opiekajace nalezy odwraca¢ tylko wtedy, gdy sa chtodne i czyste.

- Przed wyjeciem ptytek opiekajacych, czyszczeniem urzadzenia lub jego odstawieniem poczekaj,
az urzadzenie zupemnie ostygnie.

- Nie dotykaj ptytek opiekajacych ostrymi lub szorstkimi przedmiotami, gdyz moga one uszkodzi¢
powtoke zapobiegajaca przywieraniu.

- Przy wkiadaniu ptytek opiekajacych z powrotem do urzadzenia zwrd¢ uwage na ich prawidtowe
zamontowanie.

- To urzadzenie jest przeznaczone wyltacznie do uzytku domowego. Nie jest przeznaczone do
uzytku w takich miejscach jak kuchnie dla pracownikéw w sklepach, biurach, gospodarstwach
agroturystycznych lub innych miejscach pracy. Nie jest réwniez przeznaczone do uzytku w
hotelach, motelach, pensjonatach typu ,,bed and breakfast” oraz innych miejscach mieszkalnych.

- W celu unikniecia niebezpiecznych sytuacji nie podtaczaj tego urzadzenia do zewnetrznego
wiacznika czasowego lub uktadu zdalnego sterowania.

- Uzywanie urzadzenia w celach profesjonalnych lub pdtprofesjonalnych badz w sposdb niezgodny
z niniejsza instrukcja spowoduje uniewaznienie gwarancji. Firma Philips nie ponosi
odpowiedzialnosci za uszkodzenia powstate w takich przypadkach.

Pole elektromagnetyczne (EMF)
Niniejsze urzadzenie firmy Philips spetnia wszystkie normy dotyczace pdl elektromagnetycznych. Jesli
uzytkownik odpowiednio sie z nim obchodzi i uzywa go zgodnie z zaleceniami zawartymi w
instrukgji obstugi, urzadzenie jest bezpieczne w uzytkowaniu, co potwierdzaja wyniki aktualnych
badan naukowych.

Przed pierwszym uzyciem

Wyjmij wktadke znajdujaca si¢ miedzy ptytkami opiekajacymi i usun wszystkie naklejki.
Przetrzyj obudowe urzadzenia wilgotna szmatka.
Dokfadnie wyczys¢ ptytki opiekajace (patrz rozdziat ,,Czyszczenie”).

Uwaga: Podczas pierwszego uzycia z urzqdzenia moze wydostawac sie dym. Jest to zjawisko normalne.

Zasady uzywania

Dwustronne plytki opiekajace
Grill jest wyposazony w dwustronne ptytki opiekajace, ktérych jedna strona jest karbowana, a druga
ptaska. Obie strony ptytek opiekajacych mozna ustawi¢ w trzech réznych pozycjach, opisanych
ponizej. Ptaska strona ptytek opiekajacych nadaje sie zwtaszcza do podsmazania, smazenia jajek i
nale$nikdw oraz smazenia sktadnikéw marynowanych.

Uwaga: Na plaskiej stronie plytek opiekajqcych nie nalezy przygotowywac sktadnikéw zawierajqcych
duzo ttuszczu. Ptaska strona nie ma rowkoéw ociekowych, przez co nadmiar tuszczu nie ma jak splynqc.

Uwaga: Korzystajqc z ptaskiej strony plytek opiekajqcych, nalezy zawsze ustawia¢ urzqdzenie w pozydji
poziomej (rys. 2).

Plytki opiekajace nalezy odwracac tylko wtedy, gdy s3 chtodne i czyste. (rys. 3)

Uzytkowanie w pozycji nachylonej i poziomej

- Phytki opiekajace mozna uzywacé w pozycji nachylonej i poziomej.

- Standardowa pozycja opiekania w przypadku karbowanej strony ptytek opiekajacych to pozycja
nachylona. W tej pozycji tuszcz i soki wytapiajace sie z pozywienia sptywaja po ptytkach do tacek
na tuszcz.

- Urzadzenie jest wyposazone w ndzki, ktére po roztozeniu pozwalaja ustawi¢ ptytki opiekajace w
pozycji poziomej. Ta pozycja stuzy do przygotowywania produktéw niskottuszczowych, takich jak
owoce i warzywa, ktdre fatwo zeslizguja sie z nachylonych ptytek (rys. 4).
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- Pozycja pozioma to standardowa pozycja opiekania w przypadku pfaskiej strony ptytek
opiekajacych, poniewaz nie ma ona rowkéw ociekowych.

Trzy pozycje grillowania
- Pozycja prasy (rys.5)
Ta pozycja jest szczegdlnie przydatna do szybkiego grillowania w wysokiej temperaturze, z obu stron
(rumsztyki, mieso do hamburgerdw itp.) oraz do przyrzadzania kanapek tostowych lub kanapek z
butek.

Uwaga: Obie plytki opiekajqce przylegajq do pozywienia.

- Pozycja rusztu (rys. 6)

Ta pozycja jest idealna do przyrzadzania chrupkich potraw z rusztu. Stuzy takze do przygotowywania
réznego rodzaju ,,otwartych’ kanapek na ciepto, np. z jajkiem, pomidorami, papryka i/lub krazkami
cebuli przykrytymi serem.

Uwaga: Gérna plytka opiekajqca nie moze dotykac pozywienia.

- Pozycja blatu (rys.7)

Ta pozycja udostepnia duza powierzchnig do grillowania przerdznych przekasek typu szasztyki, satay,
warzywa, owoce itp.

Gdy grill ustawiony jest w pozycji blatu, a ptaska strona ptytek opiekajacych jest skierowana w gére,
mozna wykorzysta¢ powierzchnig opiekania do podsmazania sktadnikéw, albo smazenia jajek lub
nalesnikdw.

Catkowicie odwin przewdd sieciowy z uchwytu znajdujacego sig na zawiasach
urzadzenia (rys. 8).

Obroc plytki opiekajace na teg strong, ktorej masz zamiar uzywac.
Upewnij sig, ze grill jest zamknigty (rys. 9).
W16z wtyczke do gniazdka elektrycznego.

Przekrec regulator temperatury do ustawienia odpowiedniego dla opiekanych na grillu
sktadnikow. Patrz tabela na koncu niniejszej instrukcji.
D Czerwony wskaznik zasilania waczy sie, wskazujac, ze grill nagrzewa sie.

Nigdy nie zostawiaj wiaczonego urzadzenia bez nadzoru.

A Poczekaj, az zielony wskaznik gotowosci do pracy zaswieci sig, a nastepnie otwérz grill, aby
utozy¢ skfadniki na ptytkach opiekajacych.

Uwazaj — plytki opiekajace s3 gorace.

- Pozycje prasy i rusztu: Otwérz grill do potowy (rys. 10).
- Pozycja blatu: Otwdrz grill do potowy i ustaw gdrna plytke opiekajaca w pozycji pionowej (1).
Nastepnie otwdrz grill do konca (2) (rys. 11).

Jesli grill znajduje sie w pozycji nachylonej, postaw tacke/tacki pod rowkiem ociekowym, aby
zbieraty wytopiony ttuszcz i sok.

Uwaga: Korzystajqc z ptaskiej strony plytek opiekajqcych, nie nalezy ustawiac urzqdzenia w pozycji

pochylone;j.

- Pozycje prasy i rusztu: Postaw jedna tacke pod rowkiem ociekowym, u dotu dolnej ptytki
opiekajacej (rys. 12).

- Girillujac skiadniki zawierajace duzo ttuszczu lub soku na karbowanej stronie ptytek opiekajacych
w pozycji poziomej, moze by¢ konieczne postawienie jednej lub dwdch tacek, aby zapobiec
kapaniu ttuszczu lub soku na powierzchnie blatu.

Uwaga: Na ptaskiej stronie plytek opiekajqcych nie nalezy przygotowywac sktadnikéw zawierajqcych
duzo tuszczu. Ptaska strona nie ma rowkow ociekowych, przez co nadmiar tluszczu nie ma jak splynqé.
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- Pozycja blatu, karbowana strona ptytek opiekajacych skierowana w gore: uzyj obu tacek na
thuszcz. Podstaw tacki na ttuszcz pod rowki ociekowe kazdej ptytki opiekajacej (rys. 13).

Bl Za pomoca topatki/szczypiec umiesé sktadniki na plycie opiekajacej (rys. 14).

Aby uzyskac najlepszy rezultat, sktadniki nalezy umieszczac na srodku ptytek opiekajacych.

Czas opiekania na grillu zalezy od rodzaju skfadnikdw, ich grubosci oraz indywidualnych upodoban.
Zalecane czasy opiekania na grillu podane sa w tabeli na kofcu niniejszej instrukgji.

Uwaga: Podczas grillowania zielony wskaznik gotowosci do pracy od czasu do czasu gasnie, wskazujqc,

ze grill nagrzewa sie do ustawionej temperatury.

- Pozycja prasy: Potéz pozywienie na srodku dolnej ptytki opiekajacej.

- Pozycja rusztu: Potéz pozywienie na srodku dolnej ptytki opiekajacej.

- Pozycja blatu: Roztéz pozywienie na ptytkach opiekajacych. Od czasu do czasu obracaj sktadniki
przy uzyciu dotaczonej fopatki/szczypiec.

Bl Zamknij grill (tylko w przypadku pozyciji prasy i rusztu).

- Pozycja prasy: Ostroznie opus¢ gérna plytke opiekajaca na skiadniki. Z tak przylegajaca ptytka
pozywienie jest rowno opiekane po obu stronach (rys. 15).

- Pozycja rusztu: Ustaw gdrna ptytke opiekajaca w pozycji pionowej (1), po czym roztdéz ja do
pozycji poziomej (2). Gérna plytka nie moze dotykac pozywienia (rys. 16).

Otworz urzadzenie po uptynieciu wymaganego czasu opiekania (tylko w przypadku pozycji
prasy i rusztu).

Zdejmij potrawe.

Do zdejmowania jedzenia uzywaj fopatki/szczypiec bedacych czescig zestawu. Nie uzywaj

metalowych, ostrych ani szorstkich przyboréw kuchennych.

Jesli chcesz przygotowac nastepna partie pozywienia, usun z nich nadmiar oleju za pomoca
kawatka papierowego recznika.

Usun przypieczone kawatki jedzenia lub thuszczu z ptytek opiekajacych za pomoca topatki/szczypiec.

W tym celu uzyj zabkowanej czgsci fopatki do karbowanej czesci ptytek.

Zanim utozysz zywnos¢ na ptytkach opiekajacych, poczekaj, az zielony wskaznik gotowosci do
pracy zaswieci sie.

Minutnik

Zegar sygnalizuje koniec czasu grillowania, ale NIE wytacza urzadzenia.

Uwaga: Mozesz rowniez korzysta¢ ze zdrowego grilla, nie ustawiajqc zegara.

Naciskajac przycisk zegara, ustaw czas grillowania w minutach. (rys.17)
D Ustawiony czas pojawi sie na wyswietlaczu.

Nacisnij i przytrzymaj przycisk, aby szybko zwigkszy¢ liczbe minut. Zwolnij przycisk po
ustawieniu zadanego czasu grillowania.

Maksymalny czas to 99 minut.

D Trzy sekundy po ustawieniu czasu grillowania zegar zacznie odlicza¢ czas.

D Podczas odliczania pozostaly czas grillowania miga na wyswietlaczu. Ostatnia minuta
wyswietlana jest w sekundach.

Uwaga: Mozna skasowa¢ ustawienie zegara, naciskajqc i przytrzymujqc wecisnigty przez 3 sekundy
przycisk zegara (w tym czasie wartos¢ na wyswietlaczu miga), az pojawi sie wartosc ,,00”.

Po uptywie ustawionego czasu bedzie stycha¢ sygnat dzwigkowy. Po 10 sekundach sygnat
dzwigkowy zostanie powtorzony. Nacisnij przycisk zegara, aby go wylaczyc.
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Czasy opiekania na grillu

Na koncu niniejszej instrukeji znajduje sie tabela ze sktadnikami, ktére mozna przyrzadzi¢ na tym
grillu. Zawiera ona réwniez ustawienia temperatury i pozycje opiekania odpowiednie do grillowania
okreslonych potraw. Podane czasy opiekania nie obejmuja czasu koniecznego do rozgrzania
urzadzenia.

Czas i temperatura opiekania zalezg od rodzaju przyrzadzanego pozywienia (np. mieso), grubosci
porcji, jego temperatury oraz indywidualnych upodoban. Mozna sig réwniez kierowaé oznaczeniami
znajdujacymi sie na grillu.

Uwaga: Podczas grillowania zielony wskaznik gotowosci do pracy wiqcza sie i wylqcza od czasu do czasu.
Oznacza to, ze grill nagrzewa si¢ do ustawionej temperatury i mozna normalnie kontynuowac
grillowanie.

Wskazowki

- Grill ustawiony w poziomej pozycji blatu, pfaska strona ptytek opiekajacych skierowana w gore,
nadaje sie idealnie do podsmazania, smazenia jajek i matych nalesnikéw oraz smazenia
sktadnikdw marynowanych.

- Lekko posmaruj mastem lub olejem pozywienie przeznaczone do grillowania. Zapobiegnie to
przypaleniu sie nadmiaru masta lub oleju.

- Grill nie nadaje sie do opiekania panierowanego pozywienia.

- Kietbaski zazwyczaj pekaja podczas opiekania. Mozna temu zapobiec, nakluwajac je widelcem w
kilku miejscach.

- Aby uzyskac najlepsze rezultaty, kawatki migsa nie powinny by¢ zbyt grube (ok. 1,5 cm).

- Swieze mieso bardziej nadaje sie do pieczenia na grillu niz mieso mrozone lub rozmrozone.

- Przygotowujac kurczaka, wieprzowing lub cielecine a la satay, najpierw obsmaz migso w wysokiej
temperaturze (potozenie 5). Nastepnie ustaw regulator temperatury o jedno potozenie nizej i
kontynuuj opiekanie, dopdki potrawa nie bedzie gotowa.

- Grill moze réwniez stuzy¢ jako sterowana termostatem ptytka grzejna, ktéra samoczynnie
utrzymuje odpowiednia temperature potraw. Roztéz urzadzenie do pozycji blatu i ustaw
regulator temperatury w potozeniu 2 lub 3. Nastepnie przykryj ptytki opiekajace folia
aluminiowa, skierowana btyszczaca strong ku gorze. (rys.18)

- Jesli chcesz rozmrozi¢ zamrozone jedzenie, roztdz urzadzenie do pozycji rusztu i zawin jedzenie
w folie aluminiowa. Ustaw regulator temperatury w potozeniu 1 lub 2. Czas odmrazania zalezy
od wagi rozmrazanej porcji.

Czyszczenie

Nigdy nie uzywaj $Srodkéw ani materiatéw sciernych do czyszczenia, gdyz moga one uszkodzi¢
powifoke zapobiegajaca przywieraniu.

Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie.

Wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego i poczekaj, az urzadzenie ostygnie.

Przed wyjeciem plytek opiekajacych usun z nich nadmiar oleju za pomoca kawatka
papierowego recznika.

Wyijmij ptytki opiekajace (rys. 19).

Aby wyjac ptytki, nacisnij zaciski na urzadzeniu i zdejmij je z urzadzenia.

Umyj plytki opiekajace, tacki na ttuszcz i topatke/szczypce migkka szmatka lub gabka w
goracej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn lub umyj je w zmywarce (rys. 20).

Mocz ptytki opiekajace przez 5 minut w goracej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn, aby
usunac wszystkie resztki. Umozliwi to tatwiejsze usuniecie zaschnietych resztek jedzenia lub ttuszczu.

Wysusz ptytki opiekajace i zamontuj je z powrotem (rys. 21).
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- Ustaw urzadzenie w pozydji blatu.
- Umied¢ tylng krawedz ptytek opiekajacych na urzadzeniu (1). Opus¢ plytki opiekajace na
urzadzenie i docisnij, blokujac je zaciskami (2).

A Zamknij grill.
Przetrzyj obudowe urzadzenia wilgotna szmatka.

Wymiana baterii

W przypadku normalnego, domowego wykorzystania bateria wystarcza na okoto dwa lata. Zegar
korzysta z jednej baterii litowej typu L1131 (1,55V), ktdra jest powszechnie dostepna.

Rozt6z urzadzenie do pozycji blatu i wykrec Srubg z zawiasu (rys. 22).

Zamknij urzadzenie, obroc je i umiesé w pozycji pionowej, a nastepnie wykrec dwie $ruby z
zawiasu (rys. 23).

Zdejmij pokrywe z zawiasu, a nastepnie wyciagnij z niej zegar (rys. 24).

Otwoérz pokrywe komory baterii zegara za pomoca monety i wyjmij stara baterig. Usun
baterie (patrz rozdziat ,,Ochrona srodowiska”) (rys. 25).

Umies¢ nowa baterie w komorze baterii, biegunem + skierowanym w strone
pokrywy (rys.26).

B Umies¢ pokrywe komory baterii z powrotem na zegarze. Przykre¢ ja moneta.

W16z zegar w pokrywe zawiasu i przymocuj pokrywe do zawiasu.

Bl W16z i przykrec sruby. Ustaw urzadzenie w pozyciji pionowej, a nastepnie w pozycji blatu.

Ochrona srodowiska

- Baterie zawieraja substancje szkodliwe dla Srodowiska naturalnego. Nie nalezy ich wyrzucac wraz
z innymi odpadami gospodarstwa domowego, tylko odda¢ do punktu zbidrki surowcdw
wtdrnych. Przed wyrzuceniem lub oddaniem urzadzenia do punktu zbidrki surowcdw wtdrnych
nalezy pamigtac o wyjeciu baterii.

- Zuzytego urzadzenia nie nalezy wyrzuca¢ wraz ze zwyklymi odpadami gospodarstwa
domowego — nalezy oddac je do punktu zbidrki surowcdw wtdrnych w celu utylizacji.
Stosowanie sie do tego zalecenia pomaga w ochronie Srodowiska (rys. 27).

Przechowywanie

Nawin przewod wokét uchwytu na przewod na zawiasach urzadzenia. (rys. 28)
W16z jedng tacke na tluszcz w druga i zawies je na haczyku na spodzie urzadzenia. (rys.29)

Przechowuj urzadzenie w pionowej pozycji w bezpiecznym i suchym miejscu.

Gwarancja i serwis

W razie koniecznoéci naprawy, jakichkolwiek pytah lub problemdw prosimy odwiedzi¢ nasza strone
internetowa www.philips.com lub skontaktowac sie z Centrum Obstugi Klienta firmy Philips (numer
telefonu znajduje sie w ulotce gwarancyjnej). Jesli w kraju Panstwa zamieszkania nie ma takiego
Centrum, o pomoc nalezy zwrdci¢ sie do sprzedawcy produktdw firmy Philips.
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Rozwiazywanie problemow

W tym rozdziale opisano najczestsze problemy, z ktdrymi mozna sie zetknad, korzystajac z
urzadzenia. Jedli ponizsze wskazdwki okaza sie niewystarczajace do rozwiazania problemu, nalezy
skontaktowac sie z Centrum Obstugi Klienta lub odwiedzi¢ nasza strone internetowa www.philips.

com.

Problem Prawdopodobna przyczyna

Urzadzenie nie Wityczka jest nieprawidtowo

dziafa. wiozona do gniazdka elektrycznego.
W gniazdku, do ktdrego
podfaczono urzadzenie, nie ma
zasilania.
Przewdd sieciowy jest uszkodzony.
/ urzadzenia Na poczatku uzywania z urzadzenia
wydobywa sig moze wydobywac sie dym.
dym.

Ustawiona temperatura opiekania
jest zbyt niska do przyrzadzenia
sktadnikdw.

Resztki potraw lub ttuszczu

przyschty do ptytek opiekajacych.
Z urzadzenia
wydobywa sie
gesty dym.

Phytki opiekajace zostaty obrécone
bez czyszczenia. Zywnoé¢ pieczona
po drugiej stronie ptytek spada na
elementy grzejne, przypalajac sie
podczas grillowania. Moze to by¢
przyczyna powstawania gestego
dymu.

Danie nie jest
odpowiednio

Ustawiona temperatura zbyt niska
lub danie byto opiekane zbyt

wypieczone. krétko.
Dania sa zbyt Ustawiona temperatura zbyt
mocno wysoka lub danie byto opiekane

przypieczone. zbyt dhugo.

Rozwiazanie

Wiéz prawidtowo wtyczke do gniazdka
elektrycznego.

Sprawdz, czy dziafa zasilanie. Jesli tak,
sprawdz, czy gniazdko jest pod
napieciem, podfaczajac do niego inne
urzadzenie.

Ze wzgleddw bezpieczehstwa wymiane
uszkodzonego przewodu sieciowego
nalezy zleci¢ autoryzowanemu centrum
serwisowemu firmy Philips lub
odpowiednio wykwalifikowanej osobie.

Jest to zjawisko normalne. Po jakim$
czasie zjawisko to ustanie.

W tabeli na koncu niniejszej instrukgji
znajdziesz zalecane ustawienia
temperatur dla réznych rodzajéw
pozywienia.

Ostroznie czy$¢ ptytki opiekajace po
kazdym uzyciu.

Przed obrdceniem ptytek opiekajacych
nalezy je doktadnie wyczyscic.

Ustaw regulator temperatury na wyzsza
temperature i/lub piecz danie dtuzej. W
tabeli na korcu niniejszej instrukgji
znajdziesz zalecane ustawienia
temperatur i czaséw opiekania dla
réznych rodzajéw pozywienia.

Ustaw nizszg temperature i/lub piecz
danie krdcej. W tabeli na koncu
niniejszej instrukcji znajdziesz
odpowiednie ustawienia temperatur i
czaséw opiekania dla réznych rodzajéw
pozywienia.



Problem Prawdopodobna przyczyna

Podczas Tacka/tacki na ttuszcz nie zostaty
grillowania ttuszcz  ustawione pod rowkiem/rowkami
lub sok kapie na  ociekowymi.

blat.

Grillowane skfadniki zawieraja duzo
thuszczu lub soku, a grill znajduje sie
W pozycji poziomej oraz nie
ustawiono tacki/tacek na thuszcz
pod rowkiem/rowkami ociekowymi.

Sktadniki (np. ser)
przykleja sie do

Potrawy na chrupko lub ,,otwarte”
kanapki zostaty przyrzadzone w

gérnej plytki pozydji prasy.
opiekajace;.
Podczas Na karbowanej stronie ptytek

grillowania ttuszcz
lub sok pozostaje

na ptytce
opiekajace;.

opiekajacych, przy grillu ustawionym
w pozycji poziomej, grillujesz
sktadniki zawierajace duzo ttuszczu.

Grillujesz sktadniki na ptaskiej
stronie ptytek opiekajacych, ktdra
nie ma rowkéw ociekowych.
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Rozwiazanie

Ustaw tacke/tacki na tluszcz pod
rowkiem/rowkami ociekowymi.

Ustaw tacke/tacki na ttuszcz pod
rowkiem/rowkami ociekowymi.

Przyrzadzaj potrawy na chrupko i
,,otwarte" kanapki w pozycji rusztu.

Grillujac sktadniki zawierajace duzo
thuszczu na karbowanej stronie ptytek
opiekajacych, zawsze nalezy ustawic grill
w pozycji nachylonej, aby thuszcz mdgt
Sciekac na tacki na ttuszcz.

Poczekaj, az ptytki opiekajace wystygna,
a nastepnie wyczys¢ je dokfadnie przed
obrdéceniem. Zanim przystapisz do
dalszego grillowania zywnosci, ztéz
sktadane ndzki i umies¢ tacki ociekowe
pod rowkami ociekowymi.

Tabela zywnosci (rys. 30)

Tabela zywnosci
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Introducere

Felicitdri pentru achizitie si bun venit la Philips! Pentru a beneficia pe deplin de asistenta oferita de
Philips, inregistrati-va produsul la www.philips.com/welcome.

Descriere generala (fig. 1)

Picioare pliabile

Led rosu de alimentare si led verde Gata pentru preparare
Buton de control al temperaturii

Plite reversibile

Cleme de fixare plite

Manere cu izolatie termica

Fante pentru scurgere

Tavd pentru grasime (2 buc.)

Carlig de depozitare pentru tavile pentru grasime
Suport de depozitare a cablului

Ecran cronometru

Buton cronometru

Spatuld 21n 1 si cleste

Important

Cititi cu atentie acest manual de utilizare si pastrati-| pentru consultare ulterioara.

A
B
C
D
E
F
G
H
I
J
K
L
M

Pericol
Nu introduceti aparatul sau cablul de alimentare In apa sau in alte lichide.

Avertisment
- Tnainte de a conecta aparatul, verificati daci tensiunea indicatd pe aparat corespunde tensiunii de
alimentare locale.
- In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit intotdeauna de
Philips, de un centru de service autorizat de Philips sau de personal calificat in domeniu, pentru
a evita orice accident.
Acest aparat nu trebuie utilizat de catre persoane (inclusiv copii) care au capacitati fizice,
mentale sau senzoriale reduse sau sunt lipsite de experientd si cunostinte, cu exceptia cazului in
care sunt supravegheati sau instruiti cu privire la utilizarea aparatului de catre o persoand
responsabild pentru siguranta lor.
Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca cu aparatul.
Nu lasati cablul de alimentare sa atarne peste marginea mesei sau a blatului pe care este
asezat aparatul,
- Nu apropiati cablul electric de suprafete fierbinti.
Nu lasati aparatul sa functioneze nesupravegheat.
Nu lasati spatula/clestele pe plitd atunci cand aceasta este fierbinte.

Precautie

Conectati aparatul numai la o prizd de perete cu impdmantare.

Asezati aparatul pe o suprafatd plana si stabild si ldsati suficient loc liber in jurul acestuia.
Preincalziti intotdeauna plitele inainte de a aseza alimente ntre ele.

- Este posibil ca zonele accesibile sd se incalzeasca puternic atunci cand aparatul este in functiune.
- Aveti grija la grdsimea care sare atunci cand gdtiti carne grasd sau carnati.

- Scoateti intotdeauna aparatul din priza dupa utilizare.

Curdtati intotdeauna aparatul dupa utilizare.

Tntoarceti plitele doar atunci cand sunt reci si curate.

Ldsati aparatul sd se rdceascd complet Tnainte de a scoate plitele, de a curata sau depozita
aparatul.
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- Nu atingeti niciodata plitele cu obiecte ascutite sau abrazive, pentru a nu deteriora suprafata
anti-aderenta.

- Asigurati-vd cd reasamblati plitele corect dupa ce le-ati Indepartat.

- Acest aparat este conceput numai pentru utilizarea casnica normald. Nu este conceput pentru
utilizarea in medii cum ar fi bucatdrii ale angajatilor din ateliere, birouri, ferme sau alte medii de
lucru. De asemenea, nu este conceput pentru utilizarea de catre clienti in hoteluri, moteluri,
pensiuni si alte medii rezidentiale.

- Nu conectati niciodata acest aparat la un ceas electronic extern sau un sistem de comanda de la
distantd pentru a evita situatiile periculoase.

- Dacd aparatul este utilizat in mod necorespunzator; in regim profesional sau semi-profesional,
sau fard respectarea instructiunilor din manualul de utilizare, garantia poate fi anulata, iar Philips
isi va declina orice responsabilitate pentru daunele provocate.

Camp electromagnetic (EMF)
Acest aparat Philips respecta toate standardele referitoare la campuri electromagnetice (EMF). Daca
este manevrat corespunzator si in conformitate cu instructiunile din acest manual, aparatul este sigur
conform dovezilor stiintifice disponibile in prezent.

Inainte de prima utilizare

indepértat;i accesoriul dintre plite si indepartati orice etichete.
Curatati exteriorul aparatului cu o carpa umeda.
Curatati plitele temeinic (consultati capitolul ‘Curatarea’).

Notd: In timpul primei utilizdri aparatul poate produce putin fum.Acest lucru este normal.

Utilizarea aparatului

Plite reversibile
Acest grdtar este furnizat impreuna cu plite reversibile cu o parte striata si o parte platd. Puteti
utiliza ambele parti in trei pozitii diferite descrise mai jos. Partea platd a plitelor este potrivita in
special pentru prdjire cu amestecare, prajirea oudlor si clatitelor si pentru a gati ingrediente marinate.

Notd: Nu gdtiti ingrediente cu multd grdsime pe partea platd a plitelor. Partea platd nu are o fantd
pentru scurgere, asadar grdsimea in exces nu se poate scurge.

Notd: Cénd utilizati partea platd a plitelor, puneti mereu aparatul in pozitie orizontald (fig. 2).

Intoarceti plitele doar atunci cind sunt reci si curate. (fig. 3)

Utilizare inclinata si orizontala

- Suprafata utild poate fi folositd atat inclinat cat si orizontal.

- Pozitia standard de frigere pentru partea striati a plitelor este pozitia inclinati. n aceasta
pozitie, grasimea sau sucul care se scurge din alimente alunecd de pe plite in tava sau tdvile
pentru grasime.

- Aparatul este fixat cu picioare pliabile. Cand pliati aceste picioare in exterior, puteti aseza plitele
in pozitie orizontald. Utilizati aceastd pozitie pentru a prepara ingrediente cu un continut scazut
de grdsimi, ca fructe si legume, care aluneca usor de pe plite atunci cand acestea sunt in pozitie
inclinata (fig. 4).

- Pozitia orizontald este pozitia standard de frigere pentru partea platd a plitelor, deoarece aceasta
nu are o fanta de scurgere.

Trei pozitii de frigere
- Pozitia de frigere cu contact (fig. 5)
Aceastd pozitie este potrivitd in special pentru frigerea rapida, la temperaturi inalte, pe ambele
parti (fripturi din carne de vita, hamburgeri etc.) si pentru a prepara sandvisuri sau panini prajite.
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Notd:Ambele plite ale grdtarului sunt in contact cu alimentele.

- Pozitia de frigere cu gratinare (fig. 6)

Aceasta este pozitia ideald pentru a frige si a gratina in acelasi timp. Pozitia de frigere cu gratinare
este de asemenea potrivitd pentru prepararea tuturor tipurilor de felii de paine "“deschise”, de ex. cu
oud, rosii, ardei grasi si/sau inele de ceapd acoperite cu branzd.

Notd: Plita superioard nu trebuie sd atingd alimentele.

- Pozitia de frigere pentru petrecere (fig. 7)

Tn aceastd pozitie, gritarul sandtos oferd o suprafatd utild mare pentru prepararea a tuturor tipurilor
de gustari, precum frigarui, sote, legume, fructe etc.

Cu ajutorul gratarului sanatos in pozitia de frigere si cu partea plata a plitelor indreptatd in sus, puteti
utiliza suprafata utild pentru a praji cu amestecare alimente si pentru a prdji oud sau clatite.

Desfaceti complet cablul din spatiul de stocare in articulatiile aparatului (fig. 8).

Daca este necesar, rasuciti plitele astfel incat plita pe care doriti sa o utilizati sa fie indreptatd
n sus.

Asigurati-va ca gratarul este inchis (fig. 9).
Introduceti stecherul in priza.

Rotiti butonul de control al temperaturii la reglajul de temperatura potrivit pentru
ingredientele de fript. Consultati tabelul de la finalul acestei brosuri.
D Ledul rosu de alimentare se aprinde pentru a indica faptul ca gratarul se incélzeste.

Nu lasati niciodata aparatul sa functioneze nesupravegheat.

A Asteptati pani cand ledul verde Gata pentru preparare se aprinde si apoi deschideti gritarul
pentru a pune ingredientele pe plita sau plite.

Atentie: plitele sunt fierbinti.

- Pozitiile de frigere cu contact si cu gratinare: deschideti gratarul pe jumdtate (fig. 10).
- Pozitia de frigere: deschideti gratarul pe jumatate si trageti plita superioard in cea mai naltd
pozitie (1). Apoi puneti gratarul in pozitie deschisa (2) (fig. 11).

Daca gratarul este in pozitie inclinata, asezati tava sau tavile pentru grasime sub fanta sau
fantele pentru scurgere pentru a colecta grasimea sau sucul.

Notd: Cand utilizati partea platd a plitelor, nu puneti aparatul in pozitie inclinatd.

- Pozitiile de frigere cu contact si cu gratinare: pozitionati o tava pentru grasime sub fanta pentru
scurgere a plitei inferioare (fig. 12).

- Cand frigeti ingrediente care contin multd grasime sau suc pe partea striatd a plitelor si cu
gratarul In pozitie orizontald, este posibil sa fie necesara pozitionarea tavii/tavilor pentru grasime,
pentru a preveni scurgerea grasimii sau a sucului pe blatul de lucru.

Notd: Nu gdtiti ingrediente cu multd grdsime pe partea platd a plitelor. Partea platd nu are o fantd

pentru scurgere, asadar grdsimea in exces nu se poate scurge.

- Pozitia de frigere cu partile striate ale plitelor indreptate in sus: utilizati ambele tavi pentru
grasime. Pozitionati o tava sub fanta de scurgere a fiecdrei plite (fig. 13).

Bl Utilizati spatula/clestele furnizat(3) pentru a ageza ingredientele pe plita sau plite (fig. 14).
Pentru un rezultat optim, asezati ingredientele in centrul plitei sau plitelor.

Durata de gatire depinde de tipul ingredientelor, grosimea lor si preferintele personale. Consultati
tabelul de la finalul brosurii pentru durate recomandate de frigere.

Notd: in timpul procesului de gétire, ledul verde Gata pentru preparare se aprinde din cénd in cénd
pentru a indica faptul cd grdtarul se incdlzeste la temperatura presetatd.
- Pozitia de frigere cu contact: asezati alimentele in centrul plitei inferioare.
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- Pozitia de frigere cu gratinare: asezati alimentele In centrul plitei inferioare.
- Pozitia de frigere pentru petrecere: distribuiti alimentele pe suprafata utild. Intoarceti alimentele
din cand Tn cand cu spatula/clestele furnizat(a).

Bl inchideti gratarul (doar pentru porzitiile de frigere cu contact si cu gratinare).

- Pozitia de frigere cu contact: coborati cu grija plita superioard pe ingrediente. Plita superioard
este asezatd acum peste alimentele. Astfel alimentele sunt preparate uniform pe ambele
parti (fig. 15).

- Pozitia de frigere cu gratinare: trageti plita superioara in cea mai inaltd pozitie (1) si asezati-o n
pozitie orizontald (2). Plita superioard nu trebuie sa atinga alimentele (fig. 16).

Deschideti aparatul atunci cand durata necesara pentru frigere s-a scurs (doar pentru
pozitiile de frigere cu contact si cu gratinare).

indepirtai;i alimentele.
Utilizati spatula/clestele furnizat(a) pentru a lua alimentele de pe aparat. Nu utilizati ustensile de
bucatarie metalice, ascutite sau abrazive.

Daca doriti sa frigeti o noud serie de alimente, indepartati excesul de ulei de pe plite cu un
servet de bucatarie.

Desprindeti arsurile sau grasimile cu grija, cu ajutorul spatulei/clestelui furnizat(e) si indepartati-le de

pe plite. Utilizati partea zimtatd a spatulei pentru partea striatd a plitelor.

Asteptati pana cand ledul verde Gata pentru preparare se aprinde inainte de a pune alimente
pe plita sau plite.

Cronometru

Cronometrul indica sfarsitul timpului de frigere, dar NU opreste aparatul.

Notd: Puteti utiliza grdtarul sdndtos si fdrd a seta cronometrul.

Apasati butonul pentru cronometru pentru a seta timpul de gatire, in minute. (fig. 17)
D Timpul setat va fi afisat pe display.

Mentineti butonul apasat pentru a creste rapid numarul de minute. Eliberati butonul la
atingerea numarului de minute dorit pentru perioada de gatire.

Timpul maxim care poate fi setat este de 99 de minute.

D La trei secunde de la setarea timpului de frigere, cronometrul incepe numaratoarea inversa.

» in timpul numiritorii inverse, timpul rimas este afisat intermitent pe display. Ultimul minut
este afisat in secunde.

Notd: Puteti sterge setarea cronometrului apdsdnd butonul cronometrului timp de 3 secunde (in
momentul in care dfisajul clipeste), pand la aparitia cifrelor ‘00’.

Dupa expirarea timpului setat, veti auzi un semnal sonor. Dupa 10 de secunde, semnalul va fi
repetat. Apasati butonul cronometrului pentru a opri semnalul sonor.

Durate de frigere

In partea de final a acestei brosuri, veti gisi un tabel cu ingrediente pe care le puteti prepara pe
gratarul sandtos. Tabelul indica ce temperaturd sd alegeti, cat timp dureazd frigerea alimentului si
pozitia potrivitd a gratarului. Durata necesard pentru pre-incalzirea gratarului nu este inclusd in
durata indicata a frigerii.

Durata si temperatura frigerii depind de tipul de aliment care este preparat (de ex. carne), de
grosimea si de temperatura sa si, de asemenea, de preferinta personald. Consultati de asemenea
indicatiile de pe gratarul sandtos.
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Notd: in timpul procesului de frigere, ledul verde Gata pentru preparare se aprinde si se stinge din cand
in cdnd.Aceasta inseamnd cd grdtarul sdndtos se incdlzeste la temperatura de gdtire presetatd. Cand
acest lucru se intdmpld, puteti continua sa frigeti.

Sugestii

- Cu grdtarul sanatos in pozitia orizontald de frigere si partea plata a plitelor indreptata in sus,
gratarul este potrivit pentru prajire cu amestecare, prajirea oudlor si a clatitelor mici si pentru a
prepara alimente marinate.

- Ungeti usor alimentele care trebuie fripte cu putin ulei sau unt. Acest lucru previne producerea
fumului de la excesul de unt sau ulei.

- Grdtarul sandtos nu este potrivit pentru frigerea alimentelor pane.

- Carnatii au tendinta de a exploda la frigere. Pentru a preveni acest lucry, intepati carnatii cu o
furculita.

- Pentru cel mai bun rezultat, asigurati-va cd bucdtile de carne pe care le folositi nu sunt prea
groase (aprox. 1,5 cm).

- Carnea proaspata se frige mai bine decat cea congelatd sau decongelata.

- Atunci cand preparati sote, pui, porc sau vitel, preparati mai intdi carnea la o temperaturd
ridicatd (pozitia 5). Apoi setati selectorul de temperaturd cu o pozitie mai jos si continuati
frigerea pand cand carnea este facutd.

- Puteti utiliza, de asemenea, gratarul sandtos drept plitd controlatd termostatic, care va mentine
alimentele la temperatura necesard. Pozitionati aparatul in pozitia de frigere si reglati butonul de
control al temperaturii pe pozitia 2 sau 3. Acoperiti plitele cu folie de aluminiu cu partea lucioasa
n sus. (fig.18)

- Daca doriti sd dezghetati alimente congelate, puneti aparatul in pozitia de frigere cu gratinare,
nveliti alimentele congelate Tn folie de aluminiu. Reglati butonul de control al temperaturii pe
pozitia 1 sau 2. Durata de dezghetare depinde de greutatea alimentelor.

Nu folositi niciodata agenti de curatare si materiale agresive pentru a nu deteriora suprafata anti-
aderenta a plitelor.

Nu introduceti niciodata aparatul in apa.

Scoateti stecherul din priza si lasati aparatul sa se raceasca.
Indepirtati uleiul in exces de pe plite cu un servet de bucitirie inainte de a le indepirta.
Indepirtat; plitele (fig. 19).

Pentru a indeparta plitele, apasati pe clemele de fixare de pe aparat si apoi ridicati plitele de pe
aparat.

Curatati plitele, tavile pentru grasime si spatula/clestele cu o carpa moale sau un burete cu
apa calda si detergent de vase lichid sau in masina de spalat vase (fig. 20).

Scufundati plitele gratarului in apd caldd timp de cinci minute cu detergent de vase lichid pentru a

ndeparta reziduurile. Acest proces inmoaie resturile Intdrite sau grasimea.

Uscati plitele si reasamblati-le (fig. 21).

- Puneti aparatul in pozitia de frigere pentru petrecere.

- Pozitionati marginea din spate a plitelor pe aparat (1). Coborati plitele pe aparat si apasati-le sub
clema de fixare (2).

[ 6 | Tnchidet;i gratarul.

Curitati exteriorul aparatului cu o cArpa umeda.
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Inlocuirea bateriei

Bateria are o durata de viatd de aproximativ doi ani in caz de uz domestic normal. Acest
cronometru functioneaza cu o baterie de ceas cu litiu, de tip L1131 (1,55V), care este disponibila
pretutindeni.

Puneti aparatul in pozitia de frigere pentru si indepartati surubul din balama (fig. 22).

inchideti aparatul rotiti-l, puneti-l in pozitie verticalad si indepartati cele doua suruburi din
balama (fig. 23).

indepérta;i capacul balamalei din aceasta si scoateti cronometrul din capacul
balamalei (fig. 24).

Deschideti capacul compartimentului bateriei din cronometru cu ajutorul unei monede si
indepartati bateria veche.Aruncati bateria veche (consultati capitolul Protectia
mediului) (fig. 25).

Asezati bateria noua in compartimentul bateriei cu polul + orientat spre capacul
compartimentului bateriei (fig. 26).

A Repozitionati capacul compartimentului bateriei pe cronometru. Utilizati o moneda pentru a
il fixa.

Introduceti cronometrul in capacul balamalei si reatasati capacul balamalei la aceasta.

Bl Introduceti si stringeti suruburile in ordine inversa. Porniti aparatul in pozitie verticala si apoi
puneti-l in pozitia de frigere.

Protectia mediului

- Bateriile nereincdrcabile contin substante care pot polua mediul. Nu aruncati bateriile
nereincarcabile Tmpreund cu gunoiul menajer; ci predati-le la un punct de colectare autorizat
pentru reciclare. indepartati intotdeauna bateria nereincircabili inainte de a scoate din uz si
preda aparatul la un punct de colectare oficial.

- Nu aruncati aparatul Tmpreund cu gunoiul menajer la sfarsitul duratei de functionare, ci predati-I
la un punct de colectare autorizat pentru reciclare. In acest fel, veti ajuta la protejarea mediului
inconjurdtor (fig. 27).

Rulati cablul in jurul spatiului de stocare in articulatiile aparatului. (fig. 28)

incorporat;i tavile pentru grasime si atasati-le la carligul de stocare din partea de jos a
aparatului. (fig. 29)

Depozitati aparatul in pozitie verticald intr-un loc sigur si uscat.

Garantie si service

Dacd aveti nevoie de informatii sau intdmpinati probleme, vizitati site-ul Web Philips la adresa
www.philips.com sau contactati centrul Philips de asistenta pentru clienti din tara dvs. (veti gasi
numarul de telefon in brosura de garantie internationald). Daca in tara dvs. nu exista un astfel de
departament, deplasati-va la furnizorul dvs. Philips local.
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Depanare

Acest capitol descrie cele mai frecvente problemele care pot aparea cu aparatul. Daca nu reusiti sa
rezolvati problema folosind informatiile de mai jos, contactati centrul de asistenta pentru clienti din
tara dvs. sau online la adresa www.philips.com.

Problema Cauza posibila Solutie
Aparatul nu Stecherul nu este introdus Introduceti corect stecherul In prizd.
functioneaza. corect in prizd.

Priza la care este conectat Verificati daca sursa de

aparatul nu are tensiune. alimentare functioneazd. In caz afirmativ,

conectati un alt aparat pentru a verifica
dacd priza se afld sub tensiune.

Cablul de alimentare este In cazul in care cablul de alimentare este

deteriorat. deteriorat, acesta trebuie Tnlocuit
intotdeauna de Philips, de un centru de
service autorizat de Philips sau de personal
calificat in domeniu, pentru a evita orice

accident.
Aparatul emand  La primele utilizari, aparatul Acest fapt este normal. Dupa ce ati utilizat
putin fum. poate emana putin fum. aparatul de cateva ori, acesta inceteazd sd

mai emane fum.

Temperatura de frigere setata ~ Consultati tabelul de la finalul acestei

este prea mare pentru brosuri pentru setarea corectd a

ingredientele pe care le frigeti.  temperaturii pentru diferite tipuri de
alimente.

Alimentele sau grasimea s-a Curdtati cu grijd plitele dupa

intarit pe plite. flecare utilizare.

Aparatul emana  Atiintors plitele inainte de a le  Asigurati-va ca ati curatat temeinic plitele
mult fum curdta mai intdi. Mancarea gatita nainte de a le intoarce.

pe partea opusa a plitelor se

scurge pe elementele de

incalzire si se carbonizeaza in

timpul frigerii. Aceasta poate

duce la o emanare de mult fum.

Alimentele nu Ali setat o temperatura prea Comutati butonul de control al
sunt fripte corect. micd sau nu ati fript alimentele  temperaturii la o temperatura mai mare si/
suficient timp. sau frigeti alimentele mai mult timp.

Consultati tabelul de la finalul acestei
brosuri pentru setarea corecta a
temperaturii pentru diferite tipuri de
alimente.



Problema

Alimentele sunt
fripte prea mult.

In timpul frigerii,
grasimea sau
sucul se scurg pe
blatul de lucru.

Ingredientele (de
ex. branzd) se
lipesc de plita
superioara.

Tn timpul frigerii,
grasime sau suc
rdmane pe
suprafata plitei.

Cauza posibila

Alti setat o temperaturd prea
mare sau ati fript alimentele

prea mult timp.

Nu ati asezat tava/tavile pentru
grasime sub fanta/fantele de

scurgere.

Ati fript ingrediente care contin
multa grdsime sau mult suc cu
gratarul in pozitie orizontala,
fard a aseza tava/tavile pentru
grasime sub fanta/fantele de

scurgere.

Ati preparat alimente gratinate
sau felii de paine “deschise” cu
aparatul in pozitia de frigere cu

contact.

Frigeti ingrediente care contin
multd grasime pe partea striatd
a plitelor cu grétarul in pozitie

orizontala.

Frigeti ingrediente pe partea
platd a plitei si aceasta nu are
un orificiu pentru scurgere.
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Solutie

Comutati butonul de control al
temperaturii la o temperatura mai micd si/
sau frigeti alimentele mai putin timp.
Consultati tabelul de la finalul acestei
brosuri pentru setarea corectd a
temperaturii pentru diferite tipuri de
alimente.

Asezati tava/tavile pentru grasime sub fanta/
fantele de scurgere.

Asezati tava/tdvile pentru grasime sub fanta/
fantele de scurgere.

Preparati alimentele gratinate sau felille de
paine”deschise” numai in pozitia de frigere
Ccu gratinare.

Cand frigeti alimente care contin multa
grasime pe partea striata a plitelor, asigurati-
va cd gratarul este in pozitie inclinata astfel
incat grasimea sd se poata scurge in tavile
pentru grasime.

Ldsati plitele sd se rdceasca suficient si
curatati-le temeinic Tnainte de a le intoarce.
Pliati in exterior picioarele pliabile si
pozitionati tdvile de scurgere sub fantele de
scurgere fnainte de a continua sa frigeti
alimente.

Tabelul de alimente (fig. 30)

Tabelul de alimente
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BeBeaeHue

[Nosapaeasem c nokynkon npoaykumm Philips! Aas noAyueHns moAHONM NoAAEPXKKM, OKasbiBaeMOoM
komnanuelt Philips, 3aperncTpupyiite nprbop Ha Beb-caite www.philips.com/welcome.

O6uee onmcanune (Puc. 1)

CKAaAHbBIE HOXKKM

KpacHbilt IHAMKATOP MUTAHWA W 3EAEHBIN MHAMKATOP FOTOBHOCTYW K paboTe
PeryasTop Harpesa

CbeMHble MAACTUHbI-TPUAL

KpenaeHus nAaCTUH-TprAb
HeHarpesatowwiecs pyyku

[Masbl AAS CTOKa

[MoAAOH AASt XKKMpa (2 WT.)

KptouoK At XpaHeHns MOAAOHOB AAS XKMPa
[prcriocobaeHe AN XpaHEHWS LWHYPa
Aucnaelt Taimepa

KHorka Tanmepa

AonaTouKa v wunupl 2-8-1

Ba)kHo!

HEPEA Ha4aAOM 3KCMAyaTaun rlpvl6opa BHMMATEABHO O3HAKOMbTECH C HACTOALLNMM PYKOBOACTBOM
N COXpaHNTE €ro AAA AAABHENLLIErO UCMOAb30BaHMSA B KayecTBe CrMpaBOYHOro MaTepraia.

A
B
C
D
E
F
G
H
I
J
K
L
M

OnacHo!
3anpellaeTcsa Norpy»atb NPMOOP WA CETEBOW LWHYP B BOAY AWM APYTHE XUAKOCTMU.

MpeaynpexxaeHue.

Mepea noakaoUeHrem nprbopa yoeanTech, YTO yKka3aHHOE Ha HEM HOMKHAABHOE HarpsiKeHue
COOTBETCTBYET HAMPSHKEHWIO MECTHOM SAEKTPOCETH.

- B cayyae nopexaeHMa ceTeBoro LHypa ero HeObXoAMMO 3aMeHNTb. 4Tobbl obecneunTs
6e30macHyio SKCMAyaTaLmio NMPUMOOpPa, 3aMeHsITe LWHYP TOABKO B aBTOPU30BaHHOM CEPBICHOM
ueHTpe Philips AW B CEPBUCHOM LIEHTPE C MEPCOHAAOM aHAAOTMYHOM KBaAUBUKALIMM.

AaHHblt Nprbop He NpeAHasHauYeH AAA MCMOAL3OBaHMA AMLiaMK (BKAIOYAA AETEN) C
OrpaHU4eHHbIMA BO3MOMHOCTAMM CEHCOPHOM CUCTEMBI MAM OFPaHUYEHHBIMU YMCTBEHHBIMM MAK
GUNUECKMMI CNOCODHOCTAMM, @ TaKXKE AULAMM C HEAOCTATOUHbBIM OMbITOM M 3HAHWAMM, KPOME
KaK Noa KOHTPOAEM 1 PYKOBOACTBOM AMLL, OTBETCTBEHHBIX 3a KX 6E30MacHOCTb.

He nossoasiiTe AeTsM MrpaTh ¢ MPUBOPOM.

- He aonyckaliTe cBrcaHUs LWHYpa C Kpas CTOAA MAM MECTa YCTaHOBKM npubopa.

- He nomeluaniTe wHyp psAOM C ropsuMMm NOBEPXHOCTAMM.

He ocTtasasaniTe paboTaiolmii npubop 6e3 npucMoTpa.

3anpellaeTca OCTaBAATb AOMATOUKY/LMMLBI HA FOPAYEN pelleTKe-TPUAb.

BHumaHmue!

[NoAKAOYalTe MPUOOP TOABKO K 3a3eMAEHHON PO3eTKe.

YcTaHoBUTE MPUOOP Ha YCTOMUMBYIO POBHYIO MOBEPXHOCTL. BOKpYr nprbopa AOAKHO ObiTb

CBOBOAHOE MPOCTPaHCTBO.

- [lepea Tem, Kak MOMECTUTb MEXAY MAACTUHAMU-TPUAL MPOAYKTBI, MAACTUHBI HEOOXOAUMO
pasorpeTs.

- Bo Bpems paboTbl nprbopa HEKOTOpbIE €ro MOBEPXHOCTM MOTYT HarpeBaTbCA.

OcTopoxHo! Bo Bpems apki }KUPHOro MsAca MAM KOABACOK PaCTOMAEHHDIN KUP MOXET

6pbI3HY Tb.

[Nocae 3aBeplueHKs paboTbl OTKAIOUKTE NMPUOOP OT PO3ETKM IASKTPOCETW.
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- Bceraa ounwarite nprbop nocae MCnoAb30BaHMs.

- [NepeBopaunBaiiTe TOABKO YMCTbIE U XOAOAHBIE MAACTHHBI.

- [lpexae YeM CHUMaTb MAACTUHbI-TPUAB, MPOM3BOANTL OUUCTKY MPUMOOPA MAK YOMPaTb ero AN
XPaHeHWst AaliTe NpUOBOPY MOAHOCTBIO OCTbITb.

- He KkacaiiTech NAaCTVH OCTPbIMM NPEAMETAMM AW abPasnBHbBIMI MATEPUAAAMM, YTOObI
HE NOBPEAWTb aHTUMPUrapHOE MOKPbITHE.

- VbeAMTECh, YTO NAACTUHBI-TPUAb MPABUABHO YCTaHOBAEHBI Ha MECTO.

- AaHHbilt Nprbop NpeAHas3HaYeH TOABKO AAS AOMALUHETO MCMOAL30BaHUSA. OH He nMpeaHasHayeH
AN VICTIOAB30BaHMS B TaKMUX YCAOBMSIX, KaK KyXHW B OdKCax, KOMMaHKsX, Ha MPOM3BOACTBE U
APYTMX MOAOBHBIX YCAOBYSX. TaKkxKe Nprbop He npeaHasHaueH AAS MCMOAb3OBaHUAMM
NOCTOSABLIAMM TOCTUHML, M Mp.

- Aaa obecneverns 6e30MacHOM 3KCMAyaTaLmm 3amnpeLlaeTcs MOAKAIOUATb NMPUOOP K BHELHEMY
peAe BpeEMEHU UAM CUCTEMAM AMCTAHLIMOHHOMO YNPaBAEHM.

- B cAyyae HapyleHms Npasua 1CMOAb30BaHWs NPUOOpPa, NMpW €ro UCNOAb30BaHWM B KayecTse
NPOGECCHMOHAABHOTO MAW MOAYNPOGECCMOHAABHOrO ODOPYAOBaHMS, @ TaKXKe MPK HapyLLEHWN
MPaBWA AGHHOTO PYKOBOACTBA rapaHTUIHbIE O0SA3aTEABCTBA YTPAUMBAIOT CBOIO CHAY, 1 B STOM
CAyYae Komnanua Philips He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a KakoM Obl TO HU OBIAO MPUUMHEHHBIN
yuiep6.

DAeKTpoMarHuTHble noAsa (DMIT)
AaHHbir npubop Philips cooTBETCTBYET BCEM CTaHAAPTAM B OTHOLWEHMM SAEKTPOMArHWUTHBIX MOAEN
(OMIT). B cooTBETCTBUM C COBPEMEHHBIMU HaYYHBIMK AAHHBIMM MPW MPaBMABHOM ObpalLeHI
COMAACHO MHCTPYKLMSAM, MPUBEAEHHBIM B PYKOBOACTBE MOAL30BATEAS, MPUMEHEHME NpUbopa
6e3onacHo.

lMNMepeA NepBbIM UCNOAB30BaHUEM

YAaAUTE HaKAEMKM U MPOKAAAKY MEXAY MAACTUHAMU-TPUAD.
OunwaiTe Hapy)XHYIO MOBEPXHOCTb NMPUBOPa BAAYKHOM TKaHbIO.
TwWwaTeAbHO OYMCTUTE MAACTUHBI-TPUAb (CM. rAaBy “OumncTka’).

[pumeyanue. [1pu nepsom BKAIOYEHMM NPUOOPA MOXKEM BbIGEAAMbCS HEMHOTO gbiMA. MO HOPMAABHO.

kcnAyaTauums npubopa

CbeMHbIE MAACTUHbBI-TPUAD
DTOT NpMOOP OCHalLEH CbeMHbIMW MAACTMHAMM C OOBIYHOM PUGAEHOM K MAOCKOW MOBEPXHOCTbIO.
Obe cTOpOHbI MAACTUH MOXHO MCMIOAB30BATb B TPEX Pa3AUUHBIX MOAOXKEHMSX, OMMCAHHBIX HIDKE.
[AOCKas CTOPOHA MAACTUHBI-TPUAL DOABLLE BCETO MOAXOAMT AAA KaPKK B MACAE, MPUrOTOBAEHMA
ANLL M OAGAWI, @ TaKXKe NMPUrOTOBAEHMS MapUHOBAHHbIX MPOAYKTOB.

[Mpumeyanue. Mpogykmbl ¢ GOABLIMM KOAUYECMBOM KMPA HE CAEJyem romoBMMb HAa NAOCKMX CMOPOHe
naacmuH-rbuAb. Ha naockosi cmopoHe omcymcmBsyem nas gasi CMoOKd, U U3AMLLKM JKMPA He CmeKaiom.

[pumeyanue. [pu MCNOAB30BAHMM NAOCKON CMOPOHBI NAGCMUH YCMAHABAMBAiME rPUAb B
ropu30HMAaAbHOM noAoskeHum (Puc. 2).

MepeBopaumnBaitTe TOAbKO YUCTbIE U XOAOAHbIE NMAACTUHbI. (Puc. 3)

Ucnoab3oBaHMe B HAKAOHHOM MAU FOPUM3OHTAAbHOM MOAOYKEHUU

- Bo Bpems 1cnoAb30BaHKsS MOBEPXHOCTL MPUAST MOXKET HAXOAMTCS Kak B FOPU3OHTAABHOM, TaK 1
B HAKAOHHOM MOAOXEHMM.

- CraHaapTHOE MOAOXKEHME MPUASA MPY NCMOAB3OBAHUM PUPAEHOM CTOPOHbI MAACTMH -
HaKAOHHOE. B TaKOM MOAOXKEHWN BEICTYMAIOLLMIM M3 MPOAYKTOB WP MAM COK CTEKAEeT C MAACTMH
B MOAAOH WAM MOAAOHBI AAS XKNMPa.
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- [prbop ocHalleH cKAaAHBIMK HOXKamM. [ 1pK BbIABMHYTBIX HOXKaX MAACTUHbI-MPUAD HAXOAATCS
B FOPM30HTAABHOM MOAOXKEHMM. TaKoe MOAOYKEHME NCMOAB3YETCH AAA MPUrOTOBACHUA
MPOAYKTOB C HU3KIMM COAEPXaHWEM >KMPa, Harp1Mep OBOLLEN AW GPYKTOB, KOTOPbIe MOryT
AEMKO COCKOAB3HYTb C HAKAOHEHHBIX PUPAEHBIX MAACTUH-TPUAL (Puc. 4).

- [OpV30oHTaABHOM MOAOKEHME TPUAA ABASETCA CTaHAAPTHBIM MPY NCMOAL30BaHMM MAOCKOW
CTOPOHbI MAACTMH, TaK KaK Ha MAOCKOW CTOPOHE OTCyTCTBYET Ma3 AAA CTOKa XMpa.

Tpu NoAOXKEHUsA NpU XKapKe
- KoHTakTHOE noroxeHne rpuaa (Puc. 5)
Takoe noroxeHre 0COBEHHO YAOOHO AAS ObICTPOW BEICOKOTEMMEPATYPHOM OOXapKKM C ABYX
CTOPOH (POMLUTEKCHI, raMbyprepel 1 T.M.) a TaK e AAA MPUrOTOBAEHMS 0bXKapeHHbIX By TepbpoAoB
VAU MaHMUHM.

[pumedarne. O6e nAaCMuHBI-rPUAL NpUAEralom K npogyKmam.

- [Nonroxenue rpuas ana 3anekaHus (Puc. 6)

TaKkoe NoAOKEHNE NACAABHO AN OAHOBPEMEHHOTO OBXapUBaHHA 1 3aneKaHWa O-rpaTeH.
[TOAOKEHMNSA TPUAS AAA 3aMEKaHNS TaKXKE MOAXOAWT AAS MPUrOTOBAEHMS BCEX BUAOB “OTKPbITbIX
TOCTOB, HaMPUMEP C ANLIAMM, MOMUAOPAMW, MEPLIaMI /AW KOABLIGMM AyKa OBCBINaHHBIX CHIPOM.

[pumedarne. BepxHas nAGCMUHA-rPUAL He Kacaemcsi NPOgyKmos.

- [lonroxenne rpuas ana BevepuHkn (Puc. 7)

B 5TOM NOAOXKEHUSA NOBEPXHOCTb MPYAS AOCTATOUHO BEAMKA AAS MPUrOTOBAGHMIA BCEX BUAOB
3aKYyCOK, TaKMX KakK LIALLAbIK, CaTeM, OBOLLM, GPYKTbI M T.M.

Koraa rpyaAb yCTaHOBAEH B MOAOMEHHE AAS BEUEPHHKM, 1 MAOCKME CTOPOHbI MAACTVH ObpaLleHbl
BBEPX, MOBEPXHOCTb MPUAA MOXHO MCMOAB30BATb AAS XAPKW B MacAe 1 MPUrOTOBAEHUS ANLL U
ONaAI.

MoOAHOCTbIO pa3sMOTaiTe CETEBOM LUHYP C MPUCMOCOBAEHNE AAS XPAHEHUS CETEBOTO LIHYpa
npubopa (Puc. 8).

Mpu Heo6XOAMMOCTH MOBEPHUTE MAACTUHBI-TPUAb TaK, YTOObI CTOPOHA, KOTOPYIO
HeobXOAMMO UCMOAL30BaTh GblAa ObpaLLeHa BBEPX.

IPUAb AoAXKeH 6bITb 3aKpbIT (Puc. 9).
BcTaBbTe BMAKY CETEBOTO LUHYpa B PO3ETKY SAEKTPOCETH.

YcTaHOBUTE peryAiTOp Harpesa B MNOAOXEHWE, COOTBETCTBYIOLLLEE NPUTOTABAUBAEMbIM
npoaykTam. CM. TabAWLLy B KOHLLe AQHHOTO PYKOBOACTBA
D 3aropuTca KpacHbI MHAMKATOP. DTO O3HAYAET, YTO FPUAb HarpeBaeTcs.

He ocTaBAsiiTe BKAIOYEHHbIM Npubop 6e3 npucmoTpa.

u AO)KAMTECb BKAIOYEHUA 3€A€HOro MHAMKATOPA rOTOBHOCTU U OTKPOIZTe TPUAb, 4TObbI
NMOAOXNTb MPOAYKTbI Ha MAACTUHY UAU NMAACTUHDI.

CO6A}OAaI;1Te OCTOPO>KHOCTb: MAACTUHbI ropAa4ne.

- KoHTaKTHOE MOAOXKEHWE TPUAS 1 MOAOKEHNE AAS 3areKaHKs: FprAb MOAYOTKPbIT (Puc. 10).
- [oaoxeHwue rprAs AAS BEUEPHHKI: OTKPOWTE MPUAL AO MOAOBMHBI U MOAHUMKTE BEPXHIOIO
MAACTMHY B MaKCKHMaAbHO Bbicokoe noaoxerue (1). 3aTem oTkponTe rpuab (2) (Puc. 11).

EcAu rpuAb B HAKAOHHOM MOAOXEHWM, YCTAHOBUTE MOAAOH MAM MOAAOHBI AAS KUP2 MOA
nasom (Masamu) AASl CTOKa AAS cOOpa XKMpa MAM COKa.

[pumedarme. [pu MCNOAB30BAHMM NAOCKON CMOPOHBI NAGCMUH HE yCMAaHaBAMBaiime rpuAb

B HOKAOHHOM NOAOKEHUH.

- KoHTaKTHOE NOAOMKEHME FPUAA 1 MOAOMNKEHWE AAA 3aMeKaHUsA: MOCTaBbTE OAWH MOAAOH AAS
XK1pa Noa, MasoM AAA CTOKa BepXHel NAaCTUHbI-rpuAb (Puic. 12).
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- Bo Bpems »apku Ha prdAEHBIX CTOPOHAX MAACTUH MPOAYKTOB C DOABLLMM COAEPKAHMEM »KIpa
MAM COKa, KOTAQ MPUAb HAXOAWTCA B FOPU3OHTAABHOM MOAOXEHMM, MOXET NoTpeboBaThbcA
YCTaHOBUTb MOAAOCH/MOAAOHBI AAA XWMPa, YTOObI MPeAOTBPaTUTL MPOTEKaHMe CoKa M Xupa Ha
CTOA.

[Mpumeyanue. [pogykmbl ¢ GOABLIMM KOAMYECMBOM KMPA HE CAEJyem romoBUMb HA NAOCKUX CMOpPOHE

nAacmuH-rpuAb. Ha naockoii cmopoHe omcymcmsyem nas gasi CMoKa, M M3AMLLKM XKnpa He cmekaiom.

- [oaoxeHne rpuas AAS BEUEPHHKI, PUDAEHDBIE CTOPOHBI MAACTUH-TPHAL OBpPaALLIEHbI BBEPX:
MCMOAB3YMTE 063 MOAAOHA AAS XKMPA. YCTaHOBMTE MOAAOHbI MOA Ma3aMu AAS CTOKA KaXKAOM
nAACTUHbI-TpKAb (Puc. 13).

Bl C nomolwubio BXOAALLMX B KOMMAGKT AOMATOUKM/LLMMLLOB MOMECTUTE MHIPEAMEHTbI Ha
PeLUeTKY-rPUAb MAU Ha NAacTuHbI (Puc. 14).

AN AOCTVKEHMA OMTUMAABHBIX PE3YABTATOB KAAAMTE MPOAYKTbI B LEHTP MAACTUHBI MAKM MAGCTUH.

[POAOAKUTEABHOCTb MPUrOTOBAEHMS 3aBUCAT OT TMa MPOAYKTOB, UX TOALLWMHbI M BALLETO BKYCA.

O3HaKoMbTeCh C TabAMLIEN B KOHLIE MHCTPYKLIMK, FAE YKa3aHbl PEKOMEHAOBAHHbIE CPOKM

MPUrOTOBAEHWA.

[Mpumeyanue. Bo BbeMs xapku 3eAeHbIt MHGUKAMOP romoBHocmu bygem nepuoguyecKm racHymso u

CHOBA 3aropambCcs. Mo roBopum 0 MoM, Ymo rpuAb Harpesaemcsi B COOMBEMCMBUM C

YCMAHOBAEHHbIM 3HAYeHUeM memnepamypbi.

- KoHTaKTHOE NOAOXKEHHE MPUAS: MOAOKUTE MPOAYKTbI B CEPEAVHY HIKHEN NAACTMHBI.

- T[loroxkeHWEe rpUAS AAS 3aMEKaHUS: MOAOXKITE MPOAYKTbI B CEPEAMHY HIKHEN MAACTMHBI.

- [oaoxeHue rpuAs AAS BEUEPHHKIA: PABHOMEPHO PacrpEAEAUTE MPOAYKTbI Ha BEPXHEN
MOBEPXHOCTY rPUAS. Bpemsi OT BpeMeHM nepeBopaylBaiTe NPOAYKTbI MPY MOMOLLM BXOASLIMX
B KOMMAEKT AOMATOUKN/LLMMLOB.

[Ell 3akpoiite rpuAb (TOABKO AASI KOHTAKTHOTO MOAOMEHMS FPUAS U MOAONKEHUS AAS 3areKaHus).

- KoHTaKTHOE NOAOXKeEHHE IPUAS: aKKyPaTHO OMyCTUTE BEPXHIOIO MAACTMHY Ha MPOAYKTbI. Tenepb
BEPXHSIA MAACTMHA HAKPbIBAET MPOAYKTHI. TaKkim 0bpasom obxkapka NpoM3BOAMTCA C ABYX
ctopoH (Puc. 15).

- [NoroeHwme rpuAS AN 3aNeKaHs: MOAHMMITE BEPXHIOK NAACTMHY B MAaKCUMaABHO BbICOKOE
nonoxerue (1), 3aTem yCTaHOBWTE ee ropu3oHTaAbHO (2). BepxHsa naacTuHa He AOAKHA
KacaTbcs npoaykTos (Puc. 16).

Mo ncTeueHnn BpeMeHH 063KapKM OTKPOMTE MPUGOP (TOABKO AASl KOHTAKTHOTO MOAOXKEHUE
TPUAS U MOAOXKEHUS AAS 3aMEKaHMS).

CHUMUTE NPOAYKTbI C TPUAS.
C NOMOLLBIO BXOASALLMX B KOMIMAEKT AOMATOUKM/LMMLIOB M3BAEKMTE MWL 13 nprbopa. He
MCMOAB3YITE METAAAMYECKME, OCTPbIE MAM aDPa3MBHbIE KyXOHHbIE MPUCMOCOBAEHUS.

Mp1 Heo6XOAMMOCTH MPUFOTOBAEHUS! APYTrOW MOPLIMM NMPOAYKTOB YAAAUTE C MAACTUH
KYAMHapHOM OyMaroi U3AMLLKM XUpa.

C NOMOLLBIO BXOAALLMX B KOMMAEKT AOMaTOUKM/LLMMLOB OCTOPOXHO YAGAWUTE C MAACTMH

MOAFOPEBLUME OCTATKU MULLM 1 XMPa. AN PUGAEHBIX YHACTKOB MAACTUMH UCMOAL3YITE AOMATOYUKY C

333y6PEeHHbIM KOHUYMKOM.

I'IepeA TeM, KaK MOMECTUTb Ha MAACTUHY UAU MAACTUHBI MPOAYKTbI, AOXKAUTECH BKAIOYEHUA
3€AEHOro MHAMKaTopa roTOBHOCTU.

Tanmep

TaliMep TOAbKO CUrHaAM3MPpYeT 06 UCTeYeHUM BpeMeHU NpUroToBAeHus, Ho HE BbikAtovaeT
npubop.

[pumeyanue. [pnbopom MoKHO NOAL30BAMBCSA M Be3 ycmaHoBKM marimepa.
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AAsi Toro 4To6bl 32AaTb BPEMS MPUTOTOBAEHWUS B MUHYTaX, HAXKMUTE KHOMKY
Tamepa. (Puc.17)
D 3HaueHMe yCTaHOBAEGHHOIO BPEMEHM MOSIBUTLCS Ha AMCIIAGE.

AAsi 6bICTPOI YCTaHOBKM BpeMeHU MPUrOTOBAEHUSI B MUHYTaX B CTOPOHY YBEAMYEHUS
YAEpXXuBaiTe KHOMKy HaXkaTol. [Mo AocTuxeHMM TpebyeMoro BpeMeHU MpUroTOBAEHUS
OTMYCTUTE KHOMKY.

MakcrMMaAbHOE BpeMst MPUrOTOBAEHMS COCTaBASET 99 MUHYT.

D Yepes HECKOABKO CEKYHA MOCAE YCTAHOBKM TaiiMepa HauHeTCs OBpaTHbIM OTCYET BPEMEHM.

D [Mpu obpaTHOM OTCHETE BPEMEHM HA AUCTIACE CMEHSAIOTCS LIMPbI, YKa3blBatOLLLME, CKOABKO
BpeMeHM ocTarocb. OTcYeT NMocAeAHel MUHYTbI BEAETCS B CEKYHAAX.

[Mpumeyanme. Ars c6poca ycmaHOBAEHHbIX 3HAYEHMIA MARMepa HaXXMUmMe U ygep Kkuarime KHONKy
maiimepa B medenmne 3 cekyHg (BO BpeMs MUraHus maiimepa), go nosiBAeHns sHaqenus 00.

Mo ncTeveHnn 3apAaHHOrO BpeMeHU pasaacTcs 3ByKOBOM curHaA. Hepes 10 cekyHA 3ByKOBOM
CUrHaA paspacTcsi MOBTOPHO. MOXKHO NpepBaTh 3BYKOBOM CUIHAA, HAXKaB Ha KHOTMKY Talmepa.

MpoAOAYKMTEABHOCTb NPUIrOTOBAEHUA

B KoHLIe AAHHOMO PYKOBOACTBA HAXOAWTCSA TabAMLA MPOAYKTOB AAA MPUFOTOBAEHMS Ha rpuAe. B
TabAMLE YKa3aHbl TEMMEPATYPbI 1 MPOAOAKUTEABHOCTb MPUrOTOBAEHMA MULLM 1 MOAXOASLLEE
NOAOXKEHME TPHAs. Bpems HeobXxoamnMOe Ha Nporpes Mpubopa He BXOAUT B MPOAOAKUTEABHOCTb
MPUrOTOBAEHMS, YKa3aHHOrO B TabAMLLE.

[POAOAKUTEABHOCTb M TEMMEPATYPA NPUrOTOBAEHUS 3aBUCAT OT TUMa NPOAYKTOB (HanpuMmep,
MSICA), X TOALLMHBI 1 TEMMEPATYPbI, U, KOHEUHO e, OT Ballero Bkyca. MOXHO TakKe CBEpSTbCS C
0603HaueHNsMM Ha nprbope.

[Mpumeyanme. Bo Bpems sapku 3eAeHblit MHgUKamop romosHocmu bygem nepuoguiecku racHyms u
CHOBA 3aropambCs. 2mo roBopum 0 Mom, Ymo rbuAb Harpesaemcs B COOMBEMCMBMU C
YCMAHOBAEHHBIM 3HaYeHneM memnepamypel. [1py 3momM MOXKHO NPOGOAXKAMb NPUrOMOBAEHNE
npogykmos

CoserTbl

- Koraa rpuab yCTaHOBAEH B MOAOKEHWE AAA BEHEPUHKM, U MAOCKME CTOPOHBI MAACTUH
obpallieHbl BBEPX, IPHAL OTAUUHO MOAXOANT AAA apKK B MacAe, MPUrOTOBACHUS ANLL U
MaAEHBKMX OAAAMM, @ TaKKe MPUrOTOBAEHMS MapUHOBAHHDBIX MPOAYKTOB.

- [lepea NpUroTOBAEHWEM B FPUAE CAErKA CMaXKbTe MPOAYKTHI PACTUTEABHBIM MAM KMBOTHbIM
MaCAOM . DTO MPEAOTBPATUT NMOArOPaHHMe.

- DTOT rpuAb He NpeAHasHaueH AAA NOAXKAPUBAHNS XACOHBIX MPOAYKTOB.

- Konabacku BO Bpemst »apKu MOTYT AOMHYTb. YTObbI 136exaTb 3TOro MPOTKHUTE KX BUAKOM.

- AAA HaMAYULKX PE3YABTATOB KyCOUKM MsiCa HE AOAKHBI ObITb CAULLIKOM TOACTBIMM
(pexomeHayeTcs ToAwrHa 1,5 cm).

- AAA MPUrOTOBAEHUA Ha MAACTUHAX-TPUAD AyULlie MOAXOAUT MapHOE MACO, @ He
Pa3MOPOXKEHHOE.

- [pyi NpUroToOBAEHMM KyCOUKOB MsACa Ha LUMAXKKE, LbINAEHKA, CBUHMHBI MAV TEASTHHDI,
PEKOMEHAYETCS CHauaAa NMOAPYMSHWUTL MSCO MPU BbICOKOM TemnepaType (MoAoeHue 5).
3aTeMm, Mo XKeAAHMIO, MOXHO MOHU3UTL TEMMEPATYPY Ha OAHO MOAOXEHUE PEryAATOPA Harpesa
W XKapUTb AO FOTOBHOCTMU.

- [PWAb MOXHO MCMOAB30BATb B Ka4YeCTBE YCTPOWCTBA AAA aBTOMATUUECKOTO MOAAEPKAHMSA
33AAHHOM TeMnepaTypbl OAIOA, YCTaHOBUTE IPUAL B MOAOXKEHNE AAA BEUEPUHKM 1 YCTAHOBUTE
PErYASTOP Harpesa B NMoAOXeHWe 2 MAn 3. HakpoliTe NAACTUHbI-TPUAL AAIOMUHUEBOW GOALIOW
brecTALen ctopoHoi Beepx. (Puc. 18)

- [py HEOBXOANMMOCTIN Pa3MOPO3NTL 3aMOPOXKEHHBIE MPOAYKTbI, OBEPHITE MX AAIOMUHWUEBOM
$OABION U YCTaHOBUTE IPUAb B MOAOXKEHME A 3aneKaHns. PeryaaTop Harpesa B noaoxeHme 1
VA 2. Bpems pa3MOpPO3KHM 3aBUCUT OT BeCa MPOAYKTOB.
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Ouuctka

3anpeu.|,aeTcn MCMOAb30OBATb arpecCUBHbIE UAU aGpasmsHble MaTepuaAbl U CPEACTBA AASl OYUCTKMH,
NMOCKOAbKY OHU MOIyT NMOBPEAUTb aHTUMNPUTrapHOE NOKPbITUE MAACTUH.

3anpeluaeTcs norpyxatb npuéop B BoAy.

OTcoeanHUTE NPUGOP OT SAEKTPOCETU U AaiiTe eMy OCTbITb.
Mepea cHATMEM NMAACTUH YAAAUTE C HUX KYCOUYKOM KYAMHapHOM GyMaru U3AULLKM XKUpa.

CHuMUTE NAacTUHbI -rpuAb (Puc. 19).
YT06bI CHATH MAACTUHBI, HAXKMUTE Ha KpenAeHue Ha nprubope, 3aTeM MPUNOAHSB, CHUMWTE
NAACTVHBI C MPUBOPa.

OuncTUTE MAACTUHBI-TPUAB, MOAAOHBI AASl )KMPA U AOMATOYKY/LUMMLLbI C MOMOLLLBIO MSATKOWM
TKaHU MAM ryGKM, CMOYEHHOM B ropsidei BOAOM C AOGAaBAEHUEM MOIOLLLETO CPEACTBa. Takske
BO3MO>XHO MCMOAb30BaHME NoCyAOMoeyHol MalumHbl (Puc. 20).

[poMOliTe NMAACTUHBI-TPUAL B FOPsAYei BOAE C HEOOABLLMM KOAMHYECTBOM MOIOLLETO CPEACTBA B

TeYeHWE MATU MUHYT. DTO PasMSArUUT NPUTOPEBLLME KYCOUKM MULLM U KNP,

BbicylunTe NAaCTUHBI-TPUAL M cHoBa cobepuTte npubop (Puc. 21).

- YCTaHOBWTE rPUAb B NMOAOKEHUE AAS BEUEPUHKM.

- [locTaBbTe 3aAHMM Kpal NAACTUH-TPMAL Ha MpK6op (1). HakKAOHUTE MAACTUHBI-TPUAL B CTOPOHY
npUbopa M NPKMUTE KX KpeNAeHUeM (2).

A 3akpoiite rpuab.

OunaiTe Hapy>HYIO NOBEPXHOCTb MPUGOPA BAAXKHOM TKaHbIO.

3anuacTtu

3ameHa 6aTapeiku

Cpok CAY»KObI BaTapeiiku COCTaBASET MPUMEPHO ABa rOAZ MPU HOPMAABHOM AOMALLHEM
MCNOAB30BaHMM. TarmMep npubopa paboTaeT oT 1 AuTreBon 6aTapeiiki “TabaeTkun” L1131 (1,55
B), nmelolLerics B mpoaaxe.

YcTaHOBUTE IPUAb B MOAOXKEHUE AASl BEHEPUHKM U U3BAEKUTE BUHT U3 WwapHupa (Puc. 22).

3akpoiiTe Npubop, NepeBepHUTE €ro AULLEBO CTOPOHOM BBEPX U U3BAEKUTE ABA BUHTA U3
wapHupa (Puc. 23).

CHUMUTE C LIapHMPa KPbILLKY M U3BAEKUTE U3 Hee Taimep (Puc. 24).

C noMolLblo MOHETHI OTKPOWTE KPbILLKY OTCEKa AAsl GaTapeit TaliMepa U U3BAEKUTE CTapyio
6aTapeiiky. YTUAM3UpYITe cTapyio 6aTapeitky (CM.rAaBy “3awmra oKpysKatoLemn
cpeabl”) (Puc. 25).

MomecTuTe HOBYIO BaTapeiiKy B OTCEK TaK, 4ToBbl MOAOC + GblA O6paLLEH B CTOPOHY
KPbILWKK oTceKa AAs 6atapeit (Puc. 26).

A VYcraHosuTe KpbIWKY OTceka AAs BaTapeit TaliMepa Ha MecTo. 3aKpenuTe ee C MOMOLLbIO
MOHeTbI.

BcTaBbTe TaliMep B KPbILKY LIapHUPa U yCTAHOBUTE KPbILLKY LUapPHMPa Ha MECTO.

E BcrasbTe 1 3aBUHTUTE BUHTBHI. CHavaAa BKAKOUUTE I'IPM6OP B BEPTUKAAbHOM MOAOXEHUMU,
3aTeM YyCTaHOBUTE €ro B MOAOXKEHUNE AAA BEYEPUHKU.
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3almnTa OKpy>KaloLLLen CpeAbI

- Batapelikn coaepaT BelLecTBa, 3arps3HSIoLLME OKPYXKalOLLYIO CpeAy. He BbibpackiBariTe
6aTapeliki BMecTe C ObITOBBIMM OTXOAAMM. YTUAMBMPYITE 1X B CMELMaAbHOM MyHKTe. [ocae
OKOHYaHWISi CPOKa CAY»KObI YCTPOWCTBA U MEPEAAUM EMO AN YTUAM3ALMU HEODXOAMMO M3BAEYD
HaTapenku.

[MocAe OKOHYaHMS CPOKa CAYXKObI He BblbpachiBaiTe NprMbop BMECTE C ObITOBBIMM OTXOAAMM.
MepeaaiiTe ero B CreLMaAn3nMpOBaHHbIN MyHKT AAS AGAbHEMLLIEN YTUAM3ALWM. DTUM Bbl
MOMOXeTe 3alMTUTb OKpYKatoLLyio cpeay (Puc. 27).

XpaHeHne

HamoTaitTe ceTeBOM LWHYP Ha NPUCMOCOBAEHHUE AASl XPAHEHWS CETEBOTO LLHYpa
npubopa. (Puc.28)

MocTaBbTe OAMH MOAAOCH B APYTOi M YKPEMUTE UX Ha KPIOYKE AASl XPAHEHUs Ha HUXKHEN
naHeAun npubopa. (Puc.29)

XPaHMTe I'IPM60P B BEPTUKAAbHOM MOAOXXEHUU B CYXOM U 6e3ornacHoM MecTe.

FapaHTuﬂ n O6CAY)KMBB.HMe

AN OBCAY>KMBAHIIA, MOAYHEHUSA AOTIOAHUTEABHOM MHGOPMALIMK MAV B CAYHae BO3HUKHOBEHMS
npobAem 3ananTe Ha Beb-canT www.philips.com nan obpaTtiTecs B LIeHTp noaaep»Km
notpebuteneit Philips B Bawei ctpaHe (HoMep TeaepoHa LIEHTPA YKasaH Ha rapaHTUMHOM TaAOHe).
EcAn noAoBHbIN LIeHTP B Ballei CTpaHe OTCyTCTBYeT, 06paTUTECh B MECTHYIO TOProByio
opraHusauwio Philips.

Mouck n ycTtpaHeHue HeUcnpaBHOCTEN

AaHHas rAaBa noceslleHa Hanboaee pacrpoOCTPaHEHHbIM MPOBAEMaM, BO3HMKAIOLLMM Mpu
MCMOAB30BaHUM Npubopa. EcAM caMoCTOATEABHO CMPaBUTBLCS C BO3HMKLUMMIK MPOBAEMaMM He
YARETCS, 00paTUTECH B LIEHTP MOAAEPXKKM MOTPebUTEAEN B Ballein CTpaHe MAM 3aliaMTe Ha Beb-
cant www.philips.com.

MpobAaema BoamoykHas npuunHa Criocobbl peLueHus
[Mprbop He Bo3MOMKHO HenpasuAbHO [paBMAbHO BCTaBbTE BUAKY CETEBOIO
paboTaer. BCTABAEHA BMAKA B PO3ETKY WHYPa B PO3ETKY 3AEKTPOCETH.
3AEKTPOCETU.
Ha anekTpopo3eTKy, K KoTopoit  [poBepbTe UCMPABHOCTbL CETU MUTAHMS.
NOAKAIOYEH MPUOOP, He EcAu ceTb McnpaBHa, MpoBepbTe CeTEBYIO
NOAAETCH MUTaHKE. PO3ETKY, MOAKAIOUYMB K HEM APYrOW
3AEKTPOrprbop.
[loBpeXAEH CETEBOW LUHYP. B cAyvae nospexaeHns ceTeBoro WHypa

€ero HeOHXOAMMO 3aMeEHNUTL. YToObI
obecrneunTb Be30MacHylo SKCNAyaTaLmio
nprbopa, 3aMeHaAlTe LHYP TOABKO B
ABTOPW30BAHHOM CEPBVCHOM LIEHTPE
Philips nav B cepercHOM LeHTpe ¢
NEPCOHAAOM aHAAOTUUHOM KBAAUDHKALIMM.

["pnbop ['lpy nepBOoM BKAIOUEHIM STO HOpMaAbHO. BeiaeneHre
BLIAGAAET ABIM. Np1Bopa MOXET BLIAGAATBCA AbIMa MCYE3HET MOCAE TOrO, Kak Mprbop
HEMHOrO AbIMa. nopaboTaeT HECKOALKO pa3.



Mpo6aema

[pnbop crAbHO
AbIMUTCS

[poAyKTbI He
MOAHOCTbIO
NPOXKap1BAIOTCS.

[NpoAyKTbl
obxapuBaioTcA
CAVILLKOM CHABHO.

Bo Bpems »apku
MPOAYKTOB COK 1
XUP MpOTeKaloT
Ha CTOA.

[poAyKTHI
(Hanpumep, cbip)
MPUAVMNAIOT K
BepxHew
NAQCTUHE-TPUAb.

BoamoxkHas npU4vnHa

YcTaHOBAEHA CAMLIKOM BblCOKas

TemnepaTypa AAA

obpabaTbiBaeMbIX MPOAYKTOB.

[TPOAYKTbI MAW >KMP MPUrOpeAnt K

MAQCTUHAM.

[AQCTUHBI-TPKAL MCNOAB30BAANCH
6e3 NpeABapUTEAbHOM OUNCTKM.
['POAYKTbI, KOTOPbIE FOTOBMANCH
Ha APYrOM CTOPOHE MAaCTUH
MoMaAv B HarpeBaTeAbHbIN
IAEMEHT U 3aropeAmCh.

STO MOIAO MOCAYXKWTb MPUUMHON

MOABAECHNA AbIMa.

YCTaHOBAEHa HEAOCTATOUHO
BbICOKasi TEMMEPATYPa, UAV
MPOAYKTbI OBXapuBarach
HEAOCTATOYHO AOATO.

YCTaHOBAEHa CAVLUKOM BbICOKasA
TemnepaTypa, A1 NPOAYKTbI
00XapmBaAaCh CAVLIKOM AOATO.

[Toa nmasamu/masom AAA CTOKa He
ObIAM YCTaHOBAEHbBI MOAAOHbI AAS

KUpa.

Bo Bpemst »KapKku MpoAYKTOB C
GOABLUMM COAEPKAHMEM XKMpa
VAV COKa, KOTAQ IPUAb HAXOAMTCA
B FOPU30HTAABHOM MOAOKEHNM
noA Masom/rnasamm AAS CTOKa He
ObIAV YCTaHOBAEHbI MOAAOH/
MOAAOHbI AAS XKMPa.

[puroToBAeHNEe BAIOA O-rpaTeH
WA OTKPBITHIX TOCTOB
OCYLLECTBASIETCA B KOHTaKTHOM

MOAOXEHUN TPUAA.
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Cnocobbl pelueHus

CM. TabAMLY B KOHLIE 3TOrO PYKOBOACTBA
C yKasaHviem TemrepaTypsbl
MPUrOTOBAEHUS AAS PA3AUUHBIX TUMOB
MPOAYKTOB.

TLLI,aTe/\bHO OYMLLIANTE MAACTUHBI MOCAE
KaXXAOIro MCMNOAb30OBaHMA.

YBeAnTECh B TLIATEABHOM OUMCTKE
MAQCTUH NepeA TeM, KaK 1x NMepeBepHyTh.

C noMoLlLpio peryAaTopa TemrnepaTypbi
yCTaHOBMTE BOAEE BbICOKYIO
TemnepaTypy W/mA1 AOAbLLE
obxapugaiiTe npoaykTbl. CM. TabAvLLy B
KOHLIE 3TOrO PYKOBOACTBA C YKasaHWeM
KOAMYECTBR, TEMMepaTypbl U CPOKOB
MPUrOTOBAEHUSA AAS Pa3AVYHBIX TUMOB
MPOAYKTOB.

C nomolpio peryadTopa TemnepaTypbl
yCTaHOBWTE BOAee HM3KYIO TEMMEPATYPY
/AN MeHblUe obXKapyBanTe MPOAYKTHI.
CM. TabAvILL B KOHLIE 3TOrO PyKOBOACTBA
C yKazaHVeM KOAUYECTBa, TEMMEPaTyphbl 1
CPOKOB MPUIrOTOBAEHUS AASI Pa3ANUHBIX
TUNOB MPOAYKTOB.

YCTaHOBMTE MOAAOH AU MOAAOHbI AAS
XMpa MOA Ma30OM AAA CTOKA.

YCcTaHOBUTE MOAAOH WA MOAAOHbI AASI
XKUpa MoA Masom AAA CTOKA.

[oToBbTE BAIOAA O-TPATEH U OTKPbITbIE
TOCTbl TOABKO B MOAOXEHUM TPUAS AAS
3aneKaHus.
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lNpobaema Bo3morkHas mpuumHa Cnocobbl pelueHus
Bo Bpems »kapku  Bol xapuTe Ha prudAeHbIX Bo Bpems »apKu Ha pUAEHbBIX CTOPOHax
MPOAYKTOB COK M CTOPOHAaX MAACTMH MPOAYKTbI C MAACTVH MPOAYKTOB C BOAbLIMM
XKUP OCTaIOTCA BOABLUMM COAEPMKAHMEM XKIpa COAEPIKAHVEM XKupa, 00S3aTEABHO
Ha MAacTUHax- WAM COKa, KOTAR FPUAb HAXOAMTCA  YCTaHaBAVMBANTE MPUAb B HAKAOHHOE
TPUIAb. B FOPW30HTAABHOM MOAOXKEHUU.  MOAOXKEHME, YTOBbI KMP MO CTEYb B
MOAAOHDI.
Bbl »kapuTe MpoAYyKTbI Ha AOXKANTECH MOAHOrO OCTbIBAHMS
MAOCKMX CTOPOHaX MAACTUH, TAE€  MAACTUH-TPKAb, 3aTEM TLLATEABHO
HET Masa AAS CTOKa. OUMCTUTE UX MEPEA TEM, KaK

nepesepHyTb. CAOXKUTE CKAAAHBIE HOXKM
1 NOMECTUTE MOAAOHDI MOA Ma3ami AAS
CTOKa Nepea, TeM, Kak MPOAOAKMUTD
MPUrOTOBAEHME MPOAYKTOB.

Ta6Auua npoaykToB (Puc. 30)

TabAnua npoAyKTOB
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Gratulujeme Vdm ku kidpe a vitajte medzi zdkaznikmi spolo¢nosti Philips! Ak chcete vyuzit' vSetky
vyhody zdkaznickej podpory spolocnosti Philips, zaregistrujte svoj vyrobok na adrese www.philips.
com/welcome.

Opis zariadenia (Obr. 1)

Rozkladacie nozicky

Cervené kontrolné svetlo zapnutia a zelené kontrolné svetlo pripravenosti na grilovanie
Ovladanie teploty

Obojstranné platne na grilovanie
Upevriovacie svorky platnf na grilovanie
Na dotyk studené rukovite

Odtokové drazky

Podnos na tuk (2 ks)

Hacik na ulozenie podnosov na tuk
Cievka na uskladnenie kabla

Displej stopiek

Tlacidlo ¢asovaca

Vareska a klieste - dva v jednom

IrAR“"IOoMmMOoN®>

Délezité
Pred pouzitim zariadenia si pozorne precitajte tento ndvod na pouzitie a uschovajte si ho na pouzitie
v buducnosti.

Nebezpecenstvo
Zariadenie ani kdbel nepondrajte do vody ani do Ziadnej inej kvapaliny.

Varovanie
- Pred pripojenim zariadenia skontrolujte, ¢i sa napétie uvedené na zariadeni zhoduje s napatim
v sieti.
Poskodeny sietovy kabel smie vymenit' jedine personal spolocnosti Philips, servisné stredisko
autorizované spolo¢nostou Philips alebo osoba s podobnou kvalifikdciou, aby nedoslo
k nebezpecnej situdcii.
Spotrebic nie je uréeny na pouzivanie osobami (vrdtane deti) so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo mentdlnymi schopnostami alebo s nedostatkom skisenosti a vedomosti, pokial im osoba
zodpovednad za ich bezpecnost’ neposkytuje dohlad alebo ich nepoucila o pouZivani spotrebica.
Deti musia byt pod dozorom, aby sa nehrali so zariadenim.
- Nedovolte, aby siet'ovy kdbel previsal cez okraj stola alebo kuchynskej linky, na ktorej je
zariadenie poloZené.
Siet'ovy kdbel uchovdvajte mimo horucich povrchov.
Pocas pouzitia nenechdvajte zariadenie bez dozoru.
Ked je platria na grilovanie hortca, nikdy na nej nenechdvajte varesku/klieste.

Vystraha

Zariadenie pripojte jedine do uzemnenej zasuvky.

Zariadenie postavte na plochy stabilny povrch s dostatocne velky priestorom okolo zariadenia.
- Skér ako medzi platne na grilovanie vioZzite jedlo, nechajte ich zohriat.

- Pristupné povrchy sa pocas pouzitia zariadenia mézu zahriat' na vysoku teplotu.

- Pocas grilovania mastného mésa alebo klobds si ddvajte pozor na striekajlici tuk.

Po pouzitf vzdy odpojte zariadenie zo siete.

Po pouzitl vzdy zariadenie odistite.

Platne na grilovanie otdcajte, len ak su vychladnuté a cisté.
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- Pred odstrdnenim platni na grilovanie, ¢istenim zariadenia alebo jeho odlozenim nechajte
zariadenie Uplne vychladnut.

- Nedotykajte sa platni na grilovanie ostrymi ani drsnymi predmetmi, pretoze by ste mohli
poskodit’ ich teflonovy povrch.

- Po vybratf platni na grilovanie sa uistite, ze ste ich riadne vlozili spat.

- Toto zariadenie je urcené len na bezné pouzivanie v domdcnosti. Nie je uréené na pouzivanie v
prostrediach, ako s kuchyne pre zamestnancov v obchodoch, kanceldridch, farmach & inom
pracovnom prostredi. Taktiez nie je uréené na pouzivanie zdkaznikmi v hoteloch, moteloch,
penziénoch a inych druhoch ubytovacich zariadent.

- Aby nedoslo k nebezpecnym situdcidm, nikdy nepripdjajte zariadenie k externému casovému
spinacu ani dialkovému ovlddaciemu systému.

-V pripade, Ze zariadenie pouzijete nevhodnym spdsobom, na profesiondlne alebo na
poloprofesiondlne Ucely alebo ak ho pouZzivate v rozpore s pokynmi v tomto ndvode, zaruka
strati platnost’ a spolocnost Philips nenesie Ziadnu zodpovednost' za spdsobené skody.

Elektromagnetické polia (EMF)
Tento vyrobok Philips vyhovuje vietkym normam tykajuicim sa elektromagnetickych polf (EMF). Ak
budete zariadenie pouzivat spravne a v sdlade s pokynmi v tomto ndvode na pouzitie, bude jeho
pouZzitie bezpecné podla vietkych v sicasnosti zndmych vedeckych poznatkov.

Spomedzi platni na grilovanie vyberte vlozku a odstrante vsetky nalepky.
Vonkajsiu strany zariadenia odistite navlhc¢enou tkaninou.
Platne poriadne ofistite (pozrite si kapitolu ,,Cistenie").

Pozndmka: Pocas prvého pouZitia sa méZe zo zariadenia uvolfiovat’ malé mnoZstvo dymu. Je to
normadlny jav.

Pouzitie zariadenia

Obojstranné platne na grilovanie
Tento gril sa doddva s obojstrannymi platriami na grilovanie. Jedna strana platnf je klasicka rebrovand,
druhd je hladkd. Obe strany platni na grilovanie mézete pouzivat' v troch réznych polohdch, ktoré su
opfsané dalej v tomto ndvode na pouzitie. Hladkd strana platni na grilovanie je velmi vhodnd na
smazenie za stdleho miesania, pecenie vajec a palaciniek a pripravu marinovanych jedal.

Pozndmka: Na hladkej strane platni na grilovanie nepripravujte jedla s vysokym obsahom tuku. Plochd
strana nemad odtokové drdzky, takZe prebytocny tuk neméZe odtekat’.

Pozndmka: Ak chcete pouZit’ hladku stranu platni na grilovanie, zariadenie vZdy umiestnite do vodorovnej
polohy (Obr. 2).

Platne na grilovanie otacajte, len ak st vychladnuté a cisté. (Obr. 3)

Pouzitie grilu s platiiami v naklonenej a horizontalnej polohe

- Gril mézete pouzit' s platfiami v naklonenej a horizontdlnej polohe.

- Beznd poloha pre grilovanie na rebrovanej strane platni na grilovanie je, ked su platne naklonené.
V tejto polohe tuk alebo Stava, ktord vychddza z jedla, stekd na podnos alebo podnosy na tuk.

- Zariadenie je vybavené rozkladacimi nozickami. Ked ich rozlozite, mozete polozit' platne na
grilovanie do vodorovnej polohy. Tuto polohu pouzite na pripravu jedal s nizkym obsahom tukov,
ako napriklad ovocia alebo zeleniny, ktoré by sa po rebrovanych platniach v naklonenej polohe
mohli fahko skiznut' nadol (Obr. 4).

- Standardnou pracovnou polohou pre hladkd stranu platni na grilovanie je vodorovnd poloha,
kedZe tdto strana nemd odtokové drdzky.
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Tri polohy pri grilovani
- Kontaktny gril (Obr: 5)
Této poloha je obzvldst vhodnd na rychle grilovanie pri vysokej teplote z obidvoch strdn (hovddzie
stehnd, hamburgery atd.) a na pripravu hriankovanych sendvicov alebo panini.

Pozndmka: Obidve platne na grilovanie st v kontakte s jedlom.

- Gril na gratinovanie (Obr. 6)

Toto je idedlna poloha na gratinovanie jedal. Poloha na gratinovanie je tiez vhodnd na pripravu
vietkych druhov ,,otvorenych* hrianok, napr. s vaji¢ckom, paradajkou, korenim a/alebo krizkami cibule
zakrytymi syrom.

Poznamka: Hornd platria na grilovanie sa nesmie dotykat’ jedla.

- Gril pouzivany na party (Obr.7)

V tejto polohe ponuka gril pre zdravé stravovanie velky povrch na grilovanie pre pripravu vietkych
druhov rychleho obcerstvenia, ako napriklad 3aslika, satay, zeleniny, ovocia atd.

Ked je gril pre zdravé stravovanie v polohe urcenej na party grilovanie a hladkd strana platni na
grilovanie smeruje nahor, mdzete grilovaciu plochu pouZzit na smazenie jeddl, ktoré pocas pripravy
treba miesat, na smazenie vajec a palaciniek.

Kabel tplne odvinte z odkladacej konzoly na pantoch zariadenia (Obr. 8).

V pripade potreby otocte platne tak, aby strana, ktoru chcete pouzivat, smerovala nahor.
Uistite sa, Ze gril je zatvoreny (Obr. 9).

Zastrcku zapojte do siet'ovej zasuvky.

Ovladanie teploty prepnite na nastavenie, ktoré je vhodné pre grilované prisady. Pozrite si
tabulku na konci tejto brozurky.
D Cervené kontrolné svetlo zapnutia sa rozsvieti, ¢im signalizuje, Ze gril sa zohrieva.

Nikdy nenechavajte zariadenie zapnuté bez dozoru.

A Pockajte, kym sa rozsvieti zelené kontrolné svetlo pripravenosti na grilovanie a potom
otvorte gril, aby ste na platiiu alebo platne na grilovanie mohli poukladat’ suroviny.

Dajte pozor: platne na grilovanie su hortce.

- Poloha kontaktného grilu a poloha na gratinovanie: gril otvorte dopolovice (Obr. 10).
- Poloha grilu na party: gril otvorte dopolovice a hornd platriu na grilovanie potiahnite do
najvyssej polohy (1). Potom gril otvorte Uplne (2) (Obr. 11).

Ak je gril v naklonenej polohe, podnos alebo podnosy na tuk polozte pod odtokovi drazku
alebo drazky, aby ste zachytili tuk alebo St’avu.

Pozndmka: Ak chcete pouZit’ hladku stranu platni na grilovanie, zariadenie nenakldariajte.

- Poloha kontaktného grilu a poloha na gratinovanie: pod odtokovu drdzku spodnej platne na
grilovanie umiestnite jeden podnos na tuk (Obr. 12).

- Ak vo vodorovnej polohe grilujete na rebrovanej strane platni na grilovanie suroviny, ktoré
obsahuju vela tuku alebo $tavy, mozno budete potrebovat polozit podnos/podnosy na tuk aj na
pracovny pult, aby nar nekvapkal tuk alebo $tava.

Pozndmka: Na hladkej strane platni na grilovanie nepripravujte jedla s vysokym obsahom tuku. Plochd

strana nemad odtokové drdzky, takZe prebytocny tuk nemézZe odtekat’.

- Poloha na pérty grilovanie, rebrovana strana platni na grilovanie smeruje nahor: pouzite obidva
podnosy. Pod odtokovd drazku kazdej z platni na grilovanie podlozte jeden podnos (Obr: 13).

Bl Prisady dajte na platfiu alebo platne na grilovanie pomocou dodanej varesky/kliesti (Obr. 14).
Najlepsie vysledky dosiahnete, ak prisady polozite do stredu platne alebo platni na grilovanie.
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Cas grilovania zvisl od typu prisad, ich hriibky a Vasej osobnej chuti. Odporticané ¢asy grilovania
ndjdete v tabulke na konci tejto brozurky.

Pozndmka: Pocas grilovania méZe zelené kontrolné svetlo pripravenosti na grilovanie z casu na cas

zhasnut,, o znamend, Ze gril pre zdravé stravovanie sa zohrieva na nastavenu teplotu.

- Kontaktny gril: jedlo polozte do stredu spodnej platne na grilovanie.

- Gril na gratinovanie: jedlo poloZte do stredu spodnej platne na grilovanie.

- Gril na pérty: jedlo rozlozte po povrchu platni na grilovanie. Z ¢asu na ¢as ho otocte pomocou
dodanej varesky/kliest.

ﬂ Zatvorte gril (len kontaktny grilu a gril na gratinovanie).
Kontaktny gril: hornu platriu na grilovanie opatrne spustite na suroviny. Hornd platiia na
grilovanie je teraz poloZend na jedle. Tymto sposobom sa jedlo griluje rovnomerne na obidvoch
strandch (Obr. 15).

- Gril na gratinovanie: hornd grilovaciu platriu potiahnite do najvyssej polohy (1) a potom ju
umiestnite do vodorovnej polohy (2). Hornd grilovacia platia sa nesmie dotykat jedla (Obr: 16).

Po uplynuti pozadovaného casu grilovania otvorte zariadenie (len kontaktny grilu a gril na
gratinovanie).

Vyberte jedlo.
Na vyberanie jedla z grilu pouzite dodanu varesku/klieste. NepouZzivajte kovové, ostré ani drsné
kuchynské ndradie.

Ak chcete grilovat’ dalSiu davku jedla, pomocou kuchynského papiera z platni odstrante
prebytocny olej.

Opatrne uvolnite akékolvek pripecené jedlo alebo mast pomocou dodanej varesky/kliesti a

odstrérite ho z platni. Pouzite varesku s vribkovanym koncom pre rebrovitd cast' platnt.

Kym polozite suroviny na platiu alebo platne na grilovanie, pockajte, kym sa rozsvieti zelené
kontrolné svetlo pripravenosti na grilovanie.

Stopky
Stopky signalizuja koniec grilovania, zariadenie vsak NEVYPNU.

Pozndmka: Gril pre zdravé stravovanie méZete pouZivat’ aj bez nastavenia stopiek.

Tlacidlom stopiek nastavte trvanie grilovania v minatach. (Obr. 17)
D Nastaveny ¢as sa zobrazi na displeji.

Ak tlacidlo podrzite stlacené, minuty zaénu pribudat’ rychlejSie. Po nastaveni pozadovaného
casu grilovania tlacidlo uvolnite.

Maximalny cas pripravy, ktory mdzete nastavit, je 99 mindt.

D Tri sekundy po nastaveni ¢asu grilovania sa spusti odpo¢itavanie.

D Pocas odpocitavania na displeji stopiek blika zostavajlci ¢as grilovania. Posledna minuta
pripravy sa zobrazi v sekundach.

Poznamka: Nastavenie stopiek méZete vymazat’ stlacenim tlacidla stopiek na 3 sekundy (zobrazenie
Casu vtedy blika), az kym sa nezobrazi ,,00.

Po uplynuti nastaveného casu budete pocut’ zvukovy signal. Po 10 sekundach sa zvukovy signal
zopakuje. Zvukovy signal zastavite stlacenim tlacidla stopiek.

Casy grilovania

Na konci tejto brozdrky ndjdete tabulku s prisadami, ktoré mézete pripravit pomocou grilu pre
zdravé stravovanie. Tabulka zobrazuje, ktord teplotu mdte vybrat, ako dlho sa jedlo musf grilovat’ a
prisluint polohu grilu. Cas potrebny na zohriatie zariadenia nie je zahrnuty v uvedenom case
grilovania.
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Cas grilovania a teplota zévisia od typu jedla, ktoré pripravujete (napr. méiso), jeho hribky a teploty, a
okrem toho aj od Vasej chuti. Pozrite si tiez pokyny na grile.

Pozndmka: Pocas grilovania zelené kontrolné svetlo pripravenosti na grilovanie z casu na cas zhasne.To
znamend, Ze gril pre zdravé stravovanie sa zohrieva na nastavent teplotu. Ak sa tak stane, d'alej
pokracujte v grilovani.

Tipy

- Akje gril vo vodorovnej polohe na party grilovanie s hladkou stranou platni na grilovanie
otocenou smerom nahor, mozno ho velmi dobre pouzit' na pripravu miesanych jeddl, pecenie
vajec a malych palaciniek alebo na pripravu marinovanych jedal.

- Jedlo, ktoré chcete grilovat, namazte len troskou masla alebo oleja. Predidete tak pripaleniu
prebytocného masla alebo tuku a dymeniu.

- Gril nie je vhodny na grilovanie potravin obalenych v strihanke.

- Klobdsy maju tendenciu pocas grilovania praskat. Aby ste tomu predisli, vidlickou v nich spravte
niekolko otvorov.

- Na dosiahnutie najlepsich vysledkov sa uistite, Ze pouzivané kusy mdsa nie su prilis hrubé
(priblizne 1,5 cm).

- Vysledky grilovania su lepsie, ak pouZijete Cerstvé mdso miesto zmrazeného alebo
rozmrazeného masa.

- Ked budete pripravovat soté, kuracie, bravcové, alebo telacie mdso, najskér ho osmazte pri
vysokej teplote (poloha 5). Potom nastavte ovlddac teploty o jednu polohu nizsie a potraviny
grilujte, kym nie su hotové.

- Gril mozete pouzit' aj ako termostatom ovlddanu varnu platriu, ktord bude automaticky
udrZiavat’ poZzadovanu teplotu Vasho jedla. Zariadenie prepnite do polohy gril na party a
nastavte ovlddanie teploty do polohy 2 alebo 3. Platne na grilovanie zakryte hlinfkovou fdliou s
lesklou stranou smerujlcou nahor. (Obr. 18)

- Ak chcete rozmrazovat mrazené jedlo, prepnite zariadenie do polohy gril na gratinovanie a
mrazené jedlo zabalte do hlinfkovej félie. Ovladanie teploty nastavte do polohy 1 alebo 2. Cas
rozmrazovania zavisi od hmotnosti jedla.

Na distenie nikdy nepozivajte drsné Cistiace prostriedky a materidly, pretoze by mohli poskodit’
teflonovy povrch platni.

Zariadenie nikdy neponarajte do vody.

Zariadenie odpojte zo siete a nechajte ho vychladnut.
Pred vybratim platni z nich odstrafte prebytocny olej pomocou kuchynského papiera.

Demontuijte platne na grilovanie (Obr. 19).
Aby ste odpojili platne, zatlacte upeviiovacie svorky na zariadeni a potom nadvihnite platne zo
zariadenia.

Platne na grilovanie, podnosy na tuk a varesku/klieste ocistite jemnou tkaninou alebo
Spongiou, ktord ste namocili v hortcej vode s troskou cistiaceho prostriedku, pripadne ich
umyte v umyvacke na riad (Obr. 20).

Platne na grilovanie ponorte na pat mintt do hortcej vody s troskou Cistiaceho prostriedku, aby sa

odstrdnili zvysky. Tymto sa uvolni akékolvek zapecené jedlo alebo tuk.

Platne na grilovanie nechajte vyschnut’ a vrat'te ich spat’ do grilu (Obr. 21).

- Zariadenie prepnite do polohy grilu na pérty.

- Zadnd hranu platni na grilovanie polozte na zariadenie (1). Platne na grilovanie polozte na
zariadenie a zatlacte ich nadol pod upevriovaciu svorku (2).
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A Zatvorte gril.

Vonkajsiu strany zariadenia odistite navlhéenou tkaninou.

Vymena batérie

Pri beznom pouzivani v domdcnosti je vydrz batérie priblizne dva roky. Na napdjanie stopiek sa
pouziva 1 litiovd gombikova batéria typu L1131 (1,55V), ktord je bezne dostupnd.

Zariadenie umiestnite do polohy na pérty grilovanie a vyskrutkujte skrutku z kibu (Obr. 22).

Zariadenie zatvorte, otocte ho, umiestnite do zvislej polohy a vyskrutkujte dve skrutky z
kibu (Obr. 23).

Demontuijte kryt kibu a vyberte z neho stopky (Obr. 24).

Mincou otvorte kryt prie€inka batérie stopiek a vyberte staru batériu. Start batériu
zlikvidujte (pozrite si kapitolu ,,Zivotné prostredie®) (Obr. 25).

Do krytu vlozte novu batériu s kladnym (+) pdlom smerujicim ku krytu priecinka
batérie (Obr. 26).

A Kryt priecinka batérie polozte spit’ na stopky. Mincou ho pritiahnite.
Stopky vlozte spit do krytu kibu a zakryte nim kib.

Bl Skrutky zaskrutkuijte a dotiahnite v opaénom poradi. Zacnite so zariadenim vo zvislej polohe,
potom ho otocte do polohy na party grilovanie.

Zivotné prostredie

- Nenabijatelné batérie obsahuju ldtky, ktoré mézu znedistit' Zivotné prostredie. Neodhadzujte ich
spolu s beznym komundlnym odpadom, ale zaneste ich na miesto oficidlneho zberu. Pred
likviddciou zariadenia vzdy vyberte nenabijatelnd batériu a zariadenie zaneste na miesto
oficidlneho zberu.

- Zariadenie na konci jeho Zivotnosti neodhadzujte spolu s beznym komundlnym odpadom, ale
kvoli recykldcii ho odovzdajte na mieste oficidlneho zberu. Pomozete tak chrédnit’ Zivotné
prostredie (Obr. 27).

Pomocky na uskladnenie

Kabel tplne naviiite na odkladaciu konzolu na pantoch zariadenia. (Obr. 28)

Vlozte podnosy na tuk a upevnite ich k haciku na uskladnenie na spodnej strane
zariadenia. (Obr.29)

Zariadenie odkladajte vo vzpriamenej polohe na bezpecné a suché miesto.

Zaruka a servis

Ak potrebujete servis, informdcie alebo mdte problém, navstivte webovi lokalitu spolocnosti Philips,
www.philips.com, alebo sa obrét'te na Stredisko starostlivosti o zdkaznikov spolocnosti Philips vo
Vasej krajine (telefénne cislo strediska ndjdete v prilozenom celosvetovo platnom zaru¢nom liste).
Ak sa vo Vasej krajine toto stredisko nenachddza, obrdt'te sa na miestneho predajcu vyrobkov Philips.
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RieSenie problémov

Této kapitola obsahuje zhrnutie najbeznejsich problémoyv, ktoré sa mézu vyskytnut' pocas pouzivania
zariadenia. Ak neviete problém vyriesit pomocou dalej uvedenych informécif, obrédtte sa na Stredisko
starostlivosti o zédkaznikov spolocnosti Philips vo Vasej krajine alebo on-line na stranke www.philips.
com.

Problém Mozna pricina Riesenie
Zariadenie Z3astrcka nie je spravne pripojend Zastreku spravne pripojte do sietovej
nefunguje. do sietovej zdsuvky. z4suvky.
Z3streka, do ktorej je pripojeny Skontrolujte, ¢i funguje napdjanie. Ak
strojcek, nie je pod prddom. funguje, pripojte do zasuvky iné

zariadenie a skontrolujte, ¢i je zdsuvka
pod napatim.

Siet'ovy kdbel je poskodeny. Poskodeny sietovy kdbel smie vymenit
jedine persondl spolocnosti Philips,
servisné stredisko autorizované
spolo¢nostou Philips alebo osoba
s podobnou kvalifikdciou, aby nedoslo
k nebezpelnej situdcii.

Zo zariadenia Pri prvych pouzitiach zariadenia Je to bezny jav. Potom, ¢o zariadenie
unikd trochu moze vznikat trochu dymu. niekolkokrdt pouzijete, dym prestane
dymu. unikat'.
Nastavend teplota grilovania je prili§  Pozrite si tabulku na konci tejto
vysokd pre prisady, ktoré grilujete. brozirky, kde ndjdete odporucané
nastavenie teploty pri grilovani réznych
typov jedla.
Na platni na grilovanie sa pripieklo  Po kazdom pouZzitf platne na grilovanie
jedlo alebo tuk. opatrne ocistite.
Zo zariadenia Platne na grilovanie ste otocilibez ~ Dbajte na to, aby ste platne pred
unikd vela dymu.  toho, aby ste ich najprv ocistili. otocenim riadne odistili.

Zvysky jedla pripdlené na opacnej
strane platni pocas grilovania
odkvapkavaju na ohrevné telesd a
uholnateju. Pri tom méze vznikat
velké mnozstvo dymu.

Jedlo nie je Zvolili ste prili$ nizke nastavenie Ovlddanim nastavte vyssiu teplotu a/
riadne ugrilované. teploty alebo jedlo nebolo alebo jedlo grilujte dIhsi cas. Pozrite si
grilované dostatocne dlho. tabulku na konci tejto brozdrky, kde

ndjdete odporticané nastavenia teploty
a Casu grilovania pre rézne typy jedal.

Grilované jedlo je  Zvolili ste prili§ vysoké nastavenie Ovlddanim nastavte nizsiu teplotu a/
prilis tmavé. teploty alebo jedlo bolo grilované  alebo jedlo grilujte kratsi cas. Pozrite si
prilis dlho. tabulku na konci tejto brozdrky, kde
ndjdete odpordcané nastavenia teploty
a casu grilovania pre rozne typy jedal.
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Problém

Riesenie

Pocas grilovania
kvapkd tuk alebo
stava na
pracovny pult.

Prisady (napr: syr)
sa prilepili k
hornej platni na
grilovanie.

Pocas grilovania
zostava tuk alebo
Stava na doske na
grilovanie.

Mozna pricina

Pod odtokovd drdzku/drdzky ste
nevloZili podnos/podnosy na tuk.

Na grile s platrfiami umiestnenymi v
horizontdlnej polohe ste grilovali
prisady, ktoré obsahuju mnoho tuku
alebo stavy a nepodlozili ste
podnos/podnosy na tuk pod
odtokovu drazku/drdzky.

Pri priprave gratinovaného jedla
alebo otvorenej hrianky ste
zariadenie pouzili v polohe
kontaktny gril.

Grilujete suroviny s vysokym
obsahom tuku na rebrovanej strane
dosiek na grilovanie s grilom vo
vodorovnej polohe.

Grilujete suroviny s vysokym
obsahom tuku na hladkej strane
platni na grilovanie a tdto strana
nema odtokovu drdzku.

Podnos/podnosy na tuk umiestnite pod
odtokovu drazku/drdzky.

Podnos/podnosy na tuk umiestnite pod
odtokovd drazku/drdzky.

Gratinované jedld a otvorené hrianky
pripravujte, len ak je gril v polohe na
gratinovanie.

Pri grilovani surovin s vysokym
obsahom tuku na rebrovanej strane
dosiek na grilovanie nezabudnite gril
naklonit, aby tuk mohol odtekat’ do
podnosov na tuk.

Platne na grilovanie nechajte
dostatocne vychladnit, dékladne ich
odistite a otocte ich. Zasurite
rozkladacie nozicky a pod odtokové
drdzky platnf podlozte podnosy na
odkvapkavanie. Potom mdbzete
pokracovat' v grilovant.

Tabulka jedal (Obr. 30)

Tabulka jedal
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Cestitamo vam za nakup in dobrododli pri Philipsu! Ce Zelite popolnoma izkoristiti podporo, ki jo
nudi Philips, registrirajte izdelek na www.philips.com/welcome.

Splosni opis (SI. 1)

Raztegljivi nozici

Rdeci indikator vklopa in zeleni indikator pripravijenosti
Temperaturni regulator

Obrnljivi ploddi za zar

Zaponki za pritrditev plos¢ za zar

Hladni rocaji

Zlebica za odtekanje

Pladenj za mascobo (2 kosa)

Kavelj za shranjevanje pladnjev za mas¢obo
Pripomocek za shranjevanje kabla

Prikaz casovnika

Gumb casovnika

Lopatica in prijemalka “dve v enem”

IrA“"IOMmMUO®>

Pomembno
Pred uporabo aparata natan¢no preberite uporabniski priro¢nik in ga shranite za poznejSo uporabo.

Nevarnost
Aparata ali omreznega kabla ne potapljajte v vodo ali katerokoli drugo tekocino.

Opozorilo

Preden aparat prikljucite na elektricno omreZje, preverite, ali na adapterju navedena napetost
ustreza napetosti lokalnega elektri¢cnega omrezja.

- Poskodovani omrezni kabel sme zamenjati le podjetje Philips, Philipsov pooblas¢eni servis ali
ustrezno usposobljeno osebje.

Aparat ni namenjen uporabi s strani otrok in oseb z zmanjSanimi telesnimi, cutnimi ali dusevnimi
sposobnostmi ali oseb s pomanjkljivimi izkusnjami in znanjem, razen Ce jih pri uporabi nadzoruje
ali jim svetuje oseba, ki je odgovorna za njihovo varnost.

Otroci naj se ne igrajo z aparatom.

Omrezni kabel naj ne visi prek roba mize ali pulta, na katerega je postavljen aparat.

Omreznega kabla ne hranite v blizini vrocih povrsin.

Aparata ne pustite delovati brez nadzora.

- Lopatice/prijemalke ne puscajte na vrodi plosci za zan

Pozor

Aparat prikljucite le na ozemljeno vti¢nico.

Aparat postavite na vodoravno, stabilno podlago z dovolj okoliskega prostora.

Plos¢i za Zar najprej segrejte, preden med njiju polozite hrano.

Med delovanjem aparata lahko dostopne povrine postanejo vroce.

Pri peki mastnega mesa in klobas pazite na Skropljenje masti.

Po uporabi aparat vedno izklopite iz omrezne vti¢nice.

- Po uporabi aparat ocistite.

- Plos¢i obrnite samo, ko sta hladni in Cisti.

- Pred odstranitvijo plo3¢ za zar in ¢is¢enjem ali shranjevanjem aparata pocakajte, da se le-ta
povsem ohladi.

Plos¢ za Zar se ne dotikajte z ostrimi ali hrapavimi predmeti, ker lahko poskodujete premaz proti
sprijemanju.

Poskrbite, da plosci za zar po odstranitvi praviino namestite nazaj.
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- Aparat je namenjen izklju¢no obicajni uporabi v gospodinjstvu. Ni namenjen uporabi v okoljih,
kot so ¢ajne kuhinje v trgovinah, pisarnah, farmah in drugih delovnih okoljih. Namenjen ni niti
uporabi gostov v hotelih, motelih, gostis¢ih in drugih namestitvenih objektih.

- Aparata ne priklapljajte na zunanje ¢asovno stikalo ali sistem za daljinsko upravljanje, da ne
povzrocite nevarnosti.

- Ce se aparat uporablja nepravilno ali v profesionalne oziroma polprofesionalne namene oziroma
na nacin, ki ni v skladu z navodili za uporabo, postane garancija neveljavna, Philips pa ne
prevzema nikakrSne odgovornosti za morebitno povzroc¢eno Skodo.

Elektromagnetno polje (EMF)
Ta Philipsov aparat ustreza vsem standardom glede elektromagnetnih polj (EMF). Ce z aparatom
ravnate pravilno in v skladu z navodili v tem uporabniskem prirocniky, je njegova uporaba glede na
danes veljavne znanstvene dokaze varna.

Pred prvo uporabo

Odstranite vlozek, ki je med plos¢ama za Zar, in vse nalepke.
Zunanjost aparata obrisite z vlazno krpo.
Temeljito odistite plos¢i (oglejte si poglavje “Ciscenje”).

Opomba: Pri prvi uporabi se lahko iz aparata malo pokadi.To je obicajno.

Uporaba aparata

Obrnljivi ploséi za zar
Ta Zar je opremljen z obrnljivima plo$¢ama za Zar, ki imata navadno rebrasto stran in ravno stran.
Obe strani plos¢ za zar lahko uporabljate v treh razlicnih poloZzajih, ki so opisani spodaj. Ravna stran
plos¢ za zar je Se posebej primerna za hitro prazenje in pecenje jajc, palacink ter mariniranih sestavin.

Opomba: Na ravni strani plos¢ za Zar ne pecite sestavin, ki vsebujejo veliko mascobe. Ravna stran nima
Zlebica za odtekanje, po katerem bi lahko odtekla odvecna mascoba.

Opomba: Ko uporabljate ravno stran ploS¢ za Zar, naj bo aparat v vodoravnem polozaju (SI. 2).

Plosci obrnite samo, ko sta hladni in Cisti. (SI. 3)

Uporaba v nagnjenem in vodoravnem polozaju

- Povrsino za peko lahko uporabljate v nagnjenem in vodoravnem poloZaju.

- Pri peki na rebrasti strani plos¢ za zar se aparat obicajno uporablja v nagnjenem polozaju.V tem
poloZaju mascoba ali sok, ki pride iz hrane, odtece po plos¢ah v pladenj ali pladnja za mas¢obo.

- Aparat je opremljen z raztegljivima nozicama. Ko iztegnete nozici, lahko postavite plos¢i za zar v
vodoraven polozaj. Ta polozaj uporabljajte za pripravo hrane, ki vsebuje malo masc¢ob, na primer
sadja in zelenjave, in ki zlahka drsi na rebrastih ploscah v nagnjenem poloZzaju (SI. 4).

- Pri peki na ravni strani plos¢ za zar se aparat obicajno uporablja v vodoravnem polozajy, saj
plos¢i na tej strani nimata Zlebica za odtekanje.

Trije nacini uporabe
- Zaprtizar (S.5)
Ta poloZaj je Se posebej uporaben za hitro obojestransko peko pri visoki temperaturi (zrezki,
hamburgerji itd.) in za pripravo popecenih sendvicev.

Opomba:V stiku s hrano sta obe plosci za Zar.

- Polozaj za peko z gratiniranjem (SI. 6)

Ta polozaj je idealen za peko in istocasno gratiniranje. Primeren je tudi za pripravo vseh vrst
“odprtih” popecenih kruhkov, na primer z jajcem, paradiznikom, papriko in/ali ¢ebulnimi obrocki,
prekritimi s sirom.
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Opomba‘Zgornja ploSca za Zar se ne sme dotikati hrane.

- Odprti zar (SI.7)

Zar nudi v tem poloZaju veliko povréino za peko, ki omogoca pripravo vseh vrst prigrizkov, kot so na
primer 3aslik, nabodala, zelenjava, sadje itd.

Pri uporabi ravne strani plos¢ za zar in z zarom v odprtem polozaju lahko uporabljate povrsino za
peko za hitro prazenje sestavin in pecenje jajc ali palacink.

Povsem odvijte kabel, ki je navit na pripomocek za shranjevanje kabla ob zgibih aparata (SI. 8).
Ce je treba, obrnite plo¢i tako, da je Zelena stran obrnjena navzgor.

Poskrbite, da je Zar zaprt (SI. 9).

Vtikaé vtaknite v omrezno vti¢nico.

Temperaturni regulator obrnite na nastavitev temperature, ki je primerna za hrano, ki jo
zelite pripraviti. Oglejte si preglednico na koncu te knijizice.
D Rdedi indikator vklopa zasveti, kar pomeni, da se Zar segreva.

Aparata ne pustite delovati brez nadzora.

A Pocakajte, da zacne svetiti zeleni indikator pripravljenosti, in nato odprite zar ter polozite
sestavine na plosco ali plos¢i.

Bodite previdni: plos¢i za zar sta vroci.

- Zaprti zar in poloZaj za peko z gratiniranjem: Zzar odprite do polovice (SI. 10).
- Odprti zar: zar odprite do polovice in povlecite zgornjo plosco za zar v najvisji polozaj (1). Nato
odprite Zar do konca (2) (SI.11).

Ce je Zar v nagnjenem polozaju, pod Zlebi¢ ali Zlebi¢a za odtekanje postavite pladenj ali
pladnja za mascobo, kamor se bo stekala mascoba ali sok.

Opomba Ko uporabljate ravno stran plos¢ za Zar, aparat ne sme biti v nagnjenem poloZaju.
Zaprti zar in polozaj za peko z gratiniranjem: en pladenj za mas¢obo postavite pod Zlebic za
odtekanje spodnje plosce za zar (SI. 12).

- Pripeki sestavin, ki vsebujejo veliko mascobe ali soka, na rebrasti strani plos¢ za zar je
priporocljivo uporabiti pladenj/pladnja za mascobo tudi pri zaru v vodoravnem polozaju, da tako
preprecite kapljanje mascobe ali soka na delovni pult.

Opomba: Na ravni strani ploS¢ za Zar ne pecite sestavin, ki vsebujejo veliko mascobe. Ravna stran nima

Zlebica za odtekanje, po katerem bi lahko odtekla odvecna mascoba.

- Odprti Zar z uporabo rebrastih strani plos¢ za Zar: uporabite oba pladnja za mascobo. Po en
pladenj postavite pod Zlebi¢ za odtekanje vsake plosce za zar (SI. 13).

A S prilozeno lopatico/prijemalko poloZite sestavine na plos¢o oziroma plosci za zar (SI. 14).
Za najboljse rezultate polozite sestavine na sredino plosée oziroma plos¢ za zar.

Cas peke je odvisen od vrste sestavin, njihove debeline in vadega osebnega okusa. Za priporocene
Case peke si oglejte preglednico na koncu te knjizice.

Opomba: Med peko obcasno neha svetiti zeleni indikator pripravijenosti, kar pomeni, da se Zar segreva

na nastavljeno temperaturo.

- Zaprti Zar: poloZite hrano na sredino spodnje plodce za zar.

- Polozaj za peko z gratiniranjem: poloZite hrano na sredino spodnje plosce za zar

- Odprti zar: hrano razmestite po povrsini za peko in jo ob¢asno obrnite s prilozeno lopatico/
prijemalko.

[Ell Zaprite zar (samo za zaprti zar in polozaj za peko z gratiniranjem).
- Zaprti zar: zgornjo plos¢o za zar previdno spustite na sestavine. Zgornja plosca za Zar je zdaj v
stiku s hrano. Na ta nacin se hrana enakomerno spece na obeh straneh (SI.15).
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- Polozaj za peko z gratiniranjem: zgornjo plosco za Zar povlecite v najvisji polozaj (1) in jo nato
postavite v vodoravni polozaj (2). Zgornja plosca za zar se ne sme dotikati hrane (SI. 16).

Ko potreben ¢as peke potece, odprite aparat (samo za zaprti Zar in polozaj za peko z
gratiniranjem).

Vzemite hrano z aparata.
Za odstranjevanje hrane z aparata uporabljajte prilozeno lopatico/prijemalko. Ne uporabljajte
kovinskega, ostrega ali hrapavega kuhinjskega pribora.

Ce zelite nadaljevati s peko hrane, odstranite odveéno olje s plo$¢ s papirnatimi servietami.
Z uporabo prilozene lopatice/prijemalke s plosce previdno odstranite sprijete ostanke hrane ali
mascobe. Nazobcani del lopatice uporabljajte za rebrasto stran plosc.

Pocakajte, da zacne svetiti zeleni indikator pripravljenosti, in nato na plosco ali plosci za zar
polozite hrano.

Casovnik

Casovnik nakaze konec ¢asa peke, vendar aparata NE izklopi.

Opomba: Zar lahko uporabljate tudi brez nastavitve ¢asovnika.

S pritiskom gumba casovnika nastavite cas peke v minutah. (SI.17)
D Nastavljeni ¢as se pokaze na zaslonu.

Za hitrejSo nastavitev minut drzite gumb casovnika pritisnjen. Ko pridete do Zelenega casa
peke, spustite gumb.

Najdaljsi cas, ki ga lahko nastavite, je 99 minut.

D Tri sekunde po nastavitvi Casa peke zacne €asovnik odstevati cas.

D Med odstevanjem casovnika utripa na zaslonu preostali ¢as peke. Zadnja minuta je prikazana v
sekundah.

Opomba: Nastavitev casovnika lahko izbriSete tako, da 3 sekunde drZite pritisnjen gumb Casovnika (Cas
zacne utripati), dokler se ne prikaZe “00”.

Po poteku nastavljenega Casa zasliSite zvocni signal. Po desetih sekundah se signal ponovi.
Zvocni signal lahko prekinete s pritiskom na gumb casovnika.

Cas peke

Na koncu te knjizice se nahaja preglednica s sestavinami, ki jih lahko uporabite v Zaru za pripravo
zdrave hrane. Preglednica vsebuje podatke o nastavitvi temperature, ¢asu peke in ustreznem
polozaju zara. Cas, ki je potreben za segretje aparata, ni vkljucen v navedeni ¢as peke.

Cas peke in temperatura sta odvisna od vrste hrane, ki jo pripravijate (npr. meso), debeline hrane,
njene temperature in vasega okusa. Oglejte si tudi oznake na Zaru.

Opomba: Med peko se zeleni indikator pripravijenosti vklaplja in izklaplja, kar pomeni, da se Zar segreva
na nastavijeno temperaturo. Ce se to zgodi, preprosto nadaljujte s peko.

Nasveti

- Pri uporabi ravne strani plos¢ za Zar in z zarom v odprtem vodoravnem poloZaju je aparat zelo
primeren za hitro prazenje in pecenje jajc, majhnih palacink ter mariniranih sestavin.

- Hrano, ki jo nameravate peci, rahlo namazite z nekaj masla ali olja. Tako preprecite nastanek dima
zaradi prevelike kolicine masla ali olja.

- Tazar ni primeren za pripravo jedi z drobtinami.

- Klobase med peko rade pocijo.To preprecite tako, da jih nekajkrat preluknjate z vilicami.

- Najboljse rezultate boste dosegli, Ce kosi mesa za peko ne bodo predebeli (priblizno 1,5 cm).

- Sveze meso se pece bolje kot zamrznjeno ali odmrznjeno meso.
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- Pri pripravi nabodal, pis¢anca, svinjine ali teletine meso najprej na hitro popecite pri visoki
temperaturi (polozaj 5). Nato temperaturni regulator nastavite za polozaj nizje in hrano pecite,
dokler ni pripravijena.

- Zarlahko uporabljate tudi kot termostatsko krmilieno grelno ploéco, ki jedi samodejno ohranja
pri zahtevani temperaturi. Postavite aparat v odprti polozaj in nastavite temperaturni regulator v
polozaj 2 ali 3. Plos¢i za zar pokrijte z aluminijasto folijo s svetleco stranjo, obrnjeno
navzgor. (SI.18)

- Za odmrzovanje postavite aparat v polozaj za peko z gratiniranjem in zavijte zamrznjeno hrano v
aluminijasto folijo. Temperaturni regulator nastavite v poloaj 1 ali 2. Cas odmrzovanja je odvisen
od teZe hrane.

Ciscenje

Ne uporabljajte jedkih Cistilnih sredstev in ostrih predmetov, ker boste poskodovali premaz proti
sprijemaniju.

Aparata ne potapljajte v vodo.

Aparat izkljuite iz elektriénega omreZja in ga pustite, da se ohladi.
Preden odstranite plosci, z njiju s papirnatimi servietami odstranite odvecno olje.

Odstranite ploséi za zar (SI. 19).
Plos¢i odstranite tako, da pritisnete zaponki za pritrditev na aparatu in nato dvignete plosci z aparata.

Plos¢i za Zar, pladnja za mascobo in lopatico/prijemalko ocistite z mehko krpo ali gobo v vroci
vodi, ki ste ji dodali nekaj tekocega Cistila, ali v pomivalnem stroju (SI. 20).

Plod¢i za Zar za pet minut namocite v vroci vodi z nekaj tekocega Cistila. Tako se odstranijo ali

zmehdajo sprijeti ostanki hrane ali mas¢obe.

Posusite plosci za Zar in ju namestite nazaj (SI. 21).

- Aparat postavite v odprti polozaj.

- Zadnji rob plos¢ za zar polozite na aparat (1). Spustite plosci za Zar na aparat in ju pritisnite
navzdol pod zaponko za pritrditev (2).

A Zaprite zar.

Zunanjost aparata ofistite z vlazno krpo.

Zamenjava

Zamenjava baterije

ZVljenjska doba baterije je v primeru obi¢ajne domace uporabe priblizno dve leti. Casovnik napaja
ena litijeva gumbasta baterija L1131 (1,55 V), ki je na voljo v vecini trgovin.

Postavite aparat v odprti polozaj in odstranite vijak iz zgiba (SI. 22).
Zaprite in obrnite aparat. Postavite ga v pokon¢ni polozaj in odstranite vijaka iz zgiba (SI. 23).
Z zgiba odstranite pokrov zgiba in vzemite casovnik iz pokrova zgiba (SI. 24).

S kovancem odprite pokrov prostora za baterijo na casovniku in odstranite staro baterijo.
Zavrzite staro baterijo (oglejte si poglavje “Okolje”) (SI. 25).

Namestite novo baterijo v prostor za baterijo tako, da je pozitivna stran obrnjena proti
pokrovu prostora za baterijo (SI. 26).

I Namestite pokrov prostora za baterijo nazaj na ¢asovnik. Pritrdite ga s kovancem.

Vstavite Casovnik v pokrov zgiba in pokrov zgiba namestite nazaj na zgib.
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Bl Vstavite in privijte vijake v obratnem vrstnem redu. Zaénite z aparatom v pokonénem
polozaju, nato ga postavite v odprti polozaj.

- Baterije za enkratno uporabo vsebujejo snovi, ki so okolju Skodljive. Ne zavrzite jih skupaj z
obicajnimi gospodinjskimi odpadki, temvec jih odloZite na uradnem zbirnem mestu za baterije.
Preden aparat zavrzete in oddate na uradnem zbirnem mestu, odstranite baterijo za enkratno
uporabo.

- Aparata po preteku Zivljenjske dobe ne odvrzite skupaj z obicajnimi gospodinjskimi odpadki,
temvec ga odloZzite na uradnem zbirnem mestu za recikliranje. Tako pripomorete k ohranitvi
okolja (SI.27).

Shranjevanje
Kabel navijte na pripomocek za shranjevanje kabla ob zgibih aparata. (SI.28)

Zlozite pladnja za mascobo in ju pritrdite na kavelj za shranjevanje na spodnji strani
aparata. (SI.29)

Aparat shranite v pokoncnem poloZaju na varno in suho mesto.

Garancija in servis

Za servis, informacije ali v primeru tezav obis¢ite Philipsovo spletno stran na naslovu
www.philips.com ali pa se obrnite na Philipsov center za pomoc uporabnikom v svoji drzavi
(telefonsko $tevilko najdete v mednarodnem garancijskem listu). Ce v vasi drzavi takinega centra ni,
se obrnite na lokalnega Philipsovega prodajalca.

Odpravljanje tezav

To poglavje vsebuje povzetek najpogostejsih teZav, ki se lahko pojavijo pri uporabi aparata. Ce teZav s
temi nasveti ne morete odpraviti, se obrnite na center za pomo¢ uporabnikom v svoji drzavi ali
obidite naSo spletno stran na naslovu www.philips.com.

Tezava Mozni vzrok Resitev

Aparat ne deluje.  Vtikac ni pravilno vstavljen v Vtikac pravilno vstavite v omrezno
omrezno vticnico. vti¢nico.
Vticnica, v katero je prikljucen Preverite, ali napajanje deluje. Ce deluje,
aparat, ni aktivna. preverite elektriéno napetost omrezne

vti¢nice s priklopom drugega aparata.
Omrezni kabel je poskodovan. Poskodovani omrezni kabel sme zamenjati

le podjetje Philips, Philipsov pooblasceni

servis ali ustrezno usposobljeno osebje.

|z aparata se Pri prvih nekaj uporabah se lahko To je normalno. Aparat po nekaj

malo pokadi. iz aparata malo pokadi. uporabah preneha oddajati dim.
Nastavljena temperatura peke je  Za priporoceno nastavitev temperature
previsoka za sestavine, ki jih za razli¢ne vrste hrane si oglejte
pecete. preglednico na koncu te knjizice.

Hrana ali mascoba se je prijela na  Po vsaki uporabi previdno odistite plosci
plos¢i za Zan za zan



Tezava

|z aparata se
mocno pokadi

Hrana ni dovol]
pecena.

Hrana je prevec
pecena.

Med peko na
delovni pult
kaplja mascoba ali
sok.

Sestavine (npr.
sir) so se prilepile
na zgornjo plos¢o
za Zan

Med peko na
plos¢i za Zar
ostaja mascoba
ali sok.

Mozni vzrok

Plos¢i za Zar ste obrnili, ne da bi
ju prej ocistili. Sprijeta hrana na
drugi strani plos¢ pada na grelne
elemente in se med peko Zge. To
lahko povzrodi, da se iz aparata
mocno pokadi.

Nastavili ste prenizko
temperaturo ali pa hrane niste
dovolj dolgo pekli.

Nastavili ste previsoko
temperaturo ali pa ste hrano
predolgo pekli.

Pod Zlebi¢/Zlebica za odtekanje
niste postavili pladnja/pladnjev za
mascobo.

Z uporabo Zara v vodoravnem
polozaju ste pekli sestavine, ki
vsebujejo veliko mascobe ali soka,
ne da bi pod Zlebic¢/Zlebica za
odtekanje postavili pladenj/
pladnja za mascobo.

Gratinirano jed ali odprte
popecene kruhke ste pripravili z
aparatom v zaprtem poloZzaju.

Z uporabo Zara v vodoravnem
poloZaju ste na rebrasti strani
plos¢ za zar pekli sestavine, ki
vsebujejo veliko masc¢obe.

Sestavine ste pekli na ravni strani
plosce za Zar Ta stran nima
Zlebica za odtekanje.
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Resitev

Preden obrnete plosdi, ju temeljito
odistite.

S temperaturnim regulatorjem nastavite
visjo temperaturo in/ali podaljSajte cas
peke. Za priporoceno nastavitev
temperature in ¢as peke za razlicne vrste
hrane si oglejte preglednico na koncu te
knjizice.

S temperaturnim regulatorjem nastavite
nizjo temperaturo in/ali skrajsajte cas
peke. Za priporoceno nastavitev
temperature in ¢as peke za razlicne vrste
hrane si oglejte preglednico na koncu te
knjizice.

Pod Zlebi¢/Zlebica za odtekanje postavite
pladenj/pladnja za mas¢obo.

Pod Zlebi¢/Zlebica za odtekanje postavite
pladenj/pladnja za mas¢obo.

Gratinirane jedi ali odprte popecene
kruhke pripravijajte samo v polozaju za
peko z gratiniranjem.

Pri peki sestavin, ki vsebujejo veliko
mascobe, na rebrasti strani plos¢ za Zar
uporabljajte Zar v nagnjenem poloZzaju, da
lahko mascoba odteka v pladnje za
mascobo.

Plosci za Zar se naj dovolj ohladita. Nato
ju temeljito ocistite in obrnite. Raztegljivi
nozici potisnite navznoter in pred peko
hrane pod Zlebica za odtekanje postavite
pladnja za kapljanje.

Preglednica s hrano (SI. 30)

Preglednica s hrano
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Cestitamo vam na kupovini i dobrodoli u Philips! Da biste imali sve pogodnosti podrike koju pruza
Philips, registrujte svoj proizvod na www.philips.com/welcome.

Opsti opis (SI. 1)

A
B
C
D
E
F
G
H
I
J
K
L
M

Rasklopive nozice

Crveni indikator napajanja i zelena lampica za spremnost
Regulator temperature

Dvostrane ploce rostilja

Stipalike za plo¢u roétilja

Drske sa zastitom od toplote
Odvodni Zlebovi

Fioka za masnocu (2 komada)

Kukica za odlaganje fioka za masnoc¢u
Drzac za kabl

Ekran tajmera

Dugme za tajmer

Lopatica i masica, dva u jednom

Pre upotrebe aparata pazljivo procitajte ovo uputstvo i sauvajte ga za buduce potrebe.

Opasnost
Ne uranjajte aparat ili kabl za napajanje u vodu ili bilo koju drugu tecnost.

Upozorenje

Pre ukljucivanja aparata proverite da li napon naznacen na aparatu odgovara naponu lokalne
mreze.

Ako je glavni kabl ostecen, on uvek mora biti zamenjen od strane kompanije Philips, ovlas¢enog
Philips servisa ili na slican nacin kvalifikovanih osoba, kako bi se izbegao rizik.

Ovaj aparat nije namenjen za upotrebu od strane osoba (Sto podrazumeva i decu) sa
smanjenim fizickim, senzornim ili mentalnim sposobnostima, ili nedostatkom iskustva i znanja,
osim pod nadzorom ili na osnovu instrukcija za upotrebu aparata datih od strane osobe koja
odgovara za njihovu bezbednost.

Deca moraju da budu pod nadzorom da se ne bi igrala sa aparatom.

Nemojte ostavljati kabl za napajanje da visi preko ivice stola ili radne povrsine na koju je
smesten aparat.

Drzite kabl dalje od vrelih povrsina.

Nikada ne ostavljajte aparat da radi bez nadzora.

Nikada nemojte da ostavljate lopaticu/masice na ploci rostilja dok je vruca.

Oprez

Aparat prikljucujte samo u uzemljenu zidnu uti¢nicu.

Stavite aparat na ravnu, stabilnu povrsinu sa dovoljno slobodnog prostora oko njega.
Uvek prvo zagrejte grejne ploce pre nego $to izmedu njih stavite hranu.

Povrsine koje se dodiruju mogu da postanu vruée dok aparat radi.

Cuvajte se prskanja masti kada pecete masno meso ili kobasice.

Aparat posle upotrebe uvek iskljucite iz napajanja.

Aparat Cistite nakon svake upotrebe.

Ploce okretite samo kada su hladne i ciste.

Ostavite aparat da se potpuno ohladi pre nego $to pocnete da skidate ploce rostilja, Cistite
aparat ili ga odlazete.
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- Nikada ne dodirujte grejne ploce ostrim ili abrazivnim predmetima jer to ostecuje teflonsku
oblogu.

- Ako ste uklanjali ploce rostilja, obavezno ih pravilno sastavite.

- Ovaj aparat je namenjen samo za normalnu upotrebu u domacinstvu. Nije namenjen za
koris¢enje u zajednickim kuhinjama u ducanima, uredima, na farmama ili u drugim radnim
okruzenjima. Nije namenjen za klijente u hotelima, motelima, konadistima i drugim vrstama
smestaja.

- Da se ne biste izlagali opasnosti, aparat nikada ne prikljucujte na spoljni prekida¢ kontrolisan
tajmerom niti na sistem sa daljinskom kontrolom.

- Ako se aparat upotrebljava nepropisno, za profesionalne ili poluprofesionalne namene ili se
koristi na nacin koji nije u skladu sa uputstvima iz korisni¢kog priru¢nika, garancija ¢e prestati da
vazi, a Philips nece prihvatiti odgovornost za bilo kakva nastala ostecenja.

Elektromagnetna polja (EMF)
Ovaj Philips aparat je uskladen sa svim standardima u vezi sa elektromagnetnim poljima (EMF). Ako
se aparatom rukuje na odgovarajudi nacin i u skladu sa uputstvima iz ovog prirucnika, aparat je
bezbedan za upotrebu prema nauc¢nim dokazima koji su danas dostupni.

Pre prve upotrebe

Uklonite umetak izmedu ploca rostilja i sve nalepnice, ako ih ima.
Spoljasnji deo aparata obrisite vlaznom krpom.
Temeljno oistite ploce (pogledajte poglavlje ‘Cis¢enje’).

Napomena: Pri prvoj upotrebi, aparat moZe proizvesti izvesnu kolicinu dima.To je normalno.

Upotreba aparata

Dvostrane ploce rostilja
Ovaj rostil ima dvostrane ploce rostilja, od kojih je jedna standardno rebrasta, a druga ravna. Obe
strane mogu se koristiti u tri razli¢ita polozaja koji su opisani ispod. Ravna strana ploca rostilja
posebno je dobra za brzo pecenje, peenje jaja i palacinki, kao i kuvanje mariniranih sastojaka.

Napomena: Na ravnoj strani ploca rostilia nemojte peci masnu hranu. Na ravnoj strani nema odvodnog
Zleba, pa se visak masti ne odvodi.

Napomena: Kada koristite ravnu stranu ploca rostilja, uredaj obavezno stavite u horizontalan
polozaj (SI. 2).

Ploce okredite samo kada su hladne i Ciste. (SI. 3)

Upotreba pod uglom i u horizontalnom polozaju

- PovrSina rostilja se moZe koristiti pod uglom i u horizontalnom poloZaju.

- Standardni polozaj za pecenje na rostilju na rebrastoj strani ploca je polozaj pod uglom. U ovom
poloZzaju, masnoca i sok iz hrane isti¢u sa ploca u fioku ili fioke za sakupljanje masnoce.

- Uredaj je opremljen rasklopivim noZicama. Kada se noZice rasklope, ploce rostilja se mogu
postaviti u horizontalni polozaj. Ovaj polozaj koristite za pripremanje nemasne hrane kao $to je
voce i povrée koje lako klizi sa ploca kada su ploce u polozaju pod uglom (SI. 4).

- Horizontalni poloZaj je standardni poloZaj za pecenje na ravnoj strani ploca rostilja, posto na
ovoj strani nema odvodnog Zleba.

Tri polozaja za pecenje na rostilju

- Kontaktni polozaj (SI. 5)

Ovaj polozaj je posebno pogodan za obostrano brzo pecenje na visokim temperaturama (3nicle od
buta, plieskavice, itd.) i za pravijenje tost sendvica i paninija.

Napomena: Obe ploce rostilja dolaze u kontakt sa hranom.
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- Polozaj za graten (SI. 6)

Ovo je idealan polozaj za istovremeno pecenje i graten kuvanje. Graten polozaj je pogodan za
pripremanje raznih “otvorenih” tostova, npr. sa jajima, paradajzom, paprikama i/ili kolutovima luka
pokrivenih sirom.

Napomena: Gornja ploca rostilja ne sme da dodiruje hranu.

- Polozaj rostilja za zabave (SI.7)

U ovom poloZzaju, rostilj omogucava veliku povrsinu za pecenje i pripremu svih vrsta grickalica kao
Sto su Saslik, sataj, povrce, voce itd.

Ako postavite rostilj u poloZaj za zabave tako da ravna strana ploca bude okrenuta nagore, povrsinu
rostilla mozete koristiti za brzo pecenje sastojaka, przenje jaja i palacinki.

Odmotajte do kraja kabl za napajanje iz spremista na nosacu uredaja (SI. 8).

Po potrebi, okrenite ploce tako da strana koju zelite da koristite bude okrenuta nagore.
Rostilj mora da bude zatvoren (SI.9).

Ukljucite utikaé u zidnu utiénicu.

Podesite regulator temperature na odgovarajucu temperaturu za hranu koja ce se peci.
Pogledajte tabelu na kraju priruénika.
D Crveni indikator se pali, Sto znadi da se rostilj zagreva.

Nikada ne ostavljajte uklju¢en aparat bez nadzora.

A Sacekajte da se zeleni indikator spremnosti ukljudi, a zatim otvorite rostilj da biste stavili
sastojke na plocu ili ploce rostilja.

Budite oprezni: ploce rostilja su vrele.

- Kontaktni polozaj i polozaj za graten: rostilj otvorite napola (SI.10).
- Polozaj rostilja za zabave: otvorite rostilj napola i povucite gornju plocu rostilja na najvisi polozaj
(1). Zatim otvorite rostilj (2) (SI. 11).

Ako je rostilj u polozaju pod uglom, postavite fioku ili fioke za masnocu ispod odvodnog zleba
ili Zlebova kako biste sakupili masnocu ili sok.

Napomena: Kada koristite ravnu stranu ploca rostilja, uredaj nemojte stavijati u polozaj pod uglom.

- Kontaktni polozaj i polozaj za graten: postavite jednu fioku za masnocu ispod odvodnog Zleba pri
dnu ploce rostilja (SI.12).

- Ako pecete hranu koja sadrzi mnogo masnoce ili soka na rebrastoj strani ploca dok je rostilj u
horizontalnom poloZzaju, mozda ¢ete morati da postavite fioku ili fioke za masnocu kako
masnoca ili sok ne bi kapljali na radnu povrsinu.

Napomena: Na ravnoj strani ploca rostilja nemojte pec¢i masnu hranu. Na ravnoj strani nema odvodnog

Zleba, pa se viSak masti ne odvodi.

- Polozaj rostilja za zabave sa rebrastim stranama ploca okrenutim nagore: koristite obe fioke za
masnocu. Stavite po jednu fioku ispod odvodnih Zlebova na plo¢ama rostilja (SI.13).

Bl Za postavljanje hrane na plocu ili ploée rostilja upotrebite lopaticu/masice koji se isporucuju
sa aparatom (SI. 14).

Za postizanje optimalnih rezultata, hranu postavite na sredinu ploce ili ploca rodtilja.

Vreme pecenja zavisi od vrste hrane, njene debljine i licnog ukusa. Za preporuceno vreme pecenja,

pogledajte tabelu na kraju priru¢nika.

Napomena: Tokom pecenja, zelena lampica za spremnost povremeno se gasi, Sto znaci da se
rostilj zagreva do unapred podesene temperature.

- Kontaktni poloZaj rostilja: stavite hranu na sredinu donje ploce rostilja.

- Polozaj rostilja za graten: stavite hranu na sredinu donje ploce rostilja.
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- Polozaj rostilja za zabave: rasporedite hranu po povrsini za pecenje. Povremeno hranu okrecite
lopaticom/masicama koji se isporucuju sa aparatom.

ﬂ Zatvaranje rostilja (samo za kontaktni polozaj i polozaj rostilja za graten).
Kontaktni polozaj rostilja: gornju plocu paZ|JIVO spustite na hranu. Gornja ploca rostilja naleze na
hranu. Na taj nacin, hrana se ravhomerno pece sa obe strane (SI.15).

- Polozaj rostilja za graten: povucite gornju plocu rostilja na najvisi polozaj (1), a zatim je postavite
u horizontalni polozaj (2). Gornja ploca rostilja ne sme da dodiruje hranu (SI. 16).

Otvaranje uredaja po isteku potrebnog vremena pecenja (samo za kontaktni i polozaj rostilja
za graten).

Uklanjanje hrane.
Hranu uklonite pomocu lopatice/masica koje se isporucuju sa aparatom. Nemojte da koristite
metalne, ostre niti abrazivne kuhinjske predmete.

Ako Zelite da pecete dodatnu kolic¢inu hrane, pomoéu komada kuhinjskog papira uklonite
visak ulja sa ploca.

Stvrdnutu hranu ili mast pazljivo odvojite pomocu lopatice/masica isporucenih sa aparatom i uklonite

je sa ploca. Za naborani deo ploca koristite lopaticu sa nazubljenim vrhom.

Sacekajte da se zeleni indikator spremnosti ugasi, a zatim stavite hranu na plocu ili ploce.

Tajmer

Tajmer pokazuje kraj vremena pecenja, ali NE iskljucuje aparat.

Napomena: Rostilj moZete da koristite i bez podeSavanja tajmera.

Pritisnite taster tajmera da biste podesili vreme pecenja u minutima. (SI.17)
D Podeseno vreme Ce se pojaviti na displeju.

Za brzo podesavanje minuta drzite taster pritisnutim. Pustite taster ¢im dostignete potrebno
vreme pecenja.

Maksimalno podesivo vreme iznosi 99 minuta.

D Tri sekunde nakon Sto podesite vreme pecenja, tajmer ¢e poceti da odbrojava.

D Dok tajmer odbrojava, preostalo vreme pecenja trepée na displeju. Poslednji minut se
prikazuje u sekundama.

Napomena: PodeSavanje tajmera moZete ponistiti tako Sto Cete taster tajmera drZati pritisnutim 3
sekunde (tajmer ce na trenutak zatreptati) dok se ne pojavi oznaka ,,00“.

Kada prethodno podeseno vreme istekne, Cucete zvucni signal. Isti signal ¢e se ponoviti nakon
10 sekundi. Pritisnite taster tajmera da biste prekinuli zvuéni signal.

Vremena pripremanja

Na kraju priru¢nika, pronaci Cete tabelu za hranom koju moZzete pripremati na rostilju. Tabela
pokazuje koju temperaturu treba izabrati, koliko dugo treba pedi hranu i odgovarajudi polozaj rostilja.
Vreme potrebno za prethodno zagrevanje uredaja nije uklju¢eno u naznaceno vreme pecenja.
Vreme pecenja i temperatura zavise od vrste hrane koja se priprema (npr. meso), njene debljine,
temperature i od licnog ukusa. Pogledajte i oznake na rostilju.

Napomena:Tokom procesa pecenja, zeleni indikator spremnosti povremeno se ukljucuje i iskljucuje.To
znadi da se rostilj zagreva do izabrane temperature. Kada se to dogodi, nastavite sa pecenjem.

Saveti

- Ako postavite rostilj u horizontalni polozaj za zabave tako da ravna strana ploca bude okrenuta
nagore, rostilj je izuzetno pogodan za brzo pecenje sastojaka, przenje jaja, malih palacinki, kao i
kuvanje mariniranih sastojaka.
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- Malo pomazite hranu koju ¢ete pedi puterom ili uliem.To e spreciti pojavu dima usled viska
putera ili ulja.

- Rostilj nije podesan za pecenje hrane koja je uvaljana u prezle.

- Kobasice imaju tendenciju da pucaju kada ih pecete. Da biste ovo spredili, izbusite nekoliko
rupica u njima pomocu viljuske.

- Da biste postigli najbolje rezultate, nemojte praviti suvise debele komade mesa
(priblizno 1,5 cm).

- Pripremanjem svezeg mesa dobicete bolje rezultate nego pripremanjem smrznutog ili
odmrznutog mesa.

- Kada pripremate sataj, piletinu, svinjetinu ili teletinu, prvo meso isprzite na visokoj temperaturi
(polozaj 5). Zatim postavite regulator temperature na jedan poloZzaj nize i pecite hranu dok ne
bude gotova.

- Rostilf mozete koristiti i kao grejnu plocu koju kontrolise termostat i koji automatski odrzava
posude na potrebnoj temperaturi. Postavite uredaj u polozaj za zabave i podesite regulator
temperature na polozaj 2 ili 3. Prekrijte ploce rostilja aluminijumskom folijjom tako da sjajna
strana bude okrenuta nagore. (SI.18)

- Ako Zelite da odmrznete zaledenu hranu, postavite uredaj u polozaj za graten i umotajte hranu u
aluminijumsku foliju. Podesite regulator temperature na polozaj 1 ili 2.Vreme odmrzavanja zavisi
od teZine hrane.

Ciscenje

Nikada nemojte da koristite abrazivna sredstva i materijale za ¢iS¢enje jer ce to ostetiti teflonsku
oblogu ploca.

Aparat nikada ne uranjajte u vodu.

Iskljucite uredaj iz elektri¢ne mreze i ostavite ga da se ohladi.
Pre uklanjanja ploca, pomocu komada kuhinjskog papira uklonite viSak ulja sa ploca.

Uklonite ploce rostilja (SI. 19).
Da biste uklonili ploce, pritisnite Stipaljke na uredaju, a zatim izdignite ploce sa uredaja.

Ocistite ploce rostilja, fioke za masnocu i lopaticu/masice mekanom tkaninom ili sunderom u
vruéoj vodi sa malo deterdzenta ili u masini za sudove (SI. 20).

Potopite na pet minuta ploce rostilja u vru¢u vodu sa malo deterdZenta da biste uklonili naslage.

Ovo omeksava uleplienu hranu ili masnocu.

Osusite ploce rostilja i ponovo ih namestite (SI. 21).

- Postavite uredaj u polozaj rostilja za zabave.

- Zadnju ivicu ploca rostilia postavite na uredaj (1). Spustite ploce na uredaj i pritisnite ih nadole
pod stipaliku (2).

A Zatvorite rostil;.

Spoljasnji deo aparata ¢istite vlaznom krpom.

Zamena delova

Zamena baterije

Baterija traje oko godinu dana pri normalnoj kuénoj upotrebi. Tajmer koristi 1 okruglu litijumsku
bateriju L1131 (1,55V), koja je Siroko zastupljena u prodaji.

Postavite uredaj u polozaj rostilja za zabave i odvijte zavrtanj sa Sarke (SI. 22).

Zatvorite uredaj, okrenite ga, postavite ga u uspravan polozaj i odvijte dva zavrtnja sa
sarke (SI.23).
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Skinite poklopac Sarke sa Sarke i izvadite tajmer iz poklopca Sarke (SI. 24).

Pomocu novcica otvorite poklopac odeljka za baterije tajmera i izvadite staru bateriju.
Odlozite staru bateriju (pogledajte poglavlje ‘Zastita okoline’) (SI. 25).

Stavite novu bateriju u odeljak za baterije tako da + pol bude okrenut ka poklopcu odeljka za
baterije (SI. 26).

A Vratite poklopac odeljka za baterije na tajmer. Ponovo ga pricvrstite pomocu novéica.

Umetnite tajmer u poklopac 3arke i vratite poklopac Sarke na arku.

Bl Umetnite i pritegnite zavrtnje obrnutim redosledom. Poénite sa uredajem u uspravnom
polozaju, a zatim ga stavite u polozaj za zabave.

Zastita okoline

- Nepunjive baterije sadrze materije koje mogu da zagade okolinu. Nemojte bacati nepunjive
baterije sa obi¢nim kuénim otpadom, vec ih predajte na zvanichom mestu za prikupljanje baterija.
Nepunjive baterije obavezno izvadite iz uredaja pre nego sto ga odbacite i predate na
zvanicnom mestu za prikupljanje.

- Aparat koji se vise ne moZze upotrebljavati nemojte da odlazete u kucni otpad, ve¢ ga predajte
na zvani¢nom mestu prikupljanja za reciklazu. Tako ¢ete doprineti zastiti okoline (SI. 27).

Obmotajte kabl za napajanje oko spremista na nosacu uredaja. (SI.28)

Slozite fioke za masnocu jednu u drugu i prikacite ih na kukicu za odlaganje pri dnu
uredaja. (SI.29)

Aparat uvek odlazite na suvo i sigurno mesto u uspravnom polozaju.

Garancija i servis

Ukoliko vam je potreban servis, informacije ili ako imate neki problem, posetite web-stranicu
kompanije Philips na adresi www.philips.com ili se obratite centru za korisni¢ku podrsku kompanije
Philips u svojoj zemlji (broj telefona cete pronaci u medunarodnom garantnom listu). Ako u vasoj
zemlji ne postoji predstavnistvo, obratite se ovlad¢enom prodavcu Philips proizvoda.

Resavanje problema

Ovo poglavlje sumira najuobicajenije probleme sa kojima se mozete suociti prilikom upotrebe
aparata. Ukoliko niste u moguénosti da resite odredeni problem pomocu sledecih informacija,
kontaktirajte Centar za brigu o potrosacima u svojoj zemlji ili nam se obratite putem Interneta na
www.philips.com.

Problem Mogu¢i uzrok Resenje

Aparat ne radi. Utika¢ nije ispravno ukljucen u Pravilno ukljucite utika¢ u zidnu uticnicu.
zidnu utic¢nicu.
Uticnica u koju je aparat Proverite da li napajanje elektricnom
priklju¢en nije pod naponom. energijom radi. Ako je u redu, proverite

da li je uti¢nica pod naponom tako $to
cete prikljuciti neki drugi uredaj.
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Problem

Aparat se dimi.

Aparat se jako
dimi

Hrana nije

dovoljno pecena.

Hrana je suvise
pecena.

Tokom pecenja
na rostilju,
masnoca i sokovi
kaplju na radnu
povrsinu.

Hrana (npr:sir) se  Pripremali ste graten jela ili
otvoreni tost, a uredaj je bio
postavijen u kontaktni polozaj.

lepi za gornju
plocu rostilja.

Moguci uzrok

Kabl za napajanje je ostecen.

Prvih nekoliko puta kada se
upotrebi, aparat moze da se dimi.

Podesena temperatura rostilja je
previsoka za hranu koja se pece.

Na plo¢ama rostilja stvrdnula se

hrana ili masnoca.

Ukljucili ste ploce rostilja, a niste
ih prethodno ocistili. Hrana koja
se skupila na drugoj strani ploce
kaplie na grejne elemente i
sagoreva u toku pecenja. Usled
toga, moZe se javiti gust dim.

Podesili ste prenisku temperaturu
il hranu niste dovoljno pekli.

Podesili ste

previsoku temperaturu ili ste
hranu suviSe dugo pekli.

Niste postavili fioku/fioke za
masnhocu ispod odvodnog Zleba/

Zlebova.

Pekli ste hranu koja sadrzi
mnogo masnoce ili soka na
rostilju postavljenom u
horizontalni polozaj bez
namestene fioke/fioka za
masnocu ispod odvodnog Zleba/

Zlebova.

Resenje

Ako je glavni kabl ostecen, on uvek mora
biti zamenjen od strane kompanije Philips,
ovlas¢enog Philips servisa ili na sli¢an
nacin kvalifikovanih osoba, kako bi se
izbegao rizik.

To je normalno. Nakon nekoliko upotreba,
aparat e prestati da se dimi.

Za preporucene postavke temperature za
razli¢ite vrste hrane, pogledajte tabelu na
kraju prirucnika.

Pazljivo ocistite ploce rostilja nakon
svake upotrebe.

Vodite racuna da dobro ocistite ploce pre
nego sto ih okrenete.

Okrenite regulator temperature na visu
temperaturu i/ili duze pecite hranu. Za
preporucene postavke temperature i
vreme pecenja razlicitih vrsta hrane,
pogledajte tabelu na kraju priru¢nika.

Okrenite regulator temperature na nizu
temperaturu i/ili krace pecite hranu. Za
preporucene postavke temperature i
vreme pecenja razlicitih vrsta hrane,
pogledajte tabelu na kraju priru¢nika.

Postavite fioku/fioke za masnocu ispod
odvodnog zleba/zlebova.

Postavite fioku/fioke za masnocu ispod
odvodnog Zleba/zZlebova.

Graten jela i otvoreni tost pripremajte
samo kada je rostilj u polozaju za graten.
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Problem Moguci uzrok Resenje

Tokom pecenja Pekli ste hranu koja sadrzi mnogo  Ako na rebrastoj strani ploca pecete

na rostilju, masnoce ili soka na rebrastoj hranu koja sadrzi mnogo masnoca, ploce

masnoca i sokovi  strani ploc¢a dok je rostilj u obavezno postavite u polozaj pod uglom

se zadrzavaju na  horizontalnom polozaju. da bi se masnoca slivala u fioke za

plodi rodtilja. masnocu.
Pekli ste hranu na ravnoj strani Sacekajte da se ploce rostilja dovoljno
ploca rostilja, a na ovoj strani ohlade, a zatim ih detaljno odistite pre
nema odvodnog Zleba. nego Sto ih okrenete. Sklopite rasklopive

nozice i postavite fioke za masnocu ispod
odvodnih Zlebova, pa tek onda nastavite
da pecete hranu.

Tabela hrane (SI. 30)

Tabela hrane
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BcTyn

BiTaemo Bac i3 mokynkolo Ta Aackaso npocrmo A0 kayby Philips! LLIo6 y nosHin Mipi ckopucTaTtuca
NIATPUMKOIO, AIKY MporoHye KomnaHis Philips, 3apeecTpyiiTe cailt BUpi6 Ha Be6-caitTi www.philips.
com/welcome.

3araAbHuim onuc (Maa. 1)

PosknaaHi HixKm

HepBOHWUI IHAVMKATOP YBIMKHEHHS; 3€ASHNI IHAVMKATOP FOTOBHOCTI A0 POBOTH
CucTema KOHTPOAIO TeMMNepaTypw
["TOBOPOTHI MAACTUHK AASt TPUAIO
DiKkcaTopu NAACTUH AAS TPUAID
Pyuku, Wwo He HarpiBaioTbcs
HKonobkum ans upy

AOTOK AN XKMpY (2 WT.)

[aKk AAA 36epiraHHA AOTKIB AAA XKMPY
[pUCTOCYBaHHSA AAS LUHYPa
Avicnaelt Tanmepa

KHorka TanmMepa

/AomaTka Ta wwnui “Aa B oAHOMY”

BarkauBa iHpopmaliis

VBa)XHO NMpounTanTe Lel NOCIOHWK KOPUCTYBa4a Nepea, TUM, SK BUKOPUCTOBYBATM MPUCTPIN, Ta
30epiraliTe MOro AAA MabyTHBOT AOBIAKM.

IFrR=—"I0TMMOUOA®>

He6e3neuHo
- He 3aHypioiiTe NpucTpin abo LWHYP MBAEHHS Y BOAY UM iHLLY PIAMHY.

Monepea>keHHn

- [lepea T1M, SIK MPUEAHYBATY MPUCTPIN AO MEPEXI, MEPEBIPTE, UM 30iraeTbCs HaMpyra, BKasaHa y
TabAWULL XapaKTEPUCTHK, i3 HAMPYrolo Y MepeXxi.

- AKWO WHYP >KMBAEHHS MOWKOAMKEHUM, AAS YHUKHEHHA Hebe3mneKn Moro HeobXiAHO 3aMiHUTH,
3BEPHYBLUMCb AO KOoMMaHiTl Philips, ynoBHoBa)xkeHOro cepsicHOro LeHTpY abo daxisuis i3
HaAEXHOIO KBaAidiKaLli€lo.

- Ller npucTpiit He Mpr3HaYeHo AAS KOPUCTYBaHHA ocobami (BRAIOYAIOUM AiTelt) 3
NOCAABAEHUMMN DISUUHMMMI BIAYYTTAMM UM PO3YMOBUMM 3AIBHOCTSAMM, 200 Be3 HaAEXKHOro
AOCBIAY Ta 3HaHb, KPiM BUMAAKIB KOPUCTYBAHHS MiA HArASAOM UM 3a BKasiBKaMK 0COOM, sika
BiAMOBIAAE 3a Be3MeKy X KUTTA.

- AOPOCAI MOBUHHI CTEXNUTH, LLOD AITW HE BABMAMCA MPUCTPOEM.

- LHyp »MBAEHHS He MOBMHEH BMCITK Haa KyTOM CTOAY abo Haa pObOHOIO MOBEPXHEIO, Ha AKiM
CTOITb MPUCTPIN.

- TpvManTe WHYP XMBAEHHS MOAAAI BiA rapsuMx MOBEPXOHb.

- He 3aamwariTe yBIMKHEHWI NPUCTPIl Be3 HarAsAy.

- HikoAn He 3aAMLIaiTe AOMATKY/LUMMLL Ha Frapsdii MAUTI AAS TPUAIO.

VYBara

- [iakalovaiiTe NpUCTPIl AMLLE AO 3a3EMACHOT PO3ETKM.

- CtaBTe NpuCTPIlt Ha CTIMKY | PIBHY MOBEPXHIO, 3aAMLLAIOYM AOCTATHBO MICLA HABKOAO.

- 3aBXAM MOMepeAHbO HarpiBaliTe MAACTVHM AAR TPUAIO MEPeA, TUM, AK MOKAACTU MiXK HUMU XY,

- Ko npucTpilt npaLiog, MOXyTb HarpiBaTUcA AOCTYMHI AAA AOTHIKY MOBEPXHI.

- [lia Yac NpWroTyBaHHA Ha MPUAI XKMPHOTO M'Aica UM KOBOACOK, OCTepiranTecs po3bpu3KyBaHHA
KMpPY.

- [licAst BUKOPUCTaHHSA 3aBXAM BIA'€AHYITE MPUCTPIN Bia, MEPEXI.

- [licAf BUKOPUCTaHHS 3aBXAM YACTITb MPUCTPIN.
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- [loBepTalTe NAACTUHM AULLIE TOA], KOAU BOHU XOAOAHI Ta UYMCTI.

- [lepea T1M, AK 3HIMATV NAACTUHU, YACTUTH UM BIAKAGAQTM MPUCTPIN Ha 30epiraHHs, AanTe oMy
MOBHICTIO OXOAOHYTY.

- HikoAn He TopKaiTecs NAACTUH AAA TPUAIO TOCTPUMM @60 abpasmBHUMU MPEAMETaMM, OCKIAbKM
Lie MOXKe MOLWKOAWTU aHTUMPUrapHe MOKPUTTH.

- [licAs BUMMaHHS MAQCTUH AAA TPUAIO X HEOOXIAHO 3HOBY HaAEXHO 3ibpaTil.

- Ller npucTpint nprsHaYeHmin BUKAIOYHO AAS 3BUYAMHOTO MOBYTOBOrO BMKOPUCTaHHs. BiH He
MPW3HAYEHWI AASt BUKOPUCTaHHS Ha CAYXKOOBMX KyxXHSX Y MarasuHax, odicax, Ha pepmax Ta B
IHLWX BUPOBHMUMX YMOBax. BiH He Mpu3HauYeHMn AN BUKOPUCTaHHS KAIEHTaMK B FOTEASX,
MOTEASAX, Y TOTEASX i3 KOMMAEKCOM MOCAYT “HOUIBAS | CHIAGHOK' Ta IHLLMX KUAMX CEPEAOBMLLIAX.

- AAS YHUKHEHHA Hebe3MneKkn HIKOAM He MiA'EAHYITE LIl NPUCTPIN A0 30BHILLHBOTO TaliMepa abo
CUCTEMMN AMCTAHLIMHOIO KepyBaHHS.

- AKLWO NpUCTPIN BUKOPHUCTOBYETHCA HEHAAEKHUM YMHOM, AAA MPOECIFHIX abo
HaniBNPO®ECIMHNX LIAEW, UM 3 MOPYLLIEHHAM BKa3iBOK L€l iIHCTPYKLIT, rapaHTis BTpayae YMHHICTb,
a koMnaHis Philips He Hece BIAMOBIAGABHOCTI 33 MOXAMBI 30MTKM.

EAekTpomarHiTHi noasa (EMIT)
Llei npucTpin Philips BiAnoBiAa€E YCiM CTaHAGPTaM eAeKTpoMarHiTHKX noais (EMI). 3riaHo 3
OCTaHHIMM HayKOBUMM AOCAIAKEHHSAMM, MPUCTPIN € BE3NEYHMM Y BUKOPUCTAHHI 32 YMOB MPaBUAbHOI
eKCrnAyaTaui y BIAMOBIAHOCTI 3 IHCTPYKLISMM, MOAGHUMM Y LIbOMY MOCIOHMKY KOPUCTYBaYa.

I'IepeA nepwuMm BUKOPpUCTAaHHAM

BUIAMITb BTYAKY MiX MAQCTUHAMU AASl TPUAIO Ta 3HIMIiTb YCi €TUKETKMU.
BUTPiTb 30BHILLHIO YaCTUHY NMPUCTPOIO BOAOTOIO FaHYipKOIO.
PeTeAbHO MOYMUCTITb MAACTUHM (AMB. PO3AIA “YuLLeHHs”).

[Mpumimka: Mig yac nepuoro BUKOPUCMAHHA 3 npucmpoto Moxxe Buxogumu gum. Lle HopmaabHo.

3acTocyBaHHA NPUCTPOIO

MoBOpPOTHI NAACTUHU AASl TPUAIO
Llei rpuab NocTauaeTbes 3 MOBOPOTHUMM MAACTUHAMM AAST TPMAIO i3 3BMUaHOK pebpucTo
MoBEPXHEIO Ta MAACKoIo nosepxHeto. OBUABI CTOPOHM MAACTUH AASI TPUAID MOXHA
BMKOPUCTOBYBATM Y TPbOX Pi3HUX MOAOMKEHHSX, OMMCaHMX HKYe. [1Aacka NOBEPXHSA NMAACTUH
MIAXOANTD AAS CMAXKEHHS! 3 MOMILLYBAHHAM, CMaXKEHHS SEL Ta MAMHLIB, @ TaKOX MPUroTyBaHHS
MapVHOBaHWX MPOAYKTIB.

[pumimka: He cmaxkme Ha nAAckis noBepxXHi NAGCMUH gASi FPUAIO NPOGYKMM 3 BEAMKOIO KiABKICMIO
JKupy. [aacka noBepxHs He MA€ XKOAOBKA gAst 36UPaHHA XKupy, MOMy 3aNBUI KUP He 3MOXKe cmikamu.

[pumimka: Bukoprucmosyiodn nAacky noBepxHIO NAGCMMH gAS TPUAIO, 3aBXKgM Cmasme npucmpiii y
ropu3oHMaAbHe NOAOXKeHHs (Maa. 2).

MoBepTaiiTe NAACTUHU AULLE TOAI, KOAU BOHU XOAOAHI Ta umncTi. (Maa. 3)

BuKopucTaHHA B HAXMAEHOMY Ta FOPU3OHTAAbHOMY MOAOXKEHHAX

- [loBepXxHio rprAID MOXKHa BUKOPUCTOBYBATM AK B HAXMAEHOMY MOAOXEHHI, TaK | B
FOPV30OHTAABHOMY.

- CTaHAApPTHUM AAS PEBPUCTOT CTOPOHM MAACTHH AASI TPUMAIO € HAXMAEHE MOAOMKEHHS. Y TakoMy
MOAOXEHHI KMP ab0 CiK, LLO BUAIAAETLCS 3 MPOAYKTIB, CTIKA€E 3 MAACTUH Y CreLiaAbHWM AOTOK
AN KVPY.

- TpucTpirt o6AaAHAHO PO3KAGAHUMM HdKKaMM. AKLLO PO3KAACTU Lii HXKKM, MOXKHA MOCTaBUTH
NAQCTVHWN AASI TPMAIO Y TOPU3OHTAABHE MOAOKEHHS. BUKOPUCTOBYITE Lie MOAOXKEHHS AAS
MPUrOTYBaHHS HEXMPHUX MPOAYKTIB, TaKMX SK GPYKTM Ta OBOMI, SKi MOXYTb AETKO KOB3aTW Mo
pebpUCTIl MOBEPXHI MAACTUH, KOAV MAACTUHK NepebyBaioTb Y HaxMAEHOMY noAoxeHH: (Man. 4).
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- [Opu30OHTaAbHE MOAOKEHHA € CTAaHAGPTHMM AAS MPUrOTYBaHHA ki Ha MAACKIM MNOBEPXHI
MAACTVIH, OCKIABKM LIt CTOPOHA MAACTUH HE Ma€ XOAODKa AAA CTIKaHHA XMpy.

TpH NOAOXKEHHSA FPUAIO
- KoHTakTHe noaoxeHHs rpuaio (Maa. 5)
Lle NOAOXKEHHS IAEaABHO MIAXOANTD AAS LUBUAKOIO CMaXKEHHS MPOAYKTIB 3 060X OOKIB 33 BUCOKOT
TemnepaTypu (HanpuKkAaa, BidLITEKCIB, raMbyprepiB TOLO), @ TaKOXK AASI MPUrOTYBaHHS rapsaumx
ByTepbpoais un GyAOUOK.

[Mpumimka: O6ugBsi nAGCMUHU GASl TDMAIO KOHMAKMYIOMb 3 iDKElo.

- [loroXeHHS rPUAID AAS MPUrOTYBaHHSA MPOAYKTIB, Mocunannx cpom (Man. 6)

Lle HarKpalle MOAOKEHHSA AAA CMKEHHSA YW MPUrOTYBaHHSA NPOAYKTIB, MOCUMMaHMX cpom. BoHo
TaKOXK MIAXOANTL AAS MPUrOTYBaHHS PIBHOMAHITHMX “BIAKPUTUX ' TOCTIB, HAaMPUKAAA, 3 ANLIEM,
NoMiAOPamMM, NepLieM Ta/um KIAbLAMK LMOYAI 3 CUPOM.

[Mpumimka: BepxHs nAacmuHa gasi rbuAlo He NOBUHHA MOPKAMMUCS IXKi.

- [loroXeHHs TPUAID AAS MPUTOTYBaHHS XK AAs NikHika (Maa. 7)

Y TakoMy NOAOXeHHI Ha BeAVKiM nosepxHi rpuato Health Grill MoxkHa roTyBaTh pisHi 3aKycku,
HaMpPYKAQA, LLALLAVK, OBOUYI, GPYKTM TOLLO.

BukopucToByloum MPUCTPIN Y MOAOMKEHHI AASl MPUrOTYBAHHS KI AAA MIKHIKA, KOAV MAQCTUHK AAA
FPUAIO CMIPAMOBAHI AOTOPM, Ha MOBEPXHI MPUAIO MOXHA CMXKMTU MPOAYKTH 3 MOMiLLlyBaHHAM Ta
CMXKUTU ANLA YA MAMHL.

MoBHicTio po3MoTaiiTe LUHYP 3 MPUCTOCYBAHHSA AAS LUHYPA, LLLO Y LWapHipax
npuctpoto (Maa. 8).

3a NoTpeby MOXKHa MOBEPHYTU MAACTMHM Tak, LWo6 CTOpOHa, SiKy Bu GaxkaeTe
BUKOPUCTOBYBaTH, ByAa CMIpSIMOBaHa AOTOPU.

I'PUAb MoBuHeH GyTu 3akpuTuit (Maa. 9).
BcTaeTe wrenceAb y po3eTKy Ha CTiHi.

MoBepHITb peryAaTOp TeMMepaTypu Y MOAOXKEHHS TeMMepaTypy, 3a SIKOI CAiA roTyBaTK
NMPOAYKTU Ha FPUAi. AMB. TABAMLLIO B KiHLLi ByKAeTY.
D IHAMKaTOp YBIMKHEHHS 3aCBiUy€eTbCS, LLOG MOBIAOMMUTH, LLLO TPUAb HArpiBaETLCS.

HikoAun He 3aAuLaiTe yBIMKHEHUIA NPUCTPIl 6€3 HarAsiAy.

n MouekaiiTe, MOKM 3aCBITUTLCS 3€AEHUI IHAMKATOP FOTOBHOCTI AO pO60OTH, MicAst Yoro
BiAKPUITE rPUAb | MOKAQAITb MPOAYKTU Ha MAACTUHY YK MAACTUHMU.

Ob6epexxHO, MAACTUHU AASl TPUALIO rapsidi.

- KOHTaKTHe NOAOXKEHHS MPUAIO Ta MOAOXKEHHS TPUAIO AAA MPUFOTYBAHHS MPOAYKTIB, MOCKMaHMX
cupom: npusiakpuiiTe rpuab (Man. 10).

- [oAOXEHHS TPUAID AASt MPUrOTYBAHHS BKi AAA MIKHIKA: MPUBIAKPUITE FPUAL Ta MIAHIMITD
BEPXHIO MAACTUHY AAA TPMAIO AO HaMBMLLOrO MoAoxKeHHs (1). [oTiM NoBHICTIO BiaAKpUATe
rpurb (2) (Man. 11).

AKLWo rpuAb nepebyBae y HAXMAEHOMY MOAOXKEHHI, MOMICTITb AOTOK (AOTKM) AAS XKUPY MiA
YKOAOBOK (}KOAOBKM) AASl 3OMPaHHS >KUPY YU COKY.

[pumimka: Bukoprcmosytoun nAacky noBepxHiO NAGCMMH gAsi TPUAIO, He cmasme npucmpin y
HAXMAEHE NOAOIKEHHSI.
- KoHTaKTHe NOAOMEHHS FPUAIO Ta MOAOMKEHHS TPUAIO AAS MPUFOTYBaHHA MPOAYKTIB, MOCUMMaHMX
CUPOM: MIOMICTITb OAMH AOTOK AAS XKMPY MiA CTIK YKOAODKA HXKHBOT MAACTUHM AAS
rpuaio (Man. 12).
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- ToTyloun NpoAyKTY, AKi MICTATb GaraTo »MpY UM COKY, Ha PEOPUCTIN NMOBEPXHI MAACTUH AAS
TPVAIO Y TOPU3OHTAABHOMY MOAOMEHHI, MOXAMBO, Bam 3HaA0BWTbCA BCTAHOBUTI AOTOK (AOTKM)
AASTOKMPY, LLOBG XKMP UM CIK HE CTIKaAM Ha pobouy MOBEPXHIO.

lMpumimka: He cmaxkme Ha nAAcKis noBepxHi NAGCMUH gASi FPUAIO NPOGYKMM 3 BEAMKOIO KiAbKICMIO

>Kupy. [aacka noBepxHs He MA€E XKOAOBKA gAst 36UPAHHA XKupy, MOMy 3aNBUI KUD He 3MOXKe cmikamu.

- [loAOXeHHS rPUAID AAA MPUrOTYBaHHS DRI AAS MIKHIKA Ha PEBPUCTIN CTOPOHI MAACTUH, siKi
CMPAMOBAHI AOrOPY: BUKOPUCTOBYWTE 0OMABA AOTKU AASR XKUPY. BCTaHOBITL MO OAHOMY AOTKY
MiA KOAOBKOM AAS CTIKaHHS YKUPY 3 KOXHOT naacTHm (Maa. 13).

Bl BukA2AiTb MPOAYKTM Ha MAWTY UM MAMTU AAS TPMAIO 32 AOMIOMOTOIO AOMATKM/WMALB i3
koMnAekTy (Maa. 14).

AAS OTPUMAHHA HalKpaLLMX Pe3YABTATIB KAQAITb MPOAYKTM MO CEPEAMHI MAACTUHN AAS TPUAID.

ac NpUroTyBaHHs 3aA€XUTb Bia BUAY MPOAYKTY, MOro TOBLUMHM Ta Baworo cmaky.

PeKoMeHAOBaHWMIN Yac MPUrOTYBaHHA AMB. Yy TabAWLI B KiHLIi OYKAETY.

[Mpumimka: Mig yac npuromysaHHs ixi 3eAeHni iHgukamop romosHocmi go pobomu yac sig yacy

3racae, noBigoMASIIOYM, L0 TPUAb HArpiBAEMbCS go BCMAHOBAEHOI meMnepamypu.

- KoHTaKTHE NMOAOXKEHHS MPUAID: MOKAAAITB PKY MOCEPEAMHI HKHBOT MAACTUHW AASI TPUAID.

- [loAOXeHHS rPUAID AAS MPUrOTYBAHHS MPOAYKTIB, MOCKMMAHWX CUPOM: MOKAGAITL Ky MOCEPEAMHI
HIDKHBOT MAQCTUHN AAS FPUIAIO.

- [1oAOXKEHHS FPUAIO AAS MPUrOTYBAHHSA TKi AAS MIKHIKA: PO3KAAITE KY Ha BEPXHIM YacTuHI
NOBEPXHI rPUAIO. Hac Bia, Yacy nepesepTainTe NPOAYKTU AOMATKOIO/LUMMLAMM 3 KOMMAEKTY.

[Ell 3akpuiite rpuaAb (AMLLE AASI KOHTAKTHOTO MOAOMEHHS FPUAIO Ta MOAOMKEHHS FPUAIO AAS
NMPUroTYBaHHSA MPOAYKTIB, MOCMMAHUX CUPOM).

- KoHTaKTHe NOAOMKEHHS FPUAIO: OBEPEKHO OMYCTiTh BEPXHIO MAACTMHY Ha NPOAYKTW. BepxHs
NAACTUHA AT TPUAIO 3HAXOAMTBCA Ha K. TakMM UMHOM, Pka PIBHOMIPHO MIACMaXKyeTbCA 3 060X
6okis (Man. 15).

- [ToAOXEHHA rPUAID AAl MPUrOTYBAHHSA MPOAYKTIB, MOCMMAHNX CMPOM: MIAHIMITL BEPXHIO
MAACTUHY AAA TPMAIO AO HaMBUMLLOTO MOAOXKeHHS (1), Toal MocTaBTe 1i ropu3oHTaAbHO (2).
BepxHsa naacTiHa AAS TPUAID He MOBMHHA TopKaTucs ki (Maa. 16).

KoAM HaAalLTOBaHMIA Yac 3aKiHUMTBCS, BIAKPUIATE IPUAL (AULLIE AASl KOHTAKTHOTO MOAOXEHHS
TPUAIO Ta MOAOXKEHHS TPUAIO AASI TPUFOTYBAHHS MPOAYKTIB, MOCUMAHUX CUPOM).

Buimite npoaykTU.
3a AOMOMOrOIO AOMATKW/LWMMLIB BUKAGAITE MPOAYKTM 3 rprAio. He BUKOpUCTOBYMTE MeTaAese,
roctpe abo abpasmBHE KyxXOHHE MPUAAAAS.

LLlo6 niacMaXKnTu HOBY MOPLLitO MPOAYKTIB, BUTPITb MAACTUHM BiA 33AULLIKY OAil ManepoBum
PYLWHUKOM.

PeTeAbHO No36upaliTe AONaTKOK/WMMALAMM 3aAULIKK CMAXKEHWX MPOAYKTIB | XKMP 3 MAUTHU.

3y6uacTuit KiHeLlb AOMaTKU MIAXOAUTL AASt PEOPUCTOT YaCTUHW MAKT.

[Mepea TUM, IK KAQCTM NMPOAYKTM Ha MAACTUHY AAS TPUAIO, MOYEKANTE, MOKM 3aCBITUTLCS
3eA€HUI iIHAMKATOp FOTOBHOCTI A0 poboTy.

Tanmep

Talimep BKasye 4ac 3aKiH4eHHs NpUroTyBaHHs, ane HE BuMMKae npucTpint.

[pumimka: [puAb MOXKHG Makoxx BMKopucmoByBamu 6€3 HAAAWMYBAHHS MaiMepa.

HaTucHITL KHOMKY TaliMepa, W06 BCTAaHOBUTU YaC CMaXKeHHs Yy xBUAMHaX. (Maa.17)
D Ha AucriAei 3’'sBASIETbCS BCTAHOBAGHMIA Yac.

TpuMaiTe KHOMKY HATUCHYTOIO, LWOOU LLIBUAKO NMPOKPYTUTU XBUAUHM BriepeA. BianycTiTb
KHOMKY, KOAW Ha AMCTIAei Byae BiAOGpaXkeHO MOTPiOHMI Yac CMaXKeHHS.
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MaKCUMaABHII Hac, SKU MOXKHA BCTAHOBUTH, - 99 XBUAWH.

D Yepes Tpu ceKyHAM MiCAS BCTAHOBAEHHS YaCy CMXKEHHS TaMep MOYMHAE BiAAIK.

D Tloku nAe BiaAIK Yacy, Ha AUCMAET BAMMAE 3aAMLLIOK Yacy NpUroTyBaHHA. OCTaHHA XBUAMHA
BiAOOPaYKaeTbCA Y CEKyHAAX.

[Mpumimxka: BcmaHosAeHni yac MoxKHa cmepmu, mpuMaioyn HAMUCHEHOIO KHONKY marimepa npomsrom
3 cekyHg (KoAn yac 6AMMaEe), goku He 3’sBASIMbCSA unppu “00”.

KoAn MUHe BCTaHOBAEHMIA Hac, MPO3BYHUTb 3BYKOBMIA cUrHaA. Hepes 10 cekyHA Liel curHaa
NoBTOpUTbCA. HaTUCHITL KHOMKY TaiiMepa, o6 BUMKHYTU 3BYKOBMIA CUTHAA.

Yac niaocMarKyBaHHA Ha FpuUAi

B KiHUi OyKkAeTY NoaaHa TabAMLA 3i CMMCKOM MPOAYKTIB, AKI MOXHa roTyBaTh Ha LIbOMY TPUAL Y
TabAMLI BKa3aHO PeKOMEHAOBaHY TEMMepaTypy | TPUBAAICTL MPUrOTYBaHHA Ha FPUAI Ta BIAMOBIAHE
MOAOXKEHHS MPUAIC. BKasaHWii Yac MpUroTyBaHHSA He BKAIOYAE Hac, HEOOXIAHMI AAA MOMNEPEAHBOrO
HarpiBaHHs MpUCTPOIO.

Yac npuroTyBaHHs | TemnepaTypa 3aAeKaTb Bia TUMY i, Aka roTYETbCA (HaNpUKAaA, M'SCO), BiA,
TOBLLUMHM MPOAYKTIB, iX TeMnepaTypu, a Takox Balioro cMaky. AKB. TakoX BKa3iBKM LLOAO
NpuUroTyBaHHs Ha rpuai Health Grill.

[Mpumimka: ig yac cMa>keHHs 3eAeHmit iHguKamop yac Big 4acy 3aceiyyembcsi ma 3racae. Lle osHauae,
L0 rpUAb Harpisaemocs go BcmaHoBAeHoi memnepamypu. Koan Le cmaembcs, npbocmo npogosskysime
romysamm ixy.

Mopaau

- Axwo rpunAb nepebyBae y ropu3oHTaAbHOMY MOAOXKEHHI AAS MPUrOTYBaHHSA DKI AAA MIKHIKA, @
MAaCKa CTOPOHaA MAACTUH AAA TPUAIO CrPSIMOBAHa AOTOPW, FPUAb HYAOBO MIAXOANTL AAA
CM@XKEHHA 3 MOMILLYBaHHAM, 3aMiKaHHA AELb Ta MaAVX MAMHLIB, @ TaKOX AAA MPUrOTYBaHHS
MapVHOBaHMX MPOAYKTIB.

- [lepea cMaXKeHHAM TPOXM 3MACTITb PKY MAaCAOM UM OAi€to. Lle 3anobiratiimMe NpuropsHHIo
MacAa U OAIl,

- He BrikopucToByiTe LM rpuAb AAS MPUrOTYBaHHS MPOAYKTIB i3 CyXapsmu.

- [lia Yac NpuroTyBaHHs Ha rPUAI KOBOACKKM MOXYTb TPICKaTU. AA 3anobiraHHsA LIbOro BUAEAKOIO
3p0o0biThb Y HKX KiAbKa OTBOPIB.

- AAS OTPUMaHHS HaMKpaLLMX PE3YAbTATIB rOTYWTE HE HAATO TOBCTI WMaTKu m'Aica (MprbA. 1,5
™).

- Ha rpuni kpalie roTyBaTi CBixke M'ACO, HiXK 3aMOPOXKeHe a00 PO3MOPOXKEHE.

- [ia Yac NpUroTyBaHHA LALAMKY, KYPATHHM, CBUHMHM abO TEAATUHM, CNoYaTKy MIACYLLITE M'ACO
3a BUCOKOI TeMnepaTypu (MoAoXeHHs 5). [oTiM BCTaHOBITL peryAdTop TEMMNEPaTypu B HUKYE
Ha piBEHb MOAOXKEHHS | CMAXKTE AO MOBHOIO MPUroOTYBaHHS.

- [pUAb MOXHa TaKoX BUKOPWCTOBYBATY AK MAACTUHY, siKa PEMYAIOETECA 33 AOMOMOrOI0
TEPMOpEAe | aBBTOMATUUHO MIATPUMYE BIATMOBIAHY TeMnepaTypy cTpas. [ locTasTe npucTpilt y
MOAOXKEHHS MPUrOTYBaHHS DK AAA MIKHIKA Ta HAAALUTYMTE PErYAATOP TemrnepaTypu Y
NOAOXKEHHS 2 U 3. OBropHITb MAACTHHM AAS TPUAIO AAIOMIHIEBOIO GOALIOIO BANCKYHOIO
cTopoHoio HasosHI. (Maa. 18)

- o6 po3Mopo3nTh 3aMOPOXKEH MPOAYKTU, MOCTABTE MPUCTPIN Y MOAOKEHHS IPUAID AAS
MPUrOTYBaHHA MPOAYKTIB, MOCUMMAHMX CMPOM, | 3arOPHITb MPOAYKTU B aAIOMIHIEBY GOABTY.
BcTaHoBITE peryadTop TeMnepaTypu y MOAOXKeHHs T un 2.4ac po3MOPOXKEHHS 3aAEKUTD BIA,
Baru NMpPOAYKTIB.

Hikoaun He BUKOpMCTOBYIMTE abpasnBHi 3aCO6M UM MATEPiaAU AASl YMLLLEEHHS], OCKIABKM BOHM
MOXYTb MOLUKOAUTU aHTUMPUrapHe MOKPUTTS MAACTUH.
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HikoAM He npoMuBaiiTe NpUCTPIit BoAotO.

Bia’eaHaliTe NpUCTPIit Bia MepeXxi i AaliTe MOMY OXOAOHYTH.

Mepea TUM, AK BUMHATM MAACTUHU AAS TPUALO, BUTPITb iX BiA 3aAMLLKY OAil Maneposum
PYLWHMKOM.

BuiMiTh nAacTUHK aAs rpuato (Maa. 19).
LLlo6 3HATM NAACTUHM, HATUCHITb Ha MPUCTPOI 3aTUCKAY AAA iKCaLLil, TOAT BUMMITb MAQCTUHM 3
MpUCTPOIO.

MMAUTY AAS TPUAIO, AOTKM AAS KMPY Ta AOMATKY/LLMMLL CAiA YUCTUTU M'SIKOIO FaHuYipKoto abo
rybKolo y rapsdiit BoAi 3 MMIOUYMM 3acob6oM abo y nocyAoMuitHIN mMawmHi (Maa. 20).

LLlo6 BMARAUTM 3aAMLLKM DK, 3aMOUITh MAACTUHM AAS TPUAIO Y Tapsdilt BOAI i3 MUIOUYMM 3aCOOOM Ha

N'ATb XBUAMH. Lle po3LLEnUTb 3aANLLIKN CMaXKEeHMX MPOAYKTIB Ta XMp.

BucywwiTb MAACTUHU AASt TPUAIO Ta 3HOBY BCTaHOBITb iX (Maa. 21).

- [locTaBTe NPUCTPIN Y MOAOXKEHHSA AASI MPUrOTYBaHHA DKI AAS MIKHIKA.

- [oMicTiTe Ha NpUCTPIN 3aaHin Kpar naacTuH aad rpuato (1). OnycTiTe NAACTMHKM Ha MPUCTPIN Ta
MOTUCHITL X AOHM3Y Mia 3aTUCKaY AAs dikcauii (2).

A 3axpuiite rpuas.

30BHiWHIO YaCTUHY NMPUCTPOIO MOX>KHa YNCTUTU BOAOIoOKO FaH"IiPKO}O.

3amiHa 6aTapei

BaTapeto MOXHa BUKOPUCTOBYBATU MPUBAM3ZHO MNPOTArOM ABOX POKIB y pasi ii nobyToBoro
BUKOpMCTaHHs. Llelt Talmep »umBnTbea Bia 1 AiTieBoT 6aTapei TabaeTkosoro Tuny L1131 (1,55 B),
AKa AOCTYMHA Y MPOAANKY.

MocTaBTe NPUCTPIll y MOAOXKEHHS MPUrOTYBaHHS iXXi AAS MIKHIKA Ta BUKPYTiTb MBUHT i3
wapHipa (Maa. 22).

3akpuiiTe NpUCTPIit, MOBEPHITb MOro, MOCTaBTE Y BEPTUKAAbHE MOAOXKEHHS Ta BUKPYTITb ABa
rBUHTM 3 WwapHipa (Maa. 23).

3HiMiTb KPMULLKY LUapHipa Ta BUMMITb 3 Hel Taiimep (Maa. 24).

3a AOMOMOrolo MOHETU BIAKPUIMTE KPULLIKY 6aTapelMHOro BiACIKY TaliMepa Ta BUMMITb CTapy
6aTapeto. YTUAIZyiTe BUKOpUCTaHy 6aTapeio (AMB. po3AiA “HaBkoAuwHE
cepeaosuile”) (Maa. 25).

BcrasTe HoBy 6aTapeto y KpULLIKY TakK, o6 noAloc “+” 6yB MOBEPHYTUIM AO KPULLKM
6aTapeitHoro Biaciky (Maa. 26).

I BcraHosiTh KpULLKY GaTapeitHoro BiACiKy Ha MicLe Ha TaiiMep. 3a AOMOMOTOO MOHETH
3adikcymnTe ii.
BcTaHOBITb TaliMep Yy KpMLLKY LUapHipa Ta NpUEAHaitTe ii Ha LapHIp.

Bl BcrasTe Ta 3aKpyTiTh rBUHTM B 3BOPOTHOMY MOpsiAKY. CriouaTKy npucTpiit Mae 6yt y
BEPTUKAAbLHOMY MOAOXEHHI, 2 MOTIM Y MOAOXEHHI AASl IPUTOTYBaHHSA DXi AAA MiKHIKa.

HaBkoAuwHe cepeaoBuile

- 3BWYaiiHi baTapel MICTATb PEUYOBUHW, SIKi MOXYTb 3a0PYAHIOBATH HaBKOAWLLHE cepeaoBuLLe. He
BUKMAAMTE BaTapel pa3oMm i3 3BUYalHMMM MOBYTOBKMMM BIAXOAAMM, @ 3AaMTE X B OILLIMHMM
MyHKT npuiiomy 6aTapei. [epea yTuaizaLielo NpUCTPoIo abo nepesayeio Moro B OiLLinHI
MyHKT MPUOMY 3aBXAM BUMMaTe GaTapelo.
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He BuKMAaiiTE NPUCTPIlt Pa3soM i3 3BMUaHUMK MOBYTOBMMM BIAXOAAMM, @ 3AABAKTE AOTO B
OQILIMHWIA MYHKT MPUMOMY AAS MOBTOPHOT Nepepobku. Takmm umHoM Bu asonomaraeTe
3aXMCTUTU AOBKIAAA (Man. 27).

36epiraHHsa

MoBHicTIO po3MOTaiiTe LHYP 3 MPUCTOCYBAaHHS AASl LLIHYPA, LLLO Y LUApHipax
npuctpoto. (Maa. 28)

3HIMiTb AOTKM AASl 3KUPY Ta MPUKPINiTh X Ha rak AAs 36epiraHHs Ha HUXKHIM YacTUHI
npuctpoto. (Maa. 29)

36epiraiiTe NPUCTPIl Y BEPTUKAABHOMY MOAOXEHHi B 6€3rne4YHOMY Ta CyXoMy MicLj.

FapaHTia Ta 06cAyroByBaHHsA

Arwwo Bam HeobXxiaHa iHPopMaLlis abo 0OCAYroByBaHHS, SKLLO Y Bac BUHMKAZ MpobAema, BiaBiAaNTE
Beb-cTOopiHKY KomnaHii Philips www.philips.com abo 3sepHiTbcst A0 LleHTpy 06cAyroByBaHHs KAIEHTIB
komnaHii Philips y Bawwilt kpaiHi (TeAepoH MOXKHa 3HaNTU Ha rapaHTiIMHOMY TaAoHI). Akwo v Bawwin
KpaiHi Hemae LleHTpy 0bCAYroByBaHHS KAIEHTIB, 3BEPHITHCA AO MicLeBoro alaepa Philips.

Y cyHeHHA HecnpaBHOCTEN

Y LbOMY PO3AIAI 3BE€AEHO OCHOBHI MPOBAGMY, AIKI MOXYTb BUHMKHYTU MiA YaC BUKOPUCTaHHS
npucTpoto. Ao Bu He B 3MO3i BUPILLMTK MPOBAEMY 33 AONOMOTOIO IHPOPMaLil, MTOAGHOT HIXKUE,
3BEPHITbCA AO LIeHTpy 0bcAyroByBaHHs KAIEHTIB Y Balwin kpaiHi abo 38'sxiTbcs 3 Hamm vepe3
IHTepHeT Ha www.philips.com.

[Npobaema MoAnBa npuymHa BupilueHHs
[MpucTpint He LLITenceab HenpasuAbHO BcTaBTe WTenceAs y po3eTKy HaAeKHMM
MNpaLyioe. BCTABAEHO Y PO3ETKY. UMHOM.

MoXAnBO, He MpaLitoe po3eTka, [ lepeBipTe eAekTpomnocTadaHHs. AKLWO B

AO AKOI MPUEAHAHO MPUCTPIN. MEpPEeXi € Hanpyra, YBIMKHITb Y LIO pPO3ETKY
IHLUMIM NPUCTPIN, LWOO NEPEBIPUTH, UM BOHA
MpaLiioe.

LLIHYp »KMBAEHHS MOLIKOAXKEHO.  AKLIO LHYP XWBAEHHS MOLLKOAXEHWUIA, AAA
YHUKHEHHA Hebe3neKkn Moro HeobXiAHO
3aMiHUTW, 3BEPHYBLUMCb AO KOMIMaHil
Philips, ynosHoBa>keHoro cepsicHoro
LeHTPY abo $axiBLIB i3 HAAEXKHOIO
KBanipikaLli€to.

3 npuctpoio ['ia Yac nepLumx pasis Lle HopMaAbHe sBULLE, AKE MPUMMHUTLCS
BUXOAUTD AWM. BUKOPUWCTaHHS MPUCTPOIO 3 MICAA KIABKOX PasiB BUKOPUCTaHHS
HBOTO MOXE BUXOAUTU ANM. MpUCTPOIO.
AAS CMaXKEHHSA MPOAYKTIB PekomeHAOBaHE 3HaUYeHHs TemnepaTypu
BMOpPaHO HaATO BMCOKY MPUrOTYBAHHSA AAA PI3HWUX BUAIB MPOAYKTIB
TemnepaTypy. AMB. Y TabAUL B KiHLL OYKAETY.
LLIMaTKM MPOAYKTIB Ta Xu1p LLlopa3sy micAs BUKOPUCTaHHS PETEABHO

3aAULIMAMCA Ha MAACTUHAX A YMCTITb MAACTVHM AASI TPUAIO.
rPUAIO.



Mpobaema

3 npucTpoio
BUXOAMTb TYCTUM
AAM

Ixa Heaobpe
niACMaXKeHa.

[><a 3aHaATO
TeMHa.

[Tia vac
CMaXKEHHS KNP
abo ciK CTiKae Ha
pobouy
MOBEPXHIO.

LLIMaTKm
MPOAYKTIB
(HampuKAaa,
py)

3aTPUMYIOTLCA Ha

BEPXHIM NMAACTUHI
AAS TPUIAIC.

[Tia vac
CMaXKEHHS KNP
abo cik
3aAMLIAIOTHLCA Ha
MAACTUHI AAS
rpuAo.

MosxAunea Nnpu4vnHa

B1 noBepHyAM MAQCTUHM AAS
rPUAID, MONEPEAHBO X He
nouMcTMBLLM. @, AiKa roTyBaAacs
Ha IHLLIM CTOPOHI NAACTUH,
CKanye Ha HarpiBaAbHI @AeMEHTU
Ta 0bropse nia 4ac CMarKeHHs.
Lle Moxe cnpuunHITI nossy
ANMY.

BubpaHa TemMnepaTtypa HaATO
HM3bKa abO CTpaBa CMaXKMAACs
HEAOCTATHBO AOBIO.

BrbpaHa TemnepaTtypa HaATO
BMCOKa abo CTpaBa CMaXkMAacs
HAATO AOBIO.

/AOTOK/AOTKM AAA XKUPY HE
3HaXOAATBCA MiA CTOKOM
HOAOBKa/ MOAODKIB AAA
30MpaHHA XMpy.

[poAyKTU, AKI MICTATL HaraTo
XXUPY UM COKY, MPUroTOBaHO Ha
FPUAI 3 FOPU3OHTAABHUM
MOAOXEHHAM 0€3 HasBHOCTI
AOTKa/AOTKIB AN XKUPY MiA,
YKOAODKOM/XKOAODKaMU AAS
30MpaHHs XKUPY UM COKY.

CTpasu, mocunaHi Cpom, un
“BIAKPUTI” TOCTM MPUrOTOBAHO Y
KOHTaKTHOMY MOAOEHHI FPHAIO.

B cmaxkmTe NpoAyKTH, AKi
MICTATb 6araTo »wpy, Ha
pPebpUCTIVt NOBEPXHI MAACTUH Y
FOPU30HTAABHOMY MOAOXKEHHI.
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BupiweHHs

3aBXAN PETEABHO YNCTITb MAACTUHM
nepea TUM, AK iX nepesepTaTy.

BcTaHoBITh BULLY TemnepaTypy i/um
CMaXKTe MPOAYKTM BIIPOAOBX AOBLLOMO
nepioay Yacy. PekoMeHaoOBaHe 3HaueHHs
TeMrnepaTypu Ta Yac NMpUroTyBaHHS AAS
Pi3HMX BUAIB MPOAYKTIB AMB. Y TaOAMLi B
KiHLi ByKAeTY.

BcTaHoBITE HWXKUY TemnepaTypy i/um
CM@XKTE MPOAYKTYU BMPOAOBX KOPOTLIOrO
nepioAy uacy. PekoMeHaOBaHe 3HaueHHs
TemnepaTypu Ta Yac NMpUroTyBaHHA AAA
PI3HMX BUAIB MPOAYKTIB AMB. Y TabAWLIi B
KiHLI OYKAETY.

[NocTaBTe AOTOK/AOTKM AAA 30MPaHHS MiA,
YKONOBKOM/KOAOOKAMU AAA 30MPaAHHS

KUPY.

[NocTaBTe AOTOK/AOTKU AAA 30MPaHHS MiA,
YKONOBKOM/KOAOOKAMU AAA 3OMPaHHS

KUPY.

Y MOAOXEHHI FPUAIO AAA TIPUFOTYBaHHS
MPOAYKTIB, NOCUMAHWUX CUPOM, FOTYITe
AVILLIE CTPaBy, MOCUMaHI CMPOM Ta
“BiaKpUTI” TOCTU.

Akwo B cMaxkmnTe NPOAYKTY, SKi MICTATb
6araTo »u1py, Ha pebpUCTIlt CTOPOHI
MAQCTVH AAS TPUIAID, 3aBXKAM CTaBTE MPUAL
Y HaxUAEHE MOAOXKEHHS, LLOG XKMp Mir
CTIKaTM B AOTKM.
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[Npobaema MokAnBa npuymHa BupilueHHs

Bu cMaxxuTe MpoAYKTM Ha [Nepea TUM, AK NepeBepTaTH MAACTUHM

MAQCKIM MOBEPXHI MAACTUH AAA AAS TPUAID, AAMTE TM AOCTATHBO

FPUAIO, sIKa He Ma€ KOAODKa AAA  OXOAOHYTU. [lepea, TVM, SK MPOAOBXUTU

30MpaHHs K1pY. rOTYBaTM 1KY, CKAGAITb PO3KAAAEHI HIXKKM
Ta BCTAHOBITb AOTKM MiA }KOAODKAMM AAS
30MPaHHS XKMPY.

Tab6Anua npoaykTis (Maa. 30)

TabAuus NpoAyKTiB



B 4-6 4-5
A 3-4 4.5
A 4.6 4
A 5-8 4-5
A 6-9 4-5
B 6-8 4-5
B 4-6 4-5
A 4-8 5
A 3.5 3-4
C 3-5 3-4
A 3-5 3-4
B 23 4
A 7-9 5
B 34 4
A 3-5 4-5
A 5-10 4-5
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