Register your product and get support at

www.philips.com/welcome

PHiLipg

HR2113
HR2114

EN User manual
FR Mode d’emploi

PHILIPS

Specifications are subject to change without notice

© 2013 Koninklijke Philips Electronics N.V.

All rights reserved.

HR2113_HR2114_MEA_UM_V2.0

pasiawll Juds AR
rols sleial, FA

PHILIPS

&

3140 035 34292

English

® POEO® © ®LOEO

S

Measuring cup
Lid
Blender jar

Sealing ring for blender/
mill blade unit

Blade unit for blender and
mill (2 sets for HR2114)

Control knob

Pulse setting

Speed settings

Blade unit for mini chopper
(2 sets for HR2113)

Sealing ring for mini chopper
blade unit

Beaker for mill and mini chopper
(2 sets for HR2113 and HR2114)

Verre doseur
Couvercle
Blender

Bague d’étanchéité pour blender/
ensembles de lames du moulin
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Ensemble de lames pour blender
et moulin (2 ensembles pour le
HR2114)

Bouton de commande

Position Pulse

Réglages de vitesse

Ensemble de lames pour
mini-hachoir (2 ensembles
pour le HR2113)

Bague d’étanchéité pour
I’ensemble de lames du
mini-hachoir
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Bol pour moulin et mini-hachoir
(2 ensembles pour le HR2113 et
le HR2114)
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English

Before first use

Thoroughly clean the parts that will come in contact with food before you use the
appliance for the first time (see chapter “Cleaning”).

Using the blender (fig. 2)
The blender is intended for:
* Blending fluids, e.g. dairy products, sauces, fruit juices, soups, mixed drinks, shakes.
* Mixing soft ingredients, e.g. pancake batter or mayonnaise.
* Pureeing cooked ingredients, e.g. for making baby food.

Tip: to process ingredients very briefly, turn the control knob to the pulse setting (P)
several times. Never use the pulse setting longer than a few seconds at a time.

Using the chopper and mill (fig. 3)
The chopper is intended for chopping ingredients like onion, garlic, herbs, meat, etc.

The mill is intended for grinding dry ingredients such as peppercorns, sesame seeds, rice,
wheat, coconut flesh, nuts (shelled), coffee beans, dried soy beans, dried peas, cheese,
breadcrumbs, etc.
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Recipe
Ingredients Quantity Speed Time
Cooked potatoes 150 g
Cooked chicken 150 g
2 30 sec
Cooked French beans 150 g
Milk 225 ml
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Note: always let the appliance cool down to room temperature after each batch you
process.

Cleaning (fig. 4)
Easy clean: follow the steps: 1 2 3 4.
Note: make sure to turn the control knob to the pulse setting (P) a few times.

Avant la premiere utilisation

Avant la premiére utilisation, nettoyez soigneusement toutes les pieces en contact avec
des aliments (voir le chapitre « Nettoyage »).

Utilisation du blender (fig. 2)

Le blender est destiné a:

* mélanger des ingrédients liquides, tels que des produits laitiers, sauces, jus de fruits,
soupes, cocktails et milk-shakes ;

* mixer des préparations a consistance molle, telles que de la pate a crépes ou de la
mayonnaise.

* réduire en purée des aliments cuits, pour préparer des repas pour bébés par exemple.

Conseil : pour mixer des ingrédients trés brievement, réglez le bouton de commande sur

la position Pulse (P) a plusieurs reprises. N'utilisez jamais la fonction Pulse pendant plus de
quelques secondes.

Utilisation du hachoir et du moulin (fig. 3)
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(MAX)

1250ml 2

1250ml 2
=30 1250ml 2

(4

O 625ml 2
e 1250ml 2
/ 1250ml 2
S .

‘gvz 675ml 2
**’%ﬁ 6 x ¥ P
% 50g 2

@;, 50 — 100g 2

W\

Aocz 50 — 100g 2
@ 50— 100g 2
f 50 — 100g 2
E2

0)
thesame 50 - 100g 2
% 50 — 100g 2
F@ %% 50 — 100g 2
50g 1 (on and off)
50g 1 (on and off)
50g 1 (on and off)
90g 1 (on and off)

Le hachoir sert a hacher des ingrédients tels qu'oignons, ail, herbes, viande, etc. N 4 st
Le moulin sert a moudre des ingrédients secs comme des grains de poivre, des graines
de sésame, du riz, des grains de blé, de la noix de coco, des noix, des grains de café, des e N ” :
graines de soja séchées, des pois secs, du fromage, de la chapelure, etc. o o I== e
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Poulet cuit 150 . Do Sis 3B sles 031w & wusd 63l Bwd b S Hb o 3l ums diues (4o g
- 2 30s
Haricots verts cuits 150 g (4 Usz) 0555 5u
Lait 225 ml A 3270 S Js 1y ) oy (oWl 58S 38

Remarque : laissez toujours refroidir 'appareil aprés chaque utilisation.

Nettoyage (fig. 4)

Nettoyage facile : suivez les étapes : 1 2 3 4.

Remarque : réglez le bouton de commande sur la position Pulse (P) a plusieurs reprises.
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