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Dulezité informace

Pred pouzitim pristroje si peclive prectéte tuto prirucku

s dllezitymi informacemi a uschovejte ji pro budouci pouziti.
Nebezpedi

Prisady, které chcete fritovat, vlozte vzdy
do kosiku, aby nepfrisly do styku s topnymi
telesy.

Pokud je pfristroj v provozu, nezakryvejte
vstup vzduchu ani otvory pro vystup
vzduchu.

Nadobu neplnte olejem, hrozi nebezpeci
pozaru.

Pristroj nikdy neponorujte do vody nebo
jiné kapaliny ani jej neproplachujte pod
tekouci vodou.

Zamezte proniknuti vody nebo jiné
kapaliny do pristroje. Predejdete tak Urazu
elektrickym proudem.

Nikdy nevkladejte vetsi mnozstvi potravin,
nez je maximalni mnozstvi uvedenée

v kosiku.

Nedotykejte se vnitini strany pristroje,
pokud je v provozu.

Varovani

Drive nez pristroj pripojite do site,
zkontrolujte, zda napéti uvedene na
pristroji souhlasi s napétim v mistni
elektricke siti.

Pokud byste zjistili zavadu na zastrcce, na
napajecim kabelu nebo na pristroji, dale jej
nepouzivejte.

Pokud by byl poskozen napajeci kabel,
musi jeho vymenu provest spolecnost
Philips, autorizovany servis spole¢nosti
Philips nebo obdobné kvalifikovani
pracovnici, aby se predeslo moznéemu
nebezpedi.
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Déti od 8 let véku a osoby s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo nedostatkem
zkusenosti a znalosti mohou tento pfristroj
pouzivat v pfipade, ze jsou pod dohledem
nebo byly pouceny o bezpecném
pouzivani pristroje a chapou rizika, ktera
mohou hrozit. Déti si s pristrojem nesmi
hrat. Cisténi a udrzbu by nemély provadeét
déti, ktere jsou mladsi 8 let a jsou bez
dozoru.

Pristroj a jeho kabel udrzujte mimo dosah
deti mladsich 8 let.

Napajeci kabel nenechavejte v blizkosti
horkych povrch(.

Pristroj pripojujte vyhradné do radné
uzemnénych zasuvek. Vzdy zkontrolujte

radne zapojeni zastrcky do sitove zasuvky.

Pristroj neni urcen k tomu, aby byl
ovladan pomoci externiho ¢asovace nebo
samostatného dalkového ovladace.
Pristroj neumistujte ke zdi ani kjinym
spotrebi¢iim. Ponechte alespor 10 cm
volného prostoru za pristrojem, po obou
jeho stranach a 10 cm nad nim. Na pfistroj
nic nepokladejte.

Nepouziveijte pristroj pro jiné ucely nez
uvedeneé v teto uzivatelske prirucce.
Behem horkovzdusneho fritovani se
otvory pro vystup vzduchu uvolnuje horka
para. Udrzujte ruce a oblicej v bezpecne
vzdalenosti od pary i od otvord pro
vystup vzduchu. Na horkou paru a vzduch
davejte pozor take pfi vytahovani nadoby
Z pristroje.

Pristupné povrchy mohou byt béhem
pouzivani pristroje horké.
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Fritovaci nadoba, kosik a prislusenstvi
uvnitr fritezy Airfryer se béhem pouzivani
zahrivaji. Pri manipulaci dbejte zvlastni
opatrnosti.

Neumistujte pristroj na horky plynovy
sporak, ani v jeho blizkosti. Nepokladejte
pristroj na jakykoli druh elektrickeho varice
nebo elektrickou topnou desku nebo do
rozehrate trouby.

Nikdy v pristroji nepouzivejte lehkeé prisady
nebo pedici papir.

Zarizeni neumistujte na horlave materialy
nebo do jejich blizkosti, napriklad na ubrus
¢i pobliz zaveésu.

Pristroj nenechavejte v provozu bez
dozoru.

Vidite-li ze zarizeni vychazet tmavy kour,
ihned jej odpoijte. VVyckejte, dokud kour
neprestane vystupovat, a teprve pote
vyjméte nadobu ze zafizeni.

Skladovani brambor: Teplota musi
odpovidat skladované odrddé brambor

a musi byt vyssi nez 6°C, aby se
minimalizovalo riziko uvolnéni akrylamidu
Vv pfipravovane potravine.

Nezapojujte pfistroj a nemanipulujte

s ovladacim panelem, pokud mate mokré
ruce.

Upozornéni
- Tento pfistroj je ur¢en pouze pro bézne

pouziti v domacnosti. Neni urc¢en pro
pouzivani v prostredich, jako jsou

kuchynky pro personal obchodd, kancelare
nebo farmy, nebo v jinych pracovnich
prostredich. Pristroj neni urcen ani

k pouzivani klienty v hotelech, motelech,
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zarizenich poskytujicich nocleh se snidani
ajinych ubytovacich zafizenich.

- Kontrolu nebo opravu pristroje sverte vzdy
servisu spolec¢nosti Philips. Nepokouseijte
se pristroj sami opravovat, jinak zaruka
prestane byt platna.

- Pokud by byl pouzivan nespravnym
zpUsobem, pro profesionalni ¢i
poloprofesionalni Ucely nebo v pripadé
pouziti v rozporu s pokyny v teto
uzivatelske prirucce, pozbyva zaruka
platnosti a spolec¢nost Philips odmita
jakoukoliv zodpovédnost za zplsobené
Skodly.

- Pristroj vzdy pokladejte a pouzivejte
na suchem, stabilnim, vyrovnanem a
vodorovném povrchu.

- Po pouziti pfistroj vzdy odpoite ze sité.

- Nechte pristroj priblizne 30 minut
vychladnout, nez s nim za¢nete
manipulovat nebo jej distit.

- Dbeijte, aby suroviny pfipravenée v tomto
pristroji byly zlatozluté, a ne tmave
nebo hnedé. Vyjmete spalené zbytky.
Cerstve brambory nefritujte pfi teplotach
nad 180°C (minimalizujete tak tvorbu
akrylamid().

- Pri cisténi horni ¢asti varne komory budte
opatrni: rozpalene topneé teleso, okraje
kovovych casti.

Elektromagneticka pole (EMP)

Tento pfistroj Philips odpovida vsem platnym normam a
predpistm tykajicim se elektromagnetickych poli.

Automatické vypnuti

Pristroj je vybaven funkci automatického vypnuti. Pokud
tlacitko nestisknete béhem 30 minut, dojde k automatickému
vypnuti zafizeni. Chcete-li pristroj manualné vypnout, stisknéte
tlacitko zapnuti/vypnuti.
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Gratulujeme k nakupu a vitame Vas mezi uzivateli vyrobkd
spolecnosti Philips!

Chcete-li vyuzivat vSech vyhod podpory nabizené spole¢nosti
Philips, zaregistrujte svij vyrobek na strankach
www.philips.com/welcome.

Fritéza Philips Airfryer je jedina fritéza Airfryer s unikatni
technologii Rapid Air, ktera usmazi vase oblibené potraviny

s malym nebo zadnym pridavkem oleje a az o0 90% mensim
mnozstvim tuku.

Vychutnejte si kfupavéjsi vysledky s horkovzdusnou jednotkou
Philips Rapid Air prinasejici 7x rychlejsi proud vzduchu.
Pripravuje jidlo ze vSech stran a nas hvézdicovy design zajisti
dokonalé vysledky, od prvniho az po posledni sousto.

Nyni si mUzete vychutnat dokonale pripravené smazené jidlo -
na povrchu kiupaveé a uvniti kiehké - fritujte, grilujte, opékejte,
pecte, a piipravujte zdrave, rychle ajednoduse celou radu
chutnych pokrm0.

Dalsi inspirativni recepty a informace o fritéze Airfryer
naleznete na adrese www.philips.com/kitchen nebo si mizete
stahnout bezplatnou aplikaci NutriU* pro systém 10S® nebo
Android™.

*Aplikace Nutriu nemusi byt ve vasi zemi dostupna.

V takovem pripadé si stahnéte aplikaci Airfryer.

VsSeobecny popis

1

OWCoOoNOOUIAWN

Ovladaci panel

Indikator ¢asu/teploty

Tlacitko pro zvyseni teploty / prodlouzeni ¢asu
Tlacitko pro snizeni teploty /zkraceni ¢asu
lacitko zapnuti/vypnuti

lacitko pro spusténi/pozastaveni

lacitko oblibené 1

lacitko oblibené 2

Tlacitko vybéru casu/teploty

Indikator MAX

Kos

Tlacitko uvolnéni kosiku

Nadoba

Prihradka pro ulozeni kabelu

Vystupy vzduchu

Vstup vzduchu

Napajeci kabel

TITOTTmMmUNm@>
—H4 444
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Pred prvnim pouzitim

1 Odstrarite veskery obalovy material.
2 Sejméte z pristroje vSechny (pfipadné) nalepky nebo Stitky.

3 Pfed prvnim pouzitim pfistroj dikladné vycistéte, jak je
uvedeno v kapitole o ¢isténi.

Priprava k pouziti

1 Pristroj postavte na stabilni, vodorovny a vyrovnany
povrch odolny proti zaru.

E Poznamka

« Na pristroj ani tésné vedle néj nepokladejte zadné predméty.
Mohlo by to narusit proud vzduchu a ovlivnit vysledek fritovani.

« Nepokladeijte pristroj v provozu do blizkosti predmétd nebo pod
predmeéty, které se mohou poskodit parou, napfiklad stény a skin.

2 Vyjméte napajeci kabel z tlozného prostoru na zadni
strané pfristroje.

Pouziti pristroje

Tabulka pokrmu

S pomodi nize uvedené tabulky mizete vybrat zakladni
nastaveni pro typy pokrm0, které chcete pfipravit.

E Poznamka

+ Nezapomente, Ze tato nastaveni jsou orientacni. Suroviny jsou
rlizného plvodu, velikosti, tvaru i znacky, proto nejlepsi nastaveni
pro vase suroviny nemuzeme zarucit.

« Pri pripravé vétsiho mnozstvi jidla (napfr. hranolky, krevety, kureci
pali¢ky, mrazené pokrmy) ingredience v kosiku dvakrat az trikrat
protreste, otoc¢te nebo promichejte, aby se propekly stejnomérné.
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Ingredience

Tenké mrazenée hranolky
(7x7 mm/0,3 x 0,3 palce)

Silné mrazené
hranolky (10 x10 mm/
0,4 x 0,4 palce)

Domaci hranolky

(12x12mm/0,5 x 0,5 palce)

Domaci americké brambory

Mrazené pokrmy
(kureci nugety)

Mrazené pokrmy
(malé jarni zavitky kolem
20 g/0,7 unce)

Celé kure

Kureci prsa
Priblizné 160 g/6 unci

Drdbezi stehynka

Obalované kured prsty
Kureci kridla
Priblizné 100 g/3,5 unce

Kotlety bez kosti
Priblizné 150 g/6 unci

Min. - max.

mnozstvi

200-1200g
7-42 unci

200-1200g
7-42 unci

200-1200g
7-42 unci

200-1200g
7-42 undi

80-1000g/
3-35 unci
(6-40 kusu)

100-500g/
3,5-18 unci
(5-30 kust)

1000-1200g/
35-42 unci

1-4 kusy

200-1200g/
7-42 unci

3-10 kusu
(1 vrstva)

2-7 kust
(1 vrstva)

1-4 kotlety

13-32

13-33

18-30

20-40

7-18

14-16

50-60

18-22

23-30

10-15

14-18

10-13

Teplota

180°C/350°F

180°C/350°F

180°C/350°F

180°C/350°F

200°C/400°F

200°C/400°F

180°C/350°F

180°C/350°F

180°C/350°F

180°C/350°F

180°C/350°F

200°C/400°F

Poznamka

- V poloviné protreste,

otocte nebo zamichejte

« V poloviné protreste,

otocte nebo zamichejte

« Namocte na 30 minut

do studené nebo na
3 minuty do vlazné
vody (40°C/100°F),
osuste a pridejte 1 lZici
oleje na 500 g/18 oz.

« V poloviné protreste,

otocte nebo zamichejte

Namocte na 30 minut
do vody, osuste a
pridejte 1/4 az 1 [Zici
oleje.

V poloviné protreste,
otocte nebo zamichejte

+ Jsou hotové, kdyz maji

zlatoZlutou barvu a na
povrchu jsou kfupave.

+ V poloviné protreste,

otocte nebo zamichejte

Jsou hotoveé, kdyz maji
zlatozlutou barvu a na
povrchu jsou kifupave.
V poloviné protreste,
otocte nebo zamichejte

+ Zabrante tomu, aby se

nohy kurete dotykaly
topného télesa.

+ V poloviné protfeste,

otocte nebo zamichejte

Ke strouhance pridejte
olej. Jsou hotoveé, kdyz
jsou zlatozluté.

+ V poloviné protreste,

otocte nebo zamichejte
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Min. - max.

Ingredience ¥ s Teplota Poznamka
mnozstvi

Hamburger

Pfiblizné 150 g/6 unci 1-4 karbanatky | 10-15 | 200°C/400°F

(prdmér 10 cm/4 palce)

Silné parky _ o

Piiblizn& 100 g/3,5 oz [aclicet 12-15 | 200°C/400°F

o (T vrstva)

(ordmér 4 cm /1,6 palce)

Tenké parky

Priblizné 70 g/2,5 unce 1-6 kusl 9-12 200°C/400°F

(prdmér 2 cm/0,8 palce)

L 500-1000g/ o o - Pred krajenim nechte
Veprova pecene 18-35 unci 50-75 | 180°C/350°F 5 minut odpodinout.
Cela ryba + Pokud se ryba nevejde
Priblizné 300-400 g/ 1-2 17-20 | 200°C/400°F do kosiku/na grilovaci
1-14 unci panev, odiiznéte ocas.

Aby se ryba neprilepila,
Rybi filety 1-3 5 o o dejte ji stranou s kizi
Priblizné 120 g/4,2 oz (1vrstva) o=z 200°C/400°F dolt a pridejte trochu
oleje.
Morsti mékkysi nebo korysi | 200-1500g/ ~ o o + V poloviné protfeste,
Priblizné 25-30 g/0,9-10z | 7-53 oz 15-20 | 200°C/400°F otocte nebo zamichejte
Kolad 7508/26 uncl | 35-40 | 160°C/325°F | Poudite nadobu na
kolac.
MUffin « PouZijte zaruvzdorné
iy 1-9 12-14 | 180°C/350°F silikonové kosicky na
Priblizné 50 g/1,8 oz
muffiny.
Quiche (primér _ o o Pourzijte pecici plech
17 cm /6,7 palce) 500g/18 oz 20-25 | 160°C/325°F nebo zapékaci misu.
Pfedpeceny toast/rohliky 1-6 6-7 180°C/350°F
Tvar by mél byt co
Domaci chléb 550g/20 unce | 25-35 | 150°C/300°F | NeIplossi aby se chieb
pii zvedani nedotykal
topného télesa.
Domaci zavitky . o o
Priblizné 80 g/2.8 oz 1-5 kusu 18-20 | 160°C/325°F
y 200-1500g/ o o | * V poloviné protreste,
A 7-53 oz 15-30 | 200°C/400°F otocte nebo zamicheijte
. Cas pHpravy nastavte
Smes ;elen]nv (hrubé 300-800g/ 10-20 | 200°C/400°F podle c_huvtL .
krajena) Nn-28 oz + V poloviné protfeste,

otocte nebo zamichejte
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Fritovani ve fritéze Airfryer

n Upozornéni

Tato fritéza Airfryer pracuje s horkym vzduchem. Nadobu
nepliite olejem, tukem na smazeni ani jinou kapalinou.
Nedotykeijte se horkych povrchl. PouZivejte rukojeti nebo
knofliky a otoéné ovladace. S horkou nadobou manipulujte

v kuchynskych rukavicich.

Pristroj je urc¢en vyhradné k pouziti v domacnosti.

PFi prvnim pouZziti pFistroje z n&j muze unikat slaby kouft. To je
normalni jev.

Predehfivani pfistroje neni nutné.

2

Zasunte zastrcku do sitové zasuvky.

Zatazenim za rukojet vyjméte nadobu s koSikem
z pristroje.

Do kosiku vlozte suroviny.

Poznamka

Fritéza Airfryer dokaze pfipravit celou fadu prisad. Spravné
mnozstvi piisad a pfibliznou dobu vareni naleznete v ,Tabulce
pokrm{*

Neprekracujte mnozstvi uvedené v ¢asti , Tabulka pokrm* ani
koSik neprepliujte nad ukazatel ,MAX*, protoze by to mohlo
ovlivnit kvalitu kone¢ného vysledku.

Pokud chcete pfipravovat rlizné piisady soucasné, ujistéte se jesté
pred zacatkem vareni, Ze znate pro tyto rlzné prisady dobu
piipravy.
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4 Nadobu s kosikem vlozte zpét do fritézy Airfryer.

Upozornéni

13

« Nadobu nepouzivejte bez kosiku.
- Nadoby ani kosiku se néjakou dobu po pouziti nedotykejte,
protoze jsou velmi horké.

5 Stisknutim vypinace (V) zapnéte pfistroj.

6 Stisknutim tladitka se Sipkou nahoru nebo doll zvolte
pozadovanou teplotu.

7 Stisknéte tlacditko vybéru ¢asu/teploty.

8 Stisknutim tlacitka nahoru nebo doldl vyberte
pozadovanou dobu.
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9 Stisknutim tlac¢itka spusténi/pozastaveni spustte proces
vareni.

Poznamka

+ Beéhem pripravy pokrmu se stfidaveé zobrazuje teplota a ¢as.
Posledni minuta vareni se odpocitava v sekundach.

Zakladni nastaveni pro pripravu riznych typd pokrmd najdete
v tabulce pokrm0.

E Upozornéni

« Chcete-li proces vareni pozastavit, znovu stisknéte tlacitko pro
spusténi/pozastaveni. Chcete-li proces vareni obnovit, znovu
stisknéte tlacitko pro spusténi/pozastaveni.

« Zafizeni se automaticky prepne do rezimu pozastaveni, kdyz
vytahnete nadobu a kosSik. Proces vareni pokracuje po opétovném
vloZzeni nadoby a kosiku do pfistroje.

E Poznamka

» Pokud nenastavite pozadovanou dobu pripravy do 30 minut,
pfistroj se z bezpecnostnich divodl automaticky vypne.

« Pokud jako ¢asovy udaj vyberete Udaj ,- - zafizeni prejde do
rezimu predehrivani. Po dosazeni nastavené teploty pfistroj
poskytne zvukovou odezvu.

« Neékteré suroviny je nutné v poloviné doby pfipravy protrepat (viz
¢ast ,Tabulka pokrmt“). Chcete-li suroviny protrepat, vytahnéte
nadobu s kosikem, polozte ji na zaruvzdorny pracovni povrch,
stisknutim uvolrovaciho tladitka koSiku kosik vyjméte a nad
drezem jej prottrepejte. Vlozte koSik zpét do nadoby a nadobu
opét zasunte do pristroje.

» Vlozte kosik naplocho do nadoby tak, aby byl uloZzen na nosném

haku v nadobé. Nenaklanégijte jej.

Nastavite-li ¢asovac na polovi¢ni dobu varent a uslysite zvonek

c¢asovace, nastal ¢as protrepat nebo obratit pfisady. Nezapomerite

vSak znovu nastavit ¢asovac na zbyvajici dobu vareni.

10 AZ uslysite zvonek ¢asovace, doba pripravy uplynula.

E Poznamka

« Proces vareni mizete zastavit ru¢né. Provedete to stisknutim
tlacitka spusténi/pozastaveni.
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11 Vytahnéte nadobu a zkontrolujte, zda jsou suroviny
pripraveny.

Upozornéni

« Nadoba fritézy Airfryer je po dokonceni vareni horka. Vzdy ji
umistéte na zaruvzdorny pracovni povrch (napt. na trojnozku
atd.), kdyz ji odstranite ze zafizeni.

E Poznamka

Pokud suroviny jesté nejsou hotové, jednoduse pomodi rukojeti
zasunte nadobu zpét do fritézy Airfryer a pridejte k nastavenému
¢asu nékolik minut navic.

12 Chcete-li vyjmout malé suroviny (hapf. hranolky),
vytahnéte kosik z nadoby stisknutim tlacitka uvolnéni
kosiku.

Upozornéni

- Po pripravé jsou nadoba, kosik, plast vnitiku pristroje a prisady
horké. Podle typu surovin ve fritéze Airfryer mize z nadoby
unikat para.

13 Kosik vyprazdnéte do misy nebo na talif. Pfi vyprazdnovani
obsahu vzdy vyjméte kosik z nadoby, protoze na dné
nadoby muze byt horky olej.

E Poznamka

« Kvyjmuti velkych nebo kiehkych prisad pouzijte klesté, kterymi
prisady vytahnete.

« Zbytky oleje nebo vyskvareny tuk ze surovin se ukladaji na dné
nadoby:.

« Podle toho, jaké prisady pripravujete, budete mozna chtit po
pripravé kazdé davky ingredienci, pred protfesenim nebo pred
vlozenim kosiku zpét do nadoby veskery prebytecny olej nebo
vypeceny tuk z nadoby opatrné vylit. PoloZte kosik na zaruvzdorny
povrch. Pri vylévani prebytecného oleje nebo vypeceného tuku
pouzivejte rukavice urcené k bezpecné manipulaci v troubé. Vratte
kosik do nadoby.

Jakmile je davka surovin hotova, fritézu Airfryer lze ihned
pouzit k pripravé dalsi davky.
Poznamka

‘ « Chcete-li pfipravit dalsi davku, opakuijte kroky 4 az 15.
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Zdravé ohfrivani

Vychutneijte si zdrave ohfivani s fritézou Airfryer.

Osvézte domU donesenéjidlo a zbytky. Diky fritéze Philips
Airfryer bude vase jidlo opét kfupave a stavnaté.

Dokonce odstranuje tuk navic, aby bylo jidlo zdravéjsi.

UloZeni oblibeného nastaveni:
1 Stisknutim tlac¢itka zapnuti/vypnuti zapnéte pfistroj.

2 Stisknéte jedno z tlacitek oblibené.

3 Stisknutim tladitka se Sipkou nahoru nebo dold zvolte

pozadovanou teplotu.

4 Stisknéte tlacditko volby ¢asu/teploty.
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5 Stisknutim tlad¢itka nahoru nebo dolt vyberte
pozadovanou dobu.

6 Ulozte zvolené nastaveni do paméti opétovnym stisknutim
stejného tlacitka oblibené.
L Pristroj pipne, aby ulozeni nastaveni potvrdil.

Spusténi oblibeného nastaveni:
1 Stisknutim tlacitka zapnuti/vypnuti zapnéte pfistroj.

2 Stisknéte jedno z tladitek oblibené.
L Na displeji se zobrazi ulozena nastaveni (stfidave se
zobrazuje teplota a cas).

3 Spustte pfistroj stisknutim tladitka spusténi/pozastaveni.
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Ingredience

Hranolky (7 x 7 mm/
0,3x 0,3 palce)

Masove kulicky

Kureci stehna
Pizza

Chlebové rolky

Zeleninova smés

Min.-max.

mnozstvi

Tabulka pokrmu na zdravé ohfivani

Teplota Upozornéni

100-500g 6-9 180°C/350°F Teplota v lednici.
15-20 6-9 200°C/400°F | Teplota v lednici.
1-5 13-16 | 180°C/350°F Teplota v lednici.
o o Teplota v lednici.
L =2 200°C/400°F Nakrajejte pizzu na kousky.
1-6 3-5 180°C/350°F
100-500g 3-6 200°C/400°F | Teplota v lednici.

Zména casu a teploty béhem vareni

Zmérnte dobu vareni béhem vareni
Kdyz pristroj na displeji zobrazi ¢as:
1 Stisknutim tlac¢itka nahoru nebo dold nastavte novou

dobu vareni.
L Pristroj nyni pracuje s novou dobou vareni.

Kdyz pfistroj na displeji zobrazi teplotu:

1 Stisknéte tladitko vybéru ¢asu/teploty.
L Nastaveny cas vareni se zobrazi na displeji.

2 Stisknutim tla¢itka nahoru nebo dold nastavte novou
dobu vareni.

L PFistroj nyni pracuje s novou dobou vareni.
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Béhem vareni zmérnte teplotu vareni
Kdyz pristroj na displeji zobrazi teplotu:

1

Stisknutim tladitka nahoru nebo doll nastavte novou
teplotu vareni.
L Pristroj nyni pracuje s novou teplotou varent.

Kdyz pfistroj na displeji zobrazi ¢as:

1

2

Stisknéte tladitko vybéru ¢asu/teploty.
» Na displeji se zobrazi pouzita teplota vareni.

Stisknutim tladitka nahoru nebo doll nastavte novou
teplotu vareni.

L PFistroj nyni pracuje s novou teplotou vareni.

Pfiprava domacich hranolkt

19

Postup pfpravy skvélych domacich hranolkd ve fritéze Airfryer:

Vyberte si druh brambor vhodny pro pfipravu hranolkd,
napriklad cerstve, (mirné) moucné brambory.
Nejvhodnéjsi je fritovat hranolky v davkach po

800 g/28 uncich, aby se propekly rovhomérné. Vétsi
hranolky byvaji méné kiupavé nez ty mensi.

Beéhem fritovani ve fritéze Airfryer kosik dvakrat az trikrat
protreste.

Oloupejte brambory a nakrajejte je na hranolky
(tloustka 8 x 8 mm/0,3 x 0,3 palce).

Namocte bramborové hranolky alespor na 30 minut do
misy s vodou.

Vyprazdnéte misu a osuste bramborové hranolky
ubrouskem nebo papirovou utérkou.



20 CESTINA

4 Nalijte do misy jednu lZici oleje, vloZte do ni hranolky
a michejte, dokud nejsou hranolky pokryté olejem.

5 Vyjméte hranolky z misy prsty nebo dérovanym
kuchyrniskym nacinim, aby pfebytecny olej zlstal v mise.

E Poznamka

+ Misu nenaklanéjte, abyste do kosiku vlozili vsechny hranolky
najednou, zabranite tak stékani prebyte¢ného oleje do nadoby.

6 Vlozte hranolky do kosiku.

7 Hranolky fritujte v poloviné procesu fritovani kosik
protfeste. Pokud pfipravujete vice nez 500 g / 18 unci
hranolkd, protfeste je dvakrat az tfikrat.

Cisténi

Varovani

+ Nez zacnete s ¢isténim, nechte kosik, nadobu a vnit¥fni stranu
pristroje uplné vychladnout.

« Nadoba, kosik a vnitfni strana pfistroje maji nepfilnavy povrch.
Nepouzivejte Zadné kovové kuchynské nacini ani abrazivni Cistici
materialy, protoze by mohly nepfilnavy povrch poskodit.

Po kazdém pouZziti pfistroj vycistéte. Po kazdém pouziti

odstrante olej a tuk ze dna nadoby.

1 Stisknutim tla¢itka zapnuti/vypnuti () pfistroj vypnéte,
odpojte zastrcku ze sitové zasuvky a nechejte zarizeni
vychladnout.

E Upozornéni

« Nadobu a kosik vyjméte, aby mohl pfistroj Airfryer vychladnout

rychleji.

2 \Vypeceny tuk nebo olej ze dna nadoby zlikvidujte.

3 Nadobu a kosik umyijte v myéce. Mizete je také
umyt horkou vodou, Cisticim prostfedkem na nadobi
a neabrazivni houbic¢kou (viz ,Tabulka cisténi*).
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E Upozornéni

« Pokud na nadobé nebo kosiku ulpivaji zbytky pokrmu, mlzete
je na 10-15 minut namodit do horké vody s &isticim prostiedkem
na nadobi. Namocenim se zbytky pokrmu uvolni a lze je snaze
odstranit. Dbejte, abyste pouZili takovy cistici prostfedek na
nadobi, ktery dokaze rozpustit olej a tuk. Jsou-li na nadobé
nebo kosiku mastné skvrny a nepodafilo se vam je odstranit
horkou vodou s disticim prostfedkem na nadobi, pouZzijte tekuty
odmastovac.

Zbytky pokrmu z topného télesa lze v piipadé potreby
odstranit kartackem s mékkymi nebo stfedné tvrdymi Stétinami.
Nepouzivejte kartacek z ocelového dratu ani kartacek s tvrdymi
Stétinami, protoze by mohlo dojit k poskozeni povrchu topného
télesa.

4 Vnéjsi povrch pristroje Cistéte navlhéenym hadrikem.

E Poznamka

« Ujistéte se, Ze ovladaci panel nezlstal vihky. Ovladaci panel po
cisténi vzdy osuste hadiikem.

5 Topné télisko vycistéte Cisticim kartacem, abyste odstranili
vSechny zbytky potravin.

6 Vnitrek pristroje vycistéte horkou vodou a neabrazivni
houbou.
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Tabulka ¢isténi

i =

v v X
v v
_ Y,

Skladovani

1 Pristroj odpojte od sité a nechte ho vychladnout.
2 Ujistéte se, Ze jsou vSechny soucasti pred ulozenim cisté
a suché.

3 Zasunte kabel do pfihradky pro ulozeni kabelu.

« P prenaseni drzte fritézu Airfryer vzdy vodorovné. Dbejte take,
abyste drzeli nadobu na predni strané pristroje, protoze z né&j
muze nadoba s kosikem vyklouznout, pokud byste pfistroj
nahodou naklonili. To by mohlo tyto soucastky poskodit.

« Vzdy se ujistéte, ze jsou odnimatelné casti fritézy Airfryer pred
prenasenim nebo ukladanim zajisténé.

Recyklace

- Tento symbol znamena, Ze vyrobek nelze likvidovat
s béznym komunalnim odpadem (2012/19/EU).

- Ridte se pravidly vasi zemé pro sbér elektrickych a
elektronickych vyrobku. Spravnou likvidaci pomuzete
predejit negativnim dopadim na Zivotni prostiedi a lidské
zdravi.

Zaruka a podpora

Vice informaci a podpory naleznete na adrese
www.philips.com/support nebo samostatném zaru¢nim listu
s celosvétovou platnosti.



CESTINA 23

Regeni problém(i

V této kapitole najdete nejbéznéjsi problémy, s nimiz se
mUzete u pristroje setkat. Pokud se vam nepodafi problém
vyresit podle nasledujicich informaci, navstivte webové
stranky www.philips.com/support, kde naleznete seznam
nejcastéjsich dotazl, nebo se obratte na stredisko péce

o zakazniky spolecnosti Philips ve své zemi.

Problém Mozna pFicina Reseni

To je normalni jev. Vsechny rukojeti a
Vnitfni teplo vyzaruje do | knofliky & oto¢né ovladace, na které
vnéjsich stén. béhem pouzivani potrebujete sahat,

jsou dostatecné chladné na dotek.

Vnéjsi povrch
pristroje je pfi
pouZzivani horky.

Nadoba, kosik, a vnitini ¢ast pristroje

jsou vzdy horké, kdyz se pristroj zapne,
aby byl pokrm spravné pripraveny. Tyto
soucasti jsou vzdy prilis horké na dotek.

Nechate-li pfistroj zapnuty delsi
dobu, nékteré plochy se zahteji prilis
na to, abyste se jich mohli dotknout.
Tyto plochy jsou na pfistroji oznaceny
nasledujici ikonou:

o\

Pokud si stale uvédomuijete, kde jsou
horkée plochy, a nedotykate sejich, je
pouzivani pfistroje zcela bezpecnée.

K dosazeni nejlepsich vysledkd pouzijte
cerstvé, moucne brambory. Pokud
potrebujete brambory skladovat,
neskladujte je v chladném prostred;,
jako je lednice. Vyberte si brambory, na
jejichz obalu je uvedeno, ze jsou vhodné
k fritovani.

Moje domaci
hranolky nevysly
podle ocekavani.

Nepouzili jste spravny
typ brambor.

Pfi pripravé domacich hranolkd
postupujte podle pokynt v této
uzivatelské prirucce.

Mnozstvi piisad v koSiku
je prilis velke.

Urcité typy suroviny je Pri pripravé domacich hranolkd

nutne v poloviné doby postupujte podle pokynt v této

vareni protrepat. uzivatelskeé prirucce.
Fritéza Airfryer se | Pristroj neni pfipojen do | Zkontroluijte, zda je zastrcka radné
nezapne. sité. zapojena do sitove zasuvky.

Kjedné zasuvce je Friteza Airfryer ma vysoky vykon. Zkuste

pripojeno vice pristrojd. | jinou zasuvku a zkontrolujte pojistky:.
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Problém

Mam ve fritéze
Airfryer mista,
ktera se odlupuii.

Z pristroje vychazi
bily kour.

Na displeji se
béhem vareni
zobrazuje

6 pomlcek.

Po odpojent
pHstroje na jednu
minutu se na
displeji zobrazi

6 pomlcek.

Mozna pfic¢ina

Uvnitf nadoby v pristroji
Airfryer se mohou
objevit body vzniklé

v dUsledku nahodného
poskrabani povrchu
(napriklad béhem
¢isténi drsnymi nastroji
nebo pfi vkladani
kosiku).

Pripravujete tuc¢ne
prisady.

Nadoba stale obsahuje
zbytky mastnoty po
predchozim pouziti.

Obal nebo strouhanka
spravné neprilnuly
k pokrmu.

Marinada, tekutiny nebo
Stava z masa strikaj

ve vzniklém tuku nebo
mastnote.

Z dAvodu prehrati
pristroje byla aktivovana
bezpecnostni funkce.

Byla aktivovana
bezpeclnostni funkce.

Regeni

Poskozeni zabranite tim, ze budete
vkladat kosik do nadoby spravnym
zpUsobem. Vkladate-li kosik naklonény,
jeho bok mUze zavadit o sténu nadoby
a zpUsobit odloupnuti malych kousku
povrchové vrstvy. Pokud k tomu dojde,
radi bychom vas informovali, ze to

neni skodlivé, protoze viechny pouzité
materialy lze bezpecné pouzivat ve
styku s potravinami.

Opatrné z panve vylijte veskery
prebytecny olej nebo tuk a poté
pokracuijte ve vareni.

Pric¢inou bilého koure jsou zbytky
mastnoty, které se zahrivaji v nadobé.
Nadobu a kosik po kazdém pouziti
dikladné vycistéte.

Bily kour mohou zptsobit malé kousky
strouhanky virici vzduchem. Strouhanku
nebo obal pevné pritisknéte na pokrm,
aby dobre prilnuly.

Pred vloZzenim do kosiku potraviny
osuste.

Odpojte pristroj od sité a nechte jej po
dobu 1 minuty vychladnout, poté jej
ZNovu pripojte.

Obratte se na servisni linku spole¢nosti
Philips nebo na stredisko péce
o zakazniky ve vasi zemi.
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