Register your product and get support at

www.philips.com/welcome

HD6360

N 68 56 5 AB

) 8-10 5-8 5 A-B

8-10 58 5 AB

— 68 | 46 5 A-B

D 57 1 35 5 A-B

= 8-10 58 5 AB

A~ 6-8 4.6 5 A-B

(@ 915 | 69 5 A-B

J 2830 | 2225 5 A-B

@ 33.35 25-30 5 A-B

S 57 | 45 45 B

5 4.6 3-4 5 B

=0 4.5 3-4 5 B

oy | 102 68 5 B

Qo) &) | 1012 68 4 B

—, 1012 | 68 5 A-B

“arS 28-32 15-19 5 A-B

ﬁ ‘ 2-5 A-B

g | 5 AB

5 | e | ae
\_ % 12 B )

PHILIPS

PHILIPS

A {7 100% recycled paper
=/= (&3¢ 100% papier recyclé
v,

‘ www.philips.com 4222.005.0347.4


www.philips.com

LIETUVISKAI

-lvadas—

Sveikiname jsigijus pirkinj ir sveiki atvyke | ,,Philips"! Kad galétuméte naudotis visu
,,Philips” palaikymu, savo gaminj registruokite adresu www.philips.com/welcome.
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Nutekéjimo griovelis
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Riebaly lovelis

10 Indikatoriaus lemputé

11 Temperatlros reguliatorius
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Prie$ pradedami naudoti prietaisa atidziai perskaitykite

§] vartotojo vadova ir saugokite jj, nes jo gali prireikti

ateityje.
Pavojus

- Nei prietaiso, nei maitinimo laido nemerkite | vanden;
ar kita skystj.
Ispéjimas

- Prie$ jjungdami prietaisa, patikrinkite, ar ant jo plokstes
nurodyta jtampa sutampa su vietinio elektros tinklo
ftampa. Informacija apie jtampa ir galia pateikta
modelio lenteléje, kuri pritvirtinta prie prietaiso.

- Jei paZeistas maitinimo laidas, jj turi pakeisti ,,Philips"
darbuotojai, ,,Philips” jgaliotasis techninés priezidros
centras arba kiti panaSios kvalifikacijos specialistali,
kitaip kyla pavojus.

- §1 prietaisa gali naudoti 8 mety ir vyresni vaikai bei
asmenys, kuriy fiziniai, jutimo ir protiniai gebéjimai yra
silpnesni, arba neturintieji patirties ir Ziniy, su salyga,
kad jie bus pamokyti saugiai naudotis prietaisu,
prizidrimi, siekiant uztikrinti, jog saugiai naudotysi
prietaisu, ir supazindinti su susijusiais pavojais

- Neleiskite vaikams zaisti su Siuo prietaisu.

- Kai prietaisas yra jjungtas arba austa, laikykite jj ir
jo maitinimo laidg jaunesniems nei 8 mety vaikams
nepasiekiamoje vietoje.

- 8 mety ir vyresniems vaikams leidZiama valyti prietaisa
tik prizidirimiems suaugusiyjy.

- Saugokite maitinimo laida nuo karsty pavirsiy.

- Nepalikite prietaiso veikti be priezitros.

- I8tustinkite ddmy indelj ant (keramines) plokstes.
Palaukite, kol diminés skiedros atves, tada galite jas
ISmesti. Taip pat galite pamerkti jas | $alta vanden] ir
paskui iSmesti.

- Naudodami §j prietaisa nedékite angliy ar kity degiy
medziagy. Naudokite tik patvirtintas dimines skiedras.
Démesio

- Prietaisa junkite tik | jZeminta sieninj el. lizda.

- Prietaisa pastatykite ant plokscio ir stabilaus pavirSiaus
taip, kad aplink jj buty pakankamai vietos.

- PrieS dédami bet kokius maisto produktus ant kepimo
plokstés, visada ja pakaitinkite.

- Prietaisui veikiant kai kurie prieinami jo pavirSiai gali jkaisti.

- Kepdami riebig mésa ar desreles saugokités
besitaskanciy riebaly. Kad riebalai nesitaskyty,
uzdenkite stiklinj dangt;.

- Niekada nelieskite veikiancio prietaiso iSorés —
prietaisas jkaites.

- PrieS atjungdami prietaisag nuo maitinimo lizdo,
visada nustatykite temperatdros valdiklj ties O.

- Baige naudotis, butinai iSjunkite prietaisg i$ martinimo tinklo.

- Baige naudoti, bUtinai iSvalykite prietaisa.

- PrieS nuimdami kepimo plokste, valydami prietaisa ar
dédami jj | vieta, leiskite prietaisui visiskai atvesti.

- Pries iSimdami arba istustindami riebaly lovel] arba
dimy indelj, palaukite, kol prietaisas atves.

- Niekada nelieskite kepimo plokstés astriais ar
Siurksciais daiktais, pvz., metaline mentele, nes
galite pazeisti nepridegancio pavirSiaus danga.

- Sis prietaisas naudojamas tik namy Gkyje. Neetinka naudoti
tokiose vietose kaip parduotuviy personalo virtuves,
biurai, tkiai ar kitos darbo aplinkos. Gaminys néra skirtas
viesbuciy, moteliy, nakvynés namuy, kuriuose pateikiami
pusryciai, bei kitos gyvenamojo tipo aplinkos klientams.

- Jei prietaisa naudosite netinkamai ar profesionaliems
arba pusiau profesionaliems tikslams, arba jei jj
naudosite ne pagal vartotojo vadovo instrukcijas,
garantija taps negaliojancia ir ,,Philips” jokiomis
aplinkybémis nebus atsakinga uz kilusia zala.

- Sis prietaisas nevaldomas i%orinio laikmacio jungikliu ar
nuotolinio valdymo sistema.

- Jei kepate su dumais, kad buty saugu ir nejsijungty
dumy detektorius, padekite prietaisa po gartraukiu ar
gerai védinamoje patalpoje.

Elektromagnetinis laukas (EMF)
Sis ,,Philips" prietaisas atitinka visus elektromagnetiniy lauky (EML) standartus.
Tinkamai eksploatuojant prietaisa pagal Siame vartotojo vadove pateiktus nurodymus,
remiantis dabartine moksline informacija, jj yra saugu naudoti.

mmm Pries naudojant pirma, |ca rt ) s ——
Pasalinkite pakuote.

ISvalykite prietaisa (zr. skyriy ,,Panaudojus).

P riie tais 0 naud o) N s

Pastaba. Nenaudokite metaliniy, astriy ar Siurksciy virtuviniy jrankiy, nes jie gali pazZeisti
neprideganciq kepimo plokstés dangq.

Net jei nenaudojate diimy indelio, visada jstatykite jj j kepimo plokstéje esancig
anga. Kitaip riebalai gali taskytis per gary indelio anga ant kaitinimo elemento,
esancio po grilio plokste.

Pagrinda pastatykite ant stabilaus ir lygaus pavirsiaus, skirto maistui ruosti.
|stumkite riebaly padékla j pagrinda. (Pav.?2)
Ant kepimo plokstés uzdékite stiklinj dangtj. (Pav. 3)

Pastaba. UZdarius dangtj kepama greiciau, be to, diimai ar garai suteikia kepamam
maistui skirtingo skonio. [sitikinkite, ar dangtis visada uZdarytas, kai kepate su diimais ar
garais.



Iprastas kepimas

Niekada nepilkite aliejaus ar kito skyscio j dimy indelj.

ISvyniokite maitinimo laida.
Maitinimo kistuka junkite j jZeminta sieninj el. lizda.

Pasirinkite temperatiros nustatyma, kuriuo norétuméte kepti. (Pav.4)
Informacijos apie temperatiiros nustatyma ir kepimo laikg rasite maisto ruosimo
lenteléje.

D Uzsidega indikaciné lemputé.

Palaukite, kol prietaisas jkais, tuomet indikaciné lemputé nebesvies. (Pav.5)
D Dabar prietaisas paruostas naudojimui.

Padékite produktus ant jkaitusios kepimo plokstés.

Pastaba. Kai kepant uZsidega indikaciné lemputé, prietaisas dar kartq kaista. Galite toliau
kepti.

Pastaba. Dangtj galite uZdaryti arba palikti atidarytq.
A Retkardiais ant kepimo plokités pavartykite kepama maista.

Atsargiai: Niekada nepjaustykite produkty, kai jie yra ant kepimo plokstés.
Produktams apversti ant kepimo plokstés niekada nenaudokite metaliniy jrankiy,
nes jie gali pazeisti nepridegancio pavirsiaus danga.

Kai produktai bus paruosti pagal jusy skonj, paimkite juos nuo kepimo plokstés.

Pasukite temperattros valdymo rankenélg iki 0.

Atsargiai: Produktams paimti nuo kepimo plokstés niekada nenaudokite metaliniy
jrankiy, nes jie gali pazeisti nepridegancio pavirsiaus danga.

Atsargiai: Nenesiokite ir nevezkite prietaiso, kai jis veikia ar kai yra jkaites.

Kepimas su diimais
Galite kepti produktus su ddmais — degancios diminés skiedros suteiks diimo
kvapo arba galite naudoti sausus prieskonius kepamam maistui pagardinti. Daugiau
lkvepianciy idéjy ieskokite recepty knygeléje arba trumpoje instrukcijoje.

Niekada nepilkite aliejaus ar kito skyscio j dumy indelj.

Naudodami §j prietaisa nedékite angliy ar kity degiy medziagy. Naudokite tik
patvirtintas diimines skiedras.

Patarimas. Padékite prietaisq po gartraukiu ar gerai védinamoje patalpoje, nes kepant
diimai verZiasi pro dangcio Sonus.

Pastaba. Su Siuo prietaisu pateikiama viena diiminiy skiedry pakuoté. Joje yra
pakankamai skiedry, kad galétuméte kepti su diimais iki 5 karty. Apsilanke svetainéje
www.barbecook.com/smokechips ar specializuotose parduotuvése galite nusipirkti
skirtingo kvapo diiminiy skiedry.

ISvyniokite maitinimo laida.
Jjunkite kistuka j jZeminta sieninj el. lizda.

Pripildykite dumy indelj diiminiy skiedry ir jstatykite jj j kepimo plokstés
anga. (Pav.6)

- Jei norite $velnaus dimo skonio, pripildykite puodelj iki Zemesnés linijos. Galite
rakyti produktus 1015 min. (Pav.7)

- Jei norite vidutinio diimo skonio, pripildykite puodelj iki vidurio. Galite rakyti
produktus 20-25 min. (Pav. 8)

- Jeinorite stipraus dimo skonio, pripildykite puodel; iki krastelio. Galite rkyti
produktus 30 min. (Pav.9)

Pastaba. Pries naudodami diimines skiedras, niekada nemerkite jy j vandeni.

Pastaba.Visada istustinkite diumy indel, jei norite dar kartq kepti su dimais. Nenaudokite

ty paciy (sudegusiy) diminiy skiedry.

Patarimas. Be to, patiekalq pagardinsite, jei j damy indelj jbersite sausy prieskoniy.

Jei norite kepti su diimais, parinkite 5 temperatiiros nustatymg ir uzdarykite
stiklinj dangtj, kad nesiverzty dimai. (Pav.4)

D Uizsidega indikaciné lemputé.

Pastaba. Maza tikimybé, kad diiminés skiedros uZsidegty. Jos tik pasiekia temperatiirq,

kuriai esant iSsiskiria diimai.

Palaukite daugmaz 10 min., kol prietaisas jkais, tada iSsijungs lemputé ir i$ duimy
indelio pasklis nemazai diimy. (Pav. 5)

D  Dabar prietaisas paruostas naudojimui.

[ 6 | Atidarykite stiklinj dangtj ir sudékite produktus ant jkaitusios kepimo plokstés.

Uzdarykite stiklinj dangtj, kad dumai suteikty produktams skonio ir kad
nesitaskyty riebalai. (Pav.10)

Pastaba. Normalu, kad pro dangcio Sonus prasiskverbs Siek tiek duamy.
BN Retkarciais ant kepimo plokstés pavartykite kepama maista.

Atsargiai: Niekada nepjaustykite produkty, kai jie yra ant kepimo plokstés.
Produktams apversti ant kepimo plokstés niekada nenaudokite metaliniy jrankiy,
nes jie gali pazeisti nepridegancio pavirsiaus danga.

KX Kai produktai bus paruosti pagal jusy skonj, atidarykite stiklinj dangtj, paimkite
juos nuo kepimo plokstés ir pasukite temperatiros valdiklj iki 0.
Atsargiai: IStustinkite diimy indelj ant (keraminés) plokstés. Palaukite, kol diiminés

skiedros atvés, tada galite jas iSmesti. Taip pat galite pamerkti jas j Salta vandenj ir
paskui iSmesti.

Atsargiai: Produktams paimti nuo kepimo plokstés niekada nenaudokite metaliniy
jrankiy, nes jie gali pazeisti nepridegancio pavirsiaus danga.

Atsargiai: Nenesiokite ir nevezkite prietaiso, kai jis veikia ar kai yra jkaites.

Atsargiai: PrieS imdami ar valydami prietaisa, palaukite, kol jis atvés.

Kepimas su garais
Jei norite, kad mésa bty minksta, galite kepti su garais, susidariusiais i$ skyscio, pvz.,
vandens ar vyno. Daugiau jkvepianciy idéjy ieskokite recepty knygeléje arba trumpoje
instrukcijoje.

Atsargiai: | gary talpykla pilkite tik vandens ar alkoholiniy gérimy. Nepilkite jokiy
kity skysciy, pvz., aliejaus ar marinato.

Atsargiai: Niekada j gary talpykla nepilkite karsto ar ka tik uzvirusio vandens, kad
talpykla nepersipildyty.

ISvyniokite maitinimo laida.
Jjunkite kistuka | jzeminta sieninj el. lizda.

| gary talpykla pripilkite vandens, vyno ar kito alkoholinio gérimo ir uzdarykite
dangtj. (Pav.11)

Pastaba. Kad skystis nepradéty bégti, niekada nepripilkite gary talpyklos virSydami
maksimalaus lygio nuorodq.

Jei norite kepti su dumais, parinkite 4 ar 5 temperatiiros nustatyma ir
uzdarykite stiklinj dangtj, kad nesiverzty garai. (Pav.4)
D Uizsidega indikaciné lemputé.

Pastaba. Net kai dangtis uZdarytas, gali prasiverzti Siek tiek gary.

Palaukite, kol prietaisas jkais, tuomet indikaciné lemputé nebesvies (Pav. 5).
D  Dabar prietaisas paruostas naudojimui.

A Padékite produktus ant jkaitusios kepimo plokstés.

Uzdarykite stiklinj dangtj, kad garai suteikty produktams skonio ir nesitaskyty
riebalai. (Pav.10)

Bl Retkardiais ant kepimo ploktés pavartykite kepama maista.

Atsargiai: Niekada nepjaustykite produkty, kai jie yra ant kepimo plokstés.
Produktams apversti ant kepimo plokstés niekada nenaudokite metaliniy jrankiy,
nes jie gali pazeisti nepridegancio pavirsiaus danga.

Pastaba. Normalu, kad mésa neapskrunda ar netampa traski. Jei norite, kad mésa labiau

apskrusty ir tapty traskesné, galite kepti atidare dangtj.

KX Kai produktai bus paruosti pagal jusy skonj, atidarykite stiklinj dangtj, paimkite
juos nuo kepimo plokstés ir pasukite temperatiiros valdiklj iki 0.

Atsargiai: Produktams paimti nuo kepimo plokstés niekada nenaudokite metaliniy
jrankiy, nes jie gali pazeisti nepridegancio pavirsiaus danga.

Atsargiai: Nenesiokite ir nevezkite prietaiso, kai jis veikia ar kai yra jkaites.

s PO 121U O] 11 O 1
[ 1| ISjunkite prietaisa.

Pries imdami ar valydami prietaisa, palaukite, kol jis atvés.



Jei norite nuimti stiklinj dangtj, atidarykite dangtj ir nuimkite jj nuo
lanksty. (Pav.12)

Stiklinj dangtj iSplaukite karStu vandeniu su skystu valikliu arba
indaplovéje. (Pav.13)

Pastaba. Biikite atsargiis — jei numesite dangtj, jis gali suduzti.

Pastaba. Baigus kepti su dimais, ant dangcio gali biiti susidariusi tamsi démé. Jq lengvai
pasalinsite karstu vandeniu, jpyle Siek tiek indy ploviklio.

Nuimkite diimy indelj nuo kepimo plokités. (Pav.14)

Atsargiai: IStustinkite diimy indelj ant (keraminés) plokstés. Palaukite, kol diiminés
skiedros atvés, tada galite jas iSmesti. Taip pat galite pamerkti jas j Salta vandenj ir
paskui iSmesti.

A Dimy indelj plaukite karstame vandenyje, jpyle Siek tiek indy
ploviklio. (Pav.15)

Atsargiai: Neplaukite dimy indelio indaplovéje.

Medine ar silikonine mentele sustumkite riebaly ir maisto likucius nuo kepimo
plokstés j nutekéjimo griovelj (Pav. 16).

BN Riebaly ar maisto likugius nuo kepimo plokstés nuvalykite popieriniu
ranksluosciu.

[ 9 | Kepimo plokste isplaukite karstu vandeniu su skystu valikliu arba
indaplovéje. (Pav.17)

Pastaba. Jei riebaly ar maisto likuciai prikepé prie kepimo plokstés, pirmiausia pamerkite
kepimo plokste j karstq vandenj. Kepimo plokstei valyti nenaudokite Siurksciy valymo
priemoniy ar metaliniy Sveistuky.

ISvalykite riebaly ar maisto likucius is riebaly lovelio. (Pav. 18)

Stiklinj dangtj iSplaukite karstu vandeniu, jpyle Siek tiek indy ploviklio, arba
indaplovéje. (Pav.19)

Pagrinda valykite drégna sluoste. (Pav.20)

Pavojus: Nei prietaiso pagrindo, nei maitinimo laido nemerkite j vandenj ar kita
skystj.

VisisSkai iSdZiovinkite visas prietaiso dalis.

‘L iy ' 1
Pritvirtinkite stiklinj dangtj (1), jstatykite diimy indelj j kepimo plokste (2),
istatykite kepimo plokste j pagrinda (3) ir jstumkite riebaly lovelj | pagrinda
(4). (Pav.21)

Norédami apsaugoti pagrinda, suvyniokite laida ir jdékite prietaisa j déze.
Prietaisg laikykite sausoje vietoje.

ey ]

- Susidévéjusio prietaiso neismeskite su jprastomis buitinémis atliekomis,
o nuneskite jj j oficialy surinkimo punkta perdirbti. Taip prisidésite prie
aplinkosaugos (Pav. 22).

mmm Garantija ir techniné prrieZi i - mm——————————————————————

Prireikus techninés prieZiGros paslaugy, informacijos arba jei iskilo problema,
apsilankykite ,,Philips” svetainéje adresu www.philips.com arba susisiekite su
jusy salyje esanciu ,,Philips" pagalbos vartotojams centru. Jo telefono numerj rasite
pasauliniame garantiniame lapelyje. Jei jUsy Salyje néra pagalbos vartotojams centro,
kreipkités | vietinj ,,Philips" platintoja.

mmm Trikciy diagnostika ir Salininm a s

Problema Sprendimas

Nezinau, kur galéciau DUminiy skiedry galite nusipirkti specializuotose
nusipirkti ddminiy parduotuvese arba adresu www.barbecook.com/
skiedry. smokechips.

NeZinau, kokias Naudokite tik patvirtintas dimines skiedras,

dimines skiedras galiu  specialiai tinkamas gaminti ant grilio ar rikyti.

naudoti. Galite pasirinkti i$ skirtingy rGsiy ir suteikianciy
skirtingy skoniy.

Maiste nejauciamas
stiprus dimo kvapas.

Galite pridéti daugiau diiminiy skiedry arba
palaukti, kol prie$ dedant maista ant grilio atsiras
daugiau dumuy.

mmm Maisto ruoSimo informaciné lentelé (Pav. 23) m———————
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VWP 0w a.dl Z € 1 € 1
Gratulujemy zakupu i witamy wsrdd uzytkownikéw produktéw Philips! Aby w petni
skorzystac¢ z oferowanej przez firme Philips pomocy, zarejestruj swéj produkt na
stronie www.philips.com/welcome.
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Nienagrzewajacy sie uchwyt
Szklana pokrywka

Pojemnik do wedzenia

Rowek ociekowy

Pojemnik do gotowania na parze
Otwdér na pojemnik do wedzenia
Phyta opiekajaca

Element grzejny

Tacka na tluszcz

10 Wskaznik

11 Regulacja temperatury

12 Podstawa

13 Przewdd sieciowy z wtyczka

14 Zrebki do wedzenia
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Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia zapoznaj

sie dokfadnie z jego instrukcja obstugi. Instrukcje warto

tez zachowad na przysztosc.
Niebezpieczenstwo

- Nie zanurzaj urzadzenia ani przewodu sieciowego w
wodzie ani w zadnym innym ptynie.
Ostrzezenie

- Przed podfaczeniem urzadzenia upewnij sie, ze
napiecie podane na tabliczce znamionowe] urzadzenia
jest zgodne z napieciem w sieci elektrycznej.
Informacje na temat napigcia i mocy urzadzenia
znajduja sie na tabliczce znamionowe;.

- Ze wzgledow bezpieczenstwa wymiang
uszkodzonego przewodu sieciowego nalezy zleci¢
autoryzowanemu centrum serwisowemu firmy Philips
lub odpowiednio wykwalifikowanej osobie.

- Z urzadzenia moga korzystac¢ dzieci powyzej 8.
roku Zycia oraz osoby z ograniczonymi zdolno$ciami
fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi, a
takze nieposiadajace wiedzy lub dodwiadczenia w
uzytkowaniu tego typu urzadzeh pod warunkiem,
ze beda one nadzorowane i zostang poinstruowane
na temat bezpiecznego korzystania z tego urzadzenia
oraz zagrozeh wiazacych sie z jego uzywaniem.

- Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ si¢ urzadzeniem.

- Podczas dziatania urzadzenia oraz w czasie jego
stygnigcia urzadzenie nalezy umiesci¢ w miejscu
niedostepnym dla dzieci ponizej 8. roku zycia.

- Dzieci powyzej 8. roku Zycia moga czysci¢ urzadzenie
wyfacznie pod nadzorem osoby doroste;.

- Trzymaj przewdd sieciowy z dala od rozgrzanych
powierzchni.

- Nie zostawiaj wtaczonego urzadzenia bez nadzoru.

- Oprdznij pojemnik do wedzenia na (ceramiczny)
talerz. Zanim wyrzucisz zrebki, poczekaj, az ostygna.
Zrebki mozna takze przed wyrzuceniem zanurzy¢ w
zimnej wodzie.



- Nie uzywaj wegla drzewnego ani innych podobnych
materiatdw palnych z tym urzadzeniem. Korzystaj
wyfacznie z zatwierdzonych do tego celu zrebkdw.
Uwaga

- Podtaczaj urzadzenie wytacznie do uziemionego
gniazdka elektrycznego.

- Ustaw urzadzenie na stabilngj i pfaskiej powierzchni, tak aby
wokét niego byto wystarczajaco duzo wolnego miejsca.

- Zawsze rozgrze| ptyte opiekajacy przed
umieszczeniem na niej jedzenia.

- Powierzchnia urzadzenia podczas pracy moze sig
nagrzewac.

- Uwazaj na rozpryskujacy sie ttuszcz, gdy opiekasz
tuste migso lub kietbasy. Zamknij szklana pokrywke,
aby zapobiec rozpryskiwaniu sig ttuszczu.

- Nie dotykaj zewnetrznej czesci urzadzenia podczas
jego dziatania, poniewaz urzadzenie nagrzewa sie
podczas pracy do wysokich temperatur,

- Przed odtaczeniem urzadzenia od zasilania zawsze
ustaw regulacje temperatury w potozeniu ,,0".

- Zawsze po zakonczeniu korzystania z urzadzenia
wyjmij wtyczke z gniazdka elektrycznego.

- Zawsze po zakonczeniu korzystania z urzadzenia
wyczyse je.

- Przed wyjeciem ptyty opiekajacej, czyszczeniem
urzadzenia lub jego odstawieniem poczekaj, az
urzadzenie zupetnie ostygnie.

- Przed wyjeciem lub oprdznieniem tacki na thuszcz lub

pojemnika do wedzenia poczekaj, az urzadzenie ostygnie.

- Nie dotykaj ptytki opiekajacej ostrymi lub szorstkimi
przedmiotami, np. metalowa fopatka, poniewaz moze
to spowodowac uszkodzenie powitoki zapobiegajacej
przywieraniu.

- To urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku
domowego. Nie jest przeznaczone do uzytku w takich
miejscach, jak kuchnie dla pracownikéw w sklepach,
biurach, gospodarstwach agroturystycznych lub innych
miejscach pracy. Nie jest réwniez przeznaczone do
uzytku w hotelach, motelach, pensjonatach ani innych
tego typu miejscach, jak réwniez na dworze.

- Uzywanie tego urzadzenia w celach profesjonalnych
lub pdtprofesjonalnych badZ w sposdéb niezgodny
z ninigjsza instrukcja spowoduje uniewaznienie
gwarandji. Firma Philips nie ponosi odpowiedzialnosci
za szkody powstate w takich przypadkach.

- Urzadzenia nie nalezy podtacza¢ do zewnetrznego
wiacznika czasowego ani systemu zdalnego sterowania.

- Podczas wedzenia urzadzenie powinno znajdowac sie
pod okapem kuchennym lub w dobrze wentylowanym
pomieszczeniu, co pozwoli zapewni¢ bezpieczenstwo
oraz zapobiec uruchomieniu sie czujnika dymu.

Pole elektromagnetyczne (EMF)
To urzadzenie firmy Philips spetnia wszystkie normy dotyczace pdl
elektromagnetycznych. Jesli uzytkownik odpowiednio sie z nim obchodzi i uzywa go

zgodnie z zaleceniami zawartymi w instrukcji obstugi, urzadzenie jest bezpieczne w
uzytkowaniu, co potwierdzaja wyniki aktualnych badan naukowych.
mmm Przed pierwszym uzy Cie i

Usun wszystkie elementy opakowania.
Wyczys¢ urzadzenia (patrz rozdziat ,,Po uzyciu”).
7 asady U2y w a1 o

Uwaga: Nie uzywaj metalowych, ostrych ani szorstkich przyboréw kuchennych, gdyz mogq
one mogq uszkodzic¢ powtoke plytki opiekajqcej zapobiegajqcq przywieraniu.

Pojemnik do wedzenia nalezy zawsze umieszcza¢ w otworze w ptytce opiekajacej,
nawet jesli nie jest on wykorzystywany.W przeciwnym razie ttuszcz moze
wypryskiwac z otworu pojemnika do wedzenia na element grzejny znajdujacy sie
ponizej ptytki opiekajace;.

Ustaw podstawe na stabilnym, ptaskim blacie.
Wsun tacke na ttuszcz do podstawy. (rys.2)
Dotacz szklang pokrywke do ptytki opiekajacej. (rys. 3)

Uwaga: Uzycie pokrywki pozwala skrocic¢ czas grillowania i daje pewnos¢, ze rézne
smaki powstate podczas wedzenia lub gotowania na parze zostanq zatrzymane w
przygotowywanych positkach. Pokrywka powinna zawsze by¢ zamknigta podczas
wedzenia oraz gotowania na parze.

Zwykte grillowanie

Nie nalezy nalewac¢ oleju ani innego ptynu do pojemnika do wedzenia.

Rozwin przewdd sieciowy.

Podfacz wtyczke przewodu sieciowego do uziemionego gniazdka
elektrycznego.

Ustaw regulator temperatury w odpowiednim potozeniu, odpowiadajacym
temperaturze, w ktorej chcesz grillowac. (rys.4)

Wybierz ustawienie temperatury oraz czasu grillowania w oparciu o tabele

sktadnikdw.

D Zaswieci sig¢ wskaznik.

Poczekaj, az urzadzenie sig rozgrzeje (wskaznik zgasnie). (rys.5)
D Urzadzenie jest gotowe do uzycia.

Utoz sktadniki na goracej ptytce opiekajacej.

Uwaga: Gdy wskaznik zaswieci sie podczas grillowania, oznacza to, Ze urzqdzenie
ponownie sie rozgrzewa. Nie ma potrzeby przerywa¢ grillowania.

Uwaga: Pokrywke mozna zamknqc lub pozostawic otwartq.
A Od czasu do czasu obracaj sktadniki na ptytce opiekajace;j.

Uwaga: Nie nalezy cig¢ sktadnikéw znajdujacych sig na ptytce opiekajacej ani
uzywaé metalowych przyboréow kuchennych do obracania sktadnikow, poniewaz
mogtoby to spowodowac uszkodzenie powtoki zapobiegajacej przywieraniu.

Gdy sktadniki beda gotowe, nalezy zdja¢ je z ptytki opiekajacej. Regulator
temperatury nalezy ponownie ustawi¢ w pozycji ,,0”.

Uwaga: Nie nalezy zdejmowac sktadnikow z plytki opiekajacej, korzystajac
z metalowych przyboréw kuchennych, poniewaz mogtoby to spowodowac
uszkodzenie powtoki zapobiegajacej przywieraniu.

Uwaga: Nie przesuwaj ani nie przeno$ urzadzenia podczas uzytkowania lub jesli jest
ono jeszcze gorace.

Grillowanie z wedzeniem
Skiadniki mozna grillowac i wedzi¢ dymem ze zrebkdw, co pozwoli uzyskaé wedzony
smak. Do przyprawienia sktadnikéw mozna takze uzy¢ suszonych zidt. Wigcej
pomystéw mozna znalez¢ w ksigzce z przepisami lub w skréconej instrukeji obstugi.

Nie nalezy nalewac¢ oleju ani innego ptynu do pojemnika do wedzenia.

Nie uzywaj wegla drzewnego ani innych podobnych materiatow palnych z tym
urzadzeniem. Korzystaj wylacznie z zatwierdzonych do tego celu zrebkéw.

Wskazéwka: Umiesc grill pod okapem kuchennym lub w dobrze wietrzonym
pomieszczeniu, poniewaz podczas grillowania spod brzegow pokrywki wydobywa sie dym.

Uwaga: Do urzqdzenia dofqczono jedno opakowanie zrebkéw, ktore starcza na 5-krotne
wedzenie. Zrebki do wedzenia, w tym zrebki aromatyzowane, mozna naby¢ na stronie
www.barbecook.com/smokechips oraz w spegjalistycznych sklepach gastronomicznych.

Rozwin przewdd sieciowy.

Wiéz wtyczke do uziemionego gniazdka elektrycznego.
Y 80 8 yczneg



Napefnij pojemnik do wedzenia zrebkami i umies¢ go w otworze w plytce
opiekajacej. (rys.6)

- Aby uzyskac lekko wedzony smak, napetnij pojemnik do poziomu dolnego
oznaczenia. Skfadniki mozna wedzi¢ od 10 do 15 minut. (rys.7)

- Aby uzyskac Srednio intensywny wedzony smak, napetnij pojemnik do poziomu
Srodkowego oznaczenia. Skfadniki mozna wedzi¢ od 20 do 25 minut. (rys. 8)

- Aby uzyska¢ mocno wedzony smak, napetnij caty pojemnik. Sktadniki mozna
poddawac wedzeniu przed maks. 30 minut. (rys.9)

Uwaga: Nie nalezy zanurzac zrebkéw w wodzie przed ich uzyciem.

Uwaga: Nalezy zawsze oprézni¢ pojemnik do wedzenia przed ponownym wedzeniem.
Nie nalezy ponownie korzysta¢ z tych samych (wypalonych) zrebkéw.

Wskazéwka: Umieszczajqc w pojemniku do wedzenia suszone ziota, mozna nada¢
sktadnikom doskonaty aromat.

Aby rozpoczaé proces wedzenia skfadnikéw, nalezy ustawi¢ pokretto
temperatury w pozycji ,,5”, a nastgpnie zamkna¢ szklana pokrywke, co pozwoli
zatrzymac tworzacy sie dym. (rys.4)

D Zaswieci sig wskaznik.

Uwaga: Prawdopodobienstwo zajecia sie ogniem zrebkow jest bardzo mate. Sq one
podgrzewane wylqcznie do temperatury wymaganej do wytworzenia sie dymu.

Poczekaj ok. 10 minut, az urzadzenie sig rozgrzeje, a wskaznik zgasnie, po czym
z pojemnika do wedzenia zacznie wydobywac sig wigksza ilos¢ dymu. (rys.5)
D Urzadzenie jest gotowe do uzycia.

A Otwérz szklama pokrywke i umiesc skiadniki na goracej ptytce opiekajacej.

Zamknij szklang pokrywke, aby mie¢ pewnos¢, ze sktadniki przejda aromatem
dymu, a takze aby zapobiec rozpryskiwaniu sig tluszczu. (rys. 10)

Uwaga:Wydobywanie sie dymu spod pokrywki to normalne zjawisko.
Bl Od czasu do czasu obracaj sktadniki na ptytce opiekajace;j.

Uwaga: Nie nalezy cig¢ sktadnikoéw znajdujacych sig na ptytce opiekajacej ani
uzywa¢ metalowych przyboréw kuchennych do obracania sktadnikéw, poniewaz
mogloby to spowodowac uszkodzenie powtoki zapobiegajacej przywieraniu.

[ 9 | Gdy sktadniki beda gotowe, podnies szklang pokrywke i zdejmik sktadniki
z plytki opiekajacej, a nastgpnie ponownie ustaw pokretto temperatury w
pozyciji ,,0”.

Uwaga: Opréznij pojemnik do wedzenia na (ceramiczny) talerz. Zanim wyrzucisz
zrebki, poczekaj, az ostygna. Zrebki mozna takze przed wyrzuceniem zanurzy¢ w
zimnej wodzie.

Uwaga: Nie nalezy zdejmowac sktadnikéw z plytki opiekajacej, korzystajac
z metalowych przyboréow kuchennych, poniewaz mogtoby to spowodowac
uszkodzenie powtoki zapobiegajacej przywieraniu.

Uwaga: Nie przesuwaj ani nie przeno$ urzadzenia podczas uzytkowania lub jesli jest

ono jeszcze gorace.

Uwaga: Przed czyszczeniem lub obstuga urzadzenia poczekaj, az urzadzenie
ostygnie.

Grillowanie z para
Istnieje mozliwos¢ grillowania z para powstata z ptynu, np. wody lub wina. Taki zabieg
pozwala przygotowac delikatne, miekkie mieso. Wiecej pomystdw mozna znalez¢é w
ksiazce z przepisami lub w skréconej instrukgji obstugi.

Uwaga: Pojemnik do gotowania na parze nalezy napetnia¢ woda lub napojami
alkoholowymi. Nie nalezy nalewac do niego innych ptynow, takich jak olej lub
marynata.

Uwaga: Aby zapobiec wyciekaniu zawartosci pojemnika do gotowania na parze, nie
nalezy napetnia¢ go goraca woda ani wrzatkiem.

BB Rozwin przewdd sieciowy.
Wi1éz wtyczke do uziemionego gniazdka elektrycznego.

Napetnij pojemnik do gotowania na parze woda, winem lub innym napojem
alkoholowym, a nastepnie zamknij pokrywke. (rys.11)

Uwaga: Aby zapobiec wyciekaniu zawartosci pojemnika do gotowania na parze, nie
nalezy przekraczac oznaczenia maksymalnego poziomu napetnienia.

Aby rozpoczac proces grillowania z para, nalezy ustawic¢ pokretto temperatury
w pozycji ,,4” lub ,,5”, a nastgpnie zamkna¢ szklang pokrywke, co pozwoli
zatrzymac tworzaca sig parg. (rys.4)

D Zaswieci sig wskaznik.

Uwaga: Nawet po zamknieciu pokrywki moze wydobywac sie spod niej para.

Poczekaj, az urzadzenie sie rozgrzeje (wskaznik zgasnie) (rys.5).

D Urzadzenie jest gotowe do uzycia.

A Utoz skiadniki na goracej ptytce opiekajacej.

Zamknij szklana pokrywke, aby mie¢ pewnos¢, ze sktadniki przejda aromatem
zawartym w parze, a takze aby zapobiec rozpryskiwaniu sig ttuszczu. (rys. 10)

Bl Od czasu do czasu obracaj sktadniki na ptytce opiekajace;j.

Uwaga: Nie nalezy cig¢ sktadnikéw znajdujacych sig na ptytce opiekajacej ani
uzywaé metalowych przyboréow kuchennych do obracania sktadnikow, poniewaz
mogtoby to spowodowacé uszkodzenie powtoki zapobiegajacej przywieraniu.

Uwaga: Migso nie zarumieni sig ani nie stanie si¢ kruche — w przypadku grillowania z
parq to normalne zjawisko. Przygotowujqc mieso, ktére ma by¢ mocniej zarumienione lub
bardziej chrupiqce z zewnqtrz, mozna podnies¢ szklanq pokrywke.

[ 9 | Gdy sktadniki beda gotowe, podnies szklang pokrywke i zdejmik sktadniki
z plytki opiekajacej, a nastepnie ponownie ustaw pokretto temperatury w
pozyciji ,,0”.

Uwaga: Nie nalezy zdejmowac sktadnikow z plytki opiekajacej, korzystajac

z metalowych przyboréow kuchennych, poniewaz mogtoby to spowodowac

uszkodzenie powtoki zapobiegajacej przywieraniu.

Uwaga: Nie przesuwaj ani nie przeno$ urzadzenia podczas uzytkowania lub jesli jest
ono jeszcze gorace.

mmm Po uiyciu—

Wyijmij wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego.
Przed przeniesieniem lub obstuga urzadzenia poczekaj, az urzadzenie ostygnie.

Aby zdjac¢ szklang pokrywke, otworz ja, a nastgpnie unies i wyjmij z
zawiasow. (rys. 12)

Umyj szklana pokrywke w goracej wodzie z dodatkiem niewielkiej ilosci ptynu
do mycia naczyn lub w zmywarce. (rys.13)

Uwaga: Obchodz sie ostroznie ze szklanq pokrywkq. Moze sie ona rozbi¢ w przypadku
upuszczenia.

Uwaga: Po zakonczeniu procesu wedzenia na pokrywce moze by¢ widoczna ciemna plama.
Mozna jq tatwo zmy¢ cieplq wodq z dodatkiem plynu do mycia naczyn.
Wyjmij pojemnik do wedzenia z ptytki opiekajacej. (rys.14)

Uwaga: Opréznij pojemnik do wedzenia na (ceramiczny) talerz. Zanim wyrzucisz
zrebki, poczekaj, az ostygna. Zrebki mozna takze przed wyrzuceniem zanurzyé w
zimnej wodzie.

A Pojemnik do wedzenia umyj w goracej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia
naczyn. (rys.15)

Uwaga: Nigdy nie myj pojemnika do wedzenia w zmywarce.

Przesun nadmiar ttuszczu i resztek jedzenia z ptytki opiekajacej na rowek
ociekowy, korzystajac z drewnianej lub silikonowej topatki (rys. 16).

H z= pomoca papierowego recznika kuchennego usun pozostaty ttuszcz i resztki
jedzenia z ptytki opiekajacej.

[ 9 | Umyj ptytke opiekajaca w goracej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn
lub w zmywarce. (rys.17)

Uwaga: Jesli thuszcz lub resztki jedzenia przywarly do plytki opiekajqcej, najpierw namocz
plytke opiekajqcq w gorqcej wodzie. Nie nalezy czyscic plytki opiekajqcej z uzyciem
sciernych srodkéw czyszczqcych ani $rodkéw do szorowania.

Usun tluszez i resztki jedzenia z tacki na tluszcz. (rys. 18)

Umyj tacke na ttuszcz w goracej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn
lub w zmywarce. (rys.19)

Wytrzyj podstawe wilgotna szmatka. (rys.20)

Niebezpieczenstwo: Nie zanurzaj podstawy ani przewodu sieciowego w wodzie ani
w Zadnym innym plynie.




Dokfadnie wysusz wszystkie czesci urzadzenia.

-Przechowywanie—

Zatéz szklang pokrywke (1), umies¢ pojemnik do wedzenia w plytce
opiekajacej (2), umies¢ ptytke opiekajaca w podstawie (3) i wsun tacke na
ttuszcz do podstawy (4). (rys.21)

Zwin przewod sieciowy i wtdz urzadzenie do kartonu, aby zabezpieczy¢
podstawe.

Przechowuj urzadzenie w suchym miejscu.

' O chrona $1rod 0w |«

- Zuzytego urzadzenia nie nalezy wyrzuca¢ wraz z normalnymi odpadami
gospodarstwa domowego — nalezy oddac je do punktu zbidrki surowcdw
wtérnych w celu utylizacji. Stosowanie sie do tego zalecenia pomaga w ochronie
Srodowiska (rys. 22).

-Gwarancja SV i |

W razie koniecznosci naprawy oraz w przypadku jakichkolwiek pytar lub problemdw
prosimy odwiedzi¢ nasza strone internetowa www.philips.com Iub skontaktowaé

sie z Centrum Obstugi Klienta firmy Philips. Numer telefonu znajduje sie na ulotce
gwarancyjnej. Jesli w kraju zamieszkania uzytkownika nie ma takiego centrum, o
pomoc nalezy zwrdci¢ sie do sprzedawcy produktéw firmy Philips.

' Rozwiazywanie pro bl e O vv

Problem Rozwiazanie

Nie wiem, gdzie
mozna kupi¢ zrebki do
wedzenia.

Zrebki do wedzenia mozna kupi¢ w
specjalistycznych sklepach gastronomicznych
lub na stronie www.barbecook.com/
smokechips.

Nie wiem, jakiego Nalezy korzysta¢ jedynie ze zrebkdw

rodzaju zrebkéw moge  przeznaczonych do grillowania lub wedzenia.

uzyc. Dostepne sa rézne rodzaje zrebkdw,
pozwalajace uzyska¢ rézne aromaty.

Skfadniki przygotowane W pojemniku do wedzenia mozna umiesci¢
W urzadzeniu nie wiecej zrebkdw. Mozna takze poczekad
nabraty silnego przed umieszczeniem sktadnikéw na grillu, az
wedzonego smaku. wytworzy sie wiecej dymu.

mmm Tabela sktadnikow (iry's. 223 ) 5 ——
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Felicitari pentru achizitie si bun venit la Philips! Pentru a beneficia pe deplin de
asistenta oferitd de Philips, inregistrati-va produsul la www.philips.com/welcome.

mmmDescriere generala (fig. 1) mm————————————

Maner rece la atingere

Capac de sticla

Ceasca pentru afumat

Fanta pentru scurgere

Rezervor de aburi

Orrificiu pentru ceasca pentru afumat
Plita

Element de Incdlzire

Tavd pentru grasime

10 Led indicator

11 Buton de control al temperaturii
12 Baza

13 Cablu electric si stecher

14 Aschii de lemn pentru afumat
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—Important—
Cititi cu atentie acest manual de utilizare inainte de utilizarea

aparatului si pastrati-l pentru consultare ulterioara.
Pericol

- Nu introduceti aparatul sau cablul de alimentare in apa
sau Tn alte lichide.
Avertisment

- Inainte de a conecta aparatul, verificati daca tensiunea
indicata pe aparat corespunde tensiunii de alimentare

locale. Pentru informatii privind tensiunea si puterea,
consultati placuta cu date tehnice de pe aparat.

- In cazul In care cablul de alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit intotdeauna de Philips, de un
centru de service autorizat de Philips sau de personal
calificat in domeniu, pentru a evita orice accident.

- Acest aparat poate fi utilizat de catre copii cu
varsta minimd de 8 ani si de catre persoane care au
capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau
care sunt lipsite de experienta si cunostinte,
numai daca acestea au fost instruite privind utilizarea
sigurd a aparatului, au fost supravegheate pentru
stabilirea utilizarii sigure si le-au fost aduse la
cunostinta pericolele implicate.

- Nu le permiteti copiilor sa se joace cu aparatul.

- Nu ldsati aparatul si cablul de alimentare la indemana
copiilor cu varste mai mici de 8 ani atunci cand
aparatul este pornit sau se raceste.

- Copiii cu varsta de minim 8 ani pot curdta aparatul
numai sub supraveghere.

- Nu apropiati cablul electric de suprafete fierbinti.

- Nu lasati aparatul sa functioneze nesupravegheat.

- Goliti ceasca pentru afumat pe o placa (ceramicd).
Lasati agchiile de lemn pentru afumat sd se rdceasca
nainte de a le arunca. De asemenea, puteti scufunda
aschiile de lemn pentru afumat in apa rece, dupa care
le puteti arunca.

- Nu utilizati carbune sau alti combustibili similari
pentru acest aparat. Utilizati numai aschii de lemn
pentru afumat aprobate.

Precautie

- Conectati aparatul numai la o priza de perete cu
impdmantare.

- Asezati aparatul pe o suprafata plana si stabild si lasati
suficient loc liber In jurul acestuia.

- Tncalziti Intotdeauna plita Tnainte de a pune alimentele
pe ea.

- Este posibil ca zonele accesibile sd se ncalzeasca
puternic atunci cand aparatul este in functiune.

- Aveti grijd la grdsimea care sare atunci cand gatiti
carne grasa sau carnati. Inchideti capacul de sticla
pentru a preveni stropirea cu grasime.

- Nu atingeti niciodata interiorul aparatului Tn timp ce
acesta este in functiune, deoarece este fierbinte.

- Tnainte de a deconecta aparatul, rotiti intotdeauna
butonul de control al temperaturii la O.

- Scoateti intotdeauna aparatul din priza dupa utilizare.

- Curatati intotdeauna aparatul dupad utilizare.

- Ldsati aparatul sd se raceascd complet inainte de a
scoate plita, de a curdta sau depozita aparatul.

- Ldsati aparatul sd se raceascd Tnainte de a scoate sau
goli tava de grasime sau ceasca pentru afumat.



- Nu atingeti niciodata plita cu obiecte ascutite sau
abrazive, cum ar fi o spatuld de metal, pentru a nu
deteriora suprafata anti-aderentd.

- Acest aparat este conceput numai pentru utilizarea
casnica normald. Nu este conceput pentru utilizarea
in medii cum ar fi bucdtarii ale angajatilor din ateliere,
birouri, ferme sau alte medii de lucru. De asemenea, nu
este conceput pentru utilizarea de catre clienti in hotelun,
motelur, pensiuni, alte medii rezidentiale sau in exterior.

- Daca aparatul este utilizat in mod necorespunzator,
in regim profesional sau semiprofesional sau fard
respectarea instructiunilor din manualul de utilizare,
garantia poate fi anulatd, iar Philips isi va declina orice
responsabilitate pentru daunele provocate.

- Acest aparat nu este destinat actionarii prin
intermediul unui ceas electronic exterior sau al unui
sistem cu telecomandd.

- Amplasati aparatul sub hota absorbantd sau intr-o
camera bine aerisita cand gatiti la gratar cu fum,
pentru a afuma n sigurantd si pentru a evita
declansarea detectorului de fum.

Camp electromagnetic (EMF)
Acest aparat Philips respecta toate standardele referitoare la campuri
electromagnetice (EMF). Dacd este manevrat corespunzator si in conformitate
cu instructiunile din acest manual, aparatul este sigur conform dovezilor stiintifice
disponibile in prezent.

mmminainte de PP i Ut 1z 1
Tndepirtat,i ambalajele.
Curatati aparatul (consultati capitolul ,,Dupa utilizare”).
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Notd: Nu utilizati ustensile de bucdtdrie metalice, ascutite sau abrazive, pentru a nu
deteriora suprafata anti-aderentd a plitei.

Asezati intotdeauna ceasca pentru afumat in orificiul din plita, chiar dacd nu o
utilizati. In caz contrar, grasimea ar putea sari prin acest orificiu pe elementul de
incalzire de sub plita.

Asezati baza aparatului pe o suprafata plana si stabila.
Introduceti tava pentru grasime in baza. (fig.2)
Atasati capacul de sticla la plita. (fig. 3)

Notd: Capacul este necesar pentru un gatit mai rapid si pentru a vd asigura cd diferitele
arome care rezultd in urma gdtitului cu fum pdtrund in mdncarea pe care o gtiti.
Asigurati-vd intotdeauna cd este inchis capacul cdnd gdtiti cu fum sau abur.

Prepararea obisnuita pe gratar

Nu puneti niciodata ulei sau alt lichid in ceasca pentru afumat.

Desfasurati cablul de alimentare.
Introduceti stecherul in priza de perete cu impamantare.

Rotiti butonul de control al temperaturii la setarea la care doriti sa
gatiti. (fig. 4)
Consultati tabelul de preparare a alimentelor pentru setdrile de temperatura si durata
de preparare pe grdtar.
D Indicatorul luminos se aprinde.

Lasati aparatul sa se preincilzeasca, pana cand indicatorul luminos se
stinge. (fig. 5)
D In acest moment, aparatul este gata de utilizare.

Puneti ingredientele pe plita fierbinte.

Notd: Cénd indicatorul luminos se aprinde in timpul prepardrii pe grdtar, inseamnd cd
aparatul se reincdlzeste. Puteti continua cu prepararea pe grdtar.

Notd: Puteti alege intre a inchide capacul si a-l ldsa deschis.

A Din cind in cind, intoarceti ingredientele de pe plita.

Atentie: Nu taiati niciodatd ingredientele cit timp acestea se afla pe plitd si nu
utilizati ustensile de metal pentru a le intoarce.Acestea pot deteriora suprafata
anti-aderenta.

Dupa ce ingredientele s-au preparat dupa gust, luati-le de pe plita. Rotiti
butonul de control al temperaturii inapoi la 0.

Atentie: Nu utilizati ustensile de metal pentru a lua ingredientele de pe plita.
Acestea pot deteriora suprafata anti-aderenta.

Atentie: Nu mutati sau transportati aparatul in timpul utilizarii sau cand este inca
fierbinte.

Prepararea la gratar cu fum
Puteti gati alimentele cu fum produs de aschiile de lemn pentru afumat pentru un
gust afumat sau puteti adduga condimente uscate pentru a condimenta mancarea.
Consultati cartea de retete sau Ghidul de initiere rapidd pentru mai multd inspiratie.

Nu puneti niciodata ulei sau alt lichid in ceasca pentru afumat.

Nu utilizati carbune sau alti combustibili similari pentru acest aparat. Utilizati numai

aschii de lemn pentru afumat aprobate.

Sugestie: Plasati grdtarul sub hota absorbantd sau intr-o camerd bine aerisitd, deoarece
fumul poate iesi prin pdrtile laterale ale capacului in timpul prepardrii pe grdtar.

Notd: Pentru acest aparat este furnizat un pachet de aschii de lemn pentru afumat.
Acesta contine suficiente aschii de lemn pentru afumat pentru a gdti la grdtar de 5 ori.
Puteti achizitiona mai multe agchii de lemn pentru afumat sau aschii de lemn pentru
afumat cu diferite arome de la www.barbecook.com/smokechips sau de la magazinele
alimentare specializate.

Desfasurati cablul de alimentare.
Introduceti stecherul intr-o priza cu impamantare.

Umpleti ceagca pentru afumat cu aschii de lemn pentru afumat si plasati-o in
orificiul din plita. (fig. 6)

- Pentru o aromad usoard de afumaturd, umpleti ceasca pana la linia de jos. Puteti
afuma mancarea timp de 10-15 minute. (fig. 7)

- Pentru o aromd moderatd de afumaturd, umpleti ceasca pana la linia de mijloc.
Puteti afuma mancarea timp de 20-25 minute. (fig. 8)

- Pentru o aromd puternica de afumatura, umpleti ceasca pana la margine. Puteti
afuma mancarea timp de 30 de minute. (fig. 9)

Notd: Nu scufundati niciodatd aschiile de lemn pentru afumat in apd inainte de utilizare.

Notd: Goliti intotdeauna ceasca pentru afumat dacd doriti sd preparati din nou mdncare
la gratar cu fum. Nu utilizati din nou aceleasi aschii de lemn pentru afumat (arse).

Sugestie: De asemenea, mdncarea iese foarte gustoasd dacd addugati condimente uscate
in ceasca pentru afumat.

Pentru a gati la gratar cu fum, rotiti butonul de control al temperaturii la
setarea 5 si inchideti capacul de sticla, pentru a preveni iesirea fumului. (fig. 4)
D Indicatorul luminos se aprinde.

Notd: Este putin probabil ca aschiile de lemn pentru afumat sd ia foc. Acestea doar ajung
la o temperaturd la care emand fum.

Lasati aparatul sa se preincalzeasca timp de aprox. 10 minute, pana cand
indicatorul luminos se aprinde si din ceasca pentru afumat iese putin
fum. (fig. 5)

D in acest moment, aparatul este gata de utilizare.

[ 6 | Deschideti capacul de sticla si puneti ingredientele pe plita fierbinte.

Inchideti capacul de sticla pentru a va asigura ca fumul isi poate transfera aroma
asupra mancarii si pentru a preveni stropirea cu grasime. (fig. 10)

Notd: Este normal sd iasd putin fum prin pdrtile laterale ale capacului.
Bl Din cind in cand, intoarceti ingredientele de pe plita.

Atentie: Nu taiati niciodata ingredientele cat timp acestea se afla pe plita si nu
utilizati ustensile de metal pentru a le intoarce.Acestea pot deteriora suprafata
anti-aderenta.

[ 9 | Dupa ce ingredientele s-au preparat dupa gust, deschideti capacul de sticla,
luati ingredientele de pe plita si rotiti butonul de control al temperaturii inapoi
la 0.

Atentie: Goliti ceasca pentru afumat pe o placa (ceramica). Lasati aschiile de lemn
pentru afumat sa se raceasca inainte de a le arunca. De asemenea, puteti scufunda
aschiile de lemn pentru afumat in apa rece, dupa care le puteti arunca.




Atentie: Nu utilizati ustensile de metal pentru a lua ingredientele de pe plita.
Acestea pot deteriora suprafata anti-aderenta.

Atentie: Nu mutati sau transportati aparatul in timpul utilizarii sau cand este inca

Nota: Fiti atenti la capacul de sticld, se poate sparge dacd il scapati.

Notd: Dupa gatitul la grdtar cu fum, pe capac poate apdrea o patd inchisd la culoare. Puteti
indepdrta pata cu usurintd cu apd fierbinte si putin detergent lichid.

Scoateti ceagca pentru afumat din plita. (fig. 14)

Atentie: Goliti ceasca pentru afumat pe o placa (ceramica). Lasati aschiile de lemn

fierbinte.

Atentie: Lasati aparatul sa se raceasca inainte de a-l manevra sau curata.

Prepararea la gratar cu abur
Puteti gati la gratar cu abur produs de un lichid, de exemplu apa sau vin, pentru
carnea fragedd. Consultati cartea de retete sau Ghidul de initiere rapidd pentru mai
multd inspiratie.

Atentie: Umpleti rezervorul de abur numai cu apa sau bauturi alcoolice. Nu
adaugati alte tipuri de lichid, cum ar fi ulei sau marinate.

Atentie: Nu utilizati niciodata apa fierbinte sau apa care tocmai a fiert pentru a umple
rezervorul de abur, pentru a preveni revarsarea apei din rezervor.

Desfasurati cablul de alimentare.
Introduceti stecherul intr-o priza cu impamantare.

Umpleti rezervorul de abur cu apd, vin sau altd bautura alcoolica si inchideti
capacul. (fig. 11)

Notd: Nu umpleti niciodatd rezervorul de abur mai mult decdt nivelul indicat, pentru a
preveni fierberea excesivd.

Pentru a gati la gratar cu abur, rotiti butonul de control al temperaturii
la setarea 4 sau 5 si inchideti capacul de sticl, pentru a preveni iesirea
aburului. (fig. 4)

D Indicatorul luminos se aprinde.

Notd: Chiar si cdnd capacul este pus, poate iesi abur.

Lasati aparatul sa se preincilzeasca, pana cand indicatorul luminos se
stinge (fig. 5).
D In acest moment, aparatul este gata de utilizare.

[ 6 | Puneti ingredientele pe plita fierbinte.

Inchideti capacul de sticla pentru a va asigura ca aburul fsi poate transfera aroma
asupra mancarii si pentru a preveni stropirea cu grasime. (fig. 10)
Bl Din cind in cind, intoarceti ingredientele de pe plita.

Atentie: Nu taiati niciodatd ingredientele cat timp acestea se afla pe plita si nu
utilizati ustensile de metal pentru a le intoarce.Acestea pot deteriora suprafata
anti-aderenta.

Notd: In mod normal, carnea nu trebuie sd devind maronie sau crocantd. Puteti gati cu
capacul deschis carnea care este mai maronie sau mai crocantd la exterior.

[ 9 | Dupa ce ingredientele s-au preparat dupa gust, deschideti capacul de sticla,
luati ingredientele de pe plitd si rotiti butonul de control al temperaturii inapoi
la 0.

Atentie: Nu utilizati ustensile de metal pentru a lua ingredientele de pe plita.
Acestea pot deteriora suprafata anti-aderenta.

Atentie: Nu mutati sau transportati aparatul in timpul utilizirii sau cnd este inca
fierbinte.

-Dupi by ]

Scoateti aparatul din priza.
Lasati aparatul sa se raceasca inainte de a-l manevra sau curata.
Pentru a scoate capacul de sticla, deschideti- si ridicati-l din articulatii. (fig. 12)

Curiatati capacul de sticla cu apa calda si detergent lichid sau intr-o masina de
spalat vase. (fig.13)

pentru afumat sd se riceasca inainte de a le arunca. De asemenea, puteti scufunda
aschiile de lemn pentru afumat in apa rece, dupa care le puteti arunca.

A Curitati ceasca in api fierbinte cu putin detergent lichid. (fig. 15)

Atentie: Nu curitati ceasca pentru afumat in masina de spilat vase.

Tmpingeg:i grasimea in exces si resturile de mancare de pe plitd in fanta pentru
scurgere cu ajutorul unei spatule de lemn sau de silicon (fig. 16).

n Utilizati hartie de bucatarie pentru a elimina grasimea ramasa si resturile de
mancare de pe plita.

Bl Curitati plita cu api calda si cu putin detergent lichid sau folositi o masina de
spalat vase. (fig.17)

Notd: Dacd grdsimea sau resturile de mdncare s-au intdrit pe plitd, mai intdi ldsati plita
sd se inmoaie in apd fierbinte. Nu utilizati agenti de curdtare abrazivi sau bureti de
sdrmd pentru a curdta plita.

Indepirtati grisimea si resturile de mancare din tava pentru grisime. (fig. 18)

Curatati tava pentru grasime cu apa calda si cu putin detergent lichid sau
folositi o masina de spalat vase. (fig. 19)

Curitati baza cu o cirpi umedi. (fig. 20)

Pericol: Nu introduceti baza aparatului sau cablul de alimentare in apd sau in alte
lichide.

Uscati foarte bine toate piesele aparatului.

-Depozitarea—

Atasati capacul de sticla (1), introduceti ceasca pentru afumat in plita (2),
puneti plita in baza aparatului (3) si glisati tava pentru grasime in baza
(). (fig.21)

Strangeti cablul de alimentare si pozitionati aparatul in cutie pentru a-i proteja
baza.

Deporzitati aparatul intr-un loc uscat.

P rote i 1 e i L] L i

- Nu aruncati aparatul impreuna cu gunoiul menajer la sfarsitul duratei de
functionare, ci predati-l la un punct de colectare autorizat pentru reciclare. In
acest fel, veti ajuta la protejarea mediului inconjurator (fig. 22).

-Garangie §i S Vi C e

Daca aveti nevoie de service sau informatii sau daca intdmpinati probleme, vizitati
site-ul Web Philips la adresa www.philips.com sau contactati centrul Philips de
asistenta pentru clienti din tara dvs. Numarul de telefon se afla in certificatul de
garantie internationald. Dacd in tara dvs. nu exista un astfel de centru, deplasati-va la
furnizorul dvs. Philips local.

| Depanare 1 ——

Problema Solutie

Nu stiu de unde sa
cumpar aschii de
lemn pentru afumat.

Puteti cumpara aschiile de lemn pentru afumat
de la magazinele alimentare specializate sau de la
www.barbecook.com/smokechips.

Nu stiu ce fel de Utilizati numai aschii de lemn pentru afumat
aschii de lemn pentru  aprobate, vandute special pentru grdtar sau
afumat sd folosesc. afumat. Puteti alege dintre tipuri si arome diferite.

Mancarea mea nu are  Puteti sd addugati mai multe aschii de lemn

un gust puternic de pentru afumat sau puteti astepta pana cand iese

afumaturd. mai mult fum nainte de a pune mancarea pe
gratar.

mmm Tabel cu informatii despre preparare (fig. 23)

PYCCKMM
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Mo3apasasem ¢ nokynkor npoayKummn Philips! Aas moAydeHmns NoAHONM MOAAEPHKKM,
oKasblBaeMol komnarueit Philips, 3apernctpupyiite nprbop
Ha Beb-carTe www.philips.com/welcome.
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He HarpesaioLascs pyyka
CTekAAHHan Kpblllika
KoAnayok aast KomnueHus
[Ta3 arst cTOKa

[NapoBasi eMKOCTb

[Ma3 KoAMauka AAA KOMYeHws
[AacTvHa-rprAb
HarpeBaTeAbHbIlN IAEMEHT
[MoAAOH AAst XKMpa
VIHAWKaTOp

PerynsTop Harpesa
OcHoBaHve

LLIHYp n1TaHKs C SAEKTPOBMAKONM
CTpy»KKa AAA KOMHeHWs

mmm BarkHaa umj)opmau,mu—
MepeA, MCMOAb30BaHMEM MPMOOpa BHUMATEALHO

O3HAKOMbTECH C PYKOBOACTBOM TMOAb30BATEAA U
COXpaHUTE €ro AAA AAAbHENLLIErO MCMOAb30BaHMSA B
Ka4eCTBE CrnpaBO4YHOro MaTepmana.

OnacHo!

3anpellaeTcsa norpy>atb NprOOp MAU CETEBOW LUHYP
B BOAY WAV APYTME KUAKOCTM.

MpeaynpeXxaeHue

[epea NoakAoueHWEM Nprbopa ybeAnTeCh, YTO
YKa3aHHOE Ha 3aBOACKOW TabAMuke nprbopa
HOMMWHAABHOE HampsiKeHne COOTBETCTBYET
HaMPSHKEHWMIO MECTHOM SAEKTPOCETMU.

VIHdopMaLMio O HanpsXKEeHWM 1 MOLLHOCTM CM. Ha
3aBOACKOM TabAMUKe Ha Mprbope.

B cAyuae noBpexaeHMs ceTeBoro LHypa ero
HEODOXOAMMO 3aMeHUTb. YTobbl obecneunTb
6e3onacHylo 3KCNAyaTaumio Npubopa, 3ameHsanTe
LWHYP TOABKO B aBTOPW30BaHHOM CEPBMCHOM LIEHTpe
Philips 1A B cepeMcHOM LieHTpe ¢ NepcoHaAoM
aHaAOTMYHOWM KBaAUBMKaLIMM.

AaHHbIM MP1OOP MOXET MCMOAL30BATHCA ACTHMM
CTaplUe 8 AET, a TakKe ADABMM C OrPaHUYEHHBIMM
BO3MOXHOCTSAMM CEHCOPHOM CUCTEMBbI, OrPaHUIYEHHbIMM
PUIMUECKUMM AN UHTEAAEKTYaABHbBIMI BO3MOMXHOCTSAMM,
AVILIAMM C HEAOCTATOUHBIM OMBITOM U 3HAHMAMM TOABKO
MPY YCAOBMM O3HaKOMAEHMA C MPaBMAaMM 6e30MacHOCTU
W pYCKaMK, CBA3aHHBIMM C 3KCMAYaTaLmen npubopa,

Y NOA HaDAIOAEHMEM AVILL, OTBETCTBEHHBIX 32
obecneveHrie 6e30MmacHOCTM.

He paspeluaiite AeTAM UrpaTh ¢ NMprbOpOM.
Obeperante AeTel MAaalle 8 AeT OT KOHTaKTa C
YCTPOWMCTBOM, BKAIOYAS CETEBOW LLUHYP, BO BPEMSI €ro
paboTbl MAM B MPOLIECCE OXAKAEHMS.

AeTsam cTaplue 8 AeT pa3pellaeTcs NoAb30BaTbCA
NPMOOPOM TOABKO MOA MPUCMOTPOM B3POCABIX.

He nomelaiiTe WHyp PSAOM C rOpsAYnMM
MOBEPXHOCTAMM.

He ocTaeasanTe paboTaiollee ycTponcTBO 6e3
nprcMOTpa.

BbITpaxHMTE CopAEpXMMOE KOAMAYKa AAA KOMUYEHNA Ha
BAoAO (Kepammueckoe). [ lepea TeM Kak BbIbpOCTh
CTPY>KKM AAA KOMYEHMSA, AAUTE MM OCTbITb.

TarKe MOXKHO 3aA1Tb CTPYXKM XOAOAHOW BOAOW,

a 3aTeM BbIOpPOCUTD.

3anpeLLaeTcs MCroAL30BaTb C STUM MPUOOPOM
APEBECHbBIN YTOAb 1 MPOUME AETKOBOCMAAMEHSAIOLLIMECA
BELLeCTBa. VICNOoAL3YIMTEe TOABKO CMELIMAABHYIO CTPYXKY.
BHumanue!

[oakAiouarTe NpMOOP TOABKO K 3a3eMAEHHOM
po3eTKe.

YcTaHoBKUTE NMPUOOP Ha YCTOMUMBYIO POBHYIO
NoBepXHOCTb. Bokpyr npnbopa AOAKHO bObiTb
CcBOOOAHOE MPOCTPAHCTBO.

[ IPOAYKTbBI CACAYET KAACTb Ha MPEABAPUTEABHO
Pa3orpeTyio MAACTUHY-TPUAb.

Bo Bpems paboTbl nprbopa HekoTopble ero
MOBEPXHOCTW MOTYT HarpeBaTbCA.

[Ipy 0b6xKapKe XUPHOro MsAca MAM COCMCOK MpUMUTE
BO BHMMaHWE PUCK NOABACHWMA BPbI3r XKmpa. 4Tobbl He
AOMYCTUTb pasbpbI3rBaHMA XKMpa, 3aKponTe Nprbop
CTEKAAHHOW KPbILLIKOM.

BHewH1e nosepxHocTH Nprbopa BO Bpems

PaboTbl CMABHO HarpeBaloTCA, MO3TOMY HMKOrAQ He
MpUKacanTech K HUM.

[lepea oTkAlOUeHWEeM Nprbopa OT CeTU BCeraa
yCTaHaBAVBalTE PEryAsTop Harpesa B noAoxeHue 0",
[locae 3aBepLueHMa paboTbl OTKAIOUMTE NPMOOp OT
PO3ETKM IAEKTPOCETW.

Bceraa oumianTe npubop nocAe MCNOAb30OBaAHMA.
[pexae Yem CHMMaTb NAACTUHY-TPUAb, MPOM3BOANTD
OUNCTKY Nprbopa MAM YOrpaTb €ro AAA XpaHeHus,
AarTe Nprbopy MOAHOCTbIO OCTbITb.

[lepea M3BAGUEHMEM MOAAOHA AAS XKMPA UAU
KOAMaYKa AASl KOMYEHMS AaiTe NpMOOpPY OCTbITh.

He KacanTecb NAACTUHbBI-MPUAL OCTPbIMM

VAV abpasrBHBIMK MPEAMETaMM, TaKMMM Kak
MeTaAMUEeCKas AOMaTOuUKa, YTObb! He AOMYCTUTD
MOBPEXAEHWA aHTUNPUrapHOrO MOKPLITHA.
YCTPONCTBO MpeAHa3HaYeHO TOABKO AAA AOMALLHETO
VCMIOAB30BaHNA B CTaHAGPTHBIX YCAOBMAX, Y CTPOVCTBO
HE NPeAHa3Ha4YeHO AAA MCMOAB30BaHMA B TaKMX
MeCTax, Kak 0beAeHHble 30HbI B MarasiHax, odpucax,
CEALCKOXO3ANCTBEHHbBIX MOMELLEHUAX WA APYTIX
MPOV3BOACTBEHHbIX YCAOBMAX. TaKKe YCTPOUCTBO

HE NPeAHa3Ha4YeHO AAS MCMOAB30BaHMA KAVEHTaMM B
OTEAAX, MOTEAAX, MECTaX HOYAEra 1 MpUEMa ML,

a TaKKe B APYrvX MecTax npebbiBaHms.

B cAyuae HapyleHna NpasBmA MCNOAb30OBaHMA
YCTPOWCTBA, MPU €ro NCMOAb30BaHMN B Ka4eCTBe
NPOPECCMOHAABHOIO NAM MOAYNPOPECCUOHAABHOTO
000OpYAOBaHMA, @ TaKXKe NP HapyLWEHWUM NPaBUA
AAHHOIO PYKOBOACTBA rapaHTUIHble 0bsA3aTeAbCTBa
yTPaumBalOT CBOIO CHAY, M B STOM CAyYae KOMMaHMA



Philips He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a KakoM Obl TO
HW ObIAO MPUUMHEHHBIN YLLepO.

- AAaHHOe YCTPOMCTBO HEeAb3A MOAKAIOYATD K
BHELIHEMY TalMepPy UAM AMCTAHLMOHHOWN cucTemMe
ynpaBAEHMA.

- B uenasx besonacHoro McnoAb3oBaHus nprbopa m
NpeAOTBpaLLeHNs cpabaTbiBaHMs AaTUMKa AbiMa
BO BpeMs paboTbl Mprbopa B pexkmrme KonveHus
nocTaBbTe NMPUOOP MOA KYXOHHOW BBITSXKOM MAV B
KOMHaTe C XOpoLen BEHTUAALIMEN.

DAeKTpoMarHuTHblie noasa (AMI)
AarHbit npubop Philips cooTBeTCTBYET CTaHAAPTaM MO SAEKTPOMArHUTHbBIM MOASM
(2MM). Mpu NpasrAbHOM OBpaLLEHMM COrAACHO MHCTPYKLIMAM, NPUBEAEHHbBIM B
PYKOBOACTBE MO 3KCMAyaTaLun, MCMOAb30BaHVe NMprbopa 6e30MacHo B COOTBETCTBM
C COBPEMEHHbIMY HAYHYHBIMW AQHHBIMU.

mmmepep nepBbIM UCMOAB30BaHMEM I
CHuMUTe ¢ Npubopa ynakoBOYHble MaTEpUaAbI.

Ouuctute npubop (cM. raaBy «lMocae 3aBepLueHusi paboTbiy).
puoop Y P P
= M cnoAb30BaHK1Ee 1Py 6 0 2

IMpumeyanmne He ncnoabsyrime Memaaandeckue, ocmpole A abpasmsHbie KyXOHHbIE
npucnocobAeHns, Komopble MOrym nospegume aHmunpurapHoe nokpeimue npubopa.

Bceraa ycTaHaBAMBaMTE KOAMAYOK AAsl KOMYEHUS B Na3 HA MAACTUHE-TPUAb
(AaXKe ecAM KOAMAYOK He UCMOAb3yeTcsl). HecoBAIOAEHME 3TOTO YCAOBUS MOXKET
MPUBECTU K MOMAAAHUIO XKMPA YEPE3 Ma3 KOAMAYKa Ha HarpeBaTEAbHbIA SAEMEHT,
PACMOAOXKEHHbIN MOA NAACTUHOM-TPUAD.

YcTaHOBUTE OCHOBaHME Ha YCTOMUMBYIO POBHYIO MOBEPXHOCTb.
32ABMHBTE MOAAOH AASl XKMpa B ocHoBaHuWe npubopa. (Puc.2)
MpuKpenuTe cTeKASHHYIO KpbILLKY K MAacTUHe-rpuAb. (Puc. 3)

IMpumeyanue Kpeilka Heobxognma gasi yCKOpeHUsi NpoLIECCa NPUTOMOBAEHUS 1
COXPAHeHMs apoMama B pexxMme KONYEHUS UAM NPUrOMOBAEHUS Ha napy. Bo Bpems
NPUTOMOBAEHUSA NULLM B SMUX PEXKUMAX KPbILLKA BCErga goAXKHA 6bimb 3aKpbima.

anI’OTOBAeHMe Ha rpuae

HMKOFAa He HAaAMBAMTE B KOAMAYOK AASl KOMYEHUS MACAO UAU APYTYHO XXMAKOCTb.

lMoAHOCTbIO pasmMoTaiTe ceTeBOM LHYP.
BcTaBbTe BUAKY LUHYpa MUTaHUS B 3a3€MAEHHYIO PO3ETKY 3AEKTPOCETU.

C NoMolLLbIO peryASTopa Harpesa BbIGepuTe PEXKUM MPUrOTOBAEHWSA Ha
rpuae. (Puc.4)

O603HaueHUs TEMMNEPATYPHBIX HACTPOEK M AAVTEABHOCTb MPUrOTOBAEHMS PasHbIX

NPOAYKTOB MPUBEAEHDI B TabAMLIE C MHPOPMALIMEN O MPUrOTOBAEHMM NMPOAYKTOB.

D  3aropuTcs MHAMKaTOp.

AoxauTech, Noka npubop Harpeetcs (noracHeT uHaukatop). (Puc.5)
D Tenepb npubop roTos K 3KCrMAyaTaLmm.

MoAoskuTe MPOAYKTbI Ha ropA4Yyto MOBEPXHOCTb MAACTUHbI-TPUAb.

IMpumeyanmne Ecan uHgnkamop 3aropaemcs Bo BpeMs npuromosAeHus, npubop cHosa
Harpesaemcs. [TpuromosaeHue nuwwm npogoAKaemcsi.

IMpumeyarmne KpbilKy MOsKHO 3aKpbiMmb MAU 0OCMABMMb OMKPLIMOM.

n nepMOAMHeCKM nepeBopaqMBaﬁTe WHIPEAUEHTbI Ha MAACTUHE-TPUAb BO BpeMA
MPUTrOTOBAEHUA.

BHuMaHwue! Bo nsbexaHne NoBpeXAEHUs aHTUNPUrapHOTrO MOKPLITUS HUKOTAQ He
HapesaiTe MHIPEAUEHTbI Ha MAACTUHE-TPUAb U He NMepeBOpayMBaiTE C MOMOLLbIO

lNMpurotoBAeHHe B peXxkMuMe KonveHus
AAA NPUAAHNA NMPOAYKTaM HENOBTOPUMOrO apoMaTa KOCTPa WAV MPSHbIX TPaB
MCMOAB3YITE CTPYXKY AAA KOMHEHUA AW CyXie CMIELIMU B PEXKMME KonyeHus. bonblue
nAel Bbl HalaeTe B OyKAeTe C peLienTami MAM KPaTKOM PYKOBOACTBe.

HMKOFAa He HaAMBAMTE B KOAMAYOK AASl KOMYEHUS MACAO UAU APYTYIO XXUAKOCTb.

3anpellaeTcs UCMOAb30BaTb C 3TUM NPUGOPOM APEBECHbIN YTOAb U MpoYne
AErKOBOCMAAMEHsIoLLMeCs BellleCTBa. cnoAb3yiTe TOALKO CMELMaAbHYIO CTPYXKKY.

Cosem. [MocKOAbKY BO BbEMS NPUrOMOBAEHUS gbiM BLIXOGUM NO KPASIM KPBILLKMY,
npubop cAegyem nocmasume HAg KyXOHHOW BbIMSIXKKON MAM B KOMHAME C XopoLues
BEHMUAALIMEN.

lMpumeyarnue B komnaekm smoro npubopa BXogum 0gHA ynakoBKa CMPY>KKM gas
KonyeHus. 2mok ynakoBKM gocmamoyHo gasi 5 ucnoAb3oBanmit. OBbidHyIo MAK
apoMammanpoBaHHyI0 CMPY>KKY gAsi KONYeHUs MOXKHO npuobpecmu Ha Beb-carime
www.barbecook.com/smokechips nAn B cneunaananpoBaHHbIX KYAMHaPHbIX MArasuHax.

EB Moaxoctsio pasMoTaiTe CeTeBOM LUHYP.
BcTaBbTe BUAKY CETEBOrO LUIHYpa B 3a3€MAEHHYIO PO3eTKY JAEKTPOCETU.

HarnoAHMTe KOAMaYOK AASl KOMUYEHMS CTPYXKKOM M MOCTaBbTE B Ma3 Ha
nAacTuHe-rpuAb. (Puc. 6)

- AAA MPUAAHUA MHIPEAVEHTaM CAADOro apomaTa HamoAHKTE KOAMAYoK AO
HVKHEN oTMeTKu. BoibepuTe Bpems npurotosaeHus 10—15 munyT. (Puc. 7)

- AAA NPUAGHUA UHTPEAMEHTAM apoMaTa CPeAHEN MHTEHCUBHOCTU HaNOAHMTE
KOAMAYOK AO CPeAHEN OTMeTKM. BbibepuTe Bpems npurotosaeHms 20—
25 muHyT. (Puc. 8)

- AAA NPUAGHUA UHIPEAMEHTAM MHTEHCKBHOMO apOMaTa HaMOAHUTE KOAMAUOK AO
BepxHel oTMeTKU. BbibepuTe Bpems npurotosaeHus 30 MuHyT. (Puc. 9)

[pumedanme Hukorga He norpysxkaiime cmpysxky gasi KonyeHus B Bogy nepeg
MCNOAb30BAHUEM.

[pumeyarne AAs npuromoBAeHms B pexxume KONYeHUA KAXKgblid pas Hy>KHO
MCNOABL30BAMb HOBYIO NOPLIMIO CMPYsKKK. He ncnoAb3yiime cmpysKkKy gast Kondenus
NOBMOPHO.

CoBem. B KOANGYOK gAsi KONYEHMs MAK>Ke MOXKHO gobaBMmb Cyxue cneLmm.

AAsi NPUroTOBAEHMS B peXKMMe KOMUYEHUs C MOMOLLbIO peryAsTopa
HarpeBa BblGepuTe HacTPOIiKY “5” 1 3aKpOMTE CTEKASIHHYIO KPBbILLKY, YTOObI
NPeAOTBPaTUTb BbIXOA AbiMa U3 ycTpoicTBa. (Puc.4)

D 3aropuTcs MHAMKaTOp.

[pumeyanme Bosropanne cmpysxku maroseposmuo. CmpyskKa gas KonyeHus
Harpesaemcsi moAbKo go memnepamypel, Ny KOMopoi NOABAAEMCS gbiM.

Harpeiite yctpoitcteo B TedeHne 10 MUHYT, MOKa He MOracHET MHAMKATOP M
M3 KOAMayKa AAS KomyeHus He nossutcs ApiM. (Puc. 5)
D Tenepb npubop roTos K 3KCMAyaTaLuu.

Bl OrxpoiiTe CTEKASIHHYIO KPBILLKY 1 BBIAOXKMTE MHIPEAMEHTBI Ha FOPAYYIO
MAACTUHY-TPUA.

YT06bl MHIPEAMEHTbI XOPOLLO MPOKOMTUAUCD, 2 BPbI3rK 3K1pa He 3aMajvkaAn
NMOBEPXHOCTb, 3aKPOMTE CTEKASHHYIO KpbILKy. (Puc. 10)

[pumeyarue Bbixog geiMa no Kpasm KpbilKM — HOPMAAbHOE SBAEHHE.

BN Mepuoamiecku nepesopaunBaiite MHIPEAMEHTBI Ha MAACTMHE-TPUAB BO BPEMS!
NMPUrOTOBAEHMS.

BHumaHue! Bo usbexkaHne noBpexkAeHUsi aHTUMNPUIAPHOTO MOKPbITUS HUKOTAQ HE
HapesanTe UHIPEAMEHTbI Ha MAACTUHE-TPUAb U HE MEePEeBOPaYNBAITE C MOMOLLbIO
METAAAUYECKUX MPUCTIOCOBAEHUIA.

n Mo oKoHYaHUM NMPUTOTOBAEHUS OTKPOMTE CTEKASIHHYIO KPbILLKY, CHUMUTE
MHIPEAMEHTbI C MAACTUHBI-TPUAb 1 MOBEPHUTE PEryASITOp Harpesa B
noaoxkexue “0”.

BHumanue! BbITpﬂXHMTe COAEP>KUMOE KOAMaYKa AAAl KOMYEHUA Ha 6AIOAO

METAAAUYECKUX MPUCMIOCOBAEHMIA.

Mo OKOHYaHWM NPUTOTOBAEHUS CHUMMUTE MHIPEAMEHTBI C MAACTUHBI-TPUAL.
MoBepHUTe peryasTop Harpesa B noAaoxeHue “0”.

BHumaHue! Bo nsbexkaHne NoBpexXAEHWUs aHTUMPUrapHOTO MOKPbITUS He
UCMOAb3YITE AASl CHATUSI UHTPEAMEHTOB C MAACTUHbI-TPUAb METAAAUYECKUE
NpUCNocobAeHUs.

BHumaHue! He nepeaBuraiite 1 He nepemeluaiite npubop Bo Bpems ero paboTsl
MAU MOKa OH rOpsiuMit.

(kepamuueckoe). [Nepea TeM Kak BbIGPOCUTL CTPYXKKMU AASl KOMYEHUS, AAUTE UM
OCTbITb. TaK)Ke MOXXHO 3aAUTb CTPYXKKU XOAOAHOM BOAOM, @ 3aTEM BbIGPOCUTD.

BHumaHwue! Bo nsberxkaHne NoBpexXAeHUs aHTUTNPUTapHOTO MOKPbITUS He
MCMOAB3YNTE AASl CHSITUSI UHTPEAMEHTOB C MAACTUHbI-TPUAb METAAAUHECKME
npucnocobAeHus.

BHumaHue! He nepeaBuraitte u He nepemelainte npubop Bo Bpems ero paboTbl
WAV MOKa OH rOPsYMUt.

BHumarue! Mepea TeM Kak pasbupaTb MAU YUCTUTb YCTPOMCTBO, AAUTE eMy
OCTbITb.




MpurotoBAeHue Ha napy
HeXKHOe MSCO Ha rprAE MOXHO MPUrOTOBUTDL Ha Mapy C MCMIOAb3OBAHWEM BOABI AV
BuHa. BoAbLe MAEl Bbl HaAETE B BYKAETE C PeLIenTaMu MAV KPaTKOM PYKOBOACTBE.

BHumaHume! HaAnBaliTe B NapoBylo eMKOCTb TOABKO BOAY MAM aAKOTOAbHble
HanuTku. He A06aBAATE APyrue KMAKOCTU, TAKME KaK MACAO MAU MApUHAA,.

BHumaHue! Bo nsbexxaHne nepenoAHeHUs MapoBO EMKOCTU HUKOTAA He
32AMBAMTE B HEE KUTISILLLYIO UAU FOPSIHYIO BOAY.

MoAHOCTbIO pasMoTaiTe CETEBOM LLUHYP.
BcTaBbTe BMAKY CETEBOTO LUHYPa B 3a3€MAEHHYIO PO3ETKY SAEKTPOCETH.

HanoAHUTe NapoByio eMKOCTb BOAOM, BUHOM MAM APYTMM 2AKOrOAbHbBIM
HarmMTKOM U 3aKkpomTe Kpbiwky. (Puc.11)

IMpumeyarue Bo usbesxanme nepeAMBaHUs HUKOrga He HANOAHSIIMeE NAPOBYI0 EMKOCMb
BbILLIE MAKCMMAAbHON OMMEMKM.

AAsi NPUrOTOBAEHUS Ha Napy C MOMOLLbIO PEryASTOpa HarpeBa BbibepuTe
HacTpoitKy “4” MAM ““5” 1 3aKpOMTE CTEKASHHYIO KPbILLKY, YTOGbI
NpeAOTBPaTUTb BbIXOA Mapa u3 yctpoitctsa. (Puc. 4)

D 3aroputcs MHAMKaTOp.

[Mpumeyanmne Aonyckaemcs Bbixog HEKOMOPOro KoAMYECMBA napa gake npu 3akpbimoii
KpblLLKe.

AoxauTech, Noka npubop Harpeetcs (noracHeT uHAmKaTop) (Puc. 5).
D Tenepb npubop roTos K KCrMAyaTaLmm.

n MoAoskuTe MPOAYKTbI Ha ropA4Yyto MOBEPXHOCTb MAACTUHbBI-TPUAb.

Y106bI NpUroToBAEHME Ha Napy GbIAO MAKCUMaAbHO 3 GEKTUBHBIM, a GpbI3rn
XKMpa He 3ama4KaAu MOBEPXHOCTb, 3aKPOUTE CTEKASHHYIO KpbilwKy. (Puc. 10)

Bl Mepuoanyecku nepesopaunBsaiite MHIPEAMEHTbI Ha MAACTUHE-TPUAb BO BPEMS!
NPUrOTOBAEHMS.

BHumaHume! Bo usbexkaHne noBpexKAEHUs aHTUMPUIaPHOTO MOKPbITUS HUKOTAQ He
Hape3anTe MHIPEAUEHTbI Ha MAACTUHE-TPUAb U HE NEPEBOPaYMBANTE C MOMOLLLbIO
METAAAUYECKUX MPUCTTOCOBAEHUIA.

lpumeyarnue B smom pexxume mMaco 0bbivHO He nogpymarmuaemcs. Ymobbl Msco
NOgPYMSIHMAOCH U CMAAO XPYCMALLUM, FOMOBbME C OMKPbIMOM KPbILIKOM.

Bl Mo oxoruanmm MPUrOTOBAEHUS OTKPOWTE CTEKASIHHYIO KPbILLKY, CHUMUTE
MHFPEAMEHTbI C MAACTUHBI-TPUAb M MOBEPHUTE PEryASTOp Harpesa B
noaoxenue “0”.

BHumanme! Bo nsbexanue MOBPEXXAEHUA aHTUMPUIrapHOro NMOKpbITUA He
MCHOAbB)’ﬁTe AAA CHATUA UHTPEAUEHTOB C MAACTUHbI-TPUAb METAAAUYECKUE
nPMCI'IOCO6AeHMﬂ,

BHumaHue! He nepeasuraiite 1 He nepemeaiite npubop Bo Bpems ero paboTsl
MAU MOKa OH rOpsIuMiA.

mmm MocAe 3aBepLUEHMA P26 0T |
OTkAlouMTE NMPUBOP OT 3AEKTPOCETM.
Mepea TeM Kak NepeMmeLLaTb MAM YUCTUTL NPUBOP, AaMTE eMy OCTbITb.

YT06bI OTCOEAUHUTL CTEKASIHHYIO KPBILLKY, OTKPOWTE €€ U CHUMMTE C
neteab. (Puc.12)

BbIMOMTE CTEKASHHYIO KPBILLKY B ropsiveit BOAE C AOGABAEHMEM SKUAKOTO
MOIOLLLEro CPEACTB2 MAM B MOCYAOMOeYHOM MalwuHe. (Puc. 13)

[Mpumeyarue Bygbme ocmoposxkHbI npu 06paLLeHMM CO CMEKASHHOM KPBILLKOM: OHA
Moxxem pasbumbcs B pesyAbmame nageHus.

lpumeyanue Mocae npuromoBAeHMs B peKuMe KONYEHUA HA KPbilLKe MOXKem
nosBMMbCA meMHoe namHo. Ero Aerko ygaaume ¢ nomolLbio ropsdei Bogbl
gobaBAEHMEM KMJKOrO MOIOLLIET0 Chegcmaa.

CHMMUTE KOAMAYOK AASl KOMUYEHUS C MAACTUHBI-TpUAb. (Puc. 14)

BHumaHue! BbITpsXHUTE COAEPXKMMOE KOAMAYKa AASl KOMYeHMs Ha BAIAO
(kepammnyeckoe). [epea Tem Kak BbIGPOCUTL CTPYXKKMU AASl KOMHYEHMUS, AAWTE UM
OCTbITb. TaK)K€ MOXHO 3aAUTb CTPY>KKM XOAOAHOM BOAOW, @ 3aTeM BbIGPOCKT.

Al BuiMoiiTe KOAMAUOK AASI KOMUYEHMS FOpsiveil BOAOH ¢ AOBGABAEHUEM MOIOLLErO
cpeactBa. (Puc.15)

BHumarme! 3anpeu.|.aeTc;| MbITb KOAMA4YOK AAA KOMYEHUA B I'IOC)’AOMOG“IHOlji
MalimnHe.

C nomolLLbio AepeBSHHOM MAM CUAMKOHOBOM AOMATOHYKM CABMHBTE U3AULLIKM
XKMPa U OCTaTKM MULLM C MAACTUHBI-TPUAB B Ma3 AAs cToka (Puc. 16).

Bl Ocratku xupa 1 nuwm y6epute ¢ MOMOLLBIO KyXOHHOTO GyMaXHOro
noAoTeHua.

Bl BuivoiiTe nAacTUHy-rpuAb B ropsiuelt BoAe ¢ AOGABAEHUEM KUAKOTO
MOIOLLLEro CPEACTBA MAM B MocyAoMoeyHom mawmnHe. (Puc. 17)

lpumeyanme EcAn ocmamkm nuwwm uAm xupa npUAMNAM K NAGCMUHE-TDUAD,
npegeapumeAbHoO 3aMouMme NAGCMUHY B ropsiyesi Boge. He ncnoAbsyiime gas
OYMLLEHUS NAGCMUHBI-TPUAL ABPA3UBHBIE YUCMALLME CPEGCMBA U MEMAAAMYECKME TYOKM.

YAaAUTe C MOAAOHA AAS XKMPa OCTaTKM MUK U xupa. (Puc. 18)

BbiMoiiTe MOAAOH B ropsveit Boae C AOGaBAEHUEM XKMAKOTO MOIOLLLETO
CPeACTBa MAM B MocyAOMoeyHoM MalumHe. (Puc. 19)

OumncTuTe OCHOBaHME C MOMOLLBIO BAAXKHOM TKaHu. (Puc. 20)

OnacHo 3anpeliaeTcsl NOrpy»aTh OCHOBaHWE MAM CETEBOM LUHYP B BOAY MAM
APYTHe XXMAKOCTH.

[MoAHocTbIO NpocywmTe Bee YacTu npubopa.

-XpaHeHMe—

[ 1] [puKpenuTe cTeKAsIHHYIO KpbILKY (1), yCTAaHOBUTE KOAMAYOK AASl KOMYEHUS
Ha MAACTUHY-TPUAb (2), MOCTaBbTe MAACTUHY-TPUAL Ha OCHOBaHMe (3) u
33ABMHbTE MOAAOH AASl XKMpa B ocHoBaHue npubopa (4). (Puc.21)

CMoTainTe ceTeBoM LHYP U MOAOXKMUTE NPUBOP B KOPOBKY AAS 3aLLMUTbI
OCHOBaHMUs.

XpaHuTe npubop B Cyxom mecTe.

mm 3awmTa Opr)Ka.IOI.I.I.eﬁ CPpe A b

- Tlocae OKOHUYaHKMsS CpOKa CAYXKObI He BblOpachiBaliTe Nprbop BMecTe ¢
ObITOBLIMU OTXOAAMM. [lepeaariTe ero B CreLmaAm3npoBaHHbIi MyHKT AAS
AANBHENLLEN YTUAM3ALWMN. DTHM Bbl MOMOXKETE 3aLLUMTUTL OKPYXKAIOLLYIO
cpeay (Puc.22).

-I'apaHTuu u 06CAY)KHBaHMe—

AN NOAYHEHMS AONOAHUTEABHOM MHGOPMALIMM, & TaKKe NpW HEOOXOAMMOCTH
CEPBUCHOTO OBCAYXKMBAHWS U B CAyYae BO3HMKHOBEHWA MPpobAeM noceTuTe Beb-caiT
Philips www.philips.com 1av o6paTiTech B LEHTP NMOAAEPHKKM NOTPebUTEAEN
Philips B Balwei cTpaHe (Homep TeaepoHa LIEHTPA YKa3aH Ha rapaHTWMHOM TaAOHE).
EcAM NoAOBHBIN LIEHTP B Balliel CTpaHe OTCYTCTBYET, 0OpaTUTECh B MECTHYIO
Toprosyio opraHm3saumio Philips.

mmmMomck u ycTpaHeHue HeMCI‘IPaBHOCTeﬁ_

Mpobaema Cnocobbl pelueHus

['ae npuobpecTn
AEPEBSAHHYIO
CTPYXKKY?

CTpy»KKy AN KOTUEHUS MOXKHO MpUobpecTy B
CNELMAAN3BMPOBAHHBIX KYAMHAPHBIX MarasuHax
1AM Ha Beb-canTe www.barbecook.com/
smokechips.

Kakyio MMeHHO
CTPYXKKY AAS
KOMYEHUA MOXKHO
MCMOAB30BaTL!

//IcnoAb3yiTe TOABKO CreLanbHyio
CTPY>KKY, MPEAHA3HaYEHHYIO AAF KOMYEHNS 1
MPUrOTOBAEHMA Ha rpuae. MoXHO BbIOpaThb
CTPY>KKY PasAMYHbIX TUMOB 1 apOMATOB.

[poayKTbI B
PEXMME KOMYeHUs
He npuobpeTaloT
CMAbHbBI apOMaT.

rA,O6?:IBI:TG CTPY> KW AAA KOMYEHUA UAK
NMOAOKAMNTE, NMOKaA MOABUTCA AbIM, MEPEA TEM KaK
KAQCTb MPOAYKTbI Ha MAACTUHY-TPUAb.

mmm Ta6Anua ¢ uHpopmaumein o NPUroToBAEHUHU NPoAyKTOB (Puc. 23) mmmmm

IpuAb

M3roTosuTens: ‘Ouannc Korcoiomep AaridceTana B.B.», Tyccenamener 4,

9206 AA, ApaxTeH, HuaepaaHab

VimMnopTep Ha TeppuTopuio Poccumn 1 TamoxeHHoro Colo3a:

OO0 «Duanncy, Poccumiickas Deaepaums, 123022 r. Mocksa, ya. Cepres Makeesa,
A3, Ten +7 495 961-1111

HD6360: 2000WV , 220-240V , 50-60Hz

AASt BbITOBBIX Hy»A,



