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Your multicooker

Congratulations on your purchase, and welcome to Philips!
To fully benefit from the support that Philips offers, register your
product at www.philips.com/welcome.
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What'’s in the box (fig. 1)

Multicooker main unit
Power cord

Rice spatula

Soup ladle

Measuring cup

Steam basket

User manual

Recipe booklet
Warranty card

Safety leaflet

Overview

Product overview (fig. 2)
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Top lid

Detachable inner lid
Inner pot

Control panel

Heating element
Power socket

Main unit

Cooker handle

Water level indications
Sealing ring
Detachable steam vent cap

Lid release button

Controls overview (fig. 3)
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Keep-warm button
Child lock button
Stage cooking button
Preset time button
Decrease button
Increase button
Cooking time button
Menu button
Temperature button
Start/Cancel button

Display screen

User manual
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PHILIPS

Warranty

PHILPS

® ®

Safety Leaflet

PHILIPS

® @

©)

® O

&y

N

Keep warm

8

Child lock

Stage
cooking

=
(e ) . 1 ) @i |
- _n_l
@ ®

)

[ Risotto ] [ Jam

8 Child lock

(ONNO)
(

©

Rice

] [ Grain ]

((steam ) (__Boil_) (_Soup ) (Compote) ( Stew )

[slowcookmg] [Ragout] [ Fry ] [ Roast ] [ Bake ]

[Jelly meat] [ Yogurt ] [ Kefir ] [Reheat] [Manual]
N~ /

/62(/ | wking time

W

nu

®

Start/Cancel

Hold for 3 ses

Menus overview

Default cooking | Cooking time
Menus time regulating range

Rice (Rice)

Grain (Grain)

Risotto (Risotto)

Jam (Jam)

Steam (Steam)

Boil (Boil)

Soup (Soup)
Compote (Compote)
Stew (Stew)

Slow cooking (Slow
cooking)

Ragout (Ragout)

Fry Fry)

Roast (Roast)

Bake (Bake)

Jelly meat (Jelly meat)
Yogurt (Yogurt)
Kefir (Kefir)

Reheat (Reheat)
Manual (Manual)

Stage cooking (Stage
cooking)

Rice (Rice)

Grain (Grain)

Risotto (Risotto)

Jam (Jam)

Steam (Steam)

Boil (Boil)

Soup (Soup)
Compote (Compote)
Stew (Stew)

Slow cooking (Slow
cooking)

Ragout (Ragout)

Fry (Fry)

Roast (Roast)

Bake (Bake)

Jelly meat (Jelly meat)
Yogurt (Yogurt)
Kefir (Kefir)

Reheat (Reheat)
Manual (Manual)

Stage cooking (Stage
cooking)

30-40 min

30-40 min

35 min

10 min

20 min

20 min

1 hr

10 min

1 hr

5hr

2 hr

15 min

1 hr

45 min

6 hr

8 hr

8 hr

25 min

2 hr

5 min

Default

Preset | cooking
time temperature
124 hr  130-140°C
1-24 hr  130-140°C
124 hr  130-140°C
1-24 hr  90-100°C
124 hr  100°C
1-24 hr  100°C
1-24 hr 90-100°C
1-24 hr  100°C
1-24 hr  95°C
1-24 hr  80°C
124 hr  90°C
/ 145-160°C
124 hr  120-130°C
/ 130°C
124 hr  90-100°C
1-24 hr  40+3°C
124 hr  40£3°C
/ 85°C
124 hr  100°C
1-24 hr  100°C

/

/

/

5 min -2 hr
S5min-2hr

5 min -2 hr
20 min-4 hr
5-40 min

20 min - 10 hr

1-15 hr

20 min - 10 hr
5-60 min

/

20 min - 2 hr
4-10 hr

6-12 hr

6-12 hr

5-60 min

5 min - 10 hr

5 min - 15 hr

Temperature

regulating

40-160°C
/

/
/

/
30-160°C

30-160°C

The cooking time for rice (Rice), grain (Grain), and risotto (Risotto)
is determined by the multicooker in accordance to the quantity of
ingredients put in the inner pot.

You can adjust the cooking temperature for bake (Bake), manual
(Manual) and Stage cooking (Stage cooking). For bake, the
temperature is available from 40°C to 160°C; for manual and Stage
cooking, the temperature is available from 30°C to 160°C.

After the cooking process has started, you can touch the Start/
Cancel button (Start/Cancel) to deactivate the current cooking
process, and the multicooker will switch to the standby mode.
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Using the multicooker (fig. 4)

For all menus, do not exceed the MAX indication on the inside of
the inner pot when putting ingredients and liquid in it, otherwise the
food may overflow during cooking.

The cooking time does not display straight from the beginning for
rice (Rice), grain (Grain) and risotto (Risotto). [ ~ ~ 7 displays

on the screen during most of the cooking time as the multicooker
needs to detect the water/liquid and ingredient volume in the initial
preparation stage. When the multicooker detects the actual cooking
time needed, the remaining cooking time displays on the screen.

For jam (Jam), steam (Steam), boil (Boil), jelly meat (Jelly meat),
and compote (Compote), [~ ~ 7 displays on the screen before the
water/liquid is brought to boil. When the water/liquid starts boiling,
the set cooking time displays on the screen.

Refer to the recipe booklet for more details on cooking with each
menu.

E3 -

To select a certain menu, touch "menu" (Menu) repeatedly. You
can also touch "menu" (Menu) once, and then touch increase (+) or
decrease (-) to do so.

Before first use

1

2

Take out all the accessories from the inner pot, and remove the
packaging material of the inner pot.

Clean all parts of the multicooker thoroughly before using it for
the first time (see chapter ‘Cleaning and Maintenance’).

Note

Make sure all parts are completely dry before you start using the
multicooker.

Cooking rice (Rice) and grain (Grain)

Note

If the voltage is unstable at the area you live, it is possible that food
in the multicooker overflows.

After the cooking is finished, stir the rice/grain and loosen it
immediately to release excessive moisture for fluffy rice/grain.
Depending on the cooking conditions, the bottom portion of the
rice/grain may become slightly browned.

Measure the rice/grain using the measuring cup provided

(fig. (D)
Rinse rice, put the washed rice in the inner pot, and fill in water

(fig. ).

Note

For details about the ratio of rice/grain and water, refer to the recipe
booklet.

A w

Press the lid release button to open the lid (fig. @).
Wipe the outside of the inner pot dry (fig. (4)), and then put it
in the multicooker (fig. @)

Note

Make sure that the inner pot is in proper contact with the heating
element.

Make sure that the outside of the inner pot is clean and dry, and
that there is no foreign residue on the heating element.

Close the lid of the multicooker (fig. @), and put the plug in
the power socket (fig. @).

Touch “menu” (Menu) to select “rice” (Rice) (fig. ) or
“grain” (Grain) (fig. @).

Touch and hold “start” (Start/Cancel) for 3 seconds to confirm
and start cooking (fig. ).

When the cooking is finished, the appliance beeps and turns
into warm keeping automatically.

Making risotto (Risotto)

1
2

3

(O RN

Put the ingredients for the risotto into the inner pot.

Wipe the outside of the inner pot dry (fig. @), and then put it
in the multicooker (fig. @).

Close the lid of the multicooker (fig. @), and put the plug in
the power socket (fig. @).

Touch “menu” (Menu) to select “risotto” (Risotto) (fig. @).
Touch and hold “start” (Start/Cancel) for 3 seconds to confirm
and start cooking (fig. ).

When the cooking is finished, the appliance beeps and turns
into warm keeping automatically.

Cooking jam (Jam)
1

.

Put ingredients for the jam into the inner pot and stir a little bit.

Wipe the outside of the inner pot dry (fig. @), and then put it

in the multicooker (fig. @).

Close the lid of the multicooker (fig. @), and put the plug in

the power socket (fig. @).

Touch “menu” (Menu) to select “jam” (Jam) (fig. @).

9 To choose a different cooking time, refer to chapter
“Setting up the cooking time”.

Touch and hold “start” (Start/Cancel) for 3 seconds to confirm

and start cooking (fig. ).

When the cooking is finished, the appliance beeps and turns

into warm keeping automatically.

Note

[~ ~ 7 displays on the screen before the water/liquid is brought
to boil. When the water/liquid starts boiling, the set cooking time
displays on the screen.

For details about the ratio of ingredients and liquid, refer to the
recipe booklet.
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Steaming (Steam)

1 Pour some water into the inner pot.

Note

* To steam vegetable, use 0.2L to 1L water depending on the types
and amount of vegetable; to steam meat, use 0.5L to 2L water
depending on the size and amount of meat.

* Make sure that not all the steaming holes on the steam basket are
covered by the ingredients, so that hot steam could flow up from
under the steam basket.

2 Put the basket in the inner pot, put the food in a bowl, and
then put the bowl on the steam basket.

3 Wipe the outside of the inner pot dry (fig. @), and then put it
in the multicooker (fig. @).

4 Close the lid of the multicooker (fig. @), and put the plug in
the power socket (fig. @),

5 Touch “menu” (Menu) to select “steaming”” (Steam) (fig. @),
> To choose a different cooking time, refer to chapter

“Setting up the cooking time”.

6 Touch and hold “start” (Start/Cancel) for 3 seconds to confirm
and start cooking (fig. )

7 When the cooking is finished, the appliance beeps and turns
into warm keeping automatically.

Note

*  When steaming food, do not immerse the steam basket in water.

e [T T displays on the screen before the water/liquid is brought
to boil. When the water/liquid starts boiling, the set cooking time
displays on the screen.

* After the steaming is finished, use a kitchen glove or a cloth to
remove the bowl and steam basket, as they could be very hot.

Boiling (Boil)

1 Fill the inner pot with some water.

2 Wipe the outside of the inner pot dry (fig. @) and then put it
in the multicooker (fig. @)

3 Close the lid of the multicooker (fig. @) and put the plug in
the power socket (fig. @)

4 Touch “menu” (Menu) to select “boil” (Boil) (fig. )
9 To choose a different cooking time, refer to chapter

“Setting up the cooking time”.

5 Touch and hold “start” (Start/Cancel) for 3 seconds to confirm

and start cooking (fig. ).

6 When the water is brought to boil, the multicooker beeps as
a reminder for you to open the lid and put the food in the
inner pot.

Note

+ [T 77 displays on the screen before the water/liquid is brought
to boil. When the water/liquid starts boiling, the set cooking time
displays on the screen.

7 After the food is put in the inner pot, close the lid and touch
“menu” (Menu) to resume the cooking process.

8 When the cooking is finished, the appliance beeps and turns
into standby automatically.

Making soup (Soup)

1 Put ingredients and water/liquid for the soup into the inner pot.

2 Wipe the outside of the inner pot dry (fig. @), and then put it
in the multicooker (fig. @).

3 Close the lid of the multicooker (fig. @), and put the plug in
the power socket (fig. @).

4 Touch “menu’ (Menu) to select “soup” (Soup) (fig. @).
> To choose a different cooking time, refer to chapter

"“Setting up the cooking time”.

5 Touch and hold “start” (Start/Cancel) for 3 seconds to confirm
and start cooking (fig. )

6 When the cooking is finished, the appliance beeps and turns
into warm keeping automatically.

Making compote (Compote)

1 Put the ingredients for the compote in the inner pot.

2 Wipe the outside of the inner pot dry (fig. @) and then put it
in the multicooker (fig. @)

3 Close the lid of the multicooker (fig. @) and put the plug in
the power socket (fig. @)

4 Touch “menu” (Menu) to select “compote” (Compote)
(fig. @8).
5 To choose a different cooking time, refer to chapter

"“Setting up the cooking time”.

5 Touch and hold “start” (Start/Cancel) for 3 seconds to confirm

and start cooking (fig. ),
6 When the cooking is finished, the appliance beeps and turns
into warm keeping automatically.

Note

. [_- _-:" displays on the screen before the water/liquid is brought
to boil. When the water/liquid starts boiling, the set cooking time
displays on the screen.

Making stew (Stew) or ragout (Ragout)

1
2

3

Put the ingredients for the stew or ragout in the inner pot.

Wipe the outside of the inner pot dry (fig. @), and then put it

in the multicooker (fig. @).

Close the lid of the multicooker (fig. @), and put the plug in

the power socket (fig. @).

Touch “menu” (Menu) to select “stew” (Stew) (fig. @) or

“ragout”” (Ragout) (fig. ).

9 To choose a different cooking time, refer to chapter
"“Setting up the cooking time”.

Touch and hold “start” (Start/Cancel) for 3 seconds to confirm

and start cooking (fig. )

When the cooking is finished, the appliance beeps and turns

into warm keeping automatically.

Slow cooking (Slow cooking)

1
2
3

Wipe the outside of the inner pot dry (fig. @) and then put it

in the multicooker (fig. @)

Put the plug in the power socket (fig. @)

Touch “menu” (Menu) to select “slow cooking” (Slow

cooking) (fig. )

5 To choose a different cooking time, refer to chapter
"“Setting up the cooking time”.

Touch and hold “start” (Start/Cancel) for 3 seconds to confirm
and start cooking (fig. ).

When the cooking is finished, the appliance beeps and turns
into warm keeping automatically.

Frying (Fry)

1
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Wipe the outside of the inner pot dry (fig. @), and then put it
in the multicooker (fig. @).

Put the plug in the power socket (fig. @),

Pour some cooking oil into the inner pot.

Touch “menu’ (Menu) to select “fry” (Fry) (fig. ).

Touch and hold “start” (Start/Cancel) for 3 seconds to confirm
and start cooking (fig. ).

Let the cooking oil heat up for 5 minutes, and then put the
ingredients and seasonings into the inner pot.

Keep the lid open and stir the ingredients constantly with a
spatula.

When the cooking is finished, the appliance beeps and turns
into standby automatically.

Roasting (Roast)

1
2

Put ingredients into the inner pot.

Wipe the outside of the inner pot dry (fig. @) and then put it
in the multicooker (fig. @)

Close the lid of the multicooker (fig. @) and put the plug in
the power socket (fig. @)

Touch “menu” (Menu) to select “roast” (Roast) (fig. @)
Touch and hold “start” (Start/Cancel) for 3 seconds to confirm
and start cooking (fig. )

There are 2 stages of roasting. When the first stage (about

35 minutes) is over, the multicooker beeps 5 times every

30 seconds as a reminder for you to open the lid, and turn the
food over in the inner pot.

L [~ ~flashes on the screen.

Touch “menu” (Menu) to start the second stage.

5 If menu (Menu) is not touched within 5 minutes after the
first stage is over, the multicooker will turn into warm
keeping.

When the cooking is finished, the appliance beeps and turns

into standby automatically.

Baking (Bake)

1
2

3

*  When baking cake or bread, keep the lid closed during cooking.
Baking cake at 130°C and by 45 minutes usually delivers best
cooking result.

* If you bake other food with a temperature above 140°C, keep the
lid open.

Put the ingredients to bake in the inner pot.

Wipe the outside of the inner pot dry (fig. @) and then put it
in the multicooker (fig. @)

Close the lid of the multicooker (fig. @) and put the plug in
the power socket (fig. @)

Note

* If the baking temperature is set below 80°C, when the cooking is
finished, the appliance tums into standby automatically.

* When removing the inner pot from the multicooker after cooking,
use a kitchen glove or a cloth, as the inner pot could be very hot.

Touch “menu” (Menu) to select “bake” (Bake) (fig. @).

9 To choose a different baking temperature, refer to chapter
“Setting up the cooking temperature”.

5 To choose a different cooking time, refer to chapter
"“Setting up the cooking time”.

Touch and hold “start” (Start/Cancel) for 3 seconds to confirm

and start cooking (fig. ).

When the cooking is finished, the appliance beeps and turns

into warm keeping automatically.

Note

Making jelly meat (Jelly meat)
1
2

» ['Z Z7 displays on the screen before the water/liquid is brought
to boil. When the water/liquid starts boiling, the set cooking time
displays on the screen.

Put the ingredients for the jelly meat in the inner pot.

Wipe the outside of the inner pot dry (fig. @), and then put it

in the multicooker (fig. @)

Close the lid of the multicooker (fig. @), and put the plug in

the power socket (fig. @).

Touch “menu” (Menu) to select “jelly meat” (Jelly meat)

(g @).

5 To choose a different cooking time, refer to chapter
"“Setting up the cooking time”.

Touch and hold “start” (Start/Cancel) for 3 seconds to confirm
and start cooking (fig. ),

When the cooking is finished, the appliance beeps and turns
into warm keeping automatically.

Note

Ma
1

king yogurt (Yogurt) or kefir (Kefir)

Mix the ingredients for the yogurt or kefir well and put them in

the inner pot.

Wipe the outside of the inner pot dry (fig. @), and then put it

in the multicooker (fig. @).

Close the lid of the multicooker (fig. @), and put the plug in

the power socket (fig. @).

Touch “menu” (Menu) to select “yogurt” (Yogurt) (fig. ) or

"kefir” (Kefir) (fig. @).

5 To choose a different cooking time, refer to chapter
"“Setting up the cooking time”.

Touch and hold “start” (Start/Cancel) for 3 seconds to confirm
and start cooking (fig. ).

When the cooking is finished, the appliance beeps and turns
into standby automatically.

Reheating (Reheat)
1

2

Loosen the food and evenly distribute it in the inner pot.

Pour some water onto the food to prevent it from becoming

too dry. The quantity of the water depends on the amount of

food.

Wipe the outside of the inner pot dry (fig. @), and then put it

in the multicooker (fig. @)

Close the lid of the multicooker (fig. @), and put the plug in

the power socket (fig. @).

Touch “menu” (Menu) to select “reheat” (Reheat) (fig. ).

5 To choose a different cooking time, refer to chapter
"“Setting up the cooking time”.

Touch and hold “start” (Start/Cancel) for 3 seconds to confirm

and start cooking (fig. ).

When the cooking is finished, the appliance beeps and turns

into warm keeping automatically.

Manual (Manual)

You may use the manual mode to cook food with more control over
the cooking time and temperature.

1
2

3

Put ingredients into the inner pot.

Wipe the outside of the inner pot dry (fig. @), and then put it

in the multicooker (fig. @).

Close the lid of the multicooker (fig. @), and put the plug in

the power socket (fig. @).

Touch “menu” (Menu) to select “manual” (Manual) (fig. @).

5 To choose a different baking temperature, refer to chapter
"“Setting up the cooking temperature”.

5 To choose a different cooking time, refer to chapter
"“Setting up the cooking time”.

Touch and hold “start” (Start/Cancel) for 3 seconds to confirm
and start cooking (fig. ),

1/6
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When the cooking is finished, the appliance beeps and turns
into warm keeping automatically.

Note

If you select a temperature below 80°C, the multicooker
automatically turns into standby after the cooking process is finished.
If you select a temperature above 140°C, the top lid must be open
during cooking.

Stage cooking (Stage cooking)

With the stage cooking function, you can set up to 9 stages of cooking
with different time and temperature.

For example, you can set the first stage for 5 minutes at 160°C,

the second stage for 10 minutes at 100°C and the last stage for 20
minutes at 80°C.

When the multicooker is at standby mode, touch “stage
cooking” (Stage cooking). (fig. )
5 “1" lights up on the screen.

2 Refer to chapter "“Setting up the cooking time” and select the
cooking time for stage 1.

3 Refer to chapter “Setting up the cooking temperature” and
select the cooking temperature for stage 1.

4 Touch “stage cooking” (Stage cooking) again and move to stage
2. (fg @)
5 “2" lights up on the screen.

5 Set the cooking time and temperature for stage 2.

6 Repeat the above steps until you have set all the stages you

need, and touch and hold “start” (Start/Cancel) for 3 seconds
to confirm and start cooking (fig. ).

Setting up the child lock

To protect children from using the multicooker or to avoid any
misoperation, you can activate the child lock during a cooking process.
Touch and hold *“child lock” (Child lock) for 3 seconds to

activate the child lock (fig. ).
9 The child lock icon lights up on the display.
2 To unlock, touch and hold “child lock” (Child lock) for

3 seconds again (fig. )
5 The child lock icon lights off.

5 Cleaning and Maintenance

Note

¢ Unplug the multicooker and wait until it has cooled down sufficiently
before cleaning.

Interior

Inside of the top lid and the main body; the heating element:
¢ Wipe with a wrung out cloth.
* Make sure to remove all the food residues stuck to the multicooker.

Exterior

Surface of the top lid and outside of the main body:
* Wipe with a cloth damped with soap water.
¢ Only use soft and dry cloth to wipe the control panel.
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* The total cooking time for all the cooking stages you have set has a
maximum limitation of 24 hours.

Warm keeping

The multicooker provides you with easy control over the keep-warm

mode.

* After you have touched “menu” (Menu) to select the cooking
function, if you touch and hold “start” (Start/Cancel) for 3 seconds
directly, the keep-warm indicator will light up. After the cooking is
finished, the multicooker will switch to keep-warm mode directly.

* After you have touched “menu” (Menu) to select the cooking
function, if you touch "keep-warm” (Keep warm) first, and
then touch and hold “start” (Start/Cancel) for 3 seconds, the
keep-warm indicator will be off. After the cooking is finished, the
multicooker will be in standby mode.

* After the appliance turns into warm keeping, it remains at warm
keeping for 24 hours, after that it beeps and cease the warm
keeping process.

e At standby mode, you can touch "keep—warm" (Keep warm) to
switch to warm keeping. The accumulated warm keeping time
displays on the screen. The appliance remains at warm keeping for
24 hours, after that it beeps and cease the warm keeping process.

* In keep-warm mode, you can touch "keep—warm" (Keep warm) to

¢ Make sure to remove all the food residues around the control

panel.

Accessories

Rice spatula, soup ladle, measuring cup, inner pot, steam basket, and
detachable steam vent cap:

6

7

¢ Soak in hot water and clean with sponge.

Recycling

This symbol means that this product shall not be disposed
of with normal household waste (2012/19/EU).

Follow your country’s rules for the separate collection of
electrical and electronic products. Correct disposal helps
prevent negative consequences for the environment and
human health.

Guarantee and service

If you need service or information, or if you have a problem, visit the
Philips website at www.philips.com or contact the Philips Customer
Care Center in your country. You can find its phone number in the
worldwide guarantee leaflet. If there is no Customer Care Center in
your country, go to your local Philips dealer.

8

Specifications

switch to standby. Model Number HD4731
Rated voltage 220V-240V~
Rated power output 890W-1070W
Setting up the cooking time Rated capacity 500

You can adjust the cooking time for some menus. Refer to chapter
“Menus overview' and see which menus have the time regulation as

O630p Ha npoaykTa (dur. 2)

SISISICIOIOICIOICIONS)

Kanak

[MoaBMKeH BbTPeLLeH Karak
BbuTpelueH cba,

KOHTPO/\GH naHeA

HarpeBa‘re/\eH EAEMEHT
E/\GKTDVNSCKM KOHTaKT

['AaBHO yCTPOCTBO

ApbKKa Ha CbA@ 3a roTBeHe
MHAMKaLWW 33 HMBOTO Ha BoAaTa
YNABTHUTEAGH NPbCTEH
MoABMKHa Kanadka Ha OTBOPa 3a napa

ByToH 3a ocBoboxaaBaHe Ha Karaka

O630p Ha KOHTpoAuTe (dur. 3)

ByToH "lNoaabpxaHe Ha TonAnHaTa"
ByToH 3a 3akalouBaHe 3a Aella

ByToH 3a roTsere Ha eTanm

ByToH 3a npeaBapuTeAHO 3aaaaeHO Bpeme
ByToH 3a HamansBaHe

ByToH 3a yBeAnvaBaHe

ByToH 3a Bpeme 3a npuroTssaHe

ByToH 3a meHio

ByToH 3a Temnepatypata

well as the regulating range.

1 Select the cooking menu you need.
2 Touch “cooking time" (Cooking time) (fig. ).
5 The hour unit starts flashing on the display.
3 Touch “increase” or “‘decrease” (-) to set the hour unit (fig. @)
4 After the hour unit is set, touch “cooking time” (Cooking time)

9 Troubleshooting

If you encounter problems when using this multicooker, check the
following points before requesting service. If you cannot solve the
problem, contact the Philips Consumer Care Center in your country.

OORR®RPAR®® @

Auncrnein

ByTo "CrapT/3kA."

O630p Ha MeHIOTaTa

again (fig. @)
5 The minute unit starts flashing on the display.

5 Touch “increase” or “decrease” (-) to set the minute unit

(. G3).
6 Touch and hold “start” (Start/Cancel) for 3 seconds to confirm
and start cooking (fig. )

Note

¢ If the multicooker is left in idle for 15 seconds after "cooking time"
(Cooking time) is touched, it will tum to standby mode.

¢ For menus with a maximum cooking time of no more than 1 hour,
the first time you touch “cooking time” (Cooking time), the minute
unit starts flashing on the display.

Preset time for delayed cooking

You can preset the delayed cooking time for some cooking menus.
Refer to chapter “Menus overview" and see which menus can be
preset.
1 Select the cooking menu you need.
2 Touch “preset time” (Preset). (fig. )

9 The hour unit starts flashing on the display.

3 Touch “increase” or “decrease” (-) to set the hour unit

(fig. B9 ).
4 After the hour unit is set, touch “preset” (Preset) again

(fig. G8)).

5 The minute unit starts flashing on the display.

5 Touch “increase” or “decrease” (-) to set the minute unit

(fig GD).
6 Touch and hold “start” (Start/Cancel) for 3 seconds to confirm
and start cooking (fig. )

Note

¢ If the multicooker is left in idle for 15 seconds after "preset" (Preset)
is touched, it will tum to standby mode.

* The cooking process will be finished when the preset time has
elapsed. For example, if you set a preset time of 8 hours at 10:00
in the moming, the cooking process will be finished 8 hours later at
18:00 in the evening.

Setting up the cooking temperature

You can adjust the cooking temperature for some menus. Refer
to chapter "Menus overview" and see which menus have the
temperature regulation as well as the regulating range.
1 Select the cooking menu you need.
2 Touch “temperature” (Temp) (fig. )
5 The default cooking temperature displays on the screen.

w

Touch “increase” or “decrease” (-) to set the cooking
temperature (fig. ).

4 Touch and hold “start” (Start/Cancel) for 3 seconds to confirm
and start cooking (fig. ).

* Instead of touching “increase” or “decrease” (-) to set the cooking
temperature, you can also touch “temperature” (Temp) repeatedly
to set the cooking temperature.

The light on the
button does not
go on.

The display does
not function.

The ingredients
are not cooked.

The rice is too

There is a connection problem. Check if the
power cord is connected to the multicooker
properly and if the plug is inserted firmly into
the power outlet.

The light is defective. Take the appliance

to your Philips dealer or a service center
authorized by Philips.

The multicooker is not connected to the
power supply. If there is no power supply,
the power failure backup function does not
work and the display does not function.

You did not touch and hold "start" (Start/
Cancel) for 3 seconds.

Make sure that there is no foreign residue on
the heating element and the outside of the
inner pot before switching the multicooker
on.

The heating element is damaged, or the
inner pot is deformed. Take the multicooker
to your Philips dealer or a service center
authorized by Philips.

Add more water to the rice, and cook for a

dry and not well bit longer.

cooked.

The rice is You have not rinsed the rice properly. Rinse
scorched. the rice until the water runs clear.

The multicooker
does not turn into
warm keeping
automatically.

Water spills out
of the multicooker

You might have touched “keep-warm”
(Keep warm) before starting the cooking
process. In this case the multicooker will be
in standby mode after the cooking is finished.
The temperature control is defective. Take
the appliance to your Philips dealer or a
service center authorized by Philips.

Make sure that the ingredients you put in the
inner pot do not exceed the MAX indication.

during cooking.

| cannot get to the
desired cooking

Touch "menu" (Menu) repeatedly to select
the desired function.

function.

Dishes smell bad
after cooking

Error message
(E1, E2, E3, or E4)
appears on the
display.

Clean the inner pot with some washing
detergent and warm water.

After cooking, make sure the steam vent cap,
inner lid and inner pot is cleaned thoroughly.
There has been a power failure during
cooking. Take the appliance to your Philips
dealer or a service center authorized by
Philips.

Bpeme 3a AmnanasoH Ha
I'IpMI'OTEﬂHe no peryAMpaHe Ha
MeHiota noapasbupaHe | BpeMeTo 3a roTBeHe
Opwu3 (Rice) 30 — 40 MuH. /
3bpHenu (Grain) 30 — 40 MuH. /
PusoTo (Risotto) 35 MuH. /
Chaako (Jam) 10 MUH. 5 MUH. — 2 4,
['oTBeHe ¢ napa (Steam) 20 muH 5 MUH. — 2 4,
BapeHe (Boil) 20 MUH 5 MUH, — 2 u.
Cyna (Soup) 1 vac 20 MUH — 4 4.
Komnot (Compote) 10 MUH. 5 — 40 muH.
AxHmna (Stew) 1 vac 20 MuH — 10 4.
BasHo roTseHe (Slow
cooking) S5u. 1-15u.
Pary (Ragout) 2y, 20 MuH — 10 4.
MbpxeHe (Fry) 15 MUH 5 — 60 MuH.
[MNeueHo (Roast) 1 vac /
M3nnuare (Bake) 45 MuH 20 MuH — 2 u.
HKeavpario meco (Jelly
meat) 6 u. 4-10u.
Knceno masko (Yogurt) 8w, 6-12u.
Kedup (Kefir) 8 u. 6-12u.
MpeTonasHe (Reheat) 25 MUH. 5 — 60 MuH.
Pryen (Manual) 2y, 5 MuH — 10 4.
IMoeTanHo roTeeHe
(Stage cooking) 5 MUH. 5 MUH — 15 4.

TemnepaTypa
3a npurotesHe  AmanasoH 3a
no peryAvpaHe Ha
noapasbupaHe TemnepaTtypata

Opus (Rice) 1-244. 130-140°C /

3bpHenu (Grain) 1-244. 130-140°C /

PusoTo (Risotto) 1-244. 130-140°C /

Chaaxo (Jam) 1-244. 90-100 °C /

[oTBeHe ¢ napa

(Steam) 1-244. 100°C /

Bapene (Boil) 1-244. 100°C /

Cyna (Soup) 1-244. 90-100°C /

Komnot (Compote) 1-244. 100 °C /

Axrna (Stew) 1-24u. 95°C /

BasHo roteeHe

(Slow cooking) 1-244. 80°C /

Pary (Ragout) 1-244. 90°C /

Moprxete (Fry) / 145 -160°C  /

MeyeHo (Roast) 1-244. 120-130°C /

Mannuane (Bake) / 130°C 40 —160°C

HKeanpaHo meco

(Jelly meat) 1-244. 90-100 °C /

Kuceno masko

(Yogurt) 1-244. 40+3°C /

Kepup (Kefir) 1-244. 40+3°C /

[peTonasHe

(Reheat) / 85 °C /

MeHioTa

TemnepaTypa
3a npuroTtesiHe  AmanasoH 3a
peryAupaHe Ha

TemnepaTypaTa

3apaaeHo | no

Bpeme noapasbupare

Pouen (Manual) 1-244. 100°C 30— 160°C
IMoeTanHo roTeeHe
(Stage cooking) 1—-244. 100°C 30 - 160°C

E 3abeArerxkKa

BpemeTo 3a rotseHe Ha opu3 (Rice), 3bpHenn (Grain) 1 puzoTo
(Risotto) ce onpeaes OT MHOTOQYHKLMOHAaAHMS ypeA 3a roTeeHe
CNOPEA KOAMYECTBOTO Ha NPOAYKTUTE BbB BbTPELUHMA CbA.
MorkeTe Aa peryAMpaTte Temnepatypata Ha roTBeHe 3a m3rnm4yaHe
(Bake), pvuHo (Manual) 1 noeTtanHo roTseHe (Stage cooking). 3a
M3nnyaHe HaAuHaTa TemnepaTypa e oT 40°C a0 160°C; 3a pviHO
1 NOETanHo roTeeHe HaAyHaTa Temnepatypa e oT 30°C ao 160°C.
C/\eA 3arno4BaHe Ha rnpoueca Ha roTBeHe MOXKETe Ad AOKOCHETE
6yToHa "CrapT//3kn" (Start/Cancel), 3a Aa AeaKTVBMpaTE TeKyLMA
NPOLIEC Ha FOTBEHE, @ MHOrOGYHKLIMOHAAHMAT YPEeA 3a roTeeHe
NpeMK1HaBa B PEXKMM Ha TOTOBHOCT.

4

M3noA3BaHe Ha
MHOrodYHKLMOHAAHUSA YPeA,
3a roTBeHe (ur. 4)

E 3abeAexka

3a BCUKM MeHIOTa He npeBuLuaBaiiTe mapkuposkata MAX ot
BbTPELWHaTa CTpaHa Ha BbTPELHMA CbA, KOraTO NMOCTABATE CbCTaBKM
1 TEYHOCTU B HErO, B MpOTUBEH C/\)/‘-Iaﬂl XpaHaTa MOXXe Aa npeaee
No Bpeme Ha roTeeHe.

BpemeTo 3a roTeeHe He ce rokassa BeAHara OT CaMOTO Ha4aAo

3a opu3 (Rice), 3bpHern (Grain) 1 pusoTo (Risotto). [~ ~ I ce
MOKasBa Ha eKpaHa Mpes Nno-roAdMata 4acT OT BPEMETO 3a roTBeHe,
Thi1 KaTO MHOTOQYHKLIMOHAAHWAT ypeA 3a roTBEHe OMNpeAeAs
obeMa Ha BOAATa/TEUHOCTTa 11 CbCTABKUTE B HAYAAHMA NEPUOA

Ha MoOAroToBKa. Korato MHOrOdyHKLIMOHAAHUAT ypea, 3a roTeeHe
OrMNpeAeAr peaAnHOTO HEO6XOAMMO BPEME 3a rOTBEHE, Ha eKpaHa

e 13BeXAA OCTaBALLOTO Bpeme 3a roTeeHe. 3a cAaako (Jam),
3aaywasaHe (Steam), BapeHe (Boil), sxeavpaHo meco (Jelly meat) n
komnoT (Compote) Ha ekpara ce ussexaa [ _ _ |, npeav Boaata/
TEYHOCTTa Ad 3aBpw. Korato BOAaTa/TEHHOCTFa 3aro4He Aa 3aBupa,
33A3AEHOTO BPEME 33 FOTBEHE Ce M3BEXAA Ha eKpaHa.

BuxTe KHMXKKATa C peLenTy 3a noseve NoAPOBHOCTM 3a rOTBEHETO
C BCAKO MEHIO.

3a aa n3bepeTe onpeaereHo meHio, AokocHeTe "Merio" (Menu)
HAKOAKO MbTu. MoskeTe Aa aokocHeTe "Menio" (Menu) BeaHbXK,
CAeA KOETO AQ AOKOCHETe yBeAuuaBaHe (+) 1AM HamanssaHe (-), 3a
Aa ro HarpasuTe.

Mpeaun nbpBaTa ynotpeba

1

2

113Baa€Te BCMUKM aKcecoapy OT BLTPELLHMS Cba U OTCTPaHeTe
OMaKOBbBUHWISI MaTEPMAA OT HErO.

NouncTETE OCHOBHO BCUUKM YaCTH Ha MHOTO(YHKLIMOHAAHMS
YPeA 3a roTBeHe, MPEeAM Aa O M3MOA3BATE 3a MbPBUM MbT
(Bv>KTe rAaBa , [ouncTBaHe 1 NoAAPBXKA').

E 3abeAexka

\/Bepe're C€, Y€ BCUYKM HaCTK Ca HaMbAHO Cyxu, NMPeAN Ad
3aro4YHETE Ad MU3MOA3BATE MHOFOd}YHKLLMOHa/\HMH YPEA 3a roTeeHe.

loTBeHe Ha opus (Rice) u 3bpHeHM
(Grain)

3aberexka

AKO HanpeXeHUeTO € HeCTAaBUAHO B PalioHa, B KOWTO XiBeeTe, e
Bb3MOMHO MHOTOMYHKLIMOHAAHWAT YPEA 3a rOTBEHE AQ MpeAee.
Chea KaTo roTseHeTO NpUKAIOUM, pasbbpKaliTe opK3a/3bpHeHnTe,
32 AQ M3AE3€ M3AMLIHATA BAAra U OPU3bT/3bPHEHNUTE XPaH Aa ce
MOAYHAT ryxKaBu.

B 3aBUCMMOCT OT ycAOBYATA Ha FOTBEHE AOAHATA YacT Ha opu3a/
3bPHEHNTE XPaHW MOXeE AeKO Aa NokadeHee

=N

OTmMepeTe opy3a/3bpHEHUTE C NOMOLLTA Ha MPeAOCTaBeHaTa
3a LeATa MepuTeAHa vaa (our. @).

V13nAakHeTe Opyi3a, NOCTaBETE U3MUTUA OPY3 BbB BETPELIHMA
CbA U HaAelTe Boaa (¢ur. @)

E 3aberexka

MNpuroTesHe Ha caaaKko (Jam)

1

2

[MocTaBeTe CbCTaBKUTE 38 CAAAKO BbB BETPELLHMA CbA 1

pasbbpkaiTe AeKo.

[MoacylweTe BbHIWHAaTa CTPaHa Ha BbTPELWHMA Cba, (ur. @)

CAEA KOETO o MOCTaBeTE B MHOrOQYHKLIMOHAAHWA ypea 3a

roTeeHe (ur. @)

3aTBOpETE Karaka Ha MHOTOGYHKLMOHaAHMS YPeA 3a roTBeHe

(¢ur. @) 11 MocTaBeTe LernceAa B KoHTakTa (¢pur. @)

AokocHeTe ,MeHio" (Menu), 3a aa n3bepete ,,Craako™ (Jam)

(¢vr. @).

& 3a pa m3bepeTe Pa3AMuHO BpEME 3a rOTBEHE, BXKTE rAaBa
,,3aAaBaHe Ha BpeMeTo 3a roteeHe’.

AokocHeTe 1 3aapwkTe , CrapT” (Start/Cancel) 3a 3 cekyHam,
3a A3 NOTBLPAMUTE U1 3arouHETe Ad roTBuTe (Pur. ).

KoraTo roTBeHeTO 3aBbplLUM, YPEABT M3AaBa 3BYKOB CUrHaA W
ABTOMATMYHO MpeMMHaBa KbM MOAABbPXKAHE Ha TOMAMHATA.

E 3abeaexka

[~ 77 ce u3Bexaa Ha ekpana, NPeAV BOAATA/TEYHOCTTA AQ 3aBPY.
KoraTo BoaaTa/TeUHOCTTa 3aMOUHE Ad 3aB1Pa, 33AAAEHOTO Bpeme
3a roTBEHE Ce 13BEXKAA Ha eKpaHa.

3a HOAPO6HOCTM OTHOCHO CbOTHOLWEHMNETO Ha CbCTaBKMTE KbM

TEYHOCTTA BMXKTE KHIMKKaTa C peuenTu.

3aaywaBaHe (Steam)

1

CuneTe MaAKo BOAR BbB BbTPELHMA CbA,

E 3aberexka

3a 3aaywasaHe Ha 3eAeHuyum usnoassainTe 0,2 A A0 1 A Boaa

B 3aBMCKMOCT OT BMAA M KOAWYECTBOTO Ha 3eAEHUYLIMTE; 38
3aAyluaBaHe Ha Meco u3noassarite 0,5 A A0 2 A BOAA B 3aBUCUMOCT
OT pa3mepa 1 KOAUYECTBOTO Ha MECOTO.

VBepeTe ce, Ye He BCUYKM OTBOPY 3a 3aAyLiaBaHe Ha KOWHMLATA
ca MoKpWTM OT CbCTaBKWTE, Taka Ye ropellaTta napa Aa MOXe Aa ce
M3AMra OT CbAQ MOA KOWHMLUATA.

[NocTaBeTe KOWHMLIATa BbB BLTPELHWA CbA, MOCTaBETE

ACTUETO B KyMa, CAEA KOETO MocTaBeTe KynaTa BbpXy

KOWHMLATa 3a 3aAyllaBaHe.

[MoacylleTe BbHLIHATa CTPaHa Ha BbTPELHMA Cba, (ur. @),

CAEA KOETO rO MoCTaBeTe B MHOTO(YHKLMOHAAHUS ypea, 3a

roteere (dur. @).

3aTBOpeTe Kanaka Ha MHOrOGYHKLIMOHaAHWA YPeA 3a roTBeHe

(bur. @) 1 NoCTaBeTe LernceAa B KoHTakTa (¢ur. @).

AokocHeTe ,MeHio" (Menu), 3a Aa n3bepeTe ,,3aayliaBaHe”

(Steam) (¢ur. @).

» 3a Ad M36epeTe PasAnMYHO BpEME 3a rOTBEHE, BMXKTE rAaBa
,,3aAaBaHe Ha BpeMeTo 3a roteeHe’.

AokocHeTe 1 3aapwkTe , CTapT” (Start/Cancel) 3a 3 cekyHam,
3a Ad NOTBBPAUTE U 3aMOYHETE Ad roTBUTE (U )

KoraTo roTBeHeTO 3aBbpLuM, yPEABT M3AABA 3BYKOB CUTHAA 1
aBTOMATWYHO MPEMMHABA KbM MOAABPIKAHE Ha TOMAMHATA.

3aberexkKa

Korato 3aaylwasarte npoAyKTH, HE NOTansANTe KOLWHMLATA 3a
EaAYUJaBaHe BbB BOAA.

[~ 77 ce u3BexAa Ha ekpana, MPeAV BOAATA/TEYHOCTTA AQ 3aBPY.
KoraTo BoaaTa/TeUHOCTTa 3aMOUHE Aa 3aBMPa, 33AAAEHOTO Bpeme
3a roTBEHE Ce M3BEXKAA Ha eKpaHa.

C/\eA BaBprUBaHe Ha 3aA>/LL|aBaHeTO 13M0A3BaNTE KYXHEHCKH
pbKasMLA 1AM NapLaA, 3a A M3BAAMTE KyraTa U KOWHMLATa 3a
3aAylaBaHe, Thil KaTo € Bb3MOXHO Ad Ca MHOTO ropeLyt.

Ba
1

peHe (Boil)
HarnbAHeTe BLTPELWHMA CbA C BOAQ.
[MoacylweTe BbHLWHATA CTPaHa Ha BbTPELHWA CbA (Gur. @),
CAEA KOETO rO MOoCTaBeTe B MHOTOMYHKUMOHAAHUS ypea, 3a
roteeHe (¢ur. @).
3aTBOpETE Kanaka Ha MHOrOMYHKLIMOHAAHKA ypea 3a roTBeHe
(pur. @) 1 MocTaBeTe LuernceAa B KoHTakTa (¢pur. @).
AokocHeTe , MeHio" (Menu), 3a aa nsbepete ,,Bapeqe” (Boil)
(v @4).
5 3a Ad M36epeTe PasAnMYHO BpEME 3a rOTBEHE, BMXKTE rAaBa

,,3aAaBaHe Ha BpeMeTo 3a roteeHe’.

AokocHeTe 1 3aapwkTe , CTapT” (Start/Cancel) 3a 3 cekyHam,
3a AQ NOTBBPAWTE U 3aM0YHETE Ad roTBUTE (Pur. ).

Korato BOAATa 3aBpw, MHOFO¢YHKMMOH3AHMHT YPEA 3a roteeHe
M3AaBa 3BYKOB CMIHaA, 3a Ad BM HarloMHW Aa OTBOPUTE Kanaka
1 A2 NOCTABUTE MPOAYKTUTE BbB BbTPELLHMA CbA.

E 3aberexka

I'™ T7) ce vsBexaa Ha expaHa, NPeAr BOAATa/TEUHOCTTa A2 3aBPU.
KoraTo BoAaTa/TeYHOCTTa 3aMoUHe Ad 3aB1pa, 38AAAEHOTO Bpeme

3a roTBeHe Ce M3BEXKAA Ha eKpaHa.

3a HOAPO6HOCTVI OTHOCHO CbOTHOWEHMETO Ha opma/ 3bpHEHUTE
XpaH1 KbM BOAATa BMXKTE KHMXKKATA C peuenTu.

3 HaTucHeTe ByToHa 3a 0CBOGOXAABAHE Ha Karaka, 3a Ad ro
oTBOpUTE (U, @)

4 [MNoacylweTe BbHIWHaTa CTPaHa Ha BbTPELWHMA Cba, (ur. @)
CAEA KOETO o MOCTABETE B MHOMODYHKLIMOHAAHWS ypea, 3a
roteexe (¢ur. @)

3abeAerxka
* VBepeTe ce, Ye BETPELUHUAT CbA KOHTaKTyBa A0bpe ¢
HarpeBaTeAHMA EAEMEHT.
° \/BepeTe Ce, Y€ BbHLWHATa NOBbPXHOCT Ha BbTPELWHMA CbA € YnCTa U
Cyxa U ue BbPXy HarpEBATEAHWS EAEMEHT HsMa OCTATbLM.

5 3aTBOpETE Karaka Ha MHOrOGYHKLMOHAAHWA YPeA 3a roTBeHe
(dur. @) 1 NoCTaBeTe LernceAa B KoHTakTa (¢ur. @).

6 AokocHeTe ,MeHio" (Menu), 3a aa n3bepete ,Opuz” (Rice)
(dur. ) 1AM |, 3bpHetn’ (Grain) (ur. @),

7 AokocHeTe 1 3aapwkTe ,,CTapT” (Start/Cancel) 3a 3 cekyHam,
3a AQ MOTBBPAWTE U 3arouHeTe Aa roTeuTe (¢ur. (10)).

8 KoraTo roTBeHeTO 3aBbpLIM, YPEABT M3AaBa 3BYKOB CUFHAA U

aBTOMATWYHO MPEMMHABa KbM MOAABPXKAHE Ha TOMAMHATA.

MpuroTtesaHe Ha pusoTo (Risotto)

1
2

MNocTaBeTe CbCTaBKUTE 3a PU30TO BbB BETPELIHMA ChA.
[NoacylweTe BbHWHATA CTPaHa Ha BbTPELHS Cba, (dur. @),
CAEA KOETO o MOCTaBeTE B MHOMOMYHKLIMOHAAHWS Ypea 3a
roteeHe (dur. @).

3aTBOpeTe Kanaka Ha MHOrOGYHKLIMOHAAHIA YPeA 3a roTBeHe
(¢ur. (6)) 1 nocTaseTe wienceAa B KOHTaKTa (ur. @).
AokocHeTe ,Merio" (Menu), 3a Aa n3bepete ,PrsoTo"
(Risotto) (¢ur. @).

AokocHeTe 1 3aapwkTe ,,CTapT” (Start/Cancel) 3a 3 cekyHam,
33 AQ NOTBBbPAMTE U 3arouHeTe Aa roTeuTe (dur. ).
KoraTo roTBeHeTO 3aBbpLM, YPEABT M3AaBa 3BYKOB CUMHAA U
aBTOMATWYHO MPeMMHaBa KbM MOAABPKaHE Ha TOMAVHATA.

Chea KaTo MPOAYKTUTE Ca MOCTaBEHW BbB BbTPELUHUS Cba,
3aTBOpETE Kanaka 1 AokocHeTe ,Merio" (Menu), 3a Aa
Bb306HOBMTE MPOLIECA Ha FOTBEHE.

KoraTo roTBeHeTo 3aBbpLum, yPEABT M3AABA 3BYKOB CUTHAA W
aBTOMATUYHO MPEMUHABA KbM PEXKVM Ha FOTOBHOCT.

MNpuroTesHe Ha cyna (Soup)

1
2

(2]

MocTaBeTe CbCTaBKUTE 1 BOAATA/TEUHOCTTA 3a CyrnaTa BbB

BBTPELUHUS CbA,

TOACyLIETE BbHILHATA CTPaHa Ha BbTpellHmA cba (dur. (4),

CAEA KOETO o MOCTaBeTE B MHOrOQYHKLIMOHAAHWA YpeA 3a

roteere (dur. @).

3aTBOpETE KaraKa Ha MHOrOGYHKLIMOHAAHWA YPeA 3a roTeeHe

(¢ur. @) 1 MoCTaBeTe LernceAa B KOHTakTa (¢pur. @).

AokocHeTe ,MeHio" (Menu), 3a aa n3bepete ,,Cyna” (Soup)

(¢ur. @),

5 3a pa u3bepeTe PasAMYHO BPEME 3a rOTBEHE, BIDKTE rAaBa
"3anaBare Ha BpeMeTo 3a roteeHe’.

AokocHeTe 1 3aapwkTe ,,CTapT” (Start/Cancel) 3a 3 cekyHam,
3a A3 NOTBbPAUTE U 3arOYHETE Ad roTBUTE (Pur. )

KoraTo roTBeHeTO 3aBbpLuM, YyPEABT M3AABA 3BYKOB CUTHAA U
aBTOMATWYHO MPEMMHABA KbM MOAABPKAHE Ha TOMAMHATA.

MNpuroteaHe Ha komnoT (Compote)

1
2

MocTaBeTe CbCTaBKUTE 3a KOMMOT BbB BbTPELUHMA CbA,

[MoacylweTe BbHLWHATA CTPaHa Ha BbTPELUHWA CbA (Gur. @)

CA€A KOETO 1O MOCTaBeTe B MHOMOGYHKUMOHAAHUS YpeA 3a

roteexe (¢ur. @)

3aTBOpeTe Kanaka Ha MHOrOGYHKLIMOHaAHVA YPeA 3a roTBeHe

(pur. @) 1 NOCTaBeTe LenceAa B KoHTaKTa (pur. @)

AokocHeTe ,MeHio" (Menu), 3a aa n3bepete ,,Komnot"

(Compote) (ur. )

9 3a aa u3bepeTe PasAMYHO BPEME 3a FOTBEHE, BKTE rAaBa
,,3aAaBaHe Ha BpEMETO 3a roTeeHe".

AokocHeTe 1 3aapwkTe ,,CTapT” (Start/Cancel) 3a 3 cekyHam,
33 A2 NOTBBLPANTE 1 3aMouHeTe Aa roTenTe (dur. (10)).

KoraTo roTBeHeTo 3aBbpLum, YPEABT M3AABA 3BYKOB CUTHAA W
aBTOMATUYHO MPEMMHABA KbM MOAABPXKAHE Ha TOMAMHATA.

[T T7) ce v3Bemaa Ha expaHa, NpeAr BOAATA/TEUHOCTTa A2 3aBpU.

3a roTBeHe Ce M3BEXAA Ha eKpaHa.

3abeAexka

-

Korato BOAaTa/TeHHOCTra 3arnoYHe Aa 3aBKpad, 3aAdAEHOTO BpEME

MNpuroTesHe Ha sixHUA (Stew) MAM pary
(Ragout)
1

2

[MocTaBeTe CbCTaBKUTE 3a AXHWUATA MAM ParyTO BbB BLTPELUHA

CbA.

[MoacylweTe BbHWHATa CTPaHa Ha BbTPELWHMA Cba, (ur. @)

CAEA KOETO o MOCTaBeTe B MHOrOQYHKLIMOHAAHWA ypea 3a

roTeeHe (ur. @)

3aTBOpETE Karaka Ha MHOTOGYHKLMOHaAHMS YPeA 33 roTBeHe

(¢ur. @) 1 MocTaBeTe LiernceAa B KoHTakTa (¢pur. @)

AokocHeTe ,MeHio" (Menu), 3a aa n3bepeTte , AxHna" (Stew)

(¢ur. @) van ,Pary” (Ragout) (pur. )

— 3a pa m3bepeTe Pa3AUHO BpeMe 3a roTBEHE, BXKTE rAaBa
,,3aAaBaHe Ha BpeMeTo 3a roteeHe’.

AokocHeTe 1 3aapwkTe , CrapT” (Start/Cancel) 3a 3 cekyHam,
3a A3 NOTBLPAUTE U 3arouHeTe Ad roTBuTe (ur. ).

Korato roTseHeTo 3aBbpLK, YPEALT N3AABA 3BYKOB CUIHaA U
ABTOMATMYHO MpeMMHaBa KbM MOAABPXKAHE Ha TOMAMHATA.

BaeHo roteeHe (Slow cooking)

1

w N

MoacylweTe BbHLHATa CTPaHa Ha BLTPELHWA CbA (dur. @),

CAEA KOETO O MocTaBeTe B MHOTO(YHKUMOHAAHUS ypea, 3a

roteeHe (¢ur. @).

BraloueTe Liencena B @AGKTPUUECKNA KOHTaKT (ur. @).

AokocHeTe ,MeHio" (Menu), 3a aa nsbepete ,,basHo roTeere”

(Slow cooking) (¢ur. (19).

9 3a Ad M36epeTe PasAnMYHO BpEME 3a rOTBEHE, BMXKTE rAaBa
,,3aAaBaHe Ha BpeMeTo 3a roteeHe’.

AokocHeTe 1 3aapwkTe , CTapT” (Start/Cancel) 3a 3 cekyHam,
3a Aa NOTBBPAWTE U 3aM0YHETE Ad roTBUTE (Pur. ).

Korato rotserHeTo 3aBbpLN, YPEADLT N3AaBaA 3BYKOB CUIHAA U
ABTOMATUYHO NMPpeMKMHaBa KbM MOAABPXHAHE Ha TOMAMHATA.

Mbprkene (Fry)
1

[MoacyleTe BbHLWHAaTa CTPaHa Ha BbTPELWHMA Cba, (ur. @)
CAEA KOETO o MOCTaBeTE B MHOrOQYHKLIMOHAAHWA YpeA 3a
roTeeHe (ur. @)

BraloueTe Liencena B eAeKTPUYECKUA KOHTAKT (ur. @)
MocTaBeTe MaAKO OAVO 3a FOTBEHE BbB BLTPELLHMSA CbA,
AokocHeTe , MeHio" (Menu), 3a aa n3bepete , [MbpeHe” (Fry)
(¢vr. Q).

AokocHeTe 1 3aapwkTe ,,CTapT” (Start/Cancel) 3a 3 cekyHam,
3a Aa MOTBBPAWTE U 3aMOYHETE Ad roTBUTE (ur. ).
OcTaBeTe OAMOTO 33 rOTBEHE Ad 3arpee 3a 5 MUHYTY, CAeA,
KOETO MOCTaBETE ChCTABKUTE W MOAMPABKUTE BbB BbTPELUHMSA
ChbA.

OcTaBeTe kanaka OTBOPEH W pasbbpKBaiiTe CbCTaBKUTE
NOCTOAHHO C LWMATYAQ.

KoraTo roTBeHeTO 3aBbpLuM, YPEABT M3AABA 3BYKOB CUTHAA W
aBTOMATUYHO MPEMMHABA KbM PEMVM Ha FOTOBHOCT.

MNeyeHe (Roast)

1
2

[NoCcTaBeTe CbCTaBKUTE BbB BLTPELIHMSA ChbA,
MoAacyleTe BbHLHATA CTPaHa Ha BbTPELWHMA Cba, (dur. @)
CAEA KOETO o MOCTaBETE B MHOrO(YHKLIMOHAAHWA YpeA 3a
roTeeHe (ur. @)
3aTBOpETE Kanaka Ha MHOrOGYHKLIMOHAAHVA Ypea, 33 roTBeHe
(dur. @) 1 NOCTaBeTE LUENCceAa B KOHTaKTa (our. @).
AokocHeTe ,MeHio" (Menu), 3a aa n3bepeTe , [leveHe"
(Roast) (¢ur. @).
AokocHeTe 1 3aapwkTe , CTapT” (Start/Cancel) 3a 3 cekyHam,
33 AQ MOTBBPAMTE U 3aMoyHeTe Aa roTeuTte (dpur. ).
MMa 2 eTana npw m3nuyaHeTo. KoraTo nbpsuAT eTan (OKoAo
35 MUHYTM) NPUKAIOYUM, MHOTOGYHKLIMOHAAHUAT ypea, 3a
rOTBEHE M3AABA 3BYKOB CUIHaA 5 MbTY Ha Bcekn 30 ceryHAM,
33 AQ BU HaMOMHM A3 OTBOPWTE Kanaka v Ad ObbpHeTe
CbCTABKMTE BbB BbTPELHMUS CbA,
[ 2”7 mura Ha expana,
AokocHeTe ,Merio" (Menu), 3a Aa 3ano4HeTe CAEABALLYVIA
eTan.
5 Ako He aokocHeTe ,Menio" (Menu) B pamkiTe
Ha 5 MUHYTW CAEA 3aBBPLIBAHETO Ha MbPBYS eTarl,
MHOTOMYHKLIMOHAAHUSAT YPEA, 3a FOTBEHE L MPeMMHe KbM
MOAABP)KAHE Ha TOMAMHATA.

KoraTo roTBeHeTO 3aBbpLM, YPEABT M3AaBa 3BYKOB CUMHaA U
ABTOMATUYHO MpemMKMHaBa KbM PEXKMM Ha TOTOBHOCT.

MNpuroTesHe Ha xxeAnpaHo Meco (Jelly
meat)

1
2

(%]

[MocTaBeTe CbCTaBKUTE 33 KEAMPAHO MECO BbB BETPELHMUA ChA.

MoacylweTe BbHWHATa CTPaHa Ha BbTPELWHNA Cba, (U, @)

CAEA KOETO o MOCTaBeTE B MHOrOQYHKLIMOHAAHWA YpeA 3a

roTeeHe (¢ur. @)

3aTBOpETE Karaka Ha MHOTOGYHKLMOHaAHMS YPeA 33 roTBeHe

(¢ur. @) 1 MocTaBeTe LernceAa B KoHTakTa (¢pur. @)

AokocHeTe ,MeHio" (Menu), 3a aa n3bepete , KeanpaHo

meco" (Jelly meat) (¢ur. @).

& 3a aa m3bepeTe Pa3sAMuHO BPeMe 3a roTBEHE, BUXKTE rAaBa
,,3aAaBaHe Ha BpeMeTo 3a roteeHe’.

AokocHeTe 1 3aapwkTe , CrapT” (Start/Cancel) 3a 3 cexyHam,
3a A3 NOTBLPAMUTE U 3aroyHETe Ad roTuTe (ur. ).

KoraTo roTBeHeTO 3aBbpLUM, YPEABT M3AaBa 3BYKOB CUrHaA 1
aBTOMATMYHO MpeMMHaBa KbM MOAABbPXKAHE Ha TOMAMHATA.

E 3abeaexka

[~ ~7) ce v3Bemaa Ha ekpaHa, Npean BOAATA/TEYHOCTTA A3 3aBPU.
KoraTo BoaaTa/TeUHOCTTa 3aM0UHE Ad 3aBMPa, 33AAAEHOTO Bpeme
3a roTBEHE Ce M3BEXKAA Ha eKpaHa.

MNpuroTeaHe Ha kuceao Masiko (Yogurt)
nam keopup (Kefir)

1

2

CMeceTe CbCTaBKMTE 3a KUCEAO MASIKO MAM Kedup A0Bpe 1

NOCTaBeTe BbB BLTPELLHNA CbA,

[MoacylweTe BbHLIHATA CTPaHa Ha BLTPELUHWA CbA (Gur. @)

CAEA KOETO rO MOCTaBeTe B MHOTOGYHKUMOHAAHUS YpeA 3a

roteexe (ur. @)

3aTBOpETE Kanaka Ha MHOrOGYHKLIMOHaAHVA YPeA 3a roTBeHe

(pur. @) 1 NOCTaBeTe LenceAa B KoHTaKTa (ur. @)

AokocHeTe ,MeHio" (Menu), 3a aa nsbepete , Kncero maako™

(Yogurt) (¢ur. )M/\M Kedup" (Kefir) (¢pur. @)

9 3a aa u3bepeTe PasAMYHO BPEME 3a FOTBEHE, BIKTE rAaBa
,,3aAaBaHe Ha BpeMeTo 3a roteeHe’.

AokocHeTe 1 3aapwkTe , CTapT” (Start/Cancel) 3a 3 cekyHam,
3a A NOTBLPAMUTE W 3aroyHeTe Ad roTeuTE (Gur. ).

KoraTo roTBeHeTO 3aBbpLuM, YPEABT M3AABA 3BYKOB CUTHAA W
aBTOMATUYHO MPEMMHABA KbM PEMVM Ha FOTOBHOCT.

HOAA'bp)KaHe Ha TOMAMHaATa

MHOrOGYHKLMOHAAHVAT YpPeA 3a FOTBEHE BU MPEAOCTaBs A€CHO
YMNPaBAEHME Ha PEXXMMaA 3a MOAADbPXKAHE Ha TOMAMHATA.

Chea KaTo pokocHeTe ,Menio' (Menu), 3a aa u3bepeTe
GYHKLMSITA 33 FOTBEHE, aKo AOKOCHETe 1 3aabpxuTe ,, CTapT”
(Start/Cancel) 3a 3 cekyHAN AMPEKTHO, MHAMKATOPBT 3a
NOAABPKaHe Ha TornAnHaTa ceeTBa. CAeA KaTO rOTBEHETO
MPVKAIOUM, MHOTODYHKLIMOHAAHWST YPEA, 3a FOTBEHE AMPEKTHO Lie
Ce MPEBKAIOUN B PEXKMM Ha MOAABPXKAHE Ha TOMAVHATA.

Chea KaTo pokocHeTe ,Menio' (Menu), 3a aa 13bepeTe
GYHKLMSITA 33 TOTBEHE, aKO MbPBO AOKOCHETE |, [oaabpKaHe

Ha TonAvHaTa" (Keep warm), a caea ToBa AOKOCHETE U
3aabprkuTe , CrapT” (Start/Cancel) 3a 3 cekyHAW, MHAMKATOPBT 3a
MOAABPYKAHE Ha TOMAMHATA Le Ce M3KaoUM. CAeA KaTO rOTBEHETO
MPVKAIOUM, MHOTODYHKLIMOHAAHWST YPEA, 3a roTBEHE Lie Obae B
PEXIM Ha FOTOBHOCT.

E 3aberexka

* CAeA KaTo ypeAbT MpemMmiHe KbM NOAAbPXaHe Ha TOMAVMHATa, TO
OCTaBa B TO3M PeXMM 3a 24 Yaca, CAEA KOETO M3AaBa 3BYKOB CUTHaA
1 Cvpa npoLieca Mo NoAAbPXaHe Ha TOMAMHATA.

* B pexum Ha TOTOBHOCT MOXETE Ad AOKOCHETE "Moaappatie Ha
TonamHata (Keep warm), 3a Aa MpeMUHETE KbM MOAABPXKAHE Ha
TonAMHaTa. HaTpynaHoTo BpeMe Ha MOAABPXaHE Ha TOMAMHATa
Ce MoKa3Ba Ha eKpaHa, YPeAbT OCTaBa B PEXMM Ha MOAAbPYKAHE
Ha TOMAMHaTa 3a 24 Yaca, CAeA KOETO M3AaBa 3BYKOB CUMHaA 1
NpeKpaTsABa NpoLeca No NoAAbPXKaHe Ha TOMAVHaTa.

. Pﬁemwm Ha MOAABPXAHE Ha TOMAMHATA MOXETE Ad AOKOCHETE

OAAbPKaHE Ha TonAnHaTa (Keep warm), 3a Aa mpeBKAioumTe

KbM PEMMM Ha FOTOBHOCT.

MNpetonasHe (Reheat)

1 PasbbpkaiiTe xpaHaTa 1 s pasnpeAeAeTe PaBHOMEPHO BbB
BBTPELUHUS CbA,

2 CrineTe MaAKo BOAA BbPXy ACTHETO, 33 Ad HE CTaHe TBbPAE
cyx0. KOAM4ecTBOTO BOAG 3aBKCH OT KOAUMECTBOTO XpaHa.

3 [MoacyleTe BbHLWHATa CTPaHa Ha BbTPELHMA Cba, (ur. @),
CAEA KOETO o MOCTaBeTE B MHOrO(YHKLIMOHAAHUA YpeA 3a
roteere (dur. @).

4 3aTeopeTe Kanaka Ha MHOrOGYHKLIMOHaAHWA ypeA 3a roTeeHe
(¢ur. (6)) 1 nocTaBeTe LenceAa B KOHTaKTa (ur. @).

5 AokocHeTe ,Merio" (Menu), 3a Aa n3bepeTe |, [peTonasaHe”
(Reheat) (¢ur. 26)).

5 3a pa u3bepeTe PasAMYHO BpEME 3a rOTBEHE, BIDKTE rAaBa
,,3aaaBaHe Ha BpeMeTo 3a roteeHe’.

6 AokocHeTe 1 3aapwkTe , CTapT” (Start/Cancel) 3a 3 cekyHam,
3a A3 NOTBLPAMUTE U 3arOYHETE Ad roTBUTE (Pur. )

7 KoraTo roTBeHeTO 3aBbpLIM, YPEABT M3AaBa 3BYKOB CUMHAA U

ABTOMATUYHO NMPEMKMHABa KbM MOAABPXHAHE Ha TOMAMHATA.

Pbyen (Manual)

3aAaBaHe Ha BPEMETO 3a FOTBEHE

3a HAKOM MEHIOTa MOXETE A PEryAUpaTe BPEMETO 3a rOTBEHE.

BukTe raasa ,,O630p Ha MeHioTaTa" 1 pasraeaaiiTe KoM MeHioTa

MMaT peryAupaHe Ha BPEMETO, KaKTO W AMara3oHa Ha peryArpaHe.
136epeTe MEHIOTO 3a rOTBEHE, KOETO B € HYXKHO.

2 AokocHeTe ,,Bpeme 3a roteere" (Cooking time) (¢ur. ).
9 VIHAMKALMATA 33 Yac 3aroYBa Ad MUra Ha AWCTIAES.

3 AokocHeTe ,,YBeAndasarHe" nan ,,Hamaaasare™ (-), 3a Aa
3apaaeTe vacoseTe (dur. @).

4 Chen KaTo YachbT e 3aAaAEH, AOKOCHeTe , Bpeme 3a roteeHe"
(Cooking time) oTHOBO (dur. @).
g MHAMKauVIHTa 3a MMHYTK 3ano4sa Aa MuUra Ha AUCIAEs.

5 AoKocHeTe | VBeAndasare" nan , Hamanssare" (-), 3a Aa
3aA3AeTe MUHYTUTE (dur. @).

6 AokocHeTe v 3aapwxTe , CTapT" (Start/Cancel) 3a 3 cekyHau,
3a AA NOTBBLPAMTE 1 3arouHeTe aa roTenTe (dur. 10)).

E 3abeaexka

*  AKO MHOTOQYHKLIMOHAAHUAT YPEA 3a rOTBEHE € OCTaBeH Aa
npecTosBa 15 cekyHAM CAea AOKOCBaHeTO Ha "Bpeme 3a roTseHe"
(Cooking time), Tol1 e NMPeMiHe B PEXUM Ha FOTOBHOCT.

* 3a MeHIoTa C MaKCMMaAHO BPEME 3a FTOTBEHE MOA 1 vac nbpBUA
MbT, KOraTo AokoceaTe "speme 3a roteere" (Cooking time),
MHAVKALIMATA 33 MUHYTM 3arouBa Ad M ra Ha AUCTIACA.

3aAaBaHe Ha BpEMe 3a OTAOXKEH CTapT
Ha rOTBEHETO

3a HAKOM MEHIOTA MOXETe Ad 3aAdAETE MPEABAPUTEAHO OTAAraHe
Ha BpeMeTo 3a roteeHe. BikTe raasa ,,O630p Ha MeHioTaTa'" u
NpoBepeTe KoM MEHIOTa MOTaT Ad CE 3aAaBaT MPEABAPUTEAHO.

1 136epeTe MEHIOTO 3a FOTBEHE, KOETO BU € HYXKHO.

MoxeTe Aa M3MoA3BATE PBUHMA PEXIM, 38 Ad FOTBMTE XpaHa C

rnoseye KOHTPOA BbPXy BPEMETO W TemrepaTypaTa Ha roTBeHe.

1 [NocTaseTe cbcTaBkUTE BLB BbTPELWHMA CbA.

2 [MoacylweTe BbHWHATA CTPaHa Ha BbTPeLWHMs Cba, (dur. @),
CAEA KOETO o MOCTaBeTE B MHOrOMYHKLIMOHAAHUS ypea 3a

roTeeHe (ur. @).

2 AokocHeTe , [peasapuTenHo 3aaaaeHo speme” (Preset).

(¢ur. G9)

g MHAMKaLlVIﬂTa 3a 4Yac 3arno4sa Aa Mura Ha AMCrAeA.

Manuyane (Bake)

1
2

3

[NocTaseTe cbCTaBKMTE 3a 3anMyaHe BbB BbTPELWHNA CbA.
[MoacylweTe BbHLHATA CTPaHa Ha BLTPELHWA CbA (pur. @),
CA€A KOETO rO MOCTaBeTe B MHOTOGYHKUMOHAAHNS YpeA 3a
roteeHe (¢ur. @).

3aTBOpETE Kanaka Ha MHOrOMYHKLIMOHAAHKA YpeA 3a roTBeHe
(pur. @) 1 NOCTaBeTe LenceAa B KoHTakTa (pur. @).

E 3abeaexka

KoraTo neveTe Kekc MAK XAs6, ADBKTE Kanaka 3aTBOPeH Mo Bpeme
Ha roTseHeTo. OBUKHOBEHO Hait-A00OBP PE3YATAT OT MeYeHeTOo Ha
Kkekc ce noctura npu 130 °C 3a Bpeme Ha neveHe 45 MUHyTU.

AKo neveTe Apyro sAcTue npu Temnepatypa Haa 140°C, apbxTe
Karaka OTBOPEH.

AokocHeTe ,MeHio" (Menu), 3a aa n3bepete , VI3nunuare”

(Bake) (¢ur. @D).

5 3a pa u3bepeTe pasAnyHa TemnepaTypa 3a 3anuuaHe,
BVIKTE rAaBa ,,BaAaBaHe Ha Temneparypara Ha roTeeHe".

5 3a pa u3bepeTe PasAMYHO BPEME 3a FOTBEHE, BIDKTE rAaBa
,,3aAaBaHe Ha BpeMeTo 3a roteeHe’.

AokocHeTe 1 3aapwkTe ,,CTapT” (Start/Cancel) 3a 3 cekyHam,
3a AQ NOTBBPAWTE U 3aMOYHETE Ad rOTBUTE (Pur. ).

Korato rotserHeTo 3aBbpLN, YPEADLT N3AaBaA 3BYKOB CUIHAA U
ABTOMATUYHO NMPpeMKMHaBa KbM MOAABPXHAHE Ha TOMAMHATA.

E 3aberexka

AKO TeMmnepaTtypara Ha neveHe e 3aaaaeHa noa 80°C, npu
3aBbplUBAHE HA TOTBEHETO YPEALT aBTOMATUYHO NPeMMHaBa B
PEXMM Ha FOTOBHOCT.

KoraTo m3saaaTe BbTPELHIA CbA OT MHOMOGYHKLMOHAAHMS YPEA
3a roTBEHE, M3MOA3BANTE KyXHEHCKA PbKABMLIA MAW Kb, Thil KaTo
BBTPELHWAT CbA MOXE A3 € MHOMO ropell.

(%]

3aTBOpETE Kanaka Ha MHOrOMYHKLIMOHAAHKA YpeA 3a roTBeHe

(¢ur. @) 1 NoCTaBeTe LenceAa B KoHTaKTa (pur. @).

AokocHeTe ,MeHio" (Menu), 3a Aa n3bepete ,,Pryen” (Manual)

(¢wr. @),

9 3a pa u3bepeTe pasAnyHa TemnepaTypa 3a 3arnuuyaHe,
BWKTE rAaBa ,,3aAaBaHe Ha TemnepaTypaTa Ha rotseHe’.

& 3a aa m3bepeTe pa3AMuHO Bpeme 3a roTBEHe, BUXKTE rAaBa
,,3aAaBaHe Ha BpeMeTo 3a roTeeHe".

AokocHeTe 1 3aapwkTe ,,CrapT” (Start/Cancel) 3a 3 cekyHam,
33 Aa NOTBbPAWTE ¥ 3aroureTe Aa roteute (dur. (10)).

KoraTo roTBeHeTO 3aBbpLUM, YPEABT M3AaBA 3BYKOB CUMHaA U
ABTOMATUYHO NMpemMKMHaBa KbM MOAABPXHAHE Ha TOMAMHATA.

E 3abeaexka

Ao n3bepeTe TemnepaTypa noa 80°C, MHOrOdYHKUMOHAAHUAT
YPEA 3a roTBeHe aBTOMaTUYHO NPEMIHABA B PEXWM Ha FOTOBHOCT
CA€A 3aBbpLUBAHE Ha MPOLIECA Ha FOTBEHE.

Ako 13bepeTe TemnepaTypa Haa 140°C, ropHusT Kanak Tpsibsa aa
€ OTBOPEH MO BPEME Ha roTBeHe.

MNoeTtanHo roTeeHe (Stage cooking)

C dyHKUMSATA 32 NOETAMNHO roTBEHE MOXETE Aa 3aAaseTe A0 9 eTana
Ha roTBEHe C Pa3AMUHA MPOABAKUTEAHOCT 1 TeMMepaTypa.
Hanpumep mMoxeTe Aa 3apaseTe MbpBYA €Tar 33 5 MUHYTY Mpu
160°C, sTopus etan 3a 10 muryTn npu 100°C 1 nocreaHus eTan 3a
20 mMuHyTV npn 80°C.

1

o~ u»n

KoraTo MHOrOdYHKLMOHAAHUAT YPeA 3a FOTBEHE € B PEXWUM Ha
rOTOBHOCT, pAOKOCHeTe ,,[oeTanHo roteere" (Stage cooking).

(¢ur. @)
[

"1" cBeTBa Ha eKpaHa.

BinkTe raasa “3asasaHe Ha BpemeTo 3a roTseHe’’ 1 13bepeTe
BpPEMETO 3a roTsere 3a eTan 1.

BinkTe raasa 3asaBaHe Ha TemnepaTypaTa Ha roTeeHe” u
n3bepeTe TemnepaTypaTa 3a rotseHe 3a etan 1.

AoxocHeTe | [NoeTanHo roTseHe’ (Stage cooking) oTHOBO 1
npeMuHeTe KoM eTan 2. (dpur. )

L 2" cBeTBa Ha ekpaHa.

3aaaiiTe BpeMeTO 3a roTeeHe 3a eTan 2.

[MNoBTopeTe CTLMKKTE MO-rope, AOKaTO 3aAAAETE BCUUKM
HeobXOAMMM eTanM U AoKocHeTe 1 3aapbxTe ,,CTapT” (Start/
Cancel) 3a 3 cekyHAW, 3a A2 NOTBBPAMTE U AQ 3aMouHeETE

roTeeHeTo (pur. )

3aberexka

O6U_IOTO BPEME 3a rOTBEHE 3a BCUYKKM €Tanu Ha rOTBEHE, KOUTO CTe
3apann, MMa MakCMMaAHO orpaHuyeHve ot 24 vaca.

3 AokocHeTe , YBeAnyasaHe' nan ,Hamaassare™ (-), 3a aa
3apaaeTe vacoseTe (pur. @).

4 Chea 3aaaBaHe Ha MHAVKaLMSTA 33 YaC AOKOCHETE
.[peasapuTearo 3aaasare” (Preset) oTHoBO (ur. ).
5 VHAMKALMATA 38 MUHYTY 3ar0YBa Ad MMra Ha AMCTIAES.

5 AokocHeTe , YBeAnyasare' nan ,Hamanssare™ (-), 3a aa

3apaAeTe MUHyTUTE (dur. @)
6 AokocHeTe 1 3aapwkTe , CTapT” (Start/Cancel) 3a 3 cekyHam,
3a A MOTBBPAUTE 1 3aMouHeTe Aa roTemnTe (¢ur. (10)).

3aberexka

*  AKO MHOrOGYHKLIMOHAAHMAT YPEA 3a FOTBEHE € OCTaBeH Ad
npectossa 15 cekyHAM cAea AokocBaHeTo Ha "[peasapuTeAHo
3apasare” (Preset), TOM e MPEMMHE B PEXVM HA FTOTOBHOCT.

* [poLEeChT Ha FOTBEHETO LUe MPUKAIOYM, KOFaTO U3TeYe 3aAaAEHOTO
Bpeme. Hanpumep, ako 3aaaseTe BpemeTo oT 8 yaca B 10:00
CyTPVHTa, NPOLIECHT Ha rOTBEHE Lue 3aBbpluk cAea 8 vaca B 18:00
BevepTa.

3apaBaHe Ha TemnepaTypaTta Ha
roTBeHe

3a HAKOW MEHIOTa MOXeTe Aa peryAMpaTe TemnepaTypaTa Ha
roteeHe. Bikte raasa ,,O630p Ha MeHIoTaTa'" 1 pasraeaaiTe Kou
MEHIOTa MMaT PEryAvpaHe Ha TEMMepaTypara, KakTo 1 ApariasoHa Ha
peryAvpaHe.
1 /136epeTe MEHIOTO 3a rOTBEHE, KOETO B € HYXKHO.
2 AokocHeTe , Temnepatypa” (Temp) (¢ur. ).

9 Ha ekpara ce M3BeXAA TeMrepaTypaTta Ha roTeeHe Mo

noapasbupare.

3 AokocHeTe , YBeAnyasare' nan ,,Hamanssare™ (-), 3a aa
3apaAeTe TemnepaTypata Ha roteeHe (our. )

4 AokocHeTe 1 3aapwkTe , CTapT” (Start/Cancel) 3a 3 cekyHam,
3a Ad NOTBLPAMUTE U 3aMOYHETE Ad roTBUTE (Pur. )

3aberexka

* BmecTo aa aokocsaTe "YBeAnuasaHe" van "Hamanssare" (-),
3a AQ 33A3AETE TeMnepaTypaTa Ha roTBEHE, MOXETE CbLO Ad
AokocHeTe "Temnepatypa" (Temp) HAKOAKO MbTH, 33 Ad 33AaAeTe
TemnepaTypaTa Ha roTBeHe.

HaCTPOl;'iKa Ha 3aKAKO4YBaHE 3a A€la

3a Aa npeaoTBpaTUTE ynoTpebaTta Ha MHOrOGYHKLMOHAAHWA YPeA
3a roTBeHEe OT CTpaHa Ha Aella AN Aad nsberHeTe HenpasnAHO
yrpaBA€HMIE, MOXETE A aKTMBMPATE 3aKAIOYBAHETO 3a Aella Mo
BPEME Ha MpoLieca Ha roTeeHe.
AokocHeTe 1 3aapwkTe , 3akniouBaHe 3a Aeta’ (Child lock) 3a
3 ceKyHAM, 3a Ad aKTVBMpPaTE 3aKAIOYBaHETO 3a Aeua (dur. ).
5 |IKoHaTa 3a 3aKAlouBaHe 3a A€la CBETBA Ha AUCMAEA.

2 3a A2 OTKAIOUMTE, AOKOCHETE 1 3aAPBXKTE ,,3aKAI0HBaHE 32
aeua” (Child lock) 3a 3 cekyHay oTHOBO (ur. )
9 VIkoHaTa 3a 3aKAlOYBaHe 3a Aelia yracsa.

5 TlouncreaHe n NoAApbIKKa

E 3aberexka

* V3kaloueTe MHOMODYHKLIMOHAAHWSA YPEA 3a rOTBEHE OT KOHTAKTa U
M34aKanTe A2 Ce OXAGAM AOCTATBUHO, MPEAM Ad O MOUMCTBATE.




OTBbTpe

OT BbTpellHaTa CTpaHa Ha FopHUs Karak 1 OCHOBHMSA KOPMyc;
HarpeBaTeAHUs EAEMEHT:
¢ 3abbplieTe ¢ M3LeAeHa Kbpra.
* VBepeTe Ce, Ye BCUUKM XPaHUTEAHM OCTaTbLIM, MOAEMHAAW MO
MHOTOQYHKLIMOHAAHWS ypeA 3a rOTBEHE, Ca OTCTPaHEHM.

OTBbH

ﬂOBprHOCT Ha ropHMA Kanak 1 BbHLIHATa 4acT Ha OCHOBHOTO TAAO:
* |136bpueTe ¢ Kbpna, HaBAAXKHEHA CbC CaryHeHa BOAQ.
* 113noA3BaiiTe caMmo MeKa Cyxa Kbpra 3a 3abbpcBaHe Ha
KOHTPOAHUA MaHeA.
° \/Bepe‘re C€, Y€ BCUYKM XPaHUTEAHN OCTaTbLM, NMOAENHAAM
OKOAO BYTOHWTE 3a YrpaBAEHME, Ca MOUMCTEHM.

Akcecoapu

NonaTka 3a OpW3, YeprakK 3a Cyrna, MEpUTeAHa Yallia, BbTPELLUEH CbA,
KOLHKLA 3a Mapa ¥ NOABVXEH Kanak 3a napa.
* Hakucrete B ropetia BoAa 1 M3MUiTeE C rbba.

6 Peuukanpane

To3n cMBOA O3Ha4aBa, {e MNMpPOAYKTbT HE MOXE Aa Cce
M3XBLPAS 32EAHO C OBUKHOBEHITE BUTOBW OTMAABLIM
(2012/19/EC).
C/\eABa;ITe rNpaBnAaTa Ha AbprKaBaTa CM OTHOCHO
B a3/e/HOTO ChOMPaHe Ha eAeKTPHYECKUTE 1
€AEKTPOHHUTE ypeAy. [PaBUAHOTO U3XBbPAAHE NomMara
3a NPEAOTBPATABAHETO Ha MOTEHLMAAHN HEraTHBHM NMOCAEANLIM 38
OKOAHaTa CPeAa U UOBELIKOTO 3Apase.

7 TapaHums 1 obcaykBaHe

AKO ce Hy)KAaeTe OT CEPBM3HO OBCAYKBAHE AU MHOOPMALIMS A
nMmaTe npobaem, noceTteTe yeb cairta Ha Philips Ha aapec www.
philips.com nan ce obbpHeTe KbM LleHTbpa 3a obcayBaHe Ha
KAveHTH Ha Philips BbB BawaTa cTpaHa. TeaepoHHMs My HoOMep
MOXETe AQ HAMEPUTE B MEXAYHAPOAHATA rapaHLMOHHa KapTa.
AKO BbB BalaTa CTpaHa HAMa LleHTbp 3a 0bcAyBaHe Ha KAMEHTH,
obbpHeTe ce KbM MeCTHWA Tbprosell Ha ypeau Philips.

8 Cneundpukaumm

1 Viceucelovy varic

Gratulujeme k ndkupu a vitime vds mezi uzivateli vyrobkd spole¢nosti

Philips!

Chcete-li pné vyuZivat vyhod, které nabizi podpora spole¢nosti Philips,
zaregistrujte svij vyrobek na adrese www.Philips.com/welcome.

2 Obsah baleni (obr. 1)
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Hlavni jednotka viceucelového varice
Napéjeci kabel

Naparovaci kosik

Stérka na ryzi

Sbéracka na polévku

Odmérka

Uzivatelska prirucka

Receptar

Zaruenf list

Bezpecnostnf list

3 Prehled

Prehled vyrobku (obr. 2)
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Viko

Odnimatelné vnitini viko
Vnitinl hrnec

Ovlddacf panel

Topné téleso

Elektrickd zdsuvka

Hlavnf jednotka

Rukojet’ varice
Ukazatele hladiny vody
Tésnicl krouzek

Odnimatelny kryt otvoru pro vystup pary

9 OrTcTpaHsBaHe Ha
HeU3MnpaBHOCTU

AKO cpelHeTe NPOBAEMM NPU M3NOA3BAHETO Ha
MHOTOGYHKLMOHaAHMS YPEA 33 rOTBEHE, MPOBEPETE CACAHOTO, MPEAN
Aad nouckaTe cepersHO O6C/\>/)KBaHe. AKo He YCNEETE Aa paspewmnTe
npobaema, ce cBbpxkeTe ¢ LleHTbpa 32 0b6cAyKBaHe Ha NOTpebUTEAN
Ha Philips BbB BallaTa cTpaHa.

Mpobaem Pewenne
CBETAVHHMAT Vma npobaem B cebp3saHeTo. [posepeTe

MHAWKATOP Ha
OyTOHa He CBeTBa.

AAAV 3aXPaHBaLLIMAT KabeA e CBbp3aH
MPaBMAHO KbM MHOMOMYHKLIMOHAAHIA YPeA,
3a rOTBEHE U AAAU LLEMCEABT € BKAIOYEH
AODPE B @ASKTPUHECKIA KOHTAKT.
CBETAVHHWAT MHAMKATOP € ACDEKTEH.
3aHeceTe ypeaa Mpu Ballyis TbproseL, Ha
ypeam Ha Philips 1an B yribAHOMOLLEH OT
Philips cepem3eH LeHTHP.
MHOTOGYHKUMOHAAHWAT YpeA 3a roTBeHe
HE € CBbP3aH KbM U3TOUHMK Ha 3axpaHBaHe.
AKO HAMa 3axpaHBaHe, GyHKLMATA 3a
obesrevasaHe Npu CrivipaHe Ha Toka He e
aKTVIBHA 1 AUCTIAEAT He paboTut.

ANCnaeaT He
paboTu.

CobCTaBKMTE He ca
CrOTBEHN.

He cTe aokocHaan v 3aabpann "CrapT"
(Start/Cancel) 3a 3 cekyHAM.

MpeAn Aa BKAIOUMTE MHOTOGYHKLIMOHAAHMA
YPEA 3a roTBEHe, Ce yBEpeTe, e BbpXy
HarpEeBaTEAHUS EAEMEHT 1 BLTPELLHMS CbA,
HAMa OCTaTbLM.

HarpeBaTeAHUAT eAeMeHT e NoBpeAeH MAK
BbLTPELHUAT CbA € AepopMMpaH. 3aHeceTe
MHOrOGYHKUMOHAAHUS YPEA 3a rOTBEHE Mpu
BalVA TbproseL Ha ypeay Ha Philips uan 8
ymbAHomolleH oT Philips cepeiseH LeHTbp.
Opu3bT e TBbpAe
Cyx 1 He e pobpe

AobaseTe olle BoAa KbM OpM13a U 1o
rOTBETE MAAKO MO-ABATO.

MPUroTBEH.

OpusbT e He cTe usnaaxkHaam opusa Ao6pe. [MNaakHeTe
3aropsa. OpK3a, AOKaTO BOAATa CTaHe G1CTpa.
MHorogyHKumo- Bb3MOXKHO e aa cTe AOKOCHaAM

HaAHWAT ypeA
3a roTBeHe He
NnpemrHasa KbM

"MoaabprkaHe Ha TonanHaTta" (Keep warm),
NpeAn Aa CTapTupaTe npolieca Ha roTBeHe.
B TO31 cAyuait MHOrOYHKLIMOHAAHWAT YPeA,

NOAAbBP>KaHe 3a roTeeHe e 6bAe B PEXKMM Ha rOTOBHOCT,
Ha TONAMHaTa CAEA, KaTO MPUKAIOYM TOTBEHETO.
ABTOMATUYHO.

TemnepaTypHUAT peryraTop e AedeKTeH.
3aHeceTe ypeAa Mpu BallyiA TbproseLl Ha
ypean Ha Philips nan B yrmbaHomMolleH oT
Philips cepeuseH LeHTBP.
o Bpeme Ha
roTBEHE OT MHO-
rogyHKUMOHAAHMSA
YPeA 3a roteeHe
M3TI4a BOAQ.
He Hammpam »xe-
AaHaTa GyHKUMS
3a roTeeHe.

VBepeTe ce, Ye CbCTaBKWTE, KOUTO CTe
MOCTaBMAM BbB BLTPELHWA CbA, HE
npesuLaBaT MHAVKaumaTa MAX,

AokocHeTe "Merio" (Menu) HAKOAKO MbTH,
3a Aa M3bepeTe eAaHaTa GyHKLMA.

CobpoBeTe
MUPULLAT AOLLIO
CAEA roTBEHE

[MNouncrete BbTPELWHNA CbA C NOYMCTBALL
rpenapaT v TOMAQ BOAG.

[poBepeTe AaAv CAeA MPUKAIOYBAHE Ha
rOTBEHETO Kamaykata Ha OTBOPa 3a Napa,
BBTPELUHWSAT Karak 1 BbTPELLHWSAT CbA, Ca
MOYNCTEHN AOBPE.
Ha avcnaes
ce nosesBa
cbobLieHne 3a
rpewka (E1, E2,
E3 van E4).

ToKbT e crnvpaa Mo Bpeme Ha roTseHe.
3aHeceTe ypeaa Npy BalMs ThproseLl Ha
ypean Ha Philips nan B yrmbaHoMolLeH oT
Philips cepeuseH LieHTBP.

OORRRPAR®®®

Homep Ha Moaer HD4731 Tlacitko pro uvolnén vika

ObsBeHo HanpexeHne 220V -240 v~

ObsBeHa MOLWHOCT Ha M3X0Aa 890 W — 1070 W PFehIed ovlédacich Per(CI (Obl". 3)
ObsiBeH KanaumuteT 50A

Tlacitko udrzovan teploty
Tlacitko détské pojistky
Tlacitko pro fdzové varenf
Tlacitko predvolby ¢asu
Tlacitko pro snizenf
Tlacitko pro zvysenf
Tlagitko doby varenf
Tlacitko menu

Tlacitko teploty

Tlagitko spusténi/vypnuti
Displej

Prehled nabidek

Vy
Nabidky vareni

zi doba

Rozsah regulace
doby vareni

Ryze (Rice) 30-40 min /

Obilniny (Grain) 30-40 min /

Rizoto (Risotto) 35 min /

Dzem (Jam) 10 min 5min—2h

Vareni v pdre (Steam) 20 min S5min—2h

Vareni (Boil) 20 min 5min—-2h

Polévka (Soup) Th 20 min—4h

Kompot (Compote) 10 min 5-40 min

Dugeny pokrm (Stew) Th 20 min—10h

Pomalé vareni (Slow

cooking) 5h 1-15h

Ragu (Ragout) 2h 20 min =10 h

Smazen( (Fry) 15 min 5-60 min

Opékdni (Roast) Th /

Pecenf (Bake) 45 min 20min—-2h

Masové huspenina (Jelly

meat) 6h 4-10h

Jogurt (Yogurt) 8h 6-12h

Kefir (Kefir) 8h 6-12h

Ohrev (Reheat) 25 min 5-60 min

Manudlni (Manual) 2h 5min—-10h

Fézové varenf (Stage

cooking) 5 min 5min-10h

Vychozi Rozsah

Predvolba | teplota regulace

Nabidky casu vareni teploty

Ryze (Rice) 1-24h 130-140°C /

Obilniny (Grain) 1-24 h 130-140°C /

Rizoto (Risotto) 1-24h 130-140°C /

DzZem (Jam) 1-24h 90-100°C /

Varen( v pdre (Steam) 1-24h 100 °C /

Varenf (Boil) 1-24 h 100 °C /

Polévka (Soup) 1-24h 90-100°C /

Kompot (Compote) 1-24 h 100 °C /

Dugeny pokrm (Stew) 1-24 h 95 °C /

Pomalé varenf (Slow

cooking) 1-24 h 80 °C /

Ragu (Ragout) 1-24 h 90 °C /

Smazeni (Fry) / 145-160 °C  /

Opékdni (Roast) 1-24h 120-130°C /

Pecenf (Bake) / 130 °C 40-160 °C
Masova huspenina (Jelly

meat) 1-24h 90-100°C /

Jogurt (Yogurt) 1-24 h 4043 °C /

Kefir (Kefir) 1-24h 40£3 °C /

Ohrev (Reheat) / 85 °C /

Manudlni (Manual) 1-24h 100 °C 30-160 °C
Fdzové varenf (Stage

cooking) 1-24 h 100 °C 30-160 °C

E Poznamka

Dobu varent pro ryzi (Rice), obiloviny (Grain) a rizoto (Risotto)
urcuje vicelcelovy vari¢ podle toho, jaké mnozstvi prisad se dd do
vnittniho hrnce.

Muzete upravovat teplotu pripravy pro pecenf (Bake), ru¢nf
(Manual) a fazové vareni (Stage cooking). Pro peceni je k dispozici
teplota od 40 do 160 °C, pro ru¢ni a fézové vareni je k dispozici
teplota od 30 do 160 °C.

Jakmile zacnete s varenim, mizete stisknutim tlacftka spusténi/vypnutf
(Start/Cancel) deaktivovat aktudlni proces varen( a vicetcelovy vari¢
prejde do pohotovostniho rezimu.

4

Pouziti viceucelového varice
(obr. 4)

E Poznamka

U viech nabidek neprekracujte pri vkladani ingredienci a nalévanf
tekutiny ukazatel MAX uvnit vnitfniho hrnce, jinak maze jidlo
béhem varenf pretéci.

Doba vareni se nezobrazuje hned od zacatku pro ryzi (Rice),
obiloviny (Grain) a rizoto (Risotto). [~ ~ 7 se zobrazuje na displeji
po Vvétdinu doby varent, protoZe vicelcelovy vari¢ potrebuje zjistit
mnozstvi vody nebo tekutiny a ingredienci v pocatecni pripravné fézi.
Kdyz vicelcelovy vari¢ zjisti potfebnou dobu vareni, zobrazi se na
displeji zbyvajici doba vareni. U dzemu (Jam), vafeni v pére (Steam),
varen (Boil), masové huspeniny (Jelly meat) a kompotu (Compote)
[ 7~ JJse zobrazi na displeji jesté predtim, neZ se voda nebo tekutina
zacne varit. KdyZ se voda nebo tekutina za¢ne varit, na displeji se
zobrazi nastavend doba varent.

Podrobné informace o vareni pomocf jednotlivych nabidek naleznete
v kniZce s recepty.

E Upozornéni

Chcete-li vybrat urcitou nabidku, opakované stisknéte tla¢itko
nabidky (Menu). Tlacitko nabidky (Menu) muZzete stisknout také
jednou a poté stisknutim prejit v nabidce vyse (+) nebo nize (-)

a provést vybér takto.

Pred prvnim pouzitim

1

2

Vyjméte z vnitfniho hmce veskeré prfslusenstvi a sundejte
z vnitfniho hrnce obalovy materidl.

Pred prvnim pouZzitim dikladné ocistéte viechny cdsti
viceti¢elového vafite (viz kapitola ,Cisténi a tdrzba®).

E Poznamka

Nez vicetcelovy vari¢ zacnete pouzivat, ujistéte se, zda jsou viechny
soudasti UpIné suché.

Vareni ryze (Rice) a obilovin (Grain)

Poznamka

Jestlize je ve vasi oblasti nestabilni napétf, je mozné, Ze jidlo ve
vicetcelovém varidi pretece.

Po dokoncenf vareni ryzi ¢i obiloviny promichejte a ihned je
nakyprete, aby se uvolnila nadbyte¢nad vihkost a ryze ¢i obiloviny
zlstaly nacechrané.

V zavislosti na konkrétnim pribéhu vareni mdze spodni ¢dst ryze ¢i
obilovin nékdy lehce zhnédnout.

N =

Ryzi propldchnéte, dejte do vnitfniho hmce a napliite vodou
(obr. ).

Poznamka

Podrobnosti o poméru ryze ¢i obilovin a vody naleznete v knizce
s recepty.

A w

Stisknéte uvolfiovac( tlacitko vika a viko otevrete (obr. @)
Vnéjsi stranu vnitiniho hrnce otrete dosucha (obr. @) a poté
jej vlozte do vicelicelového varice (obr. @)

Poznamka

Zkontrolujte, zda je vnitfni hrec spravné v kontaktu s topnym
télesem.

Dbejte na to, aby vnéjsi ¢ast vnitiniho hrce byla suchd a cistd a aby
na topném télese neulpély zadné zbytky.

Zavrete viko vicelcelového varice (obr. @) a dejte zdstr¢ku do
napéjeci zasuvky (obr. @).

Stisknutim tlacitka nabidky (Menu) vyberte moznost ,ryze"
(Rice) (obr. (8)) nebo ,obiloviny* (Grain) (obr. (9)).

Pro potvrzenf stisknéte a podrzte tlacitko , start” (Start/Cancel)
na 3 sekundy a spustte varenf (obr. ).

Po dokoncent vareni pristroj pipne a automaticky prepne do
rezimu udrZovani teploty.

Priprava rizota (Risotto)

VloZte ingredience na rizoto do vnitfniho hrnce.

Vnéjsi stranu vnitiniho hrce otrete dosucha (obr. @) a poté
jej Viozte do vicetgelového varice (obr. (5)).

Zavrete viko vicelcelového varice (obr. ) a dejte zdstr¢ku do
napdjeci zdsuvky (obr. @).

Stisknutim tlacitka nabidky (Menu) vyberte moznost , rizoto"
(Risotto) (obr. @),

Pro potvrzenf stisknéte a podrzte tladitko , start” (Start/Cancel)
na 3 sekundy a spust'te varenf (obr. ),

Po dokonceni varenf pristroj pipne a automaticky prepne do
rezimu udrzovan( teploty.

Vareni dzemu (Jam)

1

2

VloZte ingredience na dzem do vnitfniho hrmce a trochu je

promichejte.

Vnéjsi stranu vnitiniho hrce otrete dosucha (obr. @) a poté

jej vlozte do vicelcelového varice (obr. .

Zavrete viko vicelcelového varice (obr. ) a dejte zdstr¢ku do

napdjeci zdsuvky (obr. @).

Stisknutim tlacitka nabidky (Menu) vyberte moznost ,,dzem"

(Jam) (obr. @).

5 Chcete-li zvolit jinou dobu vareni, vyhledejte si informace
v &asti, Nastaveni doby vareni™.

Pro potvrzenf stisknéte a podrzte tlacitko , start” (Start/Cancel)
na 3 sekundy a spust'te varenf (obr. )

Po dokoncenf varen( pristroj pipne a automaticky prepne do
rezimu udrzovanf teploty.

Poznamka

[~ ~ 7 zobrazf se na displeji predtim, neZ se voda nebo tekutina
zacne varit. KdyZ se voda nebo tekutina za¢ne varit, na displeji se
zobrazi nastavend doba varent.

Podrobnosti o poméru prisad a tekutiny naleznete v knizce

s recepty.

Vareni v pare (Steam)

1

Nalijte do vnitfniho hrnce trochu vody.

E Poznamka

Chcete-li varit zeleninu v pare, pouzifte 0,2 az 1 litr vody podle toho,
o jaky druh a jaké mnozstvi zeleniny se jednd. Chcete-li varit v pare
maso, pouzijte 0,5 az 2 litry vody podle toho, jak je maso velké

a kolik ho je.

Presvédcte se, Ze piisady nezakryvaji zddné pami otvory

v naparovacim kosiku, aby mohla horkd para proudit zpod kosiku
nahoru.

Kosik viozte do vnitiniho hmce, jidlo vioZzte do misy a misu

potom poloZzte na naparovaci kosik.

Vnéjsi stranu vnitiniho hrce otrete dosucha (obr. @) a poté

jej viozte do vicetgelového varice (obr. (5)).

Zavrete viko vicelcelového varice (obr. ) a dejte zdstr¢ku do

napdjeci zdsuvky (obr. @).

Stisknutim tlacitka nabidky (Menu) vyberte moznost ,varenf

v pare" (Steam) (obr. @),

5 Chcete-li zvolit jinou dobu vareni, vyhledejte si informace
v &asti, Nastaveni doby vareni™.

Pro potvrzenf stisknéte a podrzte tlacitko , start” (Start/Cancel)
na 3 sekundy a spust'te varenf (obr. )

Po dokoncent varen( pristroj pipne a automaticky prepne do
rezimu udrzovéni teploty.

Poznamka

Kdyz vafite v pare, neponorujte naparovaci kosik do vody.

[~ ~ 7 zobrazi se na displeji predtim, nez se voda nebo tekutina
zacne varit. Kdyz se voda nebo tekutina zacne varit, na displeji se
zobrazi nastavend doba vareni.

Po dokoncen vareni v pare vyjméte misu a naparovacf kosik

s pouzitim kuchyriskych chriapek, protoze mohou byt velmi horké.

Vareni (Boil)

1
2

3

wv

Naplrite vnitfni hrmec vodou.

Vnéjsi stranu vnitiniho hrnce otrete dosucha (obr. @) a poté

jej viozte do vicedgelového vafice (obr. (5)).

Zavfete viko vicelZelového vafice (obr. (6)) a dejte zastreku do

napdjeci zdsuvky (obr. @)

Stisknutim tlacitka nabidky (Menu) vyberte moznost ,varen("

(Boil) (obr. (14).

5 Chcete-li zvolit jinou dobu vareni, vyhledejte si informace
v &sti, Nastaveni doby varenf™.

Pro potvrzenf stisknéte a podrzte tladitko ,start” (Start/Cancel)
na 3 sekundy a spustte varenf (obr. ).

Kdyz se voda zacne varit, vicelcelovy vari¢ pipne na znameni, ze
méte oteviit viko a vloZit jidlo do vnitfniho hmce.

E Poznamka

[T ~ 7 zobrazi se na displeji predtim, nez se voda nebo tekutina
zacne vait. Kdyz se voda nebo tekutina zacne varit, na displeji se
zobraz( nastavend doba varent.

7
8

Jakmile je jidlo vioZeno ve vnitfnim hrnci, zaviete viko

a stisknutim tlacitka nabidky (Menu) obnovte proces varent.
Po dokonceni varenf pristroj pipne a automaticky prepne do
pohotovostniho rezimu.

Priprava polévky (Soup)

1

2

Ingredience a vodu nebo tekutinu na polévku viozte do

vnitfntho hmce.

Vnéjsi stranu vnitiniho hrmce otrete dosucha (obr. @) a poté

jej Viozte do vicetcelového varice (obr. (5)).

Zavrete viko vicelcelového varice (obr. ) a dejte zastr¢ku do

napdjeci zdsuvky (obr. @).

Stisknutim tlacitka nabidky (Menu) vyberte moZnost , polévka*

(Soup) (obr. @).

5 Chcete-li zvolit jinou dobu vareni, vyhledejte si informace
v &asti, Nastaveni doby vareni™.

Pro potvrzenf stisknéte a podrzte tlacitko , start” (Start/Cancel)
na 3 sekundy a spust'te varenf (obr. )

Po dokoncenf varenf pristroj pipne a automaticky prepne do
rezimu udrzovéni teploty.

Priprava kompotu (Compote)

1
2

3

(.}

Vlozte ingredience na kompot do vnitiniho hrce.

Vnéjsi stranu vnitiniho hrnce otrete dosucha (obr. @) a poté

jej viozte do vicetgelového vafice (obr. (5)).

Zavfete viko viceuZelového vafice (obr. (6)) a dejte zastreku do

napdjeci zasuvky (obr. @)

Stisknutim tlacitka nabidky (Menu) vyberte moznost ,,kompot"

(Compote) (obr. )

5 Chcete-li zvolit jinou dobu vareni, vyhledejte si informace
v &asti, Nastaveni doby vareni™.

Pro potvrzenf stisknéte a podrzte tladitko , start” (Start/Cancel)
na 3 sekundy a spust'te varenf (obr. ).

Po dokonceni varenf pristroj pipne a automaticky prepne do
rezimu udrzovani teploty.

E Poznamka

[~ ~ 7 zobrazi se na displeji predtim, neZ se voda nebo tekutina
zacne vafit. Kdyz se voda nebo tekutina zacne varit, na displeji se
zobraz( nastavend doba varen.

Priprava duseného pokrmu (Stew)
nebo ragu (Ragout)

1

2

VloZzte ingredience na duseny pokrm nebo ragt do vnitfntho

hmce.

Vné&jsi stranu vnitiniho hrce otrete dosucha (obr. ) a poté

jej vlozte do vicelicelového varice (obr. )

Zavfete viko vicelZelového vafice (obr. (6)) a dejte zastreku do

napdjecf zdsuvky (obr. @).

Stisknutim tlacitka nabidky (Menu) vyberte moznost ,,duseny

pokrm* (Stew) (obr. @) nebo ,ragd” (Ragout) (obr. ).

5 Chcete-li zvolit jinou dobu vareni, vyhledejte si informace
v &sti, Nastaveni doby varenf™.

Pro potvrzenf stisknéte a podrzte tlacitko , start” (Start/Cancel)
na 3 sekundy a spustte varenf (obr. ).

Po dokoncent vareni pristroj pipne a automaticky prepne do
rezimu udrzovéni teploty.

Pomalé vareni (Slow cooking)

1

2
3

Vnéjsi stranu vnitiniho hrnce otrete dosucha (obr. @) a poté

jej vlozte do vicelcelového varice (obr. @ .

Zasurite zastr¢ku do sitové zasuvky (obr. é)

Stisknutim tlacitka nabidky (Menu) vyberte moznost ,,pomalé

varen(" (Slow cooking) (obr. ).

5 Chcete-li zvolit jinou dobu varenf, vyhledejte si informace
v &asti, Nastaveni doby vareni™.

Pro potvrzenf stisknéte a podrzte tlacitko , start” (Start/Cancel)
na 3 sekundy a spust'te varenf (obr. ).

Po dokoncenf varen( pristroj pipne a automaticky prepne do
rezimu udrzovéni teploty.

Smazenl (Fry)

A wWN

Vnéjsi stranu vnitiniho hrnce otrete dosucha (obr. @) a poté
jej vlozte do vicelcelového varice (obr. @

Zasurite zastr¢ku do sitové zdsuvky (obr. é)

Nalijte do vnitfniho hrce trochu jedlého oleje.

Stisknutim tlacitka nabidky (Menu) vyberte moznost ,,smazeni*
(Fry) (cbr. QD).

Pro potvrzenf stisknéte a podrzte tladitko , start” (Start/Cancel)
na 3 sekundy a spustte varenf (obr. ).

Nechte olej po dobu 5 minut zahfivat a poté vlozte ingredience
a koreni do vnitfniho hrmce.

Nechte viko otevi'ené a stdle ingredience michejte stérkou.

Po dokoncenf vareni pristroj pipne a automaticky prepne do
pohotovostniho rezimu.

Opekanl (Roast)

Vlozte ingredience do vnitiho hmce.

Vnéjsi stranu vnitiniho hrce otrete dosucha (obr. @) a poté
jej viozte do vicetgelového varice (obr. (5)).

Zavfete viko vicetZelového vafice (obr. (6)) a dejte zastreku do
napéjeci zasuvky (obr. @).

Stisknutim tlacitka nabidky (Menu) vyberte moznost ,,opékani
(Roast) (obr. @).

Pro potvrzenf stisknéte a podrzte tladitko , start” (Start/Cancel)
na 3 sekundy a spustte varenf (obr. ).

Opékdni ma 2 féze. Po skoncenf prvni féze (asi 35 minut)
vicetcelovy vari¢ pétkrdt pipne v intervalu 30 sekund na
znament, ze méte otevrit viko a jidlo ve vnitfnim hrnci prrevratit.
L [~ "Jblikina displeji.

Stisknutim tlacitka nabidky (Menu) spust'te druhou fdzi.

5 Pokud tla¢itko nabidky (Menu) nestisknete do 5 minut od
skoncenf prvn féze, vicetcelovy vari¢ prejde do rezimu
udrzovan( teploty.

Po dokoncenf vareni pristroj pipne a automaticky prepne do

pohotovostniho rezimu.

Peceni (Bake)

1
2

3

Vlozte ingredience na pecenf do vnitfniho hmce.

Vnéjsi stranu vnitiniho hrnce otrete dosucha (obr. @) a poté
jej viozte do vicetgelového varice (obr. (5)).

Zavfete viko vicetZelového vafice (obr. (6)) a dejte zastreku do
napéjeci zasuvky (obr. @).

Poznamka

Pecete-li kold¢ nebo chléb, nechte viko béhem vareni zavi'ené.
Nejlepsi vysledky obvykle piindsi pecenf koldce pri teploté 130 °C
do 45 minut.

Pokud pecete jiné jidlo pri teploté vy3si nez 140 °C, nechte viko
otevrené.

Stisknutim tlacitka nabidky (Menu) vyberte moznost , peceni*

(Bake) (obr. D).

5 Chcete-li zvolit jinou teplotu pecent, vyhledejte si
informace v ¢ésti , Nastaven( teploty varenf™.

5 Chcete-li zvolit jinou dobu varenf, vyhledejte si informace
v &asti, Nastaveni doby vareni™.

Pro potvrzenf stisknéte a podrzte tlacitko , start” (Start/Cancel)
na 3 sekundy a spustte varenf (obr. )

Po dokoncenf varen( pristroj pipne a automaticky prepne do
rezimu udrzovéni teploty.

Poznamka

* Je-li teplota pecenf nastavena pod 80 °C, pak piistroj po skoncenf

doby vareni automaticky prepne do pohotovostniho rezimu.
Pri vyjimani vnitiniho hrnce z vicelcelového varice po skoncenf
vareni pouzijte kuchyriské chriapky nebo utérku, protoze vnitinf
hrnec miize byt velice horky.

Masova huspenina (Jelly meat)

1
2

3

[~ T} zobrazi se na displeji predtim, nez se voda nebo tekutina

VloZzte ingredience na masovou huspeninu do vnitiniho hrnce.

Vnéjsi stranu vnitiniho hrce otrete dosucha (obr. @) a poté

jej vlozte do vicelcelového varice (obr. )

Zavrete viko vicelcelového varice (obr. o ) a dejte zastrcku do

napdjeci zdsuvky (obr. @).

Stisknutim tlacitka nabidky (Menu) vyberte moZnost ,Masova

huspenina™ (Jelly meat) (obr- @).

5 Chcete-li zvolit jinou dobu vareni, vyhledejte si informace
v &asti, Nastaveni doby vareni™.

Pro potvrzenf stisknéte a podrzte tlacitko , start” (Start/Cancel)
na 3 sekundy a spust'te varenf (obr. )

Po dokoncenf vareni pristroj pipne a automaticky prepne do
rezimu udrzovéni teploty.

Poznamka

zacne varit. Kdyz se voda nebo tekutina zacne varit, na displeji se
zobraz( nastavend doba vareni.

Priprava jogurtu (Yogurt) nebo kefiru
(Kefir)

1

2

Dobre promichejte ingredience na jogurt nebo kefir a dejte je

do vnitfniho hmce.

Vnéjsi stranu vnitiniho hrce otrete dosucha (obr. @) a poté

jej viozte do vicetgelového varice (obr. (5)).

Zavrete viko vicetZelového vafice (obr. (6)) a dejte zastreku do

napéjeci zasuvky (obr. @).

Stisknutim tlacitka nabidky (Menu) vyberte moznost , jogurt"

(Yogurt) (obr. ) nebo , kefir* (Kefir) (obr. @).

> Chcete-li zvolit jinou dobu vareni, vyhledejte si informace
v &asti, Nastaveni doby vareni™.

Pro potvrzenf stisknéte a podrzte tlacitko , start” (Start/Cancel)
na 3 sekundy a spust'te varenf (obr. ).

Po dokoncenf varen( pristroj pipne a automaticky prepne do
pohotovostniho rezimu.

Ohrev (Reheat)

Uvolnéte jidlo a rovnomémé je rozlozte ve vnitfnim hrnci.

Nalijte najld\o trochu vody, aby prili§ nevyschlo. Mnozstvi vody

Zzavisf na mnozstvi pokrmu.

Vnéjsi stranu vnitiniho hrnce otrete dosucha (obr. ) a poté

jej vlozte do vicelicelového varice (obr. )

Zavrete viko vicelicelového varice (obr ) a dejte zdstrcku do

napdjeci zdsuvky (obr. @)

Stisknutim tlacitka nabidky (Menu) vyberte moznost ,,ohr'ev"

(Reheat) (obr. 26)).

5 Chcete-li zvolit jinou dobu vareni, vyhledejte si informace
v &sti, Nastaveni doby varenf™.

Pro potvrzenf stisknéte a podrzte tladitko ,start” (Start/Cancel)
na 3 sekundy a spustte varenf (obr. ).

Po dokoncenf vareni pristroj pipne a automaticky prepne do
rezimu udrZovanf teploty.

Manualni (Manual)
Manudlnf rezim Ize pouZit pro pripravu pokrm( vyzadujicich vétsi miru
kontroly nad dobou a teplotou pripravy.
1 Vlozte ingredience do vnitfniho hmce.
2 Vnéjsi stranu vnitiniho hrnce otrete dosucha (obr. @) a poté
jej vlozte do vicelicelového varice (obr. )
3 Zavfete viko vicettelového vafice (obr. (6)) a dejte zastreku do
napdjeci zdsuvky (obr. @)
4 Stisknutim tlacitka nabidky (Menu) vyberte moznost ,,manudlni*
(Manual) (obr. @9).
5 Chcete-li zvolit jinou teplotu pecent, vyhledejte si
informace v &sti ,Nastaven teploty vareni™,
5 Chcete-li zvolit jinou dobu varenf, vyhledejte si informace
v &asti, Nastaveni doby vareni™.

5 Pro potvrzenf stisknéte a podrzte tlacitko , start” (Start/Cancel)
na 3 sekundy a spustte varenf (obr. )

6 Po dokoncenf varen( pristroj pipne a automaticky prepne do
rezimu udrzovéni teploty.

E Poznamka

* Vyberete-li teplotu do 80 °C, vicelcelovy vari¢ po skonceni procesu
vareni automaticky prepne do pohotovostniho rezimu.

* Vyberete-li teplotu nad 140 °C, musi byt horni viko béhem vareni
oteviené.

Fazové vareni (Stage cooking)

Pomocf funkce fdzového vareni miZete nastavit az 9 fazi varenf
s rtiznou dobou a teplotou.
MuzZete napiiklad nastavit prvni fzi na 5 minut pii 160 °C, druhou fazi
na 10 minut pfi 100 °C a poslednf fazi na 20 minut pri 80 °C.
1 Kdyz je vicelcelovy vari¢ v pohotovostnim rezimu, stisknéte
tlacitko , fazové varenf (Stage cooking). (obr. )
5 Na displeji se rozsviti tdaj ,,1".
2 Vyhledejte si informace v kapitole ,Nastaveni doby varenf"
a vyberte dobu varenf pro fazi 1.
3 Vyhledejte si informace v kapitole ,Nastaveni teploty vareni™
a vyberte teplotu vareni pro fézi 1.
4 Znowu stisknéte tlacitko , fdzové vareni” (Stage cooking)
a prejdéte k fazi 2. (obr. @)
9 Na displeji se rozsviti tdaj ,2".
Nastavte dobu a teplotu varenf pro fazi 2.
Opakovdnim vyse uvedenych krokd nastavte vsechny potriebné
faze a poté volby potvrdte stiskem a podrzenim tlacitka , start"
(Start/Cancel) na 3 sekundy a spust'te varenf (obr. )

o U

Poznamka

* Celkova doba vareni pro vSechny nastavené faze vareni je
maximalné 24 hodin.

Udrzovani teploty

Viceucelovy vari¢ nabizi jednoduché ovlddani rezimu udrzovanf
teploty

¢ Jakmile stisknete tla¢itko nabidky (Menu) a vyberete funkci
vafeni, pak pokud ihned stisknete tla¢itko ,start” (Start/Cancel)

a podrzite je na 3 sekundy, rozsvitf se indikdtor udrZzovani teploty.
Po dokoncenf vareni se priepne vicelcelovy varic¢ primo do rezimu
udrzovanf teploty.

Jakmile stisknete tla¢itko nabidky (Menu) a vyberete funkci
var'eni, pak pokud nejprve stisknete tlac¢itko ,,udrzovéni teploty"
(Keep warm) a poté stisknete tla¢itko ,start” (Start/Cancel) na

3 sekundy, indikdtor udrZovani teploty zhasne. Po dokoncenf vareni

bude vicelcelovy vari¢ v pohotovostnim rezimu.

E Poznamka

* Jakmile pristroj prejde do rezimu udrzovani teploty, zistane v ném
po dobu 24 hodin. Poté pipne a proces udrzovéni teploty ukondi.

* V pohotovostnim rezimu muzete stiskem tlacitka ,,udrzovanf
teploty“ (Keep warm) prepnout na udrzovdni teploty. Na displeji
se zobrazi celkovd doba udrzovéni teploty. Pristroj zlistane v rezimu
udrzovéni teploty po dobu 24 hodin. Poté pipne a proces udrzovani
teploty ukondf.

* Vrezimu udrzovéni teploty mlzete stiskem tlacitka ,,udrzovanf
teploty“ (Keep warm) prepnout do pohotovostniho rezimu.

Nastaveni doby vareni

U nékterych nabidek je mozné upravit dobu vareni. V kapitole
,.Prehled nabidek zjistite, které nabidky maji dobu varenf regulovanou
a jaky je regulovany rozsah.
1 Vyberte pozadovanou nabidku varent.
2 Stisknéte tlacitko ,,doba vareni" (Cooking time) (obr. ).

5 Na displeji zacne blikat jednotka hodin.

3 Stisknutim tlacitka pro zvy3eni nebo snizeni hodnoty (-) nastavte
jednotku hodin (obr. @).

4 Jakmile je jednotka hodin nastavena, znowvu stisknéte tlacitko
,,doba vareni”* (Cooking time) (obr. @).
5 Na displeji zacne blikat jednotka minut.

5 Stisknutim tlacitka pro zvy3eni nebo snizeni hodnoty (-) nastavte
jednotku minut (obr. @),

Pro potvrzenf stisknéte a podrzte tladitko , start” (Start/Cancel)
na 3 sekundy a spust'te varenf (obr. ),

E Poznamka

* Je-li vicelcelovy vari¢ ponechdn v necinnosti po dobu 15 sekund
od stisku tlacftka ,,doba vareni (Cooking time), prejde do
pohotovostntho rezimu.

* U nabidek, kde maximdlni doba vareni neprekracuje 1 hodinu,
zacne po prvnim stisku tlacftka ,,doba vareni* (Cooking time) blikat
jednotka minut na displeji.

o~

Predvolba casu pro odlozené vareni

V nékterych nabidkach vareni mizete predem nastavit dobu pro
odlozené vareni. Informace o tom, kde je predvolba moznd, naleznete
v kapitole , Prehled nabidek".
1 Vyberte pozadovanou nabidku varent.
2 Stisknéte tlacitko , predvolba ¢asu' (Preset). (obr. ),

5 Na displeji zacne blikat jednotka hodin.

3 Stisknutim tlacitka pro zvySeni nebo snizeni hodnoty (-) nastavte
jednotku hodin (obr. @ ).

4 Jakmile je jednotka hodin nastavena, znovu stisknéte tlacitko
,.prredvolba” (Preset) (obr. ).
9 Na displeji zacne blikat jednotka minut.

5 Stisknutim tlacitka pro zvySeni nebo snizeni hodnoty (-) nastavte
jednotku minut (obr. @).

Pro potvrzenf stisknéte a podrzte tlacitko , start” (Start/Cancel)
na 3 sekundy a spust'te varenf (obr. ).

E Poznamka

* Je-li vicelcelovy vari¢ ponechdn v necinnosti po dobu 15 sekund
od stisku tlacftka ,,predvolba” (Preset), prejde do pohotovostniho
rezimu.

* Proces vareni bude dokoncen po uplynutf doby predvolby.
Nastavite-li napriklad dobu predvolby 8 hodin v 10:00 rdno, proces
vareni se dokon¢i o 8 hodin pozdéji, v 18:00 vecer.

o~

Nastaveni teploty vareni

U nékterych nabidek je mozné upravit teplotu vareni. V kapitole
,.Prehled nabidek zjistite, které nabidky maji teplotu varenf
regulovanou a jaky je regulovany rozsah.

Vyberte pozadovanou nabidku varent.
2 Stisknéte tlacitko ,teplota” (Temperature) (obr. ).

5 Na displeji se zobrazf teplota vareni.

w

Stisknutim tlacitka pro zvy3eni nebo snizeni hodnoty (-) nastavte
teplotu varen( (obr. .),

4 Pro potvrzenf stisknéte a podrzte tladitko , start” (Start/Cancel)
na 3 sekundy a spust'te varenf (obr. ),

E Poznamka

¢ Namisto nastaveni teploty varenf stiskem tlacitka pro zvysenf
nebo snizenf hodnoty (-) mlzete stisknout také tla¢itko , teplota”
(Temperature) a nastavit teplotu vareni takto.

Nastaveni détskeé pojistky

Aby se zabranilo détem v pouziti vicetcelového varice nebo aby

nedoslo k nespravnému pouziti, mdzete béhem vareni aktivovat

détskou pojistku.

1 Stisknéte tlacitko , détskd pojistka™ (Child lock) a jeho
podrZenim na 3 sekundy aktivujte détskou pojistku (obr. ).
5 Na displeji se rozsviti ikona détské pojistky.

N

Chcete-li provést odblokovéni, znovu stisknéte tlacitko , détskd
pojistka” (Child lock) a na 3 sekundy je podrzte (obr. ).
9 |kona détské pojistky zhasne.

v

Cisténi a udrzba

E Poznamka

* Odpojte vicelielovy vari¢ ze zdsuvky a s Cisténim vyckejte, dokud
dostate¢né nevychladne.

Interiér
Vnitinf ¢dst vika a télo piistroje, topné téleso:
¢ Oftrete vyzdimanym hadiikem.
* Dbejte na to, abyste odstranili viechny zbytky potravin prilnuté
k vicetcelovému varici.

Exteriér

Povrch vika a vnéjsi povrch téla piistroje:
* Otfete je hadikem navihéenym v mydlové vodé.
* Ovlddaci panel otirejte pouze mékkym a suchym hadrikem.
¢ Dbejte na to, abyste odstranili viechny zbytky potravin z okolf
ovlddactho panelu.

Prislusenstvi

Stérka na ryzi, sbéracka na polévku, odmérka, vnitni hrnec, naparovact

kosik a odnimatelnd krytka parniho otvoru:
* Ponorte do horké vody a ocistéte houbou.

6 Recyklace

Tento symbol znamend, Ze vyrobek nelze likvidovat s
bé&Znym komundlnim odpadem (2012/19/EU).

Ridte se pravidly va3f zemé pro sbér elektrickych a
elektronickych vyrobkd. Spravnou likvidaci pomUzete
prredejit negativnim dopadlim na Zivotni prostred a lidské
zdravf,

7 Zaruka a servis

Pokud potrebujete sluzby ¢i informace nebo pokud dojde k potizim,
navstivte web spolecnosti Philips www.philips.com nebo se obratte na
stredisko péce o zdkazniky spole¢nosti Philips ve vasi zemi. Telefonni
¢islo naleznete v zarucnim listu s celosvétovou platnosti. Pokud se ve
vasi zemi stiedisko péce o zakazniky spolecnosti Philips nenachaz,
obrat'te se na mistniho prodejce vyrobkd Philips.

8 Specifikace

Cislo modelu HD4731
Jmenovité napétl 220 az 240V
Jmenovity vykon 890az1 070 W
Jmenovitd kapacita 501

9 Odstranovani problému

Jestlize dojde k problémim s timto vicetcelovym vari¢em, zkontrolujte

pred kontaktovanim servisu nasledujici moznosti. Pokud se vam
problém nepodar{ vyresit, kontaktujte stedisko péce o zdkazniky
spolecnosti Philips ve vasf zemi.

Kontrolka na
tlacitku se
nerozsvitf.

Jde o problém s pripojenim. Zkontrolujte,
zda je k vicelcelovému varici spravné
pripojen napdjeci kabel a zda je zastrcka
pevné zasunuta v sitové zdsuvce.
Kontrolka je vadnd. Odneste pifstroj

ke svému prodejci Philips nebo do
autorizovaného servisu spolecnosti Philips.
Displej nefunguje.  Viceucelovy vari¢ nenf pripojen ke zdroji
napdjent. Pokud chybi napdjent, funkce
zédlohovéni pro pripad vypadku napdjenf
nepracuje a displej nefunguje.
Ingredience
nejsou uvarené.

Nestiskli jste a nepodrzeli jste tla¢itko , start"
(Start/Cancel) na 3 sekundy.
Pred zapnutim vicelcelového varice se
ujistéte, Ze na topném télese ani na vnéjsi
casti vnitfniho hrnce neulpély zadné zbytky.
Topné téleso je poskozené nebo je vnitini
hrnec zdeformovany. Odneste vicetcelovy
vari¢ ke svému prodejci Philips nebo do
autorizovaného servisu spolecnosti Philips.
Ryze je piili§ suchd  Pridejte k ryzi vice vody a varte ryZi o néco
a $patné uvarend. déle.
RyZe je pripdlend.  Nepropldchli jste ryzi dlikladné. Ryzi
proplachuijte, dokud neni voda cird.
Vicelcelovy vari¢
se automaticky
neprepne do
rezimu udrzovéni

Moznd jste stiskli tlacitko ,,udrzovani teploty"
(Keep warm) jesté pred spusténim procesu

vareni. V tom pripadé se vicelcelovy vari¢ po
dokoncenf vareni prepne do pohotovostniho

teploty. rezimu.
Ovlddanf teploty md poruchu. Odneste
pristroj ke svému prodejci Philips nebo do
autorizovaného servisu spolecnosti Philips.
Béhem Zkontrolujte, zda ingredience v hmci
vareni vytékd neprekracuji ukazatel MAX.
z vicelcelového
vari¢e voda.

Nelze zobrazit
pozadovanou
funkei vareni.

Vyberte pozadovanou funkci opakovanym
stisknutim tla¢ftka nabidky (Menu).

Jidlo po uvareni Vycistéte vnitni hrnec prostredkem na mytf

pdchne. nadobf a teplou vodou.
Po varen( se ujistéte, Ze kryt otvoru pro
vystup pary, vnitfni viko a vnitfni hrnec jsou
dikladné vycisténé.

Na displeji se Béhem procesu vareni doslo k vypadku

zobrazuje chybovd
zprava (E1, E2, E3
nebo E4).

napdjeni. Odneste pristroj ke svému prodejci
Philips nebo do autorizovaného servisu
spolecnosti Philips.

Eesti

1 Teie Multicooker

Onnitleme ostu puhul ja tervitame Philipsi poolt!
Philipsi pakutava tootetoe eeliste tdielikuks kasutamiseks registreerige
oma toode veebilehel www.philips.com/welcome.

2 Pakendi sisu (joonis 1)

Multicookeri pShiseade
Toitejuhe

Aurutusrest

Riisi spaatel

Supikulp

M&6dundu
Kasutusjuhend
Retseptivoldik
Garantiileht
Ohutusteabe voldik

3 Ulevaade
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Toote llevaade (joonis 2)

Pealmine kaas

OIS

Aravdetav sisemine kaas
Sisemine ndu
Juhtpaneel

Kuttekeha

Elektripistik

P&hiseade

Seadme kéepide
Veetaseme ndidik
Réngastihend

Auruava eemaldatav kork

PRRRERPO®E

Kaanevabastusnupp
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ppude tutvustus (joonis 3)

Soojana hoidmise nupp
Lapseluku nupp
Kipsetamisetappide nupp
Aja eelseadistuse nupp
Véahendamisnupp
Suurendamise nupp
Valmistamisaja nupp
Nupp ,Menu" (menid)
Temperatuuri nupp
Sisse/vdlja nupp

Ekraan
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Mentuude tutvustus

Kiipsetusaja

Kiipsetusaja
reguleerimisvahemik

30-40 minutit ~ /
30-40 minutit  /
30-40 minutit  /

Meniiiid

Riis (Rice)
Teravili (Grain)
Risotto (Risotto)

vaikeseade

Moos (Jam) 10 minutit 5 minutit - 2 tundi
Aurutamine (Steam) 20 minutit 5 minutit - 2 tundi
Keetmine (Boil) 20 minutit 5 minutit - 2 tundi
Supp (Soup) 1 tund 20 minutit - 4 tundi
Kompott (Compote) 10 minutit 5-40 minutit
Hautamine (Stew) 1 tund 20 minutit - 10 tundi
Aeglane kiipsetamine

(Slow cooking) 5 tundi 1-15 tundi

Raguu (Ragout) 2 tundi 20 minutit - 10 tundi
Praadimine (Fry) 15 minutit 5-60 minutit
Réstimine (Roast) 1 tund /

Kipsetamine (Bake) 45 min 20 minutit - 2 tundi
Sult (Jelly meat) 6 tundi 4-10 tundi

Jogurt (Yogurt) 8 tundi 6-12 tundi

Keefir (Kefir) 8 tundi 6-12 tundi
Ulessoojendamine

(Reheat) 25 minutit 5-60 minutit

Kasitsi (Manual) 2 tundi 5 minutit - 10 tundi
Etapiline kiipsetamine

(Stage cooking) 5 minutit 5 minutit - 15 tundi

Kiipsetus- Temperatuuri
Eelseadistatud | temperatuuri reguleerimis-
Meniiid aeg vaikeseade vahemik
Riis (Rice) 1-24 tundi 130-140°C  /
Teravili (Grain) 1-24 tundi 130-140° C
Risotto (Risotto) 1-24 tundi 130-140°C  /
Moos (Jam) 1-24 tundi 90-100° C /
Aurutamine
(Steam) 1-24 tundi 100° C /
Keetmine (Boil) 1-24 tundi 100° C /
Supp (Soup) 1-24 tundi 90-100° C /
Kompott
(Compote) 1-24 tundi 100° C /
Hautamine (Stew)  1-24 tundi 95°C /
Aeglane
kipsetamine (Slow
cooking) 1-24 tundi 80° C /
Raguu (Ragout) 1-24 tundi 90° C /
Praadimine (Fry) / 145-160°C /

2/6



Kiipsetus- Temperatuuri
Eelseadistatud | temperatuuri reguleerimis-
aeg vaikeseade vahemik
Réstimine (Roast)  1-24 tundi 120-130°C /
Kipsetamine
(Bake) / 130° C 40-160°C
Silt (Jelly meat) 1-24 tundi 90-100° C /
Jogurt (Yogurt) 1-24 tundi 40£3° C /
Keefir (Kefir) 1-24 tundi 40+3° C /
Ulessoojendamine
(Reheat) / 85°C /
Kasitsi (Manual) 1-24 tundi 100° C 30-160°C
Etapiline
kiipsetamine (Stage
cooking) 1-24 tundi 100° C 30-160°C

E Markus.

* Riisi (Rice), teravilja (Grain) ja risotto (Risotto) valmistamisaja

kvaliteedile.

* Valmistamistemperatuuri saate muuta kiipsetamise (Bake), kisitsi
(Manual) ja etapilise kilpsetamise (Stage cooking) reziimide korral.
Kipsetamiseks saate valida temperatuure vahemikus 40°C kuni
160°C; kasitsi ja etapilise kiipsetamise puhul 30°C kuni 160°C.

nuppu (Start/Cancel), et kdimasolev kiipsetamine peatada ja
Multicooker ootereziimi lulitada.

méddrab Multicooker vastavalt sisemisse ndusse pandud koostisainete

 Pérast kiipsetamise alustamist saate vajutada alustamise/valjalilitamise

4 Multicookeri kasutamine
(joonis 4)

E Markus.

* Viltige ndusse koostisaineid ja vedelikku lisades alati ndu siseserval
oleva MAX -tihise Uletamist, kuna vastasel korral vaib toit
valmistamise ajal Ule serva voolata.
Riisi (Rice), teravilja (Grain) ja risotto (Risotto) valmistamisaega
ei ndidata kohe alguses tépselt. | = ~ 7 kuvatakse ekraanil
enamuse kipsetusajast, kuna Multicooker tuvastab vee/vedeliku
ja koostisainete koguse algse ettevalmistusetapi jooksul. Kui
Multicooker tuvastab tegeliku kiipsetusaja, kuvatakse allesjdgdnud
aeg ekraanile. Moosi (Jam), aurutamise (Steam), keetmise (Boil),
stldi (Jelly meat) ja kompoti (Compote) korral kuvatakse enne
vee keema ajamist ekraanil [~ ~ . Kui vesi/vedelik laheb keema,
kuvatakse ekraanile seadistatud valmistamisaeg.
* Tédpsemat teavet iga meniil valmistamise kohta leiate
retseptivoldikust.

E Soovitus

¢ Kindla menid valimiseks vajutage korduvalt mentinuppu (Menu).
Samuti voite selleks vajutada tihe korra mentinuppu (Menu) ja
seejdrel suurendamise (+) v&i vdhendamise (-) nuppu.

Enne esimest kasutamist

1 V&tke sisemisest ndust tarvikud vilja ja eemaldage
pakkematerjal.
2 Enne Multicookeri esmakordset kasutamist tehke selle osad

hoolikalt puhtaks (vt peatikki “Puhastamine ja hooldus”).

Markus.

¢ Enne seadme kasutamist veenduge, et k&ik osad on tdiesti kuivad.

Riisi (Rice) ja teravilja (Grain)
valmistamine

E Markus.

Kui teie elukohas on ebatihtlane pinge, voib juhtuda, et toit keeb Ule.
Kipsetusprotsessi [Gppedes segage riisi/teravilja ja vGtke see kohe
vélja, et Ulemddrane niiskus saaks eralduda ja riis/teravili oleks kohev.
Kipsetustingimustest sdltuvalt voib juhtuda, et ndu pdhjas olev riis/
teravili on kergelt pruunikas.

1 Mb&dtke vajalik riisi/teravilja kogus komplekti kuuluva mé&tendu
abil (joonis @).
2 Loputage riis, pange pestud riis sisemisse ndusse ja lisage vesi

(joonis (2)).

E Markus.

Riisi/teravilja ja vee vahekorra leiate retseptivoldikust.

Puudutage ja hoidke alustamisnuppu (Start/Cancel) 3 sekundit
all, et alustada kiipsetamist (joonis )

Kui toit on valmis, teeb seade piiksu ja Itlitub automaatselt
soojana hoidmise reziimi.

Markus.

I~ ~ 7 kuvatakse ekraanil enne, kui vesi/vedelik keema Iaheb.
Kui vesi/vedelik liheb keema, kuvatakse ekraanile seadistatud
valmistamisaeg,

Koostisainete ja vee vahekorra leiate retseptivoldikust.

Aurutamine (Steam)

1

Pange sisemisse ndusse natuke vett.

E Markus.

* Veenduge, et koostisained ei kata dra kiki aurutamisndu auruavasid,

Koéogiviliade aurutamiseks kasutage soltuvalt kéogiviljade tllbist
ja kogusest 0,2 kuni 1 | vett, liha aurutamiseks soltuvalt lihatlikkide
suurusest ja kogusest 0,5 kuni 2 | vett.

et kuum aur saaks aurutamisnou alumisest osast Ulespoole likuda.

Pange aurutamisndu sisemisse ndusse, pange toit kaussi ja pange

siis kauss aurutamisnousse.

Plhkige sisemise nou vdliskilg kuivaks (joonis @) ja seejérel

asetage see Multicookerisse (joonis (5)).

Sulgege Multicookeri kaas (joonis @) ja Uhendage pistik

seinakontakti (joonis @)

Puudutage mentitnuppu (Menu), et valida aurutamine (Steam)

(joonis (13)).

5 Erineva valmistamisaja valimiseks vaadake peatukki
“Valmistamisaja seadistamine”.

Puudutage ja hoidke alustamisnuppu (Start/Cancel) 3 sekundit
all, et alustada kiipsetamist (joonis (10)).

Kui toit on valmis, teeb seade piiksu ja lulitub automaatselt
soojana hoidmise reziimi.

E Markus.

» Arge uputage toidu aurutamisel aurutamisndud vette.

[~ ~ T kuvatakse ekraanil enne, kui vesi/vedelik keema laheb.

Kui vesi/vedelik liheb keema, kuvatakse ekraanile seadistatud
valmistamisaeg.

Kui aurutamine on I&ppenud, kasutage kausi ja aurutamisndu
eemaldamiseks pajakindaid voi ratikut, kuna need véivad olla vaga
kuumad.

Keetmine (Boil)

1
2

3

Pange sisemisse ndusse vajalik kogus vett.

Plhkige sisemise nou valiskilg kuivaks (joonis @) ja seejérel

asetage see Multicookerisse (joonis (5)).

Sulgege Multicookeri kaas (joonis @) ja Uhendage pistik

seinakontakti (joonis @).

Puudutage mentinuppu (Menu), et valida keetmine (Boil)

(joonis (19)).

9 Erineva valmistamisaja valimiseks vaadake peattikki
“Valmistamisaja seadistamine”’.

Puudutage ja hoidke alustamisnuppu (Start/Cancel) 3 sekundit
all, et alustada kiipsetamist (joonis ).

Kui vesi ldheb keema, tuletab Multicooker piiksumisega meelde,
et tuleks avada kaas ja panna toit sisemisse ndusse.

E Markus.

I 7 7 kuvatakse ekraanil enne, kui vesi/vedelik keema laheb.
Kui vesi/vedelik liheb keema, kuvatakse ekraanile seadistatud
valmistamisaeg.

Kui olete toidu sisemisse ndusse pannud, sulgege kaas ja
puudutage mentinuppu (Menu), et toiduvalmistamist jatkata.
Kui toit on valmis, teeb seade piiksu ja lulitub automaatselt
ootereziimi.

Supi valmistamine (Soup)

1
2

3

Pange supi koostisained ja vesi/vedelik sisemisse ndusse.

Plhkige sisemise ndu vdliskilg kuivaks (joonis @) ja seejdrel

asetage see Multicookerisse (joonis (5)).

Sulgege Multicookeri kaas (joonis @) ja Uhendage pistik

seinakontakti (joonis @).

Puudutage menttnuppu (Menu),et valida supp (Soup)

(joonis (15)).

5 Erineva valmistamisaja valimiseks vaadake peatukki
“Valmistamisaja seadistamine”.

Puudutage ja hoidke alustamisnuppu (Start/Cancel) 3 sekundit
all, et alustada kiipsetamist (joonis )

Kui toit on valmis, teeb seade piiksu ja Itlitub automaatselt
soojana hoidmise reziimi.

3
4

Kaane avamiseks vajutage kaanevabastusnupule (joonis @)
Plhkige sisemise nou valiskilg kuivaks (joonis @) ja seejérel
asetage see Multicookerisse (joonis (5)).

Markus.

Kontrollige, et sisemine ndu oleks korralikult kiittekeha peal.
Kontrollige, et sisemise ndu valispind oleks kuiv ja puhas ning et
kiittekehal ei ole mingeid jadke.

5 Sulgege Multicookeri kaas (joonis @) ja Uhendage pistik
seinakontakti (joonis @).

6 Puudutage mentinuppu (Menu), et valida riis (Rice)
(joonis ) v6i teravili (Grain) (joonis (9)).

7 Puudutage ja hoidke alustamisnuppu (Start/Cancel) 3 sekundit
all, et alustada kiipsetamist (joonis ).

8 Kui toit on valmis, teeb seade piiksu ja IUlitub automaatselt

soojana hoidmise reziimi.

Risotto valmistamine (Risotto)

1 Pange risotto koostisosad sisemisse nusse.

2 Plhkige sisemise nou vdliskilg kuivaks (joonis @) ja seejérel
asetage see Multicookerisse (joonis (5)).

3 Sulgege Multicookeri kaas (joonis @) ja Uhendage pistik
seinakontakti (joonis @).

4 Puudutage mentinuppu (Menu), et valida risotto (Risotto)
(joonis (11)).

5 Puudutage ja hoidke alustamisnuppu (Start/Cancel) 3 sekundit
all, et alustada kiipsetamist (joonis ).

6 Kui toit on valmis, teeb seade piiksu ja IUlitub automaatselt

soojana hoidmise reziimi.

Moosi keetmine (Jam)

1 Pange moosi koostisained sisemisse ndusse ja segage veidi.

2 Plhkige sisemise ndu valisklg kuivaks (joonis @) ja seejérel
asetage see Multicookerisse (joonis (5)).

3 Sulgege Multicookeri kaas (joonis @) ja Uhendage pistik
seinakontakti (joonis @).

4 Puudutage menttnuppu (Menu), et valida moos (Jam)
(joonis (12)).

5 Erineva valmistamisaja valimiseks vaadake peatuikki
“Valmistamisaja seadistamine”.

Kompoti valmistamine (Compote)

1
2

3

Pange kompoti koostisosad sisemisse ndusse.

Plhkige sisemise nou valiskilg kuivaks (joonis @) ja seejérel

asetage see Multicookerisse (joonis (5)).

Sulgege Multicookeri kaas (joonis @) ja Uhendage pistik

seinakontakti (joonis @)

Puudutage menttnuppu (Menu), et valida kompott (Compote)

(joonis (18)).

5 Erineva valmistamisaja valimiseks vaadake peatukki
“Valmistamisaja seadistamine”’.

Puudutage ja hoidke alustamisnuppu (Start/Cancel) 3 sekundit
all, et alustada kiipsetamist (joonis ).

Kui toit on valmis, teeb seade piiksu ja lulitub automaatselt
soojana hoidmise reziimi.

E Markus.

[ 7~ kuvatakse ekraanil enne, kui vesi/vedelik keema l3heb.
Kui vesi/vedelik laheb keema, kuvatakse ekraanile seadistatud
valmistamisaeg.

Hautise (Stew) voi raguu (Ragout)

valmistamine

1 Pange hautise v&i raguu koostisained sisemisse ndusse.

2 Plhkige sisemise ndu valisklg kuivaks (joonis @) ja seejérel
asetage see Multicookerisse (joonis (5)).

3 Sulgege Multicookeri kaas (joonis @) ja Uhendage pistik
seinakontakti (joonis @).

4 Puudutage mentinuppu (Menu)et valida hautis (Stew)
(joonis (17)) voi raguu (Ragout) (joonis ).
5 Erineva valmistamisaja valimiseks vaadake peatukki

“Valmistamisaja seadistamine”.

5 Puudutage ja hoidke alustamisnuppu (Start/Cancel) 3 sekundit
all, et alustada kiipsetamist (joonis ).

6 Kui toit on valmis, teeb seade piiksu ja IUlitub automaatselt

soojana hoidmise reziimi.

Aeglane kiipsetamine (Slow cooking)

1

2
3

Plhkige sisemise ndu valisklg kuivaks (joonis @) ja seejérel

asetage see Multicookerisse (joonis (5)).

Sisestage pistik pistikupessa (joonis (7).

Puudutage menttnuppu (Menu), et valida aeglane kipsetamine

(Slow cooking) (joonis ).

5 Erineva valmistamisaja valimiseks vaadake peatiikki
“Valmistamisaja seadistamine”.

Puudutage ja hoidke alustamisnuppu (Start/Cancel) 3 sekundit
all, et alustada kiipsetamist (joonis ).

Kui toit on valmis, teeb seade piiksu ja Itlitub automaatselt
soojana hoidmise reziimi.

Praadimine (Fry)

1

A wpN

Plhkige sisemise nou valiskilg kuivaks (joonis @) ja seejérel
asetage see Multicookerisse (joonis (5)).

Sisestage pistik pistikupessa (joonis (7).

Valage sisemisse ndusse natuke toidudli.

Puudutage mentinuppu (Menu), et valida praadimine (Fry)
(joonis 0)).

Puudutage ja hoidke alustamisnuppu (Start/Cancel) 3 sekundit
all, et alustada kiipsetamist (joonis ).

Laske toidudlil 5 minutit soojeneda ja seejdrel pange
koostisained ja maitseained sisemisse nousse.

Hoidke kaas avatuna ja segage koostisaineid pidevalt spaatliga.
Kui toit on valmis, teeb seade piiksu ja Itlitub automaatselt
ootereZiimi.

Rostimine (Roast)

1
2

3

Pange koostisained sisemisse ndusse.

Plhkige sisemise nou valisklg kuivaks (joonis @) ja seejérel

asetage see Multicookerisse (joonis (5)).

Sulgege Multicookeri kaas (joonis @) ja Uhendage pistik

seinakontakti (joonis @)

Puudutage mentinuppu (Menu), et valida réstimine (Roast)

(joonis 21)).

Puudutage ja hoidke alustamisnuppu (Start/Cancel) 3 sekundit

all, et alustada kiipsetamist (joonis ).

Réstimisel on kaks etappi. Kui esimene etapp (umbes 35

minutit) on labi, pilksub Multicooker iga 30 sekundi tagant 5

korda, et avaksite kaane ja po&raksite sisemises ndus toidu

Umber.

o -7 vilgub ekraanil.

Teise etapi alustamiseks puudutage menttinuppu (Menu).

> Kui mentinuppu (Menu) ei puudutata 5 minuti jooksul
pdrast esimese etapi IGppemist, |Ulitub Multicooker soojana
hoidmise reziimi.

Kui toit on valmis, teeb seade piiksu ja Itlitub automaatselt

ootereZiimi.

Kiipsetamine (Bake)

1
2

3

Pange kiipsetatavad koostisained sisemisse potti.

Plhkige sisemise nou valisklg kuivaks (joonis @) ja seejérel
asetage see Multicookerisse (joonis (5)).

Sulgege Multicookeri kaas (joonis @) ja Uhendage pistik
seinakontakti (joonis @)

E Markus.

4 Sulgege Multicookeri kaas (joonis @) ja Uhendage pistik
seinakontakti (joonis @).

(]

(Reheat) (joonis ).

5 Erineva valmistamisaja valimiseks vaadake peatukki
“Valmistamisaja seadistamine”.

6 Puudutage ja hoidke alustamisnuppu (Start/Cancel) 3 sekundit

all, et alustada kiipsetamist (joonis 10)).
7 Kui toit on valmis, teeb seade piiksu ja IUlitub automaatselt
soojana hoidmise reziimi.

Puudutage mentinuppu (Menu), et valida tlessoojendamine

Kasitsi (Manual)

Kui soovite kiipsetusaega ja -temperatuuri ise rohkem reguleerida,

voite kasutada kasitsi juhtimise programmi.

1 Pange koostisained sisemisse ndusse.

2 Plhkige sisemise nou valiskilg kuivaks (joonis @) ja seejérel
asetage see Multicookerisse (joonis (5)).

3 Sulgege Multicookeri kaas (joonis @) ja thendage pistik
seinakontakti (joonis @)

4 Puudutage menttinuppu (Menu), et valida kisitsijuhtimine
(Manual) (joonis @)
9 Erineva kiipsetamistemperatuuri valimiseks vaadake

peattikki “Kipsetamistemperatuuri seadistamine”.

5 Erineva valmistamisaja valimiseks vaadake peatukki
“Valmistamisaja seadistamine”.

5 Puudutage ja hoidke alustamisnuppu (Start/Cancel) 3 sekundit

all, et alustada kiipsetamist (joonis )
6 Kui toit on valmis, teeb seade piiksu ja Itlitub automaatselt
soojana hoidmise reziimi.

Markus.

Kui valite temperatuuri alla 80°C, Itlitub Multicooker pdrast
toiduvalmistamise |5ppu automaatselt ootereziimi.

*  Kui valite temperatuuri tle 140°C, peab pealmine kaas
toiduvalmistamise ajal avatud olema.

Etapiline kiipsetamine (Stage cooking)

Etapiline kiipsetamine v&imaldab seadistada kuni 9 erineva kestuse ja

temperatuuriga toiduvalmistamise etappi.
Néiteks saate mddrata esimeseks etapiks 5 minutit 160°C juures,
teiseks 10 minutit 100°C juures ja viimaks 20 minutit 80°C juures.
1 Kui Multicooker on ootereZziimis, puudutage etapilise
kipsetamise (Stage cooking) tdhist. (joonis )
9 Ekraanil tostetakse esile tahis"1".

2 V1 jaotist ““Valmistamisaja seadistamine” ja valige 1. etapi
kipsetusaeg.

3 V1 jaotist “Kipsetamistemperatuuri seadistamine” ja valige 1.
etapi kiipsetustemperatuur.

4 Puudutage uuesti etapilise kiipsetamise nuppu (Stage cooking)

ja minge edasi 2. etapi juurde. (joonis )
9 Ekraanil tGstetakse esile tahis2".

Médrake 2. etapi kiipsetamisaeg ja -temperatuur.

o U

puudutage ja hoidke 3 sekundit all alustamisnuppu (Start/

Cancel), et kinnitada valikud ja alustada kiipsetamist (joonis )

Markus.

Korrake tlattoodud samme kdigi etappide seadistamiseks ning

* Koigi kiipsetamisetappide koguaeg on piiratud 24 tunniga.

Koogi voi leiva kiipsetamisel hoidke kaant ndu peal. Koogi
kipsetamisel saavutatakse parim tulemus tavaliselt temperatuuril
130° C t6bajaga 45 minutit.

Kui kiipsetate muud toitu temperatuuril Gle 140°C, jatke kaas avatuks.

5
6

Puudutage menttnuppu (Menu), et valida kiipsetamine (Bake)

(joonis (22)).

5 Erineva kiipsetamistemperatuuri valimiseks vaadake
peatlkki “Kipsetamistemperatuuri seadistamine”.

5 Erineva valmistamisaja valimiseks vaadake peatukki
“Valmistamisaja seadistamine”.

Puudutage ja hoidke alustamisnuppu (Start/Cancel) 3 sekundit
all, et alustada kiipsetamist (joonis ).

Kui toit on valmis, teeb seade piiksu ja IUlitub automaatselt
soojana hoidmise reziimi.

E Markus.

Kui kiipsetamistemperatuur on alla 80°C, lilitub seade pérast
kiipsetamise |6ppu automaatselt ootereziimi.

Sisemise ndu seadmest valjavStmisel kasutage pajakinnast voi rdtikut,
kuna sisemine ndu voib olla viga kuum.

Markus.

Kui jatate Multicookeri parast eelseadistuse (Preset) puudutamist 15
sekundiks ootele, lUlitub see ootereziimi.

Toidu valmistamine I6peb, kui eelseadistatud aeg on tdis saanud
Naiteks kui seadistate 8-tunnise valmistamisaja kell 10:00 hommikuks,
16peb toiduvalmistamine 8 tundi hiliem ehk 18:00 dhtul.

Valmistamistemperatuuri seadistamine

Mb&nede meniide korral saate seadistada valmistamistemperatuuri.
Vaadake jaotisest “Mentude tutvustus”, milliste menttde
valmistamistemperatuuri millistes vahemikes muuta saab.

1 Valige soovitud kiipsetamismen(id.

2 Puudutage temperatuurinuppu (Temp) (joonis .
5 Kipsetustemperatuuri vaikendit kuvatakse ekraanile.

3 Vajutage valmistamistemperatuuri maaramiseks suurendamise ja
vdhendamise (-) nuppe (joonis )

4 Puudutage ja hoidke alustamisnuppu (Start/Cancel) 3 sekundit

all, et alustada kiipsetamist (joonis )

Markus.

* Valmistamistemperatuuri muutmiseks saate suurendamise vGi

vdhendamise (-) asemel korduvalt puudutada temperatuurinuppu
(Temp).

Lasteluku seadistamine

Et lapsed ei saaks Multicookerit kasutada voi et ei tekiks vadra
kasutamise ohtu, saate toiduvalmistamise ajaks aktiveerida lasteluku.

1 Lasteluku aktiveerimiseks puudutage ja hoidke 3 sekundit
lasteluku nuppu (Child lock) (joonis ).
5 Ekraanil hakkab vilkuma lasteluku ikoon.

2 Vabastamiseks puudutage ja hoidke taas 3 sekundit lasteluku

nuppu (Child lock) (joonis )
5 Lasteluku ikoon kustub.

5 Puhastamine ja hooldus

Markus.

Enne puhastamist Uhendage Multicooker seinakontaktist lahti ja
oodake, kuni see on piisavalt jahtunud.

Sisevalgusti

Pealmise kaane ja pohikorpuse sisemus, kuumutuselement:

* plhkige niiske lapiga.
* Veenduge, et seadme killjes ei ole toidujddke.

Seadme valispind

Viélimise kaane pind ja korpuse vdlispind:

¢ Plhkige kaas ja korpuse vdlispind puhtaks ndudepesuvahendit
sisaldavas vees niisutatud lapiga.

¢ Juhtpaneeli pihkimiseks kasutage tksnes pehmet ja kuiva lappi.

¢ Hoolitsege selle eest, et juhtpaneeli imbrus oleks toidujadkidest
puhas.

Soojana hoidmine

Seade voimaldab teil hGlpsasti soojana hoidmise reziimi juhtida.
* Kui olete mentitnupuga (Menu) kipsetusfunktsiooni valinud ja

puudutate ning hoiate 3 sekundit all alustamisnuppu (Start/Cancel),

stttib soojana hoidmise margutuli. Kui toidu valmistamine on
16ppenud, lulitub seade kohe soojana hoidmise reziimile.
* Kui olete mentitnupuga (Menu) kiipsetusfunktsiooni valinud ja

puudutate esmalt soojana hoidmise (Keep warm) nuppu ja seejdrel
3 sekundit alustamisnuppu (Start/Cancel), kustub soojana hoidmise

madrgutuli. Parast toidu valmistamise I6petamist IGlitub seade
ootereziimile.

Suldi valmistamine (Jelly meat)

1
2

3
4

5
6

Pange stldi koostisosad sisemisse ndusse.

Puhkige sisemise ndu valiskilg kuivaks (joonis @) ja seejdrel

asetage see Multicookerisse (joonis (5)).

Sulgege Multicookeri kaas (joonis @) ja Uhendage pistik

seinakontakti (joonis @).

Puudutage mentinuppu (Menu), et valida silt (Jelly meat)

(joonis @).

5 Erineva valmistamisaja valimiseks vaadake peatukki
“Valmistamisaja seadistamine”.

Puudutage ja hoidke alustamisnuppu (Start/Cancel) 3 sekundit
all, et alustada kiipsetamist (joonis ).

Kui toit on valmis, teeb seade piiksu ja Itlitub automaatselt
soojana hoidmise reziimi.

E Markus.

[~ T 7 kuvatakse ekraanil enne, kui vesi/vedelik keema laheb.
Kui vesi/vedelik l1zheb keema, kuvatakse ekraanile seadistatud
valmistamisaeg,

Jogurti (Yogurt) voi keefiri (Kefir)

valmistamine

1 Segage jogurti voi keefiri koostisained korralikult ldbi ja pange
need sisemisse nusse.

2 Plhkige sisemise ndu vdliskilg kuivaks (joonis @) ja seejérel
asetage see Multicookerisse (joonis (5)).

3 Sulgege Multicookeri kaas (joonis @) ja Uhendage pistik
seinakontakti (joonis @).

4 Puudutage menttnuppu (Menu), et valida jogurt (Yogurt)
(joonis @4)) v3i keefir (Kefir) (joonis @).
5 Erineva valmistamisaja valimiseks vaadake peatuikki

“Valmistamisaja seadistamine”.

5 Puudutage ja hoidke alustamisnuppu (Start/Cancel) 3 sekundit
all, et alustada kiipsetamist (joonis ).

6 Kui toit on valmis, teeb seade piiksu ja Itlitub automaatselt

ootereziimi.

Ulessoojendamine (Reheat)

1
2

3

Murendage toit ja laotage see Uhtlaselt sisemisse ndusse.
Valage toidule natuke vett, et see ei muutuks liiga kuivaks. Vee
kogus soltub toidu kogusest.

Plhkige sisemise ndu valiskilg kuivaks (joonis @) ja seejérel
asetage see Multicookerisse (joonis (5)).

Markus.

Kui seade lulitub soojana hoidmise reziimi, kestab see kuni 24 tundi,
mille jérel seade piiksub ja I6petab soojana hoidmise.
Ootereziimist soojana hoidmise reziimi valimiseks puudutage
"soqana hoidmise nuppu" (Keep warm). Mo66dunud soojana
hoidmise aeg kuvatakse ekraanile. Seade jatkab soojana hoidmist 24
tunni valtel, parast mida seade piiksub ja Idpetab soojana hoidmise.
%oojana hoidmise rei\imis} ootereziimile ltlitumiseks puudutage
soojana hoidmise nuppu” (Keep warm).

Valmistamisaja seadistamine

Mbnede meniide korral saate seadistada valmistamisaega. Vaadake
jaotisest "Mendude tutvustus”, milliste mentiide valmistamisaega
millistes vahemikes muuta saab.

1 Valige soovitud kiipsetamismendid.

2 Puudutage valmistamisaja nuppu (Cooking time) (joonis ).
5 Ekraani tunnindit hakkab vilkuma.

3 Vajutage tunnindidu madramiseks suurendamise ja vahendamise
() nuppe (joonis @).

4 Kui tunnindit on seadistatud, puudutage uuesti valmistamisaja
nuppu (Cooking time) (joonis @).
5 Ekraani minutindit hakkab vilkuma.

5 Vajutage minutindidu maédramiseks suurendamise ja vahendamise
() nuppe (joonis @).

6 Puudutage ja hoidke alustamisnuppu (Start/Cancel) 3 sekundit

all, et alustada kiipsetamist (joonis ).

E Markus.

Kui jatate Multicookeri pdrast valmistamisaja (Cooking time)
puudutamist 15 sekundiks ootele, lulitub see ootereziimi.

Kui mentit maksimaalne kipsetusaeg jaab alla 1 tunni, hakkab
valmistamisaja (Cooking time) esmakordsel vajutusel ekraanil
vilkuma minutite Ghik.

Aja seadistamine hilisemaks
kipsetamiseks

Mbnede kipsetamismeniitide korral saate ette madrata kiipsetamisaja
viivituse. Vaadake jaotisest “Menttde tutvustus”, milliseid mentisid
saab eelseadistada.

1 Valige soovitud kiipsetamismendid.

2 Puudutage aja eelseadistuse nuppu (Preset). (joonis )
5 Ekraani tunnindit hakkab vilkuma.

3 Vajutage tunnindidu madramiseks suurendamise ja vahendamise
() nuppe (joonis @).

4 Kui tunnitihik on seadistatud, puudutage uuesti eelseadistuse
nuppu (Preset) (joonis ).
5 Ekraani minutindit hakkab vilkuma.

5 Vajutage minutindidu maédramiseks suurendamise ja vahendamise
() nuppe (joonis @).

6 Puudutage ja hoidke alustamisnuppu (Start/Cancel) 3 sekundit

all, et alustada kiipsetamist (joonis ).

Tarvikud

Riisi spaatel, supikulp, md6dundu, sisemine ndu, aurutusndu ja
eemaldatav auruava kate:

* Leotage kuumas vees ja peske nuustikuga.

6 Ringlussevott

See siimbol tdhendab, et seda toodet ei tohi visata tavaliste
E olmejddtmete hulka (2012/19/EL).

Jdrgige elektriliste ja elektrooniliste toodete lahuskogumise
kohalikke eeskirju. Oigel viisil kasutusest kdrvaldamine aitab

B i hoida vBimalikke kahjulikke tagajdrgi keskkonnale ja

inimese tervisele.

7 Garantii ja hooldus

Kui vajate teenust voi teavet voi abi mdne probleemi

lahendamisel, kilastage palun Philipsi veebilehekdlge aadressil
www.philips.ee/multicooker voi votke thendust kohaliku Philipsi
klienditeeninduskeskusega. Telefoninumbri leiate Glemaailmselt
garantiilehelt. Kui teie riigis ei ole klienditeeninduskeskust, pé&rduge
Philipsi toodete edasimditija poole.

8 Tehnilised andmed

Mudeli number HD4731
Nimipinge 220V - 240 V~
Hinnatud valjundvéimsus 890 W - 1070 W
Hinnatud maht 501

9 Veaotsing

Kui seadme kasutamisel esineb probleeme, kontrollige enne
teenindusse podrdumist jargmist. Kui probleemi ei dnnestu lahendada,
podrduge kohalikku Philipsi klienditeeninduskeskusesse.

Probleem

Nupul olev tuli
ei sutti.

Ekraan ei toota.

Toit pole
kiipsenud.

Riis on liiga kuiv
ega ole histi
kipsenud.

Riisi varv on
mddrdunud.
Multicooker ei
lUlitu automaatselt
soojana hoidmise
reziimi.

Lahendus

See on thenduse viga. Kontrollige, kas
toitejuhe on korralikult seadmega ihendatud
ja kas pistik on korralikult pistikupesas.

Tuli on katki. Viige seade Philipsi
mudgiesindaja juurde vai Philipsi volitatud
hoolduskeskusesse.

Seade ei ole Ghendatud vooluvérku. Kui
toidet ei ole, ei rakendu ka elektrivorgu rikke
tugifunktsioon ning ekraan ei tota.

Te ei puudutanud ja hoidnud alustamisnuppu
(Start/Cancel) 3 sekundit all.

Kontrollige, et kiittekehal ja sisemise ndu
vélispinnal ei ole toidujddke enne kui seadme
sisse lUlitate.

Kittekeha on vigastatud v&i sisemine ndu on
deformeerunud. Viige Multicooker Philipsi
mudgiesindaja juurde v&i Philipsi volitatud
hoolduskeskusesse.

Lisage riisile rohkem vett ja keetke seda pisut
kauem.

Te ei loputanud riisi korralikult. Loputage riisi
seni, kuni vesi jddb puhtaks.

Vaisite puudutada enne toiduvalmistamise
algust soojana hoidmise nuppu (Keep
warm). Sellisel juhul on Multicooker pérast
kiipsetamise 16ppemist ootereziimil.
Temperatuuriregulaator on vigane. Viige
seade Philipsi midgiesindaja juurde vai
Philipsi volitatud hoolduskeskusesse.

Toidu Veenduge, et sisemisse ndusse pandavad
valmistamise ajal koostisained ei tleta MAX-téhist.

voolab seadmest
vett vlja.

Mul ei dnnestu
soovitud
programmi valida.
Toit I6hnab pérast
valmistamist
ebameeldivalt.

Puudutage soovitud funktsiooni valimiseks
korduvalt mentitinuppu (Menu).

Puhastage sisemine ndu pesuvahendi ja sooja
veega.

Pédrast s66gi valmistamist kontrollige, et
auruava kork, sisemise ndu kaas ja sisemine
ndu oleksid korralikult puhtad.

Ekraanil on Toidu valmistamise ajal esines voolukatkestus.
veateade (E1, E2,  Viige seade Philipsi midgiesindaja juurde vGi
E3, or E4). Philipsi volitatud hoolduskeskusesse.

Hrvatski

1 Vas multicooker

Cestitamo vam na kupniji i dobro dosli u Philips!
Kako biste potpuno iskoristili podrsku koju nudi Philips, registrirajte
svoj proizvod na www.philips.com/welcome.

2 Sadrzaj pakiranija (sl. 1)

Glavna jedinica aparata multicooker
Kabel za napajanje

Kosara za kuhanje na pari

Lopaticu za rizu

Kutlaca za juhu

Mjerna Salica

Upute

KnjiZica s receptima

Jamstvena kartica

PEEPRAPO®OEO

Letak sa sigurnosnim informacijama

3 Pregled

Pregled proizvoda (sl. 2)

Gomnji poklopac

Odvojivi unutarnji poklopac
Unutarnja posuda
Upravljacka ploca

Grija¢

Strujna uti¢nica

Glavna jedinica

Rucka aparata za kuhanje
Indikatori razine vode
Brtveni prsten

Odvojivi poklopac otvora za paru

SISISICIOICIICISIOIOIC)

Gumb za otpustanje poklopca

Pregled kontrola (sl. 3)

Gumb za odrzavanje topline

Gumb za blokadu za zastitu djece
Gumb za kuhanje u fazama

Gumb za prethodno postavljeno vrijeme
Gumb za smanjenje

Gumb za povecanje

Gumb za vrijeme kuhanja

Gumb izbornika

Gumb za temperaturu

Gumb za pokretanje/iskljucivanje

BISISISNONSISIICISN®

Zaslon

Pregled izbornika

Zadano vrijeme | Raspon za regulaciju

Izbornici kuhanja vremena kuhanja

Riza (Rice) 30 — 40 min /

Zitarice (Grain) 30 — 40 min /

Rizoto (Risotto) 35 min /

Pekmez (Jam) 10 min 5min—2h

Para (Steam) 20 min 5min—-2h

Prokuhavanje (Boil) 20 min 5min—-2h

Juha (Soup) Th 20 min—4 h

Kompot (Compote) 10 min 5 — 40 min

Gulas (Stew) Th 20 min—10 h

Sporo kuhanje (Slow

cooking) 5h 1-15h

Ragu (Ragout) 2h 20 min—=10h

Przenje (Fry) 15 min 5 — 60 min

Hrskavo pecenje (Roast) 1 h /

Pecenje (Bake) 45 min 20 min—2h

Hladetina (Jelly meat) 6h 4-10h

Jogurt (Yogurt) 8h 6-12h

Kefir (Kefir) 8h 6-12h

Podgrijavanje (Reheat) 25 min 5— 60 min

Ru¢no (Manual) 2h 5min—-10h

Kuhanje u fazama (Stage

cooking) 5 min 5min—-15h
Prethodno | Zadana Raspon za
postavljeno | temperatura  regulaciju

Izbornici vrijeme kuhanja temperature

Riza (Rice) 1-24h 130-140°C /

Zitarice (Grain) 1-24h 130-140°C /

Rizoto (Risotto) 1-24h 130-140°C /

Pekmez (Jam) 1-24h 90-100°C /

Para (Steam) 1-24h 100 °C /

Prokuhavanje (Boil) 1-24h 100 °C /

Juha (Soup) 1-24h 90-100°C /

Kompot (Compote) 1-24h 100 °C /

Gulas (Stew) 1-24h 95°C /

Sporo kuhanje (Slow

cooking) 1-24h 80 °C /

Ragu (Ragout) 1-24h 90 °C /

Izbornici

Przenje (Fry)

Zadana
temperatura
kuhanja

145 - 160 °C

Prethodno
postavljeno

Raspon za
regulaciju

vrijeme temperature

Hrskavo pecenje

(Roast) 1-24h 120-130°C /

Pelenje (Bake) / 130 °C 40 - 160 °C
Hladetina (Jelly meat) 1-24h 90-100°C /

Jogurt (Yogurt) 1-24h 4043 °C /

Kefir (Kefir) 1-24h 40£3 °C /
Podgrijavanje (Reheat) / 85 °C /

Ru¢no (Manual) 1-24h 100 °C 30-160°C
Kuhanje u fazama

(Stage cooking) 1-24h 100 °C 30-160 °C

E Napomena

Vrijeme kuhanja rize (Rice), Zitarica (Grain) i rizota (Risotto)
odreduje multicooker sukladno koli¢ini sastojaka u unutarnjoj posudi.
MoZete prilagoditi temperaturu kuhanja za pecenje (Bake), ru¢no
(Manual) i kuhanje u fazama (Stage cooking). Za pecenje je
dostupna temperatura od 40 °C do 160 °C; za ru¢no i kuhanje u
fazama dostupna je temperatura od 30 °C do 160 °C.

Nakon pocetka kuhanja moZzete dodimuti gumb za pokretanje/
iskljucivanje (Start/Cancel) kako biste deaktivirali trenutni proces

kuhanja i multicooker ¢e prijeci u stanje pripravnosti.

4

Uporaba aparata multicooker
(sl. 4)

E Napomena

Ni za jedan izbornik nemojte premasiti oznaku MAX s unutamje
strane unutarnje posude prilikom dodavanja sastojaka i tekucine u
nju jer bi se hrana mogla preliti tijekom kuhanja.

Vrijeme kuhanja ne prikazuje se od samog pocetka za rizu

(Rice), Zitarice (Grain) i rizoto (Risotto). [ ~ ~ 7 prikazuje se na
zaslonu vedinu vremena kuhanja jer multicooker treba prepoznati
koli¢inu vode/tekucine i sastojaka na pocetku faze pripreme. Kada
multicooker prepozna stvamo vrijeme kuhanja, na zaslonu ce se
prikazati preostalo vrijeme kuhanja. Za pekmez (Jam), paru (Steam),
prokuhavanje (Boil), hladetinu (Jelly meat) i kompot (Compote) na
zaslonu se prikazuje [~ ~ 7 prije nego $to voda/tekucina prokuha.
Kada voda/tekucina prokuha, na zaslonu se prikazuje postavljeno
vrijeme kuhanja.

receptima.

ﬂ Savjet

Kako biste odabrali odredeni izbomik, vise puta dodirnite "izbornik"
(Menu). Isto mozete uciniti i tako da jednom dodirmete "izbomik"
(Menu) i zatim dodimete gumb za povecanje (+) ili smanjenje (-).

Prije prve uporabe

1 Izvadite sve nastavke iz unutarnje posude i uklonite ambalazu
unutarnje posude.
2 Prije prve uporabe temeljito operite sve dijelove aparata

multicooker (pogledajte poglavije “Ciscenje i odrzavanje”).

Napomena

Prije uporabe aparata multicooker provjerite jesu li svi dijelovi
potpuno suhi.

Kuhanje rize (Rice) i zitarica (Grain)

E Napomena

* Ako je u podrugju u kojem Zivite napon nestabilan, moze do¢i do

prelijevanja hrane iz aparata multicooker.

Nakon $to kuhanje zavrsi promijesajte rizu/Zitarice kako biste
razdvojili zma jer ¢e se tako osloboditi suvisna vlaga pa riza/zitarice
nece biti slijepljene.

Ovisno o uvjetima kuhanja, moguce je da donji sloj rize/Zitarica bude
blago smede boje.

1 [zmijerite rizu/Zitarice koristeci isporuc¢enu mjernu posudu
(6. (D).
2 Isperite rizu, stavite opranu rizu u unutarju posudu i ulijte vodu
(6. @)
Napomena
* Detalje 0 omjeru rize/zitarica i vode potrazite u knjiZici s receptima.
3 Pritisnite gumb za otpustanje poklopca kako biste ga otvorili
6. Q)
4 Potpuno obridite vanjski dio unutarnje posude (sl. @) i zatim je
stavite u multicooker (sl. @)
Napomena
* Provjerite je li unutarnja posuda pravilno pri¢vri¢ena za grijac.
* Provjerite je li vanjska povriina unutarmnje posude suha i Cista te da
nema nikakvih ostataka na grijacem elementu.
5 Zatvorite poklopac aparata multicooker (sl. @) i ukopcajte
utikac u uticnicu (sl. (7).
6 Dodirnite “izbomik” (Menu) kako biste odabrali "riza” (Rice)
(sl. ®)) ili “sitarice” (Grain) (sl. (9)).
7 Dodirnite “pokretanje” (Start/Cancel) i zadrzite 3 sekunde kako
biste potvrdili i pokrenuli kuhanje (sl. )
8 Kada kuhanje zavrsi, aparat ¢e se oglasiti zvu¢nim signalom i

automatski prijeci u odrzavanje topline.

5 Kako biste odabrali drugo vrijeme kuhanja, pogledajte

poglavije “Postavljanje vremena kuhanja”.

5 Dodimite “pokretanje” (Start/Cancel) i zadrzite 3 sekunde kako
biste potvrdili i pokrenuli kuhanje (sl. ).
6 Kada kuhanje zavrsi, aparat ¢e se oglasiti zvu¢nim signalom i

automatski prijeci u odrzavanje topline.

E Napomena

I~ ~ 7] prikazuje se na zaslonu prije prokuhavanja vode/tekucine.
Kada voda/tekucina prokuha, na zaslonu se prikazuje postavijeno
vrijeme kuhanja.

Detalje o omjeru sastojaka i tekucine potrazite u knjizici s receptima.

Kuhanje na pari (Steam)

1

Ulijte malo vode u unutarnju posudu.

E Napomena

Za kuhanje povrca na pari potrebno je od 0,2 do 1 | vode, a za
kuhanje mesa na pari upotrijebite od 0,51 do 2 | vode, ovisno o
velicini i koli¢ini mesa.

Provjerite da sastojci ne prekrivaju sve otvore za paru na kosari
za kuhanje na pari kako bi vruca para ispod kosare za paru mogla
prolaziti prema gore.

2 Stavite koSaru u unutarju posudu, stavite hranu u zdjelu i zatim
zdjelu stavite na kosaru za kuhanje na pari.

3 Potpuno obridite vanjski dio unutarnje posude (sl. @) i zatim je
stavite u multicooker (sl. @).

4 Zatvorite poklopac aparata multicooker (sl. @) i ukopdajte
utikac¢ u uti¢nicu (sl. @),

5 Dodirnite “izbomik” (Menu) kako biste odabrali “kuhanje na
pari” (Steam) (sl. @).
> Kako biste odabrali drugo vrijeme kuhanja, pogledajte

poglavije “Postavijanje vremena kuhanja”.

6 Dodirnite “pokretanje” (Start/Cancel) i zadrzite 3 sekunde kako
biste potvrdili i pokrenuli kuhanje (sl. )

7 Kada kuhanje zavrsi, aparat ¢e se oglasiti zvucnim signalom i

automatski prijeci u odrzavanje topline.

Napomena

Prilikom kuhanja hrane na pari nemojte uranjati kosaru u vodu.
[~ ~ 7] prikazuje se na zaslonu prije prokuhavanja vode/tekucine.
Kada voda/tekucina prokuha, na zaslonu se prikazuje postaviieno
vrijeme kuhanja.

Nakon $to kuhanje na pari zavrsi upotrijebite kuhinjsku rukavicu il
krpu kako biste uklonili zdjelu i ko3aru za kuhanje na pari jer mogu
biti vrio vruce.

Prokuhavanje (Boil)

1 Napunite unutarnju posudu s malo vode.

2 Potpuno obridite vanjski dio unutarnje posude (sl. @) i zatim je
stavite u multicooker (sl. @).

3 Zatvorite poklopac aparata multicooker (sl. @) i ukopcajte
utikac u uticnicu (sl. @).

4 Dodimite "izbomnik™ (Menu) kako biste odabrali “prokuhavanje”
(Boil) (sl. (19)).
5 Kako biste odabrali drugo vrijeme kuhanja, pogledajte

poglavije “Postavljanje vremena kuhanja”.

5 Dodirnite “pokretanje” (Start/Cancel) i zadrzite 3 sekunde kako
biste potvrdili i pokrenuli kuhanje (sl. ),

6 Kada voda prokuha, multicooker ce se oglasiti zvucnim signalom

kako bi vas podsjetio da otvorite poklopac i stavite hranu u
unutarnju posudu.

E Napomena

[: :J prikazuje se na zaslonu prije prokuhavanja vode/tekucine.
Kada voda/tekucina prokuha, na zaslonu se prikazuje postavljeno
vrijeme kuhanja.

7 Nakon $to hranu stavite u unutarnju posudu zatvorite poklopac
i dodimite “izbornik”” (Menu) kako biste nastavili kuhanje.
8 Kada kuhanje zavrsi, aparat ¢e se oglasiti zvucnim signalom i

automatski prijeci u stanje pripravnosti.

Priprema rizota (Risotto)

1 Stavite sastojke za rizoto u unutarju posudu.

2 Potpuno obridite vanjski dio unutarnje posude (sl. @) i zatim je
stavite u multicooker (sl. @).

3 Zatvorite poklopac aparata multicooker (sl. @) i ukopcajte
utikac u uticnicu (sl. @).

4 Dodimite “izbomik” (Menu) kako biste odabrali “rizoto”
(Risotto) (sl. (D).

5 Dodimite "“pokretanje” (Start/Cancel) i zadrzite 3 sekunde kako
biste potvrdili i pokrenuli kuhanje (sl. ).

6 Kada kuhanje zavrsi, aparat ¢e se oglasiti zvu¢nim signalom i

automatski prijeci u odrzavanje topline.

Priprema pekmeza (Jam)

1 Stavite sastojke za pekmez u unutarmju posudu i kratko
promijesajte.

2 Potpuno obridite vanjski dio unutarnje posude (sl. @) i zatim je
stavite u multicooker (sl. @).

3 Zatvorite poklopac aparata multicooker (sl. @) i ukopcajte
utikac u uticnicu (sl. @).

4 Dodirnite “izbomik” (Menu) kako biste odabrali “pekmez”

(Jam) (sl. @)

Priprema juhe (Soup)

1 Stavite sastojke i vodu/tekucinu za juhu u unutarnju posudu.

2 Potpuno obridite vanjski dio unutarnje posude (sl. (‘5) i zatim je
stavite u multicooker (sl. @)

3 Zatvorite poklopac aparata multicooker (sl. @) i ukopcajte
utikac u uticnicu (sl. @)

4 Dodirnite “izbomik” (Menu) kako biste odabrali “juha” (Soup)
(sl. ().
5 Kako biste odabrali drugo vrijeme kuhanja, pogledajte

poglavlje “Postavljanje vremena kuhanja”.

5 Dodirnite “pokretanje” (Start/Cancel) i zadrzite 3 sekunde kako
biste potvrdili i pokrenuli kuhanje (sl. ).

6 Kada kuhanje zavrsi, aparat ¢e se oglasiti zvu¢nim signalom i
automatski prijeci u nacin rada za odrzavanje topline.

Priprema kompota (Compote)

1 Stavite sastojke za kompot u unutarju posudu.

2 Potpuno obridite vanjski dio unutarnje posude (sl. @) i zatim je
stavite u multicooker (sl. @),

3 Zatvorite poklopac aparata multicooker (sl. @) i ukopdajte
utikac u uticnicu (sl. @),

4 Dodirnite “izbomik” (Menu) kako biste odabrali “kompot”
(Compote) (sl. ),

5 Kako biste odabrali drugo vrijeme kuhanja, pogledajte

poglavije “Postavljanje vremena kuhanja”.

5 Dodirnite “pokretanje” (Start/Cancel) i zadrzite 3 sekunde kako
biste potvrdili i pokrenuli kuhanje (sl. )
6 Kada kuhanje zavrsi, aparat ¢e se oglasiti zvucnim signalom i

automatski prijeci u nacin rada za odrzavanje topline.

E Napomena

« [~ 77 prikazuje se na zaslonu prije prokuhavanja vode/tekucine.
Kada voda/tekucina prokuha, na zaslonu se prikazuje postavljeno
vrijeme kuhanja.

Priprema gulasa (Stew) ili ragua (Ragout)

1 Stavite sastojke za gula$ ili ragu u unutarnju posudu.

2 Potpuno obridite vanjski dio unutarnje posude (sl. @) i zatim je
stavite u multicooker (sl. @)

3 Zatvorite poklopac aparata multicooker (sl. @) i ukopcajte
utikac u uticnicu (sl. (7).

4 Dodirnite “izbomik” (Menu) kako biste odabrali “gulas” (Stew)
(sl. @) ili “ragu” (Ragout) (sl. (18).
» Kako biste odabrali drugo vrijeme kuhanja, pogledajte

poglavije “Postavljanje vremena kuhanja”.

5 Dodirnite “pokretanje” (Start/Cancel) i zadrZite 3 sekunde kako
biste potvrdili i pokrenuli kuhanje (sl. ),

6 Kada kuhanje zavrsi, aparat ¢e se oglasiti zvu¢nim signalom i
automatski prijeci u nacin rada za odrzavanje topline.



Sporo kuhanje (Slow cooking)

1
2
3

Potpuno obrisite vanjski dio unutarnje posude (sl. @) i zatim je
stavite u multicooker (sl. (8).

Utika¢ ukopcajte u uti¢nicu (sl. @).

Dodirnite “izbomik” (Menu) kako biste odabrali “'sporo
kuhanje” (Slow cooking) (sl. ).

Dodimite "pokretanje” (Start/Cancel) i zadrzite 3 sekunde kako
biste potvrdili i pokrenuli kuhanje (sl. ).

Kada kuhanje zavrsi, aparat e se oglasiti zvu¢nim signalom i
automatski prijeci u nacin rada za odrzavanje topline.

Przenje (Fry)
1

Potpuno obridite vanjski dio unutarnje posude (sl. @) i zatim je
stavite u multicooker (sl. @).

Utika¢ ukopcajte u uti¢nicu (sl. @).

Ulijte malo ulja za kuhanje u unutarnju posudu.

Dodimite "izbomik” (Menu) kako biste odabrali “przenje” (Fry)
(sl. Q).

Dodirnite “pokretanje” (Start/Cancel) i zadrzite 3 sekunde kako
biste potvrdili i pokrenuli kuhanje (sl. ).

Ostavite ulje za kuhanje da se zagrijava 5 minuta, a zatim stavite
sastojke i zacine u unutarnju posudu.

Ostavite poklopac otvoren i konstantno mijesajte sastojke
pomocu lopatice.

Kada kuhanje zavrsi, aparat e se oglasiti zvu¢nim signalom i
automatski prijeci u stanje pripravnosti.

Hrskavo pecenje (Roast)

1
2

3

Stavite sastojke u unutarnju posudu.

Potpuno obridite vanjski dio unutarnje posude (sl. @) i zatim je
stavite u multicooker (sl. @).

Zatvorite poklopac aparata multicooker (sl. @) i ukopcajte
utika¢ u uti¢nicu (sl. @).

Dodimite "izbomik” (Menu) kako biste odabrali “hrskavo
pecenje”’ (Roast) (sl. @).

Dodirnite “pokretanje” (Start/Cancel) i zadrzite 3 sekunde kako
biste potvrdili i pokrenuli kuhanje (sl. ).

Hrskavo pecenje ima dvije faze. Kada zavrsi prva faza (priblizno
35 minuta), multicooker ¢e se oglasiti zvuénim signalom 5

puta svakih 30 sekundi kao podsjetnik da otvorite poklopac i
okrenete hranu u unutarnjoj posudi.

[~ ”Jblieska na zaslonu.

Dodirnite “izbornik” (Menu) kako biste zapoceli drugu fazu.

5 Ako se izbornik (Menu) ne dodime u roku od 5 minuta
nakon zavrietka prve faze, multicooker ¢e prijeci u nacin
rada za odrzavanje topline.

Kada kuhanje zavrsi, aparat e se oglasiti zvu¢nim signalom i
automatski prijeci u stanje pripravnosti.

Pecenje (Bake)

1
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3

Stavite sastojke za peenje u unutarnju posudu.

Potpuno obrisite vanjski dio unutarnje posude (sl. @) i zatim je
stavite u multicooker (sl. (8).

Zatvorite poklopac aparata multicooker (sl. @) i ukopcajte
utika¢ u uti¢nicu (sl. @).

E Napomena

Tijekom pecenja kolaca ili kruha poklopac drzite zatvorenim. Pecenje
kolaca pri 130 °C i 45 minuta obi¢no pruza najbolje rezultate
kuhanja.

Ako pecete drugu hranu uz temperaturu ve¢u od 140 °C, poklopac
drzite otvorenim.

Dodirnite “izbomik” (Menu) kako biste odabrali “pecenje”

(Bake) (sl. @2).

5 Kako biste odabrali drugu temperaturu pecenja, pogledajte
poglavlje “Postavljanje vremena kuhanja”.

5 Kako biste odabrali drugo vrijeme kuhanja, pogledajte
poglavije “Postavljanje vremena kuhanja”.

Dodirnite “pokretanje” (Start/Cancel) i zadrzite 3 sekunde kako
biste potvrdili i pokrenuli kuhanje (sl. )

Kada kuhanje zavrsi, aparat ce se oglasiti zvu¢nim signalom i
automatski prijec¢i u odrzavanje topline.

Napomena

Ako je temperatura pecenja postavljena na manje od 80 °C, kada
kuhanje zavrsi, aparat ¢e automatski prijeci u stanje pripravnosti.
Prilikom vadenja unutamje posude iz aparata multicooker nakon
kuhanja koristite kuhinjsku rukavicu ili krpu jer unutarnja posuda
moze biti vrlo vruca.

Priprema hladetine (Jelly meat)

1
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3

5
6

Stavite sastojke za hladetinu u unutamju posudu.

Potpuno obridite vanjski dio unutarnje posude (sl. @) i zatim je

stavite u multicooker (sl. @).

Zatvorite poklopac aparata multicooker (sl. @) i ukopdajte

utika¢ u uticnicu (sl. (7).

Dodirnite “izbornik” (Menu) kako biste odabrali “hladetina”

(Jelly meat) (sl. @3)).

5 Kako biste odabrali drugo vrijeme kuhanja, pogledajte
poglavije “Postavljanje vremena kuhanja”.

Dodimite "“pokretanje” (Start/Cancel) i zadrzite 3 sekunde kako

biste potvrdili i pokrenuli kuhanje (sl. ).

Kada kuhanje zavrsi, aparat ce se oglasiti zvu¢nim signalom i

automatski prijeci u nacin rada za odrzavanje topline.

E Napomena

[~ =7 prikazuje se na zaslonu prije prokuhavanja vode/tekucine.
Kada voda/tekuéina prokuha, na zaslonu se prikazuje postavljeno
vrijeme kuhanja.

Pri
1

prema jogurta (Yogurt) ili kefira (Kefir)
Dobro promijesajte sastojke za jogurt ili kefir i stavite ih u
unutarmnju posudu.

2 Potpuno obridite vanjski dio unutarnje posude (sl. @) i zatim je
stavite u multicooker (sl. @).

3 Zatvorite poklopac aparata multicooker (sl. @) i ukopcajte
utika¢ u uti¢nicu (sl. (7).

4 Dodirnite “izbomik” (Menu) kako biste odabrali “jogurt”
(Yogurt) (s. @9) ili “kefir" (Kefir) (sl. @3).
5 Kako biste odabrali drugo vrijeme kuhanja, pogledajte

poglavlje “Postavljanje vremena kuhanja”.

5 Dodirnite “pokretanje” (Start/Cancel) i zadrzite 3 sekunde kako
biste potvrdili i pokrenuli kuhanje (sl. ).

6 Kada kuhanje zavrsi, aparat e se oglasiti zvucnim signalom i
automatski prijeci u stanje pripravnosti.

Podgrijavanje (Reheat)

1 Rastresite hranu i ravnomjermno je rasporedite u unutarnjoj
posudi.

2 Ulijte malo vode na hranu kako biste sprijecili njezino isusivanje.
Koli¢ina vode ovisi o kolicini hrane.

3 Potpuno obridite vanjski dio unutarnje posude (sl. @) i zatim je

stavite u multicooker (sl. @)

Zatvorite poklopac aparata multicooker (sl. @) i ukopdajte

utikac u uticnicu (sl. (7).

Dodirnite “izbomik” (Menu) kako biste odabrali “podgrijavanje”

(Reheat) (sl. 29)).

5 Kako biste odabrali drugo vrijeme kuhanja, pogledajte
poglavlje “Postavljanje vremena kuhanja”.

Dodimite "“pokretanje” (Start/Cancel) i zadrzite 3 sekunde kako
biste potvrdili i pokrenuli kuhanje (sl. ).

Kada kuhanje zavr3i, aparat ce se oglasiti zvu¢nim signalom i
automatski prijeci u nacin rada za odrzavanje topline.

Rucno (Manual)

Mozete koristiti ru¢ni nacin rada kako biste imali ve¢u kontrolu nad
vremenom kuhanja i temperaturom.

1
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3

Stavite sastojke u unutarnju posudu.

Potpuno obridite vanjski dio unutarnje posude (sl. @) i zatim je

stavite u multicooker (sl. @)

Zatvorite poklopac aparata multicooker (sl. @) i ukopcajte

utikac u uticnicu (sl. (7).

Dodirnite “izbomik” (Menu) kako biste odabrali “ru¢no”

(Manual) (5. @2)).

5 Kako biste odabrali drugu temperaturu pecenja, pogledajte
poglavlje “Postavljanje vremena kuhanja".

5 Kako biste odabrali drugo vrijeme kuhanja, pogledajte
poglavlje “Postavljanje vremena kuhanja”.

Dodirnite “pokretanje” (Start/Cancel) i zadrzite 3 sekunde kako

biste potvrdili i pokrenuli kuhanje (sl. )
Kada kuhanje zavrsi, aparat ¢e se oglasiti zvucnim signalom i
automatski prijeci u odrzavanje topline.

Napomena

5 Dodirnite “povecanje” ili “smanjenje” (-) kako biste postavili
jedinicu minuta (sl. @)
6 Dodirnite “pokretanje” (Start/Cancel) i zadrzite 3 sekunde kako

biste potvrdili i pokrenuli kuhanje (sl. )

Napomena

Ostavite li multicooker u stanju mirovanja 15 sekundi nakon $to
dodimete "prethodno postavljanje” (Preset), prijei ¢e u stanje
pripravnosti.

Kuhanje e zavrsiti kada prethodno postavljeno vrijeme istekne. Na
primjer, ako u 10:00 postavite prethodno postavljeno vrijeme od 8
sati, kuhanje ¢e zavr3iti 8 sati kasnije, u 18:00.

Postavljanje temperature kuhanja

Temperaturu kuhanja moZete prilagoditi za neke izbornike. Pogledajte
poglavlje “Pregled izbomika" kako biste vidjeli za koje je izbornike
dostupna regulacija temperature, kao i raspon.

Odaberite Zeljeni izbomik za kuhanje.

2 Dodirnite “temperatura” (Temp) (sl. )
9 Zadana temperatura kuhanja prikazat ¢e se na zaslonu.
3 Dodirnite “povecanje” ili “smanjenje” (-) kako biste postavili

temperaturu kuhanja (sl. )

Problem esenje

Multicooker ne
prelazi automatski
u nacin rada

za odrzavanje
topline.

Mozda ste dodirnuli "odrzavanje topline"
(Keep warm) prije pokretanja kuhanja. U
tom slucaju multicooker ¢e biti u stanju
pripravnosti nakon zavrietka kuhanja.

Kontrola temperature nije ispravna. Odnesite
aparat na prodajno mjesto proizvoda tvrtke
Philips ili u servisni centar ovlasten od strane

tvrtke Philips.
Voda se izlijeva
iz aparata
multicooker
tijekom kuhanja.
Ne mogu odabrati
Zeljenu funkciju
kuhanja.
Jela imaju los miris
nakon kuhanja

Pazite da sastojci koje stavljate u unutarju
posudu ne prelaze oznaku MAX.

Vide puta dodimite "izbornik" (Menu) kako
biste odabrali Zeljenu funkciju.

Operite unutarnju posudu u toploj vodi i s
malo sredstva za pranje posuda.

Nakon kuhanja temeljito ocistite poklopac
otvora za paru, unutamji poklopac i unutarnju

posudu.
Na zaslonu se
prikazuje poruka

Doslo je do prekida napajanja tijekom
kuhanja. Odnesite aparat na prodajno mjesto

Ako odaberete temperaturu nizu od 80 °C, multicooker ¢e
automatski prije¢i u stanje pripravnosti nakon zavrsetka kuhanja.
Ako odaberete temperaturu visu od 140 °C, gornji poklopac mora
biti otvoren tijekom kuhanja.

Kuhanje u fazama (Stage cooking)

Funkcija kuhanja u fazama omogucava vam da odredite do 9 faza
kuhanja s razli¢itim vremenom i temperaturom.
Na primjer, prvu fazu moZete postaviti na 5 minuta pri 160 °C, drugu

fazu na 10 minuta pri 100 °C i posljednju fazu na 20 minuta pri 80 °C.
Kada multicooker bude u stanju pripravnosti, dodimite “kuhanje

1

u fazama” (Stage cooking). (sl. )

5 “1" pocet e svijetliti na zaslonu.

Pogledajte poglavije “Postavljanje vremena kuhanja” i odaberite
vrijeme kuhanja za fazu 1.

Pogledajte poglavije “Postavljanje temperature kuhanja” i
odaberite temperaturu kuhanja za fazu 1.

Ponovo dodimite “kuhanje u fazama™ (Stage cooking) i prijedite

na fazu 2. (sl. @)

2" pocet ¢e svijetliti na zaslonu.

Postavite vrijeme i temperaturu kuhanja za fazu 2.
Ponavljajte navedene korake dok ne postavite sve potrebne
faze, te dodimite “pokretanje” (Start/Cancel) i zadrzite

3 sekunde za potvrdu i pokretanje kuhanja (sl. )

Napomena

Ukupno vrijeme kuhanja za sve faze kuhanja koje postavite ima
maksimalno ograni¢enje od 24 sata.

Odrzavanje topline

Multicooker omogucava jednostavnu kontrolu nad nacinom rada za
odrzavanje topline.

Ako nakon $to dodirnete “izbornik (Menu) kako biste odabrali
funkciju kuhanja izravno dodirete “pokretanje” (Start/Cancel) i
zadrZite 3 sekunde, pocet Ce svijetliti indikator odrZavanja topline.
Nakon dovrsetka kuhanja multicooker ¢e izravno prijeci na nacin
rada odrzavanja topline.

Ako nakon $to dodirnete “izbornik (Menu) kako biste odabrali
funkciju kuhanja najprije dodirnete “odrZavanje topline” (Keep
warm) i zatim dodimete “pokretanje” (Start/Cancel) i zadrZite

3 sekunde, iskljucit ¢e se indikator odrZavanja topline. Nakon
dovrietka kuhanja multicooker ¢e prijeci u stanje pripravnosti.

E Napomena

Nakon $to aparat prijede u nacin rada za odrzavanje topline, ostat
¢e u njemu 24 sati, a nakon toga ¢e se oglasiti zvu¢nim signalom i
prekinuti odrzavanje topline. . .

U stanju pripravnosti mozete dodimuti “odrzavanje topline” (Keep
warm) kako biste presli na odrzavanje topline. Proteklo vrijeme
odrzavanja topline prikazat ¢e se na zaslonu. Aparat ¢e ostati u
odrzavanju topline 24 sata, a nakon toga e se oglasiti zvu¢nim
signalom i prekinuti odrzavanje topline.

U nacinu rada odrzavanja topline mozete dodimuti "odriavanje
top\ine" (Keep warm) kako biste presli u stanje pripravnosti.

Postavljanje vremena kuhanja

Vrijeme kuhanja moZzete postaviti za neke izbomike. Pogledajte
poglavlje “Pregled izbomika" kako biste vidjeli za koje je izbornike
dostupna regulacija vremena, kao i raspon.

1
2

Odaberite Zeljeni izbormik za kuhanje.
Dodirnite “vrijeme kuhanja” (Cooking time) (sl. ).
5 Na zaslonu ¢e poceti bljeskati jedinica sati.

Dodirnite “povecanje” ili “smanjenje” (-) kako biste postavili
jedinicu sati (sl. @).

Nakon postavljanja jedinice sati ponovo dodimite “vrijeme
kuhanja" (Cooking time) (sl. 32).

5 Na zaslonu ¢e poceti bljeskati jedinica minuta.
Dodirnite “povecanje” ili “smanjenje” (-) kako biste postavili
jedinicu minuta (sl. @)

Dodirnite “pokretanje” (Start/Cancel) i zadrzite 3 sekunde kako

biste potvrdili i pokrenuli kuhanje (sl. )

Napomena

Ostavite li multicooker u stanju mirovanja 15 sekundi nakon $to
dodimete "vrijeme kuhanja" (Cooking time), prijeci e u stanje
pripravnosti.

Za izbormnike s maksimalnim vremenom kuhanja koje nije duze od
1 sat, prvi put kada dodimete "vrijeme kuhanja" (Cooking time),
jedinica minuta pocet ¢e bljeskati na zaslonu.

Postavljanje vremena za odgodeno
kuhanje

MozZete prethodno postaviti vrijeme za odgodeno kuhanje za neke
izbornike. Pogledajte poglavlje “Pregled izbornika™ kako biste saznali
koji se izbornici mogu prethodno postaviti.

1
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Odaberite Zeljeni izbomik za kuhanje.

Dodirnite “prethodno postavljeno vrijeme” (Preset). (sl. )
9 Na zaslonu ¢e poceti bljeskati jedinica sati.

Dodirnite “povecanje” ili “smanjenje” (-) kako biste postavili
jedinicu sati (sl. @)

Nakon postavljanja jedinice sati ponovo dodimite “prethodno

postavljanje” (Preset) (sl. )

5 Na zaslonu ¢e poceti bljeskati jedinica minuta.

4 Dodirnite “pokretanje” (Start/Cancel) i zadrzite 3 sekunde kako
biste potvrdili i pokrenuli kuhanje (sl. )

Napomena

*  Umijesto dodirivanja gumba "povecanje” ili "smanjenje” (),
temperaturu za kuhanje mozete postaviti i tako da vise puta
pritisnete "temperatura” (Temp).

Postavljanje blokade za zastitu djece

Kako biste sprijecili djecu da koriste multicooker ili izbjegli pogresno
rukovanje, moZzete aktivirati blokadu za zastitu djece tijekom kuhanja.
1 Dodirnite “blokada za zastitu djece” (Child lock) i zadrzite
3 sekunde kako biste aktivirali blokadu za zastitu djece (sl. )
5 Na zaslonu ¢e poceti svijetliti ikona blokade aparata.

N

Za deaktivaciju ponovo dodirnite “blokada za zastitu djece”
(Child lock) i zadrzite 3 sekunde (sl. )
> |kona blokade za zastitu djece iskljucit ce se.

Ciscenje i odrzavanje

5
E Napomena

* Prije &iS¢enja iskopcajte multicooker i pri¢ekajte da se dovoljno
ohladi.

Unutarniji dio
Unutarnji dio gornjeg poklopca i kucista aparata; grijac:
* Obrisite iscijedenom krpom.
¢ Pazite da uklonite sve ostatke hrane zalijepliene za multicooker.

Vanjski dio
Povrsina gornjeg poklopca i vanjski dio glavnog kucista:
¢ Obridite krpom navlazenom vodom sa sredstvom za pranje.
¢ Za brisanje upravljacke ploce koristite iskljucivo meku i suhu
krpu.
 Pazite da uklonite sve ostatke hrane oko upravijacke ploce.

Dodatna oprema

Lopatica za rizu, kutlaca za juhu, mjerna 3alica, unutarnja posuda,
kosara za kuhanje na pari i odvojivi poklopac otvora za paru:
¢ Namodite u vrucoj vodi i operite spuzvicom.

6 Recikliranje

Ovaj simbol naznacuje da se proizvod ne smije odlagati s
uobicajenim otpadom iz kucanstva (2012/19/EU).
Postujte propise svoje drzave o zasebnom prikupljanju
elektri¢nih i elektronickih proizvoda. Ispravno odlaganje
pridonosi spriecavanju negativnih posljedica po okoli§ i
ljudsko zdravije.

7 Jamstvo i servis

Ako vam treba servis, informacija ili ako imate problem, posjetite
web-stranicu tvrtke Philips www.philips.com ili se obratite centru

za korisnicku podrsku tvrtke Philips u svojoj drzavi. Telefonski broj
mozete pronaci u medunarodnom jamstvu. Ako u vasoj drzavi ne
postoji centar za korisni¢ku podrsku, obratite se lokalnom prodavacu
proizvoda tvrtke Philips.

8 Specifikacije

Broj modela HD4731

Nazivni napon 220V -240 V~
Nazivna izlazna snaga 890 W - 1070 W
Nazivni kapacitet 51

9 Rjesavanje problema

Naidete li na probleme prilikom uporabe aparata multicooker, prije
traZenja servisa provjerite sliedece tocke. Ako ne mozete rijesiti
problem, obratite se centru za potrosace tvrtke Philips u svojoj drzavi.

Problem NEE

Ne ukljucuje Problem je u napajanju. Provjerite je Ii kabel
se indikator na Za napajanje ispravno povezan s aparatom
gumbu. multicooker i je li utika¢ dobro ukopcéan u

strujnu uti¢nicu.

Indikator je pokvaren. Odnesite aparat na
prodajno mjesto proizvoda tvrtke Philips ili

u servisni centar ovlasten od strane tvrtke
Philips.

Multicooker nije priklju¢en na izvor napajanja.
Ako nema napajanja, funkcija rezervne
memorije u slucaju prekida napajanja ne radi,
kao niti zaslon.

Niste dodimuli "pokretanje" (Start/Cancel) i
zadrzali 3 sekunde.

Zaslon ne radi.

Sastojci nisu

kuhani.
Prije ukljucivanja aparata mufticooker
povjerite da nema nikakvih ostataka na
grijacu i vanjskom dijelu unutarmje posude.
Grija¢ je ostecen ili je unutarnja posuda
deformirana. Odnesite aparat multicooker
na prodajno mjesto proizvoda tvrtke Philips
ili u servisni centar ovlasten od strane tvrtke

Philips.
Riza je previse Dodajte vise vode u rizu i malo je duze
suha i nije dobro kuhajte.

kuhana.
RiZa je izgorjela. Rizu niste dobro isprali. Ispirite rizu dok voda
ne postane Cista.

pogreske (E1, E2,
E3 ili E4).

proizvoda tvrtke Philips ili u servisni centar
ovlasten od strane tvrtke Philips.

1 Tobbfunkcios fozokészulék

K&szonjk, hogy Philips terméket vésérolt, és tidvozoljiik a Philips
vildgdban!

A Philips dltal biztositott teljes korl tdmogatdshoz regisztrélja termékét

a www.philips.com/welcome oldalon.

2 A doboz tartalma (1. abra)

Tobbfunkcids f6zokészulék féegysége
Haldzati tdpkdbel

G&z6|6kosar

Rizslapdt

Mer&kandl

Mérépohdr

Felhaszndldi kézikonyv

Receptflizet

Garanciajegy

PEEPRPLEOEO

Biztonsdgi tdjékoztatd

3 Attekintés

Termék attekintése (2. abra)
Fedél

Levehetd belsé fedél

©E

Belsé edény

Vezérlpult

Ftéelem

Tdpkdbel csatlakozdaljzata
Féegység

Fézémarkolat
Vizszintjelzé

Tomitégyrd

Leszerelhet® gézkivezets fedél

PRRREAPO®®

Fedélkioldé gomb

Vezérl6szervek attekintése (3. abra)

Melegen tartds gomb
Gyermekzdr gomb

Fokozatos f6zés gomb
1dézit6 gomb

Csokkentés gomb

Novelés gomb

Elkészitési idé gomb

Ment gomb
Hémérséklet-szabdlyzé gomb

Inditas/kikapcsolds gomb

GISISISNONSISIICISN®)

Kijelzd

Mentuk attekintése

Fézési id6
Alapértelmezett szabalyozasi
Meniik elkészitési idé tartomanya
Rizs (Rice) 30-40 perc
Gabona (Grain) 30-40 perc /
Rizottd (Risotto) 35 perc /

5 perc és 2 dra

Dzsem (Jam) 10 perc kozott

5 perc és 2 dra
Parolds (Steam) 20 perc kozott

5 perc és 2 6ra
Fézés (Boil) 20 perc kozott
Leves (Soup) 1 dra 20 perc - 4 dra
Befétt (Compote) 10 perc 5-40 perc
Porkolt (Stew) 1 dra 20 perc - 10 dra
Lassu fézés (Slow
cooking) 5 dra 1-15 dra
Ragu (Ragout) 2 dra 20 perc - 10 dra
Olajban siités (Fry) 15 perc 5-60 perc
Husstités (Roast) 1 dra /
Sttés (Bake) 45 perc 20 perc - 2 dra
Kocsonya (Jelly meat) 6 dra 4-10 dra
Joghurt (Yogurt) 8 dra 6-12 dra
Kefir (Kefir) 8 dra 6-12 dra
Ujramelegités (Reheat) 25 perc 5-60 perc
Kézi
(Manual) 2 d6ra 5 perc - 10 dra
Fokozatos f6zés (Stage
cooking) 5 perc 5 perc - 15 dra

Hémérséklet
szabalyozasi

Alapértelmezett

IMENTITS Idézités hémérséklet tartomanya
Rizs (Rice) 1-24 6ra 130-140 °C /

Gabona (Grain) 1-24 éra  130-140 °C /

Rizotté (Risotto) 1-24 éra 130-140 °C /

Dzsem (Jam) 1-24 6ra  90-100 °C /

Parolds (Steam) 1-24 éra 100 °C /

Fézés (Boil) 1-24éra 100 °C /

Leves (Soup) 1-24 6éra  90-100 °C /

Befétt (Compote) 1-24 6ra 100 °C /

Porkolt (Stew) 1-246ra  95°C /

Lassy f6zés (Slow

cooking) 1-24 6ra 80 °C /

Ragu (Ragout) 1-24 6éra 90 °C /

Olajban sités (Fry) — / 145-160 °C /

HussUtés (Roast) 1-24 éra 120-130°C /

Sutés (Bake) / 130 °C 40-160 °C
Kocsonya (Jelly

meat) 1-24 éra 90-100 °C /

Joghurt (Yogurt) 1-24 éra  40£3 °C /

Kefir (Kefir) 1-24 éra 403 °C /
Ujramelegftés

(Reheat) / 85 °C /

Kézi

(Manual) 1-24 éra 100 °C 30-160 °C
Fokozatos f6zés

(Stage cooking) 1-24 éra 100 °C 30-160 °C

E Megjegyzés

A rizs (Rice), a gabona (Grain), és a rizotté (Risotto) fézési idejét

a tobbfunkcids f6zkészilék a belsé edénybe helyezett hozzavaldk
mennyiségétd| fliggben hatdrozza meg.

A fézési hdmérsékletet siités (Bake), kézi (Manual) és fokozatos
f6zés (Stage cooking) szerint dllithatja be. Sités esetén a
hémérséklet 40 °C és 160 °C kozéttire dllithatd be; kézi és
fokozatos f6zés esetén pedig 30 °C és 160 °C kozéttire.

A f6zési folyamat megkezdését kévetden az Inditas/kikapcsolds gomb
(Start/Cancel) megnyomédsaval dllthatja le az éppen zajlé folyamatot.
A tébbfunkcids féz8készilék ekkor készenléti mddra kapcsol.

4

A tobbfunkcios fézokészilék
hasznalata (4. abra)

E Megjegyzés

Rizotto (Risotto) készitése

N

Tegye a rizottéhoz sziikséges hozzavaldkat a belsé edénybe.
A belsé edény kilsé részét torolje szarazra (@ dbra), majd
helyezze az edényt a tébbfunkcids féz&készilékbe (@ dbra).
Zarja le a tobbfunkcids fézékészuilék fedelét (@ dbra), majd
csatlakoztassa a dugdt a hdldzati aljzatba (@ dbra).

Erintse meg a ,menti” (Menu) gombot a ,nzottd” (Risotto)
kivélasztdsdhoz (@ dbra).

Erintse meg és tartsa lenyomva az ,,indités” (Start/

Cancel) gombot 3 mdsodpercig a fézés jévahagydsahoz és
elinditdséhoz ( dbra).

A f6zés befejeztével a késziilék sipol, és automatikusan melegen
tartds funkcidra kapcsol.

Dzsem készitése (Jam)

1

2

6

Tegye a dzsemhez szlikséges hozzdvaldkat a belsé edénybe és

keverjen rajta egy kicsit.

A belsé edény kilsé részét tordlje szarazra (@ dbra), majd

helyezze az edényt a tébbfunkcids féz&készilékbe (@ dbra).

Zarja le a tobbfunkcids féz6készuilék fedelét (@ dbra), majd

csatlakoztassa a dugdt a hdldzati aljzatba (@ dbra).

Erintse meg a ,menti” (Menu) gombot a ,,dzsem” (Jam)

kivélasztdsdhoz (@ dbra).

5 Ha mds fézési id6t szeretne vélasztani, tekintse meg , A
fézési idé bedllitdsa” cim(i fejezetet.

Erintse meg és tartsa lenyomva az ,,indftés” (Start/

Cancel) gombot 3 mdsodpercig a fézés jévdhagydsahoz és

elinditasahoz (0) dbra).

A f&zés befejeztével a késziilék sipol, és automatikusan melegen

tartds funkcidra kapcsol.

E Megjegyzés

Befott (Compote) készitése

1 Tegye a bef6tthdz szikséges hozzdvaldkat a belsé edénybe.

2 A belsé edény kilsé részét torolje szarazra (@ dbra), majd
helyezze az edényt a tébbfunkcids féz&készilékbe (@ dbra).

3 Zarja le a tobbfunkcids féz6készuilék fedelét (@ dbra), majd
csatlakoztassa a dugdt a haldzati aljzatba ((7) dbra).

4 Erintse meg a ,menti” (Menu) gombot a ,befétt” (Compote)
kivélasztdsdhoz ( dbra).
5 Ha mds f6zési id6t szeretne vélasztani, tekintse meg ,,A

fézési idé bedllitdsa” cim(i fejezetet.

5 Erintse meg és tartsa lenyomva az ,,indftés” (Start/
Cancel) gombot 3 mdsodpercig a fézés jévdhagydsahoz és
elinditasahoz (0) dbra).

6 A f&zés befejeztével a késziilék sipol, és automatikusan melegen
tartds funkcidra kapcsol.

E Megjegyzés

o [7 "7 jelzés jelenik meg a képemydn a viz/folyadék felforralasa
elétt. Amikor a viz/folyadék formi kezd, a bedllitott f&zési idé
megjelenik a képernydén.

[~ ~ 7 jelzés jelenik meg a képemydn a viz/folyadék felforralasa
el6tt. Amikor a viz/folyadék formi kezd, a bedllitott fézési idé
megjelenik a képermydn.

A hozzdvaldk és a folyadék ardnydra vonatkozd részletekért tekintse
meg a receptmellékletet.

Parolas (Steam)

1

Ontson vizet a belsé edénybe.

E Megjegyzés

Z8ldség paroldsdhoz z6ldségfajtatd| és -mennyiségtdl fliggben 2
dl - 1 I vizet haszndljon, hus pdroldsdhoz pedig a his méretétd| és
mennyiségétdl fuggden 5 dl - 2 | vizet.

Ugyelien r4, hogy a hozzévaldk ne zarjak el a géz6|8kosdron

1év6 Gsszes lyukat, kildnben a forrd géz nem tud felfelé szdlini a
g6z6l6kosdr aldl.

Barmelyik mentrdl legyen is szd, a hozzdvaldk és a folyadék
adagoldsakor sose lépje til a belsé edényen lévé MAX jelzést,
kilénben az étel f6zés kozben ki fog folyni.

Rizs (Rice), gabona (Grain) és rizottd (Risotto) készitésekor a f6zési
idé nem azonnal jelenik meg az indftdst kévetéen. [ = ~ 7 jelzés
jelenik meg a képernydn az elkészitési id6 nagy részében, mivel a
tobbfunkcids fézékészlléknek érzékelnie kell a vizet/folyadékot és

a hozzdvaldk mennyiségét a kezdeti el6készitési fazisban. Amikor a
tobbfunkcids f6z8készilék érzékeli a ténylegesen szikséges f6zési
idét, a hétralévs fézési idé megjelenik a képernydn. A dzsem (Jam),
parolds (Steam), f6zés (Boil), kocsonya (Jelly meat), és bef&tt
(Compote) [~ ~ 7 jelzés még a viz/folyadék felforraldsa el6tt jelenik
meg a képernyén. Amikor a viz/folyadék formi kezd, a bedllftott
f6zési id6 megjelenik a képernydén.

Az egyes menik haszndlatdval torténd fézésre vonatkozd tovabbi
részletekért tekintse meg a receptmellékletet.

5 R

Egy adott meni kivalasztdsdhoz érintse meg t6bbszér egymas utdn a
»menl” (Menu) gombot. Mésik lehetéségként érintse meg egyszer a
»ment’” (Menu) gombot, majd pedig a novelés (+) vagy csdkkentés

(-) gombbal Iépjen az adott mendire.

7

Tegye a kosarat a belsé edénybe, helyezze az ételt egy tdlba,

majd a tdlat rakja a gézol6kosdrra.

A belsé edény kilsé részét tordlje szarazra (@ dbra), majd

helyezze az edényt a tbbfunkcids féz&készilékbe (@ dbra).

Zarja le a tobbfunkcids fézékészuilék fedelét (@ dbra), majd

csatlakoztassa a dugdt a hdldzati aljzatba (@ dbra).

Erintse meg a ,menti” (Menu) gombot a ,,parolds” (Steam)

kivélasztdsdhoz (@ dbra).

5 Ha mds f6zési idSt szeretne vélasztani, tekintse meg , A
fézési idé bedllitdsa” cim(i fejezetet.

Erintse meg és tartsa lenyomva az ,,indités” (Start/

Cancel) gombot 3 mdsodpercig a fézés jévdhagydsahoz és

elinditasahoz (30) dbra).

A f6zés befejeztével a késziilék sipol, és automatikusan melegen

tartds funkcidra kapcsol.

E Megjegyzés

Etel paroldsakor ne meritse vizbe a géz8lkosarat.

I~ 77 jelzés jelenik meg a képernydn a viz/folyadék felforraldsa
el6tt. Amikor a viz/folyadék formi kezd, a bedllitott f6zési idé
megjelenik a képermnydn.

A pérolds befejeztével egy konyhai keszty( vagy konyharuha
segitségével tavolitsa el a tdlat és a gézol6kosarat, mivel azok nagyon
forréak lehetnek.

Teendok az elso hasznalat elott

1

2

* A tobbfunkcids f6z6késziilék haszndlata el6tt ellendrizze, hogy az

Vegye ki a belsé edényben taldlhaté dsszes tartozékot, majd
tdvolitsa el a belsé edényen lévé csomagoldanyagot.

Az elsé haszndlat el6tt tisztftsa meg alaposan a tobbfunkcids
féz8készlilék Gsszes alkatrészét (ldsd a ,, Tisztitds és karbantartds”
c. fejezetet).

Megjegyzés

Osszes alkatrész teljesen szdraz-e.

Rizs (Rice) és gabona (Grain) fézése

Megjegyzés

A héldzati feszlltség ingadozdsa az étel tulcsorduldsat okozhatja a
tébbfunkcids f6z8készulékben.

A f6zés befejeztével rogtén keverje at és lazitsa meg a rizst/gabonat.
Ezdltal tdvozik a folosleges nedvesség, és pergds lesz a rizs/gabona.
Bizonyos f6zési korilmények kozétt eléfordulhat, hogy a rizs/gabona
alsé rétege enyhén megbarnul.

1 Mérje meg a rizst/gabondt a mellékelt mérépoharral (@ dbra).
2 Oblitse le a rizst, tegye a megmosott rizst a belsé edénybe,
majd toltsén bele vizet (@ dbra).
Megjegyzés
* Arizs/gabona és a viz ardnydnak meghatdrozasdhoz tekintse meg a
receptmellékletet.
3 A fedél kinyitdsdhoz nyomja meg a kioldé gombot (@ dbra).
4 A belsé edény kiilsé részét torolje szarazra (@ dbra), majd

helyezze az edényt a tébbfunkcids féz&készilékbe ((5) dbra).

Megjegyzés

Ellendrizze, hogy a belsé edény megfelelSen illeszkedik-e a
fitéelemhez.

Ellendrizze, hogy a belsé edény kiilseje tiszta és szdraz-e, valamint,
hogy nincsen-e idegen szennyezédés a flitéelemen.

Zarja le a tobbfunkcids fézékészuilék fedelét (@ dbra), majd
csatlakoztassa a dugdt a hdldzati aljzatba (@ dbra).

Erintse meg a ,,menti” (Menu) gombot a ,nizs” (Rice) ( dbra)
vagy a ,gabona” (Grain) kivalasztdséhoz ((9) dbra).

Erintse meg és tartsa lenyomva az ,,indités” (Start/

Cancel) gombot 3 mdsodpercig a fézés jévdhagydsahoz és
elinditdséhoz ( dbra).

A f6zés befejeztével a késziilék sipol, és automatikusan melegen
tartds funkcidra kapcsol.

Porkolt (Stew) vagy ragu (Ragout)
készitése

1

2

Tegye a porkolthdz vagy raguhoz szikséges hozzdvaldkat a

belsé edénybe.

A belsé edény kiilsé részét torolje szarazra (@ dbra), majd

helyezze az edényt a tébbfunkcids féz&készilékbe ((5) dbra).

Zarja le a tébbfunkcids féz&készilék fedelét (@ dbra), majd

csatlakoztassa a dugdt a hdldzati aljzatba (@ dbra).

Erintse meg a ,menti’” (Menu) gombot a ,,pdrkdkt” (Stew)

(@ dbra) vagy ,ragu” (Ragout) kivdlasztdséhoz ( dbra).

> Ha mds fézési id6t szeretne vélasztani, tekintse meg ,, A
f6zési idé bedllitdsa” cim( fejezetet.

Erintse meg és tartsa lenyomva az ,,indités” (Start/

Cancel) gombot 3 mdsodpercig a fézés jévdhagydsahoz és

elinditasahoz (10) dbra).

A f6zés befejeztével a készuilék sipol, és automatikusan melegen

tartds funkcidra kapcsol.

Lassu f6zés (Slow cooking)

1
2
3

A belsé edény kilsé részét tordlje szarazra (@ dbra), majd

helyezze az edényt a tébbfunkcids f6z8készilékbe (@ dbra).

Csatlakoztassa a dugdt a hdldzati aljzatba (@ dbra).

Erintse meg a ,,menti” (Menu) gombot a , lassti f6zés” (Slow

cooking) kivdlasztdsahoz ( dbra).

5 Ha mds f6zési id6t szeretne vélasztani, tekintse meg , A
f6zési id6 bedllitdsa” cimU fejezetet.

Erintse meg és tartsa lenyomva az ,,indités” (Start/

Cancel) gombot 3 mdsodpercig a fézés jévdhagydsahoz és

elinditasahoz (0) dbra).

A f6zés befejeztével a késziilék sipol, és automatikusan melegen

tartds funkcidra kapcsol.

Olajban sutés (Fry)

1

AW

(2]

A belsé edény kiilsé részét torolje szarazra (@ dbra), majd
helyezze az edényt a tébbfunkcids féz&készilékbe ((5) dbra).
Csatlakoztassa a dugdt a hdldzati aljzatba (@ dbra).

Ontsén egy kis olajat a belsé edénybe.

Erintse meg a ,menti” (Menu) gombot az ,olajban stités” (Fry)
kivalasztésahoz (20) dbra).

Erintse meg és tartsa lenyomva az ,,indités” (Start/

Cancel) gombot 3 mdsodpercig a fézés jévahagydsahoz és
elinditasahoz (0) dbra).

Virjon 5 percet, hogy az olaj felforrésodjon, majd tegye a
hozzdvaldkat és fliszereket a belsé edénybe.

Hagyja nyitva a fedelet, és egy spatuldval folyamatosan
kevergesse a hozzdvaldkat.

A f6zés befejeztével a késziilék sipol, és automatikusan
készenléti mddra valt.

Hussutés (Roast)

1 Tegye a hozzdvaldkat a belsé edénybe.
Fozes (BOlI) 2 Abelsé edény kiilsé részét tér(’?lje szérazra (4) dbra), majd
. o o helyezze az edényt a tébbfunkcids féz&készilékbe ((5) dbra).
1 Téltse meg a belsS edényt némi vizzel. ) ‘ 3 Zdnja le a tobbfunkcios f6zékésziilék fedelét ((8) dbra), majd
2 A belsé edény kilsé re"szet torglje szarazra (@ dbra), majd csatlakoztassa a dugét a hdlézati aljzatba <® dbra).
helyezze az edényt a tébbfunkcids féz&készilékbe ((5) dbra). 4 Erintse meg a ,mend” (Menu) gombot a ,hussiités” (Roast)
3 Zarja le a tobbfunkcids féz6késziilék fedelét (@ dbra), majd Kivalasztisihoz <® dbra).
clsgtlakoztassa d dugét a halzati aljzatba (® ébm) . 5 Erintse meg és tartsa lenyomva az ,,inditds” (Start/
4 Evr\rjtse meg a mend (Menu) gombot a ,f6z¢s” (Boil) Cancel) gombot 3 mdsodpercig a fézés jévahagydsahoz és
kivdlasztasshoz ((4) dbra). ) elindftésahoz (40) abra).
g '{‘,,a mg;ioEeSJ‘I\fjgt vsyze,re‘anfe .va\asztarw, tekintse meg A 6 A hussités 2 szakaszbdl dll. Az elsé szakasz (kb. 35 perc)
 fozesi o bedllitasa” aimd fejezetet. leteltével a tabbfunkcids f6zékészilék 30 mdsodpercenként
5 Erintse meg és tartsa lenyomva az ,indftds” (Start/ 5-s76r sipol, ezéltal emlékezteti Ont, hogy nyissa fel a fedelet és
Cancel) gombot 3 mdsodpercig a fézés jévahagydsahoz és forditsa meg a belsé edényben lévé ételt.
elinditdsdhoz ( dbra). o [ 7 jelzés villan fel a képernyén.
6 Amikor a viz felforrt, a tobbfunkcids f6z8készllék sipol, ezdltal 7 Erintse meg a ,menii” (Menu) gombot a mésodik szakasz
emlékezteti Ont, hogy nyissa fel a fedelet és tegye az ételt a elinditésihoz "
bels§ edénybe. Y Haa meni (Menu) gombot nem érintik meg az elsé
Mesiegyzés szakasz letelte utdn 5 percen belll, akkor a tébbfunkcids
alegy féz8készllék melegen tartds funkcidra valt.
o [T 2 7Jjelzés jelenik meg a képemydn a viz/folyadék felforraldsa 8 A f6zés befejeztével a késziilék sipol, és automatikusan
elétt. Amikor a viz/folyadék formi kezd, a bedllitott fézési ids készenléti mddra valt.
megjelenik a képernydén.
7  Haaz ételt beletette a belsd edénybe, zdrja le a fedelet, és Suteés (Bake)
fer;ntse, n’jsg a,ment” (Menu) gombot a f6zési folyamat 1 Tegye a sttéshez szikséges hozzavaldkat a belsé edénybe.
oy}at,asa oz o , . 2 A belsé edény kiilsé részét torolje szarazra (@ dbra), majd
8 A f6zés befejeztevel a készulék sipol, és automatikusan helyezze az edényt a tobbfunkciss f6z6késziilékbe ((5) dbra).
készenléti mdra valt. 3 Zérja le a tobbfunkeiss fzékészilék fedelét ((8) dbra), majd

Leves (Soup) készitése

1

2

Tegye a leveshez szlikséges hozzdvaldkat és vizet/folyadékot a

belsé edénybe.

A belsé edény kiilsé részét torolje szdrazra (@ dbra), majd

helyezze az edényt a tébbfunkcids féz&készilékbe (é) dbra).

Zarja le a tobbfunkcids féz6késziilék fedelét (@ dbra), majd

csatlakoztassa a dugdt a hdldzati aljzatba (@ dbra).

Erintse meg a ,menti” (Menu) gombot a ,leves” (Soup)

kivélasztdsdhoz ((15) dbra).

9 Ha mds f6zési id6t szeretne vélasztani, tekintse meg , A
f6zési idé bedllitdsa” cim( fejezetet.

Erintse meg és tartsa lenyomva az ,,indités” (Start/

Cancel) gombot 3 mdsodpercig a fézés jévahagydsahoz és

elinditésihoz () dbra).

A f6zés befejeztével a késziilék sipol, és automatikusan melegen

tartds funkcidra kapcsol.

csatlakoztassa a dugdt a hdldzati aljzatba (@ dbra).

Megjegyzés

* Ha siteményt vagy kenyeret siit, tartsa zdrva a fedelet f6zés kézben.
Altaldban a 130 °C-on 45 percig térténd siitési kombinacid jér a
legjobb eredménnyel.

* Ha mis jellegli ételt {6z 140 °C hémérséklet felett, akkor hagyja
nyitva a fedelet.

Erintse meg a ,menti” (Menu) gombot a ,sités” (Bake)

kivélasztédsdhoz ((22) dbra).

L Ha mds sttési hdmérsékletet szeretne valasztani, tekintse
meg ,/A 6zési hémérséklet bedllitdsa” cim(i fejezetet.

9 Ha mds f6zési id6t szeretne vélasztani, tekintse meg ,,A
fézési idé bedllitdsa” cim(i fejezetet.

Erintse meg és tartsa lenyomva az ,,inditas" (Start/

Cancel) gombot 3 mdsodpercig a f6zés jévéhagydsdhoz és

elinditasahoz (0) dbra).

A f6zés befejeztével a késziilék sipol, és automatikusan melegen

tartds funkcidra kapcsol.

Megjegyzés

Ha a stitési hémérséklet 80 °C alattira van dllitva, a stités befejeztével
a késziilék automatikusan készenléti mddra valt.

A tébbfunkcids féz8késziilék belsé edényének f6zést kovetd
eltavolitdsakor haszndljon konyhai keszty(it vagy konyharuhat, mivel
az edény nagyon forrd lehet.

Kocsonya (Jelly meat) készitése

1
2

3

6

Tegye a kocsonydhoz sziikséges hozzdvaldkat a belsé edénybe.

A belsé edény kiilsé részét torolje szdrazra (@ dbra), majd

helyezze az edényt a tébbfunkcids féz&készlilékbe (é) dbra).

Zarja le a tébbfunkcids féz&készilék fedelét (@ dbra), majd

csatlakoztassa a dugdt a hdldzati aljzatba ((7) dbra).

Erintse meg a ,,menti” (Menu) gombot a ,.kocsonya” (Jelly

meat) kivdlasztasdhoz (@3) dbra).

9 Ha mds f6zési id6t szeretne vélasztani, tekintse meg , A
f6zési idé bedllitdsa” cim( fejezetet.

Erintse meg és tartsa lenyomva az ,,indités” (Start/

Cancel) gombot 3 masodpercig a fézés jévahagydsahoz és

elinditésahoz (10) dbra).

A f6zés befejeztével a késziilék sipol, és automatikusan melegen

tartas funkcidra kapcsol.

E Megjegyzés

. [_- _-] jelzés jelenik meg a képernydn a viz/folyadék felforraldsa

el6tt. Amikor a viz/folyadék formi kezd, a bedllitott f6zési idé
megjelenik a képermnydn.

Joghurt (Yogurt) vagy kefir (Kefir)

készitése

1 Keverje 6ssze alaposan a joghurt vagy kefir hozzdvaldit, és
helyezze ket a belsé edénybe.

2 A belsé edény kulsé részét tordlje szarazra (@ dbra), majd
helyezze az edényt a tébbfunkcids féz8készilékbe (@ dbra).

3 Zarja le a tobbfunkcids féz6készulék fedelét (@ dbra), majd
csatlakoztassa a dugdt a héldzati aljzatba (@ abra).

4 Erintse meg a ,menti” (Menu) gombot a ,joghurt” (Yogurt)
( dbra) vagy ,kefir” (Kefir) kivdlasztésdhoz (@ dbra).
5 Ha mds f6zési id6t szeretne vélasztani, tekintse meg , A

fézési idé bedllitdsa” cim(i fejezetet.

5 Erintse meg és tartsa lenyomva az ,,indités” (Start/
Cancel) gombot 3 mdsodpercig a fézés jévdhagydsahoz és
elinditasahoz (0) dbra).

6 A f6zés befejeztével a késziilék sipol, és automatikusan

készenléti mddra valt.

Ujramelegités (Reheat)

1
2

3

Lazitsa fel az ételt, és keverje el egyenletesen a belsé edényben.

Ontson egy kevés vizet az ételre, nehogy tul szdraz legyen. A viz

mennyisége az étel mennyiségétdl fligg.

A belsé edény kiilsé részét torolje szdrazra (@ dbra), majd

helyezze az edényt a tébbfunkcids féz&készilékbe ((5) dbra).

Zarja le a tébbfunkcids féz&készilék fedelét (@ dbra), majd

csatlakoztassa a dugdt a hdldzati aljzatba (@ dbra).

Erintse meg a ,menti’” (Menu) gombot az , Gjramelegités”

(Reheat) kivdlasztdsdhoz ( dbra).

9 Ha més fézési id6t szeretne vélasztani, tekintse meg ,/A
f6zési idé bedllitdsa” ciml fejezetet.

Erintse meg és tartsa lenyomva az ,indités” (Start/

Cancel) gombot 3 mdsodpercig a fézés jévdhagydsahoz és

elinditésahoz (10) dbra).

A f6zés befejeztével a késziilék sipol, és automatikusan melegen

tartds funkcidra kapcsol.

Kézi (Manual)

A kézi bedllitdst izemmdd haszndlatdval sajét maga hatdrozhatja meg
az elkészitési id6t és a hdmérsékletet.

2

3

Tegye a hozzdvaldkat a belsé edénybe.

A belsé edény kils részét tordlje szarazra (@ dbra), majd

helyezze az edényt a tobbfunkcids féz&készilékbe (@ dbra).

Zarja le a tobbfunkcids féz6készuilék fedelét (@ dbra), majd

csatlakoztassa a dugdt a hdldzati aljzatba (@ dbra).

Erintse meg a ,meni” (Menu) gombot a ,kézi" (Manual)

kivalasztésahoz (@7) dbra).

5 Ha mds sttési hémérsékletet szeretne vdlasztani, tekintse
meg ,/A f6zési hémérséklet bedllitdsa” cim(i fejezetet.

9 Ha mds f6zési id6t szeretne vélasztani, tekintse meg , A
f6zési idé bedllitdsa” cim( fejezetet.

Erintse meg és tartsa lenyomva az ,,inditds” (Start/

Cancel) gombot 3 masodpercig a fézés jévahagydsahoz és

elinditasahoz (0) dbra).

A f6zés befejeztével a késziilék sipol, és automatikusan melegen

tartds funkcidra kapcsol.

Megjegyzés

Ha 80 °C alatti hémérsékletet vélaszt, a tobbfunkcids f6z8késziilék a
f6zési folyamat befejeztével automatikusan készenléti mddra valt.
Ha 140 °C feletti hmérsékletet vélaszt, a fedelet le kell venni f6zés
kozben.

Fokozatos f6zés (Stage cooking)

A fokozatos f6zés funkcidval akdr 9 kiilénbozé idejli és hémérséklet(
f6zési fokozatot dllithat be.

Példdul: az elsé fokozatot bedllithatja 160 °C-ra és 5 percre, a
masodikat 100 °C-ra és 10 percre, az utolsét pedig 80 °C-ra és 20
percre.

1

o u»

Az On dltal bedllitott Osszes f6zési fokozat egytittes f6zési ideje

Amikor a tébbfunkcids f6z&készilék készenléti médban van,
érintse meg a , fokozatos f6zés” (Stage cooking) lehetéséget

(@) 4bra)

5 1" villan fel a képernydn.

Tekintse meg , A f6zési id6 bedllitdsa” cim fejezetet, és vélassza
ki az 1-es fokozat fézési idejét.

Tekintse meg , A f6zési hdmérséklet bedllitdsa” cim(i fejezetet,
és valassza ki az 1-es fokozat f6zési hémérsékletét.

Erintse meg Ujra a , fokozatos fézés” (Stage cooking) gombot,
és lépjen a 2-es fokozatra ( dbra)

= 2" villan fel a képernydn.

Allitsa be a 2-es fokozat f6zési idejét és hémérsékletét.
Ismételje meg a fenti [épéseket egészen addig, amig az Ssszes
szikséges fokozatot be nem dllitotta, majd érintse meg és tartsa
lenyomva az ,,inditds” (Start/Cancel) gombot 3 médsodpercig a
f6zés jévahagydsdhoz és elinditdsdhoz ( dbra).

Megjegyzés

legfeljebb 24 drdra korldtozddik.
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Melegen tartas

A tobbfunkcids féz8készuléken kdnnyen szabdlyozhatd a melegen

tartdsi izemmad.

* Miutdn megérintette a ,ment” (Menu) gombot a fézési funkcid
kivélasztdsdhoz, és kdzvetlendl ezutan megérinti és nyomva tartja
az ,indftds” (Start/Cancel) gombot 3 mdsodpercig, akkor vildgitani
kezd a melegen tartds jelz&fénye. A f6zés befejezését kévetéen a
tébbfunkcids féz&készlilék automatikusan melegen tartdsi médba
kapcsol.

* Miutdn megérintette a ,,ment” (Menu) gombot a fézési funkcid
kivélasztdsdhoz, és ezutdn el6szor a ,,melegen tartds” (Keep
warm) gombot érinti meg, majd megérinti és nyomva tartja az
,inditds” (Start/Cancel) gombot 3 mdsodpercig, akkor a melegen
tartds jelz&fénye kikapcsol. A f6zés befejeztével a tébbfunkcids
f6z6készUilék visszadll készenléti mddba.

E Megjegyzés

e Miutdn a késziilék melegen tartdsi mddra kapcsolt, 24 éran keresztil
igy marad, majd ezt kévetben sipol, és megszakitja a melegen tartdsi
folyamatot.

* Készenléti mdban megérintheti a ,,melegen tartds (Keep warm)
gombot, igy dtvdlthat melegen tartdsi mddra. Az Gsszesitett melegen
tartdsi idé megjelenik a képernyén. A készilék 24 6rdn keresztl
melegen tartdsi médban marad, majd ezt kovetden sipol, és
megszakitja a melegen tartdsi folyamatot.

¢ Melegen tartasi médban megérintheti a ,,melegen tartds” (Keep
warm) maodot, igy atvalthat készenléti médra.

A f6zési id6 bedllitasa

Néhdny meni esetében mddosithatja a f6zési id6t. Tekintse meg

a,Menik dttekintése” fejezetet, és nézze meg, hogy melyek az

id6szabdlyozdssal, valamint szabdlyozdsi tartomdannyal rendelkezd

menuk.

1 Vdlassza ki a kivant fézési mendit.

2 Erintse meg a ,fézési id&” (Cooking time) elemet ( dbra).
> Az dra jelzés villogni kezd a kijelzén.

3 Erintse meg a ,,névelés” vagy ,.csdkkentés” (-) gombot az dra
bedllitdsshoz (B1) dbra).

4 Az dra bedllitdsa utdn érintse meg Ujra a ,,f6zési id6” (Cooking
time) elemet (@ abra).
5 A perc érték villogni kezd a kijelzén.

5 Erintse meg a ,ndvelés” vagy ,,csdkkentés” (-) gombot a perc
bedllitdsihoz (33) dbra).

6 Erintse meg és tartsa lenyomva az ,,indités” (Start/
Cancel) gombot 3 mdsodpercig a fézés jévdhagydsahoz és

elinditasahoz ((40) dbra).

E Megjegyzés

* Ha a tébbfunkcids f6z6késziilék a , f6zési id6” (Cooking time)
megérintését kovetéen 15 mdsodpercig tétlen marad, akkor
készenléti médba fog kapcsolni.

* Azon mentik esetében, amelyeknél a fézési id6 nem haladja meg az
1 6rét, a , f6zési id8” (Cooking time) elsé megérintését kovetden a
perc jelzés kezd vildgitani a kijelzén.

Idozitett fézés beallitasa

Neéhdny fézési menu esetében bedllithatja a késleltetett fézési idSt.
Tekintse meg a ,,Mentk dttekintése” fejezetet, és nézze meg, hogy
melyik mentknél lehet idézitést bedllftani.

Vdlassza ki a kivant f6zési ment.
2 Erintse meg az ,id6zitS" (Preset) elemet ( dbra).

5 Az dra jelzés villogni kezd a kijelzén.

3 Erintse meg a ,,ndvelés” vagy ,,csdkkentés” (-) gombot az dra
bedllitdsdhoz (35) dbra).

4 Az dra bedllitdsa utdn érintse meg Ujra az ,,id6zfté"” (Preset)
elemet ( dbra).
5 A perc érték villogni kezd a kijelzén.

5 Erintse meg a ,,ndvelés” vagy ,.csdkkentés” (-) gombot a perc
bedllitsahoz (B7) abra).

6 Erintse meg és tartsa lenyomva az ,,indités” (Start/
Cancel) gombot 3 mdsodpercig a fézés jévdhagydsahoz és

elinditasahoz ((0) dbra).
Megjegyzés

* Ha atobbfunkcids f6z6késziilék az ,id6zité” (Preset) megérintését
kovetden 15 mdsodpercig tétlen marad, akkor készenléti médba fog
kapcsolni.

e Af6zési folyamat a beidézitett f6zési id6 lejdrtdval véget ér. Ha
példdul reggel 10:00-kor 8 drds idézitést dllit be, a f6zési folyamat 8
Sréval késébb, azaz este 18:00-kor ér véget.

A f6zési homérséklet beallitasa

Egyes mentk esetében mddosithatja a fézési hémérsékletet. Tekintse
meg a ,,Menlk dttekintése” fejezetet, és nézze meg, hogy melyek
a hémérséklet-szabdlyozdssal, illetve szabélyozdsi tartomdnnyal
rendelkezé menik.
1 Vdlassza ki a kivant fézési mendit.
2 Erintse meg a ,,hémérséklet” (Temp) gombot ( dbra).
9 Az alapértelmezett fézési hémérséklet megjelenik a
képernydn.
3 Erintse meg a ,,ndvelés” vagy ,csdkkentés” () gombot a fézési
hémérséklet bedllitdsahoz ( dbra).
4 Erintse meg és tartsa lenyomva az ,,indités” (Start/
Cancel) gombot 3 mdsodpercig a fézés jévahagydsahoz és

elinditasahoz ((40) dbra).
Megjegyzés

* Ahelyett, hogy a ,,novelés” vagy ,csdkkentés” (-) gombot érintené
meg a f6zési hémérséklet bedllitdsdhoz, a ,,hémérséklet” (Temp)
t6bbszori megérintésével is bedllithatja a fézési hémérsékletet.

Gyermekzar beillitasa

Ha szeretné megdvni gyermekeit a tdbbfunkcids féz&készuilék

haszndlatatdl, illetve szeretné elkerlini a nem megfelelé mikodést, a

f6zési folyamat idejére aktivédlhatja a gyermekzdrat.

1 Erintse meg és tartsa lenyomva a , gyermekzar” (Child lock)
gombot 3 mdsodpercig a gyermekzdr aktivalasdhoz ( dbra).
5 Akijelzén vilagitani kezd a gyermekzdr ikonja.

2 A felolddshoz érintse meg és tartsa lenyomva ismét 3
masodpercre a , gyermekzar” (Child lock) gombot ( dbra).
9 A gyermekzdr ikon vildgftdsa kikapcsol.

5 Tisztitas és karbantartas

E Megjegyzés

e Huzza ki a tobbfunkcids féz&készuléket, és tisztitds elStt varja meg,
hogy kell6képpen lehdljon.

Belsd rész

A fedél és a késziilékhdz belsé felllete; a fitéegység:
4l kifacsart ruhdval tordlje at.
« Ugyelien, hogy a tébbfunkcids f6z8készilékre ragadt minden
ételmaradvanyt eltdvolitson.

Kulsé rész

A fedél és a késziilékhdz kilsé felllete:
¢ Tordlje le szappanos vizzel megnedvesitett ronggyal.
¢ A kezelSpanel letériéséhez kizardlag puha és szdraz rongyot
hasznljon.
« Ugyelien rd, hogy a kezelépanel kérill minden ételmaradvanyt
eltévolitson.

Tartozékok

Rizslapdt, merdkandl, mérépohar, belsé edény, gézolkosar és
levehetd gézkivezets fedél:
¢ Forrd vizben dztassa és szivaccsal tisztitsa meg Sket.

6 Ujrahasznositas

Ez a szimbdlum azt jelenti, hogy a termék nem kezelheté
normdl hdztartdsi hulladékként (2012/19/EV).
Kévesse az orszdgdban érvényes, az elektromos és
f— elektronikus készilékek hulladékkezelésére vonatkozd
jogszabdlyokat. A megfelelé hulladékkezelés segitséget nyujt
a kémyezettel és az emberi egészséggel kapcsolatos negativ
kovetkezmények megel&zésében.

7 Jotallas és szerviz

Ha szervizelésre vagy informdcidra van szlksége, vagy valamilyen
probléma mertil fel, litogasson el a Philips weboldaldra a www.philips.
com cimen, vagy forduljon az adott orszdg Philips vevészolgalatdhoz.
A vevészolgdlat telefonszdmét a vildgszerte érvényes garancialevélen
taldlja meg. Ha orszagdban nem mikadik ilyen vevészolgdlat, forduljon
a Philips helyi termékforgalmazdjdhoz.

8 Termékjellemzok

Modellszam: HD4731
Névleges feszliltség ~ 220V - 240V
Névleges kimend teljesitmény 890 W - 1070 W
Névleges kapacitds 501

9 Hibaelharitas

Ha a tobbfunkcids féz&készUlék hasznélata sordn problémakba Uitkdzik,
nézze at az aldbbi pontokat, mielétt szakemberhez fordulna. Ha nem
képes megoldani a problémdt, forduljon a helyi Philips vevészolgdlat
munkatdrsaihoz.

A gomb nem Hibds a csatlakozds. Ellendrizze, hogy a
vildgit. hélézati kdbel megfeleléen csatlakozik-e

a tobbfunkcids f6z6készllékhez, illetve

hogy a csatlakozddugd stabilan be van-e
csatlakoztatva a konnektorba.

A vildgitds meghibdsodott. Vigye el a
késziiléket Philips forgalmazdjahoz, vagy egy
hivatalos Philips szakszervizbe.

A t6bbfunkcids f6z6készilék nincs
dramforrdshoz csatlakoztatva. Ha a késziilék
nem csatlakozik dramforrdshoz, az dramsziinet
esetére szolgald tartalék dramforrds és a
kijelz6 nem mUikodik megfeleléen.

Nem érintette meg és tartotta lenyomva

az ,indftds” (Start/Cancel) gombot 3
masodpercig.

A tobbfunkcids féz8készuilék bekapcsoldsa
elétt ellendrizze, hogy a belsé edény kiilsején
nem taldlhaté-e idegen szennyezSdés.

A kijelz6 nem
mkodik.

A hozzdvaldk
nem féttek meg.

Megsériilt a f(itéelem, vagy eldeformdlddott

a belsé edény. Vigye el a tobbfunkcids
féz&készliléket egy Philips mérkakereskedésbe
vagy egy hivatalos Philips szakszervizbe.
Ontsén még vizet a rizsre, és fézze tovabb
egy kicsit.

A rizs tll szdraz,
és nem f6tt meg.

A rizs Nem oblitette le megfelel6en a rizst. Addig
megperzselédstt.  Oblégesse a rizst amig a viz tiszta nem lesz.

A tébbfunkcids El6fordulhat, hogy a fézési folyamat elinditdsa
féz8készulék el6tt megérintette a ,,melegen tartds”

nem kapcsol (Keep warm) gombot. Ebben az esetben

a tobbfunkcids f6z6készlilék az ételkészités
befejeztével készenléti izemmddba kapcsol.

automatikusan
melegen tartdsi
maddra.

A hé&fokszabdlyozé meghibdsodott. Vigye el a
késziiléket Philips forgalmazdjahoz, vagy egy
hivatalos Philips szakszervizbe.

Gy6z8djon meg rdla, hogy a belsé edénybe
tett hozzdvaldk nem Iépik tidl a MAX jelzést.

F&zés kdzben
kilottyen a viz a

késztilékbdl.

Nem tudom Erintse meg tébbszor egymds utdn a
bedllitani a ,ment” (Menu) gombot a kivant funkcid
megfelel fézési kivélasztédsdhoz.

funkcidt.

Az edényeknek Tisztitsa ki a belsé edényt mosdszeres meleg
kellemetlen vizzel.

szaguk van f6zés

utdn

Ugyelien rd, hogy f6zés utdn a gézkivezetd
fedél, a belsé fedél és a belsé edény alaposan
ki legyen tisztitva.
Hibatizenet (E1,
E2, E3 vagy E4)
jelenik meg a
kijelzén.

1 Jusy ,,Multicooker*

Sveikiname jsigijus ,,Philips" gaminj ir sveiki atvyke!
Norédami pasinaudoti visa ,,Philips” siloma pagalba, savo gaminj
uzregistruokite adresu www.philips.com/welcome.

Az ételkészités ideje alatt dramsziinet volt.
Vigye el a készliléket Philips forgalmazdjdhoz,
vagy egy hivatalos Philips szakszervizbe.

2 Deézutés turinys (1 pav.)

,Multicooker pagrindinis jrenginys
Maitinimo laidas

Gary krepsys

Ryziy mentelé

Sriubos samtis

Matavimo puodelis

Vartotojo vadovas

Recepty knygelé

Garantiné kortelé

PEEPRPLEOOE

Saugos informacinis lapelis

3

Apzvalga

Gaminio apzvalga ( 2 pav.)

SISISICIOIOICIOICIONC)

Virsutinis dangtelis
Nuimamas vidinis dangtelis
Vidinis puodas

Valdymo pultas

Kaitinimo elementas
Maitinimo lizdas
Pagrindinis jrenginys
Keptuvo rankena

Vandens lygio indikatorius
Sandarinimo Ziedas
Nuimamas gary iSleidimo dangtelis

Dangcio atlaisvinimo mygtukas

Valdikliy apzvalga ( 3 pav.)

GISISISIOCIOISIIGISNS)

Silumos palaikymo mygtukas
Vaiky uzrakto mygtukas
Mygtukas ,,Stage cooking'
Mygtukas ,,Preset time"
MaZinimo mygtukas

Didinimo mygtukas

Ruosimo laiko mygtukas
Mysgtukas Menu (meniu)
Temperatdros mygtukas
Jjlungimo / i§jungimo mygtukas

Ekranas

Meniu apzvalga

Gaminimo laiko
reguliavimo
diapazonas

Numatytasis
ruosimo laikas

Ryziai (Rice) 30-40 min. /

Kruopos (Grain) 30-40 min. /

Daugiaryzis (Risotto) 35 min. /

Uogiené (Jam) 10 min. 5 min.—2 val.

Garai (Steam) 20 min 5 min.—2 val.

Virti (Boil) 20 min 5 min.—2 val.

Sriuba (Soup) 1 val. 20 min—4 val.

Kompotas (Compote) 10 min. 5-40 min.

Troskinys (Stew) 1 val. 20 min—10 val.

Létas gaminimas (Slow

cooking) 5 val. 1-15 val.

Ragu (Ragout) 2 val. 20 min—10 val.

Kepinti (Fry) 15 min. 5-60 min.

Kepsnys (Roast) 1 val. /

Kepti (Bake) 45 min. 20 min—2 val.

Saltiena (Jelly meat) 6 val. 4-10 val.

Jogurtas (Yogurt) 8 val. 6-12 val.

Kefyras (Kefir) 8 val. 6-12 val.

Pasildyti (Reheat) 25 min. 5-60 min.

Rankinis (Manual) 2 val. 5 min—10 val.

Gaminimas etapais (Stage

cooking) 5 min. 5 min—15 val.

Numatytoji ~ Temperatiiros

Numatytasis | ruosimo reguliavimo

Meniu laikas temperatiira  diapazonas

RyZziai (Rice) 1-24 val. 130140 °C  /

Kruopos (Grain) 1-24 val. 130-140 °C  /
DaugiaryZis (Risotto)  1-24 val. 130-140 °C  /

Uogiené (Jam) 1-24 val. 90-100°C  /

Garai (Steam) 1-24 val. 100 °C /

Virti (Boil) 1-24 val. 100 °C /

Sriuba (Soup) 1-24 val. 90-100 °C  /

Kompotas (Compote) 1-24 val. 100 °C /

Troskinys (Stew) 1-24 val. 95 °C /

Létas gaminimas

(Slow cooking) 1-24 val. 80 °C /

Ragu (Ragout) 1-24 val. 90 °C /

Kepinti (Fry) / 145160 °C  /

Kepsnys (Roast) 1-24 val. 120-130°C /

Kepti (Bake) / 130 °C 40-160 °C
Saltiena (Jelly meat)  1-24 val. 90-100 °C  /

Jogurtas (Yogurt) 1-24 val. 40 £ 3 °C /

Kefyras (Kefir) 1-24 val. 40+ 3°C /

Pagildyti (Reheat) / 85 °C /

Rankinis (Manual) 1-24 val. 100 °C 30160 °C
Gaminimas etapais

(Stage cooking) 1-24 val. 100 °C 30-160 °C

E Pastaba

Gaminimo laika ryziams (Rice), gridams (Grain) ir daugiaryZiui
(Risotto) nustato ,,Multicooker" pagal produkty kiekj vidiniame puode.
Gaminimo temperatiirg kepimo (Bake), rankinio nustatymo (Manual)
ir gaminimo etapais (Stage cooking) funkcijoms galite reguliuoti.
Kepimo funkcijai galite pasirinkti 40-160 °C temperatira, o rankinio
nustatymo ir gaminimo etapais funkcijai — 30-160 °C.

Kaip gaminimo procesas pradedamas, palieskite jjungimo / i$jungimo
mygtuka (Start/Cancel), kad i$jungtuméte dabartinj gaminimo
procesa, tada bus jjungtas ,Multicooker” budéjimo rezimas.

4

,Multicooker* naudojimas
(4 pav.)

E Pastaba

Pasirinke bet kurj meniu dédami produktus ir pildami skyscius nevirSykite
vidinio puodo Zymos MAX; kitaip gaminant maistas galli lietis per krastus.
Gaminimo laikas pasirinkus ryziy (Rice), kruopy (Grain) ir
daugiaryzio (Risotto) funkcijas iSkart néra rodomas. [~ ~ 7] rodoma
ekrane didZiaja gaminimo laiko dalj, kol pradinio pasiruosimo periodu
»Multicooker" nustato vandens / skyscio ir produkty kiekj. Kai

., Multicooker" nustato reikalinga gaminimo laika, likes gaminimo laikas
parodomas ekrane. Pasirinkus uogienés (Jam), gary (Steam), virimo
(Boil), galtienos (Jelly meat) ir kompoto (Compote) funkcijas, pries
uzverdant vandeniui / skys¢iui ekrane parodoma [~ ~ 7. Kai vanduo
/ skystis uzverda, ekrane pasirodo nustatytas gaminimo laikas.

* Jei reikia i$samesnés informacijos apie gaminima pasirinkus kiekvieng

meniu, skaitykite recepty lankstinuka.

E Patarimas

* Jei norite pasirinkite konkrety meniu, spaudinékite meniu mygtuka

(Menu). Be to, meniu mygtuka (Menu) galite paspausti vieng karta ir
meniu pasirinkti spausdami didinimo (+) ar mazinimo (-) mygtukus.

Pries naudojant pirma karta

1
2

I$ vidinio puodo iSimkite visus priedus ir jpakavimo medziagas.

Kruopiciai idvalykite visas ,,Multicooker” dalis prie$ naudodami jj

pirma karta (zr. skyriy ,,Valymas ir priezidra").

E Pastaba

Prie$ pradédami naudoti ,,Multicooker* jsitikinkite, kad visos dalys yra
visiskai sausos.

Ryziy (Rice) ir kruopy (Grain) gaminimas

E Pastaba

* Jeijlsy gyvenamoje vietoje tiekiama jtampa svyruoja, ,Multicooker"

esantis maistas gali iSsilieti per krastus.

Kai gaminimas uzbaigiamas, ryzius / kruopas iSkart pamaisykite ir
iSpurenkite, kad iSgaruoty likes vanduo, o ryziai / kruopos tapty
purios.

Atsizvelgiant gaminimo salygas apatiné ryziy / kruopy dalis gali bati
Siek tiek parudavusi.

1

2

RyZiy / kruopy atseikékite pridedamu matavimo indeliu

(@ pav).

RyZius praskalaukite, nuplautus ryZius sudékite | vidinj puoda ir
pripilkite vandens ( @ pav.).

E Pastaba

* Jei reikia issamesnés informacijos apie ryziy / kruopy ir vandens

santykj, zr. recepty lankstinuka.

3
4

Paspauskite dangcio atlaisvinimo mygtuka, kad atidarytuméte
dangti (3 pav.).

Nusluostykite vidinio puodo iSore (@ pav.), tada jstatykite jj |
., Multicooker" (@ pav.).

E Pastaba

Patikrinkite, ar vidinis puodas tinkamai lieciasi su kaitinimo elementu.
Patikrinkite, ar vidinio puodo iSoré yra $vari, sausa ir ar ant kaitinimo
elemento néra jokiy pasaliniy liekany.

Uzdarykite ,Multicooker" dangtelj (@ pav.), tada jstatykite
kistuka | maitinimo lizda (@ pav.).

Palieskite meniu (Menu) mygtuka ir pasirinkite ryziy (Rice)
( pav.) arba kruopy (Grain) funkcija ( @ pav.).

Palieskite jjungimo / igjungimo (Start/Cancel) mygtuka ir
palaikykite 3 sek, kad patvirtintuméte ir pradétuméte gaminima
(@0 pav).

Kai gaminimas uzbaigiamas, prietaisas supypsi ir automatiskai
jungia 3ilumos palaikymo funkcija.

Daugiaryzio (Risotto) gaminimas

1
2

3

Sudékite daugiaryzio produktus j vidinj puoda.

Nusluostykite vidinio puodo iSore (@ pav.), tada jstatykite jj |
., Multicooker" (@ pav.).

UZdarykite ,Multicooker* dangtelj (@ pav.), tada jstatykite
kistuka | maitinimo lizda ( (7) pav.).

Palieskite meniu (Menu) mygtuka ir pasirinktie daugiaryzio
(Risotto) funkcija (D) pav.).

Palieskite jjungimo / igjungimo (Start/Cancel) mygtuka ir
palaikykite 3 sek., kad patvirtintuméte ir pradétuméte gaminima
(9 pav..

Kai gaminimas uzbaigiamas, prietaisas supypsi ir automatiskai
jjungia Silumos palaikymo funkcija.

Uogienés (Jam) gaminimas

1
2

6

Sudékite uogienés produktus j vidinj puoda ir Siek tiek

pamaisykite.

Nusluostykite vidinio puodo iSore (@ pav.), tada jstatykite jj |

., Multicooker" (@ pav.).

Uzdarykite ,Multicooker" dangtelj (@ pav.), tada jstatykite

kistuka | maitinimo lizda ( (7) pav.).

Palieskite meniu (Menu) mygtuka ir pasirinktie uogienés (Jam)

funkcija ( @ pav.).

9 Jei norite pasirinkite kita gaminimo laika, zr. skyriy
,,Gaminimo laiko nustatymas".

Palieskite jjungimo / i§jungimo (Start/Cancel) mygtuka ir

palaikykite 3 sek., kad patvirtintuméte ir pradétuméte gaminima

() pav).

Kai gaminimas uzbaigiamas, prietaisas supypsi ir automatiskai

jungia Silumos palaikymo funkcija.

E Pastaba

[~ ~7J parodoma ekrane prie$ uzverdant vandeniui / skysciui. Kai
vanduo / skystis uzverda, ekrane pasirodo nustatytas gaminimo laikas.

* Jei reikia i$samesnés informacijos apie produkty ir skyscio santykj, zr.

recepty lankstinuka.

Virimas (Boil)

1
2

3

6

|pilkite | vidinj puoda vandens.

Nusluostykite vidinio puodo iSore (@ pav.), tada jstatykite jj |

., Multicooker" (@ pav.).

Uzdarykite ,Multicooker" dangtelj (@ pav.), tada jstatykite

kistuka | maitinimo lizda (@ pav.).

Palieskite meniu (Menu) mygtuka ir pasirinktie virimo (Boil)

funkcija ( pav.).

> Jei norite pasirinkite kitg gaminimo laika, Zr. skyriy
,,Gaminimo laiko nustatymas".

Palieskite jjungimo / igjungimo (Start/Cancel) mygtuka ir

palaikykite 3 sek., kad patvirtintuméte ir pradétuméte gaminima

(9 pav).

Kai vanduo uzverda, ,Multicooker" supypsi ir primena, kad reikia

atidaryti dangtelj ir sudéti produktus j vidinj puoda.

E Pastaba

» [~ ~7 parodoma ekrane pries uzverdant vandeniui / skysciui. Kai
vanduo / skystis uzverda, ekrane pasirodo nustatytas gaminimo laikas.

Sudéje produktus | vidinj puoda uZdarykite dangtel] ir palieskite
meniu (Menu) mygtuka, kad gaminimo procesas bty tesiamas.
Kai gaminimas uzbaigiamas, prietaisas supypsi ir automatiskai
jungia budéjimo rezima.

Sriubos (Soup) gaminimas

1
2

3

Sudékite sriubos produktus j vandenj / skystj vidiniame puode.

Nusluostykite vidinio puodo iSore (@ pav.), tada jstatykite jj |

., Multicooker" (@ pav.).

UZdarykite ,Multicooker" dangtelj (@ pav.), tada jstatykite

kistuka | maitinimo lizda ( (7) pav.).

Palieskite meniu (Menu) mygtuka ir pasirinktie sriubos (Soup)

funkcija ( @ pav.).

9 Jei norite pasirinkite kita gaminimo laika, zr. skyriy
,,Gaminimo laiko nustatymas".

Palieskite jjungimo / i§jungimo (Start/Cancel) mygtuka ir

palaikykite 3 sek., kad patvirtintuméte ir pradétuméte gaminima

() pav).

Kai gaminimas uzbaigiamas, prietaisas supypsi ir automatiskai

jjungia Silumos palaikymo funkcija.

Kompoto (Compote) gaminimas

1
2

3

6

Sudékite kompoto produktus | vidinj puoda.

Nusluostykite vidinio puodo iSore ((4) pav.), tada jstatykite jj |

., Multicooker" (@ pav.).

Uzdarykite ,Multicooker" dangtelj (@ pav.), tada jstatykite

kistuka | maitinimo lizda (@ pav.).

Palieskite meniu (Menu) mygtuka ir pasirinkite kompoto

(Compote) funkcija ( pav.).

> Jei norite pasirinkite kitg gaminimo laika, Zr. skyriy
,,Gaminimo laiko nustatymas".

Palieskite jjungimo / igjungimo (Start/Cancel) mygtuka ir

palaikykite 3 sek., kad patvirtintuméte ir pradétuméte gaminima

(9 pav..

Kai gaminimas uzbaigiamas, prietaisas supypsi ir automatiskai

jungia Silumos palaikymo funkcija.

E Pastaba

[~ ~ 7 parodoma ekrane pries uzverdant vandeniui / skysciui. Kai
vanduo / skystis uzverda, ekrane pasirodo nustatytas gaminimo laikas.

Troskinio (Stew) arba ragu (Ragout)

gaminimas

1 Sudékite troskinio ar ragu produktus j vidinj puoda.

2 Nusluostykite vidinio puodo iSore (@ pav.), tada jstatykite jj |
., Multicooker" (@ pav.).

3 UzZdarykite ,Multicooker" dangtelj (@ pav.), tada jstatykite
kistuka | maitinimo lizda (@ pav.).

4 Palieskite meniu (Menu) mygtuka ir pasirinkite troskinio (Stew)
(@ pav.) arba ragu (Ragout) funkcija ( (18) pav.).
9 Jei norite pasirinkite kita gaminimo laika, zr. skyriy

,,Gaminimo laiko nustatymas".

5 Palieskite jjungimo / igjungimo (Start/Cancel) mygtuka ir
palaikykite 3 sek., kad patvirtintuméte ir pradétuméte gaminima
() pav).

6 Kai gaminimas uzbaigiamas, prietaisas supypsi ir automatiskai

jungia Silumos palaikymo funkcija.

Létas gaminimas (Slow cooking)

1

2
3

Nusluostykite vidinio puodo iSore (@ pav.), tada statykite jj

»Multicooker" (@ pav.).

|kiskite kiStuka | maitinimo lizda (@ pav.).

Palieskite meniu (Menu) mygtuka ir pasirinkite Iéto gaminimo

(Slow cooking) funkcija ( pav.).

> Jei norite pasirinkite kitg gaminimo laika, Zr. skyriy
,,Gaminimo laiko nustatymas".

Palieskite jjungimo / isjungimo (Start/Cancel) mygtuka ir
palaikykite 3 sek, kad patvirtintuméte ir pradétuméte gaminima
(0 pav).

Kai gaminimas uzbaigiamas, prietaisas supypsi ir automatiskai
jungia Silumos palaikymo funkcija.

Gaminimas garais (Steam)

1

|pilkite truputj vandens | vidinj puoda.

Pastaba

* Jei norite gaminti darzoves garuose, atsizvelgdami | darzoviy risj

ir kiekj jpilkite nuo 0,2 iki 1 I vandens; jei garuose ruosite mésa,
atsizvelgdami | mésos dyd; ir kiekj jpilkite nuo 0,5 iki 2 | vandens.
Patikrinkite, ar maisto produktai neuzdengia visy garinimo angy gary
krepsyje, kad karsti garai galéty cirkuliuoti i§ krepio apacios.

7

Istatykite kreps§] | vidinj puoda, sudékite maista | dubenj, tada

dubenj jstatykite | gary krepsj.

Nusluostykite vidinio puodo iSore (@ pav.), tada jstatykite jj |

., Multicooker" (@ pav.).

UZdarykite ,Multicooker" dangtelj (@ pav.), tada jstatykite

kistuka | maitinimo lizda (@ pav.).

Palieskite meniu (Menu) mygtuka ir pasirinkite gary (Steam)

funkcija ( @ pav.).

> Jei norite pasirinkite kitg gaminimo laika, Zr. skyriy
,,Gaminimo laiko nustatymas".

Palieskite jjungimo / igjungimo (Start/Cancel) mygtuka ir
palaikykite 3 sek., kad patvirtintuméte ir pradétuméte gaminima

({9 pav).
Kai gaminimas uzbaigiamas, prietaisas supypsi ir automatiskai
jjungia Silumos palaikymo funkcija.

E Pastaba

Gamindami maistg garuose nemerkite gary krepsio | vandenj.

I~ ~7J parodoma ekrane pries uzverdant vandeniui / skysciui. Kai
vanduo / skystis uzverda, ekrane pasirodo nustatytas gaminimo laikas.
Kai baigiate gaminti maista garais, dubenj ir gary krep3j isimkite
virtuvine pirStine ar ranksluostéliu, nes jis gali bati labai karstas.

Kepinimas (Fry)

1

A wpN

Nusluostykite vidinio puodo iSore (@ pav.), tada jstatykite jj |
., Multicooker" (@ pav.).

|kiskite kistuka | maitinimo lizda (@ pav.).

| vidinj puoda jpilkite Siek tiek kepimui skirto aliejaus.

Palieskite meniu (Menu) mygtuka ir pasirinkite kepinimo (Fry)
funkcija ( pav.).

Palieskite jjungimo / igjungimo (Start/Cancel) mygtuka ir
palaikykite 3 sek., kad patvirtintuméte ir pradétuméte gaminima
(9 pav..

Palaukite 5 minutes, kol jkais kepimo aliejus, tada sudékite j vidinj
puoda produktus ir prieskonius.

Neuzdarydami dangtelio produktus nuolat maisykite mentele.
Kai gaminimas uzbaigiamas, prietaisas supypsi ir automatiskai
jjungia budéjimo rezima.

Skrudinimas (Roast)

1
2

3

Sudékite produktus | vidinj puoda.

Nusluostykite vidinio puodo iSore (@ pav.), tada jstatykite jj |
., Multicooker" (@ pav.).

UZzdarykite ,,Multicooker" dangtelj (@ pav.), tada jstatykite
kistuka | maitinimo lizda ( (7) pav.).

Palieskite meniu (Menu) mygtuka ir pasirinkite skrudinimo
(Roast) funkcija ( @1 pav.).

Palieskite jjungimo / igjungimo (Start/Cancel) mygtuka ir
palaikykite 3 sek., kad patvirtintuméte ir pradétuméte gaminima
(9 pav).

Yra 2 skrudinimo etapai. Pasibaigus pirmajam etapui (apie

35 min.) ,Multicooker 5 kartus supypsi kas 30 sek. ir primena,
kad reikia atidaryti dangtelj ir apversti maistg vidiniame puode.
7 "7 mirksi ekrane.

Palieskite meniu (Menu) mygtuka, kad bity pradétas antrasis
etapas.

9 Jei pasibaigus pirmajam etapui per 5 minutes nepaspausite

meniu (Menu) mygtuko, bus jjungtas ,Multicooker” Silumos
palaikymo rezimas.

Kai gaminimas uzbaigiamas, prietaisas supypsi ir automatiskai
jungia budéjimo rezima.

Kepimas (Bake)
1

2
3

Sudékite produktus kepimui j vidinj puoda.

Nusluostykite vidinio puodo isore (@ pav.), tada jstatykite jj |
., Multicooker" ( @ pav.).

UZdarykite ,,Multicooker" dangtelj (@ pav.), tada jstatykite
kistuka | maitinimo lizda (@ pav.).

E Pastaba

* Jei kepate kitus gaminius pasirinke didesne nei 140 °C temperatira,

Kai kepate pyraga ar duong, laikykite dangtelj uzdaryta. Kepant pyraga
130 °C temperatdroje 45 minutes, paprastai gaunamas geriausias
rezultatas.

dangtel] laikykite atvira.

6

Palieskite meniu (Menu) mygtuka ir pasirinkite kepimo (Bake)

funkcija ( @ pav.).

> Jei norite pasirinkite kita kepimo temperatdra, Zr. skyriy
,,Gaminimo temperatiros nustatymas".

9 Jei norite pasirinkite kita gaminimo laika, zr. skyriy
,,Gaminimo laiko nustatymas".

Palieskite jjungimo / isjungimo (Start/Cancel) mygtuka ir

palaikykite 3 sek., kad patvirtintuméte ir pradétuméte gaminima

(@9 pav).

Kai gaminimas uzbaigiamas, prietaisas supypsi ir automatiskai

jjungia Silumos palaikymo funkcija.

E Pastaba

* Jei nustatoma zemesné nei 80 °C kepimo temperatira, baigus kepti

prietaisas automatiskai perjungiamas j budéjimo rezima.
Baige kepti iSimdami vidinj puoda , Multicooker"* naudokite virtuving
pirstine arba ranksluostél, nes vidinis puodas bus labai karstas.

Saltienos gaminimas (Jelly meat)

w N

Sudékite 3altienos produktus | vidinj puoda.

Nusluostykite vidinio puodo iSore (@ pav.), tada jstatykite jj |

., Multicooker" (@ pav.).

UzZdarykite ,Multicooker" dangtelj (@ pav.), tada jstatykite

kistuka | maitinimo lizda (@ pav.).

Palieskite meniu (Menu) mygtuka ir pasirinkite Saltienos (Jelly

meat) funkcijg ( @ pav.).

9 Jei norite pasirinkite kita gaminimo laika, zr. skyriy
,,Gaminimo laiko nustatymas".

Palieskite jjungimo / igjungimo (Start/Cancel) mygtuka ir

palaikykite 3 sek., kad patvirtintuméte ir pradétuméte gaminima

(0 pav).

Kai gaminimas uzbaigiamas, prietaisas supypsi ir automatiskai

jjungia Silumos palaikymo funkcija.

Pastaba

[~ ~ 7 parodoma ekrane prie$ uverdant vandeniui / skysciui. Kai
vanduo / skystis uzverda, ekrane pasirodo nustatytas gaminimo laikas.

Jogurto (Yogurt) arba kefyro (Kefir)

gaminimas

1 Gerai sumaiSykite jogurto ar kefyro produktus ir supilkite viska
j vidinj puoda.

2 Nusluostykite vidinio puodo iSore (@ pav.), tada jstatykite jj |
., Multicooker" (@ pav.).

3 Uzdarykite ,,Multicooker" dangtelj (@ pav.), tada jstatykite
kistuka | maitinimo lizda (@ pav.).

4 Palieskite meniu (Menu) mygtuka ir pasirinkite jogurto (Yogurt)
( pav.) arba kefyro (Kefir) funkcija ( @ pav.).
5 Jei norite pasirinkite kita gaminimo laika, Zr. skyriy

,,Gaminimo laiko nustatymas".

5 Palieskite jjungimo / igjungimo (Start/Cancel) mygtuka ir
palaikykite 3 sek, kad patvirtintuméte ir pradétuméte gaminima
(@9 pav).

6 Kai gaminimas uzbaigiamas, prietaisas supypsi ir automatiskai

jungia budéjimo rezima.

Pasildymas (Reheat)

1
2

3

I$purenkite maistg ir tolygiai paskirstykite jj vidiniame puode.

UzZpilkite ant maisto truputj vandens, kad jis per daug neisdzitty.

Vandens kiekis priklauso nuo patiekalo kiekio.

Nusluostykite vidinio puodo iSore (@ pav.), tada jstatykite jj |

., Multicooker" ( @ pav.).

UzZdarykite ,Multicooker" dangtelj (@ pav.), tada jstatykite

kistuka | maitinimo lizda (@ pav.).

Palieskite meniu (Menu) mygtuka ir pasirinkite pasildymo

(Reheat) funkcija ( pav.).

9 Jei norite pasirinkite kita gaminimo laika, zr. skyriy
,,Gaminimo laiko nustatymas".

Palieskite jjungimo / igjungimo (Start/Cancel) mygtuka ir

palaikykite 3 sek., kad patvirtintuméte ir pradétuméte gaminima

(0 pav).

Kai gaminimas uzbaigiamas, prietaisas supypsi ir automatiskai

jjungia Silumos palaikymo funkcija.

Rankinis (Manual)

Taip pat galite naudoti rankinj rezima, jei norite patys reguliuoti
gaminimo trukme ir temperatdra.

1
2

3

6

Sudékite produktus | vidinj puoda.

Nusluostykite vidinio puodo iSore (@ pav.), tada jstatykite jj |

., Multicooker" ( @ pav.).

Uzdarykite ,,Multicooker* dangtelj ( @ pav.), tada jstatykite

kistuka | maitinimo lizda ( (7) pav.).

Palieskite meniu (Menu) mygtuka ir pasirinkite rankinio

nustatymo (Manual) (@ pav.).

9 Jei norite pasirinkite kita kepimo temperatra, zr. skyriy
,,Gaminimo temperatdros nustatymas".

5 Jei norite pasirinkite kitg gaminimo laika, Zr. skyriy
,,Gaminimo laiko nustatymas".

Palieskite jjungimo / igjungimo (Start/Cancel) mygtuka ir

palaikykite 3 sek, kad patvirtintuméte ir pradétuméte gaminima

(@9 pav.).

Kai gaminimas uzbaigiamas, prietaisas supypsi ir automatiskai

jjungia Silumos palaikymo funkcija.

E Pastaba

* Jei pasirinksite Zemesne nei 80 °C temperatlra, pasibaigus gaminimo

* Jei pasirinksite aukstesne nei 140 °C temperatiira, gaminant dangtelj

procesui ,,Multicooker** automatiskai perjungiamas | budéjimo rezima.

bitina laikyti atvira.

Gaminimas etapais (Stage cooking)

Jjunge gaminimo etapais funkcija galite nustatyti 9 gaminimo etapus su

skirtingais laikais ir temperatdra.

Pavyzdziui, pirmajj etapa galite nustatyti 5 minutéms 160 °C

temperatra, antrajj — 10 minuciy 100 °C temperatdra, o paskutinj —

20 minuciy 80 °C temperatdra.

1 Kai ,,Multicooker" veikia budéjimo rezimu, palieskite gaminimo
etapais (Stage cooking) mygtuka. ( pav.)
5  Ekrane uzsidega ,1".

2 Vadovaudamiesi nurodymais skyriuje ,,Gaminimo laiko
nustatymas" pasirinkite 1 etapo gaminimo laika.

3 Vadovaudamiesi nurodymais skyriuje ,,Gaminimo temperatlros
nustatymas" pasirinkite 1 etapo gaminimo temperatiira.

4 Dar kartg palieskite gaminimo etapais (Stage cooking) mygtuka

ir pereikite prie 2 etapo. ( pav.)

5 Ekrane uzsidega ,,2".

Nustatykite 2 etapo gaminimo laikg ir temperatira.

Kartokite Siuos veiksmus, kol nustatysite visus reikiamus etapus,

tada palieskite jjungimo / iSjungimo (Start/Cancel) mygtuka ir

palaikykite 3 sek., kad patvirtintuméte ir pradétuméte gaminimo

procesg ( pav.).

[ ¥, ]

Pastaba

* Bendras visy jlsy nustatyty gaminimo etapy laikas negali biti ilgesnis
nei 24 val

Uzrakto nuo vaiky nustatymas

Kad ,Multicooker" nepasinaudoty vaikai arba kad juo nebdty
naudojamasi netinkamai, gaminimo proceso metu galite suaktyvinti
uzrakta nuo vaiky.
Jei norite suaktyvinti uzrakta nuo vaiky, palieskite ir 3 sek.
palaikykite uzrakto nuo vaiky (Child lock) mygtuka ( pav.).
> Ekrane ims 3viesti uzrakto nuo vaiky piktograma.

2 Jei norite atrakinti, dar karta palieskite ir 3 sek. palaikykite
uzrakto nuo vaiky (Child lock) mygtuka ( pav.).
5 Uzrakto nuo vaiky piktograma uzges.

Voo —

5 Valymas ir prieziura

E Pastaba

*  Atjunkite ,Multicooker” nuo maitinimo ir palaukite, kol jis atveés tiek,
kad jj baty galima iSvalyti.

Vidus

Virsutinio dangtelio vidus ir pagrindinis korpusas; kaitinimo elementas:
* nusluostykite iSgrezta Sluoste.
 Bdtinai pasalinkite visus prie ,,Multicooker" prilipusius maisto
likucius.

Silumos palaikymas

Naudodami ,,Multicooker" galite paprastai reguliuoti maisto
temperatiirg Silumos palaikymo rezimu.

* Jei paliete meniu (Menu) mygtuka pasirinksite gaminimo funkcija

ir iSkart paliesite ir 3 sek. palaikysite jjungimo / i§jungimo (Start/
Cancel) mygtuka, uzsidegs silumos palaikymo indikatorius.
Pasibaigus maisto ruosimo procesui ,Multicooker" iSkart persijungs
| Silumos palaikymo rezima.

Jei paliete meniu (Menu) mygtuka pasirinksite gaminimo funkcija,
pirmiausia paliesite Silumos palaikymo (Keep warm) mygtuka, tada
paliesite ir 3 sek. palaikysite jungimo / i§jungimo (Start/Cancel)
mygtuka, uzsidegs Silumos palaikymo indikatorius. Pasibaigus maisto
ruosimo procesui ,,Multicooker persijungs | parengties rezima.

E Pastaba

* Kai jjungiamas prietaiso Silumos palaikymo rezimas, jis lieka jjungtas

24 val,, tada pasigirsta signalas, o Silumos palaikymo rezimas

i§jungiamas.

Veikiant budéjimo rezimui galite paliesti Silumos palaikymo (Keep

warm) mygtuka, kad jjungtuméte Silumos palaikymo rezima. Ekrane

pasirodo bendras Silumos palaikymo rezimo veikimo laikas. Prietaiso

3ilumos palaikymo rezimas lieka jjungtas 24 val., tada pasigirsta

signalas, o Silumos palaikymo rezimas isjungiamas.

* Veikiant Silumos palaikymo rezimui galite paliesti Silumos palaikymo
(Keep warm) mygtuka, kad jjungtumeéte budéjimo rezima.

Gaminimo laiko nustatymas

Kai kuriuose meniu galite reguliuoti gaminimo laika. Zr. skyriy ,,Meniu

apzvalga" ir suZinosite, kuriuose meniu galima reguliuoti laikg ir koks

taikomas reguliavimo diapazonas.

1 Pasirinkite reikiama gaminimo meniu.

2 Palieskite gaminimo laiko (Cooking time) mygtuka ( pav.).
5 Valandy rodmuo ekrane pradés mirkséti.

3 Liesdami didinimo ar mazinimo (-) mygtuka nustatykite valandas
(GD pav).
4 Praéjus valandai po prietaiso nustatymo dar karta palieskite

gaminimo laiko (Cooking time) mygtuka ( @ pav.).
5 Minuciy rodmuo ekrane pradés mirkséti.

5 Liesdami didinimo ar mazinimo (-) mygtuka nustatykite minutes
(@ pav).

6 Palieskite jjungimo / igjungimo (Start/Cancel) mygtuka ir
palaikykite 3 sek., kad patvirtintuméte ir pradétuméte gaminima

(9 pav).

Pastaba

* Jei palietus gaminimo laiko (Cooking time) mygtuka su
. Multicooker" 15 sek. neatliekami jokie veiksmai, vél jjungiamas
prietaiso budéjimo reZimas.

* Meniu, kuriuose ilgiausias gaminimo laikas yra 1 val., pirma karta
palietus gaminimo laiko (Cooking time) mygtuka ekrane pradeda
mirkséti minuciy rodmuo.

IS anksto nustatytas atidéto maisto
ruoSimo laikas

Kai kuriuose gaminimo meniu galite i§ anksto nustatyti gaminimo
atidéjimo laika. Zr. skyriy ,,Meniu ap3valga™ ir suZinosite, kuriuose
meniu galima pasirinkti iSankstinj nustatyma.

Pasirinkite reikiama gaminimo meniu.
2 Palieskite iSankstinio laiko (Preset) mygtuka. ( pav.)

5 Valandy rodmuo ekrane pradés mirkséti.

3 Liesdami didinimo ar mazinimo (-) mygtuka nustatykite valandas
(@ pav).

4 Praéjus valandai po prietaiso nustatymo dar karta palieskite
iSankstinio nustatymo (Preset) mygtuka ( pav.).
5 Minuciy rodmuo ekrane pradés mirkséti.

5 Liesdami didinimo ar mazinimo (-) mygtuka nustatykite minutes

(@ pav).
6 Palieskite jjungimo / igjungimo (Start/Cancel) mygtuka ir
palaikykite 3 sek., kad patvirtintuméte ir pradétuméte gaminima

(9 pav).

E Pastaba

* Jei palietus iSankstinio nustatymo laiko (Preset) mygtuka su
Multicooker" 15 sek. neatliekami jokie veiksmai, vél jjungiamas
prietaiso budéjimo rezimas.

* Maisto gaminimas bus baigtas, kai praeis i§ anksto nustatytas laikas.
Pavyzdziui, jei i§ anksto nustatysite 8 val. laika nuo 10:00 ryto,
gaminimo procesas bus baigtas po 8 val. — 18:00 vakare.

Gaminimo temperaturos nustatymas

Kai kuriuose meniu galite reguliuoti gaminimo temperatira. Zr. skyriy

., Meniu apzvalga" ir suzinosite, kuriuose meniu galima reguliuoti

temperatira bei koks taikomas reguliavimo diapazonas.

1 Pasirinkite reikiama gaminimo meniu.

2 Palieskite temperatlros (Temp) mygtuka ( pav.).
5  Ekrane parodoma numatytoji gaminimo temperatdra.

3 Liesdami didinimo ar mazinimo (-) mygtuka nustatykite
gaminimo temperatarg ( pav.).

4 Palieskite jjungimo / igjungimo (Start/Cancel) mygtuka ir
palaikykite 3 sek. kad patvirtintuméte ir pradétuméte gaminima

(9 pav).

E Pastaba

»  UZzuot liete didinimo ar mazinimo (-) mygtuka gaminimo
temperatQrai nustatyti, ja galite nustatyti ir liesdami temperatdiros
(Temp) mygtuka.

ISoré
VirSutinio dangcio pavirsius ir pagrindinio korpuso iSoré:
¢ Nusluostykite muiluotu vandeniu sudrékinta $luoste.
* Valdymo skydelj valykite tik sausa medziagos skiaute.
* Batinai pasalinkite visus maisto likucius apie valdymo skydelj.

Priedai

RyZiy mentelé, sriubos samtis, matavimo puodelis, Vidinis puodas, gary
krepsys ir nuimamas gary isleidimo dangtelis:
¢ Pamerkite | karSta vandenj ir nuplaukite kempine.

6 Perdirbimas

Sis simbolis rei3kia, kad gaminio negalima i¥mesti kartu su
jprastomis buitinémis atliekomis (2012/19/ES).

Laikykités jusy Salyje galiojanciy taisykliy, kuriomis
reglamentuojamas atskiras elektros ir elektronikos gaminiy
surinkimas. Tinkamai iSmetus galima nuo neigiamo poveikio
apsaugoti aplinka ir Zmoniy sveikata.

7 Garantija ir techniné prieziura

Jeigu jums reikalinga techniné prieZitra ar informacija, apsilankykite
,.Philips” svetainéje www.philips.com arba susisiekite su savo Salies ,,Philips*
klienty aptarnavimo centru. Jo telefono numerj galite rasti visame pasaulyje
galiojancios garantijos informaciniame lapelyje. Jei jUsy 3alyje néra klienty
aptarmavimo centro, kreipkités j vietinj ,,Philips” platintoja.

8 Specifikacijos

Modelio numeris HD4731
Atitinkama jtampa 220-240 V~
Vardinés galios i$vestis 890-1070 W
Nominalioji talpa 501

9 Trikciy diagnostika

Jei naudodamiesi Siuo ,,Multicooker" susidiréte su problemomis, pries
kreipdamiesi pagalbos, patikrinkite Siuos dalykus. Jei negalite iSspresti
problemos, kreipkités j savo Salies ,,Philips* klienty aptarnavimo centra.

Sprendims

NeuZsidega Sujungimo problema. Patikrinkite, ar
mygtuko lemputé.  maitinimo laidas tinkamai prijungtas
Multicooker" ir ar gerai [kistas | elektros
tinklo lizda.
Perdegusi lemputé. Pristatykite jrenginj
,,Philips** atstovui arba j ,,Philips" jgaliotajj
techninés prieziros centra.
Neveikia ekranas. ,,Multicooker" neprijungtas prie maitinimo
tinklo. Jeigu néra maitinimo, avarinio
maitinimo funkcija ir ekranas neveikia.
Nepaspaudéte ir 3 sek. nepalaikéte jjungimo /
isjungimo (Start/Cancel) mygtuko.
Pries jjungdami ,,Multicooker" jsitikinkite, kad
néra pasaliniy likuciy ant kaitinimo elemento
ir vidinio puodo iSoreés.
Sugedes kaitinimo elementas arba
deformuotas vidinis puodas. Pristatykite
»Multicooker ,Philips" atstovui arba |
,,Philips** jgaliotajj techninés prieziGros centra.
| ryzius jpilkite daugiau vandens ir ilgiau
gaminkite.
Tinkamai nenuplovéte ryziy. Plaukite ryZius,
kol ims tekéti Svarus vanduo.

Produktai
nepasigamine.

Ryziai yra per
sausi ir neidvire.
Ryziai apdege.

Multicooker" Galbit pries pradédami gaminimo procesa
automatiskai nepalietéte Silumos palaikymo (Keep warm)
nepersijungia | mygtuko. Tokiu atveju pasibaigus gaminimui
Silumos palaikymo ,,Multicooker" bus parengties rezime.
rezima.

Sugedes temperatros valdiklis. Pristatykite
jrenginj ,,Philips** atstovui arba j ,,Philips"
jgaliotajj techninés priezilros centra.
Patikrinkite, ar vidiniame puode esantys
produktai nevirsija Zymos MAX.

Ruosiant maista
vanduo issilieja i3
Multicooker".
Nepavyksta
pasirinkti norimos
ruosimo funkcijos.

Kelis kartus palieskite meniu (Menu) mygtuka
ir pasirinkite reikiama funkcija.

Pasigaminus
patiekalai smirda

I$plaukite vidinj puoda kokia nors plovimo
priemone ir $iltu vandeniu.

Baige ruosti maistg batinai gerai iSplaukite
gary iSleidimo dangtelj, vidinj dangtj ir vidinj
puoda.

Gaminimo metu nutriiko maitinimas.
Pristatykite jrenginj ,,Philips" atstovui arba |

. Philips* jgaliotajj techninés priezidros centra.

Ekrane rodomas
klaidos pranesimas
(E1, E2, E3 arba
E4).
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E Tvaicesana (Steam) Apcepsana (Fry) Manualais rezims (Man ual) Gatavosanas temperatiras iestatisana Pac gatavotanas notekti ripig nofiret tvaika Zaprogramowany | temperara  regulacil
+ Gatavotanas laiku rsiem (Rice), graudiem (Grain) un risoto 1 lelejiet nedaudz Udens iek$éja katla. 1 Nosusiniet iek$éja katla arpusi (@ att.), péc tam to ievietojiet JGs varat izmantot manualo reZimu, lai gatavotu partiku ar lielakam DaZas izvéInés varat noregulét gatavo3anas temperatru. Skatiet izplades vacinu, iek3&jo vaku un ieksgjo katlu. Menu czas gotowania gotowania  temperatury
1 JUSU daUdeU n kCI] u edlen u (Risotto) nosaka Multicooker a‘tbi\stoéw iek3&ja katla ievietotajam Piez MU\FiCoqker (@ att.). : gatavoéar.\as l?ika un temperatfjligf regtj\ééamas iesp&jam. modal_uv “Izvél?u E)ér‘skat_sl' un u;ziniet, kuras izvélnés ir temperatliras Displeja redzams Gatavosanas laika radas barosanas Smazenie (Fry) 145-160°C
v . — produktu daudzumam. lezime. 2 Pievienojiet kontaktdaksu ligzda (@ att.). 1 levietojiet produ.ktus iekséja katla. . regulesan_a,. l<§ ari regu\gsanas diapazonu. o kladas zinojums partraukums. Nogadajiet ierici pie sava Philips Pieczenie mies
gatavosanas erice * Varat noregulét gatavoanas temperatdru cep$anas (Bake), «  Lai tvaicétu dirzenus, zmantojiet 0.2 | Tidz 1 | adens atkarfba no 3 lelejiet mazliet cepamas ellas iek3gja katla. 2 Nosusiniet iek3&ja katla arpusi (4) att), p&c tam to ievietojiet Izvélieties nepiecieSamo gatavoSanas izvelni. (E1,E2, E3 vai E4).  izplatitaja vai Philips pilnvarota servisa centra. (Roast) 120-130°C  /

Apsveicam ar pirkumu un laipni IGdzam Philips!

manualajam (Manual) un pakapeniskas gatavosanas (Stage cooking)
reZzimam. Cep3anai pieejama temperattra no 40°C lidz 160°C;

darzenu veida un skaita. Lai tvaicétu galu, izmantojiet 0,5 | lidz 2 |

4 Pieskarieties izvélnes pogai (Menu), lai izvélétos apcepsanu

(Fry) (@) att).

Multicooker (@ att.).
3 Aizveriet Multicooker vaku (@ att.), péc tam pievienojiet

2 Pieskarieties temperatiras pogai (Temp) ( att.).
> Ekrand ir redzama nokluséjuma gatavosanas temperatdra.

Pieczenie ciast

R [ - I z M . o ddens atkariba as apj . i < o ) o . o —160°
Lai pilniba \Zmafwtotu Ph\l\‘p‘s piedavata atbalsta iespéjas, registréjiet ;nanua\aj;m un paB\Bafgnrlzka;fg}acvosanas reZimam pieejama . ;a:;sc;ie?ls,akr;op%ijjzEt[ijjsgiazsedz visas tvaicatanas atveres 5 P\eslﬁar}etles un 3 sekundes turiet iesl. pogu (Start/Cancel), lai k(‘)ntak“[da.ksu. I\ggda (@ a‘Ft.). o i i 3 Pieskarieties palielind3anas vai samazinasanas pogai (-), lai POISkl (B.ake) / 130°C 40-160°C
produktu vietné www.philips.com/welcome. . é?%igvir;:nzg proces; ii s vvarat oieskarties ieslizsl. pogi tvaica¥anas grozd, lai karstais tvaiks varstu pldst uz augéu zem apst.!prmatu Un,sékm ‘gatavoéanu ( att.). S 4 Pieskarieties izvélnes pogai (Menu), lai izvél&tos manualo rezimu iestatftu gatavoganas temperatdru ( att). Mlliiso w '

(Star/Cancel), lai deaktivizétu pa‘ére\zéjo gatavosanas 'proéesu un tvaicésanas groza. 6 Laujiet cepamajai ellai uzkarst 5 minGtes, p&c tam ievietojiet (Manual) (@ att). . . ‘ 4 Pieskarieties un 3 sekundes turiet iesl. pogu (Start/Cancel), lai . . . galarecie (jelly 194 god 90-100°C  J
2 Kas ieklauts kom |ekt5 (1 att ) Multicooker paries gaidstaves reima. produktus un garivielas iekééja katla. o ‘L‘a\ |zve\evtos citu cepfanas temperatdru, skatiet nodalu apstiprindtu un saktu gatavoganu ({0) att.). 1 W|e|ofunkcy]ne urzadzenle do meat) —24 godz. -
3 P . . 2 levietojiet grozu iekégja katla, ievietojiet produktus bloda un péc 7 Paturiet vaku atvértu un regulari apmaisiet produktus ar [apstinu. Gatavosanas temperatiras iestatiSana”. o . Jogurt (Yogurt)  1-24 godz. 40+3°C /
_ — tam ievietojiet blodu tvaic&Sanas groza. 8 Kad gatavosana ir pabeigta, ierice pikst un automatiski pariet > Laiizvélétos citu gatavosanas laiku, skatiet nodalu Piezime. gotowar"a. Kefir (Kefir) 1-24 godz. 4043°C /
@ Multicooker galvena ierice . 3 Nosusiniet iek$&ja katla arpusi (@ att), p&c tam to ievietojiet gaidstaves rezima. ""Gatavosanas laika iestatiSana”. Gratul \ it &5 Kliemtow fi Philins| Pod . =
Stra d H H : . . * Tavieta, lai pieskartos palielinasanas vai samazinasanas pogai (-), ratulyjemy zakupu I witamy wsrod klientow tirmy Fhilips: - odgrzewanic

@ ra.vzisvva ’ 4 M UItICOOker IZmantosana 4 I:iu‘tlcr?ik;r ‘(ES) aEt.)r. vaku (®) att), pac tam pievienojiet 5 P\esl.<ar.\ef|es un %sekundes tunet iesl. pogu (Start/Cancel), lai lai iestatitu gatavoanas temperatiru, varat ar atkartoti pieskarties Aby w pelni skorzysta¢ z obstugi $wiadczonej przez firme Philips, (Reheat) / 85°C /

B3 Tvaicétanas grozs 4 att zvenet FUIlcooker vaky ath), pec tam pievienojie Cepetis (Roast) apstiprinatu un sakiu gatavosanu (0) att.). temperatdras pogai (Temp), lai iestatitu gatavosanas temperataru. nalezy zarejestrowac zakupiony produkt na stronie www.philips.com/ Reczny

@ Risu lapstina . . kgnta@dékSU. hg_zda (@ aﬁ-)- o L P 6 Kad gatavosana ir pabeigta, ierice pikst un automatiski pariet welcome. (Manual) 1-24 oodz 100°C 30-160°C

S 5 Pieskarieties izvélnes pogai (Menu), lai izvélétos tvaicésanu 1 levietojiet produktus iekséja katla. sittuma uzturésanas rezima. " £00z
®  Zupas kausing E Piezime. (Steam) _(@ att). ) ) 2 Nosusiniet ieki&ja katla arpusi (4) att.), péc tam to ievietojiet o ;. . Gotowanie
@ Mérglaze > Lai |zve\evtos cwtu_ gatavosinas \fnku, skatiet nodalu Multicooker (@ att). Piezime. Bérnu slédzenes iestatTEana 2 Zawartosc opakowar"a etapqwe (Stage X i
e - o - - - s P “"Gatavosanas laika iestatiSana”. 3 Aizveriet Multicooker vik @ ), pac t ievienoiiet cooking) 1-24 godz. 100°C 30-160°C

@ Lietotaja rokasgramata * Visas izvélnés neparsniedziet MAX radijumu iek3gja katla iekSpusé, izveriet Multicooker vaku ((6) att.), péc tam pievienojie . Slati - 80°C. Multicook stiski pa Lai aizsaredtu bamus pret Multicooker izmantofanu vai novérstu 1

R ievietojot taja produktus un ielejot $kidrumus, citadi &diens var 6 Pieskarieties un 3 sekundes turiet iesl. pogu (Start/Cancel), lai kontaktdaku ligzda ((7) att.). Ja izv&laties temperatiiru zem » Multicooker automatiski pariet argatu be pret o Osdrt Ve R (r')'S. )
Recepsu gramatina parpliist gatavotanas laika astiprindtu un sakiu satavodany ( att) 4 Pieskaricties izvélnes pogai (Menu), lai izvélatos cepeti gaidstaves reZima péc gatavo3anas procesa beigdm. nepareizu darbibu, gatavosanas laika varat aktivizét bérmu slédzeni. Uwaga

-- - *8 e . . pstp . &a NS v . . Pos ' P * Jaizvélaties temperatiru virs 140°C, augs&jam vakam gatavo3anas 1 Pieskarieties un 3 sekundes turiet bérmu slédzenes pogu (Child . . . .
@ Garantijas kartite . Ga}tavosanas laiks risiem (Rnce)L gra_ud\em '(_G_r@rl? unrisoto 7 Kad gatavosana ir pabeigta, ierice pikst un automatiski pariet (Roast) (@ att.). laika jabat atvértam. lock). lai akiivizatu b ladzeni " Jednostka gtéwna wielofunkcyjnego urzadzenia do _ i s .
Buklets ar informaciju par drogibu (Risotto) netiek attélots no pasa sakuma. [ _ __f redzams ekrana sittuma uzturéanas reZima. 5 Pieskarieties un 3 sekundes turiet iesl. pogu (Start/Cancel), lai ock). lai aktivizetu bému sledzeni (40 att.). gotowania Urzadzenie okredla czas gotowania ryzu (Rice), ziaren (Grain)

3 Parskats

Produkta parskats (2. att.)

d-b P~ vaku un ievietot produktus iekséja katla. ! E Piezime. o Noslaukiet ar ziepjidenT samitrinitu dranu wigkszo$¢ czasu gotowania na wyéwietlaczu wida¢ symbol ,
Vadibas pogu ParSkatS (3 att) 45 mindtes. . e Vadb. | " laucianai i i l< — gniazdo zasilania poniewaz w fazie wstepnego przygotowywania urzadzenie musi
’ ok e . . _ Piezime. * Ja cepat citu partikas produktu temperatdra virs 140°C, turiet vaku _ . ) . _ adibas panela noslaucisanal izmantojiet tikai mikstu un sausu . ke il wody) i sadnikéw. Kied dzoni ki
Siltuma uzturéanas poga * Pirms sakat lietot ierici, parliecinieties, vai visas dalas ir pilnigi . atvertu * Kopéjais gatavosanas laiks visos gatavo3anas posmos nevar parsniegt dranu. Jednostka gtéwna wykryc ilos¢ wody, ptynu i skia n\<9vx|(. iedy ur;a zenie wykryje w
Zuvugas. ) 24 stundu ierobezojumu. . T S - rzeczywisty czas gotowania, wyswietli pozostaty czas gotowania.
B&ru slédzenes poga i * [T~ redzams ekrana pirms Gdens/3kidrums ir sacis varities. Kad ) L ) R _ : Notelkti notiriet edienu parpalikumus no vadibas panefa. Uchwyt programach gotowania dzemu (Jam), gotowania na parze (Steam),
Dd_er_ws/élg\drums sak varities, ekrana redzams iestatitais gatavosanas 4 Pieskarieties izvélnes pogai (Menu), lai izvélétos kiku (Bake) Wskazniki poziomu wody gotowania (Boil), przygotowywania miesa w galarecie (Jelly meat) i

Pakapeniskas gatavosanas poga

lielako dalu no gatavosanas laika, kamér Multicooker nosaka Gdens/
Skidruma un produktu tilpumu sakotné&ja sagatavosanas perioda. Kad
Multicooker nosaka faktisko nepiecieSamo gatavo3anas laiku, ekrana
redzams atlikusais gatavo3anas laiks. levarijuma (Jam), tvaicésanas
(Steam), varisanas (Boil), galerta (Jelly meat) un kompota rezima
(Compote) [~ ~ 7 redzams ekrana pirms Udens/3kidrums ir sacis
varities. Kad dens/Skidrums sak varities, ekrana redzams iestatitais
gatavosanas laiks.

* Detalizétu informaciju par gatavosanu katra izvéIné skatiet recepsu

E Piezime.

E Piezime.

* Tvaicéjot partiku, neiegremdgjiet tvaicéSanas grozu tdeni.

« I
L

~ ~ T redzams ekrana pirms dens/3kidrums ir sacis varities. Kad

Gdens/skidrums sak varities, ekrana redzams iestatitais gatavosanas
laiks.
¢ Kad tvaicésana ir pabeigta, izmantojiet virtuves cimdu vai dranu, lai

laiks.

apstiprinatu un saktu gatavosanu ( att.).

6 Pieejami 2 cepsanas posmi. Kad pirmais posms (aptuveni
35 mindtes) ir pabeigts, Multicooker pikst 5 reizes ik péc 30
sekundém, lai atgadinatu atvért vaku un apgrieztu cepeti iekséja
katla.
o [Z ” 1 mirgo ekrana.

7 Pieskarieties izvélnes pogai (Menu), lai saktu otro posmu.

Parasti vislabako rezultatu iegist, cepot kiku 130 °C temperatira

(@ att).

Pakapeniska gatavosana (Stage cooking)

Izmantojot pakapeniskas gatavosanas funkciju, varat iestatit lidz 9
gatavosanas posmiem ar atskirigu laiku un temperatdru.
Pieméram, varat iestatit pirmo posmu uz 5 minttém 160°C
temperatiira, otro posmu uz 10 minGtém 100°C temperattra un

5 Displeja iedegas bérmu slédzenes ikona.

N

Lai atblokétu, vélreiz pieskarieties un 3 sekundes turiet bérmu
sledzenes pogu (Child lock) ( att.).
5 Bému slédzenes ikona nodziest.

5 Tirisana un apkope

Przewdd zasilajacy

Kosz do gotowania na parze
topatka do ryzu

Chochla do zupy

Kubek z miarka

Instrukcja obstugi

SJCIOICIOCICICIONC

Element grzejny

SISISISIOIOICICICIONS)

i risotto (Risotto) w oparciu o ilo$¢ sktadnikéw w naczyniu
wewnetrznym.

Temperature gotowania mozna dostosowac w nastepujacych
programach: Pieczenie ciast (Bake), Reczny (Manual) i Gotowanie
etapowe (Stage cooking). W przypadku programu pieczenia ciast
(Bake) dostepny zakres temperatur wynosi od 40°C do 160°C,
natomiast w przypadku programu recznego (Manual) i programu
gotowania etapowego (Stage cooking) — od 30°C do 160°C.
Po rozpoczeciu gotowania mozna nacisnaé przycisk uruchamiania/

@ Augséjais vaks gramatina. iznemtu blodu un tvaicéSanas grozu, jo tie var bt [oti karsti. = izyé\pes_poga (Menu) ‘”f’tiek awzskgrta 5 min?éy Ia\ké pédéjo posmu uz 20 minatém 80°C temperatara. Broszura 7 przepisami wylaczania (Start/Cancel), aby przerwac proces gotowania. W takim
@ Nonemams iek3&jais vaks kop? pirma posvrlﬁa_pabe\gsanas, Multicooker paries siltuma Kad Multicooker ir gaidstaves rezima, pieskarieties pakapeniskas E Piezime. przep przypadku urzadzenie przelaczy sie w tryb gotowosci.
@ |ek§;’:'a's katls saglabatanas reZima. gatavosanas pogai (Stage cooking). ( att.) Karta gwarancyjna
- Pad Varﬁana (BO'I) 8 Kad gatavosana ir pabeigta, ierice pikst un automatiski pariet 9 Ekrana iedegas "1". . Az/\enoﬂet Mult\cstoker no stravas un uzgaidiet, idz ta ir pietiekami Ulotka dotyczaca bezpieczenstwa
i idsta JTma . . o A o it , pi akt tirfisanu.
@ Vadibas panelis adoms o B B gaidstaves reZima. 2 Skatiet nodalu "“Gatavosanas laika iestatisana’” un izvélieties aLcizIsust, pirms sait tirsanu 4 Ko rz Stanle Z urz dzen|a
@ Sildisanas elements L il <okt vl St pieskariet . . 1 Uzpildiet iekséjo katlu ar Gdeni. gatavoganas laiku 1. posmam. 3 O iS elementé urz dzenia y Q
° al 1zveletos notelktu 1zvelni, valrakikal ieskarieties 1zvelnes pogal ialEAIS = a H . " _ . . "
(®  Kontaktligzda : : e e 2 Nosusiniet ieksgja katla arpusi (4 att), pec tam to fevietojiet v 3 Skatiet nodalu “Gatavosanas temperatiras iestatisana” un P w a:
g (Menu). Varat ari vienreiz pieskarties izvélnes pogai (Menu), péc tam Multicooker (® att) Cepsana (Bake) oRerEr N " rys,
@ Galvenais bloks pieskarieties palielinasanas (+) vai samazinasanas (-) pogai. 3 uttiee > o _ o . izvélieties gatavoSanas temperatlru 1. posmam. |nter]'ers
. . Aizveriet MVU‘UCOOFGF vaku (@ att.), péc tam pievienojiet 1 levietojiet produktus cep$anai iek$éja katla. 4 Vélreiz pieskarieties pakapeniskas gatavosanas pogai (Stage o .
lerices rokturis kontak‘;da.ksu. I\g_zda (@ a‘;t.). o . 2 Nosusiniet iek$&ja katla arpusi (@ att.), péc tam to ievietojiet cooking) un parejiet uz 2. posmu. ( att.) Augséja vaka un galvena korpusa iekspuse; sildelements: OPIS PI"OdUktU (r‘ys. 2) Uwaga
Udens fimena indikators " - - . - - 4 Pieskarieties izvélnes pogai (Menu), lai izvélétos varisanu Multicooker (® att.). L Ekrand iedegas “2". * Noslaukiet ar izspiestu dranu,
Blivgredzens Pirms pirmas lietosanas reizes (Boil) ( %T'E-)- ‘ . ‘ ) 3 Aizveriet Multicooker vaku ((8) att), péc tam pievienojiet 5 lestatiet gatavotanas laiku un temperatdru 2. posmam. . N?te\kn notiriet visus édiena parpalikumus, kas pielipusi pie Pokrywka gérna * Niezaleznie od wybranej funkcji menu podczas wiewania plyndw i
1 . . A 5 Lai izvélétos citu gatavosanas laiku, skatiet nodalu kontaktdakiu ligzda (® att) 6 ThT et ey e _ ° " o ierices. dodawania skfadnikéw nalezy pamietac, aby nie przekracza¢ poziomu
@ Nonermams tvaika atveres vacing Izne:uet visus plef.ielrumus no ieksgja katla un nonemiet tam “Gatavotanas laika iestatiéana’”. ) Atkartojiet |eprleks‘vel\<kt§s darblba;, hdkz e;at \est;tms visus Odfaczana pokrywka wewnetrzna oznaczonego stowem MAX po wewnetrzne] stronie naczynia
: : iepakojuma materialu. A posmus, péc tam pieskarieties un 3 sekundes turiet nospiestu N g wewnetrznego. Moze to spowodowaé wylanie sie zawartodci
5 arE ! . . i ieti iet i i . ; . L i 5 8 P! Y! <
@ Vaka atvérsanas poga 2 Viscaur nofiriet Multicooker dalas pirms pirmas lietoganas reizes 5 P\eslﬁarilefles un 3_sel<undes ‘Eur\et iesl. pogu (Start/Cancel), lai E PiezZime iesl. pogu (Start/Cancel), lai apstiprinatu un saktu gatavoganu Ar se aczynie wewnetrzne naczymia podczas gotowania
(skatiet nodalu “Tirisana un apkope”). apstl[_)rmatu un s_alf‘ty gatavgsanu (_att.). o B . Cepot kiku vai maizi. gatavos laika turiet vaku aizvart ( att.). p Panel sterowania * W trybach gotowania ryzu (Rice), ziaren (Grain) i risotto (Risotto)
6 Kad Gdens sak varities, Multicooker pikst, lai atgadinatu atvert CPOT UKW va) Maizl, gatavosanas faika TUrIet vaxy aizvertu Augséja vaka virsma un galvena korpusa arpuse: czas gotowania nie jest wyswietlany od poczatku. [~ ~ 7 Przez

przygotowywania kompotu (Compote) przed zagotowaniem wody/

® . velatos o < 5 : I i Uszczelka i . : y F-=3 :
Laika iestatizanas poga Risu (Rice) un eraudu (Grain BN ‘L‘a\ |zve\evtos citu cepsanas te_mpe@turlv{, skatiet nodalu Siltuma uzturésana Piederumi phynu na wydwietlaczu jest widoczna ikona [~ ~ ] Po zagotowaniu
@ Samazinaanas poga ( . ) & ( ) 7 Péc produktu ievietodanas iek$&ja katla aizveriet vaku un GatavoZanas temperatliras iestatitana’ ) . _ Risu lapstina, zupas kausing, mérglaze, lekgjais katls, tvaic&3anas grozs Odfaczana nasadka otworu wylotowego pary . é‘/zigé/ %‘xe"; \f’;ﬁ\q’::‘ifi:ﬁiw‘gga :Iit‘:\/zwi';ycz;f gotowania.
atavosana pieskarieties izvélnes pogai (Menu), lai atsiktu gatavo$anas > Lai izvélétos citu gatavoganas laiku, skatiet nodalu Mumcsoker gaiavosanas iericei ir viegli kontrol&jams siltuma un nonemams tvaika izplades vacing: Przycisk zwalniajacy pokrywke 80i0 ) 0 Y o
PIRTIR Lo 7t . . . 4 jacy poszczegdinych funkcji menu znajduja sie w broszurze z przepisami.
Palielinasanas poga procesu. “Gatavo$anas laika iestati$ana’". u Lliredsanas rgzwrl;s: - ‘™ - . ¢ legremdéjiet karsta Gdeni un notiriet ar sakli.
- o e s o T ) o ) * Kad esat pieskaries izvélnes pogai (Menu), lai izvélétos gatavosanas
Gatavosanas laika poga Piezime. 8 K?i gatavosana ir pabeigta, ierice pikst un automatiski pariet 5 Pieskarieties un 3 sekundes turiet iesl. pogu (Start/Cancel), lai funkeiju JZ pieskaraties un 32e§un(des tugat iesl. pogu (gtartl
gaidstaves reZima. apstiprinatu un saktu gatavosanu ( att.). - : - o ) Y i i7ain nA - Element sterowania (rys 3
a C l), ied It Zt dikators. Kad gat . .
lzvélnes poga * Jajlsu dzivesvieta spriegums nav stabils, iesp&jama Multicooker 6 Kad gatavosana ir pabeigta, ierice pikst un automatiski pariet ag;e) © f:gas‘s‘l umva v ultesana}ls naka orsiva g av\ios?na " 6 Otrrelze]a ParStrade y ( y ) Wskazéwka
@ Temperatlras poga parpltide. sittuma uzturéanas reZima. Pabelgta, lerice ek tlex parsiegta sfiuma Lziuresanas rema. $is simbol imé, k dul drikst i kop3 @ Przycisk utrzymywania ciepfa
. * Kad gatavosana ir pabeigta, samaisiet risus/graudus, lai atbrivotu lieko ZU PaS gatavosana (Sou P) * Kad e”sat‘p\e‘ska?rles 'ZYEMGS pogai (Menu), lai izvélétos ga.tavosanas 15 SIMDOIs NOZIME, Ka produ <tu nedrikst izmest kopa ar * Aby wybra¢ menu, naciskaj przycisk menu (Menu) do momentu
@ lesl./izsl. poga mitrumu - L R _ Piezime. funkciju, ja vispirms pieskaraties siltuma uzturé3anas pogai (Keep pariistwgm Sad_zwves fltkr\_tu_m\emv (291 219/ES). . Przycisk blokady rodzicielskiej wskazania zadanego programu. Aby wybra¢ zadany program
@ Dissii i * Atkaribd no gatavo$anas apstakliem risi/graudaugi apaksa var k|Gt 1 lev'etqj‘ét p.rodu.ktus un 'e‘el‘ét Gdeni/skidrumu 'eks?la katle}‘. : warm) un péc tam pieskaraties un 3 sekundes turat iesl. pogu levérojiet sava valsti speka €5050s \lkunj.u? par atsevisku Proycisk . mozesz tez dotknaé przycisku menu (Menu), a nastepnie przycisku
ispleja ekrans . . 2 Nosusiniet iek$éja katla arpusi (@ att.), péc tam to ievietojiet . o _ . ; a% indi i elektrisko un elektronisko produktu utilizaciju. Pareiza @ rzycisk gotowania etapowego ol
mazliet brani. . o (Start/Cancel), sittuma uzturésanas indikators nodziest. Kad =i : ‘ - ‘ zwigkszania (+) lub zmniejszania (-).
. Ja cepSanas temperatira ir iestatita zem 80°C, kad gatavoSana ir e ; e BT fidz novérst nesativu ietekmi uz vidi un cilvak . )
Multicooker (® att). pabeigta, iefice automatiski pariet gaidstaves reZima. gatavosana bls pabeigta, ierice bus gaidstaves rezima. uthzacya pa OVerst negativu ietexm u un clveu Przycisk ustawiania czasu gotowania
el ek 1 Izmériet risu/graudu daudzumu, izmantojot komplektd eso%o 3 /:iZVell;ifdt I;u\tli‘cogfe(%_iku ()@ att)), p&c tam pievienojiet * Kad péc gatavosanas iznemat iekégjo katlu no Multicooker, Piezi vesellbu. @)  Przycisk zmniejszania
zvelnu paI"S ats mérglazi (@ att.). QHta raaicu figzda aﬁ. . o izmantojiet virtuves cimdu vai dvieli, jo iek3&jais katls var bat |oti 1ezime. . . . .
2 Noskalojiet risus, ievietojiet nomazgatos risus iek&ja katli un 4 Pieskarieties izvélnes pogai (Menu), lai izvélétos zupu (Soup) karsts. _ 7 Gal’anti'a un SerViSS Przycisk zwigkszania Przed pierwszym uzyciem
Gatavosanas uzpildiet Gdeni (@ att.). (@ att.). * Kad erice pariet siltuma uzturéanas reZima, ta turpina uzturét l Przycisk czasu gotowania 1 Wyjmij wszystkie akcesoria z naczynia wewnetrznego, a
Noklus€juma laika reguléSanas = Lai izvélétos citu gatavosanas laiku, skatiet nodaju S.Ht;:mu 24 s;tundas, pec tam atskan plkstiens un siftuma uztureana Ja nepiecie$ama apkope vai informacija, vai radusies probléma ! ¢ nastepjme UsuA z niego elementy opakowania '
= & i i i agT] . % ika i Téana’’ tiek partraukta. ' ' ; ’
fzyelies Eztavosanasllai kol [diapazons Piezime. Gatavofanas lajka lestatifana. v . i e redima varat pieskarties Siltum r&an; i apmekigjiet Philips timekla vietni www.philips.com vai sazinieties ar Przycisk Menu 2 Przed pierwszym uzyciem urzadzenia dokfadnie umyj wszystkie
——— o . G I ” Gaidstaves rezZima varat pieskarties SIITUMa uzturésanas POga o ) . N M
Risi (Rice) 30-40 min / . Detalizaty informaci ssfaraud o T 5 P\eslfar.letles un 3 sekundes turiet iesl. pogu (Start/Cancel), lai alerta pagatavosana (Je )4 meat) (Keep warm), lai ieslégtu situma uzturétanas reZimu. Aprékinitais Philips Klientu apkalposanas centru sava \_/Eilst\. Ta}a\ruoa_numurs @) Przycisk temperatury jego czesci (patrz rozdziat ,,Czyszczenie i konserwacja”).
Graudi (Grain) 3040 min / reie?:;lézj ;ré:ng:;c'lu par risu/graudu un udens proporcijam skatie apsnprmétuv un saktu ggtavo§a[1u ( att.). B N 1 levietojiet galerta sastavdalas ieké&ja katla. sHtum_av uzturééﬁna_s laiks tiek atté\_ots ekrana. lerice paliek Si\tgma atrodar‘r]s pasaules gafﬁl“ﬂﬁ? bro.éurg. J%‘J?USU Ya‘sﬁ' navikll‘entu @ Przycisk uruchamiania/wylaczania U
Risoto (Risotto) 35 min / i 6 K;’id gatavosana ir pabeigta, ierice pikst un automatiski pariet 2 Nosusiniet iekéja katla arpusi (® att), pac tam to ievietojiet u;tur?fanasfresnlamz4 ‘s;ttundas, péc tam atskan pikstiens un siltuma apkalposanas centra, vérsieties pie vietéja Philips izplatitaja. @ Wobied waga
. . _ . _ ~ sittuma uzturé$anas rezima. Multicooker (@ att) uzturésana tiek partraukta. . yéwietlacz
levarijums (Jam) 10 min 5min-2h 3 Nospiediet vaka atvéréanas pogu, lai atvértu vaku ((3) att). R > M _ T * Siltuma uztur&anas reZima varat pieskarties SiftUma uztur&anas . - .. *  Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy
Tvaicatana (Steam) 20 min 5 min-2 h 4 Do‘sgsimekt iel%é katla arpusi (@ att.), péc tam to ievietojiet 3 ﬁ‘;‘;?;gﬂéﬂm;g;i%iuﬁ ()@ att), pec tam pieviencjiet pogal (Keep warm), lai parslégtu gaidstaves rezima. 8 SPeC|ﬁ kaCI]aS wszystkie jego czedci sa suche.
ulticooker att.). b4 A
Varitana (Boll) 20 min S min-2h ( ) Kom pota gatavosana (Com POte) 4 Pieskarieties izvélnes pogai (Menu), lai izvélétos galertu (Jelly Modela numurs AD4731 Przegk:ld menu
Zupa (Soup) 1h 20 min - 4 h E Piezime. 1 levietojiet kompota sastavdalas iek3&ja katla. meat) (@ att.). N - i : 220V-240V
. . 2 Nosusiniet ieki&ja katla arpusi (4) att.), péc tam to ievietojiet = Lai izvéletos citu gatavosanas laiku, skatiet nodalu < i i 73 ominalais spregums . - Domyslny czas | Zakres regulacji i 5 H HE H
K ts (C t 10 5-40 ) p P ) . . AR, —— ysiny gufac)
OmFO s (Compote) mn min * Parliecinieties, ka iek$&jam katlam ir pareizs kontakts ar sildelementu. Multicooker ((5) att). Gatavosanas laika iestatidana”. Gva_t‘a\{o_sanas Ialk_a IesFatlsana ) Nominald jauda 890 W-1070 W Menu gotowania czasu gotowania Gotowanie ryzu (Rlce) I Ziaren (Graln)
sautejums (Stew) Th 20 min -10h * Parliecinieties, ka iek3gja katla arpuse ir sausa un tira un vai uz 3 Aizveriet Multicooker vaku (@ att.), péc tam pievienojiet 5 Pieskarieties un 3 sekundes turiet iesl. pogu (Start/Cancel), lai Paz?s |zve_\nes va}vrat noregglet gatavosanas '?'k“: Skatlet r_ufda\,u - Nominalais tilpums 501 Ryz (Rice) 30-40 min / U
Léna gatavo$ana (Slow sildelementa nav atlieku. kontaktdakiu ligzda (® att) apstiprindtu un saktu gatavofanu ( att) Izvé|nu parskats’ un uzziniet, kuras izvélnés ir laika regulésana, ka ari waga
, ). ) i ) Zi Grai 3040 mi /
cooking) 5h 1-15h o ) B B - 4 Pieskarieties izvélnes pogai (Menu), lai izvél&tos kompotu 6 Kad gatavo3ana ir pabeigta, ierice pikst un automatiski pariet Fegu|e$anfl§ d.lapazor.mu.. . " R .|amo (S . - VY] dku, od kania uzyth k. ieci
Ragl (Ragout) 2h 20 min - 10 h 5 Alizveriet Multicooker vaku (@ att.), péc tam pievienojiet (Compote) ( att). siltuma Uzturdanas reSima 1 Izvehetles.nep|eC|esamo gatavosanas izvélni. —. —v Risotto (Risotto) 35 min / V przypadku, gdy w miejscu zamieszkania uzyt@,wm a napiecie jest
Apceptana (Fry) 15 min 560 min kontaktdaksu ligzda (@ att.). L Lai izvéletos citu gatavoganas laiku, skatiet nodalu ' 2 Pkar\etles pie gatavosanas laika pogas (Cooking time) 9 Trauce] um mEklesana Dzem (Jam) 10 min 5 min-2 godz. . ;fszt:li‘)‘zfvz:r:irleéitzy;géﬁymﬁ‘g;?ierf)i\?j/fcj;sijc ;Zigzriglaa‘by
a 6 Pieskarieties izvélnes pogai (Menu) un atlasiet risus (Rice “ M f T T : ezl (30) att.). . , N I !
Cepetis (Roast h , e PGiﬂn( )att, , ( ) Gatavosanas laika iestati$ana”. Piezime. Ls Displeid sak mireot stundu radiiums. Ja ierices lietoganas laikd rodas problémas, parbaudiet talak noraditos Gotowanie na parze ) ) uwolmcl na@mlar wilgoci w celu uzyskania puszystego efekty._
P ( ) vai g (Grain) ( ) - L ‘ plej rg j
ot i 5 Pieskarieties un 3 sekundes turiet iesl. pogu (Start/Cancel), lai - L . o ) - o i . ) . unktus, pirms pieprasat remontu. Ja nevarat noverst problému, (Steam) 20 min 5 min-2 godz. * W zaleznosci od warunkéw gotowania porcja z dolnej czesci
Ceps Bak 45 mi 20 2h 7 Pieskarieties un 3 sekundes turiet iesl. pogu (Start/Cancel), lai s = « o '™ "7 redzams ekrana pirms ddens/3kidrums ir sacis varities. Kad 3 Pieskarieties palielinaSanas vai samazinasanas pogai (-), lai punictus, p piepras J P naczynia moze nabrac lekko brazowego koloru
epsana (Bake) min min - o - " apstiprinatu un saktu gatavosanu ( att.). Lo - erana p I oo ; . ° palieline pog ' sazinieties ar Philips klientu apkalposanas centru sava valsti. Gotowanie (Boil) 20 min 5 min—2 godz. 4 K 8 '
apstiprinatu un saktu gatavosanu ( att.). 6 Kad gatavotana ir pabeigta, ierice pikst un automatiski pariet Gdens/skidrums sak varities, ekrana redzams iestatitais gatavosanas iestatitu stundu radijumu (@ att.). = ———
Galerts (Jelly meat) 6h 410 h 8  Kad gatavo$ana ir pabeigta, ierice pikst un automatiski pariet Si\tungﬁa uzturé§anaz feiTmé' p p laiks. 4 P&c stundu radijuma iestatiéanas vélreiz pieskarieties gatavo3anas Zupa (Soup) 1 godz. 20 min—4 godz. 1 Odmierz odpowiednia ilo&¢ ryzulziaren za pomoca dofaczonego
. _ 2 . . . . . éma. Pa t, val i i i
Jogurts (Yogurt) 8h 612 h situma uzturéSanas reZima. laika pogai (Cooking time) (32 att.). INeledegas pogas I savienojuma problema. Farbaudiet, Kompot (Compote) 10 min 5-40 min kubka z miarka (rys. (D).
A . epleid <k mi 0% FAdT indikators. stravas vads ir pareizi pievienots Multicooker . . p
Kefirs (Kefir) 8h 6-12 h E Piezime. ; P‘ kD‘ISi)_leja sTk lm[r?Ot mlnesu radl‘JuTs. o fericel un vai kontaktdakéa ir stingr fevietota Gulasz (Stew) 1 godz. 20 min-10 godz. 2 :;ﬁjctzozzgyosz vp\/rzj;yéawgsoéo>naczyn|a wewnetrznego |
. ) 3 ) . ¥ . . . ieskarieties palielina3anas vai samazinasanas pogai (-), lai kontaktliozda. Wolne sotowanie (Slow &)
Uzsildisana (Reheat) 25 min 5-60 min Risoto gatavosana (Risotto) o [ 7 redzams ekeing pirms tdens/ékidrums i sici varties Kad Jogurta (Yogurt) vai kefira (Kefir) estats it vadioma (29 ot ortbligts ol 5 ( 5 o B
Manuali (Manual) 2h 5min-10h 1 levietojiet risoto sastavdalas ieksgja katla. udens/Skidrums sak varities, ekrana redzams iestatitais gatavosanas pagatavo§ana 6 Pieskarieties un 3 sekundes turiet iesl. pogu (Start/Cancel), lai ;h |‘ atprsllr;_tgjats. Pﬁ-%a aﬂ-Tt |er\c4;_p|e sava Potrawka (R t 2 00d . 20 mi ’\Ol d Uwaga
S e 2 e _ o o ' ilips izplatitaja vai Philips pilnvarota servisa : — :
Pakapeniska gatavosana 2 Nosusiniet iek$éja katla arpusi (@ att.), péc tam to ievietojiet laiks. L ) _ . apstiprinatu un saktu gatavosanu ( att.). Centlfé P PP o .a (Ragout & ,Z m . gocz . . o
(Stage cooking) 5 min 5 min- 15 h Mutticooker ((3) att) 1 Kartigi sajauciet jogurta vai kefira sastavdalas un ielejiet tas . Smazenie (Fry) 15 min 5-60 min * Szczegdtowe informacje dotyczace propordji ryzu/ziaren i wody
. . ) v _ L iekéaia katla. Piezii Nedarbojas lerice nav pievienota elektrotiklam. Ja nav . L znajduja sie w broszurze z przepisami.
Noklusa T - 3 Aizveriet Multicooker vaku (@ att.), péc tam pievienojiet 3 N ja katia. &85 Katla Arousi (® ), pé L \ezime. displejs elektroapgades, nedarbojas ne stravas Pieczenie migs (Roast) 1 godz /
okluséjuma Temperatiras kontaktdakiu ligzda ((7) att.). — " - osusiniet iekséja katla arpusi att.), péc tam to ievietojiet ' > ‘ ) o ) ) o . o . |
lestatijuma | gatavoSanas  reguléSanas 4 Pieskarieties izvé\nesgggai (Menu), lai izvélétos risoto (Risotto) Saute]uma (SteW) val I"agu (Ragout) Multicooker (@ att.). * Ja Multicooker ierice tiek atstata bezdarbiba 15 sekundes péc P?ldeYeS traucéjumu rezerves funkcija, ne Pieczenie ciast (Bake) 45 min 20 min—2 godz. 3 Naciénij przycisk zwalniajacy pokrywke, aby ja otworzyc
Izvélnes laiks temperatiira  diapazons (® att) v 3 Alzveriet Multicooker vaku (@ att.), péc tam pievienojiet gatavo$anas laika pogas (Cooking time) aizskar$anas, ta paries . dlSP'ejS.l . . Mieso w galarecie (elly (rys. @) .
Risi (Rice) 1924 h 130-140°C  / 5 Pieskari.elties un 3 sekundes turiet iesl. pogu (Start/Cancel), la pagatavosana kontaktdakiu ligzda ((7) att.). gaidstaves reZima. Produkti nav JUs nepieskaraties un 3 sekundes neturéjat meat) 6 godz. 4-10 godz. 4 Wytrzyj do sucha zeégetrzna powierzchnie naczynia
; : - et . : : ' - _ - e s 4 Pieskarieties izval ‘(M lai izvéletos jogurt *  lzvélnés, kur maksimalais gatavo$anas laiks neparsniedz 1 stundu, pagatavoti. iesl. pogu (Start/Cancel). wewnetrznego (rys. (4)), a nastepnie umie$¢ je w urzadzeniu
Graudi (Grain) 1-24h 130-140°C  / 6 ;pztlprmatuv un ;aktubggtavoga[\u ( att.). N ; Eﬁ:ﬁ?ﬁf?:;;gﬁ t\l/j\ér:llpguus‘p<r(c>5uak;%s \pegcsifr:iia‘.ewetoﬂa ( wYeosgi:te) IZ:Z r)]evsaflfeg;; u( ( ;2:2) ?é\/: tte)os jogurtu pirmaja reizé, kad pieskaraties gatavotanas laka pogai (Cooking Pirms iesladzat ierici, parbaudiet, vai uz Jogurt (Yogurt) 8 godz. 6-12 godz. (rys. (3)).
. . o ad gatavoSana Ir pabeigta, ierice pikst un automatiski pariet ) g ) i B 5 <5 ; Gé0 rad [ _
Risoto (Risotto) 1-24h 130-140°C ~ / si\tungqa uzturééanaz reiﬁé. P P Mutticooker ((3) att). S Lai izvalatos citu gatavotanas laiky, skatiet nodalu time), displeja sak mirgot mind8u radijums. sildelementa un iekS€ja katla arpuses nav Kefir (Kefir) 8 godz. 6-12 godz. Unraea
levarfjums (Jam) 124 h 90-100°C / 3 Aizveriet Multicooker vaku ((8) att.), péc tam pievienojiet “Gatavosanas laika iestatiana’". ﬂek_adu atlieku. ‘ o Podgrzewanie (Reheat) 25 min 540 il 8
TvaicéSana (Steam) 1-24h 100°C / — = kontaktdaksu ligzda (@ att.). 5 Pieskarieties un 3 sekundes turiet iesl. pogu (Start/Cancel), lai E:Jlats,jl\d?!je_ments vl qefonne';c;_ll_eksejals Reczny * Upewnij sig, ze naczynie wewnetrzne we whasciwy sposéb przylega
Variana (Boil) 124 h 100°C / |evar|]uma gatavosana (Jam) 4 P\eskarietie§ izvélnei (Menu), lai izvél&tos saut&jumu (Stew) apstiprinatu un saktu gatavozanu (10) att.). Laika iestatisana aizkavetai gatavoganai i tli{?tézgjaiagﬁﬁi‘esnc'i\rl::lvea:c?tv;senl/lizs centra (Manual) 2 godz. 5 min-10 godz. do elementu grzejnego.
2 S 124 h 90-100°C / 1 levietoiiet ievart \avdalas iekisia katls et (@ att.) vai ragl (Ragout) ( att.). 6 Kad gatavosana ir pabeigta, ierice pikst un automatiski pariet . . s S ~ e - : _P : J_ o P! P nval fra. Gotowanie etapowe + Upewni sie, ze zewnetrzna powierzchnia naczynia wewnetrznego
upa (Soup) - - evietojiet ievarfjuma sastavdalas iekSeja katla un mazlie > Lai izvél&tos citu gatavodanas laiku, skatiet nodalu gaidstives reZima. Dazas Vgatavosanas izvéInés ‘Yara;c |epr|st \esytvat\t laiku z}\zkavetfu Risi ir parak‘sgug PleV|§nQJ|(::t risiem vairak Gdens un gatavojiet (Stage cooking) < min 5 mint5 sodz jest czysta i sucha oraz ze na elemencie grzejnym nie ma
Kompots (Compote)  1-24 h 100°C / samaisiet. @ ""Gatavosanas laika iestati$ana”". gatavoSanai. Skatiet nodalu “lzvélnu parskats™, lai uzzinatu, kuras un nav pareizi mazliet ilgak. g S 809z jakichkolwiek pozostatoci.
_. o 2 Nosusiniet iek$éja katla arpusi att.), péc tam to ievietojiet izvéInés iespéj ikt ieprieksgju iestatisanu. agatavoti. 7
Saut&jums (Stew) 1-24h 95°C / Multicooker (G)J att). pusi ( P ) 5 Pieskarieties un 3 sekundes turiet iesl. pogu (Start/Cancel), lai . e nelivlgigf::e\;édelgfgz ;?ti\:iz;n:j?zié\ni E’sgl ir: dle & Neesat pietiekami noskaloiis risus Domyslna  Zakres 5 . . .
Léna gatavosana 3 Aizveriet Multicooker vik @ z vienal apstiprinatu un saktu gatavo3anu ( att.). UZS|IdT§ana (Reheat) . T . . : paegust O Zaprogramowany | temperatura regulacji Za‘mkmj pokrywke urzadzenia (rys. @) i podfacz wtyczke do
(Slow cooking) 1-24 h 80°C / zvenet Multicoo er@v)a u (&) att). pec tam pievienojiet 6 Kad gatavosana ir pabeigta, ierice pikst un automatiski pariet 1 2 Pieskarieties laika iestatiSanas pogai (Preset). ( att) Noskalojiet risus, lidz tidens ir pilnigi tirs. czas gotowania gotowania temperatury gniazdka elektrycznego (rys. @)
XY INg, S kontaktdaksu ligzda att)). ) Izmaisiet un vienmérigi sadaliet &dienu iek$&ja katla. s Displeja sak mirgot stundu radijums. . - ol o . . . : : )
Ragl (Ragout) 1-24 h 90 °C / 4 Pieskarieties izvgé\nes( ogai ()Menu) lai izvélétos ievarjumu siftumna uzturéSanas reZima. 2 Uzejiet nedaudz Ddeis lai &diens nek|atu lélrék sauss. Udens ' . D J - § . J : _ Mu\t\c?oker lespéjams, esat pieskaries siftuma uzturesanas Ryz (Rice) 1-24 godz. 130-140°C  / 6 D(I:;tknu‘przyusku menu (Pﬂenu) ! wy'b\erz prcé%am gotowania
g g pog ' ) J - e Wt p ' 3 Pieskarieties palielinasanas vai samazinasanas pogai (-), lai automatiski pogai (Keep warm) pirms gatavoSanas : : 5 ryzu (Rice) (rys. (8)) lub ziaren (Grain) (rys. (9)).
Apcepsana (Fry) / 145-160°C / (Jam) (@ ?i_Tt_-)- ) ; ) ) daudzums ?tkaﬂgs no pa:mkas daudzuma. ) ) iestatitu stundu radjumu (@ att). nepariet sittuma procesa sak3anas. Sada gadijuma Multicooker Ziamo (Grain) 1-24 godz. 130-140°C  / 7 Dotknij przycisku uruchamiania (Start/Cancel) i przytrzymaj go
Cepetis (Roast) 1924 h 120-130°C / - ‘L‘a\ \zvelevtos cwtu_ gatavosinas Y\va\ku, skatiet nodalu Léna atavo§ana SIOW COOkin 3 Nosgswmet iekséja katla arpusi (@ att.), péc tam to ievietojiet 4 Péc stundu iestatiéanas vélreiz pieskarieties laika iestatiéanas uz&;re‘zéanas paries igaidstéves reZima péc gatavosanas Risotto (Risotto)  1-24 godz. 130-140°C  / przez 3 sekundy, aby potwierdzié wybdr i rozpoczat gotowanie
Gatavosanas laika iestati$ana’’. g g Multicooker ((8) att.). pogai (Preset) (36) att.) reZima. pabeigsanas. Dzem (Jam) 1-24 godz. 90-100°C  / (rys. (G0).
Cepiana (Bake) / 130°C 40-160°C 5 Pieskarieties un 3 sekundes turiet iesl. pogu (Start/Cancel), lai 1 Nosusiniet iekigja katla arpusi (@ att.), péc tam to ievietojiet 4 Alzveriet Mu\ticooker@v)éku (@ att.), péc tam pievienojiet L Displeja sak mirgot mindsu radijums. Bojata temperatdras kontrolierice. Nogadajiet Cotowanic na gocz 8 Po zakonczeniu gotowania urzadzenie wyemituje sygnat
o RS = M Multicook: tt). kontaktdaksu ligzda att.). ierici pi Philips izplatitaia vai Phili L . . . .
Galerts (elly meat) n 20100°C ! aPSUP'”WatUV s i ( o atiski pari 2 F"U iono er\ © itd) Ksu ligzda () 5 Pieskarieties izvgé\nes( ogai ()Menu) lai izvélétos uzsildisanu 5 Pieskarieties palielinaSanas vai samazinasanas pogai (-), lai Ie'|mI o parze (Steam) 1-24 godz. 100°C / d;wwekowy }automatycznie przefaczy si w tryb utrzymywania
. 6 Kad gatavosana ir pabeigta, ierice pikst un automatiski pariet Tewen'o;\.et fonta aiculigzda ( ?ﬁ-)- pog ' iestatitu minGsu radijumu (@ att.) plnvarota servisa centra. . ’ o ciepfa.
Jogurts (Yogurt) 1-24h 40£3°C ! siltuma uzturé$anas reZima. 3 Pieskarieties izvénes pogai (Menu), lai izvélétos lénu gatavo3anu (Reheat) (att.).‘ . ) ) 6 Pieskarieties un 3 sejkundes tur\etl iésl ogu (Start/Cancel), la Gatavosanas laikia  Parliecinieties, ka iek$éja katla ievietotie Gotowanie (Boil) 1-24 godz. 100°C /
Kefirs (Kefir) 1-24h 40£3°C / (Slow cooking) ( att.). > Laiizvéletos citu gatavosanas laiku, skatiet nodalu o - " P8 ' Gdens 8Jakstas produkti neparsniedz MAX radijumu. Zupa (Soup) 1-24 godz. 90-100°C  /
Ussiidiéana (Reheat)  / g5°C / Piezime. > Lai izvélétos citu gatavo3anas laiku, skatiet nodalu “"Gatavosanas laika iestati$ana’. apstiprinatu un saktu gatavo3anu ( att.). Arpus ierices. Kompot
zsildh . < . B
Manuali (Manual) 124 h 100°C 30-160°C RN o . o Gatavosanas laika iestatisana”. 6 Pieskarieties un 3 sekundes turiet iesl. pogu (Start/Cancel), lai E Piezime. Nevar tikt lidz Vairakkart pieskarieties izvélnes pogai (Compote) 1-24 godz. 100°C /
| L2270 redzams ?kra[]a} pirms ufdeins/slg\drums ir sacis varmes.v Kad 4 Pieskarieties un 3 sekundes turiet iesl. pogu (Start/Cancel), lai apstiprinatu un saktu gatavo$anu ( att.). vajadzigajai (Menu), lai izvélétos vélamo funkciju. Gulasz (Stew) 1-24 godz 95°C /
Pakapeniska l“q;”“ Skidrums sak varities, ekrana redzams iestatitais gatavosanas apstiprinatu un saktu gatavosanu (0) att.). 7  Kad gatavo3ana ir pabeigta, ierice pikst un automatiski pariet * Ja Multicooker ierice tiek atstita bezdarbiba 15 sekundes péc laika gatavoanas Wil .
gatavosana (Stage s 5 Kad g i Jce pil ati an iltuma uzturésanas reZima. iestatis P kars 3 pa idsta Zima funkcijai. olne
X o . . PP - _ . . gata\/osana Ir ,;)al;)e|e<:;'taY lerice p|k5t un automatiski panet siituma uzturesanas re £ lestatiSanas pogas ( reset) aizskarsanas, ta paries gal staves rezima. .
cooking) 1-24h 100°C 30-160°C r[)eitealléziturgzzg:;cuu par produktu un tidens proporcjam siatiet siltuma uzturédanas resima. * Gatavosana tiks pabeigta, kad bls pagajis iestatitais laiks. Pieméram, P&c gatavosanas Iztiriet iek$é&jo katlu ar mazgasanas lidzekli un gotoyvame (Slow o
pau g - ja iestatat laiku 8 stundas 10:00 no rita, gatavo3anas process tiks adiens slikti siltu Gdeni. cooking) 1-24 godz. 80°C /
pabeigts 8 stundas vélak 18:00 vakara. smarzo Potrawka
(Ragout) 1-24 godz. 90°C / 4/6



Przygotowywanie risotto (Risotto)

1 Umies¢ wszystkie potrzebne sktadniki w naczyniu wewnetrznym.

2 Wytrzyj do sucha zewnetrzng powierzchnie naczynia
wewe;:)trznego (rys. @), a nastepnie umies¢ je w urzadzeniu
(rys. (3))-

3 Zamknij pokrywke urzadzenia (rys. @) i podfacz wtyczke do
gniazdka elektrycznego (rys. @).

4 Dotknij przycisku menu (Menu) i wybierz program gotowania
risotto (Risotto) (rys. @).

5 Dotknij przycisku uruchamiania (Start/Cancel) i przytrzymaj go
przez 3 sekundy, aby potwierdzi¢ wybdr i rozpoczaé gotowanie
(rys. (0).

6 Po zakonczeniu gotowania urzadzenie wyemituje sygnat
dzwigkowy i automatycznie przefaczy sie w tryb utrzymywania
ciepfa.

Gotowanie dzemu (Jam)

1 Umies¢ wszystkie potrzebne sktadniki w naczyniu wewnetrznym
i nieco je wymieszaj.

2 Wytrzyj do sucha zewnetrzng powierzchnig naczynia
wewn@etrznego (rys. (4)), a nastepnie umies¢ je w urzadzeniu
(rys. (3))-

3 Zamknij pokrywke urzadzenia (rys. @) i podtacz wtyczke do
gniazdka elektrycznego (rys. @).

4 Dotknij przycisku menu (Menu) i wybierz program gotowania
dzemu (Jam) (rys. @).
5 Informacje dotyczace wyboru innego czasu gotowania

znajduja sie w rozdziale ,Ustawianie czasu gotowania”.

5 Dotknij przycisku uruchamiania (Start/Cancel) i przytrzymaj go
przez 3 sekundy, aby potwierdzi¢ wybdr i rozpocza¢ gotowanie
(rys. 0).

6 Po zakonczeniu gotowania urzadzenie wyemituje sygnat
dzwigkowy i automatycznie przefaczy sie w tryb utrzymywania

ciepta.

E Uwaga

» [~ T~ 7 Przed zagotowaniem wody/plynu na wyswietlaczu widac
symbol . Po zagotowaniu wody/ptynu na wyswietlaczu pojawia sie
ustawiony czas gotowania.

Szczegdtowe informacje dotyczace propordji skfadnikdéw i ptynu
znajduja sie w broszurze z przepisami.

Gotowanie na parze (Steam)

1 Wilej niewielka ilos¢ wody do naczynia wewnetrznego.

E Uwaga

* Aby ugotowac na parze warzywa, uzyj od 0,2 | do 1 | wody w
zaleznosci od rodzaju i ilodci warzyw. W przypadku mies uzyj od
0,5 I'do 2 | wody w zaleznosci od wielkosci i ilosci migsa.
Zadbaj o to, zeby skifadniki nie zakrywaty wszystkich otwordw w
koszu do gotowania na parze, poniewaz goraca para musi mie¢
ujécie spod kosza.

2 WH6z kosz do naczynia wewnetrznego. Nastepnie widz skiadniki
do pojemnika i natéz go na kosz.

3 Wytrzyj do sucha zewnetrzna powierzchnig naczynia
wewesrznego (rys. (4)), a nastepnie umies¢ je w urzadzeniu
(rys. Q).

4 Zamknij pokrywke urzadzenia (rys. @) i podtacz wtyczke do
gniazdka elektrycznego (rys. @).

5 Dotknij przycisku menu (Menu) i wybierz program gotowania
na parze (Steam) (rys. @).
5 Informacje dotyczace wyboru innego czasu gotowania

znajduja sie w rozdziale ,Ustawianie czasu gotowania”.

6 Dotknij przycisku uruchamiania (Start/Cancel) i przytrzymaj go
przez 3 sekundy, aby potwierdzi¢ wybdr i rozpocza¢ gotowanie
(rys. 0).

7 Po zakonczeniu gotowania urzadzenie wyemituje sygnat
dzwigkowy i automatycznie przefaczy sie w tryb utrzymywania
ciepta.

E Uwaga

¢ Podczas gotowania na parze nie zanurzaj kosza w wodzie.

+ [T 77 Przed zagotowaniem wody/plynu na wyswietlaczu wida¢
symbol . Po zagotowaniu wody/ptynu na wyswietlaczu pojawia sie
ustawiony czas gotowania.

Po zakonczeniu gotowania kosz i pojemnik moga by¢ bardzo gorace,
w zwiazku z czym uzyj $cierki albo rekawicy kuchennej, aby wyjac je
7 urzadzenia.

Gotowanie (Boil)

1 WIlej do pojemnika wewnetrznego troche wody.

2 Wytrzyj do sucha zewnetrzng powierzchnig naczynia
Wewegrznego (rys. (4)), a nastepnie umies¢ je w urzadzeniu
(rys. (3))-

3 Zamknij pokrywke urzadzenia (rys. @) i podtacz wtyczke do
gniazdka elektrycznego (rys. @)

4 Dotknij przycisku menu (Menu) i wybierz program gotowania
(Boil) (rys. (19).
5 Informacje dotyczace wyboru innego czasu gotowania

znajduja si¢ w rozdziale ,Ustawianie czasu gotowania”.

5 Dotknij przycisku uruchamiania (Start/Cancel) i przytrzymaj go
przez 3 sekundy, aby potwierdzi¢ wybdr i rozpoczaé gotowanie
(rys. Q9).

6 Po zagotowaniu wody urzadzenie wyemituje sygnat dzwigkowy
przypominajacy o tym, zeby otworzy¢ pokrywke i umiesci¢
sktadniki w naczyniu wewnetrznym.

E Uwaga

» [T 7 Przed zagotowaniem wody/plynu na wyswietlaczu widac
symbol . Po zagotowaniu wody/ptynu na wyswietlaczu pojawia sie
ustawiony czas gotowania.

7 Umies¢ sktadniki w naczyniu wewnetrznym, zamknij pokrywke
urzadzenia i dotknij przycisku menu (Menu), aby wznowic¢
gotowanie.

8 Po zakonczeniu programu urzadzenie wyemituje sygnat
dzwigkowy i automatycznie przefaczy sie w tryb gotowosci.

Gotowanie zupy (Soup)

1 Wilej wode/ptyn do naczynia wewnetrznego i umies¢ w nim
wszystkie potrzebne sktadniki.

2 Wtrzyj do sucha zewnetrzng powierzchnig naczynia
wewnCSrznego (rys. (4)), a nastepnie umies¢ je w urzadzeniu
(rys. 3))-

3 Zamknij pokrywke urzadzenia (rys. @) i podtacz wtyczke do
gniazdka elektrycznego (rys. @).

4 Dotknij przycisku menu (Menu) i wybierz program gotowania
2upy (Soup) (rys. (15)).
9 Informacje dotyczace wyboru innego czasu gotowania

znajduja si¢ w rozdziale ,Ustawianie czasu gotowania”.

5 Dotknij przycisku uruchamiania (Start/Cancel) i przytrzymaj go
przez 3 sekundy, aby potwierdzi¢ wybdr i rozpocza¢ gotowanie
(rys. (0).

6 Po zakonczeniu gotowania urzadzenie wyemituje sygnat
dzwigkowy i automatycznie przefaczy sie w tryb utrzymywania
ciepfa.

Przygotowywanie kompotu (Compote)

1
2

Umies¢ wszystkie potrzebne sktadniki w naczyniu wewnetrznym.

Whtrzyj do sucha zewnetrzng powierzchnie naczynia

wewn@etrznego (rys. @), a nastepnie umies¢ je w urzadzeniu

(rys. (3))-

Zamknij pokrywke urzadzenia (rys. @) i podfacz wtyczke do

gniazdka elektrycznego (rys. @).

Dotknij przycisku menu (Menu) i wybierz program gotowania

kompotu (Compote) (rys. ).

5 Informacje dotyczace wyboru innego czasu gotowania
znajduja si¢ w rozdziale ,Ustawianie czasu gotowania”.

Dotknij przycisku uruchamiania (Start/Cancel) i przytrzymaj go
przez 3 sekundy, aby potwierdzi¢ wybdr i rozpocza¢ gotowanie
(rys. (0).

Po zakonczeniu gotowania urzadzenie wyemituje sygnat
dzwigkowy i automatycznie przefaczy sie w tryb utrzymywania

ciepta.

E Uwaga

[~ 7 Przed zagotowaniem wody/plynu na wyswietlaczu widac
symbol . Po zagotowaniu wody/ptynu na wyswietlaczu pojawia sie
ustawiony czas gotowania.

Przygotowywanie gulaszu (Stew) lub
potrawki (Ragout)

1
2

Umies¢ wszystkie potrzebne skfadniki w naczyniu wewnetrznym.

Wytrzyj do sucha zewnetrzng powierzchnig naczynia

WewnC?)trznego (rys. @) a nastgpnie umies¢ je w urzadzeniu

(rys. (3))-

Zamknij pokrywke urzadzenia (rys. @) i podtacz wtyczke do

gniazdka elektrycznego (rys. @)

Dotknij przycisku menu (Menu) i wybierz program gotowania

gulaszu (Stew) (rys. @) lub potrawki (Ragout) (rys. )

5 Informacje dotyczace wyboru innego czasu gotowania
znajduja sie w rozdziale ,Ustawianie czasu gotowania”.

Dotknij przycisku uruchamiania (Start/Cancel) i przytrzymaj go
przez 3 sekundy, aby potwierdzi¢ wybdr i rozpoczaé gotowanie
(rys. (0).

Po zakonczeniu gotowania urzadzenie wyemituje sygnat
dzwigkowy i automatycznie przefaczy sie w tryb utrzymywania

ciepta.

Wolne gotowanie (Slow cooking)

1

Wytrzy] do sucha zewnetrzng powierzchnie naczynia

wewnetrznego (rys. (4)), a nastepnie umies¢ je w urzadzeniu

(s ®).

Podtacz wtyczke do gniazdka elektrycznego (rys. @).

Dotknij przycisku menu (Menu) i wybierz program wolnego

gotowania (Slow cooking) (rys. ).

5 Informacje dotyczace wyboru innego czasu gotowania
znajduja sie w rozdziale ,Ustawianie czasu gotowania”.

Dotknij przycisku uruchamiania (Start/Cancel) i przytrzymaj go
przez 3 sekundy, aby potwierdzi¢ wybdr i rozpocza¢ gotowanie
(rys. (0).

Po zakonczeniu gotowania urzadzenie wyemituje sygnat
dzwigkowy i automatycznie przefaczy sie w tryb utrzymywania
ciepta.

Smazenie (Fry)

1

AwWN

Wytrzyj do sucha zewnetrzng powierzchnig naczynia
Wevvn@e)trznego (rys. (4)), a nastepnie umies¢ je w urzadzeniu
(rys. (3))-

Podtacz wtyczke do gniazdka elektrycznego (rys. @)

Wilej niewielkg ilos¢ oleju do naczynia wewnetrznego.

Dotknij przycisku menu (Menu) i wybierz program smazenia
(Fry) (rys. @9).

Dotknij przycisku uruchamiania (Start/Cancel) i przytrzymaj go
przez 3 sekundy, aby potwierdzi¢ wybdr i rozpocza¢ gotowanie
(rys. (0).

Odczekaj okoto 5 minut, aby nagrzat si¢ olej, a nastepnie umies¢
sktadniki i przyprawy w naczyniu wewnetrznym.

Nie zamykaj pokrywki i ciagle mieszaj sktadniki za pomoca
fopatki.

Po zakonczeniu programu urzadzenie wyemituje sygnat
dzwigkowy i automatycznie przefaczy sie w tryb gotowosci.

Pieczenie migs (Roast)

1
2

Umies¢ sktadniki w naczyniu wewnegtrznym.

Wytrzyj do sucha zewnetrzng powierzchnig naczynia
Wewn@e)trznego (rys. (4)), a nastepnie umies¢ je w urzadzeniu
(rys. (3))-

Zamknij pokrywke urzadzenia (rys. @) i podtacz wtyczke do
gniazdka elektrycznego (rys. @)

Dotknij przycisku menu (Menu) i wybierz program pieczenia
mies (Roast) (rys. @)

Dotknij przycisku uruchamiania (Start/Cancel) i przytrzymaj go
przez 3 sekundy, aby potwierdzi¢ wybdr i rozpocza¢ gotowanie
(rys. (0).

Pieczenie przebiega w 2 etapach. Gdy zakonczy sie pierwszy
etap pieczenia (po okoto 35 minutach), urzadzenie pieciokrotnie
wyemituje sygnat dzwiekowy (w odstepach co 30 sekund)
przypominajacy o tym, zeby otworzy¢ pokrywke i obréci¢
potrawe na druga strone.

w  [Z Z 7 Nawyéwietlaczu bedzie miga¢ symbol .

Dotknij przycisku menu (Menu), aby rozpocza¢ drugi etap

pieczenia.

5 Jedli nie naci$niesz przycisku menu (Menu) w ciagu 5 minut
od zakonczenia pierwszego etapu, urzadzenie przetaczy sig
w tryb utrzymywania ciepta.

Po zakonczeniu programu urzadzenie wyemituje sygnat

dzwigkowy i automatycznie przefaczy sie w tryb gotowosci.

Pieczenie ciast (Bake)

1
2

Umies¢ wszystkie potrzebne skfadniki w naczyniu wewnetrznym.
Wytrzyj do sucha zewnetrzng powierzchnig naczynia
wewnetrznego (rys. (4)), a nastepnie umies¢ je w urzadzeniu
(s ®).

Zamknij pokrywke urzadzenia (rys. @) i podtacz wtyczke do
gniazdka elektrycznego (rys. @)

Uwaga

Podczas pieczenia ciasta lub chleba pokrywka musi by¢ zamknigta.
Zazwyczaj najlepsze rezultaty zapewnia pieczenie ciasta przez 45
minut w temperaturze 130°C.

Podczas pieczenia innych rodzajéw zywnosci w temperaturze
powyzej 140°C pokrywka musi by¢ otwarta.

Dotknij przycisku menu (Menu) i wybierz program pieczenia

ciast (Bake) (rys. @).

5 Informacje dotyczace wyboru innej temperatury pieczenia
znajduja si¢ w rozdziale ,Ustawianie temperatury
gotowania”.

5 Informacje dotyczace wyboru innego czasu gotowania
znajduja sie w rozdziale ,Ustawianie czasu gotowania”.

Dotknij przycisku uruchamiania (Start/Cancel) i przytrzymaj go

przez 3 sekundy, aby potwierdzi¢ wybdr i rozpocza¢ gotowanie

(rys. (0).

6

Po zakonczeniu gotowania urzadzenie wyemituje sygnat
dzwigkowy i automatycznie przefaczy sie w tryb utrzymywania

ciepta.
Uwaga

¢ Jesli temperatura pieczenia wyniesie ponizej 80°C, po zakonczeniu

pieczenia urzadzenie automatycznie przefaczy sie w tryb gotowosci.

*  Wyjmujac naczynie wewnetrzne z urzadzenia po zakonczeniu

gotowania, uzyj rekawicy kuchennej lub szmatki, poniewaz naczynie
moze by¢ bardzo gorace.

Przygotowywanie miesa w galarecie
(Jelly meat)
1

2

Umies¢ wszystkie potrzebne skfadniki w naczyniu wewnetrznym.

Whtrzyj do sucha zewnetrzng powierzchnig naczynia

wewn@%trznego (rys. @), a nastepnie umies¢ je w urzadzeniu

(rys. Q).

Zamknij pokrywke urzadzenia (rys. @) i podtacz wtyczke do

gniazdka elektrycznego (rys. @).

Dotknij przycisku menu (Menu) i wybierz program gotowania

migsa w galarecie (Jelly meat) (rys. @).

9 Informacje dotyczace wyboru innego czasu gotowania
znajduja sie w rozdziale ,Ustawianie czasu gotowania’.

Dotknij przycisku uruchamiania (Start/Cancel) i przytrzymaj go
przez 3 sekundy, aby potwierdzi¢ wybdr i rozpoczaé gotowanie
(rys. (0).

Po zakonczeniu gotowania urzadzenie wyemituje sygnat
dzwigkowy i automatycznie przefaczy sie w tryb utrzymywania
ciepfa.

E Uwaga

[~ ~ 7 Przed zagotowaniem wody/plynu na wyswietlaczu wida¢
symbol . Po zagotowaniu wody/ptynu na wyswietlaczu pojawia sie
ustawiony czas gotowania.

Przygotowywanie jogurtu (Yogurt) lub
kefiru (Kefir)
1

2

Dokfadnie wymieszaj sktadniki jogurtu lub kefiru i umies¢ je w

naczyniu wewnetrznym.

Wytrzy] do sucha zewnetrzna powierzchnie naczynia

wewn@etrznego (rys. @), a nastepnie umies¢ je w urzadzeniu

(rys. Q).

Zamknij pokrywke urzadzenia (rys. @) i podfacz wtyczke do

gniazdka elektrycznego (rys. @).

Dotknij przycisku menu (Menu) i wybierz program

przygotowywania jogurtu (Yogurt) (rys. ) lub kefiru (Kefir)

(ys. @),

5 Informacje dotyczace wyboru innego czasu gotowania
znajduja sie w rozdziale ,Ustawianie czasu gotowania”.

Dotknij przycisku uruchamiania (Start/Cancel) i przytrzymaj go
przez 3 sekundy, aby potwierdzi¢ wybdr i rozpoczaé gotowanie
(rys. (0).

Po zakonczeniu programu urzadzenie wyemituje sygnat
dzwigkowy i automatycznie przefaczy sie w tryb gotowosci.

Podgrzewanie (Reheat)

1

2

Rozdrobnij jedzenie, a nastepnie rozmies¢ je réwnomiernie w

naczyniu wewnetrznym.

Dodaj niewielka ilo$¢ wody, aby podgrzane jedzenie nie byto

zbyt suche. lloé¢ wody jest uzalezniona od ilosci jedzenia.

Whytrzyj do sucha zewnetrzng powierzchnig naczynia

vvevvnc%trznego (rys. @) a nastgpnie umies¢ je w urzadzeniu

(rys. (3))-

Zamknij pokrywke urzadzenia (rys. @) i podtacz wtyczke do

gniazdka elektrycznego (rys. @)

Dotknij przycisku menu (Menu) i wybierz program

podgrzewania (Reheat) (rys. 29).

5 Informacje dotyczace wyboru innego czasu gotowania
znajduja sie w rozdziale ,Ustawianie czasu gotowania”.

Dotknij przycisku uruchamiania (Start/Cancel) i przytrzymaj go
przez 3 sekundy, aby potwierdzi¢ wybdr i rozpoczaé gotowanie
(rys. G0).

Po zakonczeniu gotowania urzadzenie wyemituje sygnat
dzwigkowy i automatycznie przefaczy sie w tryb utrzymywania

ciepta.

Program reczny (Manual)

Do przygotowania zywnosci mozna uzy¢ trybu recznego
zapewniajacego wieksza kontrole nad temperaturg i czasem
gotowania.

1
2

Umies¢ sktadniki w naczyniu wewnetrznym.

Wytrzy] do sucha zewnetrzng powierzchnie naczynia

wewn@etrznego (rys. @), a nastepnie umies¢ je w urzadzeniu

(rys. Q).

Zamknij pokrywke urzadzenia (rys. @) i podfacz wtyczke do

gniazdka elektrycznego (rys. @).

Dotknij przycisku menu (Menu) i wybierz program reczny

(Manual) (rys. @),

5 Informacje dotyczace wyboru innej temperatury pieczenia
znajduja sie w rozdziale ,,Ustawianie temperatury
gotowania”.

5 Informacje dotyczace wyboru innego czasu gotowania
znajduja sie w rozdziale ,Ustawianie czasu gotowania”.

Dotknij przycisku uruchamiania (Start/Cancel) i przytrzymaj go
przez 3 sekundy, aby potwierdzi¢ wybdr i rozpoczaé gotowanie
(rys. 40).

Po zakonczeniu gotowania urzadzenie wyemituje sygnat
dzwigkowy i automatycznie przefaczy sie w tryb utrzymywania

ciepta.

E Uwaga

* Jesli wybierzesz temperature ponizej 80°C, po zakonczeniu

gotowania urzadzenie automatycznie przetaczy sie w tryb gotowosci.

* W przypadku, gdy wybierzesz temperature powyzej 140°C, gérna

pokrywka musi by¢ otwarta podczas gotowania.

Gotowanie etapowe (Stage cooking)

Program gotowania etapowego umozliwia ustawienie do 9 etapéw
gotowania z réznymi temperaturami i czasami gotowania.

Na przyktad pierwszy etap gotowania moze trwac 5 minut w
temperaturze 160°C, drugi 10 minut w 100°C, a ostatni 20 minut w

80°C.

1 Dotknij przycisku gotowania etapowego (Stage cooking), gdy
urzadzenie pracuje w trybie gotowosci (rys. @8)).

9 Na wyswietlaczu zaswieci sie symbol ,1".

2 Zapoznaj si¢ z informacjami przedstawionymi w rozdziale
,.Ustawianie czasu gotowania” i wybierz czas gotowania dla
etapu 1.

3 Zapoznaj si¢ z informacjami przedstawionymi w rozdziale
,.Ustawianie temperatury gotowania” i wybierz temperature
gotowania dla etapu 1.

4 Ponownie dotknij przycisku gotowania etapowego (Stage
cooking) i przejdz do etapu 2 (rys. )
> Na wyswietlaczu zaswieci sie symbol ,,2".

5 Wybierz czas i temperature gotowania dla etapu 2.

6 Powtarzaj powyzsze kroki do czasu ustawienia wszystkich
Zzadanych etapéw gotowania. Nastepnie nacisnij przycisk
uruchamiania (Start/Cancel) i przytrzymaj go przez 3 sekundy,
aby potwierdzi¢ wybdr i rozpoczaé gotowanie (rys. )

Uwaga

* kaczny czas gotowania dla wszystkich etapéw nie moze przekroczy¢
24 godzin.

Utrzymywanie ciepta

Wielofunkeyjne urzadzenie do gotowania pozwala na fatwe
kontrolowanie trybu utrzymywania ciepfa.

* Jezeli po wybraniu programu gotowania za pomoca przycisku
menu (Menu) naci$niesz przycisk uruchamiania (Start/Cancel)

i przytrzymasz go przez 3 sekundy, zaswieci sie wskaznik
utrzymywania ciepta. Po zakonczeniu gotowania urzadzenie
przefaczy sie w tryb utrzymywania ciepfa.

Jezeli po wybraniu programu gotowania za pomoca przycisku
menu (Menu) najpierw naciéniesz przycisk utrzymywania ciepta
(Keep warm), a nastepnie przycisk uruchamiania (Start/Cancel)

i przytrzymasz go przez 3 sekundy, wskaznik utrzymywania ciepta
wyfaczy sie. Po zakonczeniu gotowania urzadzenie przefaczy sie w
tryb gotowosci.

Uwaga

5 Czyszczenie i konserwacja

Uwaga

* Przed rozpoczeciem czyszczenia urzadzenia odfacz je od gniazdka
elektrycznego i poczekaj, az wystarczajaco ostygnie.

Whetrze

Wewnetrzna strona pokrywki gémej, korpus urzadzenia i element
grzejny:
¢ Przetrzyj wycidnieta szmatka.
¢ Pamietaj, aby usuna¢ wszystkie pozostatosci jedzenia, ktére
przywarty do urzadzenia.

Widok z zewnatrz

Powierzchnia pokrywki gérnej i zewnetrzna powierzchnia korpusu
urzadzenia:
* Przetrzyj szmatka zwilzong woda z dodatkiem mydta.
* Do czyszczenia panelu sterowania uzywaj wyfacznie migkkiej,
suchej szmatki.
* Pamietaj, aby usuna¢ wszystkie pozostatosci jedzenia znajdujace
sie na panelu sterowania.

* Po wiaczeniu utrzymywania ciepta urzadzenie pozostanie w tym
trybie przez 24 godzin. Gdy ten czas upfynie, urzadzenie wyemituje
sygnat dzwiekowy i wytaczy tryb utrzymywania ciepfa.

* W trybie gotowosci mozna dotknac¢ przycisku utrzymywania ciepta
(Keep warm), aby przetaczy¢ urzadzenie w tryb utrzymywania ciepta.
Zostanie wyswietlony faczny czas utrzymywania ciepta. Urzadzenie
pozostanie w trybie utrzymywania ciepta przez 24 godziny. Gdy ten
czas uptynie, urzadzenie wyemituje sygnat dzwiekowy i wytaczy tryb
utrzymywania ciepta.

* W trybie utrzymywania ciepta mozna dotkna¢ przycisku
utrzymywania ciepta (Keep warm), aby przefaczy¢ urzadzenie w tryb
gotowosci.

Ustawianie czasu gotowania

W przypadku niektdrych opcji menu moZzliwe jest dostosowanie czasu
gotowania. Informacje na temat mozliwosci i zakreséw regulacji czasu
gotowania w poszczegdlnych menu znajduja sie w rozdziale , Przeglad
menu’”.
1 Wybierz zadanie menu gotowania.
2 Dotknij przycisku czasu gotowania (Cooking time) (rys. ),

5 Na wyswietlaczu zacznie miga¢ wskazanie godziny.

3 Dotknij przycisku zwigkszania lub zmniejszania (-), aby ustawi¢
godzing (rys. @),

4 Po ustawieniu godziny ponownie dotknij przycisku czasu
gotowania (Cooking time) (rys. @).
5 Na wyswietlaczu zacznie miga¢ wskazanie minut.

5 Dotknij przycisku zwiekszania lub zmniejszania (-), aby ustawi¢
minuty (rys. @).

6 Dotknij przycisku uruchamiania (Start/Cancel) i przytrzymaj go
przez 3 sekundy, aby potwierdzi¢ wybdr i rozpocza gotowanie

(rys. A9).

= e

* Jesli po nacidnigciu przycisku czasu gotowania (Cooking time)
urzadzenie bedzie bezczynne przez 15 sekund, przefaczy sie w tryb
gotowosci.

W przypadku menu z maksymalnym czasem gotowania
nieprzekraczajacym 1 godziny pierwsze naci$niecie przycisku czasu
gotowania (Cooking time) sprawi, ze na wyswietlaczu zacznie miga¢
wskazanie minut.

Czas opéznienia dla opoznionego
gotowania

W niektérych menu gotowania mozna ustawic czas dla opdznionego
gotowania. Informacje na temat menu, w ktdrych jest to mozliwe,
znajduja sie w rozdziale ,,Przeglad menu”.
Wybierz zadanie menu gotowania.
2 Dotknij przycisku ustawiania czasu gotowania (Preset) (rys. )
= Na wyswietlaczu zacznie miga¢ wskazanie godziny.

3 Dotknij przycisku zwiekszania lub zmniejszania (-), aby ustawi¢
godzing (rys. @)
4 Po ustawieniu godziny ponownie dotknij przycisku ustawiania

czasu gotowania (Preset) (rys. )
5 Na wyswietlaczu zacznie migac wskazanie minut.

5 Dotknij przycisku zwigkszania lub zmniejszania (-), aby ustawi¢
minuty (rys. @)

6 Dotknij przycisku uruchamiania (Start/Cancel) i przytrzymaj go
przez 3 sekundy, aby potwierdzi¢ wybdr i rozpoczaé gotowanie
(rys. (40).

E Uwaga

* Jesli po naciénigciu przycisku ustawiania czasu gotowania (Preset)
urzadzenie bedzie bezczynne przez 15 sekund, przefaczy sie w tryb
gotowosci.

* Gotowanie zostanie zakonczone, gdy uptynie ustawiony czas. Na
przykfad jesli o godzinie 10:00 ustawisz 8 godzin gotowania, proces
zakonczy sie o godzinie 18:00, czyli réwno po 8 godzinach.

Ustawianie temperatury gotowania

W przypadku niektdrych opcji menu mozliwe jest dostosowanie
temperatury gotowania. Informacje na temat mozliwosci i zakreséw
regulacji temperatury gotowania w poszczegdlnych menu znajduja sie
w rozdziale ,,Przeglad menu’.

1 Wybierz zadanie menu gotowania.

2 Dotknij przycisku temperatury (Temp) (rys. ),
5 Zostanie wyswietlona domyélna temperatura gotowania.

3 Dotknij przycisku zwigkszania lub zmniejszania (-), aby ustawi¢
temperature gotowania (rys. 39)).

4 Dotknij przycisku uruchamiania (Start/Cancel) i przytrzymaj go
przez 3 sekundy, aby potwierdzi¢ wybdr i rozpoczaé gotowanie
CAD)

E Uwaga

* Zamiast ustawiania temperatury gotowania za pomoca przyciskéw
zwigkszania lub zmniejszania (-) mozna dotykac przycisku
temperatury (Temp) do momentu wskazania zadanej wartosci.

Ustawianie blokady rodzicielskiej

Aby uniemozliwi¢ dzieciom uzywanie urzadzenia lub zapobiec jego

niewtasciwej obstudze, mozna wiaczy¢ blokade rodzicielska na czas

gotowania.

1 Dotknij przycisku blokady rodzicielskiej (Child lock) i
przytrzymaj go przez 3 sekundy, aby wiaczy¢ blokade (rys. )
> Na wyswietlaczu zaswieci si¢ ikona blokady.

2 Aby wylaczy¢ blokade, ponownie dotknij przycisku blokady
rodzicielskiej (Child lock) i przytrzymaj go przez 3 sekundy
(rys. @),

5 |kona blokady zgasnie.

Akcesoria

topatka do ryzu, chochla do zupy, kubek z miarka, naczynie
wewnetrzne, kosz do gotowania na parze i odfagczana nasadka otworu
wylotowego pary:

e Zamocz w goracej wodzie i wyczy$¢ za pomoca gabki.

6 Ochrona Srodowiska —
Recykling

Jezeli urzadzenie, opakowanie, instrukcja obstugi itp., zostaty
opatrzone symbolem przekreslonego kotowego kontenera
na odpady, oznacza to, ze podlega selektywnej zbidrce
zgodnie z Dyrektywa Parlamentu Europejskiego i Rady
W 2012/19/WE,
Zuzytego urzadzenia nie nalezy wyrzuca¢ wraz z pozostatymi
odpadami gospodarstwa domowego i nie nalezy go traktowac
jako odpad komunalny. Nalezy dostarczy¢ go do punktu zbidrki
selektywnej sprzetu elektrycznego i elektronicznego zorganizowanego
przez administracje publiczna. Poprawna selektywna zbidrka
przekazywanego sprzetu/urzadzeh gwarantuje specjalistyczne
przetwarzanie oraz recykling — co wplywa na zmniejszenie
negatywnych skutkéw dla ochrony srodowiska naturalnego i zdrowia
ludzkiego, oraz sprzyja odzyskowi materiatéw i komponentdw, z
ktérych wyprodukowany byt sprzet/urzadzenie.

7 Gwarancja i serwis

W razie konieczno$ci naprawy oraz w przypadku jakichkolwiek pytan
lub problemdw prosimy odwiedzi¢ nasza strong internetowa www.
philips.com lub skontaktowac sie z lokalnym Centrum Obstugi Klienta
firmy Philips. Numer telefonu znajduje sie w ulotce gwarancyjnej. Jesli
w Twoim kraju nie ma Centrum Obstugi Klienta, zwrd¢ sie o pomoc
do sprzedawcy produktéw firmy Philips.

8 Dane techniczne

Numer modelu HD4731

Napigcie znamionowe 220-240 V pradu przemiennego
Moc znamionowa 890-1070 W

Pojemnos¢ znamionowa 501

9 Rozwiazywanie problemow

Jesdli w trakcie korzystania z urzadzenia wystapia problemy, wykonaj
ponizsze czynnosci sprawdzajace przed wezwaniem serwisu. W
przypadku braku mozliwosci samodzielnego rozwiazania problemu
skontaktuj sie z Centrum Obstugi Klienta firmy Philips w swoim kraju.

Nie zapala Problem dotyczy potaczenia. Sprawdz,
sie kontrolka czy przewdd zasilajacy jest prawidtowo
przycisku. podfaczony do urzadzenia oraz czy wtyczka

jest poprawnie docisnieta do gniazdka.
Kontrolka jest uszkodzona. Dostarcz
urzadzenie do sprzedawcy lub
autoryzowanego centrum serwisowego firmy
Philips.

Wyswietlacz nie Urzadzenie nie jest podtaczone do zasilania.

dziafa. W przypadku braku zasilania wy$wietlacz
oraz funkcja zasilania rezerwowego na
wypadek przerwy w dostawie pradu nie
beda dziatac.

Skiadniki Nie przytrzymano przycisku uruchamiania

nie zostaty (Start/Cancel) przez 3 sekundy.

ugotowane.

Przed uruchomieniem urzadzenia upewnij sie,
Ze na elemencie grzejnym oraz na zewnetrznej
powierzchni naczynia wewngtrznego brak jest
jakichkolwiek pozostatosci.

Element grzejny jest uszkodzony lub

naczynie wewnetrzne jest zdeformowane.
Dostarcz urzadzenie do sprzedawcy lub
autoryzowanego centrum serwisowego firmy

Philips.
Ryz jest zbyt suchy ~ Dodaj do ryzu wiecej wody i gotuj go nieco
i niedogotowany. dhuzej.

Ryz jest Ryz nie zostat prawidtowo przeptukany. Plucz
przypalony. ryz az do momentu uzyskania czystej wody.
Urzadzenie nie Przycisk utrzymywania ciepta (Keep warm)
przefacza sig madgt zosta¢ wecisniety przed rozpoczeciem

automatycznie w
tryb utrzymywania

gotowania. W takim przypadku po
zakonczeniu gotowania urzadzenie przefaczy

ciepfa. sie w tryb gotowosci.
Niesprawna funkcja regulacji temperatury.
Dostarcz urzadzenie do sprzedawcy lub
autoryzowanego centrum serwisowego firmy
Philips.
Podczas Upewnij sig, ze sktadniki wkfadane do
gotowania z naczynia wewnetrznego nie siggaja powyzej
urzadzenia oznaczenia MAX.

wylewa sie woda.
Brak zadanej
funkgji gotowania.
Ugotowane dania
nieprzyjemnie
pachna.

Wybierz zadang funkcje, dotykajac
wielokrotnie przycisku menu (Menu).
Wyczys¢ srodek naczynia wewnetrznego za
pomoca niewielkiej iloéci detergentu oraz
goracej wody.

Po ugotowaniu upewnij sie, ze nasadka
otworu wylotowego pary, wewnetrzna
pokrywka oraz naczynie wewnetrzne zostaty
dokfadnie wyczyszczone.

Podczas gotowania miata miejsce przerwa
w dostawie pradu. Dostarcz urzadzenie do
sprzedawcy lub autoryzowanego centrum
serwisowego firmy Philips.

Na wyswietlaczu
pojawia sie
komunikat o
btedzie (E1, E2, E3
lub E4).

Romana

1 Aparatul tau multicooker

Felicitdri pentru achizitie si bun venit la Philips!
Pentru a beneficia pe deplin de asistenta oferitd de Philips,
nregistreaza-ti produsul la www.philips.com/welcome.

2 Ce se aflain cutie (fig. 1)

Pahar gradat

Carte de retete

SIOOICINCICIOICIC]

Cablu de alimentare
Cos de preparare la abur
Spatuld pentru orez

Polonic pentru supa

Manual de utilizare

Card de garantie

Brosurd privind siguranta

Unitate principala multicooker

3 Prezentare generala

Prezentarea produsului (fig. 2)

Capac superior

OIS

Oald interioard

Prizd electrica

Inel de etansare

PRRREAPO®E

Capac interior detasabil

Panou de control

Element de Tncalzire

Unitate principald
Manerul aparatului de gatit

Indicator de nivel pentru apa

Buton de decuplare a capacului

Capac detasabil cu orificiu pentru evacuarea aburului

Prezentarea comenzilor (fig. 3)

Buton de gatire

CISISISIOIGIOISIOISHE)

Ecran de afisare

Buton Pastrare cald

n etape
Buton pentru timp presetat
Buton de reducere

Buton de crestere

Butonul Menu (Meniu)
Buton pentru temperaturd

Buton de pornire/oprire

Buton de blocare pentru copi

Buton pentru timpul de preparare

Prezentarea programelor

Programe

Orez (Rice)

Cereale (Grain)
Risotto (Risotto)

Gem (Jam)

Gatire la aburi (Steam)
Fierbere (Boil)

Supd (Soup)

Compot (Compote)

Fierbere indbusitd (Stew) 1 hr

Fierbere lentd (Slow
cooking)

Tocana (Ragout)
Prdjire (Fry)
Rumenire (Roast)
Coacere (Bake)
Piftie (Jelly meat)
laurt (Yogurt)

Kefir (Kefir)
Reincalzire (Reheat)
Manual (Manual)
Gdtire Tn etape (Stage
cooking)

Programe

Orez (Rice)
Cereale (Grain)
Risotto (Risotto)
Gem (Jam)

Gatire la aburi
(Steam)

Fierbere (Boil)
Supd (Soup)
Compot (Compote)

Fierbere indbusita
(Stew)

Fierbere lentd (Slow
cooking)

Tocana (Ragout)
Prajire (Fry)
Rumenire (Roast)
Coacere (Bake)
Piftie (Jelly meat)
laurt (Yogurt)

Kefir (Kefir)
Relncdlzire (Reheat)
Manual (Manual)

Gatire in etape (Stage
cooking)

Interval de
Timp implicit de reglare a timpului
preparare de preparare
30-40 min /
30-40 min /
35 min /
10 min. 5min-2hr
20 min 5min-2hr
20 min 5min-2hr
1 hr 20 min. -4 h
10 min. 5-40 min
20 min. - 10 h
5hr 1-15 hr
2 hr 20 min. - 10 h
15 min 5-60 min
1hr /
45 min. 20min.-2h
6 hr 4-10 hr
8 hr 6-12 hr
8 hr 6-12 hr
25 min 5-60 min
2 hr 5min.-10 h
5 min. 5min.-15h
Temperaturd Interval de
Timp implicita de reglare a
presetat preparare temperaturii
1-24 hr 130-140°C /
1-24 hr 130-140°C /
1-24 hr 130-140°C /
1-24 hr 90-100°C /
1-24 hr 100°C /
1-24 hr 100°C /
1-24 hr 90-100°C /
1-24 hr 100°C /
1-24 hr 95°C /
1-24 hr 80°C /
1-24 hr 90°C /
/ 145-160 °C ~ /
1-24 hr 120-130°C  /
/ 130°C 40-160 °C
1-24 hr 90-100°C /
1-24 hr 40+3°C /
1-24 hr 40+3°C /
/ 85°C /
1-24 hr 100°C 30-160 °C
1-24 hr 100°C 30-160 °C

Timpul de preparare pentru orez (Rice), cereale (Grain) si risotto
(Risotto) este stabilit de multicooker in functie de cantitatea de
ingrediente puse in oala interioard.

Poti regla temperatura de preparare pentru coacere (Bake),
manual (Manual) si gatire in etape (Stage cooking). Pentru coacere,
intervalul de temperaturd este de la 40 °C la 160 °C; pentru
preparare manuald si pe etape, intervalul de temperatura este de la
30°Cla160 °C.

Dupa ce incepe procesul de preparare, poti atinge butonul de
porire/oprire (Start/Cancel) pentru a dezactiva procesul de
preparare curent si multicookerul intrd in modul standby.

4

Utilizarea aparatului
multicooker (fig. 4)

Pentru toate meniurile, nu depdsi indicatorul MAX de pe interiorul
oalei interioare atunci cand pui ingrediente si lichid in ea, pentru ca
preparatul poate se poate revarsa in timpul gatirii.

Timpul de preparare nu este afisat chiar de la inceput pentru

orez (Rice), cereale (Grain) si risotto (Risotto). [~ ~7'se
afiseazd pe ecran in timpul majoritatii duratei de preparare
deoarece multicookerul trebuie sd detecteze apa/lichidul si
volumul ingredientelor in etapa de preparare initiald. Atunci cand
multicookerul detecteaza timpul de preparare necesar efectiv, pe
ecran este afisat timpul de preparare ramas. Pentru gem (Jam),
gdtire la aburi (Steam), fierbere (Boil), piftie (Jelly meat) si compot
(Compote), pe ecran este afisat [~ ~ ] inainte ca apa/lichidul sa
inceapa sa fiarba. Cand apa/lichidul incepe sd fiarba, pe ecran este
afisat timpul de preparare setat.

Pentru mai multe informatii despre cum se prepara cu fiecare meniu,
consulta cartea de retete.

m Sugestie

Pentru a selecta un anumit meniu, atinge ,,meniu” (Menu) de mai
multe ori. De asemenea, poti sd atingi ,meniu” (Menu) o datd, apoi
sd atingi tasta de crestere (+) sau reducere (-) pentru a face acest
lucru.

Inainte de prima utilizare

1

2

Scoate toate accesoriile din oala interioard si desfa ambalajul
oalei.

Curdtd piesele aparatului multicooker temeinic nainte de
a-| utiliza pentru prima data (consulta capitolul ,,Curdtare si
intretinere”).

Asigurd-te cd toate componentele sunt complet uscate Tnainte de a
incepe sa utilizezi aparatul multicooker.

Prepararea orezului (Rice) si a
cerealelor (Grain)

Daca tensiunea este instabild in zona In care locuiesti, este posibil ca
preparatul din multicooker sa se reverse.

Dupa terminarea gatirii, amesteca orezul/cerealele si desprinde-|
imediat pentru a elimina umezeala excesivd si pentru a obtine un
orez pufos/cereale pufoase.

Tn functie de conditiile de gatire, stratul inferior al orezului/cerealelor
poate deveni usor rumenit.

1

2

Mésoara orezul/cerealele cu ajutorul paharului gradat furnizat

(fig @).

Spala orezul, pune orezul spalat n oala interioard si umple cu
api (fig. ().

Pentru detalii despre raportul dintre orez/cereale si apd, consulta
cartea de retete.

3
4

Apasa butonul de eliberare a capacului pentru a-I deschide
(fig ®).

Sterge exteriorul oalei interioare pana cand este uscat (fig. @)
si introdu-o Tn multicooker (fig. (5)).

Asigurd-te cad oala interioard intrd corect in contact cu elementul de
incélzire.

Asigurd-te cd exteriorul oalei interioare este curat si uscat si cd nu
exista resturi sau obiecte strdine pe elementul de incélzire.

Tnchide capacul mutticookerului (fig, @) si introdu stecdrul in
prizé (fig. @)

Atinge ,meniu” (Menu) pentru a selecta ,,orez” (Rice) (fig. )
sau ,cereale” (Grain) (fig. @)

Tine apasat , start” (Start/Cancel) timp de 3 secunde pentru a
confirma si pentru a incepe prepararea (fig. )

La finalizarea programului, aparatul emite un sunet si intrd
automat in modul de padstrare la cald a preparatului.

Prepararea risottoului (Risotto)

1
2

3

Pune ingredientele pentru risotto in oala interioard.

Sterge exteriorul oalei interioare pand cand este uscat (fig. @)
si introdu-o Tn multicooker (fig. (5)).

Tnchide capacul mutticookerului (fig. @) si introdu stecdrul in
priza (fig. @)

Atinge ,meniu” (Menu) pentru a selecta ,risotto” (Risotto)
(g @D).

Tine apasat , start” (Start/Cancel) timp de 3 secunde pentru a
confirma si pentru a incepe prepararea (fig. )

La finalizarea programului, aparatul emite un sunet si intra
automat In modul de pdstrare caldd a preparatului.

Prepararea gemului (Jam)

1

2

Pune ingredientele pentru gem in oala interioard si amestecd-le

putin.

Sterge exteriorul oalei interioare pand cand este uscat (fig. @)

si introdu-o Tn multicooker (fig. (5)).

Inchide capacul mutticookerului (fig. @) si introdu stecdrul in

prizé (fig. @)

Atinge ,meniu” (Menu) pentru a selecta ,gem” (Jam) (fig. @)

5 Pentru a selecta un alt timp de preparare, consulta
capitolul , Setarea timpului de preparare”.

Tine apasat ,,start” (Start/Cancel) timp de 3 secunde pentru a
confirma si pentru a incepe prepararea (fig. ),

La finalizarea programului, aparatul emite un sunet si intrd
automat in modul de pdstrare caldd a preparatului.

Nota

I~ T 7 se afiseaza pe ecran nainte ca apa/lichidul s3 inceapa sa
fiarbd. Cand apal/lichidul incepe sa fiarbd, pe ecran este afisat timpul
de preparare setat.

Pentru detalii despre raportul ingrediente/lichid, consultd cartea de
retete.

Gatire la aburi (Steam)

1

Toarma apa in oala interioara.

Pentru a géti legume la abur, foloseste 0,2 | - 1 | de apa in functie de
tipurile si cantitatea de legume; pentru a gati carne la abur, foloseste
0,51-21de apa in functie de dimensiunea bucatii de carne si de
cantitate.

Asigurd-te cd nu toate orificiile pentru abur ale cosului sunt
acoperite de ingrediente, pentru cd aburul cald trebuie s iasd pe la
partea de jos a cosului.

Pune cosul in cala interioard, pune alimentele intr-un bol, apoi

pune bolul pe cosul de preparare la abur.

Sterge exteriorul oalei interioare pand cand este uscat (fig. @)

si introdu-o Tn multicooker (fig. (5)).

Tnchide capacul mutticookerului (fig. @) si introdu stecdrul in

priza (fig. @)

Atinge ,meniu” (Menu) pentru a selecta , gatire la abur”

(Steam) (fig. (13)).

5 Pentru a selecta un alt timp de preparare, consultd
capitolul , Setarea timpului de preparare”.

Tine apasat ,start” (Start/Cancel) timp de 3 secunde pentru a
confirma si pentru a incepe prepararea (fig. ),

La finalizarea programului, aparatul emite un sunet si intrd
automat Tn modul de péstrare caldd a preparatului.

Atunci cand gatesti la abur, nu scufunda cosul de preparare la abur
n apa.

I~ T 7 se afiseaza pe ecran inainte ca apa/lichidul s& inceapa sa
fiarbd. Cand apa/lichidul incepe sa fiarba, pe ecran este afisat timpul
de preparare setat.

Dupa ce se termind prepararea la abur, foloseste o manusa de
bucatarie sau o carpa pentru a scoate bolul si cosul de preparare la
abur, pentru cd ar putea fi foarte calde.

Fierbere (Boil)

1
2

3

Pune apd in oala interioard.

Sterge exteriorul oalei interioare pana cand este uscat (fig. @)

si introdu-o Tn multicooker (fig. (5)).

Inchide capacul mutticookerului (fig. @) si introdu stecdrul in

priza (fig. @)

Atinge ,meniu” (Menu) pentru a selecta , fierbere” (Boil)

(g (9).

Y Pentru a selecta un alt timp de preparare, consulta
capitolul , Setarea timpului de preparare”.

Tine apasat ,start” (Start/Cancel) timp de 3 secunde pentru a
confirma si pentru a incepe prepararea (fig. ).

Cand apa Tncepe sa fiarba, multicookerul emite un sunet
pentru a-ti aminti sa deschizi capacul si sa pui mancarea in oala
interioard.

[~ ~ 7 se afiseaza pe ecran nainte ca apa/lichidul s& inceapa sa
flarbd. Cand apal/lichidul incepe sd fiarbd, pe ecran este afisat timpul
de preparare setat.

Dupa ce pui mancarea in oala interioard, inchide capacul
si atinge ,meniu” (Menu) pentru a continua procesul de
preparare.

La finalizarea programului, aparatul emite un sunet si intrd
automat In modul standby.

Prepararea supei (Soup)

1
2

3

Pune ingredientele si apa/lichidul pentru supd in oala interioara.

Sterge exteriorul oalei interioare pana cand este uscat (fig. @)

si introdu-o Tn multicooker (fig. (5)).

Tnchide capacul mutticookerului (fig, @) si introdu stecdrul in

priza (fig. 7).

Atinge ,meniu” (Menu) pentru a selecta ,,supa” (Soup)

(fig (13).

> Pentru a selecta un alt timp de preparare, consultd
capitolul , Setarea timpului de preparare”.

Tine apasat ,start” (Start/Cancel) timp de 3 secunde pentru a
confirma si pentru a incepe prepararea (fig. ).

La finalizarea programului, aparatul emite un sunet si intrd
automat Tn modul de péstrare caldd a preparatului.

Prepararea compotului (Compote)

1
2

Pune ingredientele pentru compot in oala interioard.

Sterge exteriorul oalei interioare pana cand este uscat (fig. @)

si introdu-o in multicooker (fig. (5)).

Inchide capacul multicookerului (fig. @) si introdu stecdrul in

priza (fig. @)

Atinge ,meniu” (Menu) pentru a selecta ,,compot” (Compote)

(fig. 18).

> Pentru a selecta un alt timp de preparare, consultd
capitolul , Setarea timpului de preparare”.

Tine apasat , start” (Start/Cancel) timp de 3 secunde pentru a
confirma si pentru a incepe prepararea (fig. ).

La finalizarea programului, aparatul emite un sunet si intrd
automat In modul de péstrare caldd a preparatului.

[~ ~ 7 se afiseaza pe ecran nainte ca apa/lichidul s& inceapa sa
flarbd. Cand apal/lichidul incepe sd fiarbd, pe ecran este afisat timpul
de preparare setat.

Fierberea inabusita (Stew) sau
prepararea tocanei (Ragout)

1
2

3

Pune ingredientele pentru stufat sau ragut Tn oala interioara.

Sterge exteriorul oalei interioare pand cand este uscat (fig. @)

si introdu-o Tn multicooker (fig. (5)).

Tnchide capacul mutticookerului (fig. @) si introdu stecdrul in

priza (fig. @)

Atinge ,meniu” (Menu) pentru a selecta , stufat” (Stew)

(fig. @) sau ,ragut” (Ragout) (fig. )

5 Pentru a selecta un alt timp de preparare, consulta
capitolul , Setarea timpului de preparare”.

Tine apasat ,,start” (Start/Cancel) timp de 3 secunde pentru a
confirma si pentru a incepe prepararea (fig. ),

La finalizarea programului, aparatul emite un sunet si intrd
automat in modul de pdstrare caldd a preparatului.




Fierbere lenta (Slow cooking)

1 Sterge exteriorul oalei interioare pana cand este uscat (fig. @)
si introdu-o n multicooker (fig. (5)).
2 Introdu stecirul in prizd (fig. (7).
3 Atinge ,meniu” (Menu) pentru a selecta , fierbere lenta” (Slow
cooking) (fig. (19)).
5 Pentru a selecta un alt timp de preparare, consultd
capitolul , Setarea timpului de preparare”.

4 Tine apdsat ,start” (Start/Cancel) timp de 3 secunde pentru a
confirma si pentru a incepe prepararea (fig. ).

5 La finalizarea programului, aparatul emite un sunet si intra
automat in modul de pdstrare caldd a preparatului.

Prajire (Fry)

1 Sterge exteriorul oalei interioare pand cand este uscat (fig. @)
si introdu-o in multicooker (%é).
).

2 Introdu stecdrul in priza (fig.

3 Pune putin ulei in oala interioara.

4 Atinge ,meniu” (Menu) pentru a selecta , prajire” (Fry) (fig. ).

5 Tine apdsat ,start” (Start/Cancel) timp de 3 secunde pentru a
confirma si pentru a incepe prepararea (fig. ).

6 Lasd uleiul sa se incinga timp de 5 minute, apoi pune

ingredientele si condimentele Tn oala interioara.

7 Lasd oala descoperita si amestecd constant ingredientele cu o
spatula.

8 La finalizarea programului, aparatul emite un sunet si intra
automat in modul standby.

Rumenire (Roast)

1 Pune ingredientele Tn oala interioard.

2 Sterge exteriorul oalei interioare pand cand este uscat (fig. @)
si introdu-o Tn multicooker (fig. (5)).

3 Inchide capacul mutticookerului (fig. @) si introdu stecdrul in
priza (fig. @)

4 Atinge ,meniu” (Menu) pentru a selecta ,,rumenire” (Roast)
(fig. @D).

5 Tine apasat ,start” (Start/Cancel) timp de 3 secunde pentru a
confirma si pentru a incepe prepararea (fig. ).

6 Exista 2 etape ale prdjirii. Dupd ce se incheie prima etapa (35 de
minute), multicookerul emite 5 sunete la fiecare 30 de secunde,
pentru a-ti aminti sd deschizi capacul si sa intorci mancarea in
oala interioara.

[~ ~ 7 seaprinde intermitent pe ecran.

7 Atinge ,meniu” (Menu) pentru a incepe a doua etapa.

5 Dacd nu atingi ,meniu” (Menu) n 5 minute de la
ncheierea primei etape, multicookerul intrd in modul de
pastrare la cald.

8 Dupa ce se termind prepararea, aparatul emite un sunet si intrd
automat in modul standby.

Coacere (Bake)

1 Pune ingredientele Tn oala interioard.

2 Sterge exteriorul oalei interioare pand cand este uscat (fig. @)
si introdu-o Tn multicooker (fig. (5)).

3 Inchide capacul mutticookerului (fig, @) si introdu stecdrul in

priza (fig. @)

Nota

e Atunci cand coci prajituri sau paine, pastreaza capacul inchis pe
tot parcursul procesului de coacere. Coacerea la o temperaturd
de 130°C, timp de 45 de minute, ofera de obicei cele mai bune
rezultate.

e Dacd gatesti alte preparate la o temperatura de peste 140 °C, lasa
capacul deschis.

4 Atinge ,meniu” (Menu) pentru a selecta ,,coacere” (Bake)
(fig. @).
5 Pentru a selecta alta temperaturd de coacere, consultd
capitolul , Setarea temperaturii de preparare”.

5 Pentru a selecta un alt timp de preparare, consultd
capitolul , Setarea timpului de preparare”.

5 Tine apdsat ,start” (Start/Cancel) timp de 3 secunde pentru a
confirma si pentru a incepe prepararea (fig. ).

6 Dupa ce se termind prepararea, aparatul emite un sunet si intrd
automat in modul de pdstrare caldd a preparatului.

¢ Dacd temperatura de coacere este setata sub 80 °C, cand
prepararea se termina, aparatul intra automat in modul standby.

* Cand scoti oala interioard din multicooker, dupd ce termini de gatit,
foloseste 0 manusa de bucatdrie sau o carpd, deoarece oala ar putea
fi foarte fierbinte.

Prepararea piftiei (Jelly meat)

1 Pune ingredientele pentru piftie in oala interioara.

2 Sterge exteriorul oalei interioare pana cand este uscat (fig. @)
si introdu-o Tn multicooker (fig. (5)).

3 Inchide capacul mutticookerului (fig. @) si introdu stecarul in
priza (fig. @).

4 Atinge ,meniu” (Menu) pentru a selecta , piftie” (Jelly meat)
(fig @).
5 Pentru a selecta un alt timp de preparare, consulta

capitolul , Setarea timpului de preparare”.

5 Tine apasat ,start” (Start/Cancel) timp de 3 secunde pentru a
confirma si pentru a incepe prepararea (fig. )

6 Dupa ce se termind prepararea, aparatul emite un sunet si intrd
automat in modul de padstrare caldd a preparatului.

Nota

* [ 7 77 se afiseaza pe ecran inainte ca apa/lichidul 3 inceapd sa
fiarbd. Cand apa/lichidul incepe sd fiarbd, pe ecran este afisat timpul
de preparare setat.

Prepararea iaurtului (Yogurt) sau a
kefirului (Kefir)
1

Amesteca bine ingredientele pentru iaurt sau kefir si pune-le in
oala interioara.

2 Sterge exteriorul oalei interioare pand cand este uscat (fig. @)
si introdu-o Tn multicooker (fig. (5)).

3 Inchide capacul mutticookerului (fig. @) si introdu stecdrul in
priza (fig. @)

4 Atinge ,meniu” (Menu) pentru a selecta ,jaurt” (Yogurt)
(fig. @9) sau , kefir” (Kefir) (fig. @)).
> Pentru a selecta un alt timp de preparare, consultd

capitolul , Setarea timpului de preparare”.

5 Tine apasat ,,start” (Start/Cancel) timp de 3 secunde pentru a
confirma si pentru a incepe prepararea (fig. ).

6 Dupa ce se termina prepararea, aparatul emite un sunet si intra
automat in modul standby.

Reincalzire (Reheat)

1 Desprinde preparatul si distribuie-I uniform in oala interioara.
2 Toarna apd peste preparat, pentru a impiedica uscarea excesiva
a acestuia. Cantitatea de apd va depinde de cantitatea de

mancare.

3 Sterge exteriorul oalei interioare pana cand este uscat (fig. @)
si introdu-o n multicooker (fig. (5)).

4 Inchide capacul multicookerului (fig. @) si introdu stecdrul in
prizd (fig. @)

5 Atinge ,meniu” (Menu) pentru a selecta ,reincalzire” (Reheat)
(fig. @).
5 Pentru a selecta un alt timp de preparare, consultd

capitolul , Setarea timpului de preparare”.

6 Tine apdsat ,start” (Start/Cancel) timp de 3 secunde pentru a
confirma si pentru a incepe prepararea (fig. ).

7 Dupa ce se termind prepararea, aparatul emite un sunet si intrd
automat in modul de pdstrare caldd a preparatului.

Manual (Manual)

Puteti folosi modul manual pentru a gati alimente avand mai mult

control asupra duratei si temperaturii de gatire.

1 Pune ingredientele in oala interioara.

2 Sterge exteriorul oalei interioare pana cand este uscat (fig. @)
si introdu-o Tn multicooker (fig. (5)).

3 Inchide capacul mutticookerului (fig. @) si introdu stecarul in
priza (fig. @),

4 Atinge ,meniu” (Menu) pentru a selecta ,manual” (Manual)
(fig. @).
5 Pentru a selecta alta temperaturd de coacere, consultd

capitolul , Setarea temperaturii de preparare”.

5 Pentru a selecta un alt timp de preparare, consulta
capitolul , Setarea timpului de preparare”.

5 Tine apasat ,start” (Start/Cancel) timp de 3 secunde pentru a
confirma si pentru a incepe prepararea (fig. ).

6 Dupa ce se termind prepararea, aparatul emite un sunet si intra
automat in modul de pdstrare caldd a preparatului.

* Dacd selectezi o temperaturd sub 80 °C, multicookerul intrd
automat Tn standby dupa ce se incheie procesul de preparare.

e Dacd selectezi o temperatura peste 140 °C, capacul trebuie sa fie
deschis Tn timpul procesului de preparare.

Preparare pe etape (Stage cooking)

Cu functia de preparare pe etape poti seta pana la 9 etape de

preparare cu timpi si temperaturi diferite.

De exemplu, poti sa setezi prima etapa la 5 minute si 160 °C, a doua

etapd la 10 minute si 100 °C si ultima etapad la 20 de minute si 80 °C.
Cand multicookerul este Tn modul standby, atinge ,,preparare pe
etape” (Stage cooking). (fig. )
5 1" se aprinde pe ecran.

2 Consultd capitolul ,,Setarea timpului de preparare” si selecteaza
timpul de gétire pentru etapa 1.

3 Consultd capitolul ,,Setarea temperaturii de preparare” si
selecteazd temperatura de gatire pentru etapa 1.

4 Atinge din nou , preparare pe etape” (Stage cooking) si mergi la

etapa a 2-a. (fig. )

5 2" se aprinde pe ecran.

Seteaza timpul si temperatura de preparare pentru etapa a 2-a.

Repeta toti pasii de mai sus pana cand setezi toate etapele

dorite si tine apasat ,start” (Start/Cancel) timp de 3 secunde

pentru a confirma si pentru a incepe prepararea (fig. ),

* Timpul total de preparare pentru toate etapele setate trebuie sa fie
de maximum 24 de ore.

o un

Pastrare la cald

Aparatul multicooker va ofera controlarea facild a modului de pastrare

la cald.

* Dupa ce atingi ,meniu” (Menu) pentru a selecta functia de
preparare, dacd tii apdsat ,,start” (Start/Cancel) timp de 3 secunde,
se aprinde indicatorul de pastrare la cald. Dupad ce ati terminat de
gatit, aparatul multicooker va trece direct in modul de pastrare la
cald.

* Dupa ce atingi ,meniu” (Menu) pentru a selecta functia de
preparare, dacd atingi mai intai ,,pastrare la cald” (Keep warm),
apoi tii apasat , start” (Start/Cancel) timp de 3 secunde, indicatorul
de pastrare la cald se stinge. La finalizarea programului, aparatul
multicooker va fi in modul standby.

Timp presetat pentru temporizatorul
de preparare

Poti preseta timpul de Intarziere a prepardrii pentru anumite meniuri.
Consultd capitolul ,,Prezentarea meniurilor” si vezi ce meniuri se pot
preseta.
1 Selecteazd meniul de preparare dorit.
2 Atinge timp presetat” (Preset). (fig. 34)
5  Unitatea pentru ora Tncepe sa lumineze intermitent pe
afisaj.
3 Atinge ,crestere” sau ,reducere” (-) pentru a seta unitatea
pentru ord(fig. @).
4 Dupa ce setezi unitatea pentru ord, atinge ,timp presetat”

(Preset) din nou (fig. 36)).
9 Indicatorul pentru minut incepe sd lumineze intermitent
pe afisaj.

5 Atinge ,crestere” sau ,reducere” (-) pentru a seta unitatea
pentru minut (fig. @).

6 Tine apasat ,start” (Start/Cancel) timp de 3 secunde pentru a
confirma si pentru a incepe prepararea (fig. ).

* Dacd este lasat in repaus timp de 15 secunde dupa ce se atinge
,timp presetat” (Preset), multicookerul intra in modul standby.

* Procesul de preparare se incheie atunci cand se scurge timpul
presetat. De exemplu, daca setezi un timp presetat de 8 ore la
ora 10:00, procesul de preparare se incheie 8 ore mai tarziu, la ora

18:00.

Setarea temperaturii de preparare

Poti seta temperatura de preparare pentru unele dintre meniuri.
Consultd capitolul ,,Prezentarea meniurilor” si vezi ce meniuri permit
reglarea temperaturii, dar si care sunt intervalele de reglare.
Selecteazd meniul de preparare dorit.
2 Atinge ,temperaturd” (Temp) (fig. )
> Temperatura de preparare implicita este afisata pe ecran.

3 Atinge ,crestere” sau ,reducere” (-) pentru a seta temperatura
de preparare (fig. ).

4 Tine apasat ,start” (Start/Cancel) timp de 3 secunde pentru a
confirma si pentru a incepe prepararea (fig. ).

e Tnlocsi apesi , crestere” sau ,reducere” (-) pentru a seta
temperatura, poti sd atingi ,,temperaturd” (Temp) de mai multe ori
pentru a seta temperatura de preparare.

Configurarea blocarii pentru copii

Pentru a impiedica folosirea multicookerului de catre copii sau pentru
a evita folosirea lui neadecvata, poti activa functia de blocare pentru
copii In timpul procesului de preparare.
Tine apasat , blocare pentru copii” (Child lock) timp de
3 secunde pentru a activa functia de blocare (fig. ),
5 Pictograma pentru functia de blocare pentru copii se
aprinde pe afisaj.
2 Pentru deblocare, tine apasat din nou , blocare pentru copii”
(Child lock) timp de 3 secunde (fig. )
9 Pictograma functiei de blocare pentru copii se stinge.

5 Curatare si intretinere

Nota

* Scoate din priza multicookerul si asteaptd sd se raceasca suficient
nainte de a-| curata.

Interior

Interiorul capacului superior si al corpului principal; elementul de
ncalzire:
* Sterge cu o carpa stoarsa.
¢ Asigura-te ca ai Indepartat toate reziduurile de alimente rdmase
pe aparatul multicooker.

Exterior

Suprafata capacului superior si exteriorul corpului principal:
* Sterge cu o lavetd umeda cu apa cu sapun.
¢ Sterge panoul de control utilizdind doar o carpa moale si uscatd.
* Asigura-te ca ai indepartat toate reziduurile de alimente din jurul
panoului de control.

* Dupa ce trece In modul de péstrare la cald, aparatul rdmane in acest
mod timp de 24 ore, dupd aceea emite un sunet si opreste procesul
de pastrare la cald.

+ Tn modul standby, poti atinge ,,pistrare la cald" (Keep warm) pentru
a trece in modul de pastrare la cald. Timpul de pastrare la cald
acumulat este afisat pe ecran. Aparatul rdmane n modul de péstrare
la cald timp de 24 de ore, dupa care emite un sunet, apoi opreste
procesul de pastrare la cald.

* In modul de pastrare la cald, poti atinge ,,pastrare la cald" (Keep
warm) pentru a trece in modul standby.

Setarea timpului de preparare

Poti seta timpul de preparare pentru unele dintre meniuri. Consultd
capitolul , Prezentarea meniurilor” si vezi ce meniuri permit reglarea
timpului, dar si care sunt intervalele de reglare.
1 Selecteazd meniul de preparare dorit.
2 Atinge ,timp de preparare” (Cooking time) (fig. )
> Unitatea pentru ora Tncepe sa lumineze intermitent pe
afisaj.
3 Atinge ,crestere” sau ,reducere” (-) pentru a seta unitatea
pentru ora (fig. @).
4 Dupa ce setezi unitatea pentru org, atinge ,,timp de preparare”
(Cooking time) din nou (fig. @).
9 Indicatorul pentru minut incepe sd lumineze intermitent
pe afisaj.
5 Atinge ,crestere” sau ,reducere” (-) pentru a seta unitatea
pentru minut (fig. @)
6 Tine apasat ,start” (Start/Cancel) timp de 3 secunde pentru a
confirma si pentru a incepe prepararea (fig. )

Nota

e Dacd este lasat in repaus timp de 15 secunde dupa ce se atinge
,,timp de preparare” (Cooking time), multicookerul intrd in modul
standby.

* Pentru meniuri cu un timp de preparare maxim de 1 ord, prima datd
cand atingi ,timp de preparare” (Cooking time), unitatea pentru
minut se aprinde intermitent.

Accesorii

Spatula pentru orez, polonic pentru supd, pahar gradat, oala interioard,
cosul de preparare la abur si capacul detasabil cu orificiu pentru
evacuarea aburului:

« Tnmoaie in apa fierbinte si curdta cu un burete.

6 Reciclarea

Acest simbol Tnseamna cd acest produs nu poate fi eliminat
fmpreund cu gunoiul menajer normal (2012/19/UE).
Urmeaza regulile din tara ta pentru colectarea separatd a
produselor electrice si electronice. Eliminarea corectd ajutd
la prevenirea consecintelor negative asupra mediului si
sanatatii umane.

7 Garantie si service

Dacd aveti nevoie de servicii sau informatii sau intampini probleme,
te rugam sa vizitezi site-ul web Philips la adresa www.philips.com sau
sa contactezi centrul Philips de asistenta pentru clienti din tara ta. Poti
gasi numarul de telefon in brosura de garantie internationald. Dacd Tn
tara ta. nu exista niciun centru de asistenta pentru clienti, contacteaza
distribuitorul Philips local.

8 Specificatii

Numar model HD4731
Tensiune specificatd 220 V-240 V~
Putere nominald 890 W-1070 W
Capacitate nominald 501

9 Depanarea

Dacd intdmpini probleme atunci cand utilizezi aparatul multicooker,
verificd urmdtoarele puncte inainte de a solicita service. Daca nu poti
solutiona problema, contacteaza centrul Philips de asistenta pentru
clienti din tara ta.

Prc () OO

O630p pexkumos

Bpems AuanasoH

MPUTOTOBAEHUA MO BpemMeHU
YMOAYaHuUIo NPUrOTOBAEHUA

LED-ul de pe Exista o problema de conectare. Verifica Kpyner (Grain) 30—40 muH. /
buton nu se daca ai introdus corect cablul de alimentare PusoTtTo (Risotto) 35 MuH. /
aprinde. n multicooker si daca stecarul este introdus MoBraro (Jam) 10 mutkyT 5 M — 2 .,
ferm in priza.
LED-ul este defect. Mergi cu aparatul la Ha napy (Steam) 20 wiH 5 My — 2 4.
distribuitorul tau. Philips sau la un centru de BapuTb (Boil) 20 MUH. 5 MUH, — 2 4.
service autorizat de Philips. Cyn (Soup) 1, 20 MUH. — 4 u.
Afisajul nu Aparatul multicooker nu este conectat la KomroT (Compote) 10 MuthyT 5 410) i
functioneaza. o sursa de alimentare. Daca nu exista nicio
sursd de alimentare, functia de rezerva in Tywwrs (Stew) T 20 mvH. — 10 u.
caz de pana de curent este indisponibila iar Tomaerne (Slow cooking) 5y 1—15u.
afisajul nu functioneaza. Pary (Ragout) 2y, 20 MuH. — 10 u,
Ingredientele nu Nu ai tinut apdsat , start” (Start/Cancel) timp Xapus (Fry) 15 M, 560 muih.
sunt gatite. de 3 secunde.
3anekatb (Roast) Ty /

Asigurd-te cd nu existd resturi sau obiecte
strdine pe elementul de incalzire si pe Meub (Bake) 45 MUH. 20 MUH. — 2 4.
exteriorul oalei interioare, fnainte de a porni

aparatul multicooker. Xonoaed (Jelly meat) 6y 4—10u.
Elementul de Incalzire este deteriorat sau MorypT (Yogurt) 8u. 6—12u.
oala interioara este deformata. Mergi cu Kedup (Kefir) 8y 6124
aparatul multicooker la distribuitorul tdu.
Philips sau la un centru de service autorizat Pasorpets (Reheat) 25 MuH. 5—60 MuH.
de Philips. Pyurort
Orezul este prea Adaugd mai multd apa la orez si gateste-| (Manual) 24 5 MuH, — 10 u.
uscat %i nu este putin mai mult. MyasTunosap Pro (Stage
bine gatit. cooking) 5 MUHYT 5 MuH, — 15 4.
Orezul este ars. Nu ai clatit orezul in mod corespunzator.
Clateste orezul pana cand apa este curata. Temnepatypa
Multicookerul nu Este posibil s fi atins , pastrare la cald” (Keep Bpems npuroTosAeHms,  Ananason
intrd automat in warm) inainte de inceperea procesului de OTCPOYKM | YCTAHOBACHHAA MO peryAMpoBKun
modul de pastrare  preparare. In acest caz aparatul multicooker CTapra YIMOATARNIO TEMNEPATYP.
la cald. va intra in modul standby dupa terminarea Puic (Rice) 1—24 4. 130—140 °C /
éa“”'- y e et Ve Kpynsi (Grain) 1—244.  130—140°C /
ontrolul temperaturi este defect. Mergi cu . o
aparatul la distribuitorul tdu. Philips sau la un Pusorro (Risotto) 1—24 4. 130140 °C /
centru de service autorizat de Philips. Mosnano (Jam) 1—24u. 90—100 °C /
Curge apd Asigura-te ca ingredientele puse In oala Ha napy (Steam)  1—244. 100 °C /
dinlfparaiul R interioard nu depasesc indicatorul MAX. BapuTs (Boil) 1-9244. 100 °C /
multicooker Tn o
timpul procesului Cyn (Soup) 1—244.  90—100 °C /
de preparare. Komnot
Nu reusesc sa Atinge ,meniu” (Menu) de mai multe ori (Compote) 1—244. 100°C /
gasesc functia de pentru a selecta functia dorita. Tywnts (Stew) 1—24u.  95°C /
preparare dorita. Tomerme (Slow
Preparatele miros  Curata oala interioard cu detergent si apa cooking) 1—244.  80°C /
urdt dupad gatire. caldz{. ~ o I Pary (Ragout) 1— 244 90°C /
Dupa utilizare, asigura-te ca ai curdtat .
cu rigurozitate capacul cu orificiu pentru Hapu (Fry) / 145—160 °C /
evacuarea aburului, capacul interior si oala 3anekatb (Roast)  1—244.  120-130 °C /
interioard. o o
< - o Meub (Bake) / 130 °C 40-160 °C
Pe afisaj apare un A avut loc o pana de curent in timpul gatirii.
mesaj de eroare Mergi cu aparatul la distribuitorul tau. Philips Xonoaeu (elly .
(E1, B2, E3 sau sau la un centru de service autorizat de meat) 1—24u. 90100 °C /
E4). Philips. MorypT (Yogurt) — 1—24u.  40+3 °C /
Kedup (Kefir) 1—24u. 40£3°C /
Pycc Kum PasorpeTb
(Reheat) / 85 °C /
Pyuroi
1 M)’AbTM BapKa (Manual) 1244, 100°C 30-160 °C
. _ MyabTinosap Pro
[No3apaBAsieM € MOKYMKOW 1 MPUBETCTBYeM Bac B kaybe Philips! (Stage cooking) 1—244. 100 °C 30-160 °C

YT06bl BOCMOAL30BATHCS BCEMM NpenMyLLECTBaMK MOAAEPI KK

Philips, 3apervcTpupyiiTe ycTporcTso Ha Beb-cante www.philips.com/
weIcFZ)mep prpyvITe YCTP PP Mpumevarue

* Bpems npurotoeaeHus B pexxumax "Puc” (Rice), "Kpynbl" (Grain) v
"PuzoTT0" (Risotto) onpeaeAseTcs MyAbTMBAPKOM B 3aBUCUMOCTM
2 KOM nAe KT I-IOCTaBKM (PMC. 1 ) OT KOAM4YecCTBa MHIPEAMEHTOB BO BHYTDEHHEI;I EeMKOCTU.
*  Bbl MOXeTe peryAMpoBaTb TEMNEPAaTypy NpUroTOBAEHMA B
MyAbTHBapKa (OCHOBHOE YCTPOMCTBO) pexxmmax "Meus" (Bake), "MyabTinosap" (Manual) v "MyasTrinosap
Pro" (Stage cooking). A GyHKLMM BbINEKaHWS MOXHO BbIOPaTh
TemnepaTypy B avanasore oT 40 °C a0 160 °C, ara pexvimos
Kop3uHa aAs MpUroToBAGHMA Ha Napy "MyasTunosap" u "Myastunoeap Pro" — o1 30 °C a0 160 °C.
AonaTka A puca * [locae 3anycKa npoLiecca NPUroTOBAEHNA AAS OTKAIOUYEHIS
nporpammbl HaxkmuTe KHorKy "CrapT/sbikn.” (Start/Cancel).
MyAbTVBapKa NEPENAET B PEXUM OXKMUAAHMA.

LLHyp nuTaHms

[MoAoBHMK ans cyna

MepHbilt KoAMa4YoK

PYKOBOACTBO MOAb30OBaTEAA

SIOOICINCIOIOICIC]

ByxeT ¢ peviermamy 4 WcnoAb3oBaHWE MYAbTUBAPKM
[apaHTUHbIN TaACH 4
VIHCTpYKUMA NO TexHuKe 6e30MmacHoCTH (PMC' )

3 OnucaHue E Mpumevarme

* Bo u3bexaHme nepenoAHeH s BHyTPEHHEN EMKOCTH B MpoLecce
MPVrOTOBAEHUS BO BCEX PEXMMAx He npesbilainTe oTmeTky MAX,
NOMELLAs UHIPEAVEHTbI U XKUAKOCTb B EMKOCT.
OnucaHue nPM6OPa (PMC. 2) * Bpems MPUroTOBAGHHA He OTOBPAXKAETCA C CaMOro HavaAa B
pexummax "Puc” (Rice), "Kpyrsl" (Grain) n "PusoTTo" (Risotto).
BepxHss Kpbiluka [ = 7 neproanieckin NosBASETCS Ha AUCTIACE BO BPEMst
MPMrOTOBAGHMSA: B HaYaAe MPOLIecca MyAbTHBAPKE HEOBXOAUMO
PacrosHaTb KOAUMECTBO BOABIKMAKOCTU U MHIpeareHToB. Koraa
BH)’TPGHHF‘F‘ E€MKOCTb MyAbTMBApKa OMPEAEASIET HEOOXOAMMOE BPEMS MPUrOTOBAEHWS,
Ha KpaHe NOSBASETCA MHAMKALWA OCTaBLIerocs Bpemenu. B
pexumax "Mosrano" (Jam), Steam (Steam), "Baputs" (Boil),
HarpesaTeAbHbi snemeHT "Xonopell" (Jelly meat) 1 "KomnoT" (Compote) mHamKaLyia

CbemHan BHyTPeHHAS KpbilUka

MaHeAb ynpasaeHms

PangM Ka6eﬂﬂ nMTaHms ;:_- _-] OTO6Pa)KaETCﬂ Ha 3KpaHe AO 3aKunaHus BOAb\/)KMAKOCTM.
o KOFAH BOAH/)KMAKOCTb 3aKUMUT, Ha 3KpaHe NoABUTCA MHAMKaUMA

OchosHoe ycTpoiicTso 33AaHHOTO BPEMEHM MPUFOTOBAEHMS.

Pyuka MyAbTVBAPKYA * bonee NoapobHYio MHOPMALIMIO O KaXKAOM pexime

NPUrOTOBAEHMA CM. B 6yr</\e‘re C peuenTtamMm.

n HAMKaLUWA YPOBHA BOADI

VNAOTHUTEABHOE KOAbLIO

ChbeMHasn KPbILUKa OTBEPCTUA BbIXOAR Mapa E CoseT

SISISICIOICOICISIOIONC)

KHomKa OTKPbIBaHUA KPbILLIKM

* Aaq BbIOOpa pexiMa MOBTOPHO HaXuMalTe KHoMKy "MeHio"
(Menu). Bel Takke MoxeTe HaxaTb kHomky "Menio" (Menu) oaunH
pas, a 3aTeM HaXMMaTb KHOMKy (+) nAu (-).

OnucaHne aneMeHTOB YrnpaBA€HUA

(puc. 3)

Kronka peXMMa NOAAEP>KaHUA TEMMEPATYPbI

[Nepea nepBbIM MCMOAb3OBaHUEM

K 6 . 1 BbiHbTe BCe akcecCyapb! M3 BHYTPEHHEN Yalln 1 CHMUTE
HOMKa GAOKMPOBKM OT AeTeit -

P A YMaKoOBOYHbI MaTepyaA,
Kronka "MyasTrnosap Pro” 2 TlaTeAbHO OUMCTUTE BCE AETaAU MyABTUBAPKM NMEPEA NEPBLIM

KHonika oTcpouki cTapTa McroAb3oBaHMem (cM. raasy “OuncTia n yxoa”).

Krornka YMEHbLUEHMA 3HaYeHUA E HpMMeHaHME

KHonka YBEAWMYEHNMA 3HAUYEHNA
° I_IepeA MCMNOAb30BaHMEM MYAbTUBAPKM y6eAMTer, YTO BCE 4YacTn

KHonka Bbibopa BpeMeHn MpuroToBAeHMS abCOAIOTHO Cyxue.

KHomka meHio
KHorka Harpesa

KHomKa BrAlOUeHMs/BbIKAOYEHMS

BISISISNONGISIICISN®

Auncrinein

MNpurotoeaeHue puca (Rice) u kpyn
(Grain)

E Mpumevanune

e Ecav B Bawem pernoHe HabAIOAQIOTCA Neperaabl HarpsXeHns B
CeTU, Yallia MyAbTUBAPKN MOXKET MEPErOAHUTLCS.

* [Mo oKoHYaHMM NPUrOTOBABHMA CPasy Xe nepemellaiTe puc/
KPYyry, 4TOBbI Pa3pbIXAUTL 1X 1 BBINAPUTb AVLLHIOIO XUAKOCTb, DTO
MO3BOAUT MOAYHUTL BOAEE PACCHINUATYIO KOHCUCTEHLIMIO.

* B 3aBMCMMOCTY OT YCAOBWI MPUrOTOBAEHMS HKHUIM CAOW prca/
KPYrbl MOXET CTaTb 30A0TUCTbIM.

1 V13MepbTe KOANYECTBO prca/Kpyrbl C MOMOLLBIO MPUAAraeMoro
MEepHOro CTakaHa (puc. @).

2 TpoMOIiTe pUC, MOMECTUTE MPOMBITBIN PUC BO BHYTPEHHIOIO
EMKOCTb 1 HaAelTe BoAy (pUc. @).

E MpumevaHune

* MoapobHYIO MHPOPMALIMIO O COOTHOLLEHIM KOAMHECTBA PUCa/KPYrbl
1 BOABI CM. B DyKAeTe C peLienTamut.

3 OTKpoiiTE KPbILLKY, HaXKaB KHOTMKY OTKPbIBaHA KPbILLKM
(prc. @).

4 Hacyxo BbITpUTE BHELIHIOIO NOBEPXHOCTb Yallt (puc. @) n
YCTaHOBUTE M3AEAME B MyALTVBAPKY (puc. (5)).

E Mpumevanune

. vﬁeAVITECb, UTO BHYTPEHHAA EMKOCTb KaCcaeTCA HarpeBaTeAbHOro
SAEMEHTa AOAXKHbBIM O6paBOM.

*  VbeANTECh, YTO BHELUHASA MOBEPXHOCTL BHYTPEHHEI eMKOCTH
ABAAETCA CyXOW U YMCTON, @ Ha HarpeBaTEAbHOM SAEMeHTe
OTCYTCTBYIOT 3arpAsHEHNA.

5 3aKpoiiTe KpbILLKy MyAbTUBapKM (pUC. @) 1 MOAKAIOUNTE
ceTeByio BUAKY K poseTke (puc. (7)).

6 HaxwmuTe “Merio” (Menu) 1 Bbibepute “Puc” (Rice) (puc. )
van “Kpynel” (Grain) (puc. @)

7 HaxmuTe 1 yaepxusaiite kHonky “CrapT/sbika.” (Start/
Cancel) B TeueHwie 3 cekyHa, YUTOObI MOATBEPAWTL BbIGOP 1
HavaTs npuroToeAerie (pric. (10)).

8 Io 3aBeplueHUI NPUrOTOBAEHNS MPUBOP NMOAACT CHrHAA
11 aBTOMATUYECKN MEPENAET B PEXIM MOAAEPMKAHMA
TemnepaTypbl.

lNpurotosaeHue pusotTto (Risotto)

1 MomMecTuTe BO BHYTPEHHIOIO EMKOCTb BCE MHIPEAVEHTbI AAS
MPUrOTOBAEHHS PU3OTTO.

2 Hacyxo BbITpHTE BHELHIOI NOBEPXHOCTD Yalln (PUC. @) "
YCTaHOBWTE M3AEA e B MyAbTHBapKy (puc. (5)).

3 3axpoiTe kpbiwky MyAsTVBapky (puc. (6)) 1 moakaoumTe
ceTeByio BUAKY K poseTke (puc. (7)).

4 HaxmuTe “Merio” (Menu) 1 Bbibepute “PusoTtTo” (Risotto)
(prc. (D).

5 HaxmuTe 1 yaeprusaiiTe kHonky “CrapT/sbika.” (Start/

Cancel) B TeueHwie 3 cekyHa, YTOObI MOATBEPAWTL BbIGOP 1
HavaTs npuroToeAerie (pric. (10)).

6 IMo 3aBepLIeHUN MPUrOTOBAEHHS MPUBOP NMOAACT CHrHAA
11 aBTOMATUUYECKN MEPENAET B PEXIM MOAAEPMKAHUA
TeMmnepaTypbl.

lMpuroToeAeHne noBuaAa (Jam)

1 oMecTUTe MHIPEAVEHTBI AAS TOBMAAA BO BHYTPEHHIOI
€MKOCTb 1 MepemeLanTe ux.

2 Hacyxo BbITpHTE BHELHIOI NOBEPXHOCTD Yalln (PUC. @) "
YCTaHOBWTE M3AEA e B MyAbTHBapKY (puc. (5)).

3 3axpoiTe kpbiwky MyAsTVBapky (puc. (6)) 1 moakaoumTe
ceTeByio BUAKY k poseTke (puc. (7)).

4 HaxmuTe “Merio” (Menu) 1 BbibepuTe “IMosrano” (Jam)

(prc. @),

> Y7106bl 33AaTh APYroe Bpema NpUroTOBAEHMS,
obpaTtuTech K MHpopMaLmn B raase “HacTpolika BpemeHn
NpUroToBAeHNA”.

5 HaxmuTe 1 yaepxusaiiTe kHonky “CrapT/sbika.” (Start/
Cancel) B TeueHwe 3 cekyHa, YTOObI NOATBEPAWTL BbIGOP 1
HavaTb npuroToeAerie (puc. (10)).

6 Io 3aBepLIeHUI MPUrOTOBAEHISA MPUBOP NMOAACT CHMHAA
11 aBTOMATUYECKN NEPENAET B PEXIM MOAAEPMKAHUA
TemnepaTypbl.

MpumevaHune

» [7 77 otobpaxaeTcs Ha 3KpaHe AO 3aKMMaHUs BOABIDKIAKOCTH.
Koraa BoAa/ KMAKOCTb 3aKMMUT, Ha SKPaHe MOSBUTCS MHAVKALMS
33aAaHHOrO BPEMEHM MPUrOTOBAEHMA.

* [MoapobHyio MHPOPMALIMIO O COOTHOLLIEHMM KOAVYECTB
VHIPEAVEHTOB 1 BOABI CM. B ByKAETE C peLienTamu.

MNpurotoeaeHue Ha napy (Steam)

1 HaneitTe BOAY BO BHYTPEHHIOIO €MKOCT.

E MpumevaHune

* YT00bI MPUrOTOBKTL OBOLWM Ha Napy, HareliTe 0,2—1 A BoAbl B
3aBMCMMOCTM OT BMAA W1 KOAUYECTBaA OBOLIEH. HTOBLI NPUroTOBKTL
MSICO Ha napy, HaAenTe 0,5—2 A BOABI B 3aBUCMMOCTH OT pasMepa
MOPLIMIA 1 KOAMYECTBA MACA.

*  VYbeanTeCh, UTO He BCe OTBEPCTYIA AAA Mapa B MapoBOit KOP3KHe
3aKPbITbl MHIPEANEHTaMM, YTOOBI Map BLIXOAMA 13 KOP3MHbI.

2 [MomecTuTe KOpP3UHY BO BHYTPEHHIOIO EMKOCTb, MOAOXKWTE
MHIPEAMEHTbI B Yallly, @ 3aTEM YCTaHOBMTE Yally Ha MapoByio
KOP3WHY.

3 Hacyxo BbITpUTE BHELIHIOIO NOBEPXHOCTb Yallkt (pucC. @) "
YCTaHOBUTE U3AEAME B MyALTVBAPKY (PUC. @).

4 3akpoiiTe KpbilKy MyAbTUBapku (puc. (6)) 1 noakAounTe
ceTeByio BUAKY k poseTke (puc. (7)).

5 HaxmuTe “Metio” (Menu) 1 BbibepuTe “Ha napy” (Steam)
(puic. ).

5 YT0Obl 33AaTb APYroe Bpems MpuroTOBAEHNA,
obpaTtuTech K MHPopMaLmn B raase “HacTpolika BpemeHn
MPUroTOBAEHMA' .

6 HaxmuTe 1 yaepusainTe kHonky “CtapT/sbika.” (Start/
Cancel) B TeueHvie 3 cekyHa, YTOObI MOATBEPAUTD BLIGOP 1
HavaTb npuroTosaerme (puc. (10).

7 [Mo 3aBepLIeH NPUrOTOBACHMA NPUOOP MOAACT CUTHaA
1 aBTOMATUUECKU NEPENAET B PEXVM MOAAEPKAHA
TemnepaTypbil.

MpumevaHune

e [py MPUroOTOBAEHMM Ha Mapy He MOTPY)KaNTe KOP3MHY B BOAY.

» [Z 77 otobpaxaeTcs Ha 3KpaHe AO 3aKMMaHMs BOABIDKIAKOCTY.
Koraa BOAA/KMAKOCTb 3aKWNUT, Ha 3KPaHe MOABMTCA UHAMKALMA
33aAaHHOro BPEMeHVI anerTOB/\eHMH.

e [Nocre OKOHYaHWS MPUTOTOBAEHUS Ha Mapy MCMOAL3YNTE KyXOHHYIO
pYKaBMU,Y WA MOAOTEHLIE AAS M3BAEYEHUA Yall U HapOBOIz
KOP3WHBI, TaK Kak OHU MOTYT 6biTb O4YeHb FOPAUYMMM.

Bapka (Boil)
1 HaneirTe BoAY BO BHYTPEHHIOIO €MKOCTb.
2 Hacyxo BbITpUTE BHELIHIOIO NOBEPXHOCTb Yall (puc. @) "
YCTaHOBUTE M3ACAME B MyALTVBAPKY (puc. (5)).
3 3akpoiiTe KpbilKy MyAbTMBapKY (puc. (6)) 1 noakalounTe
ceTeBylo BUAKY K poseTke (puc. (7).
4 Haxmure “Menio” (Menu) 1 BoibepuTe “Baputs” (Boil)
(prc. @9).
5 YT00bl 33AaTb APYroe Bpems NpUroTOBAEHM,
obpaTtuTech K MHPopMaLMn B raase “HacTpolika BpemeHn
NpUroToBAEHNA".

5 HaxmuTe 1 yaepxusaiiTe kHonky “CrapT/sbika.” (Start/
Cancel) B TeueHvie 3 cekyHa, UTOObI MOATBEPAWTL BbIGOP 1
HauaTb NpUroToBAeHMe (pUcC. )

6 Koraa BoA@ 3aKuMnT, MyAbTUBApPKa MOAACT CUTHAA O TOM, YTO
HEOBXOAMMO OTKPLITh KPbILLKY 1 MOMECTUTb MHIPEAVEHTbI BO
BHYTPEHHIOIO EMKOCTb.

MNpumevarune

* [T 77 otobpaxaeTca Ha SKpaHe AO 3aKMMaHUs BOABIDKIAKOCTH.
Koraa BoAa/ KMAKOCTb 3aKMMUT, Ha SKpaHe MOSBUTCA MHAVKALMS
33AaHHOro BpeMeHl/] I_IerOTOB/\eHMq.

7 TloMecTViB MHrPeAMEHTBI BO BHYTPEHHIOIO eMKOCTb, 3aKpoiTe
KPBILLIKY 1 HaXkmmnTe kHomky “Merio” (Menu), uTobbl
MPOAOAKUTB MPOLIECC MPUrOTOBACHNIA.

8 [Mo 3aBepLIeH MPUrOTOBACHMA NPUOOP MOAACT CUTHaA 1
aBTOMATUYECKM NEPENACT B PEXIM OXKMUAAHUSA.

MpurotoeaeHue cyna (Soup)

1 [MomecTUTe NHIPEAVEHTBI 11 HaAeITe BOAY/UMAKOCTb BO
BHYTPEHHIOIO €MKOCTb AAA MPUTOTOBACHNA Cyra.
2 Hacyxo BbITpUTE BHELIHIOIO NOBEPXHOCTb Yall (puc. @) "
YCTaHOBUTE M3ACAME B MyALTVBAPKY (puc. (5)).
3 3akpoiiTe KpbilKy MyAbTMBapKY (puc. (6)) 1 noakalounTe
ceTeBylo BIAKY K poseTke (puc. (7).
4 HaxmuTe “Metio” (Menu) 1 Bbibepute “Cyn'” (Soup)
(prc. @),
5 YT00Obl 33AaTb APYroe Bpems NpUroTOBAEHMS,
obpaTtuTech K MHPopMaLmn B raase “HacTpolika BpemeHn
NpUroToBACHMSA'" .

5 HaxmuTe 1 yaeprusainTe kHonky “CrapT/sbika.” (Start/
Cancel) B TeueHwie 3 cekyHa, UTOObI MOATBEPAUTL BbIGOP 1
HavaTs npuroToeAerie (pic. (10)).

6 IMo 3aBepLIeHUI MPUrOTOBAEHHS MPUBOP NMOAACT CHMHAA
11 aBTOMATUUYECKN MEPENAET B PEXIM MOAAEPKAHMA
TeMmnepaTypbl.

MNpurotoeaeHne komnota (Compote)

1 [MNomecTTe BO BHYTPEHHIOI Yally MHIPEAUEHTEI AAR
MPUrOTOBAEHHSI KOMMOTA,

2 Hacyxo BbITpUTE BHELIHIOIO NOBEPXHOCTL Yall (puc. @) "
YCTaHOBUTE M3ACAME B MyALTVBAPKY (pUc. (5)).

3 3axpoiTe kpbiwky MyAsTVBapky (puc. (6)) 1 moakaoumTe
ceTeBylo BIAKY K poseTke (puc. (7).

4 HaxmuTe “Merio” (Menu) 1 Boibepute “Komnot” (Compote)

(puc. (),

> Y706bl 33AaTh APYroe BpemA NpUroTOBACHMS,
obpaTtuTech K MHPopMaLmn B raase “HacTpolika BpemeHn
NpUroToBAeHMA".

5 HaxmuTe 1 yaepxusaiiTe kHonky “CrapT/sbika.” (Start/
Cancel) B TeueHwe 3 cekyHa, YUTOObI MOATBEPAUTL BbIGOP 11
HavaTe npuroToeAerie (puic. (10)).

6 IMo 3aBepLIeHUI MPHUrOTOBAEHHSA MPUBOP NMOAACT CHrHAA
11 aBTOMATUYECKN MEPENAET B PEXIM MOAAEPKAHUA
TemnepaTypbl.

MNpumevarune

* [T 77 otobpaxaeTca Ha 3KpaHe AO 3aKMMaHUs BOABIDKIAKOCTH.
Koraa BoAa/ KMAKOCTb 3aKMMUT, Ha SKPaHE MOSBUTCA MHAVKALMS
33aAaHHOrO BPEMEHM MPUrOTOBAEHMA.

TyweHue (Stew) u NnpurotToBAeHue
pary (Ragout)
1

[Nomectute BO BHYTPEHHIOIO Hally MHIPEANEHTbI AAA TYLIEHNA
VAU MPUTOTOBAEHUA pary.

2 Hacyxo BbITpUTE BHELIHIOIO MOBEPXHOCTL Yall (puc. @) "
YCTaHOBUTE M3ACAME B MyALTVBAPKY (puc. (5)).

3 3akpoiiTe KpbilKy MyAbTMBapKY (puc. (6)) 1 noakalounTe
ceTeByio BUAKY k poseTke (puc. (7)).

4 Haxmure “Menio” (Menu) 1 Boibepute “Tywnts” (Stew)

(puc. @) nan “Pary” (Ragout) (puc. )

>  Y706bl 33AaTh APYroe BPeMA MpUroTOBACHMS,
obpaTtuTech K MHPopMaLmMn B raase “HacTpolika BpemeHn
npUroToBAeHNA”.

5 HaxmuTe 1 yaepxusaiite kHonky “CrapT/sbika.” (Start/
Cancel) B TeueHwe 3 cekyHa, YUTOObI MOATBEPAWTDL BbIGOP 1
HavaTe npuroToeAerie (puic. (10)).

6 Io 3aBepLIeHUI MPHUrOTOBAEHMS MPUBOP NMOAACT CHMHAA
11 aBTOMATUYECKN MEPENAET B PEXIM MOAAEPKAHUA
TemnepaTypbl.

TomaeHue (Slow cooking)

1 Hacyxo BbITpHTE BHELUHIOI NOBEPXHOCTD Yaln (PUC. @) "
YCTaHOBWTE M3AeA e B MyAbTHBapKy (puc. (5)).

2 TOAKAIOUMTE CETEBYIO BUAKY K SAEKTPOpO3eTKe (PUC. @)

3 HaxmuTe “Merio” (Menu) 1 Boibepute “TomaeHne” (Slow

cooking) (puc. )
> Y706bI 33AaTb APYrO€ BPEMS MPUrOTOBACHMS,

obpaTtuTech K MHpopMaLmn B raase “HacTpoiika BpemeHn
MpUroToBAEHNA .

4 HaxmuTe 1 yaepxusaiite kHonky “CrapT/sbika.” (Start/
Cancel) B TeueHwe 3 cekyHa, YTOObI NOATBEPAUTL BLIGOP 1
Ha4aTb NpUroToBAeHMe (puc. ).

5 [o 3aBepLueHn NPUroToBAEHUA NPUBOP MOAACT CHIHAA
1 aBTOMATUYECKN NEPENALT B PEXMM MOAAEPXKAHNA
Temneparypsbl.

O6xxapusanue (Fry)
1

Hacyxo BbITpHTE BHELIHIOI NOBEPXHOCTD Yaln (pUC. @) "
YCTaHOBUTE M3AEGAME B MyALTVBAPKY (PUC. @).
MoAKAIOUMTE CETEBYIO BUAKY K SAEKTPOpO3eTKe (PUC. @).
HaneliTe HeBOABILOE KOAMMECTBO MAcAa BO BHYTPEHHIOI
€MKOCTb.

4 Haxmure “Merio” (Menu) 1 Bbibepute “Xaputs” (Fry)
(prc. @),

5 HaxmuTe 1 yaepxusaiite kHonky “CrapT/sbika.” (Start/
Cancel) B TeueHwe 3 cekyHa, YTOBbI MOATBEPAWTL BbIGOP 1
HavaTs npuroToeAerie (puic. (10)).

6 MoAOKAMTE 5 MUHYT, MOKa MacAO AAA MPUrOTOBAEHMA
pasorpeeTcs, a 3aTeM NOMeCTUTE MHIPEAVEHTbI 1 MPUNpaBbl
BO BHYTPEHHIOIO EMKOCTb.

w N

7 He 3aKpbiBaliTe KPbILKY 1 NOCTOAHHO NOMeLUVBaiTe
VHIPEAMEHTbI AOMaTKOM.
8 [Mo 3aBepLIeHMM MPUrOTOBAEHNA MPUBOP MOAACT CUTHaA 1

ABTOMAaTUYECKN nepelZAeT B PEXNMM OXMAGHNA.

3anekaHue (Roast)

1 [NomecTuTe NHIPEAVEHTbI BO BHY TPEHHIOIO €MKOCTb.

2 Hacyxo BbITpUTE BHELIHIOIO NOBEPXHOCTb Yall (puc. @) "
YCTaHOBUTE U3ACAME B MyALTVBAPKY (puc. (5)).

3 3akpoiiTe KpbilKy MyAbTMBapKY (puc. (6)) 1 noakalounTe
ceTeBylo BUAKY K poseTke (puc. (7).

4 HaxmuTe “Merio”" (Menu) 1 BbibepuTe “3anekats” (Roast)
(prc. @D).

5 HaxmuTe 1 yaepxusaitTe kHonky “CrapT/ebikn.” (Start/
Cancel) B TeyeHvie 3 cekyHa, YUTOObI MOATBEPAWTL BbIGOP 1
HavaTb npuroTosaere (puc. (10)).

6 [pouecc 3anekaHus BralovaeT 2 3Tana. Koraa nepsbiit 3Tan
(okoAO 35 MUWHYT) 3aBEPLIMTCH, MyAbTVBapKa NOAACT 5
CUrHaAOB C MHTepBaroM B 30 CeKyHA, HarMoMMHas O TOM, YTO
HEOBXOAMMO OTKPbITh KPbILLKY U MOMECTUTH MHIPEAMEHTI BO
BHYTPEHHIOIO €MKOCTb.

[ 7~ muraet Ha akpare.

7 HaxmuTe “Merio” (Menu), 4Tobbl NEpeiTH KO BTOPOMY 3Tary.
9 Ecav kHorka “Merio” (Menu) He ByaeT HakaTa B TeueHue
5 MUWHYT MOCAE 3aBEpPLIEHNA MEPBOro 3Tana, MyAbTVBapKa

NEPEMAET B PEXIM MOAAEPXKAHMA TEMNEPaTYpbI.

8 Mo 3aBEPLIEHNM NPUrOTOBAEHNA !'IPI/I6OP noAacCT CUMrHaA n
ABTOMAaTUYECKM Hepel\;\AeT B PEXKMM OXMAAHNA.

BbinekaHue (Bake)

1 [MoAOXKITE MHIPEAMNEHTEI AAA BEINEUKM BO BHYTPEHHIOIO
€MKOCTb.

2 Hacyxo BbITpUTE BHELIHIOIO NOBEPXHOCTb Yall (puc. @) "
YCTaHOBUTE M3ACAME B MyALTVBAPKY (puc. (5)).

3 3axpoiiTe kpbiwky MyAsTVBapku (puc. (6)) 1 noakaioumTe
ceTeBylo BUAKY K poseTke (puc. (7).

E [Mpumevanune

*  [pw BbiNEKaHMK NMUPOTOB VAU XA€6a KPbILKa AOAXKHA BbiTb 3aKpbITa.
OnTyManbHONM AAA BbiNeukn cumTaeTcs Temnepatypa 130 °Cn
BPeMs MPUroTOBAEHMA 45 MUHYT.

* Ecan vHrpeaneHTbl BoinekaioTcs npu TemnepaType soiwe 140 °C, He
3aKPbIBAMTE KPbILLIKY.

4 HaxmuTe “Merio” (Menu) 1 Boibepute “Ieus” (Bake)
(prc. @),
9 YT10ObI 33AaTb APYYIO TEMMEPATYPY BbiNeKaHus,

obpaTnTeCh K MHPOpMaLmm B raase “HacTpolika
TemnepaTypbl MPUrOTOBAEHUS .

9 Y706bl 33AaTb APYrOe BpeMsi MPUroTOBAEHMS,
obpaTnTech K MHPopMaLmm B raase “HacTpolika BpemeHn
MpUroToBAEHNA.

5 HaxmuTe 1 yaeprusante kHonky “CrapT/sbika.” (Start/
Cancel) B TeyeHvie 3 cekyHa, YUTOObI MOATBEPAWTL BLIGOP M
Ha4aTb NpUroToBAeHUe (puc. ).

6 Mo 3aBeplueHUM NPUrOTOBAEHHS MPUBOP NOAACT CHMHAA
1 aBTOMATUYECKN MEPENAET B PEXUM MOAAEPIKAHNS
TemnepaTypbl.

MNpumevanune

* Ecan bibpaHHas TemnepaTypa ebinekaHua Himke 80 °C, nocae
OKOHUYaHVIA MPUrOTOBAGHMA NPUBOP aBTOMATHUECKM NEPENACT B
PEXIM OXUAAHN.

* V13BAGKan BHYTPEHHIOIO EMKOCTb M3 MyABTUBAPKM MOCAE
NPUrOTOBAEHNS, MCMOAB3YITE KyXOHHYIO PyKaBULLY WA MOAOTEHLIE,
TaK KaK eMKOCTb CMABHO HarpeBaeTCs.

MpurotoeaeHue xoroaua (Jelly meat)

1 [MomecTuTe BO BHYTPEHHIOIO Yallly MHMPEAVUEHTBI AAR
MPUrOTOBAEHMS XOAOALIA.
2 Hacyxo BbITpUTE BHELIHIOIO NOBEPXHOCTb Hallkt (puc. @) "
YCTaHOBUTE UBAEAME B MyALTVBAPKY (PUC. @).
3 3axpoiiTe KpbilKy MyAbTUBapKK (puc. (6)) 1 noakAounTe
ceTeByio BUAKY k poseTke (puc. (7)).
4 Haxmure “Merio” (Menu) 1 BbibepuTe “Xonoaeu” (Jelly meat)
(prc. @),
> YT006bI 33AaTb APYroe BpeMs MpUroTOBAEHMS,
obpaTtuTech K MHPopMaLmn B raase “HacTpolika BpemeHn
MPUrOTOBAEHMA".

5 HaxxmuTe 1 yaepusainTe kHonky “CrapT/sbika.” (Start/
Cancel) B TeueHyie 3 cekyHa, YTOObI MOATBEPAUTL BLIGOP U
HavaTb npuroTosaerie (puc. (10)).

6 Mo 3aBepLIeHMM NPUrOTOBACHKA NPUOOP MOAACT CUrHaA
1 aBTOMATUHUECKN NEPENAET B PEXVM MOAAEPKAHNA
TemnepaTypbil.

[Mpumevanune

. E_- :J 0T06pa>|<ae7'cs| Ha 3KpaHe AO 3aKunaHusa BOAbI/)KMAKOCTVI.
KOFAa BOAa/)KMAKOCTb 3aKMMUT, Ha 3KpaHe NoABUTCA MHAMKaUNA
3aAaHHOTO BPEMEHU MPUTOTOBAEHUA.

MNpurotoeaeHue norypta (Yogurt) u

kedupa (Kefir)

1 CMelainTe UHrPEAMEHTbI, HEOBXOAMMBIE AASl MPUFOTOBAEHMA
orypTa A Kedupa, 1 MOMECTUTE UX BO BHYTPEHHIOIO
€MKOCTb.

2 Hacyxo BbITpHTE BHELHIOI NOBEPXHOCTD Yaln (puc. @) "
YCTaHOBWTE V3AEA e B MyAbTHBapKy (puic. (5)).

3 3axpoiiTe Kpbilky MyAbTUBapku (puc. (6)) 1 noakaounTe
ceTeByio BUAKY k poseTke (puc. (7)).

4 HaxwmuTe “MeHio” (Menu) n suibepute “Morypt” (Yogurt)
(puc. ) nan “Kedup” (Kefir) (puc. @),
> Y706bI 33AaTb APYroOe BpeMs MpUroTOBAEHMS,

obpaTtuTech K MHPopMaLmn B raase “HacTpolika BpemeHn
MPUrOTOBAEHMA".

5 HaxmuTe 1 yaepusainTe kHonky “CrapT/sbika.” (Start/
Cancel) B TeueHvie 3 cekyHa, YTOObI MOATBEPAUTL BbIGOP 1
HavaTb npuroTosaerie (puc. (10)).

6 [Mo 3aBepLIeHVM NPUrOTOBACHMA NPUBOP MOAACT CUTHaA 1
aBTOMATUYECKM NEPENACT B PEXIM OXKMAIHUSA.

Pasorpee (Reheat)
1

Mometwarite BAIOAO 1 PaBHOMEPHO PacrpeACANTE €ro BO
BHYTPEHHeW valle.

2 AR TOro YTOGLI BAIOAC HE MOAYHMAOCH CyxiM, A0DaBbTe
HEMHOTO BOAbI. KOAMYECTBO BOABI 3aBUCHT OT HYXXHOTO
obbema nopLmm.

3 Hacyxo BbITpUTE BHELIHIOIO NOBEPXHOCTb Yalt (puc. @) n
YCTaHOBUTE U3AEAME B MyALTVBAPKY (puc. (5)).

4 3akpoiiTe KpbilKy MyAbTMBapKY (puc. (6)) 1 noakalounTe
ceTeByio BUAKY k poseTke (puc. (7)).

5 HaxmuTe “Metio” (Menu) 1 BbibepuTe “PasorpeTs” (Reheat)
(prc. @9).
> YT00bI 33AaTb APYroe BpeMs MpuUroTOBAEHMS,

obpaTuTecs K MHpopmaLmn B raase “HacTpoiika Bpemetit
npUroToBAeHNA”.

6 HaxmuTe 1 yaeprusainTe kHonky “CrapT/sbika.” (Start/
Cancel) B TeueHie 3 cekyHa, YTOOLI MOATBEPAUTL BLIGOP 1
HauaTb MpUroToBACHNME (PUC. )
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[Mo 3aBepiieHNn MPUroToBACHMA MPUBOP MOAACT CUrHaA
11 aBBTOMATUYECKM NEPEVALT B PEXIM MOAACPKAHNA
TemnepaTypbl.

MyabTunosap (Manual)

AAA HaCTPOWKI TeMNepaTypbl 1 BPEMEHH MPUrOTOBACHUS MOXHO
BOCMOAB30BATLCA PYYHbIM PEXMMOM.

1
2

3

[MNomectuTe VHTPEANEHTBI BO BHYTPEHHIOIO €MKOCTb.

Hacyxo BbITprTE BHELWHIOIO MOBEPXHOCTb Yalun (puc. @) n

YCTaHOBUTE M3AEAME B MyAbTUBAPKY (puc. (5)).

3aKpoiTe KpbILWKy MyAbTVBapKi (puc. (6)) 1 noakAioumTe

CeTeBYiO BMAKY K po3eTke (puc. é%)

Haxwmute “Merio” (Menu) 1 BbibepuTe “MyabTrinosap”

(Manual) (puc. @2)).

9 YTOObl 33AaTb APYryiO TEMMepaTypy BbineKaHws,
obpaTnTech K MHPopMaLmm B raaBe “HacTpoiika
TemnepaTypbl NPUrOTOBAEHMS' .

5 YT00bbl 33AaTb APYroe Bpems NpuUroTOBAEHWS,
obpaTtuTech K MHPopMaLmK B raase “HacTpolika Bpemeri
MPUroTOBAEHMS'.

HaxmuTe 1 yaepxusanTe kHonky “CrapT/sbika. (Start/
Cancel) B TeueHne 3 cekyHA, YUTOObI MOATBEPAWTL BbIGOP M
HayaTb NpUroToBAEHME (pHC. )

[Mo 3aBepLIeHNn NPUrOTOBACHMA NMPUOOP MOAACT CUTHAA

11 aBBTOMATUUYECKM NEPEVNAET B PEXUM NOAACPIKAHUA
TemnepaTypbl.

Mpumevanune

DyHKLMA OTCPOUKM CTapTa AAS
BKAIOYEHUS B 3aAaHHOE BpeMs

AAA HEKOTOPBIX PEXVMOB MPUrOTOBAEHMSA MOXHO BKAIOUYNTH
dyHKUMIo oTcpouku cTapTa. Cm. raaBy “O630p pexunmoB”, YTobbl

9 VYcTpaHeHue HencnpaBHoCTeM

[Py BO3HMKHOBEHMM HEMOAGAOK B MPOLIECCE MCMOAL3OBaHNA
MYABTUBAPKM NEPeA OBpaLLeHeM B CEPBICHYIO CAYOy nposepbTe
creaylollee. EcAn ycTpaHUTb Henoraaky He yAaeTcs, obpaTuTech B
LIeHTP noaAepX ki notpebuteneit Philips B Bawein crpane.

Y3HaTb, B KaKnX pexrmMax MOXHO 3aAaTb OTCPOUKYy CTapTa.

BbibepuTe HysKHbI PEXIUM MPUrOTOBACHHA.

2 Haxmure "Orcpouka” (Preset). (puc. 34)
Ha a1cnAee HauHEeT MUraTh 3HaueHu1e vaca.

3 Ha)kiMarTe KHOMKN yBEAUMEHUS AV YMEHBLLEHMS (=), YTOBbI
33AaTb KOAWYECTBO YacoB(puC. @),

4 3aAaB KOAMYECTBO YacoB, cHoBa HaxmuTe “"OTcpoura’” (Preset)
(puc. 39).
L Ha AVCMACE HAYHET MUMATb 3HAYEHNE MUHYT.

5 HaxumanTe KHOMKM YBEAVUYEHWS UAW YMeHbLUEHA (=), YTOObI
33AaTb KOAUMECTBO MUHYT (pHC. @).

6 HaxmuTe 1 yaepusainTe kHonky “CrapT/sbika.” (Start/

Cancel) B TeueHne 3 cekyHa, YTOObI MOATBEPAWTL BLIGOP 1
HavaTb NPUroTOBAEHME (pyC. ).

Mpumevanune

EcAn HI OAHa KHOTKa He ByAeT HaaTa B TeueHve 15 cekyHa nocae
HaxkaTua kHomku "OTcpouka” (Preset), MyAbTMBapKa NeperaeT B
PEXIM OXMAAHMA,

[Mo nUCTeyeHnn YCTaHOBAEHHOTO BPEMEHI MPUrOTOBAEHME ByAeT
3aBepueHo. Hanpumep, ecan B 10 yacos yTpa BbibpaHO Bpems
OTCPOUKM 8 HaCOB, MPOLIECC MPUrOTOBACHMA DYAET 3aKOHUEH Yepes
8 yacos — 8 18:00.

Ecan BbibparHas Temnepatypa Hinike 80 °C, MyAbTUBapKa
ABTOMATUYECKM NEPENAET B PEXUM OXKUAAHVA NOCAE 3aBEPLLIEHMS
npoLiecca NPUroTOBAGHMA.

Ecan BbibparHas Temnepatypa Boiwe 140 °C, BepxHss Kpbillka
AOMKHA BbITb OTKPbITA MPU MPUFOTOBAEHMM,

MyabTunosap Pro (Stage cooking)

DyHkuma “MyabTunosap Pro” nossoaseT HacTpanBaTb A0 9 3Tanos
MPUrOTOBAEHWS C YCTAHOBKOM PasAiHbIX MapameTpOB BPEMEHM 1
TeMnepaTypsil.

Hanpuimep, AAf NepBOro 3Tana MOXHO BbIGPATH HACTPOMKM

5 MuHyT 11 160 °C, ans BToporo stana — 10 muryT 1 100 °C, a ann
nocaeaHero stana — 20 munHyT 11 80 °C.

1 B pexxime OXKMAHNS HBKMIUTE Ha MyAbTUBAPKE KHOTKY
“MyawTrnosap Pro” (Stage cooking). (puc. 28)
9 Ha skpaHe nosBuTCA MHAMKaLmA 1",

2 Cwm. raaBy “HacTpolika BpemeHy MprroToBAeHs'”, YTobb
BbIOPaTL Bpema AAd 3Tana 1.

3 Cwm. raaBy “HacTpolika TeMnepaTypbl MpUroTOBACHNA", YTOObI
BbIOPaTL TemnepaTypy aAd 3Tana 1.

4 Chosa HaxmuTe “MyasTunosap Pro” (Stage cooking) v
nepexoanTe K 3Tany 2. (puc. 29)
5 Ha 3KkpaHe nosBUTCA MHAMKALWA “2".

5 HacTporite Bpems 1 TemnepaTypy NpUroTOBACHHA AAA 3Tara 2.

6 [losTOpSIiTE OMMCaHHbIE BbILLE LWark, MOKa He ByAyT

HACTPOEHbI NapameTpbl AAS BCEX 3TArOB, @ 3aTEM HAXMUTE
1 yaepwBanTe kHonky “CrapT/sbika.” (Start/Cancel) B
TeyeHve 3 cekyHA, YTOBbI MOATBEPANTL BbIGOP 1 HavaTb
npurotoeaere (puc. (10)).

Mpumevanune

O6U_Lee BPEMA MPUTOTOBAEHNA AAA BCEX 3dAdHHbIX 3TArioB AOAXHO
COCTaBAATb He bonee 24 yacos.

MoaAeprkaHWe TemnepaTypbl

B MyAbTMBapKe npeaycMoTpeHa ¢yHKUMSA YAOBHOIO yripaBAeHUs
PEXMMOM MOAAEPXKaHNA TEMNEPaTyPbl.

HaxmuTe kHorky “Menio” (Menu) aas Bbibopa pexxvMa
MPUrOTOBAEHWS, @ 3aTEM HAXKMUTE 1 YAEPKMBANTE KHOMKY
"Crapt/Bbikn.” (Start/Cancel) B TeueHme 3 cekyHa — 3aropuTcs
MHAVIKATOP PeXiiMa MoAAEpXKaHus TemnepaTypel. [ocae
OKOHYaHA MPUrOTOBAEHMA MyAbTVBAPKA MEPENAET B PEXIM
NOAAEPaHUA TemnepaTypbl.

HaxmuTe kHonky “Menio” (Menu) aas Bbibopa pexxvMa
NPUroToBAEHMA, HaXkMUTE KHoMKy “[Moaorpes” (Keep warm), a
3aTeM HaXMUTE U yaepxuBaiiTe kHorKy “CtapT/sbika.” (Start/
Cancel) B TeueHwe 3 cekyHa, YTOBbI OTKAIOUNTb UHAMKATOP
pexvMa NoAAEPXKaHA TemnepaTypel. [10 oKoHuaHM
MPUrOTOBAEHMS MyASTUBAPKA MEPEMAET B PEMIM OXKMAAHNS,

E Mpumevanune

[Mprbop MOXET HaXOAUTBCS B PEXMME MOAAEPIKAHIA
TeMnepaTypbl B TeueHue 24 4acos, NOCAE HEro OH MOAACT CHMHaA 1
BBIAET M3 3TOrO PEXMMA.

B pexcime oXnaaHNA HXKMUTE KHOMKY "I_IvorpeB" (Keep

warm), 4Tobbl MEPENTH B PEXMM MOAAEPIKAHWS TEMMEPATYpbI.
Obuiee Bpems NOAAEPKAHUSA TEMMEPaTypbl OTOBPaXKaeTca Ha
skpaHe. [1pUBop MOXET HAXOAUTLCS B PEXVME MOAAEPIKAHMUS
TemnepaTypbl B TeUeHre 24 YacoB, NOCAE Yero OH NOAACT CUrHAA 1
BbIVIAET M3 3TOrO peXxmMa.

B pexkime noaorpesa HKMUTE KHOMKY II!_IvorpeB" (Keep warm),
YTOOBI MEPENTU B PEXUM OXKUAIHMA.

HacTpolika BpeMeHM NpuUroToBAeHuUs

Bbl MOXKETE M3MEHNTb BPEMsA MPUrOTOBACHMA AN HEKOTOPbIX
pesxmmoB. Cm. raasy “O630p pexmmoB’’, 4TObbI y3HaTb, B Kakix
peXMMaX 1 B MPEAEAaX KaKOro AManasoHa MOXHO PeryAMpoBaThb

BpeMA.

BbibepuTe HY>KHBIM PEXIUM MPUrOTOBACHMA.

2 Haxmure “Bpems npurotosrerus’ (Cooking time) (puc. ).
9 Ha AMNCIAEE HAYHET MUIMaTb 3HA4YeHKe Yaca.

3 Ha)knmarnTe KHOMKK yBEAUYEHS WAV YMEHBLIEHNMA (-), 4TObbI
33AaTb KOAMYECTBO Yacos (puc. @).

4 3aAaB KOAMYECTBO YacoB, CHOBA HaXXMUTE KHOMKyY “Bpems
npurotosaerus” (Cooking time) (puc. @).
5 Ha ANCTIAEE HAYHET MUraThb 3Ha4EeHWE MUHYT.

5 HaxumarnTe KHOMKM YBEAUUYEHNA MAW YMeHbLUEHNA (=), YTOBbI
33AaTb KOAMYECTBO MUHYT (pUC. @).

6 HaxmuTe 1 yaeprusaiite kHonky “CrapT/sbika.” (Start/

Cancel) B TeueHne 3 cekyHa, YTOBbI MOATBEPAWTL BbIGOP 1
HauaTb NPUroTOBAEHME (PUC. ).

Mpumevanune

HacTpoiika TemnepaTypsl
NMPUrOTOBAEHMUS

JAVY:|

HEKOTOPbIX PEXKMMOB MOXXHO U3MEHATb TEMMEpPATypy

npuroToBAeHus. Cm. raasy “O630p pexMMOoB”, YTOGbI Y3HaTb, B KaKWx
PEXMMAX U B MPEAEAaX KAKOrO AMArasoHa MOXHO PEryAvpoBaTh
Temneparypy.

BoibepuTe HysKHbI PEXIMM MPUrOTOBACHMA.

2 HaxmuTe “Temnepatypa” (Temp) (puc. )
9 Ha a1cnaee oToGpasuTca TeMneparypa npuroToBAEHHS,
YCTaHOBAEHHaS MO YMOAYaHMIO.
3 HaxumanTe KHOMKM YBEAVUYEHWS UAW YMEHbLUEHA (=), YTOObI
3aAaTb TEMMEpaTypPy NPUrOTOBAEHHS (pHC. ).
4 HaxmuTe 1 yaeprusainTe kHonky “CrapTt/sbika.” (Start/

Cancel) B TeueHue 3 cekyHa, YTOObI MOATBEPAWTL BLIGOP M
HavaTb npuroTosAerie (puc. (10)).

Mpumevanune

BmecTo KHOmMKM YBEAUHEHUA AN YMEHbLUEHNA (,) MOXXHO HECKOABKO
pa3 HaxaTb kHorky "TemnepaTypa" (Temp), 4TO6bI M3MEHUTL
TeMnepaTypy NPUrOTOBAEHNA.

YcTaHOBKa BAOKMPOBKU OT AeTei

Y106l AETN HE MOTAM NCMOAB30BATb MYABTKMBAPKY, MOXHO
aKTMBMPOBATb YHKLIMIO BAOKMPOBKYM BO Bpems npoliecca
MpUroOTOBACHMA.

1

5

HaxmnTe 1 yaeprusaiTe “3awmra ot aeteir’” (Child lock) B
TeueHne 3 cekyHA, UTObbl akTUBUPOBATL GAOKMPOBKY (pHC. ).
5 Ha ANCTIAEE 3aropuTcsa 3Ha4OK 6/\OKMPOBKM oT AeTel;\.

4T06bI OTMEHNTH BAOKMPOBKY, CHOBA HAXKMITE 1 yAEPIKMBANTE
“Sawmra ot aetei” (Child lock) B TeueHne 3 cekyra, (puc. )
9 3HauoK BAOKMPOBKM OT AETEll NoracHeT.

OuncTka 1 yxoa

Mpumevarune

OTkaiounTe MYABTUBAPKY OT CETU N MOAOXKANTE, NOKa OHa HE
OCTbIHET, MPEXAE YEM MPUCTYNATb K OYNCTKE.

BHyTpeHHee ocBeleHne

BHyTpeHHAA MoBepXHOCTL BEPXHEN KPbILIKM 11 KOPryca;
HarpeBaTeAbHbIN SAeMeHT

BbITl/Ipal;lTe CAErKa BAQXKHOW TKaHblO.
ObszaterbHo YAQANTE BCE NMPUCTABLUME OCTATKM MULLA.

BHewHMM BMA

["ToBEPXHOCTL BEPXHEN KPbILLKM M BHELIHAA MOBEPXHOCTL KOPryca.

[poTpuTe TKaHbIO, CMOYEHHOW MBIABHOM BOAOM.

AAA OUMCTKM NaHEeAN YNPaBAEHUS NCMOAL3YITE TOABKO MAMKYIO
CyxylO TKaHb.

TlwaTeAbHO yAaAATE OCTaTKM ML BOKPYT KHOMOK
yrnpaBAEHU.

Akceccyapbl

/\onaTka AAA prca, MOAOBHUK AAS CyMa, MEPHDBIM KOAMAYOoK,
bHyTpeHHAs Yalla, NapoBas KOP3uHa, CbeMHas Kpbilka OTBEPCTUA
BbIXOAQ Mapa
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3amounTe B ropAYer BOAE 1 OUMCTUTE TyOKOM.

YTuamsaums

Mpo6Aema Pewenue

He 3aropaetcs HenpasrabHoe noakAtoveHye. YbeanTecs,
NHAWKATOP YTO CceTeBOM WHYP MpaBUAbHO MOAKAIOHYEH
KHOMKK. K MYAbTUBAPKE, a CETEBAA BMAKA MAOTHO

BCTaBAEHA B PO3ETKY SAEKTPOCETH.
VHavkaTop HevcnpaseH, OTHecnTe
nprGop B TOProByiO OPraHM3aLMio MA
ABTOPU30BaHHbIM CepBUCHBIN LeHTP Philips.

He paboTaet MyAbTMBapKa HE MOAKAIOUEH K UCTOUHMKY

ANCMAEH.

He cpabaTbiBaeT GyHKUMA BO30OOHOBAEHNA

paboThl, He paboTaeT ANCIAEH.

Bbl He HaXKaAn 1 He YAEPMBaAU KHOTIKY

"CrapT/ebikn" (Start/Cancel) B Teuete

3 CeKyHA.

Mepea BKAIOYEHUEM MyALTVBAPKM

yBeAUTECh, UTO Ha HarpeBaTEABHOM

SAEMEHTE W BHELLHEN MOBEPXHOCTU

BHYTPEHHEN EMKOCTY HET 3arpsi3HEHNIA.

WH TPEAVNEHTLI HE
MPUrOTOBAEHbI.

HOBPe)KAeH HarpeBa‘re/\beM IAEMEHT
1A A€DOPMMPOBAHA BHYTPEHHAS
emKocTb. OTHecuTe Npubop B TOpPro.yio
OpraH/3aLMio 1AV aBTOPMU30BaHHbIN
cepsycHbIi LieHTp Philips.

Aob6aBbTe GOAbLIE BOADI, YBEAUUBTE BPEMS
MPUrOTOBAEHMUA.

Puc nepecywen u

HEeAOBapeH.

Pyic npuropen.
BOAQ HE CTaHEeT MPO3payHo.

MyAbTVBapKa Bo3morHo, Bbl Haxkaan kHorKy "lMoaorpes”
He nepexoAnT (Keep warm), npexae yem HavaTb
8 PEXKUM npoLecc NpuroTosAeHus. B sTom cayvae no
NOAAEPYKaHA OKOHYaHMK MPUrOTOBAEHMS MyAbTVBapKa
TemnepaTypsi NEPEXOAUT B PEKIUM OXKUARHMS.
ABTOMATUYECKM.
HeucnpaseH peryaaTop TemnepaTtypbl.
OTHecuTe Nprbop B TOProByio
OpraHM3aLyio MAV aBTOPHU30BaHHbIN
cepaucHbilt LieHTp Philips.
Bo Bpems YbeaAnTeCh, 4TO MHTPEAMEHTBI BO
MPUrOTOBAEHMS BHYTPEHHEN EMKOCTY HE MPEBbILIAIOT

13 MYAbTUBAPKN
MPOAMAACL BOAA.

oTMmeTky MAX

He yaaetca HeckoAbKo pas HaxmumTe KHomMKy "MeHio"
BbIGPaTh HykHylo  (Menu), YUTOBbI BEIGPATL Hy KHbI PEXM.
byHKUMIO
MPUrOTOBACHMA.
MpuroToeAeHHble  OUUCTUTE BHYTPEHHIOIO EMKOCTb B TEMAOM
bAIOAA UMEIOT BOAE C MOMOLLBIO CPEACTBA AAF MbITbS
HenpuATHBbIN nocyAbl.
3anax
Mocae NpUroTOBAEHMA TILATEABHO
OUMCTUTE KPbILLKY OTBEPCTMA BbIXOAR
napa, BHyTPEHHIOIO KPbILKY 11 BHYTPEHHIOIO
€MKOCTb,
Ha amncrinee Bo Bpems npoLiecca NprroToBAEHMs
MOABAAETCA npowsoLlen cbon noAa4vv NMUTaHMA.

cooblueHvie 06
owwmbke (E1, E2,
E3 van E4).

OTHecnTe NpMbOP B TOProByio
OpraHV3aLMio 1AV aBTOPU30BaHHbIN
cepsyicHbIlt LieHTp Philips.

Slovencina

1 Multifunkéné zariadenie na
varenie MultiCooker

BlahoZeldme vdm ku kipe a vitame vds medzi zédkaznikmi spoloc¢nosti

Philips.
Ak chcete vyuzit' vietky vyhody zdkaznickej podpory spolo¢nosti
Philips, zaregistrujte svoj vyrobok na www.philips.com/welcome.

2 Obsah balenia (obr. 1)

Hlavnd jednotka zariadenia MultiCooker
Sietovy napdjaci kdbel

Rost na dusenie

Stierka na ryzu

Naberacka na polievku

Odmerna nddoba

Ndvod na pouzitie

Brozira s receptami

Zéruny list

PEEPAPO®OEO

Letdk s bezpecnostnymi pokynm

3 Prehlad

MnTaHWA. HPVI OTCYyTCTBUM SACKTPOMNUTaHUA

Pric naoxo mpomeIT. MpombisaiiTe puc, noka

Prehlad vyrobku (obr. 2)

Vrchné veko

Odpojitelné vnitorné veko

EcAn HY oaHa KHOMKa He ByaeT HaXKaTa B TedeHue 15 cekyHa
nocae HaxaTws kHorku "Bpems npurotosaeHus” (Cooking time),
MYAbTUBAPKa nepeMAeT B PEXMM OXUAAHNA.

A/\ﬂ PEXMMOB, B KOTOPbIX MaKCMaAbHOE BPEMA NPUrOTOBAEHNA
cocTaBAseT 1 yac, Npy NepBOM HaKaTum Ha KHOMKY "Bpems
npurotosrerus” (Cooking time) Ha ancniAee cpasy HauHET MUraTb
NHAMKaUMA MUHYT.

DTOT CMMBOA O3Ha4aeT, YTO MPOAYKT HE MOXET ObITb
YTUAV3MPOBaH BMeCTe C BbIToBbIMM OTX0AaMM (2012/19/
EC).

BoinoaHsnTe Pas’AEAbHYIO YTUAM3ALIMIO SAEKTPUYECKMX

11 SAEKTPOHHbIX U3AEAMI B COOTBETCTBUM C MPaBUAAMM,
NPUHATBIMK B Ballei cTpaHe. [1paBuAbHas yTrAM3auma
MOMOXET MpeAOTBPaTUTb HErATUBHOE BOBAEI}CTBMS Ha OKpYy>aloLyto
CpeAy M 3A0POBbE HYeAoBeKa.

7 TapaHTuA K 06CAyXKUBaHUE

Ecan Bam TpebyeTca 0bcayRvBaHme Nprbopa MAM AONOAHUTEAbHAS
MHGOPMALIWA, @ TakKe B CAyvae BO3HMKHOBEHWA NpobAem

noceTuTe Beb-cainT Philips, pacnoroxeHHbIn No aapecy www.
philips.com, nAn 0bpaTHTECh B LIEHTP NMOAAEPXKM NOTPebUTeAel
Philips B Batweit ctpaHe. Ee TeredpoHHbIN HOMEP MOXHO HainTh B
rapaHTuinHoM BykaeTe. Ecan B Baleit cTpaHe HET LieHTpa NOAAEPKKM
notpebuTeaer Philips, 06paTuTecs NO MECTY NPUOGPETEHUS M3AEAMS.

8 XapakTepucTuku

Homep moaean HD4731
HoMuHanbHOe HanpsykeHve 220-240 B~
PacyeTHas BbixoaHas MowHocTs | 890-1070 BT
HoMuHanbHas emMKkocTb 5A

Vnitomy hrmiec

Ovlddacf panel

Ohrevny ¢lanok

Elektrickd zasuvka

Hlavnd jednotka

Rukovdt' zariadenia na pripravu jedla
Oznacenia Urovne hladiny vody
Tesniaci krizok

Odnimatelny kryt otvoru na odvddzanie pary

PRREERLPO®EOEO®

Tlacidlo na uvolnenie veka

Prehl'ad ovladacich prvkov (obr. 3)

Tlacidlo udrZiavania teploty

Tlac¢idlo detskej zamky

Tlacidlo fazového varenia

Tla¢idlo prednastavenia casu

Tlacidlo na zniZenie

Tlacidlo na zvy3enie

Tlacidlo nastavenia doby pripravy jedla
Tlacidlo ponuky

Tlacidlo teploty

Tlacidlo spustenia/vypnutia

ORRREPAR®® @

Obrazovka displeja

Prehlad ponuk

Predvolena doba

Nastavitelny rozsah

Ponuky pripravy doby pripravy

Ryza (Rice) 30 — 40 min. /

Obilie (Grain) 30 — 40 min. /

Rizoto (Risotto) 35 min. /

Dzem (Jam) 10 min. 5 min — 2 hod.

Priprava v pare (Steam) 20 min 5 min — 2 hod.

Varenie (Boil) 20 min 5 min — 2 hod.

Polievka (Soup) 1 hod. 20 min — 4 hod.

Kompét (Compote) 10 min. 5 —40 min

Dusené miéso (Stew) 1 hod. 20 min =10 hod.

Pomalé varenie (Slow

cooking) 5h 1-15 hod.

Ragu (Ragout) 2 hod. 20 min — 10 hod.

Smazenie (Fry) 15 min 5 — 60 min

Opekanie (Roast) 1 hod. /

Pecenie (Bake) 45 min. 20 min — 2 hod.

Aspik (Jelly meat) 6 hod. 4 —10 hod.

Jogurt (Yogurt) 8h 6 —12 hod.

Kefir (Kefir) 8h 6 —12 hod.

Ohrievanie (Reheat) 25 min 5 — 60 min

Manudlny (Manual) 2 hod. 5 min — 10 hod.

Fdzové varenie (Stage

cooking) 5 min. 5 min — 15 hod.

Predvolena Nastavitelny

Predvoleny | teplota teplotny

Ponuky cas pripravy rozsah

RyZza (Rice) 1-24hod. 130-140°C /

Obilie (Grain) 1—-24hod. 130-140°C /

Rizoto (Risotto) 1-24hod. 130-140°C /

Dzem (Jam) 1-24hod. 90-100°C /

Priprava v pare

(Steam) 1-24hod. 100 °C /

Varenie (Boil) 1-24hod. 100 °C /

Polievka (Soup) 1-24hod. 90-100°C /

Kompdt (Compote) 1—-24hod. 100 °C /

Dusené méso (Stew) 1 —-24hod. 95 °C /

Pomalé varenie (Slow

cooking) 1—-24hod. >80°C /

Ragl (Ragout) 1-24hod. 90°C /

Smazenie (Fry) / 145 -160°C /

Opekanie (Roast) 1-24hod. 120-130°C /

Pecenie (Bake) / 130 °C 40 -160 °C

Aspik (Jelly meat) 1-24hod. 90-100°C /

Jogurt (Yogurt) 1-24hod. 40 3 °C /

Kefir (Kefir) 1-24hod. 40 +3°C /

Obhrievanie (Reheat) / 85 °C /

Manudlny (Manual) 1—-24hod. 100 °C 30-160°C

Fézové varenie (Stage

cooking) 1—-24hod. 100 °C 30-160°C

E Poznamka

Pomocou dodanej odmerky odmerajte mnozstvo ryze, resp.

obilia (obr. (1)).

2 Opléchnite ryzu, viozte umytd ryzu do vnitormého hrnca a
naplrite vodu (obr. @)
Poznamka
* Podrobnosti o pomere ryze, resp. obilia a vody ndjdete v brozdre s
receptami.
3 Stlacenim tlacidla na uvolnenie veka ho otvorte (obr. @)
4 Utrite vonkajsi povrch vnitorného hrnca dosucha (obr. @) a

nasledne ho vlozte do zariadenia MultiCooker (obr. @)

Poznamka

Uistite sa, Ze vnitorny hrniec sprévne dosadd na ohrevny ¢ldnok.
Uistite sa, Ze je vonkajSia strana vnitorného hrca Cistd a suchd
a na ohrevnom clanku sa nenachddzaju ziadne zvysky necistot.

Zatvorte veko zariadenia MultiCooker (obr. @) a zapojte
zdstréku do elektrickej zasuvky (obr. @)

Stld¢anim tlacidla ,,ponuky" (Menu) vyberte pripravu , ryze"
(Rice) (obr. ) alebo ,,obilia" (Grain) (obr. (9)).

Na potvrdenie a spustenie pripravy jedla stlacte a na 3 sekundy
podrzte tlacidlo ,,spustenia” (Start/Cancel) (obr. )

Po dokoncenf varenia zariadenie pipne a automaticky prejde do
udrziavania teploty.

Priprava rizota (Risotto)

Vlozte do vndtorného hrnca suroviny na rizoto.

Utrite vonkajsi povrch vnitormého hmca dosucha (obr. @) a
nasledne ho vlozte do zariadenia MultiCooker (obr. @)
Zatvorte veko zariadenia MultiCooker (obr. @) a zapojte
zastrcku do elektrickej zasuvky (obr. @)

Stldcanim tlacidla ,,ponuky” (Menu) vyberte pripravu , rizota”
(Risotto) (obr. (11)).

Na potvrdenie a spustenie pripravy jedla stlacte a na 3 sekundy
podrzte tlacidlo ,,spustenia” (Start/Cancel) (obr. )

Po dokoncenf varenia zariadenie pipne a automaticky prejde do
udrziavania teploty.

Priprava dzemu (Jam)

1

2

Vlozte do vnitorného hrnca suroviny na dzem a mierme
pomiesajte.
Utrite vonkajsi povrch vnitorného hrnca dosucha (obr. @) a
nasledne ho vlozte do multifunkéného zariadenia Multicooker
(obr. @).
Zatvorte veko zariadenia MultiCooker (obr. @) a zapojte
zdstréku do elektrickej zasuvky (obr. @).
Stld¢anim tlacidla ,,ponuky" (Menu) vyberte pripravu ,,dzemu"
(Jam) (obr. @).
> Ak chcete vybrat' ind dobu pripravy, pozrite si ¢ast’

. Nastavenie doby pripravy".

Stlacte a na 3 sekundy podrzte tlacidlo ,spustenia” (Start/
Cancel) na potvrdenie a spustenie pripravy jedla (obr. ).

Po dokonceni varenia zariadenie pipne a automaticky prejde do
udrziavania teploty.

Poznamka

[~ ~ 7 sazobrazi na obrazovke predtym, nez za¢ne voda, resp.
tekutina vriet. Potom ako voda, resp. tekutina zacne vriet, na
obrazovke sa zobrazi nastavena doba pripravy.

Podrobnosti o pomere surovin a tekutiny ndjdete v brozdre s
receptami.

Dobu pripravy urcuje zariadenie MultiCooker v pripade ryze (Rice),
obilia (Grain) a rizota (Risotto) podla mnoZstva surovin viozenych
do vnutorného hrnca.

Teplotu pripravy je mozné nastavit' v pripade moznosti pecenie
(Bake), manudlny (Manual) a fizové varenie (Stage cooking). Pri
pecenti je dostupnd teplota od 40 °C do 160 °C; pri manudlnom
nastaveni a fd&zovom varenf je dostupna teplota od 30 °C do 160 °C.
Po spusteni procesu pripravy mozete stlacenim tlacidla spustenia/
vypnutia (Start/Cancel) deaktivovat' aktudlny proces pripravy a
zariadenie MultiCooker sa prepne do pohotovostného rezimu.

4

Pouzivanie zariadenia
MultiCooker (obr. 4)

E Poznamka

V Ziadnej z ponuk neprekracujte pri vkladani surovin a tekutin do
vnitorného hrnca znacku MAX, v opacnom pripade by mohlo jedlo
pocas varenia pretiect.

Pri priprave ryze (Rice), obilia (Grain) a rizota (Risotto) sa doba
pripravy nezobrazi hned od zaciatku. E_- _-J zobrazuje sa na
obrazovke takmer pocas celej doby pripravy, pricom zariadenie
MultiCooker musi zaznamenat' objem vody alebo tekutin a surovin
v potiatonej faze pripravy. Ked zariadenie MultiCooker zisti
skutocny cas potrebny na pripravu, zvy3ny cas na pripravu sa zobrazf
na obrazovke. V pripade dzemu (Jam), pripravy na pare (Steam),
varenia (Boil), aspiku (Jelly meat) a kompétu (Compote) sa [~
zobrazi na obrazovke predtym, nez za¢ne voda, resp. tekutina vriet.
Potom ako voda, resp. tekutina za¢ne vriet, na obrazovke sa zobrazi
nastavend doba pripravy.

Dalsie informacie o varen s kazdou ponukou nédjdete v brozre s
receptami.

Tip

Ak chcete vybrat' niektord ponuku, opakovane stlac¢ajte tlacidlo
»ponuky" (Menu). MoZete to urobit aj tak, ze raz stlacite tlacidlo
wponuky" (Menu) a ndsledne stlacite tlacidlo pre zvySenie (+) alebo
znizenie (-).

Pred prvym pouzitim

1

2

Vyberte z vnitorného hrnca vietko prislusenstvo a odstrérite z
neho baliaci materidl.

Pred prvym pouzitim dokladne umyte vietky casti zariadenia
MultiCooker (pozrite si kapitolu ,,Cistenie a tidrzba").

Poznamka

Predtym, ako za¢nete zariadenie MultiCooker pouZivat' sa uistite, Ze
sU vietky sUcasti Uplne suché.

Varenie ryze (Rice) a obilia (Grain)

Poznamka

Ak je v oblasti, kde byvate, nestdle naptie, jedlo v zariadeni
MultiCooker by mohlo pretiect’

Po dovareni ryzu, resp. obilie okamzZite premiesajte a uvolnite
prebytocnu vihkost, aby boli nadychané.

V zavislosti od podmienok pri vareni méze byt spodna Cast ryze,
resp. obilia jemne zhnednuta.

Priprava v pare (Steam)
1

Nalejte do vnitorného hrmca trochu vody.

Poznamka

Pri priprave zeleniny v pare pouzite podla typu a mnozstva zeleniny
0,2 1'az 1 I vody; pri priprave masa pouzite podla velkosti a mnoZstva
mésa 0,5 I az 2 | vody.

Skontrolujte, ¢i nie st surovinami zakryté vietky otvory na parnom
kosiku, aby mohla hortca para pridit’ spod pamého kosika smerom
nahor.

Vlozte kosik do vnitorného hrca, vioZte jedlo do misy a misu

do parného kosika.

Utrite vonkajsi povrch vnitormného hrnca dosucha (obr. @) a

nasledne ho vlozte do multifunkéného zariadenia Multicooker

(obr. @).

Zatvorte veko zariadenia MultiCooker (obr. @) a zapojte

zastrcku do elektrickej zasuvky (obr. @).

Stld¢anim tlacidla ,,ponuky” (Menu) vyberte , pripravu v pare"

(Steam) (obr. @).

> Ak chcete vybrat' ind dobu pripravy, pozrite si ¢ast’
,Nastavenie doby pripravy".

Stlacte a na 3 sekundy podrzte tlacidlo ,spustenia” (Start/
Cancel) na potvrdenie a spustenie pripravy jedla (obr. ).

Po dokoncenf varenia zariadenie pipne a automaticky prejde do
udrziavania teploty.

Poznamka

Pri priprave jedla v pare nepondrajte pamy kosik do vody.

I~ ~7} sa zobrazl na obrazovke predtym, nez zatne voda, resp.
tekutina vriet. Potom ako voda, resp. tekutina za¢ne vriet, na
obrazovke sa zobrazf nastavend doba pripravy.

Po dokonceni pripravy jedla v pare vyberte misu a parny kosik
pomocou kuchynskej rukavice alebo utierky, pretoze mézu byt velmi
hortce.

Varenie (Boil)

1
2

Naplrite do vnitorného hmca trochu vody.

Utrite vonkajsi povrch vnitomého hrnca dosucha (obr. @) a

nasledne ho vlozte do multifunkéného zariadenia Multicooker

(obr. ().

Zatvorte veko zariadenia MultiCooker (obr. @) a zapojte

zéstréku do elektrickej zasuvky (obr. @)

Stld¢anim tlacidla ,,ponuky" (Menu) vyberte ,varenie" (Boil)

(obr. (1))

5 Ak chcete vybrat' ind dobu pripravy, pozrite si ¢ast’
,Nastavenie doby pripravy".

Stlacte a na 3 sekundy podrzte tlacidlo ,spustenia” (Start/
Cancel) na potvrdenie a spustenie pripravy jedla (obr. ).

Ked voda zovrie, zariadenie Multicooker zapipa, ¢im pripomenie,

Ze mdte otvorit' veko a vloZit' do vnitorného hmca jedlo.

Poznamka

[_- :J sa zobrazi na obrazovke predtym, nez za¢ne voda, resp.
tekutina vriet. Potom ako voda, resp. tekutina zacne vriet, na
obrazovke sa zobrazf nastavend doba pripravy.

Po vioZenf jedla do vndtorného hrca zatvorte veko a stlacenim
tlacidla ,,ponuky" (Menu) obnovte proces pripravy jedla.

Po dokonceni varenia zariadenie pipne a automaticky prejde do
pohotovostného rezimu.

Priprava polievky (Soup)
1

2

Vlozte do vndtorného hrnca suroviny a vodu, resp. tekutinu na
polievku.
Utrite vonkajsi povrch vnitormného hrnca dosucha (obr. @) a
nasledne ho vlozte do multifunkéného zariadenia Multicooker
(obr. @).
Zatvorte veko zariadenia MultiCooker (obr. @) a zapojte
zastrcku do elektrickej zasuvky (obr. @).
Stld¢anim tlacidla ,,ponuky" (Menu) vyberte ,polievku” (Soup)
(obr. @).
> Ak chcete vybrat' ind dobu pripravy, pozrite si ¢ast’

. Nastavenie doby pripravy".

Stlacte a na 3 sekundy podrzte tlacidlo ,spustenia” (Start/
Cancel) na potvrdenie a spustenie pripravy jedla (obr. ).

Po dokoncenf varenia zariadenie pipne a automaticky prejde do
udrziavania teploty.

Stldcanim tlacidla ,,ponuky" (Menu) vyberte , pecenie” (Bake)
(obr. @).
> Ak chcete vybrat' ind teplotu pecenia, pozrite si Cast'
. Nastavenie teploty pripravy".
5 Ak chcete vybrat' ind dobu pripravy, pozrite si cast’
,Nastavenie doby pripravy".

Stlacte a na 3 sekundy podrzte tlacidlo ,spustenia” (Start/
Cancel) na potvrdenie a spustenie pripravy jedla (obr. )

Po dokoncenf varenia zariadenie pipne a automaticky prejde do
udrziavania teploty.

Poznamka

Poznamka

Celkova doba pripravy jedla pre vietky nastavené fazy je obmedzend
na maximélne 24 hodin.

Ak je teplota pecenia po dokonceni pripravy nastavend na menej
ako 80 °C, zariadenie sa automaticky prepne do pohotovostného
rezimu.

Po dokonceni pripravy pouzivajte pri vyberani vnitorného hrnca

zo zariadenia MultiCooker kuchynské rukavice alebo utierku, pretoze
vnutorny hrmiec méze byt velmi horuci.

Priprava kompotu (Compote)

1
2

Vlozte do vnitorného hrnca suroviny na kompot.
Utrite vonkajsi povrch vnitorného hrnca dosucha (obr. @) a
ndsledne ho vlozte do multifunkéného zariadenia Multicooker
(obr. ().
Zatvorte veko zariadenia MultiCooker (obr. @) a zapojte
zastreku do elektricke] zasuvky (obr. (7).
Stld¢anim tlacidla ,,ponuky" (Menu) vyberte , kompdt"
(Compote) (obr. (16)).
9 Ak chcete vybrat' ind dobu pripravy, pozrite si cast

. Nastavenie doby pripravy".
Stlacte a na 3 sekundy podrzte tlacidlo ,spustenia” (Start/
Cancel) na potvrdenie a spustenie pripravy jedla (obr. ).
Po dokoncenf varenia zariadenie pipne a automaticky prejde do
udrziavania teploty.

Poznamka

I~ ~7J sa zobrazi na obrazovke predtym, nez zaéne voda, resp.
tekutina vriet. Potom ako voda, resp. tekutina zacne vriet, na
obrazovke sa zobrazf nastavend doba pripravy.

Priprava aspiku (Jelly meat)

1 Vlozte do vnitorného hrnca suroviny na aspik.

2 Utrite vonkajsi povrch vnitomého hrmca dosucha (obr. @) a
nasledne ho vlozte do multifunkéného zariadenia Multicooker
(obr. ().

3 Zatvorte veko zariadenia MultiCooker (obr. @) a zapojte
zéstréku do elektrickej zasuvky (obr. @)

4 Stldcanim tlacidla ,,ponuky" (Menu) vyberte ,aspik” (Jelly meat)
(obr. @).
5 Ak chcete vybrat' ind dobu pripravy, pozrite si ¢ast’

,Nastavenie doby pripravy".

5 Stlacte a na 3 sekundy podrzte tlacidlo ,spustenia” (Start/
Cancel) na potvrdenie a spustenie pripravy jedla (obr. ).

6 Po dokonceni varenia zariadenie pipne a automaticky prejde do

udrziavania teploty.

Poznamka

E: :J sa zobrazi na obrazovke predtym, nez za¢ne voda, resp.
tekutina vriet. Potom ako voda, resp. tekutina zacne vriet, na
obrazovke sa zobrazf nastavend doba pripravy.

Priprava duseného masa (Stew) alebo
ragu (Ragout)
1

2

Vlozte do vnitorného hrca suroviny na dusené mdso alebo
ragu.
Utrite vonkajsi povrch vnitorného hrnca dosucha (obr. @) a
nasledne ho viozte do multifunkéného zariadenia Multicooker
(obr. @).
Zatvorte veko zariadenia MultiCooker (obr. @) a zapojte
zdstreku do elektrickej zasuvky (obr. @),
Stld¢anim tlacidla ,,ponuky" (Menu) vyberte ,,dusené mdso"
(Stew) (obr. @) alebo ,ragd" (Ragout) (obr. ).
5 Ak chcete vybrat' ind dobu pripravy, pozrite si cast’

. Nastavenie doby pripravy".

Stlacte a na 3 sekundy podrzte tlacidlo ,spustenia” (Start/
Cancel) na potvrdenie a spustenie pripravy jedla (obr. )

Po dokoncenf varenia zariadenie pipne a automaticky prejde do
udrziavania teploty.

Pomalé varenie (Slow cooking)

1

w N

Utrite vonkajsi povrch vnitormého hrnca dosucha (obr. @) a
nasledne ho vlozte do multifunkéného zariadenia Multicooker
(obr. ().
Pripojte zastrcku k elektrickej zdsuvke (obr. @)
Stld¢anim tlacidla ,,ponuky" (Menu) vyberte , pomalé varenie"
(Slow cooking) (obr. )
5 Ak chcete vybrat ind dobu pripravy, pozrite si ¢ast’

. Nastavenie doby pripravy".

Na potvrdenie a spustenie pripravy jedla stlacte a na 3 sekundy
podrzte tlacidlo ,,spustenia” (Start/Cancel) (obr. ).

Po dokonceni varenia zariadenie pipne a automaticky prejde do
udrziavania teploty.

Smazenie (Fry)
1

A wnN

Utrite vonkajsi povrch vnitorného hrnca dosucha (obr. @) a
nasledne ho viozte do multifunkéného zariadenia Multicooker
(obr. ().

Pripojte zdstr¢ku k elektrickej zdsuvke (obr. @).

Nelejte do vnitorného hrca trochu oleja.

Stld¢anim tlacidla ,,ponuky” (Menu) vyberte ,smazenie” (Fry)
(obr. Q).

Stlacte a na 3 sekundy podrzte tlacidlo ,spustenia” (Start/
Cancel) na potvrdenie a spustenie pripravy jedla (obr. ).
Nechajte olej 5 minut zohrievat' a potom viozte do vnidtorného
hrnca suroviny a prisady.

Nechajte veko otvorené a suroviny neustdle miesajte pomocou
varesky.

Po dokonceni varenia zariadenie pipne a automaticky prejde do
pohotovostného rezimu.

Opekanie (Roast)

1
2

VloZte suroviny do vnitorného hrnca.

Utrite vonkajsi povrch vnitorného hrnca dosucha (obr. @) a
nésledne ho viozte do multifunkéného zariadenia Multicooker
(obr. @).

Zatvorte veko zariadenia MultiCooker (obr. @) a zapojte
zdstréku do elektrickej zasuvky (obr. @),

Stld¢anim tlacidla ,,ponuky” (Menu) vyberte ,,opekanie” (Roast)
(obr. @).

Stlacte a na 3 sekundy podrzte tlacidlo ,spustenia” (Start/
Cancel) na potvrdenie a spustenie pripravy jedla (obr. ).
Priprava opekanim ma 2 fazy. Po ukoncenf prvej fazy (asi 35
minut) zariadenie MultiCooker 5-krét zapipa kazdych 30 sekind,
aby vdm pripomenulo, Ze je potrebné otvorit’ veko a otocit’
jedlo vo vndtornom hrmci na druhd stranu.

L [ 7 "7 blikd na obrazovke.

Stlacte tlacidlo ,,ponuky (Menu) a zacne sa druhd fdza.

9 Ak po dokonceni prvej fazy nestlacite do 5 mintt tlacidlo
ponuky (Menu), zariadenie MultiCooker sa prepne do
rezimu udrziavania teploty.

Po dokonceni varenia zariadenie pipne a automaticky prejde do
pohotovostného rezimu.

Priprava jogurtu (Yogurt) alebo kefiru

(Kefir)
1

Suroviny na jogurt alebo kefir riadne zmiesajte a vioZte ich do
vnutorného hrca.

2 Utrite vonkajsi povrch vnitorného hrca dosucha (obr. @) a
nasledne ho vlozte do multifunkéného zariadenia Multicooker
(obr. @).

3 Zatvorte veko zariadenia MultiCooker (obr. @) a zapojte
zdstreku do elektrickej zasuvky (obr. @),

4 Stld¢anim tlacidla ,,ponuky” (Menu) vyberte , jogurt” (Yogurt)
(obr. ) alebo , kefir'* (Kefir) (obr. @).
5 Ak chcete vybrat' ind dobu pripravy, pozrite si cast’

,Nastavenie doby pripravy".

5 Stlacte a na 3 sekundy podrzte tlacidlo ,spustenia” (Start/
Cancel) na potvrdenie a spustenie pripravy jedla (obr. )

6 Po dokoncenf varenia zariadenie pipne a automaticky prejde do

pohotovostného rezimu.

Obhrievanie (Reheat)

1 Jedlo uvolnite a rovnomerne rozmiestnite vo vnitornom hrmci.

2 Aby ste zabranili vysuseniu jedla, nalejte nari trochu vody.
MnoZzstvo pouzitej vody zdvisi od daného mnozstva jedla.

3 Utrite vonkajsi povrch vnitorého hmca dosucha (obr. @) a
nasledne ho vlozte do multifunkéného zariadenia Multicooker
(obr. @).

4 Zatvorte veko zariadenia MultiCooker (obr. @) a zapojte
zdstréku do elektrickej zasuvky (obr. @).

5 Stldcanim tlacidla ,,ponuky” (Menu) vyberte ,,ohrievanie”
(Reheat) (obr. 26)).
5 Ak chcete vybrat' ind dobu pripravy, pozrite si ¢ast’

,Nastavenie doby pripravy".

6 Stlacte a na 3 sekundy podrzte tlagidlo ,spustenia” (Start/
Cancel) na potvrdenie a spustenie pripravy jedla (obr. ).

7 Po dokonceni varenia zariadenie pipne a automaticky prejde do

udrziavania teploty.

Manualne nastavenie (Manual)

Ak pri priprave jedla potrebuijte lepsie kontrolovat' dobu a teplotu
pripravy, pouzite ru¢ny rezim.

2

Vlozte suroviny do vnitorného hrmca.

Utrite vonkajsi povrch vnitormného hrmca dosucha (obr. @) a

nasledne ho vlozte do multifunkéného zariadenia Multicooker

(obr. ().

Zatvorte veko zariadenia MultiCooker (obr. @) a zapojte

zastrcku do elektrickej zdsuvky (obr. @).

Stld¢anim tlacidla ,,ponuky" (Menu) vyberte moznost

manudlne” (Manual) (obr. ).

5 Ak chcete vybrat' ind teplotu pecenia, pozrite si Cast’
,Nastavenie teploty pripravy".

5 Ak chcete vybrat' ind dobu pripravy, pozrite si ¢ast’
,Nastavenie doby pripravy".

Stlacte a na 3 sekundy podrzte tlacidlo ,spustenia” (Start/

Cancel) na potvrdenie a spustenie pripravy jedla (obr. ).
Po dokoncenf varenia zariadenie pipne a automaticky prejde do

Udrziavanie teploty

Toto zariadenie MultiCooker je vybavené jednoduchym ovlddanim

rezimu udrziavania teploty.

e Ak po stlacenf tlacidla , ponuky" (Menu) a nastaveni danej funkcie
pripravy jedla priamo stlacite a podrzite na 3 sekundy tlacidlo
,spustenia” (Start/Cancel), rozsvieti sa indikdtor udrziavania
teploty. Po dokoncenf pripravy jedla sa zariadenie MultiCooker
automaticky prepne do rezimu udrziavania teploty.

e Ak po stlaceni tlacidla ,, ponuky” (Menu) a nastaveni danej
funkcie pripravy jedla stlacite najprv tlacidlo ,,udrziavania teploty"
(Keep warm) a potom stlacite a podrzite na 3 sekundy tlacidlo
,spustenia” (Start/Cancel), indikdtor udrziavania teploty nebude
svietit. Po dokoncenf pripravy jedla sa zariadenie MultiCooker
prepne do pohotovostného rezimu.

Poznamka

* Po prepnuti zariadenia do rezimu udrziavania teploty zostane
zariadenie v tomto rezime 24 hodin a potom zapipa a prerusi proces
udrZiavania teploty.

* V pohotovostnom rezime mozete stla¢enim tlacidla ,,udrziavania
teploty“ (Keep warm) prepnt na rezim udrziavania teploty.

Na obrazovke sa zobraz kumulovana doba udrziavania teploty.
Zariadenie zostane v rezime udrZiavania teploty 24 hodin a potom
zapipa a prerusi proces udrziavania teploty.

* VrezZime udrziavania teploty mézete stlacenim tlacidla ,,udrziavania
teploty“ (Keep warm) prepnit' na pohotovostny rezim.

Nastavenie doby pripravy

V niektorych ponukdch je mozné nastavit' dobu pripravy. Pozrite si
kapitolu ,,Prehlad ponuk" a zistite, ktoré ponuky majd nastavenie ¢asu
a rozsah nastavenia.
1 Zvolte potrebnui ponuku pripravy jedla.
2 Stlacte tlacidlo ,,doby pripravy” (Cooking time) (obr. ).

5 Na displeji zacne blikat' zobrazenie hodin.

3 Stld¢anim tlacidla ,zvy3enia” alebo ,znizenia™ (-) nastavte hodiny
(obr. GD).

4 Po nastaveni hodin znova stlacte tlacidlo ,,doby pripravy"
(Cooking time) (obr. (32)).
> Na displeji zacne blikat' zobrazenie mindt.

5 Stld¢anim tlacidla ,,zvy3enia" alebo ,znizenia" (-) nastavte mindty
(obr. 33).

6 Stlacte a na 3 sekundy podrzte tlacidlo ,spustenia” (Start/
Cancel) na potvrdenie a spustenie pripravy jedla (obr. )

Poznamka

e Ak nechéte zariadenie MultiCooker v stave necinnosti 15 sekidnd
po stlacent tlacidla ,,doba pripravy” (Cooking time), prepne sa do
pohotovostného rezimu.

* V pripade ponuk, kde je maximdina doba pripravy menej ako
1 hodina, za¢ne po prvom stlacent tlacidla ,,doby pripravy” (Cooking
time) blikat' na displeji zobrazenie mindt.

Nastavenie casu odlozenej pripravy
jedla

V niektorych ponukdch je mozné nastavit' odloZenie doby pripravy.
Pozrite si kapitolu ,,Prehlad pondk" a Zistite, ktoré ponuky je mozné
nastavit' vopred.
1 Zvolte potrebnt ponuku pripravy jedla.
2 Stlacte tlacidlo ,,prednastavenia ¢asu" (Preset). (obr. @)

> Na displeji za¢ne blikat' zobrazenie hodin.

3 Stld¢anim tlacidla ,,zvy3enia" alebo ,znizenia" (-) nastavte hodiny
(obr. (9).
4 Po nastaveni hodin znova stlacte tlacidlo ,,prednastavenia”

(Preset) (obr. )

5 Na displeji za¢ne blikat' zobrazenie minut.

5 Stld¢anim tlacidla ,,zvySenia" alebo ,znizenia" (-) nastavte mindty
(obr. @).

6 Stlacte a na 3 sekundy podrzte tlacidlo ,spustenia” (Start/
Cancel) na potvrdenie a spustenie pripravy jedla (obr. ).

Poznamka

e Ak nechéte zariadenie MultiCooker v stave necinnosti 15 sekind
po stlacent tlacidla ,,prednastavenia” (Preset), prepne sa do
pohotovostného rezimu.

* Priprava jedla sa dokon¢i po uplynuti predvoleného casu. Ak
napriklad nastavite predvolend dobu na 8 hodin o 10:00 rdno,
proces pripravy jedla sa ukonéi o 8 hodin neskér, teda o 18:00 vecer.

Nastavenie teploty pripravy

V niektorych ponukdch je mozné nastavit' teplotu pripravy. Pozrite
si kapitolu ,,Prehlad ponuk' a zistite, ktoré ponuky maju nastavenie
teploty a rozsah nastavenia.

Zvolte potrebnd ponuku pripravy jedla.
2 Stlacte tlacidlo ,teploty” (Temp) (obr. )

Pecenie (Bake)

1
2

Vlozte do vnitorného hrnca suroviny na pecenie.

Utrite vonkajsi povrch vnitorného hrnca dosucha (obr. @) a
nasledne ho viozte do multifunkéného zariadenia Multicooker
(obr. @).

Zatvorte veko zariadenia MultiCooker (obr. @) a zapojte
zdstreku do elektrickej zasuvky (obr. @),

Poznamka

Pri pecenl koldca alebo chleba ponechajte veko pocas pripravy
zatvorené. Najlepsie vysledky dosiahnete, ak budete kold¢ piect’ pri
teplote 130 °C po dobu 45 mint.

Ak budete piect iné jedlo pri teplote vy$3ej ako 140 °C, ponechajte
veko otvorené.

udrziavania teploty.

Poznamka

* Ak vyberiete teplotu nizsiu ako 80 °C, zariadenie MultiCooker
sa po ukonceni procesu pripravy jedla automaticky prepne do
pohotovostného rezimu.

* Ak vyberiete teplotu vysiu ako 140 °C, horné veko bude musiet’
byt' pocas pripravy jedla otvorené.

Fazové varenie (Stage cooking)

Pomocou funkcie fazového varenia mézete nastavit' az 9 fdz varenia s
réznym casom a teplotou.
MbZzete napriklad nastavit prvd fazu na 5 mindt pri teplote160 °C,
druh fézu na 10 mindt pri 100 °C a poslednt fazu na 20 mindt pri
80 °C.
1 Pocas pohotovostného rezimu zariadenia MultiCooker stlacte
tlacidlo ,,fdzového varenia™ (Stage cooking). (obr. )
L» Na obrazovke sa rozsvieti &fslo ,,1".

2 Pozrite si cast',,Nastavenie doby pripravy" a zvolte dobu
pripravy pre fazu 1.

3 Pozrite si Cast',Nastavenie teploty varenia™ a zvolte teplotu
pripravy pre fézu 1.

4 Znova stlacte tlacidlo , fdzového varenia™ (Stage cooking) a
prejdite na fazu 2. (obr. 29)
— Na obrazovke sa rozsvieti ¢islo ,,2".

Nastavte dobu a teplotu pripravy pre fézu 2.

Opakujte vyssie uvedené kroky, az kym nenastavite vietky
potrebné fazy, a potom stlacte a na 3 sekundy podrzte tlacidlo
,.spustenia” (Start/Cancel) na potvrdenie a spustenie pripravy

jedla (obr. 10)).

o U

> Na obrazovke sa zobraz( predvolend teplota pripravy jedla.

3 Stld¢anim tlacidla ,,zvySenia” alebo ,znizenia" (-) nastavte
teplotu pripravy (obr. ).
4 Stlacte a na 3 sekundy podrzte tlacidlo ,spustenia” (Start/

Cancel) na potvrdenie a spustenie pripravy jedla (obr. ).

Poznamka

Miesto stld¢ania tlacidiel ,zvySenia" alebo ,,znizenia” (-) na
nastavenie teploty pripravy jedla moZete nastavit' teplotu pripravy aj
opakovanym stld¢anim tlacidla , teploty (Temp).

Nastavenie detskej zamky

Ak chcete zabrdnit pouzivaniu zariadenia MultiCooker detmi alebo
akejkolvek nezelanej operdcii, mozete pocas procesu pripravy jedla
aktivovat' detskd zdmku.

1 Stlacte a na 3 sekundy podrzte tlacidlo , detskej zamky'* (Child
lock) a aktivuje sa detskd zdmka (obr. ).
> Na displeji sa rozsvieti ikona detskej zamky.

2 Ak ju chcete deaktivovat, znova stlatte a na 3 sekundy podrzte

5

tlacidlo ,,detskej zdmky" (Child lock) (obr. ).
> |kona detskej zamky zhasne.

Cistenie a udrzba

Poznamka

Odpojte zariadenie MultiCooker od elektrickej siete a predtym, nez
ho budete distit, pockajte, kym dostatocne vychladne.




Interiér

Vndtorna strana horného veka a hlavné telo; ohrevny ¢ldnok:
¢ Utrite vyZmykanou handrou.
* Uistite sa, Ze ste zo zariadenia MultiCooker odstranili vietky
zvysky potravin.

Vonkajsia cast’ zariadenia
Povrch vrchného veka a vonkajsia cast” hlavného tela:
* Odistite pomocou tkaniny navihcenej vo vode s Cistiacim
prostriedkom.
¢ Ovlddaci panel ocistite len pomocou jemnej a suchej tkaniny.
¢ Z ovlddacieho panela vzdy odstrérite vietky zvysky potravy.

Prislusenstvo

Stierka na ryzu, naberacka na polievku, odmernd nddoba, vnitorny
hrniec, parny kosik a odpojitelné viecko parného ventilu:
¢ Ponorte do horicej vody a vycistite pomocou $pongie.

6 Recyklacia

Tento symbol znamend, Ze tento vyrobok sa nesmie

likvidovat s beznym komunalnym odpadom (smernica

2012/19/E0).

Postupujte podla predpisov platnych vo vasej krajine pre

separovany zber elektrickych a elektronickych vyrobkov.

Sprévna likviddcia poméha zabranit' negativnym dopadom na
Zivotné prostredie a ludské zdravie.

7 Zaruka a servis

Ak potrebujete servis, informdcie alebo méte problém, navstivte
webovu strdnku spolocnosti Philips na adrese www.philips.com alebo
sa obrét'te na Stredisko starostlivosti o zdkaznikov spolo¢nosti Philips
vo svojej krajine. Telefénne ¢islo strediska ndjdete v celosvetovo
platnom zaru¢nom liste. Ak sa vo vasej krajine toto stredisko
nenachddza, obrdtte sa na miestneho predajcu vyrobkov Philips.

8 Technické parametre

Cislo modelu HD4731
Nomindlne napdtie 220V -240 v~
Nomindlny vystupny vykon 890 W —1070 W
Nomindlna kapacita 501

9 Riesenie problémov

Ak sa pri pouzivani tohto zariadenia MultiCooker vyskytne nejaky
problém, skér ako sa obrdtite na servisné stredisko, vyskusajte
nasledujuce riesenia. Ak sa vdm problém nepodarf vyriesit, kontaktujte
Stredisko starostlivosti o zdkaznikov spolocnosti Philips vo svojej
krajine.

Kontrolné svetlo Pravdepodobne je preruseny kontakt.

tlacidla nesvieti. Skontrolujte, i je sietovy napdjaci kdbel
spravne pripojeny k zariadeniu MuttiCooker
a zéstr¢ka pevne pripojend k elektrickej
zésuvke.
Kontrolné svetlo je poskodené. Zariadenie
odneste k predajcovi vyrobkov znacky
Philips alebo do servisného strediska
autorizovaného spoloc¢nostou Philips.
Zariadenie MultiCooker nie je pripojené
k zdroju napdjania. Ak déjde k preruseniu
napdjania, funkcia ochrany v pripade vypadku
napdjania ani displej nefunguju.

Displej nefunguje.

Suroviny nie su
uvarené.

Nestlacili ste a nepodrzali na 3 sekundy
tlacidlo ,,spustenia” (Start/Cancel).

Pred zapnutim zariadenia MultiCooker sa
uistite, Ze sa na ohrevnom ¢ldnku a vonkajsej
strane vnitorného hrnca nenachddzaju
Ziadne zvysky potravin.

Poskodeny ohrevny ¢lanok alebo
zdeformovany vnitomy hrniec. Zariadenie
MultiCooker odneste k predajcovi vyrobkov
znacky Philips alebo do servisného strediska
autorizovaného spoloc¢nostou Philips.

RyZzu zalejte va¢sim mnozstvom vody a varte
ju trochu dlhsie.

Ryzu ste dékladne nepreplachli. Ryzu
prepldchnite, kym nebude preplachovand
voda Cista.

Ryza je prili$ suchd
alebo nedovarena.
Ryza je pripdlend.

Zariadenie
MultiCooker sa
neprepina do
rezimu udrZiavania
teploty
automaticky.

Pravdepodobne ste pred spustenim procesu
pripravy jedla stlacili tlacidlo ,,udrZiavania
teploty" (Keep warm). V tomto pripade

sa zariadenie MultiCooker po dokoncenf
pripravy jedla prepne do pohotovostného
reZimu.

Ovlddanie teploty je nefunkéné. Zariadenie
odneste k predajcovi vyrobkov znacky
Philips alebo do servisného strediska
autorizovaného spoloc¢nostou Philips.
Skontrolujte, ¢i suroviny viozené do
vnitorného hrmca nepresahujd znacku MAX.

Pocas varenia
vytekd zo
zariadenia
MultiCooker voda.
Nemdzem
nastavit’
pozadovanu
funkciu pripravy
jedla.

Jedlo nevonia po
uvaren( dobre

Opakovanym stld¢anim tlacidla ,,ponuky*
(Menu) vyberte pozadovanu funkciu.

Vnitomy hrniec odistite pomocou malého
mnozstva Cistiaceho prostriedku a teplej
vody.

Po dokoncent pripravy jedla dbajte na to,
aby ste dékladne odistili kryt otvoru na
odvddzanie pary, vnitorné veko aj vnitorny
hmiec.

Na displeji sa
zobrazuje chybovd
sprava (E1, E2, E3
alebo E4).

Pocas pripravy jedla doslo k vypadku
napdjania. Zariadenie odneste k predajcovi
vyrobkov znacky Philips alebo do servisného
strediska autorizovaného spolocnostou
Philips.

Slovenscéina

1 Vas veénamenski kuhalnik

Cestitamo vam za nakup in dobrodoli pri Philipsu!
Ce zelite popolnoma izkoristiti podporo, ki jo nudi Philips, izdelek
registrirajte na spletnem mestu www.philips.com/welcome.

2 Vsebina skatle (sl. 1)

Napajalni kabel

Kosara za kuhanje v pari
Lopatica zariz
Zajemalka za juho
Merilna posodica
Uporabniski priro¢nik
KnjiZica z recepti
Garancijska kartica

PEEPAPO®OEO

Varmostni napotki

3 Pregled

Glavna enota ve¢namenskega kuhalnika

Pregled izdelka (sl. 2)

Zgomii pokrov

Snemljiv notranji pokrov
Notranja posoda
Nadzorna plosca

Grelni element
Napajalna vti¢nica
Glavna enota

Rocaj kuhalnika

Oznake ravni vode

Tesnilni obrocek

Gumb za sprostitev pokrova

PRREERPO®EOEO®

Snemljiv ¢ep za odprtino za uhajanje pare

Pregled gumbov (sl. 3)

Gumb za otrosko kljuc¢avnico
Gumb za stopenjsko kuhanje
Gumb za prednastavitev ¢asa
Gumb za znizanje

Gumb za zvisanje

Gumb Menu
Gumb za temperaturo

Gumb za vklop/izklop

CISISISIOISIOISIGISNE)

Zaslon

Gumb za ohranjanje toplote (Keep warm)

Gumb za nastavitev ¢asa kuhanja (Cooking time)

Pregled menijev

Privzeti cas Casovni razpon
Meniji kuhanja kuhanja

Riz (Rice)

Zitarice (Grain)

Rizota (Risotto) 35 minut
Marmelada (Jam) 10 minut
Kuhanje v pari (Steam) 20 minut
Vretje (Boil) 20 minut
Juha (Soup) 1 ura
Kompot (Compote) 10 minut
Enoloncnica (Stew) 1 ura
Pocasno kuhanje (Slow

cooking) 5ur
Ragu (Ragout) 2 uri
Cuvrtje (Fry) 15 minut
Prazenje (Roast) 1 ura
Peka (Bake) 45 minut
Zolca (Jelly meat) 6 ur
Jogurt (Yogurt) 8 ur
Kefir (Kefir) 8 ur
Pogrevanje (Reheat) 25 minut
Rocno

(Manual) 2 uni
Stopenjsko kuhanje (Stage

cooking) 5 minut

Prednastavljeni

Meniji cas

Riz (Rice) 1-24 ur
Zitarice (Grain) 1-24 ur
Rizota

(Risotto) 1-24 ur
Marmelada

(Jam) 1-24 ur
Kuhanje v pari

(Steam) 1-24 ur
Vretje (Boil) 1-24 ur
Juha (Soup) 1-24 ur
Kompot

(Compote) 124 ur
Enolon¢nica

(Stew) 1-24 ur
Pocasno

kuhanje (Slow

cooking) 1-24 ur
Ragu (Ragout) 1-24 ur

Cwrtje Fry)  /

Prazenje

(Roast) 1-24 ur
Peka (Bake) /

Zolca (Jelly

meat) 124 ur
Jogurt (Yogurt) 1-24 ur
Kefir (Kefir) 124 ur
Pogrevanje

(Reheat) /

30-40 minut /
30-40 minut /

/

5 minut-2 uni

5 minut-2 uri

5 minut-2 uri
20 minut—4 ure
5-40 minut

20 minut=10 ur

1-15 ur
20 minut=10 ur
5-60 minut
/
20 minut-2 uri
4-10 ur
612 ur
612 ur
5-60 minut
5 minut=10 ur
5 minut-15 ur
Privzeta
temperatura Temperaturni
kuhanja razpon
130-140 °C /
130-140 °C /
130-140°C /
90-100 °C  /
100 °C /
100 °C /
90-100 °C  /
100 °C /
95 °C /
80 °C /
90 °C /
145-160 °C /
120-130°C /
130 °C 40-160 °C
90-100 °C  /
4043 °C /
4043 °C /
85 °C /

Privzeta

Prednastavljeni temperatura Temperaturni
Meniji cas kuhanja razpon
Rocno
(Manual) 1-24 ur 100 °C 30-160 °C
Stopenjsko
kuhanje (Stage
cooking) 1-24 ur 100 °C 30-160 °C

E Opomba

Cas kuhanja za riz (Rice), Zitarice (Grain) in rizoto (Risotto)
vecnamenski kuhalnik dolo¢a glede na koli¢ino sestavin v notranji
posodi.

Prilagodite lahko temperaturo kuhanja za peko (Bake), ro¢no
(Manual) in stopenjsko kuhanje (Stage cooking). Pri peki lahko
izberete temperaturo med 40 °C in 160 °C; pri ro¢nem in
stopenjskem kuhanju pa temperaturo med 30 °C in 160 °C.

Ko se kuhanje zacne, lahko z gumbom za vklop/izklop (Start/Cancel)
prekinete trenutni postopek kuhanja, da ve¢namenski kuhalnik
preklopi v stanje pripravljenosti.

4

Uporaba vecnamenskega
kuhalnika (sl. 4)

E Opomba

Pri pripravi hrane nikoli ne presezite oznake MAX na notranji steni
notranje posode, ko vanjo vstavljate sestavine in tekocino, sicer lahko
hrana med kuhanjem zacne teci prek roba.

Cas kuhanja za riz (Rice), Zitarice (Grain) in rizoto (Risotto) ni
prikazan od zacetka. [ ~ ~ 7 je na zaslonu prikazano vetino Casa
kuhanja, saj mora vecnamensk\ kuhalnik koli¢ino vode/tekocine

in sestavin zaznati med pripravo. Ko ve¢namenski kuhalnik zazna
dejanski ¢as kuhanja, se na zaslonu prikaze preostali ¢as kuhanja. Pri
funkcijah za marmelado (Jam), kuhanje v pari (Steam), kuhanje v vreli
vodi (Boil), Zolco (Jelly meat) in kompot (Compote) je do zavretja
vode/tekotine na zaslonu prikazano [~ ~ 7. Ko zatne voda/tekocina
vreti, se na zaslonu prikaze nastavljeni ¢ Zas kuhama

Vel podrobnosti o kuhanju s posameznim menijem je navedenih v

E Nasvet

Ce zelite izbrati dologen meni, veckrat zapored pritisnite gumb
"meni" (Menu). Meni lahko izberete tudi tako, da enkrat pritisnete
gumb "meni" (Menu), potem pa pritiskate gumb za zvisanje (+) ali
gumb za znizanje (-).

Pred prvo uporabo

1

2

Iz notranje posode odstranite vse pripomocke in odstranite
pakimi material notranje posode.

Pred prvo uporabo temeljito odistite vse dele ve¢namenskega
kuhalnika (oglejte si poglavie »Cié¢enje in vzdrzevanje).

E Opomba

Pred zacetkom uporabe ve¢namenskega kuhalnika se prepricajte, da
so vsi deli popolnoma suhi.

Kuhanje riza (Rice) in zitaric (Grain)

E Opomba

Ce napetost v vasem okolju niha, lahko hrana tece ez rob
vecnamenskega kuhalnika.

Po kon¢anem kuhanju riz/Zitarice takoj premesajte, da se odvecna
vlaga sprosti in se riz/Zitarice ne sprimejo.

Glede na razmere pri kuhanju lahko spodnji del riza/Zitaric nekoliko
porjavi.

1
2

RiZ/Zitarice odmerite s priloZzeno merilno posodico (sl. @)
RiZ izplaknite, vsujte v notranjo posodo in nalijte vodo (sl. @)

E Opomba

Podrobnosti o razmerju riza/Zitaric in vode so navedene v knjiZici z
recepti.

3
4

Pritisnite gumb za sprostitev pokrova in odprite pokrov (sl. @).

Zunanjo steno notranje posode obrisite do suhega (sl. (4)) in
posodo postavite v ve¢namenski kuhalnik (sl. @).

E Opomba

Prepricajte se, da se notranja posoda pravilno dotika grelnega
elementa.

Prepricajte se, da je zunanjost notranje posode Cista in suha ter da
na grelnem elementu ni ostankov.

Zaprite pokrov vecnamenskega kuhalnika (sl. @) in prikljucite
vtié v vticnico (sl. (7).

Z gumbom »meni« (Menu) izberite funkcijo »riz« (Rice)

(sl. ) ali »Zitarice« (Grain) (sl. @),

Za 3 sekunde pridrzite gumb za »vklop« (Start/Cancel), da
potrdite in zacnete kuhati (sl. ).

Po koncanem kuhanju aparat zapiska in samodejno preklopi na
ohranjanje toplote.

Priprava rizote (Risotto)

1
2

3

V notranjo posodo dodajte sestavine za rizoto.

Zunanjo steno notranje posode obrisite do suhega (sl. @
posodo postavite v vecnamenski kuhalnik (sl. )

Zaprite pokrov ve¢namenskega kuhalnika (sl. (6)) in prikljucite
vtic v vticnico (sl. @)

Z gumbom »meni« (Menu) izberite funkcijo »rizota« (Risotto)
(sl. @D).

Za 3 sekunde pridrzite gumb za »vklop« (Start/Cancel), da
potrdite in za¢nete kuhati (sl. ).

Po konc¢anem kuhanju aparat zapiska in samodejno preklopi na
ohranjanje toplote.

Kuhanje marmelade (Jam)

1

2

V notranjo posodo dodajte sestavine za marmelado in jih malo

premesajte.

Zunanjo steno notranje posode obrisite do suhega (sl. @

posodo postavite v vecnamenski kuhalnik (sl. )

Zaprite pokrov ve¢namenskega kuhalnika (sl. (6)) in prikljucite

vtic v vticnico (sl. @)

Z gumbom »meni« (Menu) izberite funkcijo »marmelada«

(Jam) (sl. (2)).

9 Zaizbiro drugega ¢asa kuhanja si oglejte poglavje
»Nastavitev ¢asa kuhanja«.

Za 3 sekunde pridrzite gumb za »vklop« (Start/Cancel), da

potrdite in zacnete kuhati (sl. ).

Po konc¢anem kuhanju aparat zapiska in samodejno preklopi na

ohranjanje toplote.

Opomba

I~ ~ 7 je prikazano na zaslonu, dokler voda/tekotina ne zavre.
Ko za¢ne voda/tekocina vreti, se na zaslonu prikaze nastavljeni ¢as
kuhanja.

recepti.

Kuhanje v pari (Steam)

V notranjo posodo dolijte vodo.

E Opomba

Pocasno kuhanje (Slow cooking)

1

2
3

Zunanjo steno notranje posode obrisite do suhega (sl. @) in
posodo postavite v ve¢namenski kuhalnik (sl. @)
Vti¢ prikljucite v vti¢nico (sl. @)

Z gumbom »meni« (Menu) izberite funkcijo »pocasno kuhanje«

(Slow cooking) (sl. (19).
9 Zaizbiro drugega casa kuhanja si oglejte poglavje
»Nastavitev ¢asa kuhanja«.

Za 3 sekunde pridrzite gumb za »vklop« (Start/Cancel), da
potrdite in za¢nete kuhati (sl. ).

Po konc¢anem kuhanju aparat zapiska in samodejno preklopi na
ohranjanje toplote.

Za kuhanje zelenjave v pari uporabite od 0,2 | do 1 | vode glede na
vrsto in koli¢ino zelenjave; za kuhanje mesa v pari uporabite od 0,5 |
do 2 | vode glede na velikost kosov in koli¢ino mesa.

Prepricajte se, da sestavine ne prekrivajo vseh lukenj za paro na
kosari za kuhanje v pari, tako da je omogocen pretok pare navzgor
izpod kosare.

Kosaro postavite v notranjo posodo, hrano polozite v skledo in

skledo postavite na kosaro.

Zunanjo steno notranje posode obrisite do suhega (sl. @) in

posodo postavite v vecnamenski kuhalnik (sl. ),

Zaprite pokrov vecnamenskega kuhalnika (sl. ) in prikljucite

vtié v vticnico (sl. (7).

Z gumbom »meni« (Menu) izberite funkcijo »kuhanje v pari«

(Steam) (sl. (13)).

9 Zaizbiro drugega ¢asa kuhanja si oglejte poglavje
»Nastavitev ¢asa kuhanja«.

Za 3 sekunde pridrzite gumb za »vklop« (Start/Cancel), da

potrdite in zacnete kuhati (sl. )

Po konc¢anem kuhanju aparat zapiska in samodejno preklopi na

ohranjanje toplote.

Opomba

Pri kuhanju hrane v pari ko3are za kuhanje v pari ne potopite v vodo.
E_- _-:,'Je prikazano na zaslonu, dokler voda/tekocina ne zavre.

Ko za¢ne voda/tekocina vreti, se na zaslonu prikaze nastavijeni ¢as
kuhanja.

Po kon¢anem kuhanju v pari skledo in ko3aro za kuhanje v pari
odstranite s kuhinjsko rokavico ali krpo, saj sta skleda in kosara lahko
zelo vrodi

Kuhanje v vreli vodi (Boil)

1
2

3

V notranjo posodo nalijte vodo.

Zunanjo steno notranje posode obrisite do suhega (sl. @) in

posodo postavite v ve¢namenski kuhalnik (sl. :)

Zaprite pokrov vetnamenskega kuhalnika (sl. (6)) in prikjjucite

vtie v vticnico (sl. (7).

Z gumbom »meni« (Menu) izberite funkcijo »vretje« (Boil)

(sl. (19)).

> Zaizbiro drugega Casa kuhanja si oglejte poglavje
»Nastavitev ¢asa kuhanja«.

Za 3 sekunde pridrzite gumb za »vklop« (Start/Cancel), da
potrdite in za¢nete kuhati (sl. ).
Ko voda zavre, ve¢namenski kuhalnih zapiska in vas tako

opozori, da morate odpreti pokrov in v notranjo posodo dodati

hrano.

E Opomba

[~ ~7je prikazano na zaslonu, dokler voda/teko¢ina ne zavre.
Ko za¢ne voda/tekocina vreti, se na zaslonu prikaze nastavljeni ¢as
kuhanja.

Potem ko v notranjo posodo dodate hrano, zaprite pokrov in
za nadaljevanje kuhanja pritisnite gumb »meni« (Menu).

Po konc¢anem kuhanju aparat zapiska in samodejno preklopi v
stanje pripravijenosti.

Priprava juhe (Soup)

1
2

3

V notranjo posodo dodajte sestavine in vodo/tekocino za juho.

Zunanjo steno notranje posode obrisite do suhega (sl.

posodo postavite v ve¢namenski kuhalnik (sl. )

Zaprite pokrov ve¢namenskega kuhalnika (sl. (6)) in prikljucite

vtie v vticnico (sl. (7).

Z gumbom »meni« (Menu) izberite funkcijo »juha (Soup)

(sl. (13).

9 Zaizbiro drugega ¢asa kuhanja si oglejte poglavje
»Nastavitev ¢asa kuhanja«.

Za 3 sekunde pridrzite gumb za »vklop« (Start/Cancel), da

potrdite in zacnete kuhati (sl. ).

Po koncanem kuhanju aparat zapiska in samodejno preklopi na

ohranjanje toplote.

Priprava kompota (Compote)

1
2

3

V notranjo posodo dodajte sestavine za kompot.

Zunanjo steno notranje posode obrisite do suhega (sl. @) in

posodo postavite v ve¢namenski kuhalnik (sl. )

Zaprite pokrov vecnamenskega kuhalnika (sl. ) in prikljucite

vti¢ v vtiénico (sl. @).

Z gumbom »meni« (Menu) izberite funkcijo »kompot«

(Compote) (sl. ).

9 Zaizbiro drugega ¢asa kuhanja si oglejte poglavje
»Nastavitev ¢asa kuhanja«.

Za 3 sekunde pridrzite gumb za »vklop« (Start/Cancel), da

potrdite in zacnete kuhati (sl. )

Po konc¢anem kuhanju aparat zapiska in samodejno preklopi na

ohranjanje toplote.

Opomba

'~ ~ 7 je prikazano na zaslonu, dokler voda/tekotina ne zavre.
Ko za¢ne voda/tekocina vreti, se na zaslonu prikaze nastavljeni ¢as
kuhanja.

Priprava enoloncnice (Stew) ali raguja
(Ragout)

2
3

N

V notranjo posodo dodajte sestavine za enolon¢nico ali ragu.

Zunanjo steno notranje posode obrisite do suhega (sl. @ in

posodo postavite v ve¢namenski kuhalnik (sl. :)

Zaprite pokrov vecnamenskega kuhalnika (sl. (6)) in prikfjucite

vtie v vticnico (sl. (7).

Z gumbom »meni« (Menu) izberite funkcijo »enoloncnica«

(Stew) (sl. @) ali »ragu« (Ragout) (sl. ).

> Zaizbiro drugega casa kuhanja si oglejte poglavje
»Nastavitev ¢asa kuhanja«.

Za 3 sekunde pridrzite gumb za »vklop« (Start/Cancel), da
potrdite in za¢nete kuhati (sl. ).

Po koncanem kuhanju aparat zapiska in samodejno preklopi na
ohranjanje toplote.

Cvrtje (Fry)

1

HAwpN

Zunanjo steno notranje posode obrisite do suhega (sl. @
posodo postavite v ve¢namenski kuhalnik (sl. @)

Vti¢ prikljucite v vticnico (sl. @

V notranjo posodo Vlijte jedilno olje.

Z gumbom »meni« (Menu) izberite funkcijo »cvrtje« (Fry)
(sl. Q).

Za 3 sekunde pridrzite gumb za »vklop« (Start/Cancel), da
potrdite in za¢nete kuhati (sl. ).

Olje segrevajte 5 minut, nato pa v notranjo posodo dodajte
sestavine in zacimbe.

Ne zaprite pokrova in sestavine ves ¢as mesajte z lopatico.
Po konc¢anem kuhanju aparat zapiska in samodejno preklopi v
stanje pripravijenosti.

Prazenje (Roast)

1
2

3

V notranjo posodo dodajte sestavine.

Zunanjo steno notranje posode obrisite do suhega (sl. @) in
posodo postavite v ve¢namenski kuhalnik (sl. )

Zaprite pokrov ve¢namenskega kuhalnika (sl. (6)) in prikljucite
vtic v vticnico (sl. @)

Z gumbom »meni« (Menu) izberite funkcijo »prazenje« (Roast)

(sl. @D).

Za 3 sekunde pridrzite gumb za »vklop« (Start/Cancel), da
potrdite in za¢nete kuhati (sl. )

Obstajata 2 stopnji prazenja. Po koncani prvi stopnji (priblizno

35 minut) ve¢namenski kuhalnik vsakih 30 sekund 5-krat zapiska

in vas tako opozori, da morate odpreti pokrov in obmiti hrano

v notranji posodi.

o [ Z 7 utripa na zaslonu.

Pritisnite gumb »meni« (Menu), da zacnete drugo stopnjo.

o Ce v 5 minutah po koncu prve stopnje ne pritisnete
gumba meni (Menu), ve¢namenski kuhalnik preklopi na
ohranjanje toplote.

Po konc¢anem kuhanju aparat zapiska in samodejno preklopi v
stanje pripravijenosti.

Peka (Bake)

1
2

3

V notranjo posodo dodajte sestavine za peko.

Zunanjo steno notranje posode obrisite do suhega (sl. @) in
posodo postavite v ve¢namenski kuhalnik (sl. )

Zaprite pokrov ve¢namenskega kuhalnika (sl. (6)) in prikljucite
vtic v vticnico (sl. @)

Opomba

Med peko peciva ali kruha mora biti pokrov zaprt. Najboljsi rezultat
se obi¢ajno doseze pri peki pri 130°C in temperaturi 45 minut.

Ce pecete druge jedi pri temperaturi nad 140 °C, pustite pokrov
odprt.

Z gumbom »meni« (Menu) izberite funkcijo »peka« (Bake)

(6. @).

5 Zaizbiro druge temperature peke si oglejte poglavje
»Nastavitev temperature kuhanja«.

9 Zaizbiro drugega ¢asa kuhanja si oglejte poglavje
»Nastavitev ¢asa kuhanja«.

Za 3 sekunde pridrzite gumb za »vklop« (Start/Cancel), da

potrdite in za¢nete kuhati (sl. ).

Po konc¢anem kuhanju aparat zapiska in samodejno preklopi na

ohranjanje toplote.

Opomba

Ce je temperatura peke nastavljena na manj kot 80 °C, aparat po
konc¢anem kuhanju samodejno preklopi v stanje pripravljenosti

Pri odstranjevanju notranje posode iz ve¢namenskega kuhalnika po
kuhanju uporabite kuhinjsko rokavico ali krpo, saj je posoda lahko
zelo vroca.

Priprava zolce (Jelly meat)

1
2

3

(%,

V notranjo posodo dodajte sestavine za zolco.

Zunanjo steno notranje posode obrisite do suhega (sl. @

posodo postavite v ve¢namenski kuhalnik (sl. )

Zaprite pokrov ve¢namenskega kuhalnika (sl. (6)) in prikljucite

vtic v vticnico (sl. @)

Z gumbom »meni« (Menu) izberite funkcijo »Zolca« (Jelly

meat) (sl. @)

9 Zaizbiro drugega ¢asa kuhanja si oglejte poglavje
»Nastavitev ¢asa kuhanja«.

Za 3 sekunde pridrzite gumb za »vklop« (Start/Cancel), da

potrdite in za¢nete kuhati (sl. ).

Po kon¢anem kuhanju aparat zapiska in samodejno preklopi na

ohranjanje toplote.

Opomba

[- -] je prikazano na zaslonu, dokler voda/tekocina ne zavre.
Ko za¢ne voda/tekocina vreti, se na zaslonu prikaze nastavljeni ¢as
kuhanja.

Priprava jogurta (Yogurt) ali kefirja
(Kef r)

Dobro premesajte sestavine za jogurt ali kefir in jih dodajte v

notranjo posodo.

Zunanjo steno notranje posode obrisite do suhega (sl. @

posodo postavite v ve¢namenski kuhalnik (sl. )

Zaprite pokrov vecnamenskega kuhalnika sl ) in prikljucite

vti¢ v vtiénico (sl. @).

Z gumbom »meni« (Menu) izberite funkcijo »jogurt« (Yogurt)

(sl. ) ali »kefir« (Kefir) (sl. @),

9 Zaizbiro drugega ¢asa kuhanja si oglejte poglavje
»Nastavitev ¢asa kuhanja«.

Za 3 sekunde pridrzite gumb za »vklop« (Start/Cancel), da

potrdite in zacnete kuhati (sl. )

Po konc¢anem kuhanju aparat zapiska in samodejno preklopi v

stanje pripravijenosti.

Pogrevanje (Reheat)

1

2

Premesajte hrano in jo enakomemo razporedite po notranji

posodi.

Hrani dodajte nekaj vode, da se ne izsusi. Koli¢ino vode

prilagodite koli¢ini riza.

Zunanjo steno notranje posode obrisite do suhega (sl. @) in

posodo postavite v ve¢namenski kuhalnik (sl. :)

Zaprite pokrov vecnamenskega kuhalnika (sl. (6)) in prikfjucite

vtie v vticnico (sl. (7).

Z gumbom »meni« (Menu) izberite funkcijo »pogrevanja«

(Reheat) (sl. 29)).

9 Zaizbiro drugega Casa kuhanja si oglejte poglavje
»Nastavitev ¢asa kuhanja«.

Za 3 sekunde pridrzite gumb za »vklop« (Start/Cancel), da
potrdite in za¢nete kuhati (sl. ).

Po konc¢anem kuhanju aparat zapiska in samodejno preklopi na
ohranjanje toplote.

Rocno (Manual)

Za kuhanje hrane lahko uporabite ro¢ni nacin, ki omogoca vec
nadzora nad ¢asom in temperaturo kuhanja.

1
2

3

5
6

V notranjo posodo dodajte sestavine.

Zunanjo steno notranje posode obrisite do suhega (sl. @) in

posodo postavite v ve¢namenski kuhalnik (sl. :)

Zaprite pokrov vecnamenskega kuhalnika sl ) in prikljucite

vti¢ v vtiénico (sl. @),

Z gumbom »meni« (Menu) izberite funkcijo »ro¢no« (Manual)

(s @).

5 Zaizbiro druge temperature peke si oglejte poglavje
»Nastavitev temperature kuhanja«.

9 Zaizbiro drugega ¢asa kuhanja si oglejte poglavje
»Nastavitev ¢asa kuhanja«.

Za 3 sekunde pridrzite gumb za »vklop« (Start/Cancel), da

potrdite in zaénete kuhati (sl. ).

Po koncanem kuhanju aparat zapiska in samodejno preklopi na

ohranjanje toplote.

E Opomba

Ce izberete temperaturo pod 80 °C, vednamenski kuhalnik po
kon¢anem kuhanju samodejno preklopi v stanje pripravljenosti.

Ce izberete temperaturo nad 140 °C, mora biti zgomji pokrov med
kuhanjem odprt.

Stopenjsko kuhanje (Stage cooking)

Pri

funkciji stopenjskega kuhanja lahko dolocite do 9 stopenj kuhanja z

razlicnimi casi in temperaturami.
Na primer prvo stopnjo lahko nastavite na 5 minut pri 160 °C, drugo
stopnjo na 10 minut pri 100°C in zadnjo stopnjo na 20 minut pri

80
1

o U

°C.
Ko je vecnamenski kuhalnik v stanju pripravljenosti, pritisnite
gumb »stopenjsko kuhanje« (Stage cooking). (sl. )
5 Na zaslonu zasveti Stevilka »1«.

Oglejte si poglavje »Nastavitev ¢asa kuhanja« in izberite cas
kuhanja za stopnjo 1.

Oglejte si poglavje »Nastavitev temperature kuhanja« in izberite
temperaturo kuhanja za stopnjo 1.

Ponovno pritisnite gumb »stopenjsko kuhanje« (Stage cooking)
in se premaknite na stopnjo 2. (sl. )

> Na zaslonu zasveti Stevilka »2«.

Nastavite ¢as in temperaturo kuhanja za stopnjo 2.

Zgoraj navedene korake ponavljajte, dokler ne nastavite vseh
potrebnih stopenj, in za 3 sekunde pridrzite gumb »vklop«
(Start/Cancel), da potrdite in zacnete kuhati (sl. ).

E Opomba

Skupen ¢as kuhanja za vse nastavljene stopnje kuhanja je omejen na
najve¢ 24 ur.

Ohranjanje toplote

Vecnamenski kuhalnik vam omogoca preprost nadzor nad nacinom
ohranjanja toplote.

Ce takoj po izbiri funkcije kuhanja z gumbom »meni« (Menu)

in za 3 sekunde pridrZite gumb »vklop« (Start/Cancel), zasveti
indikator za nacin ohranjanja toplote. Ko je kuhanje koncano, se bo
vecnamenski kuhalnik nemudoma prestavil v nacin za ohranjanje
toplote.

Ce po izbiri funkcije kuhanja z gumbom »meni« (Menu) najpre;
pritisnete gumb za »ohranjanje toplote« (Keep warm) in nato

za 3 sekunde pridrzite gumb »vklop« (Start/Cancel), indikator za
nacin ohranjanja toplote ne sveti. Ko je kuhanje koncano, se bo
vecnamenski kuhalnik prestavil v stanje pripravijenosti.

E Opomba

Po preklopu na ohranjanje toplote aparat ohranja toploto 24 ur,
potem pa zapiska in prekine postopek ohranjanja toplote.

\ stanju mirovanja lahko preklopite na ohranjanje toplote z gumbom
za ohranjanje toplote' (Keep warm). Skupni ¢as ohranjanja toplote
je prikazan na zaslonu. Aparat ohranja toploto 24 ur, potem pa
zapiska in prekine postopek ohranjanja toplote.

V nacinu ohranjanja top\ote Iahko preklopite v stanje mirovanja z
gumbom za ohran janje top\ote (Keep warm).

Nastavitev casa kuhanja

Za nekatere menije lahko prilagodite ¢as kuhanja. V poglavju »Pregled
menijev« si oglejte, pri katerih menijih obstaja moZnost nastavitve casa,
in razpon nastavitve.

1
2

5
6

Izberite meni kuhanja, ki ga potrebuijete.
Pritisnite gumb za »cas kuhanja« (Cooking time) (sl. )
5 Na zaslonu za¢ne utripati enota za ure.

Z gumbom za »zviSanje« ali »znizanje« (—) nastavite enoto za
ure (sl. @)

Po nastavitvi enote za ure ponovno pritisnite gumb za »c¢as
kuhanja« (Cooking time) (sl. @)

5 Na zaslonu za¢ne utripati enota za minute.

Z gumbom za »zvisanje« ali »znizanje« (—) nastavite enoto za
minute (sl. @)

Za 3 sekunde pridrzite gumb za »vklop« (Start/Cancel), da
potrdite in za¢nete kuhati (sl. ).

E Opomba

Ce v 15 sekundah po pritisku na gumb za "¢as kuhanja" (Cooking
time) ne poseZete v delovanje ve¢namenskega kuhalnika, kuhalnik
preklopi v nacin mirovanja.

Pri menijih, pri katerih najdaljsi ¢as kuhanja znasa najve¢ 1 uro, ob
prvem pritisku na gumb za "¢as kuhanja" (Cooking time) na zaslonu
zacne utripati enota za minute.

Prednastavljen cas za kuhanje z
zamikom

Za nekatere menije kuhanja lahko prednastavite ¢as za kuhanje z
zamikom. V poglavju »Pregled menijev« si oglejte, pri katerih menijih
obstaja moznost prednastavitve.

Izberite meni kuhanja, ki ga potrebuijete.
2 Pritisnite gumb za »prednastavitev casa« (Preset). (sl. )

5 Na zaslonu zacne utripati enota za ure.

3 Z gumbom za »zvisanje« ali »zniZzanje« (-) nastavite enoto za
ure
(sl. @)

4 Po nastavitvi enote za ure ponovno pritisnite gumb za

»prednastavitev« (Preset) (sl. ).
5 Na zaslonu zacne utripati enota za minute.

(%]

Z gumbom za »zviSanje« ali »zniZzanje« (—) nastavite enoto za
minute (sl.

6 Za 3 sekunde pridrZite gumb za »vklop« (Start/Cancel), da
potrdite in za¢nete kuhati (sl. ).

E Opomba

 Cev 15 sekundah po pritisku na gumb za "prednastavitev" (Preset)
ne posezete v delovanje ve¢namenskega kuhalnika, kuhalnik preklopi
v nacin mirovanja.

Kuhanje se konca po preteku prednastavijenega ¢asa. Ce na primer
nastavite prednastavljeni ¢as 8 ur ob 10.00 dopoldne, se kuhanje
konca 8 ur pozneje, in sicer ob 18.00 popoldne.

Nastavitev temperature kuhanja

Za nekatere menije lahko prilagodite temperaturo kuhanja. V poglavju
»Pregled menijev« si oglejte, pri katerih menijih obstaja moznost
nastavitve temperature, in razpon nastavitve.
1 Izberite meni kuhanja, ki ga potrebujete.
2 Pritisnite gumb za »temperaturo« (Temp) (sl. ).

5 Na zaslonu se prikaze privzeta temperatura kuhanja.

3 Z gumbom za »zviSanje« ali »zniZanje« (-) nastavite
temperaturo kuhanja (sl. ).

4 Za 3 sekunde pridrZite gumb za »vklop« (Start/Cancel), da
potrdite in za¢nete kuhati (sl. ).

E Opomba

* Namesto z gumbom za "zvisanje" ali "znizanje" (—) lahko temperaturo
kuhanja nastavite tudi tako, da veckrat zapored pritisnete gumb za
"temperaturo" (Temp).

Nastavitev otroske kljucavnice

Za zad¢ito otrok pred uporabo ve¢namenskega kuhalnika ali
preprecitev napacnega delovanja lahko med kuhanjem vklopite
otrosko kljucavnico.
1 Za 3 sekunde pridrzite gumb »otroska kljucavnica« (Child lock),
da vklopite otrosko kljucavnico (sl. )
= Na zaslonu posveti ikona za otrosko kljucavnico.

2 Odklenite jo tako, da ponovno za 3 sekunde pridrzite gumb
»otroska kljucavnica« (Child lock) (sl. )
5 |kona otroske klju¢avnice ugasne.

v

5 Ciscenje in vzdrzevanje

Opomba

* Pred dis¢enjem izklopite ve¢namenski kuhalnik in pocakajte, da se
dovolj ohladi.

Notranjost

Notranjost zgornjega pokrova in glavnega ohisja; grelni element:
e Obridite z oZeto krpo.
* Odstranite vse ostanke hrane iz ve¢namenskega kuhalnika.

Zunanjost

Povrsina zgornjega pokrova in zunanja povrsina glavnega ohigja:
¢ Obrisite s krpo, navlazeno z milnico.
* Nadzomo plosco bridite samo z mehko in suho krpo.
¢ Odstranite vso preostalo hrano okoli nadzomne plodce.

Dodatna oprema

Lopatica zariz, zajemalka za juho, merilna posodica, notranja posoda,
kosara za kuhanje v pari in snemljiv ¢ep za odprtino za uhajanje pare:
¢ Namodite v vroci vodi in odistite z gobico.

6 Recikliranje

Ta simbol pomeni, da izdelka ne smete odlagati skupaj z

obicajnimi gospodinjskimi odpadki (2012/19/EV).

Upostevajte drzavne predpise za loceno zbiranje elektri¢nih
]

in elektronskih izdelkov. S pravilnim odlaganjem pripomorete
k preprecevanju negativnih vplivov na okolje in zdravje ljudi.

7 Garancija in servis

Ce potrebuijete servis ali informacije ali imate tezavo, obisite
Philipsovo spletno mesto na naslovu www.philips.com ali se obrnite
na Philipsov center za pomo¢ uporabnikom v vasi drZavi. Telefonsko
$tevilko centra najdete v mednarodnem garancijskem listu. Ce v vasi
drzavi ni centra za pomo¢ uporabnikom, se obmite na lokalnega
Philipsovega prodajalca.

8 Specifikacije

Stevilka modela HD4731
Nazivna napetost 220 V=240 V~
Nazivna izhodna mo¢ 890 W-1070 W
Nazivna prostormina 501

9 Odpravljanje tezav

Ce imate teZave z uporabo tega venamenskega kuhalnika, si oglejte
naslednje tocke, preden se obmete na servis. Ce te7ave ne morete
odpraviti, se obmite na Philipsov center za pomo¢ uporabnikom v
svoji drzavi.

Tezava Resitev

Lucka na gumbu
se ne prizge.

Zaslon

Sestavine niso
kuhane.

RiZ je presuh in ni

TeZava je v povezavi. Preverite, ali je napajalni
kabel pravilno prikloplien v ve¢namenski
kuhalnik in ali je vti¢ dobro vstavljen v
vticnico.

Lucka je pokvarjena. Aparat odnesite k
Philipsovemu prodajalcu ali pa na popravilo
na poobladceni servis Philips.

Vecnamenski kuhalnik ni priklju¢en na
napajanje. Ceni napajanja, funkcija za
podporo v primeru izpada elektrike ne
deluje.

Niste za 3 sekunde pridrzali gumba za "vklop"
(Start/Cancel).

Pred vklopom ve¢namenskega kuhalnika

se prepricajte, da na grelnem elementu in
zunanjosti notranje posode ni ostankov.
Grelni element je poskodovan ali pa je
notranja posoda deformirana. Ve¢namenski
kuhalnik odnesite k Philipsovemu prodajalcu
ali pa na popravilo na pooblasceni servis
Philips.

Dodajte vodo v riz in ga kuhajte malo dlje.

ne deluje.

dobro kuhan.

RiZ se je prismodil.

RiZa niste dovolj izplaknili. RiZ izpirajte tako
dolgo, da je voda bistra.

Vecnamenski Morda ste pritisnili gumb za "ohranjanje
kuhalnik na toplote" (Keep warm), preden ste vklopili
ohranjanje toplote  zacetek kuhanja. V tem primeru preklopi

ne preklopi vecnamenski kuhalnik v stanje pripravijenosti,
samodejno. ko je kuhanje koncano.

Iz ve¢namenskega
kuhalnika med

Gumb za nastavitev temperature je
pokvarjen. Aparat odnesite k Philipsovemu
prodajalcu ali pa na popravilo na pooblasceni
servis Philips.

Prepricajte se, da sestavine v notranji posodi
ne presegajo oznake MAX.

kuhanjem
prekipeva voda.

Ne pridem do Za izbiro Zelene funkcije veckrat zapored
Zelene funkcije pritisnite gumb "meni" (Menu).
kuhanja.

Jedi imajo po
kuhanju neprijeten

vonj

Na zasl
izpise s
napaki

ali E4).

Oistite notranjo posodo z detergentom in
toplo vodo.

Po kuhanju poskrbite, da bodo cep za
odprtino za uhajanje pare, notranji pokrov in

notranja posoda temeljito oi¢eni.

onu se Med kuhanjem je prislo do izpada napajanja.
porocilo o Aparat odnesite k Philipsovemu prodajalcu ali
(E1,E2,E3,  pa na popravilo na pooblaséeni servis Philips.

Srpski

1 Vas multicooker

Cestitamo na kupovini i dobro dozli u Philips!

Da biste

na najbolji nacin iskoristili podrsku koju nudi kompanija

Philips, registrujte proizvod na www.philips.com/welcome.

2 Sadrzaj pakovanja (sl. 1)

PEEPRPO®OEO

Glavna jedinica aparata multicooker
Kabl za napajanje

Posuda za kuvanje na pari

Lopatica zapirina¢

Kutlaca

Solja za merenje

Korisnicki prirucnik

Knjiga recepata

Garantni list

Bezbednosna brosura

3 Pregled

Pregl

©E

PRRE®RPO®E

ed proizvoda (sl. 2)

Gornji poklopac

Odvojivi unutradnji poklopac
Unutrasnja posuda
Upravljacka ploca

Elemenat za grejanje
Uti¢nica za napajanje

Glavna jedinica

Drska aparata

Indikatori nivoa vode
Zaptivni prsten

Odvojivi poklopac otvora za paru

Dugme za otvaranje poklopca

Pregl

GISISISICIOICIICISIC)

ed komandi (sl. 3)

Dugme za odrzavanje temperature
Dugme za deciju bravu

Dugme , Stage cooking'

Dugme za unapred podeseno vreme
Dugme za smanjivanje

Dugme za povecavanje

Dugme za vreme pripreme

Dugme za meni

Dugme za temperaturu

Dugme za pokretanje/iskljucivanje

Ekran
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Pregled menija

Podrazumevano | Opseg za regulaciju

vremena pripreme

vreme pripreme

Pirina¢ (Rice) 30-40 min /

Zitarice (Grain) 30-40 min /

Rizoto (Risotto) 35 min /

DZem (Jam) 10 min 5 min-2 sata
Para (Steam) 20 min 5 min-2 sata
Kuvanje (Boil) 20 min 5 min-2 sata
Supa (Soup) 1 sat 20 min—4 sata
Kompot (Compote) 10 min 5-40 min
Paprikas (Stew) 1 sat 20 min—10 sati
Sporo kuvanje (Slow

cooking) 5 sati 1-15 sati
Ragu (Ragout) 2 sata 20 min—10 sati
Przenje (Fry) 15 min. 5-60 min
Pecenje (Roast) 1 sat /

Pecenje (Bake) 45 min 20 min-2 sata
Aspik (Jelly meat) 6 sati 4-10 sati
Jogurt (Yogurt) 8 sati 6-12 sati
Kefir (Kefir) 8 sati 6-12 sati
Podgrevanje (Reheat) 25 min 5-60 min
Rucno

(Manual) 2 sata 5 min—10 sati
Priprema u fazama

(Stage cooking) 5 min 5 min—15 sati

Podrazumevana
temperatura
pripreme

Unapred Opseg za
regulaciju

temperature

podeseno
vreme

Pirina¢ (Rice) 1-24 sata  130-140 °C /

Zitarice (Grain) 124 sata  130-140 °C /

Rizoto (Risotto) 1-24sata  130-140 °C /

Dzem (Jam) 1-24sata  90-100 °C /

Para (Steam) 1-24 sata 100 °C /

Kuvanje (Boil) 1-24 sata 100 °C /

Supa (Soup) 1-24 sata  90-100 °C /

Kompot (Compote) 1-24sata 100 °C /

Paprikas (Stew) 1-24sata 95°C /

Sporo kuvanje (Slow

cooking) 1-24sata 80 °C /

Ragu (Ragout) 1-24sata 90 °C /

Przenje (Fry) / 145-160 °C /

Pecenje (Roast) 1-24sata  120-130 °C /

Pecenje (Bake) / 130 °C 40-160 °C
Aspik (Jelly meat) 1-24 sata  90-100 °C /

Jogurt (Yogurt) 1-24 sata 4043 °C /

Kefir (Kefir) 124 sata 40£3 °C /
Podgrevanje

(Reheat) / 85 °C /

Rucno

(Manual) 1-24 sata 100 °C 30-160 °C
Priprema u fazama

(Stage cooking) 124 sata 100 °C 30-160 °C

E Napomena

Vreme pripreme za pirina¢ (Rice), Zitarice (Grain) i rizoto (Risotto)
odreduje multicooker u skladu sa koli¢inom sastojaka u unutrasnjoj
posudi.

Temperaturu pripreme moZzete da podesite za pecenje (Bake),
ru¢no (Manual) i pripremu u fazama (Stage cooking). Za pecenje
je dostupan opseg temperature od 40 °C do 160 °C; za ru¢no i
pripremu u fazama opseg temperature je od 30 °C do 160 °C.
Nakon pocetka procesa pripreme mozete da dodimete dugme za
pokretanje/isklju¢ivanje (Start/Cancel) da biste deaktivirali aktuelni
proces pripreme i prebacili multicooker u rezim pripravnosti.

4

Koriséenje aparata
multicooker (sl. 4)

E Napomena

Ni za jedan meni nemojte da prekoracite oznaku MAX sa unutrasnje
strane unutrasnje posude prilikom dodavanja sastojaka ili te¢nosti u
nju. U suprotnom moze da dode do prelivanja hrane tokom kuvanja.
Vreme pripreme ne prikazuje se od samog pocetka za pirina¢
(Rice), Zitarice (Grain) i rizoto (Risotto). [ = ~ 1 je prikazano na
ekranu vedinu vremena pripreme posto je potrebno da multicooker
detektuje koli¢inu vode/te¢nosti i sastojaka u pocetnoj fazi pripreme.
Kada multicooker detektuje stvamo vreme pripreme, preostalo
vreme se prikazuje na ekranu. Za dzem (Jam), paru (Steam), kuvanje
(Boil), aspik (Jelly meat) i kompot (Compote), [~ ~ 7 se prikazuje
na ekranu pre nego $to voda/te¢nost provri. Kada voda/te¢nost
provri, podeseno vreme pripreme se prikazuje na ekranu.

Detalje o pripremi pomocu svakog od menija potrazite i knjizi
recepata.

E Savet

Da biste izabrali neki meni, dodirujte ,,meni* (Menu). Takode
moZete jedanput da dodirmete ,meni* (Menu), a zatim da dodimete
dugme za povecavanje (+) ili smanjivanje (-) kako biste postigli istu
stvar.

Pre prve upotrebe

1

2

Izvadite sve dodatke iz unutradnje posude i uklonite materijal za
pakovanje unutra3nje posude.

Temeljno oistite sve delove aparata multicooker pre prve
upotrebe (pogledajte poglavije , Ciécenje i odrzavanje™).

Napomena

Proverite da li su svi delovi potpuno suvi pre pocetka korid¢enja
aparata multicooker.

Priprema pirinca (Rice) i zitarica
(Grain)

Napomena

Ako je napon u oblasti u kojoj Zivite nestabilan, moze da dode do
prelivanja hrane iz aparata multicooker.

Nakon zavrietka pripreme odmah promesajte pirina¢/zitarice i
rastresite ih kako biste oslobodili prekomernu vlagu i dobili rastresit
pirina¢/Zitarice.

U zavisnosti od uslova pripreme, donja strana pirinca/zitarica moze
da poprimi delimi¢no braon boju.

Izmerite pirina¢/Zitarice pomocu priloZene $olje za merenje

(6. D).
Isperite pirinag, stavite oprani pirina¢ u unutradnju posudu i
sipajte vodu (sl. @),

Napomena

Detalje o odnosu pirinca/Zitarica i vode potrazite u knjizi recepata.

AW

Pritisnite dugme za otvaranje poklopca da biste otvorili
poklopac (sl. @).

Osusite spoljasnjost unutrasnje posude (sl. @). a zatim je
stavite u multicooker (sl. @).

Napomena

Uverite se da je unutrasnja posuda pravilno u kontaktu sa grejnim
elementom.

Uverite se da je spoljasnjost unutradnje posude Cista i suva, kao i da
na grejnom elementu nema ostataka stranih supstanci.

Zatvorite poklopac aparata multicooker (sl. @) i ukljucite utikac
u zidnu uticnicu (sl. @).

Dodirnite , meni* (Menu) da biste izabrali ,,pirinac”* (Rice)

(sl. ®) i, zitarice” (Grain) (sl. (9)).

Dodirnite , pokretanje” (Start/Cancel) i zadrZite 3 sekunde da
biste potvrdili i pokrenuli pripremu (sl. ).

Kada se priprema zavrsi, aparat se oglasava zvu¢nim signalom i
automatski prelazi u rezim odrzavanja temperature.

Stavite posudu za kuvanje na pari u unutradnju posudu, stavite

hranu u ¢iniju, a zatim ciniju stavite na posudu za kuvanje na

pari.

Osusite spoljasnjost unutrasnje posude (sl. @) a zatim je

stavite u multicooker (sl. @)

Zatvorite poklopac aparata multicooker (sl. @) i ukljucite utikac¢

u zidnu uti¢nicu (sl. (7)).

Dodirnite ,,meni* (Menu) da biste izabrali , kuvanje na pari*

(Steam) (sl. (13)).

5 Da biste odabrali drugo vreme pripreme, pogledajte
poglavlje , Podesavanje vremena pripreme".

Dodirnite , pokretanje” (Start/Cancel) i zadrZite 3 sekunde da
biste potvrdili i pokrenuli pripremu (sl. ),

Kada se priprema zavrsi, aparat se oglasava zvu¢nim signalom i
automatski prelazi u rezim odrzavanja temperature.

Napomena

Prilikom kuvanja hrane na pari, nemojte da potapate posudu za
kuvanje na pari u vodu.

[ 7”7 se prikazuje na ekranu pre nego $to voda/te¢nost provri.
Kada vodafte¢nost provri, pode3eno vreme pripreme se prikazuje
na ekranu.

Nakon zavrietka kuvanja na pari, pomocu kuhinjske rukavice ili krpe
uklonite ¢iniju i posudu za kuvanje na pari zato $to mogu da budu
veoma vruce.

Kuvanije (Boil)
1

Sipajte vodu u unutrasnju posudu.

2 Osusite spoljasnjost unutrasnje posude (sl. @), a zatim je
stavite u multicooker (sl. @).

3 Zatvorite poklopac aparata multicooker (sl. @) i ukljucite utikac
u zidnu uticnicu (sl. (7).

4 Dodirnite ,,meni* (Menu) da biste izabrali , kuvanje" (Boil)

(sl. 19).
> Da biste odabrali drugo vreme pripreme, pogledajte
poglavlje , Podesavanje vremena pripreme".

5 Dodirnite , pokretanje” (Start/Cancel) i zadrzite 3 sekunde da
biste potvrdili i pokrenuli pripremu (sl. ).

6 Kada voda provri, multicooker se oglasava zvu¢nim signalom
kako bi vas podsetio da otvorite poklopac i stavite hranu u
unutrasnju posudu.

Napomena
» ['Z ~ 7 se prikazuje na ekranu pre nego Sto voda/te¢nost provri.
Kada voda/te¢nost provri, podeseno vreme pripreme se prikazuje
na ekranu.

7 Nakon $to stavite hranu u unutrasnju posudu, zatvorite
poklopac i dodimite ,, meni* (Menu) kako biste nastavili proces
pripreme.

8 Kada se priprema zavrsi, aparat se oglasava zvu¢nim signalom i

automatski prelazi u rezim pripravnosti.

Pravljenje rizota (Risotto)

1
2

3

Stavite sastojke za rizoto u unutrasnju posudu.

Osusite spoljasnjost unutrasnje posude (sl. @), a zatim je
stavite u multicooker (sl. @).

Zatvorite poklopac aparata multicooker (sl. @) i ukljucite utikac¢
u zidnu uticnicu (sl. (7)).

Dodirnite ,,meni* (Menu) da biste izabrali ,rizoto” (Risotto)
(sl. @D).

Dodirnite , pokretanje” (Start/Cancel) i zadrzite 3 sekunde da
biste potvrdili i pokrenuli pripremu (sl. ).

Kada se priprema zavrsi, aparat se oglasava zvu¢nim signalom i
automatski prelazi u rezim odrzavanja temperature.

Kuvanje dzema (Jam)

1

2

Stavite sastojke za dZem u unutrasnju posudu i malo

promesajte.

Osusite spoljasnjost unutrasnje posude (sl. @), a zatim je

stavite u multicooker (sl. @).

Zatvorite poklopac aparata multicooker (sl. @) i ukljucite utikac¢

u zidnu uticnicu (sl. @).

Dodirnite ,,meni* (Menu) da biste izabrali ,, dzem" (Jam) (sl. @).

5 Da biste odabrali drugo vreme pripreme, pogledajte
poglavlje ,Podesavanje vremena pripreme".

Dodirnite , pokretanje” (Start/Cancel) i zadrzite 3 sekunde da

biste potvrdili i pokrenuli pripremu (sl. ).

Kada se priprema zavrsi, aparat se oglasava zvu¢nim signalom i

automatski prelazi u rezim odrzavanja temperature.

Napomena

[~ ~ 7 se prikazuje na ekranu pre nego $to voda/te¢nost provri.
Kada vodafte¢nost provri, pode3eno vreme pripreme se prikazuje
na ekranu.

Detalje o odnosu sastojaka i te¢nosti potrazite u knjizi recepata.

Kuvanje na pari (Steam)
1

Sipajte malo vode u unutra3nju posudu.

Napomena

Da biste kuvali povrée na pari, upotrebite od 0,2 | do 1 | vode u
zavisnosti od vrste i kolicine povrca; da biste kuvali meso na pari,
upotrebite od 0,5 | do 2 | vode u zavisnosti od veli¢ine i koli¢ine
mesa.

Uverite se da sastojci ne prekrivaju sve otvore za paru u posudi za
kuvanje na pari kako bi vruca para ispod posude mogla da cirkulide
nagore.

Pravljenje supe (Soup)

1

2

Stavite sastojke i sipajte vodu/te¢nost za supu u unutrasnju

posudu.

Osusite spoljasnjost unutrasnje posude (sl. @) a zatim je

stavite u multicooker (sl. @)

Zatvorite poklopac aparata multicooker (sl. @) i ukljucite utikac¢

u zidnu uticnicu (sl. (7)).

Dodirnite ,,meni* (Menu) da biste izabrali ,,supa” (Soup)

(sl. (13).

5 Da biste odabrali drugo vreme pripreme, pogledajte
poglavlje ,Podesavanje vremena pripreme".

Dodirnite , pokretanje” (Start/Cancel) i zadrzite 3 sekunde da
biste potvrdili i pokrenuli pripremu (sl. ).

Kada se priprema zavrsi, aparat se oglasava zvu¢nim signalom i
automatski prelazi u rezim odrzavanja temperature.

Pravljenje paprikasa (Stew) ili ragua

(Ragout)

1 Stavite sastojke za paprikas ili ragu u unutrasnju posudu.

2 Osusite spoljasnjost unutrasnje posude (sl. @). a zatim je
stavite u multicooker (sl. @).

3 Zatvorite poklopac aparata multicooker (sl. @) i ukljucite utikac
u zidnu uticnicu (sl. (7).

4 Dodirnite ,,meni* (Menu) da biste izabrali ,,dinstanje” (Stew)
(sl. @) ili “ragu” (Ragout) (sl. (8)).
5 Da biste odabrali drugo vreme pripreme, pogledajte

poglavije ,Podesavanje vremena pripreme".

5 Dodirnite , pokretanje” (Start/Cancel) i zadrzite 3 sekunde da
biste potvrdili i pokrenuli pripremu (sl. ).

6 Kada se priprema zavrsi, aparat se oglasava zvu¢nim signalom i
automatski prelazi u rezim odrzavanja temperature.

Sporo kuvanje (Slow cooking)

1 Osusite spoljasnjost unutrasnje posude (sl. @), a zatim je
stavite u multicooker (sl. (5)).

2 Ukljucite utikac u zidnu uticnicu (sl. @).

3 Dodirnite ,,meni* (Menu) da biste izabrali ,,sporo kuvanje"
(Slow cooking) (sl. (19)).
> Da biste odabrali drugo vreme pripreme, pogledajte

poglavlje ,Podesavanje vremena pripreme".

4 Dodirnite , pokretanje” (Start/Cancel) i zadrzite 3 sekunde da
biste potvrdili i pokrenuli pripremu (sl. ).

5 Kada se priprema zavrsi, aparat se oglasava zvu¢nim signalom i
automatski prelazi u rezim odrzavanja temperature.

Przenje (Fry)

1 Osusite spoljasnjost unutrasnje posude (sl. @). a zatim je
stavite u multicooker (sl. (5)).

2 Ukljucite utikac¢ u zidnu uti¢nicu (sl. @).

3 Sipajte malo jestivog ulja u unutrasnju posudu.

4 Dodimite ,,meni" (Menu) da biste izabrali ,,przenje” (Fry)
(sl. Q).

5 Dodirnite , pokretanje” (Start/Cancel) i zadrzite 3 sekunde da
biste potvrdili i pokrenuli pripremu (sl. ).

6 Ostavite jestivo ulje da se zagreje 5 minuta, a zatim stavite
sastojke i za¢ine u unutradnju posudu.

7 Ostavite poklopac otvoren i neprestano mesajte sastojke
pomocu lopatice.

8 Kada se priprema zavrsi, aparat se oglasava zvu¢nim signalom i
automatski prelazi u rezim pripravnosti.

Pecenje (Roast)

1 Stavite sastojke u unutradnju posudu.

2 Osusite spoljasnjost unutrasnje posude (sl. @), a zatim je
stavite u multicooker (sl. (5)).

3 Zatvorite poklopac aparata multicooker (sl. @) i ukljucite utika¢
u zidnu uti¢nicu (sl. (7).

4 Dodirnite ,,meni** (Menu) da biste izabrali ,,pecenje" (Roast)
(sl. QD).

5 Dodirnite , pokretanje” (Start/Cancel) i zadrzite 3 sekunde da
biste potvrdili i pokrenuli pripremu (sl. ).

6 Pecenje se odvija u dve faze. Kada se zavr3i prva faza (priblizno
35 minuta), multicooker se oglasava sa 5 zvu¢nih signala na
svakih 30 sekundi kako bi vas podsetio da otvorite poklopac i
okrenete hranu u unutrasnjoj posudi.

[ 7~ treperina ekranu.

7 Dodirnite ,,meni* (Menu) da biste zapoceli drugu fazu.
5 Ako ne dodimete meni (Menu) u roku od 5 minuta
nakon zavrietka prve faze, multicooker ¢e predi u rezim za
odrzZavanje temperature.

8 Kada se priprema zavrsi, aparat se oglasava zvu¢nim signalom i
automatski prelazi u rezim pripravnosti.

Pravljenje kompota (Compote)

1
2

3

» ['7 ~ 7 se prikazuje na ekranu pre nego §to voda/tenost provri.

Stavite sastojke za kompot u unutrasnju posudu.

Osusite spoljasnjost unutrasnje posude (sl. @), a zatim je

stavite u multicooker (sl. @).

Zatvorite poklopac aparata multicooker (sl. @) i ukljucite utikac¢

u zidnu uti¢nicu (sl. (7)).

Dodirnite ,,meni** (Menu) da biste izabrali , kompot" (Compote)

(sl. @9).

5 Da biste odabrali drugo vreme pripreme, pogledajte
poglavlje , Podesavanje vremena pripreme".

Dodirnite , pokretanje” (Start/Cancel) i zadrzite 3 sekunde da
biste potvrdili i pokrenuli pripremu (sl. )

Kada se priprema zavrsi, aparat se oglasava zvu¢nim signalom i
automatski prelazi u rezim odrzavanja temperature.

Napomena

Kada voda/te¢nost provri, podeseno vreme pripreme se prikazuje
na ekranu.

Pecenje (Bake)

1 Stavite sastojke za pecenje u unutrasnju posudu.

2 Osusite spoljasnjost unutrasnje posude (sl. @), a zatim je
stavite u multicooker (sl. (5)).

3 Zatvorite poklopac aparata multicooker (sl. @) i ukljucite utikac¢
u zidnu uti¢nicu (sl. (7)).

Napomena

¢ Kada pecete kolac ili hleb, drzite poklopac zatvoren tokom pripreme.
Pecenja kolaca na 130 °C uz vreme od 45 minuta obi¢no daje
najbolji rezultat.

* Ako pecete drugu hranu uz temperaturu preko 140 °C, ostavite
poklopac otvoren.

4 Dodirnite ,,meni* (Menu) da biste izabrali ,pecenje’ (Bake)

(s @).

5 Da biste odabrali drugu temperaturu za pecenje,
pogledajte poglavije ,Podesavanje temperature za
pripremu’.

5 Da biste odabrali drugo vreme pripreme, pogledajte
poglavlje ,Podesavanje vremena pripreme".

5 Dodirnite , pokretanje” (Start/Cancel) i zadrzite 3 sekunde da
biste potvrdili i pokrenuli pripremu (sl. ).

6 Kada se priprema zavrsi, aparat se oglasava zvu¢nim signalom i
automatski prelazi u rezim odrzavanja temperature.

Napomena

Ako je temperatura za pecenje podesena na manje od 80 °C, aparat
automatski prelazi u rezim pripravnosti nakon zavrietka pripreme.
Prilikom vadenja unutrasnje posude iz aparata multicooker nakon
pripreme, koristite kuhinjsku rukavicu ili krpu posto unutrasnja
posuda moze da bude veoma vruca.

Pravljenje aspika (Jelly meat)

1
2

3

Stavite sastojke za aspik u unutrasnju posudu.

Osusite spoljasnjost unutrasnje posude (sl. @), a zatim je

stavite u multicooker (sl. @).

Zatvorite poklopac aparata multicooker (sl. @) i ukljucite utikac¢

u zidnu uti¢nicu (sl. (7)).

Dodirnite ,,meni** (Menu) da biste izabrali ,aspik” (Jelly meat)

(s @)

5 Da biste odabrali drugo vreme pripreme, pogledajte
poglavlje ,,Podesavanje vremena pripreme".

Dodirnite , pokretanje” (Start/Cancel) i zadrzite 3 sekunde da

biste potvrdili i pokrenuli pripremu (sl. ).

Kada se priprema zavrsi, aparat se oglasava zvu¢nim signalom i

automatski prelazi u rezim odrzavanja temperature.

Napomena

I~ T 7 se prikazuje na ekranu pre nego $to voda/te¢nost provri.
Kada vodafte¢nost provri, pode3eno vreme pripreme se prikazuje
na ekranu.

Pravljenje jogurta (Yogurt) ili kefira

(Kefir)
1

Dobro izmesajte sastojke za jogurt ili kefir i stavite ih u
unutrasnju posudu.

2 Osusite spoljasnjost unutradnje posude (sl. @), a zatim je
stavite u multicooker (sl. (5)).

3 Zatvorite poklopac aparata multicooker (sl. @) i ukljucite utikac
u zidnu uti¢nicu (sl. (7)).

4 Dodirnite ,,meni* (Menu) da biste izabrali ,jogurt” (Yogurt)
(sl. @) ili, kefir (Kefir) (sl. @9).
5 Da biste odabrali drugo vreme pripreme, pogledajte

poglavlje , Podesavanje vremena pripreme".

5 Dodirnite , pokretanje” (Start/Cancel) i zadrzite 3 sekunde da
biste potvrdili i pokrenuli pripremu (sl. )

6 Kada se priprema zavrsi, aparat se oglasava zvu¢nim signalom i
automatski prelazi u rezim pripravnosti.

Podgrevanje (Reheat)

1 Oslobodite hranu i ravnomemo je rasporedite u unutradnjoj
posudi.

2 Sipajte malo vode preko hrane kako biste sprecili da se previse
osusi. Koli¢ina vode zavisi od koli¢ine hrane.

3 Osusite spoljasnjost unutrasnje posude (sl. @) a zatim je
stavite u multicooker (sl. @)

4 Zatvorite poklopac aparata multicooker (sl. @) i ukljucite utikac¢
u zidnu uti¢nicu (sl. (7)).

5 Dodirnite ,,meni* (Menu) da biste izabrali ,,podgrevanje"
(Reheat) (sl. 29)).
5 Da biste odabrali drugo vreme pripreme, pogledajte

poglavlje ,Podesavanje vremena pripreme".

6 Dodirnite , pokretanje” (Start/Cancel) i zadrZite 3 sekunde da
biste potvrdili i pokrenuli pripremu (sl. ),

7 Kada se priprema zavrsi, aparat se oglasava zvu¢nim signalom i

automatski prelazi u reZim odrzavanja temperature.

Ru

¢no (Manual)

Rucni rezim mozete da koristite za pripremu hrane uz vedi stepen

konti
1
2
3

4

role nad vremenom pripreme i temperaturom.

Stavite sastojke u unutrasnju posudu.

Osusite spoljasnjost unutrasnje posude (sl. @), a zatim je

stavite u multicooker (sl. @).

Zatvorite poklopac aparata multicooker (sl. @) i ukljucite utikac

u zidnu uticnicu (sl. (7)).

Dodimite ,,meni* (Menu) da biste izabrali ,,ru¢no™ (Manual)

(sl. @)

> Da biste odabrali drugu temperaturu za pecenje,
pogledajte poglavije ,,Podesavanje temperature za
pripremu’,

— Da biste odabrali drugo vreme pripreme, pogledajte
poglavije ,Podesavanje vremena pripreme".

Dodirnite , pokretanje” (Start/Cancel) i zadrZite 3 sekunde da
biste potvrdili i pokrenuli pripremu (sl. ),

Kada se priprema zavrsi, aparat se oglasava zvu¢nim signalom i
automatski prelazi u reZim odrzavanja temperature.

Napomena

Ako izaberete temperaturu ispod 80 °C, multicooker automatski
prelazi u rezim pripravnosti nakon zavrietka procesa pripreme.

Ako izaberete temperaturu iznad 140 °C, gomnji poklopac mora da
bude otvoren tokom pripreme.

Priprema u fazama (Stage cooking)

Funkcija pripreme u fazama omogucava vam da podesite do 9 faza za
pripremu sa razli¢itim vremenom i temperaturom.
Na primer, prvu fazu mozete da podesite na 5 minuta pri 160 °C,
drugu fazu na 10 minuta pri 100 °C, a poslednju na 20 minuta pri 80
°C.
1 Kada je multicooker u rezimu pripravnosti, dodimite , priprema
u fazama" (Stage cooking). (sl. 28))
> 1" pocinje da svetli na ekranu.

2 Pogledajte poglavije ,Podesavanje vremena pripreme" i izaberite
vreme pripreme za 1. fazu.

3 Pogledajte poglavije ,Podesavanje temperature za pripremu” i
izaberite temperaturu za 1. fazu.

4 Ponovo dodimite ,,priprema u fazama' (Stage cooking) i

predite na 2. fazu. (sl. )
5 2" pocinje da svetli na ekranu.

Podesite vreme pripreme i temperaturu za 2. fazu.

Ponavljajte gornje korake dok ne podesite sve potrebne faze, a
zatim dodirnite , pokreni” (Start/Cancel) i zadrzite 3 sekunde da
biste potvrdili i zapoceli pripremu (sl. ).

o u

Napomena

* Ukupno vreme pripreme za sve podesene faze ima maksimalno
ogranitenje od 24 sata.

Odrzavanje temperature

Multicooker omogucava jednostavno upravljanje rezimom za

odrzavanje temperature.

e Ako nakon $to dodimete ,meni* (Menu) da biste izabrali funkciju
pripreme, direktno dodimete ,,pokreni* (Start/Cancel) i zadrzite
3 sekunde, ukljucice se indikator rezima za odrzavanje temperature.
Multicooker ¢e direktno preci u rezim za odrzavanje temperature
nakon zavrsetka pripreme.

e Ako nakon $to dodimete ,meni* (Menu) da biste izabrali funkciju
za pripremu, prvo dodimete ,,odrzavanje temperature” (Keep
warm), a zatim dodimete , pokreni* (Start/Cancel) i zadrzite
3 sekunde, iskljucic¢e se indikator rezima za odrzavanje temperature.
Multicooker ¢e predi u rezim pripravnosti nakon zavrsetka
pripreme.

E Napomena

* Nakon $to aparat prede u rezim odrzavanja temperature, ostaje u
njemu 24 sati, a nakon toga se oglasava zvu¢nim signalom i prekida
proces odrzavanja temperature.

¢ Urezimu meravnost\ mozete da dodimete ,,odrzavanje
temperature  (Keep warm) da biste presli na rezim odrzavanja
temperature. Ukupno vreme odrzZavanja temperature prikazuje
se na ekranu. Aparat ostaje u rezimu odrZavanja temperature 24
sata, a nakon toga se oglasava zvucnim signalom i prekida proces
odrzavanja temperature.

* U rezimu odrZavanja temperature mozete da dodirnete ,,odrzavanje
temperature“ (Keep warm) da biste presli u rezim pripravnosti.

Podesavanje vremena pripreme

Vreme pripreme mozete da podesite za neke menije. Pogledajte
poglavlje , Pregled menija” da biste videli za koje menije je dostupno
podesavanje vremena, kao i opseg.

Izaberite Zeljeni meni za pripremu.
2 Dodirnite , vreme pripreme" (Cooking time) (sl. )

5 Jedinica za sate ¢e poceti da treperi na ekranu.

3 Dodirnite dugme za ,,povecavanje' ili,,smanjivanje” (-) da biste
podesili vrednost za sate (sl. @).

4 Nakon $to podesite vrednost za sate, ponovo dodimite ,,vreme
pripreme" (Cooking time) (sl. @)
5 Jedinica za minute ¢e poceti da treperi na ekranu.

5 Dodirnite dugme za ,,povecavanje' ili,,smanjivanje” (-) da biste
podesili jedinicu za minute (sl. @).

6 Dodirnite , pokretanje” (Start/Cancel) i zadrzite 3 sekunde da
biste potvrdili i pokrenuli pripremu (sl. ).

Napomena

* Ako ostavite multicooker da miruje 15 sekundi nakon 3to dodimete
.vreme pripreme" (Cooking time), preci ¢e u rezim pripravnosti.

* Za menije sa maksimalnim vremenom pripreme koje nije duze od
1 sat, prvi put kada dodimete , vreme pripreme" (Cooking time),
jedinica za minute ¢e poceti da treperi na ekranu.

Unapred podeseno vreme za odlozenu
pripremu
MoZete unapred da podesite vreme za odloZenu pripremu za neke

menije. Pogledajte poglavje , Pregled menija” da biste saznali koje
menije moZete unapred da podesite.

2

Izaberite Zeljeni meni za pripremu.
Dodirnite ,,unapred podeseno vreme' (Preset). (sl. )
5 Jedinica za sate ¢e poceti da treperi na ekranu.

Dodirnite dugme za ,,povecavanje' ili ,,smanjivanje” (-) da biste
podesili vrednost za sate (sl. @).
Nakon $to podesite vrednost za sate, ponovo dodimite

,unapred podeseno" (Preset) (sl. ).
5 Jedinica za minute ¢e poceti da treperi na ekranu.

Dodirnite dugme za ,,povecavanje' ili ,,smanjivanje” (-) da biste
podesili jedinicu za minute (sl. @),

Dodirnite , pokretanje” (Start/Cancel) i zadrZite 3 sekunde da
biste potvrdili i pokrenuli pripremu (sl. ),

Napomena

Ako ostavite multicooker da miruje 15 sekundi nakon $to dodirnete
wunapred podeseno" (Preset), preci ¢e u reZim pripravnosti.

Proces pripreme ce se zavr3iti nakon $to istekne unapred podeseno
vreme. Na primer, ako u 10:00 postavite unapred podeseno vreme
od 8 sati, proces pripreme Ce se zavr3iti 8 sati kasnije, u 18:00.

Podesavanje temperature za pripremu
MoZete da podesite temperaturu za pripremu za neke menije.
Pogledajte poglavije ,Pregled menija" da biste videli za koje menije je
dostupno podesavanje temperature, kao i opseg.

1
2

Izaberite Zeljeni meni za pripremu.

Dodirnite ,temperatura” (Temp) (sl. ).

5 Na ekranu se prikazuje podrazumevana temperatura za
pripremu.

Dodirnite dugme za ,,povecavanje' ili,,smanjivanje” (-) da biste
podesili temperaturu za pripremu (sl. 39)).

Dodirnite , pokretanje” (Start/Cancel) i zadrzite 3 sekunde da
biste potvrdili i pokrenuli pripremu (sl. i).

Napomena

Umesto pomocu dugmadi za ,,povecavanje” i , smanjivanje” (-),
temperaturu za pripremu takode moZzete da podesite tako Sto Cete
uzastopno pritiskati ,,temperatura” (Temp).

Podesavanje decije brave

Da biste sprecili decu da koriste multicooker ili da biste izbegli
Zloupotrebu, mozete da aktivirate deciju bravu tokom procesa
pripreme.

1

5

Dodirnite ,,decija brava" (Child lock) i zadrzite 3 sekunde da
biste aktivirali deciju bravu (sl. )
5 |kona funkcije decije brave ce se ukljuciti na ekranu.

Da biste otkljucali, ponovo dodimnite ,,decija brava™ (Child lock)
i zadrzite 3 sekunde (sl. @1)).
5 |kona decije brave ce se iskljuciti.

Ciscenje i odrzavanje

Napomena

Iskljucite multicooker i sacekajte da se dovoljno ohladi pre ¢is¢enja.

Unutrasnjost

Unutrasnjost gornjeg poklopca i tela aparata; grejni element:

Obrisite iscedenom krpom.
Obavezno ofistite sve ostatke hrane koji su se zadrzali na
aparatu multicooker.

Spoljasnjost

Povrsina gornjeg poklopca i spoljasnjost tela aparata:

Obrisite krpom umocenom u rastvor deterdzenta koju ste
zatim iscedili.

Za brisanje upravljacke table koristite iskljuc¢ivo mekanu i suvu
krpu.

Obavezno uklonite sve ostatke hrane oko kontrolne table.

Dodaci

Lopatica zapirina¢, kutlaca, 3olja za merenje, unutrasnja posuda, posuda
za kuvanje na pari i odvojivi poklopac otvora za paru:

Uronite u vru¢u vodu i operite sunderom.

6 Recikliranje

Ovaj simbol ukazuje na to da ovaj proizvod ne sme da se
odlaZe sa obi¢nim kuénim otpadom (2012/19/EU).

Pratite propise svoje zemlje za zasebno prikupljanje otpadnih
elektri¢nih i elektronskih proizvoda. Pravilno odlaganje

doprinosi sprecavanju negativnih posledica po Zivotnu sredinu

i zdravlje ljudi.

7 Garancija i servis

Ukoliko su vam potrebne informacije ili ako imate neki problem,
posetite Philips Web lokaciju na adresi www.philips.com ili se obratite
centru za korisni¢ku podrsku kompanije Philips u svojoj zemlji. Broj
telefona se nalazi u medunarodnom garantnom listu. Ako u vasoj
zemlji ne postoji centar za korisni¢ku podrsku, obratite se lokalnim
distributeru Philips proizvoda.

8 Specifikacije

Broj modela HD4731
Nazivni napon 220-240 V~
Nazivna izlazna snaga 890-1070 W
Nazivni kapacitet 501

9 Resavanje problema

Ako se pojave problemi dok koristite multicooker, proverite sledece
stavke pre nego $to zatrazite servis. Ako ne mozete da resite problem,
obratite se centru za korisnicku podrku kompanije Philips u svojoj

zemlji.

Indikator na
dugmetu se ne
ukljucuje.

Ekran ne
funkcionise.

Sastojci nisu
skuvani.

Pirinac je previse
suv i nije dobro
skuvan.

Pirinac je zagoreo.

Multicooker ne
prelazi automatski
u rezim
pripravnosti.

Voda se prosipa
iz aparata
multicooker
tokom pripreme.
Ne mogu da
izaberem Zeljenu
funkciju za
pripremu.

Jela imaju
neprijatan miris
nakon pripreme

Na ekranu se
prikazuje poruka o
gresci (E1, E2, E3
ili E4).

Postoji problem sa prikljuckom. Proverite da
li je kabl za napajanje pravilno povezan na
multicooker i da li je utikac ¢vrsto ukljucen u
zidnu uticnicu.

Indikator je neispravan. Odnesite aparat
prodavcu Philips proizvoda ili u ovlas¢eni
servisni centar kompanije Philips.
Multicooker nije povezan na izvor napajanja.
Ako nema napajanja, funkcija rezervnog
napajanja u slucaju nestanka struje ne radi,
kao ni ekran.

Niste dodirnuli , pokretanje” (Start/Cancel) i
zadrzali 3 sekunde.

Uverite se da nema ostataka stranih supstanci
na grejnom elementu niti na spoljanjosti
unutrasnje posude pre nego $to ukljucite
multicooker.

Grejni element je ostecen ili je unutrasnja
posuda deformisana. Odnesite aparat
prodavcu Philips proizvoda ili u ovlaséeni
servisni centar kompanije Philips.

Dodajte jo3 vode u pirinac i kuvajte ga malo
duze.

Niste pravilno isprali pirina¢. Ispirajte pirina¢
dok voda ne postane bistra.

Mozda ste dodirmuli ,,odrZavanje
temperature” (Keep warm) pre nego sto ste
zapoceli proces pripreme. U tom slucaju ¢e
multicooker preci u rezim pripravnosti nakon
zavrietka pripreme.

Kontrola temperature ne funkcionise
ispravno. Odnesite aparat prodavcu Philips
proizvoda ili u ovlas¢eni servisni centar
kompanije Philips.

Proverite da sastojci koje stavijate u
unutradnju posudu ne prelaze oznaku MAX.

Dodirujte ,,meni** (Menu) uzastopno da biste
izabrali Zeljenu funkciju.

Oistite unutrasnju posudu pomocu male
koli¢ine deterdzenta za sudove i tople vode.

Nakon pripreme obavezno temeljno odistite
poklopac otvora za paru, unutrasnji poklopac
i unutradnju posudu.

Tokom pripreme je doslo do nestanka struje.
Odnesite aparat prodavcu Philips proizvoda
ili u ovlad¢eni servisni centar kompanije
Philips.



