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Dolezité
Pred pouzitim zariadenia si pozorne precitajte tieto dolezité

informacie a uschovajte siich na neskorsie pouzitie.
Nebezpecenstvo

Suroviny, ktoré chcete smazit, vzdy vlozte
do kosika, aby neprisli do kontaktu

s ohrevnymi ¢lankami.

Kym zariadenie pracuje, nezakryvajte
otvory pre vstup a vystup vzduchu.

Do panvice nedavajte olej, inak hrozi
nebezpecenstvo vzniku poziaru.
Zariadenie nikdy neponarajte do vody ani
inej kvapaliny, ani ho neoplachujte vodou.
Aby nedoslo k zasahu elektrickym prddom,
nesmie do zariadenia prenikndt voda ani
ina kvapalina.

Do kosika vkladajte vzdy iba tolko jedla,
aby ste neprekrodili maximalnu oznacenu
droven.

Pocas prevadzky sa nikdy nedotykajte
vnutra zariadenia.

Varovanie

Pred pripojenim zariadenia skontrolujte, ¢
sa napatie uvedené na zariadeni zhoduje
s napatim v sieti.

Ak je poskodena zastrcka, sietovy kabel
alebo samotne zariadenie, nepouzivajte
ho.

V pripade poskodenia elektrického kabla
je potrebné si ho dat vymenit v spolocnosti
Philips, servisnom stredisku spolo¢nosti
Philips alebo u podobne kvalifikovanych
0s0b, aby sa predislo moznym rizikam.
Toto zariadenie mb&zu pouzivat deti od

8 rokov a osoby, ktoré maju obmedzené
telesne, zmyslove alebo mentalne
schopnosti alebo nemaju dostatok
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skusenosti a znalosti, pokial su pod
dozorom alebo im bolo vysvetlene
bezpecné pouzivanie tohto zariadenia a
za predpokladu, ze rozumeju prislusnym
rizikam. Deti sa nesmu hrat s tymto
zariadenim. Toto zariadenie smu distit

a udrziavat iba deti starSie ako 8 rokov

a musia byt pritom pod dozorom.
Zariadenie a jeho kabel uchovavajte mimo
dosahu deti mladsich ako 8 rokov.
Sietovy kabel uchovavajte mimo horucich
povrchov.

Zariadenie pripojte jedine do uzemnenej
zasuvky. Vzdy sa uistite, ¢i je zastrcka
riadne zasunuta v elektrickej zasuvke.
Toto zariadenie nie je urcene na ovladanie
prostrednictvom externeho casovaca

ani samostatného systému dialkoveho
ovladania.

Zariadenie neopierajte o stenu ani o ine
zariadenia. Za zariadenim, po stranach
zariadenia a nad zariadenim ponechajte
minimalne 10 cm volneho miesta. Na
zariadenie nekladte Ziadne predmety.
Zariadenie nepouzivajte na iné ucely, ako
tie, ktoré su opisané v tomto navode na
pouzivanie.

Pocas teplovzdusneho fritovania vystupuje
zo vzduchovych otvorov horuica para.
Ruky a tvar majte od pary a vzduchovych
otvorov v bezpecnej vzdialenosti. Na paru
a vzduch si dajte pozor aj pri vyberani
panvice zo spotrebica.

Pristupné povrchy sa pocas pouzivania
mozu zohriat na vysoku teplotu.

Pocas pouzivania sa panvica, kosik

a prislusenstvo vo fritéze Airfryer zohreju
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na vysoku teplotu. Pri manipulacii s nim
davajte pozor.

Zariadenie nepokladajte na horuci plynovy
sporak, akykolvek elektricky sporak,
elektrickeé varné dosky alebo do rozohriatej
rury, a ani do ich blizkosti.

V zariadeni nikdy nepouzivajte lahkeé
prisady ani papier na pecenie.

Zariadenie neumiestnujte na horlave
materialy, ako napriklad obrus alebo
zaclonu, ani do ich blizkosti.

Pocas pouzivania nenechavaijte zariadenie
bez dozoru.

Ak uvidite zo zariadenia vychadzat tmavy
dym, ihned ho odpojte zo siete. Pockaite,
kym zo zariadenia prestane vychadzat
dym, a potom vytiahnite panvicu zo
zariadenia.

Skladovanie zemiakov: zemiaky

skladujte pri teplote pozadovanej

pre prislusnu skladovanu odrodu; v
zaujme minimalizacie rizika vystavenia
pripravovaneho jedla ucinkom akrylamidu
nesmie byt teplota nizsia nez 6°C.

Ak mate mokre ruky, nepripajajte
zariadenie do siete ani sa nedotykajte
ovladacieho panelu.

Upozornenie
- Toto zariadenie je urcene len na bezne

pouzivanie v domacnosti. Nie je ur¢ene na
pouzivanie v prostredi, ako su kuchynky
pre zamestnancov v obchodoch ¢i
kancelariach, na farmach ani vinych
pracovnych priestoroch. Takisto nie je
urcené pre klientov hotelov, motelov,
penzidnov ani inych ubytovacich zariadeni.
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- Zariadenie vzdy vratte do servisného
centra autorizovaneého spolocnostou
Philips, kde ho skontroluju pripadne
opravia. Nepokusajte sa zariadenie opravit
sami, inak zaruka straca platnost.

-V pripade, Zze zariadenie pouzijete
nevhodnym spdsobom, na profesionalne
alebo na poloprofesionalne ucely alebo ak
ho pouzivate v rozpore s pokynmi v tomto
navode, zaruka strati platnost a spolocnost
Philips nenesie ziadnu zodpovednost za
sposobene skody.

- Zariadenie vzdy umiestnite a pouZivajte
na suchom, stabilnom, hladkom a
vodorovnom povrchu.

- Po pouziti vzdy odpojte zariadenie zo siete.

- Pred dalsou manipulaciou alebo cistenim
nechajte zariadenie priblizne 30 minut
vychladnut.

- Vzdy dbajte na to, aby mali suroviny
pripravene v tomto zariadeni zlatozItu
farbu a neboli tmave ani hnede.

Pripalené zvysky odstrante. Cerstve
zemiaky nefritujte pri teplote vyssej ako
180°C (v zaujme minimalizacie tvorby
akrylamidu).

- Pri disteni hornej ¢asti komory na pecenie
budte opatrni, ohrevne teleso a okraje
kovovych casti su horuce.

Elektromagnetické polia (EMF)
Toto zariadenie znacky Philips vyhovuje vsetkym prislusnym
normam a smerniciam tykajucim sa elektromagnetickych poli.

Automatické vypinanie

Toto zariadenie je vybavené funkciou automatického vypnutia.
Ak do 30 minut nestlacite Ziadne tlacidlo, zariadenie sa
automaticky vypne. Ak chcete zariadenie vypnut manualne,
stlacte vypinac.
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Blahozelame vam ku kupe a vitame vas medzi pouzivatelmi
produktov spolo¢nosti Philips.

Ak chcete naplno vyuzit podporu ponukanu spolo¢nostou
Philips, zaregistrujte svoj produkt na lokalite
www.philips.com/welcome.

Fritéza Philips Airfryer je jedina fritéza s jedine¢nou
technoldgiou Rapid Air, ktora umoznuje smazit vase oblubené
jedla s malym alebo Ziadnym mnozstvom oleja a s az 90 %
redukciou tuku.

Vychutnajte si chrumkavejsie vysledky s technoldgiou Philips
Rapid Air so 7-nasobne rychlejsim prudenim vzduchu.
Varijedlo z kazdej strany a aj vdaka naSmu dizajnu v tvare
hviezdice ocakavajte perfektné vysledky od prvéeho do
posledného susta.

Vychutnate si dokonale uvarené vyprazané jedlo - chrumkaveé
na povrchu a makke vnutri - Vyprazajte, grilujte, pecte a
opekajte a pripravte si mnozstvo chutnych jedal zdravym,
rychlym a jednoduchym spdsobom.

Dal&ie in3piracie, recepty a informacie o fritéze Airfryer najdete
na lokalite www.philips.com/kitchen alebo si mdZete prevziat
bezplatnu aplikaciu Nutriu* pre iOS® alebo Android™.
*Aplikacia Nutril nemusi byt k dispozicii vo vasej krajine.

V danom pripade si preberte aplikaciu Airfryer.

Opis zariadenia

1 Ovladaci panel

Kontrolka ¢asu/teploty

Tlacidlo zvySenia teploty/casu
Tlacidlo zniZzenia teploty/¢asu
lacidlo vypinaca

lacidlo spustenia/pozastavenia
lacidlo oblubeného nastavenia 1
lacidlo oblubeného nastavenia 2
Tlacidlo volby ¢asu/teploty
Znacka MAX

Kosik

Tlacidlo na uvolnenie koSika
Nadoba

Prie¢inok na odkladanie kabla
Vzduchoveé otvory

Vstup vzduchu

Sietovy kabel
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Pred prvym pouzitim

Odstrante vSetok obalovy material.
Zo zariadenia odstrarnte vsetky nalepky a stitky (ak su
pritomné).

Pred prvym pouzitim zariadenie dokladne ocistite podla
pokynov uvedenych v kapitole o Cisteni.

Priprava na pouzitie

1

%

Zariadenie polozte na stabilny, horizontalny, rovny a teplu
odolny povrch.

Poznamka

- Na zariadenie ani po stranach zariadenia nekladte Ziadne

predmety. Mohli by ste nimi zablokovat prudenie vzduchu

a zhorsit tak vysledky fritovania.

Ked'je zariadenie v prevadzke, neumiestnujte ho do blizkosti
predmetov ani pod predmety, ktoré by sa mohli parou poskodit,
ako su steny a kuchynska linka.

@s‘
2

Kabel vytiahnite z odkladacieho priestoru v zadnej ¢asti
zariadenia.

Pouzivanie zariadenia

Tabulka jedal

Tabulka nizsie vam pomo&ze pri vybere zakladnych nastaveni
pre jednotlive typy jedal, ktoré chcete pripravit.

E Poznamka

Upozornujeme, ze tieto nastavenia su len orientacné. Jednotlivé
prisady maju iny pdvod, velkost, tvar a znacku, takze nedokazeme
zarucit, Ze uvedené nastavenie bude idedlne pre vase prisady.

« Pri priprave velkych porcii (napriklad hranolceky, krevety, kuracie

stehna, zmrazené chutovky) suroviny v kosiku 2 az 3-krat potraste,
otocte alebo pohybte, aby sa dosiahol konzistentny vysledok.
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Min. - max. Cas Teplota Poznamka
mnozstvo (min)

Tenké mrazené hranolceky | 200-1200g o oF V strede pecenia potraste,
(7x7mm/0,3 x 03 palca) |7-42 oz 13-32 | 180°C/350°F otocte alebo pohybte

Hrubé mrazené hranolc¢eky  200-1200g
(10x10 mm/0,4x0,4 palca) | 7-42 oz

« V strede pecenia potraste,

13-33 | 180°C/350°F otocte alebo pohybte

+ Namocte ich na 30 minut
do studenej vody alebo
na 3 minuty do vlaznej
vody (40°C/100°F),
osuste ich a pridajte 1 PL
oleja na 500 g/18 oz.

« V strede pecenia potraste,
otocte alebo pohybte

Domace hranolceky 200-1200g

(12x12 mm/0,5 x 0,5 palca) 7-42 oz 18-30 | 180°C/350°F

+ Namocte na 30 minut
do vody, potom osuste
a pridajte 1/4 az 1 PL

a‘;g;gxem‘akove 394%—;220% 20-40 | 180°C/350°F | oleja.

» V strede pecenia
potraste, otocte alebo
pohybte

« SuU pripravené, ked su

80-1000g/ zlatoZlté a chrumkavé

Zmrazené chutovky

(kuracie nugetky) 3-350z 7-18 200°C/400°F zvonku.

(6-40 kusov) + Vstrede pelenia potraste,
otocte alebo pohybte

« SU pripravené, ked'su
zlatozIté a chrumkave

Zmrazené chutovky 100-500g/ VOnKU
(malé jarné rolky pribl. 3,5-18 oz 14-16 | 200°C/400°F : L
20 g/0,7 0z) (5-30 kusov) ° Weteels edsia
’ potraste, otocte alebo
pohybte
1000- « Dbajte na to, aby sa
Celé kur¢a 1200g/ 50-60 | 180°C/350°F stehna nedotykali
35-42 oz ohrevného telesa.
Kuracie prsia o o
il 50 o oo 1-4 kusy 18-22 | 180°C/350°F
200- « Vstrede pecenia
Stehienka 1200g/ 23-30 | 180°C/350°F potraste, oto¢te alebo
7-42 oz pohybte
3210 kus « Pridajte olej do
Kuracie obalované rezniky a vrstva)v 10-15 | 180°C/350°F struhanky. SU pripravené,

ked su zlatozlte.

Kuracie kridelka 2-7 kusy
Priblizne 100 g/3,5 oz (1vrstva)

« V strede pecenia potraste,

14-18 | 180°C/350°F otoclte alebo pohybte

Kusky masa bez kosti

Priblizne 150 g/6 oz 1-4 kusky 10-13 | 200°C/400°F
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Min. - max. | Cas Teplota Poznamka
mnozstvo (min)

Hamburger
Priblizne 150 g/6 oz (priemer | 1-4 placky 10-15 | 200°C/400°F
10 cm/4 palce)

Hrubé klobasy 125 kusov
Priblizne 100 g/3,5 oz Avise) 12-15 | 200°C/400°F
(priemer 4 cm/1,6 palce)

Tenké klobasy

Priblizne 70 g/2,5 oz 1-6 kusov 9-12 | 200°C/400°F
(priemer 2 cm/0,8 palce)

500-1000g/ « Pred narezanim ho

Pecené bravéové 50-75 | 180°C/350°F

18-35 oz nechajte 5 minut postat.
Ryba v celku + Ak sa nezmesti do
Priblizne 300 - 400 g/11 - laz?2 17-20 | 200°C/400°F kosika/grilovacej panvice,
14 oz odrezte chvost.

» Stranu s kozou polozte
Rybie filé 1-3 _ o o na dno a pridajte trochu
Priblizne 120 g/4,2 oz (Tvrstva) =12 200°C/400°F oleja, aby sa predislo
prilepeniu.

Korovce 200-1500g/ « V strede pecenia potraste,

15-20 | 200°C/400°F

Priblizne 25 - 30 g/0,9 - 10z | 7-53 0z otocte alebo pohybte

Kolac 750 g/26 0z | 35-40 | 160°C/325°F @ - PouZite formu na kolac.
« Pouzivajte silikonové

1-9 12-14 180°C/350°F formicky na muffiny
odolné vodi teplu.

Muffiny
Priblizne 50 g/1,8 oz

Slany kolac¢ quiche (priemer _ o o » Pouzite plech alebo
17 cm/6,7 palca) 5008/180z | 20-25 | 160°C/325°F nadobu na pecenie.

Predpecené hrianky/

Y 1-6 6-7 180°C/350°F
sendvice

« Tvar musi byt ¢o
najplochejsi, aby sa chlieb
pri kysnuti nedotkol
ohrevného telesa.

Domaci chlieb 550 g/20 oz | 25-35 | 150°C/300°F

Domace rozky

Priblizne 80 g/2.8 oz 1-5 kusov 18-20 | 160°C/325°F

» Vstrede pecenia
15-30 | 200°C/400°F potraste, otocte alebo
pohybte

200-1500g/

Gastany 753 o7

« Dobu varenia nastavte
podla chuti.

« V strede pecenia potraste,
otocte alebo pohybte

Zmie$ana zelenina (nahrubo | 300-800g/

nasekana) 1198 o 10-20 | 200°C/400°F
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Teplovzdusné fritovanie

n Upozornenie

Tato teplovzdusna fritéza Airfryer vyuziva horuci vzduch. Do
nadoby nedavajte olej, fritovaciu mast ani Ziadnu ina tekutinu.
Nedotykajte sa hortcich povrchov. Pouzite rukovite alebo
gombiky. S horticou panvicou manipulujte v kuchynskych
teplovzdornych rukaviciach.

Toto zariadenie je uréené len na pouzivanie vdomacnosti.
Pocas prvého pouzitia méze zo zariadenia vychadzat malé
mnozstvo dymu. Je to normalne.

Predhrievanie zariadenia nie je potrebné.

2 Panvicu s kosikom vyberte zo zariadenia potiahnutim za

3

Zastrcku zapojte do sietovej zasuvky.

rukovat.

Suroviny vlozte do kosika.

E Poznamka

Teplovzdusna fritéza Airfryer dokaze pripravit mnozstvo réznych
surovin. Informéacie o spravnych mnozstvach a o pribliznych
¢asoch pripravy najdete v ¢asti ,Tabulka jedal*.

Neprekracujte mnozstva uvedené v ¢asti ,Tabulka jedal‘ ani
nepreplhajte kosik nad znacku MAX, pretoze tym mdzete
negativne ovplyvnit kvalitu kone¢ného vysledku.

Ak chcete naraz pripravovat rozne suroviny, skér nez ich za¢nete
pripravovat sucasne, skontrolujte odporucanu dobu varenia
jednotlivych surovin.
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4 Vlozte panvicu s kosikom spét do fritézy.

Upozornenie

+ Nikdy nepouzivajte panvicu bez vloZzeného kosika.
« Pocas pouzivania ani isti dobu po ukonéeni pouzivania sa

nedotykajte panvice ani kosika, pretoze m6zu byt velmi hortce.

5 Stla¢enim tladidla vypinaca ((V) zapnite zariadenie.

6 Stlacenim tlac¢idla nahor alebo nadol zvolte pozadovanu
teplotu.

7 Stlacte tlacidlo volby ¢asu/teploty.

8 Stlacenim tlac¢idla nahor alebo nadol zvolte pozadovany
cas.
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9 Stla¢enim tla¢idla spustenia/pozastavenia spustite proces
varenia.

Poznamka

» Pocas varenia sa striedavo zobrazuje teplota a ¢as.

+ Posledna minuta varenia sa odpocitava v sekundach.

« Pozrite si tabulku jedal so zakladnymi nastaveniami varenia pre
rézne druhy jedal.

¢

- Proces varenia pozastavite stlacenim tlacidla spustenia/
pozastavenia. Proces varenia obnovite opatovnym stla¢enim
tlac¢idla spustenia/pozastavenia.

« Ked vytiahnete panvicu a kosSik, zariadenie je automaticky v rezime
pozastavenia. Proces varenia pokracuje, ked panvicu a kosik
znovu vloZite do zariadenia.

E Poznamka

« Ak do 30 minut nenastavite pozadovanu dobu varenia, zariadenie
sa z bezpecnostnych dévodov automaticky vypne.

« Ak ako indikaciu doby vyberiete - - zariadenie sa prepne do
predhrievacieho rezimu. Po dosiahnuti nastavenej teploty zaznie
70 zariadenia zvukova spatna vazba.

» Niektoré prisady je potrebné po uplynuti polovice ¢asu pripravy

pretriast alebo otodit (pozri ¢ast , Tabulka jedal®). Ak chcete

prisadami potriast, vytiahnite panvicu s kosikom, poloZzte ju na
ziaruvzdornu pracovnu dosku, stlacte tlac¢idlo na uvolnenie kosika,
aby ste koSik vybrali, a potraste nim nad drezom. Potom vlozte
kosik do panvice a zasunte ich spat do zariadenia.

Kosik vloZte do panvice vo vodorovnej polohe tak, aby bol

umiestneny na podpornom haku v panvici. Nenaklanajte ho.

Ak nastavite ¢asovac na polovicu ¢asu varenia a zaznie

signalizacia ¢asovacda, je ¢as potriast prisadami alebo ich otodit.

Potom nezabudnite nastavit casovac na zvysok casu pripravy.

10 Ked zaznie signalizacia ¢asovaca, doba varenia uplynula.

E Poznamka

« Proces varenia mbzete zastavit manualne. Urobite tak stlacenim
tlac¢idla spustenia/pozastavenia.




SLOVENCINA 15

11 Vytiahnite nadobu a skontrolujte, ¢i su prisady hotové.

Upozornenie

« Panvica fritézy Airfryer je po ukonceni varenia hortca. Ked'
vyberate panvicu zo zariadenia, vzdy ju poloZte na teplovzdorny
pracovny povrch (napr. trojnozku atd.).

E Poznamka

« Ak suroviny este nie su hotové, panvicu vsunte spat do
teplovzdusnej fritézy Airfryer pomocou rukovate a k nastavenému
¢asu pridajte niekolko minut.

12 Ak chcete vybrat malé suroviny (napr. hranolceky),
zdvihnite kosik z panvice stla¢enim tla¢idla na uvolnenie
kosika.

Upozornenie

+ Po ukonceni varenia su panvica, kosik, vnutro krytu a suroviny
hortce. V zavislosti od typu surovin vo fritéze Airfryer méze
z nadoby vychadzat para.

13 Obsah koSika vysypte do misky alebo na tanier. Kosik vzdy
vyberte z panvice, aby ste vysypali jeho obsah. Na dne
panvice sa moze nachadzat horuci olej.

E Poznamka

« Na vybratie velkych alebo krehkych prisad pouZite klieste.

« Zvysny olej alebo vytopeny tuk zo surovin sa zachytava na dne
panvice.

« V zavislosti od typu varenych surovin mdzete opatrne vyliat
nadbytocny olej alebo vytopeny tuk z nadoby po kazdej davke
alebo pred pretrasenim, ¢i opatovnym vliozenim kosika do nadoby.
Kosik polozte na teplu odolny povrch. Na vyliatie prebytocného
oleja alebo vytopeného tuku si nasadte kuchynské teplovzdorné
rukavice. Kosik vratte naspéat do panvice.

Po priprave jednej davky surovin je fritéza Airfryer inned
pripravena na pripravu dalSej davky.

E Poznamka

‘ » Ak chcete pripravit dalsiu davku zopakuijte krok 4 az 15.
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Zdravy ohrev

Vychutnajte si zdravy ohrev vo fritéze Airfryer.
Osviezte jedla z donasky alebo zvysky jedal. Vdaka fritéze
Philips Airfryer bude vase jedlo opat chrumkavé a Stavnate.

Dokonca odstranuje nadbytocny tuk a robi tak jedlo zdravsim.

UloZenie oblubeného nastavenia:
1 Stlacenim tladidla vypinaca zariadenie zapnite.

2 Stlacte jedno z tlacidiel s oblubenymi nastaveniami.

3 Stlacenim tlac¢idla nahor alebo nadol zvolte pozadovanu

teplotu.

4 Stlacte tlac¢idlo volby teploty/¢asu.
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5 Stlac¢enim tlac¢idla nahor alebo nadol zvolte pozadovany

cas.

6 Zvolené nastavenia zaznamenate opatovnym stlacenim

rovnakého tlacidla s oblubenym nastavenim.
L Zariadenie vyda zvukovy signal, ktory potvrdi, ze sa
nastavenie uloZilo.

Spustenie oblubeného nastavenia:
1 Stlacenim tlacidla vypinaca zariadenie zapnite.

2 Stlacte jedno z tlacidiel s oblubenymi nastaveniami.
L Na displeji sa zobrazia uloZzené nastavenia (striedavo sa
zobrazuje teplota a ¢as).

3 Zariadenie spustite stla¢enim tlac¢idla spustenia/
pozastavenia.
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Zlozenie

Hranolceky
(7x7 mm/0,3x0,3 palca)

Masove gulky

Kuracie stehienka
Pizza

Rozky

Miesana zelenina

Tabulka jedal - zdravy ohrev

Min. - max. Cas
. Teplota
mnozstvo (min)

100-500g 180°C/350°F Teplota chladnicky.
15-20 6-9 200°C/400°F | Teplota chladnicky.
1-5 13-16 | 180°C/350°F Teplota chladnicky.

1

1

Teplota chladnicky.

=2 200°C/400°F Pizzu na rezte na kusky.

-6 3-5 180°C/350°F

100-500g 3-6 200°C/400°F | Teplota chladnicky:.

Zmena Casu a teploty pocas varenia

Zmernite dobu varenia pocas varenia
Ked sa na displeji zariadenia zobrazi ¢as:

1 Stlacenim tla¢idla nahor alebo nadol zvolte novy ¢as
varenia.

L Zariadenie sa teraz riadi novym ¢asom varenia.

Ked sa na displeji zariadenia zobrazi teplota:
1 Stlacte tlacidlo volby ¢asu/teploty.
L Na displeji sa zobrazi ¢as varenia.

2 Stlacenim tlac¢idla nahor alebo nadol zvolte novy ¢as
varenia.

» Zariadenie sa teraz riadi novym ¢asom varenia.
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Zmerte teplotu varenia pocas varenia
Ked sa na displeji zariadenia zobrazi teplota:

1 Stlacenim tlacidla nahor alebo nadol zvolte novu teplotu
varenia.

» Zariadenie sa teraz riadi novou teplotou varenia.

Ked'sa na displeji zariadenia zobrazi ¢as:
1 Stlacte tlacidlo volby ¢asu/teploty.
> Na displeji sa zobrazuje teplota varenia.

2 Stlacenim tlac¢idla nahor alebo nadol zvolte novu teplotu
varenia.

» Zariadenie sa teraz riadi novou teplotou varenia.

Priprava domacich hranolcekov

Postup pripravy vybornych domacich hranoléekov

v teplovzdusnej fritéze Airfryer:

- Vyberte typ zemiakov, ktoré st vhodné na pripravu
hranolcekov (t.j. Cerstvé, (mierne) sypkeé zemiaky).

- Rovnomerné vysledky dosiahnete, ak budete
pripravovat hranol¢eky po porciach s hmotnostou
max. 800 gramov/28 oz. Vacsie hranolceky byvaju menej
chrumkavé ako tie mensie.

- Pocas teplovzdusného fritovania 2 az 3-krat potraste
koSikom.

1 Zemiaky oSupte a nakrajajte na hranolc¢eky
(s hribkou 8 x 8 mm/0,3 x 0,3 palca) .

2 Minimalne na 30 minut namocte zemiakové hranol¢eky do
misky s vodou.
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3 Vodu z misky vylejte a zemiakové hranolé¢eky osuste
v kuchynskej utierke alebo pomocou papierovych servitok.

4 Do misky nalejte jednu polievkovu lyzicu kuchynského
oleja, hranolceky vlozte do misky a miesajte ich, kym
nebudu pokryté vrstvou oleja.

5 Hranolceky vyberte z misky prstami alebo dierovanou
naberackou, aby nadbytocny olej zostal v miske.

E Poznamka

« Do kosika nevyklopte cely obsah misky, aby sa do panvice
nedostal nadbytocny olej.

6 Hranolceky vlozte do kosika.

Fritujte zemiakové hranolc¢eky a koSikom potraste
v polovici ¢asu teplovzdusného fritovania. Ak pripravujete
viac ako 500 g hranolc¢ekov, potraste nimi 2 - 3-krat.

Cistenie

Varovanie

- Skor nez sa pustite do ¢istenia, nechajte kosik, panvicu
a vnutorné casti zariadenia Uplne vychladnut.

« Panvica, kosik a vnutorné ¢asti zariadenia maju neprilnavy
povrch. Nepouzivajte kovové kuchynské naradie ani drsné
Cistiace prostriedky, pretoze by mohli tento neprilnavy povrch
poskodit.

Po kazdom pourziti zariadenie ocistite. Po kazdom pouziti

odstrante olej a tuk z dna nadoby.

1 Stlac¢enim vypinaca (()) zariadenie vypnite, vytiahnite
zastrcku zo sietovej zasuvky a nechajte zariadenie
vychladnut.

Tip

Ak chcete, aby teplovzdusna fritéza Airfryer vychladla rychlejsie,
vyberte panvicu a kosik.

2 Vylejte vytopeny tuk alebo olej z dna nadoby.

3 Panvicu a kosik umyte v umyvacke riadu Mézete ich
umyt aj horucou vodou, prostriedkom na umyvanie riadu
ajemnou Spongiou (pozri ¢ast ,Tabulka ¢istenia®).
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3¢ R

« Ak sa zvysky jedla prichytia na panvicu alebo kosik, mbzete ich

na 10 az 15 minut namodit do horucej vody s prostriedkom na
umyvanie riadu. ZvysSky jedla sa odmocdia a tak sa jednoduchsie
odstrania. Pouzivajte prostriedok na umyvanie riadu, ktory
rozpusta olej a mastnotu. Ak sa na panvici alebo na kosiku
nachadzaju mastné skvrny, ktoré nedokazete odstranit pomocou
horucej vody a prostriedku na umyvanie riadu, pouZzite tekuty
odmastovac.

V pripade potreby mozno zvysSky jedla prilepené na ohrevny
¢lanok odstranit kefkou s jemnymi alebo stredne tvrdymi viaknami.
Nepouzivajte drétenu kefku, mohli by ste nou poskodit povrchovu
vrstvu ohrevného clanku.

4

Vonkajsiu stranu zariadenia odistite navlhé¢enou
handrickou.

E Poznamka

» Dbajte na to, aby sa vlhkost nedostala na ovladaci panel. Po

Cisteni ovladaci panel osusite handri¢kou.

5

6

Ohrevné teleso odistite Cistiacou kefkou a odstrante
vSetky pripadné zvysky potravin.

Vnutro zariadenia odistite jemnou Spongiou namodcenou v
horucej vode.
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Tabulka s pokynmi na cistenie

i =

v v X
v v
_ Y,

Odkladanie

1 Zariadenie odpojte zo siete a nechajte ho vychladnut.

2 Pred odloZenim sa presvedcte, ¢i su vSetky casti Cisté
a suché.

3 Kabel zatlac¢te do priec¢inku na odkladanie kabla.

+ Pri prendsani vzdy drzte teplovzdusnu fritézu Airfryer vodorovne.
Dbajte aj na to, aby ste drzali panvicu v prednej ¢asti zariadenia,
pretoze panvica s kosSikom sa méze zo zariadenia vysunut, ak sa
nahodne nakloni smerom dole. M&Ze to viest k poskodeniu tychto
casti.

« Pred prenasanim a/alebo skladovanim sa vzdy uistite, ¢i su
odnimatelné Casti fritézy Airfryer upevnené.

Recyklacia

- Tento symbol znamena, ze tento vyrobok sa nesmie
likvidovat s beznym komunalnym odpadom (smernica
2012/19/EU).

- Postupujte podla predpisov platnych vo vasej krajine pre
separovany zber elektrickych a elektronickych vyrobkov.
Spravna likvidacia pomaha zabranit negativnym dopadom
na zivotne prostredie a zdravie ¢loveka.

Zaruka a podpora

Ak potrebujete informacie alebo podporu, navstivte webovu
stranku www.philips.com/support alebo si prestudujte
informacie v prilozenom celosvetovo platnom zaru¢nom liste.
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Riesenie problémov

Tato kapitola uvadza najbeznejSie problémy, s ktorymi by

ste sa pri pouzivani spotrebi¢a mohli stretnut. Ak neviete
probléem vyriesit na zaklade nizsSie uvedenych informacii,
navstivte webovu stranku www.philips.com/support, kde
najdete zoznam casto kladenych otazok, pripadne kontaktujte
stredisko starostlivosti o zakaznikov vo svojej krajine.

Problém

VonkajSie ¢asti
zariadenia sa
pocas pouzivania
zohrievaju.

Domace
hranolceky sa
nepodarili podla
ocakavani.

Teplovzdusna
fritéza Airfryer sa
neda zapnut

Mozna pric¢ina

Teplo z vnutornych casti
zahrieva vonkajsie steny.

Nepouzili ste spravny
typ zemiakov.

V kosiku je prilis vela
surovin.
Urcité druhy surovin

je potrebné v polovici
doby pripravy jedla

potrasenim premiesat.

Zariadenie nie je
zapojené do siete.

K jednej zasuvke
je pripojenych viac
zariadeni.

RiesSenie

Je to normalne. Vsetky ruc¢ky a gombiky,
ktorych sa pocas pouzivania musite
dotykat, zostavaju dostatocne chladné.

Panvica, kosik a vnutorné casti
zariadenia sa po zapnuti zariadenia
vzdy zahreju, aby sa zabezpecdila
spravna priprava jedal. Tieto casti su
vzdy prilis horuce na dotyk.

Ak zariadenie ponechate zapnuté dlhsiu
dobu, niektoré jeho ¢asti mozu byt

priliS horuce na dotyk. Tieto ¢asti su na
zariadeni oznacené touto ikonou:

/\

Ak viete o tychto horucich oblastiach
a nedotykate sa ich, pouZivanie
zariadenia je Uplne bezpeclné.

Ak chcete dosiahnut najlepsie
mozné vysledky, pouzite Cerstve

a suché zemiaky. Ak potrebujete
zemiaky uskladnit, neodkladajte ich
do studeného prostredia (napr. do
chladnicky). Pouzite zemiaky, ktoré
sU na obale oznacené ako vhodné na
smazenie.

Domace hranolceky pripravte podla
pokynov v tomto navode navod na
pouzivanie.

Domace hranolceky pripravte podla
pokynov v tomto navode navod na
pouzivanie.

Skontrolujte, ¢i je zastrcka spravne
pripojena do sietovej zasuvky.

Fritéza Airfryer ma vysoké napatie.
Vyskusajte inu zasuvku a skontrolujte
poistky.
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Problém

Na vnutornych
¢astiach
teplovzdusnej
fritézy Airfryer

sa miestami
odlupuje povrch.

Z0 zariadenia
vychadza biely
dym.

Na displeji sa
pocas varenia
zobrazuje 6
pomlciek.

Po odpojent
zariadenia z

elektrickej siete na

jednu minutu sa
na displeji pocas
varenia zobrazuje
6 pomlciek.

Mozna pric¢ina

Vo vnutri panvice alebo
teplovzdusnej fritezy
Airfryer sa v dosledku
neumyselného kontaktu
s povrchovou vrstvou
alebo v dbsledku

jej poskriabania

(napr. pri cistent
drsnymi ¢istiacimi
pomdbckami alebo pri
vkladani kosika) moézu
objavit malé miesta

s odlupenym povrchom.

Varite mastné suroviny.

Panvica stale obsahuje
zvySky mastnoty

z predchadzajuceho
pouzitia.

Struhanka alebo
cesticko sa dostato¢ne
neprichytili na potraviny.

Marinada, tekuté prisady
alebo Stava z masa
prskaju pri kontakte
s vytopenym tukom
alebo s mastnotou.

Bezpecnostna funkcia
sa aktivovala z dovodu
prehriatia zariadenia.

Aktivovala sa
bezpelnostna funkcia.

RieSenie

Poskodeniu moézete predchadzat
spravnym vkladanim kosika do panvice.
Ak kosSik vkladate pod uhlom, jeho
bocna strana mdze narazit na stenu
panvice a spbdsobit odlUupenie malych
kuskov povrchovej vrstvy. Ak sa tak
stane, nemusite sa obavat. Vsetky
materialy su z hladiska kontaktu

s potravinami bezpecné a takého
poskodenie nepredstavuje Ziadne riziko.

Opatrne vylejte nadbytocny olej alebo
tuk z panvice a nasledne pokracujte
Vv priprave.

Biely dym spdsobuju mastné usadeniny,
ktoré sa zahrievaju v panvici. Po kazdom
pouziti panvicu a kosik dokladne umyte.

Tvorbu bieleho dymu mézu spdsobovat
drobneé kusky struhanky cirkulujuce vo
vzduchu. Potraviny dokladne obalte, aby
struhanka alebo cesticko neodpadavali.

Jedlo pred vlozenim do kosika osuste.

Odpojte zariadenie zo zasuvky a skor,
ako ho znovu pripojite, ho nechajte
1 minutu vychladnut.

Zavolajte servisnu horudcu linku
spolocnosti Philips alebo sa obratte na
Stredisko starostlivosti o zakaznikov vo
svojej krajine.
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