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1 Welcome

Congratulations on your purchase and welcome
to Philips! To fully benefit from the support that
Philips offers, register your product at
www.philips.com/welcome.

Read this user manual carefully before you use
the appliance and save it for future reference.

Warning

* Do not immerse the motor unit in water
nor rinse it under the tap.

*  Before you connect the appliance to
the power, make sure that the voltage
indicated on the bottom of the appliance
corresponds to the local power voltage.

*  Never connect this appliance to a timer
switch, to avoid a hazardous situation.

* Do not use the appliance if the power
cord, the plug, protecting cover, or any
other parts are damaged or has visible
cracks.

*  Ifthe power cord is damaged, you must
have it replaced by Philips, a service center
authorized by Philips, or similarly qualified
persons to avoid a hazard.

*  This appliance can be used by persons
with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use
of the appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved.

*  Children shall not play with the appliance.

*  This appliance shall not be used by
children. Keep the appliance and its cord
out of reach of children.

*  Never let the appliance run unattended.

*  Be careful when you handle or clean the
disc inserts, the blade units of the food
processor, blender and mill. The cutting
edges are very sharp.

*  Remove the beater, whisk or dough hook
from your kitchen machine before washing.

* Do not touch the blades, especially when
the appliance is plugged in. The blades are
very sharp.

If the blades and bowl tools get stuck,
unplug the appliance before you remove
the ingredients that block the blades and
bowl tools.

If food sticks to the wall of the blender
jar, food processor bowl, or mixing bowl,
switch off the appliance and unplug it.
Then use a spatula to remove the food
from the wall.

English

Never stick or use your fingers or an
object (for example, a spatula) into to the
mixing bow! when using any of the bowl!
tools while the appliance is running.

Never stick or use your fingers or an
object (for example, a spatula) to push
ingredients into the feeding tube of the
food processor or the meat mincer hopper
while the appliance is running. Use only the
provided pusher for the food processor or
meat mincer.

Be careful if hot liquid is poured into the
bowl, food processor or blender as it can
be ejected out of the appliance due to a
sudden steaming.

Never unlock the kitchen machine’s arm
when other accessories (such as food
processor, blender, mill or meat mincer)
are attached.

Never attach and use more than one tool
or accessory on the kitchen machine at the
same time.

This appliance is intended for household
use only.

Caution

Always switch off and unplug the appliance
if it is left unattended, and before
assembling, disassembling and cleaning, or
approaching parts that move in use.
Always switch off the appliance by turning
the knob to 0 position.

Always wait until the moving parts stop
running after switching off, and then
unplug the appliance before lifting the arm
of the stand, or opening, disassembling

or removing the parts of any of the
accessories from the stand.
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* Do not exceed the maximum capacity as
indicated on the accessories (bowl, jar,
mill). Follow the quantities, processing time
and speed when using the kitchen machine
tools, as indicated in the user manual.

*  Thoroughly clean the parts that come
into contact with food before you use the
appliance for the first time. Refer to the
instructions and table for cleaning given in
the user manual.

*  Never use any accessories or parts from
other manufacturers that Philips does
not specifically recommend. If you use
such accessories or parts, your guarantee
becomes invalid.

* Let hot ingredients cool down (< 80°C)
before processing them.

*  Always let the appliance cool down to
room temperature after each batch that
you process.

*  Certain ingredients such as carrots may
cause discolorations on the surface of the
parts. This does not have a negative effect
on the parts. The discolorations usually
disappear after some time.

Noise level: Lc = 82 dB [A]

Electromagnetic fields (EMF)

This Philips appliance complies with all
standards regarding electromagnetic fields
(EMF). If handled properly and according to the
instructions in this user manual, the appliance

is safe to use based on scientific evidence
available today.

Recycling

&

Your product is designed and manufactured
with high quality materials and components,
which can be recycled and reused.

When you see the crossed-out wheel bin
symbol attached to a product, it means the
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product is covered by the European Directive
2002/96/EC:

hi¢

Never dispose of your product with other
household waste. Please inform yourself about
the local rules on the separate collection of
electrical and electronic products. The correct
disposal of your old product helps prevent
potentially negative consequences on the
environment and human heatth.

2 Overview (Fig. 1)
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Tilt switch

Speed selector (Rotary knob)
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Disc insert

Insert holder

Insert for granulating
@) Insert for slicing

@ Insert for shredding

Citrus press

@ Press cone
Sieve

Mill
@ Mill beaker

Sealing ring for mill
@?) Blade unit for mill

Meat mincer

Screw ring

Fine grinding disc
Cutter/Knife

Worm shaft

Metal hopper

Pusher for metal hopper
Dust cover

Feeding tray

Innovative cleaning tool
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3 Before first use

Before you use the kitchen machine and
accessories for the first time, thoroughly clean
the parts that come into contact with food.
You can only switch on the appliance after you
correctly assemble the accessories. Refer to
Fig. 2 to 8 for the proper assembly.

Auto stop

Your kitchen machine will be automatically
turned off after 15 minutes of continuous
operation. This can avoid potential safety
problems due to prolonged usage.

English

Overload protection

Your kitchen machine will also automatically
stop working when overloaded.

To reset the appliance in case of overload,
follow the steps below:

1 Tumtheknobto0 position and then
unplug it.
Remove some of the ingredients to reduce
the load.

2
3 Allow the appliance to cool down for a
few minutes.

4

Connect the power plug to the power
supply and reselect the desired speed.

4 Use your
kitchen machine

Mixing bowl tools

« Before switching on your kitchen machine, make sure
the knob is at 0 position and then attach the whisk,
beater or dough hook.

o Upto 750g of flour plus other ingredients can be
processed in the bowl.

o Follow the recommended quantities, processing time
and speed as indicated in Fig. 9.

Before you start, make sure that you pick
the desired attachment from following and
assemble according to Fig. 2.

Dough hook :
*  For making bread and roll
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Beater :
*  For making cakes, cookies, pie, pastry,
mashed potato, pasta dough, gluten free
bread, and cold butter

Whisk :
*  For making egg white, cream, meringues,
mousses, and souffles

£

¢ To avoid splashing, always increase speed gradually.

Splashguard: fit the splashguard onto the stand before

using the bowl tools.You do not need to remove the

splashguard to change tools.You can add ingredients
through the spout of the splash guard.

* Whisking: before whisking egg whites or cream, make
sure that the bowl and the whisk are dry and free from
grease.

¢ Kneading: use the dough hook to knead yeast dough
for bread and pizzas.You need to adjust the amount of
liquid to form the dough according to the humidity and
temperature condition.

If you want to re-knead the dough with your kitchen
machine for a longer time, make sure the dough is
pressed down to the bottom of the bowl to avoid
dough over climbing onto the dough hook.

Recipes: Bread dough
(maximum x1.5 quantity)

Ingredient:

*  500g flour

*  50g olive ol

* 1 teaspoon salt

* 1 teaspoon sugar

* 7gyeast

* 260ml warm water
1 Addallthe dry ingredients to the bowl and
turn the rotary knob to speed 1.
Pour in the water and then the oil.
Switch to speed 2-3 and continue kneading
until one smooth dough ball is formed.
Grease a bowl with vegetable oil.

Put the dough ball to this bowl and cover
it with cling film.

o (O NN w N

Let it rise for 1 hour until it is doubled in
size.

14 EN

7 Remove the air from the raised dough.

8 Foditintoa log shape and fit it into a loaf
pan.

9  Coveritand letit rise in the tray for
1 hour.

10 Bake at 180°C for 40 minutes.

Recipe: Cake batter

Ingredient: @

e 3eggs

* 150g butter

* 150 g castor sugar

*  150g flour

e 3g baking powder

Cut the butter into cubes of 2 cm.

Put the cubes with sugar in the bowl and
mix them with speed 1.

Gradually increase the speed from 1 to 4.

A w N =

Add the eggs one by one and keep mixing
with speed 4 until you receive a creamy
consistency.

5 Foldin baking powder and flour to the
mixture and mix with speed 1 until all the
ingredients are well mixed.

6 Put the batter into a 30 cm long aluminum
tin.

7 Place it in the middle of the oven.

8 Bake it for 30-40 minutes at the
temperature of 180°C.

Recipe: Pie pastry @
Ingredient:
*  340g cups all-purpose flour, plus extra
for rolling
» 227g cold unsalted butter, cut into 2
cm inch cubes

* 1 teaspoon salt
* 1 teaspoon sugar
* 6 to 8 tablespoon ice water

1 Putalthe dry ingredients to the bow! and
turn the rotary knob to speed 1.



2 Add the cold butter into the dry
ingredients and gradually increase the
speed from 1 to 3.

3 Add1 tablespoon iced water at a time to
the mixture until it forms crumbly dough.
* If the dough doesn't hold together,
add a little more water and mix it for
a longer time. Do not add too much
water., Otherwise, it will make the
crust tough.

4 Form the dough into the shape you want
and wrap it with plastic wrap.

5 Keep it in the refrigerator for at least
1 hour and up to 2 days.

6 Restthe dough in the room temperature

for a few minutes before rolling and baking.

Recipe: Meringue @
Ingredient:

* 4 egg whites

e 1 cup (200 grams) superfine or caster

sugar

1  Whisk the egg whites with speed 7 until
soft peaks are formed.
Gradually add the sugar while processing
with speed 4 until firm peaks are formed.

Spoon the meringue onto a baking tray
which is covered with baking paper.

A w N

Preheat your oven to 105 °C and place
the tray with the meringue in the center of
the oven.

[0,

Bake the meringues for approximately
1-1.5 hours until they are dry and crisp.

6 Tum off the oven and dry the meringues in
the oven for 1.5 hours.

Blender
Before you start, make sure that you assemble
according to Fig. 3.

Blender: for blending smoothies, shakes, juices
and crushing ice

Follow the recommended quantities, processing
time and speed as indicated in Fig. 9.

For ice crushing, turn the knob to speed P
repeatedly until the ice is finely crushed.

* Never open the lid to put your hand or any object in
the jar while the blender is running.

* Always assemble the sealing ring onto the blade unit
before you attach the blade unit to the blender jar.

* To add liquid ingredients during blending, pour them

into the blender jar through the feeding hole by

removing the measuring cup.

Precut ingredients into small pieces before you process

them.

* If you want to prepare a large quantity, process small

batches of ingredients instead of a large quantity at

once.

To avoid spillage: When you process a liquid tends to

foam (for example, milk), do not put more than 1 liter

of liquid in the blender jar.

¢ Put the ingredients in the blender jar within the
maximum level indication.

Food processor

Blade unit
Before you start, make sure that you assemble
according to Fig. 4.

Blade unit: for chopping, mixing and pureeing
ingredients

To remove the food that sticks to the blade or
bowl wall, stop processing and switch off the
appliance first, and then use a spatula.

¢ Always put the blade unit in the bowl before you start
to add the ingredients.

* Do not use the blade unit to chop hard ingredients, like

coffee beans, turmeric, nutmeg, and ice cubes, as this

may cause the blade to get blunt.

Do not let the appliance run too long when you chop

(hard) cheese or chocolate. Otherwise these ingredients

become too hot, start to melt, and turn lumpy.
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Disc with inserts

Before you start, make sure you pick your
desired insert from following and assemble

according to Fig. 5.
Granulating insert: for granulating ingredients

to small/fine pieces

Slicing insert: for slicing ingredients

Shredding insert: for shredding ingredients into
small strips

Caution

* Be careful when you handle the slicing blade of disc
insert. It has a very sharp cutting edge.

* Never use the disc insert to process hard ingredients,
like ice cubes.

* Do not exert too much pressure on the pusher when
you press ingredients into the feed tube.

® Precut large ingredients into chunks that fit in the
feeding tube.

Follow the steps below to assemble the disc

inserts (Step 1 in Fig. 5).

1 Place the opening of the insert over the
shaft of the insert holder.

2 Pushthe opening of the insert over the
projection on the shaft.

3 Press the insert onto the insert holder until
it locks in position with a click.

Citrus press

Before you start, make sure that you assemble
according to Fig. 6.

16 EN

* Put the sieve for citrus press on the shaft in the bowl.
Make sure that the projection on the sieve is locked
in the slot of the bow! handle. When the sieve is fixed
correctly, you hear a click.

* Press the citrus fruit onto the cone. Stop pressing to
remove the pulp from the sieve if necessary. When
you finish pressing or want to remove the pulp, turn
the knob to 0 position and remove the bowl from the
appliance with the accessories on it.

Meat mincer (HR7978/
HR7975 only)

Before you start, make sure you assemble
according to Fig. 7.

The meat mincer is intended for fine chopping
or mixing of raw or cooked meat.

When the meat gets stuck in the hopper, follow
the steps below to reset:

Switch off and unplug the appliance.
Detach the hopper assembly.

Clear the blockage.

Reassemble the hopper.

VT hAWN =

Connect the power plug to the power
supply and reselect the desired speed.

Note

e Never grind bones, nuts, or other hard ingredients.
o Never use frozen meat! Before you grind the meat,

defrost it first.
e Do not push too much meat or exert too much

pressure when pushing the meat into the hopper. This
can avoid overloading the appliance.

£

« Remove bones, gristle, and sinews out of the meat to
avoid blockage during grinding.




Mill (HR7978 only)

Before you start, make sure that you assemble
according to Fig. 8.

You can use the mill to chop coffee beans,
peppercoms, nuts, herbs, dried fruits etc.

Dried fruits such as figs can be chopped and
use as toppings for yoghurt or spread for your
bread or biscuit.

For best results when processing dried black
Mission figs, use max of 85g at speed P for
3 seconds.

* Follow the recommended quantities, processing time
and speed for the ingredients as indicated in Fig 9.
¢ Do not exceed the maximum level of the mill jar.

5 Cleaning

'!‘ Warning

Before you clean the appliance, unplug it.

Refer to the table (Fig. 10) for information on cleaning
the parts with water, dishwashing machine and/or moist
cloth.

Caution

* Make sure that the cutting edges of the blades and discs
do not come into contact with hard objects. This may
cause the blade to get blunt.

* The cutting edges are sharp. Be careful when you clean
the disc inserts, and blade units of the food processor,
blender; and mill.

1 Clean the motor unit with a moist cloth.
2 Clean the other parts in hot water
(< 60°C) with some washing-up liquid or
in a dishwasher.

3 Storethe appliance and accessories in a
dry place after cleaning.

Quick cleaning

English

Follow the steps below to clean the food
processor bowl and blender jar easier. (Make
sure that the blade is assembled in the bowl if
you clean the food processor bowl.)

1 Pour lukewarm water (not more than
0.5 liters) and a few drops of washing-up
liquid into the food processor bowl or
blender jar.

2 Place the lid on the food processor bowl
or blender jar, and then tumn it clockwise
to fix it.

3 Tum the knob to speed P. Let the
appliance run for 30 seconds or until the
food processor bowl or blender jar is
clean.

4 After use, turn the knob to 0 position and
then unplug the appliance.

5 Detach the blender jar or food processor
bowl and rinse it with clean water.

6 Guarantee and
service

If you have a problem, need service, or need
information, see www.philips.com/support

or contact the Philips Consumer Care Center
in your country. The phone number is in the
worldwide guarantee leaflet. If there is no
Consumer Care Center in your country, go to
your local Philips dealer.
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1 Aobpe aowan

[No3apaBAeHMS 3a BallaTa MOKynKa U Aobpe
rowm Bbe Philips! 3a Aa ce Bb3noassate
M3UAAO OT mpeanaraHaTa oT Philips noaaApbxKa,
perucTpupanTe NPOAYKTa C1 Ha aApec
www.philips.com/welcome.

[Npean Aa M3MoA3BaTE ypeaa, npoveTeTe
BHMMATEAHO TOBA PbKOBOACTBO 3a MOTpebuTeAs
W ro 3anaseTe 3a CrpaBKa B GbAelLLe.

MpeaynpexaeHue

* B HuKakbB cAyyan He noTansnTe
33aABMKBALLMA BAOK BbB BOAA M HE rO
WM3MAGKBAMTE C Teyalla BOAA.

*  [peavn Aa BKAIOUMTE ypeAaa B
EAEKTPUYECKM KOHTAKT, MPOBEPETE AU
HanpeXXeHWeTo, MoKa3aHo Ha AbHOTO Ha
YPeAa, OTroBaps Ha HarmpeXeHNeTO Ha
MECTHaTa EAEKTPUYECKa MpeXa.

*  3a Aau3berHeTe eBeHTyaAHa OMacHOCT,
HUKOra He CBbP3BANTE TO3M YPEA KbM
TallMEPEH KAIOU.

*  He un3noasgaiiTe ypeAa, ako 3axpaHBalLmAT
KabeA, LLenceAbT, MpeAnasBalLmaT Kanak
VAU APYTV KOMMOHEHTM Ca MNOBPEAEHM UAM
MMaT BUAMMM MYKHATUHM,

*  C ornea npeaoTBpaTsiBaHe Ha OMacHOCT,
NPV NOBPEeAA B 3axpaHBaLLys kabea
Tow Tpsibea Aa 6bae cMereH oT Philips,
oTopusupaH oT Philips cepeu3 nan
KBAAMULIMPAH TEXHMK.

*  To3M ypea MOXeE Ad Ce M3MOA3Ba OT XOpa
C HamaAeHW GU3MYECKM BB3NPUATUS WA
YMCTBEHW HEAOCTATBLM MAW BE3 ONUT 1
NO3HaHMs, ako ca MoA HabAloAeHE WA ca
MHCTPYKTMpaHu 3a be3onacHa ynoTpeba
Ha ypeAa 1 ca pa3bpaAut eBEHTYaAHWTE
OMacHOCTU.

*  He nosBoasBanTe Ha Aelia Aa CU UrpasT
C ypesa.

*  To3u ypea He B1Ba Aa Ce M3MOA3BA OT
Aelia. [aseTe ypeaa 1 Kabeaa sanede ot
AOCTBIM Ha AeLla.

*  Hukora He ocTaBsiiTe ypeaa Aa paboTu
6e3 HabAloAEHME.

18 BG

BbaeTE MHOMO BHUMATEAHM, KOraTo
AOKOCBATE WA MOUMCTBATE AMCKOBKTE
PeHAETa U pexkelnTe BAOKOBE Ha
KyXHEHCKMs pobOT, MacaTopa U MeAaukaTa.
PexkewwmTe pprboBe ca MHOro oCTpy.
OTcTpaHeTe GbpKaAkaTa, TeAeHaTa
ObpKaAKa MAM KyKaTa 3a MeceHe OT BallaTa
KyXHEHCKa MalllHa NpeAn U3MMBaHe.

He aokocsaiiTe ocTpueTaTa, ocobeHo
KOraTo YPEABT € BKAIOYEH B KOHTaKTa.
HososeTe ca MHoro octpu.

AKO MPUCTaBKWUTE Ha OCTpueTaTa 1
KynaTa ce 3aApbCTAT, U3KAIOYETE ypeaa
OT KOHTaKTa, MPeAN Ad OTCTPaHWUTe
CbCTaBKUTE, KOUTO BAOKMPAT MPUCTaBKUTE
Ha ocTpveTaTa 1 KynaTa.

AKO MO CTEHUTE Ha KaHaTa Ha MacaTopa,
KyraTa Ha KyXHEHCKMA pobOT MAM
roAsAMaTa Kyra noAerHaT NpoAYKTH,
U3KAIOYETE Ypeaa U 13BaAeTe LienceAa

oT KoHTakTa. CAea TOBa OTCTpaHeTe
MPOAYKTUTE C AOMaTKa.

Hukora He nocTassalTe NPbCTUTE CU UAM
npeamMeTu (KaTo HanpuMep LUMaTyAa) B
roAsmata Kyna, KoraTo M3rnoA3saTe HsKos
OT MPUCTABKUTE Ha KyraTa, AOKaTO YPeAbT
€ BKAIOYEH.

Hukora He GbpKaiiTe ¢ NPBLCTH MAK
npeaMeTh (KaTo HarmpuUMep LMaTyAd) U He
M U3MoA3BaliTe 3a M30yTBaHe Ha CbCTaBKM
B yA€S 32 MOAABaHe Ha KyXHEHCKUA poboT
MAM GYHUATA Ha MecoMeAauKaTa, AOKaTO
YPeAbT € BKAIoYeH. [13noA3BanTe camo
NPeAOCTaBEHUSA TAACKAY 3a KyXHEHCKUA
pPOBOT AU MECOMEARUKATA.

BbaeTe BHUMATEAHM, aKO HaAMBaTe
ropeLLy TEYHOCTU B KyraTa, KyxXHEHCKMS
pObBOT WMAM MacaTopa, Tbi KaTO Mopaawn
BHE3arnHo M3MycKaHe Ha Nnapa, MOXe Aa
NPbCHE TEYHOCT HaBbH.

Hukora He oTkAlOYBaNTE PamMoTO

Ha KyxHeHCKaTa MalluHa, KoraTo ca
MOCTaBEHW APYrW akcecoapu (KaTo
HarpuMep KyxHeHCKus poboT, macaTopa,
MeAaUKaTa AV MECOMEAAUKATA).

Hukora He nocTaeslTe 1 He M3MOA3BaNTE
noBeye OT eAHa NPUCTaBKa AW aKkcecoap
€AHOBPEMEHHO B KyXHEHCKaTa MallHa.



e To3M ypea e nMpeaHasHavueH camo 3a
OUTOBU LIEAM.

BHumaHume

*  BuHaru uskalouBaNTe ypeaa U 13BaxKAanTe
Kabeaa OT KOHTaKTa, ako YPEAbT € OCTaBeH
6€3 HaA30p, KaKTO 1 MpeAn CrrobsBaHe,
pa3rArobsBaHe 1 NOYNCTBAHE, MAM KOraTo
cTe B OAM3OCT AO ABMXKELLM CE YacTW.

*  BuHaru uskalouBaiiTe ypeaa upe3
3aBbpTaHe Ha OyToHa B NoAoxeHue 0.

*  BuHaru nsvakeanTe ABvKeLMTE YacTh
Aa CpaT Aa paboTAT cAe M3KAIOYBaHE,
CAEA KOETO M3KAIOUBANTE ypeaa OT
KOHTaKTa, MpeAn Ad NOBAMIHETE PaMOTO
Ha CTOVKaTa, KaKTo W NpeAl OTBapsHe,
pasraobsBaHe MAM MpeMaxBaHe Ha YacTuTe
Ha HAKOW OT aKkcecoapuTe OT CTOMKaTa.

*  He npesuwasarite MakcMarHs
KanaumTeT, yKasaH BbpXy akcecoapuTe
(kyna, KaHa, MeAauka). Korato m3noassate
MPUCTaBKUTE Ha KyXHEHCKaTa MalluHa,
CrassaiiTe KOAUYECTBATa, BPEMETO U
CKOPOCTTa Ha 0bpaboTBaHe, NOCoUeHH
B PbKOBOACTBOTO 3a MOTpebnTeAs.

* [lpean aa M3noA3BaTe TO3M ypea 3a
MPbB MbT, AOBPE NouncTeTe YacTUTE,
KOMTO BAM3aT B KOHTAKT C XpaHa. BikTe
MHCTPYKUMMTE 1 TabAMLIaTa 33 MOYMCTBaHE,
NpeAOCTaBeHa B PbKOBOACTBOTO 3a
noTpebuTens.

*  HuKora He 13noA3BanTe MPUHAAAEKHOCTH
WAV HacTW OT APYTU MPOW3BOAUTEAM
WAM TaKWBa, KOUTO He Ca CMeLMarHO
npenopbysaHK oT Philips. [pu 13noa3ssaHe
Ha TaKMBa aKcecoapu WAM YacTy BalaTa
rapaHuUMs CTaBa HEBaAMAHA.

*  OcTaBeTe MPOAYKTUTE AQ C& OXAIAAT
(< 80°C), npean Aa MPUCTBNTE KbM
obpaboTKaTa M.

*  BuHaru n3uakeanTe ypeaa Aa U3CTUHE
AO CTaliHa TeMnepaTypa, MPeAn Ad
obpaboTuTe nopeaHaTa NopLMs.

*  Hsakon NpoAyKTH, HaNpUMeEpP MOPKOBM,
MOXe Ad MPeAn3BMKaT obesLBeTsBaHe
Ha MOBBPXHOCTTA Ha YacTuTe. ToBa He
BpeaM Ha vacTuTe. CAea M3BECTHO BpemMe
oLBeTABaHeTO OOUKHOBEHO M34e3Ba.

Hueo Ha wyma: Lc=82 dB [A]

Eae KTPOMAarHUTHU NOAETa

(EMF)

Tosun ypea Philips e B cboTeeTCTBIE

C BCMYKM CTaHAGPTM MO OTHOLIEHWE Ha
EAEKTPOMarHUTHUTE n3sbuBaHms (EMF). Ako ce
ynoTpebsBa NPaBUAHO W CbrAACHO YKasaHWsATa
B TOBa PbKOBOACTBO 3a NOTPEOUTEAS, YPEALT
e 6e30naceH 3a M3MOA3BaHE CMOPEA HaAUYHKTE
Aocera HayuHU GakT.

PeunkaupaHe

&8

[poAYKTBT e paspaboTeH 1 NPoW3BEAEH OT
BMCOKOKAYeCTBEHM MaTEPUaAV 1 KOMMOHEHTH,
KOWTO MoraT A2 6bAAT PELIMKAMPAHU U
M3MOA3BaHW NMOBTOPHO.

KoraTo BnaMTE CUMBOAA Ha 3avepkHaTaTa
Kpbraa Koda 3a BOKAYK, MPUKPEneH Kbm
NPOAYKTa, TOBa O3Ha4aBa, Ye NPOAYKTHT ce
nokpwea oT Anpektusa 2002/96/EO:

hi¢

HuKora He 13XBBbPASITE TO3M MPOAYKT 3a€AHO
¢ buTosuTe oTnaabum. ViHdopmmpanTe ce

33 MECTHWTE MpaBlAa OTHOCHO Pa3AEAHOTO
cbbMpaHe Ha eAeKTPUYECKM 1 eAEKTPOHHM
NpoAyKTH. C NMPaBUAHOTO M3XBbPAAHE

Ha CTapwsi MPOAYKT Ce NPeAOCTBPaTABAT
NOTEHLMAAHW HETATVBHM MOCAEAMLIM 33
OKOAHaTa CpeAa W HYOBELKOTO 3ApaBe.

2 Tlperaea (dur.1)

KyxHeHcka mawmHa

(1) Oc Ha 6bpKarKaTa
(2) TMpeBKAloYBaTEA 32 HAKAAHAHE
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CenekTop Ha ckopocTTa (BbpTswy, ce Octpue/Hox
6yTOH) YepBsak
Kyna MeTaAHa ¢pyHuMs 32 nopaBaHe

MpeanasuTea cpellly pasnAncKBaHe
Kyka 3a meceHe

TeaeHa 6bpKaAka

Bupkaaka

TAackay 3a MeTaAHaTa ¢pyHUs 3a MOAABaHe
Kanak npotus npax

TaBuuka 3a nopaBaHe

MHoBaUMOHEH MHCTPYMEHT 32 MOYUCTBaHE

@EQPOV® ©
REROER®

acaTop 3 [lpean nbpBata
MepuTeana vawa

Kanak Ha nacatopa yn OTPe6a

Kana Ha nacaTtopa

YnAbTHUTEAEH MpbCTEH
Pexxewy, BAOK I_IpeAw Ad U3MOA3BATE KyxXHEHCKaTa MallnHa 1

aKcecoapuTe 3a MpbB MbT, No4MCTETE A0Bpe
K 6 4acTUTE, KOUTO BAM3AT B KOHTaKT C XpaHaTa.
)’XHeHCKM poooT MoxkeTe Aa BKAIOUMTE ypeAa Camo, CAEA KaTo

cTe crAobunam MPaBMAHO aKcecoapuTe. BukTe

@EeRE®

Thaackau

@) Kanak dur. 2 A0 8 33 MHCTPYKLMK 33 NMpaBUAHO
Abpykay Ha npucTaskuTe craobasate.

(17 Kyna Ha npouecopa

Pexelw, 6Aok AsTocTon

KyxHeHcKaTa MalliHa ce M3KAIoYBa
PeHAeTa aBTOMATUYHO cAeA 15 MUHYTH HenpeKbcHaTa
paboTa. ToBa MOXe Aa MpeAOTBpaTH
NOTEHLIMAAHK NMPOBAEMM C HE30MACHOCTTa B
CAEACTBYE Ha MPOABAKUTEAHA YNoTpeba.

Abpxay Ha peHaeTaTa
PeHae 3a rpaHyAnpaHe
@) Penae 3a HapssBaHe

22 PeHae 3a HacTbpreaHe

3almTa cpelly npeToBapBaHe

I'Ipeca 3a UHNTpyCcH OcBeH TOBa KyxHeHCKaTa MallivHa Lie ce
V3KAIOUM ABTOMATUYHO W MpU NMPETOBapBaHe.

@ Konyc wa npecara 3a A2 HyAMpaTe ypeAa B CAydai Ha

Lleaka ynpate yp Y

NPETOBapBaHe, CAeABANTE U3OPOEHUTE CTHIKM:

1 3asbpTeTe OyTOHa B No3uuys 0 1

Menaauka M3KAIOYETE YpeAd OT KOHTaKTa.

@9 KaHa Ha MeAaukaTa 2 Vi3BapeTe UacT OT ChCTaBKUTE, 3a Ad

YNABTHUTEAEH NPbCTEH Ha MeAayKaTa HamMaAnTe 06paboTBaHOTO KOAUYECTBO.

@) Pexew 6AOK Ha MeAauKaTa 3 Ocrasere YPEA@ A2 CE OXAAAM 3a HAKOAKO
MUHYTW.

MecomeAauka 4 Burouere wencena 3axpaHBaHeETO

M 33pAalTe OTHOBO XeAaHaTa OT Bac

BuHTOB NpbcTeH
" P CKOPOCT.

AMck 3a pUHO cMUAaHe
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4 WM3noA3BaHe Ha
KYXHEHCKaTa
MaLlLlMHa

nPMCTaBKM 3a roAdamarta Kyna

E 3abeaexka

o [pean Aa BRAIOUMTE KyxXHEHCKaTa MallWHa, ce yBepeTe,
Ye 6yTOHBT e Ha nosuuma 0, caea KoeTo MprkpeneTe
TEeAEeHaTa 6praj\Ka, 6pra/\Ka‘ra AW KyKaTa 3a MeceHe.

o Bkynata morat aa ce cmecsat A0 750 r 6pawHo naioc

APYIW CbCTaBKM,
o CnassaiiTe npenopbyaH1Te KOAUYECTBA, BDEMETO U
CKOpOCTTa Ha obpaboTsaHe, nocoueHn Ha dpurypa 9.

HPEAM Ad 3aroYHETE Ce yBEPETE, Ye CTE
M36pa/\|/| HEO6XOAVIM8.T8. NpuncTaBKa OT

CAEAHNTE M CTE A NOCTaBUNAM, KaKTO € NOKa3aHo

Ha ¢urypa 2.

Kyka 3a meceHe:
*  3a npUroTBsHE Ha XASD 1 TECTEHM
ZEVN
Bbpkaaka:
*  3anpuroTesHe Ha TOPTH, Kypabuiku,
NaroBe, CAAAKMLLM, KapTodeHO Miope,
TECTO 3a MacTa, XAb 6e3 rAyTeH u
CTYAEHO MacAo
TeAeHa 6bpKaAka:
*  3anpuroTesHe Ha OeATBLM, CMeTaHa,
LIEAYBKM, MYC U Cydae

3a Aa M3berHeTe pasnAMCKBaHE, BUHATW yBEAMYaBANTE
CKOPOCTTa MOCTENEeHHO.

[MpeAnasuTeA NpoTUB pasnAUCKBaHE: 3aKpeneTe
NpeAnasuTeAs NPOTUB PasnAMCKBaHE BbPXy CTOMKATa,
NpeAn Ad U3MoA3BaTe NPUCTaBKWTE Ha Kynata. He e
HEOBXOAMMO Ad NpeMaxBaTe MpeAnasuTeAs NpoTya
pasnAMCKBaHe MpeAn CMsHa Ha npucTaska. Moxe Aa
AODaBsATE CbCTaBKUTE MPe3 yAeA Ha NPEAMNA3UTEAS.
Pasbusane: npean pasbusare Ha 6EATBLM WA CMETaHa
ce yBepeTe, Ye KynaTa 1 TereHaTa GbpKaaka ca Cyxu 1
HE ca MasHu.

MeceHe: 113M0A3BaliTE KyKaTa 3a MeceHe 3a MeceHe Ha
TeCTo € Mas 3a XAf6 MAv nuua. Korato npurotesTe
TECTOTO, CbOGPa3eTe KOAUYECTBOTO BOAG, B

3aBNCUMOCT OT BA@DKHOCTTA U TeMnepaTtyparta.
AKO 1CKaTe AQ 3aMecuTe TECTOTO MOBTOPHO C

KyXHEHCKaTa MalllHa B MPOABAKEHME Ha MOBEYE BPEME,

Ce YBEpPETE, Ye TeCTOTO € MNpUTUCHATO AO6Pe Ha AbHOTO
Ha KyraTa, 32 Aa HE Ce 13Ka4M Mo KyKaTa 3a MeceHe.

PeuenTu: TecTo 3a xAs6
(MakcuMaAHoO KoAnyecTBo X 1,5)

MpoaykTu:

w N

(O N N

* 500 r 6pawHo

* 50 r3exTiH

* 1 YaeHa ABXKMYKA COA

* 1 YaeHa AbXMUKa 3axap

e 7rMas

* 260 MA TOMAQ BoAR

AobaBeTe BAWUKM CyX1 MPOAYKTY B KynaTa 1
3aBbpTeTe BLPTALMA ce ByTOH Ha ckopocT 1.
VI3cuneTe BoAaTa, CAeA KOETO U 3eXTHHa.
[peBkaioyeTe Ha ckopocT 2-3 1
NPOABAKETE A MECUTE AO MOAY4aBaHETO
Ha FAQAKO TecTo.

HamasHeTe ¢ oAro aApyra kyna.
[MNocTaBeTe TeCTOTO B KyraTa v ro
NOKpUiiTE C pOAMLO.

OcTaBeTe ro Aa BTaca B NPOAbAKEHME

Ha 1 Yac, AOKaTO He YBEAWNYM ABOVMHO
pa3mepa cu.

V13KapaiiTe Bb3AyXa OT HaAMIHAAOTO ce
TecTo.
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8 Od¢opMeTe ro KaTo pyAO W ro nocTaseTe
B TaBa 3a XAAb.

9 [MoKkpuitTe 1 ro ocTaBeTe Ad Ce HaaMrHe
3a owe 1 vac.

10 Mevere 1a 180°C & MPOABAXKEHME Ha
40 MUHYTH.

PeuenTa: Tecto 3a TopTa

MpoaykTu: @

* 3aiua

e 150 r Macro

e 150 r ¢puHa 3axap

* 150 r 6pawHo

* 37T coaa bukapboHaT
1 HapexeTe MacroTo Ha KybueTa ¢ pasmep
2 cm.
[NocTaBeTe kybueTaTa 1 3axapTa B KyrnaTta
M M cMmeceTe Ha ckopocT 1.

[NocTeneHHo yBeAnueTe ckopocTTa OT 1
A0 4.

A W N

AobaseTe arata eAHO Mo eAHO U
NpPoAbAXKETE 0bpaboTKaTa CbC CKOPOCT
4, AOKaTO He MocTUrHeTe KpemoobpasHa
KOHCUCTEHLWIA.

5 Usainere conatan 6palHOTO B CMeCTa
1 NPOABAKETE OBbPKAHETO CbC CKOPOCT
1, AOKaTO BCUMUKM CbCTaBKM HE Ce CMEeCAT
A006pe.

6 Chrowere TecToTo B anyMuHKeBa dpopma ¢
AbAkmHa 30 em.

[NocTaseTe ro B cpeaaTa Ha dpypHaTa.

00 N

[NeyeTe B npoabrkeHme Ha 30-40 MuHyTU
npu Temnepatypa ot 180°C.

PeuenTa: TecTo 3a nan E

MpoaykTH:
* 340 r obrKkHOBEHO 65AO BpaLLHO 1
AOMBAHUTEAHO 33 HaBMBAHETO

e 227 r cTyaeHO 6E3COAHO MacAo,
Haps3aHo Ha KybyeTa ¢ pasmep 2 cM
e 1 yaeHa AbLXKMYKA COA
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* 1 yaeHa ABXKMYKa 3axap
* 6 A0 8 cyneHu AbKUUM
AEAEHOCTYAEHA BOAR

V13cvneTe BCMUKM Cyxu MPOAYKTY B KyrnaTa M1
3aBbpTETE BLPTALLYMA Ce BYTOH Ha ckopocT 1.

[NprbaBeTe CTYACHOTO MacAO KbM
CbCTaBKWTE W MNOCTENEHHO yBEAMUETE
ckopocTTa oT 1 A0 3.

AobasanTe no 1 cyneHa AbKuUa CTyAeHa
BOA@ KbM CMECTa AO MOAyYaBaHe Ha
POHAMBO TECTO.

* AKO TecToTo ce pasraaa, AobaseTe
OLLle MaAKO BOAR W ro ObpKaiiTe
NO-NPOABAKUTEAHO. He AobaBsaiiTe
NpeKaAeHo MHOrO Boaa. B mpoTwvieeH
CAyYalt KopuUKaTa e cTaHe
NPEKAAEHO TBBPAA.

OdopmeTe TECTOTO B KeAaHaTa OT BacC
dopma 1 ro nokpunTe ¢ GoAMo.
OcTaBeTe ro B xAaAMAHYMKA 3a NoHe 1 yac
M A0 2 AHW.

l13BaaeTe TECTOTO U ro ocTaBeTe Ha
CTaMHa TeMnepaTypa 3a HAKOAKO MUHYTH,
MPeAN Ad rO HaBMeTe U M3MeYeTe.

PeuenTa: LleayBku @

MpoaykTH:

—

* 4 6eATbKa

* 1 vawa (200 rpama) nyapa mav duHa
3axap

PazbuiiTe GeATbLMTE Ha CHAM CbC CKOPOCT 7.

AobaaiTe nocTeneHHo 3axapTa u
pasbuBaliTe CbC CKOPOCT 4 AO MOAy4aBaHe
Ha MNALTEH CHS.

C Abxuua odopmMeTe LieAyBKUTE BbPXY
NOKPWTa C XapTWA 3a NeveHe Tapa.

B npeaBapuTenHo 3arpsTa Ha 105 °C
$ypHa NocTaBeTe TaBaTa C LIeAYBKMTE Ha
CpeAHVst padT Ha dypHaTa.

[NeyeTe LeAyBKMTE 32 NPUOAMIUTEAHO
1-1,5 Yaca, AOKaTO He Ce U3CyLaT 1 CTaHaT
XPYKaBu.



6 sknouete dypHaTa 1 OCTaBeTe LIeAyBKUTE
BbTPe B MPoAbAKeHMe Ha 1,5 vaca, 3a Aa ce
M3CyLaT.

MMacaTop

[Mpeamn Aa 3anouYHETE Ce YBEPETE, Ye CTe
CrAOBUAM YPpeAa KaKTO € MoKasaHo Ha ¢ur. 3.
Macatop: 3a nac1paHe Ha NAOAOBM MIOPETa,
LIeKOBE, COKOBE U 3a pa3buBaHe Ha Aea,
CnasBaiiTe NpenopbyYaHnTE KOAMYECTBA,
BPEMETO M CKOPOCTTa Ha 0bpaboTBaHe,
nocoyeHn Ha purypa 9.

3a pasbuBaHe Ha Aea 3aBbpTeTe OyToHa

Ha CKOPOCT P HEKOAKOKPATHO AO CUTHOTO
pasbuBaHe Ha AeAR.

E 3abeaexka

* He oTBapsiiTe Kanaka, 3a A2 GPbKHETE C pbKa 1AM
CAOXNTE HELLO B KaHaTa, KOrato nacatopbT pa6OTM.

* BuHaru nocTaeaiTe yNnAbTHUTEAHMA NPBCTEH Ha
pexeLms 6AOK, MPeAn Aa MOHTMPaTe peXeLums 6AoK
KbM KaHaTa Ha nacatopa.

* 3a paa A06GaBMTE TEUHM CbCTaBKM MO BPEME Ha
nacmpatde, M3AENTE CbCTaBKWTE B KaHaTa Ha nacatopa
npe3 OTBOPa 3a MoAaBaHe, KaTo OTCTPaHNUTe
MEpUTEAHaTa 4alla.

* HapssBariTe NpeABapUTEAHO NMPOAYKTUTE Ha NO-MaAKW
napyeTa, NpeAn Aa i obpaboTeaTe.

* Ako vckaTe Aa NPUroTBUTE FTOAAMO KOAMYECTBO,
06paboTBaNTe MaAKV MOPLIMM MPOAYKTH BMECTO
FOAAMO KOAMHECTBO HABEAHDBXK.

* 3a aa m3berrHeTe pasnancksare: Korato obpaboTsate
TEUHOCT, KOATO AECHO C€ pasneHBa (Hanpumep MAAKO),
He HaAviBanTe nosede oT 1 AMTBD B KaHaTa Ha nacatopa.

¢ ChoxeTe NPOAYKTWTE B KaHaTa Ha nacaTopa, 6e3 aa
npesuwaeate 0603HAYEHOTO MaKCUMaAHO HUBO.

KyxHeHcku poboT

Pexew, 60k
[Npean aa 3anoudHeTe ce yBepeTe, Ye CTe
CrAOBKAM ypeaa KakTo e MoKasaHo Ha ¢ur. 4.

Pexkelw, 6AOK: 3a psizaHe, CMecBaHe U
NPUroTBAHE Ha niope

3a Aa NpemMaxHeTe XpaHaTa, NMOAEMHaAa KbM
OCTPUETO MAW CTEHUTE Ha KynaTa, MbpBO
cnpeTe 06paboTKaTa, M3KAIOUETE YpeAaa U
M3MOA3BaMTE WMaTyAa.

E 3abeaexkKa

* BuHaru craraiite pexeluns GAOK B KynaTa, MPeAn Ad
3aMnouYHeTe Aa CUMBaTe MPOAYKTUTE.

* He u3noassainTe pexeluns BAOK 3a psizaHe Ha MHOTO
TBHPAM MPOAYKTY, KaTO Kade Ha 3bpHa, MHAMICKO
opexue, KypKyma 1 KybueTa Aea, Thil KaTo TOBa MOXe
Ad NMPUUMHYM 3aTbMABaHE Ha HOXa.

* He aonyckaiiTe ypeabT Aa paboTu NMPeKareHO AbATO,
KoraTo pexeTe (TBbPAO) CHPEHE WA LLIOKOAAA, B
NPOTUBEH CAyYall TE3U MPOAYKTU LLE CE HaropeLLAT, Lie
3aroYHaT Aa Ce TOMAT W LLe CTaHaT Ha ByuKM.

Aunck c peHaeTa

I_IpeAM Ad 3aMNno4YHETE, Ce YBEPETE, Ye
cTe M36pa/\|/| NOAXOAAWMA AUCK N CTE TO

NOCTaBWAW, KaKTO € MoKasaHo Ha purypa 5.
PeHae 3a rpaHyAupaHe: 3a rpaHyArpaHe Ha

NPOAYKTUTE Ha Ma/\Kl/l/q)l/lHM nap4eHua
PeHAe 3a HapA3BaHE: 3a HAPA3BAHE Ha MPOAYKTUTE

PeHae 3a HaCTbpreaHe: 3a HaCTbpreaHe Ha
MPOAYKTUTE Ha MaAKK Map4eHLa

“ BHuMaHue

¢ bbaeTe BHUMaTEAHM, KOraTo bopaBuTe C OCTPUETO 3a
Haps3BaHe Ha AMCKa C peHae. PexxelwmTe prbose ca
MHOTO OCTPU.

* Hukora He 13noA3BaiTe A1cKa C peHae 3a
0bpaboTBaHe Ha TBbPAM MPOAYKTY, KaTO HarpymMep
KybueTa Aea.

* He HaTwuckaitTe NpeKaAeHO CMAHO TAACKaua, KoraTo
136yTBaTE MPOAYKTUTE MPE3 YAES 3a MOAABAHE.

E 3abeaexka

* Haps3gaiiTe NpeABapUTEAHO eAPUTE MPOAYKTU Ha
Map4eTa, KOUTO MOraT Aa MUHAT MPE3 YA€ 3a NOAABaHE.

ChaeaBaiiTe CTBIKUTE MO-AOAY 3a CrA0bsBaHe
Ha peHaeTaTa (cTbrka 1 Ha durypa 5).

1 HamecTeTte OTBOpPaA Ha PEHAETO Hap OCTa
Ha Abp>Ka4a Ha AMCKOBE.
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2 HatucHere OTBOPa Ha PEHAETO Haa,
M3AATbKA Ha OCTa.
3 Hamecrere PEHAETO BbpPXY AbpKaya Ha

PEHAETATa, AOKATO CEe 3axBaHe C LipaKBaHe
B HEODXOAMMOTO MOAOXKEHME.

Mpeca 3a unTpycu

[Npean Aa 3anouHeTe ce yBepeTe, ve cTe
CrAOBKAM ypeaa KakTO € MoKasaHo Ha ¢ur. 6.

E 3abeAexkKa

¢ [MocTaBeTe LieakaTa 3a LMTPycoBaTa Mpeca BbpXy
ocTa B KynaTa. M13aaTvHata Ha LeakaTa Tpsibsa Aa ce
3aKAIOUM B MPOpe3a Ha ApbxkaTa Ha KynaTa. Korato
LUeAKaTa € HaMeCTeHa MNpaBUAHO, LLIE YyeTe LLpaKBaHe.

* [puTUCHETE LMTPYCOBMSA NMAOA KbM KOHYyCa.
IpeycTaHOBETE U3LEKAAHETO, 3a Ad OTCTPaHUTE
NACAOBATA Kallia OT LIEAKATA, aKO € HEOBXOAUMO.
KoraTo cBbpLIMTE C U3LIEKAAHETO WMAW KOTaTO McKaTe
Ad OTCTPaHUTE KallaTa, 3aBbpPTETE KAIO4YA B MO3MLNA 0
11 CBaAeTe KyraTa OT ypeAa C MPUCTaBKMTe BbPXy Hesl.

MecomeAauka
(camo 3a HR7978/HR7975)

Mpean aAa 3amoyHeTe ce yBepeTe, Ye cTe
CrAOBKAM ypeaa KakTo e MoKasaHo Ha ¢ur. 7.

MecomMenaukaTa e npeaHasHaueHa 3a $UHO
Hapsi3BaHe WMAWM pa3MecBaHe Ha CypOBO WAM
BapeHO Meco.

AKO MECOTO 3aAPbCTU dYHUATA 3a NOAABaHE,
CAEABANTE CTBIKKTE MO-AOAY 33 HYAVPaHE:

1 Uskaouere YPEAA U U3BAAETE LLEMCEAR OT
KOHTaKTa.

OTaeneTe 6AOKa C dyHUsTa 3a NOAABaHE.
M3uncTeTe 3aApbCTBAHMATA,

CraobeTe dpyHUsTa 33 MOAaBaHE OTHOBO.

Ul hWN

BraloueTe Liencena B 3axXpaHBaHETO U
33AaMTe OTHOBO »eAaHaTa OT Bac CKOPOCT.

24 BG

E 3abeaexkKa

e Hukora He cMmAaiiTe KOCTU, AAKM WA APYTU TBBPAM
NPOAYKTU.

e Hukora He u3noassaliTe 3ampaseHo meco! PasmpaseTte
MECOTO MPEAU CMUAAHE.

e He HaTucKaNTe NpeKaAeHO CMAHO MECOTO U He
ynpaxKHABanTe TBbPAE FOAAM HAaTWCK, KOraTo
nocTaBATe MecoTo BbB QyHMATa 3a noaasaHe. Tosa
npeAnassa ypeaa oT npeToBapeaHe.

o [IpeMaxHeTe BCUUKM KOCTU, XPYLWAAM U CYXOMKMANA
OT MeCOTO, 3a Aa u3berHeTe BAOKMpaHe Mo Bpeme Ha
CMMAGHETO.

Meaauka (camo 32 HR7978)

[Npean Aa 3aNOYHETE Ce yBEPETE, Ye CTe
CrAOBUAM YpeAa KaKTo e MokasaHo Ha ¢ur. 8.

Moxe Aa M3MOA3BaTE MeAayKaTa 3a Hapsi3BaHe
Ha 3bpHa Kade, YepeH NMnep, AAKK, BUAKK,
CyLLEHWN MAOAOBE U AP.

CylieHnTe NAOAOBE KaTo GypMM MOXKE Ad Ce
HapeXKaT M Ad CE M3MOA3BAT KaTo 3aAvBKa 3a
KUCEAO MASIKO MAM 33 HamasBaHe BbpXy GpuAns
AV BUCKBUTA.

3a Hat-A06pK pe3yATaTH Npu 06paboTka Ha
CYLUEHW CMOKWHM U3MOA3BaTe Makcumym 85 1
Ha ckopoCT P B MpoABAXKEHME Ha 3 CEKyHAN.

E 3abeaexkKa

¢ CrassaiiTe MpenopbYaH1Te KOAWYECTBa, BPEMETO 1
CKOPOCTTa Ha 06paboTBaHE Ha MNPOAYKTUTE, KaKTo €
nocoueHo Ha ¢urypa 9.

* He I'IpeBVIUJaBalZTe MaKCMMaAHOTO HMBO Ha KaHaTa Ha
MeAauKaTa.




5 T[louyucTtBaHe

m MpeaynpexaeHue

HPEAM Ad MPEMUHETE KbM MOYMCTBAHE Ha YPEAQ,
13BaAeTe Liencesa OT KOHTaKTa.

¢ BwkTe Tabavuata (durypa 10) 3a MHGopmaLima OTHOCHO
MOYNCTBAHETO Ha YaCTUTE C BOAQ, B CbAOMUAAHA
MaLlHa /1AM C NOMOLLTa Ha BA@KHa Kbpria.

“ BHumaHue

BrumagaitTe pexkelnTe prbose Ha HOXOBETE 1
ANCKOBETE Ad HE CE€ AOMMPAT AO TBbPAW MPEAMETU.
Tosa moxe Ad NPUYMHN 3aTbMNABAHETO UM.

¢ PexelnTe pvbose ca ocTpy. BbaeTe MHOrO BHUMATEAHN,
KOraTo no4ncTeaTe peHAETaTa 1 pexxelmnTe 6A0KOBE Ha
KyXHEHCKIA poBOT, NacaTopa 1 MeAavKaTa,

1 Mouncrere sanewxEalLMA BAOK C BADKHE
Kbpria.

2 Mouncrere APYTUTE 4aCTK C ropella Boaa
(< 60°C) 1 MaAKo TeueH nmpenapat 3a
CbAOBE VAW B CbAOMMSAAHA MalLMHa.

3 Chea nouuctsare CbXpaHsiBanTe ypeaa u
aKCecoapuTe Ha Cyxo MACTO.

Bvp3o nouncreaHe

CheaBaiiTe CTBIKUTE MO-AOAY, 33 A2
MOYMCTUTE KyraTa Ha KyXHEHCKUA pobOoT m
KaHaTa Ha nacaTtopa no-AecHo. (YsepeTe ce,
Ue OCTPUETO € MOHTMPAHO B KyrnaTa, ako
MOYMCTBATE KyraTa Ha KyxHEeHCKMA poboT.)

1 Haneitre XA3AKa BOAA (He noseye oT

0,5 AVTPa) 1 HAKOAKO Karku TeueH
MperapaT 3a CbAOBE B KynaTa Ha

KYXHEHCKNA pO6OT WAV KaHaTa Ha Mnacatopa.

2 Chowere Kanaka Ha KyrnaTa Ha KyXHeHCKA
POBOT WAV Ha KaHaTa Ha MacaTopa W ro
3aBbpTeTE MO YaCOBHMKOBATA CTPEAK3, 33
Aa ce duKempa.

3 3asbpTeTe OyTOHa Ha ckopocT P
OcTaBeTe ypeaa aa pabotu 30 cekyHam
WAV AOKATO KyraTa Ha KyXHEHCKMSt poboT
MAM KaHaTa Ha nacaTopa ce MoumcTy.

4 Chen ynoTpeba 3abpTeTe OyTOHa
Ha no3uums 0 1 U3KAloUeTe ypeaa oT
KOHTaKTa.

5 Cranere karata Ha nacaTopa WMAn Kynata
Ha KyXHEHCKUA pODOT U 5 M3MAAKHETE C
UMCTa BOAR.

6 [apaHuusa un
cepBu3

6bArapcku

AKO nMaTe NpobAeMm, HyKAaeTe ce oT
CEPBU3HO OBCAYXKBAHE WA MHPOPMALIWIS, BXKTE
www.philips.com/support van ce cabpxeTe

¢ LleHTbpa 3a 0bcAyrkBaHe Ha NoTpebuTem

Ha Philips BbB BawwaTa cTpaHa. TeredoHHUST
HOMEP € NOCOYEH B MeXAYHapOAHaTa
rapaHLMOHHa KapTa. AKO BbB BallaTa CTpaHa
HaMa LleHTbp 3a obcaykBaHe Ha NoTpebuTeAw,
0OBbpHETE Ce KbM MECTHUA TbProBeL, Ha YpeAu
Philips.
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1 Vitejte

Spolec¢nost Philips Vam gratuluje ke koupi a vitd
V4s! Chcete-li pIné vyuzivat vyhod, které nabizf
spolecnost Philips, zaregistrujte sv{j vyrobek na
webovych strdnkdch www.philips.com/welcome.
Pred pouzitim prfstroje si peclivé prectéte

tuto uzivatelskou prirucku a uschovejte ji pro
budoucf pouzitf.

Varovani

*  Motorovou jednotku nesmite nikdy ponorit
do vody ani myt pod tekouci vodou.

*  Nez pristroj pripojite do elektrické sfté,
presvédcte se, zda napétl uvedené v dolnfi
¢asti pristroje odpovidd napéti ve vasi
elektrické siti.

*  Abyste predesli moznému nebezpedi, nikdy
tento pristroj nepripojujte k casovému spinadi.

*  NepouZivejte pristroj, pokud je napdjeci
kabel, zastr¢ka, ochranny kryt nebo jakakoli
jeho jind ¢ast poskozena nebo viditelné
popraskana.

*  Je-li poskozen napdjecf kabel, musf jeho
vyménu provést spolecnost Philips,
autorizovany servis spolecnosti Philips
nebo obdobné kvalifikovani pracovnici, aby
se predeslo moznému nebezped.

*  Pristroj mohou pouzivat osoby se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo nedostatkem zkusenostf
a znalostf, pokud jsou pod dohledem nebo
byly pouceny o bezpecném pouzivani
pristroje a rozumf vsem riziklm spojenym
s pouzivanim pristroje.

*  D¢tisis pristrojem nesmi hrdt.

*  Pristroj nesméji pouzivat déti. Pfistroj a
napdjeci kabel udrzujte mimo dosah dét.

*  Nikdy nenechte prifstroj pracovat bez dozoru.

*  Pri manipulaci s kotoucovymi nastavci,
nozovymi jednotkami kuchyriského robota,
mixérem a mlynkem nebo jejich cisténf
budte velmi opatrni. Cepele noZd jsou
velmi ostré.

e Pred mytim vyjméte z kuchyriského robota
metlu, Sleha¢ nebo hnétaci hak.
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Nedotykejte se nozd, zejména dokud je
pristroj pripojen k napdjeni. NoZe jsou
velmi ostré.

Pokud se noze a ndstroje v mise zaseknou,
nejprve odpojte pristroj ze zdsuvky a poté
odstrarite ingredience, které blokujf noze a
nastroje v mise.

Pokud se na sténdch nddoby mixéru nebo
misy kuchyriského robota nebo v nddobé
na michani prichytf jidlo, pristroj vypnéte a
odpojte ze zasuvky. Poté prichycené jidlo ze
stén odstrarite stérkou.

Kdyz je pffistroj v provozu a pouzivéte
nastroje v mise, nikdy nestrkejte prsty ani
predméty (napriklad stérku) do nddoby na
michdnf.

Kdyz je pfistroj v provozu, nikdy netlacte
ingredience do plnici trubice kuchyriského
robota nebo do ndsypky pro mlynek na
maso prsty nebo néjakym predmétem
(napriklad stérkou). Pro kuchyriského
robota nebo mlynek na maso pouzivejte
pouze dodany péchovac.

Pri nalévani horkych tekutin do misy,
kuchyriského robota nebo mixéru budte
opatrni, mize necekané vystriknout.

Nikdy neodjistujte rameno kuchyriského
robota v pripadg, Ze jsou pripojena dalsf
prislusenstvi (napriklad kuchyrisky robot,
mixér nebo mlynek na maso).

Nikdy ke kuchyriskému robotu nepripojujte
vice nez jeden ndstroj prisludenstvi soucasné.
Pristroj je urcen vyhradné pro pouzitf

v domdcnosti.

Upozornéni

.

Pokud pristroj nechdvéte bez dohledu,
hodldte ho sestavit, rozebrat nebo distit,
nebo se priblizujete k sou¢dstem, které

se béhem pouziti pohybuji, vzdy pristroj
vypnéte a odpojte ze zasuvky.

Pristroj vzdy vypinejte otocenim knofliku
do polohy 0.

Vzdy pockejte, nez se po vypnuti prestanou
pohybovat pohyblivé soucasti, a teprve
poté zvednéte rameno ze stojanu nebo
otevirejte, rozebirejte ¢i odebirejte soudasti
jakéhokoli prislusenstvi ze stojanu.



*  Neprekracujte maximdini kapacitu
uvedenou na prislusenstvi (misa, nddoba,
mlynek). Pfi pouzitl ndstrojd kuchyriského
robota dodrzujte mnozstvi, dobu
zpracovani a rychlost, které jsou uvedeny
v uZivatelské prirucce.

*  Pred prvnim pouzitim pristroje dikladné
umyjte vsechny dily, které prichdzeji do
styku s potravinami.Vyhledejte si pokyny
a tabulku k ¢iSténf uvedené v uZivatelské
prirucce.

*  Nikdy nepouzivejte prislusenstvi nebo
dily od jinych vyrobcd, které nebyly
doporuceny spolecnosti Philips. Pouzijete-
li takové prislusenstvi nebo dily, pozbyva
zéruka platnosti.

*  NeZ za¢nete zpracovdvat horké ingredience,
vyckejte, nez trochu vychladnou (<80 °C).

*  Po zpracovani kazdé davky nechte pristroj
vychladnout na pokojovou teplotu, nez
budete pokracovat.

*  Nékteré suroviny mohou zpUsobit
zménu barvy povrchu jednotlivych &asti.
Tato skutecnost nemd negativni vliv na
funkénost. Barevné zmény obvykle po case
samy zmizi.

Hladina hluku: Lc = 82 dB [A]

Elektromagneticka pole (EMP)

Tento pfistroj spolecnosti Philips odpovida viem
normdm tykajicim se elektromagnetickych polf
(EMP). Pokud je spravné pouzivan v souladu

s pokyny uvedenymi v této uzivatelské prirucce,
je jeho pouziti podle dosud dostupnych
védeckych poznatkl bezpecné.

Recyklace

&

Tento vyrobek je navrzen a vyroben z material
a komponentl nejvy3si kvality, které je mozné
recyklovat a opé€tovné pouzit.

Je-li vyrobek oznacen timto symbolem
preskrtnuté popelnice, znamend to, Ze se na ngj
vztahuje smérnice EU 2002/96/ES:

hi¢

Nevyhazujte tento vyrobek do bézného
domédciho odpadu. Informuijte se o mistnich
predpisech tykajicich se oddéleného sbéru
elektrickych a elektronickych vyrobkd. Spravnou
likvidacf starého vyrobku pomUzete predejit
moznym negativnim dopaddm na Zivotn{
prostredf a zdravf lidf.

2 Prehled (obr. 1)

Kuchynsky robot

Hridel metly

Spinac

Voli¢ rychlosti (otocny knoflik)
Misa

Ochrana proti rozstrikani
Hnétaci hak

Sleha¢

Metla

@QPO®EEO

ixér

Odmeérka

Viko mixéru
Nadoba mixéru
Tésnici krouzek
Nozova jednotka

PERR® X

A
c
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Péchovac

Viko

Drzék néstroju
Misa robota
Nozova jednotka

@RR@®
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Kotoucovy nastavec

Drzék nastavce
Nastavec pro granulaci
@) Nastavec pro krajeni
@ Nastavec pro strouhani

Lis na citrusy

@) Kuzel lisu
Sitko

Mlynek

@ Nadoba mlynku
Tésnici krouzek mlynku
@7 Nozova jednotka mlynku

Mlynek na maso

Zajistovaci krouzek

Jemny mleci kotou¢

NozZova jednotka

Snekovy hfidel

Kovova nasypka

Péchovac pro kovovou nasypku
Kryt proti prachu

Podavaci zasobnik

Inovativni Cistici nastroj

®OREBLE®®

w

Pred prvnim
pouzitim

Pred prvnim pouzitim kuchyriského robota
a prislusenstvi dikladné ocistéte ¢dsti, které

prichdzejl do styku s potravinami.

Pristroj Ize zapnout pouze po spravném
sestaven( prislusenstvi.Viz obr. 2 az 8 pro

spravné sestavent.

28 CS

Auto stop

Kuchyrisky robot se automaticky vypne po
15 minutdch nepretrzitého provozu. Tim Ize
predejit moznym bezpecnostnim problémdim
vznikajicim v disledku delsiho pouzivéant.

Ochrana proti pretizeni

Kuchyrisky robot rovnéz automaticky prestane
pracovat v pripadé pretizent.

Chcete-li resetovat pristroj v pripadé pretizent,
postupujte podle téchto krokd:

1 Ototte knoflik do polohy 0 a poté pristroj
odpojte ze zasuvky.

Vyjméte nékteré suroviny, aby se snizilo
zatizent.

2
3 Nechte pristroj nékolik minut vychladnout.
4

Zapojte zdstrcku do sitové zdsuvky a znovu
vyberte pozadovanou rychlost.

4 Pouziti
kuchynského
robota

Nastroje misy na michani

E Poznamka

o Nez kuchyriského robota zapnete, ujistéte se, Ze je
knoflik v poloze 0. Poté pripojte Slehac, metlu nebo
hnétaci hak.

e V mise |ze zpracovévat az 750 g mouky a dalsich
ingrediencf.

o Dodrzujte doporuc¢end mnozstvi, dobu zpracovédni a
rychlost, jak jsou uvedeny na obrdzku 9.

Nez zalnete, ujistéte se, zda jste vybrali spravny
nastavec a sestavte jej podle obrézku 2.
Hnétaci hak

*  Pro pfipravu tésta a peciva



Metla:
*  Pro pripravu dortd, susenek, koldcd,
krehkého peciva, Stouchanych brambor,
tésta na téstoviny, bezlepkového chleba a
studeného madsla
Slehat:
*  Pro pfipravu snéhu z bilkd, krémd,
snéhového peciva, pény a suflé

E Upozornéni

O 0ON o

Nechte tésto 1 hodinu kynout, dokud
nezdvojndsobf svij objem.

Odstrarite z vykynutého tésta vzduch.

Slozte tésto do podlouhlého tvaru a viozte
do formy na chléb.

Zakryjte je a nechte ve formé kynout
1 hodinu.

10 Pette pii 180 °C po dobu 40 minut.

* Aby nedoslo k rozstrikani, vzdy zvy3ujte rychlost postupné.
* Ochrana proti rozstrikani: ochranu proti rozstrikanf
nasadte na stojan jesté pried pouzitim néstroju v mise.
Chcete-li nastroje vyménit, neni nutné ochranu proti
rozstiikani odstrafiovat. Suroviny miZete priddvat hubict
ochrany proti rozstrikdni,

Slehani: Pred lehdnim bilka nebo krému se ujistéte, ze

jsou misa a Slehac suché a nejsou mastné.

* Hnéteni: pomoci hnétaciho haku mazete hnist kynuté
tésto na chléb a pizzu. MnoZstvi tekutin pro pripravu
tésta musite upravit podle vihkosti a teploty.

Chcete-li tésto znovu hnist v kuchyriském robotu delsf
dobu, ujistéte se, Ze je tésto pritisknuté na dno misy, aby
nepretékalo na hnétaci hak.

Recepty: Tésto na chléb
(maximalné 1,5nasobné mnozstvi)

Ingredience:
* 500 g mouky

* 50 g olivového oleje
e 1 Izicka soli
e 1 lzicka cukru
e 7 gkvasnic
e 260 ml teplé vody
1 Dejte viechny suché ingredience do misy a
nastavte otocny knoflik na rychlost 1.

Vlijte vodu a poté olej.

w N

Prepnéte na rychlost 2—-3 a pokracujte
v hnétenf, dokud se nevytvor{ jedna hladka
koule té&sta.

VymaZzte mistu rostlinnym olejem.

Dejte kouli tésta do této misy a zakryjte ji
potravinovou falir.

O N

Recept: Dortové tésto

Ingredience: @

A w N =

7
8

* 3vejce
* 150 g mésla
* 150 g piskového cukru

Cestina

* 150 g mouky

* 3 gprasku do peciva

Nakrdjejte maslo na 2cm kosticky.

Dejte kosticky s cukrem do misy a michejte
je rychlosti 1.

Postupné rychlost zvysujte z 1 na 4.
Pridavejte vejce jedno po druhém a ddle
michejte rychlosti 4, dokud nedosahnete
krémovité konzistence.

Vmichejte do smési prasek do peciva a
mouku a michejte rychlosti 1, dokud se
vdechny ingredience dobre nepromisi.

Dejte tésto do 30 cm dlouhého
hlintkového plechu.

Vlozte je doprostred trouby.
Pecte 30-40 minut pri teploté 180 °C.

Recept: Krehké kolace @

Ingredience:

* 340 g polohrubé mouky a dalsi mouka
na valenf

» 227 g studeného nesoleného masla,
nakrdjeného na 5cm kosticky

* 1 lzicka soli
* 1 lzicka cukru
* 6 a7 8 lzic ledové vody
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1 Dejte viechny suché ingredience do misy a
nastavte otocny knoflk na rychlost 1.

2 Pridejte k suchym ingrediencim studené

mdslo a postupné zvysujte rychlost z 1 na 3.

3 Postupné pridévejte po 1 polévkové IZici
ledové vody, dokud se nevytvor{ drobivé
tésto.

*  Pokud tésto nedrzi pohromadé,
pridejte trochu vic vody a michejte je
déle. Nepriddvejte vody prili§ mnoho.
Jinak vytvorf tuhou kdrku.

4 Vytvarujte tésto do pozadovaného tvaru a
zabalte je do plastové fdlie.

5 Nechte je v chladnicce, nejméné 1 hodinu
a maximalné 2 dny.

6  Pred vdlenim a pecenim nechte tésto nékolik
minut odpocinout pri pokojové teploté.

Recept: Snéhové pusinky @

Ingredience:
* 4 vajecné bilky
» 1 8dlek (200 gram() velmi jemného
nebo piskového cukru
1 Slehejte vajetné bilky pfi rychlosti 7, dokud
se nevtvor{ jemné Spicky.
2 Postupné pridavejte cukr a soucasné
zpracovavejte rychlosti 4, dokud se
nevtvorf pevné 3picky.
Naberte smés na pusinky IZici na pecici
plech pokryty papirem na pecen.
Predehrejte troubu na 105 °C a plech
s pusinkami vloZte doprostred trouby.
Snéhové pusinky pecte priblizné
1-1.5 hodiny, dokud nejsou suché a kiupavé.

o U1 A W

Vypnéte troubu a suste pusinky v troubé
1,5 hodiny.
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Mixér

Pred pouzitim pristroje zkontrolujte, zda je
pfi troj sestaven podle obr: 3.

Mixér: Pro mixovani smoothies, koktejld,
ovocné stdvy a drcenf ledu

Dodrzujte doporucend mnoZzstvi, dobu
zpracovani a rychlost, jak jsou uvedeny na
obrézku 9.

Chcete-li nadrtit led, opakované otdcejte
knoflikem na rychlost P, dokud nenf led
dostatecné rozdrcen.

E Poznamka

® Za provozu nikdy neotevirejte viko a neddvejte do
nadoby ruce ani zddné predméty.

* NezZ pripevnite nozovou jednotku k nddobé mixéru,

vzdy na ni pfipevnéte tésnicl krouzek.

Chcete-li béhem mixovani pridat tekuté ingredience,

sejméte odmérku a nalijte ingredience do nddoby

mixéru plnicim otvorem.

Ingredience pred zpracovanim nakrdjejte na mensi kousky.

Pokud chcete pripravovat velké mnoZzstvi, zpracovavejte

radéji mensi ddvky spide nez velké mnoZstvi ingredienci

najednou.

* P zpracovdvéni pénivych tekutin (napiiklad mléka)

neddvejte do nddoby mixéru vice nez 1 litr tekutiny, aby

vdm béhem zpracovani nevytekla ven.

Vlozte ingredience do nddoby mixéru. Dbejte na to, aby

nepresdhly maximalni povolenou hladinu.

Kuchynsky robot

Nozova jednotka

Pred pouzitim pristroje zkontrolujte, zda je
pristroj sestaven podle obr: 4.

Nozova jednotka: pro sekdnf, mixovani a
pripravovani kase z ingrediencf

Chcete-li odstranit potraviny, které ulpély na nozi
nebo na sténé misy, nejprve zastavte zpracovavan(
a vypnéte piistroj. Poté pouzijte stérku.



E Poznamka

* Nozovou jednotku vlozte do misy vzdy pred priddnim
ingredienci.

* Nepouzivejte noZzovou jednotku k sekdni velmi tvrdych
ingredienci, jako jsou kdvovd zrna, kurkuma, muskdtovy
orfSek nebo kostky ledu, protoze by mohlo dojit ke
ztupen( ostr.

* Pri sekanf tvrdého syra nebo ¢okolddy dbejte na to, aby
pristroj nebézel pilis dlouho. Pri delsim provozu se tyto
ingredience zahfivajf, rozpousti a tvor{ se v nich hrudky.

Kotouce s nastavci

Nez zacnete, zkontrolujte, zda jste vybrali

spravny nastavec a sestavte jej podle obr: 5.
Drtici nastavec: pro drcenf ingredienci na malé/

jemné kousky
Krajeci nastavec: pro krdjeni ingrediencl

Strouhaci nastavec: pro strouhdnf ingredienci na
malé prouzky

“ Upozornéni

* Pri manipulaci s ostfim krdjeciho kotoucového ndstavce
dbejte zvy3ené opatrnosti. Md velice ostré cepele.

¢ Kotoucovy ndstavec nikdy nepouzivejte na zpracovani
tvrdych ingrediencf, napriklad ledovych kostek.

* Privtlacovani ingredienci do plnici trubice nevyvijejte na
péchovac prilis velky tlak.

E Poznamka

* Velké ingredience nakréjejte na kousky, které se vejdou
do plnici trubice.

Kotoucové néstavce sestavte podle nésledujiciho
postupu (krok 1 na obrdzku 5).

1 Otvor nastavce umistéte nad hiidel dr¥aku
néstavcd.

2 Nasadte otvor néstavce na vystupek na hiideli.

3 Zatlatte na nédstavec strouhdnt. Kdyz
zapadne na spravné misto, uslysite cvaknut.

Lis na citrusy

Pred pouzitim pristroje zkontrolujte, zda je
pristroj sestaven podle obr. 6.

E Poznamka

* Nasadte sftko lisu na citrusy na hiidel v mise. Dbejte na
to, aby vystupek sitka zapadl do otvoru v rukojeti misy.
Kdyz sitko zapadne na spravné misto, uslysite klapnuti.
Citrusové plody pritlacte na kuzel. Dle potreby
prestarite tlacit pro odstranéni duziny ze sitka. Pokud
jste skondili s lisovdnim nebo chcete odstranit duzinu,
vypnéte pristroj otoc¢enim knofliku do polohy 0

a vyjméte z né€j nddobu s prislusenstvim.

Mlynek na maso (pouze
model HR7978/HR7975)

Pred pouzitim pristroje zkontrolujte, zda je
pristroj sestaven podle obr. 7.

Mlynek na maso je urcen pro jemné sekdnf
nebo michdni syrového nebo vareného masa.
Pokud maso uvizne v nasypce, restujte pristroj
podle tohoto postupu:

Pristroj vypnéte a odpojte od sité.
Sejméte sestavu ndsypky.
Odstrarite prekazku.

Znovu sestavte ndsypku.

UCThAWN =

Zapojte zdstrcku do sitové zdsuvky a znovu
vyberte poZzadovanou rychlost.

Poznamka

o Nikdy nemelte kosti, orechy ani jiné tvrdé ingredience.

o Nikdy nepouzivejte zmrzlé maso! Maso pred mletim
nechte rozmrznout.

Nevtlacujte do ndsypky prilis mnoho masa ani pri
vtla¢ovdni masa do ndsypky nevyvijejte prilisny tlak. Tim
Ize predejit prehrdti pristroje.

Upozornéni

Z masa odstrarite kosti, chrupavky a 3lachy, aby pri mletf
nedoslo k zablokovdn.
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Mlynek (pouze model HR7978)

Pred pouzitim pristroje zkontrolujte, zda je
pristroj sestaven podle obr: 8.

Mlynek Ize pouzit k drcenf kdvovych zrn, pepre,
orechd, bylinek, suseného ovoce apod.

Susené ovoce, jako jsou fiky, Ize po drcenf
pouzivat jako ndpli do jogurtd nebo natirat na
chleba ¢i pecivo.

Nejlepsich vysledkd pri zpracovani susenych,
cernych misiondrskych fikd dosahnete pri
pouzitl maximalné 85 g fikd, které budete
zpracovavat rychlostf P po dobu 3 sekund.

E Poznamka

3 o vycisténi ulozte prfstroj a prislusenstvi
na suchém mfste.

¢ Dodrzujte doporu¢end mnoZzstvi, dobu zpracovdni a
rychlost zpracovéni ingrediencf, jak jsou uvedeny na
obrazku 9.

* Neprekracujte maximalni droveri nddoby mlynku.

5 Cisténi

Varovani

* Nez se budete pristroj Cistit, odpojte ho ze zdsuvky.

* V tabulce (obrdzek 10) si vyhledejte informace o ¢isténf
soucdstl vodou, mytl v mycce nddobi nebo otirdnf
vlhkym hadrikem.

Upozornéni

¢ Dévejte pozor, aby ostif nozd a kotoucd nepfislo do
kontaktu s tvrdymi predméty. Mohlo by dojit k jejich
otupent.

* Krdjeci plochy jsou velmi ostré. Pri ¢isténi kotoucovych
nastavcl a nozovych jednotek kuchyriského robota,
mixéru a mlynku budte velmi opatrnf.

1 Motorovou jednotku Cistéte pouze
navih¢enym hadrikem.

2 Ostatnf &sti umyjte horkou vodou
(<60 °C) s trochou myciho prostrredku
nebo v mycce.
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Rychlé cisténi

Chcete-li si ¢isténi misy robota a nadoby mixéru

usnadnit, postupujte podle nésledujicich pokynd.

(Pred cisténim misy kuchyriského robota v mise

ponechejte nozovou jednotku.)

1 Do misy robota nebo nddoby mixéru
nalijte vlaznou vodu (nejvyse pal litru)
s prisadou vhodného myciho prostredku.
Na nddobu nasadte viko a otocenim po
sméru hodinovych rucicek je upevnéte.

3 Ototte knoflik do polohy P Nechte pfistroj
bézet nejméné 30 vterin, dokud se misa
robota nebo nddoba nevycistf.

4 po pouziti otocte knoflik do polohy 0 a
pifistroj odpojte ze zdsuvky.
5 Sejméte nddobu mixéru nebo misu robota
)
a opldchnéte ji cistou vodou.

6 Zaruka a servis

Pokud dochézi k potizim, potrebujete

servis nebo informace, priejdéte na adresu
www.philips.com/support nebo kontaktujte
stredisko péce o zdkazniky spole¢nosti Philips
ve vasi zemi. Telefonni ¢&islo je uvedeno v letacku
s celosvétovou zdrukou. Pokud se ve vasi zemi
stedisko péce o zdkazniky spolecnosti Philips
nenachdzi, obrat'te se na mistniho prodejce
vyrobkd Philips.



1 Tere tulemast

Onnitleme ostu puhul ja tervitame Philipsi
poolt! Philipsi pakutava tootetoe eeliste
tdielikuks kasutamiseks registreerige oma
toode veebilehel www.philips.com/welcome.

Enne seadme kasutamist lugege seda
kasutusjuhendit hoolikalt ja hoidke see
edaspidiseks alles.

Hoiatus

*  Arge kunagi kastke mootorit vette ega
loputage seda kraani all.

*  Enne seadme elektrivérku thendamist
veenduge, et seadme podhjal margitud pinge
vastab kohaliku elektrivrgu pingele.

*  Ohtlike olukordade viltimiseks drge seda
seadet kunagi taimerlulitiga Uhendage.

+  Arge kasutage seadet, kui toitejuhe,
pistik, kaitsekate v&i m&ni muu osa on
kahjustatud v&i neil on nahtavaid mdrasid.

e Kui toitejuhe on rikutud, siis ohtlike
olukordade viltimiseks tuleb lasta toitejuhe
vahetada Philipsi hoolduskeskuses,

Philipsi volitatud hoolduskeskuses voi
kvalifitseeritud isikul.

*  Seda seadet vOivad kasutada fliUsilise,
meele- v3i vaimse puudega isikud voi
isikud, kellel puuduvad kogemused ja
teadmised, kui neid valvatakse voi neile on
antud juhendid seadme ohutu kasutamise
kohta ja nad mdistavad sellega seotud ohte.

* Lapsed ei tohi seadmega mangida.

* Lapsed ei tohi seda seadet kasutada.
Hoidke seade ja selle toitejuhe lastele
kattesaamatus kohas.

+  Arge jitke tdStavat seadet jirelevalveta.

*  Olge sisestatavate terade, kdogikombaini
|Giketerade, kannmikseri ja peenestaja
kasitsemisel ja puhastamisel ettevaatlik.
Loikeservad on viga teravad.

*  Enne pesemist eemaldage kddgiseadmelt
vispel voi tainakonks.

*  Kui seade on elektrivérku Ghendatud, drge
terasid puudutage. Terad on véga teravad.

Eemaldage seade elektrivrgust, kui
I8iketerad voi tarvikud kiiluvad kinni, ning
enne, kui hakkate eemaldama diketerade
vOi tarvikute kilge kleepunud koostisaineid.
Kui toiduained kleepuvad mikserikannu,
koogikombaini ndu vai segamisndu
seintele, lUlitage seade vdlja ja eemaldage
see elektrivorgust. Seejarel kasutage
toiduainete anuma seintelt eemaldamiseks
spaatlit.

Arge kunagi pange tarvikuid kasutades
sdrmi ega esemeid (nt spaatlit)
segamiskaussi sel ajal, kui seade tdotab.
Arge kunagi kasutage seadme té6tamise
ajal sérmi ega esemeid (nt spaatlit) selleks,
et lUkata koostisaineid kddgikombaini

ega hakklihamasina sisestamistorusse.
Kasutage kddgikombaini v&i hakklihamasina
komplekti kuuluvat tdukurit.

Olge ettevaatlik kuuma vedeliku valamisel
ndusse, kddgikombaini voi kannmikserisse,
sest see v3ib ootamatu aurutamise tSttu
seadmest vélja paiskuda.

Arge kunagi lukustage kodgimasina hooba,
kui teised tarvikud (nt kéogikombain,
kannmikser; peenestaja v&i hakklihamasin)
on seadme kdljes.

Arge kunagi kasutage kéogiseadmel
korraga rohkem kui Uhte tarvikut.

Eesti

Seade on mdeldud kasutamiseks vaid
kodumajapidamises.

Ettevaatust

Lilitage seade vilja ja eemaldage selle
toitejuhe seinakontaktist enne seadme
kokkupanemist, lahtivotmist v&i puhastamist
vOi kui seade on jarelevalveta voi kui teil on
vaja puudutada likuvaid osi.

Ldlitage seade alati vdlja, keerates juhtnupu
asendisse 0.

Oodake alati, kuni likuvad osad pdrast
seadme seiskamist seiskuvad ja eemaldage
seejdrel seadme pistik seinakontaktist enne
kui tdstate aluse hooba voi avate seadme,
votate selle lahti voi eemaldate aluselt
mone selle tarviku.
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+  Arge Uletage tarvikutele (ndule, kannule,
peenestajale) margitud maksimaaltaseme
joont. Kasutage selle kodgiseadme puhul
kasutusjuhendis ette ndhtud koguseid,
t66tlemisaegu ja kiiruseid.

*  Enne seadme esmakordset kasutuselevdttu
peske hoolikalt kéik toiduainetega
kokkupuutuvad osad puhtaks. Tutvuge
kasutusjuhendis toodud juhiste ja
puhastustabeliga.

+  Arge kunagi kasutage teiste tootjate
valmistatud tarvikuid v&i osi, mida Philips ei
ole eriliselt soovitanud. Selliste tarvikute vi
osade kasutamisel kaotab garantii kehtivuse.

*  Enne to6tlemist laske kuumadel
koostisainetel maha jahtuda (< 80 °C).

*  Pdrast iga portsjoni t6&tlemist laske
seadmel alati toatemperatuurini jahtuda.

*  Teatud koostisained, nditeks porgandid,
voivad pdhjustada osade pinna varvi
luitumist. See ei avalda osade toimimisele
negatiivset maju. Tavaliselt luitunud varv
taastub mdéne aja prast.

Miratase: Lc = 82 dB [A]

Elektromagnetvaljad (EMF)

See Philipsi seade vastab kaikidele
elektromagnetilisi valju (EMF) késitlevatele
standarditele. Kui seadet késitsetakse Sigesti ja
kdesolevale kasutusjuhendile vastavalt, on seda
tdnapdeval kdibelolevate teaduslike teooriate
jargi ohutu kasutada.

Ringlussevott

&5

Teie toode on kavandatud ja toodetud
kvaliteetsetest materjalidest ning detailidest,
mida saab Umber té&tada ja taaskasutada.

Kui ndete toote kilge kinnitatud maha
tdmmatud priigikasti simbolit, siis kehtib tootele
Euroopa direktiiv 2002/96/EU:
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hi¢

Arge kunagi visake seda toodet muude
majapidamisjddtmete hulka. Palun viige ennast
kurssi elektriliste ja elektrooniliste toodete eraldi
kogumist reguleerivate kohalike eeskirjadega.
Toote dige kdrvaldamine aitab valtida
voimalikke negatiivseid tagajargi keskkonnale ja
inimeste tervisele.

2 Ulevaade
(joonis 1)

Koogimasin

Vahusti voll
Kallutamisnupp
Kiiruseselektor (ketas)
Nou

Pritsmekaitse
Tainakonks

Vispel

Vahusti

@QPOEEEO

Kannmikser

(® Maétendu
Kannmikseri kaas
(1) Kannmikseri kann
#@ Réngastihend

1 Léiketera

Koogikombain

Toukur

Kaas

Tarvikuhoidja
Koogikombaini néu
Loiketera

@@



Sisestatav tera

Loiketerade hoidik
Riivimistera

@) Viilutamistera

@ Ribastamistera

Tsitrusepress

@) Pressimiskoonus

Séel

Peenestaja

(25 Peenestaja kann
Peenestaja rongastihend
@) Peenestaja I6iketerad

Hakklihamasin

Keermega rongas

Peen hakkimisketas
Loikur/Nuga

Tiguvall

Metallist taitekolu

Toukur metallist tiitekolu jaoks
Tolmukate

Sisestamisalus

Uuenduslik puhastusseade

®OREBLE®®

3 Enne esimest
kasutamist

Enne kodgiseadme ja selle tarvikute
esmakordset kasutuselevattu peske kdik
toiduainetega kokkupuutuvad osad hoolikalt
puhtaks.

Saate seadme sisse llitada alles pérast seda,
kui olete tarvikud digesti paigaldanud.Vt
jooniseid 2-8 dige paigalduse kohta.

Automaatpeatus

Teie kodogiseade lulitub pérast 15 minuti pikkust
katkematut kasutamist automaatselt vlja. Nii
valditakse kauakestvast kasutamisest tekkida
vBivaid voimalikke ohtusid.

Ulekoormuskaitse

Kui seade on liialt tdis, lakkab see automaatselt
todtamast.

Seadme lahtestamiseks Ulekoormuse korral
jargige jargmisi samme:

Keerake nupp asendisse 0 ja eemaldage

pistik seinakontaktist.

2 Eemaldage osa komponentidest, et ndu ei
oleks liiga téis.

3 Laske seadmel méni minut jahtuda.

4 Uhendage pistik taas seinakontakti ja valige

uuesti soovitud kiirus.

Eesti

4 Koogimasina
kasutamine

Segamisnou tarvikud

Markus.

o Enne kéodgiseadme sisselllitamist kontrollige, et nupp
oleks asendis 0, seejérel kinnitage seadmele vispel,
vahusti v&i tainakonks.

o Nous saab téodelda kuni 750 g jahu ja teisi
koostisaineid.

« Kasutage joonisel soovitatud koguseid, toGtlemisaegu ja
kiiruseid. 9.

Enne alustamist veenduge, et vState
alljargnevate seast soovitud tarviku ja paigaldate
selle vastavalt joonisele. 2.

Tainakonks:
* Leiva ja saiakeste valmistamiseks
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Vahusti:

*  Kookide, kipsiste, pirukate,
pagaritoodete, kartulipudru, pastataigna,
gluteenivabade saiade-leibade ja v3iete
valmistamiseks.

Vispel:

*  Munavalge, kreemide, besee, vahtude ja

sufleede vahustamiseks.

E Soovitus

* Pritsmete vltimiseks lisage kiirust alati jark-jargult.

* Pritsmekaitse: enne kausis kasutatavate tarvikute
Uhendamist paigaldage alusele pritsmekaitse. Tarvikute
vahetamiseks ei ole vaja pritsmekaitset eemaldada.
Koostisaineid saab lisada pritsmekaitse tila kaudu.

* Vahustamine: enne munavalge v&i kreemi vahustamist
kontrollige, et ndu ja vispel oleksid kuivad ning neil ei
oleks rasvainet.

* Sétkumine: kasutage leiva ja pitsataina sStkumiseks
tainakonksu. Taina valmistamiseks vajamineva vedeliku
kogust tuleb niiskust ja temperatuuri arvesse vGttes
reguleerida.

Kui soovite tainast oma kddgiseadmega uuesti ja kauem
sGtkuda, kontrollige, et tainas oleks kausi p&hjas. Nii
valdite taina tdusmist tainakonksust kdrgemale.

Retseptid: leivatainas
(maksimum: 1,5-kordne kogus)

Koostisained: ‘;
* 500 gjahu

* 50 g oliividli
* 1 teelusikatiis soola
e 11l suhkrut
e 7 gparmi
e 260 ml sooja vett
1 Pange k&ik kuivained kaussi ja keerake
ketas kiiruseseadistusele 1.

Valage ndusse vesi ja seejdrel &li.

w N

Keerake ketas kiiruseseadistusele 2-3 ja
jatkake sotkumist, kuni tainast moodustub
vdike pallike.

Médrige ndu taimedliga.

(O N
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Pange tainapall ndusse ja katke toidukilega.

Laske tainal Uks tund kerkida, kuni see on
oma mahu kahekordistanud.

Sotkuge 6hk kerkinud tainast valja.

Vormige piklik péts ja pange see leivavormi.

O 00 N o

Katke vorm ritiga ja laske tainal veel tks
tund kerkida.

10 KUpsetage temperatuuril 180 °C 40 minutit.

Retsept: koogitainas

Koostisained: @

* 3 muna

* 150 gvoid

* 150 g tuhksuhkrut
*+ 150 gjahu

* 3 g kipsetuspulbrit

1 LBigake voi 2 sentimeetri suurusteks
kuubikuteks.

Pange v&i koos suhkruga ndusse ja segage
kiiruseseadistusega 1.

Lisage jarkjargult kiirust, kuni kettal on
valitud kiiruseseadistus 4.

A w BN

Lisage Ukshaaval munad ja jatkake
kiiruseseadistusel 4 segamist, kuni tainas on
kreemja konsistentsiga.

5 Valage tainasse kipsetuspulbriga segatud
jahu ja kasutage kiiruseseadistust 1 kuni
k&ik koostisained on hdsti segunenud.

6 Pange tainas 30 sentimeetri pikkusele
alumiiniumplaadile.

Asetage plaat ahju keskmisele kdrgusele.

0 N

Kipsetage 30-40 minutit temperatuuril
180 °C.

Retsept: Pirukatainas @

Koostisained:
* 340 g tavajahu pluss natuke rullimiseks

» 227 g kilma magedat v&id, tikeldatud
2 sentimeetri suurusteks tlkkideks

e 1 teelusikatdis soola
e 1l suhkrut
e 6-8sljddvett



1 Pange kd&ik kuivained kaussi ja keerake
ketas kiiruseseadistusele 1.

2 Lisage kuivainetele kilm voi ja suurendage
kiirust jarkjargult kiiruseseadistuseni 3.

3 Lisage segule Uhe supilusikatdie haaval
jadvett, kuni tekib mure tainas.

»  Kui tainas ei pUsi koos, lisage veel pisut
vett ja segage natuke kauem. Arge
lisage liialt palju vett.Vastasel juhul jadb
koorik liiga kdva.

4 Andke tainale soovitud kuju ja katke see
toidukilega.

5 Hoidke seda kiilmikus vihemalt tiks tund ja
maksimaalselt kuni 2 pdeva.

6  Laske tainal enne rullimist ja kiipsetamist
mone minuti toatemperatuuril seista.

Retsept: besee @

Koostisained:
* 4 munavalget

* 1 tass (200 grammi) Ulipeenikest
suhkrut voi tuhksuhkrut

1 Vahustage munavalgeid kiiruseseadistusel 7
kuni munavalgele tekivad vdikesed
vahumditsid.

2 Lisage jarkjdrgult suhkur, kasutades samal
ajal 4 kiirusseadistust.Vahustage kuni
moodustuvad kdvad vahumditsid.

3 Tostke besee lusikaga kiipsetuspaberiga
kaetud kiipsetusplaadile.

4 Eelsoojendage ahi temperatuurile 105
°C ja pange kipsetusplaat beseega ahju
keskosasse.

5 Kipsetage beseed ligikaudu 1-1,5 tundi,
kuni see on kuiv ja krébe.

6 LUlitage ahi vilja ja laske beseel ahjus 1,5
tundi seista.

Kannmikser
Enne alustamist pange seade kokku, tuginedes
joonisele 3.

Kannmikser: smuutide, kokteilide ja mahlade
valmistamiseks ning jda purustamiseks

Kasutage joonisel soovitatud koguseid,
t6Gtlemisaegu ja kiiruseid. 9.

a4 purustamiseks keerake nupp korduvalt
kiiruseseadistusele P, kuni jdd on peeneks
purustatud..

E Markus.

* Arge kunagi avage kaant, et oma kitt v&i mdnda eset
kannmikseri tédtamise ajal kannu panna.

* Enne IGiketera mikserikannu kinnitamist paigaldage alati
rongastihend I6iketera peale.

* Toodtlemise kdigus lisage vedelaid koostisaineid
mikserikannu etteandetoru kaudu, eemaldades selleks
modtendu.

* Enne t66tlemist 18igake koostisained vdikesteks

tlkkideks.

Selle asemel et valmistada the korraga suur kogus,

t66delge koostisaineid viikeste koguste kaupa.

* Mahaloksumise valtimiseks: kui tootlete vedelikku, mis
ldheb kergesti vahtu (nt piim), drge valage mikserikannu
vedelikku rohkem kui 1 liiter:

* Asetage koostisained mikserikannu, arvestades kannule
mérgitud maksimaalse koostisainete taseme marki.

Koogikombain

Loiketera

Enne alustamist pange seade kokku, tuginedes
joonisele 4.

Loiketera: koostisainete hakkimiseks ja
segamiseks ning plree valmistamiseks

Et eemaldada tera vai ndu seinte kilge
kleepuvat toitu, I6petage toidu t&6tlemine,
lUlitage seade vilja ja seejdrel eemaldage
kleepunud toit spaatliga.
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E Markus.

* Alati enne toiduainete ndusse lisamist pange 5iketerad
kohale.

* Arge kasutage I5iketera liiga kévade koostisainete,
nt kohvioad, kurkum, muskaatpahkel ja jadkuubikud,
tukeldamiseks. See vGib I6iketera niristada.

* Arge laske seadmel liiga kaua to6tada, kui tikeldate
(kdva) juustu voi Sokolaadi.Vastasel juhul vSivad need
koostisained muutuda kuumaks, hakata sulama ja minna
tukki.

Sisestatavad terad

Enne alustamist veenduge, et vBtate ketaste
seast soovitud variandi ja paigaldate selle
vastavalt joonisele 5.

Riivimisketas: koostisainete peeneks riivimiseks
Viilutamisketas: koostisainete viilutamiseks

Ribastamisketas: koostisainete peeneteks
ribadeks tlkeldamiseks

n Ettevaatust

¢ Olge ketta viilutusteraga ettevaatlik. Selle serv on véiga
terav.

* Arge kunagi kasutage sisestatavat tera kdvade
koostisainete, nagu néiteks jadkuubikud, téotlemiseks.

* Arge rakendage liigset jdudu, kui te koostisaineid
tGukuriga etteandetorusse vajutate.

E Markus.

* Tikeldage suured koostisained eelnevalt
etteandetorusse mahtuvateks tlkkideks.

Kasutage sisestatava tera kokkupanekuks allpool
kirjeldatud samme (samm 1 joonisel 5).

1 Asetage sissepandava tera ava sissepandava
tera hoidiku volli kohale.

2 Likake sissepandava tera ava volli
projektsiooni peale.

3 Suruge sissepandav tera sissepandava tera
hoidiku peale, kuni see kidpsates oma kohal
sulgub.
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Tsitrusepress

Enne alustamist pange seade kokku, tuginedes
joonisele 6.

E Markus.

* Pange tsitruspressi séel ndus olevale véllile.Veendueg,
et sGela nukk kinnituks ndu kdepidemes olevasse avasse.
Kui sdel on korralikult kinnitatud, kuulete kidpsu.
Vajutage tsitrusvili vastu koonust. Peatage vajutamine, et
vajadusel viljaliha sdelalt eemaldada. Kui olete vajutamise
|6petanud vai soovite viljaliha eemaldada, keerake
juhtnupp asendisse ,,0” ja vStke ndu koos tarvikutega
seadme kdljest dra.

Hakklihamasin (ainult
mudelitel HR7978/HR7975)

Enne alustamist pange seade kokku, tuginedes
joonisele 7.

Hakklihamasinon méeldud toore véi kiipsetatud
liha peeneks hakkimiseks v&i segamiseks.

Kui liha jadb salve kinni, jargige alljdrgnevaid
samme:

1 Ldlitage seade vdlja ja tmmake toitepistik
pistikupesast.

Votke salv seadme kuljest.

Eemaldage kinnijddnud liha.

Pange salv tagasi.

UMhWN

Uhendage pistik taas seinakontakti ja valige
uuesti soovitud kiirus.

Markus.

o Arge kunagi hakkige konte, pihkleid ega muud kéva

materjali.

Arge hakkige kilmutatud liha! Enne liha hakkimist

sulatage see Ules.

o Arge likake salve liiga palju liha ega tarvitage liha salve
likkamisel liiga palju jGudu. Nii véldite seadme Ule
laadimist.




E Soovitus

o Peenestamise ajal ummistuste valtimiseks eemaldage
luud, krémpsluud ja kddlused.

Peenestaja
(ainult mudelil HR7978)

Enne alustamist pange seade kokku, tuginedes
joonisele 8.

LSikuriga saate jahvatada kohviube, pipraterasid,
pahkleid, Urte, kuivatatud puuvilju jne.
Kuivatatud puuvilju (nt viigimarju) saab
jahvatada ja kasutada lisanditena jogurtites voi
mddrdena leiva v3i kiipsise peal.

Kuivatatud viigimarjade t6&tlemisel parima
tulemuse saavutamiseks kasutage kuni 85 g
viigimarju kiirusel P 3 sekundit.

E Markus.

* Jargige komponentide jaoks soovitatud koguseid,
tootlemisaegu ja -kiiruseid nagu joonisel 9 ndidatud.

* Arge Uletage IGikuri kannule margitud
maksimumtaseme nditu.

5. Puhastamine
'!‘ Hoiatus

¢ Enne seadme puhastamist eemaldage seade
elektrivorgust.

¢ Tutvuge tabeliga (joonis 10), et saada teavet selle
kohta, kuidas seadme osasid puhastada veega,
ndudepesumasinas ja/vai niiske riidega.

Ettevaatust

* Veenduge, et terade ja ketaste IGikeservad ei puutuks
kévade esemetega kokku. See voib pohjustada tera
ndristumist.

¢ Loikeservad on teravad. Olge sisestatavate terade,
koodgikombaini IGiketerade, kannmikseri ja peenestaja
puhastamisel ettevaatlik.

—_—

Puhastage mootorit niiske lapiga.

2 Puhastage teisi osasid pesuvahendit
sisaldavas kuumas vees (< 60 °C) voi
ndudepesumasinas.

3 Hoidke seadet ja tarvikuid pdrast
puhastamist kuivas kohas.

Kiirpuhastus

Koogikombaini néu ja mikserikannu kergemaks
puhastamiseks jdrgige alljargnevaid nduandeid.
(Veenduge, et kodgikombaini ndu puhastamise
ajal oleks tera ndu sees.)

1 Valage kddgikombaini ndusse voi
mikserikannu leiget vett (mitte rohkem
kui 0,5 liitrit) ja paar tilka pesuvahendit.

2 Pange kaas kd&gikombaini ndu vai
mikserikannu peale ja keerake kaas
paripdeva kinni.

3 Keerake juhtnupp kiiruseseadistusele P
Laske seadmel t6&tada 30 sekundit voi
kuni kddgikombaini ndu vai mikserikann
on puhas.

Eesti

4 Pirast kasutamist keerake juhtnupp
asendisse 0 ja eemaldage seade seejarel
vooluvdrgust.

5 Eemaldage mikserikann voi k&dgikombaini
ndu ja loputage seda puhta veega.

6 Garantii ja
hooldus

Kui vajate abi méne probleemi lahendamisel,
teenindust vai informatsiooni, kilastage
veebisaiti www.philips.com/support

vOi v3tke Uhendust kohaliku Philipsi
klienditeeninduskeskusega. Telefoninumbri leiate
Ulemaailmselt garantiilehelt. Kui teie riigis ei

ole klienditeeninduskeskust, pé6rduge Philipsi
kohaliku mulgiesindaja poole.
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1 Dobro dosli

Cestitamo na kupnji i dobro dogli u Philips!
Kako biste potpuno iskoristili podrsku koju nudi
Philips, registrirajte svoj proizvod na
www.philips.com/welcome.

Prije uporabe aparata pazljivo procitajte ovaj
korisnicki prirucnik i spremite ga za buduce
potrebe.

Upozorenje

*  Jedinicu motora nemojte uranjati u vodu
niti ispirati pod mlazom vode.

*  Prije priklju¢ivanja aparata na napajanje
provjerite odgovara li napon naznacen
na donjem dijelu aparata naponu lokalne
elektricne mreZe.

»  Kako biste izbjegli opasne situacije, aparat
nemojte nikada spajati na prekidac kojim
upravlja mjerac vremena.

*  Aparat nemojte koristiti ako je kabel za
napajanje, utikag, zastitni poklopac ili neki
drugi dio ostecen ili ako su na njemu
vidljive napukline.

*  Ako se kabel za napajanje osteti, mora ga
zamijeniti tvrtka Philips, ovlasteni Philips
servisni centar ili neka druga kvalificirana
osoba kako bi se izbjegle opasne situacije.

*  Ovaj aparat mogu koristiti osobe
sa smanjenim fizickim ili mentalnim
sposobnostima te osobe koje nemaju
dovoljno iskustva i znanja, pod uvjetom da
su pod nadzorom ili da su primili upute u
vezi rukovanja aparatom na siguran nacin
te razumiju moguce opasnosti.

*  Djeca se ne smiju igrati aparatom.

*  Djeca ne smiju koristiti aparat. Aparat i
njegov kabel drzite izvan dosega djece.

*  Aparat nikad ne smije raditi bez nadzora.

»  Budite oprezni prilikom rukovanja ili ¢is¢enja
diskova koji se umecu, jedinica s rezacima
aparata za obradu hrane, mijesalice i mlinca.
Rubovi rezaca vrlo su ostri.
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Prije pranja izvadite nastavak za mijesanje,
metlicu ili spiralni nastavak za tijesto iz
kuhinjskog aparata.

Nemoijte dodirivati rezace, narocito dok je
aparat ukopcan. Rezadi su vrlo ostri.

Ako se rezadi ili nastavci za zdjelu zaglave,
isklju¢ite aparat prije uklanjanja sastojaka
koji blokiraju rezace i pribora za zdjelu.
Ako se hrana zalijepi za stjenku vréa
mijesalice, zdjele aparata za obradu hrane
il zdjele za mijesanje, iskljucite i iskopcajte
aparat. Zatim lopaticom uklonite hranu sa
stjenke.

Ni u kojem trenutku ne gurajte prste ili
predmet (primjerice lopaticu) u zdjelu za
mijeSanje prilikom uporabe bilo kojeg alata
zdjele dok aparat radi.

Ni u kojem trenutku ne gurajte prste ili
predmet (primjerice lopaticu) kako biste
ugurali sastojke u otvor za umetanje
kuhinjskog aparata ili u cijev aparata za
mljevenje mesa dok aparat radi. Koristite
samo potiskivac koji ste dobili s kuhinjskim
aparatom ili aparatom za mljevenje mesa.
Budite pazljivi prilikom ulijevanja vruce
tekucine u zdjelu, aparat za obradu hrane
ili mijesalicu jer bi mogla prskati uslijed
iznenadnog stvaranja pare.

Ni u kojem trenutku ne otkljucavajte rucicu
kuhinjskog uredaja dok su drugi nastavci
(primjerice aparat za obradu hrane,
mijesalica, mlinac ili aparat za mljevenje
mesa) pric¢vrséeni.

Nikada nemojte pricvrstiti i koristiti vise od
jednog alata ili nastavka istovremeno.

Ovaj aparat namijenjen je iskljucivo uporabi
u kucanstvu.

Paznja

Uvijek iskljucite i iskopcajte uredaj ako ga
ostavljate bez nadzora te prije sastavljanja,
rastavljanja i ¢is¢enja dijelova koji se u radu
okrecu, kao i prije nego $to im se pribliZite.
Aparat uvijek iskljucite tako da regulator
okrenete u polozaj 0.



*  Nakon iskljucivanja uvijek pricekajte da
se pomicni dijelovi zaustave, a potom
iskopcajte uredaj prije podizanja rucice
postolja ili prije otvaranja, rastavljanja ili
uklanjanja dijelova bilo kojeg nastavka iz
postolja.

*  Nemojte prekoracivati maksimalni kapacitet
oznacen na nastavcima (zdjela, vre, mlinac).
Pratite koli¢ine, vrijeme obrade i brzinu
prilikom uporabe kuhinjskih aparata, kao Sto
je navedeno u korisni¢kom prirucniku.

*  Prije prve uporabe aparata temeljito
operite dijelove koji ¢e dolaziti u kontakt
s hranom. Pogledajte upute i tablicu za
cis¢enje dane u korisnickom prirucniku.

*  Nikada nemojte koristiti nastavke ili
dijelove drugih proizvodaca koje tvrtka
Philips nije izricito preporucila. Ako
upotrebljavate takve dodatke ili dijelove,
vase jamstvo prestaje vrijediti.

*  Vruce sastojke prije obrade ostavite da se
ohlade (< 80°C).

*  Nakon obrade svake skupine sastojaka
aparat ostavite da se ohladi do sobne
temperature.

*  Neki sastojci, kao $to su mrkve, mogu
obojati povriinu dijelova aparata. To nema
negativan ucinak na dijelove. Boja obi¢no
nestaje nakon nekog vremena.

Razina buke: Lc = 82 dB [A]

Elektromagnetska polja (EMF)

Ovaj aparat tvrtke Philips sukladan je svim
standardima koji se ti¢u elektromagnetskih
polja (EMF). Ako aparatom rukujete ispravno
i u skladu s uputama u ovom korisni¢kom
priru¢niku, prema dostupnim znanstvenim
dokazima aparat ¢e biti siguran za uporabu.

Recikliranje

&

Proizvod je proizveden od vrlo kvalitetnih
materijala i komponenti, pogodnih za recikliranje
i ponovnu uporabu.

Kada na proizvodu vidite simbol prekrizene
kante za otpad, to znaci da je uredaj obuhvaéen
direktivom EU-a 2002/96/EC:

)¢

Proizvod niposto nemojte odlagati s drugim
kucanskim otpadom. Raspitajte se o lokalnim
propisima o zasebnom prikupljanju elektricnih i
elektroni¢kih proizvoda. Pravilno odlaganje starih
proizvoda pridonosi sprjeavanju potencijalno
negativnih posliedica po okolis i ljudsko zdravlje.

2 Pregled (sl. 1)

Kuhinjski aparat

Osovina nastavka za mijesanje
Prekidac za naginjanje

Gumb za odabir brzine (regulator)
Zdjela

Stitnik protiv prskanja

Spiralni nastavak za tijesto

Metlica

Nastavak za mijesanje

@QPOEEEO

(9) Mijerna 3alica
(10) Poklopac mijesalice
(1) Vré mijedalice
(12) Brtveni prsten
(13) Jedinica s rezacima

Aparat za obradu hrane
Potiskivac

(15 Poklopac
@ Drzac pribora
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Zdjela aparata za obradu hrane
(19

Jedinica s rezad¢ima

Umetak diska

Drzac za umetak

200 Umetak za granuliranje
@1) Umetak za rezanje

22 Umetak za ribanje

Cjediljka za agrume

@ Stozac cjedilike za agrume

Sito

Milinac

(25 Posuda mlinca
Brtveni prsten mlinca
@7 Jedinica s rezacima za mlinac

Aparat za mljevenje mesa

Prsten s navojem

Disk za sitno mljevenje
Rezaé/noz

Spiralna osovina

Metalna cijev

Potiskivac za metalnu cijev
Poklopac za zastitu od prasine
Pladanj

Inovativni alat za ciS¢enje

®@ORE®LE®®

w

Prije prve
uporabe

Prije prve uporabe kuhinjskog aparata i nastavka
temeljito odistite dijelove koji dolaze u kontakt

s hranom.

Aparat se moze ukljuditi tek nakon pravilnog
postavljanja nastavaka. Na slikama 2 — 8 mozete

vidjeti ispravno sastavljanje.
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Automatsko zaustavljanje

Vas kuhinjski aparat automatski ¢e se iskljuciti
nakon 15 minuta kontinuiranog rada. Time se
mogu sprijeciti mogudi sigurnosni problemi
uzrokovani duzim radom.

Zastita od preopterecenja

Vas &e se kuhinjski aparat automatski iskljuciti i
uslijed preopterecenja.

Za ponovno postavljanje aparata u slucaju
preopterecenja slijedite korake u nastavku:

1

2
3
4

Okrenite regulator na polozaj 0 i potom
aparat iskopcajte.

Izvadite dio sastojaka kao biste smanijili
opterecenje.

Ostavite aparat da se ohladi nekoliko minuta.

Utika¢ umetnite u uti¢nicu i ponovno
odaberite Zeljenu brzinu.

4 Uporaba

kuhinjskog
aparata

Pribor za zdjelu za mijesanje

E Napomena

Prije ukljucivanja kuhinjskog aparata provjerite je li
regulator postavljen na polozaj 0 i potom postavite
nastavak za mijeSanje, metlicu ili spiralni nastavak za
tijesto.

U zdjeli se moZe obraditi do 750 g brasna i drugih
sastojaka.

Pratite preporucene koli¢ine, vrijeme obrade i brzinu
naznacenu na sl. 9.

Prije pocetka provjerite jeste li medu sljededim
dodacima odabrali odgovaraju¢i dodatak i
postavite ga u skladu sa sl. 2.




Spiralni nastavak za tijesto:
e Zaizradu kruha i krusci¢a

Nastavak za mijesanje:
*  Zaizradu kolaca, kolacica, pita, peciva,
pire krumpira, tijesta za tjesteninu, kruha
bez glutena i hladnog maslaca

Metlica:
*  Zatulenje bjelanjaka i vrhnja te izradu
puslica, krema i suflea

E Savjet

* Brzinu postupno povecavajte kako biste izbjegli prskanje.
* Stitnik protiv prskanja: postavite &titnik protiv prskanja
na postolje prije uporabe pribora za zdjelu. Stitnik
protiv prskanja nije potrebno odvojiti prilikom
promijene pribora. Sastojke mozete dodati kroz Zlijeb
na Stitniku protiv prskanja.

Mijesanje: prije tucenja bjelanjaka ili vrhnja provjerite
jesu li zdjela i metlica suhi i nemasni.

Mijesanje tijesta: spiralni nastavak za tijesto koristite za
mijeSanje dizanog tijesta. Koli¢inu tekucine za oblikovanje
tijesta trebate prilagoditi razini vlage i temperaturi.
Ako Zelite ponovno mijesiti tijesto duze vrijeme
pomocu kuhinjskog aparata, provjerite je li tijesto
pritisnuto na dno zdjele kako bi se izbjeglo dizanje
tijesta do spiralnog nastavka za tijesto.

Recepti: tijesto za kruh
(maksimalna koli¢ina x1,5)

Sastojci: <§
* 500 g brasna

* 50 g maslinovog ulja
e 1 cajna Zlicica soli
* 1 cajna ZliCica Secera
e 7 gkvasca
* 260 ml tople vode
1 Dodajte sve suhe sastojke u zdjelu i
regulator okrenite na brzinu 1.

Ulijte vodu i potom ulje.

w N

Regulator okrenite na brzinu 2 — 3 i
nastavite s mijeSanjem dok smjesa ne
postane kompaktna.

Stjenke zdjele premazite maslinovim uljem.

[ NN

Stavite kompaktno tijesto u zdjelu i pokrijte
je prozirnom folijom.

Tijesto pustite da se dize 1 sat dok ne
naraste dvostruko vece.

Istisnite zrak iz dignutog tijesta.

Presavijte ga u oblik valjka i stavite u
duguljasti kalup.

O 0ON o

Kalup pokrijte i ostavite tijesto da se dize
1 sat.

10 Pecite 40 minuta na 180 °C.

Recept: smjesa za kolace

Sastojci: @

* 3jaja

* 150 g maslaca

¢ 150 g Secera u prahu

* 150 g brasna

* 3 gpraska za pecivo

Maslac nareZite na kocke od 2 cm.

Kocke maslaca stavite sa Secerom u zdjelu i
mijesajte na brzini 1.

Postupno povecavajte brzinu od 1 do 4.

A w N =

Dodajte jedno po jedno jaje i nastavite
mijesati na brzini 4 dok mjesavina ne
postane kremasta.

5 Mjesavini dodajte prasak za pecivo i brasno
te mijesajte na brzini 1 dok se sastojci
dobro ne izmijeSaju.

6 Smjesu za kolace izlijte u aluminijski kalup

duzine 30 cm.

7 Kalup stavite u sredinu pecnice.
8  Pecite 30 - 40 minuta na 180 °C.

Recept: tijesto za pitu @
Sastoijci:
* 340 g visenamjenskog brasna, uz
dodatno za valjanje
» 227 g hladnog neposoljienog maslaca
narezanog na kockice veli¢ine 2 cm

* 1 ¢ajna Zlicica soli
* 1 cajna Zlicica Secera
* 6 .do 8 jusnih Zlica hladne vode
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Dodajte sve suhe sastojke u zdjelu i
regulator okrenite na brzinu 1.

Suhim sastojcima dodajte hladni maslac i
postupno povedajte brzinu od 1 do 3.

Dodavajte po 1 jusnu Zlicu hladne vode

dok smjesa ne postane prhka.

* Ako se tijesto raspada, dolijte jos malo
vode i mijesajte duze vrijeme. Ne
dolijevajte previse vode. U suprotnom
¢e kora biti tvrda.

Uoblicite tijesto u oblik koji Zelite i
omotajte ga plasticnom folijom.

Stavite ga u hladnjak najmanje 1 sat do
2 dana.

Pustite tijesto da odstoji na sobnoj
temperaturi nekoliko minuta prije valjanja
i pecenja.

Recept: puslice @

Sastojci:

o U A W BN

* 4 bjelanjka

* 1 3alica (200 g) sitnog ili obi¢nog
kristalnog Secera

MijeSajte bjelanjke na brzini 7 dok se ne

oblikuje blagi vrh.

Tijekom mijesanja postupno dodajte Secer

na brzini 4 dok se ne oblikuju ¢vrsti vrhovi.

Puslice Zlicom stavite na pladanj za pecenje

pokriven papirom za pecenje.

Zagrijte pecnicu na 105 °C i stavite pladanj

s puslicama u sredinu pednice.

Pecite puslice priblizno 1 — 1,5 sati dok nisu

suhe i hrskave.

Iskljucite pecnicu i ostavite puslice da se
suse u pecnici 1,5 sati.

Mijesalica

Prije pocetka provjerite jeste li sastavili dijelove
sukladno sl. 3.

Mijesalica: za mijeSanje frapea, sokova i
drobljenje leda
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Pratite preporucene koli¢ine, vrijeme obrade i
brzinu naznacenu na sl. 9.

Za drobljenje leda regulator okrecite na brzinu
P vie puta dok se led ne usitni.

E Napomena

¢ Nikada nemojte podizati poklopac kako biste rukom ili
nekim predmetom posegnuli u vr¢ dok mijesalica radi.

* Prije pri¢vricivanja jedinice reza¢a na vr¢ mijesalice
obavezno montirajte brtveni prsten na jedinicu rezaca.

* Kako biste dodali tekuce sastojke tijekom mijesanja,

ulijte ih u vr¢ mijesalice kroz otvor za umetanje nakon

sto iz njega izvadite mjernu casicu.

Sastojke prije obrade izrezZite na manje dijelove.

* Ako zelite pripremiti velike koli¢ine, obraduijte vise
manjih serija sastojaka umjesto jedne velike kolicine.

¢ Kako biste izbjegli prolijevanje: prilikom obrade tekucih

sastojaka koji se pjene (npr. mlijeko), u vr¢ mijesalice

nemojte ulijevati vise od 1 litre.

Stavite sastojke u vr¢ mijesalice do oznake maksimalne

razine.

Aparat za obradu hrane

Jedinica s rezadima

Prije poletka provjerite jeste li sastavili dijelove
sukladno sl. 4.

Jedinica s rezacima: za sjeckanje, mijesanje i
pasiranje sastojaka

Kako biste uklonili hranu zalijepljenu na reza¢
ili unutarnje stjenke zdjele, najprije zaustavite
obradu i iskljucite aparat, a zatim upotrijebite
lopaticu.

E Napomena

¢ Jedinicu s rezacima obavezno stavite u zdjelu prije no
sto pocnete dodavati sastojke.
* Jedinicu s rezacima nemojte koristiti za sjeckanje tvrdih
sastojaka kao $to su kava u zrnu, kurkuma, muskatni
orascici i kocke leda jer se ostrica moze istupiti.
Prilikom sjeckanja (tvrdog) sira ili ¢okolade pazite da
aparat ne radi predugo. U suprotnom ce se ti sastojci
jako zagrijati, pocet Ce se topiti i stvorit ¢e se grudice.




Disk s umecima

Prije pocetka provjerite jeste li medu sljede¢im
umecima odabrali odgovarajudi i postavite ga u

skladu sa sl. 5.
Umetak za granuliranje: za granuliranje sastojaka

u male/sitne dijelove
Umetak za rezanje: za rezanje sastojaka

Umetak za ribanje: za ribanje sastojaka na male
trakice

Paznja

¢ Budite pazljivi prilikom rukovanja s reza¢em diska.
Njegova ostrica je vrlo ostra.

* Umetak diska nikada nemojte koristiti za obradu tvrdih
sastojaka kao $to su kocke leda.

* Nemojte prejako pritiskati potiskivac prilikom
potiskivanja sastojaka niz cijev za umetanje.

E Napomena

* Velike sastojke prethodno izrezite na manje komade
kako bi stali u otvor za umetanje.

Kako biste postavili umetak diska, slijedite
korake u nastavku (korak 1 na sl. 5).

1 Otvor na umetku stavite na izboceni dio
drzac¢a umetaka.

2 Gurnite otvor umetka na izboceni dio.

3 Pritigcite umetak na dr¥a¢ umetaka dok ne
siedne na mjesto ("klik").

Cjediljka za agrume

Prije pocetka provjerite jeste li sastavili dijelove
sukladno sl. 6.

E Napomena

¢ Postavite sito cjediljke za agrume na osovinu u zdjeli.
Provjerite sjeda li izbocina na situ pravilno u utor drzaca
posude. Kada se sito pravilno fiksira, zacut ¢e se "klik".

* Agrum pritisnite na stozac. Prestanite pritiskati kako
biste po potrebi uklonili pulpu sa sita. Kada zavrsite
cijedenje ili kad Zelite ukloniti pulpu, postavite regulator
u polozaj 0 i odvojite zdjelu s nastavcima od aparata.

Aparat za mljevenje mesa
(samo HR7978/HR7975)

Prije poletka provjerite jeste li sastavili dijelove
sukladno sl. 7.

Aparat za mljevenje mesa namijenjen je za tanko
sjeckanje ili mijesanje sirovog ili kuhanog mesa.
Ako se meso zaglavi u cijevi, slijedite sljedece
korake:

Iskljucite i iskopcajte aparat.
Odvojite sklop s cijevi.
Uklonite meso.

Ponovno sastavite cijev.

UTAWN =

Utika¢ umetnite u uti¢nicu i ponovno
odaberite zeljenu brzinu.

E Napomena

o Nikada nemojte mljeti kosti, orasaste plodove niti druge

tvrde sastojke.

o Nikada ne koristite smrznuto meso! Prije mljevenja
mesa najprije ga odmrznite.

o Ne gurajte previse mesa i ne primjenjujte prevelik
pritisak prilikom guranja mesa u cijev. Time se moze
sprijeciti preopterecenje aparata.

E Savjet

o |z mesa uklonite $to je moguce vise kostiju, hrskavice i
Zilica kako biste sprijecili da se meso zaglavi.

Hrvatski

Mlinac (samo HR7978)

Prije pocetka provjerite jeste li sastavili dijelove
sukladno sl. 8.

Mlinac mozete koristiti za sjeckanje zrna kave,
papra u zrnu, orasastih plodova, zacinskog bilja,
suhog voca itd.

Suho voce kao $to su smokve moze se isjeckati
i upotrijebiti kao dodatak u jogurtu ili namaz
na kruhu ili biskvitu.

Kako biste postigli najbolje rezultate u

obradi suhih Black Mission smokava, koristite
maksimalno 85 g pri brzini P 3 sekunde.
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E Napomena

* Pratite preporucene koli¢ine, vrijeme obrade i brzinu za
sastojke naznacenu na sl. 9.
* Nemojte prekoracivati maksimalnu razinu za mlinac.

5 Ciscenje
'!‘ Upozorenje

* Prije CiS¢enja aparat iskopCajte iz napajanja.

* Pogledajte tablicu (sl. 10) za informacije o ¢is¢enju
dijelova vodom, u stroju za pranje posuda i/ili vlaznom
tkaninom.

¢ Pazite da ostrice rezaca i diskova ne dodu u dodir s
tvrdim predmetima.To moze istupiti rezace.

* Rubovi rezaca su ostri. Budite oprezni prilikom ¢is¢enja
diskova i jedinica s reza¢ima aparata za obradu hrane,
mijesalice i mlinca.

-_—

Jedinicu motora istite vlaznom krpom.
2 Druge dijelove operite u vrucoj vodi
(< 60 °C) s malo sredstva za pranje
posuda ili u stroju za pranje posuda.
3 Nakon Cis¢enja aparat i nastavke spremite
na suho mjesto.

Brzo cis¢enje

Pratite sljedece korake za lakse Cis¢enje zdjele

dodatka za obradu hrane i vr¢a mijegalice.

(Ako distite zdjelu dodatka za obradu hrane,

provjerite je li rezac u zdjeli.)

1 u zdjelu dodatka za obradu hrane ili vr¢
mijesalice ulijte mlaku vodu (ne vise od
0,5 1) i nekoliko kapi sredstva za pranje
posuda.

2 Stavite poklopac na zdjelu dodatka za
obradu hrane ili vré mijesalice i okrenite ga
udesno kako biste ga fiksirali.
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3 Regulator okrenite na brzinu P Ostavite
aparat da radi 30 sekundi dok se zdjela
dodatka za obradu hrane ili vr¢ mijesalice
ne odisti.

4 Nakon uporabe okrenite regulator u
polozaj 0, a zatim iskopcajte aparat.

5 Odvojite vr¢ mijesalice ili zdjelu dodatka za
obradu hrane i isperite je cistom vodom.

6 Jamstvo i servis

Imate i problem ili su vam potrebni servis ili
informacije, posjetite www.philips.com/support
ili se obratite centru za potrosace tvrtke

Philips u svojoj drzavi. Broj telefona nalazi se u
medunarodnom jamstvenom listu. Ako u vasoj
drZavi ne postoji centar za potrosace, obratite
se lokalnom prodavacu proizvoda tvrtke Philips.



1 Udvozoljiik!

K&szonjuk, hogy Philips terméket vésarolt, és
Udvozoljuk a Philips vildgdban! A Philips éltal
biztosftott teljes kdrd tdmogatdshoz regisztrdlja
termékét a www.philips.com/welcome
oldalon.

A készilék elsé haszndlata elétt figyelmesen
olvassa el a haszndlati Utmutatdt, és rizze meg
késébbi haszndlatra.

Figyelem

*  Ne meritse a motoregységet vizbe, és ne
Oblitse le folyd viz alatt.

*  Miel&tt csatlakoztatnd a késziiléket
az dramforrdshoz, ellendérizze, hogy a
készuilék aljan feltlntetett feszlltségérték
azonos-e a helyi fesziiltséggel.

*  Aveszélyes helyzetek elkerilése
érdekében a készliléket ne csatlakoztassa
idézftékapcsoldra.

*  Ne haszndlja a készlléket, ha a tapkabel,
a csatlakozddugd, a véddéburkolat, vagy
barmilyen egyéb rész sériit vagy repedés
ldthatd rajtuk.

*  Ha a hdldzati kdbel meghibdsodott,

a kockdzatok elkerilése érdekében
Philips szakszervizben vagy hivatalos
szakszervizben ki kell cserélni.

o A késziléket csdkkent fizikai, érzékelési
vagy szellemi képességekkel rendelkezd,
vagy a készilék mikodtetésében jdratlan
személyek is haszndlhatjdk, amennyiben
ezt felligyelet mellett teszik, illetve ismerik
a készilék biztonsdgos mikodtetésének
moédjét és az azzal jard veszélyeket.

*  Ne engedje, hogy gyermekek jatsszanak a
készlékkel.

* A késziléket gyermekek nem
haszndlhatjdk. A készlléket és a vezetéket
tartsa gyermekektd! tavol.

*  Ne mUkodtesse a késziiléket feligyelet
nélkdl.

*  Legyen dvatos a betétek, a konyhai
robotgép, a turmixgép és a mini
aprité apritdkéseinek haszndlatakor és
tisztitdsakor. A vdgdélek nagyon élesek.

Tévolitsa el a konyhai robotgéprél a lapos
habverdt, a habverdt és a dagasztdhorgot,
miel&tt elmosna azokat.

Ne nyuljon az apritokésekhez, ha a
készllék csatlakoztatva van. Az apritokések
nagyon élesek.

Amennyiben a vagdkések és edény
eszkdzok elakadnak, hizza ki a hdlézati
csatlakozédugdt a dugaljpdl és vegye ki
azt, ami akaddlyozza a védgdkések és edény
eszkdzdk mozgasat.

Ha a turmixkehely, a robotgép munkatdljdnak
vagy a keveréedénynek a faldhoz étel
tapad, kapcsolja ki a késziiléket, és a
csatlakozddugdt hizza ki a fali aljzatbdl.
Az odatapadt ételt kendlapdt segitségével
tavolitsa el.

Ha mUkodésben van a késziilék és
valamelyik edény eszkdzt haszndlja, soha ne
nydljon kézzel vagy mds tdrggyal (példaul
kendlapéttal) a keveréedénybe.

Ha mkddésben van a készulék, soha

ne nyuljon kézzel vagy mds targgyal
(példaul kendlapdttal) a konyhai robotgép
adagoldcsévébe vagy a hiisdardld vdgdhdzdba
azért, hogy az alapanyagokat benyomja.

E célra a konyhai robotgéphez vagy
hudsdardléhoz mellékelt nyomdrudat
haszndlja.

Legyen dvatos, ha forrd folyadékot ont

a tdlba, a konyhai robotgépbe vagy a
turmixgépbe, mivel az a hirtelen pérolgds
kovetkeztében kifuthat a készllékbdl.
Soha ne oldja ki a konyhai gép karjdt,
amikor mds tartozékok (példdul a

konyhai robotgép, turmixgép, dardlé vagy
hdsdardld) csatlakoztatva vannak.
Egyszerre mindig csak egy eszkdzt vagy
tartozékot haszndljon a konyhai gépen.

A késziiléket kizdrdlag haztartasi
hasznélatra tervezték.

Vigyazat

Mindig kapcsolja ki a készlléket és hizza
ki a hdldzati csatlakozddugdjdt, ha a
késziiléket felligyelet nélkil hagyja, valamint
Osszeszerelés, szétszerelés és tisztitds, vagy
a hasznalat kézben mozgd részekhez vald
hozziférés el6tt.
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*  Mindig a kezel6égomb 0 poziciéba
forditdsdval kapcsolja ki a készlléket.

*  Akikapcsoldst kovetéen mindig varja meg,
amig a mozgd részek ledlinak, majd hiizza
ki a készilék hdldzati csatlakozddugdyjdt,
miel&tt felemelné az dllvany karjt, vagy
felnyitnd, szétszerelné vagy eltdvolitand
a tartozékok valamely alkatrészét az
alivanyrdl.

*  Ne Iépje tul a tartozékokon (tdl, kehely,
dardld) feltlintetett maximdlis kapacitast.
A konyhai gép eszkdzeinek haszndlata
sordn kdvesse a haszndlati Gtmutatéban
megadott mennyiségeket, feldolgozasi id&t
és sebességet.

* A készilék elsé haszndlata el&tt alaposan
tisztitsa meg azokat a részeket, amelyek
az étellel érintkezni fognak. A tisztitdsra
vonatkozd utasitdsokat és tabldzatot a
haszndlati Utmutatdéban taldlja.

*  Ne haszndljon mds gydrtdtdl szdrmazd,
vagy a Philips dltal jéva nem hagyott
tartozékot vagy alkatrészt. Ellenkezé
esetben a garancia érvényét veszti.

*  Feldolgozds el&tt hagyja az alapanyagokat
lehdilni (< 80°C).

* Az egyes adagok feldolgozdsa kozott varjon,

mig a készllék szobahdmérsékletre hdil.
*  Egyes hozzdvaldk, mint amilyen a répa,

a tartozékok fellletén elszinezédést

okozhatnak. Ez nem befolydsolja

a tartozékok haszndlhatésdgdt. Az

elszinezédés kis idé mulva rendszerint

eltlnik.

Zajszint: Lc = 82 dB [A]

Elektromagneses mezok
(EMF)

Jelen Philips készilék megfelel az
elektromdgneses mezékre (EMF) vonatkozd
szabvanyoknak. Amennyiben a hasznalati
Utmutatdban foglaltaknak megfeleléen
Uzemeltetik, a tudomdny mai dlldsa szerint a
készUlék biztonsdgos.
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Ujrahasznositas

&

Ez a termék kivalé min&ségli anyagok és
alkatrészek felhaszndldsaval készitt, amelyek
Ujrahasznosithatdk és Ujra felhasznalhatok.

A terméken taldlhatd dthuzott kerekes kuka
szimbdlum azt jelenti, hogy a termék megfelel a
2002/96/EK eurdpai irdnyelvnek.

hi¢

Soha ne dobja ki a terméket egyéb hdztartdsi
hulladékkal egyitt. Tdjékozddjon az elektromos
és elektronikus készllékek hulladékkezelésére
vonatkozd helyi torvényekrdl. A feleslegessé vélt
készUlék helyes kiselejtezésével segit megeldzni
a kérnyezet és az emberi egészség kdrosodasat.

2 Attekintés
(1.abra)

Konyhai robot

(1) Keverdtengely

Dontdkapesold

Sebességvalasztd (Forgathato gomb)
Kehely

Kifroccsenésgatld

Dagasztohorog

Habveré

Lapos habverd

@QO®EE

Turmixgép

Mérépohar
Turmixgép fedele
Turmixkehely
Tomitégyliri
Apritokeés

@ERR®



Konyhai robotgép

Nyomoérud

Fedél

Eszkoztartd
Robotgép munkatala
Apritokések

@R

Betettarcsa
Betéttartd

Betét granulalashoz
Betét szeleteléshez
@) Betét apritashoz

Citrusprés

@) Nyomokip
Sziiré

Darialo

@9 Dardloedény

Daralé tomitdgylirije
Daralé apritokése

sdaralé

[N

Leszorito gydri

Finom daralotarcsa
Vagoegység/Kés

Csigatengely

Fém vagohaz

Nyomérud a fém vagohazhoz
Porvéds

Adagolotalca

Innovativ tisztitoeszkoz

EREOEE®® I | ®

w

Teendok az elso
hasznalat elott

A konyhagép és a tartozékok elsé haszndlata
el&tt alaposan tisztitsa meg az élelmiszerrel
érintkezésbe kerild részeket.

A készllék csak akkor kapcsolhatd be, ha a
kovetkezd tartozékokat megfeleléen helyezte
be. Ldsd az adott dbrdkat (2 - 8) a megfelel
Osszeszereléshez.

Automatikus leallitas

A konyhagép 15 perc folyamatos mikddtetés
utdn automatikusan kikapcsol. Ezzel elkerilheték
a hosszd ideig tartd haszndlat okozta biztonsdgi
problémék.

Tulterhelésvédelem

A konyhagép mikadése akkor is automatikusan

ledll, ha a gép tulterhelt.

Tllterhelés esetén a készilék djrainditdsdhoz

kovesse az aldbbi lépéseket:

1 Forditsaa gombot 0 pozicidba, majd hizza
ki a készilék haldzati csatlakozdaljzatat.

2 Tévolitsa el a hozzévaldk egy részét, hogy
csdkkentse a terhelést.

3 Vdérjon pér percet, amig lehdl a készilék.

4 Csatlakoztassa a hédlézati csatlakozdaljzatot
a tdpelldtdshoz, majd vdlassza ki a kivant
sebességet.

4 A konyhageép
hasznalata

Keveréedény-eszkozok

Megjegyzés

o A konyhagép bekapcsoldsa el6tt ellendrizze, hogy a
gomb 0 dlldsban van-e, majd csatlakoztassa a habverdt,
a lapos habverét vagy a dagasztéhorgot.

o Atédlban legfeljebb 750 g liszt plusz egyéb hozzdvald
dolgozhatdk fel.

o Kovesse az dbrdn megadott javasolt mennyiségeket,
feldolgozdsi id6t és sebességet. 9.
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MielStt hozzdfogna, gy6z8djon meg rdla, hogy
a megfeleld tartozékot vélasztotta-e, és azt a
kovetkezd dbra szerint csatlakoztassa: 2.
Dagasztohorog:

*  Kenyér és zsemle siitéséhez

Lapos habveré:

*  Sutemények, kekszek, pite, piskdta,
krumpliplré, tészta, gluténmentes kenyér
készitéséhez és hideg vajhoz

Habveré:

*  Tojasfehérje-hab, krém, habstitemények,

habok és szuflék készitéséhez

£

* Akifrocskolédés elkeriilése érdekében mindig
fokozatosan novelje a sebességet.

¢ Kifroccsenésgatld: a tdl eszkozok haszndlata elétt
erésitse fel a kifrdccsenésgdtldt az dllvanyra. Az
eszkozok cseréjéhez nem kell eltdvolftani a
kifréccsenésgdtidt. A hozzdvaldkat hozzdadhatja a
kifréccsenésgdtld nyildsdn keresztdl.

* Habverés: tojsfehérje vagy tejszin felverése el&tt
ellendrizze, hogy a tdl és a habverd szdraz és zsirmentes
legyen.

¢ Dagasztas: kenyerek és pizzdk tésztdjanak dagasztdsahoz
haszndlja a dagasztéhorgot. A hémérséklettdl és a
pératartalomtdl fuggéen adagolja a megfeleld
folyadékmennyiséget a tészta elkészitéséhez.

Ha a tésztdt hosszabb idén keresztil szeretné
dagasztani a konyhai géppel, ellendrizze, hogy a tészta
lent legyen a tdl aljdn, hogy elkertlhetd legyen, hogy a
tészta rétekeredjen a dagasztéhorogra.

Receptek: Kenyértészta
(maximum 1,5-szeres mennyiség)

Hozzavalok:
e 500 g liszt
* 50 g olivaolaj
e 1 tedskandl sé
* 1 tedskandl cukor
o 7 gélesztd
* 260 ml meleg viz
1 Tegyen minden szdraz hozzavaldt a tdlba,

majd forditsa a forgathaté gombot az
1-es sebességre.

2 Ontse bele a vizet, majd az olajat.
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Véltson 2-3. sebességre és folytassa a
dagasztdst, amig egy ldgy tésztalabda nem
képzddik.

Olajozzon ki egy télat ndvényi olajjal.
Helyezze bele a tésztalabddt ebbe a tdlba,
majd fedje le fdlidval.

Hagyja 1 érdn &t kelni, amig a kétszeresére
nem ndvekszik,

Tavolftsa el a levegbt a megkelt tésztabdl.

Hajtogassa hosszutkas témb alakba, majd
tegye be egy kenyérforma sitébe.

Fedje le és kelessze az edényben 1 érdn 4t.

0 susse 180°C-on 40 percen at.

Recept: Tortatészta
Hozzavalok: @
*  31tojds
* 150 gvaj
* 150 g porcukor
e 150 g liszt

A W O NMN-

* 3 gsitépor

Végja a vajat 2 cm-es kockakra.

Helyezze a kockdkat és a cukrot a télba, és
keverje 8ssze 1-es sebességen.
Fokozatosan névelje a sebességet az
1-esrél 4-esre.

Egyesével adja hozzd a tojdsokat, és
tovabbra is keverje 4-es sebességen, amig
krémes dllagot nem kap.

Tegye bele a sttéport és a lisztet a
keverékbe, majd keverje 1-es sebességen,
amig minden hozzdvalé megfeleléen &ssze
nem keveredik.

Helyezze a tésztat 30 cm hosszd aluminium
edénybe.

Helyezze az edényt a siité kozepére.
Stsse 30-40 percig 180°C-on.



Recept: Pitetészta @

Hozzavalok:
* 340 g csésze finom liszt, plusz a
gylrashoz szikséges mennyiség
* 227 g hideg, sétlan vaj, 2 cm-es
kockdkra vdgva
* 1 tedskandl s6
* 1 tedskanal cukor
*  6-8 evékandl jeges viz
1 Tegyen minden szdraz hozzdvaldt a tdlba,
majd forditsa a forgathaté gombot az 1-es
sebességre.

2 Adja hozza a hideg vajat a szdraz
hozzavaldkhoz, majd fokozatosan névelje a
sebességet 1-esrdl 3-asra.

3 Adjon jeges vizet a keverékhez - egyszerre
egy evékandllal -, amig abbdl morzsas dllagu
tészta nem lesz.

*  Haatészta nem dll 6ssze, adjon még
hozza egy kis vizet, és keverje hosszabb
ideig. Ne adjon hozza tul sok vizet.
Ellenkezé esetben kemény lesz a hé;.

4 Formazza a tésztat a kivant forméra, majd
csomagolja be mianyag félidval.

5 Tegye a h(it&szekrénybe legaldbb 1 drdra,
és legfeliebb 2 napra.

6 A nyUjtds és a sités el&tt pihentesse a
tésztdt pdr percig szobahémérsékleten.

Recept: Habstitemény @

Hozzavalok:
* 4 tojasfehérje
e 1 csésze (200 gramm) extrafinom
kristdlycukor vagy porcukor

1 Verje fel a tojdsfehérjéket 7-es sebességen,
amig lagy krém nem képzd&dik.

2 4es sebességfokozat mellett fokozatosan
adja hozzd a cukrot, amig habkdpok nem
képz&dnek.

3 Kanalazza a habot sttépapirral kibélelt
sUtStepsibe.

4 Melegitse el a stitét 105 °C-ra és helyezze
a habot tartalmazd tepsit a sité kdzepére.

5 Siusea habstteményt kéridlbelal 1-1,5
érdn at, amig szdraz és ropogds nem lesz.

6 Kapcsolja ki a siitét, és hagyja a
habstteményt 1,5 érdn dt a stitében hdini.

Turmixgép

Mielétt hozzafogna, gyéz&djon meg rdla, hogy a
kovetkezd dbra szerint rakja ossze: 3.
Turmixgép: turmixokhoz, levekhez és
jégapritdshoz

K&vesse az dbrdn megadott javasolt
mennyiségeket, feldolgozdsi idét és sebességet. 9.

Jégapritashoz forgassa t6bbszér a gombot P
sebességfokozatra, amig a jég aprdé nem lesz.

E Megjegyzés

* A késziilék mikodése kézben soha ne nyissa fel

fedelet, ne nydljon kezével a pohdrba és ne tegyen bele

semmilyen tdrgyat.

Az apritdegységnek a turmixkehelybe valé beszerelése

elétt mindig tegye fel a tomitégyrlit az apritdkésre.

Turmixolds kézben az adagoldnyildson dt énthet

a turmixkehelybe folyékony hozzdvaldkat, miutdn

eltdvolitotta a mérépoharat.

Az alapanyagok turmixoldsa elétt darabolja fel Sket.

Ha nagyobb mennyiséget kivan turmixolni, végezze kis

adagokban.

A folyadék kifréccsenésének elkertlése érdekében:

ha habosodé folyadékot (pl. tejet) kivan turmixolni, 1

liternél tébbet ne téltsén a turmixkehelybe.

* A hozzdvaldkat a turmixkelyhen jelzett maximalis szintig
toltse.

Konyhai robotgép

Késszerelvény

Mielétt hozzafogna, gyéz&djon meg rdla, hogy a
kovetkezd dbra szerint rakja Ossze: 4.

Késegység: hozzdvaldk apritdsdhoz, keveréséhez
és purésitéséhez
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A pengéhez vagy a tdl oldaldhoz tapadt étel
eltavolitdsdhoz dllitsa le a munkafolyamatot, és
elészor kapesolja ki a készlléket, majd spatula
segitségével tdvolitsa el az odaragadt ételt.

E Megjegyzés

* El8szor mindig a késeket helyezze a tdlba, az
alapanyagokat csak ezt koveten.

* Ne haszndlja a vdgdkést nagyon kemény hozzdvaldk, pl.
babkdvé, szerecsendié és jégkocka apritdsdhoz, mert a
kés éle kicsorbulhat.

* Csokolddé vagy (kemény) sajt apritdsakor ne
lzemeltesse sokdig a készliléket. Mdskiilonben ezek
az alapanyagok tdlmelegedhetnek, megolvadhatnak és
csomdssd valhatnak.

Tarcsa betétekkel

Mielétt hozzafogna, gyéz&djon meg rdla,
hogy a kovetkez8k kdzil a megfeleld betétet
vdlasztotta, és a kdvetkezd dbra szerint rakja

ossze: 5.
Granulalobetét: hozzadvaldk kis méretl/finom

darabokra granuldldsdhoz
Szeletel&betét: hozzdvaldk szeleteléséhez

Apritébetét: hozzavaldk kis csikokra apritdsdhoz

Vigyazat

* A szeletel6késes tarcsabetét haszndlatakor legyen
nagyon dvatos. A penge rendkivil éles.

* A tdrcsabetéteket soha ne haszndlja kemény sszetevok,
mint példdul jégkocka feldolgozdsdhoz.

* Ne nyomja tdl erésen az adagoldcsébe az alapanyagokat
a nyomaruddal.

E Megjegyzés

* A nagyobb méret(i alapanyagokat el6bb vdgja akkordra,
hogy beleférjenek az adagolécsébe.

A tdrcsabetétek dsszeszereléséhez kdvesse az

aldbbi lépéseket (1. 1épés a kov. dbrdn: 5).

1 Helyezze a betét nyildsat a betéttartd elem
folé.

2 Nyomija rd a betét nyildsét a kidllé részre.
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3 Addig nyomja a betétet a betéttartdra,
amig az egy kattandssal a megfeleld helyre
nem kerdl.

Citrusprés

Miel&tt hozzafogna, gy6z8djon meg rdla, hogy a
kdvetkezd dbra szerint rakja Ossze: 6.

E Megjegyzés

* Helyezze a citrusprés sziréjét a télban Iévé tengelyre.
Gy6z6djon meg rola, hogy a sz(ird kidllé része
megfeleléen illeszkedik a tdl fogantyujdn 1évé nyilasba. A
sz(ré rogzllésekor kattands hallatszik.

* A gylimolcsét nyomja a tolcsérre. Ha sziikséges,
hagyja abba a nyomast, és tdvolitsa el a gyiimdlcshist
a sz(irérél. Ha befejezte a préselést, vagy el szeretné
tavolitani a gylimdlcshust, dllitsa a kezelégombot
0 pozicidba, és vegye le a készllékrdl a tdlat a
tartozékokkal egyitt.

Huasdaralo (csak a HR7978/
HR7975 tipusnal)

Miel&tt hozzdfogna, gy6z&djon meg rdla, hogy a
kdvetkezd dbra szerint rakja Ossze: 7.

A husdardld nyers vagy fétt his apréra dardldséra
vagy keverésére szolgal.

Ha a hus elakad a vdgdhdzban, az aldbbi Iépéseket
kdvetve inditsa Ujra a készlléket:

1 Kapcsolja ki a készlléket, és huzza ki
haldzati csatlakozddugdjét.

Szerelje le a vagéhaz-egységet.
Szlintesse meg az elakaddst.

Szerelje vissza a vagdhazat.

UMhAWN

Csatlakoztassa a haldzati csatlakozdaljzatot
a tdpelldtdshoz, majd vélassza ki a kivant
sebességet.

®



E Megjegyzés

e Soha ne dardljon csontot, didféléket vagy egyéb kemény
hozzdvaldkat.

o Ne dardljon fagyott hust! Csak kiolvadt hust dardljon a
készulékkel.

o Ne tomjon be tul sok hust, és ne gyakoroljon tul

nagy nyomdst, amikor hust nyom be a végdhazba. igy
elkerilheti a készllék tilterhelését.

£

e Tavolitsa el a hisbdl a csontokat, porcokat és inakat,

hogy elkertilje a dardlds kézbeni eltomd&dést.

Daralo
(csak a HR7978 tipusnal)

MielStt hozzdfogna, gy6z8djon meg rdla, hogy a
kovetkezd dbra szerint rakja Ossze: 8.

A dardldval kidvébabot, szemes borsot,
csonthéjasokat, fliszerndvényeket, aszalt
gyUmolcsoket, stb. aprithat.

Az aszalt gyimolcsoket, pl. a fugét, hasznédlhatja
felszeletelve joghurthoz, kekszhez, vagy
kenyérfeltétként is.

A legjobb eredmények érdekében aszalt fekete
flge esetén egyszerre maximum 85 g-ot
dolgozzon fel P fokozaton, 3 médsodpercig.

Megjegyzés

* Koévesse az adott hozzdvaldkhoz a 9. dbrdn javasolt
mennyiségeket, feldolgozdsi id&t és sebességet.
* Ne Iépje tdl a dardléedény maximdlis szintjét.

5 Tisztitas

I\ Figyelem

¢ Tisztitds eltt hizza ki a készilék hdldzati dugdjat a fali
aljzatbdl.

¢ Tekintse meg a tdbldzatot (dbra: 10) az alkatrészek
vizzel, mosogatégéppel és/vagy nedves ruhdval vald
tisztitdsdra vonatkozd tudnivaldkért.

“ Vigyazat

* Vigydzzon, hogy a kések és a tdrcsdk vdgdélei ne érjenek
kemény tdrgyakhoz. Ez kicsorbithatja Sket.

* A vagdélek nagyon élesek. Legyen dvatos a betétek,
a konyhai robotgép, a turmixgép és a mini aprité
apritokéseinek tisztitdsakor.

—

A motoregységet nedves ruhdval tisztitsa.

2 Atsbbirészt meleg (< 60°C), mosdszeres
vizben vagy mosogatégépben tisztithatja.

3 Tisztitdst kévetden a késziléket és a
tartozékait szdraz helyen térolja.

Gyors tisztitas

A robotgép munkatédldnak és a turmixkehelynek
egyszer( tisztitdsdhoz kdvesse az aldbbi
utasftdsokat. (A robotgép munkatdldnak
tisztitdsakor ellendrizze, hogy a vdgdkés a
munkatdlba megfeleléen van-e behelyezve.)

1 Ontson kézmeleg vizet (legfeliebb 0,5 liter)
és pdr csepp mosogatdszert a robotgép
munkatdljdba vagy a turmixkehelybe.

2 Helyezze a robotgép munkataldra vagy a
turmixkehelyre a fedelet, majd régzitse azt
az dramutatd jardsdval megegyezd irdnyba
elforgatva.

3 Forditsaa kezel6gombot P sebességbe.
Hagyja a késziiléket kb. 30 mdsodpercig
mUkddni, amig a robotgép munkatdla vagy
a turmixkehely tiszta nem lesz.

4 Haszndlat utén dllitsa a kezelégombot 0
pozicidba, és hizza ki a készllék haldzati
dugdjét a fali aljzatbdl.
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5 Vegye le a robotgép munkatdldt vagy a
turmixkelyhet és oblitse ki tiszta vizzel.

6 Jotallas és
szerviz

Ha probléma merllne fel a készllékkel, vagy
tdjékoztatdsra van sziksége, ldtogasson el

a www.philips.com/support weboldalra,

vagy forduljon a helyi Philips vevészolgalat
munkatdrsaihoz. A telefonszdmot megtaldlja

a vildgszerte érvényes garancialevélen. Ha
orszdgdban nem mukadik ilyen vevészolgdlat,
forduljon a Philips helyi termékforgalmazdjéhoz.
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Kol KeAAiHi3

Ocbl 3aTTbl caTbin aAybIHbI36EH
KYTTbIKTaiMbI3 xaHe Philips
KoMnaHuAcbiHa Kol keaainis! Philips
YCbIHATbIH KOAAAYABI TOABIK MariaanaHy
YWiH eHimMAl www.philips.com/welcome
TOpabblHAA TIPKEHI3.

Kypaaabl KoasaH6acTaH GypbiH ocbl
nanAaAaHYLLbl HYCKAYABIFBIH MYKMAT

OKbIM WbIFbIHBI3 AQ, OHbI KEAELEKTE Kapay
YLWIH CakTan KoMbIHbI3.

Eckepty

MoTop GeniriH cyra canyra Hemece
OHbI aFblH Cy acTbiHAQ LWaloFa
HoAManApI.

Kypanabl po3eTKara »anFamac

BypbIH, KYPaAAblH acTbiHAA
KepCeTIAreH KepPHEYAIH, XePrIAIKTI
PO3eTKaHbIH KEPHEeYIHe COMKEC KEAETIHIH
TEKCepiHI3.

KayinTi »kaFAait OpbIH aaMaybl YLUIH,
OYA KyParabl TaliMep apKblAbl
iCTETNEHI3.

Erep KyaT CbIMbl, LUITEMNCEABAIK YLLIbI,
KOPFalTbIH KaKMarbl HeMece e3re
HeAweKTepi 3aKbIMAAHFaH BOACa,
KyPaAAbl ManAaAaHOaHbI3.

KyaT cbIMbl 3aKkbiMAaHFaH BOACa,
KayinTi »arFAal OpblH aAMaybl YLLUiH,
oHbl Tek Philips komnanuacsiHAg, Philips
MaKyAAaFaH KbI3MET OPTaAblFbHAA
Hemece BIAIKTI MamaHAap aybICTbIPybl
Kepek.

Kypanabl Kayincis nariaasaHy
YEHIHAETT HycKkayAap Gepinin, backa
bipey KaaaFararaH XaHe KyparAbl
naAaaHyFa KaTbICTbl Kayir-
KaTepAep TYCIHAIPIATEH XaFAaMnAQ,
OCbl KyPaAAbl PU3MKAABIK, CE3Y Hemece
oAy KabiAeTi WeKTeyA, BiAiMI MeH
ToXiprbeci a3 aaaMAAp MaAaAaHa araAbl.
Bananap KypaameH olHamaybl Kepek.
ByA KypbiAFbIHBI Gararapra
naaanaHyra 6oAamanabl. Kypaaapl

YoHE OHbIH, CbIMbIH BaraAapAbIH
KOAAAPbI XKETMEMTIH XKEPAE CaKTaHbI3.
Kypaaabl Kaaaranaycbli3 KOChIM
KoloFa BOAMaNABI.

AMCK KOCBIMLLIAAAPbIH, TaFam
OHAETILITIH MbllaK BeAIKTEpIH,
BAEHAEPAI KoHeE YCaTKBIWTbI
yCTaraHAQ Hemece TasaAaraHAad
abairanbi3. XKy3aepi eTe eTkip!
HyMacTaH bypbiH byAFaybILThI,
YPFBILTHI HEMECE KambIp MAETILL
IAMEKTi TaFaM OHAETILTEH aAbIHbI3.
[MbllakTapAbIH XKy3iH yCTamaHbI3
(scipece kypaa KyaT Ke3iHe

KOCBIABIN TypraH Ke3ae). [blakTap
eTe oTKip.

[bllakTap MeH blABIC KypaaAapbl
KaTbIM KaACa, MbiliakTap MeH blAbIC
KYPaAAapPbIH KypcayAaTbiH
MHIPEAMEHTTEPAI aAMacTaH OypbiH
KYPaAAbI aXKbIpaTblHbI3.

baeHAep KyMblpacbiHbIH,

Taram OHAETILL blABICHIHbBIH

HEMeCe aparacTbIpFbiLl bIABICTbIH,
KabblpraAapblHa TaFam »abbicbin
KaACa, KypaAAbl ewWipin, po3eTkasaH
AKbIPATLIHbI3. Habbichin KaaFaH
a3bIKTbl KYPEKLIEMEH aAbIM TacTaHbI3.
Kypan icke KOCbIAbIN TypFaHAa

bIABIC KYPAAAAPbIHBIH Ke3 KeAreHiH
MaMAaAaHbIN XaTKaHAA apaAaCTbIPFbILL
bIAbICKA elUKallaH cayCaKTapbiHbI3AbI
Hemece Dacka 3aTTbl (MbICaAbl, KaAaK)
CaAMaHbI3 Hemece MnaraaraHbaHbI3.
Kypan icke KOCbIAbIN TypFaHAR

TaFaM eHAETIWTIH TyTiriHe

HemMece eT TapTKbIl OyHKepiHe
WHIPEAMEHTTEPAI UTEPY YLWIH elKallaH
caycaKTapblHbI3Abl Hemece backa
3aTTbl (MbICaAbl, KaAaK) CaAMaHbIi3
Hemece namaaraHbaHbi3. Taram
OHAETIL Hemece eT TapTKbIW YLUiH
TeK GepiAreH UTEprilWTi NaiAaAaHbIHbI3.
blabicKa, TaFram eHAgeriLKe Hemece
BAEHAEPre bICTBIK CYMbIKTBIK,
KyMblACa, abai BOAbIHbI3, cebebi
KeHeTTeH OyAaHyFa BalAaHbICTbl OA
CbIPTKa LWbIFYbI MYMKIH.
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*  Backa KocanKkel Kypaaaap (Taram
SHAETILL, BASHAEP, YCaTKbIL Hemece
€T TapTKbILU CUAKTBI) TIPKEATEH Ke3ae
ac KOMOaMHbI TYTKAChIHBIH, KYAMbIH
eluKalliaH alnaHpi3.

*  Ac koMbalHblHa 6ip yakbITTa bipeyaeH
apTbIK KYPaAAbl HEMECE KOCAAKI
KYPaAAbl elKallaH TipKeMeHi3
Hemece naraaraHbaHbI3.

*  Bya Kypaa Tek yiae KoAaaHyFa
YKacanFaH.

AbaitAaHbi3

*  Kypana Kapaycbi3 KaaabIpbIACA YoHe
KYPacTbIPyAaH, BeALLIEKTeyACH »KoHe
TasarayAaH OypblH HeMece KOAAAHbICTa
Ke3AE KO3FanaTbiH DeAlleKTepre KoA
YETKI3Y YLUIH OHbl SpKallaH eLwipiHi3
YKoHe KyaT Ke3iHeH aXKblpaTbiHbI3.

*  Kypanabl spKalaH TyTKaHbl 0
no3uLMACbIHa Gypay apKblAbl OLLIPIHI3.

e OLWipreHHeH KeliH apKallaH
KO3FaAaTbIH OOALLEKTepi TOKTaFaHLWa
KYTIHI3, 0AaH KeMiH TipeKTiH TyTKacbIH
KeTepy HeMece allly, beAlleKTey Hemece
TIPEKTEH KOCaAKbI KyPaAAapAbIH Ke3
KEAreHiHiH DOALIEKTEPIH aAy aAAbIHAR
KYPanAbl KyaT Ke3iHeH aXKblpaTblHbI3.

*  Kocanksl kypanaapaa (blAbIC,

KYMbIPa, YCATKbILL) KOpPCETIAreH
€H, OFapFbl ChIMbIMABIABIKTaH
acblpMaHbi3. Ac KOMOaHbIHbIH
KYPaAAapblH MaiaanaHy KesiHae
NaAAAAHYLLbl HYCKayAbIFbIHAA
KOPCETIATEHAEN MOALLEPAI, BHAEY
YaKbITbIH XKSHE XKbIAAAMABIFbIH
CaKTaHbI3.

*  Kypaaabl aAFallikel peT KoAaaHap
aAAbIHAR, TaMakneH BanAaHbicka
TYCETIH BOAWEKTEPIH MaKCblAAM
TasanaHbi3 («Tasaray» TapMarbiH
KapaHbi3). TasaAay yLiH naiAasaHyLubl
HYCKaYAbIFBIHAR YKOHE KecTeae
BepiAreH HycKayAapAbl KapaHbi3.

*  backa eHaipyLwinep LiblFapFaH
Hemece Philips KoMnNaHKACh HaKTbl
yCblHOaraH KOCaAKbl Kyparsap
MeH DeALIEKTEepAI elUKallaH
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nanaaraHbaHbi3. OHAaM KocaAKbl
KypaAAap MeH DeAlleKTepAi
MaAAAAHCaHBI3, KYPaAAbIH KEMIAAIT
©3 KYLLIH KOSAbI.

*  blcTblk MHTpeaneHTTepAI ©HAEMEC
BypbiH CybITbIM arbiHbI3 (< 80 °C).

*  Op NapTusHbl OHAEreHHEH KeMiH
KYPaAAbl MIHAETTI Typae 6eAme

TemnepaTypacbiHa AEMIH CybITbIM aAbIHbI3.

e Cabi3 cUsAKTbI KENBIP MHrPeANEHTTED
BoAweK BeTTEPIHIH TYCTEPIH ©3repTyi
MYMKIH. ByA BeallekTepre kepi acep
eTnenai. beAwek Tyci oaeTTe BeAriAi
6ip yaKbITTaH KelliH KaArbiHa KEAEA.

Ly aeHreiti: Lc = 82 Ab [A]

SDAEKTPOMarHUTTIK epicTep

(3ME)

Ocbl Philips KypbIAFBICEI SAEKTPOMArHUTTIK
epictepre (EMF) KaTbicTbl 6apAbIK
TananTapra cankec KeAeal. HyckayAbikTa
KOPCETIATEHAEN KOHE YKbINTbI
KOAAQHBIAFAH YKaFAANAR, KYPaAAbI
naAaAaHy Kasipri FbIAbIMK ASAGAAEP
Heri3iHAE Kayinci3 6oAbIN TabblraAbl.

©OHaey

&8

OHIM KalTa eHAgYre *oHe KalTa
nanAanaHyra OOAaTbIH »KOFapbl canasl
MaTEPUAAAAPAAH YKoHe BeAlLeKTEpAEH
YKacaArFaH.

OHIMAE YCTi CbI3bIAFAH AOHTEAEKTI
KOKbIC »KaLLIMHIH, 6eArici 6oAca, eHIM
Eyponaabik 2002/96/EC ampexTuBacbiHa
KipeTiHiH Biraipeal.

hi¢

ElukawaH eHiMiHI3AI 6acka TYPMBICTbIK
KaAAbIKTapMeH Bipre TacTamaHbi3. DAEKTP



XKOHE SAEKTPOHABIK SHIMAEPAI BoAek
XUHAY TYPaAbl KEePriAIKTI epexkerepMeH
TaHbICbIHBI3. ECKi ©HIMAI KOKbICKa AYpbIC
TacTay KOpLUaFaH OpTaFa XaHe aAam
AEHCAYABIFbIHA bIKTUMaAAbI Kepi aCepiH
TUFI3YAIH aAABIH aAdAbl.

2 LWoay ( -cyperT).

Ac KoMbBalHbI

ByAfaybiw Giairi

Kucaity KockpiLubl

2KblAaamAbIK TaHAafbIL (AHAAMAADI
TYTKa)

blabic

LlawbipayAaH KopFafbiLL

KaMbIp nAeriw iAmek

¥prbiw

Byafaybiw

@EQLPOVE ©EO

BAeHaep

©ALeyil Yalika
BAeHAep Kaknafbl
BAeHAep Kymbipachl
ThiFbI3paFbIL CakMHA
Mbiwak GeAiri

@M

Taram eHAeriLW

Nrepriw
@ Kaknak
Kypaa ycTarbiw

(i7) ©mnaeriw blAbICHI
Mbiwak Geniri

AMck KocbiMLachl

Kocbimiua ycTasbiw

Maiiaanayra apHaAfaH KocbiMLLa
@) Kecyre apHaaraH KocbiMwa

@ Typayra apHaaraH KocbiMLIa

LinTpyc cbiKKpIL

@) Bacy koHycel
Erek

¥caTKbiLW

¥caTKbIL CTaKaHbI
¥CaTKbILWTbIH, HbIFbI3AAFbILL CAKUHACHI
¥caTKbILWTbIH, MbILAK BeAiri

O®®

m
-

TapTKbILLU

BypaHaa cakuHachl
Maiiaaran ycakTay Amckici
Keckiw/Mbiwak
Lubiplibik e3ek

Temip 6yHkep

TeMmip 6yHKepAiH uUTepriLi
LLlaHFa Kapcbl Kaknak
Bepy Hayacbi

OsbiK Tasaray KypaAbl

REEEREOB®E®

w

AAFaWKbl peT
KOAAQHap
aAAbIHAQ

AC KOMBaMHbIH YKaHEe KOCaAKbI
KYPaAAapbIH aAFall PET naiaaraHy
AAABIHAR TaFamFa TUETIH OOALLEKTEPIH
MYKUAT Ta3aAaHbi3.

Kypaaabl TeK KOCaAKbl KypaaAapbiH
AYPbICTan KypacTblpFaHHaH KeriH Koca
anacbi3. AypbIC XUHaY YLWiH 2-CypeTTeH
8-cypeTKe AeliH KapaHbi3.

ABTO TOKTaTy

AcC KOMOaMHBbI Y3AIKCI3 KyMbIC icTeyAIH 15

MWHYTbIHaH KEMiH aBTOMaTThl TYPAE SLIEA|.

ByA y3aK KoAaaHbICKa 6aiAaHbICTbI OPbIH
aAybl MyMKIH Kayinci3aik npobaemasapbiH
H6OAABIPMAABI.

KK
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Achblpa XXYKTeyAeH KopFa Byaraybiw:
Pa Ve Prey *  TopTTap, neyeHbeAep, KEKC, TOTTIAEP,

AcC KOMBalHbI acbipa XXYKTEArEHAE KYMbICbIH €3iATeH KapTor, MacTa KaMblpbiH,
aBTOMATTbl TYPAE TOKTaTaAbl. FAIOTEHCI3 HaHABI JKoHE CaAKbIH Capbl
AcbIpa XyKTey »arAalbiHAG KypPaAAbl MaiAbl XKacay YLUiH

KarTa OpHaTY YLiH TeMeHAeri ¥prbiLu:

KIAAMAPABI OPbIHAAHEIS! +  KyMbIpTKa aKybi3biH, KpeM, Bese, Myc
1 TyTkaHb! 0 nosuumsceiHa bypaHbi3, XaHe cydae »acay YLUiH

OAQH KeMiH OHbl KyaT Ke3iHeH

AXKbIPaTbIHbI3. E Kenec

HKYKTi a3aliTy yWiH MHrPEANEHTTEPAIH

. ¢ LlawbipaTnay yLuiH KbIAAAMABIKTBI SpKallaH 6ipTiHaen
6ipasblH aAbIN TacTaHbI3.

apTTbIPbIHbI3.

3 K¥Pa AABI 6ipHeLLJe MUHYT CybITbIHbI3. ¢ LawbipayaaH KOpFaFblILL: bIABIC KYPaAAGPbIH
) nanaanaHbacTaH OypbiH WallblpayAaH KOPFaFbILLTbl
4 KyaT alacbiH KyaT Ke3IHe KOCbIHbI3 TipeKKe opHaTbIHbI3. KypaaaapAbl aybICTbIpY YLWiH
KoHe Kamerri MKbIAAAMABIKTbI LaLLbIPayAaH KOPFarbilTbl aAyAblH KaXeTi OK.

MHFPGAMGHTTepAi LwatblpayAaH KOpfrafbIlWTbIH
LUYMeEriHeH canyra 6oAaAbl.

* ¥py: KyMbIPTKa aKybi3blH HEMECE KPEMA| YPMacTaH
OYPbiH, bIABIC NEH YPFLILITHIH KYPFaK aHe Maicbi3

4 AC KO M 6a M H bl H eKeHiH TeKCepiHi3.
* WMaey: HaH MeH niuUaFa apHaAFaH allibiTbIAFaH KambipAbl
[ MAGY YLLIH KaMbIp MAETILL IAMEKTI MaAaAaHbIHbI3.
rl a M AaAa H y KaMbIpAb! bIAFAAABIABIK XSHE TeMnepaTypa afAaiibiHa
call xacay YLiH, CyMbIKTbIK MEALLIEPIH PETTEYIHI3 KepeK.
KamblpAbl ac kombaliHbIMEH y3aK yakbiT 60Mbl KaiTa
VIAETIHI3 KeACe, KaMbIPABIH KaMbIp MAETiLL iAMEKTEH
acbin KeTyiH 6oAAbIPMAY YLWiH KaMbpABIH blAbIC TYbiHe

KamnTaaaH TaHAAHbI3.

APaAaCTb'PFb' L b|Ab|C 6acbiAFaHblH TEKCEPIHI3.

KYPaAAapbl

E Eere cr e Peu.enT:'HaH KaMblIpbl
(eH, kebi x1,5 MeALLep)

o Ac KOMOaiHbIH KOCMacTaH bypbiH, TyTKaHbIH

0 NO3MUMACBIHAG EKEHIH TEKCePIHi3, 0AaH KeliH MHFPEAMGHTTep:
VPFBILLTBI, GYAFAYbILLTHI HEMECE KaMblp MAETILL « 500 rp. yH
IAMEKTI TipKeHi3. . .
o blabicTa yH MeH 6acka nHrpeavieHTTepAiH 750 r-Ha « 50r 39UTYH Mavbl
AGViiH ©HACYTE GORaAbL * 1 KilKeHTail KacbIK Ty3;

o Keneci cypeTTe KepceTiAreHAe YCbHbIAFaH

MOALEPA, OHAEY YaKbITbIH XXoHE bIAAAMADIFbIH ° 1 KILUKEHTAM KaCbIK KaHT;

caxkTaHpbI3: 9. . 7r aAlbITKbI

e 260 MA XblAbl CY

BacTamacTaH BypbiH, KEAECIAEH KaXKeTTi 1 BapAbIK KypFak MHTPEAVEHTTEPA
KOCbIMLLIAaHbl TaHAafFaHbIHbI3AbI XoHE bIABICKA CaAbIHbI3 KOHE aMHAAMaAbI
KeAeci CypeTKe Call KypacTblpFaHbIHbI3AbI TYTKaHb! 1-XbIAAGMABIKKA
TeKCepiHi3: 2. BypaHbi3.

Kamblp naeriw iamek: 2 Cyabl, 0AaH KeMiH MalAbl KyMblHbI3.

*  HaH MeH opama »acay yLiH
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3 2-3-LUi KbIAAAMABIKKA aybICTbIPbIHBI3 YKaHe
TETIC KaMblp LWapbl KypaAFaHLLa MAEYA
YKAAFACTbIPbIHbI3.

blabICKa KEKEOHIC MarblH XKaFblHbl3.

KamblIp LapbiH OCbl bIABICKA CaAbIM, OHbI
»KabblCKaK TacrameH »abblHbi3.

OALIEM eKi eceAeHreHLle OHbl 1 caFaT
KOMbIHbI3.

KeTepiAreH KamMblpaaH ayaHbl

LWbIFapbIHbI3.

OHbl NiWiHAI KECKiHre ByKTen, 6eAKke
TabacblHa LWaKTaHbI3.

O 00 N o Uuih

OwHbl »kaybin, Hayasa 1 caFaT KeTepiny
YLWIH KaAABIPbIHbI3.
10 40 MUHYT Goibl 180°C-Ta nicipiHis.

PeuenT: TOpT KOCNachl

MNHrpeaneHTTEp: @

* 3 KyMbIpTKa

* 150 r capbl Man

e 150 r KaHT yAnacel
e 150 ryH

¢ 31 KOMCbITKbIW

-_—

Capbl Manabl 2 CM TeKweAepre BeAHI3.

2 TeKlweAepAl KaHTMeH bIABICKA CaAbIHbI3
YoHe oAapabl 1-XKbIAAGMABIKTA
apaAacTbIpbIHbI3.

3 HbIAAAMABIKTBI 1-AeH 4-Ke AeltiH
GIpTIHAEN apTThIPbIHbI3.

4 KyMbIpTKarapAbl 6ip-0ipAen canbiHbI3
HOHE KPEMAI KOIOABIKKA MeTKeHLe
4-)KbIAAAMABIKNEH apaAacTbIpyAbl
HaAFACTbIPbIHbI3,

5 KoncbITKbIW NMeH yHAbBI Kocrara
KOCbIHbI3 XaHE MHIpeAneHTTep
YaKCbl aparackaHiua 1->KbIAAaMABIKIEH
apaAaCTbIpbIHbI3.

6  Kocnarbi y3bIHABIFbI 30 CM-AIK
AAIOMUHUIA NiLLIHIE CaAbIHbI3.

7 Oww MeLTiH opTacbiHa
OPHaAACTbLIPbIHbI3.

8 Ombi30-40 MUHYT 60oibl 180°C
TemnepaTypaAa NicipiHi3.

PeuenT: Kekc Kambipbl @

MHrpeamneHTTep:
* 340 r KaAIMri YH, OFaH KOCa »aio
YLWIH XOFapbl CypbInTbl YH
» 227 r Ty3AaAMaFaH capbl Mai, OHbl 2
CM TeKLleAepre OeAiHi3
* 1 KilUKeHTaM KacblK Ty3;
* 1 KilUKeHTaM KacblK KaHT;
* 6 -8 ac KacbiKk My3aai cy
1 BapAbIK KypFak MHrpeAVEHTTEPA
BIABICKA CaAbIHbI3 XKaHE arHaAMansl
TYTKaHbl T-KbIAAAMABIKKA
OypaHbI3.

2 Canxpi capbl MarAbl KypFak
VHTPEAMEHTTEPrE KOCbIHbI3 YKoHE
MKBIAAAMABIKTBI 1-AEH 3-Ke AeliH
BIpTIHAEN apTThIPbIHbI3.

3 Bip yakbiTTa 1 ac Kacbik My3aar cyapl
KOCMara OA LuallblpaHKbl Kamblp
BOAFaHLLIA KOCbIHbI3.

*  KamblpabiH backl ipiknece, asaan cy
KOCbIHBI3 XaHE OHbl Y3aFblpaK
apaAacTbIpbIHbI3. ThiM Ken cy
KocnaHbI3. Boamaca, oa KabbiFbiH
KaTTbl €TEA|.

4 KamblpAaH KXeTTi MiLliH »kacaHpl3
YKSHe OHbl MAaCTMacca opamMeH
opaHpi3.

5 O TOHa3bITKbIWTA KemiHae 1 caraT
YKoHe 2 KyHre AeMiH CaKTaHplI3.

6 KaiimacTaH xate nicipmMecTeH OypbiH

KamblpAbl 6eAME TemmnepaTypachiHAa <
BipHeLLe MUHYT KOMbIHbI3. =
=
PeuenT: 6e3e i
MHrpeaneHTTep:

* 4 )KyMbIpTKA aKybi3bl
* 1 vawka (200 rpamm) >koFapbl
CypbIMTbI HEMECE YAMa KaHT
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1 HKyMbipTKa
aKybI3blH /->KbIAAAMABIKMEH XYMCAK
TOMNEK KYPbIAFaHLLA YPbIHbI3.

2 KaHTTbl 4-blAAGMABIKIEH oHAEY
Ke3iHAE KaTTbl TOMMNEKTep
KYPbIAFaHLLA »KaiAamn KOCbIHbI3.

3 [Micipy KarasbiMeH »abbiAFaH
nicipy HayacbiHa 6e3eHi KacbIKTarn
KYMbIHbI3.

4 Mewri 105 °C-Ka aAAbIH ana
KbI3AbIPbIHBI3 XKoHe be3e bap HayaHbl
NeWTiH OpTacbiHa OPHAAACTBIPbIHBI3.

5 Besenep kyprax xore Kormbiprak
BoAFaHLLIa oAapAbl WamameH 1-1,5
caraT 60¥bl MICIPiHI3.

6 nMewr OLWIPIHIi3 »oHe be3erepai newTe
1,5 caraT 60Mbl KypFATBIHBI3.

BaeHaep

BacTamacTaH BypbiH, KeAeci cypeTKe cam
XXUHaFaHbIHBI3Ab! TEKCEPIHI3: 3.

BAeHAEp: KOKTEMAAEPAI, LBIPLIHAGPASI
apPaAacTbIPY XoHE My3Abl YCaKTay YLUiH
Keneci cypeTTe KepceTiAreHAEN yCbiHbIAFaH
MOALLIEPAI, OHAEY YaKbITbIH >KoHe
MKbIAAGMABIFBIH CakTaHpI3: 9.

My3abl ycaKTay YLiH TyTKaHbl

P >kbinAGMADBIFBIHA MY3 MaiAaAan
yCaKTaAFaHLLa KalTaAan GypaHbi3.

60 KK

E EcTe cakTaHpbI3

* DBAeHAEp KOCbIABIN TypFaHAR, KyMblpara
KOAbIHbI3ABI HEMeCe 6acka 3aTThbl CAAMaHBI3.

¢ [biwakTapAbl OAEHAEP KyMblpacbiHa Taknac
OypblH OFaH CaKMHa ThIFbI3AAFBILLITLI CAAbIHBI3.

* ApaAacTbipy Ke3iHAE MHIPEAMEHTTEPAI KOCY YLLiH
OoAapAbl BAEHAEP KyMbIpachiHa OALLEYiLLl HallKaHbl
aAy apKblAbl 6epy TeciriHeH KyMblHbI3.

* OHaeMec OypbiH, a3bIKTbl KilIKeHTal eTin
OOALIEKTEN aAbIHBI3.

* Erep ci3 ken MeAWEp AaMbIHAAFbIHBI3 KEACE, OHAR

6ipAEH Ken MeALIEPAETi UHTPEAVEHTTEPAI CaAMalt,

KilLIKeHEe MOALLIEPAI BOAIKTEpre DOAIN acaHbi3.

TacbiMaybl YLiH: bICTbIK HeMece KeBIKTeHeTiH

(MbICanbl, CYT) CYMbIKTBIKTaPABI SHACTEHAE,

6AeHAEP KyMblpacbiHa T AMTPAEH apTbiK

CYMBIKTBIK KYMMaHbI3.

A3bIKTapAbl BAEHAEP KyMbIpachiHa *OFapFbl

AEHreMAeH acbipMai CaAbiHbI3.

Taram eHaeriLw

MbiwakTap

bacTtamacTaH bypbiH, keaeci cypeTke cai
YKMHAFaHbIHbI3AbI TEKCEPIHI3: 4.

Mblwak GeAairi: HTPeANEHTTEPAI MalAaAanN
Typay, aparacTbIpy oHe €3y YLiH

[bllakka Hemece blabIC KabblpFacbiHa
TYPbIMN KaAFaH TaFaMAbl aAy YLUiH
OHAEYAI TOKTATbIHbI3 YKOHE arAbIMEH
KYPaAAbl SLIPIHI3, 0OAH KEMIH KaAaKTbl
namAaAaHbIHbI3.

E EcTe cakTaHbi3

* VIHrpeAMEHTTEpAI carap aAAbIHAA MblLLaK BeAiriH
SPKalUaH blABICKA CaAbIHbI3.

¢ [biwakTapmeH Kode ASHAEPI, KypKyma, MyckaT
YKaHFaFbl XaHe My3 BOAIKTEpI CHAKTbI
KaTTbl a3blKTapAbl YCaKTaMaHbI3, cebebi bya
MbILAKTLIH ©TKIPAIriHe Scep eTea|.

* (KaTTbl) ipiMWIK HEMECE LIOKOAAA TypaFaH KE3AE,
KYPaAAbI Y3aK icTeTrneHi3. OnTnece, bya
MHIPEAVEHTTEP Kbi3biM, EPUAT A€, KECEKTEHIM KETEA|.




Kocbimwaaapbl 6ap Anck

BacTamacTaH BypbiH, KAXKETTi KOCbIMLLAHbI
KeAeCiAeH TaHAaM, OHbl KEAECi CypeTKe cait

YKMHaFaHbIHbI3ABI TEKCEPIHI3: 5.
Maiiaaray KOCbIMLLACHI: UHTPEANEHTTEPAI

KiLUKeHTal/Mainabl beAikTepre Mariaasay yLiH
Kecy kocbIMLIachl: HTpeAneHTTEpAI Kecy
YLLIH

Typay KocbIMLLIAChI: HTPEAVIEHTTEPAI KiLIKeHTal
BenikTepre Typay YLiH

“ AbanAaHbI3

® AVCK KOCHIMLIACHIHBIH KECY MbillaFbiH YCTaraHAQ
abaiinaHbi3. OHaa eTe eTKIp kecy xy3i 6ap.

*  AMCK KOCBIMLIAChIH elIKallaH My3 TeKLeAepi
CUAKTBI KATTbl MHIPEAMEHTTEPAT OHAEY YLLiH
nanaaAaHbaHbI3.

* VHrpeAVeHTTEp CaAbiHATBIH TYTIKTIH iliHe
MHMPEAMEHTTEPAI UTEPTILLNEH Kyl CaAbIN
ThiFbIHAAMAHbI3.

E Ecte cakTaHbI3

* Ipi KeceKTepAl asblK CanaTblH TYTIKKE CblSTbIH
KeCeKTepre anAblH aAa BenAin AAbIHbI3.

AWCK KOCBIMLLIaAAPbIH KyPacTbIpy YLUiH

TOMEHAETI KaAAMAAPALI OpPbIHAAHBI3 (KEAEC

cypeTTeri 1-kaaam: 5-cyperT).

1 Kocbimua CaHbIAQYbIH KOCbIMLLA
YCTaFbILLBIHBIH, TYTKAChIHA KMFI3iHI3.

2 KocbIMLIa caHblAaybIH TYTKaAAFb
ASHECTEH UTEPIN OTKI3IHI3.

3 ¥cTarbllblHa LCbIPT» eTin OpHbIHa
TYCKEHLWE KOCbIMLLaHbI 0acbIHbI3.

LMTpyc chbiKKbILL

BacTamacTaH bypbiH, KeAeci cypeTke cai
YKMHaFaHbIHbI3ABI TEKCEPIHI3: 6.

E EcTe cakTaHpbI3

¢ LIMTpycC CbIKKbILL TOPbIH bIABICTaFbI Carika
KOWbIHbI3. TOpAaFbl KOPFaHBICTbIH blABIC
TYTKACBIHAAFbI YsiFa OEKITIATEHIH TEKCEPIHI3.
Top AypbiC BEKITIATEHAE CbIPT ETKEH ABIOBIC ECTIACA|.

* LInTpyc »eMiciH KoHycKa UTepe 6acTaHpi3.
KaxeT 6OACa, eAeKTEH ASHEKTI aAbin TacTay
VLWIH CbiFyAbl TOKTaTbIHbI3. ChiFbin 60AFaHAQ
HeMece ASHEKTEPAI aAbiM TacTaFbiHbI3 KEATEHAE,
TyTKaHsl 0 Mo3uLmscsiHa Bypar, KOCaAKe
KYPaAnAGp OPHATbIAFaH bIABICTbI KypaAAaH
AAbIHBI3.

ET TapTkbiw (Tek HR7978/
HR7975)

BacTamacTan BypbiH, Keaeci cypeTke can
YKMHaFaHbIHbI3ABI TEKCEPIHI3: 7.

ET TapTKbIW WK Hemece MicipiAreH eTTi
MaliAanan TypayFa HemMece apaAacTbipyra
apHaAFaH.

ET ByHkepre Typbin KaAFaHAR, KanTa
OpHaTY YLLIH TOMEHAETT KaAaMAAPADI
OpbIHAAHBI3:

1 Taram eHAETiIW blAbICbIHA Hemece baeHAep
KyMbIpacbiHa »blAbl ¢y (0,5 AMTpAeH
acnaybl Kepek) »eoHe Xyy CYMbIKTbIFbIHbIH,
BipHeLLe TamLbICbIH KyMbIHbI3.

2 Ac KOMGaiiHbl TOCTaFaHbIHbIH HeMece
BAEHAEP KyMbIPAChIHbIH KaKMafFblH »Kaybir,
OHbl caraT TiAIMeH Bypbin OeKiTiHi3.

3 TyTKaHbl P »KbinaaMAbIFbIHA OypaHbi3.
AC KOMBaMHbIHbIH TOCTaFaHbl Hemece
BAEHAEP KyMbIpachl Tasa GoAFaHLa
Kyparabl 30 ceKyHATa iCTETIH3.

4 KonpanbicTan kel TyTKaHbl 0
no3uumscbiHa Oyparn, Kyparabl KyaT
Ke3iHeH aXblpaTbiHbI3.

5 baeHAep KyMblpacbiH Hemece ac KOMbGanHbI
TOCTaraHbIH LUeLLiM, Ta3a CyMeH LWalblHbI3.
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1 KypaAabl eLwipin, po3eTkasaH
¥P pin.p EcTe cakTaHpbI3
AKbIPATbIHbI3.
BYHKEP KUHAFbIH @KbIPaTbIHbI3, * VHrpeaneHTTEp yLWiH 9-CypeTTe KepceTiAreHAeN
. YCbIHbIAFaH MS/\UJepAi, ©HAEY YaKbITblH >KoHe
KenTeAren HOPCEHI Ta3aAaHpl3. HBIAAAMABIFBIH CaKTaHbI3.

® YcaTKbILW KYMbIPACbIHbIH €H XOFapFbl

ByHKepAI KanTa KypacTbIPbIHbI3. ACHreViiHEH achipMaHbi3.

UhWwWN

KyaT alwacbiH KyaT Ke3iHe KOCbIHbI3
MKOHE KKETTI XKbIAAAMABIKTbI
KanTaaaH TaHAAHbI3.

E Ecte cakTaHpi3

o CyllekTepai, aHFaKkTapAbl Hemece backa ! ECKePTY

5 Tasanay

KaTTbl UHTPEAMEHTTEPAI elWwKalaH ycakTaywsbl
HOAMaHbI3.
e My3aaTbiAFaH €TTi ewkKawaH KoapaHOaHbI3!

* Kypanabl Ta3aramac bypbiH OHbl pO3eTKaaaH
KbIpaTbIHbI3.

* DBenleKTepai cyMeH, bIABIC XyFbill MalUMHAMEH
YoHe/HeMece biAFaA WybepeKneH TasaAay Typanbl
aknapaTTbl kecTeaeH (10-cypeT) KapaHbi3.

TapTnac BypbiH, €TTiH My3blH epiTin aAbIHbI3.
. ByHKepre €T CaAbllN XaTKaHAa TbiM Ken eTTi

NUTEPMEHI3 HEMECE TbIM KaTTbl Kyl >XyMCaMaHbI3.

ByA KypanabiH acbipa yKTeAyiH GOAABIPMaABI.

“ AbaiiAaHbI3

E Kenec * [biwaKTap MeH AUCKIAEP XY3AEPIHIH KaTTbl
3aTTapra TVIMeyiH KaAafaAaHbI3. E¥/\ MblWAaKTbI

MYKaATYbl MYyMKIH.

* XKysaepi eTe oTKip. AUCK KOCbIMLUIAAAPbIH
YKOHE TaFaM eHAETIWTIH Mbllak BeAIKTEpIH,
OAEHAEPAI aHE YCaTKbILWTbI Ta3aAaFaHAA
abaiinaHpi3.

e YcaKTay Ke3iHAE KenTeAin KaAMay YWiH eTTiH
CYMEeKTEpiH, WeMiplweriH *aHe CiHipAepiH aAbin
TacTaHbI3.

¥catkpiw (Tek HR7978)

—

MoTopAb! ABIMKBIA LLyGepeKneH CypTIHI3.

BacTamacTaH bypbiH, KeAeci cypeTke cai 2  backa BoALeKTepAl bICTBIK cyaa (< 60 °C)
HKMHaFaHbIHBI3AbI TEKCEpiHi3: 8. 6ipas »yy CYMbIKTbIFbIH KOChIN HEMece
¥CaTKbIWTbI Kode ASHAEPIH, Oypbill BIABIC MYFbILITa MYbIHbI3.

ASHAEPIH, YKaHFAKTapABl, aCIOMTEPA| 3 TasarararHaH KeiliH KypaA MEH KOCAAKbI
XKOHE KEMTIPIATeH »KeMICTepAl ycaKTay KYPAAAAPbIH KYPFaK )KEPAE CaKTaHbI3.

YWIH KOAAaHYFa BoAaAbl.

IHXip CMAKTBI KENTIPIAreH >XemicTepai
ycaKTan, MorypTTbiH beTiHe cebyre Hemece

’KbinpaM Tasanay

HaHFa He neYeHbere CaAyra rnalAasaHyra Taram eHAeriL blABICHIH XKoHe BAeHAEP
boAaAbl. KYMbIPACbiH OHait Ta3aAay YLUiH TOMEHAETI
KenTipiAreH kapa iHMipAi OHAErEHAE KaAaMAapAbl opbiHAaHBI3. (TaFam eHaeriw
MKaKChl HOTUXKEAEPTE KOA HKETKI3y YLLiH bIABICbIH Ta3aAaCaHbI3, MblLLAKTbIH bIAbICKA
eH Kkebi 85 T ixipal 3 cexkyHa 6oiibl P TaFbIAFaHbIH TEKCEPIHI3.)

HKbIANAAMADBIFbIHAA 6HA€H,i3.
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6 KeniAaik XaHe
KbI3MET KepceTy

[pobaeMa BOACa, KbIBMET KOPCETY Hemece
aKnapaT KakeT 6oaca, www.philips.com/support
TOopabblHa KipiHi3 HeMece eAiHiaeri Philips
TYTbIHYLIbIAGPFa KbI3MET KOpPCETY OpTaAblFbiHa
xabapAacbiHpi3. TerePOH HOMIPIH AyHME >Ky3IAK
KeniAAIK KiTanwacbiHaH Tabyra 6oaaabl. Erep
EAHI3AE TYTbIHYLUbIAAPFa KOAARY KepCeTy
OopTanbiFbl 6oAMaca, oHaa »epriaikTi Philips
KOMMaHMACBIHBIH, AMAEPIHE GapbiHbI3.

KK
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1

Sveiki

Sveikiname jsigijus ,,Philips' gaminj ir sveiki
atvyke! Norédami pasinaudoti visa ,,Philips"
sitiloma pagalba, savo gaminj uZregistruokite
adresu www.philips.com/welcome.

PrieS pradédami naudoti prietaisa atidziai
perskaitykite $j naudotojo vadova ir saugokite jj,
nes jo gali prireikti ateityje.

|spéjimas

64

Niekada nemerkite variklio | vandenj ir
neplaukite jo i§ ¢iaupo tekanciu vandeniu.
Prie$ prijungdami prietaisg prie maitinimo
Saltinio jsitikinkite, kad prietaiso apacioje
nurodyta jtampa sutampa su vietine
maitinimo jtampa.

Norédami iSvengti pavojingos situacijos, Sio
prietaiso niekada nejunkite prie laikmacio
jungiklio.

Nenaudokite prietaiso, jei pastebite,

kad maitinimo laidas, kiStukas, apsauginis
dangtelis arba kitos dalys yra pazeistos arba
ant jy matote jtrokimy.

Jei pazeistas maitinimo laidas, jj turi pakeisti
,Philips** darbuotojai, ,,Philips"* jgaliotasis
techninés priezidros centras arba kiti
panasios kvalifikacijos specialistai, kad
iSvengtumeéte pavojaus.

§j prietaisa gali naudoti asmenys, kuriy
fiziniai, jutimo ar protiniai gebéjimai yra
silpnesni arba kurie neturi patirties ir Ziniy,
taip pat tie, kurie buvo priziGrimi arba
iSmokyti saugiai naudotis prietaisu bei
supazindinti su susijusiais pavojais.

Vaikai negali Zaisti su Siuo prietaisu.

Siuo prietaisu negalima naudotis vaikams.
Laikykite prietaisa ir jo laida vaikams
nepasiekiamoje vietoje.

Nepalikite veikiancio prietaiso be
priezidros.

BUkite labai atsargts dirbdami su disky
|déklais, virtuvés kombaino peiliais,
maiSytuvu ir smulkintuvu ar juos valydami.
Asmenys yra labai astris.

LT

Prie$ plaudami nuo virtuvinio kombaino
nuimkite plaktuvel], plaktuva ar teslos kablj.
Nelieskite aSmeny, ypac kai prietaisas
prijungtas prie maitinimo lizdo. ASmenys
yra labai astris.

Jei aSmenys ir dubens jrankiai uzstringa,
pries i§imdami aSmenis ar dubens jrankius
blokuojancius produktus, i$junkite prietaisa
i$ elektros tinklo.

Jei maistas prilimpa prie maiSytuvo asocio,
virtuvés kombaino dubens ar maisymo
dubens sieneliy, i§junkite prietaisa ir
iStraukite kistuka i$ maitinimo lizdo. Tada
mentele pasalinkite maista nuo sieneliy.
Veikiant prietaisui, niekada nekiskite pirsty
ar kokio kito daikto (pvz, mentelés) |
maiSymo dubenj, kai naudojate indo
jrankius.

Veikiant prietaisui, niekada pirstais

arba kokiu nors daiktu (pvz, mentele)
nestumkite produkty j virtuvés kombaino
tiekimo vamzdj ar mésmalés piltuva. Tam
naudokite tik su virtuvés kombainu ar
mésmale gauta stamiklj.

Bikite atsargls pildami karsta vanden] |
dubenj, virtuvés kombaing ar maisytuva, nes
dél gary jis gali istiksti i$ prietaiso.

Jokiu bUdu neatblokuokite virtuves
kombaino svirtelés, kai yra pritvirtinti

kiti priedai (pvz, virtuvés kombainas,
maiSytuvas, smulkintuvas ar mésmalé).

Tuo paciu metu su virtuves kombainu
galima naudoti tik vieng jrankj ar prieda.
Sis prietaisas skirtas naudoti tik namy dkyje.

Atsargiai

Jei paliekate prietaisa be priezidros, ketinate
ji i8rinkti, surinkti arba valyti, pasiekti
naudojant judancias dalis, visada iSjunkite
prietaisa ir iStraukite maitinimo laidg i3
elektros tinklo.

Prietaisa visada i§junkite pasukdami
rankenéle | padétj 0.

I$junge visada palaukite, kol sustos
judancios dalys, tada pries$ pakeldami
svirtele nuo stovo, atidarydami, ardydami ar
nuimdami priedy dalis nuo stovo, iStraukite
maitinimo laidg i$ elektros tinklo.



*  Nedékite produkty vir$ didZiausios ant
priedy nurodytos zymos (dubuo, gsotis,
smulkintuvas). Naudodami virtuvés
kombaino jrankius laikykités naudotojo
vadove nurodyty kiekio, apdorojimo laiko ir
greicio apribojimuy.

*  Prie$ naudodami prietaisg pirma karta,
kruopsciai nuvalykite dalis, kurios liesis su
maistu. Vadovaukités naudotojo vadove
pateiktais nurodymais ir valymo lentele.

*  Nenaudokite jokiy priedy ar daliy, pagaminty
kity gamintojy ir nerekomenduojamy
,Philips™. Jei naudosite tokius priedus arba
dalis, nebegalios jlsy garantija.

*  Pries apdorodami palaukite, kol karsti
produktai atvés (< 80 °C).

*  Apdoroje kiekvieng porcija visada leiskite

prietaisui atvésti iki kambario temperatiros.

*  Apdorojant kai kuriuos produktus, tokius
kaip morkos, gali pasikeisti daliy pavirSiaus
spalva. Tai neturi neigiamo poveikio dalims.
Po kurio laiko spalvos pasikeitimas iSnyksta.

TriukSmo lygis: Lc = 82 dB [A]

Elektromagnetiniai laukai
(EML)

Sis ,,Philips" prietaisas atitinka visus
elektromagnetiniy lauky (EMF) standartus.
Tinkamai pagal Siame naudotojo vadove
pateiktus nurodymus eksploatuojamas prietaisas,
remiantis dabartine moksline informacija, yra
saugus naudoti.

Perdirbimas

&8

Gaminys sukurtas ir pagamintas naudojant
aukstos kokybés medziagas ir komponentus,
kuriuos galima perdirbti ir naudoti pakartotinai.
Jei matote perbrauktos Siuksliy dézés su ratukais
simbolj, pritvirtinta prie produkto, tai reiskia, kad

produktui galioja Europos Sajungos direktyva
2002/96/EB:

hi¢

Neismeskite Sio produkto su kitomis buitinémis
atliekomis. Suzinokite, kokios vietinés taisyklés
taikomos atskiram elektriniy ir elektroniniy
produkty surinkimui. Tinkamas seny produkty
iSmetimas padeda iSvengti galimy neigiamy
pasekmiy aplinkai ir zmoniy sveikatai.

2 Apzvalga
(1 pav.)

Virtuvés kombainas

Plaktuvélio velenélis

Pakreipimo jungiklis

Greicio reguliatorius (sukama rankenélé)
Dubuo

Apsauga nuo taskymosi

Teslos kablys

Plaktuvas

Plaktuvélis

@QPO®EEO

MaisSytuvas

Matavimo puodelis
Maisytuvo dangtis
Maisytuvo indas
Sandarinimo Ziedas
Pjaustymo jtaisas

@RRR®

Virtuvés kombainas

Stumiklis

(15 Dangtis
|rankiy laikiklis
@

Kombaino dubuo
Pjaustymo jtaisas

Lietuviskai
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Disko jdéklas

|déklo laikiklis
Granuliavimo jdéklas
@) Raikymo jdéklas

@ Smulkinimo jdéklas

Citr. vais. sulc.

@ Sulciaspaudés kigis
Sietelis

Paspaudziamas smulkintuvas

@ Smulkintuvo puodelis
Sandarinamasis smulkintuvo Ziedas
@?) Smulkintuvo pjaustymo jtaisas

Mésmalé

Uzsukamas Ziedas

Smulkaus malimo diskas
Pjaustyklé / peilis

Sraigto asis

Metalinis piltuvas

Stiimiklis metaliniam piltuvui
Dangtis nuo dulkiy

Tiekimo lovelis

Naujoviskas valymo jrankis

®OREBLE®®

w

Pries naudodami
pirma karta

Pries naudodami virtuvés kombaing ir priedus
pirma karta, kruopsciai nuvalykite dalis, kurios
liesis su maistu.

Prietaisa galite jjungti tik tinkamai uzdéje priedus.

Vadovaukités 2—8 pav., kad surinktuméte
tinkamai.
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Automatinis sustabdymas

Po 15 minuciy nuolatinio veikimo virtuvés
kombainas iSsijungs automatiskai. Tai padés
iSvengti saugos problemy, kuriy gali kilti prietaisa
naudojant ilgai.

Apsauga nuo perkrovos

Ivykus perkrovai jusy virtuvés kombainas sustos
automatiskai.

Jei norite i$ naujo nustatyti prietaisa jvykus
perkrovali, atlikite toliau nurodytus veiksmus:

1 Pasukite rankenéle | padét] 0 ir iSjunkite
prietaisa i$ elektros tinklo.

Siek tiek produkty iSimkite, kad
sumazintuméte apkrova.

2
3 Palaukite kelias minutes, kol prietaisas atvés.
4

Prijunkite maitinimo kistuka prie maitinimo
lizdo ir i$ naujo pasirinkite pageidaujama
greit].
4 Virtuvés
kombaino

naudojimas

MaiSymo dubens jrankiai

E Pastaba

o Pries jjungdami virtuvés kombaing jsitikinkite, kad
rankenélé yra pasukta j padétj 0, tada pritvirtinkite
plaktuva, plaktuvélj ar teslos kablj.

o Dubenyje galima apdoroti iki 750 g milty su kitais
produktais.

o Vadovaukités kiekio, apdorojimo laiko ir greicio

rekomendacijomis, pateikiamomis pav. 9.

Prie$ pradédami jsitikinkite, kad pasirinkote
tinkama prieda ir surinkote prietaisg pagal pav. 2.
Teslos kablys:

*  duonos ir bandeliy teslai paruosti



Plaktuvélis:

*  torty, sausainiy, pyragy, pyragaiciy,
makarony teslai, duonai be glitimo ir
Saltam sviestui paruosti, bulvéms griisti

Plaktuvas:

*  kiausiniy baftymy morengams, grietinélei,

putésiams ir suflé paruosti

E Patarimas

¢ Kad nepritaskytuméte, didinkite greitj palaipsniui.

* Apsauga nuo taskymosi: pries naudodami dubens

jrankius uzdékite apsaugg nuo taskymosi ant stovo.

Keiciant jrankius apsaugos nuo taskymosi nuimti

nereikia. Papildomus produktus galima sudéti per

apsaugoje nuo taskymosi esantj snapelj.

Plakimas: pries plakdami kiausinio baltymus ar grietinéle

Jsitikinkite, kad dubuo ir plaktuvas yra sausi ir $vards.

* Minkymas: norédami suminkyti duonos ar picos
pagrindo mieline tesla naudokite teslos kablj. Norédami
suminkyti tesla, pagal drégmés ir temperatros salygas
turite nustatyti tinkama skyscio kiek.

Jei tesla virtuviniu kombainu norite minkyti ilgiau,
patikrinkite, ar tesla prigludusi prie dubens dugno, kad ji
neprikibty prie teslos minkymo kablio.

Receptai: duonos tesla
(maks. x1,5 kiekio)

Produktai: <§
* 500 g milty

* 50 galyvuogiy aliejaus
e 1 arbatinis Saukstelis druskos
e 1 arbatinis Saukstelis cukraus
e 7 gmieliy
e 260 ml $ilto vandens
1 Visus sausus produktus supilkite | duben; ir
pasukite rankenéle | padétj 1.

Supilkite vandenj, tada aliejy.
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Pasukite rankenéle | 2-3 greicio padét; ir
minkykite toliau, kol susiformuos vientisas
teslos gniutulas.

Patepkite duben] augaliniu aliejumi.

(O N

|dékite teslos gniutula | §j dubenj ir
uzdenkite plévele.

6 Leiskite tedlai iilti apie 1 valanda, kol jos
tdris padidés dvigubai.

7 Patalinkite org i$ pakilusios teslos.

8 Suformuokite kepalo forma ir padékite jj

keptuva.

9 Uzdenkite ir leiskite pakilti padékle apie
1 valanda.

10 Kepkite 180 °C temperatlroje apie
40 minuciy.

Receptas: plakta pyrago tesla

Produktai: @

* 3 kiausiniai

* 150 g sviesto

* 150 g cukraus pudros

* 150 g milty

* 3 gkepimo milteliy
1 Supjaustykite sviesta mazdaug 2 cm dydzio
kubeliais.
Sudeékite kubelius su cukrumi | dubenj ir
maiSykite naudodami 1 greitj.

Palaipsniui didinkite greitj nuo 1 iki 4.

AW N

Viena po kito sudékite kiausinius ir toliau
maisykite naudodami 4 greitj, kol masé taps
vienalyte.
5 | misinj suberkite kepimo miltelius ir
miltus ir maiSykite naudodami 1 greitj, kol
produktai gerai susimaisys.
6 Tesla padékite | 30 cm ilgio aliuminio
skarda.
|statykite orkaités viduryje.

Kepkite 30—40 minuciy 180 °C
temperatiroje.

00 N

Receptas: sluoksniuota
pyrago tesla @
Produktai:

* 340 g puodelis universalios paskirties
milty ir papildomas kiekis milty, skirty
kocioti

» 227 g salto nestdyto sviesto,

supjaustyto mazdaug 2 cm kubeliais
* 1 arbatinis Saukstelis druskos

Lietuviskai
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e 1 arbatinis Saukstelis cukraus
* 68 arbatiniai Sauksteliai ledinio vandens
1 Visus sausus produktus sudékite | duben; ir
pasukite rankenéle | 1 greicio padét].
2 Ant sausy produkty sudekite Saltg sviesta ir
palaipsniui didinkite greitj nuo 1 iki 3.
3 | misinj po 1 arbatinj Saukstel] pilkite ledinio
vandens, kad susiformuoty trupinta tesla.
* JeiteSlos masé nebéra vientisa, jpilkite
Siek tiek daugiau vandens ir ilgiau
maisykite. Nepilkite per daug vandens.
Priesingu atveju kepant susidarys pluta.
4 Suformuokite pageidaujama formg i$ teslos
ir jvyniokite | plastikine plévele.
5 Laikykite Saldytuve bent 1 valandg arba iki
2 dieny.
6  Priet kotiodami ir kepdami palaikykite tesla
kambario temperatiroje kelias minutes.

Receptas: morengai @

Produktai:

* 4 kiausiniy baltymai

* 1 puodelis (200 g) cukraus pudros
1 Plakite kiauginio battymus iki standzios
masés naudodami 7 greit].
Naudodami 4 greit] po truputj berkite
cukry, kol masé taps standi.
Formuokite morengus ant kepimo déklo,
kuris padengtas kepimo popieriumi.
|kaitinkite orkaite iki 105 °C temperatlros
ir jstatykite dékla su morengais orkaités
centre.

A W

(0]

Kepkite morengus apytikriai 1-1,5 val., kol
jie pasidarys sausi ir traskds.

o

I$junkite orkaite ir palikite morengus
orkaitéje dzidti apie 1,5 val.

MaisSytuvas

Pries pradédami surinkite prietaisg pagal pav. 3.

MaiSytuvas: vaisiy ar gérimy kokteiliams, sultims
ir gristam ledui ruosti
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Vadovaukités kiekio, apdorojimo laiko ir grei¢io
rekomendacijomis, pateikiamomis pav. 9.

Jei norite sugristi leda, kelis kartus pasukite
rankenéle | greicio padétj P, kol ledas bus
susmulkintas.

E Pastaba

¢ Niekada neatidarykite dangcio ir nekiskite ranky ar kity
daikty | asotj, kai maiSytuvas jjungtas.

* Pries jstatydami pjaustymo jtaisa | maiSytuvo asotj, visada
ant maiSytuvo jtaiso uzdékite sandarinimo Zieda.

* Jei darbo metu reikia jpilti skysty priedy, nuéme

dozavimo indelj pilkite juos | maiSytuvo asotj per

tiekimo anga.

Pries apdorodami produktus supjaustykite juos

smulkesniais gabaléliais.

Jei norite pagaminti didelj maisto kiekj, geriau produktus

apdorokite mazomis porcijomis, o ne dideliais kiekiais

vienu metu.

* Kad gaminys neissipilty: apdorojami skysciai putoja (pvz.,

pienas), todél | maisytuvo asotj nepilkite daugiau nei 1

litro skyscio.

Sudékite produktus | maidytuvo gsotj iki maksimalaus

lygio Zymos.

Virtuvés kombainas

Pjaustymo jtaisas

Pries pradédami surinkite prietaisa pagal pav. 4.
Pjaustymo jtaisas: smulkinti, maiSyti ir tyrei ruosti
Norédami pasalinti prie peiliuko ar dubens

sieneliy prikibusj maista, pirmiausia sustabdykite
ir iSjunkite prietaisa, tada naudokite mentele.

E Pastaba

* Pries sudédami produktus, | dubenj visada jstatykite
pjaustymo jtaisa.

¢ Kietiems produktams, tokiems kaip kavos pupelés,
ciberzolés, muskato rieSutai ar ledo kubeliai, smulkinti
peiliuko nenaudokite — jis gali atSipti.

* Neleiskite prietaisui veikti per ilgai, kai smulkinate (kietus
produktus) sarj ar Sokolada. Kitaip produktai gali susilti,
pradéti tirpti arba susidaryti gumuliukai.




Diskas su jdéklais

Prie§ pradédami jsitikinkite, kad pasirinkote
tinkama jdékla ir surinkote prietaisa pagal 5.
Smulkinimo jdéklas: produktams | smulkius /
labai smulkius gabalélius smulkinti

Raikymo jdéklas: produktams riekelémis
pjaustyti

Smulkaus pjaustymo jdéklas: produktams
nedidelémis juostelémis pjaustyti

Atsargiai

* Bakite atsargls imdami disko jdéklo pjaustymo peilj. Jis
turi labai astrius asmenis.

¢ Disko jdéklo niekada nenaudokite su kietais produktais,
pavyzdziui, ledo kubeliais.

* Stumdami produktus maisto vamzdZiu nespauskite
stimiklio per stipriai.

E Pastaba

¢ Didelius produkty gabalus pasmulkinkite, kad gabaléliai
tilpty | tiekimo vamzdj.

Norédami surinkti disko jdéklus atlikite toliau
nurodytus veiksmus (1 zingsnis 5 pav.).

1 |dedamaja dalj uzdékite ant laikiklio aies.

2 Usmaukite dedamaja dalj ant asies iSsikisimo.

3 Spauskite jdedamaja dalj ant laikiklio, kol jis
spragtelés ir uZsifiksuos.

Citr. vais. sulc.

Pries pradédami surinkite prietaisg pagal pav. 6.

E Pastaba

* |statykite sietelj  sul¢iaspaudés dubens velena.
|sitikinkite, kad i3sikiSimas ant sietelio uzsifiksuoja dubens
rankenos lizde. Tinkamai uZfiksavus sietel] pasigirs
spragteléjimas.

* Prispauskite citrusinj vaisiy prie kigio. Liaukités spaude
i, jei reikia, paalinkite i3 sieto susikaupusj minkstima.
[$spaude sultis arba norédami pasalinti minkstima,
nustatykite rankenéle | padétj 0 ir iSimkite dubenj su
priedu i$ prietaiso.

Mésmalé (tik HR7978/
HR7975)

Prie$ pradédami surinkite prietaisa pagal 7.
Mésmalé skirta Zaliai ar virtai mésai sukapoti ar
sumaisyti.

Jei mésa jstringa piltuve, atlikite toliau nurodytus
veiksmus:

1 I$junkite aparatg ir istraukite maitinimo
laida i$ elektros tinklo.

Nuimkite piltuva.

Pasalinkite jstrigusia mésa.

Surinkite piltuva.

UMhAWN

Prijunkite maitinimo kiStuka prie maitinimo
lizdo ir i$ naujo pasirinkite pageidaujama
greitj.

Pastaba

Niekada nemalkite kauly, riesuty ar kity kiety produkty.
Nenaudokite Saldytos mésos! Prie$ maldami mésa, ja
atitirpinkite.

Nespauskite ir nestumkite mésos per stipriai | piltuva.

Galite perkrauti prietaisa.

Patarimas

o Kiek jmanoma, i§ mésos pasalinkite kaulus, kremzles ir
sausgysles, kad smulkinant ji neuzstrigty.

Smulkintuvas (tik HR7978)

Prie$ pradédami surinkite prietaisa pagal pav. 8.
Smulkintuvu galite smulkinti kavos pupeles,
pipiry gridelius, rieSutus, Zalumynus, dZiovintus
vaisius ir t. t.

Galite smulkinti tokius dziovintus vaisius kaip
figos ir déti jas | jogurta arba tepti ant duonos
ar sausainiy.

Kad dziovintas figas susmulkintuméte puikiai,
naudokite ne daugiau nei 85 g ir smulkinkite P
greiciu 3 sekundes.

Lietuviskai
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E Pastaba

¢ Laikykités 9 pav. nurodyty produkty kiekio, apdorojimo
laiko ir grei¢io rekomendacijy.

* NevirSykite maksimalaus produkty kiekio, nurodyto ant
asocio.

5 Valymas
'!‘ |spéjimas

* Pries valydami prietaisg atjunkite nuo maitinimo altinio.

* Zrlentele (10 pav.), kurioje pateikiama informacijos
apie daliy plovima vandeniu, indaplovéje ir valyma
drégna Sluoste.

Atsargiai

* Saugokite, kad disky asmenys ir diskai nesiliesty su
kietais daiktais. Dél to gali atsipti aSmenys.

* Pjaunamieji pavirSiai yra astris. Blkite labai atsargls
valydami disky jdéklus, virtuvés kombaino peilius,
maidytuva ir smulkintuva.

1 Varikj nuvalykite drégna %luoste.

2 Kitas dalis plaukite karStu vandeniu
(< 60 °C) su Siek tiek plovimo skyscio arba
indy ploviklio.

3 Nuvale prietaisa ir priedus laikykite sausoje
vietoje.

Greitasis valymas

Kad virtuvés kombaino dubenj ir maiSytuvo
asot] valyti baty lengviau, galite vadovautis
toliau pateikiamais veiksmais. (Plaunant virtuvés
kombaino dubenj jame batinai turi bati jstatytas
peiliukas.)

1 |pilkite j virtuvés kombaino duben;j ar
maisytuvo asotj drungno vandens (ne
daugiau kaip 0,5 litro) ir keleta laseliy indy
ploviklio.
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2 Uzdékite ant virtuvés kombaino dubens
ar maiytuvo asocio dangtj ir sukite jj
laikrodZio rodyklés kryptimi, kol uzsifiksuos.
3 Pasukite rankenéle ties P greicio nustatymu.
Leiskite prietaisui veikti 30 sekundziy, kol
virtuvés kombaino dubuo ar maisytuvo
asotis bus Svarus.

4 Baige naudotis, pasukite rankenéle | padétj
0 ir iSjunkite prietaisa i$ elektros tinklo.

5 Nuimkite maiSytuvo asotj ar virtuvés
kombaino duben; ir iSskalaukite Svariu
vandeniu.

6 Garantija
ir techniné
prieziura

Jei iSkyla problema arba jei reikia techninio
aptarnavimo ar informacijos, zidrékite
www.philips.com/support arba kreipkités

| ,,Philips” klienty aptarnavimo centrg savo
Salyje. Telefono numer] rasite visame pasaulyje
galiojancios garantijos lankstinuke. Jei jasy 3alyje
néra klienty aptarnavimo centro, kreipkités |
vietinj ,,Philips” atstova.



1 Esiet sveicinats!

Apsveicam ar pirkumu un laipni lGdzam Philips!
Lai pilntba izmantotu Philips piedavata atbalsta
iespéjas, registréjiet produktu vietné
www.philips.com/welcome.

Pirms ierices lietoSanas uzmanigi izlasiet o

lietoSanas pamacibu un saglabajiet to, lai

vajadzibas gadijuma varétu ieskatities taja art
turpmak.

Bridinajums!

¢ Nekada gadijuma nemérciet motora bloku
ddent, un neskalojiet to zem krana.

*  Pirms ierices pievienosanas elektrotiklam
parliecinieties, vai spriegums, kas noradits
uz ierices apaksdalas, atbilst viet&jam stravas
spriegumam.

*  Nekad nepievienojiet 3o ierici taimera
slédzim, lai izvairitos no bistamam
situacijam.

*  Neizmantojiet ierici, ja stravas vads,
kontaktdaksa, aizsargvaks vai citas detalas ir
bojatas vai tam redzamas plaisas.

* Jastravas vads ir bojats, lai izvairitos no
bistamam situacijam, tas janomaina Philips
autorizéta servisa centra vai pie citam
[idzigi kvalificétam personam.

+  So ierici var izmantot personas ar
ierobezotam fiziskajam, sensorajam vai
garigajam sp&jam vai bez pieredzes un
zinasanam, ja tiek nodroginata uzraudziba
vai noradijumi par drodu ierices lietoanu
un panakta izpratne par iesp&jamo
bistamibu.

e Bérni nedrikst rotalaties ar ierici.

+ Soierici nedrikst izmantot bérni. lerici
un tas elektribas vadu glabajiet bérniem
nepieejama vieta.

*  Nekad neatstajiet ierici darbiba bez
uzraudzibas.

e Uzmanieties, rikojoties vai tirot disku
ieliktnus, virtuves kombaina, blendera un
dzirnavinu asmenus. Griezémalas ir |oti asas.

*  Pirms mazgasanas nonemiet, putotaju,
slotinas vai miklas aki no virtuves kombaina.

Nepieskarieties asmeniem, pasi ja ierice ir
pievienota elektrotiklam. Asmeni ir loti asi.
Ja asmeni un blodas riki ir iestrégusi,
atvienojiet ierici no elektropadeves, pirms
iznemt produktus, kas bloké asmenus un
blodas rikus.

Ja pie blendera krikas, virtuves kombaina
blodas vai jauksanas blodas malam pielip
&diens, izslédziet ierici un atvienojiet no
elektrotikla. PEc tam izmantojiet lapstinu, lai
nonemtu édienu no malam.

LatvieSu

lerices darbibas laika nekad nebaziet
pirkstus vai kadu priekSmetu (pieméram,
lapstinu) jauksanas bloda, ja izmantojat kadu
no blodas rikiem.

Nekad neizmantojiet pirkstus vai kadu
priekSmetu (pieméram, lapstinu), lai
iestumtu produktus virtuves kombaina vai
galasmasinas piltuves atveré ierices darbibas
laika. Izmantojiet tikai kopa ar virtuves
kombainu vai galasmasinu piegadato bidni.
Uzmanieties, ja lejat bloda, virtuves
kombaina vai blenderi karstu skidrumu,

jo péksnas iztvaikoSanas rezultata tas var
iz8lakties no ierices.

Nekad neatblokéjiet ierices sviru, ja
pievienoti citi piederumi (pieméram,
virtuves kombains, blenderis, dzirnavinas vai
galasmasina).

Nekad nepievienojiet un neizmantojiet
vairak par vienu riku vai piederumu
vienlaikus.

lerice ir paredzéta tikai majas lietosanai.

leveribai

Vienmeér izslédziet ierici un atvienojiet

no elektrotikla, ja ta tiek atstata bez
uzraudzibas, un saliksanas, izjauksanas un
tiriSanas, ka art pirms pietuvoties kustigam
dalam.

Vienmeér izslédziet ierici, pagriezot slédzi 0
poZicija.

Vienmér uzgaidiet, lidz kustigas dalas ir
parstajusas griezties péc izslégsanas, un péc
tam atvienojiet ierici no elektropadeves,
pirms pacelt stativa sviru vai atvért, izjaukt
vai nonemt jebkura uz stativa uzstadita
piederuma detalu.
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*  Neparsniedziet maksimalo tilpumu,
kas noradits uz piederumiem (blodas,
krikas, dzirnavinam).Virtuves ierices riku
izmanto$anas laika ievérojiet lietotaja
rokasgramata noradrto produktu
daudzumu, apstrades laiku un atrumu.

*  Pirms ierices pirmas lietosanas, ripigi notiriet
dalas, kas bis saskaré ar produktiem. Skatiet
lietotdja rokasgramata sniegtas instrukcijas
un tabulu par tiriSanu.

*  Nekad neizmantojiet citu razotaju
piederumus vai detalas, kuras Philips
nav Tpasi ieteicis. Ja izmantojat $adus
piederumus vai detalas, garantija vairs nav
spéka.

*  lLaujiet karstiem produktiem atdzist
(< 80°C), pirms to apstrades.

*  Vienmér atdzesgjiet ierici lidz istabas
temperatdirai péc katras produktu porcijas
apstrades.

*  Noteikti produkti, pieméram, burkani, var
izraisit detalu virsmu krasas mainu.Tas
nerada negativu efektu uz detalam. Krasas
mainas efekts parasti péc kada laika pazdd.

Troksna limenis: Lc = 82 dB [A]

Elektromagnetiskie lauki
(EML)

Si Philips ierice atbilst visiem standartiem
saistiba ar elektromagnétiskajiem laukiem
(EMF). Ja rikojaties atbilstosi un saskana ar

3is rokasgramatas instrukcijam, ierice ir drosi
izmantojama saskana ar misdienas pieejamajiem
zinatniskiem datiem.

Parstrade

&5

Siierice ir konstruéta un izgatavota no augstas
kvalitates materialiem un sastavdalam, ko var
parstradat un izmantot atkartoti.

Ja redzat parsvitrotu atkritumu urnas simbolu uz
produkta, tas nozimé, ka uz $o produktu attiecas
ES direktiva 2002/96/EK:
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Nekad neutilizéjiet So produktu kopa ar
paréjiem sadzives atkritumiem. Lddzam
iepazities ar vietéjiem noteikumiem attieciba uz
elektrisko un elektronisko produktu atsevisku
savaksanu. Pareiza jlsu veca produkta utilizacija
palidz novérst potencialo negativo ietekmi uz
vidi un cilvéka veselibu.

2 Parskats (1.att.)

Virtuves ierice

(1) Putotija varpsta

(@ Nolaisanas slédzis

Atruma selektors (grozama poga)
Bloda

Pretslakatu aizsargs

Miklas akis

Slotinas

Putotajs

@QO®E®

Blenderis

Merkrize
Blendera vaks
Blendera kriize
Blivgredzens
Asmenu bloks

@M

Virtuves kombains
Bidnis

Vaks

Riku turetajs

Kombaina bloda
Asmenu bloks

@@

Diska ieliktnis

leliktna turetajs
Drupinasanas ieliktnis



@) Skelesanas ieliktnis
@ Smalcinasanas ieliktnis

Citrusauglu spiede

@) Konuss
Sietins

Dzirnavinas

@9 Dzirnavinu kauss
Dzirnavinu blivgredzens
@) Dzirnavinu asmens

Galasmasina

Skrives gredzens

Smalka maluma disks
Grieznis/nazis
Gliemezvarpsta

Metala piltuve

Metala piltuves bidnis
Puteklu aizsargs

Padeves paplate
Novatorisks tiriSanas riks

®ERE®REO®®

w

Pirms pirmas
lietosanas reizes

Pirms virtuves ierices pirmas lietosanas reizes
rupigi notiriet dalas, kas saskarsies ar partikas
produktiem.

Varat ieslégt ierici tikai péc tam, kad esat pareizi
uzstadijis piederumus. Skatiet 2. idz 8. att., lai
uzzinatu, ka veikt pareizu montazu.

Automatiska apturésana

JGsu virtuves ierice automatiski izslégsies péc 15
minUsu ilgas nepartrauktas darbibas. Tadéjadi
varat izvairities no potencialam drosibas
problémam ilgstosas lietosanas rezultata.

Aizsardziba pret parslodzi

JQsu virtuves ierice arT automatiski partrauks
darbibu, ja bs parslogota.

Lai atiestatitu ierici parslodzes gadijuma, izpildiet
talak noraditas darbibas.

LatvieSu

1 Pagrieziet pogu pozicija 0 un péc tam
atvienojiet no elektropadeves.

Iznemiet dazus produktus, lai samazinatu
slodzi.

2
3 Laujiet iericei atdzist dazas minQtes.
4

Pievienojiet kontaktdaksu rozeté un
atkartoti izvélieties vélamo atrumu.

4 Virtuves ierices
izmantosana

Jauksanas blodas riki

E Piezime.

o Pirms virtuves ierices ieslégsanas parliecinieties, ka poga
ir pozicija 0, un péc tam pievienojiet slotinas, putotaju
vai miklas aki.

o Bloda var apstradat lidz 750 g miftu plus citus produktus.

o levérojiet ieteicamos daudzumus, apstrades laiku un
atrumu, kas noradits 9.

Pirms darba saksanas parliecinieties, vai esat
izvélgjies vélamo piederumu no pieejamajiem
un uzstadijis atbilstosi 2.
Miklas akis:

*  Maizes un bulcinu pagatavosanai
Putotajs:

*  Kdku, cepumu, piraguy, sviesta miklas,
kartupelu biezena, pastas miklas,
bezgluténa maizes un sviesta gatavoSanai

Slotinas:

*  Olu baltuma, salda kréjuma, bezé
cepumu, uzpUtenu un suflé gatavosanai
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m Padoms

Lai novérstu iz8lakstisanos, vienmér pakapeniski
palieliniet atrumu.

Prets|akstu aizsargs: uzstadiet prets|akstu aizsargu uz
stativa pirms blodas riku izmantosanas. Lai mainttu rikus,
nav janonem pretsakstu aizsargs.Varat pievienot
produktus pa pretslakstu aizsarga snipi.

Putosana: pirms olu baltumu vai kréma saputosanas
parliecinieties, ka bloda un slotinas ir sausas un uz tam
nav taukvielu.

Miklas micisana: izmantojiet miklas ki, lai micitu maizes
un picu miklu. Jums japievieno piemérots skidruma
daudzums, lai micitu miklu atbilsto$i mitrumam un
temperatdrai.

Ja vélaties micit miklu ilgaku laiku, izmantojot virtuves
ierici, piespiediet miklu blodas apaks3, lai ta neparbriestu
pari miklas akim.

Receptes: maizes mikla
(maks. daudzums x1,5)

Produkts: ‘§
e 500 g miltu

w N

= O 00 o (O BN
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* 50 golivellas

e 1 téjkarote sals

* 1 téjkarote cukura

* 7 grauga

e 260 ml silta Gdens

Pievienojiet bloda visus sausos produktus
un pagrieziet grozamo pogu 1. atruma.
Pielejiet Gdeni un péc tam ellu.
Parslédziet uz 2.-3. atrumu un turpiniet

micisany, lidz ir izveidota miksta miklas
bumba.

lesméréjiet blodu ar darzenu ellu.
levietojiet miklas bumbu 3aja bloda un
parsedziet ar partikas plévi.

Laujiet tai briest 1 stundu, idz ta ir dubulta
izméra.

Novadiet gaisu no piebriedusas miklas.
Sarullgjiet miklu un ievietojiet cepespanna.

Parsedziet un laujiet briest 1 stundu.

0 Cepiet 180°C temperatira 40 minGtes.

v

Recepte: kuku mikla

Produkts: @

(0] A w N =

o0 N o

* 3olas

* 150 g sviesta

* 150 g pudercukura

* 150 g miltu

* 3 gcepama pulvera

Sagrieziet sviestu 2 cm lielos kubinos.

levietojiet kubinus ar cukuru bloda un
sajauciet ar 1. atrumu.

Pakapeniski palieliniet lidz 4. atrumam.

Pa vienai pievienojiet olas un turpiniet jaukt
ar 4. atrumu, lidz ieglstat krémigu masu.

Rullgjiet cepampulverT un miltos un jauciet
ar 1. atrumu, lidz visi produkti ir kartigi
sajaukti.

lelieciet sviestu 30 cm gara aluminija veidné.
Novietojiet to krasns vida.

Cepiet 30-40 mindtes 180°C temperatdra.

Recepte: piragu mikla @

Produkts:

* 340 g visparéja lietojuma miltu, plus
mazliet rullésanai

» 227 g auksta, nesalita sviesta, kas
sagriezts 2 cm kubinos

* 1 téjkarote sals

* 1 téjkarote cukura

* 6 lidz 8 @édamkarotes auksta Gdens

Pievienojiet bloda visus sausos produktus
un pagrieziet grozamo pogu 1. atruma.
Pievienojiet auksto sviestu sausajiem
produktiem un pakapeniski palieliniet fidz 3.
atrumam.

Pievienojiet maisjumam 1 édamkaroti

auksta Gdens, lidz veidojas drupacu mikla.

* Ja mikla neturas kopa, pievienojiet vél
mazliet idens un jauciet ilgaku laiku.
Nepievienojiet parak daudz ddens.
Citadi garoza bis parak cieta.



4 leveidojiet miklu vélamaja forma un ietiniet
plastmasas pléve.

5 Glabajiet to ledusskapt vismaz 1 stundu un
lidz 2 dienas.

6  Paturiet miklu istabas temperatdira dazas
mindtes pirms rulléSanas un cepanas.

Recepte: beze cepumi @

Produkts:

* 4 olu baltumi

* 1 tase (200 grami) Tpasi smalka cukura

vai pldercukura

1 Saputojiet olu baltumus ar 7. atrumu, lidz
veidojas mikstas putas.
Pamazam pievienojiet cukuru, apstradajot
ar 4. atrumu, idz izveidojas stingras formas.
Uzklajiet bezé masu uz platnes, kura ieklats
cepampapirs.
Uzsildiet krasni lidz 105 °C un ielieciet
platni ar bezé krasns centra.
Cepiet bezé cepumus aptuveni 1-1,5
stundas, lidz tie ir sausi un krauk3Kigi.

o U1 A W BN

[zslédziet krasni un Zavéjiet bezé cepumus
krasnt aptuveni 1,5 stundu.

Blenderis

Pirms darba saksanas parliecinieties, vai esat
salicis ierici atbilstosi attélam. 3.

Blenderis: smtiju, kokteilu, sulu blenderésanai
un ledus smalcinasanai

levérojiet ieteicamos daudzumus, apstrades laiku
un atrumu, kas noradits 9.

Ledus smalcinaSanai atkartoti pagrieziet pogu uz
atrumu P, idz ledus ir smalki sasmalcinats.

E Piezime.

* Blendera darbibas laika nekad neatveriet vaku, lai ieliktu
krka roku vai jebkadu priekdmetu.

* Vienmér uzlieciet blivgredzenu uz blendera asmenu
bloka pirms ta pievieno3anas blendera krikai.

¢ Lai blenderésanas laika pievienotu 3kidrus produktus,

ielejiet tos blendera krlizé pa atveri, nonemot mérkrizi.

Sagrieziet lielus produktu gabalus mazakos gabalinos

pirms to apstrades.

* Lai sagatavotu lielu daudzumu édiena, apstradajiet mazas
produktu porcijas, nevis uzreiz lielu porciju.

* Lai novérstu iz8|akstisanos: apstradajot putojosu

Skidrumu (pieméram, pienu), nelejiet blendera krtizé

vairak par 1 litru.

levietojiet sastavdalas blendera kriika, neparsniedzot

maksimala fimena noradi.

LatvieSu

Virtuves kombains

Asmens

Pirms darba saksanas parliecinieties, vai esat
salicis ierici atbilstosi attélam. 4.

Asmens bloks: produktu smalcinasanai, jauksanai
un stampasanai

Lai nonemtu partiku, kas pielipusi asmenim vai
blodas sieninai, partrauciet apstradi un izslédziet
ierici, p&€c tam izmantojiet lapstinu.

E Piezime.

* Pirms liekat bloda produktus, vienmér ievietojiet taja
asmeni.

* Nelietojiet asmeni |oti cietu produktu, pieméram, kafijas
pupinu, kurkumas, muskatriekstu un ledus gabalinu,
smalcinasanai. Asmens var klUt neass.

* Nelaujiet iericei darboties parak ilgi, smalcinot (cietu)
sieru vai Sokoladi. Citadi §is sastavdalas k|Tst parak
karstas, sak kust un salipt.

Disks ar ieliktniem

Pirms darba saksanas parliecinieties, vai esat
izvelgjies velamo ieliktni un uzstadijis atbilstosi 5.
Drupinasanas ieliktnis: produktu granulésanai
smalkos gabalinos

Skélesanas ieliktnis: produktu $kélésanai
Rivesanas ieliktnis: produktu rivésanai smalkas

strémelés
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levéribai

* Uzmanieties, rikojoties ar diska ieliktna griesanas asmeni.
Tam ir |oti asa griezéjmala.

¢ Nekad neizmantojiet diska ieliktni, lai apstradatu cietus
produktus, pieméram, ledus gabalinus.

* Spiezot produktus lejup pa padevéjcauruli, nespiediet
bidni parak spécigi.

E Piezime.

* Lielus produktu gabalus sagrieziet mazakos, lai tos
varétu ielikt padevéjcaurulé.

Izpildiet talak noraditas darbibas, lai saliktu disku

ieliktnus (1. darbiba 5. att.).

1 Novietojiet ieliktna atvérumu pari ieliktnu
turétaja varpstai.

2 Nospiediet ieliktna atvérumu pari varpstas
izvirZjumam.

3 Nospiediet ieliktni uz ieliktnu turétaja,
[idz tas, atskanot klikskim, tiek fikséts
noslégta pozicija.

Citrusauglu spiede

Pirms darba saksanas parliecinieties, vai esat
salicis ierici atbilstosi attélam. 6.

E Piezime.

¢ Uzlieciet citrusauglu sulu spiedes sietu uz bjoda esosas
varpstas. Parliecinieties, vai izvirzijums uz sieta ir fikséts
blodas roktura gropé. Kad siets ir pareizi nofikséts,
atskan klikskis.

* Uzspiediet citrusa augli uz konusa. Partrauciet spiesanu,
lai iznemtu biezumus no sieta, ja nepieciesams. Kad
sulas spiesana ir pabeigta vai vélaties iznemt biezumus,
pagrieziet pogu pozicija 0 un nonemiet blodu no ierices
kopa ar piederumiem.

Galasmasina (tikai HR7978/
HR7975)

Pirms darba saksanas parliecinieties, vai esat
salicis ierici atbilstosi 7.
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Galasmasina ir paredzéta jélas vai ceptas galas
smalkai sagrieSanai vai jauk3anai.

Ja gala iestrégst piltuvé, veiciet talak noraditas
darbibas, lai atiestatitu ierici:

1 Izslédziet ierici un atvienojiet to no
elektrotikla.

Nonemiet piltuves detalu.

[ztiriet nosprostojumu.

Uzstadiet piltuvi.

UVhWwWPN

Pievienojiet kontaktdaksu rozeté un
atkartoti izvélieties vélamo atrumu.

E Piezime.

o Nekad nemaliet kaulus, riekstus un citus cietus
produktus.

o Nekad nemaliet sasalusu galu! Pirms galas mal3anas
atsaldgjiet to.

o Neméginiet iestumt piltuvé parak daudz galas vai izdarit
parak lielu spiedienu, lai iestumtu galu piltuvé. Citadi
varat parslogot ierici.

E Padoms

o lznemiet no galas kaulus, skrims|us un cipslas, lai

noveérstu nosprostosanos.

Dzirnavinas (tikai HR7978)

Pirms darba saksanas parliecinieties, vai esat
salicis ierici atbilstosi attélam. 8.

Varat izmantot dzirnavinas, lai smalcinatu kafijas
pupinas, piparus, riekstus, garSaugus, Zavétus
auglus u.c.

ZAav&tus auglus, pieméram, viges, var sasmalcinat
un izmantot ka garnéjumu jogurtam vai izkaisit
par maizi vai cepumiem.

Lai iegltu vislabakos rezultatus, apstradajot
Zavétas Viges, apstradajiet maks. 85 g ar atrumu
P 3 sekundes.

E Piezime.

* levérojiet produktiem ieteikto daudzumu, apstrades
laiku un atrumu, ka noradits 9. att.
* Neparsniedziet dzirnavinu trauka maksimalo limeni.




5 Tirsana

'!‘ Bridinajums!

Pirms ierices tiriSanas atvienojiet to no elektrotikla.

¢ Skatiet tabulu (10. att.), lai iegltu informaciju par detalu
tiriSanu ar tdeni, trauku mazgasanas masina un/vai ar
mitru dranu.

levéribai

Parliecinieties, vai asmenu un disku griezéjmalas
nesaskaras ar cietiem priek$metiem. Citadi asmens var
kit neass.

Griezéjmalas ir asas. Uzmanieties, tirot disku ieliktnus un
virtuves kombaina, blendera un dzirnavinu asmenus.

PN

Tiriet motora bloku ar mitru dranu.

2 Nomazgajiet paréjas detalas karsta tdent
(< 60°C), izmantojot mazgasanas lidzekli,
vai trauku mazgasanas masina.

3 Pac tiriganas glabajiet ierici un piederumus

sausa vieta.

Atra tirisana
Izpildiet talak noraditas darbibas, lai viegli iztiritu
virtuves kombaina blodu un blendera krku.

(Parliecinieties, vai asmens ir uzstadits bloda, ja
tirat virtuves kombaina bjodu.)

1 lelejiet virtuves kombaina bloda vai blendera
krika remdenu Gdeni (ne vairak ka
0,5 litrus) un nedaudz mazgasanas lidzekla.

2 Uzlieciet vaku uz virtuves kombaina
blodas vai blendera krikas un pagrieziet
to pulkstenraditaju kustibas virziend, lai
nofiksétu.

3 Pagrieziet pogu uz P atruma. Laujiet iericei
darboties vismaz 30 sekundes, lidz virtuves
kombaina bloda vai blendera krika ir tira.

4 Pac lietotanas pagrieziet pogu pozicija
0 un péc tam atvienojiet ierici no
elektropadeves.

5 Nonemiet blendera kriku vai virtuves
kombaina blodu un izskalojiet to ar tiru
ddeni.

LatvieSu

6 Garantija un
serviss

Ja jums ir kada probléma, nepiecieSama
apkalposana vai informacija, skatiet
www.philips.com/support vai sazinieties ar
Philips klientu apkalposanas centru sava valst.
Talruna numurs ir noradits vispasaules garantijas
brosira. Ja jsu valst nav klientu apkalposanas
centra, vérsieties pie vietéja Philips precu
izplatitaja.
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Witamy

Gratulujemy zakupu i witamy w gronie
uzytkownikdw produktéw Philips! Aby w pemni
skorzystac z obstugi $wiadczonej przez firme
Philips, nalezy zarejestrowa¢ zakupiony produkt
na stronie www.Philips.com/welcome.

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia
zapoznaj sie doktadnie z jego instrukcja obstugi.
Instrukcje warto tez zachowad na przysztosc.

Ostrzezenie

78

Nie zanurzaj czesci silnikowe] w wodzie ani
nie optukuj pod biezaca woda.

Przed podtaczeniem urzadzenia do zasilania
sprawdz, czy napiecie podane na spodzie
urzadzenia jest zgodne z napigciem w
domowej instalacji elektryczne;.

W celu unikniecia niebezpiecznych sytuagji
urzadzenia nie nalezy podfacza¢ do
wiacznika czasowego.

Nie korzystaj z urzadzenia, jesli jego
przewdd zasilajacy, wtyczka lub inne czesci
s3 uszkodzone lub sg na nich widoczne
peknigcia.

Ze wzgleddw bezpieczenstwa wymiane
uszkodzonego przewodu sieciowego zle¢
autoryzowanemu centrum serwisowemu
firmy Philips lub odpowiednio
wykwalifikowanej osobie.

Urzadzenie moze by¢ uzywane przez
osoby z ograniczonymi zdolno$ciami
fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi,
a takze nieposiadajace wiedzy lub
doswiadczenia w uzytkowaniu tego

typu urzadzen, pod warunkiem, ze

beda one nadzorowane lub zostana
poinstruowane na temat korzystania z
tego urzadzenia w bezpieczny sposdb oraz
zostana poinformowane o potencjalnych
zagrozeniach.

Dzieci nie moga bawic sie urzadzeniem.
Urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez
dzieci. Przechowuj urzadzenie i przewdd
poza zasiegiem dzieci.
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Nigdy nie pozostawiaj wiaczonego
urzadzenia bez nadzoru.

Zachowaj ostroznoé¢ przy dotykaniu i
czyszczeniu tarcz lub czedci tnacych robota
kuchennego, blendera i mtynka. Krawedzie
tnace sg bardzo ostre.

Przed rozpoczeciem mycia wyjmij z
robota kuchennego koncédwke do ubijania
piany, koncéwki do wyrabiania ciasta lub
trzepaczke.

Nie dotykaj ostrzy, zwhaszcza gdy wtyczka
urzadzenia jest wtozona do gniazdka
elektrycznego. Ostrza sa bardzo ostre.

W przypadku zablokowania ostrzy lub
koncdwek w pojemniku przed usunieciem
sktadnikdw, ktére je blokuja, wyjmij wtyczke
urzadzenia z gniazdka elektrycznego.

Jesli sktadniki przywieraja do $cianek
dzbanka blendera, pojemnika robota
kuchennego lub pojemnika do miksowania,
wylacz urzadzenie i wyjmij wtyczke z
gniazdka elektrycznego. Nastepnie za
pomoca topatki usun skfadniki ze $cianek.
Podczas korzystania z korcdwek po
wiaczeniu urzadzenia nigdy nie wiifadaj
palcdw ani innych przedmiotéw (np.
fopatki) pojemnika.

Gdy urzadzenie jest wiaczone, nigdy

nie wpychaj produktéw do otworu na
produkty robota kuchennego lub maszynki
do miesa palcami lub przy uzyciu innych
przedmiotdw (np.topatki). Korzystajac z
robota kuchennego lub maszynki do miesa
nalezy uzywac wylacznie dofaczonego
popychacza.

Zachowaj ostroznos$¢ podczas wlewania
goracego ptynu do pojemnika, robota
kuchennego lub blendera, gdyz mozliwe
jest jego wydostanie sie z urzadzenia w
wyniku nagtego parowania.

Nie nalezy odblokowywa¢ ramienia robota
kuchennego po podtaczeniu do niego
innych akcesoridw, takich jak blender;
miynek lub maszynka do migsa.

Nigdy nie nalezy jednoczesnie podtaczac
do robota kuchennego wiecej niz jednej
kohcdwki lub akcesorium.



*  Urzadzenie to jest przeznaczone wytacznie
do uzytku domowego.

Uwaga

* W przypadku pozostawiania urzadzenia
bez nadzoru lub przed rozpoczeciem jego
montazu, demontazu albo czyszczenia lub
przed dotykaniem jego ruchomych czesci
koniecznie wytacz urzadzenie i odfacz je od
zrédfa zasilania.

*  Zawsze wylaczaj urzadzenie, ustawiajac
pokretto w pozycji 0.

*  Przed uniesieniem ramienia podstawy lub
otwarciem, demontazem lub wyjeciem
elementdw ktdrychkolwiek akcesoridw z
podstawy zaczekaj, az wszystkie ruchome
czesci zatrzymaja sig po wytaczeniu
urzadzenie i wyjmij jego wtyczke z gniazdka
elektrycznego.

*  Nie przekraczaj maksymalnej pojemnosci
oznaczonej na akcesoriach (pojemniku,
dzbanku, mtynku). Korzystajac z koncdwek
i akcesoriéw robota kuchennego stosuj sie
do podanych w instrukcji obstugi zalecen
dotyczacych ilosci sktadnikdw oraz czasu i
predkosci przygotowania.

*  Przed pierwszym uzyciem doktadnie umy;
wszystkie czesci urzadzenia stykajace sie
z Zywnoscia. Stosuj sie do instrukgji oraz
tabeli dotyczacej czyszczenia zawartej w
instrukgji obstugi.

*  Nie korzystaj z akcesoridw ani czesci
innych producentéw, ktérych nie
zaleca w wyrazny sposdb firma Philips.
Wykorzystanie tego typu akcesoridw lub
czesci spowoduje uniewaznienie gwarandji.

*  Przed zmiksowaniem poczekaj, az gorace
sktadniki wystygna (do ponizej 80°C).

*  Przed ponownym uzyciem urzadzenia
odczekaj, az ostygnie ono do temperatury
pokojowej.

*  Niektdre sktadniki, takie jak marchew, moga
powodowad przebarwienia na akcesoriach.
Nie wptywa to negatywnie na dziatanie
tych akcesoridow. Po pewnym czasie
przebarwienia na ogdt same znikaja.

Poziom hatasu: Lc = 82 dB (A)

Pola elektromagnetyczne
(EMF)

Niniejsze urzadzenie Philips spetnia wszystkie
normy dotyczace pdl elektromagnetycznych.
Jesli uzytkownik odpowiednio sig¢ z nim
obchodzi i uzywa go zgodnie z zaleceniami
zawartymi w instrukgji obstugi, urzadzenie jest
bezpieczne w uzytkowaniu, co potwierdzaja
wyniki aktualnych badan naukowych.

Polski

Recykling

&8

Ten produkt zostat wykonany z wysokiej jakosci
materiatéw i elementdw, ktdre nadaja si¢ do
ponownego wykorzystania.

Jesli produkt zostat opatrzony symbolem
przekreslonego pojemnika na odpady, oznacza
to, ze podlega on postanowieniom Dyrektywy
Europejskiej 2002/96/WE.

hi¢

Nie wolno wyrzuca¢ produktu wraz ze
zwylktymi odpadami komunalnymi. Nalezy
zapoznac sie z lokalnymi przepisami
dotyczacymi selektywnej zbidrki urzadzen
elektrycznych i elektronicznych. Sciste
przestrzeganie wytycznych w tym zakresie
pomaga chroni¢ $rodowisko naturalne oraz
ludzkie zdrowie.
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2 Opis elementow
urzadzenia

(rys.1)

Robot kuchenny

(1) Watek koricowki do ubijania piany
Przefacznik nachylenia

Regulator predkosci (pokretto
regulacyjne)

Pojemnik

Ostona

®
@
®
@ Koncéwka do wyrabiania ciasta
@

®

Trzepaczka
Koncéwka do ubijania piany

Blender

(9 Miarka

Pokrywa blendera
(1) Dzbanek blendera
@ Uszczelka

(13) Cze$¢ tnaca

Robot kuchenny

Popychacz

Pokrywka

Uchwyt na akcesoria
Pojemnik robota kuchennego
Czes¢ tnaca

@@

Wkiadka tarczy

Uchwyt na wktadki
Whktadka do rozdrabniania
@) Wkitadka do krojenia

@ Wokitadka do szatkowania

Wyciskarka do cytrusow

@) Stozek wyciskarki
Sitko
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Mtynek

@ Naczynie mtynka
Uszczelka do mtynka
@) Czes¢ tnaca miynka

Maszynka do migsa

Pierscien mocujacy

Tarcza drobno mielaca

Nozyk

Wat §limakowy

Metalowa komora mielenia

Popychacz do metalowej komory mielenia
Pokrywka chroniaca przed kurzem

Taca podajaca

Innowacyjne narzedzie do czyszczenia

®OREOLE®®

w

Przed pierwszym
uzyciem

Przed pierwszym uzyciem robota kuchennego
i akcesoriéw doktadnie umyj wszystkie czesci,
ktdre stykaja si¢ z Zzywnoscia.

Urzadzenie mozna wiaczy¢ jedynie wtedy, gdy
akcesoria zostaty prawidtowo zamontowane.
Prawidtowy montaz przedstawiono na
rysunkach od 2 do 8.

Automatyczne zatrzymywanie

Robot kuchenny zostanie wyfaczony
automatycznie po 15 minutach ciagtej pracy.
Pozwoli to uniknaé potencjalnych problemoéw
zwiazanych z bezpieczenstwem, ktére moga
wystapi¢ w nastepstwie dtugotrwatego
uzytkowania urzadzenia.

System ochrony przed przeciagzeniem

Robot kuchenny przestanie takze automatycznie
dziata¢ w przypadku jego przeciazenia.

Aby zresetowal urzadzenie w przypadku
przecigzenia, wykonaj ponizsze czynnosci:



1 Ustaw pokretto w pofozeniu 0 i odiacz
urzadzenie od zasilania.

Usun cze$¢ sktadnikéw w celu zmniejszenia
obciazenia.

Poczekaj kilka minut, az urzadzenie ostygnie.

AW N

Podtacz wtyczke przewodu sieciowego do
gniazdka elektrycznego i ponownie wybierz
7adang predkos¢.

4 Korzystanie

z robota

kuchennego

Koncowki do uzytku z
pojemnikiem do miksowania

E Uwaga

o Przed wiaczeniem robota kuchennego upewnij sie,
ze pokretto znajduje sie w potozeniu 0, a nastepnie
zamocuj trzepaczke, korncédwke do ubijania piany lub
kofcdwke do wyrabiania ciasta.

o W pojemniku mozna umiesci¢ maks. 750 g maki wraz z
reszta skfadnikdw.

o Stosuj sig do zalecen dotyczacych ilosci sktadnikéw oraz

czasu i predkosci przygotowania podanych na rys. 9.

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia
wybierz jedna z ponizszych kohcdwek i zmontu;
ja zgodnie z rys. 2.
Koncéwka do wyrabiania ciasta:

* Do wyrabiania chleba i butek
Koncéwka do ubijania piany:

* Do przyrzadzania ciasta, ciast i ciasteczek,
thuczonych ziemniakdw, ciasta na
makaron, chleba bezglutenowego i
zimnego masfa

Trzepaczka:

* Do ubijania biatka jajka, Smietanki,

przygotowywania bez, muséw i sufletéw

Ea Wskazowka

Aby unikna¢ rozchlapywania sktadnikéw, zawsze
stopniowo zwiekszaj predkosc.

Ostona zapobiegajaca powstawaniu rozpryskow: przed
uzyciem korcéwek do stosowania z pojemnikiem
zamontuj na podstawie ostone. Nie ma potrzeby
zdejmowania ostony w celu wymiany korfcowek.
Sktadniki mozna dodawaé przez otwdr w ostonie.
Ubijanie: przed rozpoczeciem ubijania $mietanki lub
piany z biatek upewnij sie, ze pojemnik oraz trzepaczka
s3 suche i niezattuszczone.

Wyrabianie ciasta: uzyj korcdwki do wyrabiania ciasta,
aby wyrobi¢ ciasto drozdzowe na chleb lub pizze. Aby
wyrobi¢ ciasto o odpowiedniej konsystenji, ilo$¢ ptynu
nalezy dostosowac do wilgotnosci i temperatury
otoczenia.

Aby przez dluzszy czas wyrabiac ciasto za pomoca
robota kuchennego, upewnij sig, ze ciasto jest
docisnigte do dna pojemnika, aby nie gromadzito sie na
koncdwee do wyrabiania ciasta.

Polski

Przepisy: Ciasto na chleb

(ilos¢ sktadnikow mozna zwiekszy¢
maksymalnie o potowe)

Skfadniki:

N o0 o AW

e 500 g maki

* 50 g oliwy z oliwek

* 1 tyzeczka soli

* 14yzeczka cukru

e 7 gdrozdzy

* 260 ml cieptej wody

Umies¢ wszystkie suche sktadniki w
pojemniku i obré¢ pokretto regulacyjne,
ustawiajac je w potozeniu 1.

Dolej wode, a nastepnie oliwe.

Przetacz predkos¢ na 2-3 i dalej wyrabiaj
ciasto az do uzyskania gtadkiej kuli ciasta.
Wysmaruj wnetrze pojemnika olejem
rodlinnym.

Umies¢ kule ciasta w pojemniku i przykryj
folig kuchenna.

Odstaw ciasto do wyroéniecia na 1 godzine,
az jego rozmiar si¢ podwoi.

Zagnie¢ wyrosnigte ciasto, aby wydobyc¢ z
niego powietrze.
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9

Zwin je w ksztatt watka i umies¢ w formie
do pieczenia.
Przykryj i odstaw do wyro$nigcia w formie
na 1 godzine.

10 Piecz przez 40 minut w temperaturze

180°C.

Przepis: Ciasto

Skfadniki: @

A w N =

7
8

*  3jajka

* 150 g masta

* 150 g cukru drobnego

* 150 g maki

* 3 gproszku do pieczenia

Masto pokrdj w kostki o boku ok. 2 cm.
Przetéz masto i cukier do pojemnika i
wymieszaj, wybierajac predkosc 1.
Stopniowo zwigkszaj predkos¢ od 1 do 4.
Dodawaj jajka jedno po drugim i mieszaj
dalej z predkoscia 4 do czasu uzyskania
kremowej konsystencji.

Dodaj proszek do pieczenia i make i
zmieszaj wszystkie sktadniki z predkoscia 1

do czasu, gdy doktadnie sie ze sobg potacza.

Przetéz ciasto do aluminiowej formy o
dhugosci 30 cm.

Umies¢ forme na srodkowej wysokosci w
piekarniku.

Piecz 30—40 minut w temperaturze 180°C.

Przepis: Ciasto @
Sktadniki:

82

* 340 g maki uniwersalnej, nieco maki do
watkowania

e 227 g Zimnego niesolonego masta
pokrojonego w kostki o boku ok. 2 cm

* 1 tyzeczka soli
* 1 tyzeczka cukru
* 68 tyzek lodowatej wody

PL
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Umies¢ wszystkie suche skfadniki w
pojemniku i obré¢ pokretto regulacyjne,
ustawiajac je w pofozeniu 1.
Dodaj zimne masto do suchych skiadnikéw
i stopniowo zwigkszaj predko$¢ od
ustawienia 1 do 3.
Dodawaj po 1 tyzce lodowatej wody, aby
uzyskac kruchg mase.
» Jedli ciasto nie jest zwarte, dodaj wiecej
wody i wymieszaj je nieco diuzej.
Nie dodawaj zbyt wiele wody. W
przeciwnym razie ciasto bedzie twarde.

Dowolnie uformu;j ciasto i owin je folia.

Umieé¢ je w loddwce na co najmniej
1 godzing (na maksymalnie 2 dni).
Przed rozwatkowaniem i upieczeniem

wyjmij ciasto i pozostaw je na kilka minut
w temperaturze pokojowej.

Przepis: Ciasto bezowe @

Sktadniki:

* 4 biatka

* 1 filizanka (200 g) cukru pudru lub
cukru drobnego

Ubijaj biatka z predkoscia 7 na

umiarkowanie sztywna piane.

Stopniowo dodawaj cukier podczas

ubijania z predkoscia 4 az do uzyskania

sztywnej masy.

Nakfadaj bezy tyzka na blache pokryta

papierem do pieczenia.

Nagrzej wstepnie piekarnik do

temperatury 105°C i umie$¢ blache

z bezami na $rodkowej wysokosci w

piekarniku.

Piecz bezy przez okoto 1-1,5 godz. do
czasu, gdy beda suche i kruche.

Whtacz piekarnik i susz bezy w piekarniku
przez 1,5 godz.



Blender

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia
zmontuj je zgodnie z rys. 3.

Blender: do przygotowywania koktajli i sokéw
oraz kruszenia lodu

Stosuj sie do zalecen dotyczacych

ilosci sktadnikéw oraz czasu i predkosci
przygotowania podanych na rys. 9.

W celu kruszenia lodu kilkakrotnie obracaj
pokretto do pozycji P do momentu, az 16d
zostanie odpowiednio rozdrobniony.

E Uwaga

* Nigdy nie wkiadaj do dzbanka dtoni ani zadnych
przedmiotéw podczas pracy blendera.

* Przed zamocowaniem czedci tnacej w dzbanku blendera
zawsze naldz na nig uszczelke.

* Aby dodawac ptynne sktadniki podczas miksowania,

wlewaj je do dzbanka blendera przez otwér na

produkty po wyjeciu miarki.

Potnij sktadniki przeznaczone do miksowania na mate

kawatki.

Jedli chcesz przygotowad wigkszg iloé¢ jedzenia lub

napoju, podziel sktadniki na mniejsze porcje — nie

przetwarzaj ich w catosci za jednym razem.

* Aby zapobiec rozlewaniu, w przypadku miksowania
pieniacych sie ptynéw (np. mleka) nie wlewaj do
dzbanka wigcej niz 1 litr ptynu.

* W6z skiadniki do dzbanka blendera, nie przekraczajac
maksymalnego poziomu.

Robot kuchenny

Czesc¢ tnaca

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia
zmontuj je zgodnie z rys. 4.

Czes¢ tnaca: do siekania, miksowania i ucierania
sktadnikéw

Aby usuna¢ sktadniki, ktére przykleity sie do
ostrza lub do $cianki pojemnika, zatrzymaj
dziatanie robota i wyfacz go, a nastepnie uzy;
fopatki.

E Uwaga

* Zamontuj czes$¢ tnaca w pojemniku przed dodaniem
sktadnikdw.

* Nie uzywaj ostrza do rozdrabniania twardych
sktadnikéw, takich jak ziarna kawy, kurkuma, gatka
muszkatotowa czy kostki lodu, poniewaz moze to
doprowadzi¢ do jego stepienia.

* Nie nalezy rozdrabnia¢ czekolady lub twardego sera
zbyt diugo. Moze to spowodowac zbytnie nagrzanie
sie tych produktéw i ich roztopienie lub zbijanie sig w
grudki.

Tarcza z wiktadkami

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia
wybierz jedng z ponizszych wikiadek i zmontuj ja
zgodnie z rys. 5.

Wkiadka do rozdrabniania: do rozdrabniania
sktadnikdw na mate lub duze kawatki

Wktadka do krojenia: do krojenia sktadnikéw

Whkitadka do szatkowania: do szatkowania
sktadnikdw na waskie paski

Uwaga

* Zachowaj ostrozno$¢ przy dotykaniu ostrza krojacego
whtadki tarczy. Jest ono bardzo ostre.

¢ Nigdy nie uzywaj wkiadki tarczy do rozdrabniania

twardych sktadnikéw, takich jak kostki lodu.

Nie naciskaj zbyt mocno na popychacz podczas

wpychania sktadnikéw do otworu na produkty.

Uwaga

* Potnij wigksze sktadniki na mniejsze kawatki, aby
zmiescity sie w otworze na produkty.

Wykonaj ponizsze czynnosci, aby zamontowac
whkiadki tarczy (Krok 1 na rys. 5).

1 Umies¢ otwér witadki nad watkiem
uchwytu.

2 Docisnij otwdr witadki na wystep watka.

3 Weciénij wikiadke na uchwyt, az zatrzasnie
sie w odpowiedniej pozydji (ustyszysz
,Klikniecie™).

PL 83

Polski



Wyciskarka do cytruséw

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia
zmontuj je zgodnie z rys. 6.

E Uwaga

* Umies¢ sitko wyciskarki do cytruséw na watku w
pojemniku. Upewnij sig, ze wystep sitka zatrzasnat sie
w szczelinie uchwytu pojemnika. Gdy sitko bedzie
prawidtowo zatozone, ustyszysz , klikniecie”.

¢ Dociénij owoc do stozka. W razie potrzeby przerwij
dociskanie, aby usuna¢ miazsz z sitka. Po zakonczeniu
wyciskania lub kiedy chcesz usunaé miazsz, obréé
pokretto do pozycji 0 i zdejmij pojemnik z akcesoriami
7 urzadzenia.

Maszynka do migsa (tylko
modele HR7978/HR7975)

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia
zmontuj je zgodnie z rys. 7.

Maszynka do miesa pozwala drobno poszatkowad
lub zmieszac surowe lub ugotowane mieso.

Gdy migso utknie w zbiorniku, w celu
zresetowania nalezy wykonaé nastepujace
Czynnosci:

1 Whytacz urzadzenie i wyjmij wtyczke z
gniazdka elektrycznego.

Odfacz zespdt pojemnika.

Usun migso blokujace pojemnik.

Ponownie zatdz pojemnik.

UhWwWN

Podtacz wtyczke przewodu sieciowego do
gniazdka elektrycznego i ponownie wybierz
Zadang predkosd.

Uwaga

o Nigdy nie rozdrabniaj kosci, orzechéw ani innych
twardych skfadnikdw.

e Nigdy nie uzywaj zamrozonego miesa! Przed
rozpoczeciem mielenia trzeba je rozmrozic.

o Nie wpychaj zbyt duzych iloéci migsa ani nie uzywaj
zbyt duzej sity podczas wpychania miesa do pojemnika.
Pozwoli to uniknaé przeciazenia urzadzenia.
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E Wskazéwka

o Usun z miesa kosci, chrzastki i $ciegna, aby unikna¢
powstania blokady podczas mielenia.

Mtynek (tylko model HR7978)

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia
zmontuj je zgodnie z rys. 8.

Za pomoca mtynka mozna siekaé ziarna kawy,
pieprz ziarnisty, orzechy, ziofa, suszone owoce itp.
Suszone owoce, np. figi, mozna posiekac i
wykorzystac¢ jako posypke do jogurtu lub
dodatek do chleba albo ciastek.

Suszone figi odmiany Black Mission siekaj w
porcjach po maks. 85 g przez 3 sekundy z
predkoscia P.

Uwaga

* Stosuj sie do zalecen dotyczacych ilosci sktadnikdw oraz
czasu i predkosci ich przygotowania podanych na rys. 9.

* Nie przekraczaj maksymalnego poziomu zawartosci
oznaczonego na dzbanku miynka.

5 Czyszczenie

1N Ostrzezenie

* Przed czyszczeniem urzadzenia wyjmij wtyczke z
gniazdka elektrycznego.

* Informacje na temat czyszczenia czesci woda,
umieszczania ich w zmywarce i/lub czyszczenia wilgotna
szmatka znajduja sie w tabeli (Rys. 10).

Uwaga

¢ Upewnij sig, ze krawedzie tnace ostrzy i tarcz nie stykaja
sie z twardymi przedmiotami. Moze to doprowadzi¢ do
ich stepienia.

* Krawedzie tnace sa bardzo ostre. Zachowaj ostroznoé¢
przy czyszczeniu wkiadek tarcz lub czesci tnacych
robota kuchennego, blendera i mtynka.




-_—

Wytrzyj czeé¢ silnikowa wilgotng szmatka.

2 Myj pozostate czesci w goracej wodzie
(ponizej 60°C) z odrobing ptynu do mycia
naczyn lub w zmywarce.

3 ro wyczyszczeniu przechowuj urzadzenie i

akcesoria w suchym miejscu.

Szybkie czyszczenie

Postepuj zgodnie z ponizszymi instrukcjami, aby
W prostszy sposdb wyczysci¢ pojemnik robota
kuchennego i dzbanek blendera. (Podczas
czyszczenia pojemnika robota kuchennego
upewnij sie, ze czeé¢ tnaca jest zatozona w
pojemniku.)

1 Wilej letnig wode (nie wiecej niz 0,5 litra)
z kilkoma kroplami ptynu do mycia naczyn
do pojemnika robota kuchennego lub
dzbanka blendera.

2 Nakz pokrywke na pojemnik robota
kuchennego lub dzbanek blendera, a
nastepnie przekre¢ w prawo, aby ja
zamocowac.

3 za pomoca pokretta wybierz predkos¢
P Pozostaw urzadzenie wiaczone przez
30 sekund, az pojemnik robota kuchennego
lub dzbanek blendera zostanie oczyszczony.

4 po zakoriczeniu korzystania z urzadzenia
ustaw pokretto w potozeniu 0, a nastepnie
wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka
elektrycznego.

5 Zdejmij dzbanek blendera lub pojemnik
robota kuchennego i wyptucz go czysta
woda.

6 Gwarancja i
serwis

Jesli masz problem, potrzebujesz informacji
lub ustug serwisowych, przejdz na strone
www.philips.com/support lub skontaktuj sie
z lokalnym Centrum Obstugi Klienta firmy
Philips. Numer telefonu znajduje sie w ulotce
gwarancyjnej. Jesli w Twoim kraju nie ma
Centrum Obstugi Klienta, zwrd¢ sie o pomoc
do sprzedawcy produktéw firmy Philips.
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Bun venit

Felicitari pentru achizitie si bun venit la Philips!
Pentru a beneficia pe deplin de asistenta oferitd
de Philips, inregistrati-vd produsul la
www.philips.com/welcome.

Cititi cu atentie acest manual de utilizare Tnainte
de utilizarea aparatului si pastrati-l pentru
consultare ulterioara.

Avertisment

86

Nu introduceti unitatea motor in apa si nici
nu o clatiti la robinet.

Tnainte de a conecta aparatul la alimentare,
asigurati-va cd tensiunea indicatd in partea
inferioard a aparatului corespunde tensiunii
de alimentare locale.

Nu conectati niciodatd acest aparat

la un Intrerupator comandat de un

ceas electronic pentru a evita situatiile
periculoase.

Nu utilizati aparatul in cazul in care

cablul de alimentare, stecherul, capacul

de protectie sau orice alte piese sunt
deteriorate sau au crapaturi vizibile.

fn cazul in care cablul de alimentare este
deteriorat, acesta trebuie inlocuit de Philips,
de un centru de service autorizat de
Philips sau de personal calificat in domeniu,
pentru a evita pericolele.

Acest aparat poate fi utilizat de catre
persoane care au capacitati fizice, mentale
sau senzoriale reduse sau sunt lipsite

de experientd si cunostinte, dacd sunt
supravegheate sau au fost instruite cu
privire la utilizarea in conditii de siguranta a
aparatului si dacd inteleg pericolele pe care
le prezintd.

Copii nu trebuie sd se joace cu aparatul.
Acest aparat nu trebuie sd fie utilizat de
cdtre copii. Nu lasati aparatul si cablul sdu
de alimentare la indemana copiilor:

Nu lasati aparatul sa functioneze
nesupravegheat.

Aveti grijd la manipularea sau curdtarea
accesoriilor de disc, blocurilor taietoare

RO

ale robotului de bucatdrie, blenderului

si rasnitei. Marginile tdioase sunt foarte
ascutite.

Scoateti paleta, telul sau spirala pentru
aluat din robotul de bucatarie Tnainte de
a-l spdla.

Nu atingeti lamele cutitului, in special atunci
cand aparatul este In functiune. Lamele
cutitului sunt foarte ascutite.

Dacéd lamele si ustensilele pentru bol se
blocheazd, scoateti stecherul din priza
fnainte de a Indeparta ingredientele care
blocheazd lamele si ustensilele pentru bol.
Dacéd alimentele se lipesc de peretele
vasului blenderului, de bolul robotului de
bucdtarie sau de bolul de amestecare,
opriti aparatul si scoateti-I din prizd. Apoi
utilizati o spatuld pentru a indeparta
alimentele de pe perete.

Nu introduceti niciodatd vreun obiect

(de exemplu o spatuld) sau degetele in
bolul de amestecare atunci cand utilizati
ustensilele pentru bol in timpul functiondrii
aparatului.

Nu introduceti niciodata vreun obiect

(de exemplu o spatuld) sau degetele
pentru a Tmpinge ingredientele n tubul de
alimentare al robotului de bucdtarie sau in
recipientele pentru masina de tocat carne
n timpul functiondrii aparatului. Utilizati
numai elementul de impingere furnizat
pentru robotul de bucdtdrie sau masina de
tocat carne.

Aveti grijd dacd turnati lichid fierbinte In
bol,n robotul de bucatdrie sau in blender,
deoarece acesta poate fi evacuat din
aparat din cauza generdrii bruste de abur.
Nu deblocati niciodata bratul robotului de
bucatarie cand sunt atasate alte accesorii
(cum ar fi robotul de bucdtdrie, blenderul,
rasnita sau masina de tocat carne).

Nu atasati si nu utilizati niciodatd mai multe
instrumente sau accesorii pe robotul de
bucdtarie n acelasi timp.

Acest aparat este destinat exclusiv uzului
casnic.



Atentie

Intotdeauna opriti si scoateti din priza
aparatul dacd este ldsat nesupravegheat si
Tnainte de montare, demontare, curatare
sau manevrarea componentelor mobile in
timpul utilizarii.

Opriti Intotdeauna aparatul comutand
butonul pe pozitia 0.

Dupa oprirea aparatului, asteptati
ntotdeauna pand cand componentele
mobile se opresc, apoi scoateti aparatul
din prizd Tnainte de a ridica bratul stativului
sau de a deschide, demonta sau scoate
componentele oricdrui accesoriu din stativ.
Nu depasiti capacitatea maximd, conform

indicatiilor de pe accesorii (bol, vas, rasnita).

Atunci cand utilizati accesoriile robotului
de bucatdrie respectati cantitdtile, durata
de procesare si viteza, asa cum sunt
indicate in manualul de utilizare.

Curatati foarte bine componentele care
vin n contact cu alimentele Tnainte de

a utiliza aparatul pentru prima oard.
Consultati instructiunile si tabelul pentru
curatare din manualul de utilizare.

Nu utilizati niciodatd accesorii sau
componente de la alti producatori, care nu
sunt recomandate explicit de Philips. Daca
utilizati aceste accesorii sau componente,
garantia se anuleaza.

Ldsati ingredientele fierbinti sa se rdceasca
(< 80°C) Tnainte de a le procesa.

Ldsati intotdeauna aparatul sa se rdceasca
la temperatura camerei dupa fiecare sarja
pe care o procesati.

Anumite ingrediente, cum ar fi morcovii,
pot provoca decolorarea suprafetei
componentelor. Aceasta nu are un

efect negativ asupra componentelor.
Decolordrile dispar de obicei dupa un
anumit timp.

Nivel de zgomot: Lc = 82 dB [A]

Campuri electromagnetice
(EMF)

Acest aparat Philips respecta toate standardele

referitoare la cdmpuri electromagnetice
(EMF). Dacd este manevrat corespunzator
si in conformitate cu instructiunile din acest

manual de utilizare, aparatul este sigur, conform

dovezilor stiintifice disponibile n prezent.

Reciclare

&5

Produsul dvs. este proiectat si fabricat din

materiale si componente de Tnaltd calitate, care

pot fi reciclate si reutilizate.

Cand vedeti simbolul unei pubele cu un X peste

ea, aceasta inseamnd ca produsul face obiectul

Directivei europene CEE 2002/96/EC:

hi¢

Nu evacuati niciodatd acest produs Impreund

cu gunoiul menajer.Va rugdm sa vd informati
despre regulamentele locale referitoare la
colectarea separatd a produselor electrice

si electronice. Scoaterea din uz corectd

a produselor vechi ajutd la prevenirea

consecintelor potential negative asupra mediului

si a sandtatii umane.

2 Prezentare

generala (Fig. 1)

Robot de bucatarie

(D Axul paletei
(@) Comutator cu inclinare
(3) Selector de vitezi (buton rotativ)

(@ Bol

RO
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(5) Capac antistropire
(6) Spirald pentru aluat
@ Tel

Paleta

Element de impingere pentru recipientul
din metal

Capac de protectie impotriva prafului
Tava de alimentare

Accesoriu pentru curatare inovator

®e® ®

Blender .
Pahar gradat 3 Inainte de prima

Capac pentru blender

Vas pentru blender uti I izal"e

Inel de etansare

@ERE®

Bloc taietor R
Inainte de a utiliza robotul de bucatarie si
“ v . accesoriile pentru prima oara, curdtati foarte
Robot de bucatarie bine componentele care vin in contact cu
Element de impingere allmehtele. . _ .
@) Capac Puteti porni aparatul numai dupd ce asamblati

Suport pentru instrumente corect accesoriile. Consultati Fig. 2 - 8 pentru
@ Bol robot de bucatirie asamblarea corects.

Bloc taietor

Oprire automata

Accesoriu pentru disc Robotul de bucitirie se va opri automat dupi
Suport de accesorii 15 minute de functionare continud. Acest
lucru poate duce la evitarea unor probleme
potentiale de sigurantd din cauza utilizarii
prelungite.

Accesoriu pentru granulare
@) Accesoriu pentru feliere
@ Accesoriu pentru radere

Storcitor de citrice Protectia impotriva supraincarcarii

@ Con pentru presi Robotul de bucdtarie se va opri automat si in
Sits P P situatia in care este supraincdrcat.

Pentru a reseta aparatul In cazul supraincarcarii,
urmati pasii de mai jos:
Ra§m§a 1 Rotiti butonul in pozitia 0, apoi scoateti-|
@ Bol de micinare din priza.
Inel de etansare pentru rasnita Scoateti unele dintre ingrediente pentru a
@7 Bloc taietor al ragnitei reduce incdrcarea.

2
3 Lasati aparatul sd se rdceascd cateva
Masina de tocat minute.

4 Conectati stecherul la sursa de alimentare

Inel filetat si reselectati viteza dorita.

Disc pentru tocare marunta
Dispozitiv de taiere/Cutit
Ax al melcului

Recipient din metal

®OO®®

[0 0]
o

RO



4 Utilizarea
robotului de
bucatarie

Ustensile pentru bolul de
amestecare

Nota

« Inainte de a porni robotul de bucitirie, asigurati-va ci
butonul este n pozitia 0 si apoi atasati telul, paleta sau

spirala pentru aluat.
In bol pot fi procesate pana la 750 g de faina, plus alte

ingrediente.
Respectati cantitatile, durata de procesare si viteza
recomandate, asa cum sunt indicate Tn Fig. 9.

Tnainte de a incepe, asigurati-va ca alegeti
accesoriul dorit din cele de mai jos si asamblati
conform Fig. 2.
Spirala pentru aluat :

*  Pentru prepararea painii si a chiflelor
Paleta :

*  Pentru prepararea prdjiturilor, biscuitilor;
placintelor, produselor de patiserie,
piureului de cartofi, aluatului pentru
paste, painii fard gluten si untului rece

Tel :

e Pentru a bate albusuri de ou, smantana,
bezele, spume si sufleuri

E Sugestie

* Pentru a evita stropirea, cresteti intotdeauna viteza
gradual.

¢ Capac antistropire: inainte de a utiliza ustensilele
pentru bol, fixati capacul antistropire pe stativ. Nu este
necesar sa scoateti capacul antistropire pentru a inlocui
ustensilele. Puteti adauga ingrediente prin gura de
scurgere a capacului antistropire.

* Batere cu telul:inainte de a bate albusuri de ou sau
smantand, asigurati-va ca bolul si telul sunt uscate si fard
urme de grasime.

¢ Framaéntare: utilizati spirala pentru aluat pentru a
frdmanta aluaturi dospite pentru paine si pizza. Trebuie
sa ajustati cantitatea de lichid, pentru a forma aluatul, in
functie de conditile de umiditate si temperaturd.

Daca doriti sa framantati din nou aluat mai mult timp

cu ajutorul robotului de bucitdrie, asigurati-va ca aluatul e
este apdsat pe fundul bolului pentru a evita ca acesta sd ‘g
se ridice prea sus pe spirala pentru aluat. K

Retete: aluat de paine
(maxim cantitate x1,5)

Ingrediente: 3
* 500 g faind

* 50 g ulei de masline
* 1 linguritd de sare
* 1 linguritd de zahar
* 7 gdrojdie
e 260 ml de apd calda
1 Addugati toate ingredientele uscate n bol
si reglati butonul rotativ la viteza 1.
2 Turnati apa si apoi uleiul.
Comutati pe viteza 2-3 si framantati in
continuare pand cand se formeaza o bila
neteda de aluat.
Ungeti un castron cu ulei vegetal.
Puneti bila de aluat in acest castron si
acoperiti-I cu folie de plastic.
Ldsati-| sd creasca 1 ord pana cand Tsi
dubleaza dimensiunea.
Scoateti aerul din aluatul crescut.

Rulati-l si puneti-l intr-o tava de paine.

O 00 o (02 BN

Acoperiti-l si ldsati-l sa creascd Tn tava
1 ora.

10 Coaceti la 180 °C timp de 40 de minute.
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Reteta: compozitie de prajituri

Ingrediente: @

A w N —

e 3oud

e 150 gunt

* 150 g de zahdr pudra
* 150 g faina

* 3 gpraf de copt
Taiati untul in cuburi de 2 cm.

Puneti cuburile cu zahdr in bol si
amestecati-le la viteza 1.

Cresteti viteza treptat de la 1 la 4.
Adaugati oudle unul cate unul si continuati
sa amestecati la viteza 4 pana obtineti o
consistenta cremoasa.

Introduceti praf de copt si faind in amestec
si amestecati la viteza 1 pana cand toate
ingredientele s-au amestecat bine.

Puneti compozitia ntr-o forma din aluminiu
de 30 cm lungime.

Asezati-o Tn mijlocul cuptorului.

Coaceti timp de 30-40 de minute la
temperatura de 180 °C.

Reteta: foietaj de placinta @

Ingrediente:

90

* 340 g de faind universald, plus o
cantitate pentru rulare

» 227 g de unt rece nesarat, tdiat in
cuburi de 2 cm

e 1 linguritd de sare

* 1 lingurita de zahar

* 6 -8linguri de cuburi de gheatd
Puneti toate ingredientele uscate n bol si
reglati butonul rotativ la viteza 1.

Addugati untul rece la ingredientele uscate

si cresteti viteza treptat de la 1 la 3.

Addugati cate 1 lingurd de cuburi de gheata

la amestec panad cand se formeazd un aluat

fardmicios.

»  Dacd aluatul nu este legat, mai addugati
putind apd si amestecati mai mult timp.

RO

Nu addugati prea mults ap. In caz
contrar, crusta va deveni tare.
Dati aluatului forma doritd si infasurati-|
ntr-o folie transparentd.
Tineti-l in frigider pentru minim 1 ord si
maxim 2 zile.
Ldsati aluatul la temperatura camerei timp
de cateva minute Tnainte de a-l intinde si
de a-l coace.

Reteta: bezele @

Ingrediente:

* 4 albusuri de ou

* 1 ceascd (200 grame) de zahdr extrafin
sau tos

Bateti cu telul albusurile de ou la viteza

7 pand ce compozitia se intdreste si nu mai

cade din lingurd.

Addaugati treptat zahdrul in timp ce

procesati cu viteza 4 pand cand se intaresc.

Puneti bezeaua cu ajutorul unei linguri pe o

tavd pentru coacere care este acoperitd cu

hartie de copt.

Preincalziti cuptorul la 105 °C si pozitionati

tava cu bezele In centrul cuptorului.

5 Coaceti bezelele timp de aproximativ

1-1,5 ore, pana se usucd si devin crocante.

6 Inchideti cuptorul si ldsati bezelele sa se
usuce in cuptor timp de 1,5 ore.

Blender

Tnainte de a incepe, asigurati-va ca asamblati in
conformitate cu Fig. 3.

Blender: pentru a amesteca smoothie-uri,
shake-uri, sucuri si a zdrobi gheata

Respectati cantitatile, durata de procesare si
viteza recomandate, asa cum sunt indicate Tn
Fig. 9.

Pentru zdrobirea ghetii, rotiti butonul la viteza P

n mod repetat pand la zdrobirea ghetii.



* Nu deschideti niciodata capacul pentru a introduce
mana sau orice obiect in vas In timpul functionarii
blenderului.

* Asamblati intotdeauna inelul de etansare pe blocul
taietor fnainte de a atasa blocul tdietor la vasul
blenderului.

* Pentru a adduga ingrediente lichide in timpul
amestecului, turnati-le n vasul blenderului prin orificiul
de alimentare, indepdrtand paharul gradat.

¢ Tdiati In prealabil ingredientele Tn bucdti mici inainte de
a le procesa.

¢ Daca doriti sd preparati o cantitate mare procesati, pe
rand, cantitati mici in loc sd introduceti o cantitate mare
o data.

* Pentru a evita vdrsarea: atunci cand procesati un lichid
care face spuma (de exempluy, lapte), nu puneti mai mult
de 1 litru de lichid in vasul blenderului.

* Puneti ingredientele in vasul blenderului pana la nivelul
maxim indicat.

Robot de bucatarie

Bloc taietor
Tnainte de a incepe, asigurati-va ci asamblati in
conformitate cu Fig. 4.

Bloc tdietor: pentru tocarea, amestecarea si
pasarea ingredientelor

Pentru a indepadrta alimentele care se lipesc de
lamd sau de peretele bolului, opriti procesarea si
mai Tntdi, opriti aparatul, apoi utilizati o spatuld.

* Puneti intotdeauna blocul taietor in bol inainte de a
ncepe sa addugati ingredientele.

* Nu utilizati blocul tdietor pentru a toca ingrediente tari,
de tipul boabelor de cafea, tumericului, nucsoarei si
cuburilor de gheata, deoarece astfel puteti toci lama.

* Nu lasati aparatul sa functioneze un timp prea
ndelungat atunci cand tocati branza (tare) sau ciocolata.
Tn caz contrar, aceste ingrediente se infierbantd prea
tare, incep sd se topeasca si devin pline de cocoloase.

Disc cu accesorii

Tnainte de a incepe, asigurati-va ca alegeti
accesoriul dorit din cele de mai jos si asamblati
conform Fig. 5.

Accesoriu de granulare: pentru granularea
ingredientelor fn bucdti mici/fine

Accesoriu de feliere: pentru felierea
ingredientelor

Accesoriu pentru radere: pentru raderea
ingredientelor in fasii mici

“ Atentie

* Manevrati cu atentie lama de feliere a accesoriului
pentru disc. Are o margine taioasd foarte ascutita.

* Nu utilizati niciodata accesoriul pentru disc pentru a
procesa ingrediente tari, precum cuburi de gheata.

* Nu exercitati o presiune prea mare pe elementul de
fmpingere atunci cand apasati ingredientele in tubul de
alimentare.

¢ Taiati in prealabil ingredientele in bucati care sd incapa
n tubul de alimentare.

Urmati pasii de mai jos pentru a asambla
accesoriile pentru discuri (Pasul 1 din Fig. 5).

1 Asezati orificiul accesoriului peste arborele

suportului pentru accesorii.

2 Apdsati orificiul accesoriului peste
proeminenta arborelui.

3 Apasati accesoriul pe suportul pentru
accesorii pana cand se fixeaza cu un clic.

Storcator de citrice

Tnainte de a incepe, asigurati-va ca asamblati in
conformitate cu Fig. 6.

¢ Puneti sita pentru presa pentru citrice pe axul din
bol. Asigurati-va ca protectia sitei este blocatd in fanta
manerului bolului. Atunci cand sita se fixeazd corect,
auziti un clic.

* Apasati fructul pe con. Nu mai apasati pentru a
indepdrta pulpa de pe sitd, daca este necesar. Dupad ce

rotiti butonul in pozitia 0 si indepartati bolul din aparat
cu accesoriile montate.

ati terminat de apasat sau cand doriti sa eliminati pulpa,
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Masina de tocat (numai
HR7978/HR7975)

Tnainte de a incepe, asigurati-vi ci asamblati in
conformitate cu Fig. 7.

Masina de tocat carne este destinata tocarii fine
sau amestecdrii carnii crude sau gatite.

Atunci cand carnea se blocheazd Tn recipient,
urmati pasii de mai jos pentru resetare:

Opriti si scoateti aparatul din priza.
Demontati ansamblul recipientului.

Eliberati blocajul.

Montati la loc recipientul.

VA WN =

Conectati stecherul la sursa de alimentare
si reselectati viteza dorita.

o Nu madcinati niciodata oase, nuci sau alte ingrediente
dure.

o Nu utilizati carne congelata! Tnainte si tocati carnea,
dezghetati-o mai Tntai.

e Nu Tmpingeti prea multd carne si nu exercitati o
presiune prea mare atunci cand Tmpingeti carnea
in recipient. Acest lucru poate duce la evitarea
supralncarcarii aparatului.

Ea Sugestie

o Indepdrtati oasele, cartilagiile si zgarciurile din carne
pentru a evita blocarea in timpul macinarii.

Rasnita (numai HR7978)

Tnainte de a incepe, asigurati-va ci asamblati in
conformitate cu Fig. 8.

Puteti utiliza ragnita pentru a macina boabe de
cafea, de piper, nuci, ierburi, fructe uscate etc.
Fructele uscate, precum smochinele, pot fi
tocate si utilizate ca topping-uri pentru iaurt
sau le puteti intinde pe paine sau biscuiti.
Pentru cele mai bune rezultate n procesarea
smochinelor negre uscate, utilizati maxim 85 g
la viteza P timp de 3 secunde.
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* Respectati cantitdtile, durata de procesare si viteza
recomandate pentru ingrediente, asa cum sunt indicate
in Fig. 9.

* Nu depadsiti nivelul maxim al vasului rasnitei.

5 Curatarea

Avertisment

* Tnainte de a curata aparatul, scoateti-| din priza.

¢ Consultati tabelul (Fig. 10) pentru informatii despre
curdtarea componentelor cu apd, in masina de spdlat
vase si/sau cu o carpa umeda.

Atentie

* Asigurati-vd ca marginile taioase ale lamelor si discurile
nu vin Tn contact cu obiecte dure. Aceasta poate
provoca tocirea lamei cutitului.

Marginile taioase sunt ascutite. Curdtati cu atentie
accesoriile pentru disc, blocurile tdietoare ale robotului
de bucatdrie, blenderului si rasnitei.

1 Curétati unitatea motor cu o carpa umeda.

2 Curatati celelalte componente Tn apa
fierbinte (< 60 °C) cu putin detergent
lichid sau In masina de spalat vase.

3 Dupd curatare, depozitati aparatul si
accesoriile ntr-un loc uscat.

Curatare rapida

Urmati pasii de mai jos pentru a curdta mai
usor bolul robotului de bucatarie si vasul
blenderului. (Asigurati-vd cd lama este asamblata
n bol in cazul In care curatati bolul robotului de
bucatdrie).
1 Turnati apd cdldutd (nu mai mult de
0,5 litri) si cateva picdturi de detergent
lichid Tn bolul robotului de bucdtdrie sau in
vasul blenderului.



2 Asezati capacul pe bolul robotului de
bucdtarie sau pe vasul blenderului si apoi
rasuciti-l in sens orar pentru a-| fixa.

3 Rotiti butonul la viteza P Ldsati aparatul sa
functioneze timp de 30 de secunde sau
pana cand bolul robotului de bucatarie sau
vasul blenderului sunt curate.

4 Dupa utilizare, rotiti butonul la pozitia 0 si
apoi scoateti aparatul din priza.

5 Detasati vasul blenderului sau bolul
robotului de bucatdrie si clatiti-l cu apd
curata.

6 Garantie si
service

Daca aveti o problemd, aveti nevoie de service
sau aveti nevoie de informatii, consultati
www.philips.com/support sau contactati
Centrul de asistenta clienti Philips din tara dvs.
Numarul de telefon se afla in certificatul de
garantie internationald. Dacd in tara dvs. nu
existd niciun centru de asistenta pentru client,
contactati distribuitorul Philips local.
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1 Aobpo

Mo)KaAoBaTb!

[No3ApaBAAEM C MOKYMKOW W MPUBETCTBYEM

B KAybe Philips! YTobbl Bocnoab3osaTbCs
BCEMM MpenmyLLecTBamm noaaeprkki Philips,
3aperncTpupynTe NPOAYKT Ha Beb-caliTe
www.philips.com/welcome.

[Nepea ncnoab3oBaHrem npubopa
BHVMATEABHO O3HAaKOMbTECh C PYKOBOACTBOM
MOAB30BATEASt 1 COXPAHWUTE €ro AAS
AAABHENILLIErO NCMOAB30BaHUA B KadecTBe
CMPaBOYHOrO MaTepyaAa.

MpeaynpexaeHue

*  3anpellaeTcs Norpy>katb BAOK
3AEKTPOABUIraTEAS B BOAY M NPOMbIBATb
€ro noaA CTpyen BOAbI.

*  [lepea noaxaoueHnem nprbopa K
WCTOUHMKY MUTaHUs yOeAMTECh, YTO
HarMpsKEHNE, YKa3aHHOE Ha HUXKHEN
naHeAu Npubopa, COOTBETCTBYET
HaMPSKEHMIO MECTHOM SAEKTPOCETH.

*  Aaa 6e30MacHoOM 3KCnAyaTauum npubopa
3anpeLLaeTcs NOAKAIOUATL €ro K TaliMepy
OTKAIOYEHVISA.

*  He noAb3yiiTecb NprBOPOM, ECAU CETEBOW
LWHYP, CETEBAsA BMAKA, 3alLMTHASA KpbILUKa
VAU APYTHIE AETAAM MOBPENAEHDI.

* B cAyvae noBpexaeHus cETEBOMO LWHYPa
€ero HeOBXOAMMO 3aMEHNUTL. YTO0bI
obecneunTb He30MacHYI0 3KCMAYaTaLMIO
Np1bopa, 3aMeHANTE LUHYP TOABKO B
aBTOPM30BaHHOM CEPBUCHOM LIEHTPE
Philips nan B cepsrcHom LieHTpe ¢
NEPCOHAAOM aHaAOTUUYHOM KBaAUPUKaLMM,

*  AMua C orpaHMyeHHbIMU GUBUUECKUMM AN
MHTEAEKTYaAbHBIMK BO3MOXHOCTSIMM, 3
TaKKe AVLa C HEAOCTATOUHbIM OMbITOM
W 3HaHWAMM MOTYT MOAB30BATLCA 3TUM
NPUBOPOM TOABKO MOA NPUCMOTPOM
WAU NMOCAE MOAYYEHNUS MHCTPYKLIMI MO
6€e30MacHOMY MCNOAb30BaHMIO Nprbopa U
MPY YCAOBMM MOHMMAHWSA MOTEHLIMAABHbIX
OMacHoCTeN.
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He nossosiiTe A€TAM UrpaThb C MPUOOPOM.
He paspelaitTe AETAM NMOAL30BATHCS
npubopom. XpaHute nprbop U LUHyp B
HEAOCTYMHOM AAA AETEN MECTE.
3anpeluaeTcs OCTaBAATb BKAIOHEHHbIN
npubop 6e3 npucMoTpa.

CobAioaanTe OCTOPOXKHOCTb BO BPeEMS
VCMOAB30BAHMS WA OUYNCTKM BCTABOK

B AMCK, HOXEBbIX OAOKOB KyXOHHOrO
KombalHa, bAeHAepa U MeAbHHLIB.
Pexxylime Kpas oueHb ocTpble.

[Nepea ouncTKOM M3BAEKUTE M3 Mprbopa
HaCaAKY AAA B3OMBAHMS, BEHUMK MAM KPIOK
AN TECTa.

He npukacaiTecs K HOXam, ecav Nprbop
NOAKAIOHEH K SAEKTPOCETU. /\e3BMs OYeHb
ocTpebilel

ECAM A€3BUMSA 1 HACAAKM YaLLM 3aCTPSAM,
OTKAIOUMTE MPUOOP OT SAEKTPOCETH
nepeA U3BACUEHWEM VHTPEANEHTOB,
KOTOPpble 3aBAOKMPOBAAK MX.

EcAV NPOAYKTBI HAAMMAM Ha CTEHKM
KyBLIMHA BAEHAEPA, YAl KyXOHHOrO
KoMbalHa MAM Yalln AASt CMELLIMBAHUS,
BbIKAIOUMTE MPUOOP U OTKAIOUMTE €ro OT
IAEKTPOCETU. 3aTEM CHUMUTE MPOAYKTBI
CO CTEHOK AOMaTOUKOM.

Bo Bpems paboTbl nprbopa npwm
MCMOAB30BaHMM AIODbIX HACAAOK YaLlin
3anpeLaeTcs NoMeLLaTb MaAbLibl MAK
AlOBble Apyrue npeaMeTbl (Harnpumep,
AOTMATOUKY) B Yallly AAS CMELLMBAHMS.

Bo Bpems paboTbl npubopa 3anpeliaeTcs
NPOTAAKMBATb MPOAYKTbI B KaMepy MoAaum
KyXOHHOrO KoMOalHa 1AM 3arpy30uHyio
YaCTb MACOPYOKM MaAbLIAMM WA
KaKnMMU-AMBO MpeAaMeTamMu (Hanpymep,
AOMATOYKOM). ICMOAB3YITE TOABKO
NPUAGraemblit TOAKATEAb AAS KYXOHHOTO
KombalHa 1AM MACOPYOKM.

Bo m3bexxaHune oxora ropsumMm napom
cobAoaanTe 0cobylo OCTOPOXHOCTD,
HaAVBas ropsivyio XKMAKOCTb B Yallly,
KYXOHHBbI KOMOalH 1AM BAeHAEP.

He pasbaokumpyiite dpurkcaTop npubopa,
KOrA@ YCTaHOBAEHbI APYrWe akcecCyapbl
(HanpuMep, KyXOHHbI KOMOaitH, bAeHAED,
MEeABHMLIA UAK MACOPYDKa).



*  3anpellaeTcs OAHOBPEMEHHO
yCTaHaBAMBATb M MCMOAL30BaTL Horee
OAHOWM HacaAKM.

*  [Ipnbop npeaHasHaueH TOABKO AAS
AOMALLHEro MCMOAB30BaHUA.

BHumatue!

*  Bceraa BbikaouanTe npubop m
OTKAIOYAITE ero OT IAEKTPOCETH, ECAL
OH HE MUCMOAB3YETCH NAU MPEXAE YEM
cobupaTh, pa3brpaTh, BbIMOAHATL OUYMCTKY,
MCMOAL30BaTb ABWKYLLIMECH AETAAM.

*  Ob6s3aTeAbHO BblkAIOYaKTE Nprbop,
YCTaHOBVB NepeKAloHaTeAb B rMoroxeHme 0.

*  [loaoxanTe, MOKa ABMXKYyLLMECA
4acTX MOAHOCTbIO OCTAHOBATCA MOCAE
BbIKAIOYEHWA NMpMOOPa, @ 3aTeM OTKAIOUMTE
ero oT saekTpoceTw. [locae 3TOrO
MOHO MOAHATL GMKCATOP MOACTaBKM
WAM OTKPBITb, Pa306paTh, M3BAEUL AETAAU
MCTOABL3YIOLLMXCS aKCecCyapoB.

*  He 3anoaHsnTe Yally, KyBLUMH MAM
MEABHWLLY Bbille OTMETKM MaKCUMaAbLHOrO
ypoBHs. [pK MCMOAB30BaHMM HAacaAOK
nprbopa BbIbMpanTe KOAUHECTBO
MHrPEANEHTOB, BPEMA 1 CKOPOCTb
06paboTKM B COOTBETCTBMM C
WHCTPYKUMSMM B PYKOBOACTBE
MOAb30OBaTEAS.

*  [lepea nepsbiM NpuMeHeHvieM nprbopa
TLWATEALHO NMPOMOWTE BCE AETaAW,
KoTopble ByAyT conpuKacaTbes ¢
MMLLEBBIMU MPOAYKTamMK. BoinoarsiiTe
OUMCTKY B COOTBETCTBUM C UHCTPYKLIMAMM
1 TabAMLIel B PYKOBOACTBE NOAb30OBaTEAA.

*  3anpeLlaeTca NOAb30BaTbCH KaKMMM-
AVMBO aKceccyapamn MAM AETaAAMM
APYTX NPOV3BOANTEAEH, HE MMEIOLLMX
CMEeLIMaAbHON peKOMEHAALIMN
Philips. ['lpun 1cnoabsoBaHmn Takmx
aKCecCyapoB W AGTaAel rapaHTUiHble
00A3aTeAbCTBA TEPAIOT CUAY.

*  [lepea M3MeAbUeHVEM AaiiTe ropaYMM
nHrpeaneHTam ocTbiTb (< 80 °C).

*  Bceraa aasaiiTe nprbopy ocTbITb
AO KOMHATHOM TemnepaTypbl nepea,
06paboTKOM cAeaytOLLEN MOPLIMM
NPOAYKTOB.

*  HekoTopble MHrPeAVEHTbI, HanpUMep
MOPKOBb, MOTYT MPUBECTU K U3MEHEHMIO
LBETA NMOBEPXHOCTU AETAAEN. DTO He
OKa3blBAET Ha AETaAM OTPULIATEABHOMO
adpdekTa. ObBIYHO CO BpemeHeMm LiBeT
BOCCTaHaBAMBAETCH.

YposeHb wyma: Lc = 82 ab [A]

DAe KTpPOMarHUTHbI€ MNOAA

(3MIM)

AanHbit npubop Philips cooTeeTCcTBYET
CTaHAAPTaM MO SAEKTPOMATHUTHbIM NOASM
(DMTM). [Mpy NpaBrAbLHOM 3KCNAYaTaLMK B
COOTBETCTBUN C MHCTPYKLMSMM B AGHHOM
PYKOBOACTBE Npubop abcoaoTHO be3onaceH
B MCMOAB30BaHWM, YTO MOATBEPIKARETCS
VIMEIOLLMMMCA Ha CEFOAHS HayUHBIMU AGHHBIMM.

YTuamsaums

&8

AaHHOE U3AEAME M3TOTOBAEHO M3
BbICOKOKAYECTBEHHBIX MaTEPUAAOB 1
KOMMOHEHTOB, KOTOPbIE MOAAEXAT MNOBTOPHOM
nepepaboTKe 1 BTOPUYHOMY UCMIOAB30OBAHMIO.
EcAv M3AEAME MAPKMPOBAHO 3HAYKOM C
M30OparKEHNEM NEPEUEPKHYTOTO MYCOPHOTO
6akKa, 3TO O3HAYaEeT, YTO UBAEAUE MOAMNAAAET
noa aevctene Ampektusel EC 2002/96/EC:

hi¢

Pycckumn

Hukoraa He BbibpacbiBaiTe OTCAYXMBLUME
M3AGAVA BMECTE C ObITOBbIM MycOPOM. AAA
YTUAM3ALMM SASKTPUYECKMX U SAGKTPOHHbIX
U3AEAUI HEOOXOANMBI CBEAEHWA O MECTHOM
cMcTeMe OTAEABHOM YTUAM3ALMM OTXOAOB.
[paBnAbHasA yTnAM3aLmMa oTpaboTasLero
M3ACAVIA MOMOXET MPEAOCTBPATUTL BO3MOXHbIE
HEeraTMBHbIE MOCACACTBMSA AAA OKPYXKaloLLEN
CpeAbl 1 3A0POBbA YeAOBEKa.
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2 OnucaHue
(pnc. 1)

Mukcep

Baa B36usateas
[NepekAtouaTeAb HaKAOHa

MepeKAloYaTeAb)

Yala

3aluTHas KpbllKa oT 6pbI3r
Kptok Aas TecTa

BeHumk

Hacaaka aas B36uBaHus

@OV GO

MepekAlouaTeAb CKOPOCTH (NMOBOPOTHBIN

BAeHaep

MepHbIlt cTakaH

Kpbliwka 6aeHAepa
KyswmH 6AeHAepa
YNAOTHUTEABHOE KOAbLLO
HoskeBom 6a0k

@M

KyxoHHbIN KoMbaiH

ToakaTeAb

Kpbliwka

AepxaTeAb HacapoK

Yalua KyxoHHoro kombaiHa
Hoxesolt 6Aa0k

@R

BcTaBku B AMCK

AepxaTeAb BCTaBOK

BcTaBka AAf M3MeAbYeHUS

@) BcTaBKa AASl HAPE3KM AOMTMKaMM
@) BcTaBKa AASl LLMHKOBKM

Lntpyc-npecc

@) KoHyc
DuAbTp
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MeAbHMLUA

(25 CTaKaH MeAbHMLbI
YMNAOTHUTEABHOE KOABLLO MEAbHMLLbI
@) HoxeBoit GAOK MeAbHULLbI

Kd
n
0
(@]
o
<
o)
X
[V

DuKeupytoLee KOAbLLO

AMCK AAS MEAKOI LLIMHKOBKM
Pexxywimit 6AoK/HOXK

Baa wHeka

MeTaaAnueckas 3arpysodHas 4acTb
Msicopy6Ku

ToAKaTeAb AAS METAAAMYECKOM
3arpy304HOM YacTu MACOPYOKM
lMblAe3alWMTHAA KpbILLKa
3arpysouHblit MOAAOH
MHHoBaLMOHHOE NpUcnocobAeHHe AAS
OUUCTKM

R ® RER®

3 Tlepea nepBbim
MCMOAb30OBaHMEM

[Nepea nepBbIM KcMoAb30OBaHWeM Mpubopa u
aKCECCYapOB TLWATEABHO OYMCTUTE BCE YacTH,
COMPUKACAIOLMECS C MPOAYKTAMM.

BraloueHne nprbopa BO3MOXHO TOABKO MOCAe
NPaBUABHOM YCTaHOBKM akceccyapos. Cwm.

puc. 2—8, Ha KOTOPbIX MPYBEAEHBI MHCTPYKLMM
no cbopke.

AsTocTon

[pMBOP BBIKAUYMTCS aBTOMATUUECKM
nocae 15 MUHYT HernpepbIBHOM paboTbl.
270 TpebyeTcsa A CODAIOAEHMA TEXHUKN
6€30MacHOCTM MPU AOATOM MCTMOAL30BAHMM
npubopa.

3alwuTa oT neperpysku

[Mprbop TakKe aBTOMATUYECKM BLIKAIOUAETCA
npW neperpyskxe.



Y706bI BOCCTAHOBKTL paboTy Nprbopa nocae
NepEerpy3Ku, BBINOAHUTE OMMCaHHbIE HIDKe
AENCTBUSA.

1 rlOBele/lTe NEPEKAIOYATEADL B NMOAOKEHNE
0 1 OTKAIOUMTE ero oT ceTu.

2 3BAekmTE HEKOTOPOE KOAMYECTBO
NHIPEANEHTOB, YTObbI YMEHbWNTb

Harpysky.
3 AaviTe Npubopy oCTbITh B TeyeHue
HECKOABKNX MUHYT.

4 HO,A,K/\}OLAIV]TG CETEBYIO BUAKY K MCTOYHUKY
MNTaHNA N Bbl6e|:)l/lTe CKOPOCTb.

4 WcnoAb3oBaHue
MMKCepa

Hacaaku vawwm aas
CMeLIMBaHUS

E Mpumevarue

o [lepea BKAIOUEHMEM YOEAUTECH, UTO MEPEKAIOYaTEAL
YCTaHOBAEH B MoAoXeHue 0, a 3aTem ycTaHOBKTE
BEHUMK, HACAAKY AN B3OVBAHWS WAV KPIOK AAS TECTa.

o B yawe MoxHO obpabaTbiBatb A0 750 I MyKu 1 APYrUX
MHIPEAMEHTOB.

o BbibypaliTe KOAUHECTBO MHIPEAVEHTOB, BPEMA 1
CKOPOCTb 0OPabOTKM B COOTBETCTBUM C UHCTPYKLMAMM
Ha puc. 9.

[pexkae YeM NpUCTYNUTB, BolbepuTe
NOAXOASALLYIO HaCAAKY (NEPEUMCAEHDBI HUXKE) U
BbINMOAHUTE COOPKY COrAACHO puC. 2.
Kpiok aAs TecTa

*  AAA NpUroToBAEHMA xAeba U ByAOUeK

Hacaaka aas B36UBaHUA
e AAS MPUrOTOBAEHMIA KEKCOB, MEYEHDS,
MMPOrOB, MUPOXKHbIX, KAPTOGEALHOTO
niope, TeCTa AN MakapoH, xaeba 6e3
KAEMKOBMHBI 1 MacAd

BeHuuk

e AAs B3OMBaHMA ANYHBIX BEAKOB, CAVBOK,
MPUrOTOBAEHMA Ge3€, MycCOB U Cydae

* YT06bl 136eKaTb PasbpbI3rvBaHNs, yBEAMUMBANTE
CKOPOCTb 06PabOTKN MOCTEMNEHHO.

* 3alWwMTHas KPbILKA OT BpPbI3r: NepeA UCMOAL3OBaHMEM
HaCaAOK Yallii YCTaHOBMTE KPbILUKY Ha MOACTaBKY.
KpbILLKY He HY)KHO CHMMATb, YTOObI MOMEHSTH HACAAKY.
NHrpeAnEHTbI MOXHO AOBABAATL Yepes HOCKK
3ALLUMTHOM KPBILIKM OT GpbI3T.

* Bs6uBaHue: nepea Tem Kak B36VBaTb AMUHbIN BEAOK
WA CAVIBKM, YOEAUTECH, UTO Yalla W BEHUMK CyXMe U
6e3 cAeAOB XMpa.

* 3aMelumBaHMe TECTa: UCMOAB3YITE KPIOK AAS
3aMeLLMBaHMS APOXOKEBOTO TECTa AT XAeba W MnLILibI.
O6beM HKMAKOCTU AN TECTA CACAYET NOAOMPATL B
COOTBETCTBUM C YPOBHEM BADKHOCTW 1 TEMMEPATYPON.
EcAn Bbl XOTUTE 3amelaThb TECTO C MOMOLLbIO MUKCEPa
B TeyeHre boree AAMTEABHOTO BpeMeHHu, ybeanTecs,
UTO TECTO MPWPKATO KO AHY Yalli, 4TOBI
NPeAOTBPaTUTb €ro MomMaAaHre Ha KPIoK AAA TecTa.

PeuenTbl: TecTo AAS XAeDa
(MakcMMaabHoe KoamdecTso x1,5)

MNHrpeaneHTbI
* 500 r myku
* 50 r oAMBKOBOrO Macha
* 1 yalHas AOXKa COAM
* 1 yalHas AOXKKa caxapa
e 7T apoxoxken
e 260 MA TENAOM BOABI
1 AobaBbTe B yally BCE CyxMe MHIPEAMEHTDI

1 BbIGEpKTE CKOPOCTL 1 C MOMOLLBIO
nepeKAloyaTeAs.

BaeiiTe Boay v Macho.

w N

BrAlounTe ckopocTb 2—3 1 MpoAOAKanTe
3aMEeLUMBATD TECTO, MOKa OHO He MpUMeT
dopMy rAaaKoro Lwapa.

CmaxbTe Yally pacTUTEAbHbIM MAaCAOM.

[C2 N N

[NoroxuTe B Hee TECTO W HakpowTe ero
MULLIEBOM MAEHKOM.

6  Ocrasbre TecTo noaHMMaTbes Ha 1 yvac,
MoKa OHO B ABa pasa He YBEAUYMTCS B
obbeMme.

YAan1Te BO3AYX U3 TecTa.

0 N

[NpuaaiiTe TecTy popMy noeHa u
NOAOKMTE €ro B EMKOCTb AAS BbINEKaHWA.
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9

HakpoiiTe ee 1 ocTassTe TecTo
noaHMMaTbCs Ha 1 yac.

10 Buinexaiire & Teuerme 40 MUHYT Mpu

180 °C.

PELI,EI'ITI TECTO AAA KEKCOB

MNHrpeaneHTbI @

A W N

*  3aniua

* 150 r cAvBouHOrO Macaa

* 150 r caxapHor nyapbl

* 150 r mykun

* 3T pa3pbixAuTeAs

[opexbTe MacAo Kybukamm (2 cm).
AobaBbTe B vallly MacAO 1 caxap, 3aTem
cMeLanTe ux Ha ckopocTy 1.
MNocTeneHHO YBEAUUMBAMTE CKOPOCTb C
1hr04

AobaBasiiTe anLia MO OAHOMY,
MPOAOAKAsS CMELLMBATbL Ha CKOPOCTU 4 AO
06pa3oBaHusA ryCTOM KOHCUCTEHLIMM.

AobaBbTe paspbiXAUTEAb 1 MYKY U
TLIATEABHO Pa3MeLLaiNTe MHIPEANEHTbI Ha
ckopoctnt 1.

[oAOKUTE TECTO B AAOMUHUEBYIO
eMKOCTb AAMHOM 30 M.

[NomecTnTe ee B CEpeAMHY AYXOBOM Neu.

BbinekariTe TecTo B TeueHue
30—40 mMuHyT npu TemnepaType 180 °C.

[NoroxuTe B vally BCe Cyxue
VHrPEAMEHTBI 1 BbibepuTe ckopocTb 1 ¢
MOMOLLIO MEPEKAIOUATEAS.

AobaBbTe K CyXUM MHIPEAMEHTAM MaCAO
1 NOCTENEHHO YBEAWNUMBAIATE CKOPOCTb C
1 a0 3.

A obaBAaiTe B CMECH XOAOAHYIO BOAY MO
OAHOW CTOAOBOM AOXKKE AO 06Pa3oBaHMA
PaccbINYaToro TecTa.

*  EcAn TecTo cuAbHO pacchinaeTcs,
A0baBbTE elle HEMHOrO BOABI U
CMelumnBaiTe B TeyeHue bonee
ANTEABHOTO BpemeHi. He
AODABASINTE CAVLIKOM MHOTO BOABI.
MHaye kopouka ByAET CAULIKOM
HKECTKOM.

[NpraaiiTe TecTy Hy»KHYIO GOpMY M

ObBEepHWTE MULLEBOI MAEHKOW.

OcTaBbTe TECTO B XOAOAMAbHMKE He

MeHee, YeM Ha 1 uac, U He boaee, Yem Ha

2 AHA.

[Npexxae vem packaTbiBaTb M BbINEKaTb,
OCTaBbTE TECTO NMPY KOMHATHOWM
TemMnepaType Ha HECKOABKO MUHYT.

PeuenT: NMMporn 1 KOHAUTEpCKue

U3 AEAUA @
MNHrpeaneHTbI
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e 340 r obbIMHOM MYKUM 1
AOMOAHUTEABHOE KOAUYECTBO AAS
pacKaTblBaHusl

* 227 r HECOAEHOTrO MacAa, MOPE3aHHOro
KybuKamm 2 cm

e 1 vyaliHas AOXKKa COAM

* 1 yalHas AOXKKa caxapa

¢ 68 CTOAOBBIX AOXEK XOAOAHOM
BOAbI

RU

PeuenT: 6ese @

MHrpeauneHTbI

* 4 anuHbix beAka

* 1 vawka (200 r) yAsTpaMeAkoro
caxapa AW caxapHoM nyApbi

B3beliTe anuHbIn 6eAoK Ha ckopocTh 7 A0
06pazoBaHus AETKOM MeHbl.

[NocTeneHHo aobasaalTe caxap,
obpabaTbiBas MHIPEAMEHTBI Ha CKOPOCTH
4 A0 0bpa3oBaHys MAOTHOM MeHbI.

BrinoxumTe 6ese Ha NpOTMBEHD, MOKPbLITHIN
ByMaroi AAA BbiNeKaHus.

Pasorperite AyxoByio neub A0
TemnepaTtypbl 105 °C v nomecTuTe B
LIEHTP Meum nNpoTvBeHb ¢ bese.

BrinekaitTe 6e3se B TeueHne NpUMepHO
1—1,5 Yaca, NoKa OHU He CTaHyT CYXUMK U
XPYCTALLMMM.



6 BbikaloumTe AYXOBYIO Me4Yb 1 OCTaBbTE B
Helt 6e3e Ha 1,5 yaca, 4TOObl NPOCYLNTD KX

BAeHaep

[Nepea BKAIOYEHMEM YbeamnTeCh, 4TO chopKa
npousBeAeHa CornacHo puc. 3.

BAeHAEp: AAS MPUrOTOBAEHNS CMY3H,
KOKTEWAEM, COKOB 1 KOAKU AbAA

Boi6upaiiTe KOAMYECTBO MHIPEAMEHTOB, BPEMS
M CKOPOCTb 0BPabOTKM B COOTBETCTBUM C
MHCTPYKLMAMM Ha puc. 9.

AAS KOAKM AbA2 MHOTOKPATHO MOBOpauMBanTe
NepeKAloYaTEeAb B MOAOXKeEHWE CKOpocTH P,
noKa Aea, He BYAET M3MeAbYEH.

E Mpumevarue

* Bo Bpems paboTbl bAeHAEpa 3anpellaeTcs OTKpbIBaTL
KPbILLKY W MOMELLATb B KyBLIMH PYKy MAM AODble
npeAMeTI.

¢ [lepea MOACOEAVMHEHVEM HOXEBOrO GAOKA K KyBLIMHY
6AeHAEPa ODA3aTEABHO YCTaHABAMBAMTE Ha HOXEBOW
BAOK YNAOTHUTEABHOE KOABLLO.

*  AAA AOBABACHUA XUAKKX VHTPEAVMEHTOB BO BPEMA
M3MEAbYEHUS HAAENTe VX B KyBLUVMH BAEHAEPa Yepes
3arpy304HOE OTBEPCTUE, NPEABAPUTEABHO CHSIB
MEpHbI CTaKaH.

¢ [lepes 06pabOTKONM NHIPEAVEHTOB HApEXbTE WX Ha
HEDOOAbLLIME KYCOUKM.

¢ Ecan Bam TpebyeTcs nepepaboTaTh HoAblIO 0bbem
MPOAYKTOB, Pa3AEAUTE €ro Ha HEGOAbLUME MOPLMM, A
He CTapaifTech nepepaboTaTb BCe MPOAYKTbI 33 OAMH
npriem.

* YTO6bl NPEAOTBPATUTL NPOAVIBaHWE MpK 06paboTke
MUAKoCTel, obpasyioLLmx neHy (Hanpumep, MOAOKa), He
HaAviBalTe B KyBLUMH BAeHAEPa 6oAee 1 A XKMAKOCTU.

* [MoMecTuTe MHIPEANEHTDI B KyBLUWH BAEHAEPa, HE
MPEBbILLAS OTMETKM MaKCMMAALHOTO YPOBHSI.

KyxoHHbI KoMbalH

Ho>kesow 6bAaok
Mepea BKAIOYEHMEM YOEAUTECH, UTO COOpKa
I'IPOI/BBEAEHB COranacHo pl/IC. 4

HoxeBol BAOK: AAS MBMEABYEHUS,
CMELLMBAHWA 1 MPUrOTOBAEHMS Miope

AAS yAINSHUA MUK, MPUAMMLLEN K A@3BUAM
WAV CTEHKaM Yalln, UCMIOAB3YIMTE AOMATOUKY,
NPEABaPUTEALHO MPEKPATUB MCMOAb3OBaHME
nprbopa 1 BbIKAIOYMB €ro.

E Mpumeuarue

* Bceraa onyckaiiTe HOXeBOM BAOK B Hally AO TOrO, Kak
MOMECTUTb B HEE MPOAYKTBI.

* He noAbsyiTeCh HOXEBBIM BAOKOM AASt M3MEABYEHUS
TBEPABIX UHIPEAMEHTOB, TakMX KaK KOderiHble 3epHa,
KyPKyMa, MyCKaTHbIN Opex 1 KyOuki Abaa. Hox moxeT
3aTyMUTbCS.

¢ [1pu M3MEABHEHMM TBEPAOTO CbIPa MAM LUOKOAAA HE
MCNOAB3YVTE MPUOOP CAMLIKOM AOATO. B MpoTiBHOM
CAYHaE MHTPEAMEHTBI MOTYT CAULLKOM CHABHO
HarpeTbCs, PACAGBUTLCA W COUTBCA KOMKaMM.

BcTaBku B AnCK

[pexae 4Yem NpUcTynuTb K 0bpaboTke,
BoIOEPUTE MOAXOASLLYIO BCTABKY 13
NEPEUNCAEHHBIX HIKE W BBINOAHUTE COOPKY

COrAacHo puc. 5.
BcTaBka AAA M3MeAbUYEHMS: MpeAHa3HAYEH AAS

M3MEABYEHNA NHITPEANEHTOB.

BcTaBKa AAS Hape3KM AOMTUKamu:
npeAHasHayeHa AAS Hape3KW MHTPeAMEeHTOB
AOMTMKaMM

BcTaBKa AASA LUIMHKOBKM: MpeAHa3HaveHa AAS
Hape3aHWsA MHIPEAMEHTOB MEAKOW COAOMKOM

BHumaHue!

* ByabTe ocTOpOXHbI NPy 0BpalleHnn C Ae3BUEM AAA
HapesKu Ha BCTaBKe B AMCK. Pexcylumin kpar Ae3suis
OueHb OCTPbIN.

* He 1CcnoAb3yiTe BCTaBKM B AUCK AN OBPaboTKM
TBEPABIX MHIPEANEHTOB, TaKMX KaK KyOUKI AbAA.

* [1pu NpOTaAKMBaHW MHIPEAVEHTOB B Kamepy Moaain
HE HaXXMMalTe Ha TOAKaTEeAb CAULLKOM CHABHO.

E Mpumevarue

¢ [IpeABapUTEALHO HapeXbTe KPYMHbIe MHIPEAVEHT,
YTOObI X MOXHO BbIAG MOMECTUTD B KaMepy MoAauM.

Ans COOPKM BCTABOK B AMCK BBINOAHUTE
onu1caHHble HuKe aenctans (war 1 Ha puc. 5).
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1 PacnoroxuTe OTBEPCTME B HACAAKE HaA
BaAOM AEP>XKaTeAA HaCaAOK.

2 [poToAKHUTE HacaaKy, UTOObBI BbICTYN BaAa
BOLLIEA B OTBEPCTUE.

3 HaxmuTe Ha YCTAHOBAEHHYIO B AEPXKaTeAb
HacaAKy AO LLEAYKa.

LunTpyc-npecc

[Nepea BKAIOYEHMEM YbeauTeCh, 4TO cOopKa
MpOM3BEAEHA COMAACHO PUC. 6.

E Mpumeuarue

* VYCTaHOBKTE CUTO AAR LMTPYC-Mpecca Ha LWHEK B Yallie.
BbicTyn Ha cuTe AOAKEH COBMaAaThb C Ma3oM Ha pyuKe
Yawm. [py MpaBMALHOI YCTaHOBKE CiTa MPO3BYYNT
LLIEAYOK.

* HapasnTe UMTPYCOBLEIM Ha KOHyC. He AasuTe Ha
PPYKT, €CA HEOBXOAMMO OUNUCTUTL CUTO OT MAKOTH.
Mo OKOHUYaHWM MPUFOTOBAGHHMA COKa MAM MPK
HEOBXOAMMOCTU OUUCTKM OT MAKOTU NOBEPHUTE
nepeKAloyaTeAb B noAoxeHmne 0 1 cHuMmUTE Yaluy

BMECTE C aKcecCyapamu.

Mscopy6bka (TOAbKO AAS
HR7978/HR7975)

[Nepea BKAlOYEHMEM YybeanTeCh, YTO COOpKa
npowv3BeAeHa COrAacHo puc. 7.

Mscopybka npeaHasHaueHa AAA U3MeAbYeHUA
WAV CMELUMBAHWA CbIPOrO U MPUrOTOBAEHHOMO
Msica.

EcAv MSCO 3aCTpsSAO B 3arpy304HON 4acTw,
BBINOAHWTE OMWCaHHbIE HUXKE ASMCTBYS.

1 Bukaowre npubop U OTKAIOUKTE ero oT
SAEKTpOCeTU.

V13BAEKMTE COBPaHHYIO 3arpy304Hyio
4acTb.

OumncTiTe 3aBAOKMPOBAHHDIN YHaCTOK.

YcTaHosuTe 3arpy304Hyto 4acTb Ha MECTO.

Ul hw N

[NoaKAIOUMTE CeTEBYIO BUMAKY K MCTOUHMKY
MUTaHWA 1 BblbepUTE CKOPOCTb.
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E Mpumevarue

o He ncrnoab3yite Nprbop AAS M3MEABYEHUS KOCTOYEK,

OPEXOB, a TaKXKEe APYT1X TBEPABIX MPOAYKTOB.
e 3anpeljaeTca nNepemMabiBaTh 3aMOPOXeEHHOe MACO!
[Nepea npuroToBaeHueM daplua MACO HEOOXOAUMO

PasMopOo3uTE.
e He HaaaBAVBalTE CAMLWIKOM CWMABHO Ha Mpubop npwu

3arpysKe MsAca U He MUCMOAb3YNTEe CAULIKOM GOAbLIOE
KOAMYeCTBa Msca. DTO NO3BOAUT M3bexaTb neperpysku
npubopa.

e YT06bI MACO He 3aCTpAAO BO BPEMA M3MEAbYEHUA,

YARAMTE U3 HErO KOCTY, XPALLM U CyXOXKMANSA,

MeAbHMLA (TOABKO AAS
HR7978)

[Nepea BKAIOYEHMEM YOEAUTECH, UTO COOpKa
Npov3BeAeHa COrAacHo puc. 8.

MeABbHMLYY MOYHO MCMOAL30BATb AAA
NepeMaAbiBaHua KoGenHbIX 3epeH, nepua
FOPOLUKOM, OPEXOB, TPaB, CyLLIEHbIX GPYKTOB W Mp.

Takure 13MeAbUeHHblE CylleHble GPYKTbI, Kak
UHXUP, MOXHO MCTMIOAB30BaTb B KauecTse
YKpaLEHUA AT MOrypTa AMGO MOAABATh Ha
CTOA BMECTE C XAEOOM WAV MEYEHBEM.

AAS ONTUMaABHBIX PE3YABTATOB
obpabatbiBaiTe He 6oaee 85 1 cyleHoro
YEPHOrO MUCCUOHEPCKOTO MHXKUPa Ha
ckopocTyu P B TeueHue 3 cekyHa,

Mpumevarue

* BbibrpaiiTe KOAMYECTBO MHIPEAMEHTOB, BpeMs 1
CKOPOCTb 0OPabOTKM MHIPEANEHTOB B COOTBETCTBUM C
MHCTPYKUMAMK Ha prc. 9

* He 3anoaHsAiTe KyBLIMH MEABHULEI BbILLE OTMETKM
MaKCrMaAbHOIo ypOBHS.




5 Ouuctka
'!‘ MpeaynpexxaeHue

* [lepea oumcTKoit Nprubopa OTKAIOUMTE ero oT
SAEKTPOCETW.

¢ Cm.1abanuy (puc. 10) ArA MOAyUEHUA MHGOPMaLK 06
OUMCTKE A€Tanei Nprbopa BOAOH, B MOCYAOMOEUHOM
MaLLMHe W/AM BAXKHOM TKaHbIO.

n BHuMaHue!

* VBeAnTECh, YTO AE3BUSA HOXEN U AVMCKOB HE KacaloTcs
TBEPAbIX MPEAMETOB. B MPOTMBHOM CAyH{ae 5TO MOXET
NpUBECTU K 3aTyNAEHUIO AE3BUM.

¢ Pexywwe kpas oyeHb ocTpble. CobaioaainTe
OCTOPOXXHOCTb BO BpEMA OYNCTKM BCTABOK B AMCK,
HOMeBbIX BAOKOB KyXOHHOrO koMbaliHa, baeHAepa u
MEAbHMLBI.

1 AN OUNCTRM BAOKA SAEKTPOABUraTEAS
MOAB3YUTECh BARXKHOM TKaHbIO.
2 OuncTiTe OCTanbHbIE AETaAM B ropsiven

Boae (< 60 °C) ¢ aoobasAeHWEM MOIOLLErO
CPEACTBa MAW B MOCYAOMOEYHOW MaLLMHE.

3 Mocre owicTki XpaHuTe Nprbop U
aKceccyap B CyxXOM MecTe.

BbicTpas oumncTka

Ans boaee YAOBHOM OUNCTKM YaLlii KyXOHHOTO
KoMbaiHa 1 KyBLUMHa BAeHAEPa BbINOAHWTE
onmcanHHble Hbke warn. (Mpuy ouncTKe Yatm
KYXOHHOro KoMbaiHa ybeAnTeCh, YTO Ae3BME
HAXOAMUTCA B valle).

1 Hareirre s yaLy KyxXOHHOro KombanHa
WAM B KYBLUMH BAEHAEPa TEMAYIO BOAY
(He 6oaee 0,5 A) 1 HEMHOTO YKMAKOTO
MOIOLLIEro CpeACTBa.

2 HaxporiTe ually KyxOHHOro KoMbaiHa 1AM
KyBLUMH BAEHAEPA KPbILKOW W MOBEpHUTE
ee Mo YacoBOM CTPeAKe AASt GUKCaLIMM.

3 ["loBepHUTE NepeKrAloYaTEAb B MOAOXKEHME
ckopoctn P He oTkaloualiTe npubop no
kpanHelt mepe 30 ceKyHA MAM AO MOAHOWM

OUMCTKM YallK KyXOHHOTO KoMbaiHa MM
KyBLIMHa BAeHAEPa.

4 Mo okoHuaHM MCnoAb30BaHNA NOBEPHUTE
nepeKAloYaTeAb B MOAOXKeHMe 0 1
OTKAIOUMTE MPUBOP OT CeTW.

5 Chumure KyBLUMH BAGHAEPA WAM Yallly
KYXOHHOrO KOMbaiHa 1 MpOMOMTE YNCTOM
BOAOW.

6 lapaHTUA U
obcAyKMBaHMeE

['lpy BO3HMKHOBEHMM MPOBAEMBI MAM
HEOOXOAMMOCTU B OBCAYXKMBaHWM NpUbBOpa MAK
NOAYYEHUM MHGOPMaLIMM NOCETUTE BEO-CanT
www.philips.com/support nan obpaTtnTtecs

B LEHTP NoaAepXKku noTpebuteneit Philips

B Ballel cTpaHe. Homep TeredoHa ykasaH B
rapaHTWMHOM TaAnoHe. Ecan B Ballelt cTpaHe
HET LeHTpa NnoaAepXKn notpebutenein Philips,
obpaTnTeCh MO MECTY NPUOBPETEHNS U3AECANSA.
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1 Vitajte

Blahozeldme vdm k vasej kipe a vitajte u
spolo¢nosti Philips! Aby ste mohli Uplne vyuzivat
podporu, ktord spolo¢nost’ Philips ponuka,
zaregistrujte svoj produkt na lokalite
www.philips.com/welcome.

Pred pouzitim zariadenia si pozorne precitajte
tento ndvod na pouzitie a odlozte si ho pre
pripad potreby v budicnosti.

Varovanie

*  Pohonnu jednotku nepondrajte do vody
ani ju neoplachujte pod teclcou vodou.

*  Kym spotrebic pripojite k zdroju napdjania,
uistite sa, ze napétie uvedené na jeho
spodnej Casti zodpovedd napéatiu v miestnej
elektrickej sieti.

*  Aby ste predisli nebezpecnym situdcidm,
nikdy nepripdjajte toto zariadenie na
¢asovy spinac.

*  NepouZivajte zariadenie, ak su napdjaci
kdbel, zastrcka, ochranny kryt alebo
akékolvek iné sucasti poskodené alebo
viditelne prasknuté.

*  Poskodeny napdjaci kdbel smie vymenit
jedine persondl spolocnosti Philips, servisné
stredisko autorizované spolo¢nostou
Philips alebo osoba s podobnou
kvalifikdciou, aby nedoslo k nebezpecnej
situdcii.

*  Toto zariadenie mb&Zzu pouzivat osoby,
ktoré majui obmedzené telesné, zmyslové
alebo mentdlne schopnosti alebo nemaju
dostatok skusenosti a znalostf, pokial su
pod dozorom alebo im bolo vysvetlené
bezpecné pouZivanie tohto zariadenia a
za predpokladu, Ze rozumejd prislusnym
rizikdm.

e Deti sa nesmu hrat' s tymto zariadenim.

» Toto zariadenie nesmu pouzivat deti.
Zariadenie a jeho kdbel uchovavajte mimo
dosahu detf.

*  Nikdy nenechdvajte zariadenie bez dozoru.

*  Pri manipuldcii a Cistenf diskovych
ndstavcov, ndstavcov s Cepelami
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kuchynského robota, mixéru a mlynceka
budte opatrni. Rezné hrany si mimoriadne
ostré.

Pred umyvanim odpojte ndstavec na
$lahanie, metlicku alebo hdk na miesenie od
kuchynského robota.

Nedotykajte sa cepelf, najma ked je
zariadenie zapojené do siete. Cepele s
mimoriadne ostré.

Ak sa Cepele a nddoba zasekny, pred
odstrdnenim potravin, ktoré blokuju cepele
a nddobu, odpojte zariadenie od siete.

Ak sa jedlo prilepl na stenu nddoby mixéra,
misky kuchynského robota alebo misky

na miesanie, spotrebic vypnite a odpojte
ho od siete. Potom pomocou varesky
odstrdfite jedlo zo steny.

Ked je spotrebic¢ zapnuty, nikdy nestrkajte
ani nevkladajte prsty alebo iné objekty
(napr: varesku) do misky na miesanie pocas
pouzivania nédstrojov do misky.

Ked je spotrebic zapnuty, do davkovacej
trubice kuchynského robota a ndsypnika
pre mlyn¢ek na mdso nikdy nestrkajte

ani nevkladajte prsty alebo iné objekty
(napr: varesku). S kuchynskym robotom a
mlyncekom na miso pouzivajte iba dodany
piest.

Pri nalievani hortcej kvapaliny do misky
kuchynského robota alebo mixéra

budte opatrf, pretoze mdze dojst k jej
vyprsknutiu zo zariadenia v désledku
prudkého navalu pary.

Nikdy neodomkynajte rameno spotrebica,
kym je pripojené iné prislusenstvo (napr.
kuchynsky robot, mixér, mlyncek alebo
mlyncek na méso).

Na kuchynsky robot nikdy nepripdjajte a
nepouzivajte viac ako jeden ndstroj alebo
kus prisluSenstva naraz.

Toto zariadenie je urcené len na doméce
pouZzitie.

Vystraha

Ak zariadenie nechdvate bez dozoru a
pred skladanim, rozoberanim, Cistenim
alebo manipuldciou pohyblivych Castf
zariadenie vzdy vypnite a odpojte od siete.



*  Spotrebic vzdy vypnite nastavenim
ovlddaca do polohy 0.

*  Vzdy pockajte, kym sa pohyblivé casti
zariadenia po vypnutf prestanu hybat,
potom odpojte zariadenie a rameno
zdvihnite zo stojana alebo otvoru a
odmontujte alebo odpojte Vietky casti
prislusenstva zo stojana.

*  Neprekracujte maximdlnu kapacitu
znazornenu na prislusenstve (miska,
nddoba, mlyncek). Pri pouzivanf
kuchynského robota dodrzujte mnozstva,
Cas pripravy a rychlost uvedené v ndvode
na pouZzitie.

*  Pred prvym pouzitim zariadenia dékladne
ocistite vietky suciastky, ktoré pridu do
styku s potravinami. Pri Cistenl postupujte
podla pokynov a tabulky v ndvode na
pouzitie.

*  Nikdy nepouZzivajte prislusenstvo ani
suciastky od inych vyrobcov, ktoré
spolo¢nost’ Philips vyslovne neodporucila.
Ak takéto prislusenstvo alebo suciastky
pouZijete, zdruka strdca platnost.

*  Prisady nechajte pred spracovanim
vychladndt' (< 80 °C).

*  Po spracovani kazdej ddvky nechajte
zariadenie vzdy vychladndt na izbovd
teplotu.

*  Niektoré prisady, ako napriklad mrkva,
mozu na povrchu dielov vyvolat’ zmeny
farby. Na diely to vSak nemd Ziaden
neziaduci vplyv. Farebné zmeny sa zvycajne
¢asom stratia.

Deklarovana hodnota emisie hluku je

82 dB(A), Co predstavuje hladinu A akustického

vykonu vzhladom na referencny akusticky vykon

1 pW.

Elektromagnetické polia
(EMF)

Tento spotrebi¢ od spolocnosti Philips je v
sdlade so vetkymi normami v spojitosti s
elektromagnetickymi polami (EMF). Ak budete
zariadenie pouzivat' sprdvne a v sdlade s
pokynmi v tomto ndvode na pourzitie, bude jeho

pouZzitie bezpecné podla vietkych v sticasnosti
zndmych vedeckych poznatkov.

Recyklacia

&

V&3 produkt bol navrhnuty a vyrobeny
pomocou vysokokvalitnych materidlov a
komponentoy, ktoré sa daju recyklovat' a znova
vyuzit.

Produkt oznaceny symbolom preskrtnutého
odpadkového kota je v stlade so smernicou EU
¢.2002/96/EC:

hi¢

Svoj produkt nikdy nelikvidujte spolu s

inym komundlnym odpadom. Obozndmte

sa s miestnymi predpismi pre separovany
zber elektrickych a elektronickych vyrobkov.
Spravnou likviddciou vasho starého produktu
poméhate zabrdnit' moznym negativnym
ndsledkom na Zivotné prostredie a ludské
zdravie.

2 Prehlad (obr. 1)

Slovensky

Kuchynsky robot

Hriadel nastavca na sfahanie

Spinac vyklopenia

Prepinac rychlosti (otoény regulator)
Miska

Ochranny kryt proti vySplechovaniu
Hak na miesenie

Metlicka

Nastavec na slahanie

@QPOEEEO
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Mixér

Odmerka

Veko mixéra
Nadoba mixéra
Tesniaci krazok
Nastavec s cepelami

@ERE®

Kuchynsky robot

Piest

Veko

Drziak nastrojov

Miska kuchynského robota
Nastavec s cepelami

@@

Diskovy nastavec

Nastavec na strihanie
Nastavec na krajanie
Nastavec na jemné strihanie

Drziak na nastavce

Lis na citrusy

@) Lievik lisu
Sitko

Mlyncek

@9 Nadoba mlynéeka
Tesniaci krizok mlynéeka
(@7 Nastavec s cepelou mlynéeka

Mlyncek na maso

Krizok so zavitom

Disk na jemné mletie

Mleci n6z

Zavitovy hriadel

Kovovy nasypnik

Piest na zatlacanie pre kovovy nasypnik
Protiprachovy kryt

Hrdlo mlynceka

Inovativny nastroj na Cistenie

OO
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3 Pred prvym
pouzitim

Kym kuchynsky robot a prislusenstvo pouzijete
po prvykrdt, dokladne vycistite sicasti, ktoré
prichddzaju do kontaktu s potravinami.
Zariadenie je mozné zapnut' az po spravnom
nasadenf prislusenstva. Pozrite si obr. 2 az 8,

na ktorych je zndzorneny sprdvny postup pri
nasaden.

Funkcia Autostop

V&3 kuchynsky robot sa automaticky vypne po
15 minutach stdleho pouzivania. Zabrdni sa tak
pripadnym bezpecnostnym problémom, ktoré
mozu vzniknut v dosledku dihého pouZzivania.

Ochrana proti pretazeniu

Kuchynsky robot sa tiez automaticky vypne pri
pretazen.

Ak chcete zariadenie znova spustit' v pripade
pretazenia, postupuijte takto:

1  Owldda¢ nastavte do polohy 0 a zariadenie
vypnite.

Vyberte niekolko prisad, aby ste zniZili
zatazenie.

ochladf.

Zapojte zéstrcku do zdsuvky a znova
vyberte Zeland rychlost.

2
3 Pockajte par minut, kym sa zariadenie
4



4 Pouzivanie
kuchynskeho
robota

Nastroje misky na slahanie

E Poznamka

e Pred zapnutim kuchynského robota sa uistite, Ze je
ovlddac v polohe 0, potom pripojte metlicku, ndstavec
na $lahanie alebo hdk na miesenie.

o V miske mbZzete spracovat az 750 g muky a dalsich
surovin.

o Dodrzujte odporicané mnozstva, ¢as spracovania a
rychlost' podfa obr. 9.

Na zaciatku najskér vyberte pozadovany
ndstavec zo zoznamu uvedeného niZsie a
zalozte ho podfa obr: 2.
Héak na miesenie:

*  Na vyrobu chleba a rozkov

Nastavec na slahanie:

*  Na pripravu tort, kold¢ov, mucnikov,
peciva, zemiakovej kase, cesta na
cestoviny, chleba bez gluténu a
studeného masla

Metlicka:
*  Na fahanie bielkoy, Slahacky, snehovych
pusiniek, peny a suflé.

3

Aby ste zabrdnili vySplechovaniu, rychlost’ vzdy zvysujte
postupne.

Ochranny kryt proti vySplechovaniu: pred pouzitim
nastrojov do misky nasadte na stojan ochranny kryt
proti vySplechovaniu. Pri vymene nastavcov nemusite
skladat’ kryt. Suroviny mézete priddvat cez vypust
ochranného krytu.

Srahanie: pred fahanim bielkov alebo ¥lahacky sa uistite,
Ze miska a metlicka su suché a bez mastnét.

Miesenie: na miesenie kysnutého cesta na chlieb a pizzu
pouzite hdk na miesenie. Pri miesen( cesta je potrebné
prisposobit mnozstvo tekutiny podla danej vihkosti a
teploty.

Ak chcete v kuchynskom robote znova miesit' cesto na
dIhsi ¢as, uistite sa, Ze cesto je na spodku misky, aby
nestdpalo na hdk na miesenie.

Recepty: Cesto na chlieb
(max. x1,5 mnozstva)

Suroviny:

O [o0) N o O, BN w N

* 500 g muky <§

* 50 g olivového oleja

* 1 cajovd lyzicka soli

* 1 Cajovd lyzicka cukru

* 7 gkvasnic

* 260 ml teplej vody

Vsetky suché suroviny viozte do misky a
otocny ovlddac prepnite na rychlost' 1.
Nalejte vodu a olej.

Rychlost’ prepnite na 2 — 3 a cesto mieste,
az kym sa z neho nevytvorf hladkd gulka.
Misku pomastite rastlinnym olejom.

Cesto vlozte do misky a zakryte ju
priehfadnou féliou.

Nechajte ho hodinu kysnut, kym sa
zdvojndsobf.

Cesto potlacte, aby ste odstranili vzniknuté
vzduchové bubliny.

Vytvarujte ho do tvaru bochnika a polozte
do nddoby na pecenie chleba.

Cesto zakryte a nechajte este hodinu
kysnut.

10 Pette 40 minat pri teplote 180 °C.
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Recept: Liate cesto

Suroviny: @

* 3 vajcia

* 150 g masla

* 150 g prdskového cukru

* 150 g muky

* 3 gprasku do peciva

Maslo nakrdjajte na 2 cm kocky.

Kocky a cukor vyslahajte v miske pri
rychlosti 1.

Postupne zvysujte rychlost' z 1 na 4.
Po jednom pridajte vajcia a $lahajte pri
rychlosti 4, az kym cesto nebude krémové.

(0] A w N =

Do zmesi pridajte prasok do peciva a
muku a miesajte pri rychlosti 1, kym sa
vietky suroviny nespoja.

o

Cesto vylejte na 30 cm dlhy hlinikovy
pekac.

7 Pekae viozte do stredu rdry.

8  Pette 30 - 40 min. pri teplote 180 °C.

Recept: Kolacové pecivo @

Suroviny:

* 340 g polohrubej muky a trochu muky
na valkanie

* 227 g studeného nesoleného masla
nakrdjaného na 2 cm kocky

* 1 cajovd lyzicka soli

* 1 Cajovd lyzicka cukru

* 6 a7 8 polievkovych lyZic studenej vody

1 Vsetky suché suroviny vlozte do misky a
otocny ovlddac prepnite na rychlost 1.

2 Pridajte studené maslo a postupne zvysujte
rychlost z 1 na 3.

3 Do zmesi pridavajte po 1 polievkovej lyzici
studenej vody, az kym sa cesto nezacne
drobit.

* Ak cesto nedrzi pokope, pridajte viac
vody a miesajte ho dlhSie. Nepriddvajte
privela vody. Inak by kérka bola prilis
tvrda.
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4 Cesto vytvarujte do Zelaného tvaru a
zakryte plastovou fdliou.

5 Cesto dajte do chladnicky na 1 hodinu az
2 dni.

6 Cesto nechajte par minut pri izbovej
teplote a potom ho vyvalkajte a upecte.

Recept: Snehové pusinky @

Suroviny:
* 4 vajecné bielky
* 1 hrncek (200 g) jemného alebo
praskového cukru
1 Bielky vy&lahajte pri rychlosti 7, az kym
Yy Vyslahajte pri ry Y
nevznikne jemnd vrchnd vrstva.
2 Postupne priddvajte cukor a Slahajte pri
rychlosti 4, az kym sa nevytvori pevnd
vrchnd vrstva.
LyZicou ulozte snehové pusinky na plech
vystlany papierom na pecenie.
Ruru predhrejte na 105 °C a plech so
snehovymi pusinkami viozte do stredu.
Snehové pusinky pecte 1 — 1,5 hodiny, kym
nie su suché a chrumkave.

o (04} A w

Vypnite rdru a snehové pusinky v nej
nechajte vysusit na 1,5 hodiny.

Mixér
Pred pouzivanim poskladajte spotrebic¢ podla
zndzornenia na obr. 3.

Mixér: na mixovanie krémovych koktailov,
shakeov, dZusov a drvenie ladu

Dodrzujte odportcané mnozstva, cas
spracovania a rychlost’ podfa obr. 9.

Na drvenie ladu opakovane otdcajte vypinac
na rychlost' P, az kym fad nebude najemno
rozdrveny.



, Nastavec na krajanie: na krdjanie surovin
Poznamka

Nastavec na struhanie: na strihanie surovin na

* Kym je mixér v cinnosti, nikdy neotvdrajte veko, aby ste malé pésiky
nasledne do vnitra vioZili ruku alebo iny predmet.

¢ Pred pripojenim ndstavca s ¢epelami vzdy nasadte na
Cepel mixéra tesniaci krizok.

* Ak chcete pocas mixovania pridat’ tekuté prisady,
z ddvkovacieho otvoru vyberte odmerku a prisady
nalejte do nddoby mixéra.

* Suroviny pred spracovanim pokrdjajte na drobné kdsky.

* Ak chcete spracovat vacSie mnozstvo surovin, radsej
spracujte niekolko mensich dévok, ako vacsie mnoZzstvo
surovin naraz.

* Predchddzanie vyliatiu: Ked spracivate kvapalinu, ktord
sa zvykne spenit’ (napr. mlieko), do nddoby mixéra
nenalievajte viac ako 1 liter takejto kvapaliny.

* Suroviny vkladajte do nddoby mixéra po znacku E Poznamka
maximalnej drovne.

Vystraha

* Pri manipuldcii s cepelou ndstavca disku na krdjanie

budte opatrni. Jeho ostrie je velmi ostré.

Ndstavec disku nikdy nepouzivajte na spracovanie

tvrdych surovin, ako napr: kociek ladu.

* Pri ddvkovanf surovin cez ddvkovaciu trubicu netlacte
privelmi na piest.

* Velké suroviny pokrdjajte na mensie kusky, ktoré sa
zmestia do dévkovacej trubice.

Kuchynsky robot

Disk s ndstavcom namontujte podfa postupu
nizsie (krok 1 na obr. 5).

Nastavec s ¢epelami 1 ) y .
Otvor ndstavca nasurite na hriadel nosica

Pred pouzivanim poskladajte spotrebic podla ndstavcov.

zndzornenia na obr. 4. 2 Otvor néstavca zatlatte na vystupok

Nastavec s ¢epelami: na sekanie, mixovanie a hriadela.

pasirovanie surovin 3 Nistavec zatlatte do nosica, a2 kym

Najprv zastavte spracovanie surovin a vypnite nezapadne na miesto a neozve sa kliknutie.

zariadenie, a potom vareskou odstrérite jedlo,
ktoré sa prilepi na Cepel alebo stenu misky.

Lis na citrusy

E Pozns Pred pouZivanim poskladajte spotrebi¢ podla
oznamka )
zndzornenia na obr: 6.
* Do misky najskér vioZte ndstavec s ¢epelami a az
potom pridajte spracovdvané suroviny.
* Aby sa Eepel nezatupila, nepouzivajte ju na sekanie E Poznamka
tvrdych surovin, napr. zrniek kdvy, kurkumy, muskdtového
orieska ani kociek fadu. ¢ Sitko lisu na citrusové plody poloZzte na hriadel v miske.
* Pri sekanf (tvrdého) syra alebo ¢okolddy nenechdvajte Vystupok na sitku sa musf zaistit' v drdzke na rukovati
spotrebi¢ v &innosti prilis dlhy ¢as.V opa¢nom pripade misky. Ked'sa sitko nasadi sprdvne, zaznie ,,cvaknutie".
sa prisady prili§ zohrejd, zacnu sa topit' a vytvoria sa ¢ Citrusové plody zatlacte na kuzel.V pripade potreby
hreky. preruste pritldcanie a odstrdrite zo sitka duzinu. Ked
dokoncite odstavovanie alebo ak chcete odstranit

duzinu, otocte ovldda¢ do polohy 0 a od zariadenia
odpojte misu aj s nasadenym prislusenstvom.

Disky s nastavcami

Pred pouzivanim najskor vyberte pozadovany
ndstavec zo zoznamu uvedeného niZsie a

zalozte ho podla obr: 5.
Granulaény nastavec: na granulovanie surovin

na malé/jemné kusky
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Mlyncek na maso (len modely
HR7978/HR7975)

Pred pouzivanim poskladajte spotrebic¢ podlfa
zndzornenia na obr. 7.

Mlyncek na méso je urceny na jemné sekanie
alebo miesanie surového alebo uvareného masa.

Ak sa mdso zasekne v ndsypniku, zariadenie
znova spustite podla nasledujiceho postupu:
Vypnite zariadenie a odpojte ho zo siete.
Odpojte nasypnik.

Odstrante prekazku.

Ndsypnik znova namontujte.

VA WN =

Zapojte zastréku do zdsuvky a znova
vyberte Zeland rychlost’.

E Poznamka

o Nikdy nemelte kosti, orechy ani Ziadne iné tvrdé
suroviny.

o Nikdy nepouzivajte mrazené maso! Pred mletim maso
najskdr rozmrazte.

o Netlacte privela mdsa a nevytvdrajte privelky tlak pri

tlaeni mésa do ndsypnika. Mohlo by déjst' k pretazeniu
zariadenia.

£

o Aby ste zabrdnili zablokovaniu mlynceka pocas mletia,

z mdsa odstrérite kosti, chrupavky a $lachy.

Mlyncek (len model HR7978)

Pred pouzivanim poskladajte spotrebic podla
zndzornenia na obr. 8.

Mlyn¢ek mbzete pouzivat' na sekanie kdvovych
zin, celého korenia, orechoy, byliniek, suseného
ovocia a pod.

Susené ovocie, ako napr. figy, je mozné posekat
a pouZivat ako prisadu do jogurtov alebo ako
ndtierku na chlieb ¢i pecivo.

Najlepsie vysledky pri spracovan{ suSenych
Ciernych fig dosiahnete, ak spracujete max. 85 g
surovin pri rychlosti P po dobu 3 sekdnd.
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E Poznamka

¢ Dodrzujte odporicané mnozstvd, cas spracovania a
rychlost' pre jednotlivé suroviny podla obr: 9.

* Neprekracujte maximalnu Uroveri vyznacenu na
nadobe mlynceka.

5 Cistenie

I\ Varovanie

* Kym zacnete spotrebi¢ ¢istit, odpojte ho od siete.

* Vtabulke (obr. 10) ndjdete informdcie o umyvani
jednotlivych Casti vodou, umyvani v umyvacke riadu
alebo pomocou navihéenej tkaniny.

Vystraha

Dajte pozor, aby rezné hrany cepeli a diskov neprisli
do kontaktu s tvrdymi predmetmi. Mohlo by to
sposobit’ otupenie Cepele.

Rezné hrany si mimoriadne ostré. Pri manipuldcii

a disteni diskovych ndstavcov, ndstavcov s cepelami
kuchynského robota, mixéru a mlynceka budte opatrni.

1 Pohonnd jednotku odistite navihéenou
tkaninou.

2  Ostatné diely umyvajte v teplej vode
(< 60 °C) s pridavkom sapondtu alebo v
umyvacke na riad.

3 Zariadenie a prislusenstvo skladujte po
umyti na suchom mieste.

Rychle cistenie

Podla nasledujucich krokov umyjete

kuchynského robota a nddobu mixéra lahsie.

(Ak distite misku kuchynského robota, uistite sa,

Ze Cepel je upevnenad k miske.)
Do misky kuchynského robota alebo
nadoby mixéra nalejte vlazni vodu (najviac
0,5 litra) a zopdr kvapiek sapondtu.

2 Namisku kuchynského robota alebo
nadobu mixéra nasadte veko a otocte nim
v smere hodinovych ruciciek, aby ste ho
upevnili.




3 Ototte oviddat na nastavenie rychlosti P
Zariadenie nechajte pracovat po dobu
30 sekind alebo kym nebude miska
kuchynského robota alebo nddoba mixéra
Cista.

4 po dokoncenf pouZivania otocte ovlddac
do polohy 0 a spotrebi¢ odpojte od siete.

5 Nédobu mixéra alebo misku kuchynského
robota odpojte a opldchnite ju Cistou
vodou.

6 Zaruka a servis

Ak sa vyskytne problém, potrebujete servisny
zasah alebo doplnkové informdcie, navstivte
stranku www.philips.com/support alebo sa
obrétte na stredisko starostlivosti o zdkaznikov
spolocnosti Philips vo vasej krajine. Telefénne
¢fslo ndjdete v celosvetovo platnom zdrucnom
liste. Ak sa vo vasej krajine toto stredisko
nenachddza, obrétte sa na miestneho predajcu
vyrobkov Philips.
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Slovensky
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Dobrodosli

Cestitamo vam za nakup in dobrodoli

pri Philipsu! Ce Zelite popolnoma izkoristiti
podporo, ki jo nudi Philips, izdelek registrirajte
na spletnem mestu www.philips.com/welcome.

Pred uporabo aparata natan¢no preberite ta
uporabniski prirocnik in ga shranite za poznej$o
uporabo.

Opozorilo

Motorne enote ne potapljajte v vodo,

niti je ne spirajte pod tekoco vodo.
Preden aparat prikljucite na napajanje,
preverite, ali na dnu aparata navedena
napetost ustreza napetosti lokalnega
elektricnega omreZja.

Aparata nikoli ne priklapljajte na ¢asovno
stikalo, da ne povzrodite nevarnosti.
Aparata ne uporabljajte, ¢e je napajalni
kabel, vti¢, zas¢itni pokrov ali kateri drugi
del poskodovan ali ima vidne razpoke.
Poskodovani napajalni kabel sme zamenjati
samo podjetje Philips, Philipsov pooblasceni
servis ali ustrezno usposobljeno osebje.
Ta aparat lahko uporabljajo osebe

z zmanjSanimi fizicnimi ali psihi¢nimi
sposobnostmi ali s pomanjkljivimi
izkuSnjami in znanjem, Ce so prejele
navodila glede varne uporabe aparata ali jih
pri uporabi nadzoruje odgovorna oseba, ki
jih opozori na morebitne nevarnosti.
Otroci naj se ne igrajo z aparatom.
Aparata ne smejo uporabljati otroci. Aparat
in kabel hranite izven dosega otrok.
Aparata ne pustite delovati brez nadzora.
Pri uporabi ali ¢is¢enju plos¢, rezilnih enot
multipraktika, mesalnika in mlincka bodite
previdni. Rezilni robovi so zelo ostri.
Stepalnik, metlico ali kavelj za testo pred
pranjem snemite s kuhinjskega aparata.
Ne dotikajte se rezil, predvsem, ko je
aparat prikljucen na elektricno omrezje.
Rezila so zelo ostra.
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Ce se rezila in nastavki v posodi zataknejo,
aparat izkljucite iz elektri¢nega omrezja in
odstranite sestavine, ki jih ovirajo.

Ce se hrana prilepi na steno posode
mesalnika, posode multipraktika ali posode
za mesanje, aparat izklopite in izkljucite

z napajanja. Nato z lopatico odstranite
hrano s stene.

Ko aparat deluje in ko uporabljate nastavke
v posodi, s prsti ali predmetom (na primer
lopatico) ne segajte v posodo za mesanje.
Ko aparat deluje, sestavin v kanal za
polnjenje multipraktika ali zbiralnik
mesoreznice ne potiskajte s prsti ali
predmetom (na primer lopatico).
Uporabljajte samo prilozeno potiskalo

za multipratkik ali mesoreznico.

Bodite previdni, ko v posodo, multipraktik
ali mesalnik nalijete vroco tekocino, ker ob
nenadnem izpustu pare lahko brizgne iz
aparata.

Ne odklepajte rocice kuhinjskega aparata,
ko so namesceni drugi nastavki (kot

je multipraktik, mesalnik, mlincek ali
mesoreznica).

Na kuhinjski aparat hkrati namestite in
uporabljajte samo eno orodje ali nastavek.
Aparat je namenjen izkljuno uporabi

v gospodinjstvu.

Pozor

Ce aparata ne uporabljate oziroma preden
ga sestavite, razstavite, ocistite ali se
priblizate delom, ki se med uporabo
premikajo, ga izkljucite iz napajanja.

Aparat vedno izklopite tako, da regulator
obrnete v polozaj 0.

Po izklopu vedno pocakajte, da se
premikajoci deli ustavijo, nato pa aparat
izklju¢ite z napajanja, preden dvignete

roko stojala oziroma odprete, razstavite ali
odstranite dele katerega od nastavkov na
stojalu.

Ne presezite najvecje kapacitete, ki je
navedena na nastavkih (posoda, vr¢,
mlincek). Pri uporabi kuhinjskih aparatov
upostevajte kolicine, ¢as obdelave in hitrost,
ki so navedeni v uporabniskem prirocniku.



*  Pred prvo uporabo aparata skrbno odistite
vse dele, ki bodo prisli v stik s hrano.
Oglejte si navodila in preglednico za
cis¢enje v uporabniskem prirocniku.

*  Ne uporabljajte nastavkov ali delov drugih
proizvajalcey, ki jih Philips izrecno ne
priporo¢a. Uporaba taksnih nastavkov
razveljavi garancijo.

*  Preden zacnete z obdelavo vrocih sestavin,
naj se ohladijo (< 80 °C).

*  Po posamezni obdelavi pocakajte, da se
aparat ohladi na sobno temperaturo.

*  Dolocene sestavine, na primer korenje,
lahko povzrocijo razbarvanje povrsine
nastavkov. To nima negativnega ucinka
na nastavke. Razbarvanost ponavadi
po dolo¢enem casu izgine.

Raven hrupa: Lc = 82 dB [A]

Elektromagnetna polja (EMF)

Ta Philipsov aparat ustreza vsem standardom
glede elektromagnetnih polj (EMF). Ce z
aparatom ravnate pravilno in v skladu z navodili
v tem priro¢nikuy, je njegova uporaba glede na
danes veljavne znanstvene dokaze varna.

Recikliranje

&8

Ta izdelek je narejen iz visokokakovostnih
materialov in sestavnih delov, ki jih je mogoce
reciklirati in uporabiti znova.

Ce je na izdelku pre¢rtan simbol posode za
smeti s kolesi, je izdelek zajet v evropski direktivi
2002/96/ES:

hi¢

Izdelka ne zavrzite skupaj z drugimi gospodinjskimi
odpadki. Pozanimajte se o lokalnih predpisih za
lo¢eno zbiranje elektri¢nih in elektronskih izdelkov.
Praviino odlaganje starih izdelkov pomaga
prepreciti morebitne negativne posledice

za okolje in zdravje ljudi.

2

Pregled (sl. 1)

Kuhinjski aparat

@QPO®EEO

Gred stepalnika

Nagibno stikalo

Izbirnik hitrosti (vrtljivi regulator)
Posoda

Zas(ita proti Skropljenju

Kavelj za testo

Metlica

Stepalnik

K4
0
0¢
=
=
~

Merilna posodica
Pokrov mesalnika
Posoda mesalnika
Tesnilni obrocek

Rezilna enota

@RRPEE® X| @EGGE®

ultipraktik

Potiskalo

Pokrov

Nosilec nastavka
Posoda multipraktika
Rezilna enota

Plosca

@
@

Slovenséina

Nosilec nastavka
Nastavek za granuliranje
Nastavek za rezanje
Nastavek za strganje

Ozemalnik citrusov

D)

Stozec ozemalnika
Cedilo
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2 Odstranite nekaj sestavin, da zmanjSate

Mlincek obremenitev.

@ Posoda mlinka 3 Pocakajte nekaj minut, da se aparat ohladi.
Tesnilni obrocek za mlincek 4 Napajalni vti¢ prikljucite na napajanje in
@) Rezilna enota za mlinéek ponovno izberite Zeleno hitrost.

Mesoreznica 4 Uporaba

Navojni obroc

Plosca za fino mletje I(u h i nj S I(ega

Rezilna enota/noz
Spiralasta gred apa rata
Kovinski zbiralnik

Potiskalo za kovinski zbiralnik
Protiprasni pokrov

Pladenj Nastavki posode za mesanje

Inovativni pribor za ¢iséenje

®@OREELE®®

Opomba

3 Pre d P r'vo o Preden vklopite kuhinjski aparat, zagotovite, da je

regulator v poloZaju 0, nato pa namestite metlico,

stepalnik ali kavelj za testo.
u Po rabo o V posodi lahko obdelate do 750 g moke in drugih
sestavin.
o Upostevajte priporocene kolic¢ine, ¢as obdelave in

Pred prvo uporabo kuhinjskega aparata hitrost na sl. 9.

in nastavkov temeljito ocistite dele, ki bodo

v stiku s hrano. Pred zacetkom med naslednjimi nastavki izberite
Aparat lahko vklopite 3ele, ko ustrezno ustreznega in ga namestite, kot je prikazano na
namestite nastavke. Glejte sl. 2 do 8 za sl 2.

ustrezno sestavljanje. Kavelj za testo:

*  Zapripravo kruha in zemljic

Samodejna ustavitev Stepalnik:

Kuhinjski aparat se po 15 minutah ° Z? Pripravo slascic, p?ékotov, pit, peciva,
neprekinjenega delovanja samodejno izklopi. pireja, testa za testenine, brezglutenskega
S tem prepredi morebitne varnostne tezave kruha in hladnega masla

zaradi dolgotrajne uporabe. Metlica:

*  Zapripravo beljaka, smetane, beljakove
pene, pene in sufleja

Zascita pred preobremenitvijo

Kuhinjski aparat se samodejno izklopi tudi
v primeru preobremenitve.

Za ponastavitev aparata v primeru
preobremenitve sledite spodnjim korakom:

1 Regulator obrnite v polozaj 0 in ga nato
izkljucite.
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m Nasvet

¢ Da preprecite skroplienje, hitrost povisujte postopoma.

® Zascita proti Skropljenju: zascito proti Skropljenju pred
uporabo nastavkov v posodi namestite na stojalo. Pri
menjavi nastavkov ni treba odstraniti zascite proti
Skropljenju. Sestavine lahko dodajate skozi dulec zascite
proti skropljenju.

* Stepanje: pred stepanjem beljaka ali smetane zagotovite,
da sta posoda in metlica suhi in nemastni.

* Gnetenje: s kavljem za teslo gnetite kvaseno testo za
kruh in pico. Koli¢ino tekocine za oblikovanje testa
prilagodite vlaznosti in temperaturi.

Ce testo s kuhinjskim aparatom Zelite gnesti dlje ¢asa,
ga pritisnite na dno posode, da se ne bo sprijelo na
kavelj za testo.

Recepti: testo za kruh
(najvec 1,5-kratna kolicine)

Sestavine: <§
* 500 g moke

* 50 g olivnega olja
* 1 cajna Zlicka soli
* 1 ¢ajna Zlicka sladkorja
* 7 gkvasa
e 260 ml tople vode
1 v posodo dodajte vse suhe sestavine in
vrtljivi regulator obrnite na hitrost 1.

Dolijte vodo in nato olje.

w N

Preklopite na hitrost 2—3 in nadaljujte
z gnetenjem, dokler ne dobite gladke
kepe testa.

Posodo namazite z rastlinskim oljem.

Kepo testa poloZite v posodo in pokrijte
s plasti¢no folijo.

Pustite ga vzhajati 1 uro, dokler se njegova
velikost ne podvoji.

Odstranite zrak iz vzhajanega testa.

Oblikujte ga v obliko debla in polozite
Vv ponev.

Pokrijte ga in pustite vzhajati 1 uro.

= O 00 N o (O -8

0 40 minut pecite pri temperaturi 180 °C.

Recept: testo za pecivo

Sestavine: @

A w N =

7
8

* 3jajca

* 150 g masla

* 150 g sladkorja v prahu
* 150 g moke

* 3 gpecilnega praska
Maslo nareZite na 2 cm velike kocke.

Kocke s sladkorjem poloZite v posodo in
mesajte s hitrostjo 1.

Hitrost postopoma zvisujte od 1 do 4.
Posami¢no dodajajte jajca in mesajte

s hitrostjo 4, dokler zmes ne postane
kremasta.

Zmesi dodajte pecilni prasek in moko
ter mesajte s hitrostjo 1, dokler niso vse
sestavine dobro zmesane.

Testo polozite v 30 cm dolg aluminijast
pekac.

PoloZite ga na sredino pecice.
Pecite 30—40 minut pri temperaturi 180 °C.

Recept: pecivo @

Sestavine:

* 340 g vecnamenske moke in nekaj
dodatne moke za razvaljanje

* 227 g hladnega nesoljenega masla,
narezanega na 2 cm velike kocke

Slovenséina

* 1 &ajna Zlicka soli

e 1 &ajna Zlicka sladkorja

* 6 do 8 Zlick ledeno mrzle vode

V posodo poloZite vse suhe sestavine in

vrtljivi regulator obrnite na hitrost 1.

Suhim sestavinam dodajte hladno maslo in

hitrost postopoma zvisujte od 1 do 3.

Zmesi dodajte po 1 Zlico ledene vode,

da dobite prhko testo.

+  Ce testo razpade, dodajte $e malo
vode in mesajte dlje ¢asa. Ne dodajte
prevec vode. Sicer bo skoraj trda.
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4 Testo oblikujte v Zeleno obliko in zavijte
v plasti¢ni ovoj.

5 Postavite ga v hladilnik za vsaj 1 uro in
najvec 2 dni.

6 Testo nekaj minut pustite na sobni
temperaturi, preden ga zvaljate in specete.

Recept: beljakova pena @

Sestavine:

* 4 jajcni beljaki

e 1 skodelica (200 gramov) fino mletega

sladkorja ali sladkorja v prahu

1 Stepajte beljake s hitrostjo 7, dokler ne
dobite mehke zmesi.
Med stepanjem s hitrostjo 4 postopoma
dodajajte sladkor, da se strdijo.
Beljakovo peno z Zlico dodajte na pladenj
za peko, ki je pokrit s papirjem za peko.

A w N

Pecico predhodno segrejte na 105 °C
in pladenj z beljakovo peno postavite na
sredino pecice.

(0]

Beljakovo peno pecite priblizno 1-1,5 ure,
dokler ni suha in hrustljava.

6 Ugasnite pecico in beljakovo peno 1,5 ure
pustite v pecici, da se posusi.

Mesalnik

Aparat pred zacetkom uporabe sestavite, kot je
prikazano na sliki 3.

Mesalnik: za pripravo napitkov, mlecnih napitkov,
sokov in drobljenje ledu

Upostevajte priporocene koli¢ine, ¢as obdelave
in hitrost na sl. 9.

Za drobljenje ledu regulator obracajte na hitrost
P, dokler led ni fino zdrobljen.
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E Opomba

* Ne odpirajte pokrova in ne segajte z roko ali
kakr$nimkoli predmetom v posodo, ko mesalnik deluje.

¢ Preden rezilno enoto pritrdite na posodo mesalnika,
nanjo namestite gumijasto tesnilo.

* Ce med metanjem Zelite dodati tekote sestavine,

odstranite merilno posodico in jih dodajte skozi

odprtino v pokrovu posode.

Sestavine pred obdelavo nareZite na manjse koscke.

* Vecje koliCine sestavin obdelujte v ve¢ manjsih koli¢inah
in ne vseh naenkrat.

¢ Da preprecite razlivanje: ko obdelujete tekocine, ki se

rade penijo (npr. mleko), jih v posodo mesalnika ne

nalijte vec kot 1 liter:

Sestavine dajte v posodo mesalnika do oznake za

najvisjo raven.

Multipraktik

Rezilna enota

Aparat pred zacetkom uporabe sestavite, kot je
prikazano na sliki 4.

Rezilna enota: za sekljanje, me3anje in pasiranje
sestavin

Ce elite odstraniti hrano, ki je prilepljena na
rezilu ali steni posode, prekinite z obdelavo,
izklopite aparat in hrano odstranite z lopatico.

E Opomba

* V posodo vedno najprej namestite rezilno enoto, Sele
po tem zacnite dodajati sestavine.

* Zrezilno enoto ne sekljajte trdih sestavin, kot so kavna

zrna, kurkuma, muskatni oredcek in ledene kocke, ker se

lahko rezilo skrha.

Pri sekljanju (trdega) sira ali ¢okolade ne dovolite,

da aparat deluje predolgo. Sicer se sestavine prevec

segrejejo in posledi¢no stalijo ali postanejo grudaste.

Plosca z nastavki

Pred zacetkom med temi nastavki izberite
ustreznega in ga namestite, kot je prikazano

na sl.5.
Granulacijski nastavek: za granuliranje sestavin

na majhne/drobne koscke

Nastavek za rezanje: za rezanje sestavin




Nastavek za strganje: za strganje sestavina na
majhne pal¢ke

Pozor

* Pri ravnanju z rezilom plo3¢e bodite previdni. Ima zelo
oster rob.

* Plosce z nastavkom ne uporabljajte za obdelovanje

trdih sestavin, kot so ledene kocke.

Na potiskalo ne pritiskajte premocno, ko v prostor za

polnjenje potiskate sestavine.

Opomba

* Vecje sestavine narezite na manjse koscke, ki jih lahko
vstavite v kanal za polnjenje.

Pri sestavljanju plos¢ z nastavki sledite spodnjim
korakom (korak 1 na sl. 5).

1 Nastavek namestite z odprtino nad gred
nosilca rezila.

2 Odprtino nastavka potisnite prek izbokline
na gredi.

3 Pritisnite nastavek na nosilec nastavka tako,
da se zaskodi ("klik").

Ozemalnik citrusov

Aparat pred zacetkom uporabe sestavite, kot je
prikazano na sliki 6.

E Opomba

¢ Cedilo oZemalnika citrusov postavite na gred v posodi.
Prepricajte se, da se izboklina na cedilu zaskoci v rezo
na rocaju posode. Ko je cedilo pravilno pritrjeno,
zasliSite klik.

* Sade? pritisnite na stoec. Ce morate odstraniti tropine,
ne pritiskajte sadeZa. Ko koncate s stiskanjem sadja ali
Zelite odstraniti tropine, gumb obrnite v polozaj 0 in iz
aparata odstranite posodo z nastavkom.

Mesoreznica
(samo HR7978/HR7975)

Aparat pred zacetkom uporabe sestavite, kot je
prikazano na sl. 7.

Mesoreznico lahko uporabljate za fino sekljanje
ali mesanje surovega ali kuhanega mesa.

Ce se meso zatakne v zbiralniku, sledite
spodnjim korakom za ponastavitev:

Izklopite in izkljucite aparat.

Snemite sklop zbiralnika.

Odpravite blokado.

Ponovno sestavite zbiralnik.

VA WN =

Napajalni vti¢ prikljucite na napajanje in
ponovno izberite Zeleno hitrost.

E Opomba

« Ne meljite kosti, orehov ali drugih trdih sestavin.
« Nikoli ne uporabljajte zamrznjenega mesa! Meso pred

mletjem odmrznite.
o Ko meso potiskate v zbiralnik, ne potiskajte prevec

mesa in ne pritiskajte premocno. S tem lahko preprecite
preobremenitev aparata.

E Nasvet

o |z mesa odstranite kosti, hrustanec in kite, da preprecite
blokiranje med mletjem.

Mlincek (samo HR7978)

Aparat pred zacetkom uporabe sestavite, kot je
prikazano na sliki 8.

Z mlinckom lahko sekljate kavna zrna, poprova
zrna, oreske, zelisca, posuseno sadje itd.

Slovenséina

Sekljate lahko posuseno sadje, kot so fige, in jih
posipate po jogurtu ali naredite namaz za kruh
ali piskote.

Za najboljSe rezultate pri sekljanju suhih ¢rnih
misijonskih fig sekljajte najve¢ 85 g pri hitrosti
P za 3 sekund.

E Opomba

¢ Upostevajte priporocene koli¢ine, ¢as obdelave in
hitrost za sestavine, ki so naveden na sliki 9.
* Ne presezite najvecje zmogljivosti posode mlincka.
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5 Ciscenje 6 Garancija in
'!‘ Opozorilo SErvis

* Aparat pred ¢is¢enjem izkljucite z napajanja.
¢ Oglejte si preglednico (sl. 10) z informacijami glede

Ce imate teZavo, potrebujete servis ali informacije,

&idcenja delov z vodo, v pralnem stroju in/ali z viazno obidcite spletno stran www.philips.com/support
krpo. ali se obrnite na Philipsov center za pomo¢
uporabnikom v svoji drzavi. Telefonska Stevilka
je navedena na mednarodnem garancijskem listu.
n Pozor Ce v va$i dr¥avi ni centra za pomoc¢ uporabnikom,

« Pazite, da rezini robovi rezi in plo&é ne pridejo se obrnite na lokalnega Philipsovega prodajalca.

v stik s trdimi predmeti. To lahko skrha rezila.
¢ Rezilni robovi so ostri. Pri ¢is¢enju plos¢ z nastavki,
rezilnih enot multipraktika, mesalnika in mlincka bodite

previdni.

1 Motorno enoto oistite z viazno krpo.

2 Druge dele oistite v vrodi vodi (< 60 °C)
z nekaj tekoclega distila ali v pomivalnem
stroju.

3 Aparat in nastavke po cis¢enju pospravite
na suho mesto.

Hitro ciscenje

Sledite spodnjim korakom za enostavnejse
cis¢enje posod multipraktika in mesalnika.
(Pri &is¢enju posode multipraktika zagotovite,
da je rezilo namesceno v posodi.)

1 v posodo multipraktika ali mesalnika nalijte
mlac¢no vodo (najvec pol litra) in ji dodajte
nekaj kapljic tekocega Cistila.

2 Na posodo multipraktika ali posodo
mesalnika namestite pokrov in ga obrnite
v desno, da ga pritrdite.

3 Regulator obrnite na hitrost P Aparat
pustite delovati 30 sekund, dokler ni
posoda multipraktika ali mesalnika Cista.

4 po uporabi obrnite regulator v polozaj 0 in
aparat izklopite iz elektri¢nega omrezja.

5 Odstranite posodo mesalnika ali posodo
multipraktika in jo sperite s Cisto vodo.
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1 Dobro dosli

Cestitamo na kupovini i dobro dogli u Philips!
Da biste na najbolji nacin iskoristili podrsku koju
nudi kompanija Philips, registrujte proizvod na
www.philips.com/welcome.

Pre upotrebe aparata pazljivo procitajte ovaj
korisnicki prirucnik i sacuvajte ga za buduce
potrebe.

Upozorenje

*  Jedinicu motora nikada ne uranjajte u vodu
i ne perite je ispod slavine.

*  Pre nego $to aparat povezete na elektri¢nu
mrezu, proverite da li napon naveden sa
donje strane aparata odgovara naponu
lokalne elektri¢ne mreze.

*  Da se ne biste izlagali opasnosti, ovaj aparat
nikada nemojte da prikljucujete na prekidac
kontrolisan tajmerom.

*  Nemojte da koristite aparat ako je kabl za
napajanje, utikag, zastitni poklopac ili bilo
koji drugi deo ostecen, odnosno ako su
na njemu vidljive pukotine.

e Ako je kabl za napajanje ostecen, uvek
mora da ga zameni kompanija Philips,
ovlas¢eni Philips servisni centar ili na
sli¢an nacin kvalifikovane osobe kako
bi se izbegao rizik.

*  Ovaj aparat mogu da koriste osobe sa
smanjenim fizickim, senzornim ili mentalnim
sposobnostima, ili nedostatkom iskustva i
znanja, pod uslovom da su pod nadzorom
ili da su dobile uputstva za bezbednu
upotrebu aparata i da razumeju moguce
opasnosti.

*  Deca ne bi trebalo da se igraju aparatom.

*  Deca ne smeju da koriste aparat. Aparat i
njegov kabl drzite van domasaja dece.

*  Aparat nikada ne ostavljajte da radi bez
nadzora.

*  Budite paZljivi prilikom koris¢enja ili ¢is¢enja
diskova sa umecima, jedinica sa secivima
multipraktika, blendera i mlina. Seciva su
veoma ostra.

Opomena

|zvadite dodatak za mucenje, mutilicu

ili spiralni dodatak za testo iz kuhinjske
masine pre pranja.

Nemojte da dodirujete seciva, narocito
kada je aparat priklju¢en na elektri¢nu
mrezu. Seciva su veoma ostra.

Ako se seciva ili alatke za ciniju zaglave,
iskljucite aparat iz elektricne mreze pre
uklanjanja sastojaka koji blokiraju seciva

i alatke za ¢iniju.

Ako se hrana zalepi za zid posude
blendera, ¢inije multipraktika ili Cinije za
mucenje, iskljucite aparat i izvucite kabl iz
struje. Zatim lopaticom uklonite hranu sa
zidova posude.

Nikada nemojte da stavljate niti da koristite
prste ili neki predmet (na primer, lopaticu)
u Ciniji za mucenje kada koristite bilo koju
od alatki za ¢iniju dok aparat radi.

Nikada nemojte da koristite prste niti neki
predmet (na primer; lopaticu) za guranje
sastojaka u otvor za punjenje multipraktika
ili u cev masine za mlevenje mesa dok
aparat radi. Za multipraktik ili masinu za
mlevenje mesa koristite iskljucivo prilozeni
potiskivac.

Budite pazljivi ako cinija, multipraktik ili
blender sadrzi vru¢u te¢nost zato $to moze
da dode do njenog izbacivanja iz aparata
usled iznenadnog ispustanja pare.

Nikada nemojte da otkljucavate rucicu
kuhinjske masine kada su montirani drugi
dodaci (na primer; multipraktik, blender,
mlin ili masina za mlevenje mesa).

Nikada nemojte istovremeno da montirate
vise od jedne alatke ili dodatka na kuhinjsku
masinu.

Ovaj aparat namenjen je iskljucivo za
upotrebu u domacdinstvu.

Srpski

Uvek iskljucite aparat i iskljucite ga iz struje
ako ga ostavljate bez nadzora, kao i pre
sklapanja, rasklapanja i cis¢enja ili rukovanja
delovima koji se pomeraju tokom
upotrebe.

Uvek iskljucite aparat okretanjem
regulatora u polozaj 0.
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*  Uvek sacekajte da se pokretni delovi
zaustave nakon iskljucivanja, a zatim iskljucite
aparat iz struje pre podizanja rucice sa
postolja ili otvaranja/rasklapanja/uklanjanja
delova bilo kojeg dodatka sa postolja.

*  Nemojte da prekoracujete maksimalni
kapacitet koji je naveden na dodacima
(Cinija, posuda, mlin). Pridrzavajte se koli¢ina,
vremena obrade i brzine iz korisnickog
prirucnika prilikom kori¢enja alatki
kuhinjske masine.

*  Pre prve upotrebe temeljito ocistite delove
koji dolaze u kontakt sa namirnicama.
Pogledajte uputstva i tabelu za ciscenje
u korisni¢kom prirucniku.

*  Nikada nemojte da koristite dodatke niti
delove drugih proizvodaca koje kompanija
Philips nije izricito preporucila. U slucaju
upotrebe takvih dodataka ili delova,
garancija prestaje da vazi.

*  Vrele sastojke ostavite da se ohlade
(< 80°C) pre obrade.

*  Uvek ostavite aparat da se ohladi na sobnu
temperaturu nakon svake koli¢ine koju
obradite.

*  Pojedini sastojci poput 3argarepe mogu da
izazovu promenu boje na povrsini delova.
To nema negativan efekat na dodatke.
Promena boje ¢e obi¢no nestati nakon
odredenog vremena.

Nivo buke: Lc = 82 dB [A]

Elektromagnetna polja (EMF)

Ovaj Philips aparat uskladen je sa svim
standardima u vezi sa elektromagnetnim poljima
(EMF). Ako se aparatom rukuje na odgovarajudi
nacin i u skladu sa uputstvima iz ovog prirucnika,
on je bezbedan za upotrebu prema trenutno
dostupnim naucnim dokazima.
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Recikliranje

&

Proizvod je dizajniran i proizveden uz upotrebu
materijala i komponenti visokog kvaliteta koji se
mogu reciklirati i ponovo upotrebiti.

Simbol precrtane kante za otpatke na
proizvodu znaci da se na taj proizvod odnosi
Evropska direktiva 2002/96/EC.

hi¢

Nikada nemojte odlagati ovaj proizvod sa
otpadom iz domacinstva. Molimo vas da se
informiSete o lokalnoj regulativi u vezi sa
zasebnim prikupljanjem otpadnih elektri¢nih i

elektronskih proizvoda. Pravilno odlaganje starog

proizvoda doprinosi spre¢avanju potencijalno
negativnih posledica po zivotnu sredinu ili
zdravlje ljudi.

2 Pregled (sl. 1)

Kuhinjska masina

(1) Osovina dodatka za muéenje
Prekidac za naginjanje

Selektor brzine (rotirajuci regulator)
Posuda

Stitnik od prskanja

Spiralni dodatak za testo

Mutilica

Dodatak za mucenje

@QO®EE

Blender

(® Solja za merenje
Poklopac blendera
(i) Posuda blendera
1) Zaptivni prsten
®

Jedinica sa secivima



Multipraktik

Potiskivac
(1 Poklopac

Drzac alata
(17) Posuda multipraktika

Jedinica sa secivima

Disk

Drzaé umetaka
Umetak za usitnjavanje
@) Umetak za secenje

@ Umetak za rendanje

Cediljka za agrume

@) Kupa cediljke
Sito

Mlin

@9 Posuda mlina
Zaptivni prsten za mlin
@7) Jedinica sa secivima mlina

Masina za mlevenje mesa

Prsten sa navojem

Disk za sitno mlevenje
Rezaé/noz

Puzna vodilica

Metalna cev

Potiskivac za metalnu cev
Zastitni poklopac

Podlozak

Inovativna alatka za ¢iSéenje

®@ERE®EEO®®

3 Pre prve
upotrebe

Pre prve upotrebe kuhinjske masine i dodataka
temeljno odistite delove koji dolaze u dodir sa
hranom.

Aparat mozete da ukljucite tek nakon Sto
pravilno postavite dodatke. Pogledajte slike 2
do 8 da biste pravilno obavili sklapanje.

Auto stop

Kuhinjska masina ¢e se automatski iskljuiti
nakon 15 minuta uzastopnog rada. Na ovaj
nacin se izbegavaju potencijalni bezbednosni
problemi izazvani produzenom upotrebom.

Zastita od preoptereéenja

Kuhinjska masina ¢e takode automatski prestati
sa radom kada se preoptereti.

Da biste resetovali aparat u slucaju
preopterecenja, sledite korake ispod:

1  Okrenite regulator u polozaj 0, a zatim
izvucite kabl iz struje.

2 UKlonite odredenu kolicinu sastojaka da
biste smanijili optereéenje.

3 Ostavite aparat da se hladi nekoliko minuta.

4

PoveZite utika¢ na elektri¢nu mrezu i
ponovo izaberite Zeljenu brzinu.

Srpski
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4 Upotreba
kuhinjske masine

Alatke za Ciniju za mucenje

Napomena

o Pre nego sto ukljucite kuhinjsku masinu proverite da
li je regulator u poloZaju 0, a zatim postavite mutilicu,
dodatak za mucenije ili spiralni dodatak za testo.

o U posudi je moguce obraditi do 750 g brasna uz druge

sastojke.
o Pridrzavajte se preporucenih koli¢ina, vremena obrade i

brzine, kao $to je navedeno na sl. 9.

Pre pocetka rada proverite da li ste izabrali
odgovarajudi dodatak i postavite ga kao na sl. 2.
Spiralni dodatak za testo:

*  Zapravijenje hleba i kiflica

Dodatak za mucenje:

*  Zapravljenje torti, kolaca, pita, peciva,
pirea od krompira, testa za pastu, hleba
bez glutena i hladnog putera

Mutilica:

*  Zamucenje belanaca, slaga, puslica, musa
i suflea

E Savet

¢ Da biste izbegli prskanje, uvek postepeno povecavajte
brzinu.

* Stitnik od prskanja: Postavite 3titnik od prskanja na
postolje pre upotrebe alatki za ¢iniju. Nije potrebno da
skidate Stitnik od prskanja prilikom promene alatke.
Sastojke mozete da dodajete kroz grli¢ na stitniku od
prskanja.

* Mucenje: Pre mucenja belanaca ili $laga proverite da i

su posuda i mutilica suvi i nezamaséeni.

Mesenje: Spiralni dodatak za testo koristite za mesenje

testa sa kvascem za hleb i picu. Koli¢inu te¢nosti za

testo morate prilagoditi vlazi i temperaturi.

Ako Zelite duze dodatno da mesite testo pomocu

kuhinjske masine, proverite da li je testo pritisnuto na

dno posude kako biste sprecili prekomerno pomeranje
testa nagore na spiralnom dodatku.
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Recepti: Testo za hleb
(maksimalna kolicina x1,5)

Sastojak: §
* 500 g brasna

* 50 g maslinovog ulja
* 1 kasicica soli
* 1 kaSicica ulja
* 7 gkvasca
* 260 ml tople vode
1 Dodajte sve suve sastojke u posudu i
okrenite rotirajuci regulator u polozaj za
brzinu 1.
2 Ulijte vodu, a zatim i ulje.
Prebacite na brzinu 2-3 i nastavite sa
mesenjem dok se ne bude formirala glatka
lopta od testa.
Podmazite posudu biljnim uljem.
Stavite loptu od testa u ovu Ciniju i pokrijte
je providnom folijom.
Ostavite testo da raste 1 sat dok mu se
zapremina ne udvostrudi.
Uklonite vazduh iz naraslog testa.
Savijte ga u cilindri¢ni oblik i stavite ga u
pleh za hleb.

O 0 N o (04 NN

Pokrijte ga i ostavite ga da raste u plehu
1 sat.

10 Pecite 40 minuta na 180 °C.

Recept: Smesa za kolade

Sastojak: @

* 3jajeta

* 150 g putera

* 150 g Secera u prahu
* 150 g brasna

e 3 gpraska za pecivo

—

Puter isecite na kocke od 2 cm.

2 Kocke i gecer stavite u posudu i mesajte ih
pomocu brzine 1.

3 Postepeno povecavajte brzinu od 1 do 4.



4 Dodajte jaja jedno po jedno i nastavite da
mesate pomocu brzine 4 dok ne budete
dobili kremastu konzistenciju.

5 Dodajte prasak za pecivo i brasno u smesu
i mesajte pomocu brzine 1 dok se svi
sastojci ne budu dobro pomesali.

6 Smesu stavite u aluminijumski pleh duzine
30 cm.

7 Pleh stavite na sredinu pednice.
8  Pecite 30-40 minuta na temperaturi 180 °C.

Recept:Testo za pitu @

Sastojak:

* 340 g visenamenskog brasna, plus
dodatno za razvijanje

* 227 g hladnog neposoljenog putera
isecenog na kocke od 2 cm

* 1 kaicica soli

* 1 kaSicica ulja

* 6 do 8 kasika ledene vode

1 Stavite sve suve sastojke u posudu i
okrenite rotirajuci regulator u polozaj za

brzinu 1.

2 Dodajte hladni puter u suve sastojke i

postepeno povecavajte brzinu od 1 do 3.

3 Dodajte po 1 kasiku ledene vode u smesu
dok ne dobijete prospivo testo.

* Ako se testo ne drzi kao celina, dodajte
jo$ malo vode i mesajte duze. Nemojte
da dodate previse vode.To ¢e dovesti
do toga da korica bude Zilava.

4 Oblikujte testo na zeljeni nacin i oblozite ga
plasti¢nim omotacem.
5 Drite ga u frizideru bar 1 sat, a najvise

2 dana.

6  Ostavite testo na sobnoj temperaturi
nekoliko minuta pre razvijanja i pecenja.

Recept: Puslice @

Sastojak:
* 4 belanca
* 1 3olja (200 grama) izuzetno finog ili

prah Secera

1 Mutite belenca pomocu brzine 7 dok se ne
formiraju mekani vrhovi.
Postepeno dodajte Secer uz koris¢enje
brzine 4 dok se ne formiraju ¢vrsti vrhovi.
Kasikom prebacite puslice na pleh koji je
prekriven papirom za pecenje.

sa puslicama stavite na sredinu pecnice.

Puslice pecite priblizno 11,5 sat dok ne

2
3
4 Unapred zagrejte pe¢nicu na 105 °Ci pleh
5
postanu suve o hrskave.

6

Iskljucite rernu i susite puslice u rerni 1,5 sat.

Blender

Pre nego $to pocnete proverite da li ste sastavili
aparat kao $to je prikazano na sl. 3.

Blender: za pripremu gustih napitaka, Sejkova,
sokova i mrvljenje leda

Pridrzavajte se preporucenih koliCina, vremena
obrade i brzine, kao $to je navedeno na sl. 9.
Za mrvljenje leda regulator uzastopno okredite

u polozaj za brzinu P dok led ne bude fino
smrvljen.

Srpski
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E Napomena

Nikada nemojte da otvarate poklopac niti da stavljate
ruku ili neki predmet u posudu dok aparat radi.

Uvek montirajte zaptivni prsten na jedinicu sa secivima
pre nego $to jedinicu sa secivima postavite na posudu
blendera.

Da biste dodali te¢ne sastojke tokom obrade, sipajte ih
u posudu blendera kroz otvor za punjenje tako Sto cete
ukloniti 3olju za merenje.

Unapred isecite sastojke na manje komade pre obrade.
Ako Zelite da pripremite veliku koli¢inu, preradite vise
manjih celina umesto velike kolicine odjednom.

Da biste izbegli prosipanje: kada obradujete te¢nost

Umetak za secenje: za seCenje sastojaka

Umetak za rendanje: za rendanje sastojaka
na male trake

Opomena

Budite paZljivi pri rukovanju secivom diska sa umetkom.
Njegova ostrica je veoma ostra.

Disk sa umetkom nikada nemojte da koristite za
obradu tvrdih sastojaka poput kocki leda.

Nemojte da primenjujete prevelik pritisak na potiskiva¢
kada gurate sastojke niz otvor za punjenje.

koja stvara penu (npr: mleko), u posudu blendera
nemojte da sipate vise od 1 litar te¢nosti.

* Sastojke stavite u posudu blendera tako da ne prelaze
oznaku maksimalnog nivoa.

E Napomena

* Prethodno iseckajte velike sastojke na komade koji
mogu da stanu u otvor za punjenje.

Multipraktik
Sledite korake ispod da biste sklopili disk sa
umetkom (korak 1 na sl. 5).

Jedinica sa secivima ‘ ‘ .
1 Postavite otvor umetka iznad isturenog

Pre nego $to pocnete proverite da li ste sastavili dela drrada umetaka.

aparat kao $to je prikazano na sl. 4. 2 Gurnite otvor umetka iznad isturenog dela.

Jedinica sa secivima: za seckanje, miksovanje i 3

o oiak Pritiskajte umetak na drza¢ umetaka dok
pasiranje sastojaka

ne legne na mesto uz zvuk , klik".
Da biste uklonili sastojke koji su se zalepili za

seciva ili zid posude, prestanite sa obradom
i prvo iskljucite aparat, a zatim upotrebite
lopaticu.

E Napomena

* Jedinicu sa secivima uvek stavite u Ciniju pre nego $to
pocnete da dodajete sastojke.

* Nemojte da koristite jedinicu sa secivima za seckanje
tvrdih sastojaka poput kafe u zrnu, $afrana, muskatnog
orascica i kocki leda jer to moze da otupi secivo.

* Aparat ne bi trebalo da radi suviSe dugo kada seckate
(tvrdi) sir ili ¢okoladu. U suprotnom ce se ovi sastojci
zagrejati, poceti da se tope i zgrudvati.

Cediljka za agrume

Pre nego $to pocnete proverite da li ste sastavili
aparat kao $to je prikazano na sl. 6.

E Napomena

* Postavite sito za cediljku za agrume na osovinu u ciniji.
Proverite da li je istureni deo na situ zakljucan u otvoru
na rucici Cinije. Kada sito pravilno legne na mesto
Cucete , klik".

® Pritisnite citrusno voce na kupu. Prestanite da pritiskate
i uklonite pulpu iz sita ako je potrebno. Kada zavrsite
cedenje ili kada Zelite da uklonite pulpu, regulator
okrenite u polozaj 0 i skinite posudu sa aparata zajedno
sa dodacima.

Disk sa umecima

Pre pocetka rada u nastavku proverite da li ste
izabrali odgovarajuci umetak i postavite ga kao

na sl. 5.
Umetak za granuliranje: za granuliranje sastojaka

na male/fine komade
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Masina za mlevenje mesa
(samo HR7978/HR7975)

Pre nego $to pocnete proverite da li ste sastavili
aparat kao $to je prikazano na sl. 7.

Masina za mlevenje mesa namenjena je za fino
seckanje ili mlevenje sirovog ili kuvanog mesa.

Kada se meso zaglavi u cevi, sledite korake ispod
da biste resetovali masinu:

1 Iskljucite aparat i iskljucite ga iz elektricne
mreze.

Odvojite sklop cevi.

Otklonite blokadu.

Vratite cev na mesto.

Ui hWN

Povezite utikac na elektricnu mrezu i
ponovo izaberite Zeljenu brzinu.

E Napomena

o Nikada nemojte da meljete kosti, kostunjavo voce niti

druge tvrde sastojke.
o Nikada ne koristite zamrznuto meso! Odmrznite meso

pre mlevenja.

e Nemojte da gurate previse mesa niti da primenjujete
preveliki pritisak prilikom guranja mesa u cev. Time cete
izbedi preopterecivanje uredaja.

E Savet

o Uklonite kosti, hrskavicu i tetive iz mesa da biste izbegli
blokiranje tokom mlevenja.

Mlin (samo HR7978)

Pre nego Sto pocnete proverite da li ste sastavili
aparat kao $to je prikazano na sl. 8.

Mlin moZete da koristite za mlevenje kafe

u zrnu, bibera u zrnu, kostunjavih plodova,
zacinskog bilja, suvog voca itd.

Suvo voce, poput smokava, mozete da iseckate
i da koristite za posipanje preko jogurta ili
namaza za hleb ili biskvit.

Da biste postigli najbolje rezultate pri obradi
suvih Black Mission smokava, koristite najvise 85
g pri brzini P uz vreme obrade od 3 sekunde.

E Napomena

* Pridrzavajte se preporucenih koli¢ina, vremena obrade i
brzine za sastojke, kao $to je navedeno na sl. 9.

* Nemojte da prekoracite maksimalni nivo u posudi
mlina.

5 Ciscéenj

1N Upozorenje

Iskljucite aparat iz uti¢nice pre ciscenja.

Pogledajte tabelu (sl. 10) da biste pronasli informacije
o Cis¢enju delova vodom, pranju u masini za sudove iili
¢is¢enju vlaznom krpom.

Opomena

Proverite da ostrice seCiva i diskova ne dolaze u dodir

sa tvrdim predmetima.To moze da otupi secivo.

* Sediva su ostra. Budite paZljivi prilikom ¢is¢enja diskova
sa umecima, jedinica sa secivima multipraktika, blendera
i mlina.

—

Jedinicu motora cistite vlaZnom tkaninom.

2 Ostale delove odistite u vrucoj vodi
(< 60 °C) sa malo tecnosti za pranje
sudova ili u masini za pranje sudova.

3 Aparat i dodatke odloZite na suvo mesto

nakon ciséenja.

Brzo ciscenje

Sledite korake ispod da biste lakse odistili Ciniju
multipraktika i posudu blendera. (Proverite

da li se secivo nalazi u ¢iniji ako Cistite Ciniju
multipraktika.)

1 Sipajte mlaku vodu (ne vise od 0,5 litara) i

nekoliko kapi tecnosti za pranje sudova u
¢iniju multipraktika ili posudu blendera.

2 Postavite poklopac na ¢iniju multipraktika
ili posudu blendera i okrenite ga u smeru
kazaljke na satu da biste ga fiksirali.
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3 Okrenite regulator u poloZaj za brzinu P
Ostavite aparat da radi 30 sekundi ili dok
ciniju multipraktika ili posuda blendera ne
budu dista.

4 Nakon upotrebe, regulator okrenite
u polozaj 0, a zatim iskljucite aparat iz
elektri¢ne mreze.

5 Odvojite posudu blendera ili ¢iniju
multipraktika i isperite je ¢istom vodom.

6 Garancija i
servis

Ako imate problem, potreban vam je servis ili
informacije, pogledajte www.philips.com/support
ili se obratite centru za korisnicku podrsku
kompanije Philips u svojoj zemlji. Broj telefona
Cete pronadi na medunarodnom garantnom listu.
Ako u vasoj zemlji ne postoji centar za korisnicku
podrsku, obratite se lokalnim distributeru Philips
proizvoda.
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1 Bitaemo!

BiTaemo Bac i3 nokynkoto Ta AackaBo

npocnMo A0 KAYDy Philips! LLLo6 y nosHin Mipi
KOPUCTYBATUCS MIATPUMKOIO, SIKY MPOTMOHYE
Philips, 3apeecTpyiiTe cBiit BMpIO Ha Beb-canTi
www.philips.com/welcome.

[Nepea TVM AK BUKOPWUCTOBYBATM NPUCTPIN,
YB2XKHO MpounTanTe Lielt MOCiOHMK
KOpMCTYBava i 36epiraiTe Moro ars ManbyTHHOT
AOBIAKM.

Veara!

*  HiB skoMy pasi He 3aHypiolTe BAOK
ABUWIYHa Y BOAY | HE MUIATE AOTO MiA,
KPaHOM.

e [lepea TUM K Mia'€AHYBATU MPUCTPIN AO
MepeXxi, NepeBipTe, UM Hanpyra, BkasaHa Ha
AHI IPUCTPOIO, 36iraeTbes i3 Hanpyroio y
Mepexi.

*  AAA YHUKHEHHS Hebe3neKn HIKOAN He
MNiA'€eAHyWTE Liel NpUCTPIl A0 TaliMepa.

*  He BuKOpUCTOBYWTE MPUCTPIM, SKLLO
KabeAb HMBAGHHS, LUTEKEP, 3aXMCHY KPULLKY
ab0 ByAb-sAKY iHLLY YaCTUHY NOLUKOAKEHO
abo Ha Hil 3'ABUANCA TPILLMHM.

*  AKWO WHYP »KMBAEHHA NOLUKOAMKEHO, AAA
YHUKHEHHS Hebe3nekn Moro HeobxiaHO
3aMiHWUTW, 3BEPHYBLUMCb AO CEPBICHOMO
LieHTPY, ynosHoaxkeHoro Philips, abo
baxiBLiB i3 HAAEKHOIO KBaAidiKaLli€lo.

* LM npucTpoem MOXyTb KOpPUCTYyBaTMCA
0CobM i3 MOCAABACHNMM PI3UUHMM
BIAUYTTAMK abO PO3yMOBMMM
3AIBHOCTAMM, UM BE3 HANEIKHOTO AOCBIAY
Ta 3HaHb, 33 YMOBM, LLIO KOPUCTYBaHHA
BIADYBA€ETLCA MiA HArASAOM, M BYAO
MPOBEAEHO IHCTPYKTaX LLOAO be3neyHoro
KOPUCTYBaHHSA MPUCTPOEM Ta Tx ByAo
MOBIAOMAEHO MPO MOXAMBI PU3MKM.

¢ He pA03BOAANTE AITAM BaBUTUCA
MPUCTPOEM.

e LM npucTpoem He MoxHa
KOPUCTYBaTUCA AITAM. TpuMaiiTe mpucTpin
i WHYP MOAAAI Bia AITEN.

HikoAn He 3aanwanTe NpucTpin
npauioBaTh 6e3 HarAnAy.

ByabTe obepedxHi Mia Yac BUKOPUCTaHHA
ab0 UMLLEHHS AMCKOBMX HACAAOK, PIKYUMX
BAOKIB KyXOHHOMO MOAPIBHIOBaYa,
BAeHAEPa Ta MAMHKA. /\e3a Ay»Ke roCTpi.
[Nepea MUTTAM BiA'€aHaMTE 36MBAY, BIHUMK
abo rak AAS TICTa BiA KYXOHHO! MalLMHW.
He TopkaiTeca HoxiB, 0COBAMBO KOAM
MPUCTPIM Nia'€aAHaHO A0 Mepexi. BoHn
AY>Ke rocTpi.

AKLLO HOXKI Ta NMPUAAAAS AAS HalLLl
3a6'I0TbCA, NEPEA TUM AK YNCTUTH iX

BiA MPOAYKTIB, BiA'€AHAMTE MPUCTPIi BiA
Mepexi.

AKLLo PKa NpUAMNAE A0 rAeka BAeHAEPa,
Yalli KyXOHHOro MoApibHIoBaya abo yalli
AN 3MILLYBAHHSA, BUMKHITb MPUCTPIN i
BiA'eaHanTe Moro Bia Mepexi. [ToTim
AOMATKOIO BMAAAITE MPOAYKTH 3i CTIHOK.
Y »KOAHOMY pasi He BCTaBAAINTE MaAbLli Un
npeaMeTU (HanpuKkAaa, AOTATKy) v yally
AAS 3MILLYBAHHS MiA, Yac BUKOPUCTaHHS

By Ab-IKOTO MPUAAAAS AN HaLLli, KOAM
MPUCTPIM MpaLioe.

V KOAHOMY pasi He MPOLTOBXyMTE
MPOAYKTM B OTBIP AAS MOAAYI KYXOHHOMO
noApibHioBa4a abo Kopnyca M'acopybku
MaAbLIAMM UM MpeAMETaMK (HampUKAGA,
AOMATKOIO), KOAW MPUCTPIM MpaLioe.
BukopucToByiTe AvLLe WwToBXaY, WO
AOAAETHCA AO KYXOHHOIO MoApibHIoBaYa
abo m'scopybKu.

ByabTe 0bepexHi, KoAn HaavBaEeTe rapady
PIAMHY B Yallly, KyXOHHUI MOAPIGHIOBaY
abo BAEHAEP, OCKIABKM BHACAIAOK
PanTOBOrO BUMapOBYBaHHA BOHA MOXe
BUXOAMTH 3 MPUCTPOIO.

V »KOAHOMY pasi He po3bAOKOBYMTE
BIAKMAHY YaCTUHY KyXOHHOT MaLLMHK, KOAM
MiA'€AHAHO iHLLE MPUAAAAS (HAMPUKAGA,
KYXOHHMI NMoApiOHIOBaY, BAEHAED, MAMHOK
abo m'acopybky).

Y »KOAHOMY pasi He Mia'eaHyiTe i He
BUKOPUCTOBYMTE BiAbLUE OAHOTO MPUAIAAS
Ha KYXOHHIM MaLLMHI OAHOYACHO.

Llel npucTpiit Npu3HaYeHnit BUKAIOYHO AAS
NobyTOBOro BUKOPUCTaHHS.

UK 125

YKkpaiHcbKa



VYBara

*  3aBXKAM BUMMKAITE Ta BiA'€EAHYITE EAeKTPOMarHlTHl MOAA (EM rl)
MPUCTPIM BiA MepEXi, AKLLO 3aAMLIaETe
Moro 6e3 HarAsAy Ta nepea TUM siK Moro
30mpaTy, po3bupaTu I YUCTUTH abo
HABAKATICH AO YACTUH, AKI PyXaloTbCs
MiA Yac BUKOPUCTaHHS,

Ler npuctpin Philips Bianosiaae Bcim
CTaHAAPTaM, AKi CTOCYIOTbCS @AEKTPOMArHITHMX
noais (EMIT). 3riaHo 3 oCTaHHIMK HayKOBMMM
AOCAIAXKEHHAMM MPUCTPIN € Be3neUHnm y
BMKOPWCTaHHI 32 YMOB MPaBMABHOT eKCNAyaTaLyii
BIAMOBIAHO AO IHCTPYKLIM, MOAGHWX Y LIbOMY
NOCIOHMKY KOpPMCTYBaYa.

*  3aBXAM BUMMKaITE NPUCTPIN, MOBEPTAIOUM
PETYAATOP Y NoAOXeHHs 0.

*  [lepea T™"M K MiAHIMATY BIAKMAHY
YaCTUHY NIACTaBKM abo BiAKpUMBATY,

pPO36MpaTH UM 3HIMATK YaCTUHM YTMAi3aL|.i$|
ByAb-IKOTO MPUAAAAS i3 MIACTaBKM,

AOUEKANTECA 3YMUHKMN PYXOMMX HaCTUH %

MICAA BUMKHEHHS, MICAS YOro Bia'eaHanTe

MPUCTPIN BiA MEPEXI.

. He I'IepeBMLLLYl;\Te MaKCKMaAbHY EMHICTb, Bl/lpl6 BUFOTOBAEHO 3 BUCOKOAKICHMX MaTEPIAAIB

BKa3aHy Ha MPUAGAAT (Yalli, AEKY, MAUHKY). i KOMMOHEHTIB, SIKi MOXHa NepepobuUTH i
AOTPUMYMTECS KIABKOCTI MPOAYKTIB, BUKOPUCTOBYBATK MOBTOPHO.

yacy 06pO6KM Ta WIBMAKOCTI MiA Yac ["lo3HayYeHHs Y BUrASIAI MepEKPeCcAeHOro
BMKOPUCTAHHA MPUAGAAA KyXOHHOT KOHTelMHepa AAA CMITTA Ha BUPO6I O3Hauag, Lo
MaLLIMHK, LLO BKa3aHi B MOCIOHMKY Ha Liel BMpi6 NOWMPIOETLCS Aist AMPeKTVBM
KOpMCTyBava. Paan €sponun 2002/96/EC:

*  [lepea nepwmm BUKOPUCTaHHAM PETEABHO

NOYMCTITb YACTUHM, SIKi KOHTAKTYBATUMYTb E
i3 Preto. AMBITbCS IHCTPYKLUIT | TabAMLIO i3

YMLLIEHHS Y MOCIOGHUKY KOPUCTYBaYa. —

* Y )>KOAHOMY pasi He BUKOPMCTOBYITE He yTunisyirTe ueit Bupi6 i3 iHwmmm
NPUAAAAA UM AETaAI IHLLIMX BUPOBHMKIB, 3a nobyToBMMM Biaxoaamu. Aj3HariTecs Npo
BUHSTKOM TUX, SIKi PEKOMEHAYE KOMMaHis MICLIEBY CUCTEMY PO3AIAEHOTO 360pY
Philips. ?"'KOPMCT&HH" TaKOTO MPUAGAAA M EAEKTPUHUHUX Ta EAEKTPOHHUX MPUCTPOIB.
AETaAelN NpU3BEAE AO BTPaTK rapaHTIl. HaAexHa yTVA3aList CTaporo MpUCTpOoIo

+ [lepea TM 5K 0BPOOAATY rapsi AOMOMOXKe 3arnobirTi HeraTMBHOMY BMAMBY Ha
MPOAYKTI, AT M OXOAOHYTH (AO HaBKOAMLLHE CEPEAOBYILLE Ta 3A0POB'A AIOAEN.

TemnepaTypu Huxkye 80°C).

*  AaBaliTe NpUCTPOIO OXOAOHYTU AO
KIMHaTHOT TemnepaTypw MicAst 06pObKM 2 OFAHA (MaA 1 )
KOMHOT nopuii. °

*  AesKi NPOAYKTY, HaNPUKAAA MOPKBa,
MOXYTb CMPUYMHATI 3HEOAPBACHHS

NOBEPXOHb AeTanel. Lle He € WKIAAVBUM, K)’XOH Ha MalWUHa
3HebapBAEHHS 3HMKAE Yepes3 AesKUI vac.

Ban 36uBava

Mepemukay

CeAeKTOp LIBUMAKOCTI (MOBOPOTHMIA
peryAsiTop)

Yawa

KpuLuka Bia 6pusok

PiseHb wymy: Lc = 82 ab [A]

OO O
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(6 Tak aAs TicTa

@) Binumk
36uBav

BAeHaep

MipHa yvaluka
Kpuwika 6aeHaepa
['Aek 6aeHAEpa
YwiAbHIOOYE KiAbLe
Pixxyunin 6aok

@M

KyxoHHUIN KombaiH

LLiToBxay

Kpuiuka

TpuMay iHCTpyMeHTIB
Yalwwa noapibHioBava
Pi>kyunit 6ok

ERR@®

AuckoBa Hacaaka

TpuMay HacaaKM

Hacaaka aas noapi6HeHHs
@) Hacaaka ar HapisaHHA
@ Hacaaka AAs HaTMpaHHs

[Mpec AAs unTpycoBmx

@) KoHyc npeca
Cuto

MAMHOK

@ Yawa mAMHKa
YUiAbHIOIOUYE KiAbLLE AAl MAMHKA
@7) Pixyumit GAOK AASl MAMHKa

M'sacopy6ka

'BMHTOBE KiAbLe

Amnck Ars ApiBHOro noApibHeHHs
Hix

Yeps'auHuit Baa

MeTaaeBuit kopryc M’sicopybku

®OOG®®

LLIToBxa4y AAS MeTaAeBOro Koprycy
M'sicopy6Ku

MuaesaxmcHa Kpuiuka

A\OTOK NnopaBaHHs

|HHOBaLiMHA HacaAKa AAS YMLLEHHS

®e® ®

3 Tlepea nepwmm
BUKOPUCTAHHAM

[Nepea NepLrM BUKOPUCTAHHAM KyXOHHOT
MaLLMHK Ta MPUAAAAS AODPE MOUMCTITh AETaA,
AKI KOHTaKTYBaTUMYTb i3 TKelo.

YBIMKHYTU NPUCTPI MOXHa AWLLE MICAA
HaAGXKHOrO 36MpaHHs NpUAaAAA. A
HAAEXHOrO BCTAHOBAEHHSA AMBITBCSA MaA. 2—8.

ABTOMaTHYHa 3yrnnHKa

KyxoHHa MallMHa aBTOMaTUYHO BUMKHETHCA
yepes 15 xBuAMH be3nepepsHol poboTu. Lle
MO>Ke 3anobirTu BUHUKHEHHIO Hebe3MneuHmX
CUTYaLilt BHACAIAOK TPMBAAOMO BUKOPUCTAHHS.

CucTema 3axucTy Bia
repeBaHTaXXeHHs

KyxoHHa MalumHa TakoX aBTOMATUYHO
nepecTaHe MpaLoBaTh B pasi NepeBaHTaKEHHS.
L1106 cKMHYTW HaAalwTyBaHHSA MPUCTPOIO Y pasi
NepeBaHTaKeHHS, BUKOHAMTE NOAAHI HibKUe
KPOKM.

1 [NoBepHiTb peryasTop y noAoxeHHs 0 i
BiA'€AHAMTE MPUCTPIN BiA MepeXxi.
BukAaAiTe TPOXM NPOAYKTIB, LWOO
3MEHLUMTY HaBaHTaXKEHHS.

3 AaiiTe NPUCTPOIO OXOAOHYTH KiAbKa
XBUAVH.

[ia'eaHaliTe WTeKep A0 Mepexi Ta
BMOEpITb NOTPIOHY LUBUAKICTD.
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4 BuKOpUCTaHHS
KYXOHHOI
MaLLMHU

[Mpurasas AAs Halli AAs
3MiLLyBaHHSA

Mpumitka

o [lepL HXK BMUKATV KyXOHHY MaLLVHY, NepeBipTe, Ym
PEryAATOP 3HAXOAMTBLCS Y MOAOXKEHHI 0, nicas Yoro
niA'€AHaNTE BiHUMK, 301BaY abo rak AAA TicTa.

o Y vawi MoxHa 06pobuTit Ao 750 r 6opoluHa 3

AOAABAHHAM IHLLMX MPOAYKTIB.
o AOTPUMYITECA PEKOMEHAOBAHOI KIABKOCTI MPOAYKTIB,
Yacy 0bpobKy Ta LBMAKOCTI, IO BKa3aHi Ha Man. 9.

E Mopaaa

* AAs 3an06iraHHs po36pu3KyBaHHIO 36iAbLIYIATE
LIBMAKICTb MOCTYMOBO.

* Kpuiwka Bia 6pU30K: NepeA BUKOPUCTAHHAM MPUAIAAA
AAA Yalli BCTAHOBITb KPYLLKY BiA OPU3OK Ha NIACTaBKY.
AAA 3MIHN MPUABAAA 3HIMATY KPULLKY Bia OPU30K He
NOTPIBHO. AOAATV MPOAYKTU MOXHA YEPE3 HOCUK
KPULLKM Bia, OPU3OK.

* 36uBaHHA: NEPeA TUM AK 36MBaTU SEUHI GiAKM abo
BEPLUKM, MEPEBIPTE, UM Yalla Ta BIHUMK CyXi, | UM Ha HIX
HEMag »uIpy.

* 3aMmilyBaHHs: 06 3aMICUTI APDKAXKOBE TICTO AAR
XAi6a Ta nily, BUKOPUCTOBYITE rak aas TicTa. KinbKicTb
PIAVHM AAS 3aMiLLYBAHHSA TICTa CAIA KOPUTyBaTH
BIAMOBIAHO AO PIBHA BOAOTOCTi Ta TemnepaTypu
cepeAoBMLLA.

AN AOBLLIOTO MOBTOPHOIO 3aMillyBaHHs TicTa 3a
AOMOMOTOIO KyXOHHOI MaLLWHW MPUTUCHITL TICTO AO
AHa Yalli, 1lo6 BOHO He MOTPanMAO Ha rak AAS TicTa.

Mepea NOYATKOM BUKOPUCTAHHS MPUCTPOIO
BMOEpPITb MOTPIOHY HACAAKY i3 MEPeAiveHnx
HUXYe | BCTAHOBITb i BIAMOBIAHO AO MaA. 2.
[aK AAS TicTa:

* AR BUMIKaHHSA XxAiBa i ByAOUOK

36usau:

*  AM MPUrOTYBaHHA KEKCIB, MeYMBa,
nUporiB, 3A06HOro TicTa, po3imM'ATOl
KapTONMAI, ITAAIMCBKOrO TiCTa,
0Ee3rAIOTEHOBOTO XAiDa Ta XOAOAHOTO
Macaa

BiHumk:
*  AAS 30MBaHHA A€UHMX BIAKIB, BEPLUKIB,
NpUroTyBaHHs Oe3e, MyciB Ta cypae
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PeuenTu: TicTo Ha xAi6
(makcumym 1,5 nopuii)

MpoaykTH:

* 500 r 6opoluHa

* 50 r oAnBKOBOT OAIl

* 1 yaliHa AOXKKa COAI

* 1 YalHa AOXKKa LyKpy

e 7T ApDKAXIB

e 260 MA TENAOT BOAM

[oKAaAITE YCi Cyxi MPOAYKTM B YaLLly i 3a
AOMOMOrOI0 MOBOPOTHOIO PEryAaTOpa
BMOEpITb WBMAKICTb 1.

AOAMIATE BOAM, @ MOTIM OAIi.

BrbepiTb WBMAKICTE 2—3 Ta 3aMmilyinTe A0
YTBOPEHHA OAHOPIAHOT KyAbKU.
3MaCTITb Yallly POCAMHHOIO OAIEI.
[MOKAQAITE KyABKY TiCTa B LIIO Yally Ta
HakpuiTe il KyAIHapHOIO MAIBKOIO.
SaavwTe TicTo Ha 1 roanHy, LWob BOHO
MIAPOCAO i 3GIABLLMAOCS BABIYI.

BraaAiTb NoBiTpA i3 TicTa, WO NiAPOCAO.
HaaarTe TicTy dopmm Koroam Ta
MOKAGAITb Y POPMY AASt XAiDA.

HakpuitTe Moro Ta AanTe niapocTH Yy
dopmi npoTarom 1 roanHm.




10 Bunixastre npw Temnepatypi 180 °C
NpOTAroM 40 XBUAMH.

PeuenT: kekc

MpoaykTu: @

* 3 anus

* 150 r Macra

* 150 r uykpoBoOi NyApu

* 150 r 6opolHa

* 3T NOPOLKY AAS MeymBa

[NopiTe MacAo Ha KyOuKM pO3MIPOM 2 CM.
["oKkAaAITb KyOUKK 3 LIyKPOM Y Yallly Ta
nepemilanTe ix Ha WwenakocTi 1.

[MocTynoBo 36iAbLLYITE WBKMAKICTD BiA,
1 a0 4.

A W NMN-

AopaaiiTe no yepsi AU Ta 3MilLyiTe

Ha LWBMAKOCTI 4 AO OTPUMAHHSA TYCTOl

KOHCMCTEHRLT.

5 AoaaliTe AO CyMillli MOPOLLOK AAS MeurBa
Ta BOpOLWHO i 3MilLyMTe Ha wemakocTi 1,
NoKK A0bpe He MepemillaloTbes YCi
MPOAYKTU.

6  Bunvitre piAKe TICTO B aAlOMiHiEBY dopMy

2AoBxmHoI0 30 cMm.

[NocTaBTe i NocepeAlHi AyXOBKM.

00 N

BunikaiiTe npu Temnepatypi 180 °C
npoTsirom 3040 xBUAWH.

PeuenT: 3a06He TicTo Ha nupir

MpoaykTu: @

* 340 r 3BuuaiHoro 6opoLLHa,
AOAATKOBO AAA PO3KaYyBaHHs

e 227 I XOAOAHOTO HECOAEHOTO MacAg,
NOpIi3aHOro Ha 2-cM KybuKu

* 1 yaliHa AOXKa COAI

* 1 YaiHa AOXKKa LyKpY

*  6-8 CTOAOBMX AOXKOK OXOAOAXKEHOT
BOAM

1 Moknaaits yCi Cyxi MPOAYKTW B Yally i 3a
AOTMOMOTOK0 MOBOPOTHOIO PEryAATOPa
BMOEpITb WBMAKICTE 1.

2 AoaaiiTe XOAOAHE MACAO AO CyXmX
MPOAYKTIB Ta MOCTYNOBO 30iAbLLUyiTE
LWBMAKICTb Bia 1 A0 3.

3 OaHOYacHO A0AaNTE AO CyMili 1 cToAOBY
AOXKKY OXOAOAXKEHOI BOAWN AO YTBOPEHHA
KpWXKOro TicTa.

*  AKLWO TICTO He TPUMAETBCS Kynu,
AOAANTE TPOXM DiAblLE BOAM Ta
3MilLyTe Moro AoBLe. He HaavBanTe
3aHaaTo baraTo Boay. B iHWoMy
BMMAAKY CKOPMHKa ByAe TBEPAOIO.

4 Hapaiire TiCTy noTpibHoi popmu Ta
3aropHITb MOrO B KYAIHapHY MAIBKY.

5 36epiraiTe TICTO B XOAOAMABHUKY
npuHaniMHi 1 roanHy Ta A0 2 AHiB.

6 [NepLu Hi>k po3kadyBaTyV Ta BUMIKATK,
3aAMLITE TICTO MPW KIMHATHIN TemnepaTypi
Ha KiAbKa XBWAWH.

PeuenT: 6e3e @

MpoaykTH:
* 4 aeuHi BiAkK
* 1 yvawka (200 r) ay>ke ApibHOro LyKpy
abo LyKpOoBOT nyApu
1 36ueaiite seuni Gk Ha WBMAKOCTI 7 A0
YTBOPEHHA M'AKMX NiKiB.

2 36MBaloUM Ha WBMAKOCTI 4, MOCTYNOBO
AOAABaNTE LiyKOP AO YTBOPEHHS CTIMKOT
BIAKOBOT MiHW.

3 Aoxkoio BUKAaAITE Gese Ha dopmy
AN BUMIKAHHS, HAKPUTY ManepoM AAS
BUMIKaHHS.

4 NonepeaHbO HarpinTe Ayxosky Ao 105 °C
Ta NOKAAAITb GopMy 3 Be3e nocepeAuHi
AYXOBKM.

5  Bunikaiite 6e3ze npunéAnsHo 1-1,5 roanHu,
MOKW BOHW HE CTaHyTb CyXUMM Ta
XPYCTKUMM.

6  Bumknits AYXOBKY Ta CyLWiTb bese B
AyxoBLi npoTsrom 1,5 roanHu.
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BAeHaep

[lepea MOYATKOM BUKOPWCTaHHA NepesipTe, UM
MPUCTPIN 3ib6paHo BIAMOBIAHO AO MaA. 3.
BAeHAEp: AAA 3MiLLYBAHHS KOKTEAIB, CMys3i,
COKIB Ta KPULLIEHHA AbOAY

AOTPUMYITECA PEKOMEHAOBAHOI KIABKOCTI
MPOAYKTIB, Yacy 0OpOOKM Ta LIBMAKOCTI, LLO
BKa3aHi Ha MaA. 9.

AAS KpULLEHHS ABOAY KiAbKa pasiB moBepTanTe
PEryAATOP Y HaAaLITYBaHHA LUBUAKOCTI P, nokm
AiA He cTaHe APIBHMM.

E Mpumitka

® VY XOAHOMY pasi He BIAKPVBAMTE KPULLKY Ta He
3aHyploiTe PYKI Un ByAb-AKi MPEAMETU B FAEK, KOAU
6AeHAEp MpaLlioe.

* [lepea TMM 5K Nia'€eAHYBATH AO TAeKa BAeHAEPa
PiXKy4min GAOK, BCTAHOBAIOWTE Ha PiXy4min GAOK
YLiAbHIOIOYE KiAbLIE.

* AAA AOAABAHHS PIAKMX MPOAYKTIB NiA Yac 3MilLlyBaHHS
HaAvBalTe X y rAek bAeHAepa Yepes OTBIP AAA MoARY,
3HABLUM MIPHY YaLUKy.

¢ [lepea 06pOOKOIO MPOAYKTIB PiKTE iX Ha HEBEAMKI
LUIMATOUKM.

* LLlo6 06pobuTu BEAVKY KIABKICTb NPOAYKTIB, MOAABANTE
X MaAMMM MOPLIAMM, @ HE BCE OAPa3y.

* O6pobasioun pianHY, AKa MOXKe NIHWTUCA (HaNpHKAaA,
MOAOKO), HE HaAMBalTe B rAek bAaeHAaepa bBinble 1 A,
o6 BOHA HE BMAMBAAACA.

* [TOKAGAITE MPOAYKTM B FAeK BAeHAEPA, He
MEPEBMLLYIOUM MO3HAUYKM MAKCHMAABHOTO PIBHSI.

KyxoHHuIM KombaiH

Pixkyunit 6Aok

[Nepea MOYaTKOM BUKOPWCTaHHS MepeBIpTe, UM
MPUCTPIN 3i6paHo BIAMOBIAHO AO MaA. 4.
Pi>kyunit 6AOK: AAS MOAPIGHEHHS MPOAYKTIB,
3MilllyBaHHA Ta MPUroTyBaHHS Miope

LLlo6 BUAAAUTH MPOAYKTM, AIKI MPUAMMIAIOTH AO
HOXa abo CTIHKM YaLli, CNoYaTKy MPUMUHITL
0BpOOKY Ta BUMKHITL MPUCTPIl, @ MOTIM
CKOPUCTaTECS AOMATKOIO.
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E Mpumitka

* BcrasasiiTe pixkyunin GAOK Yy Yallly nepea TUM, K
AOAABATU MPOAYKTH.

* He BUKOPUCTOBYITE Pixkyunin BAOK AAS MOAPIGHEHHS
TaK1x TBEPAVX MPOAYKTIB, SIK KaBOBI 3€pHa, KypKyma,
MYCKaTHMI FOPIX | KyBUKI AbOAY, OCKIABKI A€30 MOXe
3aTynMTUCA.

* He aonyckaiiTe, Wob NPUCTPI HAATO AOBrO MpaLlioBas
MiA Yac NOAPIGHEHHS TBEPAOTO C1PY abO LIOKOAAAY.
Lli npoAyKT1 MOXYTb CHABHO HarpiTVCs, NoYaTH
NABUTICA Ta 3POBUTICA PYAKYBATUMM,

AuUck i3 Hacapkamum

[lepea MoOYaTKOM BUKOPUCTAHHS MPUCTPOIO
BMOEpIiTb NOTPIOHY HacaAKy i3 MepeAideHmx
HWKYE | BCTaHOBITD T BIAMOBIAHO AO Maa. 5.
Hacaaka aAAs noApiGHEHHS: AAS MOAPIGHEHHS

NPOAYKTIB Ha MaAi abo APIGHI LUMaTKM

Hacaaka AAs HapisaHHS: AAS Hapi3aHHA
MPOAYKTIB Ha LUMATKM

Hacaaka AAst HATUPAHHA: AAA HATVIPaHHSA
MPOAYKTIB Ha MaAi CMy>Kn

VYBara

* ByabTe 06epeXHUMM 3 PiXKyUMM AE30M AMCKOBOT
HacaAku. BoHO Mae Ay»Ke rocTpi Kpai.

* VY KOAHOMY pasi He BUKOPUCTOBYITE AVMCKOBY HaCaAKY
AN OBPODKY TBEPAVX MPOAYKTIB, HAMPUKAAA, KyOVIKiB
AbOAY.

¢ [lpocyBaioun MPOAYKTH B OTBIP AAA MOAQMI, HE TUCHITL
Ha WTOBXaY HAATO CMABHO.

E MpumiTka

* BeAnki LuMaTouKM NPOAYKTIB pixTe Ha APIOHILL, OO
BOHM BMICTUAMCA B OTBIP AAA MOAQYI.

AN 36MPaHHSA AUCKOBKX HACAAOK BUKOHAMTE
KpPOKM Hkude (Kpok 1 Ha maa. 5).

1 Oparvims OTBIP HAaCaAKM Ha BaA TpMMava
HaCaAOK.

2 3auenim HacaAKy 3a BMCTYM Ha BaAi.

3 [pUTUCHITL HacaAKY AO KAaLaHHS, o6
BOHa 3adikcyBaracs Ha TprMadi.



Mpec AAs uUTpyCcoBUX

[NepeA NMOYaTKOM BUKOPUCTaHHA NepeBipTe, Yn
MPUCTPIN 3ibpaHo BIAMOBIAHO AO MaA. 6.

E Mpumitka

* BcTaHoBiTb CiTOUKY AAR LUMTPYC-Mpeca Ha BaA Y Yalli.
ChiakyiiTe, o6 BUCTYN Ha CITOYLI 3aXOAMB B OTBIP Ha
Pyl YaLwi. Y pasi HAAEXHOrO BCTAHOBAGHHSA CITOUKM
UYTU KAGLIZHHSA.

* [pUTUCHITL LMTPYC AO KOHyca. [lepecTaHbTe TUCHYTH,
o6 32 HEOBXIAHOCTI BUAAAUTU M'AKOTb i3 CITOYKM.
[TicASt BUMABAEHHS COKY UM AAR BUAGAEHHS M'AKOTI
MOBEPHITb PETYAATOP Y NOAOXKEHHA 0 i BUIMITL i3
MPVCTPOIO YaLLy 3 MPUAGAAAM.

M’acopy6bka (anwe HR7978/
HR7975)

[Nepea NOYaTKOM BUKOPWUCTaHHS MEPEBIPTE, Y
NPUCTPIN 3i6paHo BIANOBIAHO AO MaA. 7.
M'AcopybKy Mpu3Ha4eHO AAS MOAPIGHEHHS Ha
APIOHI LUMaTKK abO NepeMeAioBaHHsS CUPOro Un
BapeHoro M'sca.

KoAn M'sco 3acTpsirHe B KOpryci M'acopybku,
BMKOHANTE KPOKWM HMXKYE AASl BIAHOBAEHHSA
poboTw.

1 Bumknits MpUCTPIN Ta BiA'€AHalTe Moro
BiA EAEKTPOMEPEXI.

Bia'eaHaiiTe Kopryc M'acopy6ku.
BuraaniTe Te, Wo 6AOKye NpUCTPIlt.

36epiTb KOpMyc M'AcopybKM.

UhWwWN

[ia'eaHanTe WTeKep A0 Mepexi Ta
BMOEpPITb MOTPIOHY LUBMAKICTD.

E Mpumitka

o YV XKOAHOMy pasi He NOAPIOHIONTE KICTKM, FOpiXi UK

iHLWi TBEPAI MPOAYKTM.

o HikoAn He BuKopucTOBYIiTE 3amMopoxere M'sco! Mepea,
TUM AK NOAPIBHUTM M'ACO, CoYaTKy pO3MOpO3bTe
roro.

e He npowToBXxyiiTe HaaTO 6araTo Mm'sica Ta He
TUCHITb 3aHAATO CMABHO, MPOLITOBXYIOUN M'SCO B
Kopnyc m'acopybku. Lle 3anobirae nepesaHTa)KeHHIO
MPUCTPOIO.

E Mopaaa

o AAs 3anobiraHHs GAOKYBaHHIO MiA, Yac NepeMeAIoBaHHS
NOBUMMAITE KICTKM, XPALLI Ta CYXOXMAAA 3 M'Aca.

MaAunHok (amwe HR7978)

[epea NoYaTKOM BMKOPUCTaHHS NepeBipTe, Yn
MPUCTPIN 3i6paHo BIAMOBIAHO AO MaA. 8.
MAMHOK MO>Ha BUKOPVCTOBYBaTU AAS
NOAPIOHEHHS KaBOBMX 3€PEH, 3ePeH MNepLio,
ropixis, Tpas, CyxOPpyKTiB TOLLO.

CyxodppyKTH, TaKi K IHKMP, MOXHA
NOAPIOHUTL | BUKOPUCTOBYBATU AK MOCKIIKY
AASOTYPTIB 200 MOCUMKY AAA XAIDa U
BickBiTa.

AAS ONTUMaABHNX Pe3yAbTaTIB 0BpOOKM
CyLWEHOro YOPHOTO iHXMpPYy 0bpobaaiTe
woHanbinbwe 85 1 3a wemnarocTi P npoTsrom
3 CeKyHA.

E Mpumitka

*  AOTPUMYITECS PEKOMEHAOBAHOI KIABKOCTi MPOAYKTIB,
yacy 0bpobKy Ta WBMAKOCTI, LLO BKasaHi Ha Maa. 9.

* He HanosHIONTe rAeK MAMHKA BULLE MAKCUMAABHOTO
piBHS.

5 YyweHHs

I Veara!

* [lepea TMM AK YNCTUTU NPUCTPIN, BiA EAHYITE MOTO Bi
EAEKTPOMEPEXXi.

* YV Tabami (Maa. 10) avB. iHpopMaLLiio NPO YMLLIEHHA
YaCTUH BOAOIO, Y MOCYAOMMIHI MalLVHI Ta/abo
BOAOTOIO FaHYipKOIO.

UK 131

YKkpaiHcbKa



Veara 6 [apaHTia Ta

¢ ChiakyiiTe, LLO6 HOXI Ta AMCKM HE TOPKAAWCA TBEPANX
NPEAMETIB. [HaKLLIE BOHW MOXYTb 3aTyMNUTUCS. O 6 CAY ro BYB a H H ﬂ
* Aesa rocTpi. ByabTe obepexHi nia Yac YmLieHHs
AVICKOBMX HACaAOK, PiKyUMX BAOKIB KyXOHHOrO
noapibHioBaya, GAEHAEPa Ta MAMHKA.

Akwo Bam HeobxiaHa iHpopmaLlis um
06cAyroByBaHHs abo X BUHKMKAG MpobAeMa,
BiaBiAanTe BebO-canT www.philips.com/support

1 Brok ABWIYHa MOYNCTITb BOAOTOIO UM 3BepHITbCA A0 LleHTpy obcayrosysaHHs
raHuipKolo. KaieHTiB Philips y ceoint kpaiki. Homep TeaedpoHy

2 IHLLI YACTUHM MUIITE Frapsuoi0 BOAOIO MOXHa 3HaMTW Ha rapaHTIMHOMY TaAoHI. AKLWO
(< 60 °C) i3 MMioUnM 3ac060M abo B y Bawit kpaiHi Hemae LleHTpy obcayroByBaHHs
MOCY AOMUIHI MaLLIVHI KAIEHTIB, 3BEPHITBCA AO MICLIEBOrO AlAepa

3 . . o Philips.
[MicAs uniLeHHs 36epiraiiTe NPUCTPIN i

MPUAGAAA Y CYXOMY MICLL.

LBnaKe ynweHHS

AAS 3PYYHILLIOTO UMLLEHHS Yallli KYXOHHOMO
noApibHIOBaYa Ta raexka baeHAEpa BUKOHanTe
AT, OnncaHi Hpkde, AAS YMLLEHHS Yallli
KyXOHHOrO noapibHioBava pixkyunii 6AOK Mae
6y TV BCTAaHOBAEHO B Yallli.

1 Hawitre s YaLLy KyxOHHOro noapibHiosava
abo raek baeHaepa Tenaoi BoaM (He
6inblwe 0,5 A) Ta KiAbKa KpamneAb MUoHoro
3acoby.

2 HakpuirTe vally KyXOHHOro noApibHioBaYa
abo rAek baeHAEPa KPULLKOIO | MOBEPHITH
ii 32 FOAMHHWKOBOIO CTPIAKOIO AO iKcaLlil.

3 3a ponomoroio peryasTopa B1MbepiTb
WBMAKICTb P YBIMKHITb MpUCTpIlt Ha
30 cekyHA abo AO MOBHOMO OUMLLEHHS
YaLi KyXOHHOrO MOAPIOHIOBaYa abo raexa
6AeHAEPa.

4 Mican BMKOPUCTaHHS NMOBEPHITb PErYASTOP
y nonroxeHHst 0 i Bia'eaHalTe NpUCTPIi Bia,
Mepexi.

5 Bia'eanaiire raex baeHAepa abo vally
KYXOHHOrO MoApibHIOBaYa Ta CMOAOCHITb
UKCTOIO BOAOIO.
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KyxoHHbIM kKombaiH

AcC KOMbaMHbI

HR7951 / HR7954 / HR7958 / HR7974 | HR7975
220-240V; 50-60Hz 900W
220-240V; 50-60Hz; 1000W

IMnopTep Ha TeppuTopuio Poccum 1 TamoxenHoro Colo3a:
OO0 "Ouannc", Poccurickan Oeaepaums, 123022 r. Mocksa,
yA. Ceprest MakeeBa, A.13, Tea. +7 495 961 1111
3roToBuTeAb:

“Ouannc KoHeblomep Aandctana B.B.”, Tyccenavenen 4, 9206
AA, ApaxTeH, HuaepaaHapl

A5t ObITOBBIX HyXA,

Pece waHe Keaenaik Oaak TeppUTOpUACbIHA MMNOPTTaYLUbI:
"Ouannc" LUK, Peceir ®eaepaumscsl, 123022 Mackey Karachi,
Ceprei Makees kelweci, 13-y, Tea. +7 495 961 1111

OHAIpyLUI:

“®uannc KoHcoiomep Aandctana B.B.”, Tyccenamenen 4, 9206 AA,
ApaxteH, HuaepaaHabl

TYPMBICTbIK KaXKETTIAIKTepre apHaFaH
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