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Blahoprejeme vdm k ndkupu a vitdme vas ve spolecnosti Philips. Abyste
mohli pIné vyuzit podpory, kterou Philips poskytuje, zaregistrujte svdj
vyrobek na adrese www.philips.com/kitchen.

Tento kuchyrisky robot byl vyvinut, aby s jistotou zpracovéval celou Fadu
prisad a receptd a poddval dlouhotrvajici vykon. Pri ndvrhu bylo
optimalizovdno jeho cisténl a vSechny oddélitelné ¢asti a prislusenstvi Ize
bezpecné pouzivat v mycce na nddobf.

Vseobecny popis (Obr. 1)
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Péchovac

Plnici trubice

Viko

Bezpecnostni pojistka

Drzédk néstrojd

Nddoba

Hnaci jednotka

Motorovd jednotka

Ovladacf tlacitka

Drédzka pro uloZeni kabelu

Kotou¢ na hranolky/krdjen( zeleniny
Oboustranny krdjeci kotou¢ (hruby/jemny)
Oboustranny strouhaci kotou¢ (hruby/jemny)
Dvojitd slehaci metla

NoZova jednotka

Hnétacl prislusenstvi

Diilezité

Pred pouzitim pristroje si dikladné prectéte tuto uzivatelskou prirucku a
uschovejte ji pro budoucf pouzitf.

Obecné informace

Nebezpecdi

Nikdy nesmite motorovou jednotku ponorit do vody nebo do jiné
kapaliny, ani ji myt pod tekouci vodou. K ¢isténi motorové jednotky
pouzivejte pouze navlihéeny hadrik.

Vystraha

Drive nez pristroj pripojite do sit&, zkontrolujte, zda napé&tf uvedené na
pristroji souhlasi s napétim v mistni elektrické siti.

Abyste predesli moznému nebezpedi, nikdy nepripojujte tento pristroj

k ¢asovému spinaci.

Pokud by byla poskozena sitovd sridra, musf jeji vyménu provést
spole¢nost Philips, autorizovany servis spolec¢nosti Philips nebo obdobné
kvalifikovani pracovnici, aby se predeslo moznému nebezped.

Pokud byste zjistili poskozen( na zdstréce, sitové sndre nebo na jiném
dilu, pristroj nepouzivejte.

Pristroj je urcen vyhradné pro pouziti v domdcnosti. Pokud by byl
pouzivan nespravnym zpusobem, pro profesiondlni ¢i poloprofesionalnf
Ucely nebo v pripadé pouziti v rozporu s pokyny v tomto ndvodu,
pozbyva zdruka platnosti a spolecnost Philips odmitd jakoukoliv
zodpovédnost za zpUsobené skody.

Nikdy nenechte pristroj pracovat bez dozoru.

Osoby (veetné déti) s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo nedostatkem zkusenosti a znalost( by nemély

s pristrojem manipulovat, pokud nebyly o pouzivani pristroje predem
pouceny nebo nejsou pod dohledem osoby zodpovédné za jejich
bezpecnost.

Dohlédnéte na to, aby si s pristrojem nehrdly déti.

Nikdy nepouzivejte prsty ani jiny predmét (napr' stérku) k tlacenf
surovin plnici trubici, pokud je pristroj v chodu. K tomuto Ucelu
pouzivejte vyhradné péchovac.

Pri manipulaci s noZovymi jednotkami a kotoui, jejich cisténi nebo pri
vyprazdriovdni misy se nedotykejte ¢epell nozd. Jsou velmi ostré a mohli
byste se snadno porezat.

Upozornéni
Pristroj pripojujte vyhradné do rddné uzemnénych zdsuvek.



- Pred nasazovanim jakychkoli dilt nebo jejich odnimanim ¢i Upravami
vzdy pristroj odpojte od sité.

- Nikdy nepouzivejte zddné prislusenstvi ani dily od jinych vyrobct nebo
takové, které nebyly vyslovné doporuceny spolec¢nostf Philips. Pokud
pouzijete takové dily &i prislusenstvi, pozbyvd zdruka platnosti.

- Neprekracujte maximalni hladinu, kterd je vyznacena na nddobé.

- Sprdvnd mnoZzstvi a doba zpracovan( jsou uvedeny v tabulce v této
uZivatelské prirucce.

- Nikdy neplrite misu prisadami, které jsou teplejsi nez 80 °C.

- Pokud se potraviny nalepf na sténu misy, vypnéte pristroj a odpojte jej
ze sfté. Potom pomocf stérky potraviny ze stény uvolnéte.

- Neékteré druhy potravin mohou zpUsobit zabarven{ povrchu dil
pristroje. To nemd na funkci dild pristroje Zddny negativni vliv. Po urcitém
ase toto zabarveni obvykle zmizf.

- Pristroj je urcen vyhradné pro pouziti v domdcnosti.

- Hiladina hluku: Lc = 78 dB (A).

Elektromagneticka pole (EMP)

Tento pristroj spolecnosti Philips odpovidad viem normdm tykajicim se
elektromagnetickych polf (EMP). Pokud je spravné pouzivdn v souladu

s pokyny uvedenymi v této uzivatelské prirucce, je jeho pouziti podle dosud
dostupnych védeckych poznatkd bezpecné.

Bezpecnostni vybaveni

Teplotni bezpeénostni vypinaé
Tento pristroj je vybaven tepelnou bezpecnosti pojistkou, kterd automaticky
vypne napdjeni pristroje, pokud by hrozilo jeho prehrti.
Kdyz pristroj prestane pracovat:

Odpojte sitovou zastrcku od zasuvky ve zdi.
Nechte pfistroj 1 hodinu vychladnout.
Pripojte zastrcku do zasuvky ve zdi.

Znovu zapnéte pFistroj.
Pokud automatickd tepelnd pojistka vypind pristroj velmi casto, obratte se na
prodejce nebo autorizované servisnf stfedisko spolecnosti Philips.
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Vestavény bezpecnostni vypinac
Tato funkce umozniuje zapnout pristroj pouze tehdy, pokud je misa spravné
nasazena na motorovou jednotku a viko spravné nasazeno na misu. Pokud
jsou misa a viko spravné nasazeny (viz kapitola ,,Pouzivani pristroje"), dojde
k odblokovdn( zabudované bezpecnostni pojistky.

Pred prvnim pouzitim

Z hygienickych ddvodu nalifte do misy kuchyriského robota Cistou vodu a po
dobu triceti sekund ponechte pristroj spustény. Poté vodu vylijte.

Pouziti pFistroje

Obecné informace

- Pristroj je vybaven zabudovanou bezpecnostni pojistkou, kterd zabrdnf
spusténi pristroje v pripadé, ze misa nebo viko nejsou rddné nasazeny.

Kuchynisky robot

Nasad’te misu na motorovou jednotku (1) a otocenim po sméru
hodinovych rucicek ji upevnéte (2) (Obr. 2).

Jestlize chcete pouzit néktery kotoué nebo $lehaci metlu, umistéte
drzak néstroju na hnaci jednotku na dné misy.

Jestlize chcete pouzit noZzovou jednotku nebo hnétaci ndstroj, umistéte je

primo na hnacf jednotku uprostred misy a drzak ndstroji do misy nedavejte.

Pokud pouzivite nozovou jednotku, hnétaci pFislusenstvi nebo Slehaci
metly, vloZte do misy nejprve nastroj a teprve poté zpracovavané
suroviny.

Polozte viko na misu (1). Upevnéte viko (2) otocenim po sméru
hodinovych ruci¢ek (ozve se klapnuti).Vystupek na viku zapada do
tvaru drzadla. (Obr. 3)

Pokud pouzivate jeden z kotoucl, vkladejte suroviny do plnici trubice
a tlacte je smérem doli pomoci péchovade.
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A Na zikladé prislusenstvi v mise stisknéte tladitko rychlosti. U $lehaci
metly, kotou€l a hnétaciho prislusenstvi stisknéte rychlost 1, u nozové
jednotky stisknéte tlacitko nozové jednotky.

AZ zpracovani surovin dokondite, stisknéte tlaitko 0.

Plnici trubice a péchova¢
- Plnicl trubici pouZivejte pro pridavani tekutych nebo tuhych

surovin (Obr. 4).
- Péchovac pouzijte k tlacenf tuhych surovin plnici trubici. (Obr. 5)
Péchovac¢ mizete rovnéz pouzit k uzavieni pinici trubice. To zabrani vytékanf
surovin plnicf trubicf.

Nozova jednotka

Nozovou jednotku muiZzete pouzivat k sekdni, mixovdni nebo vyrobé pyré ze
surovin.

[El Nasadte nozovou jednotku na hnaci jednotku na dné misy (Obr. 6).
Cepele nozli jsou velmi ostré. Nedotykejte se jich.

Vlozte suroviny do nadoby.Vétsi kusy predem nakrajejte na kousky o
velikosti priblizné 3 x 3 x 3 cm (Obr. 7).

Nasad'te viko na misu (1) a zavFete otocenim po sméru hodinovych
rucicek (2).Abyste zabranili vylétavani surovin ven z misy, vlozte do
plnici trubice péchovaé (Obr. 8).

Stisknéte tlacitko nozové jednotky (Obr. 9).

Tipy

- Pri sekdnf cibule stisknéte nékolikrat pulznf tlacitko, abyste predesli prilis
jemnému nasekanf cibule.

- Prisekdnf (tvrdého) syru nebo cokolddy nenechdvejte pristroj v provozu
prili§ dlouhou dobu. Tyto suroviny by se pili§ zahrdly, zacaly by se
rozpoustét a hrudkovatét.

- Nepouzivejte nozovou jednotku k sekani velmi tvrdych surovin jako jsou
kdvovd zrna, kurkuma, muskdtovy offSek nebo kostky ledu, protoze by
mohlo dojit ke ztupenf ostf nozd.

- Standardni doba zpracovéni pro vsechny typy sekani ¢inf 30 az 60
sekund.

- Pokud se potraviny nalepi na nlz nebo na sténu misy, vypnéte prstroj a
odpojte jej ze sité. Potom pomoc stérky odstrarite potraviny z noze a
ze stény mlsy

Kotouce

Kotouce nikdy nepouzivejte pro zpracovani tvrdych potravin jako jsou
napriklad kostky ledu.

Cepele nozii kotoudl jsou velmi ostré. Nedotykejte se jich.

Nasadte drzik nastroju na hnaci jednotku na dné misy (Obr. 10).
Umistéte pozadovany kotouc na horni ¢ast drzaku nastroji (Obr. 11).

Pozndmka: Nasad'te na horni ¢ast drzaku ndstrojii kotouc na hranolky/krdjeni
zeleniny takovym zplisobem, Ze bude delsi plastova cdst ve stiedu kotouce
smérovat nahoru.

Nasad'te viko na misu (1) a zavrete otocenim po sméru hodinovych
rucicek (2) (Obr. 12).

Do plnici trubice vlozte suroviny. (Obr. 13)
Velké kusy potravin predem nakrdjejte na kousky, aby se vesly do plnicf
trubice.

- Potraviny vklddejte postupné a rovnomérné.

- Pokud zpracovdvdte velké mnoZstvi surovin, postupujte po malych
dévkach a po kazdé dévce vyprdzdnéte misu.

Stisknéte tladitko rychlosti 1.
A Potraviny v plnici trubici jemné pFitlaujte p&chovacem.
AZ zpracovani surovin dokonéite, stisknéte tlaitko 0.

Upozornéni
- Nepouzivejte kotouce pro zpracovani ¢okolddy. Pro tento ucel
pouZivejte pouze nozovou jednotku.



Hnétaci prislusenstvi

Hnétaci prislusenstvi mlzete pouzit pro hnétenf kynutého tésta na chléb
nebo pizzu.

Nasad'te hnétaci prislusenstvi na hnaci jednotku na dné misy (Obr. 14).
Vlozte potraviny do misy (Obr. 15).

Nasad'te viko na misu (1) a zavrrete otocenim po sméru hodinovych
rucicek (2).Abyste zabranili vylétavani surovin ven z misy, vlozte do
plnici trubice péchovac (Obr. 16).

Stisknéte tlaitko rychlosti 1.
PFistroj provadeéjici hnéteni nikdy nenechavejte bez dozoru.
AZ zpracovani surovin dokonéite, stisknéte tlaitko 0.

Dvojita slehaci metla

Dvojité Slehacl metly mizZete pouZzivat ke Slehdni krémd, vajec, vajecnych
bilkd, pudingli, majonéz, piskotovych tést a jinych mékkych pifsad.
Tipy
- Slehacf metly nepouzivejte k pripravé tést s obsahem mdsla ¢i margarinu
nebo pro hnéteni tésta. Pro tyto ¢innosti pouzijte hnétaci pifslusenstvi.
- PriSlehdni vajecnych bilkl se presvédcte, jsou-li Slehaci metly a misa
suché a bez zbytku oleje. Nejlepsich vysledkd dosahnete, kdyz budou
mit bilky pokojovou teplotu.
Nasad'te drzik nastroju na hnaci jednotku na dné misy (Obr. 10).
VloZte $lehaci metly do horni ésti drziku nastroju (Obr. 17).
VloZte potraviny do misy (Obr. 18).

Nasad'te viko na misu (1) a zavete otocenim po sméru hodinovych
rucicek (2).Abyste zabranili vylétavani surovin ven z misy, vlozte do
plnici trubice péchovaé (Obr. 19).

Stisknéte tlacitko rychlosti 1.

A Az zpracovani surovin dokoncite, stisknéte tlacitko 0.
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Slehaci metly vidy po pouziti pedlivé umyjte.
Informace o postupu pii Cigténi dlehaci metly naleznete v kapitole , Cigténi™.

PresvédCte se, Ze je pFistroj vypnuty a odpojeny od sité.
Motorovou jednotku Cistéte pouze navlhéenym hadrikem.

Motorovou jednotku nesmite nikdy ponofit do vody ani myt pod tekouci
vodou.

Vsechny dily, které prichazeji do styku s potravinami, myjte v horké
vodé s pridanim vhodného myciho prostredku, a to bezprostiredné po
kazdém pouziti.

NozZovou jednotku a kotoude Cistéte velmi opatrné. Cepele nozi jsou

velmi ostré.

Poznamka:Vsechny casti (kromé motorové jednotky) Ize myt také v mycce

na nddobi.

- Dbejte téZ na to, aby se Cepele noze a kotouc¢l nedostaly do styku
s tvrdymi predméty, které by je mohly otupit.

Kulata sSlehaci metla

Slehaci metly okamZité po pouiti vzdy peclivé umyjte.
Pro dikladné cisténf Ize Slehaci metly odpojit.

Vytahnéte metly z drzaku (Obr. 20).
Vsechny dily umyjte v horké vodé s trochou myciho prostredku nebo

v mycce.

Po vycisténi metly opét vlozte do drzaku.

Skladovani

Napajeci kabel méjte ulozZen v Ulozné drazce pro kabel, kde jej
navinete kolem zakladny motorové jednotky (Obr. 21).
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Zivotni prostiedi

- AZ pfistroj doslouzi, nevyhazujte jej do bézného komunalntho odpadu,
ale odevzdejte jej do sbérny urcené pro recyklaci. Pomdzete tim chranit
zivotni prostredi (Obr. 22).

Zaruka a servis

Mimoradna zaruka a servis

Zakoupili jste si kuchyrisky pristroj a my bychom rddi zajistili Vasi spokojenost.

Z tohoto ddvodu Vds zdddme o registraci Vaseho ndkupu, abychom zUstali
v kontaktu a mohli jste dostdvat odpovidajici servis a vyhody. Registrace do
3 mésich od data ndkupu Vdm prinese tyto vyhody:

- 5letd zdruka na vyrobek (15 let zaruka na motor)

- Népady na nové recepty pres emalil

- Tipy a triky jak pouzivat a udrzovat V4s vyrobek

- Posledni novinky z celé kolekce

Vsechno co musite udélat pro registraci je navstivit strdnky
www.philips.com/kitchen nebo zavolat na bezplatnou infolinku 800142840.
Jestli méte néjaké otdzky ohledné Vaseho kuchyriského pristroje ( pouzivani,
Udrzba, prislusenstvi...) mizete taktéZ kontaktovat nasi infolinku nebo
navstivit stranky www.philips.com/kitchen. Poskytne Vam maximalnf
podporu k tomuto vysoce kvalitnimu produktu.

V pripadg, ze V43 produkt bude potrebovat opravu, mizete kontaktovat
nase autorizované servisni stfedisko nebo zavolat na bezplatnou infolinku,
kde Vdm rddi pomudzou a poradf Skolenf agenti.

Odstrarnovani problému

V této kapitole jsou shrnuty nejbeznéjsi problémy, se kterymi se mizete
u pristroje setkat. Pokud se vdm nepodar{ problém vyresit podle
nasledujicich informaci, kontaktujte Stredisko péce o zdkazniky ve své zemi.

Problém Regeni

Kdyz stisknu tlacitko  Ujistéte se, zda jsou sprdavné nasazeny misa a viko
pro zpracovani nebo  (az, klapnou®). Kdyz stisknete tlacitko rychlosti,
pulznf tlacitko, pristroj se spusti.

pristroj se nespust.

Pristroj ndhle
prestane pracovat.

Teplotni bezpecnostn( vypinac pravdépodobné
zpUsobil vypnutf pristroje, nebot doslo k jeho
prehrati. 1) Stisknéte tlacitko zastaveni 0. Odpojte
pristroj ze sité. 2) Nechte pristroj 1 hodinu
vychladnout. 3) Zasurite sitovou zastrcku do
zasuvky. 4) Znovu zapnéte pristroj.

Hnétaci prisluSenstvi
nebo nozova
jednotka se
neotdcejl.

Ujistéte se, zda jsou hnétaci prislusenstvi nebo
nozovd jednotka spravné nasazeny na hnacf
jednotce. Také se presvédcte, zda je spravné
nasazena misa kuchyriského robota a jeji viko
(ozve se , klapnutf™).

Kdyz pouzivdm Sestavili jste kotou¢ na hranolky/krdjenf zeleniny
kotouc¢ na hranolky/  spodnf stranou nahoru. Okamzité pristroj vypnéte
krdjen( zeleniny, je a sestavte kotouc na hranolky/krdjenf zeleniny
pristroj velice hlu¢ny  takovym zplsobem, aby delsi plastovd ¢ést stredu
a kotouc skrdbe na  kotouce smérovala nahoru.

viko misy.

Po pouzitl pristroje
nemohu drzak
nastrojl, nozovou
jednotku nebo
hnétaci prislusenstvi
Z misy vyjmout.

Misu vyprdzdnéte a napustte do ni 500 ml vody.
Minutu pockejte a poté drzdk ndstrojd, nozovou
jednotku nebo hnétaci prislusenstvi vyjméte.



Otazka Odpoved

Jak mdm pripravit Smetanu pouzijte ihned po vyjmut( z lednice (pri

Slehacku, aniz by se  5-8 °C) a neprekracujte dobu, kterd je v tomto

z nf stalo mdslo? ndvodu uvedena v tabulce mnoZstvi a dob
zpracovani.

Proc je pri hnétenf  Kdyz tésto utvor{ kouli, pristroj se stane nestabilnf

tésta pristroj vratky?  diky této kouli, jez se otaci v mise. Nedojde sice
k poskozenf pristroje, dbejte ale na to, aby pristroj
ze stolu nebo kuchyriské linky nespadl. K hnétenf
vzdy pouzivejte prvni rychlost.

L.ze pomoci tohoto

pristroje pripravit

krehké tésto?

Ano, pokud maslo a vajitka nepouzijete primo
z lednice.

Proc se slehaci
metly neotaci?

Mohlo dojit k tomu, Ze v pripeviiovacich bodech

v drzdku slehacich metel uvizly suroviny z predchozf
piipravy. Slehaci metly vyjméte a piipeviiovaci body
vycistéte.

Jakym zpisobem je  Kotouc na hranolky/krdjenf zeleniny sestavte

treba sestavit takovym zpUsobem, Ze bude delsi plastovd ¢ést ve
kotou¢ na hranolky/ stfedu kotouce smérovat nahoru.

krdjeni zeleniny?

Proc se pristroj
spousti tak pomalu?

Pizza San Daniele (6 porci)
Suroviny na tésto:
- 500 g bilé mouky
- 50 ml oleje
-1 lzicka cukru
- 1 zicka soli
-1 bali¢ek instantnich kvasnic
- Priblizné 280 ml teplé vody

Pristroj je vybaven zar{zenim pro pomaly start,
které snizuje rozstrikdvani surovin.
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N&plri:

-1 konzerva loupanych rajcat

- 25 ml olivového oleje

- Oregano, bazalka, ¢esnek dle chuti
- 112 Izicky soli

- 250 g tence nakrdjené Sunky

- 250 gsyra

Ohfrejte troubu na 200 °C.

Nasad'te hnétaci prislusenstvi na hnaci jednotku na dné misy.
Vlozte do misy suché prisady a pridejte vodu a olej.

Smés michejte po dobu jedné minuty.

EH Nechte tésto 30 minut kynout.

A Vyvilejte tésto na kolag o pFiblizné 3mm tloustce a polozte jej na
plech na peceni.

Strouhacim kotoucem nastrouhejte syr (viz cast ,,Pouziti pfistroje®
v casti ,,Kotouce®).

[El Pomoci nozové jednotky nakrajejte loupana rajcata z konzervy
a smichejte je s olivovym olejem, oreganem, bazalkou, ¢esnekem a soli
(viz éast ,,Pouziti pFistroje v casti ,,Nozova jednotka“).

[l Rajéatovou omacku rovnomérné rozprostiete na tésto, pFidejte tenké
platky Sunky a vSe posypte nastrouhanym syrem.

Vlozte pizzu do trouby. Pecte 25 minut pri teploté 200 °C.
Az bude roztaveny syr a pizza ziskd mirné nahnédlou barvu, bude hotovd.

Chleby pita
Prisady:
- 1000 g mouky
- 2 Cajové Izicky soli
- 2 cajové Izicky cukru
- 2 balitky instantnich kvasnic
- 700 ml vlazné vody
- Rozmaryn, fenykl, kmin, oregano nebo sezamovd seminka dle chuti
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Pfedehrejte troubu na 220 °C.

Nasad'te hnétaci prislusenstvi na hnaci jednotku na dné misy.
Vlozte do misy suché prisady a pridejte vodu.

Po dobu triceti sekund hnét'te smés vysokou rychlosti (Obr. 9).

Vyjméte tésto z misy kuchynského robota. Utvorte z tésta hladkou
kouli. Prekryjte utérkou a po dobu 90 minut nechte nakynout.

A Tésto peclivé prohnét'te a vyvalejte do tvaru dlouhé Sisky a nakréjejte
na 24 kusu. Z kazdého kusu zformujte kulaty chléb pita.

Chleby pita pecte po dobu tFi minut pfi teploté 220 °C, dokud
nezhnédnou. Poté je obrat'te a pecte dalsi dvé minuty.

Poznamka: Nezpracovavejte vice nez 1 davku bez preruseni. Nez budete
pokracovat, nechte pristroj zchladnout na pokojovou teplotu.



Bevezetés

Koszonjik, hogy Philips terméket védsdrolt! A Philips altal biztositott teljes
korl tdmogatdshoz regisztrdlja termékét a www.philips.com/kitchen oldalon.
Ez a konyhai robotgép megbizhatdan dolgozza fel az alapanyagok széles
valasztékat. A tartds kivald teljesitmény készllékkel szdmtalan recept
készithetd el. Kialakitdsdbdl addddan tisztitdsa egyszer(, mivel a késziilék
minden levehetd alkatrésze mosogatdgépben tisztithatd.

Altalanos leiras (abra 1)

Betoltd

Adagoldcsé

Fedél

Biztonsdgi zar

Eszkoztartd

Tal

Meghajtdegység

Motoregység

Kezel6gombok

Kdbeltdrold mélyedés
Julienne-/Hasébburgonya-tércsa
Kétoldalu szeletel&tdresa (durva/finom)
Kétoldall reszel&tarcsa (durva/finom)
Dupla habverd

Apritdkés

Dagasztdtartozék

VOZIFART—"IOMMUO®D>

Fontos!

A késziilék elsé hasznalata el&tt figyelmesen olvassa el a haszndlati Utmutatdt
és brizze meg késébbi haszndlatra.

Altalanos informacio

Vigyazat
- Ne merftse a motoregységet vizbe vagy mds folyadékba, és ne &blitse le
vizcsap alatt. A motoregység tisztitdsat csak nedves ruhdval végezze.
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Figyelmeztetés

A késziilék csatlakoztatdsa el6tt ellendrizze, hogy a rajta feltlntetett
fesziltség egyezik-e a helyi hdldzati feszlltséggel.

A veszélyes helyzetek elkeriilése érdekében a készlléket ne
csatlakoztassa idézftékapcsoldra.

Amennyiben a hdldzati kdbel meghibdsodott, a kockazatok elkeriilése
érdekében Philips szakszervizben ki kell cseréini.

Ne haszndlja a késziléket, ha a csatlakozddugd, a hdldzati kdbel vagy
egyéb alkatrészek megsériiltek.

A készUlék kizdrdlag hdzi haszndlatra készilt. Amennyiben a készlléket
nem megfeleléen vagy szakmai, részben szakmai célokra haszndljak,
illetve nem tartjdk be a haszndlati Utmutatéban lefrtakat, a garancia
hatdlydt veszti és a Philips semminem( felel&sséget nem vdllal az okozott
kdrokért.

Ne mikodtesse a késziiléket feltgyelet nélkl.

Nem javasoljuk a késziilék haszndlatdt csokkent fizikai, érzékelési, szellemi
képességekkel rendelkezék, tapasztalatlan, nem kell§ ismeretekkel
rendelkezé személyek (beleértve gyermekeket is) szamdra, csak a
biztonsdgukért felelés személy felvildgositdsa utdn, fellgyelet mellett.
Vigydzzon, hogy a gyermekek ne jdtsszanak a készllékkel.

Soha ne helyezze a hozzavaldkat az ételadagold csébe az ujjaval vagy
mas tdrggyal (pl. a kendlapéttal) a készllék mikodése kdzben. E célra
csak a nyomdrudat hasznalja.

Az apritokések és a tarcsak nagyon élesek, a haszndlat, tisztitds vagy a
munkatdl kilritése sordn Ugyelien rdjuk, mert kdnnyen megvéghatja
magat.

Figyelem

Kizardlag foldelt fali konnektorhoz csatlakoztassa a késziiléket.
Osszeszerelés, szétszerelés, illetve barmely tartozék beallftésa el&tt
mindig hiizza ki a készilék csatlakozddugdjat a fali aljzatbdl.

Ne haszndljon mds gydrtétdl szdrmazd tartozékot / alkatrészt, vagy olyat,
melyet a Philips nem javasolt, mert a garancia érvényét veszti.

Ne Iépje tul a tdlon feltiintetett maximdlis szintet.

A helyes mennyiségeket és haszndlati idéket a haszndlati Utmutatdban
lévé tabldzatban taldlja.

A tdlba ne toltsoén 80 °C-ndl forrdbb anyagot.
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- Ha az étel a tél faldra tapad, kapcsolja ki a késziléket és a
csatlakozddugdt hizza ki a fali aljzatbdl. Kendlapdt segitségével tavolitsa
el az ételt a tal faldrdl.

- Egyes hozzdvaldk a tartozékok fellletén elszinezédést okozhatnak. Ez
nem befolydsolja a tartozékok haszndlhatdsdgdt. Az elszinezédés kis id6
mulva rendszerint megsznik.

- Akésziléket kizdrdlag hdztartdsi haszndlatra tervezték.

- Zajszint: Lc = 78 dB(A)

Elektromagneses mezék (EMF)

Ez a Philips késztlék megfelel az elektromagneses mezdkre (EMF) vonatkozd
szabvanyoknak. Amennyiben a hasznalati itmutatéban foglaftaknak
megfeleléen Uzemeltetik, a tudomdny mai dlldsa szerint a készulék
biztonsdgos.

Biztonsagi jellemzék

Biztonsagi hékioldo
A késziilék rendelkezik biztonsdgi hékiolddval, ami automatikusan kikapcsolja
a készllék tapfesziltségét, ha az tulmelegszik.
Ha a készllék ledll:

Huzza ki a halézati dugot a fali konnektorbél.
Hagyija lehdilni a késziiléket 1 oraig.
Helyezze vissza a halézati csatlakozodugot a fali aljzatba.

Kapcsolja be ismét a késziiléket.
Ha a biztonsagi hékioldd tul gyakran kapcsol be, forduljon Philips
markakereskedéshez vagy Philips szakszervizhez.

Beépitett biztonsagi zar
Ez a funkcid biztositja, hogy a készllék csak akkor legyen bekapcsolhatd, ha a
munkatdl megfeleléen illeszkedik a motoregységre, valamint a fedé a
munkatalra. Ha a munkatdl megfeleléen van osszedllftva (lasd a , Készilék
haszndlata” cim fejezetet), a beépitett biztonsdgi zar kiold.

Teendok az els6 hasznalat el6tt

A higénia érdekében 6ntson friss vizet a robotgép munkatdljdba, mikodtesse
a késziiléket 30 mdsodpercen keresztill, majd dntse ki a vizet beldle.

A késziilék hasznalata

Altalanos informacio

- Akészilék rendelkezik egy dltaldnos beépitett biztonsdgi zarral, amely
megakadalyozza annak mikodtetését, ha a munkatdl és a fedél nincsen
megfeleléen dsszedllitva.

Konyhai robotgép

Tegye a talat a motoregységre (1) és forgassa el az dramutatd
jarasaval megfelelS iranyba (2) (abra 2).

A tarcsak vagy a habverd hasznalatahoz helyezze az eszkoztarolot a
munkatal aljan taldlhaté meghajtdegységre.

Az apritokések vagy a dagasztdtartozék haszndlatéhoz helyezze azokat

kdzvetlendl a munkatdl kdzepén taldlhatd meghajtdegységre az eszkdztarold

alkalmazdsa nélkdl.

Az apritokés, a dagasztotartozék vagy a habverd hasznalatakor
elészor tegye az eszkdzt a munkatalba, majd helyezze be a kivant
alapanyagokat.

Helyezze a fedét a munkatalra (1).A fedd rogzitéséhez forgassa el az
kattanasig az 6ramutaté jarasaval megfelelS iranyba (2).A fedél kinydlo
részének illeszkednie kell a fogantyuba. (abra 3)

A tarcsék hasznalatakor a hozzévaldkat az adagolécsévon keresztil
adja hozza, és a betdltével nyomja le azokat a kivant helyre.

A Nyomja meg a munkatalban 1évé tartozékhoz tartozo
sebességgombot. A habverdhoz, a tarcsakhoz, és a
dagasztotartozékhoz nyomja meg az 1-es sebességet, az apritokéshez
pedig az apritokés-gombot.

A turmixolas befejeztével nyomja meg a 0 gombot.



Adagol6cso és betolto
- Folyékony és szildrd hozzdvaldk hozzdaddsdhoz haszndlja az étel adagold
csovet (dbra 4).
- A szildrd hozzdvaldk hozzdaddsdhoz haszndlja a betdltét. (dbra 5)
A betdltét az adagoldcsé lezdrdsdra is haszndlhatja, igy akaddlyozva meg,
hogy a hozzavaldk az adagoldcsovon kiviilre kerlljenek.

Apritokés
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Tarcsak

Az apritokést haszndlhatja apritdshoz, &sszekeveréshez, turmixoldshoz vagy
hozzévaldk plrésitéséhez.

Tegye az apritokést a munkatal aljan talalhatd
meghajtoegységre (abra 6).

A betétek vagoélei nagyon élesek. Ne érjen hozzajuk!

Tegye a hozzavalokat a munkatalba. A nagy ételdarabokat vagja fel kb.
3 x 3 x 3 cm-es darabokra (abra 7).

Helyezze a munkatalra a fedelét (1), és zarja ra (2).Tegye a betoltSt az
ételadagolo nyilasba a kifroccsenés elkeriilése érdekében (abra 8).

Nyomja meg az apritdkés-gombot (abra 9).

Tippek:

- Hagyma apritdsakor nyomja meg néhdnyszor a pulzusgombot, igy
elkerllheti, hogy a hagymat tul finomra vagja.

- Kemény sajtok vagy csokolddé apritdsakor ne lUzemeltesse sokdig a
készUléket, mert az alapanyagok felmelegedhetnek, megolvadhatnak és
csomossa valhatnak.

- Ne haszndlja a vagdkést nagyon kemény hozzdvaldk apritdsdra (pl.:
babkdvé, szerecsendid és jégkocka), mert a vdgdkés éle kicsorbulhat.

- Apritdshoz szlkséges dltalanos idé: 30-60 masodperc.

- Ha az étel az apritdkésre vagy az edény oldalfaldra tapadnak, kapcsolja ki
a késziléket és a csatlakozddugdt hizza ki a fali aljzatbdl. Kenélapét
segitségével tavolitsa el az apritékésre vagy az edény faldra tapadt ételt.

Soha ne dolgozzon fel kemény hozzavaldkat (pl.: jégkockat) a tarcsakkal.
A tarcsak vagdélei nagyon élesek. Ne érjen hozzajuk!

Tegye az eszkoztartdt a munkatal aljan talalhatéd
meghajtoegységre (abra 10).

Helyezze a kivant tarcsat az eszkoztartédra (abra 11).
Megjegyzés: Helyezze a Julienne-/hasabburgonya-tarcsat az eszkoztarto

tetejére, olyan médon, hogy tdrcsa kozepén taldlhaté hosszabb miianyag rész
felfelé nézzen.

Tegye a talat a munkatalra (1) és forgassa el az dramutato jarasaval
megfeleld iranyba (2) (abra 12).

Tegye a hozzavaldkat az ételadagold nyilasba. (abra 13)

- Darabolja fel elére az alapanyagokat akkordra, hogy azok beférjenek az
ételadagoldba.

- Alegjobb eredmény érdekében egyenletesen tdltse meg az ételadagold
nyilast.

- Ha nagyobb mennyiséget dolgoz fel, végezze kisebb adagokban, és
kdzben mindig Uritse ki a munkatdlat.

Nyomja meg az 1-es sebességgombot.
A Finoman nyomja a betdltével az ételadagolo nyildsba a hozzavaldkat.
A turmixolas befejeztével nyomja meg a 0 gombot.

Otlet
- Csokolddéhoz ne haszndlja a tdrcsakat, kizdrdlag az apritékéseket.

Dagasztétartozék

A dagasztétartozékot pizza- vagy kenyértészta dagasztdsdra haszndlhatja.

Tegye az eszkoztartdt a munkatal aljan talalhatéd
dagasztotartozékra (abra 14).

Tegye a hozzavalokat a talba (abra 15).
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Helyezze a munkatalra a fedelét (1), és zarja ra (2).Tegye a betoltét az
ételadagold nyilasba a kifroccsenés elkeriilése érdekében (abra 16).

Nyomja meg az 1-es sebességgombot.

Sose hagyja a dagasztast végzd késziiléket felligyelet nélkiil.

A turmixolas befejeztével nyomja meg a 0 gombot.

Dupla habveré

A dupla habverdt haszndlhatja hab készitéséhez; tojds, tojasfehérie, instant
pudingpor, majonéz és piskdtatészta és mds puha hozzdvaldk kikeveréséhez.

Tippek:

- Ne haszndlja a habver&t dagasztashoz, illetve vajas vagy margarinalapt
tészta kikeveréséhez. Ehhez haszndlja a dagasztdtartozékot.

- Amikor tojasfehérjét ver fel a habverével, ellendérizze, hogy a munkatal és
a habverd zsirmentes és szdraz. A tojdsfehériék legyenek
szobahémérsékletliek.

EN Tegye az eszkoztartot a munkatdl aljan taldlhato
meghajtoegységre (abra 10).

Tegye a habverdt az eszkoztartéra (abra 17).
Tegye a hozzavalokat a talba (abra 18).

Helyezze a munkatalra a fedelét (1), és zarja ra (2).Tegye a betoltSt az
ételadagolo nyilasba a kifroccsenés elkeriilése érdekében (abra 19).

Nyomja meg az 1-es sebességgombot.
A A turmixolas befejeztével nyomja meg a 0 gombot.

A habverdt mindig tisztitsa le haszndlat utan.
A habverd tisztdn tartdsa érdekében tekintse meg a ,, Tisztitds" cim{
fejezetet.

Bizonyosodjon meg rola, hogy a késziiléket kikapcsolta és a halozati
csatlakozddugoét kihlzta a fali aljzatbél.

A motoregységet nedves ruhéval tisztitsa.
Ne meritse a motoregységet vizbe, és ne oblitse le csapviz alatt sem.

Azokat a részeket, amelyek kdzvetleniil érintkeznek az élelmiszerrel,
hasznalatot kovetéen mindig tisztitsa meg kevés folyékony mosészert
tartalmazo forro vizzel.

A késegységet és a tarcsakat nagyon évatosan tisztitsa, mert a vagoélek
nagyon élesek.

Megjegyzés: A motoregységen kiviil minden elem mosogatégépben is tisztithato.
- Vigydzzon, hogy a kések és a tdrcsdk vagdélei ne érjenek kemény
tdrgyakhoz. Ez kicsorbithatja Sket.

Habveré

A habverét mindig tisztitsa le kdzvetlentl haszndlat utén.
A habveré a még alaposabb tisztitds érdekében szétszerelhetd.

Huzza ki a habverdket a tartorekeszbdl (abra 20).

Tisztitsa meg az Osszes alkatrészt meleg, mosogatdszeres vizben vagy
mosogatogépben.

A tisztitast kovetden helyezze vissza a habverdket a tartojukba.

Tarolas

Tekerje a halézati kabelt a motoregység labazatara és illessze a
kabeltarolé mélyedésbe. (abra 21)

Kornyezetvédelem

- Afeleslegessé vélt késziiléket szelektlv hulladékként kell kezelni. Kérjuk,
hivatalos Ujrahasznosité gy(jtéhelyen adja le, igy hozzdjarul a kdrnyezet
védelméhez (dbra 22).



Jotallas és szerviz

Kiilonleges jotallas és szerviz
Az Ugyfél egy életre veszi a konyhai eszkdzt, és szamunkra fontos, hogy
elégedett legyen vele. Regisztrdljuk a vdsarldst, hogy kapcsolatot tarthassunk
Ugyfeleinkkel és tovdbbi elénydket és szolgaltatdsokat ajanlhassunk fel. A
vasarldstdl szamitott 3 hénapon bellli regisztrdlds esetén a kdvetkezd
elénydkre szdmithat:
- 5 éves garancia a termékre (és 15 garancia a készllék motorjdra)
- Uj receptétletek e-mailben
- Tippek és tletek a Robust termék haszndlatédhoz és karbantartdsdhoz
- Alegfrissebb hirek a Robust termékcsaladrol
Az Uj termék regisztrdldsdhoz latogasson el a www.philips.com/kitchen
cimre, vagy hivja a helyi Philips Ugyfélszolgdlatot (Magyarorszag: 06 80 018
189). Ha kérdése van a konyhai eszkoz haszndlatdval, karbantartdsdval,
tartozékaival stb., kapcsolatban, forduljon online tdmogatd részleglinkhdz a
www.philips.com/kitchen cimen, vagy hivja a helyi Ugyfélszolgdlatot. Cégiink
maximdlis figyelmet fordit a mindségi termékek fejlesztésére, tesztelésére és
kivitelezésére.
Abban az esetben, ha az On késziiléke javitdsra szorulna, kérjik, vegye fel a
kapcsolatot valamelyik szervizpartneriinkkel, vagy telefonos
Ugyfélszolgalatunkkal, ahol a lehetd legrévidebb idé alatt gondoskodnak a
javitds megszervezésérdl. Ezaltal On tovabbra is élvezheti a finom, hézi
készités( ételek izeit.

Hibaelharitas
Ez a fejezet 6sszefoglalja a késziilékkel kapcsolatban leggyakrabban felmerilé
problémékkal. Ha nem sikeril megoldania a problémét az aldbbi informacidk
alapjan, forduljon az orszdgdban miikédé Philips vevészolgdlathoz.

Probléma Megoldas

A készilék nem Iép
mikodésbe a
mUveleti vagy
pulzusgomb
megnyomasakor:

Ellen&rizze, hogy a munkatdl és annak fedele
megfeléen rogzitve vannak-e. A készilék
mUkodésbe [€p a sebességgomb megnyomdsakor.
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Probléma

A késziilék hirtelen
ledll.

A dagasztotartozék
vagy az apritdkések
nem forognak.

A Julienne-/
hasdbburgonya-
tdrcsa haszndlatakor
nagyon zajossa valik
a készilék
mUkodése, tovabbd
a tdrcsa
Osszekarcolja a
munkatadl fedelét.

A késziilék
haszndlatat
kovetéen,
eltavolitani az
eszkdztartdz, az
apritéegységet, vagy
a
dagasztdtartozékot
a munkatalbdl.

Megoldas

A biztonségi héérzékelé valdszinlileg lekapcsolta a
késziléket, mert az tilmelegedett. 1) Nyomja meg
a 0-3s ledllftdgombot. Hizza ki a hdldzati kabelt a
fali aljzatbdl. 2) Hagyja lehdini a késziléket kb. 1
érdig. 3) Csatlakoztassa a héldézati dugdt a fali
aljzatba. 4) Kapcsolja be ismét a késziiléket.

Ellendrizze, hogy a dagasztdtartozék vagy az
apritdkések megfelel6en vannak-e rogzitve az
eszkoztartdn. Gyézédjon meg afeldl is, hogy a
munkatal és annak fedele megfeleléen illeszkednek
egymdshoz.

Fejjel lefelé helyezte be a Julienne-/hasdbburgonya-
tdrcsdt a készilékbe. Azonnal kapcsolja ki a
készlléket, és a Julienne-/hasabburgonya-tarcsat
olyan mddon helyezze be a késztilékbe, hogy a
hosszd mlanyag rész felfelé nézzen.

Urftse ki a munkatdlat, majd tltsén bele fél liter
vizet. Egy perc vdrakozds utdn tdvolitsa el az
eszkoztartdz, az apritdegységet, vagy a
dagasztdtartozékot.
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Kérdés Valasz

Hogyan
készithetek
tejszint anélkul,
hogy az vajja
vdlna?

Miért valik a
készllék
instabilld
dagasztas
kozben?

Alkalmas a
készuilék skdt
vajas sitemény
(shortbread)
készitésére?

Miért nem
forognak a
habverék?

Hogyan
illesztem be a
Julienne-/
hasdbburgonya-
tarcsat?

Miért indul ilyen
lassan a
készUlék?

Egyenesen a hiitészekrénybd! eldvett tejszint
haszndljon (5-8 °C), és Ugyeljen rd, hogy ne |épje tul a
felhaszndldi Utmutatéban taldlhatd tabldzatban
megadott mennyiségeket és feldolgozési idSket.

Amikor a tészta egy gdmbbé Vdlik, a készllék
kiegyensulyozatlannd valik, az egybetapadt tészta
forgdsdnak kovetkeztében. Mindez nem okoz kdrt a
készilékben, de Ugyelien rd, hogy a késztilék le ne
essen az asztalrdl vagy a munkafellletrdl. Dagasztdshoz
mindig az 1-es sebességet haszndlja.

lgen, amennyiben a tojdst és a vajat nem kozvetlendl a
h(tébdl vald kivétel utdn haszndlja.

Eléfordulhat, hogy egy kordbbi mivelet sordn
odaragadtak az alapanyagok a habverd és a keret
érintkezési pontjaihoz. Tavolitsa el a habverdket és
tisztitsa meg ezeket az érintkezési pontokat.

A Julienne-/hasdbburgonya-tarcsdt olyan mddon
illessze be a készlilékbe, hogy a tdrcsa kdzepén
taldlhatd, hosszd miianyag rész felfelé nézzen.

A készllék egy lassu induldsi mechanizmussal van
elldtva, az alapanyagok szétfroccsenésének
megakadalyozdsara.

Pizza San Daniele (6 adag)
Tészta:
- 500 g fehér liszt
- 50 ml olaj
-1 tedskanal cukor
-1 tedskandl s
-1 tasak gyorsélesztd
- kb.280 ml melegviz
Feltét:

-1 konzerv hdmozott paradicsom

- 25 ml olivaolaj

- Oregano, bazsalikom és fokhagyma, izlés szerint
- 1/2 tedskanal sé

- 250 g vékonyan szeletelt sonka

- 250 g sajt

A siitét melegitse fel 200 °C-ra.
Tegye az eszkoztartot a munkatal aljan talalhato dagasztotartozékra.

Tegye a szaraz hozzavalokat az edénybe, majd adja hozza a vizet és az
olajat.

Az alapanyagokat keverje 1 percen keresztiil.
A tésztat hagyja kelni 30 percen keresztiil.

A Nydijtsa ki a tésztat egyetlen, hozzévetSlegesen 3 mm-es darabba, és
helyezze egy siitSlapra.

A reszelStarcsa segitségével reszelje le a sajtot (tekintse meg a
,Késziilék hasznalata” fejezet ,, Tarcsak” cim( részét).

Bl Az apritokések segitségével darabolja fel a meghdmozott, konzerves
paradicsomokat, majd keverje hozza az olivaolajat, az oregandt, a
bazsalikomot, majd izesitse fokhagymaval és séval (tekintse meg a
,,Késziilék haszndlata” fejezet ,, Apritokés” cim( részét).

El Ontse a paradicsomszészt egyenletesen a tésztara, majd helyezze ra a
vékony sonkaszeleteket és a reszelt sajtot.



Helyezze a pizzat a siitdbe, majd siisse 25 percig 200 °C-on.

A pizza akkor van készen, ha a sajt megolvadt és kissé megbarnult.
Pita

Hozzdvaldk:

- 1 kg liszt

- 2 kavéskandl sé

- 2 kdvéskandl cukor

- 2 zacskd gyorséleszté

- 700 ml langyos viz

- Rozmaring, édeskémény, kdmény, oregano, és/vagy szezdmmagok, izlés
szerint

Melegitse el6 a siitét 220 °C-ra.

Tegye az eszkoztartot a munkatal aljan taldlhatod dagasztotartozékra.
Tegye a szaraz hozzavaldkat az edénybe, majd adja hozza a vizet.
Keverje az alapanyagokat 30 masodpercig nagy sebességen (abra 9).

Vegye ki a tésztat a munkatalbdl, formaljon egy gombot beldle, majd a
konyharuhaval letakart tésztat hagyja kelni kb. 90 percen keresztiil.

Al Dagassza a tésztat, majd formaljon belSle egy hosszl tekercset, majd
szeletelje fel azt 24 darabra. Formaljon egy kerek pitat mindegyikbdl.

Siisse a pitakat 220 °C-on 3 percen keresztiil, amig azok barnak nem

lesznek, majd forditsa at azokat, és slisse tovabbi két percen keresztiil.

Megjegyzés: Ne turmixoljon egy menetnél tobbet sziineteletetés nélkiil. Miel6tt
a késziiléket ujra haszndind, hagyja lehiilni szobahémérsékletiire.

MAGYAR

19



Gratulujemy zakupu i witamy wsrdd uzytkownikéw produktéw Philips! Aby
w peni skorzystac z oferowanej przez firme Philips pomocy, zarejestruj swdj
produkt na stronie www.philips.com/kitchen.

Ten robot kuchenny zostat opracowany w taki sposdb, aby umozliwi¢
wygodne przetwarzanie szerokiej gamy sktadnikdw i przepiséw, zapewniajac
jednoczesdnie wysoka trwato$¢ urzadzenia. Jego konstrukcja zostata
zoptymalizowana pod katem czyszczenia, a wszystkie odfaczane czgdci i
akcesoria nadaja sie do mycia w zmywarce.

Opis ogolny (rys. 1)

Popychacz

Otwar na produkty

Pokrywka

Blokada zabezpieczajaca

Uchwyt na akcesoria

Pojemnik

Cze$¢ napedowa

Cze$¢ silnikowa

Przyciski sterowania

Rowek na przewdd sieciowy

Tarcza do krojenia w stupki/ frytek
Dwaustronna tarcza do krojenia (grubo/cienko)
Dwustronna tarcza do szatkowania (grubo/cienko)
Podwdjna koncdwka do ubijania piany

Cze$c¢ tnaca

Koncdwka do wyrabiania ciasta

VOZIrA—~"IOMmMUO®>»

Wazne

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia zapoznaj sie dokfadnie z jego
instrukcja obstugi i zachowaj ja na wypadek koniecznosci uzycia w
przysztosci.

Opis ogolny

Niebezpieczenstwo
Nigdy nie zanurzaj czgsci silnikowej w wodzie ani innym ptynie ani nie
sptukuj jej pod biezaca woda. Do czyszczenia czgsci silnikowej uzywaj
tylko wilgotnej szmatki.

Ostrzezenie

Przed podtaczeniem urzadzenia upewnij sie, Ze napiecie podane na
urzadzeniu jest zgodne z napigciem w sieci elektrycznej.

W celu unikniecia niebezpiecznych sytuacji urzadzenia nie nalezy
podfacza¢ do wiacznika czasowego.

Ze wzgleddw bezpieczenstwa wymiane uszkodzonego przewodu
sieciowego nalezy zleci¢ autoryzowanemu centrum serwisowemu firmy
Philips lub odpowiednio wykwalifikowanej osobie.

Nie korzystaj z urzadzenia, jesli jego wtyczka, przewdd sieciowy lub inne
czesci sg uszkodzone.

Urzadzenie to jest przeznaczone wyfacznie do uzytku domowego.
Uzywanie go w profesjonalnych lub pétprofesjonalnych punktach
gastronomicznych badz w sposéb niezgodny z niniejszg instrukcja
spowoduje uniewaznienie gwarandji. Firma Philips nie ponosi
odpowiedzialnosci za uszkodzenia powstate w takich przypadkach.
Nigdy nie pozostawiaj wlaczonego urzadzenia bez nadzoru.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci)
o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych, a takze nieposiadajace wiedzy lub doswiadczenia w
uzytkowaniu tego typu urzadzen, chyba Ze beda one nadzorowane lub
zostang poinstruowane na temat korzystania z tego urzadzenia przez
opiekuna.

Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ si¢ urzadzeniem.

Gdy urzadzenie jest wiaczone, nigdy nie wpychaj produktéw do otworu
na produkty palcami lub przy uzyciu innych przedmiotdw (np. topatki).
W tym celu uzywaj wytacznie popychacza.

Podczas obstugi, czyszczenia lub oprdzniania pojemnika nie dotykaj
ostrzy czesci tnacej ani tarcz. Sa one bardzo ostre i mozna sig nimi fatwo
skaleczyc.



Uwaga

- Podtaczaj urzadzenie wyfacznie do uziemionego gniazdka elektrycznego.

- Przed skfadaniem i rozktadaniem elementdw urzadzenia oraz
ustawianiem kazdej czesci zawsze wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka
elektrycznego.

- Nigdy nie uzywaj akcesoridw ani czesci zamiennych innych
producentdw ani takich, ktdre nie sa zalecane przez firme Philips. W
przypadku uzycia takich akcesoridw lub czgéci gwarancja traci waznosc.

- Nie przekraczaj maksymalnego poziomu zawartosci 0znaczonego na
pojemniku.

- Aby okresli¢ prawidtowe proporcje skfadnikdw i czas przygotowania,
skorzystaj z tabeli w tej instrukcji obstugi.

- Nie wolno wypetia¢ pojemnika sktadnikami o temperaturze wyzszej niz
80°C.

- Jesli sktadniki przywieraja do $cianek pojemnika, wytacz urzadzenie i
wyjmij wtyczke z gniazdka elektrycznego, a nastepnie za pomoca topatki
usunh sktadniki ze $cianek.

- Niektére sktadniki moga powodowac przebarwienia na akcesoriach. Nie
wptywa to negatywnie na dziatanie tych akcesoriéw. Po pewnym czasie
przebarwienia na ogét same znikaja.

- Urzadzenie to jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego.

- Poziom hafasu: Lc = 78 dB (A)

Pola elektromagnetyczne (EMF)

Niniejsze urzadzenie firmy Philips spetmia wszystkie normy dotyczace pdl
elektromagnetycznych.W przypadku prawidtowej obstugi zgodnie z
zaleceniami zawartymi w instrukgji urzadzenie jest bezpieczne w
uzytkowaniu, co potwierdzaja badania naukowe dostepne na dzien dzisiejszy.

Funkcje zabezpieczajace

Termiczny wylacznik bezpieczenstwa
Niniejsze urzadzenie wyposazone jest w termiczny wytacznik
bezpieczenstwa, ktéry, w przypadku przegrzania, automatycznie odcina
zasilanie.
Jesdli urzadzenie sie zatrzyma:

Wyjmij wtyczke przewodu sieciowego z gniazdka elektrycznego.
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Odczekaj 1 godzing, az urzadzenie ostygnie.
Wi1éz wtyczke z powrotem do gniazdka elektrycznego.

Whacz urzadzenie ponownie.
Skontaktuj sie ze sklepem lub autoryzowanym centrum serwisowym firmy
Philips, jesli termiczny wylacznik bezpieczenstwa wiacza sie zbyt czesto.

Whbudowana blokada bezpieczenstwa
Funkcja ta powoduje, ze urzadzenie mozna wiaczy¢ jedynie wtedy, gdy
pojemnik jest prawidtowo zatozony na czes¢ silnikowa, a pokrywka
prawidtowo zatozona na pojemnik. Jesli pojemnik i pokrywka sa zatozone
prawidtowo (patrz rozdziat ,, Zasady uzywania""), nastapi zwolnienie
wbudowanej blokady bezpieczenstwa.

Przed pierwszym uzyciem

Ze wzgleddw higienicznych wlej wode do pojemnika robota kuchennego i
uruchom urzadzenie na 30 sekund, a nastgpnie wylej wode.

Zasady uzywania

Opis ogolny

- Urzadzenie jest wyposazone we wbudowang blokade bezpieczenstwa,
ktéra uniemozliwia wiaczenie urzadzenia, jedli pojemnik i pokrywka nie
zostang prawidtfowo zatozone.

Robot kuchenny

Nat6z pojemnik na czes¢ silnikowa (1) i przekre¢ go w prawo, aby go
zamocowac (2) (rys. 2).

Aby uzywac wybranej tarczy lub koncéwki do ubijania piany, natéz
uchwyt na akcesoria na cze$¢ napedowa na dnie pojemnika.

Jezeli chcesz skorzystac z czesci tnacej lub koncdwki do wyrabiania ciasta,

mozesz natozy¢ je bezposérednio na czgs$¢ napgdowa na $rodku pojemnika

bez koniecznosci stosowania uchwytu na akcesoria.
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W przypadku korzystania z czesci tnacej, koncowki do wyrabiania
ciasta lub koncéwki do ubijania piany wtéz akcesorium do pojemnika,
a nastepnie dodaj skfadniki, ktére maja zostac¢ przetworzone.

Natéz pokrywke na pojemnik (1). Obréé pokrywke w prawo (2), aby
ja dokreci¢ (ustyszysz ,kliknigcie”). Wystep na pokrywce pasuje do
wyciecia w uchwycie. (rys. 3)

W przypadku korzystania jednej z tarcz dodawaj produkty przez
otwor na produkty i popychaj je za pomoca popychacza.

A Nacisnij przycisk regulacji predkosci odpowiedni do danej kohcéwki
osadzonej w pojemniku. Nacisnij przycisk predkosci 1 dla koncowki
do ubijania piany, tarcz i koncéwki do wyrabiania ciasta, a w przypadku
czesci tnacej nacisnij odpowiedni dla niej przycisk.

Po zakonczeniu przetwarzania nacisnij przycisk 0.

Otwor na produkty i popychacz

- Otwdr na produkty stuzy do dodawania ptynnych i statych
sktadnikdw (rys. 4).

- Popychacz stuzy do wpychania sktadnikéw statych do otworu na
produkty. (rys.5)

Popychaczem mozna takze zamknaé otwdr na produkty, co pozwala

zapobiec wydostawaniu si¢ sktadnikdw z pojemnika.

Czesc tnaca

Czes¢ tnaca stuzy do siekania, mieszania, miksowania i przygotowywania
puree ze skfadnikdw.

Natoz cze$é tnaca na cze$é napedowa w pojemniku (rys. 6).
Ostrza elementu tnacego s3 bardzo ostre. Nie dotykaj ich.

W16z skfadniki do pojemnika. Duze kawatki pokréj na mniejsze o
wymiarach ok.3 x 3 x 3 cm (rys. 7).

Nat6z pokrywke na pojemnik (1) i obré¢ w prawo, aby ja zamknaé
(2).Wit6z popychacz w otwor na produkty, aby zapobiec wylewaniu
sig zawartosci pojemnika (rys. 8).

Nacisnij przycisk uruchamiajacy czes¢ tnaca (rys. 9).

Wskazoéwki

- Gdy rozdrabniasz cebule, naciénij kilkakrotnie przycisk pulsacji — dzieki
temu cebula nie zostanie posiekana zbyt drobno.

- Nie nalezy rozdrabnia¢ czekolady lub twardego sera zbyt dtugo. Moze
to spowodowac zbytnie nagrzanie sie tych produktéw i ich roztopienie
lub zbijanie sie w grudki.

- Nie uzywaj czgsci thacej do rozdrabniania bardzo twardych skladnikdw,
takich jak ziarna kawy, kurkuma, gatka muszkatotowa czy kostki lodu, gdyz
moze to spowodowac stepienie ostrzy.

- Standardowy czas dla wszystkich zadan rozdrabniania wynosi 30-60
sekund.

- Jedli sktadniki przywieraja do ostrza lub do $cianek pojemnika, wytacz
urzadzenie i wyjmij wtyczke z gniazdka elektrycznego, a nastgpnie za
pomoca topatki usun sktfadniki z ostrza lub ze Scianek.

Tarcze

Nigdy nie uzywaj tarcz do przetwarzania bardzo twardych sktadnikow,
takich jak kostki lodu.

Ostrza tarcz sa bardzo ostre. Nie dotykaj ich.

Nat6z uchwyt na akcesoria na czg$¢ napedowa na dnie
pojemnika (rys. 10).

Natéz zadang tarcze na goérna czes$é uchwytu (rys. 11).

Uwaga: Natoz tarcze do krojenia w stupkilfrytek na uchwyt na akcesoria w taki
sposob, aby dluzsza plastikowa czes¢ na srodku tarczy byta skierowana w gére.

Nato6z pokrywke na pojemnik (1) i obré¢ w prawo, aby ja dokrecic
(2) (rys.12).

Wiéz skfadniki do otworu na produkty. (rys.13)

- Potnij wieksze skfadniki na mniejsze kawatki, aby zmiescity sie w otworze
na produkty.

- Aby osiagna¢ najlepsze rezultaty, witadaj produkty do otworu
stopniowo.



- W przypadku duzej ilosci sktadnikdw miksuj jednorazowo mate porgje i
oprdzniaj pojemnik po kazdej porgji.

Nacisnij przycisk predkosci 1.

A Popchnij lekko popychaczem produkty znajdujace sie w otworze na
produkty.

Po zakonczeniu przetwarzania naci$nij przycisk 0.

Wskazéwka
- Nie nalezy przetwarza¢ czekolady za pomoca tarcz. Do tego celu nalezy
uzywac wytacznie czesci tnace.

Koncéwka do wyrabiania ciasta

Koncdwki do wyrabiania ciasta mozna uzywac do wyrabiania ciasta
drozdzowego na chleb lub pizze.

Natoz koncowke do wyrabiania ciasta na czg$¢ napedowa na dnie
pojemnika (rys. 14).

Wi6z skfadniki do pojemnika (rys. 15).

Natoz pokrywke na pojemnik (1) i obré¢ w prawo, aby ja zamknac (2).

Wit6z popychacz w otwor na produkty, aby zapobiec wylewaniu sig
zawartosci pojemnika (rys. 16).

Nacisnij przycisk predkosci 1.
Nigdy nie zostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas wyrabiania ciasta.
Po zakonczeniu przetwarzania nacisnij przycisk 0.

Podwéjna koncowka do ubijania piany

Podwdjnej koncdwki do ubijania piany mozna uzywac¢ do ubijania $mietany,

roztrzepywania jajek, ubijania biatek, przygotowywania puddingu, majonezu,

réznego rodzaju ciast biszkoptowych i innych migkkich sktadnikdw.
Wskazéwki

- Koncdwki do ubijania piany nie mozna uzywacé do przygotowywania
ciast zagniatanych z mastem lub margaryna albo do wyrabiania ciasta.
Do tych czynnosci nalezy uzywac koncowki do wyrabiania ciasta.

POLSKI 23

- Zanim zaczniesz ubijanie piany z biatek upewnij sie, ze pojemnik i
koncdwka do ubijania piany sa suche i niezattuszczone. Aby uzyskac
najlepsze wyniki, biatka jaj powinny mie¢ temperature pokojowa.

Nat6z uchwyt na akcesoria na cze$¢ napedowa na dnie
pojemnika (rys. 10).

Zatéz koncdwke do ubijania piany na gérng czes¢ uchwytu (rys. 17).

Wiéz skfadniki do pojemnika (rys. 18).

Natéz pokrywke na pojemnik (1) i obro¢ w prawo, aby ja zamknac (2).
W16z popychacz w otwér na produkty, aby zapobiec wylewaniu sie
zawartosci pojemnika (rys. 19).

Nacisnij przycisk predkosci 1.

A Po zakonczeniu przetwarzania nacisnij przycisk 0.

Zawsze po uzyciu wyczys$¢ koncowke do ubijania piany.

Instrukcje dotyczace czyszczenia koncdwki do ubijania piany mozna znalez¢

w rozdziale ,,Czyszczenie”.

Czyszczenie

Upewnij sig, ze urzadzenie zostato wylaczone, a wtyczka wyjeta z
gniazdka elektrycznego.

Wytrzyj czes¢ silnikowa wilgotng szmatka.

Nigdy nie zanurzaj czesci silnikowej w wodzie ani nie optukuj pod biezaca
woda.

Zawsze bezposrednio po uzyciu nalezy umyc¢ czesci, ktore miaty

kontakt z Zywnoscia, w goracej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia
naczyn.
Czesc tnacy i tarcze myj bardzo ostroznie. Ostrza s bardzo ostre.
Uwaga:Wszystkie czesci urzqdzenia, oprécz czesci silnikowej, mozna takze myc
W Zmywarce.

- Upewnij sig, Ze ostrza elementu tnacego i tarcz nie stykaja sie z
twardymi przedmiotami. Moze to spowodowac stepienie ostrzy.
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Koncéwka do ubijania piany

Zawsze po uzyciu natychmiast wyczys¢ koncdwke do ubijania piany.
Mozesz rozebra¢ koncdwke do ubijania piany, aby dokfadniej ja wyczyscic.

B Wyciagnij koncowki do ubijania piany z uchwytu (rys. 20).

Umyj wszystkie czgsci w goracej wodzie z dodatkiem ptynu do
zmywania naczyn lub w zmywarce.

Po wyczyszczeniu ponownie wibz koncéwki do ubijania piany w
uchwyt.

Przechowywanie

[EM Przewéd sieciowy mozna przechowywaé w odpowiednim otworze,
owijajac go wokot podstawy czesci silnikowej (rys. 21).

Ochrona srodowiska

- Zuzytego urzadzenia nie nalezy wyrzuca¢ wraz ze zwyklymi odpadami
gospodarstwa domowego — nalezy oddac je do punktu zbidrki
surowcow wtdrnych w celu utylizacji. Stosowanie sie do tego zalecenia
pomaga w ochronie Srodowiska (rys.22).

Gwarancja i serwis

Wyjatkowa gwarancja i serwis
Ten produkt to zakup urzadzenia kuchennego na cate zycie. Chcemy mie¢
pewnos¢, ze nasi klienci pozostang zadowoleni ze swojego wyboru.
Zachecamy do rejestrowania zakupionego produktu, aby umozliwi¢ nam
pozostawanie w kontakcie z naszymi klientami. Dzigki rejestracji nasi klienci
beda réwniez mogli korzystac z oferowanych przez nas ustug i dodatkowych
korzysci. Zarejestruj urzadzenie w ciggu trzech miesiecy od dnia zakupu, aby
uzyskac:
-5 lat gwarancji na produkt (oraz 15 lat gwarancji na silnik),
- Swieze pomysty na przepisy przesytane w wiadomosciach e-mail,
- wskazdwki i ciekawostki dotyczace eksploatacji i konserwacji produktu
Robust,
- najnowsze wiadomosci dotyczace kolekcji Robust Collection.

Aby zarejestrowaé nowy produkt, wystarczy odwiedzi¢ strone
www.philips.pl/kulinaria lub zadzwoni¢ pod specjalny, lokalny, darmowy
numer Centrum Obstugi Klienta firmy Philips: 008003111318.W razie pytan
dotyczacych urzadzenia kuchennego (jego uzytkowania, konserwacji,
akcesoridw itp.) mozna skonsultowac sie z pracownikiem dziatu pomocy
technicznej przez Internet pod adresem www.philips.pl (,pomoc i kontakt”)
lub zadzwoni¢ pod lokalny numer Centrum Obstugi Klienta. Dotozylismy
wszelkich staran w opracowanie, testowanie i zaprojektowanie tego
wysokiej jakosci produktu.

Jednakze jesli konieczna bedzie naprawa urzadzenia, prosimy zadzwoni¢ pod
lokalny numer Centrum Obstugi Klienta firmy Philips. Jego pracownicy
pomoga W zorganizowaniu koniecznych napraw w mozliwie najkrétszym
terminie i przy zachowaniu maksimum wygody — pracownicy moga
zamowi¢ kuriera, ktéry zjawi sie u Panstwa w domu, aby zabra¢ produkt i
przywiez¢ go z powrotem po przeprowadzeniu naprawy.

Rozwiazywanie problemoéw

W tym rozdziale opisano najczestsze problemy, z ktdrymi mozna sie zetknad,
korzystajac z urzadzenia. Jesli ponizsze wskazdwki okaza sie niewystarczajace
do rozwigzania problemu, nalezy skontaktowac sie z Centrum Obstugi
Klienta.

Problem Rozwiazanie

Po nacidnieciu Sprawdz, czy pojemnik i pokrywka zostaty
przycisku odpowiednio zamocowane (ustyszysz , klikniecie”).
przetwarzania lub  Urzadzenie uruchomi sie po nacisnieciu przycisku
pulsacji urzadzenie  predkosci.

nie wiacza sie.



Problem Rozwiazanie

Urzadzenie nagle
sie zatrzymuije.

Termiczny wytacznik bezpieczenstwa
prawdopodobnie odciat doptyw pradu z powodu
przegrzania urzadzenia. 1) Nacisnij przycisk
zatrzymania 0. Wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka
elektrycznego. 2) Odczekaj 1 godzing, az urzadzenie
ostygnie. 3) Widz wtyczke przewodu sieciowego do
gniazdka elektrycznego. 4) Ponownie wiacz
urzadzenie.

Koncdwka do Upewnij sig, ze koncédwka do wyrabiania ciasta lub
wyrabiania ciasta czed¢ tnaca jest prawidtowo zamocowana na czesci
lub cze$¢ tnaca nie  napedowej. Upewnij sie takze, Ze pojemnik robota

obraca sie. kuchennego i pokrywka sa prawidtowo
zamontowane (ustyszysz , kliknigcie™).
Urzadzenie Tarcza do krojenia w stupki/frytek zostata zatozona

bardzo hatasuje
podczas uzywania
tarczy do krojenia
w stupki/frytek, a
tarcza ociera sie o
pokrywke
pojemnika.

odwrotnie. Natychmiast wytacz urzadzenie i zatéz
tarcze w taki sposdb, aby dtuzsza, plastikowa czes¢
na $rodku tarczy byta skierowana w gdre.

Po skorzystaniuz ~ Oprdznij pojemnik. Nalej do niego 500 ml wody,
urzadzenia nie odczekaj minute, a nastepnie wyjmij uchwyt na
moge wyjac akcesoria, cze$¢ tnaca lub koncdwke do wyrabiania
uchwytu na ciasta.

akcesoria, czedci

tnacej lub

kohcédwki do

wyrabiania ciasta z

pojemnika.
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Pytanie Odpowiedz

Jak ubi¢ Smietang, aby Do ubijania uzyj $mietany wyjetej prosto z

nie zamienita sie¢ w loddéwki (5-8°C) i nie ubijaj jej dtuzej niz opisano

masto? w tabeli ilodci | czasdw przygotowywania w
niniejszej instrukgji.

Dlaczego urzadzenie  Gdy ciasto zbije sie w kule, urzadzenie traci

traci stabilnos¢ réwnowage, poniewaz wewnatrz obraca si¢ zbita

podczas wyrabiania bryfa ciasta. Nie powoduje to co prawda

ciasta? uszkodzenia urzadzenia, ale nalezy uwaza¢, aby
robot nie spadt ze stotu lub blatu kuchennego.
Dlatego do wyrabiania ciasta nalezy zawsze
uzywac predkosci 1.

Czy za pomoca
urzadzenia moge
przygotowywac
kruche ciasto?

Tak, pod warunkiem, ze nie uzyjesz masta i jajek
prosto z lodéwki.

Dlaczego koncéwki
do ubijania piany nie
obracaja si¢?

By¢ moze wczesdniej przetwarzane sktadniki
przywarty do miejsc mocowania koncéwek w
uchwycie. Wyjmij koncéwki z uchwytu i wyczysé
miejsca mocowania.

Jak nalezy montowac

tarcze do krojenia w
stupki/frytek?

Natéz tarcze do krojenia w stupki/frytek w taki
sposoéb, aby dituzsza, plastikowa czes$¢ na Srodku
tarczy byfa skierowana w gére.

Dlaczego urzadzenie
dziafa tak wolno na
poczatku?

Pizza San Daniele (6 porcji)
Sktadniki na ciasto:
- 500 g biatej maki
- 50 mloleju

Urzadzenie jest wyposazone w mechanizm
ptynnego rozruchu, ktéry zmniejsza
rozpryskiwanie sktadnikéw.
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- 1 tyzeczka cukru

- 1 tyzeczka soli

-1 paczka drozdzy w proszku

- 0ok.280 ml cieptej wody
Wierzch:

-1 puszka pomidordw bez skoérki
- 25 ml oliwy z oliwek

- Oregano, bazylia, czosnek do smaku
- 172 tyzeczki soli

- 250 g cienko pokrojonej szynki
- 250 g zdttego sera

Rozgrzej piekarnik do 200°C.

Natéz koncowke do wyrabiania ciasta na czgs¢ napedowa na dnie
pojemnika.

W16z suche sktadniki do pojemnika, wlej wode i olej.

Wyrabiaj sktadniki przez 1 minute.

Odstaw ciasto do wyrosnigcia na 30 minut.

A Rozwatkuj ciasto na placek o grubosci okoto 3 mm i potéz go na
blasze do pieczenia.

Zetrzyj ser za pomoca tarczy do szatkowania (patrz rozdziat ,,Zasady
uzywania”, punkt ,, Tarcze”).

Bl Za pomoca czesci tnacej posiekaj pomidory z puszki i zmieszaj je z
oliwa z oliwek, oregano, bazylia, czosnkiem i sola (patrz rozdziat
»Zasady uzywania”, punkt ,,Czes¢ tnaca”).

[El Rozsmaruj sos pomidorowy réwnomiernie na catej powierzchni
ciasta, potéz na nim cienkie plasterki szynki i posyp tartym zottym
serem.

Wi1é1z pizze do piekarnika. Piecz ja w temperaturze 200°C przez 25

minut.
Pizza jest gotowa, gdy ser stopi sig i lekko przyrumieni.

Chlebki pita
Sktadniki:
- 1000 g maki
- 2tyzeczki soli
- 2tyzeczki cukru
- 2 torebki drozdzy w proszku
- 700 ml letniej wody
- Rozmaryn, koper wioski, kminek, oregano i/lub sezam do smaku

Rozgrzej piekarnik do 220°C.

Natéz koncowke do wyrabiania ciasta na czes¢ napedowa na dnie
pojemnika.

W16z suche sktadniki do pojemnika i wlej wode.

Wyrabiaj sktadniki przez 30 sekund przy duzej predkosci (rys. 9).

Wyjmij ciasto z pojemnika i uformuj z niego gtadka kule. Owin ja w
recznik kuchenny i odt6z do wyrosnigcia na okoto 90 minut.

rabiaj ciasto ostroznie i uformuj z niego dtugi walec. Nastepnie

I3 Wyrabigj ci znie i uformuj z niego diugi walec. Nastepni
potnij go na 24 kawatki. Z kazdego kawatka uformuj okragty chlebek
pita.

Piecz chlebki w temperaturze 220°C przez 3 minuty lub do momentu,
az sig¢ przyrumienia. Nastepnie odwrdc je i piecz przez kolejne dwie
minuty.

Uwaga: Nie miksuj bez przerwy wiecej niz 1 porcje. Przed ponownym uzyciem
urzqdzenia odczekaj, az ochfodzi sie do temperatury pokojowej.



BeeaeHue

[No3apaBAaseM ¢ Mokynkon npoaykumm Philips! Aas noayyeHms noaHowm
MOAAEPXKM, OKa3blBaeMolt komnaHwuen Philips, 3apernctpupyrite nprbop Ha
Beb-caiite www.philips.com/kitchen.

DTOT KyXOHHbBIN KOMOaMH NPOCAYXKUT AOATO U OTAMYHO CMPaBUTCS C
MPUrOTOBAEHMEM HEBEPOATHOIO KOAMYECTBA DAIOA MO Pa3HOOOPasHbIM
peuenTam. Ero KOHCTpyKUMS ONTUMU3MPOBaHa AAS MPOCTOM OUYMCTKM, U BCE
OTCOEAMHSIEMbIE AETAAN W aKCECCYaphbl AETKO MOIOTCS B MOCYAOMOEYHOM
MaliumHe.

O6uiee onmcanne (Puc. 1)

TonkaTenb

Kamepa noaaum

Kpbiwka

DuikcaTop

AepxaTeAb HacaaoK

Yawa

VnpasAsiiowmii 6AOK

BAok anekTpoaBMraTens

KHonku ynpaeaeHms

OTcek And XpaHeHUs WHypa

AVCK AN HAPE3KM COAOMKOIM/MPUrOTOBAEHMA KapTopeas dpu
A\BYCTOPOHHUIM ANCK AN HAPE3KM AOMTHKaMM (KpymHas Hapeska/
Hape3Ka TOHKUMM AOMTUKaMM)

ABYCTOPOHHWI AUCK AAA LUMHKOBKM (KPynHasi/MeAKas LIMHKOBKA)
BeHunk aas B3OMBaHMA

Hoxxesoin baok

Hacaaxa and TecTa

FA="IO0OTMTmMOO®)>»

v0zZX

BaxkHo!
[Nepea Ha4aAOM 3KCMAyaTaLMK Nprubopa BHUMATEABHO O3HaKOMbTECh C
HACTOALLMM PYKOBOACTBOM M COXPAHUTE Ero AASI AQABHEMLLETO
MCMOAB30BaHMA B KAYeCTBE CMPaBOYHOIO MaTepUaAa.
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O6uwee onucaHune

Onacho!

3anpellaeTcsa Norpy»ath OAOK IAEKTPOABUIATEAR B BOAY UAM ApYrie
UAKOCTM, @ TakXKe MbITb €ro Noa CTPye BOAbL. AAS OUMCTKKM BAOKa
INEKTPOABUrATEAS MOAB3YMTECH BARXKHOM TKaHbIO.
MpeaynpeXxxaeHue

[epea noaxaioueHrieM Nprbopa yoeAnTeCh, YTO YKa3aHHOE Ha HEM
HOMMHAAbHOE HarpsHKeHMe COOTBETCTBYET HAMPSHKEHMIO MECTHOM
SAEKTPOCETMU.

Ana 6e30nacHoN aKCnAyaTaumy Nprubopa 3anpeLlaeTcs NoAKAIOYATb
Np1bOp K TaMepy OTKAIOUEHUS.

B cAyyae nospexaeHMs ceTeBOro WHypa ero HEOBXOAMMO 3aMeEHUTD.
YT06bI 0becneunTb 6e30MacHyo SKCNAyaTaLmio Nprbopa, 3aMeHsanTe
LWHYP TOABKO B aBTOPW30BaHHOM cepsicHoM LieHTpe Philips.

He noab3yiTecs NprbOpoOM, eCAM CETEBOW LUHYP, CETEBASA BUAKA AU
APYrve A€TaAu MOBPEXAEHbI.

[prbop npeaHasHaueH TOABKO AASt AOMALLIHErO MCMOAb30BaHYS. B
CAy4ae HEeBEPHOIO WCTOAb30BaHMA NpMBOpPa, B MPOPECCMOHAABHBIX MAM
MOAYMPOGECCHOHAABHBIN YCAOBUSAX MAV MPU HapPyLLIEHUM NPaBKA
AAHHOTO PYKOBOACTBA FapaHTUiHbIe 0OA3aTEAbCTBA YTPaUuMBaIOT CUAY,
1 KomnaHua Philips He NpyHKMaeT OTBETCTBEHHOCTU 3a AOOW
NPUYMHEHHDBIN YiLepo.

3anpelaeTcs OCTaBAATb BKAIOYEHHDIN Nprbop 6e3 npucMoTpa.
AaHHBI NprbOp He NpeAHasHa4YeH AAA MCMOAB30BaHUA AVLAMM
(BKAIOYAS AETEWN) C OrpaHNMYEHHBIMK BO3MOXHOCTSMM CEHCOPHOM
CUCTEMBI UAM OFPaHMUYEHHBIMU YMCTBEHHBIMU MAM GUINUECKMM
CMOCOBOHOCTAMM, @ TakXKe AVLAMK C HEAOCTATOYHbIM OMbITOM U
3HAHUAMY, KPOME KaK MOA KOHTPOAEM 1 PYKOBOACTBOM AW,
OTBETCTBEHHbIX 3a MX 6E30MaCHOCTD.

He nossoasiiTe AeTAM UrpaTb ¢ MpUMGOPOM.

Bo Bpems paboTbl nprbopa 3anpeLlaeTcs MpoOTaAKMBATb MPOAYKTbI B
Kamepy noAa4u naAbLiaMu MAM KakUMU-AMOO NpeaMeTami (Hanpumep,
AomaTKon). AAS 3TOW LieAV MOAB3YMTECh TOABKO TOAKATEAEM.

He npukacaiTecs K pexyLyM Kpasm HOXeBOro 6AOKa MAV AMCKOB Mpu
OUMCTKE, UCNOAB30OBaHMM WA M3BACHEHMM MNPOAYKTOB 13 yalim. OHu
OYeHb OCTPble U MOXHO MOPaHWUTb MaAbLIbI.
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BHumanue!

- TMoakniouariTe NpMBOP TOABKO K 3a3EMAEHHOW po3eTKe.

- [lepea cOopKoii, pa3bopKoWt NAM PETYAUPOBKOI A€TaAel 0bs3aTeAbHO
OTKAIOUMTE MPUBOP OT CETU SAEKTPOMUTAHMS.

- 3anpellaeTcs NoAb30BaTLCA KakKUMM-AMOO MPUHAAAEHKHOCTAMM MAK
AETAASIMU APYTUX NPOU3BOAWTEAEN, HE UMEIOLLMX CrELMaAbHOM
pekomeHAaaLmn komnanum Philips. [Npu 1cnoas3oBaHum Takom
NPUHAAAEHHOCTH rapaHTUIiHblE ODSA3aTEABCTBA YTPAUMBAIOT CHIAY.

- He 3anoaHsiiTe valy Bbille MAKCUMAABHOM OTMETKM.

- Bpems 06paboTkmn MPOAYKTOB OMPEAEASETCA MO TabAMLE B
PYKOBOACTBE MOAb30OBATEAA.

- He nomeluanTe B yally MHTPEAMEHTbI, TEMMNEPATYPa KOTOPbIX BbiLE
80 °C.

- EcAv MpoAyKTBI HaAMMAM Ha CTEHKM Yaluu, BEIKAUUTE NMproop,
OTCOEAVHWTE €ro OT CETU U CHAMWTE MPOAYKTbI CO CTEHOK
AOMATOUKOM.

- [loa BO3AEMCTBMEM ONMPEAEAEHHBIX MPOAYKTOB LIBET MNOBEPXHOCTM
AETAAEN MOKET U3MEHUTBCA. DKCMAYATALMOHHBIE KAYECTBA AETAAEN
NP 3TOM He yXYALLAIOTCA. Hepes HEKOTOPOe Bpems LIBET AETaAEN, KaK
MPaBMAO, BOCCTaHABAVBAETCS.

- [pubop npeaHasHaYeH TOABKO AAA AOMALLHETO UCMOAb30OBaHMS.

- VYposehb Wwyma: Lc =78 Ab (A)

DAeKTpoMarHuTHble noasa (M)

AaHHbii npubop Philips cooTBeTCTBYET BCEM CTaHAAPTAM B OTHOLLEHWM
IAEKTPOMArHUTHBIX MoAel (DMIT). B cooTBETCTBIM C COBPEMEHHbIMM
HayYHBIMA AQHHBIMM MY MPaBUABHOM OBPALLEHWM COTAACHO UHCTPYKLIMAM,
NPUBEAEHHBIM B PYKOBOACTBE MOAL30BATEAS, MPUMEHEHME NPUOOPa
6e3onacHo.

BesonacHocTb

ABapuiHbIN TEPMOBBIKAIOYATEAD
AaHHbit NprBOp OCHaLLEH aBapUHbIM TEPMOBBIKAIOUYATEAEM, KOTOPbIN
OTKAIOYAET €ro B CAyYae rneperpesa.
Ecan npnbop BHe3anHo nepectan paboTaTb, BEIMOAHWUTE CACAYIOLLME
AENCTBMA.

BbiHbTe BUAKY CETEBOrO LUHYpPa U3 PO3ETKU SAEKTPOCETU.

Aaiite npubopy ocTbiTb B TedeHue 1 vaca.
CHoBa BCTaBbTE BUAKY CETEBOTO LUHYPA B PO3ETKY SAEKTPOCETMU.
BkAtounTe npubop.
B cAyuae cAMLLKOM YacToro cpabaTbiBaHus aBapyMHOTO BbIKAOHATEAS
0bpaTUTECH B TOProOBYIO OPraHM3aLmio WAV aBTOPK30BaHHbIN CEPBUCHBIN
LeHTp KomnaHuu Philips.

BcTpoeHHbI ¢pukcaTop
AaHHas dyHKUMsA obecneynBaeT BKAIOUYEHWE MPpUOOpa TOABKO B CAyYae
MPaBMALHOI YCTaHOBKM Yalln Ha BAOK SAEKTPOABUIATEAS, @ TakKe
MPaBMAbHOI YCTaHOBKM KPbILIKM Yatim, ECAM yalua BMeCTe C KpbILWKOW
yCTaHOBAEHbI MpaBMAbHO (M. rAaBy “‘VIcnoab3oBaHue npubopa’’),
BCTPOEHHDIN GUKCATOP PasbAOKMPYETCS.

I'IepeA nepebiM UCMOAb30OBaHUEM

B LeAIX TUrMEHbl PEKOMEHAYETCS HANOAHKTD Yallly KoMbarHa YnCTow
BOAOM U BKAIOUMTE Mprbop Ha 30 cekyHA, 3aTeM BOAy HEOBXOANMMO
BbIAWTD.

KcnAyaTauus npubopa

O6uiee onucaHune

- AAs nprbopa NpeAyCcMOTPeH BCTPOEHHBIN GUKCATOP, KOTOPbIN
BGAOKMPYET BKAIOUEHME MPUOOPA B CAy4ae HEMPaBUABHOM YCTaHOBKM
Yallm 1 KPbILLKM.

KyxoHHbI KoMb6aiH

YcTaHoBUTE Yally Ha 6AOK 3AekTpoasuraTeas (1) u noBepHUTe no
YacoBoW CTpeAke Aas pukcaumm (2) (Puc. 2).

Ecaun Bbl cobupaeTech UCMOAb30BaTb OAMH U3 AMCKOB UAM KPYTAYIO
HaCaAKy AASl B3OMBaHMS, MOMECTUTE AEPXKATEAb AASl HACAAOK Ha
YMpaBAsitoLLLee YCTPOMCTBO Ha AHE YalLlM.

HosxeBor BAOK MAM HACAAKY AASt TECTA MOMECTUTE HEMOCPEACTBEHHO Ha

yrpaBAsiioLLiee YCTPOMCTBO B LIEHTP Hallu, HE MCNOAB3YST AEPXKaTeAb

HaCaAOK.

HoskeBol BAOK, HACAAKY AASl TECTA MAM KPYTAYIO HACAAKY AAS
B36MBaHUA HEOBXOAMMO MOMECTUTD B Yallly MEPEA TEM, KaK B Hee
GyAyT NoMmeLL,eHbl MPOAYKTbI.



3akpoiiTe yawy KpbiwKol (1). [oBepHUTe KPpbILLKY MO YacoBou
cTpeAke (2) AAf dUKcauum (AOAXKEH MPO3BYHATH LLEAYOK).
Y6eaAMnTECh, 4TO KpbILLKA MOAHOCTbIO COBMelLeHa ¢ pydkoit. (Puc. 3)

Mpu MCNOAB30OBaHUM OAHOTO U3 AUCKOB AOGABASINTE MHIPEAUEHTDI
yepes KaMepy MoAaYM U MPOTAAKMBAMTE BHU3 C MOMOLLbIO TOAKATEAS.

A HaxxmuTe KHOMKY CKOPOCTHOFO peXMMa, COOTBETCTBYIOLLErO
MCMOAb3yeMOM B Yallle HacaAKe. AASl KPYTAOH HAacaAKM AAS
B36MBaHMs, AMCKOB M HaCAAKM AASl 3aMeLLIMBaHMS TECTa UCMOAb3YINTE
CKOPOCTHOM pexuM 1, AA pexyLliero 6AOKa UCMOAb3yitTe
CKOPOCTHOM PeXXuM pexyLl,ero 6AoKa.

Mo okoH4aHUM HaxkMKTe KHorKy 0.

Kamepa noaaumn u ToAakaTeAb

- AAA AODABAGHMA KUAKMX U TBEPABIX MHIPEAVEHTOB UCMOAB3YITE
Kamepy noaaun (Puc. 4).

- AAA NPOTaAKMBaHWA TBEPABIX MHIPEANEHTOB B KaMepy noAaun
MCMoAb3YITE ToAKaTeAb. (Puc. 5)

TOAKaTEAb MOXHO TaKXKe MCMOAL30BATb B KaUeCTBE KPbILLKK Kamepbl

noAaYn. 9TO NPEAOCTBPALLAET BbiNaAEHNE MPOAYKTOB 13 Kamepbl.

Ho>keBoi 6A0K

HoxkeBoM BAOK MOXKHO WCMOAB30BATb AAS M3MEABUYEHWS, NEPEMELLMBAHIA,
NEPEManbIBaHNS UHTPEAVEHTOB WAV MPUrOTOBAEHUS MIOPE.
MomecTHTe pexkyLLmit BAOK Ha ynpaBAsiOLLMI BAOK Ha AHe
vawwm (Puc. 6).
He npukacaittech K Ae3BusaM. OHK oYeHb ocTpble.

MomecTuTe NpoAyKTbI B Yawy. HapexbTe 6oAbLUME KyCKM Ha
MeHbLUME pasMepoM NpubAManTeAbHO 3 X 3 X 3 cm (Puc. 7).

HakpoiiTe valy kpbiwkoi (1) M noBepHUTEe No YacoBoit
CTPeAKe, YTObbI 3aKpbITh (2). BcTaBbTe TOAKaTEAb B KAMEPY AAS
noaauu, YTobbl MpeAOTBPaTUTL BbiMaAeHue npoaykTos (Puc. 8).

HaxmuTe KHOMKy Hoxeeoro 6aoka (Puc. 9).

CoserTbl
- T1py M3MEABYEHMM AYKa HECKOABKO Pa3 BKAIOUYANTE MMMYABCHBIM PEMIAM,
UTOBBI HE AOMYCTUTH YUPESMEPHO MEAKOTO U3MEABUEHMS,
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- [pu n3amenbyeHun (TBEPABIX) CIPOB MAM LIOKOAGAR HE UCMOAB3YITE
nprbop AOArO. B MpOTHBHOM CAyYae MHIPEAMEHTbI MOTYT CAMLLIKOM
HarpeTbCs, PACNAGBUTBCA U COMTBCS KOMKaMMU.

- He 1cnoAb3yiiTe pexylumnin GAOK AAS M3MEABYEHUS OYEHD TBEPABIX
VHIPEAMEHTOB, TaKUX Kak KodelHble 3epHa, KyPKyMa, MyCKaTHbIM OpeXx U
KyOUMKM AbAQ. HOX MOXKET 3aTynuTbCs.

- CTaHaapTHOE BpeMs M3MeAbYeHMs MPOAYKTOB cocTaBasieT 30-60
CEKYHA.

- EcAv npoAyKTBI HAAMMAM Ha CTEHKM KyBLUMHA BAEHAEPA MAM YaluK,
BBIKAIOUMTE MPUOOP, OTKAIOUMTE €r0 OT IAEKTPOCETH W CHUMUTE
MPOAYKTbI CO CTEHOK AOMaTOUKOM.

Amcku

He noAb3yiiTe AUCKM AASl USMEAbYEHMS TBEPABIX MHTPEAMEHTOB, TAKMX
KaK KyOMKM AbAQ.

NesBus AWNCKOB O4€Hb OCTpble. He anKacaﬁTer K Hum!

MomecTUTe AepyKaTeAb HACAAOK Ha YMPaBASIOLLMI GAOK Ha AHE
yawm (Puc. 10).

[MoMecTuTe Hy>KHbIM AMCK Ha AepXKaTeAb Hacapok (Puc. 11).

[pumeqarne: NMomecmume guck gas Hapesku COAOMKON/NpUromoBAeHus

Kapmocpers ppu Ha gepxameAb HACAGOK MAKUM 06pasoM, Ymobbi

NAGCMMAccoBas Yacmb GOAbLUEI gAMHDI B LIeHMpe gucKa BbiAd HanpasAeHa

BBEpX.

Hakpoiite yawy kpbiwkoit (1) M noBepHUTE Mo YacoBoK
CTpeAKe, YTobbl 3aKpbITb (2) (Puc. 12).

[MomecTuTe MHrpeAneHTbl B Kamepy noaaun. (Puc. 13)

- [lpeaBapuTEAbHO pa3pexbTe KpYrHble KyCKi, UTOBbI MX MOXHO ObIAC
NOMECTUTb B KaMepy NoAauM.

- AAA NOAYHEHMS HAMAYHLLMX PE3YABTATOB 3aMOAHSANTE KaMepy MoAaun
PaBHOMEPHO.

- Ecav Bam HeobxoAMMO 06paboTaTh HOALLIOE KOAUYECTBO MPOAYKTOB,
pasAeAnTe KX Ha HeBOAbLLME MOPLIMK M OCBODOXAAITE Yallly MOCAe
06pabOTKM KXKAOM MOPLIMN.

HaxkmuTe KHoMKy ckopoctu 1.
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n CAerka Ha>kMmamTe TOAKaTEAEM Ha UHIPEAUEHTDI, HaXOAALLLIUECA B
Kamepe noaavn.

Mo okoHYaHUM HaxXMuTe KHOrMKy 0.

CoseT
- He vcnonbsyiiTe AMCKI AN U3MEAbYEHUS LIOKOAAAR. AAA 3TOTO
CAEAYET UCTIOAB30BATH TOABKO PEXYLLMIA BAOK.

Hacaaka aAAa TecTa

HacaaKy AAS TeCTa MOXKHO MCMOAB30BATb AAA MPUrOTOBAEHMS
APOXOKEBOTO TECTa AASl XAEDA MAM MKLILBI.

MoMecTuTe HacaAKy AASl TECTa Ha YNpaBAAIOLLMI BAOK Ha AHe
yawwm (Puc. 14).

MomecTuTe MHrpeaneHTsI B Yawwy (Puc. 15).

HakpoiiTe yawy Kpbiwko (1) M NnoBepHUTE MO YacoBoM
CTPeAKe, YTobbl 3aKpbITh (2). BcTaBbTe ToAKaTeAb B 3arpy3ouHoe
OTBEPCTUE, YTOObI NPEAOTBPaTUTL BbiNaseHWe npoaykTos (Puc. 16).

HaxxmuTe KHomMKy ckopocTy 1.
3anpeLuaeTcs ocTaBAATb paboTaroLLmit npubop 6e3 npucMoTpa.
Mo okoHu4aHUM HaxkMuTe KHonKy 0.

BeHuuk AAn B36MBaHKUA

Bbl MOXKeTe MOAB30BaTLCSH ABOVHOW KPYTAOWM HAacaAKOM AAA B3OMBaHWS

CAVBOK W 5iWLL, B3OMBaHMS SMYHBIX BEAKOB, BbICTPOrO MPUrOTOBAEHMSA

MyAMHra, MaoHe3a 1 OUCKBUTHOM CMECH MAM AAST APYTNX MSATKUX

MHIPEANEHTOB.
CoBerTbl

- He creayeT 1CMOAB30BATDL KPYrAYIO HACAAKY AASt B3OMBAHMA AAA
MPUrOTOBAEHMA CMECEN AAA KEKCOB, COAEPKALLIMX MACAO AV MaprapuH,
a TaKkKe AN 3aMellmBaHua TecTa. AAS 3THX LieAelt NCMOAb3YITe
HaCaAKy AAS TecTa.

- [pwv B3OMBaHWM AMYHBIX OEAKOB YOEAUTECH, YTO Yalla U KpyrAas
HacaaKa AAS B3OKBaHMSA CyXue 1 OUMLLIEHbI OT XKMpa. AndHble BeAkn
AONKHBI METb KOMHATHYIO TemnepaTypy.

MomecTuTe AepyKaTeAb HACAAOK Ha YMPaBASIOLLMI BAOK Ha AHe
yawwm (Puc. 10).

MomecTuTe Kpyrayio HacaaKy AAsi B3GMBAHWS Ha AEPXKaTeAb
HacapokK (Puc. 17).

Momectute uHrpeaneHTsl B vawy (Puc. 18).

Hakpoiite yawy kpbiwkoit (1) M noBepHUTE MO YacoBoK
CTpeAKe, YTobbl 3aKpbITh (2). BcTaBbTe ToAKaTeAb B 3arpy3ouHoe
oTBepCcTHe, YTOObI MPEeAOTBPaTUTb BbiNaseHUe npoAykToB (Puc. 19).

HaxkmuTe KHoMKy ckopocTu 1.

A Mo oxkoHuaHuu HaxxmuTe KHomky 0.

O653aTeAbHO OYMLLANTE KPYTAYIO HACAAKY AASl B3OMBAHMSA MOCAe
MCMOAB30BaHMS.

VIHCTPYKLMM MO OUMCTKE KPYrAOM HACaAKW AASt B3OMBAHMA CM. B pasaene
“OuncTra’.

Ouunctka

[Mprbop AoAXKeH 6bITb BbIKAIOYEH M OTCOEAMHEH OT SAEKTPOCETM.

AAs 0UMCTKM BAOKA IAEKTPOABUraTEASl MOAb3YMTECH BAAXKHOM
TKaHblO.

3anpelaeTcs Norpyatb GAOK SAEKTPOABUIaTEAS! B BOAY MAM MPOMbIBATD

noA CTpyeK BOAbI.

3aKOHYMB UCMOAB30BaTb NMPUOOP, Cpasy )Ke NMPOMOMTE BCE AETAAW,
KOTOpble KOHTaKTUPOBAAM C MULLLEBLIMU MPOAYKTAMU, FOPsYet BOAOK
C HEKOTOPbIM KOAUYECTBOM MOIOLLLETO CPEACTBA.

ByAbTe 04eHb OCTOPOXKHbI MPU OYUCTKE HOXA U AMCKOB. Pexxylume

KPOMKM 3TUX AETaAei o4eHb ocTpble!

[Mpumeyanne: Bce yacmu npubopa, kpome 6AOKA 3AeKMPOGBUramMeAsi, MOXKHO

MbIMb B NOCYgOMOEYHOM MALLIMHE.

- YbeanTeCh, UTO AE3BUA HOXEM MU AMCKOB He BCTYMalOT B KOHTAKT C
TBEPABIMW MPEAMETaMM, KOTOPbIE MOTYT WX 3aTynUTb.

Kpyraas HacapKa AAs B36MBaHuA

Obs3aTeAbHO MPOMOITE KPYrAYIO HAacaAKy AASt B3OVBaHMS MOCAE
MCMOAB30BaHMS.
PasbepuTe Kpyrayio HacaaKy AAA B3OVBaHMS, UTOObI AyUlle OUMCTUTD ee.

OTcoeamnHUTe B36MBATEAM OT KpOHLWTEHa (Puc. 20).



lMpomoliiTe Bce AeTaau B ropsiveit Boae ¢ AobaBaeHMEM HeboAbLLIOTrO
KOAMYECTBA YKMAKOTO MOIOLLLErO CPEACTBA MAM BbIMOMTE UX B
NMoCcyAOMOEYHOW MallKHe.

MocAe oumcTkm MOACOEAUHUTE B36UBaTEAU O6PaTHO K KpOHIJJTeljiHy.

EN LUHyp 3AeKTpONUTaHMS CAGAYET XpaHUTb B CMELMAABHOM OTCeKe,
obepHyB ero BOKpyr ocHoBaHus 6aoka aBurateas (Puc. 21).

3aumnTa OKpy>KaloLLLen CpeAbI

- [locae oKoHuaHKs cpoka cAy»bbl He BblbpachiBaiiTe Nprbop BmecTe ¢
BbITOBBIMM OTXOAAMM. [lepeaaiiTe ero B CreLmMaAM3aMpOBaHHbIM MyHKT
AAST AAABHENLEN YTUAM3ALMK. DTUM Bbl MOMOXKETE 3almMTUTb
oKpy»atolyio cpeay (Puc. 22).

FapaHTma n O6CAY)KMBaHMe

YHUKaAbHas rapaHTMs M 06CAy>KMBaHHe
Bbl npriobpean KyxoHHbIN Mprbop 13 koaiekumm Robust, 1 aas Hac ovetb
BaXKHO, YTOObI Bbl OCTaAnCh AOBOABHBI. Mbl Mpeasaraem Bam
3aperncTprpoBaTh CBOIO MOKYMKY, YTOObI Bbl cMOrAN MoAy4aThb
AOTMOAHUTEABHOE ODCAYKMBaHME 1 MPEVMYLLECTBA. 3aperncTpupyiTech B
TeueHvie 3 MeCALIeB C MOMEHTa MOKYMKN 1 Bbl MOAYUMTE:
- 5 AeT rapaHTuM Ha NpoAYKT 1 15 AeT rapaHTuM Ha MOTOp
- Csexkre naer peLenToB Mo SAEKTPOHHOM noyTe
- CoBeTbl 1 MOACKa3KM MO MCMOAB30BAHMIO 11 OBCAYKMBAHMIO KOAEKLIMM
Robust
- [locareaHre HOBOCTM O KoAAeKLIMM Robust
Bce, 4TO HEOOXOAMMO CAEAATH, — 3TO 3aperncTprposaThb Baw nprbop Ha
cante www.philips.com/kitchen 1av No3soHMTL Mo BecnaaTHOMY HoMepy
LeHTpa NoAAep»Ku nokynateaelt Philips B csoe ctpaHe (Poccus 8 800
200 77 43, VkpanHa 8-800-500-697). B cayuae BO3HMKHOBEHMSA BOMPOCOB,
CBA3AHHDBIX C KYXOHHbBIM NMPUOOPOM (MCMOAB30OBAHME, XPaHEHWE, HACAAKN)
MOXHO MPOKOHCYABTMPOBATLCA B CAYXKOE MOAACPIKKM Yepes CainT
www.philips.com/kitchen 1AM No3BoHUTE NO TeaedoHy ropsauen AnHMmM, Mbl
BAOXKMAM MaKCMYM YCHAMIA B Pa3pabOoTKY, UCTIbITaHWA 1 AM3aiH STOM
BbICOKOKaYeCTBeHHOM TexHMK. OAHAKO MOTYT BO3HMKHYTb CAyYan, KOraa
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npubop ByAeT Hy)KAaTbCs B peMoHTe. B 3Tux cayyasx Bam creayet
0bpaTUTbCA B aBTOPK30BaHHbIN cepeumC LieHTp Philips 1AM NO3BOHKMTL MO
BecnaaTHoMy TeaedoHy ropsden AnHum Philips B Bawelt cTpaqe. Hatum
CMELMAACTbI MIOMOTYT PeLNTb MPOBAEMBI 33 MaKCMMaAbHO KOPOTKOe
Bpems. [ocae yero Bbl cHOBa cMOXKeTe MCMOAB30BaTh TeXHMKY Robust aas
MPUrOTOBACHUA AOMALLHWX BAIOA,

Mouck u ycTpaHeHue HeMCﬂpaBHOCTeﬁ

AaHHas raaa nocssieHa Hanboaee OBLLIMM BOMPOCaM MCMOAb30BaHMIA
nprbopa. EcA caMOCTOATEABHO CNPaBUTLCS C BO3HMKLLMMM NPOBAEMaMM
He YAQETCs, 0OpaTUTECh B LIEHTP MOAAEPKKM NOTPebKTEAEN B BaleN
CTpaHe.

Mpo6aema Cnocobbl pelueHus

[pw HaxkaTWK
KHOTKM 3anycKa AU
KHOMKW BKAIOYEHMS

[poBepbTE, MPAaBMALHO AW YCTaHOBAEHA Yallin 1
KpbllKa (A0 LieAyKa). [1prbop HauHeT paboTaTb
MpW HaXKaTWK KHOTKKM CKOPOCTY.

VIMIYABCHOTO
pexrma nprbop He

BKAIOYAETCA.

HeoxmaaHHas BeposTHo, cpaboTaAa aBToMaTHYECKan 3alimTa
OCTaHOBKa oT neperpesa. 1). HaxmumTe KHonKy octaHoskK O.
SIAEKTPOABUIaTEAS. OTcoeanH1TE NPUOOP OT SAEKTPOCETU. 2).

AanTe npmubopy ocTbiTb B TeueHne 60 MUHYT. 3).
BcTaBbTe BMAKY Mprbopa B pO3ETKY
anekTpoceTu. 4). CHoBa BKAIOUMTE MPUOOP.

YbeanTech, YTO HaCaAKa AAA TeCTa MAM
HOXKEBOM GAOK MPaBUABHO MOACOEAMHEHDI K
yrnpasAsiioLLeMy BAOKy. Takoke ybeanTech, YTO
uallia KyXOHHOrO KOMbarHa 1 KpbilKa MpaBMALHO
YCTaHOBAEHDI (AO LLEAYKA).

Hacaaka anst TecTa
NAM HOMKEBOWM BAOK
He BpalaoTCs
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Mpobaema Cnocobb! pelueHus

[pnbop n3saet AMCK AN HapE3K COAOMKOW/MPUrOTOBAEHNS
MHOrO LWyma npu KapTodeAs dpu YCTaHOBAEH B NMEPEBEPHYTOM

VICMOAL30BaHMM MOAOXEHUM. YCTaHOBKTE AMCK TaKiM 0Opa3om,
AVICKA AAS HApE3KM YTOBbI MAACTMACCOBAs YacTb BOABLLEN AAVHBI B
COAOMKOW/ LieHTpe AMCKa OblAa HarpaBAEHa BBEPX.
MPUrOTOBAEHYS

KapTodend ¢pu, a
AVCK LiaparnaeT
KPbILUKY YaLlm.

[Nocre
MCMOAB30BaHMA
nprbopa He yAaeTcs
M3BAEUDL AEPXKaTeAb
HACaAOK, PEXYLLMIA
BAOK WAM HacaAKy
ANA TECTA U3 Yalln.

Kak npurotoBuTs  CAMBKM HEOOXOAMMO OXAAAMTH B XOAOAMABHMKE
B30WTble cAvBKM  (npu TemnepaType 5-8 °C). He npesbiluaiTe HOpMbI
TaK, 4TOObI OHM MO BPEMEHM B36MBAHWS 1 KOANYECTBY NMPOAYKTOB,
He NMpeBpaTUANCL  YKa3aHHble B TabAMLIe PYKOBOACTBA MO

OcBoboanTe yally OT NPOAYKTOB. HanelnTe B
vawy 500 MA BoAbI. [TOAOKAMTE MUHYTY, 3aTEM
CHUMWTE AEPXKATEAD HACAAOK, PEXKYLLMIA BAOK
WAV HACaAKY AN TeCTa.

B MacAo! 3KCMAYaTaLmm.

[Noyemy npu Koraa TecTo npespallaeTcs B KOMOK, OHO HauMHaeT
B30VBaHWM TeCTa  MEpeMeLLaTbCA MO Yalle, YTO MPUBOAUT K

npubop pa3baraHCMpPOBKe BCEro KoMbanHa. DTo He
packaumeaeTcs? MPUYMHSAET BpeAa NMPUOOPY, OAHAKO HEOOXOAMMO

CAEAMTb 3a TEM, YTOObI KOMOalH He MoTepsA
YCTOMUYMBOCTb W HE YMaA CO CTOAA AW pabouelt
noBepxHOCTU. B361BaTb TECTO BCEraa CACAYET Ha
ckopocTy 1.

MOXHO AUt Aa. [py NpUroTOBAEHWM NECOYHOrO TECTa MACAO U
MPUrOTOBUTH AMLA HE AOAXKHDI BbITb OXAAKAEHHBIMM.

necoYyHoe TecTo

C MOMOLLbIO

KombarnHa?

[Nouemy He Bo3MOXHO, B MeCTax CoOeAMHEHMS HACAAKM U
BpallaeTcs KPOHLUTEMHA OCTAAMCb YacTULIbl MPOAYKTOB C

MPOLWAOro MpUroTOBAEHUA. OTCOGAMHVITG HacaAKy U
OYNCTUTE MECTa COEAMHEHNA.

KpYrAas Hacaaka
AAS B3OUBaHMA?

Kak ycTaHoBUTb  YCTaHOBWTE AMCK AAS Hape3KK COAOMKOM/

AVICK AAA HAPE3KM  MPUrOTOBAECHMA KapTodeAs $ppu Taknm 0bpasom,
CONOMKOW/ YTOBbI MAACTMACCOBAS YacTb BOABLLEN AAVHBI B
MPUrOTOBAEHUS LEHTPpe AMCKa OblAa HanpaBAeHa BBEPX.
KapTodens dpu?

[Nouemy nprbop  [Nprbop 0bopyAOBaH MEXAHM3MOM,

BHaYane obecneymBaloLLyM MAABHbIN 3amycK. 9To
paboTaeT NPEAOTBPALLAET pa3bpbi3riBaHME MHIPEAVEHTOB.
CAVILLKOM

MEAAEHHO!

Muuua Can-AaHusae (6 nopuuin)
MHrpeaneHTbl aAnd TecTa:
- 500 r nweHW4HOM MyKM
- 50 MA Macha
-1 yalHas AOXKa caxapa
-] yaiHas AOXKa CoA
-1 NMaKeTUK Cyxux APOXOKeN
- npubAm3. 280 MA TernAol Boabl
Haumhika:
-1 baHKa OUMLLEHHBIX MOMUAOPOB
- 25 MA OAMBKOBOTrO MacAa
- OperaHo, 6a3nA1K, YeCHOK MO BKYCY



- 1/2 YaHOM AOXKM COAM

- 250 r TOHKMX AOMTUKOB BETYMHbI

- 250 coipa

Harpeite ayxoeky Ao Temnepatypbl 200 °C.

MomecTuTe HacaaKy AAs TECTa Ha YMPaBASIOLLMIA BAOK Ha AHe Yaluu.
MomecTuTe cyxue MHIPEAMEHTbI B Yally U A0BaBbTE BOAY U MACAO.
MepemelunBaiiTe B TedeHne 1 MUHYTBI.

OcTaBbTe TecTo NopHMMaTbest Ha 30 MUHYT.

A PackataiiTe TecTo AO TOALUMHBI PUMEPHO 3 MM M BLIAOXKMTE Ha
NPOTUBEHD.

M3MeAbYMTE CbIp C MOMOLLBIO AUCKA AAS LUIMHKOBKM (CM. rAaBy
“UcnoabsosaHue npubopa” B pasaeae “Aucku’”).

[Ell HapexbTe NoMMAOpI C MOMOLLBIO HOXEBOro BAOKA M NepeMeLuaiiTe
C OAMBKOBbIM MAaCAOM, OperaHo, 6asMAMKOM, HeCHOKOM U COAbIO (CM.
raasy “Ucnoab3oBaHune npubopa” B pasaeae “Hoxkesoit 6A0K”).

[EJ PacnipeaeauTe TOMaTHbIN COyc paBHOMEPHO MO TECTY, MOAOXKMTE
AOMTMKM BETYMHBI U MOCHINLTE TEPTHIM ChIPOM.

MomecTuTe NuuLy B AyxoBKy. BbinekaiTe 25 MUHYT npu
Temnepatype 200 °C.

[M1uua OyAeT roToBa, Koraa Cblp pacriAaBuUTCA M NMOABKUTCS 30A0TUCTas

KopouKa.

Mura

VIHrpeAneHTbI:

- 1000 r mykwm

- 2 YalHBIX AOXKM COAU

- 2 YalHbIX AOXKKM Caxapa

- 2 MaKeTyKa Cyxmx APOMOKEN

- 700 MA TENAOM BOAbI
Po3mMapyiH, deHxeAb, TMIH, OperaHo, CeMeHa KyHxyTa Mo BKyCy

n Harpeiite aAyxoBky Ao Temnepatypbi 220 °C.
A MomecTuTe HacaaKy AAS TECTa Ha yrpaBAAIOLMIA BAOK Ha AHE Yalum.
MoMecTUTe Cyxue MHIPEAUEHTI B Yally U A0GaBbTe BOAbI.

MepemelunBaiiTe MHrPeAUEHTBI Ha BHICOKOI CKOPOCTM B TeHeHMe
30 cekyHA (Puc. 9).
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YAaAuTe TecTo U3 Yalim KyxoHHoro kombaitHa. Mpuaaiite Tecty
¢dopmy wapa. HakpoiiTe TecTo NOAOTEHLLEM U OCTaBbTE €ro
NOAHMMATbCS MPUMEPHO Ha MOATOPA Yaca.

A AkkypaTHo 3amecuTe TecTo U NpuaaiiTe eMy GOpMy AAMHHOTO
pyAeTa. PaspexbTe ero Ha 24 yacTu. M3 KaxXAoOro Kycouka
CAEAANTE KPYTAYIO A€MeLLKY.

BbinekaiiTe Aenelku B TedeHue 3 MUHYT npu TemnepaType 220°C,
rMokKa BbiNeyka He MOAPYMSIHUTCS. 3aTeM NepeBepHUTE AMEeLLKU U
BbIMeKanTe eLle B TeHeHUe ABYX MUHYT.

[Mpumeyanme: Aeaarime nepepbis Mexxgy 06pabomkamu KaKgovi

nocaegyiouueit nopLimm npogykmos. Aasime npubopy ocmbimb go KOMHAMHOM

memnepamypbl nepeg gaAbHENLLIUM UCNOAb30BAHUEM.
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