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ENGLISH

Safety notice

Always unplug the appliance from the mains before assembling,
disassembling or making adjustments to any of the accessories.

Keep the appliance out of the reach of children.

The motor only starts if the blender jar or the mill attachment
(HR1757 only) has been correctly assembled onto the motor unit.

HR1757 only: Make sure the blade unit is securely fastened onto the
mill beaker before you screw the mill attachment onto the motor unit.

Avoid touching the cutting edges of the blade units when cleaning
them. They are very sharp and you could easily cut your fingers on
them.

To avoid spillage, especially when you are processing hot ingredients,
make sure that the lid is closed and the stopper is fastened properly.

Always switch the appliance on or off by pressing the off button
(O-button). Never try to switch the appliance off by turning the
blender jar or the beaker of the mill (HR1757 only).

Important

Read these instructions for use carefully before using the appliance and
save them for future reference.

» Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to
the local mains voltage before you connect the appliance.

» Do not use the appliance if the mains cord, the plug or other
parts are damaged.

» If the mains cord is damaged, it must be replaced by Philips, a
service centre authorised by Philips or similarly qualified persons
in order to avoid a hazard.

» Always unplug the appliance from the mains before assembling or
disassembling accessories or cleaning the appliance

» Never immerse the motor unit in water or any other liquid, nor

rinse it under the tap. Use only a moist cloth to clean the motor

unit.

Unplug the appliance immediately after use.

Keep the appliance out of the reach of children.

Never let the appliance run unattended.

Do not exceed the maximum quantities and processing times

indicated in the table.

» Let hot ingredients cool down before pouring them into the
blender jar (max. temperature 80°C/175°F).

» To prevent spillage, do not fill the jar beyond the maximum level
indication (i.e. 1.5 litres).When you are blending a hot liquid, do
not put more than |.I litres in the jar.
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When you are blending a foaming liquid, do not fill the jar beyond
the [.2-litre indication.

» The motor only starts if the blender jar or the mill attachment
(HR1757 only) has been correctly assembled onto the motor
unit.

» HRI757 only: Make sure the blade unit is securely fastened onto
the mill beaker before you screw the mill attachment onto the
motor unit.

» Never reach into the jar with your fingers or an object while the
appliance is running.

» If the blades get stuck, unplug the appliance before removing the
ingredients that are blocking the blades.

» Never use the accessories to switch the appliance on and off!

» Never use any accessories or parts from other manufacturers or
that have not been specifically advised by Philips.Your guarantee
will become invalid if such accessories or parts have been used.

» Noise level:Lc = 86 dB(A)

Before first use

Thoroughly clean the parts that come into contact with food before
you use the appliance for the first time (see chapter 'Cleaning').

Preparing for use

» Wind excess mains cord round the base of the appliance.

Using the appliance

Blender

The blender is intended for:

- Blending fluids, e.g. dairy products, sauces, fruit juices, soups, mixed
drinks, shakes.

- Mixing soft ingredients, e.g. pancake batter or mayonnaise.

- Pureeing cooked ingredients, e.g. for making baby food.

Il Mount the jar onto the motor unit. Fasten it by turning it in the
direction of the arrow.

The jar is properly fixed when the notch in its lower rim is in line with

the indications on the buttons on the motor unit.
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Do not exert too much pressure on the handle of the jar.

[EA Open the lid by pressing the projection on the handle with
your thumb.

[l Put the ingredients in the jar.

Never fill the jar beyond the maximum level indication (1.5 litres),
particularly not if you are blending hot liquids (maximum I.1 litres).
When you are blending foaming liquids, do not fill the jar beyond the
|.2-litre indication.

Bl Close the lid.

Il Insert the stopper into the opening in the lid.
To avoid spillage, always insert the stopper into the opening in the lid
before you start processing.

A Put the mains plug in the wall socket.

Press the appropriate speed button to switch the appliance on.
The speed buttons allow you to choose the right speed to obtain
optimal results. See the table for the recommended speeds.

Ingredients Speed

liquid ingredients (e.g. chocolate milk, milk with fruit, mayonnaise) speed |

heavier ingredients e.g. a combination of liquid and solid ingredients speed 2
(e.g tomato sauce or pate)

heavy, mainly solid ingredients (e.g. ice cubes, soups, beans, etc.) speed 3

» Press the pulse button (M-button) a few times to let the appliance
run for only a few seconds at a time.The appliance will stop when
you release the button. Press the pulse button as often as is
necessary.

Always switch the appliance off before you open the lid.

IE} Switch the appliance off by pressing the O-button.

Never switch the appliance on or off by turning the jar.

Recipes can be found in the 'Recipes' chapter below.

Tips

To avoid spillage, never fill the jar above the maximum level indication
(1.5 litres), particularly not if you are blending hot liquids (maximum
[.1 litres).
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» If you are blending foaming liquids, never fill the jar beyond the
.2 I indication.

» Liquid ingredients (e.g. oil) can be poured into the blender jar
through the opening in the lid while the appliance is running.

Do not let the blender run for more than 3 minutes at a time. If you

have not finished blending after 3 minutes, switch the appliance off for

one minute before you continue blending.

» Dry ingredients must not be processed for more than | minute.

» Cut solid ingredients into smaller pieces before putting them in
the blender jar. Do not process a large quantity of solid
ingredients at the same time. Process these ingredients in a series
of small batches instead.

» If you are not satisfied with the result when blending solid
ingredients, switch the blender off and press the pulse button
(M-button) a few times to let the blender run briefly.You can also
stir the ingredients with a spatula (not while the blender is
running!) or pour out some of the contents of the jar and process
smaller amounts.

» To crush ice cubes, drop them through the opening in the lid onto
the rotating blades.

» To make tomato juice, cut the tomatoes in four and drop the
pieces through the opening in the lid onto the rotating blades.

Never reach into the jar with your fingers or an object (e.g. a spatula
while the blender is running.

» If you are processing solid and liquid ingredients at the same time,
pour the liquid ingredients in the jar before switching the
appliance on.Add the solid ingredients while the appliance is
running.

Filter

You can use the filter accessory to obtain extra finely blended sauces,
fresh fruit juices or cocktails. All pips and skins will be caught in the
fitter

Il Make sure the appliance is unplugged. remove the blender jar
from the appliance and out the filter in the blaender jar.

Make sure the filter is properly fitted onto the bottom of the jar The
grooves of the filter and the ribs inside the blender jar will help you put
the filter in the right position.

A Put the lid on the jar to fix the filter in its proper position.
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[Ell Put the blender jar back on the motor unit and insert the plug
into the wall socket.

Bl Put the ingredients in the filter through the opening in the lid.
Never fill the filter beyond its metal part. Do not use the filter to
process hot ingredients.

IHl Add water or another liquid.

A Insert the stopper into the opening in the lid and press the
button for the highest speed to switch the appliance on. Let
the appliance run for max. 40 seconds.

Switch the appliance off. Pour out the drink through the
pouring lip of the blender jar.

IEl For optimal results, put the jar with the remaining ingredients
back onto the appliance and let it run for a few more seconds.

El Pour out the rest of the drink.

Tips

’ I?’articularly when you are processing large quantities, we advise
you not to put all the ingredients in the filter at the same time.
Start processing a small quantity, let the appliance run for a
moment, switch it off and then add another small quantity. Repeat
this procedure until you have processed all the ingredients.

» For making soy milk:

Soak soy beans for 4 hours before processing them.You can process

max. 50 g of dry soy beans with max. 500 ml water at a time.

» For making fruit juices and cocktails:
For the best results, add approx. 300 ml water (or another liquid if you
are making e.g. cocktails, etc.) to 150 g fruit.
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Mill (only type HR1757)

The mill attachment can be used for grinding and chopping ingredients
such as peppercorns, sesame seeds, rice, wheat, coconut flesh, nuts
(shelled), coffee beans, soy beans, dried peas, cheese, breadcrumbs, etc.

Always process cloves, star anise and aniseed together with other
ingredients. If processed separately, these ingredients may attack the
plastic materials of the appliance.

The mill is not suitable for chopping very hard ingredients like nutmeg
and ice cubes.

Il Put the ingredients in the beaker.
Process only dry ingredients. Do not fill the beaker beyond the '"MAX'
indication. See the table for the advised quantities.

Ingredients Quantities

peppercorns 5-25¢

sesame seed 10-50 g
rice, wheat 25-75¢g
soy beans 25-75¢g
dried peas 25-75¢
coconut flesh 25-75¢g
coffee beans 25-50 g
cheese 25-75¢g
breadcrumbs 2040 ¢
sugar cubes 25-50 g
nuts (shelled) 25-75¢g

[EA Make sure the rubber ring on the blade unit is properly placed.

[El Screw the blade unit onto the beaker.
If this requires some effort, moisten the rubber ring with a drop of
water.
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El Turn the assembled mill upside down and screw it onto the
motor unit in the direction of the arrow.

Il e advise you to operate the mill by means of the pulse
button (M-button).

Never use the mill for more than 30 seconds without interruption.

» After processing, you can use the shaker lid to sprinkle the
ingredients evenly onto a dish.

Cleaning

Cleaning of the appliance, its parts and the accessories is easiest
immediately after use.

Never clean the accessories or parts of the appliance in the
dishwasher.

Do not use abrasives, scourers, alcohol, etc.

Il Unplug the appliance, detach the accessoiries and parts you
have used and clean them in warm soapy water.

A Then rinse these parts under the tap.

Quick cleaning of the blender jar

Il Pour lukewarm water and some washing-up liquid into the
blender jar, up to the Quick Clean level indication (500 ml) on
the jar. Do not exceed this level when using the Quick Clean
function.
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A Close the lid and insert the stopper into the opening in the lid.
Put the plug in the wall socket.

[El Press the Quick Clean button (M) and let the appliance run for
a few moments. Release the button as soon as the jar is clean
and unplug the appliance.

PHILIPS.

Detach the blender jar and rinse it with clean water.

Only remove the lid (by pulling it off the blender jar) for
cleaning purposes!

Cleaning the filter

Il Take the filter out of the blender jar.

A Hold the filter over a waste bin and gently shake out its
contents.

El Rinse the filter under the tap.

Environment

Il Do not throw the appliance away with the normal household
waste at the end of its life, but hand it in at an official collection
point for recycling. By doing this you will help to preserve the
environment.

Guarantee & service

If you need information or if you have a problem, please visit the Philips
Web site at www.philips.com or contact the Philips Customer Care
Centre in your country (you will find its phone number in the
worldwide guarantee leaflet). If there is no Customer Care Centre in
your country, turn to your local Philips dealer or contact the Service
Department of Philips Domestic Appliances and Personal Care BV.
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The hole in the lid can be used to add drops of liquid to the
ingredients in the jar in order to obtain the required level of
consistency.

Mayonnaise (about 300 ml)

- 2 egg yolks or | whole egg

- | tsp mustard powder

- | tsp salt

|/2 tsp pepper

- | tsp sugar

30 ml vinegar or lemon juice

- 300 ml oil

> All the ingredients have to be at room temperature.

> Put the egg or egg yolks in the blender jar, add salt, pepper and mustard
powder and half of the vinegar or lemon juice and blend at average
speed. Pour oil through the hole in the lid until the mayonnaise becomes
thick. Then add the remaining vinegar or lemon juice and season
according to taste.

» Store in the refrigerator.

Carrot cake

- 4 eggs

- 200 g sliced carrot

- 200 ml milk

- 100 g condensed milk

- 300 g sugar

- 300 g wheat flour

- 150 g ol

- | tsp dried yeast

> Put the eggs, the sliced carrots, the milk, the condensed milk and the
sugar in the blender jar and process it for approx. |5 seconds at max.
speed.

> Add the wheat flour spoon by spoon. When the mixture has become

homogeneous, gradually add the oil through the hole in the lid. Finally

add the dried yeast and let the appliance run for another 5 seconds.

Put the mixture in a baking tin and bake it at 180° for approx. 40

minutes.

v

Salad dressing

- | part vinegar or lemon

- 3 parts oill

- salt, pepper

Pour vinegar or lemon juice into the blender jar, add salt and pepper and
switch the appliance on. Process until the salt and pepper have dissolved.
Then add the oil through the hole in the lid until @ homogeneous dressing
has formed.

You can also prepare a larger quantity of this basic dressing and store it
in the refrigerator. Always shake before use to mix the ingredients.

v

v
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Cheese cake

- 4 eggs

- 525 ml milk

- 75 g margarine

90 g Parmesan cheese cut into |-cm cubes

- 440 g sugar

- 290 g cornflour

- 250 g wheatflour

| tbsp baking powder

> Put the eggs, milk, margarine, Parmesan cheese and sugar in the jar. Let
the appliance run at maximum speed for 10 seconds.

» Add the cornflour spoon by spoon and let the appliance run for 20
seconds at maximum speed. Then add the wheatflour spoon by spoon
and let the appliance run for another 30 seconds at maximum speed.
Add the baking powder and let the appliance run for 10 more seconds.
Then turn the appliance off. Put the mixture in a baking tin that has
been greased with oil or margarine and then floured. Bake the cheese
cake in the oven at 200 - 210°C for approximately 35-40 minutes.

Troubleshooting
Problem Solution

The appliance does not work. The appliance is provided with a safety system.The appliance will not work if
the accessories have not been assembled properly on the motor unit or have
not been assembled at all. Check whether the accessories have been
assembled properly (see various sections of these direction for use). Switch off
the appliance first!

The blade unit or motor unit is Switch off the appliance and process a smaller quantity.

blocked.

The motor unit gives off an This is normal. If the appliance continues to give off this smell after you have
unpleasant smell the first few times used it a few times, check whether the quantity you are processing, the

the appliance is used. processing time or the processing speed are correct.

The appliance makes a lot of noise,  Switch off the appliance and unplug it. Contact the nearest Philips service
smells, feels hot to the touch, emits centre or take the appliance to your dealer.
smoke, etc.

The mill vibrates strongly, produces a  Check whether the blade unit has been properly assembled onto the beaker.
lot of noise or the blade unit is out of

alignment.

Powder leaks from the mill Check whether the rubber ring has been properly assembled.
Make sure the rubber ring has been assembled properly. The ring should lie flat
round the interface. Note: a small amount of leakage is normal.

Although the filter has been Make sure that the filter has been assembled properly in the blender jar.

assembled, the fruit juice or soy milk
contains pulp.

* If problems persist or if other problems occur, please contact the Philips Customer Care Centre or the nearest
Philips service centre.
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Uwagi dotyczace bezpieczenstwa

Przed skiadaniem i rozkfadaniem urzadzenia oraz zmiang akcesoriéw
zawsze wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego.

Przechowuj urzadzenie w miejscu niedostepnym dla dzieci.

Silnik uruchamia sie tylko wtedy, gdy dzbanek blendera lub nasadka
miynka (tylko z modelem HR1757) zostaty prawidtowo zamontowane
na czesci silnikowej.

Tylko model HR1757: Przed zatozeniem nasadki mtynka na cze$¢
silnikowa upewnij sie, ze czg$¢ tnaca jest dobrze przymocowana do
naczynia mynka.

Nie dotykaj ostrzy czesci tnacej podczas czyszczenia. Sa one bardzo
ostre i mozna sig nimi fatwo skaleczyc.

Aby uniknaé rozlania, zwiaszcza goracych sktadnikdw, upewnij sie, ze
pokrywka jest zamknieta a zatyczka jest dobrze zamocowana.

Zawsze wiaczaj i wylaczaj urzadzenie przez naciéniecie przycisku O.
Nigdy nie probuj wylacza¢ urzadzenia przez przekrecenie dzbanka
blendera lub naczynia mtynka (tylko z modelem HR1757).

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia zapoznaj sie doktadnie z jego
instrukcja obstugi i zachowaj ja na wypadek koniecznosci uzycia w
przysztosci.

» Przed podtaczeniem urzadzenia upewnij sig, czy napiecie podane
na urzadzeniu jest zgodne z napigciem w sieci elektrycznej.

» Nie uzywaj urzadzenia, jesli przewod sieciowy, wtyczka lub inne
czesci s3 uszkodzone.

» Ze wzgleddw bezpieczenstwa oddaj uszkodzony przewdd
sieciowy do wymiany do autoryzowanego centrum serwisowego
firmy Philips lub odpowiednio wykwalifikowanej osobie.

» Przed montowaniem lub wyjmowaniem akcesoriéw oraz myciem
urzadzenia zawsze wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka
elektrycznego.

» Nigdy nie zanurzaj czesci silnikowej w wodzie ani innym ptynie ani
nie sptukuj jej pod biezaca woda. Do czyszczenia czgsci silnikowej
uzywaj tylko wilgotnej szmatki.

» Zaraz po zakonczeniu korzystania z urzadzenia wyjmij wtyczke z
gniazdka elektrycznego.

» Przechowuj urzadzenie w miejscu niedostepnym dla dzieci.

» Nigdy nie pozostawiaj wiaczonego urzadzenia bez nadzoru.

» Nie przekraczaj maksymalnej ilosci sktadnikow ani czasow
przygotowania podanych w tabeli.
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» W przypadku goracych skfadnikéw poczekaj, az wystygna i przelej
je do dzbanka blendera (maksymalna temperatura to 80°C).

» Aby unikna¢ rozlania, nie napetniaj dzbanka blendera powyzej
wskaznika maksymalnego napetienia (tj. powyzej 1,5 litra).W
przypadku miksowania goracego ptynu nie wlewaj do dzbanka

wiecej niz |, litra ptynu. Natomiast w przypadku miksowania
ptynu wytwarzajacego duzo piany nie wlewaj wiecej niz 1,2 litra
ptynu.

» Silnik uruchamia sig tylko wtedy, gdy dzbanek blendera lub
nasadka mtynka (tylko z modelem HR1757) zostaty prawidtowo
zamontowane na czesci silnikowej.

» Tylko model HR1757: Przed zatozeniem nasadki mtynka na czes¢
silnikowa upewnij sig, ze czes$¢ tnaca jest dobrze przymocowana
do naczynia miynka.

» Nigdy nie wkiadaj palcéw ani innych przedmiotéw do dzbanka,
gdy urzadzenie jest wiaczone.

» W przypadku zablokowania ostrzy wyjmij wtyczke urzadzenia z
gniazdka elektrycznego przed usunigciem skiadnikéw, ktére
blokuja ostrza.

» Nigdy nie uzywaj akcesoriow do wiaczania lub wylaczania
urzadzenia!

» Nigdy nie uzywaj akcesoriéw ani czesci zamiennych innych
producentéw ani takich, ktore nie sa zalecane przez firme Philips.
W przypadku uzycia takich akcesoriéw lub czesci, gwarancja traci
waznosc.

» Poziom hatasu: Lc = 86 dB (A)

Przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem doktadnie umyj wszystkie czeéci urzadzenia,
ktére beda sie stykaty z Zywnoscia (patrz rozdziat ,,Czyszczenie”).

Przygotowanie do uzycia

» Nawin zbedny odcinek przewodu sieciowego wokét podstawy
urzadzenia.

Zasady uzywania

Blender

Blender jest przeznaczony do:
- Mieszania ptyndw, np. produktéw mlecznych, soséw, sokow
owocowych, zup, koktajli i drinkow.
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- Mieszania migkkich sktadnikdw, np. siktadnikéw na ciasto na nalesniki
lub majonez.
- Ucierania gotowanych skfadnikéw, np. do jedzenia dla niemowlat.

Il Umies¢ dzbanek blendera na czesci silnikowej. Zamocuj go,
obracajac nim w kierunku wskazanym strzatka.

Dzbanek jest prawidtowo zamocowany, gdy naciecie na jego dolne;j

krawedzi znajduje sie w jednej linii z oznaczeniami przyciskow

umieszczonych na czesci silnikowe;.

Nie naciskaj zbyt mocno na uchwyt dzbanka.

A Otworz pokrywke, naciskajac kciukiem wystep na uchwycie.

[l W16z slkdtadniki do dzbanka.

Nigdy nie napetniaj dzbanka powyzej wskaznika maksymalnego
napetienia (1,5 litra), zwiaszcza w przypadku miksowania goracych
ptyndw (maksymalnie 1,1 litra).

Natomiast w przypadku miksowania ptynu wytwarzajacego duzo piany
nie wlewaj do dzbanka wiecej niz 1,2 litra ptynu.

Bl Zamknij pokrywke.

FHl Umiesé zatyczke w otworze pokrywki.
Aby uniknaé rozlania, zawsze umieszczaj zatyczke w otworze pokrywki
przed uruchomieniem urzadzenia.

Il W6z wtyczke przewodu sieciowego do gniazdka
elektrycznego.

Aby wiaczy¢ urzadzenie, nacisnij odpowiedni przycisk
szybkosci.

Przyciski szybkosci stuza do wybierania szybkosci pozwalajacych uzyskaé

optymalne rezultaty. Zalecane szybkosci miksowania podane sa w

tabeli.

Sktadniki Szybkos¢

sktadniki ptynne (np. mleko czekoladowe, mleko z owocami, szybkos¢ |
majonez)

sktadniki twardsze np. mieszanina ptynu ze sktadnikami statymi (np. szybkos¢ 2
sos pomidorowy lub pasty)

sktadniki twarde, gtéwnie state (np. 16d w kostkach, zupy, ziarno itp.)  szybkos¢ 3

» Nacisnij kilka razy przycisk M (pulsacji), aby uruchomi¢ urzadzenie
na kilka sekund. Urzadzenie zatrzyma sie po kazdym zwolnieniu
przycisku. Naciskaj przycisk pulsacji tyle razy, ile potrzeba.

Zawsze wytaczaj urzadzenie przed otwarciem pokrywki.
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El Zawsze wylaczaj urzadzenie, naciskajac przycisk O.

Nigdy nie wiaczaj ani nie wytaczaj urzadzenia przez przekrecenie
dzbanka.

Propozycje dan mozna znalez¢ w rozdziale ,,Przepisy” ponizej.

Wskazowki

Aby uniknaé rozlania, nigdy nie napemiaj dzbanka powyzej wskaznika
maksymalnego napetienia (1,5 litra), zwtaszcza w przypadku
miksowania goracych ptyndw (maksymalnie || litra).

» Natomiast w przypadku miksowania ptynu wytwarzajacego duzo
piany nie wlewaj do dzbanka wiecej niz 1,2 litra ptynu.

» Plynne sktadniki (np. olej) mozna wlewa¢ do dzbanka blendera
przez otwor w pokrywce podczas pracy urzadzenia.

Blender nie powinien pracowac dtuzej niz 3 minuty bez przerwy. Jesli w
ciagu 3 minut nie skonczysz miksowania, wyfacz urzadzenie na minute i
kontynuuj po przerwie.

» Nie miksuj suchych sktadnikéw diuzej niz minute.

» Potnij skfadniki state na mniejsze kawatki przed wtozeniem ich do
dzbanka. Nie miksuj zbyt duzej ilosci sktadnikéw statych naraz.
Podziel je na mniejsze porcje.

» Jesli sktadniki state nie zostaty dostatecznie dobrze zmiksowane,
wyfacz blender i kilkakrotnie nacisnij przycisk M (pulsacji), by na
krétko wiaczy¢ urzadzenie. Mozesz tez wymiesza¢ sktadniki
fopatka (nie podczas pracy urzadzenia!) lub wyla¢ czes¢
zawartosci blendera i miksowaé mniejsza ilos¢ skfadnikow.

» Aby pokruszy¢ kostki lodu, wrzué je przez otwor w pokrywce na
obracajace sig ostrza.

» Aby przyrzadzi¢ sok pomidorowy, pokréj pomidory na ¢wiartki i
wrzu¢ je przez otwor w pokrywce na obracajace sig ostrza.

Nigdy nie witadaj do dzbanka palcéw ani zadnych przedmiotéw
(np fopatki) podczas pracy blendera.

» Jesli miksujesz skfadniki state i ptynne razem, wlej ptynne skfadniki
do dzbanka przed wtaczeniem urzadzenia. Nastepnie dodaj state
sktadniki podczas pracy urzadzenia.

Filtr

Fittr wychwytuje pestki i skorki, co pozwala przyrzadzi¢ dobrze
zmiksowane sosy, koktajle i soki ze $wiezych owocdw.

Il Upewnij sig, ze urzadzenie jest wylaczone. Zdejmij dzbanek i
witéz do niego filtr.
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Sprawdz, czy filtr jest prawidtowo przymocowany do dna dzbanka.
Rowki w filtrze i zeberka wewnatrz dzbanka utatwiaja ustawienie filtra
we wiasciwej pozycji.

A Zat¢z pokrywke na dzbanek, aby zamocowat filtr w
odpowiednim miejscu.

[El Umies¢ dzbanek blendera na czesci silnikowej i wioz wtyczke
do gniazdka elektrycznego.

Bl W16z sktadniki do filtra przez otwor w pokrywece.
Nie nalezy napetniac filtra powyzej metalowej czedci ani uzywac filtra
do miksowania goracych sktadnikéw.

IHl Dodaj wody lub innego plynu.

Il W16z zatyczke do otworu w pokrywce i nacisnij przycisk
odpowiadajacy najwigkszej szybkosci.Wtacz urzadzenie na
maksymalnie 40 sekund.

Whytacz urzadzenie. Nalej napdj przez dziobek dzbanka.

IEd Aby uzyska¢ lepsze rezultaty, ponownie umies¢ dzbanek z
reszta sktadnikow w urzadzeniu i whacz je na kilka sekund.

El Odlej reszte napoju.

Wskazowki

» Jesli chcesz zmiksowa¢ duze ilosci sktadnikéw, nie wkiadaj ich do
filtra wszystkich naraz. Zacznij od matej ilosci, wlacz na chwile
urzadzenie i wylacz je, a nastepnie dodaj kolejna niewielka porcje
sktadnikow. Powtarzaj czynnos¢, az zmiksujesz wszystkie sktadniki.

» Przygotowywanie mleka sojowego:

Przez zmiksowaniem namocz ziarna soi na 4 godziny. Urzadzenie moze

miksowaé maksymalnie 50 g suchej soi tacznie z nie wiecej niz 500 ml

wody.

» Przygotowywanie sokéw owocowych i koktajli:
Aby uzyskac najlepsze rezultaty, na 150 g owocdw dodaj okoto 300 ml
wody (lub innego ptynu, jesli przyrzadzasz koktajl).
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Mtynek (tylko z modelem HR1757)

Mtynek stuzy do mielenia i rozdrabniania produktéw, takich jak pieprz,
ziarna sezamowe, ryz, pszenica, miazsz kokosa, orzechy (tuskane), ziarna
kawy, ziarna soi, suszony groszek, ser, butka tarta itp.

Nalezy zawsze zmieli¢ zabki czosnku, anyz gwiazdkowaty i nasiona
anyzu wraz z innymi produktami. Jeéli sa one mielone oddzielnie, moga
uszkodzi¢ plastikowe $cianki urzadzenia.

Mtynek nie jest przystosowany do rozdrabniania bardzo twardych
sktadnikdw, takich jak gatka muszkatotowa lub kostki lodu.

Il W16z sktadniki do naczynia mtynka.
Miel tylko suche sktadniki. Nie napetniaj naczynia mtynka powyzej
wskaznika ,MAX". Zalecane ilosci produktéw podane sa w tabeli

ponize).

Sktadniki llos¢

Pieprz ziarnisty 5-25¢g

Nasiona sezamu 10-50 g
Ryz, ziarna pszenicy 25-75¢g
Ziarna soi 25-75¢g
Suszony groch 25-75¢
Migzsz orzecha kokosowego 25-75¢g
Ziarna kawy 25-50¢g
Ser 25-75¢g
Butka tarta 2040 ¢
Cukier w kostkach 25-50 g
Orzechy (tuskane) 25-75¢g

A Upewnij sie, ze gumowa uszczelka znajdujaca sie na czesci
tnacej jest prawidtowo zatozona.

[l Przymocuj czesé tnaca do naczynia miynka.
Jesdli czynnos¢ ta wymaga uzycia wigkszej sity, zwilz uszczelke kropla
wody.
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Bl Obré¢ zmontowany miynek do géry dnem i przymocuj go do
czesci silnikowej, obracajac mtynek w kierunku wskazanym
przez strzatke.

Il Zalecamy obstuge mtynka przy uzyciu przycisku M (pulsacii).

Nigdy nie uzywaj mtynka dtuzej niz 30 sekund bez przerwy.

» Po zakonczeniu miksowania mozesz uzy¢ pokrywki shakera do
réwnomiernego posypania potrawy.

Czyszczenie

Urzadzenie, jego czesdci oraz akcesoria najffatwiej jest umy¢
bezposrednio po uzyciu.

Czesci urzadzenia i akcesoriow nie wolno my¢ w zmywarce.

Nie uzywaj zadnych $rodkdéw szorujacych, zracych, alkoholu itp.

Il Wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego, odtacz
akcesoria oraz uzywane czesci i umyj je w cieptej wodzie z
dodatkiem ptynu do mycia naczyn.

A Nastepnie wyptucz te czeici pod biezaca woda.

Szybkie mycie dzbanka blendera

Il Nalej letniej wody z dodatkiem ptynu do mycia naczyn do
dzbanka blendera do wskaznika poziomu ,,Quick Clean” (500
ml). Nie przekraczaj tego poziomu, jesli korzystasz z funkgji
szybkiego czyszczenia.
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BN Zatoz pokrywke i umiesé w jej otworze zatyczke. Wiéz
wtyczke do gniazdka elektrycznego.
EX Nacisnij przycisk Quick Clean (M), aby uruchomi¢ urzadzenie
na kilka sekund. Gdy dzbanek jest juz czysty, zwolnij przycisk i

wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego.

Bl Zdejmij dzbanek blendera i wyptucz go czysta woda.

PHILIPS

E W celu umycia zdejmij tylko pokrywke (pociagajac za nia)!

Czyszczenie filtra

Il Wyjmij filtr z dzbanka blendera.

A Trzymaj filtr nad koszem na $mieci i delikatnie nim potrzasaj,
aby go oproznic.

El Wyptucz filtr pod biezaca woda.

Ochrona srodowiska

Il Zuiytego urzadzenia nie nalezy wyrzucaé wraz z normalnymi
odpadami gospodarstwa domowego — nalezy odda¢ je do
punktu zbiérki surowcéw wtdrnych w celu utylizacji.
Stosowanie sig do tego zalecenia pomaga w ochronie
$rodowiska.

Gwarancja i serwis

W razie jakichkolwiek pytan lub problemow prosimy odwiedzi¢ nasza
strone internetowa www.philips.com lub skontaktowac sie z Centrum
Obstugi Klienta firmy Philips (numer telefonu znajduje sie w ulotce
gwarancyjnej). Jesli w kraju zamieszkania nie ma takiego Centrum, o
pomoc nalezy zwrécic sie do sprzedawcy produktdw firmy Philips lub
do Dziatu Obstugi Klienta firmy Philips Domestic Appliances and
Personal Care BV.
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Otwér w pokrywce mozna uzywaé do dodawania ptynéw do
miksowanych sktadnikéw w celu uzyskania wymaganej konsystengji.

Majonez (ok. 300 ml)

- 2 z6Mka lub | cate jajko

- | tyzeczka musztardy w proszku

- | tyzeczka soli

- 1/2 tyzeczki pieprzu

- | tyzeczka cukru

- 30 ml octu lub soku z cytryny

- 300 ml oleju

> Wszystkie sktadniki muszq miec temperature pokojowq.

> Wirzuc jajko lub Zéftka do dzbanka blendera, dodaj soli, pieprzu,
musztardy w proszku oraz potowe przygotowanego octu lub soku z
cytryny i zmiksuj te sktadniki ze Sredniq szybkosciq. Dolewaj oleju przez
otwdr w pokrywce, az majonez zacznie gestnie¢. Wtedy dodaj pozostatq
czesc¢ octu lub soku z cytryny i przypraw do smaku.

> Przechowuj w loddwce.

Ciasto marchwiowe

- 4 jajka

- 200 g pokrojonej w plasterki marchwi

- 200 ml mleka

- 100 g skondensowanego mleka

- 300 g cukru

- 300 g maki pszennej

- 150 g oleju

- | fyzeczka suszonych drozdzy

» Wirzu¢ do dzbanka blendera jajka, pokrojonq marchewke, cukier, mleko
zwykte oraz skondensowane i miksuj sktadniki przez ok. 15 sekund przy
maksymalnej szybkosci.

» Dodawaj mqki pszennej po jednej fyzeczce. Gdy masa stanie sie
Jjednorodna, stopniowo dodawaj olej przez otwdr w pokrywce. Na koniec
dodaj suszone drozdze i miksuj jeszcze przez 5 sekund.

> Przetéz mase do formy i piecz przez ok. 40 minut w temperaturze
180°.

Sos do satatek

- | czed¢ octu lub soku z cytryny

- 3 czedci oleju

- sél, pieprz

> Wilej ocet lub sok z cytryny do dzbanka blendera, dodaj sél oraz pieprz i
wiqcz urzqdzenie. Miksuj skfadniki, az do rozpuszczenia sig¢ soli i pieprzu.
Dodawaj oleju przez otwdr w pokrywce do uzyskania jednorodnej masy.

» Mozna przygotowac wigkszq ilos¢ takiej bazy sosu i przechowywac jq w
lodéwece. Przed uzyciem zawsze jq wstrzqsnij, aby wymieszac sktadniki.
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Ciasto serowe

- 4 jajka

- 525 ml mleka

- 75 g margaryny

- 90 g sera Parmezan pokrojonego w kostki (I cm)

- 440 g cukru

- 290 g maki kukurydziane;

- 250 g maki pszennej

- | fyzeczka proszku do pieczenia

> Wirzuc jajka, mleko, margaryne, ser Parmezan i cukier do dzbanka.
Miksuj sktadniki przy najwyzszej szybkosci przez |0 sekund.

» Dodawaj mqki kukurydzianej po jednej tyzeczce i miksuj przez 20
sekund przy maksymalnej szybkosci. Nastepnie dodawaj maki pszennej
po jednej tyzeczce i miksuj przez 30 sekund przy maksymalnej
szybkosci. Dodaj proszku do pieczenia i miksuj przez kolejne 10 sekund.
Wytqcz urzqdzenie. Przetéz mase do formy do pieczenia posmarowanej
olejem lub margarynq i posypanej magkq. Piecz ciasto w piekarniku przez
ok. 3540 minut w temperaturze 200-210°C.

Rozwiazywanie probleméw
Problem Rozwiazanie

Urzadzenie nie dziafa. Urzadzenie jest wyposazone w system bezpieczenstwa. Jesli akcesoria nie
zostaty prawidtowo podfaczone do czgsci silnikowej lub w ogdle nie zostaty
podfaczone, urzadzenie nie bedzie dziatal. Sprawdz, czy akcesoria zostaty
wiadciwie zamocowane (patrz odpowiednie czesci tej instrukgji). Jednak
najpierw wyfacz urzadzeniel

Czes¢ tnaca / czes¢ silnikowa jest Whtacz urzadzenie i miksuj mniejszg ilos¢ sktadnikéw.
zablokowana.

Na poczatku uzywania cze$¢ silnikowa Jest to zjawisko normalne. Jesli urzadzenie nadal wydziela niemity zapach nawet

wydziela nieprzyjemny zapach. po kilkukrotnym uzyciu, sprawdz, czy iloé¢ i czas miksowania sktadnikow sg
prawidtowe.

Urzadzenie pracuje bardzo gtosno, Whyfacz urzadzenie i odiacz je od zasilania. Skontaktuj sie z najblizszym centrum

wydziela nieprzyjemny zapach, serwisowym firmy Philips lub odnie$ urzadzenie do sprzedawcy.

nagrzewa sig, dymi itp.

Miynek silnie wibruje, bardzo gtosno  Sprawd?, czy cze$¢ tnaca jest prawidtowo zamocowana w naczyniu mtynka.
pracuje lub cze$¢ tnaca nie jest réwno

ustawiona.

Mtynek jest nieszczelny. Sprawdz, czy gumowa uszczelka jest prawidtowo zatozona.
Upewnij sie, ze gumowa uszczelka jest prawidtowo zatozona. Powinna leze¢
ptasko wzdtuz potaczenia. Uwaga — drobna nieszczelno3¢ jest zjawiskiem
normalnym.

Sok z owocéw i mleko sojowe Upewnij sig, ze filtr jest prawidtowo zamontowany w dzbanku blendera.

zawiera miazsz, pomimo zatozonego

fittru..

* Jesli nie mozna rozwiaza¢ problemow lub wystapia inne, nalezy skontaktowac sie z najblizszym centrum serwisowym
lub Centrum Obstugi Klienta firmy Philips
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Nota privitoare la siguranta

Scoateti intotdeauna aparatul din priza inainte de a monta, demonta
sau regla vreun accesoriu.

Nu l3sati aparatul la iTndemana copiilor:

Motorul porneste numai dacd vasul blenderului sau accesoriul pentru
macinare (numai HR1757) a fost montat corect pe blocul motor.

Numai HR1757: Asigurati-va ca blocul motor este bine strans pe bolul
de madcinare inainte de a insuruba accesoriul pentru macinare pe blocul
motor.

Evitati sd atingeti lamele cutitului cand le curdtati. Acestea sunt foarte
ascutite si vd puteti tdia cu usurintd la degete.

Pentru a evita stropirea, in special atunci cand procesati ingrediente
fierbinti, asigurati-va ca ati inchis capacul si ca opritorul este strans
corect.

Porniti sau opriti aparatul intotdeauna apasand pe butonul de oprire
(butonul O). Nu incercati niciodata sd opriti aparatul rasucind vasul
blenderului sau bolul de macinare (numai HR1757).

Important

Cititi aceste instructiuni de utilizare cu atentie Tnainte de a folosi
aparatul si pastrati-le pentru consultare ulterioard.

» Inainte de a conecta aparatul, verificati daci tensiunea indicati pe
aparat corespunde tensiunii de alimentare locale.

» Nu folositi aparatul dacd stecherul, cablul de alimentare sau alte
componente sunt deteriorate.

» Tn cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie
nlocuit de Philips, de un centru de service autorizat de Philips sau
de personal calificat in domeniu pentru a evita orice accident.

» Scoateti intotdeauna aparatul din prizd inainte de a monta sau
demonta vreun accesoriu sau curdta aparatul.

» Nu introduceti blocul motor in apa sau in alt lichid si nici nu-|

clatiti sub jet de apd. Utilizati numai o carpa umeda pentru a-|

curata.

Scoateti aparatul din prizd imediat dupa utilizare.

Nu lasati aparatul la indeména copiilor.

Nu ldsati aparatul s functioneze nesupravegheat.

Nu depisiti cantitdtile maxime si timpii de preparare indicati in

tabel.

» Ldsati ingredientele fierbinti sd se rdceascd inainte de a le turna in
vasul blenderului (temperatura maximi 80°C/175°F).

» Pentru a evita stropirea, nu umpleti vasul peste gradatia maxima
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(adicd 1,5 litri). Cand amestecati un lichid fierbinte, nu puneti in
vas mai mult de |,I litri. Cind amestecati un lichid care face
spumd, nu umpleti vasul peste gradatia de 1,2 litri.

» Motorul porneste numai dacd vasul blenderului sau accesoriul
pentru mécinare (numai HR1757) a fost montat corect pe blocul
motor.

» Numai HR1757: Asigurati-va ca blocul motor este bine strans pe
bolul de micinare inainte de a insuruba accesoriul pentru
mdcinare pe blocul motor.

» Nu introduceti niciodatd degetele sau un obiect in aparat in
timpul functiondrii acestuia.

» Dacd lamele cutitului se blocheazi, scoateti stecherul din prizad
fnainte de a indeparta ingredientele care blocheaza cutitul.

» Nu utilizati niciodati accesoriile pentru a porni sau opri aparatul.

» Nu folositi accesorii sau componente de la alti producdtori sau
care nu au fost recomandate de Philips. in caz contrar, garantia nu
va mai fi valabild.

» Nivel de zgomot: Lc = 86 dB (A)

Inainte de prima utilizare

Curdtati bine componentele care vin in contact cu alimentele nainte
de prima utilizare a aparatului (a se vedea capitolul Curdtarea).

Pregitirea pentru utilizare

» Infisurati cablul de alimentare in exces in jurul bazei aparatului.

Utilizarea aparatului

Blender

Blenderul este proiectat pentru:

- Amestecarea lichidelor, de exemplu lactate, sosuri, sucuri de fructe,
supe, cocktailuri, shake-uri.

- Amestecarea ingredientelor moi, de exemplu aluat de prdjituri sau
maioneza.

- Pasarea ingredientelor pentru gatit, de exemplu prepararea mancarii
pentru copii mici.

Il Montati vasul pe blocul motor. Strangeti-l rasucindu-| in directia
indicatd de sageata.
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PHILIPS

PHILIPS

Vasul este bine fixat atunci cand crestdtura de pe marginea inferioard
este aliniatd cu indicatiile de pe butoanele blocului motor.

Nu exercitati o presiune prea mare asupra manerului vasului.

[EA Deschideti capacul apisind cu degetul mare pe protuberanta
de pe maner.

[El Puneti ingredientele in vas.

Nu umpleti niciodata vasul peste gradatia maxima (1,5 litri), in special
atunci cand amestecati lichide fierbinti (maxim [, | litri).

Cand amestecati lichide care fac spuma, nu umpleti vasul peste gradatia
de 1,2 litri.

Bl inchideti capacul.

Il Introduceti opritorul in deschizitura capacului.
Pentru a evita stropirea, introduceti intotdeauna opritorul in
deschizdtura capacului inainte de a incepe procesarea.

A Introduceti stecherul in prizi.

Pentru a porni aparatul, apasati butonul pentru viteza
corespunzator.

Butoanele pentru vitezd va permit sd selectati viteza potrivitd pentru a

obtine rezultate optime. Pentru vitezele recomandate, consultati

tabelul.

Ingrediente Vitezd

ingrediente lichide (de exemplu lapte cu ciocolatd, lapte cu fructe, viteza |
maionezd)
ingrediente mai grele, de exemplu o combinatie de ingrediente viteza 2

lichide si solide (de exemplu sos de rosii sau pateu)

ingrediente grele, predominant solide (de exemplu cuburi de gheatd, viteza 3
creme, boabe etc.)

» Apisati butonul pentru impuls (butonul M) de citeva ori pentru a
permite aparatului si functioneze numai cateva secunde o datd.
Aparatul se va opri cand eliberati butonul. Apdsati butonul pentru
impuls de cate ori este necesar.

Opriti intotdeauna aparatul inainte de a deschide capacul.

Bl Opriti aparatul apisand butonul O.

Nu porniti sau opriti niciodatd aparatul rdsucind vasul.

Puteti gasi retete n capitolul Retete de mai jos.
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Sugestii

Pentru a evita stropirea, nu umpleti niciodata vasul peste gradatia
maxima (1,5 litri), in special atunci cand amestecati lichide fierbinti
(maxim 1, I litri).

» Dacd amestecati lichide care fac spumd, nu umpleti niciodatd vasul
peste gradatia de 1,2 litri.

» Ingredientele lichide (de ex. uleiul) pot fi turnate in vasul
blenderului prin orificiul din capac, in timpul functionarii
aparatului.

Nu lasati aparatul sd functioneze mai mult de 3 minute o data. Dac
dupd 3 minute, nu ati terminat de preparat, opriti aparatul timp de un
minut Tnainte de a-I porni din nou.

» Ingredientele uscate nu trebuie procesate mai mult de | minut.

» Tdiati ingredientele solide in buciti mai mici inainte de a le pune in
vasul blenderului. Nu preparati o cantitate mare de ingrediente
solide n acelasi timp. In schimb, procesati aceste ingrediente in
transe mici.

» Daci nu sunteti multumiti de rezultate atunci cind amestecati
ingrediente solide, opriti blenderul si apasati butonul pentru impuls
(butonul M) de cateva ori pentru a face blenderul si functioneze
scurt. De asemenea, puteti amesteca ingredientele cu o spatuld (nu
in timpul functiondrii blenderului!) sau puteti indepdrta o parte din
continutul vasului si prepara cantitdti mai mici.

» Pentru a sparge cuburi de gheatg, lasati-le sd cada prin
deschizatura capacului peste lamele rotative.

» Pentru a face suc de rosii, tdiati rosiile in patru si introduceti
bucitile prin orificiul din capac in timp ce cutitul se roteste.

Nu introduceti niciodata In vas degetele sau un obiect (de exemplu o
spatuld) in timpul functionarii blenderului.

» Dacd procesati in acelasi timp ingrediente solide si lichide, turnati
ingredientele lichide in vas inainte de a porni aparatul. Addugati
ingredientele solide in timp ce aparatul functioneaza.

Filtru

Puteti utiliza filtrul pentru a obtine sosuri foarte fine, sucuri de fructe
proaspete sau cocktailuri. Toti samburii si pielitele vor fi oprite In filtru.

Il Asigurati-vi ci aparatul este scos din prizi. indepirtati de pe
aparat vasul blenderului si puneti filtrul in vas.

Asigurati-va ca filtrul este montat corect pe fundul vasului. crestdturile
filtrului si nervurile din interiorul vasului blenderului vd vor ajuta sa
puneti filtrul in pozitia corectd.
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A Puneti capacul pe vas pentru a fixa filtrul in pozitia corecti.

[El Puneti vasul blenderului inapoi pe blocul motor si introduceti
stecherul in priza.

Il Puneti ingredientele in filtru prin deschizitura din capac.
Nu umpleti niciodata filtrul mai sus de componenta metalica. Nu
utilizati filtrul pentru a procesa ingrediente fierbinti.

B Adiugati api sau un alt lichid.

A Introduceti opritorul in deschizitura din capac si apisati
butonul corespunzitor celei mai ridicate viteze pentru a porni
aparatul. Lasati aparatul sd functioneze cel mult 40 de secunde.

Opriti aparatul. Turnati bautura prin buza de turnare a vasului
blenderului.

Bl Pentru rezultate optime, puneti vasul cu ingredientele rimase
napoi in aparat si ldsati-I s3 mai functioneze incd citeva
secunde.

El Turnati restul de biuturi.

Sugestii

» In special atunci cand procesati cantititi mari de alimente, va sfituim
s nu puneti toate ingredientele in filtru in acelasi timp. incepeti prin
a procesa o cantitate mici, ldsati aparatul s functioneze un
moment, opriti-l si apoi addugati o altd cantitate micd. Repetati
aceastd procedurd pand cand procesati intreaga cantitate.

» Pentru a prepara lapte de soia:

Muiati boabele de soia timp de 4 ore inainte de a le procesa. Putet;

procesa simultan cel mult 50 g de boabe de soia uscate cu cel mult

500 ml de apa.
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» Pentru prepararea sucurilor de fructe si a cocktail-urilor:

Pentru a obtine cele mai bune rezultate, addugati aproximativ 300 ml
de apa (sau un alt lichid daca preparati de exemplu cocktail-uri etc.) la
150 g de fructe.

Rasnitd (numai tipul HR1757)

Rasnita poate fi utilizatd pentru macinarea si tocarea ingredientelor
precum boabe de piper, seminte de susan, orez, grau, coajd de nuca de
cocos, nuci (in coajd), boabe de cafea, boabe de soia, mazdre
deshidratata, branza, pesmet etc.

Procesati intotdeauna cuisoarele, anasonul-stea si anasonul obisnuit
impreuna cu alte ingrediente. Daca sunt procesate separat, aceste
ingrediente pot ataca materialele plastice ale aparatului.

Résnita nu este potrivitd pentru macinarea ingredientelor foarte tari
precum nucsoara si cuburile de gheata.

Il Puneti ingredientele in cupi.
Procesati numai ingrediente uscate. Nu umpleti cupa peste gradatia
'‘MAX', Pentru cantitdtile recomandate consultati tabelul.

Ingrediente Cantitdgi

boabe de piper 525¢

seminte de susan 10-50 g
orez, grau 25-75¢
boabe de soia 25-75¢g
mazare deshidratata 25-75¢g
coaja de nucd de cocos 25-75¢g
boabe de cafea 25-50 ¢
branzd 25-75¢g
pesmet 20-40 g
zahar cubic 25-50 g
nuci (in coajd) 25-75¢

A Asigurati-vi ci inelul de cauciuc de pe blocul tiietor este
pozitionat corect.

[El insurubati blocul tiietor pe cupi.
Daca acest lucru este prea dificil, umeziti inelul de cauciuc cu o picatura
de apa.
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[ 4 | Intoarceti rasnita asamblati cu capul in jos si insurubati-o pe
blocul motor in directia indicatd de sigeata.

Il Vi sfituim si actionati ragnita cu butonul de impuls (butonul
M).

Nu utilizati rasnita niciodatd mai mult de 30 de secunde neintrerupt.

PHILIPS

» Dupi procesare, puteti utiliza capacul cu giurele pentru a distribui
egal ingredientele pe o farfurie.

Curatarea

Curdtarea aparatului, a componentelor si a accesoriilor sale este mai
usoard daca se face imediat dupa utilizare.

Nu curdtati niciodatd accesoriile sau componentele aparatului in masina

de spalat.

Nu utilizati agenti abrazivi, bureti de sarmd, alcool etc.

Il Scoateti aparatul din prizi, detasati accesoriile si componentele
utilizate si curatati-le in apd cdlduta cu sapun.

A Apoi clititi aceste componente la robinet.

Curdtarea rapida a vasului blenderului

Il Turnati api cilduti si detergent lichid in vasul blenderului, pani
la gradatia Quick Clean (Curdtare rapidd) (500 ml) de pe vas.
Nu depdsiti acest nivel cand utilizati functia de curatare rapida.
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A inchideti capacul si introduceti opritorul in deschizitura
acestuia. Introduceti stecherul in priza.

[El Apisati butonul pentru curitare rapidi (M) si lisati aparatul s3
functioneze citeva momente. Eliberati butonul de indatd ce
vasul este curat si scoateti aparatul din priza.

PHILIPS.

Detasati vasul blenderului si clétiti-| cu apa curata.

Scoateti capacul (tragandu-Il afard din vasul blenderului) numai
pentru a-l curita!

Curitarea filtrului

Il Scoateti filtrul din vasul blenderului.

A Tineti filtrul deasupra unui cos de gunoi si scuturati usor
continutul filtrului.

[l Clatiti filtrul la robinet.

Protectia mediului

Il Nu aruncati aparatul impreuni cu gunoiul menajer la sfarsitul
duratei de functionare, ci duceti-l la un punct de colectare
autorizat pentru reciclare. In acest fel, veti ajuta la protejarea
mediului inconjurdtor.

Garantie si service

Pentru informatii suplimentare sau in cazul aparitiei altor probleme, va
rugam sa vizitati site-ul Web Philips, www.philips.com, sau sa contactati
Centrul de asistentd pentru clienti din tara dvs. (veti gasi numarul de
telefon in brosura de garantie internationald). Daca Tn tara dvs. nu
exista un astfel de centru, contactati furnizorul dvs. Philips sau
Departamentul de service al Philips Domestic Appliances and Personal
Care BV.
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Orificiul din capac poate fi utilizat pentru a adduga lichid peste
ingredientele din vas pentru a obtine consistenta necesard.

Maionezd (aproximativ 300 ml)

- 2 galbenusuri de ou sau |ou intreg

- | lingura de praf de mustar

- | lingura de sare

- 1/2 de lingurd de piper

- | lingura de zahdr

- 30 ml de otet sau suc de lamaie

- 300 ml de ulei

> Toate ingredientele trebuie sd fie la temperatura camerei.

> Puneti oul sau gdlbenusurile de ou in vasul blenderului, addugati sarea,
piperul, praful de mustar si jumdtate din otet sau din sucul de ldmdie si
amestecati la vitezd medie. Turnati uleiul prin orificiul din capac pand
cdnd maioneza se ngroasd. Apoi addugati restul de otet sau suc de
ldmaie si condimentati dupd gust.

> Se pdstreazd in frigider.

Prdjiturd cu morcovi

- 4 oud

- 200 g de morcov feliat

- 200 ml de lapte

- 100 g de lapte condensat

- 300 g de zahar

- 300 g de fdind de grau

- 150 g de ulei

- | lingurd de drojdie uscata

> Puneti oudle, morcovii feliati, laptele, laptele condensat si zahdrul Tn vasul
blenderului si procesati-le aproximativ |5 secunde la vitezd maximd.

» Addugati fdina de grdu lingurd cu lingurd. Cand amestecul devine
omogen, addugati gradual uleiul prin orificiul din capac. La sférsit,
addugati drojdia uscatd si ldsati aparatul sd functioneze alte 5 secunde.

» Puneti amestecul intr-o formd de prdjiturd si coaceti-l la 180° timp de
aproximativ 40 de minute.

Sos pentru salata

- | parte otet sau lamaie

- 3 parti ulei

- sare, piper

> Turnati otetul sau sucul de ldmdie Tn vasul blenderului, addugati sarea si
piperul si porniti aparatul. Procesati pdnd se dizolvd sarea si piperul. Apoi
addugati uleiul prin orificiul din capac pdnd se formeazd un amestec
omogen.

» De asemeneaq, se pot prepara cantitdti mai mari din acest sos de bazd,
care pot fi pdstrate T frigider. Agitati intotdeauna fnainte de utilizare
pentru a amesteca ingredientele.
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Préjiturd cu branzad

Depanare

4 oud

525 ml de lapte

75 g de margarind

90 g de branza Parmesan tdiatd In cubulete de | cm

440 g de zahar

290 g de faina de porumb

250 g de faind de grau

| lingurd de praf de copt

Puneti oudle, laptele, margarina, brdnza Parmesan si zahdrul in vas.
Ldsati aparatul sd functioneze la vitezd maximd timp de |0 secunde.
Addugati fdina de porumb lingurd cu lingurd si ldsati aparatul sd
functioneze 20 de secunde la vitezd maximd. Apoi addugati fdina de
grdu lingurd cu lingurd si Idsati aparatul sd functioneze 30 de secunde la
vitezd maximd. Addugati praful de copt si Idsati aparatul sd functioneze
fncd 10 secunde. Apoi opriti aparatul. Puneti amestecul intr-o formd de
prdjiturd care a fost unsd cu ulei sau margarind si apoi a fost datd cu
faind. Coaceti prdjitura cu brdnzd in cuptor la 200 - 210°C timp de
aproximativ 35-40 de minute.

Problema Solutie

Aparatul nu functioneaza.

Blocul tdietor sau blocul motor este
blocat.

Unitatea motorului degaja un miros
neplacut In timpul primelor utilizari
ale aparatului.

Aparatul face mult zgomot, miroase,
se Infierbantd, scoate fum etc.

Résnita vibreaza puternic, produce
mult zgomot sau blocul tdietor nu
este centrat.

Praful din rasnita curge

Aparatul este dotat cu un sistem de sigurantd. Aparatul nu va functiona daca
accesoriile nu au fost montate corect pe blocul motor sau daca nu au fost
montate deloc. Verificati daca accesoriile au fost montate corect (consultati
sectiunile din aceste instructiuni de utilizare). Mai Intdi, opriti aparatul!

Opriti aparatul si procesati o cantitate mai mica.

Acest lucru este normal. Dacd aparatul continud sd emane acest miros dupd ce
|-ati utilizat de cateva ori, verificati daca cantitatea pe care o preparati sau
timpul de procesare este corect.

Opriti aparatul si scoateti-l din priza. Contactati cel mai apropiat centru service
Philips sau duceti aparatul la furnizorul dvs. de produse Philips.

Verificati daca blocul taietor a fost montat corect pe cupd.

Verificati dacd inelul de cauciuc a fost montat corect.

Asigurati-vd cd inelul de cauciuc a fost montat corect. Inelul trebuie sa fie lipit
de suprafata de contact. Nota: o scurgere mica este normala.

Cu toate ca filtrul a fost montat, sucul  Asigurati-va cd filtrul a fost montat corect in vasul blenderului.

de fructe sau laptele de soia contine

pulpa

* Daca problemele persista sau apar alte probleme, va rugdm sa contactati Centrul de asistentd pentru clienti Philips
sau cel mai apropiat centru de service Philips.
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Mepbl npepocTOpOXKHOCT

[Nepea cbopkow, AM pasbopKoy NpUbopa, a TaKKe NMpU HaCTPOVIKE
MPUCNOCOBAEHUN OTKAIOUMTE MPUBOP OT CETU.

XpaHuTe NpUbop B HEAOCTYMHOM AAA AETEV MECTE.

DAEKTPOABUrATEAb BKAIOUYAETCS, TOABKO €CAM EMKOCTb BAEHAEPA MAK
MeAbHMUA (TOoABKO Y MoaeAn HRI757) 6bian npaBuAbHO
NOACOEANHEHDI.

Tonbko anst moaear HRI757: nepea TeM, Kak HaBUHTUTb MEABHULLY Ha
BAOK IAEKTPOABUIrATEAS, YOEAMTECH, UTO HOMKM XOPOLLIO MPUKPENAEHDI
K CTaKaHy MeAbHMLLbI.

[py oUMCTKe HOXEN He MpUKacanTech K pexxyLlm Kpasm. Kpas oueHb
OCTHble. Bbl Aerko MOXKeTe MOPaHUTb MaAbLibl.

YTOBbI KNMAKOCTb HE PaCMAECKMBaAACh, OCOBEHHO NMpu 0bpaboTKe
FOPSAUMX MPOAYKTOB, YOEAMTECH, UTO KpbilKa NMprbopa 3aKpbiTa 1
BAOKMpPYIOLLEE YCTPOUCTBO XOPOLLO MPUKPENAEHO.

BbikAlouariTe Nprbop ¢ NOMOLLBIO KHOMKM BKAIOYEHWS/BEIKAIOYEHWS
(kHonka O). He nblTanTech BbIKAIOUYMTL MPUOOP, MOBOPaUMBas EMKOCTb
BAEHAEPA WAM CTaKaH MeAbHULIbI (TOABKO Y Moaean HRI757).

BHumaHue

Ao Havana aKCnAyaTaLmm Nprbopa BHUMATEABHO O3HAKOMBTECH C
HACTOSILLIMM PYKOBOACTBOM W COXPaHWUTE €ro AAT AAAbHEWLLETO
MCMOAB30BaHMS B KaYeCTBE CMPaBOYHOrO MaTepuana.

» [Mepea noakAtoueHnem npubopa ybeauTech, YTO yKasaHHOE Ha
HEM HOMUHAAbHOE HarpsKeHUe COOTBETCTBYET HarpsXKEHUIO
MECTHOM 3AEKTPOCETM.

» He noab3y#Tech NpubopoM, ecAM ceTeBOW LLHYP, CeTeBas BUAKA
MAU APyTUE AETaAU MOBPEXAEHDI.

» B cayyae noBpexkAeHWS CETEBOrO LUHYPa, ero Heo6X0ANMMO
3aMeHUTb. YTobbl 06ecneunTb 6e30nacHylo 3KCMAyaTaLmio
npubopa, 3aMeHsTe LHYP TOABKO B TOPrOBOM OpraHM3aLLMm
Philips, B aBTOpsoBaHHOM cepeucHoM LeHTpe Philips namn B
CEPBUCHOM LIEHTPE C MEPCOHAAOM aHAAOTUYHOWN KBaAUPUKALLMM.

» [lepea c6opko, nAM pazbopkon Npubopa,a TakKe Npu
HacTpoWKe MPUCNOCOBAEHUI OTKAIOUUTE NPUGOP OT CeTu.

» 3anpellaeTcs NOrpy>KaTb SAEKTPOABUTATEAb B BOAY MAU Apyrue
YKMAKOCTH, 2 TaKXKE MbITb €ro MoA CTPYEN BoAbl. AASt OUMCTKM
3AEKTPOABUraTEAs MOAB3YUTECh BAAXKHOW TKaHbIO.

» [Mocae 3aBeplueHns paboTbl OTKAIOYAITE NPUGOP OT PO3ETKM
IAEKTPOCETU.

» XpaHuTe NpUBOp B HEAOCTYMHOM AASl AETEN MecCTe.

» 3anpelLaeTcs OCTaBAATb BKAIOYEHHbIV Npubop 6e3 npucMoTpa.
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» He 3anoAHsKTe NpUOOP BbilLe MaKCUMaAbHOW OTMETKM; BpPEMS
paboTbl NpM6opa He AOAXKHO MPEBbLILIATL YKa3aHHOE B TabAuLie.

» [epea TeM, KaK MOMECTUTb MPOAYKTbI B GAEHAEP, AAUTE UM
ocTbITb (Makc. Temnepatypa 80°C/175°F).

» YTObbI KMAKOCTb HE PaCMAECKMBAAACh, HE 3aMOAHsNTE BAeHAEP
BbiLLe MakcuMaAabHoW oTtmeTku (1,5 anTpa). Mpu obpaboTtke
rOpsiYMX KMAKOCTEN He HaAMBaWTe B EMKOCTb BAeHAepa Goaee
[, AauTpoB >xuakocTu. [pu obpaboTke ropsaumnx XuaAKocTen,
AQIOLLMX BOAbLLIOE KOAMYECTBO MeHbl, He HaAMBaUTE B EMKOCTb
60nee |,2 AUTpPa KMAKOCTU.

» DAEKTPOABMUIraTeAb BKAIOYAETCS, TOABKO €CAM EMKOCTb BAeHAEpa
WAM MeAbHMLA (TOAbKO Y MoaeAan HR1757) 6bian npaBuAbHO
NMOACOEAMHEHDI.

» Toabko ars moaean HR1757: nepea Tem, Kak HaBUHTUTb
MEAbHMULLY Ha BAOK SAEKTPOABUraTeAs, ybeAUTeCh, YTO HOXM
XOPOLLO MPUKPEMNAEHbI K CTaKaHy MEAbHULLbI.

» 3anpeluaeTcs OMnycKaTb MaAbLibl MAM KakuMe-AMbO npeAMeTbl
BHYTPb &MKOCTU BO BpeMsi paboTbl npubopa.

» B cAyyae 3aepaHuMs HOXeW, OTKAIOUMTE MPUBOP OT ceT, a 3aTeM
YAQAUTE MPOAYKTbI, MPEMATCTBYIOLLME ABUXKEHUIO HOXEMN.

» 3anpeluaeTcs UCMOAb30BaTb BCTIOMOraTEAbHbIE CPEACTBA AAS
BKAIOYEHMS U BbIKAIOYEHUS 3AeKTponpubopal

» 3anpelliaeTcsi MOAb30BaTbCS KAKUMU-AUBO MPUHAAAEKHOCTAMM
MAU AETAASIMU APYTUX NMPOU3BOAUTEAEH, HE UMEIOLLIUX
cneupasbHon pekoMeHaaLmm Philips. Mpu ncnoassosBaHum Takon
NMPUHAAAEXKHOCTU FapaHTUIHble 06A3aTEABCTBA YTPAUMBAIOT CUAY.

» YposeHb wyma: Lc = 86 AB(A)

I'IepeA nepsbiM UCNMOAb3OBaHUEM

[Mepea NepBbIM NCMOAB30BaHMEM MPUOOPa TLIATEABHO BLIMOWTE BCE
ACTaAW, KOTOpbIE OyAyT KOHTaKTUPOBATb C MULLIEBLIMK MPOAYKTaMM
(cMm. raasy "Oumctra).

MoaroToeka npubopa K pabote

» HamoTanTe U3AMLLIEK CETEBOTrO LHYPa BOKPYr OCHOBaHUA
npubopa.
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Ucnoab3zoBaHue npubopa

BaeHaep

baeHaep npeaHasHaueH aAs:

- [NepeMelunBaHms KMAKOCTEWN, TaKMX Kak MOAOUHBIE MPOAYKTHI,
COYCbl, GPYKTOBbIE COKU, CYrbl, HAMUTKM, KOKTENAN,

- [NepemMelurBaHMA MATKUX MPOAYKTOB, TaKUX KaK KMAKOE TECTO UAM
MaMoHes3.

- [puroToBAEHMA Niope 13 OTBaPHbIX MPOAYKTOB, HarNpuMep,
MPUrOTOBAEHMA AETCKOTO MUTaHWS.

Il VcraHosuTe EMKOCTb Ha BAOK 3AEKTPOABMraTeAs. 3akpenuTe

€&, NoBOpayMBas B HarNpaBAEHWUM, YKa3aHHOM CTPEAKOM.
EMKOCTb yCTaHOBAEHA MPaBMABHO, €CAM BLICTYMN Ha €& OMOPHOM KOAbLIE
HaXOAMTCS Ha OAHOW MPSMOM C HAAMMCAMM Ha KHOMKax BAoKa
SAEKTPOABUIATEAS.

He Ha)knManTe Ha pyyKy EMKOCTM C BOABLUMM YCUAMEM.

A OrtxpoviTe KpbiLKy, HaXaB Na3 Ha pyuke GOABLUMM MaAbLLEM.

El TMomecTute uHrpeAmeHTbI B EMKOCTb.

He 3anoAHsnTe EMKOCTD Bbile MakcMMaabHOW oTMmeTku (1,5 AanTpa),
0COBEHHO MU 0BPabOTKE ropsAYMX HUAKOCTeN (Makcumym |, | auTpa).
[Npy 06paboTKe HKUAKOCTEN, AIOLLIMX BOABLIOE KOAMUECTBO MeHbI, He
HaAMBanTe B EMKOCTb BoAee |,2 AMTpa UAKOCTMW.

J

X 3axpovite Kpbiwky.

Il BcrasbTe 6r0KuMpytoLLEe YCTPOMCTBO B OTBEPCTHE B KPbILUKE.
YTO6bI XKNAKOCTD He pa3bpbi3rkBasach, Nepes 0OpaboTKOW BCTaBAAUTE
BAOKMPpYIOLLIEe YCTPOWCTBO B OTBEPCTHE B KPbILLKE.

A BcrasbTe BUAKY ceTeBOrO LHypa B pO3ETKY SAEKTPOCETMU.

YTo6bl BKAIOUMTL MPUBOP, HAXKMUTE COOTBETCTBYIOLLLYIO
KHOTMKY CKOpPOCTW.

KHOMKK CKOPOCTH MO3BOAAIOT BbIOPATL HEOOXOANMYIO CKOPOCTb AAS

AOCTVKEHNA OMTUMAABHBIX Pe3yAbTaTOB. CM. TabAMLY PEKOMEHAYEMBIX

cKopocTewn.

o MHrpeaneHTbI CkopocTb

KUAKME UHTPEAMEHTDI (HarprMep, LIOKOAGAHOE MOAOKO, MOAOKO € CKOPOCTb |
$pyKTamu, MaioHe3)

BOAEE TSHKEABIE UHTPEANEHTDI, HATIPUMEP, CMECH JKMAKUX 1 TBEPABIX  CKOPOCTH 2
MPOAYKTOB (TOMATHBIM COYC WAV MaLITET)

TSIKEABIE, B OCHOBHOM TBEPAbBIE UHIPEAMEHTbI (HAaNpUMEP, AEA, CyMbl, CKOPOCTb 3
6060l 1 T.A.)
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» BKAIOUMTE MMMYABCHBIV PEXMM, HaXKaB Ha KHOMKY M HeckoAbKO
Pas, KaXKAbIM pas He boAee, YeM Ha HECKOAbKO CeKyHA. Pabota
npubopa ByAeT OCTAHOBAEHA, KOTAA Bbl OTMYCTUTE KHOMKY.
HaxxmumarnTe KHOMKy TaK 4acTo, Kak 3TO HEOH6XOAMMO.

[Nepea TeM, Kak OTKPbITb KPbILLKY, BEIKAIOYMTE NPUBOP.

PHILIPS.

IEl Buixaounte npubop, Haxas kHonky O.

He nmbiTaiTech BKAIOYUTD MAM BBIKAKOUMTL MPUOOP, MOBOpaYM
EMKOCTb bAeHAEPa.

PeuenTsl npuseaeHsl B mase "PeLienTbl” HuKe.

[NoAe3Hble coBeThl

Y4TOBbI KUAKOCTb HE PACMAECKMBAAACH, HE 3aMOAHSNTE EMKOCTD BbiLLIE
MaKcMManbHoM oTMmeTkn (1,5 AanTpa), ocobeHHo npu obpaboTke
FOPSAUMX XKUAKOCTEN (MakcumyM |, 1 AuTpa).

» [Mpu o6paboTKe }KMAKOCTEN, AAIOLLUX BOABLLOE KOAUHECTBO
MeHbl, He HaAMBaUTE B EMKOCTb 6oaee |,2 AUTpa KMAKOCTU.

» XKuakue uHrpeAmeHTbl (HaNpUMep, paCTUTEABHOE MACAO) MOXKHO
A06aBASTL B EMKOCTb BO Bpemsi paboTbl npubopa vepes
OTBEPCTHE B KPbLLKE.

3anpeluaeTcs BrkAOYaTh NpUOOp BoAee, YeM Ha TpW MUHYTbI. EcAv Tpe
MUHYT HEAOCTATOYHO, TO BbIKAKOUMTE MPUOOP Ha MUHYTY, 3aTEM CHO
BKAIOUMTE €ro.

» He BKAIOYaKITE NPUBOP, HAMOAHEHHBIN CYXUMU MPOAYKTaMM,
6oAee, yeM Ha | MUHYTY.

» [Mpexxae YeM NMOMECTUTbL TBEpPABIE MPOAYKTbI B EMKOCTD,
HapexbTe UX HeBOAbLLMMM KycouKamu. He nbiTanTech M3MeAbUMTDL
WAM NepemeLlaTb GOAbLLIOE KOAUYECTBO TBEPABIX MPOAYKTOB 32
OAMH MPUEM. M3MeAbuanTe X HEGOAbLIMMU MOPLUAMM.

» EcAv Bbl He YAOBAETBOpPEHbI PE3YALTATOM CMELLMBAHUS TBEPABIX
MPOAYKTOB, BbIKAIOUMTE BAEHAEP, 3aTEM HECKOABKO pas HaXKMUTe
KHOMKY MMMYAbCHOTO pexxuma (KHomnka M) u HeHaAOAro BKAOUMTE
6AeHAEp. Bbl Takke MOXeTe nepemeLuaTb MPOAYKTbI AOMATOUKOM
(6AeHAEP AOAXKEH ObITb BbIKAIOYEH) MAU YAAAUTD YacTb
COAEPKMMOTO U 06pabaTbiBaTh NPOAYKTbI HEGOABLLMMU
NOpLMAMM.

» Y106bI packpolunTb AéA, BpOCbTE €ro Yepes OTBEPCTUE B KPbILLKE
Ha BPaLLAIOLLMECS AE3BUSI.

» Y706bl NPUrOTOBUTL TOMATHbIN COK, paspexKbTe MOMMAOPbI Ha
4 4acTu, U No ovepeAU MOMECTUTE UX B EMKOCTb Yepes OTBEepCTUE
B KpbliLLKe (NMpU BKAOYEHHOM BAeHAEpE).
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3anpeLaeTcs onycKaTb MaAbLbl MAM Kakom-AMOO NpeaMeT (Hanpume
AOMATO4KY) BHYTPb EMKOCTU BO Bpemst paboTbl baeHAepa.

» [pu oaHOBpemeHHOWM 06paboTKe TBEPABIX M XUAKUX MPOAYKTOB,
nepeA TeM, KaK BKAIOYUTb NMpUBOP, HaAelTe B HETO XMUAKOCTb.
AobaBbTe TBepAble MPOAYKTbI, KOrA2 NPUOOP BKAIOYEH.

DuAbTp

4

C nomolupio GUALTPA Bbl CMOXKETE MPUIOTOBUTH XOPOLLIO CMELLAHHDBIN
COYC, CBEXKMI GPYKTOBBIM COK MAN KOKTEWAb. Bce KOCTOUKM 1 KoXKypa
OCTaHyTCA B PUALTPE.

Il V6eanTech, uto NpUBOP OTKAIOUEH OT 3AEKTPOCETH.
OTcoeAMHUTE EMKOCTb OT NpMBOpa M BbIHbTE U3 HEE GUABTP.

VbeanTech, YTO PUABTP HAAEKHO MPUKPENAEH KO AHY EMKOCTM.
Bopo3zaku Ha GUABTPE 1 BBICTYTMbI Ha EMKOCTH MOMOTYT MPaBMABHO
YCTaHOBUTb QUABTP.

A Y706bl NpaBMAbHO YCTaHOBMTL GUALTP, 3aKPOUTE EMKOCTb
KPbILLKOW.

El CHosa npucoeanHuTe éMKOCTb BAeHAEPA K BAOKY
3AEKTPOABUraTEAsl U BCTaBbTE BUAKY B PO3ETKY SAEKTPOCETU.

Kl TMomecTuTe NPOAYKTbI B GUALTP YEpes OTBEPCTHE B KpbILUKe.
He 3anoAHsanTe GnALTP Bbille MeTarmMUeckon YacTu. He ncnoab3syrite
OUABTP AN MPUTOTOBAEHMS FOPSAUMX MPOAYKTOB.

IFHl Ao6asbTe BOAY MAM APYTYIO XKMAKOCTD.

A BcrasbTe 6a0KMPpyIOLLEE YCTPOMCTBO B OTBEPCTHE B KpbILLKE U
BKAIOUMTE NMPUBOP Ha MAKCUMaAbHYIO CKOPOCTb He BoAee yeM
Ha 40 ceKyHA.
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BbikAtounTe 3AeKTpONpubop. BoiaerTe HanMTOK Yepes HOCKK
E€MKOCTMU.

ﬂ AAH AOCTUXKEHUA HANAYHLLUNX PE3YAbTATOB, CHOBA YCTaHOBUTE
€MKOCTb C OCTaBLUMMMCS B HEW UHTpeAUEHTaMN Ha
3AeKTpOI'IPVI60p, N BKAIOYUTE ero eLle Ha HECKOAbKO CEKYHA.,.

El Chevite octatku HanmuTKa.

MoAesHble coBeTbl

» [pu o6paboTke 6OALLIOrO KOAUYECTBA MPOAYKTOB, Mbl
PeKOMeHAYeM BaM He MOMeLLaTb B GUALTP BCE MHTPEAMEHTbI
cpasy. CHayaaa nomecTuTe HebOAbLLYIO MOPLMIO, BKAIOUUTE
HEHAAOAFO 3AEKTPOMNPUGOP, BbIKAIOUYUTE €ro U AobaBbTe
cAeaytolLyto HeboAbLLyto nopLmio. [oBTopsKTe NpoLeAypy A0
Tex rop, Noka He obpaboTaeTe Bce MPOAYKTHI.

» [MpuroToBAeHHe COEBOro MOAOKa:

Mepea NPUrOTOBAEHUEM MOAOKUTE COeBble 6OBBI 3aMauMBaTLCS Ha

4 yaca. 3a OAMH NpUEM MOXKHO 0bpabatbiBaTh MakcMyM 50 r cyxmx

coesblx 60608 ¢ 500 MA BOABI.

» [purotoBAeHUe PppPyKTOBOIO COKa UAU KOKTEWAS:

AAS AOCTVXKEHNS HamAyulnx pe3yabTaTos HaaenTe 300 MA Boabl (MAM
APYTOV XKUAKOCTW, €CAU Bbl FOTOBMTE KOKTEWAD MAW APYTOW HarmTOK)
Ha 150 r dpyxTOB.

MeabHuua (ToAbKO Y Moaean HR1757)

MeAbHMLA MCNOAB3YETCA AASt USMEABYEHUS TaKMX MPOAYKTOB, KaK
nepeLi-ropoLLeK, CeMeHa KyHXyTa, pUC, MEHULIA, MAKOTb KOKOCa, OpexM
(AyweHble), 3epHa kode, coeBble 600D, CyLLIEHDBIV TOPOX, Cbip, XAEOHbIE
Cyxapy U TA.

Bo m3berkaHre Koppo3ui NAACTMACCOBLIX AETaAEN MPUOOPa,
M3MEAbHATE 3yOKM YECHOKA, 3BE3AYATBIV AHWC M aHMCOBOE CEMS
TOABKO BMECTE C APYTVIMU UHIPEANEHTAMM.

Me/\le/ILI,a HE NpeAHasHa4YeHa AAA MepeManblBaHA CAVLLKOM TBE
NHIPEANEHTOB, TAKMX KaK M CKaTHbIV OpEX NAN K (% AbAQ.

Il MoroxuTe MHIPeAMEHTDI B CTaKaH MEAbHULbI.
ObpabaTbiBaniTe TOABKO CyXUe MHIPEAMEHTBI. He 3anoAHsnTe cTakaH
MeAbHMLBI Bblle oTMeTkM MAX. CM. TabAULLY pekoMeHAYeMOro
KOAMYECTBA MPOAYKTOB.
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MHrpeaneHTbI KoaunuecTeo

nepeL, ropoLIKOM 5-25r

cemeHa KyHKyTa 10-50 r
pUC, NiLeHo 25-75r
coesble 606bI 25-75r
CyLUEeHbI ropoX 25-75r1
MSKOTb KOKOCa 25-75r
KodelHble 3epHa 25-50 r
cbip 25-75r
XAEBHble Cyxapu 20-40r
caxap-paduHaa, 25-50 r
opex (AyleHble) 25-75r

Bl V6eanTtech, uTo pesuHOBOE KOAbLLO MPABMALHO YCTAHOBAEHO
Ha HOXXeBOW BAOK.

[El VcranosuTe HoXeBOM BAOK Ha CTaKaH MEAbHMLLbI.
Ecan 3TO TpebyeT ycuAni, CMOUNTE PE3MHOBOE KOABLIO BOAOW.

Il TMepesepHuTe COBpaHHYyIO MEAbHULLY BBEPX AHOM M HABUHTUTE
ee Ha GAOK SAEKTPOABMIaTEAS! B HAMpPaBAEHUM, YKa3aHHOM
CTPEAKOW.

Il PexomenayeTcs BKAIOUATb MEABHULY B UMAYABCHOM peXXume
(kHonka M).

3anpellaeTca NoAb30BaTbCA MeAbHULIEN B TedeHre boree 30 cekyH
6e3 nepepbiBa.

PHILIPS
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» [NocAe 06paboOTKM MOXKHO UCMOAL30OBATb KPbILLKY EMKOCTH, 4TOGbI
PaBHOMEPHO PacrpeAeAUTb MHTPEAUEHTbI MO BAIOAY.

Ouuctka npubopa

QunctnTs I'IPM6OP AETYe€ BCEro Cpasy NMOCAE NCrOAb30BaHNA.

He moviTe Npubop 1AM ero YacTu B NOCYAOMOEYHOW MaLLIMHE.

He I/ICI'IOAbBYl;ITe a6pa31/|BHb\e CPEACTBA, METANMUHUYECKNE MOYAAKN

MOtoUWME CPEACTBA, COAEPXKAWME CrMPTbl U T.A.

OTKAlouMTE HPMGOP OT 3AEKTpPOCEeTH, OTCOEAUHUTE HacCTu,
KOTOPpbl€ UCMOAb3OBaAUCH, U OHNCTUTE UX B TEMAOW MbIAbHOM
BOAE.

3aTeM NpoMoKTe MUX NMOA KpaHOM.

BbicTpas ouncTka éMkocTn BaeHAepa

PHILIPS

HaaeviTe uyTb Tenayto BOAY 1 HEMHOTO YKMAKOIO MOIOLLLETO
cpeAcTBa B éMKocTb A0 oTMeTKM Quick Clean (6bicTpas
oumncTka - 500 Ma). IMNpu ncnoabzoBaHnm GyHKLMKM BbicTpoU
OYUCTKM He HaAMBAWTE XKMAKOCTb Bblllie 3TOW OTMETKM.

3aKpoWTe KPpbILKY U BCTaBbTe GAOKUPpYIOLLLEe YCTPOWCTBO B
OTBepCTHe B KpblllKe. BcTaBbTe BUAKY ceTeBOro LuHypa B
PO3€eTKy 3AeKTpOCEeTM.

HaxmuTe kHonky 6bicTpont ounctkun Quick Clean (M) u
BKAIOUMTE HEHAAOATO 3AeKTponpubop. OTnycTUTe KHOMKY,
KOrA2 EMKOCTb ByAET ouMLLLEeHa U OTKAIOUMTE NpUGop oT
3AEKTPOCETMU.

CHuMUTE EMKOCTb BAEHAEPA M MPOMOUTE €€ YNCTOWN BOAOM.

CHuManTe KpbILWKY (BbIHUMaUTE €€ U3 EMKOCTU) TOABKO AAS
ouncTku!
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Ouucrka puabTpa

Il VissrekuTe GUALTP U3 EMKOCTH BAeHAEpa.

A  AxxypaTHO BbITPAXHUTE COAEPXKMMOE GUALTPa B MyCOPHOE

BEAPO.

Ell CronocHute duabTp noa cTpyevt Boabl.

3awuTa OKpYy>KalollLen CpeAbI

Il Mocae okoHuaHMs cpoka cayx6bl He BoibpackiBaviTe npubop

BMecTe ¢ 6biToBbIMM OTX0AaMU. [epeaaiTe ero B
CneLnaAM3MpoBaHHbI MYHKT AAS AaAbHEULLIEN YTUAU3ALLUM.
DTUM Bbl MOMOXeETe 3aLLUTUTb OKPY>KAIOLLLYIO CPeAy.

I'apaHTun 4] 06CAY)KMBaHMe

AN MOAYMEHNST AOMOAHUTEABHOW MHOPMALIMM AU B CAyYae
BO3HMKHOBEHMSA NMpobAaeM 3aranTe Ha Beb-cant www.philips.com man
obpatuTech B LIeHTp MoAAep)KKM MOKynaTeAel B Balle cTpaHe (Homep
TeredOHa LEHTPA YKa3aH Ha rapaHTUMHOM TaAroHe). EcAv noaoBHbIN
LIeHTp B BalLe CTpaHe OTCyTCTBYeT, 0OpaTUTECh B MECTHYIO TOPrOBYIO
opraHmzaumio Philips nav B OTAGA MOAAEPYKKM MOKYMaTeAEM KOMMaHWM
Philips Domestic Appliances and Personal Care BV.

PeuenTtbi

MOXHO MCMOAB30BATb OTBEPCTME B KPbILKE AN AODABAEHWA
MMAKOCTU K MHTPEAMEHTAM, YTOObI MOAYYUTb HEODXOAMMYIO
KOHCUCTEHLIMIO.

MavioHes (okoro 300 ma)

2 ANYHBIX XKeATKa MAM | Leroe AnLo
| YaHan AOXKKa MOAOTOM rOpYMLb

| YarHas AoxKa CoAm

[/2 YariHoW AOXKKM NepLia

| YaHan AoxKka caxapa

30 MA YKCyca MAM AUMOHHOTO COKa
300 mMA Macra

> Bce uHrpegneHmsl goAxKHbI 6bimb KOMHAMHOK memnepamypabi.
> [Tomecmume ANLIO MAM KeAMKKM B EMKOCMb BAEHgepd, gobasbme CoAb,

nepeLl, MOAOMYIO TOPUMLIY, NOAOBMHY YKCYyCa MAM AUMOHHOIO COKA M
cMelaime Ha chegHeri ckopocmi. Aobasasime Macao vepes
omsepcmue B KPbILLKE, NOKA HE NOAYYMMCS HEXKHAA MACcd. 3amem
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gobasbme 0CMABLIMHCA YKCYC MAM AUMOHHBIV COK 1 npunpasbme no
BKyCY.
XbaHume 8 XOAOGUAbHMKE.

MopKkoBHbIV Nupor

4 anua

200 r Hape3aHHOW AOMTMKaMK MOPKOBM

200 MA MOAOKa

100 r crylueHHOro MoAoKa

300 r caxapa

300 r nweHWYHOM MyKm

150 r Macna

| yarHan AOXKKa CyXmX APOXOKEM

[Momecmume sWiLa, HaPE3aHHYI0 MOPKOBb, MOAOKO, CTYLLEHHOE MOAOKO M
caxap 8 éMkocmb bAeHgepa 1 cMelumBayime 8 meyenme |5 cekyHg Ha
MAKCUMAABHOW CKOPOCMM.

[ocmeneHHo gobasasime AoskKou Myky. Korga macca cmarem
0gHOPOGHOW, NOHEMHOTY HAAE/IME MACAO Yepes omBepcmue B KpbILUKe.
B 3asepuueHmre gobasbme cyxue gpoxiKu 1 BKAIUMME nprbop ele Ha
5 cekyHg.

Beinoskume mecmo 8 chopmy u Bbinexavime npu memnepamype | 80°
0K0A0 40 MuHym.

3anpaBKa AAA CaAaTa

| yacTb yKCyca MAM AMMOHa

3 4acTK Macaa

COAb, MepeL

Hanevime yKcyc uan AMMOoHHBIN COK B éMKocmMb BAeHgepd, gobasbme
COAb 1 nepeL u BKAlYMMe nprbop. CMeLMBarime, NOKa CoAb 1 nepeLll
He pacmeopsimcs. 3amem gobasasime MAcAo Yepes omaepcmue 8
KDbILKE go 06pA30BaHMst 0GHOPOGHOM 3aNDABKM.

MoxkHo nprromosume 6oAbLIEE KOAUYECMBO 3MOY NPOCMOK 3aNbasku
1 XpaHumb eé B XonoguabHuKe. [lepeg ynompebaeHnem BCmMpaxHMmMe,
4mMobb! MHFPEGUEHMbI NEPEMELLIAANCH.

ChbIpHbIX Npor

4 anua

525 MA MonOKa

75 1 MaprapuHa

90 r cbipa NapmesaH, Hape3aHHOro Kybukamu no | cMm

440 r caxapa

290 1 KyKypy3HOM MyKM

250 1 NWeHNYHOM MyKmM

| cTOAOBast AOXKKA Pa3pbIXAUTEAS

[Momecmume s1La, MoAOKO, MaprapuH, ceip [lapmesar u caxap 8
8MKoCcMb. Bkalourme nprbop Ha MAKCMMAAbHYIO CKOPOCMb HA
10 cekyHg.
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> [TocmeneHHo gobasbme AOXKKOW KyKypy3HYIO MyKy 1 BKAOUMME npubop
HA MAKCMMAaAbHyo ckopocmb Ha 20 cekyHg. 3amem noHeMHory
gobaBbMe AOKKON NLIEHUYHYIO MYKY 1 BKAIOYMME Nprbop Ha
MAkcuManbHyto ckopocmb elé Ha 30 cekyHg. Aobasbme
PaspbixAmenb 1 BkadMme npubop Ha |0 cekyHg. 3amem
BbIKAOYMME Npubop. BoIAoXKMMe mecmo B cMA3aHHYI0 MACAOM MAK
MAprap1HoM 1 NOCbINAHHYIO MyKovi popmy. Beinekarime nupor 8
gyxoske npu memnepamype 200 - 210°C okoro 35-40 muHym.

n K U yCTPaHeHMe HencrpaBHOCTEHN
HewucnpasHoctb Cnocobbl pelueHus

[1prbop He paboTaeT. [Mprbop ocHalléH crcTemon besonacHocTu. [pnbop He ByaeT paboTats, ecan
OH BbIA HEMPaBMALHO MOACOEAMHEH K MOTOPY, A He BblA coBpaH.
Y6eAUTECh, UTO BCE HaCTU COEAMHEHDBI MPABMABHO (CM. Pa3AMUHbIE PasAEAbI
AAHHOTO PyKOBOACTBA). [lepea 3TuM oTkaloumTe Nprbop ot ceTw!

PexcyLumit 6A0K 1AM 6AOK OTKAIOUMTE MPUBOP M YMEHBLUMTE OOBEM MPOAYKTOB.

3AEKTPOABUraTEAd 3aBAOKMPOBAHbI.

PaboTatowmit HosbIM Nprbop npu D70 HOpPMaAbHO. ECAV MOCAE HECKOABKYMX MCMOAB30BaHWI MPUGOP

MEPBbIX BKAIOUEHUSX U3AAET MPOAOAKAET M3AABATbL HEMPUSTHBIV 3arax, YOeAUTECh B TOM, YTO KOAMYECTBO

HENPUATHbIV 3anax. obpabaTbiBaeMbiX MPOAYKTOB, BPEMSI PabOTbI MAM CKOPOCTb BblGPaHbi
MPaBUABHO.

[Tprbop M3AAET CUMABHBIV LLYM, BbikaiounTe npubop 1 oTkAlounTe ero oT saekTpoceTn. ObpaTuTech B

HarpeBaeTCs, AbIMUT, PaclPOCTPaHAET OAMXKaMLLIMIA CEePBUCHBIV LieHTp koMmaHum Philips nav no mecty nprobpeTeHus
3amax U TA. npubopa.

VI3MeABUNTEAD CUABHO BUOPUPYET, [poBepbTe, MPaBUABHO A HOXEBOW BAOK MOACOEAVHEH K CTaKaHy MeAbHMLIbI.
M3AAET CUABHBIN LYM, MAV
NepeKOLLEH PEXYLMIA BAOK.

V13 MeAbHMLIbI BbICbIMaloTCA ['lpoBepbTe, MPaBUABHO AW YCTAHOBAEHO PE3MHOBOE KOABLIO.
MOPOLLKOBbIE MPOAYKTbI.

V66AI/IT6CI3, YTO PE3NHOBOE KOAbLIO YCTAHOBAEHO MPaBUABHO. KonbLO AOAKHO
POBHO A€XKaTb Ha CTbIKe. ﬂpMMeanme: HeboAbLOe paccbinaHme NopoLuKa
AOMYyCTHUMO.

HecmoTps Ha To, UTo GUALTP BbiA VbeAnTeCh, YTO GUALTP MPaBUALHO YCTAHOBAEH B EMKOCTb BAEHAEPA.
YCTaHOBAEH, B COKE WAV COEBOM
MOAOKE COAEPMATCA KOCTOUKM.

* EcAn HemoAaaKa He yCTpaHeHa MAM BO3HMKAIOT APYTUe HEMOAAAKM, OOPATUTECH B LIEHTP MOAAEPXKKM MOKyMaTeEAEN
Philips nAn B BAMKaNLLMA CEPBUCHBIN LEHTP Komnanum Philips.



Bezpecnostni upozornéni

Pred nasazovanim veskerého prislusenstvi nebo jeho odnimanim i
Upravami vzdy pristroj odpojte od sité.

Pristroj neponechavejte v dosahu déti.

Motor se spusti az po radném pripojeni nadoby mixéru nebo
prislusenstvi mlynku (pouze model HR1757) k jednotce motoru.

Pouze model HR1757: Zajistéte radné pripevnéni nozové jednotky k
nadobé mlynku predtim, nez prisroubujete prislusenstvi mlynku k
motorové jednotce.

Nikdy se pri Cisténi nozové jednotky nedotykejte ostii nozl. Noze jsou
velmi ostré a mohli byste se snadno f{znout do prst.

Aby nedoslo k preteceni, zejména kdyz zpracovavate horké piisady,
zajistéte, aby bylo vicko zaviené a zatka radné upevnéna.

Pristroj vzdy zapinejte nebo vypinejte stisknutim vypinace (tlaitko O).
Nikdy se nepokousejte pristroj vypnout otocenim nadoby mixéru nebo
mlynku (pouze model HRI1757).

Diilezité

Pred pouzitim pfistroje si prectéte peclivé tento navod a uschovejte ho
pro pripadné pozdéjsi nahlédnuti.

Dtive nez ptistroj pripojite do sité zkontrolujte, zda napéti
uvedené na pristroji souhlasi s napétim v mistni elektrické siti.
Pokud byste zjistili jakékoli poskozeni sitového privodu nebo jeho
zastreky, ihned vyiad'te pristroj z provozu.

Pokud by byla poskozena sitova $iilira, musi jeji vyménu provést
spoleénost Philips, servis autorizovany spole¢nosti Philips nebo
obdobné kvalifikovani pracovnici, abyste predesli moznému
nebezpedi.

Pied nasazovanim veskerého prislusenstvi nebo jeho odnimanim
¢i upravami a pred CiSténim vidy pistroj odpojte od sité.

Nikdy nesmite motorovou jednotku ponofit do vody nebo do jiné
kapaliny, ani ji myt pod tekouci vodou. K ¢isténi motorové
jednotky pouzivejte pouze navlhéeny hadrik.

Po pouziti pristroj ihned vypnéte.

PFistroj neponechavejte v dosahu déti.

Nikdy nenechte pfistroj pracovat bez dozoru.

Nikdy nepiekratujte maximalni mnozstvi a dobu zpracovani
potravin uvedené v tabulce.

Horké prisady nechejte pied nalitim do nadoby mixéru
vychladnout (max. teplota 80 °C/175 °F).

Aby nedoslo k preteceni, neplitte nadobu nad zna¢ku maximalniho
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mnozstvi (tedy 1,5 litru). Pokud mixujete horkou tekutinu,

nedavejte do nadoby vice nez |,| litru. Pokud mixujete tekutinu,
ktera vytvari pénu, nikdy nepliite nadobu nad vyznacenou hladinu
1,2 litru.

» Motor se spusti az po fadném pripojeni nddoby mixéru nebo
prislusenstvi mlynku (pouze model HR1757) k jednotce motoru.

» Pouze model HRI757: Zajistéte adné pripevnéni nozové jednotky
k nddobé mlynku piedtim, nez priSroubujete pislusenstvi mlynku
k motorové jednotce.

» Nikdy nevkladejte do nadoby prsty ani jiné predméty, kdyz je
pristroj v chodu.

» Pokud se noze zablokuiji, nejprve odpojte pristroj od sité a teprve
pak vyjméte obsah, ktery noZe blokoval.

» PrisluSenstvi nikdy nepouzivejte k zapinani nebo vypinani pfistroje.

» Nikdy nepouzivejte prislusenstvi jinych vyrobcd, které nebylo
vyslovné doporuéeno firmou Philips.V takovém piipadé by byla
zaruka neplatna.

» Hladina hluku: Lc = 86 dB (A)

P¥ed prvnim pouzitim

Nez pfistroj poprvé pouZijete, dikladn& umyjte viechny dily, které

prichazeji do styku s potravinami (viz kapitola Cistén).

Priprava k pouziti

» Nadbytecny sitovy kabel obtocte kolem spodni ¢asti pristroje.

Pouziti pFistroje

Mixér

Mixér je vhodny pro:

- Mixovani tekutin, napriklad mlé¢nych produktt, omacek, ovocnych
$tav, polévek, michanych napojd ¢&i koktejld.

- Mixovani mékkych prisad, napriklad livancového tésta nebo majonéz.

- Slehani varrenych piisad, napiiklad k vyrob& détské stravy.

Il Pripevnéte nadobu na motorovou jednotku. Upevnéte ji
otacenim ve sméru Sipky.

Nadoba je radné upevnéna, kdyz je vroubek na jejim dolnim ramu

zarovnany s oznacenimi na tlacftcich motorové jednotky.
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Na drzak nadoby nevyvijejte prilisny tlak.

A Oteviete viko zatlatenim vystupku na drzaku palcem.

[l Do nédoby vlozte piisady.

Nikdy neplfite nddobu nad znacku maximalniho mnoZzstvi (1,5 litru),
zejména pokud mixujete horké tekutiny (maximalné 1,1 litru).

Pokud mixujete tekutinu, kterd vytvari pénu, nikdy neplrite nddobu nad
vyznacenou hladinu 1,2 litru.

Bl Uzaviete viko.

IHl Vioite zitku do otvoru ve vicku.
Aby nedodlo k pretecen, zatku vzdy viozte do otvoru ve vicku drive,
nez zalnete zpracovavat potraviny.

A Pripojte sitovou zastréku do zasuvky.

Stisknutim prislusného rychlostniho tlacitka zapnéte pristroj.

Rychlostni tlacitka umoziuji vybér vhodné rychlosti k dosazeni
optimélnich vysledkd. Doporucené rychlosti uvadi tabulka.

Prisady Rychlost

tekuté prisady (napft. cokolddové mléko, ovocné miéko, majonéza) rychlost |
€751 prisady, napr. kombinace tekutych a pevnych prisad (napriklad rychlost 2
rajéatovy dzus nebo pyré)

té7ké, zejména pevné piisady (napriklad kostky ledu, polévky, boby rychlost 3
atd.)

» Nékolikrit stisknéte pulsni tlaitko (tlaéitko M), aby se pFistroj
spustil vzdy pouze na nékolik sekund. P¥i uvolnéni tladitka se
pristroj zastavi. Pulsni tlagitko stisknéte tolikrat, kolikrat bude
ti'eba.

Pred otevifenim vika pristroj vzdy vypnéte.

Bl Pristroj vypnéte stisknutim tlagitka O.

Pristroj nikdy nevypinejte ani nezapinejte otocenim nadoby.

V Casti Recepty, kterou uvadime dale, najdete nékteré recepty.

Praktické rady

Aby nedoslo k pretecent, nikdy nepliite nddobu nad znacku
maximalniho mnozstvi (1,5 litru), zejména pokud mixujete horké
tekutiny (maximalné |, 1 litru).
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» Pokud mixujete tekutinu, ktera vytvari pénu, nikdy nepliite nidobu
nad vyznacenou hladinu 1,2 litru.

» Tekuté prisady (napt. olej pro pFipravu majonézy) mizete do
sklenice nalévat i za béhu motoru otvorem ve viku.

Pristroj nenechavejte v provozu nepretrzité déle nez 3 minuty. Pokud

byste za tuto dobu praci nedokoncili, vypnéte pristroj, vyckejte asi

| minutu a pak jej znovu spust'te.

» Suché prisady se nesméji zpracovavat déle nez | minutu.

» Pevné prisady nejprve rozirezte na malé kousky, nez je vlozite do
nadoby. Nemixujte vétSi mnozstvi pevnych piisad najednou.Tyto
prisady mixujte postupné v malych davkach.

» Pokud pfi mixovani pevnych ptisad nebudete spokojeni s
vysledkem, vypnéte mixér a nékolikrat stisknéte pulsni tlaitko
(tlatitko M), aby mixér pracoval rychleji. Mizete také zamichat
obsah stérkou (piedtim v§ak mixér vypnéte) nebo &ast obsahu
nadoby odebrat a zpracovavat mensi mnozstvi.

» Chcete-li rozdrtit kostky ledu, vklddejte je otvorem ve vicku na
otoéné noze.

» PFi pripravé rajéatového dzusu rajska jablicka nejprve rozkrijejte
na Ctyfi dily a pak je vhodte otvorem ve viku na rotujici noze.

Do néadoby nikdy nevkladejte prsty ani jiné predméty (napriklad
stérku), pokud je mixér v chodu.

» Pokud soucasné zpracovavate pevné a tekuté prisady, nalijte
tekuté prisady do nadoby pi‘ed zapnutim pfistroje. Pevné piisady
pridavejte v dobg, kdy je pristroj v provozu.

Filtr

Pokud mé byt vysledek mixovani velmi jemny, napiiklad pfi piipravé
omacek, Cerstvych ovocnych dzust nebo koktejld, pouzijte filtr.VSechny
pecky a slupky se pak zachyti ve fittru.

Il Ujistéte se, e je piistroj odpojeny, sundejte nadobu mixéru z
pFistroje a zasuiite filtr do nadoby mixéru.

Ujistéte se, Ze je filtr radné usazeny do dolni ¢asti nadoby. Drazky filtru a

vystupky v nddobé mixéru vam pomohou usadit filtr do spravné

pozice.

A Nasazenim vika na nadobu upevnéte filtr v ¥adné pozici.

El Nasadte nadobu mixéru zpét na motorovou jednotku a
zasurite zastréku do sit'ové zasuvky.

I} Piisady viozte do filtru otvorem ve viku.
Filtr nikdy neplrite nad kovovou Cast. NepouZivejte jej pifi zpracovani

horkych piisad.
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Pridejte vodu nebo jinou tekutinu.

Vlozte zatku do otvoru ve viku a stisknutim tlacitka nejvyssi
rychlosti zapnéte pristroj. Nechejte jej bézet maximalné
40 sekund.

Pak ptistroj vypnéte. Pomoci nélevky napoj z nadoby mixéru
vylijte.

IEl Optimilniho vysledku dosahnete, kdyZ vloZite nadobu se
zbylymi prisadami zpét do pristroje a zapnéte pristroj jeSté na
nékolik sekund.

El Vylijte zbytek napoje.

Praktické rady

» Pokud zpracovavate vétsi mnozstvi piisad, doporucujeme
nevkladat do filtru v§echny prisady soucasné. Za¢néte s malym
mnozstvim prisad, zapnéte pfistroj na malou chvilku, pak ho opét
vypnéte a pridejte dal$i malé mnozstvi.Tento postup opakujte,
dokud nezpracujete vSechny prisady.

» Priprava sojového mléka:

Pred zpracovanim namocte sdjové boby na 4 hodiny do vody.

Soucasné muzete zpracovat maximalné 50 g susenych séjovych bobu s

max. 500 ml vody.

» PFiprava ovocnych dzus( a koktejld:
Nejlepsich vysledkd dosahnete pridanim cca 300 ml vody (nebo jiné
tekutiny, pokud pripravujete napiiklad koktejly apod.) na 150 g ovoce.

Mlynek (pouze typ HR1757)

Mlynek slouzi k mleti a drcenf prfisad, jako jsou zrnka pepre, sezamova
seminka, ryze, psenice, kokosova duzina, orechy (loupané), kavova zrnka,
sojové boby, suseny hrach, syry, strouhanka apod.

Hrebicek, badyan a anyz melte vzdy soucasné s dalsimi prisadami.
Pokud byste je mleli samostatné, mohly by poskodit plastové materialy
pristroje.

Mlynek neni vhodny pro drceni nadmérné tvrdych prisad, jako jsou
napriklad muskatové or‘echy nebo kostky ledu.
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Il Vioite piisady do nddoby.
Zpracovavejte pouze susené prisady. Mlynek neplrite nad vyznacenou
polohu , MAX", Doporucena mnozstvi naleznete v tabulce.

Prisady Mnozstvi

cely pept* 5az25¢g
sezamova seminka 10-50 g
ryze, pSenice 25-75¢
séjové boby 25-75¢g
suseny hrach 25-75¢
duzina kokosového orechu 25-75¢g
kévové zrnka 25-50 g
syr 25-75¢g
strouhanka 2040 g
kostky cukru 25-50 g
orechy (loupané) 25-75¢

A Ujistéte se, 7e je gumovy tésnici krouzek na noZzové jednotce
spravné umistén.

[l Zasroubuijte noZovou jednotku do nadoby.
Pokud je tfeba vyvinout silu, navihcete gumovy krouzek trochou vody.

Il Otoctte pripevnény mlynek horni stranou dolli a prisroubuijte k
motorové jednotce ve sméru Sipky.
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IHl Doporutujeme mlynek ovlddat pomoci pulsniho tlagitka
(tlacitko M).

Nikdy nenechavejte mlynek v nepretrzitém provozu déle nez 30
sekund.

PHILIPS.

» Po zpracovani mizete pomoci vika Sejkru rovhomérné rozmistit
prisady na talifi.

Cisténi

Cidténi pristroje, jeho asti a prislusenstvi je nejjednodudsi
bezprostredné po pouziti.

Prislusenstvi ani &asti pristroje nikdy nemyjte v mycce na nadobi.

NepouZivejte zadné abrazivni Cisticl prostredky, Stétky ani alkohol atd.

Il Odpojte piistroj, piislusenstvi a &asti, které jste pouzili, a
umyjte je v horké vodé s mycim prostitedkem.

A  Pak tyto &asti oplachnéte pod tekouci vodou.

Rychlé ¢isténi nadoby mixéru

Il Nalijte vlaznou vodu a malé mnozstvi &isticiho prostiredku do
nadoby mixéru po rysku hladiny rychlého ¢isténi (500 ml) na
mixéru. PFi pouzivani funkce rychlého &isténi tuto hladinu
nepiekradujte.

A Zaviete viko a vlozte do jeho otvoru zitku. Zapojte zastréku
do zasuvky ve zdi.

[l Stisknéte tladitko rychlého &isténi (M) a nechte piistroj chvili v
provozu. Tlagitko uvolnéte ihned, jak je nddoba ¢istd, a odpojte
pFistroj.

PHILIPS.
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IE Pri cisténi pouze sejméte viko (vysunutim z nddoby mixéru)!

Cigteni filtru

Il Vyjméte filtr z nadoby mixéru.
A Drite filtr nad odpadkovym koSem a jemné vysypte jeho obsah.
[Ell Filtr oplachnéte pod vodou.

Ochrana Zivotniho prostiedi

Il A: pristroj doslouzi, nevyhazuijte jej do b&zného komunalniho
odpadu, ale odevzdejte jej do sbérny uréené pro recyklaci.
Chranite tim Zivotni prostiedi.

Zaruka a servis

Pokud mate problém nebo potrebujete informace, navstivte webovou
stranku www.philips.com nebo se obratte na Informacni stredisko
firmy Philips ve vasi zemi (telefonni ¢islo najdete v letacku s
celosvétovou zarukou). Pokud se ve vasi zemi nenachazi Informacni
stredisko, obratte se na mistniho dodavatele vyrobkd Philips nebo na
servisni oddéleni spolecnosti Philips Domestic Appliances and Personal
Care BV.
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Otvor ve viku Ize pouZit k pridavani malého mnozstvi tekutiny k
prisadam v nadobé za Gcelem ziskani pozadované hustoty.

Majoneza (cca 300 ml)
2 zloutky nebo | celé vejce

- | Cajova IZicka horticného prasku

- | Cajova Izicka soli

- 1/2 &ajové Izicky pepre

- | Cajova Izicka cukru

- 30 ml octa nebo citrénové stavy

- 300 ml oleje

> Vechny pfisady musi mit pokojovou teplotu.

> Dejte vejce nebo vajecné Zloutky do nddoby mixéru, pridejte sl, pepf a
hot¢icny prasek a polovinu octa nebo citrénové st'dvy a michejte
primérnou rychlosti. Otvorem ve viku nalévejte olej, dokud majonéza
nezacne houstnout. Pak pfidejte zbyvajici ocet nebo citrénovou $t'dvu a
podle chuti dochut'te.

> Uchovdvejte v chladnicce.

Mrkvovy kola¢

- 4 vejce

- 200 g nakrajené mrkve

- 200 ml mléka

- 100 g kondenzovaného mléka

- 300 g cukru

- 300 g pseni¢né mouky

- 150 g oleje

- | Cajova IZicka suseného drozdi

> VloZte vejce, nakrdjenou mrkev, mléko, kondenzované mléko a cukr do
nddoby mixéru a zpracovdvejte priblizné |5 sekund pfi maximdini
rychlosti.

> Po [Zicich pfiddvejte mouku. Jakmile za¢ne byt smés kompaktni, postupné
pfiddvejte olej otvorem ve viku. Nakonec pfidejte suSené droZdi a nechte
pristroj béZet dalsich 5 sekund.

> VioZte smés do pelici nddoby a pfiblizné 40 minut pecte pfi 180 °.

Dressing na salat

- | dil vinného octa nebo citrénu

- 3 dily oleje

- sUl, peprt

> Nadlijte ocet nebo citrénovou $tdvu do nddoby mixéru, pridejte sl a pepr
a pfistroj zapnéte. Zpracovdvejte, dokud se pfisady nerozmélni. Pak
otvorem ve viku nalévejte olej, dokud nevznikne homogenni dressing.

> MiZete také pripravit vétsi mnoZstvi tohoto zdkladniho dressingu a uloZit
jej v chladniéce. Pfed pouZitim jej vZdy protfepejte, aby se pfisady
promichaly.
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Syrovy kola¢

v

v

4 vejce

525 ml mléka

75 g margarinu

90 g syra Parmezan nakrajeného na kostky velikosti | cm

440 g cukru

290 g kukuri¢né mouky

250 g pseni¢né mouky

| polévkové IZice prasku do peciva

VloZte vejce, mléko, margarin, parmazdn a cukr do nddoby. Zapnéte
pristroj na 10 sekund pfi maximdini rychlosti.

Po IZicich pridavejte kukufi¢nou mouku a nechte pifistroj béZet 20 sekund
pfi maximdini rychlosti. Pak po IZicich priddvejte peni¢nou mouku a
nechte pfistroj béZet dalsich 30 sekund pfi maximdini rychlosti. Pridejte
prdsek do peciva a nechte pfistroj béZet dalsich 10 sekund. Pak pfistroj
vypnéte. VloZte smés do pecici nddoby vymazané olejem nebo
margarinem a vysypané moukou. Pecte syrovy kold¢ v troubé pri

200 - 210 °C pfiblizné& 35-40 minut.

Reseni problému
Problém Regeni

Pristroj nefunguje.

NoZzova jednotka nebo motor jsou
blokovany.

Motorova jednotka vydava pri
nékolika prvnich pouzitich pfistroje
nepiijemny zapach.

Pristroj vydava nadmérny hluk,
zépach, je horky na dotyk, vychazi z
néj kour; atd.

Mlynek nadmérné vibruje a
produkuje velky hluk nebo je noZova
jednotka vychylena.

Z mlynku unika préasek

| kdyz byl pripojen filtr; ovocny dzus
nebo séjové mléko obsahuje dren.

Pristroj je vybaven bezpecnostnim systémem. Pristroj nefunguje, pokud nenf
piislusenstvi Fadné upevnéno na motorovou jednotku nebo neni kompletni.
Zkontrolujte, zda je tato podminka splnéna (viz rizné &asti tohoto navodu).
Predem v3ak pristroj vypnétel!

Vypnéte pristroj a zpracovavejte mensi mnozstvi potravin.

To je normalni, Pokud jednotka tento zapach vydava i po nékolika prvnich
pouzitich, zkontrolujte, zda jsou zpracovavané mnozstvi, doba zpracovani nebo
rychlost zpracovani spravné.

Vypnéte pristroj a odpojte jej od napéjeni. Obratte se na nejblizsf servisni
stredisko spolecnosti Philips nebo pristroj odneste prodejci.

Zkontrolujte, zda byla nozova jednotka radné pripevnéna k mlynku.

Zkontrolujte, zda byl radné nasazen gumovy krouzek.

Ujistéte se, zda byl spravné nasazen gumovy krouzek. Krouzek by mél byt
polozen rovné na sty¢né plose. Poznamka: inik malého mnozstvi prasku je
normalni.

Ujistéte se, ze byl filtr fadné pripojen na nadobu mixéru.

* Pokud problémy trvaji nebo nastanou jiné, obratte se na stredisko péce o zakazniky spole¢nosti Philips nebo nejblizsi

servisni stredisko spolecnosti Philip

S.
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Biztonsagi figyelmeztetés

Osszeszerelés, szétszerelés vagy barmely tartozék le- vagy felszerelése
el&tt mindig hiizza ki a csatlakozddugdt a fali konnektorbdl.

Tartsa a késziléket biztonsagos tavolsagban gyermekektdl.

A motor csak akkor indul el, ha a turmixkehely vagy a dardlé (a
HR1757 tipusnal) megfelel&en lettek felhelyezve a motoregységre.

A HRI1757 tipusnal: Mieltt a daraldt a motoregységre csavarna,
ellendrizze, hogy a késegység biztonsagosan van-e a daralé edényéhez
erdsitve.

Tisztitaskor Ggyeljen a késekre, nagyon élesek, és kdnnyen megvaghatja
magat.

Hogy elkerilje a kifroccsenést, kilondsen, amikor forrd alapanyagokkal
dolgozik, Ggyeljen, hogy a fedél zarva legyen és a dugd megfeleléen
legyen rogzitve.

A késziiléket mindig a be-/ki kapcsolé (O-gomb) megnyomésaval
kapcsolja ki. Soha ne kapcsolja ki a késziiléket a turmixkehely vagy a
daraléedény (a HRI757 tipusndl) letekerésével.

A készilék els6 hasznalata el&tt figyelmesen olvassa el a haszndlati
Utmutatot. Orizze meg az Gtmutatdt késébbi hasznélatra.

» A késziilék csatlakoztatasa el6tt ellendrizze, hogy a rajta
feltiintetett fesziiltség egyezik-e a helyi hildzati fesziiltséggel.

» Ne hasznilja a késziiléket, ha a halézati kabel, a csatlakozé dugo
vagy egyéb alkatrész meghibasodott.

» Ha a hédlozati kabel meghibasodott, a kockazatok elkeriilése
érdekében Philips szakszervizben, vagy hivatalos szakszervizben ki
kell cserélni.

» Osszeszerelés, szétszerelés vagy barmely tartozék le- vagy
felszerelése, illetve a késziilék tisztitdsa elétt mindig hiizza ki a
csatlakozddugét a fali konnektorbdl.

» Ne meritse a motoregységet vizbe vagy mas folyadékba, és ne

oOblitse le vizcsap alatt. A motoregység tisztitdsat csak nedves

ruhaval végezze.

Hasznalat utan azonnal hdzza ki a csatlakozédugét az aljzatbdl.

Tartsa a késziiléket biztonsagos tavolsagban gyermekektdl.

Ne miikodtesse a késziiléket feliigyelet nélkiil.

Ne Iépje tul a tablazatban feltiintetett maximalis mennyiségeket és

hasznalati id&t.

» Mieldtt a turmixkehelybe tenné, hagyja az alapanyagokat lehilni
(max. hémérséklet 80 °C). °
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» Hogy elkeriilje a kifroccsenést, ne toltse a kelyhet a MAX jelzésen
tal (1,5 liter). Forré folyadék turmixolasakor ne tegyen I,I liternél
tobb alapanyagot az edénybe. Habzé folyadék turmixoladsakor ne
toltse az edényt az 1,2 liter jelzés folé.

» A motor csak akkor indul el, ha a turmixkehely vagy a dardlé (a
HR 1757 tipusnal) megfeleléen lettek felhelyezve a motoregységre.

» A HRI757 tipusndl: Miel6tt a daralét a motoregységre csavarna,
ellendrizze, hogy a késegység biztonsagosan van-e a
dardléedényhez erdsitve.

» A késziilék miikodése kdzben soha ne nydljon a kehelybe az
ujjaval vagy barmilyen targgyal.

» Ha a kések elakadnak, el8szor hizza ki a haldzati csatlakozodugét,
majd tavolitsa el az elakaddst okozé élelmiszert.

» A késziiléket soha ne a tartozékokkal kapcsolja be, illetve ki.

» Ne hasznaljon semmilyen tartozékot vagy alkatrészt,ami mas
gyartotdl szarmazik, vagy amelyet a Philips nem hagyott jova. Ha
ilyen tartozékokat vagy alkatrészeket hasznal, garancidja érvényét
veszti.

» Zajszint: Lc = 86 dB(A)

Teendok az elsé hasznalat elott

A készilék elsé hasznélata elStt alaposan tisztitsa meg azokat a
részeket, amelyek az étellel érintkezni fognak (Id. a , Tisztftas" c. részt).

Elékészités

» Csévélje vissza a felesleges haldzati csatlakozé kabelt a késziilék
alja koré.

A késziilék hasznalata

Turmixgép

A turmixgép a felhasznalsi teriletei:

- Folyadékok, pl. tejtermékek, martasok, gylimolcslevek, levesek,
italkeverékek, koktélok mixelésére.

- Puha alapanyagok, pl. palacsintatészta vagy majonéz keverésére.

- Fé&tt alapanyagok, pl. bébiételek pépesitésére.

Il Szerelje az edényt a motoregységre. Rogzitse a nyil irdnyaban
torténd elforditassal.

Az edény akkor van megfelel&en régzitve, ha az alsé peremen 1év4 jel

egy vonalba esik a motoregység gombijain 1évd jelekkel.
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Ne fejtsen ki tllsédgosan nagy nyomast az edény fogantydjara.

A Nyomija meg a foganty(n lévé kialld részt a hiivelykujjaval a
fedél kinyitasahoz.

[El Tegye az alapanyagokat a turmixkehelybe.

Ne toltse az edényt a maximum jelzés (1,5 liter) f6lé, kilondsen a forrd
folyadékok turmixolasakor (maximum |, 1 liter).

Habzé folyadékok turmixolasakor ne toltse az edényt az 1,2 liter jelzés
folé.

El Csukja le a fedelet.

Il Tegye a dugét a fedélnyilasba.
Hogy elkerilje a kifréccsenést, a munka elkezdése elétt mindig tegye a
dugdt a fedélnyilasba.

A Dugja a halézati csatlakozédugét a fali konnektorba.

Nyomja meg a megfelel fokozatgombot a késziilék
bekapcsolasihoz.

Az optimalis eredmény érdekében a fokozatgombokkal allitsa be a

megfelels fordulatszamot. Az ajanlott fokozatokat az alabbi tablazatban

tekintheti meg.

Hozzavaldk Fokozat

folyékony alapanyagok (pl. csokis tej, gylimdlcsos tej, majonéz) | fokozat
témorebb (pépes) alapanyagok (pl. paradicsomlé vagy -paszta) 2. fokozat
témor, szilard alapanyagok (pl. jégkocka, levesek, hiivelyesek stb.) 3. fokozat

» Nyomja meg az impulzusgombot (M-gomb) néhanyszor, igy a
készilék egyszerre csak néhiany masodpercig lizemel. Amint
felengedi a gombot, a késziilék ledll. Az impulzusgombot annyiszor
nyomja meg, amennyi elegendd a kivant eredmény eléréséhez.

A fedél kinyitasa el&tt mindig kapcsolja ki a késziléket!

Bl A Kkésziiléket az O-gomb megnyomasaval kapcsolja ki.

Soha ne az edény letekerésével kapcsolja be vagy ki a készlléket.

Recepteket az aldbbi ,Receptek’ fejezetben talalhat.

Tippek:

Hogy elkerilje a kifrdccsenést, ne toltse az edényt a maximum jelzés
(1,5 liter) folé, kulondsen a forrd folyadékok turmixoldsakor (maximum
[,1 liter).
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» Habzé folyadék turmixoldsakor ne téltse az edényt az |,2 liter
jelzés foleé.

» A folyékony hozzavaldk (pl. a majonéz készitéséhez sziikséges olaj)
a késziilék miikodése kozben is hozzdadhatdk a fedélen lévé
nyilason keresztiil.

Ne Uzemeltesse késziléket folyamatosan 3 percnél tovabb. Ha nem
fejezte be a turmixolast 3 perc alatt, a folytatas el&tt kapcsolja ki a
készlléket egy percre.

» Szdraz alapanyagokat tilos egyhuzamban | percnél tovabb
turmixolni!

» A szilard alapanyagokat vagja kisebb darabokra, miel6tt a
turmixedénybe tenné. Egyszerre ne turmixoljon nagy mennyiségi
szilard alapanyagot, inkabb tobb kisebb adagban dolgozza fel.

» Ha a szilard alapanyagok turmixoldsanak eredményével nincs
megelégedve, kapcsolja ki a késziiléket és nyomja meg néhanyszor
az impulzus gombot (M-gomb), hogy a gép szakaszosan miikodijék.
Meg is keverheti a alapanyagokat lapatkaval (a késziiléket ki kell
kapcsolni!), vagy kionthet bel&le valamennyit, és kisebb
mennyiségekben dolgozhatja fel

» Jégkocka apritasahoz 6ntse a jégkockakat a fedélnyilason keresztiil
a forgd kések kozé.

» Paradicsomlé készitéséhez vagja négyfelé a paradicsomokat, és a
darabokat a fedél nyildsan at dobja a forgoé kések kozé.

Soha ne nydljon a turmixkehelybe kézzel vagy barmilyen targgyal (pl
kendlapat), ha a készilék mikodik.

» Vegyesen szilard és folyékony alapanyagok feldolgozasakor 6ntse a
folyékony alapanyagokat az edénybe, mielStt bekapcsolna a
késziiléket. Inditsa el a késziiléket, majd adja hozza a szilard
alapanyagokat is.

Sziiré

Kulénssen finomra kevert martasok, friss gyimolcslevek vagy koktélok
készitéséhez hasznalja a sz(rét. A szlré minden rostot és gyimolcshéjat
kisz(ir

Il Huzza ki a csatlakozodugét a fali konnektorbdl, vegye le a
turmixkelyhet a késziilékrdl, vegye ki a sziirét a
turmixkehelybdl.

Gy6z8djon meg rdla, hogy a sz(ré tokéletesen legyen az edény aljara
rogzitve. A turmixkehely bordazata pontosan beleillik a szirén 1évé
hornyokba, igy a szlrét kdnnyen illesztheti a megfeleld pozicidba.
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A Tegye a fedelet az edényre, igy a megfelelé helyzetben
rogzitheti a szlirét.

[l Tegye a turmixkelyhet vissza a motoregységre, majd dugja a
csatlakozédugét a fali konnektorba.

Il Tegye a alapanyagokat a sziir6be a fedélnyilason at.
Ne téltse a sz(irét a fémrészen tul. Ne hasznélja a szlrét forrd
alapanyagok feldolgozaséhoz.

Il Tegyen hozza vizet vagy mas folyadékot.

A Tegye be a dugét a fedéinyilasba, és nyomja meg a legnagyobb
fokozat gombjat a késziilék bekapcsolasihoz. A késziiléket max.
40 masodpercig lizemeltesse.

Kapcsolja ki a késziiléket. Toltse ki az italt a turmixkehely
cséreén.

Bl Az optimilis eredmény érdekében tegye vissza az edényt a
benne maradt alapanyagokkal a késziilékre, és még néhany
masodpercig kapcsolja be.

El Ontse ki beléle az italmaradékot.

Tippek:

» Nagy mennyiségek turmixolasanal javasoljuk, hogy ne tegye az
osszes alapanyagot egyszerre a szlirébe. Kezdje kisebb
mennyiséggel, hagyja a késziiléket kis ideig m{ikédni, kapcsolja ki,
és adjon hozza Ujabb kis mennyiséget.

» Szdjatej készitése:

Turmixolas el&tt aztassa a széjababot 4 oran at. Egyszerre max. 50 g

szaraz szbjababot dolgozhat fel max. 500 ml vizzel.

» Gylimolcslevek és koktélok készitése:
A legjobb eredmény érdekében 150 g gyimdlcshdz adjon kb. 300 ml
vizet (vagy mas folyadékot pl. koktélok esetében).
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Daralé (a HR1757 tipusnal)

A dardld tartozék borsszem, szezdmmag, rizs, blza, kdkuszdié hisa, did
(héj nélkdl), kavébab, szdjabab, szaritott borsd, sajt, kenyérmorzsa stb.
Srlésére és darabolasara hasznalatos.

A szegflszeget, anizst és csillaganizst mindig mas alapanyagokkal egyitt
dolgozza fel. Onmagukban &rolve ezek kért tehetnek a készilék
mdanyag részeiben.

A dardlé nem alkalmas nagyon kemény alapanyagok darabolasara (pl
szerecsendid és jégkocka).

Il Tegye az alapanyagokat a daraléedénybe.
Csak szaraz alapanyagokat daraljon. Ne toltse a daralét a ,,MAX” jelzés
f6lé. Az ajanlott mennyiségeket Id. a tablazatban.

Hozzavalok Mennyiség

bors 5-25 gramm
szezammag 1-5 dkg
rizs, blza 2,5-7,5 dkg
szbjabab 25-7,5 dkg
szarftott borsé 2,5-7,5 dkg
kokuszdié hisa 2,5-7,5 dkg
kavébab 2,5-5 dkg
sajt 25-7,5 dkg
kenyérmorzsa 2-4 dkg
kockacukor 2,5-5 dkg
di6 (tisztitott) 2,5-7,5 dkg

A Ugyeljen, hogy a késegység gumigyliriije tokéletesen legyen a
helyén.

El Csavarja a késegységet a daraléedénybe.
Amennyiben a késegység kicsit szorulna, cseppentsen egy csepp vizet a
gumigydrdre.
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Bl Csavarja az 6sszeszerelt daralét fejjel lefelé a motoregységre a
nyil iranydban.

Il A darilét ajanlatos az impulzusgombbal (M-gomb) {izemeltetni.

Ne hasznélja a dardlét megszakités nélkil 30 masodpercnél hosszabb

ideig.

PHILIPS

» A feldolgozas utan a séker segitségével 6ntheti ki a daralmanyt
egyenletesen egy talra.

Tisztitas

A készlilék, az alkatrészek és tartozékok tisztitasa legkdnnyebb
kodzvetlendl a hasznalat utan.

Ne tisztitsa a készUlék alkatrészeit és tartozékait mosogatogépben.

Ne hasznéljon dérzsél, strold, alkoholtartalmui stb. tisztitdszereket.

Il Huzza ki a késziilék csatlakozddugdjit a fali konnektorbdl,
vegye le a tartozékokat és alkatrészeket, és tisztitsa meg azokat
meleg szappanos vizzel,

A majd oblitse le csapvizzel.

A turmixkehely gyorstisztitasa

Il Ontson mososzeres langyos vizet a turmixkehelybe, pontosan a
Quick Clean szintjelzésig (500 ml).

A Csukja le a fedelet, és tegye a dugot a fedélnyildsba. Dugja a
csatlakozédugét a fali konnektorba.
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El Nyomja meg a Quick Clean (M) gombot, és iizemeltesse a
késziiléket par masodpercig. Amint tgy gondolja, hogy az edény
tiszta, engedje fel a gombot és hiizza ki a csatlakozédugét a fali
konnektorbal.

)
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PHILIPS

El Vegye le a turmixkelyhet és &blitse ki tiszta vizzel.

El A fedelet kizarolag a tisztitaskor vegye le a turmixkehelyrél!

A sz(iré tisztitasa

Il  Vegye ki a sziirét a turmixkehelybél.
A Tartsa a sziirét a szemeteskosar folé, és dvatosan razza ki,

El majd oblitse le a sziirét a csap alatt.

Kornyezetvédelem
Il A leselejtezett késziilék szelektiv lakossagi hulladékként

kezelendd. Kérjiik, hivatalos Gjrahasznosité gytijtéhelyen adja le,
igy hozzdjarul a kérnyezet védelméhez.

Jotallas és szerviz

Tovabbi informéacidért, vagy probléma esetén latogasson el a Philips
honlapjara www.philips.com, vagy forduljon az adott orszag Philips
vevdszolgalatdhoz (a telefonszam a vildg minden részére vonatkozd
garancialevélen megtalalhatd). Ha orszagaban nem mukadik ilyen
vevészolgalat, forduljon a Philips helyi szakiizletéhez vagy a Philips
haztartasi kisgépek és szépségapolasi termékek Uzletdganak
vevdszolgalatdhoz.
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A kivant allag eléréséhez a fedélnyilason keresztil lehet folyadékot adni
az alapanyagokhoz.

Majonéz (kb. 3 dI)

- 2 tojassargija vagy | egész tojas

- | kavéskanal mustarpor

- | kavéskanal s6

- 1/2 kévéskanal bors

- | k&véskanal cukor

- 2 evékanal ecet vagy citromlé

- 3dlolg

> A hozzdvaldk szobahémérsékletliek legyenek.

» Tegye a tojdst (vagy tojdssdrgdjdat) a turmixpohdrba, adjon hozzd st
borsot és mustdrport, valamint az ecet (vagy citromlé) felét, majd
turmixolja dtlagos fokozaton. Ontse hozzd az olajat a fedélnyildson
kereszt(l, amig a majonéz besirlisédik. Ekkor adja hozzd a maradék
ecetet (vagy citromlevet) és izesitse izlés szerint.

> Tdrolja hiitében.

Sargarépatorta

- 4 tojas

- 20 dkg szeletelt sargarépa

- 2dlte

- 10 dkg s(ritett tej

- 30 dkg cukor

- 30 dkg buzaliszt

- 15 dkg olaj

- | kavéskanal szarftott éleszté

> Tegye a tojdsokat, a szeletelt sdrgarépdt, a tejet, a sdritett tej és a cukrot
a turmixpohdrba és kb. | 5 mdsodpercig turmixolia maximum fokozaton.

» Adja hozzd a buzalisztet kanalanként adagolva. Amikor a turmix
homogén lesz, fokozatosan adja hozzd az olajat a fedélnyildson
keresztlil. Végezetiil adja hozzd a szdritott élesztdt és lizemeltesse
tovdbb a késziiléket 5 mdsodpercig.

> Tegye a turmixot stit6formdba, és stisse 180 ©-on kb. 40 percig.

Salatadntet

- | rész ecet vagy citromlé

- 3részolgj

- 56, bors

» Ontse a ecetet (vagy a citromlét) a turmixpohdrba, adja hozzd a sét és
a borsot, majd kapcsolja be a késziiléket. Turmixoljia amig a sé és a bors
eloszlik, majd adja hozzd az olajat a fedélnyildson keresztiil, amig
homogén dntetet nem kap.

> Nagyobb mennyiségli dntetet is készithet. Tdrolja hiitében. Tdlalds el6tt
mindig rdzza fel, hogy az 6sszetevék elkeveredjenek.
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Hibaelharitas

Sajttorta

4 tojas

5,25 dl tej

7,5 dkg margarin

9 dkg parmezansajt, | cm-es kockékra vagva

44 dkg cukor

29 dkg kukoricaliszt

25 dkg buzaliszt

| evékanal sttépor

Tegye a tojdsokat, a tejet, a margarint, a parmezdnsajtot és a cukrot egy
edénybe. Uzemeltesse a késziiléket maximum fokozaton 10
mdsodpercig.

Adja hozzd a kukoricalisztet kanalanként, és (izemeltesse a készliléket
20 mdsodpercig maximum fokozaton.Adja hozzd a buzalisztet
kanalanként, és lizemeltesse a késztiléket tovdbbi 30 mdsodpercig
maximum fokozaton.Adja hozzd a siitéport, és lizemeltesse a
késziiléket tovdbbi |0 mdsodpercig. kapcsolja ki a késziiléket. Ontse a
turmixot olajjal vagy margarinnal kikent és lisztel megszort stitétdlba,
majd stsse a sajttortdt 200 - 210 °C-os siitében kb. 35-40 percig.

Probléma Megoldas

A késziilék nem mukodik.

A vagbegység vagy a motoregység
elakadt.

A motoregység elsé hasznalatkor
kellemetlen szagot bocsat ki.

A készUlék tl zajos, kellemetlen
szagot araszt, forrd, flstdl, stb.

A dardlé erésen razkédik, tdl
zajosan mUkodik, vagy a késegység
nincs a helyén.

Por szivarog a daralébdl

A sz{ré be lett szerelve,
gylimolcslében vagy a szdjatejben
mégis gylimolcshis talédlhaté.

A késziilék biztonsagi rendszerrel rendelkezik. A készulék nem mikodik, ha a
tartozékokat nem megfeleléen, vagy egyéltalan nem szerelte a motoregységre.
Ellendrizze, hogy a tartozékokat megfeleléen szerelte-e fel (lasd a hasznalati
Utmutatd megfeleld részeit). El6szor kapcesolja ki a késztiléket!

Kapcsolja ki a késziiléket, és kisebb mennyiséget dolgozzon fel.

Ez normidlis jelenség. Ha a késziilék a késSbbiekben is kellemetlen szagot araszt,
ellendrizze, hogy az alapanyagok mennyisége és a haszndlati id6 vagy a fokozat
megfelelé-e.

Kapcsolja ki a készuléket, és hizza ki a csatlakozddugét. Forduljon a legkozelebbi
Philips szakszervizhez, vagy vigye vissza a késziiléket a mérkakereskedéhoz.

Ellendrizze, hogy a késegység megfelelSen lett-e beszerelve a daraléba.

Ellendrizze a gumigyirt, hogy megfeleléen lett-e beszerelve.

Gy8zE6djon meg rola, hogy a gumigy(irli megfeleléen lett-e beszerelve.
A gylriinek egyenletesen kell felfekiidnie a helyén. Megjegyzés: kevés mennyiségli
szivargas normalis jelenség.

Gy6z8djon meg rola, hogy a szliré megfeleléen lett-e beszerelve a
turmixpoharba.

* Amennyiben a probléma tovabbra is fennall, vagy egyéb probléma mertil fel, forduljon a Philips vevészolgalathoz vagy
a legkdzelebbi Philips szakszervizhez.
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Bezpecnostné upozornenia

Pred montéazou, demontézou alebo pred zmenou nastavenia na
prislusenstve, zariadenie vzdy odpojte zo siete.

Zariadenie odkladajte mimo dosahu deti.

Motor zacne pracovat' len v pripade, ak je naddoba mixéra, alebo
nadoba mlynceka (len model HR1757) spravne upevnena na pohonnu
jednotku.

Iba model HR1757: pred nasadenim mlynceka na pohonnd jednotku sa
uistite, ze Cepel je bezpelne upevnena v nddobe mlynceka.

Pocas Cistenia sa nedotykajte reznych hran Cepeli. SU velmi ostré a
lahko by ste si na nich mohli porezat prsty.

Aby ste predisli rozliatiu, najma ak spracovavate horlce prisady, uistite
sa, 7e je veko zatvorené a Ze je spravne nasadend zatka.

Zariadenie vzdy zapnite a vypnite stlatenim vypinaca (tlacidlo O). Nikdy
sa nepokUsajte vypnUt' zariadenie otocenim nadoby mixéra alebo
mlynceka (iba model HR1757).

Dolezité

Pred pouZitim zariadenia si pozorne precitajte tieto pokyny na pouZitie
a uschovajte ich pre referenciu do buddcnosti.

» Pred pripojenim zariadenia skontrolujte, ¢i napitie uvedené na
zariadeni je v stlade s napitim v miestne;j sieti.

» Ak je poskodeny sietovy kabel, zstréka alebo iné suciastky,
zariadenie nepouzivajte.

» Ak je poskodeny sietovy kabel, smie ho vymenit’ jedine personal
spolo¢nosti Philips, servisného centra autorizovaného
spolo¢nost’ou Philips, alebo ind kvalifikovana osoba, aby sa predislo
nebezpetnym situdciam.

» Pred montdzou, demontazou, alebo pred &istenim stciastok,
zariadenie vzdy odpojte zo siete.

» Pohonnt jednotku nikdy neponarajte do vody ani inej kvapaliny a

tiez ju neoplachujte pod teciicou vodou. Na ¢istenie pohonnej

jednotky pouzivajte iba vlhkd handri¢ku.

Hned' po poutziti zariadenie odpojte.

Zariadenie odkladajte mimo dosahu deti.

Nikdy nenechdvajte zariadenie bez dozoru.

Neprekracujte maximalne mnozstva a doby spracovania, ktoré su

uvedené v tabulke.

» Horuce kvapaliny nechajte vychladnit, a az potom ich nalejete do
nadoby mixéra (max. teplota 80°C/175°F).

» Aby ste predisli rozliatiu, do nadoby nenalejte viac surovin, nez je
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oznacené maximalne mnozstvo (t.j. 1,5 litrov). Pri spracovani hortcej

kvapaliny, nenalejte do nadoby viac ako I, litra. Pri priprave krémoy,

napliite nadobu maximaélne po znacku 1,2 litra.

» Motor zaéne pracovat’ len v pripade, ak je nadoba mixéra, alebo
nadoba mlynceka (len model HR1757) spravne upevnend na
pohonnt jednotku.

» |ba model HR1757: pred nasadenim mlynceka na pohonnut
jednotku sa uistite, Ze Eepel je bezpe¢ne upevnena v nadobe
mlynéeka.

» Kym pohonna jednotka pracuje, do nddoby nikdy nesiahajte
prstami ani inymi predmetmi.

» Ak sa cepele zaseknu, odpojte zariadenie zo siete a az potom
uvolnite potraviny, ktoré blokuju ¢epele.

» Nikdy nepouzivajte prisluSenstvo na zapinanie a vypinanie
zariadenia!

» Nikdy nepouzivajte Ziadne prisluSenstvo a suciastky inych
vyrobcov, ani st¢iastky, ktoré spolo¢nost’ Philips $pecificky
neodporucila. Ak takéto stciastky pouZijete, zaruka naVas mixér
strati platnost..

» Deklarovana hodnota emisie hluku je 86 dB(A), ¢o predstavuje
hladinu A akustického vykonu vzhladom na referencny akusticky
vykon | pW.

Pred prvym pouzitim

Pred prvym pouZitim zariadenia pozorne ocistite siCiastky, ktoré sa
dostant do kontaktu s potravinami (pozrite si cast ,,Cistenie"™).

Priprava na pouzitie

» Prebytocny kus kabla navirite okolo zikladne zariadenia.

Pouzitie zariadenia

Mixér

Mixér je urleny na:

- MieSanie kvapalin, napr. mlieCnych vyrobkoy, omacok, ovocnych
dzlsov, polievok, mieSanych ndpojov a shakeov.

- Mixovanie jemnych surovin, napr. palacinkové cesto alebo majonéza.

- Pripravu pyré z varenych prisad, napr. na pripravu detskej stravy.
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Il Nédobu mixéra upevnite na pohonnu jednotku. Upevnite ju
otocenim v smere Sipky.

Nadoba je spravne nasadena vtedy, ked je zarez na jej spodnom okraji

v zékryte so znackami na tlacidlach pohonnej jednotky.

,

Na rukovat nadoby nevyvijajte privelky tlak.

A Veko otvorite stlagenim vystupku na rukoviti pomocou palca.

[l Do nidoby vlozte prisady.

Nadobu nikdy nesmiete naplnit' nad znac¢ku maxima (1,5 litrov), zvIast
nie, ak spracovavate horlce kvapaliny (maximéalne 1,1 litra).

Ked pripravujete krémové kvapaliny, nddobu napliite maximaélne po
znacku 1,2 litra.

Bl Zatvorte veko.

IHl Do otvoru vo veku zasufite zatku.
Pred zaciatkom spracovania vzdy zasurite zatku do otvoru vo veku, aby
ste predisli rozliatiu.

A Sietova zastreku pripojte do elektrickej zasuvky.

Zaridenie zapnete stla¢enim vhodného tlacidla rychlosti
spracovania surovin.

Tlacidla Vam umoznia zvolit' spravnu rychlost’ na dosiahnutie

optimalnych vysledkov.V tabulke néjdete odportcané rychlosti.

Suroviny Rychlost’

tekuté suroviny (napr. ¢okoladové mlieko, mlieko s ovocim, majonéza) rychlost' |

tvrdsie prisady, napr kombinacia kvapalnych a tuhych surovin (napr. rychlost' 2
kecup alebo paradajkovy pretlak)

tvrdé, vacsinou tuhé suroviny (napr. kocky fadu, polievky, fazula atd.) rychlost 3

» Niekolkokrat stlacte tlacidlo impulzu (tlacidlo M), pri kazdom
stlaceni bude zariadenie pracovat’ len niekolko sekind. Motor sa
zastavi, ked’ tlacidlo uvolnite.Tlacidlo impulzu moézete stlacat’ tak
Casto, ako potrebujete.

Pred otvorenim veka naddoby, zariadenie vzdy vypnite.

IEl Zariadenie vypnete stla¢enim tlatidla O.

Zariadenie nikdy nezapinajte ani nevypinajte otd¢anim nadoby.

Recepty ndjdete v kapitole ,,Recepty".



68

SLOVAK

Tipy

Aby ste predisli rozliatiu, nddobu nikdy nesmiete naplnit' nad znacku
maxima (1,5 litrov), zvlast' nie, ak spracovavate horlce kvapaliny
(maximalne 1,1 litra).

» Ked pripravujete krémové kvapaliny, nadobu napliite maximalne
po znacku [,2 litra.

» Tekuté prisady (napr. olej) mézete naliat’ do nadoby mixéra cez
otvor vo veku, aj ked' zariadenie pracuje.

Mixér nenechavajte pracovat bez prestavky dihsie ako 3 minGty. Ak ste
po 3 minUtach spracovanie potravin nedokon(ili, zariadenie nechajte
jednu mindtu vypnuté a az potom pokracujte v ¢innosti.

» Suché prisady nesmiete spracovavat dlhsie ako | minutu.

» Pevné prisady pred vlozenim do nadoby mixéra nakrdjajte na
mensie kasky. Nespracovavajte sti¢asne velké mnozstvo pevnych
surovin. Miesto toho spracujte niekolko mensich davok tychto
surovin.

» Ak nie ste spokojni s vysledkom spracovania pevnych surovin,
mixér vypnite a niekolkokrit stlacte tlacidlo impulzu (tlacidlo M),
aby ste na chvilu zapli zariadenie. Suroviny tiez mézete premiesat’
vareskou (nie vsak, kym je mixér zapnuty!) alebo vysypat’ &ast’
obsahu nadoby a spracovat’ mensiu davku surovin.

» Kocky l'adu podrvite tak, ze ich na ¢epele vhodite cez otvor vo
veku nadoby.

» Paradajkovy dzus pripravite tak, Ze paradajky nakrajate na Stvrtky
a po kuskoch ich vhodite cez otvor vo veku na rotujlice cepele.

Kym pohonné jednotka pracuje, do nadoby nikdy nesiahajte prstami ani
inymi predmetmi (napr: vareskou).

» Ak spracovavate sucasne pevné a tekuté suroviny, pred zapnutim
zariadenia do niadoby nalejte tekuté prisady. Potom zariadenie
zapnite a pridavajte aj pevné prisady.

Filter

Filter mozete pouzit' na pripravu velmi jemnych miesanych omacok,
Cerstvych ovocnych dzisov alebo koktailov.Vietky jadierka a Supky sa
zachytia na filtri.

Il Uistite sa, 7e je zariadenie odpojené zo siete. Nadobu mixéra
odpojte od zariadenia a vlozte do nej filter.

Uistite sa, Ze filter je spravne upevneny ku spodnej Casti nadoby. Drazky
filtra a rebrovanie v nadobe mixéraVam pomd&zu umiestnit' filter do
spravnej polohy.
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Na nadobu nasad'te veko, aby ste filter upevnili v spravnej
polohe.

Nadobu mixéra nasad'te spat’ na pohonnu jednotku a zastréku
pripojte do sietovej zasuvky.

Cez otvor vo veku vlozte do filtra suroviny.

Filter naplrite maximalne po jeho kovovy okraj. Filter nepouZzivajte na

spracovanie horucich surovin.

Il Pridajte vodu alebo inti kvapalinu.

Tipy

Zatku zasunte do otvoru vo veku a zapnite mixér stla¢nim
tlacidla pre najvyssiu rychlost. Bez prestavky nechajte
zariadenie pracovat’ max. 40 sekind.

Zariadenie vypnite. Napoj vylejte cez vystupok na okraji
nadoby mixéra.

Optimalny vysledok spracovania surovin dosiahnete, ak nddobu
so zostavajlcimi surovinami vratite spat’ na zariadenie, a

nechate ho pracovat’ este niekolko sekdnd.

Vylejte zvy$nu Cast’ napoja.

» Najmai pri spracovavani vi¢sieho mnozstva Vam odporicame, aby
ste do filtra nedavali naraz vSetky suroviny. Zacnite s mensim
mnozZstvom a zapnite zariadenie. Potom zariadenie vypnite a
pridajte dalSie malé mnozstvo surovin. Postup zopakujte, az kym
nespracujete celd davku surovin.

» Pri vyrobe séjového mlieka:

Sojové boby namocte 4 hodiny pred spracovanim. Sicasne mozete

spracovat max. 50 g suchych séjovych bébov s max. 500 ml vody.

» Pri vyrobe ovocnych dzisov a koktailov:
Najlepsie vysledky dosiahnete, ak ku 150 g ovocia pridate priblizne
300 ml vody (alebo inej kvapaliny, ak napr. pripravujete koktail, atd.).
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Mlynéek (iba model HR1757)

Mlyncek mdZzete pouzit' na mletie a sekanie surovin, ako napriklad
zrniek korenia, sezamovych semien, ryze, psenice, kokosovej duziny,
orechov (lUpanych), kdvovych zim, séjovych béboy, suseného hrasku,
syra, strdhanky, atd.

Klinceky, badyan a aniz spracovavajte vzdy spolu s inymi prisadami. Keby
ste ich spracovavali samostatne, tieto prisady mézu poskodit’ plastové
sUciastky zariadenia.

Mlyncek nie je vhodny na sekanie velmi tvrdych surovin, ako napriklad
muskatového orechu a kociek ladu.

Il Suroviny viozte do nadoby.
Spracovavajte iba suché suroviny. Nadobu smiete naplnit' len po znacku
,MAX." Odporicané davky surovin st uvedené v tabulke.

zrnka korenia 5-25¢g

sezamové semienka 10-50 g
ryza, pSenica 25-75¢
sbjové boby 25-75¢g
suseny hrach 25-75¢
kokosova duzina 25-75¢g
kavové zrna 25-50 ¢g
syr 25-75¢g
strihanka 2040 g
kocky cukru 25-50 g
orechy (lipané) 25-75¢

A Uistite sa, Ze na nastavci s Eepelami je spravne nasadeny
gumeny kruzok.

El Nastavec s ¢epelami naskrutkujte do nadoby.
Ak je to namahavé, navih&ite gumeny krdzok kvapkou vody.
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El Zmontovany mlynéek ototte hore dnom a naskrutkujte ho na
pohonnt jednotku v smere Sipky.

IHl OdporaéameVam, aby ste mlynéek ovladali pomocou tlatidla
impulzu (tla¢idlo M).

Mlyncek smiete nechat’ pracovat bez prestavky maximalne 30 sekdnd.

PHILIPS

» Po spracovani mozete poutzit’ veko, aby ste suroviny rovnomerne
rozsypali na jedlo.

Cistenie

Cistenie zariadenia, jeho stiastok a prisluenstva je najjednoduchie
hned po jeho pouziti.

Prislusenstvo ani sUciastky zariadenia nikdy necistite v umyvacke na riad.

Nepouzivajte drsné predmety, drétenku, alkohol atd.

Il Zariadenie odpojte zo siete, odpojte prislusenstvo a stgiastky,
ktoré ste pouzili, ocistite ich v teplej mydlovej vode.

A Potom tieto stgiastky oplachnite pod vodovodnym kohutikom.

Rychle ¢istenie nadoby mixéra

Il Do néddoby mixéra nalejte vlaznt vodu s malym mnozstvom
saponatu po znacku pre rychle ¢istenie (500 ml). Ak pouzijete
funkciu rychleho ¢&istenia, objem vody v nadobe nema prekroéit’
tuto Uroveni.

A Zatvorte veko a vloite zitku do otvoru vo veku. Zastréku
pripojte do sietovej zasuvky.
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[El Stlatte tlacidlo rychleho &istenia (M) a zariadenie nechajte
chvilku pracovat’. Po vycisteni nadoby tlacidlo uvolnite a
zariadenie odpojte zo siete.

)
&>
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(©)

PHILIPS

Nadobu mixéra odpojte a oplachnite ju ¢istou vodou.

Pred ¢istenim demontujte iba veko (vyberte ho z nadoby
mixéra)!

Cistenie filtra

Il Z nidoby mixéra vyberte filter.

A Filter podrite nad smetnym ko$om a jemne z neho vytraste
jeho obsah.

[Ell Filter oplachnite pod tetucou vodou.

Zivotné prostredie

Il Zariadenie na konci zZivotnosti neodhadzuijte spolu s beznym
komunélnym odpadom, ale kvéli recyklacii ho odovzdajte na
mieste oficidlneho zbernu. Pomézete tak chranit’ Zivotné
prostredie.

Zaruka a servis

Ak potrebujete informécie alebo mate akykolvek problém, prosim,
navstivte webovl stranku spolo¢nosti Philips, www.philips.com, alebo
kontaktujte Centrum starostlivosti o zékaznika spolo¢nosti Philips vo
Vasej krajine (telefénne Eislo najdete v celosvetovo platnom zaruénom
liste). Ak vo Vasej krajine Centrum starostlivosti o zékaznika nie je,
obrat'te sa naVasho predajcu vyrobkov Philips alebo kontaktujte
Servisné oddelenie spolo¢nosti Philips Domestic Appliances and
Personal Care BV.
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Otvor vo veku mdZete pouzit na priddvanie kvapiek kvapalin do
nadoby, aby ste ziskali pozadovanud konzistenciu.

Majoneza (priblizne 300 ml)
2 vajecne Jltka alebo | celé vajce

- | cajova lyzitka horcicového prasku

- | Cajova lyzicka soli

- 1/2 &ajovey lyzicky korenia

- | Cajova lyzicka cukru

- 30 ml octu alebo citrénovej stavy

- 300 ml oleja

> Vetky pr/sady musia mat' izbovu teplotu.

» Vajitko alebo vaje¢né Zftka viozte do nddoby mixéra, pridaite sol, korenie,
hor¢icovy prdsok, polovicu objemu octu a citrénovej $tavy. Miesajte pri
srednej rychlosti. Cez otvor vo veku nalejte olej, aZ kym majonéza
nezhustne. Potom pridajte zostdvajlci ocot alebo citrénovd $tavu a
okorerite podla viastnej chuti.

> Skladujte v chladnicke.

Mrkvovy kola¢

- 4 vajicka

- 200 g nakrajanej mrkvy

- 200 ml mlieka

- 100 g kondenzovaného mlieka

- 300 g cukru

- 300 g pseni¢nej muky

- 150 g oleja

- | Cajova lyzicka suseného drozdia

» Do nddoby mixéra dajte vajitka, nakrdjané mrkvy, mlieko, kondenzované
mlieko a cukor. Nechajte miesat’ priblizne 15 sekund pri maximdinej
rychlosti.

> Po lyZi¢kdch priddvajte psenicnd miku. Ked uZ je zmes homogénna,
postupne priddvajte olej cez otvor vo veku. Nakoniec pridajte susené
mlieko a zariadenie nechajte dalsich 5 sekind pracovat.

» Zmes nalejte na plech na pecenie a priblizne 40 mindt pecte pri
180°C.

Saldtovy dresing

- | diel octu alebo citrénu

- 3 diely oleja

- sol, korenie

» Ocot alebo citrénovi stavu nalejte do nddoby mixéra, pridajte sol a
korenie a zapnite zariadenie. MieSajte, kym sa nerozpusti sol a korenie.
Potom cez otvor vo veku pridajte olej, aZ kym sa nevytvori homogénny
dresing.

> MéZete pripravit’ aj vicsie mnoZstvo zdkladu pre dresing a odloZte ho
do chladnicky. Pred pouZitim dresingom zatraste, aby ste premie$ali
prisady.
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Syrovy kola¢

- 4 vajicka

- 525 ml mlieka

- 75 g margarinu

- 90 g parmezéanu nalejte na kocky velkosti | cm

- 440 g cukru

- 290 g kukuri¢nej muky

- 250 g p3eni¢nej maky

- | Cajova lyZicka prasku do peciva

» Do nddoby dajte vajitka, mlieko, margarin, parmezdn a cukor. Zariadenie
nechajte 10 sekdnd pracovat’ pri maximdinej rychlosti.

> Po lyZi¢kdch priddvajte kukuriénd miku a zariadenie nechajte 20 sekind
pracovat’ pri maximdinej rychlosti. Potom pridajte po lyZickdch psenicnu
muku a zariadenie nechajte 30 sekind pracovat’ pri maximdlnej
rychlosti. Pridajte prd$ok do peciva a zariadenie nechajte dalsich
10 sekind pracovat. Potom zariadenie vypnite. Zmes nalejte na plech
na pecenie, ktory ste potreli olejom alebo margarinom a posypali mikou.
Syrovy kold¢ pecte v rdre priblizne 35-40 mindt pri 200 - 210°C.

Riesenie problémov
Problém Riesenie

Zariadenie nepracuje. Zariadenie je vybavené bezpecnostnym systémom. Zariadenie nebude
fungovat, ak ste na pohonnt jednotku nespravne nasadili prislusenstvo, alebo
ste ho nenasadili vébec. Skontrolujte, ¢&i je prislusenstvo spravne zmontované
(pozrite si rozne Casti tychto pokynov pre pouzitie). Najskor vypnite zariadenie!

Cepel alebo pohonné jednotka je Zariadenie vypnite a spracujte mensie mnoZzstvo.

zablokovana.

Pocas niekolkych prvych pouziti Je to bezny jav. Ak zariadenie bude aj nadalej vydavat tento zapach,
vydava pohonné jednotka neprijemny  skontrolujte, ¢i spracovavate spravne mnozstvo, ¢i ste pouzili spravny Cas a
zapach. rychlost’ spracovania surovin.

Zariadenie je velmi hlu¢né, zapacha, je Zariadenie vypnite a odpojte ho zo siete. Kontaktujte najblizsie Servisné
hortce na dotyk, dymi sa z neho atd.  centrum spolocnosti Philips, alebo zariadenie zaneste predajcovi vyrobkov
Philips.

Mlyncek silno vibruje, je velmi hlu¢ny, — Skontroluijte,
alebo je vyosena Cepel.

Ci je Cepel spravne nasadena na nadobu.

Z mlynceka unikd prach Skontrolujte, ¢i je spravne nasadeny gumeny tesniaci krizok.
spracovavanych surovin.

Uistite sa, Ze je spravne nasadeny gumeny tesniaci kriizok. Krizok musf lezat’
hladko po celej ploche. Poznamka: Gnik malého mnozstva prachu je viak
beZnym javom.

Napriek tomu, Ze je nasadeny filter, Uistite sa, Ze je filter spravne nasadeny na nadobe mixéra.
ovocny dzds alebo séjové mlieko
obsahuje duZinu.

* Ak problémy pretrvavaj, alebo ak sa vyskytnd iné problémy, kontaktujte Centrum starostlivosti o zakaznika
spolo¢nosti Philips alebo najblizsie Servisné stredisko spolo¢nosti Philips.
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X 6e3neku

3aBXAM BUAMANTE LUHYP NPUCTPOIO 3 PO3ETKM MEPEA TUM, K
BCTAHOBAIOBATM, 3HIMATM UM 3MIHIOBATYN OyAb-SKE MPUAIAAA.

3bepiraviTe NPUCTPIV NOAAAI BiA AITEN.

ABVIyH NOUMHAE MPALIIOBATU AWLLIE TOA|, KOAW MAEK BAEHAEPa UM
MAVHOK (Anie MoaeAb HRI1757) HareKHUM YMHOM BCTAHOBAEHO Ha
BAOK ABUIYHa.

Avwe Moaenb HRI757: Tepea, TUM, K MPUKPINUTU MAVHOK A0 BAOKa
ABUWIYH, MEPEBIPTE, UM PixKYUMA BAOK HaAIMHO 3adiKCOBAHO AO Yallli
MAMHKa

[ia Yac uMLLEHHS He TOpKaUTECs HOXIB piXy4oro baoka. BoHn ayxe
FOCTPI M MOXYTb AETKO MOpi3aT NaAbLi.

A5t 3aM06iraHHaA BUTIKaHHIO, OCOBAMBO Mia, 4aC NepepobKM rapsumx
MPOAYKTIB, 3aBXKAM NEPEBIPSNTE, UM AODBPE 3aKPUTO KPULLIKY | U
BCTAHOBAEHO MPOOKY.

3aB)KAM BMUKaNTE UM BUMUKaUTE NPUCTPIN, HATUCKAIOUM KHOMKY
BMMKHeHHS (kHomnka O). HikoAn He HamaranTecs BUMKHYTW NPUCTPIN,
MOBEPTAIOUM TAEK BAEHAEPA UM Yallly MAMHKa (AvLe Moaerb HRI757).

Ba>kauBa iHpopmauin

VBaXXHO MpoYMTanTE Lii IHCTPYKLIT NepeA TUM, sIK BUKOPUCTOBYBATU
NpUCTPIN, Ta 306epiranTe X AAA NMOABABLIOTO BUKOPUCTaHHS.

» [lepea TUM, K MPUEAHYBATU NPUCTPIN AO MepeXi, NepeBipTe, Yn
36iraeTbcs Hanpyra, BKasaHa y TabAMULLi XapaKTEpUCTHK, i3
Harnpyrowo y Mepexi.

» He BUKOpPUCTOBYMTE MPUCTPIN, AKLLLO LLIHYP >KMBAEHHS, LUTEKEp
260 iHLi KOMMOHEHTU MOLLKOAXKEHO.

» AKLWO WHYP NMOLIKOAXEHWUM, MIOTO MOXKHA 3aMiHUTU Y CepBiCHOMY
ueHTpi Philips a6o kBaidpikoBaHMMM ocobamm aAs 3anobiraHHA
Hebesneku.

» 3aBXXAM BiA'€eAHYUTe NPUCTPIN BiA Mepexi Nepea TUM, K
BCTAHOBAIOBaTM YM 3HIMATU NPUAAAAS 260 YMCTUTU MPUCTPIMN.

» 'V )XOAHOMY pasi He 3aHyptonTe BAOK ABUFYHa Yy BOAY UM iHLLY

PiAMHY Ta HEe MMWTE KOro MiA KpaHOM. YUCTiTb GAOK ABUIYHa

AMLLE BOAOTOIO raHuipKolo.

OApasy X MiCAsl BUKOPUCTAHHS BiA'€AHAUTE MPUCTPIN BiA MEpEXi.

36epiraTe NPUCTPIN NOAAAI BiA AiTeN.

HikoAn He 3aAMLIaniTe NPUCTPIK NpaLoBaTh 6e3 HarAsAy.

He nepesuLLyiiTe MaKCMMaAbHY KiAbKICTb MPOAYKTIB Ta TPMBAAICTb

nepepo6Ku, BKa3aHi B TabAMLL.

» [lepea TUM, IK HaMOBHUTU TAeK BAEHAEPA rapsaYMMU MPOAYKTaMM,
AanTe iM OXOAOHYTH (Makc. Temnepatypa 80°C/175°F).
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» AAda 3ano06iraHHA BUTIKaAHHIO HE HANOBHIOUTE FAEK BULLLE
MaKCMMaAbHOI No3Hauku (To6To |,5AA). 3miwytoum rapsyy piauny,
He HaAMBauTe B TAeK GiAblue, Hix |, | AA. 36uBatoum pianHy, Wwo
NiIHWTBCS, HIKOAU He HaAMBaWTe B AEK BULLLE NO3HaYKK |,2AA.

» ABMryH NOYMHAE MPaLLIOBaTU AULLIE TOAI, KOAU TAeK BAEHAEPA UM
MAMHOK (AuLwe moaeab HR1757) HaaeXkHUM YMHOM BCTaHOBAEHO
Ha GAOK ABUryHa.

» Auwe moaeab HRI1757:TTepea THM, IK MPUKPINUTU MAMHOK AO
6AOKa ABUIyHa, MEPEBIpPTe, YU PixKyunit BAOK HaAiHO
3aiKCOBaHUM AO Yalli MAMHKA

» HikoAM He BCTaBASIUTE Y FAEK MaAbLLi Ta iHLi MPEAMETH, KOAU
NPUCTPIN NpaLoE.

» KO A0 HOXiB MPUAUMAIOTE MPOAYKTH, MEpeA TUM SIK YUCTUTH
HOXi, BUTATHITb LUTEMNCEADb i3 PO3eTKM.

» HikoAn He HamaranTecs yBiMKHYTM 260 BUMKHYTU NPUCTPIN,
3HiMatoun abo BCTaHOBAIOIOUM MpUAaAAS!

» HikoAM He BUKOPUCTOBYITE aKcecyapiB 26O KOMMOHEHTIB iHLLMX
BUPOBGHMKIB, 32 BUHATKOM THX, siKi pekoMeHaye komnaHis Philips.
IHaKwWe, rapaHTito Ha NpUCTpin Byae ckacoBaHo.

» PiBeHb wymy: Lc = 86AdB (A)

I'IepeA nepwmMm BUKOPpUCTAHHAM

[MNepea NepLVM BUKOPVCTaHHAM PETEABHO MOUNCTITh YaCTUHM, AKI
KOHTaKTYBaTVMYTb 3 DKelo (AMB. PO3AIA "HuiLeHHs").

MiaroToBKka A0 BUKOPUCTAHHA

» HamoTanTe HaAAMLLOK LUHYpa AOBKOAQ OCHOBM MPUCTPOIO.

3acTocyBaHHSA NPUCTPOIO

BaeHaep

bAeHAEP BUKOPUCTOBYETLCS AAS:

- 3MilLyBaHHS PiAMH, HAMPUKAZA MOAOYHKX MPOAYKTIB, COYCIB,
bpYKTOBYMX COKIB, CyMiB, 3MilLIAHMX HAMOIB, KOKTENAIB.

- 3MilllyBaHHA M'AKMX MPOAYKTIB, HAMPUKAAA, PIAKOTO TiCTa AAS
MAMHLIB 200 ManoHesy.

- 3MilLyBaHHS NMPOAYKTIB AO OAHOPIAHOTO CTaHy, HarMpUKAaA, AN
MPUroTYBaHHS AUTAYOTO XapyyBaHHSI.
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Il BcraHosiTh raek Ha 6A0K ABuryHa. 3adikcyiTe Koro,
MOBEPTAIOYM B HAMPSIMKY CTPIAKM.

[AeK 3adikcoBaHO MPaBMABHO, SKLLO Ma3 Ha MOTO HUMKHIN YaCTUHI

3HaXOAMTBCS Ha OAHIM AIHIT 3 IHAMKALIEIO Ha KHOMKaxX BAOKY ABMIYHa.

He TWCHITb 3aHAATO CUABHO Ha PYYKY MAeKa.

A  BiakpuiiTe KpULLKY, HATUCHYBLUM BEAMKWM MaAbLLEM Ha BUCTYN
Ha pyuui.

El TMoxAaaiTs npoayKTH y rAek.

HikoAM He HamoBHIOWTE MeK BULLE MaKCMaAbHOT no3Hauku (1,5 A),
OCOBAMBO 3MiLLyiouUM rapsadi pianHK (Makcrmym |, 1 A). 3Milyioum
PIAMHU, LLO NIHATBCA, HE HANMOBHIOUTE MAEK BULLIE MO3HAYKK |,2 A.

Bl 3akpuiite Kpuwky.

Il Bcraste npo6ky B oTBip Ha KpULLLL.
As 3an06iraHHs BUTIKAHHIO Mepea, TUM, SIK MoYaTH 3MillyBaTu
MPOAYKTU, 3aBXKAM BCTaBASAWTE MPOOKY B OTBIP Ha KPULLLL.

A Bcraste wrenceab y posetky.

HaTucHiTb BiANOBiAHY KHOMKY LUBUAKOCTI, 06 YBIMKHYTH
NpUCTpin.

3a AOMNOMOTOI0 KHOMOK WBMAKOCTI MOXHA BCTAHOBUTW OMTUMAAbHY

LWBMAKICTb. PEKOMEHAOBAHY LUBUAKICTb MOXHa BUOpaTU B TabAMLII.

IHrpeaieHTu: LLBnakicTb

PIAKI MPOAYKTH (HampUKAaa, LIOKOAGAHE MOAOKO, MOAOKO 3 LWBMAKICTD |
dpyKTamu, MaioHes)

BXKUi MPOAYKTY, HAMPUKAAA, MOEAHAHHA PIAKKX | TBEPANX LIBMAKICTb 2
MPOAYKTIB (HarpuKAaA, TOMaTHa MacTa Ym malTeT)

BaXKKi, 3A€6IAbLIOTO TBEPAI MPOAYKTM (HarpuKAaa, Ky AboAy, LWBMAKICTb 3
cynis, 60bu ToLLO)

» HaTucHiTb KHOMKyY iMMyAbCHOrO pexxumy (kHomka M) KiAbka pasis,
W06 NpUCTPI NpaLLioBaB AULLIE KiAbKa CEKYHA 32 OAMH pas.
MpucTpin

3YNUHUTBCS TOAI, KOAM By BianycTuTe KHonky. HatuckanTe KHonky
iMMYABCHOTFO PEXMMy TaK 4acTo, K NOTpi6HO.

3aBKAM BUMMKAUTE MPUCTPIV NEPEA TUM, SIK BIAKPUTU KPULLIKY.

Bl BumkniTs npucTpin, HaTUcHyBWIM KHonKy O.

HikoAn He BMUKaUTE | HE BUMMKAUTE NPUCTPIN, MOBEPTAIOUM TAEK.
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PeLienTit MoxHa 3HanTe B po3aiAi "PeLienTi’, noaaHOMy HuKYe.

Mopaau

AAs 3aN06iraHHA BUTIKAHHIO HIKOAM HE HaroOBHIOUTE MK BULLE
MaKCVMaAbHOT Mo3Hauku (1,5 A), 0COBAMBO 3MiLLyIOUM rapsi piAMHM
(Makecumym 1,1 A).

» 3Millyloumn pPiAMHU, LLO MIHATLCSA, HE HAMOBHIOUTE TAEK BULLLE
nosHauku 1,2 A.

» PiaKi NPOAYKTM (HanpUKAaA, OAilO) MOXHa 3aAMBATU Y TAEK
6AeHAEpa Yepes OTBIp Y KpuLLLLi po6o4oro NpucTpoto.

He 3aavwanTe BAeHAED YBIMKHEHUM AOBLUE, HIXX Ha 3AXBUAMHM. SKLLO
MPOAYKTM HEAOCTATHBO NMepemillaAmcst 33 SAXBUAUHK, BUMKHIT
MPUCTPIN Ha XBUAMHY | MOTIM 3HOBY MPOAOBXITb POOOTY.

» He nepepobasiTe cyxi MPOAYKTU AOBLUE, HXK | XBUAMHY.

» [lepea TUM, K MOKAACTU TBEPAI MPOAYKTU B rAek BAeHAEpa,
MopiXTe IX Ha HeBeAMKi YacTUHKU. He nepepobasiTe 3aHaATO
6araTo NpoAyKTiB 32 0AMH pas. KAaaiTh X y 6GAeHAEp HEBEAMKUMM
NopLLiAMU.

» AKuwo By He 32A0BOAEHI pe3yAbTaTOM 3MiLllyBaHHS, BUMKHITb
6GAeHAEP i KiAbKa pasiB HaTUCHITb KHOMKY iMAYABCHOTO PeXUMY
(kHonKy M), Wo6 NpUCTpiK NpaLiioBaB KOPOTKMM Yac. [TpoaykTH
MO>XXHa TaKOX MOMILLATH AOMATKOIO (aA€ He TOAl, KOAU BAeHAEp
npatyoe) abo BiAiOpaTH 3 rAeKa YaCTUHY MPOAYKTIB i NEPepOBAATH
X MEHLIMMM NOPLLISAMMU.

» LLo6 noKpULWKMTK KyBUKM AbOAY, KUHbTE iX Yepes OTBIp B KPMLLILL
Ha HOXi, Lo o6epTaloTbCA.

» AAs NpUroTyBaHHs TOMaTHOrO COKy pPO3piXXTe TOMaTh Ha
YeTBEPTUHKM | Yepes OTBIp Y KPULLLL KMAanTe iX Ha HOXi, Lo
obepTaloThbCA.

HikoAM He BCTaBASUTE Y TAEK MaAbLLi Ta iHLWi MPEAMETH, HANMPUKA
AOMATKY, KOAV BAEHAEP MPaLiioE.

» Akuwo Bu nepepobasieTe TBepAi Ta piAKi MPOAYKTU OAHOYACHO,
nepeA TUM, K YBIMKHYTU MPUCTPIMN, HAAMMTE B Hallly PiAKi
npoAyKTU. AoaaBanTe cyxi MPOAYKTU, KOAU MPUCTPIN MPaLLIOE.

®DirbTp

DIAbTP MOXKHa BUKOPUCTOBYBATW AAAl TIPUFOTYBAaHHS PETEABHO
BMMILLIGHWX COYCIB, CBIKMX GPYKTOBIMX COKIB 260 KokTenAiB. DiAbTp
3aTPUMAE yCe HaCiHHA Ta LWKIPKK.

Il Mepesipre, un NpUCTpIN Bia'eAHaHUI BiA MepeXi, 3HIMITb TAeK
6AeHAEpa 3 MPUCTPOIO | BUAMITb 3BIATU GiAbTP.
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[NepesipTe, UM GIABTP MPaBUABHO BCTAHOBAEHO Ha AHO MAeKa. [ 1asu
GiAbTPa Ta BUCTYNM Y BHYTPILLHIN YacTWHI TAeKa BaeHAepa
AOTIOMOXYTb MPaBUABHO BCTaHOBUTU GIABTP.

BcTaHOBITb Ha rAeK KPULLKY, W06 3adikcyBaTn GiAbTp Y
MPaBUAbHOMY MOAOXKEHHI.

BcTaHOBITb raek 6AeHAEpa Hasaa Ha GAOK ABUIYHa i BCTaBTe
LUTENCeAb y PO3eTKYy.

Yepes OTBip y KPULLULLi MOKAAAITb Y GiAbTP MPOAYKTH.

Hikoan He 3anoBHioMTe GIALTP BULLE METAAEBOT YacTuHK. He

BMKOPUCTOBYMTE GIABTP MiA YaC NEPEPODKM rapsiumx NPOAYKTIB.

AoaanTe BoAy UM iHLLY PiAUHY.

BctaeTe npobKy B OTBip Ha KpULULL, W06 YBIMKHYTU MPUCTPIN,
HAaTUCHITb KHOMKY AASl HAMBULLLOI LUBUAKOCTI MepeMmilllyBaHHS.
Aaite npuctpoio nonpattoBat MakcumyM 40AceKyHA.

BuMKHiTL npucTpin. BuannTe piaMHy Yepes HOCKK raeka
6AeHAEpa.

AAf OTPUMaHHA HaMKPaLLLMX Pe3yAbTATIB MOCTABTE ALK i3
33aAMLLKaAMM MPOAYKTIB 3HOBY Ha NMPUCTPIN i YBIMKHITb NPUCTPIN

LLLe Ha KiAbKa CEKYHA.

BuAniTe 3aAULWIKM Hanolo.

Mopaau

» AKLo HeobxiAHO NepepobUTH BEAUKY KiAbKICTb MPOAYKTIB,
PEKOMEHAYEMO He KAACTH iX A0 BAeHAepa oaHoYacHO. MoyHITh 3
HeBeAMKOI MopLiii, AaMTe NPUCTPOIO MOMPALLIOBATH, MOTIM BUMKHITb
MOro i A0AaNTE HacTynHy nopuito. [oBToploNTe Lito NpOLLeAYPY,
AOKM He NnepepobUTH yci NPOAYKTH.

» [lpuroTyBaHHs COEBOro MOAOKa:

[Nepea NMPUroTYBaHHSAM BUMOUYMTE COEBI 6OBM NPOTAroM 4 roamH. 3a

OAMH pa3 MOXKHa 0b6pobAATH MakcMym SOAT cyxmx coeBmx 606iB 3

Makcrmym S00AMA BoaM.

» [TpuroTyBaHHsA GPYKTOBUX COKIiB T2 KOKTEMAIB:

AN OTPUMAHHA HaVKpaLLWX Pe3yAbTaTiB AOAABANTE MPUOAN3HO
300 MA BoaK (abO IHLIOT PialHW, AKWO B roTyeTe, HanpukAaa,
KokTenA) a0 150 1 dpykTi.
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MauHok (amwe moaeab HR1757)

MAMHOK MOXHa BMKOPUCTOBYBATU AAS MOAPIOHEHHS TaKUX MPOAYKTIB,
AK NepeLlb, HACIHHA Ce3aMy, PUC, MWEHWLLA, CBIXKMI KOKOC, ropixu (6e3
LWKapaAymu), KaBOBI 3epHa, COEBI BOOU, CYLLEHWI FOPOX, CUP, CyXapi
TOLLO.

3aBKAM NOAPIBHIONTE YacHMK, 3ipYacTui aHic abo aHicoBe HaCiHHA
Pas’oM 3 iHWMMM MPOAYKTaMM. AKLWO pOBUTU Lie OKPEMO, LLi MPOAYKTH
MOXYTb HEraTUBHO BMAWMHYTM Ha MAACTUKOBI A€TaAI MPUCTPOIO.

MAMHOK He MPUAATHUN AAS POBOTU i3 3aHAATO TBEPAVIMM MPOAYKTAMM
HANPWKAAA, MYCKaTHUMM rOPIXaMm Ta KyOMKaMK AbOAY.

Il TMoxaaaits npoaykTy y vawy.

[NepepobasiTe Avwe Cyxi NPOAYKTU. He HanosHiOWTE Yally BuLLe
nosHaukm MAX. AMB. TabAMLIIO AASI BUSHAYEHHS PEKOMEHAOBAHO
KIABKOCTI MPOAYKTIB.

IHrpeaieHTH: KiAbkicTb
nepelb 5251
HaciHHA ce3amy 10-50 r
PUC, MLLEHMLIA 25-75r
coesi 606u 25-75r
CyLIEHW FOPOX 25-75r
M'AKYLL KOKOCa 25-75r
KaBOBI 3epHa 25-50 r
cp 25-75r
cyxapi 20-40 r
KyOuKM LiyKpy 25-50 r
ropixu (oumLLeHi) 25-75r

A Mepesipre, un rymoBe KiAbLie Ha pixkyuomy GAOL BCTaHOBAEHE
NPaBUABHO.

[l Mpukpinite pixyumit 6aoK A0 vaLui.
AKLLO AASt LBOTO TPeba AOKAACTH 3YCUAb, 3MOMITb MYMOBE KiAbLIE
KpanAeio BoaM.
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Bl MepesepHitb 3i6paHuit MAMHOK AOFOPUM AHOM i MIPUKPIMiTh
1oro A0 6AOKa ABMIyHa, MOBEPTAIOHM B HAMPSMKY CTPIAKM.

Il PexomeHAyeTbCA BUKOPUCTOBYBATM MAMHOK, HATMCKAIOUM
KHOTMKY iMMyAbCHOTO pexxuMy (KHomka M).

HikoAn He AO3BOAAVTE MAMHKY NpaLioBaTh 6€3 nepepsn AOBLIE

30AceKyHA.

PHILIPS

» [licAst BUKOPUCTaHHS MOXXHa BUKOPUCTOBYBATM KPULLIKY LLeMKepa
AASl TOTO, 06 PiIBHOMIPHO PO3KAACTU MPOAYKTU Ha TapiALLi.

HanpocTilwe WCTUTY NPUCTPIN, MOrO YaCTMHM Ta NPUAIAAS OAPA3Y XK
MiCAS BUKOPUCTaHHS.

HikoAn He MuiiTe NpuAaaAs abO YaCTUHKM MPUCTPOIO Y MOCYAOMMUIHIV
MaLLMHI,

He BuKopuCTOBYTE AAS UMLLEHHS abpa3mBHi 3aCO0W, METAAE
FaHYipKM, CIMPT TOLLO.

Il Bia'canavite npucTpint Bia Mepexi, Bia'eAHaMTe NPUAAAAS i
YaCTUHMU, WO BYAM y 3aCTOCYBaHHI, i MOMUUTE iX Y TEMAIN BOAI 3
MUIOYMM 3acoboMm.

A MoTim crnoaocHiTh Ui YacTUHM BOAOIO 3-Mia KpaHa.

LLIBnAKe uMLLLeHHS rAeKa BaeHAEpa

Il Haaiite Tenaoi Boam | Tpoxu Mutouoro 3acoby B raek
6AeHAEpa AO PiBHSA WBUAKOTO YuLeHHs (500 MA), BKazaHoro
Ha rAeKy. BukopucToBytoun GyHKLIO LBMAKOIO YMLLLEHHS, He
HaAMBaWTE BOAM BULLLE LIbOTO PiBHS.
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A 3axpuiite KpuwwKy | BCTaBTe NPO6GKY B OTBIP Ha KpULLLL.
BcTaBTe wTenceAb y poseTky.

El HatucHits kHonKy Wwemakoro umnwerHs (M) i aakTe npucTpoto
HeAOBro MorpaLoBaTy. BianycTiTe KHOMKY, KOAM TAek Gyae
YMCTUW, | BiA'€AHANTE NMPUCTPIN BiA Mepexi.

PHILIPS

Bia'eAHalTe raek BAEHAEPA | CMOAOCHITb YMCTOKO BOAOHO.

3HiMaKTe KpULLKy (BUIMaIOUM Ti 3 TAeKa BAeHAEpa) AuLle 3
MeTolo nouncTuTy!

YuweHHs diabTpa

Il 3+imiTs $iabTp 3 aeka BaeHaepa.

n TpuMatoun GiAbTp HaA CMITHUMKOM, O6EpeXKHO BUTPYCITh 3
HbOTO BMICT.

El Mpomuite $iabTp nia KpaHoMm.

HaBKoAulLHE cepeaoBuMLLe

Il He sukuaarite npucTpiv pasom i3 3suuaiiHUMK NOGYTOBMMH
BiAXOAQMU, 2 3AaBaUTE MOTO B OPILLIMHUMA NYHKT NMPUNUOMY AAS
noBTOpHOI Nepepobku. Takum unHom Bu pornomorkeTe
3aXUCTUTH AOBKIAAS.

FMapaHTia Ta 06cAyrosyBaHHA

Akwo Bam HeobxiaHa iHPopmMaLis abo y Bac BuHMKAG Npobaema,
BiABIAAMTE BeO-canT komnaHii Philips www.philips.com, abo 3BepHiTbcs
20 LleHTpy ob6cayroByBaHHs KaieHTiB komnaHii Philips v Bawiv kpaiHi
(TeredOH MOXKHA 3HANTH Ha rapaHTIMHOMY TaAoHi). Akwo v Bawin
KpaiHi Hemae LIeHTpy obcAyroByBaHHA KAIEHTIB, 3BEPHITHCA A
MicLeBOro amaepa abo y BIAAIA TEXHIMHOTO OBCAYrOBYBaHHA KOMMaHil
Philips Domestic Appliances and Personal Care BV.
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OTBIp Y KpULLILL MOXHa BUKOPUCTOBYBATM AAA TOTO, OO AOAABATU AO
MPOAYKTIB Y TAEK PIAVHY AASI AOCSTHEHHS BaXKaHOTO PIBHS KOHCUCTEHLT.

MavioHes (npubamsHo 300 M/\)
- 2 AeYHi »oBTKM abo | Auire avue

- | YariHa AOXKKa FipUMYHOTO MOPOLLKY

- | yaviHa AoXKKa COAI

- 1/2 yaHoT AOXKKM NepLio

- | yaviHa AoXKa LyKpy

- 30 MA oUTY aBO AMMOHHOTO COKY

- 300 mA oAl

> Vi npogykmu Malome bymu KiMHamHoi memnepamypi.

> [lokaagime switie abo SeqHi »KoBMKu Y TAek baeHgepa, gogaime Cinb,
nepelb Ma ripYuyHMA NOPOLLOK | NOAOBIMHY OLMY Y AUMOHHOIO COKY |
nepemityiime Ha cepegHin wangkocmi. Haavsayime yepes omsip y
KDULLLIT OAito, JOKM MAKioHe3 He cmake rycmitumm. [lomim gogavime
peLmy oLmy Y1 AMMOHHOIO COKY Ma 3eAeHi go CMAKy.

> 3bepiraviime B XOAOGUABHUKY

MopkBsiHUM NUpir
4 avun

- 200 r nopizaHoi Ha CKMOKM MOPKBM

- 200 MA MoAoKa

- 100 r 3ryweHoro Moroka

- 300 r uykpy

- 300 r nweHnyHoro 6opotHa

- 150 r onil

- | AuariHa AOXKKa CyxXnX APIKAXKIB

> [TokAagimb AULA, CKMOKM MOPKBH, MOAOKO, 3ryLLEHE MOAOKO Ma LyKop y
ek baeHgepa i nepemityyime npubansHo | SAcekyHg Ha HavBuLLIN
LIBUGKOCMI.

> Aogasavime no AU niweHnyHoro bopowHa. Koau maca cmare
OgHOPIgHOI0, Yepe3 omBip y KPULILI NOCMYNoBO gogaBasime OAilo.
Ha kiHeub gogaime cyxux gpixgrKis i gayime npucmpoio
nonpaviosamu ie 5 cekyHg.

> Bukaagime micmo Ha 6asxy | Bunikayime 3a memnepamypu | 80°
npomsrom npubanzHo 40 XBUAMH.

lNpunpaea Ao caraty

- | YacTuHa ouUTy UM AMMOHa

- 3 4acTuHK OAIT

- CiAb, nepelb

> Buamiime ouem uu AMMOHHWM CIK Y TAeK BAeHgepd, gogavme Cirb ma
nepeub i yBiMKHIMb nprucmpin. [epemilyyime, goku ciab ma nepewb He
po3unHaAMbca. [Tomim yepes omsip y KLU gogayme onilo i
nepemilyyime go ymBopeHHA 0gHOPIgHOI npunpas.

> MoxxHa makoxx npuromysamu GiAbLLy KiAbKICMb L€l 0CHOBHOT
npunpasu i 36epiramu y XoAoguAbHMKY. [lepeg BUKOPUCMAHHAM
3aBXKgu cmpylyime, 1Wo6 3Miluamu iHrpegieHmm.
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CupHun nupir

- 4 anua

- 525 MA Monoka

- 75 r MaprapuHy

- 90 r cupy napmesaH, Nopi3aHoro Ha Kyowku | Acm

- 440 r uykpy

- 290 r KyKypyA3sHoro 6opoLuHa

- 250 r nweHwyHoro 6opoluHa

- | yaiHa AOXKKa MOPOLLKY AASt MeynBa

> [TokAagimb ANLA, MOAOKO, MAPTrapuH, Clp NapMe3aH ma LyKop y AekK.
Aavime npucmporo nonpauioBamm Ha MAakCMMAAbHIN LBMGKOCMI
10 cekyHg.

> Aogasarime no AOXLI Kykypyg3aHoro 60polwHa i gayme npucmpoio
NoNpALIoBAMM HA MAKCUMMAAbHIN wemngrocmi 20 cekyHg. [lomim
gogasayime no AL NiweHnYHoro 6oPoLLIHA i nepemillyime Ha
MAkcuManbHiv wemugrocmi we 30 cekyHg. Aogavime nopolky gast
neuusa i nepemiwyvime we |0 cexyHg. [Tomim BUMKHIME nbUcMpin.
Bukaagime micmo Ha bAsXy, 3MALLIEHY OAIEID Ui MAPrapuHoM i
nocunaHy mykoto. Bunikavime cupHui nupir 8 gyxosui 3a memnepamypu
200 - 210°C npomsrom npubansHo 35-40 xBuAuH.

YcyHeHHA HecnpaBHOCTEMN
Mpobaema BupiweHHs

[pucTpivt He mpaLiioe. [MpucTpit 0bAaaHaHO cncTemMolo besneku. BiH He npavoBaTiMe, AKLLO
MPUAGAAS HE BCTAHOBAEHO MPaBMABHIM YMHOM Ha BAOK ABMIyHa ab0 SKLLO
BOHO B3araai BiACyTHE. [lepeBipTe, Un NpaBMABHO BCTAHOBAEHO MPUAAAA
(AMBITECA BIAMOBIAHI PO3AiAM NMOCIOHMKA). Criepluy BUMKHITL NpUcTpin!

Pixyuni1 6aok abo 6r0K ABUryHa BUMKHITbL MpucTpivt Ta NepepobAsiiTe MPOAYKTU MEHLLVMY MOPLIAMU.
3a6AOKOBaHO.

[Mia Yac NepLIOro BUKOPKCTaHHS 3 Lle HopMmaAbHO. AKLLO 3 MPUCTPOIO MPOACBXYE BUXOAMTH HEMPUEMHI
ABUTYHa BUXOANTH HEMPUEMHI 3amax. 3anax MicAs KiAbKOX PasiB BUKOPUCTaHHs, nepesipTe, un Bu nepepobaseTe

BIANOBIAHY KIABKICTb MPOAYKTIB, UM MPaBUAbHI Yac i LIBUAKICTb OOPOBKM.

[pUCTPIV WyMUTb, BUAIASIE 3aMax, rapsumii  BUMKHITL MPUCTPIN i BiA'€AHaITE Bia, MEPEXKI. SBEPHITLCA AO HAMBAKIOTO
Ha AOTMK, 3 HbOrO MAE AMM TOLLO. cepaicHoro LeHTpa Philips a6o 3aHeciTb MpUCTpIv A0 AMAEPA.

MAVHOK CUMABHO BIOPYE, Ayxke WyMnTb, 360  [lepeBipTe, U pixkyunit GAOK MPaBMABHO BCTAHOBAGHO Ha Yallly.
PiKYUMI BAOK HE BMPIBHSHO.

3 MAVHKa BICMMAETHCA MOPOLLIOK [NepeBipTe, UM MPaBUABHO 3aKPINAEHO TYMOBE KiAbLIE.

[NepesipTe, UM NPaBUALHO 3aKPINAEHO ryMoBe KiAbLie. [ymoBe KinbLie
MOBWHHE PIBHO AXaTW Ha MOBEPXHI. [ IpUMITKa: HEBEAVIKE MPOTIKaHHS - Lie
HOPMaABHO.

Xoua GiALTP i 3aKpinAeHo, y dpykToBomy  [epesipTe, Un GiAbTP MPaBUABHO BCTAHOBAEHO Ha IAeK bAeHAEpa.
COLYi YN COEBOMY MOAOLL € M'SKOTb.

* Ao npobaemMin NPOAOBXKYIOTb BUHMKATI ab0 3'ABAAIOTHCS HOBI, 3BE€PHITHCA A0 LIeHTPY 06CAyroByBaHHS KAIEHTIB
Philips abo Havbamkuoro cepsicHoro LeHTpy Philips.
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Sigurnosne napomene

Prije pri¢vrs¢ivanja, odvajanja i podesavanja dodataka uvijek iskljucite
aparat iz napajanja.

Aparat drzite izvan dohvata djece.

Motor se pokrete samo ako je staklena posuda mijesalice ili mlinac
(samo HRI1757) ispravno pricvri¢en na jedinicu motora.

Samo HRI757: provjerite je li rezal sigurno pricvrséen na posudu
mlinca prije nego Sto pri¢vrstite mlinac na jedinicu motora.

Izbjegavajte dodirivanje ostrih rubova rezaca prilikom ¢is¢enja.Vrlo su
ostri i moZzete se lako porezati.

Kako biste izbjegli prelijevanje, pogotovo prilikom obrade vrucih
sastojaka, provjerite je li poklopac zatvoren i Cep ispravno pric¢vrcen.

Uvijek ukljucujte ili iskljucujte aparat pritiskom na gumb za iskljucivanje
(gumb O). Aparat nikada ne iskljucujte okretanjem staklene posude ili
posude mlinca (samo HRI1757).

Vazno

Prije koriStenja aparata pazljivo procitajte ove upute za uporabu i
spremite ih za buduce potrebe.

» Prije priklju¢ivanja aparata provjerite odgovara li mrezni napon
naveden na aparatu naponu lokalne mreze.

» Ne koristite aparat ako su mrezni kabel, utika¢ ili drugi dijelovi
osteceni.

» Ako se kabel za napajanje oSteti, mora ga zamijeniti tvrtka Philips,
ovlasteni Philips servisni centar ili kvalificirana osoba kako bi se
izbjegle potencijalno opasne situacije.

» Prije pri¢vrscivanja ili odvajanja dodataka te prilikom ¢iS¢enja
aparata uvijek iskljucite aparat iz mreznog napajanja

» Nikada ne uranjajte jedinicu motora u vodu ili neku drugu

tekuéinu i ne ispirite je pod mlazom vode. Cistite je isklju¢ivo

vlaznom tkaninom.

Iskljucite aparat iz napajanja nakon uporabe.

Aparat drzite izvan dohvata djece.

Aparat nikad ne smije raditi bez nadzora.

Nemojte premasiti maksimalne koli¢ine i vrijeme priprave

naznacene u tablici.

» Prije ulijevanja vru¢ih sastojaka u posudu mijesalice pustite ih da
se ohlade (najvisa temperatura 80°C/175°F).

» Kako biste sprijedili prelijevanje, nemojte puniti posudu iznad
oznake za maksimalnu koli¢inu (odnosno 1,5 I). Prilikom mijesanja
vrucih tekuéina, nemojte ulijevati vise od |,| | u posudu. Prilikom
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mijesanja teku¢ina koje se pjene, nemoijte puniti posudu iznad
oznake za 1,2 |.

» Motor se pokrece samo ako je staklena posuda mijesalice ili
mlinac (samo HR1757) ispravno pri¢vr$éen na jedinicu motora.

» Samo HRI757: provjerite je li reza¢ sigurno pri¢vrs¢en na posudu
mlinca prije nego Sto pri¢vrstite mlinac na jedinicu motora.

» U posudu nikada ne gurajte prste ili predmete dok aparat radi.

» Ako se rezaci blokiraju, iskljucite aparat iz napajanja i uklonite
sastojke koji su ih blokirali.

» Nikada ne koristite dodatke za uklju¢ivanje ili iskljucivanje aparata!

» Nikada ne koristite pribor ili dijelove drugih proizvodaca ili
dijelove koje tvrtka Philips nije preporucila. Ako se takav pribor ili
dijelovi koriste, jamstvo ¢e prestati vrijediti.

» Razina buke: Lc = 86 dB (A)

Prije prve uporabe

Prije prve uporabe aparata temeljito olistite dijelove koji dolaze u
kontakt s hranom (pogledajte poglavije "Cis¢enje").

Priprema za uporabu

» Visak kabela za napajanje omotajte oko podnozja aparata.

Koristenje aparata

Mijesalica

Mijesalica je namijenjena:

- MijeSanju tekucina, primjerice mlijecnih proizvoda, umaka, vo¢nih
sokova, juha, mijesanih pica, frapea.

- MijeSanju mekih sastojaka, primjerice tijesta za palacinke ili majoneze.

- MijeSanju kuhanih sastojaka, primjerice za djecju hranu.

Il Stavite posudu na jedinicu motora. Prigvrstite je okretanjem u
smijeru strelice.

Posuda je ispravno pri¢vrs¢ena kad je zarez na njezinom donjem rubu

poravnat s oznakama na gumbima jedinice motora.

Nemojte previse pritiskati drSku posude.

A Otvorite poklopac pritiskanjem izbo¢enog dijela drske palcem.
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[El Stavite sastojke u posudu.

Nikada ne punite posudu iznad oznake za maksimalnu koli¢inu (1,5 1),
pogotovo ako mijesate vruce tekucine (najvise 1,1 ).

Prilikom mijesanja tekucina koje se pjene, nemojte puniti posudu iznad
oznake za |2 I.

Bl Zatvorite poklopac.

IHl Umetnite ¢ep u otvor na poklopcu.
Kako biste izbjegli prelijevanje, uvijek umecite cep u otvor na poklopcu
prije pocetka obrade.

A Prikljutite utika¢ u zidnu uti¢nicu.

Kako biste ukljucili aparat, pritisnite odgovaraju¢i gumb za
brzinu.

Gumbi za brzinu omoguéuju odabir odgovarajuce brzine za optimalne

rezultate. Preporucene brzine potrazite u tablici u nastavku.

Sastojci Brzina

tekuci sastojci (npr: ¢okoladno mlijeko, mlijeko s voéem, majoneza) brzina |
tezi sastojci, npr. kombinacija tekucih i krutih sastojaka (npr. umak od brzina 2
rajcice ili pasteta)

teski, uglavhom kruti sastojci (npr: kockice leda, juhe, zrna itd.) brzina 3

» Nekoliko puta pritisnite gumb za pulsiranje (gumb M) kako bi
aparat radio samo nekoliko sekundi odjednom.Aparat ¢e se
zaustaviti kad otpustite gumb. PritiS¢ite gumb za pulsiranje koliko
god je potrebno.

Prije otvaranja poklopca uvijek iskljucite aparat.

B} Iskljutite aparat pritiskom na gumb O.

Nikada ne ukljucujte ili iskljucujte aparat okretanjem posude.

Recepte mozete pronaci u poglavlju "Recepti" u nastavku.

Savjeti

Kako biste izbjegli prelijevanje, nemojte nikada puniti posudu iznad
oznake za maksimalnu koli¢inu (1,5 1), pogotovo ako mijesate vruce
tekucine (najvise |,1 1).

» Ako mijesate tekuéine koje se pjene, nemoijte nikada puniti
posudu iznad oznake za 1,2 |.

» Tekuéi sastojci (npr. ulje) mogu se ulijevati u posudu kroz otvor na
poklopcu i dok aparat radi.
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Mijesalica ne smije raditi dulje od 3 minute odjednom. Ako niste zavrsili
nakon 3 minute, iskljucite aparat na jednu minutu prije nastavka rada.

» Suhi sastojci se ne smiju obradivati dulje od | minute.

» Krute sastojke nareZite na manje komadice prije stavljanja u
posudu. Nemojte istodobno obradivati veliku koli¢inu krutih
sastojaka. Umjesto toga ih obradujte u manjim serijama.

» Ako niste zadovoljni rezultatima mijesanja krutih sastojaka,
iskljucite aparat i nekoliko puta pritisnite gumb za pulsiranje
(gumb M) za kratki rad aparata. Sastojke mozete promijesati i
lopaticom (ne dok aparat radi!) ili izliti neke sastojke i nastaviti rad
s manjim koli¢inama.

» Za drobljenje kockica leda, ubacite ih kroz otvor na poklopcu na
rotirajuce rezace.

» Za pripremu soka od rajcice, izreZite rajCice na Cetvrtine i stavite
ih kroz otvor na poklopcu na rotirajuce rezace.

U posudu nikada ne stavljajte prste ili predmete (npr. lopaticu) dok
aparat radi.

» Ako istovremeno obradujete krute i tekuce sastojke, ulijte tekuce
sastojke u posudu prije uklju¢ivanja aparata. Krute sastojke
dodajte dok aparat radi.

Filter

Za izuzetno fino mijesanje umaka, svjezih vo¢nih sokova ili koktela
mozete koristiti filter Sve kostice i koZice ostaju u filteru.

Il Provjerite je li aparat isklju¢en iz napajanja, odvojite posudu
mijesalice od aparata i stavite filter u posudu.

Provjerite je li filter ispravno pricvré¢en na dno posude. Zljebovi filtera |
rebra unutar posude mijesalice pomoci ¢e vam da ispravno postavite
filter.

A Stavite poklopac na posudu kako biste pri¢vrstili filter u
odgovaraju¢em polozaju.

[l Vratite posudu na jedinicu motora i umetnite utika¢ u zidnu
uti¢nicu.

A Stavite sastojke u filter kroz otvor na poklopcu.
Nemojte nikada puniti filter iznad metalnog dijela. Nemojte koristiti
filter za obradu vrucih sastojaka.

IH Dodajte vodu ili drugu tekuéinu.
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IA Umetnite ¢ep u otvor na poklopcu i pritisnite gumb za najveéu
brzinu kako biste ukljudili aparat. Pustite aparat da radi najviSe
40 sekundi.

Iskljucite aparat. Izlijte napitak kroz Zlijeb za izlijevanje na
posudi mijesalice.

Bl Za optimalne rezultate posudu s preostalim sastojcima vratite
na aparat i pustite ga da radi jo§ nekoliko sekundi.

El |zijte ostatak napitka.

Savjeti

» Posebno kod obradivanja velikih koli¢ina, savjetujemo vam da ne
stavljate sve sastojke u filter istodobno. Po¢nite obradivati manju
koli¢inu, pustite aparat da kratko radi, iskljucite ga i zatim ponovno
dodajte manju koli¢inu. Ponavljajte ovaj postupak dok ne obradite
sve sastojke.

» Za pripremu sojinog mlijeka:

Zrna soje namacite 4 sata prije obrade. Odjednom mozete obradivati

najvise 50 g suhih zrna soje uz najvise 500 ml vode.

» Za pripremu vocnih sokova i koktela:
Za najbolje rezultate dodajte oko 300 ml vode (ili neke druge tekucine
ako pripremate npr. koktele i sl.) na 150 g voca.

Mlinac (samo HR1757)

Mlinac se moze koristiti za mljevenje i sjeckanje sastojaka poput papra u
zrnu, siemenki sezama, rize, pSenice, kokosa, orasastih plodova
(otidcenih), kave u zrnu, soje, suhog graska, sira, krusnih mrvica itd.

KlinCi¢e, anis i siemenke anisa uvijek obradujte zajedno s drugim
sastojcima. Ako se obraduju odvojeno, ovi sastojci mogu ostetiti
plasti¢ne dijelove aparata.

Mlinac nije pogodan za sjeckanje vrlo tvrdih sastojaka poput muskatnih
orad¢ica ili kocki leda.

Il Stavite sastojke u posudu mlinca.
Obradujte samo suhe sastojke. Nemoijte puniti posudu mlinca iznad
oznake "MAX". U tablici potrazite preporucene koli¢ine.




90

HRVATSKI

PHILIPS

Sastojci

Koli¢ine

papar u zrnu
sjemenke sezama
riza, pSenica

soja

suhi grasak
kokos

kava u zrnu

sir

krusne mrvice
kockice Secera

orasi (u ljusci)

525
10-50 g
2575 ¢
2575 g
2575 g
2575 g
25-50 g
2575 g
2040 g
25-50 g
2575 ¢

A Provjerite je li gumena brtva na rezadu ispravno postavljena.

[l Rezat pri¢vrstite na posudu mlinca.

Ako je za to potreban napor, navlazite gumenu brtvu kapljicom vode.
Bl Okrenite pri¢vriceni mlinac naopako i priévrstite ga na jedinicu

motora u smjeru strelice.

IFl Preporutujemo da upravljate mlincem gumbom za pulsiranje

(gumb M).

Mlinac nemoijte nikada koristiti dulje od 30 sekundi bez prekida.
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» Nakon obrade mozete upotrijebiti i poklopac posude za mijesanje
kako biste rasporedili sastojke.

Cisc¢enje

Cid¢enje aparata, njegovih dijelova i dodataka je najjednostavnije
neposredno nakon uporabe.

Dodatke ili dijelove aparata nikada ne perite u stroju za pranje posuda.

Ne koristite abrazivna sredstva, Zicane spuzve, alkohol itd.

Il Iskljucite aparat iz napajanja, odvojite dodatke i dijelove koje ste
koristili te ih operite u toploj vodi s dodatkom nekog sredstva
za pranje.

A Zatim isperite dijelove pod mlazom vode.

Brzo cisc¢enje posude mijesalice

Il Ulijte toplu vodu i malo sredstva za pranje u posudu mijesalice
do oznake Quick Clean (500 ml) na posudi. Nemojte premasiti
tu razinu kad koristite funkciju Quick Clean.

A Zatvorite poklopac i umetnite &ep u otvor na poklopcu. Stavite
utika¢ u zidnu uti¢nicu.

[l Pritisnite gumb Quick Clean (M) i pustite aparat da radi
nekoliko trenutaka. Otpustite gumb kad se posuda oisti i

iskljucite aparat iz napajanja.

Bl Odvojite posudu mijesalice i isperite je &istom vodom.

PHILIPS

Il Skinite poklopac (povlatenjem s mijesalice) iskljugivo u svrhu
ciscenja!
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Cis¢enje filtera

Il Izvadite filter iz posude mijesalice.

A Driite filter iznad kante za otpatke i njezno istresite sadrzaj.

[El Isperite filter pod mlazom vode.

Zastita okolisa

Il Aparat koji se vise ne moze koristiti nemojte odlagati s

uobicajenim otpadom iz kucanstva nego ga odnesite u
predvideno odlagaliSte na recikliranje. Time cete pridonijeti
ocuvanju okolisa.

Jamstvo i servis

Ako trebate informaciju ili imate problem, posjetite web-stranicu tvrtke
Philips na www.philips.com ili se obratite centru za korisnike tvrtke
Philips u svojoj drzavi (telefonski broj ¢ete naéi u medunarodnom
jamstvenom listu). Ako u vasoj zemlji ne postoji centar za korisnike,
obratite se lokalnom prodavacu proizvoda tvrtke Philips ili servisnom
odjelu Philips Domestic Appliances and Personal Care BV.

Recepti

Rupu na poklopcu moZzete koristiti za dodavanje kapi tekuéine
sastojcima u posudi kako biste postigli zeljenu gustocu.

Majoneza (oko 300 ml)

v

v

v

2 zumanjka ili | cijelo jaje

| ¢ajna Zlicica gorusice u prahu

| ¢ajna Zlicica soli

[/2 Cajne Zli¢ice papra

| ¢ajna Zli¢ica Setera

30 ml octa ili limunovog soka

300 ml ulja

Svi sastojci moraju biti sobne temperature.

Stavite jaje ili Zumanjke u posudu mijesalice, dodajte sol, papar i gorusicu
u prahu te pola pripremljene koli¢ine octa ili limunovog soka, a zatim
mije$ajte umjerenom brzinom. Ulijevajte ulje kroz rupu na poklopcu dok
majoneza ne postane gusta. Zatim dodajte ostatak octa ili limunovog
soka i zacinite prema ukusu.

Spremite u hladnjak.
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Kolaé¢ od mrkve

4 jaja

200 g narezanih mrkvi

200 ml mlijeka

|00 g kondenziranog mlijeka

300 g Secera

300 g pseni¢nog brasna

150 g ulja

| Cajna Zli¢ica suhog kvasca

Stavite jaja, narezane mrkve, mlijeko, kondenzirano mlijeko i Secer u
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posudu mijesalice i obradujte sastojke oko |5 sekundi pri najvecoj brzini.

Dodajte pseni¢no brasno Zlicu po Zlicu. Kad smjesa postane gusca,
postepeno ulijevajte ulje kroz rupu na poklopcu. Na kraju dodajte suhi
kvasac i pustite aparat da radi jo§ 5 sekund.

Stavite smjesu u posudu za pecenje i pecite pri 180° priblizno

40 minuta.

Preljev za salatu

v

v

| Cetvrtina octa ili limunovog soka

3 Letvrtine ulja

sol, papar

Ulijte ocat ili limunov sok u posudu mijesalice, dodajte sol i papar, a
zatim uklju¢ite aparat. Obradujte dok se sol i papar ne istope. Zatim
ulijevajte ulje kroz rupu na poklopcu dok preljev ne postane gust.
MoZete pripremiti vecu koli¢inu osnovnog preljeva i spremiti ga u
hladnjak. Prije uporabe uvijek dobro protresite kako bi se sastojci
izmijesali.

Kola¢ od sira

4 jaja

525 ml mlijeka

75 g margarina

90 g sira parmezana narezanog na kockice od | cm
440 g Secera

290 g kukuruznog brasna

250 g pseni¢nog brasna

| jusna Zlica praska za pecivo

Stavite jaja, mlijeko, margarin, parmezan i secer u posudu. Pustite aparat

da radi 10 sekundi pri najvecoj brzini.
Dodajte Zlicu po Zlicu kukuruznog brasna i pustite aparat da radi 20

sekundi pri najvecoj brzini. Zatim dodajte Zlicu po Zlicu pseni¢nog brasna
i pustite aparat da radi jos 30 sekundi pri najvecoj brzini. Dodajte prasak
za pecivo i pustite aparat da radi jos | 0 sekundi. Iskljucite aparat. Stavite

smjesu u posudu za pelenje koju ste prethodno premazali uljem ili

margarinom, a potom posuli brasnom. Kola¢ od sira pecite u pecnici pri

200 - 210°C priblizno 35-40 minuta.
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Rjesavanje problema
Problem Rjesenje

Aparat ne radi.

Rezac ili jedinica motora je blokirana.
1z jedinice motora osjeca se
neugodan miris prilikom prvih
nekoliko uporaba.

Aparat je vrlo bucan, osjeca se
neugodan miris, vruc je, pojavljuje se
dim itd.

Mlinac snazno vibrira, vrlo je bucan ili
rezac nije u ravnini.

Iz mlinca ispada prah

lako je filter pricvrséen, voéni sok ili
sojino mlijeko sadrze pulpu.

Aparat je opremljen sigurnosnim sustavom. Aparat ne radi ako dodaci nisu
ispravno sastavljeni s jedinicom motora ili uopée nisu stavljeni. Provjerite jesu li
dodaci ispravno sastavljeni (pogledajte razna poglavlja u uputama za uporabu).
Prvo iskljucite aparat!

Iskljucite aparat i smanjite kolicinu sastojaka.

To je normalno. Ako se taj neugodan miris osjeti i nakon nekoliko uporaba,
provjerite koristite li to¢ne koli¢ine, vrijeme i brzinu pripremanja.

Iskljucite aparat i izvucite utikac iz napajanja. Obratite se najblizem Philips
servisnom centru ili odnesite aparat prodavacu.

Provjerite je li rezac ispravno postavljen na posudu mlinca.

Provjerite je li gumena brtva ispravno postavljena.

Provjerite je li gumena brtva ispravno postavijena. Brtva treba ravno lezati oko
spoja. Napomena: normalno je da izlazi mala koli¢ina praha.

Provjerite je li filter ispravno pri¢vrséen na posudu mijesalice.

* Ako se problem nastavi ili se pojave drugi problemi, obratite se centru za korisni¢ku podrsku tvrtke Philips ili

najblizem Philips servisnom centru.
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Ohutusnouded

Alati votke seade elektrivorgust vlja enne mdne tarviku paigaldamist,
lahtivatmist vOi reguleerimise ajaks.

Hoidke seade laste kdeulatusest eemal.

Mootor kdivitub ainult siis, kui kannmikseri kann voi peenestaja (ainult
mudelil HR1757) on korralikult mootorisektsiooni kiilge Gihendatud.

Ainult mudelil R1757 — enne peenestaja keeramist mootorisektsiooni
kilge veenduge, et tiiviknuga oleks korralikult peenestaja ndu klge
kinnitatud.

Arge katsuge pesemise ajal tiiviknoa I5iketeri. Need on viga teravad
ning voite nendega kergesti sdrme Idigata.

Pritsmetest hoidumiseks, eriti kuumade koostisainete t6&tlemisel,
veenduge, et kaas ja kork oleks korralikult kinnitatud.

Alati lUlitage seade sisse-vilja vajutades valjalulitamise nupule (O-nupp).
Kunagi drge lulitage kannmikserit vélja podrates kannmikseri kannu vai
peenesti (ainult mudel HR1757) ndud.

Tahelepanu!

Enne seadme kasutamist lugege kasutusjuhend hoolikalt 1abi ja hoidke
alles edaspidiseks.

» Enne seadme lihendamist kontrollige, kas seadmele margitud
toitepinge vastab kohaliku vooluvérgu pingele.

» Arge kasutage seadet, kui toitejuhe, pistik v6i méni teine osa on
kahjustatud.

» Kui toitejuhe on vigastatud, tuleb see uue vastu vahetada Philipsi,
Philipsi volitatud hooldekeskuses véi lihtsalt vastavalt
kvalifitseeritud isiku poolt, et viltida ohtlikke olukordi.

» Alati votke seade elektrivorgust vilja enne méne tarviku
paigaldamist voi lahtivotmist, aga ka seadme puhastamise ajaks.

» Arge kunagi kastke mootorit vette véi mingisse teise vedelikku

ega loputage seda kraani all. Mootorisektsiooni pesemiseks

kasutage vaid niisket lappi.

Liilitage seade otsekohe peale kasutamist vilja.

Hoidke seade laste kdeulatusest eemal.

Arge jitke toGtavat seadet jarelvalveta.

Arge liletage tabelis toodud toiduainete koguseid ega téotlemise

kestust.

» Laske kuumadel koostisainetel enne kannmikseri kannu panemist
jahtuda [maks temperatuur 80 °C (v&i 175 °F)].

» Pritsmete drahoidmiseks édrge tiitke kannu iile maksimaalse
taseme margendi (st 1,5 [). Kuuma vedeliku segamisel ei tohi
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kannus olla rohkem kui I,1 | vedelikku.Vahtumineva vedeliku
segamisel ei tohi kannu 1,2 | margendit lletada.

» Mootor kaivitub ainult siis, kui kannmikseri kann voi peenestaja
(ainult mudelil HR1757) on korralikult mootorisektsiooni kiilge
ihendatud.

» Ainult mudelil R1757 - enne peenestaja keeramist
mootorisektsiooni kiilge veenduge, et tiiviknuga oleks korralikult
peenestaja ndu kiilge kinnitatud.

» Arge kunagi pange seadme td6tamise ajal sérmi ega muid objekte
seadme kannu.

» Kui tiiviknuga on kinni jaanud, siis votke seade elektrivorgust vilja,
enne kui asute eemaldama tiiviknuga tokestanud toiduaineid.

» Arge kunagi kasutage tarvikuid seadme sisse v&i vilja liilitamiseks.

» Arge kunagi kasutage teiste tootjate poolt tehtud tarvikuid véi
osi, aga eriti neid, mida Philips ei ole soovitanud. Garantii muutub
kehtetuks, kui olete selliseid tarvikuid v6i osi kasutanud.

» Miira tase:Lc = 86 dB (A)

Enne esmakasutust

Enne seadme esmakasutust puhastage pohjalikult kdik toiduainetega
kokkupuutuvad seadme osad (vt pt ,,Puhastamine”).

Ettevalmistus kasutamiseks

» Kerige liigne toitejuhe limber seadme aluse.

Seadme kasutamine

Kannmikser

Kannmikser on ette ndhtud:

- Vedelike, nt piimatoodete, kastmete, puuviljamahlade, suppide,
jookide ning kokteilide segamiseks.

- Pehmete koostisainete segamine, nditeks pannkoogi tainas voi
majonees.

- Keedetud koostisainete pireestamine, nditeks lastetoidu
valmistamisel.

Il Paigaldage kann mootorisektsioonile. Kinnitamiseks keerake
kannu noole suunas.

Kann on korralikult kinnitatud, kui selle alumisel darikul olev tdke on

Uhel joonel mootorisektsiooni nuppudel oleva margendiga.
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Arge kannu kiepidemele liga tugevasti vajutage.

A Kaane avamiseks vajutage poidlaga kiepidemel olevale lohukesele.

[l Pange koostisained kannu.

Kunagi drge téitke kannu Ule maksimaalse taseme (1,5 I) margendi, eriti
kuumade vedelike segamisel (maks I, 1 1).

Kui segate vahustuvaid vedelikke, siis drge taitke kannu Gle 1,2 | margendi.

B} Sulgege kaas.

Il Pange kork kaanes olevale avale peale.
Pritsimise valtimiseks sulgege alati kaanes olev ava korgiga enne, kui
hakkate aineid tdotlema.

A Sisestage pistik seinakontakti.

Seadme sisseliilitamiseks vajutage sobiva kiiruse nupule.
Kiiruse nupud v&imaldavad optimaalse tulemuse saamiseks dige kiiruse
valida.Valige tabelist soovitatavaid kiirused.

Koostisained: Kiirus

vedelad koostisained (nt Sokolaadipiim, piim puuviljadega, majonees)  kiirus ,,1”

raskestisegunevad koostisained, nt vedeliku ja tahkete ainete segu (nt
tomatisoust voi pasteet) kiirus 2"

tihedad, pohiliselt tahked koostisained (nt jadkuubikud, supid, oad jne) kiirus ,,3”

» Vajutage mdned korrad impulssreziimi nupule (M-nupp), et liilitada
seade ainult méneks sekundiks t66le. Seade peatub, kui vabastate
nupu.Vajutage impulssreziimi nupule nii sageli kui vaja.

Enne kaane avamist lUlitage alati seade vdlja.

B} Lilitage seade vilja, vajutades O-nupule.

Kunagi drge lUlitage seadet sisse-vilja, keerates kannu.

Retsepte leiate allpool olevast pt ,,Retseptid”.

Naipuniiteid
Kunagi drge tditke kannu Ule maksimaalse taseme (1,5 I) mdrgendi, eriti
kuumade vedelike segamisel (maks |1 ).

» Kui segate vahustuvaid vedelikke, siis drge tiitke kannu iile 1,2 |
margendi.

» Vedelad koostisained (nt dli) v&ite valada kannmikserisse labi
kannu kaanes oleva ava seadme té6tamise ajal.
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Arge laske kannmikseril (ihe kasutuskorra ajal tle 3 min té6tada. Kui te
ei suutnud to6tlemist 3 min jooksul IGpetada, lilitage seade enne
segamise jatkamist Gheks min vélja.

» Kuivi koostisaineid ei tohi iile | min té6delda.

» Enne mikserisse panemist |16igake kdvad koostisained
viiksemateks tiikkideks. Arge toodelge korraga suurt kogust
kovasid koostisaineid. Selle asemel té6delge koostisaineid viikeste
koguste kaupa.

» Juhul, kui teid ei rahulda kévade koostisainete segamistulemus,
lilitage mikser vilja ja vajutage méned korrad impulssreziimi
nupule (M-nupp). Koostisaineid vdite segada ka kaabitsaga (kuid
mitte siis, kui mikser on sisse liilitatud!), v6i valada osa kannu
sisust vilja ja toodelda vdiksemate koguste kaupa.

» Jadkuubikute purustamiseks kukutage need kaanes oleva ava
kaudu poorlevale tiiviknoale.

» Tomatimahla valmistamiseks |6igake tomatid neljaks osaks ja laske
tlikid labi kaanes oleva ava poorlevale tiiviknoale.

Arge kunagi pange sdrmi ega esemeid (nt kaabitsat) sisseliilitatud
kannmikseri kannu.

» Kovade ja vedelate koostisainete samaaegsel tootlemisel valage
vedelad koostisosad kannu enne kannmikseri sisseliilitamist. Kévad
koostisained lisage siis, kui kannmikser t&6tab.

Filter

Kasutage filtrit eriti peenelt segatud kastmete, vdrske puuviljamahla voi
kokteilide valmistamiseks. Filter eraldab kdik seemned ja kooretukid.

Il Veenduge, et seadme pistik oleks seinakontaktist viljas,
eemaldage kannmikseri kann seadme kiiljest ja votke filter
mikseri kannust vilja.

Veenduge, et filter oleks korralikult kinnitatud kannu pdhja kilge. Filtri

sooned ja mikseri kannu ribid aitavad filtrit mikseri kannu Sigesse

asendisse paigaldada.

A Filtri Gigesse asendisse kinnitamiseks pange kaas kannu peale.

[El Pange kannmikseri kann mootorisektsioonile tagasi ja sisestage
pistik seinakontakti.

Il Pange koostisained filtrisse kaanes oleva ava kaudu.
Kunagi drge taitke filtrit Ule metallosade taseme. Arge kasutage filtrit
kuumade koostisainete td6&tlemiseks.

Il Lisage vett v&i muud vedelikku.
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A Pange kaanes olevale avale kork peale ja seadme
sisseliilitamiseks vajutage kdige suurema kiiruse nupule. Laske
seadmel maks 40 s t66tada.

Liilitage seade vilja.Valage jook libi kannmikseri tila vilja.
[ 8 |

Optimaalse tulemuse saamiseks pange kann Ulejaanud
koostisainetega seadmele tagasi ja kaant avamata laske sel veel
moned sekundid té6tada.

El Kallake joogi jasgid vilja.

Napuniiteid

» Me ei soovita panna kdiki koostisaineid korraga filtrisse, eriti siis,
kui tootlete suuri koguseid. Alustage vaiksema koguse
tootlemisega, laske seadmel pisut to6tada, liilitage seade vilja ja
seejarel lisage jargmine vdike kogus. Korrake seda toimingut, kuni
olete koik koostisained té6delnud.

» Sojapiima valmistamine:

Leotage sojaube enne tddtlemist neli tundi. Korraga voite maks 50 g

sojaube maks 500 ml veega téodelda.

» Puuvilja mahla ja kokteilide valmistamine:
Parima tulemuse saamiseks lisage umbes 300 mg vett (v3i mdnda

muud vedelikku, kui valmistate nditeks kokteile jne) 150 g puuvilja hulka.

Peenestaja (ainult mudelil HR1757)

Peenestajat voib kasutada selliste koostisainete, nagu naiteks
piprakaunade, seesamiseemnete, riisi, nisu, kookospahklite viljaliha,
pahklite (kooreta), kohviubade, sojaubade, kuivatatud herneste, juustu,
riivsaia jahvatamiseks ja hakkimiseks.

Alati toddelge nelki, tahtaniisi ja aniisiseemneid koos teiste
koostisainetega. Kui nimetatud aineid eraldi t6odelda, v3ivad need
seadme plastosi rikkuda.

Peenestaja ei sobi vdga kdvade koostisainete, nditeks muskaatpahklite ja

jad purustamiseks.

Il Pange koostisained peenestaja nousse.
Tdbdelge ainult kuivi koostisaineid. Arge tditke ndud Ule ,MAX
margendi.Vaadake tabelist soovitatavaid koguseid.
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Koostisained: Kogused

pipraterad
seesamiseemned

riis, nisu

sojaoad

kuivatatud herned
kookospahkli viljaliha
kohvioad

juust

saiapuru

tlkisuhkur

péhklid (kooreta)

5-25¢

10-50 g
25-75¢g
25-75¢g
25-75¢
25-75¢g
25-50¢g
25-75¢g
2040 g
25-50 g
25-75¢g

A Veenduge, et kummist réngastihend oleks tiiviknoa moodulile

korralikult kinnitatud.

El Keerake tiiviknoa moodul néu kiilge.

Kui seda on raske teha, siis niisutage kummist rongastihendit tilga veega.

Bl Poorake kokkupandud peenestaja tagurpidi ja keerake noole

suunas mootorisektsiooni kiilge.

Il Soovitame peenestajat impulssreziimis (vajutada M-nupule!)

mitte kasutada.

Kunagi drge kasutage peenestajat t66d katkestamata dle 30 sekundi.
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» Piarast to6tlemist voite koostisained enne joogindusse kallamist
Seiker-kaane abil lihtlaseks raputada.

Puhastamine

Kdige kergem on seadet, selle osi ja tarvikuid puhastada kohe pdrast
kasutamist.

Kunagi drge peske tarvikuid voi seadme osi nGudepesumasinas.

Arge kasutage abrasiivseid ja sovitavaid puhastusvahendeid, alkoholi
jms.

Il Votke seadme pistik seinakontaktist vilja, tarvikud ja kasutatud
osad kiiljest dra ning puhastage neid soojas seebivees.

A Scejirel loputage neid osi kraani all.
Kannmikser kannu kiirpuhastus

Il Kallake toasooja vett ja natuke pesemisvedelikku kannmikseri
kannu kuni ,,Quick Clean (kiirpuhastuse)” taseme (500 ml)
margendini. Arge kiirpuhastuse reziimis seda taset iiletage.

A Sulgege kaas ja pange kork kaanesolevale avale peale. Sisestage
pistik seinakontakti.

El Vajutage kiirpuhastuse nupule (nupp ,,M”) ja pange seade
moneks ajaks to6le.Vabastage nupp niipea kui kann on puhas ja
tdmmake seadme pistik kontaktist vilja.

El Votke mikseri kann kiiljest 4ra ja loputage puhta veega.
Il Puhastamise ajal eemaldage kannult kaas (tdmmake kannu
kiljest dra).

Filtri puhastamine

Il Votke filter mikseri kannust vilja.
A Hoidke filtrit priigikasti kohal ja raputage selle sisu &rnalt vilja.

[l Loputage filter kraani all puhtaks.
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Keskkonnakaitse

Il Kasutuskdlbmatut seadet ei tohi olmepriigi hulka visata. Seade
tuleb ametlikku kogumispunkti viia. See on vajalik keskkonna
sddstmiseks.

Garantii ja hooldus

Infoparinguid ja kiisimusi probleemide kohta véite esitada Philipsi
veebisaidi www.philips.com kaudu voi pédrdudes kohalikku Philipsi
klienditeeninduskeskusesse (telefoninumbri leiate garantiilehelt). Kui teie
riigis ei ole klienditeeninduskeskust, siis pddrduge Philipsi toodete
kohaliku mitja poole vai votke thendust Philips BV kodumasinate
teeninduse ja klienditeeninduse osakonnaga.

Retseptid

Kaanes olevat ava vdite kasutada vedelate koostisainete tilgutamiseks
kannu, kuni segu on vajaliku konsistentsiga.

Majonees (umbes 300 ml)

- 2 munakollast v3i | terve muna

- | tl sinepipulbrit

- | tl soola

- 1/2 4l pipart

- |t suhkrut

- 30 ml d&dikat voi sidrunimahla

- 300 ml &li

> Koik koostisained peavad olema toatemperatuuriga.

> Pange muna v6i munakollased kannmikseri kannu, lisage sool, pipar ja
sinepipulber ning pool dddika voi sidrunimahla kogusest. Segage
keskmisel kiirusel. Valage 0li Iébi kaanes oleva ava, kuni majonees
muutub paksuks. Seejdrel lisage Glejddnud dddikas voi sidrunimahl ning
maitsestage vastavalt soovile.

> Hoidke kiilmkapis.

Porgandipirukas

- 4 muna

- 200 g porgandildike

- 200 ml piima

- 100 g kondenseeritud piima
- 300 g suhkrut

- 300 g nisujahu

- 150 gali

- | tl kuiva parmi
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» Pange munad, porgandildigud, piim, kondenseeritud piim ja suhkur
kannmikseri kannu ja té6delge neid umbes |5 s maks kiiruse juures.

> Lisage lusikatdie kaupa nisujahu. Kui segu on Uhtlaseks muutunud, lisage
kaanes oleva ava kaudu vdhehaaval oli. Lopuks lisage kuivpdrm ja laske
seadmel veel viis minutit téétada.

» Pange segu kiipsetusvormi ja kipsetage seda umbes 40 minutit 180 °C
juures.

Salatikaste

- | osa dddikat vdi sidrunimahla

- 30sadli

soola, pipart

Kallake dddikas vai sidrunimahl mikseri kannu, lisage sool ja pipar ning
lilitage seade sisse. Téédelge, kuni sool ja pipar on lahustunud. Seejdrel
lisage kaanesoleva ava kaudu oli kuni Ghtlase salatikaste tekkimiseni.
Seda pohilist salatikastet voite valmis teha suure koguse ja panna selle
kiilmkappi hoiule. Enne kasutamist tuleb koostisaineid alati segada.

v

v

Juustukook

- 4 muna

- 525 ml piima

- 75 g margariini

- 90 g Uhe cm suurusteks kuupideks I6igatud Parmesani juustu

- 440 g suhkrut

- 290 g maisijahu

- 250 g nisujahu

- | spl kiipsetusjahu

> Pange munad, piim, Parmesani juust ja suhkur kannu. Laske seadmel
10 s maksimaalse kiirusega té6tada.

> Lisage lusikatdite kaupa maisijahu ja té6delge seadmes 20 s
maksimaalse kiirusega juures. Seejdrel lisage lusikatdite kaupa nisujahu
ja té6delge seadmes 30 s jooksul maksimaalse Kiiruse juures. Lisage
kiipsetuspulber ja té6delge seadmes pikemalt kui 10 s jooksul. Seejdrel
lilitage seade vdlja. Pange segu kiipsetusvormi, mis on eelnevalt 6li voi
margariiniga mddritud ning seejdrel jahuga Ule puistatud. Kiipsetage
juustukooki ahjus 35—40 min temperatuuril 200 — 210 °C.
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Veaotsing

Haire Kérvaldamine

Seade ei to6ta.

L oiketerade moodul voi
mootorisektsioon on tokestatud.

Esimestel seadme kasutuskordadel
tuleb mootorist ebameeldivat I6hna.

Seade teeb Uleliigset mura, haiseb, on
katsudes tuline, suitseb jne.

Peenestaja vibreerib tugevasti, teeb
tugevat mira voi I5iketerade moodul
on nihkes.

Peenestajast tuleb pulbrit vilja.

Hoolimata sellest, et filtter on
paigaldatud, sisaldab puuvilja mahl v&i
sojapiim viljaliha.

Seade on varustatud ohutussiisteemiga. Seade ei t&6ta, kui tarvikud ei ole
Sigesti paigaldatud mootorisektsioonile voi kui neid pole ldse kilge
Uhendatud. Kontrollige, kas tarvikud on Ghendatud digesti ( vt kdesoleva
kasutusjuhendi erinevaid peatiikke). Kdigepealt lilitage seade véljal

Lilitage seade vilja ja toddelge vdikeste portsude kaupa.

See on normaalne nahtus. Kui aga olete seadet juba mdned korrad kasutanud,
kuid seadmest tuleb jatkuvalt seda I8hna, siis kontrollige, kas t6ddeldava toidu
kogus, toStlemisaeg vai tootlemiskiirus on diged.

Lilitage seade ja vGtke pistik seinakontaktist valja.Votke Ghendust ldhima
Philipsi hoolduskeskusega voi tagastage seade edasimijale.

Kontrollige, kas tiiviknuga on korralikult ndu kilge kinnitatud.

Kontrollige, kas kummist réngastihend on korralikult kinnitatud.

Veenduge, et kummist rdngastihend oleks korralikult paigaldatud. Tihend peab
lamedalt Umber litmiku lebama. Markus: vdike leke on lubatud.

Veenduge selles, et filter oleks korralikult kannmikseri kannu paigaldatud.

* Kui probleemid jddvad lahendamata v&i tekivad uued probleemid, palun v3tke Ghendust Philipsi
klienditeeninduskeskusega voi lahima Philipsi hoolduskeskusega.
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Drosibas pazinojums

Vienmeér atvienojiet ierici no elektrotikla, pirms piestiprinat, nonemat vai
pielagojat kadu piederumu.

Glabajiet ierici bérniem nepieejama vieta.

Motors sak darboties tikai tad, ja blendera krizes vai dzirnavinu
piederumi (tikai HR 1757 modelim) ir atbilstosi uzvietoti motora
nodalijumam.

Tikai HR1757 modelim: Pirms dzirnavinu piederumu pieskrivésanas
motora nodaljjumam, parliecinieties, ka asmenu bloks ir drosi
piestiprinats dzirnavinu mérglazei.

Tirot asmenus, nepieskarieties to asajam malam. Tas ir [oti asas un ar
tam var viegli savainot pirkstus.

Lai izvairitos no Slakstiem, pasi parstradajot karstas sastavdalas,
parliecinieties, ka vacins ir aizvérts un aizbaznis ir atbilstosi nostiprinats.

Vienmeér izslédziet vai ieslédziet ierici, nospiezot izslégsanas pogu
(O pogu). Nekad neméginiet izslégt ierici, pagriezot blendera krizi vai
dzirnavinu mérglazi (tikai HR1757 modelim).

Pirms ierices lietoSanas uzmanigi izlasiet So lietoSanas pamacibu un
saglabajiet to, lai vajadzibas gadijuma varétu ieskatities taja ari turpmak.

» Pirms ierices pievienosanas elektrotiklam parbaudiet, vai uz tas
noraditais spriegums atbilst elektrotikla spriegumam jisu maja.

» Nelietojiet ierici, ja bojats elektribas vads, kontaktspraudnis vai
citas dalas.

» Ja elektribas vads ir bojats, tas janomaina autoriz&ta Philips servisa
centrj, lai izvairitos no bistamam situacijam.

» Pirms piederumu uzvieto$anas vai nonemsanas, vai ierices
tiriSanas, vienmer atsledziet ierici no elektrotikla

» Nekad neiegremdgjiet motora nodalijumu tident vai cita $kidruma,

ka arT neskalojiet to tekosa tident. Motora nodalijuma tirisanai

izmantojiet tikai mitru draninu.

P&c ierices lietoSanas uzreiz atvienojiet to no elektrotikla.

Glaba3jiet ierici berniem nepieejama vieta.

Nekad neatstajiet darbojoSos ierici bez uzraudzibas.

Neparsniedziet maksimalo produktu daudzumu un apstrades

ilgumu, kas noradits tabula.

» Pirms karstu produktu ievietoSanas blendera krika, |aujiet tiem
atdzist (maks. temperattra 80°C/175°F).

» Lai novérstu $|akstisanos, nepiepildiet kriku virs maksimali
noradita imena (t.i., 1,5 litriem). Ja jiis maisat karstu Skidrumu,
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krika nelejiet vairak par I,| litru. Ja maisat putojosu Skidrumu,
nepiepildiet krtku virs 1,2 litra atzZimes.

» Motors sak darboties tikai tad, ja blendera krizes vai dzirnavinu
piederumi (tikai HR1757 modelim) ir atbilstosi uzvietoti motora
nodalfjumam.

» Tikai HR1757 modelim: Pirms dzirnavinu piederumu
pieskriivésanas motora nodalijumam, parliecinieties, ka asmenu
bloks ir drosi piestiprinats dzirnavinu mérglazei.

» lerices darbibas laika nekada zina nelieciet trauka pirkstus vai
priekSmetus.

» Ja asmeni iesprist, pirms iznemt produktus, kas nosprostojusi
asmenus, atvienojiet ierici no elektrotikla.

» Nekada gadijuma neizmantojiet piederumus, lai ieslégtu un izslégtu
ierici!

» Nekad nelietojiet nekadus citu razotaju piederumus vai dalas,
kurus nav Tpasi ieteicis Philips.Tadu piederumu vai dalu lietoSanas
gadijuma ierices garantija vairs nebis speka.

» Troksna menis: Lc = 86 dB [A]

Pirms pirmas lietoSanas

Pirms lietojat ierici pirmo reizi, ripigi notiriet detalas, kas saskarsies ar
édienu (skatiet nodalu "Tirisana’).

Sagatavosana lietoSanai

» Elektribas vada lieko dalu aptiniet ap ierices pamatni.

lerices lietoSana

Blenderis

Blenderis ir paredzéts:

- Skidrumu maisianai, pieméram, piena produktu, méru, auglu sulu,
zupu, kokteilu jauksanai un kulsanai.

- Viskozu produktu jauksanai, pieméram, pankdku miklas vai majonézes
pagatavosanai.

- Termiski apstradatu produktu biezenu, pieméram, bérnu partikas,
pagatavosanai.

Il Uzvietojiet kriiku uz motora nodalijuma. Nostipriniet to,
pagriezot kriku bultinas noraditaja virziena.




PHILIPS.

PHILIPS

LATVIESU 107

Krika ir atbilstodi nostiprinata, kad zemakas apmales ierobs ir viena
[iment ar noradém uz pogam un motora nodalijuma.

Neizdariet parak lielu spiedienu uz krikas rokturi.

A Atveriet vacinu, piespiezot roktura izvirzijumu ar Tkski.

El lelieciet kriizé produktus.

Nekad nepiepildiet kriiku virs maksimali noradita limena (1,5 litri), ipasi
tad, ja maisat karstus Skidrumus (maksimali I, 1 litri).

Ja maisat putojosu skidrumu, nepiepildiet kriku virs 1,2 litra atzZimes.

Ed Aizveriet vaku.

IFH levietojiet aizbazni vacina atvéruma.
Lai noverstu $lakstisanos, vienmeér ievietojiet aizbazni krikas atvéruma
pirms apstrades sak3anas.

A lespraudiet elektribas vada kontaktdaksu sienas kontaktligzda.

Lai ieslegtu ierici, nospiediet atbilstosa atruma pogu.
Ar atruma pogam jUs varat izvéléties pareizo atrumu optimalam
rezultatam. Skatiet tabula ieteiktos atrumus.

Sastavdalas: Atrums

Skidras sastavdalas (piem., Sokolades piens, piens ar augliem, | atrums
majonéze)

smagakas sastavdalas, piem., Skidru un cietu sastavdalu maisjums 2. atrums
(piem., tomatu mérce vai pastéte)

smagas, galvenokart cietas sastavdalas (piem., ledus gabalini, 3.atrums
zupas, pupinas u. tml.)

» Nospiediet pulsa pogu (M pogu) dazas reizes, lai ierice reize
darbotos tikai dazas sekundes.Atlaizot pogu, ierice apstasies.
Nospiediet pulsa pogu tik biezi, cik nepiecieSams.

Pirms vacina atvérsanas vienmér izsleédziet ierici.

Bl zsledziet ierici, nospiezot O pogu.

Nekad neizslédziet vai neieslédziet ierici, pagriezot kriku.

Zemak redzamaja nodala 'Receptes’ ir pievienotas dazas receptes.

Padomi

Lai izvairitos no Slakstiem, nekad nepiepildiet kraku virs maksimali
noradita imena (1,5 litri), ipasi tad, ja maisat karstus skidrumus
(maksimali 1,1 litri).
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» Ja maisat putojosus Skidrumus, nekad nepiepildiet krtku virs 1,2 |
atzimes.

» Skidrus produktus (piem&ram, e||u) ierices darbibas laiki var ieliet
miksera trauka pa atvérumu vaka.

Nelaujiet blenderim nepartraukti darboties ilgak par 3 minGtém. Ja
apstrade nav pabeigta 3 mintsu laika, izslédziet ierici uz vienu minGti
pirms to atkal ieslégt.

» Sausus produktus nedrikst apstradat ilgak par vienu minati.

» Pirms likt blenderT cietus produktus, sagrieziet tos mazakos
gabalinos. Neapstradajiet vienlaikus lielu daudzumu cietu
produktu. Apstradajiet tos nelielas porcijas.

» Ja, apstradajot cietus produktus, nav ieglits vélamais rezultats,
izslédziet blenderi un dazas reizes izmantojiet pulsa rezimu (M
poga), laujot blenderim darboties Tsu bridi.Varat samaisit
produktus ar lapstinu (tikai ne ierices darbibas laika!) vai iznemt
no kriikas nedaudz produktu un apstradat tos mazakas porcijas.

» Lai sasmalcinatu ledus gabalinus, iemetiet tos caur atverumu kraka
uz rotg&joSiem asmeniem.

» Lai pagatavotu tomatu sulu, sagrieziet tomatus etras dalas un
caur atveri vaka iemetiet tas uz rotgjosajiem asmeniem.

Nekad nebaziet trauka pirkstus vai priekSmetus (piem., lapstinu), kamér

blenderis darbojas.

» Ja vienlaikus apstradajat cietus un Skidrus produktus, salejiet
Skidrus produktus kruka pirms ierices ieslégsanas. lericei
darbojoties, pievienojiet cietus produktus.

Filtrs

[zmantojot filtru, jUs varat ieglt loti labi sakultas mérces, svaigas auglu
sulas vai kokteilus.Visi kaulini un mizas paliks filtra.

Il Parliecinieties, ka ierice ir atslegta no elektribas, iznemiet
blendera krtku no ierices, bet — filtru no blendera krikas.

Parliecinieties, ka filtrs atbilstosi piedien krikas virséjai dalai. Filtra rievas
un blendera krikas ieksgjie izcini palidzés ievietot filtru atbilstosa

pozicija.
l A Novietojiet vacinu uz kriikas, lai fiks&tu filtru atbilstosa stavokir.
— El Novietojiet blendera kriiku atpakal uz motora nodalfjuma un

ievietojiet kontaktdaksu sienas kontaktligzda.

i/
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El Caur vaka atveri ielieciet filtra produktus.
Nekad nepiepildiet filtru arpus ta metala dalas. Neizmantojiet fittru, lai
parstradatu karstus produktus.

Il Pievienojiet @ideni vai kadu citu $kidrumu.

A levietojiet aizbazni vacina atvéruma un, lai ieslégtu ierici,
nospiediet lielaka atruma pogu. lzmantojiet ierici apm. 40
sekundes.

Izsledziet ierici. Izlejiet dz€rienu no blendera krikas pa snipiti.

Lai iegiitu vislabakos rezultatus, velreiz uzlieciet kriiku ar
atlikusajiem produktiem uz ierices un laujiet tai darboties dazas
sekundes.

El zlejiet atlikuso dzérienu.

Padomi

» Ja apstradajat lielu produktu daudzumu, iesakam nelikt filtra visus
produktus vienlaicigi. Saciet apstradat nelielu daudzumu, |aujiet
iericei darboties Tsu bridi, tad izsl€dziet to un pievienojiet vél
nelielu daudzumu produktu.

» Sojas piena pagatavosanai

|zmércéjiet sojas pupinas 4 stundas pirms to parstrades. JUs viena reizé

varat parstradat maks. 50 g sausu sojas pupinu ar maks. 500 ml ddens.

» Auglu sulu un kokteilu pagatavosanai
Vislabako rezultatu ieguvei pievienojiet apm. 300 ml Gdens (vai cita

skidruma, ja gatavojat, piem., kokteilus u.tml.) pie 150 g auglu.

Dzirnavinas (tikai HR1757 modelim)

Dzirnavinas var lietot, pieméram, piparu, sezama séklinu, risu, kviesu,
kokosriekstu mikstuma, riekstu (nolobitu), kafijas pupinu, sojas pupinu,
Zavétu zimu, siera, sausinu u. tml. samalSanai un sasmalcinasanai.

Vienmeér apstradajiet kiploku daivinas, anisu un anisa séklas kopa ar
citiem produktiem. Apstradajot atseviski, tas var bojat ierices plastmasas
detalas.
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Dzirnavinas nav piemérotas loti cietu produktu, pieméram
muskatriekstu un ledus gabalinu smalcinasanai.

Il lelieciet produktus dzirnavinu kausa.
Parstradajiet tikai sausus produktus. Nepiepildiet kausu virs '™MAKS.'
ieZimes. Skatiet tabula ieteiktos daudzumus.

Sastavdalas: Daudzums

pipari 525¢

sezama séklas 10-50 g
risi, kviesi 25-75¢g
sojas pupinas 25-75¢g
kaltéti zirni 25-75¢
kokosriekstu mikstums 25-75¢g
kafijas pupinas 25-50 g
siers 25-75¢g
maizes sausini 20-40 g
cukura gabalini 25-50 g
rieksti (izlobiti) 25-75¢g

A Parliecinieties, ka gumijas gredzens ir atbilstosi novietots uz
asmenu bloka.

El Uzskrivéjiet asmenu bloku uz kausina.
Ja tam ir nepiecieSama piepule, samitriniet gumijas gredzenu ar Gdeni.
T '

Il Apgrieziet saliktas dzirnavinas otradi un uzskrivéjiet tas uz
motora nodalijuma bultinas virziena.
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Il lesakam darbinat dzirnavinas pulsa rezima (M poga).

Nekad nelietojiet dzirnavinas bez partraukuma ilgak par 30 sekundém.

» P&c parstrades varat izmantot Seikera vaku, lai vienmérigi izvietotu
produktus uz $kivja.

Tirisana

lerices, to dalu un piederumu tiriSana ir vieglaka uzreiz péc
izmantoSanas.

Nekad nemazgajiet ierices piederumus vai dalas trauku mazgajamaj
masina.

- =y

Nelietojiet abrazivus tirisanas idzeklus, skrapjus, spirtu u. tml.

Il Atvienojiet ierici no elektrotikla, nonemiet izmantotos
piederumus un dalas un mazgajiet tas silta ziepjudent.

A Tad noskalojiet §Ts dalas zem teko$a krasa tidens.

Blendera kriikas atra tirisana

Il lelejiet remdenu tdeni un nedaudz mazgasanas lidzek|a
blendera kriika lidz Atras tiriSanas imena kriikas atzimei
(500 ml). Izmantojot Atras tirisanas funkciju, neparsniedziet So
fimeni.

A Aizveriet vacinu un ievietojiet aizbazni vacina atvéruma.
levietojiet kontaktdaksu sienas kontaktligzda.

[l Nospiediet Atras tirisanas pogu (M) un [aujiet iericei darboties
dazas sekundes. Atlaidiet pogu tikiidz krika ir tira un atvienojiet
ierici no elektrotikla.

PHILIPS
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¥l Nonemiet blendera kriiku un izskalojiet to ar tiru Gdeni.

E Vicinu nonemiet tikai tiri§anas mérkiem (novelkot no blendera
krtkas).

Filtra tiriSana

Il znemiet filtru no blendera kriikas.
A Paturiet filtru virs atkritumu kastes un maigi izkratiet ta saturu.
El zskalojiet filtru zem teko$a krana Gdens.

Vides aizsardziba

Il Kad ierice ir beigusi kalpot, neizmetiet to kopa ar sadzives
atkritumiem, bet nododiet to oficiala savaksanas punkta
parstradei. Tada veida jis palidzesit pasargat vidi.

Garantija un apkalposana

Ja nepiecieSama palidziba vai informacija, I0dzu, izmantojiet Philips
timekla vietni www.philips.com vai sazinieties ar Philips Pakalpojumu
centru sava valsti (ta talruna numurs atrodams pasaules garantijas
brosira). Ja jisu valsti nav Philips Pakalpojumu centra, lidziet palidzibu
Philips precu tirgotajiem vai Philips Majturibas un personigas higi€nas
iericu nodalas pakalpojumu dienestam.
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Vacina atvérumu var izmantot, lai produktiem pielietu Skidrumu un
iegltu nepiecieSamo konsistences limeni.

Majonéze (apm. 300 ml)

2 olas dzeltenumi vai | vesela ola
| téjkarote sinepju pulvera

| téjkarote sals

{ téjkarote piparu

| tgjkarote cukura

30 ml etika vai citronu sulas

300 ml ellas

> Visam sastavdalam ir jabdt istabas temperatiird.
> levietojiet olu vai olas dzeltenumus blendera kriika, pievienojiet sdli,

piparus un sinepju pulveri, un pusi no etika vai citronu sulas daudzuma
un sajauciet visu vidéja atruma. lelejiet ellu caur vacina atvérumu lidz
majonéze sabiezé. Tad pievienojiet atlikuso etiki vai citronu sulas
daudzumu un garsvielas péc gardas.

Uzglabat ledusskapr.

Burkanu kaka

4 olas

200 g sagrieztu burkanu

200 ml piena

|00 g kondenséta piena

300 g cukura

300 g kviesu miltu

150 g ellas

| téjkarote kaltéta rauga

levietojiet olas, sagrieztus burkanus, pienu, kondensétu pienu un cukuru
blendera krika un maisiet tos apm. |5 sekundes maksimala Gtruma.
Pievienojiet pakapeniski kvieSu miltus. Kad masa kjast viendabiga, pa
vacina atveri pakdapeniski pievienojiet ellu. Visbeidzot pievienojiet kaltétu
raugu un kuliet visu apméram 5 sekundes.

levietojiet masu veidné un cepiet to apm. 180° 40 mindtes.

Salatu mérce

>

| dala etika vai citrona

3 dalas ellas

sals, pipari

lelejiet etiki vai citronu sulu blendera kriika, pievienojiet sali un piparus,
un ieslédziet ierici. Jauciet visu idz sals un pipari izskist. Tad pa vacina
atveri pievienojiet elju lidz mérce klast viendabiga.

Tapat jas varat pagatavot lielaku daudzumu mérces un uzglabat to
ledusskapr. Pirms lieto$anas vienmér to sakratiet, lai sajauktu
sastavdalas.
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Siera kuka

4 olas

525 ml piena

75 g margarina

90 g Parmezana siera, kas ir sagriezts | cm lielos kubicinos

440 g cukurs

290 g kukurdzas miltu

250 g kviesu miltu

| téjkarote cepama pulvera

levietojiet olas, pienu, margarinu, Parmezana sieru un cukuru krika.
Darbiniet ierici maksimala atruma apméram |0 sekundes.
Pievienojiet pakdpeniski kukurtizas miltus un darbiniet ierici apméram
20 sekundes maksimala atruma. Tad pakapeniski pievienojiet kviesu
miltus un darbiniet ierici apméram 30 sekundes maksimala atruma.
Pievienojiet cepamo pulveri un darbiniet ierici apméram |0 sekundes. Tad
izsledziet ierici. levietojiet masu veidné, kas ir iesméréta ar eflu vai
margarinu un tad pdrkaisita ar miltiem. Cepiet siera kiiku cepeskrasnt
200 - 210°C apméram 35-40 mindtes.

Kldmju novérsana

Probléma

Atrisinajums

lerice nedarbojas.

Asmenu bloks vai motora nodalijums

ir noblokéjies.

Pirmajas ierices lietosanas reizés

motora nodalijums izdala nepatikamu

smaku.

lerice rada skalu troksni, smakas,
dimus, pieskaroties ir karsta, u. tml.

Dzirnavinas spécigi vibré, rada skalu
troksni un asmenu bloks neatrodas
sava vieta.

No dzirnavinam izpldst pulveris.

Lai gan filtrs ir uzvietots, auglu sula vai

sojas piens ir ar mikstumiem.

lericei ir iebUvéta drosibas sistéma. lerice nedarbojas, ja piederumi nav atbilstosi
nostiprinati uz motora nodalijuma vai ja tie nav piestiprinati nemaz. Parbaudiet,
vai piederumi ir atbilstosi piestiprinati (skatiet dazadas lietosanas pamacibas
nodalas).Vispirms izslédziet iericil

Izslédziet ierici un apstradajiet mazaku produktu daudzumu.

Tas ir normali. Ja no ierices arf turpmak izdalas $i smaka, to jau izmantojot
vairakas reizes, parbaudiet, vai produktu apstradajamais daudzums, apstrades
laiks vai apstrades atrums ir atbilstoss.

Izsledziet ierici un atvienojiet to no elektrotikla. Sazinieties ar tuvako Philips
servisa centru vai aiznesiet ierici pie sava izplatitaja.

Parbaudiet, vai asmenu bloks ir atbilstodi uzvietots uz kausina.

Parbaudiet, vai gumijas gredzens ir atbilstosi salikts.

Parliecinieties, ka gumijas gredzens ir atbilstosi salikts. Gredzens atrodas plakana
veida ap saskarpunktu. Piezime: neliels noplides daudzums var gadities.

Parliecinieties, ka filtrs ir atbilstosi ievietots blendera krika.

* Ja problémas turpinas vai ja rodas citas problémas, lUdzu, sazinieties ar Philips Klientu apkalposanas centru vai tuvako

Philips servisa centru.
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Saugos jspéjimas

Pries uzdédami, nuimdami ar keisdami bet kokius priedus batinai
atjunkite prietaisa nuo maitinimo tinklo.

Neleiskite prietaisu naudotis vaikams.

Variklis jsijungia tik jei maiSytuvo asotis arba smulkintuvo jtaisas (tik
HR1757 modelyje) tinkamai uzdétas ant variklio bloko.

Tik HR1757 modelyje: pries prisukdami smulkintuvo jtaisa ant variklio
bloko jsitikinkite, kad smulkinimo jrenginys gerai pritvirtintas ant
smulkintuvo puodelio.

Nelieskite pjaunanciy menciy krasty, kai jas valote. Jos labai astrios, ir
galite jsipjauti pirstus.

Kad isvengtuméte issitaskymo, ypa¢ apdorodami karstus produktus,
jsitikinkite, kad dangtis uzdarytas, o kaistis gerai pritvirtintas.

Prietaisa jjunkite ir iSjunkite tik paspausdami iSjungimo mygtuka
(mygtuka ,,O"). Jokiu bidu neigjunkite prietaiso pasukdami maiSytuvo
asotj arba smulkintuvo puodel; (tik HR1757 modelyje).

Pries pradédami naudotis prietaisu, atidziai perskaitykite Sia instrukcija ir
saugokite ja, nes jos gali prireikti ateityje.

» Pries jjungdami prietaisa, patikrinkite, ar ant prietaiso nurodyta
jtampa atitinka vietinio tinklo jtampa.

» Nenaudokite prietaiso, jei pazeistas laidas, kiStukas arba kitos jo
dalys.

» Jei pazeistas maitinimo laidas, vengiant rizikos, jj turi pakeisti
,,Philips* darbuotojai, ,,Philips* jgaliotasis prieziros centras arba
kiti kvalifikuoti specialistai.

» Prie$ uzdédami ar nuimdami priedus, ar valydami prietaisg batinai
atjunkite prietaisa nuo maitinimo tinklo.

» Variklio niekada nemerkite j vandenj ir neplaukite po tekancio

vandens srove.Variklj valykite tik drégnu audiniu.

Vos baige naudoti atjunkite prietaisag nuo maitinimo tinklo.

Neleiskite prietaisu naudotis vaikams.

Nepalikite veikiancio prietaiso be priezitiros.

Nevirsykite maksimaliy kiekiy ir gaminimo laiko, kurie nurodyti

lenteléje.

» Karstus produktus biitinai atvésinkite pries pildami juos j
maidytuvo asotj (maks. temperatiira 80 °C / 175 °F).

» Vengdami issitaskymo, nepildykite asocio vir§ maksimalaus kiekio
Zymos (t.y., 1,5 litro). Jei maiSote karsta skystj, nepilkite j asotj
daugiau nei 1,1 litro. Jei maiSote putojantj skystj, nepilkite jo j asotj
virs 1,2 litro Zymos.
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» Variklis jsijungia tik jei maiSytuvo asotis arba smulkintuvo jtaisas
(tik HR1757 modelyje) tinkamai uzdétas ant variklio bloko.

» Tik HR1757 modelyje: pries prisukdami smulkintuvo jtaisa ant
variklio bloko jsitikinkite, kad smulkinimo jrenginys gerai
pritvirtintas ant smulkintuvo puodelio.

» Prietaisui veikiant, jokiu btidu nekiskite j asotj pirsty ar daikty.

» Jei mentés jstringa, pries iSimdami jas uzblokavusius produktus
atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo.

» Nenaudokite priedy aparatui jjungti ar isjungti!

» Nenaudokite jokiy priedy ar daliy, pagaminty kity bendroviy arba
nerekomenduoty ,,Philips*“. Naudojant tokius priedus ar dalis,
nustos galioti jisy garantija.

» TriukS§mingumo lygis: Lc = 86 dB(A)

PrieS pirmajj naudojima

Pries naudodami prietaisg pirma karta, kruopsciai nuvalykite dalis, kurios
lieciasi su maistu (zr: skyriy ,,Valymas").

Paruosimas naudoti

» Jei maitinimo laidas per ilgas, uZvyniokite jj ant prietaiso pagrindo.

Prietaiso naudojimas

MaiSytuvas

MaiSytuvas skirtas:

- Skysciams, pvz., pieno produktams, padazams, vaisiy sultims, sriuboms,
gerimy misiniams ir kokteiliams, maisyti.

- Minkstiems produktams, pvz,, blyny teslai ar majonezui, maisyti.

- Virtiems produktams, pvz., kidikiy maistui, trinti.

Il U:idékite asotj ant variklio bloko. [tvirtinkite jj pasukdami
rodyklés kryptimi.

Asotis jtvirtintas tinkamai, jei jpjova apatiniame jo kraste yra vienoje

linijoje su Zymeémis ant variklio bloko mygtuky.

Nespauskite asocio rankenos per stipriai.

A Atidarykite dangtj nyks¢iu paspausdami ant rankenos esanéia
iSkysa.
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[EFl Produktus sudékite j asot;.

Pildydami asot] nevirsykite maksimalaus kiekio zymos (1,5 litro), ypac jei
maisysite karstus skyscius (ne daugiau kaip 1,1 litro).

Jei maiSote putojancius skyscius, pildydami gsotj nevirSykite 1,2 litro
Zymos.

Il Uidenkite dangti.

H statykite kaistj j anga dangtyje.
Kad isvengtuméte issitaskymo, btinai jstatykite kaistj j anga dangtyje
pries pradédami apdoroti prietaisus.

A  Ikiskite laida j sieninj el. lizda.
Paspausdami reikiamo greicio mygtuka jjunkite prietaisa.

Greicio mygtukais galima pasirinkti reikiama greitj, leisiantj pasiekti
tinkamy rezultaty. Rekomenduojamus greicius zr. lenteléje.

Skysti produktai (pvz., Sokoladinis pienas, pienas su vaisiais, | greitis
majonezas)
sunkesni produktai, pvz, skysty ir kiety produkty derinys (pvz, 2 greitis

pomidory padazas ar pastetas)

sunkus, daugiausiai kieti produktai (pvz., ledo kubeliai, sriubos, 3 greitis
pupelés ir pan.)

» Kelis kartus paspauskite pulsinio rezimo mygtuka (mygtuka ,,M“),
kad prietaisas be sustojimo veikty tik po kelias sekundes.
Prietaisas sustos atleidus mygtuka. Pulsinio rezimo mygtuka
spauskite tiek, kiek reikeés.

Pries atidarydami prietaisa bdtinai iSjunkite prietaisa.

B (5junkite prietaisa paspausdami mygtuka ,,O*.

Jokiu budu nejjunkite ir neisjunkite prietaiso pasukdami asotj.

|vairiy recepty rasite skyriuje ,,Receptai* toliau.

Patarimai

Kad isvengtuméte issitaskymo, pildydami asotj nevirSykite maksimalaus
lygio zymos (1,5 litro), ypac jei maisote karStus skyscius (ne daugiau kaip
[,1 litro).

» Jei maiSote putojancius skyscius, pildydami asotj nevirsykite
1,2 litro Zymos.

» Skystus produktus (pvz., aliejy) | maiSytuvo asotj galima jpilti pro
anga dangtyje ir prietaisui veikiant.ai minutei ir
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Prietaisui leiskite veikti be pertraukos ne ilgiau kaip 3 minutes. Jei per
3 minutes nespéjote apdoroti maisto, iSjunkite prietaisa vienai minutei ir

tik tada jjunkite vel.

» Sausy produkty negalima apdoroti daugiau nei | minute.

» Pries dédami | maiSytuvo asotj kietus produktus, supjaustykite
juos.Vienu metu neapdorokite didelio kiety produkty kiekio.
Geriau apdorokite juos nedidelémis porcijomis.

» Jei jusy netenkina kiety produkty sumaisymas, iSjunkite maiSytuva
ir kelis kartus trumpam paspauskite pulsinio rezimo mygtuka
(mygtuka ,,M*). Produktus taip pat galite pamaiSyti mentele (bet ne
maiSytuvui veikiant!) arba dalj produkey ipilti i$ 3soio ir apdoroti
mazesnius kiekius.

» Norédami susmulkinti ledo kubelius, meskite juos ant besisukanciy
menciy pro anga dangtyje.

» Gamindami pomidory sultis, supjaustykite pomidorus j keturias
dalis ir jmeskite pro anga dangtyje ant besisukan¢iy menciy.

MaiSytuvui veikiant nekiskite j asotj pirsty ar kity daikty (pvz., mentelés).

» Jei kietus ir skystus produktus maiSote vienu metu, skystus
produktus supilkite j 3gsotj pries jjungdami prietaisa. Kietus
produktus dékite prietaisui jau veikiant.

Filtras

Padazus, Sviezias vaisiy sultis ar kokteilius iSmaisysite ypac gerai, jei
naudosite filtro prieda. Jis sulaikys visas séklytes ir Zieveles.

Il Isitikine, kad prietaisas i$jungtas, nuimkite maisytuvo asotj nuo
prietaiso ir jdekite filtra j asot;.

Isitikinkite, kad fittras tinkamai jstatytas asocio dugne. Filtro grioveliai ir
briaunelés maisytuvo asocio viduje padés tinkamai nustatyti filtra.

l A Uidédami dangtj ant asocio jtvirtinkite filtra reikiamoje
— padétyje.

[El Uidékite maiSytuvo asotj ant variklio bloko ir jkiskite kistuka j
sieninj lizda.

Produktus j filtra sudékite pro anga dangtyje.
Nepildykite filtro uz metalinés jo dalies. Nenaudokite filtro karstiems
produktams apdoroti.
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IFH |pilkite vandens ar kito skys¢io.

A Istatykite kaistj j anga dangtyje ir paspausdami didZiausio greitio
mygtuko jjunkite prietaisa. Leiskite prietaisui veikti ne daugiau
kaip 40 sekundziy.

I$junkite prietaisa. Gérima iSpilkite pro maisytuvo asocio
snapelj.

Bl Optimaliy rezultaty pasieksite asotj su likusiais produktais
uzdéje atgal ant prietaiso ir jjunge jj dar kelioms sekundéms.

El Ispilkite likusj gérima.

Patarimai

» Jei apdorojate didelius kiekius, rekomenduojame | filtra déti ne
visus produktus i§ karto. Pradékite nuo mazo kiekio, trumpam
jjunkite prietaisa, tada iSjunkite ir jdékite dar Siek tiek produkty.
Kartokite Sia procediira, kol apdorosite visus produktus.

» Darydami sojos piena:

Prie$ apdorojima mirkykite sojos pupeles 4 valandas.Vienu kartu galite

apdoroti ne daugiau kaip 50 g sausy sojos pupeliy su ne daugiau kaip

500 ml vandens.

» Darydami vaisiy sultis ir kokteilius:
Norédami geriausiy rezultaty, 150 g vaisiy jpilkite apie 300 ml vandens
(ar kito skyscio, jei darote kokteilius ir pan.).

Smulkintuvas (tik HR 1757 modelyje)

Smulkintuvo jtaisa galima naudoti jvairiems produktams, pvz., pipiry
grudeliams, sezamo sékloms, ryziams, kvieciams, kokoso drozléms,
rieSutams (iSlukstentiems), kavos pupeléms, sojos pupeléms,
dZiovintoms pupoms, striui, duonos trupiniams ir pan., malti ir smulkinti.

Gvazdikélius, anyzius ir anyziy séklas apdorokite tik kartu su kitais
produktais. Apdorojami atskirai Sie produktai gali pazeisti plastmasines
prietaiso dalis.

Smulkintuvas néra skirtas labai kietiems produktams, pvz,, muskato
riesutams ir ledo kubeliams, apdoroti.

Il Produktus sudékite j smulkintuvo puodel;.
Apdorokite tik sausus produktus. Pildydami puodelj nevirsykite Zymos
,MAX", Rekomenduojamus kiekius Zr: lenteléje.
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Sudétis: Kiekiai

pipiry grudeliai 5-25¢

sezamo seklos 10-50 g
ryziai, kvieciai 25-75¢
sojy pupelés 25-75¢g
dZiovintos pupos 25-75¢
kokoso drozlés 25-75¢g
kavos pupelés 25-50 ¢
sdris 25-75¢g
duonos trupiniai 2040 g
cukraus kubeliai 25-50 g
riesutai (iSlukstenti) 25-75¢

A Isitikinkite, kad gerai jstatytas guminis smulkinimo jrenginio
Ziedas.

El Prisukite smulkinimo jrenginj ant puodelio.
Jei tam reikia daug pastangy, sudrékinkite guminj zieda lasu vandens.

Il Sumontuota smulkintuva apverskite ir sukdami rodyklés
kryptimi prisukite ant variklio bloko.

IEF Smulkintuva rekomenduojame naudoti pulsiniu rezimu
(paspaudziant mygtuka ,,M“).

Jokiu bidu nenaudokite smulkintuvo be pertraukos ilgiau nei
30 sekundziy.

PHILIPS
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» Baige apdorojima, bertuvélés dangteliu galite tolygiai berti
produktus ant patiekalo.

Valymas

I$plauti prietaisa, jo dalis ir priedus lengviausia vos baigus naudoti.

Jokiu budu neplaukite prietaiso daliy ar priedy indaplovéje.

Nenaudokite Slifuojanciy ir Sveitianciy valikliy, alkoholio ir pan.

Il Atjunkite prietaisa nuo elektros tinklo, nuimkite naudotus
priedus ir dalis ir iSplaukite juos Siltu muilinu vandeniu.

A Tada isskalaukite $ias dalis po tekanéiu vandeniu.

Greitas maiSytuvo asocio valymas

Il | asotj, iki greitojo valymo zymos (500 ml), jpilkite drungno
vandens ir truputj plovimo skyscio. Naudodami greitojo valymo
funkcija nevirsykite Sio lygio.

A Uidarykite dangtj ir jdékite j jo anga kaistj. |kiskite kiStuka
sieninj lizda.

[El Paspauskite greitojo valymo mygtuka (,M*) ir kelias akimirkas
palaukite. Atleiskite mygtuka, kai tik asotis bus $varus, ir
atjunkite prietaisa nuo maitinimo tinklo.

Xl Nuimkite maiSytuvo asotj ir i§skalaukite $variu vandeniu.

PHILIPS

Il Dangtj nuimkite (atitraukdami nuo maisytuvo asotio) tik
norédami iSvalyti!
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Filtro valymas

Il Bimkite filtra i§ maiSytuvo asotio.
A Laikydami filtra virs $iuksliy dézeés atsargiai iskratykite jo turinj.

El Paskalaukite filtra po tekangiu vandeniu.

Il Susidevéjusio prietaiso nemeskite su jprastomis buitinemis
Siukslémis, o nuneskite j oficialy surinkimo punkta. Taip
prisidésite prie aplinkosaugos.

Garantija ir aptarnavimas

Jeigu jums reikia informacijos arba kilo problemy, apsilankykite ,,Philips
tinklalapyje www.philips.com arba kreipkités j jusy $alyje esantj ,,Philips"
Klienty aptarnavimo centra (telefono numerj rasite visame pasaulyje
galiojantiame garantijos lankstinuke). Jeigu jdsy Salyje néra klienty
aptarnavimo centro, kreipkités | vietinj ,,Philips” pardavéja arba |
,Philips™ buitinés technikos priezidros skyriy.

Receptai

Dangcio anga galima naudoti norint jpilti | asotyje esancius produktus
Siek tiek skyscio, kad jie pasiekty reikiama tirStuma.

Majonezas (apie 300 ml)

- 2 kiausiniy tryniai arba | visas kiausinis

- | arbatiniai Sauksteliai garstyciy milteliy

- | arbatinis Saukstelis druskos

- 1/2 arbatinio Saukstelio pipiry

- | arbatinis Saukstelis cukraus

- 30 ml acto arba citriny sul¢iy

- 300 ml aliejaus

Visi produktai turi bati kambario temperattiros.

Sudékite kiausinj arba kiauiniy trynius | maiytuvo qsotj, jberkite druskos,
pipiry ir garstyciy milteliy bei puse acto arba citriny sulciy, viskq
sumaidykite nedideliu greiciu. Pro dangtio angq jpilkite aliejaus, kol
majonezas nesutirstés. Tada supilkite likusj actq ar citriny sultis ir
pagardinkite pagal skonj.

> Laikykite Saldytuve.

vV
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Morky pyragas

- 4 kiausiniai

- 200 g pjaustyty morky

- 200 ml pieno

|00 g kondensuoto pieno

- 300 g cukraus

300 g kvietiniy mitty

150 g aliejaus

- | arbatinj Saukstelj sausy mieliy

Sudékite | maisytuvo gsotj kiausinius, pjaustytas morkas, pienq,

kondensuotq pienq ir cukry ir apdorokite apie |5 sekundZiy maksimaliu

greiciu.

> Po $aukstq jberkite kvietinius miltus. Kai misinys taps vienodas, pro angq
dangtyje pamazu pilkite aliejaus. Galiausiai suberkite sausas mieles ir
jjunkite prietaisq dar 5 sekundéms.

> Supilkite teslq | kepimo skardq ir apie 40 minudiy kepkite t 180 ©
temperatdroje.

v

Salotos

- | dalis acto ar citrinos

- 3 dalys aliejaus

druskos, pipiry

Supilkite | maiSytuvo qsotj actq ar citriny sultis, jberkite druskos ir pipiry

bei jjunkite prietaisq. Apdorokite, kol druska ir pipirai istirps. Tada pro

angq dangtyje jpilkite aliejaus, kol gausite vienart$ idarq.

> Tokiy paprasty saloty galite pagaminti didelj kiekj ir laikyti $aldytuve.
Prie$ pateikdami pakratykite, kad sudedamosios dalys issimaisyty.

v

Surio pyragas

- 4 kiausiniai

- 525 ml pieno

- 75 g margarino

- 90 g Parmezano surio, supjaustyto | cm dydzio kubeliais

- 440 g cukraus

- 290 g kukurdzy milty

- 250 g kvietiniy milty

- | Saukstas kepimo milteliy

» Sudékite | gsot kiausinius, pienq, margaring, Parmezano sirj ir cukry.
liunkite prietaisq maksimaliu grei¢iu maZdaug 10 sekundZiy.

> Po $aukstq pilkite kukurdzy miltus ir jjunkite prietaisq 20 sekundZiy
maksimaliu grei¢ju. Tada po $aukstq pilkite kvietinius piltus ir jjunkite
prietaisq dar 30 sekundZiy maksimaliu greitiu. [berkite kepimo milteliy ir
jjunkite prietaisq dar 10 sekundZiy. I§junkite prietaisq. Supilkite teslq |
kepimo skardgq, pries tai patepe jq aliejumi ar margarinu ir pabarste
miltais. Kepkite sdrio pyragq orkaitéje 35—40 minuciy 200210 °C
temperatdroje.
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Trikciy nustatymas ir Salinimas
Triktis Sprendimas

Prietaisas neveikia. Prietaise jrengta apsauginé sistema. Prietaisas neveiks, jei priedus netinkamai
sumontuosite ant variklio bloko arba visai jy neuzdésite. Patikrinkite, ar priedai
gerai sumontuoti (Zr. jvairius Sios instrukcijos skyrius). Pirmiausiai i$junkite
prietaisa!

Stringa smulkinimo jrenginys ar variklis. [Sjunkite prietaisa ir apdorokite mazesnj kiekj.

Pirmuosius prietaiso naudojimo Tai normalu. Jei prietaisas ir véliau, po keliy naudojimy, skleidzia $j kvapa,

kartus variklio blokas skleidzia patikrinkite, ar teisingas apdorojamas kiekis, apdorojimo laikas arba apdorojimo
nemalony kvapa. greitis.

Prietaisas dirba labai triukS§mingai, I$junkite prietaisg ir iStraukite kiStuka i$ maitinimo tinklo. Kreipkités | artimiausia
skleidzia nemalony kvapa, palietus ,Philips” priezilros centrg arba nuneskite prietaisa platintojui.

karstas, i$ jo riksta ddimai ir pan.

Smulkintuvas smarkiai vibruoja, veikia  Patikrinkite, ar smulkinimo jrenginys gerai uzdétas ant puodelio.
labai triukSmingai arba netinkama
smulkinimo jrenginio padétis.

I8 smulkintuvo byra milteliai. Patikrinkite, ar gerai uzdétas guminis Ziedas.
Isitikinkite, kad gerai uzdétas guminis Ziedas. Jis turi bati gerai prigludes prie
sanddros. Pastaba: jei vyra vos vos, tai normalu.

Filtras buvo jdétas, bet vaisiy suttyse  |sitikinkite, kad filtras gerai jdétas | maiSytuvo asotj.
arba sojy piene yra minkstimo.

* Jei problema neiSnyksta arba atsiranda kitokiy problemuy, kreipkités | ,,Philips" klienty aptarnavimo centrg arba
artimiausia ,,Philips” prieziGros centra.
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Varnostno obvestilo

Pred sestavljanjem, razstavljanjem in prilagajanjem nastavkov aparat

izkljucite iz elektricnega omrezja.
Aparat hranite izven dosega otrok.

Motorcek se zazene le v primeru, ko sta posoda mesalnika ali nastavek
z mlin¢kom (samo HR1757) praviino names¢ena na motorno enoto.

Samo HRI757: preden nastavek z mlinckom privijete na motorno
enoto se prepricajte, da je rezilna enota varno namescena na posodo
mlincka.

Med cis¢enjem se ne dotikajte robov rezilne enote. Robovi so zelo
ostri in se lahko hitro porezete.

Zaprite pokrov in ustrezno pritrdite zamasek, da ne bi prislo do
razlivanja, Se posebej pri ravnanju z vrocimi sestavinami.

Aparat vedno vklopite ali izklopite s pritiskom gumba za izklop (gumb
"O"). Aparata ne izklapljajte z obracanjem posode mesalnika ali posode
mlincka (samo HRI1757).

Pomembno

Pred uporabo aparata natancno preberite ta navodila za uporabo in jih
shranite za poznejSo uporabo.

» Preden aparat prikljucite na elektri¢no omrezje, preverite, ali na
adapterju navedena napetost ustreza napetosti lokalnega
elektri¢nega omrezja.

» Aparata ne uporabljajte, ¢e je poskodovan vtikag, kabel ali kateri
drugi deli.

» Poskodovani omrezni kabel sme zamenjati le podjetje Philips,
Philipsov pooblasceni servis ali ustrezno usposobljeno osebje.
izklopite iz elektri¢nega omrezja.

» Motorne enote ne potapljajte v vodo ali katerokoli drugo

tekodino in je ne spirajte z vodo. Za ¢iS¢enje motorne enote

uporabljajte le vlazno krpo.

Po uporabi aparat takoj izkljucite iz elektri¢nega omrezja.

Aparat hranite izven dosega otrok.

Aparata nikoli ne pustite delovati brez nadzora.

Ne prekoracite maksimalnih koli¢in in ¢asov obdelav, navedenih v

tabeli.

» Vroce sestavine naj se ohladijo, preden jih vlijete v posodo
mesSalnika (najvi§ja temperatura 80 °C (175 °F)).

» Da ne bi prislo do razlivanja, posode ne napolnite preko oznake za
najvisjo raven (1,5 litra).V primeru mesanja vroce tekocine ne
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vlijte v posodo vec¢ kot 1,I litra.V primeru mesanja spenjene
tekocine posode ne napolnite preko oznake za 1,2 litra.

» Motorcek se zazene le v primeru, ko sta posoda mesalnika ali
nastavek z mlinékom (samo HR1757) pravilno names¢ena na
motorno enoto.

» Samo HRI757: preden nastavek z mlinckom privijete na motorno
enoto se prepricajte, da je rezilna enota varno namescena na
posodo mlinc¢ka.

» Med delovanjem aparata ne segajte v posodo s prsti ali s kak$nim
predmetom.

» Ce se rezila zataknejo, najprej izklopite aparat iz elektri¢nega
omrezja in $ele nato odstranite snovi, ki so blokirale rezila.

» Nastavkov ne uporabljajte za vklop ali izklop aparata!

» Nikoli ne uporabljajte nastavkov ali delov drugih proizvajalcey, ki
jih ni posebej odobrilo podjetje Philips.V nasprotnem primeru
boste razveljavili garancijo.

» Raven hrupa: Lc = 86 dB(A)

Pred prvo uporabo

Pred prvo uporabo temeljito oCistite vse dele aparata, ki pridejo v stik s
hrano (oglejte si poglavje "Ciscenje").

Priprava pred uporabo

» Odvecno dolZino napajalnega kabla ovijte okoli podstavka aparata.

Uporaba aparata

Mesalnik

Mesalnik je namenjen za:

- Mesanje tekocin, npr. mlecnih izdelkov, omak, sadnih sokov, meSanih in
osvezilnih napitkov.

- MesSanje mehkih sestavin, npr. osnove za palacinke ali majoneze.

- Pasiranje kuhanih sestavin, npr: za otrosko hrano.

Il Posodo namestite na motorno enoto. Pritrdite jo s sukanjem v
smeri puséice.

Posoda je ustrezno pritrjena, ko je zareza na spodnjem robu poravnana

z oznakami na gumbih motorne enote.
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Ne pritiskajte premocno na rocaj posode.

A S palcem pritisnite na izboklino ro€aja in odprite pokrov.

[Ell Sestavine dajte v posodo.

Posode ne napolnite preko oznake za najvisjo raven (1,5 litra), Se
posebej to velja v primeru, ko mesate vroce tekocine (najvec |, 1 litra).
V primeru mesanja spenjenih tekocih posode ne napolnite preko
oznake za 1,2 litra.

Il Zaprite pokrov.

IHl V odprtino pokrova vstavite zamasek.
Da ne prislo do razlivanja, pred obdelavo z zamaskom zamasite
odprtino v pokrovu.

A Vstavite omrezni vtika¢ v omrezno vticnico.

Za vklop aparata pritisnite ustrezni gumb za nastavitev hitrosti.
Gumb za nastavitev hitrosti omogoca izbiranje ustrezne hitrosti za
optimalne rezultate. Za priporocene hitrosti si oglejte preglednico.

Sestavine Hitrost

tekoce sestavine (npr. ¢okoladno mleko, sadno mleko, majoneza) hitrost |

teZje sestavine, npr. kombinacija tekocin in trdnih sestavin (npr: hitrost 2

paradiznikova mezga ali pasteta) :
hitrost 3
tezke, veCinoma trde sestavine (npr. ledene kocke, juhe, fizol, itd.)

» Nekajkrat pritisnite pulzni gumb (gumb "M"), da se aparat za nekaj
sekund zaZene.Aparat se zaustavi, ko gumb sprostite. Pulzni gumb
pritisnite tolikokrat, kot je to potrebno.

Pred odpiranjem pokrova aparat izklopite.

IEd Aparat izklopite s pritiskom gumba "O".

Aparata nikoli ne vklapljajte ali izklapljajte s sukanjem posode.

Recepte najdete spodaj v poglavju "Recepti”.

Nasveti

Da ne bi prislo do razlivanja, posode ne napolnite preko oznake za
najvisjo raven (1,5 litra), Se posebej, ko mesate vroce tekocine (najvec
[,1 litra).

» V primeru mesanja spenjenih tekocih posode ne napolnite preko
oznake za 1,2 litra.

» Tekoce sestavine (npr. olje) lahko vlijete med delovanjem aparata v
posodo mesalnika skozi odprtino na pokrovu.
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Megalnika ne pustite delovati neprekinjeno vet kot tri minute. Ce po
treh minutah Se niste koncali z meSanjem sestavin, aparat za eno
minuto izklopite in nato nadaljujte z mesanjem.

» Suhih sestavin ne mesajte vet kot eno minuto.

» Trde sestavine pred obdelavo v mesalniku narezite na manjse
koscke.Vegjih kolicin trdih sestavin ne obdelujte naenkrat,ampak v
manjsih koli¢inah.

» Ce niste zadovoljni z u¢inkom mesanja trdih sestavin, me3alnik
izklopite in nekajkrat pritisnite pulzni gumb (gumb M), da mesalnik
na kratko zaZenete. Sestavine lahko premesate tudi z lopatico (ko
mesalnik ne deluje!) ali pa iz posode odlijete nekaj vsebine in
nadaljujete z meSanjem v manjsih koli¢inah.

» Ce zelite zdrobiti ledene kocke, jih spustite skozi odprtino v
posodi na vrteca se rezila.

» Za pripravo paradiznikovega soka narezite paradiznik na Stiri kose
in jih spustite skozi odprtino v poklopcu na vrteca se rezila.

V posodo ne segajte s prsti ali s kakrSnimkoli predmetom (npr
lopatico), medtem ko mesalnik deluje.

» Ce hkrati obdelujete trde in tekote sestavine, vlijte tekogine v
posodo Se pred vklopom aparata. Trde sestavine dodajte med
delovanjem aparata.

Filter

—

Z uporabo filtra lahko naredite iziemno tekoce omake, sveze sadne
sokove ali koktejle.Vse kos¢ice in lupine se bodo zaustavile v filtru.

Il Prepricajte se, da je aparat izklopljen, iz njega odstranite
posodo mesalnika in iz posode odstranite filter.

Prepricajte se, da je filter pravilno namescen na dno posode. Zlebici
filtra in reze znotraj posode mesalnika vam bodo pomagale pri
namescanju filtra na pravilen polozaj.

A Poloiite pokrov na posodo in tako pritrdite filter na svoj
polozaj.

[El Polozite posodo mesalnika nazaj na motorno enoto in vstavite
vtika¢ v omrezno vti¢nico.
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Bl Sestavine dajte v filter skozi odprtino na poklopcu.
Filtra ne napolnite ¢ez njegov kovinski del. Pri obdelovanju vrocih
sestavin ne uporabljajte filtra.

IHl Dodajte vodo ali drugo tekotino.

A Zamasek vstavite v odprtino pokrova in aparat vklopite s
pritiskom na gumb za najviSjo hitrost. Aparat naj deluje najvec
40 sekund.

Izklopite aparat. Napitek izlijte skozi zozeni del posode
mesalnika.

Bl Za najboljse rezultate namestite posodo s preostalimi
sestavinami nazaj na aparat in ga pustite delovati Se nekaj
sekund.

El Zijte 3e preostanek napitka.

Nasveti

» Pri pripravi vegjih koli¢in vam svetujemo, da v filter ne dajete vseh
sestavin hkrati. Zacnite s pripravo manjse koli¢ine, pustite aparat
za trenutek delovati, ga izklopite in nato dodajte naslednjo manjso
koli¢ino. Postopek ponavljajte, dokler niste pripravili vseh sestavin.

» Priprava sojinega mleka:

Sojina zrna pred pripravo za 4 ure namocite. Hkrati lahko pripravite

najvec¢ 50 g suhih sojinih zrn z najve¢ 500 ml vode.

» Priprava sadnih sokov in koktejlov:
Za najboljse rezultate dodajte priblizno 300 ml vode (ali druge
tekodine, e pripravljate koktejle) k 150 g sadja.

Mlincek (samo tip HR1757)

Mlincek lahko uporabite za drobljenje in sekljanje sestavin, kot so
poprova zra, sezamova semena, riz, pSenica, kokosovo meso, orehi
(oludceni), kavna zrna, sojina zrna, grah, sir, kruhove drobtine, itd.

Klintke in janeZ obdelujte skupaj z ostalimi sestavinami. Ce jih
obdelujete posebej, lahko te sestavine poskodujejo plasticne dele
aparata.
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Mlincek ni primeren za sekljanje zelo trdih sestavin, kot so muskatov
oresek in ledene kocke.

Il Sestavine polozite v posodo mlincka.
Pripravite le suhe sestavine. Posode mlincka ne napolnite ¢ez oznako
"MAX". Za priporocene koli¢ine si oglejte preglednico.

Sestavine Koli¢ine

poprova zrna 525¢

sezamovo seme 10-50 g
riz, psenica 25-75¢g
sojina zrna 25-75¢g
grah 25-75¢g
kokosovo meso 25-75¢g
kavna zrna 25-50 g
sir 25-75¢g
kruhove drobtine 2040 g
sladkorne kocke 25-50 g
orehi (oluseni) 25-75¢g

A Prepricajte se, da je gumijasto tesnilo pravilno names$¢eno na
rezilno enoto.

Rezilno enoto privijte na posodo mlin¢ka.
Ce imate pri tem tezave, navlazite gumijasto tesnilo s kapljico vode.

N Obrnite sestavljeni mlinéek na glavo in ga privijte na motorno
enoto v smeri pusdice.
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IFHl Svetujemo vam, da za upravljanje mlin¢ka uporabljate pulzni
gumb (gumb "M").

Mlincka ne uporabljajte neprekinjeno vel kot 30 sekund.

PHILIPS.

» Po obdelavi lahko z nastavkom za potresanje sestavine stresete na
jed.

Ciscenje
Aparat, njegove dele in nastavke je najlazje ocistiti takoj po uporabi.

Nastavkov ali delov aparata ne perite v pomivalnem stroju.

Ne uporabljajte agresivnih in jedkih Cistilnih sredstev, alkohola in
podobnega.

Il Aparat odklopite, snemite uporabljene nastavke in dele ter jih
ocistite v topli milnici.

A Dele nato sperite s tekoto vodo.

Hitro ci$¢enje posode mesalnika

Il V posodo mesalnika nalijte mlaéno vodo in nekaj tekogega
Cistila, najve¢ do oznake "Quick Clean" (500 ml) na posodi. Pri
gis¢enju s funkcijo hitrega &is¢enja "Quick Clean" te ravni ne
presezite.

A Zaprite pokrov in vstavite zamasek v odprtino pokrova.Vtikag
vklopite v omrezno vti¢nico.

[El Pritisnite gumb za hitro &is¢enje "Quick Clean" ("M") in pustite
aparat delovati nekaj trenutkov. Gumb sprostite takoj, ko je
posoda Cista in aparat izkljucite.

PHILIPS




132 SLOVENSCINA

IFl Pokrov odstranite (snemite ga s posode mesalnika) le v
primeru &is¢enja!

Cis¢enje filtra

Il Filter izvlecite iz posode mesalnika.
A Pridriite filter nad koSem za smeti in iztresite njegovo vsebino.

[El Filter sperite pod teko¢o vodo.

Il Aparata po preteku Zivljenjske dobe ne odvrzite skupaj z
obicajnimi gospodinjskimi odpadki, odlozZite ga na uradnem
zbirnem mestu za recikliranje. S tem boste pripomogli k
ohranitvi okolja.

Garancija in servis

Za informacije ali v primeru tezav obisCite Philipsovo spletno stran na
naslovu www.philips.com oziroma se obrnite na Philipsov center za
pomo¢ uporabnikom v vasi drzavi (telefonsko Stevilko najdete v
mednarodnem garancijskem listu). Ce v vasi drzavi takSnega centra ni,
se obrnite na lokalnega Philipsovega prodajalca ali Philipsov oddelek za
male gospodinjske aparate in aparate za osebno nego.
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Odprtino v pokrovu je mogoce uporabiti za dodajanje kapljic tekocine
med sestavine v posodi, da bi zmes obdrzala ustrezno gostoto.

Majoneza (priblizno 300 ml)

- 2 jaj¢na rumenjaka ali | celo jajce

- | Zicko gorcice v prahu

- | Zicko soli

- 1/2 Zlicke popra

- | Zlicko sladkorja

- 30 ml kisa ali limoninega soka

- 300 ml olja

> Vse sestavine morgjo biti na sobni temperaturi.

> Jajce ali jaj¢ne rumenjake poloZite v posodo mesalnika, dodajte sol, poper
in gorcico v prahu ter polovico kisa ali limoninega soka ter mesajte pri
povpreéni hitrosti. Skozi odprtino v pokrovu dolivajte olje, dokler se
majoneza ne strdi. Nato dodajte preostali kis ali limonin sok in zacinite
po okusu.

» Shranite v hladilniku.

Korenckova torta

- 4 jajca

- 200 g narezanega korencka

- 200 ml mleka

- 100 g kondenziranega mleka

- 300 g sladkorja

- 300 g pseni¢ne moke

- 150 g olja

- | Zlicka suhega kvasa

> Jajca, narezani korencek, mleko, kondenzirano mleko in sladkor poloZite v
posodo mesalnika in obdelujte priblizno 15 sekund pri najvigji hitrosti.

» Moko dodgjajte po Zlicah. Ko je zmes gosta, skozi odprtino v pokrovu
postopoma doddjajte olje. Nazadnje dodajte suh kvas in me$ajte 5
sekund.

» Mesanico vijjte v pekac in jo pecite pri 180° priblizno 40 minut.

Solatni preliv

- | del kisa ali limone

- 3 deliolja

- sol, poper

> V posodo mesalnika nalijte kis ali limonin sok, dodajte sol in poper ter
vklopite aparat. Obdelujte, da se sol in poper raztopita. Nato skozi
odprtino v pokrovu dodajajte olje, da dobite gost preliv.

> Pripravite lahko tudi vegjo koli¢ino tega osnovnega preliva in ga shranite v
hladilniku. Pred uporabo preliv vedno pretresite.



134 SLOVENSCINA

Sirova torta

- 4 jajca

- 525 ml mleka

- 75 g margarine

- 90 g parmezana, narezanega na | cm velike kocke

- 440 g sladkorja

- 290 g koruzne moke

- 250 g p3eni¢ne moke

- | Zlitka pecilnega praska

» V posodo poloZite jajca, mleko, margarino, parmezan in sladkor. Aparat
naj deluje 10 sekund pri maksimalni hitrosti.

» Koruzno moko dodajajte po Zlicah in vklopite aparat za 20 sekund pri
najvigji hitrosti. Nato dodajajte po Zlicah $e pseni¢no moko in vklopite
aparat ter ga pustite delovati 30 sekund pri najvigji hitrosti. Dodajte pecilni
prasek in vklopite aparat se za |0 sekund.Aparat izklopite. Zmes viijte v
pekad, ki ste ga namazali z oliem ali margarino in nato potrosili z moko.
Skutino torto pecite priblizno 35-40 minut v pecici pri 200 - 210 °C.

Odpravljanje tezav

Aparat ne deluje. Aparat je opremljen z varnostnim sistemom, ki preprecuje delovanje aparata,
e so nastavki napacno namesceni, ali ¢e sploh niso namesceni na motorno
enoto. Preverite, ali je oprema names¢ena pravilno (oglejte si razli¢ne razdelke
v teh navodilih za uporabo). Najprej aparat izklopite!

Rezilna enota motorne enota je Aparat izklopite in obdelujte manjse koli¢ine.

blokirana.

Motorna enota pri prvih nekaj To je povsem obitajno. Ce aparat po nekaj uporabah e vedno oddaja
uporabah oddaja neprijeten von;. neprijeten vonj, preverite koli¢ino, ki jo obdelujete ter ¢as in hitrost obdelave.
Aparat je zelo glasen, oddaja Aparat izklopite in ga izkljucite iz elektricnega omrezja. Obrnite se na najblizji

neprijeten vonj, je vro¢ na dotik, se iz Philipsov servisni center oziroma odnesite aparat k prodajalcu.
njega kadi in podobno.

Mlincek se trese, je zelo glasen ali Prepricajte se, da je bila rezilna enota pravilno names¢ena na posodo mlincka.
rezilna enota ni poravnana.

Iz mlin¢ka uhaja prah Prepricajte se, da je bilo gumijasto tesnilo praviino namesceno.

Poskrbite, da bo gumijasto tesnilo pravilno namesc¢eno. Namestite ga ravno na
ploskev. Opomba: manjse uhajanje je povsem obicajno.

Kljub namescenemu filtru sadni sok ali  Prepricajte se, da je filter pravilno names¢en v posodo mesalnika.
sojino mleko vsebuje tropine.

#'Ce teav ne uspete odpraviti ali ¢e se pojavijo druge teZave, se obrnite na Philipsov center za pomo¢ uporabnikom
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MpeaynpeskAeHue oTHOCHO 6e3onacHocT

BuHaru mskalouBanTe ypeaa OT KOHTaKTa, MpeAn Aa craobseare,
pasraobsBaTe MAM peryAmpare Hskoe npucrocobaeHme.

ApBKTe ypeaa 13BbH obcera Ha Aelia.

MoTopbT Lie 3apaboTh CaMo aKo KaHaTa Ha racaTtopa WAM MeaadKaTa
(camo 3a HR1757) ca npaBWAHO MOHTMPaHK Ha 3aABWKBALLMS BAOK.

Camo 3a HR1757: VbeaeTe ce, Ye pexkelmsaT BAOK € 3ApaBO 3aTerHar
KbM KaHaTa Ha Macaropa, NMpeAm Ad 3aBMETE MEAUKaTa KbM
3aABMIKBALLMS BAOK.

V136srsanTe Aa AOMMpaTe pexelmTe pbboBe Ha HOXKOBETE MpU
NOYMCTBaHE. Te ca MHOTO OCTPU U AECHO MOXETE A2 MOPENKETE
NpbCTUTE CU.

3a Aa n3berHeTe M3NAMCKBaHE, 0COBEHO KoraTo 0bpaboTeaTe ropeluu
NPOAYKTU, TpsIBBA AQ CTE CUrYPHM, Ye KarakbT € 3aTBOPEH U
3anywakara e Aobpe rnpuTerHara.

BuHaru BrAloUBaNTe 1 M3KAIOYBANTE YpeAa C HaTUCKaHe Ha ByToHa 3a
n3katousaHe(O-6yToH). He ce onutanTe Aa M3KAIOUMTE Ypeaa CbC
3aBbpTaHe Ha KaHaTa MAKM pasrpadeHara vallia Ha Meaadkata (camo 3a

HRI1757).

Ba)xHo

[Npean Aa M3NOA3BATE YPeA], MPOYETETE BHUMATEAHO TOBA
PBKOBOACTBO 3a EKCMAOATALWMA W O 3amnaseTe 3a CrpaBka B ObAelLe.

» [peAM Aa CBbpXKeTe ypeAa KbM MpeXaTa, MpOBEpeTe AaAU
NMOCOYeHOTO BbPXY YPeAa HarpeXeHue oTroBaps Ha
HanpeXKeHUETO Ha MeCTHaTa eAeKTpUYECKa Mpexa.

» He u3noAsBaTe ypeAa, ako 3aXpaHBaLLUAT KabeA, LLLEMNCeAbT UAU
APYTM YacTHu ca MOBPEAEHM.

» 3a npeAOTBpaTsABaHe Ha OMACHOCT MpU MOBPeA2 B 3aXpaHBaLL s
Kabea, Ton TpsbBa Aa 6bae cMeHeH oT Philips, otopusnpaH ot
Philips cepeu3 nan kKBaandULMpaH TEXHUK.

» BuHaru uskAlouBanTe ypeAa OT KOHTAKTa, MpeAU Aa craobsBate
WAM pa3rao6sBaTe HAKOe NPUCMNOCOBAEHME, KakTo U MpU
MOYMCTBAHE Ha YpeAa.

» He noTansuTe 3aABMXKBaLLLMSA BAOK BbB BOAQ MAM APYra TEYHOCT U

He ro U3MAaKBaWTe MOA KpaHa Ha Yewumara. [ouncTeanTe

32ABMXKBALLMA BAOK CAMO C BAQXKHA Kbpra.

BeaHara caep ynoTpeba usBa)kAanTE LLEMNCEAa OT KOHTAKTA.

ApbxTe ypeaa n3BbH obcera Ha Aeua.

Hukora He ocTaBsnTe ypeaa Aa paboTu 6e3 HabAloAeHMe.

He npesuwwaBaiTe MaKCMMaAHUTE KOAMYECTBA M BPEMEHA 32

ob6paboTBaHe, NOCoYeHH B TabAMLIaTa.
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» [opelnTe CbCcTaBKM TPAGBA AQ CE OXAQAAT, MPEAU Ad CE€ HaAenT B
KaHaTa Ha nacaTtopa (makc. Temnepatypa 80°C/175°F).

» 3a aAa usberHeTe U3AMBaHe, HE HaAMBaWTe TEYHOCT B KaHaTa Ha
nacatopa Haap 0603Ha4eHOTO MakcMMaAHo HUBO (1,5 auTpa). He
cuneanTe noseye ot |,| AMTpa B KaHaTa Ha nacatopa, Korato
obpaboTeare ropety TeqyHocTU. [pu obpaboTeBaHe Ha NPOAYKTH,
CKAOHHM KbM pasreHBaHe, He MbAHETE KaHaTa Hap 0603HaueHUeTo
3a |,2 auTpa.

» MoTopbT e 3apaboTH caMo aKko KaHaTa Ha macaTtopa UAM
MeAaukata (camo 32 HR1757) ca npaBuAHO MOHTUpaHM Ha
33ABMXKBALLMS BAOK.

» Cawmo 3a HR1757: Y6eaeTe ce, ye pexxeluaT BAOK € 3ApaBo
3aTerHaT KbM KaHaTa Ha MacaTopa, MpeAM Aa 3aBUMETe MeAaukaTta
KbM 33ABMXKBALLMA GAOK.

» Hukora Ha GbpKaTe B KaHaTa C MPbCTU MAM KaKbBTO U A €
NMpeAMeT, AOKaTO ypeAbT paboTu.

» AKO HOXOBETE 3aCeAHaT, U3KAIOUETE ypeAa OT KOHTaKTa, MpeAM
A2 OTCTPaHUTE MPOAYKTUTE, KOUTO ca GAOKMPaAU HOXKOBETE.

» Hukora He M3NoA3BaNTe NPUCTABKUTE 32 BKAIOYBAHE U
U3KAIOUBaHe Ha ypeaa!

» Hukora He M3NOA3BaKTE aKCECOapU UAM HacTU OT APYrU
NMPOU3BOAUTEAU AU TaKMBA, KOUTO He ca CreLUarHo
npenopbysaHu oT Philips. [Mpu n3noAseBaHe Ha TakuBa akcecoapm
MAM YacTyM BalLaTa rapaHLMs CTaBa HEBAaAMAHA.

» Hueo Ha wym: Lc= 86 dB(A)

MNMpeau nbpBaTa ynorpeba

CTapaTeAHO NouncTeTe YacTUTE, KOUTO Lie Ce AOMMPAT AO XPaHa,
MPeAV Aa U3MOA3BATE YpeAaa 3a Mbpsu MbT (BX. pa3aea "[oumcTeaHe").

MoaroToBKa 3a ynotpeba

» HasunTe usAMIHATA ABAXKMHA Ha KabeAa OKOAO OCHOBaTa Ha
ypeaa.

U3snoAsBaHe Ha ypepa

MacaTop

[NacaTopbT e NpeaHasHaveH 3a:
- PasbbpkBaHe Ha TEUHOCTH, HAMpP. MAGUHM MPOAYKTU, COCOBE, MAOAOBM
COKOBE, CyrnU, KOKTEMAW, LLIENKOBE.
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- Pa3bbpksaHe Ha MeKM NPOAYKTH, HAaMp. TECTO 3a MaAaUMHKIN MAK
MaloHesa.

- [puroTesHe Ha niope OT cBapeHu MPOAYKTU, Harp. 3a MPUroTBsHE Ha
6ebeLkn XpaHu.

Il MonTupaite kaHaTa Ha 3aABMKBaLMSA BAOK. 3aTerHeTe s Cbe
3aBbPTaHE MO MOCOKa Ha CTPEAKara.

KaHaTa e npaBMAHO 3aKpeneHa, KoraTo BAAbOHATVHATA B AOAHWA 1

Aeb e noapaBHeHa ¢ 0bo3HaueHUATa Ha Oy TOHWUTE Ha 33ABMXKBALLMA

BAOK.

He ynpakHsBanTe npekoMepeH HaTUCK BbpXY APbXKKaTa Ha KaHaTa.

n OTBOPeTe Kanaka C HaTUCKaHe C MaAel, Ha U3AaTMHATa Ha
APbXKKaTa.

[l Cunete npoaykTuTe B KaHaTa.

He HaAvBaviTe TeUHOCT B kaHaTa Ha MacaTopa Haa 0603Ha4YeHOTO
MaKcMaAHo HKBoO (1,5 AaMTpa), ocobeHo koraTo 0bpaboTsaTe ropelum
Teunoctu (1,1 AanTpa).

[pn 0bpaboTBaHe Ha MPOAYKTU, CKAOHHM KbM PasreHBaHe, He MbAHETE
KaHaTa Haa 0bo3HayeHveTo 3a |,2 AnTpa.

Il 3atsopere kanaxa.

Il Mocraeere 3anyiwaakata B oTBOpa Ha Kanaka.
C orea 13bsrBaHe Ha pPasavBaHe, BUHAr NOCTABANTE 3aryllaAkaTa B
OTBOpA Ha Karaka, MpeAM Aa 3anouHeTe 06paboTBaHETO.

A BkaoueTe wienceAa Ha 3axpaHBalLma KabeA B KOHTaKTa.

HaTtucHeTe cboTBeTHMA GYTOH 3a CKOPOCT, 32 A2 BKAIOUMTE
ypeaa.

ByToHuTe 3a CKOPOCT BM A@BaT Bb3MOXHOCT Aa M3bepeTe NoaxoAdLla

CKOPOCT U A@ MOCTUrHeTe Hall-A0Obp pe3yATaT. Bxk. TabAvuaTa 3a

MpenopbYBaHNTE CKOPOCTM.

CbcTaBku CkopocT

TEYHM NMPOAYKTY (Harp. MASIKO C LLIOKOAAA, MAOAOBO MASAKO,  CKOPOCT |
MarioHe3a)

MO-TEXKM MPOAYKTH, Harp. CMEC OT TeYHM 1 TBLPAK cKopocT 2
MPOAYKTU (AOMATEH COK WAV MacTa)

TEXKM, NMPEANMHO TBBPAM MPOAYKTU (Hamp. KybueTa Aes,  CKOPOCT 3
cynu, 6000BK KyATYPU 1 AP.)
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» HaTucHeTe HAKOAKOKpaTHO ByTOHa 3a MMNYACHUS pexxum (M-
6yTOH), 32 A2 paboTuTE C ypeaa 3a KpaTku nepuoan. YpeabT
crupa, korato oTrnycHeTe 6yToHa. Hatuckanrte 6yToHa 3a
UMMYACHMS| PEXXMUM KOAKOTO MbTHU € HYXHO.

3kAlouBanTe peAa, MpeAn Aad OTBOPUTE Karlaxa.

El VskaousaiiTe ypeaa ¢ HatuckaHe Ha O-6yToHa.

He BrAlOUBANTE 1 M3KAIOUBANTE YPEAR YPE3 3aBbPTaHE Ha KaHaTa.

MoeTe Aa HamepuTe peLenTu B pasaeAa "PeuienTi” no-AoAy.

lMoAe3HM cbBeTH

C orea 136sarBaHe Ha pasAviBaHe He HaAVMBATE TEYHOCT B KaHaTa Ha
nacatopa Haa 0003HaUYEHOTO MaKcMManHo HKBO (1,5 AMTpa), ocobeHo
KoraTo obpaboTsaTte ropel TeYHoCTH (Hau-MHoro |,1 AUTpa).

» [Mpu obpaboTeaHe Ha MPOAYKTU, CKAOHHM KbM pasneHBaHe, He
MbAHeTe KaHaTa Haa obosHaveHueTo 32 1,2 A,

» TeyHWTe CbCTaBKM (Hamp. OAMO) MOraT Aa Ce CMMBAT B MacaTtopa
npes oTBOpa B Karaka, AOKaTo ypeAbT paboTi.

He aonyckanTe ypeabT Aa paboTu B MPOABAXKEHWE HA MOBEYE OT

3 MMHYTM HEMPEKbCHATO. AKO CAEA 3 MUHYTU paboTa He cTe
MPUKAIOUMAM 0DPaboTKaTa, M3KAIOYETE YPEAR 33 EAHA MMHYTA, MPEAM
A2 MPOABAXKMTE paboTara C Hero.

» CyxuTe NpoAyKTU He TpsbBa Aa ce 06paboTBaT B MPOAbAXKEHUE
Ha noeeuye oT | MUHyTa.

» CuyKBanTe TBbPAMTE MPOAYKTU MO-CUTHO, MPEAU A2 MU MU3CUMETE
B KaHaTa Ha nacatopa. He o6paboTBaliTe roAeMM KOAUYECTBa
TBbPAM MPOAYKTU HaBeAHBXK. O6paboTBanTe TaknBa MPOAYKTU Ha
MaAKM MOPLIUK.

» AKO pe3yATaTbT npu 06paboTBaHe Ha TBbPAM MPOAYKTU He BU
32A0BOASIBA, U3KAIOUETE MacaTopa U HATUCKAUTE HAKOAKOKPAaTHO
6yToHa 3a UMMNYACHUS pexkuM (M-6yToH) 3a KpaTKu nepuoaM.
ChblL0 Taka MOXeTe A2 pasbbpkaTe MPOAYKTUTE C AOMaTKa (He no
BpeMe Ha paboTa Ha ypeaa!) AU Aa U3cuneTe YacT oT
CbABP)KaHMETO Ha KaHaTa M Aa 06paboTBaTe No-MaAKM
KOAMYeCTBa.

» 3a HaTpoluaBaHe Ha KybueTa AeA NycKauTe KybyeTara npes
OTBOPa B Karaka BbpXy BbpPTALLUTE C& HOXOBE.

» 3a Aa HanpaBMTe AOMAaTEH COK, HapeXXeTe AOMaTUTE Ha YeTUPU U
MycKaWTe napyeTaTa rpes OTBOpa B Kanaka BbpXy BbpTALLUTE ce
HOXOBe.

He GbpkanTe B KaHaTa C MPbCTU MAM C KaKBUTO U AQ € MPEAMETU
(Hanp. AonaTka) no Bpeme Ha paboTa Ha nacaTopa.
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» Ako obpaboTBaTe eAHOBPEMEHHO TBbPAM U TEYHU CbCTABKMU,
U3cuneTe TEYHOCTUTE B KaHaTa, MPEAM A2 BKAIOYUTE ypeAa.
AobaseTe TBLPAUTE NPOAYKTHM MO BpeMe Ha paboTa Ha ypeaa.

DuATLp

MoseTe Aa M3noA3BaTe PUATBPA 3a NMPUrOTBAHE Ha PUHO pasdUTK
COCOBE, MPECHN MAOAOBK COKOBE MAU KOKTEWAN. DUATBPBLT LU YAOBK
BCUUKM CEMKM U KOPMW.

“ I'IpoeepeTe AAAU YPEADT € U3IKAIOHEH OT KOHTAKTa, MaXHeTe
KaHaTa Ha nmacaTtopa OT ypeAa U ¢MATbPa Ha KaHaTa.

[NpoBepeTe AaAvt GUATBPLT € A0Bpe NpUKpeneH KbM AbHOTO Ha
KaHaTa. YXAreboBeTe Ha duATbPa M pebpaTa OT BbTPeLUHaTa CTpaHa Ha
KaHaTa Ha racatopa Lie B1 MOMOrHaT Aa HamecTuTe GUATBPA B
HYXXHOTO MOAOXEHMe.

n MocTaseTe Kanaka BbpXYy KaHaTa, 3a Aa NpUTUCHETE ¢MATbPa B
NMPaBUAHOTO My MNMOAOXKEHMUE.

B MocTaseTe KaHaTa Ha nacaTopa OTHOBO BbpXYy 3aABUXKBaLLUA
6AOK M BKAIOYETE uLernceAa B KOHTaKTa.

Il Cunere npoaykTHTe BbB GUATBPA Npe3 OTBOPa B Kanaka.
He mbAHeTEe dMATBPA M3BBH METaAHATa MY YacT. He ro n3noassanTe
npv 0bpaboTBaHe Ha rOPELLY MPOAYKTM.

IHl Ao6asere Boaa MAM Apyra TeuHOCT.

A Mocraserte 3anywankata B OTBOpa Ha Kamaka M HaTUCHeTe
GyTOHa 3a Hal-BMCOKA CKOPOCT, 33 A BKAIOUMTE ypeAa.
PaboTeTe c ypeaa He noseue oT 40 cekyHAM.

MzkatoueTe ypeaa. M3aenTe HanuTKaTa npes yAes Ha KaHaTa Ha
nacaropa.

Bl 32 Haii-a06bp pesyATaT cAOXkeTe KaHaTa C OCTaHaAMTe
NPOAYKTM OBpaTHO B ypeAa M ro ocTaseTe Aa paboTu olue
MaAKo.

El V3neiite ocTatbka OT HanuTKaTa.
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lMoAe3HM cbBeTH

» [MpenopbyBame BU A3 He cAaraTe HaBeAHbBX BCUUYKU MPOAYKTU BbB
$UATBPa, 0cObeHO Korato o6paboTeaTe roOAAIMO KOAUYECTBO.
3anoyHeTe Aa 06paboTBaTe MAAKO KOAUYECTBO, OCTABETE YPeAA
A2 Ce 3aBbPTH 32 MOMEHT, U3KAIOUETE IO U CAeA TOBa AobaBeTe
Apyra mMaAka nopuus. lMoeTapsnTe npoLeaAyparta, AOKaTo
06paboTHTE BCUUKM MPOAYKTU.

» 3a NpUroTBsIHE Ha COEBO MASIKO:

HakucHeTe coesnTe 3bpHa 3a 4 Yaca, Npean Aa 1 obpaboTeare.

MoskeTe aAa 06paboTBaTe HaBeAHBK Han-mHoro 50 r cyxu coesm

3bpHa ¢ He noseye oT 500 MA BoAa.

» 3a NpUroTBsIHE Ha MAOAOBM COKOBE U KOKTENAM:
3a Han-p00bp pesyataT aobassnTe okoro 300 MA Boaa (MAM Apyra

TEYHOCT, aKO MPUroTBSATE HanpuMmep KokTeran) Ha |50 r naoa.

Meaauka (camo 3a moaer HR1757)

MenaykaTa MOXe Aa CE U3MOA3BA 38 CMMAGHE U KbALIGHE Ha MPOAYKTU
KaToO YepPEH MMMEp, CYCAMOBO CEME, OPH3, XKWUTO, KOKOCOBY SIAKM, SAKMN
(obeneHn), kade Ha 3bpHa, COEBM 3bPHa, CyLLIEH rpax, CUPeHe, raAeTa U T. H.

BuHarn obpaboTBanTe CKUAMAKUTE YEChH, 3BE3A0BUAHMS aHACOH U
aHaCOHOBOTO CeMe 3aeAHO C ApYruTe CbCTaBKM. AKo ce obpaboTeaT
OTAEAHO, TE€31 NMPOAYKTM MOTaT Ad Pa3mKAAT MAACTMACcoBUTE
MaTepuaAn Ha ypeaa.

MenayKara He e MOAXOASLLA 32 KbALAHE Ha MHOTO TBbPAM MPOAYKTM
KaTo Harmp1Mep MHAMMCKO Opexde u KybyeTa AeA.

Il Chroxete npoaykTuTe B pasrpadeHaTa KaHa Ha MeAauKara.
Ob6paboTeanTe camo Cyxu NMpoAyKTU. He mbaHeTe pasrpadeHar
Haa, o3HadeHneTo "MAX". Bk, TabAuLaTa 32 NpenopbyBaHUTE
KOAMYECTBA.

CbeTaBku KoanuecTsa

YepeH Nunep Ha 3bpHa 5-25r

CycameHo ceme 10-50 r
OpW3, NiueHnua 25751
COEBM 3bpHa 25-75r
M3CYyLUEH rpax 25-75r1
KOKOCOBW SIAKM 25-75r
Kade Ha 3bpHa 25-50 r
cvpeHe 25-75r
raneTa 20-40 r
KybueTa 3axap 25-50 r

AAKK (0bereHn) 25-75r
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[EA Mposepete AaAM e MpaBMAHO MOCTaBEH FYMEHMAT MpbCTEH Ha
pexelums 6AOK.

[l 3asunTeTe pexxelimns 6A0K KbM pasrpadeHaTa vatla.
AKO 3a TOBa AEVCTBUE Ce HAAOXM MPUAAraHe Ha YCUAME, HAMOKPETE
FYMEHMA NPBCTEH C Karka BOAA.

n O6prETe Taka craobeHaTa MeAayKa HaomMaKuM U s 3aBUHTETE
BbpXy 3aABUXKBaALLLUA 6AOK MO NMOCOKa Ha CTpEAKarTa.

IFH TMpenopbusame 81 Aa paboTuTe € MeAadKaTa C MOMOLLTA Ha
6yToHa 3a UMnNyAceH pexum (M-6yToHa).

Hukora He n3noassanTe MeaauraTa 3a noseve ot 30 cekyHAM be3
NpeKbcBaHe.

» Chep obpaboTKaTa MOXETE Aa MOA3BaTe Karaka Ha LUEMKbpa, 33
Aa nocuneTe paBHOMEPHO MPOAYKTUTE B YNHMUS.
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MouucrBaHe

[NouncTeaHeTO Ha YP€Aa 1 HETOBUTE AeTaI//ll\l/I N NMpUCTaBKK € Han-
AECHO BE€AHaAra CAEA yrlo1'pe6a.

He nouncTeavite NpUcTaBRUTE U AETAUAMTE Ha YPEAR B CBAOMMSAH
MalLMHa.

He mn3noassanTe a6P33MBHl/I MOYNCTBALLM NPEnaparTu, CTbpraAku, CrpT

AP

“ M3KkAloueTe YP€Aa OT KOHTaKTa, pa3er6eTe U3MOA3BaHUTE
NMPUCTABKU U AETalAU U T UBMUUTE C TOMAQ canyHeHa BoAa.

n CAea TOBa U3MAAKHETE TE3M YaCTU MOA Teuallla BOAQ.

B'bP3O NOYUCTBaHE Ha KaHaTa Ha MmacaTtopa

Il Cunete xraaka BoAa ¢ MaAKO TeueH MMeLL, Npenapat B KaHaTa
Ha NnacaTopa, A0 O3HAaY4eHOTO Ha KaHaTa paBHuLLe 32 GyHKLMATA
Quick Clean (500 mA). He npeBuwasaiTe ToBa HUBO NpU
usnoassaHe Ha ¢pyHKumaTa Quick Clean.

n 3aTBopeTe Karnaka U nocTtaBeTe 3anyLlaAKkaTa B OTBOpa Ha
Kanaka. BkaroueTte uiernceAa B KOHTaKTa.

[l HartucHete 6yToHa 3a Quick Clean (M) 1 ocTaBeTe ypeaa Aa
nopabotu. Korato kaHaTa e uamuta, oTnycHete 6yToHa U
U3KAIOYETE LLLENCeAa OT KOHTaKTa.

PHILIPS

CeaaeTe KaHaTa Ha nacaTtopa U A U3MNAaKHeTe C YMCTa BOAA.

UsBarkaanTe Kanaka (C M3AbPrBAaHETO My OT KaHarta Ha
nacaTtopa) camo 3a fo4ucTsaHe!

lNouncreaHe Ha puATLPa

Il VssaseTe dpuaTbpa OT KaHaTa Ha nacatopa.

A ApbxTe ¢puaTbpa Haa Koda 32 GOKAYK M BHUMATEAHO
U3TPbCKaWUTE CbABPXKAHUETO MY.

El ViznaakHeTe duaTbpa Noa Teualua Boaa.
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Ona3BaHe Ha OKOAHaTa cpeapa

Il Chrea kpas Ha cpoka Ha eKcrAOaTaLMs Ha ypeaa He ro
U3XBbPASIUTE 32€AHO C HOPMaAHUTE BUTOBM OTMAABLM, A O
npeaanTe B opULIMAAEH MYHKT 3a CbOUpaHe, KbAETO A2 Gbae
peumKAMpaH. Mo To3n HauMH BMEe Momarare 3a OMasBaHeTo Ha
OKOAHaTa cpeaa.

lMapaHwLua U cepBM3HO 06CAy>KBaHe

AKO Cce HyxaaeTe OT MHPOPMALIMA MAW MMaTe NPObAeM, MoceTeTe
HTepHeT canTta Ha Philips Ha aapec www.philips.com v ce
obbpHeTe KbM LleHTbpa 3a 0bcAy»kBaHe Ha KAMeHTW Ha Philips BbB
BallaTa cTpaHa (TeAePOHHUA My HOMEP MOXETE A HaMepUTE B
MEXAYHApOAHATa rapaHLMOHHA KapTa). AKO BbB BallaTa CTpaHa HsaMa
LleHTbp 32 06cAy»KBaHe Ha KAMEHTH, OBbpHeTe ce KbM MECTHMS
Tbproeel Ha ypean Ha Philips nan ce cebprkeTe ¢ OTaEAa 32 CEPBU3HO
obcay»kBaHe Ha 6uTOBM ypean Ha Philips [Service Department of
Philips Domestic Appliances and Personal Care BV].

Peuentu

OTBOpr B KaraKa MOXe Aad 6bAe M3MOA3BaH 3a AO6aBﬂH€ Ha Kankm
TEYHOCT KbM MPOAYKTUTE B KaHaTa C LEA NMOAyHaBaHE Ha
HeO6XOAI/IMaTa CTeneH Ha KOHCMCTEHTHOCT.

MavioHesa (okoao 300 ma)
- 2 SAYHW XKbATBKA UAM | Lisino sviue

- | 4 AbKMUKa cuHaN Ha npax

- | 4. ABKMUKa COA

- 1/2 4. AbkUMUKa nunep

- | U ABXKMUKa 3axap

- 30 MA OLET MAM AMMOHOB COK

- 300 mA oano

> Benuku cbcmasku mpsbsa ga ca cbC cmanHa memnepamypa.

> VIscuneme avLama wan SRYHUME XXbAMbLKM B KAHAMA HA NACAMOpd,
gobaseme coama, nunepa 1 cuHAna, KaKmMo 1 NOAOBMHAMA oM oLema
WAV AMMOHOBWST COK, 1 1 ba3meceme HA chegHa ckopocm. Haansarime
0AMOMO NPpe3 0mMBopa B KANAKA, OKAamMo MarvioHe3ama HabwvbHe, Creg
moBa npubaseme 0CMAHAAOMO KOAMYECMBO OLIEM MAM AVMOHOB COK M
nognpasKu no BKyc.

> CbxpaHssayime B XAQGUAHUK.

Kekc ot Mopkosu
4 anua
200 r MOpKOBM Ha pe3eHuYeTa
200 MA MASIKO

- 100 r KoHAEH3MPaHO MASIKO
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300 r 3axap

300 r nweHnyHO BpaluHo

50 r oamo

| 4. ABXKMUKa Cyxa Mas

W3cuneme B KaHama Ha nacamopa AULAMA, HAPA3AHUME MOPKOBH,
MASIKOMO, KOHGEH3MPAHOMO MASIKO M 3axapma 1 ru obpabomeme 3a
OKOAO |5 ceKyHgy Ha MAKCUMMAAHa ckopocm.

A.obaseme 6paALIHOMO ABXKMLA NO ABXKUUA. [Py NoAydeHa xoMoreHHa
CMecC nocmeneHHo nprubaseme 0AMOMO Npe3 omBopa 8 KANAKA.
Hakpas gobaseme masma u ocmaseme ypega ga pabomu oue 5
CEKYHgH.

W3cuneme cmecma Bbs hopma 3a neuene u s neveme npu 180° B
npogbrKeHue Ha oKkoAo 40 MuHymm.

OBK)’CﬂBaHe Ha CaAaTa

| Y4acT OUET MAM AUMOHOB COK

3 YacTu oAMO

COA, M1Nep

Hanevime oLema mAn AMMOHOBMS COK B KAHAMA HA NACAMOPA,
npubaseme coanma u nunepa u skaloyeme ypega. Obpabomeme go
pazmaapsHe Ha coama 1 nunepa. Caeg mosa gobaseme 0AMOMO npes
0mMBoPAa B KANAKA go NOCMUMIaHe HA XOMOreHHA CMeC.

Moxkeme ga npuromsmme u NO-rOASIMO KOAMYECBO 3a OBKYCSBAHE HA
€aAdma v ga ro CbxpaHseame 8 XAdguAHuK. [Tpegu ynompeba
pasmpuckaaime gobpe, 3a ga ce pasMecsim CbCmMasKMme.

Kekc cbc cupeHe

4 arua

525 MA MAsiKo

75 1 MaprapuH

90 r cpeHe napmMesaH, HapsizaHo Ha KybueTa oT | cM

440 r 3axap

290 r uapesnyHO bpalwHo

250 r nweHWyHO BpallHO

| 4. AbXKMUKa Baknyrsep

Chroxkeme 8 KAHAMA AULAMA, MAAKOMO, MAPrapuHa, cupeHemo
napmesaH u 3axapma. Ocmaseme ypega ga pabomu |0 cekyHgn Ha
MAKCMMAAHA cKopocm.

Aobaseme LapesnyHoOMo OpALIHO ABXKULIA NO ABXKULIA M 0Cmaseme
ypega ga pabomu owe 20 ceKyHgW Ha MAkcMManHa ckopocm. Caeg
moBa gobaseme NIIEHUYHOMO OPALIHO ABXKULIA NO ABXKMLA U
ocmaseme ypega ga pabomu otwe 30 ceKyHgM Ha MAKCMMAAHA
ckopocm. Aobaseme baknyrsepa u pabomeme ¢ ypega oule |10
cekyHgn. CAeg moBa nsKkaoyeme ypega. M3cuneme cmecma b8 popma
3a heyeHe, NpegaapMmeAHo HaMAsaHd C OAMO AWM MAPrapuH 1
nocunaHa c¢ bpatuHo. [leyeme Kekca cbc cupeHe Bba gypHa npu 200 -
210°C B npogbaiKeHme Ha okoAo 35-40 muHymm.
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OTcTpaHABaHe Ha HEU3NPaBHOCTH

Mpobaem PewieHne

VpeAbT He paboTu. YPeAbT e CbopbKeH CbC 3alUMTHA c1cTeMa. Tol HaMa Aa paboTu, ako
MPUCTABKWUTE HE Ca CrAOBEHM MPaBMAHO KbM 3aABUKBALLMS BAOK MAM 130610
He ca crnobenu. [poBepeTe AaAM MPUCTABKUTE Ca CFAOBEHM MPaBUAHO (BXK.
Pa3AVYHMTE Pa3AeAV Ha TOBA PbKOBOACTBO 3a eKcriAoaTaums). [Tspso
n3kAloveTe ypeaa!

PexkeLLmsiT 1An 3aABIKBALLMST BAOK € VIskaloueTe ypeaa 1 paboTeTe € MO-MaAKO KOAMHECTBO.
BAOKMPaH.

3aaABKBALLMAT OAOK U3AaBA ToBa e HopMaAHO. AKO YPeAbT MPOABAXKM Ad U3AABA TaKaBa MUPK3MA 1 CAEA
HEMpUATHA MM1PU3Ma MO BPEME Ha MbPBUTE HAKOAKO MOA3BaHMA, NPOBEPETE A OOPaboTBaTe MpaBMAHM
MbPBUTE HAKOAKO YNnoTpetu. KOAWMYECTBA C MPaBUAHM BPEMEHA U Ha Hy)XHaTa CKOPOCT.

YpeAbT MHOTO LMW, MUPHLLE, ropelll  M3KkAloueTe ypeaa v M3BaaeTe LienceAa OT KoHTakTa. CBbpyeTe ce ¢ Hav-

€ Ha AOTMP, OTAEAA AVUM U T.H. 6/m3kma cepai3 Ha Philips 1A 3aHeceTe ypeaa Ha BalMsa TbproseLl.
MenaykaTta B1bpupa CMAHO, MHOTO [NpoBepeTe AaAM PEXELMAT BAOK € MPaBUAHO CTAODEH KbM pasrpadeHaTa
LYMM VAV PEXELLMAT BAOK He e vata.

6anaHcmpaH.

MenaykaTa 13mycka npax [poBepeTe AQAV YMEHMAT MPbCTEH € MOCTaBEH MPaBUAHO.

[NorpwKeTe ce ryMeHWAT NMPbCTEH Ad € MOCTaBeH MpaBMAHO. [pbcTeHbT
TpsibBa Ad € PaBHOMEPHO MPUAETHAA Ha MACTOTO CU. 3abeAerkKa: M3MyCcKaHeTo
Ha Mpax B MaAKU KOAMYECTBA € HOPMAAHO ABAEHME.

Bbrnpeku Ye GUATBPBT € nocTaBeH, [NpoBepeTe AaAM GUATBPBT € MPaBMAHO MOCTABEH B KaHaTa Ha macatopa.
MAOAOBWAT COK MAV COEBOTO MASAKO
CbAbPXKA Kallla.

* AKO He MOXeTe Aa OTCTPaHUTE HEW3MPABHOCTUTE MAW Ce MOSIBAT APYr MpobAemu, OTHeceTe ce KbM LleHTbpa 3a
0b6cAyKBaHe Ha KAMEHTU Ha Philips 1AM kbm Han-6Am3kus cepems Ha Philips.
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Obavestenje o bezbednosti

Aparat uvek iskljucite iz elektri¢cne mreZze pre montaze, rastavljanja ili
podesavanja bilo kog dodatka.

Aparat Cuvajte van domasaja dece.

Motor se pokrete samo ako su posuda blendera ili mlin (samo
HR1757) pravilno postavljeni na jedinicu motora.

Samo HRI757: Proverite da li je secivo bezbedno pricvrséeno na mlin
pre nego $to mlin postavite na jedinicu motora.

Pri ¢is¢enju izbegavajte dodir sa ostrim ivicama seciva. One su veoma
ostre i lako biste mogli da se posecete po prstima.

Da ne bi doslo do prosipanja, pogotovo kada obradujete vruce
sastojke, proverite da li je poklopac zatvoren i odbojnik odgovarajuée
pricvricen.

Uvek ukljucujte ili iskljuCujte aparat pritiskom na dugme za iskljucivanje
(dugme O). Nikada nemojte da iskljucujete aparat skidanjem posude
blendera ili posude mlina (samo HR1757).

Vazno

Pre upotrebe uredaja pazljivo procitajte ovo uputstvo i saCuvajte ga za
buduce potrebe.

» Pre uklju¢ivanja uredaja proverite da li napon naznaen na uredaju
odgovara naponu lokalne mreze.

» Aparat ne upotrebljavajte ako su kabl, utikac ili drugi delovi
osteceni.

» Da bi se izbegao rizik, glavni kabl u slu¢aju oSteéenja treba da
zameni kompanija Philips, tj. servisni centar ovlaséen od strane
kompanije Philips ili osoba sa odgovaraju¢im kvalifikacijama.

» Uvek iskljucite aparat iz struje pre stavljanja ili skidanja dodataka
ili ¢iSc¢enja aparata.

» Motor ne uranjajte u vodu ili bilo kakvu drugu te¢nost i nemojte

ga ispirati pod slavinom. Za ¢iS¢enje motora upotrebljavajte samo

vlaznu krpu.

Nakon svake upotrebe, odmah iskljuéite aparat.

Aparat Cuvajte van domasaja dece.

Aparat nikada ne ostavljajte da radi bez nadzora.

Nemojte prekoraditi maksimalne koli¢ine i vremena pripremanja

koji su navedeni u tabeli.

» Vrele sastojke ostavite da se ohlade pre nego ih sipate u posudu
blendera (maksimalna temperatura 80°C/175°F).

» Da biste izbegli prosipanje, nemojte da punite posudu vise od
oznake maksimalnog nivoa (tj. |,5 litara). Kada pravite tople



SRPSKI 147

namirnice, nemojte da sipate viSe od |, | litara u posudu. Kada
pravite penusave namernice, nemojte da punite posudu iznad
oznake za 1,2 litra.

» Motor se pokrec¢e samo ako su posuda blendera ili mlin (samo
HR1757) pravilno postavljeni na jedinicu motora.

» Samo HRI757: Proverite da li je secivo bezbedno pri¢vri¢eno na
mlin pre nego $to mlin postavite na jedinicu motora.

» Dok aparat radi, u posudu nikako nemojte da gurate prste ni bilo
kakve druge predmete.

» Ako se seciva zaglave, iskljucite aparat iz elektricne mreze pre
uklanjanja sastojaka koji blokiraju seciva.

» Nemoijte koristiti dodatke da biste ukljuéivali i iskljucivali aparat!

» Nikada ne upotrebljavajte dodatke ili delove drugih proizvodaca
koji nisu preporuceni od strane kompanije Philips. U slucaju
upotrebe takvih delova, garancija prestaje da vredi.

» Jatina buke:Lc = 86 dB(A)

Pre prve upotrebe

Pre prve upotrebe aparata temeljno olistite delove koji ¢e doci u dodir
sa hranom (pogledajte poglavlje "Cis¢enje").

Pre upotrebe

» Namotajte visak kabla za napajanje oko postolja aparata.

Upotreba uredaja

Mikser

Mikser je namenjen za:

- Pravljenje tecnih namirnica, kao $to su mlecni proizvodi, voéni sokovi,
supe, kokteli, Sejkovi.

- Mucenje mekih sastojaka, kao Sto su testo za palacinke ili majonez.

- Pravljenje pirea od kuvanih sastojaka, na primer priprema hrane za
bebe.

Il Stavite posudu na jedinicu motora. Pri¢vrstite je okretanjem u
smeru strelice.

Posuda je pravilno pri¢vri¢ena kada se Zleb na donjoj ivici posude

poklopi sa oznakama na dugmadima na jedinici motora.
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PHILIPS

PHILIPS

Nemoijte da primenjujete suvise veliki pritisak na rucicu posude.

A Otvorite poklopac pritiskaju¢i palcem istureni deo na ruici.

[El Stavite sastojke u posudu.

Nikada nemojte da punite posudu iznad oznake maksimalnog nivoa
(1,5 litara), posebno ako pravite tople namernice (maksimalno |, 1
litara).

Kada pravite penusave namernice, nemojte da punite posudu iznad
oznake za 1,2 litra.

Il Zatvorite poklopac.

FHl Umetnite odbojnik u otvor na poklopcu.
Da biste izbegli prosipanje, uvek umetnite odbojnik u otvor na
poklopcu pre obrade.

A Ukljuite kabl za napajanje u utignicu.

Pritisnite odgovaraju¢e dugme za brzinu da biste ukljucili
aparat.

Dugmad za brzinu vam omogucavaju da izaberete pravu brzinu da biste

dobili optimalne rezultate. Pogledajte tabelu preporucenih brzina.

Sastojci Brzina

te¢ni sastojci (npr. Cokoladno mleko, mleko sa vo¢em, majonez) brzina |

teZi sastojci tj. kombinacija tecnih i ¢vrstih sastojaka (npr. sos od brzina 2
paradajza ili pasteta)

teski, ve¢inom Cvrsti sastojci (npr: kockice leda, supe, pasulj itd.) brzina 3

» Pritisnite dugme pulsiranja (dugme M) nekoliko puta i pustite
aparat da radi samo nekoliko sekundi svaki put. Aparat ¢e se
zaustaviti kada pustite dugme. Pritiskajte dugme pulsiranja onoliko
cesto koliko je neophodno.

Uvek iskljucite aparat pre otvaranja poklopca.

Bl Iskljucite aparat pritiskom na dugme O.

Nikada nemoijte da ukljucujete ili iskljuCujete aparat okretanjem posude.

Recepte mozete pronadi u poglavlju "Recepti.

Saveti

Da biste izbegli prosipanje, nikada nemojte da punite posudu iznad
oznake maksimalnog nivoa (1,5 litara), posebno ako pravite tople
namernice (maksimalno |, 1 litara).
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» Ako pravite penusave namernice, nemojte da punite posudu iznad
oznake za 1,2 litra.

» Telne sastojke (npr. ulje) mozZete da sipate u posudu miksera kroz
otvor na poklopcu dok aparat radi.

Aparat sme da bude ukljuen najvise 3 minuta. Ako obrada hrane nije
gotova nakon 3 minuta, isklju¢ite aparat na jedan minut, a zatim ga

ponovo ukljucite.

» Suvi sastojci se ne smeju obradivati duze od | minuta.

» Cvrste sastojke isecite na manje komade pre nego to ih stavite u
posudu miksera. Odjednom ne obradujte velike koli¢ine évrstih
sastojaka. Takve sastojke preradite u nekoliko manjih serija.

» Ako niste zadovoljni rezultatima prerade ¢vrstih sastojaka,
isklju¢ite mikser i nekoliko puta ukljuéite opciju pulsiranja (dugme
M) i pustite blender da radi kratko. Sastojke mozete da promesate
lopaticom (ali ne dok mikser radi!) ili izvadite deo sastojaka i
preradite manju koli¢inu.

» Da biste usitnili led, pustite kockice da padnu kroz otvor na
poklopcu na rotirajuca seciva.

» Za pripremu soka od paradajza, isecite paradajz na Cetvrtine i kroz
otvor na poklopcu ubacite komade na rotirajuca seciva.

Dok mikser radi ne gurajte prste u posudu i ne umecite nikakve
predmete (npr. lopaticu).

» Ako istovremeno obradujete Cvrste i te€ne sastojke, sipajte te¢ne
sastojke u posudu pre uklju¢ivanja aparata. Dodajte ¢vrste sastojke
dok aparat radi.

Filter

Mozete da koristite filter radi dobijanja izuzetno fino mucenih sosova,
svezih voénih sokova ili koktela. Sve kostice i koZice uhvati¢e se na
filteru.

Il Proverite da li je aparat iskljugen iz struje. Skinite posudu
blendera sa aparata i stavite filter u posudu.

Proverite da li je filter pravilno postavljen na dnu posude. Prorezi na
filteru i rebra unutar posude ¢e vam pomodi da stavite filter u pravi
poloZzaj.

A Stavite poklopac na posudu da biste fiksirali filter u pravom
polozaju.

[El Stavite posudu blendera na jedinicu motora i ukljuéite aparat u
struju.
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B} Sastojke stavite u filter kroz otvor na poklopcu.
Nemoijte da punite filter iznad njegovih metalnih delova. Nemojte da
koristite filter pri obradi vruéih sastojaka.

IHl Dodajte vodu ili neku drugu te¢nost.

A Umetnite odbojnik u otvor na poklopcu i pritisnite dugme za
najvisu brzinu da biste ukljucili aparat. Pustite aparat da radi
maksimalno 40 sekundi.

Iskljucite aparat. Sipajte pice kroz grli¢ na posudi miksera.
(8

Za optimalne rezultate posudu sa preostalim sastojcima vratite
na aparat i ukljucite ga na jo$ nekoliko sekundi.

El Istotite ostatak pica.

Saveti

» Posebno kada preradujete velike koli¢ine, savetujemo vam da u
filter ne stavite sve sastojke odjednom. Prvo preradite manju
koli¢inu, pustite aparat da radi neko vreme, iskljucite ga i zatim
ponovo dodajte manju koli¢inu sastojaka. Ponavljajte ovu
proceduru dok ne obradite sve sastojke.

» Pravljenje sojinog mleka:

Potopite soju 4 sata pre obrade. Mozete da obradite maksimalno 50 g

suve soje sa 500 ml vode u jednom trenutku.

» Pravljenje voénih sokova i koktela:
Da biste dobili najbolje rezultate, dodajte priblizno 300 ml vode (ili
druge tecnosti ako pravite koktele i sl.) na 150 g voca.

Mlin (samo tip HR1757)

Mlin moze da se koristi za mlevenje i seckanje sastojaka kao $to su
biber u zrnu, susam, pirinag, pSenica, meso kokosa, orasi (ocis¢eni), kafa
U zrnu, soja, suseni grasak, sir, prezle itd.

Karanfili¢, anis i seme anisa uvek meljite zajedno sa ostalim sastojcima.
Ako ih preradujete odvojeno, ovi sastojci nagrizaju plasti¢ne delove
aparata.
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Mlin nije pogodan za seckanje veoma tvrdih sastojaka poput muskatnog
orascica i kockica leda.

Il Stavite sastojke u posudu mlina.
Obradujte samo suve sastojke. Nemojte da punite posudu iznad
oznake "MAX". Pogledajte tabelu za preporucene koli¢ine.

Sastojci Koli¢ine

biber u zrnu 525¢g

seme susama 10-50¢g
pirina¢, pSenica 25-75¢
soja 25-75¢
suvi grasak 25-75¢
meso kokosa 25-75¢
kafa u zrnu 25-50¢
sir 25-75¢
prezle 20-40¢
Secer u kocki 25-50¢
orasi (ocis¢eni) 25-75¢

[EA Proverite da li je gumeni prsten na setivu pravilno postavljen.

El Zavrnite jedinicu sa secivom na posudu.
Ako je za ovo potreban napor, navlazite gumeni prsten sa malo vode.

Il Okrenite sklopljeni mlin i zavrnite ga na jedinicu motora u
smeru strelice.
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IFHl Savetujemo vam da pokrecete mlin pomoéu dugmeta za
pulsiranje (dugme M).

Mlin mozete neprekidno da koristite maksimalno 30 sekundi.

PHILIPS

» Nakon obrade mozete da koristite poklopac muckalice da biste
sastojke ravhomerno rasporedili na jelo.

Ciséenje

Cid¢enje aparata, njegovih delova ili dodataka je najlakée odmah nakon
upotrebe.

Nikada nemojte da perete dodatke ili delove aparata u masini za pranje
sudova.

Ne koristite abrazivna sredstva za cis¢enje, sredstva za ribanje, alkohol
itd.

Il Iskljudite aparat iz struje, skinite dodatke i delove koje ste
koristili i operite ih toplom vodom sa sapunicom.

A Zatim isperite ove delove pod mlazom vode.

Brzo cis¢enje posude za blender

Il Sipajte mlake vode i malo te¢nosti za pranje u posudu blendera
do oznake za nivo Quick Clean (brzo ¢is¢enje) (500 ml) na
posudi. Nemojte da prekoracite ovaj nivo kada koristite
funkciju Quick Clean.

A Zatvorite poklopac i stavite odbojnik u otvor na poklopcu.
Ukljucite utika¢ u zidnu uti€nicu.

[El Pritisnite dugme Quick Clean (M) i pustite aparat da radi
nekoliko trenutaka. Pustite dugme ¢im posuda bude ¢ista i
iskljucite aparat iz struje.

PHILIPS
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B} Skinite posudu blendera i isperite je ¢istom vodom.

IFl Poklopac skidajte (povlatenjem sa posude blendera) samo radi
pranja!

Cis¢enije filtera

Il zvadite filter iz posude blendera.
A Driite filter iznad posude za otpatke i nezno istresite sadrzaj.
El Isperite filter pod mlazom vode.

Zastita okoline

Il Uredaj koji se vise ne moZe upotrebljavati nemojte da odlazete
u kucanski otpad, ve¢ ga odlozite na reciklaznom dvoristu. Tako
¢ete doprineti zastiti okoline.

Garancija i servis

Ako su vam potrebne informacije ili imate neki problem, posetite
Philips web-stranicu na adresi www.philips.com ili se obratite
korisnickoj podrsci kompanije Philips u svojoj zemlji (broj telefona
pronaci ete na medunarodnom garantnom listu). Ako u vasoj zemlji ne
postoji predstavnistvo, obratite se ovlas¢enom prodavcu ili servisnom
odeljenju Philips Domestic Appliances and Personal Care BV.
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Otvor na poklopcu moZze da se koristi za dodavanje kapi te¢nosti
sastojcima da bi se dobio potreban nivo kompaktnosti.

Majonez (oko 300 ml)
2 zumanca ili | celo jaje

- | kasicica senfa

- | kaSicica soli

- 1/2 kadi¢ice bibera

- | kaSicica Secera

- 30 ml sirceta ili soka od limuna

- 300 ml ulja

> Svi sastojci moraju biti na sobnoj temperaturi.

> Stavite jaje ili Zumanca u posudu blendera, dodajte so, biber i senf i
polovinu sirceta ili soka od limuna i obradite prose¢nom brzinom. Sipajte
ulje kroz otvor na poklopcu dok se majonez ne zgusne. Zatim dodajte
ostatak sirceta ili soka od limuna i zacinite prema ukusu.

» OdloZite u frizider.

Kola¢ od Sargarepe

- 4 jajeta

- 200 g iseckane Sargarepe

- 200 ml mleka

- 100 g kondenzovanog mleka

- 300 g Secera

- 300 g pseni¢nog brasna

- 150 g ulja

- | kasicica suvog kvasca

> Stavite jaja, iseckanu $argarepu, mleko, kondenzovano mleko i Secer u
posudu blendera i obradite to priblizno |5 sekundi na maksimalnoj
brzini.

» Dodajte psenicno bra$no kasiku po kasiku. Kada me$avina postane
homogena, postepeno dodaijte ulje kroz otvor na poklopcu. Konacno
dodajte suvi kvasac i pustite aparat da radi jos 5 sekundi.

> Stavite meSavinu u tepsiju i pecite na 180° priblizno 40 minuta.

Preliv za salatu

- | deo sirceta ili limuna

- 3 delaulja

- so, biber

> Sipajte sirce ili sok od limuna u posudu blendera, dodajte so i biber i
uklju¢ite aparat. Obradujte dok se so i biber ne rastvore. Zatim dodajte
ulje kroz otvor na poklopcu dok se ne formira homogen preliv.

» MoZete da napravite vecu koli¢inu ovog osnovnog preliva i cuvate je u
frizideru. Uvek promuckajte pre upotrebe da biste izmesali sastojke.
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Kola¢ od sira

4 jajeta

525 ml mleka

75 g margarina

90 g parmezan sira ise¢enog u kocke od | cm

440 g Secera

290 g kukuruznog brasna

250 g pseni¢nog brasna

| kaSika praska za pecivo

Stavite jaja, mleko, margarin, parmezan sir i Secer u posudu. Pustite
aparat da radi na maksimalnoj brzini 10 sekund.

Dodajte kukuruzno brasno kasiku po kaiku i pustite aparat da radi

20 sekundi na maksimalnoj brzini. Zatim dodajte pseni¢no bra$no kasiku
po kasiku i pustite aparat da radi jos 30 sekundi na maksimalnoj brzini.
Dodajte pradak za pecivo i pustite aparat da radi jos |0 sekundi. Zatim
iskljucite aparat. Stavite mesavinu u tepsiju koja je prvo pomazana uljem
ili margarinom i posuta brasnom. Pecite kola¢ od sira u rerni na

200 - 210°C priblizno 35-40 minuta.

Resavanje problema
Problem Resenje

Aparat ne radi.

Blokirana je jedinica sa secivima ili
motor.

Oseca se neprijatan miris iz jedinice

motora kada se aparat koristi prvih
nekoliko puta.

Aparat pravi veliku buku, neprijatno

miride, vreo je na dodir, ispusta dim itd.

Mlin jako vibrira, pravi veliku buku ili

jedinica sa secivima vise nije ravna.

Prasak istice iz mlina

lako je filter postavljen, voéni sok ili
sojino mleko sadrzi pulpu.

Aparat je opremljen bezbednosnim sistemom. Aparat se ne ukljucuje ako
dodaci nisu ispravno montirani na jedinicu motora ili ako uopste nisu
montirani. Proverite da li su dodaci ispravno montirani (pogledajte
odgovaraju¢e odeljke u ovim uputstvima za upotrebu). Prvo iskljucite aparat!

Isklju¢ite aparat i preradite manju kolic¢inu.

Ovo je normalno. Ako iz aparata nastavi da se osec¢a miris nakon sto se ga
koristili nekoliko puta, proverite da li su ispravne koli¢ine koje ste obradili,
vreme obrade ili brzina obrade.

Isklju¢ite aparat i izvucite utikac iz struje. Kontaktirajte najblizi Philips servis ili
odnesite aparat svom prodavcu.

Proverite da li je se¢ivo pravilno postavljeno na posudu.

Proverite da li je gumeni prsten pravilno postavijen.

Proverite da li je gumeni prsten pravilno postavijen. Prsten treba da leZi
potpuno ravno oko lezista. Napomena: mala koli¢ina curenja je normalna.

Proverite da li je filter pravilno postavljen u posudu blendera.

* Ako problem nije otklonjen ili se pojave drugi problemi, obratite se Philips korisnickoj podrici ili najblizem Philips

servisnom centru.
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incisaik Wwapaaapbl

TaHAaFaH canTaMaHpi3Abl OPHATKaH HEMECE PETKE KEATIPTeH KE3AE,
KYPaAAbl SAEKTP »YMECIHEH aXKbIpaTbIHbI3.

Kypaaabl 6ananapAblH KOAbI KETNENTIH KePAE CaKTaHbI3

Texk HR 1757 TypiHAe FaHa: DAEKTPKO3FaATKBILL, erep OACHAEP KyMbIPach
HEMeCe yCaKTaFbIll SAEKTPKO3FAATKbIL OAOTbIHAZ AYPbIC OpHATBIAFAH
MaFAaAQ FaHa yMbIC ICTEMA]L

Texk HR 1757 TypiHAe FaHa: DAEKTPKO3FAATKbIL OAOTbIHA YCAKTaFbILITHI
Bypan KurizepaeH OypbiH, Mbillak GAOTbI YCaKTaFbIll CTakaHbHAA Oepik
BeKITIATEHIHE KO3 ETKI3iHI3.

Kypaaabl Tasaan »aTKaHAR, MblAKTbIH KECETIH XUEKTePIHE KOAbIHbI3ABI
TUrizberis. OAap eTe oTKIp, COHABIKTaH Ci3 CaycaKTapblHbI3Abl OHal Kecin
AAYbIHbI3 MYMKIH.

VIHrpeAMEHTTEp LalliblpaMac YLUiH, 9Cipece bICTbIK MHIPEANEHTTEPMEH
YKYMBIC ICTErEHAE, KaKmaK TUICTI TYPAE ThIFbIHMEH »KabblK eKeHiHe Ke3
MKETKI3IHI3.

«OWipy» TyMMeCiH 6acbin KypaAAbl SpKallaH eLwipin OTbIpbiHbI3
(O-TynMme). ¥caKTaFbll CTakaHbIH Hemece BDAEHAEP KyMblpacbiH Oypbin,
Kypaaabl ellkatlaH ewipmeHis (Tek HR1757 TypiHae FaHa).

Kypanabl KOAAGHEP aAABIHAR, OCbI HYCKAYAbI bIKBIAACTIEH OKbIM LbIFbIHbI3,
opi BoAalLaKTa KOAAAHYFa CaKTarn KOMbIHpI3.

D Kyparabl KOCap aAAbIHAR, KYPAaAAQ KOPCETIATEH BOAbTaX, XEPTiAIKTi
KaMTaMachbl3 eTiAeTiH BOATaXXOEH COMKeC KeAeTiHAIMH Tekcepin
AAbIHbI3.

D Erep KypaAAbIH, WAHbILWKBICHI, CbIMbI HEMECE KYPaAAbIH, ©3i
3aKbIMAAAFaH BOACa, KypaAAbl KOAAAHOAHbI3.

D Erep Tok cbiMbl 3aKbiMAaAFaH BOACa, KayinTi XaFAait TyFbizbac
yLwiH, oHbl Tek Philips Hemece Philips akimLuiAiri 6epreH Kbiamet
OPTaAbIFbIHAQ HEMeCe COFaH Tapi3Ai AeHreli 6ap MamMaH FaHa OAapAbl
aybICTbIPYbl THIC.

D Kyparabl TasaAapAbIH, AAAbIHAQ, OPHATap HEMece LUELLiN aAaTbIHHbIH,
AAAbBIHAQ, OHbl 9pKallaH TOKTaH aXXblpaTblHbI3.

D DAeKTPKO3FaATKbILITbIH, GAOTBIH CyFa Hemece 6acka Aa CyMbIKTbIKKa
6aTbIpyFa, COHAQM-aK BYA GAOKTbI aFbIHABI CYAbIH aCTbIHAA XYYFa
60AMaNAbl. DAEKTPKO3FAATKbILUTbIH, GAOTbIH Ta3aAay YLUiH, bIAFAA
Wwy6epeKTi NainAaAaHbIHbI3.

D Kypaaabl KOAAQHbIN GOAFaHHAH COH, OHbl 9pAaiibIM TOKTaH

CYbIPbIHbI3.

Kyparabl 6ararapAbiH, KOAbI XKETMENTIH XepAe caKTaHbI3

KypaaAbl KaaaraAaycbi3 >KyMbIC »KacaTyFa GOAMANAbI.

BAeHAEpAI MHrpeAMEHTTEpMEH TOATBIPFaH Ke3Ae, KecTeae

KOPCETIAreH MOALLEPAEH acnay Kepek, COHAaN-aK AaMbIHAQY yaKbITbIH

A2 CaKTay KaxeT.

D WHrpeamneHTTepai 6AeHAEp BaHKiCiHE CaAap aAAbIHAQ, OAAPAbIH,
GapAbIFbIH CybITbIN aAbIHbI3 (€H, koFapFbl TemnepaTtypa 80°C/175°F).

D CyiMbIKTbIKTbI TOrin aAmay YLUiH, KYMbIpaHbl MAaCKUMaAAbIK GeAriaeH
acbipbin (1,5 A) TOATbIpMaHBbI3, aCipece bICTbIK CYMbIKTapAbI
apaAacTbipraH kesae (1,1 AMTpAeH Ken emec).
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Erep ci3 bIcTbIK HeMece KeBIKTEHeTiH CyMbIKTbIKTapAbI LLaiKan
»aTcaHbl3, 6AeHAep 6aHKiciHe 1,2 AUTIPAEH apTbIK CYMbIKTbIK,
KYMMaHbI3.

D Tek HR 1757 TypiHAe FaHa: DAeKTPKO3FaATKbILL, erep B6AeHAEp
KYMbIPacbl HEMEeCe YCaKTaFblll SAEKTPKO3FAATKbIL GAOTbIHAA AYPbIC
OpHaTbIAFaH XaFAalAa FaHa >KYMbIC iCTEMAI.

D Tek HR 1757 TypiHAe FaHa: DAEKTPKO3FAATKbIL GAOTbIHA
YCaKTaFbIWTbl Oypan KurisepaeH GypbiH, Mbillak GAOTbI yCaKTaFbILL
CTaKaHbIHAA Gepik BGeKiTIAreHiHe Ke3 XKeTKi3iH;3.

D DAeKTp KypaAbl KyMbIC iCTen XaTKaH Ke3Ae, KyMbIpaHbIH, illiHe
KaHAaMi-Aa Gip 3aTTapAbl HeMece CayCaKTbl CaAyFa GOAMAMADI.

D [Mbiwak TOKTan KaAFaH >KaFAaMAQ, MbllAKKa TypbIn KaAFaH
MHTPEAMEHTTEPAI aAMac BypbiH, KYPaAAbl XKYMEAEH aXKbIPaTbiHbI3.

D KocbiMiwa 6eAlweKTepAi KOAAAHBIN KYPaAAbl KOCyFa Hemece
ceHaipyre 60AMalnAbL.

D Backa eHaipyLuiAepAiH GoALLEKTEPIH HeMece KOCbIMLLA GOALLEKTEPIH,
Duamnc ycbiHFaH 6oAMaca, KoAaaHyFa 6oAMaiAbl. Erep ocbiHaal
GeALLeKTep HeMece KOCbiMLLA BeALLeKTep KOAAAHFaH BOAca, oHAR
Ci3AIH, KEMIAAITIHI3 KYLLiH XOFaATaAblI.

D Ly aenreni:Lc = 86 dB(A)

AAFalIKbl pET KOAAQHAP aAAbIHAQ

KypaaAbl aAFallkbl PET KOAAAHAP aAAbIHAQR, TaMaKmneH baliAaHbiCKa TyCeTiH
BOALLEKTEPIH »KaKcblAan TasaaHbi3 («Ta3aray» TapMaraH KapaHbi3).

KoAaaHyFa AalbIHADBIK

D KopeKTeHAIpY CbIMbIHbIH, apThIFbIH 3AEKTP KYPaAblHbIH, TabaHbIHa
opan KOMbIHbI3.

KypaArabl KOApAQHY

BAeHaep

BAeHAEpAIH Kbl3MeTi:
- CyT eHiMAEPI, CoyCTap, KEMIC-HKMAEK LbIPLIHAAPLI, COPMA, CYCbIHAAP,
KOKTEMABAEP CUSKTBI CYMBIKTBIKTApAbI @PaAacThIpy.
- KyiMaKKa apHanFaH cyiblK KaMbIpAbl HEMECE MalloOHe3Al AalbIHARY YLUIH
/ uu KYMCaK MHTPEANEHTTEPAI apaAacTbIpy.

—

~ - Mbicanbl, 6a/\a/\ap TafaMblHa apHaAFaH KaMHaTbIAFaH eHiMAepAeH nope

AaMbIHAQY.
“ 2 /

EBl 3/ekTp KO3FAATKBILBIHBIH, GAOTbIHA KYMbIPaHbI OPHATBIHbI3.
KyMbipaHbl TiA 6aFaTbiHa Gypbin GeKiTiHi3.

DAEKTPKO3FAATKbILL KOPYCbIHAA TYMMEHIH, KOFapbl »aFblHAG OPHAAACKaH,

Xyiere Kapama-Kapcbl TypFaH TOMEHTi XUeriHae Hayalla 60ACa, KyMbipa

AYPbIC OPHaTbIAFaH.
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KyMblpaHblH TyTKacbiHa LaMaAaH TbIC KYLU XKyMCaMaHbi3.
ﬂ TyTKa >KafFblHaH LUbIFbIHKbI )Xepre 6achbin KaKMaKTbl allbIHbI3.

B MHrpeaneHTTepAi 6AeHAEp GaHKiCiHe CaAbIHbI3.

VIHrpeAMEHTTEPAI TOrin aAmay YLWiH, KyMblpaHbl MacKUMaAAbIK BeAriAeH
acblpbin (1,5 A) TOATBIPMaHBI3, aCipece bICTbIK CyMbIKTapAbl apaAaCTbIpFaH
kezae (1,1 AMTpagH Ken emeq).

Kenipriw cyMblKTapAbl apaAacTbipFaHAa KymblpaHbl 1,2 A GeAriciHeH acbipbir
TOATbIPMaHbI3.

n KaknakTbl »abblHbi3.

Bl  Kaknakrasbi caHbiAayAbl ThIFbIHMEH XaBbIHbI3 KIHE ThIFLIHABI
6apblHLa GypaHbI3.

CyMbIKTbI TOrin aAmay YLiH, )YMbIC XKacap aAAbIHAR, SPKallaH KaKnaKTarb

CaHbIAQYAbI ThIFbIHMEH »abbIHbI3.

u LLIaHbILWKbIHbI KaGprFaAanl po3eTKafFa KOCbIHbI3.

Kypaaab! ewwipy yLwiH, TyiMeHi 6acbiHbI3.

OPTYPAI KbIAAAMABIKTaFbI TUICTI TYMMEAEP KOAAMAbLI HOTWKEAEP aAy YLLIH
AYPbIC KEIAAGMABIKTBI TAHAAM aAYbIHbI3Fa MYMKIHAIK Bepea. ¥CbIHbIAFaH
AAVBIHARY bIAAAMABIKTAPbl KECTEAE KOPCETIATEH.

WurpeanerTTep 2KbIAAAMABIFbI

CyWibIK MHrPEAMEHTTEP (MbICaAbl, LIOKOAAA CYTi, YKEMIC KOCbIAFaH  MbIAAAMABIK 1
CYT, MaitoHe3)

ayblpAay MHIPEAVEHTTEP, MbICaAbl, CYMbIK XaHE KaTTbl HbIAAGMABIK 2
MNHIPEAVEHTTEPAIH, YIMAECMI (MbICaAbl, TOMAT COYCbl Hemece

MaLTeT)

ayblp, Heri3iHeH, KaTTbl MHIrpeAneHTTep (MblCanbl, My3 MKbIAAAMADBIK 3

TYMipLiKTepi, copnaap, ypme bypluak xoHe T.6.)

D Kypaa GipHellle ceKyHA caiibliH KOCbIAY YLUiH, MyAbCTiK 6aFAapAamacbiH
(M Tyiimeci) TyiMeciH 6ipHewe peT 6acbiHpI3. Ci3 TyiMeHi xibepreH
CcaibliH, acnan KypaA Typaabl. [lyAbcTik 6aFaapAama TyMMeciH
KaXKeTTiriHwe »ui 6acbiHbI3.

KaKnakTbl alap aAAbIHAG, SAEKTP KYPaAblH SpKalliaH ewWipin TypbIHbI3.
Bl O-tyiimecine 6acbin, 3AeKTp KypaAbiH SLIpIHi3.
DAEKTP KYPaAblH KyMblpaHbl Oypbin KOCYFa aHe oLWipyre 6oAManapl.

Kelbip Taramaapabl AanblHARY peLenTTepi TemeHae «PelenTTep»
TapayblHAA KEATIPIATEH.

KeHnecTtep

CyMbIKTBIKTbI TOrin aAMay VLLiH, KyMbIPaHbl MaKCUMAAABIK BEATiAEH acbipbin
(1,5 A) TOATBIPMaHBbI3, SCipece bICTbIK CYMbIKTAPAbBI ApaAacTbipFaH Ke3ae
(1,1 AtUTpAeH Ken emec).
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D Kenipriw cyibiKTapAbl apaAacTbipFaH Ke3Ae KYMbIpaHbl
1,2 A 6eAriciHeH acbIpbiM TOATbIPMaHbI3.

D Cis 6ekiTKilw Kancblpmachl 6ap ThIFbIHAAFbI CAHbIAZY APKbIAbI SAEKTP
KYPaAbIH eLlipMelt GAEHAEP KYMbIpPacbiHA CYMbIK MHIPEAMEHTTEPAI
(MblIcaAbl, ©CIMAIK Maitbl) KOCYbIHpI3Fa GOAAADI.

BaeHAEPAT 3 MUHYTTaH apTbIK YakbiT 6OVbl TOKTAYCbI3 XKYMBIC XKacaTyFa
6oAMaAbl. Erep ci3 vl MUHYT ilWiHAE YYMbICbIHbI3ABI DITIpPMECEHI3,
KYPaAAbl KalTaAaH YYMbIC XKacaTap aAAbIHAQ, OHbl COHAIPIM, Bip MUHYT
CYbITbIHbI3.

D Kyprak uHrpeAneHTTEpAI ©HAEY yaKbiTbl 1 MUHYTTaH acnay Kepek.

D KatTbl uHrpeAneHTTepAi 6AeHAEp BaHKiciHE caaap aAABIHAA OAApAbI
KilukeHe 6eAikTepre 6eAiHi3. KaTTbl MHTpeAMEHTTepAI WakKan
»KaTKaHAA BGipAEH Ken MeALuepiH WwaiKkamaHpi3. OHbIH, OpHbIHA, OA
MHTPeAMEHTTepAI GipHelle KillKeHe TonTama peTiHAE LUaiKaHbl3.

D KaTTbl UHTPEAUEHTTEPAI LIaMKaFaH HITUXKECIMEH KaHaraTTaHbacaHbI3,
GAEHAEPAI COHAIpIM, OHbI >KaKCbIAAM XYPY YLUiH, GipHeLle peT MyAbC
6arAapAamachbiH
(M-TyiMmMe) KoaAaHbIHbI3. COHbIMEH KaTap, KypeKLUeHi KOAAAHbIM,
MHTPEAMEHTTEPAI apAaCTbIpcaHbi3 60AaAbl (TeK BAGHAEP XKyMbIC
»acan TypraHaa emec!) Hemece BaHKiAeri KypambliHbiH, 6ipasbiH aAbin
TacTan, KillipeK MeALLepiH LwaiKacaHbi3 6oAaAbI.

D Mys TyiMipwikTepiH yHTaKTay yLUiH, OAAPAbI Mbilak GAOTbI aHaABIMN
TYPFaH KaKnak CaHblAdybl apKblAbl ©TKI3iHi3.

D Kpbi3aHaK LUbIPbIHbIH YKacay YLUiH, KbI3aHaKTbl TOPTKe GOAiM, aiHaAbIM
YKaTKaH MbIWaKTbIH, YCTiHE KaKMaKTbiH, ay3blHaH CaAbIHbI3.

BAeHAEP »KyMbIC »kacamn TypraHAa GaHKIHIH, iLiHE CaycakTapbiHbI3AbI
Hemece backa 3aTTapAbl (MbICaAbl KypPeKLLIEHI) CaAyFa DOAMANADI.

D Erep cis, KaTTbl XaHe CyMbIK MHIPEAMEHTTEPAI Bipre apaAacTbipaTbiH
6GOACaHbI3, OHAA AEKTP KYPaAblH KOCapAaH GypbiH, GipiHLLi CyMbiK
MHTPEAMEHTTEPAI KyMbIpaFa KyWblHbI3. KaTTbl MHIpeAneHTTepAI
XYMBbIC iCTeN TypFaH KyPaAFa KOCbIHbI3.

DuAbTp

4

—

it/

Ci3 pUABTIPAIH KeMeriMeH KOCbIMLLA Tamallia WalKaAFaH Coyc, KyHaKpl
HEMIC MUAEK LIbIPbIHBIH HEMECE KOKTEMABAEP »Kacal arachi3. bapAbik
ASHEKTEP MeH KabblKTapbl GUABTIPAE YCTaABIN KaAAbI.

n KypaAAbIH, 3AEKTp YKeAiCiHEH aXKbIpaTbIAFAHABIFbIHA KO3 XKETKI3iH;i3.
BAeHAEp KyMbIpacbiH KypaAAaH LLELLin aAbir, oFaH GUAbTPAI
OPHaTbIHbI3.

DUALTIPAI KyMblpaHbiH TYOIHE AYPbIC KaTKaHABIFbIH TeKcepiHi3. DUAbTIPA
HayalLaAApbl XoHEe KyMblpaHblH, iLUKi GeTIHAET WhIFbIHKbI YKEPAEPI Cy3riHi

AYPbIC OPHAAACTBIPYbIHBI3FA KOMEKTECEA].

E DUABTIPAI AYPbIC KOO YLUIH, KYMbIPaHbl KaKMaKneH »KabbiHbi3.
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DAEKTPKO3FaATKbILL BAOTbIHA GAEHAEP KYMbIPACbiH OPHATbIHbI3
JKOHE KYPaAAbIH, BUAKACBIH SAEKTP YKEAICiHiH, po3eTKacbiHa
KOMbIHbI3.

MHrpeAneHTTepAi GUABTIpre KakmakTbiH ay3bl apKblAbl CAAbIHbI3.

DUABTIPAI OHbIH TeMIp BeAIriHeH acbIpbin TOATbIPYFa ThIMbIM CaAbIHAABI.
blcTbIK MHrpeAVeHTTEPA AarbiHARYFA GUABTPAI NMaAAAHOAHBI3.

Cy Hemece 6acKa CyMbIKTbIK KOCbIHbI3.

Kaknak caHblAayblHa ThIFbIHABI KOMbIHbI3 KdHE KYPaAAbl KOCy
YLUiH MaKCUMaAABIK YKbIAAAMABIK TYMMeCiH 6acbiHbI3. Kypaa 40
CEKYHATaH Ker »KyMbIC }Kacamay Kepek.

KypaAAbl ceHAIpiHi3. BAeHAep 6aHKiciHiH MOMHBIHAH iLWIMAIrHI3AI
KYMbIM aAbIHbI3.

TWiMAI HOTUXKE aAy YLLIH, KaAFaH MHTPeAMEHTTepi 6ap GaHKiHi
KYPaAFa KalTaAaH KOWbIM, KaKMaFbiH allinacTaH, OHbl TaFbl GipHelle

CEKYHA, XXYMbIC >KacaTblHbI3.

KaAraH iWimMAIriHi3Al KyMbin aAbIHbI3.

KeH.eCTep
D ODcipece Ken MeALLepAe LaiKan }aTKaHAQ, GapAbIK MHIPEAUEHTTEPAI
6ipaeH GUAbTIpre caAMaHbi3 Aen KeHec bepemis. KilkeHe
MeALLEepAeH 6acTan LuaiKaHbl3, KYpaAAbl 6ipas >KyMbIC XKacaTbir,
OHbl TOKTaTblIM, COAAH COH, KEAECi KilLlKeHe MOALLEPAi CaAbIHbI3.
Ocbl npoLeAypaHbl 6apAbIK MHTPEAMEHTTEPAI WaiKan 6oAFaHLIa
KOAAAHbIHbI3.

D Cos cyTiH AaiblHAQY YLUiH:

AanbiHAQY aAAbIHAG, COst OypluakTapbiH 4 caFaTKa CyFa CaAbln KOMbIHbI3.

Bip aalbiHaaraHaa ci3, 500 MA cyra caabiHFan 50 rp Ken emec Kypfak cos

OypLUaKTapbiH AaiblHAAM aAachi3.

D KeMic WbIpbIHAGP MEH KOKTEMABAEPAI AaibIHARY YLUiH:

Konarabl HaTuxkeaep aay yuwiH 150 rp skemicke 300 ma cy (Hemece
KOKTEMABAEP, KoHeE T.0. AAMbIHARY YLLIH TaAan eTIAeTIH bacKka CybIKTap)
KOCBIHbI3.
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¥cakTarbiw (Tek HR 1757 TypiHAe FaHa)

Y¥caTKbILTbI OYPbILL ASHET, KYHXBIT ASHEKTEPI, KyPiLLl, BrAai, KOKOC
XKYMCaFblH, >XaHFaK (Ta3apTbiAFaH), kode bypLuaKTapbl, cost OypliakTapbl,
KeNnTipiAreH OypLUIaK, IPIMLLIK, HaH »yMCarbl XoHe T.6 Topi3aec
VHTPEAMEHTTEPAI TEK MBIXKY YKOHE KECY MaKCaTbIMEH FaHa KOAAGHY KEpPeK.

KaAamnbIp, XYAABI3AbI @HWC XKoHE aHWC ASHEKTEPIH apAaibiM backa
MHrpeAneHTTepmeH bipre WaikaHbi. Erep orapabl 6eAeK LarikacaHbi3,
OAap KYPaAAbIH MAACTVIK 3aTbiH 3aKbIMAAYb MYMKIH.

¥CaTKbllW ©Te KaTTbl MHTPEAMEHTTED YLLIH »apamaiAbl, MblCaAbl MyCKaTTbl
KaHFaK HEMECE My3 KECEKTEPI.

El ViHrpeanenTTepai ycaTKbiIl blABICEIHA CaABIHbI3.

Tek KypraK nHrpeaneHTTepai eHaeHi3. CTrakaHabl "MAX" MaKkcrManabiK
ACHreli GeAriciHeH acblpbin TOATbIPMaHbI3. YCHbIAbIFaH MOALLIEPAI KECTEAEH
KapaHbi3.

MHrpeaneHTTEp Meawwep
OypbILL ADHEKTEPI 5-25rp

KYHXKIT TyKbIMb 10-50 rp
KypiLL, Graai 25-75p
cos bypluaKTapbi 25-75rp
KypFaK Oypluak 25-75 rp
KOKOC >KaHFaFblHbIH, XyMCaFbl 25-75p
Kode bypLuaxkTapbl 25-50 rp
ipIMLLIK 25-75rp
HaH KOKbIMAGPbI 20-40 rp
KaHT KeceKTepi 25-50 rp
YaHFaK (TasaraHFaH) 25-75 rp

n PesiHke cakuHa nbilwak 6AOrbIHAZ AYPbIC KOHABIPbIAFAHbIHA Ke3
YKETKI3iH,i3.

n Mbiwak 6AOrbIH cTakaHFa Gypan KUrisiHs.
KypacTblpbIAFaH yCaKTaFbILIThl TOHKEPIHI3 XKoHE TIAAIH OaFbITbiHa Kapam
OYpbir, OHbl SAEKTPKO3FAATKBILLKA OPHATbBIHbI3.
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n Erep oA apeH, GypaAbin yaTca, OHAA HbIFbI3AAFbILL pPe3iHKe
CaKMHaHbl Cy TaMLUbICBIMEH CYAaHbI3.

IEFll iz cizaepre nyAbcTik 6arAapAaMachiHAA YCAKTaFbILITBI
naiAaAaHyAbl ycbiHambi3 (M Tyiimeci).

Y¥caKTarblWTbl Y3AiKCi3 30 ceKyHATaH apTbiK NariaaAaHyra 6OAMaRAbI.

D ©OHiM yHTaKTaAFaHHaH KeMiH, Ci3 KaKnaKTafbl CEMKilll apKblAbl
YCaKTaAFaH ©HIMAI TaMaKKa GipKeAki cebyiHisre 6oAaabl.

Tazanaay

DAEKTP KypaAblH, OHbIH OOALIEKTEPIH aHE KepeK-KapaKTapblH KYMbICTaH
KeMiH BipAeH Ta3anaraH OHaliaay HOAAAbI.

SAEKTP KyPaAblHbIH KepeK-apaKTapbl MEH OOALIEKTEPIH bIABIC XKYyaTblH
MalUMHAAQ XKYyyFa DOAMANADI.

KblpaTblH 3aTTapAbl, AAKOTOAbA] XaHE T.0. KOAAAHYFa DOAMANADI.
n DAEKTP KYPaAbIHbIH, >KYMEAIK CbIMbIHbIH, BUAKACbIH XKYyiMeAeH
CybIpbIM aAbIHbI3, MAMAAAAHBIAFAH KEPEK-KapaK MeH GeALLeKTepAi

LIeLin aAblHbI3 YKaHe OAapAbI cabblHAbI >KbIAbI CYMEH XYblHbI3.

n CoHaH KeitiH cabblHHbIH, KAAABIFbIH XybIMN TacTay YLUiH, OAApAbl Cy
KYObIpbl CybIHbIH, aCTbIHA LUAMbIHbI3.

BAeHAep KyMblpacbiH Te3 TasaAay

n Quick Clean (500 MA) 6eAriciHiH, AeHreitiHe AeitiH GAeHAEp
KYMbIPaCbIHa YKbIAbI CY KYMbIM, bIABIC >KYYFa apHaAFaH CyMbIKTaH
asraHa KocblHbi3. Quick Clean Kbi3aMeTiH MaAaAaHFaH Kesae, cy
AeHreiti ocbl GeAriaeH acnay Kepek.
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KaknarbIH YKaybiM, KAKMaKTaFbl CaHblAAYFa TbIFbIHAbI OPHATbIHbI3.
KoOpEeKTEeHY CbIMbIHbIH, aliblpblH SAEKTP YKEAICi po3eTKacbiHa
YKaAFaHbI3.

Quick Clean TyitmeciH (M) 6acbiHbI3 )KaHe 3AEKTP KypaAbiH
GipHellle ceKyHAKa KOCbIHbI3. KypaAaabl KyMbipa Tasa 6oAFaHHaH
pHILPS KeMiH aXKblpaTblHbi3.

BAeHAeP KYMbIpacblH LUeLLin aAbIM, OHbl Ta3a CyMeH LIAMbIHbI3.

Tek Ta3zaAap aAAbIHAA KaKMaFblH aAbiHpbI3 (BAEHAEP KyMblpacbiHaH
CbIpFbIThIM)!

®uAbTipAi Tazaray

BBl Greraep TocTaraHwWwackiHaH GUABTPAI CybIpbIN aABIHBI3.

Al OuabTipai TypbIn KaAFaH KaAABIKTapAbI a6aiAan KOKBIC CaAaTbIH
LLIEAEKKEe CaAbIHbI3.

IEEM KpaH acTbiHaarbl cymeH GUABTIPAI Waiin XKiBepiHi3.

KopuaraH aitHaAa

[. KypaAAbl ©3 KbI3MeTiH KepceTin To3FaHHaH KeMiH, KYHAEAIKTI
Y KOKbicbiMeH bipre TacTayra 60AMaiAbl. OHbIH, OpHbIHA GyA
KYPaAAbl apHalbl XXMHaMN aAaTbiH Xepre KaiTa eHAey MaKcaTblHa
oTKi3iHi3. CoHAa Ci3 KopLUaFaH aliHaAaHbl cakTayFa cebiHi3Ai
TUrisecis.

KeniAAiK >XxoHe KbizMmeT

Erep cisre aknapat kepek 60ACa, Hemece cizae Macene 6oaca, DUAMNCTIH
nHTepHeT beTiHaeri www.philips.com Beb-caliTbiHa XabapAacbiHbI3,
Hemece o3iHi3AIH eAiHizaeri Duannc TyToiHywbiAap OpTanbiFbiHa

TenedOH LWaacaHbi3 60Aaabl (OHbIH HOMEPIH Ci3 AyHME Xy3i BOMbIHLLIA
6epineTiH KeniAaiK KiTanwacsiHaH Tabacki3). CizaiH eAlHizae TyTbiHyLWbIAP
KamKkopAblK OpTanbiFbl XKOK BOAFaH »KaFAaMAd ©3IHIBAIH XKepriaikTi Ouannc
AMAEPIHE apbi3AaHbiHbI3 Hemece DUAMNCTIH YIire apHaAFaH KypaAAap
KbI3MET aenapTameHTi sxoHe Xeke Kamkop BV 6enimiHe apbi3aaHbiHbI3.
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OHIMAI TaAan eTIAETIH KOHCUCTEHLIMAAR aAy YLUiH, Ci3 bAeHAEp
KYMbIPAChIHAGFbl MHIPEAMEHTTEPre CYMbIKTbIK TaMLUbIAAPbIH GeKiTKiLL
KancblpMach! 6ap ThiFbIHHBIH CaHbIAGYbI @PKbIALI KOCa aAachi3.

MaitoHes (wamameH 300 MmA!)

>

2 YKYMbIPTKaHbIH capbichl Hemece T yMbIpTKa

1 Wwan KacblK Kbllla yHTafbl

1 wan KacbiK Ty3

V2 Wal Kacblk YHTaKTaAFaH OypbiLl

1 Wwan KacblK KymLekep

30 MA cipke Cybl HEMECEe AUMOH LUbIPbIHbI

300 MA eciMAIK Malibl

bapnbik nHrpegueHmmep 6eame memnepamypacbiHga 6oAybl muic.
baeHgep KyMbIPaChIHa »KyMbIPMKA HEMeCe OHbIH CapbIChbiH, Mys3,
YHMAkmanrax bypbill, Kbilid YHMArbiH, CipKe Cybl HEMece AMMOH
LWbIPbIHBIHBIH Kapmbl MEALIEPIH CAAbIN, OPMALLA KbIAGAMJbIKKA KOChbIN
apanacmplipbiHbi3. bekimkilw Kanceipmacer 6ap MbiFbIHHBIH WAFbIH
CAHbIAQYbI APKbIAbI MAMOHE3 KOKAQHFAHLIA 6CIMGIK MavibiH KyvibiHbi3. CogaH
KeMiH cipke CybIHbIH HEMECE AUMOH LUbIPbIHBIHBIH KAAFaH BGBAIrH Kocbin,
MAAFAaMbIHbI3 BOMbIHLLIA My3gbIKMAHbI3.

ToHA3bIMKbILWMA CakMaHbI3.

Cab6i3 6aniwi

>
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4 KyMbIPTKa

200 rp TiAiMAEN TypanFaH cobi3

200 MA cyT

100 rp KOWAGHABIPBIAFAH CYyT

300 rp kaHT

300 rp 6uaait yHbl

150 rp eciMAiK Maribl

1 Wwai KacblK KenTipIAreH albITKbl

baeHgep KyMbIPAChIHA »KYMbIPMKAHBI, MyPaAFraH cabi3 minimMgepiH,
Cymmi, KOAGHGBIPBIAFGH CYymmi »KaHe KaHMMbl CAAbIN, €H KOFapbl
JKbIAGAMbIKKA Kovibin Wwamamer 15 cekyHg 6ovibl apaaacmblpbiHbi3.
Kaceikman 61gast yHbiH canbiHbi3. Kocna romoreHgi Kyire keAreHge,
6ipmiHgen bekimKiLL KancbibMachl 6ap MbiFbiHHbIH LWAFbIH CAHBIAAYbI
APKbIAbI BCIMJIK MAkbIH KyWbiHbI3. EH COHbIHaH KenmipiAreH dlwbimKbIHb
Canbin, Kypangbl marbl ga 5 CeKyHgKa KOCblHbI3.

Kocnatbi nicipyre apHanrad kaabinka caein 180° memnepamypaga
wamameH 40 MuHym 6o¥ibl NICIPIHI3.

CanaTTapra apHaAfaH Ty3AbIK

»>

CipKke cyblHbIH HEMECE AMMOH LWbIPbIHbIHBLIH, 1 GeAiri

OCIMAIK MarblHbIH 3 BeAIr

Ty3, Oypbill

baeHgep KyMbIpachIHa CipKe CyblH HEMECe AUMOH LbIPbIHbIH KYVblHbI3,
my3 xaHe bypbilll KOCbIHbI3. KocnaHel my3 6eH bypbilu epireHie
apanacmbipbiHbiz. COHaH KeiiH my3gblK rOMOreHgi Kyvire eHreHLe
6eKimKil Kanceipmacs! 6ap mblfbIHHbIH WAFbIH CAHbIAdYbI APKbiAbl 6CIMJIK
MAVibIH KYWblHbI3.

CoHga-aK ocbl My3gbIKmbl Ken KeAemge garblHgaybiHbI3ra 6oAdgbl
YKOHE OHbl MOHA3bIMKbILWMA cakmay Kepek. [larigaraHap angpiHga,
MHrbegueHmmepgi apaAdcmbipy YiiH WANKAY KepekK.



KA3AKLLUA 165

IpiMLiK G3AiLLi

- 4 KyMbIpTKa

- 525 MA oyT

- 75 rp mMaprapuH

- 1 cM KenemiHae Tekwenen TypaaraH 90 rp [NapmesaH ipimuiri

- 440 rp KaHT

- 290 rp »yrepi yHbl

- 250 rp 6uaan yHel

- 1 Wwal KacblK Kamblp KemnciTKiLi

> Kymbipara »xymbipmKa, cym, Maprapuk, ['lapmesan ipimLLiriH »xaHe KaHmmbi
CanbiHbi3. Kypangbl 10 cekyHgmaH acnasiimeiHgas yakbimKa KOCbIHbI3.

> Kacbikman »kyrepi yHbIH CAAbIHbI3, aHe Kypangbl 20 CeKyHgKa eH
XOFapbl XKbIAGAMGbIKKA KoCblHbI3. CogaH KeuiH OMgas YHbIH Kacklkman
KOCbIN, KYpaAgbl €H XKoFapfbl XKbiAgamgbikneH marbl 30 CeKyHg XKyMbiC
»KacambiHbI3. TaFram cogacblH Kockin, Kypaagbl Kockimuia 10 cekyHg xKymbic
»acameiHbiz. OgaH KeuiH Kypaagbl eLwipiHi3. Kocnaxel marimeH Hemece
MaprapuHMeH MAalAaHFaH, YH CebIAreH KAAbINKA CaAbIHbI3. IDIMLLIK GAILLIH
memnepamypacel 200 - 210°C mabaga wamamer 35-40 muHym nicipy
Kepex.

AKayAbIKTapAbl Taby

Keaeai Maceae LWewim

Kypan »yMbiC »Kacamanabi. ByA KypanabIH iLLiHE Kayinci3aik xyreci opHaTbiAraH. KypaaabiH
KOCbIMLUA DBALIEKTEPI AYPbIC KMHAAMAFaHA] HEMECE MYAAEM
YKUHaAMaFaHAR Kypaa Kbi3MeT eTnelal. KocbiMiLa 6eAlleKkTepi Aypbic
HUHAAFAHABIFbIH TEKCEPIHI3 (OChbl KOAAAHY HYCKaYbIHbIH 3P TYPAI
TapMaKTapbiH KapaHbi3). Kypaaabl aAAbIMEH TOKTaH CybipbiHbi3!

[TbllwaK BAOTHI HEMECE SIAEKTPKO3FAATKBILL  DAEKTP KYPaAblH OLWIPIHI3 KoHE OHIMHIH a3 KOAEMIH AaMbIHAAHDI3.
OAOrbl BAOKTaAFaH.

MoTopaaH aAFallKbl BipHelle peT ByA oaeTTeriaeit. Erep 6ya i, ci3 kypanabl bipHelue peT

KOAA@HFaH KE3IHAE XKaMaH WiC LWbIFaAbl. nanAaAaHFaHHaH KeMiH A€ LblFaTbiH DOAC, CaAaTbIH MHIPeAMeHTTep
KOAEMIH, OHACY YaKbITbl MEH bIAAAMABIFBIH AYPbIC TaHAAFaHAbIFbIHbI3Fa
KO3 XETKI3iHI3.

DAEKTP KYPaAblHaH KaTTbl LUy LUbIFaAbI, Kypaab! eLwipin, TOKTaH CyblpbiHbI3. ©3iHi3re xaKbiH opHaaackaH Philips
Kbl3aAbl, TYTiH, MiC aHe T.0. WblFaAbl. KbI3MET OpTaAbiFbiHa HeMece AMAEpIHE apbi3AaHbIHbI3.

¥CaKTarbll KaTTbl TEHCEACA], LY LUbIFAABI, [biwak 6AOrbI CTakaHAR AYPbIC OPHATBIAFAHADBIFBIH TEKCEPIHI3.
Hemece Mbilwak BAOTbl KMCabIN KETKEH.

¥HTaK YCaKTarbllWTaH CbIPpTKa LblFaAbl Pe3iHKe CakMHa AYPbIC OPHATbIAFaHAbIFbIH TeKCepiHi3.

PesiHke cakuHaHbIH AYpbIC OPHATbIAFAHABIFbIHA KO3 eTKi3iHI3. CakmHa
TyvicneAi 6eTKe TyreA cyieHin, Teric »aTybl Tuic. EckepTy: cakmHa
APKbIABI @3AaFaH YHTAKTbIH €HYi KaAbIMTbl DOABIN TabbiAaabl.

OpHaTblAFaH GUABTPre KapamacTaH, Cy3riHiH 6AeHAEP KyMblpacbiHAA AYPBIC OPHAaTbIAFAHABIFbIHA KO3
WIPbIHAR EMIC YKYMCaFbIHbIH HKETKIBIHI3.

beAlleKTepi Hemece Cost CyTiHAE cost

OypLIaKTapbIHbIH OEALLEKTEPI XKYPEAI.

* Erep ocbl KeAeAi MaceAeAep CaKTanca Hemece backarapbl TybiHAaca, Philips TyTbiHyLbiAap KaMKopAbIK
OpTanbirbiMeH Hemece Philips aKiMLLIAK 6epreH Kbi3MET OpTaAblFbiMeH XabapAachiHbI3.
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