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Important

Read this important information carefully before you use the appliance and save
it for future reference.

Danger
a

Warning

Do not place the appliance on or near a hot gas stove or all kinds of electric
stove and electric cooking plates, or in a heated oven (fig. 1)

Never immerse the appliance in water nor rinse it under the tap.

Do not let any water or other liquid enter the appliance to prevent electric
shock.

Always put the ingredients to be fried in the pan, to prevent them from
coming into contact with the heating elements.

Do not cover the air inlet and the air outlet openings while the appliance is
operating.

Do not fill the pan with oil as this may cause a fire hazard.

Do not use the appliance, if the plug, the mains cord or the appliance itself is
damaged.

Never touch the inside of the appliance while it is operating.

Never put any amount of food that exceeds the maximum level indicated in
the pan.

Always make sure heater is free and no food stuck in heater.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by Philips, its service agent
or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

Only connect the appliance to an earthed wall socket, protected by an earth
leakage circuit breaker.

Always make sure that the plug is inserted into the wall socket properly.
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Caution

This appliance is not intended to be operated by means of an external timer
or a separate remote control system.

The accessible surfaces may become hot during use (fig. 2).

Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with
reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance by a person responsible for their safety.
Cleaning and user maintenance shall not be made by children without
supervision.

Do not place the appliance against a wall or against other appliances. Leave
at least 10 cm free space at the back, on both sides and above the appliance.
Do not place anything on top of the appliance.

During hot air frying, hot steam is released through the air outlet openings.
Keep your hands and face at a safe distance from the steam and from the air
outlet openings. Also, be careful of hot steam and air when you remove the
pan from the appliance.

Never use light ingredients or baking paper in the appliance.

Storage of potatoes: The temperature shall be appropriate to the potato
variety stored and it shall be above 6 °C to minimize the risk of acrylamide
exposure in the prepared foodstuff.

This appliance is designed to be used at ambient temperatures between 5°C
and 40°C.

Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the local
mains voltage before you connect the appliance.

Keep the mains cord away from hot surfaces.

Do not place the appliance on or near combustible materials such as a
tablecloth or curtain.

Do not use the appliance for any other purpose than described in this manual
and use only original Philips accessories.

Do not let the appliance operate unattended.

The pan and accessories placed inside the cooking chamber becomes hot
during and after use of the appliance, always handle carefully.

Thoroughly clean the parts that come into contact with food before you use
the appliance for the first time. Refer to the instructions in the manual.

This appliance is intended for normal household use only. It is not intended
for use in environments such as staff kitchens of shops, offices, farms or other
work environments. Nor is it intended to be used by clients in hotels, motels,
bed and breakfasts and other residential environments.

Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended and
before you assemble, disassemble, store or cleaning.

Place the appliance on a horizontal, even and stable surface.

If the appliance is used improperly or for professional or semi-professional
purposes or if it is not used according to the instructions in the user manual,
the guarantee becomes invalid and Philips refuses any liability for damage
caused.
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- Always return the appliance to a service center authorized by Philips for
examination or repair. Do not attempt to repair the appliance yourself,
otherwise the guarantee becomes invalid.

- Always unplug the appliance after use.

- Letthe appliance cool down for approximately 30 minutes before you handle
or clean it.

- Make sure the ingredients prepared in this appliance come out golden yellow
instead of dark or brown.

- Remove burnt remnants. Do not fry fresh potatoes at a temperature above
180°C (to minimize the production of acrylamide).

- Be careful when cleaning the upper area of the cooking chamber: Hot
heating element, edge of metal parts, and splatter shield.

- Always make sure that the food is fully cooked in the Airfryer.

- Be careful when pouring out the cooked food and be careful not to let the
accessories fall out.

Electromagnetic fields (EMF)

Recycling

This appliance complies with the applicable standards and regulations regarding
exposure to electromagnetic fields.

- This symbol means that electrical products shall not be disposed of with
normal household waste.

- Follow your country's rules for the separate collection of electrical products.

Warranty and support

Introduction

Versuni offers a two-year warranty after purchase on this product. This warranty
is not valid if a defect is due to incorrect use or poor maintenance. Our warranty
does not affect your rights under law as a consumer. For more information or for
invoking the warranty, please visit our website www.home.id/warranty.

Congratulations on your purchase and welcome to Philips!

To fully benefit from the support that we offer, register your product at
www.home.id.
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General description

1 Temperature knob 5 Pan

2 Timer knob 6 Power cord
3 Frying insert 7 Cord wrap

4 MAX indication 8 Airoutlets

Before first use

1 Remove all packing material.
2 Remove any stickers or labels (if applicable) from the appliance.
3 Thoroughly clean the appliance before first use (see chapter "cleaning").

Preparations before first use

Place the appliance on a stable, horizontal, level and heat-resistant surface.

Note
- Do not put anything on top or on the sides of the appliance. This could
disrupt the airflow and affect the frying result.
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Do not place the operating appliance near or underneath objects that could
be damaged by steam, such as walls and cupboard.

Using the appliance

Food table

The table below helps you select the basic settings for the types of food you
want to prepare.

Note

Ingredients

Keep in mind that these settings are suggestions. As ingredients differ in
origin, size, shape as well as brand, we cannot guarantee the best setting for
your ingredients.

When preparing larger amount of food (e.g. fries, prawns, drumsticks, frozen
snacks), shake, turn, or stir the ingredients in the pan 2 to 3 times in order to
achieve a consistent result.

Amount Time (min) Tempera- Note

ture

Thin frozen fries (7x7 mm/0.3x0.3  200-400g 17-27 180°C Shake, turn or stir 2-3 times in
in) between
Homemade fries (10x10 200-400g 28-35 180°C Shake, turn or stir 2-3 times in
mm?/0.4x0.4 in thick) between
Frozen chicken nuggets 200-400g 10-20 200°C shake, turn or stir halfway
Frozen spring rolls 200-400g 10-20 200°C shake, turn or stir halfway
Hamburger (around 150 g/5 0z) 1-2 pieces 12-16 150°C
Meat loaf 400-600g 35-45 150°C Use the baking accessory
Meat chops without bone (around 1-2 pieces 18-22 200°C shake, turn or stir halfway
190 g/7 oz)
Chicken drumsticks (around 125 2-5 pieces 23-25 180°C shake, turn or stir halfway
g/4.5 0z)
Chicken breast (around 160 g/6 1-3 pieces 21-23 180°C
0z)
Whole fish (around 300-400 1 piece 23 200°C
g/11-14 0z)
Fish filet (around 200 g/7 0z) 1-2 pieces 21-26 200°C
Mixed vegetables (roughly 200-400g 12-18 180°C Set the cooking time
chopped) according to your own taste.

Shake, turn or stir halfway.
Muffins (around 50 g/1.8 0z2) 1-6 pieces 16-20 160°C

Cake

400-600g 35-45 160°C Use the baking accessory.
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Pre-baked bread/rolls (around 60  1-4 pieces 6-10 200°C
g/1.2 0z)
Homemade bread 400-600g 40-50 160°C Use the baking accessory.

The shape should be as flat as
possible to avoid that the
bread touches the heating
element when rising.

Airfrying

Caution

- This is an Airfryer that works on hot air. Do not fill the pan with oil,
frying fat or any other liquid.

- Do not touch hot surfaces. Use handles or knobs. Handle the hot pan
with oven-safe gloves.

- This appliance is for household use only.

- This appliance may produce some smoke when you use it for the first
time. This is normal.

- Preheating of the appliance is not necessary.

1 Remove the pan from the appliance by pulling the handle.

2 Putthe frying insert in the pan.

3 Puttheingredientsin the pan.
Note
- The Airfryer can prepare a large range of ingredients. Consult the ‘Food
table’ for the right quantities and approximate cooking times.
- Do not exceed the amount indicated in the 'Food table’ section or overfill

the pan beyond the '"MAX' indication as this could affect the quality of the
end result.
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4 Putthe pan back into the Airfryer.
Caution
- Never use the pan without the frying insert in it.
- Do not touch the pan during and for some time after use, as it could
get very hot.

5 Putthe plug in the wall outlet.

6 Turn the temperature knob to the required temperature.

¢ 2
,\Q,Q 00&\

7 Turn the timer knob to the required cooking time to switch on the appliance.
Note

- Some ingredients require shaking or turning halfway through the cooking
time (see 'Food table’). To shake the ingredients, pull out the pan and shake it
over the sink. Then put the pan back into the appliance.

- If you set the timer to the half of the cooking time and you hear the timer bell
itis time to shake or turn the ingredients. Be sure to reset the timer to the
remaining cooking time.

- During cooking, if you need to change the cooking temperature or time, turn
the control knobs to the required setting.
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8

When you hear the timer bell, the cooking time has elapsed.

Note

You can also switch off the appliance manually. To do this, turn the timer
knob to 0 (counterclockwise); this requires some more force than turning
clockwise.

Pull out the pan and check if the ingredients are ready.

Caution

- The Airfryer pan is hot after the cooking process. Always place it on a
heat resistant work top (eg. trivet, etc.) when you remove the pan
from the device.

Note

- Iftheingredients are not ready yet, simply slide the pan back into the
Airfryer and add a few extra minutes.

10 Empty the contents into a bowl or onto a plate.

Caution

- After the cooking process, the pan, the interior housing and the
ingredients are hot. Depending on the type of ingredients in the
Airfryer, steam may escape from the pan.

Note

- Toremove large or fragile ingredients, use a pair of tongs to lift out the
ingredients.

- Excess oil or rendered fat from the ingredients is collected on the bottom
of the pan.

- Depending on the type of ingredients cooking, you may want to carefully
pour off any excess oil or rendered fat from the pan after each batch or
before shaking. Place the pan on a heat-resistant surface. Wear oven-safe
gloves to pour off excess oil or rendered fat. Return the pan into the
appliance.

- When a batch of ingredients is ready, the Airfryer is instantly ready for
preparing another batch.

Making home-made fries

To make great home-made fries in the Airfryer:

A WN =

Choose a potato variety suitable for making fries, e.g. fresh, (slightly) floury
potatoes.

Itis best to air fry the fries in portions of up to 500 g / 18 oz for an even result.
Larger quantities of fries tend to be less crispy than smaller portions.

Peel the potatoes and cut into fries (10x10 mm / 0.4x0.4 in thick).

Soak the potato sticks in a bow! of water for at least 30 minutes.

Empty the bowl and dry the potato sticks with a dish towel or paper towel.

Pour one tablespoon of cooking oil into the bowl, put the sticks in the bowl
and mix until the sticks are coated with oil.
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5 Remove the sticks from the bowl with your fingers or a slotted kitchen utensil
so excess oil remains in the bowl.
Note
- Do not tilt the bowl to pour all the sticks in the basket at once to prevent
excess oil from going into the basket.
6 Put the sticks into the basket.
7 Frythe potato sticks and stir them 2-3 times during cooking.

Warning

- Let the pan and the inside of the appliance cool down completely before
you start cleaning.

- The pan has a non-stick coating. Do not use metal kitchen utensils or
abrasive cleaning materials as this may damage the non-stick coating.

Clean the appliance after every use. Remove oil and fat from the bottom of the

pan after every use.

1 Turn the timer knob to 0, remove the plug from the wall outlet and let the
appliance cool down.

Tip
- Remove the pan to let the Airfryer cool down faster.

2 Remove the frying insert from the pan.

3 Dispose of rendered fat or oil from the bottom of the pan.

4 Clean the pan and frying insert in a dishwasher. You can also clean them with
hot water, dishwashing liquid and a non-abrasive sponge (see "cleaning
table").

Tip

- If food residues stuck to the pan or frying insert, you can soak them in hot
water and dishwashing liquid for 10-15 minutes. Soaking loosens the
food residues and makes it easier to remove. Make sure you use a
dishwashing liquid that can dissolve oil and grease. If there are grease
stains on the pan or frying insert and you have not been able to remove
them with hot water and dishwashing liquid, use a liquid degreaser.

- If necessary, food residues stuck to the heating element can be removed
with a soft to medium bristle brush. Do not use a steel wire brush or a hard
bristle brush, as this might damage the coating on the heating element.
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5 To prevent scratches, gently wipe the outside of the appliance with an
unwrinkled, clean, and soft cloth. Begin with a slightly moistened cloth and
follow up with a dry one, if necessary.

6 Clean the heating element with a cleaning brush to remove any food
residues.

7 Clean the inside of the appliance with hot water and a non-abrasive sponge.

M)

<
< Sl

Storage
1 Unplug the appliance and let it cool down.
2 Make sure all parts are clean and dry before storing.
Note
- When carrying the Airfryer, always hold it horizontally to prevent the pans
from accidentally falling out, which could potentially damage them.
- Always make sure that the removable parts of the Airfryer are fixed before
you carry and/or store it.
Troubleshooting

This chapter summarizes the most common problems you could encounter with
the appliance. If you are unable to solve the problem with the information
below, visit www.philips.com/support for a list of frequently asked questions
or contact the Consumer Care Center in your country.
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Solution

The outside of the appliance
becomes hot during use.

The heat inside radiates to the
outside walls.

This is normal. All handles and
knobs that you need to touch
during use stay cool enough to
touch.

The pan and the inside of the
appliance always become hot
when the appliance is switched on
to ensure the food is properly
cooked. These parts are always too
hot to touch.

If you leave the appliance
switched on for a longer time,
some areas get too hot to touch.
These areas are marked on the
appliance with the following icon:

YN

As long as you are aware of the
hot areas and avoid touching
them, the appliance is completely
safe to use.

My home-made fries do not turn
out as | expected.

You did not use the right potato
type.

To get the best results, use fresh
floury potatoes. If you need to
store the potatoes, do not store
them in a cold environment like in
a fridge. Choose potatoes whose
package states that they are
suitable for frying.

The amount of ingredients in the
pan is too big.

Follow the instructions in this user
manual to prepare home-made
fries.

Certain types of ingredients need
to be shaken halfway through the
cooking time.

Follow the instructions in this user
manual to prepare home-made
fries.

The Airfryer does not switch on.

The appliance is not plugged in.

Check if the plug is inserted in the
wall outlet properly.

Several appliances are connected
to one outlet.

The Airfryer has a high wattage.
Try a different outlet and check
the fuses.
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Problem

Possible cause

Solution

| see some peeling off spots inside
my Airfryer.

Some small spots can appear
inside the pan of the Airfryer due
to the incidental touching or
scratching of the coating (e.g.
during cleaning with harsh
cleaning tools and/or while
inserting the frying insert).

You can prevent damage by
lowering the frying insert into the
pan properly. If you insert the
frying insert at an angle, its side
may knock against the wall of the
pan, causing small pieces of
coating to chip off. If this occurs,
please be informed that this is not
harmful as all materials used are
food-safe.

White smoke comes out of the
appliance.

You are cooking fatty ingredients.

Carefully pour off any excess oil or
fat from the pan and then
continue cooking.

The pan still contains greasy
residues from previous use.

White smoke is caused by greasy
residues heating up in the pan.
Always clean the pan and the
frying insert thoroughly after every
use.

Breading or coating did not
adhere properly to the food.

Tiny pieces of airborne breading
can cause white smoke. Firmly
press breading or coating to food
to ensure it sticks.

Marinade, liquid or meat juices are
splattering in the rendered fat or
grease.

Pat food dry before placing it in
the pan.
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Penting

Baca informasi penting ini dengan saksama sebelum menggunakan alat dan
simpanlah untuk referensi di masa mendatang.

Bahaya
a

- Jangan meletakkan alat di atas atau di dekat kompor gas yang panas atau
segala jenis kompor elektrik dan pelat masak elektrik, atau di dalam oven
yang panas (Gbr. 1)

- Jangan sekali-kali merendam alat ini dalam air atau membilasnya di bawah
keran.

- Jangan sampai air atau cairan lainnya masuk ke dalam alat karena berpotensi
menimbulkan sengatan listrik.

- Selalu letakkan bahan-bahan yang akan digoreng di dalam pan agar tidak
bersentuhan dengan elemen pemanas.

- Jangan tutupi lubang masuk dan keluar udara selagi alat dioperasikan.

- Jangan isi pan dengan minyak karena berpotensi menimbulkan kebakaran.

- Jangan gunakan alat ini jika steker, kabel listrik, atau alat ini rusak.

- Jangan sekali-kali menyentuh bagian dalam alat selagi dioperasikan.

- Jangan sekali-kali memasukkan makanan melebihi batas maksimum yang
ditunjukkan di dalam pan.

- Selalu pastikan tidak ada makanan atau benda lainnya yang menyumbat
pemanas.

Peringatan

- Kabel listrik yang rusak harus diganti oleh Philips, agen servisnya, atau teknisi
berkualifikasi untuk menghindari bahaya.

- Hanya sambungkan alat ke stopkontak dinding yang memiliki arde dan
dilindungi pemutus arus kebocoran tanah.

- Selalu pastikan steker dicolokkan dengan benar ke stopkontak dinding.
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Perhatian

Alat ini tidak ditujukan untuk dioperasikan dengan menggunakan pewaktu
eksternal atau sistem remote control terpisah.

Permukaan yang terekspos dapat menjadi panas sewaktu digunakan (Gbr. 2).
Anak kecil harus diawasi untuk memastikan mereka tidak bermain-main
dengan alat ini.

Alat ini tidak ditujukan untuk digunakan oleh orang (termasuk anak-anak)
yang menyandang cacat fisik, memiliki keterbatasan kemampuan indra atau
kecakapan mental, atau kurang pengalaman dan pengetahuan, kecuali jika
mereka diberi pengawasan atau petunjuk mengenai penggunaan alat oleh
orang yang bertanggung jawab atas keselamatan mereka.

Pembersihan dan pemeliharaan tidak boleh dilakukan oleh anak-anak tanpa
pengawasan.

Jangan letakkan alat menempel pada dinding atau alat lain. Beri jarak
minimal 10 cm di bagian belakang, di kedua sisi, serta di atas alat. Jangan
meletakkan benda apa pun di atas alat.

Selama memasak menggunakan airfryer, uap panas akan dikeluarkan melalui
lubang keluar udara. Jauhkan tangan dan wajah Anda dari lubang keluar uap
dan udara. Berhati-hatilah terhadap uap dan udara panas ketika
mengeluarkan pan dari alat.

Jangan pernah memasukkan bahan-bahan yang ringan atau kertas roti ke
dalam alat.

Penyimpanan kentang: Suhu harus disesuaikan dengan banyaknya kentang
yang disimpan. Simpan pada suhu di atas 6 °C untuk meminimalkan risiko
paparan akrilamida dalam makanan yang diolah.

Alat ini dirancang untuk digunakan pada suhu lingkungan antara 5-40 °C.
Periksa apakah tegangan pada alat sesuai dengan tegangan listrik di rumah
Anda sebelum menggunakan alat.

Jauhkan kabel listrik dari permukaan panas.

Jangan meletakkan alat di atas atau di dekat bahan yang mudah terbakar,
seperti taplak meja atau gorden.

Jangan menggunakan alat untuk keperluan selain yang diterangkan dalam
buku panduan ini. Hanya gunakan aksesori asli Philips.

Jangan tinggalkan alat yang sedang beroperasi.

Pan dan aksesori yang ditempatkan di dalam ruang memasak akan menjadi
panas selama dan setelah alat digunakan. Selalu berhati-hatilah saat
memegang atau menyentuhnya.

Bersihkan bagian-bagian yang bersentuhan dengan makanan secara
menyeluruh sebelum menggunakan alat ini untuk pertama kali. Lihat
petunjuk dalam buku panduan.

Alat ini hanya ditujukan untuk keperluan rumah tangga biasa. Alat ini tidak
ditujukan untuk digunakan di lingkungan seperti dapur staf di toko/restoran,
kantor, peternakan, atau lingkungan kerja lainnya. Alat ini juga tidak
ditujukan untuk digunakan oleh klien di hotel, motel, akomodasi kamar &
sarapan ("bed and breakfast”), atau lingkungan hunian serupa lainnya.
Selalu cabut steker alat dari sumber listrik jika alat ditinggalkan tanpa
pengawasan atau sebelum Anda memasang, membongkar, menyimpan,
atau membersihkannya.
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- Letakkan alat di atas permukaan yang datar, rata, dan stabil.

- Alatyang digunakan dengan tidak semestinya, untuk keperluan profesional
atau semiprofesional, atau digunakan dengan cara yang tidak sesuai dengan
petunjuk dalam buku panduan pengguna akan membatalkan garansi. Philips
juga tidak bertanggung jawab atas setiap kerusakan yang disebabkan
olehnya.

- Pemeriksaan atau perbaikan alat hanya boleh dilakukan di pusat servis resmi
Philips. Jangan mencoba memperbaiki alat sendiri karena hal ini dapat
membatalkan garansi.

- Selalu cabut steker setiap kali selesai menggunakan alat.

- Biarkan alat mendingin selama kurang lebih 30 menit sebelum dipegang
atau dibersihkan.

- Pastikan bahan-bahan yang diolah menggunakan alat ini matang dengan
warna kuning keemasan, bukan kehitaman atau kecokelatan.

- Buang sisa makanan yang gosong. Jangan menggoreng kentang segar pada
suhu di atas 180 °C (untuk mencegah timbulnya akrilamida).

- Berhati-hatilah saat membersihkan bagian atas ruang memasak: Elemen
pemanas yang masih panas, bagian tepi komponen logam, dan pelindung
cipratan.

- Selalu pastikan makanan matang sepenuhnya di dalam airfryer.

- Berhati-hatilah saat menuangkan makanan yang sudah matang dan jangan
sampai aksesori alat ikut terjatuh.

Medan elektromagnet (EMF)

Alat ini memenuhi semua standar dan peraturan yang berlaku terkait paparan
medan elektromagnet.

Mendaur ulang

- Simbol ini menandakan produk elektronik tidak boleh dibuang bersama
limbah rumah tangga biasa.

- Patuhi peraturan mengenai pengumpulan terpisah untuk produk elektronik
di negara Anda.

Garansi dan dukungan

Versuni memberikan garansi dua tahun setelah pembelian untuk produk ini.
Garansi ini tidak berlaku jika kerusakan disebabkan oleh kesalahan penggunaan
atau perawatan. Garansi kami tidak memengaruhi hak Anda berdasarkan
undang-undang sebagai konsumen. Untuk informasi lebih lanjut atau untuk
mengklaim garansi, silakan kunjungi situs web kami di
www.home.id/warranty.
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Pendahuluan

Terima kasih telah membeli produk Philips!
Untuk mendapatkan manfaat dukungan kami secara penuh, daftarkan produk
Anda di www.home.id.

Deskripsi umum

1 Kenop suhu 5 Pan

2 Kenop timer 6 Kabel listrik

3 Tatakan penggorengan 7 Pengikat kabel
4 Tanda MAX 8 Keluaran udara

Sebelum menggunakan alat untuk pertama kali

1 Lepaskan semua pembungkus.
2 Lepaskan semua stiker atau label (jika ada) dari alat.
3 Bersihkan alat sebelum digunakan pertama kali (lihat bab “Membersihkan”).
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Persiapan sebelum penggunaan pertama kali

Letakkan alat pada permukaan yang stabil, datar, rata, dan tahan panas.

Catatan

- Jangan meletakkan benda apa pun di atas atau di samping alat. Hal ini dapat
mengganggu aliran udara dan memengaruhi hasil penggorengan.

- Jangan taruh alat yang beroperasi di dekat atau di bawah benda yang dapat
rusak oleh uap, seperti dinding dan lemari.

Menggunakan alat

Tabel makanan

Tabel berikut akan membantu Anda memilih pengaturan dasar untuk jenis

makanan yang ingin diolah.

Catatan

- Perlu diperhatikan, pengaturan ini hanyalah saran dari kami. Karena masing-
masing bahan makanan memiliki jenis, ukuran, bentuk, serta merek yang
berbeda-beda, kami tidak dapat menjamin pengaturan yang paling sesuai
untuk mengolah bahan makanan Anda.

- Saat mengolah makanan dalam jumlah yang banyak (mis. kentang goreng,
udang, paha ayam, kudapan beku), goyang atau balikkan bahan makanan di
dalam pan 2 hingga 3 kali untuk mendapatkan hasil yang konsisten.

Bahan makanan Jumlah  Waktu Suhu Catatan
(mnt)
Kentang goreng beku yang tipis ~ 200-400g 17-27 180 °C Goyang, putar, atau aduk 2-3
(7x7 mm/0,3x0,3 in) kali di antaranya
Kentang goreng buatan sendiri 200-400g 28-35 180 °C Goyang, putar, atau aduk 2-3
(ketebalan 10x10 mm/0,4x0,4 in) kali di antaranya
Nugget ayam beku 200-400g 10-20 200 °C Goyang atau balikkan di
tengah proses memasak
Lumpia beku 200-400g 10-20 200 °C Goyang atau balikkan di
tengah proses memasak
Daging hamburger (sekitar 150 1-2 buah  12-16 150 °C
g/5 0z)
Meatloaf 400-600g 35-45 150 °C Gunakan peralatan
pemanggang
Potongan daging tanpa tulang 1-2 buah  18-22 200 °C Goyang atau balikkan di
(sekitar 190 g/7 02) tengah proses memasak
Paha ayam (sekitar 125 g/4,50z)  2-5buah  23-25 180 °C Goyang atau balikkan di

tengah proses memasak

Dada ayam (sekitar 160 g/6 0z) 1-3 buah  21-23 180 °C
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Ikan utuh (sekitar 300-400 1 ekor 23 200 °C

g/11-14 oz)

Fillet ikan (sekitar 200 g/7 oz) 1-2 buah  21-26 200 °C

Sayur-mayur (dirajang kasar) 200-400g 12-18 180 °C Atur waktu memasak sesuai
kebutuhan.
Goyang atau balikkan di
tengah proses memasak.

Muffin (sekitar 50 g/1,8 0z) 1-6 buah  16-20 160 °C

Kue 400-600g 35-45 160 °C Gunakan peralatan
pemanggang.

Roti yang sudah dipanggang 1-4 buah  6-10 200 °C

(sekitar 60 g/1,2 0z)

Roti buatan sendiri 400-600g 40-50 160 °C Gunakan peralatan
pemanggang.

Bentuk adonan roti harus rata
agar roti tidak menyentuh
elemen pemanas saat
mengembang.

Menggoreng tanpa minyak

Perhatian

- Airfryer ini memasak bahan makanan tanpa minyak. Jangan isi pan
dengan minyak, lemak penggoreng, atau cairan lainnya.

- Jangan menyentuh permukaan panas. Gunakan gagang atau kenop.
Pegang pan panas menggunakan sarung tangan yang aman untuk oven.

- Alat ini hanya ditujukan untuk penggunaan rumah tangga.

- Alat ini dapat menimbulkan asap saat digunakan pertama kali. Hal ini
normal.

- Alat ini tidak perlu dipanaskan terlebih dahulu.

1 Keluarkan pan dari alat dengan menarik gagangnya.
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2 Masukkan tatakan penggorengan ke dalam pan.

Taruh bahan-bahan di dalam pan.

Catatan

- Airfryer dapat mengolah berbagai macam bahan makanan. Lihat ‘Tabel
makanan’ untuk mengetahui jumlah yang tepat dan perkiraan waktu
memasak.

- Jangan melebihi jumlah yang sudah ditentukan di bagian ‘Tabel makanan’
atau mengisi pan berlebihan sampai melebihi tanda ‘MAKS' karena dapat
memengaruhi kualitas hasil akhir masakan.

Letakkan pan kembali ke dalam airfryer.

Perhatian

- Jangan sekali-kali menggunakan pan tanpa memasang tatakan
penggorengan.

- Jangan menyentuh pan selama dan beberapa saat setelah digunakan
karena mungkin masih sangat panas.

Colokkan steker ke stopkontak dinding.

6 Putar kenop suhu ke setelan suhu yang diinginkan.
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7 Putar kenop pengatur waktu ke waktu memasak yang diperlukan untuk
menghidupkan alat.

Catatan

- Beberapa bahan perlu digoyang atau dibalik di tengah proses memasak (lihat
‘Tabel memasak’). Untuk menggoyangkan bahan, keluarkan pan, lalu
goyangkan di atas wastafel. Kemudian, masukkan kembali pan ke dalam alat.

- Jika Anda mengatur waktu menjadi setengah dari waktu memasak, kocok
atau balik bahan makanan ketika Anda mendengar bunyi bel pengatur
waktu. Pastikan untuk mengatur kembali pengatur waktu ke sisa waktu
memasak.

- Selama memasak, jika Anda perlu mengubah suhu atau waktu memasak,
putar kenop kontrol ke setelan yang diinginkan.

8 Jika pewaktu berbunyi, artinya waktu memasak telah berakhir.
Catatan
- Anda juga dapat menonaktifkan alat secara manual. Untuk melakukannya,

putar kenop daya ke 0 (berlawanan arah jarum jam); ini memerlukan tenaga
yang lebih besar dibandingkan dengan memutarnya searah jarum jam.

9 Keluarkan pan dan periksa apakah bahan-bahan makanan sudah matang.
Perhatian
- Pan airfryer masih panas setelah proses memasak. Selalu letakkan
pan di atas permukaan yang tahan panas (mis. tatakan) saat Anda
mengeluarkannya dari alat.
Catatan

- Jika bahan-bahan makanan belum matang, cukup masukkan kembali pan
ke dalam airfryer dan lanjutkan memasak beberapa menit lagi.

10 Tuang isi ke dalam mangkuk atau ke atas piring.

Perhatian

- Pan, rangka dalam, serta semua bahan makanan masih panas setelah
proses memasak. Pan mungkin akan mengeluarkan uap, tergantung
jenis bahan makanan yang dimasak.

Catatan

- Gunakan penjepit makanan untuk mengeluarkan bahan makanan yang
besar atau mudah rusak.

- Minyak atau lemak yang keluar dari bahan makanan yang digoreng akan
mengendap di bagian bawah pan.
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- Tergantung jenis bahan yang dimasak, Anda mungkin perlu membuang
minyak atau lemak berlebih yang dihasilkan dari dalam pan secara hati-
hati setiap kali selesai digunakan atau sebelum digoyangkan. Letakkan
pan di atas permukaan yang tahan panas. Gunakan sarung tangan yang
aman untuk oven ketika membuang minyak atau lemak yang keluar.
Letakkan pan kembali ke dalam alat.

- Bila bahan sudah siap, Airfryer akan segera siap mengolah bahan
berikutnya.

Membuat kentang goreng rumahan

Untuk membuat kentang goreng rumahan menggunakan airfryer:

Pilihlah jenis kentang yang sesuai.

Sebaiknya goreng kentang menggunakan airfryer dengan jumlah maks.

500 g/18 oz agar matang merata. Jumlah kentang yang terlalu banyak dapat

membuat bagian luarnya kurang garing dibandingkan dengan jumlah yang

lebih sedikit.

Kupas kentang dan potong memanjang (ketebalan 10x10 mm/0,4x0,4 inci).

Rendam potongan kentang dalam mangkuk berisi air setidaknya selama

30 menit.

Tiriskan air dari mangkuk, lalu keringkan potongan kentang menggunakan

serbet atau tisu dapur.

Tuangkan satu sendok makan minyak goreng ke dalam mangkuk, masukkan

potongan kentang ke dalam mangkuk, lalu goyangkan hingga semua

potongan kentang terlapisi minyak.

Keluarkan kentang dari mangkuk menggunakan tangan atau spatula

berongga agar tidak mengandung terlalu banyak minyak.

Catatan

- Jangan memiringkan mangkuk untuk menuangkan semua potongan
kentang ke dalam keranjang agar sisa minyak di mangkuk tidak masuk ke
dalam keranjang.

Masukkan potongan kentang ke dalam keranjang.

Goreng potongan kentang dan balik 2-3 kali selama memasak.

Membersihkan

Peringatan

Tunggu hingga pan dan bagian dalam alat mendingin sebelum
dibersihkan.

Pan memiliki lapisan antilengket. Jangan menggunakan peralatan dapur
berbahan logam atau bahan pembersih abrasif karena dapat merusak
lapisan antilengketnya.

Bersihkan alat setelah selesai digunakan. Bersihkan minyak dan lemak dari dasar
pan setelah selesai digunakan.
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1 Putar kenop pengatur waktu ke 0, lepaskan steker dari stopkontak dinding
dan biarkan alat dingin.

Tip

- Keluarkan pan agar Airfryer mendingin lebih cepat.

2 Lepaskan tatakan penggorengan dari dalam pan.

3 Buang lemak atau minyak yang mengendap di bagian bawah pan.

4 Bersihkan pan dan tatakan penggorengan menggunakan mesin pencuci
piring. Anda juga dapat membersihkannya dengan air panas, sabun pencuci
piring, dan spons nonabrasif (lihat “Tabel pembersihan”).

Tip

- Jika terdapat sisa makanan yang menempel di pan atau tatakan
penggorengan, rendam dalam air panas dan cairan pencuci piring selama
10-15 menit. Dengan merendamnya, sisa makanan akan lebih mudah
dibersihkan. Gunakan sabun pencuci piring yang dapat menghilangkan
minyak dan lemak. Jika terdapat sisa minyak di pan atau tatakan
penggorengan dan Anda tidak dapat menghilangkannya dengan air
panas atau cairan pencuci piring, gunakan cairan penghilang lemak.

- Jika perlu, bersihkan sisa makanan yang menempel pada elemen pemanas
bisa menggunakan bulu sikat lembut hingga sedang. Jangan
menggunakan sikat kawat atau bulu sikat keras karena dapat merusak
lapisan pada elemen pemanas.

5 Untuk mencegah goresan, lap bagian luar alat secara perlahan
menggunakan kain antikusut yang bersih dan lembut. Mulai dengan kain
yang sedikit dibasahi dan lanjutkan dengan kain kering, jika perlu.

6 Bersihkan elemen pemanas menggunakan sikat pembersih untuk
menghilangkan sisa makanan.
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7 Bersihkan bagian dalam alat dengan air panas dan spons nonabrasif.
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Penyimpanan

1 Cabut steker alat dari sumber listrik dan biarkan mendingin.

2 Pastikan semua komponen sudah bersih dan kering sebelum disimpan.
Catatan
- Bawalah airfryer secara horizontal agar pan tidak terjatuh dan rusak.

- Pastikan selalu komponen Airfryer yang dapat dilepas sudah terpasang
dengan aman sebelum membawa dan/atau menyimpannya.

Mengatasi masalah

Bab ini berisi ringkasan masalah yang paling umum ditemui terkait alat. Jika
Anda tidak dapat mengatasi masalah menggunakan informasi di bawah,
kunjungi www.philips.com/support untuk melihat daftar pertanyaan umum
atau hubungi Pusat Layanan Konsumen di negara Anda.

Masalah Kemungkinan penyebab Solusi
Bagian luar alat akan menjadi Panas di bagian dalam alat akan Hal ini normal. Semua gagang dan
panas sewaktu digunakan. menyebar ke dinding bagian luar.  kenop yang perlu dipegang saat

menggunakan alat cukup dingin
untuk disentuh.

Pan dan bagian dalam alat akan
menjadi panas saat alat
dinyalakan untuk memastikan
makanan matang sempurna.
Komponen tersebut akan menjadi
sangat panas.

Jika Anda membiarkan alat
menyala dalam waktu yang lama,
beberapa area akan menjadi
sangat panas. Area tersebut
ditandai dengan ikon berikut:

YN
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Masalah

Kemungkinan penyebab

Solusi

Selama Anda mengetahui area
panas tersebut dan tidak
menyentuhnya, alat ini benar-
benar aman digunakan.

Kentang goreng rumahan buatan
saya tidak sesuai harapan.

Anda tidak menggunakan jenis
kentang yang sesuai.

Untuk mendapatkan hasil terbaik,
gunakan jenis kentang yang
sesuai. Jika menyimpan kentang di
tempat yang dingin, seperti di
dalam kulkas. Pilihlah jenis
kentang yang cocok digoreng
sesuai keterangan pada
kemasannya.

Takaran bahan di dalam pan
terlalu banyak.

Ikuti petunjuk dalam buku
panduan pengguna ini untuk
membuat kentang goreng
rumahan.

Jenis bahan makanan tertentu
perlu digoyang-goyangkan di
tengah proses memasak.

Ikuti petunjuk dalam buku
panduan pengguna ini untuk
membuat kentang goreng
rumahan.

Airfryer tidak dapat menyala.

Steker alat tidak dicolokkan ke
sumber listrik.

Periksa apakah steker telah
dicolokkan dengan benar ke
stopkontak dinding.

Beberapa alat menggunakan
stopkontak yang sama.

Airfryer memiliki daya watt yang
tinggi. Gunakan stopkontak lain
dan periksa sekringnya.

Ada beberapa titik yang
terkelupas di dalam airfryer.

Beberapa titik kecil dapat terlihat
di dalam pan Airfryer karena
sentuhan yang tidak disengaja
atau goresan pada lapisan (mis.
selama pembersihan dengan alat
pembersih yang kasar dan/atau
ketika memasukkan tatakan
penggorengan).

Anda dapat mencegah kerusakan
dengan memasang tatakan
penggorengan ke dalam pan
dengan benar. Jika Anda
memasang tatakan
penggorengan dengan sudut
tertentu, bagian sisinya mungkin
akan terantuk ke dinding pan
sehingga ada bagian kecil lapisan
yang terkelupas. Jika demikian, hal
ini tidaklah berbahaya karena
semua material alat ini aman
untuk makanan.

Asap putih keluar dari alat.

Anda memasak bahan makanan
yang berlemak.

Anda dapat membuang minyak
atau lemak yang ada di dalam pan
dengan hati-hati dan melanjutkan
proses memasak.
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Kemungkinan penyebab
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Solusi

Masih ada sisa minyak di dalam
pan dari penggunaan sebelumnya.

Asap putih disebabkan oleh sisa
minyak yang dipanaskan di dalam
pan. Selalu bersihkan pan dan
tatakan penggorengan secara
menyeluruh setiap kali selesai
digunakan.

Bahan pelapis makanan tidak
melekat dengan baik.

Pelapis makanan yang terbawa
udara dapat menimbulkan asap
putih. Oleskan bahan pelapis
makanan dengan benar hingga
melekat sempurna pada makanan.

Bumbu marinasi, cairan, atau sari
daging dapat menciprat dalam
lemak dan minyak yang dihasilkan.

Tepuk-tepuk makanan sebelum
meletakkannya di dalam pan.
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Penting

Baca maklumat penting ini dengan teliti sebelum anda menggunakan perkakas
dan simpan untuk rujukan masa hadapan.

Bahaya
a

- Jangan letakkan perkakas di atas atau berdekatan dapur gas panas atau
semua jenis dapur elektrik dan plat masak elektrik atau ketuhar yang panas
(raj. 1)

- Jangan sesekali tenggelamkan perkakas ke dalam air atau membilasnya di
bawah air paip.

- Jangan biarkan sebarang air atau cecair lain masuk ke dalam perkakas untuk
mengelakkan berlakunya kejutan elektrik.

- Masukkan ramuan yang akan digoreng di dalam kuali untuk
mengelakkannya daripada tersentuh dengan elemen pemanasan.

- Jangan tutup bukaan saluran masuk udara dan saluran keluar udara semasa
perkakas sedang beroperasi.

- Jangan isi kuali dengan minyak kerana ia boleh menyebabkan bahaya
kebakaran.

- Jangan gunakan perkakas jika palam, kord sesalur atau perkakas rosak.

- Jangan sentuh bahagian dalam perkakas semasa operasi.

- Jangan sekali-kali letakkan jumlah makanan yang melebihi paras maksimum
yang dinyatakan dalam kuali.

- Sentiasa pastikan pemanas adalah bebas dan tiada makanan yang tersekat di
dalam pemanas.

Amaran

- Jika kord sesalur rosak, kord mestilah digantikan oleh Philips, ejen servis atau
pihak yang berkelayakan yang serupa untuk mengelakkan bahaya.



Bahasa Melayu 29

Sambungkan perkakas hanya kepada soket dinding yang dibumikan,
dilindungi oleh pemutus litar kebocoran bumi.

Sentiasa pastikan palam dimasukkan dengan rapi pada soket dinding.
Perkakas ini tidak dimaksudkan untuk dikendalikan menggunakan pemasa
luaran atau sistem kawalan jauh yang berasingan.

Permukaan yang mudah dicapai mungkin menjadi panas semasa digunakan
(raj. 2).

Kanak-kanak perlu diawasi untuk memastikan bahawa mereka tidak bermain
dengan perkakas ini.

Perkakas ini tidak dimaksudkan untuk digunakan oleh orang (termasuk
kanak-kanak) yang kurang upaya dari segi fizikal, deria atau mental atau
kurang berpengalaman dan pengetahuan, melainkan mereka telah diberikan
pengawasan atau arahan berkenaan penggunaan perkakas ini oleh orang
yang bertanggungjawab atas keselamatan mereka.

Pembersihan dan penyelenggaraan tidak boleh dilakukan oleh kanak-kanak
tanpa pengawasan.

Jangan sandarkan perkakas pada dinding atau perkakas lain. Tinggalkan
ruang sekurang-kurangnya 10 ¢cm di bahagian belakang, di kedua-dua sisi
dan di atas perkakas. Jangan letakkan apa-apa di atas perkakas.

Semasa menggoreng dengan udara panas, stim panas akan dilepaskan
melalui bukaan salur keluar udara. Pastikan tangan dan muka anda selamat,
jauhkan daripada stim dan bukaan salur keluar udara. Juga, berhati-hati
dengan stim dan udara panas semasa mengeluarkan kuali daripada perkakas.
Jangan gunakan ramuan yang ringan atau kertas pembakar dalam perkakas.
Penyimpanan ubi kentang: Suhu haruslah bersesuaian dengan jenis ubi
kentang yang disimpan dan suhu haruslah 6°C ke atas untuk meminumkan
risiko dedahan akrilamida dalam bahan makanan yang disediakan.

Perkakas ini direka bentuk untuk digunakan pada suhu sekeliling dari 5°C
hingga 40°C.

Pastikan bahawa voltan yang dinyatakan pada perkakas sepadan dengan
voltan sesalur tempatan anda.

Jauhkan kord sesalur dari permukaan yang panas.

Jangan letak perkakas di atas atau berdekatan bahan yang mudah terbakar
seperti alas meja atau langsir.

Jangan gunakan perkakas untuk apa-apa jua tujuan lain selain yang
diterangkan dalam manual pengguna ini dan gunakan aksesori Philips yang
asli sahaja.

Jangan biarkan perkakas ini dikendalikan tanpa dijaga.

Kuali dan aksesori yang diletakkan di dalam ruang memasak akan menjadi
panas semasa dan selepas penggunaan perkakas, kendalikan secara berhati-
hati.

Bersihkan bahagian yang akan bersentuhan dengan makanan sebersih-
bersihnya sebelum anda menggunakan perkakas buat pertama kali. Rujuk
arahan dalam manual.
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Awas

Perkakas ini dimaksudkan untuk penggunaan biasa di rumah sahaja. Perkakas
tidak dimaksudkan untuk digunakan dalam persekitaran seperti dapur
kakitangan di kedai, pejabat, ladang atau persekitaran kerja yang lain.
Perkakas juga tidak dimaksudkan untuk digunakan oleh klien di hotel, motel,
inap sarapan dan persekitaran kediaman lain.

Tanggalkan perkakas daripada bekalan kuasa setiap kali perkakas dibiarkan
tanpa pengawasan dan sebelum memasang, menanggalkan bahagian,
menyimpan atau membersihkan perkakas.

Letak perkakas di atas permukaan mendatar yang rata dan stabil.

Jika perkakas digunakan dengan cara yang tidak betul, atau untuk tujuan
profesional atau separa profesional, atau jika ia tidak digunakan mengikut
arahan dalam manual pengguna ini, jaminan menjadi tidak sah dan Philips
menolak sebarang liabiliti terhadap sebarang kerosakan yang berlaku.
Kembalikan perkakas ke pusat servis yang dibenarkan oleh Philips setiap kali
anda hendak mendapatkan pemeriksaan atau pembaikan. Jangan cuba baiki
perkakas itu sendiri, jika tidak jaminannya menjadi tidak sah.

Cabut palam perkakas selepas setiap penggunaan.

Sejukkan perkakas selama lebih kurang 30 minit sebelum anda
menggunakan atau mencuci perkakas.

Pastikan ramuan yang disediakan di dalam perkakas ini menjadi kuning
keemasan dan bukan berwarna gelap atau coklat.

Keluarkan sisa yang terbakar. Jangan goreng ubi kentang segar pada suhu
melebihi 180°C (untuk mengurangkan penghasilan akrilamida).

Berhati-hati apabila membersihkan kawasan atas ruang memasak: Elemen
pemanasan panas, bucu bahagian logam dan pelindung percikan.

Pastikan makanan dimasak sepenuhnya di dalam Airfryer.

Berhati-hati semasa menuang makanan yang telah dimasak dan berhati-hati
agar aksesori tidak terjatuh keluar.

Medan elektromagnet (EMF)

Perkakas ini mematuhi piawaian dan peraturan berkaitan dengan pendedahan
kepada medan elektromagnet.

Mengitar semula

Simbol ini bermaksud bahawa produk elektrik tidak boleh dibuang dengan
sampah rumah biasa.

Ikut peraturan negara anda berkenaan pengumpulan berasingan bagi
produk elektrik.
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Jaminan dan sokongan

Pengenalan

Versuni menawarkan waranti dua tahun selepas pembelian pada produk ini.
Waranti ini tidak sah jika kecacatan adalah disebabkan oleh penggunaan yang
tidak betul atau penyelenggaraan yang kurang baik. Waranti kami tidak
menjejaskan hak anda di bawah undang-undang sebagai pengguna. Untuk
mendapatkan maklumat lanjut atau untuk menggunakan waranti, sila lawati
laman web kami www.home.id/warranty.

Tahniah atas pembelian anda dan selamat menggunakan Philips!

Untuk mendapatkan manfaat penuh daripada sokongan yang kami tawarkan,
daftarkan produk anda melalui www.home.id.

Perihalan umum

DT

1 Tombol suhu 3 Dulang sisip penggoreng
2 Tombol pemasa 4 Penunjuk MAX
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5 Kuali 7 Pembalut kord
6 Kord kuasa 8 Saluran keluar udara

Sebelum penggunaan pertama

1 Tanggalkan semua bahan pembungkusan.

2 Tanggalkan sebarang pelekat atau label (jika berkenaan) daripada perkakas.

3 Bersihkan perkakas dengan teliti sebelum digunakan buat kali pertama (lihat
bab "pembersihan").

Persediaan sebelum penggunaan pertama kali

Letakkan perkakas di atas permukaan yang stabil, mendatar, rata dan tahan

haba.

Nota

- Jangan letak apa jua item di atas perkakas atau di sisi perkakas. Ini boleh
mengganggu laluan udara dan menjejaskan penggorengan.

- Jangan letak perkakas yang sedang beroperasi berdekatan atau di bawah
objek yang mungkin boleh dirosakkan oleh stim seperti dinding dan almari.

Menggunakan perkakas

Jadual makanan

Jadual di bawah membantu anda memilih tetapan asas untuk jenis makanan

yang anda ingin sediakan.

Nota

- Harap maklum bahawa tetapan ini merupakan cadangan. Oleh sebab
ramuannya berbeza-beza dari segi asal, saiz, bentuk serta jenama, kami tidak
dapat menjamin tetapan yang terbaik untuk ramuan anda.

- Apabila menyediakan jumlah makanan yang lebih besar (cth. kentang jejari,
udang, paha ayam, snek sejuk beku), goncang, terbalikkan atau kacau
ramuan di dalam kuali 2 hingga 3 kali untuk mendapatkan hasil yang

konsisten.
Ramuan Jumlah Masa Suhu Nota
(min)
Kentang goreng nipis beku (7x7 200-400g 17-27 180°C Goncang, balikkan atau kacau
mm/0.3x0.3 inci) 2-3 kali secara berkala
Kentang goreng buatan sendiri 200-400g 28-35 180°C Goncang, balikkan atau kacau
(tebal 10x10 mm/0.4x0.4 inci) 2-3 kali secara berkala
Ketulan ayam dibekukan 200-400g 10-20 200°C goncang, balikkan atau kacau
pada separuh masa
Popia beku 200-400g 10-20 200°C goncang, balikkan atau kacau

pada separuh masa
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Daging burger (kira-kira 150 g/5  1-2 keping 12-16 150°C

auns)

Lof daging 400-600g 35-45 150°C Gunakan aksesori membakar

Potongan daging tanpa tulang 1-2 keping 18-22 200°C goncang, balikkan atau kacau

(anggaran 190 g/7 auns) pada separuh masa

Paha ayam (kira-kira 125 g/4.5 2-5 biji 23-25 180°C goncang, balikkan atau kacau

auns) pada separuh masa

Dada ayam (kira-kira 1-3 keping 21-23 180°C

160 g/6 auns)

Seekor ikan (anggaran 300-400 1 ekor 23 200°C

g/11-14 auns)

Kepingan ikan (anggaran 200 g/7 1-2 keping 21-26 200°C

auns)

Sayur campuran (dicincang kasar) 200-400g 12-18 180°C Tetapkan masa memasak
mengikut cita rasa anda.
Goncang, balikkan atau kacau
pada separuh masa.

Mufin (anggaran 50 g/1.8 auns) 1-6 keping 16-20 160°C

Kek 400-600g 35-45 160°C Gunakan aksesori membakar.

Roti/roti gulung prabakar 1-4 keping 6-10 200°C

(anggaran 60 g/1.2 auns)

Roti buatan sendiri 400-600g 40-50 160°C Gunakan aksesori membakar.

Bentuk adunan mestilah
serata mungkin untuk
mengelakkan roti menyentuh
elemen pemanasan semasa
menaik.

Menggoreng dengan Airfryer

Awas

- Airfryer ini berfungsi dengan udara panas. Jangan isikan kuali dengan
minyak, lemak menggoreng atau sebarang cecair lain.

- Jangan sentuh permukaan panas. Gunakan pemegang atau tombol.
Kendalikan kuali panas dengan sarung tangan pelindung ketuhar.

- Perkakas ini hanya untuk penggunaan di rumah sahaja.

- Perkakas ini mungkin mengeluarkan sedikit asap apabila anda
menggunakannya pada kali pertama. Ini ialah perkara biasa.

- Tidak perlu memanaskan perkakas terlebih dahulu.
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1 Keluarkan kuali bersama bakul daripada perkakas dengan menarik
pemegang.

2 Masukkan dulang sisip penggoreng ke dalam kuali.

3 Letakkan ramuan ke dalam kuali.
Nota
- Airfryer boleh memasak pelbagai jenis ramuan. Rujuk 'Jadual makanan'
untuk kuantiti yang betul dan anggaran masa memasak.
- Jangan melebihi jumlah yang ditunjukkan dalam bahagian 'Jadual
makanan' atau mengisi kuali melebihi penunjuk 'MAX' kerana hal ini
boleh menjejaskan hasil masakan.

4 Letakkan semula kuali ke dalam Airfryer.
Awas
- Jangan gunakan kuali tanpa dulang sisip penggoreng di dalamnya.
- Jangan sentuh kuali semasa dan seketika selepas menggunakannya
kerana kuali mungkin sangat panas.

5 Pasang palam pada soket dinding.
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6 Putar tombol suhu kepada suhu yang diinginkan.

yC 20p.
’\Q,O 0p.

7 Putar tombol pemasa kepada masa memasak yang diperlukan untuk
menghidupkan perkakas.

Nota

- Sesetengah ramuan perlu digoncang atau dikacau selepas separuh masa
memasak (lihat 'Jadual makanan'). Untuk menggoncang ramuan, tarik keluar
kuali dan goncang di dalam singki. Kemudian letakkan semula kuali ke dalam
perkakas.

- Jika anda menetapkan pemasa kepada separuh masa memasak, loceng
pemasa berbunyi menandakan tiba masa untuk menggoncang atau
membalikkan ramuan. Pastikan anda menetapkan semula pemasa kepada
baki masa memasak.

- Semasa memasak, jika anda perlu menukar suhu atau masa memasak,
putarkan tombol kawalan kepada tetapan yang dikehendaki.

8 Apabila anda mendengar pemasa berbunyi, maka tempoh memasak telah
tamat.

Nota

- Anda boleh mematikan perkakas secara manual juga. Untuk berbuat
demikian, putarkan tombol pemasa kepada 0 (melawan arah jam); ini
memerlukan daya yang lebih berbanding dengan memutarkan mengikut
arah jam.

9 Tarik keluar kuali dan lihat jika ramuan sudah masak.

Awas

- Kuali Airfryer akan menjadi panas selepas proses memasak. Sentiasa
letakkan kuali di atas permukaan yang tahan haba (cth. tungku besi
dan lain-lain) apabila anda mengeluarkan kuali daripada perkakas.

Nota

- Jika ramuan belum masak, hanya luncurkan semula kuali ke dalam Airfryer
dan tambahkan beberapa minit.




36 Bahasa Melayu

10 Masukkan ramuan ke dalam mangkuk atau pinggan.
Awas

- Selepas proses memasak, kuali, perumah dalaman dan ramuan
adalah panas. Bergantung pada jenis ramuan di dalam Airfryer, stim
akan keluar dari kuali.

Nota

- Untuk mengeluarkan ramuan yang besar atau mudah rapuh, gunakan
penyepit untuk mengangkat ramuan.

- Lebihan minyak atau lemak cair daripada ramuan akan terkumpul di
bahagian bawah kuali.

- Bergantung pada ramuan memasak, anda haruslah menuang minyak atau
lemak cair yang berlebihan dari kuali selepas menggoreng atau sebelum
menggoncang ramuan. Tempatkan kuali di atas permukaan tahan panas.
Pakai sarung tangan ketuhar untuk menuangkan lebihan minyak atau
lemak cair. Letakkan semula kuali ke dalam perkakas.

- Apabila ramuan telah dimasak, Airfryer sedia untuk memasak ramuan lain
dengan serta-merta.

Membuat kentang jejari buatan sendiri

Untuk membuat kentang jejari buatan sendiri yang sedap di dalam Airfryer:

- Pilih jenis ubi kentang yang sesuai untuk membuat kentang jejari, cth. ubi
kentang segar dan (agak) berkaniji.

- Sebaik-baiknya goreng kentang jejari maksimum 500 g/18 auns supaya
kentang masak dengan sekata. Kuantiti kentang jejari yang lebih besar
biasanya kurang rangup berbanding dengan kuantiti kentang jejari yang
lebih kecil.

1 Kupas ubi kentang dan potong menjadi bentuk jejari (ketebalan
10x10 mm/0.4x0.4 inci).

2 Rendam jejari kentang ke dalam semangkuk air selama sekurang-kurangnya
30 minit.

3 Kosongkan mangkuk dan keringkan jejari kentang menggunakan tuala atau
kertas tisu.

4 Masukkan satu sudu besar minyak masak ke dalam mangkuk, letakkan jejari
ke dalam mangkuk dan gaul sehingga kesemua jejari bersalut minyak.

5 Keluarkan jejari daripada mangkuk menggunakan tangan anda atau sudip
berlubang agar lebihan minyak kekal di dalam mangkuk.

Nota

- Jangan sengetkan mangkuk untuk meletakkan semua jejari kentang di
dalam bakul pada satu masa supaya anda dapat mengelakkan minyak
berlebihan daripada masuk ke dalam bakul.

6 Letakkan jejari kentang ke dalam bakul.

7 Goreng jejari kentang dan goncangkan 2-3 kali semasa memasak.

Pembersihan

Amaran
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- Biarkan kuali dan bahagian dalam perkakas menjadi sejuk sepenuhnya
sebelum anda mula melakukan pembersihan.

- Kuali mempunyai salutan tidak melekat. Jangan gunakan perkakas
dapur logam atau bahan pencuci yang melelas kerana ini merosakkan
salutan tidak melekat.

Bersihkan perkakas setiap kali selepas digunakan. Keluarkan minyak dan lemak

daripada bahagian bawah kuali setiap kali selepas penggunaan.

1 Putar tombol pemasa kepada 0, cabut palam daripada salur keluar dinding
dan biarkan perkakas menjadi sejuk.

Petua
- Keluarkan kuali untuk menyejukkan Airfryer dengan lebih cepat.

2 Keluarkan dulang sisip penggoreng ke dalam kuali.

3 Buang lemak cair atau minyak dari bahagian bawah kuali.

4 Bersihkan kuali dan dulang sisip penggoreng di dalam mesin basuh pinggan
mangkuk. Anda juga boleh mencucinya dengan air panas, cecair pencuci
pinggan mangkuk dan span tidak melelas (lihat "jadual pembersihan").

Petua

- Jika sisa makanan melekat pada kuali atau dulang sisip penggoreng,
rendamkannya di dalam air panas bersama cecair pencuci pinggan
mangkuk selama 10-15 minit. Merendam akan melonggarkan sisa
makanan dan menjadikannya lebih mudah untuk ditanggalkan. Pastikan
anda menggunakan cecair pencuci yang boleh melarutkan minyak. Jika
terdapat kesan minyak pada kuali atau dulang sisip penggoreng dan anda
tidak dapat membersihkannya dengan air panas dan cecair pencuci,
gunakan cecair penyahgris.

- Jika perlu, sisa makanan yang melekat pada elemen pemanasan boleh
ditanggalkan dengan berus berbulu lembut hingga sederhana. Jangan
gunakan berus dawai besi atau berus berbulu keras kerana ini boleh
merosakkan salutan pada elemen pemanasan.

5 Untuk mengelakkan calar, lap bahagian luar perkakas dengan perlahan-lahan
menggunakan kain lembut yang tidak berkedut dan bersih. Mulakan dengan
melembapkan kain dan diikuti dengan kain yang kering, jika perlu.
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6 Cuci elemen pemanasan menggunakan berus pembersih untuk
mengeluarkan sebarang sisa makanan.

7 Cuci bahagian dalam perkakas dengan air panas dan span yang tidak
melelas.

M)

<
< Sl

-

Penyimpanan

1 Cabut palam perkakas dan biarkannya menjadi sejuk.
2 Pastikan kesemua bahagian bersih dan kering sebelum disimpan.
Nota
- Semasa mengangkat Airfryer, pegang dengan kuat secara mendatar
untuk mengelakkan kuali daripada terjatuh secara tidak sengaja yang
boleh merosakkan Airfryer.
- Sentiasa pastikan bahagian Airfryer yang boleh dibuka, dipasang semula
sebelum diangkat atau disimpan.

Menyelesaikan masalah

Bab ini meringkaskan masalah paling lazim yang anda hadapi dengan perkakas.
Jika anda tidak dapat menyelesaikan masalah dengan maklumat di bawah,
lawati www.philips.com/support untuk mendapatkan senarai soalan lazim
atau hubungi Pusat Layanan Pelanggan di negara anda.

Masalah Penyebab yang mungkin Penyelesaian
Bahagian luar perkakas ini Haba di dalam memancar ke Ini ialah perkara biasa. Semua
menjadi panas ketika digunakan.  dinding luar. pemegang dan tombol yang anda

perlu pegang semasa penggunaan
akan kekal sejuk dan boleh
dipegang.




Masalah

Penyebab yang mungkin

Bahasa Melayu 39

Penyelesaian

Kuali dan bahagian dalam
perkakas akan menjadi panas
setiap kali perkakas dihidupkan
untuk memastikan makanan
dimasak secukupnya. Semua
bahagian ini adalah panas.

Jika anda membiarkan perkakas
hidup untuk jangka masa yang
lama, sesetengah bahagian akan
menjadi terlalu panas untuk
dipegang. Bahagian ini
ditandakan pada perkakas dengan
ikon berikut:

YN

Selagi anda mengetahui bahagian
panas dan tidak menyentuhnya,
perkakas ini selamat untuk
digunakan.

Kentang jejari buatan sendiri tidak Anda tidak menggunakan jenis

masak seperti yang dijangka.

kentang yang betul.

Untuk mendapatkan hasil terbaik,
gunakan ubi kentang berkanji
yang segar. Jika anda perlu
menyimpan ubi kentang, jangan
simpan di dalam persekitaran
yang sejuk seperti peti sejuk. Pilih
ubi kentang yang pada
pembungkusannya dinyatakan
sesuai untuk menggoreng.

Jumlah ramuan di dalam kuali
terlalu banyak.

Ikut arahan dalam manual
pengguna ini untuk menyediakan
kentang jejari buatan sendiri.

Sesetengah jenis ramuan perlu
digoncang pada separuh masa
memasak.

Ikut arahan dalam manual
pengguna ini untuk menyediakan
kentang jejari buatan sendiri.

Airfryer tidak hidup.

Plag perkakas tidak dipasang.

Periksa sama ada palam
dimasukkan ke dalam soket
dinding dengan betul.

Beberapa perkakas disambungkan
kepada satu saluran keluar.

Airfryer mempunyai wattan yang
tinggi. Cuba gunakan saluran
keluar yang berbeza dan periksa
fius.




40 Bahasa Melayu

Masalah

Penyebab yang mungkin

Penyelesaian

Saya ternampak tompok
mengelupas di dalam Airfryer
saya.

Sesetengah tompok kecil boleh
muncul di dalam kuali Airfryer
disebabkan oleh sentuhan atau
calaran tidak sengaja pada salutan
(cth. semasa pembersihan dengan
alat membersih kasar dan/atau
semasa memasukkan dulang sisip
penggoreng).

Anda boleh mengelakkan
kerosakan dengan meletakkan
dulang sisip penggoreng ke dalam
kuali dengan betul. Jika anda
memasukkan dulang sisip
penggoreng dengan senget,
bahagian sisinya boleh terkena
dinding kuali dan menyebabkan
kepingan kecil salutan
mengelupas. Jika ini berlaku, sila
ambil perhatian bahawa perkara
ini tidak berbahaya kerana semua
bahan yang digunakan selamat
untuk makanan.

Asap putih keluar dari perkakas.

Anda memasak ramuan yang
berlemak.

Tuang lebihan minyak atau lemak
daripada kuali dengan berhati-
hati dan teruskan memasak.

Kuali masih mengandungi kesan
berminyak daripada penggunaan
sebelum ini.

Asap putih disebabkan kesan
berminyak yang menjadi panas di
dalam kuali. Bersihkan kuali dan
dulang sisip penggoreng setiap
kali selepas penggunaan.

Lapisan serdak roti atau salutan
tidak melekat dengan betul pada
makanan.

Kepingan kecil serdak roti di udara
boleh menyebabkan asap putih.
Tekan lapisan serdak roti atau
salutan dengan betul pada
makanan untuk memastikannya
melekat.

Perapan, cecair atau air daging
terpercik di dalam lemak cair atau
minyak.

Lap makanan menjadi kering
sebelum meletakkannya di dalam
kuali.
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Quan trong

Hay doc k§ thdng tin quan trong nay trudc khi st dung thiét bi va hay cat gitr dé
tién tham khao sau nay.

Nguy hiém
a

- Khéng dit thiét bj trén hodc gan bép ga néng hay tét ca cac loai b&p dién
khac, hodc dat trong 16 dun (hinh 1)

- Tuyét d6i khdng nhung thiét bj vao nudc hodc rua dudi voi nudc.

- Khéng dé nudc hay bat ky chat 1dng nao khac dé vao thiét bj dé tranh bi dién
giat.

- Luén cho nguyén liéu can chién vao ngan, dé nguyén liéu khéng cham vao
c4c thanh dét.

- Khéng che cac 16 hut gid va clia thodt gid khi van hanh thiét bi.

- Khéng dé day dau vao ngén vi didu nay cé thé gay ra nguy co hda hoan.

- Khéng su dung thiét bi néu phich cdm, day dién ngudn hay chinh thiét bj bi
hu hong.

- Tuyét d6i khdng cham vao bén trong thiét bi khi thiét bj dang hoat déng.

- Khéng dugc cho nguyén liéu vust qud chi bdo muc t6i da trén ngan.

- Luén dadm bdo bo tao nhiét sach va khéng cé thic an dinh vao.

Canh bao

- Néu day dién bi hdng, ban phai thay day dién taj trung tdm bao hanh cua
Philips, cac trung tam bao hanh do Philips uy quyén hodc nhuhg nai cé trinh
do tuong duong dé€'tranh gay nguy hiém.

- Chiké&tndithiét bj vdi 6 c3m trén tudng cé ndi dat, dugc bdo vé bang ciu dao
ch&ng ro dién.

- Ludn dadm bao rang phich cdm dugc cdm vao & cdm trén tudng dung cach.

- Thiét bi nay khéng dugc thiét k& dé hoat déng véi b6 hen gid cdm ngoai hodc
hé théng diéu khién tur xa riéng.
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Than trong

C4c bé mit cé thé tiép xlc cé thé tré nén rat néng khi thiét bi dang dugc sur
dung (hinh 2).

Tre'em phai duacc giam sat d& dam bao réng chung khéng chai dua vdi thiét
bi nay.

Thiét bi nay khdng danh cho ngudi dung (bao gém ca tré em) cé stic khde
kém, kha ndng gidc quan hodc than kinh suy gidm, hodc thiéu kinh nghiém va
ki€n thiec, trirkhi ho dugc gidm sét hodc hudng dan st dung thiét bi bai
nguadi co trach nhiém dam bao an toan cho ho.

Khong dé tré em thuc hién viéc vé sinh hodc bao tri thiét bj tri khi ching
dugc giam sat.

Khéng dé thiét bj sat véi tudng hodc sat v8i cac thiét bj khdc. D& tréng it nhat
10 cm & phia sau, 6 ca hai bén va phia trén thiét bi. Khong dat bat ky vat gi
|&n trén thiét bi.

Trong khi dang chién bang khi néng, ludng hoi néng dudgc day ra clra thoat
gid. Gilt tay va mat ban cach xa ludng hai va clfa thodt gié & khoang cach an
toan. Ngoai ra, hay c&n than véi hoi nudc néng va khéng khi khi ban 18y néi ra
khai thiét bi.

Khéng cho nguyén liéu nhe dé bay hodc gidy nudng banh vao thiét bj.

Bao quan khoai tay: Nhiét do phai & muc thich hgp vdi loai khoai tay dugc
bao quan va phai cao han 6°C dé giam thiéu nguy ca tiép xtc véi acrylamide
trong thuc phdm da qua ché bién.

Thiét bi nay dugc thiét k& dé st dung & nhiét dé méi trudng trong pham vi ti
5°C dén 40°C.

Ki€m tra xem dién ap ghi trén thiét bi co’ tuong ung vdi dién ap ngudn nai su
dung trudc khi néi thiét bi véi nguéh dién.

Khéng dé day dién gan nhimng bé mit néng.

Khong dat thiét bj 1én trén hodc gan cac vat liéu dé chdy vi du nhu khén lau
ban hodc rem treo.

Khéng st dung thiét bi cho bat ky muc dich nao khac ngoai muc dich dugc
mo ta trong sdch hudng dan nay va chi st dung cac phu kién chinh hang clia
Philips.

Khoéng dé thiét bi chay ma khéng cé ngudi theo déi.

N6i va cac phu kién d&t bén trong khoang nau bat dau néng Ién trong va sau
khi st dung thiét bj, hdy ludn cdm ndm can than.

Rua that sach cac b phén tiép xuc voi thuc pham trudc khi su dung thiét b,
|&n d&u. Tham khao hudng dan su dung.

Thiét bi nay duac thiét k& chi d& dung trong gia dinh. Thiét bj khéng duagc
thiét k& dé st dung trong cac mdi trudng nhu khu vuc b&p cho nhan vién
trong clfa hang, van phong, trang trai hodc cac méi trudng lam viéc khac.
Thiét bi cling khéng dugc thiét ké dé sir dung bdi khach luu tru'taj khéch san,
nha nghi, loai hinh nha tro qua dém c6 phuc vu an sang va cdc moi truéng cu
trd khac.

Ludn ngat k&t ndi thiét bj véi ngudn dién néu thiét bi khéng dugc gidm sat va
trudc khi l8p rap, thao rdi, cat git hodc lam sach.

D&t thiét bi trén bé m&t ndm ngang, bang phang va én dinh.
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Néu thiét bi dugc str dung khéng dung cach hodc dung cho nhung muc dich
chuyén nghiép hay ban chuyén nghiép hodc néu thiét bi dugc su dung khéng
theo cac hudng dan trong sach hudng dan st dung thi ché dé bao hanh se'bj
mat hiéu luc va'Philips se' khéng chiu trach nhiém déi véi bat cu hu hong nao
phat sinh.

Luén mang thiét bi dén trung tam dich vu do Philips Uy quyé&n dé kiém tra
hodc stia chfa. Khéng tu tim céch sta chita thiét bi, néu khéng ché dé bao
hanh sé mat hiéu luc.

Ludn rut phich cdm dién cua may ra sau khi su’dung.

Dé& thiét bi ngudi xuéng khoang 30 phut trudc khi cdm ndm hodc lam sach
thiét bj.

Bao dam rang nguyén liéu dugc ché bién bang thiét bi nay chuyén thanh mau
vang thay vi mau den hodc ndu.

Loai bo nhiing phén dé an thua bi chdy. Khéng chién khoai tay tuci & nhiét
do trén 180°C (dé giam thiéu viéc tao ra acrylamide).

Can than khi 1am sach khu vuc phia trén clia khoang nau: Thanh dét néng,
canh ctia cac bd phan bang kim loai va tdm chan véng.

Ludn dam bao thic &n dugc ndu chin trong Airfryer.

C&n than khi d6 thic n da ndu chin ra ngoai va can than khéng dé céc phu
kién roi ra ngoai.

bién tu trudng (EMF)

Tai ché

Thiét bj nay tuan thu cac tiéu chuan va quy dinh hién hanh lién quan dén muc
phai nhiém dién tu trudng.

Biéu tugng nay c6 nghia la cac san pham dién khéng dugc vit bo cuing véi rac
thai gia dinh thdng thudng.

Lam theo céc quy dinh tai quéc gia clia ban déi véi viéc thu gom riéng cac san
ph&m dién.

Bao hanh va ho trg

Versuni cung c&p bao hanh hai ndm sau khi mua san phdm nay. Bdo hanh nay
khéng cd gid tri néu 16i do stir dung khéng dung cach hodc do bao tri kém. Bao
hanh clia ching t6i khéng anh hudng dén quyén clia ban theo luat vdi tu cach la
ngudi tiéu dung. D& biét thém théng tin hodc yéu cau bao hanh, vui long truy
cap trang web ctia chiing t6i www.home.id/warranty.
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Gidi thiéu

Chuc mimg ban da'mua hang va chao miing ban dén vdi Philips!
DE c6 dugc Igi ich day du ti sy hd trg do ching ti cung cdp, hay déng ky san
pham tai www.home.id.

Mo ta chung

==
==
== _~|

1 NuUm diéu chinh nhiét do 5 Ngin

2 NUm hen gig 6 Day dién

3 Vichién 7 Vitri quin day dién
4 Chibdo MAX (T6i da) 8 Clrathoat gio

Trudc khi su dung 1an dau

1 Thdo tat ca cdc vat liéu déng gdi.
2 Théo t4t cd miéng dan hodc nhan (néu co) trén thiét bj.
3 Lam sach ky thiét bi trudc khi st dung 1an dau (xem chuang "vé sinh").
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Chuan bi truéc khi st dung [an dau

D3t thiét b trén bé m&t bang phang, ndm ngang, n dinh va chiu dugc nhiét.

Luuy

- Khéng dat bat ky vat gi 1én trén dau hodc trén cac mat bén cda thiét bi. Lam
nhu vay cé thé pha vé dong khi va anh hudng dén két qua chién.

- Khéng dit thiét bi dang van hanh gan hodc dudi cac dé vat ma cé thé bi hoi
nudc lam hong, vi du nhu tudng va tu chén.

Su dung thiét bi

Bang thuc pham

Nguyén liéu

Bang dudi day giup ban chon cac cai dat ca ban cho cac loai nguyén liéu ban

mudn ché bién.

Luuy

- Luuy rdng céc cai dit nay chi la cdc dé nghi. Vi nguyén liéu khac nhau vé
ngudn gac, kich thudc, hinh dédng cing nhu nhan hiéu, ching téi khéng thé
bao dam cai d3t t6t nhat cho nguyén liéu clia ban.

- Khi ch& bién lugng thuc pham I6n han (nhu khoai tay chién, t6m, dui ga, thuc
ph&m déng lanh), ban nén 14, 1t hay trén nguyén liéu trong ngén 2 dén 3
lan dé dat hiéu qua chién vang déu.

S6 lugng Thdigian Nhiétdé Luuy

(phat)
Khoai tay déng lanh [&t méong 200-400g 17-27 180°C L3c, 14t hodc trén 2-3 an trong
(7x7 mm/0,3x0,3 inch) khi chién
Khoai tay tu lam (day 10x10 200-400g 28-35 180°C Lac, 1at hojc trén 2-3 [an trong
mm/0,4x0,4 inch) khi chién
Vién thit ga dong lanh 200-400g 10-20 200°C 13c, 14t hodc tron gitia chiing
Cha gio doéng lanh 200-400g 10-20 200°C I3c, 14t hodc tron gilta ching
Hamburger (khodng 150 g/50z)  1-2 cai 12-16 150°C
Tang thit bam 400-600g 35-45 150°C SU dung phu kién nuéng banh
Sudn miéng khéng xuong 1-2 cai 18-22 200°C lac, 14t hodc trén gitia chiing
(khoang 190 g/7 oz)
Dbui ga (khoang 125 g/4,5 oz) 2-5 cai 23-25 180°C lac, 14t hodc trén gitia chiing
Uc ga (khodng 160 g/6 0z) 1-3 céi 21-23 180°C
Cé nguyén con (khoang 300-400 1 cai 23 200°C

g/11-14 0z2)

Phi lé ca (khodng 200 g/7 02) 1-2 cai 21-26 200°C
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Rau trén (cdt miéng 16n) 200-400g 12-18 180°C Cai d&t thai gian ndu theo
kh&u vi riéng.
L3c, 14t hodc trén gitra chiing.

Banh Muffin (khodng 50 g/1,8 0z) 1-6 cai 16-20 160°C

Banh ngot 400-600g 35-45 160°C SU dung phu kién nuéng
banh.

Banh mi nudng sén (khodng 60 g/ 1-4 cai 6-10 200°C

1,2 02)

Banh mitu lam 400-600g 40-50 160°C SU dung phu kién nuéng
banh.

L4t cang phang cang t&t dé
trdnh cham vao thanh dét khi
18y banh mi ra.

Chién bang khéng khi

Than trong

- DAy la san pham Airfryer hoat déng nhé khi néng. Khéng cho dau &n,
m& chién hodc bat ky chat I6ng nao khac vao ngan.

- Khdéng cham vao cac bé mit néng. Dung nim hodc tay cam. Cam ngén
néng bang ging tay lam bép chéng néng.

- Thiét bi nay chi d€ dung trong gia dinh.

- Thiét bi co' th& bé’c ra mét it khoi khi ban su dung 1an dau. Pay la hién
tugng binh thudng.

- Khéng can phai lam néng truéc thiét bi.

1 Kéo tay cAm dé I8y ngén ra khai thiét bi.

2 Datvichién vao ngan.
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3 Cho nguyén liéu vao ngan.
Luuy
- Airfryer cé thé ché& bién rat nhiéu loai nguyén liéu. Tham khao ‘Bang thuc
ph&m’ dé biét s6 lugng chinh xac va thdi gian ndu udc chung.
- Khéng vugt qud s6 lugng dugc chi dan trong muc ‘Bang thuc pham’ hodc
d6 qué nhiéu nguyén liéu vao ngédn vugt qua chi bdo ‘MAX' (T6i da) vilam
nhu vy co'thé anh hudhg dén chat lugng cia mén chién.

4 Dat ngan vao lai Airfryer.
Than trong
- Khong dugc stir dung ngan ma khong cé vi chién trong doé.
- Khoéng cham vao ngan trong khi sir dung va mét thai gian sau khi s
dung, vi bd phan nay rat néng.

5 C3m phich cdm vao & cdm trén tusng.

6 Xoay num diéu chinh nhiét d& dén nhiét dé can thiét.

¢ * 205
& %0

7 Xoay nuim hen gi¢ dén thai gian ndu dugc yéu cau dé bat thiét bi.
Luuy
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- M6t s8 nguyén liéu can phai l3c hodc 14t gitta chimng khi dang ché bién (xem
'Bang thuc pham'). D& I3c nguyén liéu, hay kéo ngan ra va ldc ngan trén bon
rira. Sau do d3t ngan vao lai thiét bj.

- N&u ban dit bd hen gid dén mot nia thai gian nédu, khi ban nghe thay bé hen
gid phat tiéng chudng, dé 1a ltc ban phai ldc hodc 1at nguyén liéu. Phai chic
chan da dit lai bd hen gids dén thai gian ndu con lai.

- Trong khi ndu, néu ban can thay déi thdi gian ndu hodc nhiét dé nau, hay
xoay nim diéu chinh dén cai d§t can thiét.

8 Khiban nghe dugc tiéng chudng ti bd hen gid thi nghta la thai gian nau
dudc cai dit da hét.
Luuy

- Ban ciing c6 thé tit thiét bi theo cach thi cdng. D& lam viéc nay, hay xoay
num hen gid vé 0 (ngugc chiéu kim dong ho); thao tac nay yéu cau dung
nhiéu luc hon so véi khi xoay theo chiéu kim déng hé.

9 Kéo ngan ra va kiém tra thic &n da chin hay chua.

Than trong

- N&i Airfryer néng sau qua trinh niu. Luén d3t ngin trén mét bé mat
chiu nhiét (vi du nhu gia ba chan, v.v.) khi ban thao ngan khéi thiét
bi.

Luuy

- Néu nguyén liéu van chua chin, ban chi can truct ngan vao laj Airfryer va
cdng thém vai phut vao thdi gian cai dat.

10 D6 hét nguyén liéu vao t6 hodc dia.

Than trong

- Sau khi ndu xong, ngin, vé bén trong va nguyén liéu sé néng. Tuy
vao loaj nguyén liéu c6 trong Airfryer, co th€ se co hai nuéc thoat ra
khoi ngan.

Luuy

- Dung kep dé |8y thiic 3n dang miéng I6n hodc dé vé ra.

- DA&u thuia hodc ma ran ti nguyén liéu dugc thu & ddy ngan.

- Ty thudc vao loai nguyén liéu dang n&u, ban cé thé can can than dé hét
dau thira hodc m& ran ra khoi ngdn sau mai mé ché bién hodc trudc khi
I3c. D3t ngdn trén mot bé mat chiu nhiét. Deo gang tay lam bép chéng
néng dé dé sach dau thira hodc mé ran. D&t ngan vao lai thiét bi.

- Khimé nguyén liéu nay da dugc ché bién xong, thiét bi Airfryer sén sang
ngay lap tuc cho viéc ché bién mé tiép theo.

Lam khoai tay chién tai nha

D& lam mon khoai tay chién ngon tuyét tai nha bang Airfryer:
- Chon loai khoai tay thich hgp cho mén khoai tay chién, vi du nhu khoai tay
tuai (it) bot.



Vé sinh

A WN =
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T6t nhat 1a nén chién khoai tay bang khdng khi theo kh&u phan t6i da 500 g /

18 0z dé€ c6 dugc hiéu qua chién vang déu. Cadc miéng khoai tay chién I6n hon

thudng it gidn hon so véi cadc miéng nho.

Got vo khoai tay va cat thanh miéng (day 10x10 mm / 0,4x0,4 inch).

Ngam cdc miéng khoai tdy trong mét td nudc trong it nhat 30 phut.

V6t hét khoai tay ra khoi té va dé rdo nudc bang khan an hojc gidy an.

Cho ntra thia canh dau &n vao 8, cho cdc miéng khoai tay vao té va tron déu

cho dén khoai tay pht uét dau.

Dung tay hodc va dai cé 16 dé 18y cac miéng khoai tay ra khoi t6 sao cho dau

thtia dugc gitr lai trong to.

Luuy

- Khéng nghiéng té dé trut tat ca cdc miéng khoai tay trong ngan cing mét
lic, dé tranh dau thuta chay vao déy ngan.

Cho cac miéng khoai tay vao ngan.

Chién khoai tay va l3c 2-3 [an trong khi chién.

Canh bao

DE ngdn va mit trong clia thiét bi nguoi xudng hoan toan trudc khi bat
dau vé sinh.

Ngan c6 mét I6p trang chdng dinh. Khéng dung dung cu niu &n bang
kim loai hodc vat liéu 1am sach c6 tinh mai mén, vi nhu vay cé thé lam
héng I18p trang chéng dinh.

Vé sinh thiét bi sau mbi [an sir dung. Trut dau mé ra khéi ddy ngan sau mai lan su
dung.

1

V&n nim hen gi& vé 0, rut phich cdm ra khoi 8 dién va dé thiét bi nguoi
xuéng.

Meo

- L&y ngan ra dé giup cho Airfryer mau ngudi han.

Théo vi chién khoi ngan.

Vit bé mé hodc dau dong lai & ddy ngan.

RUa ngdn va vi chién trong may rlra chén. Ban cling ¢6 thé vé sinh ching bang
nudc ndng, nudc rira chén va miéng bot bién khédng mai mon (xem “"bang vé
sinh”).

Meo
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- N&u c6 cdn thic &n dinh lai trong ng&n hodc vi chién, ban cé thé ngdm
ching trong nudc néng va nudc ria chén trong 10-15 phut. Ngam nudc
gitip 1dam mém cdn thic &n va gilp rdia sach dé dang han. Phai chic 1a ban
dang dung nudc riia chén cé thé hoa tan dau ma. Néu cé cac vét dau mé
trén ngan hodc vi chién va ban khdng thé lam sach chiing bang nudc néng
va nudc rifa chén, hay dung nudc tay riia dau mé.

- Né&u can thiét, c6 thé loai bd cac can thiic 8n dinh trong thanh dét bang
ban chai mém hodc cling vira phai. Khéng st dung ban chai thép hodc ban
chai ciing, vi viéc nay cé thé lam hong 18p phu trén thanh dét.

5 DE tranh tray xudc, hay lau nhe bén ngoai thiét bi bang vai mém, sach va
khéng nhan. Bt dau lau bang mét miéng vai hoi 4m va tiép theo 1a mot
miéng vai khé néu can.

6 Lam sach thanh d6t bang ban chai lam sach dé loai bd cac cdn thic &n.

7 Lam sach m&t bén trong cla thiét bj badng nudc néng va miéng x8p khéng
gdy an mon.

M)

<
< Sl

Bao quan

1 RUt phich cdm cla thiét bi va dé thiét bi ngudi xudng.
2 Dam bao tat ca cdc bd phan déu sach va khé rdo trudc khi bao quan.
Luuy
- Khicam Airfryer, hay ludn cam theo chiéu ngang dé tranh cac ngan vo
tinh roi ra ngoai, c6 thé lam hong ngan.
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- Ludn dadm bao rdng cac bd phan cé thé théo rai clia Airfryer da dugc 13p
chat trudc khi ban di chuyén va/hosc cat gitt may.

Khac phuc su cé

Chuang nay tom t&t cac su c8 thudng gdp phai vdi thiét bi nay. N&éu ban khong
thé x(r ly van dé bang cac thong tin bén dudi, hay truy cap
www.philips.com/support dé xem danh sach cac cAu hoi thusng gap hoic lién
hé v&i Trung tdm Cham séc Khach hang tai quéc gia ban.

Sy cd Nguyén nhan co thé€ Giai phap
M&t ngoai cla thiét bj ndng 1én Nhiét dé bén trong toa ra lam DBay la hién tugng binh thudng.
trong khi st dung. néng thanh may. T4t ca cac tay cam va num diéu

chinh ma ban can cdm ndm trong
khi ndu van du méat khi cham vao.

Ngan va mat trong cua thiét bi
lubn ndéng 1én khi thiét bj dugc bat
dé dam bao thic 8n dudc nau
chin. Nhiing bo phan nay sé luén
rat néng khi cham vao.

Né&u dé thiét bi & trang thai bat
trong thai gian dai, mot s6 khu vuc
clia may c6 thé sé qua nong khi
cham vao. Nhiing khu vuc nay
dugc danh d4u trén thiét bi bang
biéu tugng sau day:

YN

Viéc st dung thiét bj 13 hoan toan
an toan mién 13 ban biét dugc dau
[a khu vuc néng va tranh cham vao
chung.

Mén khoai tay chién cla tdi khong  Ban da st dung khong dung loai Dé c6 dugc hiéu qua t8t nhat, hay

dugc chin vang nhu mong dai. khoai tay. dung loai khoai tay tuai it bot. Néu
ban can bao quan khoai tay,
khong nén dé ching trong moi
trudng lanh, vi du nhu td lanh.
Chon loai khoai tdy ma trén bao bi
déng gdi cho biét rang khoai tay
nay thich hop dé chién ran.

Lugng nguyén liéu trong ngdn qué  Lam theo cac husng dan trong
nhiéu. hudng dan st dung nay dé lam
khoai tay chién tai nha.

Mét s8 loai nguyén liéu nhat dinh  Lam theo cac hudng dan trong
can dugc l3c gitta chiing trong thdi hudng dan st dung nay dé lam
gian ndu. khoai tay chién tai nha.
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Su 6

Nguyén nhan co thé€

Giai phap

Khéng bat dugc Airfryer.

Thiét bi chua cdm dién.

Kiém tra xem phich cdm d& dugc
cdm vao 6 cdm trén tudng ding
cach chua.

Co mot vai thiét bi dugc néi dén
cing mét 6 cdm dién.

Airfryer c6 cdng sudt cao. Hay thu
8 c&m khac va kiém tra cau chi.

T6i thdy mot s6 vét bong tréc trén
may Airfryer.

C6 thé xuit hién mot s6 vét bong
tréc nhé bén trong ngan cla
Airfryer do viéc vo tinh cham vao
hodc lam xudc I6p phu (vi du:
trong qué trinh vé sinh bang dung
cy lam sach tho cing va/hodc
trong khi bé vi chién vao).

Ban ¢4 thé tranh hu héng bang
céch ha thap vi chién vao ngadn
dung cach. Néu ban cho vi chién
vao theo hudéng chéo, mat bén clia
vi chién c6 thé va vao thanh ngan
va gy ra cac vét tréc nho trén dp
phu. Néu diéu nay xay ra, xin luu y
rang diéu nay sé khéng gay hai gi
Vi t&t ca cac chat liéu st dung déu
an toan vdi thuc pham.

Khoi tréng thodat ra tur thiét bi.

Ban dang ché bién nguyén liéu c6
ma.

Ban hay can than d6 hét dau mé
thita ra khoi ngdn va tiép tuc ché
bién.

Ng&n van chlra cdn dau mé tur lan
sUrdung trudc.

Khoi tréng do cin dau m& gay ra
lam néng ngan. Luén rua sach
ngan va vi chién sau méi lan st
dung.

L&p pht vun banh mi hay I6p phu
bt khong dinh chat vao thuic an.

C4c miéng nhé clia 16p phu vun
banh mi cé thé gay ra khoi trang.
Lan I&p phd vun banh mi hoac I6p
phu bét that kj dé dam bao 16p
phd bam chat hon.

Nudéc x8t, nudc dung hodc nudce
thit ép lam ban dau mé.

DE rdo thuc pham trudc khi cho
vao ngan.
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