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Lue nama tarkeat tiedot huolellisesti ennen laitteen
ensimmaista kayttokertaa ja sailyta ne vastaisen varalle.

Vaara

Aseta aina kypsennettava ruoka koriin,
jotta se ei kosketa lammityselementteja.
Ala peita ilmanotto- ja poistoaukkoja, kun
laite on kaynnissa.

Ala kaada kattilaan 6ljya, koska se voi
aiheuttaa tulipalovaaran.

Ala upota laitetta veteen tai muuhun
nesteeseen. Ala myoskaan huuhtele sita

vesihanan alla.

Varoitus

Tarkista, etta laitteeseen merkitty
kayttojannite vastaa paikallista
verkkojannitetta, ennen kuin liitat laitteen
pistorasiaan.

Ala kayta laitetta, jos pistoke, johto tai itse
laite on vaurioitunut.

Jos virtajohto on vahingoittunut, se on
oman turvallisuutesi vuoksi hyva vaihdattaa
Philipsin valtuuttamassa huoltoliikkeessa
tai muulla ammattitaitoisella korjaajalla.
Laitetta voivat kayttaa myos yli 8-vuotiaat
lapset ja henkildt, joiden fyysinen tai
henkinen toimintakyky on rajoittunut tai
joilla ei ole kokemusta tai tietoa laitteen
kaytosta, jos heita on neuvottu laitteen
turvallisesta kaytosta tai tarjolla on
turvallisen kayton edellyttama valvonta

ja jos he ymmartavat laitteeseen liittyvat
vaarat. Lasten ei pida leikkia laitteella.

Yli 8-vuotiaat lapset voivat puhdistaa tai
huoltaa laitetta valvonnan alaisena.

Pida laite ja sen johto alle 8-vuotiaiden
lasten ulottumattomissa.

Ala paasta verkkojohtoa kosketuksiin
kuumien pintojen kanssa.



4 SUOMI
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Liita laite vain maadoitettuun pistorasiaan.
Varmista aina, etta pistoke on kunnolla
pistorasiassa.

Sailyta ja kayta laitetta tukevalla, tasaisella
ja vaakasuoralla alustalla.

Tata laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi
ulkoisen ajastimen tai erillisen
kaukosaadinjarjestelman kanssa.

Ala aseta laitetta seinaa tai muita laitteita
vasten. Jata vahintaan 10 cm vapaata tilaa
laitteen taakse ja molemmille sivuille ja

10 cm vapaata tilaa laitteen ylapuolelle.
Ala aseta mitaan laitteen paalle.

Ala kayta laitetta muuhun kuin
kayttdoppaassa kuvattuun tarkoitukseen.
Kuumalla ilmalla paistamisen aikana
ilmanpoistoaukoista tulee kuumaa hoyrya.
Suojaa kadet ja kasvot hoyrylta. Varo
kuumaa hoyrya ja ilmaa myos, kun

poistat kattilan laitteesta.

Laitteen ulkopinta voi kuumentua kayton
aikana.

Lisatarvikkeet kuumenevat, kun niita
kaytetaan Airfryerissa. Kasittele niita
varovasti.

Varoitus

Tama laite on tarkoitettu vain normaaliin
kotitalouskayttoon. Laitetta ei ole
tarkoitettu henkildkuntakeittioihin
esimerkiksi kaupoissa, toimistoissa tai
maatiloilla tai asiakaskayttdoon hotelleissa,
motelleissa, aamiaismajoituksessa tai
muissa majoituslaitoksissa.

Toimita laite vianmaaritysta ja korjaamista
varten Philipsin valtuuttamaan
huoltoliikkeeseen. Ala yrita korjata laitetta
itse, silla se aiheuttaa takuun raukeamisen.
Anna korin ja tarttumattoman grillipannun
jaahtya ennen EasyClick-kahvan vaihtoa
tai irrottamista.
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- Tama laite on suunniteltu kaytettavaksi
5—-40 °C:n lampotilassa.

- Irrota pistoke pistorasiasta aina kayton
jalkeen.

- Anna laitteen jaahtya noin 30 minuuttia

- Ala tayta koria lilan tayteen. Tayta kori vain
MAX-merkkiin asti.

- Varmista, etta laitteessa valmistettu ruoka
on valmiina kullankeltaista eika tummaa
tai ruskeaa. Poista palaneet tahteet.

Ala kypsenna perunoita yli 180 °C:n
lampotilassa (jottei nithin muodostuisi
akryyliamidia).

- Kun olet poistanut kattilan ja korin
laitteesta, aseta ne sopivalle alustalle
vahintaan 30 sekunniksi, ennen kuin
poistat korin kattilasta.

- Ole varovainen, kun puhdistat paistotilan
ylaosaa. Varo kuumaa lammitysvastusta ja
metalliosien reunoja.

- Ala kayta laitetta muuhun kuin
kayttooppaassa kuvattuun tarkoitukseen.
Kayta vain alkuperaisia lisavarusteita.

Sahkémagneettiset kentat (EMF)

5

ennen sen kasittelemista ja puhdistamista.

Tama Philips-laite vastaa kaikkia sahkomagneettisia kenttia
koskevia standardeja ja saannoksia.
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Johdanto

Onnittelut hankinnastasi ja tervetuloa Philips-tuotteiden
kayttajaksil Kayta hyvaksesi Philipsin tuki ja rekisterdi
tuote osoitteessa www.philips.com/welcome.

Uudella Airfryerilla voit valmistaa suosikkiruokiasi ja
valipaloja entista terveellisemmin. Airfryerin kuuman

ilman,

nopean ilmankierron (TurboStar Rapid Air

-tekniikka) ja ylaosan grillin avulla voit valmistaa
monenlaisia ruokalajeja terveellisesti, nopeasti ja
helposti. Ruoka kuumentuu kerralla joka puolelta, eivatka
useimmat ruoat kaipaa lisattya oljya. Lisaa inspiraatiota,
resepteja ja tietoa Airfryerista saat osoitteesta www.
philips.com/kitchen. Voit myods ladata ilmaisen Airfryer-
sovelluksen 10S®- tai Android™-kayttojarjestelmille.

Yleiskuvaus

1 Control Panel

IOMmMoNm»

|
IIm

VWCoONOOULIAWN

Lampotilapainike
Lampatilan ilmaisin
Ajannaytto

Ajastinpainike
Virtapainike
Lampimanapitopainike
Lampimanapidon ilmaisin

. Pikavalinnat: pakastetut ranskanperunat,

kanankoivet, kala, kyljykset
Pikavalintapainike

anottoaukko
QuickControl-saadin
Kattila

Korin vapautuspainike
EasyClick-kahva
Ilmanpoistoaukot
Johdon sailytyspidike
Virtajohto

10 Irrotettava verkkopohja

11 Irrotettavalla verkkopohijalla varustettu kori
12 MAX-merkki

13 Kiintedlla verkkopohijalla varustettu kori

14 Kaksikerrosritila

15 Roiskeilta suojaava kansi

16 Tarttumaton grillipannu

17 Paistovuoka
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Airfryer ja lisatarvikkeet

Katso lisatietoja Airfryerin mukana toimitettavista
lisatarvikkeista alla olevasta taulukosta. Airfryer-maillisi
tyyppinumero on muodoltaan seuraava: "HD96XX".
Tyyppinumero on pakkauksessa tai laitteen pohjassa.

&
O

recipes
PHILIPS

HD9640

HD9641/45

HD9641/56

HD9641/66

HD9642

HD9643

HD9645

HD9646

XXXXX XXX

HD9647

CSLKLCKLKKKLKLK X
AXX XX XXX
AXX XX XXX

XXXXXS KK X

XXIAXXXXXX

CSKKLKKKKLKL @

QKKK LKKLKKLKL

Huomaa, etta joitakin Airfryer-malleja ei valttamatta ole

saatavilla maassasi.

Myodskaan kaikkia lisatarvikkeita ei valttamatta ole saatavilla
maassasi. Lisatietoja ostopaikoista saat Philips Airfryer
-sovelluksesta tai osoitteesta www.philips.com.

Alla olevasta taulukosta naet Airfryeriin sopivien
lisatarvikkeiden tyyppinumerot.

=

HD9925

HD9940

HD9904

HD9909

Ennen kayttoonottoa

Poista kaikki pakkausmateriaali.
Irrota tarrat ja etiketit laitteesta.

Puhdista laite hyvin ennen kayttéonottoa
puhdistustaulukon mukaisesti.
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Kayttoonoton valmistelu

Irrotettavan verkkopohjan asettaminen paikalleen

Irrota kattila laitteesta.

Aseta korin sisaltava kattila sopivalle alustalle, paina korin
vapautuspainiketta ja nosta kori pois kattilasta.

Aseta verkkopohjan koukku korin oikeassa alareunassa
olevaan koloon. Paina verkkopohjaa alaspain, kunnes se
lukittuu paikoilleen (napsahtaen molemmilta puolilta).

1 Aseta kori takaisin kattilaan.

Huomautus

« Ala koskaan kayta kattilaa ilman koria.

Ty®dnna kattila takaisin laitteeseen.
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EasyClick-kahvan kiinnitys

'!‘ Varoitus

« Anna korin ja kahvan jadhtya aina ennen kuin kiinnitat tai irrotat
EasyClick-kahvan.

E Huomautus

« EasyClick-kahva sopii myos tarttumattomaan grillipannuun. Kahva
helpottaa laitteen puhdistusta ja sailytysta.

EasyClick-kahvan kiinnitys:
Pida koria toisessa kadessa ja kahvaa toisessa kadessa.

Liu’uta kahva alhaalta ylospain korissa olevaan koloon,
kunnes se lukittuu napsahtaen paikoilleen.

EasyClick-kahvan irrotus:

Pida koria toisessa kaddessa ja kahvaa toisessa kadessa.

Veda punaista vapautuspainiketta varovasti sormellasi ja
veda kahvaa suoraan alaspain.
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Ruokataulukko

Seuraavan taulukon avulla voit valita perusasetukset
valmistettavan ruoan mukaan.

Huomautus

« Muista, etta nama asetukset ovat ohjeellisia. Koska ruoka-
aineiden alkupera, koko, muoto ja merkki saattavat vaihdella,
emme voi taata, etta jokin tietty asetus on paras valmistamallesi

ruoalle.
Ravistus/
suurin mard [Aika (mi-  |Lampétila |<aantami-

Ainekset (grammoina) |nuutteina) |(°C) nen Lisdtietoja

Jaiset ranskan-|200-800 n-25 180 Ravistus

perunat puoliva-
lissa

ltsetehdyt 200-800 12-25 180 Ravistus Liota 30 minuuttia

ranskanperu- puoliva-  vedessa, kuivaa ja

nat (paksuus lissa lisaa 1/2 rkl dljya.

1/2 cm)

Veneperunat |200-800 15-27 180 Ravistus Liota 30 minuuttia
puoliva- vedessa, kuivaa ja
lissa lisaa 1/2 rkl oljya.

Pakastetut 100-400 6-10 200 Kaanna Katso valmistusajat

vdlipalat (esim. tai ravista valipalapakkauksis-

kevatrullat, puoliva-  ta. Puolita uunissa
kananugetit) lissa valmistukseen
kuluva aika.

Porsaankyl- 100-500 8-14 200

jykset

Hampurilainen 100-500 7-14 160

Makkarat 100-500 3-15 160

Kanankoivet 100-500 15-22 180

Kananrinta 100-500 10-15 180

Suolainen 300 20-25 160 Kayta uunipeltia tai

piirakka -vuokaa.

Muffinsit 80-300 8-13 180 Kayta kuumuutta
kestavia silikonisia
muffinivuokia.

Kakku 200-400 15-25 160 Kayta paistovuo-
kaa.

Vihannesse- 100-500 8-12 180

koitus
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Ravistus/
suurin maara |Aika (mi- Lampétila KSSEE
(grammoina) |nuutteina) |(°C) nen Lisatietoja
Esikypsennetyt 50-200 3-6 200
paahtoleivat/
sampylat
Tuoreet sam- |100-500 12-25 180
pylat/leivat
Kala 150—-400 10-18 200
Ayrigiset 100-400 7-15 180
Leivitetty kana 100-300 8-15 180 Lisaa korppujau-
hoihin 6ljya.

Pikavalintoja koskeva kypsennystaulukko

Lihavoidut grammamaarat ilmaisevat kyseiselle pikavalinnalle
maaritetyn ruoka-ainemaaran. Jos ruoka-ainemaara poikkeaa
taulukossa ilmoitetusta maarasta, muuta kypsennysaikaa
vastaavasti. Voit muuttaa kypsennysaikaa mielesi mukaan siten,
etta kypsyys- tai paahtoaste on mielestasi sopiva.

Lihavoitu minuuttimaara ilmaisee laitteeseen esimaaritetyn
kypsennysajan.

: : [VEETE Aika D
Pikavalinnat : Lisatietoja
(erammoina) (minuutteina)
500 1 Ravista kypsennysajan
400 15 puolivalissa. Jos kaytat
Pakastetut 500 18 paksumpia tai kotitekoisia
ranskanperunat (ohuet) 600 19 ranskanperunoita,
800 3 kypsennysaikaa kannattaa

hieman pidentaa.
Kypsennysaikaan vaikuttaa

. . 100 M myos kyljysten paksuus.
géllzrlf’)et lpaiels nen 250 14 Paksujen kyljysten
’ 500 18 kypsennysaika on hieman
pitempi.
Jos kypsennat
300 17 useamman kerroksen
. 450 20 kanankoipia, kaanna koivet
Kanankoivet (alaosa) 600 23 kypsennysajan puolivalissa.
750 26 Kokonaisen broilerinkoiven

kypsennysaika on pitempi.



: : \VEETE]

Aika

(minuutteina)
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Lisatietoja

Kayta tarttumatonta

ig% Fé Airfryer-grillipannua. Jos
Kokonainen littea kala 600 19 kypsennat paksuja kaloja,
800 > kypsennysaikaa kannattaa

hieman pidentaa.

Kaytto

Paistaminen ilmalla

- Tama Airfryer paistaa kuumalla ilmalla. Alid kaada kattilaan
oljya tai paistorasvaa.

. Ala kosketa kuumia pintoja. Kiyté kahvoja tai nuppeja. Pitele
kattilaa ainoastaan korin kahvasta.

- Tama tuote on tarkoitettu vain kotitalouksien kayttoon.

- Ensimmaiselld kayttokerralla laitteesta saattaa tulla hieman
karya. Tama on normaalia.

- Laitetta ei tarvitse esikuumentaa.

Aseta laite tukevalle, vaakasuoralle, tasaiselle ja
kuumuutta kestavalle alustalle.

Huomautus

. Ald aseta mitaan laitteen paalle tai sivuille. Tama voi estad ilman
kierron ja heikentaa paistotulosta.

Varoitus
. Al4 aseta laitetta alustalle, joka ei kestd kuumuutta.

Kierra virtajohto pois johdon sailytyspidikkeesta.

Tybnna pistoke pistorasiaan.

1 Irrota kattila laitteesta.
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Aseta ruoka koriin.

E Huomautus

- Airfryerilla voit valmistaa monenlaista ruokaa. Katso
valmistusaineiden oikea maara ja ohjeelliset valmistusajat
ruokataulukosta.

- Ala ylita ruokataulukossa annettua maaraa tai tayta koria MAX-
merkin yli, koska tama voi heikentaa paistotulosta.

« Tarkista eri ainesosien ohjeelliset valmistusajat ennen kuin
alat valmistaa niita samanaikaisesti. Voit esimerkiksi valmistaa
ranskanperunoita ja kanankoipia samaan aikaan, koska ne
edellyttavat samoja asetuksia.

A Jos kori tai tarttumaton grillipannu asetetaan takaisin
kattilaan, tyonna kattila takaisin laitteeseen. Kaynnista
laite painamalla virtapainiketta.

Lampdatilan ilmaisin vilkkuu. Lampotilaksi on maaritetty
oletusarvoisesti 180 °C.

L Voit muuttaa lampotilaa kaantamalla QuickControl-
saadinta.

L Vahvista lampotila painamalla QuickControl-saadinta.
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EJ Kun lampétila on vahvistettu, ajan ilmaisin "- -" alkaa
vilkkua.

L Voit muuttaa kypsennysaikaa kaantamalla
QuickControl-saadinta.

L Vahvista kypsennysaika painamalla QuickControl-
saadinta.

E]l Laite aloittaa kypsennyksen sen jilkeen, kun
kypsennysaika on vahvistettu.

B vinki

- Keskeyta kypsennys painamalla QuickControl-saadinta. Jatka
kypsennysta painamalla QuickControl-saadinta uudelleen.

N

Huomautus

- Joitakin ruokia on ravistettava tai kaannettava valmistusajan
puolivalissa (katso lisatietoja ruokataulukosta). Irrota kattila
laitteesta ja ravista kattilaa pesualtaan paalla. Tyonna sitten kattila
takaisin laitteeseen. Voit tehda ravistuksen kevyemmin irrottamalla
korin kattilasta.

« Al& paina korin vapautuspainiketta ravistamisen aikana.

@ Kun kuulet ajastimen merkkiddnen, asetettu valmistusaika
on kulunut.
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Huomautus

» Ruoasta irronnut ylimaardinen oljy keraantyy kattilan pohjalle.

- Jos valmistat useita eria rasvaisia ruokia (esimerkiksi kanankoipia,
makkaroita tai hampurilaisia), kaada ylimaarainen 6ljy tai sulanut
rasva pois kattilasta jokaisen eran jalkeen, ennen ravistusta tai kun
irrotat korin kattilasta.

Irrota kattila laitteesta ja aseta se lammonkestavadlle
alustalle.

Tarkista, onko ruoka valmista.

Huomautus

« Jos ruoka ei ole viela valmista, tydnna kattila takaisin laitteeseen
ja aseta ajastimeen muutama ylimaardinen minuutti.

» Kuumalla ilmalla paistamisen jalkeen kattila, kori, lisatarvikkeet,
laitteen ulkopinta ja ruoat ovat kuumia. Kattilasta saattaa
tulla hoyrya sen mukaan, minka tyyppista ruokaa korissa on
valmistettu.

Paina korin vapautuspainiketta ja nosta kori pois
kattilasta.

Tyhjenna korin sisdlto kulhoon tai lautaselle. Poista aina
ruokaa sisaltava kori kattilasta ennen ruoan tarjoilua,
koska kattilan pohjalla voi olla kuumaa 6ljya tai sulanutta
rasvaa.

Vinkki

» Suurikokoiset tai hauraat ruoka-aineet kannattaa nostaa korista
pihdeilla.

Huomautus

« Kun yksi ruokaera on valmis, Airfryer on heti valmis uuden eran
valmistamiseen.
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Kypsennyslampdétilan muuttaminen kypsennyksen aikana

Paina lampdtilapainiketta kypsennyksen aikana.

L Muuta kypsennyslampotilaa kaantamalla QuickControl-
saadinta.

L Vahvista kypsennyslampétila tai -aika painamalla
QuickControl-saadinta.

Kypsennysajan muuttaminen kypsennyksen aikana

Paina ajastinpainiketta kypsennyksen aikana.

L Muuta kypsennysaikaa kaantamallda QuickControl-
saadinta.
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L Vahvista kypsennysaika painamalla QuickControl-
saadinta.

Pikavalintatilan valitseminen

Kun laite on kdynnissa, paina pikavalintapainiketta.
L» Pakastettujen ranskanperunoiden pikavalintailmaisin
alkaa vilkkua.

Valitse haluamasi pikavalinta kadantamalla QuickControl-
saadinta.

Vahvista pikavalinta painamalla QuickControl-saadinta.
L Kypsennyslampotila nakyy naytossa ja suositeltu
kypsennysaika vilkkuu.

» Muuta kypsennysaikaa kaantamalla QuickControl-
saadinta.

E Huomautus

« Lampotilan muuttaminen ei ole mahdollista pikavalintatilassa. Jos
painat lampotilapainiketta valittuasi pikavalintatilan, laite poistuu
pikavalintatilasta.
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1 Vahvista kypsennysaika painamalla uudelleen
QuickControl-saadinta, ja laite aloittaa kypsennyksen.

B vinki

- Sopivan kypsennysajan ja lisatietoja saat pikavalintoja koskevasta
kypsennysaikataulukosta.

Lampimanapitotilan valitseminen

Paina lampimandpitopainiketta (voit aktivoida
lampimanapitotilan milloin tahansa).
» Lampimanapidon merkkivalo syttyy.
L Lampimanapidon ajastettu aika on 30 minuuttia.
Lampimanapitoaikaa ei voi muuttaa. Jos haluat lopettaa
[ampimanapidon, katkaise laitteesta virta.

E Vinkki

» Jos ranskalaiset perunat tai vastaavat ruoat menettavat
rapeuttaan lampimanapitotilassa, lyhenna lampimanapitoaikaa
katkaisemalla laitteesta virta tai rapeuta perunat lammittamalla
niita 2—3 minuutin ajan 180 °C:n lampadtilassa.

Huomautus

- Jos aktivoit lampimanapitotilan kypsennyksen aikana, laite pitaa
ruoan lampimana 30 minuuttia kypsennysajan paattymisesta.

- Lampimanadpitotilan aikana laitteen tuuletin ja l@ammitin
kaynnistyvat aika ajoin.

« Lampimandapitotilan tarkoituksena on pitaa ruoka lampimana heti
sen jalkeen, kun se on valmistettu Airfryerilla. Sita ei ole tarkoitettu
ruoan uudelleenlammitykseen.

Ranskanperunoiden valmistaminen itse

Erinomaisten ranskanperunoiden valmistaminen Airfryerilla:

- Valitse ranskanperunoiden valmistukseen sopiva
perunalajike. Esimerkiksi hieman jauhoiset perunat sopivat
tahan tarkoitukseen.

- Ranskanperunat kannattaa valmistaa korkeintaan 500
gramman erissa, jotta ne kypsyvat tasaisesti. Pienet
ranskanperunat ovat yleensa rapeampia kuin suuret
ranskanperunat.

- Ravista koria 2—3 kertaa valmistuksen aikana.

Kuori perunat ja leikkaa ne 1/2 cm:n paksuisiksi suikaleiksi.
Liota perunasuikaleita vedessa ainakin 30 minuuttia.
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Kaada vesi pois ja kuivaa perunasuikaleet pyyhkeella tai
talouspaperilla.

3 Kaada kulhoon Y. ruokalusikallista 6ljya, lisaa
perunasuikaleet ja sekoita, kunnes perunat ovat 6ljyn
peitossa.

Nosta perunasuikaleet kulhosta sormin tai reikdkauhalla,
jotta ylimaarainen 6ljy jaa kulhoon.

E Huomautus

- Ala kaada kaikkia perunasuikaleita koriin kerralla, jotta kattilaan ei
valu ylimaaraista oljya.

A Aseta perunasuikaleet koriin.

Kypsenna perunasuikaleet. Ravista koria valmistuksen
puolivalissa. Jos valmistat yli 400 grammaa
ranskanperunoita, ravista 2—-3 kertaa valmistuksen aikana.

Huomautus

« Katso valmistusaineiden oikea maara ja valmistusajat
ruokataulukosta.

Kaksikerrosritilan kayttaminen
Kaksikerrosritilan kayttaminen lisaa paistopinta-alaa.

Huomautus

- Jos valmistat eri ruoka-aineita yhta aikaa, varmista, etta niiden
valmistusajat ja -lampadtilat ovat samat.

« Aseta aina liha alatasolle ja kasvikset ylatasolle, jotta erilaiset
raaka-aineet eivat aiheuta kontaminaatiota ja lihan neste tai
puolivalmiit ruoka-aineet eivat kosketa muita raaka-aineita.

Noudata Paistaminen ilmalla -kohdan vaiheita 1-4.
Aseta puolet ruoka-aineista koriin.

Aseta kaksikerrosritilad koriin.
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A3 Aseta loput ruoka-aineet kaksikerrosritildan paille.

Noudata Paistaminen ilmalla -kohdan vaiheita 6-14.

1§ Varoitus

+ Kaksikerrosritila kuumenee hyvin kuumaksi kdyton aikana.
Kayta patakintaita, kun irrotat kaksikerrosritilan korista.

Tarttumattoman grillipannun kayttaminen

Noudata Paistaminen ilmalla -kohdan vaiheita 1-3.

Paina korin vapautuspainiketta ja nosta kori pois kattilasta.

Kiinnita EasyClick-kahva tarttumattomaan grillipannuun
(katso kohtaa EasyClick-kahvan kiinnitys).

A3 Aseta tarttumaton grillipannu kattilaan.
Aseta ruoka-aineet tarttumattomaan grillipannuun.

IA Noudata Paistaminen ilmalla -kohdan vaiheita 6-14.

Roiskeilta suojaavan kannen kayttaminen

Kayta roiskeilta suojaavaa kantta, jos valmistat rasvaisia
ruoka-aineita tai kevyita ruoka-aineita, jotka eivat tahdo pysya
korissa, tai jos haluat hidastaa ruskistumista.

Noudata Paistaminen ilmalla -kohdan vaiheita 1-5.

Pida kantta ylapuoli itsedsi kohti. Aseta kannen kaksi
koukkua korin etuosan kahteen koloon. Paina kantta
alaspain, kunnes se lukittuu paikoilleen (napsahtaen
molemmilta puolilta).

Noudata Paistaminen ilmalla -kohdan vaiheita 6-11.
I3 Poista roiskeilta suojaava kansi varovasti.

1§ Varoitus

- Roiskeilta suojaava kansi on hyvin kuuma. Kayta patakintaita,
kun irrotat kannen.

Noudata Paistaminen ilmalla -kohdan vaiheita 12—-14.
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Paistovuoan kayttaminen

Aseta ruoka paistovuokaan.
Noudata Paistaminen ilmalla -kohdan vaiheita 1-3.

Irrota kattila laitteesta ja aseta se lammonkestavadlle
alustalle. Siirra paistovuoka kattilaan.

Noudata Paistaminen ilmalla -kohdan vaiheita 6-14.

1§ Varoitus

- Paistovuoka kuumenee hyvin kuumaksi kdyton aikana. Kayta
patakintaita, kun irrotat paistovuoan korista.

E Vinkki

» Jos ruoan pintakerros tummuu lilkkaa, alenna lampatilaa.
- Jos valmistat kakkuja tai leipaa paistovuoassa, tayta vuoka
ainoastaan puolilleen. Taikina kohoaa paistamisen aikana.

Puhdistaminen

1§ Varoitus

- Anna korin, kattilan, lisatarvikkeiden ja laitteen sisapuolen
jadhtya kokonaan ennen kuin puhdistat laitteen.

- Kattilassa, korissa ja laitteen sisdpuolella on tarttumaton
pinnoite. Ali kidytd metallisia keittidvilineiti tai hankaavia
puhdistusaineita, koska ne voivat vahingoittaa tarttumatonta
pinnoitetta.

Puhdista laite aina kayton jalkeen. Poista 6ljy ja rasva kattilan
pohjasta jokaisen kayttokerran jalkeen savun valttamiseksi.

Katkaise virta laitteesta virtapainiketta painamalla, irrota
pistoke pistorasiasta ja anna laitteen jadhtya 10 minuuttia.

Vinkki

« Airfryer jaahtyy nopeammin, kun poistat siita kattilan ja korin.
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Pese kattila, kori ja lisatarvikkeet astianpesukoneessa. Voit
pesta ne myos kuumalla vedelld, astianpesuaineella ja
hankaamattomalla sienella.

E Vinkki

- Jos kattilaan, kaksikerrosritilaan tai koriin on tarttunut
ruoantahteita, liota niita kuumassa astianpesuaineliuoksessa
10—15 minuuttia. Liottaminen irrottaa ruoantahteita ja helpottaa
niiden poistamista. Varmista, etta kaytat astianpesuainetta, joka
poistaa 6ljyn ja rasvan. Jos kattilassa tai korissa on rasvatahroja,
jotka eivat ole irronneet kuumalla vedella ja astianpesuaineella,
kayta nestemaista rasvanpoistoainetta.

« Lammitysvastukseen tarttuneet ruokajaamat voi tarvittaessa
poistaa pehmealld tai puolikovalla harjalla. Ala kayta terdsharjaa
tai kovaa harjaa, jotta lammitysvastus ei vaurioidu.

Puhdista laitteen sisdapuoli kuumalla vedelld ja
hankaamattomalla sienella.

1 Irrota loput ruoantihteet lammitysvastuksesta
puhdistusharjalla.

Pyyhi laitteen ulkopuoli ja ohjauspaneeli kostealla liinalla.

A Pyyhi laitteen sisdapuoli kostealla liinalla.
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Puhdistustaulukko
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Sadilytys

Irrota pistoke pistorasiasta ja anna laitteen jaahtya.

Varmista ennen varastointia, etta kaikki osat ovat puhtaita
ja kuivia.

Kierra virtajohto johdon sailytyspidikkeeseen.

Huomautus

- Kanna Airfryeria aina vaakasuorassa. Varmista, etta pidat kiinni
laitteen etuosassa olevasta lokerosta, koska se vai irrota, jos
laitetta kallistetaan vahingossa alaspdin. Tama saattaa vaurioittaa
lokeroa.

« Ennen kuin siirrat laitetta tai varastoit sen, varmista aina, etta
EasyClick-kahva, irrotettava verkkopohja ja muut Airfryerin
irrotettavat osat on kiinnitetty paikalleen.




SUOMI 25

Kierratys

- Tama merkki tarkoittaa, etta tata tuotetta ei saa havittaa
tavallisen kotitalousjatteen mukana (2012/19/EU).

- Noudata maasi sahko- ja elektroniikkalaitteiden erillista
keraysta koskevia saantdja. Asianmukainen havittaminen
auttaa ehkaisemaan ymparistolle ja inmisille mahdollisesti
koituvia haittavaikutuksia.

Takuu ja tuki

Jos haluat tukea tai lisatietoja, kay Philipsin verkkosivuilla
osoitteessa www.philips.com/support tai lue erillinen
kansainvalinen takuulehtinen.

Laitteen ulkopuoli
kuumenee kayton
aikana.

Vianmaaritys

Tama osio esittaa lyhyesti yleisimmat ongelmat, joita saatat
kohdata kayttaessasi laitetta. Ellet [0yda ongelmaasi ratkaisua
seuraavista tiedoista, lue osoitteesta www.philips.com/support
vastauksia usein kysyttyihin kysymyksiin tai ota yhteys maasi
kuluttajapalvelukeskukseen.

(Ongelma ___ Mahdolinen syy

Laitteen ulkopuoli
kuumenee, koska
sisapuolen kuumuus
sateilee laitteen
ulkopintoihin.

Tama on normaalia. Kaikki kahvat, nupit
ja painikkeet, joita on voitava koskettaa
kayton aikana, pysyvat riittavan viileina.

Kattila, paistovuoka, kori, kaksikerrosritila,
tarttumaton grillipannu ja laitteen
sisapuoli kuumenevat aina kun laite on
kaynnissa, jotta ruoka kypsyy kunnolla.
Nama osat kuumenevat aina niin paljon,
etta niihin ei voi koskea.

Jos laite on kaytossa pitkaan, jotkin
osat kuumenevat niin paljon, etta niihin
ei voi koskea. Nama alueet on merkitty
laitteeseen talla kuvakkeella:

o\

Laitetta on turvallista kayttaa, kun tiedat
kuumat osat etka koske niihin.
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Itsetehdyt
ranskanperunat
eivat onnistu.

Airfryer ei
kaynnisty.

Pinnoite on
irronnut joistakin
kohdista Airfryerin
sisapuolella.

Laitteesta tulee
valkoista savua.

Et kayttanyt oikeanlaista
perunalajiketta.

Korissa on liian paljon
ruokaa.

Tiettyja ruokia on
ravistettava keittoajan
puolivalissa.

Laitetta ei ole liitetty
verkkovirtaan.

Yhteen pistorasiaan on
litetty useampia laitteita.

Airfryerin kattilan
sisapuolen pinnoite voi
irrota joistakin kohdista,
jos sita on vahingossa
kosketettu tai
naarmutettu (esimerkiksi
puhdistettaessa
karkealla
puhdistusvalineella ja/
tai koria asetettaessa).

Valmistettava ruoka on
rasvaista.

Kattilassa on viela
rasvajaamia edellisesta
paistokerrasta.

Marinadi, neste tai
lihan nesteet roiskuvat
sulaneessa rasvassa.

Saat parhaan tuloksen kayttamalla vasta
ostettuja ja hieman jauhoisia perunoita.
Jos joudut sdilyttamaan perunoita, ala
sadilyta niita kylmassa paikassa, kuten
jaakaapissa. Valitse perunalajike, joka
soveltuu friteeraukseen.

Valmista ranskanperunat taman oppaan
ohjeiden mukaan (katso ruokataulukkoa
tai lataa ilmainen Airfryer-sovellus).

Valmista ranskanperunat taman oppaan
ohjeiden mukaan (katso ruokataulukkoa
tai lataa ilmainen Airfryer-sovellus).

Kun kaynnistat laitteen, lampotilan
ilmaisin alkaa vilkkua naytossa. Jos
naytdssa ei nay mitaan, tarkista,
etta pistoke on tydonnetty kunnolla
pistorasiaan.

Kokeile toista pistorasiaa ja tarkista
sulakkeet. Airfryerin teho on 1425 W.

Voit ehkaista vaurioita laskemalla
korin kattilaan oikein. Jos asetat

korin vinosti kattilaan, sen reuna

vOi osua kattilan seindan ja irrottaa
pienia paloja pinnoitteesta. Tama ei
kuitenkaan ole vaarallista, koska kaikki
kaytetyt materiaalit ovat turvallisia
elintarvikekaytossa.

Kattilassa oleva 6ljy tai sulanut rasva
voi tuottaa valkoista savua ja kattila voi
kuumentua tavallista enemman. Voit
kaataa ylimaaraisen 6ljyn tai rasvan
varovasti pois kattilasta ja jatkaa ruoan
valmistusta. Voit myds asettaa koriin
roiskeilta suojaavan kannen.

Kattilassa kuumenevat rasvajaamat
aiheuttavat valkoista savua. Puhdista
kattila ja kori aina perusteellisesti
jokaisen kayttokerran jalkeen.

Aseta koriin roiskeilta suojaava kansi.



Mahdollinen syy

Leivityspinta tai kuorrute
ei tarttunut ruokaan
kunnolla.
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Ratkaisu

Pienet maarat kiertoilman mukana
kulkevaa leivitetta voivat aiheuttaa
valkoista savua. Paina leivite tai kuorrute
tiukasti ruokaan, jotta se pysyy kiinni.
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