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ENGLISH

Introduction

The appliance has been equipped with a built-in safety lock that
prevents it from functioning if the accessories have been assembled
incorrectly or have not been assembled at all.

Never use the accessories to turn the appliance on and offl

Important

» Please read these instructions carefully and look at the
illustrations before using the appliance.

» Keep these instructions for further reference.

» This appliance is intended for household use only.

» Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to
the local mains voltage (110 - 127V or 220 - 240V) before you
connect the appliance to the wall socket.

» If the mains cord is damaged, it must be replaced by Philips, a
service centre authorised by Philips or similarly qualified persons
in order to avoid a hazard.

» Do not use the appliance when the mains cord, the plug or other
components are damaged.

» Assemble the appliance properly before plugging it into the wall
socket.

» When the jar unit or other accessories are properly fixed on the
motor unit, you can hear the 'click’ sound.

» Do not remove accessories from the motorunit when the
appliance is working.

» Do not exceed the quantities and preparation times indicated in
the diverse sections.

» Let hot ingredients cool down before chopping them or pouring
them into the blender jar (max. temperature 80°C/175°F).

» Keep the appliance out of the reach of children.

» Never let the appliance operate unattended.

» Avoid touching the SHARP blades, especially when the appliance
is plugged in.

» If the blades get stuck, UNPLUG THE APPLIANCE before
removing the ingredients that are blocking the blades by using a
spatula.

» Never reach into the jar or bowl with your fingers or an object
while the appliance is running.

» Never immerse the motor unit in water or any other fluid, nor
rinse it under the tap. Use only a moist cloth.

» Unplug the appliance immediately after use, e.g. before unscrewing
the jar.

» Noise level: Lc= 83 dB [A]



ENGLISH 7

General description

Cord storage

Speed selector with 2 speeds and pulse setting (M)
Quick Clean button

Motor unit

Driving Shaft

Juice cup

Clamp for (un) fastening the lid
Pulp container

Sieve

Lid of juice extractor

Feeding Tube

Pusher

Stopper

Opening for adding ingredients
Lid of jar

Spout

Blender jar

Rubber sealing ring

Knife unit

Cleaning brush

S loloJol s lofZ =TT~ T I-J=]olmImofofw]>)

Preparing the appliance for use
Wash all accessories and detachable parts (see section 'Cleaning').

» Wind excess mains cord around the base of the appliance.

Using the appliance

Blender

» The blender is intended for:

- Blending fluids, e.g. dairy products, sauces, fruit juices, soups, mixed
drinks, shakes.

- Mixing soft ingredients, e.g. pancake batter or mayonnaise.

- Pureeing cooked ingredients, e.g. for making baby food.

Il Put the rubber sealing ring around the edge of the knife unit.

A Attach the knife unit to the blender jar by turning it in the
direction of the arrow.
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El Mount the jar unit onto the motor unit. Fix it by turning it in
the direction of the arrow.

Be careful not to exert too much pressure on the handle of the jar.

Il Put the ingredients in the jar.

Never fill the jar with ingredients that have a temperature of over
80°C.

Il Press the lid into place.

A Place the stopper into the opening in the lid and turn it until it
is firmly fixed.

To avoid spillage, always insert the stopper into the lid before you start
processing.

» The speed settings allow you to adjust the speed of the appliance
to obtain optimal results. See the table for the recommended
speed settings.

Ingredients to process Speed

liquid ingredients (e.g. chocolate milk, milk with fruit, mayonnaise) speed |

heavier ingredients e.g. a combination of liquid and solid ingredients  speed 2
(e.g tomato sauce or pate)

heavy, mainly solid ingredients (e.g. ice cubes, soups, beans, etc.) M

Put the mains plug in the wall socket.

IEl Select the desired speed setting and the appliance will switch on.

If you are not sure which speed to select, you can always use the

highest speed (speed 2).

» To let the appliance run for only a few seconds at a time, set the
switch to position M (Momentum) and release it straight away.
Repeat this as often as necessary.

El To switch the appliance off, switch to position 0.

Never switch the appliance on and off by turning the jar.
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For recipes see further on in this booklet.

Tips
To avoid spillage, never fill the jar above the maximum level indication
(1,5 litres), particularly not when you are blending hot liquids.

» Liquid ingredients (e.g. oil) can be poured into the blender jar
while the appliance is running through the opening in the stopper.

» While the motor is running, ingredients can be added into the
blender through the opening in the lid.

Do not run the blender for more than 3 minutes at a time. If you have
not finished blending after 3 minutes, switch the appliance off for one
minute before you continue blending.

» Dry ingredients must not be processed for more than | minute.
» Pre-cut solid ingredients into smaller pieces before putting them
into the blender. Do not feed a large quantity at once into the

blender jar. Feed a series of small amounts.

» If you are not satisfied with the result at blending solid materials,
switch the blender off and let it run briefly a number of times by
means of the M position. Or stir the ingredients with a spatula
(not while the blender is running), or reduce the contents of the
jar and process smaller amounts.

» To grind ice cubes, drop them into the rotating knives through the
opening in the lid.

» To make tomato juice, cut the tomatoes in four and drop the
pieces onto the rotating knives through the opening in the lid.

Never put your hand or any object in the jar while the blender is
running.

Juice extractor

» The juice extractor can be used for preparing fresh fruit juices.
Pulp, pips and skins will be separated.

Il Put the pulp container on the motor unit and turn it in the
direction of the arrow until it is firmly fixed.
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EA Insert the sieve.

Always check the sieve before use. Do not use the sieve if you notice
any damage on it like cracks, fissures, opening on metal screen or loose
grater disc.

In case of a damaged sieve, contact the Philips Customer Care Centre
in your country (you will find its phone number in the worldwide
guarantee leaflet). If there is no Customer Care Centre in your country,
turn to your local Philips dealer or contact the Service Department of
Philips Domestic Appliances and Personal Care BV.

[l Put the lid in place and finally fasten the clamp by pushing it
down.

Make sure the clamp is on the right side of the motor unit. Check if the

lid is properly assembled and fastened.

I} Put the juice cup in place.

» Il Select the right speed setting to switch the appliance on.

( Ingredients to process Speed

Fruits (soft) speed |

Fresh coconut, beetroots (hard) speed 2

A Put the ingredients in the feeding tube. Before processing, cut
‘ large ingredients into pieces that fit into the feeding tube.

Push the ingredients gently down with the pusher.

Do not exert too much pressure on the pusher, since this would affect
the quality of the end result and it could even cause the sieve to come
to a halt.

Bl If no more juice comes out, switch the appliance off and wait
until the sieve has stopped rotating before releasing the clamp.

El Remove the juice cup.
> For recipes see further on in this booklet.
Do not let the juice extractor run contnously for more than 2 minutes

If you have not finished extracting juice, switch the appliance off and
allow it to cool down for 2 minutes before you continue.
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Tips

» If the pulp container is full during processing, switch the appliance
off and wait until the sieve has completely stopped rotating.
Unfasten the clamp and remove the lid. Remove the sieve. Detach
the pulp container from the motor unit by turning it to the right
and remove it. Empty the pulp container and clean the sieve.
Reassemble the juice extractor and switch it on again.

» If the juice cup is full during processing, switch the appliance off
and wait until the sieve has completely stopped rotating. Remove
the juice cup and empty it. The maximum content of the juice cup
is 700 ml.

» Before processing it is unnecessary to remove thin peels and
skins. Only thick peels (e.g. those of oranges, pineapples or
uncooked beetroots) need to be removed.

» Firm fruits that contain a lot of starch, such as bananas, papayas,
avocados, figs and mangoes are not suitable for processing in the
juice extractor. Use the blender to process these fruits.

» Always use fresh fruits and vegetables. They contain more juice.

» Leafs and leaf stalks of for instance lettuce can also be processed
in the juice extractor.

» Apple juice turns brown very quickly.You can slow down this
process by adding a few drops of lemon juice.

» The pulp of carrots, beetroots, cabbage or spinach can be used as
the basis for soups, sauces, jam, desserts, ice cream etc. Boil the
pulp and add some herbs. Puree the pulp in the blender.You can
use tomato pulp to make tomato paste.

Cleaning of the appliance, its parts and accessories is easiest
immediately after use.

Never clean the accessories or the appliance parts in the dishwasher.
Clean the motor unit with a moist cloth.
Do not use abrasives, scourers, alcohol, etc.

Il Unplug the appliance, detach the used accessories and parts
and clean them in lukewarm, soapy water.

A Rinse all washed up accessories and parts under a tap.
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Blender, quick cleaning

Il Pour lukewarm water and some washing-up liquid into the
blender jar.
Do not exceed the maximum quantity of the jar (1.5 litre).

[EA Assemble the lid and the stopper.

NT——— [l Let the appliance run for a few seconds by pressing the Quick

ohins Clean button.

=
®

Il Detach the blender jar, remove the lid and stopper and rinse
them with clean water.

Il For better cleaning, remove the knife unit from the blender jar.

Juice extractor, better cleaning

Il Remove the lid, the pulp container and the sieve. Rinse them
immediately after use.

A You can use the supplied brush to clean the sieve.

Guarantee & service

If you need information or if you have a problem, please visit the Philips
Web site at www.philips.com or contact the Philips Customer Care
Centre in your country (you will find its phone number in the
worldwide guarantee leaflet). If there is no Customer Care Centre in
your country, turn to your local Philips dealer or contact the Service
Department of Philips Domestic Appliances and Personal Care BV.
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Recipes for the Juice Extractor and Blender combination

With the Juice & Co you can experiment endlessly and try out all kind
of recipes.You can make delicious juices, shakes, soups and sauces in no
time at all. To give you an idea of the possibilities, we have included a
number of recipes which will certainly prove a success.

Savoury cakes

- 250gr vegetable pulp (particularly suitable are cabbage, celery or
celeriac, tomatoes, carrots, onions, peppers, leeks, spinach and fennel)

- 100 gr breadcrumbs

- 2 eggs

- 2 tbsp tomato ketchup

- | tbsp chopped green herbs (e.g. parsley/chives)

- 2 tsp sambal

- 50 gr grated mature cheese

- salt

- pepper

- 50 gr butter

> Stir the tomato ketchup, chopped herbs, sambal and cheese through the
pulp. Put the pulp in a bowl and mix the breadcrumbs, the eggs and
some salt and pepper. Make 4 - 5 flat cakes of the mixture.

> Heat the butter in a frying pan and fry the cakes over moderate heat for
approx. 5 minutes on each side until they are brown and cooked. Serve hot.

Apple pancakes

- 150 gr apple pulp

- 150 gr self-raising flour

- 2eggs

- approx. 100 ml milk

- 50 gr raisins

- 50 gr dried apricots, cut into pieces

- butter

- sugar and cinnamon according to taste

> Stir the self-raising flour and the eggs through the apple pulp. Add
enough milk to make a fairly firm mixture. Spoon the raisins and apricots
through the mixture.

> Heat some butter in a frying pan. Put scoops of mixture into the frying
pan at a small distance from each other. Flatten the mixture into the
pancakes and fry them over a moderate heat on both sides until they
are golden and cooked. Serve the pancakes hot or cold and sprinkle
them with sugar and cinnamon according to taste.

Vitamin drink (three glasses)

- | mango

- | banana

- juice of | apple (washed), | kiwi fruit and | orange

- 2 tsp honey (or more, according to taste)

- 300 ml buttermilk

> Peel the kiwi fruit and the orange. Process them in the juice extractor
together with the apple. Peel the mango and the banana and mix them
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in the blender together with the fruit juice, the honey and the buttermilk
to create a delicious shake.

Tip: replace the buttermilk with quark or yoghurt to create a tasty and
healthy dessert.

Ice-cold shake for a tropical day (two glasses)

v

[/2 pineapple

2 apples

| pink grapefruit

ice cubes (approx. 2 full glasses)

Skin the pineapple and peel the grapefruit, rinse the apples and cut everything
into pieces. Process them in the juice extractor and collect the juice.

Assemble the blender and put the ice cubes in the blender jar. Crunch
the ice at the highest setting and add the fruit juice.You will have a
delicious, ice-cold fresh fruit shake that will quench your thirst!

Vegetable shake (one large serving)

200 ml carrot juice

[/2 stalk of celery, cut into pieces

I medium-sized tomato, peeled and cut into pieces

[/2 small green or red pepper, cut into pieces

small handful of fresh spinach or several sprigs of parsley

2 or 3 ice cubes

I long, thin stalk of celery for garnishing

Process 6 to 8 carrots in the juice in the juice extractor.

Assemble the blender accessory. Put the carrot juice, the vegetables and
the spinach or the parsley in the blender and mix for 15-30 seconds at
maximum speed.Add the ice cubes and blend for a few more seconds.

Pour the shake into a tall glass and garnish with a long, stick of celery.

Gazpacho blanco (4 servings)

500 gr seedless white grapes

2 cucumbers (approx. 750 gr)

| shallot, cut into pieces

| clove garlic, shopped

[/4 tsp salt

[/4 tsp white pepper

500 ml low-fat yoghurt

6 - 8 drops of Tabasco

Wash the grapes and remove the stalks. Process them in the juice
extractor and collect the juice.

Assemble the blender accessory. Put the grape juice in the blender. Peel
the cucumber, halve it lengthwise and remove the seeds.

Cut the cucumber into thick slices and add these slices to the grape juice
in the blender. Add the shallot, the garlic, the salt and the pepper and run
the machine briefly. Pour the mixture into a bow! and stir the yoghurt
and Tabasco through it.

Chill the soup by putting it in a covered bowl in the refrigerator for 30
minutes. Serve in large soup bowls and garnish with cucumber slices and
halved grapes.
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Troubleshooting guide

The appliance does not work The appliance is provided with a safety system. If accessories are not properly
connected with the motor unit, the appliance does not work. Check whether
the accessories have been connected in the right way (see the various
sections). Turn off the appliance first!

The knife unit / motor unit is blocked. Turn off the appliance and process a smaller quantity.

The motor unit gives an unpleasant ~ This is normal for the first few applications. If the smelling continues, check the
smell during the first few times of use. quantity you are processing, the application time or used speed.

The appliance makes a lot of noise, ~ Turn off the appliance and unplug it. Contact Philips Customer Service Hotline,
smells, feels hot to touch, smokes, etc.  Philips Offices or Philips Service Centre for assistance.

The blender shows leakage Turn off the appliance. Release the knife unit by turning it anti-clockwise. Check
whether the rubber ring is properly assembled on the knife unit (rest on flat
position).

The lid and/or stopper of the blender Make sure the lid is attached properly. The stopper fits with a 'click’.
show leakage

The sieve of the juice extractor Turn off the appliance. Check if the sieve is properly connected.The ribs on
makes contact with the feeding tube  the bottom of the sieve should fit properly on the motor coupling opening.
or shows a high vibration during

processing.

Check if the sieve is damaged. Cracks, crazes, a loose grating disc or any other
irregularity may cause malfunction. If you detect any cracks or damage in the
sieve, do not use the appliance anymore and contact the nearest Philips
service centre.

* If problems persist or if other problems occur, please contact Philips Customer Service Hotline, Philips Offices or
Philips Service Centre for assistance.
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Urzadzenie zostato wyposa one we wbudowany zamek
bezpieczenstwa zapobiegajacy dziataniu w przypadku niezato enia lub
nieprawidtowego zato enia akcesoridw.

Nigdy nie korzystaj z akcesoridw w celu wiaczenia lub wylaczenia
urzadzenia!

» Zanim zaczniesz korzystac¢ z urzadzenia, przeczytaj uwaznie
niniejsza instrukcje oraz zapoznaj sig z ilustracjami.

» Zachowaj tg instrukcje do ewentualnej pdzniejszej konsultacji.

» Urzadzenie to jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego.

» Przed podtaczeniem urzadzenia do gniazdka $ciennego sprawdz,
czy napigcie wskazane na tabliczce znamionowej odpowiada
lokalnemu napieciu sieciowemu (110 - 127V lub 220 - 240V).

» Jesli przewod zasilajacy ulegnie uszkodzeniu, musi zostaé
wymieniony w autoryzowanym punkcie serwisowym firmy Philips
lub przez osobe o podobnych kwalifikacjach, co pozwoli uniknaé¢
ewentualnego niebezpieczenstwa.

» Nie korzystaj z urzadzenia, gdy uszkodzone sa przewod sieciowy,
wtyczka lub inne elementy sktadowe.

» Przed podtaczeniem urzadzenia do gniazdka $ciennego nalezy je
poprawnie zmontowac.

» Podczas prawidtowego montowania dzbanka lub innych
akcesoriow ustyszysz charakterystyczny odgtos zatrzaskiwania.

» Podczas pracy urzadzenia nie wolno zdejmowac¢ akcesoriéw z
czesci silnikowe;.

» Nie przekraczaj maksymalnej ilosci produktéw ani czasu ich
obrobki, podanych w réznych rozdziatach.

» Odczekaj do chwili, az ostygna gorace sktadniki, zanim rozdrobnisz
lub wlejesz je do dzbanka blendera (maksymalna temperatura
80°C).

» Przechowuj urzadzenie w miejscu niedostepnym dla dzieci.

» Nigdy nie pozwalaj na prace urzadzenia bez dozoru.

» Uwazaj, by nie dotyka¢ OSTRYCH nozy, zwlaszcza gdy urzadzenie
jest podtaczone do sieci.

» W przypadku zablokowania ostrzy WY|MI] WTYCZKE
PRZEWODU SIECIOWEGO Z GNIAZDKA, po czym usun za
pomoca topatki skiadniki blokujace ostrza.

» Podczas pracy urzadzenia nigdy nie wktadaj do dzbanka lub misy
dfoni ani jakichkolwiek przedmiotéw.

» Nigdy nie zanurzaj czesci silnikowej urzadzenia w wodzie ani
innym ptynie. Nie sptukuj jej biezaca woda. Uzywaj wytacznie
wilgotnej sciereczki.

» Natychmiast po uzyciu wyciagaj przewod z gniazdka $ciennego, np.
przed odkreceniem dzbanka blendera.

» Poziom hafasu: Lc= 83 dB [A]
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Opis ogélny
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Schowek na przewdd sieciowy
Przefacznik obrotéw z 2 predkosdciami oraz pozycja pracy
impulsowej (M)

Przycisk Quick Clean (szybkiego mycia)
Czes¢ silnikowa

Watek napedzajacy

Kubek na sok

Klamra do zamykania (i otwierania) pokrywy
Pojemnik na miazge

Sitko

Pokrywa wyciskarki soku

Lej wsypowy

Popychacz

Zatyczka

Otwoér na skkadniki

Pokrywa dzbanka

Dziobek

Dzbanek blendera

Gumowy pierscien uszczelniajacy
Czeé¢ tnaca

Szczotka do czyszczenia

Przygotowanie urzadzenia do uzycia

Umyj wszystkie akcesoria i czesci ruchome (patrz fragment "Mycie").

Zwin zbedny fragment przewodu sieciowego wokot podstawy
urzadzenia.

Uzycie urzadzenia

Blender

Blender jest przeznaczony do:

- Miksowania ptyndw, np. produktéw mlecznych, soséw, sokdw
owocowych, zup, napojéw mieszanych lub koktajli.

- Mieszania migkkich skfadnikow, np. do przygotowywania ciasta na
naledniki i majonezu.

- Ucierania gotowanych sktadnikéw, np. do przygotowywania potraw
dla niemowlat.

Il Zatéz gumowy pierscien uszczelniajacy wokét krawedzi czesci

tnace;j.
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A Potfacz czeéé tnaca z dzbankiem blendera obracajac nim w
kierunku wskazanym strzatka.

El Zat6z dzbanek na czes¢ silnikowa. Zamocuj go obracajac nim w
kierunku wskazanym strzatka.

Nie wywieraj zbyt du ego nacisku na uchwyt blendera.

Bl W16z sktadniki do dzbanka.
Nie napemiaj dzbanka skfadnikami o temperaturze powy ej 80°C.

Il VWcisnij pokrywe na wiasciwe jej miejsce.

IA Umiesé zatyczke w otworze pokrywy i przekreé nia, az
zostanie trwale zamocowana.

Aby nie dopusci¢ do rozlania, zawsze przed rozpoczeciem miksowania
wetknij zatyczke do pokrywy.

» Przefacznik predkosci pozwala wybra¢ najlepsza predkosc
obrotowa urzadzenia. Zalecane predkosci pracy urzadzenia
podane sa w tabeli.

Sktadniki Predkos¢

Sktadniki ptynne (np. mleko czekoladowe, mleko z owocami, predkosc¢ |
majonez)

skiadniki cie sze, np. mieszanka sktadnikéw statych i ptynnych (np. sos  predkos¢ 2
lub pasta pomidorowa)

skiadniki cie kie, przewa nie twarde (np. kostki lodu, zupy, ziarna, itd) ™

Wiéz wtyczke do gniazdka $ciennego.
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S~ — IEl Wybierz zadana predkos¢ - urzadzenie wiaczy sie.
s Jesli nie jestes pewien (pewna), jaka wybrac predkos$é, mo esz zawsze
@ skorzysta¢ z predkosci najwy szej (predkosc 2).

~

» Aby uruchomi¢ urzadzenie tylko na kilka sekund, ustaw
przefacznik w pozycji M (Moment) i natychmiast go zwolnij.
Powtarzaj te czynnos$¢ tak czesto, jak jest to niezbedne.

El Aby wylaczyé urzadzenie, ustaw przetacznik w pozycii 0.
Nie wolno wiaczac lub wylacza¢ urzadzenia przez obrét dzbankiem.
W dalszej czesci niniejszej instrukcji zamieszczono przepisy.

Porady

Aby uniknaé rozlania, nie wolno wypetnia¢ dzbanka powy ej kreski
wskazujacej maksymalny poziom ptynu (1,5 litra), szczegdlnie podczas
miksowania goracych ptynéw.

» Skiadniki ptynne (np. olej) mozna wlewa¢ do dzbanka blendera
podczas pracy urzadzenia, przez otwér w pokrywie udostepniony
po wyijeciu zatyczki.

» Podczas pracy silnika mozna dodawac skfadniki przez otwér w
pokrywie.

Nie wiaczaj blendera na dtu ej ni trzy minuty. Jeéli po uptywie 3 minut
nie skonczyte$/as miksowania, wytacz urzadzenie i, zanim wiaczysz je
ponownie, odczekaj jedna minute.

» Suchych sktadnikéw nie mozna miksowa¢ dtuzej niz | minute.

» Przed wrzuceniem skfadnikéw do blendera duze kawatki nalezy
pocia¢ na mniejsze. Duzej ilosci sktadnikow nie wolno wkiada¢
jednorazowo do dzbanka blendera.Wkfadaj sktadniki zawsze
matymi porcjami.

» Jesli nie satysfakcjonuje cig wynik mieszania artykutéw statych,
wylacz blender i wiaczaj go ponownie kilkakrotnie, ustawiajac
przefacznik w pozycji M. Mozesz réwniez rozmiesza¢ sktadniki
fopatka (ale tylko wtedy, gdy blender jest wylaczony), lub
zmniejszy¢ zawartos$¢ dzbanka i przetwarzac za kazdym razem
mniejsze ilosci.

» Aby zgnies$¢ kostki lodu, wrzu¢ je przez otwér w pokrywie na
obracajace sig ostrza.

» Aby przyrzadzi¢ sok pomidorowy, pokréj pomidory na ¢wiartki i
wrzu¢ je przez otwor w pokrywie na obracajace sig ostrza.

Nigdy nie wktadaj do dzbanka dtoni ani jakichkolwiek przedmiotéw
podczas pracy blendera.
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Wyciskarka soku

Ve

—_~

» Z wyciskarki soku nalezy korzysta¢ w celu przygotowywania
$wiezego soku owocowego. Miazga, pestki i skorki zostang
usuniete.

Il Zat6z pojemnik na miazge na czes¢ silnikowa i obroé nim w
kierunku wskazanym strzatka, az zostanie trwale zamocowany.

Bl Zat6i sitko.

Zawsze przed u yciem sprawdzaj stan sitka. Nie u ywaj sitka, jesli
zauwa Ysz na metalowej ostonie jakiekolwiek uszkodzenie w rodzaju
pekniecia, rysy, otwordw, czy te luzno zamontowanej tarczy Scierajacej.
W przypadku uszkodzenia sitka skontaktuj sig¢ z Biurem Obstugi Klienta
(numer telefonu znajdziesz w Karcie Gwarancyjnej) lub najbli szym
punktem serwisowym autoryzowanym przez dziat AGD firmy Philips.

El Umies¢ pokrywe na wiasciwym miejscu i zamknij klamre
dociskajac ja.

Upewnij sie, e klamra znajduje sie po prawej stronie czesci

silnikowej.Sprawd?, czy pokrywa zmontowana i zamocowana jest

prawidtowo.

Il Ustaw na miejscu kubek na sok.

Il Przed wiaczeniem urzadzenia ustaw whasciwa predkosé.

Sktadniki Predkos¢
Owoce (miekkie) predkos¢ |
Swie e kokosy, buraki (twarde) predkos¢ 2

I W6z sktadniki do leja wsypowego. Przed rozpoczeciem
przetwarzania pokroj duze sktadniki na kawatki mieszczace sie
w leju wsypowym.

Delikatnie dociskaj popychaczem pokrojone kawatki
produktow w leju wsypowym.

Nie wywieraj zbytniego nacisku na popychacz; mo e to mie¢ ujemny

wptyw na jakos$¢ koncowego rezultatu; mo e nawet spowodowa

zatrzymanie sie sitka.



POLSKI 21

Bl Gdy sok sig juz nie wylewa, wylacz urzadzenie i nie zwalniaj
klamry, dopoki nie ustana obroty sitka.

El Wyjmij kubek na sok.
» W dalszej czesci niniejszej instrukgji zamieszczono przepisy.

Nie pozwdl, aby wyciskarka soku pracowafa nieprzerwanie przez ponad
dwie minuty. Jedli w ciggu 2 minut nie skohczytad/te$ wyciskania soku
wyfacz urzadzenie i, zanim wiaczysz je ponownie, odczekaj dwie minuty
a ostygnie.

Porady

» Jesli pojemnik na miazge wypetni sie podczas przetwarzania,
wylacz urzadzenie i poczekaj, az ustang zupetnie obroty
wirujacego sitka. Otwoérz klamre i zdejmij pokrywe. Wyjmij sitko.
Odtacz pojemnik na miazge od czesci silnikowej, obracajac nim w
prawo, po czym zdejmij go. Opréznij pojemnik na miazge i umyj
sitko. Wyciskarke soku zt6z ponownie i znéw ja wiacz.

» Jesli podczas przetwarzania kubek na sok wypetni sig, wytacz
urzadzenie i poczekaj, az ustang zupetnie obroty wirujacego sitka.
Wyjmij pojemnik na sok i przelej jego zawarto$¢ do innego
pojemnika. aksymalna pojemnos¢ kubka na sok wynosi 700 ml.

» Przed rozpoczeciem przetwarzania nie jest konieczne usunigcie
skorek. Tylko grube skorki, takie jak: pomaranczy, ananaséw i nie
ugotowanych burakéw, wymagaja usunigcia.

» Twarde owoce zawierajace duzo skrobi, takie jak: banany, papaja,
awokado, figi i mango, nie s3 odpowiednie do przetwarzania w
wyciskarce soku. Do przetwarzania tych owocoéw uzywaj
blendera.

» Zawsze wykorzystuj $wieze owoce i warzywa. Zawieraja one
wiecej soku.

» W wyciskarce soku mozna wykorzystywac réwniez liscie oraz
fodygi lisci, np. sataty.

» Sok z jabtek bardzo szybko ciemnieje. Mozna spowolni¢ ten
proces, dodajac kilka kropel soku z cytryny.

» Miazge z marchewki, burakéw, kapusty lub szpinaku mozna
wykorzysta¢ do zup, deserdw, lodéw, itd. Ugotuj miazge i dodaj
niewielka ilos¢ ziot. Rozmieszaj miazge w blenderze. Miazge z
pomidoréw mozna wykorzysta¢ do zrobienia pasty pomidorowe;.

Urzadzenie, jego czgsci i akcesoria najfatwiej jest umy¢ tu po ich
u yciu.

Akcesoriéw ani samego urzadzenia nie wolno my¢ w zmywarce.

Whytrzyj czes¢ silnikowa wilgotng szmatka.
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Nie u ywaj $rodkéw szorujacych, racych, alkoholu, itp.

Il Odtacz urzadzenie od zasilania, zdemontuj wykorzystane
akcesoria i czgsci, po czym umyj je w cieptej wodzie z
dodatkiem $rodka do mycia naczyn.

A Optucz pod kranem wszystkie umyte akcesoria i czesci.

Blender, szybkie mycie

Il WIej do dzbanka blendera ciepta wode z dodatkiem ptynu do
mycia naczyn.
Nie przekraczaj maksymalnej pojemnoéci dzbanka (1,5 litra).

A Zt6z pokrywe i zatyczke.

El Uruchom urzadzenie na kilka sekund ustawiajac przycisk
szybkiego mycia Quick Clean.

Il Odtacz dzbanek blendera, zdejmij pokrywe oraz zatyczke i
optucz je w czystej wodzie.

IEF Aby lepiej umy¢ urzadzenie, odtacz od dzbanka blendera czes¢
tnaca.

Wyciskarka soku, doktadniejsze mycie

Il Zdejmij pokrywe, pojemnik na miazge oraz sitko. Optucz je
natychmiast po uzyciu.

A Do umycia sitka uzyj zataczonej w komplecie szczotki.

Gwarancja i serwis

Jesli potrzebujesz informacji lub jesli masz jakis problem skontaktuyj sie z
Dziatem Obstugi Klienta (numer telefonu znajdziesz w Karcie
Gwarancyjnej) lub te najbli szym punktem serwisowym sprzetu AGD,
autoryzowanym przez firme Philips (patrz: wykaz w Karcie
Gwarancyjnej).
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Wykorzystujac soki i warzywa mo esz bez konca eksperymentowaé
oraz wyprobowywaé wszystkie rodzaje przepisow. Mo esz
btyskawicznie przygotowywac wspaniate soki, koktajle, zupy i sosy. Aby
zapoznac cie z mo liwosciami, zataczylismy kilka przepisow, ktére z
pewnoscig odniosg sukces.

Pyszne ciasta

- 250 g miazgi warzywnej (szczegdlnie odpowiednia jest miazga z
kapusty, selera, pomidoréw, marchewek, cebul, ziaren pieprzu, pora,
szpinaku i kopru wtoskiego)

- 100 g miekiszu chleba

- 2 jajka

- 2ty ki keczupu

- | ty ka zmielonej zieleniny (np. pietruszki/szczypiorku)

- 21y eczki sosu sambal

- 50 g startego dojrzatego sera

- sol

- pieprz

- 50 g masta

> Wymieszaj z miazgq warzywnq keczup, rozdrobnionq zielenine, sos
sambal i ser.Umies¢ w misce miazge i mieszaj z migkiszem chleba,
jajkami i odrobinq pieprzu oraz soli.Z utworzonej w ten sposéb
mieszanki zréb 4- 5 ptaskich plackéw.

> Podgrzej na patelni masto i sma placki na srednim ogniu przez okofo
5 minut z ka dej strony, a usma q sie na brqzowo. Podawaj na gorqco.

Nalesniki z jabtkami

- 150 g miazgi jabteczne;

- 150 g maki na naledniki

- 2 jajka

- okoto 100 ml mleka

- 50 g rodzynek

- 50 g pokrojonych na kawatki suszonych moreli

- masto

- cukier i cynamon do smaku

> Wymieszaj make i jajka z miazgq jabtecznq. Dodaj wystarczajqco du o
mleka, aby utworzyta sie dosyc gesta masa. Dodaj do ciasta rodzynki i
morele, wymieszaj.

> Podgrzej na patelni niewielkq ilos¢ masta. Ktadz na patelni niedu e
porcje ciasta rozmieszczajqc je w matej odlegtosci od siebie. Nadaj
porcjom ciasta grubosc i ksztatt nalesnikéw i sma je z obu stron na
umiarkowanym ogniu, @ usma q sie na kolor ztocisty. Podawaj nalesniki
na gorqco lub na zimno, posyp je cukrem i cynamonem do smaku.

Napdj witaminowy (trzy szklanki)

- | owoc mango

- | banan

- sok z | (umytego) jabtka, | owoc kiwi i | pomarancza
- 21y eczki miodu (lub wigcej, odpowiednio do smaku)
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300 ml maslanki

Obierz ze skérki owoc kiwi i pomararicze. Wi je razem z jabtkiem do
wyciskarki. Obierz owoc mango i banan, a nastepnie wymieszaj w
blenderze wraz z sokiem z wyciskarki, miodem i maslankq - efektem
bedzie otrzymasz smakowity koktajl.

Wskazéwka: zastqp maslanke twarogiem lub jogurtem a otrzymasz
smaczny i zdrowy deser.

Lodowy koktajl na tropikalne upaty (dwie szklanki)

[/2 ananasa

2 jabtka

I ré owy grejpfrut

kostki lodu (mniej wiecej 2 pemne szklanki)

Obierz ananas i grejpfrut, optucz jabtka i wszystko potnij na kawatki.
Umies¢ je w wyciskarce soku i wycisnij sok.

Z16  blender i umiesc kostki lodu w dzbanku blendera. Przy najwy szej
predkosci rozbij 16d i dodaj sok z owocdéw. Uzyskasz smaczny, Swie y i
zimny koktajl owocowy, ktéry doskonale ugasi twoje pragnienie!

Kokta|I warzywny (jedno duze danie)

200 ml soku z marchwi

[/2 pokrojonej na kawatki todygi selera

| pomidor $redniej wielkosci, obrany ze skérki i pokrojony na kawatki
[/2 pokrojonej na kawatki matej zielonej lub czerwonej papryki

mata wigzka Swie ego szpinaku lub kilka gatazek pietruszki

2 lub 3 kostki lodu

| dhuga, cienka todyga selera do ozdoby

» Wicisnij w wyciskarce sok z 6 - 8 marchewek.
» Zaté akcesoria do blendera. Umies¢ w blenderze sok z marchwi,

warzywa, szpinak lub pietruszke i miksuj z maksymalnq predkosciq
przez |5-30 sekund. Dodaj kostki lodu i mieszaj wszystko przez
dalszych kilka sekund. Wlej shake do wysokiej szklanki i udekoruj diugq
fodygq selera.

Gazpacho blanco (dla 4 os6b)

500 g bezpestkowych biatych winogron
2 ogérki (okoto 750 g)

| pokrojona na kawatki szalotka

| zmia d ony zabek czosnku

[/4 ty eczki soli

[/4 ty eczki biatego pieprzu

500 ml chudego jogurtu

6 do 8 kropli sosu tabasco

> Umyj winogrona i usun fodygi. Przygotuj sok w wyciskarce.
» Zaté akcesoria do blendera. Wlej do blendera sok winogronowy. Obierz

ogdrek, rozkréj wzdtu i usuri nasiona. Pokrdj ogérek w grube plastry i
dodgj je do soku winogronowego w blenderze. Dodaj szalotke, czosnek,
sl i pieprz, po czym na krétkq chwile uruchom urzqdzenie. Wlej
zmiksowane produkty do misy i zmieszaj z jogurtem i sosem tabasco.
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» Ostudz zupe przenoszqc jq w przykrytej misie na pot godziny do
lodéwki. Nale y podawac w du ych wazach stofowych, udekorowac
plasterkami ogdrka i potdwkami winogron.

Rozwiazywanie problemoéw
Problem Rozwiazanie

Urzadzenie nie dziata Urzadzenie wyposa one jest w system zabezpieczajacy. Jesli akcesoria nie
zostaty prawidtowo potaczone z czgicia silnikowa, urzadzenie nie zostanie
uruchomione. Sprawdz, czy akcesoria zostaty prawidtowo pofaczone z czgscia
silnikowa (sprawdz ré ne czesci). Przed dokonaniem sprawdzenia
prawidtowosci monta u wytacz urzadzenie!

Zablokowana jest czes¢ tnaca / cze$¢  Wylacz urzadzenie i po ponownym wiaczeniu przetwarzaj mniejsza ilos¢
silnikowa. oOWoCoW.

Na poczatku u ywania urzadzenia W przypadku pierwszych kilku zastosowan jest to zjawisko normalne. Jedli
czes¢ silnikowa wydziela nieprzyjemny swad ten utrzymuije sig, sprawdz przetwarzang ilo$¢, czas stosowania lub
zapach. wybrang predkosc¢.

Urzadzenie wytwarza du o hatasu, Whytacz urzadzenie i wyjmij wtyczke z gniazdka sieciowego. Zwrde sie o pomoc
wydziela swad, jest zbyt gorace w do goracej linii Serwisu firmy Philips, do biura firmy Philips lub do centrum
dotyku, wydziela dym, itd. serwisowego firmy Philips.

Blender przecieka. Whtacz urzadzenie. Odkre¢ jednostke tnaca, obracajac nig w kierunku

przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara. Sprawdz, czy pierécien gumowy jest
prawidtowo zato ony na czes$¢ tnaca (spoczywa ptasko).

Przeciekaja pokrywa i zatyczka Upewnij sie, e pokrywa jest zato ona prawidtowo. Zamykaniu zatyczki
blendera. towarzyszy charakterystyczne kliknigcie.

Sitko wyciskarki soku styka sie z lejem  Whytacz urzadzenie. Sprawdz, czy sitko jest zato one prawidtowo. O ebrowanie
wsypowym lub mocno drga podczas  w dnie sitka powinno dokfadnie pasowaé¢ do otworu w sprzegle silnika.
wyciskania.

Sprawdz, czy sitko nie jest uszkodzone. Peknigcia, luzno zamontowana tarcza
Scierajaca czy te siatka drobnych peknie¢ na powierzchni moga by¢ powodem
nieprawidtowego dziatania wyciskarki. Jesli zauwa ysz jakiekolwiek pekniecia lub
uszkodzenia sitka, nie uruchamiaj urzadzenia i zgtos sie do najbli szego punktu
serwisowego firmy Philips.

* Jesli problemy utrzymuja sie lub pojawiaja sie inne, zwrd¢ sie o pomoc do goracej linii serwisu firmy Philips, do biura
firmy Philips lub do centrum serwisowego firmy Philips.
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Introducere

Aparatul a fost echipat cu un sistem de sigurantd incorporat care
previne functionarea acestuia daca accesoriile nu au fost montate
corect sau deloc.

Nu folositi niciodata accesoriile pentru a opri aparatul!

Important

» Vi rugdm sd cititi instructiunile de utilizare cu atentie si sa
consultati imaginile Tnainte de a incepe s folositi aparatul.

» Pistrati-le pentru consultdri ulterioare.

» Acest aparat poate fi folosit doar pentru uz menajer.

» Verificati dacd tensiunea indicatd pe aparat corespunde tensiunii
locale (110 - 127V sau 220 - 240V) inainte de a conecta aparatul.

» Dacid se deterioreaza cablul de alimentare al aparatului, acesta
trebuie inlocuit de Philips, la un centru service autorizat Philips
sau de persoane calificate, pentru a evita orice accident.

» Nu folositi aparatul daca stecherul, cablul sau alte componente
sunt deteriorate.

» Asamblati aparatul corect inainte de a-l conecta la prizi.

» Cand unitatea vasului sau alte accesorii sunt corect montate pe
blocul motor, veti auzi un clic.

» Nu scoateti accesoriile de pe blocul motor in timpul functionarii
aparatului.

» Nu depisiti cantitdtile si duratele de preparare indicate in anumite
capitole.

» Lisati ingredientele fierbinti si se riceasci inainte de a le toca sau
de a introduce in vasul blenderului (temperatura maxima
80°C/175°F).

» Nu ldsati aparatul la indeméana copiilor.

» Nu ldsati aparatul in functiune fara a-l supraveghea.

» Evitati atingerea lamelor ASCUTITE ale cutitului , mai ales cand
aparatul este in priza.

» Daci se blocheazi cutitul, SCOATETI APARATUL DIN PRIZA
fnainte de a indepadrta ingredientele cu ajutorul unei spatule.

» Nu introduceti niciodatd degetele sau vreun obiect in vas sau in
bol in timpul functiondrii aparatului.

» Nu introduceti niciodatd blocul motor in apad sau in alt lichid, si
nici nu-I cldtiti sub jet de apa. Folositi o carpa umeda.

» Scoateti aparatul din prizd imediat dupa utilizare, inainte de a
desuruba vasul.

» Nivel de zgomot: Lc = 83 dB [A]

Descriere generala

@ Compartiment cablu

@ Selector de viteza cu 2 viteze si functie impuls (M)
® Buton curitare rapida

® Bloc motor
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Arbore motor

Cana suc

Clema pentru (des)prinderea capacului
Colector pulpd

Sita

Capac storcdtor

Tub de alimentare
Impingator

Opritor

Orificiu addugare ingrediente
Capac vas

Buza de golire

Vas blender

Garnitura de cauciuc

Cutit

Periutd de curatare

(I oXzlolslof = =]-T~TJ_T=lolm m

Pregatirea aparatului pentru utilizare

Spdlati toate accesoriile si partile detasabile (consultati capitolul
"Curatare").

» Infasurati cablul de alimentare ramas in jurul bazei aparatului.

Utilizarea aparatului

Blender

» Blenderul poate fi folosit la:

- Mixarea lichidelor, de ex. lactate, sosuri, sucuri de fructe, supe,
cocteiluri, shake-uri.

- Mixarea ingredientelor moi, de ex. aluat de clatite sau maioneza.

- Pasarea ingredientelor gatite, de ex. pentru prepararea mancarii
pentru bebelusi.

Il Pozitionati garnitura de cauciuc in jurul marginii unititii
cutitului.

A Fixati portcutitul pe vasul blenderului risucindu-l in directia
sagetii.
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[El Montati unitatea vasului pe blocul motor. Fixati-l rasucindu-I in
directia sdgetii.

Nu exercitati o presiune prea mare pe manerul vasului.

‘ EH Puneti ingredientele in pahar.

Nu umpleti niciodata paharul cu ingrediente ce au o temperaturd mai
mare de 80°C.

IFH Pozitionati capacul.

A Fixati opritorul in orificiul din capac si risuciti-l pani se fixeazi
corect.

Pentru a evita stropirea, introduceti intotdeauna opritorul inainte de a
ncepe mixarea.

» Reglajele de vitezd vd permit sd reglati viteza aparatului pentru a
obtine rezultate optime. Consultati tabelul pentru reglajele de
vitezd recomandate.

Ingrediente de preparat Vitezd

ingrediente lichide (de ex. lapte cu ciocolata, lapte cu fructe, maionezd)  viteza |

ingrediente consistente, de ex. o combinatie de ingrediente lichide si viteza 2
solide (suc de rosii)

n principal, ingrediente solide (de ex. cuburi de gheatd, supe, fasole, M

etc.)

Introduceti stecherul in priza.

T . . . R .

S~ — Bl Selectionati viteza doriti si aparatul porneste.
Pring Daca nu sunteti sigur ce viteza trebuie sd alegetj, puteti folosi viteza
d maxima (viteza 2).

» Pentru a porni aparatul doar pentru citeva secunde, reglati
butonul pe pozitia M (Momentum) si decuplati imediat. Repetati
de cate ori aveti nevoie.

®
El Pentru a opri aparatul, comutati pe pozitia 0.

Nu porniti si nici nu opriti niciodata aparatul rasucind vasul.

A se vedea mai jos o serie de retete.
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Sugestii
Pentru a evita stropirea, nu umpleti niciodatd vasul peste gradatia
maxima (1,5 1), in special dacd mixati ingrediente lichide fierbinti.

» Ingredientele lichide (de ex. uleiul) pot fi turnate in vasul blenderului
in timpul functiondrii aparatului prin orificiul din opritor.

» In timpul functionirii motorului, puteti adiuga ingredientele prin
orificiul din capac.

Nu lasati blenderul sd functioneze mai mult de 3 minute continuu. Dac
nu ati terminat mixarea dupa 3 minute, opriti aparatul un minut fnainte
de a continua.

» Ingredientele solide nu trebuie procesate mai mult de | minut.

» Inainte de a introduce ingredientele solide in vas, tiiati-le in
cuburi. Nu introduceti o cantitate mare prea mare in vas.
Procesati pe rand mai multe transe.

» Dacd nu sunteti multumit de rezultatul mixarii ingredientelor
solide, opriti blenderul si porniti-l scurt de céteva ori activand
functia M. Puteti, de asemenea, amesteca ingredientele cu o
spatuld (nu in timpul functiondrii aparatului) sau puteti reduce
continutul vasului pentru a prepara cantitati mai mici.

» Pentru a rade cuburi de gheatd, turnati-le in vas in timpul
functiondrii cutitului prin orificiul din capac.

» Pentru a prepara suc de rosii, tiiati rosiile in patru si introduceti-le
n vas prin capac, in timpul functionarii blenderului.

Nu introduceti niciodata mana sau vreun obiect in vas n timpul
functiondrii blenderului.

Storcitor

» Storcdtorul poate fi folosit pentru prepararea unor sucuri
proaspete de fructe. Pulpa, simburii si cojile vor fi separate.

Il Fixati colectorul de pulpi pe blocul motor si risuciti-l in
directia sdgetii pand se monteazi corect.

A Introducet; sita.

Verificati intotdeauna sita Thainte de utilizare. Nu o folositi dac

observati deteriorari cum ar fi crapaturi, fisuri, sparturi sau daca ati uitat
vreun disc de radere in aparat.

Daca se deterioreaza sita, contactati Centrul Consumatori Philips din tara
dumneavoastra (veti gasi numdrul de telefon in garantia internationald).
Daca nu existd un astfel de centru in tara dumneavoastrd, apelati la
furnizorul Philips sau contactati Departamentul Service pentru Produse
Flectrocasnice si de Ingrijire Personala Philips.
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[El Pozitionati capacul si fixati clema apisand-o in jos.
Asigurati-va cd ati fixat clema pe partea dreapta a blocului motor
Verificati dacd ati montat corect capacul.

B} Pozitionati cana de suc.

» Il Sclectionati viteza corespunzitoare pentru a porni aparatul.

( Ingrediente de preparat Vitezd

Fructe (moi) viteza |

Nuca de cocos proaspits, sfecld (necoapta) viteza 2

A Introduceti ingredientele in tubul de alimentare. Inainte de a
‘ fncepe stoarcerea, tdiati ingredientele in cubulete care sd incapd
n tub.

Apisati ingredientele usor cu dispozitivul de impingere.
Nu exercitati o presiune prea mare pe impingdtor, intrucat rezultatul
obtinut ar putea sd nu mai fie cel scontat si chiar s-ar putea opri sita.

Bl Cand nu se mai scurge sucul, opriti aparatul si asteptati si se
opreascd sita fnainte de a desface clema de inchidere.

EXl Luati cana de suc.
> A se vedea mai jos o serie de retete.

Nu lasati storcatorul sa functioneze continuu mai mult de 2 minute
Daca nu ati terminat de stors, opriti aparatul si ldsati-l sa se rdceasc
alte doud minute Tnainte de a continua.

Sugestii

» Dacd se umple colectorul de pulpi in timpul stoarcerii, opriti
aparatul si asteptati sd se opreasci sita. Desfaceti clema si scoateti
capacul. Scoateti sita. Demontati colectorul de pulpi de pe blocul
motor rasucindu-l spre dreapta si scoateti-l. Goliti-| si spélati sita.
Montati componentele la loc si porniti din nou aparatul.

» Dacd se umple cana de suc in timpul stoarcerii, opriti aparatul si
asteptati sd se opreascd sita. Luati cana de suc si goliti-o.
Capacitatea maxima a cénii de suc este de 700 ml.

» Tnainte de stoarcere, nu trebuie si indepartati cojile subtiri si
samburii. Desfaceti doar cojile groase (de ex. cele ale portocalelor,
ananasului sau sfeclei necoapte).

» Nu este indicat si stoarceti la storcitor fructe ce contin amidon,
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cum ar fi bananele, papaya, avocado, smochinele si mango. Pentru a
prepara aceste fructe, folositi blenderul.

Folositi intotdeauna fructe si legume proaspete.Acestea contin
mai mult suc.

Frunzele si pedunculii, cum este cazul salatei, se pot stoarce la
storcator.

Sucul de mere se oxideaza si capatd culoarea maro foarte repede.
Pentru a incetini acest proces, addugati cateva picaturi de zeama
de limiie.

Pulpa de morcoyv, sfecl3, varza sau spanac poate fi folositd la supe,
sosuri, gemuri, deserturi, inghetate, etc. Fierbeti pulpa si addugati
putind verdeatd. Omogenizati pulpa in blender. Puteti folosi pulpa
de rosii pentru a prepara pasti de tomate.

Curdtati aparatul, componentele si accesoriile imediat dupd utilizare.

Nu spalati nici un accesoriu sau componentele aparatului in masina de
spdlat vase.

Curdtati blocul motor cu o carpa umeda.
Nu folositi detergenti abrazivi, bureti abrazivi, alcool, etc.

Il Scoateti aparatul din prizi, demontati accesoriile si

componentele folosite si curdtati-le cu apd caldutd si putin
detergent de vase.

A Clititi-le sub jet de api.

Blender, curatare rapida

PHiLps

=
O

Il Turnati apd célduta si putin detergent lichid in vasul blenderului.
Nu depdsiti cantitatea maximd a vasului (1,5 ).

A Montati capacul si opritorul.

[l Porniti aparatul citeva secunde apisind butonul Curitare

Rapida.

Il Demontati vasul blenderului, scoateti capacul si opritorul, si

clatiti-le cu apa rece.
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Il Pentru o curitare temeinici, scoateti portcutitul din vasul
blenderului.

Storcitor, curitare temeinica

Il Scoateti capacul, colectorul de pulpi si sita. Clititi-le imediat
dupd utilizare.

A Puteti folosi periuta furnizatd pentru curitarea sitei.

Garantie si service

Pentru informatii suplimentare sau in cazul altor probleme, va rugam sa
vizitati site-ul Philips www.philips.com sau sa contactati Departamentul
Clienti din tara dumneavoastra (veti gdsi numarul de telefon in garantia
internationald). Daca Tn tara dumneavoastrd nu exista un astfel de
departament, contactati furnizorul dumneavoastrd Philips sau
Departamentul Service pentru Aparate Electrocasnice si Produse de
Tngrijire Personala Philips.

Retete pentru combinatia Storcator si Blender

Cu ajutorul aparatului Juice & Co puteti experimenta un numar
nelimitat de retete. Puteti prepara sucuri, shake-uri, supe sau sosuri
delicioase cat ai clipi. Pentru a va sugera cateva posibilitati, am inclus in
manual un numar de retete care va vor incanta cu siguranta.

Chiftelute apetisante

- 250 g pulpd de legume (cea mai potrivitd ar fi varza, telina, rosiile,
morcovii, ceapa, ardeii grasi, prazul, spanacul sau mararul)

- 100 g pesmet

- 2oud

- 2 linguri sus de rosii

- | lingura verdeatd tocatd (patrunjel/arpagic)

- 2 lingurite sambal

- 50 g cascaval ras

- sare

- piper

- 50 gunt

Amestecati sucul de rosii, verdeata tocatd, sambalul si cascavalul cu

pulpa de legume. Puneti totul intr-un bol si amestecati pesmetul, oudle,

sarea si piperul. Faceti 4 - 5 chiftelute plate din compozitia obtinutd.

Incalziti untul intr-o tigaie si prdjiti chiftelutele la foc potrivit timp de

5 minute pe fiecare parte pdnd se rumenesc bine. Se servesc fierbinti.

v

v

Clatite cu mere

- 150 g pulpa de mere
- 150 g faina

- 2oud

- aprox. 100 ml lapte
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- 50 g struguri

- 50 g caise uscate, tdiate bucdtele

- unt

- zahar si scortisoard dupd gust

» Incorporati fdiina si oudle cu pulpa de mere. Addugati lapte atdt cdt s
obtineti o compozitie destul de consistentd. Amestecati cu lingura
strugurii si caisele in compozitie.

> fncélzip’ putin unt intr-o tigaie. Luati din compozitie cu o lingurd pentru a
pune la prdjit in tigaie, Idsdnd o distantd micd. Aplatizati in asa fel incdt
sd obtineti niste mini cldtite si ldsati-le sd se rumeneascd la foc potrivit
pe ambele pdrti. Se pot servi reci sau calde, presdrate cu zahdr si
scortisoard dupd gust.

Bduturi fortifiantd (trei pahare)

- | mango

- | banand

sucul de la | mar (spdlat), de la | kiwi si de la | portocald

- 2 lingurite de miere (sau mai mult, dupa gust)

300 ml zer

Curdtati kiwi-ul si portocala. Stoarceti-le la storcdtor cu mdrul. Curdtati
mango si banana si mixati-le la blender cu sucul de fructe, mierea si
zerul pentru a obtine un shake delicios.

Sugestie: inlocuiti zerul cu lapte bdatut sau iaurt pentru a obtine un desert
gustos si sandtos.

v

v

Shake cu gheatd pentru zile toride (doud pahare)

- 1/2 ananas

- 2 mere

| grapefruit rosu

- cuburi de gheata (aprox. 2 pahare pline)

Curdtati ananasul si grapefruitul, spdlati merele si tdiati totul cubulete.
Stoarceti-le la storcdtor si vdrsati sucul intr-un pahar.

Montati blenderul si introduceti cuburile de gheatd in vasul acestuia.
Mdruntiti gheata la viteza maximd si addugati sucul de fructe. Veti
obtine un shake de fructe delicios si rece ca gheata care vd va potoli
setea!

v

v

Shake de legume (o portie mare)

- 200 ml suc de morcovi

- 1/2 tulpind de telind tocatd

| rosie potrivitd, curdtatd de coajd si tocatd

- 1/2 ardei mic rosu sau verde, tocat

0 mana de spanac proaspat sau cateva frunze de patrunjel

- 2 -3 cuburi de gheata

- | tulpind subtire si lungd de telind pentru garnisire

» Stoarceti 6 - 8 morcovi la storcdtor.

Montati blenderul. Puneti sucul de morcovi, legumele si spanacul sau
pdtrunjelul i blender si mixati 15-30 de secunde la viteza maximd.
Addugati cuburile de gheatd si amestecati din nou cdteva secunde.
Turnati shake-ul intr-un pahar si garnisiti cu o tulpind lungd de telind.

v
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Gazpacho blanco (patru portii)

- 500 g struguri albi fara samburi

- 2 castraveti (aprox. 750 g)

- | ceapd tocata

- | catel de usturoi pisat

- 1/4 linguritd sare

- 1/4 lingurita piper alb

- 500 ml iaurt degresat

- 6 - 8 picaturi sos Tabasco

» Spdlati strugurii si indepdrtati coditele. Stoarceti-i in storcdtor.

> Montati blenderul. Puneti sucul de struguri in blender. Curdtati
castravetele, tdiati-l in doud pe lungime si scoateti sGmburii. Tdiati
castravetele in felii groase si addugati-le peste sucul de grapefruit din
blender. Addugati ceapa, usturoiul, sarea si piperul si apdsati scurt pe
butonul impuls. Turnati compozitia intr-un bol si incorporati iaurtul si
Tabasco.

> Ldsati supa obtinutd sd se rdceascd la frigider timp de 30 de minute
acoperind-o cu un capac. Se serveste n boluri mari de supd si se
garniseste cu felii de castravete si jumdtdti de boabe de struguri.

Depanare

Problema Solutie

Aparatul nu functioneaza Acest aparat este dotat cu un sistem de sigurantd. Daca accesoriile nu sunt
corect montate pe blocul motor; aparatul nu functioneaza. Verificati daca
accesoriile au fost corect montate (a se vedea celelalte capitole). Opriti mai
intai aparatul.

Cutitul sau blocul motor sunt blocate. Opriti aparatul si preparati cantitati mai mici.

Blocul motor emand un miros Acest lucru este normal pentru primele utilizari. Daca aparatul continua sa
neplacut in timpul primelor utilizdri. ~ emane miros, verificati cantitatea preparatd, durata aplicatiei sau viteza utilizata.

Aparatul face zgomot, emana miros,  Opriti aparatul si scoateti stecherul din prizd. Duceti aparatul la un centru
este foarte incins la atingere, fumegd,  service Philips sau contactati un departament Philips pentru reparatii.
etc.

Se prelinge zeama prin blender. Opriti aparatul. Scoateti portcutitul rasucindu-l in sens invers acelor de
ceasornic. Verificati daca ati montat corect garnitura de cauciuc pe portcutit (in
pozitie orizontald).

Sunt scurgeri pe la capacul si/sau pe la Asigurati-va cd ati montat corect capacul. Opritorul se fixeazd cu un clic.
opritorul blenderului

Sita storcatorului atinge tubul de Opriti aparatul. Verificati daca ati montat corect sita. Nervurile de pe fundul
alimentare sau vibreaza puternic n sitei trebuie sd se fixeze corect pe orificiul arborelui motor:
timpul stoarcerii.

Verificati daca sita este deteriorata. Eventualele crapaturi, fisuri, un disc de
radere uitat pe ax sau orice alta neregularitate poate cauza proasta functionare
a aparatului. Dacd observati vreo crdpdturd sau deteriorare a sitei, Incetati
folosirea aparatului si contactati cel mai apropriat centru service Philips.

* Daca nu rezolvati problema sau dacd apar alte nereguli, vd rugam sa ne sunati la telefonul special al Departamentului
Clienti Philips, la Birourile Philips sau la Centrul Service Philips pentru asistentd.



PYCCKMU 35

BeBeapeHune

DTOT NprbOop OCHaLLIEH BCTPOEHHOM 3aLLMTHOW BAOKUPOBKOW PaboThi
nprbopa Ha CAyYal, ECAN NMPUHAAAEKHOCTU HEMPABUABHO YCTaHOBAEHDI
WAM HE YCTaHOBAEHbI COBCEM.

HeAb3s 1cnoAb30BaTh BAOKUPOBKY AAS BKAIOYEHWS 1 BBIKAIOYEHM
npubopa.

BHuMmaHue

» [pexae YeM NoAb30OBaTbCA NPUGOPOM, MPOUYUTANTE HacToslLLee
PYKOBOACTBO M O3HAKOMBTECH C UAAIOCTPALIUAMM.

» CoxpaHuTe HacTosllLLee PyKOBOACTBO MO KCMAyaTaLlMu B
KayecTBe CrpaBOYHOrO MaTepuaAa.

» [Mpubop npeaHasHaYeH AASl SKCMAYaTaLLMU TOABKO B AOMALLIHMUX
YCAOBUSIX.

» [Npexae YeM NOAKAIOUUTL NPUBOP K SAEKTpOCeTH, ybeanTech B
TOM, YTO HanpsiXeHue, yKasaHHoe Ha Npubope, COOTBETCTBYET
Hanps>keHuio arekTpoceTH B Bawwem Aome (I 10-127BT nan 220-
2408BrT).

» B cayyae noBpexAeHWS CETEBOrO LUHYpa ero Heo6XoAMMO
3aMeHWUTb TOAbKO B TOPrOBOW OpraHM3aLluu AU B
YNOAHOMOYEHHOM CEPBUCHOM LieHTpe KoMnaHuu «DUAUMCY, AU B
CEPBUCHOM LIEHTPE C MEPCOHAAOM aHAAOTUYHOWN KBaAUDUKALLUM,
4yTobbl 06ecneunTb 6e30MacHyto aKCMAyaTaLmio npubopa.

» 3anpellaeTcs NOAb30BaTbCS MPUBOPOM, ECAU BUAKA LLIHYpa
MUTaHUA, LWHYP NUTaHUA MAM CaM NPUGOP UMEIOT MOBPEXAEHMS.

» [pexae YeM MOAKAIOUUTL MPUBOP K PO3ETKE SAEKTPOCETH
yb6eAuTeCh B TOM, Y4TO NpubOp cobpaH NpaBUABHO.

» [pu NpaBMAbLHOW YCTaHOBKE KyBLUMHA U MPOYMX
MPUHAAAEXKHOCTEN Ha BAOKE 3AEKTPOABUraTeAs Bbl YCAbILLMTE
LLLeAYOK.

» He cHMManTe NpUHAAAEKHOCTH C BAOKA SIAEKTPOABUraTEAS! BO
Bpems paboTbl npubopa.

» He npeBbillaiiTe KOAUYECTBO MPOAYKTOB U BPeMsl MPUrOTOBAEHMS,
yKasaHHble B COOTBETCTBYIOLLUX PasAeAaX.

» [pexkae YeM UBMEALYUTDL ropsiiMe MPOAYKTbI MAU MOMECTUTL UX B
KYBLUMH, AQWTe UM OCTbITb (MaKCHMMaAbHas TemrepaTypa
80°C/175°F).

» XpaHuTe nNpubop B HEAOCTYNHOM AASl AETEN MecTe.

» He ocTaBAsKTE BKAIOUYEHHbBIK Npubop 6e3 npucMmoTpa.

» He npukacanTech K OCTPOMY A€3BMIO HOXa, OCOBEHHO ecAM
NpUGOP MOAKAIOYEH K 3AEKTPOCETM.

» B cayyae octaHoBku Hoxken, OTKAIOYUTE MPUBOP OT CETU,
1 NpK NMOMOLLU AOMATOYUKKU YOepuUTe MHIPEAUEHTbI, KOTOpble
3a6AOKMPOBaAU HOXM.

» Bo Bpems paboTbl Npubopa 3anpellaeTcs omnycKaTb NaAbLbl AU
KaKue-AMbo npeAMeTbl B 3arpy304HYIO FOPAOBUHY.
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» 3anpelyaercs onyckaTb GAOK 3A€KTPOABUraTEAs B BOAY AU
AloBYIO APYTYIO XMAKOCTb. He MoWMTe ero noa KpaHoMm.
McnoAb3yWTe BAQXKHYIO TKaHb.

» [Mocae akcnAyaTaLmm cpasy e OTKAIOUMTE Npubop, Harnpumep,
nepeA TeM Kak CHATb KyBLUMH BAeHAepa.

» VYposeHb wyma: Lc= 83 Ab [A]

OTCeKk AAS XPaHEHUS WHYPa MUTaHMA
[NepekaiovaTeAb CKOPOCTEN (2 CKOPOCTU U MYABCUPYIOLLMIA PEXUM
(M)

KHomka BbIcTpor ouncTKM

BAoK anekTpoaBHraTeAs

[NprBOAHOWV Baa

Yawa aas coka

DuKcaTop KPbILKK

Bauok AT BEKMMOK

CeTyaTbift PUABTP

KpbllLKa COKOBBIKUMAAKM
3arpy3ouHas ropAoBMHa

TonkaTenb

Npobka

OTBepcTie AASt 3arpy3KM MHIPEAMEHTOB
Kpbillika KyBLIMHa

Hocwk

KyBlwnH breHaepa

YNAOTHUTEABHOE PE3VHOBOE KOABLIO
Hoxesot 6a0k

LLleTka AASt QUMCTKM

MoaroToBKa 3AeKTponpubopa K pabore

BbiMoWiTe BCe MPUHAAAEXKHOCTU U CbeMHbIE AeTaAn (CM. pasaen
«OumcTkar).

Q0ORVOPBEGLICOOPOVO® OO

» HamoTanTe M3AMLIEK WHYPa MUTaHWS BOKPYT OCHOBaHMS
aAekTponpubopa.

Kak noAb3oBaTbcs npubopom

BaeHaep

» BAeHAep npeaHasHayeH AAs:

- [NepemelnBaHns *KUAKOCTEN, TaKMX Kak MOAOYHbIE MPOAYKTBI,
COYCbl, PPYKTOBBIE COKM, CYTbl, HAMMUTKM, KOKTEUAM.

- [NepemelunBaHms MArKUX MHTPEAMEHTOB AASt PUTOTOBAEHS,
HarprMep, XMAKOTO TecTa AAS OAIABEB AWM MaVOHe3a.

- [puroTosaeHMs niope 13 OTBAPHDBIX MPOAYKTOB, HaNPUMEP, AAA
AETCKOTO MUTaHWMA.
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Il HaaeHbTe ynAoTHUTEABHOE pe3sHOBOE KOAbLLO Ha 060AOK
HoxeBoro 6Aoka.

[EA MpucoeanHnTe HoXeBOM GAOK K OCHOBaHMIO KyBLUMHA
6AeHAEpa, MOBEPHYB €r0 MO HAMPABAEHMIO CTPEAKM.

El VcraHosuTe KyBlumH 6AeHAEPa Ha BAOK 3AEKTPOABMFaTeAs.
3aduKcupynTe ero, NoBepHyB MO HamNpaBAEHUIO CTPEAKM.

He Ha)KMMaTe CAULIKOM CMABHO Ha PyYKy KyBLUMHA.

El MomecTuTe B KyBLUMH MHIPEAWEHTBI.
He nomellaniTe B KyBLUIMH MHIPEAMEHTBI C TemrepaTypoy Boie 80°C.

IH 3akpovite KyBWMH KpbilwKoK

A 3akpovite oTeepcTHe B KpbilwKe MPOBKOM M NOBEpHUTE MPOBKY
AO OTKaza.

YTO6bI HE MPOAUTB KMAKOCTb BCETAA NepeA PaboToN 3aKpbiBanTe

OTBEPCTHE B KPbILLKE MPOOKON.

» [lepekAloyaTeAb CKOPOCTEN MO3BOAMT BblIOGpaTb OMNTUMAAbHbIN
pexXum paboTbl. CMOTpU TabAULYY peKOMeHAYeMbIX CKOPOCTEW.
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VIHFPeAMeHTbI AAA U3SMEAbYEHUA CKOPOCTb

Hunakre nHrpeaneHTsl (HanpyMep, LLOKOARAHOE MOAOKO, MoAOKO ¢ CkopocTb |
GpYKTaMu, MaioHe3).

Bonee TaxeAble MHTPEAMEHTDI, HaMPUMEP, COYETaHME MUAKMX 1 CkopocTb 2
TBEPAbIX MHTPEAVEHTOB (HanpUMep, TOMaTHbIN COYC MAM MalTeT).

Tskenble, aBHbIM OOPa3oM, TBEPAbIE MHIPEANEHTbI (Hanpumep, M
KyOUKN AbAR, Cyrbl, $acoAb M T.A.)

BcTaBbTe BUAKY CETEBOTO LUHYPa B PO3ETKY 3AEKTPOCETH.

A—
S~ — Bl Bui6epute Hanboree noaxoASLLYIO CKOPOCTb, U NpUBOP
e BKAIOYUTCA.
O EcAn BbI He 3HaeTe, KaKylo CKOPOCTb BblOpaTh, yCTaHaBAMBaNTE

BAEHAEP HA MAKCMMaABHYIO CKOPOCTb (CKOPOCTb 2).

» AAs Toro 4Tobbl NpUGOp paboTaA B TEHEHUE HECKOABKMX CEKYHA,
YCTaHOBUTE MepekAlodaTeAb B noAoxkeHne M (Momentum) u
cpasy oTnycTuTe ero. [ToBTOpAKTE 3TO CTOALKO pas, CKOABKO
noTtpebyeTcs.

El 4Y706bi BoikAIOUMTE NPMBOP, YCTaHOBUTE NEPEKAIOHaTEAb B
noaoxexue 0.

3anpellaeTcs BKAIOUATbL/BbIKAIOUATb MPUOOP MOBOPOTOM KPBbILLKM.
PeLienTbl MOXeETE MPOYNTATb AdAee B PYKOBOACTBE.

NoAesHble coBeTbl

YTOBbI He MPOAUTb KMUAKOCTb, 3aMPELLAETCA 3aMOAHATD KyBLUMH BbilLe
OTMETKM MaKciMaAbHOro ypoBHa (1,5 AnTpa) Ha Kpbllke, 0cobeHHO
MNPy NepeMeLLMBaHMK FOPSUMX HKUAKOCTEN.

» >KuAKME MHTpeAMEHTbI (HanpuMep, paCTUTEAbHOE MAaCAO) MOXHO
BAMBaTb B BAEHAEP BO Bpems ero paboTbl Yepes oTBepCTHE B
npobke.

» UHrpeaneHTbl MOXXHO A0GaBASTb B GAeHAEp Npu paboTaiolem
3AEKTPOABUraTEAE Yepes OTBEPCTHE B KPbiLLKE.

He aaBaite npubopy paboTtaTb B TeueHne boaee Yem 3 MUHYT 3
OAMH pas. EcAM 33 3 MUHYTBI Bbl HE 3aKOHUMAM CMeLLMBaHME
BbIKAIOUMTE MPKOOP Ha | MMHYTY 1 3aTeM Bbl MOXeTe NMPOAOAKNUT
paboTy.

» Bpems 06paboTKM Cyxmx MHIPEAUEHTOB HE AOAXHO MpeBbIlaTh |
MMWHYTbI.

» [Mpexkae YeM NoMecTUTb B BACHAEP TBEpPAblE MHIPEAMEHTHI,
paspexxbTe UX Ha 6oAee MeAkue Kycouku. Ecan Bam Tpebyetcs
nepepaboTatb 60AbLLON O6bEM MPOAYKTOB, Pa3SAEAUTE €ro Ha
HeboAbLLWE MOPLMK, 2 He CTapanTechb NepepaboTaTtb Bce
MPOAYKTbI 32 OAUH MPUEM.
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» EcAu Bbl HE YAOBAETBOPEHbI pe3yAbTaTOM 06paboTKM
MHIPEAMEHTOB, YCTaHOBUTE NpUOOP Ha KOPOTKOE BPEMS B PEXUM
"M" HecKoAbKO pas. MIAM nepemellanTe MHFPEAMEHTbI AOMATKOM
(Npu BbIKAOYEHHOM 3AeKTpONpUbBOpe!) MAM BbIAOXKMTE YacTb
COAEP>KMMOTO KyBLUMHA M 06paboTaTb MEHbLLYIO MOPLMIO.

» AAs M3MeAbueHMs KyOMKOB AbAQ 3arpy)KanTe UX Yepes OTBepCTHe
B KPbILLKE MPU BPALLAIOLLUXCS HOXKAX.

» AASi NPUrOTOBAEHUSI TOMAaTHOTO COKa Pa3pexXbTe KaXKAbIU
NMOMMAOP Ha 4 4acTu U1 3arpykante ux B 6AeHAEp Yepes
OTBEPCTUE KPbILLKM.

Bo Bpemst paboTbl Mprbopa 3arpeLLaeTcst OrycKaTb MaAbLibl MAK KaKune
AMBO MpeAMETbI B 3arpy304HYIO FOPAOBUMHY.

CoOKOBbIXXMMaAKa.

» COKOBbIXXMMaAKa UCMOAb3YETCSl AAS MPUFOTOBAGHUS CBEXMX
$PpyKTOBbIX COKOB. [1pM 3TOM MSAKOTb, KOCTOUKM U KOXKMLA ByAyT
OTAEAEHbI.

Il 3akpenuTe 6a4oK AAS BBXXKMMOK Ha BAOKE SAEKTPOABMIaTeAs U
MOBEPHUTE €ro Mo CTPEAKE AO MOAHOW pUKCaLUM.

A BcrasbTe cetuathivt GUALTP.

Bceraa nposepsiviTe ceTyaTbii PUALTP NMepeA UCMOAb30BaHMEM
npubopa. He ncrnoAbsyiite Npubop, ecAn Bbl 3aMETHAM TaKne
MOBPEXAEHMA KaK TPELLMHbI, MOBPEXAEHNA METAAANHECKON
MOBEPXHOCTUN U ApYrUe.

B cayyae nospexkaeHUs ceTyaToro $puAbTpa 0bpaTuTech B LEHTP
KoMmnaHuK "OrAMNC" Mo 0BCAYKUBAHWIO MOTPEBUTEAEN B BaLLEV
cTpaHe (Bbl HanaeTe ero Homep TeAedoHa Ha MEXAYHAPOAHOM
rapaHTUMHOM TaAoHe). EcAM NOAOBHBIV LIEHTP B Ballieyt CTpaHe
OTCyTCTBYET, OOpaTUTEChH B Ballly MECTHYIO TOPrOBYIO OpraHm3aLmio
KomnaHnn "OUAMNC" AU CEPBMCHBIN LIEHTP KOMMaHMM.

El VcTaHoBuMTe KpbIWKY M 3alLeAKHUTE GUKCATOP KPbILLKM
Ha)kaTUeM BHU3.

YbeAnTeCh B TOM, UTO GUKCATOP HAXOAMTCA C MPaBOM CTOPOHbI BAOK

3AeKTpoABUraTeAs. YoeAnTeCh B TOM, YTO KpbILLKa YCTaHOBAEHA W

3aKpenAeHa HaAeXHbIM 06pasoMm.
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Bl VcraHosuTe valwy aAs cOKa Ha MecTo.

Il Bui6epuTe Heo6x0AUMYIO CKOPOCTb, UTOGbI BKAIOUMTH NPMGOP.

MHFPeAMeHTbI AAA U3IMEAbYEHUA CKOPOCTb

OpyKTbl (MsArkue) CropocTb |

CBeXXn1 KOKOC, CBEKAa (Cbipas) CrkopocTb 2

A 3arpysuTe uHrpeamenThI B 3arpy3ouHyio ropaoeuHy. Mepea,
Ha4aAoM paboTbl NopexbTe GPyKTbl HA AOMTUKM, YTOBLI OHU
NMPOXOAMAM B 3arpy304HYIO FOPAOBUHY.

CAerka HapAaBUTE Ha MHIPEAMEHTbI TOAKATEAEM.

He cAeAyeT CAMLIKOM CUABHO HaXKUMATb Ha TOAKATEAb, TaK 3TO MOXET
MOBAVSITb Ha KOHEYHBIN PE3YALTAT M AGXKE MPUBECTU K OCTAHOBKE
CeT4aToro dMAbTpa.

Bl Ecav vz npubopa Goablue He TeyeT COK, BbIKAIOUMTE NpUBOP M
MOAOXAMTE, MOKa ceTHaTbi GUALTP He OCTAHOBMUTCS.

El CHumute vawy aas coka.
» PeLienmbi MOXeme NpouMmMamsb ganee 8 pyKoBogcmae.

He aaBanTe paboTaThb COKOBbIKMMaAKe Boaee 2 MUHYT noapsA. Ecan
Bbl €Ll HE MOAYUMAM COK, BbIKAIOUMTE MPUOOP 1 AaVTE eMy OCTbITb B
TeYeHne 2 MUHYT NepeA TeM Kak MPOAOAKUTL paboTy.

MoAesHble coBeThl

» Ecan Bo Bpemsi paboTbl 6a4OK AASl BBIXKUMOK MEPENOAHUACH,
BbIKAIOYMTE MPUOBOP U MOAOXKAMUTE, MOKa CETHATLIN GUALTP He
ocTaHoBuTcs. OTKporTe PpUKCaTOp U caMy KpbILKY. BbiHbTe
ceTyatbiit uAbTp. OTCcoeaAnHUTE 640K AAS BBIXKUMOK OT BAOKa
3AEKTPOABUraTeAs], MOBEpHYB ero Brpaso. OuncTuTe 6a4oK AAs
BbIXKMMOK U ceTHaTbit puAbTp. CHOBa cobepuTe COKOBbLIKMMAAKY
U NPOAOAXKaNTE paboTy.

» Ecaun Bo Bpems paboThl Yalla AASl COKa NMEPENOAHMAACD,
BbIKAIOUMTE MPUOBOP U MOAOKAMTE, MOKa CETHATbIN GUABTP He
ocTaHoBuTCcs. CHUMUTE Yallly AASl COKa U BbIAGUTE FOTOBbIN COK.
MakcuMaAbHbBIM 06beM Yalin AAA coka - 700 mr

» [Mepea npuroToBAeHMEM coKa He 065A3aTEABHO OUMLLATE TOHKYIO
KOXMLLY MAM LIKYPKY. CAeAyeT CHUMaTb TOABKO TOACTYIO KOXYPY,
HarnpuMep C arneAbCMHOB, aHAHACOB U CbIPOW CBEKAbI.

» B cokoBbIXXMMaAKe He pekoMeHAyeTcs nepepabatbiBaTb GppyKTbl €
BbICOKMM COAEPYKaHUEM KPaxMaAa, Takue Kak GaHaHbl, manaus,
aBOKaAO, MHXMP U MaHro. AAst nepepaboTku 3Tux GpyKTOB
MoAb3yWTecb BAEHAEPOM.

» OT6upanTe TOABKO CBEXME PPYKTbI U OBOLLM - OHU COAEPKAT
60AbLLe coKa.
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» AUCTbA U cTeBAU 3eAeHU, HaNpUMep, CAAAT, TaKXKe MoryT
06pabaTbiBaTbCs B 3TOW COKOBbIXKMMAAKE.

» S6A0UHBIN COK BbICTPO NpHUOBpPETaET KOPUYHEBBIN LBET.
HeckoAbKo KaneAb AUMOHHOFO COKa MPUOCTAHOBUT 3TOT
npouiecc.

» MsKOTb MOPKOBM, CbIPOM CBEKABI, KamyCThbl MAM LLMMHATA MOXET
MOCAY>KMTb OCHOBOW AASi CyMa, COYCa, AYKEMA, AGCEPTA,
MOPOXXEHOTO U T.A. AOBEANTE MAKOTb AO KUMeHUs U AobBaBbTe
npsHocTen. Bbl MoXeTe NpUroToBUTL Miope, MOMECTMB MSIKOTD B
6AeHAEp. Bbl MOXXeTe MCMOAL30BaTh MAKOTb MOMUAOPOB AAS
MPUrOTOBAEHWS TOMaTHOW MacTbl.

Ouucrtka

|_|pM60p AETYE OYNCTUTD, ECAN CAEAATb 3TO Cpa3y NMocAe
MCMOAb30OBaHMA.

3ar|peu4aeTcsq MbITb AETaAN ﬂpm6opa B I'IOCYAOMOG‘«IHOIA MallnHe.
,A'/\FI OUMCTKM BAOKA SAEKTPOABUTATEAA I'IO/\bB)/l/,lTECb BAQXKXHOW TKaHbIO.

He |/\CI_|O/\b3>/I/,|Te a6pa3|/|BHb\e CPEACTBA, METANMHUECKNE MOHYAAKHA
MOIOLMNE CPEACTBA, COAEPXKALLME CMMPThl U T.A.

Il BbIkAlOUMTE SAEKTPOMNPUGOP, BbIHLTE BUAKY LLHYPa MUTaHUS U3
po3eTku a3aekTpoceTU. CHUMUTE rpsi3Hble AETaAU C BAOKa
3AEKTPOABUIaTeAsl, OHUCTUTE UX B TEMAOU BOAE C MbIAOM
MSATKOW LLLETKOW.

A TMpomoliTte Bce AeTaAM MOA CTpyew BOAbI.

BAeHaep, 6bicTpas ouncTKa

Il Hanelite TenAoi BOABI M YMCTALLErO CPEACTBA B KYBLUMH
6AeHAEpa.
He npesbilwariTe MakcMarbHbIM 06beM KyslmHa (1.5 A).

A VcraHosuTe KpbilKy 1 NpobKy.

[l BkarounTe npuBOp Ha HECKOABKO CEKYHA, HXKaB Ha KHOMKY
6bICTPOM OUMCTKM.

n CHuMUTE KYBLUMH BAEHAEPA, KPbILKY M NpobKy. [pomonTe mx
YNCTOM BOAOM.

IFH A5 Aydiwen o4McTKM cHUMUTE HOXEBOWM BAOK BAeHAEPa.
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COKOBbI)KMMaAKa, TULaT€AbHAA OYUCTKa

Il CHumuTe KpbilwKy, 6a4OK AASl BBIKMMOK M CETHaTbI GUALTP.

BbiMoyTe nx Cpa3y »Xe NMOoCA€ UCMOAb3OBaHUA.

A AAs ounCTKYM ceTHaToro GpUALTPA MOAb3YMTECH LLLETKOM

lMapaHTHUA u 06¢cAy>kuBaHue

Mo NoBOAY AOTIOAHUTEABHOM MHGOPMALIMM MAM B CAyYae
BO3HWKHOBEHWS KakxX-An60 NpobaemM obpalanTecs Ha Web-cant
koMMaHuK «DuAanncy no aapecy: www.philips.com van B LieHTp
KoMMaHum «DUAUMICY» MO OBCAYXKMBAHMIO NOTPEOUTEAEN B BalLEM
cTpaHe (Bbl HaAeTe ero HoMep TeredOoHa Ha MEXAYHAPOAHOM
rapaHTUMHOM TaAoHe). EcAn MoAOBHBIN LIEHTP B BalLew cTpaHe
OTCyTCTBYET, 0OpaTUTECh B Ballly MECTHYIO TOPrOBYIO OpraHm13aLmio
KomnaHum «DUAKNCY MAW B CEPBUCHOE OTAEAEHWe koMnaHmu Philips
Domestic Appliances and Personal Care BV.

PewenTbl AAS COKOBbDKMMAAKM U GAeHAEpa

BmecTe ¢ nprbopom "Juice & Co" Bbl MOXeTe HGECKOHEYHO
3KCTMEPUMEHTMPOBATL W NMPOGOBATL BCEBO3MOMKHbIE PELEMTHI. Bbi
MOETE MPUrOTOBUTb BKYCHBIE COKM, KOKTENAW, Cyrbl, COYChI, 3aTPaTVIB
MPY 3TOM MUHUMYM YCUAMA, Mbl MPYBOAMM HECKOABKO PELENTOB,
KOTOpble HECOMHEHHO Bam MOHPABATCA.

lMNuKaHTHbIE AeneLKu

250 1 OBOLLHbIX BBPKMMOK (Ayylle BCErO MOAXOAAT KarycTa,
CeAbAEPEVt, TOMATbl, MOPKOBb, AYK, CAAAKWI MepeLl, AyK-Mopew,
WMMHAT U GeHXEAb)

100 r xAebHbIX Cyxapewt

2 arua

2 CTOAOBbIE AOXKKM TOMATHOrO KeTyyrna

| cToAOBas AOXKKa M3MEABYEHHOM 3eAEHM (Hamnp. NETPYLUKa/4eCHOK)
2 YaHOW AOXKKK cambana

50 r TepToro cbipa

COAb

nepeLy

50 r macra

[epemetuarime momMamHbiii Kemuyn, U3MEABYEHHYIO 3eAEHb, CAMBAA 1
CbIp C BKUMKAMM JO NOAYHEHMSt OGHOPOGHOW Macchl. [Tomecmume
NOAYYEHHYI0 MACCY B Yally M CMeLaime € XA€BHbIMY Cyxapsimu, SALAamMm
1 HebOAbLLIMM KoAYecmBom coan u nepud. Cgeaayime uz cmecn 3-4
NAOCKMX A€NeLUex.

[ogorpeime Ha ckoBopoge MAcA0 1 06XKapbmMe AeneLKn Ha CPeGHEM
OrHe B meyeHue 5 MUHym C KA»Kgoy CMOpPOHbI, NOKA OHM He
NOgPyMAHAMCSA M He CMaHym romosbiMu. [1ogasame ropAqmmm.
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ABAOUHBIE OAaABM

50 r ABACUHBIX BBIKMMOK

50 1 GAMHHON MYKM

2 sviua

okoro 100 r monoka

50 r nsioma

50 r Kyparu, Hape3aHHOW KyCouKamm

MacAo

caxap M KopuLa o BKycy

[epemelarime MyKy 1 AL C ABAOUYHBIMU BbbKMMKAMM. Aobasbme
MOAOKA B OCMAMOYHOM KOAUUECMBE gO NOAYYEHMUST OGHOPOGHOWU
maccel. AobaBbme K MAcce U3ioM 1 Kypary M nepemeLiaiime AOXKKOM.
Pasorpeiime Ha ckoBopoge HemHoro macaa. Haavuearime maccy Ha
CKOBOPOGKY HEDOABLLIMMI NOPLIMAMM, OCMABAAS MEXKGY HUMM
Hebonblume npomexxymku. [Tpugavime nopumsam Gopmy oraguii 1
0bxkapbme ux C gByX CMOPOH HA CPEGHEM OrHe, NOKA OHU He
nogpymaHamcs 1 He bygym romosbl. [logasayime oAagbu K CMoAy
FOPAYMMU MAM XOAOGHBIMM, NOCBINAB MX NO BKYCY CAXdPOM M KOPHLIEN.

ButaMuHHBIM HanuTOK (3 cTakaHa)

| MaHro

| 6aHaH

cok | a6noka, | kuBK, |- aneabcuHa

2 YaHbIX AOXKKM MeAd (MAM MO BKyCY)

300 MA naxTel

Ouncmume om KOxKypbl KMBM 1 aneAbcuH. [ponycmume ux Bmecme ¢
SI6BAOKOM Yepe3 COKOBBIKUMAAKY. Ounucmmume om KOxKypbl MAHro 1
6aHaH v cMelaime mx 8 GAEHgepe ¢ PyKMOBLIM COKOM, MEGOM M
NAaxmow gAsi NPUrOMOBAEHMA BKYCHOTO KOKMENAA.

[TonesHbivi cosem: 3ameHmnme naxmy 06EKUPEHHBIM MBOPOTOM MAK
M0rypPMOoMm, gASl NPUrOMOBAEHMS BKYCHOO 1 NOAE3HOIo gecepma.

NeAsIHOW KOKTEWAb AASl YKAPKOTO AHSA (2 cTakaHa)

! aHaHaca

2 AbAoKa

| po3oBbit rpenndpyT

KyOUKM Abaa (MPUMEPHO 2 MOAHBIX CTaKaHa)

Ourcmume om KOXKypbl GHaHAc, rpevingpym u sbiMoyime AOAOKHM 1
Hapexxbme ux Bce Kycoukamu. [ponycmumme Bce yepes
COKOBBIXKMMAAKY 11 cobepume COK.

Cobeprme bAeHgep 1 noMecmmme Kybuki Abgd B KyBLUMH GAeHgepa.
V3meAburme Aeg HG MAKCUMAAbHOM CKOpoCcmi, gobasbme @pyKmosbiy
COK. Bbl noAyurime BKYCHbIM, XOAOGHbIN KK Aeg, pyKMOBbI KOKMEKAb,
KOMOPBINA yMOAUM XKAXKJy B A0DYIO XKapy.

OBOLLHOM KOKTEWAb

200 MA MOPKOBHOIO COKa

[/2 cTebAn cenbaepes,, HAPE3aHHOTO KyCOUKaMu

| MOMMAOP CpeAHero pasmepa, OUMLLEHHBIA OT KOXMLbI 1
Hape3aHHbI KycouKamu



44

PYCCKMU

v

v

[/2 HeBOABLIOrO 3EAEHOrO MAM KPacHOrO MepLia, Hape3aHHOro
KyCcouKamu

MaAEHBKWI MyUYOK CBEXKETO LUMMHATA MAM HECKOABKO BETOUEK
NeTPYLKN

2 UAM 3 KyOWKa AbAQ.

| AAVMHHBIV CTeDeAb CenbAEPES AAA YKPALLIEHMS

[epepabomayime om 6 go 8 MOPKOBMH B COKOBBIXKUMAAKE.

Cobeprme baeHgep. [lomecmume MOPKOBHbIV COK, OBOLLM M LINMHAM
uAM nempylky 8 baeHgep u cMmelumsaime 8 medenue | 5-30 cekyHg Ha
MAKCMManbHou ckopocmu. Aobasbme Kybuku Abga 1 cMmelumBayime elue
HECKOABKO CeKyHG. [lepeaelime KOKMEViAb B BbICOKMY BOKAA M
yKbacbme ero gAMHHbIM cmebAem ceabgepest.

Cyn "Ta3na4o 6AaHKo" (XOAOAHBIV OBOLLHOW CyM CO
cmeTaHow) (4 nopuwmm)

v

500 r 6eroro BuHorpasa 6e3 KocTouek

2 orypua (npumepHo 750 )

| AYK-LUAAOT, Hape3aHHbIA KyCOUKamm

| U3MEABYEHHBIV 3YOUMK YecHOKa

[/4 YariHOW AOXKKM COAM

[/4 YariHow AOXKK Beroro nepLia

500 MA 0be3xkmpeHHoro norypTa

6-8 Kaneab coyca Tabacko

Bbimorime suHorpag 1 ouncmume ero om semovek. [lepepabomarime
€ro B COKOBBIKUMAAKe 1 cobepume COK.

Cobeprme baeHgep. Hanerime BuHorpagHbiyi cok 8 baeHgep.
Ouncmume orypLbl, Paspexkbme 8 gAuHy NONOAGM M ygaAume cemeHd.
Hapesxbme orypLibi moAcmbiMu AOMMUKamu 1 gobasbme smu
AOMMUKM K BUHOrPAgHOMY COKy B BAeHgep. Aobasbme AyK-Larom,
YeCHOK 1 nepell B OAEHgep 1 Ha KOPOMKoe Bpems BKAlouMme bAeHgep.
fomosyto cMechb Bbirerime 8 Yallly, gobasbme viorypm u coyc Tobacko u
nepemeLianime.

Oxaagume cyn 8 3aKpbIMoy Ydllie B XOAOGHAbHIKE B meyerne 30
MuHym. [Togavime k cmony 8 BOABLIMX CyNnoBbIX YALIKAX, yKPACKB
AOMMUKAMU OrypLIa M BUHOrPAGOM.



PYCCKMUU 45

PyKoBOACTBO No 06Hapy>»KEeHMIO M YCTPAHEHMIO HEUCTIPABHOCTEN

Mpobaema

DAeKTponprbop He paboTaeT.

Hoxxeson 6aok/ 6AOK
SAEKTPOABMIaTeAs 3aBAOKMPOBaH.

YyBCTByeTCA HEMPUATHBLI 3arax oT
BAOKa IAKTPOABUIaTEAR BO BPEMA
NEepBbIX MUHYT paboTbl.

[p1BOP CAULLIKOM CHABHO LLYMWT,
UyBCTBYETCA 3amax, Mprbop CUABHO
HarpeAcsi, AbIMUT U1 T.A,

BaeHaep npoTekaeT

Kpebillka 1/mAn 3arylika baeHAepa
npoTekaeT

CWTO KacaeTcs 3arpy304HOro OKHa
MAU CUABHO BUOPUPYET B MpoLiecce
paboThi.

paHeHue

[Nprbop ocHalleH BCTPOEHHOM 3alUMTHOM BAOKMPOBKOWM paboTsl nprbopa Ha
CAyHaM, €CAM MPUHAAAEKHOCTU HEMPABUABHO YCTaHOBAEHbI. [poBepbTe
MPaBUABHOCTb YCTaHOBKM A€TaAel (NpoBepbTe pasHble YacTh).
[MpeABapHTEALHO BbIKAOHMTE Mprbop!

BbikAioumTe I'IPI/I6OD n nepememav'rre MEHbLLEE KOAUYECTBO MHTPEANEHTOB.

DTO HOPMaAbHO AAA MEPBOTO pasa paboTsl. Ecan no-npexxHemy uyscTeyeTcs
3anax, MPOBEPLTE KaYecTBO NepemMeLMBAIOLIMXCA MPOAYKTOB, Bpems paboTh
VAN UCTIOAB3YEMYIO CKOPOCTb.

BbikaioumTe NprbOp 1 BbIHBTE BUAKY LUHYPa MUTaHKA 13 PO3ETKM
anekTpoceTn. ObpaTnTech 33 MOMOLLBIO B LIEHTP KoMMaHuu "@uannc” no
OBCAYKVBAHMIO NMOTPEOUTEASH MAM B Ballly MECTHYIO TOProBYyIiO OpraHM3aLmio.

BbikAloumTe nprbop. BeiHbTe HOXeBOW BAOK, NOBEPHYB €ro MPOTWB YaCcOBOW
cTpeAku. [1poBepbTe, MPaBUABHO A YCTaHOBAEHA Pe3VHOBas Lavba Ha
HOXeBOM BAOKe.

V66AVIT€Cb, YTO KpbILLKaA NPaBUAbHO YCTaHOBAEHA. 3ar/\yu.1+<a MOAHOCTbBIO
YCTaHOBAEHa, KOrAa Bol YCABILUUTE LLEAHOK.

BbikatoumTe nprbop. [NposepbTe NMPaBUALHOCTb YCTaHOBKM cuTa. Pebpa Ha AHe
CUTa AOAKHBI TOUYHO COMPSAraTbCst C OTBETHOWM YaCTblO IAEKTPOABUrATEAS.

V6eAUTECH, UTO CUTO HE MOBPEKAEHO. T PELLVHbI, MUKPOTPELMHbI,
OCAABAEHHOE KPEMAEHUE M3MEABHAIOLLETO AMCKA WAV AOBbIE APYrVie
HEMCMPABHOCTU MOTYT MPMBOAMUTL K HapyLIEHMIO paboToCrocobHOCTH
npubopa. Ecavt Bbl 06HapY)KUTE TPELLMHBI MAK KaKE-AWBO MHBIE MOBPEXAEHMS!
CUTa, MPEKPATUTE MOAL30BATHLCH MPUGOPOM U OBPATUTECH B GAVKANLLM
CEePBMCHBIV LIEHTP KoMMaHuu "Duannc”.

* EcAM BaM He yAAAOCh YCTPaHWUTb BO3HMKLLYIO MPOBAEMY, 06paTUTECh 3a MOMOLLbLIO B LIEHTP KomnaHmn "Ouannc” no
OBCAYKVBAHMIO NOTPEOUTEASH MAM B Ballly MECTHYIO TOProBYIO OpraH13aLMio.
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Pristroj je vybaven vestavénou ochranou pro pripad, ze by bylo jeho
prislusenstvi pripojeno nespravné nebo nebylo pripojeno vibec.

Nikdy pristroj nezapojujte nebo nevypojujte pripojenim nebo
odpojenim prisluSenstvi.

Dilezité

» Prosime, abyste podrobné precetli navod k obsluze a sledovali
pritom pfisluSna vyobrazeni.

» Navod si ponechte pro piipadné pozdéjsi nahlédnuti.

» PFistroj je uréen vyhradné pro pouziti v domécnosti.

» Dtive nez pristroj pripojite do sité prresvédcte se, Ze jeho napajeci
napéti souhlasi s napétim sité (110 az 127V nebo 220 az 240V).

» Privodni kabel musi byt vidy vyménén v autorizované opravné
firmy Philips nebo pitimo v servisnim stiedisku této firmy, abyste
zabranili vzniku nebezpeénych situaci.

» Nepouzivejte pristroj pokud byste zjistili, Ze je poSkozen sit'ovy
privod nebo néktery jiny dil.

» Drive nez zasunete zastréku do sitové zasuvky, pristroj peclivé
sestavte.

» Kdyz je nadoba nebo jiné prislusenstvi nasazeno spravné, ozve se
zietelné zaklapnuti.

» Nikdy neodnimejte prislusenstvi dokud je ptistroj v chodu.

» Nikdy nepiekracujte mnozstvi potravin ani dobu jejich zpracovani,
které je udano v navodu.

» Horké suroviny nechejte pied vlozenim &i nalitim do nadoby
mixéru vychladnout (maximélni teplota 80°C).

» Pristroj uchovévejte vzdy mimo dosah déti.

» Nikdy nenechte pristroj pracovat bez dozoru.

» Nikdy se nedotykejte OSTRYCH nozd, obzvlaité je-li piistroj
zapojen do sité.

» Kdyby se noze zalepily, ODPOJTE PRISTRO)J diive nez blokuijici
prisady odstranite stérkou.

» Nikdy nesahejte prsty nebo jinymi nastroji do nadoby pokud je
pristroj v chodu.

» Motorovou jednotku nikdy nesmite ponofit do vody nebo do jiné
kapaliny, ani ji oplachovat pod tekouci vodou.Vzidy pouzivejte
pouze navlhéeny hadiik.

» Po ukon&ené prici pristroj odpojte od sité diive nez odSroubujete
nadobu.

» Hladina hluku: Lc= 83 dB [A]

Vseobecny popis

@ Prostor pro sftovy privod.

@ Voli¢ rychlosti se dvéma rychlostnimi a jednim mzikovym stupném.
® Tlagitko rychlého cigtént.

® Motorova jednotka.
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Hnacf hiidel.

Nadobka na Stéavu.

Uzavér pro zajisténi/odjisténi nadoby.
Zasobnik duziny.

Sitko.

Viko odstaviiovace.

Plnici tubus.

Pé&chovac.

Zatka.

Otvor pro pridavani piisad.
Viko nadoby.

Vylevka.

Mixovaci nadoba.

Pryzovy tésnici krouzek.
Nozova jednotka.
Kartacek k cisténi.

[E]
F]
GJ
H]
0
o
K]
e
o
[N)
®
G
Q)
®
1S}
o

PFiprava pristroje k pouziti

Umyjte piisludenstvi a oddglitelné ¢asti pristroje (viz odstavec "Cigténi").

» Nadbytecny sitovy piivod natocte kolem spodni ¢asti pristroje.

Pouziti pFistroje

Mixér

» Mixér je vhodny pro:

- Mixovani tekutin, napriklad mlé¢nych produktl, omacek, ovocnych
stav nebo napoju.

- Mixovani mékkych ingredienci, napiiklad livancového tésta nebo
majonéz.

- Rozilehanivarenych ingredienci, napfiklad vyroba détské vyzivy.

Il Poloite pryzovy krouzek kolem okraje nozové jednotky.

EA Nozovou jednotku upevnéte k nadobé tak, Ze ji ototite ve
sméru Sipky
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[l Nadobu s nozovou jednotkou upevnéte na motorovou
jednotku. Zajistéte ji oto¢enim ve sméru Sipky.

Na drzadlo nadoby netlacte nadmérnou silou.

El Do nédoby vlozte piisady.
Nikdy nadobu neplrite piisadami, které jsou teplejsi nez 80°C.

Il Viko pritisknéte na nddobu.

A Zitku viozte do otvoru ve viku a otogenim ji Fadné upevnéte.
Abyste zabranili vystrikovani, vzdy nezapomerite do vika viozit zatku.
» Nastavte takovou rychlost otaéeni, ktera bude pro optimalni

zpracovani vlozenych potravin nejvhodnéjsi.Viz tabulku
doporucenych rychlosti.

Prisady ke zpracovani Rychlost

tekuté prisady (napr. Cokoladové mléko, mléko s ovocem, majonéza) rychlost |
tuzsi prisady napr. kombinace tekutin s tuhymi prisadami rychlost 2

tuhé prisady (napr: kostky ledu) ™M

Sitovou zastréku zasurite do zasuvky.

Bl Zapojte pozadovanou rychlost a tim zapojite i motor pFistroje.
Pokud si nejste jisti jaka rychlost je vhodna, zatnéte volbou rychlosti 2.

» Jestlize chcete ponechat pristroj v chodu jen nékolik sekund,
zvolte rychlost M (mzikovou) a po nékolika sekundéch ji opét
vypnéte.To |ze opakovat tak casto, jak to bude tieba.

El Piistroj vypnete, nastavite-li polohu 0.

Nikdy pristroj nezapinejte ani nevypinejte ota¢enim nadoby.

Recepty naleznete na konci tohoto navodu.



CESKY 49

Praktické rady

Abyste zabranili vystrikovanf obsahu, nikdy nadobu neplrite nad
oznacené maximum (1,5 litru), obzvlasté v pripadé€, kdy mixujete horké
tekutiny.

» Tekuté prisady (napriklad olej) mizete do nadoby prilévat za
chodu otvorem v zatce.

» Kdyz je motor v chodu, Ize ptilévat tekuté prisady otvorem ve
viku.

Nenechévejte motor v chodu déle nez asi 3 minuty. Pokud potrebujete
mixovat déle, pristroj nechte po uvedené dobé asi minutu vychladnout
a pak pokracujte v praci dalsi 3 minuty.

» Suché piisady nemixujte déle nez asi | minutu.

» Tuhé prisady piredem rozkrajejte na malé kousky nez je vlozite do
nadoby. Do nadoby téz nevklidejte nadmérné mnozstvi potravin
najednou. Lepsi je vzdy vkladat vice malych kouskd.

» Pokud nejste pfi zpracovani tuhych prisad s vysledkem spokojeni,
pristroj vypnéte, ¢ast potravin vyjméte a zbytek mixujte
kratkodobé v poloze M. Mlizete téz zamichat potraviny stérkou
(motor nesmi byt v chodu) nebo zmensit obsah nadoby a mixovat
pouze malé kousky.

» Potiebujete-li drtit kostky ledu, vhazujte je otvorem ve viku za
chodu motoru.

» K vyrobé st'avy z rajskych jablek rozkrijejte rajska jablicka na Etyfi
dily a vkladejte je za chodu motoru otvorem ve viku.

Nikdy nestrkejte prsty ani jiné predméty do nadoby pokud je motor v
chodu.

Odstaviiovad

» Odstaviovac Ize pouzit pro pripravu cerstvych ovocnych Stav.
Duzina, pecicky a kira jsou pfitom oddéleny.

Il Nasadte zasobnik duziny na motorovou jednotku a ototte jim
ve sméru Sipky az je Fadné upevnén.

A Vioite sitko.

Pred pouzitim sitko vzdy zkontrolujte. Nepouzivejte pifistroj pokud by
bylo sitko jakkoli poskozené.

V pripadé poskozenisitka se spojte se servisem firmy Philips, jehoz
adresu a telefony najdete na konci zarucnich podminek.
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El Na nddobu polozte viko a zajistéte je stlaéenim uzavéru
smérem dold.

Ujistéte se, Ze je uzavér na pravé strané motorové jednotky

Zkontrolujte, zda je viko radné nasazeno a zajisténo.

E Vioite nadobku na $tavu.

IHl Zvolte vhodnou rychlost a uved'te pfistroj do chodu.

Prisady ke zpracovani Rychlost

Ovoce (mékkeé) rychlost |

Cerstvé kokosy, fepy (tuhé) rychlost 2

Vkladejte ptisady do plniciho tubusu. Pfed tim vSak vétsi
jte p y do p
potraviny rozkrajejte na mensi kousky.

Prisady jemné pritlatujte péchovacem.
Na péchovac prilis netlacte, mohlo by to mit vliv na kvalitu vysledné
prace, pripadné by se mohlo sitko zastavit.

Bl Kdy: jiz zddna $tava nevytéka, vypnéte pristroj a vyckejte aZ se
rotujici sitko zcela zastavi.

El Vyjméte nadobku se $tavou.
> Recepty naleznete na konci tohoto ndvodu.

Nenechavejte pristroj v trvalém chodu déle nez 2 minuty. Jestlize jesté
nejste s praci hotovi, pristroj vypnéte a vyckejte dalsi 2 minuty nez
budete v praci pokracovat.

Praktické rady

» Jestlize se béhem prace zasobnik duziny zcela naplni, vypnéte
pristroj a vyckejte az se sitko zcela zastavi. Uvolnéte uzavér a
odejméte viko.Vyjméte sitko. Oddélte zasobik duziny z motorové
jednotky otocenim doprava a sejméte ho.Vyprazdnéte zasobnik
duziny a vycistéte sitko.VSechny dily opét slozte a pokracujte v
praci.

» Pokud je nddobka na $tavu béhem prace zcela naplnéna, vypnéte
pristroj a vyckejte az se sitko zcela zastavi.Vyjméte nadobku na
$tavu a vyprazdnéte ji. Maximalni obsah nadobky je 700 ml.

» Béhem price neni tfeba odstrariovat slupku nebo kiru. Jen tlusté
kary (napt. pomernacd, ananasti nebo syrové repy) je vhodné
odstranit.
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» Ovoce, které obsahuje vétsi mnozstvi Skrobu (banény, papaya,
avokado, fiky nebo mango) neni vhodné zpracovavat v
odstaviiovadi. Pro zpracovani tohoto ovoce je vhodnéjsi mixér.

» Vidy pouZivejte Eerstvé ovoce a zeleninu. Ziskate vice $t'avy.

» V tomto pristroji Ize téz zpracovavat listy nebo stonky salatd.

» Jable¢né st'avy velmi rychle zhnédnou.Tento proces mUzete
zpomalit pridanim nékolika kapek citronové st’avy.

» Duzina mrkve, epy, zeli nebo $penatu miize byt pouzita jako
zéklad pro polévky, omacky dzemy, dezerty, mrazené krémy apod.
Uvarte duzinu a pridejte trochu bylinek. Pak vSe rozmixujte v
mixéru. Duzinu z rajskych jabli¢ek miZete pouzit pro rajskou
omacku.

Pristroj i jeho prislusenstvi vycistéte ihned po pourziti.
Prislusenstvi nikdy nemyjte v mycce nadobi.

Motorovou jednotku Cistéte pouze navihéenym hadrikem.
NepouZivejte zadné abrasfvni chemikalie (Cisticf prasky).

Il Odpojte piistroj, oddélte pouzité piislusenstvi a dily a umyite je
ve vlazné mydlové vodé.

A Umyté piislusenstvi oplachnéte pod tekouci vodou.

Rychlé ¢isténi mixéru

Il Do néddoby mixéru nalijte vlaznou vodu s trochou vhodného
myciho prostiedku.
Neprekrocte maximalni napln (1,5 litru).

A Nasad'te viko a zatku.

Spust'te pristroj na nékolik sekund tlagitkem Quick Clean.

Sejméte mixérovou nadobu, odejméte viko a zitku a
oplachnéte vse pod tekouci vodou.

Il Pro lepsi vy&isténi doporuéujeme vyjmout z nddoby nozovou
jednotku.
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Lepsi ¢isténi odStaviiovace

Il Odejméte viko, zdsobnik duziny a sitko.V3e oplichnéte ihned
po pouziti.

A Pro &isténi sitka mizete pouzit prilozeny kartacek.

Zaruka & servis

Pokud byste potrebovali jakoukoli informaci nebo méli néjaky problém,
podivejte se na internetovou stranku www. philips.com, pripadné
kontaktujte Informacnf stfedisko firmy Philips, jehoZ telefonni &islo
naleznete na letacku s celosvétovou zarukou.

Recepty pro kombinaci odst’aviiovace a mixéru

S touto kombinaci Ize realizovat nekone¢né mnozstvi experimentd a
vyzkouset nejriznési recepty. MlzZete vyrabét chutné ovocné stavy,
polévky nebo omacky. Abychom vam tuto praci ulehili, pripravili jsme
nékteré recepty, které si mdzete s Uspéchem vyzkouset.

Pikantni keksy

- 250 g zeleninové duziny (obzvlasté vhodné jsou zeli, celer; rajska
jablicka, mrkev, cibule, paprika, cibule, porek, Spenat nebo fenykl).

- 100 g strouhanky

- 2 vejce

- 2 |Zce rajského kecupu

- | IZice sekanych bylinek (petrzel/pazitka)

- 2 |zitky sambalu

- 50 g nastrouhaného zralého syra

- sul

- pepr

- 50 g mésla

> Smichejte rajsky protlak, sekané bylinky a syr s duZinou. Obsah vioZte do

mixéru a pfidejte strouhanku, vejce, trochu soli a pepre. Ze smési

vytvorte 4 aZz 5 keksu.

Rozpalte mdslo na pdnvi a opecte keksy (asi 5 minut na kazdé strané)

aZ zhnédnou. Poddvejte horké.

v

Jable¢né livance

- 150 g jable¢né duziny

- 150 g mouky

- 2 vejce

- asi 100 ml mléka

- 50 g hrozinek

- 50 g susenych merunék, nakrajenych na kousky

- maslo

- cukr a skofice (podle chuti)

> Smichejte mouku, vejce a jable¢nou duZinu. Pfidejte mléko a vytvorte
pomérné tuhou smés. Do smési dejte hrozinky a meruriky.
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> Rozpalte mdslo na pdnvi. Ze smési vytvorte na pdnvi bochdnky. Ty pak
zplostéte a osmaZte je po obou strandch aZ zhnédnou. Poddvejte je
horké a posypte je napiiklad skofici's cukrem.

Vitaminovy napoj (tFi sklenice)

- | mango

| banan

- Stévaz | jablka (omytého),z | kivia z | pomerance

- 2 Izitky medu (nebo vice, podle chuti)

- 300 ml podmasli

> Oloupejte kivi a pomerant. Zpracujte je spolu s jablkem v od$t'avriovadi.
Oloupejte mango a bandn a zpracujte vse v mixéru s ovocnou stdvou,
medem a podmdslim na chutny ndpoj.

> Doporuleni: podmdsli miiZete nahradit tvarohem nebo jogurtem.

Ledovy napoj pro tropické dny (dvé sklenice)

- 1/2 ananasu

- 2 jablka

- | rdzovy grejp

ledové kostky (asi 2 pIné sklenice)

Oloupejte ananas a grapefruit, omyjte jablka a rozkrdjejte je na kousky.

Zpracujte vSe v od$tavriovadi a vytvorte ovocnou st'dvu.

> Sestavte mixér a vloZte do néj kostky ledu. Rozmélnéte led za pouZiti
nejvétsi rychlosti a pfidejte ovocnou stdvu. Ziskdte chutny ledovy ndpoj.

v

Zeleninovy napoj (jedna velka porce)

- 200 ml mrkvové stavy

- 1/2 stonku celeru, rozrezaného na kousky

- | stfedné velké rajské jablicko, oloupané a rozkrajené na kousky

- 1/2 malé zelené nebo Cervené papriky, rozkrajené na kousky

- mald hrstka Cerstvého Spenatu nebo nékolik vyhonkd petrzele

- 2 az 3 kostky ledu

- | dlouhy stonek celeru na ozdobu

> Zpracujte v od$tavriovaci 6 az 8 mrkvi.

> Sestavte mixér. Do mixéru naliite mrkvovou $tdvu, zeleninu a spendt
nebo petrZel a mixujte nejvétsi rychlosti 15 aZ 30 sekund. Pridejte kostky
ledu a mixujte jest& nékolik sekund. Ndpoj nalijte do vysoké sklenice a
ozdobte dlouhym stonkem celeru.

Gazpacho blanco (4porce)

- 500 g bilych grepl bez semen

- 2 okurky (asi 750 g)

- | Salotka, nakrjena na kousky

- | strouzek Cesneku, rozsekany

- /4 1zicky soli

- 1/4 1zicky bilého pepre

- 500 ml polotu¢ného jogurtu

- 6 az 8 kapek tabaska

» Omyjte grepy a odstrarite stonky. Zpracujte je v od$tavriovaci.
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> Sestavte mixér. Do mixéru ndlijte grepovou $t'dvu. Oloupejte okurku,
podéiné ji rozifznéte a vyjméte zrnka. Okurku rozfeZte na tlustsi platky a
pridejte je do mixéru. Pridejte jesté Salotku, Cesnek, sil a pept a krdtce
zapnéte mixér. Smés ndlijte do nddobky a smichejte s jogurtem a
tabaskem.

> Vse ochladte tak, Ze uzavienou nddobku vioZite do chladnitky asi na 30
minut. Poddvejte ozdobené pldtky okurky a pllenymi grepy.

Reseni pFipadnych problému
Problém Reseni

Pristroj nepracuje

NoZova jednotka / motor jsou
zablokovany.

Motorova jednotka produkuje
nepiijemny zépach kratkou chvili po
pouZziti pristroje.

Pristroj je prilis hlucny, zapachd, je
nadmérné horky atd.

Ze spodni ¢asti mixéru prosakuje
obsah

Z vika nebo z jeho zatky prosakuje
obsah

Sitko se dotyka plnictho tubusu nebo
pristroj béhem provozu silné vibruje.

Pristroj je vybaven bezpecnostnim systémem. Pokud by jeho jednotlivé dily
nebyly spravné sestaveny, nelze ho uvést do chodu. Zkontrolujte, zda jsou
viechny jeho Casti spravné pripojeny, ale pred kontrolou ho nezapomerite
vypnout.

Vypnéte pristroj a zpracovavejte mensi mnoZzstvi.

Tento jev neniu nového pristroje neobvykly. Pokud je vSak zapach citit trvaleji,
zkontrolujte, zda jste neprekrodili mnoZstvi viozenych ingredienci nebo dobu
jejich zpracovant.

Vypnéte pristroj a oddélte ho od sfté.Vyhledejte nejblizsi servisni stfedisko
firmy Philips.

Vypnéte pristroj. Odejméte nozovou jednotku jejim otacenim proti sméru
pohybu hodinovych rucek. Zkontrolujte, zda by Ffadné nasazen pryzovy tésnici
krouzek (naplocho).

Zkontrolujte, zda bylo viko rradné nasazeno. Zatka je radné nasazena az kdyz
zaklapne.

Vypnéte pifstroj a oddélte ho od sfté&. Zkontrolujte, zda bylo sftko spravné
vloZeno. Zebra na dné sitka musi fadné zapadnout do hnaciho hridele.

Zkontrolujte, neni-li sftko poskozené. Praskliny, uvolnény strouhaci kotou¢ a jiné
nepravidelnosti mohou zptsobovat chybou funkci. Pokud zjistite jakékoliv
praskliny nebo jiné poskozent sftka, prestarite pristroj pouzivat a kontaktujte
servisni stfedisko Philips.

* Pokud by problémy pretrvavaly nebo by se vyskytly jiné problémy, kontaktujte Informacni stfedisko firmy Philips.
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Bevezetés

A késziléknek beépitett biztonsagi zara van, ami megakadélyozza a
mukddést, ha a tartozékok nincsenek helyesen felszerelve vagy
egyaltalan nincsenek felszerelve.

Soha ne haszndlja a tartozékokat arra, hogy a készlléket be- vagy
kikapcsoljal

» Elso hasznilat elott olvassa el gondosan a hasznalati Gtmutatot és
nézze meg az abrakat.

» A hasznalati Gtmutatét tartsa meg késobbi betekintésre.

» A késziiléket csak haztartdsi hasznalatra tervezték.

» Mielott a késziiléket a fali konnektorhoz csatlakoztatja,
ellenorizze, hogy a késziiléken feltiintetett fesziltség megegyezik-e
a helyi halozat fesziiltségével (110- 127V vagy 220 - 240V).

» Ha a hédlozati csatlakozd kabel sériilt, azt veszély elkeriilésére
Philips, Philips szakszerviz vagy hasonléan képzett személynek kell
kicserélnie.

» Ne hasznilja a késziiléket, ha a halézati csatlakozé kébel, a hildzati
csatlakozé dugd vagy mas alkatrész sériilt.

» A késziiléket megfeleléen szerelje 6ssze, mielStt a fali
konnektorhoz csatlakoztatja.

» Ha a kancso vagy egyéb tartozék helyesen van a motoregységre
rogzitve, kattanast hall.

» Ne tavolitson el tartozékokat a motoregységrol, ha a késziilék
mukddik.

» Ne lépje tdl a hasznalati utmutatoban megadott mennyiségeket és
elkészitési idoket.

» Hagyja a hozzavaldkat lehilni, mieltt apritanavagy pépesitené
azokat a turmixgépben (max. hémérséklet 80°C/175°F)

» Tartsa tavol a késziiléket gyermekektél.

» Soha ne hagyja a késziiléket feltigyelet nélkil mukédni.

» Ne érintse meg az ELES vagékéseket, kiilénésen, ha a késziilék a
fali konnektorhoz csatlakozik.

» Ha a kések beszorulnak, HUZZA KI A HALOZATI
CSATLAKOZO DUGOT a fali konnektorbdl, mielott a késeket
lefékezo hozzavaldkat spatulaval eltavolitja.

» Soha ne dugja az ujjat vagy mas targyat a kancséba vagy a talba,
mikozben a késziilék mukodik.

» Soha ne meritse a motoregységet vizbe vagy mas folyadékba, ne
olbitse le vizcsap alatt sem.A tisztitashoz csak nedves ruhat
hasznaljon.

» Hasznalat utan, illetve mielott lecsavarna a kancsét, azonnal hizza
ki a halézati csatlakozo dugdt a fali konnektorbol.

» Zajszint: Lc=83 dB [A]



56 MAGYAR

Altalanos leiras

Csatlakozé kabel tarold
Fordulatszam valaszté 2 fordulatszammal és impulzus beallitassal
(M)

Gyors tisztitds gomb
Motoregység

Meghajto tengely
Gylmolcslé gyujto csésze
Fedél (oldd) rogzito kapocs
Péptartaly

Szita

A gylimolcs-centrifuga fedele
Adagolé cso

Nyomé rdd

Adagold

Hozzavald adagold nyilas
Kancsé fedél

Kionto

Turmix kancsd

Gumi tomitogyuru
Késegység

Tisztitd kefe

(Al
(B)
®
D]
E]
Fd
©
H]
o
o
K]
L]
o
[N)
®
G
Q)
®
[S]
o

A késziilék elokészitése a hasznalathoz

El sz6r mosogasson el minden levehet alkatrészt (nézze meg a
"Tisztitas" c. részt).

» Csévélje vissza a felesleges haldzati csatlakozé kabelt a késziilék
alja koré.

A késziilék hasznalata

Turmixgép

» A turmixgép a kovetkezékre hasznalhatd:

- Folyadékok, pl. tejtermékek, martasok, gylimolcslevek, levesek, mixelt
italok, shake-ek keverésére.

- Puha hozzavalok, pl. palacsinta tészta vagy majonéz keverésére.

- F tt hozzavalok, pl. bébiételek pépesitésére.

Il Helyezze a gumi tomitogyurut a késegység szélére.
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A Csatlakoztassa a késegységet a turmix kancséhoz Ugy, hogy a
nyil irdnyaba forditja el.

El Szerelje a kancsot a motoregységre. Rogzitse gy, hogy a nyil
iranyaba forditja el.

Vigyazzon, ne nyomja meg tllsdgosan a kancsé fogantydjat.

Bl Tegye a hozzavaldkat a turmix kancséba.

Soha ne t6ltson a turmix kancséba 80cC-nal magasabb h mérséklet
hozzavaldkat.

IH Nyomja a fedot a helyére.

A Helyezze az adagolét a fedo nyilasaba és forditsa el addig, mig
biztosan rogziil.

A kifrdccsenés elkeriilésére a feldolgozas inditasa elott mindig dugja be
az adagolét a fedélbe.

» A fordulatszam valasztoval szabalyozhatja a késziilék
fordulatszamat, hogy a feldolgozas eredménye a legjobb legyen.
Az ajanlott fordulatszam beillitast lasd a tabldzatban.

Feldolgozandé hozzavaldk Fordulatszdm

folyékony hozzavalok (pl. csokoladés tej, gylimolcsds tej, majonéz) . fordulatszam

s r bb hozzavaldk, pl. folyadék és szilard hozzévalok keveréke 2. fordulatszam
(pl. paradicsomlé vagy pastétom)

kemény, f leg szilard hozzavaldk (pl. jégkocka, leves, bab, stb.) M

Dugja a halézati csatlakozé dugét a fali konnektorba.

IEl Vélassza ki a kivant fordulatszamot és a késziilék bekapcsol.
Ha nem biztos abban, hogy melyik fordulatszamot valassza, mindig
hasznalhatja a nagyobb fordulatszamot (2. fordulatszam).
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» Ha a késziiléket egyszerre csak néhiany masodpercig akarja
mukaodtetni, llitsa a kapcsolét M pozicéra (impulzus) és engedje
el azonnal. Ezt ismételje meg, ahdnyszor sziikséges.

El Ha ki akarja kapcsolni a késziiléket, kapcsolja 0 pozicidra.
Soha ne kapcsolja be vagy ki a készlléket Ugy, hogy elforditja a kancsét.
Recepteket lasd a haszndlati Gtmutatd végén.

Tandcsok

A kifrdccsenés elkerllése céljabdl soha ne toltse meg a kancsét a
maximalis szint jelzése folé (1,5 liter), kiildbndsen akkor ne, ha forrd
folyadékot turmixol.

» Mikozben a késziilék mukodik, az adagolén lévo nyilason keresztiil
betdlthet a turmix kancséba folyékony hozzavaldkat (pl. olajat).

» Mikézben a motor mukédik, a fedél nyilasan at betehet
hozzavaldkat a turmix kancsoba.

Ne mukddtesse a késziléket folyamatosan 3 percnél tovabb. Ha 3 perc
mulva nem fejezte be a turmixolast, kapcsolja ki a késziléket egy
percre, mielott folytatja a munkat.

» Szdraz hozzavaldkat nem szabad | percnél hosszabb ideig
feldolgozni.

» A szilard hozzavalokat vagja fel elore kis darabokra, mielott a
turmixba teszi. Ne tegyen a turmix kancséba egyszerre nagy
mennyiséget. Adagoljon egymas utan kisebb mennyiségeket.

» Ha szilard anyagok turmixoldsanal nincs megelégedve az
eredménnyel, kapcsolja ki a turmixot és mukodtesse rovid ideig
néhanyszor M (impulzus) poziciéban.Vagy keverje meg a
hozzavaldkat egy spatuldval (miutan kikapcsolta a késziiléket), vagy
csOkkentse a kancso tartalmit és dolgozzon fel kisebb
mennyiségeket.

» Jégkocka darildsahoz dobja a jégkockakat a forgo kések kozé a
fedél nyilasan keresztil.

» Paradicsomlé készitéséhez vagja a paradicsomokat négybe és a
darabokat dobja a forgd késekre a fedél nyilasan at.

Soha ne tegye be a kezét vagy mas targyat a kancséba, mikor a turmix
mukddik.

Gyumolcs-centrifuga

» A gyiimdlcs-centrifugdt friss gylimolcslé készitésére hasznalhatja. A
gylimolcs husat a késziilék elvalasztja a szaraktdl és a héjtdl.
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Il Tegye a pép tartalyt a motoregységre és forditsa el a nyil
iranyaba, mig jol rogziil.

A Tegye be a szitit.

Hasznalat elott mindig ellenorizze a szitat. Ne haszndlja a szitat, ha
barmilyen hibat fedez fel rajta, pl. repedés, nyilas a fém ernyon vagy
hidnyossag a reszelotarcsan.

Ha a szita sérilt, Iépjen érintkezésbe a helyi Philips Vevoszolgalattal (a
telefonszamot megtaldlja a vilag minden részére kiterjedo
garancialevélen). Ha lakéhelyén nincs Vevoszolgalat, forduljon a helyi
Philips szaklzlethez vagy Iépjen érintkezésbe a Philips haztartasi
kisgépek és szépségapolasi termékek Uzletag képviseloivel.

[l Tegye a fedelet a helyére és a zardkapcsot lefelé nyomva
rogzitse.

Ellenorizze, hogy a kapocs a motoregység jobb oldalan van-e

Ellenorizze, hogy a fedél jol van-e feltéve és rogzitve.

Bl Tegye a gyiimolcslé gyujto csészét a helyére.

Il Vilassza ki a helyes fordulatszdmot, hogy a késziiléket

bekapcsolja.
Feldolgozand6 hozzavalok Fordulatszdm

Gyumélesok (lagy) | fordulatszam

Friss kokusz, cékla (kemény) 2. fordulatszam

A Tegye a hozzavaldkat az adagolé csobe. Feldolgozas elott a nagy
hozzavalokat végja fel akkora darabokra, hogy beférjenek az
adagolo csobe.

Enyhén nyomija lefelé a hozzavaldkat a nyomd ruddal.
Ne nyomja tllsagosan a nyomo ridat, mert ezzel elronthatja a
végtermék minoségét és még a szita forgasat is megallithatja.

Bl Ha mar nem jon ki gyiimélcslé, kapcsolja ki a késziiléket és
mielott a kapcsot kioldja varjon, mig a szita forgasa megall.
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El Vegye el a gyiimélcslé gyujto csészét.

> Recepteket Idsd a haszndlati Gtmutatd végén.

A gylimodlcs-centrifugdt ne mukddtesse folyamatosan 2 percnél
hosszabb ideig. Ha nem fejezte be a centrifugalast, kapcsolja ki a

készlléket és 2 percig hagyja hulni, mielott folytatja a munkat.

Tandcsok
» Ha centrifugalas kozben a pép tartaly megtelik, kapcsolja ki a

késziiléket és varjon, mig a szita forgasa teljesen megill. Oldja a
kapcsot és vegye le a fedot. Tavolitsa el a szitat.Vegye le a pép
tartalyt a motoregységrol ugy, hogy jobbra forditja. Uritse ki a pép
tartalyt és tisztitsa le a szitat. Szerelje Ossze ismét a gylimolcs-
centrifugat és kapcsolja be megint.

Ha centrifugalas kozben a gyiimdlcslé gyujto csésze megtelik,
kapcsolja ki a késziiléket és varja meg, mig a szita forgasa teljesen
megall. Tavolitsa el a gyimolcslé gyujto csészét és uritse ki.A
gylimolcslé gyujto csésze urtartalma 700 ml.

Feldolgozas elott nem sziikséges a héj és tokok eltavolitasa. Csak a
vastag héjat kell eltavolitani (pl. narancs, grapefruit vagy nyers
cékla).

A sok keményitot tartalmazé gyomlcsok (pl. bandn, papaja,
avokadod, fiige és mangd), nem alkalmasak lényerésre. Ezeknek a
gylimolcsoknek a feldolgozasara hasznalja a turmixot.

Mindig friss gylimolcsot és zoldséget hasznaljon. Ezeknek tobb a
levik.

Pl.: salatdk levelét és levélszarat szintén fel lehet dolgozni
gylimoélcs-centrifugaban.

Az almalé gyorsan megbarnul. Ezt a folyamatot lelassithatja néhany
csepp citromlé hozzaadésaval.

Sérgarépa, cékla, kaposzta vagy paraj husat hozzavaloként lehet
felhaszndlni levesek, martasok, lekvarok, desszertek, fagylalt, stb.
készitésénél. Fozze fel a pépet és fuszerezze meg kissé. Piirésitse a
pépet a turmixban. Paradicsomos tészta készitéséhez hasznalhat
paradicsom piirét.

A késziiléknek, részeinek és tartozékainak tisztitasa a legkdnnyebb
kozvetlendl hasznalat utan.

Soha ne tisztitsa a tartozékokat vagy a késziilék részeit
mosogatogépben.

A motoregységet nedves ruhdval tisztitsa.

Ne hasznéljon dorzsol , strold, alkoholtartalmi stb. szereket.
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Il Huzza ki a késziilék haldzati csatlakozd dugoijat a fali
konnektorbdl, vegye le a hasznalt tartozékokat és részeket és
tisztitsa meg langyos, tisztitoszeres vizben.

A Oblitse le az &sszes lemosott tartozékot és részt vizcsap alatt.

Turmix, gyors tisztitas

Il Toltson a turmix kancsoba langyos vizet és kevés folyékony
mosogatoészert.
Ne Iépje tUl a kancsé legnagyobb urtartalmat (1,5 liter).

A Tegye fel a fedelet és az adagolot.

Nyomja meg a gyors tisztitds gombot és mukddtesse a
késziiléket néhany masodpercig.

Szerelje le a turmix kancsot, vegye le a fedelet és az adagolot és
oblitse le tiszta vizzel.

Jobb tisztitas érdekében vegye ki a turmix kancsébol a kés-
egységet.

Gyilimolcs-centrifuga, jobb tisztitas

Il Vegye le a fedot, a pép tartélyt és a szitat. Oblitse le ezeket
kozvetleniil haszndlat utan.

A A szita tisztitasdra hasznalhatja a mellékelt kefét.

Garancia és szerviz

Ha informaciéra van sziksége, esetleg probléma mertl fel, keresse fel a
Philips www.philips.com Web-lapjat, vagy |épjen érintkezésre a
lakéhelyén 1év Philips Vev szolgélattal (a telefonszamot megtaldlja az
egész vilagra kiterjed garancialevélen). Ha nincsVev szolgélat a
lakéhelyén, forduljon a Philips készilékeket arusitd szakizlethez, vagy
|épjen érintkezésbe a Philips Haztartasi Késziilékek és Szépségapolasi
termékek Szerviz Osztalyaval.
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Receptek a gyiimoélcs-centrifugahoz és turmixhoz

A Juice &Co-val (gyimdlcs-centrifuga és turmix egyltt) a végtelenségig
kisérletezhet és kiprébalhat mindenféle receptet. Igen révid ido alatt
izletes gylUmolcsleveket, koktélokat, leveseket és martasokat készithet.
Hogy otletet adjunk a lehetoségekrol, bemutatunk néhany receptet,
amelyek biztosan sikert fognak aratni.

Izletes siitemény

- 250 g zoldség pép (killondsen alkalmas kdposzta, celler vagy gumods
celler; paradicsom, sargarépa, hagyma, bors, péréhagyma, paraj és
kdménymag)

- 100 g zsemlemorzsa

- 2 tojas

- 2 evokanal paradicsom ketchup

- | evokandl apritott zoldség (pl. petrezselyem/metélohagyma)

- 2 evokanal szarvasgomba

- 50 g érett reszelt sajt

- s6

- bors

- 50 g vaj

> Keverje dssze a paradicsom ketchupot, apritott zéldséget,
szarvasgombdtés sajtot péppé.Tegye a pépet tdlba és keverje bele a
zsemlemorzsdt, a tojdsokat, kevés sét és borsot. Készitsen a keverékbol
4-5 lapos sliteményt.

> Melegitse fel a vajat siitoben és siisse a tésztdt kizepes meleggel kb. 5
percig minden oldaldn, mig megpirul és megsiil. Tdlalja melegen.

Almas palacsinta

- 150 g almapép

- 150 g sttoporral kevert liszt

- 2 tojas

- kb. 100 ml tej

- 50 g mazsola

- 50 g szarftott sargabarack, apritva

- Vv

- cukor és fahéj izlés szerint

> Keverje dssze a lisztet és a tojdsokat az almapéppel. Adjon hozzd
elegendo tejet, hogy j6, suru keverék legyen. Szdrja a mazsoldt és a
barackot a keverékre.

> Melegitsen fel kevés vajat tepsiben. Tegye a keveréket merokanalanként
a tepsibe, egymdstdl kis tdvolsdgra. Lapitsa szét a keveréket
palacsintdkkd és slsse kézepes melegen mindkét oldaldt, mig
aranybarndk lesznek és megstilnek. Tdlalja a palacsintdt melegen vagy
hidegen és szdrjon rd cukrot és fahéjat, izlés szerint.

Vitaminos ital (harom pohar)

- | mangd

- | banan

- | (megmosott) alma-, | kiwi és | narancs leve
- 2 evokanal méz (vagy tdbb, izlés szerint)
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- 300 ml iré

> Hdmozza meg a kiwit és a narancsot. Dogozza fel a gylimdlcs-
centrifugdban az almdval egylitt. Hdmozza meg a mangét és a bandnt
és a turmixban keverje dssze a gylimdlcslével, mézzel és irdval, hogy
[zletes koktélt kapjon.

> Javaslat: helyettesitse az irét kvarkkal vagy joghurttal, hogy izletes és
egészséges desszertet kapjon.

Jéghideg koktél tropusi napra (két pohar)

- 1/2 ananész

- 2ama

- | rézsaszin grapefruit

jégkockak (kb. 2 tele poharral)

Hdmozza meg az anandszt és a grapefruitot, 6blitse le az almdt és
vdgja darabokra. Dolgozza fel a gyiimélcs-centrifugdban és gyujtse dssze
a gyimdlcslevet.

Szerelje 6ssze a turmixot és tegye a jégkockdkat a turmix kancséba.
Térje Gssze a jeget a legnagyobb fordulatszdmon és adja a
gyiimdlcsléhez. Izletes, jéghideg, friss gylimdlcskoktélt kap, ami oltja a
szomjat!

v

v

Zoldseg koktél (egy nagy adag)
200 ml sargarépa 1é

- 1/2 cellerszar darabokra vagva

- | kdzepes méretu pardicsom, hamozva és darabokra vagva

- 1/2 kis, zold vagy piros paprika, apritva

- kis marék friss paraj vagy néhany 4g petrezselyem

- 2 vagy 3 jégkocka

- | hosszy, vékony cellerszar diszitéshez

> Dolgozzon fel 6 vagy 8 sdrgarépdt a gyliimélcs-centrifugdban.

> Szerelje 8ssze a turmix gépet. Tegye a sdrgarépa levet, a zoldségeket és
a parajt vagy a petrezselymet a turmixba és turmixolja 15-30 percig a
legnagyobb fordulatszémon. Adja hozzd a jégkockdkat és keverje tovdbbi
néhdny mdsodpercig. Téltse a koktélt magas pohdrba és diszitse hosszu
cellerszdrral.

Gazpacho blanco (4 adag)

- 500 g mag nélkuli fehér szolo

- | uborka (kb.750 g)

- | mogyordhagyma apritva

- | cikk fokhagyma, aprftva

- /4 evokanal s6

- 1/4 evokandl fehér bors

- 500 ml sovany yoghurt

- 6 - 8 csepp Tabasco

> Mossa meg a szolot és szemezze le. Dolgozza fel a gyiimélcs-
centrifugdban és gyujtse Gssze a levet.

> Hutse le a hutoben, fedett tdlban, 30 percig. Tdlalja nagy leveses
csészékben és diszitse uborka szeletekkel és felezett szoloszemekkel.
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> Szerelje 6ssze a turmix gépet.Tegye a szololevet a turmix gépbe.
Hdmozza meg az uborkdt, felezze el hosszdban és vegye ki a magjat.
Vidgja az uborkdt vastag szeletekre és a szeleteket adja a szololéhez a
turmixba.Adja hozzd a mogyordhagymdt, a fokhagymdt, sét és borsot és
mukddtesse a gépet révid ideig. Téltse a keveréket tdlba és keverje Gsse
a joghurttal és a Tabascoval.

Hibaelharitasi utmutaté
Probléma Megoldis

A késziilék nem m kodik A késziiléknek biztonsagi rendszere van. Ha a tartozékok nincsenek jol
csatlakoztatva a motoregységhez, a késziilék nem mukddik. Ellenorizze, hogy a
tartozékok helyesen vannak-e csatlakoztatva (lasd a kiilénbozo fejezeteket).
Elobb kapcsolja ki a késziléket!

A kés-egység / a motoregység akad Kapcsolja ki a készuléket és dolgozzon fel kisebb mennyiséget.

A motoregység kellemetlen szagot Ez a néhany elso hasznalatkor normalis. Ha tovéabbra is van szaga, ellenorizze a

araszt a haszndlat elején. feldolgozas mennyiségét, az alkalmazas idotartamat vagy a hasznalt
fordulatszamot.

A készllék zajos, szagot araszt, Kapcsolja ki a késziiléket és hiizza ki a halézati csatlakozd dugbt a fali

érintésre meleg, fustdl, stb. konnektorbdl. Forduljon a Philips vevoszolgélathoz vagy a Philips szervizhez.

A turmix szivarog Kapcsolja ki a késziiléket.Vegye ki a kés-egységet Ugy, hogy barla elforditja.

Ellenorizze, hogy a gumigyuru jol van-e felszerelve a kés-egységre (lapos
helyzetben marad-e).

A turmixgép fedele és/vagy az Ellenorizze, hogy a fedél j6I van-e feltéve. Az adagolé kattanassal ugrik a
adagol6 szivarog helyére.

A gylmolcs-centrifuga szitdja hozzaér  Kapcsolja ki a készUléket. Ellenorizze, hogy a szita joI van-e csatlakoztatva. A
az adagold csohdz vagy centrifugdlas  szita aljan lévo bordaknak jél kell illeszkednitik a motor tengelykapcsoldjanak a
kozben erosen rezeg. nyflasaba.

Ellen rizze le, hogy a szita nem sérlilt-e. Repedések, laza reszel tarcsa vagy
egyéb rendhagydsag is okozhatja a rossz m kddést. Ha barmilyen repedést
vagy hibat észlel, ne hasznalja tovabb a készliléket és keresse fel a legkozelebbi
Philips szervizt.

* Ha a hibdk megmaradnak vagy ha mas probléma fordul elo, forduljon a Philips tgyfélszolgalathoz vagy a Philips
szervizhez.
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Zariadenie je vybavené bezpecnostnym zamkom, ktory znemozni
¢innost’ zariadenia, ak nie je riadne, alebo vébec pripojené jeho
prislusenstvo.

Nevypinajte a nezapinajte zariadenie tak, Ze odmontujete, alebo
namontujete jeho prislusenstvo.

Dolezité upozornenie

» Pred pouzitim zariadenia si pozorne precitajte navod a pozrite
zodpovedajlce obrazky.

» Navod na poutzitie si odloZte pre pripad, ze ho neskér opat’
budete potrebovat.

» Tento pristroj je urceny len na domace poutZzitie.

» Pred zapojenim zariadenia do siete sa presvedcite, ¢i napitie
uvedené na zariadeni je rovnaké ako napitie v sieti (110 - 127V
alebo 220 - 240V).

» Aby ste predisli nebezpecnym situdaciam, poskodeny kabel
zariadenia smie vymenit’ jedine persondl spolo¢nosti Philips,
servisného centra autorizovaného spolo¢nost'ou Philips, alebo ind
kvalifikovana osoba.

» Zariadenie nepouzivajte, ak su sietovy kabel, zastrcka alebo iné
Casti poskodené.

» Pristroj pred zapojenim do el. siete riadne zlozte.

» Ked nddobu, alebo iné prislusenstvo, riadne namontujete na
pohonnt jednotku, budete pocut’ kliknutie.

» Pokym zariadenie pracuje, neodpdjajte prislusenstvo od pohonnej
jednotky.

» Neprekracujte mnozstvo spracovavanych surovin ani €as pripravy
uvedené v jednotlivych ¢astiach navodu.

» Ak chcete v mixeri posekat, alebo do nadoby mixera naliat,
horuce suroviny, pockajte kym vychladnt (maximalna teplota
80°C/175°F).

» Mixer odkladajte mimo dosahu deti.

» Nikdy nenechavajte zariadenie pracovat’ bez dozoru.

» Vyvarujte sa dotyku OSTRYCH nozov, najmi ked je pristroj
pripojeny do el. siete.

» Ak sa cepele zaseknu, ODPOJTE ZARIADENIE ZO SIETE, az
potom pomocou varesky odstrarite prisady, ktoré zablokovali
pohyb cepeli.

» Pokym je zariadenie v &innosti, nikdy nesiahajte prstami ani
predmetmi do nadoby mixéra..

» Pohonnt jednotku nikdy neponarajte do vody ani do inej
kvapaliny, neoplachujte ju pod te¢licou vodou. Na jej Cistenie
pouzivajte jedine navlhéenu tkaninu.

» Hned po poutiti zariadenie odpojte zo siete, eSte skor, ako
demontujete nadobu.
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Deklarovana hodnota emisie hluku tohto spotrebica je 83 dB(A),
¢o predstavuje hladinu A akustického vykonu vzhladom na
referencny akusticky vykon | pW.

Q0RO GLHCOOPVVODOO

Priestor na navinutie kabla
Volba rychlosti a pulzov (M)
Tlacidlo pre rychle Cistenie
Pohonna jednotka

Hriadel pohonu

Pohar na $tavu

Svorka na uchytenie veka
Zasobnik na oddelent duzinu
Sitko

Veko odstavovaca
Davkovacia trubica

Piest

Zatka

Otvor na pridéavanie prisad
Veko nadoby mixéra
Vypust

Nadoba mixéra

Gumeny tesniaci kriizok
Néstavec s cepefami
Cistiaca kefka

Priprava pristroja na pouzitie

Umyte vietko prislusenstvo a snimatelné casti (vid odstavec "Cistenie").

Prebytoénu €ast’ kabla navirite okolo pohonnej jednotky
zariadenia.

Pouzitie zariadenia

Mixer

Mixér je urceny na:

- Miesanie tekutin, napr. mlie¢nych vyrobkov, oméaciek, ovocnych Stiav,
polievok, miesanych napojoy, koktailov.
- Mixovanie jemnych surovin, napr. palacinkového cesta, majonézy.

- Pasirovanie varenych surovin, napr. na pripravu detskej vyzivy.

Il Gumeny tesniaci kriizok polozte na okraj nastavca s ¢epelami.
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A Nastavec namontujte na pohonnu jednotku tak, Ze nim otécate
v smere Sipky.

[l Naidobu mixéra namontujte na pohonnt jednotku. Upevnite ju
tak, Ze ju otacate v smere Sipky.

Dajte pozor, aby ste pri ota¢ani nepdsobili na ricku nddoby privelkou
silou.

El Do nidoby viozte zodpovedajlce prisady.

Nadobu nesmiete nikdy naplnit' prisadami, ktorych teplota presahuje
80°C.

IHl Poloite veko na jeho miesto.

A Otvor vo veku uzatvorte zitkou a oto¢enim veko upevnite.

Otvor vo veku vzdy uzatvorte zatkou, predidete tak rozliatiu surovin v
priebehu ich spracovania.

» Mobzete nastavit’ takl rychlost’ spracovania, ktora je najvhodnejsia
pre dané suroviny. Odporucané nastavenie rychlosti spracovania je
uvedené v tabulke.

Spracovévané suroviny Rychlost’

kvapalné prisady (napr: ¢okoladové mlieko, ovocny koktail, majonéza)  rychlost' |

tuhsie prisady, napr. kombinacia kvapalnych a pevnych prisad (napr. rychlost 2
rajcinovy pretlak, alebo pastéta)

tuhé, najmd pevné prisady (napr: kocky ladu, polievky, zrnka, atd.) ™M
Pripojte zariadenie do siete.
IEl Nastavte zvolenu rychlost’ spracovania a zariadenie sa zapne.

Ak neviete, akd je najvhodnejsia rychlost’ spracovania, vzdy mbzete
pouzit' najvyssiu rychlost’ (rychlost’ 2).
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» Ak chcete, aby zariadenie pracovalo naraz len niekol'ko sekund,
zvol'te nastavenie M (Moment) a potom vypina¢ uvolnite. Postup
opakujte tolkokridt, kolko je potrebné.

El Zariadenie vypnete nastavenim vypina¢a do polohy 0.
Zariadenie nikdy nevypinajte tak, Ze uvolnite nadobu.

V tomto navode sU uvedené aj niektoré recepty.

Rady

Aby ste predisli rozliatiu surovin, plfiite nddobu mixéra maximalne po
znacku (1.5 litra), dbajte na to predovietkym pri mixovani horucich
kvapalin.

» Kvapalné prisady (napr. olej) mézete do nidoby mixéra naliat’' v
priebehu spracovania cez otvor v zatke.

» Ked je mixér zapnuty, mézete do jeho niadoby pridavat’ dalsie
prisady cez otvor vo veku.

Bez prestavky nechajte mixér pracovat maximalne 3 minGty. Ak
mixovanie nestihnete za 3 minlty ukondit, na minGtu zariadenie vypnite
a az potom pokracujte v ¢innosti.

» Suché prisady nesmiete miesat’ dlhsie ako | minttu.

» Tuhé prisady pred vlozenim do nadoby mixéra nakrajajte na
mensie kasky. Nepridavajte sicasne velké mnozstvo prisad.
Postupne pridavajte mensie mnozstva prisad.

» AkVam nevyhovuije kvalita pripravenej zmesi, vypnite mixér a na
mixovanie pouZzite pulzy. Na premiesanie (mixér je vypnuty)
mozete pouzit’ varesku, alebo odobrat’ zo zmesi a spracovat’ naraz
mensie mnozstvo prisad.

» Ak chete posekat’ kocky l'adu, vhadzujte ich do nddoby cez otvor
vo veku zapnutého mixéra.

» Paradajkovy dzus pripravite tak, Ze na Stvrtky pokrajané paradajky
vhodite cez otvor vo veku na rotujlce Cepele.

Pokym je mixér zapnuty, nesiahajte do jeho nadoby rukou, ani Ziadnym
predmetom.

Odstavovad

» Odstavovac¢ mbzete pouzit’ na pripravu Cerstvej ovocnej Stavy. Pri
spracovani sa oddeli duzina, jadierka a Supa.

Il Nasad'te zasobnik na oddelent duZinu na pohonnt jednotku a
otocte nim v smere Sipky, aby ste ho riadne upevnili.
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A Vioite sitko.

Pred pouZitim vzdy prekontrolujte sitko. Ak zistite akékolvek zndmky
poskodenia, napr. praskliny, otvory pripadne je uvolneny disk na
strdhanie, sitko nepouZzivajte.

Ak je sitko poskodené, kontaktujte Centrum starostlivosti o zakaznika
firmy Philips (telefénne &isla ndjdete na celosvetov platnom zaru¢nom
liste). Ak sa vo Vasej krajine nenachadza Centrum starostlivosti o
zékaznika firmy Philips, obrat'te sa naVasho miestneho predajcu
vyrobkov Philips, alebo kontaktujte oddelenie sluzieb divizie Philips
Doméce spotrebice a osobna starostlivost.

[Fll Poloite veko na miesto a zaistite ho svorkou.
Uistite sa, Ze svorka je na spravnej strane pohonnej jednotky
Skontrolujte, &i je veko riadne namontované a upevnené.

Bl Poloite nadobu na ovocn( §tavu na uréené miesto.

IHl Zvolte vhodna rychlost a zapnite tym zariadenie.

Spracovévané suroviny Rychlost’

Ovocie (makké) rychlost’ |
Cerstvy kokos, repa (tvrdé) rychlost' 2

A Prisady viozte do davkovacej trubice. Pred spracovanim
pokréjajte prisady na mensie kusky tak, aby sa zmestili do
davkovacej trubice.

Suroviny jemne pretlacte cez davkovaciu trubicu pomocou
piesta.

Na piest privelmi netlacte, pretoze tym mdzete ovplyvnit' kvalitu

pripravenej Stavy, dokonca az zastavit pohyb sitka.

Bl Ked uz nevytekd Ziadna $t’ava, vypnite zariadenie. Skér, ako
uvolnite svorku pockajte, kym sitko prestane rotovat.

El Odloite pohar so $tavou.
» V tomto ndvode su uvedené gj niektoré recepty.
Odstavoval nenechajte pracovat bez prestavky dihdie ako 2 minGty. Ak

ste odstavovanie neukondili, na 2 minUty zariadenie vypnite a az potom
pokracujte v cinnosti.
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Rady

» Ak sa pocas odstavovania naplni zasobnik na duzinu, vypnite

zariadenie a pockajte, kym sitko neprestane rotovat’. Uvolnite
svorku a otvorte veko.Vyberte sitko. Otoceni doprava
odmontujte zasobnik na duzinu z pohonnej jednotky.Vyprazdnite
ho a odistite sitko. Poskladajte odStavovac a znovu ho zapnite.
Ak sa pocas odstavovania naplni pohar na Stavu, vypnite zariadenie
a pockajte, kym sitko neprestane rotovat.Vezmite pohar na $tavu a
vyprazdnite ho. Objem pohara je maximalne 700 ml.

Pred spracovanim nie je potrebné odstranovat’ jemné Supky.
O3Gpat’ musite len ovocie, ktoré ma tvrda Supu (napr. pomarance
alebo ananas).

Ovocie, ktoré obsahuje vela Skrobu, ako napr. banany, papija,
avokado, figy alebo mango, nie je vhodné na odst’avovanie. Na ich
spracovanie pouzite mixér.

Vidy pouZivajte Eerstvé ovocie a zeleninu. Je $tavnatejSie.
Odstavovat mozete poutzit’ aj na spracovanie listov a byli, napr.
hlavkového Salatu.

Jablkova $t’ava rychlo zhnedne.Tento proces mézete spomalit’
pridanim niekolkych kvapiek citrénovej $tavy.

Duzina z mrkvy, kapusty alebo $penatu moze posluzit’ ako ziklad
na pripravu polievok, omacok, dzemov, detskej vyzivy, zmrzliny, atd’.
Uvarte ju a pridajte bylinky.V mixéri z duziny urobte pyré. Duzinu
z paradajok mozete pouzit’ na pripravu paradajkového pretlaku.

Cistenie zariadenia a jeho prislusenstva je jednoduchsie, ak s nim
zalnete hned po jeho pouzitl.

Ziadne zo sUciastok neumyvajte v umyvacke riadu.
Pohonnt jednotku odistite navihéenou tkaninou.

NepouZivajte abrazivne prostriedky, drétenky, alkohol, atd.

Il Zariadenie odpojte zo siete, odmontuite prislusenstvo a

suciastky a umyte ich vo vlaznej vode so saponatom.

A Umyté prislusenstvo a suéiastky oplachnite pod te¢ucou vodou.

Mixér, rychle &istenie

Il Do nédoby mixéra nalejte vlazni vodu a saponat.
Na Cistenie nepouzivajte viac vody, ako je maximum vyznacené na
nadobe (1.5 litra).

A Nasad'te veko a zatku.
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[l Stlacte tlagidlo rychleho &istenia a nechajte zariadenie chvilu

PHILips.

pracovat’.

Bl Odmontujte nadobu mixéra, otvorte veko a zatku a oplachnite
ich vodou.

Il Pri dékladnejsom &isteni odmontujte z nadoby mixéra nastavec
na Cepele.

Odstavovag, dokladnejsie Cistenie

Otvorte veko a vyberte sitko a zasobnik na duzinu. Hned’ po
vy p
poutziti ich oplachnite.

A Na distenie sitka mdzete pouzit’ dodanl kefku.

Zaruka a servis

Ak potrebujete informacie, alebo mate problém, prosime Vas, aby ste
navstivili www stranku spolo¢nosti Philips - www.philips.com, alebo sa
obrétili na Centrum sluzieb zakaznikom spolo¢nosti Philips vo Vasej
krajine (telefénne Cislo Centra néjdete v prilozenom celosvetovo
platnom zaru¢nom liste). Ak sa vo Vasej krajine toto Centrum
nenachadza, obrat'te sa na miestneho predajcu vyrobkov Philips, alebo
kontaktujte Oddelenie sluzieb Philips - divizia domace spotrebice a
osobna starostlivost’.

Recepty pre kombinaciu od$t’avovac a mixér

Kombinacia odstavovaca a mixéraVam poskytuje neobmedzené
moznosti pri experimentovani s réznymi receptami.V mihu oka mozete
pripravit chutné napoje, miesané napoje, polievky a omacky. Aby sme
Vam ukazali moznosti tohoto zariadenia, vybrali sme niekolko receptov,
pri ktorych urcite budete Uspesni.

Pikantné placky

- 250 g duziny zo zeleniny (najvhodnejsie sU kapusta, zeler, rajciny,
mrkva, cibula, paprika, pér, Spenat a fenikel)

- 100 g strihanky

- 2 vajcia

- 2 polievkové lyzice ke¢upu

- | polievkova lyZica posekanych zelenych byliniek (napr. petrzlenova
viat/pazitka)

- 2 Zajové lyzicky sambala

- 50 g strdhaného syra

- sol

- Cierne korenie

- 50 g masla
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» Do duZiny vmiesajte kecup, posekané bylinky, sambal a syr. DuZinu vioZte
do nddoby mixéra a pridajte strihanku, vajcia a trochu soli a ¢ierneho
korenia. Zo zmesi pripravte 4 aZ 5 placiek.

> Na panvici zohrejte maslo a na miernom plameni smaZte placky asi 5
mintt z kaZdej strany kym nezhnednu. Poddvajte hortice.

Jablkové palacinky

- 150 g duziny z jablk

- 150 g maky

- 2 vajcia

- priblizne 100 ml mlieka

- 50 g hrozienok

- 50 g sudenych marhdl pokrajanych na kdsky

- maslo

- cukor a Skoricu podfa chuti

» Miku a vajcia vmiesajte do duZiny z jablk. Pridajte tolko mlieka, aby
vznikla pomerne tuhd zmes. Po lyZi¢kdch pridajte hrozienka a marhule.

> Na panvici zohrejte trochu masla. Pomocou naberacky ukladajte do
masla v pravidelnych vzdialenostiach malé ddvky pripravenej zmesi.
Jednotlivé ddvky roztlatte na malé palacinky a smaZte na miernom
plameni z oboch strdn, kym nie st usmaZené do zlatova. Palacinky
poddvajte hortce alebo studené a podla chuti ich posypte cukrom a
Skoricou.

Vitaminovy ndpoj (tri pohare)

- | mango

- | banéan

- $tavaz | jablka (umytého), | kiwi a | pomaranca

- 2 Cajové lyzitky medu (pripadne viac, podla chuti)

- 300 ml plnotu¢ného mlieka

Osupte kiwi a pomaran¢. Spolu s jablkom ich od$tavte. Ostpte mango a
bandn a v mixéri ich zmiesajte so $t'avou z ovocia, medom a plnotucnym
mliekom. Pripravite chutny koktail.

> Tip: ak miesto mlieka pouZijete jogurt, pripravite chutny a zdravy dezert.

v

Ladovy koktail na tropické dni (dva pohare)

- 1/2 ananasu

- 2 jablka

- | ruzovy grapefruit

- kocky ladu (priblizne 2 pIné pohare)

» Odupte anands a grapefruit, opldchnite jablkd a pokrdjajte ich na kisky.
Odstavte ich.

> Zostavte mixér a do jeho nddoby vioZte kocky ladu. Pri najvyssej rychlosti
podrvte lad a pridajte ovocnu stavu. Pripravite vynikajlci ladovy ndpoj,
ktory uhasiVas smdd!

Zeleninovy koktail (jedna velka davka)
- 200 ml mrkvovej Stavy
- 1/2 zelerovej viate, pokrdjana na kisky
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| stredne velka paradajka, o$Upana a pokrajana na kasky

|/2 malej zelenej alebo Cervenej papriky, pokrajanej na kisky

- mald hrst' erstvého Spenatu alebo niekolko vyhonkov petrzlena

- 2 az 3 kocky ladu

- | dlhy tenky vyhonok zelerovej viati na ozdobu

Na pripravu mrkvovej $tavy v od$t'avovadi pouZite 6 aZ 8 mrkiev.
Zostavte mixér. Do nddoby nalejte stavu, pridajte zeleninu, $pendt alebo
petrZlen a pri najvyssej rychlosti nechajte 15 -30 sekind zmixovat.
Pridajte kocky ladu a mixujte este pdr sekind. Koktail nalejte do
vysokého pohdra a ozdobte dlhym tenkym vyhonkom zeleru.

v

v

Gazpacho blanco (4 taniere)

- 500 g bieleho hrozna bez zrniek

2 uhorky (priblizne 750 g)

| Sarlotka, pokrajand na kusky

- | strdcik cesnaku, posekany

|/4 Cajovej lyzicky soli

- /4 &ajovey lyzicky bieleho korenia

500 ml nizkotu¢ného jogurtu

6 - 8 kvapiek tabasca

Umyte a odistite hrozno. Spracujte ho v odst'avovadi.

Zostavte mixér. Do nddoby nalejte hroznovii stavu. O$ipte uhorky,

rozkrojte ich po diZke a odstrdrite ich jadierka. Uhorky pokrdjajte na

hrubsie pldtky a pridajte ku hroznovej $t'ave v nddobe mixéra. Pridajte

Sarlotku, cesnak, sol a korenie a krdtko zmixujte. Zmes nalejte do

polievkovej misy a primiesajte do nej jogurt a tabasco.

> Misu zakryte a nechajte v chladni¢ke 30 mindt’ vychladnut’. Poddvajte v
polievkovych miskdch a ozdobte pldtkami uhorky a rozpolenymi
bobulkami hrozna.

vy
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Sprievodca pri rieSeni problémov
Problém Riesenie

Zariadenie nepracuje

Néstavec s ¢epelami / pohonna
jednotka je blokovany.

Pohonné jednotka pocas niekolkych
prvych pouziti zapacha.

Zariadenie je hlu¢né, zapacha, je na
dotyk hortice, dymi sa z neho, atd.

Z nadoby mixéra unikaju prisady.

Cez veko a/alebo zatku unikaju
prisady.

Sitko odstavovaca sa dotyka
davkovacej trubice, alebo pocas
odstavovania silno vibruje.

Zariadenie je vybavené bezpecnostnym systémom. Ak nie je prislusenstvo
riadne namontované na pohonn jednotku, zariadenie nebude pracovat.

Skontrolujte, ¢i je prislusenstvo spravne namontované (podla informacif v

jednotlivych Castiach navodu). Pred tym vSak zariadenie vypnite!

Vypnite zariadenie a pri spracovani pokracujte s mensim mnozstvom surovin.

V pripade nového zariadenia je to normalne. Ak ale zépach pretrvava,
skontrolujte spracovavané mnozstvo surovin, dlizku spracovania a nastavend
rychlost’ spracovania.

Zariadenie vypnite a odpojte zo siete. PoZiadajte o pomoc na linke strediska
starostlivosti o zakaznika firmy Philips, kancelariu Philips, alebo servisné centrum
Philips.

Vypnite zariadenie. Otocenim proti smeru pohybu hodinovych ruciciek
uvolnite nastavec na Cepele. Skontrolujte, ¢i je riadne (naplocho) uloZeny
gumeny tesniaci krizok.

Uistite sa, Ci je veko riadne nasadené. Ked spravne nasadite zatku, budete
pocut Kliknutie.

Vypnite zariadenie. Skontrolujte, ¢i je sitko spravne namontované. Rebra v
spodnej Casti sitka by mali riadne zapadn(t' do otvoru na pripojenie ku
pohonnej jednotke.

Skontrolujte, ¢i sito nie je poskodené. Trhliny, poskodenia, alebo akakolvek ina
nepravidelnost' méze spbsobit’ nefunkénost' zariadenia. Ak objavite chyby,
trhliny alebo poskodenie sita, zariadenie uz nesmiete pouzit, ale kontaktujte
najblizsie servisné centrum spolocnosti Philips.

* Ak problémy pretrvavaju, alebo sa vyskytnl nové problémy, prosim, kontaktujte servisnd linku Philips, kancelariu
Philips, alebo servisné centrum Philips a poziadajte o pomoc.
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[NpucTpivt ocHalleHo BOYAOBaHMM 3aMKOM Be3neku, o 3anobirae
pOBOTI MPUCTPOIO, AKLLO MPUABAAS BCTAHOBAEHO HEMPABMABHO 260
B3araAi He BCTaHOBAEHO.

HikoAn He 3acTocoByiTe NPUAAAAA AAA BBIMKHEHHS YW BUMKHEHH
NpUCTPOIO.

Ba>xkauBo

» Byab-Aacka, nepea TUM, IK BUKOPUCTOBYBATU MPUCTPIK,
NpoYUTanTE LIIO IHCTPYKLLIO Ta MPOAMBITLCS iAOCTPALLii.

» 36epiraniTe L0 IHCTPYKLLIIO AASl MOAAABLLIOTO BUKOPUCTAHHS.

» Llei npuaaa NpusHaveHUM BUKAIOYHO AASt NobByToBOrO
BUKOPUCTaHHS.

» [lepea TUM, IK BMMKATK NPUCTPiK, NEPEBipPTe, YM CMiBMAAAE
Hanpyra, BKasaHa Ha NpUCTpoi, Harpysi y Mepexxi Baworo 6yanHky
(110-127 B un 220-240B).

» SAKLWO LIHYp MOLIKOAXEHO, AASl 3anobiraHHs HebesneLli Moro
Tpeba 3amitutun y ¢ipmi "Philips", y cepeicHomy ueHTpi,
ynoeHosaxkeHomy ¢ipmoto "Philips”, abo vioro mae samiHuTH
KBaAipiKOBaHMI CreLliaAicT.

» He BuKOpUCTOBYMTE MPUCTPIN, AKLLO LHYP, WTeKep abo iHLWi
€AEMEHTM MOLUKOAXEHO.

» [lepea TUM, SiK BBIMKHYTHU MpUAAA Y pPO3ETKY, 36epiTb 1Moro
HaAEXHUM YMHOM.

» Koau vaia abo iHLIe NPUAAAAS HAAEXKHUM YMHOM
BCTAHOBAIOETbCS Ha By30A ABUIYHa, Bu MoXeTe mouyTu KaaLaHHA.

» He 3HimMalTe NpUAAAAS 3 ABUIYHA, KOAU MPUCTPIN MPaLLIOE.

» He nepeBuLLyTE peKOMEHAOBAHY KiAbKICTb MPOAYKTIB Ta Yac
NPUroTYBaHHS.

» [epea TUM, sIK Hapi3aTh a6o 3aAMBaTU NPOAYKTU Y BAEHAEP, AanTe
iM OxoAoHyTH (Makc. Temnepatypa 80°C/175°F).

» TpuMmaiTe NpUCTPIN NOAAAI Bia AiTeN.

» HikoAM He 3aAMwWIaNTe NPUCTPIN NpaLoBaTH 6e3 HarAsiAy.

» He Topkantecs TOCTPUX Ae3, 0cO6AMBO SKLLO MPUAAA
BBIMKHYTUM Yy pPO3ETKY.

» SKLLO Ae3a 3aiAIOTb, MEPEA TUM, SIK YCYHYTU AOTATKOIO MPOAYKTH,
wo 6AokytoTh Aesaronati, BUTAMHITb LUTEMCEAb 3 PO3ETKW.

» HikoAn He BCTPOMASAMTE MaAbLLi Y4 MPEAMETH Y TAEK UM Yallly,
KOAM MPUCTPIN MpaLLioe.

» HikoAu He 3aHyploTe ABUIYH Y BOAY UM ByAb-siKy iHLIY PiAMHY Ta
He MUITE KOro NiA KPaHOM. 3aCTOCOBYUTE AULLE BOAOTY FaHYipKy.

» HeranHo nicAst BUKOPUCTaHHS, HaNPUKAAA, NEpPeA TUM K 3HIMaTK
TA€K, BUTAMHITb LUTEMNCeAb 3 PO3ETKM.

» PiBeHb wymy:Lc= 83 dB [A]
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3araAbHMM onmc

Q0ORVOBOLVLICOOPVVO® ©O

MicLie AAS WHYPa

[NepemMukay LBUAKOCTI Ha ABI HEMEPEPBHI LUBUAKOCTI Ta PEXUM
nowToBxis (M)

KHonka wemakoro umiierHs ("Quick Clean")
Byson asuryHa

[puBiAHWA BaA

YatKka AAs COKy

3aTncKyBay AAS KPULLKK
KoHTenHep aAst M'AKOTI

Cuto

KpWuLLKa COKOBIKMMAAKM
[NpuriManbHa Tpybka

LLIToBxau

Npobka

OTBip A AOAABAHHS MPOAYKTIB
Kpuiuka yatm

TpybKa cToky

Yauwa Mikcepa

[ymoBe KiAbLie

Byson Hoxis

LLliTka AASH YMLLEHHSA

MiaroToBka npucTpoio Ao pobotn

MuiTe BCE NMPUAIAASA Ta YACTUHMU, LLO BIA'€EAHYIOTBCS (AMB. PO3AIA
"YienHHn").

» HaAAMLIOK LWiHypa HaMOTalTe HaBKOAO OCHOBU MPUCTPOIO.

BuxkopucrtaHHsa npucTpoto

Baenaep

» Mikcep npusHaueHo AAsi:

- 3MillYBaHHS PIAVH, HAMPWKAGA MOAOKOTPOAYKTIB, COYCIB, GPYKTOBMX
COKIB, CymiB, 3MiLLAHMX HAMOIB, MOAOUHMX KOKTEMAIB.

- 3MiLlYBaHHS M'AKKX IHTPEAIEHTIB, HAMPUKAAA, PIAKOTO TiCTa AASA
nuporis abo MavoHesy.

- AA\OBEAEHHS MPUrOTOBAEHWX IHTPEAIEHTIB AO OAHOPIAHOTO CTaHy,
HaNPUKAAA, A MPUrOTYBaHHA AUTAYOTO XapyyBaHHS.

Il BcraHosiTh rymoBe KiAbLie Ha Kpai By3Aa HOXIB.
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A MpueaHaniTe BysoA HOXIB AO YalM MiKcepa, NTOBEpPTalOUM OO
32 HarNpAMKOM CTPIAKM.

B BcraHoBiTh yawy Ha By30OA ABMryHa. 3aKpiniTh 1oro,
NMOBEPHYBLLM 3a CTPIAKOIO.

He npukaasaviTe 3abarato crAm AO PyYKM Yalun.

Nl HanosHiTs nocyanHy npoAykTamu.

HikoAM He 3anoBHIOVTE NOCYAMHY MPOAYKTaMM MpW Temnepary
binblue 3a 80°C.

IHl Hatuchits Ha kpuwwKy, Wo6 BoHa CTaAa Ha Micue.

A BcraHosiTh NpobKy B OTBIp KPULLKM Ta NOBEpTalTe, MOKM BOHa
He 3aKpiMnTbCA LWiAbHO.

LLlo6 3anobirT BUTIKaHHIO, 3aBXAM BCTABASMTE MPOOKY B KPULLKY AO
no4artky poboTu.

» VYCTaHOBKM LLBUAKOCTI AO3BOASIIOTb BaM peryAtoBatH WiBMAKICTD
MPUCTPOIO AASl ONTUMAABHOTO pesyAbTaTy. AuB. TabAULIIO
PEKOMEHAOBAHMX LLIBUAKOCTEMN.

MpoayKTH Arst 06pO6GKM LLBnakicTb

Piaki npoaykTI (HanpykAaa, LIOKOAAAHE MOAOKO, GpyKTOBE LWBMAKICT |
MOAOKO, MartoHe3)

BiAbLL BaXkKi MPOAYKTU, HanpUKAaA, KOMOIHaLLA PIAKMX Ta TBEPAMX  LIBMAKICTb 2
(TaKi K TOMaTHWM COyC Ta NacTa).

Baxkki, B ocHOBHOMY TBEpAI MPOAYKTH (KyOUKM AbOAY, Cyrn, 6oboBi M
Ta Tn.).

Mia'eAHanTe NpUCTPIN AO CTIHHOI PO3eTKM.
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IEl Bu6epith noTpibHy WBMAKICTb, | NPUCTPIl yBIMKHETbCA.
Akwo Bu He BneBHeHI B TOMY, AKY LUBUAKICTE OBpaTH, 3aBXKAM
3aCTOCOBYWTE HamBULLY (LUBMAKICTb 2).

» o6 AaTh NpUCTPOIO MOMPALLIOBaTH AULLE AEKIABKA CEKYHA,
repecTaBTe NepemMmuKay y noAoXKeHHs M (MOMEHTaAbHUI peXnM)
Ta 3pasy BiAMYCTiTb. [TOBTOPITb L0 MPOLLEAYPY CTiAbKW pasiB,
CKiAbKM NOTpPi6HO.

El o6 BuMKHYTM npucTpil, nepecTaBTe nepemmkay Ha "0".
HikoAV He BMMKaTE Ta HE BUMMKAVTE MPUCTPIX MOBOPOTOM MEKa.
PeLienTu AMBITbCA AdAl Yy BpOLLYPI.

Mopaau

LLlo6 3an0birTi BUTIKaHHIO, HIKOAW HE HamMOBHIOUTE Yallly BMLLE
MaKcManbHol nosHaukm (1,5 A), 3okpema koA obpobaseTe
PIAMHMN.

» PiaKi NPOAYKTM (HanpUKAaA, OAisl) MOXKHA 3aAMBATH Y Yallly, KOAU
NPUCTPIN MpaLLoE, Yepes OTBip Y Npobu;.

» KoAM ABUryH npaLiio€, NPOAYKTU MOXKHA AOAABATU Y MiKCep Yepes
OTBIp Y KpULLLLi.

He aaBanite Mikcepy npavioBaTh BiAblue 3 XBUAMH 33 OAMH pas. AKLLO
B He 3aKiHUMAM 3MiLLYBaHHS 32 3 XBUAWMHW, BUMKHITb MPUCTPIV T
noYeKanTe XBUAMHY NepeA TUM, K YBIMKHYTU 3HOBY.

» Cyxi NTPOAYKTU He CAiA 3MillyBaTH GiAblLEe XBUAMHM.

» TBepai NPOAYKTU MONepeAHbO po3pisanTe Ha MeHLi WMaTku. He
AOAaBanTe BEAUKY KiAbKICTb MPOAYKTIB 32 OAMH pas. AoaaBanTe
NPOAYKTM MaAUMM NOPLIAMM.

» AKLLO pesyAbTaT nepemilllyBaHHs TBEPAMX NPOAYKTiB Bac He
33A0BOAbHSAE, BUMKHITb MPUCTPIM, Ta 3aNyCKanTe MOro AeKiAbKa
pasiB, nepecyBaio4m nepemukad y noaoxenHs "M". Bu takox
MO>XXeTe MepeMilllyBaTH MPOAYKTU AOMATKOIO (KOAM MPUCTPIN He
npao€) abo 3MeHLUIyBaTH BMICT Yallu Ta O6pOBAATH MaAUMK
nopLismu.

» AAs 3ApiGHEHHS KYOUKIB AbOAY KMAANTE iX Ha HOXI, LLLO
06epTaloThCs, Yepes OTBIP Y KpULLILL.

» Ans Toro, w06 3pobuTH TOMaTHUM CiK, Hapi>KTe TOMaTh Ha
YOTMPM YaCTMHM Ta KMAAWUTE LLIMATKM Ha HOXI, Lo obepTatoTbes,
yepes OTBIp Y KPMLLILLI.

HikoAn He BCTpoMAAnTe pyKy Un ByAb-AKi IPEAMETU Y Yallly, KOAK
MiKCep Mpauoe.
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CoKkoBMKMMaAKa

» COKOBMXMMaAAKY MOXXHa 3aCTOCOBYBaTM AASl MPUrOTYBaHHS
cBiXoro ¢ppyKToBOro coky. M'sKoTb, KiCTOUKM Ta LWKYpUHKY Tpeba
BUAAAATH.

Il BcraHOBITb KOHTENHEp AAS M'SKOTI Ha BY3OA ABMIyHa Ta
MOBEPHITb 3a CTPIAKOIO, MOKM BiH He 3aQiKCyeTbCs.

A Bcraete cuto.

3aBKAM NepesipanTe CUTO Nepea BUKOPUCTaHHSM. He
BMKOPWUCTOBYWTE CUTO, AKLLO NOMIYaETe AeDEeKTU - TPILLMHL YW AIDKK Y
METAAEBIV rPaTLl, Y1 KOAM TEPTKA BiA'€AHAAACA.

V BMMaAKY NOLLIKOAYKEHHS CUTa, 3B'KiTbCA 3 LleHTpoM obcayrosyBaHHs
KaieHTiB "Philips" y Bawiv kpaii (Bu 3HavaeTe TeredpoHHi HoMepu Ha
MiXKHapOAHOMY rapaHTIMHOMY TaAoHI). AKLo y Bawiv kpaiHi Hemae
LleHTpy 0bcAYroByBaHHs KAIEHTIB, 3BEPHITBCA AO MICLIEBOrO aAirepa abo
38'skiTbcA 3 CepaicHuM BiaairoM "Philips Domestic Appliances and
Personal Care BV".

[El BcraHosiTh KpMLKy Ha MicLie Ta 3aKpiniTb 3aTUCKyBayeM,
HaTUCHYBLUM UOTO AOHM3Y.

[epekoHanTeCs, WO 3aTWCKYBaY 3HAXOAWTHCA Ha MPaBii CTOPOHI BY3A

ABVryHa. [lepeBipTe, Un KPULLKY MPaBUABHO BCTAHOBAEHO T

3adiKCOBAHO KPULLKY.

Il MocrasTe yawiKy AAs COKy.

[ 5 | BubepiTb NOTPibHY LUBUAKICTb AASl BBIMKHEHHS MPUCTPOIO.

MpoayKTH AAst 06pO6KM LLsunakicTb

OpyKTI (M'sIKi) LIBMAKICTb |

Caixki Kokocw, Oypsiki (TBepAI) LIBMAKICTb 2

A Mokaaaits npoAykTM Yepes npuiiMaabHy Tpy6ky. Mepea
noyaTkom o6pobKM HapiXKTe BEAMKI LUMATKM MPOAYKTIB Ha
MaA€eHbKi.

O6epeX<HO NpoCyBalTe MPOAYKTU AOHM3Y LUTOBXaUeM.
He npukraaaiTe 3a6araTo C1AM AO LLITOBXaYa, OCKIAbKM Lie BNAMBAE H
AKICTb KIHLEBOTO PE3yAbTaTy Ta MOXeE 3yMMHUTH CUTO.
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El Sxwo cik Bxe He BUXOAWTD, BUMKHITL MPUCTPIl Ta NoueKanTe,
MOKM CUTO 3YNMUHUTLCS, NMEepeA BiAMYCKaHHAM 3aTMCKyBaya.

El 3HimiTh yawky ars coky.
> PeLienmu gusimbca gani y 6poLuypi.

He aAaBanTe cokoBMXMMAALI NMpaLiioBaTh be3nepepsHO biAblue 2
XBUAVH. AKWO BU He 3aKiH4MAM 0OPOBKY, BUMKHITb MPUCTPIN, AanTe
VIOMY OXOAOHYTU 2 XBUAVHM NEPEA TUM, AIK MOUMHATH 3HOBY.

Mopaau

» AKwo niavac 06pobKM KOHTEMHEP AASl M'SIKOTI 3aMOBHIOETHCS,
BMMKHITb MPUCTPIiM Ta NOYeKanTe, MOKN CUTO NOBHICTIO
3YNUHUTBCS. 3HIMITb 3aTUCKYBay Ta KPULLKY. BUTArHiTL cuTo.
Bia'eAHarTe KOHTEMHEP AASl M'SIKOTI BiA By3Aa ABUIYHa,
MOBEPHYBLUWU MOrO BMPaBo, Ta 3HIMiTb oro. CNOpoXHiTb
KOHTEMNHEp Ta MOYUCTITb cUTO. 36epiTb COKOBUMKMMAAKY 3HOBY Ta
BBIMKHITb.

» SAKW0 YallKa AASl COKY HarOBHIOETLCS Mia4ac o6pobKM, BUMKHITL
MPUCTPIN Ta NMOYeKanTe, MOKKU CUTO 3YMUHUTLCS MOBHICTIO. 3HIMITb
YaLLKY AASl COKY Ta CMOPOXHiTb Ti. MaKCMMaAbHMI BMICT YalliKu
AAs coKy - 700 MA.

» [Mepea 06pobKoIo TOHKY LUKYPKY 3 GPYKTiB MOXHa He 3HiMaTu.
Tpeba 3HATU AULLIE TOBCTY LWIKYPKY (HanMpUKAaA, 3 aneAbCHHiIB,
aHaHaciB 1M cuporo bypsika).

» YV COKOBMMXMMAALLI He MOXXHa 06po6AATU TBepAi GPYKTH, LLLO
MicTATb 6araTo KpOXMaAlo, Taki sik 6aHaHK, Manans, aBokaso, ¢piru
Ta MaHro. Aas 06pobKuM Taknux PpyKTiB 3aCTOCOBYUTE MiKCeEp.

» 3aB>XXAM BUKOPUCTOBYUTE CBiXXi PPYKTH Ta oBoui. BoHM MicTaTb
GiAbLLE COKY.

» AucTs Ta cTebAi, HaNMPUKAAA, AATYKY TaKOX MOXHa 0BpO6BASTH y
COKOBMXMMaALL.

» ABAYYHMI CiK TEMHiE Ay>Ke LIBUAKO. B MoXKeTe ynoBiAbHUTH Lien
MpoLLeC, AOAABLUM AEKiAbKa KparneAb AMMOHHOTO COKY.

» M'sikoTb MOPKBH, BypsiKa, KanyCcTu Yu LUMUHATY MOXKHA
BMKOPMCTOBYBATH AASl CyMiB, COYCiB, AXXEMY, A€CepTiB, MOPO3UBa Ta
iHWoro. 3akun'aATiTb M'AKOTb Ta AOAANTE TPOXM Mpunpas. 3pobiTb
i3 M'IKOTI Mtope Yy Mikcepi. 3 ToMaTHOI M'siKoTi Bu MoxkeTe 3pobuTu
TOMAaTHy MacTy.

“ULLeHHA MPUCTPOIO, MOTO YaCTWH Ta MPUAGAAS AETLUE 3a BCE
MPOBOAMTM OAPa3Y MICAS BUKOPUCTAHHSI.

HikoAM He YACTITb NPUAGAAA Ta YaCTUHK Y MOCYAOMMMHIN MaLLMHI.
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YUCTiITb BAOK ABUIYHY BOAOTOIO raHHipKOIO.
He 3acTocosyviTe abpasvisu, METaAEBI LLITKM, CMMPT TOLLO.

Il Butaruits WwTenceAb is poseTku, Bia'€AHaNTE MPUAAAAS Ta
YaCTUHM Ta MOMUUTE X Y TEMAIN BOAI 3 MUAOM.

A TMpomusariTe Bce MpUAAAAA Ta HACTUHM MiA KPaHOM.

Mikcep, LWBMAKE YMLLEHHS

Il 3aauiiTe Tenay BOAM Ta TPOXM MUIOHOT PIAMHM Y yaly.
He nepesuLyiiTe MakcmanbHy eMHICTb vawm (1,5 A).

A BcraHoBiTh KpULLKY Ta NpOBKY.

[l Aavite npucTpolo NoMpaLioBaTh AeKiAbKa CEKYHA, HATUCHYBLIM
KHOMKY weuakoro vnwerHs ("Quick Clean").

KN Bia'eaHarite yaly, 3HiMITb KPULLKY Ta NpobKy Ta MpoMuuTe ix
YUCTOIO BOAOIO.

Il AAs Kpawioro YnLLeHHS BUTAMHITL By3OA HOMXIB i3 Yallu.

CoKOoBMKMMAAKa, KpaLlle YWLLLEHHS

Il 3wimiTh KpULIKY, KOHTeVHEp AAS M'AIKOTI Ta cuTo. [pomuiiTe ix
HEeramHo MiCAsi BUKOPUCTaHHS.

A Aas unienns cuta Bu MoxeTe 3acTocyBaTy LWTKY, WO
AOAQETHCS.

FapaHTia Ta 06cAyroByBaHHsA

Akwo Bam HeobxiaHa iHPopmMaLis abo y Bac BrHWKAM Npobaemy,
3BEPHITbCA AO BeDO-CTOPIHKK komMnaHii "Philips" - www.philips.com, a6o
3BepHITbCA A0 LleHTpy obcAyroByBaHHs KaieHTIB komnanii "Philips” y
Bawin kpaiHi (TenedoH Bu MoxkeTe 3HaTH Ha rapaHTiiHOMY
TaAoHi).AKwWwo v Bawwivt kpaiHi Hemae LleHTpy obcAyroByBaHHs KAIEHTIB,
3BEPHITHCA AO MICLIEBOTO Ainepa abo 3B'skiTbca 3 CepBiCHUM BIAAIAOM
"Philips Domestic Appliances and Personal Care BV".



82 YKPAIHCBbKIU

PeuenTtu AAA COKOBMXXMMaAAKM Ta Mikcepa

3a aonomoroio "Juice & Co" Bu MoxeTe eKcnepuMeHTYBaTK CKIAbKK
3aBrOAHO Ta NpoOyBaTK BCi BUAM peLienTiB. Bu MoxeTe pobuTu cMauHi
COKM, KOKTEWAI, Cynn Ta Coycu, He BUTpavaioun Yacy. LLlob aati Bam
YSIBAEHHSI PO MOXAMBOCTI, MM AOAGEMO AEKIAbKA PeLIENTIB, AKi
6e3nepeyHo MaloTb YCrix.

AneTuTHi TicTeuka

- 250 r oBoOYeBOI M'AKOTI (30KpeEMa MIAXOAMTD KarycTa, ceAepa,
TOMaTW, MOPKBa, LIMOYASA, MepeLlb, MOPeW, LIMWUHAT Ta peHXeAb)

- 100 r XAIBHMX KpUXT

- 2 anua

- 2 CTOAOBI AOXKKM TOMAaTHOIO KeTuyry

- | cToAOBa AOXKKa MOKPULLEHMX CBIXKMX TpaB (MeTpyLUKa, pi3aHeLlb)

- 2 YavHi AOXKKM cambany

- 50 r TepTOro 3piAcro TBEpPAOro cupy

- Cinb

- nepeub

- 50 r Macha

3Miwarime Kemuyn, NOKpuLLEHI MPasu, caMbas ma cup 3i M'skommio.

[Tokragimb M'skomb y yaily ma amilarime 3 XAIBHUMM KDUXMAMMK,

AALUAMY, CIAMO Ma nepLiem. 3pobimb i3 cymilwi 4-5 NAOCKMX micmeyka.

Po3zmonimb Macao Ha ckoBopogi ma nigcMaxkyvime micmeyxka Ha

cepegHbOMy BOTHI BAM3BKO 5 XBUAMH (3 KOYKHOI CMOPOHM, NOKM BOHM He

nigbym'sHambcs. [Nogasamu rapsummm.

v

v

MAuHLI 3 56AyKaMu

- 150 r 26Ay4YHOT M'sIKOTI

- 150 r camoniaHimMalouorocsa 6opoluHa

- 2 aus

- npubA. 100 MA MOAOKa

- 50 r poa3uHoK

- 50 r cyxmx HapisaHmx abpukocis

- Macro

- LLyKOP, KOPULIA 33 CMaKoM

> 3wmiwaime micmo ma suus 3 S0AyYHoIo M'skommio. Aogarime MOAOKA
gAa ymBopeHHs rycmoi cymitwi. Obcunme cymit pogamHKamm ma
abpumkocamu,

Posmonimb Ha ckoBopogi mpoxu macaa. HaamBasime cymil Yepnadkom
HA CKOBOPOGY KPyramu Ha gesikivi Bigcmari oguH 8ig ogHoro. 3pobime i3
CyMILLI MAVHLI Ma NigcMaXkyyime Ha cepegHboMy BOrHi 3 000X cmopiH
go mMoro, KOAM BOHU nigpym 'aHAMbCS. [logasarime MAMHLI rapadmmm yu
XOAOGHUMM, NOCUNABLLM LyKPOM MA KOPULIEID 3 CMAKOM.

v

BiTamMiHHMM Hanin (TPU CKAAHKM)

- | maHro

- | GaHaH

- Cik 3 | A6AyKa (nomuToro), | kisi Ta | aneAbcuHa
- 2 YarHi AOXKKM Meay (ab0o BiAblUe 33 CMaKOM)

- 300 mA naxTu
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[Touncmime kisi ma aneabciH. O6pobAIME y COKOBMKMMAAL PA30M i3
[6AyKoMm. [loumcmimp maHro ma 6aHaH, 3amilaime y Mikcepi pasom i3
hPYKMOBUM COKOM, MEGOM MA NAXMOIO O YMBOPEHHSI CMAYHOIO
LIENKY.

[Mopaga: MoxkHa 3aMiHMMM Naxmy CUPoM Ui KoryPmMoM gAs CMBOPEHHS
CMAYHOro Ma 3goposoro gecepmy.

XOAOAHUI KOKTEUA AAA CMIEKOTHOTO AHSA (ABi CKASIHKM)

|/2 aHaHacy

2 AbAyKa

| porkeBun rpevindpyT

KyBUKM AbOAY (MPUOA. 2 MOBHI CKAAHKM)

3HIMIMb WKYPKY 3 GHaHAcy ma noymcmime rpevingpym, nommime
A6Ayka ma nopixme Bci ppykmu Ha wmamku. O6pobasime y
COKOBIXKMMAALI ma 3bepimb CiK.

36epimb Mikcep ma NoKAAgimp y yatlly Kyouku Abogy. 3gpibHioime
KyOMKIM HO MAKCUMAABHIV LWBMGKOCMI ma gogavime cik. Bu ompumaeme
CMAYHMX XOAOGHMA CBIXKMM (DPyKMOBMY KOKMEWAB, L0 BMamye Bauwy
cnpary.

OBoueBMM KOKTEMAb (OAH2 BEAMKA MOPLLiS)

v

200 MA MOPKBSIHOTO COKY

|/2 cTebAi cenepy, NOPI3aHOro Ha LUMaTKM

| TOMaT cepeAHbOro PO3MIPY, MOUMLLEHW Ta Hapi3aHuN

[/2 MaaeHbKOrO 3eAeHOro abo YEPBOHOMO MEPLLIO, Hapi3aHoro
MaAEHbBKa KMEHbKa CBIPKOTO WMMHATY Ta AeKiAbKa POCTKIB METPYLLKM
2-3 KyOUKM AbOAY

| AOBre TOHKe CTEBAO Cenepr AAS MPUKPALLEHHS

3pobimb y COKOBIKUMAALL CiK 3 6-8 MOPKBUH.

> Bcmarosimb Mikcep. Haamime cik, nokadgime oBodi ma wnuHam ym

nempyLky y Mikcep ma smiwyvime | 5-30 cekyHg Ha MAKCUMAABHIN
wamgkocmi. Aogarime Abogy ma 3milyyime Lue geKiAbKa CEKYHG.
Haamime Kokmeiab weviKy BEAUKY CKASHKY ma npukpacbme gosrim
cmebAoM cenepi.

[asnako-6aaHKo (4 nopuii)

500 r 6iroro BrHOrpaay 6e3 KicToHoK

2 oripka (npuba. 750 )

| WanoT, HapizaHuM

| 3y6UmK YacHMKY, Hapi3aHW

[ /4 YaHOT AOYKKM COAI

| /4 yaHa AOXKa BiAOrO MepLLo

500 MA HEXXMPHOTO MOTYpTY

6-8 Kpaneab Tabacko

[Mommime suHorpag ma suganime cmebai. O6pobasvime y
COKOBMMMMAALI ma 30epimb CiK.

Bcmarosime mikcep. Haamime suHorpagHmi cik y mikcep. louncmime
OFIPKM, HaPIXKMe KOXKeH HA gBi YaCmUHM B3gOBXK, BUGAAIMb HACIHHS.
Hapixxme oripok Ha moscmi ckubku ma gogavime Ui CKMOKM y
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BUHOMPAGHWUN CiK, LLO 3Haxogumbca y Mikcepi. Aogayime wanom, YacHuk,
CiAb ma nepeLlb i 3anycmime npucmpiii Ha KOPOMKMK Yac. 3aamime
CyMiLlL y Yawly ma nepemiiaviime 3 viorypmom i mabacko.

> Aavime cyny 0OXOAOHYmM, NOMICMUBLLM HOT0 Y XOAOGUABHUK Ha 30
XBUAMH Y 3aKbUMIN nocyguHi. [logasayime cyn y BeAVKIiY NOCyguHi,
NPUKPACHBLLM CKMOKAMU OripKis ma po3pizaHmmi Hasnia
BUHOrpAgUHAMM.

Mo>kAuBi npo6aemu

Mpobaema PiweHHs

[pucTpivt He npaLioe [MpUCTPIV OCHaLLLEEHO CUCTEMOIO Be3neku. SKLLO MPUAAAAA HEMPABMALHO
MPUEAHAHO AO By3Aa ABMIYHA, MPUCTPIN He npatioBaTime. [lepesipTe, um
MPaBMALHO MPUEAHAHE MPUAGAAS (AMB. BIAMOBIAHI pO3aiAM). CriepLuy BUMKHITb

npucTpiv!
By3on Hoxis / By30A ABMIyHa BUMKHITL MpUCTPIf Ta 06pObAAITE MEHLLY KIABKICTb.
3a0AOKOBaHO.
3 ABMIYHA BUXOAWUTD HEMPUEMHUM Lle € HOpPMaAbHVM AAS MEPLLOTO BUKOPUCTAHHS. AKLLO 3anax He MpUnMHAETbCS
3anax npu NeplioMy BUKOPUCTaHHI.  Yepe3 AeKiAbKa PasiB BUKOPUCTaHHS, NEPEBIPTE KIAbKICTb MPOAYKTIB Ta Yac

MPUroTYBaHHs b0 LBUAKICTb.

[IpUCTPIf WyMUTD, 3 HBOTO BUXOAUTL  BUMKHITE MPUCTPIN Ta BUTAMHITL LUTEMCEAb. 3BEPHITLCA MO rapAYii AiHil

3anax, AUM, BiH rapsiumi Ha AOTHK obcayrosyBaHHs KaieHTis "Philips" abo Ao CepsicHoro LeHTpy "Philips" um odicy
TaKe iHLe. dipmun "Philips".
[poayKTW BUTIKAIOTD i3 MiKcepa. BUMKHITb NprcTpil. Bia'eaHanTe BY30A HOXKIB, NOBEPHYBLLM NPOTH

FOAVMHHVKOBOT CTPIiAKU. [epeBipTe, Un MpaBUABHO BCTAHOBAEHO MYMOBE KiAbLIE
Ha By3Ai HOXIB (3aiKCOBAHO Y MAOCKOMY MOAOMEHH).

BuTikaHHS 3 KpyLKM abo NpobKm [epeKkoHanTecs, Wo KPULLKY NPaBWMAbHO BCTaHOBAEHO. [Tpobka

MiKkcepa BCTaHOBAIOETHCA 3 "KAALIAHHAM'".

CUTO COKOBMMKMMAAKM TOPKAETHCS BUMKHITb NprcTpil. [epeBipTe, Un NPaBUABHO MPUEAHAHO cUTO. BucTynu Ha
MPUMAMaAbHOT TPYOKM Ta BIOPYE MiAYac AHi CMTa MOBUHHI BXOAMTW B OTBOPU Ha ABMIYHI.

06pobKM.

[epesipTe, Y1 He NOLKOAKEHO CUTO. TPILLMHM, BIACTaBAHHS AMCKY UM iHLIWK
ACPEKT MOXKE CMPUYMHUTI 3601 B POOOTIAKLLO BU 3HAMLIAM Ha CUTI TPRILLMHM
UM MOLIKOAMKEHHS, HE BUKOPUCTOBYMTE BiAblle MPUCTPi abo 3B'sxKITbCS 3
HanbAVKuMM cepsicHiM Philips.

* AKWwo NpobAeMm He 3HMKAIOTb, OYAb AACKa, 3BEPHITBCS MO rapsvint AiHii 06cAyrosyBaHHs KaieHTis "Philips" abo Ao
CepsicHoro ueHTpy "Philips" umn odicy dipmm "Philips".
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Aparat je opremljen sigurnosnim mehanizmom koji zaustavlja rad ako
su nastavci neispravno stavljeni ili ih nema.

Nikad ne koristite nastavke za uklju¢enje i isklju¢enje aparat!

Vazino

Prije uporabe aparata pazljivo procitajte upute i pogledajte slike.

Zadrzite ove upute za buduéu uporabu.

Ovaj aparat je namijenjen isklju¢ivo uporabi u ku¢anstvu.

Prije spajanja na napajanje provjerite da li napon oznacen na

aparatu odgovara naponu Vase mreze (1 10-127V ili 220-240V).

» Ako se mrezni kabel oSteti, mora se zamijeniti jedino u
ovlastenom PHILIPS servisu tj. od strane ovlastene osobe kako bi
se izbjegle potencijalno opasne situacije.

» Nemojte koristiti aparat ako su mrezni kabel, utika¢ ili druge

komponente oSteceni.

Prije priklju¢enja u zidnu uti¢nicu sastavite aparat ispravno.

Kad su posuda ili drugi nastavci ispravno uévrséeni, ¢uje se "klik".

Nemojte skidati nastavke s motorne jedinice kad aparat radi.

Nemoijte prekoracivati koli¢ine i vrijeme pripreme naznacene u

tablicama.

» Ostavite vruce sastojke da se ohlade prije nego ih procesirate u
blender posudi (maksimalna temperatura 80°C/175°F)

» Drzite aparat dalje od dohvata djece.

» Nikad ne ostavljajte aparat raditi bez nadzora.

» Ne dodirujte OSTRE nozeve, posebno kad je aparat priklju¢en na
napajanje.

» Ako nozevi zapnu, ODSPOJITE APARAT IZ NAPAJANJA prije
vadenja sastojaka koji blokiraju nozeve.

» Nikad ne stavljajte prste ili druge predmete u posudu ili bokal dok
aparat radi.

» Nikad ne uranjajte motornu jedinicu u vodu ili drugu tekuéinu i ne
ispirite je pod vodom. Koristite samo vlaznu krpu.

» Odspojite aparat iz napajanja odmah nakon uporabe, odnosno,

nakon odvajanja posude.

Razina buke: Lc = 83 dB[A]

(@)
-]
o
[-)
T,
(7]

Spremnik za mrezni kabel

Preklopka za odabir dvije brzine i pulsni rad (M)
Quick Clean tipka

Motorna jedinica

Pogonska osovina

Posuda za sok

Hvataljka za u¢vric¢enje/skidanje pokrova
Spremnik za kasu

Sito

1= JolnIm oo wl>]
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Pokrov sokovnika

Cijev za stavljanje sastojaka
Potiskivac

Stoper

Otvor za dodavanje sastojaka
Pokrov posude

Zlijeb

Posuda mjesaca

Gumeni brtveni prsten
Rezna jedinica

Cetka za tigtenje

- Jofolol ol Z =TT~ ]c)

Priprema aparata za uporabu
Operite sav pribor i odvojive dijelove (pogledajte poglavije "Cisé¢enje").

» Visak mreznog kabela omotajte oko podnozja aparata.

Uporaba

Mjesa¢ (blender)

» Mjesac je namijenjen:

- MijeSanju tekucina, primjerice mlijecnih proizvoda, umaka, vo¢nih
sokova, juha, mijesanih pica, frapea.

- MijeSanje mekih sastojaka, primjerice, tijesta za palacinke ili majoneze.

- Mijesanje kuhanih sastojaka, primjerice za djecju hranu.

Il Stavite gumeni prsten oko ruba rezne jedinice.

A Stavite reznu jedinicu na posudu mjesada zakretanjem u smjeru
strelice.

[l Utvrstite posudu na motornu jedinicu zakretanjem u smjeru
strelice.

Nemojte jako pritiskati ru¢ku posude.
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B} Stavite sastojke u posudu.
Nikada ne punite posudu sastojcima ¢ija temperatura prelazi 80°C.

Il Potisnite pokrov na mjesto.

A Postavite stoper u otvor pokrova i zakrenite ga dok se dobro
ne udvrsti.

Kako bi izbjegli prolijevanje, prije uporabe umetnite stoper u pokrov.
» Preklopka za podesavanje brzine omogucuje podesavanje brzine

za optimalne rezultate. Pogledajte tablicu s preporucenim
brzinama.
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Sastojci Brzina

tekudi sastojci (primjerice, ¢okoladno mlijeko, mlijeko s voéem, brzina |
majoneza)
tvr i sastojci, primjerice, kombinacija tekucih i krutih sastojaka brzina 2

(primjerice, sok od rajcice ili namaz)

tvrdi, uglavnom kruti sastojci (primjerice, kocke leda, juhe, itd.) M
Utaknite mrezni kabel u zidnu uti€nicu.
Bl Odaberite Zeljenu brzinu i aparat se uklju¢uje.

Ako ne znate koju brzinu odabrati, uvijek mozete koristiti najvisu
(brzina 2).

» Zelite li da aparat radi u intervalima od nekoliko sekundi, postavite

preklopku na polozaj M (Momentum) i odmah je otpustite.
Ponovite postupak koliko god je potrebno.

El Zaisklju¢enje aparata, postavite preklopku na polozaj 0.

sy

Nikad ne ukljucujte aparat zakretanjem posude.
Recepte potrazite na kraju ovog priru¢nika.

Savjeti
Kako bi izbjegli prolijevanje, nikad ne punite posudu iznad oznake
maksimalne razine (1,5 1), posebno prilikom obrade vrucih sastojaka.

» Tekuéi sastojci (primjerice, ulje) mogu se uliti kroz otvor u
stoperu dok aparat radi.

» Kad motor radi, sastojci se mogu dodati u mjesa¢ kroz otvor na
pokrovu.
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Mjesac ne smije raditi dulje od tri minute odjednom. Ako niste zavrsili
mijeSanje nakon tri minute, prije nastavka iskljucite aparat na jednu
minutu.

» Suhi sastojci ne smiju se obradivati dulje od | minute.

» Prije stavljanja krutih sastojaka u mjesa¢, narezite ih na manje
komade. Nemoijte stavljati velike koli¢ine odjednom. Stavljajte
manje koli¢ine u serijama.

» Ako niste zadovoljni rezultatima mijesanja krutih sastojaka,
iskljucite aparat i pustite ga kratko raditi nekoliko puta dok je
preklopka u poloZaju M. lli promije3ajte sastojke lopaticom (ne
dok mijesa¢ radi), smanjite koli¢inu sastojaka i obradujte manje
koli¢ine.

» Za drobljenje kocaka leda, stavite ih izravno na rotiraju¢e nozeve
kroz otvor u pokrovu.

» Za pripremu soka od rajcice, izrezite raj€ice na Cetvrtine i stavite
ih izravno na rotiraju¢e nozeve kroz otvor u pokrovu.

Nikad ne stavljajte ruke ili strane predmete u posudu dok mjesac radi.

Sokovnik

» Sokovnik sluzi pripremi svjezih vocnih sokova. Kasa i Zilice se
odvajaju.

Il Stavite spremnik za kasu a motornu jedinicu i zakrenite ga u
smijeru strelice dok se ne ucvrsti.

1 Umetnite sito.

Uvijek provjerite sito prije uporabe. Nemojte koristiti sito ako je
osteceno.

Ako je sito osteceno, obratite se Philips predstavnistvu (broj telefona
nalazi se na prilozenom jamstvenom listu). Ako takvo predstavnistvo ne
postoji, obratite se lokalnom prodavatelju ili servisu.

[El Stavite pokrov i uévrstite hvataljku potiskom prema dolje.
Hvataljka mora biti postavljena na desnu stranu motorne jedinice
Provjerite je li pokrov ispravno stavljen i u¢vrscen.
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I} Stavite posudu za sok na mjesto.

Il Odaberite odgovarajuéu brzinu za ukljuéenje aparata.

Sastojci Brzina

Voce (meko) brzina |

SvjeZi kokos, cikla (tvrda) brzina 2

A Stavite sastojke u cijev. Prije obrade nareite vece sastojke na
* * manje komade koji stanu u cijev.

Lagano potisnite sastojke potiskivacem.
Nemoijte primjenjivati silu pri rukovanju potiskivatem, jer to moze
utjecati na kvalitetu kona¢nog rezultata i ¢ak moZze blokirati cijev.

Bl Ako nema vise soka, iskljutite aparat i pri¢ekajte da se cijev
zaustavi prije otpustanja hvataljke.

El Odvojite posudu za sok.
> Recepte potraZite na kraju ovog priruchika.

Sokovnik ne smije neprekidno raditi dulje od dvije minute. Ako ste
zavrsili s pripremom soka, iskljucite aparat i pustite ga da se ohladi dvije
minute prije nastavka.

Savjeti

» Ako se spremnik za kasu napuni tijekom rada, iskljucite aparat i
pricekajte da se sito u potpunosti zaustavi. Otpustite hvataljku i
skinite pokrov. Skinite sito. Odvojite spremnik za kasu od
motorne jedinice tako da ga zakrenete udesno. Ispraznite
spremnik za kasu i oistite sito. Ponovo sastavite sokovnik i
ukljucite ga.

» Ako se posuda za sok napuni tijekom obrade, iskljucite aparat i
pric¢ekajte da se sito u potpunosti zaustavi. Skinite posudu za sok i
ispraznite je. Maksimalna koli¢ina soka iznosi 700 ml.

» Prije obrade nije potrebno ogluliti tanku kozu s voc¢a. Ogulite
samo sastojke poput narandi, ananasa ili sirove cikle.

» Voce s mnogo $kroba, poput banana, papaje, avokada ili manga nije
pogodno za obradu u sokovniku.Takvo voce obradujte mjesacem.

» Ubvijek koristite samo svjeze voce i povrée jer sadrzi viSe soka.

» Povrée s lis¢em ili stabljikama (primjerice, zelena salata) takoder
se moze obraditi u sokovniku.

» Sok od jabuke vrlo brzo poprima smedu boju.Taj se proces moze
usporiti dodavanjem nekoliko kapi limunovog soka.

» Kasa od mrkve, cikle, kupusa ili Spinata moze se koristiti kao
temeljac za juhe, umake, dZzem, deserte, ledenu kremu, itd. Skuhajte
kasu i dodajte za¢ine. Obradite u mjesacu. Kasu od rajcice mozete
koristiti za izradu kecapa.
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Cid¢enje aparata, pribora i nastavaka najlakée je odmah nakon uporabe.
Nikad ne perite nastavke ili dijelove aparata u perilici posu a.
Otistite motornu jedinicu vlaznom krpom.
Nemoijte koristiti abrazivna sredstva, Zi¢ane spuzve, alkohol, itd.

Il Odspojite aparat iz napajanja, odvojite nastavke i dijelove i
operite ih u mlakoj vodi s malo sredstva za pranje.

A Isperite nastavke i dijelove pod slavinom.

Brzo cis¢enje mjesaca

Il U posudu mjesaca ulijte mlaku vodu i malo sredstva za pranje.
Nemojte prekoraciti maksimalnu kolicinu (1,5 1).

A Sastavite pokrov i stoper.

El Ostavite aparat raditi nekoliko sekundi pritiskom na tipku
Quick Clean.

Bl Odvojite posudu mjesaia, skinite pokrov i stoper i isperite ih u
Cistoj vodi.

IH Za bolje ¢iscenje, odvojite reznu jedinicu od posude mjesaca.

Sokovnik, bolje ¢iséenje

Il Skinite pokrov, spremnik za kau i sito. Isperite ih odmah nakon
uporabe.

A Sito mozete otistiti isporu¢enom Eetkicom.

Jamstvo i servis

Zatrebate li informaciju ili imate problem, molimo, posjetite Philips web
stranicu www.philips.com ili se obratite Philips predstavnistvu u Vasoj
zemlji (brojevi telefona se nalaze u prilozenom jamstvenom listu). Ako
takvog predstavnistva nema u Vasoj zemlji, obratite se prodavatelju ili
ovlaStenom servisu.
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Recepti za sastojke obradene sokovnikom i mjeSacem

U ovoj kombinaciji moZete neograni¢eno eksperimentirati i iskusavati
sve vrste recepata. MoZete pripremiti ukusne sokove, frapee, juhe i
umake za vrlo kratko vrijeme. Kako bismo Vam dali ideju o
moguénostima, ovdje smo naveli nekoliko dokazano uspjednih recepata.

Ukusni kolaci

- 250 g kase od povréa (posebno je pogodan kupus, celer, rajcica,
mrkva, luk, paprika, poriluk, Spinat i komorac)

- 100 g krudnih mrvica

- 2jaja

- 2 Zli¢ice keCapa

- | Zli¢ica nasjeckanog aromati¢nog bilja (primjerice, perSun/vlasac)

- 2 Zi¢ice indijskih zacina

- 50 g ribanog sira

- sol

- papar

- 50 g maslaca

> U kadu umijesajte kecap, indijski zasin, nasjeckano aromati¢no bilje i sir.
Stavite kasu u posudu i dodajte krusne mrvice, jaja i malo soli i papra.
Nacinite 4-5 kolaca.

> Zagrijte maslac u tavi i pirjajte kola¢e na umjerenoj vatri oko pet minuta
sa svake strane dok ne budu peceni. PosluZite vruce.

Palacinke s jabukama

- 150 g kase od jabuka

150 g brasna

- 2jaja

- priblizno 100 ml mijeka

- 50 g grozica

- 50 g susenih marelica, narezanih na komadice

- maslac

- Seceri cimet, po ukusu

> U kadu od jabuka umije$ajte brasno i jaja. Dodajte dovolino mijeka kako
bi smjesa bila &vrsta. Smjesi dodajte groZ ice i marelice.

» Zagrijte malo maslaca u tavi. Od smjese nacinite pogaice i stavite ih u
tavu na malu me usobnu udaljenost. [zravnajte smjesu u palacinke i pecite
ih na laganoj vatri s obje strane dok ne dobiju Zlatnu boju. PosluZite
palacinke tople ili hladne i pospite ih $ecerom ili cimetom po ukusu.

Vitaminski napitak (tri ¢ase)

- | mango

| banana

sok jedne jabuke (oprane), | kivii | naranca

- 2 Zi¢ice meda (ili vise, po ukusu)

300 ml sirutke

Ogulite kivi i narancu. Obradite ih u sokovniku zajedno s jabukom. Ogulite
mango i bananu i obradite ih u mjesacu zajedno s vocnim sokom,
medom i sirutkom za ukusni frape.

Savjet: za ukusan i zdrav desert, zamijenite sirutku jogurtom.

v

v
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Ledeni frape za tropski dan (dvije ¢ase)

- 1/2 ananasa

- 2 jabuke

- | ruZicasti grejp

kocke leda (priblizno dvije pune ¢ase)

Ogulite ananas i grejp, operite jabuke i sve naeZite na komadice.

Obradite ih u sokovniku i nacinite sok.

» Sastavite mje$ac¢ i stavite kocke leda u mjesal. Sameljite led na
podedenju najvise brzine i dodajte vocni sok. Rezultat je ukusan, ledeni
vocni sok koji Ce ugasiti Vasu Ze !

v

Frape od povr¢a (jedan veliki obrok)

- 200 ml soka od mrkve

[/2 stabljike celera narezane na komadice

| rajcica srednje veli¢ine, oguljena i narezana na komadice

- 1/2 male zelene ili crvene paprike, narezane na komadiée

prstohvat svjezeg Spinata ili perSuna

- 2ili 3 kocke leda

| duga i tanka stabljika celera za ukras

» Obradite 6 do 8 mrkvi u sokovniku.

» Sastavite mje$ac. U mjesal stavite sok od mrkve, povrce i $pinat ili
persun i mijesajte |15-30 sekundi pri maksimalnoj brzini. Dodajte kocke
leda i mijesajte jo$ nekoliko sekundi. Izljjte frape u visoku ¢adu i ukrasite
dugom stabljikom celera.

Bijeli Gazpacho (za 4 osobe)

- 500 g bijeloga groz a bez kostica

- 2 krastavca (priblizno 750 g)

- | ljutika, narezana na komade

- | rezanj ¢esnjaka, nasjeckani

- 1/4 Zlicice soli

- 1/4 Zi¢ice bijelog papra

- 500 ml nemasnog jogurta

- 6-8 kapiTabasca

» Operite groZ e i izvadite kostice. Obradite ih u sokovniku i nacinite sok.

» Sastavite mjesa¢. Stavite sok od groZ a u mje$a¢. Ogulite krastavac,
prepolovite ga po duljini i izvadite kostice. NareZite krastavac na tanke
ploske i dodajte ih soku od groZ a u mjesacu. Dodaijte ljutiku, ce$njak, sol
i papar i nakratko ukljucite aparat. IZlijte smjesu u posudu i umije$ajte
Jjogurt i Tabasco.

» Ohladite juhu u pokrivenoj posudi u hladnjaku oko 30 minuta. PosluZite u
hladnim tanjurima i ukrasite ploskama krastavca i polovicama groZ a.
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U sluéaju problema
Problem Rjesenje

Aparat ne radi

Rezna/motorna jedinica je blokirana

|z motorne jedinice osjeca se
neugodan miris prilikom prvih
nekoliko uporaba.

Aparat je bucan, osjeca se miris, vru¢
je na dodir, pojavljuje se dim, itd.

Iz mjeSaca ispadaju sastojci

Iz pokrova i/ili stopera ispadaju
sastojci
Sito sokovnika dodiruje cijev za

dodavanje sastojaka ili vibrira tijekom
obrade.

Aparat je opremljen sigurnosnim sustavom. Ako nastavci nisu ispravno stavijeni
na motornu jedinicu, aparat ne radi. Provjerite jesu li nastavci ispravno stavljeni
(pogledajte razne odjeljke). Prvo iskljucite aparat!

Iskljucite aparat i obradite manju koli¢inu sastojaka.

To je uobicajena pojava kod prvih nekoliko uporaba. Ako se nastavi, provjerite
koli¢inu, vrijeme obrade ili brzinu.

Isklju¢ite aparat i odspojite ga iz napajanja. Obratite se Philips predstavnistvu ili
ovlaStenom servisu.
Iskljucite aparat. Otpustite noz tako da ga zakrenete ulijevo. Provjerite je i

gumeni prsten pravilno u¢vrs¢en na reznu jedinicu (postavljen u vodoravni
polozaj).

Provjerite je li pokrov dobro ugvricen. Cuije se "KIik".

Iskljucite aparat. Provjerite je Ii sito ispravno stavljeno. Rebra s donje strane sita
moraju pristajati na otvor spojnice motora.

Provjerite da li je sito oSte¢eno. Ostecenja, napuknuca ili bilo kakva druga
neispravnost moze prouzroditi prestanak rada. Primjetite li oStecenja, zaustavite
rad i obratite se u najblizi ovlasteni servis.

* Ako ne uspijete ukloniti problem, obratite se Philips predstavnistvu ili ovlastenom servisu.
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Kasutamisjuhend

Seade on varustatud turvalukustiga ning kui lisaosad ei ole Uhendatud
korralikult voi ei ole Uhendatud Uldse, ei hakka seade t&dle.

Arge liilitage lisaosade abil seadet sisse ja vilja!

Pange tahele!

Enne seadme kasutuselevéttu tutvuge juhendi ja joonistega.

Hoidke juhend alles edaspidiseks kasutamiseks.

Seade on méeldud kasutamiseks ainult koduses majapidamises.

Kontrollige, et kohalik voolutugevus (110 - 127V véi 220 - 240V)

vastaks seadme voolutugevusele enne seadme sisseliilitamist

seinapistikupessa.

» Kui toitejuhe on vigastatud, vahetage see Philipsi, Philipsi volitatud
hooldekeskuse véi lihtsalt kvalifitseeritud isiku poolt, et viltida
ohtlikke olukordi.

» Arge kasutage seadet, kui toitejuhe, pistik véi méni muu osa on
vigastatud.

» Enne pistiku pistikupesasse panemist monteerige seade kokku.

» Kui fikseerite kannu véi teised lisaosad mootorile korralikult, on
kuulda klépsatust.

» Arge eemaldage lisaosi seadmelt selle toGtamise ajal.

» Arge liletage erinevates I6ikudes nimetatud koguseid ega
to6tlemiskestusi.

» Laske tulistel toiduainetel enne mikserkannus to6tlemist jahtuda
(maks temperatuur 80°C/175°F).

» Arge lubage lastel seadet kasutada.

» Arge kunagi jitke tootavat seadet jirelvalveta.

» Arge puudutage teravaid I5iketeri ja eriti siis, kui seade on sisse
lilitatud.

» Kui koostisosad jaivad tiiviknoa kiilge kinni, LULITAGE SEADE
VALJA, enne kui asute kinnijaznud koostisosi kaabitsaga tiiviknoa
kiiljest eemaldama.

» Arge kunagi pange mikserkannu ega ndusse sérmi ega kaabitsat
enne, kui seade pole vilja liilitatud.

» Arge kunagi pange mootoriosa vette ega mingisse muusse
vedelikku ega loputage seda veega. Mootori puhastamiseks
kasutage ainult niisket lappi.

» Lilitage seade vilja otsekohe peale kasutamist, ndit enne kannu
lahtikeeramist.

» Miratase: Lc = 83 dB [A]

Osade kirjeldus

Juhtmehoidja

Kiirusevalija 2 kiiruse ja pulseerimisfunktsiooni seadega (M)
Kiirpuhastusnupp

Mootor

Veovall

(mlcfofwl>]
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Klamber kaane kinnitamiseks ja vabastamiseks
Jadgtmendu

Riivsoel

Mahlapressi kaas
Etteandetoru

LUkkur

Kork

Koostisosade lisamisava
Kannu kaas

Tila

Mikserkann

Kummist tihendréngas
Tiiviknuga

Puhastushari

Seadme ettevalmistamine kasutamiseks

Peske koik tarvikud ja eemaldatavad lisaosad (vt 16iku 'Puhastamine”).

—Jofolol o= =TT~ 1 I-J=Io}

» Kerige toitejuhe iimber seadme aluse.

Seadme kasutamine

Mikser

» Kannmikser on ette ndhtud:

- Vedelate toitude segamiseks, ndit piimatooted, kastmed,
puuviliamahlad, supid, segatud joogid, kokteilid.

- Pehmete koostisosade segamine, nditeks, tainas vdi majonees.

- Keedetud koostisosade plreestamine, nditeks, lastetoit.

Il Pange kummist tihend iimber tiiviknoa I5iketera.

[EA Uhendage tiiviknuga mikserkannuga seda noole suunas
keerates.
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[El Paigutage kann seadmele. Kinnitage kann kohale, keerake seda
noole suunas.

Olge ettevaatlik ning drge vajutage liialt tugevasti kannu kidepidemele.

Il Pange koostisosad kannu.
Arge kunagi pange kannu koostisosi, mille temperatuur tletab 80°C.

IEF Vajutage kaas oma kohale.

A Paigutage kork kaanes olevasse avasse ja keerake, kuni see on
tapselt kohal.

Pritsimise valtimiseks sisestage kork enne t&6tlemise alustamist.

» Kiiruseseaded vdimaldavad Teil kiirust reguleerida optimaalseima
tulemuse saavutamiseks.Vt. tabelist soovitatud kiiruse seadeid.

Tootlemise koostisosad Kiirus

vedelad koostisosad (nditeks: Sokolaadipiim, piim puuviljadega, I kiirus
majonees)

vedelate ja kdvade koostisosade kombinatsioon (nditeks, tomatimahl 2. kiirus
vOi pasteet)

rasked, peamiselt tahked koostisosad(nditeks, jadtukid, supid, oad, jne.) M

Pange toitejuhe seinapistikusse.

Bl Valige sobiv kiirus ja seade liilitub sisse.
Kui te ei tea tapselt, millist kiirust valida, kasutage alati suurimat kiirust
(kiirus 2).

» Selleks, et seade to6taks ainult méne sekundi, seadke kiirusevalija
asendisse M (Momentum) ja laske kohe lahti. Korrake seda nii
tihti, kui selleks on vajadust.

El Seadme vilja lillitamiseks seadke asendisse 0.
Arge kunagi lillitage seadet sisse ega vilja keerates kannu.

V1. retsepte sellest broshirist.
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Nouanded

Pritsmete valtimiseks drge kunagi Uletage kannule mérgitud
maksimumkoguse joont (1,5 liitrit), eriti kui téddeldakse tuliseid
koostisosi.

» Vedelaid koostisosi (niit. 6li) voib valada to6tavasse mikserkannu
korgiava kaudu.
» Kui seade t66tab, voib koostisosi lisada labi kaanes oleva ava.

Arge laske seadmel korraga té&tada ile 3 minuti. Kui koostisosade
t66tlemine ei ole veel Iopetatud, lUlitage seade minutiks vilja ja seejdrel
jatkake toimingut.

» Kuivade koostisosade tootlemisel drge kasutage mikserit ile |
minuti.

» Tahked koostisosad tuleb enne mikserisse panemist vdikesteks
tiikkideks I6igata. Arge pange korraga suurt kogust mikserisse.
Toodelge viikeste koguste kaupa.

» KuiTeid ei rahulda tahkete ainete segamistulemus, lilitage mikser
vilja ja laske seadmel tootada liihikest aega M rezhiimis.Voi segage
koostisosi kaabitsaga (mitte siis, kui mikser t66tab), véi vahendage
kannus olevat kogust ning toodelge viikeste koguste kaupa.

» Jadkuubikute peenestamisel pange neid mikserisse ldbi kaanes
oleva ava.

» Tomatimahla valmistamiseks |6igake tomatid neljaks ja seejarel
laske need poorlevale tiiviknoale Iabi kaanes oleva ava.

Arge kunagi pange kitt v&i mingeid objekte toGtavasse mikserisse.

Mahlapress

» Mahlapresssi voib kasutada varske puuviljamahla valmistamiseks.
Jaatmed, stidamikud ja seemned eraldatakse.

kuni see korralikult paigal on.

A Sisestage riivsoel. )

Enne kasutamist kontrollige alati riivsdela. Arge kasutage s&ela, mis on
defektne, ndit praksub td&tades, on mdranenenud, tuleb lahti metallist
vahesein voi riivimistera.

Juhul, kui riivsdel on katki, votke Ghendus Philipsi teeninduskeskusega
oma riigis (telefoninumbri leiate garantiilehelt). Kui teie riigis ei ole
teeninduskeskust, pddrduge abi saamiseks Philipsi toodete miija poole
vOi vBtke Uhendus Philipsi Kodumasinate Teeninduskeskuse ja
hoolduskeskusega.
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[El Pange kaas oma kohale ja vajutage klambrid alla.
Kontrollige, kas klambrid on mootorist digel pool. Kontrollige, et kaas
oleks korralikult kohale paigutatud.

N Il Pange mahlanéu kohale.
» H Valige sige tootlemiskiirus ja liilitage seade sisse.
( Tootlemise koostisosad Kiirus
Puuviljad (pehmed) I kiirus
Varske kookos, peet (toores) 2. kiirus
I Pange koostisosad etteandetorusse. Enne to6tlema asumist
‘ I16igake suured koostisosad etteandetorusse mahtuvateks

tiikkideks.

Tougake koostisosi drnalt likkuriga allapoole.
Arge vajutage liiga tugevasti lUkkuriga, see voib mdjutada t66tlemise
Idpptulemuse kavliteeti ja pohjustada riivsdela seiskumist.

Bl Kui mahla enam ei tule, liilitage seade vilja ja drge enne
klambreid lahti tehke, kui riivsdel ei ole peatunud.

El Eemaldage mahlanéu.
> Vit retsepte sellest broshlidirist.

Arge laske mahlapressil korraga Ule 2 minuti té6tada. Kui
mahlapressimine ei ole veel I5petatud, lllitage seade vlja ja laske
seadmel 2 minutit jahtuda, seejarel jatkake t6&tlemis.

Noéuanded

» Kui jadtmendu on tiis, lilitage seade vilja ja oodake, kuni riivsel
on podrlemise |dpetanud.Vabastage klambrid ja eemaldage kaas.
Vétke jaatmendu mootorilt dra seda paremale poorates.
ja lulitage seade uuesti sisse.

» Kui mahlandu on mahla tiis, liilitage seade vilja ja oodake, kuni
riivsdel on podrlemise I6petanud. Eemaldage mahlandu ja
tihjendage see. Mahlanéu mahutab maksimaalselt 700 ml mahla.

» Enne to6tlemist ei pea eemaldama Shukesi koori ega nahku.
Paksud koored (niit apelsinilt, ananassilt vdi toorelt peedilt) tuleb
eemaldada.
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» Rohke tirklisesisaldusega puuvilju, nagu banaane, papaiasid,
avokaadot, viigimarju ja mangosid ei pea kindlasti mahlapressis
tootlema.Tarvita nende viljade to6tlemiseks mikserit.

» Tarvita ainult vdrskeid puu- ja aedvilju. Need on suurema
mabhlasisaldusega.

» Mahlapressis saab téodelda ka lehti ja lehevarsi.

» Ounamahl virvub viga kiiresti pruuniks. Selle protsessi
aeglustamiseks véib mabhlale lisada tilgakese sidrunimahla.

» Porgandist, peedist, kapsast voi spinatist vdib valmistada erinevaid
suppe, kastmeid, keediseid, magustoite, jaitist jms. Keetke viljaliha
ja lisage sellele maitseaineid. Plireestage viljaliha mikseris. Tomati
viljaliha saab tarvitada tomatipasta tegemiseks.

Seadet, lisaosi ja tarvikuid on lihtsam puhastada kohe peale kasutamist.

Arge peske seadme osi ndudepesumasinas.

Mootoriosa puhastage niiske lapiga.

Arge kasutage abrasiivseid, sédvitavaid puhastusvahendeid, alkoholi jm.

Il Votke seade vooluvérgust vilja, votke seadmelt kasutatud
lisaosad lahti ja peske neid leiges vees, millele on lisatud pisut
pesemisvahendit.

A Loputage kéik pestud osad voolava vee all puhtaks.

Mikser, kiirpuhastus

n Valage leiget vett ja pisut pesemisvahendit mikserkannu.
Arge Uletage kannule margitud maksimumkoguse joont (1,5 I).

A Pange kohale kaas ja kork.

El Vajutage nuppu Kiirpuhastus ja laske seadmel méni sekund
tootada.

Il Eemaldage mikserkann, eemaldage kaas ja kork ning loputage
puhta veega.

Il Eemaldage tiiviknuga mikserkannust, et seadet paremini
puhastada.
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Mahlapressi tdhusam puhastamine

Il Eemaldage kaas, jaitmendu ja riivsdel. Loputage neid kohe
parast kasutamist.

A Kasutage ka kaasasolevat harja riivséela puhastamisel.

Garantii ja teenindus

Kui Te vajate informatsiooni vai on teil probleemid tekkinud, kilastage
Philips Web lehekilge www.philips.com v&i v&tke Ghendus oma maa
Philipsi hoolduskeskusega (lisainfo ja telefoninumbrid leiate
garantiitalongilt). Kui Teie riigis ei ole Philipsi hoolduskeskust, p&&rduge
Philipsi toodete midja poole voi votke Ghendus Philipsi
koduhooldusseadmete ja isikliku hoolduse BV teenindusosakonnaga.

Retseptid kombineerides t66tlust mahlapressi ja mikserigal

Juice & Co seadmega on voimalik IGputult katsetada ja proovida
k&ikvoimalikke retsepte. Seadme abil saate valmistada igal ajal
horgutavaid mahlu, kokteile, suppe ja kastmeid.V&imalike heade ideede
Shutamiseks oleme lisanud mdned retseptid, mis tagavad Teie
katsetustele edu.

Ho6rgutavad koogid

- 250 g aedvilja viljaliha (eriti sobivad on kapsas, seller, tomat, porgand,
sibul, pipar, porru, spinat ja fenkol)

- 100 g riivsaia

- 2 muna

- | pl tomatiketshupit

- | pl peenestatud maitserohelist (ndit peterselli/murulauku)

- 2 spl sambalit

- 50 g riivitud juustu

- soola

- pipar

- 50 g void

» Segada ketshup, hakitud maitseroheline, sambal ja juust kédgiviljalihaga.

Pange segu kaussi ja segage riivsaia, munade, soola ja pipraga. Vormige

saadud tainast 4-5 lamedat pitsi.

Pange voi kiipsetuspannile ja kuumutage, praadige kooke keskmises

kuumuses umbes 5 minutit, mélemalt poolt pruuniks. Serveerida

kuumalt.

v

Ounapannkoogid

- 150 g Buna viljaliha

- 150 g kergitusainega jahu

- 2 muna

- umbes 100 ml piima

- 50 g rosinaid

- 50 g kuivatatud aprikoose, tikeldatud
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- void

- maitse jdrgi suhkrut ja kaneeli

» Segage jahu ja munad Sunavilialihaga. Uhtlase taina saamiseks lisage
piisavalt piima. Segage tainasse lusikatdis rosinaid ja aprikoose.

> Sulatage praepannil v8i. Tostke koogid lusikaga pannile, liksteisest
vdikeste vahemaade kaugusele. Tditke pannkoogid tdidisega ja praadige
keskmises kuumuses molemalt poolt kuldpruuuniks. Lauale anda
kuumana, peale raputada maitse jcrgi suhkrut ja kaneeli.

Vitamiinijook (kolm klaasi)

- | mango

| banaan

- mahl | Sunast (pestud), | kiivist ja | apelsinist

- | spl mett (v&i rohkem, vastavalt maitsele)

- 300 ml vBipiima

> Koorige kiivi ja apelsin. Valmistage dunast, Kiivist ja apelsinist
mahlapressis mahl. Koorige mango ja banaan ning segage mikseriga
mahl, mango ja banaan, seejéirel lisage mesi ja voipiim, tulemuseks saate
maitsva kokteili.

» Mdrkus: asendage voipiim kohupiima voi jogurtiga ning saate maitsva ja
tervisliku magustoidu.

Jaakiilm kokteil palavateks suvepievadeks (kaks klaasi)

- 1/2 ananassi

- 2 duna

- | roosa greip

jadkuubikuid (umbes 2 klaasitdit)

> Koorige ananass ja greip, peske 6unad ja loigake kdik tiikkideks. T60delge
koostisosi mahlapressis ja koguge mahl ndusse.

» Uhendage mikser ja pange jddkuubikud mikserkannu. Purustagw
jddkuubikud suurimal kiirusel ja lisage mahl. Saate maitsva jadkdlma
vdrske mahla, mis kustutab suurepdraselt janu.

Aedbviljakokteil (iiks suur portsjon)
- 200 ml porgandimahla
[/2 varssellerit, tikeldatud
| keskmise suurusega tomat, kooritud ja tikeldatud
| /2 véikest rohelist v3i punast pipart, tikeldatud
vdike peotdis vdrsket spinatit voi mdni petersellioks
- 2 voi 3 jadkuubikut
| pikk, peenike sellerivdsu kaunistamiseks
Té6delge mahlapressis 6 kuni 8 porgandit mahlaks.
Uhendage mikser. Pange mikserisse porgandimahl, tilejéicnud aedvili ja
spinat voi petersell ja segage |5-30 minutit maksimumkiirusel. Lisage
jddkuubikud ja segage mdned sekundid. Valage kokteil klaasidesse ja
kaunistage pika sellerivdsuga.

v

v
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Gazpacho blanko (4 portsjonit)

- 500 g seemneteta viinamarju

2 kurki (umbes 750 g)

- | shalott, tikeldatud

| kiUslaugukiils, peenestatud

- 1/2tl soola

[/4 tl valget pipart

500 g lahjat jogurtit

- 6-8 tilka Tabasco kastet

> Peske vinamarjad ja eemaldage varred. Téédelge marjad mahlapressis
mabhlaks ja koguge mahl ndusse.

» Uhendage mikser. Pange viinamarjamahl mikserisse. Koorige kurk,
poolitage pikkupidi ja eemaldage seemned. Loigake kurk dhukesteks
viiludeks ja lisage mahlale. Lisage shalott, kiitslauk, sool ja pipar ja laske
masinal lihikest aega té6tada. Valage segu kaussi ja segage sisse jogurt
Jja Tabasco.

> Pange supp kaetud kausis kilmikusse ja laske 30 minutit jahtuda.
Serveerige suurtes supitaldrikutes ja kaunistage kurgiviilude ja poolitatud
viinamarjadega.

Probleemide lahendamine
Probleem Lahendus

Seade ei to6ta Seade on varustatud turvasisteemiga. Kui lisaosad ei ole mootoriga korralikult
Uhendatud, ei hakka seade td6le. Kontrollige, kas lisaosad on Uhendatatud
Sigesti (vt. erinevaid I5ike). Eelkdige Illitage seade vilja.

Tiiviknuga/mootor on kinni jddnud. Lilitage seade vilja ja toddelge vdikeste koguste kaupa.

Mootorist tuleb esmakasutuskorra See on normaalne nahtus uue seadme puhul. Kui I6hna tuleb endiselt edasi,
ajal mingit ebameeldivat I5hna. kontrollige toddeldavat kogust, kestust voi toStlemiskiirust.

Seade teeb Uleliigset miira, eritab Lilitage seade vdlja ja tdmmake pistik vooluvdrgust valja.Votke thendus Philipsi
ebameeldivat I16hna, on katsudes hoolduskeskuse-infotelefoniga (Hotline), Philipsi biirooga voi Philipsi

tuline, suitseb jne. hooldekeskusega.

Mikser lekib. Lilitage seade vélja. Eemaldage tiiviknuga seda vastupdeva keerates. Kontrollige,

kas mdlemad kummist tihendid on korralikult Ghendatud tiiviknoale
(lausikasendis).

Mikseri kaas ja/v&i kork lekib. Kontrollige, kas kaas on korralikult Uhendatud. Korki fikseerides kostab
kidpsatus.
Mahlapressi soel kéib vastu Lulitage seade vilja. Kontrollige, kas riivsdel on korralikult Ghendatud. Séela all

etteandetoru vdi vibreerib tootlemise olevad eendid peavad tépselt sobima mootoril olevasse dnarusse.
ajal tugevasti.

Kontrollige, kas sdel pole vigastatud. Raksumine, mdrad, riivimistera lahti
tulemine v&i muud defektid voivad pShjustada hdireid toimingutes. Kui markate
sOelas pragusid vi vigastusi, drge seadet enam kasutage, vaid pdorduge
ldhimasse Philipsi hoolduskeskusse.

* Kui hdireid ei dnnestu kérvaldada v&i ilmneb muid probleeme, votke tGhendus Philipsi teeninduskeskuse infotelefoniga
(Hotline), Philipsi birooga voi Philipsi hoolduskeskusega.
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levads

lericé ir ieblvéts drosibas slédzis, kas ne auj tai darboties, ja piederumi ir
nepareizi pievienoti vai vispar nav pievienoti.

Nekad neizmantojiet piederumus, lai ieslégtu un izslégtu iericil

Pirms ierices lietoSanas rupigi izlasiet $1s pamacibas un apskatiet
ZIm&jumus.

Glabajiet §ts pamacibas turpmakam uzzinam.

lerice ir paredzéta lieto$anai majturiba.

Pirms ierices pievienosanas elektrotiklam, parbaudiet, vai uz ierices
noradrtais spriegums atbilst elektrotikla spriegumam jusu maja
(110 - 127V vai 220 - 240V).

Lai izvairitos no bistamam situacijam, bojats elektrovads janomaina
Philips pilnvarota apkopes centra vai nomaina jauztic lidzigi
kvalificetiem specialistiem.

Nelietojiet ierici, ja bojats tas elektrovads, kontaktspraudnis vai
citas sastavdalas.

Pirms iespraust ierices elektrovada kontaktspraudni elektrotikla
kontaktrozetg, pareizi salieciet ierici.

Kad trauka nodalijums vai citi piederumi ir pareizi nostiprinati uz
motora nodalijuma, atskan klikskis.

Nekad nenonemiet piederumus no motora nodalijuma ierices
darbibas laika.

Neparsniedziet citas nodalas noradito produktu daudzumu un
apstrades ilgumu.

Pirms sasmalcinat vai iepildat miksera trauka karstus produktus,
laujiet tiem atdzist (maksimala temparatira 80°C/175°F).
Glabajiet ierici berniem nepieejama vieta.

Nekad neatstajiet iesleégtu ierici bez uzraudzibas.

Nepieskarieties asmeniem, pasi tad, ja ierices elektrovada
kontaktspraudnis ir iesprausts elektrotikla kontaktrozetg.

Ja asmeni ir nosprostoti, ATVIENOJIET IERICI NO
ELEKTROTIKLA, pirms ar lapstinu iznemat produktus, kas
NOSProsto asmenus.

lerices darbibas laika nekada zina nelieciet trauka vai bloda
pirkstus vai priekSmetus.

Nekad neiegremdgjiet motora nodalijumu tden vai cita Skidruma,
ka arT neskalojiet to tekosa tident. Tiri$anai izmantojiet tikai mitru
dranu.

Atvienojiet ierici no elektrotikla uzreiz péc lietoSanas, pieméram,
pirms nonemat trauku.

Troksna limenis: Lc = 83 dB [A]
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Visparigs apraksts

S lolofolslofZ =] -T= T I-J=]olnIm{ofofw]>)

Elektrovada uzglabasana

Atruma parslégs ar diviem atrumiem un pulsa rezimu (M)
Atras firiéanas tausti §

Motora nodalijums

Piedzi as varpsta

Sulas krize

Skava vaka piestiprinasanai un atbrivosanai
Biezumu tvertne

Siets

Sulu spiedes vaks

Produktu tekne

Stampa

Tapi a

Atvere produktu pievienosanai

Trauka vaks

Snipis

Miksera trauks

Gumijas blivgredzens

Asme u bloks

TiriSanas suka

lerices sagatavosana lietoSanai

Nomazggjiet visus piederumus un no emamas da as (sk.noda u
TiriSana’).

» Elektrovada lieko dalu aptiniet ap ierices pamatni.

lerices lietoSana

Mikseris

» Mikseris ir paredzets:

- § idrumu maisisanai, pieméram, piena produktu, mércu, aug u suly,
zupu, koktei u jaukSanai un kulsanai;

- viskozu produktu jauksanai, pieméram, pankiku miklas vai majonézes
pagatavosanai;

- termiski apstradatu produktu bieze u, pieméram, bérnu partikas,
pagatavosanai.

Il Uzlieciet gumijas blivgredzenu asmenu bloka malai.
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A Piestipriniet asmenu bloku pie miksera trauka, griezot to
bultinas noraditaja virziena.

[l Piestipriniet trauka nodalijumu pie motora nodalijuma, griezot
bultinas noraditaja virziena.

Nespiediet parak stipri uz trauka rokturi.

A lelieciet trauka produktus.

Nekad nepiepildiet trauku ar produktiem, kuru temperatira parsniedz
80° C.

IFH lespiediet vaku vieta.

A Novietojiet tapinu vaka atveré un grieziet to, lidz ta ir pilnigi
nostiprinata.

Lai produkti neiz$ akstitos, vienmeér ievietojiet tapi u vaka, pirms sakat
produktu apstradi.

» Atruma reZimi lauj izvéléties pareizo atrumu, lai labi apstradatu
produktus. Sk. tabula noraditos ieteicamos atrumus.

Apstradajamie produkti Atrums

§ idrumi (pieméram, Sokolades piens, piens ar aug iem, majonéze)  |.atrums

Smagaki produkti, pieméram, § idro un cieto produktu 2. atrums

apvienojums (pieméram, tomatu mérce vai pastéte)

Smagie, galvenokart cietie produkti (pieméram, ledus gabali i, M
zupas, pupi as u.tml.)

lespraudiet elektrovada kontaktspraudni elektrotikla sienas
kontaktrozete.

Bl |zvélieties vajadzigo atruma rezimu, un ierice ieslédzas.
Ja nezinat, kuru reZimu izvéléties, vienmeér varat izmantot lielako atrumu
(2. atrums).
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» Lai ierice darbotos paris sekundes, noregulgjiet sledzi pozicija M
(Momentum) un uzreiz atlaidiet. Atkartojiet to tik biezi, cik
nepiecieSams.

El Lai izslagtu ierici, noregulgjiet sledzi pozicija 0.
Nekada zi a neieslédziet un neizslédziet ierici, griezot trauku.
Receptes ir atrodamas $is pamacibas turpmakajas noda as.

Padomi
Lai produkti neizs akstitos, neparsniedziet trauka maksimala lime a
iezimi (1,5 litri), it 1pasi, ja maisat karstus $ idrumus.

» Skidros produktus (piem&ram, e|lu) var ieliet miksera trauka pa
tapinas atveri, kamer ierice darbojas.
» lerices darbibas laika produktus var pievienot pa atveri vaka.

Ne aujiet mikserim darboties ilgak par 3 minGtém viena maisisanas
reiz€. Ja maisisana nav pabeigta 3 minGsu laika, izsledziet ierici uz
vienuzmindti, pirms turpinat maisisanu.

» Sausos produktus nedrikst apstradat ilgak par | minati.

» Pirms ievietojat mikserT cietos produktus, sagrieziet tos mazakos
gabalinos. Neapstradjjiet vienlaicigi lielu daudzumu produktu
miksera trauka. Apstradajiet vairakas nelielas porcijas.

» Ja jums nepatik, ka apstradati cietie produkti, izsledziet mikseri un
Tsu bridi darbiniet to M rezima.Varat apmaisit produktus ar
lapstinu (tikai ne ierices darbibas laika!) vai samazinat produktu
daudzumu trauka un apstradat tos mazakas porcijas.

» Lai sasmalcinatu ledus gabalinus, iemetiet tos uz rotgjosiem
asmeniem pa vaka atveri.

» Lai pagatavotu tomatu sulu, sagrieziet tomatus etras dalas un
iemetiet tos pa vaka atveri uz rotgjosiem asmeniem.

Nekad nelieciet trauka roku vai kadu priekSmetu, kamér mikseris
darbojas.

Sulu spiede

» Ar sulu spiedi var pagatavot svaigi spiestas auglu sulas. Tiks atdalits
augla mikstums, kaulini un mizas.

Il Novietojiet biezumu tvertni uz motora nodalijuma un
pagrieziet bultinas noraditaja virziena, lidz ta ir pilnigi
nostiprinata.
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A levietojiet sietu.

Vienmeér parbaudiet sietu pirms lietoSanas. Nelietojiet siety, ja tas ir
bojats, ar plaisam, plisumiem, atverém metala virsma vai va igu rives
disku.

Ja siets ir bojats, sazinieties ar Philips pakalpojumu centru sava valsti (ta
telefona numurs atrodams pasaules garantijas bukletd). Ja jlsu valsti nav
Philips pakalpojumu centra, vérsieties pie vietéja Philips produkcijas
izplatitaja vai sazinieties ar Philips Majturibas un personigas higiénas
iericu noda as pakalpojumu dienestu.

[l Uzlieciet vaku vieta un beigas nostipriniet skavu, nobidot to
lejup.

Raugieties, lai skava atrastos motora nodalijuma labaja pusé. Parbaudiet

vai vaks ir pareizi uzlikts un nostiprinats.

Bl Nolieciet vieta sulas kriizi.

FH |zvélieties atruma rezimu, lai ieslégtu ierici.

Apstradajamie produkti Atrums

Aug i (miksti) I. atrums

Svaigs kokosrieksts, (cietas) bietes 2. atrums

A lelieciet produktus produktu tekng. Pirms to apstrades,
sagrieziet lielos gabalus mazakos, lai tie ietilptu produktu tekne.

Viegli bidiet produktus uz leju ar stampu.
Nespiediet ar strampu parak stipri, jo tas var ietekmét pagatavotas sulas
kvalitati un pat apturét sieta darbibu.

Bl Ja visa sula ir iztecgjusi, izsledziet ierici un nogaidiet, kam@r siets
parstaj griezties, pirms atbrivojat skavu.

El Nonemiet sulas kriizi.
> Receptes ir atrodamas $is pamdcibas turpmakajas noda ds.

Nedarbiniet ierici bez partraukuma ilgak par 2 minGtém. Ja sula nav
izspiesta, izslédziet ierici un aujiet tai 2 minGtes atdzist, pirms turpinat
apstradi.

Padomi

» Ja biezumu tvertne piepildas apstrades laik3, izsledziet ierici un
nogaidiet, kamér siets ir pilnigi apstajies. Atbrivojiet skavu un
nonemiet vaku. Nonemiet sietu. Atvienojiet biezumu tvertni no
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motora nodalijuma, griezot to pa labi, un nonemiet to. Iztuksojiet
biezumu tvertni un iztiriet sietu. Salieciet sulu spiedi no jauna un
iesledziet velreiz.

» Ja sulas kriize piepildas apstrades laika, izsledziet ierici un
nogaidiet, kamer siets pilnigi apstajas. Nonemiet sulas kriizi un
iztukSojiet to. Maksimalais sulas krazes tilpums ir 700 ml.

» Augli pirms apstrades nav jamizo. Ir janomizo tikai biezas mizas
(piem&ram, apelsiniem, ananasiem vai nevaritam bietém).

» Augli, kas satur cieti, piem&ram, banani, papaijas, avokado, viges un
mango, nav pieméroti apstradei sulu spiedg. Lietojiet mikseri, lai
apstradatu Sos auglus.

» Vienmer lietojiet svaigus auglus un darzenus, jo tajos ir vairak
sulas.

» Salatu lapas un katus var apstradat sulu spiedgé.

» Abolu sula atri klist brina. So procesu varat aizkavét, pievienojot
paris pilienu citrona sulas.

» Burkanu, biesu, kapostu vai spinatu biezumus var izmantot zupu,
mércu, ievarijumu, desertu, saldéjuma u. c. edienu pagatavosana.
Izvariet biezumus un pievienojiet nedaudz garSaugu. Samaisiet
biezumus mikserT. Tomatu biezumus varat izmantot, lai pagatavotu
tomatu pastu.

Tirisana

lerices, tas deta u un piederumu tiriSana visvieglak veicama uzreiz péc
lietoSanas.

Nekada zi a nemazgajiet ierices piederumus vai deta as trauku
mazgajamaja masina.
Tiriet motora nodalijumu ar mitru dranu.

Nelietojiet abrazivus tirisanas lidzek us, skrapjus, spirtu u. tml.

Il Auvienojiet ierici no elektrotikla, nonemiet piederumus un
detalas un mazgajiet remdena ziepjudent.

A Noskalojiet visus nomazgatos piederumus un detalas zem
tdenskrana.

Miksera atra tiriSana

Il lelejiet miksera trauka remdenu Gdeni un $kidro trauku
mazgasanas [idzekli.
Neparsniedziet maksimalo tilpumu (1,5 litrus).

A Piestipriniet vaku un tapinu.
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El laujiet iericei paris mindites darboties, piespiezot atras tiri§anas

PHILips.

taustinu.

El Atvienojiet miksera trauku, nonemiet vaku un tapinu un

noskalojiet tos tira tiden.

I Lai labak iztiritu mikseri, izpemiet asmenu bloku no miksera

trauka.

Labaka sulu spiedes tiriSana

Il  Nonemiet vaku, biezumu tvertni un sietu. Noskalojiet tos uzreiz

péc lietosanas.

A Varat lietot komplekta iek|auto suku, lai iztiritu sietu.

Garantija un apkalpoSana

Ja nepiecieSsama palidziba vai informacija, I0dzu, izmantojiet Philips
timek a vietni www.philips.com vai sazinieties ar Philips pakalpojumu
centru sava valsti (ta talru a numurs atrodams pasaules garantijas
bukletd). Ja jUsu valsti nav Philips pakalpojumu centra, 0dziet palidzibu
Philips produkcijas izplatitajiem vai Philips Majturibas un personigas
higiénas iericu noda as pakalpojumu dienestam.

Receptes sulu spiedes un miksera apvienojumam

Ar Juice & Co varat veikt nebeidzamus eksperimentus un izmé inat
visas iesp€jamas receptes.Varat pagatavot garsigas sulas, koktei us, zupas
un mérces pavisam 1sa laika. Lai jUs iedrosinatu, piedavajam dazas
receptes, kuras noteikti izdosies.

Pikantie placeni

250 g darze u biezumu (ipasi pieméroti ir kaposti, selerijas vai seleriju
sakne, tomati, burkani, sipoli, pipari, puravi, spinati un fenhelis)

100 g rivmaizes

2 olas

2 édamk. tomatu kecupa

| édamk. sakapatu za umu (pieméram, pétersi u vai loku)

2 téjk. sambala

50 g rivéta nobriedusa siera

sals

pipari

50 g sviesta

Samaisiet tomatu kecupu, sakapatus za umus, sambalu un sieru ar
biezumiem. lelieciet biezumus b oda un samaisiet ar rivmaizi, olam,
nedaudz sdls un pipariem. No maisijuma veidojiet 4 - 5 place us.
Izkauséjiet sviestu uz pannas un apcepiet place us uz mérenas uguns
aptuveni 5 minQtes no katras puses, lidz tie ir briini un gatavi. Pasniedziet
karstus.
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Abolu pankiikas

150 g abolu biezumu

I50 g cepamo pulveri saturosu miltu

2 olas

aptuveni 100 ml piena

50 g rozi u

50 g gabali os sagrieztu zavétu aprikozu

sviests

cukurs un kanélis péc garsas

Samaisiet cepamo pulveri saturosos miltus un olas ar abolu biezumiem.
Pievienojiet pietiekamu daudzumu piena, lai izveidotos stingra mikla.
lemaisiet taja rozines un aprikozes.

Izkauséjiet uz pannas nedaudz sviesta.Ar kausu lejiet miklu uz pannas,
netdlu vienu kausu no otra. Saplaciniet miklu pankdkdas un apcepiet tas
uz mérenas uguns no abam pusém, lidz tas ir zeltaini brinas un gatavas.
Pasniedziet pankikas karstas vai atdzisusas un parkaisiet tas ar cukuru
un kanéli péc garsas.

Vitaminu dzeriens (tris glazes)

| mango

| banans

| abola (nomazgata), kivi un apelsina sula

2 téjk. medus (vai vairak, péc garsas)

300 ml pani u

Nomizojiet kivi un apelsinu. Apstraddjiet tos sulu spiedé kopda ar abolu.
Nomizojiet mango un bandnu un samaisiet tos mikserT kopd ar aug u
sulu, medu un pani ém, lai ieglitu garsigu kokteili.

Padoms: pani u vieta varat izmantot biezpienu vai jogurtu, lai iegltu
gardigu un veseligu desertu.

Ledusauksts kokteilis karstai dienai (divas glazes)

>

>

[/2 ananasa

2 aboli

| roza greipfrits

ledus gabali i (aptuveni 2 pilnas glazes)

Nomizojiet ananasu un greipfriitu, noskalojiet abolus un sagrieziet visu
gabali os.Apstraddjiet tos sulu spiedé un salejiet sulu atsevi§ G trauka.
Piestipriniet mikseri un ielieciet miksera traukd ledus gabali us.
Sasmalciniet ledu, izmantojot vislieldka atruma reZimu un pievienojiet
aug u sulu. legisiet garsigu, ledusaukstu aug u kokteili, kas remdés slapes!

Darzenu kokteilis (viena liela porcija)

200 ml burkanu sulas

I/2 gabali os sagriezta selerijas stublaja

| vidéja lieluma tomats, nomizots un sagriezts gabali os
[/2 maza, gabali os sagriezta za a vai sarkana pipara
nepilna sauja svaigu spinatu vai dazi pétersi a zari i

2 vai 3 ledus gabali i

| gars, plans selerijas stublajs garnéjumam

Apstraddjiet 6 [idz 8 burkdnus sulu spiedé.
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Piestipriniet mikseri. lelejiet burkanu sulu, ievietojiet darze us un spinGtus
vai pétersi us mikseri un apstraddjiet maksimdlaja atruma

|5 - 30 sekundes. Pievienojiet ledus gabali us un apstraddjiet vél paris
sekundes. lelejiet kokteili glazé un garnéjiet ar garu selerijas katu.

Gazpacho blanco (4 porcijas)

500 g balto vinogu bez sékli am

2 gur i (aptuveni 750 g)

| gabali os sagriezts sipols

| sakapata iploka daivi a

|/4 téjk. sals

|/4 tejk. balto piparu

500 ml jogurta ar zemu tauku saturu

6 - 8 pilieni Tabasco mérces

Nomazgdjiet vinogas un atbrivojiet no ekara. Apstraddjiet tas sulu
spiedeé un salejiet sulu atsevi§ @ traukad.

Piestipriniet mikseri. lelejiet vinogu sulu miksera traukd. Nomizojiet gur i,
sagrieziet to vertikdli uz pusém un iz emiet sékli as. Sagrieziet gur i
biezéas $ éleés un pievienojiet vinogu sulai mikseri. Pievienojiet sipolu,
iploku, sali un piparus un aujiet iericei isu mirkli darboties. Izlejiet
maisijumu b odd, iemaisiet taja jogurtu un Tabasco mérci.

Atdzeséjiet zupu, atstdjot uz 30 minGtém noslégta b oda ledusskapr.
Pasniedziet lields zupas b odds un garnéjiet ar gur u § €lém un uz
pusém sagrieztdm vinogdm.

Kldmju novérsana
Klume Risinajums

lerice nedarbojas

Asme u bloks/motora nodalijums ir

noblo éts.

Pirmajas lietosanas reizés no motora

lerice ir aprikota ar drosibas sistému. Ja piederumi nav pareizi pievienoti
motora nodalijumam, ierice nedarbojas. Parbaudiet, vai piederumi ir pareizi
pievienoti (sk. dazadas noda as). Vispirms izslédziet iericil

Izsledziet ierici un apstradajiet nelielu produktu daudzumu.

Pirmajas lietosanas reizés tas ir normali. Ja smaka turpina izdalities, parbaudiet

nodalijuma izplatas nepatikama smaka.  apstradajamo produktu daudzumu, apstrades ilgumu un atrumu.

lerice rada ska u troksni, smakas, dimus, Izslédziet ierici un atvienojiet to no elektrotikla. Sazinieties ar Philips

pieskaroties ir karsta u. tml.

No miksera iztek saturs

Pa miksera vaku un/vai tapi u iztek
produkti.

pakalpojumu uzzi u centru, Philips parstavniecibam vai Philips apkopes centru.

Izslédziet ierici. Atvienojiet asme u bloku, grieZot to pretéji pulkste a raditaju
kustibas virzienam. Parbaudiet, vai gumijas blivgredzens ir nostiprinats uz
asme u bloka (atrodas horizontala stavoki).

Parbaudiet, vai vaks ir pareizi piestiprinats. lestiprinot tapi u, atskan kliks is.

Sulu spiedes siets saskaras ar produktu  Izslédziet ierici. Parbaudiet, vai siets ir pareizi pievienots. Rievi am sieta apaksa

tekni vai stipri vibré apstrades laika.

pilnigi jaiek aujas motora savienojuma atveré.

Parbaudiet, vai siets nav bojats. Ta plisumi vai va igs rives disks var radit ierices
darbibas traucéjumus. Ja pamanat jebkadus sieta bojajumus, ierici vairs
nelietojiet un sazinieties ar tuvako Philips apkopes centru.

* Ja k Gmi nevar noveérst vai rodas citas problémas, sazinieties ar Philips pakalpojumu uzzi u centru, Philips
parstavniecibam vai Philips apkopes centru.



112 LIETUVISKAI

Prietaisas turi apsaugine spyna, neleidziancia jjungti prietaiso, jeigu jis yra
blogai surinktas arba nesurinktas visai.

Niekuomet nenaudokite priedy jjungimui ir iSjungimui.

» Prie$ pradédami naudoti prietaisa, atidziai perskaitykite
instrukcijas.

» Laikykite Sias instrukcijas tolimesniam naudojimui.

» Prietaisas skirtas tik buitiniam naudojimui.

» Pries jjungdami prietaisa j tinkla, jsitikinkite, kad elektros jtampa,
nurodyta ant prietaiso, sutampa su vietinio elektros tinklo jtampa
(1'10-127V arba 220-240V).

» Jei yra pazeistas aparato laidas, vengiant pavojaus, jis turi bati
pakeistas Philips, autorizuotame Philips aptarnavimo centre ar
panasios kvalifikacijos asmenuy.

» Nenaudokite aparato kai laidas, kyStukas ar kitos dalys yra
pazeistos.

» Teisingai surinkite prietaisa, prie§ jungiant jj j rozete.

» Kaiindas arba kiti priedai teisingai jsistatys j variklio korpusa, jus
iSgirsite spragteléjima.

» Prietaisui veikiant, neméginkite nuimti priedy nuo variklio
korpuso.

» Niekada nevirsikite produkty kiekio ir darbo laiko, kuris nurodytas
prietaiso techniniame aprasyme.

» Pries supjaustydami ir sudédami karstus produktus j plaktuvo
asotj, atvésinkite juos (maks. temperattra 80°C/175°F).

» Neleiskite aparatu naudotis vaikams.

» Niekada nepalikite veikiancio prietaiso be priezitros.

» Venkite liesti astrius peiliukus, ypa¢ kai aparatas jjungtas j elektros
lizda.

» Jeigu aSmenys uZzstringa, uzstrigusias dalis iSimkite mentele, pries
tai iStrauke kystuka i$ maitinimo lizdo.

» Niekada nekiskite pirsty ar kitokiy daikty j veikain¢io prietaiso
asotj ar dubeni.

» Niekada nejmerkite variklio j vandenj ar kita skystj ir neskalaukite
jo po tekanéiu vandeniu. Naudokite tik drégna skepetéle.

» ISjunkite prietaisg i$ karto po naudojimo, t.y. pries atsukant gsot;.

» TriukSmo lygis: Lc= 83 dB [A]

Maitinimo laido saugykla
2 pad ¢iy greicio reguliatorius su pulsiniu pasirinkimu (M)

Variklio korpusas
Varomoji asis

(A]
[BJ
® Greito i$valymo mygtukas
©
(E]
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Puodelis sultims

Gnybtas dangtelio tvirtinimui
Tirs¢iy rezervuaras

Sietelis

Suliaspaud s dangtelis
Padavimo vamzdis

Stdmiklis

Kaistis

Anga produktams

Asocio dangtis

Snapelis

Plaktuvo gsotis

Guminis sandarinimo ziedas
Pjaustymo jrenginys

Valymo Sepet lis

- Jofolol o= =TT~ T Y=ol

Prietaiso paruosimas naudojimui

Nuplaukite visus priedus ir nuimamas dalis (zr: skyrelj "Valymas").

» Jei maitinimo laidas jums per ilgas, uzvyniokite jj ant prietaiso
pagrindo.

Aparato naudojimas

Maisytuvas

» MaiSytuvas skirtas:

- Skysciy, pvz. pieno produkty, padazy, vaisiy sulciy, sriuby, kokteiliy,
maisymui.

- Minksty produkty (pyragaiciy teslos, majonezo) maisymui.

- Virty produkty (kadikiy maistelio) trynimui.

El Guminj sandarinimo Zieda uzdékite ant pjaustymo jrenginio
krasty.

A Nuimkite pjaustymo jrenginj nuo plaktuvo asotio, pasukdami jj
rodyklés nurodyta kryptimi.
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[El Uidékite asotj ant variklio korpuso. Pasukite jj rodyklés
kryptimi, kad jsitvirtinty.

Per stipriai nespauskite gsocio rankenos.

Bl Produktus sudékite j inda.

| inda niekada ned kite produkty, jei jy temperatdra yra aukstesn , nei
80°C.

Il Uispauskite dangtelj.

A Uidékite kaistj ant kiaurymes dangtelyje ir sukite, kol jis pilnai
uzsitvirtins.

Nor dami iSvengti i8siliejimo, prie$ pradadant gaminti, visada uzdenkite
dangtel.

» Greicio nustatymai leis jums pasirinkti optimaly prietaiso veikimo
greitj. Ziurekite lentele su rekomenduojamais greic¢io nustatymais.

Naudojami produktai Greitis

skysti produktai (pvz. Sokoladinis pienas, pienas su vaisiais, majonezas) greitis |

sunkesni produktai, pvz. skyscio ir kiety produkty (pvz. pomidory padazo  greitis 2
ir pomidory) derinys

sunkds, pirmiausiai kieti produktai (pvz. ledo kubeliai, sriubos, pupos irtt) ™

|kiskite laida j maitnimo lizda.

B} Pasirinkite norima greitj ir prietaisas jsijungs.

Jeigu jUs nezinote, kok| greit] pasirinkti, js visada galite pasirinkti

auksciausia greitj (greitis 2).

» Jeigu norite, kad prietaisas veikty tik kelias sekundes, pasirinkite M
(momentas) pozicija ir i$ karto atleiskite reguliatoriy. Kartokite §j
veiksma tiek karty, kiek prireiks.

El Kad igjungtuméte prietaisa, pasirinkite 0 pozicija.

Niekada nejjungin kite ir neisjungin kite prietaiso, sukdami asotj.

Receptai pateikti Zemiau instrukcijoje.
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Patarimai
Kad iSvengtum te iSsiliejimo, niekada neuZpildykite gsocio vir
maksimalaus lygio zym s (1,5 litro), ypac jeigu maisote karStus skyscius.

» Skysti produktai (pvz., aliejus) gali bati pilami j plakimo asotj
prietaiso veikimo metu per kiauryme kaistyje.

» Kai prietaisas jjungtas, produktai gali buti dedami j plaktuva per
kiauryme dangtelyje.

Nenaudokit plaktuvo ilgiau kaip 3 minutes. Jeigu jds po 3 minudi
nebaig te plakti, iSjunkite prietaisa ir palaukite viena minute.

» Sausy produkty negalima apdoroti ilgiau, nei | minute.

» Didelius produkty gabalus pries dedant j plaktuva reikia supjaustyti
mazesniais. Niekada nedékite daug produkty j plaktuvo asot;.
Dékite mazomis dalimis.

» Jeigu jusy netenkina plakimo rezultatas, iSjunkite platuva ir keleta
karty jjunkite pulsinj rezima (M), arba pamaisykite produktus
mentele (i§jungus prietaisa), arba i§imkite aso&io turinj ir plakite
mazesniais kiekiais.

» Norédami susmulkinti leda, ledo kubelius meskite per kiauryme
dangtelyje.

» Norédami iSsispausti pomidory sultis, supjaustykite pomidorus j
keturias dalis ir meskite ant besisukanciy peiliy per kiauryme
dangtelyje.

Niekada nekiskite ranky ar kity daikty j plaktuva, kol Sis jjungtas.

Sul¢iaspaudeé

» Sul€iaspaudé naudojama Svieziy suliy spaudimui. Minkstimas,
odelés ir kauliukai bus atskirti nuo sulciy.

Il Uidékite tir$tiy rezervuara ant variklio korpuso ir sukite
rodyklés kryptimi, kol sitvirtins.

A |dekite sietel].

Prie$ naudojima visada patikrinkite sietelj. Jeigu rasite jplySim

pazeidimy ar atsipalaidavusia trintuve - nenaudokite jo.

Jeigu sietelis sugadintas, susisiekite su Philips aptarnavimo centru
(telefono numer; rasite garantijos lapelyje). Jeigu jsy Salyje n ra Philips
aptarnavimo centry, kreipkit s | Philips jrangos pardav ja.
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[l Uidékite dangtelj ir uztvirtinkite spaustuka, paspaude ji zemyn.
[sitikinkite, kad spaustukas yra desin je variklio korpuso pus je
Patikrinkite, ar dangtelis yra taisingai uzd tas ir pritvirtintas.

I} Padékite puodel; sultims.

IH Pasirinkite reikalinga greitj, norédami jjungti prietasa.

Naudojami produktai Greitis
Vaisiai (minksti) greitis |

Sviezias kokoso riedutas, burok liai (kieti) greitis 2

A |dékite produktus j padavimo vamzdi. Prie§ pradedant spausti
sultis, didesnius gabalélius susmulkinkite, kad tilpty j padavimo
vamzdj.

Stiimiklio pagalba produktus Svelniai stumkite Zemyn.
Spauskite ne per stipriai, nes tai gali pakenkti sulciy kokybei ir net
sustabdyti sietel].

Bl Jeigu sultys nustoja begti, i§junkite prietaisa ir palaukite, kol
sietelis nustos sukesis. Tik tada atlaisvinkite spaustuka.

El [simkite puodelj sultims.
> Receptai pateikti Zemiau instrukcijoje.

Neleiskite sulCiaspaudei veikti ilgiau, nei 2 minutes. Jei dar nebaig te
spausti suliy, iSjunkite aparata, palikite jj v sti 2 minutes, o tada teskite
darba.

Patarimai

» Jeigu darbo metu tir$ciy rezervuaras prisipildo, iSjunkite prietaisa,
ir palaukite, kol sietelis nustos sukesis. Atpalaiduokite spaustukg ir
nuimkite dangtel;. ISimkite sietelj. Nuimkite minkstimo rezervuara
nuo variklio korpuso, pasuke jj j desine. IStustinkite mink§tymo
rezervuarg ir iSvalykite sietelj.Vél surinkite sulCiaspaude ir teskite
darba.

» Jeigu suléiy puodelis darbo metu prisipildo, iSjunkite prietaisg ir
palaukite, kol sietelis nustos sukesis. ISimkite sul¢iy puodel; ir jj
iSpilkite. | puodelj telpa 700ml sul&iy.

» Pries sulciy spaudima nebiitina nulupti plony Zieveliy ir odeliy.
Reikia nulupti tik storas odeles, tokias kaip apelsiny, ananasy arba
nevirty burokéliy.
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» Kieti vaisiai, turintys daug krakmolo, tokie kaip bananai, papajos,
avokadai, figos ir mangai, netinka naudoti sul¢iy spaudimui. Jiems
apdoroti naudokite plaktuva.

» Naudokite tik SvieZius vaisius ir darzoves. Juose yra daugiau suliy.

» Sultiaspaudéje taip pat galima apdoroti lapus ir lapkocius
(pavyzdziui salotas).

» Obuoliy sultys labai greitai paruduoja. Kad pristabdyti §j procesa, j
sultis galima jlasinti pora lasy citrinos sulciy.

» Morky, burokéliy, koptsty arba $pinaty minkstima galima naudoti
sriuboms, padazams, drebuciams, desertams, ledams ir pan.
ISvirkite minkstima ir jdékite Siek tiek Zalumyny. Suplakite
minkstima plaktuvéje. Pomidory minkstima galima naudoti
pomidory pastai gaminti.

Prietaisa, jo dalis ir priedus lengviausia idvalyti i$ karto po naudojimo.
Niekada neplaukite prietaiso ar jo daliy indaplov je.

Variklio korpusa nuvalykite dr gna skepet le.

Nenaudokite $lifuojanciy, Sveicianciy valikliy, alkoholio ir tt.

Il Istraukite maitinimo laida i$ kystuko, nuimkite naudotus priedus
ir dalis, iSplaukite juos Siltame muiluotame vandenyje.

A Visus plaunamus priedus ir dalis skalaukite po tekantio vandens
srove.

Greitas plaktuvo plovimas

Il | plaktuvo asotj jpilkite Silto vandens ir jdékite Siek tiek
ploviklio.
NevirSykite asocio maksimalios leistinos talpos (1,5 litro).

A Uidékite dangtelj ir kaistj.

S~ [l liunkite prietaisa kelioms sekundéms, paspausdami greito
Shitins valymo mygtuka.
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Xl Nuimkite plaktuvo asotj, nuimkite dangtelj, kaistj ir i$skalaukite
juos Svariu vandeniu.
IFHl Noredami geriau i$plauti, nuimkite pjaustymo jrengini.

Patogesnis sul¢iaspaudés plovimas

Il Nuimkite dangtelj, minkstimo rezervuara ir sietelj. Praskalaukite
juos i$ karto po naudojimo.

A Sietelj valykite komplekte esantiu $epetéliu.

Garantija ir servisas

Jei jums reikia informacijos ar turite problemy, aplankykite Philips
tinklap] www.philips.com arba susisiekite su Philips klienty aptarnavimo
centru savo Salyje (jos telefono numer] rasite visame pasaulyje
galiojancios garantijos lankstuke). Jei tokio centro jlsy Salyje n ra,
kreipkit s j vietinj Philips pardav ja.

Receptai sulc¢iaspaudei su plaktuvu

Naudodami Juice & Co, jUs galite lengvai eksperimentuoti ir iSbandyti
begalinj skaiciy receptuy. JUs greitai galite pasigaminti nepaprastai skaniy
sulciy, kokteiliy, sriuby ir padazy. Nor dami prapl sti jdsy galimybiy
ribas, mes pridedame keleta neabejotinai s kmingy receptu.

Pikantiskas pyragas

- 250g darzoviy minkstimo (geriausiai tinka kopustai, salierai, pomidorai,
morkos, svoglnai, pipirai, Spinatai ir paprastieji pankoliai)

- 100g duonos trupiniy

- 2 kiausiniai

- 2 valg. 8. pomidory padazo

- | valg. 8. zalumyny (petrazol s, Cesnako laiskai)

- 2 valg. 8. sambalo

- 50g brandinto surio

- druskos

- pipiry

- 50g sviesto

> [S$plakite pomidory padaZq, susmulkintus prieskonius, sambalq ir sarj iki
mink&tos mas s. Siq mase supilkite | dubenj, jd kite duonos trupiniy,
kiausiniy, truput Ij druskos,pipiry ir iSmaisykite. IS Sios mas s padarykite
4-5 plokséius paplot lius.

» Sviestq istirpinkite keptuv je ir paplot lius kepkite ant vidutinio kaitrumo
ugnies apie 5 minutes kiekvienq paplot lio puse, kol paplot liai paruduos
ir iskeps. Patiekite karStus.

Obuoliy blynai
- 150g obuoliy minkstimo
- 150g milty
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- 2 kiauginiai

- apie 100ml pieno

- 50g raziny

- 50g dZiovinty abrikosy, supjaustyty galbal liais

- sviesto

- cukraus ir cinamono pagal skonj

> ISplakite miltus ir kiausinius kartu su obuoliy minkstimu. [pilkite tiek
pieno, kad tesla tapty pakankamai tirSta. [maisykite razinas ir abrikosus.

> Sviestq istirpinkite keptuv je. Misinj maZais samteliais pilkite ant
keptuv s, vienq greta kito. Paplot lius suplokite ir kepkite ant vidutinio
kaitrumo ugnies, kol jie jgaus aukso spalvq ir iSkeps. Blynus patiekite
karstus arba saltus, pabarstytus cukrumi ir cinamonu, pagal skonj.

Vitaminy gérimas (trys stiklinés)

- | mangas

- | bananas

| obuolio, | kivio ir | apelsino sultys (vaisiai plauti)

- 2 arb.s. medaus (arba daugiau, priklausomai nuo skonio)

300ml pasuky

Nulupkite kivi ir apelsino vaisius. Suléiaspaude iSspauskite jy ir obuolio

sultis. Nulupkite mangq ir banang, plaktuvu suplakite juos kartu su vaisiy

sultimis, medumi bei pasukomis.

> Patarimas: norint gauti skany ir sveikq desertq, pasukas galima pakeisti
varske arba jogurtu.

v

Ledinis kokteilis karstai dienai (dvi stiklinés)

- 1/2 ananaso

- 2 obuoliai

| raudonasis greipfrutas

- ledo kubeliai (mazdaug 2 pilnos stiklin s)

Nulupkite ananasq ir greipfrutq, nuplaukite obuolius ir supjaustykite viskq

gabal liais. Gabal lius sud kite | sultiaspaude ir i§spauskite sultis.

> Surinkite plaktuvq ir sud kite ledo kubelius | plaktuvo gsotj. Sutrinkite
ledq didZiausiu greiciu ir supilkite vaisiy sultis. Gausite skany, ledinj svieZiy
vaisiy kokteilj, kuris numalsins jasy troskulj!

v

Darzoviy kokteilis (viena didelé porcija)

- 200ml morky sulciy

- 1/2 saliero, supjaustyto gabaliukais

- | vidutinio dydzio pomidoras, nuluptas ir supjaustytas galabliukais

- 1/2 mazo Zzalio arba raudono pipiro, supjaustyto gabaliukais

- Nedid | sauja SvieZiy 3pinaty, arba kelios petrazoliy Sakel s

- 2 arba 3 ledo kubeliai

- | ilgas, plonas saliero stiebelis papuosimui

> Suléiaspaude i§ 6-8 morky isspauskite sultis.

> Surinkite plaktuvq. [pilkite morky sultis, id kite darZoves ir $pinatus arba
petraZoles | plaktuvq ir plakite |5-30 sekundZiy didZiausiu greiciu. [d kite
ledo kubelius ir dar keletq sekundZiy plakite. Kokteilj supilkite | aukstq
stikline ir papuoskite ilgu, plonu saliero stiebeliu.
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Baltasis gaspacio (4 porcijos)

- 500g balty vynuogiy be kauliuky

- 2 agurkai (apie 750g)

- | svogln lis, supjaustytas gabaliukais

- | sukapota Cesnako skiltel

- /4 arb. 8. druskos

- 1/4 arb. 8. balty pipiry

- 500ml neriebaus jogurto

- 6-8Tabasco padazo lasai

Vynuoges nuplaukite ir nuimkite kotelius. Sul¢iaspaude iSspauskite jy

sultis.

Surinkite plaktuvq. Supilkite | ji vynuogiy sultis. Nulupkite agurkg,

perpjaukite jj idilgai ir iSimkite s klas. Supjaustykite agurkq storais

grieZin liais ir sumeskite juos | vynuogiy sultis. |d kite svogln lj, ¢esnakq,

druskq, pipirus ir trumpam jjunkite plaktuvg. Gautq misinj supilkite |

dubenj ir sumaisykite su jogurtu bei Tabasco padazu.

» Sriubq uZdengtame duben lyje [d kite | $aldytuvq 30 minudiy. Sriubq
patiekite dideliame dubenyje, papuostq agurko skiltel mis ir pusiau
perpjautomis vynuog mis.

v

v

Problemy sprendimo vadovas
Problema Sprendimas

Aparatas neveikia Siame aparate yra apsaugos sistema. Jei dalys netinkamai sujungtos su variklio
korpusu, aparatas neveiks. Patikrinkite, ar dalys buvo tinkamai sujungtos (zr.
jvairiuose skyriuose).Visy pirma isjunkite aparata!

Pjaustymo jrenginys arba variklio I$junkite aparata ir apdorokite mazesnj maisto kiekj.

korpusas yra blokuojami.

Per kelis pirmus naudojimo kartus Keliems pirmiems naudojimams tai yra normalu. Jei Sis kvapas ir v liau nedings,

aparatas skleidZia nemalonius kvapus.  patikrinkite kokj kiekj maisto apdorojate, kiek laiko aparatas blna jjungtas arba
pasirinkta greitj.

Aparatas skleidzia didelj triukSma, I$junkite aparata ir atjunkite nuo maitinimo tinklo. Susisiekite su Philips klienty
dvokia, pavirsius yra jkaites, aparatas  aptarnavimo specialiaja telefono linija, Philips atstovybe arba kreipkit s j Philips
rUksta ir t.t. klienty aptarnavimo centra.

Plaktuvas nesandarus ISjunkite aparata. Atlaisvinkite pjaustymo jrenginj sukdami jj pries laikrodzio

rodykle. Patikrinkite, ar guminis sandarinimo Ziedas buvo tinkamai uzd tas ant
pjaustymo jrenginio (uZfiksuokite gulsCioje pad tyje).

Per plaktuvo dangtj arba per kaistj Patikrinkite, ar dangtis tinkamai pritvirtintas. Kaistis jsitvirtina savo vietoje
b ga skysciai spragtel damas.
Sul¢iaspaud s sietelis lieCiasi su ISjunkite aparata. Patikrinkite, ar sietelis tinkamai sujungtas. Briaunos sietelio

padavimo vamzdeliu arba darbo metu dugne turi tinkamai uzsifiksuoti ant variklio jungiamosios angos.
smarkiai vibruoja.

Patikrinkite, ar sietelis nesugadintas. Ply3iai, jtrikimai, atsipalaidaves smulkinimo
diskas ar kiti nesklandumai gali sukelti gedimus. Jei sietelyje aptikote kazkokiy
ftrakimy ar kitokiy pazeidimuy, nebesinaudokite aparatu ir susisiekite su
artimiausiu Philips aptarnavimo centru.

* Jei problema neiSsprend te arba atsirado kity, susisiekite su Philips klienty aptarnavimo centru specialigja telefono
linija, Philips valdyba arba kreipkit s j Philips klienty aptarnavimo centra
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Predstavitev

Aparat je opremljen z vgrajenim varnostnim zaklopom, ki mu
prepreCuje delovanje, ¢e so nastavki nepravilno namesceni ali sploh niso
namesceni.

Nikoli ne uporabljajte nastavkov za vklop ali izklop aparatal

Pomembno

Prosimo vas, da si pred uporabo aparata pozorno preberete ta
navodila in ogledate ilustracije.

Shranite ta navodila tudi za kasnejSo uporabo.

Aparat je namenjen izklju¢no uporabi v gospodinjstvu.

Preden aparat prikljucite na omrezno napetost preverite, ali
napetost, oznacena na aparatu, ustreza omrezni napetosti v va§em
elektricnem omrezju (1 10-127Y ali 220-240V).

Ce je poskodovan omrezni kabel, ga lahko zamenja le Philips, s
strani Philipsa pooblas¢eni servisni center ali primerno
kvalificirana oseba, da se izognete nevarnosti.

Aparata ne uporabljajte, ¢e je poSkodovan omrezni kabel, vtika¢ ali
kateri drugi njegov sestavni del.

Preden aparat prikljucite na elektri¢no omrezje, ga morate
pravilno sestaviti.

Ko na motorno enoto pravilno namestite vr¢ ali drugi nastavek,
lahko zaslisite "klik".

Ne odstranjujte nastavkov iz motorne enote, ko aparat deluje.
Ne prekoracuijte koli¢in in ¢asov priprave, ki so navedeni v drugem
poglaviju.

Vroce sestavine naj se najprej ohladijo preden jih sesekljate ali
vlijete v vré mesalnika (maks. temperatura 80°C).

Aparat hranite izven dosega otrok.

Nikoli ne pustite aparata delovati brez nadzora.

Ne dotikajte se OSTRIH rezil, zlasti takrat, ko je aparat priklju¢en
na omrezje.

Ce se rezila zataknejo, IZKLJUCITE aparat iz elektri¢nega
omrezja, preden z lopatico odstranite sestavine, ki blokirajo rezila.
Nikoli ne segajte v vr¢ ali skledo s prsti ali kak§nim predmetom,
medtem ko aparat deluje.

Nikoli ne potapljajte motorne enote v vodo ali katerokoli drugo
tekodino, niti je ne spirajte pod pipo. Uporabite le vlazno krpo.
Po uporabi aparat vedno izklju¢ite iz elektri¢nega omrezja, npr.
pred odvitjem vr¢a.

Jakost hrupa: Lc= 83 dB [A]

Splosni opis

@ Shranjevalnik za kabel

@ Selektor hitrosti z dvema hitrostima in pulzno nastavitvijo (M)
® Tipka za hitro ¢iscenje

® Motorna enota



122 SLOVENSCINA

Pogonska os

Skodelica za sok

Objemka za pritrditev (sprostitev) pokrova vréa
Rezervoar za sadno pulpo

Sito

Pokrov sokovnika

Lijak za dovajanje Zivil

Potiskalo

Zamasek

Odprtina za dodajanje sestavin
Pokrov vrca

Ustnik

Vré mesalnika

Gumijasto tesnilo

Rezilna enota

Cistilna krtatka

Priprava aparata za uporabo

Operite vse nastavke in snemljive dele (glejte poglavje "Cidtenje").

(-l oXzlolslof= =]~ T~T J_T=lolm m

» Ovijte odvecno dolzino kabla okoli podstavka aparata.

Uporaba aparata

Mesalnik

» Mesalnik je namenjen za :

- Mesanje tekocin, npr. mle¢nih proizvodov, omak, sadnih sokov,
mesanih in osveZilnih napitkov.

- Miksanje mehkih sestavin, npr. osnove za palacinke, majonezo.

- Pasiranje kuhanih sestavin, npr: za otrosko hrano.

Il Namestite gumijasto tesnilo okoli robov rezilne enote.

A Priklopite rezilno enoto na vré mesalnika z zasukom v smeri
pustice.
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[l Montirajte vré na motorno enoto. Pritrdite ga z zasukom v
smeri pusice.

Pazite, da ne boste premocno pritisnili na rocaj vrea.

B} Vstavite sestavine v vré.
Vra nikoli ne napolnite s sestavinami, ki imajo temperaturo nad 80°C.

Il Pritisnite pokrov na svoje mesto.

A Namestite zamasek v odprtino v vréu in ga zasukajte, da se
trdno zapre.

Da preprecite prelivanje, vedno vstavite zamadek v vr¢, preden zacnete
z obdelovanjem.

» Nastavitve hitrosti vam omogocajo prilagoditev hitrosti za dosego
optimalnih rezultatov.V tabeli si poglejte priprocene nastavitve
hitrosti.

Sestavine za obdelavo Hitrost

tekoce sestavine (npr: Cokoladno mleko, mleko s sadjem, hitrost |
majoneza)
tezZje sestavine kot kombinacija tekocih in trdnih sestavin (npr: hitrost 2

paradiznikov sok ali buce)

tezke, pretezno trde sestavine (npr. ledene kocke, kase, zra, itd) ™

Vstavite vtika¢é omreznega kabla v omrezno vti¢nico.

B Izberite Zeljeno hitrost in aparat se bo vkljudil.

Ce ne veste katero hitrost izbrati, lahko vedno izberete najvisjo hitrost
(hitrost 2).

» Da pustite aparat delovati le za nekaj sekund naenkrat, nastavite
stikalo na polozaj M (moment) in ga takoj spustite.To ponovite,
kolikor pogosto je potrebno.

Aparat izklopite z nastavitvijo stikala na 0.

Nikoli ne vklapljajte ali izklapljajte aparata z zasukom vrca.

Recepte si poglejte naprej v tej knjiZici.
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Nasveti
Da se izognete prelivanju, nikoli ne napolnite vréa preko oznake
maksimalnega nivoja (1.5 litra), zlasti ne takrat, ko mesate vroce
tekodine.

» Tekoce sestavine (npr. olje) lahko vlijete v vré mesalnika medtem,
ko aparat deluje, skozi odprtino v zamasku.

» Medtem, ko aparat deluje, lahko sestavine dodajate v vré mesalnika
skozi odprtino v vréu.

Megalnika ne pustite delovati vet kot tri minute neprekinjeno. Ce po
treh minutah niste koncali z mesanjem, izklopite aparat za eno minuto
preden nadaljujete z meSanjem.

» Suhe sestavine se ne smejo obdelovati ve¢ kot minuto.

» Trde sestavine najprej narezite na majhne koscke, preden jih
vstavite v mesalnik.Vréa mesalnika ne napolnite z velikimi
koli¢inami naenkrat. Polnite ga z manjSimi koli¢inami.

» Ce z rezultati mletja trdih sestavin niste zadovoljni, izklopite
mesalnik in ga pustite nekajkrat delovati z nastavitvijo na polozaju
M.Ali premesajte sestavine z lopatico (ne, ko mesalnik deluje), ali
zmanijajte vsebino vrca in obdelujte manjse koli¢ine.

» Ledene kocke zdrobite tako, da jih spustite med vrteca se rezila
skozi odprtino v vréu.

» Paradiznikov sok naredite tako, da narezete paradiznik na Stiri
kose in jih spustite na vrteca se rezila skozi odprtino v vréu.

Nikoli ne segajte z roko ali kaksnim predmetom v vr¢, ko mesalnik
deluje.

Sokovnik

» Sokovnik se lahko uporablja za pripravo svezih sadnih sokov.
Pulpa, kos¢ice in koza se bodo locili.

Il Postavite rezervoar za pulpo na motorno enoto in ga zasutite v
smeri pustice, dokler ni ¢vrsto pritjen.

A Vstavite sito.

Pred vsako uporabo aparata preverite sito. Ce na njem opazite
kakrsnokoli poskodbo, kot je razpoka, reza, odprtina na kovinskem situ
ali ohlapna strgalna plosca, aparata ne uporabljajte.

V primeru poskodovanega sita, poklicite Philipsov svetovalni center v
vasi drzavi (telefonske Stevilke najdete v mednarodnem garancijskem
listu). Ce v vasi dr¥avi tak center ne obstaja, se obrnite na Philipsovega
trgovca ali servisno mrezo za Philipsove male gospodinjske aparate in
aparate za osebno nego.
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El Namestite pokrov na svoje mesto in na koncu pritrdite
objemko s potiskom navzdol.

Pazite, da bo objemka na desni strani motorne enote. Preverite, ali je

pokrov pravilno namescen in pritrjen.

Il Postavite skodelico za sok na svoje mesto.

Il |zberite pravilno hitrost, da vklopite aparat.

Sestavine za obdelavo Hitrost

Sadje (mehko) hitrost |

SveZi kokosov oreh, pesa (trda) hitrost 2

A Vstavite sestavine v lijak za dovajanje Zivil. Pred obdelavo,
narezite vecje sestavine na koscke, ki lahko gredo v lijak.

Potisnite sestavine s potiskalom nezno navzdol.
Ne pritiskajte premocno na potiskalo, ker bo to vplivalo na koncni
rezultat in lahko celo povzrodi zaustavitev sita.

Bl Ce iz aparata ne prihaja ni¢ vet soka, izklopite aparat in
pocakajte, da se sito ustavi, preden sprostite objemko.

El Odstranite skodelico za sok.
> Recepte si poglejte naprej v tej knjiZici.

Sokovnika ne pustite delovati neprekinjeno vet kot dve minuti. Ce e
niste kondali z iztiskanjem soka, aparat izklopite in pocakajte dve minuti
da se ohladi, preden z obdelavo nadaljujete.

Nasveti

» Ce se med obdelavo rezervoar za pulpo napolni do vrha, aparat
izklopite in pocakajte, da se sito popolnoma zaustavi. Objemko
sprostite in odstranite pokrov. Odstranite sito. Snemite rezervoar
za pulpo iz motorne enote, tako da ga zasucete v desno in
odstranite iz nje. lzpraznite rezervoar za pulpo in odistite sito.
Ponovno sestavite in vklopite sokovnik.

» Ce se med obdelovanjem skodelica za sok napolni, izklopite aparat
in pocakajte da se sito popolnoma zaustavi. Odstranite skodelico
in jo izpraznite. Maksimalna vsebina skodelice je 700 ml.

» Pred obdelavo ni potrebno odstranjevati tankih olupkov in koz.
Potrebno je odstraniti le debele olupke (npr. tiste od pomarang,
ananasa ali surove pese).
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» Sadje, ki vsebuje veliko $kroba, kot na primer banane, papaja,
avokado, fige in mango, ni primerno za obdelavo v sokovniku. Za
obdelavo tega sadja uporabite mesalnik.

» Vedno uporabljajte sveze sadje in zelenjavo, ker vsebuje ve¢ soka.

» V sokovniku lahko obdelate tudi listje in listnata stebla, kot npr.,
zeleno solato.

» Jabol¢ni sok hitro porjavi.Ta proces lahko upocasnite tako, da mu
dodate nekaj kapljic limoninega soka.

» Pulpo korenja, pese, zelja ali $pinace lahko uporabite kot osnovo
za juhe, omake, dzem, deserte, sladolede ipd. Zavrejte pulpo in
dodajte nekaj zelis¢. Spasirajte pulpo v mesalniku. Za pripravo
paradiznikove kase lahko uporabite paradiznikovo pulpo.

Aparat, njegove dele in nastavke je veliko laZje oistiti takoj po uporabi.
Ne perite nobenega dela in nastavka v pomivalnem stroju.
Motorno enoto odistite z vlazno krpo.

Ne uporabljajte agresivnih in jedkih Cistilnih sredstev, alkohola, in
podobnega.

Il 'zKljutite aparat iz elektriénega omreZja, snemite uporabljene
nastavke in dele in jih ocistite v mla¢ni, milnati vodi.

A Sperite vse oprane nastavke in dele pod tekoto vodo.

vewvw

Mesalnik, hitro ¢is¢enje

Il V vré mesalnika nalijte mlaéno vodo in nekaj detergenta za
posodo.
Ne nalijfte preko maksimalnega nivoja vréa (1.5 litra).

A Namestite pokrov in zamasek.

[El Zazenite aparat za nekaj sekund s pritiskom na tipko za hitro
¢iscenje.

Il Snemite vré mesalnika z aparata, odstranite pokrov in zamasek
in jih sperite s ¢isto vodo.

IHl Za boljse &iscenje odstranite rezilno enoto iz vréa mesalnika.




SLOVENSCINA 127

Sokovnik, boljSe ¢is¢enje

Il Odstranite pokrov, rezervoar za pulpo in sito. Sperite jih z
vodo takoj po uporabi.

A Za ciscenije sita lahko uporabite prilozeno krtagko.

Garancija in servis

Ce potrebujete informacijo, ali ¢e imate z aparatom teZave, vas
prosimo, da obiscete Philipsovo spletno stran na www.philips.com ali
pa pokli¢ite Philipsov storitveni center v vasi drzavi (telefonske Stevilke
najdete na mednarodnem garancijskem listu). Ce v va3i drzavi tak
center ne obstaja, se obrnite na domacega Philipsovega trgovca ali pa
se obrnite na servisno organizacijo za Philipsove male gospodinjske
aparate in aparate za osebno nego. Pozor:Ta aparat je namenjen
izklju¢no za domato uporabo. Ce se aparat nepravilno uporablja ali se
uporablja v (pol-)profesionalne namene, ter na nacin, ki ni v skladu s
temi navodili za uporabo, postane garancija neveljavna in Philips ne
sprejema nobene odgovornosti za kakr$nokoli povzroceno skodo.
Izdajatelj navodil za uporabo: Philips Slovenija, d.o.0. Knezov Stradon 94,
1000 LjubljanaTel: +386 | 280 9500.

Recepti za kombinacijo sokovnika in mesalnika

Z aparatom Juice & Co lahko neskonéno eksperimentirate in
preizkusate vse vrste receptov. Na hitro lahko naredite sokove, napitke,
juhe in omake. Da vam damo predstavo o moznostih, smo dodali
Stevilne recepte, ki bodo zagotovo dokazilo uspeha.

Pikantni kolaci

- 250gr zelenjavne pulpe (posebno primerno je zelje, zelena,
paradiznik, korenje, Cebula, paprika, por, $pinaca in janez)

- 100 gr krusnih drobtin

- 2 jqc

- 2 Zici paradiznikove mezge

- | Zlica sesekljanega zelenja (npr: petersilj/drobnjak)

- 2 &ajni Zlicki sambale

- 50 gr nastrganega, zrelega sira

- sol

- poper

- 50 gr masla

> Premedajte paradiZznikovo mezgo, sesekljano zelenje, sambalo in sir skozi
pulpo. Dajte pulpo v skledo in zme$ajte krusne drobtine, jajca in nekaj
soli in popra. Naredite 4 - 5 plos¢atih kolacev mesanice.

> Segrejte maslo v ponvi za cvrtje in ocvrite kolace na zmerni vrocini
priblizno 5 minut na vsaki strani, dokler ne postanejo rjavi in kuhani.
Servirajte vroce.
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Jabol¢ne palacinke

- 150 gr jabolene kase

- 150 gr moke za vzhajanje

- 2 jyci

- pribl. 100 ml mleka

- 50 grrozin

- 50 gr suhih marelic, narezanih na koscke

- maslo

- sladkor in cimet po okusu

> Premesajte moko in jajca skozi jaboléno kaso. Dodajte dovolj mleka za
precej ¢vrsto zmes.V zmes pomesajte rozine in marelice.

Segrejte nekaj masla v ponvi za cvrtje. Z zajemalko dajte kupcke zmesi v
ponev za cvrtje, tako da bodo na majhni razdalji drug od drugega.
Razvaljajte zmes v palalinke in jih cvrite na zmerni vrocini na obeh
straneh, dokler ne postanejo zlate in kuhane. Palacinke servirajte vroce ali
hladne in jih po svojem okusu potrosite s sladkorjem in cimetom .

v

Vitaminski napitek (trije kozarci)

- | mango

- | banana

- sok | jabolka (opranega), | kivija in | pomarance

- 2 Cajni Zlicki medu (ali ved, glede na okus)

- 300 ml sirotke

> Olupite kivi in pomaranco.V sokovniku iztisnite iz njiju sok, skupaj z
jabolkom. Olupite mango in banano in jih zmesajte v vréu mesalnika,
skupaj s sadnim sokom, medom in sirotko, da naredite slasten napitek.

> Nasvet: sirotko lahko nadomestite s kefirjem ali jogurtom, da naredite
okusen in zdrav desert.

Ledeno-hladni napitek za tropske dni (dva kozarca)

- 1/2 ananasa

- 2 jabolka

- | rdeca grenivka

- ledene kocke (pribl. 2 polna kozarca)

> Olupite ananas in grenivko, operite jabolka in nareZite vse na kostke.
Obdelgjte jih v sokovniku in natocite sok.

> Namestite mesalnik in vstavite ledene kocke v njegov vré. Zdrobite led
na najvi§ji nastavitvi hitrosti in dodajte sadni sok. Dobili boste okusen,
ledeno-hladen, sveZ sadni napitek, ki bo pogasil vaso Zejo!

Zelenjavnl napitek (vec¢ kozarcev)
200 ml korenckovega soka
- 1/2 stebla zelene, narezane na koscke
- | srednje velik paradiznik, olupljen in narezan na koscke
- 1/2 male zelene ali rdece paprike, narezane na koscke
- malo pesico sveze $pinace ali nekaj vejic petersilja
- 2 ali 3 ledene kocke
- | dolgo, tanko steblo zelene za dekoracijo
» Obdelajte 6 do 8 korenckov v sokovniku, da dobite sok.
> Sestavite mesalnik. Dajte korenckov sok, zelenjavo in $pinaco ali petersilj
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v mesalnik in mesajte |5-30 sekund na maksimalni hitrosti. Dodajte
ledene kocke in me$ajte Se nekaj sekund. Izlijte sok v visok kozarec in ga
okrasite z dolgim steblom zelene.

Gazpacho blanco (4 pogrinjki)
500 gr belega grozdja, brez peck
- 2 kumari (pribl. 750 gr)
- | 3alotka, narezana na koscke
- | strok Cesna, olupljen
- 1/4 &ajne Zicke soli
- 1/4 Cajne Zicke belega popra
- 500 ml nizko-kalori¢nega jogurta
- 6 - 8 kapljic Tabasca
> Operite grozdje in odstranite stebla. Obdelajte ga v sokovniku in natocite
sok.
> Sestavite mesalnik. Natocite grozdni sok v mesalnik. Olupite kumaro,
razpolovite jo po dolgem in odstranite semena. NareZite kumaro na
debele rezine in jih dodajte grozdnemu soku v me$alniku. Dodajte
Salotko, ¢esen, sol in poper in na kratko zaZenite aparat. Izlijte mesanico
v skledo in jo premesajte z jogurtom in Tabascom.
Juho v skledi pokrijte in jo dajte v hladilnik za 30 minut, da se ohladi.
Servirgjte jo v velikih jusnih kroZnikih in okrasite z rezinami kumare in
razpolovljenim grozdjem.

Vodi¢ za premagovanje tezav

v

Tezava Resitev

Aparat ne deluje Aparat je opremljen z varnostnim sistemom. Ce nastavki niso pravilno
priklju¢eni na motorno enoto, aparat ne deluje. Preverite, ali so nastavki
pravilno prikljuceni (glejte razli¢cna poglavja). Najprej izklju¢ite aparat!

Rezilna enota / motorna enota je [zklopite aparat in obdelujte manjse koli¢ine.

blokirana.

Motorna enota pri prvih nekaj To je normalno za prvih nekaj uporab. Ce smrad ne izgine, preverite koli¢ine, ki
uporabah oddaja neprijeten von]. jih obdelujete, ¢as obdelovanja in uporablieno nastavitev hitrosti.

Aparat je zelo glasen, smrdi, je vro¢ na Izklopite aparat in ga izkljucite iz elektricnega omrezja. Poklic¢ite Philipsov

otip, iz njega se kadi, itd. servisni center za pomoc.

Iz mesalnika uhaja tekotina. Izklopite aparat. Sprostite rezilno enoto z zasukom v nasprotno smer urinega

kazalca. Preverite, ali je gumijasto tesnilo pravilno namesceno na rezilno enoto
(mirujte na ravnem poloZzaju).

Skozi pokrov in/ali zamasek uhaja Preverite, ali je pokrov pravilno names¢en. Zamasek se zaskodi s "klikom".
tekocina

Sito sokovnika se dotika lijaka za Izklopite aparat. Preverite, ali je sito pravilno names¢eno. Rebra na dnu sita se
dovajanje ali med obdelovanjem morajo pravilno prilegati odprtini na motorni enoti.

mo¢no vibrira,

Preverite, ali je sito poskodovano. Razpoke, majava plos¢a za ribanje ali
katerakoli druga nepravilnost lahko povzro¢i nepraviino delovanje. Ce opazite
kakr$nokoli razpoko ali poskodbo na situ, aparata ve¢ ne uporabljajte, temvec
se obrnite na najblizji Philipsov servisni center:

* Ce se problemi nadaljujejo, ali ¢e se pojavijo druge tezave, vas prosimo, da pokli¢ete za pomo¢ na Philipsov servisni
center.
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To3un ypea e cHabAeH C BrpaseHa GAOKMPOBKA 3a 6€30MacHOCT, KOSTO
HE NO3BOASBA GYHKLMOHUPAHETO My, aKO aKCECOaPUTE Ca MOHTMPaHM
HEMPABMAHO MAW M30BLLIO HE Ca MOHTMPaHM.

He 13noA3saiiTe akcecoapumTe 3a BKAIOUBAHE MAM M3KAIOYBAHE H
ypeaal

Ba>xkHo

» [MpoueTeTe BHUMATEAHO MHCTPYKLIMMTE U pasraepanTe
MAIOCTPaLIMUTE, MPEAU A3 UBMOA3BaTE YpeAa.

» [laseTe Te3n MHCTPYKLIMM 32 CripaBKa B ObaelLe.

» Tosu ypea e npeaHasHaveH camo 3a 6uToBa yrnoTpeba.

» [peaM A2 BKAIOUMTE ypeAa B KOHTaKTa Ha MpeXaTa, mpoBepeTe
AAAM HarnpexXeHUeTo, OTOeAsI3aHO Ha ypeAa, OTroBaps Ha
HarpeXeHUeTo B MecTHaTa eAekTpuyecka mpexka (110 - 127V naun
220 - 240V).

» AKO 3axpaHBaLLMAT KabeA e NoBpeAeH, TOM TpsAbBa Aa ce CMeHU
ot Philips, ynbAHoMoweH cepBuseH ueHTbp Ha Philips namn
NoAO6HU KBaAMPULIMPaHM AMLIA, 32 Al ce u3berHe onacHo
MOAOXKEHME.

» He u3noasBanTe ypeaa, ako 3aXpaHBaLLUAT KabeA, LLLENCEAbT UAU
APYTMY 4acCTU ca NOBPEAEHMU.

» Craob6eTe BHUMATEAHO YPeAa, MPEAU A BKAIOYBATE LLLEMCEAA B
MPEXOB KOHTaKT.

» KoraTo GAOKBT Ha KaHaTa MAM APYrM aKCecoapy Ca 3aKperneHu
MPaBUAHO BbpXy BAOKa Ha MOTOPA, LLle YyeTe 3BYK Ha LLpaKBaHe.

» He cBaaanTe akcecoapu oT 6AOKa Ha MOTOpPa, AOKAaTO YPeAbT
pabotu.

» He npeBuLuaBaniTe KOAMYECTBaTa U BpeMeHaTa Ha NMpUroTesiHe,
MOCOYEHM B PaBAUMHUTE PasAEAM.

» OcTaBeTe ropelmTe CbCTaBKU A2 U3CTUHAT, MPEAU Al TU
HaKbALLATE MAM A2 TU U3cuneTe B cMecuTeAs (BaeHAepa) (Makc.
Temnepatypa 80°C/175°F).

» [Masete ypeaa oT pAocTbna Ha AeLia.

» He ocTaBanTe HMKOra ypeAbT Aa paboTu 6e3 Hap3op.

» BHumasante aa He sonupate OCTPUTE HoxoBe, ocobeHo
KOraTo YpeAbT € BKAIOYEH B KOHTaKTa.

» Ako HoxoBeTe 6aokupat, MISKAIOYETE LLEMNCEAA OT
KOHTAKTA, npeal A2 OTCTpaHUTE CbCTaBKUTE, KOMTO MpeyaT Ha
HOXOBETe, C MOMOLLTA Ha LUMaTYAA.

» He 6bpKaiiTe B KaHaTa MAM KynaTa C MPbCTU UAU MPEAMETH,
AOKaTO ypeAbT paboTu.

» He noTansyTe 6A0Ka Ha MOTOpa BbB BOA2 MAU ApYyra TEYHOCT U
He ro MMITE MOA Tevalla BoAa. ManoAssanTe caMo BAaXKHa Kbpra.

» Chaea ynoTpeba He3ab6aBHO U3KAIOUBAMTE LLLEMCEA OT KOHTaKTa,
olLe NMpeAM A2 OTBMHTUTE KaHaTa.

» Hueo Ha wym: Lc= 83 dB [A]
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MscTo 3a nprbupaHe Ha Kabena
CeAeKTOop Ha CKOPOCTTa C 2 CKOPOCTU U MMIYACHO MOAOXKEHME
(M)

ByToH 3a 6bp30 NoumcTBaHe
Baok Ha MoTOpa

3aABVIKBALL, BaA

Kyna 3a cok

Ckoba 3a cBaAdHe/MOCTaBsAHe Ha Kanaka
KoHTenHep 3a nyAn

Cuto

Kamak Ha coKoM3CTMCKBaYKaTa
Tpbba 3a nosasaHe

Thaackay

Cronep

OTBOp 32 A0BaBsAHE Ha CbCTaBKM
Kanak Ha kaHaTa

Hydyp

KaHa Ha mukcepa

[YMEH YNABTHUTEAEH MPBLCTEH
bAok Ha HOMOBETE

YeTra 3a noumcTeaHe

MoaroToeka Ha ypeaa 3a ynotpe6ba

VI3MWITE BCUUKM aKcecoapu 1 OTAEAALLM ce YacTh (BXK. pasaena
“MouncTeaHe").

Q0ORVOPBOGICOOPVVO® ©O

» HaBunTe M3AMLIHATA AbAXKMHA Ha KaBeAa OKOAO OCHOBaTa Ha
ypeaAa.

UsnoAsBaHe Ha ypepa

BAeHaep

» BAeHAepbT e NpeaHasHaveH 3a:

- Pa3bbpkBaHe Ha TEYHOCTU, HaMp. MAEYHK MPOAYKTM, COCOBE, MAOAOBM
COKOBE, CYMW, KOKTENAM, LUEVKOBE.

- PasburBaHe Ha MeKM NMPOAYKTU, Harp. CMEC 3a MaAaYMHKK MAU
MaroHesa.

- Hanpaga Ha niope oT BapeHW NPOAYKTM, Hanp. 3a NPUroTBsAHE Ha
6ebelkn XpaHu.

“ MocTaBeTte FYME€HUA YNAbTHUTEAEH MNMPbCTEH Ha pb6a Ha 6AOKa
Ha HOXXOBeTe.
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A 3akpenerte 6A0Ka Ha HOXOBeTe KbM KaHaTa Ha MMKCEpa, KaTo
rO 3aBbPTUTE MO MOCOKA Ha CTPEAKATa.

El MonTuparite 6a0Ka Ha KaHaTa BbpXy 6AOKa Ha MOTOpa.
3akperieTe ro, KaTo ro 3aBbpTUTE MO MOCOKa HA CTPEAKaTa.

BHMMaBariTe Aa He npuAarate TBbPAE FOAAM HAaTUCK BbPXY APbXKaT
Ha KaHaTa.

KNl Cunerte npoaykTuTe B KaHaTa.
He nbAHeTe KaHaTa CbC CbCTaBKM, UMATO Temnepartypa e Haa 80°C.

Il MputucHeTe kanaka Ha mAcTo.

u MocTaBeTe cTonepa B OTBOpa Ha Karaka U ro 3aBbpTeTE,
AOKATO Ce 3aKpenu 3ApaBo.

3a aa n3berHeTe pasAMBaHe, BUHArk MOCTaBAUTE CTOMepa B Karak
npeAu Aa 3anoyHeTe obpaboTKara.

» HacTpo#kuTte Ha CKOpPOCTTa BU MO3BOASIBAT A2 PeryAupare
CKOPOCTTa Ha YPeAa, 32 A2 MOAYHYUTE ONTUMAAHU pe3yATaTu. Bxk.
TabAMUaTa 33 NPENOpbYBAHUTE HACTPOMKM Ha CKOPOCTTA.

CbcTaBkM 32 06paboTka Ckopoct

TEYHM MPOAYKTH (HAMpP. MASKO CbC LLIOKOAAA, MAOAOBO MASIKO, MalioHesa) — copocT |

NO-TEXKM MPOAYKTY, Harp. CbYeTaHNe OT TEYHM U TBLPAW CbCTaBKM CKoOpOCT 2
(Hamp. AomaTeH coc UAu miope)

TEXKM, TAABHO TBBPAM NMPOAYKTU (Harp. KybueTa Aea, Cyni, 3bpHa U TH.) M

BKAlOUETe LuenceAa Ha 3axpaHBalLMs KabeA B KOHTaKTa.

IEl 136epete xeraHaTa HacTpoliKa Ha CKOPOCTTa U YPEABT Liie ce
BKAIOUM.

AKO He CTe CUIYPHU KOSI CKOPOCT Aa M3BEpPETe, BUHAr MOXe Ad

M3MOA3BATE Hal-BMCOKATA CKOPOCT (CKOPOCT 2).
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» AKO McKaTe Aa OCTaBATE ypeaa Aa paboTu caMo Mo HAKOAKO
CEKYHAM, HarAaceTe KAloYa Ha NnoAoxeHue M (MOMeHTHO) 1 ro
oTnycHeTe BepHara. [loBTapsnTe TOBa KOAKOTO YeCTo €
HeobXxoAUMO.

A 32 sa uskalounTe ypeaa, npeBkAloyeTe Ha noaoxeHue 0.

Hukora He BKAIOUBANTE M HE M3KAIOYBaUTE YPE€AA YPE3 3aBbpTaHE H
KaHaTa.

3a peLienTy BXK. MO-AOAY B Ta3n bpoLuypa.

MoAesHu cbBeTH

3a Aa n3berHeTe pasAMBaHe, He MbAHETE KaHaTa HaA NOAOXKEHMETO 3
MaKCMMaAHO HKBO (|,5 AMTPa), 0COBEHO KOraTo MUKCMPATE ropeLm
TEUHOCTW.

» TeuHMTe CbCTaBKM (HAMp. OAVO) MOXE A3 Ce HAAMBAT B KaHaTa Ha
MMKCepa M Korato ypeAbT paboTi, KaTo ce U3MOA3Ba OTBOPLT B
cTonepa.

» AokaTo MOTOpBLT paboTH, CbCTaBKMTE MOXKE Aa ce AODABAT KbM
MMKCepa npes OTBOpa B Karaka.

He ocTassiite MuKcepa Aa paboTu moBeye OT 3 MUHYTM Ha EAMH MbT
AKO He CTe CBBPLMAW C MUKCUPAHETO CAEA 3 MUHYTU, M3KAIOHETE
ypeaa 3a €AHa MVHYTa, MPeAM Ad MPOABAKMTE C MUKCMPAHETO.

» CyxuTe NpoAyKTH TpsabBa Aa ce 06paboTBaT No-AbAro oT |
MMUHYTa.

» HapssBaniTe cyxuTe CbCTaBKM, MPEAM AA MM MOCTABUTE B MUKCEPA.
He noaaBaiTe roAiMO KOAUYECTBO HaBEAHBXK B KaHaTa Ha
MuKcepa. lNoaaBaiiTe MOpeAMLIa OT MAAKM KOAMYECTBA.

» AKO He CTe AOBOAHM OT Pe3yATaTUTE MPU MUKCUPaHe Ha TBbPAU
BELLLECTBA, U3KAIOYETE MUKCEPa U FO OCTaBeTe Aa paboTu 3a
KPaTKO BPeMe HSIKOAKO MbTH, KaTO U3MOA3BaTE MOAOXKeHHeTo M.
Moske 1 Aa pasbbpkare CbCTaBKMTE C LIMATYAA (HO HE M AOKaTO
MMKCEPbT paboTH) MAM A2 HAMAAMTE CbABPXKAHWMETO Ha KaHaTta U
A2 obpaboTBaTe MO-MaAKM KOAMYECTBA.

» 3a cTpuBaHe Ha KybueTa AeA, M MycKauTe BbB BbPTSLLMUTE Ce
HOMOBe Mpe3 OTBOPA B Karnaka.

» 3a A2 HanpaBUTE AOMATEH COK, HapeXKeTe AOMaTUTe Ha YeTUPU U
rycKanTe napyeTaTa BbpXy BbpTALLMUTE CE HOXOBE NMpes3 OTBOpa B
Karaka.

He nunaiiTe ¢ pbKa HULLO B KaHaTa, AOKaTO MMKCEPBT paboTu.
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CoKounscTmnckBayka

» CoKou3CTUCKBaYKaTa MOXKe Aad C€ U3MOA3Ba 3a NpUTrOTBAHE Ha
NpeCcHU NAOAOBU COKOBE. rl)’AITbT, CeMeHLIaTa U KopaTa Le ce
OTAEAAT.

Il TMocrasete koHTeHepa 3a NyAn BbPXYy BAOKa Ha MOTOpa U Fo
3aBbpTeTE MO NOCOKA Ha CTPEAKaTa, AOKATO Ce 3aKpenu
3ApaBo.

A TMocrasere cutoto.

BuHarn nposepsiBaiiTe cuTOTO Npeam ynotpeba. AKO YCTaHOBUTE, Ye
MO HEro 1MMa NMoBpeAa OT BMAA Ha MyKHATWHM, LEMHATUHM, OTBOP BbPXY
METaAHMS eKPaH MAM Pa3xAabeH CTbPXKELL AMCK, HE M3MOA3BaNTe
CUTOTO.

B cayuart Ha nospeaeHo cuTo, ce obbpHeTe KbM LleHTbpa 3a paboTa ¢
KAreHTUM Ha Philips BbB BalaTa cTpaHa (TeredpoHHMsA My HOMep Lie
HaMepWTe B TPaAMLIMATa B GpoLUypaTa C rapaHUms 3a LA CBST). AKO
BbB BallaTa cTpaHa Hama LleHTbp 3a paboTa ¢ KAveHTw, ce obbpHeTe
KbM Bawms Toprogel, Ha Philips nan kem OTaeAa 3a cepeU3HO
0b6CcAyKBaHe Ha buTosm ypean Ha Philips [Service Department of
Philips Domestic Appliances and Personal Care BV].

[El TMocraeete Kanaka u 3aTerHeTe OKOHUaTEAHO cKobaTa, KaTo
HaTUCHETE HaAOAY.

VBepeTe ce, ye cKobarta e OT AACHaTa CTpaHa Ha BAOKa Ha MOTO

[poBepeTe AAM KarakbT € MpPaBuAHO CTAODEH W 3aTerHar.

AN
Il Mocraserte kynaTa 3a coK Ha MACTO.
» Il 136epete noaxoasiuaTa cKOpOCT, 32 A2 BKAIOUMTE ypeAa.
CbcTaBku 32 06paboTka Ckopoct
( MronoBe (Mekn) ckopocT |

[peceH KoKoc, LBEKAO (TBBPAO) CKOpOCT 2
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A Mocrasete cbeTaBkuTe B TpbbaTa 32 NoaasaHe. [Mpean

06P360TK3 HapeXXeTe roAeMuTe CbCTaBKU Ha Nap4veTa, KOUTo
MWHaBaT npes3 pr6aTa 3a NoAaBaHe.

HatucHeTe BHMMaTeAHO CbCTaBKMTE HaAOAY C TAACKa4a.

He okassanTe TBbPAE NOAAM HATUCK BbPXY TAACKa4a - TOBa MOXe
MOBAMAE HA KA4YE€CTBOTO Ha KpalﬂHMﬂ PE3YATAT N AOPU Aad MPEAN3IBMK
CMNpaHe Ha CMTOTO.

n CAeA KaTo npectaHe Aa U3AU3a COK, U3KAIOYETE ypeaa U

M34aKanTe, AOKATO CUTOTO CIPe Aa Ce BbPTH, CAEA KOETO
oceoboaeTe ckobaTa.

El Vssasete kynara 3a cok.

> 3a peLienmu BXX. N0-goAy 8 masu bpoluypd.

He ocTaBanTe coKo-M3CTMCKBaYKaTa Ad paboTH HENPEKbCHATO
NPOABAXKEHWE Ha MOBEYE OT 2 MUHYTU. AKO HE CTe CBBPLUMAW C
M3CTUCKBAHETO Ha COKa, M3KAIOYETE YpeAa M ro OCTaBeTe Ad U3CTUHE
33 OKOAO 2 MUHYTW, MPeAM AQ MPOABAKMUTE.

MoAe3Hu cbBeTH

AKO KOHTEWMHEepbT 3a MyAMN Ce HalbAHM Mpe3 BpeMe Ha
06paboTKaTa, U3KAIOUETE YPEAR U M3YaKaWTe, AOKATO CUTOTO Cripe
Aa ce BbpTH HanbAHO. OTKaueTe ckobaTa U CBaAETe Kamaka.
MzBapeTe cutoTo. OTAGAETE KOHTENHEPA 33 MYAN OT 6AOKa Ha
MOTOpa, KaTo o BbPTUTE HAASCHO, U TO cBaAeTe. M3npasHeTe
KOHTeMHepa 3a MyAn 1 novncrete cutoto. CraobeTe oTHOBO
COKOM3CTUCKBAYKaTa U A BKAOYETE OTHOBO.

Ako Kynata 3a cOK ce HambAHM MO Bpeme Ha obpaboTKara,
U3KAIOYETE YPeAa U U34aKauTe, AOKaTO CUTOTO Crpe A Ce BbPTU
HanbAHO. M3BapeTe Kynara 3a cok u s usnpasHete. MakcmaaHOTO
CbABPXKaHMe Ha KynaTa 3a cok e 700 ma.

Mpeaun obpaboTka He € HEOBXOAMMO Aa OTCTpaHsiBaTe KOpUTE,
Korato ca TbHKU. Camo aebeAnTe KOpU (HanmpuMep Ha MOPTOKaAM,
aHaHacu U CypoBO LiBEKAO) TPsAbBa Aa ce GeAnT.

TBbpPAM MAOAOBE, KOUTO CbABPXKAT MHOTO HMLLIECTE, KAKBUTO Ca
6aHaHUTe, ManasTa, aBBOKaAOTO, GypMUTE U MaHIOTO, He ca
MOAXOASLLM 32 06paboTKa B COKOM3CTUCKBaYKaTa. 3a o6paboTka
Ha Te3M MACAOBE M3MOA3BaNTE MUKCEPA.

BuHary usnoaseanTe NpecHU NACAOBE U 3eAeHYYLIM. Te CbAbpXKaT
roBeye COK.

AuncTata U cTbbAaTa, HANPUMEP Ha MapyAUTE, MOXe CbLLO Ad Ce
06paboTBaT B COKOU3CTUCKBAYKATA.

A6bAKOBUAT COK cTaBa KadpsiB MHOro 6bp30. To3u npoLiec Moxe
Aa ce 3a6aBu, KaTo ce AODBSBaT HAKOAKO Karku AMMOHOB COK.
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» [MyAnbT oT MOPKOBM, LIBEKAO, 3EA€ MAM CMAHAK MOXKE Aa ce
M3MOA3Ba KaTO OCHOBA 3a CYMNM, COCOBE, AXKEM, ACCEPTU, CAAAOCAEA
n np. CBapeTe nyAna u Aob6aeeTe noanpasku. [NiopupaniTe nyana B
MuKcepa. Moxe Aa MU3MOA3BaTE AOMaTEH MyAM, 3a Ad HarpaBuTe
AOMaTeHa nacra.

MouucrBaHe

VPeAbT, HErOBUTE YacTM M aKCECOapK CE MOYNCTBAT MO-AECHO
HEMOCPEACTBEHO CAEA YNOTpeba.

He nammBanTe aAKCECOAPUTE NAM HaCTUTE Ha YPEAA B CbAOMUAAH
MatlinHa.

[TouncTeanTe HAOKA Ha MOTOpPa C BAaXXHa Kbpria.

He m3noa3saniTe abpasnBHM NOUYMCTBALLM MPENaPaTH, CTbPraAku, CrvpT
M AP

“ M3BaaeTe LenceAa OT KOHTaKTa, OTAEAETE U3MOA3BAHUTE
AKCeCcoapu U ' NOYUCTETE B XAaAKa CanyHeHa BOAA.

n M3nAakHeTe BCUYKM U3MUTU aKCcecoapMn M 4aCTu NoA Tedalla
BOAa.

Mukcep, 6bp30 NouncTeaHe

Il Hanerite xAaaKa BOAQ M MaAKO TEUHOCT 32 MUEHE B KaHaTa Ha
MMKcepa.
He npesuiwaBaiTe MaKcVMaAHOTO KOAMYECTBO 3a KaHaTa (1,5 AauTpa).

n lNocTaBeTe Ha MACTO Kamaka u cronepa.

[El Ocrasete ypeaa Ha paBoTu HAKOAKO CEKYHAM, KaTO HaTUCHeTe
6yTOHa 3a 6bp30 NMoYMUCTBAHE.

n OTAeAeTe KaHaTa Ha MUKCEpa, CBaAETE Kanaka n ctonepa n rm
U3NAaAKHETE B YNCTA BOAQ.

B 3a I'IO-AO6P0 noYncTBaHe cBaAeTe BGAOKA Ha HOXOBeTe OT
KaHaTa Ha MUKcCepa.

COKOM3CTMCKBaHKa, I'IO-AO6PO no4YyncTBaHe

Il Csanete kanaka, KoHTeNHepa 3a MyAn u cutoTo. ManaakHeTe ru
BeAHara caea ynotpeba.



BbATAPCKMU 137

A 3a nouncTBaHe Ha CUTOTO MOdKe Aa M3MOA3BaTe
NpeAOCTaBeHaTa YeTKa.

FapaHuMa n cepBu3HO 06cAy>KBaHe

AKO ce Hy)aaeTe OT MHPOPMALIMSA MAW MMaTe NPpobAeM, MoceTeTe
HTepHeT canta Ha Philips Ha aapec www.philips.com v ce
obbpHeTe kbM LleHTbpa 3a 0bcAy»KBaHe Ha KAMeHTM Ha Philips BbB
Bawara cTpaHa (TeredoHHMA My HOMEP MOXKETE Ad HaMepUTE B
MEXAYHapOAHaTa rapaHLIMOHHa KapTa). Ako BbB BallaTa cTpaHa Hama
LleHTbp 32 0bCAy»KBaHE Ha KAVEHTY, OGbPHETE CE KbM MECTHMS
TbproseL, Ha ypean Ha Philips nan OTaena 3a cepsrsHo obcay»kBaHe Ha
6uToBmM ypean Ha Philips [Service Department of Philips Domestic
Appliances and Personal Care BV].

PeuenTn 3a KOM6MHaLMATA OT COKOU3CTUCKBAUKA U MUKCEP.

C nomolTe Ha Juice & Co MOXKeTe Aa eKCnepuUMeHTUpaTe besKpariHo
M AQ OMUTATE BCUUKM BMAOBE peLienTu. Moxe Aa HanpaBuTe MHOMO
BKYCHW COKOBE, CyMM 1 COCOBE 3a MMHMMAAHO BPEME. 33 Ad MOAYUMTE
NPEACTaBa 3a Bb3MOXXHOCTUTE, KOUTO MMATE, CME BKAIOUMAN HAKOAKO
PeLenTH, KOUTO CbC CUIYPHOCT Ca YCMeLHH.

ApoMaTHM KenKyeTa

- 250 r 3eaeHuyKOB MYAN (OCOBEHO MOAXOAALLO € 3eAe, LEAVHA WAM
CTbOAA OT LeAVHa, AOMATW, MOPKOBM, AYK, MMMEP, MPas, CraHaK u
Kombp)

- 100 r raneta

- 2avua

- 2 ABXKMUM AOMATEH KeTYyn

- | ABXKMLA HaKbALLaHM 3eAEHW NOAMPaBKM (Harp. MaraaHo3/npeceH
AYK)

- 2 YaeHW ABKUYKM camban

- 50 r HacTbpraHo 3psAo crpeHe

- CcoA

- nunep

- 50 r macro

> Pasbbpkarime gomMameH KeMUyn, HAKbALAHW NOgNpasku, Camban 1
cnpeHe B nyAna. Cuneme nyana 8 Kyna v pasmeceme raremamd,
auama u coa u nunep. Om cmecma ce npasam 4-5 nAocku Kevikiyema.

> 3arpeyime MAacAOmo B MUraH 1 Nbpykeme Kerkyemama Ha ymepeH
OrbH 3d OKOAO 5 MUHYmMM om BCAKA CMPAHA, goKamo nokagpsisesm u
ce usnekam. Cepupasime ropeLuy.

S16bAKOBU MaAavYMHKK
- 150 r abbAkoB nyAn

- 150 r 6pawHo ¢ Masn

- 2 avua

- npubA. 100 MA MAsIKO

- 50 r ctapman
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50 r cyweHun karcum, Hapa3aHu Ha napyeTa

MacAo

3axap M KaHeAa Ha BKYC

Pazbbpkarime mecmomo ¢ Masi v aiuama s AObAKOBUS NYAN.
Aobaseme gocmambyHO MASIKO, 3a ga Cmaxe gocma msbpga cMec.
Pasbvprayime ¢ AbxuLa cmagugume 1 Kaicumme 8 cmMecmd.
3amonaeme Maako Macao 8 muraH. [ocmaseme KynamHku om
CMEecma 8 muraHa Ha Maako pascmosiHue egHa om gpyra.
Pascmeaeme cmecma Kamo NaaaumHKu u i n3nbpykeme Ha ymepeH
OrbH 1 0M geeme CMpaHK, GOKAMO CMAHAM 3AAMMUCMIK 1 Ce M3NeKam.
CepBupanme NaAauMHKUME ropeLL MAM CMygeH  ri Hapbceme CbC
3axap ¥ KAHEAd HA BKYC.

BuTammHHa HanuTKa (Tpu Yawim)

| mMaHro

| GaHaH

cok oT | abbaka (M3muTa), | KnBK 1 | NopToKaA

2 YaeHW ABKMUKM Mea, (AU NoBeYe, Cropea, BKyca)

300 MA 0BE3MACAEHO MASKO

Obeneme kmsumo 1 nopmokana. ['lbekapavime rm npe3
COKOM3CMMCKBAYKama 3aegHo ¢ sbvakama. Obereme MaHromo u
OaHaHa v m MUKCUpayime 8 MUKCePd, 3degHO C NAOGOBMS COK, Mega M
06€3MACAEHOMO MASIKO, 3a ga Ce NOAYHM NPEBBL3XOJEH LLEVIK.
CpBem: ako 3ameHrme 06€3MAacAEHOMO MASIKO CbC CyPOBAMKA MAM
KMCEAD MASIKO, LLE CE NOAYYM BKYCEH M 3gPABOCAOBEH gecepm.

/\eAEHOCTYAEH LUEWK 32 TPOMUYECKU AeH (ABe Yalun)

[/2 aHaHac

2 A6BAKM

| po3os rpenndpyT

KybueTa Aea, (MPUOA. 2 MbAHM Yalum)

Obereme aHaHaca v rpevindpyma, uammime s0bAKMME 1 Hapexxeme
BCuyKo Ha napuema. [Tpekaparime v npes COKOM3CMUCKBAYKAMA n
cvbepeme coka.

Craobeme mMuKkcepa 1 nocmaseme AegeHme Kybuema 8 KaHAMa Ha
MuKkcepa. Hampolweme Aega Ha Havi-Bucokama ckopocm u gobaseme
NAOGOBMST COK. LLe noAyumnme MHOro BKyceH, AegeHoCmygeH NA0gos
LWeMK, KOWMmo e ymoAu xaxgama su!

3eAeHUYKOB LIeUK (eAHa roAsiMa NopLms)

200 MA COK OT MOPKOBY

[/2 cTBOAO LIeAMHa, HapA3aHO Ha MapyeTa

| cpeaeH AoMmaT, obeAeH W Hapsi3aH Ha napyeTa

[/2 MaaKa 3eAeHa MAM YepBEHA MMMepPKa, Hapsi3aHa Ha napyeTa
MaAKa LLeMa NpeceH CraHak MAM HAKOAKO CTPbKa MarAaHo3

2 UAm 3 KybueTa Aea,

| ABAFO, TBHKO CTBHOAO LieAVHA 33 rapHMpaHe

Hanpaseme Ha cok 6 go 8 MopKkoBa B COKOM3CMUCKBAYKAMA.
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Craobeme akcecoapa Ha Mukcepa. [locmaseme coka om MOPKOBMME,
3eAeHYyLIMMeE 1 CNAHAKA WA MArgaHo3a 8 MUKCEPA M MUKCupasime

[ 5-30 cekyHgn npu MakcumanHa ckopocm. Aobaseme Kybuemama Aeg
U MUKCMpayime olLe HAKOAKO CeKyHgu. Haaeime wwelika Bb8 BUCOKA
4awa v rapHupaime C gbAblr CMPbK LIEAUHA.

lacnayo 6aaHko (4 nopuum)

500 6510 rpo3ae 6e3 cemkm

2 kpacTasuum (Mpuba. 750 )

| ApebHa raaBa AyK, Hapsi3aHa Ha napyeTa

| CKMAMAKA YeCbH, HaKbALLAHa

[/4 YaeHa AbXMUKA COA

[/4 YaeHa AbxMUKa BSA NMNEp

500 MA HMCKOMACAEHO KUCEAO MASIKO

6-8 Kkanku Tabacko

M3mmime rpozgemo u MaxHeme cmbbbAuama. [pbekapavime v npes
COKOM3CMMKBAYKAMA 1 Cbbepeme COoKd.

Crrobeme akcecoapa Ha mukcepa. [Tocmaseme rpo3gosus cok B
mukcepa. Obeaeme Kpacmaenuama, basnoAoseme s N0 gbAXKMHA U
u3Bageme cemKkmme. Hapexxeme kbacmasmUama Ha MbHKK Pe3eHu 1
gobaseme me3u pe3eHu KbM rpo3gosus Cok 8 Mukcepa. Aobaseme
AYKUEMO, YECBHA, COAMA W NUNEPA M NycHeMe 3a KPAMKO MALMHama.
Hanevime cmecma 8 kyna u pazbbpkarime 8 Hess KUCEAOMO MASIKO U
mabacko.

Oxnageme cynama 8 noKpuma Kynd 8 xAdgmaHuKa 3a 30 muHymm.
Cepayparime B roAemMu CyneHu Kynu u rapHupaime ¢ peseHm
Kbacmasmua v NOAOBUHKM rpo3ge.
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PbKOBOACTBO 3a cnpaBsAiHe c Npo6Aemu

Mpobaem

weHue

Vpeaa He paboTu

HoxbT / eAekTpoMOTHPT Cca
6AOKMPaHM

EAekTpOMOTOPBT M3AaBa HEMpUSTHA
MMpHM3Ma MO BpeMe Ha MbpBUTE
HSIKOAKO MbTH Ha ynoTpeba.

VpeAbT 13AaBa CUAEH LLyM, CMAHA
MVPpW3Ma, CTaBa ropeLL Ha nunaHe,
MIyLUIM W TH.

TevoBe OT cMecuTeAHaTa KaHa

KanakeT n/mAn orpaHninTeAs Ha
cMecuTeAHaTa KaHa (bAeHAepa) TekaT

CUTOTO Ha COKO-M3CTUCKBAYKATA
MpaBu KOHTaKT C OTBOPa 3a NoAdBaHe
WAU U3A3BA CUAHK BMOPALIMK MO
Bpeme Ha paborTa.

VpeabT e 0bopyABaH C NMpeAnasHa cuctema. AKO MPUHAAAEXKHOCTUTE He ca
CrAOBEHM KaKTo TPsibBa KbM 3aABMXKBALLIATA YACT, YPEABT HsMa Ad 3apaboTi.
[poBepeTe, AaAv CTE CTAOBUAM BCUUKM MPUHAAAEKHOCTH MPaBUAHO (BMXK
CbOTBETHWTE TAaBK). [TbpBO, M3KAIOYETE Ypeaa OT 3axpaHBaHETO!

V3KkaloueTe ypeaa M 06paboTeaiTe Mo-MaAKu KOAMYECTBa.

ToBa € HOPMaAHO MpW MBPBUTE HAKOAKO MbTH Ha YroTpeba. AKO M3AbYBAHETO
Ha M1PU13Ma MPOABAXKM, NPOBEPETE, AaAV He 06paboTBaTe MPEKAAEHO rOAEMM
KOAMYECTBA, BpEMETPAEHETO Ha 06paboTKaTa AW M3MOA3BaHaTa CKOPOCT Ha
obpaboTKara.

V3KkAloUeTE ypeaa 1 M3KAoYETE KoHTaKTa oT wwerncera. ObbpHeTe ce KbM
[opeLluata AMHMA 3a 0BCAY»KBaHe Ha KAMeHTUTeE Ha Philips, npeacTaBuTeAcTBaTa
WAV cepBuM3HUTE LieHTpoBe Ha Philips 3a momot.

V3knioueTe ypeaa. OBOGOAETE HOXA, KATO O 3aBbPTUTE B MOCOKA, O6paTHa
Ha YacoBHWKOBATa CTPeAKa. [ IpoBepeTe, AaAV YMEHWS MPBCTEH € NPaBUAHO
crAobeH ¢ HoXa (B MOAOXKEHUE AETHAA Ha pasHa MOBBbPXHOCT).

[poBepeTe, AaAV MPaBUAHO CTe MOCTaBMAM Karlaka. OrpaHuunTeAs Tpsbsa Aa
"lLpakHe" Ha MSACTO.

V13knioueTe ypeaa. [1peBepeTe, AaAU CUTOTO € MOCTaBEHO MPaBMAHO.
PbboBeTe NO ABHOTO Ha CUTOTO TPsbBa Aa Ca MPaBUAHO MOCTaBEHN B
OTBOPUTE Ha CbEAVHUTEAS C EAEKTPOMOTOPA.

[NpoBepeTe, AaA CUTOTO He € MOBPeAEHO. [ TyKHaTVHM, APACKOTHHM, XAabaB
CTBPXELL AUCK MAV APYTU HEPEAHOCTM MOTaT Ad MPUUMHAT NMOBPEAA Ha
ypeaa. AKO 3abeAeXnTe HAKAKBM MyKHATUHM MAM MOBPEAM MO CUTOTO, HE
V3MOA3BaTE NOBEYE YPeAa U ce OObPHETE KbM Han-OAV3KMS cepBr3eH
LeHTbp Ha Philips.

* AKO NPOBAEMBT MPOABAXKABA MAM CE MOSBAT APYr MpobAeMM, 0ObpHeTe ce KbM [opellaTa AvHS 3a MoMOLLL Ha
kaveHTHTe Ha Philips, npeacTasuTeacTBata nAv cepeusHmTe LeHTpose Ha Philips 3a nomot
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Uredjaj je opremljen sigurnosnom bravom koja sprecava rad u slucaju
neispravnog montiranja, ili nedostatka delova.

Nikada ne koristite dodatke za ukljucivanje i isklju¢ivanje uredjajal

Vazino

» Pre upotrebe, pazljivo proditajte ova uputstva i pogledajte
ilustracije.

» Uputstva saluvajte za kasniju upotrebu

» Uredaj je namenijen isklju¢ivo upotrebi u domacinstvu.

» Pre nego ukljucite uredjaj u uti¢nicu, proverite da li voltaza
oznacena na uredjaju odgovara naponu loaklne elektri¢ne mreze
(110-127V ili 220-240V).

» Ako je kabl za napajanje oste¢en, mora biti zamenjen od strane
Philips-a, ovlas¢enog Philips-ovog servisnog centra ili na sli¢an
nacin kvalifikovanih osoba kako bi se izbegao rizik.

» Ne upotrebljavajte uredjaj ukoliko su kabl, utikag, ili drugi delovi
osteceni.

» Pravilno montirajte uredaj pre nego $to ga prikljucite na
elektri¢nu mrezu.

» Ukoliko su bokal i drugi dodaci ispravno montirani na jedinicu
motora, ¢ucete "klik".

» Ne pokusavajte da odvojite dodatke sa jedinice motora dok je
uredjaj u funkciji.

» Ne prekoracujte vreme pripremanja i koli¢ine naznacene u
odgovarajuc¢im odeljcima.

» Ostavite vrele sastojke da se ohlade, pre nego $to ih iseckate ili
sipate u posudu blendera (maks. temperatura 80°C/175°F).

» Cuvajte uredaj izvan domasaja dece.

» Nikada ne ostavljajte uklju¢en uredjaj bez nadzora.

» Izbegavajte dodir s OSTRIM setivima, posebno kada je uredaj
priklju¢en na elektri¢nu mrezu.

» Ukoliko se setiva zaglave, ISKLJUCITE UREDJA| pre nego
lopaticom uklonite sastojke koji blokiraju seciva.

» Nikada ne stavljajte predmete ili prste u bokal ili posudu kada je
uredjaj ukljucen.

» Jedinicu motora nikada ne uranjajte u vodu, i ne perite je pod
mlazom iz slavine. Koristite isklju¢ivo vlaznu tkaninu.

» Uredjaj iskljuite neposredno nakon upotrebe, npr pre odvajanja
posude.

» Nivo buke: Lc= 83 dB [A]

Opsti izgled

Prostor za odlaganje kabla

Regulator brzine sa 2 brzine i pulsnim podesavanjem (M)
Quick Clean taster

edinica motora

loJoJwl>]
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Pogonska osovina

Casa za sok

Spona za zatvaranje/otvaranje poklopca
Komora za pulpu

Sito

Poklopac sokovnika

Cev za punjenje

Potiskivac

Grani¢nik

Otvor za dodavanje sastojaka
Poklopac bokala

Grli¢

Posuda

Zaptivni prsten od gume
Noz

Cetka za Ciscenje

Operite sve dodatke i odvojive delove (pogledajte odeljak "Ciscenje").

(-l oXzlolslof= =]~ T~T J_T=lolm m

» Namotajte viSak kabla za napajanje oko osnove uredjaja.

Upotreba

Blender

» Blender je namenjen za:

- Pravljenju te¢nih namirnica kao $to su mle¢ni proizvodi, voéni sokovi,
supe, kokteli, Sejkovi.

- Mucenju mekih sastojaka, npr. smesa za palacinke ili majonez

- Pravljenju pirea od kuvanih sastojaka, npr: za pravljenje hrane za bebe.

Il Postavite gumeni zaptivni prsten oko ivice noza.

A Pricvrstite noZ na posudu okre¢uéi ga u smeru koji pokazuje
strelica.
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[l Montirajte bokal na jednicu motora. Pri¢vrstite ga okretanjem u
smeru koji pokazuje strelica.

Budite oprezni da ne biste prejako pritinuli rucicu bokal.

I} Stavite sastojke u posudu.
Nikada ne punite bokal sastojcima ¢ija temperatura prelazi 80°C.

[l Pritisnite poklopac tako da legne na mesto.

I Postavite grani¢nik u otvor na poklopcu i okreéite ga sve dok
ne bude ¢vrsto fiksiran.

Kako biste izbegli prosipanje, uvek ubacite grani¢nik u poklopac pre
nego pocnete sa preradjivanjem.

» Brzinska podesavanja vam omogucavaju da prilagodite brzinu
uredjaja kako biste postigli najbolje rezultate. Za preporucena
podesavanja, pogledajte tabelu.

Sastojci Brzina

tecni sastojci (npr: ¢okoladno mleko, mleko s vo¢em, majonez) brzina |
tezi sastojci poput kombinacije tecnih i évrstih sastojaka (kao $to su brzina
paradajz sos ili pasteta) 2

teski, uglavhom Cvrsti sastojci (poput kockica leda, supa, pasulja, itd.) M

Gurnite utika¢ kabla u uti¢nicu.

IEl zaberite Zeljenu brzinu i uredjaj ¢e se automatski ukljugiti.

Ukoliko niste sigurni koju brzinu da izaberete, uvek mozete poceti rad

najvec¢om brzinom (brzina 2).

» Da biste ukljucili uredjaj da radi u intervalima od nekoliko sekundi,
podesite prekida¢ u polozaj M (impuls) i odmah ga otpustite.
Ponovite ovu radnju onoliko puta koliko bude potrebno.

El Da biste iskljutili uredjaj, podesite polozaj 0.

Nikada ne ukljucujte i iskljuCujte uredjaj okretanjem bokala.

Recepte mozete pronaci u daljem tekstu.
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Saveti
Kako biste izbegli prosipanje, nikada ne punite bokal preko oznake za
maksimum (1,5 litra), narocito ukoliko mesate vrele tecnosti.

» Tecne sastojke (npr ulje) mozete sipati u toku rada, kroz otvor na
grani¢niku.

» U toku rada motora, sastojke mozete dodavati u blender kroz
otvor na poklopcu.

Ne ostavljajte blender ukljucen duze od 3 minuta. Ukoliko nakon 3
minuta niste zavrsili mesanje, iskljucite uredjaj na | minuta pre nego
nastavite sa radom.

» Suvi sastojci ne smeju da se preraduju duze od | minuta.

» Cvrste sastojke isecite pre nego ih stavite u blender. Ne sipajte
odjednom veliku koli¢inu sastojaka u bokal, ve¢ ih rasporedite u
vise manijih koli¢ina.

» Ukoliko niste zadovoljni rezultatima rada sa ¢vrstim sastojcima,
iskljucite blender i nekoliko puta ga ukljucite koriste¢i podesavanje
M. Sastojke takodje mozete promesati lopaticom (nikako u toku
rada), ili smanijiti koli¢inu koju preradjujete.

» Kako biste samleli kockice leda, ubacite ih na rotiraju¢e nozeve
kroz otvor na poklopcu.

» Za pripremanje paradajz-sosa isecite paradajz na 4 dela, i komade
ubacite na rotirajuce nozeve kroz otvor na poklopcu.

Nikada ne stavljajte ruku ili neki predmet u bokal dok je uredjaj u
funkciji.

Sokovnik

» Sokovnik mozete koristiti za pripremanje svezih vo¢nih sokova.
Uredjaj ¢e odvojiti pulpu, seme i koru.

Il Postavite komoru za pulpu na jedinicu motora, i okredite je u
smeru koji pokazuje strelica sve dok ne bude ¢&vrsto fiksirana.

A Ubacite sito.

Pre svake upotrebe proverite sito. Sito nemojte koristiti ukoliko
primetite bilo kakva ostecenja kao $to su naprsline, pukotine, otvori na
metalnoj mreZici, ili labavi disk.

U sli¢aju da je sito osteceno, kontaktirajte predstavnistvo Philips-a u
vasoj zemlji (broj telefona pronaci ¢ete u medjunarodnom garantnom
listu). Ukoliko u vasoj zemlji ne postoji predstavnistvo, obratite se vasem
ovlas¢enom prodavcu ili kontaktirajte Servisno odeljenje Philips aparata
za domadinstvo i li¢nu higijenu BV.
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[Ell Postavite poklopac na mesto i pri¢vrstite sponu tako §to cete
je pritisnuti nadole.

Proverite da li se spona nalazi na ispravnoj strani jedinice motora

Proverite da li je poklopac ispravno montiran i pri¢vrs¢en.

Bl Postavite a$u za sok na mesto.

Il |zaberite odgovarajucu brzinu kako biste ukljuéili uredjaj.

Sastojci Brzina

Voce (meko) brzina |

SvezZ kokosov orah, cvekla (tvrda) brzina 2

A Stavite sastojke u cev za punjenje. Pre preradjivanja, vece sastojke
isecite na komade koji odgovaraju $irini cevi za punjenje.

Potiskivacem lagano pritisnite sastojke nadole.
Nemojte previse pritiskati potiskivac jer to moze uticati na kvalitet
cedjenja, a u nekim slucajevima i potpuno zaustaviti sito.

Bl Ukoliko iz uredjaj vise ne izlazi sok, iskljuéite uredjaj i saéekajte
da sito prestane da se okrece pre nego oslobodite sponu.

El Uklonite ¢asu za sok.
> Recepte moZete pronadi u daliem tekstu.

Nemojte ostavljati sokovnik da bez prekida radi duze od 2 minuta. Ako
niste zavrsili sa ce enjem soka, iskljucite ure aj i ostavite ga da se hladi
2 minuta pre nego $to nastavite.

Saveti

» Ukoliko se u toku rada komora za pulpu napuni, iskljucite uredjaj i
sacekajte da sito prestane da se okrece. Otvorite sponu i uklonite
poklopac. Uklonite sito. Odvojte komoru za pulpu od jedinice
motora tako $to ¢ete je okrenuti udesno, a zatim je uklonite.
Ispraznite komoru za pulpu i odistite sito. Panovo sastavite
sokovnik i ukljucite uredjaj.

» Ukoliko se u toku rada napuni ¢asa za sok, iskljucite uredjaj i
sacekajte da sito prestane da se okrece. Uklonite ¢asu i ispraznite
je. Maksimalna zapremina ¢ase je 700 ml.

» Tanke koZice i kore ne morate uklanjati pre preradjivanja.
Uklanjajte samo debele kore (npr. od narandze, ananasa i sirove
cvekle).
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» Cvrsto voce koje sadrzi skrob, kao $to su banane, papaje, avokado,
smokve i mango, ne treba preradjivati u sokovniku. Za
preradjivanje ovog voca upotrebite blender.

» Uvek koristite sveze voce i povrée. Ono sadrzi viSe soka.

» Listove i stabljike, npr zelene salate, takodje mozete preradjivati u
sokovniku.

» Sok od jabuke brzo tamni. Proces tamnjenja mozete usporiti
dodavanjem nekoliko kapi limunovog soka.

» Pulpu Sargarepe, cvekle, kupusa ili spanaca, mozete koristiti kao
osnovu za supe, sosove, dzem, deserte, sladoled, itd. Skuvajte pulpu
i dodajte malo zacinskog bilja. Pripremite pire od pulpe koristeci
blender. Pulpu paradajza mozete koristiti za pripremanje pastete
od paradajza.

Ciséenje
Cid¢enje uredjaja, delova i dodataka, najlakie je neposredno nakon
upotrebe.

Nikada ne Cistite dodatke ili delove uredjaja u masini za pranje posudija.
Jedinicu motora distite vlaznom tkaninom.
Ne koristite abrazive, sredstva za ribanje, alkohol, itd.

Il Iskljudite uredjaj, odvojte upotrebljene dodatke i delove, i
odistite ih u mlakoj vodi sa malo sapunice.

A Isperite sve otis¢ene delove pod mlazom tekuce vode.

Blender, brzo ¢isc¢enje

Il U bokal sipajte mlaku vodu i nesto teénosti za &iséenje.
Ne prekoracujte maksimalnu zapreminu posude (1,5 litra).

A Montirajte poklopac i grani¢nik.

El Ukljuite uredjaj na nekoliko sekundi pritiskom na taster Quick
Clean.

El Odvojte bokal, uklonite poklopac i grani¢nik, i siperite ih &istom
vodom.

IHl Za bolje rezultate &is¢enja uklonite noz iz bokala.
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Sokovnik, bolje ¢iséenje

Il Uklonite poklopac, komoru za pulpu, i sito. Isperite ih
neposredno nakon upotrebe.

A Za cidcenje sita mozete upotrebiti isporugenu Eetku.

Garancija i servis

Ukoliko su vam potrebne informacije ili imate neki problem, molimo
vas da posetite Philips Internet prezentaciju na adresi www.philips.com,
ili da kontaktirate Philips-ovo predstavnistvo u vasoj zemlji (broj
telefona pronadi ¢ete u medjunarodnom garantnom listu). U koliko u
vasoj zemlji ne postoji predstavnistvo, obratite se vasem ovlas¢enom
prodavcu ili kontaktirajte Servisno odeljenje Philips aparata za
domacdinstvo i licnu higijenu BV.

Recepti za multipraktik

Sa Juice & Co uredjajem moZete neprekidno eksperimentisati i
isprobavati sve vrste recepata. Mozete pripremiti ukusne sokove,
Sejkove, supe i sosove za tren oka. Da bismo vam predocili neke od
mogucnosti ovog uredjaja, dodali smo nekoliko recepata koji ¢e se
sigurno pokazati kao uspesni.

Ukusni keksi

- 250g pulpe od povrée (narodito su pogodni kupus, celer; paradajz,
sargarepa, crni luk, paprika, praziluk, spana¢ i divlja mirodjija )

- 100g mrvica

- 2 jajeta

- 2 kaSike kecapa

- | kasika seckane zeleni (npr. perSun/vlasac)

- 2 kadike sambala

- 50 g rendanog prevrelog sira

- so

- biber

- 50g putera

» U pulpu umesajte kecap, seckanu zelen, sambal, i sir. Sipajte pulpu u
posudu i dodajte mrvice hleba, jaja, i nesto soli i bibera. Od dobijene
smese napravite 4-5 pljosnata keksa.

> Zagrejte puter u tiganju i prZite kekse na umerenoj vatri oko 5 minuta
sa obe strane, dok ne potamne. SluZi se toplo.

Palacinke od jabuka

- 150g pulpe od jabuke

- 150g samonarastajuceg brasna
- 2 jajeta

- oko 100 ml mleka

- 50g suvog grozdja
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50g suvih kajsija, ise¢enih na komade

- puter

Secer i cimet po ukusu

» Umedajte samonarastajuce brasno i jaja u pulpu od jabuke. Dodajte
mleko dok ne dobijete relativno &vrstu smesu. Kasikom umesajte suvo
groZdje i kajsije.

> Zagrejte malo putera u tiganju. Stavite knedle od smese u tiganj, na

maloj udaljenosti. Poravnjajte smesu u tiganju tako da dobijete palacinke,

i prZite je sa obe strane na umerenoj vatri sve dok ne porumene.

Palacinke sluZite tople ili hladne, posute Secerom i cimetom po ukusu.

Vitaminski napitak (tri ¢ase)

- | mango

| banana

sok | jabuke (oprane), | kivija i | narandze

- 2 kasike meda (ili viSe, po ukusu)

300 ml mlac¢enice

> Oljustite kivi i narandZu. Preradite ih u sokovniku zajedno sa jabukom.
Oljustite mango i bananu i pomed$ajte ih u blenderu sa vocnim sokom,
medom i mlacenicom kako biste dobili ukusan sejk.

» Savet: mlacenicu zamenite jogurtom ili kvark sirom kako biste pripremili
ukusan i zdrav desert.

Ledeni Sejk za tropske dane (dve ¢ase)

- 1/2 ananasa

2 jabuke

| ruzicasti grejpfrut

- kockice leda (oko 2 case)

» Oljustite ananas i grejpfrut, operite jabuke, i sve isecite na komade.
Komade ubacite u sokovnik i sakupite sok.

> Montirajte blender i stavite kockice leda u bokal. lzmrvite led koristeci
najvecu brzinu, i dodajte vocni sok. Dobicete ukusan, ledeno-hladan vocni
Sejk koji e vam utoliti Zed)!

Sejk od povrée (jedna velika ¢asa)

- 200 ml soka od Sargarepe

- 1/2 stabljike celera

- | srednji paradajz, oljusten i ise¢en u komade

- 1/2 male zelene ili crvene paprike, iseCene na komade

- malo svezeg spanaca ili nekoliko stabljika persuna

- 2li 3 kockice leda

- | duga, tanka stabljika celera za ukrasavanje

> Preradite 6 do 8 $argarepa u sokovniku.

» Montirajte dodatak za blender. Stavite sok od $argarepe, povrce, i spanac
ili persun u blender, i mutite oko |5-30 sekundi pri najvecoj brzini.
Dodaijte kockice leda, i mutite jo$ nekoliko sekundi. Sejk spajte u visoku
¢asu i ukrasite dugom, tankom stabljikom celera.
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Gazpacho blanco (4 ¢ase)
- 500g belog grozdja bez semena

2 krastavca (oko 750g)

| vlaSac, iseCen na komade
| CeSanj belog luka, iseckan
|/4 kasicice soli

| /4 kasicice belog bibera

- 500 ml nemasnog jogurta

- 6 - 8 kapi Tabasko sosa

> Operite groZdje i uklonite stabljike. Preradite ga u sokovniku i sakupite
sok.

» Montiraste dodatak za blender. U blender sipajte sok od groZdja.
Oljustite krastavac, prepolovite ga po duZini i uklonite seme. Isecite
krastavac na deblje komade i dodajte ga soku od groZdja. Dodajte
vla$ac, beli luk, so i biber, i nakratko ukljucite blender. Sipajte smesu u
posudu i umesajte jogurt i Tabasko sos

> Supu ohladite ostavijaju¢i je u frizideru oko 30 minuta, u poklopljenoj

v

¢iniji. SluZite u velikim &injjama za supu i ukrasite komadima krastavca i

presecenim zrnima groZdja.

Moguc¢i problemi
Problem Resenje

Ure aj ne radi.

Jedinica noza/motora je blokirana.

|z jedinice motora se Siri neprijatan
miris tokom upotrebe nekoliko prvih
puta.

Ure aj pravi veliku buku, pusta
neprijatan miris, vru¢ je na dodir, dimi,
itd..

Blender propusta

Poklopac i/ili odbojnik na blenderu
propustaju

Sito sokovnika dolazi u dodir sa cevi

za punjenje ili jako vibrira u toku rada.

Ure aj je opremljen sigurnosnim sistemom. Ako dodaci nisu propisno
priklju¢eni na jedinicu motora, ure aj nece raditi. Proverite da |i su dodaci
priklju¢eni na propisan nacin (vidi razli¢ite delove poglavija). Prvo iskljucite
ure aj!

Iskljucite ure aj i radite s manjom koli¢inom.

To je normalno kod nekoliko prvih upotreba. Ako miris nastavi da se $iri,
proverite kolicinu sa kojom radite, vreme ili brzinu rada.

Iskljucite ure aj i izvucite kabl iz uti¢nice. Za pomo¢, kontaktirajte telefonski
servis Philips-ovog predstavnistva, kancelariju Philips-a ili Philips-ov servis.

Iskljucite ure aj. Oslobodite jedinicu noza okrec¢udi je u smeru suprotnom od
kazaljke na satu. Proverite da li je gumeni prsten propisno montiran na jedinicu
noza (lezi u ravnom polozaju).

Proverite da li je poklopac montiran pravilno. Odbojnik leZe na mesto uz 'klik'.

Iskljucite ure aj. Proverite da li je sito propisno priklju¢eno. Rebra na donjoj
strani sita treba pravilno da staje u otvor za priklju¢ivanje motora.

Proverite da li je sito oSte¢eno. Pukotine, labav disk za rendanje i druge
nepravilnosti mogu da prouzrokuju kvar. Ako otkrijete bilo kakve pukotine ili
ostecenja na situ, prestanite da upotrebljavate ure aj i kontaktirajte najblizi
Philips-ov servis

* Ako se problemi nastave ili se pojave drugi, molimo Vas da kontaktirate telefonski servis Philips-ovog predstavnistva,
kancelariju Philips-a ili Philips-ov servis radi pomodi.



- /N 100% recycled paper
Do

0% papier recyclé

4222 002 27923



