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6 ENGLISH

Introduction

Congratulations on your purchase and welcome to Philips! To fully benefit from the support that
Philips offers, register your product at www.philips.com/welcome.

General description (Fig. 1)

Speed selector
On/off button
Turbo speed button
Motor unit

Release button
Blender bar
Protection cap

Beaker (1 litre):
Round beaker
Round beaker lid

Whisk:
10 Whisk
11 Whisk coupling unit

1
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Potato mashing bar:
12 Potato masher coupling unit
13 Potato masher
14 Mashing paddle

Important

Read this user manual carefully before you use the appliance and save it for future reference.

Danger
- Never immerse the motor unit in water or any other liquid, nor rinse it under the tap. Only use
a moist cloth to clean the motor unit.

Woarning

- Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the local mains voltage before
you connect the appliance.

- Do not use the appliance if the plug, the mains cord or other parts are damaged.

- If the mains cord is damaged, you must have it replaced by Philips, a service centre authorised by
Philips or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

- This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a person responsible for their
safety.

- Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

- Do not allow children to use the appliance without supervision.

- Do not touch the integrated blade unit of the blender bar, especially when the appliance is
plugged in. The blade unit is very sharp.

- Ifthe integrated blade unit of the blender bar gets stuck, unplug the appliance before you
remove the ingredients that block the blade unit.

- To avoid splashing, always immerse the bar into the ingredients before you switch on the
appliance, especially when you process hot ingredients.
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Caution
- Switch off the appliance and disconnect it from the mains if you leave it unattended and before
you assemble, disassemble and clean it.
- Never use any accessories or parts from other manufacturers or that Philips does
not specifically recommend. If you use such accessories or parts, your guarantee becomes
invalid.
This appliance is intended for household use only.
Do not exceed the quantities and processing times indicated in the tables.
Do not process more than one batch without interruption. Let the appliance cool down for 10
minutes before you continue processing.

Electromagnetic fields (EMF)
This Philips appliance complies with all standards regarding electromagnetic fields (EMF). If handled
properly and according to the instructions in this user manual, the appliance is safe to use based on
scientific evidence available today.

Overheat protection
This appliance is equipped with overheat protection. If the appliance overheats, it switches off
automatically. Unplug the appliance and let it cool down for 10 minutes. Then put the mains plug
back into the wall socket and switch on the appliance again. Please contact your Philips dealer or an
authorised Philips service centre if the overheat protection is activated too often.

Before first use

Thoroughly clean the parts that come into contact with food before you use the appliance for the
first time (see chapter ‘Cleaning’).

Preparing for use

Let hot ingredients cool down before you process them or put them in the beaker (max.
temperature 80°C).

Cut large ingredients into pieces of approx. 2cm before you process them.

Assemble the appliance properly before you put the plug in the wall socket.

Using the appliance

Hand blender

The hand blender is intended for:

- blending fluids, e.g. dairy products, sauces, fruit juices, soups, mixed drinks and shakes.
- mixing soft ingredients, e.g. pancake batter or mayonnaise.

- pureeing cooked ingredients, e.g. for making baby food.

Put the ingredients in the beaker.
See the table for the recommended quantities and processing times.
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Blending quantities and processing times

Ingredients Blending quantity Time Speed
Fruits & vegetables 100-200g 30sec. 12-16
Baby food, soups & sauces  100-400ml 60sec. 12-16
Batters 100-500ml 60sec. 12-16
Shakes & mixed drinks 100-1000ml 60sec. 12-16

Attach the blender bar to the motor unit (‘click’) (Fig. 2).
Put the plug in the wall socket.
Immerse the blade guard completely in the ingredients (Fig. 3).

Press the on/off button or the turbo speed button to switch on the appliance.

- When you use the on/off button, you can adjust the speed with the speed selector:
The higher the speed, the shorter the processing time required.

- When you use the turbo speed button, the appliance operates at maximum speed.
In this case, you cannot adjust the speed with the speed selector.

A Move the appliance slowly up and down and in circles to blend the ingredients (Fig. 4).

Whisk

The whisk is only intended for whipping cream, whisking egg whites and desserts.
Connect the whisk to the coupling unit (‘click’) (Fig. 5).

Connect the coupling unit to the motor unit (‘click’) (Fig. 6).

Put the ingredients in a bowl or in the beaker.

Tip:When you beat egg whites, use a large bowl for the best result.

Tip:When you whip cream, use the beaker to avoid splashing.
See the table for the recommended quantities and processing times.

Whisking quantities and processing times

Ingredients Whisking quantity Time
Cream 250ml 70-90sec.
Egg whites 4 eggs 120sec.

Tip:To prevent splashing, start at a low speed setting and continue with a higher speed after
approx. 1 minute.

Put the plug in the wall socket and press the on/off button.

After approx. 1 minute, you can press the turbo button to continue at turbo speed.
Detaching the whisk

Press the release button to detach the whisk from the motor unit.

Pull the coupling unit off the whisk.
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Potato masher
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The potato masher is especially equipped to make potato puree and to mash cooked peas.

Caution: Never use the potato mashing bar to mash ingredients in a pan over direct heat.
Always remove the pan from the heat and let the ingredients cool down slightly before you
mash them.

Caution: Do not mash hard or uncooked foods, as this may damage the potato mashing bar.

Caution: Do not tap the potato mashing bar on the side of the pan during or after mashing.
Use a spatula to remove excess food.

Caution:To avoid damage, never use sharp or hard objects to remove the purree from the

potato masher.

Cook for approx. 20 minutes, drain the potatoes and put them in a bowl.
Tip:To get the best results, make sure the bowl is not more than half filled.

Connect the potato masher to the coupling unit (1) and turn it anticlockwise (2)
(‘click’) (Fig. 7).

Attach the mashing paddle to the potato masher. (Fig.8)
Connect the coupling unit to the motor unit. (Fig. 9)

Put the plug in the wall socket.

A Place the potato masher in the bowl filled with potatoes.
Press the turbo speed button.

Bl Move the potato masher up and down for approx. 20 seconds. Add milk little by little and
continue until you have achieved the desired result.

Bl Use a spatula (not included) to remove the puree from the potato masher.
Tip:You can enhance the flavour by adding salt or butter.

Detaching the potato mashing bar
Unplug the appliance.

Press both release buttons simultaneously to detach the potato masher from the
motor unit (Fig. 10).

Detach the mashing paddle from the potato masher by turning the mashing
paddle clockwise. (Fig.11)

Turn the potato masher clockwise (1) and pull it off the coupling unit (2). (Fig. 12)

Note:Always clean the potato masher immediately after use (see chapter ‘Cleaning’ and the
cleaning table).
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Cleaning (Fig. 13)

Do not immerse the motor unit, the whisk coupling unit, or the coupling unit of the potato
masher in water.

Always detach the accessories from the motor unit before you clean them.

Unplug the appliance.

Press the release button on the motor unit to remove the accessory you have used.
Disassemble the accessory.

See the separate cleaning table at the end of this user manual for further instructions.

Tip: For quick cleaning of the blender bar or the potato masher, pour warm water with some washing-up
liquid into the beaker or bowl you have used, insert the blender bar or potato masher and let the
appliance operate for approx. 10 seconds.

Environment

- Do not throw away the appliance with the normal household waste at the end of its life, but
hand it in at an official collection point for recycling. By doing this you help to preserve the
environment (Fig. 14).

Accessories

You can order a direct-driven mini chopper (under service code number 4203 035 83450) from
your Philips dealer or a Philips service centre as an extra accessory for the HR1616.

Guarantee and service

If you need service or information or if you have a problem, please visit the Philips website at
www.philips.com/support or contact the Philips Consumer Care Centre in your country.You find
its phone number in the worldwide guarantee leaflet. If there is no Consumer Care Centre in
your country, go to your local Philips dealer.
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Introduktion

Tillykke med dit keb og velkommen til Philips! For at fa fuldt udbytte af den support, Philips tilbyder,
skal du registrere dit produkt pa www.philips.com/welcome.

Generel beskrivelse (fig. 1)

Hastighedsveelger
On/off-knap

Knap til turbo
Motorenhed
Udlgserknap
Blenderstav
Beskyttelseskappe

1
2
3
4
5
6
7

Baeger (1 liter):
Rundt beeger
Lag til rundt baeger

o ©

Piskeris:
10 Piskeris
11 Koblingsenhed til piskeris

Kartoffelmosstav:
12 Koblingsenhed til kartoffelmoser
13 Kartoffelmoser
14 Omrgrer til mosning

Lees denne brugervejledning omhyggeligt igennem, inden apparatet tages i brug, og gem den til
eventuel senere brug.

Fare
- Motorenheden ma ikke kommes ned i vand eller anden veeske eller skylles under vandhanen.
Motorenheden ma kun renggres med en fugtig klud.

Advarsel

- Kontrollér, om den angivne netspaending pd apparatet svarer til den lokale netspaending, for du
slutter strgm til apparatet.

- Brug ikke apparatet, hvis stik, netledning eller andre dele er beskadigede.

- Huvis netledningen beskadiges, ma den kun udskiftes af Philips, et autoriseret Philips-
serviceveerksted eller en tilsvarende kvalificeret fagmand for at undga enhver risiko.

- Dette apparat er ikke beregnet til at blive brugt af personer (herunder bgrn) med nedsatte
fysiske og mentale evner; nedsat felesans eller manglende erfaring og viden, medmindre de er
blevet vejledt eller instrueret i apparatets anvendelse af en person, der er ansvarlig for deres
sikkerhed.

- Apparatet ber holdes uden for barns reekkevidde for at sikre, at de ikke kan komme til at lege
med det.

- Tillad aldrig bern at bruge apparatet uden opsyn.

- Rer ikke ved blenderstavens integrerede knivenhed, specielt ndr stikket sidder i stikkontakten.
Knivene er meget skarpe.

- Huvis blenderstavens integrerede knivenhed sidder fast, skal du tage stikket ud af stikkontakten,
for du flerner de ingredienser; der blokerer knivenheden.

- Du kan undga sprejt ved altid at holde blenderstaven nede i ingredienserne, fer du taender for
apparatet. Det er isar vigtigt, nar du tilbereder varme ingredienser:
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Forsigtig

- Sluk for apparatet, og tag stikket ud af stikkontakten, nar du gar fra det, samt fer du samler det,
skiller det ad eller renger det.

- Brug aldrig tilbeher eller dele fra andre fabrikanter, eller tilbeher/dele som ikke specifikt er

anbefalet af Philips, da reklamationsretten i sa fald bortfalder:

Dette apparat er kun beregnet til almindelig husholdningsbrug.

De angivne maengder og tider i tabellen bgr overholdes ngje.

Tilbered kun én portion ad gangen. Lad apparatet kgle ned i 10 minutter, inden du fortsatter.

Elektromagnetiske felter (EMF)
Dette Philips-apparat overholder alle standarder for elektromagnetiske fefter (EMF).Ved korrekt
anvendelse i overensstemmelse med instruktionerne i denne brugervejledning er apparatet sikkert
at anvende ifelge den videnskabelige viden, der er tilgeengelig i dag.

Beskyttelse mod overophedning
Dette apparat er udstyret med en overophedningssikring. Hvis apparatet bliver for varmt, slukker det
automatisk. Tag stikket ud af stikkontakten, og lad apparatet kgle af i 10 minutter. Seet derefter stikket
tilbage i stikkontakten, og teend for apparatet. Kontakt din lokale Philips-forhandler eller dit lokale
Philips kundecenter, hvis overophedningssikringen aktiveres for ofte.

For apparatet tages i brug

Serg for at renggre alle dele, der kommer i bergring med mad, inden du bruger apparatet farste
gang (se afsnittet “Rengering”).

Klargoring

Varme ingredienser skal kele af, for du tilbereder dem eller hlder dem i baegeret (maks.
temperatur 80°C).

Sterre ingredienser skal skares op i stykker af ca.2 cm, for de tilberedes.

Apparatet skal samles korrekt, for du sztter stikket i stikkontakten.

Sadan bruges apparatet

Stavblender

Stavblenderen er beregnet til:

- blendning af flydende ingredienser, f.eks. mejeriprodukter; sauce, frugtjuice, suppe, mixede drinks
og shakes.

- miksning af blede ingredienser, f.eks. pandekagedej eller mayonnaise.

- purering af kogte ingredienser, f.eks. ved tilberedning af babymad.

Kom ingredienserne op i bageret.
Se de anbefalede meengder og tilberedningstider i tabellen nedenfor.

Max. mangder og tilberedningstider ved blendning

Ingredienser Mazngde/blendning  Tid Hastighed
Frugt & grentsager 100-200 g 30 sek. 12-16
Babymad, supper og saucer 100-400 ml 60 sek. 12-16
Flydende dej 100-500 ml 60 sek. 12-16

Shakes og mixede drinks 100-1000 ml 60 sek. 12-16
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Sxt blenderstaven pa motorenheden (“klik”) (fig. 2).
St stikket i stikkontakten.
Sat knivkappen helt ned i ingredienserne (fig. 3).

Tryk pa on/off-knappen eller turbo-knappen for at tende for apparatet.

- Nar du bruger on/off-knappen, kan du justere hastigheden med hastighedsvalgeren.
Jo hgjere hastighed, jo kortere tilberedningstid.

- Nar du bruger turbo-knappen, arbejder apparatet med maksimal hastighed, og
hastighedsveelgeren kan ikke anvendes.

A Beveg apparatet langsomt op og ned og i cirkler for at blende ingredienserne (fig. 4).

Piskeris
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Piskeriset er kun beregnet til piskning af fladeskum, eeggehvider og desserter.

St piskeriset pa koblingsenheden (“klik”) (fig. 5).

St koblingsenheden pa motorenheden (“klik”) (fig. 6).

Kom ingredienserne i en skal eller i begeret.

Tip: Ndr du skal piske aggehvider, skal du bruge en stor skdl for at fa det bedste resultat.

Tip: Ndr du pisker flede, skal du bruge bageret for at undga stenk.
Se de anbefalede meengder og tilberedningstider i tabellen nedenfor.

Maks. mangder og tilberedningstider ved piskning

Ingredienser Mangde/piskning Tid
Flede 250 ml 70 - 90 sek.
/Eggehvider 4 g 120 sek.

Tip: Start ved lav hastighed, og fortszt ved hajere hastighed efter ca. 1 minut for at undgd stenk.

Sat stikket i stikkontakten, og tryk pa on/off-knappen.

Efter ca. 1 minut kan man trykke pa turbo-knappen og fortsztte med turbo-hastighed.
Aftagning af pisketilbehgret

Tryk pa udlgserknappen for at tage pisketilbehgret af motorenheden.

Trek koblingsenheden af pisketilbehoret.

Kartoffelmoser

Kartoffelmoseren er specielt beregnet til at lave kartoffelmos og mose kogte rter

Forsigtig: Brug aldrig kartoffelmosstaven til at mose ingredienser i en gryde over direkte varme.

Fjern altid gryden fra varmen, og lad ingredienserne kgle en smule af, inden du begynder at
mose dem.

Forsigtig: Mos ikke harde ingredienser eller ingredienser, der ikke er kogt, da dette kan beskadige

kartoffelmosstaven.
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Forsigtig: Sla ikke kartoffelmosstaven mod siden af gryden under eller efter mosningen. Brug en

spatel til at fijerne overskydende mad.

Forsigtig: Brug aldrig skarpe eller hirde genstande til at fierne mosen fra kartoffelmoseren, da
dette kan beskadige den.

Kog i ca. 20 minutter, hzld vandet fra kartoflerne, og hald dem i en skal.

Tip: Du opndr de bedste resultater, hvis skdlen ikke er mere end halvt fuld.

Tilslut kartoffelmoseren til koblingsenheden (1), og drej den mod uret (2) (“klik”) (fig. 7).
Szt omrereren til mosning pa kartoffelmoseren. (fig. 8)

Szt koblingsenheden pa motorenheden. (fig. 9)

St stikket i stikkontakten.

A Placer kartoffelmoseren i skilen med kartofler.

Tryk pa turbo-knappen.

Bl Bevag kartoffelmoseren op og ned i ca. 20 sekunder. Tilset malk lidt efter lidt, og fortsat,
indtil du har opnaet det gnskede resultat.

Bl Brug en spatel (medfplger ikke) til at fierne mosen fra kartoffelmoseren.
Tip: Du kan fremhave smagen ved at tilsztte salt eller smor.

Aftagning af kartoffelmosstaven
Tag stikket ud af stikkontakten.

Tryk pa begge udlgserknapper samtidigt for at tage kartoffelmoseren af
motorenheden (fig. 10).

Tag omrereren til mosning af kartoffelmoseren ved at dreje omrgreren med uret. (fig. 11)
Drej kartoffelmoseren med uret (1), og traek den af koblingsenheden (2). (fig. 12)

Bemark: Renger altid kartoffelmoseren med det samme efter brug (Se kapitlet “Rengoring” og
rengoringsskemaet).



DANSK 15

Renggring (fig. 13)

Kom ikke motorenheden, koblingsenheden til piskeris eller koblingsenheden til kartoffelmoseren

ned i vand.

Tag altid tilbehgrsdelene af motorenheden, for du renger dem.

Tag stikket ud af stikkontakten.

Tryk pa udlgserknappen pa motorenheden for at fierne det anvendete tilbeher.

Skil tilbehoret ad.

Det separate renggringsskema bagest i denne brugervejledning indeholder yderligere
oplysninger.

Tip: Du kan udfere hurtig rengering af blenderstaven eller kartoffelmoseren ved at fylde det baeger eller
den skadl, du har brugt, med varmt vand tilsat lidt opvaskemiddel, sztte blenderstaven eller
kartoffelmoseren ned i vandet og lade apparatet kere i ca. 10 sekunder.

Miljghensyn

- Apparatet md ikke smides ud sammen med det almindelige husholdningsaffald, nar det til sin tid
kasseres. Aflever det i stedet pa en kommunal genbrugsstation. Pa den made er du med til at
beskytte miljget (fig. 14).

Tilbehor

Du kan bestille en aksel-drevet minihakker (typenr: 4203 035 83450) hos din Philips-forhandler eller
Philips Kundecenter som ekstratilbeher til HR1616.

Reklamationsret og service

Hvis du har brug for hjzelp eller oplysninger; eller hvis der opstar et problem, skal du besgge Philips’
websted pa www.philips.com/support eller kontakte dit lokale Philips Kundecenter: Telefonnumre
findes i vedlagte “worldwide guarantee”-folder: Hvis der ikke findes et kundecenter i dit land, bedes
du kontakte din lokale Philips-forhandler.
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Einfiihrung

Herzlichen Glickwunsch zu lhrem Kauf und willkommen bei Philips! Um die Unterstiitzung von
Philips optimal nutzen zu kénnen, registrieren Sie |hr Produkt bitte unter www.philips.com/welcome.

Allgemeine Beschreibung (Abb. 1)

Geschwindigkeitsregler
Ein-/Ausschalter
Turbo-Taste
Motoreinheit
Entriegelungstaste
Plrierstab
Schutzkappe

Messbecher (1 Liter) :
Runder Becher
Deckel des runden Bechers

1
2
3
4
5
6
7

O

Schneebesen:
10 Schneebesen
11 Schneebesen-Verbindungseinheit

Kartoffelstampferaufsatz:
12 Kartoffelstampfer-Verbindungseinheit
13 Kartoffelstampfer
14 Zerstampfer

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor dem Gebrauch des Gerdts aufmerksam durch, und
bewahren Sie sie fur eine spdtere Verwendung auf.

Gefahr

- Tauchen Sie die Motoreinheit nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten. Spiilen Sie die
Motoreinheit auch nicht unter flieBendem Wasser ab. Reinigen Sie die Motoreinheit nur mit
einem feuchten Tuch.

Warnhinweis

- Prufen Sie, bevor Sie das Gerét in Betrieb nehmen, ob die Spannungsangabe auf dem Gerdt mit
der &rtlichen Netzspannung Ubereinstimmt.

- Benutzen Sie das Gerdt nicht, wenn der Netzstecker, das Netzkabel oder andere Teile des
Gerdts defekt oder beschadigt sind.

- Um Gefdhrdungen zu vermeiden, darf ein defektes Netzkabel nur von einem Philips Service-
Center oder einer von Philips autorisierten Werkstatt durch ein Original-Ersatzkabel
ausgetauscht werden.

- Dieses Gerit ist fur Benutzer (einschl. Kinder) mit eingeschrankten physischen, sensorischen
oder psychischen Fahigkeiten bzw. ohne jegliche Erfahrung oderVorwissen nur dann geeignet,
wenn eine angemessene Aufsicht oder ausfihrliche Anleitung zur Benutzung des Gerits durch
eine verantwortliche Person sichergestellt ist.

- Achten Sie darauf, dass Kinder nicht mit dem Gerdt spielen.

- Lassen Sie Kinder nicht unbeaufsichtigt mit dem Gerdt hantieren.

- Berlhren Sie die integrierte Messereinheit des Plrierstabs nicht. Das gilt insbesondere, wenn
das Gerdt an das Stromnetz angeschlossen ist. Die Messereinheit ist sehr scharf.

- Wenn die integrierte Messereinheit des Pirierstabs blockiert, trennen Sie das Gerdt vom Strom,
bevor Sie die blockierenden Zutaten entfernen.



DEUTSCH 17

Um Spritzer zu vermeiden, tauchen Sie den Purierstab immer in die Zutaten, bevor Sie das
Gerit einschalten. Dies gilt insbesondere bei der Verarbeitung hei3er Zutaten.

Achtung
- Schalten Sie das Gerat aus, und trennen Sie es vom Stromnetz, wenn Sie das Gerat
unbeaufsichtigt lassen und bevor Sie es zusammensetzen, auseinandernehmen oder reinigen.
Verwenden Sie keine Zubehorteile anderer Hersteller oder solche, die von Philips nicht
ausdriicklich empfohlen werden. Falls Sie derartiges Zubehor benutzen, erlischt die Garantie.
Dieses Gerdt ist nur fir den Gebrauch im Haushalt bestimmt.
Uberschreiten Sie nicht die in den Tabellen aufgefiihrten Mengen und Verarbeitungszeiten.
- Verarbeiten Sie jeweils nur eine Portion. Lassen Sie das Gerdt 10 Minuten lang abkihlen, bevor
Sie mit weiteren Portionen fortfahren.

Elektromagnetische Felder
Dieses Philips Gerdt erfillt simtliche Normen beztiglich elektromagnetischer Felder (EMF).
Nach aktuellen wissenschaftlichen Erkenntnissen ist das Gerdt sicher im Gebrauch, sofern es
ordnungsgemdl und entsprechend den Anweisungen in dieser Bedienungsanleitung gehandhabt
wird.

Uberhitzungsschutz
Das Gerit ist mit einem Uberhitzungsschutz ausgestattet, der es bei Uberhitzung automatisch
ausschaltet. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, und lassen Sie das Gerat 10 Minuten lang
abkdhlen. Stecken Sie anschlieBend den Stecker wieder in die Steckdose, und schalten Sie das Gerdt
erneut ein.Wird der Uberhitzungsschutz zu hiufig aktiviert, wenden Sie sich bitte an lhren Philips
Handler oder ein Philips Service-Center.

Vor dem ersten Gebrauch

Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch des Geridts griindlich alle Teile, die mit Lebensmitteln in
Kontakt kommen (siehe “Reinigung”).

Fiir den Gebrauch vorbereiten

Lassen Sie heiBBe Zutaten auf hochstens 80°C abkuhlen, bevor Sie diese verarbeiten oder in
den Becher geben.

Schneiden Sie groBe Zutaten vor der Verarbeitung in 2 cm groBe Wiirfel.

Setzen Sie das Gerat ordnungsgemal zusammen, bevor Sie den Netzstecker in die Steckdose
stecken.

Das Gerit benutzen

Stabmixer

Der Stabmixer ist geeignet zum:

- Mixen von Flussigkeiten, z. B. Milchprodukte, Sof3en, Obstséfte, Suppen, Mixgetranke und
Milchshakes.

- Mischen weicher Zutaten, z. B. Pfannkuchenteig und Mayonnaise.

- Purieren gegarter Zutaten, z B. fiir Baby-Nahrung.

Geben Sie die Zutaten in den Becher.
Die empfohlenen Mengen und Verarbeitungszeiten entnehmen Sie bitte der Tabelle.
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Mengen und Verarbeitungszeiten zum Mixen

Zutaten Menge zum Mixen  Verarbeitungszeit Geschwindigkeit
Obst & Gemiise 100 - 200 g 30 Sek. 12-16
Baby-Nahrung, Suppen & 100 - 400 ml 60 Sek. 12-16

SofBen

Teig 100 - 500 ml 60 Sek. 12-16
Milchshakes & Mixgetranke 100 - 1000 ml 60 Sek. 12-16

Befestigen Sie den Piirierstab an der Motoreinheit, bis er hdrbar einrastet (Abb. 2).
Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.
Tauchen Sie den unteren Teil des Pirierstabs vollstindig in die Zutaten ein (Abb. 3).

Driicken Sie den Ein-/Ausschalter oder die Turbo-Taste, um das Gerat einzuschalten.

- Wenn Sie den Ein-/Ausschalter verwenden, kénnen Sie die Geschwindigkeit mit dem
Geschwindigkeitsregler einstellen. Je hdher die Geschwindigkeit, desto kirzer die
Verarbeitungszeit.

- Wenn Sie die Turbo-Taste betitigen, arbeitet das Gerdt bei Hochstgeschwindigkeit. In diesem
Fall lasst sich die Geschwindigkeit nicht mit dem Regler verstellen.

A Bewegen Sie das Gerit vorsichtig nach oben und unten und im Kreis, um die Zutaten zu
mixen (Abb. 4).

Schneebesen

Der Schneebesen ist nur fir Schlagsahne, Eischnee und Desserts vorgesehen.

Stecken Sie den Schneebesen in die Verbindungseinheit, bis er horbar einrastet (Abb. 5).
Setzen Sie die Verbindungseinheit auf die Motoreinheit, sodass sie horbar einrastet (Abb. 6).
Geben Sie die Zutaten in eine Schiissel oder in den Becher.

Tipp:Wenn Sie Eiweif3 schlagen, sollten Sie fiir optimale Ergebnisse eine groBe Schiissel verwenden.

Tipp:Verwenden Sie zum Schlagen von Sahne den Becher, um Spritzer zu vermeiden.
Die empfohlenen Mengen und Verarbeitungszeiten entnehmen Sie bitte der Tabelle.

Mengen und Verarbeitungszeiten zum (Steif-)Schlagen

Zutaten Menge zum (Steif-)Schlagen Verarbeitungszeit
Schlagsahne 250 ml 70 bis 90 Sek.
Eischnee 4 Eier 120 Sek.

Tipp: Um Spritzer zu vermeiden, beginnen Sie mit einer niedrigen Geschwindigkeit, und erhohen Sie diese
nach etwa 1 Minute.

Stecken Sie den Stecker in die Steckdose und driicken Sie den Ein-/Ausschalter.

Nach ca. 1 Minute konnen Sie die Turbo-Taste driicken, um mit maximaler
Geschwindigkeit fortzufahren.
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Den Schneebesen abnehmen
Driicken Sie die Entriegelungstaste, um den Schneebesen von der Motoreinheit abzunehmen.

Ziehen Sie die Verbindungseinheit vom Schneebesen.

Kartoffelstampfer

Der Kartoffelstampfer wurde speziell fiir die Zubereitung von Kartoffelptiree und Erbsenpiiree (aus
gekochten Erbsen) entwickelt.

Achtung: Verwenden Sie den Kartoffelstampferaufsatz nicht zum Stampfen von Zutaten in einem
Topf liber direkter Hitze. Nehmen Sie den Topf immer vom Herd, und lassen Sie die Zutaten
leicht abkiihlen, bevor Sie sie zerstampfen.

Achtung: Zerstampfen Sie keine harten oder rohen Zutaten, da dies den Kartoffelstampferaufsatz
beschadigen konnte.

Achtung: Klopfen Sie den Kartoffelstampferaufsatz beim Zerstampfen oder danach nicht am
Topfrand ab.Verwenden Sie einen Teigschaber, um liberschiissige Zutaten zu entfernen.

Achtung:Verwenden Sie zum Entfernen von Piiree vom Kartoffelstampfer keine scharfen oder
harten Gegenstiande, um Schiden zu vermeiden.

Kochen Sie die Kartoffeln ca. 20 Minuten, gieBen Sie sie ab, und geben Sie sie in eine Schiissel.
Tipp: Fiir optimale Ergebnisse sollte die Schiissel nicht mehr als zur Halfte gefiillt ist.

Verbinden Sie den Kartoffelstampfer mit der Verbindungseinheit (1), und drehen Sie ihn gegen
den Uhrzeigersinn (2), bis er horbar einrastet (Abb. 7).

Befestigen Sie den Zerstampfer am Kartoffelstampfer. (Abb. 8)
Setzen Sie die Verbindungseinheit auf die Motoreinheit. (Abb. 9)
Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.

A Setzen Sie den Kartoffelstampfer in die Schiissel mit den Kartoffeln.
Driicken Sie die Turbotaste.

Bl Bewegen Sie die Kartoffelstampfer ca. 20 Sekunden auf und ab. Geben Sie nach und nach
Milch hinzu, und fahren Sie fort, bis Sie das gewtlinschte Ergebnis erreicht haben.

Bl Verwenden Sie einen Teigschaber (nicht im Lieferumfang enthalten), um das Piiree vom
Kartoffelstampfer zu entfernen.

Tipp: Sie konnen den Geschmack verbessern, indem Sie Salz oder Butter hinzugeben.
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Den Kartoffelstampferaufsatz abnehmen
Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

Driicken Sie beide Entriegelungstasten gleichzeitig, um den Kartoffelstampfer von der
Motoreinheit abzunehmen (Abb. 10).

Nehmen Sie den Zerstampfer vom Kartoffelstampfer ab, indem Sie den Zerstampfer im
Uhrzeigersinn drehen. (Abb.11)

Drehen Sie den Kartoffelstampfer im Uhrzeigersinn (1), und ziehen Sie ihn aus der
Verbindungseinheit (2). (Abb. 12)

Hinweis: Reinigen Sie den Kartoffelstampfer sofort nach jedem Gebrauch (siehe Kapitel “Reinigung”
und die Reinigungstabelle).

Reinigung (Abb. 13)

Tauchen Sie die Motoreinheit, die Schneebesen-Verbindungseinheit und die Verbindungseinheit
des Kartoffelstampfers nicht in VWasser.

Nehmen Sie die Zubehérteile immer von der Motoreinheit ab, bevor Sie sie reinigen.
Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

Driicken Sie die Entriegelungstaste auf der Motoreinheit zum Entfernen des verwendeten
Zubehors.

Nehmen Sie das Zubehorteil ab.

Weitere Informationen finden Sie in der Reinigungstabelle am Ende dieser
Bedienungsanleitung.

Tipp: Fiir eine schnelle Reinigung des Piirierstabs oder Kartoffelstampfers gieBen Sie warmes Wasser mit
etwas Spiilmittel in den Becher oder die Schiissel, die Sie verwendet haben, halten Sie den Piirierstab
bzw. Kartoffelstampfer ins Wasser, und lassen Sie ihn ca. 10 Sekunden lang laufen.

- Geben Sie das Gerdt am Ende der Lebensdauer nicht in den normalen Hausmdll. Bringen
Sie es zum Recycling zu einer offiziellen Sammelstelle. Auf diese Weise tragen Sie zum
Umweltschutz bei (Abb. 14).

Sie kénnen (unter der Typennummer 4203 035 83450) bei Ihrem Philips Handler oder einem
Philips Service-Center einen direkt betriebenen Mini-Zerkleinerer als extra Zubehér fir den
Stabmixer HR1616 bestellen.

Garantie und Kundendienst

Bendtigen Sie weitere Informationen oder treten Probleme auf, besuchen Sie bitte die Philips
Website www.philips.com/support, oder setzen Sie sich mit einem Philips Service-Center in lhrem
Land inVerbindung. Die Telefonnummer finden Sie in der internationalen Garantieschrift. Sollte es in
lhrem Land kein Service-Center geben, wenden Sie sich bitte an lhren Philips Handler:
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Eicaywyn

2uyxapnmpla yia Ty ayopd oag kat kahwg npbare ot Philips! Na va emwdeAnBeite Anpwg
amod ™y urtoothpLén Tou Trapéexet N Philips, kataxwpenoTte To Tpoiov oag oty .oTooeAida
www.philips.com/welcome.

Fevikn eprypadn (Ew. 1)

EmAoyéag Taxumrag
Koupri on/off

Koupri turbo Taxumrag
MoTép

Koupri arracdaiiong
2TENEXOG avAPELENG
[NpooTaTeuTIKO KANUPHA

1
2
3
4
5
6
7

Aoxeio (1 Aitpou):
2Tpoyyuho doxeio
Karrakt orpoyyulou doxeiou

O ©

XtutrnT)pt:
10 Xturmmpt
11 Movdda ouvdeong yia To XTuTmTrpL

Z1éAexog TOATOTIOINONG TTATATAG:
12 Movdada ouvdeong TTIOATOTTIOINTY| TTATATAG
13 [loATotmoinm|g ararag
14 Avadeutripag TToAToToinong

AwaaoTe auTo To £yXELPIOLO XPNONG TIPOTEKTIKA TTIPLV X PNOLUOTIOIOETE TN CUOKEUT| KAl
buAa&e To yia peMovTikn avadopd.

Kivduvog
- Mnv BuBiCeTe TTOTE TO HOTEP OE VEPO 1) OE OTTOIOONTTOTE AANO UYPO, OUTE Va TO EETTAEVETE E
vePO Bpuong. XpnotlomoleiTe HovVo éva uypo Tavi yia va kabapioeTe To HoTEP.

Mposidotroinon

- EAéyEre €@y n Taon Tou avaypadeTal oTn CUCKEUT) QVTLOTOLYEL TNV TOTTIKT) TAOT PEUHATOG
TIPOTOU CUVOECETE TT) CUOKEUT).

- Mnv XpnOILOTIOLEITE T CUOKEUT| €AV TO BIG, TO KAAWOLO 1) AAAA HEPT) TNG CUCKEUT|G £XOUV
urtooTel dBopa.

- Eav 1o kahwdio uttooTel $pBopd, Ba Tpémel va avTikataoTabel amd €va kévtpo ogpfig
e€ouolodotnuévo amo T Philips 1) amé e€ioou e€eldikeupéva ATopa TPog amoduy)
KLvOUVOU.

- AuTr n cuokeur| Ogv TIpoopileTal yla xprnon amoé datopd (CUPTTEPIAQUBavopévwy Twv
TIALdLWV) [E TIEPLOPIOIEVEG CWHATIKEG, ALOONTAPLEG T) OLAVONTIKEG IKAvOTNTEG 1) Ao dToua
XWpIG eurelpia Kal yvwon, ekTdg Kal €av T XPNOLHOTIOLOUV UTTO ETTITRPNON 1) £X0Uv AAPEL
odnyleg OXETIKA PE TN XPHON TNG OUCKEUNG Artd ATOWO UTTEUOUVO Yla TNV AoPAAELd TOUG,.

- Tamadia Ba mperel va emPAETTovTal Tpokelpévou va dlacpaltoTel 011 Sev Ba Trailouv pe
TN CUOKEUN).

- Mnv a¢rjvete Ta maldid va XpnoLpoTIoloUy T OUOKEUN XwPIG eTTiRAEYN.

- Mnv ayyiCete TV evOWHATWHEVN AETTIOA TOU OTEAEXOUG AVAUELENG, EIOIKA OTAV T) CUOKEUT
elvat ouvdedepevn oy mpila. H Aetida eival oAU kodTepn).

- AV 1 eVOWHATWHEVN AETTIOA TOU OTEAEXOUG AVANELENG KOMTOEL armToCUVOETTE TN CUOKEUT
amd ™y mpida Tptv adalpeoeTe Ta UAIKA TTOU PTTAOKAPOUV TN AetTida.
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Ma va armodelyete To TTOIAIONA, BUBICETE TIAVTOTE TO OTEAEXOG |EOA OTA UAIKA TTPLV
EVEPYOTTOINTETE TN OUOKEUT), £101KA OTaV £TTeEEPYACETTE KAUTA UAIKA.

Mpoooxn
- ATTevepYOTTOIN|OTE TN OUCKEUT KAl ArTOCUVOEDTE TNV ATTO TO PEVUNA, €AV TNV APr|OETE va
AELTOUPYEL XWPLG €TTIBAEYN KaL TPV VA TNV CUVAPHOAOYTIOETE, VA TNV ATTOCUVAPOANOYOETE
Kat va v kabapioeTe.
Mnv xpnolpoTioleiTe TTOTE eEapTrUATA 1) HéPN atTd AAoUG KaTaokeuaoTeg 1) TTou 1) Philips
Kartnyopnuarikda dev ouvioTd. Edv ypnolpotiooeTe TéTola eEAPTAATA 1) EPN, N EYYUNON
oag kabioTaral akupn.
- Autr n ouokeur| TTpoopileTal yld OIKIAKT) XPron Hovo.
- Mnv umrepPaiveTe TIG TTOCOTNTEG KAL TOUG XPOVOUG eTe€epyaoiag TTou avadeépovTal oToug
TTIVAKEG,
- Mnv eme€epyaleote Tood™TA PEYAAUTEPN ATTO pid poupvid Xwpig dtakorm). AgrioTe
ouokeun va Kpuwaoel yia 10 Aerrrd miplv ouveyioete Ty emelepyaocia.

HAexTpopayvnrika Media (EMF)
H ouykekpipévn ouokeur) TG Philips ouppopdwveTal pe 0Aa Ta mpoTuTa mou adopoulv Ta
nAekTpopayvnTika media (EMF). Eav yivel owoTog xelplopog kat cupdwva pe Tig odnyieg Tou
TTapovToG €YXELPLOIOU X PrONG, | CUOKEUN €ival aopalng otn Xprion, BACEL TWV ETTIOTNOVIKWY
armodeifewv Tou eival diabéoipeg péypt orjepa.

MpooTacia amod urepBéppavon
H ouokeur) aut SiabéTel mpooTacia amd umepbepuavon. Eav umrepBepuavBei, amevepyoroleital
autoépara. ArmoouvdeaTe T amd Ty Tpila kal aprjoTe T va Kpuwoel yia 10 Aemrd. 2
ouvéyela ouvdEoTe TIAAL To dig oty Tipila Kal evepyoTtotroTe Eava T ouokeur). Eav n
TpooTacia ard utrepBEpavon evepyoTTOLEITAL TTOAU OUXVE, ETTIKOIVWVT|OTE HE TOV
avTimpoowTto ™G Philips 1) pe karmoto e€ouctodoTnuéVO KEVTPo oepPig Tng Philips.

Mpwv TRV TpwTn Xp1rion

KaBapioTe oxoAaoTikd Ta pépn mou €pxovTal o€ emadr) pe TPOGIUA TPV XPNOLUOTIOINOETE TN
ouoKeun) yla Tipwtn dopd (Seite To kKepaialo ‘Kabaplopog).

MposTopacia yia xprion

AdnoTe Ta kKauTa UNIKA va Kpuwoouv Tiply Ta emegepyacTeite 1) Ta pieTe oTo doxeio
(néyromn Beppokpacia 80°C).

KoyTe Ta ulika peyahou peyeBoug oe KOUPATIA 2 K. TIPLY Ta £TTEEEPYAOTEITE.

YuvappoloynoTE TN CUCKEUT) CWOTA TIPOoToU cuvdEoeTe To ¢ig oTnyv Tpila.
Xpnon Tng cuckeung

PaBdoptrAévrep

To paBdoumiévTep TmpoopileTat yia va:

- QVAPELYVUETE UYPQ, Y. YAAAKTOKOWMIKA TTPOIOVTA, CAATOEG, XUHOUG GpoUTwy, COUTTEC,
KOKTETN, AKOEIK.

- avakareUeTe PHAAAKA UAIKQ, TT.Y. KOUPKOUTL yia TNYAviTeg 1) paylovela.

- TIOATOTTOLEITE HayeLpepeva UAIKE, TIY Yia va ¢TiageTe Ppedikny Toodn.

Bakte Ta uhika oTo doxeio.
AvaTtpeETe OTOV TTIVAKA YIa TIG OUVIOTWEVEG TTOOOTNTEG KAl TOUG Xpovoug emeéepyaoiag.
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MoooTnTeg Kal Xpovol emegepyaosiag yia avapign

MocoTnTa Taxutnra
avapegng
PpouTa & Aaxavikd 100-200vp. 30 Seur. 12-16
Bpedikr) Tpodr), coutreg  100-400ml 60 Oeur. 1216
& odAToEg
KoupkouTia 100-500ml 60 Oeur. 12-16
MIAKOETK & KOKTEIA 100-1000ml 60 Oeur. 12-16

YuvdéoTe To oTehexog avapel&ng pe To potep (‘kAc’) (Eik. 2).

SuvdéoTe To dig oty Tpila.

BubioTe Tig Aemideg Babia péca ota uhika (Eik. 3).

MieoTe To kKoupTri on/off 1} To KoupTri turbo TaxUTNTAG yia va EVEPYOTTOINOETE TI) CUCKEUT).

- Ortav xpnotporoleite To kouprti on/off, umopeite va pubpioeTte TV TaxUTTA [E TOV
emAoyéa Taxumrag. Ooo o uPnAn eivat n TaxlTnTa, TOOO IO OUVTOHOG £ival O XPOVOG
eme€epyaotag.

- O1av xpnolpoTIoLEiTE TO KOUUTTL TaxUTNTAG turbo, | OUCKEUT) AELTOUPYEL OTN EYLOTN
TayxUTNTA. 2€ QUTHV TNV TIEPITTTWON, S€V UTTOPEITE VA TIPOOAPHOTETE TNV TAXUTNTA HE TOV
€TTAOYEQ TaxUTNTAG.

A MetakivioTe T cuoKkeur apyd Tavw, KATW Kat KukAKA yia va avapi€ere Ta uhikd (Eix. 4).

XTutmmpt

To xTurmTmpL TTPoopiCeTal HOVO yia XTUTMHA KPEUAG, eTTIOOPTTIWY Kal aoTrpadiou afywv.
2uvdeoTe Tov afyodaptn oTn povada oclvvdeong (‘kAK’) (Eik. 5).

YuvdeoTe TN povada ouvdeong oto potép (‘kAik’) (Eik. 6).

TomoBeTnoTe Ta UAIKA O€ €va pmoA 1) oTo doxeio.

ZupBouln: Otav xTumare aompadia afycdv, XpNOLLOTIOLEITE éva LEYAAO UTTOA yia KaAUTEPO
amoTéAeoua.

ZupPouln: OTav XxTUTATE KPELLA, XPNOLLOTIOLEITE TO OOXELO Yia va amoPUyeTe To MTCIMOHA.
AvaTpeETe OTOV TTiVaKA YIA TG OUVIOTWHEVEG TTOOOTNTEG KAl TOUG XPOVOUG €melepyaactac.

MoootnTeg Kat xpovol emegepyaoiag yia XTummpa

YAwa MoocétnTa yia avadeuon Xpdvog
Koépa 250ml 70-90 Seur.
Acmpddia afywv 4 afya 120 Seur.

ZupPouln: Na va amopelyete To mToihiopa, Eekvare pe wa xaunAn pubuion TaxutnTag Kat
ouvexileTe e uynAoTepn TaxuTnTa peTa amo 1 mepimou AemTo.

YuvdéoTe To dIg otV Tpila Kat mMESTE To KoupTri on/off.

MeTa amd 1 mepimou AeTITO, PTTOPEITE Va TMECETE TO KOUUTL turbo yia va ouvexioceTe pe
TayutnTa turbo.
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AdalpwvTrag To XTUTITAPL

MatroTe To Koupti amrachaliong yia apalpeceTe TO XTUTIMTHPL Ao TN povada Tou
HOTEP.

Tpapr&te T povada clvdeong yia va PyeL amod To XTUTIMTTPL.

MoATomrommmg Tararag

O moAToTroINTAG TTaTaTag eival 181Kd eEOTTAIOMEVOG Yia TNV TIAPACKEUT) TTOUPE TTATATAG KAl Yia
Vv TToATOTTOINON BPaciévou apaxd.

Mpoooxn: Mnv xpnoipoTroleite TOTE To OTEAEXOG TTOATOTIOINON G TTATATAG Yia Va
TTOATOTTOINCETE UNKA LECA O€ PaYELPIKO OKEUOG TTou PpiokeTal oTn ¢wTid. ATTOPAKPUVETE
TavTa To okelog amo Tn ¢wTid Kal aprveTe Ta UAIKA va Kpuwaoouv eAadpwg ety Ta
TTOATOTTOINOETE.

Mpoocoxn: Mnv moAToTroleiTe oKANPA 1) WHA TPOPLUA, YIATL HTTOPEL va TTPOoKAANECETE LN oTo
OTEAEXOG TTOATOTTOINGNG TTATATAG.

Mpoooxn: Mnv xTumare 1o oTéAeXOG TTOATOTIOINONG TTATATAG OTO TTAEUPLKO TOLXWHA TOU
OoKeUOUG KaTa T SLApKeLld 1) META TNV TTOATOTTOINOT. XPNOILOTIOINOTE [ia OTTATOoUAd yia va
amopakpUVeETE To uTTOAoLTTO paynTo.

Mpoooxn: MNa va amodpuyete TNV TPOKANoT CNULAG, LNV XPTOLLOTIOLEITE TIOTE ALXUNPA 1)
OKANPA aVTIKEIPEVA YIa VA apaIPECETE TOV TTOUPE ATTO TOV TIOATOTIOINTY TTATATAG.

BpaoTe Tig Tarareg yia mepimou 20 Aetrtd, oTpayyigTe Tig kat BAATE TG o€ €va PTTOA.
ZupPouln: Na BérTioTa amoteléopara, unv YeRIGeTe To WITOA Tapamavw amo 1o Wieo.

2uvdEoTe Tov TTOATOTIOINTY TTaTatag oTn povada ocuvdeong (1) kat yupioTe Tov
apiotepooTpoda (2) (“khik”) (Ewk. 7).

TomoBetnoTe Tov avadeuTtripa MoAToTmoinong oTov moAtotolnTr mararag. (Euwc. 8)
AocdalioTe TN povada olvvdeong oto potep. (Eik. 9)

YuvdeoTe To $ig otV Tpila.

A TomobeTroTe TOV TOATOTOINTY) TTATATAG HEGA OTO MTTOA TTOU €XETE YEMIOEL UE TTATATEG.
MatoTe To koupmi TaxUTnTag turbo.

Bl MerakivroTe Tov ToAToTronTr) TaTdTag mavw Kai Katw yia mepimou 20 SeuTepolemTa.
MpooBéTeTe oTadlaka yaha kal cuvexioTe HEXPL VA ETITUXETE TO £MOUPUNTO amoTéAeoa.

Bl XpnoyomomoTe omdToula (Sev TepthapBaveTal) yia va adaipéceTe TOV TTOUPE AT ToV
ToATOTIOINTT TTATATAG.

ZupPouln: Mmopeite va BeATiwooeTe TN yeuon mpoabéTovTag aAar 1) fouTupo.
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Adaipeon Tou oTeAEXOUG TTOATOTTOINONG TTATATAG
AmoouvdéoTe TN cuokeun amo Ty mpila.

MatoTe TauToxpova kal Ta SUo Koupmd amacpaliong yia va adalpécete Tov
ToATotroInTn mararag amd T povada Tou potep (Eik. 10).

AdaipeoTe Tov avadeuTtripa TOATOTIOINGCNG Ard TOV TTOATOTIOINTY) TTATATAG YupilovTag
Tov avadeutnpa de€ldoTpoda. (Ewc. 11)

lupioTe Tov moAtomoinTr ararag de€ldéotpoda (1) kar Tpapnite Tov yia va Byer amo ™
povada ocuvdeong (2). (Ek. 12)

Znueiwon: KabBapilete mavToTe Tov TOATOTOMTY) TATATAG AUETWG HETA TN Xprion (BeiTe To KepdAato
“KaBapiopog” kat Tov mivaka kabaptauou).

KaOapiopog (Ewk. 13)

Mnv BuBileTe o€ vepod TN povada Tou PoTEP, TN povada ouvdeong Tou XTutmTnpetol 1) T
povada cuvdeong Tou TTOATOTTOINTY) TTATATAG.

Adaipeite TavTa Ta e€apTniuara amo Tn povada Tou HoTEP TPl Ta kabapioceTe.
AmocuvdéaTe Tn cuokeur amo Ty Tpila.

MatoTe To KoupTi amacpaliong Tou HOTEP, Yia va adaipéceTe To eEAPTNHA TTOU
XProlloTolfoare.

AmocuvdeoTe To e€apTnpa.

AvatpéETte oTov EeXwploTo Tivaka kabaplopol oTo TEAog auTou Tou eyXelpldiou Xprnong
yla TepalTEpw odnyieg.

ZupPouln: Na ypryopo kabBdpiopa Tou oTeAéxoug avaueng n Tou moATomonTn Tararag, pi&te
LeoTo vepo e Alyo Uypo amoppumavTiko péoa oTo GoXElo 1) OTO UTTOA TTOU XPNOLLOTIOMOATE,
ToT0BETNOTE TO OTEAEXOG avaueldng 1 Tov TOATOTIONTN TTATATAG KAl AQr)OTE T CUCKEUTN va
Aettoupynoet yia mepimou 10 deuteporemTa.

MepiBaiiov

- 270 TENoG TNG CwnG TNG OUCKEUNG NV Tv TeTd&eTe pali pe Ta ouvnBlopéva anoppippara
TOU OTIITIOU 0Ag, AAA TTapadwaTe TNV O€ £va ETTIONIHO ONUEIO CUANOYTG YLa avakuKAwWon.
Me auTov Tov TpoTo Ba cupfaleTe oty TpooTacia Tou TeptarovTtog (Eik. 14).

EEapmipara

MrmopeiTe va TTapayyeileTe €va pkpo KOTITN auTovoung Aettoupyiag (pe kwdiko 4203 035
83450) amo Tov avtimpoowtto TG Philips 1§ amé éva eEouotodomévo kevtpo oepPig Tng Philips,
wg emrA¢ov e€dptnua yia To HR1616.

Eyyunon ka1 céppig

Eav ypelaoTeite oepPig 1) TANpodOpieg 1) €AV AVTILETWTTIOETE KATTOLO TTPOPANMA, £TTIOKEDOEITE
™V toTooeAida g Philips otn SieuBuvon www.philips.com/support 1) €TTIKOVWVNOTE [E TO
Kévtpo EEutmpémong Katavahwtwy g Philips omn xwpa oag. ©a Ppeite To TNAEGwvo oTo
duUMAdLo dlebvoug eyyunong. Eav dev umrapyel Kévrpo EEurmpémong KatavalwTtwy ot xwpea
oag, arreuBuvBeite oTov TOTTIKO avTimpdowTio TG Philips.
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Introduccion

Enhorabuena por la compra de este producto y bienvenido a Philips. Para sacar el mayor partido de
la asistencia que Philips le ofrece, registre su producto en www.philips.com/welcome.

Descripcion general (fig. 1)

Selector de velocidad

Botdn de encendido/apagado
Botdn de velocidad turbo
Unidad motora

Botdn de liberacidn

Brazo de la batidora

Tapa protectora

Vaso (1 litro):
Vaso redondo
Tapa del vaso redondo

1
2
3
4
5
6
7

O

Levantaclaras:
10 Levantaclaras
11 Unidad de acoplamiento del levantaclaras

Accesorio para puré de patatas:
12 Unidad de acoplamiento del accesorio para machacar patatas
13 Accesorio para machacar patatas
14 Pala para hacer puré

Importante

Antes de usar el aparato, lea atentamente este manual de usuario y consérvelo por si necesitara
consultarlo en el futuro.

Peligro
- No sumerja nunca la unidad motora en agua u otros liquidos, ni la enjuague bajo el grifo. Limpie
la unidad motora sdlo con un pafio himedo.

Advertencia

- Antes de enchufar el aparato, compruebe si el voltaje indicado en el mismo se corresponde con
el voltaje de red local.

- No utilice el aparato si el enchufe, el cable de alimentacidn u otras piezas estdn dafiados.

- Siel cable de alimentacién estd dafiado, debe ser sustituido por Philips o por un centro de
servicio autorizado por Philips, con el fin de evitar situaciones de peligro.

- Este aparato no debe ser usado por personas (adultos o nifios) con su capacidad fisica, psiquica
o sensorial reducida, ni por quienes no tengan los conocimientos y la experiencia necesarios, a
menos que sean supervisados o instruidos acerca del uso del aparato por una persona
responsable de su seguridad.

- Asegurese de que los nifios no jueguen con este aparato.

- No permita que los nifios utilicen el aparato sin supervision.

- No toque la unidad de cuchillas del brazo de la batidora, sobre todo si el aparato estd
enchufado. La unidad de cuchillas estd muy afilada.

- Sila unidad de cuchillas del brazo de la batidora se bloquea, desenchufe el aparato antes de
retirar los ingredientes que estan bloqueando la unidad.

- Para evitar salpicaduras, sumerja siempre el brazo en los ingredientes antes de encender el
aparato, especialmente cuando procese ingredientes calientes.
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Precaucién
- Apague el aparato y desconéctelo de la red eléctrica, si va a dejarlo desatendido, antes de
montar o desmontar piezas o iniciar la limpieza del aparato.
- No utilice nunca accesorios o piezas de otros fabricantes o que no hayan sido especificamente
recomendados por Philips. La garantfa queda anulada si utiliza tales piezas o accesorios.
Este aparato es sdlo para uso doméstico.
No supere las cantidades y los tiempos indicados en las tablas.
No procese mds de un lote sin interrupcion. Deje que el aparato se enfrfe durante 10 minutos
antes de continuar procesando.

Campos electromagnéticos (CEM)
Este aparato Philips cumple todos los estdndares sobre campos electromagnéticos (CEM). Si se
utiliza correctamente y de acuerdo con las instrucciones de este manual, el aparato se puede usar
de forma segura segin los conocimientos cientificos disponibles hoy en dfa.

Proteccion contra el sobrecalentamiento
Este aparato estd equipado con proteccidn contra el sobrecalentamiento. Si el aparato se calienta
en exceso, se apagard automaticamente. Desenchufelo y deje que se enfrie durante 10 minutos.
Luego enchufelo de nuevo a la toma de corriente y vuelva a encenderlo. Si la proteccidn contra el
sobrecalentamiento se activa con demasiada frecuencia, péngase en contacto con su distribuidor
Philips o con un centro de servicio autorizado por Philips.

Antes de utilizarlo por primera vez

Antes de usar el aparato por primera vez, limpie bien las piezas que van a entrar en contacto con
los alimentos (consulte el capitulo ‘Limpieza’).

Preparacion para su uso

Deje que los ingredientes calientes se enfrien antes de procesarlos o introducirlos en el vaso
(temperatura max. 80 °C).

Corte los ingredientes grandes en trozos de unos 2 cm antes de procesarlos.

Antes de enchufar el aparato a la toma de corriente, méntelo correctamente.

Uso del aparato

Batidora de varilla

Esta batidora de varilla estd disefiada para:

- Batir liquidos, por ejemplo: productos lacteos, salsas, zumos de fruta, purés, batidos, mezclas de bebidas.
- Mezclar ingredientes blandos, por ejemplo, masa para tortitas o mayonesa.

- Hacer puré de ingredientes cocidos, por ejemplo: comida para bebés.

Ponga los ingredientes en el vaso.
Consulte la tabla para ver las cantidades y los tiempos recomendados.
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Cantidades y tiempos de procesado con la batidora

Ingredientes Cantidad Tiempo Velocidad
Frutas y verduras 100 - 200 g 30 seg. 12-16
Comida para bebés, purésy 100 - 400 ml 60 seg. 12-16
salsas

Masas blandas 100 - 500 ml 60 seg. 12-16
Batidos y mezcla de bebidas 100 - 1000 ml 60 seg. 12-16

Monte el brazo de la batidora en la unidad motora (“clic”) (fig. 2).
Enchufe el aparato a la toma de corriente.
Sumerja el protector de cuchillas completamente en los ingredientes (fig. 3).

Pulse el botén de encendido/apagado o de velocidad turbo para encender el aparato.

- Cuando utilice el botdn de encendido/apagado, puede ajustar la velocidad con el selector de
velocidad. Cuanta mas alta es la velocidad, més corto es el tiempo de procesado que se
requiriere.

- Siutiliza el botén de velocidad turbo, el aparato funcionard a velocidad méxima. En este caso, no
podrd ajustar la velocidad con el selector de velocidad.

A Mueva el aparato lentamente hacia arriba, hacia abajo y en circulos para batir los
ingredientes (fig. 4).

Levantaclaras

El levantaclaras ha sido disefiado sélo para montar nata y claras de huevo y para postres.

Conecte el levantaclaras a la unidad de acoplamiento (*“clic”) (fig. 5).

Conecte la unidad de acoplamiento a la unidad motora (“clic”) (fig. 6).

Coloque los ingredientes en un recipiente o en el vaso.

Consejo: Cuando bata las claras de huevo, utilice un recipiente grande para obtener un mejor resultado.

Consejo: Cuando monte nata, utilice el vaso para evitar salpicaduras.
Consulte la tabla para ver las cantidades v los tiempos recomendados.

Cantidades y tiempos de procesado con el levantaclaras

Ingredientes Cantidad Tiempo
Nata 250 ml 70-90 seg.
Claras de huevo 4 huevos 120 seg.

Consejo: Para evitar las salpicaduras, comience en una posicién de velocidad baja y contintie con una
velocidad mds alta después de aproximadamente 1 minuto.

Enchufe el aparato a la toma de corriente y pulse el botén de encendido/apagado.

Después de 1 minuto aproximadamente, pulse el botén turbo para continuar a velocidad
turbo.
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Como quitar el levantaclaras
Pulse el botén de liberacion para quitar el levantaclaras de la unidad motora.

Quite la unidad de acoplamiento del levantaclaras.

Accesorio para machacar patatas

El accesorio para machacar patatas estd especialmente equipado para hacer puré de patatas y
triturar guisantes cocinados.

Precaucion: No utilice el accesorio para puré de patatas para triturar en una sartén con calor
directo. Retire siempre la sartén del fuego y deje que los ingredientes se enfrien un poco antes
de triturarlos.

Precaucion: No triture alimentos duros ni crudos ya que esto podria danar el accesorio para
puré de patatas.

Precaucion: No apoye el accesorio para puré de patatas en el lateral de la sartén durante o
después de triturar los ingredientes. Utilice una espatula para retirar el exceso de alimentos.

Precaucion: Para evitar danos, no utilice nunca objetos duros o punzantes para retirar el puré del
accesorio para machacar patatas.

Cocine durante aproximadamente 20 minutos, escurra las patatas y coléquelas en un
recipiente.

Consejo: Para conseguir los mejores resultados, aseguirese de que el recipiente no se ha llenado por
encima de la mitad de su capacidad.

Conecte el accesorio para machacar patatas a la unidad de acoplamiento (1) y girelo en
sentido contrario al de las agujas del reloj (2) (“clic”) (fig. 7).

Conecte la pala para hacer puré en el accesorio para machacar patatas. (fig. 8)
Conecte la unidad de acoplamiento a la unidad motora. (fig.9)

Enchufe el aparato a la toma de corriente.

A Coloque el accesorio para machacar patatas en el recipiente con las patatas.
Pulse el botén de velocidad turbo.

Bl Mueva el accesorio para machacar patatas hacia arriba y hacia abajo durante 20 segundos
aproximadamente. Agregue leche poco a poco y contintie hasta conseguir el resultado
deseado.

Bl Utilice una espétula (no incluida) para retirar el puré del accesorio para machacar patatas.

Consejo: Puede mejorar el sabor agregando sal o mantequilla.
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Como quitar el accesorio para puré de patatas
Desenchufe el aparato.

Pulse ambos botones de liberacion para retirar simultineamente el accesorio para machacar
patatas de la unidad motora (fig. 10).

Separe la pala para hacer puré del accesorio para machacar patatas girando la pala en el
sentido de las agujas del reloj. (fig.11)

Gire el accesorio para machacar patatas en el sentido de las agujas del reloj (1) y tire de él
para retirarlo de la unidad de acoplamiento (2). (fig. 12)

Nota: Lave siempre el accesorio para machacar patatas inmediatamente después de usarlo (consulte el
capitulo “Limpieza”y la tabla de limpieza).

Limpieza (fig. 13)

No sumerija en el agua la unidad motora, la unidad de acoplamiento del levantaclaras ni la unidad
de acoplamiento del accesorio para machacar patatas.

Retire siempre los accesorios de la unidad motora antes de limpiarlos.

Desenchufe el aparato.

Pulse el botén de liberacion de la unidad motora para extraer el accesorio que ha utilizado.
Desmonte el accesorio.

Para obtener mas instrucciones, consulte la tabla de limpieza que se encuentra al final de este
manual de usuario.

Consejo: Para una limpieza rapida del brazo de la batidora o del accesorio para machacar patatas,
vierta agua templada con un poco de detergente liquido en el vaso o el recipiente, introduzca el brazo de
la batidora o el accesorio para machacar patatas y deje que el aparato funcione durante
aproximadamente 10 segundos.

- Alfinal de su vida Util, no tire el aparato junto con la basura normal del hogar. LIévelo a un
punto de recogida oficial para su reciclado. De esta manera, ayudard a conservar el medio
ambiente (fig. 14).

Accesorios

Puede solicitar una minipicadora (cédigo 4203 035 83450) a su distribuidor Philips 0 a un centro de
servicio autorizado por Philips como accesorio extra para el modelo HR1616.

Garantia y servicio

Si necesita informacién o si tiene algiin problema, visite la pagina Web de Philips en www.philips.
com/support, o pdngase en contacto con el Servicio de Atencidn al Cliente de Philips en su pais.
Hallard el nimero de teléfono en el folleto de la garantfa mundial. Si no hay Servicio de Atencidn al
Cliente de Philips en su pais, dirfjase a su distribuidor local Philips.



SUOMI 31

Onnittelut ostoksestasi ja tervetuloa Philips-tuotteiden kayttdjaksil Hyddynnd Philipsin tuki ja
rekisterdi tuotteesi osoitteessa www.philips.com/welcome.

Yleiskuvaus (Kuva 1)

Nopeuden sdddin
Kaynnistyspainike
Turbonopeuspainike
Runko
Vapautuspainike
Sauvaosa
Terdsuojus

Sekoituskannu (1 I):
Pydred sekoituskannu
Pyoredn sekoituskannun kansi

1
2
3
4
5
6
7

o ©

Vispila:
10 Vispild
11 Vispildn litinkappale

Perunansoseutussauva
12 Perunansoseuttimen liitinkappale
13 Perunansoseutin
14 Soseutusosa

Lue tdma kdyttdopas huolellisesti ennen laitteen ensimmaistd kdyttokertaa ja sdilytd se tulevaa
kayttdd varten.

Vaara
- Ald upota runkoa veteen tai muuhun nesteeseen. Ali mysskdin huuhtele sitd vesihanan alla.
Puhdista runko pyyhkimilld se kostealla liinalla.

Varoitus

- Tarkista, ettd laitteeseen merkitty kdyttojdnnite vastaa paikallista verkkojannitettd, ennen kuin liitdt
laitteen pistorasiaan.

- A4 kiyta laitetta, jos sen pistoke, virtajohto tai jokin muu osa on viallinen.

- Jos virtajohto on vahingoittunut, se on oman turvallisuutesi vuoksi hyvé vaihdattaa Philipsin
valtuuttamassa huoltoliikkeessa tai muulla ammattitaitoisella korjaajalla.

- Laitetta ei ole tarkoitettu lasten tai sellaisten henkildiden kdyttéon, joiden fyysinen tai henkinen
toimintakyky on rajoittunut tai joilla ei ole kokemusta tai tietoa laitteen kdytostd, muuten kuin
heiddn turvallisuudestaan vastaavan henkilén valvonnassa ja ohjauksessa.

- Pienten lasten ei saa antaa leikkid laitteella.

- A3 anna lasten kayttas laitetta ilman valvontaa.

- Al koske integroituun teridyksikkdon varsinkaan laitteen ollessa liitettyna pistorasiaan. Terdyksikké
on hyvin terdva.

- Jos sauvaosan integroitu terdyksikko juuttuu paikalleen, irrota pistoke pistorasiasta, ennen kuin
irrotat kiinni juuttuneet ainekset.

- Vdltd ainesten roiskuminen; upota sauvasekoitin aineksiin ennen kuin kdynnistdt laitteen, varsinkin
kun kdsittelet kuumia valmistusaineita.
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Varoitus
- Katkaise laitteesta virta ja irrota virtajohto pistorasiasta, jos aiot jattdd sen ilman valvontaa ja
ennen sen kokoamista, purkamista ja puhdistamista.
- Ald koskaan kdytd osia, jotka eivdt ole Philipsin valmistamia tai suosittelemia. Jos kdytat tallaisia
osia, takuu raukeaa.
Tamd laite on tarkoitettu vain kotitalouksien kayttdon.
Al yliti taulukoissa annettuja maria ja valmistusaikoja.
Kdsittele enintddn 1 annos ilman taukoa. Anna laitteen jadhtyd 10 minuuttia, ennen kuin jatkat
kasittelyd.

Sihkomagneettiset kentdt (EMF)
Tama Philips-laite vastaa kaikkia, sdhkdmagneettisia kenttid (EMF) koskevia standardeja. Jos laitetta
kdytetddn oikein ja tdmdn kdyttdohjeen ohjeiden mukaisesti, sen kdyttdminen on turvallista
tdmédnhetkisen tutkimustiedon perusteella.

Ylikuumenemissuoja
Tassa laitteessa on ylikuumenemissuoja. Jos laite kuumenee likaa, virta katkeaa automaattisesti. Irrota
pistoke pistorasiasta ja anna laitteen jadhtyd 10 minuuttia. Liitd pistoke takaisin pistorasiaan ja
kdynnistd laite uudelleen. Jos ylikuumenemissuoja katkaisee laitteesta virran toistuvasti, ota yhteys
Philipsin jdlleenmyyjdan tai Philipsin valtuuttamaan huoltoliikkeeseen.

Kadyttoonotto

Puhdista hyvin kaikki ruoan kanssa kosketuksiin joutuvat osat ennen laitteen kayttéonottoa (katso
kohtaa Puhdistaminen).

Kayttoonoton valmistelu

Anna kuumien ainesten jaahtya ennen pilkkomista, sekoittamista tai sekoituskannuun
kaatamista (enimmaislampétila 80 °C).

Pilko isot ainesosat noin 2 cm:n paloiksi ennen kisittelya.

Kokoa laite asianmukaisesti, ennen kuin liitat pistokkeen pistorasiaan.
Kaytto

Sauvasekoitin

Tehosekoittimen kayttdtarkoitukset:

- nesteiden, kuten maitotuotteiden, kastikkeiden, hedelmamehujen, keittojen, juomien ja
pirteldiden, sekoittaminen

- l6ysien seosten, kuten ohukaistaikinan tai majoneesin sekoittaminen

- keitettyjen ruoka-aineiden soseuttaminen, esimerkiksi vauvanruoaksi

Laita aineet sekoituskannuun.
Katso alla olevasta taulukosta oikeat madrdt ja kdsittelyajat.
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Enimmadismadirit ja -kdsittelyajat

Enimmaismaarat

Hedelmit ja vihannekset 100-200 g 30 sekuntia 1216
Vauvanruoat, keitot ja 100-400 ml 60 sekuntia 1216
kastikkeet

Taikinat 100-500 ml 60 sekuntia 1216
Pirteldt ja juomat 100-1000 ml 60 sekuntia 12-16

Kiinnita sauvaosa runkoon, jolloin kuuluu napsahdus (Kuva 2).
Tyonna pistoke pistorasiaan.
Upota terinsuojus kokonaan ruoka-aineiden sekaan (Kuva 3).

Kaynnista laite painamalla virta- tai turbonopeuspainiketta.

- Voit sddtdd nopeutta sddtimen avulla, kun kdytdt virtapainiketta. Mitd suurempi nopeus, sitd
lyhyempi on tarvittava kdsittelyaika.

- Kun kéytét turbonopeuspainiketta, laite toimii enimmaisnopeudella, etkd voi sddtdd nopeutta
nopeudensddtimen avulla.

A Sekoita ainekset liikuttamalla laitetta hitaasti ylos ja alas. Tee myds pyorivii liikettd (Kuva 4).

Vispild

Vispild on tarkoitettu vain kerman, munanvalkuaisien ja jalkiruoka-aineksien vatkaamiseen.
Liitd vispila liitinkappaleeseen, jolloin kuuluu napsahdus (Kuva 5).

Liita liitinkappale runkoon, jolloin kuuluu napsahdus (Kuva 6).

Laita valmistusaineet kulhoon tai sekoituskannuun.

Vinkki: Kun vatkaat valkuaisia, saat parhaan tuloksen kdyttdmdlld suurta kulhoa.

Vinkki: Kun vatkaat kermaa, vdltd sen roiskuminen kdyttdmadlld sekoituskannua.
Katso alla olevasta taulukosta oikeat mdarit ja kasittelyajat.

Vatkaaminen: enimmadismaarat ja -kdsittelyajat

Aineet Vatkattavien aineiden maara
Kerma 250 ml 70-90 sekuntia
Munanvalkuaiset 4 kananmunaa 120 sekuntia

Vinkki: Estd roiskumista aloittamalla pienelld nopeudella ja lisddmdilld nopeutta noin 1 minuutin kuluttua.
Tyonna pistoke pistorasiaan ja kytke virta laitteeseen.
Noin 1 minuutin kuluttua voi painaa turbopainiketta ja jatkaa turbonopeudella.
Vispildn irrottaminen
Irrota vispild rungosta painamalla vapautuspainiketta.

Vedsi liitinkappale irti vispilista.
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Perunansoseutin

Perunansoseutin on erityisesti tarkoitettu perunasoseen valmistukseen ja keitettyjen herneiden
muhentamiseen.

Varoitus Ald kiytd perunansoseutinta kuumalla liedelld olevassa kattilassa. Poista aina kattila
liedelta ja anna ainesten jadhtya hieman ennen niiden soseuttamista.

Varoitus Ali soseuta kovia tai kypsentimittomii aineksia, silld se saattaa vahingoittaa

Eerunansoseuti nta.

Varoitus Ald naputa perunansoseuttimella kattilan reunoja soseuttamisen aikana tai sen jilkeen.
Irrota soseuttimeen tarttunut ruoka lastalla.

Varoitus Ali koskaan irrota sosetta perunansoseuttimesta teravalla tai kovalla esineell3, jotta et
vaurioita laitetta.

Keitd perunoita noin 20 minuuttia, valuta ne ja laita ne kulhoon.
Vinkki: Saat parhaan tuloksen, kun kulho on enintddn puolillaan.

Liita perunansoseutin liitinkappaleeseen (1) kiertamalla sita vastapaivaan, (2) kunnes se
napsahtaa paikalleen (Kuva 7).

Liitd soseutusosa perunansoseuttimeen. (Kuva 8)
Liita liitinkappale runkoon. (Kuva 9)

Tyonni pistoke pistorasiaan.

A Pane perunansoseutin perunoilla tiytettyyn kulhoon.
Paina turbopainiketta.

B Liikuta perunansoseutinta yls ja alas noin 20 sekunnin ajan. Lisii maitoa vihitellen, kunnes
olet saavuttanut halutun tuloksen.

Bl Kiyti lastaa (ei toimiteta laitteen mukana) soseen irrottamiseen perunansoseuttimesta.
Vinkki:Voit halutessasi lisdtd soseeseen suolaa tai voita.

Perunansoseutinsauvan irrottaminen
Irrota pistoke pistorasiasta.

Irrota perunansoseutin rungosta painamalla molempia vapautuspainikkeita
samanaikaisesti (Kuva 10).

Irrota soseutusosa perunansoseuttimesta kiertimalld soseutusosaa myotipaivaan. (Kuva 11)
Kierra perunansoseutinta myotapaivain (1) ja veda se irti liitinkappaleesta (2). (Kuva 12)

Huomautus: Puhdista perunansoseutinsauva aina vilittomadsti kdyton jélkeen (lisdtietoja on kohdassa
Puhdistaminen puhdistustaulukossa).
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Puhdistaminen (Kuva 13)

Ali upota laitteen runkoa, vispilin liitinkappaletta tai perunansoseuttimen liitinkappaletta veteen.
Irrota aina lisdosat rungosta ennen kuin puhdistat ne.

Irrota pistoke pistorasiasta.

Irrota kayttamasi lisatarvike rungosta painamalla vapautuspainiketta.

Pura lisatarvike.

Lisaa puhdistusohjeita on erillisessa puhdistustaulukossa taman kayttooppaan lopussa.

Vinkki: Kaada sauvaosan tai perunansoseuttimen nopeaa puhdistamista varten sekoituskannuun tai
kulhoon Iémmintd vettd, jossa on hiukan astianpesuainetta, aseta sauvaosa tai perunansoseutin
paikalleen ja anna laitteen kdydd noin 10 sekuntia.

Ympdristoasiaa

- Al havitd vanhoja laitteita tavallisen talousjitteen mukana, vaan toimita ne valtuutettuun
kierrdtyspisteeseen. Nain autat vdhentdmdan ymparistolle aiheutuvia haittavaikutuksia (Kuva 14).

Lisdtarvikkeet

Voit tilata pienen suoravetoisen minileikkurin (numero 4203 035 83450) Philips-jdlleenmyyjdlta tai
Philipsin huoltoliikkeestd lisélaitteeksi malliin HR1616.

Takuu ja huolto

Jos haluat lisétietoja tai laitteen kanssa ilmenee ongelmia, tutustu Philipsin sivustoon osoitteessa
www.philips.com/support tai kysy neuvoa Philipsin asiakaspalvelusta. Puhelinnumero on kansainvélisessd
takuulehtisessd. Jos maassasi ei ole asiakaspalvelua, ota yhteyttd Philipsin jdlleenmyyjdan.
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Introduction

Félicitations pour votre achat et bienvenue dans l'univers Philips !
Pour profiter pleinement de I'assistance Philips, enregistrez votre produit sur le site
a l'adresse suivante : www.philips.com/welcome.

Description générale (fig. 1)

Sélecteur de vitesse
Bouton marche/arrét
Bouton de vitesse Turbo
Bloc moteur

Bouton de déverrouillage
Mixeur plongeant

Coque de protection

Bol (1 litre) :
Bol rond
Couvercle du bol rond

1
2
3
4
5
6
7

O

Fouet :
10 Fouet
11 Unité d'assemblage du fouet

Barre pour pomme de terre :
12 Unité d'assemblage du presse-purée
13 Presse-purée
14 Palette

Lisez attentivement ce mode d'emploi avant d'utiliser 'appareil et conservez-le pour un usage
ultérieur.

Danger
- Ne plongez jamais le bloc moteur dans I'eau, ni dans d'autres liquides et ne le rincez pas.
Nettoyez-le avec un chiffon humide.

Avertissement

- Avant de brancher l'appareil, vérifiez que la tension indiquée sur I'appareil correspond a la
tension supportée par le secteur local.

- Nutilisez pas I'appareil si la fiche, le cordon d'alimentation ou d'autres pieces sont
endommagées.

- Sile cordon d'alimentation est endommagé, il doit &tre remplacé par Philips, par un Centre
Service Agréé Philips ou par un technicien qualifié afin d'éviter tout accident.

- Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes (notamment des enfants) dont les
capacités physiques, sensorielles ou intellectuelles sont réduites, ou par des personnes manguant
d'expérience ou de connaissances, a moins que celles-ci ne soient sous surveillance ou qu'elles
n'aient recu des instructions quant a l'utilisation de I'appareil par une personne responsable de
leur sécurité.

- Veillez a ce que les enfants ne puissent pas jouer avec I'appareil.

- Ne laissez pas des enfants utiliser 'appareil sans surveillance.

- Ne touchez pas I'ensemble lames intégré du mixeur plongeant, surtout lorsque I'appareil est
branché. Lensemble lames est tres tranchant.

- Sil'ensemble lames intégré du mixeur plongeant se bloque, débranchez I'appareil avant de
retirer les ingrédients qui le bloquent.
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Pour éviter les éclaboussures, immergez toujours la barre dans les ingrédients avant d'allumer
I'appareil, surtout lorsque vous préparez des ingrédients chauds.

Attention
- FEteignez I'appareil et débranchez-le de la prise secteur si vous ne vous en servez pas et avant de
I'assembler, de le désassembler et de le nettoyer.
N'utilisez jamais d'accessoires, ni de pieces d'autres fabricants ou qui n‘ont pas été
spécifiguement recommandés par Philips.Votre garantie ne sera pas valable en cas d'utilisation
de tels accessoires ou piéces.
Cet appareil est destiné a un usage domestique uniquement.
- Ne dépassez pas les quantités et les temps de préparation indiqués dans le tableau.
- Ne préparez pas deux portions de suite sans laisser I'appareil refroidir 10 minutes.

Champs électromagnétiques (CEM)
Cet appareil Philips est conforme a toutes les normes relatives aux champs électromagnétiques
(CEM). Il répond aux regles de sécurité établies sur la base des connaissances scientifiques actuelles
s'il est manipulé correctement et conformément aux instructions de ce mode d'emploi.

Protection contre la surchauffe
Cet appareil est équipé d'un systéme de protection contre les surchauffes. Si I'appareil est en
surchauffe, il s'éteint automatiquement. Dans ce cas, débranchez I'appareil et laissez-le refroidir
pendant 10 minutes. Ensuite, rebranchez I'appareil et remettez-le en marche. Si le probléme de
surchauffe persiste, contactez votre revendeur ou un Centre Service Agréé Philips.

Avant la premiére utilisation

Avant la premiere utilisation, nettoyez soigneusement toutes les pieces en contact avec des aliments
(voir chapitre « Nettoyage »).

Avant l'utilisation

Laissez refroidir les aliments chauds avant de les préparer ou placez-les dans le bol
(température maximale : 80 °C).

Coupez les grands ingrédients en morceaux d’environ 2 cm avant de les hacher.

Assemblez I'appareil correctement avant de le brancher.

Utilisation de I’appareil

Mixeur plongeant

Le mixeur est destiné a :

- mélanger des ingrédients liquides, tels que des produits laitiers, sauces, jus de fruits, soupes,
cocktails et milk-shakes :

- mixer des préparations a consistance molle, telles que de la pate a crépes ou de la mayonnaise ;

- réduire en purée des aliments cuits, pour préparer des repas pour bébés par exemple.

Placez les ingrédients dans le bol.
Pour connaftre les quantités et les temps de préparation recommandés, consultez le tableau ci-apres.
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Quantités et temps de préparation pour le mixeur

Ingrédients Quantité a mixer Temps Vitesse
Fruits et Iégumes 100-200 g 30s 12-16
Aliments pour bébé, soupes ~ 100-400 ml 60 s 12-16
et sauces

Pate 100-500 ml 60s 12-16
Milk-shakes et cocktails 100-1 000 ml 60 s 12-16

Fixez le mixeur plongeant au bloc moteur (clic) (fig. 2).
Branchez le cordon d’alimentation sur la prise secteur.
Plongez la protection dans les ingrédients (fig. 3).

Appuyez sur le bouton marche/arrét ou le bouton de vitesse Turbo pour mettre I'appareil en
marche.

- Sivous utilisez le bouton marche/arrét, vous pouvez régler la vitesse a l'aide du sélecteur de
vitesse. Plus la vitesse est élevée, plus le temps de préparation requis est court.

- Sivous utilisez le bouton de vitesse Turbo, I'appareil fonctionne a la vitesse maximale. Dans ce
cas, il est impossible de régler la vitesse a I'aide du sélecteur de vitesse.

A Pour mixer les ingrédients, déplacez 'appareil lentement vers le haut, vers le bas et en
formant des cercles (fig. 4).

Fouet

Le fouet sert uniquement a fouetter de la créme, a monter des blancs en neige et a préparer des
desserts.

Fixez le fouet a 'unité d’assemblage (clic) (fig. 5).
Fixez I'unité d’assemblage au bloc moteur (clic) (fig. 6).
Mettez les ingrédients dans un bol ou dans le bol de I'appareil.

Conseil : Lorsque vous montez des blancs d’ceuf en neige, utilisez un grand bol pour de meilleurs
résultats.

Conseil : Lorsque vous fouettez de la créme, utilisez le bol pour éviter les éclaboussures.
Pour connaftre les quantités et les temps de préparation recommandés, consultez le tableau ci-apres.

Quantités a fouetter et temps de préparation

Ingrédients Quantité a fouetter Temps
Créme 250 ml 70-90 s
Blancs en neige 4 ceufs 120 s

Conseil : Pour éviter les éclaboussures, commencez avec une vitesse lente puis passez a une vitesse plus
rapide aprés 1 minute.

Branchez le cordon d’alimentation sur la prise secteur et appuyez sur le bouton marche/arrét.

Au bout d’une minute environ, vous pouvez appuyer sur le bouton Turbo pour continuer
I'opération a la vitesse maximale.
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Retrait du fouet
Appuyez sur le bouton de déverrouillage pour détacher le fouet du bloc moteur.

Détachez I'unité d’assemblage du fouet.

Presse-purée

Le presse-purée est spécialement congu pour réduire en purée des pommes de terre et des pois
cuits.

Attention : N'utilisez jamais la barre pour pomme de terre pour réduire des ingrédients en
purée directement dans une casserole sur le feu. Retirez toujours la casserole du feu et laissez
les ingrédients refroidir légerement avant de les réduire en purée.

Attention : Ne réduisez pas d’ingrédients crus ou durs car cela risquerait d'endommager la barre
pour pomme de terre.

Attention : Ne tapotez pas la barre pour pomme de terre sur le bord de la casserole pendant
que vous réduisez des ingrédients en purée ou apres. Utilisez une spatule pour retirer I'excédent
de nourriture.

Attention : Pour éviter tout dommage, n’utilisez jamais d’objets pointus ou durs pour enlever la
purée du presse-purée.

Laissez cuire pendant 20 minutes environ, égouttez les pommes de terre et mettez-les dans
un bol.

Conseil : Pour obtenir les meilleurs résultats, assurez-vous que le bol n’est rempli qu’a moitié.

Connectez le presse-purée a I'unité d’assemblage (1) et tournez-le dans le sens inverse des
aiguilles d’'une montre (2) (clic) (fig. 7).

Attachez la palette au presse-purée. (fig. 8)

Fixez I'unité d’assemblage au bloc moteur. (fig. 9)

Branchez le cordon d’alimentation sur la prise secteur.

A Placez le presse-purée dans le bol contenant les pommes de terre.
Appuyez sur le bouton de vitesse Turbo.

Bl Déplacez le presse-purée de haut en bas pendant 20 secondes environ.Ajoutez le lait
progressivement et continuez jusqu’a atteindre le résultat souhaité.

Bl Utilisez une spatule (non incluse) pour enlever la purée du presse-purée.

Conseil :Vous pouvez rehausser le goiit en ajoutant du sel ou du beurre.
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Retrait de la barre pour pomme de terre
Débranchez I'appareil.

Appuyez sur les deux boutons de déverrouillage simultanément pour détacher le presse-
purée du bloc moteur (fig. 10).

Détachez la palette du presse-purée en la tournant dans le sens des aiguilles d’'une
montre. (fig. 11)

Tournez le presse-purée dans le sens des aiguilles d’'une montre (1) et retirez-le de I'unité
d’assemblage (2). (fig. 12)

Remarque : Nettoyez le presse-purée immédiatement aprés utilisation (reportez-vous au chapitre
« Nettoyage » et au tableau relatif au nettoyage).

Nettoyage (fig. 13)

N’immergez pas le bloc moteur, I'unité d’assemblage du fouet ou I'unité d’assemblage du presse-
purée dans |'eau.

Détachez toujours les accessoires du bloc moteur avant de les nettoyer.
Débranchez 'appareil.

Appuyez sur le bouton de déverrouillage du bloc moteur pour retirer I'accessoire que vous
avez utilisé.

Retirez I'accessoire.

Pour obtenir des instructions plus détaillées, consultez le tableau relatif au nettoyage séparé
que vous trouverez a la fin de ce manuel.

Conseil : Pour un nettoyage rapide du mixeur plongeant ou du presse-purée, versez de I'eau chaude avec
un peu de liquide vaisselle dans le bol, insérez le mixeur plongeant ou le presse-purée et faites
fonctionner I'appareil pendant environ 10 secondes.

Environnement

- Lorsqu'il ne fonctionnera plus, ne jetez pas I'appareil avec les ordures ménageres, mais déposez-
le a un endroit assigné a cet effet, ou il pourra étre recyclé.Vous contribuerez ainsi a la
protection de I'environnement (fig. 14).

Accessoires

Vous pouvez commander le mini-hachoir (code n® 4203 035 83450) en tant qu'accessoire
supplémentaire de I'appareil HR1616 aupres de votre revendeur Philips ou aupres d'un Centre
Service Agréé Philips.

Garantie et service

Si vous souhaitez obtenir des informations supplémentaires, faire réparer I'appareil ou si vous
rencontrez un probleme, rendez-vous sur le site Web de Philips a 'adresse www.philips.com/
support ou contactez le Service Consommateurs Philips de votre pays.Vous trouverez le numéro
de téléphone correspondant sur le dépliant de garantie internationale. S'il n'existe pas de

Service Consommateurs Philips dans votre pays, renseignez-vous aupres de votre revendeur
Philips local.
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Introduzione

Congratulazioni per l'acquisto e benvenuti in Philips! Per trarre il massimo vantaggio dall'assistenza
Philips, registrate il vostro prodotto su www.philips.com/welcome.

Descrizione generale (fig. 1)

Selettore di velocita
Pulsante on/off

Pulsante di velocita turbo
Motore

Pulsante di sgancio
Gambo frullatore
Cappuccio di protezione

Bicchiere (da 1 litro):
Bicchiere rotondo
Coperchio del bicchiere rotondo

1
2
3
4
5
6
7

o ©

Frusta:
10 Frullino
11 Unita di aggancio del frullino

Schiacciapatate:
12 Unita di aggancio dello schiacciapatate
13 Schiacciapatate
14 Pala mescolatrice

Importante

Prima di utilizzare I'apparecchio, leggete attentamente il presente manuale utente e conservatelo per
eventuali riferimenti futuri.

Pericolo
- Non immergete né risciacquate sotto I'acqua o altri liquidi il gruppo motore. Per pulire il gruppo
motore, utilizzate esclusivamente un panno umido.

Avviso

- Prima di collegare I'apparecchio, verificate che la tensione riportata sulla spina corrisponda alla
tensione disponibile.

- Non usate I'apparecchio nel caso in cui la spina, il cavo di alimentazione o altri componenti
risultassero danneggiati.

- Nel caso in cui il cavo di alimentazione fosse danneggiato, dovra essere sostituito presso i centri
autorizzati Philips, i rivenditori specializzati oppure da personale debitamente qualificato, per
evitare situazioni pericolose.

- Se l'apparecchio & danneggiato, sostituitelo esclusivamente con ricambi originali per non
invalidare la garanzia.

- Lapparecchio non & destinato a persone (inclusi bambini) con capacita mentali, fisiche o
sensoriali ridotte, fatti salvi i casi in cui tali persone abbiano ricevuto assistenza o formazione per
I'uso dell'apparecchio da una persona responsabile della loro sicurezza.

- Adottate le dovute precauzioni per evitare che i bambini giochino con I'apparecchio.

- Lutilizzo dell'apparecchio da parte dei bambini deve avvenire sempre in presenza di un adulto.

- Non toccate il gruppo lame integrato del frullatore a immersione, soprattutto quando
I'apparecchio & collegato alla presa di corrente. Il gruppo lame & estremamente affilato.

- Nel caso in cui il gruppo lame integrato del frullatore a immersione si blocchi, scollegate
I'apparecchio, quindi togliete gli ingredienti che bloccano le lame.
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Per evitare schizzi, immergete sempre la barra negli ingredienti prima di accendere I'apparecchio,
soprattutto quando frullate ingredienti caldi.

Attenzione
- Spegnete l'apparecchio e scollegatelo dall'alimentazione se lo lasciate incustodito e prima di
montarlo, smontarlo o pulirlo.
Non usate mai accessori o parti di altri produttori o non specificatamente consigliati da Philips.
Nel caso in cui utilizziate detti accessori o parti, la garanzia decade.
Questo apparecchio € destinato esclusivamente a uso domestico.
Non superate le dosi massime e i tempi di lavorazione indicati nelle tabelle.
- Dopo un primo ciclo di utilizzo, lasciate raffreddare I'apparecchio per 10 minuti prima
di continuare a lavorare gli alimenti.

Campi elettromagnetici (EMF)
Questo apparecchio Philips & conforme a tutti gli standard relativi ai campi elettromagnetici (EMF).
Se utilizzato in modo appropriato seguendo le istruzioni contenute nel presente manuale d'uso,
I'apparecchio consente un utilizzo sicuro come confermato dai risultati scientifici attualmente
disponibili.

Protezione contro il surriscaldamento
L'apparecchio & prowvisto di uno speciale dispositivo di protezione termica che spegne
automaticamente il prodotto in caso di surriscaldamento. In questo caso, rimuovete la spina dalla
presa di corrente e lasciate raffreddare I'apparecchio per 10 minuti. Quindi, reinserite la spina nella
presa a muro e riaccendete |'apparecchio. Se il dispositivo di sicurezza della temperatura si attiva
troppo spesso, vi preghiamo di rivolgervi al vostro rivenditore Philips o a un centro assistenza
autorizzato.

Primo utilizzo

Al primo utilizzo dell'apparecchio, lavate con cura tutte le parti che verranno a contatto con il cibo
(vedere il capitolo “Pulizia”).

Predisposizione dell’apparecchio

Lasciate raffreddare gli ingredienti caldi prima di frullarli o di versarli nel bicchiere
gl ing P
(temperatura massima 80 °C).

Tagliate gli ingredienti pit grandi in pezzetti di circa 2 cm prima di lavorarli.

Prima di collegare la spina alla presa di corrente, assicuratevi che I'apparecchio sia montato in
modo idoneo.

Modalita d’uso dell’apparecchio

Frullatore a immersione

Il frullatore a immersione € particolarmente adatto per:

- frullare sostanze fluide come latticini, creme, succhi di frutta, zuppe, frappé, frullati;
- miscelare ingredienti morbidi come la pastella per i pancake o la maionese;

- preparare purea con cibi cotti (ad esempio nella preparazione di cibi per bambini).

Mettete gli ingredienti nel bicchiere.
Consultate la tabella per conoscere le dosi e i tempi di lavorazione consigliati.
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Dosi e tempi di lavorazione massimi

Ingredienti Dosi Tempo Velocita
Frutta e verdura 100-200 g 30 sec. 12-16
Cibo per bambini, zuppe ~ 100-400 ml 60 sec. 1216

e salse

Pastelle 100-500 ml 60 sec. 12-16
Frappé e frullati 100-1000 ml 60 sec. 12-16

Collegate il frullatore al gruppo motore e bloccatelo in posizione (fig. 2).
Inserite la spina nella presa di corrente a muro.
Immergete completamente la protezione della lama negli ingredienti (fig. 3).

Premete il pulsante on/off o il pulsante di velocita turbo per accendere I'apparecchio.

- Quando si usa il pulsante on/off, potete regolare la velocita con I'apposito selettore. Maggiore ¢
la velocita, minore ¢ il tempo di elaborazione richiesto.

- Quando si utilizza il pulsante della velocita turbo, I'apparecchio funziona alla velocita massima. In
questo caso, non ¢ possibile regolare la velocita con il selettore di velocita.

A Per frullare gli ingredienti, spostate lentamente I'apparecchio compiendo dei movimenti in
verticale e circolare (fig. 4).

Frullino

La frusta viene utilizzata per montare la panna, il bianco d'uovo e i dessert.

Collegate la frusta all’unita di aggancio e bloccatelo in posizione (fig. 5).
Collegate I'unita di aggancio al gruppo motore e bloccatelo in posizione (fig. 6).
Mettete gli ingredienti in un recipiente o nel bicchiere.

Consiglio Quando sbattete gli albumi, usate un recipiente grande per un risultato migliore.

Consiglio Per evitare schizzi quando montate gli albumi, usate il bicchiere.
Consultate la tabella per conoscere le dosi e i tempi di lavorazione consigliati.

Dosi e tempi di lavorazione massimi

Ingredienti Dosi Tempo
Panna 250 ml 70-90 sec.
Bianco d'uovo 4 uova 120 sec.

Consiglio Per evitare schizzi, iniziate impostando una velocita bassa e continuate con una pit alta dopo
circa 1 minuto.

Inserite la spina in una presa di corrente e premete il pulsante on/off.

Dopo circa 1 minuto, & possibile premere il pulsante turbo per impostare tale modalita.
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Rimozione della frusta
Premete il pulsante di rilascio per sganciare la frusta dal gruppo motore.

Estraete la frusta dall’unita di aggancio.

Schiacciapatate

Lo schiacciapatate e indicato specialmente per la preparazione di pure di patate e di puree di
piselli cotti.

Attenzione Non utilizzate mai lo schiacciapatate per ridurre in purea ingredienti in una padella
posta direttamente sul fuoco. Rimuovete sempre la padella dalla fonte di calore e lasciate
raffreddare leggermente gli ingredienti prima di iniziare a schiacciarli.

Attenzione Non schiacciate alimenti duri o non cotti poiché questo potrebbe danneggiare lo
schiacciapatate.

Attenzione Non sbattete lo schiacciapatate sul lato della padella mentre schiacciate o dopo aver
schiacciato gli ingredienti. Usate una spatola per rimuovere gli ingredienti in eccesso.

Attenzione Per evitare danni, non utilizzate oggetti duri o appuntiti per rimuovere il puré dallo
schiacciapatate.

Lessate le patate per circa 20 minuti, asciugatele e mettetele in un recipiente.
Consiglio Per risultati ottimali, assicuratevi che il recipiente non sia pieno oltre la meta.

Collegate lo schiacciapatate all’unita di aggancio (1) e ruotatelo in senso antiorario (2) (finché
non scatta in posizione) (fig. 7).

Collegate la pala mescolatrice allo schiacciapatate. (fig. 8)
Collegate I'unita di aggancio al gruppo motore. (fig. 9)
Inserite la spina nella presa di corrente a muro.

A Posizionate lo schiacciapatate nel recipiente con le patate.
Premete il pulsante di velocita turbo.

Il Muovete lo schiacciapatate verso I'alto e verso il basso per circa 20 secondi.Aggiungete
gradualmente il latte e continuate fino ad ottenere il risultato desiderato.

[Ell Utilizzate una spatola (non inclusa) per rimuovere il puré dallo schiacciapatate.

Consiglio Potete migliorare il sapore finale aggiungendo sale o burro.
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Rimozione della barra dallo schiacciapatate
Staccate la spina dalla presa di corrente.

Premete contemporaneamente entrambi i pulsanti di rilascio per sganciare lo schiacciapatate
dal gruppo motore (fig. 10).

Sganciate la pala mescolatrice dallo schiacciapatate ruotandola in senso orario. (fig. 11)
Ruotate in senso orario lo schiacciapatate (1) e scollegatelo dall’unita di aggancio (2). (fig. 12)

Nota: Pulite sempre lo schiacciapatate subito dopo l'uso (vedere il capitolo relativo alla pulizia e la tabella
annessa).

Pulizia (fig. 13)

Non immergete in acqua il gruppo motore, 'unita di aggancio della frusta né I'unita di aggancio
dello schiacciapatate.

Prima di pulire gli accessori, sganciarli sempre dal gruppo motore.

Staccate la spina dalla presa di corrente.

Premete il pulsante di rilascio sul gruppo motore per rimuovere |'accessorio utilizzato.
Smontate I'accessorio.

Per ulteriori istruzioni, consultate la tabella di pulizia a parte che si trova alla fine del
presente manuale.

Consiglio Per una pulizia rapida del frullatore a immersione o dello schiacciapatate versate nel bicchiere
o nel recipiente utilizzato acqua calda con detersivo per piatti, inserite il frullatore o lo schiacciapatate e
lasciate funzionare I'apparecchio per circa 10 secondi.

Tutela del’ambiente

- Per contribuire alla tutela dell'ambiente, non smaltite 'apparecchio con normali i rifiuti domestici,
ma consegnatelo a un centro di raccolta autorizzato (fig. 14).

Potete ordinare il mini tritatutto (con il numero di codice 4203 035 83450) come accessorio
aggiuntivo per il modello HR1616 direttamente presso il vostro rivenditore Philips o in un Centro
Assistenza Philips.

Garanzia e assistenza

Per assistenza o informazioni e in caso di problemi, visitate il sito Web di Philips
www.philips.com/support oppure contattate il centro assistenza clienti Philips del vostro paese.
Per conoscere il numero di telefono, consultate 'opuscolo della garanzia internazionale. Se nel
vostro paese non esiste un centro assistenza clienti, rivolgetevi al vostro rivenditore Philips.
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Inleiding

Gefeliciteerd met uw aankoop en welkom bij Philips! Als u volledig wilt profiteren van de
ondersteuning die Philips biedt, registreer uw product dan op www.philips.com/welcome.

Algemene beschrijving (fig. 1)

Snelheidskeuzeknop
Aan/uitknop

Knop voor turbosnelheid
Motorunit
Ontgrendelknop
Mixstaaf

Beschermkap

Beker (1 liter):
Ronde beker
Deksel voor ronde beker

Garde:
10 Garde
11 Koppelunit voor garde

1
2
3
4
5
6
7

O

Aardappelpureerstaaf:
12 Koppelunit voor aardappelpureerstaaf
13 Aardappelpureerder
14 Pureerblad

Belangrijk

Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door voordat u het apparaat gaat gebruiken. Bewaar de
gebruiksaanwijzing om deze indien nodig te kunnen raadplegen.

Gevaar
- Dompel de motorunit nooit in water of een andere vloeistof en spoel deze ook niet onder de
kraan af. Gebruik alleen een vochtige doek om de motorunit schoon te maken.

Waarschuwing

- Controleer of het voltage dat wordt aangegeven op het apparaat, overeenkomt met de
plaatselijke netspanning voordat u het apparaat aansluit.

- Gebruik het apparaat niet indien de stekker, het snoer of andere onderdelen beschadigd zijn.

- Indien het netsnoer beschadigd is, moet u het laten vervangen door Philips, een door Philips
geautoriseerd servicecentrum of personen met vergelijkbare kwalificaties om gevaar te
voorkomen.

- Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door personen (waaronder kinderen) met
verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens, of die gebrek aan ervaring of
kennis hebben, tenzij iemand die verantwoordelijk is voor hun veiligheid toezicht op hen houdt
of hun heeft uitgelegd hoe het apparaat dient te worden gebruikt.

- Houd toezicht op jonge kinderen om te voorkomen dat ze met het apparaat gaan spelen.

- Laat kinderen dit apparaat niet zonder toezicht gebruiken.

- Raak de geintegreerde mesunit van de mixstaaf niet aan, zeker niet wanneer het apparaat
aangesloten is. De mesunit is heel scherp.

- Als de geintegreerde mesunit van de mixstaaf wordt geblokkeerd, haal dan de stekker van het apparaat
uit het stopcontact voor u de ingrediénten verwijdert waardoor de mesunit wordt geblokkeerd.

- Dompel de staaf altijd onder in de ingrediénten voor u het apparaat inschakelt om spatten te
voorkomen, vooral wanneer u hete ingrediénten verwerkt.
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Let op
- Schakel het apparaat uit en trek de stekker uit het stopcontact als u het apparaat onbeheerd
achterlaat en voordat u het apparaat in elkaar zet, uit elkaar haalt en schoonmaakt.
- Gebruik geen accessoires of onderdelen van andere fabrikanten of die niet specifiek door Philips
worden aanbevolen. Als u dergelijke accessoires of onderdelen gebruikt, vervalt de garantie.
Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk gebruik.
Overschrijd de hoeveelheden en bewerkingstijden in de tabellen niet.
Verwerk niet meer dan 1 portie zonder onderbreking. Laat het apparaat 10 minuten afkoelen
voordat u verdergaat.

Elektromagnetische velden (EMV)
Dit Philips-apparaat voldoet aan alle richtlijnen met betrekking tot elektromagnetische velden (EMV).
Mits het apparaat op de juiste wijze en volgens de instructies in deze gebruiksaanwijzing wordt
gebruikt, is het veilig te gebruiken volgens het nu beschikbare wetenschappelijke bewijs.

Oververhittingsbeveiliging
Dit apparaat is voorzien van een oververhittingsbeveiliging. Als het apparaat oververhit raakt,
schakelt het automatisch uit. Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat 10 minuten
afkoelen. Steek vervolgens de stekker weer in het stopcontact en schakel het apparaat weer in.
Neem contact op met uw Philips-dealer of een door Philips geautoriseerd servicecentrum als de
oververhittingsbeveiliging te vaak wordt geactiveerd.

Voor het eerste gebruik

Maak alle onderdelen die in aanraking komen met voedsel grondig schoon voordat u het apparaat
voor het eerst gebruikt (zie hoofdstuk ‘Schoonmaken”).

Klaarmaken voor gebruik

Laat hete ingrediénten afkoelen voordat u deze verwerkt of in de beker doet
(maximumtemperatuur 80 °C).

Snijd grote ingrediénten in kleinere stukjes van ongeveer 2 cm voordat u deze in de
handblender doet.

Controleer of alle onderdelen goed zijn bevestigd voordat u de stekker in het stopcontact
steekt.

Het apparaat gebruiken

Handblender

De handblender is bedoeld voor:

- het mengen van vloeistoffen, bijv. zuivelproducten, sauzen, vruchtensappen, soepen, drankjes en
milkshakes;

- het mixen van zachte ingrediénten, bijv. pannenkoekbeslag of mayonaise;

- het pureren van gekookte ingrediénten, bijv. voor het bereiden van babyvoedsel.

Doe de ingrediénten in de beker.
Raadpleeg de tabel voor de aanbevolen hoeveelheden en verwerkingstijden.
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Hoeveelheden en verwerkingstijden - mengen

Ingrediénten Hoeveelheid Tijd Snelheid
Groente en fruit 100-200 g 30 sec. 12-16
Babyvoeding, soep en saus 100-400 ml 60 sec. 12-16
Beslag 100-500 ml 60 sec. 12-16
Drankjes en milkshakes 100-1000 ml 60 sec. 12-16

Bevestig de mixstaaf aan de motorunit (‘klik’) (fig. 2).
Steek de stekker in het stopcontact.
Dompel de meskap volledig in de ingrediénten (fig. 3).

Druk op de aan/uitknop of op de knop voor turbosnelheid om het apparaat in te schakelen.

- Wanneer u de aan/uitknop gebruikt, kunt u de snelheid regelen met de snelheidskeuzeknop.
Hoe hoger de snelheid, hoe korter de benodigde verwerkingstijd.

- Wanneer u op de knop voor turbosnelheid drukt, werkt het apparaat op maximumsnelheid. In
dit geval kunt u de snelheid niet aanpassen met de snelheidskeuzeknop.

A Beweeg het apparaat voorzichtig omhoog en omlaag, en maak ronddraaiende bewegingen om
de ingrediénten te mengen (fig. 4).

Garde

De garde is alleen bedoeld voor het kloppen van slagroom, eiwit en desserts.
Bevestig de garde aan de koppelunit (‘klik’) (fig. 5).

Bevestig de koppelunit aan de motorunit (‘klik’) (fig. 6).

Doe de ingrediénten in een kom of in de beker.

Tip: Gebruik voor het kloppen van eiwitten een grote kom voor het beste resultaat.

Tip: Gebruik voor het kloppen van slagroom de beker om spatten te voorkomen.
Raadpleeg de tabel voor de aanbevolen hoeveelheden en verwerkingstijden.

Hoeveelheden en bewerkingstijden - kloppen

Ingrediénten Klophoeveelheid Tijd
Slagroom 250 ml 70-90 sec.
Eiwit 4 eieren 120 sec.

Tip: Om spatten te voorkomen, begint u met een lage snelheid en voert u de snelheid na ongeveer 1 minuut op.
Steek de stekker in een stopcontact en druk op de aan/uitknop.

Na ongeveer 1 minuut kunt u op de knop voor turbosnelheid drukken om verder te gaan op
turbosnelheid.

De garde verwijderen
Druk op de ontgrendelknop om de garde los te koppelen van de motorunit.

Trek de koppelunit van de garde.



NEDERLANDS 49

Aardappelpureerder

De aardappelpureerder is speciaal toegerust voor het maken van aardappelpuree en het pureren
van gekookte erwten.

Let op: Gebruik de aardappelpureerstaaf nooit om ingrediénten mee te pureren in een pan die
op het vuur staat. Neem de pan altijd van het vuur en laat de ingrediénten een beetje afkoelen
voordat u ze pureert.

Let op: Pureer geen harde of ongekookte etenswaren, want dit kan de aardappelpureerstaaf
beschadigen.

Let op:Tik niet met de aardappelpureerstaaf tegen de zijkant van de pan tijdens of na het
pureren. Gebruik een spatel om overtollig voedsel te verwijderen.

Let op: Gebruik, om schade te voorkomen, nooit scherpe of harde voorwerpen om de puree van
de aardappelpureerder te verwijderen.

Kook de aardappelen circa 20 minuten, giet ze af en doe ze in een kom.

Tip: Om het beste resultaat te krijgen moet u ervoor zorgen dat de kom voor niet meer dan de helft is
gevuld.

Bevestig de aardappelpureerder aan de koppelunit (1) en draai deze linksom vast (2)
(‘klik’) (fig. 7).

Bevestig het pureerblad aan de aardappelpureerder. (fig.8)
Bevestig de koppelunit aan de motorunit. (fig. 9)

Steek de stekker in het stopcontact.

A Plaats de aardappelpureerder in de kom met aardappelen.
Druk op de knop voor turbosnelheid.

Bl Beweeg de aardappelpureerder circa 20 seconden op en neer.Voeg steeds een beetje melk
toe tot u het gewenste resultaat hebt bereikt.

Bl Gebruik een spatel (niet bijgeleverd) om de puree van de aardappelpureerder te verwijderen.
Tip: U kunt de smaak verbeteren door zout of boter toe te voegen.

De aardappelpureerstaaf verwijderen
Haal de stekker uit het stopcontact.

Druk gelijktijdig op beide ontgrendelknoppen om de aardappelpureerder van de motorunit
te verwijderen (fig. 10).
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Verwijder het pureerblad van de aardappelpureerder door het blad rechtsom te
draaien. (fig. 11)

Draai de aardappelpureerder rechtsom (1) en trek het van de koppelunit (2). (fig. 12)

Opmerking: Maak de aardappelpureerder altijd direct na gebruik schoon (zie hoofdstuk ‘Schoonmaken’
en de schoonmaaktabel).

Schoonmaken (fig. 13)

Dompel de motorunit, de koppelunit voor de garde of de koppelunit van de aardappelpureerder
niet onder in water.

Maak de accessoires altijd los van de motorunit voor u deze reinigt.

Haal de stekker uit het stopcontact.

Druk op de ontgrendelknop op de motorunit om het gebruikte accessoire te verwijderen.
Verwijder het accessoire.

Raadpleeg de aparte schoonmaaktabel aan het eind van deze gebruiksaanwijzing voor meer
informatie.

Tip: U kunt de mixstaaf of de aardappelpureerder snel schoonmaken door warm water met een beetje
afwasmiddel in de gebruikte beker of kom te doen, de mixstaaf of de aardappelpureerder erin te steken
en het apparaat ongeveer 10 seconden te laten werken.

- Gooi het apparaat aan het einde van zijn levensduur niet weg met het normale huisvuil, maar
lever het in op een door de overheid aangewezen inzamelpunt om het te laten recyclen.
Op die manier levert u een bijdrage aan een schonere leefomgeving (fig. 14).

Accessoires

U kunt een rechtstreeks aangedreven minihakmolen bestellen (onder codenummer 4203 035
83450) bij uw Philips-dealer of bij een Philips-servicecentrum als extra accessoire voor de HR1616.

Garantie en service

Als u service of informatie nodig hebt of als u een probleem ondervindt, bezoek dan de
ondersteuningspagina op de Philips-website (www.philips.com/support) of neem contact op met
het Philips Consumer Care Centre in uw land. Het telefoonnummer vindt u in het ‘worldwide
guarantee-vouwblad. Als er geen Consumer Care Centre in uw land is, ga dan naar uw plaatselijke
Philips-dealer:
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Innledning

Gratulerer med kjgpet og velkommen til Philips! Du fdr best mulig nytte av stgtten som Philips tilbyr,
hvis du registrerer produktet ditt pa www.philips.com/welcome.

Generell beskrivelse (fig. 1)

Hastighetsvelger
Av/pa-knapp
Turbo-knapp
Motorenhet
Utlgserknapp
Stavmikser
Beskyttelsesdeksel

Beger (1 liter):
Rundt beger
Lokk til rundt beger

1
2
3
4
5
6
7

-]

Visp:
10 Visp
11 Koblingsenhet for visp

Mosestav for poteter:
12 Koblingsenhet for potetmoser
13 Potetmoser
14 Mosestav

Les denne brukerveiledningen neye for du bruker apparatet, og ta vare pa den for senere referanse.

Fare
- Motorenheten ma aldri senkes ned i vann eller annen vaeske eller skylles under springen. Bruk
bare en fuktig klut til & rengjere motorenheten.

Advarsel

- For du kobler til apparatet, ma du kontrollere at spenningen som er angitt pa apparatet,
stemmer overens med nettspenningen.

- Apparatet ma ikke brukes hvis det er skade pa stepselet, ledningen eller andre deler.

- Huvis ledningen er gdelagt, ma den alltid skiftes ut av Philips, et servicesenter som er godkjent av
Philips, eller lignende kvalifisert personell, slik at man unngar farlige situasjoner.

- Dette apparatet er ikke tiltenkt bruk av personer (inkludert barn) som har nedsatt sanseevne
eller fysisk eller psykisk funksjonsevne, eller personer som ikke har erfaring eller kunnskap,
unntatt hvis de far tilsyn eller instruksjoner om bruk av apparatet av en person som er ansvarlig
for sikkerheten.

- Pass pa at barn er under tilsyn, slik at de ikke leker med apparatet.

- lkke la barn bruke apparatet uten tilsyn.

- Ikke ta pa den integrete bladenheten til stavmikseren, spesielt ndr apparatet er koblet til.
Bladenheten er sveert skarp.

- Hvis den integrerte bladenheten til stavmikseren setter seg fast, md du koble fra apparatet for
du fierner ingrediensene som blokkerer bladenheten.

- Foraunngd sprut ma du plassere staven i ingrendiensene fgr du slar pa apparatet, spesiell nar
du behandler varme ingredienser:
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Viktig
- Sld av apparatet og koble det fra stremmen hvis du lar det std uten tilsyn, og fer du setter det
sammen, tar det fra hverandre og rengjer det.
- Ikke bruk tilbeher eller deler fra andre produsenter; eller deler som Philips ikke spesifikt
anbefaler: Hvis du bruker denne typen tilbehgr eller deler, farer det til at garantien blir ugyldig.
Dette apparatet skal kun brukes i husholdningen.
lkke overskrid maksimumsmengdene og tilberedningstidene som er angitt i tabellene.
lkke kjgr mer enn 1 omgang uten avbrudd. La apparatet avkjeles i 10 minutter for du fortsetter.

Elektromagnetiske felt (EMF)
Dette Philips-apparatet overholder alle standarder som gjelder for elektromagnetiske felt (EMF). Hvis
det handteres riktig og i samsvar med instruksjonene i denne brukerhandboken, er det trygt & bruke
det ut fra den kunnskapen vi har per dags dato.

Overopphetingsbeskyttelse
Dette apparatet er utstyrt med overopphetingsvern. Hvis apparatet overopphetes, slar det seg
automatisk av. Koble fra apparatet, og la det avkjeles i 10 minutter. Sett deretter stapselet tilbake i
veggkontakten, og sld pa apparatet igien. Ta kontakt med en Philips-forhandler eller et autorisert
Philips-servicesenter hvis overopphetingsbeskyttelsen aktiveres for ofte.

Far farste gangs bruk

Rengjer delene som kommer i kontakt med mat, grundig fer apparatet brukes for ferste gang (se
avsnittet Rengjering).

La varme ingredienser avkjoeles for du hakker dem eller heller dem i begeret (maks.
temperatur 80 °C).

Del store ingredienser opp i biter pa ca.2 cm for du behandler dem.

Sett apparatet ordentlig sammen for du setter stgpselet inn i stikkontakten.

Bruke apparatet

Stavmikser

Stavmikseren skal brukes til &:

- blande vasker, f.eks. meieriprodukter, sauser, fruktjuice, supper, drinker og shaker
- mikse myke ingredienser, f.eks. pannekakergre eller majones

- mose kokte ingredienser, f.eks. for & lage barnemat

Ha ingrediensene i kannen.
Du finner informasjon om anbefalte mengder og tilberedningstider i tabellen.

Miksemengder og tilberedningstider

Ingredienser Miksemengde Tid Hastighet
Frukt og grennsaker 100-200 g 30 sek 1216
Barnemat, supper og 100-400 ml 60 sek 12-16
sauser

Rerer 100-500 ml 60 sek 1216

Shaker og drinker 100-1000 ml 60 sek 1216
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Fest blandestaven til motorenheten med et klikk (fig. 2).
Sett stepselet inn i stikkontakten.
Senk knivbeskytteren helt ned i ingrediensene (fig. 3).

Trykk pa av/pa-knappen eller turbo-knappen for a sla pa apparatet.

- Nar du bruker av/pa-knappen, kan du justere hastigheten med hastighetsvelgeren. Jo hgyere
hastighet, desto kortere tilberedingstid er nadvendig.

- Nar du bruker turbo-knappen, kjgres apparatet pa maksimal hastighet. | dette tilfellet kan du ikke
justere hastigheten med hastighetsvelgeren.

A Beveg apparatet sakte opp og ned og i sirkler for & blande ingrediensene (fig. 4).

Visp

Vispen skal brukes til & vispe krem, eggehviter og desserter.

Koble vispen til koblingsenheten med et klikk (fig. 5).

Koble tilkoblingsenheten til motorenheten med et klikk (fig. 6).
Plasser ingrediensene i en bolle eller et beger.

Tips: Ndr du visper eggehvite, bor du bruke en stor bolle for best resultat.

Tips: Nar du pisker krem, bor du bruke begeret for G unnga spruting.
Du finner informasjon om anbefalte mengder og tilberedningstider i tabellen.

Vispemengder og tilberedningstider

Ingredienser Vispemengde Tid
Krem 250 ml 70-90 sek
Eggehviter 4 egg 120 sek

Tips: For G unngd spruting ber du begynne pa en lav hastighet og fortsette med heyere hastighet etter ca.
1 minutt.

Sett stopselet i stikkontakten og trykk pa av/pa-knappen.

Etter cirka ett minutt kan du trykke pa turbo-knappen for a fortsette med turbohastighet.
Ta av vispen

Trykk pa utleserknappen for @ Igsne vispen fra motorenheten.

Trekk koblingsenheten av vispen.
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Potetmoser

Potetmoseren er spesielt utstyrt for & mose poteter og erter.

Viktig: Ikke bruk potetstaven til @ mose ingredienser i en gryte over direkte varme. Fjern alltid
gryten fra varmen, og la ingrediensene avkjgles litt for du begynner @ mose dem.

Viktig: Ikke mos harde eller ra matvarer, ettersom dette kan skade potetmosestaven.

Viktig: Ikke sla potetmosestaven mot siden av gryten under eller etter mosingen. Bruk en
slikkepott til a fierne matrester.

Viktig: For @ unnga skader ma du aldri bruker skarpe eller harde gjenstander for a fierne mosen

fra potetmoseren.

Kok i ca. 20 minutter, terk potetene, og ha dem i en bolle.
Tips: Du fdr best resultat hvis du passer pd at bollen ikke er mer enn halvfull.

Koble potetmoseren til koblingsenheten (1), og vri den mot klokken (2) (til du herer et
klikk) (fig.7).

Fest mosestaven til potetmoseren. (fig. 8)

Koble tilkoblingsenheten til motorenheten. (fig.9)
Sett stopselet inn i stikkontakten.

A Plasser potetmoseren i bollen med poteter.
Trykk pa turboknappen.

Bl Beveg potetmoseren opp og ned i ca. 20 sekunder. Tilsett melk litt etter litt, og fortsett til du
har oppnadd gnsket resultat.

Bl Bruk en slikkepott (ikke inkludert) for 4 fierne mosen fra potetmoseren.
Tips: Du kan forbedre smaken ved a tilsette salt eller smer.
Ta av potetmosestaven
Koble fra apparatet.
Trykk pa begge utlgserknappene pa likt for a ta potetmoseren av motorenheten (fig. 10).
Fjern mosestaven fra potetmoseren ved a vri mosestaven med klokken. (fig. 11)
Vri potetmoseren med klokken (1), og ta den av koblingsenheten (2). (fig. 12)

Merk: Rengjor alltid potetmoseren rett etter bruk (se avsnittet Rengjoring og rengjeringstabellen).
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Ikke senk motorenheten, vispkoblingsenheten eller koblingsenheten til potetmoseren ned i vann.
Ta alltid tilbehgret av motorenheten fgr du rengjor det.

Koble fra apparatet.

Trykk pa utleserknappen pa motorenheten for a fjerne tilbehgret du har brukt.

Ta fra hverandre tilbehgret.

Se egen rengjoringstabell i slutten av denne brukerhandboken for flere instruksjoner.

Tips: Du kan rengjere blandestaven og potetmoseren raskt ved d helle varmt vann med litt
oppvaskmiddel i begeret eller kannen du har brukt, sette i blandestaven eller potetmoseren og la
apparatet kjore i ca. 10 sekunder.

- lkke kast apparatet som vanlig husholdningsavfall nar det ikke kan brukes lenger: Lever det pa en
gjenvinningsstasjon. Slik bidrar du til 4 ta vare pa miljget (fig. 14).

Tilbehor

Du kan bestille en direktedrevet minihakker (med servicekodenummer 4203 035 83450) fra din
Philips-forhandler eller et Philips-servicesenter som ekstra tilbeher til HR1616.

Garanti og service

Huvis du trenger service eller informasjon, eller hvis du har et problem med produktet, kan du
ga til nettstedet til Philips pa www.philips.com/support. Du kan ogsa ta kontakt med Philips’
forbrukertjeneste der du bor (du finner telefonnummeret i garantiheftet). Hvis det ikke finnes
noen forbrukertjeneste i neerheten, kan du kontakte din lokale Philips-forhandler:
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Introducao

Parabéns pela sua compra e bem-vindo a Philips! Para tirar todo o partido da assisténcia fornecida
pela Philips, registe o seu produto em www.philips.com/welcome.

Descricdo geral (fig. 1)

Selector de velocidade
Botdo de ligar/desligar
Botdo de velocidade turbo
Motor

Botdo de desencaixe
Varinha

Tampa de proteccdo

Copo (1 litro):
Copo redondo
Tampa do copo redondo

1
2
3
4
5
6
7

O

Batedor:
10 Batedor
11 Unidade de encaixe do batedor

Pé para puré:
12 Unidade de encaixe do pé para puré
13 Pé para puré
14 P4 de trituracdo

Importante

Leia cuidadosamente este manual do utilizador antes de utilizar o aparelho e guarde-o para uma
eventual consulta futura.

Perigo
- Nunca mergulhe a unidade do motor em dgua ou qualquer outro liquido, nem enxague a
torneira. Utilize apenas um pano himido para limpar a unidade do motor.

Aviso

- Verifique se a voltagem indicada no aparelho corresponde a voltagem eléctrica local antes
de o ligar

- Nao utilize o aparelho se a ficha, o fio de alimentacdo ou outras pecas estiverem danificados.

- Se o fio estiver danificado, deve ser sempre substituido pela Philips, por um centro de assisténcia
autorizado da Philips ou por pessoal devidamente qualificado para se evitarem situacdes
de perigo.

- Este aparelho ndo se destina a ser utilizado por pessoas (incluindo criangas) com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou com falta de experiéncia e conhecimentos, salvo se
tiverem recebido supervisdo ou instrucdes sobre o uso do aparelho por alguém responsével
pela sua seguranca.

- As criangas devem ser supervisionadas para garantir que nao brincam com o aparelho.

- Nao deixe que criancas utilizem o aparelho sem supervisdo.

- Nao toque na unidade de laminas integrada da varinha, especialmente quando a ficha do
aparelho estd ligada. A unidade de laminas é muito afiada.

- Se a unidade de laminas integrada da varinha ficar presa, desligue a ficha do aparelho antes de
remover os ingredientes que estdo a bloquear a unidade de laminas.

- Para evitar salpicos, imerja sempre o pé da varinha nos ingredientes antes de ligar o aparelho,
especialmente quando processa ingredientes quentes.
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Cuidado

- Desligue o aparelho e retire a ficha da tomada, se deixar o aparelho sem supervisdo e antes de
o montar, desmontar e limpar.

- Nunca utilize quaisquer acessdrios ou pegas de outros fabricantes ou que a Philips ndo

tenha especificamente recomendado. Se utilizar tais acessérios ou pegas, a garantia serd

considerada invdlida.

Este aparelho destina-se apenas a uso doméstico.

N&o exceda as quantidades e os tempos de preparac¢do indicados na tabela.

N3o prepare mais de uma porg¢do sem interrupgdo. Deixe o aparelho arrefecer durante

10 minutos antes de continuar com a preparagao.

Campos electromagnéticos (CEM)
Este aparelho da Philips respeita todas as normas relacionadas com campos electromagnéticos
(CEM). Se for manuseado correctamente e de acordo com as instrugdes neste manual do utilizador,
este aparelho proporciona uma utilizacdo segura, como demonstrado pelas provas cientificas
actualmente disponiveis.

Proteccdo contra sobreaquecimento
Este aparelho estd equipado com uma proteccdo contra sobreaquecimento. Se o aparelho aquecer
demasiado, este desligar-se-4 automaticamente. Desligue a ficha do aparelho e deixe-o arrefecer
durante 10 minutos.Volte a colocar a ficha na tomada eléctrica e ligue novamente o aparelho.
Contacte o seu revendedor Philips ou um centro de assisténcia Philips autorizado se a proteccao
contra sobreaquecimento for activada demasiadas vezes.

Antes da primeira utilizacdao

Limpe muito bem todas as pegas que entrem em contacto com os alimentos antes de utilizar o
aparelho pela primeira vez (consulte o capitulo “Limpeza”).

Preparar para a utilizacdo

Deixe os ingredientes quentes arrefecerem antes de os cortar ou colocar no copo
(temperatura max. 80 °C).

Corte os ingredientes de grandes dimensoes em pedagos com cerca de 2 cm antes de os
preparar.

Monte correctamente o aparelho antes de o ligar a tomada eléctrica.

Utilizar o aparelho

Varinha

A varinha destina-se a ser utilizada para:

- misturar fluidos, como produtos lacticinios, molhos, sumos de fruta, sopas, bebidas e batidos.
- misturar ingredientes macios, como massa para panquecas ou maionese.

- reduzir ingredientes cozidos a puré, para preparar comida para bebés, por exemplo.

Coloque os ingredientes no copo.
Consulte a tabela a seguir para as quantidades e tempos de processamento recomendados.
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Quantidades e tempos de processamento de mistura

Ingredientes Quantidade de mistura  Tempo Velocidade
Fruta e vegetais 100-200 g 30 seg. 12-16
Comida de bebé, sopas 100 - 400 ml 60 seg. 12-16

e molhos

Massas 100 - 500 ml 60 seg. 12-16
Batidos e bebidas 100 - 1000 ml 60 seg. 12-16

Encaixe a varinha na unidade do motor (‘clique’) (fig. 2).
Ligue a ficha a tomada eléctrica.
Mergulhe completamente a protecgio da lamina nos ingredientes (fig. 3).

Prima o botdo para ligar/desligar ou o botdo de velocidade turbo para ligar o aparelho.

- Quando utiliza o botdo para ligar/desligar; pode ajustar a velocidade com o selector de
velocidade. Quanto mais alta for a velocidade, menor é o tempo de processamento necessario.

- Ao utilizar o botdo de velocidade turbo, o aparelho funciona a velocidade méxima. Neste caso,
ndo pode ajustar a velocidade com o selector de velocidade.

A Movimente lentamente o aparelho para cima e para baixo e em circulos para misturar os
ingredientes (fig. 4).

Batedor

O batedor destina-se a ser utilizado apenas para bater natas e claras e preparar sobremesas.
Coloque o batedor na unidade de encaixe (‘clique’) (fig. 5).

Coloque a unidade de encaixe na unidade do motor (‘clique’) (fig. 6).

Coloque os ingredientes numa taga ou no copo.

Sugestdo: Quando bate claras de ovo, utilize uma taga grande para obter o melhor resultado.

Sugestdo: Quando bate natas, utilize o copo para evitar salpicos.
Consulte a tabela a seguir para as quantidades e tempos de processamento recomendados.

Quantidades para bater e tempos de processamento

Ingredientes Quantidade para bater Tempo
Natas 250 ml 70-90 seg.
Claras 4 ovos 120 seg.

Sugestdo: Para evitar salpicos, comece com uma regulagdo de baixa velocidade e continue com uma
velocidade mais alta depois de aprox. 1 minuto.

Coloque a ficha na tomada eléctrica e prima o botio ligar/desligar.

Apos aproximadamente 1 minuto, pode premir o botio turbo para continuar a trabalhar a
velocidade turbo.
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Desencaixar o batedor
Prima o botao de libertagao para desencaixar o batedor da unidade do motor.

Retire a unidade de encaixe do batedor, puxando-a.

Pé para puré

O pé para puré destina-se especialmente a preparacdo de puré de batata e a trituragao de ervilhas
cozidas.

Atengao: Nunca utilize o pé para puré para triturar ingredientes que se encontram numa panela
sobre calor directo. Retire sempre a panela do calor e deixe os ingredientes arrefecerem um
pouco antes de os comegar a triturar.

Atencdo: Nao triture alimentos duros ou crus, pois isto pode danificar o pé para puré.

Atencao: Nao toque com o pé para puré nos lados da panela durante ou depois da trituragao.
Utilize uma espatula para retirar excessos de alimentos.

Atencgio: Para evitar danos, nunca utilize objectos afiados ou rigidos para retirar o puré que se
encontra no pé.

Coza durante aprox. 20 minutos, escorra as batatas e coloque-as numa taga.
Sugestdo: Para obter o melhor resultado, assegure-se de que a taga estd cheia, no mdximo, até meio.

Coloque o pé para puré na unidade de encaixe (1) e rode-o para a esquerda (2) (ouve-se um
estalido) (fig. 7).

Encaixe a pa de trituragao no pé para puré. (fig. 8)
Coloque a unidade de encaixe na unidade do motor. (fig.9)
Ligue a ficha a tomada eléctrica.

A Coloque o pé para puré na taga cheia com batatas.

Prima o botio da velocidade turbo.

Bl Movimente o pé para puré para cima e para baixo durante aprox. 20 segundos.Adicione leite
aos poucos e continue até alcangar o resultado pretendido.

Bl Utilize uma espatula (nio incluida) para retirar o puré que se encontra no pé.

Sugestdo: Pode intensificar o sabor adicionando sal ou manteiga.



60 PORTUGUES

Desencaixar o pé para puré
Desligue o aparelho da corrente.

Prima ambos os botdes de libertagdo em simultaneo para desencaixar o pé para puré da
unidade do motor (fig. 10).

Retire a pa de trituragdo do pé para puré, rodando-a para a direita. (fig.11)

Rode o pé para puré para a direita (1) e o retire-o da unidade de encaixe puxando-o para
fora (2). (fig.12)

Nota: Limpe sempre o pé para puré imediatamente apos a utilizagdo (consulte o capitulo “Limpeza”e a
tabela de limpeza).

Nao mergulhe a unidade do motor, a unidade de encaixe do batedor, nem a unidade de encaixe
do pé para puré em agua.

Retire sempre os acessorios da unidade do motor antes de os limpar.

Desligue o aparelho da corrente.

Prima o botdo de libertagao na unidade do motor para retirar o acessério que utilizou.

Desmonte o acessorio.

Consulte a tabela de limpeza em separado no final deste manual do utilizador para mais
instrugdes.

Sugestdo: Para uma limpeza rapida do pé da varinha ou do pé para puré, coloque dgua quente com
algum detergente da loica no copo ou numa taga que utilizou, insira o pé da varinha ou o pé para puré
e deixe o aparelho funcionar durante aprox. 10 segundos.

- N&o elimine o aparelho no final da sua vida util juntamente com os residuos domésticos
normais; entregue-o num ponto de recolha oficial para reciclagem. Ao fazé-lo, ajuda a preservar
o ambiente (fig. 14).

Acessorios

Pode encomendar uma mini-picadora (com o nimero de servico 4203 035 83450) junto do seu
representante ou centro de assisténcia Philips como um acessério extra para o modelo HR1616.

Garantia e assisténcia

Se precisar de assisténcia ou informagdes, ou se tiver algum problema, visite o Web site da Philips
em www.philips.com/support ou contacte o Centro de Apoio ao Cliente da Philips no seu pais.
Poderd encontrar o nimero de telefone no folheto de garantia mundial. Se ndo houver um Centro
de Apoio ao Cliente no seu pas, dirija-se ao representante local da Philips.
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Introduktion

Grattis till inkdpet och vdlkommen till Philips! For att dra maximal nytta av den support som Philips
erbjuder kan du registrera din produkt pa www.philips.com/welcome.

Allman beskrivning (Bild 1)

Hastighetsvéljare
Pa/av-knapp

Knapp for turbohastighet
Motorenhet
Frigéringsknapp
Mixerstav

Skyddskapa

Bdgare (1 liter):

Rund bégare

Runt lock till bagare

1
2
3
4
5
6
7

-]

11 Vispkopplingsenhet

Potatisstav:
12 Kopplingsenhet for potatismosare
13 Potatismosare
14 Mospaddel

Lés anvandarhandboken noggrant innan du anvander apparaten och spara den for framtida bruk.

Fara
- Sédnk inte ned motorenheten i vatten eller nagon annan vatska, och skolj den inte heller under
kranen. Anvdnd endast en fuktig trasa till att rengéra motorenheten.

Varning

Kontrollera att den spanning som anges pa apparaten Gverensstimmer med den lokala

ndtspanningen innan du ansluter apparaten.

- Anvdnd inte apparaten om stickkontakten, nitsladden eller nagon annan del ar skadad.

- Om nétsladden ar skadad maste den alltid bytas ut av Philips, ndgot av Philips auktoriserade
serviccombud eller liknande behoriga personer for att undvika olyckor

- Apparaten dr inte avsedd for anvandning av personer (inklusive barn) med olika funktionshinder,
eller av personer som inte har kunskap om hur apparaten anvands, om de inte &vervakas eller
far instruktioner angdende anvandning av apparaten av en person som dr ansvarig for deras
sdkerhet.

- Sma barn ska Gvervakas sd att de inte kan leka med apparaten.

- Latinte barn anvdnda apparaten utan dvervakning.

- Vidror inte mixerstavens integrerade knivenhet, sirskilt inte ndr apparaten dr ansluten till elndtet.
Knivenheten ar mycket vass.

- Om mixerstavens integrerade knivenhet fastnar bor du dra ur kontakten innan du tar bort
ingredienserna som blockerar knivenheten.

- Foratt undvika stdnk bor du alltid sinka ned staven i behdllaren med ingredienser innan du slar
pa apparaten, sdrskilt ndr du arbetar med heta ingredienser.
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Varning!
- Stdng av apparaten och koppla bort den fran elndtet om du ldmnar den obevakad och innan du
monterar, tar isdr och rengér den.
- Anvand aldrig tillbehor eller delar fran andra tillverkare om inte Philips sdrskilt har
rekommenderat dem. Om du anvander sadana tillbehor eller delar géller inte garantin.
Apparaten dr endast avsedd for hushallsbruk.
Overskrid inte mingderna och tillredningstiderna som anges i tabellerna.
Tillred inte mer &n en omgang utan avbrott. Lat apparaten svalna i 10 minuter innan du
fortsatter tillredningen.

Elektromagnetiska filt (EMF)
Den hédr apparaten fran Philips uppfyller alla standarder fér elektromagnetiska falt (EMF). Om
apparaten hanteras pa ratt stt och enligt instruktionerna i den har anvdandarhandboken &r den saker
att anvanda enligt de vetenskapliga beldgg som finns i dagsldget.

6verhettningsskydd
Apparaten dr forsedd med ett dverhettningsskydd. Om apparaten blir dverhettad stings den av
automatiskt. Koppla ur apparaten och 13t den svalna i tio minuter. Satt sedan tillbaka stickkontakten i
vdgguttaget och sld pa apparaten igen. Kontakta din Philips-dterforsdljare eller ett av Philips
auktoriserade serviccombud om &verhettningsskyddet aktiveras for ofta.

Fore forsta anvandningen

Rengdr noggrant de delar som kommer i kontakt med mat innan du anvinder apparaten for forsta
gangen (se avsnittet Rengdring).

Forberedelser infor anvandning

Lat varma ingredienser svalna innan du tillreder dem eller lagger dem i bagaren
(maxtemperatur 80 °C).

Skar stora ingredienser i delar om ungefar 2 cm innan du tillreder dem.

Montera apparaten pa ritt sitt innan du satter in stickkontakten i viagguttaget.

Anvinda apparaten

Mixerstav

Mixerstaven anvands till att:

- Blanda vitskor, t.ex. mejerivaror, saser, fruktjuicer; soppor; drinkar och shake-drycker.
- Blanda mjuka ingredienser - t.ex. pannkakssmet och majonnas.

- Mosa ingredienser - t.ex. barnmat.

Hall ingredienserna i bagaren.
| tabellen visas rekommenderade mangder och tillredningstider.

Mixningsmingder och tillredningstider

Ingredienser Mixningsmangder i Hastighet
Frukt och gronsaker 100200 g 30 sek. 1216
Barnmat, soppor och saser 100-400 ml 60 sek 1216
Smetar 100-500 ml 60 sek 1216

Shake-drycker och drinkar 100-1000 ml 60 sek 1216
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Anslut mixerstaven till motorenheten (ett klickljud hors) (Bild 2).
Sitt i stickkontakten i vigguttaget.
Sank ned knivskyddet helt i ingredienserna (Bild 3).

Tryck pa pa/av-knappen eller knappen for turbohastighet nar du vill sla pa apparaten.

- Nér du anvinder pé/av-knappen kan du justera hastigheten med hastighetsvdljaren. Ju hogre
hastighet, desto kortare tillredningstid krévs.

- Nér du anvander knappen f6r turbohastighet kors apparaten i maximal hastighet. Du kan inte
justera hastigheten med hastighetsvaljaren.

A Mixa ingredienserna genom att lingsamt flytta apparaten upp och ned och i cirklar (Bild 4).

Visp
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Vispen dr endast avsedd for att vispa gradde, dggvitor och efterrdtten

Anslut vispen till kopplingsenheten (ett klickljud hors) (Bild 5).

Anslut kopplingsenheten till motorenheten (ett klickljud hors) (Bild 6).
Lagg ingredienserna i en skal eller i bagaren.

Tips: Ndr du vispar dggvitor far du bdst resultat om du anvénder en stor skal.

Tips: Ndr du vispar grddde kan du anvdnda bdgaren for att undvika stdnk.
| tabellen visas rekommenderade mangder och tillredningstider.

Vispningsmingder och tillredningstider

Ingredienser Vispningsmangd Tid
Grddde 250 ml 70-90 sek.
Aggvitor 4 4gg 120 sek.

Tips: Férhindra stdnk genom att starta pd en Idg hastighetsinstdllning och fortsdtt med en hégre
hastighet efter cirka 1 minut.

Satt in kontakten i vigguttaget och tryck pa pa/av-knappen.

Efter ungefar en minut kan du trycka pa knappen for turbohastighet.
Ta loss vispen

Tryck pa frigdringsknappen for att frigdra vispen fran motorenheten.

Dra av kopplingsenheten fran vispen.
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Potatismosare

Potatismosaren dr sarskilt bra for att gora att potatispuré och puré av kokta drton.

Var forsiktig: Anvand aldrig potatisstaven till att mosa ingredienser i en panna over direkt varme.
Ta alltid bort pannan fran varmen och lat ingredienserna svalna nagot innan du borjar mosa dem.

Var forsiktig: Mosa inte hard eller okokt mat eftersom det kan skada potatisstaven.

Var forsiktig: Knacka inte potatisstaven mot sidan av pannan under eller efter mosningen. Anviand
en spatel for att ta bort 6verflodig mat.

Var forsiktig: Undvik skada pa apparaten genom att aldrig anvdnda vassa eller harda foremal nar
du tar bort purén fran potatismosaren.

Koka i cirka 20 minuter, hill bort vattnet fran potatisen och ligg dem i en skal.
Tips: For bdsta resultat bor du se till att skdlen inte dr mer dn halvfull.

Anslut potatismosaren till kopplingsenheten (1) och vrid den moturs (2) (ett klickljud
hors) (Bild 7).

Fist mospaddeln pa potatismosaren. (Bild 8)
Anslut kopplingsenheten till motorenheten. (Bild 9)
Satt i stickkontakten i vagguttaget.

A Sink ned potatismosaren i skilen med potatis.
Tryck pa turboknappen.

Bl Ror potatismosaren uppat och nedat i cirka 20 sekunder. Tillsdtt lite mjolk i taget och fortsitt
tills du har uppnatt dnskat resultat.

El Anvind en spatel (medfdljer inte) och ta bort purén fran potatismosaren.
Tips: Du kan forhdja smaken genom att tillsdtta salt eller smor.

Ta loss potatisstaven
Dra ur natsladden.

Tryck pa bada frigéringsknapparna samtidigt for att lossa potatismosaren fran
motorenheten (Bild 10).

Lossa mospaddeln fran potatismosaren genom att vrida den medurs. (Bild 11)
Vrid potatismosaren medurs (1) och lossa den fran kopplingsenheten (2). (Bild 12)

Obs! Rengor alltid potatismosaren omedelbart efter anvdndning (se kapitlet Rengéring och
rengéringstabellen).
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Sank inte ned motorenheten, vispkopplingsenheten eller potatismosarens kopplingsenhet i vatten.
Koppla alltid bort tillbehdren fran motorenheten innan du rengér dem.

Dra ur natsladden.

Tryck pa frigdringsknappen pa motorenheten for att ta bort tillbehéret som du har anvint.
Ta isar tillbehoret.

Se den separata rengoringstabellen i slutet av den hér anvandarhandboken for ytterligare
anvisningar.

Tips: Fér snabbrengdring av mixerstaven eller potatismosaren hdller du varmt vatten med lite diskmedel i
bagaren eller skdlen du har anvdnt, sdtter i mixerstaven eller potatismosaren och kér apparaten i cirka
10 sekunder.

- Kasta inte apparaten i hushallssoporna ndr den ar forbrukad. Limna in den for atervinning vid en
officiell atervinningsstation, sa hjdlper du till att skydda miljon (Bild 14).

Tillbehor

Du kan bestélla en direktdriven minihackare (med servicekodnummer 4203 035 83450) fran din
Philips-aterforsaljare eller ett av Philips serviceombud som ett extra tillbehor till HR1616.

Garanti och service

Om du behdver service eller information eller har problem med apparaten kan du besdka Philips
webbplats pa www.philips.com/support eller kontakta Philips kundtjanst i ditt land. Du hittar
telefonnumret i garantibroschyren. Om det inte finns nagon kundtjanst i ditt land vander du

dig till din lokala Philips-aterforsaljare.
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Urlintimiizi satin aldiginiz icin tesekkiir ederiz; Philips'e hos geldiniz! Philips'in sundugu destekten
faydalanabilmek icin lUtfen UriininlzU su adresten kaydedin: www.philips.com/welcome.

Genel aciklamalar (Sek. 1)

Hiz secme dugmesi
Ag¢mal/kapama digmesi
Turbo hiz digmesi
Motor Unitesi

Ayirma digmesi
Blender cubugu
Koruma kapag

Blcek (1 litre):
Yuvarlak olcek
Yuvarlak dlcek kapagi

1
2
3
4
5
6
7

O

Cirpma iinitesi:
10 Cirpma Unitesi
11 Cirpma baglanti Unitesi

Patates ezme cubugu:
12 Patates ezme baglanti Unitesi
13 Patates ezici
14 Ezme paleti

Cihazi kullanmadan &nce bu kullanim kilavuzunu okuyun ve gelecekte de basvurmak tzere saklayin.

Tehlike
- Motor Unitesini kesinlikle suya ve baska sivi maddelere batirmayin, musluk altinda yikamayin.
Temizlemek icin nemli bir bezle silin.

Uyari

- Cihaz prize takmadan 6nce, Ustlinde yazili olan gerilimin, evinizdeki sebeke gerilimiyle ayni olup
olmadigini kontrol edin.

- Elektrik fisi, sebeke kablosu veya diger parcalar hasarliysa, cihazi kesinlikle kullanmayin.

- Cihazin sebeke kablosu hasarliysa, bir tehlike olusturmasini énlemek icin mutlaka Philips'in yetki
verdigi bir servis merkezi veya benzer sekilde yetkilendirilmis kisiler tarafindan degistirilmesini
saglayin.

- Bu cihaz, glivenliklerinden sorumlu kisilerin nezareti veya talimati olmadan, fiziksel, sinirsel ya da
zihinsel becerileri gelismemis veya bilgi ve tecrlibe agisindan yetersiz kisiler tarafindan (cocuklar
da dahil) kullaniimamalidir.

- Kk cocuklanin cihazla oynamalar engellenmelidir.

- Cocuklarin cihazi yetiskin nezareti olmadan kullanmasina izin vermeyin.

- Ogzellikle cihaz fise takiliyken, blender cubugunun entegre bicak tinitesine dokunmayin. Bicak
Unitesi ¢ok keskin olabilir

- Blender cubugunun entegre bigak Unitesi sikisirsa, bigak Unitesini engelleyen malzemeleri
¢ikarmadan once cihazin fisini cekin.

- Ogzellikle sicak malzemeleri islerken, malzemelerin sicramasini engellemek icin cihazi calistirmadan
once her zaman malzemelerin icine ¢ubugu sokun.
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Dikkat
- Cihazi gdzetimsiz birakacaksaniz ve herhangi bir parcay takmadan, ¢ikarmadan ve temizlemeden
once, cihazi kapatin ve prizden cikarin.
- Baska firmalarca Uretilmis olan veya Philips'in ézellikle dnermedigi aksesuar ve parcalan kesinlikle
kullanmayin. Bu gibi parcalan kullandiginiz takdirde garantiniz gecersiz sayilacaktir.
Bu cihaz sadece evde kullanim icin tasarlanmistir:
Tablolarda belirtilen miktarlari ve islem slrelerini asmayin.
Kesintisiz olarak bir seferden fazla islem yapmayin. isleme devam etmeden énce cihazin 10 dakika
boyunca sogumasini bekleyin.

Elektromanyetik alanlar (EMF)
Bu Philips cihaz elektromanyetik alanlarla (EMF) ilgili tim standartlara uygundur. Bu cihaz, geregi gibi
ve bu kilavuzdaki talimatlara uygun sekilde kullanildiginda, buglintin bilimsel verilerine gére kullanimi
guvenlidir.

Agsiri iIsinmaya karsi koruma
Cihaz asin 1sinma korumasi ile donatiimisti Cihaz asiri isinirsa otomatik olarak kapanacaktir. Cihazin
fisini ¢cikarin ve 10 dakika sogumaya birakin. Daha sonra fisini sebeke prize tekrar takin ve cihazi
tekrar calistinn. Asirt isinma korumasi ¢ok sik devreye giriyorsa, Iitfen Philips bayinize ya da yetkili bir
Philips servis merkezine bagvurun.

llk kullanimdan 6nce

Cihazi ilk kez kullanmadan 6nce, gidayla temas edecek parcalart iyice temizleyin (bkz. Temizlik’
bslimda).

Cihazi kullanima hazirlama

Sicak malzemeleri islemeden veya olgege dokmeden once sogumalarini bekleyin (maksimum
sicaklik 80 °C).

Biiylik malzemeleri islemeden once yaklasik 2 cm’lik pargalar halinde kesin.

Fisi prize takmadan once cihazi dogru sekilde kurun.

Cihazin kullanimi

El blenderi

El blenderinin kullanim amaglar:

- SUt drtnlerini, soslar, meyve sularini, gorbalari ve icecekleri kanistirmak.
- Krep hamuru veya mayonez gibi yumusak karisimlar hazirlamak.

- Bebek mamasi gibi pismis yiyecekleri plre haline getirmek.

Malzemeleri olgege koyun.
Onerilen miktarlar ve hazirlama stireleri icin tabloya basvurun.
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Karistirma miktarlari ve hazirlama siireleri

Malzemeler Karistirma miktari  Siire Hiz
Meyve ve Sebzeler 100-200 gr 30 sn. 12-16
Bebek mamasi, corbalar ve 100-400 ml 60 sn. 12-16
soslar

Hamurlar 100-500 ml 60 sn. 12-16
Shake'ler ve icecek kansimlari  100-1000ml 60 sn. 12-16

Blender cubugunu motor iinitesine takin (‘klik’ sesini duyun) (Sek. 2).
Fisi prize takin.
Bigak koruyucu lnitesini malzemeye tamamen daldirin (Sek. 3).

Cihazi agmak i¢in agma/kapama diigmesine veya turbo hiz diigmesine basin.

- Agma/kapama digmesini kullandiginizda, hiz secme digmesiyle hizi ayarlayabilirsiniz. Hiz ne kadar
ylksek olursa, hazirlama stiresi o kadar azalin

- Turbo hiz digmesini kullanirken, cihaz maksimum hizda calisir Bu durumda hizi, hiz segme
digmesiyle ayarlayamazsiniz.

A Malzemeleri karistirmak icin cihazi yavasca yukari asagi ve dairesel olarak hareket ettirin (Sek. 4).

Cirpma linitesi

Cirpma Unitesi, sadece krema ve yumurta aki ¢irpmak icin kullanilin

Cirpma initesini baglanti (initesine baglayin (‘klik’ sesini duyun) (Sek. 5).
Baglanti linitesini motor Unitesine baglayin. (‘klik’ sesi duyulur) (Sek. 6).
Malzemeleri bir kaseye veya olgege koyun.

Ipucu:Yumurtalanin beyazlarini girparken, en iyi sonug icin genis bir kase kullanin.

iPucu: Krema cirparken, sicramayi 6nlemek icin 6lgegi kullanin.
Onerilen miktarlar ve hazirlama streleri iin tabloya basvurun.

Cirpma miktarlari ve hazirlama siireleri

Malzemeler Cirpma miktari Siire
Krema 250 ml 70 -90 sn
Yumurta Ak 4 adet yumurta 120 sn.

Ipucu: Sigramayi 6nlemek iin, diisiik bir hiz ayarinda baslayin ve yaklasik olarak 1 dakika gegtikten sonra
daha yiiksek bir hizla devam edin.

Elektrik fisini prize takin ve agma/kapama diigmesine basin.

Yaklasik 1 dakika sonra, turbo diigmesine basarak turbo hizda devam edebilirsiniz.
Cirpma iinitesinin ¢ikarilmasi

Motor Unitesinden ¢irpma Unitesini gikarmak igin ayirma diigmesine basin.

Baglanti (initesini, cirpma lnitesinden gekin.
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Patates ezici

Patates ezici, patates piresi yapmak ve pismis bezelyeleri ezmek icin &zel olarak donatiimistir.

Dikkat: Patates ezme ¢ubugunu asla, dogrudan ates lizerinde bulunan tavanin igindeki
malzemeleri ezmek icin kullanmayin. Malzemeleri ezmeden 6nce tavay1 mutlaka atesin iizerinden
alin ve malzemelerin biraz sogumasini bekleyin.

Dikkat: Patates ezme cubuguna zarar verebilecegi icin, sert veya pismemis malzemeleri ezmeyin.

Dikkat: Ezme islemi sirasinda veya sonrasinda patates ezme gubugunu tavanin kenarina siirtmeyin.
Kalan yiyecek pargalarini almak igin bir spatula kullanin.

Dikkat: Patates ezicinin zarar gormemesi igin, patates eziciden piireyi ¢ikarmak igin asla keskin
veya sert nesneler kullanmayin.

Yaklasik olarak 20 dakika pisirin, patateslerin suyunu siiziin ve bir kaseye koyun.

Ipucu: En iyi sonucu elde etmek icin, kasenin yarisindan fazlasini doldurmamaya 6zen gosterin.

Patates eziciyi baglanti tinitesine (1) baglayin ve saat yoniiniin tersine gevirin (2) (‘klik) (Sek. 7).
Ezme paletini patates eziciye takin. (Sek.8)

Baglanti iinitesini motor initesine baglayin. ($ek.9)

Fisi prize takin.

A Patates eziciyi icinde patates olan kaseye yerlestirin.

Turbo hiz diigmesine basin.

Bl Yaklasik olarak 20 saniye boyunca patates eziciyi asagl yukari hareket ettirin.Yavas yavas siit
ekleyip istenilen sonuca ulasana kadar bu isleme devam edin.

[Ell Piireyi patates eziciden cikarmak igin bir spatula (dahil degildir) kullanin.
Ipucu:Tuz veya tereyagi ekleyerek lezzeti artirabilirsiniz.

Patates ezme cubugunun cikarilmasi
Cihazi prizden gikartin.

Motor unitesinden patates eziciyi ¢ikarmak igin ayni anda her iki ayirma diigmesine
basin (Sek. 10).

Ezme paletini saat yoniinde gevirerek patates eziciden gikarin. (Sek.11)
Patates eziciyi saat yoniinde gevirin (1) ve baglanti {initesinden gikarin (2). (Sek.12)

Not: Her zaman, kullanimdan hemen sonra patates eziciyi temizleyin (‘Temizleme’ béliimiine ve
temizleme tablosuna bakin).



70 TURKCE

Temizleme (Sek. 13)

Motor Unitesini, ¢irpma tnitesinin baglantisini veya patates ezicinin baglanti Unitesini suya
sokmayin.

Aksesuarlari temizlemeden 6nce her zaman onlari motor unitesinden cikarin.

Cihazi prizden gikartin.

Kullandiginiz aksesuari gikarmak igin, motor Unitesinin lizerindeki ayirma diigmesine basin.
Aksesuari sékiin.

Daha ayrintili talimatlar igin bu kullanim kilavuzunun sonundaki temizleme tablosuna basvurun.

Ipucu: Blender qubugunu veya patates eziciyi daha hizh temizlemek igin, kullandiginiz 6lcegin veya
kasenin icine bir miktar bulasik deterjaniyla birlikte sicak su dokiin, blender cubugunu veya patates eziciyi
takin ve cihazi yaklasik 10 saniye ¢alistirin.

- Kullanim émriiniin sonunda cihazi normal ev atiklarinizla birlikte atmayin; bunun yerine, geri
dénlsim icin resmi toplama noktalara teslim edin. Bdylece, cevrenin korunmasina yardimci
olursunuz (Sek. 14).

Aksesuarlar

HR1616 icin Philips bayiinden ya da Philips servis merkezinden, ekstra aksesuar olarak dogrudan
tahrikli mini parcalayici (4203 035 83450 servis kod numarasi ile) siparis edebilirsiniz.

Garanti ve servis

Servise ya da daha fazla bilgiye ihtiya¢c duyarsaniz veya bir sorunla karsilasirsaniz,
www.philips.com/support adresindeki Philips web sitesini ziyaret edin veya Ulkenizde bulunan
Philips Misteri Destek Merkezi ile iletisim kurun.Telefon numarasini diinya capinda gecerli garanti
belgesinde bulabilirsiniz. Ulkenizde bir Musteri Destek Merkezi yoksa, yerel Philips bayiine basvurun.
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PHILIPS

LA 100% recycled paper
%(9 100% papier recyclé

www.philips.com 4222.005.0242.1
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