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English

(@) Motor unit with control knob
@ Pulse setting

Speed settings

Control knob

®©

Glass blender

Glass blender blade unit
Sealing ring

Glass blender jar

Level indication

Lid of glass blender jar
Opening in lid

SISIOIOIOIOIC)

Small covering lid

Dansk

Motorenhed med kontrolknap

Pulse-indstilling
Hastighedsindstillinger

®OEE

Kontrolknap

Glasblender

Knivenhed til glasblender
Teetningsring

Blenderglas af glas
Indholdsindikator

Lag til blenderglas i glas
Abmng\ lag

Lille overdeekningslag
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(1) Motoreinheit mit Drehschalter
@ Impulsfunktion

(3) Geschwindigkeitseinstellungen
(@) Drehschatter

Glasmixer
Glasmixermessereinheit
Dichtungsring
Glasmixbecher
Fullstandsanzeige

Deckel des Glasmixbechers
Offnung im Deckel

Kleiner Deckel
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EAnvika

MoTép e SLakomT eAéyXou
PUBuLon oTrypiaiag Aettoupyiag
PuBpioelg Taxumrag
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Alakormg

luahivo pmAévtep

NetTi®eg YUAAVOU PTTAEVTEP
AakTUAlog odpdylong

ludAwvn kavara pmévtep

Evdei&n orabung

Karraki yudAivng kavarag umévrep
Avolyua oTo Kamakt

Mikpd kardkl kKahung
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MIN e o o o o o MAX

(@ Unidad motora con rueda de control
@ Posicién Pulse

®) Selector de velocidad

(@ Rueda de control

Batidora de cristal

(® Unidad de cuchillas de la batidora de
cristal

Junta

Jarra de cristal de la batidora

Indicacién de nivel

Tapa de la jarra de cristal de la batidora
Abertura de la tapa

Tapa pequefa

POPE®O®

uomi
Runko ja ohjauspainike
Pulssiasetus
Nopeusasetukset
Valitsin

®OEO

—

ehosekoittimen lasikannu
Tehosekoittimen lasikannun terdyksikké
Tiiviste

Tehosekoittimen lasikannu

Mééran ilmaisin

Tehosekoittimen lasikannun kansi
Kannen aukko
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Pieni kansi

W
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rangais
Bloc moteur avec bouton de commande
Position Pulse

Réglages de vitesse

®OEE

Bouton de commande

o

lender en verre

Ensemble lames du blender en verre
Bague d'étanchéité

Bol mélangeur en verre

Indication du niveau

Couvercle du bol mélangeur en verre
Ouverture a couvercle
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Petit couvercle

Italiano

@ Blocco motore con manopola di
controllo

SIBIOIOICIOIC)

Impostazione ad intermittenza
Impostazioni velocita

®OE

Manopola di comando

-

rullatore in vetro

Gruppo lame frullatore in vetro
Anello di guarnizione

Vaso frullatore in vetro

Indicazione di livello

Coperchio del vaso frullatore in vetro
Apertura del coperchio
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Coperchio piccolo

(MAX: £]&X)
N
¢ -, 1500 ml
f 1500 ml
(¢

) 1000 ml

gvz 500 ml

%{' 1500 ml
*«T\'i:%)/ 6 X 5’5&;&’,\
Er N

(sec.: )
MAX 60 - 90 sec.
MAX 60 - 90 sec.
MAX 60 - 120 sec.
MAX 90 sec.
MAX 30 - 60 sec.
P 10xP-12xP

Nederlands

Motorunit met bedieningsknop
Pulsstand
Snelheidsstanden

Bedieningsknop

OO

Glazen blender

Mesunit van glazen blender
Afdichtring

Glazen blenderkan
Niveauaanduiding

Deksel van glazen blenderkan
Opening in deksel
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Klein dekseltje

Norsk

Motorenhet med bryter
Pulsinnstilling

O|
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Hastighetsinnstillinger
Kontrollbryter

F ®Oe

urtigmikser i glass

Knivenhet for hurtigmikser i glass
Gummipakning

Mikserkanne i glass
Nivaindikator

Lokk til mikserkanne i glass
Apning i lokket

QRO

Lokk til dpningen i hovedlokket

SISJOIOICIONT)

Portugués

Motor com botdo de controlo
Funcao “Pulse”

Niveis de velocidade

OO

Botdo de controlo

Liquidificadora em vidro

a)

Laminas da liquidificadora em vidro
Anel vedante

Copo misturador em vidro

Indicacdo de nivel

Tampa do copo misturador em vidro
Abertura na tampa

Tampa pequena

venska

Motorenhet med kontrollvred

I

SISJOIOICIONT)

Pulsinstalining
Hastighetsinstaliningar
Kontrollvred

OO

<

ixerbehallare i glas

Knivenhet till mixerbehadllare i glas
Tatningsring

Mixerbehallare i glas
Nivaindikering

Lock till mixerbehallare i glas
Oppning i lock

Litet tdcklock

(@ Kontrol diigmeli motor tnitesi
(@) Darbe ayan

® Hizayarlan
(@ Kontrol digmesi

Cam blender

Cam blender bicak Unitesi
Halka conta

Cam blender haznesi
Seviye gostergesi

Cam blender haznesi kapag
Kapaktaki agiz

Kliguk Ust kapak
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English

Yuvtayr yia Bpedikr Tpodn

YAhika MooéTnTa TayutnTa Time (Qpa)
Before first use Mayelpepéveg TraTaTeg 200 vyp.

Thoroughly clean the parts that will come in contact with food before you use the appliance for Mayelpepévo KoTOTouho 200 yp.

the first time (see chapter “Cleaning”). - : MAX 25 Seut.
Mayelpepéva pacohakia 200 yp.

Note ran 360 ml

e Do not exceed the maximum quantities and processing times indicated in Fig.3 ara m

¢ Do not operate the appliance for more than 60 seconds at a time when processing heavy Tnueicwon

loads and let it cool down to room temperature for next operation.
¢ Do not attempt to process very thick recipes such as bread dough or mash potatoes.

Blender (Fig 2)
The blender is intended for:
¢ Blending fluids, e.g. dairy products, sauces, fruit juices, soups, mixed drinks, shakes.
¢ Mixing soft ingredients, e.g. pancake batter or mayonnaise.
¢ Pureeing cooked ingredients, e.g. for making baby food.
Note
¢ Never overfill the blender jar above the maximum level indication (1.5litres) to avoid spillage.
Tip
e To process ingredients very briefly, turn the control knob to the pulse setting (PULSE) several
times.
¢ Never use the pulse setting longer than a few seconds at a time.

Cleaning (Fig 4)
Easily cleaning the blender jar: Follow the steps: 12 3 4.
Note: Make sure to turn the control knob to the pulse setting (PULSE) a few times.

Baby food recipe

Ingredients Quantity Speed Time
Cooked potatoes 200 g
Cooked chicken 200 g
MAX 25 sec
Cooked french beans 200 g
Milk 360 ml
Note

e Always let the appliance cool down to room temperature after each batch you process.

Dansk

For apparatet tages i brug

Serg for at renggre de dele, der kommer i bergring med mad, inden du bruger apparatet for

forste gang (se afsnittet "Renggring”).

Bemaerk

e Undga at overskride de angivne mangder og tilberedningstider angivet i Fig. 3.

o Lad ikke apparatet kere i mere end 60 sekunder ad gangen, nar du behandler starre maengder,
og lad det kele ned til stuetemperatur, for det bruges igen.

¢ Forsgg ikke med mad, der har en meget tyk konsistens som f.eks. dej eller kartoffelmos.

Blender (Fig. 2)

Blenderen er beregnet til:

¢ Blendning af flydende ingredienser, f.eks. mejeriprodukter; sauce, frugtjuice, suppe, mixede
drinks og shakes.

e Mixning af blede ingredienser; f.eks. pandekagedej eller mayonnaise.

e Purering af kogte ingredienser, f.eks. ved tilberedning af babymad.

Bemaerk

¢ Overfyld aldrig blenderglasset til over det angivne maksimale niveau (1,5 liter), s& du undgar, at
indholdet flyder over.

Tip

o For at tilberede ingredienser meget kortvarigt skal du dreje kontrolknappen til pulse-
indstillingen (PULSE) flere gange.

* Brug aldrig pulse-indstillingen lzengere end et par sekunder ad gangen.

Rengoring (Fig. 4)
Nem renggring af blenderglasset: Fglg trin:1 2 3 4.
Bemaerk: Serg for at dreje kontrolknappen til pulse-indstillingen (PULSE) et par gange.

Opskrift pa babymad

Ingredienser Maengde Hastighed Tid
Kogte kartofler 200 g
Kogt kylli 200

ogt yTing & MAX 25 sek.
Kogte granne bgnner 200 g
Maelk 360 ml

Bemark
e Lad altid blenderen kele ned til stuetemperatur efter hver portion, du blender.

Vor dem ersten Gebrauch

Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch des Gerits griindlich alle Teile, die mit Lebensmitteln in

Kontakt kommen (siehe «Reinigung»).

Hinweis

o Uberschreiten Sie nicht die Mengen und Verarbeitungszeiten wie in Abb.3 angegeben.

e Lassen Sie das Gerdt beim Verarbeiten groBer Mengen nicht langer als 60 Sekunden in einem
Arbeitsgang laufen, und lassen Sie es zur néchsten Inbetriebnahme auf Raumtemperatur abkihlen.

e Versuchen Sie nicht, sehr zahflissige Konsistenzen wie Brotteig oder Kartoffelplree zu verarbeiten.

Mixer (Abb. 2)

Der Mixer ist geeignet zum:

e Mixen von Flissigkeiten, z.B. Milchprodukte, SoBen, Obstsifte, Suppen, Mixgetranke, Milchshakes.
e Mischen weicher Zutaten, z. B. Pfannkuchenteig und Mayonnaise.

e Plrieren gegarter Zutaten, z.B. fir Baby-Nahrung.

Hinweis

e Um ein Auslaufen von Zutaten zu verhindern, filllen Sie den Mixbecher nicht tber die
maximale Fullstandsmarkierung hinaus (1,5 Liter).

Tipp

e Um Zutaten nur kurz zu verarbeiten, drehen Sie den Drehschalter mehrmals auf die
Impulseinstellung (PULSE).

¢ Die Impulsfunktion solite immer nur wenige Sekunden lang verwendet werden.

Reinigung (Abb. 4)
Einfache Reinigung des Mixbechers: Befolgen Sie die Schritte 1,2, 3 und 4.

Hinweis: Stellen Sie sicher; dass Sie mithilfe des Drehschalters einige Male die Impulsfunktion
(PULSE) einschalten.

Rezept fiir Babynahrung

Zutaten Menge Geschwindigkeit Dauer
Gekochte Kartoffeln 200 g
Gekochtes Hahnchenfleisch 200 g
- MAX 25 Sek.
Gekochte junge Schnittbohnen 200 g
Milch 360 ml
Hinweis

e Lassen Sie das Gerdt nach jedem Arbeitsgang stets auf Raumtemperatur abkiihlen.

EAnvika

Mpw TNV mpwTN XPrion

KaBapioTe oxohaoTikd Ta pépn ™G ouokeunig TTou Ba épBouv oe emmadn e TpOIUA TPV

XPNOILOTIOINCETE TN CUOKEUN Yia TTpwn dopa (Seite To kepahalo ‘Kabapiopog).

Tnueiwon

o Mnv uriepPaiveTe TIg PEYLOTEG TIOCOTNTEG KAL TOUG YXPOVOUG eTTeepyantag mou
avapepovtal oty €ik. 3.

e Mnv AetToupyeiTe TN ouokeur yla TeplocdTepo amd 60 deutepdAeTTTa T dopa oTav
ee€ePYALEDTE PEYANEG TTOOOTNTEG Kal adprjoTe TNV va KPUWOEL o€ Beppokpacia
dwpatiou TPV TNV €MOEVN AetToupyid.

* Mnv emixelprioeTe va emegepyacTeite TTOAU TTaxUpeUoTA UAIKA OTTWG CUMN Ywpiol iy
TIOUPE TTIATATAG.

MmAevTep (eik. 2)

To umAévTep Xpnotlomoleital yia:

¢ Na avaperyvUeTe uypd, TLY. YAAAKTOKOMIKA TTPOIOVTA, OAATOEG, XUHOUG $ppouTwy, COUTTEG,
KOKTEIN, HIAKOEIK.

e Na avakarteUeTe pahakd UAIKA, TLY. Helypa yla Tnyaviteg 1) paytovela.

o Na MiveTe payelpepéva UAIKA, TLY Yia va ¢Tiagete Bpedikr) Tpodn.

Inpeiwon

* Mnv yepiCeTe TToTE UTTEPBOAIKA TNV KavATA TOU UIMAEVTEP €TTAVW arto TV €vOeLEn
péytomg orabung (1,5 Aitpo), yia va amopuyete T Slappor).

ZupPouln

o [a ™y emegepyaoia UNIKWY OTIypLaia, yuploTe To S1akomm eA€yxou ot pubpion
otiyutaiag Aettoupyiag (PULSE) apkeTég dpopéc.

e Mnv xpnoldoroleite TTOTE T pUBLON oTlyplaiag AetToupyiag mavw arméd pepikd
OeuTepoAeTTa N popd.

Kabapiopog (eik. 4)
EUkoMo kaBapiopa Tng kavarag Tou pmAévrep: AkohoubrioTe Ta Bripata: 12 3 4.

nueiwon: PpovtioTe va yupioeTe To dlakomTn ehéyxou oTn pUBpLon oTryplaiag Aettoupyiag
(PULSE) pepicég popec.

e Na adrveTe TavTa T CUCKEUT| va Kpuwoel ot Beppokpaocia dwpariou peta aréd my
eme€epyaoia kabe pepidag.

Antes de utilizarla por primera vez

Lave bien las piezas que vayan a estar en contacto con los alimentos antes de usar el aparato

por primera vez (consulte la seccién ““Limpieza”).

Nota

¢ No supere los valores maximos para las cantidades y los tiempos de procesamiento que se
indican en Fig. 3.

¢ No utilice el aparato durante més de 60 segundos seguidos cuando procese cantidades
grandes y deje que se enfrie a temperatura ambiente antes de volver a utilizarlo.

¢ No intente procesar recetas con ingredientes muy espesos como masa de pan o puré de patatas.

Batidora (Fig. 2)
La batidora estd disefiada para:
 Batir liquidos, por ejemplo: productos lécteos, salsas, zumos de fruta, sopas, mezclar bebidas, batidos.
® Mezclar ingredientes blandos, por ejemplo, masa para tortitas o mayonesa.
* Hacer puré de ingredientes cocidos, por ejemplo: comida para bebés.
Nota
¢ No exceda el nivel mdximo indicado en la jarra de la batidora (1,5 litros) para evitar que se
derrame el contenido.

Consejo

e Sidesea procesar los ingredientes durante muy poco tiempo, gire la rueda de control hasta la
posicién Pulse (PULSE) varias veces.

¢ No utilice nunca la posicién Pulse durante mds de unos pocos segundos seguidos.

Limpieza (Fig. 4)
Para limpiar la jarra de la batidora de forma sencilla, siga los pasos 1,2,3y 4.
Nota: Aseglirese de girar la rueda de control hasta la posicién Pulse (PULSE) varias veces.

Receta de comida para bebés

Ingredientes Cantidad Velocidad Tiempo
Patatas cocinadas 200 g
Pollo cocido 200 g

- - MAX 25 segundos
Judias verdes cocidas 200 g
Leche 360 ml

Nota
¢ Deje siempre que el aparato se enfrie a temperatura ambiente después de procesar cada lote.

Suomi

Kayttéonotto

Puhdista hyvin kaikki ruoan kanssa kosketuksiin joutuvat osat ennen laitteen kdyttéonottoa

(lisdtietoja kappaleessa Puhdistus).

Huomautus

o Ald ylitd madrid ja valmistusaikoja, jotka on annettu kuvassa 3

o Kiytd laitetta enintddn 60 sekuntia kerrallaan, kun sekoitat suuria médérid, ja anna laitteen
jddhtyd huoneenldmp6n ennen seuraavaa kdyttdd.

o Ald yritd késitelld hyvin sakeita aineksia, kuten leipdtaikinaa tai perunasosetta.

Tehosekoitin (kuva 2)

Tehosekoittimen kaytt&tarkoitukset

¢ Nesteiden, kuten maitotuotteiden, kastikkeiden, hedelmamehujen, keittojen, juomien ja
pirteldiden sekoittaminen.

¢ Kevyiden aineiden, kuten ohukaistaikinan tai majoneesin sekoittaminen.

o Keitettyjen ruoka-aineiden, kuten vauvanruoan soseuttaminen.

Huomautus

o Valtd roiskumista tdyttamalld sekoitinkannu vain merkittyyn enimmadisrajaan (1,5 litraa) asti.

Vinkki

» Voit kisitelld aineksia hyvin nopeasti kadntdmalld valitsimen sykédysasentoon (PULSE) useita kertoja.

o Ald kdytd pitopainiketta pidempddn kuin muutaman sekunnin kerrallaan.

Puhdistaminen (kuva 4)
Sekoituskulhon helppo puhdistaminen: noudata ohjeen vaiheita: 1,2,3,4.
Huomautus: kdannd valitsin sykdysasentoon (PULSE) muutaman kerran.

Nota

¢ Non riempire mai il vaso frullatore al di sopra dell'indicazione di livello massimo (1,5 litri),
onde evitare fuoriuscite.

Suggerimento

o Per lavorare brevemente gli ingredienti, ruotare pit volte la manopola di comando
sullimpostazione a impulsi (PULSE).

¢ Non utilizzate mai la funzione pulse per pit di qualche secondo alla volta.

Pulizia (Fig. 4)
Come pulire il vaso frullatore in un attimo: seguire i passaggi: 12 3 4.

Nota: assicurarsi di ruotare la manopola di comando sullimpostazione a impulsi (PULSE) alcune volte.

Ricetta per la pappa dei bimbi

Ingredienti Quantita Velocita Time (Ora)
Patate cotte 200 g
Pollo cotto 200 g
- MAX 25 sec
Fagiolini cotti 200 g
Latte 360 ml
Nota

o lasciate raffreddare I'apparecchio a temperatura ambiente dopo ogni utilizzo.

Nederlands

Voor het eerste gebruik

Maak alle onderdelen die in aanraking komen met voedsel grondig schoon voordat u het

apparaat voor het eerst gebruikt (zie hoofdstuk ‘Schoonmaken’).

Opmerking

o Overschrijd de hoeveelheden en bereidingstijden aangegeven in afbeelding 3 niet

o Laat het apparaat bij een zware belasting niet langer dan 60 seconden achtereen werken en
laat het vervolgens afkoelen tot kamertemperatuur voordat u verder gaat.

o Verwerk geen zeer dikke recepten zoals brooddeeg of aardappelpuree.

Blender (Afb. 2)

De blender is bedoeld voor:

* het mengen van vioeistoffen, bijv. zuivelproducten, sauzen, vruchtensappen, soepen, drankjes en milkshakes;

* het mixen van zachte ingrediénten, bijv. pannenkoekbeslag of mayonaise;

¢ het pureren van gekookte ingrediénten, bijv. voor het bereiden van babyvoedsel.

Opmerking

¢ Vul de blenderkan nooit verder dan de maximumaanduiding (1,5 liter) om te voorkomen dat
er wordt gemorst.

Tip

o Als uingrediénten heel kort wilt verwerken, draait u de bedieningsknop een paar keer naar
de pulsstand (PULSE).

o Laat het apparaat nooit langer dan enkele seconden op de pulsstand werken.

Schoonmaken (Afb. 4)
De blenderkan eenvoudig schoonmaken: volg stap 12 3 4.
Opmerking: draai de bedieningsknop een paar keer naar de pulsstand (PULSE).

Recept voor babyvoeding

Ingrediénten Hoeveelheid Snelheid Bewerkingstijd
Gekookte aardappelen 200 g
G de ki 200

BAdE KE - . MAX 25 sec.
Gekookte sperziebonen 200 g
Melk 360 ml

Opmerking
o Laat het apparaat afkoelen tot kamertemperatuur na iedere portie die u hebt verwerkt.

For forste gangs bruk

Delene som kommer i kontakt med maten, ma rengjeres grundig fer apparatet brukes for fgrste

gang (se avsnittet Rengjering).

Merk

o |kke overskrid maksimumsmengdene og tilberedningstidene som er angitt i fig. 3

o lkke bruk apparatet i mer enn 60 sekunder om gangen nar du bearbeider store mengder, og
la det avkjgles til romtemperatur fer du tar det i bruk igjen.

¢ Du ma ikke forsgke a tilberede veldig tykke oppskrifter som brgddeig eller potetmos.

Hurtigmikser (fig. 2)
Hurtigmikseren skal brukes til &
o mikse veesker, f.eks. meieriprodukter, sauser; fruktjuice, supper, drinker og shaker
¢ mikse myke ingredienser, f.eks. pannekakergre eller majones
e mose kokte ingredienser, f.eks. for & lage barnemat
Merk

e Forsok inte att tillreda recept med mycket tjocka ingredienser som bréddeg eller potatismos.

Mixer (bild 2)
Mixern anvénds till att:
e Blanda vitskor, t.ex. mejerivaror, saser, fruktjuicer, soppor, drinkar och shake-drycker.
¢ Blanda mjuka ingredienser - t.ex. pannkakssmet och majonnds.
e Mosa ingredienser - t.ex. barnmat.
Obs!
o Unduvik spill genom att aldrig fylla mixerbehéllaren Gver markeringen for maxniva (1,5 liter).
Tips!
* Om du vill tillreda ingredienser i mycket korta stotar vrider du kontrollvredet till pulslaget
(PULSE) flera ganger.
o Tryck aldrig pa pulsknappen i mer dn ett par sekunder at gangen.

Rengoring (bild 4)
Enkel rengoring av mixerbehallaren: F&lj steg 1,2, 3,4.

Obs! Se till att vrida kontrollvredet till pulsinstéliningen (PULSE) nagra ganger.

Barnmatsrecept
Ingredienser Mangd Hastighet Tid
Tillagad potatis 200 g
Tillagad kyckli 200

—AEAC TR & MAX 25 sek
Tillagade franska bénor 200 g
Mjslk 360 ml

Obs!

o Lat alltid apparaten svalna till rumstemperatur efter varje gang du anvént den.

llk kullanimdan once

Cihaz ilk defa kullanmadan énce yiyeceklerle temas edecek pargalari iyice temizleyin

(bkzTemizleme’ bolimd).

Not

o Sek. 3'da belirtilen maksimum miktarlar ve islem strelerini asmayin.

¢ Bol miktarda yiyecek islenirken cihazi 60 saniyeden fazla calistirmayin ve bir sonraki kullanim
icin cihazin oda sicakligina gelene kadar sogumasini bekleyin.

o Ekmek hamuru ya da patates puresi gibi yogun kivamli tarifler hazirlamaya calismayin.

Blender ($ek. 2)

Blenderin kullanim amacglart:

oSGt drinlerini, soslari, meyve sularini, corbalart ve icecek karisimlarini ve shake'leri karistirmak.

o Krep hamuru, mayonez gibi yumusak karisimlar hazirlamak.

* Bebe mamasi gibi pismis yiyecekleri pure haline getirmek.

Not

o Malzemelerin dokilmemesi icin blender haznesini hicbir zaman maksimum diizey géstergesinin
(1,5 litre) Gzerinde doldurmayin.

ipucu

¢ Malzemeleri ¢ok kisa bir stire islemek icin kontrol diigmesini birkag defa darbe ayarina
(PULSE) getirin.

o Titresim ayarini bir defada birkag saniyeden fazla streyle kullanmayin.

Temizlik (Sek. 4)
Blender haznesini kolay temizleme: Asagidaki adimlari izleyin: 12 3 4.
Not: Kontrol diigmesini birkag defa darbe ayarina (PULSE) getirdiginizden emin olun.

Bebek mamasi tarifi

Malzemeler Miktar Hiz Siire
Pismis patates 200 g
Pismis tavuk 200 g
- MAKS. 25 sn.
Pismis taze fasulye 200 g
Sat 360 ml
Not

® Herislemden sonra cihazin oda sicakligina gelmesini bekleyin.
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Vauvanruokaresepti o Fyll aldri mikserkannen over indikasjonen for maksimumsnivéet (1,5 liter). Da unngar du sgl.
" o p Tips
Aineet - - Mdrd Nopeus Aika ¢ Du kan tilberede ingrediensene veldig raskt ved a vri kontrollbryteren til pulsinnstillingen
Keitettyjd perunoita 200g (PULSE) flere ganger.
Keitettyd kanaa 200 g e Bruk aldri pulsinnstillingen i mer enn noen fa sekunder om gangen.
- - Enintddn 25s
Keitettyjd tarhapapuja 200 g Rengjoring (fig. 4)
Maitoa 360 ml Enkel rengjgring av hurtigmikserkannen: Fglg trinnene 12 3 4.
Huomautus Merk: Pass pa a vri kontrollbryteren til pulsinnstillingen (PULSE) et par ganger.
¢ Anna laitteen aina jddhtyd huoneen limpétilaa vastaavaksi jokaisen kasitellyn erdn jdlkeen. Babymatoppskrift
Francais Ingredienser Mengde Hastighet Tid
Kokte poteter 200 g
Avant la premiere utilisation Kokt kylling 200 g
. . ) MAX 25 sek
Avant la premiére utilisation, nettoyez soigneusement toutes les pieces en contact avec des Kokte franske bgnner 200 g
aliments (voir le chapitre « Nettoyage »). Melk 360 il
Remarque
o Ne dépassez pas les quantités et les temps de préparation maximaux indiqués dans le tableau Merk
de la figure 3. ¢ La alltid apparatet avkjgles til romtemperatur mellom hver omgang som bearbeides.

¢ Ne faites pas fonctionner I'appareil pendant plus de 60 secondes sans interruption lorsque vous
traitez de grosses quantités et laissez-le refroidir a température ambiante avant de continuer:

o N'essayez pas de préparer des recettes tres épaisses telles que de la pate a pain ou de la
purée de pommes de terre.

Blender (fig. 2)

Le blender est destiné a :

¢ mélanger des ingrédients liquides, tels que des produits laitiers, sauces, jus de fruits, soupes,
cocktails et milk-shakes ;

* mixer des préparations a consistance molle, telles que de la pate a crépes ou de la mayonnaise.

e réduire en purée des aliments cuits, pour préparer des repas pour bébés par exemple.

Remarque

¢ Ne remplissez jamais le bol mélangeur au-dela du niveau maximal indiqué (1,5 litre) afin
d'éviter tout risque d'éclaboussure.

Conseil

¢ Pour mixer des ingrédients trés briévement, réglez le bouton de commande sur la position
(PULSE) a plusieurs reprises.

o N'utilisez jamais la fonction Pulse pendant plus de quelques secondes.

Nettoyage (fig. 4)
Nettoyage aisé du bol mélangeur :suivez les étapes: 12 3 4.

Remarque : réglez le bouton de commande sur la position (PULSE) a plusieurs reprises.

Recette pour bébés

Ingrédients Quantité Vitesse Temps
Pommes de terre cuites 200 g
Poulet cuit 200 g
- MAX 255
Haricots verts cuits 200 g
Lait 360 ml
Remarque

¢ Laissez toujours I'appareil refroidir apres avoir préparé une portion.

Italiano

Prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta

Prima di utilizzare 'apparecchio per la prima volta, lavare con cura tutte le parti che verranno a

contatto con il cibo (si veda il capitolo “Pulizia”).

Nota

e Non superare le quantita massime e i tempi di preparazione indicati in figura 3.

¢ Non utilizzare 'apparecchio per pit di 60 secondi alla volta quando si frullano notevoli
quantita di ingredienti e lasciarlo raffreddare a temperatura ambiente prima di riutilizzarlo.

¢ Non lavorare ingredienti troppo densi come impasti di pane o purea di patate.

Frullatore (Fig. 2)

I frullatore & particolarmente adatto per:

¢ Frullare sostanze fluide come latticini, creme, succhi di frutta, zuppe, frappé, frullati.
e Miscelare ingredienti morbidi come la pastella per i pancake o la maionese.

¢ Ridurre in purea cibi cotti (ad esempio le pappe per bambini).

Antes da primeira utilizagdo

Limpe muito bem todas as pegas que entrarem em contacto com os alimentos antes de utilizar

o aparelho pela primeira vez (consulte o capitulo “Limpeza”).

Nota

¢ Ndo exceda as quantidades nem os tempos de processamento méximos indicados na Fig. 3

¢ Naio utilize o aparelho durante mais de 60 segundos de cada vez quando processar grandes
quantidades de alimentos e deixe-o arrefecer até a temperatura ambiente antes da utilizagao
seguinte.

¢ N3o tente processar receitas com preparados muito espessos, como massa de pao ou puré
de batatas.

Liquidificadora (Figura 2)

A liquidificadora destina-se a ser utilizada para:

e Misturar fluidos, como lacticinios, molhos, sumos de fruta, sopas, bebidas, batidos.

¢ Misturar ingredientes macios, como massa para panquecas ou maionese.

¢ Reduzir ingredientes cozidos a puré, para preparar comida para bebés, por exemplo.

Nota

¢ Nunca encha o copo misturador além da indicagao de nivel méximo (1,5 litros) para evitar
derrames.

Dica:

¢ Para processar ingredientes durante breves segundos, rode o botdo de controlo varias vezes
para a regulagao de pressao (PULSE).

¢ Nunca utilize a fungdo ‘pulse’ durante mais do que alguns segundos de cada vez.

Limpeza (Figura 4)
Limpeza facil do copo da liquidificadora: siga os passos: 12 3 4.

Nota: assegure-se de que roda vdrias vezes o botdo de controlo para a regulagdo de pressao
(PULSE).

Receita de comida para bebé

Ingredientes Quantidade Velocidade Hora
Batatas cozidas 200 g
Frango cozido 200 g .

- MAX 25 seg.
Vagens cozidas 200 g
Leite 360 ml

Nota
¢ Deixe sempre o aparelho arrefecer entre cada dose preparada.

Fore forsta anvandningen

Rengér noga de delar som kommer i kontakt med mat innan du anvander apparaten for forsta

gdngen (se kapitlet Rengéring).

Obs!

o Overskrid inte de maximala méangderna och tillredningstiderna som anges i bild 3.

¢ Anvidnd inte apparaten ldngre dn 60 sekunder dt gangen om du tillreder stora mangder; och
I&t den svalna ordentligt innan du anvander den igen.
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