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BbATAPCKU

BvBegeHue

Mo3gpaBaBame Bu 3a nokynkama u gobpe gowau BvB Philips!

3a ga ce Bvb3znoazBame u3zusaro om npegaazaHama om Philips noggpwokka, pecucmpupatime
npogykma cu Ha www.philips.com/welcome.

0630p Ha npogykma (¢ua. 1)

)

Kanak Ha cmecumeaHama kamepa NHcmpymeHm 3a psizaHe Ha hacma

OmBop 3a npegnazeH kaloy Ha kanaka

Konyema Ha npegHUA NaHeA
Ha cMecumeAHama kalvlepa

3axpaHBaw, kaben MNpegeH naHeA

Mpegna3eH kalou Ha gopskaya Ha gucka Auck 3a odopmsiHe

OcHoBeH 6aok Avpkay Ha guckoBeme

Aocm Ha npegna3Hus kaloy Ha goprkaya

CoxpaHeHue 3a guck 3a odopmsHe Ha gucka

Yawa 3a Boga/6pawHo Aonamka 3a cmecBaHe

®@Q ® VWL ® |
PG @ EB @ ®

Yemka 3a noyucmBaHe CmecumenHa kamepa

OOw, npe2neg Ha koHMponaHus naHen (¢uez. 2)

(D | BymoH Bka./u3ka. (® | bymon camo 3a uzBauyaHe
@ | Aucnaeti (® | ABmomamuuer 6ymoH

(® | BymoH 3a cmapm/nay3a

Pa32no6sB8aHe u nodyucmBaHe npegu nbpBama
ynompeba

1 CBaneme kanaka Ha cmecumenHama kamepa. (due. 3)
2 Pa3xnabeme konuemama 3a ynpaBaeHue Ha npegHusi naHea. (duz. 4)

3abenedkka: MpegHusim naHea e mexkok. Bbgeme ocobeHo BHUMameAHu, kozamo 20
cBansme.

3 Pazenobeme npegHus naHea, gucka 3a odopmsiHe, gbprkada Ha gucka 3a odopmsHe,
Aonamkama 3a cMecBaHe u cmecumeaHama kamepa B8 mo3u peg. (duz. 5)
4 Toyucmeme Bcuuku pazznobsiemu Yacmu u 2u uzbbpweme. (due. 6)

CanobaBaHe

1 Bkapalme cmecumenHama kamepa B ypega. (¢ua. 7)

2 Hacoueme rnonamkama 3a cmecBaHe kom omBopa B ocHoBHuUs 6a0k. Bkapalme
Aonamkama 3a cMecBaHe gokpati 8 ocHoBHuUs 6a0k. (duz. 8)

3 TMocmaBeme gopskaya Ha gucka Bopxy ypega. (buz. 9)
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4 TocmaBeme gucka 3a odpopmsiHe Bopxy gopskaya Ha gucka u ce yBepeme, 4ye mol e
3gpaBo 3akpeneH Bopxy goprkaya Ha gucka. (duz. 10)

3abenexkka: YBepeme ce, ye BobmpewHama kyxuHa Ha gucka 3a odopmMsiHe U goprkaya 3a
gucka ca npaBuaHo MoHmMuUpaHu. (due. 11)

5 3akpeneme npegHus naHeA kbm ocHOBHuUs 60K, (duz. 12)
3a6enedkka:

 [pegu ga ugnoa3zBame ypega, npoBepeme gaau npegHUsim naHeA e gobpe 3amezHam.

e [lpegHuam naHeA e meskok. Bbgeme ocobeHo BHUMameAHU, kozamo 20 cerobsBame.
6 3amezHeme konyemama 3a ynpaBaeHue Ha npegHust naHeA. (bue. 13)

3abenedkka: Ako npegHusam naHeA uau guckom 3a odopmsiHe He ca NpaBuAHO c2A0BeHU,
npegna3Husam kaloy we nonpeyu Ha ypega ga pabomu.

7 3amBopeme kanaka Ha cmecumeaHama kamepa. (due. 14)

3abenexkka: Ako kanakbm Ha cmecumenHama kamepa He e npaBuAHO MOHMUPaAH,
npegnazHusm kaloy we nonpeyu Ha ypega ga pabomu.

N3non3BaHe Ha ypega 3a npuzomBsiHe Ha nhacma
NogzomoBka Ha cocmaBkume

3abenexkka: 3non3B8alime npegocmaBeHama Yawa 3a 6pawHo/Boga 3a u3MepBaHe Ha
BGpawHo U meyHocmu.

BpawHo ‘ Boga ‘ Boga + stiye

1 Yyawa 6pawHo (~250 2)

2 Yawu 6pawHo (~500 2)

1 W3non3Balime kyxHeHcka Be3Ha 3a usMmepBaHe Ha BpawHomo. (puz. 15)

3abenedkka: Burkme mabauuyama no-2ope uau kHuzama ¢ peuenmu 3a npaBuaHume
CbOMHOWeEHUS.

2 CBaneme kanaka Ha cmecumeaHama kamepa. (puz. 3)

3 WM3cuneme 6pawHomo B kamepama. (duz. 16)
3ab6enexkka: He crazatime no-manko om 200 2 uau noBeye om 500 2 6pawHo B
kamepama.

4 Vi3mepeme Heobxogumomo koaudecmBo meyHocm cnopeg 6pawHomo, koemo cme
u3non3Banu. (duz. 17)
3abenexkka: Burkme mabauuama no-20pe uau kHuzama ¢ peuenmu 3a npaBuaHume
CbOMHOWEHUS.



BbATAPCKU

CmapmupaHe Ha npozpamMama 3a hpuzomBgHe Ha nacma

1

2
3

Bkaloueme wiencena B enekmpuueckus koHmakm. Ypegom u3zgaBa egHokpameH 368ykoB
cu2Han, a Bcuuku uHgukamopu npemuzBam BegHuvk. (duz. 18)

HamucHeme 6ymoHa 3a Bka./u3ka., 3a ga Bkaloyume ypega. (duz. 19)

HamucHeme 6ymoHa 3a cmapm/nay3a, 3a ga cmapmupame aBmomMamuyHama
npozpama 3a npuzomBsaHe Ha nacma. (buz. 20)

3abenedkka: Ako ypegom He e B aBmomamuueH pexkum, HamucHeme GymoHa
ABmomamuyHo, Nnpegu ga HamucHeme BymoHa 3a cmapm/nay3a.

Caeg kamo 3anouHe cmecBaHemo, 6aBHo u3cuneme mevyHoCcMmMa No ysiAama gbakuHa
Ha npope3a B kanaka. (duz. 21)

3abenexkka: Mo Bpeme Ha cmecBaHemo Ha mecmomo He gobaBsatime gpyau cocmaBku,
caeg kamo cme u3aeau meyHocmma. B npomuBeH cayyall moBa wie ce ompazu Ha
mekcmypama Ha nacmama.

Caeg kamo ypegbm 3a nacma 3aBupwu cmecBaHemo, moU we u3zgage 368ykoB cuzHan
BegHwbk U We 3anoyHe u3zBAuYaHe Ha nacma caeg Hsikoako cekyHgu. M3noa3Batime
UHCMpyMeHmMa 3a psi3aHe Ha nacma, 3a ga Hapexkeme nacmama Ha Heobxogumama
gorkuHa. (buz. 22)

3abenedkka: Ako coomHoweHuUemo Ha meyHocmma u 6pawHOMO He e NpaBuAHo,
u3BAuvaHemo HsaMa ga e ycnewHo. B mo3u caydati npuzomBeme cocmaBkume omHoBo.

Caeg kamo npuzomBaHemo Ha nacma npukalouu, ako 3abeaexkume ocmambvuu om

mecmomo B kamepama, nopBo moxkeme ga HamucHeme 6ymoHa camo 3a u3BauyaHe

u caeg moBa ga HamucHeme BymoHa 3a cmapm/nay3a 3a gonvAHUMEAHO u3BauYaHe.

(bue. 23)

3a6enexkka

e AonbAHUMEAHOMO u3BAUYaHE mpae 3 MuHymu.

e Bpememo 3a npuzomBsiHe Ha nacmama Bapupa B 3aBucumocm om AUYHUME
npegnoyumaxusi, opmume Ha nacmama u 6pos Ha nopyuume.

Ba>kHo!

Peuenmume 3a nacma, npegocmaBeHu B kHurkkama ¢ peuenmu, ca mecmBaHu 3a ycnex.
Ako ekcnepuMmeHmupame uau u3noA3Bame gpyau peuenmu 3a nacma, CoOMHOWeHUeMo
Ha 6pawHo u Boga/salue we mpsbBa ga ce kopuzupa. Ypegom 3a nacma HsiMa ga pabomu
ycnewHo, ako He kopuzupame HoBama peuenma cnopeg ypega.

3abenexkka

* 3a gobpu pelyaAmamu e om cbuecmBeHo 3HayeHUe mecmomo ga u3aaexkga poHAuBo
B kamepama 3a MeceHe. Ako mecmomo u3z2aekga poHAUuBo, peuenmama we ce
noAy4u. Peuenmama HsiMa ga ce noAydu, ako mecmomo e mBuvpge BrakHo (uzznekga
kamo gobpe nogHamama koHcucmeHuust Ha mecmo) uau npekaneHo cyxo (kozamo
mecmomo u3zaexkga camo kamo 6pawHo).

e [pomeHume B nognpaBkume u uznoa3BaHemo Ha cocmaBku om pa3AUYHU pe2UOoHU
Moz2am ga noBAussim Ha CoomHouweHuemo bpawHo/Boga. Moxke ga ce kopuzupa 603
ocHoBa Ha npenopbYUMEAHaMa NPONOPUUS.

e Kozamo npaBume nacma uau buckBumku 6e3 2AymeH, He caegBalime
npenopbyaHomo koauyecmBo meyHoCm, NOCOYEHO OM ypega.

7
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e [lpu uznon3BaHe Ha 606080 BpawHO UAU BpawHO 6e3 2AymeH e Heobxoguma No-
manko Boga om npenopbyumeaHama. Moskeme ga uznoazBame okono 10 — 20 MA
no-manko 3a me3u peuenmu, Ho kakmo 6e cnomeHamo no-20pe, umMa NpomeHu 6
3aBucumocm om Buga Ha bpawHOMO.

o, FaymeH” e cBvp3Bawo BewecmBo, koemo 2apaHmupa, 4e nacmama He ce 4yynu
AecHo, BpawHomo 6e3 2AymeH He cbgbpyka cBbp3Bawo BewecmBo, nopagu koemo
ce Hy>kgae om cebcmumen, 3a ga geticmBa kamo ,cBbp3Bawo BewecmBo”, Hanp.
Adua uau kcaHmaHoBa 2yma. PazaudHume BugoBe 6pawHoO 6e3 2aymeH ce cnpaBam
No pa3AuYeH HavyuH Npu npuzomBsHe Ha nacma. Hskou BugoBe GpawHo He ca
nogxogsuwu 3a npuzomBsiHe Ha nacma — kamo kokocoBo 6pawHo —a gpyau ce
cnpaBsim gobpe — kamo kuHoa u enga.

e Kozamo npaBume nacma c Aatiua uau om 3eAeH4Yyuu, mpsbBa ga pazbopkame ¢
meneHa 6vpkanka cmecma om sitiua uau 3eaeH4ykoB cok paBHomepHo ¢ Bogama,
npegu ga uzreeme B kamepama npe3 npopesa B kanaka. Mpu gobaBaHe Ha cocmaBku
ce yBepeme, ye cocmaBkama e B meyHa popma.

e Bukme kHukkama ¢ peuenmu, npegocmaBeHa 3a gonvAHUMEAHU Bapuauuu Ha
peuenmama 3a nacma.

MoyucmBaHe

N3knloueme wencena om koHmakma. (duz. 24)
CBaneme kanaka Ha cmecumeaHama kamepa. (duz. 3)
Pa3xnabeme konuemama 3a ynpaBaeHue Ha npegHus naHeA. (due. 4)

3abenexkka: MNMpegHusim naHen e mexkok. Bbgeme ocobeHo BHUMameAHU, kozamo 20
cBaname.

Pazaanobeme npegHus naHea, gucka 3a opopmsiHe, gbpkaya Ha gucka 3a odopMsHe,
Aonamkama 3a cmecBaHe u cmecumeAHama kamepa B mo3u peg. (duz. 5)

M3noa3Balme cyxa kbpna, 3a ga noducmume ocmambvuume om 6pawHo Bopxy
0CHOBHus 6a0k. (duz. 25)

MNMoyucmeme gucka 3a odopmMsiHe ¢ npurokeHus noyucmBaw, UHCMpPyMeHm, 3a ga
omcmpaHume ocmambuume om mecmomo. Caeg moBa Mokeme ga 20 noyucmume ¢
Boga. (puz. 26)

3abenexkka: 3a guckoBeme 3a odopmMsHe Ha cnazemu, gebeau cnazemu, kaneauHu

u demyyuHu ocmaBeme guckoBeme ga u3zcbxHam Ha Bb3gyx 3a 2 go 4 yaca. Caeg
moBa uznona3Batime coomBemHusi UHCMpPyMeHmM 3a novucmBaHe, 3@ ga omcmpaHume
mecmomo npe3 gynkume.

Moyucmeme Bcuyku pazarobsemu yacmu u 2u u3dbbpweme. (due. 6)

M3noa3Balme cyxa kbpna, 3a ga noducmume KOHMPOAHUSI NaHeA U BbHWHamMa cmpaHa
Ha ypega 3a nacma. (due. 27)

CoxpaHeHue

1 W3Bageme wencera om koHmakma u ocmaBeme ypega ga u3cmuHe.

3ab6enedkka: YBepeme ce, ye Bcuuku Yacmu ca yucmu U cyxu, Npegu ga 2u CoxpaHsiBame.
2 Moxkeme ga coxpaHsiBame guckoBeme 3a opopmsiHe B yekmegskemo 3a coxpaHeHue.

(duz. 28)
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OmcmpaHsBaHe Ha Heu3znpaBHocmu

B ma3u 2naBa ca 0606weHU Hal-4yecmo cpewaHume npobaemu, Ha koumo moxkeme ga

ce HambkHeme npu noa3BaHe Ha ypega. Ako He mokeme ga pazpewume npobaema ¢
nomMowma Ha uHdopmauusma no-goAay, nocememe www.philips.com/support 3a cnucuvk c
yecmo 3agaBaHu Bonpocu uau ce cBopskeme c ueHMBpa 3a 06cAykBaHe Ha nompebumenu

BB Bawama cmpaHa.

[nposnew | Mpwana —— [powerie |

MHgukamopume He
cBemBam.

Caeg HamuckaHe

Ha 6ymoHa 3a Bka./
uzka. ypegom u3gaBa
3BykoB cuzHan, Ho He
pabomu.

Mpegna3zHuam kaloy
ce 3ageticmBa u
ypegom BHe3anHO
cnupa uAu BHezanHo
ce nycka omHoBo

no Bpeme Ha
obpabomkama.

Mo Bpewme Ha
obpabomkama
ypegom cnupa ga
pabomu, kozamo
omBopume kanaka.

Mo Bpeme Ha
obpabomkama
ypegom cnupa. Hama
38ykoB cuzHan uau
npemuzBaHus.

LLlencenom 3a
3axpaHBaHe He e
cBop3aH npaBuaHo.

CmecumenHama kamepa,

guckoem 3a odopmsiHe
UAU NPegHUSM NaHeA e
cenobeH HenpaBuAHoO.

Konyemo Ha npegHus
naHeA e pa3xaabeHo.

MNpekomepHo
koauuecmBo cocmaBku
B ypega 3a nacma.

Om cvobparkeHus

3a 6e3zonacHocm
ypegom BuHazu
cnupa ga pabomu,
kozamo kanakem ce
omBopu no Bpeme Ha
obpabomkama.

Ypegbm 3a nacma e
npezpsiA Nopagu goA20
HenpekbcHamo Bpeme
Ha paboma.

MpoBepeme gaau wencerom
e BkaloyeH npaBuAHo u gaau
koHmakmom pabomu npaBuaHo.

YBepeme ce, ye caegBame
pvkoBogcmBomo 3a nompebumens,
3a ga cenobume npaBuaHo Bcuyku
yacmu.

YBepeme ce, ye npegHUsiM NaHeA e
gobpe cenobeH.

MakcumaanHomo koauvecmBo
6pawHo, ugnoa3BaHo 3a Beska
napmuga, e 500 2. Ako ce gobaBu
noBeue om 500 2, HaMaAeme
koaudecmBomo 6pawHo npegu
cregBawama napmuga.

Ako mpsbBa ga Bvzob6HOBUME
npeguwHama onepayus, 3amBopeme
gobpe kanaka u HamucHeme 6ymoHa
3a cmapm/nay3a.

M3kaloyeme 3axparHBaremo u
ocmaBeme ypega 3a nacma ga ce
oxAagu. 3a ga ce 3awumu no-gobpe
ekcnaoamauyuoHHUAM kuBom Ha
ypega, npogbakumeaHocmma

Ha paboma mps6Ba ga 6Gvbge no-
manko om 45 muHymu. Moskeme ga
nogHoBume u3noa3zBaHemo Ha ypega
caeg 15 MuHymu noyuBka.
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[posien | Mpwra————Jouense |

Om ypega uzmuya
manko Boga.

E1 ce noka3Ba Ha
ekpaHa.

Ypegbm cnupa

no Bpeme Ha
obpabomkama, Ha
ekpaHa ce noka3Ba
E2, uHgukamopume
Mu2am 61bp30 u
3Byuu 38ykoBo
npegynpexkgeHue.

EEE ce noka3Ba Ha
ekpaHa.

Bogama ce go6aBs
npegu Ha4yaromo Ha
npozpamama.

Auckom 3a opopmsiHe
He e npukpeneH.

Kanakom He e Ha
MSICMOMO CU UAU He e
npaBunHo 3akpeneH.

Aonamkama 3a
cmecBaHe moXke ga e
6AokupaHa om HakakBu
yy>kgu npegmemul.
Tecmomo moxe ga e
mBopge cyxo.

36paHa e 2pewHa
npozpama.

Ypegom e HeuznpaBeH.

CaegBatime uHcmpykuuume 6
pvkoBogcmBomo 3a nompebumens,
3a ga gobaBume Boga BegHaza creg
cmapmupaHemo Ha NpozpamMama.

3akpeneme gobpskava Ha gucka kbm
ocHoBHus 610k, 3akaveme npaBuaHo
gucka 3a opopmsaHe u 3akpeneme
npaBuAHO NpegHus naHeA kbm
ycmpoUlcmBomo.

MocmaBeme kanaka npaBuaHo.

M3kaloueme om uzmouHuka

Ha 3axpaHBaHe, noyucmeme

ypega 3a nacma u cregBalime
pvkoBogcmBomo 3a nompebumens
omHoB0o, 3a ga cmapmupame omHoBo
npuzomBgHemo Ha nacma.

Ob6vpHeme ce kbm cepBus.



Tutvustus

Onnitleme ostu puhul ja tervitame Philipsi poolt!

Philipsi pakutava tootetoe eeliste taielikuks kasutamiseks registreerige oma toode veebilehel
www.philips.com/welcome.

Toote Ulevaade (Joonis 1)

(@ | Segamiskambri kaas (® | Pastal®ikur

(@ | Segamiskambri kaane ohutusliliti ava Esipaneeli nupud

® | Toitekaabel @D | Esipaneel

@ | Kettahoidiku ohutusliliti @ | Vormimisketas

(®) | P&hiseade @3 | Kettahoidik

(® | Vormimisketaste sahtel Kettahoidiku ohutusliliti hoob
@ |Vee/jahu tass @ | Segamislaba

Puhastusharjake Segamiskamber

Juhtpaneeli lilevaade (Joonis 2)

@ | Toitenupp (® | Ainult pressimise nupp
@) | Ekraan (® | Nupp ,Automaatne”
® | Kaivitus-/pausinupp

Lahtivotmine ja puhastamine enne
esmakordset kasutamist

1 Eemaldage segamiskambri kaas. (Joonis 3)

2 Keerake esipaneeli juhtnupud lahti. (Joonis 4)
Markus: esipaneel on raske. Olge selle eemaldamisel ettevaatlik.

3 Eemaldage jarjest esipaneel, vormimisketas, vormimisketta hoidik, segamislaba ja
segamiskamber. (Joonis 5)

4 Puhastage koik eemaldatavad osad ja kuivatage need. (Joonis 6)

Kokkupanek

1 Lukake segamiskamber seadmesse. (Joonis 7)

2 Suunake segamislaba pohiseadme avasse. Sisestage segamislaba tdies ulatuses
pdhiseadmesse. (Joonis 8

3 Kinnitage kettahoidik seadme kilge. (Joonis 9)

4 Asetage vormimisketas kettahoidikule ja veenduge, et see oleks kindlalt kettahoidikule
kinnitatud. (Joonis 10)
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Markus: veenduge, et vormimisketta sisestivend ja kettahoidik oleksid digesti kinnitatud.
(Joonis 11)

5 Kinnitage esipaneel péhiseadme kulge. (Joonis 12)

Markus.
* Enne seadme kasutamist veenduge, et esipaneel oleks taielikult kinnitatud.
* Esipaneel on raske. Olge selle paigaldamisel ettevaatlik.

6 Keerake esipaneeli juhtnupud kinni. (Joonis 13)

Markus::kui esipaneel voi vormimisketas ei ole digesti paigaldatud, takistab ohutusluliti
seadme tootamist.

7 Sulgege segamiskambri kaas. (Joonis 14)

Markus: kui segamiskambri kaas ei ole digesti paigaldatud, takistab ohutusliliti seadme
tootamist.

Pastavalmistaja kasutamine

Koostisainete ettevalmistamine

Markus: jahu ja vedeliku méotmiseks kasutage kaasasolevat jahu/vee tassi.

Jahu ‘ Vett ‘ Vesi + muna

1 tass jahu (~250 g)

2 tassi jahu (~500 g)

1 Jahu moédtmiseks kasutage kdogikaalu. (Joonis 15)
Markus: dige suhte leidmiseks vaadake Ulaltoodud tabelit voi retseptiraamatut.
2 Eemaldage segamiskambri kaas. (Joonis 3)
3 Valage jahu kambrisse. (Joonis 16)
Markus: pange kambrisse vahemalt 200 g ja mitte Gle 500 g jahu.
4 Mdotke vajalik kogus vedelikku vastavalt kasutatud jahu kogusele. (Joonis 17)

Markus: dige suhte leidmiseks vaadake Ulaltoodud tabelit voi retseptiraamatut.

Pastavalmistamise programmi kaivitamine

1 Sisestage pistik pistikupessa. Pastavalmistaja esitab Uhe helisignaali ja kdik margutuled
vilguvad Uhe korra. (Joonis 18)

2 Seadme sisseltlitamiseks vajutage Sisse-/valja lulitamise nuppu. (Joonis 19)

3 Automaatse pastategemise programmi kaivitamiseks vajutage nuppu Start/paus.
(Joonis 20)
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Markus: kui seade ei ole automaatreziimis, vajutage nuppu Automaatne enne Start/
paus nupu vajutamist.

Parast segamise kaivitamist lisage aeglaselt vedelik kogu kaanes oleva ava ulatuses.
(Joonis 21)

Markus: parast vedeliku valamist drge taina segamise ajal Ghtki muud koostisainet lisage.
Muidu ei ole pasta tekstuur dige.

Kui pastavalmistaja segamise I8petab, kostab Uks piiks ning méne sekundi jarel algab
pasta pressimine. Kasutage soovitud pikkusega pastatoodete saamiseks pastaldikurit.
(Joonis 22)

Markus: kui vedeliku ja jahu suhe ei ole 6ige, siis pressimine ei 6nnestu. Sellisel juhul
valmistage koostisained uuesti ette.

Kui parast pasta valmimist selgub, et kambrisse on pisut tainast jadnud, voite esmalt

vajutada nuppu Ainult pressimine ja seejarel nuppu Kaivitus-/paus, et veel pressida.

(Joonis 23)

Markus

e Lisapressimine kestab 3 minutit.

e Pasta keetmise aeg oleneb isiklikest eelistustest, pastatoodete kujust ja portsjonite
arvust.

Tahelepanu!

Retseptiraamatus esitatud pastaretseptid on jarele proovitud ja nende toimivus kinnitatud.
Kui katsetate voi kasutate muid pastaretsepte, tuleb jahu ja vee/muna suhet muuta.
Pastavalmistaja ei anna haid tulemusi, kui uut retsepti vastavalt ei muudeta.

Markus

* Heade tulemuste saamiseks peab segamiskambris valminud tainas olema mure. Kui
tainas on mure, siis retsept toimib. Retsept ei toimi, kui tainas on liiga marg (tavaline
tainakonsistents) véi liiga kuiv (tainas naeb valja nagu jahu).

» Aastaaegadega seotud muutused ja eri piirkondadest parit koostisainete kasutamine
voivad jahu ja vee suhet mojutada. Voite retsepti soovitatud vahekorra alusel muuta.

e Gluteenivaba pasta voi gluteenivabade kupsiste valmistamisel arge jargige seadme
esitatud soovitatud vedelikukogust.

e Kaunviljajahu voi gluteenivaba jahu kasutamisel on vaja soovitatust vahem vett. Nende
retseptide puhul voite kasutada umbes 10-20 ml vahem vett kui soovitatud, kuid
retsepti muutmisel tuleb lahtuda jahu tiubist.

e ,Gluteen” on sideaine, mille tottu pastatooted ei murdu kergesti. Gluteenivaba jahu
ei sisalda sideainet, seetdttu on vaja paksendit, mis toimiks ,sideainena”, nt munad voi
ksantaan. Gluteenivaba jahu eri tlitibid toimivad pasta valmistamisel erinevalt. Moni
jahu ei sobi pasta valmistamiseks, nagu kookosjahu, méned jahuttitibid aga sobivad
hasti, naiteks kinojahu ja tatar.

e Muna- voi aedviljapasta valmistamisel vispeldage munasegu voi aedviljamahl kindlasti
veega Uhtlaseks seguks ning alles seejarel valage see kaanes oleva ava kaudu kambrisse.
Koostisainete lisamisel veenduge, et need oleksid vedelad.

e Kaasasolevast retseptiraamatust leiate ka pastaretseptide variatsioone.
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Puhastamine

1 Eemaldage toitepistik pistikupesast. (Joonis 24)

2 Eemaldage segamiskambri kaas. (Joonis 3)

3 Keerake esipaneeli juhtnupud lahti. (Joonis 4)
Markus: esipaneel on raske. Olge selle eemaldamisel ettevaatlik.

4 Eemaldage jarjest esipaneel, vormimisketas, vormimisketta hoidik, segamislaba ja
segamiskamber. (Joonis 5)

5 Eemaldage pdhiseadmest jahujadgid kuiva lapiga. (Joonis 25)

6 Eemaldage vormimiskettalt tainajaagid kaasasoleva puhastustooriistaga. Parast seda vdite
seda veega puhastada. (Joonis 26)

Markus: spagettide, jdmedate spagettide, nuudlite ja lintnuudlite vormimiskettaid laske
2-4 tundi 6hu kaes kuivada. Seejarel torgake tainas vastava puhastustooriistaga aukudest
valja.

7 Puhastage kdik eemaldatavad osad ja kuivatage need. (Joonis 6)

8 Puhastage juhtpaneel ja pastavalmistaja valine osa kuiva lapiga. (Joonis 27)

Hoiustamine
1 Eemaldage seade elektrivérgust ja laske sel jahtuda.

Markus: enne hoiustamist veenduge, et koik osad oleksid puhtad ja kuivad.
2 Vormimiskettaid saab sahtlis hoida. (Joonis 28)

Veaotsing

See peattkk annab Ulevaate Uldistest probleemidest, mis vdivad selle seadmega seoses
tekkida. Kui te ei suuda alljargneva teabe abil ise probleemi lahendada, kulastage veebilehte
www.philips.com/support, kus on loetelu korduma kippuvatest kiisimustest, voi vdtke
Uhendust oma riigi klienditeeninduskeskusega.

Kontrollige, kas toitepistik on
korralikult Ghendatud ja kas
pistikupesa tootab.

Toitepistik ei ole

Margutuled ei sitti. korralikult Ghendatud.

Parast toitenupu Segamiskamber,

vajutamist kostab vormimisketas voi Koigi osade digeks paigaldamiseks
seadmest helisignaal, | esipaneel ei ole digesti jargige kindlasti kasutusjuhendit.
kuid seade ei toota. paigaldatud.

Veenduge, et esipaneel oleks kindlalt

Esipaneeli nupp on lahti. paigaldatud,

Ohutuslaliti kaivitub
ja seade peatub voi

taaskaivitub jarsku Pastavalmistajas on liiga
tootlemise ajal. palju koostisaineid.

Iga partii valmistamise korral on
maksimaalne jahu kogus 500 g. Kui
lisati Gle 500 g jahu, vdhendage jahu
kogust enne jargmise partii valmistama
asumist.



Seadme t66 peatub,
kui tootlemise ajal
kaane avate.

Seade peatub
tootlemise ajal.
Hairesignaal ei kola ja
margutuli ei vilgu.

Seadmest lekib pisut
vett.

Ekraanil kuvatakse E1.

Seade peatub
tootlemise ajal,
ekraanil kuvatakse E2,
margutuled vilguvad
kiiresti ja kolab alarm.

Ekraanil kuvatakse EEE.

Ohutuse tagamiseks

peatub seadme t606 alati,
kui kaane tootlemise ajal

avate.

Pastavalmistaja on pika

ja pideva t606 tottu
Ulekuumenenud.

Vesi lisatakse enne

programmi kaivitamist.

Vormimisketas ei ole
paigaldatud.

Kaas ei ole paigas voi

pole digesti kinnitatud.

Voorkehad voivad

segamislaba blokeerida.

Tainas voib olla liiga kuiv.

Valitud on vale
programm.

Seade ei todta.
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Kui peate eelmist toimingut jatkama,
sulgege kindlalt kaas ja vajutage
kaivitus-/pausinuppu .

Eemaldage pastavalmistaja
toiteallikast ja laske sellel jahtuda.
Seadme tddea tagamiseks tohiks seade
tootada jarjest alla 45 minuti. Parast
15-minutilist pausi voite seadmega
uuesti to6d alustada.

Vee lisamiseks kohe parast programmi
kaivitamist jargige kasutusjuhendit.
Kinnitage kettahoidik pdhiseadme
kulge, paigaldage vormimisketas ja
kinnitage esipaneel korralikult seadme
kulge.

Kinnitage kaas digesti.

Eemaldage pastavalmistaja
toiteallikast, puhastage seade ja
jargige kasutusjuhendit, et pasta
valmistamist uuesti alustada.

Poorduge teeninduskeskusesse.



Kipicne
CaTbIn anfaHblHbI3 KyTThl 60NCbIH XaHe Philips koMnaHWsCbiHa KO KengiHi3!

Philips ycbiHaTbIH Konaaydbl TOMbIK NanaanaHy yuwid eHimai www.philips.com/welcome
BeO-calTbiHOA TIPKEHI3.

OHimre >xannbl wony ( 1-Cyper)

(D | ApanacTblipy KamepachbIHbIH KakmaFbl

®

[MacTa Nblwarbl

ApanacTtbipy Kamepachl KaknafbiHa

apHanfaH cakTaHObIPFbIL COHAIPTIL ANnpbiHFbI NaHenbaeri TyTkanap
Teciri
TOK CbIMbI ANObIHFbI MaHeNb
WNCK YCTaFbILLThIH CAKTaHObIPFbILL .
A yerar H CakTaHAelp ®dopmanay auckici
coHAipriLi

Heri3ri 6enik

Lunck YCTafbllbl

®opmanay AUCKTepiH cakTay OpHbl

JVCK yCTaFbIWTbIH CaKTaHAbIPFbILL
COHAIPTILWIHIH NiHTIperi

Cy/man enweyill cTakaHbl

ApanacTbipy KypasbiHbIH Kanafbl

@0 @ Ve E ©

Tazanafbiw wWeTka

SlCIEChCIECRE)

ApanacTelpy Kamepachl

backapy naHeniHe wony ( 2-CypeT)

® | Kocy/ewwipy Tyimeci

O

MaTiH Bepyre apHafifaH apHanfaH Tynme

@ | Oucnneit

®

ABTOMaTTbI PEXUM TyMec

(® | bactay/kigipTy Tyimeci

Anfaw peT nanMganaHappaa 6esweKkTey )XaHe

Tasanay

1 ApanacTtbipy KaMepacbiHbIH KaknafblH afbiHbi3. ( 3-CypeT)
2 AnpblHFbl NaHenberi backapy TytkanapbiH 6ocaTbibi3. ( 4-CyperT)

ECKeane. ANAbIHFbI NaHeNb ayblp. OHbl epeKkLle CakTbIKMNeH ajlblHbl3.

3 AngblHfbl NaHenbdi, hopmManay anckinepi, opmanay QUCKiHIH yCTafblLLbIH, apanacTsipy
KanakLlacblH XaHe apanacTbipy KamepacblH peT-peTiMeH benlekTeris. ( 5-CypeT)

4 Anmanbl-caniManbl benwekTepai Xybin, KypFaTbin cypTiHi3. ( 6-CypeT)

XunHay

1 ApanacTblpy KamMepacbiH KYPbIIFbIHBIH iLliHe opHaTbIHbI3. ( 7-CypeT)

2 ApanacTblpy KanakLacblH Heri3ri KypbUIFblAaFbl TeCikke OpHaTbIHbI3. ApanacTbipy
KasaKLachliH HETi3ri KypblIFblFa TipenreHre AeniH eHrisiHi3. ( 8-Cyper)
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w

[ncK ycTaFbllWbIH KypbIFbiFa xanfaHbi3. ( 9-Cyper)
4 @opmanay OMCKiH ANCK YCTaFbILKA OPHAaTbIHbI3 4a, OHbIH, ANCK YCTaFbILLKA MblKTamn
BekKiTinreHiHe ko3 XeTKi3iHi3. ( 10-CypeT)

Eckeprne. ®opmanay OUCKiHIH XaHe AUCK YCTafFbILWThIH iLKi KyblChbl Bip-6ipiHe aypbic cam
KenreHiHe ke3 xeTki3iHi3. ( 11-CypeT)

5 AnAbiHFbl NaHenbAi Herisri KypblnfbiFa Xanfanbi3. ( 12-CypeT)

EckepTtne:
e KypblafblHbl KONAAHYAbIH anAblHOA, HETi3r NaHeNbAiH MblkTan OekiTinreHiHe ke3
KETKI3iHi3.
*  AnppiHFbl NaHesnb ayblp. OHbl epekLe CakKTbIKMEH XXUHAHbI3.
6 AnnblHFbl NaHenbaeri backapy TyTKanapbiH bypan KaTanTbiHbI3. ( 13-CypeT)

Eckeptne. AngbiHfbl NaHenb Hemece popmManay AUCKi AypbiC OpHaTbIIMaca, OHAA
CaKTaHAbIPFbILL COHAIPTILL KYPbITFbIHBIH XYMbIC iCTEMN KeTYiHIH angbiH anagbl.

7 ApanacTblpy KamepacbliHbIH KaknaFbiH XabbiHbi3. ( 14-CypeT)

EckepTtne: Erep apanacrtbipy kaMmepachlHbIH KakKnafbl AypbliC OpHAaTbIIMAca, Kayinci3gik
aybICTbIPbIN KOCKBILLbI KYPangblH XYMbIC iCTEN KETYiHIH angblH anagbl.

NMacTta MawmHacbIH naﬁnanaHy

WHrpepgneHTTEepai AanbiHOay

EckepTne. YH MeH CyMbIKTbIKTbIH, MOJILLEPiH eJiLley VLLIH, XUbIHTbIKKA KiIPEeTiH YH/cy
eJILeyill CTakaHbIH KONAaHbIHbI3.

¥H ‘ ‘ Cy + XyMbIpTKa

1 cTakaH yH (~2507)

[T &

|

2 cTakaH yH (~500T) &
@

1 YHHbIH MOLWepPiH enLwey YLiH, acy Tapa3blCbiH KonaaHbiHbI3. ( 15-CypeT)
Eckeptrne. [lypbiC apakaTbiHACbIH XXOfapblAafbl KeCcTedeH Hemece peLenTTep KitabbiHaH
KapaHbl3.

2 Apanactblpy KaMepacblHblH KaknafbiH anbiHbi3. ( 3-CypeT)

3 YHAbl kamepafa cebini3. ( 16-CypeT)
EckepTtne. Kamepara 200 rpamHaH a3 HeMece 500 rpamMHaH kenempae yH casiMaHpi3.

4 Konpa 6ap yHFa Cankec CyMbIKTbIKTbIH KAXeTTi MenwepiH enwen;is. ( 17-CypeT)

Eckeptne. [JypbIC apakaTbiHaCbIH XOFapblaarbl KecTefeH HeMece peLenTrep KitabbiHaH
KapaHpi3.
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MacTa xacay 6argapnamacbiH 6actay

1

2
3

AlLaHbl KyaT po3eTkacblHa KOCbiHbI3. Kypbiifbl cvrHan 6epin, 6apnbik nHankatopnap 6ip
peT XaHbin-coHeqi. ( 18-CypeT)

KypblnfbiHbl KOCY YLWiH, Kocy/ewwipy TynmeciH 6acbinbI3. ( 19-CypeT)

ABTOMaTTbI TYpAe nacTa nicipy 6armapnamacsiH icke kocy yWwiH bacTay/KigipTy TyiMeciH
6acbiHbI3. ( 20-CypeT)

EckepTtne. Kypblnfbl aBTOMaTThl pexxnmMae 6onmaca, oHfa bacray/kigipTy TyrimMeciH
6acymblH angpliHaa, ABTO TYMMECiH 6acbiHbI3.

Nney 6actanfaHHaH KeniH CyMbIKTbIKTbI KaKnakTafbl TECIKTIH 6OMbIMEH aKbIPbIH KYAbIHbI3.
(21-CypeT)

EckepTne: Kamblpabl apanactbipy Ke3iHAe CyMbIKTbIKTbI KyFaHHaH KeniH backa
NHIpeaneHTTepai KOCMaHbl3. ONTNece, 0Nl MacTa TEKCTYPACbIHbIH HOTUXECIHE acep eTedi.

MacTa xacay Kypasbl apanacTblpbin 60NfaHHaH KeiiH, 6ip AblObiC cMrHaNbl ecTinedi ae,
OipHelle cekyHATaH keniH NacTa bepine 6actanabl. KaxeTTi y3bIHAbIKTaFbl MacTaHbl Kecy
YWiH nacTa nbllwafbiH KONAaHbIHbI3. ( 22-CypeT)

EckepTne. Erep cyMbIKTbIK MeH YH KaTbiHaCkl AypbiC emec 6onca, 6acy apkblibl hopmanay
caTTi 60oIManabl. byn Xxafaanaa MHrpeaneHTTepPAl KarTa danbiHOAHbI3.

6 [lacTa nickeHHEeH KeniH, Kamepada KamblpablH 6ipa3 Menuepi kanbin Kosabl, CO Ke3ae
KaMblpbl KOCbIMLLIA Bepy yaepiciH icke kocy ywiH Kamblp 6epy FaHa TyMeciH, cofaH COH
Bacray/KigipTy TynmeciH 6acbinbI3. ( 23-CypeT)

EckepTtne
* KocbimMLa kamblp 6epy yaepici 3 MUHyT 6onbl Xanfacaabl.
e [lacTaHbl Nicipy yakbITbl XXeke napamMmeTpiepre, nacta nNilliHOepiHe XXaHe yiec CaHbliHa
DOalnaHbICTbl ©3releneHe;.
MaHbI3abl!

PeuenTTep kiTabbiHAa OepinreH NacTa peLenTTepiHin COTTI WbIFybIH TeKCepireH.
DKCNeprMeHT xkacay HeMece Backa Aa ac nicipy peuenTTepiH NanganaHy yLiH YHHbIH XXaHe
CyLbIH/XXYMbIPTKANapAblH apakaTblHaCkIH Ty3eTy kepek 6onagbl. XKaHa pelLenTTi cankeciHLe
Ty3eTrneceHi3, NacTa xacay KypaJsibl Xakcbl HITUXeNepre Ko XeTKizyre MyMKiHAiK 6epmengi.

Eckeptne

o KakCbl HITUXKEre KO XeTKi3y YLUIH Kamblpabl Uney KamepacbiHAa yrinmMeni 6onysbl
Kepek. Erep kamblp yrinmeni 60nbin KepiHce, peuenT Xakcbl LWblFaabl. Erep kaMblp TbiM
binFan 6osca (KaMblpablH 9AETTErT KOHCUCTEHLMACHI CUAKTHI) HEMeCe ThiM KypFak, 6osica
(kamMblpAblH YHbI Ker 60J1ca), peLenT AypbIC LWbiKnanabl.

* MaycbiMIbIK ©3repictep MeH Typli anMakTaphaH ajblHFaH HrpeaueHTTepai
nanpanaHy yH/cy KaTblHaCblHa 9CeP eTyi MYMKiH. ¥CbIHbIJIFaH apakaTbIHACTbIH Heri3iHae
Ty3eTyre 6onagbl.

* [JIIOTEHCI3 NacTa HeMece rneyeHbe MicipreH kesae, Kypblifbl KOPCETKEH CYyMbIKTbIKTbIH,
YCbIHbIJIFaH MeJILLEPIH cakTaMaHbl3.

* bypLuak yHbIH HemMece M0TeHC I3 YHAObI NanfanaHfania a3 cy KaxeT. byn TaFampap yiliH
wamameH 10-20 mn a3 mesnLepae kongaHyfa 6onaabl, 6ipak Xofapblga anTblIFaHaaN,
YHHbIH TypiHe 6annaHbICTbl ©3repictep 60ybl MyMKIH.
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o «[ntoTeH» — Oy NacTaHblH OHaM CbiHOAYybIH KaMTaMachl3 eTeTiH 6alNaHbICTbIPFbILL,
FIOTEHCI3 YHHbIH KypaMblHAA 6annaHbICTbIPFbILL XXOK, CORAbIKTAaH «6alinaHblCTbIPFbILL»
peTiHAe KOMaHAbIPaTbIH MHIPEAMEHT KAXET, MblCasibl, XXYMbIPTKA HEMeCe KCaHTaH.
Typni rOTEHCI3 YH Typepi nacTa xacay KesiHge backalla apekeT eTedi. Kernbip yHaap
KOKOC YHbl MEH aK KYpIilLl YHbl CUSIKTbI YH MacTa Xacayfa KeiMelni; Kenbip yH Typnepi
>KakCbl peKeT eTefj, MblCaibl, KBUHOA XaHe KapakyMblK YHbI.

e KyMbIpTKa NacTtacbiH HEMeCe KeKeHiCTep MacTacbiH Xacay KesinAe, KaknakTafbl Tecik
apKpIIbl KaMepaFa KYoAblH anablHAa, XYMbIPTKA KOCMaCbiH HeMece KekeHicTep
LWbIPbIHbIH CyMeH BipKenki eTin wankanpl3. IHrpeaneHTTepai Kocy Ke3iHae, onap Cymbik,
EeKEeHiHe KO3 XeTKi3iHi3.

e [lacTa peuenTTepiHiH KOCbIMLIA HyCKanapblH peuenTTep KiTabblHaH KapaHbI3.

Tasanay

1
2
3

ALLaHbl 31eKTpAIiK po3eTKafaH cyblpbin anbiHbi3. ( 24-CypeT)

ApanacTblpy KaMepacblHbIH KaknafblH anbiHbi3. ( 3-CypeT)

AnpapbiHFbl NaHenbaeri 6ackapy TyTkanapbiH 6ocaTbiHbI3. ( 4-CypeT)

Eckeptne. AnfbiHfbl NaHesb aybip. OHbl epekLue cakTblKMeH ablHbi3.

AnAblHFbI NaHenbai, popmanay ouckinepin, dopmanay AUCKiHIH yCTafblLbIH, apanacTbipy
KaJlakLLacblH X9He apanacTblpy KaMepacklH peT-peTimeH benwekTen;i3s. ( 5-CypeT)

Heri3ri Kypangafbl YHHbIH KangblKTapblH KYPFakK KaMblpAblH, KOMEriMeH CypTiHi3.
(25-CypeT)

Kamblp KanoplKTapblH X0t YLiH, hopManay AnckiciH bepinreH Tasanay KypaibiMeH
Ta3zanaHbi3. OcblOaH KeiH OHbl CymeH Ta3anan anacbis. ( 26-Cyper)

Eckeptne. CnareTTu, KasblH ClareTTu, KaneanHu XXaHe eTTy4rHIM XXacayFa apHaifaH
hopmanay onckrepiH 2-4 carat 6onbl ayafa kenTipiHiz. CogaH CoH, ca KeneTiH Ta3apTy
Kypasi-calMaHbIHbIH KEMeriMeH TecCiKTepAeri Kamblpbl KETiPiHi3.

Anmanbl-canmansl 6enexkTepai XybIn, KypFaTbin cypTiHi3. ( 6-CypeT)

backapy naHeniH xaHe nacTa xacay KypasblHblH CbIpTKbl 66MiriH Tazanay yiiH KypFak,
MaTaHbl NagananblinbI3. ( 27-CypeT)

Cakray

1

K\(paﬂ,ﬂ,bl PO3€eTKadaH aXXblpPaTbIN, CybITbIMN aiblHbI3.

EckepTne. bapnbik 6enliekTepai cakTayablH anablHaa, onap Ta3a XaHe KypFak 60osybl
KaXeT.

dopManay ANCKTePiH cakTay opHblHAa cakTayfa 6onaabl. ( 28-Cyper)
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AKaynbiKTapabl )Xol

byn Tapayfa KypbliFblga eH Ken kesgecyi MyMKiH akay/iblkTap XuHakTanfaH. Erep temeHgeri
aKnapaTTbiH KeMeriMeH MaceneHi Wwelle anmacaHbiz, www.philips.com/support TopabbiHa
Kipin, XXWi KOWbINATbIH CypakTap Ti3iMIH KapaHbl3 Hemece eniHi3feri TyTbiHyLWbInapabl Kongay
opTasblfbiHa xabapacbIiHbI3.

ocone ——coneoi  Jwewmi |

NHonkaTopnap
KaHbangbl.

Kocy/ewwipy TyMeciH
DackaHHaH KeniH,
KYPbINFbI CUrHas
Oepegi, 6ipak, KymMbiC
icTemengi.

XKymbic 6apbicbiHOa
CaKTaHAbIPFbILL
CoHAipriw icke
Kocbladpl aa,
KYPbIIFbl KEHETTEH
TOKTan Kanaapl

0a, KanTagaH icke
KOCbl1aabl.

XKymebic BapbicbiHAA
Kaknak, albliFaH
Ke3ze, Kypblifbl
KYMbIC icTemen
Kanagbl.

KypbInsbl KyMblC
OapbICbiHAa TOKTan
Kana 6epepni. AnaTTbik,
CUrHan Hemece
>KaHbIMN-COHETIH
WHOMKATOPAAP XKOK,

KyaT cbiMbl AypbIC
XanfaHbaraH.

Apanactbipy KaMepachl,

thopmanay aucki Hemece
anablHFbl NaHe b Aypbic
KypacTblpblsIMaFraH.

AnablHFbl NaHenbaeri
TyTKa Bypan
KaTanTblIMaFaH.

MNacrta >kacay KypanbliHAa
VHIpeaneHTTep ThiM
Ker.

Kayinci3gik cebentepiHe
©annNaHbICTbI, XXYMbIC
OapblicbiHAa Kaknak,
alllblfiFaH ke3ae,

KYPbIIFbl TOKTaM Kasaagbl.

MacTa xacay Kyparbl
y3aK, Y34iKCi3 XXyMbIC
yaKpITbIHa BaNaHbICTbI
LwamagaH TbiC
KbI3AbIPbINAbI.

KyaT po3eTKacbIHbIH, TUiCiHLLe
KOCbIJIFaHbIH XX9He PO3eTKaHbIH
TUICIHLLE XXYMbIC ICTeN TypFaHbIH
TeKCepiHi3.

bapnbik 6eniexkTepai Aypbic
KypacTblpy OoMbIHLLIA NakgananyLbl
HYCKayJblFblH OPbIHOAHbI3.

ANObIHFbI NaHEeNbAIH OypbIC
KYPaCTbIpbl/ifaHblHa K&3 XEeTKi3iHi3.

YHHbIH 9pOip TOoNTamafa apHanfaH
Makcumangpbl kenemi 500 r. 500 r-HaH
a3 Mesnulepi KocblFaH bosca, kesekTi
peT apanacTbipyabiH anfblHaa YHHbIH
MOJILLEPiH a3anTbIHbI3.

ANfbIHFbI ONepaLMsHbl kKaiTa bacTay
YLUiH, KaKnaKTbl MblKTamn >KabblHbI3 A3,
bactay/KigipTy TynMmMeciH 6acbiHbI3.

KyaT ke3iHeH axblpaTbIn, nacTa xacay
KypasbiH CybITbiHbI3. KypblIFbiHbIH
y3aK yaKpbIT 60Mbl KbI3MET eTy Mep3iMiH
KaMTaMachl3 eTy YLUiH, Y34iKCi3 XXYMbIC
icTey yakbITbl 45 MUHYTTaH acnaybl THiC.
Kypbl1FbiHbl 15 MUHYTTBIK Y3i1iCTeH
KeliH KaTafaH KonfdaHyfa 6onagbl.
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(ocene | cevesi |wewmi |

KypannaH asfaHTtam cy
KeseMi afbin Typ.

JkpaHga «E1»
KepceTineni.

KypbIFbl XXYMbIC
OapbicbiHAA TOKTamM
kana 6epeni, skpaHaa
«E2» kepceTinen,
nHOuKaTopnap Tes
>KaHbIN-COHEeOi XaHe
anaTTblK CUrHas
ecTinepi.

JkpaHga «EEE»
KepceTineai.

barpapnama icke
KOCblIMac BYpbIH, Cy
KOCbINAbI.

dopmanay ancki
XanfaHbaraH.

Kaknak e3 opHbiHa
KOWMblIMaFaH Hemece
JYpbIC OpHATbINIMaFaH.

Apanactbipy KypasblHbIH,
Kanafbl kenbip 6eTeH
3aTTapMeH Kegepri
TyObIpYybl MYMKIH.

KambIp TbIM KypFak,
60oybl MYMKIH.

KaTe 6bargapnama
TaHOaNAb!.

KypbInfbl iCTEH LWbIKKAH.

baroapnama icke KoCblIFaHHaH
KeWMiH Cy KOCy YLiH NanganaHyLubl
HYCKaYJIblFbIHbIH, HYCKAynapblH
OPbIHAAHbI3.

Onck ycTafbiWThl Heri3ri 61okka
XanfaHbl3, hopManay OncKiH oypbic
>Ka/IFaHbI3 XKoHe anablHFbl NaHe b
KypblIfblFa MblKTan 6eKiTiHi3.

KaknakTbl AypbiCTan OpHaTbIHbI3.

KyaT ke3iHeH axbIpaTbIr, nacra
acay KypanblH Ta3anaHbl3 a, nacra
>Kacay NpoLeciH KarTa icke Kocy YLUiH
nanganaHyLlbl HyckaysblFblH KanTa
OpPbIHAAHbI3.

CepBl/IC OpTaiblfbIMEH Xa6apﬂaCbIH,bI3.



Uvod

Cestitamo vam na kupnji i dobro dosli u Philips!

Kako biste potpuno iskoristili podrsku koju nudi Philips, registrirajte svoj proizvod na
www.philips.com/welcome.

Pregled proizvoda (SI. 1)

Poklopac komore za mijeSanje

Rezac tjestenine

Otvor sigurnosne sklopke na poklopcu
komore za mijesanje

Gumbi na prednjoj ploci

Kabel za napajanje

Prednja ploca

Sigurnosna sklopka drzaca diska

Disk za oblikovanje

Glavna jedinica

Drzac diska

Spremnik diska za oblikovanje

Rudica sigurnosne sklopke drzaca diska

Salica za vodu/bradno

Lopatica za mijesanje

CICICICICICIECRS

Cetka za &i3cenje

P@EREE ©® ©

Komora za mijeSanje

Pregled upravljacke ploce (SI. 2)

O)

Gumb za ukljucivanje/iskljucivanje

O

Gumb za funkciju ,Samo istiskivanje”

@

Zaslon

®

Gumb za automatski rad

®

Gumb za pokretanje/pauziranje

Rastavljanje i ¢iS¢enje prije prve uporabe

1 Skinite poklopac komore za mijesanje. (SI. 3)

2 Otpustite upravljacke gumbe na prednjoj plodi. (SI. 4)

Napomena: prednja je ploca teska. Budite narocito oprezni prilikom njezinog uklanjanja.

3 Rastavite prednju plocu, disk za oblikovanje, drzac diska za oblikovanje, lopaticu za
mijesanje i komoru za mijesanje. (SI. 5)
4 QOcistite sve odvojive dijelove i obrisite ih. (SI. 6)

Sastavljanje

1 Gurnite komoru za mijeSanje u aparat. (SI. 7)

2 Lopaticu za mijeSanje usmijerite prema otvoru glavne jedinice. Umetnite lopaticu za

mijesanje do kraja u glavnu jedinicu. (SI. 8)

3 Pricvrstite drzac diska na aparat. (SI. 9)

4 Stavite disk za oblikovanje na drzal diska i provjerite je li dobro pri¢vri¢en na njemu.
(S1.10)
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Napomena: provjerite jesu li unutrasnjost diska za oblikovanje i drzac diska pravilno
postavljeni. (SI. 11)

5 Pricvrstite prednju plocu na glavnu jedinicu. (SI. 12)

Napomena:

e Prije upotrebe aparata provjerite je li prednja ploca potpuno pricvrs¢ena.

e Prednja je ploca teSka. Budite narocito oprezni prilikom njezinog sastavljanja.
6 Pricvrstite upravljacke gumbe na prednjoj plodi. (SI. 13)

Napomena: ako prednja ploca ili disk za oblikovanje nisu pravilno sastavljeni, sigurnosna
sklopka sprijecit ce rad aparata.

7 Zatvorite poklopac komore za mijesanje. (SI. 14)

Napomena: ako poklopac komore za mijeSanje nije pravilno postavljen, sigurnosna
sklopka sprijecit ¢e rad aparata.

Upotreba aparata za tjesteninu

Priprema sastojaka

Napomena: za mjerenje brasna i tekucine upotrebljavajte prilozenu Salicu za brasno/vodu.

Brasno ‘ Voda ‘ Voda + jaje
G e O e

1 Salica brasna (~250 g) & &
o — o J—

2 3alice brasna (~500 g)

o

2 Skinite poklopac komore za mijesanje. (SI. 3)
3 Uspite brasno u komoru. (SI. 16)

Napomena: u komoru nemojte stavljati manje od 200 g ili vise od 500 g brasna.
4 Potrebnu koli¢inu tekucine izmjerite sukladno brasnu koje upotrebljavate. (SI. 17)

ANz

Pokretanje programa za izradivanje tjestenine

1 Utikac ukopdajte u zidnu uti¢nicu. Aparat e se oglasiti jednom i svi ¢e indikatori jednom
bljesnuti. (SI. 18)

2 Pritisnite gumb za ukljucivanje/iskljucivanje kako biste ukljucili aparat. (SI. 19)
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3

Pritisnite gumb za pokretanje/pauziranje kako biste pokrenuli automatski program za
izradivanje tjestenine. (SI. 20)

Napomena: ako aparat nije u automatskom nacinu rada, pritisnite gumb Automatski
prije nego Sto pritisnete gumb pokretanje/pauziranje.

Nakon pocetka mijeSanja polako ulijte tekudinu cijelom duljinom otvora na poklopcu.
(S1.21)

Napomena: tijekom mijesanja tijesta nemojte dodavati druge sastojke nakon ulijevanja
tekudine. U suprotnom, to bi moglo utjecati na teksturu tjestenine.

Nakon $to aparat za tjesteninu zavrsi s mijesanjem, oglasit ¢e se jednim zvucnim signalom i
poceti istiskivati tjesteninu nakon nekoliko sekundi. Rezacem tjesteninu izreZite na Zeljenu
duljinu. (SI. 22)

Napomena: ako omjer tekucine i brasna nije tocan, istiskivanje nece uspjeti. U tom slucaju
ponovo pripremite sastojke.

Ako nakon izradivanja tjestenine primijetite ostatke tijesta u komori, mozete pritisnuti

gumb za samo istiskivanje, a zatim gumb za pokretanje/pauziranje za dodatno

istiskivanje. (SI. 23)

Napomena

e Dodatno istiskivanje traje 3 minute.

* Vrijeme kuhanja tjestenine ovisi o osobnim preferencijama, oblicima tjestenine i broju
porcija.

Vazno!

ceve

eksperimentirate s drugim receptima za tjesteninu ili ih upotrebljavate, morat cete prilagoditi
omjer brasna i vode/jaja. Aparat za tjesteninu nece uspjesno raditi ako sukladno ne podesite
novi recept.

Napomena

* Kako bi rezultati bili dobri, vazno je da tijesto u komori za mijesenje izgleda mrvljivo.
Ako tijesto izgleda mrvljivo, recept ce uspjeti. Recept nece uspjeti ako je tijesto previse
vlazno (izgleda kao dobro poznata konzistencija tijesta) ili previse suho (kad tijesto
izgleda samo kao brasno).

» Sezonske promjene i upotreba sastojaka iz razli¢itih regija mogu utjecati na omjer
brasna i vode. Mozete prilagoditi prema preporucenim omjerima.

 Prilikom izradivanja tjestenine ili keksa bez glutena, nemojte slijediti preporucenu
koli¢inu tekucine koju aparat prikazuje.

e Kad upotrebljavate brasno od mahunarki ili brasno bez glutena, treba manje vode nego
sto je preporuceno. Za ove recepte mozete upotrijebiti oko 10 — 20 ml manje, ali kao Sto
je prethodno navedeno, postoje promjene ovisno o vrsti brasna.

e ,Gluten”je vezivo kojim se osigurava da se tjestenina ne lomi lako. Brasno bez glutena
ne sadrzi vezivo, pa za povezivanje treba sredstvo za zgusnjavanje, npr. jaja ili ksantan
gumu. Razlicite vrste bezglutenskog brasna daju drukcije rezultate za izradivanje
tjestenine. Neke vrste brasna nisu pogodne za izradivanje tjestenine, primjerice
kokosovo brasno, dok neke vrste brasna daju dobre rezultate, primjerice brasno od
kvinoje i heljde.
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e Kad izradujete tjesteninu s jajima ili povréem, pazite da smjesu s jajima ili sok od povrca
ravnomjerno izmijesate s vodom prije ulijevanja u komoru kroz otvor na poklopcu. Kad
dodajete sastojke, pazite da budu u teku¢em obliku.

e Dodatne varijacije recepata potrazite u prilozenoj knjiZici s receptima za tjesteninu.

Cis¢enje

1
2
3

7
8

Iskopdajte utikac iz uti¢nice. (SI. 24)

Skinite poklopac komore za mijesanje. (SI. 3)

Otpustite upravljacke gumbe na prednjoj ploci. (SI. 4)

Napomena: prednja je ploca teska. Budite narocito oprezni prilikom njezinog uklanjanja.
Rastavite prednju plocu, disk za oblikovanje, drza¢ diska za oblikovanje, lopaticu za
mijeSanje i komoru za mijeSanje. (SI. 5)

Ostatke brasna na glavnoj jedinici ocistite suhom krpom. (SI. 25)

Disk za oblikovanje ocistite prilozenim alatom za cis¢enje kako biste uklonili ostatke tijesta.
Nakon toga ga mozete oprati vodom. (SI. 26)

Napomena: diskove za oblikovanje Spageta, debelih/tankih Spageta i fettuccina ostavite
da se suse na zraku 2 do 4 sata. Zatim odgovarajuc¢im alatom za ciscenje izgurajte tijesto iz
otvora.

Odistite sve odvojive dijelove i obrisite ih. (SI. 6)

Suhom krpom odistite upravljacku plocu i vanjsku stranu aparata za tjesteninu. (SI. 27)

Spremanje

1

2

Iskljucite aparat iz napajanja i ostavite ga da se ohladi.
Napomena: prije spremanja provjerite jesu li svi dijelovi isti i suhi.
Diskove za oblikovanje moZzete spremiti u ladicu za spremanije. (SI. 28)

Rjesavanje problema

U ovom poglavlju opisani su najcesci problemi s kojima biste se mogli susresti prilikom
uporabe aparata. Ako problem ne mozete rijesiti pomocu informacija u nastavku, posjetite
www.philips.com/support kako biste pronasli popis Cestih pitanja ili se obratite centru za
korisnicku podrsku u svojoj drzavi.

Indikatori se ne Utikac za napajanje nije
ukljucuju. pravilno ukopcan.

Nakon pritiska gumba | Komora za mijesanje,
za ukljucivanje/ disk za oblikovanje
iskljucivanje aparat se | ili prednja ploca nisu
oglasava, ali ne radi. pravilno sastavljeni.

Provjerite je li utikac za napajanje
pravilno ukopcan i radi li uti¢nica
pravilno.

Pratite upute u korisnickom priru¢niku
kako biste pravilno sastavili sve
dijelove.
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Aktivira se sigurnosni
prekidac i aparat se
iznenada zaustavlja
ili se ponovo pokrece
tijekom obrade.

Tijekom obrade aparat
prestaje raditi kad
otvorite poklopac.

Aparat se zaustavlja
tijekom obrade.
Nema zvuka alarmaili
bljeskova.

Iz aparata curi mala
koli¢ina vode.

Na zaslonu ¢e se
prikazati ,E1".

Aparat se zaustavlja
tijekom obrade, na
zaslonu se prikazuje
E2, indikatori brzo
bljeskaju i oglasava se
alarm.

Na zaslonu se
prikazuje EEE.

Gumb na prednjoj ploci
labav je.

Previse sastojaka u
aparatu za tjesteninu.

Iz sigurnosnih razloga
aparat uvijek prestaje
raditi kad se poklopac
otvori tijekom obrade.

Aparat za tjesteninu

pregrijao se zbog dugog

neprekidnog rada.

Voda se dodaje prije
pocetka programa.

Disk za oblikovanje nije
postavljen.

Poklopac nije na
mjestu ili nije pravilno
postavljen.

Neki strani predmeti

mogu blokirati lopaticu
za mijesanje.

Tijesto je mozda previse

suho.

Odabran je pogresan
program.

Aparat ne radi pravilno.

Pazite da prednja ploca bude ¢vrsto
pri¢vrSéena.

Maksimalna kolic¢ina brasna za svaku
seriju iznosi 500 g. Ako se doda viSe od
500 g, smanijite koli¢inu brasna prije
sljedece serije.

Ako trebate nastaviti s prethodnom
radnjom, pravilno zatvorite poklopac
i pritisnite gumb za pokretanje/
pauziranje.

Iskopcajte kabel napajanja i ostavite
aparat za tjesteninu da se ohladi.

Kako biste bolje zastitili vijek trajanja
aparata, neprekidno vrijeme rada treba
biti krace od 45 minuta. Aparat mozete
ponovo pokrenuti nakon 15 minuta
neaktivnosti.

Slijedite upute u korisnickom priruc¢niku
kako biste dodali vodu odmah nakon
pokretanja programa.

Postavite drzac diska na glavnu
jedinicu, pravilno postavite disk za
oblikovanje i pravilno pricvrstite
prednju plocu na uredaj.

Pravilno pricvrstite poklopac.

Iskopdajte iz izvora napajanja, ocistite
aparat za tjesteninu i ponovo slijedite
upute u korisnickom prirucniku kako
biste ponovo pokrenuli izradivanje
tjestenine.

Kontaktirajte servisni centar.



S

vadas

veikiname jsigijus ,Philips” gaminj ir sveiki atvyke!

Norédami pasinaudoti ,Philips” siiloma pagalba, uzregistruokite savo gaminj adresu
www.philips.com/welcome.

Gaminio apzvalga ( 1 Pav.)

Maisymo kameros dangtis Makarony pjaustytuvas

Maisymo kameros dangcio apsauginio

jungiklio anga Priekinio skydelio rankenélés

Maitinimo laidas Priekinis skydelis

Disko laikiklio apsauginis jungiklis Formavimo diskas

Pagrindinis jrenginys Disky laikiklis

Formavimo disko laikymo vieta Disko laikiklio apsauginio jungiklio svirtis

Vandens/milty puodelis Mentelé maisymui

CICICICICICIECRS

P@EREEB ® @

Valymo Sepetélis MaiSymo kamera

Valdymo skydelio apzvalga ( 2 Pav.)

(@ | JjJungimo/igjungimo mygtukas

@ | Ekranas

® | Tik i$stimimo mygtukas
(® | Automatinio veikimo mygtukas

(® | Paleidimo/pauzés mygtukas

ISmontavimas ir valymas pries pirmajj naudojima

1 Nuimkite maisymo kameros dangtj. ( 3 Pav.)

2 Atleiskite priekinio valdumo skydelio rankenéles. (4 Pav.)
Pastaba. Priekinis skydelis yra sunkus. Jj nuimdami bakite ypac atsargus.

3 ISmontuokite is eilés priekinj skydelj, formavimo diska, formavimo disko laikiklj, maiSymo
mentele ir maisymo kamera. (5 Pav.)

4 Nuplaukite visas nuimamas dalis ir sausai jas nuvalykite. ( 6 Pav.)

Surinkimas

1 Jstumkite maiSymo kamera j prietaisa. ( 7 Pav.)

2 statykite maiSymo mentele j anga pagrindiniame jrenginyje. Jkiskite maiSymo mentelé iki
galo j pagrindinj jrenginj. ( 8 Pav.)

3 Pritvirtinkite disko laikiklj prie prietaiso. (9 Pav.)
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4 Uzdékite formavimo diska ant disko laikiklio ir jsitikinkite, kad jis tvirtai pritvirtintas prie
disko laikiklio. ( 10 Pav.)

Pastaba. |sitikinkite, kad formavimo disko vidiné ertmé ir disko laikiklis yra tinkamai
sumontuoti. ( 11 Pav.)
5 Pritvirtinkite priekinj skydelj prie pagrindinio jrenginio. ( 12 Pav.)
Pastaba:
e pries naudodami prietaisa jsitikinkite, kad priekinis skydelis yra visiSkai pritvirtintas.
* Priekinis skydelis yra sunkus. Jj montuodami bukite ypac atsargus.
6 Pritvirtinkite priekinio skydelio valdymo rankenéles. ( 13 Pav.)
Pastaba. Jei priekinis skydelis arba formavimo diskas néra tinkamai sumontuoti, apsauginis
jungiklis neleis prietaisui veikti.
7 UZdarykite maiSymo kameros dangt;. ( 14 Pav.)

Pastaba. Jei maisymo kameros dangtis netinkamai sumontuotas, apsauginis jungiklis
neleis prietaisui veikti.

Makarony gaminimo aparato naudojimas

Produkty paruosimas

Pastaba. Naudokite teikiama milty/vandens puodelj miltams ir skys¢iams matuoti.

Miltai Vanduo Vanduo + kiausinis

1 puodelis milty (~ 250 g)

2 puodeliai milty (~ 500 g)

1 Naudokite virtuvines svarstykles miltams sverti. ( 15 Pav.)
Pastaba. Norédami nustatyti tinkamus santykius, zr. pirmiau pateikta lentele arba recepty
knyga.

2 Nuimkite maiSymo kameros dangtj. ( 3 Pav.)

3 Supilkite miltus j kamera. ( 16 Pav.)
Pastaba. | kamera nepilkite maziau nei 200 g arba daugiau nei 500 g milty.

4 Pamatuokite reikiama skyscio kiekj pagal naudojama milty kiekj. ( 17 Pav.)

Pastaba. Norédami nustatyti tinkamus santykius, Zr. pirmiau pateikta lentele arba recepty
knyga.
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Makarony gamybos programos paleidimas

1

2
3

JkiSkite kistuka j maitinimo lizda. Aparatas vieng karta supypsi ir vieng karta sumirksi visi
indikatoriai. ( 18 Pav.)

Prietaisui jjungti paspauskite jjungimo/isjungimo mygtuka. ( 19 Pav.)

Paspauskite paleidimo/pauzés mygtuka, kad pradétumeéte automatine makarony
gaminimo programa. ( 20 Pav.)

Pastaba. Jei prietaisas veikia ne automatiniu rezimu, pries paspausdami paleidimo/
pauzés mygtuka, paspauskite automatinio veikimo mygtuka.

Prasidéjus maisymui, letai pilkite skystj per visa dangcio angos ilgj. (21 Pav.)

Pastaba. Maisant teslg, nebedékite kity produkty po to, kai supilate skystj. Priesingu atveju
tai tureés jtakos makarony teksturai.

Makarony gaminimo aparatui baigus maisyti, jis vieng karta supypsés ir po keliy
sekundZziy pradés stumti makaronus. Naudokite makarony pjaustytuva, kad makaronus
supjaustytumeéte norimu ilgiu. ( 22 Pav.)

Pastaba. Jei skyscio ir milty santykis yra neteisingas, makarony iSstumti nepavyks. Tokiu
atveju i$ naujo paruoskite produktus.

Pabaigus gaminti makaronus, jei pastebésite kameroje Siek tiek likusios teslos, galite

paspausti mygtuka Tik iSstimimas, tada paspausti paleidimo/pauzés mygtuka, kad bty

papildomai iSstumta. ( 23 Pav.)

Pastaba

e Papildomas isstimimas trunka 3 min.

e Makarony virimo laikas skiriasi priklausomai nuo asmeniniy pageidavimy, makarony
formy ir porcijy skaiciaus.

Svarbu!

Recepty knygoje pateikti makarony receptai buvo sekmingai iSbandyti. Jei eksperimentuojate
ar naudojate kitus makarony receptus, reikes pakoreguoti milty ir vandens/kiausiniy santykj.
Makarony gaminimo prietaisas neveiks sekmingai, jei atitinkamai nekoreguosite naujo
recepto.

Pastaba

e Norint gauti gery rezultaty, batina minkymo kameroje suminkyti puria tesla. Jei tesla
atrodo puri, receptas bus sekmingas. Receptas bus nesekmingas, jei tesla per dréegna
(atrodo kaip visiems pazjstama teslos konsistencija) arba per sausa (kai tesloje matoma
daug milty).

e Sezoniniai pokyciai ir produkty is skirtingy regiony naudojimas gali turéti jtakos milty ir
vandens santykiui. Santykj galite koreguoti pagal rekomenduojama proporcija.

e Gamindami makaronus be glitimo ar sausainius, nesilaikykite prietaiso nurodyto
rekomenduojamo skyscio kiekio.

e Naudojant ankstiniy augaly miltus ar miltus be glitimo, reikia maziau vandens nei
rekomenduojama. Siuose receptuose galite naudoti apie 10—20 ml maziau, taciau, kaip
minéta pirmiau, pokyciai priklauso nuo milty rasies.

e ,Glitimas" yra risamoji medziaga, kuri uztikrina, kad makaronai lengvai nesultzty.
Miltuose be glitimo néra risamosios medziagos, todél j juos reikia déti tirstiklio, kuris
veikia kaip riSamoji medziaga, pvz., kiauSiniy arba ksantano dervos. Jvairiy rusiy
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miltai be glitimo makaronams gaminti naudojami skirtingai. Kai kurie miltai netinka
makaronams gaminti, pvz., kokosy miltai, kai kurios milty rasys tinka puikiai, pvz.,
kvinojos ir grikiy.

e Gamindami makaronus su kiausiniais ar darzoviy makaronus jsitikinkite, tolygiai
iSplakéte kiausiniy misinj ar darzoviy sultis su vandeniu pries pildami j kamera per anga
dangtyje. |Jdédami produkty jsitikinkite, kad produktai yra skysti.

* Papildomy makarony recepty varianty ieskokite teikiamoje recepty knygoje.

Valymas

1 Atjunkite kiStuka nuo maitinimo lizdo. ( 24 Pav.)

2 Nuimkite maiSymo kameros dangtj. ( 3 Pav.)

3 Atleiskite priekinio valdumo skydelio rankenéles. ( 4 Pav.)
Pastaba. Priekinis skydelis yra sunkus. Jj nuimdami bukite ypac atsargus.

4 1Smontuokite is eilés priekinj skydelj, formavimo diska, formavimo disko laikiklj, maiSymo
mentele ir maisymo kamera. ( 5 Pav.)

5 Naudokite sausg skudurélj milty likuciams nuo pagrindinio jrenginio nuvalyti. ( 25 Pav.)

6 Nuvalykite formavimo diska pridedamu valymo jrankiu, kad pasalintumeéte teslos likucius.
Po to galite jj nuplauti vandeniu. ( 26 Pav.)
Pastaba. Spageciy, story spageciy, labai plony ilgy makarony ir fetuciniy formavimo
diskus palikite dziGti 2—4 val. Tada naudokite atitinkama valymo jrankj, kad isstumtuméte
teslg is skyliy.

7 Nuplaukite visas nuimamas dalis ir sausai jas nuvalykite. ( 6 Pav.)

8 Naudokite sausa skudureélj valdymo skydeliui ir makarony gaminimo aparato iSorei valyti.
(27 Pav.)

Laikymas

1 Prietaisg iSjunkite i$ elektros tinklo ir palikite atveésti.
Pastaba. Pries padédami prietaisa j laikymo vieta jsitikinkite, kad visos dalys yra Svarios ir
Sausos.

2 Formavimo diskus galite laikyti stalciuje. ( 28 Pav.)
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TrikCiy diagnostika ir salinimas

Siame skyriuje trumpai aprasomos daZniausios problemos, kuriy kyla naudojantis iuo
prietaisu. Jei toliau pateikta informacija nepadés iSspresti problemos, apsilankykite
www.philips.com/support, ten rasite daznai uzduodamy klausimy sgrasa, arba kreipkiteés j
savo salies klienty aptarnavimo centra.

Nesviedia indikatoriai.

Paspaudus jjungimo/
iSjungimo mygtuka
prietaisas supypsi, bet
neveikia.

Suveikia apsauginis
jungiklis ir gaminimo
metu prietaisas staiga
sustoja arba staiga
pasileidzia i$ naujo.

Gaminimo metu
prietaisas nustoja

veikti atidarius dangtj.

Gaminimo metu
prietaisas sustoja.
Neskleidziamas
pavojaus signalo
garsas ir nemirksi
indikatoriai.

Netinkamai prijungtas
maitinimo kistukas.

MaiSymo kamera,
formavimo diskas arba
priekinis skydelis yra
neteisingai sumontuoti.

Atsilaisvino priekinio
skydelio rankenélé.

Per daug produkty
makarony gaminimo
aparate.

Dél saugumo prietaisas
visada nustoja veikti,
kai gaminimo metu
atidaromas dangtis.

Makarony gaminimo
prietaisas perkaito dél
ilgo nuolatinio darbo.

Patikrinkite, ar tinkamai prijungtas
maitinimo kistukas ir ar tinkamai veikia
maitinimo lizdas.

Jsitikinkite, kad laikotés naudotojo
vadovo nurodymuy, kad teisingai
surinktuméte visas dalis.

Jsitikinkite, kad priekinis skydelis yra
tvirtai sumontuotas.

DidZiausias kiekvienai partijai
naudojamy milty kiekis yra 500 g. Jei
jdéjote daugiau nei 500 g, sumazinkite
milty kiekj pries gamindami kitg
partija.

Jei norite testi darbg, tinkamai
uzdarykite dangtj ir paspauskite
paleidimo/pauzés mygtuka.

Atjunkite jj nuo maitinimo Saltinio

ir leiskite makarony gaminimo
prietaisui atvésti. Siekiant, kad
prietaisas buty eksploatuojamas ilgiau,
nepertraukiamas darbas turéty trukti
trumpiau nei 45 min. Prietaisa galite
paleisti i$ naujo leide jam 15 min.
ramiai pastovéti.
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IS prietaiso iSteka
nedidelis kiekis
vandens.

Ekrane rodo ,E1".

Gaminimo metu
prietaisas sustoja,
ekrane rodoma ,E2"
indikatoriai greitai
mirksi ir skamba
pavojaus signalas.

Ekrane rodoma ,EEE".

Vanduo jpilamas pries
paleidziant programa.

Nepritvirtintas
formavimo diskas.

Netinkamai uzdétas arba
netinkamai pritvirtintas
dangtis.

Maisymo mentele gali
uzblokuoti kai kurie
pasaliniai daiktai.

Tesla gali buti per sausa.

Pasirinkta netinkama
programa.

Sutriko prietaiso
veikimas.

Laikykités instrukcijy vadovo ir pilkite
vandenj iskart paleide programa.

Pritvirtinkite disko laikiklj prie
pagrindinio jrenginio, tinkamai
pritvirtinkite formavimo diska ir
tinkamai pritvirtinkite priekinj skydelj
prie prietaiso.

Tinkamai pritvirtinkite dangtj.

Atjunkite maitinimo Saltinj, iSvalykite
makarony gaminimo aparata ir dar
karta vadovaukités naudotoju vadovu,
kad i naujo pradétuméte gaminti
makaronus.

Susisiekite su techninés priezidros
centru.



BoBen

Bu yectutame 3a KynyBareTo 1 flobpe fojaosTe Bo Philips!

3a [la ja NCKOpUCTUTe LieflocHaTa noaapLika wro ja Hyam Philips, pernctpurpajte ro BawmoT
npowussof Ha www.philips.com/welcome.

Mperneg Ha npounssopgoT (Cn. 1)

(D | Kanak Ha koMopaTa 3a Mellake (® | Ceunno 3a TeCTEHUHU

OTBOp Ha 6e36e4HOCHNOT NPEKNHYBaY
@ Ha KanakoT 0f] KOMOpaTa 3a MellaH-e 3aBpTKM Ha Npe/iHaTa Tabna
(3 |Kaben 3a HanojyBatbe @ | NpegHa Tabna

Be3benHoCeH NpekuHyBay Ha ApxaduoT
@ 22 AcK ®@) | Aunck 3a 0bnnkyBarse
() | aBHa egMHMLA @3 | Opxay 3a anck

p

® Mperpaga 3a cknaguparbe Ha AVCKOT 3a Pauka 3a 6e36eHOCHMOT NPeKNHyBay Ha

0bnukyBarbe APXayoT 3a ANCK
@ | Yawa 3a BOofa/OpaluHo @5 | NlonaTka 3a Melarbe
YeTka 3a YnCTerbe Komopa 3a Mewatse
MNpernen Ha KOHTpPoNHaTa Tabna (Cn. 2)

Konue Extrusion only (Camo

(D | Konye 3a BkNyuyBaH-e/UCKNyYyBarse ®@ O6NKyBarbe)
@ |ExpaH ) | Konye Automatic (ABTomaTckn)
(® | Konye Start/pause (3anoyHu/nay3upaj)

PacknonyBawe U YUCTEeHE Npea NnpBaTta ynoTtpeba

1
2

3

4

OTBOpETE ro KanakoT Ha koMopaTa 3a melarse. (Cn. 3)
OnabaBeTe 1 3aBPTKUTE Ha NpefHaTta Tabna. (Cn. 4)

3abeneLuka: npenHata Tabna e Tellka. bugete ocobeHo BHMMATENHM Kora ja

OTCTpaHyBaTe.

OTcTpaHeTe rv npeaHaTa Tabna, AMCKOT 3a 0bNNKyBatbe, APXKAYOT Ha OMUCKOT 3a
0b6nMKyBatbe, nonatkaTa 3a Melllake M KoMopaTa 3a Melllarse no peg. (Cn. 5)

NcuncreTe rv cuTe oTCTPaHAMBY 0enoBu 1 n3bpuLeTte ri co cyBa Kpna. (Ch. 6)

CknonyBahe

1 TypHeTe ja KOMOpaTa 3a Melllatbe BO anapatoT. (Cn. 7)

2 HacoueTe ja fonaTkaTa 3a Mellarbe KOH OTBOPOT BO rMaBHaTa eauHuLa. BmetHete ja
flonaTkaTa 3a Mellarbe [10 Kpaj Bo rnasHata eguHuua. (C. 8)

3 TpukayeTe ro op>KayoT 3a ANCK Ha anapaToT. (Cn. 9)
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4 CraBeTe ro AMCKOT 3a 0ONMKYBarbe Ha APXKayoT 3a AUCK U yBepeTe ce Aeka e LUBPCTO
dburkcnpaH Ha gpxadoT 3a amck. (Cn. 10)

3abeneLuKa: BH1MMaBajTe NPaBUIIHO [a ja MOCTaBMTe BHaTpeLlHaTa BA/labHaT1HA Ha
IOVCKOT 3a 06IMKYyBaHe 1 ApxayoT 3a amck. (Cn. 11)
5 MMpukaveTe ja NnpenHata Tabna. (Cn. 12)

3abeneluka:

* [lpoBepeTe fanu npegHaTta Tabna e CooABeTHO MPULBPCTEHA Npes Aa ro KOpUCTUTE
anapaTor.

* [IpepHata Tabna e Tewka. buaete ocobeHo BHMMATENHW KOra ja mocTaByBaTe.

6 3aTerHeTe rv 3aBpTkMTe Ha NpefHaTa Tabna. (Cn. 13)

3abenewuka: ako npegHata Tabna nnv gUcKkoT 3a O6J'Il/leBa|-be He ce npaBuJIHO
nocrtaBeHu, 6e3dbegHOCHMOT npeknHyBay Ke ja OHEBO3MOXMU pa60TaTa Ha arapartoT.

7 3aTBOpETe ro KanakoT Ha KoMopaTa 3a Melarse. (Cn. 14)

3abeneluka: ako KOMopaTa 3a Melllakbe He e MPaBUIIHO MOCTaBeHa, 6e30eaHOCHNOT
NPeKnHyBaY Ke ja OHEBO3MOXM paboTaTa Ha anapaTorT.

Ynotpeba Ha anapaToT 3a TECTEHUHU

NMoprotoBka Ha COCTOjKI/ITe

3abeneLuKa: KOpUCTETE ja MCMopaYaHaTa Yalla 3a 6pallHo/Boaa 3a Aa U3Mepute GpatlHo
1 TEYHOCT.

BpawiHo ‘ Bopa ‘ Bopa + jajue
] & e
1 yawa 6patwHo (~250 g) & &
0 — o J—
© e o e
2 yawm bpawHo (~500 g) & — o ——
©@ ©@

1 V3mepeTe ro 6palliHOTO CO KyjHcKa Bara. (Cn. 15)

3abenewuKa: TOYHUTE COOLHOCU NMOTrNeaHeTe ri Bo Tabenata morope nim Bo KHuUrata co
peuenTu.
2 OTBOpETe ro KanakoT Ha koMopaTa 3a Melakse. (Cn. 3)
3 CraBete ro 6palwHoTo Bo KomopaTa. (Cn. 16)
3abenelka: He cTaBajte nomanky og 200 g nnmn noseke of 500 g bpallHO BO KOMopaTa.
4 |13mepeTe ja noTpebHaTa KONMYMHA Ha TEYHOCT BO 3aBUCHOCT Of, TOa KOJIKy OpallHo cTe
ynotpebune. (Cn. 17)

3abenellKa: TOUHWTE COOLHOCH NOrefiHeTe M1 BO Tabesiata Morope Win Bo KHWUrata co
peuenTu.
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3ano4yHyBakbe Ha NporpamMara 3a npaBeHe TeCTEHUHU

1

2

BmeTHeTe ro npuky4okoT BO LWTeKep. ANapaTtoT UCMyLUTa efeH 3ByYeH CUrHal U cute
NHOMKaTOPW TpenHyBaaT egHaw. (Cn. 18)

MpuTncHeTe ro KoN4eTo 3a BKﬂy‘-lyBaH:e/VlCKﬂy‘-lyBaH:e 3a [a ro BKJy4mTe anapatoT.
(Cn. 19)

MputncHeTe ro konyeTo Start/pause (3anoyHi/nay3npaj) 3a fa ja aktuempare
nporpamMara 3a aBTOMAaTCKO npaBerse TecteHnHN. (C. 20)

3abeneLuka: ako anapaTtoT He € BO aBTOMATCKMN PEXNM, MPUTUCHETE FO KOMYeTO
Automatic (ABTomaTCck1) Npen Aa ro nputnucHeTe konyeto Start/pause (3anoyHn/
naysupaj).

OTKako Ke 3aMnoyHe MelllareTo, Moeka CMMNyBajTe ja TEYHOCTa MO LienaTa AOo/IKMHA Ha
OTBOPOT BO KanakoT. (Cn. 21)

3abeneLuKka: Npy MellareTo TeCTo, HeMojTe Aa AofaBaTe APYri COCTOjKM OTKaKo Ke ja
cuneTe TeYHOCTa. Bo cnpoTrBHO, TOa Ke BMjae BP3 TeKCTypaTa Ha TECTEHMHUTE.

Kora anapaTtoT 3a TeCTeHMHM Ke 3aBpLUK CO Mellatbe, Ke Ce Orflaci CO eieH 3ByYeH CUrHan
1 Ke 3anoyHe fa 0bnmnKyBa TECTEHUHM MO HEKOJKY ceKyHaW. YnoTpebeTe ro ceuymnoTo 3a
[a I ncevyeTe TeCTEHWMHUTE Ha NoTpebHaTa AosxuHa. (Cn. 22)

3abeneluka: ako COOAHOCOT Ha TEYHOCTa 1 OPaLLHOTO He e ToYeH, 0BMKYBaHETO HeMa
[a ycnee. Bo Toj ciyyaj, NOBTOPHO MOATOTBETE MM COCTOJKUTE.

AKO 3abenexuTe NpPeocTaHaTo TECTO BO KOMOpPAaTa OTKAaKO Ke 3aBPLUM NPaBeHETO Ha

TECTeHWUHW, MOXETe fia ro npuTmncHeTe konyeTto Extrusion only (Camo 0651KyBatse),

na fia ro npuTMcHeTe Kon4yeTo Start/pause (3anoyHun/nay3mnpaj) 3a fa 3anovHeTe

OOMoNHNTENHO 0bnunkyBarse. (C. 23)

3abenewka

e [lononHUTENHOTO 0BMKYBaHe Tpae 3 MUHYTH.

e BpemeTo 3a rotBerbe Ha TECTEHUHUTE Ce Pa3fIMKyBa BO 3aBUCHOCT Of, INYHNTE Xenbu,
0ONMKOT Ha TECTEHUHUTE 1 BPOjOT Ha NOPLUUN.

Ba)xHo!

PeuenTnTe 3a TECTEHVHM BO KHMraTa Co PeLIenTM Ce YCMNeLWHO TeCTupaHu. AKo
eKcnepuMeHTUpaTe UM KOPUCTUTE OPYrA PeLenTy 3a TECTEHUHN, COOAHOCUTE Ha BpallHO 1
BoAa/jajua ke Tpeba Aa ce npucnocobat. AnapaToT 3a TECTEHUHN HeMa Aa paboTu NpaBUITHO
aKO He ro NpP1cnocobuTe HOBUOT PeLeNT Ha COOABETEH HaUMH.

3abenewka

e 3a [obpu pe3ynTaTu, HajBaxkHO e TECTOTO Aa M3riefa POHINMBO BO KOMOpaTa 3a
Mecerbe. AKO TECTOTO U3r/iefa POHJIMBO, PELLEnToT Ke buae ycrnelleH. PelientoT HeMa
[a buie ycrnelleH ako TeCTOTO e MPEeMHOrY BAaXHO (13rnefa kako 4obpo nosHata
rycTVHa Ha TECTOTO) UM € MPEMHOTrY CyBO (Kora TECTOTO U3refa caMo Kako OpaLlHo).

e (Ce30HcKkUTE NMPOMeHN N KOPUCTEHETO COCTOjKI/I O pPas3iN4YHN PeErMoHn Mmoxe
[a BAnjaaT Ha COOAHOCOT bpallHo/BoAa. MoxeTe fa ro npucnocobute crnopes
npenopavyaHnoT COOOHOC.

e Kora npaBuTe TECTEHUHW WU KOJlaun 6e3 rIyTeH, HEMOjTE fa ja cieauTe
rnpenopavyaHarta KoOJIN4MHa Ha Te4HOCT O3Ha4Y€eHa Ha arapartoT.
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e Kora kopuctuTe 6pallHO of MeLUYyHKACTU KynTypu nnn 6pallHo 6e3 riyTeH, noTpebHa
e nomMasna KoJin4mHa Bofa of npenopadaHata. Moxe ga kopuctute npnbnmxHo 10-20
ml nomarsky 3a oBMe peLenTy, HO Kako LITO CMOMEHaBME Morope, MmMa NpoMeHn BO
3aBWCHOCT Of, BUAOT Ha BpallHoTO.

e ,[nyTeHOT" e BP31BHO CPEACTBO LUTO OBO3MOXYBa TECTEHUHUTE Aa HE Ce KPLUAT JIeCHO,
OpallHOTO 6e3 ryTeH He COAPXM BP3MBHO CPEACTBO, NMa 3aToa My Tpeba 3rycHyBau 3a
[a [ejcTByBa Kako ,BP3MBHO CPEACTBO", Ha Np. jajua Uan KCaHTaH. Pa3nnyHmn BUOOBM Ha
6pallHo 6e3 ryTeH AejcTByBaaT Pa3IMYHO NPU NPaBEHETO TeCTEHWHW. Hekon BUAOBK
Ha BpallLHO He ce NOrof4HM 3a NpPaBeHe TECTEHMHM KaKOo LUTO € KOKOCOBOTO BPaLLHO, a
HekoW BUAOBW Ha BpallHO ce MOrOAHM KaKo LUTO ce KMHOoaTa 1 XxengaTa.

e Kora npaBuTe TECTEHWUHM CO jajua UM TECTEHWHM CO 3e/IeHYYK, He 3abopaBajTe Aa
ja U3mMaTuTe cMecaTa of jajua MM COKOT 0 3eleHYyK paMHOMEPHO CO BOAaTa NMpes,
[a ja cuneTe BO KOMOpaTa npeky OTBOPOT BO KanakoT. Kora godaBaTte COCTOjKM, He
3abopaBajTe cocTojkaTa Aa buae Bo TevHa hopma.

e [lonoNHWUTENHW Bapujaummn Ha peLenTuTe 3a TECTEHNHM NobapajTe BO McnopayaHaTa
KHWMra co peLenTu.

Yucremwe

1 VicknyyeTe ro NpuKAyYoKOT of SUOHUOT WTekep. (Cn. 24)
2 OTBOpETe ro KanakoT Ha kKoMopaTa 3a Melarse. (Cr. 3)
3 OnabageTe rv 3aBpTKUTE Ha NpeaHaTa Tabna. (Cn. 4)

3abeneluka: npeaHata Tabna e Teluka. bugete ocobeHo BHUMaTeNHN Kora ja
OTCTpaHyBarte.

4 OrtcTpaHeTe rv npegHaTa Tabna, AMCKOT 3a 06IMKYBarbe, APXaYOT Ha AUCKOT 3a
0bnmnKyBarbe, nonaTkaTa 3a MeLlakbe M KOMoparTa 3a Meluarse no ped. (Ch. 5)

5 KopwucTeTe cyBa kpna 3a YMcTerbe Ha ocTaToumTe of, OpallHO Ha raBHaTa eaAnHnLA.
(Cn. 25)

6 VicunucTeTe ro MckoT 3a 00NMKYBakbe CO MCMopaYyaHaTa aflaTka 3a YMCTeHse 3a fa v
OTCTpaHWUTe ocTaToLUmTe of TecTo. lNoToa MoXeTe fa ro ucnepete co Boga. (C1. 26)

3abeneLuKa: IMCKOBUTE 3a 0OMKYBakbe WNnareTy, AeGenu WhnareTu, aHreacka Kkoca u
heTyunHM ocTaBeTe M1 Aa ce UCyLlaT Ha Bo3ayx of 2 Ao 4 yaca. [oToa ynoTtpebeTe ja
anaTkaTa 3a YMCTerbe 3a 4a ro OTCTPaHUTe TECTOTO Of, OTBOPUTE.

7 WcuncreTe ru cuTe OTCTPaHIMBY Oen0BM U n3bpuieTe rn co cyBa Kpna. (C. 6)

8 VI36puweTe rv KOHTposiHaTa Tabna U HaABOPELIHMOT AN Ha anapaTtoT 3a TECTEHUHN CO
cyBa kpna. (Cn. 27)

Cknagunpare
1 l/ICKnyque ro anapatoT O WTeKep 1 OCTaBeTe ro da ce osiaan.
3abeneluka: npoBepeTe fanun cuTe AeN0BW Ce YUCTU U CyBW NPeS, fa rv ckaagupare.

2 [lnckosuTe 3a 06M1MKyBakbe MOXeE [a M Cknagmpate BO nperpagata 3a ckiagvparse.
(Cn. 28)



PewwaBare npobnemum

Bo oBa nornasje ce onuaHn HajyecTUTe NPOBIEMU CO KOU MOXE [la Ce COoYUTe Npu
KOpUCTeHe Ha anapaTtoT. AKO He MoXeTe [a ro pelumTte NpobaeMoT Co MOMOLL Ha
MHopMaLMmTe HaBeAEeHN NOAOINY, NoceTeTe ja Beb-cTpaHuuaTa www.philips.com/support
3a Ja NPoHajaeTe NINCTa Ha HajyecTn NpaLlakba Uan obpaTteTe ce Ha LieHTapoT 33 KOPUCHUYKA

noAfpLiKa BO BallaTa 3emja.

D T S T

NHOovkaTtopuTe He ce
BKJly4yBaaT.

o MpUTUCHYBaHe
Ha KON4eTo 3a
BKJyYyBare/
UCKITyvYyBaHbe,
anapaTtoT ncnyLiTa
3BYYEH CUIHaJ, HO He
pabotu.

Ce akTnBMpa
6e36eHOCHMOT
npeknHyBay u
anapaTtoT oAeAHaLl
3anupa unm ce
pecTapTvpa 3a Bpeme
Ha obpaboTkara.

3a BpeMe Ha
obpaboTkaTa,
anapaToT npecTaHyBa
[a paboTu Kora Ke ro
OTBOpPUTE Kamnakor.

AnapaToT 3anupa
3a Bpeme Ha
obpaboTkaTa. Hema
3BYYeH anapm unm
Tpenkarse.

Mpurkny4yokoT 3a
HanojyBarbe He e
npaBWIHO BMETHAT.

KOMOpaTa 3a Mellakbe,
ONCKOT 3a O6J'IVIKyBaH>e
nnn npenHaTa Tabna e

HenpaBWJIHO NocCTaBeHa.

3aBpTKaTa Ha npegHaTa
Tabna e nabasa.

MNpekyMepHa KOIMYLMHa

COCTOJKWN BO anapatoT 3a

TeCTeEHNHW.

Op 6e36egHOCHM
NPUYMHK, anapaToT
ceKorall npectaHyBa
a paboTu kora Ke ce
OTBOPW KanakoT 3a

Bpeme Ha obpaboTkara.

AnapaToT 3a TECTEHUHN
ce nperpean nopagu
OONTO U KOHTUHYMPAHO
BpeMe Ha paborTa.
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MpoBepeTe fanu NPUKIy4oKoT 3a
HamnojyBaHs€e e MPaBWUIHO BMETHaT
W Danwv WwrekepoT PyHKLMOHMUPa
npaBuUJIHO.

Cnepete ro YyMNaTCTBOTO 3a KOPUCTEHE
3a Ja r cknonmTte cmtTe gesosn
NMpaBnJIHO.

MNpoBepeTe fanu npefHata Tabna e
000po NpMUBpPCTEHA.
MakcrmanHaTa KomynHa BpaLlHo
LUTO MOXe [ia ce KOPUCTK 3a cekoja
rpyna coctojkm e 500 g. AKO 1ma
noseke of 500 g, HamaneTe ja
KonmM4ymHaTa Ha bpallHo npepq

cnefHaTa rpyna CocTojKu.

Ako Tpeba fa ja npogosxmuTe
npeTxogHaTta onepawuja, 3aTBopere
ro KamakoT NpaBUSIHO U MPUTUCHETE
ro konyeTo Start/pause (3anoyHn/
nay3upaj).

WcknyyeTe ro anapatoT 3@ TECTEHWHU
O}, MU3BOPOT Ha HarojyBare 1 ocTaBeTe
ro ga ce onagu. 3a nogobpo aa

ro 3aLWTUTNUTE PABOTHUOT BEK Ha
anapaToT, KOHTUHYMPaHOTO PaboTHO
Bpeme Tpeba Aa buae NokpaTko o,

45 MUHYTW. MoXeTe NOBTOPHO fa ro
KOpWUCTUTE anapaTtoT no 15 MuHyTu
naysa.
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[rpoonew | Mowa————Jpouoms |

Mana konm4mnHa Boaa
ncTekyBa o anapaToT.

Ha ekpaHoT ce
npukaxysa E1.

AnapaToT 3annpa
3a BpeMe Ha
obpaboTkarta,

Ha ekpaHoT ce
npukaxysa E2,
NHOMKaTopuTe
Op30 Tpenkaar 1 ce
orlacyBa anapmoT.

Ha ekpaHoT ce
npukaxysa EEE.

Ce popaBa Bofa npep aa
3aroyHe nporpamara.

[nckoT 3a 0b6nmKyBatbe
He e NpuKayeH.

KamakoT He e Ha
COOBETHOTO MECTO
VSN He e NPaBUJIHO
3aTBOpPEH.

Jlonatkara 3a Mellatbe
MOXe [a e 6iokupaHa
o[ HaJlBOPELLIHM
npeamMeT.

TecTtoTo MOXe Oa e
NPEeMHOry CyBO.

N3bpaHa e norpellHa
nporpama.

AnapaTtoT uma fedekT.

Cnepete rm HCTPYKLMKTE BO
yNaTCTBOTO 3a KOPUCTEHE 33

[a foJjafeTe Bofa BefHall rno
3amnoYHyBaH-ETO Ha NporpamMara.

MpurkayeTe ro ApXkavoT 3a ANCK

Ha rnaBHaTa eQuMHWLA, MPaBUITHO
npvikayeTe ro AMCKOT 3a OONKyBarse
1 0obpo NpuUBPCTETE ja NpegHaTa
Tabna Ha ypenor.

3aTBopeTe ro KanakoT NpaBusIHO.

McknyyeTe ro anapaToT 3a TeCTeHUHN
0[1 U3BOPOT Ha eHepruja, ucuncreTe
ro v ciefleTe ro ynaTcTBoTo 3a
KopucTeHse 3a MOBTOPHO Aa ja
3arnoyYHeTe nocTankara 3a NpaBeHe

TeCTEHUNHN.

KoHTakTMpajTe Co CePBMCHNOT LIEHTAP.



BBeaeHue

Mo3apaBnseM C NoKynkon, n gobpo noxanosats B kny6 Philips!

YT106bl BOCMO/Ib30BATHLCA BCEMU NMPenMyLLLecTBamMmn noaaepxxku Philips, 3apernctpupynte
npoaykT Ha canTe www.philips.com/welcome.

OnucaHue uspenusa (Puc. 1)

KprLLIKa KamMepbl OJ19 CMeLnBaHNA

Hox gna nactol

OTBepCTVIe 3alMTHOrIO BbIK/tOYaTe1q Ha
KpbllWKe KaMepbl Aid cMellBaHNA

Perynatopel Ha nepefHen naHenn

LLIHyp nutaHunsa

MepenHss naHenb

3alMTHBIN BbiKTHOYaTENb 4114
nepxartenst AMCcKoB

Hacagka onsa nactsl M nanwm

OCHOBHOE YCTPONCTBO

[epxaTtenb ona gnMckos

OTcek ons XpaHeHna Hacagkun

Pblyar 3aMTHOrO BbiktOYaTENsA s
aep>xaresia oMCckoB

Yalka ona Myku/Bogbl

Jlonatka ons cMewmvBaHms

CICICRCICRCIECRS,

LlleTouka o5 04NCTKM

P @ B e B 6 ©

Kamepa onsa cmelnsanus

OnucaHue naHenu ynpaenenus (Puc. 2)

KHonka BKJTIOUYEH WS/ BbIKJTIOYEHNS

O)

KHonka nogayn Tecta

®

KHomnka aBTomMaTn4yeckoro pexrma

®
@ | Aucnnei
®

KHornka nycka/nayssi

Pazbopka 1 ouncTKa nepep rnepebimM
MUCNOJIb30BaHNEM

1
2

4

CHMMMTE KPbILWKY C KaMepbl A8 cMelmBaHus. (Puc. 3)
OcnabkTe KperneHne perynaTopos Ha nepefHen naHenu. (Puc. 4)

MpumeyaHume. MepenHsas naHenb Taxenas. CobnoganTe 0cobyto 0CTOPOXHOCTb NpPW

CHATUW.

Mo ovyepeamn cHUMUTE NepeaHIo NaHesb, OPMOBOYHbBIN ANCK, AepXKaTeNb
(hopMOBOYHOrO AMcka, LHEKOBLIN Bas U Kamepy A8 cMelmnBaHus. (Puc. 5)

OuncTnTe BCe CbeMHbIE AeTann U NPOTPUTE MX Hacyxo. (Puc. 6).

Cbopka

1 YcTtaHoBUTE Kamepy ON8 CMellnBaHus B npubop. (Puc. 7)

2 [logHecuTe LWHEKOBbIM Bas K OTBEPCTMIO OCHOBHOIO YCTPOMCTBA. BCTaBbTe LHEKOBbIV Bas

B OCHOBHOE YCTPOWMCTBO A0 yrnopa. (Puc. 8)
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3 TMpucoenmHute K Npnbopy fepxatenb ANckos. (Puc. 9)

4 YcrtaHoBWTe (hOPMOBOYHBIN AMNCK Ha fepXKaTesb 1 LOSXKHbIM 06pa3oM 3adurkcnpyiTe ero.

(Pnc. 10)

MpumevaHue. Yoenutecs, 4to yrnybneHne Ha HOpMOBOYHOM AMUCKE NPABUIbHO
COBMELLEHO C yrnybneHnem Ha fepxartesne guckos. (Puc. 11)

5 3akpenuTte nepefHIo0 NaHes b Ha OCHOBHOM ycTpolicTBe. (Puc. 12)

MpumeyaHne.
* [lepeg ncnonb3oBaHWeM ybeaumTech, YTO NepeaHsst naHe b 3auKCMpoBaHa Ha
npuoope.
* [lepenHsis naHenb Tsxxenas. Cobntogarite 0cobyo 0OCTOPOXHOCTL BO BpeMsi COOPKU.
6 3adukcupyiTe perynstopsl Ha nepefHen naHenu. (Puc. 13)

MpumeyaHue. Ecnv nepefHsa naHesnb Uy OPMOBOYHbIE ANCKM YCTaHOBIEHbI
HemnpaBuIIbHO, 3aLLMTHbIN BbIKJIIOYaTElb MPEAOTBPATUT BKIIOUYEHNe Npubopa.

7 3aKpowTe KpbILWKY Kamepbl Ana cmelwmBaHus. (Puc. 14)

I'Ipumeanue. Ecnu KPbIWKa KaMepbl 4S9 CMelWnBaHNA YyCTaHOBJIEHa HEMPaBUJIbHO,
3aLUMTHbIV BbIK/IlOYaTE b npenoTBpaTuT BKJIKOHEHNE r|p|/16opa.

Ncnonb3oBaHMe nacta-MalUUHbI

NMNopgrortoBka MH rpeomneHToB

MpumeyaHue. 1na 4oOaBNEHNUS MyKU 1 XUOKOCTEN NCNONb3YMTe cneynanbHyo MePHYIO
YaLLKy B KOMMJIeKTe.

Myka ‘ Bopa ‘ Bopa + anua

1 cTakaH Myku (npubn.
2507T)

2 Yalky Mykm (npunba.
500 )

[T} LTI

&
o

1 [ns B3BEWMBAHMSA MyKU UCNOSb3YNTE KyXOHHbIe Beckl. (Puc. 15)

MpumeyaHue. MpaBnIbHOE COOTHOLLEHNE NHIPEeANEHTOB NPUBEAEHO B TabnuLe Bbille
NN B KYSTMHAPHOWN KHUre.

2 CHUMUTE KPbLILWKY C KaMepbl A5 cMelwnBanus. (Puc. 3)

3 HacbinsTte B kKamepy Myky. (Puc. 16)
MpumeyaHue. He 3acbinanTe B kamepy MeHee 200 r nnu 6onee 500 r MyKu.

4 Onpepnenuvte HeOOXOAMMOE KOJIMYECTBO XUAKOCTU HAa OCHOBE MCMOJSIb30BAHHOMO
Konunyectsa Myku. (Puc. 17)

MpumeyaHume. MNpaBUIbHOE COOTHOLLEHNE UHIPeANEHTOB NPUBEAEHO B TabsMLe BbiLlle
WA B KYJIMHAPHOW KHUre.
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3aI'IyCK nporpamMmmbl NPUroToOBJIEHUA MacCTbl NJTX JNlanwn

1 Mopkntounte ceTeByto BUIKY K 31eKTpopo3eTke. MNpubop NnofacT o4mMH 3ByKOBOW CUrHa, U
BCE MHAMKATOPbLI MUMHYT OAMH pa3. (Puc. 18)

2 HaxmMuTe KHOMKY BKJlOYeHUS/BbIKJTIIOUYEHUS OJ15 BKtoYeHWs npubopa. (Puc. 19)

3 [lns 3anycka nporpamMmbl aBTOMATUYECKOW NOAauM TeCTa HaxXMMTe KHOMKY BKJIloYeHus/
npuoctaHoBKu. (Puic. 20)

MpumeuaHue. Eciv Ha nprbope He akTMBMPOBaH aBTOMaTUUYECKMIA PEXMM, HaXkMUTE
kHomnky Automatic (ABTOMaTUYeCKMI PEXNM) 1 TOJTbKO MOTOM HaXXMUTE KHOMKY
BKJIIOYEeHMS/PUOCTAaHOBKMN.

4 Korpa 3anycTuTcs 3amMellBaHMe TecTa, HaYHUTE NOCTENEHHO BAIMBATb XUOKOCTb MO BCEN
OJIMHE OTBEPCTUS B Kpblwke. (Puc. 21)

MpumeyaHue. Bo BpemMs 3aMellnBaHs TecTa nocsie 4obaBneHns XUAKOCTU He
LobaBnsnTe opyrme MHrpeaneHTbl. 9TO MOXKET MOBAUATbL Ha TEKCTYPY TeCTa Ast MacTbl UK
nanwu.

5 Korpa 3ameluvBaHuve byaeT 3aBepLueHo, Nprbop 1M30acT OAMH 3BYKOBOW CUTHAN 1 Yepes
HeCKObKO CekyHA HavyHeT nodaBaTtb TecTo. s obpe3km MakapOHHbIX U3aenuii no
Xenaemom gInMHe ncnonb3ynTe HoX. (Puc. 22)

I'IpwmeanMe. Ecnn Bbl6paHO HEMNPaBWMJIbHOE COOTHOLUEHWE XXNOKOCTUN N MYyKW, NOLOa4a
TecTa He HayHeTcs. B aTom CJlydae CHOBa NoArotoBbTe MHIPEeONEHTDI.

6 Ecnu nocsie 3aBeplLieHns NMPUroTOBIEHNS MakapoH B KAMepe 0CTasioch TeCTO, HaxXMunTe
kHonky nogayu Extrusion only (Mogava Tecta) 1 KHOMKY BKJOYEHMUS/NPUOCTAaHOBKM
0719 3anycka AoNoHUTeNbHOM nofayn Tecta. (Puc. 23)

MpumeyaHue

e JononHuTenbHas nogadva Tecrta 3aHMMaeT 3 MUHYTHI.

* Bpems npurotoBeHMs MakapOHHbIX U3AENNN 3aBUCUT OT MHONBUOYAbHbIX
npeanoyTeHnit, GopMbl MakapoH 1 KOIMYeCcTBa NOPLUIA.

Ba>kHas nHdopmaums!

PeLienTbl macTbl M anwn B KyJIMHAPHOM KHWUre Obi NpoBepeHbl. ECn Bbl pelinTe M3MeHUTb
peLenT 13 KHUM UV MCNoJIb30BaTh Kakon-nmbo Apyron peuenT, Heobxoaumo byaet
COOTBETCTBYIOLLMM 06pa3oM U3MEHUTL COOTHOLLIEHME MYKM 1 BoAbl/auL,. Ecnn BoibpaThb
HeBEpPHOEe KOJIMYECTBO MHIPEONEHTOB OJ1st HOBOIO peLenTa, nacta-MallvHa byneT paboTtaTb
HEKOPPEKTHO.

MpumeyaHue

e [1ns nofly4eHNs XOPOLUVX Pe3ysibTaTOB BaXKHO, YTOObI TECTO B KaMepe L5
3aMelUnBaHKS BbIIISAEN0 paccinyaTtbiM. ECin TecTo BbIrsaaMT paccbinyateiM, peuent
NPaBWbHBIN. PeLlenT HenpaBusTbHbIN, €CIN TECTO CIIMLLIKOM XMAKOe (MoxXoXe Ha
XOPOLLO N3BECTHYIO KOHCUCTEHLMIO) UMW CIMLLIKOM rycToe (KOrfa TecTo BbIraanT Tak,
6YyATO COCTOUT TOJIBKO M3 MYyKM).

* B pa3Hoe Bpems rofa, a Takxke npu UCnosib30BaHUM NPOLAYKLMMN 13 Pa3HbIX PErMOHOB
COOTHOLLEHWE MYKW/BOAblI MOXET BapbMpPOBaThCs. MI3MeHsNTe KONMYeCTBO B
3aBUCMMOCTLN OT PEKOMEHAALMI MO COOTHOLLEHMWIO.

* [lpy NPUroTOBIEHNM MACTbl UV NeYeHbst 63 roTeHa He cobnopanTe
peKoMeH0BaHHOE KOMMYECTBO XUAKOCTY, yKa3aHHOe NMprbopom.



42

PYCCKUN

* [lpw ncnonb3oBaHnM 606080 NN 6E3FNIOTEHOBON MyKIN TPEBYETCS MEHbLLIE BOAbI,
YeM pekoMeHOOoBaHO. 15 TakMx PELIENTOB MOXHO MCMOb30BaTh NprYMepHO Ha 10—
20 MJ1 MeHbLLe, HO, Kak YNOMMHaNOCh BbILLe, BO3SMOXHbI M3MEHEHVS B 3aBUCUMOCTU OT
TUNa MyKW.

o [NlOTEH — CBSI3bIBAlOLLLEE BELLECTBO, KOTOPOE NPEAOTBPALLAET KPOLLEHME NacTbl
nnv nanwu. besrnTeHoBas MyKa He COOEPXKMUT Takoro BELLECTBa, MO3TOMY
BMECTO HEro UCMOb3YIOTCS TakMe 3aryCcTUTeN I, Kak siila Uimn KcaHTaHoBast
Kamefb. XapakTepuCTUKIM Pa3HbIX COPTOB HBE3MIIOTEHOBOM MyKU, TpebyoLLMecs
LI IPUrOTOBIEHNS NMacThl, pa3nuyatoTcs. HekoTopble BUAbI MyKy HE MOAXOAST
L1 IPUrOTOBIEHNS NMacTbl — HanpumMep, KOKocoBas MyKa. [1pefgnoyTnuTensHo
MCMOJIb30BaHNe MyKUN 13 KMHOA UJIU TPEYHEBOWN MYKU.

* [lpy NPUroTOBAEHNN SSIUYHOW U OBOLLHOW NarnLuyn CMellaiTe SUYHYI0 Maccy v CoK
OBOLLEV C BOAOW O OAHOPOAHOM KOHCUCTEHLMK, Mpexae Yem o6aBUTb KX B Kamepy
yepes oTBepcCTME B KpbILLKe. [Jo6aBAsNTe TONbKO XMOKNE MHIPEeOMEHTHI.

* [115 NPUroTOBNEHWSI Pa3HOOOPa3HbIX BUAOB MNACTbl M ANV O3HAaKOMBTECH C
KyJIMHAPHOWM KHUFOM (BXOOUT B KOMTIEKT).

1 OtkoumTe Npubop ot anekTpoceTu. (Puc. 24)

2 CHUMUTE KPbLIWKY C Kamepbl Ast cMelwnBanus. (Puc. 3)

3 OcnabbTe KpenneHue perynsTopoB Ha nepeaHen naHenu. (Puc. 4)
MpumeyaHue. [MepenHss naHenb Tsxenas. Cobnonarnte ocobyto 0OCTOPOXKHOCTb NpK
CHATUN.

4 [lo ovepenun CHUMUTE NepeaHIo0 NaHeb, POPMOBOYHbIN AUCK, AepXaTeNb
(hOpPMOBOYHOIO AMCKa, LHEKOBLIN Ban U Kamepy Ans cMelmBaHus. (Puc. 5)

5 [ns yoaneHus octaTkoB MyKM C OCHOBHOIO YCTPOWCTBA UCMOJb3YyNTe CYXYHo TKaHb.
(Pnc. 25)

6 YpanuTe octaTku TecTa ¢ (hOPMOBOYHOIO AKcKa C MOMOLLbIO NpUiaraeMoro akceccyapa
719 O4YMCTKW. 3aTEM MOXHO MPOMbITh U3denne nof Bomon. (Puc. 26)
MpumeyaHwue. Hacagku ons NPpUroToBAEHWSA CNareTTy, TOACTbIX CareTTy, KaneanHn 1
eTyUYnHN HY>KHO OCTaBUTb COXHYTb eCTECTBEHHbLIM 00pa3oM B TeyeHue 2—4 4acoB. 3aTem
NCMOJb3YyTe COOTBETCTBYIOLLMIA akceccyap A5 OYNCTKM, YTOObI M3BEYb U3 OTBEPCTUIA
TecTo.

7 OuncTuTe BCe CbeMHbIe AeTanu 1 NPoTpUTe UX Hacyxo. (Puc. 6).

8 [IpoTpunTe CyxOm TKaHbIO NaHesb YNpaBneHns 1 BHELLHVE NaHeNy nacta-MallnHbl.

X

1

(Puc. 27)

paHeHue
OTCOQ,D,I/IHI/ITe ﬂpM60p OT 271eKTPOCeTN N ,u,a|7|Te eMy OCTbITb.

MpumeyaHue. MNpexge yem ybpaTb NPUbop Ha XxpaHeHue, ybegmnTecs, YTO BCe ero geTanu
abCOMOTHO CyXME N YNCTbIE.

Hacagkun Ans nactbl 1 nanwm MoxHoO ybpaTh B cnelmanbHbin oTcek. (Puc. 28)
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Mowuck n yctpaHeHMe HENCNPaBHOCTEN

[aHHas rnaBa noceslieHa Hanbonee pacnpocTpaHeHHbIM NPobieMam, BO3HUKAOLLIMM
npw akcnyaTaumm npubopa. Eciv caMocTosTenbHO CnpaBUThCs C BO3HUKLLMMU
npobnemamu He yAaeTcst, CM. CMUCOK YacTo 3aflaBaeMblX BOMPOCOB Ha BeO-CTpaHuLe
www.philips.com/support nnn obpaTutecsh B LEHTP NOALEPXKKM NOTPedbuUTenen B BaLlen

cTpaHe.

(nposnewa | Mowawia  [powewe |

NHonkaTopbl He
3aropatoTcs.

Mocne HaxaTus
KHOMKYM BKJItO4eHUs/
BbIKJIlO4EHUS Mprbop
MoOaeT 3ByKOBOW
CUTHan, HO He
paboTaerT.

3alUTHbIN
BblK/t04aTEeSNb Obl
AKTUBMPOBAH, 1
npubop BHE3anHo
nepectan paboTtatb
NN NepesanycTunics
BO Bpemsl paboTbl.

Mpnbop npekpallaer
paboTy, ecnu KpbiLLKa
OTKpPbIBAETCA

BO BpeMms
MPUrOTOBMEHMS.

Mpnbop npekpallaet
paboty. OTcyTCTBYET
3BYKOBOW CUIHas
OnoBeLleHVs nmn
NHONKATOPbI He
MUTatoT.

CeTeBas BUIKa
noaKso4YeHa
HenpasWbHO.

Kamepa ons
CMeLUVBaHNA, Hacaaku
0151 NacTbl W AanLwm
WV NepenHsAs naHesnb
NpPUCOeANHEHbI
HeBepHO.

Perynatop Ha
nepegHen NnaHenn He
3admMKCcMpoBaH.

B nacra-mawinny
[0o6aBNeHo CAULLKOM
MHOIO NHIPeNEHTOB.

B uensix 6esonacHoctn
npubop Bcerga
npekpaLiaeT paboTy,
€C/IN KpbILLKa
OTKpPbIBaETCs BO BPeMs
NPUroTOBEHNS.

[TacTa-malvHa
neperpenacb

B pe3ynbraTte
NPOLAOSIKUTENBHOMN
HenpepbIBHOW paboThl.

YbennTecs, 4TO ceTeBas BUJIKa
NpaBWIbHO MNOAK/OYEHA W pO3eTKa
ncnpasHa.

[ns npaBuabHOM c6opkm Bcex
netanen cegymTte ykasaHusam B
NHCTPYKLMM MO 3KCrIyaTaLumn.

YbenuTech, UTo NepeaHss naHes b
yCTaHOBJIEHA MPaBUJIbHO.

MaKkcrmanbHoe KOIM4ecTBO MyKn
N9 KaXOom napTum cocTaBnseT

500 r. Echn pobasneHo 6onblue 500,
YMEeHbLLMTE KONIMYECTBO MyKM nepen,
obpaboTKom cneaytoLLen napTum.

Y106bI BO30OHOBUTL MPUTrOTOBIIEHNE,
3aKpoWTe KPbILKY AOXKHBIM 06pa3om
N HAXXMUTE KHOMKY BKJIlOYEeHUs/
BbIKJIIOUYEHMUS.

OTkoYnTE NacTa-mMaLlmnHy ot
31eKTPOCeTU U fanTe en OCTbIThb.
Y1066l Npnbop NpaBmabHO paboTtan
N MMeN OAUTeNbHbBIN CPOK CY>KObl,
BpeMs HenpepbiBHOW paboThl He
OOJIKHO npeBblaTh 45 MUHYT.
Yepes 15 MUHYT OXnaaHUg MOXHO
NpPoJOJIKaThb UCMONb30BaHNeE
npunbopa.
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[rpoonews | Mowa————Jpouoms |

V13 nprnbopa Bopa noBasnena 1o [o6aensiite Bogy cpasy nocne
nocTyrnaeT HebosbLLIOe

KOJin4eCTBO BOAbI.

Ha gucnnee
oTobpaxkaeTcst «E1».

Mprbop BHE3amnHo
npekpalaet
paboTy, Ha gncnnee
oTobpaxaeTcs
«E2», nHOMKaTopsbl
ObICTPO MUTALOT U
3ByYaT CUrHasbI
OMOoBeLLEHMS.

Ha gucnnee
oTobpaxkaeTcst «EEE».

3anycka nporpaMmbi.

He npucoennHeHa
Hacagka ans nacTbl
nanwu.

Kpbllwka oTcyTCTBYET
NN He 3aKpensieHa
LLOJIKHbIM 06pa3om.

BO3MOXHO, OBUXEHME

LLIHEKOBOrO Bafla
3ab/10KMPOBaHO
NMOCTOPOHHUMM
npegmMeTamu.

Bo3moxxHo, Tecto
CJIVLLIKOM CyXOe.

BbibpaHa HeBepHast
nporpamMma.

Mprbop HencrnpaseH.

3anycka nNporpaMmsbl, Kak ykasaHo B
MHCTPYKUKMW NO SKChs1yaTaunmn.

YcTaHOBUWTE AepkaTesib HacagokK Ha
OCHOBHOE YCTPOWCTBO, YCTaHOBUTE
HacaZKy A5t NacTbl U aniwm
OOJIKHBIM 06pa3om 1 3adukcnpymnte
nepefHtolo NaHesb Ha Npuodope.

3akpenuTe KpbILLKY Hagaexallum
obpazom.

OTkAto4nTE nacta-mMallnHy OT CeTw,
O4YNCTNTE €e 1 CHOBa 3anyctmnTte
npouecc NnpnroToeieHMA NacTbl NN
nantwy cornacHoO NMHCTpyKUnm no
aKcnyaTaunmn.

ObpaTtnTech B CEPBUCHbIN LIEHTP.
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Uvod

Cestitamo vam za nakup in dobrodogli pri Philipsul
Ce Zelite popolnoma izkoristiti podporo, ki jo nudi Philips, izdelek registrirajte na spletnem
mestu www.philips.com/welcome.

Pregled izdelka (SI. 1)

Pokrov posode za meSanje

Luknja z varnostnim stikalom na pokrovu
posode za mesanje

Napajalni kabel

Varnostno stikalo nosilca koluta
Glavna enota

Predal za kolute za oblikovanje

Rezalnik za testenine

Gumba na sprednji plos¢i

Sprednja plosca

Kolut za oblikovanje

Nosilec plosce

Vzvod varnostnega stikala nosilca koluta

Posodica za vodo/moko Lopatica za meSanje

CICICICICICIECRS
P@EREEB ® @

Scetka za Cis¢enje Posoda za mesanje

Pregled nadzorne plosce (SI. 2)

(| Gumb za vklop/izklop (® | Gumb Extrusion only (Samo iztiskanje)
(@) | Zaslon (® | Gumb Automatic (Samodejno)
(® | Gumb za zagon/premor

Razstavljanje in ciScenje pred prvo uporabo

1 Odstranite pokrov posode za mesanje. (SI. 3)

2 Odvijte gumba na sprednji plos¢i. (SI. 4)
Opomba: sprednja plosca je tezka. Ko jo odstranjujete, bodite zelo previdni.

3 Po vrsti razstavite sprednjo plosco, kolut za oblikovanje, nosilec koluta za oblikovanje,
lopatico za mesanje in posodo za meSanje. (SI. 5)

4 Qcistite vse snemljive dele in jih obrisite do suhega. (SI. 6)

Sestavljanje

1 Posodo za mesanje potisnite v aparat. (SI. 7)

2 Lopatico za mesanje usmerite v odprtino na glavni enoti. Lopatico za mesanje vstavite v
glavno enoto do konca. (SI. 8)

3 Nosilec koluta pritrdite na aparat. (SI. 9)

4 Kolut za oblikovanje namestite na nosilec koluta in preverite, ali je dobro pritrjen na
nosilec koluta. (SI. 10)
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Opomba: notranji utor koluta za oblikovanje in nosilec koluta morata biti pravilno
namescena. (SI. 11)

5 Sprednjo plosco pritrdite na glavno enoto. (SI. 12)

Opomba:
* Pred prvo uporabo aparata se prepricajte, da je sprednja plosca povsem pritrjena.
e Sprednja plosca je tezka. Ko jo sestavljate, bodite zelo previdni.

6 Privijte gumba na sprednji plosdi. (SI. 13)

Opombai: e sprednja plosca ali disk za oblikovanje nista pravilno sestavljena, varnostno
stikalo preprecuje delovanje aparata.

7 Zaprite pokrov posode za mesanje. (SI. 14)

Opomba: ¢e pokrov posode za meSanje ni pravilno namescen, varnostno stikalo
preprecuje delovanje aparata.

Uporaba aparata za testenine

Priprava sestavin

Opomba: koli¢cino moke in tekocine odmerite s prilozeno posodico za moko/vodo.

Moka ‘ Voda ‘ Voda in jajce

1 posodica moke (~250 g)

2 posodici moke (~500 g)

o

2 QOdstranite pokrov posode za mesanje. (Sl. 3)
3 V posodo stresite moko. (Sl. 16)
Opomba: v posodo ne dajte manj kot 200 g ali vec kot 500 g moke.
4 Potrebno koli¢ino tekocine odmerite glede na koli¢ino uporabljene moke. (SI. 17)

ANz

Zagon programa za izdelavo testenin
1 Vtic vkljudite v vti¢nico. Aparat enkrat zapiska, vsi indikatorji pa enkrat utripnejo. (SI. 18)
2 Zavklop aparata pritisnite gumb za vklop/izklop. (SI. 19)

3 Zazagon samodejnega programa za izdelavo testenin pritisnite gumb za zagon/premor.
(SI.20)
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Opomba: e aparat ni v samodejnem nacinu, pritisnite gumb Automatic (Samodejno) in
Sele nato gumb za zagon/premor.

4 Ko aparat zacne mesati, pocasi vlijte tekocino po celotni dolZini reze v pokrovu. (SI. 21)

Opomba: med mesanjem testa ne dodajajte drugih sestavin, ko enkrat nalijete tekocino.
Sicer bo to vplivalo na teksturo testenin.

5 Ko aparat za testenine neha mesati, bo enkrat zapiskal in ¢ez nekaj sekund zacel izdelovati
testenine. Z rezalnikom za testenine narezite testenine na Zeleno dolzino. (SI. 22)

Opomba: e razmerje med tekocino in moko ni pravilno, izdelava ne bo uspesna. V tem
primeru znova pripravite sestavine.

6 Cev posodi po izdelavi testenin ostane nekaj testa, lahko za dodatno iztiskanje pritisnete
gumb Extrusion only (Samo iztiskanje) in nato Se gumb za zagon/premor. (SI. 23)

Opomba
e Dodatno iztiskanje traja 3 minute.
e Cas kuhanja testenin je odvisen od osebnega okusa, oblike testenin in Stevila porcij.

Pomembno!

recepti za testenine ali uporabljate druge recepte, morate prilagoditi razmerje med moko in
vodo/jajci. Aparat za testenine ne bo deloval uspesno, ¢e novega recepta ne boste ustrezno
prilagodili.

Opomba

+ Za dobre rezultate mora biti testo v posodi za mesanje krhko. Ce je testo krhko, bo
recept deloval. Recept ne bo deloval, Ce je testo premokro (je videti kot obicajno dobro
poznano testo) ali presuho (ko je testo videti kot moka).

e Na razmerje med moko in vodo lahko vplivata spreminjanje letnih ¢asov in uporaba
sestavin iz razli¢nih regij. Morda boste morali kolicino prilagoditi na podlagi
priporoCenega razmerja.

e Pripripravi brezglutenskih testenin ali piskotov ne upostevajte priporocene kolicine
vode, ki jo prikaze aparat.

e Ko uporabljate moko iz strocnic ali brezglutensko moko, je potrebno manj vode od
priporocene kolicine. Pri teh receptih je lahko uporabite priblizno 10-20 ml manj,
vendar je to odvisno od vrste moke, kot je to Ze omenjeno zgoraj.

e »Gluten«je vezivo, ki zagotavlja, da testenine ne razpadejo. Brezglutenska moka ne
vsebuje veziva, zato potrebuje gostilo, ki bo delovalo kot »vezivok, npr. jajca ali ksantan.
Razlicne vrste brezglutenske moke dajejo razlicne rezultate pri izdelavi testenin.
Nekatere moke niso primerne za izdelavo testenin, npr. kokosova moka, nekatere vrste
moke pa so zelo primerne, npr. kvinojina in ajdova.

e Priizdelavi jaj¢nih ali zelenjavnih testenin morate jaj¢no zmes ali zelenjavni sok
enakomerno premesati z vodo, preden zmes vlijete v posodo skozi rezo v pokrovu. Ko
dodajate sestavine, morajo te biti v tekodi obliki.
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CisCenje

Vitic izkljudite iz elektri¢ne vticnice. (SI. 24)
Odstranite pokrov posode za mesanje. (Sl. 3)
Odvijte gumba na sprednji plos<i. (SI. 4)

—

w N

Opomba: sprednja plosca je tezka. Ko jo odstranjujete, bodite zelo previdni.

4 Po vrsti razstavite sprednjo plosco, kolut za oblikovanje, nosilec koluta za oblikovanje,
lopatico za mesanje in posodo za mesanje. (SI. 5)

5 Ssuho krpo odstranite ostanke moke z glavne enote. (S. 25)

6 Kolut za oblikovanje ocistite s priloZzenim priborom za ¢iscenje, da odstranite ostanke testa.
Nato ga lahko ocistite z vodo. (SI. 26)

Opomba: kolute za oblikovanje Spagetov, debelih Spagetov, tankih sSpagetov in Sirokih

rezancev najprej susite na zraku 2—4 ure. Nato z ustreznim priborom za ciscenje odstranite
testo iz lukenj.

7 Odistite vse snemljive dele in jih obriSite do suhega. (SI. 6)
8 S suho krpo ocistite nadzorno plos¢o in zunanjost aparata za testenine. (Sl. 27)

Shranjevanje

1 Aparatizkljucite iz elektricnega omreZja in ga pustite, da se ohladi.
Opomba: pred shranjevanjem poskrbite, da so vsi deli Cisti in suhi.

2 Kolute za oblikovanje lahko shranjujete v predalu za shranjevanje. (SI. 28)

Odpravljanje tezav

V tem poglavju je povzetek najpogostejsih tezav, ki se lahko pojavijo pri uporabi aparata.
Ce teZav s temi nasveti ne morete odpraviti, na strani www.philips.com/support poiscite
seznam pogostih vprasanj ali se obrnite na center za pomoc¢ uporabnikom v svoji drzavi.

Vti¢ ni pravilno pravilno
Indikatorji ne svetijo. priklju¢en na elektri¢no
napajanje.

Preverite, ali je vti¢ pravilno prikljucen
in ali je vti¢nica pod napetostjo.

Ko pritisnete gumb za | Posoda za mesanje,

vklop/izklop, aparat | kolut za oblikovanje Sleelits et o v e skl e

priro¢niku in pravilno sestavite vse

zapis_ka, vendar ne ali sprednja plo_§éa ni dele.

deluje. pravilno sestavljena.

Med obdelavo se Gumb na sprednji plosci | Preverite, ali je sprednja plos¢a dobro
je varnostno stikalo je odit. sestavljena.

sproZilo in aparat se je Najve¢ja koli¢ina moke za posamezno
nenadoma ustavilali | v aparatu za testenine je | izdelavo je 500 g. Ce dodate ve¢

se je nenadoma znova | prevet sestavin. kot 500 g, pred naslednjo izdelavo

zagnal. zmanjsajte koli¢ino moke.



Tezava

Med obdelavo aparat
neha delovati, ko
odprete pokrov.

Med obdelavo se
aparat ustavi. Aparat
ne piska ali utripa.

Iz aparata je iztekla
manjsa koli¢ina vode.

Na zaslonu se prikaze
ET.

Aparat se med
obdelavo ustavi, na
zaslonu se prikaze E2,
indikatorji zacnejo
hitro utripati in aparat
piska.

Na zaslonu se prikaze
EEE.
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Zaradi varnosti aparat
vedno neha delovati, ko
med obdelavo odprete
pokrov.

Aparat za testenine se
je pregrel, ker je dolgo
deloval brez prekinitve.

Voda je bila dodana pred
zacetkom programa.

Kolut za oblikovanje ni
namescen.

Pokrov ni na svojem
mestu ali ni namescen
pravilno.

Morda lopatico za
mesanje ovirajo tujki.

Testo je morda presuho.

Izbran je napacen
program.

Aparat ne deluje
pravilno.

Ce morate nadaljevati z obdelavo,
pravilno zaprite pokrov in pritisnite
gumb za zagon/premor.

Aparat za testenine izkljudite z
elektri¢cnega napajanja in pocakajte,
da se ohladi. Za daljSo zivljenjsko

dobo aparata tega ne uporabljajte
neprekinjeno dlje kot 45 minut. Aparat
lahko znova uporabljate po

15 minutah pocitka.

Upostevajte navodila v uporabniskem
priro¢niku in dodajte vodo takoj, ko se
program zacne.

Na glavno enoto namestite nosilec
koluta, nato pravilno namestite kolut
za oblikovanje in pravilno pritrdite
sprednjo plosc¢o na aparat.

Pokrov namestite pravilno.

Aparat za testenine izkljucite z
elektricnega napajanja, ga ocistite in
sledite navodilom v uporabniskem
priro¢niku za ponovni zagon aparata.

Obrnite se na servisni center.



Hyrje
Urime pér blerjen dhe miré se vini te Philips!

Pér té pérfituar plotésisht nga mbéshtetja gé ofron Philips, regjistrojeni produktin né fagen
www.philips.com/welcome.

Peérmbledhja e produktit (Fig. 1)

Kapaku i seksionit té pérzierjes

Prerési i makaronave

Vrima e siguresés sé kapakut té seksionit
té pérzierjes

Celésat e panelit té parmé

Kordoni elektrik

Panelii parmé

Celési i sigurisé sé mbajtéses té diskut

Disku formues

Njésia kryesore

Mbajtésja e diskut

Mbaijtja e diskut formues

Leva e celésit té sigurisé sé mbajtéses sé
diskut

Kupé uji/mielli

Lopatéza pérzierése

@0 @ VO © ©

Furca e pastrimit

P @ PEB ©® ©

Seksioni i pérzierjes

Pérmbledhja e panelit té komandave (Fig. 2)

O)

Butoni i ndezjes/fikjes

O

Vetém butoni i nxjerrjes

©)

Ekrani

®

Buton automatik

®

Butoni i nisjes/pauzés

Cmontimi dhe pastrimi para pérdorimit té parée
1 Higni kapakun e seksionit té pérzierjes. (Fig. 3)
2 Lironi gelésat e komandimit té panelit té parmé. (Fig. 4)

Shénim: panelii parmé éshté i réndé. Béni kujdes t& métejshém kur e higni.

3 Cmontoni panelin e parmé, diskun formues, mbajtésen e diskut formues, lopatézén e
pérzierjes dhe seksionin e pérzierjes me radhé. (Fig. 5)

4 Pastroni té gjitha pjesét e heqshme dhe fshijini deri né tharje. (Fig. 6)

Montimi

1 Shtyni seksionin e pérzierjes né pajisje. (Fig. 7)

2 Drejtojeni lopatézén e pérzierjes nga vrima né njésiné kryesore. Vendosni lopatézén e
pérzierjes deri né fund né njésiné kryesore. (Fig. 8)

3 Montoni mbajtésen e diskut né pajisje. (Fig. 9)

4 \Vendosni diskun formues mbi mbajtésen e diskut dhe sigurohuni gé té jeté fiksuar miré né
mbajtésen e diskut. (Fig. 10)
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Shénim: Sigurohuni gé zgavra e brendshme e diskut formues dhe e mbajtéses sé diskut té
jeté vendosur si¢ duhet. (Fig. 11)

5 Montoni panelin e parmé né njésiné kryesore. (Fig. 12)
Shénim:
e Sigurohuni gé paneli i parmé té jeté shtrénguar plotésisht para se té pérdorni pajisjen.
e Paneliiparmé éshté i réndé. Béni kujdes té& métejshém kur e montoni.

6 Shtréngoni celésat e komandimit té panelit té parmé. (Fig. 13)

Shénim: Nése panelii parmé ose disku formues nuk éshté montuar si¢ duhet, njé celés
sigurie do té parandalojé funksionimin e pajisjes.

7 Mbyllni kapakun e seksionit té pérzierjes. (Fig. 14)

Shénim: Nése kapaku i seksionit sé pérzierjes nuk éshté instaluar si¢ duhet, celési i sigurisé
do té parandalojé funksionimin e pajisjes.

Pérdorimi i prodhuesit té makaronave

Pérgatitja e pérbérésve

Shénim: Pérdorni kupén e dhéné té miellit/ujit pér té matur miellin dhe [éngjet.

Ujé + vezé
[T [T

1 kupé miell (~250 g) & &
o — o —_

2 kupa miell (~500 g)

1 Pérdorni njé peshore kuzhine pér té matur miellin. (Fig. 15)

Shénim: Shihni tabelén e mésipérme ose librin e recetave pér raportet e duhura.
2 Higni kapakun e seksionit té pérzierjes. (Fig. 3)
3 Hidhni miell né seksion. (Fig. 16)

Shénim: Mos hidhni mé pak se 200 g a mé shumé se 500 g miell né seksion.
4 Matenisasiné e nevojshme té Iéngut sipas miellit gé keni pérdorur. (Fig. 17)

Shénim: Shihni tabelén e mésipérme ose librin e recetave pér raportet e duhura.

Fillimi i programit té bérjes s&€ makaronave

1 Futenispinén né prizé. Pajisja léshon njé tingull dhe té gjithé treguesit ndizen njé heré.
(Fig. 18)

2 Shtypni butonin On/off pér té ndezur pajisjen. (Fig. 19)

3 Shtypni butonin Start/pause pér té filluar programin e bérjes automatike t& makaronave.
(Fig. 20)
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Shénim: Nése pajisja nuk éshté né modalitet automatik, shtypni butonin Automatic
pérpara se té shtypni butonin Start/pause.

4 Pasi té fillojé pérzierja, hidhni ngadalé [éngun pérgjaté gjithé gjatésisé sé folesé né kapak.
(Fig. 21)

Shénim: Gjaté pérzierjes sé brumit, mos shtoni pérbérés té tjeré pasi té keni hedhur
l[éngun. Pérndryshe do té ndikojé né rezultatin e strukturés sé makaronave.

5 Pasi prodhuesi i makaronave té pérfundojé pérzierjen, do té Iéshojé njé tingull bip dhe do
té fillojé nxjerrjen e makaronave pas disa sekondash. Pérdorni prerésen e makaronave pér
té preré makaronat né gjatésiné gé déshironi. (Fig. 22)

Shénim: Nése raporti i [Engut dhe i miellit nuk éshté i sakté, nxjerrja nuk do té keté sukses.
Né kété rast, pérgatitini sérish pérbérésit.

6 Pasité pérfundojé bérja e makaronave, nése véreni brumé té mbetur brenda seksionit,
mund té shtypni butonin Extrusion only dhe pastaj butonin Start/pause pér té nisur
nxjerrjen e métejshme. (Fig. 23)

Shénim

* Nxjerrja e métejshme zgjat pér 3 minuta.

* Koha e gatimit té makaronave ndryshon né varési té preferencave personale, formave
té makaronave dhe numrit té racioneve.

Me réndési!

Recetat e makaronave té dhéna né librin e recetave jané provuar pér sukses. Nése
eksperimentoni ose pérdorni receta té tjera makaronash, raportet miell dhe ujé/vezé do té
duhet té rregullohen. Prodhuesi i makaronave nuk do té funksionojé me sukses nése nuk e
pérshtatni recetén e re né pérputhje me rrethanat.

Shénim

e Pérrezultate té mira, éshté thelbésore gé brumi té duket i thérrmueshém né seksionin
e trazimit. Nése brumi duket i thérrmueshém, receta do té funksionojé. Receta nuk do
té funksionojé nése brumi éshté shumé i lagésht (duket si konsistenca e zakonshme e
brumit) ose shumé i thaté (kur brumi duket vetém si miell).

* Ndryshimet sezonale dhe pérdorimi i pérbérésve nga rajone té ndryshme mund
té ndikojné né raportin miell/ujé. Mund ta pérshtatni masén né bazé té raportit té
rekomanduar.

* Kur béni makarona ose biskota pa gluten, mos ndigni sasiné e rekomanduar té Iéngut
té treguar nga pajisja.

o Kur pérdorni miell bishtajoresh ose miell pa gluten nevojitet mé pak ujé sesa
rekomandimi. Mund té pérdorni rreth 10-20ml mé pak pér kéto receta, por sic u
pérmend mé lart, ka ndryshime né varési té llojit té& miellit.

* "Gluteni "éshté njé bashkues gé siguron gé makaronat té mos thyhen lehté — mielli pa
gluten nuk pérmban bashkues, prandaj ka nevojé pér bymyes gé té veprojné né rol
"bashkuesi" p.sh. vezé ose ksantan. Lloje té ndryshme mielli pa gluten japin rezultate té
ndryshme kur béhen makarona. Disa lloje mielli nuk jané té pérshtatshme pér té béré
makarona, si p.sh. mielli i kokosit, disa té tjera funksionojné mé miré, si p.sh. i kuinoas
ose i hikrrés.

* Kur béni makarona me vezé ose makarona me perime, sigurohuni gé ta trazoni
pérzierjen e vezéve ose |[éngun e perimeve né ményré té njétrajtshme me ujin para se ta
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hidhni né seksion pérmes folesé né kapak. Kur shtoni pérbérés, sigurohuni qé pérbérési
té jeté né formé té léengshme.

e Shihni librin e dhéné té recetave pér variacione té métejshme té recetave té
makaronave.

Pastrimi

1
2
3

Higni spinén nga priza. (Fig. 24)

Higni kapakun e seksionit té pérzierjes. (Fig. 3)

Lironi celésat e komandimit té panelit té parmé. (Fig. 4)

Shénim: panelii parmé éshté i réndé. Béni kujdes té métejshém kur e higni.

Cmontoni panelin e parmé, diskun formues, mbajtésen e diskut formues, lopatézén e
pérzierjes dhe seksionin e pérzierjes me radhé. (Fig. 5)

Pérdorni njé lecké té thaté pér té pastruar mbetjet e miellit né njésiné kryesore. (Fig. 25)
Pastroni diskun formues me mjetin e dhéné té pastrimit pér té hequr mbetjet e brumit. Pas

késaj, mund ta pastroni me ujé. (Fig. 26)

Shénim: pér disqet formuese pér spageti, spageti té trasha, angel hair dhe fettuccine,
[érini disget té thahen né ajér pér 2 deri né 4 oré. Pastaj pérdorni mjetin pérkatés té
pastrimit pér té nxjerré brumin nga vrimat.

Pastroni té gjitha pjesét e hegshme dhe fshijini deri né tharje. (Fig. 6)

Pérdorni njé lecké té thaté pér té pastruar panelin e komandimit dhe pjesén e jashtme té
prodhuesit t&é makaronave. (Fig. 27)

Vendruajtja

1

2

Higeni pajisjen nga priza dhe Iéreni té ftohet.
Shénim: Sigurohuni gé té gjitha pjesét té jené té pastra dhe té thata para se té ruhen.

Disqet formuese mund t'i ruani né sirtarin e ruajtjes. (Fig. 28)

Zgjidhja e problemeve

Ky kapitull pérmbledh problemet mé té shpeshta gé mund té hasni me pajisjen. Nése

nuk keni mundési ta zgjidhni problemin me informacionin e méposhtém, vizitoni
www.philips.com/support pér njé listé té pyetjeve té shpeshta ose kontaktoni me gendrén e
shérbimit té klientit pér shtetin tuaj.

Treguesit nuk ndizen.

Pas shtypjes sé butonit
On/off pajisja [éshon
tingull por nuk punon.

Kontrolloni nése priza e energjisé éshté
e lidhur sakté dhe nése funksionon si¢
duhet.

Priza e energjisé nuk
éshté e lidhur si duhet.

Seksioni i pérzierjes,
disku i formimit ose
panelii parmé éshté
montuar gabim.

Sigurohuni té ndigni manualin e
pérdorimit pér t'i montuar sakté té
gjitha pjesét.
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Celésiisigurisé
aktivizohet dhe pajisja
ndalet ose rifillon
papritmas gjaté
pérpunimit.

Gjaté pérpunimit
pajisja ndalon sé

punuari kur hapni
kapakun.

Gjaté pérpunimit,
pajisja ndalet. Nuk ka
asnjé tingull alarmi
apo pulsim.

Nga pajisja rrjedh sasi e
vogeél uji.

Né ekran shfaget E1.

Pajisja ndalet gjaté
pérpunimit, né ekran
shfaget E2, treguesit
pulsojné shpejt dhe
bie alarmi.

Né ekran shfaget EEE.

Celésii panelit té& parmé
éshté ilirshém.

Pérbérés té tepért
né prodhuesin e
makaronave.

Pér arsye sigurie, pajisja
gjithmoné ndalon sé
punuari kur kapaku
hapet gjaté pérpunimit.

Prodhuesi i makaronave
éshté mbinxehur pér
shkak té kohés sé gjaté
té vazhdueshme té
punés.

Uji shtohet para fillimit té
programit.

Disku formues nuk éshté
montuar.

Kapaku nuk éshté né
vend ose nuk éshté
montuar sakté.

Lopatéza e pérzierjes
mund té jeté bllokuar
nga sende té huaja.

Brumi mund té jeté
shumé i thaté.

Eshté zgjedhur programi
i gabuar.

Avari e pajisjes.

Sigurohuni gé paneli i parmé té
montohet né ményré té sigurt.

Sasia maksimale e miellit qé pérdoret
pér secilin grup éshté 500g. Nése
shtohen mé shumé se 500g, zvogéloni
sasiné e miellit para grupit tjetér.

Nése ju duhet té rifilloni funksionin e
méparshém, mbylini kapakun si¢ duhet
dhe shtypni butonin Start/pause.

Higeni nga priza dhe |éreni prodhuesin
e makaronave té ftohet. Pér té
mbrojtur jetégjatésiné e pajisjes, koha
e vazhdueshme e punés duhet té jeté
mé pak se 45 minuta. Mund ta rindizni
pajisjen pas 15 minutash pushimi.
Ndigni udhézimet e manualit té
pérdorimit pér té shtuar ujé menjéheré
pas fillimit té programit.

Montoni mbajtésen e diskut né njésiné
kryesore, montoni diskun formues si¢
duhet dhe rregulloni panelin e parmé
sic duhet né pajisje.

Montojeni sakté kapakun.

Higeni nga priza, pastroni prodhuesin
e makaronave dhe ndigni pérséri
manualin e pérdorimit pér té rifilluar
bérjen e makaronave.

Kontaktoni me pikén e servisit.



Uvod

Cestitamo na kupovini i dobro dogli u Philips!
Da biste na najbolji nacin iskoristili podrsku koju nudi kompanija Philips, registrujte svoj
proizvod na www.philips.com/welcome.

Pregled proizvoda (SI. 1)

Poklopac komore za meSanje

Dodatak za seenje testenine

Otvor za bezbednosni prekidac na
poklopcu komore za mesanje

Regulatori na prednjem panelu

Kabl za napajanje

Prednji panel

Bezbednosni prekidac drzaca diska

Disk za oblikovanje

Glavna jedinica

Drzac diska

Prostor za odlaganje diska za oblikovanje

Poluga bezbednosnog prekidaca drzaca
diska

Casa za vodu/brasno

Lopatica za meSanje

@0 @ VOB ® ©

Cetka za ¢iscenje

P @ PEB ® ©

Komora za mesanje

Pregled kontrolne table (SI. 2)

@

Dugme za ukljucivanje/iskljucivanje

O)

Dugme Samo istezanje

©)

Ekran

®

Dugme za automatski rezim

®

Dugme za pokretanje/pauziranje

Rasklapanje i c¢iS¢enje pre prve upotrebe

1 Uklonite poklopac komore za mesanje. (SI. 3)

2 Otpustite regulatore na prednjem panelu. (S. 4)

Napomena: Prednji panel je tezak. Budite narocito pazljivi pri njegovom uklanjanju.

3 Rasklopite prednji panel, disk za oblikovanje, drzac diska za oblikovanje, lopaticu za
mesanje i komoru za mesanje, tim redosledom. (SI. 5)

4 Qcistite sve odvojive delove i obrisite ih da biste ih osusili. (SI. 6)

Sklapan je
Umetnite komoru za mesanje u aparat. (Sl. 7)

2 Usmerite lopaticu za mesanje ka otvoru na glavnoj jedinici. Umetnite lopaticu za mesanje
do kraja u glavnu jedinicu. (SI. 8)

w

Postavite drzac diska na aparat. (SI. 9)

4 Stavite disk za oblikovanje na drzac diska i uverite se da je ¢vrsto fiksiran na drzac diska.
(SI.10)
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Napomena: Proverite da li su pravilno uklopljene unutrasnje Supljine diska za oblikovanje i
drzaca diska. (SI. 11)

5 Postavite prednji panel na glavnu jedinicu. (SI. 12)

Napomena:
* Proverite da li je prednji panel potpuno pricvrscen pre korisS¢enja aparata.
* Prednji panel je tezak. Budite narocito pazljivi pri njegovom sklapanju.

6 Pricvrstite regulatore na prednjem panelu. (SI. 13)

Napomena: Ako prednji panelili disk za oblikovanje nije pravilno postavljen, bezbednosni
prekidac e spreciti rad aparata.

7 Zatvorite poklopac komore za mesanje. (SI. 14)

Napomena: Ako poklopac komore za mesanje nije pravilno instaliran, bezbednosni
prekidac ce spreciti rad aparata.

Koris¢enje aparata za pravljenje testenine

Priprema sastojaka

Napomena: Za merenje brasna i te¢nosti koristite prilozenu ¢asu za brasno/vodu.

Brasno ‘ Voda ‘ Voda + jaja

1 ¢asa brasna (~250 g)

2 Case brasna (~500 g)

1 Za merenje brasna upotrebite kuhinjsku vagu. (SI. 15)
Napomena: Odgovarajuce odnose potrazite u tabeli iznad ili knjizi sa receptima.
2 Uklonite poklopac komore za mesanje. (Sl. 3)
3 Sipajte brasno u komoru. (SI. 16)
Napomena: U komoru nemojte da stavljate manje 200 g niti vise od 500 g brasna.
4 Potrebnu koli¢inu te¢nosti izmerite u skladu sa upotrebljenom koli¢cinom brasna. (SI. 17)

Napomena: Odgovarajuce odnose potrazite u tabeli iznad ili knjizi sa receptima.

Pokretanje programa za pravljenje testenine

1 Ukljucite utikac u zidnu uti¢nicu. Aparat e se oglasiti jednom i svi indikatori ¢e se jednom
ukljuciti. (SI. 18)

2 Pritisnite dugme za ukljucivanje/iskljucivanje da biste ukljucili aparat. (SI. 19)

3 Pritisnite dugme za pokretanje/pauziranje da biste pokrenuli automatski program za
pravljenje testenine. (SI. 20)
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Napomena: Ako aparat nije u automatskom rezimu, pritisnite dugme za automatski
rezim pre nego Sto pritisnete dugme za pokretanje/pauziranje.

4 Nakon pocetka mesanja, polako sipajte tecnost celom duzinom proreza na poklopcu.
(SI.21)

Napomena: Tokom mesanja testa nemojte da dodajete druge sastojke nakon sto dodate
tecnost. U suprotnom, to ¢e uticati na finalnu teksturu testenine.

5 Nakon Sto aparat za pravljenje testenine zavrsi sa mesanjem, oglasice se jednom i pocece
da isteZe testeninu nakon nekoliko sekundi. Upotrebite dodatak za secenje testenine da
biste isekli testeninu na Zeljenu duZinu. (SI. 22)

Napomena: Ako odnos tecnosti i brasna nije ispravan, istezanje nece uspeti. U tom slucaju,
ponovo pripremite sastojke.

6 Ako primetite ostatke testa unutar komore nakon Sto zavrsite sa pravljenjem testenine,
mozete da pritisnete dugme Samo istezanje, pa da pritisnete dugme za pokretanje/
pauziranje za dodatno istezanje. (SI. 23)

Napomena
e Dodatno istezanje traje 3 minuta.
e Vreme kuvanja testenine zavisi od licnih afiniteta, oblika testenine i broja porcija.

Vazno!

Recepti za testeninu u knjizi sa receptima testirani su radi provere uspesnosti. Ako budete
eksperimentisali ili koristili druge recepte za testeninu, bi¢e potrebno da prilagodite odnos
brasna i vode/jaja. Aparat za pravljenje testenine nece uspesno raditi ako ne prilagodite novi
recept.

Napomena

e Zadobre rezultate, neophodno je da testo izgleda prospito u komori za mesanje. Ako
testo izgleda prospito, recept ¢e uspeti. Recept nece uspeti ako je testo previse vlazno
(ima uobicajenu konzistenciju testa) ili previse suvo (kada testo izgleda samo kao
brasno).

» Razli¢ita godisnja doba i koriscenje sastojaka iz razlicitih regiona moze da utice na
odnos brasna/vode. Mozete da prilagodavate na osnovu preporucenog odnosa.

» Kada pravite testeninu bez glutena ili kolacic¢e, nemojte da se pridrzavate kolic¢ine
tecnosti koju preporucuje aparat.

e Kada koristite brasno od mahunarki ili brasno bez glutena, potrebno je manje vode od
preporucene kolic¢ine. Za te recepte mozete da upotrebite 10-20 ml manje, ali postoje
promene u zavisnosti od tipa brasna, kao $to je navedeno iznad.

e ,Gluten”ima ulogu vezivne materije koja garantuje da testenina ne puca lako, a brasno
bez glutena ne sadrzi tu vezivhu materiju, pa mu je potreban zgusnjivac koji ¢e imati
ulogu ,vezivne materije” npr. jaja ili ksantan. Razli¢ite vrste brasna bez glutena ponasaju
se razli¢ito pri pravljenju testenine. Neka brasna nisu pogodna za pravljenje testenine,
kao sto je kokosovo brasno, dok su neka brasna pogodna, kao Sto su kinoa i heljda.

» Kada pravite testeninu sa jajima ili testeninu sa povré¢em, obavezno dobro umesajte
mesavinu od jaja ili sok od povrcéa sa vodom pre sipanja u komoru kroz otvor na
poklopcu. Kada dodajete sastojke, uverite se da su u te¢nom obliku.

e Pogledajte prilozenu knjigu sa receptima za dodatne varijacije recepata za testeninu.
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Ciscenje

Iskljucite utikac iz zidne utic¢nice. (SI. 24)
Uklonite poklopac komore za mesanje. (SI. 3)
Otpustite regulatore na prednjem panelu. (Sl. 4)

—

w N

Napomena: Prednji panel je tezak. Budite narocito paZzljivi pri njegovom uklanjanju.

4 Rasklopite prednji panel, disk za oblikovanje, drzac diska za oblikovanje, lopaticu za
mesanje i komoru za mesanje, tim redosledom. (SI. 5)

5 Suvom krpom ocistite ostatke brasna na glavnoj jedinici. (SI. 25)

6 Disk za oblikovanje oistite pomocu priloZene alatke za CiS¢enje da biste uklonili ostatke
testa. Nakon toga mozete da ga ocistite vodom. (SI. 26)

Napomena: Diskove za oblikovanje Spageta, debelih Spageta, rezanaca i fetucina ostavite
da se suse na vazduhu 2 do 4 sata. Zatim upotrebite odgovarajucu alatku za ciscenje da
biste izvukli testo iz otvora.

7 Odistite sve odvojive delove i obrisite ih da biste ih osusili. (SI. 6)
8 Suvom krpom ocistite kontrolnu tablu i spoljasnjost aparata za pravljenje testenine. (SI. 27)

Memorija

1 Iskljucite uredaj iz elektri¢ne mreZe i ostavite ga da se ohladi.
Napomena: Uverite se da su svi delovi Cisti i suvi pre odlaganja.

2 Diskove za oblikovanje mozete da odlozite u fioku za odlaganje. (SI. 28)

Resavanje problema

U ovom poglavlju ukratko su navedeni najcesci problemi do kojih moZe da dode sa aparatom.
Ako ne uspete da resite problem pomocu informacija navedenih u nastavku, posetite
www.philips.com/support da biste pronasli listu naj¢es¢ih pitanja ili se obratite centru za
korisnicku podrsku u svojoj zemlji.

Proverite da li je utika¢ za napajanje

Indikatori se ne Utikac za napajanje nije ) S
S . pravilno povezan da li je uti¢nica
ukljucuju. pravilno povezan. !
ispravna.
Nakon Sto

Komora za mesanje, disk

za oblikovanje ili prednji | Obavezno pratite korisnicki prirucnik
panel je nepravilno da biste pravilno sklopili sve delove.
postavljen.

pritisnete dugme

za ukljucivanje/
iskljucivanje, aparat
se oglasava, ali ne radi.

Regulator na prednjem Proverite da li je prednji panel

Bezbednosni prekidac | panely je labav. bezbedno postavljen.

se aktivirao i aparat se Maksimalna koli¢ina bras K
Fnenoda zaustowie | U aparatu za pravlienje | L0 o Ak, dodate vise od 500
ili ponovo pokrece testenine ima previse u) " kgi'”' brat leded
tokom obrade. sastojaka. g, smanijite koli¢inu brasdna pre sledece

sesije.



Aparat se zaustavlja
tokom obrade kada
otvorite poklopac.

Aparat se zaustavlja
tokom obrade. Alarm
se ne oglasava i
indikatori ne trepere.

Mala koli¢ina vode curi
ispod aparata.

Na ekranu se prikazuje
JE17

Aparat se zaustavlja
tokom obrade, na
ekranu se prikazuje
LE2" indikatori brzo
trepere i oglasava se
alarm.

Na ekranu se prikazuje
JEEE".

Iz bezbednosnih razloga,
aparat se uvek zaustavlja
kada se otvori poklopac
tokom obrade.

Aparat za pravljanje
testenine se pregrejao
usled dugog uzastopnog
rada.

Voda je dodata pre
pocetka programa.

Disk za oblikovanje nije
postavljen.

Poklopac nije na mestuili
nije pravilno postavljen.

Strani predmeti mozda
blokiraju lopaticu za
mesanje.

Testo je mozda previse
SUvo.

Izabran je pogresan
program.

Postoji kvar na aparatu.
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Ako Zelite da nastavite prethodnu
operaciju, pravilno zatvorite poklopac
i pritisnite dugme za pokretanje/
pauziranje.

Iskljucite aparat za pravljenje testenine
sa napajanja i ostavite ga da se ohladi.
Da biste maksimalno produzili radni
vek aparata, trajanje uzastopnog rada
ne bi trebalo da prelazi 45 minuta.
Aparat moZete ponovo da koristite
nakon 15 minuta pauze.

Pridrzavajte se uputstava iz korisnickog
prirucnika i vodu dodajte neposredno
nakon pocetka programa.

Postavite drzac diska na glavnu
jedinicu, pravilno postavite disk za
oblikovanje i pravilno fiksirajte prednji
panel na aparat.

Pravilno postavite poklopac.

Iskljucite aparat za pravljenje testenine
sa napajanja, ocistite ga i pratite
uputstva iz korisnickog priruc¢nika da
biste ponovo pokrenuli pravljenje
testenine.

Obratite se servisnom centru.
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BcTyn
BiTaemo Bac i3 Nokynkoto Ta nackaBo nNpocmMo 1o knyody Philips!

LLLo6 y noBHin Mipi ckopucTaTUCs NiATPUMKOLIO, IKY MPOoMoHye koMnaHis Philips, 3apeectpyiite
CBin BMpib Ha Beb-canTi www.philips.com/welcome.

Ornsg Bupoby (Man. 1)

Kpuika BigoineHHa Ans 3millyBaHHSA

OTBIip 3aXMCHOro BUMMKaYa KPULLKK
BIAOINEHHA ANS 3MiLLYBaHHSA

Kabenb XuBneHHs
3axUCHUIM BUMMKaY TpMaYa AUCKIB
fonoBHUM 610K

Hapi3yBay MakapoHiB

Perynatopu nepefHbol naHesi

MNepenHs naHenb

DopmyBanbHUM ANCK

Tprmay AnckiB

Baxinb 3ax1MCcHOro BUMMKaya Tprmava
avckis

JlonaTka onia nepemillyBaHHA

36epiraHHa popmyBanbHOro amcka

MipHa cknsiHKa aas Boam/6opollHa

@0 @ VO © ©
P @ PEB ©® ©

LiTka ons ounuieHHs BipoineHHs ong 3smillyBaHHA

rnag naHeni kepysaHHa (Man. 2)

KHonka yBiMK./BVMK. KHonka «J1nwe hopMyBaHHS»
Oucnnen KHOMKa aBTOMaTU4YHOrO pexmnmy
KHonka nycky/naysu

©®

@ O

Po36upaHHSe i YUMLLEeHHS Nepepn nepLiuvum
BUKOPUCTaHHAM

1 3HIMITb KpULIKY BigAiNeHHa Ans 3MilyBaHHa (Man. 3).
2 [ocnabTe perynsTopu Ha nNepenHin naHeni kepyBaHHs (Marn. 4).

MpumiTtka. MNepefHs naHe b Baxka. 3HiManTe i 06epexHo.

3 Po36epiTb NepenHio NaHenb, AUCK 419 HagaHHa hopmK, ToMMad Aucka Aas HagaHHs
dhopmu, nonaTky Ons nepemillyBaHHs Ta BiggiNeHHs Aas 3MillyBaHHS MO NopsiaKy
(Man. 5).

4 TloYmnCTbTE YCi 3HIMHI YaCTWMHU | BUTPITB iX Hacyxo (Man. 6).

30unpaHHS

1 BcTaBTe BifAiNeHHs ANs 3MillyBaHHA y npucTpirt (Man. 7).

2 CnpsimynTe nonaTky ANnsa nepemiwlyBaHHs B OTBIp y rofloBHOMY 6/10Li. BcTaBTe nonatky
ONA nepemillyBaHHs y rofloBHUIA 610k (Marn. 8).

3 Mig'enHanTe TprMMay AnCKiB oo npuctpoto (Man. 9).
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4 BcTaHOBITb (POPMYBaNbHUN AMCK Ha TPMMaY OUCKIB i MepeBipTe, Y NOro HafinHo
3adikcoBaHo (Man. 10).

MpuwmiTka. MNepeBipTe, UM NPaBUIIbHO BCTAHOBIIEHO BHYTPILUHE 3ar1nbieHHs
hopmyBasibHOro amcka n TpumMay amckis (Man. 11).

5 Min’egHanTe NepenHto NaHenb 4o ronosHoro 6aoka (Man. 12).

MpumiTtka.
e [lepen BMKOPUCTAHHAM NPUCTPOLO NEPEBIPTe, YM NepefHs naHeNb NOBHICTIO
npuKpinIeHa.
* [lepenHs naHenb Baxka. byaste obepexHi nig Yac 36npaHHs.
6 3akpiniTb perynstopu nepenHboi naHeni kepyBaHHs (Man. 13).

MpumiTka. K10 nepeaHio NaHe b abo hopMyBabHUM OUCK He 3iI6PaHO HaNEXHUM
YMHOM, 3aXUCHNI BMMMKAY HE 0O3BOSIUTb MPUCTPOIO MPaLLoBaTy.

7 3aKkpuiTe KpULLKY BigAineHHa ans 3MilysanHa (Man. 14).

MpumiTka. SKLLO KPULLIKY BioAiINEeHHS 018 3MillyBaHHS He BCTAHOBEHO HaNeXHUM
YMHOM, 3aXMCHUI BUMMKAY HE LO3BOSIUTb MPUCTPOI MPaLoBaTy.

BukopuctaHHA cnareTHuui

MigrotoBKka NpoayKTiB

MpumiTtka. [1n4 BigmiptoBaHHA O0pOLLHA Ta PiAMHN BUKOPUCTOBYITE MipHY CKSHKY 3
KOMIEKTY.

BopolwHo ‘ Bopa ‘ Bopa + anue

1 cknsiHka 6opolHa (~250T)

[T &

|

2 ckNsHKKM bopoluHa (~500 1) &
@

1 [nsa BiomiptoBaHHS OOpOLLIHA BUKOPUCTOBYNTE KyXOHHY Bary (Man. 15).

Mpumitka. ONTManbHi CNiBBIAHOLLEHHS AMBITLCA B TabauLi BuLLe abo B KHI3I 3
peLenTamMu.

2 3HiMiTb KPULLIKY BigAINEeHHS Ans 3MillyBaHHA (Man. 3).

3 HacunTe 6opowHo y BigdineHHs (Man. 16).
Mpuwmitka. Knagite y BiggineHHs He meHwe 200 r i He 6inble 500 r 6opoLuHa.

4 BigmipsiiTe HeobXifHy KinbKicTb piAMHM BIANOBIAHO 40 BUKOPUCTAHOrO HOPOLLHA
(Man. 17).

Mpumitka. ONTManbHi CNiBBiAHOLWEHHS ANBITbCA B TabNuL BMLLE ab0 B KHI3i 3
peLenTamMu.
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YBiMKHEHHS1 MpOrpamMm NpUroTyBaHHs MakapoHiB

1

2

BcTaBTe wWrekep y po3eTky. [NpucTpin nogacTe OOVH 3BYKOBUI CUIHAJ, | BCI IHOMKATOPKU
6nMMHYTL ofmH pa3 (Man. 18).

HaTUCHITb KHOMKY YBIMKHEHHSI/ BUMKHEHHS, 0O yBIMKHYTU NpucTpit (Man. 19).

HaTncHITL KHOMKY NycKy/naysum, 1wob po3noyaTi aBToOMaTUYHY NporpamMy NpuroTyBaHHs
MakapoHiB (Man. 20).

MpumiTka. JKLWO NPUCTPIA He B aBTOMATUYHOMY PEXMMI, HATUCHITb CMOYaTKy KHOMKY
ABTOMAaTUYHOrO PeXMMY, a MOTIM — KHOMKY NycKy/naysu.

[Micna novaTky 3MillyBaHHA MOBINLHO HaNMBamTe PiIAMHY MO BCIN OOBXWHI OTBOPY Y
kpuwui (Man. 21).

MpumiTtka. i yac 3amillyBaHHSA TicTa He foAaBauTe iHLWI NPOAYKTY NiCNsS HAaIMBaHHS
piovHU. B iHWOMY BMNaAKY Lie BNIVHE Ha TEKCTYPY MaKapOoHIB.

Micns Toro sik cnareTHULA 3aBepLUNTb 3MiLLYBaHHS, MPOJTYHAE OAMH 3BYKOBUIA CUTHaT,
i Yepes Kinbka ceKyH NoYHeTbcs POPMyBaHHS MakapoHiB. 3a AOMOMOroto HapilyBaya
3p006iTb MakapoHu NOTPIbHOT goBXMHM (Man. 22).

MpumiTka. JKLO CNiBBIAHOLWEHHS PiAMHM Ta BOpoLLIHa HenpaBuibHe, GOPMYyBaHHS He
BAACTbLCA. Y TaKOMY BUMAAKY 3HOBY MPUrOTYNTE IHFPELIEHTH.

SKLO Micns NPUroTyBaHHSA MakapOoHiB BU MOMITUAM 3aNULLKK TiCTa Y BIAAIEHHI, MOXHa

HaTUCHYTN KHOMKY Jluwe phopmyBaHHS, a NOTiM KHOMKY NycKy/nay3u, wob 3anyctutn

JOAATKOBUNI LMK hopmyBaHHsa (Man. 23).

Mpumitka

e [lonaTkoBUI UMK (hopMyBaHHS TPUBAE 3 XBUIUHN.

* Yac npuroTyBaHHSA MakapoHiB 3a1eXuTb Bif, 0COOUCTIX ynogobaHb, hopMu MakapoHiB
i KINbKOCTI nopLin.

Ba>xnuea iHdopmauis!

PeuenTn npuroTyBaHHA MakapoHiB Yy KHU3i peLlenTiB nepeBipeHo. AKLO0 BM eKCNepuMeHTyeTe
3 IHWKUMK peLenTaMm MakapoHiB, NoTpibHo Byae BiAKOPUryBaTK CNiBBIAHOLIEHHS BOPOLLHA
Ta Bogu/aeLb. CnareTHMLUA He npaLtoBaTMMe HaIeXHNUM YUHOM, SKLLO He BigKopurysatu
HOBUWW peLenT BigNOBIOHO.

Mpumitka

e [1ng oTPUMaHHS XOPOLUMX Pe3yabTaTiB BaxIMBO, WOO TicTO y BigAineHHi Ans
3aMillyBaHHA BUMMALANI0 KPUXKUM. SIKLLO TICTO BUTMALATMME KPUXKUM, TO peLenT
cnpauoe. PeLienT He chpautoE, SKLLLO TICTO HAaATO Bosiore (Ma€e BUrNsA 4obpe BiooMoi
KOHCUCTEHLLT piAKoro Ticta) abo HafTo cyxe (Kosu TiCTO BUTISOA€ JIMLLE ik GOPOLLHO).

e Ce30HHI 3MiHM Ta BUKOPUCTaHHSA IHTPEMIEHTIB i3 PI3HNX PEriOHIB MOXYTb BIJINHYTA
Ha cniBBiAHOLWEHHS 6opollHa/Boan. MoXHa BHECTU KOPEKTMBW Ha OCHOBI
peKoMeHA0BaHOI MPOnopLiil.

* [lig yac NpUroTyBaHHs MakapoHiB abo neynBa 6e3 rTeHY He AOTPUMYMTECS
pPeKOMeHA0BaHOI KiJIbKOCTI PiAVHN, BKa3aHOI MPUCTPOEM.

* Y pasi BUKopucTaHHs 6060BoOro 6bopolluHa abo 6e3rntoTeHOBOro 6opollHa NOTPidbHO
MeHLLe BOOM, HiXX pekoMeHA0BaHo. s unx peuenTiB MOXHa BUKOPUCTOBYBATH
npunban3Ho Ha 10-20 MA MeHLLe, ane, ik Lie BKa3aHO BULLE, iCHYIOTb 3MiHW 3a/1eXHO Bif
TUny 6GopoLLHa.
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o «[ntoTeH» — Lie B'sXKyYa pevyoBMHa, Ska CNPUSIE LiNiCHOCTI MakapoHiB; be3rntoTeHoBe
BOOPOLLHO HE MICTUTL B'SXKY4OT PEYOBUHM, TOMY A1t HbOrO MOTPIOHWI 3ryLLyBaY,

AKUI 61 [isB AK «B'sXKyva PeYOBUHAY, HAaMpUKag anus abo kcaHTaH. PisHi Buan
0e3rnTeHoBOro 6OPOoLLHa MOBOAATLCS MO-Pi3HOMY Mif, YaC BUrOTOBIEHHS MakapOoHiB.
[eski Bnan 60poLLHa He NiaxoasTb /151 BUrOTOBEHHS MaKapoHiB, HAaNpUKIaz
KOKOCOBe BOPOLLHO, a Aedki BUAK BOPOLLHA NIAXOAATb A8 LibOro, Hanpuknag,
OOpPOLLUHO 3 KiHOa Ta rPeYKN.

e [lig Yac NPUroTyBaHHS SEYHMX Y OBOYEBUX MaKapPOHIB CrepLly piBHOMIpHO 36uinTe
SIEYHY cyMilll a0 OBOYEBUN CiK i3 BOLOO, @ MOTIM BUIMIATE i1y BiOOINEHHS Yepe3 OTBIp Y
Kpuwiyi. Mig Yac gogaBaHHS NPOAYKTIB CiAKYNTE, Wob BOHW Bynn B pigkomMy BUrMsS .

e Lllo6 pi3HaT1Cs Npo [oAaTKoBI BapiaLlil peLenTiB NpUroTyBaHHS MakKapoHiB, ANB. KHUTY
peuenTiB.

YuweHHs

1
2
3

Bin'eqHanTe wrekep Big po3etku (Man. 24).
3HIMITb KpULLKY BigaineHHa ans 3MilwysaHHa (Man. 3).
MocnabTe perynsTopu Ha nepeaHi naHeni kepysaHHsa (Marn. 4).

MpuwmiTka. MNepenHs NnaHenb Baxka. 3HiManTe il 0bepexHo.

4 Po036epiTb NepefHio NaHesb, ANCK A5 HadaHHS hopMu, TpMMaY Ancka Ans HaJaHHs
opmMun, nonaTky AN nepeMillyBaHHA Ta BiA4iNEHHS NS 3MillyBaHHSA MO NOPSAKY
(Man. 5).

5 Cyxoto raH4ipKo NoYNCTLTe 3anMLikM 6opoLlHa Ha rofioBHoMy 6roui (Man. 25).

6 [ounctbTe hOpPMyBanbHUIN ANCK 33 LOMOMOTOt0 3aCO0y ANS YMLLEHHS, LLO AOOAETLCS,
W06 BUOANUTY 3a/IULLKK TicTa. Ticas UbOro MoXHa o4ncTuT noro sogoto (Man. 26).
MpuwmiTtka. Javite onckam gns GopMyBaHHS cnareTi, rpybux cnareTi, kKanenidi Ta peTTyyiHi
BMCOXHYTW NpoTaroM 2—4 roauH. MNoTim 3a [ONoMOroto BignosigHoro 3acoby ans
YULLLEHHS BUOANITh TICTO 3 OTBOPIB.

7 TMoyuncTbTe yci 3HIMHI YacTHK | BUTPITb ix Hacyxo (Marn. 6).

8 Cyx0t0 raH4yipKoI NOYUCTLTE NaHe b KePyBaHHSA | 30BHILLHIO YaCTUHY CnareTHML,
(Man. 27).

30epiraHHs

1 Big'emgHante npucTpin Bif enekTpoMepeXi i AanTe MOMY OXOJIOHYTU.

MpumiTka. MNepLu HiXX BigKNagaTv NpUCTpin Ha 36epiraHHs, nepesipTe, UM BCi YaCTUHN
YNCTI Ta Cyxi.
2 Y wyxnsai ons 36epiraHHs MoxHa 36epirati popmyBanbHi amMckmn (man. 28).
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YcyHeHHSs HecnpaBHOCTEN

Y uboMy po3aiNi NOAaHO OCHOBHI NpobnemMu, ki MOXYTb BUHUKHYTW Nif Y4ac BUKOPUCTAHHS
NPUCTPOLO. SKLLO BM He B 3MO3i BUPILWLIMTK Npobnemy 3a gonomMorot iHbopmalii, nogaHol
HUXYe, BiaBiganTe Beb-cantT www.philips.com/support 0ns nepernsgy cnvcky 4actmx
3anuTaHb abo 3BepHiTbCs [0 LleHTpy 06cnyroByBaHHS KIEHTIB Y CBOI KpaiHi.

[rposnewa [ npwwa————|oupiuen

lHOMKaToOpW He
3aCBivy0TbCA.

[licns HaTUCHEeHHA
KHOMKN yBiMK./
BUMK. NPUCTPIN NOOaE
3BYKOBWW CUrHa, ane
He MpaLloe.

BMUKaETbCS 3aXUCHUM
BMMMKAY, i Mig, 4ac
0b6pobkM NpuUcTpin
pPanToBO 3YMUHSAETLCS
abo panToBO
nepe3anycKaeTbCs.

Mig yac o6pobkm
NPUCTPIN NepecTae
npawoBaTK, Kom
BIAKPUTN KPULLIKY.

Mig yac 06pobkm
NPUCTPIN NepecTae
npauosatn. Hemae
3BYKOBOTIO CUTHany yu
BAMMaHHS.

3 NPUCTPOIO BUTIKAE
HeBenunKa KifibKicTb
BOAM.

LLITekep He nig'eqHaHo
HaNeXHM YMHOM.

HenpasunibHO
3ibpaHo BigaineHHs

0715 3MILLYBaHHS,

hopMyBanbHUN AncK
abo nepefHto NaHenb.

MNocnabneHwin perynarop

nepeaHbOl NaHen.

Y cnareTHuui HaaTo
©araTo nNpoayKTiB.

3 MipKyBaHb 6e3neku
NPUCTPIN 3aBXAKN
nepecrae npaLoBaTy,
KOSV BIZAKPUTUN KPULLIKY
nig 4ac o6pobku.

CnaretTHuus
neperpinacs yepes
TpuBane 6e3nepepBHe
BUKOPUCTaHHA.

MNepen novyaTkoMm
nporpamy 0oOOa€eTbCs
BOAA.

MepeBipTe, UM NpaBUNbHO Nia'€eaHaHO
LTekep A0 Mepexi, a po3eTka npautoe
HaNeXHWM YMHOM.

LLlo6 npaBuabHO 3ibpaT BCi YaCTUHM,
OOTPUMYMATECS BKA3IBOK Y MOCIOHMKY
KOpUCTYyBaya.

MNepeBipTe, 4 NepenHo NaHesb
3ibpaHo HagiMHo.

MakcrManbHa Kinbkicts 6opoluHa, Wo
BUKOPUCTOBYETLCSA ANS KOXHOI NOPLil,
ctaHoBUTL 500 1. Y pasi fofaBaHHA
Oinblwe 500 r 3MeHLITe KiSbKICTb
OopoLLUHa nepen HacTyMHO MOPLELO.

KLU0 NOTPIGHO NPOAOBXKNTH
nonepenHo onepadito, 3aKkpumnTe
KPULLKY HaNeXHUM YAHOM i HAaTUCHITb
KHOMKY NycKy/nay3u.

Bin'emgHanTe cnareTHULUIO Bif Oxxepena
KUBJIEHHSA | JanTe 11 OXONOHYTW. [Ans
KPaLLIOro 3aX1CTy TEPMIHY CITyKOM
NMPUCTPOIO Yac pOBOTU MOBUHEH
CTaHOBUTU MeHLwe 45 xBunuH. Nicns
15 XBUSIVH NepepBu NPUCTPI MOXHa
nepesanycrtuTu.

BuKoHaiTe BKa3iBKM B MOCIOHUKY

KopucTyBaya, Wwob godati Bogy
Bifpa3y nicns 3anycky Nporpamu.
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[nposnewa | Mowawa——— [owpuown |

Ha ekpaHi
BigobpakaeTbes
Hanuc «E1».

MpucTpin 3ynUHAETLCA
nig Yac 0bpobku, Ha
eKpaHi 3'9Bng€eTbCs
iHOnKauisa E2,
iHOMKaTOPW LIBUAKO
6N1MMatoTb, IyHaloThb
3BYKOBI CUIHaN.

Ha ekpaHi
BigobpakaeTbes
iHoukauis EEE.

DopMyBanbHUN ONCK He
nig'egHaHo.

Kpuiwka He Ha MicLi
abo HenpaBWIbHO
BCTAHOBJ/IEHA.

MoxxnuBo, nonaTka
019 nepeMillyBaHHS
3abnokyBanacs
CTOPOHHIMU
npegMeTamu.

TicTo Moxe ByTW HaaTo
CyXVIM.

BrbpaHo HenpaBubHY
nporpamy.

Momusika B poOOTi
NpUCTPOIO.

MNig’eqHanTe TPMMay OMcKiB 0o
ronoBHoro 610ka, Nig'egHanTe
popMyBanbHUIN ANCK HAEXHUM
YMHOM i BIONOBIAHO 3aKpiniTb
nepenHto NaHeb 4O NPUCTPOIO.

BcTaHOBITE KPULLKY HaIEXXHUM YAHOM.

Bia'emHariTe cnareTHULO Bif oxkepena
KUBJIEHHS, MOYUCTLTE i | 3HOBY
LOTPUMYMTECh BKA3iBOK Y MOCIOHMKY
KopucTyBaYa, Wob nepesanycrtuTum
npoLec MpPUroTyBaHHSA MakapoHiB.

3BEpPHITHCSA [0 CEPBICHOMO LEeHTPY.



66 yviI'n

D WUNNWN7 1NTN2A NIXIINN 'O 7V 7V9
2NN N7'NN INR7 TN DN q'DIN7

JURIN DTN N70TN 7'TND IR 12N
NI7N NN |7NN12IX'YN N70 T NN 12N
2WON7 'NT7N ND7ND

.ND7N2 NDONN NX 12N

S7NYNN 7NN NOD9N NIIDN NN 7N
NIXANN 'O 7V 21V 7Y91 NNIN N7

NX YUTNN 7'YON7 ' T2 UNNWN7 )TN
.NLDON MIDN

JNWN TDINT7 N9

197 Q'DIN7 W' D'NN NIX
JNDINN N7'NN

AN K7 2NV N70IT

N7 IN IN7NA 11" NDONN
.ND7N> 1IN

2DV NYITY DN

.07 DYON T 7V NNIDN

TN WA 7NNy D!

'Y NI NNAl

2WON N7 W

D'N 7Y NN'IDN NIND
2'WDN7 VIND 78 NO7IT

JOnN 7V ININ E1

71V97 [7'09N 1'WONN
ININ E2 T2V 70NN
DINNN 0NN 7V
nN'nN21 0'anann
RINNN 177X DYDY

JONN 7V ININ EEE



yai'n 67

NN NIN,NIDOI (DIN7N NINYIY) 117917 ,NAY 10190 10190 7V 1AIX'VN NIZ0IT 1Y :nNyvn
NX V707 1D DIRNNN 1i7'10 1702 UNNIYWN DN INKR7 NIVY 4 TY 2 \WN7 VN WIA7 NI70ITN
.DINNN 7¥an

(611'N) .DNIX 2N D'O7YWIN 077NN 7D NR N7 7
(27 21'R) .NODON NMIDN 7Y IINMNN N{770 DREN720 N7 DN NI717 77D WA NY70N1 WUnnwn 8

PNNT 17 AWORI 7DWNN Yi7YWUN 1WONN NN 7N 1
.D1IDNN 197 077NN 72 NIXR W71 NI717 TO7N :Nvin
(28 71'R) .|IDNNN NN ANV NIZOMT NN [ONXR7 [N 2

nrya nm'nol in'KR

,|707W VTINN MNTYA N'YAN IR 1IN97 [N K7 OX 2'WON NI NINIOIN NIYYAN NX DD0N 1T 719
NN TOON7 N9 IR NINIOI NI7RY 7W NN N72i77 www.philips.com/support 1NN Nj72
.DONITNA NINIZ7N

NI'7N NN 71721 12702 121NN Vi7NY XTI J2NNN IR 7PYNN V7N

0777 DN DINNN
7nUNN V7Y 270D : '

[¥N70 7V NNIN7 INR7

I I I I
TN NIRIINN 'O 7V 7IVO7 TO7N | AIN'VA N70'T A1V XN AWONN 1A/n7VYon

D'77NN 72 IR 2ADN7 T WNNWNT 122710 'NT70 NI7N IR . P
NID) NN YW MINA R
7V19
NIV MIND 20N NTZN NIZTAYW XTI .Q9N 'NT7N NI721IM9oN 2V91n NIN'OAN 1NN
7571 WNNWNY W' N2 Nnn NRj7 NN 71V97 {7'09N 1IN
500-N NI'D'9'0IN OX .11 500 NN NN NADNA DN QTIV W QY 7'NNN IX VNO7
N1DN 197 NNZN NIND NIX 'O7N7 W, .NLDON 170N YN97 71y97
NN NINN TN

q'WONN NIN'DA 'NYLN
DV 71V97 {7'09' TNN
77NN2 NO2NN NNMO
J1avn

JINTH70 N71V9N DR WTN7 )'7V ON
[¥N7N 7V YN71,N27ND NDONN NIX 111D
.NUNYN/n7von

'WONN TIAVA ) 7NN
NNMO DY 71V97 j7'09N
.N0dNN

,7NYNN 17NN NVDON NIIDN NIX 7N
7Y NI 210 [AN7 T M7NN7 N7 TWONI NNNNNN NLDON NN
NONIN NTIAYN [NT 'WDNN "N WN NT 27V NTNN 7y Nt
QY UNNYNT [N .NI7T 45 7V N7V K7 JIN NN QI NTIAY

.NNIN 7Y NI7T 15 NKR7 N1IDN1

2YWONN TIAVYN 70N
X7 .71V97 {7'09n
N71NRINN 77X YN
.0lnan 0o'v'oIn



68 viaImn

7V VIOYI 127N, NNN 771N NA'TN INR7 DNNX D200 '0IN7 ['N,i7¥2N 2120V 17002 :nvin
.NLDON DN

N7 NVDON 7IN'WA 7'NNN NMIDNAT TN QIXOX YN, A1DMVN NN NPON NDDON NIIDNWD 5
(22 21'R) 1I¥IN NIXT7 NVDO YIMN7 T2 NDDON NN WNNWN .NIMY NNd

.DDINN NN QY DN ,NTD M7N1A 7Y 7INMWN 1AW NNj77 7T1N DN DN :NNYN

TA72 71IN'YW [XN70 7V VINT77 [N ,RNN )N D009 NIMKXWA 'NIN DX ,NVD9N N1DN DI'DY 6
(23 7'8) .01 7IN'Y 7'NNNY7 T NAYN/N7V9N [XN70 7Y DD INK7TI

nmyvn
DI7T3WN1 Q0N 7INWn o
IINN 190N7I NDDON NNIXT NIYIND NI9TYN7 DNNNA MNWN NDDON 7Y 71WNN DT ©

niwn

IN NDINN NNN DX .DNN7¥N IR N'0AN7 1D 117721 DAIDNNN 19021 0'7910NN NVDON 1IDNN
X7 NLDON NIPDP .0O'X'A/0'N7 NN{7N 'ON' R NNYW7 )7V N, DMNR NVD 11DNN2 WUNNWN
27 DRNNA WTNN [IDNNN DR NIWN X7 DX NN7¥N2 799N

nyvn

[IDTINN N9 NN 7¥2N DX .NWI7N RN NN AR 7¥NY AN, NIAI0 NIXYIN 7277 17D @
[IPNNN,(TA72 NN{7 IND NXRDI) TN WA IX (DIN 7¥2 Dj77N) TN 210N i7¥2NY NRI) DX .N17Y!
NI7XINT

.D'N/NN{7 DN 7V V'OWN7 DMWY DIW DNITRD DADINA WIN'WI DNV DY e
Y7nINN DN'N 7Y DDINNA D1 Y¥A7 \NINYWOKRI

2'JONN 7Y NYIXNN NX7NINN 771N NN WNNWNT |'R 0173 X77 NIMIY IR NDDO NIDNA ©

TINTN NDIN1 0N NINDY WNNWNT7 W', |0171 7101 NN{72 IX NINO7 NN72 DIWNNWNYD  *
11XV 19D 72N ,N7X DIIDNN2 DN NIND 77N 20 TV 10-2 WNNWN7 W' .NX7NNA NV'oIny
.NN{7N 2102 DM7NY DMWY WL 77

DI 7712 'R [OI72 K77 NN{7 NI772 719NN X7 NDDONY INITY AWZN ININ XIN [OI7) ©
D'21N,|0I72 X77 ,01W NN{7 210 .|0I0}7 IX DN .1NI701 )'NON DI XD RIN 271 W70
D'NN{7 W' .DI7Ij7 NN{7 N2 ,N0DO NIDN7 DIN'NNN X78Y D'NN;7 YW .N0D9N NIDNT7 NNNN
JINDIDI NRIYZ 'NNG7 102,009 N1DN7 DINIRNNY

NI7AM VN IX D'XAN NANYN DX QN07 T'9i7n7 W' NIj71 TVDO IN O'Y'A NODO N1DNY - »
2 7V TO7N ,0'2'DN NODIN NYA .NDDONA YINN T RN7 NATNN 197 D'NN DY NTNR MIXA
J7112x¥m ' DNy

.NVDO DNN 7Y NISDI NIRDNI N72{77 QNIXNN DIIDNNN 190 'Y @

7N

(241R) 7nWNN Y7WUN 7nwNn 720 DX 7N 1

(37I'N) .2IMVYN XN NDON NIX 0N 2

(4701R) INT7N NI72 NMj720 NIMO> N MNY- 3
INMNDN2 NINMT MYWN V1717 W' 72D 'T70 NI70 :nyvin

270N 197 - 2A1DVN KNI AMVN NYWIT QNN N70IT (7'TNN AINYYA N70T ,DT7N NIZN NN 719 4
(571N)

(25 N) DNWURIN NTNINN NNJZN NIRY NI NI717 11D NYWA N'70N wnnwn 5

[T DN INKR7 .7¥2N NIMRY NIR 1'0N7 T QIXNN 17N 170 MTVAANVN NZOTNIN N7 6
(26 11')) .02 NNIN NI717



yaI'n 69

a7 0w

J'OI7N7 77NN NT70 NI7NW XTI WON WINIY 197 e
IN2DIN NV NINAT NIYWN OI717 W' T2 'DT70 NN e
(137'R) INT70 NI7N 7W M7an NIN9D NN 7T

N71Y9 NN VIN! NIN'OA ANN ,ND7N DN DI'R AIN'VYN N{70!T IX 'NTi70 NI7N DX :Nvn
2'WONn

(14 71'N) .2120VN XN NDDN NX 1110
2'WONN N7IVO NN VIN! NINTOVAN ANN ,N27ND [ji7NIN 11'X 2IDNYN XN NDON DN :NYN

NLO9N N1IDNY YIN'Y

D'2'>9NnN N1dn

JTRNENNRZN DR TITN7 72 NONIXNN D'N/NN{7N DIDA WUNNWN :Nvin

o'y +0'n ‘ o'n ‘ nnyz

(15 1'R) .NN7N NN TITN7 T2 0INA TN WNNWN
.D'7'ITNN D'ON'N N'72j77 DRIDNNN 1902 IX 7'V7¢ N7201 "V :nyin

(3 11')) .2127VN NN NN NN 0N

(16 11'R) .XN7 NN{j7N NIX D1DN

.NNj7 12 500-N INI'IX 12 200-N NINS XN D'W7 |'X @y
(17 21R) .WUNNWN NNIX 12YW NN77 NWATIN 770 NIND NIX TITN

.D'7'ITNN D'ON'N N'72j77 DRIDNNN 1902 IR 7'V7¢ N7201 "V :nvin

(M2 250~) NNj7 DI> 1

("2 500~) NNj7 NIDID 2

NLDO N1ON7 NDINN N7Y90N

JINX OYO D'ANANN DIINNN 721, TN 77X VINYWN 1'YONN .7NWNN Yi7YW7 V7NN IR 12N
(181'N)

(1971'R) A'DNN NN 7'VYON7 T M2AD/N7VON [¥N7N 7V YN7

(20 2'R) .N'ONIVIND NVDON NN NIDIN NX 7'VON7 D NAYN/N7Y9N [XN70 7V VN7

[¥N7N 7V NX'N7N 197 'ONIVIR [¥XN7N 7V VN7 ,'ONIVIXND AXNA 1I'R 1'ONN DX :NVN
.N'NYN/n7yon

(21 71')) .NDONAY YINN NIX 707 771N NIX NITOXA TN, 21DV ) 70NN N7'NN NKYT

1

2



NIaD

109719 MXIN NNOWN7 D'RAN D212 DONWIDN 7Y I'MIDNA

NAIMD2 IWNINN NX DIYWA7 WL AMINIT777 D790 Philips-w N2INNNN N7VINN RI7N DX 7'907 T
www.philips.com/welcome

(1 7I'R) ANIPN M'j70

NLOO NIN | @ 2V XN NN | (D

NT7N NI7N NIN9D 2DV RN NODN 7Y NN NN 1IN | @

nT7 N7 | @ nnN 720 | ®

2NV Nj70T | @ D70 TN {7'TNN 7w NINYLA NN | (B

N7OT 7'TNN | @) vainnnTn | G

N{70MTN {7'TNN 7W NINMOAN ANN N 2NN N7OT IONKR | (©
AW NWIT | (D nniz/omon | @

AW XN 17 NYWNIN

(2 2'®) Mij7an nI7 n'j70

115/n7von [¥n7 | M
mixn | @
nYN/n7von [xn7 | ®

71271 7INW |XN7
1ONIVIN |XN7

©®

[IYUNRY WIN'Y 197 11711 71N'9
(37I'N) .21MVN XN NOON NN 0N 1
(471'R) INT7N NI72 M7a0 NIMOD X MNY- 2

IMDNA NNMAT MWN V1717 Y 12D 'NT70 NI70 :Nvin

27TON 197 - 21AVN XNIAIDYA NYWIT ANV D70 T i7'TAN AIY'YA D70 T, !NT7n NIZN IR 719 3
(571%)
(6 I'N) .DNIN 21 D'O7WIN D77NN 7D NX N7 4

nadi

(7 ArN) AWONN M 7R ANVA RN IR QDT 1

N'YURIN DTN )INT 2A2VN NYWIHT DR DION .NWRIN NTNAY 1IN7 229N NWIT IR 119N 2
(871'K) .QION TV

(971I'N) 2wWON7 N7O TN 7' TN X 1AN 3

.N70TN 7'TAN 7V 1IN MNAINN X'NY XTIHLN70MTN [7'TNN 122 7V ANYYN D70 NN NN 4
(101'N)

(11 2rN) .N27ND DINXNIN N70 TN [7'TNNI AIN'YN N70!T 7 109N 1NN XTI MV
(1220R) NUXRIN NTNY7 MTZN NIZNNX AN 5









