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Congratulations on your purchase and welcome to Philips!
To fully benefit from the support that Philips offers, register
your product at www.philips.com/welcome.

mm General description (Fig. 1) ———

Cool-touch handle
Glass lid

Smoking cup
Drainage groove
Steaming reservoir
Opening for smoking cup
Grilling plate
Heating element
Grease tray

10 Indicator light

11 Temperature control
12 Base

13 Mains cord and plug
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-Important—

Read this user manual carefully before you use the appliance and save it for
future reference.

Danger

- Do not immerse the appliance or the mains cord in water or any other
liquid.
Woarning

- Check if the voltage indicated on the type plate of the appliance
corresponds to the local mains voltage before you connect the
appliance. Check the type plate on the appliance for information on
voltage and wattage.

- Ifthe mains cord is damaged, you must have it replaced by Philips, a
service centre authorised by Philips or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

- This appliance can be used by children aged 8 or above and by
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given instructions in safe
use of the appliance and supervision to establish safe use and if they
have been made aware of the hazards involved

- Do not allow children to play with the appliance.

- Keep the appliance and its mains cord out of the reach of children
younger than 8 when the appliance is switched on or is cooling down.

- Children aged 8 or above are only allowed to clean the appliance under
supervision.

- Keep the mains cord away from hot surfaces.

- Do not let the appliance operate unattended.

- Empty the smoking cup onto a (ceramic) plate. Let the dried spices cool
down before you throw them away.You can also immerse the dried
spices in cold water and then throw them away.

- Do not use charcoal or similar combustible fuels with this appliance.

Caution

- Only connect the appliance to an earthed wall socket.

- Put the appliance on a flat, stable surface with sufficient free space
around it.

- Always preheat the grilling plate before you put any food on it.

- The accessible surfaces may become hot when the appliance is
operating.

- Be careful of spattering fat when you grill fatty meat or sausages. Close
the glass lid to prevent spattering of fat.

- Never touch the outside of the appliance while it is operating, it is hot.

- Always turn the temperature control to 0 before you unplug the
appliance.

- Always unplug the appliance after use.

- Always clean the appliance after use.

- Let the appliance cool down completely before you remove the grilling
plate, clean the appliance or put it away.

- Let the appliance cool down before you remove or empty the grease
tray or smoking cup.

- Never touch the grilling plate with sharp or abrasive items such as a
metal spatula, as this damages the non-stick surface.

- This appliance is intended for normal household use only. It is not
intended for use in environments such as staff kitchens of shops,
offices, farms or other work environments. Nor is it intended to be
used by clients in hotels, motels, bed and breakfasts, other residential
environments or outside.

- If the appliance is used improperly or for professional or semi-
professional purposes or if it is not used according to the instructions in
the user manual, the guarantee becomes invalid and Philips refuses any
liability for damage caused.

- This appliance is not intended to be operated by means of an external
timer switch or remote control system.

- Do not use charcoal or similar combustible fuels with this appliance.
Only use approved smoke chips.

- Place the appliance under the extractor hood or in a well-ventilated
room, when you grill with smoke for safe smoking and to prevent
setting off the smoke detector.

Electromagnetic field (EMF)
This Philips appliance complies with all standards regarding electromagnetic
fields (EMF). If handled properly and according to the instructions in this
user manual, the appliance is safe to use based on scientific evidence
available today.

mmBefore first use mE———
Remove packaging materials.

Clean the appliance (see chapter ‘After use’).
mm Using the appliance e ————————————————————————

Note: Do not use metal, sharp or abrasive kitchen utensils, as they damage the
non-stick coating of the grilling plate.

Always place the smoking cup in the opening in the grilling plate, even
when you do not use it. Otherwise fat can spatter through the opening of
the smoking cup onto the heating element under the grilling plate.

Put the base on a stable, flat worktop.
Slide the grease tray into the base. (Fig.2)
Attach the glass lid to grilling plate. (Fig.3)

Note:The lid is needed for quicker grilling and to make sure that the different
flavours that result from grilling with smoke or steam attach to your food. Make
sure that the lid is always closed when you grill with smoke or steam.

Regular grilling
Never put oil or another liquid in the smoking cup.

Unwind the mains cord.

Put the mains plug in an earthed wall socket.

Set the temperature control to the setting at which you would like to
grill. (Fig. 4)

See the food preparation table for an indication on temperature setting and

grilling time.

D The indication light goes on.

Let the appliance preheat until the indicator light goes out. (Fig.5)
D The appliance is now ready for use.

Put the ingredients on the hot grilling plate.

Note:When the indicator light goes on during grilling, the appliance is heating
up again.You can just continue grilling.

Note:You can choose if you want to close the lid or leave it open.
A Turn the ingredients on the grilling plate from time to time.

Caution: Never cut the ingredients while they are lying on the grilling
plate and do not use metal utensils to turn the ingredients. This may
damage the non-stick surface.

When the ingredients are done to your taste, remove the ingredients
from the grilling plate. Turn the temperature control back to 0.

Caution: Do not use metal utensils to remove the ingredients from the
grilling plate. This may damage the non-stick surface.

Caution: Do not move or transport the appliance during use or when it
is still hot.

Grilling with smoke
You can grill your food with smoke produced by dried spices to spice
up your food. See the recipe book or the Quick Start Guide for more
inspiration.

Never put oil or another liquid in the smoking cup.

Do not use charcoal or similar fuels with this appliance.




Tip: Place the grill under the extractor hood or in a well-ventilated room, as
smoke escapes along the sides of the lid during grilling.

Unwind the mains cord.
Put the plug in an earthed wall socket.

Fill the smoking cup with dried spices and place it in the opening in
the grilling plate. (Fig. 6)

- Fora mild smoke flavour fill the cup to the lower line.You can smoke
your food for 10 to 15 minutes. (Fig. 7)

- For a medium smoke flavour fill the cup to the line in the middle.You
can smoke your food for 20 to 25 minutes. (Fig. 8)

- Fora strong smoke flavour, fill the cup to the rim.You can smoke your
food for 30 minutes. (Fig. 9)

Note:Always empty the smoking cup if you want to grill with smoke again. Do
not use the same dried spices again.

To grill with smoke, set the temperature control to setting 5 and
close the glass lid, to prevent the smoke from escaping. (Fig. 4)
D The indicator light goes on.

Let the appliance preheat until the indicator light goes out and quite
some smoke comes out of the smoking cup. (Fig.5)
D The appliance is now ready for use.

A Open the glass lid and put the ingredients on the hot grilling plate.

Close the glass lid to ensure that the smoke can transfer its flavour to
the food and to prevent spattering of fat. (Fig. 10)

Note: It is normal that some smoke escapes along the sides of the lid.
Bl Turn the ingredients on the grilling plate from time to time.

Caution: Never cut the ingredients while they are lying on the grilling
plate and do not use metal utensils to turn the ingredients. This may
damage the non-stick surface.

Bl When the ingredients are done to your taste, open the glass
lid, remove the ingredients from the grilling plate and turn the
temperature control back to 0.

Caution: Empty the smoking cup onto a (ceramic) plate. Let the dried
spices cool down before you throw them away.You can also immerse the
dried spices in cold water and then throw them away.

Caution: Do not use metal utensils to remove the ingredients from the
grilling plate. This may damage the non-stick surface.

Caution: Do not move or transport the appliance during use or when it
is still hot.

Caution: Let the appliance cool down before you handle or clean it.

Grilling with steam
You can grill with the steam produced by a liquid, for example water, for
tender meat. See the recipe book or the Quick Start Guide for more
inspiration.

Caution: Only fill the steaming reservoir with water or herbs. Do not add

any other liquids, such as oil or marinades.

Caution: Never use hot water or water that has just boiled to fill the
steaming reservoir, to prevent the reservoir from overflowing.

Unwind the mains cord.
Put the plug in an earthed wall socket.
Fill the steaming reservoir with water and close the lid. (Fig.11)

Note: Never fill the steaming reservoir beyond the maximum level indication, to
prevent it from overboiling.

To grill with steam, set the temperature control to setting 4 or 5 and
close the glass lid to prevent the steam from escaping. (Fig.4)
D The indicator light goes on.

Note: Some steam may escape, even when the lid is closed.

Let the appliance preheat until the indicator light goes out (Fig. 5).

D The appliance is now ready for use.
A Put the ingredients on the hot grilling plate.

Close the glass lid to ensure that the steam can transfer its flavour to
the food and to prevent spattering of fat. (Fig. 10)

Bl Turn the ingredients on the grilling plate from time to time.

Caution: Never cut the ingredients while they are lying on the grilling
plate and do not use metal utensils to turn the ingredients. This may
damage the non-stick surface.

Note: It is normal that the meat does not become brown or crunchy.You can
grill with the lid open for meat that is browner or crunchier on the outside.

Ml When the ingredients are done to your taste, open the glass
lid, remove the ingredients from the grilling plate and turn the
temperature control back to 0.

Caution: Do not use metal utensils to remove the ingredients from the
grilling plate. This may damage the non-stick surface.

Caution: Do not move or transport the appliance during use or when it
is still hot.
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Unplug the appliance.
Let the appliance cool down before your move or clean it.

To detach the glass lid, open the lid and then lift it out of its
hinges. (Fig.12)

Clean the glass lid in hot water with some washing-up liquid or in the
dishwasher. (Fig.13)

Note: Be careful with the glass lid, it can break if you drop it.

Note:After grilling with smoke, there may be a dark spot on the lid.You can
easily remove this with hot water with some washing-up liquid.

Remove the smoking cup from the grilling plate. (Fig. 14)

Caution: Empty the smoking cup onto a (ceramic) plate. Let the dried
spices cool down before you throw them away.You can also immerse the
dried spices in cold water and then throw them away.

A Clean the smoking cup in hot water with some washing-up
liquid. (Fig.15)

Caution: Do not clean the smoking cup in the dishwasher.

Push excess grease and food residues on the grilling plate into the
drainage groove with a wooden or silicone spatula (Fig. 16).

Bl Use kitchen paper to remove any remaining grease and food residues
from the grilling plate.

Bl Clean the grilling plate in hot water with some washing-up liquid or in
the dishwasher. (Fig.17)

Note: If grease or food residues have caked onto the grilling plate, first soak the
grilling plate in hot water. Do not use any abrasive cleaning agents or scourers
to clean the grilling plate.

Remove grease and food residues from the grease tray. (Fig. 18)

Clean the grease tray in hot water with some washing-up liquid or in
the dishwasher. (Fig. 19)

Clean the base with a damp cloth. (Fig.20)

Danger: Do not immerse the base or the mains cord in water or any
other liquid.

Dry all parts of the appliance thoroughly.

mmSto I g

Attach the glass lid (1), put the smoking cup in the grilling plate (2),
put the grilling plate in the base (3) and slide the grease tray into the
base (4). (Fig.21)

Wind up the mains cord and place the appliance in the box to protect
the base.
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Uriintimiizii satin aldiginiz icin tesekkiir ederiz; Philips'e hos geldiniz! Philips'in
sundugu destekten faydalanabilmek icin IGtfen Griintiniizi su adresten
kaydedin: www.philips.com/welcome.

mm Genel aciklamalar (Sek. 1) m————————————

Soguk tutacak

Cam kapak

Ttst haznesi
Bosaltma kanali
Buhar haznesi

TutsU haznesi agzi
|zgara tepsisi

Isitma eleman

Yag tepsisi

10 Gosterge 15181

11 Sicaklik ayar dtigmesi
12 Taban

13 Elektrik kablosu ve fisi
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Cihaz kullanmadan &nce bu kullanim kilavuzunu okuyun ve gelecekte de
basvurmak tzere saklayin.

Tehlike
- Cihaz ve elektrik kordonunu kesinlikle suya veya herhangi bir siviya
batirmayin.

Uyari

- Cihaz prize takmadan 6nce, cihazin tip plakasinda yazili olan gerilimin
evinizdeki sebeke gerilimiyle ayni olup olmadigini kontrol edin.Voltaj ve
watt degeriyle ilgili bilgi almak icin cihazin Uzerindeki tip plakasina bakin.

- Cihazin elektrik kablosu hasarliysa, bir tehlike olusturmasini énlemek icin
mutlaka Philips'in yetki verdigi bir servis merkezi veya benzer sekilde
yetkilendirilmis kisiler tarafindan degistirilmesini saglayin.

- Bu cihaz, glivenliklerinden sorumlu kisi tarafindan cihazlarin gtivenli
kullanimi ile ilgili talimat verilerek veya bu kisinin nezaretinde ve eger
cihazin neden olabilecegi tehlikelerden haberdar edilmislerse, 8 yas ve
Uzeri cocuklar ve fiziksel, motor ya da zihinsel becerileri gelismemis veya
tecriibe ve bilgi eksikligi olan kisiler tarafindan kullanilabilir

- Cocuklarin cihazla oynamalarina izin vermeyin.

- Cihaz calisirken veya sogurken, cihazi ve kablosunu 8 yasindan kictk
cocuklann ulasabilecekleri yerlerden uzak tutun.

- 8yas ve Uzeri cocuklar cihazi yalnizca gbdzetim altinda temizleyebilir.

- Elektrik kablosunu sicak ylzeylerden uzak tutun.

- Cihaz kendi kendine calisir durumda birakmayin.

- TUtsU haznesini bir tabaga (seramik) bosaltin. Atmadan dnce kuru
baharatlarin sogumasini bekleyin. Dilerseniz kuru baharatlan soguk suya
tuttuktan sonra da atabilirsiniz.

- Bu cihazla odun k&dmurl ve benzeri kolayca tutusan yakitlan kullanmayin.

Dikkat

- Cihaz sadece toprakl prize takin.

- Cihaz digz, etrafinda yeterli acik alan olan, sabit bir zemine yerlestirin.

- Uzerine yiyecek koymadan énce izgara tepsisini mutlaka isitin.,

- Cihaz calisirken agik ylzeyleri isinabilir.

- Yagl et ya da sosis pisirirken sigrayan yaga dikkat edin.Yag sigramasini
engellemek icin cam kapagi kapatin.

- Cihaz calisirken, yani sicakken cihazin dis bélimtne kesinlikle dokunmayin.

- Cihazin fisini ¢glkarmadan dnce sicaklik ayar digmesini mutlaka O'a getirin.

- Kullanim sonrasinda, cihazi her zaman prizden cekin.

- Kullandiktan sonra cihazi her zaman temizleyin.

- lzgara tepsisini ¢cikarmadan, cihazi temizlemeden veya kaldirmadan énce,
cihazin tamamen sogumasini bekleyin.

- Yag tepsisi veya tltsU haznesini ¢cikarmadan veya bosaltmadan énce
cihazin sogumasini bekleyin.

- Yapismaz ylzeye zarar vereceginden, izgara tepsisine kesinlikle metal
spatula gibi keskin veya cizici cisimler degdirmeyin.

- Bu cihaz sadece evde kullanim icin tasarlanmistin Magazalarin, ofislerin,
ciftliklerin veya diger isyerlerinin personel mutfaklan gibi ortamlarda
kullanilamaz. Otel, motel, pansiyon, diger konaklama ortamlari ve evdisi
mekanlar tarafindan kullanima da uygun degildir.

- Cihazin uygun olmayan sekillerde, profesyonel ya da yan profesyonel
amaglarla veya kullanim talimatlarina uygun olmayan sekillerde
kullanilmasi durumunda, garanti gecerliligini yitirecek ve Philips s¢z
konusu zararla ilgili olarak her tirlt sorumlulugu reddedecektir.

- Bu cihaz, bir harici zamanlayici anahtart veya uzaktan kumanda sistemi ile
birlikte kullanilmamalidir.



- Bu cihazla odun kdmirl ve benzeri kolayca tutusan yakitlar kullanmayin.
Yalnizca onayl talaslari kullanin.

- Cihazi tutstleyerek i1zgara yapmak icin kullanirken, glivenli titstileme ve
evinizdeki duman dedektoriinln calismamasi icin aspirator altina veya iyi
havalandirilmis bir odaya yerlestirin.

Elektromanyetik alan (EMF)
Bu Philips cihazi elektromanyetik alanlarla (EMF) ilgili tim standartlara
uygundur. Bu cihaz, geregi gibi ve bu kilavuzdaki talimatlara uygun sekilde
kullanildiginda, bugtintin bilimsel verilerine gére kullanimi glivenlidir.

mmmllk kullanimdan 6nce e ——————
Ambalaj malzemelerini sokiin.

Cihazi temizleyin (‘Kullanim sonrasi’ bélimiine bakin).
mmm Cihazin kullanimim————————

Dikkat: Metal, sivri veya asindinci mutfak aletleri kullanmayin, aksi takdirde
1zgara tepsisinin yapismaz kaplamasi zarar gorebilir.

Tiitsli haznesini, kullanmasaniz bile kesinlikle i1zgara tepsisinin agzina yerlestirin.
Aksi takdirde izgara tepsisi altindaki isitma elemanina yag sigrayabilir.

Cihazi sabit ve diiz bir tezgah lzerine yerlestirin.
Yag tepsisini tabana yerlestirin. (Sek.2)
Cam kapagl 1zgara tepsisine takin. (Sek. 3)

Dikkat: Izgaranin daha ¢abuk pisirmesi ve tiitsiileme ve buharli izgaradan gelen
degisik lezzetlerin yiyeceklere ge¢mesi icin kapak gereklidir. Tiitsiileyerek ve
buharla 1zgara yaparken kapagi mutlaka kapatin.

Normal 1zgara
Titsi haznesine kesinlikle yag veya baska bir sivi koymayin.
Elektrik kordonunu agin.
Cihazin fisini toprakli prize takin.

Sicaklik ayar diigmesini 1zgara yapmak istediginiz ayara getirin. (Sek.4)
Sicaklik ayarlari ve 1zgara siresine iliskin talimatlar icin gida hazirlama
tablosuna bakin.

D Gosterge 5181 yanar.

Gosterge 15181 sonene kadar cihazin 6n isitma yapmasina izin verin. (Sek.5)
D Cihaz, artik kullanima hazirdir.

Yiyecekleri sicak 1zgara yiizeyine yerlestirin.

Dikkat: Izgara yaparken gosterge 1sig1 yaniyorsa cihaz yeniden isiniyor demektir.
Izgara yapmaya devam edebilirsiniz.

Dikkat: Kapagi tercihinize gore kapatabilir veya agabilirsiniz.
A Izgaradaki yiyecekleri ara sira gevirin.

Dikkat:Yiyecekleri izgara uizerindeyken kesinlikle kesmeyin ve yiyecekleri
cevirmek igin metal mutfak aletleri kullanmayin. Bu aletler yapismaz
ylzeye zarar verebilir.

Yiyecekler istediginiz gibi pistiginde yiyecekleri 1zgara tepsisinden alin.
Sicaklik ayar diigmesini tekrar 0 konumuna getirin.

Dikkat:Yiyecekleri izgara tepsisinden almak icin metal mutfak aletleri
kullanmayin. Bu aletler yapismaz yiizeye zarar verebilir.

Dikkat: Cihazi, kullanim sirasinda veya sicakken hareket ettirmeyin ve tasimayin.

Tiitsiileyerek 1zgara yapma
Kuru baharatlarla titstleyerek 1zgara yaparak yiyeceklerinizi cegnilendirebilirsiniz.
llham verici tarifler igin tarif kitabina veya Hizli Baslangic Kilavuzuna bakin.

Titsi haznesine kesinlikle yag veya baska bir sivi koymayin.

Bu cihazla odun komiirii veya benzeri yakitlari kullanmayin.

Ipucu: Izgara yaparken kapagin yan taraflarindan duman giktigindan 1zgaray
aspiratdr altina veya iyi havalandinlmis bir odaya yerlegtirin.

Elektrik kordonunu agin.
Fisi toprakli duvar prizine takin.

Tutsu haznesini kuru baharatlarla doldurup i1zgara tepsisindeki agza
yerlestirin. (Sek. 6)

- Hafif titstlenmis bir lezzet icin hazneyi alt cizgiye kadar doldurun.
Yiyeceklerinizi 10 - 15 dakika tUtstleyebilirsiniz. (Sek.7)

- Orta derece tutstlenmis bir lezzet icin hazneyi orta cizgiye kadar
doldurun.Yiyeceklerinizi 20 - 25 dakika tUtsUleyebilirsiniz. (Sek. 8)

- Yogun titsllenmis bir lezzet icin hazneyi agzina kadar doldurun.
Yiyeceklerinizi 30 dakika tutstleyebilirsiniz. (Sek. 9)

Dikkat:Tekrar tiitsiilenmis 1zgara yapmak istiyorsaniz tiitsii haznesini mutlaka
bosaltin. Ayni baharatlan tekrar kullanmayin.

Tiitstlenmis 1zgara yapmak igin sicaklik ayar diigmesini 5 konumuna
getirin ve duman ¢ikmasini engellemek igin cam kapagi kapatin. (Sek. 4)
D Gosterge 15181 yanar.

Cihazi gosterge 15181 sonene ve tiitsli haznesinden duman ¢ikmaya
baslayana kadar isitmaya birakin. (Sek. 5)
D Cihaz, ar tik kullanima hazirdir.

A Cam kapag acin ve yiyecekleri sicak 1zgara tepsisine yerlestirin.

Fiime lezzetinin yiyeceklere ge¢mesini saglamak ve yag sicramasini
engellemek icin cam kapagi kapatin. (Sek. 10)

Dikkat: Kapagin yan taraflarindan bir miktar duman ¢tkmasi normaldir.
BN 1zgaradaki yiyecekleri ara sira gevirin.

Dikkat:Yiyecekleri izgara lizerindeyken kesinlikle kesmeyin ve yiyecekleri
cevirmek icin metal mutfak aletleri kullanmayin. Bu aletler yapismaz
ylizeye zarar verebilir.

Bl Yiyecekler istediginiz gibi pistiginde cam kapag acin, yiyecekleri 1zgara
tepsisinden alin ve sicaklik ayar diigmesini tekrar 0 konumuna getirin.
Dikkat: Tiitsli haznesini bir tabaga (seramik) bosaltin. Atmadan 6nce kuru

baharatlarin sogumasini bekleyin. Dilerseniz kuru baharatlari soguk suya
tuttuktan sonra da atabilirsiniz.

Dikkat:Yiyecekleri izgara tepsisinden almak igin metal mutfak aletleri
kullanmayin. Bu aletler yapismaz ylizeye zarar verebilir.

Dikkat: Cihazi, kullanim sirasinda veya sicakken hareket ettirmeyin ve tasimayin.

Dikkat: Cihaz tutmadan veya temizlemeden 6nce cihazin sogumasini bekleyin.

Buharli 1zgara
Yumusak bir et elde etmek icin su gibi bir sividan ¢ikacak buharla izgara
yapabilirsiniz. ilham verici tarifler icin tarif kitabina veya Hizli Baslangic
Kilavuzuna bakin.

Dikkat: Buhar haznesini yalnizca su veya otlarla doldurun.Yag veya terbiye
karisimi gibi baska sivilar eklemeyin.

Dikkat: Haznenin tasmasini engellemek igin buhar haznesinde kesinlikle
sicak su veya kaynatiimis su kullanmayin.

Elektrik kordonunu agin.
Fisi toprakli duvar prizine takin.
Buhar haznesini suyla doldurun ve kapagi kapatin. ($ek.11)

Dikkat:Asiri kaynamasini engellemek icin buhar haznesini kesinlikle maksimum
seviye gastergesinin tizerinde doldurmayin.

Buharli 1zgara yapmak igin sicaklik ayar diigmesini 4 veya 5 konumuna
getirin ve buhar ¢ikmasini engellemek igin cam kapagi kapatin. (Sek. 4)
D Gosterge 15181 yanar.

Dikkat: Kapak kapalr olsa bile bir miktar buhar ¢ikabilir.

Gosterge 15181 sonene kadar cihazin 6n 1sitma yapmasina izin verin (Sek. 5).
D Cihaz, artik kullanima hazirdir.

A Yiyecekleri sicak i1zgara yiizeyine yerlestirin.

Buhar lezzetinin yiyeceklere gecmesini saglamak ve yag sicramasini
engellemek igin cam kapagi kapatin. ($ek. 10)



BN Izgaradaki yiyecekleri ara sira gevirin.

Dikkat:Yiyecekleri izgara uizerindeyken kesinlikle kesmeyin ve yiyecekleri
cevirmek igin metal mutfak aletleri kullanmayin. Bu aletler yapismaz
ylzeye zarar verebilir.

Dikkat: Etin kizarmamasi veya kitir kitir olmamasi normaldir. Etin dig tarafinin

kizarmasi veya kitir kitir olmasi icin kapak agik olarak i1zgara yapabilirsiniz.

Bl Yiyecekler istediginiz gibi pistiginde cam kapagi acin, yiyecekleri 1zgara
tepsisinden alin ve sicaklik ayar digmesini tekrar 0 konumuna getirin.

Dikkat:Yiyecekleri izgara tepsisinden almak i¢in metal mutfak aletleri
kullanmayin. Bu aletler yapismaz yiizeye zarar verebilir.

Dikkat: Cihaz, kullanim sirasinda veya sicakken hareket ettirmeyin ve tagimayin.

K ulan 1mn S0 ra s 1/m——————
Cihazi prizden ¢ikartin.

Cihazi tasimadan veya temizlemeden once cihazin sogumasini bekleyin.

Cam kapagi gikarmak igin kapagi acin ve menteselerinden yukari
cekerek gikarin. (Sek.12)

Cam kapag bir miktar bulasik deterjani kullanarak sicak suda veya
bulasik makinesinde temizleyin. (Sek. 13)

Dikkat: Cam kapag dikkatli tutun; diisiiriirseniz kirilabilir.

Dikkat: Izgarada tiitsiileme isleminden sonra kapak lizerinde siyah bir leke olabilir.
Sicak su ve bir miktar bulagik deterjaniyla bu lekeyi kolayca ¢ikarabilirsiniz.

Tiitsii haznesini 1zgara tepsisinden gikarin. (Sek. 14)

Dikkat: Tiitsti haznesini bir tabaga (seramik) bosaltin. Atmadan 6nce kuru
baharatlarin sogumasini bekleyin. Dilerseniz kuru baharatlari soguk suya
tuttuktan sonra da atabilirsiniz.

A Tiitsii haznesini bir miktar bulasik deterjaniyla sicak suda yikayin. (Sek. 15)

Dikkat: Tiitsui haznesini bulasik makinesinde yikamayin.

Izgara tepsisindeki fazla yagi ve yiyecek artiklarini tahta veya silikon bir
spatula kullanarak bosaltma kanalina dokiin (Sek. 16).

BN 1zgara tepsisinde kalan yag veya yiyecek artiklarini temizlemek igin
kagit havlu kullanin.

Bl 1zgara tepsisini bir miktar bulasik deterjani kullanarak sicak suda veya
bulasik makinesinde yikayin. (Sek.17)

Dikkat: Izgara tepsisine yag veya yiyecek artiklar yapismissa, 1zgara tepsisini
dnce sicak suda bekletin. Izgara tepsisini temizlemek icin asindirici temizlik
deterjanlari veya ovucu iiriinler kullanmayin.

Yag tepsisindeki yag ve yemek artiklarini temizleyin. (Sek. 18)

Yag tepsisini bir miktar bulasik deterjani kullanarak sicak suda veya
bulasik makinesinde yikayin. (Sek.19)

Tabani nemli bir bezle silerek temizleyin. (Sek.20)

Tehlike: Tabani ve elektrik kordonunu kesinlikle suya veya herhangi bir

siviya batirmayin.

Cihazin tiim pargalarini iyice kurulayin.

mmm Saklam a e—————

Cam kapagi takin (1), tiitsii haznesini i1zgara tepsisine takin (2), 1izgara
tepsisini tabana yerlestirin (3) ve yag tepsisini tabana dogru kaydirin
(4). (Sek.21)

Elektrik kablosunu sarin ve tabani korumak icin cihazi kutunun icine
yerlestirin.

Cihazi kuru bir yerde saklayin.

—Cevre—

- Kullanim émri sonunda, cihazi normal ev atiklaninizla birlikte atmayin;
bunun yerine, geri donUsim icin resmi toplama noktalara teslim edin.
Boylece, cevrenin korunmasina yardimei olursunuz (Sek. 22).

G aran ti Ve S eV i S I —

Servise ya da daha fazla bilgiye ihtiya¢ duyarsaniz veya bir sorunla
karsilagirsaniz, www.philips.com adresindeki Philips web sitesini ziyaret
edin veya Ulkenizde bulunan Philips Misteri Destek Merkezi ile iletisim kurun;
telefon numarasini diinya ¢apinda gecerli garanti belgesinde bulabilirsiniz.
Ulkenizde bir Misteri Destek Merkezi yoksa yerel Philips bayisine basvurun.
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Sorun Cozim

Yiyeceklerimde yogun bir  Daha fazla kuru baharat koyabilir veya
titsl tadi olmuyor. 1zgaraya yiyecek koymadan énce duman
gorinene kadar bekleyebilirsiniz.

mmYiyecek hazirlama tablosu (Sek. 23) m——————————————



