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Measuring cup

Lid

Glass blender jar (HR2105 and HR2106
only)

Stainless steel blender jar (HR2107
only)

Sealing ring for blender blade unit

Blade unit for blender jar

Control knob

Pulse setting

Speed settings

Mini chopper blade unit (HR2106 only)

Sealing ring for mini chopper blade unit
(HR2106 only)

Mini chopper beaker (HR2106 only)

Indonesia
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Gelas takar
Tutup

Tabung blender kaca (hanya HR2105
dan HR2106)

Tabung blender baja anti karat (hanya
HR2107)

Gelang penyegel untuk unit pisau
blender

Unit pisau untuk tabung blender
Kenop kontrol

Setelan pulsa

Setelan kecepatan

Unit pisau perajang mini (hanya
HR2106)

Gelang penyegel untuk unit pisau
perajang mini (hanya HR2106)

Gelas perajang mini (hanya HR2106)
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Bahasa Melayu
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Cawan penyukat
Tudung

Balang pengisar kaca (HR2105 dan
HR2106 sahaja)

Balang pengisar keluli tahan karat
(HR2107 sahaja)

Gegelang kedap untuk unit pisau pengisar
Unit pisau untuk balang pengisar
Tombol kawalan

Seting denyutan

Seting kelajuan

Unit pisau pencincang mini (HR2106
sahaja)

Gegelang kedap untuk unit pisau
pencincang mini (HR2106 sahaja)

Bikar pencincang mini (HR2106 sahaja)
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Céc dinh luong

Nép

Binh méy xay bing thiy tinh (chi c6 &
cac kiéu HR2105 va HR2106)

Binh may xay bang thép khéng gi (chi
c6 & kigu HR2107)

Vong dém cho bd Iudi cit clia méy xay
B6 ludi cdt cho binh may xay

Num diéu chinh

Cai dit nhdi

Cai dit t6c do

B6 Iui cit clia may cit mini (chi co &
kidu HR2106)

Vong dém cho bd ludi cit clia may
cit mini

Céc cla may cit mini (chi co & kiéu
HR2106)
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English

Before first use
Thoroughly clean the parts that will come in contact with food before you use the
appliance for the first time (see chapter "“Cleaning”).

Using the blender (fig. 2)
The blender is intended for:
* Blending fluids, e.g. dairy products, sauces, fruit juices, soups, mixed drinks, shakes.
* Mixing soft ingredients, e.g. pancake batter or mayonnaise.
* Pureeing cooked ingredients, e.g. for making baby food.

Tip: to process ingredients very briefly, turn the control knob to the pulse setting (P)
several times. Never use the pulse setting longer than a few seconds at a time.

Using the chopper (fig. 3)

The chopper is intended for chopping ingredients like onion, garlic, herbs, meat, etc.
Cleaning (fig. 4)

Easy clean: follow the steps: 12 3 4.

Note: make sure to turn the control knob to the pulse setting (P) a few times.

Recipe
Baby food recipe

Ingredients Quantity Speed Time
Cooked potatoes 150 g

Cooked chicken 150 ¢

2 30 sec

Cooked French beans 150 ¢

Milk 225 ml

Note: always let the appliance cool down to room temperature after each batch you process.

Indonesia

Sebelum menggunakan alat pertama kali

Bersihkan dengan saksama bagian-bagian yang bersentuhan dengan makanan sebelum
Anda menggunakan alat untuk pertama kali (lihat bab “Membersihkan”).

Menggunakan blender (gambar 2)
Blender dimaksudkan untuk:
* Memblender bahan cair seperti susu, saus, jus buah, sup, minuman campuran, shakes.
¢ Mencampur bahan makanan lembut seperti adonan kue penekuk atau mayones.
* Menghaluskan bahan makanan masak, misalnya untuk membuat makanan bayi.

Tip: untuk mengolah bahan sebentar saja, putar kenop kontrol ke setelan pulsa (P) beberapa
kali. Jangan sekali-kali menggunakan setelan pulsa lebih lama dari beberapa detik setiap kalinya.

Menggunakan perajang (gambar 3)

Perajang dimaksudkan untuk merajang bahan-bahan seperti bawang bombai, bawang putih,
bumbu-bumbuan, daging, dsb.

Membersihkan (gbr. 4)
Membersihkan dengan mudah: ikuti langkah: 1 2 3 4.
Catatan: pastikan untuk memutar kenop kontrol ke setelan pulsa (P) beberapa kali.

Resep
Resep makanan bayi

Bahan-bahan Jumlah Kecepatan Waktu
Kentang matang 150 g

Ayam matan 150

Ve g £ 2 30 dik

Buncis Prancis matang 150 g

Susu 225 ml

Catatan: biarkan alat dingin dulu hingga suhu kamar setelah setiap takaran yang Anda olah.
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Bahasa Melayu

Sebelum penggunaan pertama

Bersihkan secara menyeluruh bahagian yang bersentuhan dengan makanan sebelum anda
menggunakan perkakas buat kali pertama (lihat bab ‘Membersihkan”).

Menggunakan pengisar (rajah 2)
Pengisar dimaksudkan untuk:
* Membancuh cecair; cth. hasil tenusu, sos, jus buah, sup, bancuhan minuman, minuman kocak.
* Mencampur bahan-bahan lembut, contohnya adunan lempeng atau mayones.
* Memurikan bahan yang telah dimasak, contohnya, untuk menyediakan makanan bayi.

Petua: Untuk memproses bahan secara ringkas, putar tombol kawalan ke seting denyut (P)
beberapa kali. Jangan guna seting denyut lebih daripada beberapa saat pada sesuatu masa.

Menggunakan pencincang (rajah 3)

Pencincang dimaksudkan untuk mencincang bahan seperti bawang, bawang putih, herba,
daging dll.

Pembersihan (rajah 4)
Bersih mudah: ikuti langkah-langkah: 12 3 4.
Nota: Pastikan untuk memutar tombol kawalan ke tetapan denyut (P) beberapa kali.
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Tiéng Viét

Truwéc khi str dung 1an dau
Rira that sach cdc bd phan tiép xdc véi thirc an trudce khi st dung thiét bi 1an dau
(xem chuong "Lam sach thiét b").

S dung may xay (hinh 2)
Mdy xay duoc ding dé:
* Tron chit long vi du san phdm siia, nude x6t, nudc tréi cy, xdp, cac loai @& udng thap cdm.
¢ Trdn cdc nguyén liéu mém, nhu bt lam bénh hay sét ma-don-ne.
* Nghién nhtr céc thic an chin, vi dy dé lam thic an cho tré,
Meo: dé ché bién nguyén liéu that nhanh, hdy xoay ndm digu chinh sang cai dat nhéi (P)
vai lan. Khéng st dung cai dat nhoi qud vai gidy moi lan.

St dung may cit (hinh 3)
Mady cit ding d& cit nhd nguyén liéu nhu hanh, tdi, gia vi, thit. v.v...
Vé sinh mdy (hinh 4)
Lam sach d& dang: thuc hién theo cdc budc: 12 3 4.
Luu y: hay dam bao xoay nim didu khién dén cai dat nhdi (P) vai lan.

Céng thirc ché bién

Cong thirc ché bién thirc dn cho bé

Nguyén liéu S6 luong Téc do Thoi gian
Khoai tay da nau 150 g
Ga da ndu 150 g )

» 2 30 giay
Dau cb ve da ndu 150 g
Sta 225 ml

Luu y: ludn dé méy ngudi trds lai nhiét do phong sau mdi 1an ché bién.
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Ramuan Kuantiti Kelajuan Masa RE GBI B,
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Kacang buncis yang telah dimasak 150 ¢g BE (B 4)
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Nota: Sentiasa biarkan perkakas menyejuk ke suhu bilik selepas anda memproses setiap kelompok.
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