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Important

Read these instructions for use carefully before using the appliance and
save them for future reference.

D Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to
the local mains voltage before you connect the appliance.

D In order to avoid a hazardous situation, this appliance must never
be connected to a timer switch.

D Do not use the appliance if the mains cord, the plug or other
parts are damaged.

D If the mains cord is damaged, it must be replaced by Philips,a
service centre authorised by Philips or similarly qualified persons
in order to avoid a hazard.

D Keep the appliance out of the reach of children.

D Never let the appliance run unattended.

D Never exceed the maximum operating time of |0 minutes at all
applications.

D  Always switch the appliance off by pressing the on/off button.

D Switch the appliance off and unplug it before detaching any

accessory.

D Never immerse the motor unit in water or any other liquid, nor
rinse it under the tap.

D Never use your fingers or an object (e.g.a spatula) to push

ingredients into the cutter housing while the appliance is running.

Only the pusher is to be used for this purpose.

D Be very careful when handling the cutter unit, especially when
removing it from the worm shaft and during cleaning. The cutting
edges are very sharp!

D Never use any accessories or parts from other manufacturers or
that have not been specifically advised by Philips.Your guarantee
will become invalid if such accessories or parts have been used.

D Thoroughly clean the parts that will come into contact with food
before you use the appliance for the first time.

D Do not clean the metal parts in the dishwasher, as dishwasher
detergents will cause these parts to darken or oxidise. See the

Cleaning section (page 34) for instructions on how to clean the
various parts.

D This appliance is meant for household use only.

D Noise level: Lc = 75 dB [A]

Safety system
This appliance is equipped with a non-resettable, current-sensitive glass
fuse that cuts off the power supply in case of motor failure to prevent
overheating of the appliance.

The appliance is also equipped with mechanical protection.To protect
the motor, the plastic gear has been designed to break if bones or
utensils are fed into the appliance.When this happens, simply remove
the gear and exchange it.

See section Replacement (page 41).
Wazne

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia zapoznaj si¢ dokfadnie z jego
instrukcja obstugi i zachowaj ja na wypadek koniecznosci uzycia w
przysztosci.

D Przed podtaczeniem urzadzenia upewnij sig, czy napiecie podane
na urzadzeniu jest zgodne z napieciem w sieci elektrycznej.

D W celu uniknigcia niebezpiecznych sytuacji urzadzenia tego nie
nalezy podtacza¢ do wiacznika czasowego.

D Nie uzywaj urzadzenia, jesli przewdd sieciowy, wtyczka lub inne
czesci s3 uszkodzone.

D Ze wzgleddw bezpieczenstwa oddaj uszkodzony przewdd
sieciowy do wymiany do autoryzowanego centrum serwisowego
firmy Philips lub odpowiednio wykwalifikowanej osobie.

D Przechowuj urzadzenie w miejscu niedostepnym dla dzieci.

Nigdy nie pozostawiaj wtaczonego urzadzenia bez nadzoru.

D Nigdy nie przekraczaj maksymalnego czasu pracy urzadzenia |0

minut — w przypadku wszystkich zastosowan.

Zawsze wiaczaj i wytaczaj urzadzenie, naciskajac wytacznik.

D Wylacz urzadzenie i wyjmij wtyczke z gniazdka elektrycznego
przed zdejmowaniem jakiejkolwiek czgsci.



D Nigdy nie zanurzaj czesci silnikowej urzadzenia w wodzie ani
innym ptynie. Nie optukuj jej pod biezaca woda.

D Gdy urzadzenie jest wiaczone, nigdy nie wpychaj produktéw do
modutu tnacego palcami lub innymi przedmiotami (np.topatka).W
tym celu uzywaj wylacznie popychacza.

D Zachowaj szczegdlng ostrozno$¢ przy dotykaniu elementu
tnacego, zwlaszcza przy wyjmowaniu go z watu $limakowego i
podczas czyszczenia. Ostrza s3 bardzo ostre!

D Nigdy nie uzywaj akcesoriéw ani cze$ci zamiennych innych
producentéw ani takich, ktére nie s3 zalecane przez firme Philips.
W przypadku uzycia takich akcesoriéw lub czesci, gwarancija traci
waznos¢.

D Przed pierwszym uzyciem dokfadnie umyj wszystkie czesci
urzadzenia stykajace si¢ z zywnoscia.

D Nie myj metalowych cze$ci w zmywarce, poniewaz detergenty

stosowane w zmywarkach spowoduja przyciemnienie lub

utlenienie tych czesci. Instrukcje na temat sposobu czyszczenia

roznych czesci znajduja sie w czesci Czyszczenie (str. 34).

Urzadzenie jest przeznaczone wylacznie do uzytku domowego.

Poziom hatasu: Lc = 75 dB [A]

System bezpieczenstwa
Urzadzenie to jest wyposazone w jednorazowy, szklany bezpiecznik,
ktéry odcina doptyw pradu w przypadku uszkodzenia silnika, w celu
zapobiezenia przegrzaniu urzadzenia.

Urzadzenie jest takze wyposazone w zabezpieczenie mechaniczne. W
celu ochrony silnika zaprojektowano plastikowe koto zebate, ktére
peknie, jesdli do urzadzenia beda witadane kosci lub przyrzady kuchenne.
Gdy zdarzy sie taka sytuacja, po prostu wyjmij to koto zebate i wymien
je.

Patrz czes¢ Wymiana (str 43).
Important

Cititi aceste instructiuni de utilizare cu atentie Tnainte de a folosi aparatul
si pastrati-le pentru consultare ulterioard.

Inainte de a conecta aparatul, verificati daci tensiunea indicati pe
aparat corespunde tensiunii de alimentare locale.

Pentru a evita orice accident, acest aparat nu trebuie conectat la
un intrerupdtor comandat de un ceas electronic.

Nu folositi aparatul daci stecherul, cablul de alimentare sau alte
componente sunt deteriorate.

n cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie inlocuit de Philips, de un centru de service autorizat de
Philips sau de personal calificat in domeniu pentru a evita orice
accident.

Nu lasati aparatul la indemana copiilor.

Nu ldsati aparatul sd functioneze nesupravegheat.

Nu depdsiti timpul maxim de functionare de 10 minute pentru
toate dispozitivele.

Opriti aparatul apdsand butonul Pornit/Oprit.

Opriti aparatul si scoateti-l din prizd inainte de a demonta vreun
accesoriu.

Nu introduceti blocul motor in apd sau in alt lichid si nici nu-I
clititi sub jet de apa.

Nu impingeti ingredientele in carcasa cutitului cu degetele sau cu
un obiect (cum ar fi o spatuli) in timp ce aparatul functioneazi. in
acest scop se utilizeazd numai impingitorul.

Aveti mare grija cdnd manuiti cutitul, mai ales cand il scoateti de
pe axul melcului si il curdtati. Marginile acestuia sunt foarte
ascutite!

Nu folositi accesorii sau componente de la alti producdtori sau
care nu au fost recomandate de Philips. in caz contrar, garantia nu
va mai fi valabild.

Curidtati foarte bine componentele care vin in contact cu
alimentele fnainte de a utiliza aparatul pentru prima oara.

Nu curitati componentele metalice in masina de spdlat vase,
deoarece detergentii speciali vor provoca innegrirea sau oxidarea
acestora. Pentru instructiuni despre modul de curitare a
diferitelor componente, consultati sectiunea Curitare (pagina 34).
Acest aparat este destinat exclusiv uzului casnic.

Nivel de zgomot: Lc = 75 dB [A]



Sistem de siguranta
Acest aparat este prevazut cu o sigurantd fuzibild care intrerupe
alimentarea cu energie electricd in cazul in care aparatul se
supraincdlzeste.

De asemenea, aparatul este prevazut cu un sistem de protectie
mecanicd. Pentru a proteja motorul, mecanismul din plastic a fost
conceput s se rupa daci in aparat sunt introduse oase sau ustensile. In
acest caz, scoateti mecanismul si inlocuiti-l.

Vezi sectiunea Inlocuire (pagina 41).
BHumanue

A0 Hauana 3KCnAyaTaLmm Nprubopa BHMMATEABHO O3HAKOMBTECH C
HACTOSALLMM PYKOBOACTBOM U COXPAHWUTE €O AAS AAABHEWILLETO
MCMOAB30BAHMS B KAYECTBE CIPABOYHOMO MaTepUana.

D [Mepea noakaloueHnem npubopa ybeAnTech, YTO YKazaHHOE Ha
HEM HOMMHAAbHOE Harpsi)KeHWe COOTBETCTBYET HarMpsXKeHUIO
MECTHOW 3AEKTPOCETMU.

D Aas 6esonacHoM 3KCMAyaTaummu npubopa He MOAKAIOUaNTe K
HeMy peAe BpeMeHU.

D He noab3yitech MpMBOPOM, ECAM CETEBOW LUHYP, CETEBAS BUAKA
WA APYTME AETAAM MOBPEXAEHDI.

D B cAyvae noBpexkAEHWs CETEBOTO LLHYPA, ero Heo6X0ANMO
3aMeHUTb. YTO6bI 06ecneunTb 6e30MacHyto SKCMAyaTaLmio
npubopa, 3aMeHsUTE LWHYP TOABKO B TOPrOBOW OpraHM3aLmm
Philips, B aBTOpH30oBaHHOM cepeucHoM LieHTpe Philips nan B
CEPBMCHOM LLEHTPE C MEPCOHAAOM aHAAOTUYHOM KBAAUDUKALLMM.

D XpaHuTe npubop B HEAOCTYMHOM AASl AETEN MecTe.

3anpellaeTcs OCTaBAATb BKAIOYEHHbIN Npubop 6e3 npucMoTpa.

[MpoAoAXHUTEABHOCTb HerpepbiBHOW paboTbl Npubopa B Ao6oM

peXXmMme He AOAXHa npesbiwath |0 MUHYT.

D BoikAlouariTe NpUGOP C MOMOLLbIO KHOMKM
BKAIOYEHUSA/BBIKAIOYEHMS

D Tlepea npucoeAnHeHMEM AIOGbBIX MPUHAAAEKHOCTEN BbIKAIOUMUTE
NpUGOP U OTKAIOUMTE €ro OT SAEKTPOCETU.

D 3Banpelaercs norpyxatb GAOK SAEKTPOABUIaTEAS B BOAY MAM
APYTHe KMAKOCTM, a TaK>Ke NMPOMbIBAaTb €ro MOA CTPye BOAbI.

D Bo Bpems paboTbl npubopa 3anpeLyaeTcs MpPOTaAKMUBaTb
MPOAYKTbI B PEXYLLMI GAOK MaAbLLAMU UAM KaKUMU-AMGO
npeamMeTamu (Hanpumep, aonaTtkou). Micnoaesyite aaa aToro
TOABKO TOAKaTeAb.

D CobAlopaNTe OCTOPOXKHOCTb MpH O6pPaLLLEHUU C HOXKOM
MSICOpPY6KU, OCOBEHHO MPU €ro OYMCTKE MAU CHATUM C OCH
LHeKa. PexcyLume KpOMKM HOXKa oyeHb ocTpbie!

D 3anpeluaercs NOAb30BaTLCS KAKMMU-AUBO MPUHAAAEXKHOCTSMM
WA AETAASIMU APYTUX MPOU3BOAUTEAEHN, HE UMEIOLLUX
cneupasbHou pekomeHaaumm Philips. MNpu ncnoassosaHmm Takoun
MPUHAAAEIKHOCTU rapaHTUMHbIE 06A3aTEALCTBA YTPAUMBAIOT CHUAY.

D Tlepea nepebiM MpMMeHeHMEM NMpUGOPa TLLATEABHO MPOMOUTE
BCE AETAAM, KOTOpble ByAyT KOHTaKTUPOBaTb C MULLLEBbIMM
MPOAYKTaMM.

D MeTaAAnueckme HacTu MACOPYOKM HEAb3St MbITb B
NMOCYAOMOEYHOW MaLlMHE, TaK KaK MOIOLLIME CPEACTBA MOTYT
BbI3BaTb MOTEMHEHUE MAU OKMCAEHWME METAAAUYECKMX YaCTeN.
MHCTPYKLMM MO OYUCTKE PasAMYHBIX YacTel MCOPYOKM CM. B
pasaeae Ouncrtka (cTp. 34).

D T[pubop npeaHasHauYeH TOABKO AASl SKCMAYaTaLLMM B AOMALLIHMUX
YCAOBMSIX.

D VposeHb wyma:Lc =75 aAB (A)

Cucrema 6esonacHocTH
AaHHbI NPUBOP OCHaLLEH MAABKMM MPEAOXPAHUTEAEM, NPEPLIBAIOLLIEM
3AEKTPOLENb MPU HEMCMPABHOCTU ABUrATEAS AASI PEAOTBPALLEHNS
neperpesa.

Takoke NpeAycMOTpeHa MexaHnyeckas 3almTa npubopa. AAs 3TOro
MCMOAB3YeTCs CnelMarbHas NMAaCTVMKOBAs BTYAKA-TIPEAOXPaHUTEAD,
KOTOpas AOMaeTCs MpU MOMaAaHWK B MPUOOP TBEPABIX NMPEAMETOB MAK
kocTel. [pr HEOOXOANMMOCTH AOMHYBLLYIO BTYAKY-NPEAOXPaHNTEAD
AETKO M3BAEYb W 3aMEHUTD.

CM. pasaen 3ameHa (cTp. 41).



Dulezité

Pred pouzitim pristroje si prectéte peclivé tento navod a uschovejte ho
pro piipadné pozdéjsi nahlédnuti.

D Dtive nez pristroj pripojite do sité zkontrolujte, zda napéti
uvedené na pristroji souhlasi s napétim v mistni elektrické siti.

D Abyste zamezili vzniku nebezpegnych situaci, nesmi byt piistroj
nikdy ptipojen k ¢asovému spinadi.

D Pokud byste zjistili jakékoli poskozeni sitového privodu nebo jeho
zastrcky, ihned vyrad'te pristroj z provozu.

D Pokud by byl poskozen sitovy ptivod, musi byt jeho vyména
svérena servisu autorizovanému firmou Philips nebo obdobné
kvalifikovanym pracovnikiim, abyste pi‘edesli moznému nebezpeci.

D Pristroj nenechavejte v dosahu déti.

D Nikdy nenechte pfistroj pracovat bez dozoru.

D U viech aplikaci nesmi byt nikdy pFekro¢ena maximélni doba
provozu, coz je |0 minut.

D Pristroj vidy vypnéte stisknutim tlacitka zap/vyp.

D Pted odejmutim pfislusenstvi je tieba pFistroj vypnout a odpojit

ze sité.

D Motorovou jednotku nikdy neponofujte do vody nebo jiné
kapaliny, ani ji neproplachujte pod tekouci vodou.

D Pokud je pFistroj v provozu, nikdy nestrkejte prsty nebo néjaky
jiny predmét (napt. stérku) do nozové skiiné. Pro vtlaceni prisad
je t‘eba pouzit vyhradné péchovac.

D Pri praci s nozovou jednotkou je tieba dbét zvy$ené opatrnosti,
piredevsim pfi vyjmuti ze Snekového hfidele a b&hem ¢isténi. Brity
jsou velmi ostré!

D Nikdy nepouzivejte pFislusenstvi jinych vyrobcd, které nebylo
vyslovné doporuceno firmou Philips.V takovém pripadé by byla
zaruka neplatna.

D Pred prvnim poutzitim pfistroje je tieba peclivé umyt viechny jeho
dily, které prichazeji do pfimého styku s potravinami.

D Kovové dily se nesmi myt v myéce na nadobi, protoze istici
prostiredky mohou zplsobit jejich ztmavnuti ¢i rezivéni. Dalsi
informace tykajici se ¢iSténi rGznych dili naleznete v kapitole
Cigténi (strana 34).

D Pristroj je urcen vyhradné pro domaci pouzivani.
D Hiadina hluku: Lc = 75 dB [A]

Bezpecnostni systém
Pristroj je vybaven neobnovitelnou, sklenénou pojistkou citlivou na
proud, kterd v pripadé poruchy motoru pfistroj odpoji, a zabranf tak
jeho prehrati.
Pristroj je také vybaven mechanickou ochranou. Plastové ozubené kolo
je sestrojeno tak, aby se v pripadé, Ze se do pfistroje dostanou kosti
nebo kuchyriské nacini, zlomilo, a zabranilo tak poskozeni motoru. Pokud
takova situace nastane, jednoduse vyjméte ozubené kolo a vyménte jej.

Viz kapitola Vyména dild (strana 41).
Fontos!

A Kkésziilék elsé hasznalata eldtt figyelmesen olvassa el a hasznalati
Utmutatét. Orizze meg az Gtmutatédt késébbi hasznalatra.

D A késziilék csatlakoztatasa el6tt ellendrizze, hogy a rajta
feltlintetett fesziiltség egyezik-e a helyi hdldzati fesziiltséggel.

D A veszélyes helyzetek elkeriilése érdekében, a késziiléket ne
csatlakoztassa idézitékapcsoldra.

D Ne hasznilja a késziiléket, ha a halozati kabel, a csatlakozé dugd
vagy egyéb alkatrész meghibasodott.

D Ha a halozati vezeték meghibdsodott, a kockdzatok elkeriilése
érdekében Philips szakszervizben, vagy hivatalos szakszervizben ki
kell cserélni.

D Tartsa a késziiléket biztonsagos tavolsagban gyermekektdl.

D Ne miikodtesse a késziiléket felugyelet nélkiil.

D Ne tzemeltesse a késziiléket megallas nélkiil 10 percnél hosszabb
ideig.

D A késziléket mindig a be-/ki kapcsolé gomb megnyomaséval
kapcsolja ki.

D Tartozék eltavolitisa el6tt mindig kapcsolja ki és aramtalanitsa a
késziiléket.

D Ne meritse a motoregységet vizbe vagy mas folyadékba, és ne
oblitse le folydviz alatt.



D Ne hasznalja az ujjait vagy mas targyat (pl. kenélapatot) a
hozzavaldk ételadagold csébe toltéséhez, a késziilék miikodése
kozben. E célra csak a nyomoérudat hasznilja.

D Banjon dvatosan a vagoegységgel, kiilonssen, amikor a
csigamenetrdl tavolitja el, illetve tisztitas kozben. A vagdkések
nagyon élesek!

D Ne hasznaljon semmilyen tartozékot vagy alkatrészt,ami mas
gyartotdl szarmazik, vagy amelyet a Philips nem hagyott jova. Ha
ilyen tartozékokat vagy alkatrészeket hasznal, garancidja érvényét
veszti.

D A késziilék elsd haszndlata el&tt alaposan tisztitsa meg azokat a
részeket, amelyek az étellel érintkezni fognak.

D Ne tisztitsa a fém részeket mosogatdgépben, mert a mosogatégép

tisztitoszereitél ezek a részek megsététedhetnek és

oxidédlédhatnak. A kiilonb6z6 alkatrészek és tartozékok
tisztitasarol a Tisztitas cim{ szakaszban (34. oldal) olvashat
bévebben.

A késziiléket csak haztartasi haszndlatra terveztiik.

D Zajkibocsatas: Lc = 75 dB [A]

Biztonsagi rendszer
A készllék egy Uvegtestes olvaddbiztositékkal van felszerelve, amely a
motor meghibasodasa esetén megszakitja az aramellatast, hogy
magakadalyozza a készUlék tiimelegedését.

A késziilék mechanikai védelemmel is rendelkezik. A motor védelme
érdekében a mlanyag fogaskereket Ugy tervezték, hogy eltdrik, ha
csontok vagy killonbozd eszkdzdk kerlilnek a készilékbe. llyen esetben
egyszerlien tavolitsa el a torott fogaskereket, és cserélje ki egy masikra.

Lasd az Alkatrészcsere cim( fejezetet (41. oldal).
Délezité

Pred pouzitim zariadenia si pozorne precitajte tento navod a odloZte si
ho na neskorsie pouzitie.

D Pred pripojenim zariadenia do siete skontrolujte, ¢i sthlasi

napitie, uvedené na zariadeni a napitie v miestnom rozvode
elektrickej energie.

Aby ste predisli nebezpecnym situdciam, nesmiete zariadenie
pripojit’ do siete prostrednictvom ¢asového spinaca.

Zariadenie nepouzivajte, ak je kabel, zastr¢ka alebo ina ¢ast’
zariadenia poskodena.

Ak je poskodeny siet'ovy kabel, musi ho vymenit kvalifikovany
personal spolo¢nosti Philips alebo servisného centra
autorizovaného spolo¢nost'ou Philips, alebo podobne kvalifikovana
osoba, aby sa predislo nebezpeénym situaciam.

Zariadenie odkladajte mimo dosahu deti.

Zariadenie nikdy nenechajte pracovat’ bez dozoru.

Pri celkovom poutziti nikdy neprekroéte maximalny prevadzkovy
¢as 10 minut.

Zariadenie vidy vypnite stla¢enim vypinaca.

Pred odpojenim akéhokolvek prislusenstva vypnite zariadenie a
odpojte ho zo siete.

Pohonnu jednotku nikdy nepondrajte do vody ani inej kvapaliny,
ani ju neoplachujte pod tecticou vodou.

Pokym je zariadenie v &innosti, nikdy nepouzivajte prsty ani Ziadne
predmety (napr. varesku) na zatlaéenie surovin cez davkovaciu
trubicu do nadoby. Na tento Gcel smiete poutzit’ jedine piest.

Pri narabani s reznou jednotkou bud'te velmi opatrni, hlavne
vtedy, ked' ju demontujete zo zavitového hriadela a pocas &istenia.
Rezné hrany st velmi ostré!

Nepouzivajte prisluSenstvo iného vyrobcu nez Philips, ani
prislusenstvo, ktoré spoloénost’ Philips vyslovne neodporucila. Ak
takéto suciastky alebo prislusenstvo poutzijete, zaruka na vase
zariadenie strati platnost’.

Pred prvym pouZzitim zariadenia dékladne oistite vietky
suciastky, ktoré pridu do styku s potravinami.

Kovové ¢asti neumyvajte v umyvacke na riad, pretoze Cistiaci
prostriedok spdsobi, Ze tieto stciastky stmavnu alebo zoxiduju.
InStrukcie o ¢isteni jednotlivych Casti zariadenia st uvedené v
kapitole Cistenie (strana 34).

Toto zariadenie je urcené len na pouzitie v domacnosti.



D Deklarovana hodnota emisie hluku tohto spotrebica 75 dB(A), ¢o
predstavuje hladinu A akustického vykonu vzhladom na
referenény akusticky vykon | pW.

Bezpecnostny systém
Toto zariadenie je vybavené sklenenou poistkou, ktord prerusi dodavku
pradu v pripade zlyhania motora, aby sa zabranilo prehriatiu zariadenia.

Zariadenie je tiez vybavené mechanickou ochranou. Aby bol chraneny
motor; plastovy prevod bol navrhnuty tak, aby sa zlomil, ak do zariadenia
zasuniete kosti alebo kuchynsky riad. Ak sa prevod zlomf, vyberte ho a
vymernte.

Pozrite si ¢ast Vymena (strana 41).
BakauBa iHpopmaliia

VBa)KHO MpounTanTe i iIHCTPYKLIT MepeA TUM, sIK BUKOPUCTOBYBATH
NpUCTpin, Ta 3bepiranTe iX AAS MOARABLLOTO BUKOPUCTAHHS.

D Tlepea TUM, IK MpPUEAHYBATU NMPUCTPIN AO MepeXi, NepeBipTe, UM
36iraeTbcs Hanpyra, BKasaHa y TabAMYLLi XapaKTepUCTUK, i3
Harpyroto y Mepexi.

D AAaa 3anobiraHHa Hebe3neKn, HIKOAM He MIAKAIoYanTe Len
NMPUCTPIN AO PeAe yacy.

D He BMKOpUCTOBYMTE MPUCTPIN, AKLLO LLIHYP YXMBAEHHS, LUTEKEP
260 iHLWWi KOMMNOHEHTU MOLUKOAXEHO.

D  AKwWO WHYp MOLWKOANKEHUI, MOTO MOXKHA 3aMIHUTU Y CEpPBICHOMY
ueHTpi Philips a6o kBaidikoBaHMMM ocobamMu Aas 3anobiraHHs
Hebesneku.

D 36epiranTe NpUCTPIK NOAAAI BiA AiTeW.

HikoAu He 3aAuwuanTe NpUCTpiv NpaujoBath 6e3 Harasiay.

D HikoAn He nepeBuLLyiTe MaKcUMaAbHMK Yac poboTu |0 XBUAMH
AASl YCiX porpam.

D 3aBXAM BUMMKaUTE NMPUCTPIN 32 AOMOMOrOIO KHOMKM
VBiMK./BUMK.

D [Mepea THM, siK BUMHATH BYAb-sIKUI aKCeCyap, BUMUKaUTe
MPUCTPIN i BiA'€AHYWUTE OO BiA Mepexi.

D HikoAu He 3aHyploliTe GAOK ABUIYHA y BOAY UM iHLLY PiAMHY Ta He
MUUTE MOTrO MiA KPAaHOM.

D HikoAn He NpoLITOBXyNTE NPOAYKTHU Y KOPIYC PiXy4oro By3aa 3a
AOMOMOTOIO MaAbLLIB UM iHILIMX MPeAMETIB (HaNpUKAAA,
AOMAaTKOIO), KOAU MPUCTPIN Npauioe. AAA LIbOro BUKOPUCTOBYUTE
LITOBXaY.

D ByabTe Ayxke 06epeXKHUMM 3 PidKyHYUM By3AOM, OCOBAMBO,
3HIMaloUM MOro 3 YepB'IHHOrO BaAy i MiA Yac uMLLeHHs. A\e3a Ayxke
roctpi!

D HikoAn He BUKOpUCTOBYWTE akcecyapiB a6O KOMMOHEHTIB iHLLIMX
BUPOOHMKIB, 32 BUHSITKOM TUX, sIKi pekoMeHAye KoMmnaHis Philips.
IHaKwwe, rapaHTito Ha NpUcTpin Byae cKacoBaHoO.

D [lepea nepluMM BUKOPUCTAHHAM PETEAbHO MOYMCTITb YACTUHM, SKi
KOHTaKTYBaTUMYTb 3 DKeto.

D He MuiiTe MeTaAeBi YacTUHM y NOCYAOMMMHIM MaLLUHI, 60 BiA
MUIOUMX 32CO6iB BOHU MOXYTb MOTEMHITU 260 OKMCAUTHUCS.
IHCTPYKLIii LLLOAO YMLLEHHS Pi3HOMAHITHUX YaCTUH MPUCTPOIO AMB.
y po3aiAi "YuwenHs" (cT. 34).

D Lley npucTpiyt NpM3HaYeHNUI BUKAIOYHO AASt MOByTOBOrO
BUKOPUCTaHHA.

D PieeHb wymy:Lc =75 AB [A]

Cucrema 6e3nekun
Llevt npucTpivi 0bAaAHAHO 3aXMCHIM 3aMOBIKHMKOM, AAS 3aMObiraHHs
neperpiBaHHs NPUCTPOIO BiH BiA'€AHYE XUBAEHHS Y BUMAAKY, KOAM
MOTOP MeperpiBacTbCs.

[MpncTpitt 0bAaAHAHO TaKOXK MeXaHiYHMUM 3axmcTom. LLLob 3axucTuTy
MOTOP, CreLiaAbHO PO3POBAEHMIA MAACTUKOBMM 3YOLIOBATHI MEXaHI3M
3AAMAETBCA, AKLLO Y MPUCTPIN MOTPANAATb KICTKU Ui MPeAMETH MOCyAy.
AKLLO TaKe CTaHeTbCs, MPOCTO BUMMITL MEXaHI3M | 3aMiHITb 1OTo.

AvB. posaiA "3amiHa" (cT. 41).
Vazno

Prije koriStenja aparata paZljivo proditajte ove upute za uporabu i
spremite ih za buduce potrebe.



Prije priklju¢ivanja uredaja provjerite odgovara li mrezni napon
naveden na aparatu naponu lokalne mreze.

Kako biste izbjegli potencijalno opasne situacije, ovaj aparat nikada
ne smije biti spojen na bilo kakav prekida¢ timera.

Ne koristite aparat ako su mrezni kabel, utika¢ ili drugi dijelovi
osdteceni.

Ako se mrezni kabel oSteti, mora ga zamijeniti tvrtka Philips,
ovlasteni Philips servisni centar ili kvalificirana osoba kako bi se
izbjegle potencijalno opasne situacije.

Aparat drzite izvan dohvata djece.

Aparat nikad ne smije raditi bez nadzora.

Nemojte nikada prekoraéiti maksimalno vrijeme rada od 10
minuta kod svake funkcije.

Uvijek iskljucite aparat pritiskom na gumb za
ukljugivanje/iskljucivanje.

Prije skidanja nastavaka iskljucite aparat i izvucite kabel iz uti¢nice.
Nemojte nikada uranjati jedinicu motora u vodu ili neku drugu
tekucinu i ne ispirite je pod vodom.

Nikada prstima ili predmetima (primjerice, lopaticom) ne gurajte
sastojke u kué¢iste rezaca dok aparat radi. Za tu namjenu koristite
samo potiskivac.

Budite vrlo oprezni dok rukujete jedinicom za rezanje, pogotovo
dok je vadite iz spiralne cijevi i tijekom ¢is¢enja. Rubovi su vrlo
ostri!

Nikada ne koristite pribor ili dijelove drugih proizvodaca ili
dijelove koje tvrtka Philips nije preporucila.Ako se takav pribor ili
dijelovi koriste, jamstvo ¢e prestati vrijediti.

Prije prve uporabe aparata dobro operite dijelove koji ¢e dolaziti
u kontakt s hranom.

Metalne dijelove nemojte prati u stroju za pranje posuda jer ¢e
potamniti i oksidirati zbog deterdzenata koji se koriste za stroj za
pranje posuda. Pogledajte odjeljak Cis¢enije (str. 34) za upute kako
Cistiti razne dijelove.

Aparat je namijenjen samo za ku¢nu uporabu.

Razina buke: Lc = 75 dB [A]

Sigurnosni sustav

Ovaj aparat je opremljen fiksnim staklenim osiguracem osjetljivim na
struju koji prekida napajanje strujom u slucaju zatajenja motora kako bi
se sprijecilo pregrijavanje aparata.

Aparat je opremljen i mehani¢kom zastitom. Za zastitu motora
dizajniran je plasti¢ni zup&anik koji se slama ako se u aparat ubace kosti
ili pribor: Kad se to dogodi jednostavno izvadite zupcanik i zamijenite ga.

Pogledajte odjeljak Zamjena dijelova (str 41).

Tahtis

Enne seadme kasutamist lugege kasutusjuhend hoolikalt 1dbi ja hoidke
alles edaspidiseks.

Enne seadme iihendamist kontrollige, kas seadmele margitud
toitepinge vastab kohaliku vooluvérgu pingele.

Ohtlike olukordade viltimiseks ei tohi seda seadet kunagi
ihendada taimer-lilitiga.

Arge kasutage seadet, kui toitejuhe, pistik v&i méni teine osa on
kahjustatud.

Kui toitejuhe on vigastatud, tuleb see uue vastu vahetada Philipsi,
Philipsi volitatud hooldekeskuses véi lihtsalt vastavalt
kvalifitseeritud isiku poolt, et viltida ohtlikke olukordi.

Hoidke seade laste kdeulatusest eemal.

Arge jitke to6tavat seadet jirelvalveta.

Kunagi drge Uletage iikskoik millises rakenduses |0-minutilist
maksimaalset kasutusaega.

Lilitage seade vilja sisse/vilja nupule vajutades.

Enne Ukskdik millise tarviku dravotmist lllitage nii seade kui ka
votke pistik pesast vilja.

Arge kastke mootorit vette v6i muudesse vedelikesse ega
loputage seda kraani all.

Arge kasutage oma sérmi véi asju (niit spaatlit) koostisosade
|16ikurisse liikkamiseks seadme to6tamise ajal. Selleks voite
kasutada ainult téukurit.



D Oilge eriti hoolikad I6ikuri kasitsemisel, eriti aga tiguvolli
eemaldamisel ja puhastamise ajal. Loiketerad on viga teravad.

D Arge kunagi kasutage teiste tootjate poolt tehtud tarvikuid voi
osi, aga eriti neid, mida Philips ei ole soovitanud. Garantii muutub
kehtetuks, kui olete selliseid tarvikuid voi osi kasutanud.

D Enne seadme esmakordset kasutuselevdttu peske hoolikalt k&ik
toiduainetega kokkupuutuvad osad puhtaks.

D Arge puhastage metallosi néudepesumasinas, sest ndudepesu
vahendid pohjustavad nende osade tumenemise voi
oksilideerumise. Erinevate osade puhastusjuhiste saamiseks lugege
peatiikki puhastamisest (lk 34).

D Seade on ette nahtud ainult koduseks kasutamiseks.

D Mira tase:Lc =75 dB [A]

Ohutussiisteem
Sellel seadmel on taaskasutamatu voolutundlik klaasist sulavkaitse, mis
[Glitab mootoririkke korral seadme Ulekuumenemise valtimiseks
toiteallika vdlja.

Seade on varustatud ka mehhaanilise kaitsmega. Mootori kaitseks on
projekteeritud plastmassist hammasratas, mis murdub, kui kondid voi
riistad satuvad seadmesse. Kui see peaks juhtuma, siis lihtsalt eemaldage
murdunud hammasratas ja asendage see.

Vaadake peatikki "Asendamine” (Ik 41).
Svarigi

Pirms ierices lietosanas uzmanigi izlasiet So lietosanas pamacibu un
saglabdjiet to, lai vajadzibas gadijuma varétu ieskatities taja ari turpmak.

D Pirms ierices pievienoSanas elektrotiklam parbaudiet, vai uz tas
noradrtais spriegums atbilst elektrotikla spriegumam jisu maja.

D Lai izvairitos no bistamam situacijam, nekad nepieslédziet 3o ierici
taimera slédzim.

D Nelietojiet ierici, ja bojats elektribas vads, kontaktspraudnis vai
citas dalas.

D Ja elektribas vads ir bojats, tas janomaina autorizéta Philips servisa
centr3, lai izvairitos no bistamam situacijam.

Glabajiet ierici beérniem nepieejama vieta.

Nekad neatstajiet darbojosos ierici bez uzraudzibas.

Neviena darbibas reZima nedarbiniet ierici ilgak par 10 minGtém.

Vienmer izsledziet ierici, nospiezot ieslégsanas/izslegsanas pogu.

Pirms jebkura rika nonemsanas izsl€dziet ierici un izvelciet

elektribas vada spraudni no kontaktligzdas.

D Nekad nelieciet motora bloku TidenT vai kada cita $kidruma un
neskalojiet to zem krana.

D Nekad nebidiet produktus iericé ar pirkstiem vai priek§metiem
(piem&ram, lapstinu), kad ierice darbojas. Sim noldkam izmantojiet
tikai ierices komplekta esoso bidrtaju.

D Rikojoties ar nazu bloku, esiet |oti uzmanigi, jo Tpasi, nonemot to
no gliemezvarpstas un tirisanas laika. Asmeni ir |oti asi!

D Nekad nelietojiet nekadus citu razotaju piederumus vai dalas,
kurus nav 1pasi ieteicis Philips.Tadu piederumu vai daju lietosanas
gadijuma ierices garantija vairs nebis speka.

D Pirms ierices pirmas lieto$anas ripigi notiriet dalas, kas biis
saskarg ar produktiem.

D Nemazgajiet metala dalas trauku mazgataja, tapec ka trauku
mazgasanas [idzek|u iedarbibas rezultata sis dalas k|Us tumsas vai
oksid@sies. Noradijumus par dazadu dalu tiriSanu skatit sadala
"Tirisana" (34. Ipp.).

D Siierice ir paredzéta tikai lietosanai majas.

D Troksna imenis:Lc = 75 dB [A]

. Drosibas sistema
ST ierice ir aprikota ar neatiestatamu stravas jutigu drosinataju stikla

korpusa, kas atslédz elektrisko barosanu motora defekta gadijuma, lai
novérstu ierices parkarsanu.

lerice ir aprikota arT ar mehanisko aizsardzibu. Motora aizsardzibai ir
paredzéts plastmasas zobrats, kurs sallst, ja iericé ievada kaulus vai kadus
priekSmetus. Ja tas notiek, vienkarsi nonemiet So zobratu un nomainiet
ar citu.

Skatit sadalu ,,Nomaina” (41. Ipp.).



Svarbu

Pries pradédami naudotis prietaisu, atidzZiai perskaitykite Sig instrukcija ir
saugokite ja, nes jos gali prireikti ateityje.

Pries jjungdami aparata, patikrinkite, ar ant aparato nurodyta
jtampa atitinka vieting elektros jtampa.

Vengdami galimy pavojy, Sio prietaiso jokiu bidu nejunkite prie
jungiklio su laikmaciu.

Nenaudokite prietaiso, jei pazeistas laidas, kiStukas arba kitos jo
dalys.

Jei pazeistas maitinimo laidas, norint iSvengti rizikos, jj turi pakeisti
Philips darbuotojai, Philips jgaliotasis aptarnavimo centras arba kiti
kvalifikuoti specialistai.

Neleiskite aparatu naudotis vaikams.

Nepalikite veikiancio prietaiso be prieZitiros.

Niekada nevirSykite maksimalaus naudojimo laiko — 10 minuciy.
Prietaisg iSjunkite paspausdami jjungimo/isjungimo mygtuka.

Prie$ nuimdami bet kurj prietaiso prieda, iSjunkite aparata ir
atjunkite jj nuo maitinimo tinklo.

Niekada nemerkite variklio | vandenj ar kita skystj ir neskalaukite
jo po tekanciu vandeniu.

Jokiu badu nestumkite maisto  pjaustyklés korpusa pirstais ar kitu
daiktu (pvz., mentele) prietaisui veikiant. Tam galima naudoti tik
stumtuva.

Biikite labai atsargls su pjaustymo jtaisu, ypa¢ nuimdami jj nuo
sliekinio veleno ir valydami. Pjovimo aSmenys labai astris!
Nenaudokite jokiy priedy ar daliy, pagaminty kity bendroviy arba
nerekomenduoty Philips. Naudojant tokius priedus ar dalis, nustos
galioti jusy garantija.

Prie$ naudodami prietaisa pirma karta, kruops¢iai nuvalykite dalis,
kurios liesis su maistu.

Neplaukite metaliniy daliy indaplovéje, nes nuo indaplovés valymo
priemoniy jos pajuoduos arba oksiduosis. Kaip valyti jvairias
prietaiso dalis, Zr. skyriy ,,Valymas® (34 psl.).

Sis prietaisas skirtas buitiniam naudojimui namuose.
TriukSmingumo lygis: LC = 75 db [A]

Saugos sistema
Prietaise jtaisyta neatstatomas, srovei jautrus stiklinis saugiklis,
nutraukiantis elektros tiekima sugedus varikliui ir taip apsaugantis
prietaisa nuo perkaitimo.

Prietaise yra ir mechaniné apsauga. Siekiant apsaugoti variklj, jtaisyta
plastikiné pavara, kuri I07ta, jei | prietaisg patenka kauly ar jrankiy. Jei taip
nutiko, tiesiog isSimkite ir pakeiskite pavara.

Zr. skyriy ,Keitimas" (41 psl.).

Pomembno
Pred uporabo aparata natan¢no preberite ta navodila za uporabo in jih
shranite za poznej$o uporabo.

D Preden aparat prikljucite na elektri¢éno omrezje, preverite, ali na
adapterju navedena napetost ustreza napetosti lokalnega
elektri¢nega omrezja.

D Tega aparata nikoli ne priklapljajte na ¢asovno stikalo, da ne bi
prislo do nevarnosti.

D Aparata ne uporabljajte, e je poskodovan vtig, kabel ali kateri
drugi deli.

D Poskodovani omrezni kabel zamenja podjetje Philips, Philipsov
pooblasceni servis ali ustrezno usposobljeno osebje.

D Aparat hranite izven dosega otrok.

D Aparata nikoli ne pustite delovati brez nadzora.

D Nikoli ne presezite maksimalnega ¢asa obratovanja 10 minut.

D Aparat vedno izklopite s pritiskom gumba za vklop/izklop.

D Preden snamete katerega izmed delov, aparat izklopite in ga
izkljucite iz elektri¢nega omrezja.

D Motorne enote nikoli ne potapljajte v vodo ali katerokoli drugo
tekodino ter je ne spirajte pod pipo.

D Med delovanjem aparata vanj nikoli ne vtikajte sestavin s prsti ali
predmetom (npr. lopatico).V te namene uporabite potiskalo.

D Z rezalno enoto ravnajte zelo previdno, $e posebej med njenim
odstranjevanjem s spiralaste gredi in med cis¢enjem. Rezalni
robovi so zelo ostri!



D Nikoli ne uporabljajte nastavkov ali delov drugih proizvajalcey, ki
jih ni posebej odobrilo podjetje Philips.V nasprotnem primeru
boste razveljavili garancijo.

D Pred prvo uporabo aparata skrbno ocistite vse dele, ki bodo prisli
v stik s hrano.

D Kovinskih delov ne pomivajte v pomivalnem stroju, saj bodo deli

zaradi Cistil potemneli ali oksidirali. Za ve¢ informacij o ¢is¢enju

delov si oglejte poglavje "Cis¢enje" (stran 34).

Aparat je namenjen izklju¢no uporabi v gospodinjstvu.

D Raven hrupa:Lc =75 dB [A]

Varnostni sistem
Aparat je opremljen z neponastavljivo in na tok obcutljivo stekleno
varovalko, ki v primeru okvare motorja prekine dovod elektri¢ne
energije in s tem prepredi pregrevanje naprave.

Aparat je opremljen tudi z mehansko zas¢ito. Z namenom zascite
motorja se uporablja plasti¢ni zobnik, ki se v primeru vnosa kosti ali
orodja v aparat zlomi.V tem primeru zobnik preprosto zamenjajte z
novim.

Oglejte si poglavje "Zamenjava" (stran 41).
Ba)xkHo

HPGAM Ad U3MOA3BATE yPEAQ, MPOYETETE BHMMATEAHO TOBA
PBKOBOACTBO 3a EKCMNAOATALMA 1 MO 3ara3eTe 3a CrpaBKa B 6bAeUJ,e.

D [peau Aa cBbpKeTe ypeAa KbM Mpexkara, mpoBepeTe AaAu
MOCOYEHOTO BbPXY YPEAA HaMpeXeHue oTroBaps Ha
HarpeXXeHMeTO Ha MECTHaTa eAeKTpUYECcKa Mpexa.

D 3a Aa ce usberHe eBeHTyaAHa OMACHOCT, TO3M ypeA He 6uBa
HMKOra A2 Ce CBbP3Ba KbM TaMEPEH KAIOM.

D He usnoassarTe ypeaa, ako 3aXpaHBaLLUAT KabeA, LLErNCeAbT UAK
APYT¥ 4acTH Ca NMOBPEAEHM.

D 3a nmpeaoTepaTsBaHe Ha OMAacHOCT MpU MOBPEAA B 3aXPaHBaLLUS
kabea, To TpsibBa A2 6bae cMeHeH oT Philips, oTopuaupan ot
Philips cepBu3 nAn kBaAUPULIMPAH TEXHUK.

ApbKTe ypeaa u3BbH obcera Ha Aeua.

Hukora He octaesuiTe ypeaa aa pabotu 6e3 HabAoaeHMe.

D He Tpsabsa aa ce npeBMLLaBa MAaKCMMAAHO AOMYCTUMOTO BpeMe 3a
HerpekbcHaTa paboTa B HUKOW OT peKUMUTE.

D MUskaloueTe ypeaa, KaTo HaTUCHeTe ByTOHA BKAIOYEHO/U3KAIOUEHO.

D MsKaloveTe ypeaa M U3BAAETE LLEMNCEAQ OT KOHTaKTa, MPeAU Ad
pasraobsBarte MpUCTaBKUTE.

D He noTansvTe 32aABMKBaLLMA GAOK BbB BOAA MAW APYra TEYHOCT M
He ro MMUTe C Tevallla BOAQ.

D He HaTucKanTe CbCTaBKUTE B KOPMyCa Ha peKelums 6AOK ¢
MPbCTU UAU HAKAKbB MPEeAMET (HarnpuMep LUMATyAa), AOKATO
yPeAbT paboTi. 3a Tasu LieA TpsibBa Aa ce M3MOA3BA CaMO
TAACKaYbT.

D BbaeTe MHOTO BHMMaTEAHM MPU MECTEHETO Ha pexeLLus GAOK,
OCOBEHO KOraTo ro M3BaXKAATe OT YepBsKa U MpU MOYUCTBAHE.
OcTpuerarta ca MHoro ocTpu!

D Hwukora He M3MOA3BaNTE aKCECOapU MAM HaCTU OT APYTM
NMPOU3BOAMTEAU UAU TaKMBA, KOMTO He Ca CreLMarHo
npenopbusaHu oT Philips. [pu M3noaseaHe Ha TakuBa akcecoapu
MAM YaCTM BallaTa rapaHLMs CTaBa HEBAAWMAHA.

D Tlpeau A2 U3noA3BaTe TO3M ypea 3a MNpbB MbT, AOOpe nouncTeTe
YaCTUTE, KOUTO BAM3AT B KOHTAKT C XpaHa.

D He nouncTeanTe METaAHUTE YaCTU B CbAOMMSAHA MALLIMHA, TbIA

KaTo MueLLMTe Npenapaty Lie NMPUYUHAT NOTbMHSBAHETO MAM

OKMCAEHMETO WM. 3a YKa3aHMs 33 MOYMCTBAHETO HA PasAUYHUTE

yactu BX. pazaeaa "Mouuncteane" (cTp. 34).

Tosu ypea e npeAHasHadeH caMo 3a AOMallHa yrnoTpeba.

D Hueo Ha wyma:Lc =75 dB [A]

Cucrema 3a 6e3onacHocT
To3n ypea e cHabAEH C EAHOKPATEH HaKeXaem CTBKAEH MPeAnasnTen,
KOWTO NPeKbCBa eA. 3aXPaHBaHETO B CAYYal Ha MOBPEAA B MOTOpa C
OrAeA NMPEACTBPATABAHE Ha MPErpsBaHeTO Ha yPeAa.

VpeAbT e CHabAEH U C MEXaHWYeH MpeArnaseH MexaH13bM. 3a
npeAnaseaHe Ha MOTOpa € NpeAHa3HauYeHO MAACTMACcOBO 3bOHO
KOAEAO, KOETO Ad CE CUYMM, aKO B YpeAa NOMaAHaT KOCTU UAM KNA.



KoraTo ToBa ce CAY4U, MPOCTO M3BAAETE 3bOHOTO KOAEAO U FO
NnoAMEHETE.

Bx. pasaen "CmsaHa" (cTp. 41).

Vazno

Pre upotrebe paZljivo procitajte ovo uputstvo i saCuvajte ga za buduce

potrebe.

D Pre ukljudivanja aparata proverite da li napon naznacen na aparatu
odgovara naponu lokalne mreze.

D Da biste izbegli opasnu situaciju, ovaj aparat nikad ne sme biti
priklju¢en na prekida¢ kontrolisan tajmerom.

D Aparat ne upotrebljavajte ako su kabl, utika¢ ili drugi delovi
osdteceni.

D Da bi se izbegao rizik, glavni kabl u slu¢aju oStecenja treba da
zameni kompanija Philips, tj. servisni centar ovlasé¢en od strane
kompanije Philips ili osoba sa odgovaraju¢im kvalifikacijama.

D Aparat Cuvajte van domasaja dece.

D Aparat nikada ne ostavljajte da radi bez nadzora.

D Aparat za bilo koju namenu nikada ne upotrebljavajte duze od 10
minuta.

D Aparat uvek iskljutite pritiskom na dugme za
ukljugivanje/iskljuivanje.

D Pre skidanja dodatnog pribora obavezno iskljucite aparat i
iskljucite ga iz napajanja.

D Ne uranjajte jedinicu motora u vodu ili neku drugu te¢nost, ne
ispirajte je pod slavinom.

D Kada je aparat ukljuéen, ne upotrebljavajte predmete (npr.
lopaticu) ili prste da biste namirnice ubacili u cev za punjenje. Za
ovu namenu upotrebljavajte isklju¢ivo potiskivac.

D Budite izuzetno paZljivi prilikom rukovanja jedinicom rezata,
osobito kada je vadite iz puzne vodilice i prilikom ciS¢enja. Ivice
rezaca su veoma ostre!

D Nikada ne upotrebljavajte dodatke ili delove drugih proizvoda¢a

koji nisu preporuceni od strane kompanije Philips. U slucaju
upotrebe takvih delova, garancija prestaje da vredi.

D Pre prve upotrebe temeljito ocistite delove koji dolaze u kontakt
sa namirnicama.

D Metalne delove ne perite u masini za pranje sudova jer ti delovi

mogu da potamne ili oksidiraju od deterdzenata za masinsko

pranje.Upute o &iS¢enju razli¢itih delova potrazite u poglavlju

Ciscenije (stranica 34).

Aparat je namenjen isklju¢ivo upotrebi u domacinstvu.

Jatina buke: Lc =75 dB [A]

Bezbednosni sistem
Aparat je opremljen osiguracem od stakla osetljivog na elektri¢nu struju
koji se ne moZze resetovati, a prekida protok struje u slucaju kvara
motora da bi se sprecilo pregrevanje aparata.

Aparat je opremljen i mehani¢kom zastitom. Da bi se zastitio motor,
dizajnirana je plasti¢na zastita koja puca ako se u aparat umetnu kosti ili
kulinarski pribor: Ako se to dogodi, jednostavno skinite zastitu i zamenite
je.

Pogledajte odeljak Zamena (stranica 41).
MaHpI3AbI

KyparAbl KOAAQHAp aAAbIHAQ OCbl HYCKAYAbl bIKbIAACTIEH OKbIM
LIaFbIHbI3, 9pi BOAaLLIaKTa KOAAAHYFa CaKTarn KOMbIHbI3.

D Kypaaabl Kocap aAAbIHAQ KYPaAAQ KOPCETIArEH BOAbTaX
YKEpriAiKTI KAMTaMachl3 eTiAeTIH BOATaXX6eH COMKeC KeAeTIHAIMH
TEeKCepin aAbiHbI3.

D KayinTi xafaaitaaH cak 60Ay yLwuiH, GyA KypaaAbl Taiimep
KOCBIAFbILLIbIHA KOCYyFa 6OAMaMAbI.

D Erep KypaAAbIH, WaHbILIKbIChI, CbIMbl HEMECE KYPaAAbIH, ©3re
GeAlLeriHe 3aKbIM TUreH BOACa, KYPaAMEH KOAAAHOAHbI3.

D Erep ToK cbiMbI, KayinTi >aFaai TyFbi36ac yLiH, Tek Ouannc

Hemece DuUAMMC SKIMLLIAIK GepreH Kbi3MeT OpTaAbIfbiHA2 Hemece

COA Topi3Aec AeHreiti 6ap MamaH FaHa OAApAbI AAMaCTbIPYbl THiC.

KypaAaabl 6aAarapAbiH, KOAbI KETMEMTIH XKepAe CaKTaHbI3.

D Kypaaabl KaAaFaAaycbi3 XyMbIC XacaTyra GoAmManApl.



Bapabik KocbiMwa 6eAwwekTepai 10 MUHYTTaH apTbiK yaKbIT
6OWbIHLLA >KYMbIC XacaTyFa GOAMaMAbI.

Kypaaabl Kocy/eLwipy TyiMeciH 6ip peT 6acy apKblAbl KOCbIHbI3.
Kes KeAreH GoALLEKTi KypaAAaH aAap aAAbIHAA KYPaAAbl TOKTaH
OLipiH,i3.

MoTopabl cyFa HeMece 6acKa CyMbIKTbIKKa GaTbipyFa 60AMaiAbI,
He OHbl KpaH acTbIHAAFbl CyMeH Luatora GoAManAbl.

KypaaA >KyMbIC )acan TypraHA2 MHTPEAMEHTTEpPAI Typan »aTKaH
KOPpyCKa caycarbliHbi36eH Hemece 6acka 3aTrneH (MbicaAbl
KYPEKLLE) TbiKMaAayFa 6oAMaiAbI.

TypaiTbiH GeALLIeKNeH >KyMbIC Xacan XaTKaHA2 eTe abai
6OAbIHbI3, aCipece OHbl BypaAMaAbl TYTKaAaH LUbIFapbin Hemece
TasaAan YKaTKaHAQ. TypaiTbiH BOALLEKTIH, XueKTepi eTe oTKip!
Backa eHAipyLUiAepAiH, GoALLeKTepiH HeMece KOocbIMLLA
6eAwweKkTepiH, PUAUNC ycbiHFaH 60AMaca, KoAAaHyFa GoAMalABI,
Erep ocbiHAal GeAleKkTep HeMece KocbIMLLIA GeALLeKTep
KOAAQHFaH BOACA, OHAQ Ci3AIH, KEMIAAIMiHi3 KYLLIH KOFaATaAbI.
KypaAAbl aAFalll KOAAQHAp aAAbIHAQ TaMaKMEeH KOHTaKTire TyceTiH
ﬁﬂAIIIPKTFniH WAKCKhIAAM TARAAAHKIR

MeTaA GeALIeKTepiH bIAbIC XYFbILITA XyyFa 6oAMaiAbl, cebebi
bIABIC YKYFbILLMEH KOAAQHATbIH Ta3aAaWTbIH CYMbIKTbIKTap GyA
GeALLEKTEPAIH, Kapaibin KeTyiHe Hemece TOTbIFYblHA COKTbIPaAbI.
TasaAay TapmarbiHAQ GepiAreH HycKayAbl OKbIM, 9p TYPAI
GeALLEKTEpAI KaAal TasaAay KepeKTiriH yipeHiHis (34 6er).

ByA KypaA Tek KaHa it illiHAE FaHa KOAAAHbIAYbI TUIC.

Ly aenreii: Lc = 75 dB [A]

Kayincisaik >xyneci
ByA KypaAaaa KailTaAaH KOCBIAMAWTbIH, TOK AQTUMTiH TEKCEpeTiH
SMHeK Texerili 6ap, OA MOTOpbI iCTEMEN KaAFaHAQ KYPaAAbIH, KaTTbl
bICBIM KeTyiHeH caKTarn KaAy YLWiH TOK 6epyiH TOKTaTaAbl.

ByA KypaaAa, coHbiMeH 6ipre, MexaHWKaAblK KopraHbic 6ap. MoTopabl
KOPFay YLUiH, CyMeK HeMece XMxa3Aap TYCin KeTce, CbiHbIM KaAaTbIH
MAACTMKAABIK acrnan oMAan acaAraH. MyHAQM XKaFAaAa MAACTUKAABIK
acnanTbl aAbIN TacTar, OHbIH, OPHbIHA 6AacKACbIH KOO KEPEK.

OPpHbIH aAMacTbIpy TapMaFbiH KapaHpi3 (41 6eT).



Assembly, Montaz, Montarea, C6opka, Montaz, Osszeszerelés, Skladanie, MoHTax, Sastavljanje, Kokku panemine, Saliksana, Surinkimas,
Sestavljanje, CraobsBaHe, Sastavljanje, XuHay




Disassembly, Demontaz, Demontarea, Pas6opka, Demontaz, Szétszerelés, Rozoberanie, AemoHTax, Rastavljanje, Lahti votmine, Izjauksana,
ISardymas, Razstavljanje, Pasarao6sBaHe, Rastavljanje, BealiekTeHaipy




Mincing meat - tips and warnings

D Make sure the cutting edges of the cutter unit are pointing
outwards.

D Make sure the notch of the grinding disc fits onto the projection
of the cutter housing.

Never use frozen meat!

Do not overload the appliance during use by pushing too much meat
into the cutter housing.

Cut the meat into |0cm-long, 2cm-thick strips.

Remove bones, gristles and sinews as much as possible.

Put the prepared meat on the feeding tray.

Press the on/off button to switch the appliance on.

Use the pusher to gently push the meat into the cutter housing.
D For steak tartare, mince the meat with the medium grinding disc

twice.

Mielenie miesa — wskazowki i ostrzezenia

Sprawdz, czy ostrza elementu tnacego zwrdcone s3 na zewnatrz.
Sprawdz, czy w nacigcie tarczy mielacej wsunigte sa wystepy
modutu tnacego.

Nigdy nie uzywa¢ zamrozonego migsa!
Nie przefadowac¢ urzadzenia przez wpychanie zbyt duzej ilosci migsa
do modutu tnacego.

Potnij migso na paski o dtugosci 10 cm i grubosci 2 cm.

Usun kosci, chrzastki i $ciggna, na ile jest to mozliwe.

Potdz przygotowane migso na tacy podajacej.

Nacisnij wytacznik, aby wiaczy¢ urzadzenie.



Uzywaj popychacza, aby delikatnie wpycha¢ migso do modutu
tnacego.

D Aby przygotowac befsztyk tatarski, dwukrotnie zmiel migso,
uzywajac tarczy Srednio mielace;j.

Tocarea carnii - sugestii si avertismente

Marginile tdioase ale cutitului trebuie sd fie orientate in afard.
D Fixati crestdtura discului de tocare in spatiul corespunzitor de pe
carcasa cutitului.

Nu utilizati carne congelata!

Nu supraincdrcati aparatul in timpul utilizarii impingand prea multa
carne in carcasa cutitului.

Taiati carnea in buciti de 10 cm lungime §i 2 cm grosime.
Indepirtati pe cit posibil oasele, zgarciurile si tendoanele.
Puneti carnea pregititd in tava de alimentare.

Apisati butonul Pornit/Oprit pentru a porni aparatul.

Utilizati impingdtorul pentru a impinge usor carnea in carcasa
cutitului.

D Pentru biftec tartar, tocati carnea cu discul de tocare medie de
doui ori.

MpurotoBAeHue ¢dpaplia — coBeTbl U
npeAynpexaeHus

D Pexyliue KPOMKM HOXKA AOAXKHDBI BbITb OBpaLLEeHbl Hapyy.
D BbicTyn Ha pexyLuem GAOKe AOAXKEH COBMAaAATb C MasoM Ha
nep$oprMpoOBaHHOM AMCKe AAS daplua.

3anpeu.|,aeTca NEPEMaAbIBaTb 3aMOPOXKEHHOE msco!

Bo Bpems paboTbl Mpubopa He CTapalTeCch MPOTOAKHYTb B PEXYLLLMMA
GAOK CAULLIKOM MHOTO Msica.

PaspexxbTe Msco Ha Kycouku aamHou |0 cm, ToALLMHOM 2 cM.
MakcMMaAbHO OUMCTUTE MSICO OT KOCTEW, XPALLLEN U CYXOXKUAUM.
MoAoXKUTE MOAFOTOBAEHHOE MSICO B 3arpy304HbIV MOAAOH.
BkAtounTe Npubop, HaKae KHOMKY BKAOYEHMS/BbIKAIOUYEHMS.

OCTOPOXKHO HaAaBAMBAS HA TOAKATEAb, MPOTOAKHUTE MSICO B
PEXXyLLMK BAOK.

Mpu npurotoBAeHUs GudLUTEKCa NO-TaTapCKU PeKOMEHAYeTCs
AB2XXABI MPOMYCTUTb MACO Yepe3 MACOPYOKY, MCTMOAb3YS
nep$opMpPOBaHHbIA AUCK C OTBEPCTUAMM CPEAHEN BEAUUMHBI.

Mleti masa - tipy a upozornéni

Ujistéte se, Ze bity nozové jednotky sméruji smérem ven..
Zkontrolujte, zda zarez na mlecim kotouci zapadl do vyrezu

nozové skriné.

Nikdy nepouzivejte zmrzlé maso!

Ptistroj se pii provozu nesmi piepliiovat vtla¢ovanim velkého
mnozstvi masa do nozové skfiné.

Maso nakrajejte na prouzky 10 cm dlouhé a 2 cm tlusté.
Pokud to bude mozné, vyjméte kosti, chrupavky a $lachy.
Takto pripravené maso vlozte do podavaciho zasobniku.
Stisknutim tlacitka zap/vyp pristroj zapnéte.

Pomoci péchovace maso jemné vtlacujte do nozové skFiné.
Maso na tatarské bifteky je tieba zpracovat stirednim mlecim
kotou¢em dvakrat po sobé.

Husdaralas - 6tletek és figyelmeztetések

Ugyeljen arra, hogy a vagokés vagéélei kifelé mutassanak.
Vigyazzon arra, hogy az érlétarcsa rovatkai illeszkedjenek a
vagohaz nyulvanyaihoz.
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Ne dardljon fagyott hust!
Hasznalat alatt ne terhelje tul a késziiléket tul sok hust préselve a
vagoéhazba.

Vagja a hust 10 x 2 cm-es csikokra.

Tavolitsa el a csontokat, porcokat és inakat, amennyire csak
lehetséges.

Helyezze az el6készitett hist az adagolotalcara.

A be-/kikapcsolé gomb megnyomasaval kapcsolja be a késziiléket.

A nyomorud segitségével nyomja a hust finoman a vagohazba.
D Vagdalt hishoz (bifsztek) kézepes dardlétarcsaval kétszer dardlja
le a hast.

Mletie maésa - tipy a varovania

D Reznt jednotku vlozte tak, aby jej rezné hrany smerovali von.
D Postarajte sa, aby do drazky disku zapadol vystupok na vnutornej
strane tela mlynceka.

Nikdy nepouzivajte mrazené miso!

Zariadenie po¢as pouZzivania nepretazujte tlatenim privelkého
mnozstva masa do tela mlynceka.

Miso nakrajajte na pasy hrabky 2 cm a dizky 10 cm.
Odstrarnite kosti, a ¢o najviac chrupaviek a Sliach.
Pripravené miso vlozte do hrdla mlynéeka.

Stlacte vypina¢, aby ste zariadenie zapli.

Na jemné zatla¢enie midsa do tela mlynceka poutzite piest.

D  Pri priprave tatarského bifteku zomel'te mdso dvakrat pomocou
nastavca na stredne hrubé mletie.

MpuroTtyBaHHa ¢dapluy - nopasM i 3acTepeXkeHHs

D Kpai pixXy4oro By3Aa NMoBWHHi MOKa3yBaTW Ha30BHi.
D TlepesipTe, 4n Nasu NOAPIGHIOIOHOTO AMCKA BXOAATL Y BUCTYTM

Ha Kopnyci.

HikoAu He BUKOpUCTOBYWHTE 3aMOpOXKeHe M'sco!

He nepeBaHTa)kynTe NpUCTPIN MiA YaC BUKOPUCTAHHS, MOAAIOUM
HaATO 6araTo M'sica y KOpyC piXKy4oro By3Aa.

MopixTe M'Aco Ha cMyXXKM AOBXKMHOIK |0 cM, TOBLLMHO 2 CM.

MoBuKManTe KiCTKM, XPSALLL Ta CyXOXKMAAS, HACKIABKM Lie
MO>XAMBO.

MpuroToBaHe M'ACO MOKAAAITb Ha AOTOK MOAABaHHS.
HatucHiTb kHoOMKy YBiMK./BUMK., 106 YBIMKHYTU MpUCTPIiN.

3a AOMOMOTOIO LUTOBXa4a AEreHbKO MPOLLTOBXYUTE M'ACO Y
Kopryc.

AAs NpUroTyBaHHs M'sica NO-TaTapcbKU MepeMeAlonTe M'sco
CcepeAHIM AUCKOM ABIYiI.

Mljevenje mesa - savjeti i upozorenja

Provjerite jesu li ostri bridovi jedinice za rezanje postavljeni
prema van.

Provjerite nalijeze li zarez na disku za mljevenje na izbocinu na
kucistu rezaca.

Nikada ne koristite smrznuto meso!

Aparat tijekom upotrebe nemojte preopterecivati gurajuci previse
mesa u kuciste rezaca.

IzreZite meso na komade duljine 10 cm i debljine 2 cm.
Izvadite kosti te $to je vise moguce hrskavica i tetiva.

Pripremljeno meso stavite na pladanj.



Za ukljucivanje aparata pritisnite gumb za
ukljugivanje/iskljucivanje.

Koristite potiskiva¢ kako biste njezno potisnuli meso u kuciste
rezaca.

D Za tartarski biftek, sameljite meso dvaput pomocu srednjeg diska
za mljevenje.

Hakkliha tegemine - ndpuniited ja hoiatused.

D Kontrollige, kas 16ikuri 16iketerade pinnad on suunaga viljapoole.
D Kontrollige, kas hakkimisketta soon on I6ikuri korpuse sdlku
kinnitunud.

Arge hakkige kiilmutatud liha!

Arge koormake seadet kasutamise ajal iile, liikates I5ikurisse liiga
palju liha.

Loigake liha 10 cm pikkusteks ja 2 cm paksusteks tiikkideks.
Eemaldage kondid, kdhred ja kd6lused nii palju kui véimalik.
Pange hakkliha sisestamisalusele.
Seadme sissellilitamiseks vajutage sisse-vilja nupule.
Kasutage toukurit ja lilkake liha érnalt 16ikuri korpusesse.

D Tataripirase prae valmistamiseks hakkige liha keskmise suurusega
hakkimiskettaga kaks korda.

Galas mals$ana - padomi un bridinajumi

D Parliecinieties, vai nazu asmenu griezgjSkautnes ir vérstas uz
arpusi.

D Raugieties, lai griezgjdiska rieva biitu savietota ar ierices korpusa
izcilni.

Nekad nemaliet sasalusu galu!

Darbibas laika nespiediet iericé parak daudz galas, lai to neparslogotu.

Sagrieziet galu 10 cm garas un 2 cm biezas sloksnés.

Cik vien iesp&jams, iznemiet kaulus, skrims|us un cipslas.

Uzlieciet sagatavoto galu uz padeves paplates.

Nospiediet ieslégsanas/izslégsanas pogu, lai ieslégtu ierici.

Ar biditaju viegli bidiet galu ierice.

Tataru bifSteka pagatavosanai samaliet galu divas reizes, izmantojot
vid&ji rupjo malsanas disku.

Mésos malimas — patarimai ir jspéjimai

Patikrinkite, ar pjovimo jtaiso pjovimo briaunos nukreiptos j iSore.
Isitikinkite, kad malimo disko jpjovos tiksliai atitinka tam skirtas
vietas pjaustyklés korpuse.

Nenaudokite $aldytos mésos!

Naudodami prietaisa neperkraukite jo jstumdami per daug mésos j
pjaustyklés korpusa.

Supjaustykite mésa 10 cm ilgio ir 2 cm storio gabaliukais.
Kiek jmanoma, iSimkite kaulus, kremzles ir sausgysles.
Dékite paruosta mesa j tiekimo lovelj.

Paspausdami jjungimo/i§jungimo mygtuka jjunkite prietaisa.

Stumtuvu atsargiai stumkite mésa j pjaustyklés korpusa.
Totori$kam bifSteksui mésa malkite du kartus, naudodami
vidutinio smulkumo malimo diska.

Mletje mesa - napotki in opozorila

Rezilni robovi enote naj bodo usmerjeni navzven.
Zareza plo3ce za mletje se mora prilegati izboklini ohisja rezilne
enote.
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Nikoli ne uporabljajte zamrznjenega mesa!

Aparata med uporabo ne preobremenijujte z vnosom prevelikih
koli¢in mesa v ohisje rezilne enote.

Narezite meso na 10 cm dolge in 2 cm debele trakove.
Odstranite kosti, hrustanec in kite.

Pripravljeno meso polozite na pladen;.

Za vklop aparata potisnite drsno stikalo za vklop/izklop naprej.

S potiskalom nezno potisnite meso v ohisje rezilne enote.

D Za tatarski biftek zmeljite meso s plosco za srednje grobo mletje.

CMKuAaHe Ha Meco - CbBETU U npeaynpexxaeHua

D BhumasanTe pexelunTe ppboBe Ha pexxelms BAOK Aa covar
HaBbH.

D BHuMaBanTe BAABOHATUHMTE B AMCKA 32 CMMAAHE A2 CbBMAAaT C
M3AATUHUTE B KOPMyca Ha pexeLlus GAOK.

Hukora He usnoaAssanTe 3aMpaseHo meco!

He npeToBapBsaiTe ypeaa ¢ NpeKkareHO MHOFO Meco B KOpryca Ha
peXeLLusi BAOK.

HapexeTe MecoTo Ha mBMUM € AbAXKMHA |10 cM 1 AebeAnHa 2 cM.

OTcTpaHsBanTe, AOKOAKOTO € Bb3MOXKHO, KOCTUTE, XPYLLSAUTE U
CYXOXMAUSATA.

MocTaBeTe MOArOTBEHOTO MeCO B TaBata.
HatucHeTe GyToHa BKA./U3KA., 32 A2 BKAIOUUTE ypeAa.

nOCA)’)KeTe CU C TAaCKa4a, 32 Aa BMbKHETE BHUMAaTEAHO MECOTO B
KOpnyca Ha pexeliua 6AOK.

D 3a TaTapCku KIOd)TeTa. CMEAETE MeCOTO ABa NMbTU C AUCKA 3a
CPeAHO CMUAAHE.

Mlevenje mesa - saveti i upozorenja

D Proverite da li su oStrice reza¢a okrenute prema spolja.
D Proverite da li Zleb diska za mlevenje ulazi u istureni deo na

kuéistu rezaca..

Nikada ne koristite zamrznuto meso!

Aparat prilikom upotrebe nemojte preopteretiti tako da u kuéiste
rezaca stavite previSe mesa.

Isecite meso na trake duge 10 cm i Siroke 2 cm.

Uklonite $to viSe kosti, hrskavica i tetiva.

Pripremljeno meso stavite na podlozak.

Aparat ukljuéite pritiskom na dugme za ukljuivanje/iskljuéivanije.

Potiskiva¢em lagano potisnite meso u kuciSte rezaca.

D Za tartar biftek dva puta izmeljite meso pomo¢u srednje finog

diska za mlevenje.

ETTi TapTy — KeHecTep MeH eckepTyAep

D KeceTiH MbllaKTbIH, KECEP XKMEKTepi CbIpTKa Kapan Typybl THiC
D TapraTbiH AMCKiHIH, Kalaybl KeCeTiH OPHbIHAAFbI COMABINFAH

Xepre Cbiity Kepek
EwkawaH MyspaTbiAFaH eTTi KoAAaHGaHbI3!

KypaAfa eT TapTaTbiH XepiHe eTe Ken eT Tbifa 6epin apTbiK

TOATBIPbIN ibepyre 6oAManAbI.

ETTiH, y3bIHABIKFbIH 10 cM. eTin, )XyaHAbIFbIH 2 cM. ETin KeciHi3.

CyieKTepai, CiHIPAEpPAI, WELLMIpLIEKTEPAI MYMKIHAIMIHLLE aAbIn
TacTaHbi3.
AaspAan KoitFaH eTTi TOAbIKTbIPATbIH AETE€Hre CaAbIHbI3.

KypaAAbl Kocy yLLiH OHbIH, KocCy/eLwipy TyimeciH 6acbiHbI3.

MTepin oTbipaTbiH KypaAAbl KOAAAHA OTbIPbIM, ETTi XK9MMEH FaHa
€T TapTaTbiH )Xepre UTepMeAen OTbIPbiHbI3.

D Er TapTapbiH Xacay yLiH eTTi opTalla TapTaTbiH AMCKICIMEH eKi
peT TapTbiHbI3.



Making sausages - tips and warnings
Always mince the meat first.

D Make sure that one of the notches of the separator fits onto the
projection of the cutter housing.

Let the sausage skin soak in lukewarm water for 10 minutes.Then
slide the wet skin onto the sausage horn. Do not block the air
outlet grooves of the horn.

Put the minced meat on the feeding tray.
Press the on/off button to switch the appliance on.

Push the minced meat gently into the cutter housing with the
pusher.

D If the skin gets stuck on the sausage horn, wet it with some water.

Robienie kietbas — wskazowki i ostrzezenia
Zawsze najpierw zmiel migso.

D Sprawdz, czy w jednym z nacigé separatora wsunigty jest wystep
obudowy tnacej.

Namocz flak w letniej wodzie przez |0 minut. Nastepnie natéz
mokry flak na nasadkg masarska do kietbas. Nie blokuj rowkéw
ujScia powietrza znajdujacych sie na nasadce.

Potéz zmielone migso na tacy podajace;j.
Nacisnij wytacznik, aby wiaczy¢ urzadzenie.

Za pomocg popychacza delikatnie wpychaj zmielone migso do
modutu tnacego.

D Jesli flak przyklei sie¢ do nasadki masarskiej, zwilz j3 woda.

Prepararea carnatilor - sugestii si avertismente

Tocati intotdeauna carnea inainte.



D Fixati o crestdturd a separatorului in spatiul corespunzitor de pe D Zkontrolujte, zda jeden ze zifezi separatoru zapadl do

carcasa cutitului. prislusného vyirezu nozové skiiné.
Puneti membrana pentru carnati in apd calduta timp de 10 Uzenkové stiivko namocte na 10 minut do vlazné vody. Mokré
minute. Apoi culisati membrana umeda pe palnia pentru carnati. stiivko pak natdhnéte na plnici nastavec. Drazky vystupu vzduchu
Nu blocati canelurile de iesire a aerului din pélnie. nastavce nesmi byt blokovany.
Puneti carnea tocatd in tava de alimentare. Namleté maso vlozte do podavaciho zisobniku.
Apisati butonul Pornit/Oprit pentru a porni aparatul. Stisknutim tlacitka zap/vyp pristroj zapnéte.
Impingeti usor carnea tocati in carcasa cutitului cu ajutorul Pomoci péchovace jemné vtlacujte namleté maso do nozové
impingatorului. skiiné.

D Dacd membrana ramane lipitd de palnie, umeziti-o cu putind apa. D Pokud Ize stfivko natahnout na plnici nastavec jen ztuha, je tieba

jej navlhéit vodou.
UsrotroeBaeHue Koabac — coBeTbl U

npeAynpexaeHus Kolbasz készitése - otletek és figyelmeztetések
B nepeyio ouepeab HEOGXOAMMO MPOMYCTUTL MSICO Yepe3 MACOPYOKY. A hust el6szor mindig darilja le.
D BbicTynbl Ha pexyleM BAOKe AOAXKHbI COBMAAAThb C Masamu D Gydz8djon meg arrdl, hogy a szétvélaszto egyik rovatkaja
cenapatopa. pontosan illeszkedik a vagéhaz nyulvanyaihoz.
3amounTe 060A0UKY KOAGackl B TenAown Boae Ha |0 MUHYT. 3aTem Aztassa a belett langyos vizben 10 percig, majd huzza ra a nedves
NMPUCOEAMHUTE BAAXKHYIO OBOAOUKY K TOPAOBUHE HACAAKU AAS belet a kolbasztoltére. Ugyeljen ra, hogy ne zarja el a cs6
U3roTOBAE€HUS KOADac. He nepeKkpbiBaliTe Masbl AAS BbIXOAQ légkiengedd nyilasait.

BO3AYXa Ha HaCaAKe. e e il
AY A Helyezze a ledaralt hist az adagolotalcara.

MoowuTe $apui B 3arpy3OHBIA MOAACH. A be-/kikapcsolé gomb megnyomasaval kapcsolja be a késziiléket.

BkAtounTe NpUGOP, HaKaB KHOMKY BKAIOYEHMS/BbIKAIOYEHMUS. L - o .
pubop, y A ledaralt hist a nyomérud segitségével nyomja finoman a

OCTOpOXHO HaAaBAMBaS Ha TOAKATEAb, MPOTOAKHUTE ¢apll B vagohazba.

EXYLLMI BAOK. < ol e i .
pexytt D Haa b6r megakad a kolbaszt6ltén, kevés vizzel nedvesitse meg.

D EcAv 060AOUKa MPUAMMAET K FOPAOBMHE HACAAKM, CMOUMTE ee

BOAOM. Vyroba klobas - tipy a varovania
. . - Maso vzdy najskér pomelte.
Vyroba uzenek - tipy a upozornéni AL P
D Uistite sa, aby jeden zo zdrezov oddelovacda zapadal do vystupku

Vzdy nejprve namelte maso. M
na tele mlynceka.



Nechajte ¢revo klobasy 10 mindt nasiaknut’ vo vlaznej vode.
potom nasurite mokré ¢revo na trubicu pre klobasy.

Pomleté miso vlozte do hrdla mlynceka.
Stlacte vypinag, aby ste zariadenie zapli.

Na jemné zatlacenie pomletého misa do tela mlynéeka pouzite
piest.

D Ak sa ¢revo prilepi na néstavec, navlhéite ho vodou.
MpuroTtyBaHHA KOB6acOK - NopaaM i
3acTepeXKeHHsA

3aXKAM CroyaTKy nepemeAlonTe M'sco.

D T[lepesipTe, 44 OAMH 3 NasiB cenapaTopa BXOAWUTb y BUCTYM Ha
Kopryci.

3amouiTb LWKipKY KoBBackM y TenAiv Boai Ha 10 xBuAmnH. [MNoTim

HaTArHITb BOAOTY IJJKiPK)’ Ha BUAOBXKEHY HAaCaAKY AAA KoB6acoK.

He 6AoKy#Te OTBOPM AASt BUXOAY MOBITPS 3 HACAAKM.
[MokAaAiTb NOApPiIGHEHE M'SCO Ha AOTOK MOAABaHHS.

HatucHitb kKHOMKy YBiMK./BUMK., 1,06 yBIMKHYTU NpUCTpiN.

/\ereHbKo MPOLUTOBXyNTE 3MEAEHE M'SICO Y KOPIYC 32 AOMOMOrOI0

LITOBXaYa.
D AKwo WKipKa NPUAUMAE AO BUAOBXEHOI HACAAKM, 3MOUMTD i
BOAOIO.
Priprava kobasica - savjeti i upozorenja
Uvijek prvo sameljite meso.

D Provjerite nalijeze li jedan od zareza razdjelnika na izbo&inu na
kué¢istu rezaca.

Neka se crijeva za kobasice namacu u mlakoj vodi 10 minuta.
Zatim ugurajte mokro crijevo u cijev za kobasice. Nemojte
zatvoriti Zljebove za protok zraka u cijevi.

Mljeveno meso stavite na pladan;.

Za ukljucivanje aparata pritisnite gumb za
ukljucivanje/isklju¢ivanje.

Potiskiva¢em njezno gurnite mljeveno meso u kuciste rezaca.

Ako crijevo zapne na cijevi na kobasice, navlaZite ga s malo vode.

Vorsti tegemine - napunditeid ja soovitusi.

Koigepealt hakkige liha.

Veenduge, et liks separaatori soontest on kinnitunud I&ikuri
korpuse salku.

Laske vorstinahal liguneda 10 minuti jooksul leiges vees. Seejirel
tdmmake marg nahk vorstisarvele. Arge katke kinni sarvelolevaid
6hu viljalaskeavasid.

Pange hakkliha sisestamisalusele.

Seadme sisseliilitamiseks vajutage sisse-vilja nupule.

Likake hakitud liha tdukuriga 6rnalt 16ikuri sisemusse.

Kui vorstinahk hakkab vorstisarvele kleepuma, siis niisutage seda

veega.

Desu gatavosana — padomi un bridinajumi

Vienmér vispirms samaliet galu.

Raugieties, lai separatora rievas biitu savietotas ar ierices korpusa
izcilniem.

Laujiet desas adinai 10 minttes mirkt remdena Gdent. Tad
uzmauciet slapjo adinu uz desas raga. Nenosprostojiet raga gaisa
izejas rievas.

Uzlieciet samalto galu uz padeves paplates.
Nospiediet ieslégsanas/izslegsanas pogu, lai ieslégtu ierici.

Ar biditaju viegli bidiet samalto galu iericg.
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D Ja adina pielip pie desas raga, saslapiniet to ar tdeni.

Desreliy darymas — patarimai ir jspéjimai
Pirmiausiai mésa sumalkite.

D [sitikinkite, kad viena i$ skirtuvo jpjovy tiksliai atitinka pjaustyklés
korpuso iskysa.

Desreliy odeles 10 minuéiy mirkykite drungname vandenyje.Tada
uzmaukite drégna odele ant desreliy kimstuvo. Neuzdenkite
kimstuvo oro i$éjimo grioveliy.

Deékite malta mésa | tiekimo lovelj.
Paspausdami jjungimo/isjungimo mygtuka jjunkite prietaisa.
Stumtuvu atsargiai stumkite mésa j pjaustyklés korpusa.

D Jei odelé stringa ant kim3tuvo, sudrékinkite ja vandeniu.

Priprava klobas - napotki in opozorila
Najprej vedno zmeljite meso.

D Enaizmed zarez locevalnika se mora prilegati izboklini ohisja
rezilne enote.

Ovoj za klobase 10 minut namakajte v mla¢ni vodi in ga nato
mokrega navlecite na cev za klobase. Ne prekrivajte Zlebicev za
izpust zraka na cevi.

Zmleto meso polozite na pladen;j.
Za vklop aparata potisnite drsno stikalo za vklop/izklop naprej.
S potiskalom zmleto meso nezno potisnite v ohisje rezilne enote.
» Ce se ovoj zatakne na cev, ga zmotite z nekaj vode.
MpuroTesHe Ha HaAEHMLLA - CbBETHU M
npeAynpexaeHus

[pun BCUYKM CAyvam MbPBO CMEAETE MECOTO.
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BHMMaBanTe BAAbOHAaTMHUTE B CenapaTopa Aa CbBMaAaT €
M3AATUMHUTE B KOPMyCa Ha pexeLns GAOK..

OcTaBeTe 4epBOTO 32 HaAEHMLIATA HAKMCHATO B XAAAKA BOAR 33
10 MuHyTH. CAea TOBa HaxAy3eTe MOKPOTO YepBO BbpXy ¢pyHUsTa
32 HaAaeHuum. He 6AoKupaniTe u3peanTe Ha GyHUsITa 32 Bb3AYLLIHA
LIMPKyAQLUS.

MocTaBeTe CMASIHOTO MecO B TaBaTa.
HatucHeTe GyToHa BKA./U3KA., 32 A2 BKAIOUUTE ypeAa.

BMbKHETE BHUMAaTEAHO MECOTO B KOPMyca Ha pekelms GAOK ¢
MOMOLLLTA Ha TAACKaya.

Ako 4epBOTO 3aAenHe BbpXy $yHMATA 32 HAAEHULIM, HAMOKpETe
ro C MaAKO BOAA.

Pravljenje kobasica - saveti i upozorenja

Uvek prvo sameljite meso.

D Proverite da li jedan od Zlebova na separatoru odgovara

isturenom delu na kuéistu rezaca.

Crevo kobasice ostavite da se 10 minuta namace u mlakoj vodi.
Zatim vlazno crevo stavite na cev za kobasice. Na cevi nemojte
blokirati otvore za vazduh.

Mleveno meso stavite na podlozak.
Aparat ukljucite pritiskom na dugme za ukljuivanje/iskljuéivanije.

Mleveno meso lagano potisnite u kuciSte reza¢a pomocu
potiskivaca.

Ako se crevo zaglavi na cevi za kobasice, pokvasite ga vodom.



Koabaca »acay — KEHeCTep MeH ecKepTyAep

AAABIMEH €TTi TapTbIHbI3.

KawwayablH, Kaicbicbl 6OACA Aa TapTaTblH AUCKiHIH, Kallaybl
KeceTiH OPHbIHAAFbl COMAbIMFAH XXepre Cbiy Kepek..

Koabaca iwerit 10 MMHYyTKa >KblAbl CyFa 6aTbipbiHbi3. CenTin,
CyAaHFaH illeKTi KoAbaca KepTelliHe Kecin caAbiHpI3. KepTeluTiH,
aya LWbIFapaTbiH TECIKILECIH XanmnaHbI3.

TapTbIAFaH €TTi TOABIKTbIPATbIH A€r€Hre CaAbIHbI3.
KypaAAbl KOCy YLLiH OHBbIH, Kocy/eLwipy TyMMeciH 6acbiHbI3.

TapTbiAFaH eTTi UTepin oTbIpaThlH KYPaAAbl KOAAAHA OTbIPbIM,
YKOMMEH FaHa eT TapTaTbiH XKepre UTEPMEAen OTbIPbiHbI3.

Erep koabaca ilweri koabaca KepTeLliHAE TYPbIM KaACa, KilUKeHe
CYMEH CYAaHbl3.
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Making pasta - tips & warnings

Cut the pasta dough into approx. 3cm-wide strips.

Make sure the notch of the tagliatelle or spaghetti disc fits onto
the projection of the cutter housing.

Place one strip of dough on the feeding tray.

Press the on/off button to switch the appliance on.

Push the dough gently into the cutter housing with the pusher.

The pasta should be cooked in boiling salted water immediately
after production to prevent it from sticking together.

Use the plastic pin supplied to unclog the holes in the tagliatelle
or spaghetti disc.

Robienie makaronu — wskazéwki i ostrzezenia

Potnij ciasto makaronowe na paski szerokosci ok. 3 cm.

Sprawdz, czy w nacigcia w tarczy do makaronu wstazki lub
spaghetti wsunigte s3 wystepy modutu tnacego.

Umies¢ jeden pasek ciasta na tacy podajacej.

Nacisnij wytacznik, aby wiaczy¢ urzadzenie.

Za pomoca popychacza delikatnie wpychaj ciasto do modutu
tnacego.

Makaron nalezy gotowac¢ we wrzacej, osolonej wodzie natychmiast
po jego przygotowaniu, aby unikna¢ sklejania sie nitek.

Do odblokowania otworéw tarczy do makaronu wstazki lub
spaghetti uzyj zataczonego plastikowego patyczka.

Prepararea pastelor - sugestii si avertismente

Taiati aluatul de paste in buciti late de aprox. 3 cm.

Fixati crestdtura discului pentru tagliatelle sau spaghete in spatiul
corespunzitor de pe carcasa cutitului.



Puneti o bucati de aluat in tava de alimentare.
Apisati butonul Pornit/Oprit pentru a porni aparatul.
Tmpinge';i usor aluatul in carcasa cugitului cu ajutorul
fmpingatorului.

Pastele trebuie preparate in apd clocotitd cu sare imediat dupd ce
sunt ficute pentru a se evita lipirea lor.

Utilizati acul din plastic furnizat pentru a desfunda gaurile din
discul pentru tagliatelle sau spaghete.

UsrotoBareHne MakapoH — coBeTbl U
npeAynpexaeHus

HapexbTe TeCTO AAS MaKapOH Ha MOAOCKM LUMPUHOWM OKOAO 3 CM.

BbicTyn Ha pexyliiem GAOKe AOAXKEH COBMaAATh C Masamm Ha
nepOpPUPOBaHHBIX AUCKAX AASl TOAYHEHUS AAMHHOW AQMILLKM AU
crnareTTu.

[NoAoXUTe OAHY MOAOCKY TecTa B 3arpy304HbI MOAACH.
BkAlounTe Npubop, HaxkaB KHOMKY BKAIOYEHMS/BLIKAIOYEHUSI.

OCTOPOXKHO HaAaBAMBAS Ha TOAKATEAb, MPOTOAKHUTE TECTO B
PEXYyLLMI BAOK.

MakapoHbl roTOBATCA B KUMSLLEN NMOACOAEHHOW BOAE Cpasy
MOCAE U3TOTOBAEHUS AASl MPEAOTBPALLLEHWUS UX CAMMAHMUS.
AAS MPOYNCTKM OTBEPCTUM B NMepPOPUPOBAHHBIX AUCKAX AAS
cnareTT! UAU AAMHHOW AQrLLKM MOAb3YWUTECh CreLMaAbHbIM
MAQCTMACCOBbIM LUTBIPEM.

Vyroba téstovin - tipy a upozornéni

Téstovinové tésto nakrijejte na prouzky asi 3 cm Siroké.

Zkontrolujte, zda zéiez na kotoudi na tagliatelle ¢i $pagety zapad|
do vyiezu nozové skiiné.

Do podavaciho zasobniku vlozte jeden prouzek tésta.

Stisknutim tlacitka zap/vyp pristroj zapnéte.
Pomoci péchovace jemné vtlacujte tésto do nozové skifiné.

Téstoviny by se mély uvarit ve vrouci osolené vodé ihned po
zhotoveni. Zabranite tak jejich slepeni.

Pomoci plastové jehly dodané s pristrojem Ize uvolnit otvory v
kotoucti na tagliatelle ¢i Spagety.

Tésztakészités - tletek és figyelmeztetések

Viégja a nyers tésztat kb. 3 cm széles csikokra.

Ugyeljen arra, hogy a tagliatelle-, illetve spagettitarcsa rovatkai
illeszkedjenek a vagdhaz nyulvanyaihoz.

Helyezzen egy tésztacsikot az adagolétalcara.

A be-/kikapcsolé gomb megnyomasaval kapcsolja be a késziiléket.

A nyomoérud segitségével a tésztat nyomja dvatosan a vagéhazba.

A tésztat az elkészités utan azonnal ki kell fé6zni forrasban lévé
s6s vizben, kiildonben 6sszeragadhat.

A mellékelt miianyag tii segitségével kitisztithatja a tagliatelle-,
illetve spagettitarcsa eltémd&dott nyilasait.

Vyroba cestovin - tipy a varovania

Cesto na cestoviny narezte na priblizne 3 cm Siroké pasiky.

Postarajte sa, aby do drazky disku pre tagliatelly alebo Spagety
zapadol vystupok na vnitornej strane tela mlynceka.

Jeden pasik cesta vlozte do hrdla mlynceka.

Stlacte vypinag, aby ste zariadenie zapli.

Pomocou piesta jemne zatlaéte cesto do tela mlynceka.

Cerstvé cestoviny pripravte v osolenej vriacej vode hned potom,
ako ich vyrobite, aby ste predisli ich zlepeniu.
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D Pouzite plastovy ¢ap, aby ste spriechodnili otvory v disku na

tagliatelly alebo $pagety.

BurotoBAeHHA MaKapoHiB - MopaAM i
3acTepeXKeHHs

lMopixTe TiCTO AAS MaKapOHIB Ha CMY>KM LUIMPUHOIO MPUBA. 3 cM.

D [MepesipTe, UM Nas AMCKa AAS AOBroOi AOKLLIMHM abo criareTi

BXOAMTb Y BUCTYN KOpryca.
MokAaAiTb OAHY CMyXKKy TiCTa Ha AOTOK MOAABaHHS.
HatucHiTb KHOMKy YBiMK./BUMK., 06 YBIMKHYTM NpUCTpIM.

/\ereHbKo MpOLITOBXyWTe TiCTO Y KOPMYC 32 AOMOMOTOlo
LITOBXayva.

LLlo6 mMakapoHM He 3AMMaAuCs, iX HEOBXIAHO BapUTH Y KUM'auin
MIACOAEHIN BOAi OAPa3y > MiCAS BUTOTOBAEHHS.

32 AOMOMOrOIO MAACTUKOBOI MAAMYKM 3 KOMMAEKTY MOYMCTITb
OTBOPM AMCKA AAS AOBFOI AOKLLMHM Ta CnareTi.

Priprava tjestenine - savjeti i upozorenja

Tijesto za tjesteninu izreZite u trake Siroke priblizno 3 cm.

D Provjerite nalijeze li zarez na disku za tagliatelle ili $pagete na

izbocinu na kucistu rezaca.

Stavite jednu traku tijesta na pladanj.

Za ukljucivanje aparata pritisnite gumb za
ukljucivanje/iskljucivanje.

Potiskivacem njezno gurnite tijesto u kuciste rezaca.

Tjestenina se treba skuhati u kipu¢oj posoljenoj vodi odmah
nakon pripreme tijesta kako se ne bi zalijepila.

Koristite isporucenu plasti¢nu iglu kako biste odistili rupice na
disku za tagliatelle ili $pagete.

Pastatoodete tegemine - ndpunditeid ja hoiatusi.

Loigake pastatainas 3 cm laiusteks ribadeks.

Kontrollige, kas tagliatelle- v6i spaghetti-ketta soon on |6ikuri
korpuse salku kinnitunud.

Pange iiks tainariba sisestamisalusele.
Seadme sissellilitamiseks vajutage sisse-vilja nupule.
Liikake tainas toukuriga 6rnalt I6ikuri sisemusse.

Et viltida pasta kleepumist Uksteisega, tuleb see kohe parast
valmistamist panna keeva soolatud vette keema.

Kasutage komplektisolevat plastiktikku tagliatelle- voi spaghetti-
ketta aukude puhastamiseks.

Makaronu gatavos$ana — padomi un bridinajumi

Sagrieziet makaronu miklu aptuveni 3 cm platas sloksnés.

Raugieties, lai tagliatelle spageti diska rieva biitu savietota ar
ierices korpusa izcilni.

Uzlieciet vienu miklas strémeli uz padeves paplates.
Nospiediet ieslegsanas/izslegsanas pogu, lai ieslegtu ierici.
Ar biditaju viegli bidiet miklu iericé.

Pastu gatavo varita sals Gidenr tilit pec pagatavosanas, tadéjadi
nelaujot tai salipt.

Aizsprostojusos tagliatelle vai spageti diska caurumu tiriSanai
lietojiet komplekta esoso plastmasas adatu.

Makarony darymas — patarimai ir jspéjimai

Makarony tesla supjaustykite mazdaug 3 cm plocio juostomis.

|sitikinkite, kad lakstiniy ar spageciy disko jpjova atitinka
pjaustyklés korpuso iskysa.

Viena teslos juosta dékite j tiekimo lovelj.



Paspausdami jjungimo/isjungimo mygtuka jjunkite prietaisa.
Stumtuvu atsargiai stumkite teslg j pjaustyklés korpusa.

D Makaronus reikia virti verdanc¢iame pasiidytame vandenyje i§
karto po pagaminimo.Taip jie nesulips.
D Uizsikim3usias lakstiniy ar spagetiy disko angas valykite pateiktu
plastikiniu kaiSteliu.
Priprava testenin - nasveti in opozorila

Testo za testenine narezite na 3 cm Siroke trakove.

D Zareza plosce za rezance in Spagete se mora prilegati izboklini
ohisja rezilne enote.

En trak testa polozite na pladen;j.
Za vklop aparata potisnite drsno stikalo za vklop/izklop napre;.
S potiskalom testo nezno potisnite v ohisje rezilne enote.

D Testenine takoj, ko jih pripravite, skuhajte v vreli slani vodi, da se
ne bi sprijemale.

D S prilozeno plasti¢no iglo odmasite luknje v plos¢i za rezance in
Spagete.

MpuroTesiHe Ha MaKapOHEHU U3AEAUA - CbBETU U
npeAynpexaeHus

HapexeTe TecTOTO 3a MaKapOHeHWUTe U3AEAWS Ha MBMLIM C
NpubAM3UTEAHA WIMPKHA 3 CM.

D BHuMaBanTe BAABOHATUHMTE B AMCKA 32 TAaAMATEAM MAU TO3M 32
crareTu A2 CbBMAAAT C U3AATMHUTE B KOPMyCa Ha pexeLums GAOK.

MocTaseTe epHa MBMLA TeCTO B TaBaTa.
HatucHeTe GyTOHa BKA./U3KA., 32 A2 BKAIOUMTE YpeAa.

BMbKHeTE BHMMaTEAHO TECTOTO B KOopnyca Ha pexeliuna BAOK C
MOMOLLLTa Ha TAaCKau4a.

MaKaPOHeHMTe U3AEANA Ce BAPAT BbB BpALLLa MOACOAEHA BOAA
BeAHara CAeA NpuUroTBAHETO UM, 32 Aa Ce NMPEeAOTBPATU CAENBaHe.
MN3noasesante MNPUAOXKEHNA MAACTMACOB LUMLL 33 OTMyLLUBaHe Ha
OTBOPUTE B AMCKA 3a TaAUATEAU AU TO3U 3a CnareTun.

Pravljenje testenine - saveti i upozorenja

Testo isecite na trake Siroke oko 3 cm.

Proverite da li Zleb diska za taljatele ili $pagete ulazi u istureni deo
na kucistu rezaca..

Stavite jednu traku testa na podlozak.

Aparat ukljucite pritiskom na dugme za ukljucivanje/iskljucivanije.
Testo lagano potisnite u kuciSte reza¢a pomocu potiskivaca.
Testeninu treba skuvati u kipu¢oj posoljenoj vodi odmah nakon
pripreme, tako da se ne zalepi.

Pomocu plasti¢ne igle koju ste dobili u kompletu otpusite rupe na
disku za taljatele ili Spagete

KaMprAbI >Kacay — KeHecCTep MeH €CKepTyAep

KaMbIpAbl LaMaMeH 3 CM. EHAJ eTiM >KOAaKTapFa KeCiH,i3.

CnareTT HeMece TarAMaTeAb AUCKICiHIH, Kallaybl KeceTiH
OPHbIHAAFbl COMABINFAH Xepre Cblily Kepek.

KaMbIp »KOAaKTapblH TOATbIPATbIH A€Fe€Hre CaAblHbI3.
KypaAaabl Kocy yLUiH OHbIH, Kocy/eLwipy TyMMeciH 6acbiHbi3.

KaMprAbI VITepiI'I OTbIpPaTbliH KYpaAAbl KOAAAQHA OTbIpbIN, YKoMMeH
faHa €T TapTaTblH >Xepre UTepMeAen OTbIpbiHbI3.

[MacTaHbl 6ip GipiHe »KabbICbiMN KAAMAC YLLIH, OHbI Kacau CaAbIr,
KauHaraH Ty3Abl CyAa Micipy Kepek.

KocbiMiua 6epiAreH MAaCTUK TyMpeYilLTi KOAAQHA OTbIpbIM,
CrnareTT! HeMece TarAMaTeAb AMCKICIHIH, TecikleAepiH 6ocaTbin
OTbIPbIHbI3.
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Making cookies - tips and warnings

Cut the dough into approx. 3cm-wide strips.

Make sure the notch of the cookie separator fits onto the
projection of the cutter housing.

Place one strip of dough on the feeding tray.
Press the on/off button to switch the appliance on.
Push the dough gently into the cutter housing with the pusher.

Guide the dough sausage coming out of the appliance onto a
baking plate. Then cut the sausage into slices or strips and
distribute them over the baking plate.

Robienie ciastek — wskazoéwki i ostrzezenia

Potnij ciasto na paski szerokosci ok. 3 cm.

Sprawdz, czy w nacigcia w separatorze ciastek wsunigte s3
wystepy modutu tnacego.

Umies¢ jeden pasek ciasta na tacy podajace;j.
Nacisnij wytacznik, aby wiaczy¢ urzadzenie.

Za pomoca popychacza delikatnie wpychaj ciasto do modutu
tnacego.

Poprowadz pasmo ciasta wychodzace z urzadzenia na blache do
pieczenia. Nastepnie potnij pasmo na plasterki lub paseczki i
roztéz je na blasze.

Prepararea prijiturilor - sugestii si avertismente

Taiati aluatul in bucdti late de aprox. 3 cm.

Fixati crestdtura separatorului de prijituri in spatiul
corespunzitor de pe carcasa cutitului.

Puneti o bucata de aluat in tava de alimentare.



Apisati butonul Pornit/Oprit pentru a porni aparatul.

Impingeti usor aluatul in carcasa cutitului cu ajutorul
fmpingatorului.

D Directionati aluatul care iese din aparat pe un blat de gitit. Apoi
tdiati aluatul in fasii sau felii si agezati-le pe blatul de gitit.
U3rotoBAeHMe nevyeHbA — COBETDbI U
npeAynpexXAeHus
HapexbTe TecTo Ha MOAOCKM LIMPUHOW OKOAO 3 CM.

D BbicTyn Ha pexyLeM GAOKE AOAXKEH COBMAAATh C MasoM Ha
cernapaTtope AASl MeYeHbs.

[MoAOXKMTE OAHY MOAOCKY TeCTa B 3arpy304HbI MOAAOH.
BkAtounTe npubop, Hakas KHOMKY BKAIOYEHMSA/BLIKAIOYEHMS.

OCTOPOXKHO HaAABAMBAS HAa TOAKATEAb, IPOTOAKHUTE TECTO B
PeXyLLMI BAOK.

D [Mocae Bbixoaa 13 Npubopa MNOAOCHI TECTA MOMECTUTE e€ Ha
MPOTMBEHb. 3aTEM HapeXXbTe TECTO Ha KYCOUKM U Pa3AOXKMUTE ero
Ha NpPOTMBHe.

Vyroba suSenek - tipy a upozornéni

Tésto nakrijejte na prouzky asi 3 cm Siroké.

D Zkontrolujte, zda zatez separitoru suSenek zapadl do vyiezu
nozové skriné.
Do podavaciho zasobniku vlozte jeden prouzek tésta.
Stisknutim tlacitka zap/vyp pristroj zapnéte.

Pomoci péchovace jemné vtlacujte tésto do nozové skifiné.

D Vilecek tésta vychazejici z piistroje smérujte na plech. Nakrajejte
jej na platky nebo prouzky a rozlozte je na plechu.

Kekszkészités - otletek és figyelmeztetések

Vagja a nyers tésztat kb. 3 cm széles csikokra.

Ugyeljen arra, hogy a kekszszétvalasztd rovatkai illeszkedjenek a
vagdéhaz nyulvanyaihoz.

Helyezzen egy tésztacsikot az adagolotalcara.
A be-/kikapcsolé gomb megnyomasaval kapcsolja be a késziiléket.
A nyomérud segitségével a tésztat nyomja 6vatosan a vagdhazba.

A kijovo tésztahengert a késziilékbd| egyenesen egy siitSlapra
vezesse. Ezutdn a hengert vagja szeletekre vagy csikokra és ossza
el azokat egyenletesen a siitlapon.

Vyroba kolagikov - tipy a varovania

Cesto narezte na priblizne 3 cm Siroké pasiky.

Postarajte sa, aby do drazky disku na kolaciky zapadol vystupok na
vnutornej strane tela mlynéeka.

Jeden pasik cesta vlozte do hrdla mlynéeka.
Stlaéte vypina¢, aby ste zariadenie zapli.
Pomocou piesta jemne zatlacte cesto do tela mlynéeka.

Nasmerujte vychadzajlce cesto zo zariadenia na plech na pecenie.
Potom cesto rozrezte na kusky alebo pasiky a rozmiestnite ich na
plechu na pecenie.

lMpuroTyBaHHA Ne4YnBa - NOpaAM i 3aCTepeEIKEHHS

MopixTe TicTO Ha CMY>KM LIMPUHOIO MPUBA. 3 cM.

MepeBipTe, 4M Na3 cenapaTopa AAS MeYMBa BXOAUTb Y BUCTYN
Kopryca.

[MoKAaAiITb 0OAHY CMy>KKy TiCTa Ha AOTOK MOAQBaHHSI.

HaTtucHiTb KHOMKy YBiMK./BUMK., LLLO6 YBIMKHYTU MpUCTPIN.
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/\ereHbKo MpOLITOBXyWTe TiCTO Y KOPMYC 3a AOMOMOrOlo
LITOBXaua.

CkepyiTe KoBbacKy i3 TicTa 3 MPUCTPOIO Ha BASXY AASl BUMIKAHHS.

na kucistu rezaca.

Stavite jednu traku tijesta na pladanj.

Za ukljucivanje aparata pritisnite gumb za
ukljucivanije/iskljucivanje.

Potiskiva¢em njezno gurnite tijesto u kuciste rezaca.

Kobasicu tijesta koja izlazi iz aparata usmjerite na posudu za
pecenje kolaca. Potom izrezite kobasicu na komade ili trake i
raspodijelite ih po posudi za pecenje.

Kiipsiste tegemine - ndpunditeid ja soovitusi.

Cepumu gatavosana — padomi un bridinajumi

Sagrieziet miklu aptuveni 3 cm platas sloksnés.

" . . . D Raugieties, lai cepumu separatora rieva biitu savietota ar ierices
MoTim nopixkTe KoBGacKy Ha LIMaTKM 26O CMY>KM i PO3KAAITb Ha R
. korpusa izcilni.
BAACi.
Uzlieciet vienu miklas strémeli uz padeves paplates.
Priprava kolacica - savjeti i upozorenja T = S
Nospiediet ieslegsanas/izslegsanas pogu, lai ieslegtu ierici.
Tijesto izrezite u trake Siroke priblizno 3 cm. . L
) P Ar biditaju viegli bidiet miklu iericé.
D Provjerite nalijeze li zarez na razdjelniku za kolati¢e na izbo¢inu . oo o - «
D Vadiet no ierices ara nako$as miklas klasanos uz cep$anas

paplates. PEc tam sagrieziet So miklu $k&l€s vai sloksnés un
izvietojiet tas pa cepSanas paplati.

Sausainiy formavimas — patarimai ir jspéjimai

Supjaustykite tesla mazdaug 3 cm plocio juostomis.

|sitikinkite, kad sausainiy skirtuvo jpjova atitinka pjaustyklés
korpuso iskysa.

Vieng teslos juosty dékite j tiekimo lovelj.

Paspausdami jjungimo/isjungimo mygtuka jjunkite prietaisa.

Laigake tainas 3 cm laiusteks ribadeks, Stumtuvu atsargiai stumkite teslg j pjaustyklés korpusa.

. . . R . D Sausainiy teslos juosta i§ prietaiso turéty biti nukreipta tiesiai ant
D Kontrollige, kas kiipsiseseparaatori soon on |6ikuri korpuse silku 4 ! P 4 P
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kinnitunud.

Pange (iks tainariba sisestamisalusele.

Seadme sisseliilitamiseks vajutage sisse-vilja nupule.
Liikake tainas tdukuriga ornalt 18ikuri sisemusse.

Suunake seadmest viljuv tainavorst kiipsetamisplaadile. Seejirel
|16igake vorst 16ikudeks voi ribadeks ja laotage need
kiipsetusplaadile.

kepimo skardos.Tada supjaustykite juosta gabaléliais ar
juostelémis ir isdéliokite ant kepimo skardos.
Priprava keksov - napotki in opozorila
Testo narezite na 3 cm Siroke trakove.

D Zareza logevalnika za piskote se mora prilegati izboklini ohisja
rezilne enote.

En trak testa poloZite na pladen;.

Za vklop aparata potisnite drsno stikalo za vklop/izklop naprej.



S potiskalom nezno potisnite testo v ohisje rezilne enote.
Testo iz aparata usmerite na pladenj za peko. Nato testo narezite
na rezine ali trakove in ga porazdelite po pladnju.

MpuroTesaHe Ha GUCKBUTYU - CbBETU U
npeAynpexaeHus

HapekeTe TecTOTO Ha MBULM C NPUBAMBUTEAHA LIMPUHA 3 CM.

BHuMmaBayiTe BAABOHATMHUTE B CernapaTopa 3a GUCKBUTM Ad
CbBMAAAT C U3AATUHUTE B KOPMYCa Ha pesKeLLms BAOK.

MNocTaBeTe eAHa MBMLLA TECTO B TaBaTa.
HatucHeTe 6yToHa BKA./U3KA., 32 A BKAIOUMTE ypeAa.

BMbKHeTe BHMMaTEAHO TECTOTO B KOpryca Ha pexeLus 6AOK ¢
MOMOLLITa Ha TAacKaua.

HacoueTe usAmsaLLms OT ypeaa TecTeH CTbAG KbM TaBa 3a
neveHe. Caea TOBa ro HapexeTe Ha GUAMMKM MAU Ha MBULIM U MU
MoApeAETE B TaBaTa 32 MeveHe.

Pravljenje keksa - saveti i upozorenja

Testo isecite na trake Siroke oko 3 cm.

Proverite da li Zleb separatora za kekse ulazi u istureni deo na
kué¢istu rezaca.

Stavite jednu traku testa na podlozak.
Aparat ukljucite pritiskom na dugme za ukljucivanje/iskljucivanje.
Testo lagano potisnite u kuciSte reza¢a pomocu potiskivaca.

Traku testa koja izlazi iz aparata prenesite na tepsiju za pecenje.
Traku zatim isecite na kriske ili trake i razmestite ih po tepsiji za
pecenje.

MeueHbe acay — KeHecTep MeH ecKepTyAep

KaMblpAbl LUIaMaMeH 3 CM. EHAJ €TiM »KOAaKTapFa KecCiH,i3.

] [MeyeHbe AXbIpaTyLbIHbIH, Kallaybl KeceTiH OPHbIHAAFbI

COMABINFaH Xepre Cbiity Kepek.
KaMbIp »KOAaKTapblH TOATbIPATbIH A€reHre CaAblHbI3.
KypaAaAbl KOCy YyLUiH OHbIH, KOcy/elLwlipy TyiMMeciH 6acbIHbI3.

KaMprAbI MTepiI‘I OTbIpaTbiH KYPaAAbl KOAAQHA OTbIpbIn, YKoMMeH
faHa €T TapTaTblH >Xepre MTepMeAen OTbIpbiHbI3.

KypaAAaH LUbIFbIN KaTKaH KaMblp KOAGACKaAapbiH NeveHbe
nicipeTiH TocTaFaHfa 6arbiTTaHbi3. CeitTin, KamMblp KOAGacKaAapbIH
>KOAaKTapfa Hemece TiAiMAepre Kecin, nevyeHbe nicipeTiH
TOCTaFaHFa CaAblHbI3.
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EN | Cleaning - tips and warnings

- Remove any meat left in the cutter housing by passing pieces of
bread through it.
- Always switch off and unplug the appliance before removing
V accessories or cleaning the motor unit.
- Remove the pusher and the feeding tray.
- Unscrew the screw ring and remove the grinding disc, the cutter

unit and the worm shaft.

- Remove the cutter housing by pressing the release button and by
turning the cutter housing to the right (see the Disassembly section,
page |6).

- The cutter unit and grinding discs should be lightly brushed with fat
or oil to prevent rusting.

- Do not clean the metal parts in the dishwasher, as dishwasher
detergents will cause these parts to darken or oxidize.

WUN 7/

<

PL | Czyszczenie — wskazéwki i ostrzezenia

PN - Usun pozostatoéci miesa z modutu tnacego, przepuszczajac przez
niego kawafki chleba.

- Zawsze przed odfaczaniem akcesoridw lub czyszczeniem czesci
silnikowej wyfacz urzadzenie i wyjmij wtyczke z gniazdka

V elektrycznego.

- Wyjmij popychacz i tace podajaca.

- Odkre¢ mocujacy i wyjmij z maszynki tarcze mielaca, element tnacy i
wat Slimakowy.

- Zdejmij modut tnacy: naciénij przycisk zwalniajacy i obré¢ modut
tnacy w prawo (patrz cze$¢ Demontaz, str. 1 6).

- Modut thacy i tarcze mielace nalezy lekko przetrze¢ thuszczem lub
olejem, aby zapobiec ich rdzewieniu.

- Nie myj metalowych cze$ci w zmywarce, poniewaz detergenty
stosowane w zmywarkach spowoduja przyciemnienie lub utlenienie

W V tych czgsci.

N

W < < <<




Curiatarea - sugestii si avertismente

Tndepérta‘gi carnea ramasa in carcasa cutitului tocand cateva bucati
de piine.

Opriti aparatul si scoateti-l intotdeauna din priza inainte de a
demonta accesoriile sau de a curata blocul motor.

Scoateti impingdatorul si tava de alimentare.

Desurubati inelul filetat si scoateti discul de tocare, cutitul si axul
melcului.

Scoateti carcasa cutitului apasand butonul de decuplare si rotind
carcasa spre dreapta (vezi sectiunea Demontarea, pagina | 6).
Ansamblul cutit si discurile de tocare trebuie frecate usor cu
grasime sau ulei pentru a preveni ruginirea acestora.

Nu curdtati componentele metalice in masina de spalat vase,
deoarece detergentii speciali vor provoca Tnnegrirea sau oxidarea
acestora.

OuunctKka — coBeTbl U npeaynpexxaeHua

[NponycTuTe Yepe3 MACOPYbKy HEKOTOPOE KOAMYECTBO XAeha AN
YABAEHVSt OCTATKOB MsiCa.

[pr HEOOXOAMMOCTU CHATb HACAAKU MAM OUUCTUTL BAOK
SAEKTPOABMIaTEAs BbIKAIOUMTE MPUOOP U OTKAIOUMTE ero oT
INEKTPOCETY.

VbepurTe TOAKATEAb W CHUMKTE 3arpy304HbIA MOAAOH.

OTBUHTUTE PUKCMPYIOLLIEE KOABLIO U M3BAEKMTE NMepGOPUPOBAHHDBIN
ANCK A5 dapLLR, HOX 1 LLUHEK.

CHUMUTE PeXyLLMI BAOK, HaXKaB Ha KHOMKY AASt OTKPbIBaHMS 1
MOBEPHYB PeXYLLMIA OAOK BnpaBo (cM. pa3aea Pasbopka cTp. 16).
Hox 1 neppoprpoBaHHbIN AMCK AAA Paplia MOXHO CAErKa CMasaTb
XKMPOM WA MacAOM, UTOObI OH HE 3apXKaBeA.

MeTarAn4ecKme HacTU MACOPYOKM HEAB3S MbITb B MOCYAOMOEUHOM
MaLlMHeE, TaK Kak MOIOLLME CPEACTBA MOTYT BbI3BaTb MOTEMHEHME
WAV OKUCAEHNE METAAMMHUECKMX YacTeN.

Cisténi - tipy a upozornéni

Zbytky masa v nozové skiini odstranite tak, Ze ji protlacite platek
chleba.

Pred demontéZ piislusenstvi nebo ¢isténim motorové jednotky vzdy

pristroj vypnéte a odpojte ze sfte.

Vyjméte péchovac a podavaci zasobnik.

Odsroubuijte zajistovaci krouzek a odejméte mleci kotoud, nozovou
jednotku a $nekovy hiidel.

Odejméte nozovou skifn stisknutim uvoliiovactho tlacitka a
otocenim doprava (viz kapitola Demontéz, strana 16).

NoZovou jednotku a mleci kotouce je tfeba lehce natiit tukem
nebo olejem, aby nedoslo k jejich zrezivén.

Kovové dily se nesmi myt v mycce na nadobi, protoze distici
prostredky mohou zplsobit jejich ztmavnuti &i rezivén.

Tisztitas - tanacsok és figyelmeztetések

Kenyér atpasszirozasaval tavolitsa el a vagéhazban maradt hist.
Mindig kapcsolja ki a késziiléket, ha tartozékot kivan levenni vagy
tisztitani akarja a motoregységet.

Vegye ki a nyomoérudat és az adagolotalcat.

Csavarja le a csavarmenetes gy(r(t és vegye ki a daralotarcsét, a
vagdkést és a csigatengelyt.

A kioldé gomb megnyomasaval és a vagohaz jobbra forditasaval
szerelje le a vagdhdzat a készulékrdl (lasd a Szétszerelés cimi
szakaszt a | 6. oldalon).

A vagbdegységet és daraldtarcsakat a rozsdasodas elkerlilése
érdekében kicsit kenje at zsirral vagy olajjal.

A fém alkatrészeket ne tisztitsa mosogatégépben, mert a
mosogatogép tisztitdszerei sotétedést vagy oxidaciét okozhatnak.
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Cistenie - tipy a varovania

Pretlacenim kuskov chleba cez telo mlynceka odstrarite akékolvek
zvysky mésa.

Pred odpojenim prislusenstva alebo pred ¢istenim pohonne;
jednotky vzdy zariadenie vypnite a odpojte zo siete.

Vyberte piest a demontujte hrdlo mlynceka.

Odmontujte krizok so zavitom a vyberte disk na mletie, néz a
zavitovkovy hriadel.

Stlacte uvolhovacie tlacidlo a otocte doprava uvolnite puzdro noza
(pozrite si ¢ast Rozoberanie na strane 16).

Reznd jednotka a mlecie disky sa musia jemne namazat’ mastou
alebo olejom, aby sa zabranilo hrdzaveniu.

Kovové casti nedistite v umyvacke na riad, pretoze Cistiaci
prostriedok sposobf, Ze tieto stciastky stmavnl alebo zoxidujd.

YuureHHs - nopaau Ta 3acTepexkeHHA

B1AaAITb 3 KOPYCy 3aAMLIKK M'SCa, MEPEMEAIDIOUN LUMATKM XAIDa.
3aBKAM BUMUKANTE | BiA'€AHYVTE NPUCTPIV BiA MEPEXKI MEPEA TUM,
AK 3HIMaTW NMPUAIAAS 36O UMCTUTU BAOK ABMIYHA.

3HIMITb LUTOBXaY Ta AOTOK MOAGBaHHS.

BiAKPYTITb rBUHTOBE KiAbLIE, 3HIMITb MOAPIGHIOIOUMI AMCK, PIXKYUMIA
BY3OA | YEPB'AYHII BaA.

3HIMITb KOPMYC PiXKy4oro By3Ad, HATUCHYBLLM KHOTMKY PO36GAOKYBaHHS
| MOBEPHYBLLM MOrO BMPaBo (AMB. po3aiA "AeMoHTax", cT. 16).
PiXXyuni1 By3OA i AMCKM AAS MOAPIBHEHHS HEODXIAHO Aerko
MOUNCTUTU LLITKOIO 3 XKMPOM UM OAIEIO AAS 3aMOBIraHHs PrKaBiHHS.
He uMCTiTs METAAEBI YaCTHHM Y MOCYAOMUMHIN MaLLMHI, 00 Bi
MMIOUMX 3aCOBIB BOHW MOXYTb MOTEMHITU aBO OKMCAUTMCA.

Ciscenje - savjeti i upozorenja

Uklonite meso preostalo u kudistu rezaca propustanjem komada
kruha kroz aparat.

Uvijek izvucite mrezni kabel iz uti¢nice prije odvajanja nastavaka ili
Cis¢enja jedinice motora.

Skinite potiskivac i pladanj.

Odvrnite pri¢vrsni navojni prsten, izvadite disk za mljevenje, jedinicu
za rezanje te spiralnu cijev.

Skinite kuciste rezaca pritiskom na gumb za otpustanje i okretanjem
kucista rezaca udesno (pogledajte odjeljak Rastavljanje, str. 1 6).
Jedinicu za rezanje i diskove za mljevenje treba blago premazati
mascu ili uljem kako bi se sprijecila korozija.

Metalne dijelove nemojte prati u stroju za pranje posuda jer ¢e
potamniti i oksidirati zbog deterdZenata koji se koriste za stroj za
pranje posuda.

Puhastamine - nduanded ja hoiatused

Kaikide 18ikuri korpusesse jddnud lihaosakeste eemaldamiseks laske
leivatiikikesi labi seadme.

Lulitage seade enne tarvikute vdi mootori puhastamist valja ja
tdmmake pistik pesast vilja.

Eemaldage tdukur ja sisestamisalus.

Keerake lahti keeratav kinnitusrongas ja eemaldage hakkimisketas,
|Biketera ja tiguvall.

Eemaldage I8ikuri korpus, vajutades padstikunupule ja p&drates
16ikuri korpust paremale poole (vt Ik |6 peatikki "Lahtivotmine").
LSikurit ja hakkimisketast peab kergelt madrima kas rasva vai dliga
roostetamise valtimiseks.

Arge puhastage metallosi nGudepesumasinas, sest
ndudepesuvahendid vdivad pdhjustada nende osade tumenemise
vOi okslideerumise.



Tirisana — padomi un bridinajumi

IztTriet no ierices visas galas paliekas, izlaizot iericei cauri maizes
gabalinus.

Pirms piederumu nonemsanas vai motora bloka tirisanas vienmér
izsledziet ierici un izvelciet elektribas vada spraudni no kontaktligzdas.
Iznemiet biditaju un nonemiet padeves paplati.

Atskriivejiet uzskrivéjamo gredzenu un nonemiet giezgjdisku, nazu
bloku un gliemeZvarpstu.

Nonemiet nazu bloka korpusu, nospiezot atbrivosanas pogu un
pagriezot nazu bloka korpusu pa labi (skatit sadalu ,,|Izjauk$ana”. | 6.
Ipp.).

Nazu bloku un griezéjdiskus vajag viegli ieziest ar taukiem vai ellu, lai
noverstu rdsésanu.

Nemazgajiet metala dalas trauku mazgataja, tapec ka trauku
mazgasanas lidzeklu iedarbibas rezultata sis dalas klds tumsas vai
oksidésies.

Valymas - patarimai ir jspéjimai

Pasgalinkite i§ pjaustyklés korpuso meésos likucius maldami duonos
gabalélius.

Pries nuimdami priedus arba valydami variklio bloka, bdtinai atjunkite
aparatg nuo maitinimo tinklo.

Nuimkite stumtuva ir tiekimo lovel].

Atsukite tvirtinimo verzle ir isimkite malimo diska, pjaustyklés bloka
ir sliekinj velena.

Nuimkite pjaustyklés korpusg paspausdami atleidimo mygtuka ir
pasukdami pjaustyklés korpusa desinén (zr. skyriy ,, Ardymas”, 16 psl.).
Pjaustyklés bloka ir malimo diskus reikia truputj patepti riebalais ar
aliejumi — tai apsaugos nuo radziy atsiradimo.

Neplaukite metaliniy daliy indaplovéje, nes nuo indaploveés valymo
priemoniy jos pajuoduos arba oksiduosis.

Ciscenje - nasveti in opozorila

Ohisje rezilne enote odistite tako, da v njej zmeljete nekaj kosov
kruha.

Aparat pred odstranitvijo nastavka ali ¢is¢enjem motorne enote
vedno izkljucite iz elektricnega omreZja.

Odstranite potiskalo in pladen.

Odvijte navojni obroc in odstranite plosco za mletje, rezilno enoto
in spiralasto gred.

S pritiskom na gumb za locitev rezilne enote in zasukom rezilne
enote v desno odstranite ohisje rezilne enote (oglejte si poglavje
"Razstavljanje", stran 16).

Rezilno enocto in plosce za mletje namazite z mastjo ali oljem, da ne
bodo rjavele.

Kovinskih delov ne pomivajte v pomivalnem stroju, saj bodo deli
zaradi Cistil potemneli ali oksidirali.

MouucTBaHe - cbBeTU U npeaynpexxaeHun

ObupanTe 0CTaHaAOTO MO KOPryca Ha pexeLLms BDAOK MeCo, KaTo
npoKapaTe Npe3 Hero napyeHLa xAso.

BuHaru m1skAiouBanTe ypeaa M M3BAKAANTE LLEMCEAA OT KOHTAKTR,
NPEAM Ad CBaAATE MPUCTABKM MAM A MOUMCTBATE 3aABMIKBALLMA
OAOK.

CBaneTe TAacKava v Tasata.

Pa3suHTETE BUHTOBWSA NMPBCTEH M CBAAETE AMCKA 38 CMUAAHE,
pexelums BAOK U YepBsiKa.

1138aaeTe kopryca Ha pexellms BAOK C HaTWCKaHe Ha ByToHa 3a
0CBOOOMKAABAHE 1 3aBbPTaHE Ha KOPryca HAaAsACHO (BXK. pasaena
"Pasraobsisaqe”, cTp. | 6).

PexkelmsT GAOK U MeAeLLMTE AMCKOBE TPSIOBA AEKO Ad CE CMaXKaT
NPOTMB PbXAA C MasHWHa AW OAMO.

He nouncrsarite MeTaAHUTE YaCTW B CbAOMMAAHA MALLMHA, TbI
KaTo MUELLMTE NPenapaTh e NPUYMHAT NOTbMHSBAHETO MAK
OKUCAEHWETO WM.
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Ciscenje - saveti i upozorenja

Meso koje je ostalo u kucistu rezaca izvadite tako da kroz kuciste
provedete parce hleba.

Aparat uvek iskljucite pre skidanja dodataka ili ¢is¢enja jedinice
motora.

Skinite potiskiva¢ i podlozak.

Odvrnite prsten sa navojem i skinite disk za mlevenje, jedinicu
rezata i puznu vodilicu.

Kuciste rezaca skinite pritiskom na dugme za otvaranje i okrenite
kuciste rezaca na desnu stranu (pogledajte odeljak Rastavljanje,
stranica |6).

Jedinicu rezaca i diskove za mlevenje treba lagano premazati masti ili
uliem da ne bi zardali.

Metalne delove ne perite u masini za pranje sudova jer ti delovi
mogu da potamne ili oksidiraju od deterdzenata za masinsko pranje.

Tazaaay — KeHecTep MeH eCcKepTyAep

ET TapTaTbiH XepAe KaAbiM KaAybl MYMKiH €TTi apTblHaH HaHAbI
TapTy apKblAbl Ta3aAaHbi3.

MoTopbiH TasaAap aAAblHAE HeMece GeALIEKTepiH LubiFapap
aAAbIHAA KypPaAAbl 9pAalblM OLLIPiM, TOKTaH CybIpblM aAblHbI3.
ETTi MTepMeAeyill NeH TOATBIPaTbIH AEreHAI aAbIN TacTaHbI3.
BypaAma cakuHaHbl Gypan LblFapbir, TapTaTblH AMCKIHI, €T
TapTaTblH YKepiH, )XaHe GypaAMaAbl TYTKaHbI LUbIFapbiHbI3.
KeceTiH KoprycTbl 60caTaTblH TyMMeHi 6acbir, >koHe KeceTiH
KOPMyCTbl OHFfa Kapait Gypay apKblAbl 60CaTbIM LbIFapbIHbI3
(BKALLEKTEHAIpY TapMaFblH KapaHbi3 16 6eT).

KeceTiH KypaA >koHe TapTaTbiH AMCKIAEpAI TOT GacKaHHaH cakray
YWiH MaMeH MaiAan OTbIPbIHbI3.

MeTaA GeALLEKTEpPIH bIABIC XYFbILITA XyyFa 60AMaiAbl, cebebi
bIABIC JKYFbILUMEH KOAARHATbIH Ta3aAaMTbIH CYMbIKTbIKTap GyA
GeALLeKTepAIH, Kapaibin KeTyiHe HeMece TOTbIFYbIHA COKTbIPaAbI.



Storage

Store the cord by pushing it into the integrated cord storage.
You can transport the appliance by carrying it by its hinged handle.

Przechowywanie

Schowaj przewdd we wbudowanym schowku.
Urzadzenie mozna przenosi¢ za uchwyt na zawiasach.

Depozitarea

Stocati cablul in compartimentul de stocare integrat.
Puteti transporta aparatul tinandu-I de méanerul rabatabil.

XpaHeHue
[pun XpaHeHn NoMeLLaNTe CETEBOM LWHYP B OTAEAEHME AASt XPaHEHMS
LWHypa.
["epeHocnTe Nprbop, B3SBLUMCh 33 BCTPOEHHYIO PYUKY.

Skladovani

Privodnf kabel zasurite do integrované Uschovné ¢asti.
Pristroj Ize prenaset pomoci vyklopného drzadla.

Tarolas

A kabelt a tarolashoz tolja be a belsé kébeltaroldba.
A készilék a csuklds résznél megfogva széllithato.

Odkladanie

Kabel odloZite tak, ze ho zatla¢ite do vstavaného odkladacieho priestoru
na kabel.

Zariadenie mdZete preniest' tak, Ze ho budete niest' za vyklopnd
rukovat'.
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U< | 36epiranns

SR | Odlaganje

3alWTOBXHITH WHYP Y BOyAOBaHE BIAAIAEHHS AAA 30epiraHHA LHYpa.
[pUCTPIVt MOXKHA TPaHCMOPTYBATY, TPMMAIOUK 3a LIAPHIPHY PYUKY.

HR | Spremanje

Kabel spremite u ugradeno spremiste za kabel.
Aparat moZete premjestati noseci ga za drsku.

ET | Hoidmine

Hoidke juhet sisseehitatud juhtmehoidikusse sisseltikatuna.
Seadme transportimisel hoidke ligendkdepidemest kinni.

LV | Uzglabasana

Elektribas vadu iebidiet un glabajiet tam paredzétaja iebuvétaja vada
glabasanas nodaljuma.
lerices parnésasanai var izmantot tas grozamo rokturi.

LT | Saugojimas

Laida laikykite jtraukta j integruota laido saugojimo skyriy.
Prietaisa galite kilnoti laikydami jj uz atlenkiamos rankenos.

SL | Hramba

Kabel shranite v prostor za shranjevanje kabla.
Aparat lahko prenasate z drzanjem za zloZljivi rocaj.

BG | CobxpaHenue

CoxpaHsBaniTe 3axpaHBaLLvA KabeA NpubpaH B MPeABMAEHOTO 3a LieATa
oTAGAEHME.

MoxeTe Aa NpeHacATe ypeAa, KaTo ro AbPXKMTE 3a WapHMpHaTa
pbKOXBaTKa.

Kabl odloZite tako da ga ugurate u unutradnju pregradu za kabl.
Uredaj mozete prenositi tako da ga drzite za rasklopivu drsku.

KZ | Cakray

ToK CbIMbIH CaKTayFa apaHAFaH OpbIHFa CbIMAbI TbIFbIM CaAbIN
KOWbIHbI3.
KypaAAbl apHaibl acaAfaH yCTaFbILIbIMEH TaCbIMaAAdyFa GOAAAbI.



Replacement

replace a broken gear:

Remove the worm shaft from the cutter housing.

Loosen the screw of the gear by means of a screwdriver.
Remove the gear from the worm shaft.

Place the new gear onto the worm shaft and fasten it with the
screw.

Wymiana

Aby wymieni¢ uszkodzone koto zgbate:

Wyjmij wat $limakowy z modutu tnacego.

Poluzuj $rube kofa zgbatego $rubokretem.

Zdejmij koto zgbate z watu $limakowego.

Natéz nowe kofo zebate na wat Slimakowy i przymocuj je za
pomoca Sruby.

Inlocuirea

Pentru a nlocui un mecanism defect:

Scoateti axul melcului de pe carcasa cutitului.

Slabiti surubul mecanismului cu ajutorul unei surubelnite.
Scoateti mecanismul de pe axul melcului.

Fixati noul mecanism pe axul melcului si strangeti surubul.

3ameHa

3ameHa AOMHYBLUEN BTYAKU-MPEAOXPAHUTEAS:

M13BAEKUTE LWHEK U3 peXxyLLero bAoKa.

C noMmoLLplo OTBEPTKM OTBUHTUTE BUHT KPEMAEHUS BTYAKM-
MPEAOXPAHUTEAA.

CHUMUTE BTYAKY-MPEAOXPAHUTEAD CO LHEKA.

VCTaHOBMTe HOBYIO BTYAKY-TIDEAOXPAHNTEADb Ha WHEK 1 3aKpennTe

€€ BMHTOM.
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CS | Vyména dila

HR | Zamjena dijelova

Postup pro vyménu zlomeného ozubeného kola:

Z nozové skiiné vyjméte sSnekovy hridel.

Pomoci Sroubovaku uvolnéte Sroubek ozubeného kola.
Vyjméte ozubené kolo ze Snekového hridele.

Nové ozubené kolo namontujte na Snekovy hridel a utéhnéte
Sroubkem.

HWU | Csere

Torott fogaskerék cseréje:

Vegye ki a csigamenetet a vagdhazbdl.

Lazftsa meg a fogaskerék csavarozasét egy csavarh(zé segitségével.
Vegye le a fogaskereket a csigamenetrdl.

lllessze az Uj fogaskereket a csigamenetre és szorftsa meg a
csavarhlzéval.

SIC | Vymena

Vymena zlomeného prevodu:

Z tela mlynceka vyberte zavitovy hriadel.

Pomocou skrutkovaca uvolnite skrutku prevodu.

Zo zé&vitového hriadela odpojte prevod.

Na zavitovy hriadel umiestnite novy prevod a dotiahnite ho
pomocou skrutky.

Ui | 3amina

AAS 3aMiHK pO3BUTOrO 3yOLIOBATOTO MexaHi3my:

BUMITL 3 KOpryCy YepB's4HIMIA BaA.

BrKpyTKOIO NocAabTe rBUMHT 3yOLIOBATOrO MEXaHI3MY.

3HIMITb 3yOLIOBATUI MEXaHI3M 3 YEPB'AYHOrO BaAy.

BcTasTe y uepB'AUHMI BaA HOBUI 3yOLIOBATUI MEXAHI3M | 3aKpiniTh
BUHTOM.

Za zamjenu slomljenog zupcanika:

- lzvadite spiralnu cijev iz kucista rezaca.

- Odvijatem olabavite vijak zupcanika.

- lzvadite zupcanik iz spiralne cijevi.

- Stavite novi zupcanik u spiralnu cijev i ucvrstite ga vijkom.

ET | Osade vahetus

Katkildinud hammasratta vahetamine.

- Eemaldage 16ikuri korpusest tiguvall.

- Keerake kruvikeerajaga lahti hammasratta kruvi.

- Eemaldage tiguvollilt hammasratas.

- Pange uus hammasratas tiguvdllile ja kinnitage see kruviga.

LV | Nomaina

Salauzta zobrata nomaina:

- lznemiet gliemezvarpstu no nazu bloka korpusa.

- Ar skrlivgriezi atskriivéjiet zobrata skriivi.

- Nonemiet zobratu no gliemeZzvarpstas.

- Uzlieciet uz gliemezvarpstas jaunu zobratu un nostipriniet to ar
skrdvi.

LT | Keitimas

Plastikinés pavaros keitimas:

- I8Simkite sliekinj veleng i$ pjaustyklés korpuso.

- Atsuktuvu atsukite pavaros varzta.

- ISimkite pavarg i$ sliekinio veleno.

- |dékite | sliekinj velena nauja pavara ir pritvirtinkite ja prisukdami
varzta.



Menjava

Zamenjava zlomljenega zobnika:

- Spiralasto gred odstranite z ohisja rezalne enote.

- Zizvijatem odvijte vijak iz zobnika.

- Zobnik odstranite iz spiralaste gredi.

- Na spiralasto gred namestite nov zobnik in ga privijte z izvijacem.

CmsaHa

3a cMSHa Ha CYyneHo 3bOHO KOAEAO:

- I3BapeTe YepBsika OT KOpMyca Ha pexeLLys BAOK.

- PaseuiiTe c oTBepTKa BMHTA Ha 3bOHOTO KOAEAO.

- PaseanHeTe 3b6HOTO KOAGAO OT YepBsKa.

- [locTaBeTe HOBOTO 3bOHO KOAEAO Ha YEPBSKA U FO 3aTerHeTe C
BUHTA.

Zamena delova

Da biste zamenili osteceni zupcanik:

- lzvadite puznu vodilicu iz kudista rezaca.

- Olabavite zavrtanj zupcanika pomocu odvijaca.

- Skinite zupcanik sa puzne vodilice.

- Stavite novi zup&anik na puznu vodilicu i pri¢vrstite ga pomocu
zavrtnja.

AAMacTbipy

ChbIHbIN KaAFaH acnanTbl aAMacTbIpy:

- BypaAMaAbl TyTKaHbl KECETIH KOPMYCTaH LUbIFapbiHbI3.

- AcnanTbiH, 6ypaAmacbiH OypaybilineH 6ocaTbiHbI3.

- AcnanTbl GypaAmMaAbl TYTKaAQH LUbIFapbiHpI3.

- 2KaHa acnatbl GypaAMaAbl TyTKara KOMbIM GypaybiluneH TapThin
GypaHpbi3.
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Environment

Do not throw the appliance away with the normal household waste at
the end of its life, but hand it in at an official collection point for
recycling. By doing this you will help to preserve the environment.

Ochrona srodowiska

Zuzytego urzadzenia nie nalezy wyrzuca¢ wraz z normalnymi odpadami
gospodarstwa domowego — nalezy oddac¢ je do punktu zbiorki
surowcdw wtdrnych w celu utylizacji. Stosowanie sie do tego zalecenia
pomaga w ochronie $rodowiska.

Protejarea mediului

Nu aruncati aparatul impreuna cu gunoiul menajer la sfarsitul duratei de
functionare, ci predati-l la un punct de colectare autorizat pentru
reciclare. In acest fel, veti ajuta la protejarea mediului Inconjurdtor.

3auimTa OKpy>KaiollLen cpeAbl

[NocAe OKOHYaHWs CpoKa CAY»KObl He BblOpackiBariTe Nprbop B
KOHTeMHep C ObITOBBIMK OTXO0AaMM. [ lepeaariTe ero B
CNeLMaAV3MPOBaHHBIN MyHKT AAS AQABHEWLLEN YTUAM3ALMM, DTUM Bbl
MOMOXETE 3aLLUMTUTb OKPYIKAIOLLYIO CPeAy.

Ochrana Zivotniho prostiedi
AZ pristroj doslouZi, nevyhazujte jej do bézného komunélniho odpadu,
ale odevzdejte jej do sbérny uréené pro recyklaci. Chranite tim Zivotni
prostredi.
Kornyezetvédelem
A leselejtezett késziilék szelektiv lakossagi hulladékként kezelendd.

Keérjuk, hivatalos Ujrahasznosfté gy(jtShelyen adja le, igy hozzajarul a
kornyezet védelméhez.



Zivotné prostredie

Zariadenie na konci jeho Zivotnosti neodhadzujte spolu s beznym
domovym odpadom, ale ho kvéli recyklacii odovzdajte na oficialnom
zbernom mieste. Pomdzete tym chranit' zivotné prostredie.

HaBkoAuwHe cepepoBuile
He BuMKMAATE NPUCTPIV Pa3OM i3 3BUYANHIMM NMOBYTOBMMM BiAXOAAMM,
a 3AaBavTe Moro B OGILIHWI MyHKT MPUOMY AAA MIOBTOPHOT
nepepooKu. Taknm YMHOM Br AOMOMOXKETE 3aXMCTUTK AOBKIAAA.

Zastita okolisa

Aparat koji se vise ne moZe koristiti nemojte odlagati s uobicajenim
otpadom iz ku¢anstva nego ga odnesite u predvideno odlagaliste na
recikliranje. Time cete pridonijeti ocuvanju okolisa.

Keskkonnakaitse
Seadme to6ea I6pul drge visake seda minema koos tavaliste
majapidamisjddtmetega, vaid andke taaskditlemiseks see ametlikku
kogumispunkti. Seda tehes aitate kaitsta keskkonda.

Vides aizsardziba

Kad ierice ir beigusi kalpot, neizmetiet to kopa ar sadzives atkritumiem,
bet nododiet to oficidla savaksanas punkta parstradei. Tada veida jds
palidzésit pasargat vidi.

Aplinka
Susidévéjusio prietaiso nemeskite su jprastomis buitinémis Siukslémis, o

nuneskite | oficialy surinkimo punkta. Tai darydami prisidésite prie
aplinkosaugos.

Okolje

Aparata po preteku Zivljenjske dobe ne odvrzite skupaj z obicajnimi
gospodinjskimi odpadki, odloZite ga na uradnem zbirnem mestu za
recikliranje. S tem boste pripomogli k ohranitvi okolja.

OnasBaHe Ha OKOAHaTa cpeApAa

Chea Kpas Ha CpOKa Ha eKCMAOaTaLWs Ha ypeAa He ro U3XBbpAanTe
3a€AHO C HOPMAAHUTE BUTOBM OTMAABLM, a O MpeAanTe B oduLManeH
MYHKT 3a CbbMpaHe, KbAETO Aa Obae peumkaMpaH. 1o To3n HaumH Bue
nomarare 3a Ora3BaHETO Ha OKOAHATa CPEAR.

Zastita okoline

Aparat koji vise nije za upotrebu nemojte da odlazete sa obicnim
kucanskim otpadom, ve¢ na reciklaznom dvoristu. Tako éete doprineti
zadtiti okoline.

KopluaraH aitHaAa

KypaArabl ©3 KbI3METiH KepceTin To3FaHHaH KeMiH KYHAEAIKTI yi
KOKbICbIMeH bipre TacTayfa 60AmaitAbl. OHbIH, OpHbIHA OYA KypaAAbl
apHaybl XXMHaM aAaTbiH XKepre KamMTa eHAEY MaKcaTbiHa OTKI3iHi3.
CoHaa ci3 KopluaraH aiiHaAaHbl CaKTayFa cebiHi3Al Turisecis..
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Motor unit

Czesc silnikowa
Bloc motor

BAok anekTpoaBMraTeas
Motorova jednotka
Motoregység
Pohonna jednotka
Baok aBUryHa
Jedinica motora
Mootor

Motora bloks
Variklio blokas
Motorna enota
3aaBuKBaLL, BAOK
Jedinica motora
MoTop 6eAwer

On/Off button

Whytacznik

Buton Pornit/Oprit

KHorKa BKAIOYEeHMS/BbIKAIOYEHUS
Tlacitko zap/vyp

Ki-/Bekapcsolé gomb

Vypinac

KHonka YBimMK./Bumk.

Gumb On/Off (Ukljuceno/Iskljuceno)
Sisse/vilja luliti
leslegsanas/izslegsanas poga
Jjungimo/iSjungimo mygtukas
Gumb za vklop/izklop

ByToH BKA./U3KA.

Dugme za ukljucivanje/iskljucivanje
Kocy/ewipy Tyimeci



Hinged handle
Uchwyt na zawiasach
Maner rabatabil
BcTpoeHHas pyuka
Vyklopné drzadlo
Csuklés rész
Vyklopna rukovat
LLlapHipHa pyuyka
Drska
Liigendkaepide
Grozams rokturis
Atlenkiama rankena
Pregibni rocaj
LLlapHnpHa pbKoxBaTKa
Rasklopiva drska
Toncaabl TyTKa

Internal cord storage

Wewnetrzny schowek na przewod
Compartiment de stocare cablu intern
OTAeAeHMe AAS XpaHEHMe LHYpa

Vnitrni Gschovna cast

Belsé kabeltarolo

Vnitorné uskladnenie kabla

BbyaoBaHe BiaAiAeHHS AAs 36epiraHHs WHypa
Spremiste za kabel

Sisseehitatud juhtmehoidik

leksejais elektribas vada glabasanas nodalijums
Laido saugojimo skyrius

Prostor za shranjevanije kabla

OTaeAeHMe 32 CbXpaHEHMe Ha 3aXpaHBallus Kabea
Unutrasnja pregrada za kabl

ILUKi TOK CbIMbIH CaKTafbILL
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Phpg

Release button

Przycisk zwalniajacy
Buton decuplare

KHonka oTKpbiBaHUs
Uvolnovaci tlacitko
Kioldé gomb

Uvolfovacie tlacidlo
KHonka po36AoKyBaHHs
Gumb za otpustanje
Paastikunupp
Atbrivosanas poga
Atleidimo mygtukas
Gumb za locitev ohisja rezilne enote
ByToH 32 ocBoborkaaBaHe
Dugme za otvaranje
BocatatbiH Tyiime

Cutter housing
Modut tnacy
Carcasa cutit
Pexkywimin 6Aok
NozZova skrin
Vagoéhaz

Telo mlynéeka
Kopnyc

Kud¢iste rezaca
Loikuri korpus
Nazu bloka korpuss
Pjaustyklés korpusas
Ohisje rezilne enote
Kopnyc Ha pexelums 6aok
Kud¢iste rezaca
KeceTiH Kopnyc



Worm shaft
Wat slimakowy
Ax al melcului
LHek

Snekovy hfidel
Csigatengely
Zavitovy hriadel
Yeps'suHuit Baa
Spiralna cijev
Tiguvoll
Gliemezvarpsta
Sliekinis velenas
Spiralasta gred
Yepssik

Puzna vodilica
BypaAmaabl TyTKa

Cutter unit
Element tnacy
Cutit

Hox

Nozova jednotka
Vagoegység
Rezna jednotka
Pi>kyumit BysoA
Jedinica za rezanje
Loikur

Nazu bloks
Pjaustyklés blokas
Rezilna enota
PesxkeL, 6A0K
Jedinica rezaca
KeceTiH 6eAwek
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Screw ring

Pierscien mocujacy

Inel filetat
DuKcupyloLee KOAbLLO
Zajist'ovaci krouzek
Csavarmenetes gy(ri
Kruzok so zavitom
BMHTOBE KiAbLE
Navojni prsten
Keeratav kinnitusrongas
Uzskruvejamais gredzens
Tvirtinimo verzlé
Navojni obro¢

BuHTOB npbCTeH

Prsten sa navojem
BypaHaa cakuHachbl

Medium grinding disc, 4mm dia

Tarcza $rednio mielaca, otwory o $rednicy 4 mm

Disc tocare medie, 4 mm dia.

MepdoprpoBaHHbIM AUCK C OTBEPCTUSAMM CPEAHEN BEAUUMHBI
(anametp 4 mm)

Mleci kotou¢ stedni, prumér 4 mm

Kozepes finomsagu daralo tarcsa (4 mm atmérd)

Nastavec na stredne hrubé mletie, priemer 4 mm
CepeaHilt noaApibHIOUMIT AUCK, AlaMeTp OTBOpIB 4AMM
Srednji disk za mljevenje, promjer 4 mm

Keskmine hakkimisketas, labiméot 4 mm

Vidgjais griezgjdisks, diametrs 4 mm

Vidutinio smulkumo malimo diskas, akuciy skersmuo 4 mm
Plosca za srednje grobo mletje, premer 4 mm

AMCK 32 cpeAHO CMMAaHE, AMAMETHP 4 MM

Srednji disk za mlevenje, precnik 4 mm

OprTalwa TapTaTbiH AUCK, 4MM AMAMETIPAI



Coarse ginding disc, 8mm dia

Tarcza grubo mielaca, otwory o srednicy 8 mm

Disc tocare mare, 8 mm dia.

MepdopupoBaHHbIit AUCK C KPYMHBIMU OTBEPCTUAMMU
(amameTp 8 MM)

Mleci kotou¢ hruby, primér 8 mm

Durva daralé tarcsa (8 mm atmérd)

Nastavec na hrubé mletie, priemer 8 mm

I'py6uit noApiGHIOIOUMI AUCK, AilaMeTp oTBOpiB 8AMM
Disk za grubo mljevenje, promjer 8 mm

Jame hakkimisketas, 1abimo6t 8 mm

Rupjais griezgjdisks, diametrs 8 mm

Stambus malimo diskas, akuciy skersmuo 8 mm
Plosca za grobo mletje, premer 8 mm

Amck 3a rpy6o cMuAaHe, AMaMeTbp 8 MM

Disk za grubo mlevenje, precnik 8 mm

Ipi TapTaTbiH AMCK, 8 MM AMaMeTipAi

Pusher
Popychacz
impingitor
ToAKkaTeAb
Péchovac
Nyomorud
Piest
LLItoexau
Potiskivac¢
Toukur
Biditajs
Stumtuvas
Potiskalo
Taackau
Potiskivac
Urepriw
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Feeding tray

Taca podajaca

Tava de alimentare
3arpy3o4Hblit MOAACH
Podavaci zasobnik
Adagolotalca

Hrdlo mlynceka
/N\OTOK NoaAaBaHHA
Pladanj

Sisestamisalus
Padeves paplate
Tiekimo lovelis
Pladen;j

TaBa

Podlozak
TOABIKTBIPaTbIH A€reH

Separator
Separator
Separator
CenapaTop
Separdtor
Szétvalaszto
Oddel'ovac
Cenapatop
Razdjelnik
Separaator
Separators
Skirtuvas
Locevalnik
Cenapatop
Separator
AXKbIpaTKbILL



Small sausage horn, 12mm dia

Mata nasadka masarska do kietbas, srednica 12 mm

Palnie micd pentru carnati, 12 mm dia.

Maaas HacaAKa AASt UBroTOBAEHUS Koabac (anMameTp 12 mm)
Plnici nastavec maly, pramér 12 mm

Kis kolbasztdlts (12 mm atmérd)

Mala trubica pre klobasy, priemer 12 mm

Maaa BMAOBXKeHa HacaaKa AAs KoBbacok, AlameTp 12AMM
Mala cijev za kobasice, promjer 12 mm

Viike vorstisarv, libiméot 12 mm

Mazais desu radzins, diametrs 12 mm

Mazas desreliy kims$tuvas, skersmuo 12 mm

Majhna cev za klobase, premer 12 mm

Maaka ¢pyHMs 32 HaaeHULM, AMameTbp 12 MM

Mala cev za kobasice, preénik 12 mm

KiwkeHe koAbaca >kacalTbiH KepHeit, 12 MM AMaMeTIpAi

Medium sausage horn, 22mm dia

Srednia nasadka masarska do kietbas, $érednica 22 mm

Palnie medie pentru carnati,22 mm dia.

CpeAHsis HaCcaAKa AASl UBTOTOBAEHUS KOAGAC (AnameTp 22 Mm)
Plnici nastavec stfedni, primér 22 mm

Kozepes kolbasztolts (22 mm atmérd)

Stredna trubica pre klobasy, priemer 22 mm

CepeaHs BUAOBXKEHA HacaAKa AASl KOBGACOK, AilameTp 22AMM
Srednja cijev za kobasice, promjer 22 mm

keskmine vorstisary, labimédt 22 mm

Vidgjais desu rags, diametrs 22 mm

Vidutinis desreliy kimstuvas, skersmuo 22 mm

Srednja cev za klobase, premer 22 mm

CpeaHa ¢pyHMS 32 HaAEHULM, AMAMETBP 22 MM

Srednja cev za kobasice, precnik 22 mm

Oprawa koAbaca acalTbiH KepHeit, 22 MM AMAaMETIPAi
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Air outlet grooves

Rowki odpowietrzajace
Caneluri de iesire aer

MMasbl AAS BbIXOAQ BO3AYXa
Drazky vystupu vzduchu
Légkiengedd csé

Drazky pre vystup vzduchu
OTBOpU AASl BUXOAY MOBITPS
Zljebovi za protok zraka
Ohuviljumisavad

Gaisa izejas rievas

Oro iséjimo grioveliai

Zlebici za izpust zraka
M3pesn 3a Bb3AYLLHA LMPKyAaLMS
Otvori za vazduh

Aya WbiFapaTblH TeciKlue

Tagliatelle disc

Tarcza do makaronu wstazki
Disc pentru tagliatelle
AVNCK AAS AAMHHOM AQnLLu
Kotouc na tagliatelle
Tagliatelletarcsa

Disk na tagliatelly

AVCK AAS AOBrOl AOKLLMHMU
Disk za tagliatelle
Tagliatelle-ketas

Tagliatelle disks

Lakstiniy diskas

Plosca za rezance

Auck 3a TaaMaTeAn

Disk za taljatele
TarAmaTeAb Amckici



Spaghetti disc

Tarcza do makaronu spaghetti
Disc pentru spaghete
AVCK AA cnareTTH
Kotou¢ na Spagety
Spagettitarcsa

Disk na Spagety
Auck aada cnarerTi
Disk za Spagete
Spaghetti-ketas
Spageti disks
Spageciy diskas
Plosca za Spagete
Awvck 3a cnaretn
Disk za Spagete
CrareTTn Amckici

Pasta disc cleaning pin

Patyczek do czyszczenia tarczy do makaronu

Ac de curatar e disc pentru paste

[MAacTMaccoBbIi WTbIPb AASl TPOYUCTKM OTBEPCTUIA B AMCKaX
AASl MaKapoH

Jehla na cisténi kotouce na téstoviny
Tésztatarcsa-tisztito t

Cistiaci ¢ap disku na cestoviny

[MaAnyKa AAS YMLLLEHHSA AMCKY BiA MaKapoHiB

Igla za ciscenje diska za tjesteninu

Pastaketta puhastustikk

Makaronu diska tiriSanas adata

Makarony disko valymo kaistis

Igla za ciscenje plosce za testenine

MouncTBaLL, WKL 33 AMCKA 32 MAKAPOHEHU U3AEAUS
Igla za ciscenje testenine

KaMbIp AMCKiCiH Ta3aAalTbiH TyiperiL
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Cookie separator
Separator ciastek
Separator prajituri
Cenapatop AAsi NMeYeHbst
Separator susenek
Kekszszétvalasztd
Oddelovac kolacikov
Cenapatop AAs neunBsa
Razdjelnik za kolacice
Kupsise separaator
Cepumu separators
Sausainiy skirtuvas
Locevalnik za piskote
CenapaTop 32 6UCKBUTH
Separator za kekse
MeyeHbe axKbIpaTKbILL

Cookie disc

Tarcza do ciastek
Disc pentru prajituri
AMCK AA NedeHbs
Kotou¢ na susenky
Keksztarcsa

Disk na kolaciky
AUCK AAA neumBa
Disk za kolacic¢e
Kupsise ketas
Cepumu disks
Sausainiy diskas
Plosca za piskote
AMcK 32 BUCKBUTH
Disk za kekse
MNeyeHbe Auckici



Replacement gear

Wymienne koto zebate
Mecanism de inlocuire

CMeHHas BTYAKa-NMpeAOXpPaHUTEAD
Ozubené kolo na vyménu
Potfogaskerék

Nahradny prevod

3anacHuit 3y6LIIOBATUIN MeXaHi3M
Zamijenski zupcanik
Asendushammasratas

Rezerves zobrats

Atsarginé pavara

Nadomestni zobnik

PesepBHO 3b6HO KOAEAO
Zamenski zupcanik

AAMaCTbIpY KypaAbl
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Guarantee & service

If you need information or if you have a problem, please visit the Philips
website at www.philips.com or contact the Philips Customer Care
Centre in your country (you will find its phone number in the
worldwide guarantee leaflet). If there is no Customer Care Centre in
your country, turn to your local Philips dealer or contact the Service
Department of Philips Domestic Appliances and Personal Care BV.

Gwarancja i serwis

W razie jakichkolwiek pytan lub problemdw prosimy odwiedzi¢ nasza
strone internetowa www.philips.com lub skontaktowac sie z Centrum
Obstugi Klienta firmy Philips (numer telefonu znajduje sie w ulotce
gwarancyjnej). Jesli w kraju zamieszkania nie ma takiego Centrum, o
pomoc nalezy zwrdci¢ sie do sprzedawcy produktéw firmy Philips lub
do Dziatu Obstugi Klienta firmy Philips Domestic Appliances and
Personal Care BV.

Garantie si service

Pentru informatii suplimentare sau in cazul aparitiei attor probleme, va
rugdm sd vizitati site-ul Philips www.philips.com sau sa contactati centrul
de asistentd pentru clienti Philips din tara dvs. (veti gasi numarul de telefon
in brosura de garantie internationald). Daca in tara dvs. nu exista un astfel
de centruy, contactati furnizorul dvs. Philips sau Departamentul de Service
din cadrul Philips Domestic Appliances and Personal Care BV.

lapaHTHA u 06cAy>kuBaHue

AR OAYHEHNA AONOAHUTEABHOW MHPOPMALIMK MAK B CAyYae
BO3HMKHOBEHMsA NPobAeM 3ananTe Ha Beb-caiT www.philips.com man
obpatuTech B LIEHTP MoAAEp»KKM MoKynaTeAen B Ballen CTpaHe
(Homep TeaedoHa LIEHTPa YKasaH Ha rapaHTUMHOM TaAoHe). Ecan
NOAOGHbBIA LIEHTP B BalLEV CTpaHe OTCYTCTBYET, 0OpaTUTECh B MECTHYIO
TOpro.yio opraHmsaLmio Philips nan B oTaeA noaAep»KKM MoKynaTeaent
KomnaHum Philips Domestic Appliances and Personal Care BV,

Zaruka a servis

Pokud byste méli jakykoliv problém nebo byste potrebovali néjakou
informaci, navstivte webovou stranku www.philips.com, nebo
kontaktujte Informacni stfedisko firmy Philips. Adresu, telefonnf ¢isla a
dal3i spojeni na Informacni servis najdete v letacku s celosvétovou
zarukou. Pokud nenf Informacni stfedisko ve vasi zemi, mizete
kontaktovat mistniho dodavatele vyrobkd Philips nebo oddélent Service
Department of Philips Domestic Appliances and Personal Care BV.

Jotallas és szerviz

Tovabbi informaciéért, vagy probléma esetén latogasson el a Philips
honlapjara (www.philips.com), vagy forduljon az adott orszag Philips
vevdszolgalatdhoz (a telefonszam a vildg minden részére vonatkozd
garancialevélen megtalalhatd). Ha orszagdban nem mikodik ilyen
vevészolgalat, forduljon a Philips helyi szaklzletéhez vagy a Philips
haztartési kisgépek és szépségapolasi termékek Uzletaganak
vevészolgalatdhoz.

Zaruka a servis

Ak potrebujete informécie alebo mate problém, prosime vas, aby ste
navstivili webovi stranku spolo¢nosti Philips www.philips.com, alebo sa
obrétili na Centrum sluzieb zakaznikom spolo¢nosti Philips vo vasej
krajine (telefénne &islo Centra najdete v prilozenom celosvetovo
platnom zaru¢nom liste). Ak sa vo vasej krajine toto Centrum
nenachadza, obréatte sa na miestneho predajcu vyrobkov znacky Philips,
alebo kontaktujte Oddelenie sluZieb spolo¢nosti Philips - divizia doméace
spotrebice a osobna starostlivost.

lMapaHTia Ta 06cAyroByBaHHsA

Ao Bam HeobxiaHa iHGopmaLia abo y Bac BuHMKAa Mpobaema,
BiaBiAaVTe Beb-cTOpiHKY KomnaHil Philips www.philips.com, a6o
3BepHITbCA A0 LleHTpy 0bcayroByBaHHs KaieHTiB komnaHii Philips y
Bawin kpaiHi (TeAedoH MOXKHa 3HAWTW Ha rapaHTIMHOMY TaAoHI). AKWO v
Bawwin kpaiHi Hemae LieHTpy 0b6cAyroByBaHHS KAIEHTIB, 3B€PHITHCA AO
MiCLIEBOTO AvAepa abo Y BIAAIA TEXHIYHOTO OBCAYTrOBYBaHHS KOMMaHIT
Philips Domestic Appliances and Personal Care BV.



Jamstvo i servis

Ako vam je potrebna informacija ili imate problem s nekim od uredaja,
posjetite web-stranicu www.philips.com ili kontaktirajte Philips centar za
korisnike u svojoj drzavi (broj se nalazi u jamstvenom listu). Ako u vasoj
drzavi ne postoji centar za korisnike, obratite se lokalnom prodavacu
Philips proizvoda ili servisnom odjelu Philips Domestic Appliances and
Personal Care BV.

Garantii ja teenindus

Kui te vajate infot v3i on teil mingeid kisimusi, kiilastage Philipsi
veebisaiti www.philips.com voi v&tke Uhendust Philipsi
Klienditeeninduskeskusega oma riigis (telefoninumbri leiate
garantiilehelt). Kui teie riigis ei ole Kliendihoolduskeskust, pdorduge
kohaliku Philipsi toodete edasimilja poole vai votke thendus Philips
Domestic Appliances and Personal Care BV Teenindusosakonnaga.

Garantija un apkalposana

Ja nepieciesama palidziba vai informacija, Iddzu, izmantojiet Philips
timekla vietni www.philips.com vai sazinieties ar Philips Pakalpojumu
centru sava valsti (ta talruna numurs atrodams pasaules garantijas
brosira). Ja jasu valsti nav Philips Pakalpojumu centra, lGdziet palidzibu
Philips precu tirgotajiem vai Philips Majturibas un personigas higi€nas
ieri¢u nodalas pakalpojumu dienestam.

Garantija ir aptarnavimas

Jeigu jums reikalinga informacija arba iSkyla problemy, apsilankykite
Philips tinklalapyje www.philips.com arba kreipkités | jUsy Salyje esantj
Philips klienty aptarnavimo centrg (telefono numerj rasite visame
pasaulyje galiojanciame garantijos lankstinuke). Jei jisy 3alyje néra klienty
aptarnavimo centro, kreipkités | vietinj Philips pardavéja arba Philips
buitinés technikos aptarnavimo skyriy.

Garancija in servis

Za informacije ali v primeru tezav obis¢ite Philipsovo spletno stran na
naslovu www.philips.com oziroma se obrnite na Philipsov center za

pomot uporabnikom v vasi drzavi (telefonsko Stevilko najdete v
mednarodnem garancijskem listu). Ce v vasi drzavi tak$nega centra ni, se
obrnite na lokalnega Philipsovega prodajalca ali Philipsov oddelek za
male gospodinjske aparate in aparate za osebno nego.

lMapaHuMs U cepBU3HO 06CAy)KBaHe

Ako ce HyXaaeTe oT MHbOPMaLIMA AU UMaTe NpobAem, moceTeTe
MuTepHeT canTa Ha Philips Ha aapec www.philips.com namn ce
obbpHeTe kbM LleHTbpa 32 0bcAyKBaHe Ha KAveHTY Ha Philips Bbs
BallaTa CTpaHa (TeAePOHHMA My HOMEP MOXETE A HamepuTe B
MEXAYHapPOAHaTa rapaHUMOHHa KapTa). AKO BbB BalliaTa CTpaHa HAma
LleHTbp 3a 0bcAy»KBaHe Ha KAMEHTY, OGbPHETE Ce KbM MECTHMS
Tbprosel| Ha ypeau Ha Philips nan ce cebprkeTe ¢ OTaeAa 3a cepBM3HO
obcAyKBaHe Ha 6rToBK ypean Ha Philips Service Department of Philips
Domestic Appliances and Personal Care BV.

Garancija i servis

Ako su vam potrebne informacije ili imate neki problem, posetite Philips
web-stranicu na adresi www.philips.com ili se obratite Philips korisni¢koj
podrsci u svojoj zemlji (broj telefona pronadi ¢ete na medunarodnom
garantnom listu). Ako u vasoj zemlji ne postoji predstavnistvo, obratite
se ovlas¢éenom prodavcu ili servisnom odeljenju Philips Domestic
Appliances and Personal Care BV.

KeniAAiK >KaHe Kbi3meT

Erep cisre aknapat kepek 60Aca, Hemece cizpae npobaema 60Aca,
DuamnncTiH, MHTepHeT beTiHAeri www.philips.com Beb-caiTbiHa
KeAiHi3, Hemece e3iHi3AiH eAiHizaeri Duannc TyTbiHyLIbIAAp
OpTaAbifbiHa TeAepOH LLaACaHbI3 6oAaabl (OA HEMIPAI Ci3 AyHMe
Xy3i 6oMbiHWa GepireTiH KemiAAiK KiTanwacbiHaH Tabacki3). CisaiH,
eAiHizae TyTbiHywbiAap KamKkopAbik OpTaAbifbl KoK 60AFaH
KaraanAa e3iHi3AIH, KepriaikTi DUAUMNC AMAEpiHE apbi3AAHbIHbI3
Hemece PUAMNCTIH, Yire apHaAFaH KypaAAap KbI3MeT AernapTaMeHTi
>koHe XKeke Kamkop BV 6eaimiHe ap3bi3aaHbiHpI3..
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Recipes

Fresh pasta

Ingredients:

500g semolina of durum wheat

4 eggs

| tps. salt

20 g olive ol

Knead all ingredients to a regular dough.

Assemble the spaghetti or tagliatelle disc in the appliance.

Cut the dough into approx. 3cm-wide strips and feed them slowly into
the cutter housing. Use the pusher.

To prevent the pasta from sticking together it should be cooked in
boiling salted water immediately after production.

Cook for 5 minutes. Drain and stir with some oil before serving.

Pelmenis

Ingredients:

For the dough:

I kg flour (wheat)
2 glasses of water (2x 250ml)

salt

teaspoon oil

For the filling:

300g beef

300g pork

300g mutton
300g chicken

2 onions

2 cloves of garlic
pepper

| bay leave
nutmeg

salt

cream or milk

Skta

For the dough, mix flour with water, salt and oil into a soft dough
mixture. Knead on a floured surface until the dough is elastic.

For the filling, mince the different kinds of meat twice in the meat
mincer. Then add onions, garlic, nutmeg, salt and pepper. To make the
minced meat more tender and juicy, add some milk.

Take some dough and roll it into a sausage-like shape 3cm in diameter.
Divide into 3cm-thick pieces. Roll each piece until 2mm thick.

Take a glass or a cup (5¢cm in diameter) and use it to cut rounds out of
the dough.

Fill each round with | teaspoon of minced meat and then fold it into a
half-moon-shaped packet.

Pinch the edges together.

Pelmenis can be frozen to be cooked later (you can leave them in the
freezer for quite some time) or they can be cooked immediately.

To cook pelmenis, boil a large quantity of water so that the pelmenis
will not stick to each other. Add salt to the water.

Carefully drop the pelmenis into the boiling water. Don't forget to stir
from time to time. Boil for 20 minutes.

Pelmenis are served with butter.

Przepisy

Swiezy makaron

dniki:

500 g kaszy manny z pszenicy twardej

4 jajka

| tyzeczka soli

20 g oliwy z oliwek

Zagnies¢ wszystkie sktadniki do momentu uzyskania prawidtowo
wyrobionego ciasta.

Zamontuj na urzqdzeniu tarczg¢ do makaronu wstqzki lub spaghetti.
Potnij ciasto na paski szerokosci ok. 3 cm i wktadaj je powoli do modutu
tnqcego. UZyj popychacza.

Aby zapobiec sklejaniu si¢ nitek makaronu nalezy go gotowac we
wrzqcej, osolonej wodzie natychmiast po przygotowaniu.

Gotuj przez 5 minut. Przed podaniem odcedz i zmieszaj z olejem.



Pelmeni (pierozki z migsem)
Sktadniki:

D Ciasto:

| kg maki (pszennej)

2 szklanki wody (2 x 250 ml)

sol

| tyzeczka oleju

D Nadzienie:

300 g wotowiny

300 g wieprzowiny

300 g baraniny

300 g kurczaka

2 cebule

2 zabki czosnku

pieprz

| listek laurowy

gatka muszkatotowa

sol

$mietana lub mleko

> Ciasto: zmieszaj make z wodg, solq i olejem, aby powstato miekkie
ciasto. Zagniataj na posypanej maka powierzchni, az ciasto stanie sie
elastyczne.

> Nadzienie: zmiel rézne rodzaje migsa dwa razy w maszynce do migsa.
Nastepnie dodaj cebule, czosnek, gatke muszkatotowq, sél i pieprz. Aby
mielone migso byto delikatniejsze i bardziej soczyste, dodaj troche
mleka.
Wez czesc ciasta i uksztattuj z niego watek o Srednicy 3 cm.
Podziel go na kawatki o grubosci 3 cm. Rozwatkuj kazdy kawatek, aby
miat grubos¢ 2 mm.

Za pomocq szklanki lub filizanki (o Srednicy 5 cm) wytnij kétka z ciasta.

Na kazdym kétku ciasta potdz tyzeczke mielonego miesa, a nastepnie
zt6z ten kawatek ciasta na pdt tak by powstata poduszeczka w
ksztalcie potowy ksiezyca.

Palcami zacisnij brzegi, tak by dobrze sie skleity.

Pelmeni mozna zamrazad, aby pdzniej je ugotowac (mozna je

przechowywa¢ w zamrazarce dos¢ dlugo) lub mozna je od razu
ugotowac.

Aby ugotowac pelmeni, zagotuj duzq ilos¢ wody, aby sie nie posklejaty.
Posél wode.

Ostroznie wrzucaj pelmeni do wrzqcej wody. Nie zapomnij od czasu do
czasu pomieszac. Gotuj 20 minut.

Pelmeni podaje sie z mastem.

Retete

Paste proaspete

Ingrediente:

500 g gris din grau arnaut

4 oua

| lingura de sare

20 g ulei de masline

Frdmdntati toate ingredientele pdnd obtineti un aluat obisnuit.
Montati discul de spaghete sau tagliatelle in aparat.

Tdiati aluatul in fésii late de aproximativ 3 cm si asezati-le usor n
carcasa cutitului. Utilizati Tmpingdtorul.

Pentru a se evita lipirea pastelor, acestea trebuie preparate h apd
clocotitd cu sare imediat dupd ce sunt fdcute.

Gdtiti-le timp de 5 minute. Scurgeti-le si amestecati-le cu putin ulei
fnainte de a le servi.

Pelmenis

Ingrediente:

Pentru aluat:

| kg fdina (de grau)

2 pahare apa (2 x 250 ml)
sare

| linguritd ulei

Pentru umplutura:

300 g carne de vaca
300 g carne de porc
300 g carne de oaie
300 g carne de pui
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2 cepe

2 catei de usturoi
piper

| frunzd de dafin
nucsoara

sare

smantand sau lapte

>

Pentru aluat, amestecati fdina cu apd, sare si ulei pdnd obtineti un aluat
moale. Framdntati aluatul pe un blat presdrat cu fdind pdnd cdnd
acesta devine elastic.

Pentru umpluturd, tocati diferitele tipuri de carne de doud ori fn masina
de tocat. Apoi addugati cepele, usturoiul, nucsoara, sarea si piperul.
Addugati putin lapte pentru a frdgezi si a da mai mult gust cdrnii
tocate.

Luati putin aluat si rulati-l sub formd de cdrnat de 3 cm diametru.
Formati bucdti groase de 3 cm. Rulati fiecare bucatd pdnd ajunge la

2 mm grosime.

Cu un pahar sau o cand (5 cm diametru) tdiati aluatul in forme
rotunde.

Umpleti fiecare formd rotundd cu | linguritd de carne tocatd si
impadturiti-o sub formd de semilund.

Lipiti marginile.

Pelmenis pot fi congelati pentru a fi gatiti mai tarziu (fi puteti pdstra in
congelator o perioadd lungd de timp) sau i puteti gati imediat.

Pentru a-i gdti, fierbeti o cantitate mare de apd, astfel incdt acestia sd
nu se lipeascd. Addugati sare i apd.

Puneti-i cu grijd Tn apa clocotitd. Nu uitati sa amestecati din cand Tn
cdnd. Ldsati-i la fiert timp de 20 de minute.

Pelmenis se servesc cu unt.

PeuenTtbli

Cee)kne MmakapoHbl

VIHrpeaneHTbI:

- 500 r Kpynbl TBEPAOV MLWEHMLIbI

- 4anua

- | YariHas AoxKa coam

- 20 r oAvBKOBOrO MacAa

> [lepemewayime uHrpegueHmbl go 06pa308aHMs 0GHOPOGHOK MACCh.

> Ycmarosrme Ha npubop gUCK gAS NPUrOMOBAEHMA Cnaremmu A1
GAMHHOM AanLum.

> Hapexxeme mecmo Ha NOAOCKM LUMPUHOW OKOAO 3 CM 1 AKKyPAmMHO
3arpysum ero 8 pexxyLumii 6A0K. BocnoAb3yimecb moAKdmeem.

> A npegomspalleHns CAMNAHWSA MAKApOH UX cAegyem Bapumeb 8
NOGCOAEHHOM BOGE HEMEJAEHHO NOCAE U3rOMOBAEHNS.

> Bapume 5 muHym. OmKuHbme Ha gypuiaar 1 gobaBbme HEMHOIo
MAcAa nepeg mem, KaKk Nogasams HA CMOA.

MeAbMeHU
VIHrpeaneHTs:
D Tecro:

| Kr MyKu (NLIEHNYHON)

2 cTaKaHa Boabl (2 x 250 mA)
COAb

YarHasa AOXKa MacAa

D Hauunka:

300 1 roBaAMHbI
300 r cBUHMHBI
300 r 6apaHuHbI
300 r kypsTUHbI

2 AYKOBULIbI

2 3ybumKa YecHOKa
nepet|

| AaBpOBBIN AMCT
MYCKaTHbIV Opex
COoAb

MOAOKO WA CAVBKM



> [IpuromosaeHue mecma: 3amecme MyKy C BOGOW, COAbIO 11 MACAOM go
NoAydeHns Markoro mecmd. Ao nprobpemenus mecmom
3AACMUYHOCMM, 3AMELLMBAME €ro Ha NOBEPXHOCMM, NOCHINAHHOM
MYKOM.

> [puromosaeHie HauUmMHKIM: nprromosbme Gaplu 13 pasHbix copmos
MSICA, gBAXKGbI NPONYCMMB MSACO Yepes MsCcopybKy. 3amem gobasbme
AYK, YECHOK, MyCKaMHbIV 0pex, conb 1 nepetl. Ymobbl npugame papiuy
GONOAHUMEABLHYIO HEXHOCMb M COYHOCMb, MOXKHO goBasMMb HEMHOMO
MOAOKA.
Packamarime mecmo B koAbacku 3 cM 8 gnamempe.
Hapesxbme kycoukn moawmHoy 3 cM. Packamarime mecmo go
MOALMHBI 2 MM.

> C noMmolLLbIo PIOMKM MAM HALWKKM (guamempom 5 cm) Hapexxbme 13
mecma Kpyru.

> [loroxkume B Kpyr YayiHylo AOXKKy aplud, cBepHUMeE mecmo 8
KoHBEPM B (hopMe NoAyMecALd.
Caenvime Kpasi.
[TeAbMeHY MOXKHO 3aMOPO31UMb B MOPO3UABHMKE GASI NOCAEGYIOLLETO
NPUOMOBAEHIS AW CPA3Y CBAPUMB.

> Bapyme neabmern B 60AbLIOM KOAMYECMBE NOGCOAEHHOM BOGbl,
4mMobbl OHM HE CAUNAMCE.

> AKKYPAmHoO onyckayime neabMeHu 8 Kunsiiyto Bogy. [Tomelunsarime
npu sapke. Baprme 20 muHym.

> [leabMeHM N0garomcs co CAMBOYHbIM MACAOM.

Recepty

Cerstvé téstoviny

Prisady:

- 500 g hrubé mouky z tvrdé psenice

- 4 vejce

- | 1Zi¢ka soli

- 20 g olivového oleje

> Smichejte vSechny pfisady a vypracujte tésto.

> Do pfistroje namontujte kotouc na spagety ¢i tagliatelle.

> Té&sto nakrdjejte na prouZky asi 3 cm siroké a pomalu je poddvejte do
noZové skiiné. PouZivejte péchovac.

> Slepeni téstovin dohromady zabrdnite, pokud je uvatite ve vrouci osolené
vodé ihned po zhotoveni.
> Varte 5 minut. Pfed poddvdnim téstoviny osuste a promichejte s trochou

oleje.
Pelmené
Prisady:
D Tésto:

| kg mouky (pseni¢né)
2 sklenicky vody (2 x 250 ml)

sul
IZicka oleje
D Nadivka:

300 g hovéziho masa

300 g veprového masa

300 g skopového masa

300 g kurectho masa

2 cibule

2 strouzky cesneku

pepr

| bobkovy list

muskatovy ofech

sl

smetana nebo mléko

> Té&sto: Smichejte mouku, vodu, sul a olej a vytvorte jemnou téstovou
smés. Pokracujte v hnéteni, dokud nenf tésto vid¢né.

> Nddivka:V mlynku na maso namelte riizné druhy masa dvakrdt po
sobé. Pak pridejte cibuli, éesnek, muskdtovy orech, stl a pepr. Chcete-l,
aby bylo maso jemnéjsi a $tavnatéjsi, pridejte trochu mléka.
Vezméte trochu tésta a uvdlejte vdlecek o priméru 3 cm.
Rozkrdjejte jej na 3cm dily. Jednotlivé dily rozvdlejte tak, aby byly tlusté
2 mm.
Pomoci skleni¢ky nebo hrni¢ku (primér 5 cm) vykrojte z tésta kole¢ka.
Jednotlivd kole¢ka naplrite IZi¢ckou mletého masa a preloZte je tak, aby
vytvofila tvar pllmésice.

> Okrgje pfimdcknéte k sobé.
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Pelmené Ize zmrazit a vatit pozdéji (je moZné je nechat v mrazdku po
néjakou dobu) nebo je moZné je uvarit hned.

Priprava pelmeni: Uvarte velké mnoZstvi vody, aby se pelmené nelepily.

Do vody pridejte sUl.

Opatrné nasypte pelmené do varici vody. Oblas je zamichejte. Vaite 20
minut.

Pelmené poddvejte s mdslem.

Receptek

Friss tészta

Hozzavalk:

0,5 kg durumbuzadara

4 tojas

| kdvéskandl s6

2 ml olivaolaj

Az alapanyagokbdl gydirjon tésztdt.

Szerelje fel a spagetti- vagy a tagliatelletdrcsdt a késztilékre.

Vdgja a tésztat kb. 3 cm széles csikokra, majd adagolja lassan a
vdgéhdzba. Haszndlja a nyomdrudat.

A tésztdt az elkészités utdn azonnal ki kell fézni forrdsban Iévé sés
vizben, kiilénben dsszeragadhat.

Fézze a tésztdt 5 percig. Sziirje le, és tdlalds eldtt keverje 6ssze kevés
olajjal.

Pelmen
Hozzavalok:
D A tésztihoz:

| kg liszt (blza)
2 pohar viz (2 x 250 ml)

e)

teaskandl olaj

A toltelékhez:

300 g marhahts
300 g sertéshus

300 g birkahus
300g csirkehts

2 fej hagyma

2 gerezd fokhagyma
bors

| babérlevél
szerecsendid

s6

tejszin vagy tej

>

A tészta elkészitéséhez a lisztet keverje 6ssze vizzel, majd adja hozzd a
s6t és az olajat a ldgy tésztdhoz. Belisztezett fellileten dagassza amig a
tészta rugalmas.

A téltelékhez a kiilénb6z6 fajta husokat dardlja le kétszer a husdardldn.
Adja a hisokhoz a hagymdt, fokhagymdt, szerecsendidt, sét €s a borsot.
Ontsdn a keverékhez egy kevés tejet, hogy dllaga Idgyabb legyen.
Sodorjon egy kevés tésztdt 3 cm dtmérdji kolbdsz formdjura.

Ossza 3 cm vastagsdgu részekre. Az egyes darabokat nydjtsa 2 mm
vastagsdgura.

Egy (5 cm dtmérdjli) pohdr vagy csésze segitségével sztirjon ki
korongokat a tésztdbdl.

Minden korongot téltsén meg | tedskandlnyi dardlt hussal, majd
dsszehajtva Sket formdljon beldliik félhold alaki csomagokat.

A széleket dsszecsippentve tapassza dssze.

A pelmen lefagyaszthaté (mélyhiitében sokdig eltarthatd) és késébb is
megfézhetd, de azonnal is elkészitheti.

A pelmenek kif6zéséhez nagy mennyiségli vizet forraljon fel, nehogy
dsszeragadjon a tészta.A sét is adja a vizhez.

A pelmeneket dobja dvatosan forrdsban levd vizbe. Ne felejtse el
idénként megkeverni. F6zze 20 percig.

A pelmeneket vajjal tdlalja.



Recepty

Cerstvé cestoviny
Prisady:
- 500 g krupice z tvrdej psenice
- 4 vajcia
- | Cajova lyzitka soli
20 g olivového oleja
Zo surovin vymieste beZné cesto.

Do mlynceka vloZte disk na spagety alebo tagliatelly.

v vyyvy

do tela mlyn&eka. PouZivajte piest.

> Aby ste zabrdnili zlepeniu cestovin, uvarte ich v osolenej vriacej vode
hned, ako ich vyrobite.

> Cestoviny varte 5 mindit. Pred poddvanim nechajte odtiect’ a
premiesajte s troskou oleja.

Satéeky
Prisady:
D Cesto:

I kg miky (p3enicnej)
2 pohére vody (2 x 250 ml)
sol

Cajova lyzicka oleja

D Plnka:

300 g hovddzieho masa
300 g bravcoviny

300 g baraniny

300 g kuracieho mdsa
2 cibule

2 striciky cesnaku
cierne korenie

| bobkovy list
muskatovy oriesok

sof

smotana alebo mlieko

Cesto rozreZte na priblizne 3 cm hrubé pdsiky a pomaly ich vkladajte

Jemné cesto pripravite zmiesanim mky s vodou, solou a olejom. Zmes
mieste na povrchu posypanom mukou, aZ kym nebude cesto elastické.
Pinku pripravite tak, Ze dvakrdt pomeliete rézne druhy mdsa v
mlynceku. Potom priddte cibut'u, cesnak, muskdtovy oriesok, sol a ¢ierne
korenie. Aby bolo pomleté mdso este chutnejsie a $tavnatejsie, prilejte
trosku mlieka.

Zoberte trosku cesta a vyvalkajte ho do tvaru klobdsy s priemerom 3
cm.

Rozdelte na 3 cm hrubé kusky. KaZdy kisok valkajte, aZ kym
nedosiahnete hribku 2 mm.

Zoberte pohdr alebo sdlku (s priemerom 5 cm) a pouZite ju na
vyrezanie kriiZkov do cesta.

Kazdy kriZok napliite | cajovou lyZickou mletého mdsa a potom
kriZok preloZte do tvaru polmesiaca.

Okraje zatlactte k sebe.

Satéeky méZete zmrazit' a uvarit ich neskér (v mraznicke ich méZete
nechat’ pomerne dlho), alebo ich uvarit hned.

Aby ste varili $atéeky, tak nechajte zovriet’ velké mnoZstvo vody, aby sa
k sebe neprilepili. Do vody nasypte sol.

Opatrne hodte $atéeky do variacej sa vody. Z ¢asu na cas ich
nezabudnite zamiesat. Nechajte varit' 20 mindt.

Satéeky sa poddvajii s maslom.

PeuenTtu

CBaidki MaKkapoHu

[HrpeaieHTM:

500 r MaHHOT Kpynu 3 TBEPAOT MLUEHWLL

4 Anus

| 4ariHa AOXKKa COAI

20 r OAMBKOBOT OAIl

3Milaime yci npogyKmu go ymsopeHHs 3814dyiHoro micma.
Bcmarosimb y npucmpivi guck gas npuromysaqHsi gosroi AOKLWMHM abo
cnaremi.

[Topixkme micmo Ha cMy»KKM LWprHOIO NPUOA. 3 CM i NOBIAbHO
nogasavime ix y Kopnyc. Bukoprcmosyyime wmosxau.



68

> Lob makapoHu He 3aMNaucs, ix HeobxigHo Bapumu y Kun'adivi
NIGCoAeHiy Bogi 0ghasy » NiCAA BUrOMOBAEHHS.

> Bapimb 5 xBuanH. [IpoLigimb Bogy i nepeg nogaBaHHAM Ha cmin
gogarime mpoxu MAacad.

MeAbmeHi
IHrpeAieHTM:

D Ans TicTa:

| kr GopoluHa (MeHn4Horo)
2 CKAAHKM BoAM (2x 250 M)
Cinb

YarHa AOXKa OAIl

D AAS HauMHKM:

300 r AACBMUMHI

300 r cBUHMHM

300 r 6apaHuHM

300 r kypsuoro m'sica

2 UMBYAHM

2 3ybui YacHMKy

nepeLib

| AaBpOBMV AUCT

MYCKaTHUM ropix

CiAb

BepLLKKM 260 MOAOKO

> 3amicimb 60pOLWHO 3 BOGOIO, CIAMIO MA OAIEI0 gO YMBOPEHHS M'SKOro
micma. 3amilwyvime Ha npumpyLueHivi 6opoLHOM NOBEPXHI, GOKM
micmo He cmakxe eAacmuyHIM.

> AAS HAQUMHKM nepemeAimb pizHi Bugn m'aca y m'scopy6ui. [Tomim
gogayime UMbYAI, YaCHMK, MyCKaMHUIA ropix, CiAb i nepeub. LLob
3MeneHe M'sico ByAo HKHILWe ma cokoumille, gogayrime mpoxu
MOAOKG.

> BizbMimb KyceHb micma i po3kadarime 1ioro y ¢opmi Kosbackm
giamempom 3 cm.

> [loginimb Ha Wwmamkm mosLumHolo 3 cm. Po3kayarime KoxkeH WMAmok,

GOKM BiH He CMaHe 2 MM 3aBMOBLUKM.

Bisbmimb ckasiHKy abo ropHsimko (giamempom 5 cm) i Bupixkme 3
micma Kpy><Keyku.

Y KoxeH Kpy»KeqoK nokAagimb | 4aiHy AOXKy m'aca i ckaagimp
MICmo y BUIAAGI NIBMICALIA.

3aninime Kkpdi.

[eAbMeHi MOXKHA 3aMopo3umu i 38apumu nisHitle (ix MoxxHa
3AAULMMU Y MOPO3MABHIN Kamepi Ha gocumb gosri 4ac) abo
38apymu Bigpasy .

LLlo6 38apymu neAbmeHi, 3akun'smime 6aramo Bogw, LLob neAbMeHi He
3AMNaancs Mixk coboto. Bogy nocoaime.

ObepexkHo Kaagimb neabmeHi y Bogy. He 3abysavime yac Big yacy
nomitysamu. Kun'smime npomsirom 20 XBuAmH.

[eAbMeHi nogalomecst 3 MACAOM.

Recepti

Domaca tjestenina

Sastojci:

500 g krupice od tvrde pSenice

4 jaja

| Zlicica soli

20 g maslinovog ulja

Zamijesite sve sastojke u tijesto.

Stavite disk za $pagete ili tagliatelle u aparat.

[zreZite tijesto na trake Siroke priblizno 3 cm i polako ih stavijajte u
kuciste rezaca. Koristite potiskivac,

Tjestenina se treba skuhati u kipucoj posolienoj vodi odmah nakon
pripreme tijesta kako se ne bi zdlijepila.

Kuhajte 5 minuta. Prije posluZivanja ocijedite i pomijesajte s malo ulja.

Pelmenis

Sastojci:

Za tijesto:

| kg brasna (pseni¢nog)
2 ¢ade vode (2 x 250 ml)

sol

¢ajna Zlicica ulja



D Zanadjev:

300 g teletine

300 g svinjetine

300 g ovcetine

300 g piletine

2 luka

2 CesSnja cednjaka

papar

| lovorov list

muskatni orasci¢

sol

vrhnje ili mlijeko

> Za tijesto pomijesajte bra$no s vodom, soli i uljem tako da tijesto bude
mekano. Mijesite na povrsini posutoj brasnom dok tijesto ne postane
rastezljivo.

> Za nadjev dvaput sameljite razli¢ite vrste mesa. Zatim dodajte Iuk,
cednjak, muskatni oradtic, sol i papar. Kako bi mljeveno meso postalo
mekse i so¢hije, dodajte malo mljjeka.
Uzmite komad tijesta i oblikujte ga u kobasicu promjera 3 cm.

RazreZite ga u komade debele 3 cm. Svaki komad valjajte dok ne bude

debeo 2 mm.

> Uzmite &asu ili $alicu (promjera 5 cm) i pomocu nje izreZite krugove iz

tijesta.

> Svaki krug napunite | ¢ajnom Zlicicom mljevenog mesa pa ga presavijte

u polumjesec.
Stiskanjem spojite rubove.
Pelmenis moZete zamrznuti i skuhati kasnije (moZe dosta vremena
provesti u zamrzivacu) ili ga moZete skuhati odmah.

> Za kuhanje pelmenisa zakuhajte dosta vode kako se ne bi slijepio. U
vodu stavite sol.

> PaZljivo stavljajte komade pelmenisa u kipucu vodu. Ne zaboravite s
vremena na vrijeme promijesati. Kuhajte 20 minuta.

> Pelmenis se posluZuje s maslacem.

Retseptid

Virske pasta

Koostisained:

- 500g manna v&i durumnisu

- 4 muna

- | tlsoola

- 20 goliiviali

> Sotkuge koostisaineid tavaliseks tainaks.

> Paigaldage spaghetti- voi tagliatelle-ketas seadmesse.

> Ldigake tainas umbes 3 cm laiusteks ribadeks ja sisestage need
aeglaselt [dikurisse. Kasutage toukurit.

> Etvdltida pasta kleepumist Uiksteisega, tuleb see kohe pdrast
valmistamist panna keeva soolatud vette keema.

> Keetke 5 min jooksul. Kurnake ja segage enne serveerimist pastasse
natuke oll.

Pelmeenid
Koostisained:

D Taina tegemiseks:

I kg jahu (nisu)

2 klaasi vett (2 x 250 ml)
soola

Teelusikatdis oli

D Tiidiseks:
300 g loomaliha
300 g sealiha
300 g lambaliha
300 g kanaliha
2 sibulat

2 kidslaugukttnt
pipart

| loorberileht
muskaatpahklit
soola

koort v&i piima

69
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> Segage jahu veega, soola ja Gliga pehmeks taignaseguks. Sotkuge jahust
pinda, kuni tainas muutub elastseks.

> Tdidiseks segage erinevad lihasordid hakklihamasinas kaks korda.
Seejdrel lisage sibulad, kiitislauk, muskaatpdhkel, sool ja pipar. Hakitud
liha pehmemaks ja mahlasemaks tegemiseks lisage natuke piima.

> Vbtke natuke tainast ja rullige see 3-cm Idbimd6duga vorstikeseks.

> Jaotage 3-cm paksusteks loikudeks. Rullige, kuni 16igud muutuvad 2-mm
paksusteks tlkkideks.

> VGtke 5 cm ldbimddduga klaas Vvai tass ja ldigake sellega tainast
Ummargused soorikud.

> Tditke iga sorik | teelusikatdie hakklihaga ja keerake see
poolkuukujuliseks pakikeseks.

> Ndpistage ddred teineteisega kokku.

> Hilisemaks dras6omiseks voite pelmeene kiilmutada, selleks pange
need mdneks ajaks siigavkiilma voi keetke need kohe dra.

> Keetke pelmeenide kokkukleepumise drahoidmiseks suures hulgas vees.
Lisage veele soola.

»  Kukutage pelmeenid hoolikalt vette. Arge unustage neid aeg-ajalt
segada. Keetke umbes 20 minutit.

>  Pelmeenid serveerige voiga.

Receptes

Svaigi makaroni

Sastavdalas:

- 500 g cietu kviesu manna

- 4olas

I Skipsnina sals

20 g olivu ellas

Samiciet visas sastavdalas lidz ieglstat vienmeérigu masu.

lelieciet iericé spageti vai tagliatelle disku.

Sagrieziet miklu aptuveni 3 cm platds sloksnés un léni ievadiet to iericé.

Lietojiet bidrtaju.

> Lai nelautu pastai salipt, tos gatavo varitd sals tdeni talit péc
pagatavosanas.

> Variet 5 minates. Nokdsiet un pirms pasnieg§anas iejauciet nedaudz
ellas.

v v v !

Pelmeni
Sastavdalas:
D Miklai:

I kg miltu (kviesu)

2 glazes tUdens (2x250 ml)
sals

téjkarote ellas

D Pildijumam:
300 g liellopu galas
300 g cikgalas
300 g jéera galas
300 g cala galas
2 sipoli

2 kiploka daivinas
pipari

I lauru lapa
muskatrieksts
sals

kréjums vai piens

»  Miklas sagatavosanai sajauciet tdeni, miltus, sali un ellu, lidz izveidojas
miksta mikla. Miciet ar miltiem parkaisitu miklu, lidz ta kiGst elastiga.

> Pildjuma sagatavosanai divas reizes galasmasind samaliet dazadas
galas. Tad pievienojiet sipolus, kiplokus, muskatriekstu un piparus. Lai
maltd gala batu maigdka un suligdka, pievienojiet nedaudz piena.

> Nemiet gabalu miklas un saveliet to desai lidziga rulll 3 cm diametra.

> Saddliet to 3 cm garos gabalos. Ar rulli saplaciniet katru gabalu lidz 2
mm biezumam.

> Nemiet glazi vai tastti (5 cm diametrd) un ar to no miklas izgrieziet
apalus gabalus.

» Uz katra apald gabala uzlieciet | téjkaroti maltas galas un tad salociet
miklu ap galu pusméness formd.

> Sakniebiet miklas malas kopd.

> Pelmenus var varit uzreiz vai ari sasaldét, lai varitu vélak (tos var atstat
saldetava diezgan ilgu laiku).

> Pelmenu vari$anai uzvariet lielu daudzumu Gdens, lai pelmeni nesaliptu
kopd. Pielieciet Gdenim sali.



> Uzmanigi ielaidiet pelmenus verdosaja tdent. Neaizmirstiet ik pa bridim

apmaisit. Variet 20 mindtes.
> Pelmenus pasniedz ar sviestu.

Receptai

Sviezi makaronai

Sudétis:

- 500 g kvietiniy kruopy

4 kiausiniai

| arbatinis Saukstelis druskos

20 g alyvuogiy aliejaus

Sumaisykite visus produktus | vienalyte teslq.

[statykite | prietaisq lakstiniy ar spageciy diskq.

Supjaustykite teslq maZdaug 3 cm plocio juostelémis ir [étai stumkite

jas | pjaustyklés korpusq. Naudokite stumtuvq.

> Kad makaronai nesulipty, virkite juos verdanciame pastidytame
vandenyje i§ karto po pagaminimo.

> Virkite 5 minutes. Pries patiekdami nuvarvinkite ir sumaisykite su
trupuciu aliejaus.

v v v !

Koldtinai
Sudétis:
D Teslos:

| kg milty (kvietiniy)

2 stiklinés vandens (2 x 250 ml)
druska

arbatinis Saukstelis aliejaus

D |daro:

300 g jautienos
300 g kiaulienos
300 g avienos
300 g vistienos

2 svoglnai

2 Cesnako skiltelés
pipirai

| lauro lapas
muskato rieSutas
druska

grietinélé ar pienas

>

Ruo$dami teslq, sumaisykite miltus, vandenj, druska ir aliejumi, kad
gautysi minkstas teslos misinys. Minkykite ant miltais pabarstyto
pavirSiaus, kol tesla taps elastinga.

Ruo$dami jdarq, mésmaléje dukart sumaisykite jvairiy rasiy mésq.
Pridekite svogliny, ¢esnako, muskato riesuto, druskos ir pipiry. Kad mésa
baty Svelnesné ir sultingesné, jpilkite Siek tiek pieno.

Imkite Siek tiek teslos ir susukite jq | 3 cm skersmens desrelés formos
gabalél.

Padalinkite | 3 cm storio gabalélius. Kiekvienq gabalélj kociokite iki 2
mm storio.

Paimkite stikling ar puodelj (5 cm skersmens) ir juo padarykite is teslos
apskritimus.

| kiekvienq apskritimq jdékite | arbatinj Saukstelj maltos mésos, tada
uZlenkite apskritimq | pusménulio formos ,,bandeles”.

Suspauskite kra$tus.

Koldtinus galima uZSaldyti ir virti véliau ($aldiklyje juos galima laikyti ilgq
laikq) arba virti tuoj pat.

Noredami virti kolddnus uzvirinkite didelj kiekj vandens, kad koldtinai
nesulipty vienas su kitu. | vandenj jdékite druskos.

Koldtinus atsargiai sumeskite | verdant] vandenj. Nepamirskite kartais
pamaidyti. Virkite 20 minuciy.

Koldtinai patiekiami su sviestu.

Recepti

Sveze testenine

Sestavine:

500 g p3eni¢nega zdroba

4 jajca

| cajna Zlicka soli

20 g olivnega olja

Sestavine zamesite v testo.

Na aparat namestite plos¢o za spagete ali rezance.
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> Testo nareZite na 3 cm Siroke trakove in ga pocasi potiskajte v ohisje
rezilne enote. Uporabite potiskalo.

» Da se sestavine ne bi sprijemale, jih skuhajte v vreli slani vodi takoj, ko
jih pripravite.

»  Kuhgjte 5 minut. Odcedite in pred serviranjem vmesajte nekoliko olja.

Pelmenis
Sestavine:
D Za testo:

| kg moke (bele)

2 kozarca vode (2x 250 ml)
sol

¢ajna Zlicka olja

D  Zanadev:

300 g govedine

300 g svinjine

300 g ovcetine

300 g pis¢ancjega mesa
2 Cebuli

2 stroka cesna

poper

| lovorjev list

muskatni orescek

sol

smetana ali mleko

>  Moko zmeajte z vodo, soljo in oljem v rahlo testo. Gnetite ga na

povrsini, posuti z moko, dokler ne postane elasti¢no.

Za nadev v mesoreznici dvakrat zmeljite razli¢ne vrste mesa.

Vzemite nekaj testa in ga zvijte v obliko klobase s premerom 3 cm.

Locite ga na 3 cm Siroke dele. Dele razvaljajte na sirino 2 mm.

Vzemite kozarec ali skodelico (premera 5 cm) in jo uporabite za izrez

krogov v testu.

> Vsakega izmed krogov napolnite s ¢ajno Zlicko mletega mesa in nato
kroge preganite v Zepke oblike polkroga.

> Robove stisnite skupdj.

v v vy

Pelmenis lahko zamrznete za kasneje (v zamrzovalniku poc¢aka precej
¢asa) dli pa ga takoj skuhate.

Za kuhanje pelmenisa zavrite veliko koli¢ino vode, da se jed ne bo
sprijela. Vodo solite.

Pelmenis previdno poloZite v vodo. Ob&asno premesajte in kuhajte 20
minut.

Pelmenis postrezite z maslom.

PeuenTtu

nPeCHM MaKapoHeHU uspeAuna

CobCTaBku:

500 r rpuc oT TBbpAA MNiueHMLA

4 anua

| YaeHa AbXKMUKa COA

20 r 3exTUH

Omeceme BCUUKM CbCMABKM gO NOAYYABAHE HA MeCmo.
MoHmupaime B ypega guck 3a MaAMameAn MA1 3a cnaremu.
Hapeskeme mecmomo Ha msuLM ¢ NPUOAM3MMEAHA WPUHA 3 CM 1
6asHo rv BKapayime 8 Kopnyca Ha pexkelumnsi 6AOK. 13noAssarime
mAackaya.

3a ga npegomspamume CAENBAHEMO HA MAKAPOHEHUME M3gEANs, me
mps68a ga 6bgam BegHaAra ceapeHy BbB BPALIA NOJCOAEHA BOGA.
Bapeme rn 5 muHymu. 13uegeme u pasbbprarime ¢ MAako 01O
npegu cepsupaHemo um.

MeAmenu

ChcTaBku:

3a TecTtoTo:

| Kkr 6pawHo (6510)
2 vawm Boaa (2 x 250 ma)

COA

YaeHa AbXXKn4Ka OAMO

3a nMbAHexKa:

300 r Tenelko
300 r cBMHCKO



300 r oBHeLLKO
300 r nuaewko

2 TAGBU AYK

2 CKUAMAKM YeCbH
nvnep

| rapuHOB AMCT
VHAMICKO opexye

COA

CMeTaHa A MAAKO

>

3a mecmomo cmeceme 6pALHOMO € BOGA, COA M OAMO gO NOAYHABAHE
Ha meka mecmsHa cmec. Omeceme ro 8bpxy HabpalHeHa
NoBbPXHOCM go NprgobrsaHe Ha eAacmMmuYHOCM.

3a nbAHEKA cMeAeme gByKPAMHO pA3AMYHMME BMJOBE MECO B
Mecomeraukama. Creg mosa gobaseme AyKd, YeCbHA, MHGUIACKOMO
opexye, CoAma 1 nunepd. 3a ga CmMaxe Mecomo NO-HEXKHO 1 COYHO,
nprbaseme MAAKo MASIKO.

Bsememe manko mecmo 1 ro pasmeceme Ha kebanye ¢ guamembp
OKOAO 3 CM.

Pazgeneme ro Ha napyeHua ¢ gebeanHa 3 cM. Paameceme scsako
napyerLe go gebearHa 2 Mm.

Bsememe yawa man Kynuuka (¢ gnamemnp 5 cm) 1 ¢ Hes ompexkeme
Kpbryema om mecmomo.

Hamarkeme scsiko om kpbryemama ¢ | 4aeHa AbKUYKA CMASHO MECO
1 1o 3aBuime B NOAYKDBI.

[prmucHeme kpamiwama.

[eameHnme moram ga ce 3ampasssam 3a BapeHe NO-KbCHO
(Moxxeme ga rv ocmasvme Bb8 pp13ep 3a gbAro Bpeme) 1A ga
6vgam ceapeHu BegHard.

3a BapeHe Ha NEAMEHMME CAOXKeME ga KUNHE NO-TOAAMO KOAMYECMBO
B80ga, 3@ ga He 3aAensam. Aobaseme coA Bb8 Bogamd.

BH1MamenHo nycHeme neAmeHmnme Bbs Bpsillama soga. He
3abpasavime ga pasbbpkeame om speme Ha speme. Bapeme 8
npogbnxkerne Ha 20 MuHymm.

[Teamerume ce cepaupam ¢ macao.

Recepti

Domaca testenina

Sastojci:

- 500 g krupice od tvrde psenice

- 4jajeta

- | kaSicica soli

20 g maslinovog ulja

Zamesite sve sastojke u testo.

Na aparat montirajte disk za $pagete ili taljatele.

Testo isecite na trake Siroke oko 3 cm i polako ih potisnite u kuciste

rezaca. Koristite potiskivac,

> Testeninu treba skuvati u kipucoj posoljenoj vodi odmah nakon
pripreme, tako da se ne zalepi.

> Kuvajte 5 minuta. Pre posluzivanja osusite i pokvasite sa malo ulja.

v vy

Pelmenis
Sastojci:
D Za testo:

| kg brasna (pseni¢nog)
2 Case vode (2x 250 ml)
so

kasicica ulja

D Zanadev:

300 g govedine

300 g svinjetine

300 g ovcetine

300 g piletine

2 luka

2 ¢ednja belog luka
biber

| list lovora

muskatni oras¢i¢
so

pavlaka ili mleko
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Da biste izradili testo, pomesajte brasno sa vodom, soli i uljem i izradite
meko testo. Mesite na povrsini koju ste posipali brasnom sve dok testo
ne postane elasti¢no.

Za nadev dvaput sameljite razli¢ite vrste mesa u aparatu za mlevenje
mesa. Zatim dodajte luk, beli luk, muskatni ora$¢ic, so i biber. Da bi
mleveno meso bilo mekanije i so¢nije, dodajte malo mleka.

Uzmite deo testa i od njega napravite kobasicu pre¢nika oko 3 cm.
Podelite je u komade Siroke 3 cm. Svaki komad valjajte dok ne bude
debeo 2 cm.

Uzmite &adu ili Soljicu (pre¢nika 5 cm) i pomocu nje isecite testo.
Svako iseceno parce ispunite | kadi¢icom mlevenog mesa i zatim ga
savijte u paketi¢ u obliku polumeseca.

Spojite ivice.

Pelmenis moZe da se zamrzne i kuva kasnije (moZe dosta dugo da stoji
u zamrzivacu) ili se moZe kuvati odma.

Za kuvanje pelmenisa potrebna vam je velika koli¢ina kipuce vode da
se komadi ne bi zalepili. U vodu dodajte so.

PaZjjivo ubacite pelmenis u kipucu vodu. Ne zaboravite povremeno
promesati. Kuvajte 20 minuta.

Pelmenis se posluZuje sa buterom.

IKZ | PeuenTep

Tywnapa
VHrpeapneHTTep:

D Kambip xacay yLwiH:
1 Kr. yH (Buaan)

2 cTaKaH ¢y (2x 250mA.)
Ty3

LLlon Kacblk Mai

D Typama xkacay yLiH:

300 rp. coiibp eTi

300 rp. wolwka eTi

300 rp. ko eTi

300 rp. Tayblk eTi

2 nmas

CapbIMcaKTbIH 2 BeAiri

BypbiL

1 AaBp *arblparbl

MycKaT »KaHFarbl

TY3

Kalnmak Hemece cyT

> Kambip »acay yuwiH, yHgbl CyMeH apAaCmbipbin, XyMCAK Kamblp
HAHbIHA My3 »aHe Mai canbiHbi3. Ceiimin, meric »kepre yH ceyin
KaMbIp YKyMCAK GOAFAHLIA MAEH3.

> Typama >kacay yuwiK, em mapmambiHMeH ap mypAi emmi exi pem

mapmein warapbiHbiz. Cermin Nias, CapbIMCak, MyCKam »aHFarbiH

JKaHe my3 beH bypbill KOCbIHbI3. Typama 0gaH ga »yMCaK oHe

LWbIPbIHGbl BOAY YILIH KilIKEHE CYm KOChIHbI3.

MaHa nicken nacra > KywkeHe Kambipgbl aAbin, KOABACKA CeKiAgi emin wamameH 3 cm.
WHrpeanerTTep: guamemipAi emin ecixis.

-500 rp yHTaK xapma > OHbl 3 cM. KaabiH y3iMgepre BeAH3. Op Y3iMgi 2 MM. KaAbIHGbIKKA
-4 HYMBIPTHA GeviiH KMIHI3.

-lw vieackik Tys > CmakaH Hemece Kpy»KKaHbl aAbin (5cM. gnamemipime), oHbIH
-20 rp 39MTYH Manbl KeMeriMeH KaMbIPGaH geHreAekmepgi Kecin aAbIHbI3.

> DapAbIK MHTPEANEHTTEPAI SACTTEN Kamblp PETIHAE MAEHI3. > Op 6ip geHreaek Kambipra 1 wali KAcblKk mypama canoin,

> Kypasra cnareTti HemMece TarAamateAb AMCKiAepiH OpHATbIHbI3.

a ) : OHbIH KMEeKMePIH Kapmbl aii mapisgec emin KaAMa peminge
»  KamblpabllwamameH 3 cM. EHAl eTimxonakTapra Kecin, KeceTiH Koprycka

I XKANCHIPBIHBI3.
MMMEH CaAbIM OTbIPbIHBI3. VITEPrilLTi KOAAAHBIHBI3. > EKi KwbiH 6ip GipiHe KOCIN XKaNChipbIHbI3.
> [MacTaHbl 6ip BipiHe *abbIChiN KAAMAC YLLIH, OHbI Kacay CaAbiM, KaiHaFaH > KefiiHipek acwin ey yuwiH mywnapansi My3gamKbilKa caabin

TY3AbI CyA@ MICIPY KEpPEK.

My3gamyra 60Aagel (OHbI My3gamkbiwma 6ipaz yakbimka geiH
» 5 MUHYT 60Vibl KarHaTbiHbI3. Cy3iM aAbin, KilIKeHe MaiMeH apAaCTbIPbiHbI3,

cakmayra 6oAagbl) Hemece OHbl bipgeH ackin »keyre ge 60AAgbi.

> Tywnaparbl acy ywin Kebipek ¢y KarHamy Kepek, coHga oaap 6ip
6ipiHe »xabbicbin Kaamarigbl. Cyra my3 KOChbIHbI3.

»  TywnapaHbl abasiran KaiHan »KamKka CyFa CanbiHbi3. AHGa-caHga
apAacmbipygbl yMbimnaxbi3. 20 MitHym KaiHambiHbI3.

> Tywnapa mMaimeH yCbiHbIAdgbI.
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Troubleshooting

Problem Solution

The appliance The non-resettable glass fuse has probably cut off the

suddenly stopped power supply to the appliance to prevent it from

running overheating. |) Press the on/off button. 2) Unplug the
appliance. 3) Take the appliance to a Philips service
centre to have the fuse replaced.

Can | also mince
bones or bacon rind
with the meat mincer?

No, you can't!

The meat looks as if it Check whether the cutting edges of the cutter unit are
has been 'pressed pointing outwards.

through' rather than

minced.

The metal parts of the You should clean all metal parts by hand.
meat mincer look
rusty.

Is it possible to mince
frozen meat with the
meat mincer?

No, this is not possible! Always defrost meat before
mincing it with the meat mincer.

| need a very high
force to attach the
cutter housing onto
the motor unit.

You have closed the screw ring very thight. Loosen it a
little bit and than you can attach the cutter housing
very easily. After attaching you have to close it again.

Rozwiazywanie probleméw

Problem Rozwiazanie

Urzadzenie nagle
zatrzymato sie.

Jednorazowy, szklany bezpiecznik prawdopodobnie
odciat doptyw pradu do urzadzenia, aby zapobiec jego
przegrzaniu. |) Nacisnij wytacznik. 2) Wyjmij wtyczke
urzadzenia z gniazdka elektrycznego. 3) Zanie$
urzadzenie do serwisu Philipsa w celu wymiany
bezpiecznika.

Problem Rozwiazanie

Czy mozna zemle¢ w  Nie, nie moznal
maszynce do migsa

kodci lub skérke z

bekonu?

Migso wyglada
bardziej na
,,przecisniete’ niz
zmielone.

Sprawdz, czy ostrza elementu tnacego zwrdcone sa na
zewnatrz.

Metalowe czesci
maszynki do migsa
wygladaja, jakby byly
pokryte rdza.

Wyczys$¢ recznie wszystkie metalowe czesci.

Czy mozna mieli¢ w
maszynce zamrozone
mieso?

Nie, nie moznal Zawsze przed mieleniem migsa w
maszynce nalezy je rozmrozi¢.

Musze uzyc¢ sity, zeby
zamontowa¢ modut
tnacy na czesci
silnikowej.

Pierscien mocujacy zostat przykrecony zbyt mocno. Po
jego poluzowaniu zamocowanie modutu tnacego
bedzie bardzo proste. Po zamocowaniu modutu nalezy
g0 zamknac.

Depanarea

Problema Solutie

Aparatul s-a oprit Siguranta fuzibild a intrerupt probabil alimentarea cu

brusc. energie electricd a aparatului pentru a preveni
supraincdlzirea acestuia. |) Apdsati butonul
Pornit/Oprit. 2) Scoateti aparatul din prizd. 3) Duceti
aparatul la un centru de service Philips pentru a va
nlocui siguranta.

Pot sd toc oase si
sorici cu ajutorul
masinii de tocat?

Nu, nu puteti!

Carnea aratd mai mult Verificati daca marginile tdioase ale cutitului sunt
presatd decat tocatd.  orientate In afara.



Problema

Solutie

Componentele Trebuie sa curdtati manual toate componentele
metalice ale masinii de  metalice.
tocat par ruginite.

Pot sd toc carne
congelatd cu ajutorul
masinii de tocat?

Nu, acest lucru nu este posibill Decongelati carnea
fnainte de a o toca In masina de tocat.

Este necesara multa Ati strans inelul filetat prea tare. Slabiti-l putin si apoi
fortd pentru montarea veti putea monta carcasa cutitului foarte usor: Dupa
carcasei cutitului pe montare trebuie sa 1l strangeti din nou.

blocul motor:

Mowmck u ycTpaHeHue HeMCﬂPaBHOCTeﬁ

HeuncnpasHocTtb Cnoco6bl pelwexus

[prbop BHe3anHo
nepecTaA paboTaTb

BoamorkHo, cpaboTan nAaBKMi MpeAOXpaHUTEeAb,
npeAoTBpaLLaloL neperpes npubopa. |) Haxmnre
KHOMKy BKAIOUeHMs/BbIkAIoUeHs. 2) OTkAaouMTe
npubop oT 3neKkTpoceTw. 3) AAS 3ameHbl
NpeAOXpaHUTEAss OOpaTUTECh B CEPBUCHBIN LIEHTP
Philips.

MoXHO AM HeT, HeAb3s!
nepeManbiBaTh B
MSACOPYOKe KOCTMN WAK

LIKYPKy 6ekoHal

Msico ckopee
BBIAAAUT MSATBIM, YeM
Pa3MOAOTBIM B
MsicopybKe.

MpoBepbTe, 0BpaLLEHb! AW HAPYXKy PEXKYLLME KPOMKM
HOXa.

HeobXoAMMO OUUCTUTL METAAMYECKNE YacTu
BPYUHYIO.

MeTaamueckne
AETaAU MSICOPYOKM
BBIASIASIT PXKABbIMM.

MosHO A Her, 3Toro aAenatb Heabss! [epea npuroTosAeHviem
nepemanbiBaTh B dapla MACO HEOBXOAVMMO PasMOpPO3NTh.
MsICOpybKe

3aMOPOXKEHHOE msco?

HeucnpasHoctb Cnoco6bl pewieHus

AAs NprcoeAnHeHus
pexyLlero baoka K

@MKCMPY!OU.[EE KOAbLLO 6bIAO MPUKPYHEHO CAMLLKOM
CMABbHO. HemHoro oTeBuHTUTE d)MKcmpmeee KOAbUO,

6/\OK>/ YTO AACT BOSMOXXHOCTb C ACMKOCTbLIO MPUCOCANHUTD
SAEKTPOABUraTEAA pe)«ymmvﬁ 6n0K. MNocre MPUCOEAMHEHNA CHOBA
MPUXOANTCA 3aTAHNTE q)l/IKCI/IPYIOLLlee KOAbLIO.

NPUKAAABIBATD
CAVILKOM BoAbLLIOE
yCAve.

Reseni problému

Problé Reseni

Pristroj nahle prestal
pracovat.

Neobnovitelnd, sklenéna pojistka pravdépodobné
odpojila pristroj ze sité, aby nedoslo k jeho prehrati.
|) Stisknéte tlacitko zap/vyp. 2) Odpojte pristroj ze
sité. 3) Odneste pristroj do servisniho stfediska firmy
Philips. Zde bude vyménéna pojistka.

Lze mlit v mlynku na ~ Nelze!
maso kosti nebo
slaninu?

Zkontrolujte, zda brity noZzové jednotky sméruji
smérem ven.

Maso vypada spiSe
jako rozmackané nez
rozemleté.

Kovové dily mlynku na  VSechny kovové dily je tfeba odistit rucné.
maso zacinaji rezivét.

Lze mlit v mlynku na
maso zmrazené maso!

Ne, to nenf mozné! Vzdy pred mletim maso rozmrazte.

K pripevnéni nozové
skiiné na motorovou
jednotku je nutné

vynalozit velkou sflu.

Zajistovaci krouzek je prlis utazeny. Trochu jej povolte
a pripevnéni nozové skiiné bude mnohem snazsi. Po
pripevnéni je nutné krouzek opét dotahnout.



Hibaelharitas

Probléma Megoldas

A készllék hirtelen Az Uvegtestes olvadébiztositék valdszinlileg

ledll megszakitotta az dramellatast, hogy megakadalyozza a
készilék tiimelegedését. I) Nyomja meg a be-
/kikapcsolé gombot. 2) Aramtalanitsa a készlléket.
3) Vigye el a készliléket egy Philips szervizbe, és
cseréltesse ki a biztosftékot.

A hisdaréléval lehet
csontot vagy
szalonnahéjat is &rulni?

Nem, nem lehet!

A hus Ugy néz ki,
mintha ,,atsajtoltak
volna" és nem gy,
mint a daralt his.

Gy6z&djon meg arrdl, hogy a vagbegység vagdélei
kifelé mutatnak.

A hlsdaralé fém
részei rozsdasnak
tlnnek.

A fém részeket kézzel meg kell tisztitani.

Lehet fagyasztott hist Nem. Mindig olvassza fel a hust, miel6tt ledardlnd a
dardlni a hisdardléval? - készilékkel.

A vagohazat csak nagy Nagyon szoros a csavargy(rd. Kicsit lazitsa meg, és
erd kifejtésével tudom ekkor nagyon kénnyen fel tudja erdsfteni a vagohazat.
a motoregységre Ezutén ismét erdsftse meg.

erdsfteni.

Riesenie problémov

Problém Riesenie

Zariadenie nahle
prestane pracovat

Sklenena poistka pravdepodobne prerusila privod
energie do zariadenia, aby zabranila jeho prehriatiu.

I) Stlacte vypinac. 2) Odpojte zariadenie. 3) Zariadenie
zaneste do Servisného strediska spolo¢nosti Philips, kde
vam poistku vymenia.

Mbzem v mlynceku na  Nie nemézete!
mdso pomliet’ aj kosti
a kozu zo slaniny?

Problém Riesenie

Méso vyzerd, ako by Skontrolujte, & rezné hrany noza smeruji von.
ste ho skor pretladili,
nez pomleli.

Kovové slciastky
mlynéeka na madso
vyzeraj byt zajdené.

Kovové stciastky mlynceka musite umyvat' rucne.

MbZzem pouzit
mlyncek na méso na
mletie mrazeného
mdsa’

Nie to nie je mozné! Pred mletim v mlynceku na méso
musfte mrazené maso nechat' vzdy rozmrazit.

Pri nasadzovanf tela
mlynceka na pohonnl
jednotku musite
pouzit' vacsiu silu.

Kriizok so zavitom ste velmi silno zaskrutkovali. Trochu
ho uvolnite, potom budete moct' telo mlynéeka lahko
nasadit. Po nasadeni tela mlynceka, musite krizok
riadne utiahnut.

YcyHeHHA HecnpaBHOCTeN

Mpo6aema BupiweHHs

MeTaAesi YaCTUHM Vci METaAeBi YaCTUHM HEOOXIAHO UNCTUTH PyKamM.
M'AcCOpyOKM
BUMSARIOTH IPXKaBUMM.

Y1 MOXKHa MOAOTY Y
M'AcopyOui
3aMOpOXKeHe M'Aco?

Hi, uboro pobuTi He MoxHal 3aBXAM po3MOpOXKyHTE
M'AICO MepeA, TUM, AK MOAOTU OO Y M'ACOpY6LI.

M'aco suransae
cKopilue
"NpouaBAeHNM", Hi>K
MOMEAEHUM.

[NepesipTe, un Kpai pixky4oro By3Aa NokasyloTb
Ha30BHI.

MeTaAeBi YacTuHM
M'AcopyOKu
BUMAAQIOTb IPXKaBUMM.

Vci METaAeBi YaCTUHW HEOBXIAHO UNCTUTH PyKaMu.

Y1 MOXHa MOAOTH Y
Mm'sicopy6LL
3aMOpOXKeHe M'Aco!

Hi, uboro pobuTH He MoxHal 3aBKAM PO3MOPOXKYITE
M'AICO MepeA TUM, K MOAOTH HOro Y M'sicopybLi.



Mpo6aema

AAst TOrO, Wob
BCTaBMTH KOPMYC Y
BAOK ABWIYHA,
NOTPIGHO AOKAACTH
AYIE BEAVKUX 3YCHAb.

BupiweHHn

[BMHTOBE KiAbLIE HAATO LWIABHO 3aKpuTeE. TPOLLKM
nocAabuBLLM 110Tro, Bit 3MOXKeTe Ayxke Aerko BCTaBUTM
Kopnyc. [MicAs LbOro 3HOBY LWIABHO 3aKPUITE KiAbLie.

Rjesavanje problema

Problem

Aparat je iznenada
prestao raditi

Mogu li se u nastavku
za mljevenje mesa
mljeti kosti ili koZa od
slanine?

Meso izgleda kao da je

'izgnjeceno' a ne
samljeveno.

Metalni dijelovi
uredaja za mljevenje
mesa izgledaju
korodirano.

MoZe li se u nastavku
za mljevenje mesa
mljeti smrznuto meso?

Moram vrlo jako
pritisnuti kuciste
rezaca kako bi se
pricvrstilo na jedinicu
motora.

Rjesenje

Fiksni stakleni osigurac je vjerojatno prekinuo napajanje
kako bi se sprijecilo pregrijavanje aparata. |) Pritisnite
gumb za ukljuivanje/iskljucivanje. 2) Izvucite utikal iz
uticnice. 3) Aparat odnesite u Philips servis na zamjenu
osiguraca.

Ne mogul

Provjerite jesu li ostri bridovi jedinice za rezanje
postavljeni prema van.

Sve metalne dijelove trebate distiti ru¢no.

Ne, to nije moguce! Meso uvijek odmrznite prije
mljevenja.

Precvrsto ste zatvorili navojni prsten. Malo ga olabavite
i tada Cete moci vrlo lako pri¢vrstiti kuciste rezaca.
Nakon pric¢vrscivanja ga morate ponovno zatvoriti.

Veaotsing

Hiire Kérvaldamine

Seade jddb jdrsku
seisma

Kas tohib Iabi
hakklihamasina ajada
ka konte voi
peekonikamarat?

Hakkliha paistab vélja
nagu oleks pressitud,
kuid mitte hakitud.

Hakklihamasina

metallosad on roostes.

Kas hakklihamasinas
tohib hakkida
kilmunud liha?

L&ikuri korpuse
mootorisektsiooni
kilge panemiseks on
vaja rakendada vdga
tugevat jdudu.

Ulekuumenemise valtimiseks Itlitas taaskasutamiseks
kolbmatu sulavkaitse ilmselt seadme toite valja. |)
Vajutage sisse/vélja lulitile. 2) Témmake pistik pesast
vdlja. 3) Kaitsme vahetamiseks viige seade Philipsi
hoolduskeskusesse.

Ei, te ei tohi seda tehal

Kontrollige, kas 16iketera servad on p&dratud
vdljapoole.

Peaksite kéik metallosad kdsitsi puhastama.

Ei, seda ei tohi teha! Alati sulatage kilmunud liha enne
hakklihamasinas hakkimist Ules.

Olete kinnitusronga vdga kdvasti kinni keeranud.
Lodvestage seda natuke, siis saate ka I&ikuri korpuse
kergesti kiilge panna. Pdrast kilge panemist, keerake
see uuesti kinni.

Kltimju novérsana

Probléma Atrisinajums

lerice péksni parstaj
darboties

Varbit neatiestatamais drosinatajs stikla korpusa ir
atslédzis ierices elektrisko barosanu, lai pasargatu to no
parkarsanas. |) Nospiediet ieslégSanas/izslégsanas pogu.
2) Izvelciet ierices elektribas vada spraudni no
kontaktligzdas. 3) Nogadajiet ierici Philips pakalpojumu
centra, lai nomainttu drosinataju.



Probléma Atrisinajums

Vai galasmasina drikst ~ NE&, nedrikst!
malt arT kaulus un
bekona adu?

Gala izskatas 13, it ka Parbaudiet, vai nazu asmenu griezéjskautnes ir vérstas
bltu nevis samalta, bet uz arpusi.

izspiesta cauri

galasmasinai.

Galasmasinas metala
dalas izskatas
sarlséjusas.

Vajag visas metala dalas ar roku notirit.

Vai galasmasina drikst
malt sasaldé&tu galu?

NE, nedrikst! Pirms malsanas galasmasina vienmér
atkausgjiet galu.

Man ir japielieto spéks, Jds esat noslédzis uzskrivéjamo gredzenu parak ciesi.

lai pievienotu Palaidiet to nedaudz valigak un tad varésit viegli
griez&jdisku motora pievienot griezéjdisku. PEc pievienosanas jums tas ir
blokam. atkal janoslédz.

Trikéiy nustatymas ir Salinimas

Triktis Sprendimas

Prietaisas staiga Neatstatomas stiklinis saugiklis veikiausiai atjungé

nustojo veikti elektros tiekima prietaisui, saugodamas jj nuo
perkaitimo. |) Paspauskite jjungimo/ijungimo mygtuka.
2) Atjunkite prietaisa nuo elektros tinklo. 3) Nuneskite
prietaisa j Philips priezidiros centra, kad pakeisty saugiklj.

Ar galima mésmale
malti kaulus ar mésos
odeles?

Ne, negalimal

Mésa atrodo taip, lyg
blty ,,perspausta”, o
ne sumalta.

Patikrinkite, ar pjaustyklés bloko pjovimo aSmenys
nukreipti j iSore.

Metalinés mésmales
dalys atrodo
aprudijusios.

Rankomis nuvalykite visas metalines dalis.

Triktis

Sprendimas

Ar galima mésmale
malti susaldyta mésa?

Ne, tai nejmanomal Prie$ maldami mésa mésmaléje
bitinai ja atsildykite.

Labai stipriai priverzéte tvirtinimo verzle. Siek tiek ja
atlaisvinkite ir pjaustyklés korpusa galésite pritaisyti
labai lengvai. Pritaisg, tvirtinimo verZle vél turésite
uzsukti.

Norint pjaustyklés
korpusg pritaisyti prie
variklio bloko reikia
daug jégos.

Odpravljanje tezav

Tezava Resitev

Aparat je nenadoma
prenehal delovati

Po vsej verjetnosti je neponastavljiva in na tok
obcutljiva steklena varovalka prekinila dovod elektri¢ne
energije aparatu, da se ta ne bi pregrel. |) Pritisnite
gumb za vklop/izklop. 2) Izklopite aparat. 3) Aparat
prinesite na Philipsov servis, kjier vam bodo zamenjali
varovalko.

Ali lahko z
mesoreznico meljem
tudi kosti in kozo
slanine?

Ne, ne smete!

Meso izgleda stisnjeno  Rezilni robovi enote naj bodo usmerjeni navzven.
in ne zmleto.

Kovinski deli Vse kovinske dele Eistite ro¢no.
mesoreznice so

zarjaveli.

Ali je z mesoreznico
mogoce mleti
zamrznjeno meso?

Ne, ni mogoce! Pred mletiem z mesoreznico meso
vedno odtalite.

Za namestitev ohija
rezilne enote na
motorno enoto je
potrebna zelo velika
sila.

Navojni obro¢ ste privili premo¢no. Zrahljajte ga in
ohije rezilne enote boste lahko brez tezav namestili.
Po namestitvi ga ponovno zaprite.



OTcTpaHABaHe Ha HEU3MPABHOCTH

Mpo6aem Pewenne

VPeAbT 13BEAHBK EAHOKpATHUAT CTbKAGH MPeAMNasnTeA BEPOATHO e

cnps NPEKbCHAA eA. 3aXPaHBAHETO Ha YPeAa C OMAeA,
npeAoTBpaTsBaHe Ha NperpssaHeTo My. |) HatucHeTe
ByTOHa BKA/M3KA. 2) VI3KAIOUeTE LienceAa OT KOHTaKTa.
3) 3aHeceTe ypeaa B cepsu3 Ha Philips 3a cmsHa Ha
NpeAnasuTeAs.

Mora A1 A2 CMUAGM He, He moxkeTe!
KOCTU MAM KOXaTa Ha
CAaHMHa C

MecomeAayKarTal

KamaTta msmerkaa
roseye Kato
CMaYKaHa, OTKOAKOTO
KaTo CMASHA.

[posepeTe Aaan pexelumTe ppboBe Ha pexelms
GAOK Ca HaCOYEH HaBbH.

MeTaAHWTe YacTu Ha
MecoMeAavKaTa
N3IASKAAT
PBXKAACAAN.

TPH6Ba Aa Mo4YnCTBaTE BCUYKM METAAHU HaCTK PBYHO.

Moxxe An Ad CE MEAU
3aMpaseHo Meco C
MecomMenavraral

He, He e BbamoxHO! BiHary pasmpasssanite mecoto,
NpeAv Ad ro MeAUTe C MecoMeAayKaTa.

HeobxoavMa e AocTa  3aBUHTWAM CTE BUHTOBMS MPbCTEH MPEKAAEHO CUAHO.
roAdma cvAa 3a /KO ro pasxAabeTe 1 TOrasa LUEe MOXETE MHOTO
3aKpernBaHeTo Ha AECHO Aa 3aKpenuTe Kopriyca Ha pexkelums 6aoK. Caea,
KOPIyca Ha PeXelLLyst  3aKperBaHeTo Lue TPSbBa Ad ro AO3aBUHTHTE.

BOAOK KbM

33ABVKBALLMA BAOK.

Resavanje problema

Problem Resenje

Aparat je odjednom
prestao da radi

Stakleni osigurac koji se ne moze resetovati je
verovatno prekinuo napajanje aparata da bi se sprecilo
pregrevanje. |) Pritisnite dugme za
ukljucivanje/iskljucivanje. 2) Iskljucite aparat iz napajanja.
3) Aparat odnesite u Philips servisni centar gde ¢e mu
zameniti osigural.

Da li u ovom aparatu  Ne, ne moZete to uraditi!
mogu samleti i kosti ili

koru slanine?

Meso izgleda kao da je Proverite da li su ostrice rezaca okrenute prema spolja.
‘cedeno’, a ne
mleveno.

Metalni delovi masine  Sve metalne delove trebate istiti ru¢no.
za mlevenje mesa

izgledaju zardalo.

Da li u ovom aparatu
mogu samleti
zamrznuto meso?

Ne, ne mozete! Meso uvek odmrznite pre mlevenja u
aparatu.

Moram jako da
pritisnem kuciste
rezaca na jedinicu
motora.

Prejako ste zatvorili prsten sa navojem. Olabavite ga
malo, tako cete modi lakSe da pricvrstite kuciste rezaca.
Zatim ga morate ponovno zatvoriti.



AkayAbIKTapAbl Taby

[Mpobaema Lewwim

Kypaa asik acTbiHaH
TOKTan KaAAbl

CyiekTep MeH
KaKTaAFaH LUOLLIKA
TOCiHiH, KabbIfblH €T
TapTKbILWMNEH TapTyFa
60Aa ma?

ETTiH, TYpi TapTbiAFaH
€T eMeC, MbIXKbIAFaH eT
CUSAKTBI.

ET TapTKbILWTbIH, METaA
GeALLeKTepiH TOT
6achbin KeTKeH.

MysaaTbiAFaH eTTi eT
TapTKbILTaH ©TKi3yre
60oAa ma?

KeceTiH opbiHABI
SAEKTPOKO3FAATKbILLI
GAoriHe OpHaTy YLUiH,
©TTe KaTThl Kyw
KepeK 60AbIN Typ.

KaiTaaaH KOCbIAMaNTbIH, TOK AQTUMFiH TEKCEpPETIH
SMHEeK TeXerilli KyPaAAbIH, KaTTbl bICbIM KETYiHeH
CaKTan KaAy YLUiH TOK 6epyiH TOKTaTKaH 6oAap.

1) Kocy /ewwipy TyiMeciH 6acbiHbI3. 2) Kyparabl
TOKTaH CybIpbiHbi3. 3) Kypaarabl duannc KbismeT
OPTaAbIfblHa aMapbiHpI3, OAAP Ci3re TexeyilliH
aAMacTbIpbin 6epeai.

Kok, 6oAmManabl!

KeceTiH MbllWakTbiH, Kecep »KMeKTepi CbIpTKa Kapan
TYp Ma.

Ci3 6apAblK MeTaA GOALLIEKTEPAI KOAMEH
Ta3aAayblHbl3 KEpEK.

Kok, oA MyMKiH emec! ETiHi3 My3aaTbiaFaH 6OACa,
OHbl TapTap aAAbIHAA MIHAETTI TYPAE epiTiHi3.

Bypaybil cakvHacbH ThIM KaTTbl Gypan
»ibepreHcis, KilukeHe 60caTblHbI3, COHAA OHb
KeceTiH OpbIHFaH)Ke iA OpHaTa aAaTbiH 6oAaCbI3.
OpHaTbin 60AFaHHaH COH, OHbl KaiTaAaH Xaby
Kepek.
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