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6 ENGLISH

Introduction

Congratulations on your purchase and welcome to Philips! To fully benefit from the support that
Philips offers, register your product at www.philips.com/welcome.

General description (Fig. 1)
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Important
Read this user manual carefully before you use the appliance and save it for future reference.

Danger
- Never immerse the motor unit in water or any other liquid, nor rinse it under the tap. Only use
a moist cloth to clean the motor unit.

Warning

- Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the local mains voltage before
you connect the appliance.

- Do not use the appliance if the plug, the mains cord or other parts are damaged.

- Ifthe mains cord is damaged, you must have it replaced by Philips, a service centre authorised by
Philips or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

- This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a person responsible for their
safety.

- Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

- Never use your fingers or an object (e.g. a spatula) to push ingredients down the feeding tube
while the appliance is running. Only use the pusher for this purpose.

- Do not touch the blades of the blender bar, especially when the appliance is plugged in.The
blades are very sharp.

- If the blades get stuck, unplug the appliance before you remove the ingredients that block the
blades.

- Be very careful when you handle or clean the blade unit or the combination disc. Their cutting
edges are very sharp. Be especially careful when you clean them and when you empty the bowl.
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Caution
- Always unplug the appliance after use, before you change accessories or before you approach
parts that move during use.
- This appliance is intended for household use only.
Do not exceed the quantities and processing times indicated in the tables.
Do not exceed the maximum level indication on the bowl.
Do not process more than three batches without interruption. Let the appliance cool down to
room temperature before you continue processing.
Never use any accessories or parts from other manufacturers or that Philips does
not specifically recommend. If you use such accessories or parts, your guarantee becomes
invalid.
- The bowl is not suitable for use in microwave ovens.
- Do not process more than 1 batch without interruption. Let the appliance cool down to room
temperature before you continue processing.
Noise level: Lc= 85 dB(A).

Electromagnetic fields (EMF)
This Philips appliance complies with all standards regarding electromagnetic fields (EMF). If handled
properly and according to the instructions in this user manual, the appliance is safe to use based on
scientific evidence available today.

Before first use

Thoroughly clean the parts that come into contact with food before you use the appliance for the
first time (see chapter ‘Cleaning).

Preparing for use
Assemble the appliance properly before you put the plug in the wall socket.
Cut large ingredients into pieces of approximately 2cm before you process them.

Let hot ingredients cool down before you chop them or pour them into the beaker (max.
temperature 80°C).

Using the appliance
Hand blender

The hand blender is intended for:

- blending fluids, e.g. dairy products, sauces, fruit juices, soups, mixed drinks and shakes.
- mixing soft ingredients, e.g. pancake batter or mayonnaise.

- pureeing cooked ingredients, e.g. for making baby food.

Attach the blender bar to the motor unit (‘click’) (Fig. 2).

Put the ingredients in the beaker.
See the table below for the recommended quantities and processing times.

Blending quantities and preparation times

Ingredients Blending quantity Time
Fruits & vegetables 100-200g 30sec.
Baby food, soups & sauces 100-400ml 60sec.

Batters 100-500ml 60sec.
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Ingredients Blending quantity Time

Shakes & mixed drinks 100-1000ml 60sec.

Immerse the blade guard completely in the ingredients to avoid splashing (Fig. 3).

Press and hold the normal or turbo speed button to switch on the appliance (Fig. 4).

- When you use the normal speed button, you can adjust the speed with the speed selector The
higher the speed, the shorter the processing time required. To select a different speed setting,
turn the speed selector to the preferred setting before or while you press the normal speed
button (Fig. 5).

- When you use the turbo speed button, the appliance operates at maximum speed. In this case,
you cannot adjust the speed with the speed selector.

Blend the ingredients by moving the appliance slowly up and down and in circles (Fig. 6).

Food processor

Blade unit
The blade unit is intended for chopping ingredients such as nuts, meat, onions, hard cheese, boiled
eggs, garlic, herbs, dry bread etc.

The blades are very sharp! Be very careful when you handle the blade unit, especially when you
remove it from the bowl, when you empty the bowl and during cleaning.

Place the tool holder in the bowl (Fig. 7).
Remove the protective cover from the blade unit.
Put the blade unit on the tool holder (Fig. 8).

Put the ingredients in the bowl.
See the table below for the recommended quantities and processing times.

Chopping quantities, processing times and speed settings

Ingredients Quantity Time Speed
Parsley 100g 30sec. 5

Onions & eggs 500g 7 x 1sec.(pulse) 1

Meat 300g 30sec. Turbo
Parmesan 300g ~ 60sec. Turbo
Nuts 500¢g ~ 30sec. Turbo
Dark chocolate 200g ~ 45-60sec. Turbo

Put the lid on the bowl (1).Turn the lid anticlockwise (2) to fix it (‘click’) (Fig. 9).

A Fasten the motor unit onto the lid of the bowl (‘click’) (Fig. 10).

Put the pusher in the feeding tube.

Note:The pusher prevents spillage.

Bl Press and hold the normal or turbo speed button to switch on the appliance (Fig. 4).

Note: If the ingredients stick to the wall of the bowl, release the button to switch off the appliance and
loosen the ingredients with a spatula or add some liquid.
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Note:Always let the appliance cool down after chopping meat with the blade unit.

Bl After processing, release the normal or the turbo speed button to switch off the appliance
and wait until the blade unit has stopped rotating.

Press the lid release button on the bowl (1) and turn the lid clockwise to remove it
(2). (Fig.11)
Tips

- The appliance chops very quickly. Use the normal speed button or the turbo speed button. If
you use the turbo speed button, use it briefly to prevent the food from becoming too finely
chopped.

- Do not let the appliance run too long when you chop (hard) cheese or chocolate. Otherwise
these ingredients become too hot, start to melt and turn lumpy.

- Do not use the blade unit to chop very hard ingredients like coffee beans, turmeric, nutmeg and
ice cubes, as this may cause the blade to get blunt.

Combination disc
The combination disc is intended for slicing and shredding vegetables like cucumber; carrots,
potatoes, leek and onions and certain kinds of cheese. One side is intended for slicing and the other
side for shredding. You can switch from slicing to shredding and the other way round by simply
turning the disc.

Never process hard ingredients like ice cubes with the disc.

The cutting edges of the disc are very sharp. Do not touch them.
Place the tool holder in the bowl (Fig. 7).

Place the combination disc on the tool holder with the slicing or shredding side facing up,
depending on the result you want. (Fig.12)

[EH Put the lid on the bowl (1).Turn the lid anticlockwise (2) to fix it (‘click’) (Fig. 9).

- Put the ingredients in the feeding tube.
Pre-cut large ingredients into chunks that fit in the feeding tube.

- Fill the feeding tube evenly for the best results.

- When you have to process a large amount of ingredients, process small batches and empty the
bowl between batches.

- To shred cheese, e.g. Parmesan, Gouda or Emmentaler, the cheese should be at refrigerator
temperature.

Fasten the motor unit onto the lid of the bowl (‘click’) (Fig. 10).
A Press and hold the normal or turbo speed button to switch on the appliance (Fig. 4).
Press the pusher lightly onto the ingredients in the feeding tube.

Whisk

The whisk is intended for whipping cream, whisking egg whites, desserts etc.
Connect the whisk to the coupling unit (Fig. 13).

Connect the coupling unit to the motor unit (‘click’) (Fig. 14).

Put the ingredients in a bowl.

Tip: Use a large bowl for the best result.
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Whisking quantities and processing times

Ingredients Quantity Time
Cream 250ml 70-90sec.
Egg white 4 eggs 120sec.

Note: Do not process more than 1 batch without interruption. Let the appliance cool down to room
temperature before you continue processing.

Immerse the whisk completely in the ingredients.To avoid splashing, start processing at
normal speed by pressing the normal speed button. (Fig.15)

Continue with turbo speed after approx. 1 minute by pressing the turbo speed button.

Cleaning (Fig. 16)

Do not immerse the motor unit, the whisk coupling unit or the lid of the bowl in water. Clean
these parts with a moist cloth.

Never use scouring pads, abrasive cleaning agents or aggressive liquids such as petrol or acetone
to clean the appliance.

Clean the blender bar blades, the blade unit and the disc very carefully. Their cutting edges are
very sharp.

Unplug the appliance.

Press the release buttons on the motor unit to remove the blender bar, the whisk coupling
unit or to detach the motor unit from the lid of the bowl.

Remove the detachable parts, if any.

See the separate cleaning table for further instructions.

Put the protective cover on the blade unit after cleaning.

Environment

- Do not throw away the appliance with the normal household waste at the end of its life, but
hand it in at an official collection point for recycling. By doing this you help to preserve the
environment (Fig. 17).

Guarantee and service

If you need service or information or if you have a problem, please visit the Philips website at www.
philips.com or contact the Philips Consumer Care Centre in your country (you find its phone
number in the worldwide guarantee leaflet). If there is no Consumer Care Centre in your country,
go to your local Philips dealer.
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Troubleshooting

This chapter summarises the most common problems you could encounter with the appliance. If
you are unable to solve the problem with the information below, contact the Consumer Care
Centre in your country.

Problem Solution

The appliance does not This appliance is equipped with overheat protection. If the appliance

work. overheats, it switches off automatically. Unplug the appliance and let
it cool down for 5 minutes. Then put the mains plug back into the
wall socket and switch on the appliance again. Please contact your
Philips dealer or an authorised Philips service centre if the overheat
protection is activated too often

The motor unit gives off This is not unusual. If the appliance continues to give off this smell
an unpleasant smell the after a few times, check the quantities you are processing and the
first few times the processing time.

appliance is used.

The appliance makes a lot ~ Stop using the appliance and unplug it. Go to the nearest Philips
of noise, gives off an service centre or your dealer for assistance.

unpleasant smell, is too hot

to touch, gives off smoke

etc.

Fruit bread recipe

- 150g dates

- 225g prunes

- 50g almonds

- 50g walnuts

- 100g raisins

- 200g whole rye flour
- 100g wheat flour

- 100g brown sugar

- 1 dashsalt

-1 sachet baking powder
- 300ml buttermilk

Put the ingredients, except the buttermilk, in the bowl in the following order: dates, prunes,
almonds, walnuts, raisins, whole rye flour, wheat flour, brown sugar, salt and baking powder.

Carefully flatten the mass with your hands.
Add the buttermilk.
Mix the ingredients at the turbo setting for max. 5 seconds.

Put the mixed dough into a rectangular baking tin and bake it for 40 minutes at 170°C.
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["osapaBAeHns 3a BalaTa MokKyrnka 1 Aobpe aowan Bbs Philips! 3a Aa ce Bb3noAssaTe m3LAAO OT
npeanaraHata oT Philips noaapbxKa, pervicTprpaiiTe npoaykTa cv Ha aapec www.philips.com/
welcome.

O6w0 onucanue (pur. 1)

CeneKTOp 3a CKOpPOCT

ByToH 3a HopMaAHa ckopocT

ByToH 3a Typbo ckopocT

3aABVKBaLL, DAOK

ByToHM 3a ocBObOXKAABAHE

Oc Ha nacatopa

PasrpadeHa KaHa

Kanak Ha pasrpadeHata KaHa

TeneHa ObpKanka

BAOK 3a mpucbeanHsBaHe Ha TeAeHaTa ObpKaAka
[NpeAnaseH Kanak Ha pexeLms HAoK

Thaackau

Kanak Ha KynaTa

KoMbuHMpaH Amck (Hapsi3BaHe 1 HacTbpraaHe)
AbprKay Ha NMprUcTaBKKTe

Pexelw, 6rok

ByToH 3a ocBobOMAABaHE Ha Karaka

Kyna

BaxkHo

HPEAM Ad U3MOA3BATE yPEAaQ, MPOYETETE BHMMATEAHO TOBA PbKOBOACTBO 3a €KCMAOATALMA N TO
3anaseTe 3a CripaBKa B 6bAeU.le.

TOVOZIrA——"IOTMMUO®>

OnacHocT
- He noTansanTe 3aaABMKBaLLMA BAOK BbB BOAA MAWM APYra TEUYHOCT W HE rO U3MAAKBaTE MoA,
KpaHa Ha Yelumarta. [loumcTeanTe 3aABMKBaLLMS BAOK CAMO C BAXKHA Kbpria.

Mpeaynpexxaenue

- [lpeak aa cBbpXKETE YpeAa KbM MpexaTa, poBepeTe AaAM MOCOYEHOTO BbPXY YpeAad
HarnpeXKeH1e OTroBaps Ha HaNPEXEHNETO Ha MECTHATa eAEKTPUYECKa MpeXxa.

- He u3noassaniTe ypeaa, ako LLENCEABT, 3aXpaHBaLLMAT KabeA MAM APYrM YacTu Ca MOBPEAEHM.

- AKO 3axpaHBalLMAT KabeA ce NMoBpeAm, ToM TpabBa BuHarM Aa ce noameHs ot Philips,
yrbAHOMOLLEH cepsi3 Ha Philips 1A noaobHM KBaAndmLMpaHi A1LG, 3a Aa ce m3berHe
OMacHOCT.

- To3u ypea He e npeaHasHayeH 3a NMoA3BaHe OT XOPa C HaMaAEHW GU3UUECKNM YCeLLaHWA AN
YMCTBEHW HEAOCTATBLM WAW BE3 OMUT 1 MO3HAHMSA, BKAIOYUTEAHO A€Lia, aKo Ca OCTaBeHn be3
HabAIOAEHME 1 HE Ca MHCTPYKTMPaHM OT CTPaHa Ha OTroBapsLo 3a TAxHaTa 6€30MacHOCT AvLe
OTHOCHO Ha4MHa Ha M3MOA3BaHe Ha YpeAa.

- Harnexaanite aeuaTa, 32 Aa HE TV UMPasiT C ypeaa.

- Hwukora He HaTUCKalTe CbCTaBKWTe B TpbbaTa 3a MOAABAHE C MPBCTU MAW C KaKbBTO U Ad €
npeaMeT (HanpuMep AOMaTKa), AOKaTO YPeAbT paboTw. 3a Tasu LieA TpsbBa Aa Ce M3MOoA3Ba
CamO TAACKaYbT.

- He ce aonmpaiiTe A0 HOXOBETE Ha OCTa Ha MacaTopa, OCOOEHO KOraTo YPEABT € BKAIOYEH B
KOHTakTa. HoxoBeTe ca MHOro ocTpu.

- AKO HOXOBETE 3aCEeAHaT, M3KAIOYETE Ypeaa OT KOHTaKTa, MPEAN Ad OTCTpaHsBaTe NMPOAYKTHTE,
BAOKMPaAU HOXOBETE.
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B"bAeTe MHOroO BHMUMATEAHW, KOraTo 6opanrre C pexeuns OAOK MAM KOM6MHMpaHMF| ANCK, KaKTO
M KOraTo M nodmcTearte. | exHuTe pexeuwn Pb6OBe Ca MHOTO OCTpW. OcoberHo BHMMaBaMTe,
KOraTo ' noYncTeaTe 1 Korato M3curneaTe Kynata.

BHumaHue

BuHaru mskaiouBaiiTe ypeaa OT KOHTaKTa CAeA YNOTpeba, Mpean Ad CMEHWUTE NPUCTABKUTE My

WAV MPEAM Ad MOCErHETE KbM YaCTu, KOUTO Ce ABMXKAT MO BPeME Ha paboTa.

Tosun ypea, e NpeaHasHadeH caMo 3a BUTOBM LIEAU.

He npeBuiIaBariTe KoAnvecTBaTa M BpemMeHaTa 3a 06paboTKa, MocoyeHn B TabAMLMTE.

He npesuiuaBaiTe MakCMMaAHOTO HMBO, YKa3aHO Ha KynaTa.

- He obpaboTsaiiTe noseue oT Tpu nopummn be3 npekbceaHe. OcTaBeTe ypeaa Ad Ce OXAAAM AO
CTaiiHa TemnepaTypa, MPeAn Ad MPOABAXKUTE paboTaTa.

- Hukora He 13noA3BaliTe akcecoapu MAM YacTu OT APYri NMPOM3BOAWUTEAN MAM TaKMBa, KOMTO He

ca crneumaaHo nperopsysadu oT Philips. [pu 13noA3BaHe Ha TaKvBa akcecoapu AW YacTh

BallaTa rapaHuMs CTaBa HeBaAWMAHA.

Kynata He e noaxoasilla 3a yrnoTpeba B MUKPOBBbAHOBK GypHM.

He obpaboTsaiite noseue oT 1 nopums 6e3 npexkbceaHe. OcTaBeTe ypeaa Ad CE OXAIAU AO

CTaiiHa TemnepaTypa, MpeAn Ad MPOABAXKUTE paboTaTa.

Hugo Ha wyma: Lc= 85 dB [A]

EAekTpoMarHuTHu usabusanua (EMF)
Tosun ypea, Philips e B cboTBeTCTBIE C BCUYUKM CTAHAAPTH MO OTHOLWEHWE Ha EAEKTPOMArHUTHUTE
nsabuBaHus (EMF). Ako ce ynoTpebsBa NpaBuAHO 1 CbOBPa3HO HambTCTBMATA B PbKOBOACTBOTO,
ypeAbT e be30MaceH 3a M3MoA3BaHe CMOpeA HAIAMHHUTE AOCera HayuHK daKTu.

lMNMpeau nbpBata ynortpe6a

CTrapaTeAHO NouncTeTe YacTHTe, KOWTO Lie Ce AOMMPAT AOC XPaHa, MPeAM Aa M3MOA3BaTE ypeAa 3a
mbpBuY MbT (BXK. pasaeA “Touncrsane”).

MoaroroBKa 3a ynotpe6a

nPeAM Ad BKAIOYUTE LLLENCEAQ B KOHTAKTa, craobeTte NPaBUAHO YpeAa.

HapsisBaiiTe eApUTE MPOAYKTM Ha MapyeTa ¢ FOAEMUHA MPUBAUBUTEAHO 2 CM, MPEAM A2 TU
obpaboTearte.

M3zuakaiiTe ropeLumTe NPOAYKTU Aa U3CTUHAT, MPEAM A2 MM KbALLATE MAWM M3CUMBATE B
pasrpadeHaTta KaHa (Makc. Temnepatypa 80°C).

U3noAsBaHe Ha ypepa

PbuyeH nacatop

PbUHMAT nacaTop e npeaHasHayeH 3a:

- pa3bbpKBaHe Ha TEYHOCTU, HaMp. MACUYHM MPOAYKTH, COCOBE, MAOAOBM COKOBE, CYMM, KOKTENAM,
LIEMKOBE;

- pa30bpKBaHe Ha MEeKM MPOAYKTU, Harp. TECTO 3a MaAaUMHKK WA MalioHe3a;

- MpUroTBsHe Ha Miope OT CBapeHU NPOAYKTH, Harp. 3a MPUroTBaHe Ha BebeLlkn XpaHu.

MpucbeanHeTe ocTa Ha NacaTopa KbM 3aABUXKBALLMA BAOK (C LpakBaHe) (¢ur. 2).

ChroxeTe NpoAyKTUTe B pasrpadeHaTa KaHa Ha MeAadKaTa.
BixTe AOAHaTa TabAWLA 3a NMPaBUAHITE KOAMYECTBA M BpemeHa Ha obpaboTsaHe.
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KoAnuecTBa 3a nacupaHe u BpemeHa 3a o6paboTka

MMpoaykTH KoAunuectBo 32 nacupaHe Bpeme
[Aoa0BE 1 3eAeHuYLM 100-200 r 30 cek.
Bebeluku xpaHu, cynu 1 cocose 100-400 mA 60 cek.
Tecto 100-500 mA 60 cek.
LLlerkose v KOKTENAM 100-1000 ma 60 cek.

BkapaiiTe npeAnasuTeAs Ha HOXOBETE M3LSAO B NMPOAYKTUTE, 32 A2 MPEAOTBpaTUTE
pasnAuckeaHe (¢ur. 3).

HatucHeTe 1 3aapbKTe GyTOHA 32 HOPMaAHa MAM 32 TYPBO CKOPOCT, 32 A2 BKAIOUMTE
ypeaa (¢ur. 4).

- KoraTo m3noassate OyToHa 3a HOpMaAHa CKOPOCT, MOXETE A PEryAvpaTe CKOpOCTTa CbC
CEAEKTOPA 3a CKOPOCT. KOAKOTO MO-BMCOKA € CKOPOCTTa, TOAKOBA MO-KPaTKO BPEME 3a

06paboTKa ce m3ncKBa. 3a Aa M3bepeTe pasAYHa HACTPOIKa 3a CKOPOCT, 3aBbPTETE CEAEKTOPA
3a CKOPOCT Ha MPEAMNOYMTaHaTa HaCTPOMKa, MPEAM Ad HaTHCHETE ByTOHa 3a HOPMaAHa CKOPOCT

WAV AOKATO ro HaTuckate (dur. 5).

- KoraTo n3noassate 6yToHa 3a TYpbO CKOPOCT, yPeAbT PaboTh Ha MakCMaAHa CKopocT. B To3n

CAyHalt He MOXKETE A PETYAMpATE CKOPOCTTA CbC CEAEKTOPA 3a CKOPOCT.

MacupaiTe NPOAYKTUTE, KaTO ABUMXKUTE yYpeAa GaBHO Harope-HaAOAY M C Kpbrosu
ABMKeHUs (dur. 6).

KyxHeHcku po6oT

Pexkewy, 6A0K
PexkewmsT BAOK e MpeAHasHadYeH 3a KbALaHe Ha MPOAYKTU KaTO SAKM, MECO, AYK, TBBPAO CHPEHE,
BapeHM ANLIA, YEChH, MOAMPABKM, CyXap v Ap.

HoxkoeeTe ca MHoro OCTPM! BbaeTe U3KAKOUMTEAHO BHUMATEAHMU npu 60paBeHe C pexelma
6AOK, 0cOBEHO KoraTo ro cBaafite oT KynaTa, Korato u3cuneate Kynata U rnpu No4YUCTBaHe.

MocTaBeTe AbpyKaya Ha npucTaBkuTte B Kynata (ur. 7).
CBsaAeTe MpeAMasHUs Kanak oT peKeLusi GAOK.
ChoxeTe pexeluns GAOK BbpXy AbprKaya Ha npucTaBkuTe (¢ur. 8).

ChoxeTe MpoAyKTUTe B KymaTa.
BirkTe A0AHATa TabAMLA 33 MPaBMAHMTE KOAMYECTBA M BpEMeHa Ha 0bpaboTaaHe.

KoAnuecTBa 3a KbALLaHe, BpeMeHa 32 06pa6oTKa U HACTPOMKM 32 CKOPOCT

MNpoaykTH KoAunuecteo Bpeme CkopocTt

MaraaHos 100 r 30 cek. 5

AyK 1 anua 500 r 7 x 1cek. (MMnyAceH 1
PEXIM)

Meco 300 r 30 cek. Typbo

[NapmesaH 300 r okono 60 cek. Typbo

Opexu 500 r okono 30 cexk. Typbo

HatypaneH wokonas 200 r okono 45-60 cek. Typbo
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MocTaBeTe Kanaka BbpXy Kynata (1). 3aBbpTeTe ro o6paTHO Ha YaCOBHMKOBaTa CTpeAKa (2),
32 A ro 3acToriopuTe c npuLpaksBaHe (¢ur. 9).

A 3aternete 3aaBMKBaLLMA BAOK BbPXY Kanaka Ha KynaTa (c npuiipaksaHe) (¢ur. 10).
CAoxKeTe TAaCKaya B yAesi 32 MOAABAHe.
3abenesxka: TAackadybm npegomspamssa pasAUBAHe.

Bl HatuchHere u 3aapbxTe 6yToHa 32 HOPMaAHa MAM 3a Typ6O CKOPOCT, 3a Aa BKAIOUMTE
ypeaa (¢ur. 4).

3abeaesxka: Ako no cmeHama Ha KaHama 3aAenHam npogykmu, omnycHeme 6ymoHa, 3a ga
M3KAIOYMME ypega, u omAeneme npogykmume C AONAMKA UAM gobaseme M3BECMHO KOAUYECMBO
meyHocm.

3abeaexxka: Bunarn ocmassiiime ypega ga uscmuHe cAeg KbALGHE HA MECO C pexxelumst GAOK.

Bl Chea o6paboTkaTta, ocBoboaeTe GyToHa 3a HOpPMaAHa MAM 3a Typ6O CKOPOCT, 3a A2
U3KAIOUUTE YPeAa, U M34YaKaMTe, AOKATO PEXeLmaT BAOK Cripe Aa ce BbpTH.

HaTucHeTe 6yToHa 32 ocBoboXKAaBaHe Ha Karaka Ha KaHaTa (1) 1 3aBbpTeTe Kanaka rno
YaCOBHMKOBATa CTPEAKa, 3a Aa ro cBaAuTe (2). (¢ur.11)

CbBeTH

- YpeAbT KbAl@ C rorsaMa Obp3unHa. V13noAsBariTe OyToHa 32 HOpMaAHa CKOPOCT WAM OyToHa 3a
Typ60 CKOpOCT. AKO M3MoA3BaTe OyTOHa 3a TYPOO CKOPOCT, M3MOA3BaMTE Mo CamMo 3a KpPaTKo, 3a
A2 He Ce HaKbALIAT XPaHUTEAHWTE NPOAYKTU TBbPAE Ha CUTHO.

- He aonyckaniTe ypeabT Aa paboTu MPeKaAEHO ABATO, KOraTo pexeTe (TBbPAO) CHPEHe U
LWOKOAAA. B MpoTyBeH cAyYait Te3m NpoAyKTY Lie CTaHaT MHOMO ropeLLy, Le 3anoyHaT Aa ce
TOMAT U We obpasyBaT Mexypu.

- He n3nonssanite pexelums BAOK 3a ps3aHe Ha MHOTO TBbPAM MPOAYKTU, KaTo Kade Ha 3bpHa,
MHAMNCKO Opexuye, KypKyMa 1 KybueTa AeA, Thil KaTo TOBa MOXE Ad MPUUMHI 3aTbrsABaHe Ha
HOXa.

Kom6uHupan anck
KOMBUHMPaHUAT AMCK € NpeAHa3HaueH 3a HapA3BaHe M HaCTbPreaHe Ha 3eAeHUYLIM, KaTo
KPacTaBMLIM, MOPKOBM, KapTOdK, MPa3 1 AyK, KakTo W HAKOW BUaOBeE cupeHe. EaHaTa My cTpaHa e
npeAHasHayeHa 3a HapA3BaHe, a ApyraTa - 3a HaCTbpraaHe. 3a Aa NPeMUHeTe OT HapsA3BaHE KbM
HaCTbpreaHe 1 0bpaTHO, TPAbBa CaMO Ad OObPHETE AMCKA.

Hukora He o6paboTBaiiTe TBbPAM NMPOAYKTH, KaTO Hanpumep KybueTta Aea, C AUCKa.

PexxewmTe prboBe Ha AMcKa ca MHoro ocTpu. He ru pAokocsaire!

MocTaBeTe AbpxKaya Ha NpucTaBkuTe B Kynata (¢ur. 7).

MocTaBeTe KOMBUHMPAHMS AUCK BbPXY AbpyKaya Ha MPMCTaBKMUTE CbC CTPaHaTa 3a Hapsi3BaHe
MAM HaCTbPrBaHe Harope, B 3aBUCMMOCT OT pe3yATaTa, KOWTO UCKaTe Ad
nocturHete. (dur. 12)

MocTaseTte kanaka BbpXxy Kynata (1). 3aBbpTeTe ro 06paTHO Ha YaCOBHMKOBATA CTPeAKa (2),
32 Aa ro 3acTonopuTe C npuupaksaHe (dur. 9).

- CAoxKeTe CbCTaBKUTE B YA€s 33 MOAABAHE.
Hapsi3sanTe npeABapUTEAHO CbCTABKMUTE Ha MapyeTa, 32 Ad MOraT Ad MMHAT MPe3 MoAaBallms
yAEW.

- 3a Hal-A0bpU pe3yATaTH 3ambABalTe PaBHOMEPHO MOAaBaLiaTa Tpbba.

- KoraTo nmMate aa obpaboTBaTe roAIMO KOAMYECTBO MPOAYKTM, PabOTETE C MaAKW MOPLUMM U
M3MpasBaiTe KynaTa Mexay NopLmnTe.
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- 3a A2 HacTbpXKeTe CvpeHe, HanpyMep napMesaH, rayAa WA eMeHTaA, T TpsibBa Aa € C
TEMMNePaTypa OT XAGAMAHMK.

3aTerHeTe 32ABMXKBaLLMsA BAOK BbpXYy Kanaka Ha KynaTa (c npupaksaHe) (¢ur. 10).

A HatucHete 1 3aapbxkTe ByToHa 32 HOPMaAHa MAM 32 TYpBO CKOPOCT, 3 A2 BKAIOUMTE
ypeaa (¢ur. 4).

HaTucHeTe Aeko TAackauya BbpXYy CbCTaBKMUTE B yA€A 32 NOAABaHe.

TeAeHa 6bpKaAKa

TeneHaTa 6bpKaAka e NpeaHasHadeHa 3a pasbuBaHe Ha CMeTaHa, ANYHW GEATBLIM, KpEMOBE W AP.
MocTaBeTe TeaeHaTa GbpKaAka B GAOKa 32 npucbeAnHsiBaHe (dur. 13).

MocTaBeTe 6AOKa 32 NMpUCbEAMHSIBaHE Ha 3aABMXKBaLLMSA BAOK (¢ WwpakBaHe) (¢pur. 14).
MocTaBeTe cbcTaBKMTE B Kyna.

Cbeem: 3a Hai-gobpu pesyAmamu M3noA3Basime roAsma Kyna.

KoAunuecTBa 3a pa3MecBaHe U BpeMeHa 3a 06pa60TKa

MpoaykTH Koaunuecteo Bpeme
CmeTaHa 250 mMA 70-90 cek.
ANuHn BeATbUm 4 gnua 120 cek.

3abeaexxka: He ob6pabomsaiime noseye om 1 nopums 6e3 npekbceaHe. Ocmaseme ypega ga ce
oxAagu go cmaiiHa memnepamypa, npegu ga npogbAxkume pabomama.

MoToneTe TeAeHaTa GbpKaAKa M3LISIAC B MPOAYKTUTE. 3a Aa U3berHeTe pasnAMcKBaHe,
3anoyHeTe o6paboTKaTa Ha HOPMaAHa CKOPOCT C HaTUCKaHe Ha ByTOHa 32 HOpPMaAHa
ckopocT. (¢ur.15)

Chaea 0KoAO 1 MUHYTa MpoABAXKETE Ha TYp6O CKOPOCT, KaTo HaTUcHeTe ByToHa 3a Typ6o
CKOpOCT.

Yucrene (pur. 16)

He noTansiTe BbB BoAa 3aABMXKBaLLLMSA BAOK, GAOKA 33 MPUCbEAMHSIBAHE HAa TeAeHaTa GbpKaAKa
MAM Kamaka Ha Kynata. [louncTBaiiTe Te3n YacTu ¢ MOKpa Kbpna.

HuKkora He 13noAsBaiTe 3a NoYMCTBaHe Ha ypeaa $rbpo rbbu, abpasmMBHU MOYMUCTBALLM
npenapaTi UAM arpeCMBHU TEYHOCTU, KaTO BEH3MH MAM ALLETOH.

BHMMaBaiiTe MHOro Npu MNOYUCTBaHE Ha HOXOBETE Ha OCTa Ha MacaTopa, pexeLus 6AOK U
AMcka. Pexxelwmte um ppboBe ca MHOTo oCTpM.

UskaoueTe YP€Aa OT KOHTaKTa.

HaTtucHeTte 6yToHuTe 32 ocBO6OXKAABaHE Ha 3aABMXKBALLMS BAOK, 32 Aa OTKauMTe OCTa Ha
nacaTopa MAM BAOKa 3a MPUCbEAMHSIBAHE HA TeAeHaTa ObPKaAKa, MAU Ad CBaAUTE
32ABMKBaLLMSA GAOK OT Kamaka Ha KynaTa.

CBaAeTe pasrAoBseMUTE HYaCTH, aKO MMa TaKMBa.
3a NO-HATaTLLUHM YKa3aHWUS BUXKTE TaBAMLIATA 3a MOYMCTBAHE.

CAeA noyncTBaHe MOCTaBETE MPEAMNasHUs Kanak BbpXy pexelums GAoK.
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OnasBaHe Ha OKOAHaTa cpeasa

- Chea Kpas Ha CpOKa Ha eKCMAOATaLMA Ha YpeAd He ro U3XBbPAAKTE 3aeAHO C HOPMaAHKTE
6GUTOBKM OTMAAbLM, & MO NMpeaanTe B OduLIMAAEH NYHKT 3a CbOVpaHe, KbAETO Aa bbae
peLKkAVpaH. [ 1o To3u HauMH BMe romaraTe 3a OrasBaHeTo Ha OKOAHaTa cpeaa (¢ur.17).

I'apaHu,un U cepsu3

AKO ce Hy)KaaeTe OT CEPBM3HO OOCAYKBaHE A MHGOPMALIVS MAM MMaTe NpobAeM, moceTeTe yeb
canta Ha Philips Ha aapec www.philips.com 1A ce o6bpHeTe kbM LleHTbpa 32 0bcAy»KBaHE Ha
noTpebuTean Ha Philips BbB BalwaTa AbprkaBa (TeACPOHHMA My HOMEP Lie HAMEPUTE B
MEXAYHapOAHaTa rapaHLMOHHa KapTa). AKO BbB BalllaTa AbpXKaBa HaAMa LleHTbp 3a obcayrkBaHe Ha
noTpebuTeAn, OObpHETE Ce KbM MECTHWS TbproseL, Ha ypean Ha Philips.

OTcTpaHaABaHe Ha HEU3NPABHOCTHU

B T031 pasaeA ca 0600LIEHM Halt-4eCTO CpeLLlaHnTe NMPOBAEMM, Ha KOMTO MOXETE Ad CE HATbKHETE
MpU MOA3BaHE Ha TO3M YpeA, AKO HE MOXETE Aa PaspeLunTe NpobAEMA C MOMOLLTA Ha AOAHUTE
yKasaHus, cebpykeTe ce ¢ LleHTbpa 3a 0bcAyKBaHe Ha MOTpeb1TeAn BbB BallaTa CTpaHa.

Mpobaem PeweHune

VpeabT He paboTw. To3n ypea, e cHabAeH € YCTPOWMCTBO 3a 3alimTa Cpelly nperpsisaxe.
[pu nperpsiBaHe ypeAbT Ce M3KAIOUBA aBTOMATUYHO. V3KkAloueTe ro
OT KOHTaKTa 1 ro ocTaBeTe Aa M3CThHE 3a 5 MuHyTH. Caea ToBa
OTHOBO BKAloUeTe LienceAa 1 ypeaa. ObbpHETe ce KbM BalMA AMABD
Ha Philips nAn ymbaHOMOLLEH cepBir3eH LieHTbp Ha Philips, ako
3almTaTa Cpelly nperpssaHe ce 3aACMCTBa NMPEKaAeHO YeCTo

3aABMKBALLMSAT OAOK ToBa He e HeobKHanHO. AKO YpeAbT MPOABAKM Ad M3AaBA TaKaBa
13AaBa HEMPUATHA MUPM3Ma U CAEA MbPBUTE HAKOAKO MOA3BaHYIS, MPOBEPETE AAAU
MMPU3Ma MO BPEME Ha  O6PaboTBaTE MPaBUAHM KOAMYECTBA C MPaBUAHM BPEMEHA.
MbPBUTE HAKOAKO

ynoTpe6u.

VpeAbT MHOTO LLyMM, M3KAloueTe ypeaa v 13BaaeTe WernceAa OT KoHTakTa. [ loTbpceTe
MUpULLE, FopelLl, e Ha CbACNCTBME OT Hal-O0AM3KusA cepsu3 Ha Philips van oT Bawmn
AOTIMP, OTAEAA AMM U Tbpro.eLl.

TH.

PeuenTta 3a nA0AOB XAR6

- 150t dypmn

- 2251 crHK cAvBK

- 50 r 6apemm

- 50T opexu

- 100 r ctadman

- 200 r MbAHO3BPHECTO PBHXKEHO BpallHO
- 100 r nweHnyeHo bpallHo

- 100 r kadsBa 3axap

-1 wmnKa coa

-1 nakeTye baknyABep

- 300 mA obe3mMacAeHO MAAKO
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ChoxkeTe NMpOAYKTUTE, OcBeH 06e3MaCAEHOTO MASIKO, B KynaTa B CAEAHUS peA: GypPMU, CUHU
cAvBH, 6apseMu, opexu, CTapUAM, MbAHO3bPHECTO PbXXEHO BpallHo, NiieHn4eHo bpalluHo,
KadsiBa 3axap, COA U GaknyAsep.

BHMMaTeAHO M3paBHETe CMECTa C pblie.
AobaBeTe 06€3MaCAEHOTO MASIKO.
PasmeceTe NpoAYKTUTE Ha Typ6o HAaCTpOItKa 3a He MoBeye OT 5 ceKyHAM.

MN3cuneTe pasmeceHOTO TecTo B MpaBObrbAHa $OPMa 32 MeYeHe U Fo CAOXKeTE Aa ce neye 40
MUHYTH Ha 170°C.
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Blahoprejeme vdm k ndkupu a vitdme vds ve spolec¢nosti Philips. Abyste mohli piné vyuzit podpory,
kterou Philips poskytuje, zaregistrujte svdj vyrobek na adrese www.philips.com/welcome.

Vseobecny popis (Obr. 1)

Voli¢ rychlosti

Tlacitko normalnf rychlosti
Tlacitko rychlosti turbo
Motorovd jednotka

Uvolrfiovacf tlacitka

Ndstavec mixéru

Nédobka

Viko nddoby mixéru

Sleha¢

Spojovaci jednotka na Slehac
Ochranny kryt nozové jednotky
Péchovac

Viko nddoby

Kombinovany disk (krdjeni/strouhdnt)
Drzék ndstrojd

Nozovd jednotka

Tlacitko pro uvolnéni vika
Nddoba

A
B
c
D
E
F
G
H
|
)
K
L
M
N
o
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Q
R

Dulezité
Pred pouzitim pristroje si peclivé prectéte tuto uzivatelskou prirucku a uschovejte ji pro budoucl
pouzitf.

Nebezpedi

- Nikdy nesmite motorovou jednotku ponorit do vody nebo do jiné kapaliny, ani ji myt pod
tekoucl vodou. K ¢isténi motorové jednotky pouzivejte pouze navihceny hadrik.

Vystraha

- Drive nez pristroj pripojite do sité, zkontrolujte, zda napéti uvedené na pristroji souhlasf
s napétim v mistnf elektrické siti.

- Pokud byste zjistili poskozeni na zédstréce, sitové $ridre nebo na jiném dilu, piistroj nepouZzivejte.

- Pokud by byla poskozena sitové siidira, musi jejf vyménu provést spolecnost Philips, autorizovany
servis spole¢nosti Philips nebo obdobné kvalifikovani pracovnici, aby se predeslo moznému
nebezpedi.

- Osoby (v¢etné dét) s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkusenosti a znalosti by nemély s pristrojem manipulovat, pokud nebyly o pouzivan{
pristroje predem pouceny nebo nejsou pod dohledem osoby zodpovédné za jejich bezpecnost.

- Dohlédnéte na to, aby si s pristrojem nehrdly déti.

- Nikdy nepouZivejte prsty ani jiny predmét (napr’ stérku) k tlaceni surovin plnici trubici, pokud je
pristroj v chodu. K tomuto Ucelu pouZzivejte vyhradné péchovac.

- Nedotykejte se nozli ndstavce mixéru, obzvldsté pokud je pristroj pripojen do sité. Noze jsou
velmi ostré.

- Pokud by se noze zablokovaly, nejprve odpojte pristroj ze sité a pak vyjméte obsah, ktery
zablokovani nozd zpUsobil.

- Pfi manipulaci s nozovou jednotkou ¢&i kombinovanym diskem a jejich Cisténl budte opatrnf. Jejich
Cepele jsou velmi ostré. Zviastni opatrnosti dbejte zejména pri jejich Cisténi a pri vyprazdriovani
nadoby.
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Upozornéni
- Pristroj vzdy odpojte ze sité po jeho pouziti, pred vyménou prislusenstvi, nebo nez se priblizite
k dildm, které se béhem provozu pohybuiji.
- Pristroj je urcen vyhradné pro pouZzitl v domdacnosti.
Nikdy neprekracujte mnozstvi a dobu zpracovani potravin uvedené v tabulkdch.
Neprekracujte maximdlni hladinu, kterd je vyznacena na nddobé.
Nezpracovdvejte vice nez t¥i davky bez preruseni. NeZ budete pokracovat, nechte pristroj
vychladnout na pokojovou teplotu.
Nikdy nepouZzivejte zddné prislusenstvi ani dily od jinych vyrobcd nebo takové, které nebyly
vyslovné doporuceny spolecnosti Philips. Pokud pouZijete takové dily ¢i prislusenstvi, pozbyvd
zaruka platnosti.
- Nddoba nenf vhodnd k vareni v mikrovinné troubé.
- Nezpracovavejte vice nez 1 ddvku bez preruseni. Nez budete pokracovat, nechte pristroj
zchladnout na pokojovou teplotu.
Hiadina hluku: Lc = 85 dB (A)

Elektromagneticka pole (EMP)
Tento pristroj spolecnosti Philips odpovidd viem normdm tykajicim se elektromagnetickych polf
(EMP). Pokud je spravné pouzivan v souladu s pokyny uvedenymi v této uzivatelské prirucce, je jeho
pouziti podle dosud dostupnych védeckych poznatkd bezpecné.

Pred prvnim pouzitim

Nez pristroj poprvé pouZijete, dikladné umyjte vSechny dily, které prichdzejf do styku s potravinami
(viz kapitola ,,Cisténi™).

Priprava k pouziti
Pred zapojenim pFistroje do sit'ové zasuvky jej nejprve radné sestavte.
Vétsi suroviny pred zpracovanim nakrajejte na pfiblizné 2cm kousky.

Horké suroviny nechte pred sekanim, mixovanim nebo nalitim do nadoby vychladnout
(maximalni teplota 80 °C).

Pouziti pFistroje

Tycovy mixér

Tycovy mixér je vhodny pro:

- Mixovén( tekutin, napriklad mlécnych produktd, omdcek, ovocnych stav, polévek, michanych
napojl a koktejld.

- Mixovdni mékkych prisad, napriklad livancového tésta a majonéz.

- Slehdnf vaFenych pisad, napiiklad k vyrob& détské stravy.

PFipojte nastavec mixéru k motorové jednotce (ozve se klapnuti) (Obr. 2).

Vlozte prisady do nadoby mixéru.
Doporucené mnozstvi a dobu zpracovani naleznete v nésledujici tabulce.

Mnozstvi surovin a doba zpracovani pro mixovani

Prisady Mnozstvi surovin pro mixovani
Ovoce a zelenina 100-200 g 30s
Détskd strava, polévky, 100-400 ml 60 s

omacky



CESTINA 21

Prisady Mnozstvi surovin pro mixovani Cas
Tésta 100-500 ml 60's
Koktejly a michané ndpoje 100-1000 ml 60 s

Pri mixovani kryt noz( zcela ponofte, abyste zabranili strikani (Obr. 3).

Pristroj zapnéte stisknutim a podrzenim tlacitka normalni rychlosti nebo rychlosti
turbo (Obr. 4).

- Pouzivate-li tla¢itko normalni rychlosti, mlzete rychlost nastavit pomocf volice. Pri vy3si rychlosti
se zkracuje doba zpracovani. Cheete-li vybrat jinou rychlost, otocte voli¢em rychlosti do
pozadované polohy predtim, nez stisknete tlacftko normalnf rychlosti (nebo béhem jeho
stisknut) (Obr: 5).

- Pouzivdte-li tlacftko rychlosti turbo, pristroj pracuje pri maximalni rychlosti.V tomto pripadé
nelze nastavit rychlost pomoci volice.

Prisady rozmixujte pomalymi pohyby pFistroje nahoru, dolt a dokola (Obr. 6).
Kuchyrnisky robot

Nozova jednotka
Nozova jednotka je urcena k sekdnf surovin jako jsou orechy, maso, cibule, tvrdy syr, varend vejce,
Cesnek, bylinky, tvrdy chléb apod.

Noze jsou velmi ostré! Pri manipulaci s nozovou jednotkou bud'te opatrni, obzvlasté pri vyjimani
nozové jednotky z nadoby, vyprazdinovani nadoby a béhem cisténi.

Do nadoby umistéte drzak nastroju (Obr. 7).
Sejméte z nozové jednotky ochranny kryt.
Vlozte nozovou jednotku do drzaku nastroju (Obr. 8).

Vlozte potraviny do misy.
Doporucené mnozstvi a dobu zpracovéni naleznete v ndsledujici tabulce.

Mnozstvi surovin, doby zpracovani a nastaveni rychlosti

Prisady Mnozstvi Cas Rychlost
Petrzel 100 ¢ 30s 5

Cibule a vejce 500 g 7 x 1 s (puls) 1

Maso 300¢g 30s Turbo
Parmezan 300 g ~60s Turbo
Orechy 500 ¢g ~30s Turbo
Tmava cokoldda 200 g ~ 45-60 s Turbo

Polozte viko na nadobu (1). Upevnéte viko otocenim proti sméru hodinovych rucicek (2)
(ozve se ,klapnuti*) (Obr.9).

A K viku nadoby pFipojte spojovaci jednotku (ozve se ,,klapnuti®) (Obr. 10).
Vlozte péchovac do plnici trubice.

Pozndmka: Péchovac zabrariuje vyliti obsahu.
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Bl Pristroj zapnéte stisknutim a podrzenim tlacitka normalni rychlosti nebo rychlosti
turbo (Obr. 4).

Pozndmka: Pokud se suroviny zachyti na sténé nadoby mixéru, vypnéte uvolnénim tlacitka pfistroj a
prisady uvolnéte stérkou nebo pridejte trochu tekutiny.

Pozndmka: Po kaZzdém pouZiti noZové jednotky k sekdni masa nechte pristroj vychladnout.

[l Po zpracovani vypnéte pFistroj uvolnénim tlacitka normalni rychlosti nebo tlaitka rychlosti
turbo a pockejte, dokud se nozova jednotka neprestane toCit.

Stisknéte tlacitko pro uvolnéni vika na nadobé (1) a viko uvolnéte otocenim ve sméru
hodinovych rucicek (2). (Obr.11)

Tipy

- Pristroj sekd velmi rychle. Pouzivejte tlacitko normalni rychlosti nebo tlacitko rychlosti turbo.
Pouzivéte-li tlacitko rychlosti turbo, pouzijte jej jen kratce. Predejdete tak prilis jemnému nasekani
surovin.

- Prisekdnf (tvrdého) syru nebo cokoldady nenechdvejte pristroj v provozu piilis dlouhou dobu.
Tyto suroviny by se pifli§ zahrdly, zacaly by se rozpoustét a hrudkovatét.

- Nepouzivejte noZzovou jednotku k sekanf velmi tvrdych surovin jako jsou kdvova zrna, kurkuma,
muskatovy offSek nebo kostky ledu, protoze by mohlo dojit ke ztupeni ostif nozd.

Kombinovany disk
Kombinovany disk je uréen pro krdjenf a strouhanf zeleniny, napfiklad okurek, mrkve, brambor; pérku,
cibule, a také urcitych druhd syra. Jedna strana je urcena ke krdjeni. Opacnd pro strouhdnti. Pro
zménu zpUsobu zpracovédni potravy staci disk jednoduse obrdtit.

Kotou¢ nikdy nepouzivejte pro zpracovani tvrdych potravin jako jsou napriklad kostky ledu.

Ostri kotouce je velmi ostré. Nedotykejte se ho.
Do niddoby umistéte drzak nastroju (Obr. 7).

Na drzak nastroji umistéte kombinovany disk. Podle pozadovaného vysledku jej umistéte
krajeci nebo strouhaci stranou nahoru. (Obr. 12)

Polozte viko na nadobu (1). Upevnéte viko otocenim proti sméru hodinovych rucicek (2)
(ozve se ,klapnuti*) (Obr. 9).

Do plnici trubice vlozte suroviny.

- Velké kusy potravin predem nakrdjejte na kousky, aby se vesly do plnicf trubice.

- Potraviny vklddejte postupné a rovnomérné.

- Pokud zpracovdvdte velké mnozstvi surovin, postupujte po malych dévkdch a po kazdé ddvce
vyprdzdnéte misu.

- Pokud si prejete strouhat syr, napr. parmezan, goudu nebo ementdl, je vhodnéjsi, aby mély
teplotu z chladnicky.

K viku nadoby pripojte motorovou jednotku (ozve se klapnuti) (Obr. 10).

A Pristroj zapnéte stisknutim a podrzenim tlagitka normalni rychlosti nebo rychlosti
turbo (Obr. 4).

Potraviny v plnici trubici jemné pFitlacujte péchovacem.

Sleha¢

Metla je urcena ke slehdni smetany, pény, dezertd apod.

Slehaé pFipevnéte ke spojovaci jednotce (Obr. 13).



CESTINA 23

Spojovaci jednotku pripojte k motorové jednotce (ozve se, klapnuti®) (Obr. 14).
Vlozte potraviny do misy.
Tip: Nejlepsich vysledkii dosdhnete, pokud pouZijete velkou misku.

Mnozstvi surovin a doba zpracovani pro slehani

Prisady Mnozstvi Cas
Smetana 250 ml 70s-90s
Vajecny bilek 4 vejce 120 s

Poznamka: Nezpracovavejte vice nez 1 davku bez preruseni. Nez budete pokracovat, nechte pfistroj
zchladnout na pokojovou teplotu.

Béhem mixovani slehac zcela ponorte. Zacnéte stisknutim tladitka normalni rychlosti mixovat
pri normalni rychlosti, abyste zabranili strikani. (Obr. 15)

Stisknutim tladitka turbo pokradujte asi po dobu 1 minuty pFi rychlosti turbo.

Cisténi (Obr. 16)

Motorovou jednotku, spojovaci jednotku na slehac a viko nadoby neponorujte do vody.Tyto dily
otrete navlhéenym hadrikem.

K &isténi pristroje nikdy nepouzivejte kovové zinky, abrazivni Cistici prostredky ani agresivni Cistici
prostredky, jako je napriklad benzin nebo aceton.

NoZe nastavce mixéru, noZzovou jednotku a kotouée Cistéte velmi opatrné. Jejich cepele nozi jsou
velmi ostré.

Odpoijte pristroj od sité.

Stisknutim uvolfiovacich tladitek na motorové jednotce uvolnéte nastavec mixéru, spojovaci
jednotku na Sleha¢ nebo odpojte motorovou jednotku od vika nadoby.

Vyjméte oddélitelné pFislusenstvi, pokud je nasazeno.
Dalsi pokyny naleznete v samostatné tabulce o cisténi.

Po vy¢isténi nasad'te na nozovou jednotku ochranny kryt.

Zivotni prostFedi

- AZ pfistroj doslouzi, nevyhazujte jej do béZzného komundiniho odpadu, ale odevzdejte jej do
sbérny uréené pro recyklaci. Pomlzete tim chrdnit Zivotn( prostredi (Obr. 17).

Zaruka a servis

Pokud budete potrebovat servis, informace nebo pokud dojde k potizim, navstivte webové stranky
spole¢nosti Philips www.philips.com nebo se obratte na stredisko péce o zékazniky spolecnosti
Philips ve své zemi (telefonnf ¢islo na strfediska najdete v letdcku s celosvétovou zdrukou). Pokud se
ve vasi zemi stredisko péce o zakazniky nenachdzi, obratte se na mistniho dodavatele vyrobkd
Philips.
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Odstranovani problému

vy vy

V této kapitole jsou shrnuty nejbéznéjsi problémy, se kterymi se mizete u pristroje setkat. Pokud se
vam nepodaii problém vyresit podle ndsledujicich informaci, kontaktujte Stredisko péce o zakazniky
ve své zemi.

Problém Reseni

Pristroj nefunguje. Tento pristroj je vybaven ochranou proti prehréti. Pokud se pristroj
prehreje, automaticky se vypne. Odpojte pristroj ze zdsuvky a
nechte jej 5 minut vychladnout. Potom pripojte zdstr¢ku opét do
zdsuvky a zapnéte pristroj. Pokud se ochrana proti prehrdtf aktivuje
prli§ Casto, obratte se na prodejce vyrobkd Philips nebo na
autorizované servisnf stfedisko spolecnosti Philips

Motorovd jednotka vyddvd  To nenf neobvyklé. Pokud bude pristroj vyddvat tento zdpach po
pri nékolika prvnich nékolika pouzitich, zkontrolujte mnoZzstvf, které zpracovdvdte a
pouzitich pristroje dobu zpracovaénf.

neprijemny zdpach.

Pristroj je moc hlucny, Prestarite pristroj pouzivat a odpojte ho od sité. Vyhledejte nejblizsi
vydava neprijemny zdpach,  servisnf stfedisko firmy Philips nebo prodejce.

je prlis horky na dotek,

kourf se z néj atd.

Recept na biskupsky chlebicek

- 150 g datlf

- 225 g susenych Svestek

- 50 g mandlf

- 50 g vlasskych orechd

- 100 g rozinek

- 200 g celozrnné zitné mouky
- 100 g pseni¢né mouky

- 100 g Zlutého surového cukru
-1 Spetka soli

-1 sdcek prdsku do peciva

- 300 ml podmésli

Vlozte pFisady (s vyjimkou podmasli) do nddoby v tomto pofadi: datle, susené $vestky, mandle,
vlasské orechy, rozinky, celozrnna Zitna mouka, pSeni¢na mouka, zluty surovy cukr, stl a prasek
do pediva.

Peclivé vie uhladte rukama.
Pridejte podmasli.
Promichejte pfisady po dobu nejvyse 5 sekund pFi nastaveni na rychlost turbo.

Promichané tésto pak dejte na obdélnikovy plech a pecte 40 minut pri teploté 170 °C.
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Sissejuhatus

Onnitleme teid ostu puhul ning tere tulemast kasutama Philipsi tooteid! Philipsi klienditoe
téhusamaks kasutamiseks registreerige toode veebilehel www.philips.com/welcome.

IOVOZIrA—~"IOMMUO®>

Uldkirjeldus (Jn 1)

Kiiruseselektor
Tavakiiruse nupp
Turbokiiruse nupp
Mootor
Vabastusnupud
Saumikseri vars

Nou

Nou kaas

Vispel

Vispli liitmik
Loiketerade kaitsekate
Toukur

Hakkimiskausi kaas
Kombineeritud tera (viilutamine/riivimine)
Tarvikuhoidja
LSiketera
Kaanevabastusnupp
Nou

Tahelepanu

Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt kasutusjuhendit ja hoidke see edaspidiseks alles.

Oht
Arge kunagi kastke mootorit vette ega mingisse muusse vedelikku, drge loputage kraani all.
Mootorisektsiooni puhastamiseks kasutage vaid niisket lappi.

Hoiatus

Enne seadme Uhendamist kontrollige, kas seadmele mérgitud toitepinge vastab kohaliku
elektrivorgu pingele.

Arge kasutage seadet kui pistik, toitejuhe v&i méni muu osa on kahjustatud.

Kui toitejuhe on kahjustatud, peab selle ohtlike olukordade viltimiseks uue vastu vahetama
Philips, Philipsi volitatud hoolduskeskus vai samavaarset kvalifikatsiooni omav isik.

Seda seadet ei tohi kasutada fUdsiliste ja vaimsete puuetega isikud (lisaks lapsed) nii kogemuste
kui ka teadmiste puudumise tottu, vdlja arvatud nende ohutuse eest vastutava isiku juuresolekul
voi kui neile on seadme kasutamise kohta antud vastavad juhiseid.

Lapsi tuleks jélgida, et nad ei mangiks seadmega.

Arge kunagi kasutage oma sdrmi vai esemeid (niit spaatlit) seadme toGtamise ajal koostisosade
sisestamistorust alla likkamiseks. Selleks voite kasutada ainult tSukurit.

Arge katsuge saumikseri |5iketerasid, eriti kui seade on thendatud elektrivérku. Laiketerad on
vdga teravad!

Eemaldage seade elektrivorgust, kui 16iketerad kiiluvad kinni ning enne I8iketerade kiilge
kleepunud ainete dra v&tmist.

Olge ddrmiselt hoolikad 16iketerade v&i kombineeritud tera kdsitsemisel ning puhastamisel.
LSiketerade ja tarvikute ISikeddred on véga teravad. Olge eriti hoolikad nende puhastamisel v&i
ndu tlihjendamisel.
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Ettevaatust
- Enne tarvikute vahetamist voi kasutamise ajal likuvatele osadele ldhenemisel eemaldage alati
toitejuhe seinakontaktist.
- Seade on mdeldud kasutamiseks vaid kodumajapidamises.
Arge Uletage tabelis toodud koguseid ega té6tlemise kestust.
Arge tletage ndule mirgitud maksimumtaseme niitu.
Arge té6delge korraga rohkem kui thte kogust ilma t66d katkestamata. Laske seadmel jahtuda
toatemperatuurini, enne kui té&tlemist jatkate.
Arge kunagi kasutage teiste tootjate poolt tehtud tarvikuid v3i osi, mida firma Philips ei ole
eriliselt soovitanud. Kui kasutate selliseid tarvikuid voi osi, siis muutub te seadme garantii
kehtetuks.
- Hakkimiskaussi ei sobi kasutada mikrolaine ahjus.
- Arge toddelge t66d katkestamata rohkem kui Ghte kogust. Laske seadmel enne téétlemise
jatkamist jahtuda toatemperatuurini.
Mira tase: Lc = 85 dB (A)

Elektromagnetviljad (EMV)
See Philipsi seade vastab kdikidele elektromagnetilisi valju (EMF) kisitlevatele standarditele. Kui
seadet kdsitsetakse Oigesti ja kdesolevale kasutusjuhendile vastavalt, on seadet tdnapdeval
kéibelolevate teaduslike teooriate jargi ohutu kasutada.

Enne esmakasutamist

Enne seadme esmakasutust puhastage pShjalikult kdik toiduainetega kokkupuutuvad seadme osad
(vt pt ,,Puhastamine”).

Ettevalmistused kasutamiseks
Enne pistiku sisestamist seinakontakti pange seade oigesti kokku.
Enne tootlemist IGigake suuremad tiikid umbes kahe sentimeetri suurusteks tiikkideks.

Laske kuumadel toiduainetel enne peenestamist voi ndusse kallamist jahtuda (maks
temperatuur 80 °C).

Seadme kasutamine

Saumikser

Saumikser on ette ndhtud:

- vedelike, nt piimatoodete, kastmete, puuviljamahlade, suppide, jookide ning kokteilide segamiseks;
- pehmete toiduainete, nt pannkoogitaigna v3i majoneesi segamiseks;

- keedetud toiduainete pireestamiseks, nt beebitoidu valmistamiseks.

Kinnitage saumikser mootori kiilge (kostub klopsatus) (Jn 2).

Pange koostisained ndusse.
Oigete koguste ja toGtlemise kestuse kohta vt allolevat tabelit.

Peenestatavad kogused ja valmistuskestus

Koostisained: Segatavate ainete kogused Aeg
Puu- ja koogivili 100200 g 30s
Lapsetoit, supid ja kastmed 100400 ml 60 sek

Tainas 100-500 ml 60 sek
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Koostisained: Segatavate ainete kogused Aeg

Kokteilid ja segajoogid 100-1000 ml 60 sek

Pritsmete viltimiseks kastke terakaitse tiielikult toiduainete sisse (Jn 3).

Seadme sissellilitamiseks vajutage ja hoidke tavakiiruse voi turbokiiruse nuppu all (Jn 4).

- Tavakiiruse nupu kasutamisel v3ite kiirust kiiruseselektoriga reguleerida. Mida suurem kiirus seda
[Ghem on ndutud todtlemisaeg. Teistsuguse kiiruse valimiseks keerake kiiruseselektor vajalikku
asendisse enne v&i tavakiiruse nupule vajutamise ajal (Jn 5).

- Turbokiiruse nupule vajutamisel to6tab seade maksimaalkiirusel. Sel juhul kiiruseselektoriga kiirust
reguleerida ei saa.

Segage koostisained liigutades seadet aeglaselt lles-alla ja tehes ringe (Jn 6).

Koo6gikombain

Loiketera
Loiketerad on mdeldud selliste toiduainete nagu pahklid, liha, sibulad, kdva juust, keedetud munad,
kuslauk, maitseroheline, kuivikleib jms peenestamiseks.

Terad on vaga teravad! Olge darmiselt ettevaatlikud terade kasitsemisel. Eriti ettevaatlik olge
terade eemaldamisel hakkimiskausist, hakkimiskausi tiihjendamisel ja puhastamisel.

Pange tarvikuhoidja hakkimiskaussi (Jn 7).
Eemaldage IGiketeralt kaitsekate.
Pange IGiketerad tarvikuhoidjale (Jn 8).

Pange koostisained ndusse.
Oigete koguste ja toGtlemise kestuse kohta vt allolevat tabelit.

Hakkimiskogused, to6tlemisajad ja kiiruseseadistused

Koostisained: Kogus Aeg Kiirus
Petersell 100 g 30s 5
Sibulad ja munad 500 g 7 korda 1 sek 1
(impulssreziim)
Liha 300 g 30s Turbo
Parmesan 300 g Umbes 60 sek Turbo
Pahklid 500 ¢g Umbes 30 sek Turbo
Tume Sokolaad 200 g Umbes 45-60 sek Turbo

Pange kaas hakkimiskausile (1). Keerake kaas vastupaeva (2) kinni (klopsatus!) (Jn 9).
A Kinnitage mootor hakkimiskausi kaane kiilge (kldpsatus!) (Jn 10).

Pange toukur sisestamistorusse.

Madrkus:Toukur hoiab dra pritsimise.

B Seadme sisseliilitamiseks vajutage ja hoidke tavakiiruse véi turbokiiruse nuppu all (Jn 4).

Madrkus: Kui toiduained kleepuvad hakkimiskausi kiilge, liilitage seade vdilja ja liikake kleepunud ained
spaatliga lahti voi lisage veidi vedelikku.
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Madrkus: Pdrast liha hakkimist I6iketeradega laske seadmel alati jahtuda.

[l Pirast tootlemist vabastage seadme vilja liilitamiseks tavakiiruse voi turbokiiruse nupp ning
oodake, kuni |oiketera Iopetab poorlemise.

Vajutage nou kiiljes asuvale kaanevabastusnupule (1) ja seejirel keerake kaant selle
eemaldamiseks paripaeva (2). (Jn 11)
Nipunditeid

- Seade hakib védga kiiresti. Kasutage tavakiiruse nuppu vai turbokiiruse nuppu. Kui kasutate
turbokiiruse nuppu, vajutage seda kergelt, et viltida toidu liiga peeneks hakkimist.

- Arge laske seadmel (kéva) juustu v&i $okolaadi hakkimiselt liga kaua té&tada. Vastasel juhul
ldhevad need koostisained liiga kuumaks, hakkavad sulama ja tdmbuvad klompi.

- Arge kasutage IGiketera liga kévade ainete tiikeldamiseks, nt kohvioad, kurkum, muskaatpihkel ja
jadkuubikud. See voib niristada IGiketera.

Kombineeritud ketas
Kombineeritud ketas on ette nahtud k&dgivilja nt kurk, porgandid, kartulid, porrulauk ja sibulad ning
teatud liiki juustu viilutamiseks ja riivimiseks. Uks kiilg on ette nahtud I&ikamiseks ja teine riivimiseks.
Te saate viilutamis- ja riivimisreziimi Umber lUlitada v3i teisiti, kui lihtsalt keerate tera teistpidi.

ketta |5ikeddred on viga teravad. Arge katsuge neid.
Pange tarvikuhoidja hakkimiskaussi (Jn 7).

Asetage kombineeritud ketas tarvikuhoidjasse nii, et kas viilutamise v&i riivimise kiilg jadb
llespoole, soltuvalt sellest, mida soovite teha. (Jn 12)

Pange kaas hakkimiskausile (1). Keerake kaas vastupdeva (2) kinni (kldpsatus!) (Jn 9).

- Pange koostisained sisestamistorusse.
LSigake eelnevalt suuremad koostisained tikkideks, mis mahuksid sisestamistorusse.

- Parema tulemuse saavutamiseks tditke etteandetoru Uhtlaselt.

- Vajadusel téodelda suurt kogust koostisaineid, tehke seda vdikeste koguste kaupa, ning
tlhjendage kogustevahelisel ajal ndu.

- Juustu (nt parmesani, gouda voi emmentali) riivimiseks peaks see olema kilmikutemperatuuril.

Kinnitage mootor hakkimiskausi kaane kiilge (klopsatus!) (Jn 10).
A Seadme sisseliilitamiseks vajutage ja hoidke tavakiiruse véi turbokiiruse nuppu all (Jn 4).
Vajutage toukuriga kergelt sisestamistorus olevatele koostisainetele.

Vispel

Vispel on ette ndhtud vahukoore, munavalgete, magustoitude jne vahustamiseks.
Uhendage vispel kldpsatusega liitmiku kiilge (Jn 13).

Uhendage liitmik kldpsatusega mootorisektsioonile (Jn 14).

Mootke koostisained nousse.

Ndpundide: Parimate tulemuste saamiseks kasutage suurt nou.



EESTI 29

Vahustatavad kogused ja to6tlemiskestus

Koostisained: Kogus Aeg

Vahukoor 250 ml 70-90 sek

Munavalge 4 muna 120 sek

Mairkus: Arge to6delge t66d katkestamata rohkem kui iihte kogust. Laske seadmel enne to6tlemise
jatkamist jahtuda toatemperatuurini.

Kastke visplid taielikult koostisainete sisse. Pritsmete drahoidmiseks alustage tootlemist
tavakiirusel, vajutades tavakiiruse nupule. (Jn 15)

Parast umbes 1 minutit jatkake turbokiirusel, vajutades turbokiiruse nupule.

Puhastamine (Jn 16)

Arge kastke mootorit, vispeldamisliitmikku voi hakkimiskausi kaant vette. Puhastage neid osi
niiske lapiga.

Arge kunagi kasutage seadme puhastamiseks kiiiirimiskisnu, abrasiivseid puhastusvahendeid ega
ka soobivaid vedelikke nagu bensiini voi atsetooni.

Puhastage saumikseri terasid, [Giketerasid ja ketast vaga ettevaatlikult. Loiketerad on vaga teravad.
Eemaldage pistik pistikupesast.

Vajutage saumikseri varre, visplite liitmiku voi mootori eemaldamiseks nou kaane kiiljest
vabastusnuppe.

Eemaldage kiiljestvetavad osad, kui need on olemas.
Tdiendavaid juhiseid leiate eraldi puhastustabelist.

Pirast puhastamist pange kaitsekate teradele.

- Arge visake seadet tédea I5pus tavaliste olmejaitmete hulka, vaid viige see ringlusse andmiseks
ametlikku kogumispunkti. Seda tehes aitate keskkonda sdésta (Jn 17).

Garantii ja hooldus

Kui vajate hooldust, teavet vai teil on probleem, kiilastage Philipsi veebisaiti www.philips.com Vv3i
pbdorduge oma riigi Philipsi klienditeeninduskeskusse (telefoninumbri leiate Ulemaailmselt
garantiilehelt). Kui teie riigis ei ole klienditeeninduskeskust, pédrduge Philipsi kohaliku mitgiesindaja
poole.
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Kéesolev peatikk esitab kokkuvotte seadmel esinevatest enamlevinud probleemidest. Kui te ei suuda
probleemi alloleva info abil lahendada, votke thendust oma riigi klienditeeninduskeskusega.

Probleem Lahendus

Seade ei to6ta. Seade on varustatud termokaitsega. Ulekuumenemise korral liilitub
seade automaatselt vdlja.Vtke pistik seinakontaktist ja laske seadmel 5
minutit jahtuda. Seejérel sisestage toitepistik seinakontakti ja IUlitage
seade uuesti sisse. Kui seadme termokaitse rakendub liiga tihti, vitke
Uhendust Philipsi mudgiesindajaga voi Philipsi volitatud
hoolduskeskusega.

Esimestel seadme See pole ebatavaline. Kui méne aja parast tuleb seadmest ikka veel

kasutuskordadel tuleb suitsy, siis kontrollige téodeldavate ainete hulka ja téotlemisaega.
mootorist ebameeldivat

I8hna.
Seade teeb Uleliigset Lilitage seade vdlja ja eemaldage pistik. P6drduge abi saamiseks
mira, tekitab ldhimasse Philipsi hoolduskeskusse v&i Philipsi mitgiesindaja poole.

ebameeldivat I6hna, on
katsudes vdga tuline,
suitseb jne.

Puuviljaleiva retsept

- 150 g datleid

- 225 g kuivatatud ploome
- 50 g mandleid

- 50 g kreeka pahkleid

- 100 g rosinaid

- 200 g téistera rukkijahu
- 100 g nisujahu

- 100 g pruuni suhkrut

- 1 sorts soola

-1 pakk kipsetuspulbrit
- 300 g keefiri

Pange koostisained, v.a petipiim hakkimiskaussi jargmises korras: datlid, kuivatatud ploomid,
mandlid, kreeka pahklid, rosinad, taistera rukkijahu, nisujahu, pruunsuhkur, sool ja
kiipsetuspulber.

Lamestage ainete mass hoolikalt kitega.
Lisage petipiim.
Segage koostisaineid turboseadistusel max 5 sekundit.

Pange segatud tainas ristkiilikukujulisse kiipsetusndusse ja kiipsetage 40 minutit temperatuuril
170 °C.
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Cestitamo na kupniji i dobro dosli u Philips! Kako biste u potpunosti iskoristili podréku koju nudi
tvrtka Philips, registrirajte svoj proizvod na: www.philips.com/welcome.

Opdi opis (SI. 1)

Gumb za odabir brzine
Gumb za normalnu brzinu
Gumb za turbo brzinu
Jedinica motora

Gumbi za otpustanje

Stap za mijedanje

Vre

Poklopac vrca

Nastavak za mijesanje

Jedinica za spajanje metlice za mijesanje
Zastitni poklopac jedinice rezaca
Potiskivac

Poklopac zdjele

Kombinirani disk (sjeckanje/usitnjavanje)
Drza¢ pribora

Jedinica s reza¢ima

Gumb za otvaranje poklopca

Posuda

Vazno

Prije koristenja aparata paZljivo procitajte ovaj korisnicki prirucnik i spremite ga za buduce potrebe.

IOVOZIrA—~"IOMMUO®>

Opasnost
- Nikada ne uranjajte jedinicu motora u vodu ili neku drugu tekudinu i ne ispirite je pod mlazom
vode. Cistite je samo vlaznom tkaninom.

Upozorenje

- Prije ukopcavanja aparata provjerite odgovara li mrezni napon naveden na aparatu naponu
lokalne mreze.

- Aparat nemojte koristiti ako je oStecen utikac, mrezni kabel ili neki drugi dio.

- Ako se kabel za napajanje osteti, mora ga zamijeniti tvrtka Philips, ovlasteni Philips servisni centar
ili neka druga kvalificirana osoba kako bi se izbjegle potencijalno opasne situacije.

- Ovaj aparat nije namijenjen osobama (ukljucuju¢i djecu) sa smanjenim fizickim ili mentalnim
sposobnostima niti osobama koje nemaju dovoljno iskustva i znanja, osim ako im je osoba
odgovorna za njihovu sigurnost dala dopustenje ili ih uputila u koriStenje aparata.

- Malu djecu potrebno je nadzirati kako se ne bi igrala s aparatom.

- Nikada nemoijte prstima ili predmetima (npr. lopaticom) gurati sastojke u cijev za umetanje
sastojaka dok aparat radi. U tu svrhu koristite samo potiskivac.

- Nemojte dodirivati rezace Stapa za mijeSanje, narocito kada je aparat ukopcan. Rezadi su vrlo
ostri.

- Ako se rezaci zaglave, iskopcajte aparat prije uklanjanja sastojaka koji blokiraju rezace.

- Budite vrlo oprezni prilikom rukovanja jedinicom s rezac¢ima ili kombiniranim diskom ili
njihovog cis¢enja. Njihovi bridovi za rezanje vrlo su ostri. Narocito budite oprezni
prilikom cis¢enja i praznjenja zdjele.

Oprez

- Obavezno iskopcajte aparat nakon koristenja, prije zamjene dodataka ili dodirivanja pokretnih

dijelova.



32 HRVATSKI

Ovaj aparat namijenjen je iskljucivo uporabi u kucanstvu.

- Nemojte premasiti koli¢ine i vrijeme pripremanja naznacene u tablici.

- Nemojte premasiti maksimalnu razinu naznacenu na zdjeli.

- Nemojte obradivati viSe od tri serije bez prekida. Ostavite aparat da se ohladi do sobne
temperature prije no $to nastavite.

Nemojte nikada koristiti dodatke ili dijelove drugih proizvodaca ili proizvodaca koje tvrtka Philips
nije izri¢ito preporucila. Ako koristite takve dodatke ili dijelove, vaSe jamstvo prestaje vrijediti.
Zdjela nije pogodna za koristenje u mikrovalnim peénicama.

Nemojte obradivati vise od 1 serije bez prekida. Ostavite aparat da se ohladi do sobne
temperature prije no $to nastavite.

- Razina buke: Lc = 85 dB (A).

Elektromagnetska polja (EMF)
Ovaj proizvod tvrtke Philips sukladan je svim standardima koji se ti¢u elektromagnetskih polja (EMF).
Ako aparatom rukujete ispravno i u skladu s ovim uputama, prema dostupnim znanstvenim
dokazima on Ce biti siguran za koriStenje.

Prije prvog koristenja

Prije prvog koriStenja aparata temeljito ocistite dijelove koji dolaze u kontakt s hranom (pogledajte
poglavije “Cisc¢enje").

Priprema za koristenje

Ispravno sastavite aparat prije no 3to stavite utika¢ u zidnu utiénicu.

Prije obrade velike sastojke narezite na dijelove veli¢ine otprilike 2 cm.

Vruce sastojke ostavite da se ohlade prije sjeckanja ili izlijevanja u vr¢ (maks. temperatura
80°C).

Koristenje aparata

Rucna mijesalica

Rucna mijesalica je namijenjena:

mijesanju tekudina, primjerice mlije¢nih proizvoda, umaka, vo¢nih sokova, juha, mijesanih pica,
frapea.

mijeSanju mekih sastojaka, primjerice tijesta za palacinke ili majoneze.

mijesanju kuhanih sastojaka, primjerice za dje¢ju hranu.

Pricvrstite dio za mijeSanje na jedinicu motora (“klik”) (SI. 2).

Sastojke stavite u vré.
Tablica u nastavku sadrzi podatke o preporucenim koli¢inama i vremenu pripremanja.

Koli¢ine za mijeSanje i vrijeme pripreme

Sastojci Kolicina Vrijeme
Voce i povrée 100-200¢ 30s
Djecja hrana, juhe i umaci 100 - 400 ml 60 s
Tijesta za palacinke 100 - 500 ml 60 s
Frapei i mijesana pica 100 - 1000 ml 60 s

Stitnike reza¢a potpuno uronite u sastojke kako biste izbjegli prskanje (SI. 3).
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- Za ukljuivanje aparata pritisnite gumb za normalnu ili turbo brzinu i zadrZite ga (SI. 4).
Kada koristite gumb za normalnu brzinu, moZete je podesiti gumbom za odabir brzine. Sto je
brzina visa, to je potrebno manje vremena za obradu Kako biste odabrali drugu postavku brzine,
okrenite gumb za odabir brzine na Zeljenu postavku prije nego Sto pritisnete gumb za normalnu
brzinu ili dok ga pritis¢ete (SI. 5).

- Kada koristite gumb za turbo brzinu, aparat radi pri najvisoj brzini. U tom slucaju, brzina se ne
moze podesiti pomocu gumba za odabir brzine.

Sastojke mijesajte tako da aparat polako kruzno pomicete gore i dolje (SI. 6).

Aparat za obradu hrane

Jedinica s rezaé¢ima
Jedinica s reza¢ima namijenjena je sjeckanju sastojaka kao 3to su orasi, meso, luk, tvrdi sir, kuhana jaja,
cesnjak, bilje, suhi kruh itd.

Rezadi su vrlo ostri! Budite vrlo oprezni prilikom rukovanija jedinicom s rezacima, narodito dok je
vadite iz zdjele, dok praznite zdjelu i prilikom cis¢enja.

Postavite drzac pribora u zdjelu (SI. 7).
Skinite zastitni poklopac s jedinice s rezacima.
Stavite jedinicu s rezacima na drzac pribora (SI. 8).

Sastojke stavite u zdjelu.
Tablica u nastavku sadrzi podatke o preporucenim koli¢inama i vremenu pripremanja.

Kolic¢ine za sjeckanje, vrijeme obrade i postavke brzine

Sastojci Kolic¢ina Vrijeme Brzina
Persin 100 g 30s 5

Luk i jaja 500 g 7 x 1 s (pulsiranje) 1

Meso 300 g 30s Turbo
Parmezan 300 g ~60s Turbo
Orasi 500 ¢g ~30s Turbo
Tamna c¢okolada 200 g ~45-60s Turbo

Stavite poklopac na zdjelu (1). Okrenite poklopac u smjeru suprotnom od smjera kazaljke na
satu (2) kako biste ga fiksirali (“klik”) (SI. 9).

A Pri¢vrstite jedinicu motora na poklopac zdjele (“klik”) (Sl. 10).

Stavite potiskivac u otvor za umetanje.

Napomena: Potiskivac sprjecava prosipanje.

Bl Za ukljucivanije aparata pritisnite gumb za normalnu ili turbo brzinu i zadrzite ga (SI. 4).

Napomena:Ako se sastojci zalijepe za stjenke zdjele, otpustite gumb kako biste iskljucili aparat i odvojite
sastojke pomocu kuhinjske lopatice ili dodajte malo tekucine.

Napomena: Nakon sjeckanja mesa jedinicom s rezacima obavezno ostavite aparat da se ohladi.

Bl Nakon obrade otpustite gumb za normalnu ili turbo brzinu kako biste iskljuéili aparat i
pricekajte da se jedinica s rezadima prestane okretati.
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Pritisnite gumb za otpustanje poklopca na zdjeli (1) i zatim poklopac okrenite u smjeru
kazaljke na satu kako biste ga skinuli (2). (SI.11)

Savjeti

- Aparat vrlo brzo sjecka. Koristite gumb za normalnu brzinu ili gumb za turbo brzinu. Koristite i
gumb za turbo brzinu, koristite ga samo kratko kako se hrana ne bi previse usitnila.

- Pazite da aparat ne radi predugo prilikom sjeckanja (tvrdog) sira ili cokolade. U protivnom ce se
ovi sastojci previse zagrijati, a zatim e se poceti topiti i stvorit ¢e se grudice.

- Jedinicu s rezacima nemojte koristiti za sjeckanje vrlo tvrdih sastojaka poput kave u zrnu,
kurkuma, muskatnog orascic¢a i kocaka leda jer se oStrica moZe istupiti.

Kombinirani disk
Kombinirani disk namijenjen je sjeckanju i usitnjavanju povréa poput krastavca, mrkvi, krumpira,
poriluka i luka te odredenih vrsta sira. Jedna strana namijenjena je sjeckanju, a druga usitnjavanju.
Jednostavnim okretanjem diska mozete prijeci sa sjeckanja na usitnjavanje i obrnuto.

Nikada ne koristite disk za obradu tvrdih sastojaka poput kocki leda.

Bridovi diska vrlo su ostri. Ne dodirujte ih.
Postavite drzac pribora u zdjelu (SI. 7).

Postavite kombinirani disk na drzac pribora sa stranom za sjeckanje/usitnjavanje okrenutom
prema gore, ovisno o tome kakve rezultate zelite postici. (SI.12)

Stavite poklopac na zdjelu (1). Okrenite poklopac u smjeru suprotnom od smjera kazaljke na
satu (2) kako biste ga fiksirali (“klik”) (SI. 9).

Stavite sastojke u otvor za umetanje.

- Velike sastojke prethodno ru¢no izrezite na manje komade kako bi stali u otvor za umetanje.

- Zanajbolje rezultate ravnomjerno napunite otvor.

- Kada trebate obraditi velike kolicine sastojaka, obradujte manje koli¢ine odjednom i ispraznite
zdjelu izmedu dva procesa.

- Zasjeckanje sira, npr. parmezana, gaude ili ementalera, sir treba biti na temperaturi hladnjaka.

Pricvrstite jedinicu motora na poklopac zdjele (“klik”) (SI. 10).
A Za ukljuivanje aparata pritisnite gumb za normalnu ili turbo brzinu i zadrZite ga (SI. 4).
Lagano pritisnite potiskiva¢ na sastojke u otvoru za dodavanje sastojaka.

Nastavak za mijeSanje

Metlica za mijesanje namijenjena je mijeSanju slatkog vrhnja, bjelanjaka, deserta itd.
Metlicu za mijeSanje pricvrstite na jedinicu za spajanje (SI. 13).
Pricvrstite jedinicu za spajanje na jedinicu motora (“klik”) (SI. 14).
Stavite sastojke u zdjelu.
Savjet: Za najbolje rezultate koristite veliku zdjelu.
Koli¢ine za mijeSanje i vrijeme obrade
Sastojci Kolicina Vrijeme
Vrhnje 250 ml 70-90s
Bjelanjak 4 jaja 120 s
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Napomena: Nemojte obradivati vise od 1 serije bez prekida. Ostavite aparat da se ohladi do sobne
temperature prije no $to nastavite.

Metlicu za mijeSanje potpuno uronite u sastojke. Pocnite obradivati pri normalnoj brzini
pritiskom na gumb za normalnu brzinu kako biste izbjegli prskanje. (SI. 15)

Nakon otprilike 1 minute nastavite obradivati pri vecoj brzini pritiskom na gumb za turbo
brzinu.

Ciséenje (SI. 16)

Jedinicu motora, jedinicu za spajanje metlice ili poklopac zdjele nemojte uranjati u vodu.Te
dijelove ocistite vlaznom krpom.

Za CiS¢enje aparata nikada nemojte koristiti spuzvice za ribanje, abrazivna sredstva za ¢iscenje ili
agresivne tekucine poput benzina ili acetona.

Rezace Stapa za mijesanje, jedinicu s rezacima i disk Cistite vrlo oprezno. Bridovi rezaca vrlo su
ostri.
Iskopcajte aparat.

Pritisnite gumbe za otpustanje na jedinici motora kako biste odvojili Stap za mijesanje,
jedinicu za spajanje metlice ili kako biste jedinicu motora odvojili od poklopca zdjele.

Skinite odvojive dijelove, ako ih ima.
Dodatne upute potrazite u posebnoj tablici za ciscenje.

Nakon ciscenja stavite zastitni poklopac na jedinicu s rezacima.

Zastita okolisa

- Aparat koji se vise ne moze koristiti nemojte odlagati s uobicajenim otpadom iz kucanstva, nego
ga odnesite u predvideno odlagaliste na recikliranje. Time Cete pridonijeti ocuvanju
okolisa (SI.17).

Jamstvo i servis

U slucaju da vam je potreban servis ili informacija ili imate neki problem, posjetite web-stranicu
tvrtke Philips, www.philips.com, ili se obratite centru za potrosace tvrtke Philips u svojoj drzavi
(broj telefona nalazi se u prilozenom medunarodnom jamstvu). Ako u vasoj drzavi ne postoji centar
za potrosace, obratite se lokalnom prodavacu proizvoda tvrtke Philips.

RjeSavanje problema

U ovom poglaviju opisani su najcesci problemi s kojima biste se mogli susresti prilikom koristenja
aparata. Ako ne mozete rijesiti problem uz informacije u nastavku, obratite se centru za korisnicku
podrsku u svojoj drzavi.

Problem Rjesenje

Aparat ne radi. Ovaj aparat ima zastitu od pregrijavanja. Ako se aparat pregrije,
automatski e se iskljuciti. Iskopcajte aparat i ostavite ga da se hladi 5
minuta. Zatim utikac vratite u zidnu uticnicu i ponovo ukljucite aparat.
Ako se zastita od pregrijavanja precesto ukljucuje, obratite se
distributeru proizvoda tvrtke Philips ili ovlastenom Philips servisnom
centru
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Problem Rjesenje

|z jedinice motora osje¢a  To nije neobi¢no. Ako se taj neugodan miris osjeti i nakon nekoliko

se neugodan miris uporaba, provjerite koristite li tocne koli¢ine namirnica i vrijeme
prilikom prvih nekoliko  pripremanja.

uporaba.

Aparat je vrlo bucan, Prestanite koristiti aparat i iskopcajte ga. Obratite se najblizem
osjeca se neugodan prodavatelju ili ovlastenom servisu Philips proizvoda.

miris, vru¢ je, pojavijuje

se dim itd.

Recept za vocni kruh

- 150 g datulja

- 225 gdljiva

- 50 gbadema

- 50 goraha

- 100 g grozdica

- 200 g integralnog razenog brasna
- 100 g pseni¢nog brasna

- 100 g smedeg Secera
-1 prstohvat soli

- 1 vredica praska za pecivo
- 300 ml mla¢enice

Sastojke, osim mlacenice, stavite u zdjelu sljedeéim redoslijedom: datulje, $ljive, bademi, orasi,
grozdice, razeno brasno, pSenicno brasno, smedi Secer, sol i prasak za pecivo.

Pazljivo izravnajte masu rukama.
Dodajte mlacenicu.
Sastojke mije3ajte najvise 5 sekundi pri postavci za turbo brzinu.

Stavite izmijesano tijesto u pravokutnu posudu za pecenje te pecite 40 minuta na 170°C.
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Bevezetés

K&szodnjuk, hogy Philips terméket vésdrolt! A Philips dltal biztositott teljes kor( tdmogatdshoz
regisztrdlja termékét a www.philips.com/welcome oldalon.

BOVOZIFAT~"IOMmMOUN®BD»

Altalanos leiras (abra 1)

Sebességvélasztd

Normal sebesség gomb
Turbd sebesség gomb
Motoregység

Kioldégombok

Apritérad

Pohar

Kehelyfedél

Habverd
Habverd-csatlakozd egység
Cédébortftds az apritdkéshez
Betoltd

Tal fedél

Kombindlt tdrcsa (szeleteld/reszeld)
Eszkdztdrold

Apritokés

Fedélkioldé gomb

Kehely

Fontos!

A késziilék elsé hasznalata el6tt figyelmesen olvassa el a haszndlati Gtmutatdt, és Erizze meg késébbi
haszndlatra.

Vigyazat!
Ne merftse a motoregységet vizbe vagy mas folyadékba, és ne oblitse le folydviz alatt. A
motoregység tisztitdsdt csak nedves ruhdval végezze.

Figyelmeztetés

A késziilék csatlakoztatdsa eldtt ellendrizze, hogy a rajta feltlintetett fesziltség egyezik-e a helyi
hélézatéval.

Ne haszndlja a késziiléket, ha a csatlakozddugd, a hdldzati kdbel vagy egyéb alkatrészek
megsériiltek.

Amennyiben a héldzati kdbel meghibdsodott, a kockdzatok elkerilése érdekében Philips
szakszervizben ki kell cseréini.

Nem javasoljuk a készilék haszndlatdt csokkent fizikai, érzékelési, szellemi képességekkel
rendelkez&k, tapasztalatlan, nem kellé ismeretekkel rendelkezé személyek (beleértve
gyermekeket is) szdmadra, csak a biztonsagukért felelés személy felvildgositdsa utdn, fellgyelet
mellett.

Vigydzzon, hogy a gyermekek ne jatsszanak a készulékkel.

Soha ne helyezze a hozzdvaldkat az ételadagold csébe az ujjdval vagy mds tdrggyal (pl. a
kendlapattal) a készilék mlkddése kdzben. E célra csak a nyomdrudat haszndlja.

Ne nyuljon az rddmixer késeihez, kivaltképpen ha a készllék csatlakoztatva van a hédlézatra, mert
a kések rendkivil élesek!

Ha a vdgdkések elakadnak, hiizza ki a haldzati csatlakozddugdt a fali aljzatbdl, és vegye ki a
hozzévaldkat, amelyek akaddlyozzék a vdgdkések mikodését.

Haszndlat vagy tisztitds sordn nagyon Ugyeljen a késekre és a kombindlt tarcsdra. Vagdéleik
rendkiviil élesek. Fokozott dvatossdggal jdrjon el azok tisztitdsa és a tél kiliritése sordn.
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Figyelem
- Mindig htizza ki a késziiléket a konnektorbdl hasznalat utdn, vagy miel&tt haszndlat kdzben a
mozgd alkatrészekhez érne.
- Akésziléket kizardlag hdztartdsi haszndlatra tervezték.
Ne lépje tul a tdbldzatokban feltiintetett mennyiségeket és hasznalati idét.
Ne Iépje tdl a tdlon feltUntetett maximdlis szintet.
Ne turmixoljon hdrom menetnél tébbet szlinet nélkil. Miel&tt a késziiléket djra haszndnd, hagyja
lehdini szobahémérsékletlire.
Ne haszndljon mds gydrtétdl szdrmazd tartozékot / alkatrészt, vagy olyat, melyet a Philips nem
javasolt, mert a garancia érvényét veszti.
- Atdl nem haszndlhaté mikrohulldmu sttében.
- Ne turmixoljon egy menetnél tdbbet szlineteletetés nélkul. Miel&tt a késziiléket djra haszndng,
hagyja lehdini szobahémérséklet(ire.
Zajszint: Lc = 85 dB(A)

Elektromagneses mezék (EMF)
Ez a Philips késztlék megfelel az elektromdgneses mezdkre (EMF) vonatkozd szabvanyoknak.
Amennyiben a haszndlati Utmutatdban foglaltaknak megfeleléen Uzemeltetik, a tudomdny mai dlldsa
szerint a készllék biztonsdgos.

Teendok az els6 hasznalat el6tt

A késziilék elsé haszndlata el&tt alaposan tisztitsa meg azokat a részeket, amelyek az étellel érintkezni
fognak (lasd a ,, Tisztitds” c. részt).

Elokészités

A késziiléket a halozati csatlakoztatas el6tt szerelje Ossze.

A nagyobb darabokat vagja kb.2 cm nagysagura feldolgozas el6tt.

A forré alapanyagokat apritas, illetve edénybe toltés elStt hagyja lehiilni (max. hémeérséklet:
80°C).

A késziilék hasznalata

Radmixer

A rddmixer felhaszndldsi teriletei:

- Folyadékok, pl. tejtermékek, mdrtdsok, gylimaolcslevek, levesek, italkeverékek, koktélok mixelése.
- Puha alapanyagok, pl. palacsintatészta vagy majonéz keverése.

- Fott alapanyagok, pl. bébiételek pépesitése.

lllessze a apritorudat a motoregységre (kattanast hall) (abra 2).

Tegye az alapanyagokat a mérépoharba.
A javasolt mennyiségeket és a feldolgozdsi id6ket megtaldlhatja az aldbbi tdbldzatban.

Turmixmennyiség és feldolgozasi id6

Hozzavalok Turmixmennyiség Id6

GyUmolcsok és zoldségek 10-20 dkg 30 mp
Bébiétel, levesek és martdsok  1-4 dI 1 perc
Tésztak 1-5dl 1 perc

Mixelt italok és italkeverékek 1-10 dl 1 perc
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A kifroccsenés elkeriilése érdekében meritse bele teljesen a froccsenés ellen védé részt a
hozzavalékba (abra 3).

A késziiléket a normal vagy a turbé sebesség gomb nyomva tartasaval kapcsolhatja
be (abra 4).

- Anormdl sebesség gomb haszndlatakor a sebességvdlasztd segftségével bedllithatja a sebességet.
Minél nagyobb a sebesség, anndl révidebb ideig tart a feldolgozds. A sebesség bedllitds
valtoztatdsdhoz forditsa el a sebességvélasztét a kivant fokozat irdnydba a normal sebesség
gombjdnak megnyomdsa elStt vagy kdzben (dbra 5).

- Aturbd sebesség gomb haszndlatakor a késziilék maximalis sebességen lzemel. llyenkor nem
maodosithatja a sebességet a sebességvalasztoval.

A késziiléket lassan lefelé és felfelé, valamint korkérésen mozgatva turmixolja Ossze az
alapanyagokat (abra 6).

Konyhai robotgép

Apritokés
Az apritokés kilonbozé magvak, his, hagyma, kemény sajtok, fétt tojds, fokhagyma, flszerek, szdraz
kenyér stb. apritdsdra alkalmas.

A kések rendkiviil élesek! Az apritokések hasznalta soran nagyon évatosan jarjon el, féként
amikor kiveszi azokat a talbol, amikor kiliriti a talat, vagy a késziilék tisztitasa soran.

Tegye az eszkoztartot a talba (abra 7).
Vegye le a vagdegység védofedelét.
Tegye a vagbegységet az eszkoztartora (abra 8).

Tegye a hozzavaldkat a talba.
A javasolt mennyiségeket és a feldolgozdsi idéket megtaldlhatja az aldbbi tdblazatban.

Apritasi mennyiségek, feldolgozasi idok és sebességfokozatok

Hozzavalok Mennyiség Id6 Sebesség
Petrezselyem 100 g 30 mp 5
Hagyma és tojds 500 g 7 x 1 mp. (impulzusos) 1

Hus 30 dkg 30 mp Turbd
Parmezdn 30 dkg ~ 60 mp. Turbd
Csonthéjasok 500 g ~ 30 mp. Turbd
Etcsokolddé 20 dkg ~ 45-60 mp. Turbé

Helyezze a feddt a talra (1).A fedél rogzitéséhez forgassa el azt kattanasig, az 6ramutato
jarasaval ellenkezé iranyba (2) (abra 9).

A Erdsitse a motoregységet a tal fedelére (kattanast hall) (abra 10).
Tegye a betoltét az ételadagold nyilasba.
Megjegyzés:Az adagolécsé megakadadlyozza a kifréccsenést.

El A késziiléket a normal vagy a turbo sebesség gomb nyomva tartasaval kapcsolhatja
be (abra 4).

Megjegyzés: Ha az alapanyagok a tdl falara tapadnak, a gombot felengedve kapcsolja ki a késziiléket, és
tavolitsa el az odaragadt alapanyagokat egy spatula segitségével vagy folyadék hozzdaddsdval.
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Megjegyzés: Husapritas utdn mindig hagyja lehiilni a késziiléket.

[El A feldolgozast kovetben, a késziilék kikapcsolasihoz engedje fel a normal vagy turbé sebesség
gombjat, és varja meg, amig az apritokések befejezik a forgast.

Nyomja meg a tal fedelének kioldogombijat (1), majd a fedél eltavolitasahoz forgassa el azt az
oramutato jarasaval megegyezd iranyba (2). (abra 11)

Tippek

- Apritdshoz haszndlja a normal sebesség vagy a turbd sebesség gombot. A késziilék rendkivil
gyorsan dolgozik, ezért ha durvdra szeretné apritani az ételt, a turbd sebesség gombot csak
rovid ideig haszndlja.

- Kemény sajtok vagy csokolddé apritdsakor ne Uzemeltesse sokdig a késziléket, mert az
alapanyagok felmelegedhetnek, megolvadhatnak és csomdssa vélhatnak.

- Ne haszndlja a vagdkést nagyon kemény hozzdvaldk apritasdra (pl.: babkavé, szerecsendio és
jégkocka), mert a vagdkés éle kicsorbulhat.

Kombinalt tarcsa
A kombindlt tércsa zoldségek, példdul uborka, sdrgarépa, burgonya, hagyma, és egyes sajtok
szeletelésére és lereszelésére szolgdl. Az egyik oldal szeletelésre, a mdsik pedig reszelésre vald. Ha
szeletelésrél reszelésre szeretne valtani, vagy fordftva, csak forditsa meg a tdrcsét.

Soha ne dolgozzon fel kemény hozzavaldkat (pl.: jégkockat) a tarcsaval.

A tarcsa vagoélei nagyon élesek. Ne érjen hozzajuk!

Tegye az eszkoztartot a télba (abra 7).

Helyezze a kombinalt tarcsat az eszkoztartora a szeletelS vagy reszeld oldalaval felfelé, attdl
fliggéen, hogy milyen eredményre vagyik. (abra 12)

Helyezze a fedét a talra (1). A fedél rogzitéséhez forgassa el azt kattanasig, az 6ramutato
jarasaval ellenkezé iranyba (2) (abra 9).

- Tegye a hozzavaldkat az ételadagold nyilasba.
Darabolja fel elére az alapanyagokat akkordra, hogy azok beférjenek az ételadagoldba.

- Alegjobb eredmény érdekében egyenletesen tdltse meg az ételadagold nyildst.

- Ha nagyobb mennyiséget dolgoz fel, végezze kisebb adagokban, és kézben mindig Uritse ki a
munkatalat.

- Sajt (pl. parmezdn, gouda vagy ementdli) reszeléséhez hiitészekrény hémérsékletl sajtot
haszndljon.

Erdsitse a motoregységet a tal fedelére (kattanast hall) (abra 10).

A A késziiléket a normal vagy a turbo sebesség gomb nyomva tartasaval kapcsolhatja
be (abra 4).

Finoman nyomja a betdlt8vel az ételadagold nyilasba a hozzavaldkat.

Habverdé

A habverdvel tejszint és tojasfehérjét verhet fel, krémeket készfthet stb.

Helyezze a habverdt a csatlakozoegységre (abra 13).

Csatlakoztassa a csatlakozdegységet a motoregységhez (kattanast hall) (abra 14).
Tegye a hozzavaldkat egy talba.

Tipp: Haszndljon nagyméretii edényt.
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Habverési mennyiségek és feldolgozasi id6k

Hozzavalok Mennyiség Id6

Tejszin 25dl 70-90 mp.

Tojésfehérje 4 tojds 2 perc

Megjegyzés: Ne turmixoljon egy menetnél tobbet sziineteletetés nélkiil. Miel6tt a késziiléket ujra
haszndlnd, hagyja lehiilni szobahémérsékletiire.

A habverdt teljesen meritse bele az alapanyagokba. A kifroccsenés elkeriilése érdekében a
normal sebesség gomb megnyomasaval, normal sebességen kezdje meg a
feldolgozast. (abra 15)

Kb. 1 perc mulva folytassa turbo sebességen, a turbé sebesség gomb megnyomasaval.

Tisztitas (abra 16)

A motoregységet, a habverd-csatlakozo egységet és a tal fedelét nem meritse vizbe. Ezeket az
alkatrészeket csak nedves ruhaval tisztitsa.

A késziilék tisztitasahoz ne hasznaljon dorzsszivacsot és suroloszert (pl. mosdszert, benzint vagy
acetont).

Az apritérudat, az apritokéseket és a tarcsat nagyon dvatosan tisztitsa.Vagoéleik rendkiviil élesek.
Huzza ki a késziilék halézati dugdjat a fali aljzatbol.

Az apritérud és a habveré-csatlakozo egység eltavolitasahoz, vagy a motoregység feddrdl valo
levalasztasahoz nyomja meg a motoregység kioldogombjat.

Tavolitsa el a leszerelhetd alkatrészeket, ha vannak ilyenek.
Tovabbi utasitasokat a tisztitasi tablazatban talal.

Tisztitas utan tegye a véddburkolatot az apritdkésre.

Kornyezetvédelem

- Afeleslegessé valt készilék szelektfv hulladékként kezelendd. Kérjuk, hivatalos Ujrahasznositd
gy(jtéhelyen adja le, igy hozzdjarul a kdrnyezet védelméhez (dbra 17).

Jotallas és szerviz

Ha javitdsra vagy informdcidra van sziiksége, vagy ha valamilyen probléma mertilt fel, [itogasson el a
Philips honlapjara (www.philips.com), vagy forduljon az adott orszdg Philips vevészolgdlatdhoz (a
telefonszamot megtaldlja a viligszerte érvényes garancialevélen). Ha orszagdban nem mikadik ilyen
vevészolgdlat, forduljon a Philips helyi szakizletéhez.
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Hibaelharitas

Ez a fejezet Gsszefoglalja a készilékkel kapcsolatban leggyakrabban felmerilé problémakat. Ha nem
sikertl megoldania a problémadt az aldbbi informécidk alapjén, forduljon a helyi Philips
vevészolgdlathoz.

Probléma Megoldas
A késziilék nem A késziilék tilmelegedés elleni védelemmel van elldtva. Tulmelegedés
mikodik. esetén a készllék automatikusan kikapcsol. Hizza ki a készlléket a

konnektorbdl, €s hagyja 5 percig hlini. Ezutdn ismét csatlakoztassa a
tdpkabelt, és kapcsolja be a késziléket. Ha a tilmelegedés elleni
védelem tul gyakran lép mUkodésbe, forduljon Philips
markakereskedéhdz vagy Philips szakszervizhez.

A motoregység elsé Ez nem ritka. Ha a készilék néhdny alkalom utdn is kellemetlen szagot
haszndlatkor kellemetlen  draszt. Ellendrizze a betoltott mennyiséget és a feldolgozdsi id6t.
szagot bocsat ki.

A készUlék nagyon zajos, Kapcsolja ki a készliléket, és hizza ki a csatlakozddugdt a fali aljzatbdl.

furcsa szagot draszt, Forduljon segitségért a legkdzelebbi Philips markaszervizhez vagy a
felforrdsodik, fustol stb. markakereskedéhoz.

Receptek

Gyiimolcskenyér recept

- 15 dkg datolya

- 225 dkg aszalt szilva
- 5 dkg mandula

- 5dkgdid

- 10 dkg mazsola

- 20 dkg teljesre &rolt rozsliszt
- 10 dkg buzaliszt

- 10 dkg barnacukor
- Félcsipet s6

- 1 zacskd sitépor

- 3dird

Az ird kivételével a kovetkezd sorrendben tegye a hozzavaldkat a talba: datolya, aszalt szilva,
mandula, di6, mazsola, teljes kidrlésl rozsliszt, buzaliszt, barnacukor, so6 és siitépor.

Ovatosan lapogassa le a masszat a kezével.
Adja hozza az irét.
Turbo fokozaton, max. 5 masodperc alatt keverje dssze a hozzavalokat.

Tegye a tésztat négyszogletes siitéformaba, és siisse 40 percig 170 °C-on.



KA3SAKLLUA 43

OHIMAI caTbin aAybiHbIZOEH KyTTbIKTanMbI3 »oaHe Philips komnaHuacbiHa Koww keaainis! Philips
KOMMaHUACHI YChIHATBIH KOAAGYABI TOABIFBIMEH MaiAaAaHy yLliH eHiMiHi3Al www.philips.com/
welcome Be6-6eTiHAe TipKeH3.

»aanbl cunatrama (Cypert 1)

HKbInAGMABIK TaHARYLLbI

KaAbINTbl XKbIAAGMABIK TYMMEC
«Typbo» peXKMMiHiH Tyimec

MoTop 6eairi

Bocaty Tymenepi

TypafbiL

CrakaH

CraKaH Kaknarbl

KenipTkil

KenipTKilTiH 6aiMAaHbICTBIPLIN TypaTbiH OOAIri
[bilwaK GeAIriH KOPFaMTbIH KaknaK
VITepriw

blabic Kaknarbl

KypamaacTbipbiArad AncK (Kecy/yriTy)
Kypan ycTarbi

[biwak GeAiri

KaKnarbiH araTbiH Tyime

Tabak

BOVOZIFrAT~"IOMmMOUN®D»

MaHbizAbI

Kyparabl KOAAGHAP aAAbIHAR OCbl HYCKayAbl MYKMAT OKbIM WhIFbIHBI3, 9pi BOAaLlaKTa KOAAaHYFa
caKTan KoWblHbI3.

KayinTi
- MoTop beAiriH cyra Hemece 6acka Aa CYMbIKTBIKKA ellKallaH 6aTbipMaHbi3, COHAAM-aK, OHbl
aFbIHABI CYAbIH aCTbiHAQ XyyFa 6oAManAbl. MoTOp BEAIriH biAFaA WybepeKneH TasaAaHbI3.

EckepTty

- Kyparabl KOcap anAbIHAG, KYPaAAA KOPCETIATEH KEPHEYAIH XEPTIAIKTI TOK KO3iHiH KepHeyiHe
COVIKEC KeAETIHAIMH TeKcepin aAbiHbI3.

- Erep KypaAAbIH LaHBILLKbICH], CbIMbl HEMECE KYPaAAblH ©3re BeALLeri 3aKbIMAAACE, KYPAAADI
KOAAaHOaHbI3.

- Erep ToK cbiMbl 3aKbiMAaAFaH BOACa, KayinTi aFAait Tyrbi36ac yLiH oHbl Tek Philips komnaHumsce
VCbIHFaH KbI3MET OPTaAbIFbIHAA COA KOMMaHMAHBIH XabAbIKTapbIMEH XaHE COFaH CaliKeC BIAIMI
6ap MamMaH aAMacTbIpy Kepek.

- Bya Kypan $pu3MKanbik, CE3IMTaAABIK HEMECE aKblA-OW KabiAeTTepi TOMeH aaaMAAPAbIH (OHbIH
iWwiHAe 6ananap), Toxiprbec »oHe BIAIMI KOK aaaMAAPAbIH KOAAAHYbIHA apHaAMaFaH, OAAPAbIH
KayincisAiriHe »xayan 6epeTiH aaaM OAapFa XKETEKLUIAIK eTiM, KypaAAbl KaAal KOAAGHY KepeKTiriH
TYCiHAIPYI THiC.

- bananapabl 6aKbiAan, oAapAbIH KYPaAMEH OlMHamayblH KaAaFaAbiHbIHbI3.

- ApaAacTbIpFbilL XKYMbIC XKacarn TyYPFaHAa TYTIKTer MHIPEAMEHTTEPAI UTEPY YLUIH
caycaKTapblHbI3Abl Hemece H6acKa 3aTTapAbl (MbICaAbl KyPeKLEHI) KoAaaHyFa boAManapl. Bya
MaKcaT YLUIH SpAAMBIM UTEPTILLTI KOAAAHBIHbI3.

- TypafblWTbIH MbllUaFbiHa, 9CIPECE acran SAEKTP XKyMeCiHe KOCBIALIN TYPFaH KE3AE TUIN KETMeHi3.
[MblwakTap eTe eTKip.
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Erep mbilwakTapra Tamak Typbin KaAca, MbilakKa Typbin KaAFaH MHIPEAMEHTTEPAI aAbin TacTamac
BypbliH, KYPaAAbl TOKTaH @KblpaTbiHbI3.

[bilwaK GeAIriH yCTan TypFaH Ke3AE HEMEeCe OHbl He KYPaMAACTbIPbIAFaH AMCKIHI Ta3aAaraH
Ke3ae abait 6oAbIHbI3. OAapAbIH XKy3i ©Te eTKIp. Ocipece oAapAbl Ta3aAaFaH Ke3ae

oHe TabakTbl bocaTKaH Kesae abalt BOAbIHbIS.

AbanAaHbi3

KyparablH KOCaAKbl BOALLEKTEPIH HEMECE KOAAAHBIM KaTKaH Ke3AEe KO3FaAbIN TypFaH
GOALIEKTEPAI aybICTbIPAP AAABIHAG KYPaAAbl 9PKaLLiaH MalAaAaHFaHHaH KeMiH SAEKTP XKyMeciHeH
CybIPbIM aAbIM TacTaHpI3.

ByA Kypan Tek yiae KOAAaHYFa MacaAFaH.

KecTeae KepceTiAreH MeALIEPAEP MEH AAMbIHARY YaKbITbiH apTTbipMaHbI3.

blABICTbI KOPCETIATEH €H XOFapFbl AGHreMiHEH acnaHbi3.

Y3AIKCI3 YL CaAbIMHaH apTbIK Luaikayra 6oAmanapl. LLlarkayAbl »aaFacTblpap aAAbIHAQ, KYPaAAb
6eAMe TeMnepaTypacbiHa AEMIH CybITbIM aAbIHbI3.

backa eHAIpYLIAEPAIH OeALLEKTEPIH HeEMece KOChbIMLIA KOHABIPFbIAAPbIH, COHARM-aK

Philips apHaribl keHec peTiHae ycbiHOaraH beAlLekTepAl KoaaaHyFa boaManiabl. Erep ci3 coraait
BOALEKTEPAI HEMECE KOCbIMLLA KOHABIPFBIAGPAbI KOAAGHFAH DOACaHbI3, OHAA CI3AIH KEMIAAIMIHI3
©3 KYLUIH KOFaATaAbl.

blABICTBI MUKPOTOAKBIHABI MELLTEPAE KOAAAHYFA OOAMAMABI.

Bip warkaraHaa 6ip MeAEpAEH apTbiK WarkamaHbi3. LLlarkaypl arFacTblpap aAAbIHAR,
Kypanabl 6eAMe TeMnepaTypacbiHa AEMiH CybITbIM aAbiHbI3.

LLly aeHreni: Lc= 85 dB(A).

DAEKTpPOMarHuTTiK epictep (SMO)

Ocbi Philips Kypaabl DAeKTpMarHUTTIK epicke (SMO) GainaHbICTbl 6apAbIK CTaHAAPTTapFa Calikec
Keneal. Erep ocbl Kypaaabl KOCbIMLLA BepIAreH HYCKayAAFbIAGM YKbIMTbl KOAAAHFaH BOACA, OHAR BYA
KypaA, OYriHr TaHARFbI OEATIAI FBIABIMI 3epTTeYAEp OOMbIHLLA, KOAAGHYFa Kayinci3 BOAbIN KEACAI.

AAFalIKbl pET KOAAQHAp aAABIHAQ

Kypaaabl aAFallikbl PET KOAAGHAP aAAbIHAG, TaMaKMeH GaiAaHbICKa TYCETIH DOALIEKTEPIH »aKcblAan
TasanaHbi3 («Tasaray» TapMmaraH KapaHbi3).

KoAaaHyFa AanbIHABIK

KypaAabl 3AeKTp >KYMeCiHiH, po3eTKacbiHa KOCap aAAbIHAQ, OHbIH, AYPbIC >KMHAAFAHAbBIFbIHA KO3

YKEeTKI3iH,i3.

AaibiHaamac 6ypblH ©HIMAEPAIH, ipi TYHiPAEpiH LIaMaMeH YAKEHAIr 2 cM eTin TypaHbi3.

blcTbIK MHrpeAMeHTTepAI Typap HeMece LUalKayblLIKa KYMsp aAAbIHAA CybITbIM aAbIHbI3

(Makcumarabl Temnepatypa 80°C).

KyYpbIAFbIHBI KOAAQHY

KoA Mukcepi

KOA MUKCEPIHIH KbI3MeTi:

CYT BHIMAEPI, COYCTap, XKEMIC-KUAEK LLBIPbIHAAPbI, COPMa, CyChIHAAP, KOKTEMABAEP CUAKTHI
CYMBIKTBIKTapABI LLUAMKaY.

KYMMaKKa apHaAFaH CyMblK KamblpAbl HEMECE MaOHE3AI AaMbIHAQY YLUIH dKyMCaK
MHIPEAMEHTTEPAI aPaAacTbIpy.

MblCaAbl, baranap TaFamblHa apHaAFaH KalHaTbIAFaH ©HIMAEPAEH Miope AalbIHARY.

TypafbiwTbl MOTOp GeAiriHe )aAFaHbi3 («cbIpT eTKeHwey) (Cyper 2).

MHrpeAMeHTTepAI YCaTKbILL bIABICKA CaAbIHbI3.
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AYPbIC MOALIEP MEH BHAEY YaKbITbIH TaHARY YLUIH, TOMEHAE OepiAreH KecTeHi KapaHbi3.

BAeHAEpAT MHTPEeAMEHTTEPMEH TOATbIPY HOPMachl K9HE AalblHAQY YaKbITbl

UHrpeaneHTTep BAaeHAepAi TOATbIPY YakpITbl
HopMachl

KekeHicTep MeH »KeMiC-KMAEKTEP 100-200 r 30 cek.

Bananap Tarambl, coprna MeH coycTap 100-400 mA 60 cek.

Cy¥ibIK Kamblp 100-500 mA 60 cek.

KokTeiAbaep MeH cycbiHAap 100-1000 mA 60 cek.

LLlawwbipan KeTrnec yLiH Mbiak KOPFaHbILbIH TOAbIFBIMEH MHTPEAMEHTTEPre
6atbipbiHbi3 (Cypert 3).

KypaAabl KOCy YLLIH,KaAbINTbI KbIAAAMADIK TYMMecCiH HeMece Typ6o JKbIAAAMAbIK TyIMMeciH
6acbin TypbiHbI3 (CyperT 4).

- KanbinTbl KbIAAGMABIK TYMMECIH KOAAGHCAHDI3, XKbIAAAGMABIK TaHARYLLBICH! aPKbIAbI XKBIAAAMABIKTbI
peTTel anachi3. KbIAAAMABIK HEFYPABIM >KOFapbl BOACA, TUICTI XYMBIC 3Kacay YaKbITbl COFYPAbIM
Kbicka 60AaAbI. TYPAI KbIAAGMABIK MapaMeTPAEPIH TaHAAY YLLIH, XBEIAAAMABIK TaHARFbILLbIH
KaABIMTbI KbIAAAMABIK TYMMECIH 6acap aaabiHAA HeMece 6achin TypraH Ke3AE KanaFaH
napametpre bypaHbi3 (CypeT 5).

- Typbo TyMMECIH KOAARHCAHBI3, KYPaA €H MOFapPFbl XbIAAAMABIKMEH >KYMbIC Xacaiabl. bya
KaFAAMAQ, Ci3 bIAAAMABIK TaHAAFbILLBI aPKbIABI KBIAAAMABIKTHI PETTEN aAMaMIChI3.

AcnanTbl aAFa-apTKa XaHe a3Aar aHaAAbIPa OTbIPbIM, XKAMMEH KO3Farl, MHTPEAUEHTTEpPAI
apaaacTbipbiHbI3 (CyperT 6).

Taram npou,eccopbl

Mbiwak 6eAiri
Typarbill MbLAK MaHFaK, €T, M1A3, KaTTbl IPIMLLIK, M1A3, KaTTbl iPIMLLIKTEPA|, CyFa NicipiAreH
XKYMbIPTKa, CapbIMCaK, KeK, KENTIPIAreH HaH »aHe T.0. MHrpeAneHTTEpAl YCaKTayFa apHaAFaH.

lMbiwakTap »Ky3i eTe oTKip! ¥caTKbILITbI YCTaFraH Ke3A€, 9Cipece OHbl bIAbICTAH aAFaH
Ke3Ae, bIABICTbI BOCAaTKAHAA >KOHE Ta3aAaraH Kesae abait GOAbIHbI3.

KypaA ycTarbllbiH blAbICKa cabiHpi3 (CypeT 7).
MblwaKTbiH, KOpFay abblHbIH YCATKbILUTAH aAbIM TaCTaHbI3.
¥caTKbILWTbI KYpPaA yCTafbllbiHa opHaTbiHbI3 (CypeT 8).

MHrpeAMEHTTEpAI bIABICKA CaAbIHbI3.
Aypbic MOALLED MEH BHAEY YaKbITbIH TaHARY YLLIH, TOMeHAE BepIAreH KecTeHi KapaHbi3.

¥CaKTaY MeAl.uepi, XKYMDbIC >Kacay yaKbiTbl XXoHe »XbIAAaAMADIK napameTpAepi

UHrpeaneHTTEp Meawep VYakpiTbl HKbIAAAMABIFbI
AKKEAKEH 100 r 30 cek. 5

[Nns3 6eH sxymblpTka 500 rp 7 X 1cek.(aypcin) 1

Er 300 r 30 cek. Typbo
[NapmesaH ipimLuiri 300 r ~ 60 cek. Typbo

XKaHrakTap 500 rp ~ 30 cex. Typbo
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MNHrpeaneHTTEp MeAwep VYaKbiTbl 2KbIAAAMAbIFbI

Kapa woKonaa, 200 r ~ 45-60 cek. Typ6o

TabakTbIH, KaknarbiH XabbiHpI3 (1). KaknakTbl 6ekiTy yLwiH («CbIpT» eTeAj), OHbl caFaT
6arbiTbiHa Kapcbl (2) 6ypaHbiz (Cypet 9).

A blabic KaknaFbiHbIH, XXaHbIHAAFbI MoTOp BeAiriH >KblaaaMAaTbIHbI3 («cbpT» eTeai) (Cypet 10).
MTepriwTi Tamak caAaTbiH TYTiKKe OpHATbIHbI3.
Eckepmne: imepriw wawbipan kemygiH aAgbiH aAagbi.

Il Kypaaab Kocy yLuiH,KaAbINTbI XbIAAAMABIK TYMMeCiH HeMece Typ6o SKbIAAAMABIK TYIMECH
6acbin TypbiHpI3 (CypeT 4).

Eckepmne: Erep nHrpegneHmmep mabakmbiH, KabbiprackiHa xabbicbin xxamca, Kybagel eLwuipin,
0Aapgbl KAAAKLLA KeMeriMeH HeMece 6ipas CyHbIKMbIK KOCYy aPKbiAbl dXKbIPAMbIN dAbIHbI3.

Eckepmne: Typarbil nbiluiaKkneH emmi yCAKMaraHHAaH KeMiH KypaAgbl 9PKALLAH CybiMbIN dAbIHbI3.

Bl NaitaanarraHHaH KeltiH, KYPaAAbI OLUipY YLUiH, KaAbINTbl HeMece TYP6O >KbIAAAMAbIFbIHbIH,
TyiMeciH Xibepin, Mbilak GeAiri ToKTaFaHLLIa KyTiH;3.

blAbICTbIH, YCTiHFi XKaFbiHAAFbI KakMafFbiH 6ocaTy TyiMmeciH 6ackin (1), oHbl caraT GaFbITbiIMEH
6ypan aAbiHbI3 (2). (Cypet 11)

KeHecTep

- Kypan eTe xbiraam Typanabl. KaabinTbl dKbIAAAMABIK HEMECE TyPOO MbIAAAMABIFbIHBIH, TYMMECIH
KOAAAHBIHBI3. ThIM YCaK TypPamac YLLiH, TYPOO >KbIAAAMABIFbIHBIH TYMMECIH KblCKa YaKbIT
KOAAAHBIHBI3.

- KaTTbl ipiMLWiK HEMeCe LOKOAAATbI TypaFaH KE3AE, KyParAbl ThIM Y3aK XKyMbIC
KacaTmaHpi3. OTnece, OyA MHTPEAVEHTTED KbI3bN KETEAI A€, €piM, KECEKTEHIM KaraAbl.

- [biwak GeAiriH kode ASHAEPI, KYPKYMa, MYCKAT YKaHFaFbl XaHe My3 OOAIKTEpI CUAKTbI KaTTbl
MHIPEAMEHTTEPAI YCaKTayFa NanaaaHbaHbI3, cebebi byA MbilakTbiH 6TKIPAIriHe acep eTeAl.

KypamaacTbipbiAFaH AMCK
KypamaaCTbIpbIAFaH AMCK K1AP, €903, KapTOoM, KOK »ya MeH M3 CEKIAAI KOKOHICTEPA] XaHe
IPIMLLIKTIH Kelbip TypAepiH Kecyre »aHe yriTyre apHaaraH.OHbIH Bip »arbl KeCyre, aA eKiHLLi »Kafbl
YriTyre apHaaFaH. AMCKIHI Bypy apKbIAbl KECY KYMIHEH VIiTY KyMiHE eTe aAachi3.

My3 6eALleKTepi CUAKTbI KaTTbl MHTPEAMEHTTEPAI AUCKIMEH Bipre KoApAaH6aHbI3.

AmckirepaiH, >kysi oTKip. OAapAbl KOAMEH yCTamaHbi3.

KypaA ycTafbillbIH blabicKa caAbiHbI3 (CypeT 7).

KaAaraH HaTuxKere 6aiAaHbICTbl KYPaMAACTbIPbIAFAH AMCKIHIH, Kecy Hemece yriTy 6eTiH
YKOFapbl KapaTbin KypaA ycTafbilbiHa caAbiHbi3. (Cypet 12)

TabakTbiH, KaknarbiH XabbiHbi3 (1). KaknakTbl 6eKiTy yLwiH («CbIpT» eTeAi), OHbl cafat
6arbiTbiHa Kapcbl (2) 6ypaHbiz (Cypet 9).

- MTepriwTi TamaK caAaTbiH TYTIKKE CaAbiHbI3.
KeAeMi yAKEH MHIPEAVMEHTTEPAI TaMaK CaAaTbiH TYTIKKE Calt 6OAATbIHAAN BOALLEKTEPre arAbIH
ana BeAIN anbIHbI3.

- YKaKcbl HaTWpKere »eTy YLWiH Tamak CaAaTbiH TYTIKTI OiPKaAbINTbI €TiN TOATHIPbIHBI3.

- Cisre TbiM K& MOALLEPAETI MHTPEAVEHTTEPAI LakKay/Typay Kepek HOACa, OHAR KillkeHe
GOANKTEPMEH LLaMKan/TypaHbi3, »koHe bIABICTEI apacbiHAa 6OCaTbIM OTbIPbIHBI3.
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- ['lapmesaH, rayAa, SMMEHTaAb CUAKTbI IPIMLLIK TYPAEPIH yCaKTay VLUiH, OAAp TOHAa3bITKbILL
TemnepaTypacbiHaa OOAYbI TUIC.

Tabak KaknafblHbIH, XKaHbIHAAFbl MOTOP GeAIriH XbIAAAMAATbIHbI3 («cbIpT» eTeai) (Cypet 10).

A Kypaaabl Kocy YLWiH,KaAbINTbI KbIAAAMABIK TyiMeciH Hemece Typ6o XbIAAAMAbIK, TYHMMECH
6acbin TypbiHpI3 (Cyper 4).

MTepriwTi Tamak, caAaTbliH TYTiKTeri UHTPEAMEHTTEpre COA UTEpiHi3.

KenipTkiw

KenipTKil KirereMAl, ")KyMbIpTKaHbIH, aFbiH, ASCEPTTI XKaHe T.6. KenipLwiTyre apHaArFaH.
KenciTkiwTi 6aiAaHbICTbIpbIN TypaTbiH MydTara aaraHpi3 (Cypet 13).

BaiiAaHbICTbIPYLLIbI GOAIKTI SAEKTPOKO3FAATKbIL GOAiriHE KOCbIHBI3 (KCbIPTY eTe
Tyceai) (Cypet 14).

MHrpeAMEHTTEpAI bIABICKA CaAbIHbI3.
KeHec: XKakcbl HomusKere KoA sKemKIisy YLWiH YAKEH bigbiCmapgbl NAaNGAAGHbIHbI3.

KenipTireTiH TaFam MeAlLepi MeH AalbIHAQY YaKbITbl

UHrpeaneHTTEp Meawep YaKbiTbl
Kinerei 250 ma 70-90 cek.
HKyMbIpTKa aKybi3bl 4 KyMbIpTKa 120 cek.

Eckepmne: bip wavikaranga 6ip MeAwepgeH apmeik warikamanbi3. LLiasikaygsl xxaaracmeipap aagbiHga,
Kypaagel 6eame memMnepamypacbiHa geuiH Cybimbin AAbIHbI3.

KenipTKiluTi MHrpeAMeHTTepre TOAbIK 6aTbipbiHbi3. LLlalbipamac yiwiH eHiMAepAi eHAEYA
KaAbIMTbI KbIAAAMABIK TYMMeCiH 6achbin, KaAbINTbl XbiAAaMAbIKTa 6acTaHbiz. (CypeT 15)

LLlamameH 6ip MUHYTTaH KeliH Typ6O XKbIAAAMAbIFbI TyiMeciHe 6achbir, TYpOo bIAAAMABIFbIHA
aybICbIHbI3.

Tasaaay (Cypert 16)

MoTop 6eairiH, KenipTKilTi HeMece bIAbIC KaKmaFblH Cyra 6aTbipMaHbi3. Bya 6ealekTepai
AbIMKBIA LIYOepeKneH TasaAaHbi3.

KbIpFbILL >KeKe, KbIPFbILLl Ta3aAaFbill KYPAaAAAPAbI HEMeCe XKaHap Maii HeMece aLLeTOH Tapi3aec
arpeccuBTi CYMbIKTbIKTApAbl KYPaAAbl Ta3aAay YLUiH KOAAHYFa GOAMANADI.

TyparbILTbIH, ©TKIp KeCKiLUTEPiH, NbILak 6eAiriH xaHe AMCKiAepai abaitaan TazaAaHbi3. OAapAbIH,
XY3i eTe oTKip.

KypaAAbl TOKTaH CybIpbIHbI3.

TypafbILTbl, KOMNCITKILTI aAbIN TacTay YLiH HeMece MOTOP BeAIriH blAbIC KaKnafFbiHaH
aXbIpaThiM aAy YLWiH MOTOP GeAiriHAEri aXbIpaTy TyiMeciH 6acbiHpI3.

Erep 6ap 60Aca, aAbIHaTbIH GOALLEKTEPAI aAbIM TaCTaHbI3.
O,AaH apFbl HyCKaHbl aAy YLUiH, >Keke BGepiAreH TasaAay KecTeciH KapaHbi3.

Tasaaan 60AFaH COH, NbiwakK GeAiriHe KoprayLbl KaKMaKTbl OPHATbIHbI3.



48 KA3AKLLA

KopliaraH opta

- Kbi3MeT Mep3iMi asKTaAFraHAR, KyParAbl SAETTEr KOKbICMEH bipre TacTamaHpl3, OHbIH OpPHbIHa
PECMM XMHAY OpHbIHa TancbipbiHbi3. OcblAaiilla, Ci3 KOpLUaFraH OpTaHbl CaKTayFa
kemekTececi3 (Cypet 17).

KeniAaik >xoHe Kbi3MeT

KbI3MeT KepceTy HeMece aKrnapaT KaxkeT 60oAca, He boamaca KublH Maceae boaca, Philips
KoMnaHuAcbiHbIH www.philips.com se6-TopabbiH KapaHbi3 Hemece eaaeri Philips TyTbIHYLWbIAGPAbI
KOAAQY OPTaAblFbiHa XabapAachiHbi3 (TEACPOH HOMIPIH AYHMEXY3IAIK KEMIAAIK KiTanwacbiHaH Tabyra
60naabl). EAae TYTBIHYWBIAAPABI KOAAQY OPTaAblFbl BOAMAraH »KaFAanAa, »epriaikTi Philips amnaepiHe
XabapAachlHpI3.

AKayAbIKTapAbl WeLwy

ByA Tapayaa KypbiAFblaa Maiaa GOAYbl MyMKIH eH Kemn Ke3AECETIH aKkayAbIKTap »KuHaKTaAraH. Erep
ToMmeHAe bepiAreH aKnapaTTbiH KOMETMEH aKayAbIKTbI LUELE aAMacaHbI3, eAiHi3Aeri TyTbIHYyLLbI
OpTaAbifbiHa XabapAachiHbI3.

AKayAbIK, Lewwimi
Kypaa »ymbic ByA Kypaa KaTTbl Kbi3bin KETYAEH CaKTalTbIH KOpFaHbICreH
»Kacamamabl. KamTamachi3 eTiAreH. Erep Kypaa KaTTbl Kbi3biM KETCE, OA aBTOMATThl

TypAe coHaipireai. Kyparabl TOKTaH Cyblpbir, OHbl 5 MUHYTTal CybITbIN
anbiHbi3. CoaaH COH, TOK CbIMbIH KabblpFaaarbl po3eTKara Kiprisir,
KYPaAAbl KaiTa KOCbIHbI3. Erep KaTTbl Kbi3bin KETYAEH CaKTanTbiH
KOPFaHbIC TbIM Ui icke KocbiAFaH BoAca, Philips anaepimeH Hemece
Philips Ky3bIpeTTi KbI3MET OpTaAblfbiMeH DalAaHbICHIHbI3.

MoTopAaH aFaLLKbl ByA Hopmanbl Hapce. Erep GipHelle peT KoaaaHFaHHaH KeliH A€ Mic
GipHelle peT KOAAAHFaH  KeTrece, ChiFbiM XaTKaH TaFaMAap KOAEMIH YKHE CbiFy YaKbITbiH
Ke3iHAE »XamaH Mic TEKCEpIHI3.

LWbIFAABI.

Kypaa KaTTbl Wy Kypaaabl ewWipin, TOKTaH CybIpblHbI3. ©3iHi3re »akblH OpHaAacKaH
LWblFapaAbl, *amaH uic Philips Kbl3MeT opTaAbiFbiHa HEMECE AMAEPIHE XabapAaChIHbI3.

LWblFapaAbl, KOA
TUr36ENTIHAEN bIChIM
KeTeal, TYTIH LblFapaAbl,
T.6.
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MewmicTi HaH peuenTi

- 150 r kypma

- 225 r Kapa epiKk

- 50 rp. 6basam

- 50 rp.»kaHFaK

- 100 rp. meni3

- 200 r saeTTeri Kapa yH
- 100 rp. 6uaan yHbl

- 100 r KoHbIp KaHT
-1 WhiMWbIM Ty3

-1 KiluKeHe NaKeT nicipy coaacsl
- 300 MA KbILWKbIA CyT

IpKiTTeH 6acka MHTpeAMEHTTEpPAI TabaKkKa KeAeCi Ke3eKMeH CaAbIHbI3: KYpMa, Kapa epik, 6asam,
TyWe aHFaK, Meiti3, 9AeTTeri Kapa yH, 61aait yHbl, KOHBIP KaHT, Ty3 >aHe Micipy coaachl.

KOoAbIHbI36EH KOMMaAXKbIH, KECEK 3aTTbl aKbIpbIHAAM XaMbIHbI3.
IPKiTTi KOCbIHbI3.
MHrpeaneHTTepai Typbo KyitiHAe eH, Kebi 5 cekyHA apaAacTbIpbIHbI3.

MAeHreH Kambipabl Tik GypbiiTsl nicipy TabarbiHa caasin, 170°C temnepatypaaa 40 MuHyT
nicipiHis.
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Sveikiname jsigijus pirkinj ir sveiki atvyke | ,,Philips”! Norédami naudotis visu ,,Philips* palaikymu, savo
gaminj registruokite adresu www.philips.com/welcome.

Bendras aprasymas (Pav. 1)

Greicio reguliatorius

Normalaus grei¢io mygtukas
DidZziausio grei¢io mygtukas

Variklio jtaisas

Atlaisvinimo mygtukai

MaiSymo antgalis

Menzarélé

Menzarélés dangtelis

Plaktuvas

Plaktuvo mova

Apsauginis pjaustymo jtaiso dangtelis
Stamiklis

Dubens dangtis

Universalus diskas (raikymo / pjaustymo)
Jrankio laikiklis

Pjaustymo jtaisas

Dangcio atlaisvinimo mygtukas
Dubuo

A
B
c
D
E
F
G
H
I
J
K
L
M
N
o
P
Q
R

Prie$ pradédami naudotis prietaisu atidzZiai perskaitykite $j vartotojo vadova ir saugokite jj, nes jo gali
prireikti ateityje.

Pavojus!
- Variklio jtaiso nemerkite | vanden; ar bet kokj kitg skystj ir neplaukite jo po tekancio vandens
srove.Variklio jtaisa valykite tik drégna Sluoste.

Perspéjimas

- Pries jjungdami prietaisa patikrinkite, ar ant prietaiso nurodyta jtampa atitinka vietinio tinklo
[tampa.

- Jei kistukas, maitinimo laidas ar kitos dalys yra pazeistos, prietaiso nenaudokite.

- Jei pazeistas maitinimo laidas, vengiant rizikos, jj turi pakeisti ,,Philips" darbuotojai, ,,Philips"
igaliotasis techninés priezilros centras arba kiti panasios kvalifikacijos specialistai.

- Sis prietaisas neskirtas naudoti asmenims (jskaitant vaikus) su ribotomis fizinémis, sensorinémis ar
psichinémis galimybémis arba asmenims, neturintiems pakankamai patirties ir Ziniy, nebent juos
priziri arba naudotis prietaisu apmoko uz jy sauga atsakingas asmuo.

- PriziGrékite vaikus, kad jie neZaisty su prietaisu.

- Niekada veikiant prietaisui, pirstais arba kokiu nors daiktu (pvz.,, mentele) nestumkite produkty |
maisto vamzd]. Tam galima naudoti tik stamiklj.

- Nelieskite maiSymo antgalio aSmeny, ypac kai prietaisas jjungtas. ASmenys labai astris.

- Jei aSmenys uzstringa, iSjunkite prietaisg iS elektros tinklo ir iSimkite asmenis blokuojancius
produktus.

- Bukite labai atsargls dirbdami ar valydami pjaustymo jtaisa ar universalujj diska. Ju aSmenys yra
labai astrls. Blkite itin atsargls valydami juos ir iStustindami duben].

Ispéjimas

- Pries keisdami priedus ar pries liesdami naudojimo metu judancias dalis,

visuomet iSjunkite prietaisa.
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Sis prietaisas skirtas naudoti tik namy dkyje.

- Nevirsykite kiekiy ir apdorojimo laiko, nurodyty lentelése.

- Nedékite produkty vir$ ant dubens nurodytos maksimalios Zymos.

- Niekada nebandykite apdoroti daugiau nei trijy porcijy be pertraukos. Prie§ apdorodami toliau,
leiskite prietaisui atvésti iki kambario temperatiros.

Niekada nenaudokite jokiy kity gamintojy arba ,,Philips™ specialiai nerekomenduojamy priedy
arba daliy. Jei naudosite tokius priedus arba dalis, nebegalios jlsy garantija.

Dubuo netinkamas naudoti mikrobangy krosnelése.

Niekada nebandykite apdoroti daugiau nei vienos partijos be pertraukos. Pries tesdami
apdorojima, leiskite prietaisui atvesti iki kambario temperattiros.

- TriukSmingumo lygis: Lc = 85 dB (A)

Elektromagnetiniai laukai (EML)
Sis , Philips" prietaisas atitinka visus elektromagnetiniy lauky (EMF) standartus. Tinkamai
eksploatuojant prietaisa pagal Siame vartotojo vadove pateiktus nurodymus, remiantis dabartine
moksline informacija, jj yra saugu naudoti.

PrieS naudodami pirma karta

Prie$ naudodami prietaisa pirma karta, kruopsciai nuvalykite dalis, kurios lieciasi su maistu (zr: skyriy
., Valymas").

Paruosimas naudoti

Tik visi$kai surinke prietaisa, jjunkite kistuka j sieninj el. lizda.

Didelius gabalus pries apdorojima susmulkinkite | mazdaug 2 cm gabaliukus.

Prie$ kapodami ar pildami j menziiréle, leiskite karstiems produktams atvésti (auksciausia
temperatura 80 °C).

Prietaiso naudojimas

Rankinis maiSytuvas

Rankinis maisytuvas skirtas:

- Skysciams, pvz,, pieno produktams, padazams, vaisiy sultims, sriuboms, gérimy misiniams ir
kokteiliams, maisyti.

- Minkstiems produktams, pvz, blyny teslai ar majonezui, maisyti.

- Virtiems produktams, pvz., kadikiy maistui, trinti.

Prie variklio jtaiso prijunkite maiSymo antgalj (pasigirs spragteléjimas) (Pav. 2).

Produktus sudékite | menziiréle.
Rekomenduojamas kiekis ir gaminimo laikas nurodyti toliau pateiktoje lenteléje.

MaiSymo kiekiai ir paruosimo laikas

Produktai MaiSymo kiekis Laikas
Vaisiai ir darzovés 100-200 ¢ 30s
Kadikiy maistas, sriubos ir padazai 100-400 ml 60 s
Plakta tesla 100-500 ml 60 s
Kokteiliai ir gérimy misiniai 100-1000 ml 60 s

Norédami, kad nesitaskyty, iSorinj peiliuka visiSkai jmerkite j produktus (Pav. 3).
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Norédami jjungti prietaisa, paspauskite ir palaikykite normalaus arba didziausio greicio
mygtuka (Pav. 4).

- Jei jjungéte normalaus grei¢io mygtuka, greitj galite reguliuoti greicio reguliatoriumi. Kuo didesnis
greitis, tuo reikalingas trumpesnis apdorojimo laikas. Norédami pasirinkti kita grei¢io nuostata,
sukite greicio reguliatoriy iki pageidaujamos nuostatos pries paspausdami normalaus greicio
mygtuka (Pav. 5).

- Jei pasirinkote didZiausio greic¢io mygtuka, prietaisas veikia maksimaliu greiciu. Tokiu atveju greicio
negalima reguliuoti.

ISmaiSykite produktus létai judindami prietaisa aukstyn ir Zemyn bei sukdami ratais (Pav. 6).

Virtuvés kombainas

Pjaustymo jtaisas
Pjaustymo |[taisas skirtas produktams, pvz., rieSutams, mésai, svoginams, kietam sQriui, virtiems
kiausiniams, ¢esnakui, Zalumynams, dziovintai duonai ir kt., smulkinti.
ASmenys yra labai astris! Bukite labai atsargts dirbdami su pjaustymo jtaisu, ypa¢ nuimdami jj
nuo dubens, iStustindami dubenj ir valydami.

|statykite jrankiy laikiklj  dubenj (Pav. 7).

Nuo pjaustymo jtaiso nuimkite apsauginj dékla.
Pjaustymo jtaisa uzdékite ant jrankiy laikiklio (Pav. 8).

Produktus sudékite j inda.
Rekomenduojamas kiekis ir gaminimo laikas nurodyti toliau pateiktoje lenteléje.

Kapojimo kiekiai, apdorojimo laikas ir greic¢io nuostatos

Produktai Kiekis Laikas Greitis
Petrazolés 100 g 30s 5

Svogtnai ir kiausiniai 500 g 7 x 1 s (impulsas) 1

Mésa 300 ¢g 30s Didziausias greitis
Parmezano siris 300 g ~60s Didziausias greitis
Riesutai 500 g ~30s Didziausias greitis
Juodasis Sokoladas 200 g ~45-60 s Didziausias greitis

Uzdékite dangtj ant dubens (1). Sukite dangtj pries laikrodzio rodykle (2) kol jis uzsifiksuos (s
pragteléjimas) (Pav. 9).

A Variklio jtaisa pritvirtinkite prie dubens danggio (pasigirs spragteléjimas) (Pav. 10).
|kiskite stamiklj j tiekimo vamzdi.
Pastaba: stiimiklis neleidZia turiniui i$silieti.

Il Norédami jjungti prietaisa, paspauskite ir palaikykite normalaus arba didZiausio greicio
mygtuka (Pav. 4).

Pastaba: jei produktai prilimpa prie dubens sieneliy, atleiskite mygtukq bei iSjunkite prietaisq ir nuvalykite
juos mentele arba jpilkite daugiau skyscio.

Pastaba: po mésos smulkinimo pjaustymo jtaisu visada leiskite prietaisui atvésti.
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Bl Baige apdorojima, isjunkite prietaisa atleisdami normalaus arba didziausio greicio mygtuka ir
palaukite, kol pjaustymo jtaisas nustos suktis.

Paspauskite dangcio atlaisvinimo mygtuka ant dubens (1), pasukite dangtj laikrodZio rodyklés
kryptimi ir jj nuimkite (2). (Pav.11)

Patarimai

- Prietaisas kapoja labai greitai. Naudokite normalaus grei¢io mygtuka arba didelio grei¢io mygtuka.
Jei naudojate didelio grei¢io mygtuka, naudokite jj tik trumpam, kad maistas nebdty per daug
susmulkintas.

- Kapodami (kieta) strj arba Sokolada, nelaikykite prietaiso jjungto per ilgai. Kitaip Sie produktai per
daug jkais, pradés lydytis ir sulips | gumulus.

- Nenaudokite pjaustymo jtaiso labai kiety produkty, tokiy, kaip kavos pupelés, kurkuma, muskato
rieutai ar ledo kubeliai, smulkinimui — jis gali atSipti.

Universalusis diskas
Universalus diskas skirtas darzoviy, pvz., agurky, morky, bulviy, pory ir svogliny bei tam tikros risies
striy raikymui ir pjaustymui.Viena puseé skirta raikymui, kita pjaustymui. Galite pereiti nuo raikymo
prie pjaustymo ir atvirksciai tiesiog apversdami diska.

Niekada nenaudokite disko kietiems produktams, tokiems, kaip ledo kubeliai, apdoroti

Disko aSmenys yra labai astrus. Nelieskite jy.
|statykite jrankiy laikiklj j dubenj (Pav. 7).

Uzdékite universalyjj diska ant jrankio laikiklio raikymo arba pjaustymo puse j virsy,
atsizvelgdami j norima rezultata. (Pav.12)

Uzdékite dangtj ant dubens (1). Sukite dangtj pries laikrodzio rodykle (2) kol jis uzsifiksuos (s
pragteléjimas) (Pav. 9).

- Dékite produktus j tiekimo vamzdj
Didesnius produktus i$ anksto supjaustykite, kad jie tilpty | tiekimo vamzdj.

- Geriausius rezultatus pasieksite vamzd] uzpilde tolygiai.

- Kai turite apdoroti didelj maisto kiekj, darykite tai nedideliais kiekiais ir; pries imdami nauja porcija,
istustinkite duben;.

- Pjaustant sdrj, pvz., parmezano, Goudos ar Emmentaler, sdris turi bati Saldytuvo temperatdros.

Variklio jtaisa pritvirtinkite prie dubens dangcio (pasigirs spragteléjimas) (Pav. 10).

A Norédami jjungti prietaisa, paspauskite ir palaikykite normalaus arba didziausio greicio
mygtuka (Pav. 4).

Stumikliu lengvai paspauskite produktus tiekimo vamzdyje.

Plaktuvas

Plaktuvas skirtas grietinélei, kiausiniy baltymams, desertams ir kt. plakti.
Plaktuva prijunkite prie movos (Pav. 13).

Mova prijunkite prie variklio jtaiso (pasigirs spragteléjimas) (Pav. 14).
Sudékite produktus | dubenj.

Patarimas: Geriausia naudoti didelj dubenj.
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Plakimo kiekiai ir apdorojimo laikas

Produktai Kiekis Laikas
Grietinélé 250 ml 70-90 s
Kiausinio baltymas 4 kiauginiai 120 s

Pastaba: Niekada nebandykite apdoroti daugiau nei vienos partijos be pertraukos. Prie$ tesdami
apdorojimq, leiskite prietaisui atvésti iki kambario temperatiiros.

Plaktuva visiskai jmerkite j produktus. Norédami, kad nesitaskyty, produktus pradékite
apdoroti normaliu greiciu, paspausdami normalaus greicio mygtuka. (Pav.15)

Mazdaug po 1 minutés teskite didZiausiu greiciu, paspausdami didzZiausio greic¢io mygtuka.

Valymas (Pav. 16)

Nemerkite variklio jtaiso, plaktuvo movos ar dubens dangcio j vandenj.Valykite Sias dalis drégna
Sluoste.

niekada nenaudokite Siurkséiy kempiniy, slifuojamuyjy valikliy arba ésdinandiy skysciy, pvz., benzino
arba acetono prietaisui valyti.

Biikite labai atsargiis valdydami maiSymo antgalio aSmenis, pjaustymo jtaisg ar diska. Jy aSmenys
yra labai astris.

I$junkite prietaisa.

Norédami nuimti maiSymo antgalj, plaktuva arba nuimti nuo dubens dangcio variklio jtaisa,
paspauskite atlaisvinimo mygtukus ant varikio jtaiso.

Jei yra, nuimkite nuimamas dalis.
Daugiau nurodymy Zr. atskiroje valymo lenteléje.

Po valymo uzdékite ant pjaustymo jtaiso apsauginj dékla.

- Nemeskite prietaiso pasibaigus jo naudojimo laikui su jprastomis buitinémis atliekomis, o
nuneskite jj | oficialy surinkimo punkta perdirbti. Taip prisidésite prie aplinkosaugos (Pav. 17).

Garantija ir techniné priezitira

Prireikus techninio aptarnavimo paslaugy, informacijos arba jei iskilo problema, apsilankykite ,,Philips*
tinklalapyje adresu www.philips.com arba susisiekite su jusy Salyje esanciu ,,Philips" pagalbos
vartotojams centru (jo telefono numer rasite pasauliniame garantiniame lapelyje). Jei jusy Salyje néra
pagalbos vartotojams centro, kreipkités j vietinj ,,Philips” platintoja.
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Greitas trikéiy salinimas

Siame skyriuje apibendrinamos problemos, dazniausiai pasitaikancios naudojantis $iuo prietaisu. Jei
Zemiau pateikiama informacija nepadés iSspresti problemos, kreipkités | jasy 3alyje esantj Pagalbos
vartotojams centra.

Problema Sprendimas

Prietaisas neveikia. Siame prietaise yra apsauga nuo perkaitimo. Kai prietaisas perkaista, jis
automatiskai iSsijungia. ISjunkite prietaisa i elektros lizdo ir palikite jj 5
minutéms, kad atvesty. Tada vél jjunkite kistuka | elektros lizda ir
jjunkite prietaisa. Kreipkités | ,,Philips” prekybos atstova ar jgaliotajj
,Philips" techninés prieZilros centra, jei apsauga nuo perkaitimo per
daZnai suaktyvinama.

Pirmuosius prietaiso Tai jprasta. Jei ir toliau jusite §j kvapa, patikrinkite, ar ne per daug vaisiy
naudojimo kartus variklio  arba darZoviy dedate.
blokas skleidZia nemalony

kvapa.

Prietaisas kelia daug ISjunkite prietaisg ir iStraukite kiStuka i$ maitinimo lizdo. Pagalbos
triukSmo, skleidzia kreipkités | artimiausia ,,Philips" techninés priezitiros centra arba |
nemalony kvapa, yra pardavéja.

karstas, riksta ir pan.

Vaisiy duonos receptas

- 150 g datuliy

- 225 g dziovinty slywvy

- 50 g migdoly

- 50 g graikiniy riesuty

- 100 g raziny

- 200 g rupiy ruginiy milty
- 100 g kvietiniy milty

- 100 g rudojo cukraus
-1 Ziupsnelis druskos
-1 pakelis kepimo milteliu
- 300 ml pasuky

Produktus, i$skyrus pasukas, sudékite j dubenj tokia tvarka: datulés, dZiovintos slyvos, migdolai,

kepimo milteliai.
Rankomis atsargiai iSlyginkite mase.
Supilkite pasukas.
Maisykite produktus didziausiu greiciu, ne ilgiau kaip 5 sekundes.

ISmaiSyta tesla supilkite | keturkampe kepimo skarda ir kepkite 40 minuciy 170 °C
temperaturoje.
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levads

Apsveicam ar pirkumu un laipni lddzam Philips! Lai pilniba izmantotu Philips piedavata atbalsta
iespéjas, registréjiet izstradajumu vietné www.philips.com/welcome.

Visparéjs apraksts (Zim. 1)

Atruma izvélne

Normala atruma poga
Turbo atruma poga
Motora nodalijums
Atbrivosanas pogas
Blendera kats

Krika

Glazes vacins

Putojamais

Putotaja savienotajs
Asmenu bloka aizsargvaks
Bidnis

Blodas vaks

Kombinétais asmens (3kéléSana/smalcinasana)
Rika turétajs

Asmens

Vaka atvérsanas poga
Bloda

TOVOZIrAR——"IOMMOONO®D»

Svarigi

Pirms ierices lietoSanas uzmanigi izlasiet So lietoSanas pamacibu, un saglabajiet to, lai vajadzibas
gadijuma varétu ieskatities taja ari turpmak.

Briesmas

- Nekad neiegremdéjiet motora nodaljumu Gdent vai cita Skidruma, ka ari neskalojiet to tekosa
ddeni. Motora nodalijuma tiriSanai izmantojiet tikai mitru dranu.
Bridinajums

- Pirms ierices pievienosanas elektrotiklam parbaudiet, vai uz tas noraditais spriegums atbilst
elektrotikla spriegumam jlsu maja.

- Nelietojiet ierici, ja bojata tas kontaktdaksa, elektribas vads vai citas sastavdalas.

- Ja elektribas vads ir bojats, tas janomaina Philips pilnvarota servisa centra darbiniekiem vai idzigi
kvalificétam personam, lai izvairitos no briesmam.

- Soierici nevar izmantot personas (tai skaita bérni) ar fiziskiern, manu vai garigiem trauc&jumiem
vai ar nepietiekamu pieredzi un zinasanam, kamér par vinu drosibu atbildiga persona nav pasi
vinus apmadijusi izmantot $o ierici.

- Janodrosing, lai ar ierici nevarétu rotalaties mazi bémi.

- lericei darbojoties, nekad neizmantojiet pirkstus vai priekSmetu (pieméram, lapstinu), lai
produktus ievietotu padevéjcaurulé. lzmantojiet tikai bidni.

- Nepieskarieties asmeniem blendera kata, jo 1pasi, ja ierice ir pievienota elektrotiklam. Asmeni ir
loti asi.

- Jaasmeniem ir pielipis parak daudz produktu, atvienojiet ierici no elektribas, pirms iznemt
sastavdalas, kas nosprostoja asmenus.

- Rikojoties ar asmenu bloku vai kombinéto asmeni vai tirot tos esiet loti piesardzigi. Asmenu
malas ir |oti asas. Ipasu piesardzibu ievérojiet tos tirot un iztukiojot blodu.
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levéribai
- Pirms mainat piederumus vai pieskaraties ierices kustigajam dalam, vienmér péc ierices lietosanas
atvienojiet to no elektrotikla.
- lerice ir paredzéta tikai majas lietoSanai.
Neparsniedziet tabulas noraditos daudzumus un parstrades laikus.
Neparsniedziet uz blodas noradito maksimalo fimeni.
Neapstradajiet vairak par tris porcijam bez partraukuma. Laujiet iericei atdzists [idz istabas
temperatdrai, pirms turpinat gatavosanu.
Nekad neizmantojiet citu razotaju aksesuarus vai detalas, vai kuras 1pasi nav rekomendgjis Philips.
Ja izmantojat $adus piederumus vai detalas, jUsu garantija vairs nav spéka esosa.
- Bloda nav paredzéta lietosanai mikrovilnu krasni.
- Neapstradajiet vairak par 1 porciju viena reizé. Laujiet iericei atdzist [idz istabas temperatirai
pirms turpinat gatavosanu.
Troksna limenis: Lc = 85 dB(A).

Elektromagnétiskie Lauki (EMF)
Si Philips ierice atbilst visiem standartiem saistiba ar elektromagnétiskiem laukiem (EMF). Ja rikojaties
atbilstosi un saskana ar instrukcijam $aja rokasgramata, ierice ir drosi izmantojama saskana ar
musdienas pieejamajiem zinatniskiem datiem.

Pirms pirmas lietoSanas

Pirms lietojat ierici pirmo reizi, ripigi notiriet detalas, kas saskarsies ar édienu (skatiet nodalu
Tirisana’).

Sagatavosana lietosanai

Pirms iespraust ierices elektribas vada kontaktdaksu elektrotikla sienas kontaktligzda,
atbilstosi samontgjiet ierici.

Sagrieziet lielas sastavdalas mazos, apméram 2cm lielos gabalinos, pirms to parstradasanas.

Pirms smalcinat vai sajaucat sastavdalas glaze, laujiet tam atdzist (maksimala temperatiira
80°C).

lerices lietosana

Rokas blenderis

Blenderis ir paredzéts:

- skidrumu, piem., piena produktu, mércu, auglu sulu, zupu, kokteilu, jauktu dzérienu jauksSanai.
- viskozu sastavdalu, pieméram, pankdku miklas vai majonézes, jauksanai.

- termiski apstradatu produktu, pieméram, bérnu biezenu pagatavosanai.

Pievienojiet blendera katu pie motora dalas (atskan klikskis) (Zim. 2).

lelieciet produktus kausa.
Rekomendétos daudzumus un darbibas laikus skatit tabula zemak.

JaukSanas daudzumi un parstrades laiki

Sastavdalas: Jauksanas daudzums Apstrades ilgums
Augli un darzeni 100-200 ¢ 30sek.
Zidainu édiens, zupas un mérces 100-400 ml 60 sek.

Miklas 100-500 ml 60 sek.
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Sastavdalas: Jauksanas daudzums Apstrades ilgums

Kokteili 100-1000 ml 60 sek.

Lai izvairitos no $lakstiSanas, pilniba iegremdgjiet asmenu aizsargu sastavdalas (Zim. 3).

Lai ieslegtu ierici, nospiediet un turiet normala vai turbo atruma pogu (Zim. 4).

- lzmantojot normala atruma pogu, varat regulét atrumu ar atruma izvélnes elementu. Jo lielaks
atrums, jo Tsaks apstrades laiks. Lai atlasritu citu atruma iestatijumu, pagrieziet atrumu izvéles
elementu vélamaja pozicija pirms nospiezat normala atruma pogu, vai kad ta ir
nospiesta (Zim. 5).

- Kad izmantojat turbo atruma pogu, ierice darbojas ar maksimalu atrumu.Tada gadijuma jus
nevarat regulét atrumu ar atruma izvélnes elementu.

Sajauciet produktus, Ienam pavirzot ierici augSup un lejup un aplveida kustibas (Zim. 6).

Virtuves kombains

Asmens
Asmenu bloks ir paredzéts tadu produktu smalcinasanai ka: rieksti, gala, sipoli, cietie sieri, varitas olas,
kiploki, zalumi, sausa maize u.c.

Asmeni ir loti asi! Stradajot ar asmenu bloku, esiet |oti piesardzigi, jo 1pasi, kad nonemat to
no blodas, iztuksojot blodu vai tirisanas laika.

lelieciet riku turetaju bloda (Zim. 7).
Nonemiet no asmenu bloka aizsargvaku.
Uzlieciet asmenu bloku uz riku turétaja (Zim. 8).

lelieciet bloda produktus.
Rekomendétos daudzumus un darbibas laikus skatit tabula zemak.

Smalcinasanas daudzums, apstrades laiki un atrumu iestatijumi

Sastavdalas: Daudzums Apstrades ilgums Atrums
Pétersili 100 g 30sek. 5

Sipoli un olas 500 g 7 x 1 s (rezZms Pulse) 1

Gala 300 ¢ 30sek. Turbo reZims
Parmezana siers 300 g ~60s Turbo rezims
Rieksti 500 ¢ ~30s Turbo reZims
Tumsa Sokolade 200 g ~45-60 s Turbo rezims

Uzlieciet blodai vaku (1). Pagrieziet vaku pretgji pulkstena raditaja virzienam (2), lai to
nofiksétu (atskan klikskis) (Zim. 9).

A Nostipriniet motora bloku uz blodas vaka (atskan klikskis) (Zim. 10).
lelieciet bidni padevéjcaurule.
Piezime: Biditajs novers izSlakstiSanos.

Bl Lai ieslégtu ierici, nospiediet un turiet normala vai turbo atruma pogu (Zim. 4).



LATVIESU 59

Piezime: Ja sastavdalas pielip pie blodas malam, atlaidiet pogu, lai izslégtu ierici, un nonemiet sastavdalas
ar lapstinu vai pievienojiet Skidrumu.

Piezime:Vienmer |auijiet iericei atdzist péc galas smalcinasanas, izmantojot asmenu bloku.

Bl P&c apstrades, atlaidiet parasta vai turbo atruma pogu, lai izslégtu ierici, un pagaidiet, lidz
asmenu bloks ir parstajis griezties.

ospiediet uz blodas izvietoto vaka atblokesanas pogu un pec tam pagrieziet vaku
) Nospied blod aka atblokes pogu (1 pe pag ak
pulkstena raditaja virziena, lai nonemtu to (2). (Zim.11)

Padomi

- lerice smalcina |oti atri. Lietojiet parasta atruma vai turbo atruma pogu. Ja lietojat turbo atruma
pogu, nospiediet to tikai uz 1su bridi, lai partika netiktu sasmalcinata parak smalki.

- Nedarbiniet ierici parak ilgi, kad kapajat (cietu) sieru vai Sokoladi. Pretéja gadijuma Sis
sastavdalas klGs parak karstas un saks izkust, un salips.

- Nelietojiet asmenu bloku loti cietu produktu, pieméram, kafijas pupinu, kurkumas, muskatriekstu
un ledus gabalinu, kapasanai, jo tas var asmeni padarit neasu.

Kombiné&tais asmens
Kombinétais asmens paredzéts darzenu, pieméram, gurku, burkanu, kartupelu, puravu un sipolu, un
dazadu sieru skélésanai un smalcinasanai. Asmens viena puse paredzéta skélésanai, bet otra —
smalcinasanai.Varat mainit $kélésanas rezimu uz smalcinasanas reZimu un otradi, vienkarsi apgriezot
asmeni.

Nekada gadijuma neapstradajiet ar disku cietus produktus, pieméram, ledus gabalinus.

Diska grieSanas malas ir |oti asas. Nepieskarieties tam.
lelieciet riku turétaju bloda (Zim. 7).

Novietojiet kombingéto asmeni uz riku turetaja ar Skelésanas vai smalcinasanas pusi uz augsu;
atkariba no velama rezultata. (Zim. 12)

Uzlieciet blodai vaku (1). Pagrieziet vaku pretgji pulkstena raditaja virzienam (2), lai to
nofiksetu (atskan klikskis) (Zim. 9).

lelieciet produktus padevéjcaurulé.

- Lielos produktu gabalus sagrieziet mazakus, lai tie ievietotos padevéjcaurulé.

- Laiiegltu labakus rezultatus, vienmérigi piepildiet produktu padevéjcauruli.

- Apstradajot lielu daudzumu produktu, sadaliet to nelielas porcijas un iztukSojiet blodu péc katras
porcijas apstrades.

- Lai sasmalcinatu sieru, pieméram, Parmezana, Gaudas vai Ementales sieru, tas pirms tam
jaatdzesé ledusskapr.

Nostipriniet motora bloku uz blodas vaka (atskan klikskis) (Zim. 10).
A Lai ieslégtu ierici, nospiediet un turiet normiala vai turbo atruma pogu (Zim. 4).
Viegli iespiediet produktus ar bidni padevéjcaurule.

Putojamais

Putotdjs ir paredzéts putukréjuma, olu baltuma, desertu saputosanai utt.
Pievienojiet putotaju savienotajam (Zim. 13).

Pievienojiet savienotaju motora nodalijumam (atskan klikskis) (Zim. 14).
levietojiet trauka produktus.

Padoms. Izmantojiet lielo blodu vislabako rezultatu ieguvei.
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PutoSanas daudzums un apstrades laiki

Sastavdalas: Daudzums Apstrades ilgums
Kréms 250 ml 70-90sek.
Olas baltums 4 olas 120 sek.

Piezime: Neapstradajiet vairak par 1 porciju viend reizé. Laujiet iericei atdzist idz istabas temperatirai
pirms turpindat gatavoSanu.

Pilnigi iegremdegjiet putotaju produktos. Lai izvairitos no Slakstisanas, saciet apstradat
produktus normala atruma, nospiezot normala atruma pogu. (Zim.15)

Turpiniet darbu ar turbo atrumu apm. 1 miniiti, nospiezot turbo atruma pogu.

TiriSana (Zim. 16)

Neiemeérciet motora bloku, putotaja savienotaju vai blodas vaku tdeni. Tiriet Sis detalas ar mitru
draninu.

lerices tirisanai nekad nelietojiet nekadus katlu berzamos, abrazivus tirisanas lidzeklus vai
agresivus Skidrumus, pieméram, benzinu vai acetonu.

Tiriet blendera kata asmenus, asmenu bloku un asmeni |oti piesardzigi. To malas ir |oti asas.
Atvienojiet ierici no elektrotikla.

Nospiediet uz motora bloka izvietotas atblokésanas pogas, lai nonemtu blendera katu,
putotaja savienotaju vai atvienotu motora bloku no blodas vaka.

Nonemiet nonemamas detalas, ja tadas ir.
Lai iegiitu talakas instrukcijas, apskatiet atsevisko tiriSanas tabulu.

P&c tirisanas uzlieciet aizsargvaku uz asmenu bloka.

Vides aizsardziba

- Péc ierices kalpoSanas laika beigam, neizmetiet to kopa ar sadzives atkritumiem, bet nododiet
parstradei oficiala savaksanas punkta.Tada veida jus palidzésit saudzét apkartéjo vidi (Zim. 17).

Garantija un tehniska apkope

Ja nepiecieSama apkope, informacija vai palidziba, lddzu, apmekléjiet Philips timekla vietni www.
philips.com vai sazinieties ar Philips klientu apkalpoSanas centru sava valsti (ta talruna numurs
atrodams pasaules garantijas bro3dra). Ja jdsu valsti nav klientu apkalposanas centra, vérsieties pie
vietéja Philips precu izplatitaja.
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Klimju novérsana

Saja nodala ir apkopotas visizplatitakas problémas, ar kuram varat sastapties, izmantojot ierici. Ja
nevarat tas atrisinat, izmantojot zemak redzamo informaciju, sazinieties ar savas valsts Klientu
apkalposanas centru.

Problema Atrisinajums

lerice nedarbojas. Siierice ir aprikota ar aizsardzibu pret parkar$anu. Ja ierice parkarst,
ta automatiski izslédzas. Atvienojiet ierici no elektrotikla, un laujiet tai
atdzist 5 minUtes. Péc tam no jauna ievietojiet stravas kontaktdaksu
atpakal sienas kontaktligzda un ieslédziet ierici. Ja aizsardziba pret
parkarsanu tiek aktivizéta parak biezi, l0dzu, sazinieties ar Philips
izplatitaju vai Philips pilnvarotu tehniskas apkopes centru.

Pirmajas ierices lietoSanas  Tas nav nekas neparasts. Ja no ierices arf turpmak izdalas s smaka, to
reiz€s motora nodaljums  jau izmantojot vairakas reizes, parbaudiet, produktu apstradajamo
izdala nepatikamu smaku.  daudzumu un apstrades laiku.

lerice rada skalu troksni, Partrauciet lietot ierici un atvienojiet to no elektrotikla. Sazinieties ar
izdala nepatikamu smaku,  tuvako Philips tehniskas apkopes centru vai Philips izplatitaju.

ta ir parak karsta, tai

pieskaroties, izdala dumus

utt.

Auglu maizes recepte

- 150g datelu

- 225g zavétu plumju

- 50 g mandelu

- 50 g valriekstu

- 100 g rozinu

- 200g pilngraudu rudzu miltu
- 100 g kvieSu miltu

- 100 g brina cukura
-1 Skipsna sals

-1 pacina cepama pulvera
- 300ml paninu

lepildiet produktus bloda, iznemot paninas, $ada seciba: dateles, Zavétas plimes, mandeles,
valrieksti, rozines, pilngraudu rudzu milti, kviesu milti, brinais cukurs, sals un cepamais
pulveris.

Uzmanigi saplaciniet masu ar rokam.
Pievienojiet paninas.
Maisiet sastavdalas apm. 5 sekundes, izmantojot turbo iestatijumu.

lelieciet miklu taisnstira formas veidné un cepiet 40 minutes 170 °C temperatira.
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Gratulujemy zakupu i witamy wsrdd uzytkownikéw produktéw Philips! Aby w petni skorzystac z
oferowanej przez firme Philips pomocy, zarejestruj swéj produkt na stronie www.philips.com/
welcome.

Opis ogolny (rys. 1)

Regulator szybkosci

Przycisk szybkosci standardowe;j
Przycisk Turbo

Czeé¢ silnikowa

Przyciski zwalniajace

Koncéwka blendera

Dzbanek

Pokrywka dzbanka

Trzepaczka

Element faczacy do trzepaczki
Ostona zabezpieczajaca czesci tnace;
Popychacz

Pokrywka pojemnika

Tarcza uniwersalna (krojaco-szatkujaca)
Uchwyt na akcesoria

Czeé¢ tnaca

Przycisk zwalniajacy pokrywke

Miska

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia zapoznaj si¢ doktadnie z jego instrukcja obstugi i zachowaj ja na
wypadek koniecznosci uzycia w przysztosci.

TOVOZIrA——"IOMMUNO®>

Niebezpieczenstwo
- Nigdy nie zanurzaj czesci silnikowej w wodzie ani innym ptynie, a takze nie ptucz jej pod biezaca
woda. Podczas czyszczenia czesci silnikowe] korzystaj jedynie z wilgotnej szmatki.

Ostrzezenie

- Przed podtaczeniem urzadzenia upewnij si¢, Zze napiecie podane na urzadzeniu jest zgodne z
napigciem w sieci elektrycznej.

- Nie korzystaj z urzadzenia, jesli jego wtyczka, przewdd sieciowy lub inne czesci s uszkodzone.

- Ze wzgleddw bezpieczenstwa wymiang uszkodzonego przewodu sieciowego nalezy zleci¢
autoryzowanemu centrum serwisowemu firmy Philips lub odpowiednio wykwalifikowanej
osobie.

- Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze nieposiadajace wiedzy lub
doswiadczenia w uzytkowaniu tego typu urzadzen, chyba ze beda one nadzorowane lub zostana
poinstruowane na temat korzystania z tego urzadzenia przez opiekuna.

- Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ si¢ urzadzeniem.

- Gdy urzadzenie jest wiaczone, nigdy nie wpychaj produktéw do otworu na produkty palcami lub
przy uzyciu innych przedmiotéw (np.fopatki). W tym celu uzywaj wylacznie popychacza.

- Nie dotykaj ostrzy koncowki blendera, zwlaszcza gdy wtyczka urzadzenia jest wiozona do
gniazdka elektrycznego. Ostrza s3 bardzo ostre.

- W przypadku zablokowania ostrzy przed usunieciem skfadnikdw, ktdre je blokuja, wyjmij wtyczke
urzadzenia z gniazdka elektrycznego.
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Zachowaj szczegdlng ostroznos¢ przy dotykaniu lub czyszczeniu czgéci tnacej lub tarczy
uniwersalnej. Ostrza ich elementu tnacego sa bardzo ostre. Zachowaj ostrozno$¢ podczas ich
mycia i podczas oprdzniania pojemnika.

Uwaga

Po zakonczeniu korzystania, przed wymiang akcesoridw lub dotykaniem ruchomych czesci nalezy

odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

Urzadzenie to jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego.

Nie przekraczaj ilosci sktadnikdw ani czasdw przygotowania podanych w tabelach.

Nie przekraczaj maksymalnego poziomu zawartoéci oznaczonego na pojemniku.

- Nie miksuj bez przerwy wiecej niz trzech porcji sktadnikéw. Przed ponownym uzyciem
urzadzenia odczekaj, az ochtodzi sie do temperatury pokojowe;.

- Nigdy nie uzywaj akcesoridw ani czesci zamiennych innych producentdw ani takich, ktére nie sa

zalecane przez firme Philips.W przypadku uzycia takich akcesoriéw lub czesci gwarancja traci

waznosc.

Pojemnik nie jest odpowiedni do uzytku w mikrofalédwce.

Nie miksuj bez przerwy wiecej niz 1 porcje. Przed ponownym uzyciem urzadzenia odczekaj, az

ochtodzi sie do temperatury pokojowe;j.

Poziom hatasu: Lc = 85 dB (A)

Pola elektromagnetyczne (EMF)
Niniejsze urzadzenie firmy Philips spemia wszystkie normy dotyczace pdl elektromagnetycznych. W
przypadku prawidtowej obstugi zgodnie z zaleceniami zawartymi w instrukgji urzadzenie jest
bezpieczne w uzytkowaniu, co potwierdzaja badania naukowe dostepne na dzien dzisiejszy.

Przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem doktadnie umyj wszystkie czesci urzadzenia, ktdre beda sie stykaty z
Zywnoscia (patrz rozdziat ,,Czyszczenie”).

Przygotowanie do uzycia

Przed podtaczeniem do gniazdka elektrycznego, prawidtowo zt6z elementy urzadzenia.
Przed zmiksowaniem wigksze sktadniki pokréj na ok.2 cm kawatki.

Przed rozdrabnianiem lub wlaniem goracych sktadnikéw do dzbanka blendera odczekaj, az
ostygna (maksymalna temperatura to 80°C).

Zasady uzywania

Blender reczny

Blender jest przeznaczony do:

- Mieszania ptynéw, np. produktéw mlecznych, soséw, sokdw owocowych, zup, koktajli i drinkdw.
- Mieszania migkkich sktadnikdw, np. sktadnikdw na ciasto na naledniki lub majonez.

- Ucierania gotowanych sktadnikdw, np. do potraw dla niemowlat.

Koncowke blendera zamocuj do czesci silnikowej (ustyszysz ,kliknigcie”) (rys. 2).

W16z skfadniki do dzbanka.
Zalecane ilosci produktdw i czasy przygotowania podane sg w tabeli ponizej.

llosci i czasy przygotowania (miksowanie)
Skfadniki llos¢ (miksowanie) Time

Owoce i warzywa 100-200 g 30s
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Sktadniki llos¢ (miksowanie) Time
Potrawy dla niemowlat, zupy i sosy ~ 100—400 ml 60 s
Rzadkie ciasto 100-500 ml 60 s
Koktajle i napoje miksowane 100-1000 ml 60s

Zanurz caty ostone ostrza na koncéwce blendera w dzbanku ze skfadnikami, aby unikna¢ ich
rozchlapania (rys. 3).

Nacisnij i przytrzymaj przycisk szybkosci standardowej lub przycisk Turbo, aby wiaczy¢
urzadzenie (rys. 4).

- W przypadku uzywania przycisku szybkosci standardowej mozna regulowac szybko$¢ za pomoca
regulatora szybkosci. Im wieksza szybkos¢, tym krétszy czas przygotowania. Aby wybrac inng
szybkos¢, przekred regulator na wybrane ustawienie przed lub w trakcie naciskania przycisku
szybkosci standardowej (rys. 5).

- W przypadku uzywania przycisku Turbo urzadzenie dziata z maksymalng szybkoscia. Nie mozna
wtedy regulowac szybkosci za pomoca regulatora.

Wykonuj urzadzeniem powolne ruchy w gére i w dét oraz ruchy okrezne, aby zmiksowac
sktadniki (rys. 6).

Robot kuchenny

Czes$¢ tnaca
Czes$¢ tnaca stuzy do siekania takich sktadnikdw, jak orzechy, mieso, cebula, twardy ser, gotowane jaja,
czosnek, ziofa, suchy chleb itp.

Ostrza czesci tnacej sa bardzo ostre! Zachowaj szczegdlng ostroznosc przy dotykaniu czesci
tnacej, zwlaszcza przy wyjmowaniu jej z pojemnika, przy oproéznianiu go i podczas czyszczenia.

Umies¢ uchwyt na akcesoria w pojemniku (rys. 7).
Zdejmij z czesci tnacej ostong zabezpieczajaca.
Umies¢ czes¢ tnaca w uchwycie na akcesoria (rys. 8).

Wi1éz sktadniki do pojemnika.
Zalecane ilodci produktdw i czasy przygotowania podane sg w tabeli ponizej.

llosci, czasy przygotowania i ustawienia szybkosci (siekanie)

Skfadniki llos¢ Time Szybkos¢
Pietruszka 100 g 30s 5

Cebula i jajka 500 g 7 x 1 s (funkcja 1

pulsacyjna)

Migso 300 g 30s Turbo
Parmezan 300 ¢g ~60s Turbo
Orzechy 500 g ~30s Turbo
Twarda czekolada 200 g ~45-60's Turbo

Nat6z pokrywke na pojemnik (1). Obréé¢ pokrywke w lewo (2), aby ja dokrecic¢ (ustyszysz
,Kliknigcie”) (rys. 9).
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A Zamocuj czeéé silnikowa do pokrywki pojemnika (ustyszysz ,kliknigcie”) (rys. 10).
Umies¢ popychacz w otworze na produkty.
Uwaga: Popychacz uniemozliwia rozlanie.

Il Nacisnij i przytrzymaj przycisk szybkosci standardowej lub przycisk Turbo, aby whaczy¢
urzadzenie (rys. 4).

Uwaga: Jesli sktadniki pozostanq na sciance pojemnika, pus¢ przycisk, aby wylqczyc urzqdzenie i zbierz je
za pomocq fopatki lub dodajqc plynu.

Uwaga: Po zakonczeniu rozdrabniania miesa za pomocq czesci tnqcej odczekaj, az urzqdzenie ostygnie.

Bl Po zakonczeniu pracy zwolnij przycisk zwyktego trybu lub trybu turbo, aby wylaczyé
urzadzenie i poczekaj, az czg$¢ tnaca przestanie si¢ obracac.

Nacisnij przycisk zwalniajacy pokrywke na pojemniku (1) i przekre¢ pokrywke w prawa
strone, aby ja zdjac (2). (rys.11)

Wskazowki

- Urzadzenie bardzo szybko sieka. Korzystaj z przycisku szybkosci standardowej lub przycisku
Turbo. Z przycisku Turbo korzystaj przez bardzo krétki czas, aby sktadniki nie byty za bardzo
rozdrobnione.

- Nie nalezy rozdrabnia¢ czekolady lub twardego sera zbyt dtugo. Moze to spowodowac zbytnie
nagrzanie sie tych produktéw i ich roztopienie lub zbijanie sie w grudki.

- Nie uzywaj czesci tnacej do rozdrabniania bardzo twardych sktadnikdw, takich jak ziarna kawy,
kurkuma, gatka muszkatotowa czy kostki lodu, gdyz moze to spowodowac stepienie ostrzy.

Tarcza uniwersalna
Tarcza uniwersalna przeznaczona jest do krojenia i szatkowania warzyw, tj. ogdrka, marchewki,
ziemniakdw, pora i cebuli oraz réznych gatunkdw sera. Jedna strona przeznaczona jest do krojenia, a
druga do szatkowania. Mozesz przetaczy¢ sie z krojenia na szatkowanie oraz na odwrdt, po prostu
przekrecajac tarcze.

Nigdy nie uzywaj tarczy do przetwarzania bardzo twardych sktadnikéw, takich jak kostki lodu.

Krawedzie tnace tarczy sa bardzo ostre. Nie dotykaj ich!

Umies¢ uchwyt na akcesoria w pojemniku (rys. 7).

Zatéz tarcze uniwersalng w uchwycie na akcesoria strong krojaca lub strona do szatkowania
skierowang w gore, w zaleznosci od rezultatu, ktéry chcesz uzyskac. (rys.12)

Natoz pokrywke na pojemnik (1). Obro¢ pokrywke w lewo (2), aby ja dokrecic¢ (ustyszysz
,»Kliknigcie”) (rys.9).

- Wiéz skiadniki do otworu na produkty.
Potnij wieksze sktadniki na mniejsze kawatki, aby zmiescity sie w otworze na produkty.

- Aby osiggnac najlepsze rezultaty, wikiadaj produkty do otworu stopniowo.

- W przypadku duzej ilosci sktadnikdw miksuj jednorazowo mate porcje i oprdzniaj pojemnik po
kazdej pordji.

- Aby trze¢ ser, np. parmezan, goude lub ementaler, nalezy go wczesniej wiozy¢ do loddwki.

Zamocuj czes¢ silnikowa do pokrywki pojemnika (ustyszysz ,.kliknigcie”) (rys. 10).

A Nacisnij i przytrzymaj przycisk szybkosci standardowej lub przycisk Turbo, aby wiaczyé
urzadzenie (rys. 4).

Popchnij lekko popychaczem produkty znajdujace si¢ w otworze na produkty.
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Trzepaczka

Trzepaczka stuzy do ubijania $mietany, biatek jaj oraz przygotowywania deserdw itp.
Przymocuj trzepaczke do elementu taczacego (rys. 13).

Przymocuj element taczacy do czesci silnikowej (ustyszysz , klikniecie”) (rys. 14).
Wi1éz sktadniki do pojemnika.

Wskazéwka: Najlepsze rezultaty zapewnia korzystanie z duzego pojemnika.

llosci i czasy przygotowania (ubijanie)

Skfadniki llos¢ Time
Smietana 250 ml 70-90 s
Piana z biatek 4 jaja 120 s

Uwaga: Nie miksuj bez przerwy wiecej niz 1 porcje. Przed ponownym uzyciem urzqdzenia odczekaj, az
ochtodzi sie do temperatury pokojowe;j.

Zanurz caty trzepaczke w dzbanku ze sktadnikami.Aby unikna¢ rozchlapywania sktadnikow,
rozpocznij miksowanie z szybkoscia standardowa, naciskajac przycisk szybkosci
standardowej (rys.15)

Po uptynieciu okoto 1 minuty skorzystaj z wigkszej szybkosci, naciskajac przycisk Turbo.

Czyszczenie (rys. 16)

Nie zanurzaj w wodzie czesci silnikowej, elementu faczacego do trzepaczki lub pokrywki
pojemnika.Wyczys¢ te elementy wilgotna szmatka.

Do czyszczenia urzadzenia nigdy nie uzywaj czyscikow, sSrodkow sciernych ani zracych ptynow,
takich jak benzyna lub aceton.

Bardzo ostroznie wyczys¢ ostrza koncowki blendera, czg$¢ tnaca oraz tarcze. Ich ostrza sg
bardzo ostre.

Wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego.

Nacisnij przyciski zwalniajace na czesci silnikowej, aby odtaczy¢ koncowke blendera i
trzepaczke, lub aby zdjac¢ czesc¢ silnikowa z pokrywki pojemnika.

Zdejmij wszystkie odfaczane czesci.
Dalsze instrukcje znajduja sie w osobnej tabeli dotyczacej mycia i czyszczenia urzadzenia.

Po zakonczeniu czyszczenia zatéz na czes¢ tnaca ostone zabezpieczajaca.

Ochrona srodowiska

- Zuzytego urzadzenia nie nalezy wyrzuca¢ wraz z normalnymi odpadami gospodarstwa
domowego — nalezy oddac je do punktu zbidrki surowcédw wtdrnych w celu utylizacji.
Stosowanie sie do tego zalecenia pomaga w ochronie Srodowiska (rys.17).

Gwarancja i serwis

W razie koniecznosci naprawy, jakichkolwiek pytan lub problemdw prosimy odwiedzi¢ nasza strong
internetowa www.philips.com Iub skontaktowac¢ sie z Centrum Obstugi Klienta firmy Philips w
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danym kraju (numer telefonu znajduje sie na ulotce gwarancyjnej). Jesli w kraju Parstwa zamieszkania
nie ma takiego Centrum, o pomoc nalezy zwrdcic sie do sprzedawcy produktéw firmy Philips.

Rozwiazywanie problemow

W tym rozdziale opisano najczestsze problemy, z ktdrymi mozna sie zetknad, korzystajac z
urzadzenia. Jedli ponizsze wskazdwki okaza sig niewystarczajace do rozwiazania problemu, nalezy
skontaktowac sie z Centrum Obstugi Klienta.

Problem Rozwiazanie

Urzadzenie nie dziafa. To urzadzenie jest wyposazone w ochrone przed przegrzaniem. W
razie przegrzania urzadzenie wylacza si¢ samoczynnie. Nalezy wdwczas
wyja¢ wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego i poczekac 5 minut,
az urzadzenie ostygnie. Jesli ochrona przed przegrzaniem wiacza sie
zbyt czesto, skontaktuj si¢ ze sprzedawca produktéw firmy Philips lub
autoryzowanym centrum serwisowym firmy Philips.

Na poczatku uzywania  Jest to zjawisko normalne. Jedli urzadzenie po kilkukrotnym uzyciu nadal
czgd¢ silnikowa wydziela  wydziela nieprzyjemny zapach, sprawdz, czy ilos¢ sktadnikéw i czas

nieprzyjemny zapach. wyciskania sg prawidtowe.

Urzadzenie pracuje Zakoncz korzystanie z urzadzenia i wyjmij wtyczke z gniazdka

bardzo gto$no, wydziela  elektrycznego. Skontaktyj sie z najblizszym centrum serwisowym firmy
nieprzyjemny zapach, Philips lub sprzedawca produktéw firmy Philips.

nagrzewa sig, wydostaje
sie z niego dym itp.

Przepis na chleb z owocami

- 150 g daktyli

- 225 gsliwek

- 50 g migdatéw

- 50 g orzechdw wioskich

- 100 g rodzynek

- 200 g petnoziarnistej maki zytniej
- 100 g maki pszennej

- 100 g brazowego cukru

-1 szczypta soli

- 1 torebka proszku do pieczenia
- 300 ml maslanki

Wszystkie sktadniki, z wyjatkiem maslanki, umies¢ w pojemniku, zachowujac nastepujaca
kolejnos¢: daktyle, sliwki, migdaty, orzechy wtoskie, rodzynki, petnoziarnista maka zytnia, maka
pszenna, brazowy cukier; sél i proszek do pieczenia.

Ostroznie sptaszcz mase rekoma.
Dodaj maslanke.
Sktadniki miksuj na ustawieniu Turbo przez maks. 5 sekund.

Przet6z zmiksowane ciasto do prostokatnej formy i piecz je przez 40 minut w temperaturze
170°C.
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Introducere

Felicitdri pentru achizitie si bun venit la Philips! Pentru a beneficia pe deplin de asistenta oferita de
Philips, inregistrati-va produsul la www.philips.com/welcome.

Descriere generala (fig. 1)

A Selector de viteza

B Buton pentru viteza normald
C Buton pentru vitezd Turbo

D Bloc motor

E Butoane de deblocare

F  Accesoriu blender

G Cand

H Capac cand

I Tel

) Unitate de cuplare pentru tel
K Capac protector al blocului taietor
L Element de impingere

M Capacul bolului

N Disc mixt (feliere/radere)

O Suport pentru instrumente

P Bloc tdietor

Q Buton de decuplare a capacului
R Castron

Important

Cititi cu atentie acest manual de utilizare inainte de a folosi aparatul si pastrati-l pentru consultare
ulterioara.

Pericol
- Nu introduceti blocul motor in apa sau In alt lichid, si nici nu-I clatiti sub jet de apa. Utilizati o
carpa umeda pentru a-| curdta.

Avertisment

- Inainte de a conecta aparatul, verificati dacd tensiunea indicata pe aparat corespunde tensiunii de
alimentare locale.

- Nu folositi aparatul dacd stecherul, cablul de alimentare sau alte componente sunt deteriorate.

- In cazul n care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit intotdeauna de
Philips, de un centru de service autorizat de Philips sau de personal calificat in domeniu, pentru
a evita orice accident.

- Acest aparat nu trebuie utilizat de cdtre persoane (inclusiv copii) care au capacitdti fizice,
mentale sau senzoriale reduse sau sunt lipsite de experientd si cunostinte, cu exceptia cazului in
care sunt supravegheati sau instruiti cu privire la utilizarea aparatului de catre o persoana
responsabild pentru siguranta lor.

- Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca cu aparatul.

- Numpingeti ingredientele prin tubul de alimentare cu degetele sau cu un obiect (cum ar fi o
spatuld) in timp ce aparatul functioneaza. In acest scop, utilizati numai Tmpingatorul.

- Nu atingeti cutitele accesoriului blender, In special atunci cand aparatul este conectat. Cutitele
sunt foarte ascutite.

- Daca lamele cutitului se blocheazd, scoateti stecherul din priza Tnainte de a indepadrta
ingredientele care blocheaza cutitul.

- Aveti mare grija cdnd manuiti sau curdtati blocul tdietor sau discul mixt. Muchiile pentru
tdiere sunt foarte ascutite. Aveti grijd in special atunci cand le curatati si cand goliti bolul.
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Precautie
- Scoateti Intotdeauna aparatul din priza dupa utilizare, inaintea schimbarii accesoriilor sau
manevrdrii componentelor mobile in timpul utilizarii.
- Acest aparat este destinat exclusiv uzului casnic.
Nu depdsiti cantitatile maxime si timpii de preparare indicati in tabele.
Nu depasiti nivelul maxim indicat pe bol.
Nu procesati fard intrerupere mai mult de trei sarje. Lasati aparatul sa se raceascd la
temperatura camerei fnainte de a continua procesarea.
Nu utilizati niciodatd accesorii sau componente de la alti producdtori sau care nu au
fost recomandate special de Philips. Daca utilizati astfel de accesorii sau componente, garantia
dvs. devine nula.
- Bolul nu este adecvat pentru utilizare in cuptoare cu microunde.
- Nu procesati fard intrerupere mai mult de o sarja. Lasati aparatul sd se raceascd pana la
temperatura camerei nainte de a continua procesarea.
Nivel de zgomot: Lc = 85 dB (A).

Campuri electromagnetice (EMF)
Acest aparat Philips respecta toate standardele referitoare la campuri electromagnetice (EMF). Daca
este manevrat corespunzator si in conformitate cu instructiunile din acest manual, aparatul este sigur
conform dovezilor stiintifice disponibile in prezent.

Inainte de prima utilizare

Curdatati bine componentele care vin in contact cu alimentele Tnainte de prima utilizare a aparatului
(consultati capitolul ‘Curdtare’).

Pregatirea pentru utilizare
Asamblati aparatul corect inainte de a introduce stecherul in priza.
Taiati ingredientele mari in bucati de aprox.2 cm inainte de a le procesa.

Lasati ingredientele fierbinti sa se raceasca inainte de a le taia, de a le amesteca sau de a le
turna in cand (temperatura max. 80°C).

Utilizarea aparatului

Mixer de mana

Blenderul este proiectat pentru:

- amestecarea lichidelor; de exemplu lactate, sosuri, sucuri de fructe, supe, cocktail-uri, shake-uri.
- amestecarea ingredientelor moi, de exemplu aluat de prdjituri sau maioneza.

- pasarea ingredientelor pentru gatit, de exemplu prepararea mancarii pentru copii mici.

Atasati blenderul la unitatea cu motor (‘clic’) (fig. 2).

Puneti ingredientele in cana.
Consultati tabelul de mai jos pentru informatii despre cantitati si timpi de procesare.

Cantitati si timpi pentru amestecare

Ingrediente Cantitate Timp
Fructe si legume 100-200¢ 30 sec.
Mancare pentru bebelusi, supe si 100 - 400 ml 60 sec.
Sosuri

Creme 100 - 500 ml 60 sec.
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Ingrediente Cantitate Timp

Shake-uri si cocktail-uri 100 - 1000 ml 60 sec.

Scufundati complet cutitul sau paleta rotativa in ingrediente, pentru a evita imprastierea
acestora (fig. 3).

Tineti apasat butonul pentru viteza normala sau butonul pentru viteza turbo pentru a porni
aparatul (fig. 4).

- Atunci cand utilizati butonul pentru viteza normald, puteti ajusta viteza cu ajutorul selectorului
pentru viteza. Cu cat este mai mare viteza, cu atat este mai mic tipul de preparare necesar.
Pentru a selecta o setare diferitd a vitezei, rotiti selectorul de viteza la setarea preferatd inainte
sau in timp ce apasati butonul pentru viteza normald (fig. 5).

- Atunci cand utilizati butonul pentru viteza turbo, aparatul functioneaza la vitezd maxima. Tn acest
caz, nu puteti ajusta viteza cu ajutorul selectorului pentru viteza.

Amestecati ingredientele faicand miscari sus/jos si circulare cu aparatul (fig. 6).

Robot de bucatarie

Bloc taietor
Blocul taietor este destinat tdierii mdrunte a ingredientelor pentru gétit: nuci, carne, ceapd, branza
tare, oua fierte, usturoi, vegetale, paine uscatd etc.

Lamele sunt foarte ascutite! Aveti grija la manevrarea blocului tdietor, in special cand il extrageti
din bol, atunci cand goliti bolul si la curatare.

Introduceti suportul pentru instrumente in bol (fig. 7).
inliturati capacul protector al blocului tiietor.
Puneti blocul taietor pe suportul pentru instrumente (fig. 8).

Puneti ingredientele in bol.
Consultati tabelul de mai jos pentru informatii despre cantitdti si timpi de procesare.

Cantitati pentru tocat, timpi de procesare si setari pentru viteza

Ingrediente Cantitate Timp Viteza
Patrunjel 100 g 30 sec. 5

Ceapd si oud 500 g 7 x 1 sec. (puls) 1

Carne 300g 30 sec. Turbo
Parmezan 300 g ~ 60 sec. Turbo
Nuci 500 ¢ ~ 30 sec. Turbo
Ciocolatd neagrd 200 g ~ 45-60 sec. Turbo

Puneti capacul pe bol (1). Rotiti capacul in sens antiorar (2) pentru a-l fixa (‘clic’) (fig. 9).
A Fixati blocul motor pe capacul bolului (‘clic’) (fig. 10).

Puneti elementul de impingere in tubul de alimentare.

Notd: Elementul de impingere previne vdrsarea.

Bl Tineti apasat butonul pentru vitezi normali sau butonul pentru viteza turbo pentru a porni
aparatul (fig. 4).
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Notd: Dacd ingredientele se lipesc de peretele bolului, eliberati butonul pentru a opri aparatul si
desprindeti ingredientele cu o spatuld sau addugati lichid.

Notd: Ldsati intotdeauna aparatul sd se rdceascd dupd ce tocati carne cu blocul tdietor.

Ell Dupa procesare, eliberati butonul normal sau pentru vitezi turbo pentru a opri aparatul si
asteptati pana cand blocul tdietor a incetat sd se roteasca.

Apasati butonul de eliberare a capacului de pe bol (1) si rotiti capacul in sens orar pentru a-|
extrage (2). (fig. 11)

Sugestii

- Aparatul toacd foarte rapid. Utilizati butonul pentru viteza normald sau butonul pentru vitezd
turbo. Daca utilizati butonul pentru vitezad turbo, utilizati-l pentru putin timp pentru a evita
tdierea prea find a alimentelor.

- Nu lasati aparatul s3 functioneze prea mult cand tocati branza (tare) sau ciocolatd. In caz
contrar, aceste ingrediente se infierbantd prea tare, incep sd se topeascd si devin pline de
cocoloase.

- Nu utilizati blocul taietor pentru a tdia ingrediente foarte tari, de tipul boabelor de cafea,
tumericului, nucsoarei si cuburilor de gheatd, deoarece astfel puteti toci lama.

Disc mixt
Discul mixt este destinat pentru felierea si raderea legumelor precum castravete, morcovi, cartofi,
praz si ceapd si a anumitor sortimente de branzd. O parte este folosita la feliere si cealaltd pentru
radere. Puteti trece de la feliere la radere si invers prin simpla fntoarcere a discului.

Nu procesati niciodata ingredientele solide, precum cuburile de gheata, cu ajutorul discului.

Marginile taioase ale discului sunt foarte ascutite. Nu le atingeti.

Introduceti suportul pentru instrumente in bol (fig. 7).

Asezati discul mixt pe suportul pentru instrumente cu partea pentru feliere sau radere in sus,
in functie de rezultatul dorit. (fig. 12)

Puneti capacul pe bol (1). Rotiti capacul in sens antiorar (2) pentru a-l fixa (‘clic’) (fig. 9).

Puneti ingredientele in tubul de alimentare.

- Taiati ingredientele Tn bucati care s incapa Tn tubul de alimentare.

- Pentru rezultate optime, umpleti complet tubul de alimentare.

- Cand trebuie sa preparati o cantitate mare de ingrediente, preparati pe rand cantitdti mici si
goliti bolul frecvent.

- Pentru a rade branzd, de ex. parmezan, Gouda sau Emmentaler; branza trebuie sd fie la
temperatura frigiderului.

Fixati blocul motor pe capacul bolului (‘clic’) (fig. 10).

A Tineti apasat butonul pentru vitezi normala sau butonul pentru viteza turbo pentru a porni
aparatul (fig. 4).

Apisati usor elementul de impingere pe ingrediente in tubul de alimentare.
Tel

Telul se foloseste pentru a prepara frisca, pentru a bate albusuri de ou, creme, etc.
Conectati telul la unitatea de cuplare (fig. 13).
Conectati unitatea de cuplare la unitatea motoare (‘clic’) (fig. 14).

Puneti ingredientele intr-un castron.
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Sugestie: Utilizati un castron mare pentru rezultate optime.

Cantitati si timpi de procesare pentru batut

Ingrediente Cantitate Timp
Frisca 250 ml 70-90 sec.
Albus de ou 4 oua 120 sec.

Notd: Nu procesati fdrd intrerupere mai mult de o sarjd. Ldsati aparatul sd se rdceascd pdnd la
temperatura camerei inainte de a continua procesarea.

Introduceti telul complet in ingrediente. Pentru a evita stropirea, incepeti prepararea la viteza
normald apasand butonul pentru viteza normala. (fig. 15)

Continuati cu viteza turbo dupi aprox. 1 minut, apisand butonul pentru vitezi turbo.

Curatarea (fig. 16)

Nu scufundati blocul motor si unitatea de cuplare sau capacul bolului in apa. Curdtati aceste
componente cu o carpa umeda.

Nu folositi niciodata bureti de sdrma, agenti de curatare abrazivi sau lichide agresive cum ar fi
benzina sau acetona pentru a curata aparatul.

Curatati lamele accesoriului blender, blocul taietor si discul foarte atent. Muchiile pentru taiere
ale acestora sunt foarte ascutite.

Scoateti aparatul din priza.

Apasati butoanele de eliberare de pe blocul motor pentru a extrage accesoriul blender,
unitatea de cuplare pentru tel sau pentru a detasa blocul motor de la capacul bolului.

Extrageti componentele detasabile, daci exista.
Pentru informatii suplimentare, consultati tabelul separat cu instructiuni de curatare.

Puneti capacul de protectie pe blocul tiietor dupi curitare.

Protectia mediului

- Nu aruncati aparatul Impreuna cu gunoiul menajer la sfarsitul duratei de functionare, ci predati-|
la un punct de colectare autorizat pentru reciclare. Astfel, veti ajuta la protejarea mediului
nconjurdtor (fig. 17).

Garantie si service

Daca aveti nevoie de service sau de informatii sau daca intdmpinati probleme, vizitati site-ul Web
Philips la adresa www.philips.com sau contactati centrul Philips de asistentd pentru clienti din tara
dvs. (gasiti numarul de telefon in garantia internationald). Daca in tara dvs. nu existd un astfel de
centru, deplasati-va la furnizorul dvs. Philips local.

Depanare

Acest capitol descrie cele mai frecvente problemele care pot aparea in utilizarea aparatului. Dacd nu
reusiti sa rezolvati problema folosind informatiile de mai jos, contactati centrul de asistentd pentru
clienti din tara dvs.
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Problema Solutie

Aparatul nu functioneazd.  Acest aparat este dotat cu un dispozitiv de protectie la supraincdlzire.
Dacd aparatul se supraincdlzeste, se va opri automat. Scoateti aparatul
din prizd si ldsati-| sa se rdceasca timp de 5 minute. Apoi introduceti
cablul de alimentare in prizd si reporniti aparatul.Va rugam sd
contactati furnizorul dvs. Philips sau un centru de service Philips
autorizat, daca protectia de supraincalzire se activeazd prea des.

Unitatea motorului Acest lucru nu este neobisnuit. Daca aparatul degajd in continuare
degajd un miros neplacut  acest miros dupd cdteva utilizari, verificati cantitdtile pe care le

n timpul primelor utilizari  procesati si timpul de procesare.

ale aparatului.

Aparatul face mult Opriti aparatul si scoateti-l din prizd. Mergeti la furnizorul dvs. Philips
zgomot, degaja un miros  sau cel mai apropiat centru de service Philips pentru asistenta.
nepldcut, este prea

fierbinte la atingere,

scoate fum etc.

Reteta de piine cu fructe

- 150 g curmale

- 225 g prune uscate

- 50 g migdale

- 50 galune

- 100 g stafide

- 200 g faind de secard integrald
- 100 g faina de grau

- 100 g zahar brun
-1 praf de sare

-1 pliculet praf de copt
- 300 ml lapte batut

Puneti ingredientele, cu exceptia laptelui batut, in bol in ordinea urmatoare: curmale, prune,
migdale, alune, stafide, faina de secara integrala, faina de grau, zahar brun, sare si praf de copt.

Intindeti cu griji aluatul, cu ajutorul méinilor.
Adiugati laptele batut.
Amestecati ingredientele la setarea turbo timp de maxim 5 secunde.

Puneti aluatul amestecat intr-o forma de prijituri dreptunghiulara si coaceti timp de 40 de
minute la 170 °C.
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BeBeaeHue

[Nosapaeasem c nokynkon npoaykumm Philips! Aas noAyueHns moAHONM NoAAEPXKKM, OKasbiBaeMOoM
KomnaHuel Philips, 3aperncTpupyiite npnbop Ha seb-caiite www.philips.com/welcome.

O6uee onmcanne (Puc. 1)

[NepeKAloyaTeAb CKOPOCTY

KHomKa ycTaHOBKM OBbIMHOrO CKOPOCTHOTO PeXximMa
KHorka ycTaHoBKM Typbopeximma

BAOK 3neKTpoABUMraTeAs

KHomku oTcoeaMHeHMs HacaAOK

Hacaaka aan cmellvBanms

Craxar

Kpbilka cTakaHa

BeHumk aaa B3OMBaHKA

BAOK npuricoeanHenns BeHuMKa

3almMTHan KpbilKa pexyLiero 6AoKa
TonkaTenb

Kpblllika valum

YHMBEpCaAbHbIN ANCK (Hape3Ka/lUMHKOBKA)
AepaTeAb HacaAOK

Hoxesoi 6aok

KHomka oTKpbIBaHMA KPbILLKM

Yawa

A
B
C
D
E
F
G
H
I
J
K
L
M
N
o
P
Q
R

Ba>kHo!

I_IepeA SKCI_I/\yaTaLlMelZ rlpM6opa BHVMATEAbHO O3HAaKOMbTECH C HACTOALLMM PYKOBOACTBOM U
COXpaHUTE €ro AAA AAABHEWLLIErO MCMOAb30BaHMSA B Ka4ecTBe CrMpaBOYHOro MaTepuana.

OnacHo!

- 3anpeliaeTcs norpyxathb GAOK SASKTPOABUIATEAS B BOAY AV ADYIME KUAKOCTH, @ TaKXKE MbITb
€ro noa, CTPyén BoAbl. AAS OUMCTKM BAOKA IAEKTPOABUIATEAR MOAB3YMTECH BAXKHOM
CandeTKOM.

Mpeaynpexxaenue.

- [lepea noakaioyeHneM nNprbopa yoeAnTeCh, YTO YKa3aHHOE Ha HEM HOMMHAABHOE HampshKeHue
COOTBETCTBYET HAMPSHKEHMIO MECTHOM 3AEKTPOCETU.

- He nonbayiitecs Nprbopom, EcAV CETEBOI LUHYP, CETEBAS BUAKA AW APYIME AETAAM
NOBPEXAEHbI.

- B cayuae nospexaeHMs ceTeBOro WHypa ero HEOOXOANMO 3aMeHUTb. HTobbl obecneunTb
6€e30MacHyI0 3KCMAYaTaLMIO MPUBOPA, 3aMEHSINTE LUHYP TOABKO B aBTOPK30BAHHOM CEPBMCHOM
ueHTpe Philips AW B CEPBUCHOM LIEHTPE C MEPCOHAAOM aHAAOTUYHOM KBaAUPUKALMM.

- AaHHbIl Nprbop He NpeAHasHauYeH AAA MCMOAB30BaHMSA AMLIaMK (BKAIOYAA AETEN) C
OrpaHnHYeHHbIMY BO3MOXHOCTSAMM CEHCOPHOW CHCTEMBI WA OFPaHUHYEHHBIMM YMCTBEHHbIMI WA
GU3NYECKMMI CTOCODHOCTAMM, @ TaKXKE AVLIAMM C HEAOCTATOUHbIM OTBITOM M 3HaHWAMM, KpOMeE
KaK Mo, KOHTPOAEM U PYKOBOACTBOM AWLL, OTBETCTBEHHBIX 3a KX 6E30MacHOCTb.

- He nossoasaiiTe A€TAM MrpaTb ¢ NPUGOPOM.

- Bo Bpems paboTbl nprbopa 3anpellaeTca NpOTaAKMBATE MPOAYKTbI B KAMEPY MOAAYM MaAbLiaMM
MAV KaKUMK-AMBO MpeameTamu (Hanprmep, AOMaTKoM). AAA 3TOM LIEAW MOAL3YITECH TOABKO
TOAKATEAEM.

- W3beraniTe NpUKOCHOBEHMS K A€3BMAM HACAAKM AASI CMELLIMBaHWS, OCOBEHHO, Koraa npubop
MOAKAIOUEH K CETU SAEKTPONMUTaHMS. /\Ae3BKS HaCaAKM OYeHb OCTpble!
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B cayuae 3aeaaHMs HOXKEBOrO OAOKA OTKAIOUMTE MPUBOP OT CETH, MPEKAE HEM YAIANTD
MPOAYKTI, MPENATCTBYIOLME ABUMKEHMIO AE3BUIA.,

- Bo Bpems ouncTKM 1 aKCNAYaTaLMM pexyLlero 6AOKa MAW YHUBEPCAABHOTO AMCKA OyAbTe
OCTOPOXKHBI. /\e3BMs oueHb ocTpble. CaeayeT ObiTb OCOBEHHO BHUMATEABHBIMM MPU X OUNCTKE
1 OMYCTOLIEHMM YaLLIM.

BHumanue!

Bceraa oTkAoUaiTe NpUOOP OT SAEKTPOCETH MOCAE MCTOAB30BAHMS, MEPEA CMEHOM HACAAOK

VAN MPU HEOBXOAMMOCTH PaboTbl C ABMXKYLLIMMMCA YacTaMU Nprbopa.

[Nprbop npeaHasHaueH TOABKO AAS AOMALLIHETO UCMOAB3OBaHMIA.

- KoanuectBo 0bpabaTbiBaeMbix MPOAYKTOB U Bpemst paboTsl Mprbopa He AOAKHO MpeBbILaTh
3HaYeHMI, yKa3aHHbIX B TabAuLE.

- He 3anoaHaNnTe vally Bbllle MaKCMMAABHOW OTMETKM.

- He obpabaTbiBaiiTe HoAee Tpex MOpLMi MPOAYKTOB 6e3 nepepbisa. AaiiTe NprMbopy OCTbITb A0

KOMHaTHOWM TemnepaTypbl NepeA AAAbHEMLLIMM NCMOAB30BAHNEM.

3anpeLaeTca NoAb30BaTLCSH KaKUMU-ANBO MPUHAAAEHOCTAMM MAU AETAASIMU APYTUX

Npou3BOAMTEAEN be3 crieliManbHOM pekoMeHaaLm kommanuu Philips. [Mpu ncnoab3osaHmm

TaKOW NPUHAAAEKHOCTU FapaHTUMHbIE OOA3aTEABCTBA YTPaUMBAIOT CHAY.

Yatia He MOAXOANT AASl MCMIOAB30BaHMS B MUKPOBOAHOBOM MeuM.

- AenaiiTe nepepbis MEXAY 06paboTKamMm KaXKAOM MOCAEAYIOLLEN MOPLMM MPOAYKTOB. AaiTe
NpUOOPY OCTLITb AO KOMHATHOW TEMMNEPATYPLI NEPEA AAABHENLIMM MCMOAB3OBAHKEM.

- YposeHb wyma: Lc = 85 aAB(A)

dAeKTpoMarHuTHble noasa (IMI)
AaHHbiit npubop Philips cooTBETCTBYET BCEM CTaHAAPTAM B OTHOLWEHMIN SAEKTPOMArHWUTHBIX MOAEN
(SMIT). B cooTBETCTBUM C COBPEMEHHBIMU HaYUYHBIMK AGHHBIMK MPU MPaBMABHOM ObpalleHIn
COMAACHO MHCTPYKUMSAM, MPUBEAEHHBIM B PYKOBOACTBE MOAB30OBATEASA, PUMEHEHNE Nprbopa
6e3onacHo.

lMNMepeA nepBbIM UCNOAB30BaHUEM

[Nepea NepBbIM NCMOAL30BaHMEM MPUOOPa TLLATEABHO BLIMOWTE BCE AE€TaAW, KOTOPbIE OyAyT
KOHTaKTMPOBATbL C MULLEBLIMM MPOAYKTamMK (CM. raasy “‘OumcTra’).

MoaroTtoBka npubopa Kk pa6ore

Mpexkae YeM MOAKAIOUUTD NMPUBOP K CETU SAGKTPOMUTAHUS NMPOBEPbLTE MPABUABHOCTD
cbopku.

Mepea obpaboTKol B GAeHAEpPe HapeXbTe KPyrHble MPOAYKTbl HEGOABLUMMM KyCOUYKaMM
(oKkono 2 cm).

Mepea TeM Kak M3MEAbYMTb MAM MOMECTUTbL FOpsiYMeE NMPOAYKTbI B CTaKaH, AATE UM OCTbITb
(MakcuMmaabHas TemnepaTypa npoaykTos 80° C).

DKcnAyaTauus npubopa

PyuHou 6AeHpep

HasHaueHre baeHaepa:

- MepemMelmBaHNE XMAKOCTEN, TaKMX Kak MOAOYHbIE MPOAYKTbI, COYChI, GPYKTOBbIE COKM, CYrbl,
HaMMUTKK, KOKTENAM;

- nepemMelnBaHnE MAMKNX MPOAYKTOB, TaKMX KaK XMAKOE TECTO AN MaloHES;

NMPUrOTOBAEHMWE MIOPE 13 TEPMUYECKM OBPabOTaHHbBIX MPOAYKTOB, HANPUMEP, MPUrOTOBAEHME

AETCKOrO MuUTaHms.
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[MoacoeAMHUTe HacaAKy AAS CMELLMBAHUS K BAOKY 3AeKTPOABUraTeAs (AOAXKEH MpO3ByYaTb
weA4ok) (Puc. 2).

[MoAOXKUTE MHIPEAMEHTBI B CTaKaH.
3a CrpaBKo O HEODXOAVMOM KOAMYECTBE W BDEMEHU MPUIOTOBAEHNS MPOAYKTOB 0OpaTUTECH K
MPVBEAEHHOM HIKe TabAnLe.

KoAnuectBo NMPOAYKTOB U BpeMA NpUroToBaeHuUA

MHrpeaneHTsI KoAunuecTBo npoaykTOB Bpems
Ogouwm 1 pyKTHI 100-200 r 30 cek.
AeTcKoe nuTaHue, Cyrbl 1 Coychl 100-400 mA 60 cek.
YXunakoe Tecto 100-500 ma 60 cek.
KoKTelAM 1 HanuTKu 100-1000 ma 60 cek.

AAst NpeaoTBpaLLeHUs pasBpbI3rMBaHNUs AE3BUSI AOANKHbI GbITb MOAHOCTBIO MOTPY3KEHbI B
NpUroToBAsieMblit NpoAyKT (Puc. 3).

Y1o6bl BKAIOUUTD NMPUBOP, HAXKMUTE U YAEPIKMBANTE KHOMKY BKAIOYEHUSI OBbIYHOTO
CKOPOCTHOIO peXXmMMa MAM KHOTMKY BKAtoUYeHUs Typbopexkuma (Puc. 4).

- [pwu ncnonb3oBaHMM 0BbIMHOTO CKOPOCTHOTO PeXKMMa MOXHO YCTaHaBAVBAaTb CKOPOCTb C
MOMOLLBIO MEPEKAIOYATEAS CKOPOCTU. YeM Bbille CKOPOCTb, TEM MeHbLUE BPEMEHW TPebyeTcs
AASt 0OPABOTKM NMPOAYKTOB. AAS BbIOOpa peximma CKOPOCTU MOBEPHUTE NEpPeKAoUaTEeAb
CKOPOCTH B HY)KHOE MOAOXKEHME MEPEA HAKATUEM WA BO BPEMS HAXKATUA KHOMKW OObIHOTO
ckopocTHoro pexkuma (Puc. 5).

- [pu ncnoabsoBaHum Typbopexmnma Nproop paboTaeT Ha MaKCMMaAbHOM CKOPOCTU. B aTom
CAYYae HEeAb3sl MEHSATb PEXUMbI CKOPOCTU C MOMOLLBIO MEPEKAIOHATEAS.

AAsi cMelLMBaHUS MPOAYKTOB MEAAEHHO MepemeLaiiTe Npubop BBEPX U BHU3 KPYroBbiMM
ABmxeHusmu (Puc. 6).

KyxoHHbIM KoM6alH

Ho>xkeBok 6A0K
Pexcylumi 6AOK NpeAHasHauYeH AAS UMEABYEHMS TaKUX MPOAYKTOB Kak OPEXM, MACO, PEMYaTbiil AyK,
TBEPAbBIM CbIp, BAPEHDBIE ANILIA, YUECHOK, 3EAEHD, CyXapy U1 Mp.

Ae3Bus oyeHb ocTpble! Bo Bpems aKcnAyaTaummu pexyliero 6Aoka 6yabTe o4eHb OCTOPOXKHbI,
6yAbTe 0COBEHHO BHUMATEAbHbI MPU U3BAEHEHWMM BAOKA U3 YaLLM, OMYCTOLLUEHUM YaLUK U BO
BPEMS OYUCTKM pexyLero 6AoKa.

YcTaHoBUTE B Yallle AepXKaTeAb Hacapok (Puc. 7).
CHUMUTE C pexxylLLero 6A0Ka 3aLLUTHYIO KPbILLKY.
YcTaHOBUTE pexyLLmit GAOK Ha AepKaTeAb HacaaoK (Puc. 8).

MomecTUTE UHFPEeAMEHTDI B Yallly.
3a cnpaskoi 0 HEOOXOAMMOM KOAMHECTBE W BPEMEHW MPUrOTOBAEHUS NMPOAYKTOB 0bpaTUTECH K
MPVBEAEHHOM HIKe TabAuLLe.
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KoAuuecTtBoO NMPOAYKTOB AAA USMEAbYEHUA, BpemMA OGPaﬁOTKM U peXXuMbl

CKOpoCTH

MHrpeaneHTbI KoAunuectBo Bpems

[NeTpywwka 100 r 30 cek. 5

PenvaTbi Ayk n saiua 500 1 7x1 ceK. (MMIyAbCHbIN) 1

Msco 300 r 30 cek. Typbopexum
[NapmesaH 300 r ~ 60 cek. Typbopexum
Opexw 500 r ~ 30 cek. Typbopexum
TEMHbIN LLIOKOAGA, 200 r ~ 45-60 cek. Typbopexum

3akpoiTe vawy Kpbiwkoit (1). MoBepHUTE KpbILLKy NPOTUB YacOBOM CTPeAKM (2) A0
weayka (Puc. 9).

A VcraHoBUTE BAOK SAEKTPOABMIaTEAs Ha KPbILIKY Yalin Ao LieAuka (Puc. 10).
MoMecTuTe ToAKaTeAb B KaMepy MoAQYM.
[pumeyanme. ToaAkameb npegomspaiaem pasbpbiarusaxme.

Bl 470601 BKAIOUMTL MPUBOP, HAXKMUTE U YAEPXMBaITE KHOMKY BKAIOYEHUS OBbIYHOMO
CKOPOCTHOTIO peXKMMa AU KHOTKY BKAlOYeHUust Typbopexuma (Puc. 4).

[pumeyanme. Ecan yacmuubl npogyKmos ocmaimcsi Ha CMeHKAx Yaluy, omnycmumme KHONKY, 4mobbi
BbIKAIOYMMb npubop, ybepume 4acmuibl AONGMOYKOM MAM goBaBbme HEMHOIO XKUGKOCMM.

[pumeyanme. [Mocre n3MeAbYeHUS MACA C UCNOAL30BAHMEM DesKyLiero 6A0Ka 06s3ameAbHo garime
npubopy ocmbime.

Bl Mo okoruanum 06paboTkM OTMYCTUTE KHOMKY OBbIYHOrO CKOPOCTHOTO PEXMMA MAM
Typ6opexuma, YTobbl OTKAIOUMTH YCTPOWMCTBO, U AOXKAUTECh OCTAHOBKM BpallleHUs
pexyLero 6Aoka.

MocAe okoHYaHMs 06pabOTKM HAXKMUTE KHOMKY OTCOeAMHEHMs Ha vatue (1). YTobbl cHATb
KPBbILLKY, MOBEPHUTE ee Mo Yacosol cTpeAke (2). (Puc.11)

lMoAesHble coBeTbl

- [lprbop mn3mMeAbHaeT NPOAYKTbI Ha OUeHb BOABLION CKOPOCTU. ICMOAB3YHTE KHOMKK OBBIMHOMO
CKOPOCTHOTO peXmMMa 1AM Typbopexuma. ['1p1 MCNoAb30BaHMM KHOMKK Typbopexima
HaXMMalTe ee BpeMa OT BPEMEHH BO M30exaHNe CAMIKOM CHABHOTO M3MEABYEHIA NMPOAYKTOB.

- [pn n3merbyeHnn (TBEpABIX) CIPOB MAM LIOKOAGAR HE MCMOAB3YITE NMpUbop A0Aro. B
NPOTMBHOM CAy4ae MHIPEAMEHTBI MOTYT CAMLKOM HarpeTbCs, PacrAaBUTLCA U COUTLCA
KOMKaMy,

- He ncnoabsyiTe pexylumnin GAOK AN M3MEABYEHUS OYEHb TBEPABIX MHIPEANEHTOB, TaKMX Kak
KodeliHble 3epHa, KypKyMa, MyCKaTHbIN Opex W KyOuKM Abad. HOX MOXKET 3aTynmTbCs.

YHUBepPCaAbHBbIN AMCK
YHUBEPCAAbHBINA AMCK MPEAHA3HAYeH AAA HAPE3KM W LWIMHKOBKIM OBOLLIEW, HaNpUMep OrypLoB,
MOPKOBMU, KapTOdeAs, AyKa-nopes 1 penyaToro Ayka, a TakKe HEeKOTOPbIX COpTOB cbipa. OaHa
CTOPOHa AMCKa MCMOAL3YETCA AAA HAPE3KM, ADYras — AAS LUMHKOBKM. [1epeiTii ¢ Hapeski Ha
LWMHKOBKY 1 HAOOOPOT MOXHO, MPOCTO MOBEPHYB AMCK.

He I'IOAb3)’l71Te ANCK AAA U3MEAbYEHUA TBEPAbLIX MHITPEAUEHTOB, Harpumep, K)’GMKOB AbAa.
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Ne3Bus ANCKa OYe€Hb OCTpble. He anKacaﬁTer K HUM!

YcTaHoOBUTE B Yalle AeprKaTeAb HacaAokK (Puc. 7).

MomecTuTe yHMBEPCAAbHBIM AUCK HAa AEPXKaTeAb HACAAOK CTOPOHOM AASl HAPE3KU UAM
LUMHKOBKM BBEPX (B 3aBUCMMOCTU OT LLeAU UcroAabzoBaHus). (Puc. 12)

3akpoiTe valy Kpbiwkoi (1). [loBepHUTE KPpbILLKY NMPOTUB HYaCOBOW CTPEAKM (2) A0
weayka (Puc. 9).

MomecTUTe MHFPEAMEHTDI B KaMepy MoAauu.

- [peaBapUTEABHO paspexkbTe KpyrHble KyCKM, UTOObI MX MOXHO BbIAO MOMECTUTb B Kamepy
NOAQYM.

- AAA NOAYHMEHMS HAMAYULLIMX PE3YABTATOB 3aNOAHANTE Kamepy NMoAauM PaBHOMEPHO.

- Ecan Bam HeobxoaMMO 06paboTaTh BOALLIOE KOAMUECTBO MPOAYKTOB, PA3AEAUTE MX Ha
HeBOABLUME MOPLMM 1 OCBODOMKAGITE Yallly MOCAE O6PAbOTKM KXKAOK MOPLIMK.

- AR M3MeAbueHMs coipa (Takux COPTOB Kak [ lapmesaH, [ayaa A DMMEHTaAb) ero Hy»HO
NPEABaPUTEABHO OXAAANTb B XOAOAMABHYIKE.

3akpenuTe GAOK SIAEKTPOABUIraTEAs Ha KpbiluKe Yawm (A0 weAdka) (Puc. 10).

A YT06b1 BKAIOUUTL NPUBOP, HAXKMUTE U YAEPKUBANTE KHOMKY BKAIOYEHMUS O6bIMHOrO
CKOPOCTHOIO peXMMa MAM KHOMKY BKAloYeHUs Typbopexkuma (Puc. 4).

CAerka Ha)KMMamTe TOAKaTEAEM Ha MHTPEAUEHTbI, HAXOAALLIUECA B KaMepe noAaYn.

BeHuMK AAA B36MBaHMUA

BeHunk npeaHasHaueH AAst B3OMBaHMA CAMBOK, B3OMBAHMA AMUYHbBIX OEAKOB, MPUrOTOBAEHMS
AECEPTOB W T.M.

MpuKpenuTe BEHUMK K COBAMHUTEABHOMY YCTPOMCTBY (AOAXEH MPO3ByYaTh
weAyok) (Puc. 13).

MpUKpenuTe COEAMHUTEABHOE YCTPOMCTBO K BAOKY SAEKTPOABUraTeAs (AOAXKEH MPO3ByYaTh
weAyok) (Puc. 14).

MomecTUTe MHrPEAMEHTBI B Hally.
Cosem. AAsi gocmuiKeHns AyyLLero pesyAbmama ucnoAbsyiime GOAbLLYIO YalLly.

KoAuuecTtso NMPOAYKTOB U BpeMA NPpUroToBA€HUA NpU UCNMOAb30BaHUU BEHYUKa

MNHrpeaneHTbI KoaunuecTeo Bpems
CAnBKM 250 mA 70-90 cek.
AndHbIN 6eAok 4 anua 2 MUH,

[Mpumeyanme. Aeaarime nepepbiB Mexkgy 06pabomkammu KaxKgos nocaegyroLLei nopLmm npogyKmos.
Aavime npubopy ocmbimb go KOMHAMHON meMnepamypbl nepeg gaAbHENLLIMM UCNOAb30BAHUEM.

AAsi npeaoTBpallleHUs pasbpbI3rMBaHNs BEHUYMK HEOBXOAMMO MOAHOCTBIO MOrPy3UTb B
MPUrOTOBASIEMbII MPOAYKT. HauHuTe 06paboTKy NMPOAYKTOB Ha HOPMAAbHOW CKOPOCTH,
Ha)KaB KHOMKY obbl4HOro ckopocTHoro pexkuma. (Puc. 15)

MepeianTe Ha Typbopexum npumepHo Yepes 1 MUHYTY, HaXkaB KHOMKY Typbopexuma.
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Ouuctka (Puc. 16)

3anpeluaeTcs norpy»aTb GAOK JAEKTPOABUIaTEAS, COBAUHUTEABHOE YCTPOICTBO BEHUMKA U
KPbILLKY Yalun B BOAy. [1py HEOGXOAMMOCTM OUMCTKM MPOTPUTE MX BARXKHOM TKaHbIO.

3anpellaeTcs UCMOAL30BaTb AASl YUCTKM Npubopa ry6ku c abpasmBHbIM NOKpPbITUEM, abpasnBHble
UMCTSALLME CPEACTBA MAM PACTBOPUTEAU TUMa BEH3MHA MAM aLLETOHA.

CO6AIOAal:1Te OCTOPOX>KHOCTb NMPpU O4YUCTKE AE3BUM HACAAKM AASl CMELLMBAHMS, pexyulero 6AOKa
U YHUBEPCAAbHOIO AUCKA. Ae3Bus oveHb OCTpbIe.

OTKAIOUMTE NPUBOP OT 3AEKTpPOCET!.

Haxxmute KHOMKM OTCOEAUHEHUA Ha 6A0OKe SAEKTPOABUIraTeAS, 4TObbI CHATH HACaAKY AAA
cMelmnBaHus, 6A0K npUcoeAnHeHnA BEHYUKA NAN OTCOEAUHUTD 6A0K SAEKTPOABUIaTEAA C
KPbILIKK HaLlu.

OTCoeAMHUTE BCE CbEMHbBIE YaCTU.
Boaee noapobHas MHPopMaLms - B crielasbHOM TabAMLLEe MO yXoAy 32 NPUGOPOM.

[MocAe o4nCTKM 3aKpOITE peXXyLUMIA BAOK 3aLLMTHOM KPbILLKOM.

3awuTa oOKpyrKalolLen cpeAbl

- [locae oKOHYaHMA CpOKa CAYXKObI He BblOpachiBaliTe MPMOOP BMECTE C ObITOBEIMKU OTXOAAMM.
[NepeaaliTe ero B CneUMaAM3NPOBaHHbBIA MYHKT AASI AQABHENLIEN YTUAM3ALMM. DTUM Bbl
NMOMOXKeTe 3alMTUTb OKpYaioLLyio cpeay (Puc. 17).

FapaHTml u OGCAY)KMBaHMe

AAA MOAYYEHWS AOTIOAHUTEABHOM MHGOPMALIMM 1 MPK HEOOXOAMMOCTU CEPBUCHOTO OOCAY>KMBaHWS,
a TaKKe B CAydae BO3HUKHOBEHMS Npobaem noceTuTe Beb-caiT Philips www.philips.com 1au
obpaTuTech B LEHTP NoaAepxkn notpebuTeaent Philips B Balwei cTpaHe (Homep TearedpoHa LieHTpa
yKa3aH Ha rapaHTWMHOM TaAoHE). ECAM MOAOBHBIN LIEHTP B Ballei CTpaHe OTCYTCTBYET, obpaTuTech
B MECTHYIO TOpProByto opraHusaumio Philips.

K U yCTpaH€eHUue HeUCnpaBHOCTEHU

AaHHas raaBa nocesiieHa Hanboaee obLLVIM BOMPOCaM MO MCMOAb30BaHMIO NMpubopa. Ecan
CaMOCTOSATEABHO CMPaBUTLCA C BO3HMKLWKMMK MPOBAEMAMU HE YAAETCS, ObpaTUTECh B LIEHTP
MOAAEPXKKM MOTpebUTeAel B Ballel CTpaHe.

[Mpob6aema Cnocobbl pelueHus

[Mpnbop He paboTaeT.  AaHHbI NPUOOP CHAbXKEH CUCTEMON 3almTbl OT neperpesa. [ 1pu
neperpese Nprbop aBTOMaTU4eCKM oTKAYaeTcA. OTrAUMTE Nprbop
OT 3AEKTPOCETU U AAMTE eMy OCTbITb B TeUeHMe 5 MUHYT. 3aTeM CHoBa
NOAKAIOUMTE MPUBOP K SAEKTPOCETU U BKAIOUMTE ero. B cayyae
CAVILLIKOM 4aCTOro cpabaTbiBaHNsA CHCTEMbI 3aLUMThI OT Neperpesa
0bpaTnTeCh B TOProBYiO OPraHM3aUMio AV aBTOPK30BaHHbIN
cepaucHbIn LieHTp Philips.

PaboTatoLwmi HoBbIN 2T0 HOpManbHo. EcAn crycTs HekoTopoe Bpems nprbop Bce ellie
nprbop npu nepebix M3AAET HEMpUATHLIM 3anax, obpaTuTe BHMMaHME Ha KOAMYECTBO
BKAIOUEHUAX M3AQET MPOAYKTOB W BPEMS MPUrOTOBAEHMS.

HEMPUATHbIA 3anax.
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lNpobaema Cnocobbl pelueHus

[prbop cAnLKOM BbikAtounTe NpMOOp U M3BAEKMTE BUAKY LUHYPA MUTaHMS 13 PO3ETKM
WYMUWT, U3ARET anekTpoceTu. ObpaTuTech 3a NOMOLLLIO B LIeHTp koMnaHum Philips no
HEeNpUATHbIN 3anax, OBCAYXKMBAHMIO NOTPEOUTEAEI MAW B MECTHYIO TOProBYIO

CAVILLKOM ropsvee Ha OpraHu3aumio.

OLLYTb, ABIMUTCA U T.A.

PewenT ¢ppyKToBOro xaeba

- 150 r ¢puHmKoB

- 225 r yepHocAviBa

- 50 r MuHAAA

- 50 rpeuknx opexos

- 100 r usioma

- 200 r ueAbHOW pXKaHoW MyKM
- 100 r nweHn4HOM MyKm

- 100 r kopnuHeBoro caxapa
- LllenoTka coam

-] MaKeTUK paspbIXAUTEAS

- 300 MA naxTbi

[MoAoXKTe BCe MHIPEAUEHTbI, KPOME MaXTbl, B Yally B CACAYIOLLEM MOPSAKE: GUHMKM,
YepHOCAMB, MUHARAD, TPELLKUE OPEXMU, U3IOM, LLEAbHAS PXKaHas MYKa, MLUEHUYHAs MyKa,
KOPUYHEBBIN CaXap, COAb U Pa3pbIXAUTEAD.

OCTOpPOXKHO pa3poBHANTE TECTO PyKaMM.
AobaBbTe naxry.
CMeluaiTe MHIPEAUEHTbI, UCMTOAB3YSl TYPOOPEXKUM, B TedeHue He GoAee 5 cekyHA.

MomecTuTe TecTo B NpAMOYrOAbHYio GOpPMy M BbifeKaiTe B TeueHne 40 MUHYT Npu
Temnepatype 170° C.
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Gratulujeme Vdm ku kidpe a vitajte medzi zdkaznikmi spolo¢nosti Philips! Ak chcete vyuzit' vSetky
vyhody zdkaznickej podpory spolo¢nosti Philips, zaregistrujte svoj vyrobok na adrese www.philips.
com/welcome.

Opis zariadenia (Obr. 1)

Prepinac rychlostf

Tlacidlo normélnej rychlosti
Tlacidlo turbo rychlosti

Pohonnd jednotka

Uvolfiovacie tlacidld

Rameno mixéra

Nadoba

Veko nddoby

Metlicka

Spojovacf ndstavec na $lahanie
Ochranny kryt nastavca s Cepelami
Piest

Veko misy

Kombinovany disk (krdjanie/strihanie)
Drziak nastroja

Ndstavec s cepelami

Tlacidlo na uvolnenie veka

Misa

BOVOZIFrAT~"IOMmMON®D»

Dolezité

Pred pouzitim zariadenia si pozorne precitajte tento navod na pouzitie a uschovajte si ho na
neskorsie pouzitie.

Nebezpecenstvo
- Pohonnu jednotku nikdy nepondrajte do vody ani inej kvapaliny, ani ju neoplachujte pod tecicou
vodou. Na jej Cistenie pouzivajte iba navlhcend tkaninu.

Varovanie

- Pred pripojenim zariadenia skontrolujte, ¢i sa napétie uvedené na zariadeni zhoduje s napatim
v sieti.

- Zariadenie nepouzivajte, ak su zastrcka, sietovy kdbel alebo iné siciastky poskodené.

- Poskodeny sietovy kdbel smie vymenit' jedine persondl spolocnosti Philips, servisné stredisko
autorizované spoloc¢nostou Philips alebo osoba s podobnou kvalifikdciou, aby nedoslo
k nebezpecnej situdcii.

- Spotrebic¢ nie je uréeny na pouzivanie osobami (vrdtane deti) so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo mentdlnymi schopnostami alebo s nedostatkom skusenosti a vedomosti, pokial im osoba
zodpovedna za ich bezpecnost' neposkytuje dohlad alebo ich nepoucila o pouzivani spotrebica.

- Deti musia byt pod dozorom, aby sa nehrali so zariadenim.

- Pokial zariadenie pracuje, nikdy nepouzivajte prsty ani ziadne predmety (napr: varesku) na
zatlacenie surovin cez ddvkovaciu trubicu do nddoby. Na tento Ucel smiete pouzit' jedine piest.

- Nedotykajte sa cepelf ramena mixéra, najma vtedy, ked je zariadenie pripojené do siete. Cepele
su velmi ostré.

- Ak sa Cepele zaseknu, najskér odpojte mixér zo siete, a potom uvolnite suroviny, ktoré blokuju
Cepele.
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Pri manipuldcii alebo Cisteni ndstavca s ¢epelami alebo kombinovaného disku budte velmi
opatrni. Ich rezné hrany s velmi ostré. Zvlast opatrni budte pri ich Cisteni a pri vyprazdnovanf
misy.

Vystraha

Po pouzitl zariadenia, pred vymenou prislusenstva alebo ked sa rukou chystdte priblizit' k castiam

zariadenia, ktoré sa pocas pouzivania pohybujy, zariadenie vzdy najskér odpojte zo siete.

Toto zariadenie je urcené len na domdce pourzitie.

Neprekracujte mnozstvd a ¢asy spracovania uvedené v tabulkdch.

Misu naplrite len po zna¢ku maximdlnej drovne.

- Bez prerusenia mézete spracovat maximalne tri dévky surovin. Pred dalSim spractvanim surovin
nechajte zariadenie vychladnut na izbovu teplotu.

- Nepouzivajte prislusenstvo od iného vyrobcu ani diely, ktoré spolocnost’ Philips vyslovne

neodporucila. Ak takéto prislusenstvo alebo diely pouzijete, zaruka strati platnost.

Misa nie je vhodnd na pouzivanie v mikrovinnej rire.

Bez prerusenia mozete spracovat maximalne 1 ddvku surovin. Pred spracovdvanim dalsej ddvky

surovin nechajte zariadenie vychladnit na izbovi teplotu.

Deklarovand hodnota emisie hluku je 85 dB(A), ¢o predstavuje hladinu A akustického vykonu

vzhladom na referencny akusticky vykon 1 pW.

Elektromagnetické polia (EMF)
Tento vyrobok Philips vyhovuje vietkym normdm tykajicim sa elektromagnetickych polf (EMF). Ak
budete zariadenie pouzivat spravne a v sdlade s pokynmi v tomto ndvode na pouzitie, bude jeho
pouzitie bezpecné podla vietkych v stiicasnosti znamych vedeckych poznatkov.

Pred prvym pouzitim

Pred prvym pouzitim zariadenia dékladne ocistite suciastky, ktoré sa dostanud do kontaktu s
potravinami (pozrite si cast , Cistenie™).

Zariadenie pred pripojenim do siete riadne poskladajte.
Velké kusy surovin pokrajajte na mensie kusky velkosti priblizne 2 cm.

Skor, ako horlce suroviny spracujete alebo ich nalejete do nadoby, nechajte ich vychladnat’
(maximalna teplota 80° C).

Pouzitie zariadenia

Ponorny mixér

Tento ru¢ny mixér je uréeny na:

- miesanie kvapalin, napr: mlie¢nych vyrobkov, omécok, ovocnych dzdsov, polievok, miesanych
napojov a koktailov.

- mixovanie jemnych surovin, ako je palacinkové cesto alebo majonéza.

- pripravu pyré z varenych prisad, napr. na pripravu detskej stravy.

Rameno mixéra pripojte k pohonnej jednotke (budete pocut’ kliknutie) (Obr. 2).

Suroviny vlozte do nadoby.
Odporicané mnozstvd a Casy potrebné na pripravu su uvedené v nasledujicej tabulke.
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Mnozstva surovin a ¢asy potrebné na ich pripravu pri mixovani

Prisady MnoZstvo surovin pri mixovani  Cas
Ovocie a zelenina 100-200 g 30s
Detskd strava, polievky a omacky 100 — 400 ml 60 s
Cesta 100 — 500 ml 60 s
Koktaily a miesané ndpoje 100 — 1000 ml 60 s

Kryt Eepeli tplne ponorte do surovin, aby nedochadzalo k vysSplechovaniu (Obr. 3).

Zariadenie zapnete tak, Ze stlacite a podrzite stlacené tlacidlo normalnej alebo turbo
rychlosti (Obr. 4).

- Ak pouzijete tlacidlo normdlnej rychlosti, pomocou prepinaca mdzete nastavit' rozne rychlosti.

im vyssiu rychlost’ pouzijete, tym menej Casu je potrebného na spracovanie surovin. Ak chcete

nastavit' ind rychlost, pred alebo pocas stlacenia tlacidla normdlnej rychlosti prepnite prepinac
rychlostf na pozadované nastavenie (Obr: 5).

- Ak pouzijete tlacidlo turbo rychlosti, zariadenie za¢ne pracovat maximalnou rychlostou.V tom
pripade nie je mozné rychlost' menit' pomocou prepinaca rychlostf.

Suroviny mixujte pomalymi, krGizivymi pohybmi zariadenia nahor a nadol (Obr. 6).

Kuchynsky robot

Nastavec s ¢epelami
Ndstavec s ¢epelami je urceny na sekanie surovin ako st orechy, maso, cibula, tvrdy syr, varené vajicka,
cesnak, bylinky, suchy chlieb a pod.

Cepele st velmi ostré! Pri manipulacii s nastavcom s cepelami bud'te velmi opatrni, najma pri
jeho vyberani z misy, pri vyprazdnovani misy a pri Cisteni.

Do misy vlozte nosi¢ nastrojov (Obr. 7).
Z nastavca s cepelami odstrante ochranny kryt.
Nastavec s ¢epelami polozte na nosi¢ nastrojov (Obr. 8).

Do misy vlozte suroviny.
Odporidcané mnozstvd a ¢asy potrebné na pripravu su uvedené v nasledujicej tabulke.

Mnozstva surovin, ¢asy potrebné na ich pripravu a nastavenia rychlosti pri sekani

Prisady Mnozstvo Cas Rychlost’
Petrzlen 100g 30s 5

Cibula a vajcia 500 g 7 x 1 s (impulzy) 1

Maso 300 g 30s Turbo
Parmezan 300 g ~60s Turbo
Orechy 500 ¢g ~30s Turbo
Horka ¢okoldda 200 g ~45-60s Turbo

Na misu nasad’te veko (1). Otocte nim proti smeru pohybu hodinovych ruciciek (2), aby ste
ho upevnili (,,kliknutie*) (Obr. 9).
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A Pohonnl jednotku namontujte na veko misy (,,kliknutie*) (Obr. 10).
Do davkovacej trubice vlozte piest.
Pozndmbka: Piest zabrariuje rozliatiu.

Bl Zariadenie zapnete tak, Ze stladite a podrzite stladené tlacidlo normalnej alebo turbo
rychlosti (Obr. 4).

Poznamka: Ak sa suroviny nalepia na stenu misy, vypnite zariadenie uvolnenim tlacidla a zoskrabte
suroviny zo steny pomocou varesky, pripadne pridajte trochu tekutiny.

Poznamka: Po sekani mdsa pomocou ndstavca s Cepelami nechajte zariadenie vZdy vychladnut'.

[Ell Po spracovani potravin uvolnite tladidlo normalnej alebo turbo rychlosti, &im zariadenie
vypnete, a pockajte, kym sa Cepele nastavca prestan( otacat.

Stlacte tlacidlo na uvolnenie veka na mise (1) a potom otocte vekom v smere pohybu
hodinovych ruciciek, aby ste ho demontovali (2). (Obr. 11)

Rady

- Zariadenie sekd velmi rychlo. Pouzite tlacidlo normédlnej alebo turbo rychlosti. Ak pouzivate
tlacidlo turbo rychlosti, stlacte ho iba na krdtky ¢as, aby sa potraviny neposekali prili§ na jemno.

- Ak sekdte (tvrdy) syr alebo cokoladu, nikdy nenechajte zariadenie pracovat' prili§ dlho.V
opacnom pripade sa tieto suroviny prili§ zohrejy, za¢nu sa topit' a vytvoria sa hrudky.

- Nastavec s ¢epelami nepouzivajte na sekanie velmi tvrdych surovin, akymi su kdvové zrnd,
kurkuma, muskdtovy orech ¢i kocky fadu. Mohli by ste ho tym zatupit'.

Kombinovany disk
Kombinovany disk je uréeny na krdjanie a strihanie zeleniny, napriklad uhoriek, mrkvy, zemiakov, pdru,
cibule a niektorych druhov syra. Jedna strana je urcend na krdjanie a druhd na strdhanie. Otocenim
disku rozhodnete, ¢i budete suroviny krdjat, alebo strihat.

Tento disk nikdy nepouzivajte na spracovanie tvrdych surovin, ako napr. kociek ladu.

Rezné hrany disku st velmi ostré. Nedotykajte sa ich.

Do misy vlozte nosi¢ nastrojov (Obr. 7).

Kombinovany disk poloZte na nosi¢ nastrojov stranou na krajanie alebo striihanie otoc¢enou
smerom nahor, podla toho, akym spésobom chcete spracovat’ suroviny. (Obr. 12)

Na misu nasad’te veko (1). Otocte nim proti smeru pohybu hodinovych rudiciek (2), aby ste
ho upevnili (,,kliknutie®) (Obr. 9).

- Do davkovace] trubice vIozte surovmy

- Dévkovaciu trubicu naplajte rovnomerne, aby ste dosiahli najlepsie vysledky

- Ak mdte spracovat velké mnozstvo surovin, spracujte ho po mensich ddvkach a po kazdej ddvke
vyprazdnite nddobu.

- Pri strdhanf syra, ako napr. syra Parmezdn, Gouda alebo Emmentaler; syr ma mat' teplotu ako pri
vybratf z chladnicky.

Pohonnu jednotku namontujte na veko misy (,,kliknutie®) (Obr. 10).

A Zariadenie zapnete tak, Ze stlacite a podrzite stladené tlacidlo normalnej alebo turbo
rychlosti (Obr. 4).

Piestom jemne potlacte potraviny nadol do davkovacej trubice.



SLOVENSKY 85

Metlicka

Metlicka je urcend na $lahanie smotany, vajecnych bielkov, dezertov a pod.
Metlicku nasad'te na spojovaci nastavec (Obr. 13).

Spojovaci nastavec nasad’te na pohonnu jednotku (,,kliknutie*) (Obr. 14).
Do misy vloZte suroviny.

Tip Najlepsie vysledky dosiahnete, ak pouZijete velku misu.

Mnozstva surovin a ¢asy potrebné na ich pripravu pri sfahani

Prisady Mnozstvo Cas
Stahatka 250 ml 702290 s
Vajecné bielky 4 vajicka 120 s

Pozndmka: Bez prerusenia méZete spracovat’ maximdlne 1 ddavku surovin. Pred spracovavanim d'alSej
ddvky surovin nechajte zariadenie vychladnit’ na izbovui teplotu.

Metlicku ponorte uplne do surovin. Stlacenim tladidla normalnej rychlosti zvol'te beznu
P P | ry
rychlost’ spracovania, aby ste predisli vySplechovaniu. (Obr. 15)

Priblizne po 1 minute prejdite stlacenim tlacidla turbo rychlosti na vyssiu rychlost..

Cistenie (Obr. 16)

Pohonnu jednotku, spojovaci nastavec na Sfahanie ani veko misy neponarajte do vody.Tieto casti
odistite navlhcenou tkaninou.

Na distenie zariadenia nikdy nepouzivajte drsny material, drsné Cistiace prostriedky ani agresivne
kvapaliny ako benzin alebo aceton.

Cepele ramena mixéra, nastavec s ¢epelami a disk Cistite velmi opatrne. Ich rezné hrany su velmi
ostré.

Zariadenie odpojte zo siete.

Stlacte uvolfovacie tlacidla na pohonnej jednotke a uvolnite rameno mixéra alebo spojovaci
nastavec na $lahanie, pripadne odstrante pohonnu jednotku z veka misy.

Odstrante vSetky nasadené odnimatelné casti.
Dalsie pokyny najdete v samostatnej tabulke o &isteni.

Po cisteni nasad’te na nastavec s cepelami ochranny kryt.

Zivotné prostredie

- Zariadenie na konci jeho Zivotnosti neodhadzujte spolu s beznym komundlnym odpadom, ale
kvoli recyklacii ho odovzdajte na mieste oficidlneho zberu. Pomozete tak chrénit' zivotné
prostredie (Obr. 17).

Zaruka a servis

Ak potrebujete servis, informdcie alebo mdte problém, navstivte webowi stranku spolocnosti Philips,
www.philips.com, alebo sa obrétte na Stredisko starostlivosti o zdkaznikov spolo¢nosti Philips vo
Vasej krajine (telefénne Cislo strediska ndjdete v prilozenom celosvetovo platnom zdru¢nom liste).
Ak sa vo Vasej krajine toto stredisko nenachddza, obrdtte sa na miestneho predajcu vyrobkov Philips.
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RieSenie problémov

Této kapitola obsahuje zhrnutie najbeznejsich problémoyv, ktoré sa mézu vyskytnut' pri pouzivani
zariadenia. Ak neviete problém vyriesit' pomocou nizsie uvedenych informdcif, obrdt'te sa na
Stredisko starostlivosti o zdkaznikov vo Vasej krajine.

Problém Riesenie

Zariadenie nefunguje. Toto zariadenie je vybavené ochranou proti prehriatiu. Ak sa zariadenie
prehreje, automaticky sa vypne. Zariadenie odpojte zo siete a nechajte
ho na 5 minut vychladnut. Potom zapojte sietovd zastreku spat do
sietovej zasuvky a zariadenie znova zapnite. Ak sa ochrana proti
prehriatiu aktivuje prilis casto, kontaktujte predajcu vyrobkov Philips
alebo autorizované servisné stredisko spolocnosti Philips.

Pocas niekolkych prvych  Nie je to nezvycajné. Ak zariadenie bude aj po niekolkych pouzitiach
pouziti vyddva pohonnd  vyddvat tento zdpach, skontrolujte mnoZzstvo spracovdvanych potravin

jednotka neprijemny a Cas spracovania.

zdpach.

Zariadenie je velmi Zariadenie prestarite pouzivat a odpojte ho zo siete.Vyhladajte pomoc
hlu¢né, vydéva v najblizséom servisnom stredisku spolocnosti Philips alebo u svojho
neprijemny zdpach, je predajcu.

prili§ hortice na dotyk,
dymf sa z neho atd.

Recept na ovocny biskupsky chlebicek

- 150 g datlf

- 225 gsliviek

- 50 g mandlf

- 50 g vlasskych orechov

- 100 g hrozienok

- 200 g celozrnnej raznej muky
- 100 g psenicnej muky

- 100 g hnedého cukru
-1 Stipka soli

-1 vrecko prasku do peciva
- 300 ml cmaru

Prisady, okrem cmaru, vloZte do misy v tomto poradi: datle, slivky, mandle, vlagské orechy,
hrozienka, celozrnna razna muika, pSeni¢na muika, hnedy cukor, sol' a prasok do peciva.

Tito zmes opatrne uhlad'te rukami.
Pridajte cmar.
Prisady mieSajte pri nastaveni turbo rychlosti maximalne 5 sekdnd.

Vymie$ané cesto vylejte na obdiznikovy plech a pecte 40 mint pri teplote 170 °C.
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Cestitamo vam za nakup in dobrododli pri Philipsu! Ce Zelite popolnoma izkoristiti podporo, ki jo
nudi Philips, registrirajte izdelek na www.philips.com/welcome.

Splosni opis (SI. 1)

Izbirnik hitrosti

Gumb za obicajno hitrost
Gumb za turbo hitrost
Motorna enota

Gumbi za sprostitev

Pali¢ni mesalnik

Vre

Pokrov vrca

Metlica

Sklopna enota metlice
Zascitni pokrov rezilne enote
Potiskalo

Pokrov posode

Kombinirana plosca (rezanje/strganje)
Nosilec nastavka

Rezilna enota

Gumb za sprostitev pokrova
Posoda

Pomembno

Pred uporabo aparata natancno preberite ta uporabniski priro¢nik in ga shranite za poznejSo
uporabo.

BOVOZIFAT~"IOMmMOUN®BD»

Nevarnost
- Motorne enote ne potapljajte v vodo ali katerokoli drugo tekocino, niti je ne spirajte z vodo. Za
cis¢enje motorne enote uporabljajte le vlazno krpo.

Opozorilo

- Preden aparat prikljucite na elektricno omrezje, preverite, ali na adapterju navedena napetost
ustreza napetosti lokalnega elektricnega omreZzja.

- Aparata ne uporabljajte, e je poskodovan vtikac, kabel ali katera druga komponenta.

- Poskodovani omrezni kabel sme zamenjati le podjetje Philips, Philipsov pooblasceni servis ali
ustrezno usposobljeno osebje.

- Aparat ni namenjen uporabi s strani otrok in oseb z zmanjSanimi telesnimi, cutnimi ali dusevnimi
sposobnostmi ali oseb s pomanjkljivimi izkusnjami in znanjem, razen ce jih pri uporabi nadzoruje
ali jim svetuje oseba, ki je odgovorna za njihovo varnost.

- Otroci naj se ne igrajo z aparatom.

- Ko aparat deluje, ne potiskajte sestavin v kanal za polnjenje s prsti ali kaksnim predmetom (na
primer z lopatico). Za to uporabljajte samo potiskalo.

- Ne dotikajte se rezil palicnega mesalnika, Se posebej takrat, ko je aparat prikljucen na elektri¢no
omrezje. Rezila so zelo ostra.

- Ce se rezila zataknejo, aparat izkljudite iz elektri¢nega omre¥ja in $ele nato odstranite hrano, ki jih
ovira.

- Pri uporabi ali ¢is¢enju rezilne enote ali kombinirane plos¢e bodite nadvse previdni, saj so rezilni
robovi izredno ostri. Bodite posebej previdni pri njunem cis¢enju in praznjenju posode.
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Pozor
- Po uporabi, pred zamenjavo nastavkov ali pred priblizevanjem delom, ki se med uporabo
premikajo, izklopite aparat iz omrezne vticnice.
- Aparat je namenjen izklju¢no uporabi v gospodinjstvu.
Ne prekoracite koli¢ine in ¢asa obdelave, ki sta navedena v preglednicah.
Ne prekoracite najvedje kolicine sestavin, oznacene na posodi.
Neprekinjeno ne obdelujte vec kot treh porcij. Pred nadaljevanjem obdelave pocakajte, da se
aparat ohladi na sobno temperaturo.
Ne uporabljajte nastavkov ali delov drugih proizvajalcev, ki jih Philips posebej ne priporoca.V
primeru uporabe tovrstnih nastavkov se garancija razveljavi.
- Posoda ni primerna za uporabo v mikrovalovni pecici.
- Neprekinjeno ne obdelujte ve¢ kot ene porcije. Pred nadaljevanjem obdelave pocakajte, da se
aparat ohladi na sobno temperaturo.
Raven hrupa: Lc = 85 dB(A).

Elektromagnetna polja (EMF)
Ta Philipsov aparat ustreza vsem standardom glede elektromagnetnih polj (EMF). Ce z aparatom
ravnate pravilno in v skladu z navodili v tem uporabniskem priro¢niky, je njegova uporaba glede na
danes veljavne znanstvene dokaze varna.

Pred prvo uporabo

Pred prvo uporabo temeljito ocistite vse dele aparata, ki pridejo v stik s hrano (oglejte si poglavje
“Cidcenje”).

Priprava za uporabo

Pred vklopom v omreZno vtiénico aparat najprej pravilno sestavite.

Vedje sestavine pred obdelavo nareZite na 2 cm velike koscke.

Vrode sestavine naj se, preden jih boste sekljali ali nalili v vr¢, ohladijo (najviSja temperatura
80 °C).

Uporaba aparata

Roéni mesalnik

Roéni mesalnik je namenjen za:

- meSanje tekocin, npr. mlecnih izdelkov, omak, sadnih sokov, juh ter meganih in osveZilnih napitkov.
- mesanje mehkih sestavin, npr. osnove za palacinke ali majoneze.

- pasiranje kuhanih sestavin, npr. za otrosko hrano.

Palicni mesalnik namestite na motorno enoto (“klik”) (SI. 2).

Sestavine polozite v vr¢.
Za priporocene koli¢ine in ¢ase priprave si oglejte spodnjo preglednico.

Kolicina sestavin in ¢as obdelave za mesanje

Sestavine Kolic¢ina sestavin za mesanje Cas

Sadje in zelenjava 100-200 ¢ 30 sekund
Otroska hrana, juhe in omake ~ 100—400 ml 60 sekund
Osnova za palacinke 100-500 ml 60 sekund

Mlecni in osveZilni napitki 100-1000 ml 60 sekund
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Zascito rezila popolnoma potopite v sestavine, da preprecite skropljenje (SI. 3).

- Za vklop aparata pritisnite in drzite gumb za obicajno hitrost ali gumb za turbo hitrost (SI. 4).
Pri uporabi gumba za obicajno hitrost lahko le-to nastavite z izbirnikom hitrosti.Vija kot je
hitrost, krajsi je ¢as obdelave. Za izbiro druge nastavitve hitrosti obrnite izbirnik hitrosti na zeleno
nastavitev, preden ali medtem ko pritisnete gumb za obicajno hitrost (SI. 5).

- Priuporabi gumba za turbo hitrost deluje aparat pri najvisji hitrosti.V tem primeru hitrosti ne
morete uravnavati z izbirnikom hitrosti.

Sestavine zmesajte tako, da aparat pocasi premikate gor in dol ter krozno (S. 6).

Multipraktik

Rezilna enota
Rezilna enota je namenjena sekljanju sestavin, kot so orehi, meso, ¢ebula, trdi sir; kuhana jajca, cesen,
zelis¢a, suh kruh itd.

Rezila so zelo ostra! Pri rokovanju z rezilno enoto bodite nadvse previdni, Se posebej ko jo
odstranjujete iz posode, ko praznite posodo in pri ¢iscenju.

Nosilec nastavka vstavite v posodo (SI. 7).
Z rezilne enote odstranite zascitni pokrov.
Rezilno enoto namestite na nosilec nastavka (Sl. 8).

Sestavine dodajte v posodo.
Za priporocene kolicine in Case priprave si oglejte spodnjo preglednico.

Kolic¢ina za sekljanje, ¢as obdelave in nastavitve hitrosti

Sestavine Kolicina Cas Hitrost
Petersilj 100 g 30 sekund 5
Cebula in jajca 500 ¢ 7 %1 s (pulzno) 1

Meso 300 g 30 sekund Turbo
Parmezan 300¢g ~60s Turbo
Orehi 500 g ~30s Turbo
Temna cokolada 200 g ~45-60 s Turbo

Posodo pokrijte s pokrovom (1). Pokrov obrnite v nasprotni smeri urinega kazalca (2), da ga
pritrdite (“klik”) (SI. 9).

A Na pokrov posode pritrdite motorno enoto (“klik”) (SI. 10).

Potiskalo vstavite v kanal za polnjenje.

Opomba: Potiskalo preprecuje razlivanje.

Bl Za vklop aparata pritisnite in drzite gumb za obicajno hitrost ali gumb za turbo hitrost (Sl. 4).

Opomba: Ce se sestavine primejo na notranjo stran posode, sprostite gumb, da izklopite aparat, in
odstranite sestavine z lopatico ali dodajte nekaj tekocine.

Opomba: Po sekljanju mesa z rezilno enoto vedno pocakaijte, da se aparat ohladi.

[Ell Po obdelavi sprostite gumb za obiajno ali turbo hitrost, da izklopite aparat, in pocakajte, da
se rezilna enota neha vrteti.
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Pritisnite gumb za sprostitev pokrova na posodi (1) in obrnite pokrov v smeri urinega kazalca,
da ga odstranite (2). (SI.11)

Nasveti

- Aparat zelo hitro seklja. Uporabite gumb za obi¢ajno hitrost ali gumb za turbo hitrost. Ce
uporabite gumb za turbo hitrost, ga uporabite le za kratko, da hrana ne bo predrobno
nasekljana.

- Prisekljanju (trdega) sira ali ¢okolade ne pustite, da aparat predolgo deluje.V nasprotnem
primeru se bodo sestavine prevec segrele in posledicno stalile ali postale grudaste.

- Zrezilno enoto ne sekljajte pretrdih sestavin, kot so kavna zrna, kurkuma, muskatni oreséek in
ledene kocke, ker se lahko rezilo skrha.

Kombinirana plos¢a
Kombinirana plos¢a je namenjena rezanju in strganju zelenjave, kot so kumare, korenje, krompir;, por
in ¢ebula, ter dolo¢enim vrstam sira. Ena stran je namenjena rezanju, druga strganju. Ce Zelite rezanje
zamenjati s strganjem ali obratno, preprosto obrnite plosco.

S plos¢o ne obdelujte trdih sestavin, kot so ledene kocke.

Rezilni robovi plosce so zelo ostri. Ne dotikajte se jih.

Nosilec nastavka vstavite v posodo (SI. 7).

Kombinirano plos¢o namestite na nosilec nastavka tako, da je stran za rezanje ali strganje
obrnjena navzgor, odvisno od zZelenega nacina obdelave. (SI. 12)

Posodo pokrijte s pokrovom (1). Pokrov obrnite v nasprotni smeri urinega kazalca (2), da ga
pritrdite (“klik”) (SI. 9).

Vstavite sestavine v kanal za polnjenje.

- Vege sestavine narezite na manjse koScke, da jih lahko vstavite v kanal za polnjenje.
- Za optimalne rezultate kanal za polnjenje napolnite enakomerno.

- Vedje kolic¢ine sestavin obdelujte v manjsih koli¢inah in posodo obcasno izpraznite.
- Ce elite strgati sir, kot so parmezan, gavda in ementalec, mora biti ta iz hladilnika,

Na pokrov posode pritrdite motorno enoto (“klik’) (SI. 10).
A Za vklop aparata pritisnite in drZite gumb za obicajno hitrost ali gumb za turbo hitrost (Sl. 4).
S potiskalom rahlo pritisnite na sestavine v kanalu za polnjenje.

Metlica

Metlica je namenjena stepanju smetane, beljakov, sladic, itd.
Metlico pritrdite na nastavek (SI. 13).
Nastavek pritrdite na motorno enoto (“klik”) (SI. 14).
Sestavine dajte v skledo.
Nasvet: Uporabite veliko posodo.

Kolic¢ina sestavin in ¢as obdelave za stepanje

Sestavine Kolicina Cas

Smetana 250 ml 70-90's
Beljak 4 jajca 120 sekund
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Opomba: Neprekinjeno ne obdelujte vec kot ene porcije. Pred nadaljevanjem obdelave pocakaijte, da se
aparat ohladi na sobno temperaturo.

Metlico popolnoma potopite v sestavine. Da prepredite skropljenje, sestavine obdelujte pri
obicajni hitrosti tako, da pritisnete gumb za obicajno hitrost. (SI. 15)

Po priblizno eni minuti zacnite obdelovati sestavine pri turbo hitrosti tako, da pritisnete gumb
za turbo hitrost.

Cis&enje (SI. 16)

Motorne enote, sklopne enote metlice ali pokrova posode ne potapljajte v vodo.Te dele odistite
z vlazno krpo.

Aparata ne Cistite s Cistilnimi gobicami, jedkimi Cistili ali agresivnimi tekocinami, kot sta bencin ali
aceton.

Pri ¢iS€enju rezil palicnega mesalnika, rezilne enote in plosce bodite nadvse previdni, saj so rezilni
robovi izredno ostri.

Aparat izklopite iz elektri¢nega omreZja.

Pritisnite gumbe za sprostitev na motorni enoti, da odstranite pali¢ni mesalnik in sklopno
enoto metlice ali da snamete motorno enoto s pokrova posode.

Morebitne snemljive dele odstranite.
Nadaljnja navodila si oglejte v preglednici za ¢iScenje.

Po is¢enju dajte na rezilno enoto zas€itni pokrov.

- Aparata po poteku Zivljenjske dobe ne odvrzite skupaj z obicajnimi gospodinjskimi odpadki,
temvecl ga odlozite na uradnem zbirnem mestu za recikliranje. Tako boste pripomogli k ohranitvi
okolja (SI.17).

Garancija in servis

Za servis, informacije ali v primeru tezav obiscite Philipsovo spletno stran na naslovu www.philips.
com ali pa se obrnite na Philipsov center za pomo¢ uporabnikom v svoji drzavi (telefonsko Stevilko
najdete na mednarodnem garancijskem listu). Ce v vadi drzavi ni takinega centra, se obrnite na
lokalnega Philipsovega prodajalca.

Odpravljanje tezav

To poglavje vsebuje povzetek najpogostejsih teZav, ki se lahko pojavijo pri uporabi aparata. Ce teav s
temi nasveti ne morete odpraviti, se obrnite na center za pomoc uporabnikom v vasi drzavi.

Tezava Resitev

Aparat ne deluje. Aparat je opremlien z za¥ito pred pregrevanjem. Ce se aparat pregreje,
se samodejno izklopi. Izkljuite ga iz elektricnega omreZja in pocakajte 5
minut, da se ohladi. Nato vtika¢ ponovno vkljucite v stensko vticnico in
aparat vklopite. Ce se za$¢ita pred pregrevanjem aktivira prepogosto, se
obrnite na prodajalca izdelkov Philips ali Philipsov servisni center.

Motorna enota pri To ni ni¢ neobicajnega. Ce aparat po nekajkratni uporabi $e vedno
prvih nekaj uporabah oddaja neprijeten vonj, preverite, koliksne kolicine obdelujete in koliksen
oddaja neprijeten vonj.  je cas obdelave.
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Tezava Resitev

Aparat je zelo glasen, Aparat prenehajte uporabljati in ga izkljucite. Za pomoc se obrnite na
oddaja neprijeten vonj,  najblizji Philipsov pooblasceni servis ali na prodajalca.
je vro¢ na dotik, iz njega

se kadi ipd.

Recept za sadni kruh

- 150 g datljev

- 225 g suhih sliv

- 50 g mandljev

- 50 g oresckov

- 100 g rozin

- 200 g rzene moke

- 100 g pseni¢ne moke
- 100 g rjavega sladkorja
- 1 3Cepec soli

-1 vrecka pecilnega praska
- 300 ml sirotke

Vse sestavine, razen sirotke, dajte v posodo v tem vrstnem redu: datlji, suhe slive, mandlji,
orehi, rezine, polnozrnata rzena moka, pseni¢na moka, rjavi sladkor, sol in pecilni prasek.

Maso skrbno zravnajte z rokami.
Dodajte sirotko.
Sestavine mesajte najvec 5 sekund z nastavitvijo Turbo.

Zmesano testo dajte v pravokoten pekac in pecite 40 minut pri 170 °C.



Cestitamo vam na kupovini i dobrodosli u Philips! Da biste imali sve pogodnosti podréke koju pruza
Philips, registrujte svoj proizvod na www.philips.com/welcome.

IOVOZIrA—~"IOMMOUO®>

Opsti opis (SI. 1)

Selektor brzine

Dugme za normalnu brzinu

Dugme za turbo brzinu

Jedinica motora

Dugmad za otpustanje

Cilindri¢ni blender

Posuda

Poklopac posude

Mutilica

Jedinica za povezivanje mutilice
Zastitni poklopac za jedinicu sa secivima
Potiskivac

Poklopac posude

Kombinovani disk (secenje/rendanje)
Drzac alata

Jedinica sa secivima

Dugme za otvaranje poklopca
Posuda

Vazno

Pre upotrebe uredaja paZljivo procitajte ovo uputstvo i saCuvajte ga za buduce potrebe.

Opasnost
Nikad ne potapajte jedinicu motora u vodu ili bilo kakvu drugu tec¢nost i nemoijte je ispirati pod
slavinom. Za ¢is¢enje jedinice motora upotrebljavajte samo vlaznu krpu.

Upozorenje

Pre ukljucivanja aparata proverite da li napon naznacen na aparatu odgovara naponu lokalne
mreze.

Aparat ne upotrebljavajte ako su utikac, kabl ili drugi delovi osteceni.

Ako je glavni kabl ostecen, on uvek mora biti zamenjen od strane kompanije Philips, ovlas¢enog
Philips servisa ili na slican nacin kvalifikovanih osoba, kako bi se izbegao rizik.

Ovaj aparat nije namenjen za upotrebu od strane osoba (ukljucujudi i decu) sa smanjenim
fizickim, senzornim ili mentalnim sposobnostima, ili nedostatkom iskustva i znanja, osim pod
nadzorom ili na osnovu instrukcija za upotrebu aparata datih od strane osobe koja odgovara za
njihovu bezbednost.

Deca moraju da budu pod nadzorom da se ne bi igrala sa aparatom.

Kada je aparat ukljucen, ne upotrebljavajte predmete (npr: lopaticu) ili prste da bi namirnice
ubacili u otvor za hranu. Za ovu namenu upotrebljavajte iskljuc¢ivo potiskivac.

Nemojte dodirivati seciva cilindricnog blendera, narocito kada je aparat priklju¢en na napajanje.
Seciva su veoma ostra.

Ako se seciva zaglave, iskljucite aparat iz elektricne mreze pre uklanjanja sastojaka koji blokiraju
seciva.

Budite izuzetno pazljivi prilikom koris¢enja ili ¢iS¢enja jedinice sa secivima i kombinovanog diska.
Seciva su veoma ostra. Posebno budite pazljivi prilikom njihovog ¢is¢enja i prilikom praznjenja
posude.
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Oprez
- Uvekiskljucite aparat iz napajanja nakon upotrebe, pre zamene dodatnih delova ili dodirivanja
pokretnih delova.
- Aparat je namenjen iskljucivo upotrebi u domacinstvu.
Nemojte prekoraciti kolicine i vremena pripremanja koji su navedeni u tabeli.
Nemojte prekoraciti maksimalnu koli¢inu naznacenu na posudi.
Nemojte da obradujete vise od tri koli¢ine bez pauze. Pustite da se aparat ohladi na sobnu
temperaturu pre nego Sto nastavite obradivanje.
Nikada nemojte koristiti dodatke ili delove drugih proizvodaca odnosno one dodatke i delove
koje kompanija Philips nije izricito preporucila. U slucaju upotrebe takvih dodataka ili delova,
garancija prestaje da vazi.
- Posuda nije pogodna za upotrebu u mikrotalasnoj pecnici.
- Posle obrade 1 koli¢ine napravite pauzu. Pustite da se aparat ohladi na sobnu temperaturu pre
nego $to nastavite obradivanje.
Jacina buke: Lc = 85 dB (A)

Elektromagnetna polja (EMF)
Ovaj Philips aparat je uskladen sa svim standardima u vezi sa elektromagnetnim poljima (EMF). Ako
se aparatom rukuje na odgovaraju¢i nacin i u skladu sa uputstvima iz ovog prirucnika, aparat je
bezbedan za upotrebu prema naucnim dokazima koji su danas dostupni.

Pre prve upotrebe

Pre prve upotrebe aparata temeljno ocistite delove koji ¢e dodi u dodir sa hranom (pogledajte
poglavlje “Ciscenje”).

Pre upotrebe
Propisno sastavite aparat pre nego Sto utikac ukljudite u zidnu uti¢nicu.
Isecite velike sastojke na male delove velicine oko 2 cm pre obrade.

Pustite da se sastojci ohlade pre nego sto ih iseckate ili sipate u posudu (maks. temperatura
80°C).

Upotreba aparata

Ru¢éni blender

Blender je namenjen za:

- pravijenje te¢nih namirnica, kao Sto su mlecni proizvodi, voéni sokovi, supe, kokteli i Sejkovi.
- mucenje mekih sastojaka, kao $to su testo za palacinke ili majonez.

- pravljenje pirea od kuvanih sastojaka, na primer priprema hrane za bebe.

Stavite cilindricni blender na jedinicu motora (‘klik’) (SI. 2).

Stavite sastojke u posudu.
Pogledajte dole navedenu tabelu i potrazite preporucene kolicine i vremena obrade.

Koli¢ine za mucenje i vreme pripreme

Sastojci Kolic¢ina za mucenje Vreme
Voce i povrée 100-200 ¢ 30 sek.
Hrana za bebe, supe i prelivi 100-400 ml 60 sek.

Smese 100-500 ml 60 sek.
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Sastojci Kolic¢ina za mucenje Vreme

Sejkovi i kokteli 100-1000 ml 60 sek.

Potpuno uronite zastitu seciva u sastojke da biste izbegli prskanje (SI. 3).

Pritisnite i zadrzite dugme za normalnu brzinu ili dugme za turbo brzinu da biste ukljucili
aparat (SI. 4).

- Kada koristite dugme za normalnu brzinu, mozete da pode3avate brzinu selektorom brzine. Sto
je brzina veda, potrebno je krace vreme za obradu. Da biste izabrali drugu postavku brzine,
okrenite selektor na Zeljenu postavku pre nego s$to pritisnete dugme za normalnu brzinu ili
istovremeno sa njim (SI. 5).

- Kada koristite dugme za turbo brzinu, aparat radi na maksimalnoj brzini. U ovom slu¢aju ne
mozete da podesavate brzinu selektorom brzine.

Obradite sastojke laganim pomeranjem aparata gore, dole i kruzno (SI. 6).
Multipraktik

Jedinica sa sec¢ivima
Jedinica sa secivima namenjena je za seckanje sastojaka kao Sto su orasi, meso, crni luk, tvrdi sis
kuvana jaja, beli luk, zacini, suv hleb itd.

Seciva su veoma ostra! Budite izuzetno pazljivi prilikom rukovanja jedinicom sa secivima, a
posebno prilikom njenog uklanjanja iz posude, prilikom praznjenja posude i prilikom cis¢enja.

Postavite drzac alata u posudu (Sl. 7).
Uklonite zastitni poklopac sa jedinice sa secivima.
Stavite secivo na drzac alata (Sl. 8).

Stavite sastojke u posudu.
Pogledajte dole navedenu tabelu i potrazite preporucene koli¢ine i vremena obrade.

Kolicine za seckanje, vremena obrade i postavke brzine

Sastojci Kolic¢ina Vreme Brzina
Persun 100 g 30 sek. 5
Crni luk i jaja 500 g 7 x 1 sek. (opcija 1
pulsiranja)
Meso 300¢g 30 sek. Turbo
Parmezan 300 g ~ 60 sek. Turbo
Orasi 500 ¢g ~ 30 sek. Turbo
Crna ¢okolada 200 g ~ 45-60 sek. Turbo

Stavite poklopac na posudu (1). Okrenite ga u smeru suprotnom od smera kretanja kazaljke
na satu (2) da biste ga pricvrstili (,,klik*) (SI. 9).

A Pricvrstite jedinicu motora za poklopac posude (,klik*) (SI. 10).
Postavite potiskivac u otvor za hranu.

Napomena: Potiskivac sprecava prosipanje.
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Bl Pritisnite i zadrite dugme za normalnu brzinu ili dugme za turbo brzinu da biste ukljucili
aparat (SI. 4).

Napomena:Ako se sastojci zalepe na zid posude, otpustite dugme da biste iskljucili aparat i lopaticom ih
odlepite ili dodajte malo tecnosti.

Napomena: Uvek ostavite aparat da se ohladi nakon seckanja mesa pomocu jedinice sa secivima.

Bl Nakon obrade otpustite dugme za normalnu i turbo brzinu da biste iskljucili aparat i
sacekajte da se jedinica sa secivima prestane okretati.

Pritisnite dugme za otvaranje poklopca na posudi (1), a zatim okrenite poklopac u smeru
kretanja kazaljke na satu da biste ga uklonili (2). (SI.11)

Saveti

- Aparat secka veoma brzo. Mozete da koristite dugme za normalnu brzinu ili dugme za turbo
brzinu. Ako koristite dugme za turbo brzinu, koristite ga kratko, da biste sprecili presitno seckanje
hrane.

- Aparat ne treba da radi suvise dugo kada seckate (tvrdi) sir ili ¢okoladu. U suprotnom e se ovi
sastojci ugrejati, poceti da se tope i postati grudvasti.

- Nemojte koristiti jedinicu sa secivima za seckanje veoma tvrdih sastojaka kao $to su zrna kafe,
kurkuma, muskatni orascic¢ i kocke leda, jer to moze otupiti secivo.

Kombinovani disk
Kombinovani disk namenjen je za seckanje i rendanje povréa poput krastavca, Sargarepe, krompira,
praziluka i crnog luka, kao i nekih vrsta sira. Jedna strana namenjena je za seckanje, a druga za
rendanje. Prelazak sa seckanja na rendanje i obrnuto moZzete obaviti jednostavnim okretanjem diska.

Nikad nemoijte koristiti disk za preradu tvrdih sastojaka kao Sto su kocke leda.

Rezne povrsine diska su veoma ostre. Ne dodirujte ih.

Postavite drzac alata u posudu (SI. 7).

Postavite kombinovani disk na drzac alata sa stranom za secenije ili rendanje okrenutom
nagore, u zavisnosti od rezultata koje Zelite. (SI. 12)

Stavite poklopac na posudu (1). Okrenite ga u smeru suprotnom od smera kretanja kazaljke
na satu (2) da biste ga pricvrstili (,,klik*) (SI. 9).

Stavite sastojke u otvor za hranu.

- Prethodno iseckajte velike sastojke na komade koji mogu da stanu u otvor za hranu.

- Punite otvor za hranu ravnomerno kako biste postigli najbolje rezultate.

- Kada treba da preradite veliku koli¢inu sastojaka, obradujte manje kolicine i praznite posudu
izmedu tih koli¢ina.

- Zarendanje sira, npr. parmezana, gaude ili ementalerg, sir treba biti rashladen na temperaturu
frizidera.

Pricvrstite jedinicu motora za poklopac posude (,,klik*) (SI. 10).

A Pritisnite i zadrzite dugme za normalnu brzinu ili dugme za turbo brzinu da biste ukljuéili
aparat (SI. 4).

Potiskivacem lagano pritisnite sastojke u otvoru za hranu.

Mutilica

Mutilica je namenjena za $lag, mucenje belanaca, deserte itd.

Spojite mutilicu sa jedinicom za povezivanje (SI. 13).
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Spojite jedinicu za povezivanje sa jedinicom motora (‘klik’) (SI. 14).
Stavite sastojke u posudu.
Savet: Koristite veliku posudu da biste dobili najbolje rezultate.

Kolic¢ine za muéenje i vreme obrade

Sastojci Koli¢ina Vreme
Slag 250 ml 70-90 s
Belanca 4 jajeta 120 sek.

Napomena: Posle obrade 1 kolicine napravite pauzu. Pustite da se aparat ohladi na sobnu temperaturu
pre nego Sto nastavite obradivanje.

Mutilicu potpuno uronite u sastojke. Da biste izbegli prskanje, obradu pocnite normalnom
brzinom pritiskanjem dugmeta za normalnu brzinu. (SI. 15)

Nakon otprilike 1 minuta, nastavite turbo brzinom pritiskanjem dugmeta za turbo brzinu.

Ciséenje (SI. 16)

Ne uranjajte jedinicu motora, jedinicu za povezivanje mutilice niti poklopac posude u vodu.Te
delove odistite vlaznom krpom.

Za Ciscenje aparata nemojte koristiti jastuci¢e za ribanje i abrazivna sredstva za cis¢enje niti
agresivne tecnosti kao Sto su benzin ili aceton.

Budite izuzetno pazljivi prilikom ¢iSéenja seciva cilindri¢nog blendera, jedinice sa secivima i diska.

Seciva su veoma ostra.

Iskljucite aparat iz uticnice.

Pritisnite dugmad za oslobadanije na jedinici motora da biste uklonili cilindri¢ni blender,
jedinicu za povezivanje mutilice ili da biste jedinicu motora uklonili sa poklopca posude.

Uklonite odvojive delove ako ih ima.

Pogledajte posebnu tabelu za ciS¢enje da dalje instrukcije.

Stavite zastitni poklopac na jedinicu sa seivima nakon ¢iséenja.

Zastita okoline

- Aparat koji se vise ne moze upotrebljavati nemojte da odlazete u kucni otpad, ve¢ ga predajte
na zvanicnom mestu prikupljanja za reciklazu. Tako ¢ete doprineti zastiti okoline (SI. 17).

Garancija i servis

Ukoliko vam je potreban servis, informacije ili ako imate neki problem, posetite Web lokaciju
kompanije Philips na adresi www.philips.com ili se obratite centru za korisnicku podrsku
kompanije Philips u svojoj zemlji (broj telefona cete pronaci na medunarodnom garantnom listu).
Ako u vasoj zemlji ne postoji centar za korisni¢ku podrsku, obratite se lokalnim distributeru Philips

proizvoda.
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ReSavanje problema

Ovo poglavlje sumira naj¢es¢e probleme sa kojima se mozete sresti prilikom upotrebe
aparata. Ukoliko niste u moguénosti da resite odredeni problem pomocu sledecih informacija,
kontaktirajte Centar za brigu o potrosacima u vasoj zemlji.

Problem Resenje

Aparat ne radi. Ovaj aparat je opremljen zastitom od pregrevanja. U slucaju da se
pregreje, aparat ¢e se automatski iskljuciti. Iskljucite aparat iz uti¢nice i
ostavite ga 5 minuta da se ohladi. Zatim ukljucite utika¢ u zidnu
uti¢nicu i ponovo pokrenite aparat. Ako se zastita od pregrevanja
aktivira suvise Cesto, obratite se distributeru Philips proizvoda ili
ovlas¢enom Philips servisnom centru.

Oseca se neprijatan miris ~ Ovo nije neobicno. Ako se neprijatan miris oseca i nakon sto ste vise
iz jedinice motora kada se  puta upotrebili aparat, proverite da li su koli¢ina hrane i vreme
aparat koristi prvih obrade u skladu sa preporukom.

nekoliko puta.

Aparat je previse bucan, Prestanite da koristite aparat i izvucite kabl iz uti¢nice. Za pomoc se
ispusta neprijatan miris,ne  obratite najblizem Philips servisnom centru ili svom prodavcu.
moze se dodirnuti jer je

previse topao, ispusta dim

itd.

Recept za vocni hleb

- 150 g urmi

- 225 g suvih Sljiva

- 50 gbadema

- 50 goraha

- 100 g suvog grozda

- 200 g integralnog razanog brasna
- 100 g pseni¢nog brasna
- 100 g zutog Secera

-1 prstohvat soli

-1 kesica praska za pecivo
- 300 ml pavlake

Sve sastojke, osim pavlake, stavite u posudu slede¢im redosledom: urme, suve sljive, bademi,
orasi, sovo grozde, integralno razano brasno, pSenic¢no brasno, zuti Secer, so i prasak za pecivo.

PaZljivo poravnajte masu rukama.
Dodajte pavlaku.
Mesajte sastojke na postavci brzine turbo najvise 5 sekundi.

Stavite meSeno testo u pravougaoni pleh i pecite 40 minuta na 170°C.



YKPAIHCbKA 99

BcTyn

BiTaemo Bac i3 nokynkolo Ta AackaBo npocrmo A0 Kayby Philips! LLLo6 y noBHin Mipi ckopucTaTuca
MIATPUMKOIO, IKY MpomnoHye KomnaHis Philips, 3apeecTpyiite cailt BMpi6 Ha Beb-caiTi www.philips.
com/welcome.

3araabHui onmc (Maa. 1)

CeAeKTop WBMAKOCTI

KHomMKa 3BMYaiHOT LWBMAKOCTI
KHorka Typ6oLWBMAKOCTI

BAok auryHa

KHOMKM pO36AOKYBaHHS

Kopnyc 6aeHaepa

Yawa

Kpuiuka valui

BiHumk

BAOK 3'eAHaHHA BiHUMKA

3ax1CHIUIM YOXOA AAA PKYHOro BAOKa
LLIToBxau

Kpuiuka valti

KombiHoBaHMIM AMCK (AAS Hapi3aHHA/HaTVpaHHST)
TpuMay IHCTpyMeHTIB

Pixyunit 6aoK

KHorka po36AOKyBaHHS KPULLKK
Yawa

Ba)xauBa iHpopmaluin

VYBaXKHO MPOUMTAITE LiEM NOCIOHMK KOPUCTYBaYa NepeA TUM, K BUKOPUCTOBYBATH NPUCTPIN, Ta
30epirainTe Moro AAa MarbyTHBEOT AOBIAKM.

BOVOZIFAT~"IOMmMOUN®>»

He6e3neuHo
- VKoAHOMY pasi He 3aHypioliTe BAOK ABUIYHa Y BOAY UM iHLLY PiAMHY Ta HE MUMTE MOro i,
KpaHOM. HY1CTiTb BAOK ABUIYHa AMLLIE BOAOTOIO FaHYipKOO.

Monepea>keHHs

- [lepea TWUM, SK NPUEAHYBATH MPUCTPIM AO MEPEXI, MEPEBIPTE, UM 36iraeTbCs Hampyra, BKa3aHa y
TabAMYLL XapaKTEPUCTVIK, i3 HArpyrolo y Mepexi.

- He BrKopu1CTOBYINTE NPUCTPIN, AKLLO LWTEKEP, LUHYP YKUBAEHHA a0 iHLLI YaCTUHM MOLUKOAMKEHO.

- AKWO WHYP KMBAEHHS MOLKOAXKEHWM, AAS YHUKHEHHS Hebe3neKku Moro HeObXIAHO 3aMiHUTK,
3BEPHYBLLUMCb A0 KoMMaHii Philips, ynoBHoBa)keHOro cepBicHOro LieHTpy abo daxisLis i3
HaAEXHOIO KBaAidiKaLli€lo.

- Ller npucTpit He Npu13HaYeHO AASt KOPUCTYBaHHA 0cobamm (BKAOUAtOUM AiTel) 3
MOCAABAEHUMI GIBUYHIUMM BIAUYTTAMM UM PO3YMOBMMM 3AIOHOCTAMM, 200 O€3 HaAEXKHOTO
AOCBIAY Ta 3HaHb, KPIM BUMAAKIB KOPUCTYBaHHS MiA HArASAOM Y 3a BKasiBKamu 0cobu, ska
BIAMOBIAAE 32 Be3MeKy X KUTTA.

- AOPOCAI MOBUHHI CTEXWTU, LLOD AITU HE BaBUAMCA MPUCTPOEM.

- HikoAn He nMpolITOBXyiTe MPOAYKTM B OTBIP AASt MOAQYI MAABLIAMM UM 32 AOMOMOTOKO IHLLMX
npeaMeTis (HanpUKAaA, AOMaTKM), KOAM MpUCTPIN npaLioe. CKopucTanTecst AAS LIbOro
LITOBXAYEM 3 KOMIAEKTY.

- He TopkaiiTecsa Hoxie kopryca baeHAEepa, OCOBAMBO AKLLO MPUCTPIN MiA'€EAHAHO AO PO3ETKU.
/\e3a Ay»e rocTpi.

- AKLWO AO HOXIB MPUAVNAIOTb MPOAYKTU, MEPEA TUM SIK YUCTUTI HOXI, BUTATHITH LUTEKEP i3
pO3eTKM.
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ByabTe obepexHi nia Yac poboTH abo UMLLEHHS PiKy4oro BAOKA UM KOMBIHOBAHOrO AMCKA.
Ae3a ayxe rocTpi. ByabTe 0cobAnBO 0bepexHi, KOAU YMCTUTE X Ta CIOPOXKHSETE Yally.

VYBara
- 3aBXAM BIA'€AHYIMTE NPUCTPIN BiA MEPEX MICAS BUKOPUCTAHHS, NEPEA TWM K 3aMiHUTU
NpUAAAAS aB0 HABAMBUTUCH AO YACTUH, SIKI PYXaloTbCA MiA Yac BUKOPUCTAHHS.
Lle# npucTpii NpusHaYeHmin BUKAIOYHO AAS MOBYTOBOTO BUKOPUCTAHHS.
He nepeBuLLyiiTe KIABKICTb MPOAYKTIB Ta TPMBAAICTb OBPOOKM, BKa3aHi B TaOAMLIAX.
He HanoBHIONMTE Yallly BULLE MaKCUMAABHOT MO3HAYKM.
He BUKOpPUCTOBYTE MPUCTPIl AAA MPUrOTYBaHHSA BiAble TPbOX NOPLiIl 6e3 nepepsu. AariTe
MPUCTPOEBI OXOAOHYTU AO KIMHATHOI TEMMEPaTypu NepeA T1M, AK 3HOBY 11Oro
BMKOPMCTOBYBaTU.
- He BrKopucTOBYITE MPUAIAAA UM AETAAI IHLWINX BUPODOHMKIB, 32 BUHATKOM TWX, fiKi PEKOMEHAYE
komnaHis Philips. BukoprcTaHHs Takoro nprAaaas UM A€TaAel MpU3BeAE AO BTPaTM rapaHTil.
Yawa He npuaaTHa AAA BUKOPUCTAHHS Y MIKPOXBMABOBKX MeYax.
He obpobasiiTe 6e3 nepepsw binblue, HxX T nopuiio. AaiTe MPUCTPOIO OXOAOHYTU AO
KIMHAaTHOT TeMnepaTypu nepea, TUM, AK 3HOBY OO BUKOPUCTOBYBATY.
PiseHb wymy: Lc = 85 dB (A).

EAekTpomarHiTHi noas (EMI)
Llet npucTpin Philips BiANOBIAE YCIM CTaHAPTaM eAeKTPOMarHiTH1X noais (EMIT). 3riaHo 3
OCTaHHIMM HaYKOBUMK AOCAIAXKEHHSMM, MPUCTPIN € BE3NEYHUM Y BUKOPUCTaHHI 32 YMOB MPaBUAbHOT
eKCcrAyaTawii y BiAMOBIAHOCTI 3 IHCTPYKLIAMM, MOAGHWMM Y LIbOMY MOCIGHMKY KOPUCTYBaYa.

I'IepeA nepwuMMm BUKOPpUCTaHHAM

Mepea NEPLUMM BUKOPUCTAHHSAM PETEABHO MOUMUCTIT YaCTUHU, SKi KOHTaKTYBaTUMYTb i3 KO (AMB.
PO3AIA “HuieHHs").

MiaroToBKa A0 BUKOpPUCTaHHA

Mepea TUM, ik BCTAaBUTU LLIHYP y PO3ETKY, 36€piTb NPUCTPIit HAAEXKHUM YMHOM.

[MNepea THM, 5Kk 06POBASTU BeAUKi MPOAYKTH, MOPIKTE X Ha LUIMATKK MPUOA. 2 cMm.

Mepea TUM, IK MOAPIGHUTH UM BAMTM MPOAYKTM Y Yallly, AaiTe IM OXOAOHYTH (MaKc.
Temnepatypa 80°C).

3acTocyBaHHSA NPUCTPOIO

PyuHuit 6aenpep

PyuHmin GAeHAEP MOXHa BMKOPUCTOBYBATM AAS:

- 3MillYBaHHSA PIAVH, HANPUKAAA, MOAOYHNX MPOAYKTIB, COYCiB, PYKTOBYX COKIB, CYMiB, 3MilLIaHWX
HaroiB Ta KOKTENAIB.

3MiLLYBaHHA M'SIKMX MPOAYKTIB, HAMPUKAAA, PIAKOTO TiCTa AAS MAMHLIB 200 ManoHesy.
3MilLyBaHHA 3BapEHMX MPOAYKTIB AO OAHOPIAHOIO CTaHy, HarMpUKAA, AAS NPUTrOTYBaHHS
AMTAYOTO XapyyBaHHA,

MpukpiniTe Koprnyc 6AeHAepa A0 6A0Ka ABUryHa A0 dikcauii (Maa. 2).

[MoKAaAITb MPOAYKTH Y valuy.
IHPOpMaLLilO MPO PEKOMEHAOBAHY KIABKICTb Ta Yac MPUroTyBaHHS AMBITBCA Y MOAGHIN HMXKYE
TabAuL.
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KiAbKicTb NPOAYKTIB AAAl 3MilllyBaHHA i Yac NPUroTyBaHHA

MpoAykTH KiAbKicTb MPOAYKTIB AAS

3MillyBaHHSA
DOpyKTH i oBOUI 100-200 r 30 cek.
AUTAYE XapyyBaHHS, Cynu i 100-400 mA 60 cek.
coycun
Piake TicTo 100-500 mA 60 cex.
KokTeiai i 3milaHi Hamnof 100-1000 ma 60 cek.

3aHypTe MaHXeTy 3 Ae3aMU1 MOBHICTIO B MPOAYKTH, 06 3anobirtn po3bpuskysaHHo (Maa. 3).

LLLo6 yBiMKHYTM NPUCTPIl, HATUCHITb Ta YTPUMYHUTE KHOMKY 3BMYAMHOI LUBUAKOCTI abo
TypbowwsumakocTi (Maa. 4).

- HaTumckaloun KHOMKY 3BMYaiHOT LUBUMAKOCTI, MOXHA HaAALITOBYBATM LUBMAKICTb 33 AOTMOMOrOIO
cenekTopa WBMAKOCTI. LLLo BMLLa LWBMAKICT, TO MeHLUEe Yacy NOTPIOHO AAS OOPOOKM MPOAYKTIB.
LLlo6 BMOpaTL iHLWE HaAALITYBaHHA LWBMAKOCTI, MOBEPHITb CEAEKTOP WBMAKOCTI Y NMOTPiOHE
MOAOXEHHS MEPeA TUM, AK HATUCHY T KHOMKY 3BMYalHOI LIBUMAKOCTI, abo Mia, vac i
HaTucHeHHs (Maa. 5).

- AKuwo BrbpaHO TypOOLWBMAKICTb, MPUCTPIN MPALIOE i3 MaKCUMaAbHOIO LUBMAKICTIO. Y Takomy
BMMaAKY HaAALUTOBYBATM LWBMAKICTb 32 AOMOMOIOIO CEAEKTOPA LBUAKOCTI HEMOXAVBO.

AAs 3MilLyBaHHS MPOAYKTIB BEAITb MPUCTPOEM MOBIALHO AOTOPU, AOHM3Y i Mo KoAy (Maa. 6).

KyxoHHu1 komb6aiH

Pi>kyumni 6Aok
Pixyunit GAOK BUKOPUCTOBYETLCA AAS MOAPIOHEHHS TaKMX MPOAYKTIB, SIK FOPIXM, M'SICO, LIMBYAS,
TBEPAMWI CWP, BapeHi ANMLA, YaCHMK, TPaBu, CyLIEHMI XAID TOLLO.

Hoxi ay»e roctpi! ByabTe obepexHi nia Yac poboTH 3 piXky4um GAOKOM, OCOBAMBO KOAM
BMIMAETE MOTrO 3 Yallli, KOAU CMOPOXKHSETE YaLlly 260 MiA YaC YMLLLEHHS.

BcTaHoBITb TPMMaY iHCTpyMeHTiB y Yaiy (Maa. 7).
3HIMiTb 3aXMCHMI YOXOA i3 pi>Kydoro 6AoKa.
BcrasTe pixyumit 6AOK y Tpumay iHcTpyMeHTiB (Maa. 8).

MoKAaAITE MPOAYKTU AO HalLli.
[HdOpMaLiio NPO PEKOMEHAOBAHY KIABKICTb Ta Yac NMPUroTYBaHHS AVBITBCA Y MOAGHIN HUKYeE
TabAMLI.

KiAbKicTb NPpOAYKTIB AAA NOAPIGHEHHSA, YaC NPUrOTYBaHHA Ta PEXXMMM LUBUAKOCTI

MpoayKTH KiAbkicTb Yac LLBuakicTb
[NeTpyLKka 100 r 30 cek. 5
LInbyas i anus 500 r 7 x 1 ceK. (iIMIyAbCHMI 1

PEXNM)
M'aco 300 30 cek. Typ6o
[NapmesaH 300 r npuobA. 60 cek. Typbo

Fopixu 500 r npuobA. 30 cek. Typ6o
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MpoaykTH KiAbkicTb Yac LLBnAKicTb

YopHUi LWOKoAaA, 200 r npubA. 45-60 cex. Typbo

Hakpuiite yawy kpuwkoto (1). [MoBepHiTb KpULLKY MPOTHM TOAMHHUKOBOI CTPiAKM (2) A0
dikcauii (Maa. 9).

A 3adikcyitte 6a0k ABMryHa Ha KpuwwLi vawi (Maa. 10).
BcTaHOBITL WITOBXaY B OTBIp AAS MOAQYi.
[Mpumimka: LLimoBxay 3anobirae BumikatHio.

Bl LLLo6 yBiMKHYTM NPUCTpIlt, HATUCHITb Ta YTPUMYITE KHOTKY 3BMUAiHOI LUBUAKOCTI 260
Typ6owsunakocti (Maa. 4).

[Mpumimka: AKwwo wmamkm npogykmis npuAMnaoms go CMIHOK Yaii, Bignycmims KHONKY, 106
BUMKHYmMM npucmpisi, ma noyucmims ix 3a gonoMororo Aonamku abo gogasium mpoxu pigntu.

[Mpumimka: Micas HapizaHHs M’sica 3a gonoMoroko pixky4oro 6AOKa gavime npUCMpoo 0OXOAOHYmMM.

[Ell O6po6uBsLuM NPoAYKTH, BIAMYCTiTh KHOMKY 3BUUaiiHOI 260 Typ6OLIBMAKOCTI, 06 BUMKHYTH
NPUCTPIMK, i MoYeKaiiTe, MOKM pixyumnit 6AOK nepectaHe obepTaTucs.

HaTucHITb KHOMKY po36AOKYBaHHS KpULLKKM Ha Yawi (1), NTOBEpHIiTb KPULLKY 3a
rOAMHHUKOBOIO CTPIAKOIO i 3HIMITB i (2). (Maa. 11)

Mopaaun

- TIpuCTpiit NOAPIGHIOE MPOAYKTU AysKe IBUAKO. Oro MoKHa BUKOPWCTOBYBATM AK Y PEXMMI
3BMHYAMHOT LUBMAKOCTI, TaK i B pexumi TypboLwsmakocTi. KoprcTyioumcs KHOMKo
TyPOOLBMAKOCTI, HATUCKaNTE Tl AMLLE Ha KOPOTKMI MEPIOA Yacy, Wob He Hapi3aTh MPOAYKTH
HaATO APIOHO.

- He aonyckanTe, Wob NpuCTPIl HAATO AOBIO MpaLioBaB Mia Yac MoApibHeHHs (TBEpAOro) cupy
UM LLIOKOARAY. [HaKLLE Li MPOAYKTU AYXKE HarpitoTbCA, MOYHYTb TOMUTUCA | CTaHYTb
TPYAKYBaTUMM.

- He 3acTocosyiTe pixxyunin 6AOK AAA MOAPIOHEHHA HAATO TBEPAMX MPOAYKTIB, TaKMX SK 3epHa
KaBW, KyPKYMa, MYCKaTHMIM rOpix Ta KyOMKU AbOAY, OCKIABKM A€30 MOXe 3aTYMNMUTUCA.

Kom6iHoBaHMM AmMcK
KOMOIHOBaHMI AMCK BUKOPUCTOBYETHCS AAS HAPI3aHHS Ta HATMPaHHS TakMx OBOMIB, K OTIPKMY,
MOPKBa, KapTOMAS, LMOYAS-NOpelt Ta pinyacTa UMOYAS, @ TaKOX AAd AesKuX BUaiB cupy. OaHa
CTOPOHA BUKOPUCTOBYETCS AAA HaPi3aHHs, a IHLIa — A HaTWPaHHA. MoXKHa NepenTL Bia Hapi3aHHA
AO HaTUPaHHA | HaBMaKK, MPOCTO MOBEPHYBLUM AMCK.

HikoAun He BUKOpUCTOBYITE LieM AUCK AASl TAKMX TBEPAMX iHTPEAIEHTIB, IK KYOUKM AbOAY.

Aesa aAncka Ayxe roctpi. He TopkaiTecs A0 HUX.

BcTaHOBITb TpMay iHCTpymeHTiB y vawy (Maa. 7).

BcTaHoOBITb KOMGIHOBAHUIA AMCK HA TPUMAY IHCTPYMEHTIB CTOPOHOIO AASl HApi3aHHS UM
HaTMpaHHS AOTOPU (3aAEXHO Bia 6axkaHoro pesyabtaty). (Maa. 12)

HakpuiiTe vawy kpuwwkoio (1). [oBepHiTb KpULLKY MPOTU FOAMHHUKOBOI CTPIAKM (2) AO
dikcauii (Maa. 9).

[MoKAaAiTb MPOAYKTU B OTBIp AAS MOAAMI.
- Beauki WiMaTKM NPOAYKTIB MOPIKTE Ha APIOHILLI, LWOO BMICTUTL iX B OTBIP AAA MOAAY.
- AN OTPUMAHHS KpaLLyMX Pe3yAbTaTIB 3aroBHIONTE OTBIP AAA MOAAYI PIBHOMIPHO.
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- O6pobasioun BEAUKY KIAbKICTb MPOAYKTIB, MOAABAITE X MaAUMI MOPLIAMM | LLOpasy
CMOPOXKHIONTE YaLLly.

- o6 HaTepTu M'aKLWMI cup, HanMpuKAaa, “napmMesan’’, “rayaa’” abo “emMmeHTanep”, 6epiTb cup i3
XOAOANABHMKA.

3adikcyiTe 6AOK ABMIyHa Ha KpuLwuLi Yawi (Maa. 10).

A o6 yBiMKHYTM NPUCTPIit, HATUCHITL Ta yTPUMYIiTE KHOMKY 3BMHaiHOI LBMAKOCTI 260
Typ6olusuakocTi (Maa. 4).

HecnAbHO HaTUCKalTe LUITOBXa4YeM Ha NMPOAYKTU B OTBOPI AASl MOAQYI.

BiHumk

BiHUMK BUKOPUCTOBYETBHCA AAA 30MBAHHA BEPLLKIB, 36MBaHHSA A€Lb, AECEPTIB TOLLO.
Mia’eaHalTe BiHUMK A0 6AOKa 3’epHaHHs (Maa. 13).

MpuKpiniTh 3’eAHYBaAbHUI1 GAOK A0 GAOKa ABUTYHa AO KAauaHHs (Maa. 14).
MokAaAiTb MPOAYKTM y Haluy.

Mopaga: AAs ompUMAHHS HANKPALUMX PE3yAbMAamiB BUKOPMCMOBYHME BEAMKY KACMPYAIO.

KiAbKicTb NPOAYKTIB AASl 36MBaHHA | Yac NPUroTyBaHHA

MpoayKkTH KiAbkicTb Yac
Bepuwkm 250 MA 70-90 cek.
HAeuHi 6iAkK 4 anus 120 cex.

MMpumimka: He 06pobasisime 6e3 nepepsu GiabLue, Hixk 1 nopuiio. Aasime npucmpoto oxoAoHymu go
KiMHamHoi' memnepamypu nepeg mum, sik 3HOBY HOro BUKOPMCMOBYBAMM.

3aHypTe BiHYMK MOBHICTIO Y NPOAYKTU. AAs 3anobiraHHA po36puaKyBaHHIO MOYHITL
06pOBASTH NMPOAYKTHM 3a 3BUHANHOI LUBUAKOCTI, HATUCHYBLLM KHOMKY 3BUYaiHO!
wemakocTi. (Maa.15)

MpoaoBxKyiiTe po6OTY, NEpeiLLOBLUM Ha TYPOOLLBUAKICTD MPUOA. Yepes 1 XBUAMHY.

YuweHHsa (Maa. 16)

He 3aHyploiiTe 6AOK ABUryHa, BAOK 3’€AHaHHS BiHYMKA 260 KPULLKY Yalli Y BoAy. YUCTiTb Ui
YaCTMHM BOAOIOIO CEPBETKOIO.

HikoAM He BUKOPUCTOBYHTE AASl YMLLLEHHS MPUCTPOIO XKOPCTKMUX ry6oK, abpasnBHUX 3acobiB UM
PIAMH AASl YMLLIEHHS, TAKMX SIK GEH3MH YM aLLEeTOH.

YucTiTb HOXi Kopryca BAEHAEPa, PixKyumnin BAOK Ta AUCK Ayke obepexkHo. /\esa AyrKe rocTpi.

Bia’eAHalTe NpUCTPIit BiA Mepexi.

HaTucHiTb KHOMKM po36AOKYBaHHS Ha BAOLLi ABUIYHa, W06 3HATU Kopnyc 6AeHAepa, 6AOK
3’eAHaHHS BiHYMKa 260 BiA'€AHATM BAOK ABMIyHa BiA KPWLLKM Yalli.

3a HasABHOCTI 3HIMiTb YCi 3HIMHI YacTUHMU.
MoAaAbLUi BKa3iBKM AMB. Yy OKPEMIit TABAMLLi 3 YMLLLEHHS.

IMicAs YMLLLEHHS BCTAHOBITb 3aXMCHUI HYOXOA Ha PiXKydmit BAOK.
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HaBkoAuwHe cepepoBuuLe

- He BuKmAaiTe NpUCTPI pa3oMm 3i 3BUYAMHMMK MOBYTOBUMM BIAXOAAMM, @ 3AABANTE MOTO B
OPILIMHWIA MYHKT MPUMOMY AAA MOBTOPHOT Nepepobku. Takm umHom Bu sonomorkeTe
3aXUCTUTU A0BKIAAA (Maa. 17).

FapaHTia Ta 06CcAyroByBaHHA

Akwo Bam HeobxiaHa iHGOpMaLList Y 0BCAYroByBaHHS abo X BUHMKAA MPOOAEMa, BiABIiAAKTE BeO-
canT komnaHii Philips www.philips.com a6o 38epHiTbca A0 LleHTpy 0OcAyroByBaHHS KAIEHTIB
komnaHii Philips y cBoil KpaiHi (Homep TeAePOHy MOXKHa 3HAMTK Y rapaHTIMHOMY TaAOHI). AKLIO Y
Bawilt kpaiHi Hemae LleHTpy 0bcAyroByBaHHs KAIEHTIB, 3BEPHITHCA A0 MicLeBoro amaepa Philips.

YCyHeHHiI HecﬂpaBHOCTeﬁ

V UbOMY PO3AIA 3BEAEHO OCHOBHI MPOBAEMMU, SIKI MOXKYTb BUHWKHYTU MiA YaC BUKOPUCTaHHS
npucTpoto. AKWwo Br He B 3MO3i BUPILLKMTK NPOBAEMY 33 AOMOMOTOIO IHPOPMALLiT, MOAAHOT HIXKYE,
3BEPHITbCA AO LleHTpy obcayroByBaHHs KAiEHTIB y Bawilt kpaiHi.

Mpob6aema BupiweHHs

[pwcTpint He npauoe. Ller npucTpiit 06AaAHaHO CUCTEMOIO 3axXMCTY BiA MeperpiBaHHs. AKLIo
MPUCTPIN NeperpieTbes, BiH BUMKHETbCS aBTOMATHYHO. Bia'earanTe
MPUCTPIN BiA MEPEX | AATE OMY OXOAOHYTU MPOTArOM 5 XBUAMH.
[NoTiM 3HOBY BCTaBTE LUTEMCEAb Y PO3ETKY Ta YBIMKHITb MPUCTPIM.
AKWO cncTema 3axmcTy BiA NMeperpiBaHHsA CrpaLbOBYE HAATO YacTo,
3BEPHITLCA AO CBOTrO Anaepa Philips abo Ao cepsicHOro LieHTpY,
ynosHoBaxeHoro Philips.

[ia yac nepworo Lle HopMaAbHO. AKLLO 3 MPUCTPOIO MPOAOBXKYE BUXOAUTH
BMKOPMCTaHHsA 3 HEMPUEMHMIA 3aMax MICAS KIAbKOX PasiB BUKOPUCTaHHS, MEPEBIPTE, Uk
ABUIYHa BUXOANTb B nepepobaseTe BIAMOBIAHY KIABKICTb MPOAYKTIB | Ui MPaBUABHMIA Yac
HEMPUEMHMIA 3amax. 0bpo6KM.

[pncTpint ayxke WyMnTb,  BUMKHITE MPUCTPIN i Bia'€AHaNTE 1OTO BiA Mepedxi. 3BepHITbCA 3a
BMARE HEMPUEMHMN AOTIOMOroI0 A0 AMAepa abo HabAVKYOro cepsicHoro LeHTpy Philips.
3anax, HaATO rapsunit

Ha AOTWK, 3 HbOTO

BUXOAMTH AMM TOLLIO.

Peuentn
PeuenT xAiba i3 ppykTammu

- 150 dinikis

- 225 r yopHocamBy

- 50 r muraanio

- 50 r rpeLbKumx ropixis

- 100 r poasuHok

- 200 r UiAbHOrO XUTHBOrO BopOoLLHa
- 100 r nweHnyHoro bopoluHa

- 100 r >koBTOro LyKpy-micKy
-1 winka coai

-1 NaKkeTWK NOPOLLKY AAS MevMBa
300 MA MacAAHKHM




YKPAIHCbKA 105

BuKAaAiTb MPOAYKTU, OKPIM MaCASIHKM, Y Yallly B TAKOMY MOPSIAKY: GiHIKM, HOPHOCAMB,
MUTAQAb, FPELLbKi FOPiXM, POASUHKMU, LiiAbHE XXUTHE 6OPOLLHO, MNieHUYHe GOPOLLIHO, KOBTUM
LLYKOP-MICOK, CiAb Ta MOPOLLOK AAS MeYumBa.

MpuroToBAeHy Macy o6epeXxHO po3piBHSANMTE pyKamu.
AoAniiTe MacAsHKY.
3MilLyiiTe MPOAYKTU Ha TypOOLUBUAKOCTI LLLOHAMBiAbLLIE MPOTAroM 5 CeKyHA.

BuKAaAiTb TicTo Ha NpsAMoKyTHy dopMy i BunikaiTe 40 xeuAanH 3a Temnepatypu 170°C.

Chyxb6a NIATPUMKM CroXMBadiB
TeA.: 0-800-500-697 (assitku 3i cTavioHapHux TeedOHiB Ha TepUTOPIl YipaiHi 6e3KoLITOBH)
AR BiAbLL AETaAbHOT iHPOpMaLLi 3aBiTanTe Ha www.philips.ua

Komnanis Philips BcTaHOBAIOE CTPOK CAY>K6M Ha AaHWit BUPIG — He MeHLe 3 pokiB
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