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Introduction

Congratulations on your purchase and welcome to Philips! To fully benefit
from the support that Philips offers, register your product at www.philips.
com/welcome.

VIO TVOZIFATTIOTMMOUNON®D

General description (Fig. 1)

Fine slicing insert
Medium slicing insert
Granulating insert
Shredding insert fine
Shredding insert coarse
Insert holder
Emulsifying disc
Kneading accessory
Protective cover for blade unit
Blade unit

Pusher

Feeding tube

Lid

Stopper

Lid of blender jar
Blender jar

Tool holder

Food processor bowl
Safety lock

Speed selector

Read this user manual carefully before you use the appliance and save it
for future reference.

General

Danger
Never immerse the motor unit in water or any other liquid, nor rinse
it under the tap. Use only a moist cloth to clean the motor unit.

Warning

Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the
local mains voltage before you connect the appliance.

Never connect this appliance to a timer switch in order to avoid a
hazardous situation.

Do not use the appliance if the plug, the mains cord or other parts
are damaged.

If the mains cord is damaged, you must have it replaced by Philips, a
service centre authorised by Philips or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

This appliance is not intended for use by persons (including children)
with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unless they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance by a person
responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with
the appliance.

Never let the appliance run unattended.

If food sticks to the wall of the blender jar or bowl, switch off the
appliance and unplug it. Then use a spatula to remove the food from
the wall.

Never use your fingers or an object (e.g. a spatula) to push
ingredients down the feeding tube while the appliance is running.
Only use the pusher for this purpose.

Be very careful when you handle or clean the inserts, the food
processor blade unit and the blade unit of the blender jar The cutting
edges of the blade units and the inserts are very sharp. Be especially
careful when you empty the bowl or blender jar.

Caution

Never switch off the appliance by turning the blender jar, the bowl or
the lid of the bowl. Always switch off the appliance by turning the
speed selector to 0.

Switch off the appliance before you detach any accessory.

Unplug the appliance immediately after use.



- Always unplug the appliance before you reach into the blender jar
with your fingers or an object (e.g. a spatula).

- Wait until moving parts stop running before you remove the lid of
the bowl or jar

- Never use any accessories or parts from other manufacturers or that
Philips does not specifically recommend. If you use such accessories
or parts, your guarantee becomes invalid.

- Do not exceed the maximum level indication on the jar and the bowl.

- Consult the table in this user manual for the correct quantities and
processing times.

- Certain ingredients may cause discolourations on the surface of the
parts. This does not have a negative effect on the parts.The
discolourations usually disappear after some time.

- Never fill the blender jar or food processor bow! with ingredients
hotter than 80°C.

- If you use the blender jar to process a hot liquid, always place the lid
on the jar to avoid the risk of scalding due to hot liquid splashing out
of the jar

- This appliance is intended for household use only.

- Noise level: Lc= 85 dB(A)

Electromagnetic fields (EMF)

This Philips appliance complies with all standards regarding
electromagnetic fields (EMF). If handled properly and according to the
instructions in this user manual, the appliance is safe to use based on
scientific evidence available today.

Safety features

Built-in safety lock
This feature ensures that you can only switch on the appliance if you
have assembled the blender jar or the bowl correctly on the motor unit
and the lid correctly on the bowl. If the blender jar or bow! and its lid
are assembled correctly (see chapter ‘'Using the appliance’), the built-in
safety lock will be unlocked.
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Before first use

Thoroughly clean the parts that come into contact with food before you
use the appliance for the first time (see chapter ‘Cleaning’).

Using the appliance

General

- The appliance is equipped with a built-in safety lock that prevents it
from functioning if the blender jar or food processor bow!l and its
lid are not assembled properly.

Food processor

Put the bowl on the motor unit (1) and turn it clockwise to fix it
(2) (Fig.2).

Note:The bowl is assembled correctly when the handle is directly above the
closed lock symbol.

Put the tool holder with the desired accessory in the bowl (blade
unit, kneading accessory, emulsifying disc or the insert holder with
one of the inserts). See the appropriate section below.

When you use the blade unit or the kneading accessory, put the
ingredients to be processed in the bowl.

Note: Do not fill the bowl beyond the MAX indication.

Put the lid on the bowl (1).Turn the lid clockwise (2) to fix it
(‘click’) (Fig. 3).

Note: Make sure the projection on the lid locks into the slot of the bowl

handle.

When you use the insert holder with one of the inserts, add the
ingredients through the feeding tube and push them down with
the pusher.

A Select the speed setting that corresponds with the colour of the
accessory you choose. See the appropriate section below.
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When you have finished processing, turn the speed selector to
0 (Fig. 4).

Feeding tube and pusher
- Use the feeding tube to add liquid and/or solid ingredients. (Fig. 5)
- Use the pusher to push solid ingredients down the feeding

tube. (Fig. 6)

Tip:You can also use the pusher to close the feeding tube.This prevents
ingredients from escaping through the feeding tube.

Blade unit

You can use the blade unit to chop, mix, blend or puree ingredients.
Remove the protective cover from the blade (Fig. 7).

The cutting edges are very sharp. Do not touch them.

Put the tool holder in the bowl. (Fig.8)

Put the blade unit on the tool holder in the bowl (Fig. 9).

Put the ingredients in the bowl. Pre-cut large pieces of food into
pieces of approx. 3 x 3 x 3cm (Fig. 10).

Note:Always put the tool holder with the blade unit in the bowl before you
add the ingredients.

Put the lid on the bowl (1).Turn the lid clockwise (2) to fix it
(‘click’) (Fig. 11).

Note: Make sure the projection on the lid locks into the slot of the bowl
handle.

A Put the pusher in the feeding tube.

Select the speed that corresponds with the colour of the
accessory (Fig. 12).

Bl When you have finished processing, turn the speed selector to 0
and unplug the appliance (Fig. 4).

Tips

- When you chop onions, turn the speed selector to P (pulse
position) a few times to prevent the onions from becoming too finely
chopped (Fig. 13).

- Do not let the appliance run too long when you chop (hard) cheese
or chocolate. Otherwise these ingredients become too hot, start to
melt and turn lumpy.

- Do not use the blade unit to chop very hard ingredients like coffee
beans, turmeric, nutmeg and ice cubes, as this may cause the blade to
get blunt.

- Iffood sticks to the blade or to the wall of the bowl, switch off the
appliance and unplug it. Then use a spatula to remove the food from
the blade or from the wall of the bowl.

Kneading accessory

You can use the kneading accessory to knead yeast dough for bread and
pizzas.

Put the tool holder in the bowl (Fig. 8).
Put the kneading accessory on the tool holder. (Fig. 14)

Note:Always put the tool holder with the kneading accessory in the bow!
before you add the ingredients.

Put the ingredients in the bowl (Fig. 15).

Put the lid on the bowl (1).Turn the lid clockwise (2) to fix it
(‘click’) (Fig. 16).

Note: Make sure the projection on the lid locks into the slot of the bowl
handle.

Put the pusher in the feeding tube.

A Select the speed that corresponds with the colour of the
accessory (Fig. 17).

When you have finished processing, turn the speed selector to 0
and unplug the appliance (Fig. 18).



Slicing, shredding and granulating inserts

Never process hard ingredients like ice cubes with the inserts.

The cutting edges of the inserts are very sharp. Do not touch them.

Put the tool holder in the bowl (Fig. 8).

Place the metal shredding, slicing or granulating insert in the insert
holder.

- Place the opening of the insert over the shaft of the insert
holder (Fig. 19).

- Push the opening of the insert over the projection on the
shaft (Fig. 20).

- Press the insert onto the insert holder until it locks in position with
a click (Fig. 21).

Place the insert holder with insert on the tool holder (Fig. 22).

Put the lid on the bowl (1).Turn the lid clockwise (2) to fix it
(‘click’) (Fig.23).

Note: Make sure the projection on the lid locks into the slot of the bowl

handle.

Put the ingredients in the feeding tube. (Fig.24)

- Pre-cut large ingredients into chunks that fit in the feeding tube.

- Fill the feeding tube evenly for the best results.

- When you have to process a large amount of ingredients,
process small batches and empty the bowl between batches.

A Select the speed that corresponds with the colour of the
accessory (Fig. 17).

Press the pusher lightly onto the ingredients in the feeding tube.

IEl When you have finished processing, turn the speed selector to 0
and unplug the appliance (Fig. 18).
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Tips

- When you shred or granulate soft ingredients, use a low speed to
prevent the ingredients from turning into puree.

- Do not let the appliance run too long when you shred (hard) cheese.
If you do, the cheese becomes too hot, starts to melt and turns
lumpy.

- Do not use the inserts to process chocolate. Only use the blade
unit for this purpose.

Emulsifying disc

You can use the emulsifying disc to whip cream and to whisk eggs, egg
whites, instant pudding, mayonnaise and sponge cake mixtures.

Put the tool holder in the bowl (Fig. 8).
Place the emulsifying disc on the tool holder (Fig. 25).
Put the ingredients in the bowl. (Fig. 26)

Put the lid on the bowl (1).Turn the lid clockwise (2) to fix it
(‘click’) (Fig. 27).

Put the pusher in the feeding tube.

A Select the speed that corresponds with the colour of the
accessory (Fig. 17).

When you have finished processing, turn the speed selector to 0
and unplug the appliance (Fig. 18).
Tips

- Do not use the emulsifying disc to prepare cake mixtures with butter
or margarine or to knead dough. Use the kneading accessory for
these jobs.

- Make sure the bowl and the emulsifying disc are dry and free from
grease when you whisk egg whites. Make sure the egg whites are at
room temperature.
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Blender

The blender is intended for:

- Blending fluids, e.g. dairy products, sauces, fruit juices, soups, mixed
drinks, shakes.

- Mixing soft ingredients, e.g. pancake batter or mayonnaise.

- Pureeing cooked ingredients, e.g. for making baby food.

Place the blender jar on the motor unit (1) and turn it clockwise to
fix it (2). There are four possible positions to fix the blender onto
the motor unit (Fig. 28).

Do not exert too much pressure on the handle of the blender jar.
Put the ingredients in the blender jar (Fig. 29).

Never fill the blender jar with ingredients hotter than 80°C.

To avoid spillage, never fill the jar above the maximum level indication,
particularly not when you blend hot liquids.

Place the lid on the blender jar (1) and turn it clockwise to fix it
(2) (Fig. 30).

Select the speed that corresponds with the colour of the
accessory (Fig. 12).
Never open the lid to put your hand or any object in the jar while the

blender is running.

Always let the appliance cool down to room temperature after you
have processed two batches.

When you have finished processing, turn the speed selector to 0
and unplug the appliance (Fig. 4).
Tips

- While the appliance is running, you can put liquid or solid ingredients
in the blender jar through the opening in the lid (Fig. 31).

- The longer you let the appliance run, the finer the blending result will
be.

- Pre-cut solid ingredients into smaller pieces before you put them in
the blender jar. If you want to prepare a large quantity, process small
batches of ingredients instead of a large quantity at once.

- To crush ice cubes, put the cubes in the jar, close the lid and turn the
speed selector to P (pulse position).

- Some ingredients, e.g. fruits, are easier to blend if you add some liquid
e.g. lemon juice.

- When you blend soup, use cooked ingredients.

- If you are not satisfied with the results, let the appliance run briefly a
number of times by turning the speed selector to P (pulse position).
You can also try to get a better result by stirring the ingredients with
a spatula (not while the blender is running), or by pouring out some
of the contents in order to process a smaller amount.

- When you process a liquid that is hot or tends to foam (e.g. milk), do
not put more than 500ml in the blender jar to avoid spillage.

- Iffood sticks to the wall of the blender jar, switch off the appliance
and unplug it. Then use a spatula to remove the food from the wall.

Switch off the appliance and remove the mains plug from the wall
socket.

Clean the motor unit with a moist cloth.

Never immerse the motor unit in water nor rinse it under the tap.

Clean the parts that have come into contact with food in hot water
with some washing-up liquid immediately after use.

Clean the blade unit of the food processor, the blade unit of the
blender and the inserts very carefully. The cutting edges are very sharp.

Note:All parts, except the motor unit, can also be cleaned in the dishwasher.

- Make sure that the cutting edges of the blades and the inserts do not
come into contact with hard objects. This could cause them to
become blunt.



Quick-cleaning the food processor bowl and blender jar

Pour lukewarm water (not more than 0.5 litres) and some washing-
up liquid into the food processor bowl or blender jar.

Place the lid on the food processor bowl or blender jar and turn it
clockwise to fix it.

Select the speed setting that corresponds with the colour of the
accessory (Fig. 18).

Let the appliance run until the food processor bowl or blender jar
is clean or for 30 seconds.

Detach the blender jar or food processor bowl and rinse it with
clean water.

You can wind the cord around the bottom of the appliance.

Environment

- Do not throw away the appliance with the normal household waste
at the end of its life, but hand it in at an official collection point for
recycling. By doing this, you help to preserve the
environment (Fig. 32).

Service and guarantee

If you need service or information or if you have a problem, please visit
the Philips website at www.philips.com or contact the Philips Consumer
Care Centre in your country (you find its phone number in the
worldwide guarantee leaflet). If there is no Consumer Care Centre in
your country, go to your local Philips dealer.

Troubleshooting

This chapter summarises the most common problems you could
encounter with the appliance. If you are unable to solve the problem with
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the information below, contact the Consumer Care Centre in your
country.

Problem Solution

When | turn
the speed

Make sure the food processor bowl and its lid or the
blender jar are assembled correctly (‘click’). Make
selectorto a sure that the tool holder has been inserted properly
speed orto P if you are using any accessory with the food

(pulse position)  processor bowl. If you use the blender jar, make sure
the appliance it is locked in one of its four locking positions. Keep
does the lid fixed to avoid spillage. If you use the food

not operate. processor, make sure that the bow! handle is directly
above the closed lock symbol. The bowl lid is
correctly assembled when the projection is locked
into the slot of the bowl handle. If all parts are
assembled correctly, the appliance starts to operate
when you select a speed with the speed selector or
press the pulse button.

| have selected
the wrong
speed for the
accessory | am
using.

Check the colour of the accessory and choose the
corresponding speed with the speed selector

The emulsifying  Make sure the emulsifying disc or kneading accessory
disc or kneading is assembled properly onto the tool holder Also
accessory does  make sure the food processor bowl and the lid are
not turn. assembled properly (‘click’).

Pizza dough
Ingredients:
- 250g white flour
- 1/2 teaspoon sugar
- 1/2 teaspoon salt
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- 1/2 packet of quick yeast
- 140g warm water
- 25gall

Put the tool holder in the bowl and place the kneading accessory
on the tool holder.

Put all the dry ingredients in the bowl and add the water and the
oil.

Put the lid on the bowl and fix it (‘click’). Select the speed that
corresponds to the kneading accessory and let the appliance run
until the dough has become a well-mixed ball. This takes about 30
seconds.

Put the dough in a bowl, cover it with a damp cloth and let it rise
for about 40 minutes until it has doubled in volume.

Dust your worktop with flour, roll the dough and create two pizza
dough bases and put them on a greased baking tray.

A Cover the pizza dough bases with tomato sauce and your favourite
topping.You can use cheese, ham, salami, bacon, mushrooms, tuna
fish, onions, artichokes, bell pepper etc. Spread some oregano and
pour olive oil over the pizzas and bake them.

Tip:You can use the shredding insert to shred about 200g cheese (Parmesan
or Gouda).Put the tool holder in the bowl and place the insert holder with
the shredding insert on the tool holder. Close and lock the lid (‘click’). Cut the
cheese into pieces that fit into the feeding tube and shred the cheese.

Cucumber salad with yoghurt sauce
Ingredients:
-1 cucumber
- 2 cups parsley leaves
- 1 cup natural yoghurt
-1 tablespoon mustard
- Salt and black pepper to taste

Put the tool holder in the bowl and place the insert holder with
slicing insert on the tool holder.

Tip: Use the fine slicing insert to cut thin slices.

Put the lid on the bowl and fix it (‘click’). Slice the cucumber. See
chapter ‘Using the appliance’ under ‘Slicing and shredding inserts’
for the appropriate speed.

Note: Do not exert too much pressure on the pusher when you press the
cucumber down the feeding tube.

Put the sliced cucumber into a serving bowl.

Put the tool holder in the bowl and place the blade unit on the tool
holder.

Put the parsley in the bowl. Close and lock the lid (‘click’).

A Chop the parsley. Turn the speed selector to P (pulse position) to
have better control over the chopping process.

Add the yoghurt, mustard, salt and pepper and process for a few
more seconds until a homogeneous mixture is obtained.

Bl Mix the sauce with the cucumber slices and refrigerate the
cucumber salad before serving.

Whipped cream
Ingredients:
- 250ml fresh cream

Chill the cream for at least 2 hours before processing.

Put the tool holder in the bowl and place the emulsifying disc on
the tool holder.

Put the cream in the bowl.

Put the lid on the bowl and fix it (‘click’). Process the cream until
the desired consistency is obtained. Select the speed setting that
corresponds with the colour of the accessory.

Tip: Refrigerate the whipped cream before serving.You can serve whipped
cream on cakes, ice cream, fruits, coffee, or use it as a filling for cakes, etc.
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[No3apaBAeHMA 3a BalaTa MoKyrnka U Aobpe aolwAv Bbs Philips! 3a aa ce

Bb3MOA3BaTE M3LIAAO OT rnpeaAaraHaTa oT Philips noaapbxka, OnacHocT

perncTpyvpanTe npoaykTa cn Ha www.philips.com/welcome. - He noTanaiTe 3aaBmKBaLLMA OAOK BbB BOAA MAM APYra TEYHOCT U HE
ro M3MAaKBalTe Moa KpaHa Ha uellMata. [loumcTBarTe 3aABVIKBALLYA

O6wwo0 onucaHue (pwur. 1) 6GAOK CaMO C BA@XKHA Kbpria.

O6uM NoAOKEHHUA

A Ayck 32 dMHO HapsizBaHe MpeaynpexxaeHue

B Auck 3a cpeaHo Hapsi3aHe - [lpeak aa cBbprKETE YpeAa KbM MpeXKaTa, IpoBepeTe AaAK

C AWK 3a rpaHyAvpaHe MOCOYEHOTO BbPXY YPeAA HarpeXeHWe OTroBaps Ha HanpeXeHUeTo

D [lpucTaBka 3a puHO Haps3BaHe Ha MeCTHaTa eAeKTpUYecKa Mpesa.

E T[lpucraska 3a rpybo Haps3ssaHe - 3a aa ce u3berHe eBeHTyaAHa OMACHOCT, TO3M ypeA He bu1Ba HuKora

F Appxay 3a BAOXKKM A2 Ce CBbp3Ba KbM TalMEPEH KAIOY.

G Awck 3a emyAripare - He u3noassaiite ypeaa, ako LLUEMCEABT, 3aXPaHBALLMAT KabeA MAn

H T[lpucraska 3a mecere APYTM HaCTH ca MOBPEAEHM.

I [peanaseH kanak 3a pexelms 6A0K - AKO 3axpaHBalLMAT KabeA ce MoBpeAM, TOM TpAOBa BUHAMM Ad Ce

) Pexew 6rok noametst oT Philips, ymbaHoMolleH cepsuz Ha Philips nan noao6Hm

K Thaackau KBAAMGULIMPAHK AMLIA, 33 Ad Ce M3berHe onacHoCT.

L Vael 3a noaasaHe - To3u ypea He e npeaHasHayeH 3a NMoA3BaHe OT XOpa (BKAUMTEAHO

M Kanak AELA) C HaMareHW PU3MYECKM YCELLaHWS MAM YMCTBEHM HEAOCTATbLLM

N 3anywanka WA B3 OMUT W MO3HaHMS, aKO Ca OCTABEHM 63 HABAIDAEHME U He Ca

O Kanak Ha KaHaTa Ha nacatopa MHCTPYKTWPaHK OT CTpaHa Ha OTroBapsLLO 3a TaxHaTa 6e3onacHoCT

P Kyna 3a nacupaHe AMLIE OTHOCHO HauMHa Ha K3MOA3BaHE Ha YPeAa.

Q AppKay Ha NpuUCTaBrUTE - HarnexkaaniTe aeliaTa, 3a Aa HE TV UIPasiT C ypeaa.

R Kyna 3a o6paboTsaHe Ha NPoOAYKTYM - Hukora He ocTaBsliTe ypeaa Aa paboTu 6e3 HabAaioAeHwe.

S 3awmTHa BAOKKpPOBKa - AKO MPOAYKTUTE MOAENHAT MO CTEHaTa Ha KaHaTa Ha nacaTopa WAm

T CenekTOp 3a CKOPOCT KynaTa, M3KAIOUETE YPEAR M M3BIAETE Liencea OT koHTakTa. Caea,
TOBa OTCTPaHETE C AOMaTKa MPOAYKTUTE OT CTeHaTa.

BaxxkHo - Hwukora He HaTMCKalTe CbCTaBKKTE B TpbbaTa 3a NMoAasaHe C MpbcTu
MAM C KaKbBTO U AQ € NMPEAMET (Hanpy1MeEp AOMATKa), AOKATO YPEABT
paboTu. 3a Tasu LeA TpsbBa Aa Ce K3MOA3Ba CaMO TAACKaYbT.

- BbaeTe BHUMaTeAHN Npy BOPaBEHETO C AUCKOBETE, peXeLns BAOK
Ha KyXHEHCKMA pPOBOT U pexelys BAOK Ha KaHaTa Ha nacaTopa.
PexkelumTe pbboBE Ha HOXOBETE M AUCKOBETE Ca MHOMO OCTPMU.
BbaeTe 0cobEHO BHUMATEAHM, KOTraTO M3CMMBATE KynaTa MAM KaHaTa.

[peAk Aa U3MoA3BaTE YPeAa, NMPOYETETE BHUMATEAHO TOBA
PLKOBOACTBO 3a €KCMAOATALMA M IO 3aMas3eTe 3a Cnpaska B Obaelle.
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BHumaHue

- He ce onuTBaiiTe Aa M3KAOUMTE Ypeaa CbC 3aBbpTaHe Ha KaHaTa Ha
nacaTopa, KyrnaTta UAM Karaka Ha KyrnaTa. BuHaru uskalousaiiTe ypeaa
Ypes3 3aBbpTaHe Ha CceAeKkTopa 3a ckopocT Ha O.

- BuHaru nskaouBaniTe ypeaa, npeAn Aa AEMOHTHPATE NMPUCTaBKUTE.

- Beanara crea ynoTtpeba n3BaxkaaniTe LenceAa OT KOHTaKTa.

- BuHarm n3skalouBaliTe ypeaa OT KOHTaKTa, MpeAn Aa OpbKHETE B
KaHaTa Ha bAeHAEPa C MPBCTU MAM C HAKAKbB MpeAMET (Hanp.
AOMaTKa).

- VI3yakaiiTe aa cnpaT ABWKELMTE Ce YacTu, MPEAV Ad CBAAATE Kamaka
Ha KyrnaTta MAW KaHaTa.

- Hwukora He K3noA3BaiiTe akcecoapu MAM YacTh OT APYTH
MPOU3BOAUTEAN MAW TaKMBa, KOWTO He Ca CNeLMaAHO MpenopbYBaHi
oT Philips. ['lpu 3noAssaHe Ha TakrBa aKcecoapy WAV YacTu BalaTa
rapaHLMsa CTaBa HEeBaAVAHA.

- He npesuiuaBaiTe MakCMMaAHOTO HIMBO, MOKa3aHO Ha KaHaTa v
KynaTa.

- [lpoBepeTe B TabAMLATa B TOBA PbKOBOACTBO 3a MOTPEOUTEAS 3a
NPENOPBbUMTEAHNTE KOAMUECTBA M BPEMEHa 3a 0OpaboTKa.

- Hskou npoayKTu MoraTt Aa NpeAM3BMKAT U3MEHEHVE Ha LBeTa Ha
MOBBPXHOCTTA Ha YacTuTe. ToBa He OKas3Ba OTPULIATEAHO
Bb3AEMCTBME BbPXY YacTUTe. Te31 MpOMeHn Ha LiBeTa OBNKHOBEHO
M34e3BaT CACA M3BECTHO BPEME.

- Hwukora He cunBaliTe B KaHaTa Ha MacaTopa MAW KyXHEHCKMs poboT
MPOAYKTU, KOMTO ca no-ropetuy ot 80°C.

- AKO NoA3BaTe KaHaTa Ha nacaTopa 3a obpaboTsaHe Ha ropetuy
TEYHOCTU, BUHArM NoCcTaBsANTe Karaka Bbpxy KaHaTa, 3a Aa 3berHeTe
OMacHOCTTa OT M3rapsiHe MopaAW pasnAvCKBaHe Ha ropetlaTa
TEUHOCT OT KaHaTa.

- To3u ypea e NpeaHasHayeH caMo 3a OUTOBM LieAM.

- Hwueo Ha wyma: Lc= 85 dB (A)

EAekTpoMarHuTHu nsabusanus (EMF)

Tosu ypea Philips e B cboTBeTCTBYE C BCUUKM CTaHAGPTW MO OTHOLWWEHME
Ha eneKTpoMarHUTHUTE n3abuBaHus (EMF). Ako ce ynoTpebssa

MPaBMAHO W CbOBPa3HO HaMbTCTBKATA B PEKOBOACTBOTO, ypeAbT e
6e30MaceH 3a K3MNOA3BaHE CMOPEA HAAMYHWUTE AOCEra HayuYHM GaKTw.

3awmTHU GyHKLMUMU

BrpaaeHa 3awmuTHa 6A0KMpOBKa
Tasu GyHKLMA rapaHTHpa, Ye LLE MOXKETE A BKAIOYBATE YPEAA CaMO
KOraTo KaHaTa Ha nacaTopa WAM KyrnaTa € MOHTVpaHa NpasunAHO Ha
MOTOPa M KamnakbT € MOHTMPaH MPaBWAHO BbpXY KyrnaTa. AKO KaHaTa Ha
nacaTopa WMAM KyraTa M KarakbT ca MOHTMPaHK MPaBnAHO (BXK. rAaBa
“I3noA3BaHe Ha ypeaa'), BrpaseHaTa 3alimTHa BAOKMPOBKA Lie ce
UBKAIOUM.

NMpeam nbpBata ynotpeba

CTapaTeAHO MoumcTeTe YacTHTe, KOMTO Lie Ce AOTMPAT AO XPaHa, MpeAm
AQ V3MOA3BaTE YpeAa 3a Mbpsu MbT (BXK. pasaen ‘TlouncTteane”).

UsnoAsBaHe Ha yYpeAa

O6wwHM NoAoKeHUsA

- VpeabT e cHabAEH ¢ BrpaseHa 3almTHa OAOKMPOBKa, KOSTO He My
No3BOASBA A2 PAOOTH, aKO KaHaTa Ha nacaTopa WAW KynaTa Ha
KyXHEHCKMNS pobOT He ca CrA0beHr MPaBuAHO.

KyxHeHcku po6oT

MocTaBeTe KynaTa BbpXy 32ABMXKBaLMs 6AoK (1) U 51 3aBbpTETE MO
4aCOBHMKOBATA CTPEAKa, 32 Aa 5 3aKpenuTe (2) (¢pur. 2).

3abeaexxka: Kynama e MOHMupaHa npasnAHo, KOramo gpbsKKAamMa e moyHo
HAg CMMBOAQ HA 3AKAIOYEH KAMMUHAp.

MocTaBeTe B KynaTa Abp»<aya Ha MPUCTABKUTE C KeAaHaTa
npucTaBka (pexeLl, 6AOK, MPUCTaBKa 32 MECEHE, AUCK 33
€MYArMpaHe MAU AbpKada Ha AMCKOBE C €AMH OT AMCKoBeTe). Bxk.
CbOTBETHMS PasAEA MO-AOAY.

KoraTo usnoaseate pexelunst GAOK MAM MPUCTaBKaTa 32 MECEHE,
MoCTaBsMTE B KyrnaTa CbCTaBKUTE, KOMTO Lie 6baaT 06paboTBaHM.

3abeaexxka: He nbaAHeme Kynama Hag o6o3HaveHnemo MAX.



ChroxeTe Karaka Ha KyraTa (1). 3aBbpTeTe Kanaka no
YaCOBHMKOBaTa CTPeAKa (2), 32 Aa ro 3aKpenure ¢
L pakBaHe (¢ur. 3).

3abenexxka: IagamuHama Ha kanaka mpsbsa ga ce 3aKAl04M B npopesa
Ha ghbKKama Ha Kynama.

KoraTo 13noAseaTe Abprkaya Ha AUCKOBE C €AMH OT AUCKOBETE,
AobaBeTe MPOAYKTUTE Npe3 yAes 32 MOAABaHE U MM u3byTainTe
HaAOAY C TAACKaua.

A V136epeTe HacTpoiika 3a CKOPOCT, KOATO CbOTBETCTBA Ha LiBeTa Ha
nsbpaHaTa NpuUcTaBKa. Bx. CbOTBETHUS pasaeA MO-AOAY.

Chea KaTo 3aBbpLUMTE 06paboTKaTa, 3aBbpTETE CEAEKTOPA Ha
ckopocTTa Ha 0 (dur. 4).

VYAel 3a nopaBaHe U TAaCKa4

- M3noasBaiiTe yAes 3a moaaBaHe, 3a A2 AODABATE TEYHM U/MAK
TBbPAM CbCTaBkKM. (dur. 5)

- W3noA3saiiTe TAacKaua, 32 Aa HaTVCKATE TBbPAMTE CbCTaBKM B YAES
3a noaaesaHe. (¢ur. 6)

Cveem: Moskeme ga M3noA3Bame mAAckaya v 3a 3amsapsiHe Ha yAes 3a
nogasaHe. Taka He ce N03BOASIBA HA NPOGyKMMUME ga U3AM3am npes yAes
3a nogasate.

Pexkewy, 6A0K

MorkeTe Ad U3MOA3BATE pexeLllna OAOK 3a KbALlaHEe, CMECBaHe, nacnpaHe
M CMavKBaHE Ha Miope Ha CbCTaBKUTE.

CaaAeTe npeaAnasHaTa Kamadka oT Hoxa (¢ur. 7).

PexkewwmTe prboBe ca MHoro octpu. He ru pokocsaitte.

MocTaBeTe AbpXKaua Ha MPUCTaBKMUTE B KynaTa. (¢ur. 8)

MocTaBeTe pexkells GAOK BbpXy Abp)Kaya 3a NMpUCTaBKK B
KynaTa (¢ur. 9).

MocTaBeTe cbcTaBKMTE B KynaTa. [peABapUTeAHO HapexeTe
roAeMUTE MPOAYKTHU Ha mapyeTa npubA. 3 x 3 x 3 cm (dur. 10).
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3abeaexxka: Bunaru caarasime gbprkada 3a npucmasku ¢ pexxeluns 6AOK B
Kynama, npegu ga 3anoyHeme ga gobaBsme cbcmasKume.

ChoxeTe Kanaka Ha KynaTa (1). 3aBbpTeTe Kanaka rno
YacoBHMKOBATa CTPeAKa (2),3a Aa ro 3aKkpenuTe C
wpaksaHe (¢pur. 11).

3abeaexxka: IagamuHama Ha kanaka mpsbsa ga ce 3aKAl04M B npopesa
HA gpbKKama Ha Kynama.

u CAoxeTe TAacKava B YA€A 3a NoAaBaHe.

M3bepeTe cKOpPOCT, KOATO CbOTBETCTBA Ha LiBeTa Ha
npucTaskata (¢pur. 12).

Bl Chea kaTo 3aBbpimTe 06paboTKaTa, 3aBbpTETE CEAGKTOPA Ha
ckopocTTa Ha 0 M 3BaAeTe LuenceAa Ha ypeaa oT
KOHTaKTa (¢ur. 4).

MoAe3Hu cbBeTH

- KoraTo KbALaTE AYK, 3aBbPTETE CEAEKTOPA Ha CKOPOCT Ha P
(MIMMYACHO MOAOXKEHME) HAKOAKO MbTH, 38 Ad M3BErHETE NMpeKareHo
CUTHOTO HaKbALIBaHe Ha Ayka (¢ur. 13).

- He aonyckaiite ypeabT Aa paboTh MPEKAAEHO AbATO, KOTaTO PEXeTe
(TBBPAO) CMPEHE U LIOKOAZA, B MpOTHBEH CAyYal Te3n NpoAyKTY LWwe
CTaHaT MHOTO ropeLLy, LLe 3arnoyHaT Aa Ce TOMAT v e obpasysaT
MEXYPU.

- He n3nonseaiite pexelumsi BAOK Ha MHOrO TBBPAM MPOAYKTU KaTo
Kade Ha 3bpHa, MHAMMCKO Opexye, KypKyma 1 KybueTa AeA, Thit KaTo
TOBa MOXE AQ MPUUMHI 3aTbMABaHE Ha HOXKA.

- AKO MPOAYKTWTE MOAEMHAT MO HOXa MAW MO CTeHaTa Ha KynaTa,
M3KAIOUETE YPeAa 1 13BaAETE LienceAa oT koHTakTa. Caea ToBa
OTCTPAHETE C AOMaTKa MPOAYKTUTE OT HOXKa MAM OT CTeHaTa Ha
KynaTa.

lMNMpucraBka 3a MeceHe

MoeTe Aa M3MOA3BaTE MPUCTABKATa 338 MECEHE, 32 A MECUTE TECTO 3a
XAS0 M Mnua.

MocTaBeTe AbpxKaya Ha NpucTaBkuTe B Kynata (¢ur. 8).
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MocTaBeTe MpUCTaBKaTa 32 MeCeHe BbpXY AbpyKaya Ha
npuctaskute. (dpur. 14)

3abeaexxka: Bunaru caaraiime gbpskaya Ha npucmaskmme ¢ npucmaskama
3a MeceHe B Kynama, npegu ga 3anoyHeme ga gobassme cbCmasKume.

ChoxeTe NpoayKTUTe B Kynata (¢ur. 15).

ChaoxeTe Karaka Ha KynaTa (1). 3aBbpTeTe Karnaka no
YacoOBHMKOBaTa CTPeAKa (2),3a Aa ro 3aKpenuTe ¢
upakeaHe (¢pur. 16).

3abeaexkka: MisagammuHama Ha Kanaka mpsbBa ga ce 3aKAl04M B npopesa
Ha gbbKKAmMa Ha Kkynamd.

CAoxeTe TAaCKaua B yAes 3a MOAABaHe.

A 136epete ckopocT, KOATO CbOTBETCTBA Ha LiBETa Ha
npucrtaekata (¢umr. 17).

Chea KaTo 3aBbplUMTE 06pabOTKaTa, 3aBbpTETE CEAEKTOPA Ha
ckopocTTa Ha 0 1 M3BaAeTe LenceAa Ha ypeaa oT
KOHTaKTa (¢ur. 18).

AMcKoBe 3a Hapa3BaHe, HACTbPrBaHe U rpaHyAMpaHe

Hukora He 06paboTBaiTe ¢ AMCKOBETE TBBPAM MPOAYKTH, KATO
HarnpuMmep KybueTa Aea.

Pexkewure prboBe Ha AuckoBeTe ca MHoro ocTpu. He ru psokocsaire!

MocTaBeTe AbpyKaya Ha NpucTaBkuTe B Kynata (ur. 8).

MocTaBeTe MeTaAHMS AMCK 32 Hapsi3BaHe, HACTbPrBaHe UAM
rpaHyAMpaHe B Abp)Kada Ha AMCKoBe.

- HamecTteTe oTBOpa Ha AMCKa HaA OCTa Ha AbpyKada Ha
anckose (dur. 19).

- HaTucHeTe oTBOpa Ha AMCKa Haa M3aaTbKa Ha ocTa (dur. 20).

- HamecTteTe aMcka BbpXy AbpXKada Ha AVICKOBE, AOKATO Ce 3axBaHe C
LpaKBaHe B HEOOXOAMMOTO MoAOKeHWe (ur. 21).

MoHTUpaiiTe Abp)Kaya Ha AMCKOBE C AMCKA Ha Abp)Kaua Ha
npucrtaskute (¢ur. 22).

ChoxeTe Kanaka Ha KynaTa (1). 3aBbpTeTe Kanaka rno
YaCOBHMKOBATa CTPeAKa (2),3a Aa ro 3akpenuTe C
wpakBaHe (¢pur. 23).

3abeaexxka: IagammuHama Ha kanaka mpsbBa ga ce 3aKAl04M B npopesa
Ha gbbKKama Ha Kynama.

CAoxKeTe CbCTaBKUTE B yAes 3a NMoaasaHe. (¢ur. 24)

- HapsssaiiTe NnpeABapUTEAHO CbCTaBKMTE Ha MapyeTa, 33 Aa MOraT Aa
MMHAT Mpe3 MoAaBaLLmMaA YACH.

- 3a Hal-A06pW PE3yATaTH 3aMbABaliTE PaBHOMEPHO MoAdBallaTa
Tpbba.

- KoraTo nmate aa 06paboTBaTe roOAIMO KOAMYECTBO MPOAYKTY,
paboTeTe C MaAKM MOPLIMK W M3MpasBaiTe KyrnaTa MexAy NopLMmTe.

A 136epeTe cKopocT, KOATO CbOTBETCTBA Ha LiBETA Ha
npucTaskata (¢pur. 17).

HaTucHeTe Aeko TAackauya BbpXYy CbCTaBKUTE B yA€A 32 NOAaBaHe.

IEl Chea kaTo 3aBbpimTe 06paboTKata, 3aBbpTETE CEAEKTOPA Ha
ckopocTTa Ha 0 1 U3BaAETE LLENCeAa Ha ypeaa oT
KoHTaKTa (¢pur. 18).

MoAe3Hu cbBeTH

- KoraTo HacTbpreate MAv rpaHyAMpaTe MeKu MPOAYKTH, U3MOA3BaNTE
HMCKa CKOPOCT, 33 Ad MPEAOTBPATUTE CMAYKBAHETO MM Ha MiOpe.

- He aonyckaiTe ypeabT Aa paboTh MPeKareHO AbATO, KOraTo
pasapobseaTe (TBbPAO) cMpeHe. B MpoTuBeH cAyyain Tesn cupeHeTo
Le CTaHaT MHOrO rOpeLLO, LU 3aroyHaT Aa e Tonu U1 Lie obpasysa
MEXYPU.

- He u3nonseaiiTe anckoBeTe 3a 06pabOTBaHE Ha LWOKOAAA,. 3a Tasn
LIEA V3MOA3BaTE CaMO peXeLyst BAOK.



AMCK 32 eMyArupaHe
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Macarop

MoseTe Aa M3MOA3BATE AMCKA 38 EMYATMPAHE 3a MOAYYaBaHe Ha eMYACHS
OT CMETaHa, ANLA, OEATBLIM, MYAMHI Ha Mpax, MalioHe3a 1 MaHAMLWNaHeH!
cMecu.

MocTaBeTe AbpyKaya Ha NpucTaBkuTe B Kynata (¢ur. 8).

MocTaBeTe AMCKA 3a eMyArMpaHe BbpXy AbpKada 3a
npucTasku (ur. 25).

ChoxeTe npoayKTUTe B Kynata. (¢pur. 26)

ChoxeTe Kanaka Ha KynaTa (1). 3aBbpTeTe Kanaka no
YaCOBHMKOBaTa CTPeAKa (2), 3a Aa ro 3aKkpenuTe ¢
pakBaHe (¢ur. 27).

CAoxeTe TAacKava B YAesA 3a nNopaBaHe.

A Ms6epeTe ckopocT, KOATO CbOTBETCTBA Ha LiBeTa Ha
npuctaskata (¢ur. 17).

Chea KaTo 3aBbpLUMTEe 06paboTKaTa, 3aBbPTETE CEAEKTOPA Ha
ckopocTTa Ha 0 1 M3BaAeTe LenceAa Ha ypeaa oT
KoHTakTa (dur. 18).

MoAe3Hu cbBeTH

- He u3nona3eaniTe Amcka 3a eMyArvipaHe 3a NPUroTBsSHE Ha CMECH 3a
KEKC C MaCAO WAV MaprapvH WAM 3a MeceHe Ha TecTo. l13noA3sanTe
3a Te3M LieAn MprCTaBKaTa 3a MeceHe.

- BHumaBaliTe kynaTa U AMCKBLT 3a eMyATMpaHe Aa Ca Cyxu W MO TAX Ad
HSMa OCTaTbLM OT Ma3HWHa, KOraTo pasbusate 6eATbLM. beaTbLmTe
TpsbBa Aa ca CbC CTalHa TemrepaTypa.

[NacaTopbT e mpeaHasHadeH 3a:

- Pa3bbpksaHe Ha TEYHOCTU, HAMP. MAEYHM MPOAYKTH, COCOBE, NMAOAOBM
COKOBE, CYMW, KOKTEMAM, LUIEMKOBE.

- PasbbpksaHe Ha MEKM MPOAYKTM, HAamp. TECTO 3a MaAAUMHKK MAM
ManoHesa.

- [lpuroTesaHe Ha Miope OT CBapeHK NMPOAYKTY, Hanp. 3a MPUroTBsAHE Ha
6ebeLLKM XpaHW.

[NocTaBeTe KaHaTa Ha MacaTopa BbpXy 3aABMKBaLMSA 6A0K (1) U 5
3aBbpTeTe MO YaCOBHMKOBATA CTPEAKA, 3a A2 51 3akpenuTe (2). Mma
YETUPU Bb3MOXKHM MOAOXKEHWSA 32 3aXBalLAHE Ha MacaTopa BbpXy
32ABMKBaWMsA 6AoK (dur. 28).

He HaTuckalnTe NMPEKAAEHO CMAHO APblKKaTa Ha KaHaTa Ha rnacatopa.

ChAoxeTe MPOAYKTUTE B KaHaTa Ha nacaTopa (¢ur. 29).

Hukora He cunBaiTe B KaHaTa Ha MacaTtopa NpOAYKTH, KOUTO ca Mno-
ropely ot 80°C.

3a Ad usberHeTe U3NAUCKBAHE, HUKOra He NMbAHETE KaHaTa HaA 3HaKa 3a
MAaKCMMAAHO HUBO, ocobeHo Korato nacupate ropeLim Te4HOCTuU.

MocTaBeTe Kanaka Ha KaHaTa Ha nacaTopa (1) u s 3aBbpTeTe no
YaCOBHMKOBATa CTPEAKR, 32 A2 5 3aKkpenuTe (2) (¢ur. 30).

M3bepeTe cKOPOCT, KOSTO CbOTBETCTBA Ha LiBETA Ha
npuctaskata (¢ur. 12).

He oTBapsiTe Kanaka, 32 A2 GpbKHETE C PbKa MAM CAOXKMTE HeLLO B
KaHaTa, KoraTo MacaTopbT paboTy.

BuHaru nsvakBaiTe ypeaa Aa M3CTUHE AO CTaliHa TEMMepaTypa CAeA
ob6paboTBaHeTO Ha BCEKM ABE MOPLIMM.

Chea KaTo 3aBbpLUMTE 06pabOTKaTa, 3aBbpTETE CEAEKTOPA Ha
ckopocTTa Ha 0 1 M3BaAEeTE LLEMCeAa Ha ypeaa oT
KOHTaKTa (¢ur. 4).



16 BBbAIAPCKMU

MoAe3Hu cbBeTH

- AoKaTo ypeAbT paboTu, MoXKeTe Ad AODABATE TEUHM AV TBBPAM
CbCTaBKM B KaHaTa Ha racaTopa rnpe3 oTsopa B karaka (¢ur. 31).

- KoAKkoTo no-aAbAro ocTasuTe ypeaa Aa paboTu, TOAKOBA MO-CUTEH
Lie € PE3YATaTbT OT MaclpaHeTo.

- Haps3saiite TBbpAMTE NPOAYKTU Ha NO-APEBHM NapyeTa, Mpean Ad
T CAOXMTE B KaHaTa Ha macaTtopa. AKO nckaTe Aa obpaboTuTe
FOAMO KOAMYECTBO, PabOTETE C MaAKM MOPLIMM MPOAYKTH, BMECTO
A4 CE OMMTBaTE Ad O6PabOTUTE HABEAHBXK FOAAMO KOAMUYECTBO.

- 3aHaTpoluasaHe Ha KybueTa AeA MycHeTe KybueTaTa B KaHaTa,
3aTBOpETE Karaka v 3aBbpTeTe CeAeKTopa Ha CKOpocT Ha P
(MIMMYACHO MOAOXEHME).

- Hskou npoayKTw, Hamnp. MAOAOBE, CE MacupaT Mo-AECHO, ako
A00aBMTE MAAKO TEUYHOCT, Harp. AMMOHOB COK.

- KoraTo nacvpate cyna, “3noA3BaiTe CBapeHu NPOAYKTU.

- AKO He CTe AOBOAHM OT PE3yATaTa, OCTABETE YPEABT Aa NMopaboTH
3a KpaTKO BPEME HAKOAKO MbTH Ype3 3aBbpTaHe Ha CeAekTopa Ha
ckopocT Ha P (MMnyAcHO noAaoskeHue). MoxeTe CbLo Aa OnMTaTe Aa
NOAYYMTE MO-A0OBP PE3YATAT, KaTO pa3bbpKaTe MPOAYKTUTE C
AoMaTka (He AOKaTO PaboTu MacaToOpbT) MAM KaTo M3AEETE YacT OT
CbABPKAHMETO, 32 Aa 06paboTBaTE MO-MAAKO KOAMYECTBO.

- KoraTo 06paboTsaTe TEYHOCT, KOSTO € ropeLla MAM CKAOHHA KbM
pasneHBaHe (Hamp. MASIKO), He HaavBaliTe noseve oT 500 MA B KaHaTa
Ha nacaTopa, 3a Aa M30erHeTe pasnAncKeaHe.

- AKO NPOAYKTUTE MOAEMHAT MO CTeHaTa Ha KaHaTa, M3KAIoUeTE ypeAa
1 13BaAETE Liencena oT KoHTakTa. CaeA TOBa OTCTPAHETE C AOMaTKa
NPOAYKTWUTE OT CTEHaTa.

MouncrBane

M3KAIOUETE yPeAa M M3BAAETE LLEMCEAA OT KOHTAKTa.
MouncTBaiTe 3aABUXKBALLMA BAOK C BARXKHA Kbpra.

B HuKakbB CA)"'Ial;i He NoTansanTe 3aABUXKBALLMUSA BOAOK BbB BOAA U HE TO

M3MAAKBaMTE C Tevalla BOAQ.

M3mumBanTe YacTUTE, KOUTO BAM3AT B KOHTAKT C XpaHa, B TOMA2
BOAA C MaAKO MUAAEH MpenapaT BeAHara CAeA yn0Tpe6a.

MouncTeaiTe pexxelms GAOK Ha KyXHeHCKUs poboT, pexkellus 6AoK
Ha nacaTopa U AMCKOBeTe MHOro BHMMaTeAHo. Pexxelumnte pbbose ca

MHOIo ocTpu.

3abeaexxka: Bcuukn wacmu, ¢ nsKkAYeHne Ha 3agBuKBaLms 6AOK, Moram

ga ce U3MMBAM M B CbGOMUSIAHA MALUMHA.

- BrwmaBanTe pexelmTe pbbOBE Ha HOXOBETE M AMCKOBETE AQ He Ce
AOMMPAT AO TBBPAM MPeAMETU. ToBa MOXKeE Ad MPUUMHM
3aTbMABAHETO WM.

Bbp30 nouncTBaHe Ha Kynata Ha KyXHEHCKUs po6oT u
KaHaTa Ha nacatopa

HanaeliTe xAaaKa Boaa (He noeeye oT 0,5 AMTpa) M MaAKo TeyeH
MMeLL, MpenapaT B KynaTa Ha KyXHEHCKUsi poboT MAM KaHaTa Ha
nacaTopa.

ChoxeTe Kanaka Ha KynaTa Ha KyXHEHCKUA P060T UAU KaHaTa Ha
nacaTtopa U ro 3aBbpTeTe Mo YaCOBHMKOBATA CTPEAKa, 32 Aa ce
3axBaHe.

M3bepeTe HacCTpoOIKa Ha CKOPOCTTA, KOATO CbOTBETCTBA Ha LiBETa
Ha npucTaekaTa (¢ur. 18).

OcraBeTe ypeaa A2 paboTu, AOKaTO KynaTa Ha KyXHeHCKUsi poboT
MAM KaHaTa Ha MacaTopa ce U34MCTU, UAn 32 30 ceKyHAM.

CBsaAeTe KaHaTa Ha nacaTtopa UAMU KynaTa Ha KyXHEeHCKUA pO6OT na
U3MAaAKHETE C YUCTa BOAAQ.

CbxpaHeHHne

MosKeTe Aa HaBMBaTe LLHYpa OKOAO AOAHATA YacT Ha ypeAa.



Ona3BaHe Ha OKOAHaTa cpepsa

- Chea Kpas Ha CpOKa Ha eKCrAOaTaLMA Ha YPeAa He ro U3XBbPAANTE
33€AHO C HOpMaAHWTE BUTOBM OTMAABLM, a O NpeAanTe B
odULIMAAEH MYHKT 3a CbbMpaHe, KbAETO Aa Obae pelykavpaH. [1o
TO3M HaYMH BME MOMaraTe 3a Ora3BaHETO Ha OKOAHATa
cpeaa (pur. 32).

AKO Ce Hy)XAaeTe OT CEPBU3HO OBCAYXKBaHE WAV MHGOPMALIMS MAK
nMaTe Npobaem, noceteTe VIHTepHeT caiTa Ha Philips Ha aapec
www.philips.com 1an ce obbpHeTe KbM LleHTbpa 3a 0bcay»kBaHe Ha
noTpebuTean Ha Philips BbB BawaTta cTpaHa (TeAeGOHHMS My HOMEP Lie
HamepuTe B MEXAyHapoAHaTa rapaHLMOHHa KapTa). AKO BbB BallaTa
cTpaHa HamMa LleHTbp 3a obcAy»kBaHe Ha NOTpebUTeAn, OObPHETE Ce KbM
MeCTHMs TbproeeL, Ha ypeam Ha Philips.

OTcTpaHABaHe Ha HEU3MPABHOCTH

B To3n pasaen ca 06o0bLLeHN Hal-4ecTo cpeLlaHnTe NPOBAEMM, Ha KOUTO
MOXETe Ad CE HATbKHETE MPU MOA3BaHE Ha TO3M YpeA. AKO He MOXKETe
A4 paspeLunTe NpobAema C NMOMOLLTA Ha AOAHUTE YKa3aHWsl, CBbpXKeTe ce
¢ LleHTbpa 32 0bcAy»KBaHe Ha MoTpebuTeAM BbB BallaTa CTpaHa.
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obAaem Pewenne

Korato 3abpTs  [lpoBepeTe AaAn KynaTa Ha KyxXHEHCKMA poboT M
ceAeKTopa Ha KanakbT ¥ MAM KaHaTa Ha nacaTopa ca MOHTMPaHK
CKOPOCT Ha npasunAHO (C LpaKBaHe). YbeaeTe ce, ue AbpaybT
HAKoe Ha MPUCTaBKKTE € NOCTaBEH MPaBMAHO, aKO
NOAOXKEHME AU U3MOA3BATE HAKOSA MPUCTaBKa C KyrnaTa Ha

Ha P (MMNyACHO  KyxHeHCKus poboT. AKO MoA3BaTe KaHaTa Ha

MOAOXKEHME), nacaTopa, NPOBEPETE AAAV € 3axBaHaTa B HAKOe OT
YPEABT He YETUPHTE MOAOKEHMS Ha 3aKAIOUBaHE. ApPBXKTE
paboTu. Karaka 3aTBOpeH, 3a Aa M3berHeTe pasaviBaHe. AKO

V3MOA3BATE KyXHEHCKMS POBOT, yOEAETE Ce Ye
APBXKKaTa Ha KyrnaTa € TOYHO HaA CMMBOAA Ha
3aKAloUeH KaTuHap. KanakbT Ha kyrnaTa € MOHTVpaH
MPaBMAHO, KOraTO M3AAAEHATA YaCT € 3aKAIOYeHa B
Npopesa Ha APbXKKaTa Ha KynaTa. AKO BCUUKM YacTy
Ca MOHTMPAHM MPaBMAHO, YPEABT 3arovsa Aa
paboTw, KoraTo M3bepeTe CKOPOCT CbC CEAEKTOPA
Ha CKOPOCT WMAM HaTUCHETe BYTOHA 3a MMMTYACEH
PEKMM.

M36pan(a) com
HenpaBMAHa
CKOPOCT 3a
NpMCTaBKaTa,
KOATO
13MOA3BaM.

[poBepeTe LBeTa Ha MpucTaBKaTa v 13bepeTe
CbOTBETHA CKOPOCT CbC CEAEKTOPA Ha CKOPOCTTa.

AWCKbT 323 YbeaeTe ce, Ue AUCKLT 33 EMYATMpaHe MAK
eMyAr1paHe MpUCTaBKaTa 3a MeCeHe ca MOHTMPaHW MPaBUAHO
MAU BbPXY AbpKava Ha npucTaskmTe. OcBeH ToBa ce
MpucTaBKaTa 3a  YbeaeTe, Ye KynaTa Ha KyxXHEHCKMS pobOT M KamnakbT
MeceHe He ce Ca MOHTWPaHW MPaBKUAHO (C LLPaKBaHe).

BbPTU.
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TecTo 3a Nnuua
CbcTaBku:
- 250 r 6ar0 BpaluHo
- 1/2 yaeHa AbXUMUKa 3axap
- 1/2 YaeHa AbXKn4Ka COA
- 1/2 nakeTye bbp3a Mas
- 140 r TonAa Boaa
- 25roamo

CAoxeTe Abp)Kaya Ha MPUCTaBKMUTE B KyraTa U 3aKperneTe BbpXy
Hero NpucTaBKaTa 3a MeceHe.

ChoxeTe BCUYKM Cyxu MPOAYKTHU B KynaTa u AobaBeTe BoaaTta u
OAMOTO.

MocTaBeTe Kanaka BbpXy KynaTa U s 3aKpereTe 3ApaBo (¢
LpaKBaHe). M36epeTe HacTpolKa Ha CKOPOCTTA, KOSITO CbOTBETCTBA
Ha MPUCTaBKaTa.3a MeCeHe, U OCTaBETE YpeAa Aa paboTu, AoKaTo
TecToTO cTaHe Ha Aobpe oMeceHa TonKa. ToBa oTHeMa okoAo 30
CeKYHAM.

CAoxKeTe TecToTO B KyrnaTa, MOKPUITE IO C BAAXKHA Kbpra U ro
ocTaBeTe A2 BTacBa oKoAO 40 MUHYTU, AOKaTO obeMbT My ce
YABOMW.

Hapbcete cynata c 6paluHo, pasToyeTe TeCTOTO, HanpaBeTe ABa
TecTeHM GAaTa 32 MULA U M CAOXKETE B TaBa 3a MeveHe, HAMasaHa C
MasHMHa.

A Mokpuitte 6AaToBeTe 3a NMLLA C AOMATEH COC M AloBMMaTa CH
NAbHKa. MOXeTe Aa U3MOA3BATE CUPEHE, LYHKA, CaAaM, 6EKOH, rb6u,
pu6a TOH, AYK, apTULLOKM, MUMEPKU U Ap. HapbceTe MaAKo puraH u
MOAEMTE MULIUTE CbC 3EXTUH U MU OreYeTe.

Cbeem: Moskeme ga n3noAssame gucka 3a HACMbpreaHe, 3a ga
Hacmbpxeme okoao 200 r cupere (napmesaH nan rayga).Caoxxeme
gbp>Kaya Ha NpUCMABKMmMe B Kynama u CAOXKeme gbpKadyd Ha gUCKoBe C
gUCKa 3a HACMbpreaHe B gbpKaya Ha npucmaskume. 3ameopeme u

3aKAlYeMe Kanaka (c wpaksaHe). Hapexkeme cupeHemo Ha napyema,
KOMMO ga BAU3AM B yAes 3a NOGABAHE, M HACMbPIKeme c1MpeHemo.

CaaaTta OT KpacTaBMLLM CbC COC OT KUCEAO MASAKO
ChbcTasku:
-1 KpacTasuua
- 2 yawu maraaHos
-l yawa ecTecTBEHO KMCEAO MASIKO
-1 cyneHa Abkuua ropumua
- COA M Yep Munep Ha BKyC

CAoxKeTe AbpKaya Ha MpUCTaBKMUTE B KyraTa U 3aKperneTe BbpXy
Hero Abp)Kaya Ha AMCKOBE C AMCKa 32 Hapsi3BaHe.

Cvsem: M3noAsBasime gucka 3a ¢pMHO HapA3BAHE, 3a ga Hapexxeme MbHKU
peseHu.

MocTaBeTe Kamaka BbpXy KynaTa U s 3aKpeneTe 3ApaBo (C
wpakeaHe). HapeskeTe KpacTaBuuara. Bxx. raasa “ManoassaHe Ha
ypeaa” B “/AuckoBe 3a Hapsi3BaHe M HacTbpreaHe” 3a NoAxoasllaTa
CKOpOCT.

3abeaexxka: He Hamuckaiime npeKaAeHo CMAHO MAACKAyd, Koramo
n3bymsame Kpacmaeuuama npes nogasawiama mpuba.

ChoxeTe HapA3aHaTa KpacTaBuuUa B Kyna 3a cepBUpaHe.

CAoeTe AbpyKaya Ha MPUCTABKMTE B KyraTa U 3aKperieTe BbpXy
Hero pexelums 6AOK.

Choxete MaraaHosa B KynaTta. 3aTBOPeTe U 3aKAKOYETE Kanaka C
LipaKBaHe.

A Haxvauaiite maraaHosa. 3aBbpTeTe ceAeKTOpa Ha CKOpPOCT Ha P
(MMMYACHO MOAOXEHME), 32 A2 UMaTe MO-AOGBLP KOHTPOA BbpXY
rpoLeca Ha HaKbAL,BaHe.

AoGaBeTe KUCEAOTO MAAKO, COATA U NMUMNEPA U NMPOADBAXKETE
KbALLAHETO OLle HAKOAKO CEKYHAMU, AOKATO Ce MOAYy4YU XOMOreHHa
CcMec.



Bl Cmecete coca c HapssaHaTa KpacTaBMLLA M OXAAAETE CanaTaTa OT
KPacTaBULM MPEAU CepBUpaHE.

Buta cmeTaHa
CocTasku:
- 250 MA npsAcHa cMmeTaHa

3ampaseTe cmMeTaHaTa B MPOABAXKEHME Ha MOHe 2 Yaca MpeAu
obpaboTBaHe.

ChAoxeTe AbpXKaya Ha NMPUCTABKUTE B KyraTa M 3aKperneTe BbpXy
Hero AMcKa 3a eMyArmpaHe.

CAoxeTe cMeTaHaTa B KynaTta.

MocTaBeTe Kanaka BbpXy KymaTa M s 3aKperneTe 3ApaBo (C
wpakeaHe). O6paboTeTe cMeTaHaTa, AOKATO Ce MOAYYM >KEAaHaTa

MCTOTa. l/l36epeTe HaCTpOﬁKa Ha CKOPOCTTa, KOATO CbOTBETCTBA Ha

LiB€Ta Ha NpUcCTaBKaTa.

Cveem: Oxaageme 6umama cmemaHa npegu cepsupane. Moxxeme ga

cepsupame 6uma cMemaa BbpXy mopmu, CAGgoAEg, NAOGOBE, Kae nAn ga

S U3NOA3BAME KAMO NALHKA 3 mopmu u gp.

BbAIrAPCKU
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Blahoprejeme vdm k ndkupu a vitdme vas ve spolecnosti Philips. Abyste
mohli pIné vyuzit podpory, kterou Philips poskytuje, zaregistrujte svdj
vyrobek na adrese www.philips.com/welcome.

Vseobecny popis (Obr. 1)

Ndstavec pro jemné krdjenf
Krdjeci ndstavec

Nadstavec pro drcenf

Ndstavec pro jemné strouhdnf
Ndstavec pro hrubé strouhdnf
Drzdk ndstavce

Emulgacni disk

Hnétacl prislusenstvi
Ochranny kryt nozové jednotky
Nozova jednotka

Péchovac

PInicf trubice

Viko

Zatka

Viko nddoby mixéru

Nddoba mixéru

Drzak nastroju

Misa kuchyriského robota
Bezpecnostni pojistka

Voli¢ rychlosti

H0WIO0TVOZIrAR—"IOTMMUO®)»

Diilezité

Pred pouzitim prfstroje si dikladné prectéte tuto uzivatelskou prirucku a
uschovejte ji pro budoucf pouzitf.

Obecné informace

Nebezpecdi

Nikdy nesmite motorovou jednotku ponorit do vody nebo do jiné
kapaliny, ani ji myt pod tekouci vodou. K ¢isténi motorové jednotky
pouzivejte pouze navihceny hadrik.

Vystraha

Drive nez pristroj pripojite do sit&, zkontrolujte, zda napéti uvedené
na pristroji souhlasi s napétim v mistni elektrické siti.

Abyste predesli moznému nebezpecf, nikdy nepfipojujte tento pristroj
k ¢asovému spinaci.

Pokud byste zjistili poskozeni na zdstrcce, sitové $ndre nebo na jiném
dilu, pristroj nepouZzivejte.

Pokud by byla poskozena sitovd Srilira, musi jeji vymeénu provést
spolecnost Philips, autorizovany servis spole¢nosti Philips nebo
obdobné kvalifikovani pracovnici, aby se predeslo moznému
nebezpedi.

Osoby (veetné déti) s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi nebo nedostatkem zkusenosti a znalostf by
nemély s pristrojem manipulovat, pokud nebyly o pouzivani pristroje
predem pouceny nebo nejsou pod dohledem osoby zodpovédné za
jejich bezpecnost.

Dohlédnéte na to, aby si s pristrojem nehrdly déti.

Nikdy nenechte pristroj pracovat bez dozoru.

Pokud se potraviny nalepi na sténu nddoby nebo misy mixéru
vypnéte pristroj a odpojte jej ze sité. Potom pomoci stérky potraviny
odstrarite.

Nikdy nepouzivejte prsty ani jiny predmét (napf: stérku) k tlacenf
surovin plnici trubici, pokud je pristroj v chodu. K tomuto ucelu
pouzivejte vyhradné péchovac.

Pri manipulaci s ndstavci, nozovou jednotkou kuchyriského robota a
nozovou jednotkou mixéru, budte velmi opatrni. Ostf{ nozové
jednotky a ndstavcl jsou velmi ostré. ZvIastni opatrnosti dbejte
zejména pii vyprazdnovani misy nebo nddoby mixéru.



Upozornéni

- Pristroj nikdy nevypinejte otocenim nddoby mixéru, misy nebo vika
misy. Pristroj vzdy vypinejte otocenim volice rychlosti do polohy O.

- Nez zacnete odpojovat prislusenstvi, vypnéte pristroj.

- Po pouZitf prfstroj ihned odpojte od elektrické sfte.

- Nez séhnete prsty nebo predmétem (napr: stérkou) do nddoby
mixéru, vzdy pristroj odpojte ze sité.

- Nez odejmete viko z misy ¢i nddoby, pockejte, nez viechny pohyblivé
dily prestanou pracovat.

- Nikdy nepouzivejte zddné prislusenstvi ani dily od jinych vyrobcl
nebo takové, které nebyly vyslovné doporuceny spolecnosti Philips.
Pokud pouzijete takové dily ¢&i prislusenstvi, pozbyva zdruka platnosti.

- Neprekracujte maximalni hladinu, kterd je vyznacena na nddobé a na
mise.

- Spravnd mnozstvi a doba zpracovani jsou uvedeny v tabulce v této
uZzivatelské prirucce.

- Neékteré druhy potravin mohou zpUsobit zabarveni povrchu dili
pristroje. To nema na funkci dild pristroje zddny negativni vliv. Po
urcitém case toto zabarven( obvykle zmizf.

- Nikdy neplrite nddobu mixéru nebo misu kuchyriského robota
prisadami, které jsou teplejsi nez 80 °C.

- Pouzivdte-li nddobu mixéru ke zpracovani horké tekutiny, vzdy na ni
umistéte viko, abyste se vyhnuli nebezpedi opareni v ddsledku strkdnf
horké tekutiny.

- Piistroj je urcen vyhradné pro pouziti v domdcnosti.

- Hiadina hluku: Lc = 85 dB (A)

Elektromagneticka pole (EMP)

Tento pristroj spolecnosti Philips odpovidad viem normdm tykajicim se
elektromagnetickych poli (EMP). Pokud je spravné pouzivan v souladu
s pokyny uvedenymi v této uzivatelské prirucce, je jeho pouzitl podle
dosud dostupnych védeckych poznatkd bezpecné.
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Bezpecnostni vybaveni

Vestavény bezpecnostni vypinac
Tato funkce umozriuje zapnout prfstroj, pouze pokud jsou nddoba mixéru
nebo misa sprdvné nasazeny na motorovou jednotku a pokud je viko
spravné nasazené na misu. Pokud jsou nddoba mixéru nebo misa a viko
spravné nasazeny (viz kapitola ,Pouzivani pristroje"), dojde k odblokovanf
zabudované bezpecnostn( pojistky.

Pfed prvnim pouzitim

NeZ pristroj poprvé pouzijete, dikladn€ umyjte vSechny dily, které
prichazeji do styku s potravinami (viz kapitola Cistént).

Pouziti pFistroje

Obecné informace

- Zaffzen( je vybaveno zabudovanou bezpecnostni pojistkou, kterd
zabran( spustén( pristroje v pripadé, Ze nddoba mixéru nebo misa
kuchyriského robota a jeji viko nejsou rddné nasazeny.

Kuchyiisky robot

Nasad'te misu na motorovou jednotku (1) a otoenim po sméru
hodinovych rucicek ji upevnéte (2) (Obr. 2).

Poznamka: Misa je nasazena spravné, pokud je jeji rukojet’ umisténa primo

nad symbolem uzavieného zamku.

Do misy vloZte drzak nastroji s pozadovanym prislusenstvim
(nozova jednotka, hnétaci pFislusenstvi, emulgacni kotou¢ nebo
drzak nastavct s jednim z nastavct).Viz prislusna ¢ast uvedena nize.

Pokud pouzivate nozovou jednotku nebo hnétaci prislusenstvi,
vlozte suroviny, které chcete zpracovat, do misy.

Pozndmka: Neplrite misu nad uroven znacky MAX.

Polozte viko na misu (1). Upevnéte viko otocenim ve sméru
hodinovych rucicek (2) (ozve se , klapnuti®) (Obr. 3).

Pozndmka: Presvédcte se, Ze vystupek na vicku zapadne do drazky rukojeti
misy.
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Pouzivate-li drzak nastavct s jednim z nastavc(, vkladejte suroviny
do plnici trubice a tlacte je smérem dolti pomoci péchovace.

A Zvolte nastaveni rychlosti, které odpovida barvé vybraného
prislusenstvi.Viz prislusna ¢ast uvedena nize.

A Jakmile zpracovani surovin dokonéite, nastavte voli€ rychlosti do
polohy 0 (Obr. 4).

Plnici trubice a péchovac

- Plnicl trubici pouzivejte pro pridavani tekutych nebo tuhych
surovin. (Obr: 5)

- Péchovac pouzijte k tlaceni tuhych surovin plnici trubici. (Obr. 6)

Tip: Péchovac muZete rovnéz pouZit k uzavreni plnici trubice.To zabrani
vytékani surovin plnici trubici.

Nozova jednotka

Nozovou jednotku muiZzete pouzivat k sekdnf, mixovdni nebo vyrobé pyré
ze surovin.

Sejméte z noze ochranny kryt (Obr. 7).
Cepele nozli jsou velmi ostré. Nedotykejte se jich.
Vlozte drzak nastroji do nadoby. (Obr. 8)

Nasad'te nozovou jednotku na drzak nastroji v mise (Obr. 9).

Vlozte suroviny do nadoby.Vé&tsi kusy pfedem nakrijejte na kousky
o velikosti priblizné 3 x 3 x 3 cm (Obr. 10).

Pozndmka: DrZdk ndstrojii s noZovou jednotkou vZdy vklddejte do misy pred

pfidavanim surovin.

Polozte viko na misu (1). Upevnéte viko otocenim ve sméru
hodinovych rucic¢ek (2) (ozve se ,klapnuti“) (Obr. 11).

Poznamka: Piesvédcte se, Ze vystupek na vicku zapadne do drazky rukojeti
misy.

A Vioite péchovaé do plnici trubice.

Zvolte rychlost odpovidajici barvé prislusenstvi (Obr. 12).

Bl Jakmile ukoncite zpracovani surovin, nastavte voli¢ rychlosti do
polohy 0 a pristroj odpojte (Obr. 4).

Tipy

- Prisekdnf cibule otocte voli¢ rychlosti do polohy P (pulsni poloha),
abyste predesli prilis jemnému nasekdnf cibule (Obr. 13).

- Prisekdnf (tvrdého) syru nebo cokolddy nenechavejte pristroj
v provozu pifli§ dlouhou dobu.Tyto suroviny by se prilis zahraly, zacaly
by se rozpoustét a hrudkovatét.

- Nepouzivejte noZovou jednotku k sekdnf velmi tvrdych surovin jako
jsou kdvova zrna, kurkuma, muskdtovy orisek nebo kostky ledu,
protoze by mohlo dojit ke ztupenf ostr{ nozd.

- Pokud se potraviny nalepi na niz nebo na st&€nu misy, vypnéte pristroj
a odpojte jej ze sité. Potom pomocf( stérky odstrarite potraviny z noze
a ze stény misy.

Hnétaci prisluSenstvi

Hnétaci prislusenstvi mizete pouzit pro hnétenf kynutého tésta na chléb
nebo pizzu.

Vlozte drzak nastroju do nidoby (Obr. 8).
Vlozte hnétaci prislusenstvi do drziku nastroju. (Obr. 14)

Poznamka: DrZdk ndstrojii s hnétacim prislusenstvim vZdy vklddejte do misy
pred priddvanim surovin.

Vlozte potraviny do misy (Obr. 15).

Polozte viko na misu (1). Upevnéte viko otocenim ve sméru
hodinovych rucic¢ek (2) (ozve se , klapnuti“) (Obr. 16).

Pozndmka: Presvédcte se, Ze vystupek na vicku zapadne do drazky rukojeti
misy.

Vlozte péchovac do plnici trubice.
A Zvolte rychlost odpovidajici barvé prislusenstvi (Obr. 17).



Jakmile ukoncite zpracovani surovin, nastavte voli¢ rychlosti do
polohy 0 a pristroj odpojte (Obr. 18).

Nastavce pro krajeni, strouhani a drceni

Nastavce nikdy nepouzivejte pro zpracovani tvrdych potravin jako jsou

napriklad kostky ledu.

Ostri nastavcl je velmi ostré. Nedotykejte se ho.

Vlozte drzak nastroju do nddoby (Obr. 8).

Do drzaku nastavct vloZte kovovy nastavec pro krajeni, strouhani
nebo drceni.

- Otvor ndstavce umistéte nad hrfdel drzéku ndstavcd (Obr 19).

- Nasadte otvor ndstavce na vystupek na hrideli (Obr: 20).

- Zatlacte ndstavec do drzdku ndstavcl, dokud nedojde k jeho zajistént.
Ozve se klapnuti (Obr. 21).

Drzak nastavcd s nastavcem umistéte na drzak nastrojl (Obr. 22).

Polozte viko na misu (1). Upevnéte viko otocenim ve sméru
hodinovych rucicek (2) (ozve se ,klapnuti“) (Obr. 23).

Pozndmka: Presvédcte se, Ze vystupek na vicku zapadne do drazky rukojeti

misy.

- Do plnici trubice vlozte suroviny. (Obr. 24)
Velké kusy potravin predem nakrdjejte na kousky, aby se vesly do
plnici trubice.

- Potraviny vklddejte postupné a rovnomeérné.

- Pokud zpracovdvdte velké mnozstvi surovin, postupujte po malych
ddvkdch a po kazdé ddvce vyprdzdnéte misu.

A Zvolte rychlost odpovidajici barvé pFislusenstvi (Obr. 17).
Potraviny v plnici trubici jemné pFitlacujte p&chovacem.

Bl Jakmile ukonéite zpracovani surovin, nastavte voli€ rychlosti do
polohy 0 a pristroj odpojte (Obr. 18).
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Tipy

- Pfi strouhdnf nebo granulovani mékkych surovin pouZijte nizkou
rychlost, aby se suroviny nezménily na kasi.

- Pfi strouhdnf (tvrdého) syra nenechdvejte pristroj v provozu prili
dlouhou dobu. Pokud byste to ucinili, syr by se prilis zahrdl, zacal by se
rozpoustét a hrudkovatét.

- Nadstavce nepouZzivejte ke zpracovani cokolddy. Pro tento Ucel
pouzivejte pouze nozovou jednotku.

Emulgacni disk

Emulgacni kotouc¢ mizete pouzit ke Slehdni krémd, vajec, vajecnych bilkd,
pudinkd, majonéz a piskotovych tést.

Vlozte drzak nastroji do nadoby (Obr. 8).
Na drzak nastroji umistéte emulgaéni kotoué (Obr. 25).
Vlozte potraviny do misy. (Obr. 26)

Polozte viko na misu (1). Upevnéte viko otocenim ve sméru
hodinovych rucicek (2) (ozve se ,klapnuti®) (Obr. 27).

VloZte p&chovat do plnici trubice.
A Zvolte rychlost odpovidajici barvé pFislusenstvi (Obr. 17).

Jakmile ukondite zpracovani surovin, nastavte voli¢ rychlosti do
polohy 0 a pristroj odpojte (Obr. 18).

Tipy

- Emulgacni kotouc nepouzivejte k priprave tést s obsahem masla i
margarinu nebo pro hnétenf tésta. Pro tyto cinnosti pouzijte hnétacf
pifsluSenstvi.

- Prislehani vajecnych bilkd se presvédcte, zda je emulgacni kotouc a
misa suchd a bez zbytkd oleje. Ujistéte se, ze bilky maji pokojovou
teplotu.
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Mixér

Mixér je vhodny pro:

- Mixovén( tekutin, napriklad mlécnych produktd, omdcek, ovocnych
$tdv, polévek, michanych ndpojd ¢i koktejld.

- Mixovani mékkych prisad, napriklad livancového tésta nebo majonéz.

- Slehani varenych pfisad, napfiklad k vyrobé détské stravy.

Nasad’te nadobu mixéru na motorovou jednotku (1) otocenim po
sméru hodinovych rudicek ji upevnéte (2). Mixér Ize k jednotce
motoru pFipevnit ve ¢tyFech riznych polohach (Obr. 28).

Na rukojet’ nadoby mixéru nevyvijejte priliSny tlak.
Do nadoby mixéru vlozte prisady (Obr. 29).

Nikdy nepliite nadobu mixéru prisadami, které jsou teplejsi nez 80 °C.

Aby nedoslo k preteceni, nikdy nepliite nadobu nad znacku
maximalniho mnozZstvi, zejména pokud mixujete horké tekutiny.

Nasad’te na nadobu mixéru viko (1) a otocenim po sméru
hodinovych rucicek je upevnéte (2) (Obr. 30).

Zvolte rychlost odpovidajici barvé prislusenstvi (Obr. 12).

Nikdy neotvirejte viko, abyste stréili ruku ani jiny predmét do nadoby,
kdyz je mixér v chodu.

Po zpracovani dvou davek nechte pristroj vzdy vychladnout
na pokojovou teplotu, nez budete pokracovat.

Jakmile ukoncite zpracovani surovin, nastavte voli¢ rychlosti do
polohy 0 a pristroj odpojte (Obr. 4).

Tipy

- Pokud je pristroj v chodu, mizete do nadoby mixéru vklddat tuhé
nebo tekuté suroviny otvorem ve viku (Obr. 31).

- Cim déle nechéte pfistroj v chodu, tim jemn&j3f bude vysledek
mixovant.

- Tuhé prifsady preed viozenim do nddoby mixéru predem nakrdjejte na
malé kousky. Pokud budete mixovat vétsi mnozstvi, doporucujeme

radéji mixovat vicekrdt po mensich davkdch nez vétsi mnozstvi
najednou.

- Chcete-li rozdrtit kostky ledu, vloZte je do nadoby, zaviete viko a
otocte voli¢ rychlosti do polohy P (pulsni poloha).

- Nekteré suroviny, napt'. ovoce, se rozmixuji snadnéji, pokud k nim
pridate trochu tekutiny, napr. citrénovou Stavu.

- Pri mixovéni polévky pouzivejte varené suroviny.

- Pokud byste s vysledkem mixovdni nebyli spokojeni, nechte pristroj
nékolikrat krdtce spustit otocenim volice rychlosti do polohy P (pulsnf
poloha). Pro dosazen( lepsiho vysledku mizete také zamichat obsah
stérkou (predtim viak mixér vypnéte) nebo ¢ast obsahu odebrat a
zpracovavat mensi mnozstvi.

- Pokud zpracovdvdte tekutinu, kterd je horkd nebo kterd tvori pénu
(napr. mléko), neddvejte do nddoby vice nez 500 ml, aby se tekutina
nevylila.

- Pokud se potraviny nalepf na sténu nddoby mixéru, vypnéte pristroj
a odpojte jej ze sité. Potom pomocf stérky potraviny uvolnéte.

Pristroj vypnéte a sitovou zastrcku odpojte od zasuvky ve zdi.

Motorovou jednotku Cistéte pouze navlhéenym hadfikem.

Motorovou jednotku nesmite nikdy ponofit do vody ani myt pod
tekouci vodou.

Vsechny dily, které pFichazeji do styku s potravinami, myjte v horké
vodé s pridanim vhodného myciho prostredku, a to bezprostiredné
po kazdém poutziti.

NoZovou jednotku kuchynského robota, nozovou jednotku mixéru a

néstavce Cistéte velmi opatrné. Cepele nozu jsou velmi ostré.

Pozndmka:Vsechny casti kromé motorové jednotky Ize myt také v mycce

na nddobi.

- Dbejte té7 na to, aby se cepele nozl a ndstavcl nedostaly do styku
s tvrdymi predméty, které by je mohly otupit.
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Rychlé &isténi misy kuchyiského robota a nadoby mixéru

Do misy kuchynského robota nebo nadoby mixéru nalijte vlaznou
vodu (nejvyse pul litru) s pfisadou vhodného myciho prostredku.

Na misu kuchynského robota nebo nadobu mixéru nasad'te viko a
otocenim po sméru hodinovych rucicek jej upevnéte

Zvolte nastaveni rychlosti odpovidajici barvé prislusenstvi (Obr. 18).

Nechte pFistroj v provozu, dokud nebude misa kuchynského robota
nebo nadoba mixéru Cista, nebo po dobu 30 sekund.

Odpojte misu kuchynského robota nebo nadobu mixéru a
vyplachnéte ji cistou vodou.

Skladovani

Kabel Ize navinout okolo spodni ¢asti pristroje.

Zivotni prostredi

- AZ pfistroj doslouzi, nevyhazujte jej do bézného komundlniho odpadu,
ale odevzdejte jej do sbérny urcené pro recyklaci. Pom(zete tim
chrénit Zivotni prostredi (Obr. 32).

Zaruka a servis

Pokud budete potrebovat servis, informace nebo pokud dojde k potizim,
navstivte webovou stranku spolecnosti Philips www.philips.com nebo se
obratte na stredisko péce o zdkazniky spolecnosti Philips ve své zemi
(telefonni &islo na strediska najdete v letdcku s celosvétovou zdrukou).
Pokud se ve va3i zemi stfedisko péce o zdkazniky nenachdzi, mizete
kontaktovat mistniho dodavatele vyrobkd Philips.

N s - o

Odstranovani problému

V této kapitole jsou shrnuty nejb&znéjsi problémy, se kterymi se mizete
u pristroje setkat. Pokud se vdm nepodarf problém vyresit podle
nasledujicich informaci, kontaktujte Stredisko péce o zdkazniky ve své
zemi.
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Problém Regeni

Po otocenf
voli¢e rychlosti
na vybranou
rychlost nebo
do polohy P
(pulsni poloha)
pristroj
nepracuje.

Pro pouzivané
prislusenstvi
jsem vybral/a
nespravnou
rychlost.

Emulgacnf
kotou¢ nebo
hnétacl
prislusenstvi se
neotdcejl.

Ujistéte se, Ze jsou misa kuchyriského robota s vikem
nebo nddoba mixéru spravné nasazeny (ozve se
,klapnut*). Zkontrolujte, zda byl spravné vioZen
drzak nastroju, pokud pouzivate s misou
kuchyriského robota jakékoliv prislusenstvi. Pokud
pouzivdte nddobu mixéru, ujistéte se, Ze je zajisténa
v jedné ze svych ctyr uzamcenych poloh. Nechte
viko nasazené, aby nedoslo k vy3plichnuti. Pokud
pouzivdte kuchyriského robota, ujistéte se, Ze se
rukojet’ misy nachdzi prfimo nad symbolem
uzavireného zdmku.Viko misy je sprdvné nasazeno,
pokud vystupek zapad| do drdzky rukojeti misy.
Pokud jsou viechny ¢dsti spravné nasazeny, pristroj se
spustf, jakmile vyberte rychlost pomoci volice
rychlosti nebo stisknete pulsni tlacftko.

Zkontrolujte barvu prislusenstvi a pomoci volice
rychlosti vyberte odpovidajici rychlost.

Ujistéte se, ze jsou emulgacni kotouc nebo hnétacf
prislusenstvi spravné nasazeny na drzdk ndstroju. Také
se presvédclte, Ze je sprdvné nasazena misa
kuchyriského robota a jeji viko (ozve se , klapnuti™).
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Tésto na pizzu
Prisady:
- 250 g bilé mouky
- /2 Izicky cukru
- 172 Izicky soli
- 1/2 balicku rychlych kvasnic
- 140 g horké vody
- 25goleje

Do misy vloZte drzak nastrojli a na n&j upevnéte hnétaci
prislusenstvi.

VloZte do misy vechny suché prisady a pridejte vodu a olej.

Nasad'te viko na misu a pripevnéte jej (ozve se ,klapnuti*).Vyberte
rychlost odpovidajici hnétacimu pFislusenstvi a nechte pFistroj
pracovat, dokud se z tésta nestane dobr'e promichana koule. Tato
akce zabere priblizné 30 sekund.

Vlozte t&sto do misy, pFikryjte ho vlhkou utérkou a nechte ho asi
40 minut kynout, dokud nedosahne dvojitého objemu.

Popraste pracovni desku moukou, vyvalejte tésto, vytvorte z tésta
dva korpusy na pizzu a vlozZte je na vymastény plech.

A Korpusy na pizzu pokryite rajéatovou oméackou a oblibenymi
prisadami. MuzZete pouzit syr, Sunku, salam, slaninu, houby, tufiaka,
cibuli, articoky, papriku atd. Posypte obé pizzy trochou oregana,
zakapejte je olivovym olejem a dejte péct.

Tip: Na nastrouhdni asi 200 g syra (parmezanu nebo goudy) miiZete pouZit
strouhaci ndstavec.Vlozte drzdk ndstroji do misky a umistéte na néj drzak
ndstavct se strouhacim ndstavcem. Zavrete a uzamknéte viko (ozve se
,.klapnuti“). Nakrdjejte syr na kousky, které se vejdou do plnici trubice, a
nastrouhejte ho.

Okurkovy salat s jogurtovou omackou

Prisady:

- 1 okurka

- 2 Slky listd petrzele

-1 &dlek prirodniho jogurtu

-1 kdvova Izicka hor¢ice

- S0l a pepr k ochucenf

Do misy vlozte drzak nastrojii a na néj upevnéte drzak nastavcl
s krajecim nastavcem.

Tip: Pomoci ndstavce pro jemné krdjeni nakrdjejte tenké platky.

Nasad'te viko na misu a pripevnéte jej (ozve se ,klapnuti®).
Nakrajejte okurku na platky. Informace o nastaveni odpovidajici
rychlosti naleznete v kapitole ,Pouzivani pristroje‘ v casti ,Krajeci a
strouhaci nastavce'.

Pozndmka: Pri stlacovani okurky plnici trubici nevyvijejte na péchovac prilis
velky tlak.

Vlozte do servirovaci misy nakrajenou okurku.
Do misy vloZte drzak nastrojl a na néj upevnéte nozovou jednotku.

Vlozte do misy petrzel. ZavFete a uzamknéte viko (ozve se
,klapnuti).

A Nasekejte petrzel. Otocte voli€ rychlosti do polohy P (pulsni
poloha), abyste méli nad sekanim lepsi kontrolu.

Pridejte jogurt, hor<ici, sll a pepr a zpracovavejte smés jesté
nékolik sekund, dokud nebude kompaktni.

Bl Smichejte omacku s platky okurky a pFed podavanim ulozte
okurkovy salat do lednice.
Slehana smetana

Prisady:

- 250 ml gerstvé smetany



Nechte smetanu pred zpracovanim nejméné na 2 hodiny na
chladném misté.

Do misy vloZte drzak nastroju a na néj upevnéte emulgaéni kotoug.

Vlozte smetanu do misy.

Nasad'te viko na misu a pripevnéte jej (ozve se ,klapnuti®).
Zpracovavejte smetanu, dokud nedosahnete pozadované
konzistence. Zvolte nastaveni rychlosti odpovidajici barvé
prislusenstvi.

Tip: Pred podavanim vlozte Slehacku do lednice. Slehacku miiZete poddvat
s kolaci, zmrzlinou, ovocem, kavou nebo ji pouZit jako naplri do kolacii atd.

CESTINA 27
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Sissejuhatus

Onnitleme teid ostu puhul ning teretulemast kasutama Philipsi tooteid!
Philipsi klienditoe tdhusamaks kasutamiseks registreerige toode veebilehel
www.philips.com/welcome.

Uldkirjeldus (Jn 1)

Peenviilutustarvik
Keskmine viilutamistarvik
Somerdamistarvik
Peenriivimistarvik
Jameriivimistarvik
Loikeketaste hoidik
Emulgeeriv ketas
Tainasegamiskonksud
Loiketerade kaitsekate
Loiketera

Toukur

Sisestamistoru

Kaas

Piiraja

Kannmikseri kannu kaas
Kannmikseri kann
Tarvikuhoidja
Koogikombaini segamisndu
Ohutuslukk
Kiiruseselektor

Tahelepanu

Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt kasutusjuhendit ja hoidke see
edaspidiseks alles.

H0WIO0TVOZIrAR—"IOTMMOUO®)»

Uldist teavet

Oht

Arge kunagi kastke mootorit vette vai mingisse teise vedelikku ega
loputage seda kraani all. Mootorisektsiooni pesemiseks kasutage vaid
niisket lappi.

Hoiatus

Enne seadme Uhendamist kontrollige, kas seadmele margitud
toitepinge vastab kohaliku elektrivérgu pingele.

Ohtlike olukordade vdltimiseks drge seda seadet kunagi viitelUlitiga
Uhendage.

Arge kasutage seadet kui pistik, toitejuhe v&i mdni muu osa on
kahjustatud.

Kui toitejuhe on kahjustatud, peab selle ohtlike olukordade valtimiseks
uue vastu vahetama Philips, Philipsi volitatud hoolduskeskus v&i
samavddrset kvalifikatsiooni omav isik.

Seda seadet ei tohi kasutada fldsiliste ja vaimsete puuetega isikud
(lisaks lapsed) nii kogemuste kui ka teadmiste puudumise t3ttu, vélja
arvatud nende ohutuse eest vastutava isiku juuresolekul vai kui neile
on seadme kasutamise kohta antud vastavad juhiseid.

Lapsi tuleks jélgida, et nad ei mangiks seadmega.

Arge jatke to6tavat seadet jirelevalveta.

Toidu kleepumisel kannmikseri kannu v&i ndu seinte kdlge lilitage
seade vilja ja vOtke toitepistik seinakontaktist vélja. Seejarel kdrvaldage
toit kaabitsaga seintelt.

Arge kunagi kasutage oma sdrmi vai esemeid (nit spaatlit) seadme
toStamise ajal koostisosade sisestamistorust alla lukkamiseks. Selleks
voite kasutada ainult tukurit.

Olge véga hoolikad riivimistarvikute, kédgikombaini voi kannmikseri
|Biketerade kdsitsemisel ning puhastamisel. Liketerade ja tarvikute
|6ikeddred on véga teravad. Olge eriti hoolikad ndu vi mikserikannu
tihjendamisel.



Ettevaatust

- Arge lilitage kunagi seadet vlja mikseri kannu, nu v&i selle kaant
keerates. Keerake seadme vdljalllitamiseks kiiruseselektor alati
asendisse 0.

- Enne Uksk&ik milliste tarvikute kiljest v&tmist ldlitage seade vdlja.

- Lulitage seade otsekohe peale kasutamist valja.

- Enne kui likkate oma sdrmed v3i muu eseme (nt kaabitsa) mikseri
kannu, tdmmake pistik seinakontaktist valja.

- Oodake, kuni likuvad osad on peatunud, enne kui v&tate ndult voi
kannult kaane dra.

- Arge kunagi kasutage teiste tootjate poolt tehtud tarvikuid v&i osi,
mida firma Philips ei ole eriliselt soovitanud. Kui kasutate selliseid
tarvikuid vai osi, siis muutub te seadme garantii kehtetuks.

- Arge Uletage mikserikannule v&i ndule mérgitud maksimumtaseme
nditu.

- Oigete koguste ja todtlemisaegade leidmiseks vaadake selle
kasutusjuhendi tabelit.

- Mbned toiduained v3ivad seadme osade pinna varvituks muuta. See
ei avalda seadme t&dle negatiivset mdju.Varvus taastub aja jooksul
iseenesest.

- Arge kunagi taitke mikseri kannu véi kdogikombaini ndu 80 °C
kuumemate toiduainetega.

- Kasutades mikserit kuuma vedeliku t6&tlemiseks, katke kann kuuma
vedeliku pritsmetest tekkivate poletuste valtimiseks alati kaanega.

- Seade on mdeldud kasutamiseks vaid kodumajapidamises.

- Miratase:Lc = 85 dB (A)

Elektromagnetviljad (EMV)

See Philipsi seade vastab kdikidele elektromagnetilisi valju (EMF)
késitlevatele standarditele. Kui seadet késitsetakse Sigesti ja kdesolevale
kasutusjuhendile vastavalt, on seadet tdnapdeval kdibelolevate teaduslike
teooriate jdrgi ohutu kasutada.
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Ohutusnouded

Sisseehitatud ohutuslukk
See funktsioon tagab, et saate seadme sisse lllitada ainult siis, kui olete
kannmikseri kannu v3i ndu Sigesti mootori kilge kinnitanud. Kui
kannmikseri kann v3i néu ja nende kaas on Sigesti kinnitatud, siis
sisseehitatud ohutuslukk avaneb (vt ptk ,,Seadme kasutamine™).

Enne esmakasutamist

Enne seadme esmakasutust puhastage pShjalikult kdik toiduainetega
kokkupuutuvad seadme osad (vt ptk ,,Puhastamine”).

Seadme kasutamine

Uldist teavet

- Seade on varustatud sisseehitatud ohutuslukuga, mis ei lase vdaralt
kokkupandud kannuga kannmikserit v&i kaane ja nduga kddgikombaini
toimida.

Koogikombain

Pange néu mootorile (1) ja keerake seda kinnitamiseks paripdeva
@) (n 2).

Madrkus: nu on oigesti kokku pandud, kui kdepide on otse suletud luku
siimboli kohal.

Pange soovitud tarvikuga tootlemisvahendihoidja nousse
(I6iketerad, s6tkumisotsik, emulgeeriv ketas voi tarvikuga
tarvikuhoidja).Vt altpoolt vastavat jaotist.

Loiketerade voi tainasegamistarviku kasutamisel pange
toodeldatavad koostisained nusse.

Markus: drge tditke kannu iile MAX-ndidu.

Pange kaas noule (1). Keerake kaas paripaeva (2) kinni
(klopsatus!) (Jn 3).

Markus: veenduge, et kaane sakk lukustuks nou kdepideme pilusse.
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Tarvikuga tarvikuhoidja kasutamisel lisage koostisained
sisestamistoru kaudu, liikates neid toukuriga allapoole.

A Valige kiiruseseade, mis vastaks valitud tarviku virvusele.Vt vastavat
jaotist allpool.

Parast tootlemise I6petamist keerake kiiruseselektor O-ile (Jn 4).

Sisestamistoru ja téukur

- Vedelike ja/voi tahkete toiduainete lisamiseks kasutage
sisestamistoru. (Jn 5)

- Kasutage tahkete toiduainete sisestamistorust allalikkamiseks
toukurit. (Jn 6)

Ndpundide: sisestamistoru sulgemiseks véite kasutada toukurit. Nii hoiate dra
toiduainete sisestamistorust vdljapritsimise.

Loiketera

LSiketera voite kasutada toiduainete hakkimiseks, segamiseks,
peenestamiseks vOi plreestamiseks.

Eemaldage I6iketeralt kaitsekate (Jn 7).

I6ikavad dired on viga teravad. Arge neid katsuge.

Pange tootlemisvahendihoidja ndusse. (Jn 8)
Pange 6iketerad ndusolevasse tootlemisvahendihoidjasse (Jn 9).

Mébtke toiduained néusse.Ained tuleb eelnevalt tiikeldada 3 x 3 x
3 cm suurusteks tiikkideks (Jn 10).

Madrkus: pange alati enne toiduainete lisamist loiketeradega
tootlemisvahendihoidja nousse.

Pange kaas noule (1). Keerake kaas paripaeva (2) kinni
(klopsatus!) (Jn 11).

Markus: veenduge, et kaane sakk lukustuks nou kdepideme pilusse.
A Pange toukur sisestamistorusse.

Valige tarviku varvusele vastav kiirus (Jn 12).

Bl Pirast tootlemise Iopetamist keerake kiiruseselektor asendisse ,,0
ja tdmmake pistik seinakontaktist vilja (Jn 4).

Vihjeid

- Sibulate vdga peeneks hakkimise valtimiseks keerake kiiruseselektorit
moned korrad asendisse P (impulssreziim) (Jn 13).

- Arge laske seadmel (kéva) juustu vai $okolaadi hakkimiselt liga kaua
to6tada. Vastasel juhul [dhevad need koostisained liiga kuumaks,
hakkavad sulama ja tdmbuvad klompi.

- Arge kasutage IGiketera liga kévade ainete tiikeldamiseks, nt kohvioad,
kurkum, muskaatpdhkel ja jadkuubikud. See v&ib niristada IGiketera.

- Koostisainete kleepumisel ndu seintele, ltlitage seade vdlja ja vStke
pistik seinakontaktist vdlja. Seejdrel eemaldage koostisained kaabitsaga
seintelt.

Tainasegamiskonksud

Tainasegamistarvikuga voite sdtkuda parmitainast leiva ja pitsa tegemiseks.
Pange tootlemisvahendihoidja ndusse (Jn 8).
Pange tainasegamistarvik tootlemisvahendihoidjasse. (Jn 14)

Markus: pange alati enne toiduainete lisamist tainasegamistarvikuga
tootlemisvahendihoidja nousse.

Pange koostisained ndusse (Jn 15).

Pange kaas noule (1). Keerake kaas paripaeva (2) kinni
(klopsatus!) (Jn 16).

Markus: veenduge, et kaane sakk lukustuks nou kdepideme pilusse.
Pange toukur sisestamistorusse.
A Valige tarviku virvusele vastav kiirus (Jn 17).

Parast tootlemise I6petamist keerake kiiruseselektor asendisse ,,0
ja tommake pistik seinakontaktist valja (Jn 18).

Viilutamis-, riivimis- voi somerdamistarvikud

arge kunagi purustage tarvikutega kévu koostisaineid nagu jaakuubikud.




tarvikute 16ikedired on viga teravad. Arge katsuge neid.

Pange tootlemisvahendihoidja ndusse (Jn 8).

Pange metallist riivimise, viilutamise voi somerdamise tarvik
tarvikuhoidjasse.

- Asetage tarviku ava tarvikuhoidja volli kohale (Jn 19).

- LUkake tarviku ava volli teraviku kohale (Jn 20).

- Vajutage tarvik tarvikuhoidjasse, kuni see kidpsatusega oma kohale
lukustub (Jn 21).

Asetage tarvikuga tarvikuhoidja té6tlemisvahendihoidjasse (Jn 22).

Pange kaas noule (1). Keerake kaas paripaeva (2) kinni
(klopsatus!) (Jn 23).

Mearkus: veenduge, et kaane sakk lukustuks néu kdepideme pilusse.

Pange koostisained sisestamistorusse. (Jn 24)

- Ldigake eelnevalt suuremad koostisained tlkkideks, mis mahuksid
sisestamistorusse.

- Parema tulemuse saavutamiseks tditke etteandetoru Uhtlaselt.

- Vajadusel téodelda suurt kogust koostisaineid, tehke seda vdikeste
koguste kaupa ja tiihjendage kogustevahelisel ajal néu.

A Valige tarviku virvusele vastav kiirus (Jn 17).

Vajutage toukuriga kergelt sisestamistorus olevatele koostisainetele.

Bl Pirast to6tlemise I6petamist keerake kiiruseselektor asendisse ,,0
ja tommake pistik seinakontaktist valja (Jn 18).
Vihjeid

- Pehmeid toiduaineid riivides voi sémerdades kasutage toiduainete
plreestumise valtimiseks vdiksemat kiirust.

- Arge (k&va) juustu riivimisel laske seadmel liga kaua téotada. Vastasel
korral ldheb juust liga kuumaks, hakkab sulama ja laheb klompi.

- Arge kasutage kettaid $okolaadi té&tlemiseks. Kasutage selleks
eesmadrgiks ainult [diketeri.
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Emulgeeriv ketas

Emulgeerimiskettaid saab kasutada vahukoore ja muna, munavalgete,
pulbrist valmistavate pudingute, majoneesi ning keeksisegu vahustamiseks.

Pange tootlemisvahendihoidja ndusse (Jn 8).
Asetage emulgeerimisketas tootlemisvahendihoidjasse (Jn 25).
Pange koostisained néusse. (Jn 26)

Pange kaas noule (1). Keerake kaas paripaeva (2) kinni
(klopsatus!) (Jn 27).

Pange toukur sisestamistorusse.
A Valige tarviku virvusele vastav kiirus (Jn 17).

Parast tootlemise I6petamist keerake kiiruseselektor asendisse ,,0
ja tommake pistik seinakontaktist vilja (Jn 18).
Vihjeid

- Arge kasutage emulgeerimisketast v&id v&i margariini sisaldava
koogisegu valmistamiseks v3i taina sdtkumiseks. Nende t6ode
tegemiseks kasutage tainasegamistarvikut.

- Veenduge, et munavalgeid vahustades oleksid néu ja
emulgeerimisketas kuivad ning poleks rasvased. Munavalged peaksid
olema toatemperatuuriga.

Kannmikser

Kannmikser on ette ndhtud:

- vedelike, nt piimatoodete, kastmete, puuviljamahlade, suppide, jookide
ning kokteilide segamiseks;

- pehmete koostisainete segamiseks, nditeks pannkoogitaina vai
majoneesi valmistamiseks.

- keedetud koostisainete piireestamiseks, nditeks beebi toidu valmistamiseks.

Pange mikserikann mootorisektsioonile (1) ja kinnitamiseks keerake
seda paripaeva (2). Mikseri saate mootori kiilge kinnitada neljal
viisil (Jn 28).

Arge vajutage liiga tugevasti mikserikannu kiepidemele.
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Mootke koostisained kannmikserisse (Jn 29).

Arge tiitke kannmikserit toiduainetega, mis on kuumemad kui 80 °C.

pritsmete valtimiseks arge kunagi taitke kannu lile maksimumtaseme
naidu, eriti kuumade vedelike segamisel.

Pange kaas mikseri kannule (1) ja keerake see paripaeva kinni
(2) (n 30).

Valige tarviku varvusele vastav kiirus (Jn 12).

Arge kunagi avage kaant ja pange kitt voi mingit eset tdotava mikseri
kannu.

Parast kahe portsjoni tootlemist laske seade alati toatemperatuurini
jahtuda.

Parast tootlemise I6petamist keerake kiiruseselektor asendisse ,,0
ja tommake pistik seinakontaktist valja (Jn 4).

Vihjeid

- Seadme t66tamise ajal saate mikseri kannu lisada vedelikke v3i
tahkeid aineid kaanes oleva ava kaudu (Jn 31).

- Mida kauem mootor t&6tab, seda peenemaks segamistulemus laheb.
- Enne mikseri kannu panemist I6igake tahked toiduained tikkideks. Kui
tahate valmistada suurt kogust, to6delge toiduaineid suure koguse

asemel vdikeste koguste kaupa.

- Jai purustamiseks pange jadkuubikud kannu, sulgege kaas ja keerake
kiiruseselektor asendisse P (impulssreziim).

- Mbningaid toiduaineid, nt puuvilju on kergem koos mone vedelikuga,
nt sidrunimahlaga segada.

- Supi segamiseks kasutage keedetud koostisaineid.

- Kui te pole tulemusega rahul, ltlitage seade mitu korda Ithidalt t&ole,
keerates kiiruseselektori asendisse P (impulssreziim). Paremate
tulemuste saamiseks segage toiduaineid kaabitsaga (mitte mikseri
toGtamise ajal) voi kallake téodeldatava koguse vdahendamiseks osa
sisust vélja.

- Kuumade voi vahtuminevate vedelike (nt piim) todtlemisel drge
pritsmete véltimiseks valage mikserikannu tle 500 ml vedelikku.

- Kui koostisained kleepuvad kannmikseri seinte kdilge, lUlitage seade
vilja ja vGtke toitepistik seinakontaktist vdlja. Seejarel kdrvaldage
koostisained seintelt spaatliga.

Lulitage seade vilja ja eemaldage toitepistik seinakontaktist.
Puhastage mootorit niiske lapiga.

Arge kunagi kastke mootorit vette ega loputage seda kraani all.

Peske alati toiduainetega kokkupuutunud osad kohe parast
kasutamist kuuma vee ja nGudepesuvahendiga puhtaks.

puhastage vaga hoolikalt koogikombaini 16iketerad, mikseri [Giketerad ja
tarvikud. Loikeaared on vaga teravad.

Madrkus: koiki osi v.a mootor voite ka néudepesumasinas pesta.
- Kontrollige, ega |5iketerade IGikeddred ja tarvikud ei puutu kokku
kdvade esemetega. See v&ib need niristada.

Ko6gikombaini néu ja mikseri kannu kiirpuhastamine

Valage koogikombaini néusse voi mikserikannu natuke
néudepesuvahendiga vett (mitte rohkem kui 0,5 liitrit).

Pange kaas koogikombainile voi mikserikannule ja keerake see
paripdeva kinni.

Valige tarviku varvusele vastav kiirus (Jn 18).

Laske seadmel tootada, kuni koogikombaini néu voi kannmikseri
kann on puhas voi 30 sekundit.

Vétke kannmikseri kann véi kodgikombaini néu kiiljest ja loputage
puhta veega.

Hoiustamine

Toitejuhtme voite kerida seadme pohja kilge.



- Toodea Idpus ei tohi seadet tavalise olmeprigi hulka visata, vaid see
tuleb Umbertéotlemiseks ametlikku kogumispunkti viia. Seda tehes
aitate keskkonda sddsta (Jn 32).

Hooldus ja garantii

Kui vajate hooldust, esitada infoparinguid v&i on probleeme, kiilastage
palun Philipsi veebisaiti www.philips.com v&i podrduge oma riigi Philipsi
klienditeeninduskeskusesse (telefoninumbri leiate garantiilehelt). Kui teie
riigis ei ole klienditeeninduskeskust, pddrduge Philipsi toodete kohaliku
muUgiesindaja poole.

Veaotsing

Kdesolev peatiikk esitab kokkuvStte seadmel esinevatest enamlevinud
probleemidest. Kui te ei suuda probleemi alloleva info abil lahendada,
votke Uhendust oma riigi klienditeeninduskeskusega.

Probleem Lahendus

Seade ei toimi, kui  Veenduge, kas kddgikombain, selle kaas voi

ma keeran kannmikseri kann on digesti kokku pandud

kiiruseselektori (kldpsatus!). Veenduge, et kodgikombainis mingi

mingile kiirusele tarviku kasutamisel on téotlemisvahendihoidja

vOi asendisse P kddgikombaini ndusse digesti sisestatud.

(impulssreziim). Kannmikseri kasutamisel veenduge, et see oleks
lukustatud neljast voimalikust Uhte
lukustusasendisse. Pritsmete viltimiseks hoidke
kaas kinni. K&dgikombaini kasutamisel veenduge, et
nou kdepide oleks otse suletud luku simboli kohal.
Nou kaas on digesti kokku pandud juhul, kui sakk
on lukustatud kdepideme pilusse. Kui kdik osad on
digesti kokku pandud, hakkab seade pérast
kiiruseselektoriga kiiruse valikut voi impulssreziimi
nupule vajutamist toimima.
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Probleem Lahendus

Olen kasutatava
tarviku jaoks
valinud vale
kiiruse.

Kontrollige tarviku vdrvust ja valige
kiiruseselektoriga vastav kiirus.

Emulgeeriv ketas  Veenduge, kas emulgeerimisketas voi

VO tainasegamistarvik on t6&tlemisvahendihoidjasse
tainasegamistarvik  korralikult sisestatud. Ka veenduge selles, et kaas
ei poorle. oleks korralikult peale pandud (kiGpsatus!).

Pitsa tainas

Koostisained:

- 250 g valget jahu

- 1/2 tl suhkrut

- 1/2 1l soola

- 1/2 pakki kuivparmi

- 140 g sooja vett

- 25gali

Pange tootlemisvahendihoidja ndusse ja asetage tainasegamistarvik
tootlemisvahendihoidjasse.

Pange koik kuivad koostisained ndusse ja lisage vesi ja oli.

Pange kaas noule ja keerake see kinni (klopsatus).Valige
tainasegamistarvikule vastav kiirus ja laske seadmel tootada, kuni
tainas on muutunud hastisegatud palliks. Selleks kulub umbes 30
sekundit.

Pange tainas nousse, katke niiske riidega ja laske sel umbes 40 min
tousta, kuni maht on kahekordistunud.

Raputage toopinnale jahu, rullige tainas ja valmistage kahe pitsa
tainaalus, pange need rasvaga maaritud kiipsetusalusele.
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A Katke pitsa tainast alused tomatimahla ja lemmikkattega.Voite
selleks kasutada juustu, sinki, salaamit, peekonit, seeni, tuunikala,
sibulat, artiSokke, paprikat jne. Riputage natuke punet, kallake pitsale
oliividli ja klipsetage see valmis.

Ndpundide: 200 g juustu (Parmesan véi Gouda) riivimiseks véite kasutada
riivimisketast.Pange tdétlemisvahendihoidja néusse ja riivimiskettaga
tarvikuhoidja té6tlemisvahendihoidjasse. Sulgege ja lukustage kaas
(klopsatus!). Loigake juust sellisteks tiikkideks, mis mahuksid
sisestamistorusse ja riivige juust.

Jogurtikastmega kurgisalat
Koostisained:
- T kurk
- 2tassi petersellilehti
-1 tass maitsestamata jogurtit
- 1 slsinepit
- Soola ja pipart maitse jargi

Pange tarvikuhoidja nousse ja asetage viilutamistarvikuga
tarvikuhoidja tootlemisvahendihoidjasse.

Ndpundide: 6hukeste viilude I6ikamiseks kasutage peenviilutustarvikut.

Asetage kaas noule ja keerake kinni (kldpsatus!).Viilutage kurk.Vt
sobiva kiiruse valikuks ptk ,,Seadme kasutamine* jaotist ,,Viilutamis-
ja riivimistarvik®.

Madrkus: drge rakendage kurgi sisestamistorusse surumisel toukurile liigset

joudu.

Pange viilutatud kurk serveerimisndusse.

Pange tootlemisvahendihoidja nSusse ja asetage I6iketerad
tootlemisvahendihoidjasse.

Pange petersell ndusse. Sulgege ja lukustage kaas (klopsatus!).

A Hakkige petersell. Hakkimistoimingu paremaks kontrollimiseks
keerake kiiruseselektor asendisse P (impulssreziim).

Lisage jogurt, sinep, soola ja pipart ning toddelge veel moned
sekundid, kuni saate Uhtlase segu.

Bl Segage kastmesse kurgiviilud. Enne serveerimist hoidke kurgisalatit
ktilmikus.

Vahukoor
Koostisained:
- 250 ml varsket koort

Enne tootlemist jahutage koort vahemalt kaks tundi.

Pange tootlemisvahendihoidja ndusse ja emulgeerimisketas
tootlemisvahendihoidjasse.

Pange koor ndusse.

Pange kaas kannule ja keerake see kindlalt kinni (klopsatus!).
Toodelge koort, kuni see on soovitud konsistentsiga.Valige tarviku
varvusele vastav kiiruseseadistus.

Ndpundide: enne serveerimist hoidke vahustatud koort kiilmikus.Vahustatud
koort voite serveerida kookide, jddtise, puuviliade, kohviga voi kasutada seda
kookide jne tditeks.



Cestitamo na kupnji i dobro dosli u Philips! Kako biste u potpunosti
iskoristili podrsku koju nudi tvrtka Philips, registrirajte svoj proizvod na:
www.philips.com/welcome.

Opc¢i opis (SI. 1)

VIO VOZIrAT~"IOTMMUNOA®>

Umetak za sitno sjeckanje
Srednji umetak za sjeckanje
Umetak za granuliranje
Umetak za sitno sjeckanje
Umetak za grubo sjeckanje
Drza¢ umetaka

Disk za pravljenje emulzija
Dodatak za mijesanje
Zastitna kapica rezaca
Jedinica s rezacima
Potiskivac

Otvor za umetanje
Poklopac

Cep

Poklopac vréa mijesalice
Vr¢ mijesalice

Drzac pribora

Zdjela aparata za obradu hrane
Sigurnosni mehanizam
Gumb za odabir brzine

Vazno

Prije koriStenja aparata pazljivo procitajte ove upute za koristenje i
spremite ih za buduce potrebe.

Opce informacije

Opasnost
Nikada ne uranjajte jedinicu motora u vodu ili neku drugu tekucinu i
ne ispirite je pod mlazom vode. Cistite je iskljucivo vlaznom tkaninom.
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Upozorenje

Prije prikljucivanja aparata provjerite odgovara li mrezni napon
naveden na aparatu naponu lokalne mreze.

Kako biste izbjegli opasne situacije, aparat nemojte nikada spajati na
prekidac kojim upravlja mjerac vremena.

Aparat nemojte koristiti ako je ostecen utikac, mrezni kabel ili neki
drugi dio.

Ako se kabel za napajanje osteti, mora ga zamijeniti tvrtka Philips,
ovlasteni Philips servisni centar ili neka druga kvalificirana osoba kako
bi se izbjegle potencijalno opasne situacije.

Ovaj aparat nije namijenjen osobama (ukljucujuci djecu) sa smanjenim
fizickim ili mentalnim sposobnostima niti osobama koje nemaju
dovoljno iskustva i znanja, osim ako im je osoba odgovorna za njihovu
sigurnost dala dopustenje ili ih uputila u koristenje aparata.

Malu djecu potrebno je nadzirati kako se ne bi igrala s aparatom.
Aparat nikad ne smije raditi bez nadzora.

Ako se hrana zalijepi za stjenke vrca ili zdjele mijesalice, iskljucite
aparat i iskopcajte ga iz napajanja. Zatim pomocu lopatice uklonite
hranu sa stijenki vrca.

Nikada nemojte prstima ili predmetima (npr: lopaticom) gurati
sastojke u cijev za umetanje sastojaka dok aparat radi. U tu svrhu
koristite samo potiskivac.

Budite vrlo pazljivi prilikom upotrebe ili ¢is¢enja umetaka, rezaca
aparata za obradu hrane i rezaca vrca mijesalice. Rubovi rezaca i
umeci vrlo su ostri. Budite narocito pazljivi prilikom praznjenja zdjele
ili vréa mijesalice.

Oprez

Nikada nemoijte iskljucivati aparat okretanjem vréa mijesalice, zdjele ili
poklopca zdjele. Aparat obavezno iskljucujte okretanjem gumba za
odabir brzine na 0.

Iskljucite aparat prije odvajanja bilo kojeg dodatka.

Iskljucite aparat iz napajanja nakon uporabe.

Prije uzimanja sastojaka iz vr¢a mijesalice prstima ili predmetom (npr.
lopaticom) uvijek iskljucite aparat iz napajanja.
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- Prije skidanja poklopca sa zdjele ili vréa pricekajte da se pomicni
dijelovi zaustave.

- Nemojte nikada koristiti dodatke ili dijelove drugih proizvodaca ili
proizvodaca koje tvrtka Philips nije izric¢ito preporucila. Ako koristite
takve dodatke ili dijelove, vase jamstvo prestaje vrijediti.

- Nemojte premasiti maksimalnu razinu naznacenu na vréu i zdjeli.

- Odgovarajuce koli¢ine i vrijeme pripremanja potrazite u tablici u
ovom korisni¢kom prirucniku.

- Neki sastojci mogu prouzrociti izbljedivanje boje dijelova. To nema
negativan ucinak na dijelove i obi¢no nestane nakon nekog vremena.

- Nikada nemojte puniti vré mijesalice ili zdjelu aparata za obradu hrane
sastojcima toplijim od 80°C.

- Ako vrc mijesalice koristite za obradu vruce tekucine, obavezno
stavite poklopac na vr¢ kako vas ne bi opekla tekucina koja prska iz
vréa.

- Ovaj aparat namijenjen je iskljucivo uporabi u kuc¢anstvu.

- Razina buke: Lc = 85 dB (A)

Elektromagnetska polja (EMF)

Ovaj proizvod tvrtke Philips sukladan je svim standardima koji se tic¢u
elektromagnetskih polja (EMF). Ako aparatom rukujete ispravno i u skladu
s ovim uputama, prema dostupnim znanstvenim dokazima on ¢e biti
siguran za koristenje.

Sigurnosne znacajke

Ugradeni sigurnosni mehanizam
Ova funkcija jamd¢i ukljucivanje aparata ako ste pravilno postavili vrc
mijesalice ili zdjelu na jedinicu motora te ih dobro zatvorili poklopcem.
Ako ste dobro postavili vir¢ mijesalice ili zdjelu te poklopce (pogledajte
poglavlje “Koristenje aparata”), sigurnosni mehanizam zakljucavanja ostat
e otkljucan.

Prije prvog koristenja

Prije prve uporabe aparata temegito ocistite dijelove koji dolaze u kontakt
s hranom (pogledajte poglavije “Cis¢enje”).

Koristenje aparata

Opce informacije

- Aparat ima ugraden sigurnosni mehanizam koji sprjecava rad aparata
ako se vr¢ mijesalice ili zdjela aparata za obradu hrane ne postave
pravilno.

Aparat za obradu hrane

Stavite zdjelu na jedinicu motora (1) i okrenite u smjeru kazaljke na
satu kako biste je fiksirali (2) (SI. 2).

Napomena: Zdjela je pravilno postavijena kada se drska nalazi iznad
simbola za zakljucani poloZa.

Drzad pribora sa Zeljenim priborom stavite u zdjelu (rezaci, dodatak
za mijesanje tijesta, disk za emulzije ili drzac umetaka s jednim od
umetaka). Pogledajte odgovarajuci odjeljak u nastavku.

Kada koristite rezace ili dodatak za mije3anje, Zeljene sastojke
stavite u zdjelu.

Napomena: Zdjelu nemojte puniti iznad oznake MAX.

Stavite poklopac na zdjelu (1). Okrenite poklopac u smjeru kazaljke
na satu (2) kako biste ga fiksirali (“klik”) (SI. 3).

Napomena: Provjerite sjeda li izbocina na poklopcu pravilno u utor drZzaca
zdjele.

Prilikom kori$tenja drzaca umetaka s jedinim od umetaka dodajte
sastojke kroz otvor za umetanje i gurnite ih dolje potiskivacem.

A Odaberite brzinu koja odgovara boji odabranog dodatka. Pogledajte
odgovarajudi odjeljak u nastavku.

Kada zavrsite s obradom, gumb za odabir brzine postavite na
0 (SI. 4).

Otvor za umetanje i potiskivac
- Koristite otvor za umetanje za dodavanje tekucine i/ili krutih
dodataka. (SI.5)



- Pomocu potiskivaca krute sastojke gurnite niz otvor za
umetanje. (SI. 6)

Savjet: Potiskivac moZete koristiti i kako biste zatvorili otvor za umetanje.
Tako Cete sprijeciti izlaz hrane kroz otvor za umetanje.

Jedinica s rezac¢ima

Jedinicu s rezacima mozete koristiti za sjeckanje, mijesanje, te pretvaranje
sastojaka u kasu.

Skinite zastitni pokrov s ostrice (SI. 7).
Bridovi ostrice su vrlo ostri. Ne dodirujte ih!
Stavite drzac pribora u posudu. (SI.8)

Postavite jedinicu s rezac¢ima na drzac pribora u posudi (SI. 9).

Stavite sastojke u posudu.Vece komade usitnite ru¢no na komadice
priblizno dimenzija 3x3x3 cm (SI. 10).

Napomena: Uvijek stavite drzac pribora s jedinicom s rezacima u posudu
prije no Sto dodate sastojke.

Stavite poklopac na posudu (1). Okrenite poklopac u smjeru
kazaljke na satu (2) kako biste je fiksirali (“klik”) (SI. 11).

Napomena: Provjerite sjeda li izbocina na poklopcu pravilno u utor drZzaca
zdjele.

A Stavite potiskivac u otvor za umetanije.
Odaberite brzinu koja odgovara boji dodatka (SI. 12).

IEX Nakon obrade gumb za odabir brzine okrenite na 0 i iskljucite
aparat (SI. 4).

Savjeti

- Kada namjeravate sjeckati luk, gumb za odabir brzine okrenite na P
(pulsiranje) nekoliko puta kako biste sprijecili presitno
sjeckanje (SI.13).
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- Pazite da aparat ne radi predugo prilikom sjeckanja (tvrdog) sira ili
Cokolade. U protivnom ¢e se ovi sastojci previse zagrijati, a zatim ¢e
se poceti topiti i stvorit ¢e se grudice.

- Jedinicu s rezacima nemojte koristiti za sjeckanje vrlo tvrdih sastojaka
poput kave u zrnu, kurkuma, muskatnog oras¢i¢a ili kocaka leda jer
ostrica moze otupjeti.

- Ako se sastojci zalijepe za rezac ili unutarnje stjenke zdjele, iskljucite
aparat i iskopcajte ga iz struje. Zatim pomocu lopatice uklonite hranu
s rezaca ili stijenki zdjele.

Dodatak za mijeSanje

Pomocu dodatka za mijesanje zamijesite dizano tijesto za kruh i pizzu.
Stavite drza pribora u posudu (SI. 8).
Dodatak za mijeSanje stavite na drzac pribora. (SI. 14)

Napomena: Uvijek stavite drZzac pribora s dodatkom za mijeSanje u posudu
prije no Sto dodate sastojke.

Sastojke stavite u zdjelu (SI. 15).

Stavite poklopac na zdjelu (1). Okrenite poklopac u smjeru kazaljke
na satu (2) kako biste ga fiksirali (“klik”) (SI. 16).

Napomena: Provjerite sjeda li izbocina na poklopcu pravilno u utor drZaca
zdjele.

Stavite potiskiva¢ u otvor za umetanje.
A Odaberite brzinu koja odgovara boji dodatka (SI. 17).

Nakon obrade gumb za odabir brzine okrenite na 0 i iskljucite
aparat (SI. 18).

Umeci za sjeckanje, usitnjavanje i granuliranje

Nikada ne koristite umetke za obradu tvrdih sastojaka poput kocaka
leda.

Ostrice umetaka vrlo su ostre. Ne dodirujte ih.
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Stavite drza¢ pribora u zdjelu (SI. 8).

Metalni umetak za usitnjavanije, sjeckanje ili granuliranje stavite u
drzac umetaka.
- Otvor na umetku stavite na izboceni dio drzaca umetaka (SI.19).
- Gurnite otvor umetka na izboceni dio (SI. 20).
- Pritis¢ite umetak na drza¢ umetaka dok ne sjedne na
mijesto (“klik) (SI. 21).

Drza¢ umetaka s umetkom stavite na drzac pribora (SI. 22).

Stavite poklopac na zdjelu (1). Okrenite poklopac u smjeru kazaljke
na satu (2) kako biste ga fiksirali (“klik”) (SI. 23).

Napomena: Provjerite sjeda li izbocina na poklopcu pravilno u utor drZzaca
zdjele.

Stavite sastojke u otvor za umetanje. (SI.24)

- Velike sastojke prethodno ruc¢no izrezite na manje komade kako bi
stali u otvor za umetanje.

- Zanajbolje rezultate ravnomjerno napunite otvor.

- Kada trebate obraditi velike koli¢ine sastojaka, obradujte manje
kolicine odjednom i ispraznite zdjelu izmedu dva procesa.

A Odaberite brzinu koja odgovara boji dodatka (SI. 17).

Lagano pritisnite potiskivac na sastojke u otvoru za dodavanje
sastojaka.

Bl Nakon obrade gumb za odabir brzine okrenite na 0 i iskljucite
aparat (SI. 18).

Savjeti

- Kada usitnjavate ili granulirate meke sastojke, koristite nizu brzinu kako
se sastojci ne bi pretvorili u kasu.

- Pri usitnjavanju (tvrdog) sira pripazite da aparat ne radi predugo. U
protivnom (e se sir previse zagrijati, pocet se topiti i stvorit ¢e se
grudice.

- Umetke nemoijte koristiti za obradu ¢okolade. U tu svrhu koristite
samo rezace.

Disk za pravljenje emulzija

Diskove za pravljenje emulzije moZete koristiti za turcenje vrhnja, jaja,
bjelanjaka jaja, pudinga, majoneza i pripremanje smjese za biskuvit.
Stavite drzac pribora u posudu (SI. 8).

Postavite podesivi disk na drzac nastavaka (SI. 25).

Sastojke stavite u zdjelu. (SI. 26)

Stavite poklopac na zdjelu (1). Okrenite poklopac u smjeru kazaljke
na satu (2) kako biste ga fiksirali (“klik’) (SI. 27).

Stavite potiskivac u otvor za umetanje.
A Odaberite brzinu koja odgovara boji dodatka (SI. 17).

Nakon obrade gumb za odabir brzine okrenite na 0 i iskljucite
aparat (SI. 18).

Savjeti

- Nemojte koristiti ove diskove za pripremanje smjesa za kolace koje
sadrze maslac ili margarin ili mijesanje tijesta. Za to koristite dodatak
za mijeSanje.

- Prilikom tucenja bjelanjaka provjerite jesu li posuda i diskovi za
pravljenje emulzije suhi i neumasceni. Bjelanjci moraju biti na sobnoj
temperaturi.

Mijesalica

MijeSalica je namijenjena:

- Mijesanju tekucina, primjerice mlijecnih proizvoda, umaka, vo¢nih
sokova, juha, mijesanih pica, frapea.

- MijeSanju mekih sastojaka, primjerice tijesta za palacinke ili majoneze.

- Mijesanju kuhanih sastojaka, primjerice za dje¢ju hranu.

Vré mijesalice stavite na jedinicu motora (1) i okrenite ga u smjeru
] ] 8 ]
kazaljke na satu kako biste ga fiksirali (2). Postoje Cetiri moguc¢a
polozaja za fiksiranje mijesalice na jedinicu motora (SI. 28).

Nemojte prejako pritisnuti drsku vréa mijesalice.




Sastojke stavite u vré mijesalice (SI. 29).

U vrc mijesalice nikada nemojte stavljati sastojke cija je temperatura
visa od 80°C.

Kako biste izbjegli prosipanje, nikada nemojte puniti posudu iznad
oznake maksimalne razine, posebno ne kada mijesate, narodito ako
pripremate vruée tekuéine.

Stavite poklopac na vré mijesalice (1) i okrenite ga u smjeru kazaljke
na satu kako biste ga fiksirali (2) (SI. 30).

Odaberite brzinu koja odgovara boji dodatka u posudi (SI. 12).

Nikad ne otvarajte poklopac i ne stavljajte ruke ili strane predmete u
vr¢ dok mijesalica radi.

Kad obradite dvije serije, aparat obavezno ostavite da se ohladi do
sobne temperature.

Nakon obrade gumb za odabir brzine okrenite na 0 i iskljucite
aparat (SI. 4).

Savjeti

- Dok aparat radi kroz otvor na poklopcu mozete staviti u vrc
mijesalice tekuce ili ¢vrste sastojke (SI. 31).

- DuZi rad aparata omogucuje finije rezultate mijesanja.

- Narezite krute sastojke na manje komade prije stavljanja u mijesalicu.
Zelite Ii pripremiti vecu koli¢inu, obradujte vide manjih koli¢ina za
redom.

- Kako biste drobili kocke leda, stavite kocke u vr¢, zatvorite poklopac i
okrenite gumb za brzinu na P (pulsiranje).

- Neke sastojke, kao 3to je vole, lakse je izmijesati ako dodate nesto
tekucine npr: limunovog soka.

- Kada mijesate juhu, sastojci trebaju biti skuhani.

- Ako niste zadovoljni rezultatima, ostavite aparat da kratko radi
nekoliko puta okretanjem gumba za brzinu na P (pulsiranje). Mozete i
promijesati sastojke lopaticom (ne kada mijesalica radi) ili izliti dio
sadrZaja kako biste obradili manju kolicinu.
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- Kad obradujete tekuce sastojke koji su vrudi ili se pjene (npr. mlijeko),
nemojte stavljati vise od 500 ml u vr¢ mijesalice kako se sastojci ne bi
prolili.

- Ako se hrana zalijepi za stjenke vréa mijesalice, iskljucite aparat i
iskljucite ga iz napajanja. Zatim pomocu lopatice uklonite hranu sa
stijenki vrca.

Iskljucite aparat i izvadite utikac iz uticnice.

Ocistite jedinicu motora vlaznom krpom.

Jedinicu motora nikada nemojte uranjati u vodu niti ispirati pod mlazom
vode.

Dijelove koji su bili u kontaktu s hranom uvijek cistite toplom
vodom i sredstvom za pranje posuda odmah nakon upotrebe.

Pazljivo Cistite rezace aparata za obradu hrane, rezace mijesalice i
umetke. Rubovi su vrlo ostri.

Napomena: Svi dijelovi osim jedinice motora mogu se prati u stroju za pranje

posuda.

- Pazite da rubovi rezaca i umeci ne dodu u dodir s tvrdim predmetima.
To ih moZe istupiti.

Brzo ciS¢enje zdjele aparata za obradu hrane i vréa
mijesalice

U zdjelu aparata za obradu hrane ili vré mijesalice ulijte mlaku vodu
(ne vise od 0,5 l) i malo sredstva za pranje posuda.

Stavite poklopac na zdjelu aparata za obradu hrane ili vr¢ mijesalice
i okrenite ga u smjeru kazaljke na satu kako biste ga fiksirali.

Odaberite brzinu koja odgovara boji dodatka (SI. 18).

Ostavite aparat da radi dok se zdjela aparata za obradu hrane ili vr¢
mijesalice ne oisti ili 30 sekundi.
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Odbvojite vré mijesalice ili zdjelu aparata za obradu hrane i isperite
je cistom vodom.

Spremanje

Kabel mozete omotati oko donjeg dijela aparata.

Zastita okolisa

- Aparat koji se vise ne moze koristiti nemojte odlagati s uobicajenim
otpadom iz kucanstva, nego ga odnesite u predvideno odlagaliste na
recikliranje. Time cete pridonijeti ocuvanju okolisa (SI. 32).

Servis i jamstvo

U slucaju da vam je potreban servis ili informacija ili imate neki problem,
posjetite web-stranicu tvrtke Philips, www.philips.com, ili se obratite
centru za korisnike tvrtke Philips u svojoj drzavi (broj telefona nalazi se u
prilozenom jamstvu). Ako u vasoj drzavi ne postoji centar za korisnike,
obratite se lokalnom prodavacu proizvoda tvrtke Philips.

RjeSavanje problema

U ovom poglavlju opisani su naj¢es¢i problemi s kojima biste se mogli
susresti prilikom koriStenja aparata. Ako ne moZzete rijesiti problem uz
informacije u nastavku, obratite se centru za korisnicku podrsku u svojoj
drzavi.

Problem Rjesenje

Kada okrenem Provjerite je li zdjela aparata za obradu hrane i
gumb za odabir njezin poklopac ili vr¢ mijesalice ispravno

brzine na postavljen (“klik”). Provjerite je li drzac alata
odredenu brzinu ili  pravilno umetnut ako koristite neki dodatak sa

P zdjelom aparata za obradu hrane. Ako koristite
(pulsiranje), aparat  vr¢ mijesalice, provjerite je li zaklju¢an u jednom
ne radi. od cetiri polozaja za zaklju¢avanje. Poklopac drzite

pri¢vrs¢enim kako biste sprijecili prolijevanje.
Ako koristite aparat za obradu hrane, pazite da
drska zdjele bude to¢no iznad simbola zakljucane
brave. Poklopac zdjele pravilno je pri¢vri¢en kada
izbocina sjedne u utor drske na zdjeli. Ako se svi
dijelovi ispravno pri¢vrste, aparat ¢e poceti raditi
kada odaberete brzinu pomocu gumba za odabir
brzine ili pritisnete gumb za pulsiranje.

Odabrao/la sam Provjerite boju dodatka i odaberite odgovarajucu
pogresnu brzinu za  brzinu pomo¢u gumba za odabir brzine.

dodatak koji

koristim.

Disk za pravljenje  Provjerite je li disk za pravljenje emulzija ili

emulzija ili dodatak  dodatak za mijesanje tijesta pravilno postavljen na

za mijeSanje tijesta  drzac pribora. Takoder provjerite jesu li zdjela

ne okrece se. aparata za obradu hrane i poklopac pravilno
postavijeni (“klik").

Tijesto za pizzu
Sastojci:
- 250 g bijelog brasna
- 1/2 &ajne Zlicice Selera
- 172 ajne Zlicice soli
- 1/2 paketic¢a kvasca
- 140 g tople vode
- 25gula



Stavite drzaé pribora u posudu te umetnite nastavak za mijesanje
tijesta na njega.

Stavite sve suhe sastojke u posudu te dodajte vodu i ulje.

Stavite poklopac na zdjelu i pricvrstite ga (“*klik”). Odaberite brzinu
koja odgovara dodatku za mijesanje tijesta i ostavite aparat da radi
dok se tijesto dobro ne izmijesa.To traje oko 30 sekundi.

Tijesto stavite u posudu, pokrijte ga vlaznom krpom i pustite da se
dize 40-ak minuta sve dok ne naraste na duplu kolicinu.

Pospite svoju radnu povrsinu brasnom, razvaljajte tijesto i napravite
dvije osnove od tijesta za pizzu te ih stavite na pladanj za pecenje
koji ste prethodno namastili.

A Tijesto prekrijte umakom od rajéice i sastojcima po izboru. MoZete
koristiti sir; Sunku, salamu, slaninu, gljive, tunjevinu, luk, arti¢oke,
papriku baburu itd. Pospite origanom i polijte maslinovim uljem te
ispecite.

Savjet: Pomocu diska za usitnjavanje moZete usitniti oko 200 g sira
(Parmezana ili Goude).Stavite drzac pribora u zdjelu i na njega stavite drzac
umetaka s umetkom za usitnjavanje. Zatvorite poklopac i zakljucajte ga
(“klik”). Sir nareZite na komade, stavite ih kroz otvor za umetanje u aparat i
usitnite.

Salata od krastavaca s umakom od jogurta
Sastojci:
-1 krastavac
- 2 Salice persina
- 1 &alica prirodnog jogurta
- 1 jusna Zlica senfa
- Soli i papra po ukusu

Stavite drzac pribora u zdjelu te drza¢ umetaka s umetkom za sitno
sjeckanje stavite na njega.

Savjet: Koristite umetak za sitno sjeckanje za rezanje na tanke ploske.
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Stavite poklopac na zdjelu i priévrstite ga (“klik”). NareZite
krastavac. Informacije o odgovarajucoj brzini potrazite u poglavlju
“Koristenje aparata” pod “Umeci za sjeckanje i usitnjavanje”.

Napomena: Potiskivac nemojte prejako pritiskati prilikom guranja krastavca

niz otvor za umetanje.

Narezani krastavac stavite u posudu za posluzivanije.

Stavite drzac pribora u posudu te jedinicu s rezacima stavite na
njega.

Stavite persin u posudu aparata. Zatvorite poklopac i zakljucajte ga
(“klik”).

A Sitno nasjeckajte persin. Okrenite gumb za odabir brzine na P
(pulsiranje) kako biste bolje kontrolirali sjeckanije.

Dodajte jogurt, senf, sol i papar i sastojke sjeckajte jos nekoliko
sekundi sve dok ne dobijete jednoli¢nu mjesavinu.

IEll Umak pomijesajte s kriskama krastavca i salatu od krastavaca stavite
u hladnjak prije posluzivanja.

Slatko vrhnje
Sastojci:
- 250ml svjezeg vrhnja

Vrhnje hladite najmanje 2 sata prije obrade.
Stavite drzaé pribora u zdjelu te umetnite disk za emulzije na njega.
Vrhnje stavite u zdjelu.

Stavite poklopac na zdjelu i pricvrstite ga (“klik”). Obraduijte vrhnje
dok ne bude dovoljno gusto. Odaberite postavku brzine koja
odgovara boji dodatka.

Savjet: Slatko vrhnje drZite u hladnjaku prije posluZivanja. MoZete ga
posluZiti s kolacima, sladoledom, vocem, kavom, koristiti kao punjenje za
kolace itd.
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Bevezetés

K&szonjik, hogy Philips terméket vésdrolt! A Philips dltal biztositott teljes
korl tdmogatdshoz regisztrdlja termékét a www.philips.com/welcome
oldalon.

Altalanos leiras (abra 1)

Szeletelébetét (finom)
Kozepes szeletel6 betét
Granuldlébetét

Finom reszelé betét
Durva reszel6 betét
Betéttartd

Elegyité tarcsa
Dagasztdtartozék
Apritdkés védéboritdsa
Apritdkés

Betoltd

Adagoldcséd

Fedél

Dugd

A turmixkehely fedele
Turmixkehely
Eszkoztarold
Robotgép-munkatdl
Biztonsdgi zar
Sebességvalasztd

H0WIO0TVOZIrAR—"IOTMMOUO®)»

Fontos!

A késziilék elsé haszndlata el&tt figyelmesen olvassa el a haszndlati
dtmutatét. Orizze meg az Gtmutatdt késébbi haszndlatra,

Altalanos informacio

Veszély
- Ne meritse a motoregységet vizbe vagy mas folyadékba, és ne dblitse
le vizcsap alatt. A motoregység tisztitdsdt csak nedves ruhdval végezze.

Figyelmeztetés

A késziilék csatlakoztatdsa el6tt ellendrizze, hogy a rajta feltlintetett
feszlltség egyezik-e a helyi hdldzati feszlltséggel.

A veszélyes helyzetek elkeriilése érdekében a készlléket ne
csatlakoztassa idézitékapcsoldra.

Ne haszndlja a késziléket, ha a csatlakozddugd, a hdldzati kdbel vagy
egyéb alkatrészek megsériiltek.

Ha a haldzati kdbel meghibdsodott, a kockdzatok elkerilése
érdekében Philips szakszervizben, vagy hivatalos szakszervizben ki kell
cserélni.

A késziilék mikodtetésében jaratlan személyek, gyerekek, nem
beszdmithatd személyek fellgyelet nélkil soha ne haszndljdk a
készlléket.

Vigydzzon, hogy a gyerekek ne jétsszanak a készilékkel.

Ne mUkodtesse a késziiléket fellgyelet nélkdl.

Kapcsolja ki a készlléket, és a csatlakozddugdt hizza ki a fali aljzatbdl,
ha az étel a turmixpohdr vagy a kehely faldra tapad. Kendélapdt
segitségével tavolitsa el az ételt az edény faldrdl.

Soha ne helyezze a hozzavaldkat az ételadagold csébe az ujjaval vagy
mas targgyal (pl. a kendlapattal) a készilék mikodése kdzben. E célra
csak a nyomdrudat haszndlja.

Legyen elévigydzatos a betétek, a vagdkés és a turmixkehely
vagokéseinek tisztitdsa és hasznalatakor. A vagokések és a betétek
nagyon élesek. A munkatdl vagy a turmixkehely kitirftésekor kilénds
Svatossaggal jarjon el.

Figyelem

Soha ne a turmixkehely, a munkatal, vagy annak fedele elforditdsdval
kapcsolja ki a késziléket, hanem a sebességvalaszté gomb ,,0” dlldsba
forditdsdval.

Tartozék eltdvolftdsa el6tt mindig kapcsolja ki a késziléket.

Haszndlat utdn azonnal hiizza ki a csatlakozédugdt az aljzatbdl.
Miel&tt az ujjdval vagy mds targgyal (pl. a kendlapéttal) a
turmixkehelybe nydlna, mindig hizza ki a csatlakozddugdt a fali
aljzatbdl.



- Miel6tt levenné a munkatdl vagy edény fedelét, varjon, mig minden
forgd rész ledll.

- Ne haszndljon mds gyartétdl szdrmazd tartozékot vagy alkatrészt,
vagy olyat, amelyet a Philips nem hagyott jév4, ellenkezd esetben a
garancia érvényét veszti.

- Ne Iépje tul a télon vagy kelyhen jelzett maximalis szintet.

- A helyes mennyiségeket és haszndlati idéket a haszndlati Utmutatdban
lévé tdbldzatban taldlja.

- Egyes hozzdvaldk a tartozékok feltletén elszinezédést okozhatnak. Ez
nem befolydsolja a tartozékok haszndlhatdsdgat. Az elszinez8dés kis
idé mdilva rendszerint megsznik.

- Soha ne toltsén 80 °C-ndl forrdbb anyagot a turmixkehelybe vagy a
robotgép munkatdljdba.

- Haa turmixkehelyben forrd folyadékkal dolgozik, mindig zarha le a
turmixkehelyhet a fedelével, nehogy a kifréccsend folyadék leforrdzza
Ont.

- Akésziléket kizardlag hdztartdsi hasznalatra tervezték.

- Zajszint: Lc = 85 dB(A)

Elektromagneses mezék (EMF)

Ez a Philips késziilék megfelel az elektromdgneses mezékre (EMF)
vonatkozd szabvanyoknak. Amennyiben a haszndlati Utmutatdban
foglattaknak megfeleléen lzemeltetik, a tudomdny mai dlldsa szerint a
készllék biztonsagos.

Biztonsagi jellemzdk

Beépitett biztonsagi zar
Ez a funkcid biztositja, hogy a készllék csak akkor legyen bekapcsolhatd,
ha a turmixkehely/munkatdl megfeleléen illeszkedik a motoregységre,
valamint a fedé a turmixkehelyre/edényre. Ha a turmixkehely/keverdtal
megfeleléen van dsszedllftva (ldsd a , Készilék haszndlata” cim( fejezetet),
a beépitett biztonsdgi zdr kiold.

Teendd6k az els6 hasznalat elott

A késziilék elsé hasznalata el6tt alaposan tisztitsa meg azokat a részeket,
amelyek az étellel érintkezni fognak (Id. a ,, Tisztftds” c. részt).
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A késziilék hasznalata

Altalanos informacio

- Akészllék rendelkezik egy dltaldnos beépitett biztonsdgi zarral, amely
megakaddlyozza annak mkodtetését, ha a turmixkehely vagy a
robotgép munkatdlja, vagy annak fedele nincsen megfeleléen
Osszedllitva.

Konyhai robotgép

Tegye a kelyhet a motoregységre (1) és forgassa el az 6ramutaté
jarasaval megfeleld iranyba (2) (abra 2).

Megjegyzés: A kehely akkor van a megfelelé helyzetben, amikor annak

fogantyuja kozvetlentiil a zart lakat szimbdlum felett talalhato.

Tegye az eszkoztartot a kivant tartozékkal az edénybe (apritokés,
dagasztotartozék, elegyitétarcsa, vagy egy betéttel ellatott
betéttartd). Tekintse meg megfeleld fejezetet alabb.

Az apritokés vagy a dagasztotartozék a hasznalatakor tegye a
felhasznalni kivant hozzavalokat az edénybe.

Megjegyzés: Soha ne toltse az edényt a MAX jelzésen tiil.

Helyezze a fedét az edényre (1).A fedd rogzitéséhez forgassa el azt
kattanasig az 6ramutaté jarasaval megfeleld iranyba (2) (abra 3).
Megjegyzés: Gy6z6djon meg rdla, hogy a fedén kidllo rész megfeleléen rogziil

az edény fogantyujan.
Egy betéttel ellatott betéttartd hasznalatakor a hozzavalokat az

adagolocsovon keresztiil adja hozza, és a betoltével nyomia le
azokat a kivant helyre.

A Vilassza ki az adott tartozékhoz tartozé szinnek megfelelé
sebességfokozatot. Tekintse meg a megfeleld fejezetett alabb.

A késziilék hasznalatanak befejezésekor allitsa a sebességfokozatot
a,,0” poziciora (abra 4).
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Adagolo6cso és betolto

- Folyékony és szildrd hozzdvaldk hozzdaddsdhoz haszndlja az étel
adagold csovet. (dbra 5)

- A szildrd hozzdvaldk hozzdaddsdhoz haszndlja a betdltét. (dbra 6)

Otlet:A betoltét az adagolocsé lezdrdséra is haszndlhatja, igy akaddlyozva
meg, hogy a hozzdvalék az adagolécsévin kiviilre keriiljenek.

Apritokés

Az apritokést haszndlhatja apritdshoz, &sszekeveréshez, turmixoldshoz
vagy hozzdvaldk purésitéséhez.

Vegye le a véddfedelet a vagdegységrdl (abra 7).

A betétek vagdélei nagyon élesek. Ne érjen hozzajuk!

Tegye az eszkoztartdt a munkatalba. (abra 8)
Tegye az apritokést az eszkdztartéra a munkatélban (abra 9).

Tegye a hozzavaldkat a munkatalba. A nagy ételdarabokat vagja fel
kb.3 x 3 x 3 cm-es darabokra (abra 10).

Megjegyzés: Miel6tt a hozzavaldkat betenné a talba, el6szor mindig az
eszkoztartot és az apritékést helyezze bele.

Helyezze a feddt az edényre (1).A fedé rogzitéséhez forgassa el azt
kattanasig az 6ramutaté jarasaval megfeleld iranyba (2) (abra 11).

Megjegyzés: Gy6z6djon meg rdla, hogy a fedén kidllo rész megfeleléen rogziil
a munktatdl fogantyujan.

A Tegye a betoltét az ételadagold nyilasba.

Valassza ki az adott tartozék szinéhez tartozd
sebességfokozatot (abra 12).

Bl A késziilék hasznalatinak befejezésekor allitsa a sebességfokozatot
a ,,0” poziciéra (abra 4).

Tippek:

- Hagyma apritdsakor néhanyszor forditsa a sebességvalasztét a ,,P”
(pulzus) fokozatba, fgy elkerllheti, hogy a hagymat tul finomra
végja (dbra 13).

- Kemény sajtok vagy csokolddé apritdsakor ne lUzemeltesse sokdig a
készlléket, mert az alapanyagok felmelegedhetnek, megolvadhatnak és
csomdssa vdlhatnak.

- Ne haszndlja a vagdkést nagyon kemény hozzdvaldk apritdsdra (pl.:
babkdvé, szerecsendid és jégkocka), mivel a vdgdkés éle kicsorbulhat.

- Ha az étel az apritdkésre vagy az edény oldalfaldra tapadnak, kapcsolja
ki a készlléket és a csatlakozddugdt hiizza ki a fali aljzatbdl. Kenélapat
segitségével tavolitsa el az apritékésre vagy az edény faldra tapadt
ételt.

Dagasztoétartozék

A dagasztétartozékot pizza- vagy kenyértészta dagasztdsdra haszndlhatja.
Tegye az eszkoztartot a munkatalba (abra 8).
Helyezze a dagasztétartozékot a munkatélba. (abra 14)

Megjegyzés: Miel6tt a hozzavalokat betenné a talba, el6szor mindig az
eszkoztartot és a dagasztétartozékot helyezze bele.

Tegye a hozzavaldkat a talba (abra 15).

Helyezze a fed6t az edényre (1).A fedd rogzitéséhez forgassa el azt
kattanasig az 6ramutaté jarasaval megfeleld iranyba (2) (abra 16).

Megjegyzés: Gy6zddjon meg rdla, hogy a feddn kidllo rész megfeleléen rogziil
a munktatadl fogantyujan.

Tegye a betdltSt az ételadagold nyilasba.

A Vilassza ki az adott tartozék szinéhez tartozd
sebességfokozatot (abra 17).

A késziilék hasznalatanak befejezésekor allitsa a sebességfokozatot
a,,0” poziciéra (abra 18).



Szeletel6-, aprito- és granulalébetétek

Soha ne dolgozzon fel kemény hozzavaldkat (pl.: jégkockat) a
betétekkel.

A betétek vagoélei nagyon élesek. Ne érjen hozzajuk!

Tegye az eszkoztartot a munkatalba (abra 8).

Helyezze a fém aprito-, szeletels-, vagy granulalobetétet a
betéttartoba.

- Helyezze a betét nyildsdt a betéttartd elem folé (dbra 19).

- Nyomja rd a betét nyilasat a kidllé részre (abra 20).

- Addig nyomja a betétet a betéttartdra, amig az egy kattandssal a
megfelel6 helyre nem keril (dbra 21).

Helyezze a betéttel ellatott betéttartot az eszkoztartdra (abra 22).

Helyezze a fed6t az edényre (1).A fedd rogzitéséhez forgassa el azt
kattanasig az 6ramutaté jarasaval megfeleld iranyba (2) (abra 23).

Megjegyzés: Gy6z6djon meg rdla, hogy a fedén kidllo rész megfelelen rogziil
a munktatdl fogantydjan.

- Tegye a hozzavalokat az ételadagold nyilasba. (abra 24)
Darabolja fel elére az alapanyagokat akkordra, hogy azok beférjenek
az ételadagoldba.

- Alegjobb eredmény érdekében egyenletesen toltse meg az
ételadagold nyfldst.

- Ha nagyobb mennyiséget dolgoz fel, végezze kisebb adagokban, és
kdzben mindig Uritse ki a munkatalat.

A Vailassza ki az adott tartozék szinéhez tartozéd
sebességfokozatot (abra 17).

Finoman nyomja a betoltével az ételadagold nyilasba a hozzavalokat.

Bl A késziilék hasznalaténak befejezésekor allitsa a sebességfokozatot
a,,0” poziciéra (abra 18).
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Tippek:

- Puha alapanyagok reszelését vagy dardlasat alacsony fokozaton
végezze, igy megakadalyozza a purésitést.

- Kemény sajtok reszelésekor ne lzemeltesse sokdig a készlléket, mert
a sajt felmelegedhet, megolvadhat és csomdssa vélhat.

- Csokolddéhoz ne haszndlja a betéteket, kizdrdlag az apritékéseket.

Elegyit6 tarcsa

Az elegyitétarcsdt haszndlhatja tejszinhab készitéséhez, tojas, tojasfehérje
felveréséhez, instant pudingok, majonéz készitésére és siteménytésztdk
keveréséhez.

Tegye az eszkoztartot a munkatéalba (dbra 8).
Helyezze az elegyitStarcsat az eszkdztartora (abra 25).
Tegye a hozzavalokat a talba. (abra 26)

Helyezze a fedét az edényre (1).A fedd rogzitéséhez forgassa el azt
kattanasig az 6ramutaté jarasaval megfeleld iranyba (2) (abra 27).

Tegye a betoltdt az ételadagold nyildsba.

A Vilassza ki az adott tartozék szinéhez tartozd
sebességfokozatot (abra 17).

A késziilék hasznalatanak befejezésekor allitsa a sebességfokozatot
a ,,0” poziciéra (abra 18).

Tippek:
- Vajat, margarint vagy élesztét tartalmazd siteménytésztak
készitéséhez ne az elegyitétdrcsat haszndlja, hanem a dagasztdkelléket.
- Gybz6djon meg rdla, hogy az edény és a elegyitStarcsa ne legyen
nedves vagy zsiros, amikor tojdsfehérjét ver fel. A tojésfehérje legyen
szobahémérséklet.

Turmixgép

A turmixgép felhaszndlasi terlletei:
- Folyadékok, pl. tejtermeékek, mdrtdsok, gylimdlcslevek, levesek,
italkeverékek, koktélok mixelésére.
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- Puha alapanyagok, pl. palacsintatészta vagy majonéz keverésére.
- Fott alapanyagok, pl. bébiételek pépesitésére.

Helyezze a turmixkelyhet a motoregységre (1) és rogzitse az
oramutato jarasaval megegyezd iranyba torténd elforgatassal (2).A
turmixgépet négy lehetséges helyzetben erdsitheti a
motoregységre (abra 28).

Ne nyomija tul erésen a kehely fogantyujat.

Tegye az alapanyagokat a turmixkehelybe (abra 29).

Ne toltson 80 °C-nal forrobb anyagot a turmixkehelybe.

Hogy elkeriilje a kehely tartalmanak kiomlését, soha ne toltson a jelzett

maximum szintnél tobbet a kehelybe, kiilonosen forré folyadékok
turmixolasakor.

Helyezze a fedelet a turmixkehelyre (1) és rogzitse az éramutatd
jarasaval megegyezd iranyba valé forgatassal (2) (abra 30).

Valassza ki az adott tartozék szinéhez tartozo
sebességfokozatot (abra 12).

A késziilék miikodése kozben soha ne nyissa fel fedelet, és ne nyuljon
kezével vagy mas targgyal a poharba.

Az egyes adagok feldolgozasa kozott varjon, mig a késziilék
szobahémérsékletre hiil.

A késziilék hasznalatanak befejezésekor 4llitsa a sebességfokozatot
a ,,0” poziciéra (abra 4).

Tippek:

- Akészilék mikodése kozben folyékony vagy szilard hozzévaldkat
tehet a turmixkehelybe a fedd kinyitasaval (dbra 31).

- Minél hosszabb ideig hagyja a késziléket mUkddni, a turmix annal
finomabb lesz.

- Vdgja fel elére a szildrd halmazallapotd hozzavaldkat kisebb darabokra,
miel&tt a turmixkehelybe tenné dket. Ha nagy mennyiségben akar
valamit készfteni, kisebb adagokban készitse el, és ne egyszerre, nagy
adagban prdbdlja meg.

- Aturmixkehelyben a jégkockdk dsszezlzdsdhoz zdrja le a poharat a
fedével, és a sebességvdlasztét tegye P (pulzdld) fokozatba.

- Néhany alapanyag, mint pl. a gyimolcsok kénnyebben turmixolhatdk,
ha valamilyen folyadékot -citromlevet - adunk hozza.

- Leves turmixoldsakor haszndljon f&tt hozzévaldkat.

- Hanem elégedett az eredménnyel, mikidtesse a késziléket
néhdnyszor révid ideig Ugy, hogy a sebességvalasztét a P (pulzus)
fokozatba forgatja. Jobb eredményt érhet el akkor is, ha a hozzdvaldkat
kendlapattal elkeveri (de nem a turmixgép mikodése kdzben), vagy
ha a kancsé tartalmdnak egy részét kionti, annak érdekében, hogy
kisebb mennyiséget kelljen a készlléknek feldolgoznia.

- Ha forrd vagy habosodé folyadékot (pl. tej) kivan turmixolni, fél
liternél tdbbet ne toltson a turmixkehelybe, hogy elkerilje a folyadék
kifroccsenését.

- Kapcsolja ki a készlléket, és a csatlakozddugdt hiizza ki a fali aljzatbdl,
ha az étel a turmixkehely faldra tapad. Kendlapdt segitségével tavolitsa
el az ételt az edény faldrdl.

Kapcsolja ki a késziiléket, és htzza ki a halézati csatlakozédugot a
fali aljzatbol.

A motoregységet nedves ruhaval tisztitsa.

Ne meritse a motoregységet vizbe, és ne oblitse le csapviz alatt sem.

Azokat a részeket, amelyek kozvetleniil érintkeznek az
élelmiszerrel, hasznalatot kovetéen mindig tisztitsa meg kevés
folyékony mososzert tartalmazo forré vizzel.

Tisztitsa meg alaposan a konyhai robotgép apritokéseit, valamint a
turmixgép betéteit, és az apritokéseket. A vagokések nagyon élesek!

Megjegyzés: A motoregységen kiviil minden elem mosogatégépben is

tisztithatd.

- Vigydzzon, hogy a kések és a betétek vagdélei ne érjenek kemény
tdrgyakhoz. Ez kicsorbithatja Sket.



A robotgép-munkatal és a turmixkehely tisztitasa.

Ontson kézmeleg (legfeljebb 0,5 I) mosogatdszeres vizet a
robotgép-munkatalba, vagy a turmixkehelybe.

Helyezze ra a robotgép-munkatalra, vagy a turmixkehelyre a fedelet,
majd rogzitse azt az dramutaté jarasaval megegyezd iranyba
elforgatva.

Valassza ki az adott tartozék szinéhez tartozo
sebességfokozatot (abra 18).

A késziiléket mikodtesse addig, amig a robotgép-munkatal vagy a
turmixkehely tiszta nem lesz, vagy 30 masodpercig.

Vegye le a robotgép-munkatalat, a turmixkelyhet és oblitse ki tiszta
vizzel.

Tarolas

A készilék vezetékét koriiltekerheti a késziilék also része kordil.

Kornyezetvédelem

- Afeleslegessé valt készilék szelektiv hulladékként kezelendd. Kérjuk,
hivatalos Ujrahasznositd gy(jtéhelyen adja le, igy hozzdjdrul a
kérnyezet védelméhez (dbra 32).

Ha javitdsra vagy informdcidra van sziksége, vagy ha valamilyen probléma
merllt fel, ldtogasson el a Philips honlapjdra (www.philips.com), vagy
forduljon az adott orszdg Philips vevészolgalatdhoz (a telefonszdmot
megtaldlja a vildgszerte érvényes garancialevélen). Ha orszdgaban nem
mUkodik ilyen vevészolgdlat, forduljon a Philips helyi szaklzletéhez.

Hibaelharitas

Ez a fejezet részletesen foglalkozik a készllékkel kapcsolatban
leggyakrabban felmeriilé problémakkal. Ha nem sikertl megoldania a
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problémét az aldbbi utasitdsok alkalmazdsdval, forduljon az orszdgdban
mUkodé Philips vevészolgdlathoz.

Probléma Megoldas

Amikor egy Ellen&rizze, hogy a robotgép-munkatdl vagy a
sebességvélasztdval  turmixpohdr fedele a helyes médon, egy
kivalasztok egy kattandssal illeszkednek egymdshoz. Gy&z&djon
sebességet vagy meg réla, hogy az eszkdztartd a megfeleld
amikor ,,P"” maddon lett behelyezve, ha barmilyen tartozékot
(pulzdld) fokozatba haszndl a robotgép munkatdldba helyezve. A

forgatom, a turmixkehely hasznalatakor ellendrizze, hogy négy
készllék nem régzitési pozicidjanak egyikében van-e. Rogzitse a
mUkodik. fedelet, hogy elkertlje a folyadék kidmlését.A

konyhai robotgép haszndlatakor ellenérizze, hogy
a kehely fogantyUja kozvetlenll a zart lakat
szimbdlum felett taldlhatd. A kehely fedele
megfeleléen a helyén van, ha a kidllé rész
illeszkedik a fogantyun taldlhaté mélyedésbe. Ha a
készUlék minden része megfeleléen van
Osszeszerelve, akkor a késziilék a sebességfokozat
kivalasztdsakor, vagy az impulzus gomb
megnyomdsakor m(kddésbe 1ép.

Nem az adott Ellendrizze a tartozék szinét, és valassza ki a

tartozéknak megfeleld sebességet a sebességvdlasztdval.
megfeleld
sebességet

vélasztottam ki.

Az elegyit&tarcsa Ellendrizze, hogy az elegyftétércsa vagy a
vagy a dagasztdtartozék megfeleléen van-e rogzitve az

dagasztdtartozék eszkoztartdn. Gyézddjon meg afeldl is, hogy a
nem forog. munkatal és annak fedele megfeleléen

lleszkednek egymdshoz.
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Pizza tészta
Hozzavaldk:
- 250 g fehér liszt
- 1/2 tedskandl cukor
- 1/2 tedskanal sé
- 1/2 adag gyorséleszté
- 140 g meleg viz
- 25golg

Tegye az eszkoztartot a munkatalba és illessze a dagasztod
tartozékot az eszkoztartéra.

Tegye a szdraz hozzavalokat az edénybe, majd adja hozza a vizet és
az olajat.

Egy kattanassal rogzitse a kehely fedelét.Valassza ki a
dagasztotartozékhoz tartozo sebességet, és dagassza a tésztat, mig
el nem valik a taltdl egy jol 6sszekevert gombbé. Ez kb. 30
masodpercet vesz igénybe.

Tegye a tésztat egy edénybe, takarja le egy nedves konyharuhaval és
hagyja kelni kb. 40 percig, amig meg nem kétszerezi a méretét.

Szérja be liszttel a munkaasztalt, gydrja meg a tésztat, készitsen két
pizzatészta alapot és tegye azokat egy kivajazott siitSlapra.

A Tegyen paradicsomszészt és izlése szerinti feltétet a pizzara.
Hasznalhat sajtot, sonkat, szalamit, angolszalonnat, gombat, tonhalat,
hagymat, articsokat, kaliforniai paprikat stb. Szérjon egy kevés
oregandt és ontson egy kevés olivaolajat a pizzakra, és slisse meg
Sket.

Otlet: Haszndlhatja az apritébetétet kb. 200 g sajt lereszeléséhez (parmezan
vagy gouda).Helyezze az eszkoztartét a kehelybe, és illessze rd a az
apritébetéttel ellatott betéttartot. Egy kattandssal zarja le és rogzitse a
fedelet.Vagja olyan darabokra a sajtot, amelyek beleférnek az adagolécsébe
és reszelje le a sajtot.

Uborkasalata joghurtszosszal
Hozzavaldk:
- 1 uborka
- 2 csésze petrezselyemlevél
- 1 csésze természetes joghurt
-1 evékandl mustar
- Flszerezze fekete borssal és séval izlés szerint

Tegye az eszkoztartdt a munkatalba és tegye a szeletelSbetéttel
ellatott betéttartot az eszkoztartora.

Otlet:Vékony szeletekhez alkalmazza a finom szeletelébetétet.

Egy kattanassal illessze a fedot a kehelyre. Szeletelje fel az uborkat.
A megfelel6 sebesség meghatarozasahoz tekintse meg a ,,Késziilék
hasznalata” cim( fejezetet a ,,Szeletel6- és apritobetétek” cimii
részben.

Megjegyzés: Ne nyomja tul erésen az adagolécsébe az uborkdt a
nyomoériddal.

Helyezze a szeletelt uborkakat a felszolgalé edénybe.

Tegye az eszkoztartdt a munkatalba és helyezze szeletelStarcsat az
eszkoztartora.

Tegye a petrezselymet az edénybe, majd egy kattanassal rogzitse a
fedelet.

A Apritsa fel a petrezselymet. Forgassa a sebességvalasztét a ,,P”
(pulzus) fokozatba az apritasi folyamat hatékonyabb ellendrzése
érdekében.

Adjon hozza joghurtot, mustart, sét és borsot tovabbi par
masodpercre, amig egy homogén elegyet nem kap.

Bl Keverije 6ssze a szoszt a szeletelt uborkaval, és hiitse le, miel&tt
talalna.

Tejszin
Hozzdvaldk:
- 250 ml friss tejszin



Hiitse le a tejszint legalabb 2 éraig, mielStt hozzalatna.

Tegye az eszkoztartot a munkatéalba és tegye az elegyitdtarcsat az
eszkoztartora.

Tegye a tejszint a talba.

Egy kattanassal illessze a fed6t a kehelyre. A miiveletet addig
folytassa, amig a tejszin a kivant dllagiva valik.Valassza ki az adott
tartozék szinéhez tartozé sebességfokozatot.

Otlet: Hiitse le a tejszint, mielétt tdlalnd.A tejszin kivdléan felhaszndlhaté
siiteményekhez, fagylalthoz, gyiimolcsokhoz, kavéhoz, vagy siitemények
toltelékéhez.
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OHIMAI caTbin aAybiHbI30EH KYTTbIKTaiMbI3 »kaHe Philips KomMnaHusAcbiHa
KoL KeAaiHi3! Philips koMnaHmscel ycbiHaTbIH KOAAQYAbBI TOAbIFBIMEH
nanAaAaHy yiwi eHiMiHizal www.philips.com/welcome Beb-beTite
TIpKEH3.

»aanbi cunattama (Cyper 1)

HKyKa TiAIMAEY KOCbIMLLIZ KyPaAbl
OprTalua KeceTiH eHrizbe
TYMIpWIKTENTIH eHAlpMe
Maraanan ycakTanTbiH eHaipMe
Ipiney ycaKTalTbIH eHAIpME
EHrizbeni ycTarbil

Maiiaanay Anckirepi

LLlarKay KocbiMLLa KOHABIPFbIAGPSI
[MbIWaKTbl KOPFAMTBIH KaKnaK
[Mbiwax 6eAiri

VTepriw

Tamak canaTblH TYTiK

Kaknak

ThiFblH

ApParacTbIpFbiL bIABICHIHBIH KaKMarbl
BaeHaep 6aHKici

Kypan ycTarbilw

Tamak waikay/Typay blabICbl
Kayincisaik KyArel

HKblnaaMABIK TaHAQyLWbl

HWIOVOZIFrAT " IOTMMOUN®D>

MaHbi3AbI

Kypaaabl koAsaHbacTaH OypbiH OCbl MaiAaAHYLLbl HYCKAYABIFbIH MYKMSAT
OKbIM WhIFbIHBI3 AQ, OHbI KEAELEKTE Kapay YLiH CakTarn KOMbIHbI3.

Maanbi

KayinTi

DAEKTPKO3FAATKBILLTBIH OAOTBIH CyFa Hemece 6acka Aa CyMbIKTbIKKa
6aTbipyFa, COHAAM-aK BYA BAOKTBI aFbiHAbI CYAbIH aCTbIHAA XKyyFa
60AMANALI. DAEKTPKO3FAATKBILTBIH GAOTbIH TasaAdy YLUiH, bIAFaA
WybepeKTi NanaAaraHbIHpI3.

EckepTy

Kypaaabl Kocap aAAbIHAR, KyPaAAa KOPCETIATEH BOAbTaXK, HEPriAIKTI
KamTamacbi3 ETIAETIH BOATaXKOEH COMKEC KeAETIHAIMH Tekcepin
AABIHbBI3.

KayinTi »karaait TyFbi36ac yLiH, OyA KypaAAbl ellKallaH Taimep
KOCKbILLbIHA BafAHBICTbIPMaHbI3.

Erep KypaaAbiH WaHbIWKBICHI, ChIMbl HEMECE KYPaAAbIH ©3re BeALleri
3aKbIMAAACA, KYPaAAbl KOAAAHOAHDI3.

&#10;Erep Tok cbIMbl 3aKbIMAAAFaH BOACa, KayiMTi »KaFAai TyFbi3bac
ywiH oHbl Tek Philips, Philips komnanwmscs! ycbiHFaH Kbi3MeT
OPTaAbIFbIHAR HEMECE COFaH CaliKeC BIAIMI 6ap MamaH aAMacTbIpybl
THiC.

&#10,Dr3MKabIK MYMKIHAIM MEH OMAay KabIAeTI LWeKTeYAl KoHe
BiAIMI MeH Taxiprbeci a3 asamaap (6aranapabl Koca) ByA Kypasabl
OAAPABIH KayincizairiHe »kayan bepeTiH aaaMHbIH KaAaraAaybiMeH
Hemece KyParAbl Kaaai MaliAaAaHY KEHIHAE HyCKay OepiareH
KaFAalAa FaHa KOAAAHYbIHa GOAGABI.

&#10,&#10;bararapablH KypaaMeH OlMHaMayblH KaAaraAaHbI3.
Kypaaabl KaaaFaaaycbi3 KOCbIN KooFa 6OAMaAbI.

Erep Tamak apanacTbIpFbill bIABICHIHBIH YKaH-»KaFbliHa XabbIChin KaAca,
KYPaAAbl COHAIPIM, TOKTaH CybIpbiHbI3. XKabbIChin KaAraH TamaKTbi
aAbIN TacTay VLUIH KyPeKLEeHi KOAAGHBIHbI3.

AParaCTbIPFbILL KYMBIC XKacan TyPFaHAA TYTIKTEr MHTPEAMEHTTEPAI
UTEPY YLLIH CayCaKTapblHbi3Abl HEMECE HacKa 3aTTapAbl (MblCanbl
KypeKLeHi) KoaaaHyra Boamanabl. ByA MakcaT yiwiH apAanbiM
UTEPTILTI KOAAGHBIHBI3.



EHAIPMEAepAI, TaFam eHAEYLI KypaA MeH apaAacTbIpFbIlL bIABICTbIH
MbllaKTapblH yCTaFraHAa HeMece XyrFaHaa abai 6oAbIHbI3. Bya
MbllLAKTap MeH eHAIPMEAEPAIH XKY3AEpi 6Te eTKip bonaabl. Ocipece
TabaK HeMece apaAaCTbIPFbILL bIAbICEIH BOCaTKaH CaTTe abanAaHbI3.

AbanAaHbI3

ApaAacTbIpFbILL bIABICHIH, TabaKTbl Hemece TabaKTbiH, KaKmnarbiH Oypay
APKbIABI KyPaAAbl eLwipyre 60AManAbl. Kyparabl YHEMI XKbIAAAMABIK
TaHAayLWbiHbl O KaAMbiHa anapy apKblAbl FaHa eLLipiHi3.

Kes KeAreH KOCbIMLLA GOALIEKTEPIH aAap aAAbIHAA KYPaAAbl COHAIPIN
AAbIHBI3.

Kyparabl KOAAGHBIN OOAFaHHaH COH, OHbl BIpAEH COHAIPIMN TacTaHbI3.
ApaAacTbIpFbILL bIABICHIHA CayCaKTapblHbI3Abl HeMece bacKa 3aTThl
(MaceAeH, KypeKLEHI) carap arAblHAA KyPaAAbl TOKTaH Cybipbin
AAbIHbI3.

TabakTblH HemMece bIABICTbIH KaKMarbiH aliap aAAbIHAA XbIAKbIMAAbI
OeALEKTepi TOKTaFaHLWa KyTe TYPbIHbI3.

Backa eHaipyLwiAepAiH DeAliekTepiH HeMece KOoCbIMLLA
KOHABIPFblAApbIH, COHAaM-aK Philips apHaribl KeHec peTiHAE yCbiHOaFaH
OeALeKTepAI KoAAaHYFa BoAMarAbI. Erep ci3 coHaan GeallekTepai
Hemece KOCbIMLLIA KOHABIPFbIAAPABI KOAAAHFaH BOACAHBI3, OHAR Ci3AIH
KEMIAAIMHI3 ©3 KYLLIH KOFAaATaABI.

blabIC NeH TabaKTbl eH, *OFapFbl AGHrel KePCETKILIHEH acbipMaHbI3.
AYpbiC MOALLEPAED MEH OHAEY YaKbITTapblH GiAy YLLIH KOAAGHYLLbI
HyCKaybIHAAFbl KECTEHI KapaHbl3.

Kenbip nHrpeavieHTTep 6eAllek beTTepiHIH TYCIHIH e3repyiHe aAbin
KeAyi MyMKiH. bya GeAwekTepre Kepi acep eTnenal. Tyc e3repyi
9AETTE BEATiAI BIp YaKbITTaH KEMIH XKOFaAbIN KETEAI.

ApPanacTbIpFbIl bIABICEIHA HEMECE TaFam eHAEY TabarbiHa
TemnepaTypackl 80°C-TaH acaTblH MHIPEAMEHTTEPAI CaAMaHbI3.

Erep aparacTbipfbill bIABICTBI bICTBIK CYMBIKTBIKTHI OHAEY YLLIH
MaAAAHCAHDI3, bIABICTAH LUaLlblpaFaH bICTbIK CYMbIKTBIKKA Kyin
KaAmay YLUiH SpKaLlaH bIABICTbIH KaKMaFbiH »Kaybir KOMbIHbI3.

ByA KypbIAFBI TEK YIAE KOAAGHYFA apHaAFaH.

LLly aeHreni: Lc= 85 dB(A)
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DAeKTpOoMarHuTTiK epictep (MO)

Philips KoMMaHWACHI WhiFapFaH OyA KypaAbl SAEKTPOMArHUTTIK epicTepre
(OMO) KaTbicTbl bapAbIK CTaHAAPTTapFa cait keaeal. AypbIC 9pi Ocbl
MaAAAAHYLLIbI HYCKAYAbIFbIHAAFBI HYCKAyAapPFa COMKEC KOAAAHBIACA, Kasipri
Ke3ae OEATiA FEIAbIMK ASACAAEPTE HET3ACAE OTbIPBIN KYPaAAbl KOAAAHY
Kayincis aeyre 6onaapl.

Kayincisaik MyMKiHAiKTepi

lwiHe opHaTbIAFaH Kayinci3Aik KyAnbl
BYA MYMKIHAIK apaAaCTbIPFbILL bIABICEIH HEMece TabaKTbl MOTOP GeAiriHe
AYPbIC Kypbin, KaknarbiH TabakKka AYPbIC CarFaH BOACAHbI3 FaHa KyPaAAbl
KOCa aAaTbiHbIHbI3Fa KemiAaiK bepea. Erep aparacTbiprbill biabICb HeMece
TabaK >oHe OHbIH, KakMarbl AYPbIC KypbiAFaH 60Aca («Kypanabl KOAAAHY»
TapayblH OKbIHbI3), iLLiHE OPHATbIAFAH KayinCi3AIK KyAMbl LWeLlyAi 60AaAbI.

AAraw nanpasaHap aAAbIHAQ

Kypanabl aAfallikbl PET KOAAGHAP aAABIHAG, TaMaKneH BaiAaHbicKa TyCETIH
GOALEKTEPIH »aKcbiAam TasaAaHbi3 («Ta3aAay» TapMaraH KapaHbi3).

KypbIAFbIHbI KOAAQHY

Xaanbi

- Kypan iliHe opHaTbIAFaH KayinCi3AK KYANbIMEH abAbIKTaAFaH, OA
apaAacTbIPFbIL HEMeCe TaFam eHACY Tabarbl MEH OHbIH Kaknarbl
AYPbIC KYPbIAMaFaH »arAainAg, KYPaAAbIH, iICKE KOCBIAYbIHA YOA
bepmenal.

Taram npoueccopbl

TabakTbl MoTOp GeALueriHe (1) Koibin, caFaT GafFbiTbiMeH Gypan (2)
6ekiTiHi3 (Cyper 2).

Eckepmne: Tymka KyAbin GeAriciHii gaA ycmiHge 60Aca, mabak gypbic
JKUHAAFGH.
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KaxkeTTi )KabAbIFbIMeH Gipre KypaA yCTasbilublH TabaKTbIH, illiHe
CaAbIHbI3 (MblLak, GyAFay >KabAbIFbl, apaAacTbIpy AMCKI Hemece
eHAipMeAepAiH, 6ipeyi KOHABIPbIAFAaH €HAIpPMe YCTaFbiLLbl).
TemeHaeri corkec 6OAIMAI OKbIHbI3.

MbiwakTel Hemece GyAFay KabAbIFbIH KOAAQHFAHAQ OHAEGAETIH
MHIPeAMEHTTepAI TabaKKa CaAbIHbI3.

Eckepmne: Tabakmbl MAX gerrestiHeH acbipbin MOAMbIPMAHBI3.

TabakTbIH, KaknafbiH XabbiHbi3 (1). KaknakTbl 6ekiTy ywiH (“cbIpT”
eTeA), oHbl caraT GarbiTbiMeH (2) 6ypaHbiz (Cypert 3).

Eckepmne: KaknakmbiH, woLiarel mabak mymkdacbiHbiH, OMbIFbIHA MYCKEHIH
meKcepiHi3.

EHAipMeci 6ap ycTaFbiThl NaitAaAaHFAHAR MHTPEAMEHTTEPAI TaMak
CaAaTbIH TYTiK apKbIAbl CaAbiM, OAAPAbl UTEPFilll KyPaAbIMEH TOMEH
Kapar UTepiHi3.

A Ta6akrarbi kabAbIK TYCiHE COMKeC KeAETiH XbIAAAMABIKTbI
TaHAaHbI3. TemeHAeri cokec BeAIMAI OKbIHbI3.

OHAeY asiKTaAFaHHaH KeliH, XKbIAAAMABIK TaHAdybIWbIH 0-re
KoMbiHpI3 (CypeT 4).

Tamak caAaTbiH TYTiK XKaHe uTepriw

- Tamak canaTblH TYTIKTI CyMbIK aHe/Hemece KaTTbl MHIPEANEHTTEPAI
KOCY YWiH naraasaHbiHei3. (CypeT 5)

- KaTTbl MHrpeAneHTTepAI TaMaK CaAaTblH TYTIKTE TOMEH UTEPY YLUIH
UTepriwTi naraaraHbiHe3. (CypeT 6)

KeHec: CoHbiMeH Kamap, umeprilumi mamak caAambiH mymikmi skaby yuiH
naigaaaHa aaaceis. bya nHrpegueHmMmepgiH Mamak caramsiH mymikmeH
LbIFBIN KemyiHe XK0A bepMmerigi.

Mbiwak 6eAiri

VIHrpeAMEHTTEPAI Typay, aparacTbIpy, Lalkay HEMECE OAapAaH e36e
Xacay yLiH, NMblak BeAiriH narnaasaHyra 6oAasbl.

MMblwakTbIH, KopFay abbiHbiH aAbin TacTaHbi3 (CypeT 7).

>KuekTtepi eTe oTKip. OAapAbl KOAMEH yCTaMaHbI3.

Kypaa ycTarbiwThl Tabakka opHaTbiHbi3. (CypeT 8)
Mbiwak 6eAiriH TabaKTarFbl KypaA ycTarbilka opHaTbiHbI3 (CypeT 9).

MHrpeaneHTTepAi TabaKKa CaAbiHpI3. TaFaMHbIH, YAKeH GeAiKTepiH
anAbiH aAa 3 X 3 X 3 cM LuamMacbiHAAFbl GeAikTepre 6eAin
aabiHbI3 (Cypet 10).

Eckepmne: MnrpegneHmmepgi caamac 6ypbiH, mabakka KypaA ycmarbillibl
MeH nbilak 6eAiriH 0OPHAMbIN AABIHbI3.

TabakTblH, KaknarbiH abbiHbi3 (1). KaknakTsl 6ekiTy ywiH (“cbipT”
eTeA|), oHbl caFaT barbiTbiMeH (2) GypaHbiz (Cypet 11).

Eckepmne: KaknakmbiH, wotarel mabak mymkachbiHbiH, 0biFbIHA MYCKEHIH
MmeKcepiHi3.

A UrepriwTi Tamak caAaTbiH TyTiKKe OpHATbIHbI3.

KocbiMLLa KOHABIPFbI TYCiHE COMKEC JKbIAAAMABIKTbI
TaHAaHbI3 (Cypet 12).

Bl SHaey askTaaraHHaH KelliH, )KbIAAAMABIK TaHAQybILbIH 0-re Kolbi,
KYPaAAbl TOKTaH cybipbiHpI3 (CypeT 4).

KeHecTep

- [nA3abl TyparaHAa XbIAAAMABIK TaHAdYLLbIHbI P (cepriaic KaAnbl)
KaAnbiHa OipHelle peT anapblHbI3, OYA MUA3ABIH TbiM XKyKa TypaAyblHa
won bepmenai (CypeT 13).

- KaTTbl ipiMLWIK HEMeCe LWOKOAAATbI TypaFaH KE3AE, KyparAbl ThIM Y3aK
XKYMBIC XacaTmnaHbi3. O1Trnece, OyA MHTPEANEHTTEP Kbi3biN KETEAl A€,
€pir, KECEKTEHIM KaraAbl.

- [blwak 6eAiriH kode ASHAEPI, KYPKYMa, MyCKaT »KaHFarbl aHe My3
BOAIKTEpI CUAKTBI KaTThl MHIPEAMEHTTEPAI Kecyre nanaaraHbaHbi3,
cebebi ByA - MbIlWaKTbIH 8TKIPAINiHE SCep eTeAl.

- Erep Tamak Tabak KabblpracbiHa *abbIChin KaACa, KYPaAAbl COHAIPIM,
TOKTaH CyblpbiHbI3. Kabblprara »abbiCbin KaAFaH TamMaKTbl aAbIn TacTay
YLUIH, KYPEKLWEHI KOAAAHBIHBI3.



LLlaKkay KocbIiMLUAQ KOHAbBIPFbIApbI

HaH Hemece muuLaFa apHaAFaH allbITbIAFAH KaMbIPAbl aPaAaCTbIpy YLLIH,
KOCbIMLLA apaAacTbipy BeALeriH KoanaaHyFa 60AaAbI.

Kypaa ycTarbilwTbl Tabakka opHaTbiHbI3 (CypeT 8).

KocbiMiua aparacTbipy 6eALueriH KypaA ycTaFbiluKa
opHaTbiHbI3. (CypeT 14)

Eckepmne: MnrpegneHmmepgi caamac 6ypbiH, mabakka Kypaa ycmarbill
NeH nbilaK 6eAiriH 0pHaMbIN AAbIHbI3.

MHrpeaneHTTepAi biabicka caabiHbiz (Cypet 15).

TabakTblH, KaknarbiH abbiHbI3 (1). KaknakTel 6ekiTy ywiH (“cbipT”
eTeAl), OHbl caFaT GarbiTbiMeH (2) bypaHbiz (CypeT 16).

Eckepmne: KaknakmeiH, wotiarsl mabak mymxkackiHbiH, OMbiFbIHA MYCKEHIH
meKcepiHi3.

MTepriwTi TaMaK caAaTbiH TYTiKKe OPHaTbIHbI3.

A KocbiMia KOHABIPFbI TYCiHE COMKeC KbIAAAMABIKTbI
TaHaaHbi3 (Cypet 17).

OHAeY a9KTaAFaHHAH KeiiH, XKbIAAAMABIK TaHAayblLbIH 0-re KoMbir,
KYPaAAbl TOKTaH cybipbiHpi3 (CypeT 18).

TiAimaey, ycakTay XaHe TyHipLiiKTey eHAipMeAepi

My3 TeKLueAepi CUAKTbI KaTTbl MHTPEAMEHTTEPAI EHAIPMEAEpMeEH
©HAEMEH,3.

EHAipMeAepAiH, xy3aepi oTKip. OAapAbl KOAMEH YCTaMaHbi3.

KypaA ycTafbiwTbl Tabakka opHaTbiHbI3 (CypeT 8).

¥cakTay, TiAiMAey Hemece TYMipLUIiKTey MeTaA eHAIpMeciH
YCTaFbILIKa KOHABIPbIHbI3.

- EHalpMe caHblAaybIH eHAIpMe YCTaFbILLbIHBIH ADA YCTIHE KEAETIHAEN
opHaTbiHb3 (CypeT 19).
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- EHAlpMe caHblAaybIH TYTKa LoLWaFbiHbIH YCTIHE Kapam
utepiHis. (Cypet 20)

- EHalpMeHi ycTarbilKa «CbIpT» €Tin opHbIkKaHLLIa 6ackin
TypbIHbI3 (CypeT 21).

EHAipMeci 6ap yCTaFbIlUTbl KypaA YCTaFbIWTbIH, YCTiHE
opHaTbiHbI3 (CypeT 22).

TabaKTbIH, KaknarbiH »kabbiHpI3 (1). KaknakTel 6ekiTy ywiH (“cbipt”
eTeA), oHbl caFaT barbiTbiMeH (2) GypaHbiz (Cypet 23).

Eckepmne: KaknakmbiH, wowarsl mabak mymkachbiHbIH, OblfbIHA MYCKEHIH
meKcepiHi3.

- MTeprilTi TaMaK caAaTbiH TyTikke opHaTbiHbi3. (CypeT 24)
KeaeMi yAKEH MHIPEeAVEHTTEPAI TaMaK CaAaTbiH TYTiKKe cal
6onaTbIHAGM BOALIEKTEPre arAblH ara BOAIN anbiHbI3.

- YKaKkcbl HaTupKere »eTy YLWiH Tamak CaAaTbiH TYTIKTI BipKaAbINTbl €TiN
TOATBIPbIHbBI3.

- Cisre TbiM Ken MOALLIEPAET MHTPEANEHTTEPAI LWalKay/Typay Kepek
6OACa, OHAQ KilLKeHe OBAIKTEPMEH LLalKan/TypaHbi3, »aHe
bIABICTBI apacbliHA 6OCATBIN OTbIPbIHbI3.

A KocbiMiwa KoHABIPFbI TYCiHE COMKEC KBIAAAMABIKTI
TaHAaHbi3 (Cypet 17).

MTeprilwTi Tamak, caAaTbiH TYTiKTeri UHTPEAMEHTTEpre COA UTEpIHi3.

Il SHaey askTaaraHHaH KeiliH, XKbIAAAMABIK TaHAQybILbIH 0-re KOMbIr,
KYPaAAbl TOKTaH cybipbiHbi3 (Cypet 18).

KeHecTep

- KyMcak MHrpeAMEeHTTEPAI MaliaaAaraHAa Hemece TYMIpLIKTEreHAe,
TOMEH MKbIAAAMABIKTbI TaHAGHbI3, COHAG Ci3AIH MHIPEAVEHTTEPIHI3
e3bere anHaAbIMN KeTNenAl.

- (KaTTbl) ipIMWIKTI ycaTKaHAR, KyPaAAbl Y3aK YakbiT KoaaaHOaHb3. Erep
OCbIAGM E€TCEHI3, IPIMLLIK ©Te bICTbIK BOAbIM, epy bacTaAbl KaHe IpTik
BOAbIN KETEAI.

- Enaipmenepai WoKoAaaTbl eHAEY YLWIH KOAAAHBaHbI3. ByA MakcaTTa
TEK MblLAaKThl NanAaAaHbIHbI3.
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Maipanay Auckiaepi

Maiiaanayblilll AUCKIAGPIH Ci3 KPEeM, XYMbIPTK, *KYMbIPTKA afblH LialiKayFa,
EPITIAMEAT MYAVHT, MalloHe3 »oHe OUCKBUTTI apaAacTbipMaAap »acayra
KOAAGHCaHbI3 6OAAAbI.

Kypaa ycTarbiluTbl Tabakka opHaTbiHbi3 (CypeT 8).

MaiaaAayblll AUCKIHI KypaA yCTaFbilLka opHaAacTbIpbiHbI3 (CypeT 2
5).

MHrpeaneHTTepAI biAbicKa caAbiHbi3. (CypeT 26)

TabaKTbiH, KaknafblH XabbiHbi3 (1). KaknakTel 6ekiTy ywiH (“cbIpT”
eTeA), oHbl caFaT barbiTbiMeH (2) GypaHbiz (Cypet 27).

MTepriwTi Tamak caAaTbiH TYTiKKe OpHaTbIHbI3.

A KocbiMiua KOHABIPFbI TYCiHE COMKEC XKBIAAAMABIKTI
TaHAaHbI3 (Cypet 17).

OHAEY aAKTaAFaHHaH KeMiH, KbIAAAMABIK TaHAQybILWbIH 0-re Kobir,
KYPaAAbl TOKTaH cybipbiHbi3 (CypeT 18).

KeHecTep

- Maraanayblll AUCKIAEPAI Malt HEMECe MaprapyH KOCbIAFaH KpeMAEp
MeH KOCbIHABIAAP »KacayFa KOAAAHYFa BoAManAbl. ByA yLwiH
apaAacTbIpy KOCbIMLLIA OBALLEriH KOAAAHBIHBI3 (6-6€TTi KapaHbi3).

- KyMbIpTKa afblH WalKap aAAbIHAA bIABIC XKSHe MaliAaAaybill AUCKIAEP
Keby »oHe MalAbl eMeC eKeHAIMH TeKcepiHi3. YKyMbIpTKa akTapbl
6eAme TemnepaTypacbiHaa OOAYbI THIC.

ApaAacTbipfFbilw

ApaAaCTb\prILLITbIH KbI3METI:
CyT eHIMAEPI, COyCTap, *KeMIC-KUAEK LUbIPbIHAAPbI, COpMa, CYCbIHAAP,
KOKTEMABAEP CUAKTHI CYMbIKThIKTaPAb! LMKaY.

- KYMMaKKa apHaAFaH CyMblK KamblpAbl HEMECe MaloHE3AI AaMblHAY
YLUIH >KyMCaK MHrPeAMEHTTEPAI apaAacTbIpy.

- MblCanbl, bananap TaFamblHa apHaAFaH KalHaTbIAFaH OHIMAEPAEH Miope
AMbIHAQY.

ApaAacTbIpFbILL bIABICBIH MOTOP 6eAiriHe KoHAbIpbIN (1) oHbI caraT
TiAi 6OMbIHLLIA alHAAABIPbIM OPHATBIHbI3 (2). ApaAacTbIpFbILLTHI
MoTop 6GeAiriHe TOpT TYpAi KaAbinTa opHaTyFa 6oaaabl (CypeT 28).

ApaAaCTprFbILLI blAbICbIHbIH, TYTKACbIH KaTTbl KYLUNEH 63.CI'IaH.bI3.

MHrpeAneHTTEpAI apaAacTbIpFbILL biAbICbiHA caAbliHbI3 (CypeT 29).

ApanaacTbipFbill blabicbiHa TemnepaTypachkl 80°C -TaH »KoFapbl
WUHTPEAMEHTTEPAI CAAMaHpI3.

TeriAmey YLUiH, bIABICTbI €LUKALIAH MAaKCUMYM AEHIel KepCeTKilliHEH
acblpMaHpI3, acipece, bICTbIK, CYMbIKTbIKTAp apaAacTblpFraHAQ.

KaknakneH apaAacTbIpFbill bIAbICbIH Xaybin (1), 6eKiTy yLiH caraT
6arbiTbiMeH 6ypaHbi3 (2) (Cypet 30).

KocbiMLLa KOHABIPFbI TYCiHE COMKEC JKbIAAAMABIKTbI
TaHAaHbI3 (Cypet 12).

ApaAacTbIpFbill KOCYAbl KE3A€ KOAbIHbI3ABI HeMece 6acKa 3aTThl
blABICKA CaAyFa 6OAMalABI.

Eki caAbiMABI ©HAen 6OAFaH COH, KypaAAbl 9pAaibiM 6eame
TeMrepaTypacbiHa AeMiH CYbITbIM aAbIHbI3.

©OHAeY aAKTaAFaHHAH KeWtiH, XKbIAAAMABIK TaHAQybILWbIH 0-re KoMbiM,
KYPaAAbl TOKTaH cybipbiHbi3 (CypeT 4).

KeHectep

- Kypaa KocyAbl Ke3ae KakMakTbl albir, CyMblK HEMECE KaTTbl
MHIPEAMEHTTEPAI aPaAaCTbIPFbILL biabICbiHa cara anacki3 (CypeT 31).

- Kypaaabl HEFYPABIM Y3aK ICTETCEHI3, apaAaCTbIPbIAYbl COFYPALIM
XaKcblpak 6oAaAbl.

- KaTTbl MHrpeAMEHTTEPAI aparacTbIPFbIlL bIAbICHIHA CaAMal Typbir,
aAAbIH ana GeALIEKTEN aAbiHbI3. YAKEH MEALLEPAE AaMbIHAANTBIH
HoACaHbI3, 6apAbIFbIH BIpAEH iCKe KOCYAbIH OPHbIHA, KiLLiFipim
MOALIEPAEH CAABIHBI3.

- Mys TeKweAepiH CbIHABIPY YLIH OAAPAbI bIABICKA CaAbIM, KaKMaKThl
XKabblHbI3 A3, OAAH KEMIH MbIAAAMABIK TaHAayLbIHbI P (cepniaic
KaAMbl) KaAMbliHa anapbiHbI3.



- Kelbip MHrpeaneHTTepre, MbiCaabl, *XEMICTEpre KillKeHe CyMbIKTbIK,
MbICaABI, AMMOH LUbIPBIHBIH KOCCaHbI3, aparacTbIpy KeHIApeK 60AAbI.

- Copna apanacTbipaTblH GOACaHbI3, KalMHATbIAFAH MHIPEAVEHTTEPAI
nanAAHbIHbI3.

- HeTuke KeHIAHIBAEH LUBIKNACA, KbIAAGMABIK TaHAayLbiHbl P (cepniaic
KaAMbl) KaAMbiHa arapy apKblAbl KbiCKa YakbiTKa KypaAAbl bipHelle peT
icke KocbiHbI3. CoHARNM-aK, a3blpak GeAINIMEH KYMbIC ICTeY YLiH
MHIPEAMEHTTEPAI KaAaKLlaMeH apaAacTbipy apKblAbl (apaAacTbIpFbiLl
OLWIPYAI Ke3ae) Hemece Kelbip KypaMblHAAFbI 3aTTapAbl aAbIn TacTay
APKbIABI XaKCbIPaK HOTWKErE KOA XKETKi3yre DOAaAbI.

- Tacbin KeTney VLWiH bICTbIK CyMbIKTBIKTapAbl HEMECE KOBIKTEHETIH
MHrpeAneHTTepAl (MaCeAeH CyTTi) LWaiKaraHAR, apaAaCThIPFbILL
blabicbiHa 0,5 AMTPAEH apTbIK CyMbIKTBIK KyMaHbI3.

- Erep Tamak aparacTbipfbill bIABICHIHbBIH, YaH-KaFblHa TyPbIn KaAca,
KYPaAAbl COHAIPIM, TOKTaH CybIPblHbI3. TyPbiN KaAFaH TaMaKTbl aAbIN
TacTay YLWiH KyPeKLWeHi KOAAAHBIHbI3.

KypaAAbl COHAIpIM, OHbl TOKTaH CybIPbIHbI3.
MoTop KoprycbiH ABIMKbIA Ly6epeKneH TasaAaHbl3.

MoTopabl cyra Hemece 6acka CyibIKTbIKKa 6aTbipyra GOAMaNAbI, XKaHe
OHbl aFblH CYAbIH, aCTbIHAA A2 LUAIOFA HOAMaMADI.

TaMak TureH 6eALLeKTepAi KOAAHbIM BOAFaH COH, KilLKEHEe XKyFbill
CYMbIKTbIK MaMAAAHbIMN bICTbIK CYMEH >KYbIHbI3.

Tamak eHAEYLLI KYPaAAbIH, MblLLaFbiH, APAAACTbIPFbILL MbILUAFbl MEH
eHAipMeAepiH abanaan »ybiHbi3. OAapAbIH, XXY3Aepi ©Te oTKip 6oAaAbl.

Eckepmne: Momop 6enirinen 6acka 6eAiekmepiHiH, 63piH bigbiC sKyFbILIMa

)KyyFa 60Aagpbi.

- [blwakTap MEH AMCKIAEPAIH YKY3AEPIH KaTTbl 3aTTapFa TUri36eHi3.
ByA 0AapAbIH ©TKIPAIriHE 3UAH KEATIPYI MYMKIH.
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Tamak eHAeyli KypaA TabaFblH }KoHe apaAacTbipFbiLl
bIABICbIH T€3 Ta3apTy dAici.

Tamak eHAeyLli KypaA TabaFbiHa HeMece apaAaCTbIpFbILL blAbICbIHA
>KblAbl ¢y (0,5 AUTPAEH apTbiK eMec) KaHe asaan XKYyFbILll CYMbIKTbIK,
KYMbIHbI3.

Tamak eHAeyLli KypaA TabaFbiHbIH, HEMeCe apaAaCTbIpFbILL
bIABICBIHbBIH, YCTIHE KaKMaKTbl KOHABIPbIM, OHbl CaFaT TiAi 6oMbIHLIA
aifHaAABIPbIN OpPHATbIHbI3.

KocbIMLIa KOHABIPFbI TYCiHE COMKEC YKbIAAAMABIKTbI
TaHAaHpI3 (CyperT 18).

Tamak eHAeyLli Kypaa TabaFbl HEMECE apaAaCTbIpFbILL bIAbICHI Ta3a
60oAFaHLWa HeMece 30 ceKyHAKa KYPaAAbl iCKe KOChIHbI3.

APaAaCTbIPFbILIJ blAbICbIH HEMECE TaMaK SHAe)’UJi KypaA TabarbIH
AXbIpaTbiM, OHbl Ta3a CyMeH LIAMbIHbI3.

KabeAbai KyparapiH, TybiHe opan Kotora 6oaaabl.

- Kyparabl ©3 KbI3METIH KepceTin To3FaHHaH KeMiH, KYHACAIKTI Y
KOKbICbIMeH bipre TacTayra 6oAmanabl. OHbIH OpHbIHA OYA Kypaaabl
apHalbl XKMHAM aAaTblH XKEpPre KanTa eHAEY MaKcaTblHa OTKI3IHI3.
CoHaa i3 KopluaraH alHaAaHbl cakTayra cebiHi3ai
Turizecis (CypeT 32).

Kbi3mMeT KepceTy aHe KemiAAiK.

Erep kemek HeMece aknapaT Kepek DOACa, He BoAMaca Ci3Ae LeliAMereH
Mmacene 6oAca, Philips komnanumsceiHbH www.philips.com Beb-caiTbiHa
KIpiHi3 Hemece e3 eniHiaeri Philips TyTbiHyLIbIAGP OPTaAbIFEIHA
XabapAacbiHbI3 (OA HOMIPAI Ci3 AYHWME XKy3i OOMbIHLLA BEPIAETIH KEMIAAIK
KiTanwacbiHaH Tabacoi3). EAiHizae TyTbiHYLbIAGD OPTaAbIFbl *KOK HOAFaH
araaraa »epriaikTi Philips anaepimeH 6ariAaHbICIHbI3.
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AKayAbIKTapAbl Wiewy

ByA Tapayaa KypbiAFblaa Maiaa GOAYbl MyMKIH €H Kemn Ke3AeceTiH
aKayAbIKTap XKuHakTaAFaH. Erep TemeHae GepiAreH aknapaTTbiH
KOMETIMEH aKayAbIKTbl LeLe aAMacaHpi3, eAHI3Aer TYTbiHYLLbI
OpTaAbIFbiHa XabapAacbiHpI3.

AKayAbIK LUewwimi

HbIAAAMABIK Tamak eHaeyLwi Kypaa Tabarbl aHe OHbIH KaKMarbl
TaHAQYWbICHIH P Hemece apaAacTbIpFbiLL bIABICH AYPbIC

(cepninic KOHAbIPbIAFAHBIH TEKCEPIHI3 (KCbIPT» €Te Tycea)).
KaAMbl) KaAmbiHA  Tamak eHAeYLLi KypaaMeH bipre KocbIMLLa
anapraHAa »abAbIKTapAbl NMaliAaraHFaH BOACaHbI3, Kypa
Kypan YCTarbllbl AYPbIC OPHATbIAFaHbIH TEKCEPIHI3.

KOCBbIAMaMABI. AParacTbIpFbILL bIABICBIH KOAAAHFAHAG OA TOPT
KYABINTaY KaAMbIHbIH GipeyiHAE TypFaHbiH TEKCEPIHI3.
VIHrpeAMEHTTEPAIH, LaLIbIAYbIHA OA bepmey YLUiH
KaKMaKTbl >Kaybin KOMbIHBI3. Tamak eHAeYLLi Kypaaabl
KOAAaHFaHAR TabaK TyTKaChl KYAbIMTaY OEATiHIH ASA
YCTIHA® TYPFaHbIH TeKcepiHi3. KaknakTbiH, WoLaFbl
TabaK TYTKaCbIHbIH OMbIFbIHA TYCKEHAE TabaK AypbIC
OpHaTblAaAbl. BapAblK GeAWEKTEp AYPbIC OPHATBIAFAH
6OACa, KbIAAAMABIK TaHAGYLLbI KEMeriMeH
XKBIAAAMABIKTBI TaHAaFaHAa Hemece «[ TyAbe»
TYMMECIH 6aCKaHAQ, KYPaA XYMbIC icTel bacTanabl.

[TaraaraHbin HKabABIKTBIH, TYCIH TEKCEPIHI3 YKoHE MKbIAAAMABIK

YaTKaH >KabAbIK  TaHARYLUBIMEH CIMKEC XbIAAAMABIKTEI TaHAAHBI3.

YLWIH KaTe

HKBIAAGMABIK

TaHAAAABI.

AparacTbipy AparacTbipy AMCKI Hemece ByAFay »abAblIFbl Kypaa

ANCKI Hemece VCTaFbILLKA AYPbIC OPHATbIAFaHbIH TEKCEPIHI3.
Byrray CoHbIMEH KaTap, TaMaK eHAEYLWI KypaA Tabarbl MeH
HabAbIFbI KaKnarbl AYPbIC OPHATBIAFaHbIH TEKCEPIHI3.
arHaAMaMAbI.

Muuua Kambipbl
VIHrpeaneHTTEp!
- 250 r>xofaprbl CypbInTbl YH
- 1/2 wan KacbIK KaHT
- 1/2 woi Kacblk Ty3
- 1/2 aweITKel NaKeTi
- 140 rkbiAbl cy
- 251 man

KypaA ycTarbiwThl TabaKKa caAbiM, LaiKay KOCbIMLLA
KOHABIPFbIAAPbIH KYPaA YCTaFbILLKa OPHAAACTbIPbIHbI3.

KypFaK MHrpeAMEHTTEPAIH, 6apAbIFbIH TabaKKa CaAbiM, Cy MEH Mait
KYMbIHbI3.

KaknakTbl TabaKTbIH, YCTiHE KOMbIM OPHATbIHbI3 (KCbIPT» eTe
Tyceai). Byaray )KabAbIFbIHA COMKEC KEAETIH KbIAAAMABIKTbI TaHAar,
KaMbIp >KaKCbl MAEHTEHLLE KyPaAAbl KOCbIM KoMbiHpI3.Bya 30 cekyHa
YaKbITTbl aA2AbI.

KaMmbipabl TabakKa CaAblim, OHbl AbIMKbIA OPAMaAMEH >KabblHpbI3
XoHe KeAeMi eKi ece kebelreHiue, 40 MUHYTKA KaAAbIPbIHbI3.

YcTeA YCTiH YHMEH CblAar, KaMblpAbl AOMAAATbIHbI3 KaHe eKi nuuLa
KaMbIpbIHbIH, HETI3iH YKacar, Mai >afblAfaH nicipy TabacbiHa
CaAbIHbI3.

n MuuLa KaMbIpbIHbIH, HEFi3iH Kbi3aHaK COYCbIMEH oHe o3iHi3re
YHalTbIH MHFPEAMEHTTEPMEH >KabbIHbI3. IPiMLLIK, CUbIP €TiH, carsiMu,
CaHblpayKyAaK, TYHEL|MEH, M3, apTULLOK, Kbi3blA OypbILLTap >KaHe
T.6. KOAAaHYFa 6oAaabl. [uLLaFa KillKeHe operaHo ceyir, 39MTyH
MalblH KYMbIHbI3 )XoHE AaMbIHAAHbI3.

KeHec: 200 r ipimwikmi (napmesaH Hemece rayga) ycakmay yiui,
ycakmaimeiH eHgipmMeHi KoAgaHyra 6oAagbl.Kypaa ycmarbiwmel mabakka
OPHAMbIN, ycaKManmbiH eHgipmMeci 6ap ycmarbimbl KYpaA ycmarbiLLbiHG
OpHAAAcMbIpbiHbI3. Kaknakmel skaybin KyAbINMawbi3 («Cbipmy eme mycegi).



Ipimwikmi mamak canambiH mymikke cusimbiH 6eAikmepre KeciHi3 ge,
ipiMLIIKMI YycaKmMaupi3.

ﬁorypTTaH »KacaAFaH COYCTbl KMAP aAaThl
HrpeaneHTTep:
- 1 kuap
- 2 Kece »KEAKeEK KarblpakTapbi
-1 kece Taburn MorypT
-1 KacblK Kbilla
- TaafamblHbI3Fa Kapai Ty3 »KoHe Kapa OypbiLl

KypaA ycTafbiluTbl Tabakka opHaTbiM, TiAiMAeY eHAipmeci 6ap
€HAIpMe YCTaFbILLbIH KYPaA YCTaFblllblHA OPHAAACTbIPbIHbI3.
Kenec: Tinimgep skyka 60Ay yLwiH XXyKa miimgey eHgipbMeciH narigaAaHy

Kepek.

KaknakTbl TabaKTbIH, yCTiHE KOMbIN OPHATbIHbI3 (KCbIPTY €Te
Tyceai). Kuspab Tiaimaen Kecinis. Calkec XKbIAAAMABIKTbI GiAy
ywiH «Kypaaabl KOAAaHY» TapaybliHAA « TIAIMAEY >KaHe ycaKTay
eHAIpMeAepi» GeAIMIH OKbIHbI3.

Eckepmne: Tamak carambiH mymik iwwiHe Kuspgbl umepriiu KypaAbiMeH
MmepreHge Kammbl Kyl CAAMGHbI3.

Keciaren KUAPAbI TapeAKaFa CaAblHbI3.

KypbIA ycTaFbIlThl TabaKKa CaAbir, WaiKay KOCbIMLLA
KOHABIPFbIAAPbIH KYPaA YCTafbILLKa OPHAAACTbIPbIHbI3.

KeAkeKTi TabakKa caAbiHpI3. KaKnaKTbl XaybIn KYAbINTaHbI3.

A Ak »xeaxeHAl TypaHpis. Kecy 6apbiCbiH 3KaKcbipak KaaaraAay yLuiH
(cepniAic KaAMbl) XbIAAAMABIK TaHAQYLLbIHbI P KaAMbiHa anapbiHpI3.

Morypr, Kbilwa, Ty3 xoHe Gypbill KOCbiM, GipTeKTi MUKCTYpa Naitaa
60AMalbIHLIA, GipHeLLEe CEKYHA apaAacTbIpbIHbI3.

B CoycTbl Kusip 6eAIKTEpPIMEH apaAaCTbIpbIM, YCTEATE KOO aAAbIHAA
KMSIp CaAaTblH TOHA3bITbIM aAbIHbI3.
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LLlaMkaAFaH Kpem
VIHrpeaneHTTep:
- 250 MmA Kaimak

KalMaKTbl KOAARHAp aAAbIHAQ KEMIHAE 2 CaFaT CaAKbIHAATBIHbI3.

Kypaa ycTarbilwbiH TabaKKa OpHaTbIMN, apaAacTbipy AMCKIH KypaA
YCTaFblLLIKa OPHAAACTbIPbIHbI3.

MHFpeAMeHTTepAi blAbICKA CaAblHbI3.

KaknakTbl TabaKTbIH, yCTiHE KOMbIM OPHATbIHbI3 (KCbIPTY €Te
Tyceai). Kinerenai KaxkeTTi KOIOAbIKKA XETKeHLIe ByAFaHbi3.
2KabablK TyciHe caliKec bIAAAMABIKTbI TAHAbIHbI3.

KeHec: KenipmiareH KaiiMakmbi ycmeAre Kosip aAgbliHga moHasbimbin
aAbiHbi3. KenipmiareH Karimakmel nupor, 6aamy3gak, sxemic, KopemeH 6ipre
YCbIHA AAACbI3 HeMece nupormapra, m.6. caama pemiHge KOAGaHa aAdchbi3.
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lvadas

Sveikiname sigijus pirkinj ir sveiki atvyke | ,,Philips”! Norédami naudotis
visu ,,Philips" palaikymu, savo gaminj registruokite adresu www.philips.
com/welcome.

HWIO0TVOZIrAR—"IOTMMOUO®)»

Bendras aprasymas (Pav. 1)

Smulkaus raikymo jdéklas

Vidutinio pjaustymo stambumo jdéklas
Granuliavimo jdéklas

Smulkinimo jdéklas, smulkus
Smulkinimo jdéklas, stambus

|dékly laikiklis

Plakimo diskas

Minkymo priedas

Apsauginis pjaustymo jtaiso dangtelis
Pjaustymo [taisas

Stimiklis

Padavimo vamzdis

Dangtis

Kamstis

MaiSytuvo gsocio dangtis

MaiSytuvo asotis

Jrankio laikiklis

Virtuvés kombaino dubuo
Apsauginis uzraktas

Greicio reguliatorius

Svarbu

Pries naudodami prietaisa, atidziai perskaitykite §j vadova ir laikykite jj, kad
galétuméte pasinaudoti Sia informacija véliau.

Bendrasis aprasas

Pavojus!
Variklio niekada nemerkite j vandenj ir neplaukite po tekancio
vandens srove. Variklj valykite tik drégnu audiniu.

Perspéjimas

Pries jjungdami prietaisa, patikrinkite, ar ant prietaiso nurodyta jtampa
atitinka vietinio tinklo jtampa.

Norédami iSvengti pavojingos situacijos, Sio prietaiso niekada nejunkite
prie laikmacio jungiklio.

Jei kistukas, maitinimo laidas ar kitos dalys yra pazeistos, prietaiso
nenaudokite.

Jei pazeistas maitinimo laidas, vengiant rizikos, jj turi pakeisti ,,Philips"
darbuotojai, ,,Philips" jgaliotasis techninés priezitros centras arba kiti
panasios kvalifikacijos specialistai.

Sis prietaisas neskirtas naudoti asmenims (jskaitant vaikus) su
ribotomis fizinémis, sensorinémis ar psichinémis galimybémis arba
asmenims, neturintiems pakankamai patirties ir Ziniy, nebent juos
prizilri arba naudotis prietaisu apmoko uz jy sauga atsakingas asmuo.
PriziGrékite vaikus, kad jie nezaisty su prietaisu.

Nepalikite veikian¢io prietaiso be prieZidros.

Jei maistas prilimpa prie maiSytuvo asocio ar dubens sieneliy, isjunkite
prietaisa ir iStraukite kistuka i$ maitinimo lizdo. Tada mentele
pasalinkite maista nuo sieneliy.

Niekada veikiant prietaisui, pirstais arba kokiu nors daiktu (pvz.,
mentele) nestumkite produkty | maisto vamzdj. Tam galima naudoti tik
stamiklj.

Blkite labai atsargls dirbdami su jdéklais, virtuvés kombaino
pjaustymo [taisu ir maiSytuvo asocio pjaustymo jtaisu ar juos valydami..
Pjaustymo [taisy aSmenys ir jdéklai yra labai astris. Blkite itin

atsargQs istustindami dubenj ar maisytuvo asotj.

Ispéjimas

Niekuomet neisjunkite prietaiso pasukdami maisytuvo asotj, dubenj ar
dubens dangt]. Prietaisg visada isjunkite pasukdami greicio reguliatoriy
| padétj O.

Pries isimdami bet kokj prieda, visada iSjunkite prietaisa.

Vos baige naudotis, atjunkite prietaisag nuo maitinimo tinklo.

Prietaisa visada atjunkite nuo maitinimo tinklo, prie$ kiSdami pirStus
arba daikta (pvz., mentelg) | maiSytuvo asotj.



- Prie$ nuimdami dubens arba asocio dangtj, palaukite, kol visos
judancios dalys sustos.

- Niekada nenaudokite jokiy kity gamintojy arba ,,Philips” specialiai
nerekomenduojamy priedy arba daliy. Jei naudosite tokius priedus
arba dalis, nebegalios jdsy garantija.

- NevirSykite maksimalaus produkty kiekio, nurodyto ant asocio
ar dubens.

- Norédami pasirinkti tinkamus kiekius ir apdorojimo laika, vadovaukités
Siame vartotojo vadove pateikta lentele.

- Kai kurie produktai nudazo priedy pavirsiy. Tai nedaro neigiamo
poveikio priedams. DaZniausiai po kiek laiko spalva iSnyksta.

- Niekada nedékite | maiSytuvo asotj ar virtuvés kombaino dubenj
produkty, karstesniy nei 80 °C.

- Jei naudojate maiSytuvo asotj karStam skysciui maisyti, visuomet
uzdékite ant gsocio dangtj, kad isvengtuméte nusiplikymo karstam
skysciui iSsitaskius i$ asocio.

- Sis prietaisas skirtas naudoti tik namy Gkyje.

- Triukdmingumo lygis: Lc = 85 dB (A)

Elektromagnetiniai laukai (EML)

Sis , Philips” prietaisas atitinka visus elektromagnetiniy lauky (EMF)
standartus. Tinkamai eksploatuojant prietaisa pagal Siame vartotojo
vadove pateiktus nurodymus, remiantis dabartine moksline informacija, jj
yra saugu naudoti.

Saugumo nurodymai

Integruota apsauginé spynelé
Si funkcija uztikrina, kad js galite saugiai jjungti prietaisa tik tada, kai
maiSytuvo asotis arba dubuo yra uzdétas ant variklio jtaiso ir dangtelis
tinkamai uzdétas ant asocio ar dubens. Jei maiSytuvo gsotis ar dubuo ir jo
dangtelis tinkamai surinkti (zr skyriy ,,Prietaiso naudojimas"), integruotas
saugos uzraktas atsirakins.

PrieS naudodami pirma karta

Pries naudodami prietaisa pirma karta, kruopsciai nuvalykite dalis, kurios
lieciasi su maistu (zr: skyriy ,,Valymas").
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Prietaiso naudojimas

Bendrasis aprasas

- Prietaise yra integruotas saugos uzraktas, kuris neleidzia jo jjungti, jei
maiSytuvo asotis ar virtuvés kombaino dubuo ir jo dangtis tinkamai
nesurinkti.

Virtuvés kombainas

Uzdékite dubenj ant variklio jtaiso (1) ir sukite pagal laikrodzio
rodykle kol uzsifiksuos (2) (Pav. 2).

Pastaba: Dubuo tinkamai surinktas, jei rankenélé yra tiesiai vir§
uZrakintos spynos simbolio.

|dékite j dubenij jrankio laikiklj su pageidaujamu priedu (pjaustymo
taisu, minkymo priedu, plakimo disku ar jdéklo laikikliu su vienu i§
laikikliy). Zr. reikiama skyriy Zemiau.

Jei naudojate pjaustymo jtaisg arba minkymo prieda, jdékite | dubenj
apdorojamus ingredientus.

Pastaba: Nepripildykite dubens virs Zymés ,, MAX*.

Uzdékite dangtj ant dubens (1). Sukite dangtj laikrodzZio rodyklés
kryptimi (2) kol jis uzsifiksuos (spragteléjimas) (Pav. 3).

Pastaba: [sitikinkite, kad iSsikiSimas ant dangcio uZsifiksuoja dubens rankenos

lizde.

Jei naudojate jdékly laikiklj su vienu is jdékly, dékite ingredientus
pro tiekimo vamzdj ir stumkite juos stumikliu.

A Pasirinkite greicio nustatyma, atitinkantj pasirinkto priedo spalva. Zr.
reikiama skyriy Zemiau.

Baige apdorojima, pasukite greiéio pasirinkimo rankenéle
padétj 0 (Pav. 4).
Tiekimo vamzdis ir sttimiklis

- Naudokite tiekimo vamzdj skystiems ir (arba) kietiems ingredientams
sudeti. (Pav.5)
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- Kietus ingredientus tiekimo vamzdziu stumkite stdmikliu. (Pav. 6)

Patarimas:Taip pat galite uzkimsti tiekimo vamzdj stiumikliu. Tai neleis
ingredientams iSlékti pro tiekimo vamzdj.

Pjaustymo jtaisas

Pjaustymo [taisu galite kapoti, maisyti, plakti ar sutrinti | tyre.

Nuo peiliuko nuimkite apsauginj dékla (Pav. 7).

ASmenys yra labai astrus. Nelieskite jy!

|statykite jrankiy laikiklj j dubenj. (Pav.8)

|statykite pjaustymo jtaisa j jrankiy laikiklj dubenyje (Pav. 9).

Sudékite produktus j dubeni. Didelius gabalus pries tai supjaustykite
mazdaug 3 x 3 x 3 cm gabaléliais (Pav. 10)

Pastaba: Prie§ sudédami produktus, visada j dubenj jstatykite jrankiy laikiklj
su pjaustymo jtaisu.

Uzdékite dangtj ant dubens (1). Sukite dangtj laikrodzio rodyklés
kryptimi (2) kol jis uzsifiksuos (spragteléjimas) (Pav. 11).

Pastaba: [sitikinkite, kad iSsikiSimas ant dangcio uZsifiksuoja dubens rankenos
lizde

A |kiskite stiimiklj j tiekimo vamzdj.
Pasirinkite greidio nustatyma, atitinkantj priedo spalva (Pav. 12).

B Baige apdorojima, pasukite greicio pasirinkimo rankenéle j padétj 0
ir iSjunkite prietaisg iS maitinimo tinklo (Pav. 4).

Patarimai

- Jei kapojate svoglnus, kelis kartus pasukite greicio reguliatoriy | padétj
P (impulsas), kad nesukapotuméte svogtny per smulkiai (Pav. 13).

- Kapodami (kietg) strj arba Sokolada, nelaikykite prietaiso jjungto per
ilgai. Kitaip Sie produktai per daug jkais, pradés lydytis ir sulips |
gumulus.

- Labai kiety produkty, tokiy, kaip kavos pupelés, kurkuma, muskato
rieSutai ar ledo kubeliai, smulkinimui nenaudokite peiliuko - jis gali
atsipti.

- Jei maistas prilimpa prie peiliuko ar dubens sieneliy, iSjunkite prietaisa
ir iStraukite kistuka i$ maitinimo lizdo. Tada mentele pasalinkite maista
nuo peiliuko ar dubens sieneliy.

Minkymo priedas

Galite naudoti minkymo prieda mielinei duonos ir picos teslai minkyti.
KB Istatykite jrankiy laikiklj j dubenj (Pav. 8).
|statykite minkymo prieds j jrankiy laikiklj. (Pav. 14)

Pastaba: Prie§ sudédami produktus, visada | dubenj jstatykite jrankiy laikiklj
su minkymo priedu.

Produktus sudékite j inda (Pav. 15).

Uzdékite dangtj ant dubens (1). Sukite dangtj laikrodzZio rodyklés
kryptimi (2) kol jis uzsifiksuos (spragteléjimas) (Pav. 16).

Pastaba: [sitikinkite, kad iSsikiSimas ant dangcio uZsifiksuoja dubens rankenos
lizde

|kiskite stiimiklj j tiekimo vamzdj.
A Pasirinkite greicio nustatyma, atitinkantj priedo spalva (Pav. 17).

Baige apdorojima, pasukite greicio pasirinkimo rankenéle j padétj 0
ir iSjunkite prietaisa i$ maitinimo tinklo (Pav. 18).

Raikymo, smulkinimo ir granuliavimo jdéklai

Niekada nenaudokite jdékly kietiems produktams, tokiems, kaip ledo

kubeliai, aedoroti

|dékly asmenys yra labai astris. Nelieskite jy!

|statykite jrankiy laikiklj j dubenj (Pav. 8).



|dékite metalinj raikymo, smulkinimo ar granuliavimo jdékla j jdékly
laikiklj.

- Uzdékite jdéklo anga ant jdéklo laikiklio asies (Pav. 19).

- UZmaukite jdéklo anga ant asies issikisimo (Pav. 20).

- Spauskite jdékla ant jdéklo laikiklio, kol jis spragtelés ir uzsifiksuos
vietoje (Pav. 21).

|statykite jdékly laikiklj su jdéklu j jrankiy laikiklj (Pav. 22).

Uzdékite dangtj ant dubens (1). Sukite dangtj laikrodzio rodyklés
kryptimi (2) kol jis uzsifiksuos (spragteléjimas) (Pav. 23).

Pastaba: [sitikinkite, kad iSsikiSimas ant dangcio uZsifiksuoja dubens rankenos
lizde

- Dékite produktus j tiekimo vamzdj (Pav. 24)
Didesnius produktus i$ anksto supjaustykite, kad jie tilpty | tiekimo
vamzd;.

- Geriausius rezultatus pasieksite vamzdj uzpilde tolygiai.

- Kai turite apdoroti didel] maisto kiekj, darykite tai nedideliais kiekiais ir;
pries imdami nauja porcija, istustinkite duben;.

A Pasirinkite greicio nustatyma, atitinkantj priedo spalva (Pav. 17).
Stamikliu lengvai paspauskite produktus tiekimo vamzdyie.

Bl Baige apdorojima, pasukite greicio pasirinkimo rankenéle j padétj 0
ir iSjunkite prietaisg iS maitinimo tinklo (Pav. 18).

Patarimai

- Pjaustydami arba smulkindami minkstus produktus, pasirinkite maza
greitj, kad produktai nevirsty tyre.

- Kapodami (kieta) strj , nelaikykite prietaiso jjungto per ilgai. Kitaip sris
per daug jkais, pradés lydytis ir sulips | gumulus.

- Nenaudokite jdékly Sokoladui apdoroti. Tam naudokite tik
pjaustymo [taisa.

Plakimo diskas

Plakimo disku galite i8plakti grietinéle, kiausinius, kiauginiy baftymus, tirpy
pudinga, majoneza ir biskvitinio pyrago tesla.
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|statykite jrankiy laikiklj j dubenj (Pav. 8).
|statykite plakimo diska j jrankiy laikikliy (Pav. 25).
Produktus sudékite j inda. (Pav.26)

Uzdeékite dangtj ant dubens (1). Sukite dangtj laikrodzio rodyklés
kryptimi (2) kol jis uzsifiksuos (spragteléjimas) (Pav. 27).

|kiskite stamiklj j tiekimo vamzdi.
A Pasirinkite greicio nustatyma, atitinkantj priedo spalva (Pav. 17).

Baige apdorojima, pasukite greicio pasirinkimo rankenéle j padétj 0
ir iSjunkite prietaisa i$ maitinimo tinklo (Pav. 18).

Patarimai

- Plakimo disko nenaudokite pyragy tesloms, kuriy sudétyje yra sviesto
arba margarino, ar teglai minkyti. Siems darbams naudokite minkymo
prieda.

- Pries plakdami kiausiniy baltymus, patikrinkite, ar dubuo bei plakimo
diskas yra sausi ir nesutepti riebalais. [sitikinkite, ar kiausiniy baltymai
yra kambario temperatdros.

Maisytuvas

MaiSytuvas skirtas:

- Skysciams, pvz., pieno produktams, padazams, vaisiy sultims, sriuboms,
gérimy misiniams ir kokteiliams, maigyti.

- Minkstiems produktams, pvz., blyny teslai ar majonezui, maisyti.

- Virtiems produktams, pvz., kidikiy maistui, trinti.

Uzdékite maisSytuvo asotj ant variklio jtaiso (1) ir sukite pagal
laikrodzio rodykle kol uzsifiksuos (2).Yra keturios galimos padétys
maiSytuvui pritvirtinti prie variklio jtaiso (Pav. 28).

Per stipriai nespauskite maiSytuvo asocio rankenos.

Produktus sudékite | maiSytuvo asotj (Pav. 29).

Niekada nedékite | maiSytuvo asotj produkty, karstesniy nei 80 °C.
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Tam, kad neissipilty produktai, niekada nepripildykite asocio daugiau nei

iki maksimalaus lygio Zymés, ypa¢ maiSydami karstus skyscius.

Uzdékite dangtj ant maiSytuvo asocio (1) ir sukite pagal laikrodzio
rodykle kol uzsifiksuos (2) (Pav. 30).

Pasirinkite greicio nustatyma, atitinkantj priedo spalva (Pav. 12).

Niekada neatidarykite dangcio ir nekiskite ranky ar kity daikty j asotj,
kai plaktuvas jjungtas.

Apdoroje dvi porcijas visada leiskite prietaisui atvésti iki kambario
temperaturos.

Baige apdorojima, pasukite greicio pasirinkimo rankenélg j padétj 0
ir iSjunkite prietaisa i$ maitinimo tinklo (Pav. 4).

Patarimai

- Prietaisui veikiant skyscius ar kietus produktus | maiSytuvo asotj galite
déti pro anga dangtelyje (Pav. 31).

- Kuo ilgiau veiks aparatas, tuo geriau bus sumaisyti produktai.

- Kietus produktus, pries dédami juos | maiSytuvo asotj, supjaustykite
mazesniais gabaléliais. Jei norite pagaminti didelj maisto kiekj, geriau
produktus apdorokite mazais, o ne dideliais kiekiais vienu metu.

- Jei norite sutrupinti ledo kubelius, sudékite juos | asotj, uzdenkite
dangtj ir pasukite greicio reguliatoriy | padét] P (impulsas).

- Kai kuriuos produktus, pvz, vaisius, lengviau sumaisyti jpylus Siek tiek
skyscio, pvz, citriny sulciy.

- Maidydami sriuba naudokite virtus produktus.

- Jei rezultatas JUsy netenkina, leiskite prietaisui kelis kartus trumpai
pasisukti, pasukdami greicio reguliatoriy | padétj P (impulsas). Galite
pabandyti gauti geresnius rezultatus, maiSydami produktus mentele
(kai maisytuvas iSjungtas), arba iSpyle dalj turinio tam, kad galétuméte
apdoroti mazesn; kiekj.

- Jei maisote karStus arba putojancius skyscius (pvz., pieng), kad
neiSsitaskyty, | maisytuvo gsot] pilkite ne daugiau kaip 500 ml.

- Jei maistas prilimpa prie maisytuvo asocio sieneliy, iSjunkite prietaisa ir
iStraukite kistuka i maitinimo lizdo. Tada mentele pasalinkite maista
nuo sieneliy.

ISjunkite prietaisa ir iStraukite laida i$ sieninio el. lizdo.
Variklj nuvalykite drégna $luoste.

Niekada nemerkite variklio j vandenj ir neplaukite tekandiu i ¢iaupo
vandeniu.

Dalis, kurios lietési su maistu, i$ karto po panaudojimo plaukite
karstu vandeniu ir indy plovikliu.

Virtuvés kombaino pjaustymo jtaisg, maiSytuvo pjaustymo jtaisa ir
jdéklus valykite labai atsargiai. ASmenys yra labai astrus.

Pastaba:Visas dalis, iSskyrus variklio jtaisq, galima plauti indaplovéje.

- Saugokite, kad peiliy ir jdékly asmenys nesiliesty su kietais daiktais. Jie
gali atsipti.
Spartusis virtuvés kombaino dubens ir maiSytuvo asocio
valymas

|pilkite j virtuvés kombaino dubenj ar maisytuvo asotj drungno
vandens (ne daugiau, kaip 0,5 litro) ir Siek tiek indy ploviklio.

Uzdékite ant virtuvés kombaino dubens ar maisytuvo asocio dangtj
ir sukite jj laikrodzio rodyklés kryptimi, kol uzsifiksuos.

Pasirinkite greicio nustatyma, atitinkantj priedo spalva (Pav. 18).

Leiskite prietaisui veikti, kol virtuvés kombaino dubuo ar maiSytuvo
asotis bus Svarus arba 30 sekundziy.

Nuimkite maiSytuvo asotj ar virtuvés kombaino dubenj ir
iSskalaukite Svariu vandeniu.

Galite apvynioti laida aplink prietaiso dugna.



- Nemeskite susidévéjusio prietaiso su jprastomis buitinémis atliekomis,
o nuneskite jj j oficialy surinkimo punkta perdirbti. Taip prisidésite prie
aplinkosaugos (Pav. 32).

Jei jums reikalinga techniné prieZidra ar informacija arba jei kilo problemy,
apsilankykite ,,Philips" tinklalapyje www.philips.com arba susisiekite su savo
Salies ,,Philips* klienty aptarnavimo centru (jo telefono numer; rasite
visame pasaulyje galiojancios garantijos lankstinuke). Jei ,,Philips" klienty
aptarnavimo centro jUsy Salyje néra, kreipkités | vietinj ,,Philips” platintoja.

Greitas trikéiy salinimas

Siame skyriuje apibendrinamos problemos, dazniausiai pasitaikancios
naudojantis Siuo prietaisu. Jei zemiau pateikiama informacija nepadés
iSspresti problemos, kreipkités | jasy Salyje esantj Pagalbos vartotojams
centra.
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Problema Sprendimas

Pasukus greicio reguliatoriy | [sitikinkite, kad virtuvés kombainas ir jo

tam tikra greit] ar padétj P dangtis ar maiSytuvo asotis tinkamai

(impulsas), prietaisas neveikia. surinkti (buvo spragteléjimas). Jei
naudojate kokj nors prieda su virtuvés
kombaino dubeniu, jsitikinkite, kad
laikiklis tinkamai jstatytas. Jei naudojate
maisytuvo asotj, jsitikinkite, kad jis
uzfiksuotas vienoje i$ keturiy fiksavimo
padéciy. Laikykite dangtelj uzfiksuota,
kad iSvengtumeéte skysciy issiliejimo. Jei
naudojate virtuvés kombaina, jsitikinkite,
kad dubens rankenélé yra tiesiai virs
uzrakintos spynos simbolio. Dubens
dangtelis tinkamai uzdétas, jei issikisimas
uzfiksuotas lizde dubens rankenéléje. Jei
visos dalys tinkamai surinktos, prietaisas
pradeda veikti pasirinkus greitj greicio
pasirinkimo rankenéle arba paspaudus
pulsinio rezimo mygtuka.

Pasirinkau netinkama greit]
naudojamam priedui.

Patikrinkite priedo spalva ir greicio
reguliatoriumi pasirinkite atitinkama
greit].

Plakimo diskas arba minkymo  |sitikinkite, kad plakimo diskas arba
priedas nesisuka. minkymo priedas tinkamai jstatyti |
Jrankiy laikiklj. Taip pat jsitikinkite, kad
virtuvés kombaino dubuo ar dangtelis
tinkamai surinkti (buvo spragteléjimas).
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Picos tesla
Sudétis:
- 250 g kvietiniy milty
- 1/2 arbatinio 3aukstelio cukraus
- 1/2 arbatinio Saukstelio druskos
- 1/2 pakelio greitai sausy mieliy
- 140 g ilto vandens
- 25g aliejaus

|rankiy laikiklj jdékite j dubenj ir minkymo prieda pritvirtinkite ant
jrankiy laikiklio.

Sudékite j dubenj sausus produktus ir jpilkite vandens bei aliejaus.

Uzdékite dangtj ant dubens ir uzfiksuokite (pasigirs spragteléjimas).
Pasirinkite minkymo priedui tinkama greitj ir leiskite prietaisui
veikti, kol tesla bus iSmaisyta iki vientiso kamuolio.Tai uzims apie 30
sekundziy.

|dékite tesla j dubenj, uzdenkite ja drégnu ranksluoséiu ir leiskite
iskilti apie 40 minuciy, kol jos tiris padidés.
Pabarstykite darbo vieta miltais, iSkociokite pica, suformuokite du

picos teslos pagrindus ir dékite juos ant riebalais pateptos kepimo
skardos.

A Padenkite picos teslos pagrindus pomidory padazu ir mégstamais
priedais. Galite naudoti sirj, kumpj, saliamj, bekong, grybus, tuna,
svoginus, artiSokus, saldZiuosius pipirus ir t.t. Pabarstykite
raudonéliu, apipilkite picas alyvy aliejumi ir kepkite jas.

Patarimas: Galite smulkinimo jdéklu supjaustyti apie 200 g siirio (parmezano
arba olandisko).[dékite jrankiy laikiklj j dubenj ir jstatykite | jrankiy laikiklj
[dékly laikiklj su smulkinimo jdéklu. UZdarykite ir uZfiksuokite dangtelj
(pasigirs spragteléjimas). Supjaustykite siirj gabalais, kurie tilpty pro tiekimo
vamzdelj, ir susmulkinkite surj.

Agurky salotos su jogurto padazu

Sudétis:

- 1 agurkas

- 2 puodeliai petrazoliy lapy

-1 puodelis natdrralaus jogurto

-1 valg. Saukstas garstyciy

- Druskos ir pipiry pagal skonj

|dékite jrankiy laikiklj j dubenj ir jstatykite | jrankiy laikiklj jdékly
laikiklj su raikymo jdéklu.

Patarimas: Naudokite smulky raikymo jdéklq, jei norite raikyti plonai.

Uzdékite dangtj ant dubens ir uzfiksuokite (pasigirs spragteléjimas).
Suraikykite agurka. Reikiama greitj Zzr. skyriuje ,,Prietaiso
naudojimas®, dalyje ,,Raikymo ir smulkinimo jdéklai‘.

Pastaba: Stumdami agurkq maisto vamzdZiu Zemyn, nespauskite stumiklio
per stipriai.

Sudékite suraikytq agurka j dubeni.
|dékite j dubenj jrankiy laikiklj ir jstatykite pjaustymo jtaisg j laikiklj.

Sudékite j dubenj petrazoles. Uzdarykite ir uzfiksuokite dangtelj
(pasigirs spragteléjimas).

A Sukapokite petrazoles. Pasukite greicio reguliatoriy j padétj P
(impulsas), kad geriau kontroliuotuméte kapojimo procesa.

Sudékite jogurta, garstycias, druska ir pipirus bei apdorokite dar
kelias sekundes, kol sumaisysite j vientisag mase.

Bl Sumaisykite padaZa su agurky griezinéliais ir pries patiekdami
agurky salotas atsaldykite.

Grietinélés plakimas
Sudétis:
- 250 ml 8viezios grietinélés
Prie§ apdorojima 3aldykite grietinéle bent 2 valandas.
|dékite j dubenj jrankiy laikiklj ir jstatykite plakimo diska j laikiklj.



Sudékite j dubenj grietinéle.

Uzdékite dangtj ant dubens ir uzfiksuokite (pasigirs spragteléjimas).

Apdorokite grietinéle, kol pasieksite norimga konsistencija.
Pasirinkite greiCio nustatyma, atitinkantj priedo spalva.

Patarimas: Pries patiekdami plaktq grietinéle jq atSaldykite. Galite patiekti
plaktq grietinéle su pyragu, ledais, vaisiais, kava ar naudoti jq kaip jdarq
pyragams ir pan.
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levads

Apsveicam ar pirkumu un laipni Iddzam Philips! Lai pilniba gitu labumu no
Philips piedavata atbalsta, registréjiet savu izstradajumu www.philips.com/
welcome.

Planas skélés sagriezéjs
Vidgjs skéletajs
Drupinataja ieliktnis
Smalka smalcinataja ieliktnis
Rupja smalcinataja ieliktnis
leliktnu turétajs
Emulggjoss disks
Micisanas piederumi
Asmenu bloka aizsargvaks
Asmens

Bidnis

Padevéjcaurule

Vaks

Aizbaznis

Blendera krikas vaks
Blendera krika

Rika turétajs

Virtuves kombaina bloda
Drogibas slédzis

Atruma izvélne

HWIO0TVOZIrAR—"IOTMMOUO®)»

Svarigi

Pirms ierices lietoSanas uzmanigi izlasiet So lietoSanas pamacibu un
saglabajiet to, lai vajadzibas gadijuma varétu ieskatities taja art turpmak.

Visparigi

Briesmas

Nekad neiegremdéjiet motora nodalijumu tdent vai cita skidruma, ka
ari neskalojiet to tekosa tdent. Motora nodalijuma tirisanai izmantojiet
tikai mitru draninu.

Bridinajums

Pirms ierices pievienosanas elektrotiklam parbaudiet, vai uz tas
noraditais spriegums atbilst elektrotikla spriegumam jlsu maja.
Nekad nepievienojiet So ierici taimera slédzim, lai izvairitos no
bistamam situacijam.

Nelietojiet ierici, ja bojata tas kontaktdaksa, elektribas vads vai citas
sastavdalas.
Ja elektribas vads ir bojats, tas janomaina Philips pilnvarota servisa
centra darbiniekiem vai lidzigi kvalificEtam personam, lai izvairitos no
briesmam.

So ierici nevar izmantot personas (tai skaita bérni) ar fiziskiem, manu
vai garigiem traucéjumiem vai ar nepietiekamu pieredzi un zinasanam,
kamér par vinu drosibu atbildiga persona nav ipasi vinus apmacijusi
izmantot So ierici.

Janodrosina, lai ar ierici nevarétu rotalaties mazi bérni.

Nekad neatstajiet ierici darbiba bez uzraudzibas.

Ja partika pielip pie blendera krikas vai blodas sieninam, izslédziet
ierici un atslédziet to no stravas padeves. Tad ar lapstinu nonemiet
partiku no krikas sieninas.

lericei darbojoties, nekad neizmantojiet pirkstus vai priekSmetu
(pieméram, lapstinu), lai produktus ievietotu padevejcaurulé.
Izmantojiet tikai bidni.

Esiet |oti uzmanigs, parvietojot vai tirot ieliktnus, virtuves kombaina
asmenu bloku un blendera krikas asmenu bloku. Asmenu bloka
asmeni un ieliktni ir loti asi. Esiet pasi uzmanigs blodas vai blendera
krikas iztukSosanas laika.

levéribai
Nekad neizslédziet ierici, pagriezot blendera kriiku, blodu vai blodas
vaku.Vienmér izslédziet ierici, pagriezot atruma izvélni O pozicija.



- lzsledziet ierici pirms jebkada piederuma pievienosanas.

- Pécierices lietoSanas uzreiz atvienojiet to no elektrotikla.

- Pirms iznemt produktus no blendera krikas ar pirkstiem vai
priekSmetu (pieméram, lapstinu), vienmér atvienojiet ierici no
elektrotikla.

- Pirms nonemt blodas vai kriizes vaku, pagaidiet, kamér kustigas detalas
apstajas.

- Nekad neizmantojiet citu razotaju aksesuarus vai detalas, vai
kuras Tpasi nav rekomendeéjis Philips. Ja izmantojat $adus piederumus
vai detalas, jUsu garantija vairs nav spéka esosa.

- Neparsniedziet uz krikas un blodas noradito maksimalo imeni.

- Aplikojiet 3aja rokasgramata atrodamo tabuly, lai izvélétos pareizus
apstrades laikus un daudzumus.

- Dazi produkti var izraistt detalu virsmas krasas mainu. Tam nav
negativas ietekmes uz detalam. Parasti $is izmainas péc kada laika
izzdd.

- Nekad nepiepildiet blendera kriku vai virtuves kombaina blodu ar
produktiem, kas karstaki par 80°C.

- Jaizmantojat blendera kriku, lai apstradatu karstu skidrumu, vienmér
uzlieciet uz krikas vakuy, lai izvairitos no applaucésanas riska, karstajam
Skidrumam iz|akstoties no krikas.

- lerice ir paredzéta tikai majas lietosanai.

- Troksna limenis: Lc= 85 dB(A)

Elektromagnétiskie Lauki (EMF)

St Philips ierice atbilst visiem standartiem saistiba ar elektromagnétiskiem
laukiem (EMF). Ja rikojaties atbilstosi un saskana ar instrukcijam $aja
rokasgramata, ierice ir drosi izmantojama saskana ar musdienas
pieejamajiem zinatniskiem datiem.

Drosibas lidzekli

lebiivéts drosibas slédzis
) funkcija nodrosina, ka varat ieslégt ierici tikai tad, ja esat
pareizi uzvietojis blendera kriku vai blodu uz motora bloka un vaku
pareizi uz blodas. Ja blendera krika vai bloda ir uzvietota pareizi (skatiet
nodalu ‘lerices lietosana'), ieblvétais drosibas slédzis tiks atblokéts.

LATVIESU ¢7

Pirms pirmas lietoSanas

Pirms lietojat ierici pirmo reizi, ripigi notiriet detalas, kas saskarsies ar
édienu (skatiet nodalu ‘Tirisana’).

lerices lietosana

Visparigi

- Siierice ir aprikota ar ieblvétu drosibas slédzi, kas nelauj iericei
darboties, ja blendera krika vai virtuves kombaina bloda nav pareizi
uzvietota.

Virtuves kombains

Novietojiet kriiku uz motora bloka (1) un, lai nofiks&tu, pagrieziet
to pulkstena raditaja virziena (2) (Zim. 2).

Piezime: Bloda ir uzvietota pareizi, ja tas rokturis atrodas tiesi virs aizslégtas
atslégas simbola.

levietojiet riku turetaju ar velamajiem piederumiem bloda (asmenu
bloks, micisanas piederumi, emulgésanas disks vai ieliktnu turétajs ar
vienu no ieliktniem). Skatiet attiecigo nodalu zemak.

Ja izmantojat asmenu bloku vai miciSanas piederumus, ievietojiet
apstradajamos produktus bloda.

Piezime: lepildot produktus, neparsniedziet kriizes MAX iezimi.

Uzlieciet blodai vaku (1). Pagrieziet vaku pulkstena raditaja virziena
(2), lai to nofiksetu (atskan klikskis) (Zim. 3).

Piezime: Parliecinieties, vai vaka izvirzijums ir nofiks€jies blodas roktura rieva.

Ja izmantojat ieliktnu turétaju ar vienu no ieliktniem, pievienojiet
produktus caur padevejcauruli un virziet tos uz leju ar bidni.

A Izvélieties atruma iestatijumu, kas atbilst jisu izvéléta piederuma
krasai. Skatiet attiecigo nodalu zemak.

Kad apstrade pabeigta, pagrieziet atruma izvélni uz 0 (Zim. 4).
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Padevéjcaurule un bidnis

- Lai pievienotu skidrus vai cietus produktus, izmantojiet
padevéjcauruli. (Zim.5)

- lzmantojiet bidni, lai virzitu cietos produktus lejup pa
padevéjcauruli. (Zim. 6)

Padoms. Jiis varat izmantot bidni ari, lai noslegtu padevejcauruli.Tas novers
produktu izklaSanu no padevejcaurules.

Asmens

JUs varat izmantot asmeni, lai sasmalcinatu vai sajauktu sastavdalas, ka ari,
lai no tam pagatavotu biezeni.

Nonemiet no asmens aizsargapvalku (Zim. 7).
Griezgj Skautnes ir |oti asas. Nepieskarieties tam.
lelieciet riku turetaju bloda. (Zim.8)

Novietojiet asmens bloku uz riku turétaja, kas atrodas
bloda (Zim. 9).

lelieciet bloda produktus. Pirms tam sagrieziet lielakos gabalus
mazakos, apméram 3 x 3 x 3 cm lielos gabalinos (Zim. 10).

Piezime:Vienmer ievietojiet riku turétaju ar asmens bloku blodad, pirms liekat
taja produktus.

Uzlieciet blodai vaku (1). Pagrieziet vaku pulkstena raditaja virziena
(2), lai to nofiksetu (atskan klikskis) (Zim. 11).

Piezime: Parliecinieties, vai vaka izvirzijums ir nofikséjies blodas roktura rieva.

A lelieciet bidni padevéjcaurulé.
Izvelieties atrumu, kas atbilst piederuma krasai (Zim. 12).

Bl Kad apstrade pabeigta, pagrieziet atruma izvélni uz 0 un atvienojiet
to no elektrotikla (Zim. 4).

Padomi
- Ja kapajat sipolus, paris reizes pagrieziet atruma izvélni pozicija P
(pulsa stavoklis), lai sipoli netiktu sakapati parak smalki (Zim. 13).

- Nedarbiniet ierici parak ilgi, kad kapajat (cietu) sieru vai
Sokoladi. Pretéja gadijuma Sis sastavdalas k|Us parak karstas un saks
izkust, un salips.

- Nelietojiet asmeni |oti cietu produktu, pieméram, kafijas pupinu,
kurkuma, muskatriekstu un ledus gabalinu, kapasanai, jo tas var asmeni
padarit neasu.

- Ja produkti pielip pie asmens vai blodas iekSpuses, izslédziet ierici, un
atvienojiet to no elektrotikla. Tad ar lapstinu nonemiet partiku no
asmens vai blodas iekSpuses.

MiciSanas piederumi

JUs varat izmantot micisanas piederumu, lai micitu rauga miklu maizei un
picam.

lelieciet riku turétaju bloda (Zim. 8).

Uzlieciet micisanas piederumu uz riku turétaja. (Zim. 14)

Piezime:Vienmer ievietojiet riku turétaju ar miciSanas piederumu bloda, pirms
liekat taja produktus.

lelieciet bloda produktus (Zim. 15).

Uzlieciet blodai vaku (1). Pagrieziet vaku pulkstena raditaja virziena
g P
(2), lai to nofiksétu (atskan klikskis) (Zim. 16).

Piezime: Parliecinieties, vai vaka izvirzijums ir nofiks€jies blodas roktura rieva.
lelieciet bidni padevéjcaurulé.
A 1zvélieties atrumu, kas atbilst piederuma krasai (Zim. 17).

Kad apstrade pabeigta, pagrieziet atruma izvélni uz 0 un atvienojiet
to no elektrotikla (Zim. 18).

Skelesanas, smalcinasanas un drupinasanas ieliktni

Nekada gadijuma ar ieliktniem neapstradajiet cietus produktus,
pieméram, ledus gabalinus.

leliktnu grieSanas malas ir |oti asas. Nepieskarieties tam.




lelieciet riku turétaju bloda (Zim. 8).

levietojiet metala smalcinasanas, skélesanas vai drupinasanas ieliktni
ieliktnu turetaja.

- Novietojiet ieliktna atvérumu pari ieliktnu turétaja varpstai (Zim. 19).

- Nospiediet ieliktna atvérumu pari varpstas izvirzijumam (Zim. 20).

- Nospiediet ieliktni uz ieliktnu turétaja, lidz tas, atskanot klikskim, tiek
noslégts noslégta pozicija (Zim. 21).

Novietojiet ieliktnu turetaju ar ieliktni uz riku turétaja (Zim. 22).

Uzlieciet blodai vaku (1). Pagrieziet vaku pulkstena raditaja virziena
(2), lai to nofiksetu (atskan klikskis) (Zim. 23).

Piezime: Parliecinieties, vai vaka izvirzijums ir nofiksgjies blodas roktura rieva.

- lelieciet produktus padevéjcaurule. (Zim.24)
Lielos produktu gabalus sagrieziet mazakus, lai tie ievietotos
padevéjcaurulé.

- LaiiegUtu labakus rezultatus, vienmérigi piepildiet produktu
padevéjcauruli.

- Apstradajot lielu daudzumu produktu, sadaliet to nelielas porcijas un
iztukSojiet blodu péc katras porcijas apstrades.

A Izvélieties atrumu, kas atbilst piederuma krasai (Zim. 17).
Viegli iespiediet produktus ar bidni padevéjcaurulg.

Bl Kad apstrade pabeigta, pagrieziet atruma izvélni uz 0 un atvienojiet
to no elektrotikla (Zim. 18).

Padomi

- Rivgjot vai smalcinot mikstus produktus, noregulgjiet mazu atrumu, lai
produkti neparvérstos biezent.

- Nelaujiet iericei darboties parak ilgi, kad sasmalcinat (cietu) sieru.
Pretéja gadijuma siers parak sasils, saks kust un salips.

- Neizmantojiet ieliktnus, lai sasmalcinatu $okoladi. Sim noldkam,
izmantojiet tikai asmenu bloku.
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Emulgéjoss disks

Emulgésanas disku var izmantot, lai sakultu putukréjumu un olas, olu
baftumus, atri pagatavojamos pudinus, majonézi un biskvitu miklu.

lelieciet riku turétaju bloda (Zim. 8).
Uzlieciet emulgesanas disku uz riku turétaja (Zim. 25).
lelieciet bloda produktus. (Zim. 26)

Uzlieciet blodai vaku (1). Pagrieziet vaku pulkstena raditaja virziena
(2), lai to nofiksétu (atskan klikskis) (Zim. 27).

lelieciet bidni padevejcaurule.
A Izvélieties atrumu, kas atbilst piederuma krasai (Zim. 17).

Kad apstrade pabeigta, pagrieziet atruma izvélni uz 0 un atvienojiet
to no elektrotikla (Zim. 18).

Padomi

- Neizmantojiet emulgéSanas disku, lai gatavotu miklas ar margarmu vai
sviestu, ka arf rauga miklu. So darbu veikdanai izmantojiet micisanas
piederumu.

- Pirms olu baltumu putosanas parliecinieties, ka bloda un emulgésanas
disks ir sauss un nav taukains. Olu baltumiem jabut istabas
temperatdra.

Blenderis

Blenderis ir paredzéts:

- élgidrumu, piem., piena produktu, mércu, auglu sulu, zupu, kokteilu,
jauktu dzérienu jauksanai.

- Viskozu sastavdalu, pieméram, pankiku miklas vai majonézes, jauksanai.

- Termiski apstradatu produktu, pieméram, bérnu biezenu
pagatavosanai.

Novietojiet blendera kriiku uz motora nodalijuma (1) un pagrieziet
to pulkstenraditaja kustibas virziena, lai nostiprinatu (2). Blenderi
var nostiprinat uz motora nodalijuma Cetras pozicijas (Zim. 28).

Nespiediet blendera kriikas rokturi parak stipri.
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lelieciet blendera kruka produktus (Zim. 29).

Nekad nepiepildiet blendera kriku ar sastavdalam, kas ir karstakas par
80°C.

Lai izvairitos no Slakstiem, nekad nepiepildiet kriku virs maksimali
noradita limena, ipasi tad, ja maisat karstus skidrumus.

Uzlieciet blendera kriikai vaku (1) un pagrieziet to pulkstena
raditaja virzien3, lai nostiprinatu (2) (Zim. 30).

Izvélieties atrumu, kas atbilst piederuma krasai (Zim. 12).

Blendera darbibas laika nekad neatveriet vaku, lai ieliktu kriize roku vai

jebkadu priekSmetu.

Vienmer atdzese€jiet ierici [idz istabas temperatiirai pec divu porciju
produktu apstrades.

Kad apstrade pabeigta, pagrieziet atruma izvélni uz 0 un atvienojiet
to no elektrotikla (Zim. 4).

Padomi

- lerices darbibas laika, JUs varat blendera kriiz€ pievienot skidras vai
cietas sastavdalas, izmantojot atvérumu vaka (Zim. 31).

- Joilgak ierice darbosies, jo labak bls sajaukti produkti.

- Pirms cietu produktu ievietoSanas miksera trauka sagrieziet tos
mazakos gabalinos. Ja vélaties apstradat lielu produktu daudzumu,
sadaliet tos porcijas, nevis apstradajiet visu daudzumu uzreiz.

- Lai sasmalcinatu ledus gabalinus, ieberiet gabalinus krika, aizveriet
vaku un pagrieziet atruma izvélni pozicija P (pulsa stavokii).

- Dazus produktus, pieméram, auglus sajaukt ir vieglak, ja pievienojiet
tiem nedaudz Skidruma, pieméram, citronu sulu.

- Jaucot blenderi zupu, izmantojiet apstradatus produktus.

- Janeesat apmierinats ar rezultatu, isi darbiniet ierici dazas reizes,
pagriezot atruma izvélni pozicija P (pulsa stavokli).Varat méginat ieglt
labaku rezultatu, maisot produktus ar lapstinu (kad blenderis
nedarbojas), vai izlejot nelielu produktu daudzumu, lai apstradatu
mazaku porciju.

- Apstradajot karstu vai putojosu Skidrumu (pieméram, pienu), nelejiet
blendera kriizé vairak par 500 ml, lai tas neizslakstitos.

- Ja partika pielip pie blendera krikas sieninam, izsleédziet ierici un
atslédziet to no stravas padeves.Tad ar lapstinu nonemiet partiku no
krlkas sieninas.

Tirisana

Izslédziet ierici un izvelciet elektribas vada kontaktdak$u no sienas
kontaktligzdas.

Tiriet motora bloku ar mitru dranu.

Nekada gadijuma nemérciet motora nodalijumu tdent un neskalojiet to
zem krana.

Detalas, kas saskarusas ar edienu, vienmér uzreiz pec lietoSanas
mazgajiet karsta udenr ar trauku mazgajamo [idzekli.

Tiriet virtuves kombaina asmenu bloku, blendera asmenu bloku un
ieliktnus loti uzmanigi. Asmenu Skautnes ir loti asas.

Piezime:Visas detalas, iznemot motora nodaljumu, var mazgat trauku
mazgajamaja masind.
- Parliecinieties, ka asmenu malas un ieliktni nesaskaras ar cietiem

priekSmetiem. Pretéja gadijuma tie var k|Gt neasi.

Virtuves kombaina blodas un blendera krikas atra tirisana

lelejiet virtuves kombaina bloda vai blendera kriika remdenu dideni
(ne vairak ka 0,5 litrus) un nedaudz mazgasanas lidzekla.

Uzlieciet vaku uz virtuves kombaina blodas vai blendera kriikas un
pagrieziet to pulkstenraditaja kustibas virziena, lai nofiksetu.

Izvelieties atruma iestatijumu, kas atbilst piederuma krasai (Zim. 18).

Darbiniet ierici tik ilgi, lidz virtuves kombaina bloda vai blendera
krika ir tira vai 30 sekundes.

Nonemiet blendera kriiku vai virtuves kombaina blodu un
izskalojiet to ar tiru Gdeni.



Uzglabasana

Jus varat aptit elektribas vadu ap ierices pamatni.

Vides aizsardziba

- Péc ierices kalposanas laika beigam, neizmetiet to kopa ar sadzives
atkritumiem, bet nododiet to oficiala savaksanas punkta parstradei.
Tada veida jus palidzésit saudzét apkartéjo vidi (Zim. 32).

Serviss un garantija

Ja ir nepieciesams serviss vai palidziba, vai informacija, lGdzu, izmantojiet
Philips timekla vietni www.philips.com vai sazinieties ar Philips Patérétaju
apkalposanas centru sava valstr (ta talruna numurs atrodams pasaules
garantijas brosiira). Ja jsu valsti nav Patérétaju apkalposanas centra, [Udziet
palidzibu vietéjam Philips precu tirgotajiem.

Klimju novérsana

Saja nodala ir apkopotas visizplatitakas problémas, ar kuram varat
sastapties, izmantojot ierici. Ja nevarat tas atrisinat, izmantojot zemak
redzamo informaciju, sazinieties ar savas valsts Klientu apkalposanas
centru.
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Probléma Atrisinajums

Kad pagriezu atruma izvélni  Parliecinieties, vai virtuves kombaina

kada atruma pozicija vai bloda un tas vaks vai blendera krika ir

pozicija P (pulsa pareizi uzstaditi (atskan klikskis).

stavoklr), ierice nedarbojas.  Parliecinieties, vai riku turétajs ir pareizi
ievietots, ja izmantojat kadu no
piederumiem ar virtuves kombaina blodu.
Ja izmantojat blendera kriku,
parliecinieties, vai ta ir noslégta kada no
tas ¢etram noslégsanas pozicijam.
Nenonemiet vaku, lai izvairitos no
iz8lakstisanas. Ja izmantojat virtuves
kombainu parliecinieties, vai blodas
rokturis atrodas tiesi virs noslégtas
slédzenes simbola. Bloda ir pareizi
uzstadta, kad izvirzZijums ir noslédzies
blodas roktura sprauga. Ja visas detalas ir
pareizi uzstaditas, ierice sak darboties, kad
ar atruma izvélni iestatat atrumu vai
nospiezat pulsa pogu.

Esmu izvel€jies nepareizu
atrumu piederumam, kuru
izmantoju.

Parbaudiet piederuma krasu un izvélieties
atbilstosu atrumu ar atruma izvélnes
palidzibu.

Emulgésanas disks vai
micisanas piederums
negriezas.

Parliecinieties, vai emulgésanas disks vai
micisanas piederums ir pareizi uzlikts uz
riku turétaja. Parliecinieties ari vai virtuves
kombaina bloda un vaks ir uzlikti pareizi
(atskan klikskis).



72 LATVIESU

Picas mikla
Sastavdalas:
- 250g balto miltu
- 1/2 téjkarotes cukura
- 1/2 téjkarotes sals
- 1/2 pacina atri pagatavojama rauga
- 140g silta Gdens
- 25g ellas

levietojiet riku turétaju bloda un uzlieciet miciSanas piederumu uz
ta.

levietojiet visas sausas sastavdalas bloda un pievienojiet Gideni un
ellu.

Novietojiet vaku uz blodas un nofiksgjiet (atskan klikskis). lzvelieties
atrumu, kas atbilst micisanas piederumam un laujiet iericei
darboties, lidz mikla ir izveidojusi labi sajauktu masu.Tas aiznemt
apmeram 30 sekundes.

lelieciet miklu bloda, parklajiet ar mitru dranu un laujiet tai rugt
aptuveni 40 minutes, [idz tas apjoms dubultojas.

Nokaisiet darba virsmu ar miltiem, izrullgjiet miklu un izveidojiet
divas picas miklas pamatnes un ielieciet tas iee|lota cepsanas panna.

A Parkiajiet picas miklas pamatnes ar tomatu mérci un Jisu
iecienitajam piedevam.Varat izmantot sieru, skinki, salami, bekonu,
senes, tunci, sipolus, artiSokus, papriku utt. Nedaudz parkaisiet ar
oregano un parlejiet picas ar olivellu, un cepiet tas.

Padoms. Jiis varat izmantot smalcinasanas ieliktni, lai sasmalcinatu aptuveni
200g siera (Parmezana vai Gouda).lelieciet riku turétdju bloda un uzlieciet
ieliktnu turétaju ar smalcinasanas ieliktni uz ta.Aizveriet un nofiksejiet vaku
(atskan klikskis). Sagrieziet sieru tadas dalds, kas ieiet padevéjcaurulé un
sasmalciniet to.

Gurku salati ar jogurta méerci
Sastavdalas:
- 1 gurkis
- 2 tasites pétersiu lapu
-1 tasite dabiga jogurta
-1 édamkarote sinepes
- Sals un melnie pipari péc garsas

lelieciet riku turetaju bloda un uzlieciet ieliktnu turétaju ar
skelesanas ieliktni uz ta.

Padoms. Izmantojiet smalkas skéleéSanas ieliktni, lai sagrieztu Skelités.

Uzlieciet vaku uz blodas un nofiksgjiet to (atskan klikskis). Sagrieziet
skelés gurki. Skatiet nodalu ‘lerices lietoSana’ sadala ‘Skélesanas un
smalcinasanas ieliktni’, lai ieglitu informaciju par pieméroto atrumu.

Piezime: SpieZot gurki lejup pa padevejcauruli, nespiediet bidni parak spécigi.
Sagriezto gurlki ielieciet pasniegsanas bloda.
lelieciet riku turetaju bloda un uzlieciet asmens bloku uz ta.

lelieciet pétersilus bloda. Aizveriet un nofiksgjiet vaku (atskan
klikskis).

A Sasmalciniet pétersilus. Pagrieziet dtruma izvélni pozicija P (pulsa
stavokli), lai ieglitu labaku kontroli par smalcinasanas procesu.

Pievienojiet jogurtu, sinepes, sali un piparus un apstradajiet vel paris
sekundes, lidz tiek ieguta homogéna masa.

Bl Sajauciet mérci ar gurka $kélitém un pirms pasniegsanas salatus
atdzeségjiet.

Putukréjums
Sastavdalas:
- 250ml svaiga salda kréjuma

Vismaz 2 stundas atdzesgjiet kréjumu pirms ta pagatavosanas.

lelieciet riku turétaju bloda un uzlieciet emulggjoso disku uz ta.



lelieciet kr&jumu bloda.

Uzlieciet vaku uz blodas un nofiks€jiet to (atskan klikskis).
Apstradajiet kréjumu, lidz iegiita velama konsistence. Atlasiet
atruma iestatijumu, kas atbilst piederuma krasai.

Padoms. Atdzesejiet putukré&jumu pirms ta pasniegSanas. Jis varat pasniegt
putukréjumu ar kikam, saldejumu, augliem, kafiju vai izmantot to ka kukas
pildjumu utt.x
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Gratulujemy zakupu i witamy wérdd uzytkownikéw produktdw Philips!
Aby w petni skorzysta¢ z oferowanej przez firme Philips pomocy,
zarejestruj swdj produkt na stronie www.philips.com/welcome.

Opis ogolny (rys. 1)

Whiadka do krojenia (mata grubos¢)
Witadka do krojenia (Srednia grubos¢)
Wiitadka do rozdrabniania

Wiiadka do szatkowania na drobno
Wiiadka do szatkowania na grubo
Uchwyt wiktadki

Tarcza emulgacyjna

Koncédwka do wyrabiania ciasta
Ostona zabezpieczajaca do czesci tnacej
Czeé¢ tnaca

Popychacz

Otwdr na produkty

Pokrywka

Zatyczka

Pokrywka dzbanka

Dzbanek blendera

Uchwyt na akcesoria

Pojemnik robota kuchennego

Blokada zabezpieczajaca

Regulator szybkosci

H0WIO0TVOZIrA—"IOTMMOUO®)»

Wazne

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia zapoznaj si¢ doktadnie z jego
instrukcja obstugi i zachowaj ja na wypadek koniecznosci uzycia w
przysztosci.

Opis ogolny

Niebezpieczenstwo
Nigdy nie zanurzaj czgsci silnikowej w wodzie ani innym ptynie ani nie
sptukuj jej pod biezaca woda. Do czyszczenia czesci silnikowej uzywaj
tylko wilgotnej szmatki.

Ostrzezenie

Przed podfaczeniem urzadzenia upewnij sie, czy napigcie podane na
urzadzeniu jest zgodne z napigciem w sieci elektryczne;.

W celu unikniecia niebezpiecznych sytuacji urzadzenia nie nalezy
podfacza¢ do wiacznika czasowego.

Nie korzystaj z urzadzenia, jesli jego wtyczka, przewdd sieciowy lub
inne czesci sa uszkodzone.

Ze wzgleddw bezpieczenstwa wymiang uszkodzonego przewodu
sieciowego nalezy zleci¢ autoryzowanemu centrum serwisowemu
firmy Philips lub odpowiednio wykwalifikowanej osobie.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym
dzieci) o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych, a takze nieposiadajace wiedzy lub do$wiadczenia w
uzytkowaniu tego typu urzadzen, chyba ze beda one nadzorowane
lub zostang poinstruowane na temat korzystania z tego urzadzenia
przez opiekuna.

Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie urzadzeniem.

Nigdy nie pozostawiaj wiaczonego urzadzenia bez nadzoru.

Jedli skfadniki przywieraja do $cianek dzbanka lub pojemnika, wytacz
urzadzenie i wyjmij wtyczke z gniazdka elektrycznego, a nastepnie za
pomoca topatki usun skfadniki ze Scianek.

Gdy urzadzenie jest wiaczone, nigdy nie wpychaj produktéw do
otworu na produkty palcami lub przy uzyciu innych przedmiotéw (np.
fopatki). W tym celu uzywaj wyfacznie popychacza.

Zachowaj szczegdlng ostroznos¢ przy dotykaniu i czyszczeniu
widadek, czedci thacej robota kuchennego i czesci tnacej dzbanka
blendera. Ostrza elementdw tnacych i wikiadki sg bardzo ostre.
Zachowaj szczegdlng ostroznos¢ przy oprdznianiu pojemnika lub
dzbanka blendera.



Uwaga

- Nigdy nie wytaczaj urzadzenia przez przekrecenie dzbanka blendera,
pojemnika lub pokrywki pojemnika. Zawsze wyfaczaj urzadzenie,
ustawiajac pokretto regulacji szybkosci w pozycji O.

- Przed odfaczaniem jakichkolwiek akcesoridw wytacz urzadzenie.

- Zaraz po zakonczeniu korzystania z urzadzenia wyjmij wtyczke z
gniazdka elektrycznego.

- Zawsze wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego przed
wiozeniem palcéw albo jakiego$ przedmiotu (np.fopatki) do dzbanka
blendera.

- Przed zdjeciem pokrywki z pojemnika lub dzbanka poczekaj, az
zatrzymaja sie wszystkie ruchome czesci.

- Nigdy nie uzywaj akcesoridw ani czesci zamiennych innych
producentdw ani takich, ktdre nie sg zalecane przez firme Philips. W
przypadku uzycia takich akcesoriéw lub czgsci gwarancja traci
waznosc.

- Nie przekraczaj maksymalnego poziomu oznaczonego na pojemniku
lub dzbanku.

- Aby okredli¢ prawidtowe proporgje skfadnikdw i czas przygotowania,
skorzystaj z tabeli w tej instrukcji obstugi.

- Niektére sktadniki moga powodowac przebarwienia na akcesoriach.
Nie wptywa to negatywnie na dziatanie tych akcesoridw. Po pewnym
czasie przebarwienia na ogdt same znikaja.

- Nie wolno wypehia¢ dzbanka blendera ani pojemnika robota
kuchennego sktadnikami o temperaturze wyzszej niz 80°C.

- Jedli uzywasz dzbanka blendera do miksowania goracej cieczy, zawsze
umieszczaj pokrywke na dzbanku, aby nie poparzy¢ sie wrzatkiem
pryskajacym z dzbanka.

- Urzadzenie to jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego.

- Poziom hatasu: Lc = 85 dB (A)

Pola elektromagnetyczne (EMF)

Niniejsze urzadzenie firmy Philips spetnia wszystkie normy dotyczace pdl
elektromagnetycznych. W przypadku prawidtowe] obstugi zgodnie z
zaleceniami zawartymi w instrukgji urzadzenie jest bezpieczne w
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uzytkowaniu, co potwierdzaja badania naukowe dostepne na dzien
dzisiejszy.

Funkcje zabezpieczajace

Whbudowana blokada bezpieczenstwa
Funkcja ta powoduje, ze urzadzenie mozna wiaczy¢ jedynie wtedy, gdy
dzbanek blendera lub pojemnik jest prawidtowo zatozony na czes$¢
silnikowa, a pokrywka prawidtowo zatozona na pojemnik. Jesli dzbanek
blendera lub pojemnik i pokrywka sg zatozone prawidtowo (patrz rozdziat
,,Zasady uzywania”), nastapi zwolnienie wbudowanej blokady
bezpieczenstwa.

Przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem doktadnie umy] wszystkie czeéci urzadzenia,
ktdre beda sie stykaty z zywnoscia (patrz rozdziat ,,Czyszczenie").

Zasady uzywania

Opis ogolny

- Urzadzenie jest wyposazone we wbudowang blokade
bezpieczenstwa, ktdra uniemozliwia wigczenie urzadzenia, jesli
dzbanek blendera, pojemnik robota kuchennego i pokrywka nie
zostang prawidtowo zamontowane.

Robot kuchenny

Nat6z pojemnik na cze$¢ silnikowa (1) i przekreé go w prawo, aby
go zamocowac (2) (rys. 2).

Uwaga: Pojemnik jest prawidtowo zatozony, jesli uchwyt znajduje sie
bezposrednio nad symbolem zamknietej ktodki.

Umies$¢ uchwyt na akcesoria z zadanym akcesorium w pojemniku
(czes¢ tnaca, koncowka do wyrabiania ciasta, tarcza emulgacyjna lub
uchwyt na wkifadki z jedng z wktadek). Patrz odpowiednia czes¢
ponizej.
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W przypadku korzystania z czeéci tnacej lub koncowki do
wyrabiania ciasta wtéz do pojemnika skfadniki, ktore maja zostac
zmiksowane.

Uwaga: Nie napemiaj pojemnika powyzej wskaznika ,,MAX”.

Natéz pokrywke na pojemnik (1). Obré¢ pokrywke w prawo (2),
aby ja dokreci¢ (ustyszysz , kliknigcie”) (rys. 3).

Uwaga: Upewnij sig, ze wystep na pokrywce zatrzasnqt sie w szczelinie
uchwytu pojemnika.

W przypadku korzystania z uchwytu na wkiadki z jedna z wktadek
wrzucaj sktadniki przez otwoér na produkty i popychaj je za pomoca
popychacza.

A Wybierz ustawienie szybkosci, ktére odpowiada kolorowi wybranej
koncowki. Patrz odpowiednia czg$¢ ponizej.

Po zakonczeniu przetwarzania ustaw regulator szybkosci w
potozeniu 0 (rys. 4).

Otwor na produkty i popychacz

- Otwdr na produkty stuzy do dodawania ptynnych i statych
sktadnikdw. (rys. 5)

- Popychacz stuzy do wpychania sktadnikéw statych do otworu na
produkty. (rys. 6)

Wskazéwka: Popychaczem mozna takze zamknq¢ otwér na produkty, co
pozwala zapobiec wydostawaniu sie sktadnikéw z pojemnika.

Czesc tnaca

Czes¢ tnaca stuzy do siekania, mieszania, miksowania i przygotowywania
puree ze skfadnikdw.

Zdejmij z ostrza ostong zabezpieczajaca (rys. 7).

Ostrza elementu tnacego sa bardzo ostre. Nie dotykaj ich.

Umies¢ uchwyt na akcesoria w pojemniku. (rys. 8)

Umies¢ czes¢ tnaca w uchwycie na akcesoria w pojemniku (rys. 9).

Wi6z skfadniki do pojemnika. Duze kawatki pokréj na mniejsze o
wymiarach ok.3 x 3 x 3 cm (rys. 10).

Uwaga: Przed dodaniem sktadnikéw zamontuj uchwyt na akcesoria z czesciq
tnqcq w pojemniku.

Natéz pokrywke na pojemnik (1). Obré¢ pokrywke w prawo (2),
aby ja dokreci¢ (ustyszysz , kliknigcie”) (rys. 11).

Uwaga: Upewnij sig, ze wystep na pokrywce zatrzasnqt sie w szczelinie
uchwytu pojemnika.

A Umies¢ popychacz w otworze na produkty.

Wybierz ustawienie szybkosci, ktére odpowiada kolorowi
koncowki (rys. 12).

Bl Po zakonczeniu przetwarzania ustaw regulator szybkosci w
potozeniu 0 i wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka
elektrycznego (rys. 4).

Wskazoéwki

- Gdy rozdrabniasz cebule, przekre¢ kilkakrotnie regulator szybkosci do
pozycji P (funkcja pulsacji) — dzigki temu cebula nie zostanie posiekana
zbyt drobno (rys.13).

- Nie nalezy rozdrabnia¢ czekolady lub twardego sera zbyt dtugo. Moze
to spowodowac zbytnie nagrzanie si¢ tych produktéw i ich
roztopienie lub zbijanie sie w grudki.

- Nie uzywaj czesci tnacej do rozdrabniania bardzo twardych
sktadnikdw, takich jak ziarna kawy, kurkuma, gatka muszkatotowa czy
kostki lodu, gdyz moze to spowodowac stepienie ostrzy.

- Jedli sktadniki przywieraja do ostrza lub do $cianek pojemnika, wytacz
urzadzenie i wyjmij wtyczke z gniazdka elektrycznego, a nastepnie za
pomoca topatki usun sktadniki z ostrza lub ze Scianek.

Koncowka do wyrabiania ciasta

Koncdwki do wyrabiania ciasta mozna uzywac do wyrabiania ciasta
drozdzowego na chleb lub pizze.

Umies¢ uchwyt na akcesoria w pojemniku (rys. 8).



Umies¢ koncowke do wyrabiania ciasta w uchwycie na
akcesoria. (rys.14)

Uwaga: Przed dodaniem sktadnikéw zamontuj uchwyt na akcesoria z
koncéwkq do wyrabiania ciasta w pojemniku.

Wi6z skiadniki do misy (rys. 15).

Natéz pokrywke na pojemnik (1). Obré¢ pokrywke w prawo (2),
aby ja dokreci¢ (ustyszysz ,kliknigcie”) (rys. 16).

Uwaga: Upewnij sig, ze wystep na pokrywce zatrzasnqt sie w szczelinie
uchwytu pojemnika.

Umies¢ popychacz w otworze na produkty.

A Wybierz ustawienie szybkosci, ktére odpowiada kolorowi
koncowki (rys. 17).

Po zakonczeniu przetwarzania ustaw regulator szybkosci w
potozeniu 0 i wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka
elektrycznego (rys. 18).

Witadki do krojenia, szatkowania i rozdrabniania

Nigdy nie probuj rozdrabnia¢ wkiadkami twardych produktow, takich
jak kostki lodu.

Krawedzie tnace wktadek s3 bardzo ostre. Nie dotykaj ich!

Umies¢ uchwyt na akcesoria w pojemniku (rys. 8).

W16z do uchwytu metalowa wktadke do szatkowania, krojenia lub
rozdrabniania.

- Umies¢ otwér widadki nad watkiem uchwytu (rys. 19).

- Dociénij otwér witadki na wystep watka (rys. 20).

- Woeisnij wkiadke na uchwyt, az zatrzasnie si¢ w odpowiedniej pozycji
(ustyszysz , klikniecie™) (rys.21).

Umies¢ uchwyt z wkiadka na uchwycie na akcesoria (rys. 22).
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Nat6z pokrywke na pojemnik (1). Obro¢ pokrywke w prawo (2),
aby ja dokreci¢ (ustyszysz ,kliknigcie”) (rys.23).

Uwaga: Upewnij sie, ze wystep na pokrywce zatrzasnqt sie¢ w szczelinie
uchwytu pojemnika.

- Wit6z produkty do otworu na produkty (rys. 24)
Potnij wieksze sktadniki na mniejsze kawatki, aby zmiescity sie w
otworze na produkty.

- Aby osiagnaé najlepsze rezultaty, wktadaj produkty do otworu
stopniowo.

- W przypadku duzej ilodci sktadnikdw miksuj jednorazowo mate porcje
i oprézniaj pojemnik po kazdej porcji.

A Wybierz ustawienie szybkosci, ktore odpowiada kolorowi
koncowki (rys. 17).

Popchnij lekko popychaczem produkty znajdujace sie w otworze na
produkty.

Bl Po zakonczeniu przetwarzania ustaw regulator szybkosci w
potozeniu 0 i wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka
elektrycznego (rys. 18).

Wskazoéwki

- Podczas szatkowania lub rozdrabniania migkkich sktadnikéw uzywaj
niskiej szybkosci, aby nie zetrze¢ ich na puree.

- Nie nalezy rozdrabnia¢ twardego sera zbyt dtugo. Moze to
spowodowad nadmierne nagrzanie si¢ sera i jego roztopienie lub
zbijanie sig w grudki.

- Nie nalezy miksowa¢ czekolady za pomoca wkiadek. Do tego celu
nalezy uzywac wylacznie czesci tnace).

Tarcza emulgacyjna

Tarczy emulgacyjnej mozna uzywac do ubijania Smietany i trzepania jajek,
ubijania biatek, puddingu, majonezu i réznego rodzaju ciast biszkoptowych.

Umies¢ uchwyt na akcesoria w pojemniku (rys. 8).

Umies¢ tarcze emulgacyjna w uchwycie na akcesoria (rys. 25).
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W16z sktadniki do misy. (rys.26)

Natoz pokrywke na pojemnik (1). Obro¢ pokrywke w prawo (2),
aby ja dokrecic (ustyszysz ,kliknigcie”) (rys. 27).

Umies$¢ popychacz w otworze na produkty.

A Wybierz ustawienie szybkosci, ktére odpowiada kolorowi
koncowki (rys. 17).

Po zakonczeniu przetwarzania ustaw regulator szybkosci w
potozeniu 0 i wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka
elektrycznego (rys. 18).

Wskazoéwki

- Tarczy emulgacyjnej nie mozna uzywac do przygotowywania ciast
zagniatanych z mastem lub margaryna albo do wyrabiania ciasta. Do
tych czynnosci nalezy uzywac koncdwki do wyrabiania ciasta.

- Upewnij sie, ze pojemnik i tarcza emulgacyjna sa suche i
niezattuszczone, zanim zaczniesz ubija¢ piang z biatek. Biatka jajek
powinny mie¢ temperature pokojowa.

Blender

Blender jest przeznaczony do:

- Mieszania ptyndw, np. produktdw mlecznych, soséw, sokéw
owocowych, zup, koktajli i drinkdw.

- Mieszania miekkich sktadnikéw, np. sktladnikdw na ciasto na nalesniki
lub majonez.

- Ucierania gotowanych sktadnikdw, np. do jedzenia dla niemowlat.

Nat6z dzbanek blendera na cze$¢ silnikowa (1) i przekrec go w
prawo, aby go zamocowac¢ (2). Blender mozna zamocowac na czesci
silnikowej na cztery sposoby (rys. 28).

Nie wywieraj zbyt duzego nacisku na uchwyt dzbanka blendera.
Wit6z skiadniki do dzbanka blendera (rys. 29).

Nie wolno wypetnia¢ dzbanka sktadnikami o temperaturze wyzszej niz
80°C.

Unikniesz rozlania, jesli dzbanek nie bedzie napetniony powyzej
oznaczonego maksymalnego poziomu, zwtaszcza w przypadku
miksowania goracych ptynow.

Natéz pokrywke na dzbanek blendera (1) i przekrec¢ go w prawo,
aby go zamocowac (2) (rys. 30).

Wybierz ustawienie szybkosci, ktére odpowiada kolorowi
koncowki (rys. 12).

Nigdy nie wktadaj do dzbanka dtoni ani zadnych przedmiotéw podczas
pracy blendera.

Po zmiksowaniu kazdych dwéch porcji sktadnikow i przed ponownym
uzyciem urzadzenia odczekaj, az ochtfodzi sie¢ ono do temperatury
pokojowej.

Po zakonczeniu przetwarzania ustaw regulator szybkosci w
potozeniu 0 i wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka
elektrycznego (rys. 4).

Wskazoéwki

- Podczas pracy urzadzenia do dzbanka blendera mozna wkiadac state i
ptynne skfadniki przez otwdr w pokrywce (rys. 31).

- Im dhuzej urzadzenie dziata, tym drobniej beda zmiksowane skfadniki.

- Przed wrzuceniem statych skfadnikéw do blendera duze kawatki
nalezy pocia¢ na mniejsze. Jesli chcesz przygotowac wieksza ilos¢
jedzenia lub napoju, podziel sktadniki na mniejsze porcje — nie
przetwarzaj ich w catosci za jednym razem.

- Aby pokruszy¢ kostki lodu, wrzu¢ je do dzbanka, przykryj pokrywka i
ustaw regulator szybkosci w pozycji P (funkcja pulsagji).

- Niektére produkty, np. owoce, fatwiej zmiksowac po dodaniu matej
ilosci ptynu, np. soku z cytryny.

- Podczas miksowania zupy sktadniki powinny by¢ ugotowane.

- Jesli efekty nie sa zadowalajace, ustaw regulator szybkosci w pozycji P
(funkcja pulsacji), aby kilkakrotnie wiaczy¢ urzadzenie na krdtka chwile.
Lepsze rezultaty mozna osiagnad, mieszajac sktadniki topatka (ale nie
wtedy, gdy blender jest wiaczony) lub odlewajac z dzbanka czesé
sktadnikdw, aby zmiksowad mniejsza ilos¢.



- W przypadku miksowania goracych lub pieniacych sie ptyndw (np.
mleka) nie wlewaj do dzbanka wigcej niz 500 ml, aby unikna¢ rozlania.

- Jesli sktadniki przywieraja do $cianek dzbanka blendera, wytacz
urzadzenie i wyjmij wtyczke z gniazdka elektrycznego, a nastepnie za
pomoca topatki usun skfadniki ze $cianek.

Czyszczenie

Wylacz urzadzenie i wyjmij jego wtyczke z gniazdka elektrycznego.
Wytrzyj cze$é silnikowa wilgotna szmatka.

Nigdy nie zanurzaj czesci silnikowej w wodzie ani nie optukuj pod
biezaca woda.

Zawsze bezposrednio po uzyciu nalezy umy¢ czesci, ktdre miaty
kontakt z Zywnoscia, w goracej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia
naczyn.

Ostroznie oczys¢ czes$¢ tnaca robota kuchennego, czgs¢ tnaca blendera

i wkiadki. Ostrza s3 bardzo ostre.

Uwaga:Wszystkie czesci urzqdzenia, oprécz czesci silnikowej, mozna takze

my¢ w zmywarce.

- Upewnij sig, ze ostrza elementu tnacego i wkiadek nie stykaja sie z
twardymi przedmiotami. Moze to spowodowac stepienie ostrzy.

Szybkie mycie pojemnika robota kuchennego i dzbanka
blendera

Wilej letnia wodg (nie wiecej niz 0,5 litra) wraz z ptynem do mycia
naczyn do pojemnika robota kuchennego lub dzbanka blendera.

Natoz pokrywke na pojemnik robota kuchennego lub dzbanek
blendera i przekrec go w prawo, aby go zamocowac.

Wybierz ustawienie szybkosci, ktére odpowiada kolorowi
koncowki (rys. 18).

Pozostaw urzadzenie whaczone na okoto 30 sekund, az pojemnik
robota kuchennego lub dzbanek blendera bedzie czysty.
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Zdejmij dzbanek blendera lub pojemnik robota kuchennego i
wyptucz go czysta woda.

Przechowywanie

Nawin przewodd na dolng czes¢ urzadzenia.

Ochrona srodowiska

- Zuzytego urzadzenia nie nalezy wyrzuca¢ wraz z normalnymi
odpadami gospodarstwa domowego — nalezy oddac je do punktu
zbidrki surowcdw wtdrnych w celu utylizacji. Stosowanie sie do tego
zalecenia pomaga w ochronie srodowiska (rys. 32).

Gwarancja i serwis

W razie koniecznosci naprawy, jakichkolwiek pytar lub problemdw
prosimy odwiedzi¢ nasza strone internetowa www.philips.com lub
skontaktowac sie z Centrum Obstugi Klienta firmy Philips (numer telefonu
znajduje sie w ulotce gwarancyjnej). Jedli w kraju zamieszkania nie ma
takiego Centrum, o pomoc nalezy zwrdci¢ sie do sprzedawcy produktéw
firmy Philips.

Rozwiazywanie problemoéw

W tym rozdziale opisano najczestsze problemy, z ktérymi mozna sig
zetknad, korzystajac z urzadzenia. Jesli ponizsze wskazdwki okaza sie
niewystarczajace do rozwigzania problemu, nalezy skontaktowac sig z
Centrum Obstugi Klienta.
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Problem Rozwiazanie

Po wybraniu
predkosci lub
ustawienia
pulsacji (P)
urzadzenie nie
wiacza sie.

Upewnij sie, ze pojemnik robota kuchennego i
pokrywka lub dzbanek blendera sa prawidtowo
zamontowane (ustyszysz , kliknigcie™). Jesli korzystasz
z koncdwki w pojemniku robota kuchennego,
upewnij sie, ze uchwyt na akcesoria zostat
umieszczony prawidtowo. Jesdli korzystasz z dzbanka
blendera, upewnij sig, ze jest zamocowany na jeden z
czterech sposobdw. Unikniesz rozlania, jesli pokrywka
pozostanie zamocowana. Jesli korzystasz z robota
kuchennego, upewnij sie, ze uchwyt pojemnika
znajduje si¢ bezposrednio nad symbolem zamknietej
ktddki. Pokrywka pojemnika jest prawidtowo
zafozona, jesli wystep zatrzasnat sie w szczelinie
uchwytu pojemnika. Jesli wszystkie czesci sa
prawidtowo zatozone, urzadzenie wiacza si¢ po
wyborze szybkosci za pomoca regulatora szybkosci
lub naci$nieciu przycisku pulsacji.

Wybrano
niewfasciwa
szybko$¢ dla
uzywanego
akcesorium.

Sprawdz kolor koncdwki i wybierz odpowiadajaca jej
szybkos$¢ za pomoca regulatora szybkosci.

Tarcza Upewnij sie, ze tarcza emulgacyjna lub koncdwka do
emulgacyjna lub  wyrabiania ciasta jest prawidtowo zamocowana w
koncdwka do uchwycie na akcesoria. Upewnij si¢ takze, ze

wyrabiania pojemnik robota kuchennego oraz pokrywka sg
ciasta nie prawidtowo zamontowane (ustyszysz , kliknigcie™).
obraca sie.

Ciasto na pizze
Sktadniki:
- 250 g biatej maki
- 1/2 tyzeczki cukru
- 172 tyzeczki soli
- 1/2 paczki drozdzy w proszku
- 140 g cieptej wody
- 25goleju

Umies¢ uchwyt na akcesoria w pojemniku, a nastepnie umies¢ na
nim koncéwke do wyrabiania ciasta.

Wi6z wszystkie suche skiadniki do pojemnika i dodaj wode oraz
olej.

Umies¢ pokrywke na pojemniku i zamocuj ja (ustyszysz
,Kliknigcie”). Wybierz ustawienie szybkosci odpowiednie dla
koncowki do wyrabiania ciasta i pozostaw urzadzenie wiaczone do
czasu, gdy ciasto przybierze forme doktadnie wymieszanej masy.
Powinno to potrwac okoto 30 sekund.

Umies¢ ciasto w pojemniku, przykryj je wilgotng szmatka i
pozostaw do wyrosnigcia na okoto 40 minut, az podwoi swoja
objetosc.

Posyp blat maka, rozwatkuj ciasto, uformuj dwa spody do pizzy i
utdz je na posmarowanej tluszczem blasze.

A Natéz na spody do pizzy sos pomidorowy i swoje ulubione dodatki.
Mozesz doda¢ ser, szynke, salami, boczek, grzyby, tunczyka, cebule,
karczochy, papryke itp. Posyp pizze oregano, polej ja niewielka
iloscig oliwy i upiecz.

Wskazowka: Skorzystaj z wktadki do szatkowania, aby rozdrobni¢ okoto

200 g sera (parmezanu lub goudy).Umies¢ uchwyt na akcesoria w

pojemniku, a nastepnie umies¢ na nim wktadke do szatkowania. Zamknij i

zablokuj pokrywke (ustyszysz ,,kliknigcie”). Pokréj ser na kawatki, ktore

zmieszczq sie w otworze na produkty i poszatkuj ser.



Satatka z ogorkow z sosem jogurtowym
Sktadniki:
- 1 ogdrek
- 2filizanki lisci pietruszki
-1 filizanka jogurtu naturalnego
- 1 yzka musztardy
- SOl czarny pieprz do smaku

Umies¢ uchwyt na akcesoria w pojemniku, a nastgpnie zamontuj na
nim wkiadke do krojenia.

Wskazéwka:Aby pokroi¢ sktadniki na cienkie plasterki, skorzystaj z wktadki
do krojenia.

Umies¢ pokrywke na pojemniku i zablokuj ja (ustyszysz
,kliknigcie”). Pokroj ogérka. Informacje dotyczace odpowiednich
szybkosci znajduja sie w rozdziale ,,Zasady uzywania” w czesci
»Wliadki do krojenia i szatkowania”.

Uwaga: Nie naciskaj zbyt mocno na popychacz podczas wpychania ogérka
do otworu na produkty.

Wi1éz pokrojonego ogérka do salaterki.

Umies¢ uchwyt na akcesoria w pojemniku, a nastepnie umies¢ na
nim czesé tnaca.

Umies¢ pietruszke w pojemniku. Zamknij i zablokuj pokrywke
(ustyszysz , kliknigcie”).

A Posiekaj pietruszke. Ustaw regulator szybkosci w pozycii P (funkcja
pulsacji), aby miec lepsza kontrole nad procesem siekania.

Dodaj jogurt, musztarde, sél i pieprz, a nastgpnie miksuj sktadniki
przez kolejnych kilka sekund, az do otrzymania jednolitej
konsystencji.

Bl Wymieszaj sos z plastrami ogérka i wiéz do lodowki przed
podaniem.
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Bita Smietana
Skfadniki:
- 250 ml $wiezej Smietany

W16z $mietane do lodéwki na okoto 2 godziny przed
zmiksowaniem.

Umies¢ uchwyt na akcesoria w pojemniku, a nastepnie zamontuj na
nim tarczg emulgacyjna.

Wilej smietang do pojemnika.

Umies¢ pokrywke na pojemniku i zamocuj ja (ustyszysz
,.kliknigcie”). Miksuj Smietang do momentu otrzymania zadanej
konsystencji.VWybierz ustawienie szybkosci, ktére odpowiada
kolorowi koncowki.

Wskazowka: Przed podaniem witéz bitq Smietane do lodowki. Mozesz
podawac bitq $mietane z ciastem, lodami, owocami i kawq lub wykorzysta¢ jq
jako nadzienie do ciast itp.
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Introducere
Avertisment

- nainte de a conecta aparatul, verificati dacd tensiunea indicata pe
aparat corespunde tensiunii de alimentare locale.

- Nu conectati niciodatd acest aparat la un ceas electronic pentru a
evita situatiile periculoase.

D EEEAETE R A (LR L) - Nu folositi aparatul daca stecherul, cablul de alimentare sau alte

Felicitdri pentru achizitie si bun venit la Philips! Pentru a beneficia pe
deplin de asistenta oferitd de Philips, inregistrati-vd produsul la www.
philips.com/welcome.

A Accesoriul pentru feliere find componente sunt deteriorate.

B Accesoriu mediu pentru feliere - Tn cazul n care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie

C Accesoriu pentru granulare nlocuit intotdeauna de Philips, de un centru de service autorizat de
D Accesoriu pentru radere find Philips sau de personal calificat in domeniu, pentru a evita orice

E Accesoriu pentru radere mare accident.

F Suport pentru accesorii - Acest aparat nu trebuie utilizat de cdtre persoane (inclusiv copii) care
G Disc de emulsifiere au capacitdti fizice, mentale sau senzoriale reduse sau sunt lipsite de
H Accesoriu de framantare experientd si cunostinte, cu exceptia cazului in care sunt

I Capac protector pentru bloc taietor supravegheati sau instruiti cu privire la utilizarea aparatului de cdtre o
) Bloc taietor persoana responsabild pentru siguranta lor.

K Element de impingere - Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca cu aparatul.

L Tub de alimentare - Nu lasati aparatul sa functioneze nesupravegheat.

M Capacul - Daca mancarea se lipeste de peretele vasului sau al bolului

N Opritor blenderului, opriti aparatul si scoateti-l din prizd. Apoi, folositi o spatula
O Capac al vasului blenderului pentru a indeparta mancarea de pe perete.

P Vasul blenderului - Nuimpingeti ingredientele prin tubul de alimentare cu degetele sau
Q Suport pentru instrumente cu un obiect (cum ar fi o spatuld) in timp ce aparatul functioneaza. In
R Bol robot acest scop, utilizati numai Tmpingatorul.

S Dispozitiv de sigurantd - Aveti grijd la manevrarea sau curdtarea accesoriilor, a unitatii cutit

T Selector de viteza pentru robotul de bucdtdrie si a blocului taietor pentru vasul

blenderului. Marginile tdioase ale blocului tdietor si accesoriile sunt
foarte ascutite. Aveti grija In special la golirea bolului sau a vasului
blenderului.

Cititi cu atentie acest manual de utilizare si pastrati-| pentru consultare

ulterioard. Precautie

- Nu opriti niciodatd aparatul rasucind vasul pentru blender, bolul sau
capacul bolului. Opriti intotdeauna aparatul comutand selectorul
Pericol pentru viteza In pozitia 0.

- Nu introduceti blocul motor in apa sau in alt lichid si nici nu-I clatiti - Opriti aparatul nainte de a demonta vreun accesoriu.
sub jet de apa. Utilizati numai o carpa umedd pentru a-| curdta. - Scoateti aparatul din prizd imediat dupd utilizare.

Informatii generale




- Deconectati intotdeauna aparatul inainte de a introduce degetele sau
vreun obiect (de ex. o spatuld) in vasul blenderului.

- Asteptati pand cand componentele mobile se opresc, inainte de a
scoate bolul sau vasul.

- Nu utilizati niciodatd accesorii sau componente de la alti producatori
sau care nu au fost recomandate special de Philips. Dacd utilizati astfel
de accesorii sau componente, garantia dvs. devine nuld.

- Nu depdsiti nivelul maxim indicat pe vas si pe bol.

- Consultati tabelul din acest manual de utilizare pentru cantitdtile si
duratele de preparare corecte.

- Anumite ingrediente pot provoca decolorari pe suprafetele
componentelor: Acest lucru nu are un efect negativ asupra
componentelor. Decolorarile dispar de obicei dupa un timp.

- Nu umpleti niciodatd vasul pentru blender sau bolul robotului cu
ingrediente a caror temperaturd depaseste 80°C.

- Daca utilizati vasul blenderului pentru a procesa un lichid fierbinte,
puneti Intotdeauna capacul pe vas pentru a evita riscul de opadrire din
cauza lichidului fierbinte care poate sari din vas.

- Acest aparat este destinat exclusiv uzului casnic.

- Nivel de zgomot: Lc = 85 dB (A).

Campuri electromagnetice (EMF)

Acest aparat Philips respectd toate standardele referitoare la campuri
electromagnetice (EMF). Dacd este manevrat corespunzator si in
conformitate cu instructiunile din acest manual, aparatul este sigur
conform dovezilor stiintifice disponibile in prezent.

Siguranta

Dispozitiv de siguranta incorporat
Aceasta caracteristica va asigurd ca puteti porni aparatul numai daca
ati montat corect vasul blenderului sau bolul pe blocul motor si capacul
pe bol. Dacd vasul blenderului sau bolul si capacele acestora sunt montate
corect (consultati capitolul “Utilizarea aparatului”), dispozitivul de sigurantd
incorporat este decuplat.
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Inainte de prima utilizare

Curdtati bine componentele care vin in contact cu alimentele Tnainte de
prima utilizare a aparatului (a se vedea capitolul Curdtarea).

Utilizarea aparatului

Informatii generale

- Aparatul este dotat cu un dispozitiv de sigurantd incorporat care l
impiedicd sa functioneze daca vasul blenderului sau bolul robotului si
capacul acestuia nu sunt montate corespunzator.

Robot de bucatarie

Puneti bolul pe blocul motor (1) si rasuciti-l in sens orar pentru a-|
fixa (2) (fig. 2).

Notd: Bolul este montat corect atunci cand madnerul este exact deasupra
simbolului reprezentdnd un lacat inchis.

Puneti suportul pentru instrumente impreuna cu accesoriul dorit in
bol (bloc tdietor, accesoriu de framantare, disc de emulsifiere sau
suport pentru accesorii cu unul dintre accesorii). Consultati
sectiunea corespunzatoare de mai jos.

Atunci cand utilizati blocul taietor sau accesoriul de framantare,
puneti in bol ingredientele care vor fi procesate.

Notd: Nu umpleti bolul peste gradatia MAX.

Puneti capacul pe bol (1). Rasuciti capacul in sens orar (2) pentru a-
| fixa (‘clic’) (fig. 3).

Notd:Asigurati-vd cd protuberanta de pe capac se fixeazd in fanta mdnerului

bolului.

Atunci cand utilizati suportul pentru accesorii cu unul dintre
accesorii, adaugati ingredientele prin tubul de alimentare si
impingeti-le cu ajutorul elementului de impingere.

A Selectati setarea pentru vitezi care corespunde culorii accesoriului
ales. Consultati sectiunea corespunzatoare de mai jos.
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Dupa ce ati terminat de procesat, comutati selectorul de viteze pe
0 (fig. 4).

Tub de alimentare si element de impingere

- Utilizati tubul de alimentare pentru a adauga ingrediente lichide si/sau
solide. (fig. 5)

- Utilizati elementul de Tmpingere pentru a Impinge ingredientele solide
prin tubul de alimentare. (fig. 6)

Sugestie: Puteti utiliza de asemenea elementul de impingere pentru a inchide
tubul de alimentare.Acest lucru previne iesirea ingredientelor prin tubul de
alimentare.

Bloc taietor

Puteti utiliza blocul tdietor pentru a taia, amesteca, pasa sau face piure din
ingrediente.

inliturati capacul protector al lamei (fig. 7).

Marginile tiioase sunt foarte ascutite. Nu le atingeti.

Introduceti suportul pentru instrumente in bol. (fig. 8)

Puneti blocul taietor pe suportul pentru instrumente din bol (fig. 9).

Puneti ingredientele in bol. Taiati alimentele in bucati mari de cca. 3
x 3 x 3 cm (fig. 10).

Notd: Puneti intotdeauna suportul pentru instrumente cu blocul tdietor in bol
inainte de a adduga ingredientele.

Puneti capacul pe bol (1). Rasuciti capacul in sens orar (2) pentru a-
| fixa (‘clic’) (fig. 11).

Notd:Asigurati-va cd protuberanta de pe capac se fixeazd in fanta mdnerului
bolului.

A Puneti elementul de impingere in tubul de alimentare.
Selectati viteza care corespunde culorii accesoriului (fig. 12).

Bl Dupi ce ati terminat de procesat, risuciti selectorul de vitezi in
pozitia 0 si scoateti aparatul din priza (fig. 4).

Sugestii

- Daca tdiati ceapd, rasuciti de cateva ori selectorul de vitezd in pozitia
P (pozitia pentru impuls) pentru a evita taierea prea find a
cepei (fig. 13).

- Nu lasati aparatul sd functioneze prea mult cand tocati branzd (tare)
sau ciocolatd. In caz contrar, aceste ingrediente se infierbanta prea
tare, Incep sa se topeascd si devin pline de cocoloase.

- Nu utilizati blocul tiietor pentru a tdia ingrediente foarte tari, de tipul
boabelor de cafea, tumericului, nucsoarei si cuburilor de gheatd,
deoarece astfel puteti toci lama.

- Daca ingredientele se lipesc de lamd sau de peretele bolului, opriti
aparatul si scoateti-l din prizd. Apoi, folositi o spatuld pentru a
indeparta mancarea de pe lamad sau de pe peretele castronului.

Accesoriu de framantare

Puteti utiliza accesoriul de framantare pentru a frdmanta aluaturi dospite
pentru paine si pizza.

Introduceti suportul pentru instrumente in bol (fig. 8).

Puneti accesoriul de fraimantare pe suportul pentru
instrumente. (fig. 14)

Notd: Puneti intotdeauna suportul pentru instrumente cu accesoriul de
frdmantare in bol inainte de a adduga ingredientele.

Puneti ingredientele in bol (fig. 15).

Puneti capacul pe bol (1). Rasuciti capacul in sens orar (2) pentru a-
| fixa (‘clic’) (fig. 16).

Notd:Asigurati-va cd protuberanta de pe capac se fixeazd in fanta mdnerului
bolului.

Puneti elementul de impingere in tubul de alimentare.
A Selectati viteza care corespunde culorii accesoriului (fig. 17).

Dupi ce ati terminat de procesat, rasuciti selectorul de viteza in
pozitia 0 si scoateti aparatul din priza (fig. 18).



Accesorii pentru feliere, radere si granulare

Nu procesati niciodata ingredientele solide, precum cuburile de gheata,
cu ajutorul accesoriilor.

Marginile taioase ale accesoriilor sunt foarte ascutite. Nu le atingeti.

Introduceti suportul pentru instrumente in bol (fig. 8).

Asezati accesoriul metalic pentru radere, feliere sau granulare in
suportul pentru accesorii.

- Asezati orificiul accesoriului peste arborele suportului pentru
accesorii (fig. 19).

- Apasati orificiul accesoriului peste proeminenta arborelui (fig. 20).

- Apasati accesoriul pe suportul pentru accesorii pana cand se
fixeazd cu un clic (fig. 21).

Asezati suportul pentru accesorii cu accesoriul pe suportul pentru
instrumente (fig. 22).

Puneti capacul pe bol (1). Rasuciti capacul in sens orar (2) pentru a-
| fixa (‘clic’) (fig. 23).

Notd:Asigurati-vd cd protuberanta de pe capac se fixeazd in fanta ménerului
bolului.

- Puneti ingredientele in tubul de alimentare. (fig. 24)
Taiati ingredientele Tn bucdti care sd incapa in tubul de alimentare.
- Pentru rezultate optime, umpleti complet tubul de alimentare.
- Cand trebuie sa procesati o cantitate mare de ingrediente,
procesati pe rand cantitati mici si goliti bolul frecvent.

A Selectati viteza care corespunde culorii accesoriului (fig. 17).

Apisati usor elementul de impingere pe ingrediente in tubul de
alimentare.

Bl Dupi ce ati terminat de procesat, risuciti selectorul de vitezi in
pozitia O si scoateti aparatul din priza (fig. 18).
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Sugestii

- Cand radeti sau granulati ingrediente moi, folositi o vitezd redusa
pentru a evita transformarea ingredientelor in piure.

- Nu lasati aparatul sa functioneze un timp prea indelungat cand radeti
branzi (tare). n caz contrar, branza se infierbanta prea tare, incepe si
se topeasca si devine plind de cocoloase.

- Nu utilizati accesoriile pentru a rade ciocolatd. Utilizati n acest scop
numai blocul tdietor.

Disc de emulsifiere

Puteti folosi discul de emulsifiere pentru a bate friscd, oud, albusuri sau a
prepara budinci instant, maioneza sau cldtite.

Introduceti suportul pentru instrumente in bol (fig. 8).

Puneti discul de emulsifiere pe suportul pentru
instrumente (fig. 25).

Puneti ingredientele in bol. (fig.26)

Puneti capacul pe bol (1). Rasuciti capacul in sens orar (2) pentru a-
| fixa (‘clic’) (fig. 27).

Puneti elementul de impingere in tubul de alimentare.
A Selectati viteza care corespunde culorii accesoriului (fig. 17).

Dupa ce ati terminat de procesat, rasuciti selectorul de viteza in
pozitia O si scoateti aparatul din priza (fig. 18).

Sugestii

- Nu folositi discul de emulsifiere pentru prepararea aluaturilor pentru
prajituri cu unt sau margarind sau pentru a frimanta aluat. Folositi
accesoriul de framantare pentru aceste operatii.

- Aveti grija ca bolul si discul de emulsifiere sa fie curate si uscate cand
bateti albusuri. Aveti grija ca albusurile sa fie la temperatura camerei.
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Blender

Blenderul este proiectat pentru:

- Amestecarea lichidelor, de exemplu lactate, sosuri, sucuri de fructe,
supe, cocktailuri, shake-uri.

- Amestecarea ingredientelor moi, de exemplu aluat de prdjituri sau
maioneza.

- Pasarea ingredientelor pentru gdtit, de exemplu prepararea mancdrii
pentru copii mici.

Asezati vasul blenderului pe blocul motor (1) si risuciti-l in sens
orar pentru a-l fixa (2). Blenderul poate fi fixat pe blocul motor in
patru pozitii (fig. 28).

Nu exercitati o presiune prea mare asupra manerului vasului
blenderului.

Puneti ingredientele in vasul blenderului (fig. 29).

Nu umpleti niciodata vasul blenderului cu ingrediente mai fierbinti de
80°C.

Pentru a evita stropirea, nu umpleti niciodata vasul peste gradatia
maxima, in special atunci cand amestecati lichide fierbinti.

Puneti capacul pe vasul blenderului si rasuciti-l in sens orar pentru
a-l fixa (fig. 30).

Selectati viteza care corespunde culorii accesoriului (fig. 12).

Nu deschideti niciodatd capacul pentru a pune mana sau un alt obiect
in vas in timp ce blenderul este pornit.

Lasati intotdeauna aparatul sa se raceasca la temperatura camerei dupa

ce procesati doua sarje.

Dupi ce ati terminat de procesat, rasuciti selectorul de viteza in
pozitia O si scoateti aparatul din priza (fig. 4).
Sugestii

- Intimp ce aparatul functioneaza, puteti pune ingrediente lichide sau
solide in vasul blenderului prin deschizatura capacului (fig. 31).

- In functie de timpul de functionare a aparatului, ingredientele vor
procesate mai fin.

- Tdiati ingredientele solide in bucdti mai mici inainte de a le pune in
vasul blenderului. Dacd doriti sa preparati o cantitate mare procesatj,
pe rand, cantitati mici in loc sa introduceti o cantitate mare o data.

- Pentru a sparge cuburi de gheatd, puneti cuburile in vas, inchideti
capacul si rasuciti selectorul de viteza in pozitia P (pozitia pentru
impuls).

- Anumite ingrediente, de exemplu fructele, sunt mai usor de pasat
dacd addugati o cantitate de lichid, de exemplu suc de lamaie.

- Utilizati ingrediente preparate cand pasati o supa.

- Daca rezultatele nu sunt satisficdtoare, lasati aparatul sa functioneze
pentru un timp scurt de cateva ori rasucind selectorul pentru viteza
n pozitia P (pozitia pentru impuls). Puteti de asemenea incerca sa
obtineti un rezultat mai bun prin amestecarea ingredientelor cu o
spatuld (nu in timp ce blenderul functioneaza), sau prin inldturarea
unei parti din continut , pentru a procesa o cantitate mai mica.

- Daca preparati un ingredient lichid fierbinte sau care face spuma
(cum ar fi laptele), nu addugati mai mult de 500 ml in vasul
blenderului pentru a evita stropirea.

- Daca mancarea se lipeste de peretele vasului blenderului, opriti
aparatul si scoateti-l din priza. Apoi, folositi o spatuld pentru a
ndepdrta mancarea de pe perete.

Curatarea

Opriti aspiratorul si scoateti stecherul din priza.
Curitati unitatea motor cu o cArpa umeda.

Nu introduceti unitatea motor in apa si nici nu o clatiti la robinet.

Imediat dupa utilizare, curitati componentele care au venit in
contact cu alimente n apa fierbinte cu putin detergent lichid.

Curatati blocul taietor al robotului de bucatarie, blocul taietor al
blenderului si accesoriile cu foarte multa grija. Marginile tiioase sunt
foarte ascutite.




Notd:Toate componentele, cu exceptia blocului motor, pot fi curdtate

in masina de spdlat vase.

- Asigurati-va ca lamele tdioase si accesoriile nu vin fn contact cu
obiecte tari. Acest lucru le poate toci.

Curatarea rapida a bolului robotului si a vasului
blenderului

Turnati apa calduta (nu mai mult de 0,5 litri) si putin detergent
lichid Tn bolul robotului sau vasul blenderului.

Asezati capacul pe bolul robotului sau pe vasul blenderului si
rasuciti-l in sens orar pentru a-| fixa.

Selectati setarea pentru viteza care corespunde culorii
accesoriului (fig. 18).

Lasati aparatul sa functioneze pana cand bolul robotului sau vasul
blenderului este curat, sau timp de 30 de secunde.

Detasati vasul blenderului sau bolul robotului si clatiti-l cu apa
curata.

Puteti infisura cablul in jurul bazei aparatului.

Protectia mediului

- Nu aruncati aparatul impreuna cu gunoiul menajer la sfarsitul duratei
de functionare, ci predati-l la un punct de colectare autorizat pentru
reciclare. in acest fel, veti ajuta la protejarea mediului
inconjurdtor (fig. 32).

Service si garantie

Pentru informatii suplimentare sau in cazul altor probleme, va rugam sa
vizitati site-ul Philips la www.philips.com sau sa contactati Departamentul
Clienti din tara dvs. (gasiti numarul de telefon in garantia internationald).
Daca in tara dvs. nu existd un astfel de departament, deplasati-va la
furnizorul dvs. Philips local.
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Depanare

Acest capitol descrie cele mai frecvente problemele care pot apdrea in
utilizarea aparatului. Daca nu reusiti sd rezolvati problema folosind
informatiile de mai jos, contactati centrul de asistenta pentru clienti din
tara dvs.

Problema Solutie

Daca rasucesc
selectorul de

Asigurati-va cd bolul robotului si capacul acestuia sau
vasul blenderului sunt montate corect (‘clic’).

vitezd la o Asigurati-vd cd suportul pentru instrumente a fost
viteza sau in introdus corect, dacd utilizati un accesoriu impreund
pozitia P cu bolul robotului. Daca utilizati vasul blenderului,

(pozitia pentru  asigurati-va ca este blocat in una din cele patru

impuls), aparatul  pozitii de blocare. Mentineti capacul fixat pentru a

nu functioneaza. evita stropirea. Daca utilizati robotul de bucatarie,
asigurati-vd cd manerul bolului este exact deasupra
simbolului reprezentand un lacdt inchis. Capacul
bolului este corect montat atunci cand protuberanta
este fixatd in fanta manerului bolului. Dacd toate
componentele sunt montate corect, aparatul incepe
sa functioneze atunci cand selectati o viteza cu
ajutorul selectorului de viteza, sau cand apasati
butonul pentru impuls.

Am selectat o
viteza gresitd
pentru
accesoriul pe
care 1l utilizez.

Discul de
emulsifiere sau
accesoriul de
framantare nu
se invarteste.

Verificati culoarea accesoriului si selectati viteza
corespunzatoare cu ajutorul selectorului de viteza.

Asigurati-va ca discul de emulsifiere sau accesoriul de
frdmantare sunt corect montate pe suportul pentru
instrumente. Asigurati-va de asemenea cd bolul
robotului si capacul sunt montate corect (‘clic’).



88 ROMANA

Aluat pentru pizza
Ingrediente:
- 250 g faind alba
- 1/2 lingurita de zahdr
- 1/2lingurita de sare
- 1/2 pachet de drojdie pentru crestere rapidd
- 140 g apd calda
- 25 gulei

Puneti suportul pentru instrumente in bol si puneti accesoriul de
framantare pe suportul pentru instrumente.

Puneti toate ingredientele uscate in bol si adiugati apa si uleiul.

Puneti capacul pe bol si fixati-l (‘clic’). Selectati viteza
corespunzatoare pentru accesoriul de framantare si lasati aparatul
sa functioneze pana cand aluatul este bine amestecat si formeazd o
minge.Aceasta va dura cca. 30 de secunde.

Puneti aluatul intr-un bol, acoperiti-l cu o cirpa umeda si lisati-l s3
creasca cca. 40 de minute pana cand acesta isi va dubla volumul.

Presarati fiind pe blatul de lucru, intindeti aluatul, formati doui baze
pentru pizza din aluat si asezati-le pe o tava de copt unsa.

A Acoperiti blaturile de pizza cu sos de rosii si cu umplutura
preferatd. Puteti utiliza branza, sunca, salam, bacon, ciuperci, ton,
ceapa, anghinare, gogosari etc. Presarati putin oregano si stropiti
blaturile cu ulei de masline, apoi coaceti-le.

Sugestie: Puteti utiliza accesoriul de radere pentru a rade cca. 200 g de
branzd (parmezan sau Gouda).Puneti suportul pentru instrumente in bol si
asezati suportul pentru accesorii cu accesoriul de radere pe suportul pentru
instrumente. Inchideti si blocati capacul (‘clic’). Tdiati brdnza in bucdti care sd
se potriveascd in tubul de alimentare si radeti branza.

Salata de castraveti cu sos de iaurt
Ingrediente:
-1 castravete
- 2 cesti cu frunze de patrunjel
-1 ceasca de iaurt natural
- 1lingura de mustar
- Sare si piper negru dupa gust

Puneti suportul pentru instrumente in bol si asezati suportul
pentru accesorii cu accesoriul pentru feliere pe suportul pentru
instrumente.

Sugestie: Utilizati accesoriul pentru feliere find pentru a tdia felii subtiri.

Puneti capacul pe bol si fixati-l (‘clic’). Feliati castravetele. Consultati
capitolul ‘Utilizarea aparatului’ sub ‘Accesorii pentru feliere si
radere’ pentru a selecta viteza corespunzatoare.

Notd: Nu exercitati o presiune prea mare pe impingdtor cdnd impingeti

castravetele in tubul de alimentare.

Puneti castravetele feliat intr-un vas pentru servire.

Puneti suportul pentru instrumente in bol si puneti blocul taietor
pe suportul pentru instrumente.
Puneti patrunjelul in vas. Inchideti si blocati capacul (‘clic).

A Tiiati patrunjelul. Rasuciti selectorul de vitezi in pozitia P (pozitia
pentru impuls) pentru a avea un control mai bun asupra procesului
de taiere.

Adaugati iaurtul, mustarul, sarea si piperul si procesati-le timp de
citeva secunde, pana cand obtineti un amestec omogen.

Bl Amestecati sosul cu feliile de castravete si lisati la frigider salata de
castraveti inainte de a o servi.



Frisca
Ingrediente:
- 250 ml smantand pentru friscd

Lasati smantina sd se raceasca in frigider cel putin 2 ore inainte de
procesare.

Puneti suportul pentru instrumente in bol si puneti discul de
emulsifiere pe suportul pentru instrumente.

Puneti frisca in bol.

Puneti capacul pe bol si fixati-l (‘clic’). Procesati smantana pana cand
obtineti consistenta dorita. Selectati setarea pentru viteza care
corespunde culorii accesoriului.

Sugestie: Ldsati la frigider frisca inainte de a o servi. Puteti servi frisca pe
torturi, inghetatd, fructe, cafea sau o puteti utiliza ca umpluturd pentru
prdjituri etc.
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9 PYCCKUM

€A€EHUue

[No3apaBAsiem ¢ nokynkoi npoaykumm Philips! Aas noAydeHms noaHow
MOAAEPXKKM, OKa3blBaemow KomnaHuelt Philips, 3aperncTpupyiiTe Balle
nsseAve Ha www.philips.com/welcome.

O6uwee onucanme (Puc. 1)

BcTaBka AAA HApe3KK TOHKMMU AOMTUKaMM
BcTaBka and cpeaHelt pesku
BcTaska and n3MeAbyeHus

BcTaBka AAA MEAKOW LIMHKOBKM
BcTaBka AAA KPYMHOM LUMHKOBKM
BcTaBHOM aAeprkaTens

AVCK AN MPUFOTOBAGHNS SMYALCHI
Hacaaxa and TecTa

3aluMTHas KPbIlKa pexyllero baoka
Pexxymin 6AoK

TonkaTenb

Kamepa ara noasaum

Kpbilka

BAokupytollee ycTpolicTBo

KpbilKa KyBLWKHA bAeHAEPa
KyBlumH 6AeHAEpa

AeprkaTerb HacaaoK

Yawwa KyxoHHoro kombariHa
DuikcaTop

[epekAloyaTeAb CKOPOCTU

Ba)kHo

A0 Hayana aKcMAyaTaumm Nprbopa BHYMATEABHO O3HAKOMbBTECH C
HaCTOALVIM PYKOBOACTBOM 1 COXPaHUTE €ro AAA AaAbHEWILIEro
MCMOAL30BaHMSA B KaYeCTBe CrPaBOYHOrO MaTepyana.

VIOV OZIFATTIOTMMOUNON®D

O6uwee onucaHue

OnacHo

3anpelaeTcs Norpy»atb BAOK SIAEKTPOABUIATEAR B BOAY MAU APYTUe
YKMAKOCTU, @ TaKKE MbITb €r0 MoA, CTPyel BoAbL. AAS OUMCTKIM BAOKA
3AEKTPOABUIATEAA MOAB3YNTECH BAKHOM TKaHbIO.

MpeaynpexxaeHue

Mepea NoAKAIOUEHVIEM NPUGOPa YOEAUTECH, YTO YKa3aHHOE Ha HeM
HOMWHAAbHOE HarpsXKEHWE COOTBETCTBYET HAMPSIKEHWMIO MECTHOM
3AEKTPOCETU.

AAs 6e30MaCHON 3KCMAYaTaLmMK Nprbopa 3anpeLiaeTcs MOAKAIOYaTb
NpUbOP K TalMepy OTKAOUEHMSI.

He noAb3yiiTech NprbOpOM, ECAM CETEBOW LWHYP, CETEBAs BUAKA MAK
APYTE AETAAV MOBPEKAEHDI.

B cAyyae noBpexkaeHs CETEBOIO LWHYPa €ro HEOGXOAMMO 3aMEHUTD.
Y706kl 0becrneunTb Ge30MacHyio 3KCNAyaTaumio NpMbopa, 3ameHsanTe
LWHYP TOABKO B aBTOPU30BaHHOM cepBicHOM LieHTpe Philips nan B
CEPBUCHOM LIEHTPE C NEPCOHAAOM BbICOKOM KBAAMPUKALIN,

AaHHbI Nprbop He MpeAHasHaueH AAS MCMOAL30BaHMA ALIAMM
(BKAIOUAsSH AETEN) C OrpaHNYEHHbIMK BO3MOMHOCTSIMI CEHCOPHOM
CUCTEMBI UAM OFPaHUUYEHHBIMU UHTEAMEKTYAABHBIMM BO3MOXHOCTAMM,
a TakKe AMLLaMM C HEAOCTATOUHBIM OMBITOM W 3HAHWAMM, KPOME
CAYHYAEB KOHTPOAS! AWM MHCTPYKTUPOBaHUS MO BOMPOCam
MCMOAB30BaHMS NPUBOPa CO CTOPOHBI AVILL, OTBETCTBEHHbIX 3a WX
6e30nacHoOCTb.

He no3soasiiTe AETAM UrpaTb C MPUBOPOM.

3anpellaeTca OCTaBAATb BRKAIOYEHHDIM Mprbop 6e3 NpucMoTpa.

Ecan npoayKTbI HAAMNAM Ha CTEHKM KyBLUMHA BAEHAEPA MAM YaLlik,
BBIKAIOUMTE MPUOOP, OTKAIOUMTE OT IAEKTPOCETH W CHUMMUTE
MPOAYKTbI CO CTEHOK AOMaTOUKOM.

Bo Bpemst paboTbl Mprbopa 3ampeLiaeTcs NPOTaAKMBATL MPOAYKTHI B
3arpy304HOE OTBEPCTUE MAABLIAMM MAM KaKUMU-AMBO MpeAMETaMM
(Hanpumep, AonaTKo). AASt 3TOM LIEAV MOAB3YMTECH TOALKO
TOAKaTEAEM.



CobaiopanTe OCTOPOXKHOCTb MPK OBPaLLEHNN C AETAASMM
npvbopa, a TakKe BO BPEMS OUMCTKM BCTABOK, PEXYLLEro BAOKa
KYXOHHOrO KoMbalHa W KyBLMHa BAEHAEPA. /\E3BMS PEXYLLMX
6A0KOB OYeHb ocTpble. [TposBAaTe 0cobyto

OCTOPOXKHOCTb, OMYCTOLWas Yally WA KyBLUMH DAEHAEPA.

BHumaHune

He nbiTaiiTech BbIKAIOUYMTL MPUOOP, MOBOPauMBas KyBLUMH OAEHAEPA,
Yally KombairHa AV KPBILLKY Yalun. BeikalouaitTe nprbop TOABKO C
MOMOLLBIO MEPEKAIOYATEAS CKOPOCTH, YCTaHaBAMBaS €ro B
nonoxenue 0.

[Nepea NMprcoeAMHEHNEM AIODbLIX MPUHAAAEKHOCTEN BbIKAOUNTE
npuoéop.

[Nocae 3aBepLieHns paboTbl OTKAOUAMTE MPUOOP OT PO3ETKM
INEKTPOCETY.

O0A3aTEABHO OTKAIOUYMTE MPUBOP OT SAEKTPOCETU, MPEKAE YEM
paboTaTb C BHYTPEHHEN EMKOCTBLIO CTakaHa OAeHAEpa PYKOM MAM
KaKkUM-AN60 npeaMeToMm (HarpyMep, AOMaTKOMN).

[pexAe YeM CHATb KPBILKY C Yalun AW KYBLUMHA, AOKANTECH
MOAHOW OCTaHOBKM ABWKYLLIMXCH ACTAAEN.

3anpeLaeTcs NOAb30BATHCA KaKUMU-AMBO MPUHAAAEIKHOCTAMM WA
AETAAAMU APYTUX MPOU3BOAMTEAEN, HE MMEIOLMX CMELMAABHOM
pekomeHaaLmn komnanum Philips. [pu ncnoAs3oBaHmm Takowm
MPUHAAAEXKHOCTU rapaHTUIHbIE 0BS3aTEABCTBA YTPAUMBAIOT CUAY.
He 3anoAHsNTeE Yallly WAK KyBLUIWMH BbILE OTMETKM MaKCMMaABHOMO
YpOBHS.

Bpemsi 06paboTKI MPOAYKTOB OMpeAeAsieTcsi Mo TabAMLE B
PYKOBOACTBE MOAb30OBATEAS.

[Noa BO3AEMCTBMEM OMPEAEAEHHBIX NMPOAYKTOB LIBET MOBEPXHOCTU
AETAAEN MOKET U3MEHWUTBCA. DKCMAYATALMOHHbBIE KAYecTBa AETaAeN
MPY 3TOM He YXYALLAIOTCA. Hepes HEKOTOPOe Bpems LIBET AETaAEN,
KaK MpaBMAO, BOCCTaHABAVBAETCH.

He nomeluaiiTe B KyBLKH BAEHAEPA MAM Yallly KOMbarHa
MHIPEAMEHTBI, TeMnepaTypa KoTopbix Boie 80°C.,

[py 0OpaboTKe ropsadven XMAKOCTM B KyBLUMHE OAEHAEPA BCEraa
MCMOAB3YITE KPbILLKY, UTOObI M30EXKaTh OXKOroB B CAydae
pa3bpbI3r1BaHNs FOPSYEN KUAKOCTU.
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- [lpubop npeaHasHauyeH TOABKO AASI AOMALLHErO MUCMOAB30BaHMS.
- YposeHb wyma: Lc= 85 aAB(A)

DAeKTpoMarHuTHble noasa (DMIT)

AaHHoe ycTponcTso Philips cooTBeTCTBYeT CTaHAAPTaM Mo
IAEKTPOMArHUTHBIM noasim (M), [Mpu npaBlAbHOM obpalleHIn
COrAACHO MHCTPYKLIMAM, MPYBEAEHHBIM B PYKOBOACTBE MOAL3OBATEAS,
NpUMeHeHe yCTPOICTBA 6E30MacHO B COOTBETCTBIMM C COBPEMEHHbIMM
HayYHbIMM AGHHBIMM.

BeszonacHocTb

BcTpoeHHbin ¢pukcaTop
AaHHas GYHKUMSA NO3BOASET BKAUMTL MPUOOP TOABKO MNOCAE
MPaBMABHOI YCTaHOBKM KyBLUMHA OAEHAEPA MAM Yal Ha BAOK
INEKTPOABMIATEAS, @ TaKKeE MPU MPaBUABHOM YCTaHOBKE KPbILLKMA YaLli.
Ecant KyBLIMH BAEHAEPA MAM Yallia BMECTE C KPbILUKOW YCTaHOBAEHI
npaBuAbHO (CM. rAaBy ‘[lcnoAb3oBaHKe Nprbopa’), BCTPOEHHbIN duKcaTop
OyA€eT pa3bAOKMPOBaH.

I'IepeA nepebiM UCNMTOAb30OBaHUEM

Mepea, NepBbIM UCMOAL30BaHVIEM NMPUBOPA TLIATEABHO BLIMOMTE BCE
AETaAW, KOTOPbIE OYAYT KOHTaKTUPOBATL C MMLLEBLIMY MPOAYKTaMU (CM.
raasy "“OuncTra’).

UcnoabzoBaHue npnbopa

O6uiee onucaHme

- AAs nprbopa NpeAyCMOTPEH BCTPOEHHbINM GUKCATOP, KOTOPbIN B
CAyYae HenpaBMABHOM YCTaHOBKM KyBLUMHA BAEHAEPA WA YaLlin
KOMbaiHa C KpbILIKOW BAOKMPYET BKAIOYEHWE YCTPOCTBA.

KyxoHHbIM KoM6aiH

YcTaHoBUTE yally Ha 6AOK 3AekTpoasuraTeas (1) u noBepHuTe no
YacoBoM CTpeAke aas pukcaumm (2) (Puc. 2).
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[Mpumeyanume: Yawa ycmaHoBAEHa NpABMAbHO, ECAM pyyKa pacnoAoKeHa
HAg CMMBOAOM 3dKpbIMOro 3amka.

YcTaHOBUTE AepXKaTeAb HAaCAAOK C HEOBXOAMMOW HaCaAKOM
(pexyLumin BAOK, HACAAKY AASl TECTA, AUCK AASl IPUFOTOBAEHMS
3MYABCUI MAM AEPXKAaTeAb C OAHOM U3 BCTaBOK) B Yally. Cm.
COOTBETCTBYIOLMIA PasAeA HUXKe.

I'Ipw MCMOAb3OBAHUUN peXYLLero 6AOKa MAM HACAAKM AAA TecTa
NOMeCTUTE UHTPEAUEHTDBI AAA 06P360TKM B YaLly.

[Mpumeyanume: He 3anoAHsrime yawy sbiwe ommemkn MAX.

3akpoitTe yauly Kpbiwwkoit (1). [loBepHUTE KpbILLKY MO YacoBoi
cTpeAke (2) aAa duKcauum (AOAXKeEH npossyyaThb weadok) (Puc. 3).

[pumedanme: Ybegnmech, ymo nas Ha KpbilKe COBNAA C pa3beMOM HA
pyuKe yawm.

|_|Pl4 MCMOAb3OBAaHNN BCTABHOIO A€piKaTeAd C OAHOM U3 BCTaBOK,
AO6aBAﬂl;’1Te UHTPEAUEHTDbI Yepes 3arpy3o4yHoe OTBepCcTHe,
NMPOTAAKMBAA UX BHU3 C MOMOLLLbIO TOAKATEAS.

I Bui6epuTe peskMm CKOPOCTU B COOTBETCTBUM C LLBETOM BbIGPaHHOI
HacaAKW. CM. COOTBETCTBYIOLLMIA Pa3AEA HUXKE.

Mocae 3aBeplueHKs paboTbl yCTaHOBUTE MEPEKAIOYaTEAb CKOPOCTH
B noaoxenue 0 (Puc. 4).

3arpy3souHoe oTBepCTUE U TOAKATEAb

- AAA AOBABAEHMSA YKUMAKMX U TBEPABIX MHIPEANEHTOB UCTMOAB3YWTE
3arpysouHoe otsepcTue. (Puc. 5)

- AAA MPOTaAKKBaHWA TBEPABIX MHTPEANEHTOB B 3arpy304HOe
OTBEPCTUE MCMOABL3YHTE ToAKaTeAb. (Puc. 6)

Cosem. ToAKGMeAb MOXKHO MAKIKe MCNOAb30BAMb B KAY€CMBE KPbILLIKM
3arpysoyHoro omeepcmus. 5mo npegomspaiLiaem BbinageHue NpogyKmos
M3 3arpy304HOro omeepcmus.

Pexxywun 6Aok

Pe)KyU_I.l/ll;l OAOK MOYHO MCMOAb30BATh ANA MSMEABYEHNSA, MEPEMELLINBAHNSA,
NepeManbiBaHNA MHIPEANEHTOB VAW TIPUTOTOBAEHNA MIOPE.

CHumuTe C pexxyLlero 6Aoka 3almuTHoe nokpbitue (Puc. 7).

He anKacaﬁTer K Ae3Buam. OHuM oueHb OCTpble.

MomecTUTe AepikaTeAb HacaaoK B uawy. (Puc. 8)
MomecTuTe pexxylumit 6AOK Ha AepyKaTeAb Hacapok B vale (Puc. 9).

MomecTuTe NpoAyKTbI B Yally. HapexbTe GoAbLUMe KycKM Ha
MeHbLUMe pasmMepoM npubansuTeAbHo 3 X 3 x 3 cm (Puc. 10).

[Mpumeyanme: Bcerga onyckaiime gep>kameAb HACAGOK C PeXXyLUMM
6AOKOM B Yallly nepeg gobaBAeHueM UHrpegueHmos.

3akpoiiTe yauwly KpbiwKkol (1). [oBepHUTE KPpbILLKY MO 4YacoBOK
cTpeAke (2) AAf PpUKcaLMM (AOAXKEH NMPO3BYYaTh WieAdoK) (Puc. 11).

[pumeyanme: Y 6egumecn, Ymo nas Ha KpbilLKe COBNAA C pA3bEMOM HA
pyuKe yawm.

n NomMecTHUTe TOAKaTEAb B 3arpyso4Hoe oTBepcTHe.

BbibepuTe pesxkmMM CKOPOCTH B COOTBETCTBUM C LIBETOM
Hacaaku (Puc. 12).

Bl Mocae 3aBepienmns paboTbl ycTaHOBUTE MepeKAloYaTeAb CKOPOCTH
B noAoxeHue 0 u otcoeanHuTe npubop ot aaekTpocetu (Puc. 4).

MoAesHble coBeTbl

- [pu M3mMeAbYeHMM AyKa yCTaHaBAMBaTE NepeKAloYaTeAb CKOPOCTY B
nonoxeHue P (MMMyAbCHBIA PeXM) HECKOABKO pas, 4ToObI
n3bexaTb Upe3MepHO MeAKoro M3meAbdeHs (Puc. 13).

- [pu n3menbueHnn (TBEPABIX) CHIPOB MAW LLIOKOAAAR HE MUCTOAB3YMTE
Npubop AOArO. B MPOTUBHOM CAyYae MHIPEAMEHTBI MOTYT CAMLLIKOM
HarpeTbCA, PaCnAaBUTLCA 1 COUTBCA KOMKaMM.

- He noab3yiiTe pexyLmin OAOK AAS M3MEABYEHMST OUYEHD TBEPADBIX
MHIPEANEHTOB, TaKUX KaK KOdelHbIe 3epHa, KypKyMa, MyCKaTHbIN
opex 1 KyOUKM Abad. HOX MOXET 3aTynuTbCA.



- Ecan mpoAyKTbl HAAMNAM Ha CTEHKM KyBLUMHA BAGHAEPA MAM YallK,
BbIKAIOUMTE MPUOOP, OTKAIOUKTE €r0 OT IAEKTPOCETU W CHAMMTE
MPOAYKTbI CO CTEHOK AOMATOUKOM.

Hacaaka aaa TecTa

Hacaaky AAst TECTa MOXKHO WCMOAB30BATb AASI MPUrOTOBAEHMA
APOXOKEBOTO TECTa AAT XAEDA MAM MNLILLBI.

MomecTuTe AepxKaTeAb HacaaoK B Yauy (Puc. 8).
YcTaHOBUTE HaCaAKY AAA TeCTa Ha AepXKaTeAb Hacapaok. (Puc. 14)

[Mpumeyanue: Bcerga onyckarime gep>kameAb HACAGOK C HACAGKOMN gAsl
mecma B yally nepeg gobaBAeHneM MHrPegUEHMOB.

MomecTuTe MHrpeaneHTs! B Yawly (Puc. 15).

3akpoiiTe yaLly Kpbiwkoit (1). [loBepHUTE KpbILLKY MO YacoBOW
cTpeAke (2) ars PuKcaumm (AOAXKeH npo3By4aTh LieAadok) (Puc. 16).

[pumeyanue: Ybegnmecb, Ymo nas Ha KpbiluKe COBNAA C pA3LEMOM HA
pyyKe qaim.

MomecTUTe TOAKaTeAb B 3arpy30U4HOE OTBEpCTHeE.

A Bui6epute pesxum cKopocTH B COOTBETCTBMM C LLBETOM
Hacaaku (Puc. 17).

MocAe 3aBepLueHns paboTbl YCTaHOBUTE MEPEKAIOHYATEAL CKOPOCTH
B noAoxkeHue 0 u otcoeanHute npubop ot saektpocetu (Puc. 18).

BcTaBku AAA HapEe3KU!, LIMHKOBKU U UBMEAbYeHUnA

3anpelaeTcs UCMOAb30BaTb HOXKM-BCTABKU AASl 06paboTKM TBEpPAbIX
MHIPEAMEHTOB, HarNpUMep, KYOUKOB AbAa.

PeskyLume KpOMKM HOKei-BCTaBOK o4eHb ocTpble. He npukacanTeck k
Hum!

MomecTUTe AepykaTeAb HacaaoK B vawy (Puc. 8).
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MoMecTUTe MeTaAAMUECKYIO BCTABKY AASI LUMHKOBKM, HAPE3KM UAM
M3MeAbYEHUsI BO BCTABHOM AEPXKaTeAb.

- OTBepcTye BCTaBKU AONKHO HAXOAWNTBCA HaA, LUHEKOM BCTABHOTO
aepatend (Puc. 19).

- CoBMecTWTe 0TBepCTMe BCTaBKM C BbicTynom wHeka (Puc. 20).

- HaxkaTunem ycTaHoBKTE BCTaBKY B AepXKaTeb A0 Weadka (Puc. 21).

MomecTUTe BCTABHOM AepXaTeAb CO BCTABKOM Ha AEpPXKaTeAb
Hacapok (Puc. 22).

3akpoiiTe yawy KpbiwKol (1). MoBepHUTE KpbILLKY MO YacoBoM
cTpeAke (2) AAf PpUKcaLMK (AOAXKEH MPO3BYYaTh LieAqoK) (Puc. 23).

[Mpumeyanue: Y 6egumecn, Ymo nas Ha KpbILLKe COBNAA C PA3bEMOM HA
pyyke yaim.

MomecTuTe MHrpeaneHThl B 3arpysoyHoe oteepcTue. (Puc. 24)
[NpeABapUTEABHO Pa3pebTe KPYMHbIE KYCKU, YTOObI MX MOXHO ObIAO
MOMECTWTb B 3arpy304HOE OTBEPCTHE.

- AN MOAYUEHMS HAMAYYLLMX PE3YABTATOB 3aMOAHSNTE 3arpy304HOe
OTBEPCTHE PaBHOMEPHO.

- Ecav Bam HeobxoarMO 06paboTaTh GOALLIOE KOAMYECTBO
MPOAYKTOB, Pa3AEATE UX Ha HEDOABLLVE MOPLIMMK 1
0CBOOOXKAANTE Yally NOCAe 0OPabOTKM KaXKAOW MOPLMM.

A Bui6epute pexxum CKOPOCTHM B COOTBETCTBUM C LLBETOM
Hacaaku (Puc. 17).

CAerka Ha>KMManlTe TOAKaTEAEM Ha UHTPEAUEHTbDI, HaXoAsdLLUeCa B
3arpy3o4HoM OTBEpPCTUU.

Bl Mocae 3aBepeHmns paboTbl ycTaHOBUTE MepeKAIOYaTeAb CKOPOCTH
B noAaoxeHue 0 u otcoeanHuTe npubop ot aaekTpocetn (Puc. 18).

lMoAesHble coBeTbl

- [put MBMEAbYEHUM AW FPAHYAVPOBAHUM MATKUX MHIPEAMEHTOB
MCMOAB3YMTE HU3KYIO CKOPOCTb MX 06PabOTKM, YTOObI He AOMYCTUTb
YPE3MEPHOTrO M3MEAbYEHMA NMPOAYKTOB AO COCTOAHMA Miope.
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- [pv Hape3ke TBEpPAbLIX CHIPOB HE MCTMOAB3YITE NpUbop AOATO. B
MPOTMBHOM CAYHYAE Chlp MOXET CAULLIKOM HarpeTbCs, PACiAaBUTLCA 1
COUTBCSH KOMKaMM.

- He ncnonb3yiTe BCTaBKM AAS M3MEABYEHMA LLOKOARAR. AAS 3TOM
LEAV CAEAYET UCMOAB30BATb TOABKO PEXYLLMIM BAOK.

AMCK AAA NPUTOTOBAEHUA BMYAbCMi"l

Bbl MOXKETE MOAB30BATLCSH AMCKOM AAA MPUFOTOBAEHMS SMYABCUIA AAA
B30MBaHWA CAMBOK M WL, COMBAHMA AWUHBIX GEAKOB, ObICTPOro
MPUrOTOBAEHMA MYAMHra, MAOHE3a U CMeCel AASt DUCKBUMTA.

MomecTuTe AepxaTeAb HacaaokK B vauly (Puc. 8).

YCTaHOBUTE AUCK AASI TIPUTOTOBAEHUSI SMYAbCHI
Ha AepyKaTeAb Hacapok (Puc. 25).

MomecTuTe MHrpeaneHThl B Yally. (Puc. 26)

3akpoitTe vay Kpbiwkoit (1). [loBepHUTE KpBbILLKY MO YacoBOA

cTpeAKe (2) ars duKcaumm (AOAXKeH Npo3By4aThb wieAadok) (Puc. 27).

MomecTUTe TOAKaTeAb B 3arpy304HOE OTBEpCTHeE.

A Bui6epute pexxm CKOPOCTHM B COOTBETCTBUM C LLBETOM
Hacaaku (Puc.17).

Mocae 3aBeplueHns paboThl yCTaHOBUTE MEPEKAIOHYaTEAb CKOPOCTH
B noAaoxeHue 0 u otcoeanHuTe npubop ot saekTpocetu (Puc. 18).

MoAe3Hble coBeTbl

- He 1cnoab3yinTe AMCK AASt MPUTOTOBAEHMS SMYALCHI MPU
MPUrOTOBAEHUM CMECEN AAA BUCKBUTA CO CAUBOYHbIM MACAOM MAM
MaprapvHoM, a TakxKe AAS 3aMellvBaHmns TecTa. AAS 9TWX LeAel
MCMOAB3YITE HaCaAKY AAT TECTa.

- [pu cOrBaHMM AMUHBIX BEAKOB YOEAMTECH, YTO Yalla 1 AUCK AAS
MPUrOTOBAEHMS IMYABCUI CYXME M OUMLLIEHDBI OT XKKMpa. AndHble BeAkn
AONKHbI IMETb KOMHATHYIO TEMMEPATYPY.

BaeHaep

BAeHAep npeAHasHaveH AAS:
[lepeMelLnBaHnsA UAKOCTEN, TaKMX Kak MOAOUHbIE MPOAYKTbI, COYCbI,
dpyKTOBBIE COKM, CYMbl, HAMWUTKM, KOKTENAM,

- [lepemelunBanma MArKKMX NPOAYKTOB, TaKMX KaK XMAKOE TECTO MAK
MaroHes,

- [lpuroTosaeHMs Mope 13 OTBaPHbIX MPOAYKTOB, HaNpUMEP,
MPUrOTOBAEHMA AETCKOrO MUTaHWA.

1) YcTaHoBUTE KyBLIMH GAEHAEPA Ha GAOK SAEKTPOABUTaTEAS. 2)
[MoBepHUTe ero no YacoBoi cTpeAke aAAs pukcaumm. CyliecTeyert
YeTblpe nosuummn dukcaumm baeHaepa Ha b6Aoke
aAekTpoasuraTeas (Puc. 28).

He Ha)xMMalTe CAMLLKOM CMABHO Ha PyuKy KyBLUMHA BAeHAEpa.

[NomecTtute npoaykThl B eMkocTb (Puc. 29).

He nomelwuaiiTe B KyBLIMH GACHAEPA MHTPEAMEHTBI, TEMMepaTypa
KoTopbix Bbiwe 80°C.

YTO6bI KMAKOCTb HE PACMAECKMBAAACH, HE 3aMOAHSINTE EMKOCTb Bbille
MaKCMMaAbHOW OTMETKMU, 0COBeHHO npu obpaboTKe ropsymx
KUAKOCTEN.

HakpoiiTe KyBLIMH KpbiwKoii (1) M NoBepHKUTe ee Mo YacoBoi
cTpeAke aas dukcaumm (2) (Puc. 30).

BbibepuTe peXXMM CKOPOCTU B COOTBETCTBUM C LLBETOM
Hacaaku (Puc. 12).

Bo Bpemsi paboTbl GAEHAEPa 3aMpeLLaeTcs OTKPbIBaTb KPbILIKY M
OMyCKaTb MaAbLLbl MAU KaKMe-AMbO NpeAMETbI B KYBLUMH.

O6s3aTeAbHO AaiTe NpUGOPY OCTBITb AO KOMHATHOM TEMMeEpaTypbl,
nocae o6paboTKM ABYX MOPLMIA.

Mocae 3aBepLieHUs paboTbl YCTAHOBUTE MEPEKAIOHATEAb CKOPOCTU
B noAoxkeHue 0 u otcoeanHute npubop ot aaekTpocetu (Puc. 4).



MoAe3Hble coBeTbl

- Bo Bpems paboTbl npribopa MOXHO ACGABASTb B KyBLUMH
bAeHAEPa KUAKME 1 TBEPAbIE MHIPEANEHTBI Yepe3 OTBEPCTUE B
Kpbiwke (Puc. 31).

- Yem aoAblue ByaeT paboTaTb Nprbop, TeM boAee OAHOPOAHOM
OyAET NMoAyYeHHas CMech.

- [lpexae yeM NomecTuTb B OAEHAEP TBEPALIE MHIPEANEHTI,
HapexKbTe 1x Ha boree MeAkwe Kycku. Ecan Bam TpebyeTcs
nepepaboTaTb 6OABLION 06bEM MPOAYKTOB, Pa3AeAUTE ero Ha
HebOAbLLME MOPLIMK, a He CTapaiTecb NepepaboTaTh BCe MPOAYKTbI
32 OAVH MpUeEM.

- AAS MBMeAbYEHUA KYOUKOB AbAG MOAOKUTE A€A, B KyBLUMH, 3aKpOMTE
KPBILLKY M BKAIOUWTE MMMYABCHBIN PeXXMM (MoAoxeHue P).

- HekoTopble MHrpeAWeHTbI, HaNpUMep GPYKTbI, pa3MeAbUMTb ByAeT
Aerye, eCAU MPeABapUTEABHO A0DaBUTL HEOOABLLIOE KOAMYECTBO
MUAKOCTU, HAMPUMEP AMMOHHbI COK.

- [py NpUroToBAEHMM CYMOB UCNOAB3YITE Y)KE CBAPEHHBIE MHIPEAVEHTBI.

- Ecan pesyrbTaT 06paboTku MHIPEAMEHTOB HE COOTBETCTBYET
OXMAAEMOMY, BKAIOUMNTE SAEKTPOMPUOOP HECKOABKO pa3 B
MMMYABCHOM perkime. MOXKHO TakxKe nepemellaTb UHIPEANEHTbI
AOMaTKOM (Mpu BBIKAIOYEHHOM OAeHAEPE!) MAM OTAUTB YacTb
COAEPXKMMOTO KyBLUKHA 1 06paboTaTb MEHbLLYIO MOPLMIO.

- [pu nepepaboTKe ropaumx *MUAKOCTEN MAK KUAKOCTEN,
obpasyloLx neHy (HanpuMep, MOAOKA), He HaAMBaMTE B KyBLUMH
breHaepa bonee 0,5 A KMAKOCTH BO M3beKaHWe PaciAECKUBaHMS.

- Ecavi mpoAyKTbI HAAVMMAM Ha CTEHKM KyBLUMHA BAEHAEPA, BEIKAIOUMTE
NprOOP 1 CHUMUTE MPOAYKTbI CO CTEHOK AOMATOUKOM.

Ouuctka

BbikAlouMTE NpUGOP 1 OTCOEAMHUTE CETEBOM LLUHYP OT PO3ETKU
JAEKTPOCETU.

AAFI O4YMCTKM BAOKa SAEKTPOABUraTeEAA I'IOAb3)’l‘;1TECb BAQXKHOM
TKaHbIO.

3anpeLyaeTtcs NOrpy»aTb 6AOK S3AEKTPOABUIATEASl B BOAY UAM
NMPOMBbIBaTb MOA CTPYEN BOADIL.
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3aKOHYMB UCMOAB30BaTb NpUOOP, cpasy e NMpPOMONTe BCE AETaAM,
KOTOpble KOHTaKTUPOBAAM C MULLLEBbIMU MPOAYKTaMU, FropsiHeit
BOAOM C HEKOTOPbIM KOAUYECTBOM MOIOLLLETO CPEACTBA.

OCTOpOXKHO NPOMOITE PeXyLUMIM BAOK KyXOHHOrO KOoMbGaliHa, GAOK
HoXel bAeHAepa M BCTaBKU. [TOMHUTE, YTO A€3BUS HOXKEN OYeHb
ocTpble.

[Mpumeyanue: Bce yacmu npubopa, kpome 6AOKG 3AeKMPogBuUramens,

MO>KHO MbiIMb B NOCYJOMOEYHOMN MALLIMHE.

- YbeanTeCh, UTO AE3BMSI HOXKEN W BCTaBOK He BCTYMAIOT B KOHTAKT C
TBEPABIMU MPEAMETaMM, KOTOPbIE MOTYT MX 3aTyNWTb.

BbicTpasa ouMCTKaA YalM KyXOHHOro KoM6aiHa 1 KyBLUMHA
6AeHAEpa

Haaelite B yaly KyxoHHOro KombaiHa UAM B KyBLUMH GAeHAEpa
TenAyto BoAy (He 6oaee 0,5 A) M HEMHOTO MOIOLLLETO CPEACTBA.

Hakpo#iTe vally KyxoHHOro KombaiiHa MAM KyBLUMH GAeHAEpa
KPBILLKOW M MOBEPHUTE ee MO 4YaCOBOM CTPEAKE AAS PUKCaALLUM.

BeibepuTe pexMM CKOPOCTM B COOTBETCTBUM C LiIBETOM
Hacaaku (Puc. 18).

BkatounTte npubop Ha 30 cekyHA MAM AO MOAHOM OUMCTKM
€MKOCTH.

CHUMUTE KyBLUMH BAEHAEPA MAM Hallly KyXOHHOTO KombaliHa u
NPOMOMTE ee YNCTOM BOAOM.

LLHYp NWUTaHWs MOXHO HaMOTaTb Ha OCHOBaHWe Npubopa.

3awmTa OKpY>KaloLLEN CPEADI

- [locae okoHYaHMs cpoka CAY»Obl He BblbpachiBaiiTe Nprbop BMecTe
C BbIToBBEIMM OTXOAAMM. [epeaaiiTe ero B creumaM3MpoBaHHbIN
MYHKT AAS AQABHENMLLIEN YTUAM3ALMM. DTUM Bbl MOMOXETE 3alUMTUTD
oKpy»aiolLyto cpeay (Puc. 32).
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O6cAy>KMBaHWE U FapaHTHA

AR OAYUEHNS AOMOAHUTEABHOM MHGOPMALIMN AV B CAyHae
BO3HVKHOBEHMS MPOobAeM 3aianTe Ha Beb-caiT www.philips.com mam
obpaTuTech B LleHTp noaaepkun notpebuteael Philips 8 Bawei cTpaHe
(Homep TeaedOHa LIeHTPa YKasaH Ha rapaHTUIMHOM TaroHe). Ecan
NOAOGHbIN LIEHTP B Balllel CTpaHe OTCYTCTBYeT, OOPaTUTECh B MECTHYIO
ToproByio opraHmzaumio Philips.

lMouck n ycTpaHeHue HeucnpaBHOCTEN

AaHHas raaBa nocssileHa Harboaee OBLLMM BOMPOCaM MCMIOAb30OBaHMS
npubopa. EcAM caMOCTOATEABHO CPaBUTLCS C BOSHUKLUMMI MPOGAEMaMM
HE YAAeTCs, 06paTUTECh B LIEHTP MOAAEPXKKIM MOKYNaTeAen B Ballei
CTpaHe.

[pobaema Cnocobbl pelueHus

[Nocae Bbibopa  VbeanTeCh, YTO Hallika KyxXOHHOro KoMbaliHa, a

CKOPOCTHOTO TaKXKe KpbILLKa MAM KyBLUMH BAGHAEPA YCTaHOBAEHb

YAA NPaBMAbHO (BO BPEMS YCTaHOBKM AONKEH

VIMITYAbCHOTO NpO3ByYaTh LEAYOK). [pr NCroAb30BaHNMM HacaAOK

peXnMa HUYEro  C Yallei KyXOHHOro KombalHa ybeauTech, 4To

HE NPOWCXOANT. AEPYKaTeAb HACAAOK ObIA YCTaHOBAEH MPaBUABHO.
EcAn mcnoabsyeTca KyBLMH OAeHAEpPa, YoeanTech,
YTO OH 3aPUKCMPOBAH B OAHOM U3 YEThIPEX
BO3MOXHbIX MO3uLMIA. AAS MPpeAOTBPaLLIeHNS
PaCNAECKMBaHNS COAEPXKMMOTO CAEAUTE, UTOODbI
KpbillKa BblAd MAOTHO 3aKpbiTa. [1pu
MCMOAB30BaHNM KYXOHHOTO KOMbariHa, yoeanTecs,
YTO PyyKa Yalln PacroAOXKEHA HaA CUMBOAOM
3aKPbITOro 3amKa. Kpbllika Yaln ycTaHoBAEHa
MPaBMALHO, ECAM Ma3 COBMAAAET C PasbeMOM Ha
pyuKe vatm. EcAn Bce A€TaAM yCTaHOBAEHDI
NPaBMALHO, MPUBOP BKAIOYAETCA NpU BbibOpe
CKOPOCTU MAM HXKATWK KHOMKM MMIYABCHOTO
pexmmMa.

Mpobaema Cnocobbl pelueHus

BribpaHa YCTaHOBUTE MepeKAIoUaTEAb CKOPOCTU Ha 3HaueHVe,
HeBepHas COOTBETCTBYIOLLEE LIBETY HACAAKM.

CKOPOCTb AAS

MCMOABb3YEMOM

HacaAKM.

ANCK Ans YbeAnTeCh, UTO AMCK AAA MPUrOTOBACHUA SMYALCHIA

MPUrOTOBAEHUST  WAM HaCaAKa AAA TECTa YCTaHOBAEHbI MPaBMABHO Ha
3IMYABCUI NAM AEPXaTeAe HaCaaoK. Takke ybeanTeCh, UTO Yalla

HacaAKa AAA KyXOHHOrO KOMbalHa 1 KpbiLLKa yCTaHOBAEHbI
TecTa He MPaBMALHO (BO BPEMS YCTaHOBKM AOAKEH
BpaLLAlOTCA. NPO3ByYaTh LUEAYOK).

TecTo AAM NUULbI
VIHrpeaneHTb:
- 250 r nweHn4HOM MyKm
- 1/2 yanHom AOXKKK caxapa
- 1/2 YaHOM AOXKM COAM
- 1/2 naKkeTuKa Cyxux APOXKen
- 140 r TenAol Boabl
- 251 Macna

MNomectute AEp>KaTeAb HAaCAAOK B Hally U YCTAHOBUTE Ha Hero
HACaAKY AAA TecCTa.

MNomectuTe BCE CyXue UHFpeAUEHTbI B Yally U A063BbTe BOAbI U
MacAa.

YcTaHOBUTE KPBILLKY Ha Yally U 3apuKCUpyiTe ee (AOAKEH
MpO3ByYaThb LLLEAYOK). BbibepuTe pexknm CKOpoCTH B COOTBETCTBUM
C LLBETOM HaCaAKM AAS TECTA, BKAIOUMTE Npubop u B36uBaiiTe
TECTO AO TeX Mop, MOKa OHO He CKAaTaeTcs B Wwap. DTo 3aimeT
okoAo 30 cekyHA.



MomecTuTe TecTo B Yallly, HAKPOWMTE BAAXKHOM TKaHbIO M OCTaBbTe
npumepHo Ha 40 MUHYT, NoKa ero o6bem He YBEAUUMTCS BABOE.

MocbinbTe pabouyio NOBEpXHOCTb MYKOIA, pacKaTalTe TecTo,
chopmMUpyIiTe ABE OCHOBbI AASl IPUFOTOBAEHUS MULLLbBI U
BbIAOXMTE MX Ha CMa3aHHbI NMPOTUBEHD.

A Ao6asbTe TOMaTHBINM COYC M HAUMHKY Mo BKyCy. MoXHO
MCMOAb30BaTb CbIp, BETUMHY, CAASIMU, BEKOH, FpubBbI, TYHeL, AYK,
apTULIOKM, BoArapcKuit nepel, 1 T. A. MocbinsTe operaHo u
COpbI3HUTE OAMBKOBBIM MAacAOM, 3aTEM MOMECTUTE B AYXOBKY.

Cosem. Ans Hapesku 200 r coipa (napme3aH MAM rayga) MOXKHO
MCNOAb30BAMb BCMABKY gAsl LWMHKOBKM.[ToMecmmume gepikameAb Hacagok
B Yallly M yCMAHOBMME HA HEro BCMABHOM gepyKameAb ¢ BCMABKOM gAsi
LUIMHKOBKM. 3akporime u 3aguKcupyiime KpbiLLKy (GOAXKeH npo3syyamb
weAqok). [Mopeskbme Cbip Ha KyCOYKM, Ymobbl uX MOXKHO 6bIAO noMecmumb
B 3arpy304Hoe omBepcmue, U HAWMHKyHme.

CaaaTt 13 orypua ¢ HOrypToBbiM COyCOM
VHrpeAneHTbI:
- T orypei
- 2 YalK1 AUCTBEB METPYLKM
-1 Yawka HaTypaAbHOro MorypTa
-1 cToAOBasi AOXKKa ropUnLbl
- CoAb 1 YepHbIt NepeLy, Mo BKyCy

MNomectute A€prKaTeAb HAaCAAOK B Yally U YCTaHOBUTE Ha Hero
BCTaBHOM A€pXKaTeAb C BCTABKOM AAA Hapes3Ku.

Cosem. AAS NOAYHYEHUS MOHKNX AOMMUKOB MCNOAb3YHIMe BCMABKY gAS
HApe3Ku MOHKUMU AOMMUKAMMY.

YcTaHOBUTE KPbILLKY Ha Yally U 3apUKCUpYITE ee (AOAKEH
nposey4athb wweA4oK). HapexbTe orypew, AomTukamu. Y1obbl
NPaBUAbHO BbIOPaTb PeXMM CKOPOCTH, CM. ‘VIcnoAb3oBaHMe
npubopa’, pasaeA ‘BcTaBKU AAS LUIMHKOBKM U Hape3Ku AOMTUKaMK'.

[Mpumedanue: He Haxxumarime CAUILIKOM CMAbHO Ha MOAKAMEAb npu
NPOMAAKMBAHMM MHTPEGUEHMOB Yepe3 3arpy304Hoe omeepcmue.
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BbIAGXKMTE Hape3aHHbIN OrypeL, B CaAaTHULLY.

MoMecTuTe AepyKaTeAb HACAAOK B Yallly M YCTAHOBUTE Ha Hero
PEXYLLMUI BAOK.

BbiAOXKMTe B Yally NeTpyLUKy. 3aKpoiTe U 3adUKCUPYITE KPbILLKY
(AOAXKEH Mpo3ByYaTb LLLEAYOK).

A ViameabunTe neTpyluky. AAS MOAyYEHMS HAMAYYLLErO pe3yAbTaTa
MCMOAB3YATE UMIMYALCHbII peXXnm (MoAoxkeHue P).

AobaBbTe NOrypT, ropuUmLyy, COAb U MEpeLl, 3aTeM NMepeMeLLMBaiTe B
TeYeHME HECKOABKMX CEKYHA A0 0b6pa3oBaHUs OAHOPOAHOW MacChl.

Bl Mepemeluaiite coyc ¢ Kycoukamm orypua M oxAaamTe
nepea noaaven K CTOAY.

B36uTble CAMBKMU
VHrpeAneHTbI:
- 250 MA cBEXMX CAMBOK

nPeABaPMTeAbHO OXAQAUTE CAUBKU B TEYEHUE 2 yacos.

MomecTUTe AepyKaTeAb HACAAOK B Yallly M YCTAHOBMTE Ha Hero
AUCK AAS TIPUTOTOBACHMS SMYACHIA.

BbiAeiiTe CAMBKM B valuly.

YcTaHOBUTE KPbILIKY Ha Yally U 3apUKCUpyiTe ee (AOAXKeH
Npo3By4aTh LWEeA4YOK). B3buBaiiTe CAMBKM AO MOAYHEHUS KeAaeMoW
KOHCUCTeHLMM. BoiGeprTe pexXnm CKOpocTH B COOTBETCTBUM C
LLBETOM HaCaAKM.

Cosem. Oxaagume B36Mmbie CAMBKM nepeg nogayer K cmoay. Babumobimm
CAMBKAMM MOXKHO yKPALIAMb MOpmbl, MOPOIKEHOE, pPyKmMb, MOXKHO
gobasumeb ux B KOpe, UICNOAL30BAMb B KAYECMBE HAYUHKM GASI NUPOIKHOIO
“m.g.
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Gratulujeme Vam ku kupe a vitajte v spoloc¢nosti Philips! Ak chcete vyuzit
vietky vyhody zdkaznickej podpory spolo¢nosti Philips, zaregistrujte svoj
vyrobok na www.philips.com/welcome.

Opis zariadenia (Obr. 1)

Veko nddoby mixéra
Nddoba mixéra

Nosi¢ néstrojov

Miska kuchynského robota
Bezpecnostny zdmok
Prepinac rychlostf

A Nastavec na krdjanie (jemné)
B Ndstavce na krdjanie (stredné)
C Granula¢ny néstavec

D Ndstavec na strdhanie (jemné)
E Ndstavec na strdhanie (hrubé)
F Nosi¢ ndstavcov

G Emulgacny disk

H Nastavec na miesenie

I Ochranny kryt ndstavca s ¢epelami
) Niéstavec s Cepelami

K Piest

L Daévkovacia trubica

M Veko

N Zdtka

o

P

Q

R

S

T

Dolezité

Pred pouzitim zariadenia si pozorne precitajte tento ndvod na pouzitie a
uschovajte si ho pre pouzitie do budicnosti.

Vseobecné informacie

Nebezpecenstvo

Pohonnu jednotku nikdy nepondrajte do vody ani inej kvapaliny a tiez
ju neoplachujte pod tecticou vodou. Na Cistenie pohonnej jednotky
pouzivajte iba vihkd handricku.

Varovanie

Pred pripojenim zariadenia skontrolujte, ¢i je napdtie uvedené na
zariaden( a napdtie v sieti rovnaké.

Aby ste predisli nebezpecnym situdcidm, nikdy nepripdjajte toto
zariadenie na casovy spinac.

Zariadenie nepouzivajte, ak su zdstrcka, sietovy kdbel alebo iné
sUciastky poskodené.

Aby nedochddzalo k nebezpecnym situdcidm, poskodeny sietovy
kdbel smie vymenit' jedine persondl spolocnosti Philips, servisné
centrum autorizované spolo¢nost'ou Philips alebo ind kvalifikovana
osoba.

Toto zariadenie nesmu pouzivat osoby (vrdtane detf), ktoré maju
obmedzené telesné, zmyslové alebo mentdine schopnosti, alebo ktoré
nemaju dostatok skdsenosti a znalostf, pokial nie st pod dozorom
alebo im nebolo vysvetlené pouzivanie tohto zariadenia osobou
zodpovednou za ich bezpecnost.

Deti musia byt pod dozorom, aby sa nehrali so zariadenim.

Nikdy nenechdvajte zariadenie bez dozoru.

Ak sa suroviny prichytia na stenu nddoby alebo misku mixéra,
zariadenie vypnite a odpojte zo siete. Potom ich odstrérite zo steny
nddoby pomocou varesky.

Pokial zariadenie pracuje, nikdy nepouzivajte prsty ani ziadne
predmety (napr: varesku) na zatlacenie surovin cez dévkovaciu trubicu
do nddoby. Na tento Ucel smiete pouzit’ jedine piest.

Pri manipuldcii alebo Cisteni ndstavcov, nastavca s cepelami
kuchynského robota a ndstavca s ¢epelami nadoby mixéra budte
velmi opatrni. Rezné hrany cepell ndstavcov su velmi ostré. Zvlast
opatrni budte, ked vyprazdriujete misku alebo nadobu mixéra.



Vystraha

- Zariadenie nikdy nevypinajte otocenim nddoby mixéra, misky alebo
veka misky. Zariadenie vzdy vypnite tak, Ze otocite prepinac rychlostf
do polohy 0.

- Pred odpojenim akéhokolvek prislusenstva vypnite zariadenie.

- Hned po pouzitf zariadenie odpojte.

- Skér, ako do nddoby mixéra vlozite prsty alebo predmet (napr:
varesku), odpojte zariadenie zo siete.

- Pockajte, kym sa pohyblivé casti zastavia, a az potom otvorte veko
misky alebo nddoby.

- Nepouzivajte prisluSenstvo iného vyrobcu ani prisluenstvo, ktoré
spolo¢nost’ Philips vyslovne neodporucila. Ak takéto suciastky
pouzijete, zdruka stratf platnost..

- Neprekracujte maximdlnu droveri objemu uvedenud na miske alebo
nadobe.

- Sprdvne mnozstvd a Casy spracovania potravin ndjdete v tabulke v
tomto ndvode na pouritie.

- Niektoré suroviny mozu sposobit zmenu sfarbenia povrchu
jednotlivych dielcov. Tdto zmena nemd negativny vplyv na dielce.
Sfarbenie sa zvycajne po Case stratf.

- Do nddoby mixéra alebo misky kuchynského robota vkladajte len
suroviny, ktorych teplota nepresahuje 80 °C.

- Ak pouZivate nddobu mixéra na spracovanie hordcich tekutin, vzdy
polozte na nddobu veko, aby ste predisli riziku obarenia po
vysplechnuti hordcej tekutiny z nddoby.

- Toto zariadenie je urcené len na domdce pouritie.

- Deklarovand hodnota emisie hluku je 85 dB(A), ¢o predstavuje
hladinu A akustického vykonu vzhladom na referencny akusticky
vykon 1 pW.

Elektromagnetické polia (EMF)

Tento vyrobok Philips vyhovuje vietkym normdm tykajicim sa
elektromagnetickych polf (EMF). Ak budete zariadenie pouzivat spravne a
v sdlade s pokynmi v tomto ndvode na pouzitie, bude jeho pouzitie
bezpecné podla vietkych v sicasnosti zndmych vedeckych poznatkov.
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Bezpecnostné funkcie

Zabudovany bezpecnostny zamok
Této funkcia zabezpecuje, Ze zariadenie mozete zapnit' len v pripade, ak
bola nddoba mixéra alebo miska sprdvne nasadend na pohonnu jednotku
a na miske je sprdvne nasadené veko. Pri sprdvnom nasadeni nddoby
mixéra alebo misky a jej veka (pozrite si kapitolu ,,Pouzitie zariadenia™) sa
zabudovany bezpecnostny zdmok odistf.

Pred prvym pouzitim

Pred prvym pouZitim zariadenia pozorne ocistite suciastky, ktoré sa
dostanu do kontaktu s potravinami (pozrite si Cast',,Cistenie").

Pouzitie zariadenia

Vseobecné informacie

- Zariadenie je vybavené zabudovanym bezpecnostnym zdmkom, ktory
zariadeniu brani v ¢innosti, ak nddoba mixéra alebo miska
kuchynského robota a jej veko nie su zostavené spravne.

Kuchynsky robot

Misku polozte na pohonn( jednotku (1) a otocenim v smere
pohybu hodinovych rudiciek ju upevnite (2) (Obr. 2).

Poznamka: Miska je nasadend sprdvne, ak sa rukovdt’ nachddza priamo nad

symbolom uzatvoreného zamku.

Nosic nastrojov s pozadovanym prislusenstvom vlozte do misky
(nastavec s Cepelami, nastavec na miesenie, emulgacny disk alebo
nosi¢ nastavcov so zvolenym nastavcom). Pozrite si prislusnu
kapitolu uvedent nizsie.

Ked’ pouzivate nastavec s ¢epelami alebo nastavec na miesenie,
suroviny urcené na spracovanie dajte do misky.

Pozndmka: Nepreplriajte nadobu nad znacku MAX.
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Na misku nasad’te veko (1). Otocte nim v smere pohybu
hodinovych ruciciek (2), aby ste ho upevnili (,,kliknutie*) (Obr. 3).

Poznamka: Uistite sa, Ze vystupok na veku zapadol do otvoru na rukovdti
misky.

Ked’ pouzivate nosic nastavcov so zvolenym nastavcom, pridavajte
suroviny cez davkovaciu trubicu a pomocou piestu ich zatlaéte
nadol.

A Vyberte nastavenie rychlosti, ktoré zodpoveda farbe zvoleného
prislusenstva. Pozrite si prislusnd kapitolu uvedend niZsie.

Ked’ ukoncite spracovanie surovin, prepinac rychlosti otocte do
polohy 0 (Obr. 4).

Davkovacia trubica s posunovacom

- Dévkovaciu trubicu pouzite na pridévanie kvapalnych a tuhych
surovin. (Obr: 5)

- Piest pouzivajte na zatlacenie tuhych surovin smerom nadol do
trubice. (Obr: 6)

Tip Piest méZete pouZit’ aj na uzatvorenie davkovacej trubice. Tymto
zabranite Gniku surovin cez davkovaciu trubicu.

Nastavec s ¢epelami

Ndstavec s ¢epelami mdZzete pouzit' na rezanie, zmiesavanie a mixovanie
surovin, pripadne na pripravu pyré.

Z Eepele odstrante ochranny kryt (Obr. 7).
Rezné hrany nastavcov su velmi ostré. Nedotykajte sa ich.

Do misky vlozte drziak nastrojov. (Obr.8)

Nastavec s Cepelami polozte na drziak nastrojov v miske (Obr. 9).

na kusky s velkost'ou priblizne 3 x 3 x 3 cm (Obr. 10).

Pozndmka: Do misky vZdy najskér vioZte drZiak ndstrojov s cepefovym
ndstavcom a aZ potom pridajte spractivané suroviny.

Na misku nasad’te veko (1). Otocte nim v smere pohybu
hodinovych ruciciek (2), aby ste ho upevnili (,,kliknutie*) (Obr. 11).

Poznamka: Uistite sa, Ze vystupok na veku zapadol do otvoru na rukovdti
misky.

A Do dévkovacej trubice vlozte piest.
Vyberte rychlost), ktora prislicha farbe prislusenstva (Obr. 12).

Bl Ked ukoncite spracovanie surovin, prepinac rychlosti otocte do
polohy 0 a zariadenie odpojte zo siete (Obr. 4).

Tipy

- Ak sekdte cibulu, niekolkokrdt otocte prepinac rychlosti do polohy P
(poloha impulzu), aby ste ju neposekali prilis najemno (Obr. 13).

- Ak sekdte (tvrdy) syr alebo cokolddu, nikdy nenechajte zariadenie
pracovat prili§ dlho.V opacnom pripade sa tieto suroviny
prili§ zohreju, zacnu sa topit' a vytvoria sa hrudky.

- Aby ste Cepelovy nastavec neotupili, nepouzivajte ho na sekanie velmi
tvrdych surovin, ako napr. zrniek kavy, muskdtového orecha, kurkumy a
kociek ladu.

- Ak sa suroviny prichytia na stenu misky, zariadenie vypnite a odpojte
zo siete. Potom ich odstrdrite zo steny nddoby pomocou varesky.

Nastavec na miesenie

Ndéstavec na miesenie mozete pouzit na vymiesenie cesta na chlieb alebo
pizzu.

Do misky vlozte drziak nastrojov (Obr. 8).
Nastavec na miesenie polozte na drziak nastrojov. (Obr. 14)

Pozndmka: Do misky vZdy najskér vloZte drZiak ndstrojov s ndstavcom na
miesenie a aZz potom pridajte spracovdvané suroviny.

Do misy vloZte suroviny (Obr. 15).

Na misku nasad’te veko (1). Otocte nim v smere pohybu
hodinovych ruciciek (2), aby ste ho upevnili (,,kliknutie*) (Obr. 16).

Pozndmka: Uistite sa, Ze vystupok na veku zapadol do otvoru na rukoviti misky.



Do davkovacej trubice vlozte piest.
A Vyberte rychlost, ktora prislicha farbe prislusenstva (Obr. 17).

Ked ukonéite spracovanie surovin, prepina¢ rychlosti otocte do
polohy 0 a zariadenie odpojte zo siete (Obr. 18).

Nastavce na krajanie, strihanie a granula¢ny nastavec

Nikdy nepouzivajte nastavce na spracovanie tvrdych surovin, ako napr.
kociek ladu.

Rezné hrany nastavcov st velmi ostré. Nedotykajte sa ich!

Do misky vlozte drziak nastrojov (Obr. 8).

Do nosica nastavcov umiestnite kovovy nastavec na struhanie,
krajanie alebo granulacny nastavec.

- Otvor ndstavca umiestnite nad hriadel nosica ndstavcov (Obr. 19).

- Otvor ndstavca zatlacte na vystupok na hriadeli (Obr: 20).

- Ndstavec zatlacte na nosi¢ ndstavcov, az kym s cvaknutim nezapadne
do sprdvnej polohy (Obr: 21).

Nosic s pripevnenym nastavcom umiestnite na nosi¢
nastrojov (Obr. 22).

Na misku nasad'te veko (1). Otocte nim v smere pohybu
hodinovych ruciciek (2), aby ste ho upevnili (,,kliknutie®) (Obr. 23).

Pozndmeka: Uistite sa, Ze vystupok na veku zapadol do otvoru na rukovdti
misky.

Do davkovacej trubice vlozte suroviny. (Obr.24)

- Vad&Sie suroviny vopred nakrdjajte na kusky, ktoré sa zmestia do
dévkovacej trubice.

- Ddvkovaciu trubicu napliajte rovnomerne, aby ste dosiahli najlepsie
vysledky.

- Ak mate spracovat velké mnoZstvo surovin, spracujte ho po mensich
dédvkach a po kazdej dévke vyprdzdnite nddobu.

A Vyberte rychlost, ktord prislicha farbe prislusenstva (Obr. 17).
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Piestom jemne potlacte potraviny nadol do davkovacej trubice.

Bl Ked' ukonéite spracovanie surovin, prepinaé rychlosti otocte do
polohy 0 a zariadenie odpojte zo siete (Obr. 18).

Tipy

- Ked sekdte alebo granulujete makké suroviny, pouzite nizsiu rychlost,
aby zo surovin nevzniklo pyré.

- Ak sekdte (tvrdy) syr, nikdy nenechajte zariadenie pracovat' prilis
dlho.V opacnom pripade by sa syr mohol nadmerne zohriat, zacat' sa
topit' a mohli by sa vytvorit’ hrudky.

- Ndstavce nepouZivajte na spracovanie ¢okolddy. Na tento Ucel
pouzivajte len ndstavec s cepelami.

Emulgacny disk

Emulgacny disk mozete pouzit' na pripravu $lahanych krémoy, na
vyslahanie vaji¢ok, vajecnych bielkov, instantnych pudingov, majonéz a na
vymiesanie riedkeho piskétového cesta.

Do misky vlozte drziak nastrojov (Obr. 8).

Emulgaény disk poloZte na drziak nastrojov (Obr. 25).

Do misy vlozte suroviny. (Obr. 26)

Na misku nasad'te veko (1). Otocte nim v smere pohybu
hodinovych ruciciek (2), aby ste ho upevnili (,,kliknutie*) (Obr. 27).

Do davkovacej trubice vlozte piest.
A Vyberte rychlost, ktora prislicha farbe prislusenstva (Obr. 17).

Ked ukonéite spracovanie surovin, prepina¢ rychlosti otocte do
polohy 0 a zariadenie odpojte zo siete (Obr. 18).

Tipy

- Emulgacny disk nepouZivajte na pripravu zmesi s maslom alebo
margarinom ani na miesenie cesta. Na spracovanie takychto druhov
surovin pouzite ndstavec na miesenie.

- PriSlahan( vajecnych bielkov sa uistite, Ze emulgacny disk a miska su
suché a odmastené.Vajecné bielka by mali mat' izbovu teplotu.
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Mixér

Mixér je urceny na:

- Mixovanie tekutin, napr: mlie¢nych vyrobkov, omdcok, ovocnych
dzdsov, polievok, miesanych ndpojov a shakeov.

- Mixovanie jemnych surovin, napr: palacinkové cesto alebo majonéza.

- Pripravu pyré z varenych prisad, napr. na pripravu detskej stravy.

Nadobu mixéra umiestnite na pohonnu jednotku (1) a otocte nou
v smere pohybu hodinovych ruciciek, ¢im ju upevnite (2). Nadobu
mixéra mozete umiestnit’ na pohonnu jednotku v Styroch réznych
polohach (Obr. 28).

Netlacte na rukovat’ nadoby mixéra prilis velkou silou.

Do nadoby mixéra vloZte suroviny (Obr. 29).

Do nadoby mixéra vkladajte len suroviny, ktorych teplota nepresahuje

80 °C.

Aby ste predisli rozliatiu surovin, nepliite nadobu mixéra nad troven
znacky maximalnej Urovne, a to najma vtedy, ak mixujete hortce
kvapaliny.

Na nadobu mixéra (1) nasad’te veko a otocte nim v smere pohybu
hodinovych ruciciek, aby ste ho upevnili (2) (Obr. 30).

Vyberte rychlost), ktora prisltcha farbe prislusenstva (Obr. 12).

Kym mixér pracuje, nikdy neotvarajte veko a nesiahajte do nadoby
rukou ani Ziadnym inym predmetom.

Po spracovani dvoch davok nechajte zariadenie schladit’ na izbovu
teplotu.

Ked’ ukoncite spracovanie surovin, prepinac rychlosti otocte do
polohy 0 a zariadenie odpojte zo siete (Obr. 4).

Tipy
- Ked je zariadenie v prevadzke, do mixéra mozete vkladat kvapalné
alebo tuhé suroviny cez otvor vo veku (Obr: 31).

- Cim dlhie nechdte mixér pracovat, tym jemnejsia bude pripravend
potrava alebo ndpoj.

- Tuhé suroviny pred vloZzenim do nddoby mixéra pokrdjajte na mensie
naraz, ale po mensich ddvkach.

- Ak chcete drvit' kocky ladu, vioZte ich do nddoby, uzatvorte ju vekom
a prepinac rychlosti otocte do polohy P (poloha impulzu).

- Niektoré suroviny, napr. ovocie, sa jednoduchsie mixujd, ak k nim
priddte trochu kvapaliny, napr: citrénovej tavy.

- Ked miesate polievku, pouzite uvarené suroviny.

- Aknie ste spokojn( s vysledkom, zariadenie niekolkokrdt na krdtko
spustite otocenim prepinaca rychlostf do polohy P (poloha impulzu).
Lepsi vysledok pri mixovani mozno tiez dosiahnut premiesanim prisad
pomocou varesky (nie viak kym mixér pracuje), pripadne tak, ze
odoberiete z nddoby cast’ obsahu, aby ste spracovali mensie
mnoZzstvo surovin.

- Ak potrebujete spracovat' tekutinu, ktord je hortca alebo penf (ako
napr. mlieko), do nddoby nalejte maximalne 500 ml tejto tekutiny, aby
ste predisli jej rozliatiu.

- Akssa suroviny prichytia na stenu nddoby mixéra, zariadenie vypnite a
odpojte zo siete. Potom ich odstrarite zo steny nddoby pomocou
varesky.

Vypnite zariadenie a odpojte ho zo siete.
Pohonn jednotku odistite navlhéenou tkaninou.

Pohonnu jednotku nikdy neponarajte do vody ani ju neoplachujte pod
teclcou vodou.

Suciastky, ktoré sa dostand do styku so surovinami, umyte hned’ po
poutziti v horucej vode s pridavkom Ccistiaceho prostriedku.

Nastavec s cepelami kuchynského robota, nastavec s cepelami mixéra a
ostatné nastavce Cistite velmi opatrne. Rezné hrany st mimoriadne
ostré.




Pozndmka:Vsetky suciastky, okrem pohonnej jednotky, méZete Cistit’ aj v

umyvacke na riad.

- Dajte pozor, aby hrany cepelf a nastavcov neprisli do kontaktu s
tvrdymi predmetmi. Mohli by sa zatupit.

Rychle vycistenie misky kuchynského robota a nadoby
mixéra

Do misky kuchynského robota alebo nadoby mixéra nalejte vlaznd
vodu (nie viac ako 0,5 litra) s trochou saponatu.

Na misku kuchynského robota alebo nadobu mixéra nasad'te veko
a otocte nim v smere pohybu hodinovych ruciciek, aby ste ho
upevnili.

Vyberte rychlost), ktora prisltcha farbe prislusenstva (Obr. 18).

Zariadenie zapnite na 30 sekind alebo ho nechajte pracovat’
dovtedy, kym nie je miska robota alebo nadoba mixéra Cista.

Odpojte nadobu mixéra alebo misku kuchynského robota a
oplachnite ju cistou vodou.

Odkladanie

Kéabel mdzete navinut’ okolo spodnej &asti zariadenia.

Zivotné prostredie

- Zariadenie na konci jeho Zivotnosti neodhadzujte spolu s beznym
komunadlnym odpadom, ale kvoli recyklacii ho odovzdajte na mieste
oficidlneho zberu. Pomdzete tak chranit' zivotné prostredie (Obr: 32).

Servis a zaruka

Ak potrebujete servis, informdcie alebo mdte problém, navstivte webovi
strdnku spolo¢nosti Philips, www.philips.com, alebo sa obrdtte na
Stredisko starostlivosti o zakaznikov spolocnosti Philips vo Vasej krajine
(telefénne Cislo strediska ndjdete v prilozenom celosvetovo platnom
zdrucnom liste). Ak sa vo Vasej krajine toto stredisko nenachddza, obrétte
sa na miestneho predajcu vyrobkov Philips.

SLOVENSKY 103

Riesenie problémov

Této kapitola obsahuje zhrnutie najbeznejsich problémoyv, ktoré sa mézu
vyskytnut' pri pouzivani zariadenia. Ak neviete problém vyriesit' pomocou
nizsie uvedenych informdcif, obrétte sa na Stredisko starostlivosti o
zdkaznikov vo Vasej krajine.

Problém Riesenie

Po otocenf Uistite sa, ze miska kuchynského robota alebo

prepinaca nddoba mixéra su spravne nasadené (,kliknutie™). Ak
rychlost do pouZzivate lubovolné prislusenstvo viozené do misky
polohy P kuchynského robota, uistite sa, ze nosi¢ nastrojov bol
(poloha spravne vliozeny. Ak pouzivate nddobu mixéra, uistite
impulzu) sa, Ze je upevnend v jednej z jej Styroch poldh
zariadenie uzamknutia.Veko udrziavajte v zaistenej polohe, aby
nepracuje. ste zabrdnili vyliatiu. Ak pouzivate kuchynsky robot,
uistite sa, Ze rukovdt misky sa nachddza priamo nad
symbolom uzatvoreného zamku.Veko misky je
spravne nasadené, ked je vystupok zaisteny v otvore
na rukovati misky. Ak s vietky sicasti nasadené
spravne, zariadenie po zvolenf rychlosti pomocou
prepinaca alebo stlacenf tlacidla impulzu za¢ne
pracovat.
Zvolil som Skontrolujte farbu prislusenstva a pomocou
nespravnu prepinaca rychlostf vyberte prislusnud rychlost.

rychlost pre

prislusenstvo,

ktoré chcem

pouzivat.

Emulgacny disk  Uistite sa, Ze emulgacny disk alebo néstavec na

alebo ndstavec  miesenie je spravne nasadeny na nosici ndstrojov.

na miesenie sa  Postarajte sa tiez, aby bola miska kuchynského robota
neotdca. a jej veko sprdvne nasadené (, kliknutie™).
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Pizzové cesto
Zlozenie:
- 250 g bielej muky
- 1/2 kdvovej lyzicky cukru
- 1/2 kdvovej lyzicky soli
- 1/2 vrecka drozdia
- 140 g teplej vody
- 25goleja

Do nadoby vlozte drziak nastrojov a nasad’te nan nastavec na
miesenie.

Vlozte vietky suché suroviny do misky a pridajte vodu a olej.

Na misku nasad’te veko a uzamknite ho (,,kliknutie*).Vyberte
rychlost’ vhodnU pre nastavec na miesenie a nechajte zariadenie
pracovat, az kym sa z cesta nevytvori dobre vymiesena gula. Toto
potrva asi 30 sekind.

Cesto vlozte do misky, prikryte ho vlhkou tkaninou a nechajte ho
kysnut’ priblizne 40 minut, kym sa jeho objem nezdvojnasobi.

Pracovnu plochu popraste mukou, cesto zrolujte, vytvorte dva
pizzové zaklady a polozte ich na vymasteny plech na pecenie.

A Pizzové zéklady prikryte vrstvou rajinovej omacky a Vasimi
oblubenymi pochutinami. Mozete pouzit’ syr, Sunku, salamu, slaninu,
hriby, tuniaka, cibul'u, arti¢oky, chilli papricky atd’ Pridajte trochu
oregana, polejte pizze olivovym olejom a upecte ich.

Tip Pomocou ndstavca na struhanie méZete nastruhat’ priblizne 200 g syra
(parmezan alebo gouda).Nosic ndstrojov vioZte do misky a poloZte nar nosic
ndstavcov s pripojenym ndstavcom na struhanie.Veko zatvorte a uzamknite
(-, kliknutie®). Syr nakrdjajte na kusky, ktoré sa zmestia do davkovacej trubice,
a syr postrihajte.

Uhorkovy salat s jogurtovou omackou
ZloZenie:
- 1 uhorka
- 2 Slky petrzZlenovej viiate
-1 &dlka prirodného jogurtu
-1 polievkové lyzica horcice
- Sol a ¢ierne korenie na dochutenie

Do misky vlozZte nosic nastrojov a nasad'te nan nosi¢ nastavcov s
nasadenym nastavcom na krajanie.
Tip Na krdjanie jemnych platkov pouZite ndstavec na jemné krdjanie.

Na misku nasad’te veko a zaistite ho (,,kliknutie®). Uhorku
pokrajajte na platky. Pozrite si kapitolu ,,Pouzitie zariadenia®, cast’
,»Nastavce na krajanie a struhanie, kde sa dozviete, akd rychlost’ je
potrebné zvolit’.

Poznamka: Pri podavani uhorky cez davkovaciu trubicu netlacte privelmi na
piest.

Nakrajana uhorku vlozte do misky, v ktorej sa bude 3alat podavat’.
Do misky vlozte drziak nastrojov a nasad'te nan ¢epelovy nastavec.

Do misky vlozte petrzlenovu viat. Zatvorte a uzamknite veko
(»»kliknutie®).

A Nasekajte petrzlenovi viat. Otoéte prepinac rychlosti do polohy P
(poloha impulzu), ¢im budete moct’ lepsie kontrolovat’ jemnost’
spracovania.

Pridajte jogurt, hor¢icu, sol, korenie a niekolko sekind spracivajte,
kym sa nevytvori homogénna zmes.

Bl Omacku zmiesajte s nakrjanou uhorkou a pred podavanim
uhorkovy salat nechajte schladit’ v chladnicke.
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Stahacka
ZloZenie:
- 250 ml erstvej smotany

Pred spracovanim nechajte smotanu schladit’ v chladnicke aspon po
dobu 2 hodin.

Do misky vlozte nosi¢ nastrojov a nasad'te nan emulgacny disk.
Do misky vlejte smotanu.

Na misku nasadte veko a zaistite ho (,,kliknutie*). Smotanu
spracuvajte, az kym nedosiahnete pozadovanu konzistenciu. Zvol'te
nastavenie rychlosti, ktoré zodpoveda farbe daného prislusenstva.

Tip Vysfahanid smotanu pred poddvanim nechajte vychladnit’ v chladnicke.
Vyslahant smotanu méZete podavat’ ku kolacom, zmrzline, ovociu, kave
alebo ju pouZit’ ako pinku do kolacov atd.
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Cestitamo vam za nakup in dobrodosli pri Philipsul Ce elite popolnoma
izkoristiti podporo, ki jo nudi Philips, registrirajte izdelek na www.philips.
com/welcome.

Splosni opis (SI. 1)

Fino rezilo za rezanje
Srednje rezilo za rezanje
Granulacijsko rezilo

Fino rezilo za strganje
Grobo rezilo za strganje
Nosilec rezila

Mesalna plosca

Nastavek za gnetenje
Zascitni pokrov za rezilno enoto
Rezilna enota

Potiskalo

Kanal za polnjenje

Pokrov

Zamasek

Poklopec posode mesalnika
Posoda mesalnika

Nosilec nastavka

Posoda multipraktika
Varnostna kljucavnica
Izbirnik hitrosti

H0WIO0TVOZIrAR—"IOTMMOUO®)»

Pomembno

Pred uporabo aparata natan¢no preberite uporabniski priroc¢nik in ga
shranite za poznej$o uporabo.

Splosno

Nevarnost

Motorne enote ne potapljajte v vodo ali katerokoli drugo tekocino in
je ne spirajte z vodo. Za ¢is¢enje motorne enote uporabljajte le
vlazno krpo.

Opozorilo

Preden aparat prikljucite na elektri¢cno omreZzje, preverite, ali na
adapterju navedena napetost ustreza napetosti lokalnega elektri¢nega
omrezja.

Aparata nikoli ne priklapljajte na ¢asovno stikalo, da ne povzrocite
nevarnosti.

Aparata ne uporabljajte, Ce je poskodovan vtikag, kabel ali katera
druga komponenta.

Poskodovani omrezni kabel sme zamenjati le podjetje Philips, Philipsov
pooblasceni servis ali ustrezno usposobljeno osebje.

Aparat ni namenjen, da bi ga uporabljali otroci in osebe z zmanjSanimi
fizicnimi ali psihi¢nimi sposobnostmi in tudi ne osebe s pomanjkljivimi
izkuSnjami in znanjem, razen Ce jih pri uporabi nadzoruje ali jim
svetuje oseba, ki je odgovorna za njihovo varnost.

Otroci naj se ne igrajo z aparatom.

Aparata ne pustite delovati brez nadzora.

Ce se hrana prime stene posode mesalnika ali multipraktika, aparat
izklopite in izkljucite. Z lopatico odstranite hrano s stene.

Ko aparat deluje, ne potiskajte sestavin v kanal za polnjenje s prsti ali
kak$nim predmetom (na primer z lopatico). Za to uporabljajte samo
potiskalo.

Pri uporabi ali ¢iscenju rezil, rezilne enote multipraktika in rezilne
enote posode mesalnika bodite nadvse previdni. Rezilni robovi rezilnih
enot in rezil so zelo ostri. Bodite posebej previdni pri praznjenju
posode multipraktika ali posode mesalnika.

Pozor

Aparata ne izklapljajte z obracanjem posode mesalnika, posode
multipraktika ali pokrova posode. Aparat vedno izklopite tako, da
obrnete izbirnik hitrosti na O.



- Preden odstranite nastavke, aparat izklopite.

- Po uporabi aparat takoj izkljucite iz elektricnega omreZja.

- Preden v posodo mesalnika sezete s prsti ali predmetom (npr. z
lopatico), aparat izkljucite.

- Preden odstranite pokrov posode, pocakajte, da se premicni deli
ustavijo.

- Ne uporabljajte nastavkov ali delov drugih proizvajalcey, ki jih Philips
posebej ne priporoca.V primeru uporabe tovrstnih nastavkov se
garancija razveljavi.

- Ne prekoracite najvecje koli¢ine sestavin, oznacene na posodi.

- Ustrezne koli¢ine in Case obdelave si oglejte v preglednici v teh
navodilih za uporabo.

- Dolocena Zivila lahko povzrodijo razbarvanje povrsine nastavkov. To
nima negativnega ucinka. Razbarvanost ponavadi po dolocenem ¢asu
izgine.

-V posodo mesalnika ali multipraktika ne dajajte sestavin, ki imajo
temperaturo nad 80 °C.

- Ce uporabljate posodo mesalnika za obdelavo vroce tekotine, na
posodo namestite pokrov, da se ne oparite z vroco tekocino, ki lahko
Skropi iz posode.

- Aparat je namenjen izklju¢no uporabi v gospodinjstvu.

- Raven hrupa: Lc = 85 dB(A)

Elektromagnetna polja (EMF)

Ta Philipsov aparat ustreza vsem standardom glede elektromagnetnih polj
(EMF). Ce 7 aparatom ravnate pravilno in v skladu z navodili v tem
uporabniskem prirocniku, je njegova uporaba glede na danes veljavne
znanstvene dokaze varna.

Varnostne funkcije

Vgrajena varnostna kljuc¢avnica
Ta funkcija zagotavlja, da lahko aparat vklopite samo, ¢e ste pravilno
namestili posodo mesalnika ali multipraktika na motorno enoto in pokrov
na posodo. Ce sta posoda mesalnika ali multipraktika in pokrov pravilno
namescena (oglejte si poglavje “Uporaba aparata”), se vgrajena varnostna
kljucavnica odklene.
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Pred prvo uporabo

Pred prvo uporabo temeljito ocistite vse dele aparata, ki pridejo v stik s
hrano (oglejte si poglavje “Cis¢enje”).

Uporaba aparata

Splosno

- Aparat je opremljen z vgrajeno varnostno kljucavnico, ki preprecuje
delovanje, ¢e posoda mesalnika ali multipraktika in njen pokrov nista
pravilno sestavljena.

Multipraktik

Posodo postavite na motorno enoto (1) in obrnite v smeri urinega
kazalca, da jo pritrdite (2) (SI. 2).

Opomba: Posoda je pravilno namescena, ko se rocaj nahaja neposredno nad
simbolom za zaklep.

V posodo vstavite nosilec z zelenim nastavkom (rezilna enota,
nastavek za gnetenje, mesalna plos¢a ali nosilec rezila z enim od
rezil). Oglejte si ustrezno poglavje spodaj.

Ce uporabljate rezilno enoto ali nastavek za gnetenije, dajte
sestavine v posodo.

Opomba: Posode ne polnite preko oznake MAX.

Posodo pokrijte s pokrovom (1). Pokrov obrnite v smeri urinega
kazalca (2), da ga pritrdite (“klik”) (SI. 3).

Opomba: Poskrbite, da se izboklina na pokrovu zaskoci v rezo na rocaju
posode.

Ce uporabljate nosilec rezila z enim od rezil, dodajte sestavine skozi
kanal za polnjenje in jih potisnite navzdol s potiskalom.

A |zberite hitrost, ki ustreza barvi nastavka, ki ste ga izbrali. Oglejte si
ustrezno poglavje spodaj.

Ko konéate z obdelavo, izbirnik hitrosti obrnite na 0 (SI. 4).
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Kanal za polnjenje in potiskalo

- Tekocine in/ali trdne sestavine lahko dodajate skozi kanal za
polnjenje. (SI.5)

- Trdne sestavine potisnite s potiskalom v kanal za polnjenje. (SI. 6)

Nasvet: S potiskalom lahko tudi zaprete kanal za polnjenje. S tem preprecite,
da sestavine uidejo skozi kanal.

Rezilna enota

Rezilno enoto lahko uporabljate tudi za sekljanje, mesanje ali pasiranje
sestavin.

Z rezila odstranite zascitni pokrov (SI. 7).

Rezilni robovi so zelo ostri. Ne dotikajte se jih.

Nosilec nastavka vstavite v posodo. (SI.8)
Rezilno enoto namestite na nosilec nastavka v posodi (SI. 9).

Sestavine dajte v posodo.Vecje kose narezite na priblizno 3 x 3 x 3
cm velike koséke (SI. 10).

Opomba:V posodo vedno najprej namestite nosilec nastavka z rezilno enoto
in Sele nato zachite dodajati sestavine.

Posodo pokrijte s pokrovom (1). Pokrov obrnite v smeri urinega
kazalca (2), da ga pritrdite (“klik”) (SI.11).

Opomba: Poskrbite, da se izboklina na pokrovu zaskoci v rezo na rocaju
posode.

A Potiskalo vstavite v kanal za polnjenje.
Izberite hitrost, ki ustreza barvi nastavka (SI. 12).

Bl Ko konéate z obdelavo, izbirnik hitrosti obrnite na 0 in izkljucite
aparat (SI. 4).

Nasveti
- Ko sekljate ¢ebulo, obrnite nekajkrat izbirnik hitrosti v polozaj P
(pulzni poloZaj), da cebula ni nasekljana predrobno (SI.13).

- Prisekljanju (trdega) sira ali ¢okolade ne pustite, da aparat predolgo
deluje.V nasprotnem primeru se bodo sestavine prevec segrele in
posledicno stalile ali postale grudaste.

- Zrezilno enoto ne sekljajte pretrdih sestavin, kot so kavna zrna,
kurkuma, muskatov oresek in ledene kocke, ker se lahko rezilo skrha.
Ce se hrana prilepi na rezilo ali na steno posode, aparat izklopite in
izkljucite. Nato z lopatico odstranite hrano z rezila ali stene posode.

Nastavek za gnetenje

Nastavek za gnetenje lahko uporabite za gnetenje kvasenega testa za kruh
ali pice.

Nosilec nastavka vstavite v posodo (SI. 8).
Nastavek za gnetenje namestite na nosilec nastavka. (SI.14)

Opomba:V posodo vedno najprej namestite nosilec nastavka z nastavkom za
gnetenje, Sele nato zachite dodajati sestavine.

Sestavine dodajte v posodo (SI. 15).

Posodo pokrijte s pokrovom (1). Pokrov obrnite v smeri urinega
kazalca (2), da ga pritrdite (“klik”) (SI. 16).

Opomba: Poskrbite, da se izboklina na pokrovu zaskoci v rezo na rocaju
posode.

Potiskalo vstavite v kanal za polnjenje.
A Izberite hitrost, ki ustreza barvi nastavka (Sl. 17).

Ko koncate z obdelavo, izbirnik hitrosti obrnite na 0 in izkljucite
aparat (SI. 18).

Rezila za rezanje, strganje in granuliranje

Z rezili ne obdelujte trdih sestavin, kot so ledene kocke.

Rezilni robovi rezil so zelo ostri. Ne dotikajte se jih.

Nosilec nastavka vstavite v posodo (Sl. 8).



V nosilec rezila namestite kovinsko rezilo za strganije, rezanje ali
granuliranje.

- Rezilo namestite z odprtino nad gred nosilca rezila (SI. 19).

- Odprtino rezila potisnite prek izbokline na gredi (SI. 20).

- Pritisnite rezilo na nosilec rezila tako, da se zaskoci (“klik”) (SI.21).

Nosilec rezila z rezilom namestite na nosilec nastavka (SI. 22).

Posodo pokrijte s pokrovom (1). Pokrov obrnite v smeri urinega
kazalca (2), da ga pritrdite (“klik”) (SI. 23).

Opomba: Poskrbite, da se izboklina na pokrovu zaskoci v reZo na rocaju
posode.

- Vstavite sestavine v kanal za polnjenje. (SI.24)
Vegje sestavine nareZite na manjse koscke, da jih lahko vstavite v kanal
za polnjenje.

- Za optimalne rezultate kanal za polnjenje napolnite enakomerno.

- Vegje koli¢ine sestavin obdelujte v manjsih koli¢inah in posodo
obcasno izpraznite.

A Izberite hitrost, ki ustreza barvi nastavka (SI. 17).
S potiskalom rahlo pritisnite na sestavine v kanalu za polnjenje.

Bl Ko konéate z obdelavo, izbirnik hitrosti obrnite na 0 in izkljucite
aparat (SI. 18).

Nasveti

- Ko strgate ali granulirate mehke sestavine, uporabite nizko hitrost, da
se sestavine ne spremenijo v pire.

- Pristrganju (trdega) sira ne dovolite, da aparat deluje predolgo.V
nasprotnem primeru se bo sir prevec segrel in zacel topiti ali postal
grudast.

- Rezil ne uporabljajte za obdelavo ¢okolade. Za to uporabljajte samo
rezilno enoto.

Mesalna plosca
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Nosilec nastavka vstavite v posodo (SI. 8).
Namestite mesalno plo3€o na nosilec nastavkov (SI. 25).
Sestavine dodajte v posodo. (SI. 26)

Posodo pokrijte s pokrovom (1). Pokrov obrnite v smeri urinega
kazalca (2), da ga pritrdite (“klik”) (SI. 27).

Potiskalo vstavite v kanal za polnjenije.
A Izberite hitrost, ki ustreza barvi nastavka (Sl. 17).

Ko koncate z obdelavo, izbirnik hitrosti obrnite na 0 in izkljucite
aparat (SI. 18).

Nasveti

- MeSalne ploS¢e ne uporabljajte za pripravo zmesi za torte z maslom
ali margarino ali za gnetenje testa. Za ta opravila uporabite nastavek
za gnetenje.

- Ko stepate beljak, naj bosta posoda in mesalna plosca cisti in nemastni.
Beljak mora imeti sobno temperaturo.

Mesalnik

Mesalnik je namenjen za:

- Mesanje tekocin, npr. mlecnih izdelkov, omak, sadnih sokov, mesanih in
osvezilnih napitkov.

- Mesanje mehkih sestavin, npr. osnove za palacinke ali majoneze.

- Pasiranje kuhanih sestavin, npr. za otrosko hrano.

Posodo mesalnika namestite na motorno enoto (1) in jo obrnite v
smeri urinega kazalca, da jo pritrdite (2). Mesalnik lahko pritrdite na
motorno enoto V §tirih razlicnih polozajih (SI. 28).

Ne pritiskajte premocno na rocaj posode mesalnika.

Sestavine dajte v posodo mesalnika (SI. 29).

Posode ne polnite s sestavinami, katerih temperatura presega 80 °C.

Mesalno plosco lahko uporabljate za stepanje smetane, jajc, beljaka, instant
pudinga, majoneze in zmesi za torte.

Da preprecite razlivanje, posode ne napolnite prek oznake za najvecjo
koli€¢ino sestavin, zlasti ko mesate vroce tekocine.
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Pokrov namestite na posodo mesalnika (1) in jo obrnite v smeri
urinega kazalca, da jo pritrdite (2) (SI. 30).

Izberite hitrost, ki ustreza barvi nastavka (SI. 12).

Ne odpirajte pokrova in ne segajte z roko ali kakrsnimkoli predmetom

Motorne enote nikoli ne potapljajte v vodo ali spirajte pod pipo.

Dele, ki so prisli v stik s hrano, takoj po uporabi oistite v vroci
vodi, ki ste ji dodali nekaj tekocega Cistila.

v posodo, ko mesalnik deluje.

Ce ste obdelali dve koli€ini, naj se aparat ohladi na sobno temperaturo.

Ko koncate z obdelavo, izbirnik hitrosti obrnite na 0 in izkljucite
aparat (SI. 4).

Nasveti

- Med delovanjem mesalnika lahko v posodo vlijete tekocino ali dodate
trdne sestavine skozi odprtino na pokrovu (SI. 31).

- Cim dije pustite delovati aparat, tem bolj fino bodo sestavine zmlete.

- Preden trdne sestavine vstavite v posodo, jih narezite na manjse
koscke.Vecje kolicine sestavin obdelujte v ve¢ manjsih kolicinah in ne
vseh naenkrat.

- Ce zelite zdrobiti ledene kocke, jih dajte v posodo, zaprite pokrov in
obrnite izbirik hitrosti v polozaj P (pulzni polozaj).

- ZahitrejSe mesanje nekaterih sestavin, npr. sadja, dodajte nekoliko
tekocine, npr: limoninega soka.

- Ko mesate juho, uporabite kuhane sestavine.

- Ce z rezultati niste zadovoljni, aparat nekajkrat za kratek ¢as vklopite
tako, da obrnete izbirnik hitrosti v polozaj P (pulzni polozaj). Prav tako
lahko za boljsi rezultat z lopatico premesate sestavine (ne takrat, ko
mesalnik deluje) ali pa izlijete nekaj vsebine ven in obdelate manjso
koli¢ino sestavin.

- Ko obdelujete tekocine, ki so vroce ali se rade penijo (npr. mleko), jih
v posodo mesalnika ne nalijte vec kot 500 ml, da preprecite razlivanje.

- Ce se hrana prime stene posode megalnika, izklopite aparat in ga
izkljucite. Z lopatico odstranite hrano s stene.

Aparat izklopite in omreZni kabel izkljuite iz omreZne vti¢nice.

Motorno enoto odistite z vlazno krpo.

bodite nadvse previdni. Rezilni robovi so zelo ostri.

Opomba:Vse dele razen motorne enote lahko pomivate v pomivalnem stroju.
- Pazite, da rezilni robovi rezil ne pridejo v stik s trdimi predmeti. Lahko
se skrhajo.

vew v

Hitro ciScenje posode multipraktika in posode mesalnika

V posodo multipraktika ali posodo mesalnika nalijte mla¢no vodo
najveC pol litra) in ji dodajte nekaj tekocega Cistila.
jvec p ] ) | g

Na posodo multipraktika ali posodo mesalnika namestite pokrov in
ga obrnite v smeri urinega kazalca, da ga pritrdite.

Izberite hitrost, ki ustreza barvi nastavka (SI. 18).

Aparat pustite delovati 30 sekund oziroma dokler posoda
multipraktika ali posoda mesalnika ni Cista.

Odstranite posodo mesalnika ali posodo multipraktika in jo sperite
s Cisto vodo.

Shranjevanje

Kabel lahko navijete okoli spodnjega dela aparata.

- Aparata po preteku Zivljenjske dobe ne odvrzite skupaj z obicajnimi
gospodinjskimi odpadki, temvec¢ ga odlozite na uradnem zbirnem
mestu za recikliranje. Tako boste pripomogli k ohranitvi okolja (SI. 32).

Servis in garancija

Za servis, informacije ali v primeru teZav obiscite Philipsovo spletno stran
na naslovu www.philips.com ali pa se obrnite na Philipsov center za



pomoc uporabnikom v vasi drzavi (telefonsko Stevilko najdete v
mednarodnem garancijskem listu). Ce v vasi drzavi takinega centra ni, se
obrnite na lokalnega Philipsovega prodajalca.

Odpravljanje tezav

To poglavje vsebuje povzetek najpogostejsih tezay, ki se lahko pojavijo pri
uporabi aparata. Ce tezav s temi nasveti ne morete odpraviti, se obrnite
na center za pomoc¢ uporabnikom v vasi drzavi.

Tezava Resitev

Ko obrnem Poskrbite, da je posoda multipraktika s pokrovom ali
izbirnik hitrosti  posoda mesalnika pravilno namescena (“klik™).

v poloZaj za Poskrbite, da je nosilec nastavka pravilno vstavljen, ¢e
hitrost ali P v posodi multipraktika uporabljate nastavke. Ce

(pulzni polozaj), uporabljate posodo mesalnika, poskrbite, da je

aparat ne namesc¢ena v enem od Stirih moznih poloZajev.

deluje. Pokrov naj bo zaprt, da se izognete razlivanju. Ce
uporabljate multipraktik, poskrbite, da se rocaj
posode nahaja neposredno nad simbolom za zaklep.
Pokrov posode je pravilno namescen, ko se izboklina
zaskoCi v rezo na ro¢aju posode. Ce so vsi deli
pravilno names¢eni, aparat za¢ne delovati, ko z
izbirnikom hitrosti izberete hitrost ali ko pritisnete
gumb za pulzno mesanje.

Preverite barvo nastavka in z izbirnikom hitrosti
izberite ustrezno hitrost.

Za nastavek, ki
ga uporabljam,
sem izbral
napacno hitrost.

Mesalna plos¢a  Poskrbite, da je mesalna plosca ali nastavek za
ali nastavek za ~ gnetenje pravilno namedcen na nosilec nastavka. Prav
gnetenje se ne  tako poskrbite, da sta posoda multipraktika in pokrov

obraca. ustrezno namescena (“'klik™).
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Testo za pico
Sestavine:
- 250 g bele moke
- 1/2 &ajne Zlicke sladkorja
- 1/2 cajne Zlicke soli
- 1/2 vrecke suhega kvasa
- 140 g tople vode
- 25gola

Vstavite nosilec nastavkov v posodo in nanj namestite nastavek za
gnetenje.

Vse suhe sestavine dajte v posodo in jim dodajte vodo in olje.

Na posodo namestite pokrov in ga pritrdite (“klik”). Izberite hitrost,
ki ustreza nastavku za gnetenje, in pustite, da aparat deluje, dokler
se testo ne spremeni v dobro premesan hlebéek.To traja priblizno
30 sekund.

Testo poloZite v posodo, pokrijte z vlazno krpo in pustite vzhajati
priblizno 40 minut, dokler ne naraste.

Delovno povrsino posujte z moko, razvaljajte testo za dve pici in ju
polozite v naoljen pladenj za peko.

A Testo premazite s paradiznikovo omako in dodajte vas najljubsi
nadev. Lahko uporabite sir, Sunko, salamo, slanino, gobe, tuno, cebulo,
articoke, Cili papriko, itd. Na koncu pici posujte z origanom,
pokapajte z olivnim oljem in ju specite.

Nasvet: Ce Zelite nastrgati priblizno 200 g sira (parmezan ali gavda), lahko
uporabite rezilo za strganje.Vstavite nosilec nastavka v posodo in nanj
namestite nosilec rezila z rezilom za strganje. Zaprite pokrov, da se zaskoci
(“klik”). Sir nareZite na tako velike koscke, da jih lahko vstavite v kanal za
polnjenje, in ga nastrgajte.
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Kumariéna solata z jogurtovim prelivom
Sestavine:
-1 kumara
- 2 skodelici listicev petersilja
- 1lonc&ek naravnega jogurta
-1 Zlica gorcice
- Solin ¢rni poper po okusu

Vstavite nosilec nastavka v posodo in nanj namestite nosilec rezila z
rezilom za rezanje.

Nasvet: Ce Zelite sestavine narezati na tanke rezine, uporabite fino rezilo za
rezanje.

Na posodo namestite pokrov in ga pritrdite (“klik”). NareZite
kumaro. Za nastavitev ustrezne hitrosti si oglejte poglavje “Uporaba
aparata”; razdelek “Rezila za rezanje in strganje”.

Opomba: Na potiskalo ne pritiskajte premocno, ko v kanal za polnjenje
potiskate kumaro.

Narezano kumaro dajte v servirno skledo.

Vstavite nosilec nastavkov v posodo in nanj namestite rezilno enoto.

Stresite petersilj v posodo. Zaprite pokrov, da se zasko¢i (“klik”).

A Sesekljajte petersilj. Za boljsi nadzor nad sekljanjem obrnite izbirnik
hitrosti v polozaj P (pulzni polozaj).

Dodajte jogurt, gorcico, sol in poper ter obdelujte Se nekaj sekund,
dokler ne dobite gosto zmes.

Bl Preliv zmesajte z rezinami kumare. Preden solato postreZete, jo
dajte za nekaj casa v hladilnik.

Stepena smetana
Sestavine:
- 250 ml sveZe smetane

Pred stepanjem naj bo smetana najmanj 2 uri na hladnem.

Vstavite nosilec nastavka v posodo in nanj namestite mesalno
plosco.

Smetano vlijte v posodo.

Na posodo namestite pokrov in ga pritrdite (“klik”). Smetano
stepajte toliko ¢asa, dokler ne dobite Zelene gostote. Izberite
hitrost, ki ustreza barvi nastavka.

Nasvet: Preden stepeno smetano postreZete, jo dajte za nekaj casa v
hladilnik. Stepeno smetano lahko postreZete na tortah, sladoledu, sadju, kavi
ali pa jo uporabite kot nadev za torte in podobno.
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Cestitamo vam na kupovini i dobrodosli u Philips! Da biste imali sve
pogodnosti podrske koju pruza Philips, registrujte svoj proizvod na www.
philips.com/welcome.

Opsti opis (SI. 1)

Umetak za fino secenje na kriske
Umetak za secenje na kriske srednje veli¢ine
Umetak za granuliranje

Umetak za sitno rendanje

Umetak za grubo rendanje

Drza¢ umetaka

Disk za pravljenje emulzije

Dodatak za mesenje

Zastitna navlaka za jedinicu sa secivima
Jedinica sa secivima

Potiskivac

Otvor za hranu

Poklopac

Odbojnik

Poklopac za bokal blendera

Bokal blendera

Drzac alata

Posuda multipraktika

Sigurnosna brava

Selektor brzine

HVWIOVOZIrAT"IOTMMUNOA®>

Vazno

Pre upotrebe aparata pazljivo procitajte ovo uputstvo i sacuvajte ga za
buduce potrebe.

Opste

Opasnost

Motor ne uranjajte u vodu ili bilo kakvu drugu tec¢nost i nemojte ga
ispirati pod slavinom. Za ¢is¢enje motora upotrebljavajte samo vlaznu
krpu.

Upozorenje

Pre ukljucivanja aparata, proverite da li napon naznacen na aparatu
odgovara naponu lokalne mreze.

Da se ne biste izlagali opasnosti, ovaj aparat nikad ne smete prikljuciti
na prekidac¢ kontrolisan tajmerom.

Aparat ne upotrebljavajte ako su utikac, kabl ili drugi delovi osteceni.
Ako je glavni kabl ostecen, on uvek mora biti zamenjen od strane
kompanije Philips, ovlas¢enog Philips servisa ili na slican nacin
kvalifikovanih osoba, kako bi se izbegao rizik.

Ovaj aparat nije namenjen za upotrebu od strane osoba (ukljucujudi i
decu) sa smanjenim fizickim, senzornim ili mentalnim sposobnostima,
ili nedostatkom iskustva i znanja, osim pod nadzorom ili na osnovu
instrukcija za upotrebu aparata datih od strane osobe koja odgovara
za njihovu bezbednost.

Deca moraju da budu pod nadzorom da se ne bi igrala sa aparatom.
Aparat nikada ne ostavljajte da radi bez nadzora.

Ako se hrana zalepi za zid posude ili bokala blendera, iskljucite aparat
i izvucite kabl iz struje. Zatim lopaticom uklonite hranu sa zidova
posude.

Kada je aparat ukljuc¢en, ne upotrebljavajte predmete (npr: lopaticu) ili
prste da bi namirnice ubacili u otvor za hranu. Za ovu namenu
upotrebljavajte iskljucivo potiskivac.

Budite izuzetno pazljivi prilikom korisé¢enja ili ¢is¢enja umetaka, seciva
multipraktika i seciva bokala blendera. Ivice seciva i umetaka veoma su
ostre. Budite posebno paZljivi kada praznite posudu multipraktika ili
bokal blendera.
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Oprez

- Nikada nemojte iskljucivati aparat okretanjem bokala blendera,
posude multipraktika ili poklopca posude. Aparat uvek iskljucujte
okretanjem selektora brzine na vrednost O.

- Iskljuc¢ite aparat pre skidanja dodatnih delova.

- Nakon svake upotrebe, odmah iskljucite aparat.

- Uvek iskljucite aparat iz mreze pre nego $to u posudu stavite prste ili
neki predmet (npr. lopaticu).

- Pre nego sto uklonite poklopac posude ili bokala, sacekajte da se
pokretni delovi zaustave.

- Nikada nemojte koristiti dodatke ili delove drugih proizvodaca
odnosno one dodatke i delove koje kompanija Philips nije izric¢ito
preporucila. U slucaju upotrebe takvih dodataka ili delova, garancija
prestaje da vazi.

- Nemojte prekoraciti maksimalni nivo naznacen na posudi ili bokalu.

- Pogledajte tabelu iz ovog korisni¢kog priru¢nika za tacne koli¢ine |
vremena obrade.

- Pojedini sastojci mogu izazvati gubitak boje na povrsini dodataka. Ovo
nema negativan efekat na dodatke. Ovi gubici boje obi¢no nestaju
posle nekog vremena.

- Bokal ili mutltipraktik nikada nemojte da punite sastojcima koji su topliji
od 80°C.

- Ako koristite bokal blendera za preradu vrele tecnosti, uvek stavite
poklopac na bokal da vas ne bi opekla vrela te¢nost koja prska iz
bokala.

- Aparat je namenjen iskljucivo upotrebi u domacinstvu.

- Jacina buke: Lc = 85 dB (A)

Elektromagnetna polja (EMF)

Ovaj Philips aparat je uskladen sa svim standardima u vezi sa
elektromagnetnim poljima (EMF). Ako se aparatom rukuje na
odgovarajudi nacin i u skladu sa uputstvima iz ovog prirucnika, aparat je
bezbedan za upotrebu prema nauc¢nim dokazima koji su danas dostupni.

Sigurnosne karakteristike

Ugradena bezbednosna brava
Ova funkcija omogucava ukljucivanje aparata samo ako ste posudu
ili bokal pravilno montirali na jedinicu motora, a poklopac na posudu
blendera. Ukoliko su posuda blendera ili bokal i poklopac ispravno
montirani (vidite poglavije ,,Upotreba aparata™), ugradena bezbednosna
brava ¢e se otkljucati.

Pre prve upotrebe

Pre prve upotrebe aparata temeljno odistite delove koji ¢e doci u dodir
sa hranom (pogledajte poglavlje “Cis¢enje”).

Upotreba aparata

Opste

- Aparat je opremljen ugradenom bezbednosnom bravom koja
sprecava rad uredaja ukoliko bokal blendera ili posuda
multipraktika nije ispravno montirana.

Multipraktik

Stavite posudu na jedinicu motora (1) i okrenite je u smeru
kretanja kazaljke na satu da biste je fiksirali (2) (SI. 2).

Napomena: Posuda je ispravno montirana kada se rucica nalazi odmah
iznad oznake zakljucane brave.

Postavite drzac alata sa zeljenim dodacima u posudu (jedinica sa
secivima, dodatak za mesanje, dodatak za pravljenje emulzija ili
drza¢ umetaka sa jednim od umetaka). Pogledajte odgovarajuci
odeljak ispod.

Ako koristite jedinicu sa sedivima ili dodatak za mesanje, sastojke
koje treba obraditi stavite u posudu.

Napomena: Nemojte da punite posudu iznad oznake “MAX”.

Stavite poklopac na posudu (1). Okrenite ga u smeru kretanja
kazaljke na satu (2) da biste ga pric¢vrstili (‘klik’) (SI. 3).



Napomena: Proverite da li je istureni deo na poklopcu zakljucan u otvoru na
rucici posude.

Kada koristite drza¢ umetaka sa jednim od umetaka, dodajte
sastojke kroz otvor za hranu i gurnite ih dole potiskivacem.

A 1zaberite brzinu koja odgovara boji izabranog dodataka. Pogledajte
odgovarajuci odeljak dole u tekstu.

Kada zavrsite obradu, okrenite selektor brzine na vrednost 0 (SI. 4).

Otvor za hranu i potiskiva¢

- Zadodavanje te¢nih i ¢vrstih sastojaka, upotrebljavajte otvor za
hranu. (SI.5)

- Upotrebite potiskivac da biste ¢vrste sastojke gurnuli niz otvor za
hranu. (SI. 6)

Savet: Potiskivac moZete koristiti i za zatvaranje otvora za hranu. Na ovaj
nacin se sprecava izlazak sastojaka kroz otvor za hranu.

Jedinica sa secivima
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A Postavite potiskivac u otvor za hranu.
Izaberite brzinu koja odgovara boji dodataka (SI. 12).

Bl Kada zavrsite sa obradom, postavite selektor brzine na vrednost 0 i
iskljucite aparat iz struje (SI. 4).

Saveti

- Ako seckate crni luk, okrenite selektor brzine na P (pulsni
polozaj) nekoliko puta da crni luk ne bude iseckan suvise sitno (SI.13).

- Aparat ne treba da radi suviSe dugo kada seckate (tvrdi) sir ili
Cokoladu. U suprotnom ¢e se ovi sastojci ugrejati, poceti da se tope i
postati grudvasti.

- Nemojte koristiti jedinicu sa se¢ivima za seckanje veoma tvrdih
sastojaka kao Sto su kafa, pasulj, $afran, morski orasci¢ i ledene kocke,
jer to moZe otupiti secivo.

- Ako se hrana zalepi za zid posude ili bokala, iskljucite aparat i izvucite
kabl iz struje. Zatim lopaticom uklonite hranu sa zidova posude.

Dodatak za mesenje

Jedinicu sa secivima moZzete koristiti za seckanje, mesanje ili pasiranje
sastojaka.

Uklonite zastitnu navlaku sa sedéiva (SI. 7).

Rezne povrsine dodataka su veoma ostre. Ne dodirujte ih!

Postavite drzac alata u posudu. (SI. 8)
Postavite jedinicu sa seivom na drzac alata u posudi (SI. 9).

Stavite sastojke u posudu. Namirnice prethodno isecite na komade
dimenzija 3 x 3 x 3 cm (SI.10).

Napomena: Drzac alata sa jedinicom sa secivima uvek stavite u posudu pre
nego Sto dodate sastojke.

Stavite poklopac na posudu (1). Okrenite ga u smeru kretanja
kazaljke na satu (2) da biste ga pricvrstili (‘klik’) (SI. 11).

Napomena: Proverite da li je istureni deo na poklopcu zaklju¢an u otvoru na
rucici posude.

Dodatak za mesanje mozete koristiti za mesanje kiselog testa za hleb i
picu.

Postavite drza¢ alata u posudu (S. 8).
Postavite dodatak za mesanje na drzac alata. (SI.14)

Napomena: DrZac alata sa dodatkom za mesSanje uvek stavite u posudu pre
nego $to dodate sastojke.

Stavite sastojke u posudu (SI. 15).

Stavite poklopac na posudu (1). Okrenite ga u smeru kretanja
kazaljke na satu (2) da biste ga pri¢vrstili (‘klik’) (SI. 16).

Napomena: Proverite da li je istureni deo na poklopcu zakljucan u otvoru na
rucici posude.

Postavite potiskivac u otvor za hranu.

A Izaberite brzinu koja odgovara boji dodataka (SI. 17).
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Kada zavrsite sa obradom, postavite selektor brzine na vrednost 0 i
iskljucite aparat iz struje (SI. 18).

Umeci za secenje, rendanje i granuliranje

Nikad nemoijte koristiti umetke za preradu tvrdih sastojaka kao Sto su
kocke leda.

Rezne povrsine umetaka su veoma ostre. Ne dodiruijte ih.

Postavite drzac alata u posudu (SI. 8).

Postavite metalni umetak za rendanje, secenje ili granuliranje u
drzac umetaka.
- Postavite otvor umetka iznad isturenog dela drzaca umetaka (SI.19).
- Gurnite otvor umetka iznad isturenog dela (SI. 20).
- PritiS¢ite umetak na drza¢ umetaka dok ne sedne na mesto uz
zvuk “klik” (SI. 21).

Drza¢ umetaka sa umetkom postavite na drzac alata (SI. 22).

Stavite poklopac na posudu (1). Okrenite ga u smeru kretanja
kazaljke na satu (2) da biste ga priévrstili (‘*klik’) (SI. 23).

Napomena: Proverite da li je istureni deo na poklopcu zakljucan u otvoru na
rucici posude.

Stavite sastojke u otvor za hranu. (SI.24)

- Prethodno iseckajte velike sastojke na komade koji mogu da stanu u
otvor za hranu.

- Punite otvor za hranu ravnomerno kako biste postigli najbolje
rezultate.

- Kada treba da preradite veliku koli¢inu sastojaka, obradujte manje
kolicine i praznite posudu izmedu tih kolicina.

A Izaberite brzinu koja odgovara boji dodataka (SI. 17).
Potiskivacem lagano pritisnite sastojke u otvoru za hranu.

Bl Kada zavrsite sa obradom, postavite selektor brzine na vrednost 0 i
iskljucite aparat iz struje (SI. 18).

Saveti

- Kada struzete ili granulirate meke sastojke, koristite nisku brzinu da
biste sprecili da se sastojci pretvore u pire.

- Aparat ne treba da radi suvise dugo kada rendate (tvrdi) sir U
suprotnom, sir ¢e se ugrejati, poceti da topi i postace grudvast.

- Nemojte koristiti umetke za obradu cokolade. Koristite jedinicu sa
secivima za ovu hamenu.

Disk za pravljenje emulzija

Disk za pravljenje emulzije mozete upotrebljavati za mucenje Slaga i jaja,
belanaca, instant pudinga, majoneza i testa za patispan;.

Postavite drzac alata u posudu (SI. 8).
Postavite disk za pravljenje emulzija na drzac alata (SI. 25).
Stavite sastojke u posudu. (SI.26)

Stavite poklopac na posudu (1). Okrenite ga u smeru kretanja
kazaljke na satu (2) da biste ga pri¢vrstili (‘klik’) (SI. 27).

Postavite potiskivac u otvor za hranu.

A Izaberite brzinu koja odgovara boji dodataka (SI. 17).

Kada zavrsite sa obradom, postavite selektor brzine na vrednost 0 i
iskljucite aparat iz struje (SI. 18).

Saveti

- Nemojte koristiti disk za pravljenje emulzije za pripremanje smesa za
kola¢ sa puterom ili margarinom ili za mesenje testa. Za ove postupke
koristite dodatak za mesenje.

- Proverite da li su posuda i disk za mucenje suvi i nisu zamaséeni kada
mutite belanca. Belanca treba da budu na sobnoj temperaturi.

Blender

Blender je namenjen za:

- Pravljenje te¢nih namirnica, kao $to su mlecni proizvodi, vocni sokovi,
supe, kokteli, Sejkovi.

- Mucenje mekih sastojaka, kao $to su testo za palacinke ili majonez.



- Pravljenje pirea od kuvanih sastojaka, na primer priprema hrane za
bebe.

Postavite bokal blendera na jedinicu motora (1) i okrenite ga u
smeru kretanja kazaljke na satu da ga uévrstite (2). Postoje Cetiri
polozaja za ucvrscivanje blendera na jedinicu motora (SI. 28).

Nemojte previse pritiskati drsku posude blendera.
Stavite sastojke u posudu (SI. 29).

Bokal nemojte da punite sastojcima koji su topliji od 80°C.

Da biste izbegli prosipanje, nikada nemojte da punite posudu iznad
oznake maksimalnog nivoa, posebno ako pravite tople namernice.

Stavite poklopac na bokal (1) i okrenite ga u smeru kretanja
kazaljke na satu da biste ga pricvrstili (2) (SI. 30).

Izaberite brzinu koja odgovara boji dodataka (SI. 12).

Nikada ne otvarajte poklopac i ne stavljajte ruku ili neki predmet u
bokal dok je aparat u funkciji.

Uvek ostavite aparat da se ohladi na sobnoj temperaturi posto ste
obradili dve mere namirnica.

Kada zavrsite sa obradom, postavite selektor brzine na vrednost 0 i
iskljucite aparat iz struje (SI. 4).

Saveti

- U toku rada aparata, moZete staviti te¢nost ili ¢vrste sastojke u bokal
blendera kroz otvor na poklopcu (SI. 31).

- Sto duZe ostavite aparat da radi, to ¢e rezultat rada blendera biti finiji,

- Najpre isecite ¢vrste sastojke na manje komade pre stavljanja u
blender. Ako Zelite da pripremite veliku kolicinu, najpre preradite
manje koli¢ine sastojaka umesto $to pokusavate da preradite celu
koli¢inu odjednom.

- Da biste usitnili led, stavite kockice u bokal, zatvorite poklopac i
okrenite selektor brzine na P (pulsni poloZzaj).

- Neki sastojci, npr. voce, se lakSe obraduju uz dodavanje te¢nosti, npr.
limunovog soka.
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- Kada miksujete supu, koristite samo obarene sastojke.

- Ako niste zadovoljni rezultatom, pustite aparat da kratko radi nekoliko
puta, okretanjem selektora brzine na P (pulsni polozaj). Bolji rezultat
mozete dobiti i tako $to ¢ete promesati sastojke lopaticom (ne dok
blender radi), ili odvojiti deo sadrzaja da biste radili sa manjom
kolicinom.

- Kada preradujete tecnost koja je vrela ili stvara penu (npr: mleko),
nemojte staviti vise od 500 ml u bokal blendera, da biste izbegli
prelivanje.

- Ako se hrana zalepi za zid posude blendera, iskljucite aparat i izvucite
kabl iz struje. Zatim lopaticom uklonite hranu sa zidova posude.

Iskljucite aparat i izvadite utikac iz uticnice.

Jedinicu motora Eistite vlaznom tkaninom.

Nikada ne uranjajte jedinicu motora u vodu i ne perite je pod mlazom
vode.

Delove koji dolaze u kontakt sa namirnicama, Cistite toplom vodom
i deterdzentom, neposredno nakon svake upotrebe.

Jedinicu sa secivima multipraktika, diskove, jedinicu sa secivima blendera
i umetke Cistite veoma pazljivo. Rezne povrsine su veoma ostre.

Napomena: Svi delovi osim jedinice motora mogu da se peru u masini za
sudove.
Proverite da ostrice seciva i umeci ne dolaze u dodir sa tvrdim
predmetima. Ovo bi moglo prouzrokovati da postanu tupi.

vew £

Brzo ciS¢enje posude multipraktika i bokala blendera

Sipajte mlaku vodu (ne vise od 0,5 litra) i nesto te¢nog deterdzenta
u posudu multipraktika ili bokal blendera.

Postavite poklopac na posudu multipraktika ili bokal blendera i
okrenite ga u smeru kretanja kazaljke na satu da ga ucvrstite.

Izaberite brzinu koja odgovara boji dodataka (SI. 18).
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Ostavite da aparat radi sve dok posuda multipraktika ili bokal
blendera ne bude ¢ist ili nekih 30 sekundi.

Odvojite bokal blendera ili posudu multipraktika i isperite Cistom
vodom.

Odlaganje

Kabl za napajanje mozete da namotate oko baze aparata.

Zastita okoline

- Aparat koji se vise ne moze upotrebljavati nemojte da odlazete u
kucni otpad, ve¢ ga predajte na zvani¢nom mestu prikupljanja za
reciklazu. Tako ¢ete doprineti zastiti okoline (SI. 32).

Servis i garancija

Ukoliko su vam potrebne informacije ili imate problem, pogledajte Web
lokaciju kompanije Philips na adresi www.philips.com ili se obratite u
centar za korisni¢ku podrsku kompanije Philips u svojoj zemlji

(broj telefona pronadite u medunarodnom garantnom listu). Ako u vasoj
zemlji ne postoji predstavnistvo, obratite se ovlas¢enom prodavcu.

ResSavanje problema

Ovo poglavlje sumira najcesc¢e probleme sa kojima se mozete sresti
prilikom upotrebe aparata. Ukoliko niste u moguénosti da resite odredeni
problem pomocu sledecih informacija, kontaktirajte Centar za brigu o
potrosacima u vasoj zemlji.

Problem Resenje

Kada okrenem
selektor brzine na
neku brzinu ili P

Proverite da li su posuda multipraktika i njen
poklopac ili bokal blendera pravilno montiran
("klik"). Proverite da li je drza¢ alata pravilno

(pulsni postavljen ako koristite dodatak sa posudom
polozaj), aparat multipraktika. Ako koristite bokal blendera,
ne radi. proverite da li je zaklju¢an u jedan od Cetiri

polozaja za zakljucavanje. Pri¢vrstite poklopac da
biste izbegli prosipanje. Ukoliko koristite
multipraktik, proverite da li je rucica posude
odmah iznad oznake zaklju¢ane brave. Poklopac
posude je ispravno postavljen kada je istureni
deo zaklju¢an u otvoru na rucici posude. Ukoliko
su svi delovi ispravno montirani, aparat ¢e raditi
kada izaberete brzinu ili pritisnete dugme za
pulsnu funkciju.

|zabrao sam Proverite boju dodatka, a zatim selektorom
pogrednu brzinu za  brzine izaberite odgovarajucu brzinu.
dodatak koji

koristim.

Disk za Proverite da li je disk za pravljenje emulzija ili

pravljenje emulzija ili  dodatak za mesanje ispravno montiran na drzac¢

dodatak za mesanje  alata. Osim toga, proverite i da li su posuda

se ne okrece. multipraktika i poklopac ispravno postavljeni
(klik’).

Testo za picu
Sastojci:
- 250 g belog brasna
- 1/2 kaSicice Secera
- 1/2 kasicice soli
- 1/2 paketica instant kvasca
- 140 g tople vode



- 25gulja

Stavite drzac alata u posudu i montirajte dodatak za mesenje na
drzac.

Sve sastojke stavite u posudu i dodajte vodu i ulje.

Postavite poklopac na posudu i ucvrstite ga (“klik”). Izaberite
odgovarajucu brzinu za dodatak za mesanje i ostavite aparat da radi
sve dok se ne dobije kompaktna smesa. Za to je potrebno oko 30
sekundi.

Testo stavite u posudu, pokrijte ga krpom i ostavite da naraste oko
40 minuta dok ne udvostruci svoju kolic¢inu.

Sipajte brasno na radnu povrsinu, umesite testo i formirajte dve
osnove za picu, koje cete staviti u podmazan pleh za pecenje.

A Preko osnove za picu stavite paradajz sos i omiljeni nadev. Mozete
koristiti sir, Sunku, salamu, slaninu, pecurke, tunjevinu, crni luk,
articoke, papriku itd. Pospite origanom, prelijte maslinovim uljem i
pecite.

Savet: Umetak za rendanje moZete upotrebiti za rendanje priblizno 200 g
sira (parmezan ili gauda).Stavite drZac alata u posudu i postavite drzac
umetaka sa umetkom za rendanje na drZac alata. Zatvorite poklopac i
zakljucajte ga (“klik”). Isecite sir na komade koji mogu da stanu u otvor za
hranu i rendajte ga.

Salata od krastavca i jogurta
Sastojci:
-1 krastavac
- 2 3olje persuna
-1 3olja jogurta
-1 kasika senfa
- soicrni biber po ukusu

Stavite drzac alata u posudu i montirajte drza¢ umetaka sa
umetkom za secenje na drzac alata.

Savet: Upotrebite umetak za sitno secenje da biste dobili tanke kriske.
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Postavite poklopac na posudu i uévrstite ga (“klik”). Isecite
krastavac. Izbor odgovarajuée brzine pogledajte u poglavlju
,Upotreba aparata“, odeljak ,,Umeci za secenje i rendanje*.

Napomena: Nemojte previSe pritiskati potiskiva¢ kada gurate krastavac niz
otvor za hranu.

Stavite narezani krastavac u posudu za serviranije.

Stavite dr7aé alata u posudu i montirajte jedinicu sa secivima na
drzac.

Stavite persun u posudu. Zatvorite poklopac i zakljucajte ga (‘klik’).

A Iseckajte persun. Okrenite selektor brzine na P (pulsni poloZaj) da
biste bolje kontrolirali secenje.

Dodajte jogurt, senf, so i biber i obradujte ih jos nekoliko sekundi
kako biste dobili homogenu smesu.

Bl Promesajte sos i narezani krastavac i ostavite salatu da se ohladi pre
sluzenja.
§Iag

Sastojci:

- 250 ml slatke pavlake

Pre pripreme, ostavite slatku pavlaku da se ohladi najmanje 2 sata.

Stavite drzac alata u posudu i montirajte disk za pravljenje emulzija
na drzac.

Stavite slatku pavlaku u posudu.

Postavite poklopac na posudu i uévrstite ga (“klik”). Mutite pavlaku
sve dok se ne dobije Zeljena gustina. Izaberite brzinu koja odgovara
boji dodataka.

Savet: Umuceni slag ohladite pre sluZenja. MoZete ga sluZiti sa kolacima,
sladoledom, vocem, kafom ili kao nadev za tortu, itd.



120 YKPAITHCbKA

BiTaemo Bac i3 nokynkolo Ta aackaBo npocumo A0 Kayby Philips! LLIo6
YMOBHI CKOPUCTATUCA MIATPUMKOIO, siky mporoHye Philips, 3apeecTpyiite
CBilM BMpI6 Ha Beb-canTi www.philips.com/welcome.

3araabHun onuc (Maa. 1)

Hacaaka ans ApiOHOrO HapizaHHs!
Hacaaka ans cepeAHbOro Hapi3aHHs
Hacaaka arg MoAPIOHEHHS

Hacaaka ans ApibHOrO nepeTupaHHa
Hacaaka ans rpyboro nepeTvipaHHs
TpuMay Hacaakm

AVCK AN MPUrOTYBaHHS EMYALCIV
Hacaaka aAs 3aMilllyBaHHs TicTa
3aXUCHMIN YOXOA AAA PKYYOrO BAOKA
Pixkyumin 6A0K

LLIToBxau

OTsip AAg MoAaYi

Kpuka

[Npobka

Kpuiuka raeka baeHaepa

[Aek breHAepa

TpuMay iHCTpyMeHTIB

Yalua KyxOHHOro KomMbanHy
3anobixKHMK

CenekTop WBMAKOCTI

H0WIOTVOZIrAR—"IOTMMUO®)»

Ba>kAauBa iHpopmauis

YBa)KHO MpoUMTanTe Lei NMOoCiOHNK KOPUCTYBaYa Nepea, TUM, SK

BMKOPUCTOBYBATH MPUCTPIN, Ta 36epiraiiTe Noro AAS ManbyTHBOT AOBIAKM.

3araAbHa iHpopmauis

Heb6e3neuHo

V KOAHOMY pasi He 3aHyploiTe BAOK ABUIYHA Y BOAY UM iHLY PIAMHY
Ta He MUIATE MOro Mia KPaHOM. YUCTiTb BAOK ABMIYHA AWLLIE BOAOTOIO
raHuipKolo.

MNMonepeas>keHHs

[Nepea T1M, AK MiA'€AHYBATV MPUCTPIN AO MEPEXI, NepeBipTe, UM
30ira€TbCs Hanpyra, BKasaHa y TabAMYL] XapakTEPUCTHK, i3 Hanpyroio
y Mepexi.

AN YHUKHEHHS Hebe3MeKn HIKOAM He Mia'€AHYITE Liei MPUCTPIl A0
Tarmepa.

He BMKOPUCTOBYMTE MPUCTPIN, AKLIO WTEKEP, WHYP XMBAEHHSA abo
IHLLI YaCTUHM MOLKOAMKEHO.

AKLLO LIHYP YKMBAGHHS MOLUKOAMEHNI, AAST YHUKHEHHSA Hebe3neKkn
MOro HeOBXIAHO 3aMIHUTH, 3BEPHYBLUMCH A0 KoMraHii Philips,
YMOBHOBA)XXEHOrO CEPBICHOrO LIEHTPY abo $paxiBLIB i3 HAAEXKHOIO
KBaAipikaLi€to.

Lle# npucTpilt He NMpr3Ha4YeHO AAS KOPUCTYBaHHS ocobamu
(BKAIOUAIOUM AITEN) 3 MOCAABAEHUMI GIBUYHIMM BIAUYTTAMM UM
PO3YMOBMMM 3AIOHOCTAMY, 200 6€3 HAAEXKHOTO AOCBIAY Ta 3HaHb,
KPIM BMMAAKIB KOPUCTYBaHHS Mia HArASAOM UM 3a BKasiBkami ocobu,
AKa BIAMOBIAQE 3a De3MeKy X XUTTA.

AOPOCAI MOBWHHI CTEXUTU, OO AITU HE BABUAMCA MPUCTPOEM.
HikoAM He 3aAnwaiTe NpUCTPIN NpauioBaTy 6e3 HarAsAy.

AKLLo bKa MPUAMMAE AO CTIHOK rAeka bAaeHaepa abo Yallli, BAMKHITb
NPUCTPIN | BUTAMHITE LWHYP i3 PO3ETKM. 332 AOMOMOrOIO AOMATKM
BMAAAITE MPOAYKTY 3i CTIHOK.

HikoAu He MpoLITOBXYyiTe MPOAYKTU B OTBIP AASt MOAAYi MAABLIAMM
UK 3a AOMOMOTOIO IHLLMX MPEAMETIB (HanpUKAAA, AOMATKM), KOAM
npUCTPIN Npadioe. CKopUCTanTecs AAS LbOrO LUTOBXaYeM 3
KOMMAEKTY.

ByabTe obepexHi nia Yac poboTH abo UMLLEHHS HACAAOK, PKYYOro
6AOKa KyXOHHOrO KombaliHa Ta piKydoro 6AoKa raexa baeHaepa.



/\e3a pixkyurx BAOKIB Ta HaCaAOK AyKe rocTpi. ByabTe ocobanso
0BEpEXHI, KOAV CIOPOXKHIOETE Yallly UM FAeK DAEHAEPa.

YBara

- HikoAn He BUMMKalTe NMPUCTPIN, MOBEPTAIOUM FAEK DAEHAEPA, YaLlly
U it KPULLIKY. 3aBXAM BUMMKAMTE MPUCTPIi, NOBEPTAIONN CEASKTOP
LWBMAKOCTI B MOAOXeHHs O.

- [lepea TUM, 9K BUAHATI ByAb-SIKUI aKkcecyap, BUMMKaiTe NpUCTPIi.

- Oapasy x nicAs BUKOPUCTaHHS BIA'€AHAINTE NPUCTPIN BiA MEPEXI.

- 3aBXAM BIA'€AHYIMTE MPUCTPIN BiA MEpPEXi MepeA TUM, IK BCTPOMAATU
MaAbLi Y IHWKIA NpeAMeET (HanpUKAaA, AOTATKY) Y FAeK bAeHAEpa.

- [lepea T!M, AK 3HATU KPULLKY Yallii Yn FAEKa, MoYeKaiTe, MOKKU PYXOMI
YaCTUHM 3YMUHATBCA.

- He BWKOPUCTOBYITE HAacaAKM UM AETaAAI IHLMX BUPOOHMKIB, 33
BUHATKOM TUX, AKi pekomeHaye komnanis Philips. BukopucTanHs
TaKMX HaCaAOK UM AETaAel MpU3BEAE AO BTPATM rapaHTil.

- He HanosHiolMTe raek abo vallly BULLE MAKCUMaABHOT MO3HAYKM.

- [paBrAbHY KiAbKICTb MPOAYKTIB Ta Hac iX 0BPOOKK MOXHA Ai3HATUCA
y TabAMLI B LbOMY MOCIOHMKY KOPUCTYBaYa.

- [leBHi MPOAYKTU MOXYTb CNPUYMHATY 3HEOAPBAEHHSA MOBEPXOHD
AeTanei. Lle He € WKiAAMBIM. 3HEebapBAEHHA 3HIMKAE Yepe3 AesKUIA
yac.

- Hikoan He HanoBHIOMTE rAek BAeHAepa abo yallly KyxXOHHOrO
KombarHa nMpoayKTamu, TeMnepaTypa akunx nepesuilye 80°C.

- BukopucToBytoun raek baeHAEpa AAST OOPOBKU rapsayuoi pianHY,
3aBXKAM HaKPUBATE MAEK KPULLKOIO AASt YHWMKHEHHS ONiKiB Yepe3
pO36pM3KyBaHHS rapsyol PIAMHW.

- Llel npucTpit npy3HaueHnin BUKAIOYHO AASt MODYTOBOMO
BUKOPUCTaHHS.

- PiBerb wymy: Lc = 85 ab (A)

EAekTpomarHiTHi noas (EMIT)

Ller npuctpin Philips BianoBiaae ycim cTaHAapTaM eAeKTpOMarHiTHUX
noais (EMIT). 3riaHO 3 OCTaHHIMM HayKOBUMU AOCAIAXKEHHSMM, MPUCTPIN
€ 6e3MeyYHNM Y BUKOPUCTaHHI 33 YMOB MPaBWAbHOT eKcrAyaTaLlii y
BIAMOBIAHOCTI 3 IHCTPYKLISIMM, MOAGHUMM Y LibOMY MOCIOHMKY
KopucTyBava.
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3aco6bu 6e3nexkn

B6yaoBaHa cucTema 3ano6i>kHOro 6AOKyBaHHSA
Lls dyHKLIA AO3BOASE BMMKATM MPUCTPIN AMLIE TOAI, KOAU FAeK BAeHAEpa
abo Yallly BCTAaHOBAEHO Ha OAOK ABMIYHA HAAEXKHMM YMHOM, @ KPULLKY
MPaBMALHO 3aKPINAEHO Ha Yalui. AKLLO rAek baeHAepa abo valy Ta i
KPULLKY BCTAHOBAEHO HAAEKHMM YMHOM (AMB. PO3AIA '3acTOCYBaHHA
npucTpor’), BOYAOBaHMM 3aMobiKHMK Byse pO30AOKOBaHO.

PeA nepliMM BUKOPUCTaAHHAM

[NepeA NEPLUIMM BUKOPUCTAHHAM PETEABHO MOUUCTITb YaCTUHM, SKi
KOHTaKTYBaTUMYTb 3 Kelo (AMB. pPO3AIA “HuLeHHs”).

3acTocyBaHHA NPUCTPOIO

3araAbHa iHpopMmaLin

- [lpucTpirt obAaaHaHO BOYAOBAHMM 3aMOBIKHUKOM, AKMI BUMMKAE
MPUCTPIN Y BUMAAKY HEMPaBUABHOTO 3aKPINAEHHA rAeka baeHAepa
ab0 yaLlli KyxOHHOro KombarHa Ta 1l KpULLKM.

KyxoHHuIi KoM6GaiH

BcTaHoBiTb Yalwy Ha 6AoK AuryHa (1) i moBepHITh i 32
roOAMHHUKOBOIO CTpiAKoIO A0 dikcauii (2) (Maa. 2).

[Mpumimka: Akwo pyyka sHaxogumecs 6e3nocepegHbo HAg CUMBOAOM
GAOKYBAHH, 4allly BCMAHOBAEHO HAAEXKHUM YUHOM.

BcTaHOBITh y Yally TpuMay i3 NOTPiGHOK HacaaKolo (PiXy4unm
HOXEM, HACAAKOIO AAS 3aMilllyBaHHA TiCTa, AMCKOM AAS
MPUrOTYBaHHS eMyAbCiii 260 TPUMayYeM HaCaAKM 3 OAHIEIO i3
HacaAoK). AMB. BIAMOBIAHUIA PO3AIA HUXKYeE.

IMia Yac BUKOPUCTaHHS pixKy4oro 6Aoka abo HacaaKkM AAS
3aMilllyBaHHS TiCTa, MPOAYKTU AASl OBPOBKM KAQAITL Y Hally.

[Mpumimka: He 3anosHiorime yawy suiie nosHayku MAX.

Hakpwuitte Yawy kpuuwkoio (1). MoBepHiTb KpuLKy 3a
rOAMHHUKOBOIO cTpiAKoto (2) Ao dikcauii (Maa. 3).
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[Mpumimka: Bucmyn Ha kpuiui Mae 3axogumu B omsip Ha py4ui yaLui.

[Mia Yac BUKOPUCTaHHSA TPMMaYa 3 OAHIEIO i3 HACAAOK NMPOAYKTHU
noAaBanTe Yepes OTBIP AASl MOAQYI Ta MPOLUTOBXYMTE IX AOHU3Y 32
AOMOMOrOIO LITOBXaya.

n BubepiTb LIBUAKICTb, SIKa BiAMOBIAAE KOABOPY HACAAKM, LL,O
BMKOPUCTOBYETHCA. AMB. BIAMIOBIAHUI PO3AIA HUXKYeE.

IMicass 06pO6KM NPOAYKTIB MOBEPHITb CEAEKTOP LUBUAKOCTI Y
noAoxeHHst 0 (Maa. 4).

OTBip AAfl MOAQYI Ta LITOBXAY

- 3a AOMOMOrol0 OTBOPY AAA MOAAYI MoAaBalTe piaki Ta/abo TeepAi
npoaykTh. (Man. 5)

- 3a AOMOMOrOIO WTOBXaua MPOLLTOBXYITE TBEPAI NMPOAYKTU B OTBOPI
A nopadi. (Mana. 6)

Mopaga: 3a gonomoroto LWMOBXAYa MOXKHA MAKOXK 3AaKPMMMU 0mBip gAs
nogavi. Lle 3anobirae po36pn3KyBaxHio npbogyKkmis 3 omsopy gast nogavi.

Pi>kyuuit 6A0k

Pixkyumit GAOK AO3BOASE MOAPIOHIOBATIN MPOAYKTH, 3MilllyBaTL iX 260
pobuTu niope.

3HiMITb 3aXMUCHUIT HOXOA i3 HoXa (Maa. 7).

Ae3za ayxe roctpi. He TopkaiTecs A0 HUX.

MocTasTe y Yawy Tpumay iHcTpymeHTiB. (Maa. 8)
BcTaHOBITb pixkyumnit 6AOK Ha TpUMay iHCTpyMeHTiB y yawi (Maa. 9).

[MoKAaAiTb MPOAYKTH y Yally. HapidkTe BEAMKI LUMATKM MPOAYKTIB
Ha LWMaTKK po3MipoM npubA. 3 x 3 x 3 cm (Maa. 10).

[Mpumimka: Mepeg mum sk gogasamu npogyKmu, 3aBXKgu BCMAHOBAIOHME
mpuMay iIHCmpyMeHmIB i3 Pixky4nm GAOKOM y Hatly.

Hakpuiite vawy kpuwkoio (1). [oBepHiTb KpULLKY 3a
roAMHHUKOBOIO cTpiAKoto (2) Ao dikcauii (Maa. 11).

[pumimka: Bucmyn Ha kpuwui Mae 3axogumu 8 omsip Ha pyyLii YaLwi.

ﬂ BcTaHOBITb LUTOBXaY B OTBIp AAA MOAAMi.
BubepiTb LIBMAKICTb, sIKa BiAMOBIAAE KOAbOPY NMpuAasas (Maa.12).

Bl MicAs 06po6KuM NpoAYKTiB MOBEPHITh CEAEKTOP LUBUAKOCTI y
noAoxkeHHs 0 Ta Bia’eaHaiTe NpUCTPit Bia Mepexi (Maa. 4).

Mopaau

- Hapizaoun unbyaio, noBepTanTe CEASKTOP LUBUAKOCTI Y MOAOXKEHHS
P (NOAOYEHHS IMMYABCHOTO PEXIMY) KiAbKa pasis, OO He HapizaTh ii
HaaTo ApibHO (Maa. 13).

- He aonyckanTe, o6 NPUCTPIN HAATO AOBrO MpaLlioBaB MiA Yac
NOAPIGHEHHA (TBEPAOrO) CUPY UM LLIOKOAGAY. [HaKLE Li MPOAYKTM
AyXe HarpiloTbCs, MOYHYTb TOMUTUCA | CTaHyTb IPYAKYBaTUMM.

- He 3acTocosyiiTe pixyunin 6AOK AAS MOAPIOHEHHS HAATO TBEPAMX
MPOAYKTIB, TaKMX K 3€PHa KaBU, KYPKyMa, MyCKaTHUIA FOpixX Ta KyOuKu
ABOAY, OCKIABKM A€30 MOXe 3aTyrmMTHCA.

- AKwo HKa NpuAMnae A0 HOXa abo AO CTIHKM Yallli, BUMKHITb MPUCTPI
i BUTAMHITL WHYP i3 PO3ETKM. 33 AOMOMOrOI0 AOMATKMN BUAAAITH
MPOAYKTU 3 HOXa abo 3i CTIHOK YaLLli.

Hacaaka AAs 3aMiwyBaHHA TicTa

3a AOTOMOTOIO HACAAKM AAS 3aMilllyBaHHA TiCTa MOXHA 3amillyBaTh
APDKAYKOBE TICTO AAA XAIDa Ta Mium.

MocTaeTe y vawwy Tpumad iHcTpyMeHTiB (Maa. 8).

BcTaHOBITb Ha TpMMaY iHCTPYMEHTIB HaCaAKY AAS 3aMilllyBaHHS
Ticta. (Maa. 14)

[Mpumimka: 3aB>xgu BCmaHoBAloKime mpumay iHCmpymeHmiB i3 Hacagkoro
gAA 3aMilyBAHHA micma nepeg gogasaHHAM nPogyKmis go Jalui.

MokAaaiTe NpoaykTH Ao Hawi (Maa. 15).

Hakpwuitte Yawy kpuukoio (1). MoBepHiTb KpuLLKy 3a
roAMHHUKOBOIO CTpiAKoto (2) Ao dikcauii (Maa. 16).

[Mpumimka: Bucmyn Ha kpuwui Mae 3axogumu B omsip Ha py4ui yaui.

BcTaHOBITb WITOBXaY B OTBIp AASl MOAQYI.



B Bubepitb WwBmMAKicTb, siKa BiANOBiAa€E KOAbOPY Hacaaku (Maa. 17).

IMicass 06pO6KM MPOAYKTIB MOBEPHITb CEAEKTOP LUBUAKOCTI Y
noaoxkeHHs 0 Ta Bia’eaHaiTe NpuUcTpiit Bia mepexi (Maa. 18).

Hacaakn AAs HapizaHHA, nepeTUpaHHA Ta NOAPiGHEHHS

HikoAn He o6pobAsiiTe HacaAKaMM Taki TBepAi iHFPeAi€HTH, K KyOUKH

AbOAY.

Ae3a HacapoK AyxKe rocTpi. He TopkaiiTecs Ao HUX.

MocTaBTe y Yawy Tpumay iHcTpymenTiB (Maa. 8).

BcTaBTe MeTaAeBy HacaAKy AASl MepeTUpPaHHS, Hapi3aHHs abo
NOAPIGHEHHS y TPUMAY HACaAOK.

- BcTaHoBiTb OTBIp HacaakM Ha Baa Tpymada Hacaakn (Maa. 19).

- [locyHbTe OTBIp Hacaaku Ha BUCTYN Ha Baai (Maa. 20).

- 3adikcyiiTe Hacaaky Ha Tpumadi (Man. 21).

BcTaHOBITb TPMMaY HaCaAKM i3 BCTAaHOBAEHOIO HACaAKOIO Ha
TpuMay iHcTpymeHTiB (Maa. 22).

Haxkpwuiite valy kpuwkoto (1). [oBepHiTb KpuLLKy 3a
rOAMHHUKOBOIO CTPiAKOIO (2) Ao dikcauii (Maa. 23).

[Mpumimka: Bucmyn Ha kpuwiLi Mae 3axogumu 8 omsip Ha pyyui qai.

[MoKAaAiTE MPOAYKTU B OTBIp AASt Moaadi. (Maa. 24)

- Beauki uMaTKM NpoAYKTiB MOPKTE Ha APIOHILLI, OO BMICTUTK X B
OTBIP AAA MOAQY.

- AAS OTPMMaHHS KpaLLWX PE3yAbTATIB 3arOBHIONTE OTBIP AAS MOARY
PIBHOMIPHO.

- O0bpobAsiiouM BEAUKY KIABKICTb MPOAYKTIB, MOAABANTE X MaAUMM
MOPLISMM | LLIOPasy CrOPOXKHIOMTE Yally.

A Bubepithb WeMAKICTb, AKa BiANOBIA2E KOAbOPY Hacaaku (Maa. 17).

HecnAbHO HaTUCKalTe LUITOBXaYEM Ha MPOAYKTU B OTBOPi AAS
noaaui.
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Bl MicAst 06po6KyM NpoAYKTiB MOBEPHITh CEAEKTOP LUBUAKOCT Y
noAoxeHHs 0 Ta Bia’eaHalTe NpuUcTpin Bia Mepexi (Maa. 18).

Mopaau

- WuHKyioum Y noApIGHIOIOUM M'SKI MPOAYKTH, 3aCTOCOBYMTE HU3bKY
WBMAKICTb AAS 3aM00iraHHs NePeTBOPEHHIO MPOAYKTIB Y MiOpe.

- He aonyckanTe, wWob NpucTpili HAATO AOBIO MpaLioBas Mia, vac
noApiOHeHHs (TBEPAOTO) Cvpy. B TakoMy BMMaaKy cup AyxKe
HarpiBa€TbCA, MOUMHAE MAABUTUCS Ta CTA€E MPYAKYBATUM.

- He BrKkopucTOBYyIiTe Hacaakun AAS OOPOOKM WOKOAAAY. AAA LIbOTO
KOPUCTYMTECS AULLE PIXKYUNM BAOKOM.

AMCK AAA NPUrOTYBaHHA €MYAbCIN

ANCK AN TIPUrOTYBAHHA @MYABCI MOXHA BUKOPUCTOBYBATU AAA
30VBaHHA KpeMmy, feLlb, BIAKIB, MyAMHIB MUTTEBOTO MPUrOTYBaHHS,
MaioHe3y Ta BICKBITHUX CyMiLLeN.

MocTasTe y vawwy Tpumad iHcTpyMeHTiB (Maa. 8).

BcTaHOBITb AUCK AASI MPUTOTYBAHHS €MYABCIN Y TPUMAY
iHcTpymeHTiB (Maa. 25).

MokAaaiTe MpoayKTH Ao vawi. (Maa.26)

Hakpuitte vawy kpuwkoio (1). [oBepHiTb KpuULLKY 3a
rOAMHHUKOBOIO CTpiAKoto (2) Ao dikcauii (Maa. 27).

BcTaHOBITb LITOBXaY B OTBIp AAA MOAAM.
A Bu6epits WweuaKicTs, sika BiaNoBiAae KoAbopy npuaasas (Mana. 17).

Micas 06pobKM NPOAYKTIB MOBEPHITb CEAEKTOP LUBUAKOCTI y
noAoxeHHs 0 Ta Bia’eaHalTe NpucTpin Bia Mepexi (Maa. 18).

Mopaau

- He BuKOpUCTOBYITE LEM AUCK AAS MPUTOTYBaHHS TOPTIB i3 MAaCAOM
YK MaprapyvHoM abo AAS 3aMillyBaHHA TicTa. B LboMy BMMaaKy
BMKOPUCTOBYITE HACAAKY AAS 3aMilllyBaHHA TicTa.

- [lepea TM K 30MBaTH A€YHI BIAKK, MEPEBIPTE, UM Yalla Ta AMCK AAA
MPUrOTYBaHHSA EMYABCIM CyXi, UM Ha HUX HEMAE XUPY. AeuHi BiAKM
MaloTb OyTV KIMHaTHOT TemnepaTypu.
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BaeHaep

BAeHAep BMKOPUCTOBYETHCA AAS:
3MiLyBaHHA plAl/lH HAMPHKAGA MOAOHHNX I'IPOA\/KTIB coycis,
GPYKTOBYIX COKIB, CYNiB, 3MilLIAHMX HarOiB, KOKTEMAIB.

- 3MillyBaHHA M'AKMX NPOAYKTIB, HANPUKAAA, PIAKOTO TICTa AAS MAMHLIIB
abo marioHesy.

- 3MilyBaHHA NMPOAYKTIB AO OAHOPIAHOMO CTaHy, HarPUKAAA, AN
MPUroTYBaHHA AUTAYOTO XapyyBaHHS.

BcTaHoBITb raek 6aeHAEpa Ha 6AOK ABuryHa (1) | mOBEpHITb Moro
32 FTOAMHHWMKOBOIO CTPiAKOIO A0 dikcaLii (2). 3adikcyBaTn GaeHAEp
Ha 6AOL ABUIYHA MOXHA Y YOTUPLOX Pi3HUX
noaoxeHHsax (Maa. 28).

He TUCHITb 3aHaATO CMABHO Ha Py4Ky rAeka GaeHaepa.

MoKAaAITE MPOAYKTH Y rAek BaeHAepa (Maa. 29).

HikoAM He HanoBHIONTE rAek BAeHAEpa MPOAYKTaMU, TEMMepaTypa
skmx nepesuiye 80°C.

AAf 3an06iraHHA BUTIKAHHIO HIKOAU He 3aMOBHIOUTE FAEK BULLLE
MaKCMMaAbHOI MO3HaYKK1, OCOBAMBO 3MiLLlyiOUM rapsidi piAMHU.

Haxpuitte raek 6aeHaepa kpuwkoto (1) i noBepHiTh ii 3a
roAMHHUKOBOIO CTpiAKoto Ao dikcauii (2) (Maa. 30).

BunbepiTb LIBMAKICTb, IKa BiAMOBiA2€ KOAbOPY NpuAaaas (Maa. 12).

HikoAM He BiAKpMBaiiTe KPULLKY, LLOG 3aHYPUTU PYKY Yn ByAb-siKi
NMPEAMETHU Y TAEK, KOAU BAEHAEp NpaLioe.

3aAMLLIANTE MPUCTPI OXOAOHYTU AO KIMHAaTHOI TeMMNepaTypu MicAs
ABOX OOpPOBAEHUX MOPLLiH.

MicAs 06pob6KM NPOAYKTIB MOBEPHITb CEAEKTOP LBUMAKOCTI Y
noAoxeHHs 0 Ta Bia’eaHaiTe NpUcTpiit Bia Mepexi (Maa. 4).

Mopaau
- [lia Yac poboTn NprcTpoio piaki abO TBEPAI MPOAYKTU MOXHa
AOAABATH Y Yallly bAeHAepa Yepes oTBip Yy kpuwii (Maa. 31).

- Yum AoBLUIE MpaLoBATMME MPUCTPIN, TUM PIALIOID ByAe CyMill.

- [lepea TMM 5K KAQCTM TBEPAI MPOAYKTH Y TAeK BAeHAEPa, MOphKTe iX
Ha HeBeAVKi LuMaTKK. LLIo6 06pobuTi BEAMKY KIABKICTb MPOAYKTIB,
noAaBaTe X MaArMK MOPLLSIMK, @ HE BCE OAPa3Y.

- o6 noapibHUTM KyBUKIM ABOAY, MOKAGAITD iX Y FAEK, HAKpUiiTe
KPULLKOIO Ta MOBEPHITb CEASKTOP LUBUAKOCTI Y MOAOXeEHHS P
(MOAOIKEHHS IMIMYABCHOTO PEXKMMY).

- Aesiki NpoAyKTU (HanpuKkAaa, GPyKTI) 3MILLYIOTBCS ACTLUE, SKLLO AO
HUX AOAUTU TPOXM PIAMHU (HAMPUKAQA, COKY AUMOHY).

- 3Milyloun Cyn, BUKOPUCTOBYWTE BXKE MPUrOTOBaHI MPOAYKTU.

- Axwo Bu He 3aA0BOAGHI pe3yAbTaTOM, KiAbKa pas3iB MOBEPHITL
CEAEKTOP LUBMAKOCTI Y MOAOKEHHS P (MOAOXKEHHS! iMMYABCHOrO
PEXNMMY), OO MPUCTPIM NOMPaLIoBaB KOPOTKMI Yac. AAS OTPUMaHHS
KPaLLIOro pe3yAbTaTy MPOAYKTU MOXHA TaKOX nepemillaTi
AOMaTKOIO (TOAI, KOAM BAEHAEP He MpaLiioe) abo BiAibpaTh YacTHHY
MPOAYKTIB, OO 0OPOBASTH X MEHLLMMM MOPLIAMM.

- Obpobasioum piakHy, sika € rapsyoio abo MOXKe MIHUTBECA (HAMPUKAAA,
MOAOKO), He HaAmBanTe Y raek 6aeHaepa Ginblie 500 MA, Wob piavHa
HE BMAVBAAACA.

- AKWo BKa NPUAMNAE AO CTIHOK rAeKa BACHAEPA, BUMKHITb MPUCTPIN i
BUTAMHITH LUHYP i3 PO3ETKM. 33 AOMOMOIOI0 AOMATKM BUAAAITE
MPOAYKTU 3i CTIHOK rAeKa.

BUMKHITb MPUCTPIit Ta BUTATHITH LITENCEAb i3 PO3eTKU.
BAOK ABMIYHa MOUMCTITb BOAOTOIO FaHUIPKOIO.

Hi B skoMy pasi He 3aHyploiiTe BAOK ABUIyHa Y BOAY i HE MUIATE MOrO
nia KPaHOM.

YacTuHU, LLLO KOHTAKTYIOTb 3 PKEIO, MUIATE Y rapsiviil BoAi 3
AOAABaHHAIM MUIOHYOTO 3aCO0y BiApasy MiCASi BUKOPUCTAHHSI.

O6eperKHO YNUCTITb PiXKyUMnit BAOK KyXOHHOro KoMbaiHa, baeHAepa Ta
HacaAKu. /\esa AyxKe rocTpi.




[Mpumimka: Yci yacmuuum, Kpim 6AOKa gBUIyHA, MOXKHA MAKOX MUMMU Y
nocygommwum MaLLKHi.
CrexTe, Wob Ae3a p\>+<qux GAOKIB Ta HACAAOK HE TOPKaAMCh
TBEPANX MPEAMETIB, OCKIABKM BOHW MOXYTb 3aTyrnMTHCS.

LLIBuAKe uMLLEHHA Yalli KYXOHHOro KoM6alHa Ta raeka
6AeHAEpa

Haauite Tenaoi Boam (He Giablue 0,5 A) Ta Tpoxu mMuiovoro 3acoby
Yy yally KyxoHHoro kombaitHa abo raek 6aeHAepa.

Hakpwuiite valuy KyxoHHoro kombaiiHa abo raek 6aeHAepa
KPMLLKOIO | MOBEPHITh il 32 FOAMHHMKOBOIO CTPIAKOIO AO diKcaLlil.

BubepiTb HaAalLTyBaHHS LUBUMAKOCTI, O BiAMOBIAQE KOAbOPY
Hacaaku (Maa. 18).

Aaiite npuctpoto npatoati npotsrom 30 cekyHa abo noku vaia
KyXOHHOro KombaiHa abo raek 6aeHAepa He ByAyTb YUMCTUMM.

Bia’eaHalTe raek GAeHAEpa abo Yallly KyXOHHOrO KombaiHa i
CMOAOCHITb 11 YUCTOIO BOAOIO.

LLIHyp MOXHa HaMOTaTH AOBKOAQ OCHOBM MPUCTPOIO.

HaBkoAuwwHE cepeaoBuUlLe

- He BuKmaaiiTe NpUCTpii pa3om i3 3BMYalHKMM NOBYTOBUMM
BIAXOAAMM, A 3A3BANTE MOroO B OPILIMHUM MYHKT NMPUMOMY AAA
NOBTOPHOI NepepobKu. Taknm umrHoM Bit AoonomMoxkeTe 3axmcTuTy
20BKiIMs (Man. 32).

OG6CAyroByBaHHA Ta rapaHTis

Akwo Bam HeobXxiaHa iHpopMaLlis abo obcayrosyBaHHs, SKLLO y Bac
BMHMKAQ MPODAeMa, BiABiAaNTe Beb-canT kommaHil Philips www.philips.
com abo 3BepHiTbca A0 LleHTpy obcayrosysaHHs KaieHTis Philips y Bawwir
KpaiHi (TeAnepOH MOXHA 3HAMTV Ha rapaHTIMHOMY TaAoHI). AKLWO Y Batwil
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KpaiHi Hemae LleHTpy 06CAYroByBaHHSA KAIEHTIB, 3BEPHITHCA AO MICLIEBOTO
anaepa Philips.

CYHEHHA HeCﬂpaBHOCTeﬁ

Y LIbOMY PO3AIAI 3BEAEHO OCHOBHI NMPOBAEMY, AKI MOXYTb BUHMKHYTU MiA,
Yac BUKOPUCTaHHS MpUCTpoto. AKLO Br He B 3MO3i BUpIWKTK NpobAemy
32 AOMOMOTo0 iHGOpMaLLT, TOAAHOT HUXKYe, 3BepHITbCA A0 LleHTpy
00CAYroBYBaHHA KAIEHTIB Y Batwuilt kpaiHi.

r

obAema BupilweHHs

[ia yac Bubopy [NepeBipTe, UM Yalla KyxOHHOro kombaiHa Ta i

NOTPIOHOT LUBMAKOCTI  KpULLKa abo raek BAeHAEPa NMpPaBUABHO

332 AOMOMOTOI0 3aKpinAeHo A0 dikcadii. ko Bu

ceAekTOpa BMKOPWCTOBYETE MPUAIAAA 3 Yallielo

WBMAKOCTI abo KYXOHHOro KoMbaiHa, MepesipTe, Ui NPaBUALHO

BCTaHOBAGHHA MOrO  3aKPINAEHO TpUMaY IHCTPYMeHTIB. AKLLO

y noAoxeHHs P BMKOPWCTOBYETbCA rAeK BAeHAEPa, NepesipTe,

(NoAOXKeEHHS YM MOro 3aPiKCOBAHO B OAHOMY i3 HOTMPLOX

IMMYABCHOrO noAoXeHb dikcaLlii. AAd 3anobiraHHs BUTIKaHHIO

PEXUMY) MPUCTPIi He 3HiMalTe KpULLKY. BrkopucToByioun

He CrnpaLbOoBYE. KYXOHHWM KOMbalH, CTexTe, Wob pyyKa valdi
3HaxoamAacs 6e3nocepesHbo Haa CMBOAOM
6AOKYBaHHS. AKLLO BUCTYM Ha KPULLLL BXOAWTD
B OTBIP Ha PYyuLii Yalli, KpULLKY Yallli 3aKpinAeHO
npaBKAbHO. AKLLO BCI YaCTWHM 3aKpinAeHO
MPaBMALHO, MPUCTPIM NOYMHAE MPaLIoBATH MICAA
TOro, fiK byae BUOPaHO LWBMAKICTb abo
HaTWUCHEHO KHOMKY IMMYABCHOTO PEXIMY.

AN Hacaaku, sika [epeBipTe KOAIP MPUAGAAA | 32 AOMOMOTO

BMKOPUCTOBYETHCS, CeAeKTOpa LUBMAKOCTI BUOEPITb BIATOBIAHY
6yAo BMOpaHo LUBMAKICTb.

HEBIAMOBIAHY

LWBMAKICTb.
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Mpobaema BupiweHHs

ANCK ANS [NepeBipTe, UM AMCK AAA MPUFOTYBaHHS
NPUroTyBaHHs E€MYABCI ab0 MPUAIAAS AAS 3aMiLLYBAHHA TiCTa
eMyAbCil abo MPaBMALHO BCTAHOBAGHO Ha TpuMauii

MPUAAAAA AN iHCTpymeHTiB. KpiM Toro, nepesipTe, un vally

KYXOHHOIO KOMbanHa Ta KpULLKY 3aKpinAeHo
HaA@XKHMM YMHOM AO dikcallil.

3aMillyBaHHs TicTa
He MoBepTaIOTHCA.

TicTto AAa nium
IHrpeaieHTM:
- 250 r 6opouHa BMLLOTO raTyHKy
- 1/2 yanHoT AOXKKM LyKpy
- 1/2 YatHOT AOXKKM COAI
- 1/2 nakeTuKa "WBKMAKUX APDKAXKIB
- 140 r Tenaol Boam
- 25T onii

BcTaHOBITb TPUMaY iHCTPYMEHTIB y Hallly, a HAaCaAKY AAS
3aMillyBaHHA TiCTa - Y TPMMau.

MoKAaAITb yci Cyxi MPOAYKTM y ually | AOAMITE BOAM Ta OAIl.

BcTaHOBITb KpULLKY Ha Yalli A0 dikcaLii. BubepiTb WBMAKICTD, siKa
BiAMOBIAQE MPUAAAAIO AAS 3aMilllyBaHHS, Ta 3aMilllyiMTe TiCTO AO
YTBOpPEHHS oAHOpiAHOT MacK. Lle 3aiime npubansHo 30 cekyHA.

MoKAaAITb TiCTO B Yallly, HAKPUIATE BOAOrOIO TKAaHUHOIO Ta
32AMLWITb NPUBAM3HO Ha 40 XBUAMH, W06 BOHO MIAPOCAO Ta
36iAbLLMAOCS BABIUi.

MocunTe pobouy NoBepxHio GOPOLLHOM, po3KayaiTe TicTo Ta
NPUroTyiMTe ABi OCHOBM AAS MiLLM, MICASl HOrO MOKAQAITB X Ha
3MallleHy MacAOM GOPMY AASl BUMiKaHHS.

A Moauiite OCHOBM AAS ML TOMATHUM COYCOM Ta AOAQNTE
YAIOBAEHY HauMHKy. MoXKHa AOAATHU CUP, LUMATKU LMHKK, CAASIMI,
6eKoHy, rpubu, TyHeLLb, LLMBYAIO, apTULLOKK, BOArapCbKUiM MepeLb

Touwo. MocunTe nily MaliopaHOM i MOAMIMTE OAUBKOBOIO OAi€iO,
MiCASl YOro NOCTaBTE MEKTU.

lMopaga: 3a gonomoroto Hacagku gas nebemupaHHs MOXKHA Hamepmu
npnbansHo 200 r cupy (napmesady abo rayga).Bcmarosimp mpumay
iHCmMpyMeHmiB y 4aLly, a mpuMay Hacagku 3 HaCcagkolo gasi nepemmpaHHs —
y mpumay iHcmpymenmis. Bcmarosimb kpuiuky go ¢ikcauii. [Mopixkme cup
Ha WMAamku, ki 6 noMilLaancs B omsopi gas nogadi, ma Hampime soro.

Caaar 3 oripkKiB i3 HOrypToBMM COycoM
IHrpeaieHTM:
- 1 oripok
- 2 YalKX AUCTKIB NMETPYLKM
-1 YawKa HaTypaAbHOro MorypTy
-1 cToAnOBa AOXKKa TipymLi
- CiAb i YOPHWI NepeLlb A0 CMaKy

BcTaHOBITb TPMMaY iHCTPYMEHTIB Yy Yallly, a TPUMaY HacaAKM 3
HaCaAKOIO AASl Hapi3aHHSA — y TPMMaY iHCTPYMEHTIB.

lMopaga: Ans gpibHoro HapisaHHs npogyKmiB CAig BUKOpHUCMOBYBAMM
BignoBigHy Hacagky gas gpibHoro Hapi3aHHs.

BcTaHOBITL KpULLKY Ha Yawwi A0 ¢ikcauii. HapixxTe oripok.
IH$opMaLiito Mpo BiAMOBIAHY LIBUAKICTb AMB. Y NyHKTI “Hacaaku
AASl Hapi3aHHS Ta nepeTupaHHa” posaiAy “3acTocyBaHHs
npuctpoto”.

[Mpumimka: [Npocysatoum oripku B omeip gas nogadi, He MUCHIMb Ha
LUIMOBXAY HAGMO CUABHO.

BUKA2AITb Hapi3aHWUIA OTipOK y MOCYAUHY AASl MOAQBAHHS Ha CTiA.

BcTaHOBITb TPUMaY iHCTPYMEHTIB Y yallly, a PiXKy4unii GAOK - y
TpUMa-.

MokAaAiTe NeTpyLuKy y Yauly. BctaHOBITE KpULLIKY A0 dikcalyi.

A Moapi6HiTL NeTpyLKy. AAS KPaLLOro KOHTPOAIO 32 MPOLLECOM
NMOAPiIGHEHHS MOBEPTAITE CEAEKTOP LUBUAKOCTI Y MOAOXKEHHS P
(MOAOXKEHHS IMMYAbCHOTO peXuMmy).



AoaaiTe MorypT, ripumLLio, CiAb, MepeLb Ta 06pobAATe MPOAYKTH
LLe KiAbKa CEKYHA AO YTBOPEHHS OAHOPIAHOI Macu.

Bl Mepeniwaiitte coyc 3i WmaTkamu oripkiB Ta nepea Noaayelo Ha CTiA
rnocTaBTe B XOAOAHE MicLie.

36mTi BepLuKkHU
[HrpeaieHTM:
- 250 MA CBiXKMX BEpLLKiB

MepeA MpUroTyBaHHAM BEPLUKM CAiA OXOAOANKYBATH LLLOHAMMEHLLE
2 roAVHM.

BcTaHOBITb TPUMaY iHCTPYMEHTIB Y Yallly, a AUCK AASl IPUrOTYBaHHS
€MYAbCIM — Yy TpPMMav.

BMKAaAITb BEpLUKM Yy yally.

BcTaHoBITb KpuLLKY Ha Yawi A0 ¢ikcaLii. 36mBaiiTe BEPLUKM A0
YTBOPEHHS NMOTPiGHOI KOHCUCTeHLT. BubepiTb HaAalLTyBaHHS
LWIBMAKOCTI, LLLO BIAMOBIAQE KOAbOPY NMPUAAAAS.

lMopaga: [Nepeg nogayeto Ha cmiA 36umi BepLUKM NOCMABMeE B XOAOGHE
Micue. 36umi BepLUKM MOXKHA NOGABAMM HA BUNIYLL, MOPO3UBI, ppykmax,
gogasamu ix go kasu abo BUKOPUCMOBYBAMM SIK HAYMHKY GAS MICMEYOK
moto.

Chyrxba NIATPUMKM CNOXKKMBaYiB
Ten.: 0-800-500-697 (assirkum 3i crauioHapHmx TeAehoHis Ha TepuTopii YkpaiHi 6e3KoLITOoBHI)
AN BIABL AeTaAbHOT iHGOpMaLLii 3aBiTarTe Ha www.philips.ua

Komnanis Philips BcTaHOBAIOE CTPOK CAY>KOM Ha AaHMit BUPIG — He MeHLe 5 pokis
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/" 100% recycled paper
D 100% papier recyclé

www.philips.com 4203.064.0066.2
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