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English

Congratulations on your purchase, and welcome to Philips!
To fully benefit from the support that Philips offers, register your product at www.Philips.com/welcome.

1 Important

Safety

Read this user manual carefully before you use this 4-in-1 juicer and save it for future reference.

Danger

¢ Don't immerse the motor unit of the juicer in water, any other fluid, nor rinse it under the tap. Use
only a moist cloth to clean.

m Warning

o Check if the voltage indicated on the juicer corresponds to the local power voltage before you
connect it.

¢ Only connect the juicer to a grounded power outlet. Always make sure that the plug is inserted firmly
into the power outlet.

¢ Do not use the appliance if the plug, the power cord, or other components are damaged.

Assemble the juicer properly before plugging it into the power outlet.

Make sure that the damaged power cord is replaced by Philips, a service center authorized by Philips

or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

o If you detect cracks in the filter / rotating sieve or if the filter / rotating sieve is damaged in anyway, do
not use the appliance anymore and contact the nearest Philips service center.

¢ Avoid touching the sharp blades, especially when you clean them and when the juicer is still connected
to power outlet.

e The appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory, or

mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or

instruction concerning use of the appliance by a person responsible for their safety.

Children should be supervised to make sure that they do not play with the juicer.

o Keep the power cord out of the reach of children. Do not let the power cord hang over the edge of

the table or worktop on which the juicer stands.

Do not plug in the juicer or press any of the buttons on the control panel with wet hands.

Never use the accessories to tum the juicer on and off.

Never let the juicer operate unattended.

Make sure the blade unit is securely fastened to the accessories before you assemble them onto the

motor unit.

n Caution

e Never use any accessories or parts from other manufacturers or that Philips does not specifically
recommend. If you use such accessories or parts, your guarantee becomes invalid.

Do not remove accessories from the motor unit when the juicer is working.

Never reach into the jar or bow!l with your fingers or an object while the juicer is running.

Do not exceed the quantities and processing times indicated in the recipe section.

Unplug the juicer immediately after use, e.g. before unscrewing the jar.

Avoid touching the sharp blades, especially when the juicer is still connected to power outlet.

If the blades get stuck, unplug the appliance before removing the ingredients that are blocking the blades by
using a spatula.

Place the juicer on a stable, horizontal, and level surface.

¢ Switch off and unplug the juicer from the power supply before you take out and insert any accessories from the
main unit.

Always let the juicer cool down before you clean or move it.

Always clean the juicer after use. You can clean the juicer in dishwasher.

Always unplug the juicer if not used for a longer period.

This appliance is intended for household use only.

Make sure all parts are correctly mounted before you switch on the appliance.

Only use the appliance when both clamps are locked. Unlock the clamps after you have switched off
the appliance and the sieve has stopped rotating.

¢ Food coloring can discolor components. This is normal and has no impact on use.

Noise level: Lc=86 dB(A)

Electromagnetic fields (EMF)

This Philips appliance complies with all applicable standards and regulations regarding exposure to
electromagnetic fields.

Built-in safety lock

This feature ensures that you can only switch on the appliance if the blender jar and lid, the mill beaker
or the chopper bow! and blade unit (specific types only) are assembled on the motor unit property.

If the blender jar and lid, the mill beaker or the chopper bowl and blade unit are correctly assembled,
the built-in safety lock will be unlocked.

Overheat protection (HR1849 and HR1848 China only)

This appliance is equipped with overheat protection. If the appliance overheats, it switches off
automatically. Unplug the appliance and let it cool down for 10 minutes. Then put the mains plug
back into the wall socket and switch on the appliance again. Please contact your Philips dealer or an
authorized Philips service center if the overheat protection is activated too often.

2  Overview

Measuring cup

®

Chopper blade unit
(HR1846, HR1847 and HR 1848 only)

Blender jar lid (5) |Chopper rubber ring

(HR1846, HR1847 and HR 1848 only)
Fitter Chopper beaker

(HR1846, HR1847 and HR 1848 only)
Blender jar Pusher

Blender rubber ring
Blender blade unit

Feeding tube
Lid

Sieve

Central base

@QPLE © © ©
SYSIOIOIS)

Juice container Juice collector
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@ Juice container cover Spout @ Locking clips

Spout @) |Driving shaft

@ Mill blade unit Pulp container
(HR1847, and HR 1848 only)

(2 |Mill rubber ring @) |Switch
(HR1847, and HR 1848 only)

@3 |Mill beaker Motor unit

(HR1847, and HR 1848 only)

3 Before first use

1 Take out all the accessories.

2 Clean the parts of the juicer thoroughly before using the juicer for the first time (see chapter
‘Cleaning).

3 Make sure all parts are completely dry before you start using the juicer.

4  Using the juicer

Extracting Juice

The juicer can be used for preparing fresh fruit juices. Pulp, pips and skins will be separated.
Make sure the co ntrol switch is off. Then, connect to the power socket.

1 Clean and cut large ingredients into pieces that fit into the feeding tube.

2 Turn the control switch to the suggested speed.

3 Put your ingredients through the feeding tube.

4 Push the ingredients gently down with the pusher.
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e Remove stones from cherries, plums, peaches, etc.You do not have to remove cores or seeds from
fruits like melons, apples and grapes.

o Use fresh fruit and vegetables; they contain more juice. Particularly suitable for processing in the juice
extractor are pineapples, beetroots, celery stalks, apples, cucumbers, carrots, spinach, melons, tomatoes,
oranges and grapes.

e You do not have to remove thin peels or skins. Only remove thick peels, e.g. those of oranges,
pineapples and uncooked beetroots. Also remove the white pith of citrus fruits because it has a bitter
taste.

e When you prepare apple juice, remember that the thickness of the apple juice depends on the apple
you are using. The juicier the apple the thinner the juice. Choose an apple that produces the type of
juice you prefer.

o Apple juice turns brown very quickly.You can slow down this process by adding a few drops of lemon
juice.

e Fruits that contain starch, such as bananas, papayas, avocados, figs and mangoes are not suitable for

processing in the juice extractor. Use a food processor, blender or bar blender to process these fruits.

Leaves and leafstalks of e.g. lettuce can also be processed in the juice extractor.

Drink the juice immediately after you have extracted it. If it is exposed to air for some time, the juice

will lose its taste and nutritional value.

e You can get more juice output if you use softer force to push the fruit and vegetables down.

E Notes

¢ Do not exert too much pressure on the pusher, since this would affect the quality of the end result
and it could even cause the sieve to come to a halt.

¢ Do not run the juicer continuously for more than 2 minutes. If you have not finished extracting juice,
switch the juicer off, and allow it to cool down to room temperature before you continue processing.

¢ Do not reach into the sieve through the pulp outlet of the pulp collector.

Blending

The blender is intended for:

* Blending fluids, for examples dairy products, sauces, fruit juices, soups, mixed drinks, shakes;

* Mixing soft ingredients, for examples pancake batter or mayonnaise;

* Pureeing cooked ingredients, for example making baby food.

Follow the assembling steps for blending. Remember to install the blender rubber ring before use.

Blending without Filter

Mount the the knife unit onto the jar. Fix it by turning it in the direction of the arrow.
Tum and lock the blender jar onto the motor unit until it locks into position, and you hear a click
sound.
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Clean and cut large ingredients into pieces, and put them in the blender jar.

Press the lid into place.

Place the measuring cup into the opening in the lid until it is firmly fixed.

Make sure the control switch is off. Then, connect to the power socket.

Turn the control switch to the suggested speed.

Once complete, switch off and unplug. Remove the blender jar from the motor unit.
Pour out the drink through the spout of the blender jar.
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Notes

e Dry ingredients must not be processed for more than 1 minute.

¢ While the motor is running, ingredients (for examples: ice cubes and tomatoes) can be added into the
blender through the opening in the lid.

e Make sure to position the sieve of the lid is in front of the spout of the jar for smooth liquid pouring.

e To disassemble the blender, follow the instructions above in reverse order and direction.

¢ Referto the end of this user manual for the recommended quantities, speed settings, and processing time.

Blending with Filter

For extra finely blended sauces, fresh fruit juices or soy milk, you can use the filter. All pips and skins
will remain in the filter.

Mount the the knife unit onto the jar. Fix it by tuming it in the direction of the arrow.

Turn and lock the blender jar onto the motor unit until it locks into position.

Put the filter in the blender jar. Make sure the filter is properly fitted on the bottom of the jar.
Put the lid in place to fix the filter.

Put the ingredients, water, or any other liquid in the filter.

Put the measuring cup in place and switch on the blender.

CUTAWN=

7 Select the highest speed and let the appliance run for maximum of 60 seconds.
8 Switch the blender off and remove the blender jar from the motor unit.
9 Pour out the drink through the spout of the blender jar.

Notes

¢ Never overfill the filter. Do not exceed "MAX/160g" marking in filter for processing ingredients weight.
o Cut fruits into small pieces, and soak dried ingredients thoroughly, like soy beans, before processing.
¢ Do not use the filter to process hot ingredients.

Cautions

Be careful not to exert too much pressure on the handle of the jar.

Never fill the jar with ingredients that have a temperature of over 60°C.

Never overfill the blender jar above the maximum level indication (1.0 liters) to avoid spillage.
Always insert the measuring cup into the lid before you start processing.

Do not run the blender for more than 3 minutes at a time. If you have not finished blending after
3 minutes, switch the blender off and let it cool down to room temperature before you continue
processing.

Never put your hand or any object in the jar while the blender is running.

Always set the control knob to 0 before you open the lid.

Grinding
The mill attachment can be used for grinding dry ingredients only.

Follow the assembling steps for grinding dry ingredients. Remember to install the mill rubber ring
before use.

Put the ingredients in the beaker.

1 Screw the blade unit onto the beaker. Fix it by turning it in the direction of the arrow.
2 Turn the assembled mill upside down, place and lock it on the motor unit.

3 Turn the control switch to the suggested speed.

4 Once complete, switch off, unlock, and remove the mill from the motor unit.

5 Unscrew the blade unit from the beaker.

Notes

The mill is not suitable for ice crushing. Use the blender.

Do not fill the beaker beyond the maximum indication. See the table for the advised quantities.
Never use the mill for more than 30 seconds without interruption.

Never fill the mill with hot ingredients.

Chopping

The chopper attachment can be used for chopping ingredients such as nuts, meat, hard cheese, dried
fruits, chocolate, garlic, herbs, dry bread etc.

Follow the assembling steps for chopping. Remember to install the chopper rubber ring before use.
Put the ingredients in the beaker.

Screw the blade unit onto the beaker. Fix it by turmning it in the direction of the arrow.

Turn the assembled chopper upside down, place and lock it on the motor unit.

Switch the chopper on.

When you have finished chopping, switch the chopper off.

Unlock and remove the assembled chopper from the motor unit.

Unscrew the blade unit from the beaker.

5
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o Cut large ingredients into pieces approximately 2 cm before processing.

o If the ingredients are not evenly distributed, turn the appliance off. Open the lid and distribute the
ingredients evenly on the surface of the chopper. Tumn the appliance on again.

o Never fill the chopper with hot ingredients.

E Notes

e The chopper is not suitable for chopping hard ingredients like coffee beans, dry beans, nutmeg and
uncooked rice. Use the mill.

Do not use the chopper for mixing liquids. Use the blender.

The cutting edge of the blades are very sharp, avoid touching them.

Never exceed the maximum quantity. See the table for the advised quantities.

.
.
.
o Never use the chopper for more than 30 seconds without interruption.

5 Cleaning

It is easiest to clean the juicer, its parts and accessories immediately after use.

Notes

Unplug the juicer before you started cleaning it.

Wait until the juicer has cooled down sufficiently before cleaning it.

Al detachable accessories can be cleaned in dishwasher.

Clean the motor unit with a moist cloth.

Do not use scouring pads, abrasive cleaning agents or aggressive liquids such as petrol, alcohol or
acetone to clean the appliance.
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After you unplug the juicer, detach the used accessories, rubber rings, and parts and clean them in
lukewarm washing up liquid.

Rinse all accessories and parts under a tap.

To clean the blender jar, pour lukewarm water and some detergent into it.

Assemble the lid and the measuring cup, and then let the blender runs for a few seconds.

Detach the blender jar, knife unit, and remove the lid and measuring cup. Clean and rinse them as
well.
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For better cleaning, you can use the brush to clean.

6 Storage

1 Keep it in dry places to avoid the sieve, blades get rusty.
2 Plug could be inserted into the main unit for storage.

7 Recipes

With 4-in-1 Juicer, you can experiment endlessly and try out all kind of recipes. You can make
delicious juices, shakes, soups, and sauces in no time at all. To give you an idea of the possibilities,
you can go to www.kitchen.philips.com.

For Juicing
Ingredients Weight | Speed
Cucumbers/ Spinach/ Melons/ Tomatoes/ Oranges/ Lemon/ Grapes/ Berries 500g 1
Apples/ Carrots/ Pineapples/ Beetroots/ Celery/ Pear 500g 2
For blending, milling, and chopping
Features Ingredients Weight | Speed - 2 Time
Blending Smoothies 1000ml 60 sec.
Shakes & mixed drinks 1000ml 60 sec.
Fruits & vegetables 1000ml 60 sec
Soups 500ml 60 sec
Batters 1000ml 60 sec
Sauces 1000ml 60 sec
Baby food 500ml 60 sec
Ice 6 pieces (approx. 38x30x23mm) 15 x Tsec.
Blending - filter Soy bean milk 160g soaked beans, 450g water 60 sec
Milling Coffee 50g 30 sec.
Nuts 50-100g 30 sec
Cheese 50-100g 30 sec
Sesame seeds 50-100g 30 sec
Dry beans 50-100g 30 sec
Chili paste 50g 30 sec
Chopping Garlics 100g 5x1 sec.
Cooked eggs 100g 5x1 sec.
Meat & fish 100g 5 sec.
Herbs 20g 5x1 sec.
Cheese 100g 3 x5 sec.
Nuts 100g 2 x 10 sec.
-
e For crushing ice in blender jar and chopping in chopper; it is suggested to use the pulse to have a better
result. That is to turn the appliance on and off to simulate the pulse effect.

8 Environment

Do not throw away the appliance with normal household waste at the end of its life, but hand it in at
an official collection point for recycling. By doing this, you can help to preserve the environment.

9 Troubleshooting
If you encounter problems when using this juicer, check the following points before requesting service.
If you cannot solve the problem, contact the Philips Consumer Care Center in your country.

Problem Solution

The juicer does not work. The juicer is equipped with a safety system. If the accessories are
not properly connected with the motor unit, the juicer does not
work. Check whether the accessories have been connected in

the right way (see the various sections). Tum off the juicer first!

This appliance is equipped with overheat protection. If the
appliance overheats, it switches off automatically. Unplug the
appliance and let it cool down for 10 minutes. Then put the mains
plug back into the wall socket and switch on the appliance again.
(HR1849 and HR1848 China only)

Turn off the juicer and process a smaller quantity.

The knife unit/ motor unit is
blocked.

The motor unit gives an
unpleasant smell during the first
few times of use.

This is normal for the first few applications. If the smelling
continues, check the quantity you are processing, the application
time, or used speed.

The blender shows leakage. Turn off the juicer. Release the knife unit by tuming it anti-
clockwise. Check whether the rubber ring is properly assembled

on the knife unit (rest on flat position).

The lid and/or measuring cup of | Make sure the lid is attached properly, and the measuring cup
the blender show leakage. fits well.

The sieve of the juicer makes Turn off the juicer. Check if the sieve is properly connected. The
contact with the feeding tube ribs on the bottom of the sieve should fit properly on the motor
or shows a high vibration during | coupling opening.

processing, Check if the sieve is not damaged. Cracks, fissures, loose grater

disc or any other irregularity may cause malfunction.

The mill / blender / chopper Check whether the knife is properly and firmly attached to the
shows a high vibration, produces | beaker.

a lot of noise or the blade unit is

. Check whether the rubber ring is assembled in a correct way.
out of alignment.

The mill or chopper leaks. Small amount of leakage is normal.
Make sure the rubber ring is assembled properly. The ring

should rest around all interface, in a flat position.

The fruit juice or soy milk
contains a lot of pulp or skins
after filtering from the filter

Make sure that the filter is placed properly in the blender jar, the
lid is closed and the measuring cup is inserted in the lid.

accessory in the blender.




[NosapassiBamMe BK 3a NMoKyrkaTa 1 A0bpe AowAn BbB Philips!
3a Aa ce Bb3MoA3BaTe M3LAAO OT npeanaraHaTa oT Philips NoAAPBXKKa, perncTpupanTe NpoAyKTa cn
Ha www.philips.com/welcome.

1 BaxHo

BesonacHocT

[pean Aa M3NoA3BaTe Tasn COKOM3CTUCKBAYKA "4 B 1", npoueTeTe BHUMATEAHO HAaCTOALOTO
PBKOBOACTBO 3a MOTPEOUTEAA 1 FO 3amaseTe 3a CripaBka B Obaelle.

- OnacHocT

e He noTansante 3aABMXKBALLMA OAOK Ha COKOM3CTHCKBAYKATa BbB BOAA MAM Apyra TEYHOCT M HE ro
MWITE C Tevalla BOAA. [NoumncTBalTe caMo ¢ BA@XKHA Kbpna.

m MpeaynpexaeHue

L4 HPSAM Ad BKAIOUYMTE COKOM3CTUCKBAYKATa B KOHTAKTa, MPOBEPETE AdAM MOCOYEHOTO BbpPXY HEA
HanpexXeHne OTroBapA Ha TOBa Ha MECTHaTa eAEKTpUYecKa Mpexxa.

¢ BKAIOUBalTE COKOM3CTHICKBAYKATA CAMO B 3a3EMEH ASKTPUUECKV KOHTAKT. BuHary nposepsisaiiTe Aaau
LENCeAbT € BKAIOYEH CTabWAHO B KOHTaKTa.

e He 13noAsBaliTe ypeaa, ako LLEMNCEABT, 3aXPaHBALLMAT KabeA 1AM APYr KOMMOHEHT € MOBPEAEH.

e Craobete MNPaBMAHO COKOU3CTMCKBAYKaTa, MPeEAM Ad A BKAIOYNTE B KOHTaKTa.

o [lpu noBpeaa B 3axpaHBalums kabea, Tol Tpsbea aa Gbae cmeHeH oT Philips, oTopuanpan oT Philips
CEPBY3 AN KBAAVPULIMPAH TEXHMK, C OTAA MPEAOTBPATABAHE Ha OMACHOCT.

o AKO YCTaHOBMTE MyKHaTUHM MAW KakKBUTO 1 Ad BMAO MOBPEAM NO GUATBPA/BLPTALLATA CE LieAKa,
crpeTe AQ M3MOA3BATE YpeAa U Ce CBbpXKeTe C Hal-6An3skua cepau3 Ha Philips.

o i3barsanTe Ad AOKOCBAaTeE OCTPUTE HOXOBE, ocobeHo MPpK MOYNCTBAHE M KOFaTO COKOM3CTUCKBAYKaTa
€ BKAIOYEHA B KOHTAaKTa.

e To3u ypea He e NpeAHasHadeH 3a U3MOA3BaHE OT XOPa, BKAIOYNTEAHO AL, C HAMaAEHM Gr3nUECKM
YCelLaH1s AV YMCTBEHM HEAOCTATbLIM, MAM BE3 ONWT 1 MO3HaHWS, ako ca OcTaBeHu be3 HabAaloAeHMe
1 HE Ca UHCTPYKTWpaHW OT CTpaHa Ha OTroBapALO 3a TAXHATa 6e3onacHoCT AMLE OTHOCHO HauuMHa 3a
13r0A3BaHE Ha YPeAa.

e HarnexaaiiTe AeLaTa, 33 AQ HE CU UIPasT CbC COKOM3CTUCKBAYKATA.

o [laseTe 3axpaHBallms KabeA Aanede OT AOCTBIN Ha Aelia. He ocTasaiTe 3axpaHsallys kabea Aa Buck
npe3 puba Ha MacaTa A paboTHaTa NOBLPXHOCT, BLPXY KOATO € MoCTaBeHa COKOM3CTUCKBAYKATA.

e He BKAIOUBaMTE COKOM3ICTMCKBAYKATA B KOHTAKTa M HE HaTUCKaMTe HUKOM OT 6}/TOHMTE Ha
KOHTPOAHMA NMaHeA C MOKPU pblie.

e HuKora He V3NoA3BaliTe NPYCTABKMTE, 38 AQ BKAIOUUTE MAM U3KAIOUMTE COKOM3CTUCKBAYKATA.

¢ Hukora He ocTaBAlTe COKOM3CTUCKBAYKATA Ad PaboTh 6e3 Haa30p

e VBepeTe ce, Ue PEXELMAT BAOK € 3APABO 3aTerHaT KbM akCecoapuTe, MPeAl Ad T MOHTMPATE KbM
3aABMXKBALLMA BAOK.

“ BHumaHue

e HuiKora He V3NoA3BaliTe aKcecoapu WAM YacTu OT APYrv NPOM3BOAUTEAN MAW TaKMBa, KOWTO He
Ca CneumaAHo npenopbv4vBaHi OT Phl'IpS I_IpM M3MOA3BaHe Ha TaKmBa akcecoapu AW 4acTu BallaTa
rapaHuuAa ctaBa HeBaAMAHA.

¢ He cBaaaiTe akcecoapuTe OT 3aABIDKBALLMA BAOK, AOKATO COKOM3CTHCKBAYKATa PaboTH.

e Hukora Ha 6pral;1Te B KaHaTa WA Kynata C NPbCTU A MPEAMET, AOKATO COKOM3CTUCKBaYKaTa pa6OTM.

¢ He npesyiluaBariTe KOAMYECTBATA 1 BpeMeHaTa 3a 06paboTKa, MOCOUEHN B Pa3AEAd C PELIENTU.

L4 BeAHara CARA }/HOTpeﬁa M3BAALTE LenceAa OT KOHTaKTa, HanpuMep NpeAl Aa pasBueTe KaHaTa.

o /136sirBaiiTe AQ AOKOCBATE OCTPUTE HOXOBE, OCOBEHO KOraTO COKOM3CTUCKBAYKATA € BKAIOYEHA B KOHTAKTA,

¢ AKO HOXOBETE 3aCeAHaT, U3KAIOUETE ypeAa OT KOHTaKTa M C MOMOLLTA Ha AoMaTka OTCTpaHeTe
NPOAYKTUTE, KOUTO Ca M BAOKMPaAW.

o CAOXETE COKOM3CTUCKBaYKaTa BbpXy CTa6M/\Ha, XOPU3OHTaAHa U paBHa NMOBbPXHOCT.

¢ I3KAOUBalTE COKOMBCTUCKBAYKATA W M3BAXKAAMTE LLEMCEAA OT KOHTaKTa, MPEAU Ad CBAANTE WA
NOCTaBMUTE aKCecoap BbPXy OCHOBHIS GAOK.

e BuHaru ocTasfiTe COKOM3CTUCKBAYKATA Ad M3CTUHE, MPEAN Ad A NOYNCTUTE WMAM NMPpEMECTUTE.

e BuHaru noumcTsaiTe COKOM3CTUCKBaYKATa cAe yrnoTpeba. COKOM3CTUCKBAYKATA MOXE Ad CE MIE B
CbAOMMAAHA MallMHa.

¢ BuHaru 13KAIOUBaliTE LENceAd OT KOHTaKTa, ako HAMa Ad M3M0A3BaTE COKOM3CTMCKBAYKATA ABATO BPEME.

e To3n YPeA € npeaHasHa4eH camMo 3a buToBM LieAn.

o [IpeAn Aa BKAIOUMTE ypeaa Ce yBEpeTe, Ye BCMUKW AeTalAK ca CrA0BeHi NpaBrAHO.

e |3nonssante YpeAa CaMO KOraTto M ABETE LUMMKK Ca 3aKAIOHEHN. OTronyasarnTe LMMKNTE CaMO CAEA
KaTo CTe M3KAIOHYNAM YPEAA M LIEAKATA € CMpAAa Aad CE€ BbpTU.

e LIBeTbT Ha XpaHaTa MOXe Ad MPOMEHM LIBETA Ha KOMMOHEHTHTE. TOBA € HOPMAAHO 1 He OKasea
BAVSIHME BbpXy paboTaTa Ha ypeaa.

® Hueo Ha wym: Lc= 86 dB(A)

EAekTpomarHuTHM usabuBanms (EMF)

To3u ypea, Ha Philips e B cboTBeTCTBME C HOPMATVBHATA YPeADa M BCUUKM ACMCTBALLM CTaHAGPTH,
CBbP3aHK C U3AAraHETO Ha EAEKTPOMAarHNUTHU N3ABbYBAHMA.

BrpaAeHa 3alWMTHa 6AOKMPOBKa

Tazu CP)’HKLLMF! rapaHTVpa, 4Ye LWe MOXETE Aad BKAIOHYMTE ypeAa CaMO KOraTo KaHaTa M KanakbT Ha
nacaTopa, KaHaTa Ha MeAaukaTa MAK KyrnaTa 1 pexellnaT 6AOK Ha KbAllallaTa Np1cTaBka (camo 3a
OMPEeAEAEHN MOAEAM) Ca CrAOBEHM MPaBMAHO KbM 33aABVKBALLIMA BAOK.

AKO KaHaTa 1 KarakbT Ha MacaTopa, KaHaTa Ha MeAauKaTa WAW KynaTa v PeXelmaT 6AOK Ha
KbALIALLATa NPMCTaBKa Ca CrAOBEHM MPaBMAHO, BrpaseHaTa 3allTHa BGAOKMPOBKA Lue Ce OTKAIOUM.

3awuTa cpeuy nperpsisaHe (HR1849 u HR1848 — camo 3a Kurait)
Tosm ypea e ChopbxeH CbC 3alMTa cpelly nperpasaHe. [1pu nperpasaHe ypeabT ce U3KAouBa
aBTOMATMYHO. VI3KAIOUETE ypeAa 1 ro ocTaseTe Aa U3CTMHE B MpoabAkeHie Ha 10 MumyTi. Caea
TOBa OTHOBO BKAIOYETE LLerceAa B KOHTaKTa 1 BKAloHeTe ypeaa. CBbpIKeTe ce C BalmA Tbprosel Ha
ypean Ha Philips nan ¢ ymbaHoMolLeH cepBri3eH LeHTbp Ha Philips, ako 3awmTaTa cpely nperpssare
Ce 3aAe/iCTBa MPEeKaAeHO YecTo.

2 O6w, nperaea

MocTaBeTe KaHaTa Ha MACTOTO 1, 3a Ad PUKCMpaTe GUATBPA.

ChoxeTe BbB GUATBPA MPOAYKTUTE, BOAA UAM ADYra TEYHOCT.

MocTaBeTe MepuTEAHATa Yallia Ha MACTOTO I 1 BKAIOYETE MacaTopa.

V136epeTe Hait-BIMCOKaTa CKOPOCT W OCTaBETE ypeAa Ad PaboTu Makcmym 60 CekyHAM.
VI3KkAioUeTe nacaTopa 1 CBaAeTe KaHaTa OT 3aABMKBALLMA BAOK.

VI3neliTe TeUHOCTTa Npes yAes Ha KaHaTa Ha macaTopa.

E Beaexku
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estina

Gratulujeme k ndkupu a vitdme vés mezi uZivateli vyrobk( spolecnosti Philips!
Chcete-li vyuZivat vech vyhod podpory nabizené spole¢nosti Philips, zaregistrujte svij vyrobek na
strdnkdch www.Philips.com/welcome.

1 Dulezité informace

e Huwkora He npenbaBaliTe PpuATbPa. He npesuwasarite osHadeHreTo “"MAX/160g” Bopxy GUATHPa,
KOETO Ce OTHacA 3a TErAOTO Ha 06paboTBaHWUTE NPOAYKTM.

o [lpean 0bpaboTKa Hapsi3BaiTe MAOAOBETE Ha APeGHI MapyeTa 1 HakMCBalTe AOCTATB4YHO A0Bpe
CyxuTe NMPOAYKTH, KaTO COEBM 3bpHa.

* He noassaiiTe puATbPa 3a 06pabOTKa Ha FOPELLM MPOAYKTH.

n BHumaHue

e He ynpaxHsBaiiTe npekoMepeH HaTUCK BbPXY APbXKKATa Ha KaHaTa.

e Hukora He cunBaiTe B kaHaTa MPOAYKTH ¢ Temniepatypa Haa 60°C.

¢ HuiKora He NpenbABaiiTe KaHaTa Ha NacaTopa HaA 3Haka 3a MakC1MaAHO KOAMHeCTBO (1 AUTHP), 3a Ad
n3berHeTe pasAvBaHe.

o [Ipean 06paboTKa, BUHArV CAaraiiTe MepuTeAHaTa Yallia B Kanaka.

e He ocrassaiiTe nacaTopa Aa paboTi noseve OT 3 MUHYTU HEMPEKbCHATO. AKO He CTe MPUKAIOUMAN C
nacMpaHeTo 3a 3 MUWHYTW, M3KAIOHETE NacaTtopa 1 ro OCTaBETE Ad CE€ OXAAAM AO CcTarHa TemMnepartypa,
npeAr Aa NPoAbAXMTE paboTa.

* Hukora He GbpKaiiTe C pbKa WAK MPEAMET B KaHaTa, AOKaTO MacaTopbT paboTu.

e BuHaru nocrassnTe 6yTOHa 3a yrnpaeAeHue Ha O, NpeAn Aa OTBOPUTE Kanaka.

CMuaaHe

ﬂpMCTaBKaTa MeAayKa e ﬂpeAHaBHaHeHa CaMO 3a CMUAAHE Ha C)/XI/I !_IPOA)/KTM.

ChepBaiiTe CTBIKUTE Ha CrAODsBaHe 3a CMKAAHE Ha Cyxi MPOAYKTW. BuHarn npean ynoTpeba
nocrasanTe I'YMSHMH HprTeH Ha MeAauyKaTa.

C/\O)KeTe !_IPOA)/KTI/ITG B MepVITe/\HaTa KaHa.

1 3aBuHTETE pexewna OAOK KbM KaHaTa. 3ac70mopeTe roO CbC 3aBbpTaHE MO MOCOKA Ha CTPEeAKaTa.

2 O6bpHeTe Ha 06paTHO CrA0beHaTa MeAadKa 1 st MOCTABETE U 3aCTOMNOPETE BbPXY 3aABVDKBALLYA BAOK.

3 3asbpTeTe 6yTOHa 3a yNpaBAEHME Ha MPEMopBLYMTEAHATa CKOPOCT.

4 C/\GA KaTO MPUKAIOHYMTE, U3KAIOHETE YPeAA N pa3BM|ZTe M CBAAETE MEAQYKaTa OT 3aABMXKBALLMIA BAOK.

5 PaseuiTe perxelyia GAOK OT KaHaTa.

Beaexxkku

e MenaukaTa He e NOAXOASILLA 33 Pa3TpoLLUaBaHe Ha AeA. V13noAsBaiiTe nacatopa.

* He mMbAHeTe KaHaTa HaA 3HaKa 3@ MaKCUMaAHO KOAUYECTBO. Bwwre TaG/\MLlaTH 3a NMPENOpPBLHYBaHNTE KOAMHECTBA.
* Hukora He 13MoA3BaiiTe MeAavkaTa 3a noseye oT 30 cekyHAn 6e3 MpekbceaHe.

e Hukora He NMbAHETE MeAauKaTa C ropeLn NPoAYKTH.

KbAuaHe

KbALalaTa npucTaBKa MOXe Aa Ce U3MOA3Ba 33 HaKbALBAHE Ha MPOAYKTU, KaTo AAKM, MECO, TBbPAO
CMpeHe, CyLEHM MAOAOBE, LIOKOAAA, YECHH, PACTUTEAHM MOAMPaBKM, Cyxapy 1 Ap.

CheppaliTe CTbIKUTE Ha CrA0bsiBaHe 3a HakbALBaHe. BuHarv npean ynotpeba nocrassinTe rymeHus
MPBCTEH Ha KbALaulaTa NprcTaska.

1 ChoxeTe NpoAyKTUTE B MEPUTEAHATA KaHa.

2 3aBuHTETE peXeLUma BAOK KbM KaHaTa. 3aCTOMOPETE o CbC 3aBbPTaHe Mo MOCOoKa Ha CTPEAKaTa.
3 OG6bpHeTe Ha 06paTHO CrAobeHaTa KbALALLA MPYICTaBKa U i MOCTABETE 1 3aCTOMOPETE BLPXY
3aABDKBALLMS BAOK.

BraloueTe KbALaLLATa MpUCTaBKa.

KoraTo npukaiounTe, M3KAoUeTe KbALiaLaTa NpUCTaBKa.

PassuiiTe 1 cBaneTe KbALALLATA MPUCTABKA OT 3aABVKBALLMA OAOK.

PassuiiTe pexellna 6AOK OT kaHaTa.

E CobeeTH

NOo U

¢ [lpean 06paboTka Haps3BaiiTe eAPHUTE MPOAYKTM Ha MapyeTa C FOAEMMHA OKOAO 2 CM.

e Axo MPOAYKTUTE HE Ca paBHOMEPHO PasrpeAEACHU, M3KAIOHETE YPEeAa. OTBOpeTe Karaka 1 pasrnpeaeneTe
NPOAYKTUTE PaBHOMEPHO BbPXYy MOBLPXHOCTTA Ha KbALlalliaTa NpMUCTaBKka. BratoueTe oTHOBO YpeAa.

e Huikora He MbAHETE KbALaLLATA MPUCTABKA C FOPELLV NMPOAYKTH.

E Beaexxku

o KbauallaTa nprcTaska He € MoAXOAALIA 33 06paboTKa Ha MHOTO TBBPAM MPOAYKTH, KaTo Kade Ha
3bpHa, Cyxv 60B0BM pacTeHMs, MHAMMCKO Opexye MAM CypoB Opw3. V13noAsBaliTe mMeravkaTa.

e He n3noassaiiTe KbALalaTa NPMCTaBKa 38 MUKCMPaHe Ha TeYHOCT. VI3noAssaiiTe nacaTopa.

e PbboBeTE Ha HOXOBETE Ca MHOTO OCTpH, 3aTOBa nsbareanTe Ad M AOKOCBaATe.

¢ Hukora He npesMlIaBaiiTe MakCUMAAHOTO KOAMHECTBO. BinkTe TabavLaTa 3a NpenopbyBaH1Te KOAMYeCTBa.

e Hukora He 13noAssanTe KbALallaTa MNprCTaBKa 3a rnoseve ot 30 CeKyHAM 6e3 rnpeKbcBaHe.

5 TMouucTBaHe

Hait-AecHo e Aa MOUMCTIITE COKOMBCTUCKBAYKATA M HEMHIMTE YaCTU M aKCecoapu BeAHara cAea, ynoTpeba.

Beaexku

® |/I3KAIOYETE COKOM3CTUCKBAYKATA OT KOHTaKTa, NpeAn Aa NPUCTbNNTE KbM MOo4YMCTBaHE.

o [lpeAn Aa 3aMOUHETE MOUNCTBAHETO, U3HAKANTE COKOM3CTUCKBAYKATA A2 CE OXAGAM AOCTATBUHO.

e Bcuuxm pa3er6ﬂeMM aKcecoapu MoraTt Aa Ce No4YmcTeaT B CbAOMUAAHA MallikHa.

o [louncreTe 3aABIKBALLMS BAOK C BARXKHA Kbpria.

e He nouncreariTte ypeaa ¢ abpasveHut rou, abpasnsHy NOYMCTBALLM NPENaPaTh WAV arpPeCHBHM
TEYHOCTU, KaTO BEH3MH, CIMPT MAM ALETOH.

®

@ Mepl/lTe/\Ha Yatla Pe>+<eu_l B6AOK Ha KbAUalllaTa NprcTaBKa

(camo 3a HR1847 1 HR1848)

I'ymeH MPBCTEH Ha KbAualllaTa npucTaska
(camo 3a HR1847 1 HR1848)

MepuTeAHa KaHa Ha KbALaLlaTa NpUcTaBKa
(camo 3a HR1847 1 HR1848)

Thackay

Kanak Ha KaHaTa Ha nacatopa

® ®

DuATep

KaHa Ha nacatopa

'yMeH npbCcTeH Ha nacatopa Vet 3a noaaBaHe

Pesxelt 6AOK Ha nacaTopa Kanak

OchoBa Lleaka

KonekTop 3a cok

KoHTeliHep 3a cok

Kanak Ha KoHTeliHepa 3a COK, C yAeit 3aKAioYBaLLIM LIMMKM

Vel Hanpaeasgalia oc

SISISISISISISIS)

Pexetl 6AOK Ha MeaayKaTa
(camo 3a HR1846, HR1847 1 HR1848)

'yMeH MpbCTeH Ha MeAavKaTa
(camo 3a HR1846, HR1847 1 HR1848)

MepuTeAHa KaHa Ha MeAaukaTa
(camo 3a HR1846, HR1847 1 HR1848)

KoHTeiHep 3a nAoAoBa Kallia

[peBkatoyBaTEA

®

® @ PPLEPREPLE® © ©

3aaBrKBaLL GAOK

®

3 [peau nbpBaTta ynotpeba

1 WisBaaeTte Bcyukm akcecoapi.

2 [loumcTeTe OCHOBHO BCHUKM YaCTW Ha COKOM3CTMCKBAYKATA, MPEAM A A M3MOA3BATE 3a MbPBM MbT
(BvrkTe raaBa "MouncTane").

3 VeepeTe ce, Ue BOMKM HaCTY Ca HAMbAHO CyXH, MPEAN A 3aMOHHETE A2 M3MOAIBATE COKOUBCTUCKBAYKATA.

4 M3noA3BaHe Ha COKOM3CTUCKBaYKaTa

MN3uexaaHe Ha cok

MorKeTe Aa M3MOA3BATE COKOM3CTMCKBAYKATA 3a MPUrOTBSIHE Ha MPECHM MACAOBM COKOBE.
H/\OAOB&T& Kalla, CEMKUTE U AIOCMNTE CE OTAEAAT U HE MOMNaAaT B COKa.

CheaBaiiTe CTBMNKUTE Ha CrAODSBaHE 3a M3LIEXKAAHE Ha COK.

VBeperTe ce, ye ByTOHBT 3a yrnpasAeHie e narkaioueH. CAeA TOBa BKAIOYETE YPeAa B KOHTaKTa.

1 TMouncTeTe 1 HapeXKeTe eAPUTE MPOAYKTW Ha MapyeTa, KOWTO BAM3AT B YAES 3a MOAABAHE.
2 3asbpTeTe OyTOHa 3a YNpaBAEH/E Ha MPENopbUNTEAHATA CKOPOCT.

3 [MoaasaliTe NPOAYKTUTE MPe3 yAes 3a MOAZBAHE.

4 BHUMATEAHO HATVICKaTE MPOAYKTUTE HAAOAY C TAACKaYa.

E CobBeTH

L4 OTCTDHHHBal;ITe KOCTUAKUTE Ha YepeLun, CAUBK, MPackoBU U AD. He e HYX>XHO Aa OTCTpaHABaTe
CbpUeBMHATA NAM CEMETO Ha MAOAOBE KaTo MbreLun, AOBAKM 1 rposae.

* [I3n0A3BaiiTe MpecHM MAOAOBE W 3EAEHHYLIM, 3aLLOTO Te ca No-couHn. OcobeHo MoAXOAALM 3a
O6DH6C)TK3 B COKOM3CTMCKBAYKaTa Ca aHaHacuTe, YEPBEHOTO LIBEKAO, cTebaata LieAMHa, ﬂ6b/\KMTE,
KpacTaBnuMTe, MOPKOBUTE, CMaHaka, MbrewnTe, AOMaTUTE, NOPTOKAAUTE U TPO3AETO.

* He e HEODXOAMMO MPEABAPUTEAHO AQ OTAEAATE ThHKUTE KOpU WM Lynn. OTCTpaHsBalTe camo
AebennTe Kopu, HarpyMep Ha MOPTOKAAUTE, aHaHaCKTe 1 CypOBOTO HepBeHO LiBekno. OTCTpaHsBaiTe
NpeABapUTEAHO U baraTa CbpLEBMHA Ha LUTPYCOBKTE NMAOAOBE, 3alLIOTO TA MNprAaBa ropums BKyC Ha COKa.

e KoraTo npuroTeATe COK OT SOBLAKK MOMHETE, Ye MbCTOTaTa Ha COKa 3aBMCM OT COpPTa AOBAKM.
KoAKOTO Mo-couHm ca SBbAKKTE, TOAKOBA MO-PAABK Lie € COKbT. VI3bepeTe copT AbbAKM, KONTO AaBa
NPEANOYNTAHMA OT BaC COK.

o ABOBLAKOBUAT COK NMokadeHsBa MHOro 6bp30. MoxeTe Aa 3abaBuTe npoLieca, KaTo A0BaBUTE HAKOAKO
Karkut AIMOHOB COK.

L4 HAOAOBQ C BMCOKO CbAbpXaHune Ha cxopﬁﬂ/\a, Hanpumep 6aHaHI/I, rnanas, aBoOKaa0, CMOKMHK 1
MaHro, He Ca MOAXOASILIM 3a 06pabOTKa CbC COKOM3CTUCKBAYKATA. 3a TaKMBa MAOAOBE W3MOA3BaNTE
KyXHEHCKI POBOT WMAM MacaTop.

e B coKkomscTUCKBaUKaTa Morat Aa ce O6Da6OTBaT CblUIO AUCTA U CT€6/\a, Hanpumep MapyAs.

o [uiiTe cOKa BEAHAra CAEA M3LEKAAHETO My. KOraTo e U3A0MeH Ha Bb3AyX, COKbT rybu apomara u
XpaH1TeAHaTa CU CTOMHOCT.

L4 33 Aad M3LEAUNTE MOBEYE COK, MOXE AEKO Ad HAaTUCKATE NAOCAOBETE U 3EAEHYYLINTE HAAOAY.

E Beaexku

e He HaTuckanTe MPEeKaneHO CMAHO C TAaCKaua, 3alloTO TOBa LWe Ce€ OTpa3n Ha Ka4eCTBOTO Ha COKa U
MOMe AOPM Ad Hakapa LieAKaTa Aa cripe.

* He ocTaBsiTe COKOM3CTHCKBaYKATa Aa paboTH MoBeve OT 2 MUHYTH 6e3 npekbcBaHe. AKO He CTe
APUKAIOUNAKM C U3LIEHKAAHETO Ha COK, M3KAIOYETE COKOM3CTMCKBAYKATA M A OCTABETE Ad CE OXAdAM AO
CTaliHa TemnepaTypa, NPeAV Aa MPOABAKUTE.

e He bbpkaiiTe B LieaKaTa Npes OTBOPA Ha KOAGKTOPA 3a MAOAOBA Kallia.

MacupaHe

[MacaTopbT e npeaHasHaveH 3a:

* CMecBaHe Ha TEYHOCTH, Harpy1Mep MAEUHM MPOAYKTH, COCOBE, MAOAOBM COKOBE, Cyri, KOKTEMAM,
LENKOBE;

° MMKCMpaHe Ha MEKW MPOAYKTHW, HarNnprMep TeCTO 3a MaAa4HKK NAL MaloHesa;

* [puroTesaHe Ha Miope OT CBapeH NPOAYKTU, HarpuUMep 3a NPUroTBsAHe Ha 6ebetlki XpaHi.

ChepBaiiTe CTbMKMTE Ha craobABaHe 3a nacupaHe. BuHary npeay ynoTtpeba nocrassinTe rymeHus

MPpbBCTEH Ha nacartopa.

MacupaHe 6e3 GpuUATHP

1 MorTupaiiTe pexkelyis GAOK BbPXy KaHaTa, 3aCTOMOpeTe o CbC 3aBbpTaHe Mo MOCoKa Ha CTPeAKaTa.
2 3asbpTeTe M 3aCTOMNOPETE KaHaTa Ha Macatopa BbPXy 3aABMKBALA BAOK, AOKATO ce GrKcmpa Ha
MACTO M YyeTe LpaKBaHe.

[MouncreTe n HapeXXeTe eApuTE MNMPOAYKTK Ha NapYeTa 1 ' CAOXKETE B KaHaTa Ha nacatopa.
HPMTMCHSTG Karnaka Ha MACTOTO My.

MocTaBeTe MepuTeAHaTa Yallia B OTBOPA Ha Karaka, AOKaTo ce puKcm1pa Ao6pe.

VBepeTe ce, ue ByTOHBT 3a ynpasaeHie e n3kaioveH. CAea TOBA BKAIOHETE yPEAd B KOHTAKTa.
3asbpTeTe GyTOHa 3a yNpaBAEHME Ha MPeropbUNTEAHaTa CKOPOCT.

CAea KaTo MPUKAIOUNTE, M3KAIOYETE YPEAA U U3BAAETE LLENCeAa OT KoHTakTa. CBaaeTe KaHaTa Ha
rnacatopa OT 3aABvVKBaLIMA OAOK.

M3aelTe TeuHocTTa Mpe3 yAeA Ha KaHaTa Ha macatopa.

0NNV AW
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Beaexku

o CyxuTe NpoayKTH He TpsibBa Aa ce 06paboTBaT B MPOAbAKEHIE Ha Noseve OT 1 MuHyTa.

e AoKaTo MOTOPLT PaboTy, MOXETE Aa AOBaBATE MPOAYKTM B Nacatopa (Hanpumep KyGueTa Aea 1
AOMATH) Npe3 OTBOPA B Karaka.

e VBepeTe ce, Ye LIGAKATa Ha Karaka e PasnoAOXKEHa MPeA YACA Ha KaHaTa, 3a Aa MOXETe Ad M3neeTe
Te4HOCTTa.

¢ 3a aa pa3rAobuTE MacaTopa, CAeABANTE FOPHWTE yKa3aHisA B 0OpaTeH PeA 1 NOCoKa.

* B Kkpas Ha TOBa PbKOBOACTBO 3a MOTPEBUTEAS LLE HAMEPUTE MPEMOPBUNTEAHNTE KOAUYECTBA,
060poTH 1 BpemeHa 3a 0bpaboTka.

MacupaHe ¢ PpuATLP

3a GMHO MPUrOTBEHM COCOBE, MAOAOBM COKOBE MAV COEBO MAAKO MOXETe Ad M3MOA3BaTE GUATBHPA.

Bk ceMKM 1 Lmnu Lie OCTaHaT BbB GUATHPA.

1 MorTupaiite pexelin GAOK BbpXy KaHaTa. 3acTOMOPETE o CbC 3aBbPTaHe Mo MOCOKa Ha CTPeAKaTa.

2 3asbpTeTe 11 3aCTONOPETE KaHaTa Ha MacaTopa BbPXy 3aABVDKBALLYA GAOK, AOKATO ce GUKCMPaA Ha MACTO.

3 ChoxeTe GuATbpa B KaHaTa Ha nacaTopa. YeepeTe ce, Ue GMATHPBT € NoCTaseH CTabuAHO Ha
ABHOTO Ha KaHaTa.

=N

C/\eA KaTO M3KAKOYNTE COKOMU3CTUCKBAYKATA OT KOHTAKTa, pa3r/\068Te M3MOA3BaHWTE aKcecoapH,
ryMeHITE NPbCTEHN W HaCTUTE U M U3MUITE C XAJAKa CarlyHeHa BOAA.

2 VI3nAaKkHETE BCMUKM aKCECOapU 1 YacTy ¢ Tevalla BOAR.

3 3a A MOUMCTITE KaHaTa Ha MacaTopa, CUMETE B HESl XAZAKA BOAA C MAAKO TEUeH MUeLL Mpenapar.
4 ChomeTe Kanaka 1 MepUTEAHaTa Yallia U OCTaBeTe MacaTopa A2 PaboTH HAKOAKO CEKYHAM.

5 PasraobeTe KaHaTa Ha MacaTopa v Pexels GAOK 1 CBAAETE KaraKa v MepUTeAHaTa Yalla.
M3MuiATE t 1 T u3nAakHeTe.

3a No-A0BPO MOUMCTBAHE MOXKE Ad M3MOA3BATE YETKATA 3a MOUMCTBAHE.

6
6 CbxpaHeHue

1 CoxparnBaiiTe ypeaa Ha Cyx0 MACTO, 32 Ad HE PHKAACAT LIEAKATa U HOXKOBETE.
2 LllenceasT Moxe Aa ce npubepe B 3aABIKBaLLMA BAOK 3a ChxpaHeHye.

7 Peuentu

C Tasn cokomscTHcKBauKa "4 B 1" MOXKETE Aa eKcnepuMeHTHpaTe A0 Ge3Kpalt U Aa M3npobeaTe
BCsKaKeu peLienTu. MoxeTe Aa MPUroTBSATE BKYCHM COKOBE, LEVKOBE, Cynu 11 COCOBE 3a HyAa BPEME.
3a Aa NOAYUMTE MpeACTaBa 3a Bb3MOXHOCTUTE, noceTeTe www.kitchen.philips.com.

3a u3LexAaaHe Ha CoK

,,Bezpecnost*
Pred pouzitim odstaviiovace 4 v 1 si peclivé prectéte tuto uzivatelskou prirucku a uschovejte ji pro
budouci pouzitf.

* Motorovou jednotku ods$taviiovace neponorujte do vody, do zddné jiné kapaliny ani ji neoplachujte
pod tekouci vodou. K ¢isténi pouzivejte pouze vihky hadrik.

m Varovani

¢ Drive nez odstavriovac pripojite, zkontrolujte, zda napéti uvedené na odstaviiovaci odpovidd napétf
mistni rozvodné sité.

o Odstavriovac zapojujte pouze do uzemnéné sitové zdsuvky. Vzdy se uijistéte, Ze je zastrcka pevné
zasunutd do sftové zasuvky.

o Pokud byste zjistili poskozen( na zdstréce, napajecim kabelu nebo na jiné soucdsti, pristroj nepouzivejte.

NezZ odstaviiovac zapojite do sitové zasuvky, radné jej sestavte.

Poskozeny napdjeci kabel nechte vyménit spolecnosti Philips, autorizovanym servisem spolecnosti

Philips nebo obdobné kvalifikovanymi pracovniky, aby se predeslo moznému nebezpedi.

Objevite-li na filtru/rotacnim sitku praskliny nebo jakékoli poskozent, pfistroj jiz nepouzivejte a obratte

se na nejblizsf autorizovany servis spolecnosti Philips.

o Dbejte na to, abyste se nedotykali ostrych nozd, predevsim pri ¢isténi a v dobé, kdy je odstavriovac
jesté pripojen do sitové zasuvky.

o Osoby (vetné déti) s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkusenost( a znalosti by nemély s pristrojem manipulovat, pokud nebyly o pouzivani
pristroje predem pouceny nebo nejsou pod dohledem osoby odpovédné za jejich bezpecnost.

o Dohlédnéte na to, aby si s odstavriovacem nehrdly déti.

Napdjeci kabel uchovavejte mimo dosah déti. Napdjeci kabel nenechdvejte viset pres hranu stolu nebo

pracovn( desky, na niz je od3tavriovac postaven.

o Mokryma rukama nezapojujte odstaviiovac do sité ani netisknéte zadna tlacftka na ovlddacim panelu.

Prislusenstvi nikdy nepouZivejte k zapinani nebo vypindni odstaviiovace.

o Odstavriovad v provozu nenechavejte nikdy bez dozoru.

e Pred pripevnénim nozové jednotky k motorové jednotce zkontrolujte, zda je noZzovd jednotka rfddné
upevnéna k prislusenstvi..

“ Upozornéni

o Nikdy nepouzivejte prislusenstvi nebo dily od jinych vyrobct nebo takové, které nebyly doporuceny

spolecnostf Philips. PouZijete-li takové prislusenstvi nebo dily, pozbyvd zdruka platnosti.

Neodpojujte prislusenstvi od motorové jednotky, kdyz je odstavriovac v chodu.

Nikdy nevklddejte do nddoby nebo do misy prsty ani jiné predméty, kdyz je odstavriovac v chodu.

Nikdy neprekracujte mnozstvi a dobu zpracovani pifsad uvedené v casti s recepty.

lhned po pouZiti odstavriovac odpojte ze sitové zasuvky (napriklad pred odsroubovanim nadoby).

o Dbejte na to, abyste se nedotykali ostrych nozd, predeviim v dobé, kdy je odstavriovac jesté zapojen
do sit'ové zdsuvky.

e Pokud se noZe zablokuji, nejprve odpojte piistroj od sité a teprve pak stérkou vyjméte prisady, které
noze blokovaly.

e Odstavriova¢ postavte na stabilni, vodorovny a vyrovnany povrch.

o Preed vyjimanim jakéhokoli prislusenstvi z hlavni jednotky nebo jeho vkladanim odstavriovac vypnéte a
odpojte jej ze sitové zdsuvky.

o Pred ¢iSténim nebo presouvdnim nechte odstavriovac vzdy vychladnout.

e Po pourziti odstavriovac vzdy vycistéte. Odstavriovac lze myt v mycce.

e Pokud odstaviiovac po delsi dobu nepouzivdte, vzdy jej odpojte ze sitové zdsuvky.

Pristroj je urcen vyhradné pro pouziti v domdcnosti.

e Pred zapnutim pristroje se ujistéte, Ze vSechny souldsti jsou pripevnény spravné.

Pouzivejte pristroj jen kdyz jsou uzavieny obé svorky. Svorky oddélejte, jen pokud je pristroj vypnuty a

filtr se prestal tocit.

Potravinové barviva mohou zménit barvu ¢asti. To je normélni a nijak to neovliviiuje pouzivani pristroje.

Hladina hluku: Lc = 86 dB (A)

Elektromagneticka pole (EMP)

Tento pristroj Philips odpovida vsem platnym normdm a predpistim tykajicim se elektromagnetickych polr.

Vestavény bezpecnostni vypinac

Tato funkce zajistuje, Ze pristroj lze zapnout pouze se spravné sestavenou nddobou mixéru a vikem,
nadobou mlynku nebo misou sekdcku a noZovou jednotkou (pouze u nékterych typd) na motorové
jednotce.

Pokud jsou nddoba mixéru a viko, nddoba mlynku nebo misa sekdcku a nozovd jednotka spravné
sestaveny, pak se vestavénd bezpecnostn( pojistka odjisti.

Ochrana proti prehrati (pouze Cina — modely HR1849 a HR1848)
Tento piistroj je vybaven ochranou proti prehréti. Pokud se pristroj prehfeje, automaticky se vypne.
Pristroj odpojte od sité a nechte ho 10 minut vychladnout. Poté zdstreku zapojte do zasuvky a

pristroj opét zapnéte. Pokud se ochrana proti prehriéti aktivuje prilis casto, kontaktujte svého prodejce
vyrobkd Philips nebo autorizovany servis spolecnosti Philips.

2 Prehled

) |Odmérka

®

Jednotka sekdcku

(pouze modely HR1847 a HR 1848)
Pryzovy krouzek sekdcku

(pouze modely HR1847 a HR 1848)

Viko nddoby mixéru

® ®

Fittr Nadoba sekacku
(pouze modely HR1847 a HR 1848)
Ndadoba mixéru Péchovac

Plnici trubice
Vicko

Sito

Nadoba na dzus
Zajist'ovaci svorky
Hnaci hridel

Ndadoba na duzninu

Pryzovy krouzek mixéru

NoZovd jednotka mixéru

Centrdini zdkladna

Nadoba na $tdvu

Kryt nddoby na $tdvu s hubickou

Hubicka

NoZovd jednotka mlynku

(pouze modely HR1846, HR1847 a HR 1848)
Pryzovy krouzek mlynku

(pouze modely HR1846, HR1847 a HR 1848)

Nédoba mlynku
(pouze modely HR1846, HR1847 a HR 1848)
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Prepinac¢

® ® ORPEPEPPRE® @ ®

Motorovd jednotka

®

3 Pred prvnim pouzitim

1 Vyjméte viechno pifslusenstvi.

8 OnasBaHe Ha OKOAHaTa CpeAa

C/\eA Kpast Ha €KCrnAOAaTaLUMOHHKMA CPOK Ha ypeAaa He ro VBXBbp/\ﬂl;\TE 3aeAHO C 0buKHOBEHUTE
GUTOBM OTMAABLIM, @ FO NPEAANTE B OPULIMAAEH MYHKT 3a CbbKpaHe, KbAETO Ad BbAE PeLIMKAMPaH.
[o TO3M HauWH Lie NOMOTHETe 3a OrasBaHe Ha OKOAHATa CPeAd.

9 OrTcTpaHsiBaHe Ha HEU3MpPaBHOCTH

AKO cpellHeTe NPOBAEMM NPY K3MOA3BAHETO Ha YPeAa, NPOBEPETE CACAHOTO, NPEAK Aa rovicKaTe
cepBi3HO 0bcay)BaHe. AKO He ycrieeTe Aa paspelunTe npobaema, ce cebpxeTe ¢ LleHTbpa 3a
obcayBaHe Ha noTpebuTean Ha Philips BbB BalaTa cTpaHa.

Mpobaem PelueHne

Cokomsctucksavkata He paboTi.| CokouscTucKBaYKaTa € CbopbKeHa CbC 3alUMTHA crcTemMa. AKO
aKkcecoapuTe He ca npaBMAHO crrobeHn Kbm 3aABMXKBALLMNA
6AOK, COKOM3CTHCKBaYKaTa HAMa Aa paboTu. [NposepeTe Aaan
aKcecoapuTe ca CrAobeH NMPaBMAHO (BUXKTE CbOTBETHUTE
pasaen). [MbpBo M3KkAioueTe cokomscTMckBaYKaTal

Tosu ypea e CbopbxeH CbC 3allmTa cpetlly nperpssane. [pu
NperpsiBaHe ypeAbT Ce M3KAIOYBA aBTOMATHYHO. VI3kaloueTe
YPEAA M O OCTABETE AQ M3CTUHE B MPOAbAKEHME Ha

10 MUHYTW. C/\eA TOBa OTHOBO BKAKOYETE LLEMCEAA B KOHTAKTa
1 BraioveTe ypeaa. (HR1849 1 HR1848 — camo 3a Kutan)

PeXeLmaT nan 3aABKBaLLNAT
6AOK e BAOKMPaH.

VI3KAloUETE COKOM3CTUCKBAYKATA 1 0BpaboTBalTe MO-MaAKM
KOAMYeCTBa.

3aABMKBALMAT BAOK M3AaBA
HEMPYATHA MUPU3MA MPU
TBPBUTE HIKOAKO MOA3BaHMS.

ToBa e HOPMAAHO 3a HOBUTE Ypear. AKO YPEABT MPOABAXKM Ad
M3AaBa MMPK3MA, NMPOBEpPETE AaAn 0bpaboTBaTe MpaBUAHUTE
KOAMYECTBA MpW MpaBUAHUTE BpEMEHA M CKOPOCTU.

[MacaTopbT Teve. M3kaioueTe cokomscTuckpaukata. OcsoboaeTe pexellns
6AOK, KaTO ro 3aBbPTUTE OBPATHO Ha YaCOBHMKOBATa CTPEAKa.
lpoBepeTe AaAV YMEHUAT NPbCTEH e MOCTaBeH MPaBUAHO

BbPXY peXelums 6AoK (TpsbBa Ad AEXKM TAaAKO).

M3TuuaHe oT kanaka man ﬂposepe're AdAM KanaKbT 1 MEPUTEAHATA Yalla ca MOCTaBeHN
MEpUTEeAHaTa Yalla Ha rnacatopa. Ao6pe.

LleaxaTa Ha cokomscTuckBayKaTal V3kaloueTe cokomscTuckBadkaTa. [posepeTe pani LieakaTa e
onupa B yAes 3a NOAABaHe WAV | MOCTaBeHa NPaBKAHO. PebpaTa Ha ABHOTO Ha LieaKaTa TpsbBa Ad
BMOpUpa No Bpeme Ha paboTa. MaceaT MpaBWAHO B OTBOPA 3a CrAODsiBaHe Ha 3aABMKBALLIMA BAOK.

MNpoBepeTe Aan LieaKaTa He e nospeaeHa. [ykHaTuHw,
CYynBaHws, XAabaB AMCK 3a HACTbPrBaHe MAM APYr HEPEAHOCTH
MOXeE AQ MPUUYMHAT HEMPABMAHO YHKLIMOHMPAHE.

MenaukaTa/nacaTopbT/
KbALIaLLIaTa NpKCTaBKa B1OpMpa

[poBepeTe AaAn PEKEWMAT BAOK € CrAobeH NpaBrAHO 1
MABTHO KbM KaHaTa.

CUAHO, M3AaBA CUAEH LYM MAK

[poBepeTe AaAV YMEHMAT NPbCTeH e NOCTaBeH MPaBUAHO.
PeXELMAT BAOK CTOM HaKPMBO.

M3TuuaHe oT MeaavkaTa mAm
KbALaLLaTa rnpucTaBKa.

M3TuaHeTo Ha MaAkM KOAMYECTBa e HOPMaAHO.

VBepeTe Ce, Y€ ryMEHUAT MPbCTEH € NOCTaBEH MPaBUAHO.
’_lprTeHbT TpﬂsBa Ad O6><BaLLla uAAaTa NOBbPXHOCT Ha
CrAoBKaTa 1 Ad AEXKU MAAAKO.

H/\OAOBVIQT COK 1AM COEBOTO
MAAKO CbABPXAT MHOTO Kallla

VIAV KOPY CACA, GUATPYIpaHe oT
$WATBPHATA MPUCTaBKa B MacaTopa,

VBepeTe ce, e ¢VI/\prbT € MPaBMAHO MNOCTABEH B KaHaTa,
KanakbpT € 3aTBOPEH U MEpHaTa 4YalliKka € NMoCTaBeHa B Karaka.

MpoaykTn Terro Ckopoct 2 Soutdsti oditaviiovace pred prvnim pouitim od3taviiovace dikladn& vycistéte (viz kapitola
KpacTasuy, cnaHax, mbrew, AOMaTH, MOPTOKaAM, AVIMOHM, 500 r 1 ,Cisténi™).
rpo3Ae, ArOAW, MaANHK 3 Nez odstaviiova zatnete pouzivat, ujistéte se, zda jsou viechny soucdsti Uplné suché.
ABBLAKK, MOPKOBM, aHaHac, YepPBEHO LIBEKAO, LIEAVHA, KpYLIn 500 r 2 o, s vy v .
3a nacMpaHe, CMK1AGHe U HaKbALIBaHe 4 POUZIvanI OdSt avhovace
DyHKUMU MpoaykTH Terao | Ckopocr - 2 Bpeme ,,Odstaviiovani
Macrpare Kpemose 1000 ma 60 cex. Odstaviovat Ize pouit k pripravé Eerstvé ovocné tdvy. Dreri, pecky a slupky budou oddéleny.
LLlerkoBe 1 KOKTENAM 1000 mA 60 cek. Pri odstavriovdni postupujte ndsledovné.
MACAOEE 1 3eneHuyLM 1000 MA 60 cek. Zkontrolujte, zda je ovlada¢ vypnuty. Poté zapojte pifistroj do sitové zdsuvky.
Cyrm 500 mA 60 cex. 1 Velké prisady ocistéte a nakrdjejte na kousky, které se vejdou do plnicf trubice.
Tecro 1000 wn 60 cex 2 Otocte ovladatem na doporucenou rychlost.
- 3 Vklddejte piisady do plnici trubice.
Cocose 1000 mn 60 cex. 4 Piisady jemné stlacujte péchovacem dold.
Bebelka xpaHa 500 ma 60 cek.
Aea 6 napueriuia (okono 38 x 30 x 23 mm) | 15 x 1 cek. E Tipy
[MNacvpare - GpUATHP CoeBo MAsKO 160 r HakMCHaTW CoeBM 3bpHa, 60 cek. o |ze odpeckovat tresné, Svestky, broskve atd. Z plodin, jako jsou melouny, jablka nebo hroznové vino,
450 r Boaa nemusite odstrafiovat jadyrka a seminka.
Cmmnate Kage 50+ 30 cek. o Pouzivejte Cerstvé ovoce a zeleninu, obsahuje vice $t'édvy. Pro zpracovani v odstavriovaci je zvldsté
vhodny ananas, Cervend Fepa, rapikaty celer, jablka, okurky, mrkev, $penat, melouny, rajéata, pomerance
Opexu 50-100 r 30 cex. a hrozny.
CuipeHe 50-100 r 30 cek. ¢ Nenf tfeba odstrarfiovat tenkou kdru ani slupky. Odstrarite pouze silnou kiru, napfiklad z pomerancd,
ananasu a neuvarené Cervené repy. Odstrarite také bilou vnitinf slupku z citrusovych plodd, protoze md
Cycam 50-100 r 30 cek. hovkou chut'.
Cyx11 606081 pacTeHus 50-100 r 30 cek. o Pri pripravé jablecné $tavy nezapominejte na to, ze hustota St'dvy zdvisi na tom, jakd jablka pouzivdte.
C 50 30 Cim tavnat&ji je jablko, tim bude $tdva fids. Zvolte si takovd jablka, kterd odpovidaji vagim
OC HnAn r cex. pozadavkam na tavu.
KbAuaHe YecbH 100 r 5x1 cek o Jable¢nd $t'dva velmi rychle hnédne. Tento proces Ize zpomalit priddnim nékolika kapek citrénové tavy.
- e Ovoce s obsahem 3krobu, napriklad banany, papdja, avokdda, fiky a manga nejsou pro zpracovanf
Baperivt At 100~ 5 x1 cek. v odstavriovaci vhodné. Ke zpracovéni téchto druht ovoce pouzijte kuchyrisky robot, mixér nebo
Meco v prba 100 r 5 cek. tycovy mixér.
PacTUTeAHI NOANPABKH 20r 5x1 cek * V odstaviiovai Ize rovnéZ zpracovat listy a stonky, napriklad hldvkovy saldt.
o Stédvu vypijte ihned poté, co jste ji pripravili. Pokud je néjakou dobu vystavena pusobeni vzduchu, Stdva
Cripene 100 - 3 x5 cek. ztrat( svou chut' i vyZivovou hodnotu.
Opexit 100 r 2 %10 cex. o Pokud budete ovoce a zeleninu stla¢ovat péchovacem mensi silou, mlzete ziskat vice $tdvy.
m CobBet E Poznamky
® 3a Hail-A0bpY Pe3yATaTy Mpu pasTpoLLaBaHe Ha AeA B KaHaTa Ha nacaTtopa M npu paboTa C KbAualliaTa o Na péchovac piili§ netlacte: Stdva by byla méné kvalitni' a v extrémnim pripadé by se mohlo zastavit
MPUCTABKA, € MPENOPBUNTEAHO Ad PABOTUTE B UMMYACEH PEXUM. TOECT, Ad BKAIOUBATE U M3KAIOYBATE i otdceni sitka.
YPeAa, 32 Aa CUMyAVpaTe paboTa B UMMYACEH PEXIM. ¢ Nenechdvejte odstaviiovad nepretrzité v chodu déle nez 2 minuty. Pokud jste je3té neskondili

odstaviiovani, vypnéte odstavriovac, nechte jej vychladnout na pokojovou teplotu a pokracujte ve
zpracovani.
¢ Nesahejte do sitka skrz vystup duziny sbérace duziny.

,,Mixovani‘

Mixér je vhodny pro:

* Mixovdn( tekutin, napriklad mléénych produktd, omécek, ovocnych stdv, polévek, michanych ndpojd
¢ koktejld.

* Mixovdni mékkych prisad, napriklad livancového tésta nebo majonéz.

* Pripravu pyré z uvarenych pifsad, napiiklad pro pripravu jidla pro batolata.

Chcete-li mixovat, postupujte pfi sestavovani piistroje ndsledujicim zplsobem. Pred pouzitim

nezapomerite vioZit pryZzovy krouzek mixéru.

766
1

,,Mixovani bez filtru

1 Nasadte nozovou jednotku na nddobu. Upevnéte ji otocenim ve sméru $ipky.

2 Otocte nddobou mixéru a zajistéte ji na motorové jednotce, dokud nezapadne na misto a
neuslysite klapnutf.

3 Velké prfsady ocistéte, nakrdjejte na kousky a viozte je do nddoby mixéru.

4 Viko pritisknéte na nddobu.

5 Vlozte odmérku do otvoru ve viku, az pevné zapadne.

6 Zkontrolujte, zda je ovlada¢ vypnuty. Poté zapojte pifstroj do sitové zdsuvky.

7 Ototte ovladatem na doporucenou rychlost.

8 Po dokoncenf ovlada¢ vypnéte a pifstroj odpojte ze sitové zasuvky. Nddobu mixéru sejméte
z motorové jednotky.

9 Vylijte ndpoj pres hubicku nddoby mixéru.

Poznamky

e Suché piisady se nesméji zpracovavat déle nez 1 minutu.

e Pokud je motor v chodu, Ize do mixéru priddvat piisady otvorem ve viku (napiiklad kostky ledu nebo
rajcata).

o Dbejte na to, aby sitko na viku bylo umisténo pried hubici nddoby a tekutina mohla plynule proudit.

o Chcete-li mixér rozebrat, provedte predchozi pokyny v opa¢ném poradi a sméru.

¢ Doporucend mnozstvi, nastaveni rychlosti a dobu zpracovani naleznete na konci této uzivatelské
prirucky.

»Mixovani s filtrem

U zvlasté jemnych omdcek, Stdvy z cerstvého ovoce nebo séjového miéka mizete pouzit fittr.
Vsechny pecky a slupky se zachytf ve fittru.

Nasadte nozovou jednotku na nddobu. Upevnéte ji otoc¢enim ve sméru Sipky.

Otocte nddobou mixéru a zajistéte ji na motorové jednotce, dokud nezapadne na misto.
Do nddoby mixéru viozte filtr. Zkontrolujte, zda je filtr spravné usazen na dné néddoby.
Upevnéte filtr nasazenim vika na své misto.

Vlozte do filtru piisady, vodu nebo viechny dalsi tekutiny.

Dejte odmérku na své misto a zapnéte mixér.

Zvolte nejvyssi rychlost a nechte pristroj bézet maximdlné 60 sekund.

Vypnéte mixér a sejméte nddobu mixéru z jednotky motoru.

ONOUVTAWN =

9 VWylijte ndpoj pres hubicku nddoby mixéru.

E Poznamky

o Nikdy nepretézujte filtr. Vaha ingredienci ke zpracovéni ve fittru nesmf prekrocit znacku ,,MAX/160g".
o Pred mixovdnim nakrdjejte ovoce na kousky a suché prisady (napriklad séjové boby) diikladné namocte.
¢ NepouZivejte filtr, pokud zpracovavate horké piisady.

n Upozornéni

Nevyvijejte na rukojet’ nadoby prilis velkou silu.

Do nddoby nikdy nevkladejte prisady o teploté presahujici 60 °C.

Mixér nikdy nepreplriujte nad ukazatel maximélni drovné (1,0 litru), aby nedoslo k rozlitf.

Pred zahdjenim zpracovéni vzdy vlozte odmérku na misto ve viku.

e Mixér nenechdvejte v chodu nepretrzité déle nez tii minuty. Pokud jste po 3 minutdch mixovani
nedokoncili, mixér vypnéte, nechte jej vychladnout na pokojovou teplotu a teprve poté pokracujte ve
zpracovant.

Je-li mixér v chodu, nikdy neotevirejte viko a neddvejte do nadoby ruce ani zddné predméty.

o Pred otevi'enim vika vzdy nastavte ovladaci knoflik do polohy 0.

Mleti

Prislusenstvi mlynku slouzi pouze k mleti suchych prisad.

Chcete-li umlit suché prfsady, postupuijte pfi sestavovani pristroje ndsledujicim zptsobem. Pred
pouzitim nezapomerite vloZit pryzovy krouzek mlynku.

Vlozte piisady do nddoby.

1 Zasroubujte nozovou jednotku do nddoby. Upevnéte ji otocenim ve sméru Sipky.

2 Otocte sestaveny mlynek vzhiiru nohama, dejte jej na misto a zajistéte na motorové jednotce.
3 Otocte ovladatem na doporucenou rychlost.

4 Po dokoncenf piistroj vypnéte, odjistéte a sejméte mlynek z motorové jednotky.

5 Odgroubujte noZovou jednotku z nddoby.

Poznamky

e Mlynek nenf urceny na drcenf ledu. Pouzijte mixér.

¢ Nepliite nddobu nad ukazatel maximaini Grovné. Doporucend mnoZstvi jsou uvedena v tabulce.
o Nikdy nenechdvejte mlynek v nepretrzitém chodu déle nez 30 sekund.

o Nikdy neplrite mlynek horkymi ingrediencemi.
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»oekani
Toto sekacf prislusenstvi mlze byt pouZzito pro drcenf takovych prfsad, jako jsou orechy, maso, cibule,
tvrdy syr, susené ovoce, cokoldda, cesnek, bylinky, suchy chléb apod.

Chcete-li sekat, postupujte pfi sestavovani pristroje ndsledujicim zpdsobem. Pred pouZitim
nezapomerite vioZit pryZovy krouzek sekdcku.

Vlozte pisady do nddoby.

Zasroubujte nozovou jednotku do nddoby. Upevnéte ji otocenim ve sméru Sipky.

Otocte sestaveny sekdcek vzhiru nohama, dejte jej na misto a zajistéte na motorové jednotce.
Zapnéte sekdcek.

Po dokoncent sekdni sekdcek vypnéte.

Odijistéte a sejméte sestaveny sekdcek z motorové jednotky.

Odsroubujte nozovou jednotku z nadoby.

3 L
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o VEtsi pifsady pred zpracovanim nakrdjejte na priblizné 2cm kousky.

o Pokud nejsou prisady rovnomémeé rozlozeny, vypnéte piistroj. Oteviete viko a rozlozte prisady
rovnomémé po plose sekdcku. Znovu zapnéte piistroj.

Nikdy neplrite sekdcek horkymi ingrediencemi.

E Poznamky

o Sekdcek neni vhodny k sekani tvrdych pisad, jako jsou napriklad kdvova zrma, muskatové ofisky a
neuvarend ryze. Pro tyto pffsady pouZzijte mlynek.

o Sekdcek nepouzivejte k mixovani tekutin. PouZijte mixér.

o Ostif nozt jsou velmi ostrd, pozor, abyste se jich nedotkli.

o Nikdy neprekracujte maximalni mnozstvi. Doporucend mnozstvi jsou uvedena v tabulce.

¢ Nikdy nenechdvejte sekdcek v nepretrzitém provozu déle nez 30 sekund.

5 Cisténi

Odstaviiovac, jeho souddsti a piislusenstvi se nejlépe Cistl ihned po pouziti.

Poznamky

o Pred zahdjenim ¢isténi odstaviiovac odpojte ze sitové zdsuvky.

o S cisténim pockejte, az odstavriovac dostatecné vychladne.

o Veskeré odmimatelné prislusenstvi Ize myt v mycce.

¢ Motorovou jednotku Cistéte pouze navihéenym hadrikem.

o K cistén( pristroje nikdy nepouzivejte kovové zinky, abrazivni Cistici prostredky ani agresivni Cistici
prostredky, jako je napiiklad benzin nebo aceton.

1 Poté co odpojite oditaviiovac, odpojte i pouzivané pifsludenstvi, pryzovy krouzek a dalif dily a
odistéte je ve vlazném mycim prostredku.

2 Vsechno prfslusenstvi a soucdsti oplachnéte pod tekoucf vodou.

3 Chceteli vycistit nddobu mixéru, nalijte do ni viaznou vodu s trochou ¢istictho prostredku.

4 Sestavte viko a odmérku a nechte mixér nékolik sekund bézet.

5 Sejméte nddobu mixéru, noZzovou jednotku a sundejte viko a odmérku. Rovné? je olistéte a
oplachnéte.

6 Chcete-li sougdsti vycistit dikladngji, pouZijte kartdcek.

6 Ukladani

1 Pristroj ulozte na suchém mist&, aby sitko a nozovd jednotka nerezavély.
2 Zastreku Ize ulozit do hlavni jednotky.

7 Recepty

Odstaviiovac 4 v 1 vdm umozni experimentovat s nekone¢nymi variantami a vyzkouset nejriznéjsi
recepty. Mdzete pripravit lahodné $tdvy, koktejly, polévky a omacky — to vie velice rychle. Cheete-li
zfskat predstavu o dostupnych moznostech, prohlédnéte si web www.kitchen.philips.com.
Odstaviiovanf

Prisady Hmotnost | Rychlost
Okurky/3pendt/melouny/raj¢ata/pomerance/citrén/hroznové vino/bobuloviny 500 g 1
Jablka/mrkev/ananas/¢ervena repa/rapikaty celer/hruska 500 ¢g 2
Mixovdni, mleti a sekdnf
Funkce Prisady Hmotnost | Rychlost — 2 Cas
Mixovani Koktejly 1000 ml 60s
Koktejly a michané ndpoje 1000 ml 60s
Ovoce a zelenina 1000 ml 60s
Polévky 500 ml 60s
Tésta 1000 ml 60s
Omécky 1000 ml 60's
Détskd strava 500 ml 60s
Led 6 kust (pribl. 38 x 30 x 23 mm) 15x1s
Mixovani — filtr Miléko ze séjovych bobt 160 g namocenych fazoli, 60s
450 g vody
Miletf Kdva 50¢g 30s
Orechy 50g-100g 30s
Syr 50g-100g 30s
Sezamovd seminka 50g-100g 30s
Suché boby 50g-100¢g 30s
Chilli omacka 50g 30s
Sekanf Cesnek 100 g 5x1s
Varend vejce 100 g 5x1s
Maso a ryby 100 g 5s
Bylinky 20¢g 5x1s
Syr 100 g 3x5s
Orechy 100 g 2x10s
E Upozornéni
o Chcete-li drtit led v nddobé mixéru nebo jej nasekat v sekdcku, doporucuje se pro dosazenf lepsich
vysledkd pouZit pulzovéni. Znamend to, Ze se pifistroj zapind a vypind, coz simuluje pulzovaci efekt.

8 Zivotni prostiedi

AZ pristroj doslouzi, neodklddejte jej do bézného komundiniho odpadu, ale odevzdejte jej k recyklaci
do oficidiniho sbérmého dvora. Pomizete tim zachovat Zivotni prostredi.

9 Odstranovani problému

Jestlize dojde k problémlm s timto odstaviiovacem, zkontrolujte pred kontaktovanim servisu
ndsledujici moznosti. Pokud se vdm problém nepodar{ vyresit, kontaktujte stfedisko péce o zdkazniky
spolecnosti Philips ve vasi zemi.

Problém Reseni

Odstaviovac nefunguje. Odstavriovac je vybaven bezpecnostnim systémem. Pokud

nenf spravné pripojeno pifslusenstvi k motorové jednotce,
odstavriova¢ nefunguje. Zkontrolujte, zda je pifsluenstvi
pripojeno spravné (informace jsou uvedeny v prislusnych ¢dstech
prirucky). Nejprve odstaviiovac vypnétel

Tento priistroj je vybaven ochranou proti prehratf. Pokud se
pristroj prehfeje, automaticky se vypne. Pristroj odpojte od sité
a nechte ho 10 minut vychladnout. Poté zdstr¢ku zapojte do
zésuvky a pistroj opét zapnéte. (pouze Cina — modely HR1849
a HR1848)

Nozovd jednotka nebo
motorovd jednotka jsou
blokovdny.

Vypnéte odstavriovac a zpracovavejte mensi mnozstvi prisad.

Motorovd jednotka produkuje
pri prvnich nékolika pouzitich
nepfijemny zdpach.

To je pri prvnich nékolika pouzitich béZny jev. Pokud zdpach
pozdgji nezmizi, zkontrolujte pouzivané mnoZstvi piisad, dobu
pouzivani nebo zvolenou rychlost.

Z mixéru unikd tekutina. Vypnéte odstaviiovac. Uvolnéte nozovou jednotku otocenim
proti sméru hodinovych ruci¢ek. Zkontrolujte, zda je spravné

vloZen pryzovy krouzek na nozové jednotce (leZ naplocho).

Z vika nebo odmérky mixéru
unika tekutina.

Zkontrolujte, zda je viko nasazeno sprdvné a zda je odmérka
zcela na svém misté.

Sitko odstavriovace se dotykd
plnici trubice nebo béhem
zpracovavani hodné vibruje.

Vypnéte odstaviiovac. Zkontrolujte, zda je sitko pfipojeno
sprdvné. Zebra na dné sitka by méla sprdvné zapadat do
spojovaciho otvoru na motoru.

Zkontrolujte, zda nenf sitko poskozené. Zlomy, praskliny, volny
strouhaci kotou¢ nebo jiné nepravidelnosti mohou zpusobit
zavadu.

Mlynek/mixér/sekdcek velmi Zkontrolujte, zda je niZ sprdvné a pevné pripojen k nddobé.

vibruje, je velice hlu¢ny nebo

er : Zkontrolujte, zda je sprdvné nasazen pryzovy krouzek.
nozovd jednotka je mimo osu.

Z mlynku nebo sekdcku unikd
tekutina.

Maly unik tekutiny je normalnf.
Zkontrolujte, zda je spravné nasazen pryzovy krouzek. Krouzek
by méla dosedat na celou sty¢nou plochu a leZet naplocho.

Ovocnd st'dva nebo sojové
mléko obsahuje mnoho duzniny
nebo slupek i po filtraci skrze
filtracni pfsluenstvi v mixéru.

Zkontrolujte, zda je filtr umistén sprdvné v nddobé mixéru, viko
je uzaviené a odmérka je viozena do vika.




Onnitleme ostu puhul ja tervitame Philipsi poolt!
Et Philipsi pakutava tootetoe eeliseid tdielikult kasutada, registreerige oma toode veebisaidil
www.philips.com/welcome.

1. Tahtis
Ohutus

Enne selle neli Gihes mahlapressi kasutamist lugege kasutusjuhend hoolikalt Iabi ja hoidke edaspidiseks alles.

Oht

e Arge kastke mahlapressi mootorit vette vai thtegi teise vedelikku ega loputage seda kraani all.
Puhastage ainult niiske lapiga.

m Hoiatus

E Markused

e Filtrit ei tohi tle koormata. Arge Uletage koostisosade téctlemisel filtrile mérgitud kaalu “MAX/160 g .

o Enne tootlemist IGigake puuviliad vdikesteks tlkkideks ja leotage kuivatatud toiduaineid, nagu sojaube,
pohjalikult.

o Arge kasutage filtrit kuumade koostisainete téatlemiseks.

n Ettevaatust

o Olge ettevaatlik ja drge suruge liiga tugevasti ndu kidepidemele.

Arge kunagi tiitke ndud toiduainetega, mille temperatuur tletab 60 °C.

Mahaloksumise valtimiseks drge kunagi tditke segamisndud Ule suurima lubatud taseme (1,0 liitrit).

Enne to6tlemise alustamist sisestage alati mdotendu kaane sisse.

Arge kasutage kannmikserit korraga kauem kui 3 minutit. Kui te pole 3 minuti jooksul segamisega valmis
saanud, lllitage seade valja ja laske sel toatemperatuurini jahtuda, enne kui to&tlemist jatkate.

Arge kunagi pange oma kitt v&i mdnda eset mikseri téGtamise ajal ndusse.

o Enne kaane avamist keerake alati juhtnupp asendisse "0".

¢ Enne mahlapressi Ghendamist vooluvérku kontrollige, kas sellele mérgitud pinge vastab vooluvdrgu pingele.

o Kasutage mahlapressi Ghendamiseks ainult maandatud pistikupesa. Veenduge alati, et pistik on

korralikult pistikupessa Ghendatud.

Arge kasutage seadet, kui toitejuhe, pistik v3i mdni muu osa on kahjustatud.

Pange mahlapress enne vooluvérku thendamist korralikult kokku.

Ohutuse tagamiseks peab kahjustatud toitejuhtme vilja vahetama Philips, Philipsi volitatud

teeninduskeskus vai samase kvalifikatsiooniga isik.

Kui filter/p66rdséel on pragunenud v&i kahjustatud, siis I6petage seadme kasutamine ja vGtke thendust

lahima Philipsi teeninduskeskusega.

o Viltige teravate teraservade puudutamist, eriti nende puhastamisel ja siis, kui mahlapress on vooluvdrku
Uhendatud.

e Seadet ei tohi kasutada flusiliste ja vaimsete puuetega isikud (lisaks lapsed) nii kogemuste kui ka

teadmiste puudumise t5ttu, vilja arvatud nende ohutuse eest vastutava isiku juuresolekul voi kui neile

on seadme kasutamise kohta antud vastavad juhtno6rid.

Lapsi tuleks valvata, et nad mahlapressiga ei mangiks.

o Hoidke toitejuhet viljaspool laste kieulatust. Arge laske toitejuhtmel rippuda le laua v&i tépinna

serva, millel mahlapress seisab.

Arge tihendage mahlapressi vooluvérku vai puudutage juhtpaneeli nuppe margade kitega

Arge kunagi kasutage tarvikuid mahlapressi sisse- v&i valjalilitamiseks.

Arge kunagi jitke to6tavat mahlapressi jarelevalveta.

Veenduge, et enne peenestaja paigaldamist mootorisektsiooni kiilge oleks terad kindlalt tarvikute kilge

kinnitatud.

n Ettevaatust

o Arge kunagi kasutage teiste tootjate tehtud tarvikuid v&i osi, mida Philips ei ole eriliselt soovitanud.
Selliste tarvikute vai osade kasutamisel kaotab garantii kehtivuse.

Arge eemaldage tarvikuid mootori kiiljest, kui mahlapress toGtab.

Arge kunagi pange seadme toGtamise ajal sormi ega muid objekte kannu vai ndusse.

Arge lletage retseptide peatiikis toodud toiduainete koguseid ega té&tlemiskestusi.

Uhendage mahlapress kohe parast kasutamist, sh enne kannu lahtitihendamist, vooluvargust lahti.
Viltige teravate teraservade puudutamist, eriti kui mahlapress on veel vooluvdrku thendatud.

Kui terad on kinni jadnud, siis ihendage seade elektrivorgust lahti, enne kui asute spaatli abil eemaldama
terasid tokestanud toiduaineid.

Asetage mahlapress kindlale, horisontaalsele ja tasasele pinnale.

Enne tarvikute lahtiihendamist v&i Ghendamist lulitage mahlapress valja ja Ghendage vooluvérgust lahti.
Enne mahlapressi puhastamist voi ligutamist laske sel alati maha jahtuda.

Puhastage mahlapressi alati parast kasutamist. Mahlapressi saate puhastada nGudepesumasinas.

Kui te ei kavatse mahlapressi pika aja viltel kasutada, Uhendage see alati vooluvérgust lahti.

Seade on mo&eldud kasutamiseks vaid kodumajapidamises.

Enne seadme sisseltlitamist kontrollige, kas kdik osad on korralikult paigaldatud.

Kasutage seadet ainult siis, kui mélemad klambrid on lukustatud. Klambrid v&ite avada alles pérast seda,
kui olete seadme vilja lulitanud ja sGel on p&oérlemise IGpetanud.

o Toiduvérvid vdivad osade vdrvi muuta. See on normaalne ega mdjuta kasutamist.

Muratase: Lc = 86 dB (A)

Elektromagnetvaljad (EMF)

See Philipsi seade vastab koikidele kokkupuudet elektromagnetiliste viljadega késitlevatele
kohaldatavatele standarditele ja Sigusnormidele.

Sisseehitatud ohutuslukk

See tagab, et seadet on vdimalik sisse Itlitada ainult siis, kui segamiskann ja selle kaas, peenestaja néu
VoI hakkimiskauss ja I6iketera (ainult kindlatel mudelitel) on korrektselt mootori kiilge kinnitatud.

Kui segamiskann ja selle kaas, peenestaja ndu voi hakkimiskauss ja I6iketera on korrektselt kinnitatud,
siis sisseehitatud ohutuslukk avaneb.

Ulekuumenemiskaitse (iiksnes mudelid HR1849 ja HR1848 Hiinas)
See seade on varustatud tlekuumenemiskaitsega. Ulekuumenemisel liilitub seade automaatselt vélja.
Lulitage seade vooluvdrgust vlja ja laske sellel 10 minutit jahtuda. Seejarel sisestage pistik uuesti
pistikupesasse ja lilitage seade sisse. Kui tlekuumenemiskaitse aktiveerub liiga sageli, votke Ghendust
oma Philipsi edasimtitja vai Philipsi volitatud hoolduskeskusega.

2. Ulevaade

M&dtendu Hakkija I5iketerade moodul
(ainult HR1847 ja HR 1848)

Hakkija kummirdngas
(ainutt HR1847 ja HR 1848)

Hakkija ndu (ainult HR1847 ja HR 1848)
Likkur

Sisestamistoru

©)
®

Segamiskannu kaas

Fitter

Kannmikseri kann

Kannmikseri kummirdngas

Kannmikseri 16iketerade moodul Kaas

Keskne alus Soel

Mahlandu Mahlakoguja

Lukustusklambrid

Mahlandu kaane tila
Tila

Vedav voll
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Peenestamine

Peenestusseadet tohib kasutada ainult kuivade toiduainete peenestamiseks.

Jargige kokkupanemisjuhendeid, et peenestada kuivi toiduaineid. Arge unustage enne kasutamist
paigaldada kannmikseri kummirdngast.

Pange koostisained peenestaja ndusse.

1 Keerake tiiviknoa moodul ndu killge. Kinnitage see, pdérates seadet noole suunas.

2 P&drake kokkupandud peenesti tlespidi, paigutage see mootorile ja lukustage.

3 Podrake juhtliliti soovitatud kiirusele.

4 Kui olete I5petanud, liilitage seade vilja ning vabastage ja eemaldage peenesti mootori killjest.
5 Keerake terad ndu seest lahti.

Markused

Peenestaja ei sobi jdd purustamiseks. Kannmikseri kasutamine

Arge taitke ndud le suurima lubatud koguse tahise. Vit tabelist soovitatud koguseid.
Arge kasutage peenestajat t66d katkestamata dle 30 sekundi.

Arge kunagi pange peenestajasse kuumi koostisaineid.

Hakkimine

Hakkijaga on véimalik peenestada selliseid aineid nagu pahklid, liha, kdva juust, kuivatatud puuviljad,
Sokolaad, kiitislauk, maitseroheline, kuiv leib jne.

Jargige kokkupanemisjuhendeid, et segada soovitud toitu. Arge unustage enne kasutamist paigaldada
kannmikseri kummirdngast.

Pange koostisained peenestaja ndusse.

Keerake tiiviknoa moodul ndu kiilge. Kinnitage see, pdodrates seadet noole suunas.

Podrake kokkupandud peenesti Glespidi, paigutage see mootorile ja lukustage.

Lulitage hakkija sisse.

Kui olete hakkimise I5petanud, lulitage hakkija vdlja.

Vabastage ja eemaldage hakkija komplekt mootori kiljest.

Keerake terad ndu seest lahti.

m Soovitused

NOUThAhWN =

¢ Enne toGtlemist 16igake suuremad tikid umbes 2 cm suurusteks tiikkideks.

¢ Kui toiduained ei ole Uhtlaselt jaotunud, lulitage seade vilja. Avage kaas ja jaotage toiduained hakkija
pinnale Uhtlaselt laiali. Lulitage seade uuesti sisse.

o Arge kunagi pange hakkijasse kuumi koostisaineid.

E Markused

o Hakkijas ei tohi hakkida kévasid toiduaineid, nagu kohvioad, kuivatatud oad, muskaatpahklid ja keetmata
riis. Kasutage selleks peenestajat.

Arge kasutage hakkijat vedelike segamiseks. Kasutage selleks kannmikserit.

Terade IGikeservad on véga teravad, vltige nende puudutamist.

Arge kunagi tiletage suurimat lubatud kogust. Vit tabelist soovitatud koguseid.

Arge kunagi kasutage hakkijat t66d katkestamata tile 30 sekundi jrjest.

5. Puhastamine

Mahlapressi, selle osi ja tarvikuid on kdige lihtsam puhastada kohe pérast kasutamist.

Markused

Enne puhastamist Ghendage mahlapress vooluvérgust lahti.

Enne puhastamist oodake, kuni mahlapress on piisavalt jahtunud

Kaiki eemaldatavaid tarvikuid saab puhastada ndudepesumasinas.

Puhastage mootorit niiske lapiga.

Arge kasutage seadme puhastamiseks k{idirimiskésnu, abrasiivseid puhastusvahendeid ega sédbivaid
vedelikke, nagu bensiin, alkohol voi atsetoon.

1 Pérast mahlapressi vooluvargust lahti tihendamist eemaldage kasutatud tarvikud, kummiréngad ja
osad ning puhastage neid leiges pesuvedelikus.
Loputage kdik tarvikud ja osad kraani all puhtaks.
Segamisndu puhastamiseks kallake sellesse leige vesi ja lisage natuke pesuainet.

Eraldage segamisndu ja terad ning eemaldage kaas ja m&tendu. Peske ja loputage ka need puhtaks.

2
3
4 Pange killge kaas ja md3tendu ning laske segajal méni sekund tédtada.
5
6 Toéhusamaks puhastamiseks véite pesta harjaga.

6. Hoiundamine

1 Séela ja terade roostetamise viltimiseks hoidke neid kuivas kohas.
2 Hoiundamisel vaib pistiku seadme sisse hoiule panna.

7. Retseptid

Neli Ghes mahlapressiga saate I6putult katsetada ja erinevaid retsepte proovida. Saate valmistada
maitsvaid mahlasid, kokteile, suppe ja kastmeid vaid silmapilgu jooksul. Kdigist vdimalustest leiate

Peenestaja I6iketerad Viljaliha néu o h
(ainult HR1846, HR1847 ja HR 1848) llevaate veebl\ehe\t www.kitchen.philips.com.
Mahla valmistamiseks
Peenestaja I5iketerad @ |Luliti — -
(ainutt HR1846, HR1847 ja HR 1848) Koostisained Kaal Kiirus
Peenestaja 5iketerad Mootor Kurk / spinat / melon / tomat / apelsin / sidrun / viinamarjad / marjad 500¢g 1
(ainult HR1846, HR1847 ja HR 1848) Oun / porgand / ananass / punapeet / seller / pim 500 g 2
Segamiseks, jahvatamiseks ja hakkimiseks
3. Enne esimest kasutamist Omadused Koostisained Kaal | kiirus — 2 Aeg
1 Vatke kaik tarvikud vila. Segamine Mahedikud 1000 ml 60s
2 Enne mahlapressi esmakordset kasutamist tehke kaik selle osad hoolikalt puhtaks (vt peatikki Kokteilid ja segajoogid 1000 ml 60s
3 "Puhastamine”). - ‘ B o Puu- ja kadgivil 1000 mi 60s
Enne mahlapressi kasutamist veenduge, et k&ik osad on tdiesti kuivad. Supid 500 ml 60
4. Mahlapressi kasutamine Tainas 1000 mi 60
Kastmed 1000 ml 60s
Mahla eraldamine Beebitoit 500 m 60s
Mahlapressi saab kasutada vérsketest puuviliadest mahla pressimiseks. Viljaliha, seemned ja koored Jaa 6 tlkki (umbes 38 x 30 x 23 mm) 15x1s
eraldatakse. . .
Segamine — filter Sojapiim 160 g leotatud sojaube, 450 g vett 60s
Veenduge, et peallliti on viljas. Seejérel Uhendage seade vooluvarku. e - ! J3p & i L gY
s . . . Jahvatamine Kohv 50¢g 30s
1 Puhastage ja Idigake suured toiduained tiikkideks, mis mahuvad sisestustorusse. —
2 Poorake juhtliiliti soovitatud kiirusele. Pahkiid 50-100 ¢ 30
3 Sisestage toiduained libi sisestustoru. Juust 50-100 g 30s
4 Likake toiduained tdukuriga dmalt allapoole. Seesamiseemned 50-100 g 30s
. Kuivatatud oad 50-100 g 30s
Soovitused —
Tiillipasta 50g 30s

. Eer_naldage kiv_\q kirssidest, p\oom_idest vwrsikutgst jne. Te ei pea eemaldama stidamikke ega seemneid Hakkimine Kiitislauk 100g 5%1s
sellistest puuviljadest nagu melonid, dunad ja viinamarjad.

e Kasutage vérskeid puu- ja kéogivilju — need sisaldavad rohkem mahla. Eriti hésti sobivad mahla Keedetud munad 100 5x1s
pressimiseks ananassid, punapeedid, sellerivarred, dunad, kurgid, porgandid, spinat, melonid, tomatid, Liha ja kala 100 g 5s
apelsinid ja viinamarjad. Maitseroheline 20g 5x1s

o Ohukest koort voi nahkasid pole vaja eemaldada. Eemaldage vaid paksud koored, néiteks apelsinidel,
ananassidel ja toorestel punapeetidel. Eemaldage ka tsitrusviljade valge ssi, kuna see on mdru maitsega. Juust 100¢g 3x5s

e Ounamahla valmistamisel pidage meeles, et mahla paksus soltub kasutatavast dunasordist. Mida Pahklid 100 g 2x10s
mahlasem on &un, seda vedelam mahl. Valige unasort, mille mahla eelistate.

¢ Ounamahl muutub vdga kiirelt pruuniks. Seda protsessi saate aeglustada mdne tilga sidrunimahla i
lisamisega. Soovitus

o Tarklist sisaldavad puuviljad, nagu banaanid, papaiad, avokaadod, viigimarjad ja mangod, ei sobi selle ; R - ;
mahlapressiga totlemiseks. Nende puuviliade to6tlemiseks kasutage kadgikombaini, mikserit vai e Segamisndus jad purustamisel ja hakkijaga hakkimisel soovitame parema tulemuse saamiseks kasutada
saumikserit. impulsse. Efekti saavutamiseks lUlitage seadet jdrjest sisse ja valja.

Mahlapressiga saate t6¢delda ka lehti ja varsi (nt salat).
Jooge mahla kohe pérast pressimist. Kui mahl on pikalt hu kdes, kaotab see maitset ja toitevaddrtust.
¢ Rohkem mahla saate siis, kui kasutate puu- ja juurviljade allasurumiseks vahem jdudu.

E Markused

o Arge suruge tdukurile suurt judu kasutades. See m&jutab I5pptulemuse kvaliteeti ja v3ib pdhjustada
sGela seiskumise.

o Arge laske mahlapressil jarjest t66tada Ule kahe minuti. Kui te pole mahla eraldamist I5petanud, liilitage
mahlapress vilja ja laske sel toatemperatuurini jahtuda, enne kui toGtlemist jatkate.

e Arge haarake sdelast viljaliha koguja valjalaskeava kaudu.

Segamine

Kannmikser on ette nahtud:

* vedelike, nditeks piimatoodete, kastmete, puuviljamahlade, suppide, jookide ning kokteilide
segamiseks;

* pehmete koostisainete segamiseks, nditeks pannkoogitaina voi majoneesi valmistamiseks;

* keedetud toiduainete plreestamiseks, nditeks imikutoidu valmistamiseks.

Jargige kokkupanemisjuhendeid, et segada soovitud toitu. Arge unustage enne kasutamist paigaldada

kannmikseri kummirdngast.

Filtrita segamine

Paigaldage teraseade ndule. Kinnitage see, pddrates seadet noole suunas.

Pdorake ja lukustage segamisndu mootorile - lukustumisest annab marku kuuldav kidpsatus.
Puhastage ja IGigake suured toiduained tiikkideks ning pange need segamisndusse.

Vajutage kaas oma kohale.

Pange m&ddundu kaanes olevasse avasse, nii et see oleks kindlalt kinnitatud.

Veenduge, et peallliti on viljas. Seejarel thendage seade vooluvorku.

Péorake juhtliliti soovitatud kiirusele.

Kui olete I6petanud, lilitage seade valja ja eemaldage vooluvGrgust. Eemaldage segamisndu
mootori kiljest.

Valage jook ldbi kannmikseri tila vdlja.

CONOUTAWN =

9

Markused

Kuivi koostisaineid ei tohi tle 1 min téédelda.,

Tobtava mootoriga saab mikserisse lisada toiduaineid (nditeks jadkuubikuid ja tomateid) labi kaanes
oleva avause.

Vedeliku véljavalamise eel veenduge, et kaanes olev sGel paikneb ndu tila ees.

Kannmikseri lahtivotmiseks jargige eespool kirjeldatud juhiseid vastupidises jérjekorras ja suunas.
Soovitatavad kogused, kiirused ja td6tlusajad leiate selle kasutusjuhendi IGpuosast.

Filtriga segamine

Et saada eriti peene struktuuriga kastmeid, vérsket puuviljamahla v&i sojapiima, kasutage filtrit. Koik
seemned ja nahad jadvad filtrisse.

Paigaldage teraseade ndule. Kinnitage see, pédrates seadet noole suunas.

Péorake ja lukustage segamisndu kindlalt mootorile.

Pange filter kannmikserisse. Veenduge, et filter oleks korralikult kannu pdhjale kinnitatud.
Filtri fikseerimiseks pange kaas oma kohale.

Pange toiduained, vesi voi muu vedelik filtrisse.

Pange m&&dundu oma kohale ja lilitage mikser sisse.

Valige suurim kiirus ja laske seadmel té&tada kuni 60 sekundit.

Lulitage mikser vdlja ja eemaldage mikserikann mootori kiljest.

Valage jook ldbi kannmikseri tila vdlja.

VONOUTAWN =

3140 035 30784

8. Keskkond

Tobea 16pus ei tohi seadet tavalise olmeprigi hulka visata. Seade tuleb Umbertéotamiseks ametlikku
kogumispunkti viia. Niimoodi toimides aitate keskkonda sddsta.

9. Veaotsing
Kui mahlapressi kasutamisel esineb probleeme, kontrollige enne teenindusse p&érdumist jargmist.
Kui probleemi ei dnnestu lahendada, p&érduge kohalikku Philipsi klienditeeninduskeskusesse.

Hrvatski

Cestitamo vam na kupniji i dobro dogli u Philips!
Kako biste potpuno iskoristili podrsku koju nudi Philips, registrirajte svoj proizvod na
www.philips.com/welcome.

1 Vazno

Sigurnost

Prije koriStenja pazljivo procitajte korisnicki prirucnik ovog sokovnika 4-u-1 i spremite ga za buduce
potrebe.

Opasnost

¢ Jedinicu motora sokovnika nikada nemojte uranjati u vodu ili neku drugu tekucinu i nemojte je ispirati
pod vodom. Cistite je iskljuivo viaznom krpom.

m Upozorenje

E Napomene

o Filter nikada nemojte previse napuniti. Nemojte premasiti oznaku “MAX/160g” (MAKS./160 g) na
filteru koja se odnosi na masu sastojaka za obradu.

o |zreZite voce na manje komadice, a suhe namirnice (poput soje) prije obrade dobro namocite.

o Ne koristite filter za obradu vrucih sastojaka.

n Oprez

o Nemojte jako pritiskati dr$ku vrca.

¢ Nikada ne stavljajte u vr¢ sastojke cija je temperatura iznad 60 °C.

o Vr¢ mijedalice nikada nemojte puniti iznad oznake maksimalne razine (1 litra) kako ne bi doslo do
prolijevanja.

Prije pocetka obrade obavezno stavite mjermnu posudu u poklopac.

Mijesalica ne smije raditi duZe od 3 minute bez prekida. Ako niste zavrsili nakon 3 minute, iskljucite
mijesalicu i prije nastavka obrade ostavite je da se ohladi do sobne temperature.

Nikad ne stavljajte ruke ili strane predmete u vr¢ dok mijesalica radi.

Prije otvaranja poklopca obavezno regulator postavite na 0.

e Prije prikljucivanja provjerite odgovara li mrezni napon naveden na sokovniku naponu lokalne mreze.
Sokovnik prikljucite isklju¢ivo u uzemljenu uti¢nicu. Obavezno provijerite je li utikac ispravno umetnut
u uticnicu.

Nemojte koristiti aparat ako je oste¢en mrezni kabel, utikac ili neki drugi dio.

Prije ukopcavanja sokovnika u uti¢nicu sastavite ga na ispravan nacin.

Ako se kabel za napajanje osteti, mora ga zamijeniti tvrtka Philips, ovlasteni Philips servisni centar ili
neka druga kvalificirana osoba kako bi se izbjegle opasne situacije.

e Ako primijetite pukotine na filtru / rotiraju¢em situ ili ako je filter / rotirajuce sito na bilo koji nacin
osteceno, prestanite koristiti aparat i obratite se najblizem Philips servisnom centru.

Izbjegavajte doticanje ostrih rezaca, narocito ako ih Cistite dok je sokovnik ukopcan u uti¢nicu.

Ovaj aparat nije namijenjen osobama (ukljucujuci djecu) sa smanjenim fizickim ili mentalnim
sposobnostima niti osobama koje nemaju dovoljno iskustva i znanja, osim ako im je osoba odgovorma
za njihovu sigurost dala dopustenje ili ih uputila u koristenje aparata.

Djecu treba nadzirati kako se ne bi igrala sa sokovnikom.

Kabel za napajanje drZite izvan dohvata djece. Kabel za napajanje ne smije visjeti preko ruba stola ili
radne povrsine na kojoj stoji sokovnik.

Nemojte ukopcavati sokovnik niti pritiskati neki od gumba na upravljackoj ploci ako su vam ruke mokre.
Nikada ne koristite dodatke za ukljucivanje ili iskljucivanje sokovnika.

Sokovnik nikad ne smije raditi bez nadzora.

Provjerite je li jedinica s reza¢ima sigurno pri¢vri¢ena s dodatnom opremom prije no $to je pricvrstite
na jedinicu motora.

“ Paznja

¢ Nikada nemojte koristiti dodatke ili dijelove drugih proizvodaca ili proizvodaca koje tvrtka Philips nije
izri¢ito preporucila. Ako koristite takve dodatke ili dijelove, vase jamstvo prestaje vrijediti

Nemojte uklanjati dodatke s jedinice monitora dok sokovnik radi.

U vr¢ ili zdjelu nikada ne gurajte prste ili predmete dok sokovnik radi

Nemojte premasiti koli¢ine i vrijeme pripremanja naznacene u odjeljku s receptima.

Sokovnik iskljucite odmah nakon uporabe, npr. prije nego $to skinete vr¢.

Izbjegavajte doticanje ostrih rezaca, pogotovo ako je sokovnik ukopéan u uti¢nicu.

Ako se rezaci blokiraju, iskljucite aparat iz napajanja i pomocu lopatice uklonite sastojke koji su ih
blokirali.

Sokovnik stavite na stabilnu, ravnu i vodoravnu povrsinu.

Prije no $to izvadite i umetnete dodatke iz glavne jedinice, iskljucite i iskopcajte sokovnik iz napajanja.
Obavezno prije ¢is¢enja ili premjedtanja sokovnika pricekajte da se ohladi.

Sokovnik uvijek ocistite nakon uporabe. Sokovnik moZete prati u stroju za pranje posuda.

Ako ga ne namjeravate koristiti duZe vrijeme, sokovnik obavezno iskopcajte.

Ovaj aparat namijenjen je isklju¢ivo uporabi u kucanstvu.

Prije ukljucivanja sokovnika provjerite jesu li svi dijelovi ispravno pricvriceni.

Aparat koristite samo kada su obje spojnice pri¢vric¢ene. Spojnice otpustite nakon $to iskljucite aparat i
nakon $to se rotirajuce sito prestane okretati.

Boja hrane moZe obajiti dijelove. To je normalno i ne utjece na njegov rad.

Razina buke: Lc = 86 dB (A)

Elektromagnetska polja (EMF)

Ovaj aparat tvrtke Philips sukladan je svim primjenjivim standardima i propisima koji se ticu izloZenosti
elektromagnetskim poljima.

Ugradeni sigurnosni mehanizam

Ova znacajka osigurava da se aparat moze ukljuciti samo ako je vr¢ mijesalice, posuda mlinca ili zdjela
sjeckalice s jedinicom s reza¢ima (samo odredeni modeli) pravilno pri¢vri¢ena na jedinicu motora.
Ako je vré mijesalice s poklopcem, posuda mlinca ili zdjela sjeckalice s jedinicom s rezacima pravilno
pricvricena, ugradeni sigurnosni mehanizam ce se otkljucati.

Zastita od pregrijavanja (samo HR1849 i HR1848 u Kini)

Ovaj aparat ima zastitu od pregrijavanja. Ako se aparat pregrije, automatski ce se iskljuciti. Iskopcajte
aparat te ga ostavite da se hladi 10 minuta. Zatim vratite utika¢ u zidnu uti¢nicu i ponovo ukljucite
aparat. Ako se zastita od pregrijavanja previse Cesto aktivira, obratite se prodavacu proizvoda tvrtke
Philips ili ovlastenom Philips servisnom centru.

2 Pregled

@ [Mjema 3alica

®

Jedinica s reza¢ima sjeckalice
(samo modeli HR1847 i HR 1848)

Poklopac vréa mijesalice Gumena brtva sjeckalice

(samo modeli HR1847 i HR 1848)

® ®

Filter Posuda sjeckalice

(samo modeli HR1847 i HR 1848)

Vré mijesalice Potiskivac

Gumena brtva mijesalice Otvor za umetanje

Jedinica s rezacima mijesalice Poklopac

Podnozje Sito

Spremnik za sok Posuda za sakupljanje soka

Poklopac spremnika za sok s grlicem Kopce

Grli¢ Pogonska osovina

SISISISISIOISIS)

Jedinica s rezac¢ima mlinca
(samo modeli HR1846, HR1847 i HR 1848)

Spremnik za pulpu

® ® ORPEPEPPE® © ®

Mljevenje

Mlinac se moze koristiti samo za usitnjavanje suhih sastojaka.

Slijedite navedene korake za usitnjavanje suhih sastojaka. Prije koriStenja obavezno postavite gumenu
brtvu mlinca.

Stavite sastojke u posudu.

1
2
3
4
5

Rezac pricvrstite na posudu mlinca. Uévrstite je okretanjem u smjeru strelice.
Sastavljeni mlinac okrenite naopako, postavite ga i u¢vrstite na jedinicu motora.
Kontrolni prekida¢ postavite na preporucenu brzinu.

Po dovrietku iskljucite, deblokirajte i odvojite mlinac od jedinice motora.
Odvijte jedinicu s reza¢ima s posude.

Napomene

Mlinac nije pogodan za drobljenje leda. Koristite mijesalicu.

Posudu nemojte puniti iznad oznake maksimalne razine. Preporucene koli¢ine potrazite u tablici.
Mlinac nikada nemojte koristiti duze od 30 sekundi bez prekida.

Mlinac nikada nemojte puniti vru¢im sastojcima.

Sjeckanje

Nastavak sjeckalice moZe posluziti za sjeckanje sastojaka poput ljesSnjaka, mesa, tvrdog sira, susenog
voca, ¢okolade, cednjaka, zacina, suhoga kruha itd.

Slijedite navedene korake za sjeckanje. Prije koristenja obavezno postavite gumenu brtvu sjeckalice.
Stavite sastojke u posudu.

Reza¢ pri¢vrstite na posudu mlinca. Ucvrstite je okretanjem u smjeru strelice.

Sastavljenu sjeckalicu okrenite naopako, postavite je i pri¢vrstite na jedinicu motora.

Ukljucite sjeckalicu.

Nakon $to zavrsite sa sjeckanjem, iskljucite sjeckalicu.

Deblokirajte i odvojite sastavljenu sjeckalicu od jedinice motora.

Odvijte jedinicu s rezacima s posude.

E Savjeti

o Prije obrade velike sastojke nareZite na dijelove veli¢ine otprilike 2 cm.

e Ako sastojci nisu ravhomjemo rasporedeni, iskljucite aparat. Otvorite poklopac i ravnomjerno
raspodijelite sastojke preko povriine sjeckalice. Ponovno ukljucite aparat.

o Sjeckalicu nikada nemojte puniti vru¢im sastojcima.

E Napomene

e Sjeckalica nije pogodna za sjeckanje tvrdih sastojaka poput kave u zmu, zra graha, muskatnih oras¢ica i
sirove rize. Za to koristite mlinac.

Sjeckalicu nemojte koristiti za mijesanje tekucina. Za to koristite mijesalicu.

Ogtrice rezaca vrlo su ostre; nemojte ih dodirivati

Nemojte prekoracivati maksimalne koli¢ine. Preporucene koli¢ine potrazite u tablici.

Sjeckalicu nemojte nikada koristiti duze od 30 sekundi bez prekida.
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5 Ciscenje

Sokovnik, njegove dijelove i dodatke najlak3e je Cistiti odmah nakon upotrebe.

Napomene

o Prije iS¢enja sokovnik iskopcajte iz uti¢nice.

e Prije ciS¢enja pricekajte da se sokovnik dovoljno ohladi.

¢ Odvojive dodatke moZete prati u stroju za pranje posuda.

¢ Jedinicu motora distite vlaznom krpom.

e Za Ciscenje aparata nemojte koristiti spuzvice za ribanje, abrazivna sredstva za ¢iscenje ili agresivne
tekucine poput benzina, alkohola ili acetona.

1 Nakon $to iskop&ate sokovnik, odvojite koristeni pribor, gumene prstenove i dijelove te ih operite
u toploj vodi uz sredstvo za pranje posuda.

Dodatke i dijelove isperite pod mlazom vode.

Kako biste ga oprali, u vr¢ mijesalice ulijte mlaku vodu i malo deterdzenta.

Postavite poklopac i mjernu posudu te nekoliko sekundi ostavite mijesalicu da radi.

Odvojite vré mijesalice i jedinicu noza te skinite poklopac i mjernu posudu. Njih takoder operite i
isperite.

6 Radi boljeg ¢i¥¢enja moZete koristiti ¢etku.

UuhwpN

6 Spremanje
1 Aparat drzite na suhom kako sito i ostrice ne bi korodirali.
2 Prilikom spremanja, priklju¢ak moZete umetnuti u glavnu jedinicu.

7 Recepti

Uz sokovnik 4-u-1 moZete eksperimentirati bez ogranicenja i isprobavati raznovrsne recepte. Mozete
praviti ukusne sokove, frapee, juhe i umake u roku od nekoliko minuta. Kako biste dobili uvid u neke
od mogucnosti, posjetite www.kitchen.philips.com.

Cijedenje
Gumena brtva mlinca @ Prekidac ” o N
(samo modeli HR1846, HR1847 i HR 1848) Sastojci TeZina Brzina
Posuda mlinca Jedinica motora Krastavci / $pinat / dinje / rajcice / narance / limun / grozde / bobicasto voce 500 g 1
(samo modeli HR1846, HR1847 i HR 1848) Jabuke/mrkve/ananas/cikla/celer/kruska 500 g 2
Za mijesanje, mljevenje i sjeckanje
3 Prl]e prvog korlsten]a Znadajke Sastojci Tezina | brzina 2 Vrijeme
1 lzvadite sve dodatke. MijeSanje Frapei 1000 ml 60s
§ grﬁje Er\/gg kgr&tekma s.ck>l<ovml<a timgljitol oE\.sgt.e‘sve. diJ(telove (poggledajte poglavije “Cigcenje”). Frapei i mijetana pica 1000 ml 40's
rije koristenja sokovnika provjerite jesu li svi dijelovi potpuno suhi.
! e prov] J tl potp Voce i povrée 1000 ml 60 s
4 Koristenje sokovnika Juhe 200 mi 60s
Tijesta za palacinke 1000 ml &0s
Cijedenje soka Umaci 1000 m 60s
Sokovnik mozete koristiti za pripremu svjezih vocnih sokova. Pulpa, kostice i kora bit ¢e odvojeni. Djecja hrana 500 ml 60 s
Provjerite jeli lfontrolni‘ prékidai ‘isk\jucverj. Zatim u‘\.<opéajte aparat u uticnicu. . Led 6 komada (pribl. 38x30x23 mm) 15%1s
1 Velike sa.stOIke'opveﬂte i ngrezwte na d\]e\?ve koji mogu stati u otvor za umetanje. Mijeganje — filter Mijeko od soje 160 g namotenih zma, 450 g vode 60's
2 Kontrolni prekida¢ postavite na preporucenu brzinu. -
3 Sastojke umetnite u otvor za umetanje. Sitno mljevenje Kava 0¢g 0s
4 Pazljivo ih gumnite potiskivacem. Orasi 50-100 g 30s
Sir 50-100g 30s
E Savjeti Sjemenke sezama 50-100g 30s
o lzvadite kodtice iz tredanja, Sljiva, breskvi itd. Ne morate vaditi jezgru ili siemenke iz voca kao $to su Zrma graha 50-100¢g 30s
dinje, jabuke i groZde. Cili pasteta 50 30s
o Koristite svjeZze voce i povrce; ono sadrZi vise soka. Osobito pogodne namirnice za obradu u ovom S P 8
sokovniku su ananas, cikla, stabljike celera, jabuke, krastavci, mrkva, $pinat, dinje, rajcica, narance i grejp. Sjeckanje Cesnjak 100 g 5x1s
e Ne morate skidati tanku _l_<oiicu i\_i koru. Uklonite samo debelu koru, npr. s naranci, ananasa ili sirove Kuhana jaja 100 g 5x1s
cikle. Takoder uklonite bijelu koZicu s citrusa jer ima gorak okus. —
e Kod pripreme soka od jabuke imajte na umu da gustoca soka ovisi o vrsti jabuke. Sto je jabuka so¢nija, Meso i riba 100¢g 5s
sok je rjedi. Odaberite jabuke u skladu sa Zeljenim sokom. Bilje 20g¢g 5x1s
e Sok od jabuke brzo ¢e potamnjeti. Tamnjenje soka mozete usporiti dodavanjem nekoliko kapi limunova .
soka. Sir 100 g 3x5s
o Voce koje sadrzi $krob, poput banana, papaje, avokada, smokvi i manga nije pogodno za cijedenje u Orasi 100 g 2x10s
sokovniku. Za cijedenje ovog voca koristite aparat za obradu hrane, obi¢nu ili ru¢nu mijesalicu.
e U ovom sokovniku mozZete obraditi lisce i stabljike, primjerice zelene salate. i
e Sok popijte odmah nakon cijedenja. Ako dugo stoji na zraku, sok ¢e imati losiji okus i manju SaV] et
nutricionisticku vrijednost. I . . . . .
« Ako voce i povrée pritisnete prema dolje manjom snagom, moZete dobiti vide soka. o Kod drobljenja leda u vréu mijesalice i sjeckanja u sjeckalici, preporu¢ujemo uporabu funkcije pulsiranja
kako biste ostvarili bolje rezultate. Drugim rijecima, ukljucite i iskljucite aparat kako biste simulirali efekt
pulsiranja.

E Napomene

¢ Nemojte previse pritiskati potiskiva¢, jer to moZze utjecati na konacni rezultat, pa ¢ak i uzrokovati
zaglavljenje sita.

Pazite da sokovnik ne radi duze od 2 minute odjednom. Ako niste zavrsili cijedenje soka, iskljucite
sokovnik i prije nastavka obrade pustite da se ohladi na sobnu temperaturu.

¢ Nemojte posezati u sito kroz otvor za pulpu na spremniku za pulpu.

Probleem Lahendus

Mahlapress ei téota. Mahlapressil on olemas ohutusstisteem. Kui tarvikud ei ole
mootoriga korrektselt ihendatud, siis mahlapress ei kdivitu.
Kontrollige, kas tarvikud on korrektselt Ghendatud (vt vastavaid

peatiikke). Esmalt lilitage mahlapress vdljal

See seade on varustatud Ulekuumenemiskaitsega.
Ulekuumenemisel lilitub seade automaatselt vdlja. Lilitage seade
vooluvdrgust vdlja ja laske sellel 10 minutit jahtuda. Seejdrel
sisestage pistik uuesti pistikupesasse ja lllitage seade sisse.
(Uksnes mudelid HR1849 ja HR1848 Hiinas)

Terad voi mootor on
blokeeritud.

Lulitage mahlapress vilja ja to6delge vdikeste portsude kaupa.

See on esimestel kasutuskordadel normaalne. Kui I6hna tuleb
jatkuvalt, kontrollige td6deldavat kogust, kasutusaega vi
kasutatavat kiirust.

Esimestel kasutuskordadel tuleb
mootorist ebameeldivat I6hna.

Mikser lekib. Esmalt Itlitage mahlapress viljal Vabastage terad, pdorates neid
vastupdeva. Kontrollige, kas kummirdngas on korrektselt terale

paigaldatud (toetub lapikus asendis).

Mikseri kaas ja/vdi moStendu
lekivad.

Veenduge, et kaas on korrektselt kinnitatud ja et md&tendu
sobitub hdsti.

Mahlapressi sdel puutub vastu
sisestamistoru voi vibreerib
to6tlemisel mérgatavalt.

Esmalt Itlitage mahlapress vélja! Kontrollige, kas sGel on
korralikult thendatud. SGela alaosas olevad ribid peaks sobituma
mootori liitmiku avausse.

Veenduge, et sdel poleks kahjustatud. Praod, mdrad, lahtine
rilvketas v&i muud kahjustused vOivad pShjustada ebakorrektset
toimimist.

Peenestaja/mikser/hakkija Kontrollige, kas tera on korralikult ja tugevalt nou kilge kinnitatud.

vibreerib tugevalt, tekitab
tugevat mira v&i on tera
tasakaaluasendist viljas.

Kontrollige, kas kummirdngas on korrektselt paigaldatud.

Viike lekkimine on normaalne.
Veenduge, et kummirdngas on korrektselt paigaldatud. Rongas
peaks toetuma lapikult kogu ringi ulatuses.

Peenestaja voi hakkija lekib.

Puuviliamahl vai sojapiim sisaldab| Veenduge, et filter on korralikult mikseri ndu kilge kinnitatud,
pdrast mikseri filtri labimist kaas on suletud ja m&&tendu kaane sisse paigaldatud.
rohkelt viljaliha v&i kestasid.

Mijesanje

Mijesalica je namijenjena:

* Mijesanju tekucina, primjerice mlije¢nih proizvoda, umaka, voénih sokova, juha, mijesanih pica,
frapea;

* MijeSanju mekih sastojaka, primjerice tijesta za palacinke ili majoneze;

® Pasiranju kuhanih sastojaka, primjerice hrane za bebe.

Slijedite navedene korake za mijesanje. Prije koriStenja obavezno postavite gumenu brtvu mijesalice.

Mijesanje bez filtera

1 Montirajte jedinicu noza na vre. Uevrstite ga okretanjem u smjeru strelice.

2 Vr¢ mijetalice okrenite i postavljajte na jedinicu motora dok ne sjedne na mjesto i dok ne zacujete
KiK.

Velike sastojke operite i nareZite na dijelove i stavite ih u vré mijesalice.

Pritisnite poklopac na mjesto.

Mjernu posudu stavite u otvor na poklopcu i ¢vrsto postavite.

Provjerite je li kontrolni prekidac iskljucen. Zatim ukopcajte aparat u uti¢nicu.

Kontrolni prekida¢ postavite na preporucenu brzinu.

Po dovrietku iskljucite aparat i iskopéajte ga. Odvojite vré¢ mijesalice od jedinice motora.

Pice izlijte kroz grli¢ za izljevanje na vréu mijesalice.

3
4
5
6
7
8
9

Napomene

Suhi sastojci se ne smiju obradivati duze od 1 minute.

Dok motor radi, sastojci (primjerice: kockice leda i raj¢ice) moZete dodati u mijesalicu kroz otvor na
poklopcu.

Sito u poklopcu treba biti ispred Zlijeba vrca kako biste osigurali ravnomjerno ulijevanje tekucina.
Kako biste rastavili mijesalicy, slijedite navedene upute obrnutim redoslijedom.

Na kraju korisni¢kog priru¢nika potrazite preporucene koli¢ine, postavke brzine i vrijeme obrade.

Mijesanje s filterom

Za izuzetno fino mijesanje umaka, svjezih vocnih sokova ili mlijeka od soje mozete koristiti filter. Sve
kostice i koZice ostaju u filteru.

Montirajte jedinicu noza na vré. Ucvrstite je okretanjem u smjeru strelice.
Okrenite i u¢vrstite vr¢ mijesalice na jedinicu motora tako da sjedne na mjesto.
Stavite filter u vr¢ mijesalice. Filter mora biti ispravno postavijen na dno posude.
Stavite poklopac na mjesto kako biste fiksirali filter.

Sastojke, vodu ili neku drugu tekucinu stavite u filter.

Mjernu posudu stavite na mjesto i ukljucite mijesalicu.

Odaberite najvecu brzinu i ostavite aparat da radi maksimalno 60 sekundi.
Iskljucite mijesalicu i odvojite vr¢ mijesalice od jedinice motora.

Pice izlijte kroz grli¢ za izlijevanje na vréu mijesalice.
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8 Zastita okolisa
Aparat koji se vise ne moZze koristiti nemojte odlagati s uobicajenim otpadom iz kucanstva, nego ga
odnesite u predvideno odlagaliste na recikliranje. Time cete pridonijeti ocuvanju okolisa.

9 Rjesavanje problema

Naidete li na probleme tijekom koristenja sokovnika, prije trazenja servisa provjerite sliedece tocke.
Ako ne mozete rijesiti problem, obratite se centru za potrosace tvrtke Philips u svojoj drzavi.

Problem Rjesenje

Sokovnik ne radi. Sokovnik je opremljen sigurnosnim sustavom. Ako dodatke ne
spojite s jedinicom motora na ispravan nacin, sokovnik nece
raditi. Provjerite jesu li dodaci ispravno sastavijeni (pogledajte

razna poglavlja). Najprije isklju¢ite sokovnik!

Ovaj aparat ima zastitu od pregrijavanja. Ako se aparat pregrije,
automatski ce se iskljuciti. Iskopcajte aparat te ga ostavite da se
hladi 10 minuta. Zatim vratite utika¢ u zidnu uti¢nicu i ponovo
ukljucite aparat. (samo HR1849 i HR1848 u Kini)

Jedinica noza / jedinica motora je| Iskljucite sokovnik i smanjite koli¢inu sastojaka.
blokirana.

Iz jedinice motora osjeca se
neugodan miris prilikom prvih
nekoliko uporaba.

To je normalno kod prvih nekoliko primjena. Ako se neugodan
miris nastavi pojavljivati, provjerite koli¢inu koju obradujete,
vrijeme primjene ili koriStenu brzinu.

Mijesalica propusta. Iskljucite sokovnik. Otpustite jedinicu noZa okretanjem u smjeru
suprotnom od kazaljke na satu. Provjerite je li gumena brtva

ispravno postavljena na jedinicu noza (polegnuta).

Poklopac i/ili mjerna posuda
mijesalice propustaju.

Provjerite je li poklopac ispravno pri¢vricen i je li mjerna posuda
dobro postavijena.

Sito sokovnika dolazi u kontakt s | Iskljucite sokovnik. Provjerite je li sito ispravno postavljeno. Rebral
otvorom za umetanje ili snazno | na dnu sita trebala bi pravilno naleéi na otvor spojnice motora.

vibrira tijekom obrade. Provjerite je li sito oste¢eno. Pukotine, rascjepi, labav disk za

rezanje ili neka druga nepravilnost moze uzrokovati kvar.

Milinac/mijesalica/sjeckalica Provjerite je li noZ ispravno i dobro pri¢vréen na vré.

snazno vibrira, stvara veliku
buku ili jedinica s rezacima nije
poravnata.

Provjerite je li gumena brtva ispravno sastavljena.

Mlinac ili sjeckalica propustaju. Malo propustanja je normalna pojava.
Provjerite je li gumena brtva ispravno postavljena. Brtva bi

trebala biti poloZena i dobro nalijegati.

Vocni sok ili sojino mlijeko sadrzi| Provjerite je i filtter ispravno postavijen u vr¢ mijesalice, je li
mnogo pulpe ili koZica nakon poklopac zatvoren i je li mjerna posuda umetnuta u poklopac.
filtracije pomocu dodatka za
filtraciju u mijesalici.




K&szonjuk, hogy Philips terméket vésdrolt, és ldvozoljik a Philips vildgdban!
A Philips dltal biztosftott tdmogatds teljes kord igénybevételéhez regisztrdlja a terméket a
www.Philips.com/welcome cimen.

1. Fontos tudnivalék

Biztonsagos

A 4 az 1-ben gylimélcscentrifuga elsé haszndlata el&tt figyelmesen olvassa el a hasznalati Gtmutatdt, és
&rizze meg késébbi haszndlatra.

Veszély

e Ne merftse a gyimdlcscentrifuga motoregységét vizbe vagy més folyadékba, és ne &blitse le folydvizzel
sem. A tisztitdshoz csupdn nedves toriékendét hasznaljon.

m Figyelem

o A gyimolcscentrifuga csatlakoztatdsa el&tt ellenérizze, hogy a gylimélcscentrifugdn feltlintetett

feszliltségérték megegyezik-e a helyi hdldzati fesziiltséggel.

Csak foldelt fali aljizathoz csatlakoztassa a gytimdlcscentrifugdt. Mindig gondoskodjon arrdl, hogy a

csatlakozédugdt szildrdan helyezze be a fali aljzatba.

¢ Ne haszndlja a készlléket, ha a csatlakozédugd, a hdldzati kabel vagy egyéb alkatrészek megsériiltek.

o Megfeleléen szerelje 6ssze a gylimdlcscentrifugat, mieltt a fali aljzathoz csatlakoztatja.

¢ A meghibdsodott haldzati tdpkdbelt a kockazatok elkertilése érdekében a Philips véllalatndl, a Philips
szakszervizben vagy hivatalos szakszervizben ki kell cserélni.

o Haasz(iré / forgd sziré sériilt, vagy repedések lathatdk rajta, ne haszndlja a készliléket, hanem
forduljon a legkézelebbi Philips szakszervizhez.

o Ne érjen hozzd az éles apritékésekhez, killéndsen azok tisztitdsa kdzben, illetve akkor, ha a

gylimolcscentrifuga a fali aljzathoz van csatlakoztatva.

A készllék haszndlatat nem javasoljuk csokkent fizikai, érzékelési, szellemi képességekkel rendelkezd,

tapasztalatlan vagy kell§ ismerettel nem rendelkezé személyeknek (beleértve a gyermekeket is), csak a

biztonsdgukért felelés személy felvildgositdsa utdn, felligyelet mellett.

o Vigydzzon, hogy gyerekek ne jatsszanak a gytimolcscentrifugdval.

o Tartsa a halzati kdbelt a gyermekekté| tavol. Ugyeljen arra, hogy a haldzati kdbel ne Iégjon le az
asztalrdl vagy a munkalaprdl, amelyiken a gylimélcscentrifuga 4ll.

o Ne csatlakoztassa a gyiimdlcscentrifuga hdlézati dugdjat, illetve ne mikodtesse a kezelépanel gombjait
nedves kézzel.

e Soha ne a tartozékok fel-, illetve leszerelésével kapcsolja be, illetve ki a gylimélcscentrifugdt!

o Mikédés kézben ne hagyja a gyimolcscentrifugdt felligyelet nélkdil.

Az apritdkések motoregységre torténé felhelyezése elétt ellendrizze, hogy a késeket biztonsdgosan

rogzitette-e a tartozékokhoz.

“ Figyelem

¢ Ne haszndljon mds gyartétdl szdrmazd, vagy a Philips dltal jovd nem hagyott tartozékot vagy alkatrészt.
Ellenkezé esetben a garancia érvényét veszti.

o A gyimolcscentrifuga mikodése kézben ne tdvolitsa el a tartozékokat a motoregységrél.

o A gyimdlcscentrifuga mikodése kézben soha ne nydljon a turmixkehelybe vagy a munkatélba az ujjaval

vagy barmilyen tdrggyal.

Ne Iépje tul a recept részben feltlintetett mennyiségeket és haszndlati idét.

Kozvetlendl a haszndlat utdn, pl. a turmixkehely lecsavarozésa eltt hiizza ki a gylimélcscentrifugdt az

dramforrdsbdl.

o Ne érjen hozza az éles apritdkésekhez, kildndsen akkor, ha a gylimélcscentrifuga még a fali aljzathoz
van csatlakoztatva.

o Ha a kések elakadnak, elészor hizza ki a hdldzati csatlakozddugdt, majd egy spatula segitségével
tévolitsa el az elakaddst okozd élelmiszert.

e A gyimolcscentrifugdt stabil, vizszintes és sik fellletre helyezze.

Kapcsolja ki vagy hizza ki a gyimdlcscentrifugat az dramforrdsbdl a tartozékok féegységbdl vald kivétele

és a f6egységbe vald behelyezése elbtt.

Tisztftds vagy mozgatds el&tt mindig hagyja, hogy a gytimdlcscentrifuga lehdiljon.

e Haszndlat utdn mindig tisztitsa meg a gylimolcscentrifugdt. A gyimdlcscentrifuga mosogatégépben
moshatd.

e Ha hosszabb ideig nem haszndlja a gytimolcscentrifugdt, mindig hizza ki.

A készlléket kizdrdlag hdztartdsi haszndlatra tervezték.

A készllék bekapcsoldsa elétt ellendrizze, hogy minden alkatrész helyesen van-e felszerelve.

A készlilék haszndlatakor a régzitékapcsoknak megfeleléen kell zamiuk. Csak a készilék kikapcsoldsa és

a sz(ir6 ledlldsa utdn nyissa ki a rogzitékapcsokat.

o Az ételszinezékek hatdsdra a termékrészek elszinez&dhetnek Ez normalis jelenség, és nem befolydsolja
a haszndlatot.

o Zajkibocsatds: Lc = 86 dB(A)

Elektromagneses mezék (EMF)

Ez a Philips készlilék az elektromdgneses terekre érvényes &sszes vonatkozd szabvanynak és el&irdsnak
megfelel.

Beépitett biztonsagi zar

Ez a funkcid biztositja, hogy a készllék csak akkor legyen bekapcsolhatd, ha a turmixkehely és

annak fedele, a dardléedény vagy az apritéedény és az apritdkések (kizdrdlag bizonyos tipusokndl)
megfelel&en illeszkednek a motoregységre.

Ha a turmixkehely és annak fedele, a dardléedény vagy az apritéedény és az apritdkések megfeleléen
lettek felhelyezve, a beépitett biztonsdgi zar kiold.

Talmelegedés elleni védelem (HR1849 és HR1848 csak Kina esetén)
A készlilék tilmelegedés elleni védelemmel van elldtva. Tdlhevilés esetén a készilék automatikusan
kikapcsol. Huzza ki a készlilék csatlakozddugdjét a fali aljzatbdl, és 10 percig hagyja hdini. Ezt kévetéen
csatlakoztassa ismét a csatlakozddugdt a fali aljzathoz, és kapcsolja be késziiléket. Ha a tidlmelegedés
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Vdlassza ki a legnagyobb sebességet, és miikodtesse a készlléket legfeliebb 60 masodpercen
keresztdl.

Kapcsolja ki a készlléket, és vegye le a motoregységrdl a turmixkelyhet.
Ontse ki a folyadékot a turmixkehely kintényildsan keresztl.

E Megjegyzések

e Soha ne toltse tdl a szlrét. Ne lépje tdl a , MAX/160g” jelzést a szlirében hozzdvaldk feldolgozésakor.

o Vidgja fel kis darabokra a gyiimolcsoket, és feldolgozas el6tt alaposan dztassa be a szdraz hozzdvaldkat,
példaul a széjababot.

¢ Ne haszndlja a sz(irét forrd alapanyagok turmixoldsanal.

n Vigyazat

o Ugyeljen rd, hogy ne nyomija le tilsigosan a kehely fogantydjat.

e Soha ne t6ltsén a kehelybe olyan alapanyagokat, amelyek hémérséklete meghaladja a 60 °C-ot.

o Akiomlés elkertlése érdekében soha ne téltse meg a turmixkelyhet a maximdlis szintjelzésen tdl (1 liter).

o A feldolgozds kezdete el6tt mindig illessze a mérépoharat a fedélbe.

o Ne lzemeltesse turmixgépet egyszerre 3 percnél tovabb. Ha még nem fejezte be a
gylmdlescentrifugdldst 3 perc eltettével, kapcsolja ki a gyimdlcscentrifugdt, és a feldolgozds folytatdsa
elétt hagyja szobahémérsékletre hilni.

o Aturmixgép mikodése kozben soha ne nydljon kezével a pohdrba és ne tegyen bele semmilyen

tdrgyat.

A fedél felnyitdsa eldtt a kezel6gombot mindig dllitsa O-ra.

Orlés

Az 6rl6 tartozék csak szdraz alapanyagok &riésére haszndlhat.

A hozzdvaldk riéséhez kdvesse az sszeszerelési [épéseket. Haszndlat eldtt feltétlendl helyezze be az
&rlé gumigydrdjét.

Tegye az alapanyagokat a dardléedénybe.
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Csavarja a késegységet a dardldedénybe. A rogzitéshez forgassa a nyil irdnydba.

Forditsa az &sszeszerelt 6riét fejjel lefelé, helyezze azt a motoregységre, majd reteszelje.
Forditsa el a szabdlyozd kapcsoldt a javasolt sebességre.

Ha elkészilt, kapcsolja ki a késziiléket, és vegye le a motoregységrél az 6riét.

Csavarja le a kést a pohdrrdl.

Megjegyzések

o Az 6rl6 jégapritdsra nem alkalmas. Haszndlja a turmixgépet.

o Ne tdltse a poharat a maximum jelzésen tdl. A javasolt mennyiségeket a tabldzat mutatja.
o Ne haszndlja az 6rlét megszakitds nélkil 30 masodpercnél hosszabb ideig.

e Soha ne t6ltsén a dardldba forrd alapanyagot.

Apritas

Az aprité tartozékot did, hus, keménysajtok, szarftott gylimalcsok, csokolddé, fokhagyma, flszerek,
szdraz kenyér stb. daraboldsdra hasznélhatja.

Apritdshoz kévesse az Gsszeszerelési lépéseket. Haszndlat elétt feltétlendl helyezze be az apritd
gumigy(irdjét.

Tegye az alapanyagokat a dardléedénybe.

Csavarja a késegységet a dardldedénybe. A rdgzitéshez forgassa a nyil irdnydba.

Forditsa az &sszeszerelt apritét fejjel lefelé, helyezze azt a motoregységre, majd reteszelje.
Kapcsolja be az apritdt.

Az apritds befejezését kovetéen kapcsolja ki az apritdt.

Reteszelje ki, és tévolitsa el az &sszeszerelt apritét a motoregységrél.

Csavarja le a kést a poharrdl.

E Tippek

o Feldolgozds el6tt a nagyobb alapanyagokat végja kb. 2 cm nagysdgura.

e Ha az alapanyagok nem egyenletesen vannak elosztva, kapcsolja ki a késziiléket. Nyissa fel a fedelet, és
ossza el az alapanyagokat egyenletesen az aprité felszinén. Kapcsolja be ismét a késziiléket.

e Soha ne t6ltsén az apritdba forrd alapanyagot.

E Megjegyzések

o Az aprité nem alkalmas kemény alapanyagok, példaul kavészemek, szdrazbab, szerecsendid és nyers rizs
apritdsdra. Az 6rl6 haszndlata.

o Ne haszndlja az apritét folyadékok keverésére. A turmixgép haszndlata.

o A kések vagdéle nagyon hegyes, ezért ne érjen hozzdjuk.

o Soha ne Iépje tul a maximadlis mennyiséget. A javasolt mennyiségeket a tdbldzat mutatja.
Ne mikédtesse az apritét megszakitds nélkil 30 masodpercnél hosszabb ideig.

5 Tisztitas

A gylimdlcscentrifuga kdzvetlendl a haszndlat utdn tisztithatd a legkdnnyebben.

Megjegyzések

o Tisztitds el6tt hizza ki a gyimolcscentrifugdt.

o Tisztitds el6tt varjon, amig a gylimdlcscentrifuga megfeleléen kihdil.

e Minden leszerelhetd tartozék tisztithatd mosogatdgépben.

e A motoregységet nedves ruhdval tisztitsa.

o A késziilék tisztitdsdhoz ne haszndljon dorzsszivacsot, stroldszert vagy mard hatdsu folyadékokat (pl.
benzint, alkoholt vagy acetont).

CaTbin aAFaHbIHbI3 KyTTbl BOACHIH xaHe Philips KomnaHmschiHa KoL KeAAIHI3!
Philips ycbiHaTbIH KOAAQYABI TOABIK MaliaaAaHy YLLiH eHiMal www.philips.com/welcome TopabbiHaa TIPKeHi3.

1 MaHbi3abl aknapat

Kayincisaik
TepTeyi bipeyiHAE WbIPbIH ChIKKBILITbI KOAAAQHBAC BypbIH, OChI NaMAAAaHYLLbI HYCKAYABIFbIH MYKMAT
OKBIMN WhiFbIM, GOAALIAKTa aHbIKTaMaAbIK KypaA PeTiHAE MaitAaAaHy YLiH caKTan KOomblHbI3.

- KayinTi

o LLbipbiH ChIKKBILITBIH MOTOP GOAIriH CyFa Hemece 6acka CyMbIKTbIKKA 6aTbipyFa AQ, aFbiH CyMeH LualoFa
Aa 6oamMaiiapl. Tasanay yiiH TeK AbIMKbIA WyOepeKTi MafAaraHbIHbI3.

m Eckepty

o OHbl KoCrac GypbiH, WbIPbiH ChIKKbILITA KOPCETIATEH KEPHEY EPriAIKTI KyaT KepHeyiHe Caiikec
KeAETIHIH TEeKCepiHi3.

o LLIbipbiH CHIKKBILITEI TEK Xepre KOChbIAFaH PO3eTKaFa KOChIHbI3, DPAAMbIM LITENCEAbAIK YILITbIH
po3eTKaFa MbIKTarn KiprisiAreHiH TeKcepiHis.

o Erep wrencerbAlK ylubl, KyaT CbiMbl HeMece e3re BeAlieKTepi 3aKbiMaaHFaH 60ACa, KypaAabl MaiAaAaHOaHbI3.

o PoseTkara »anramac 6ypbiH, WbIPbIH ChIKKbILLTHI AYPbICTaN MHAHbI3.

o KayinTi »aFaait Tyrbi36ac yiiH 3aKkbiMaaAFaH KyaT CbiMbiH Tek Philips komnanuacsl, Philips pykcat
6epreH Kbl3MET OpTaAbiFbl HemMece TUICTi BiAiMi 6ap MamaH FaHa aybICTbIPFaHbl XKEH.

o Cysriae / allHaAMaAbl eAeKTe Chi3aTTap Hemece Backa 3aKbiM Gaiikaaca, KypaaAbl 9pi Kapai KOAAaHYFa
6oamaitabl. 2KakbiH xxepaeri Philips Kbi3MeT kepceTy opTabifbIMeH HaiAaHbICHIHbI3.

o [Mblwak GeAiriH, scipece OAapAbl Ta3aAaraHAA KaHE WbIPbIH ChIKKbILL PO3ETKaFa SAI KOChIALIN TYPFaHA,
yCTamaHbi3.

o Kypaaabl MyMKIHAIM MeH OliAay KabIAeTi LeKTeyAl xaHe BIAMI MeH Taxiprbeci a3 apnamaap (COHbIH
iwiHAe 6ananap) KayincisairiHe xayanTbl aAAMHBIH KaAaFaAdybIMEH HEMECe KyPaaAbl NaiAanaHy
XKOHIHAE HYCKaybIMEH FaHa KOAAaHYbIHA GOAAADI.

o BananapAabIH LWbIPbIH CIKKBILIMEH OMHAYbIHa YOA GEPMEH3,

o KyaT cbiMblH 6aranapAblH KOAbI KETMEMTIH XKepre KoMblHbi3. KyaT CbiMbl YCTEAAH Hemece LbipbiH
CBIKKBILL KOMbIAFaH BeTTIH LWeTiHeH caAbbipan TypMay Kepex.

o blAFan KOAMEH LbIPBIH ChIKKBILITBI KOCyFa Hemece 6ackapy TakTacCbiHAafbl TyliMeAepAl 6acyra 60AManAbI.

o Kocaakbl KypaaaapAbl KOAAGHBIM LbIPBIH CHIKKBILITBI KOCYFa HEMECe COHAIPYre 60AMaiAbI.

o LLbipbiH CIKKBILITEI KaAaFaAYChi3 KOChIMN KOOFa GOAMaNABI.

o [Mbiwak 6eAiriH MOTOp GeniriHe *iHamac BypbiH, OAAPABIH KOCaAKbI Kypaaaapra 6epik GeKiTiAreHiH
TEKCEpIHI3

“ AbaiAaHbi3

o bBacka eHaipyLirep LwbiFapraH Hemece Philips KOMMaHKACH HaKTbl YCbiHOaFaH KOCaAKbI KyparAap MeH
beAeKTepAi NaliAaraHyLbl 60AMaHbI3. OHAAM KOCaAKbI KypaaAap MeH BOALIEKTEPAI NaliaaAaHCaHbI3,
KYPAAAbIH KEMIAAIM ©3 KyLIIH XOAAbI.

o LLIbipbiH ChIKKBIL YYMbIC acan TyPFaHAa KOCaAKbl KYPaAAGPABI MOTOP BGOAIMHEH LbIFapbIn aAMaHBbI3.

o LLIbipbiH ChIKKBILI XKYMbIC Xacan TypraHAA elUKallaH blAbICKa HEMECe TOCTaFaHFa CayCaKTapbiHbI3Ab!

Hemece 6acka 3aTTapAbl CAAMaHbI3.

PeLienT beAimMiHAE KOPCETIATEH MOALLIEP MEH AAlIbIHARY YaKbITbiHaH aCbiPMaHbI3.

LLIbIpbIH ChIKKBILITBI MalAaAaHFaHHaH KeliH GipAEH TOKTaH aXbipaTblHbI3, MbICaAbl bIABICTbI BocaTrnac

6ypbiH.

o [biwak 6eAIriH, acipece WbIPbIH ChIKKbILI PO3ETKaFa A KOCbIAbIN TYPFaHAQ, YCTamaHbI3.

o Erep nbllwakTapra TaMaK Typbin Kaaca, MblliakKa TyYPbin KaAFaH a3biKTapAbl KaAaKLaMeH aAMac GypbiH,
KYPAAAbI KYMEAEH aXbIPaTblHbI3.

o LLbipbiH ChIKKBILIT! TYPaKTbl, KOAACHEH MaHE Teric 6eTKe KOMbIHbI3.

o Kocaakbl KypaAAapAbl HETI3M KYPBIAFbIAGH LUbIFAPbIT aAbIM, CAAMAC GypbiH, WbIPbIH ChIKKbILLITHI SLUIpIM,
KyaT Ke3iHeH aXblpaTblHbI3.

o LLbipbiH CIKKBILTEI Ta3aAaMac BypbiH HEMECE MbIAKBITIAC ByPbiH, SPAANBIM OHbI CybITbIM AAbIHBI3.

o KoaaaHbin 60AFaHHaH COH, WbIPbIH ChIKKBILITHI MIHAETTI TypAE Ta3aAaHbi3. LLIbIPbIH ChIKKbILITbI bIABIC

XyFbill MallMHaAQ Ta3aaayFa Aa GOAAAbI.

¥3aK yaKbIT NanAanaHbanTbiH GOACaHbI3, SPAAMBIM LUbIPBIH ChIKKBILITBI @XKbIPAThIM KOMbIHbI3.

ByA Kypaa Tek yiiae KOAARHYFa XacaAFaH.

Kypaaabl TOKKa KOcap arAbIHAA BapAblK GOALIEKTEPI AYPbIC OPHATLIAFAHABIFbIHA KO3IHI3AI HKETKI3IHI3.

BekiTeTiH eKi AeTaAbAAPAbIH eKeYi Ae abblAFaHHaH COH FaHa KyPaAMeH KOAAAHbIHbI3. bekiTeTiH

TETIKTEPAI TEK KypaA TOKTaH CybIPblAbIM, EAEK aliHaAFaHbiH TOKTaTKaHHaH KewiH FaHa bocaTyra 6oraabl.

o Taram GosrbiluTap BEALIEKTEPAIH TYCIH KETIPyi MyMKIH. ByA — KaAbINTbl xarAait xaHe NaiaaraHyra
acep eTrenAl.

o Ly aeHreni: Lc = 86 dB(A)

DAeKTpoMarHuUTTiK epictep (MO)
Ocbl Philips KypaAbl 3A€KTPOMarHUTTIK epicTepre KaTbiCTbl 6apAbIK KOAAAHBICTaFbl CTAaHAAPTTap MeH
epexenepre CoMKec Keeal.

IwiHe opHaTbIAFaH KayincisAiK KyAMbl

ByA MyMKiHAIK BAEHAEP KyMblpachl MEH KaKMaFbl, AVIDMEH blABICbI HEMeCe yCaKTaFbill TOCTaFaHbl
MoHe Mblwak 6eAiri (Tek Keibip YAriAepAE) MOTOP DeAIriHe AYPbIC UHAACA, KYPbIAFbIHBI KOCYFa
MYMKIHAIK Bepea|.

BAeHAEP KyMbIpackl MeH KaKMarbl, AVIDMEH blABICH HEMECE YCaKTaFbill TOCTaFaHbl aHE Mbiluak BoAiri
AYPbIC XKMHAAC], iLLiHE OPHATBIAFAH KayinCi3AIK KyAMbl allblAaAb.

KatTbl kbidyaaH Kopray (Tek Kbitaiaarsl HR1849 sxoHe HR1848
YATIAEPIHAE)

ByA KypaaabiH LamaaaH TbiC KbiyAaH KOpFaybl 6ap. KaTTbl Kbi3bin KETCE, KypaA aBTOMATThl TYPAE OLIEA|.
Kypanapl Tok KesiHeH axbipaTbin, 10 MuHyT 600kl CybiTbiHbI3. CoaaH KeviH, KyaT allacbiH KarTasaH
PO3ETKaFa YKaAFar, KyPaAAbl KainTa KOcbiHbI3, LLlamaaaH TbiC Kbi3yAaH KOPFay TbiIM Xui KOChIAATBIH GOACA,
Philips annepite Hemece yakiaeTTi Philips Kbi3MeT KepceTy opTabifbiHa XabapAaCbIHbI3.

elleni védelem tul gyakran kapcsol be, forduljon Philips markakereskedéshez vagy Philips szakszervizhez.
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Attekintés
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Apritékések
(csak a HR1847 és a HR 1848 esetén)

Robotgép munkatdljdnak fedele Apritd gumigydrdje

(csak a HR1847 és a HR 1848 esetén)

Sz(ré

® ®

Aprité kehely
(csak a HR1847 és a HR 1848 esetén)

Turmixpohdr Betoltd

Turmixgép gumigy(rlje Adagolécséd

Turmixkések Fedél
Kozponti alap Szliré
Gyumodlcslétartdly Légy(ijté
Gytmolcslétartdly kifolydeséve Zardkapcsok
[tatdfej Hajtétengely

Dardl6 apritdkései (csak a HR1846, HR1847 és
a HR 1848 esetén)

Gytmolcshusgy(ijté
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Dardlé gumigy(rije (csak a HR1846, HR1847 @ Kapcsold
és a HR 1848 esetén)
(13) | Dardléedény (csak a HR1846, HR1847 és a Motoregység

HR 1848 esetén)
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Teenddk az elsé hasznalat elott

Vegye ki az Osszes tartozékot.

Az elsé haszndlat el6tt tisztitsa meg alaposan a gytimolcscentrifuga 6sszes alkatrészét (ldsd a
, Tisztitds" c. fejezetet).

A gyimolcscentrifuga haszndlata elétt ellendrizze, hogy az &sszes alkatrész teljesen szdraz-e.

A gylimolcscentrifuga hasznalata

Gyiimolcslé centrifugalasa

A gytimolcscentrifuga friss gylimolcslé készitéséhez haszndlhatd. A késziilék elvalasztja a gyiimdlcshust,
a magokat és a héjat.

Gondoskodjon arrdl, hogy a szabélyozd kapcsold kikapcsolt dllapotban legyen. Majd csatlakoztassa a

fali
1

2
3
4

aljzathoz.

Tisztitsa meg és vagja fel a nagyméretl hozzdvaldkat olyan darabokra, amelyek beférnek az
adagoldcsébe.

Forditsa el a szabdlyozd kapcsoldt a javasolt sebességre.

Helyezze be a hozzavaldkat az adagoldcsévon keresztil.

Nyomja le gyengéden a hozzdvaldkat a nyomoriddal.

E Tippek

A cseresznye, szilva, 6szibarack, stb. magjdt tavolitsa el. Az olyan gylimdlcsoket, mint a dinnyefélék, alma
és sz616, nem szikséges kimagozni.

Haszndljon friss gyiimdlcsdket és zoldségeket, mert azok tobb levet tartalmaznak.

A gyimdlescentrifugdban valé feldolgozdsra kifejezetten alkalmas az anandsz, a cékla, a zellerszdr, az
alma, az uborka, a sdrgarépa, a spendt, a dinnye, a paradicsom, a narancs és a szdl6.

Nem kell eftdvolitani a vékony héjat. Csak a vastag héjakat tdvolitsa el, pl. a narancsét, az anandszét és a
nyers cékldét. A citrusfélék belsé héjét is tévolitsa el, mivel keserd.

Almalé készitésekor ne feledje, hogy annak stirlisége a felhasznalt almdtdl fligg. Minél tobb levet
tartalmaz az alma, anndl higabb a gyiimdlcslé. Vdlasszon olyan almdt, amely a kivant stirliségl levet adja.
Az almalé nagyon gyorsan megbarnul. Ez a folyamat néhany csepp citromlé hozzdaddsdval lassithatd.

A keményitStartalmi gyimolesok, példaul a bandn, a papaja, az avokadd, a flige és a mangd nem
alkalmasak a gyimélcscentrifugdval vald feldolgozdsra. Ezen gyimdlcsok feldolgozésdhoz hasznéljon
konyhai robotgépet, turmixgépet vagy turmixoldt.

A leveleket és levélszdrakat (pl. fejes saldta) ugyancsak feldolgozhatja a gylimélcscentrifugdban.
Fogyassza el a gyimdlcslevet kdzvetlendl a centrifugdldst kévetéen. Ha a gylimalcslé bizonyos ideig
levegének van kitéve, elvesziti izét és tapértékét.

Ha gyengébb nyomadst alkalmaz a gytimdlcsdkre és a zoldségekre, tbb levet kaphat.

E Megjegyzések

Ne fejtsen ki nagy nyomdst a nyomdriddal, mert ez befolydsolhatja a végeredmény min&ségét, sét a
szlré ledlldsét is okozhatja.

Ne mikodtesse a gylimolcscentrifugdt folyamatosan 2 percnél tovabb. Ha még nem fejezte be a
gylmolescentrifugdldst, kapcsolja ki a gytimolescentrifugat, és a feldolgozas folytatdsa el&tt hagyja
szobahémérsékletre hdilni.

Ne nydljon be a sz(iréhéz a gyiimdlcshus kiemeneti nyfldson keresztdil.

M

ixelés

A turmixgép felhaszndldsi terlletei:

Folyadékok, pl. tejtermékek, martasok, gyimélcslevek, levesek, italkeverékek, koktélok mixelésére;
Puha alapanyagok, pl. palacsintatészta vagy majonéz keverésére;
Foétt alapanyagok, példdul bébiételek plrésitésére.

A gylimolcs centrifugdldsdhoz kévesse az Gsszeszerelési [épéseket. Haszndlat elétt feltétlendl helyezze

be

a turmixgép gumigy(rlijét.

Turmixolas sz(iré nélkul

UV WN =
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Szerelje a kést a turmixkehelyre. A rogzitéshez forgassa a nyil irdnydba.

Csavarja rd, majd rogzitse a turmixkelyhet a motoregységre, amig a helyére nem kattan.

Tisztitsa meg és vagja fel a nagyméret(i hozzdvaldkat, majd helyezze azokat a turmixkehelybe.
Nyomja a fedét a helyére.

Helyezze a méréedényt a fedélen lévé betdltdnyildsra addig, amig az stabilan nem rogziil.
Gondoskodjon arrdl, hogy a szabélyozé kapcsold kikapesolt dllapotban legyen. Majd csatlakoztassa
a fali aljzathoz.

Forditsa el a szabdlyozd kapcsoldt a javasolt sebességre.

Ha elkész(lt, kapcsolja ki, majd huizza ki a késziléket. Vegye le a turmixpoharat a motoregységrol.
Ontse ki a folyadékot a turmixkehely kidntényildsan keresztl.

Megjegyzések

Szdraz alapanyagokat tilos egyhuzamban 1 percnél tovabb turmixolni!

A motor mikédése kdzben alapanyagokat (példaul jégkockat és paradicsomot) helyezhet a
turmixgépbe a fedélen lévé nyildson keresztil.

A folyadék akadalymentes kidntése érdekében helyezze a fedélen lévé szlirét a kehely kifolydesve elé.
A turmixgép szétszedéséhez hajtsa végre forditott sorrendben és irdnyban a fenti lépéseket.

Az ajanlott mennyiségek, sebességbedllitdsok és feldolgozdsi idék megtaldlhatdk a felhaszndldi kézikényv
végén.

Turmixolas szlrovel

Az

extra finomra turmixolt martdsokhoz, friss gylimolcslevekhez vagy széjatejhez haszndlja a sz(irét. Az

Osszes mag és héj a szlirében marad.

1
2
3
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Szerelje a kést a turmixkehelyre. A rogzitéshez forgassa a nyil irdnydba.

Csavarja rd, majd rogzitse a turmixkelyhet a motoregységre, amig a helyére nem kattan.

Tegye be a sz{irét a turmixkehelybe. Gy&z8djon meg arrdl, hogy a szliré megfeleléen illeszkedik-e
az edény aljaba.

A sz(ir6 rogzitéséhez helyezze a fedelet a helyére.

Helyezze az alapanyagokat, a vizet vagy egyéb folyadékot a sz(irébe.

Helyezze a mérépoharat a helyére, és kapcsolja be a turmixgépet.

-

A gytmolcscentrifuga kihtizdsa utdn vegye le a haszndlt tartozékokat, gumigy(riiket és alkatrészeket,

majd tisztitsa le azokat langyos, mosogatdszeres vizben.

UThWwWwN

le azokat alaposan.

Oblitse le az Gsszes tartozékot és alkatrészt folyd vizzel.

A turmixkehely tisztftdsdhoz &ntsén bele langyos vizet és valamennyi mosogatdszert.

Szerelje 6ssze a fedelet és a mérdépoharat, majd mikédtesse a turmixot néhdny masodpercig.
Szerelje le a turmixkelyhet, a kést, majd tavolitsa el a fedelet és a mérépoharat. Tisztitsa és Sblitse

6 A jobb tisztitds érdekében haszndljon kefét.

6 Tarolas

1 Tartsa szdraz helyen, hogy a sz(ir6 és a kések ne rozsddsodjanak be.
2 A csatlakozddugd a tdroldshoz beilleszthetd a féegységbe.

7 Receptek

A 4 az 1-ben gylimélcscentrifugdval kedvére kisérletezhet, és mindenféle receptet kiprébdlhat.
Gyorsan izletes gyiimolcslevet, koktélokat, leveseket és mdrtdsokat készithet. A lehetséges Gtletekért
l&togasson el a www.kitchen.philips.com oldalra.
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¥CaKTaFbILUTbIH MbllLaK GeAiri
(Tek HR1847 »<oHe HR 1848 yarinepiHae)

S)

E/\eHAep KYMbIPACbIHbIH KaKrafbl Y¥caKTaFbIWTbIH pe3€eHKe CakmHachl

(tex HR1847 »<aHe HR 1848 yariaepiHae)

® ®

Cyari ¥cakTarblw TocTaraHbl (Tek HR1847 <aHe

HR 1848 yarirepiHae)

BaeHaep kyMblipach! Wrepriw

bAeHAepAIH peseHke cakuHack A3bIK CaraTbiH TYTIK

BAeHAEPAIH MbiliaK Geniri Kaxnak

OpTanblk Heri3 Enek

LL’b\DbIH bIAbICDI LUb\pb\H HKMHaF bl

LLIbIpbIH bIABICEI KaKMaFbIHbIH LLYMeTT BekiTy KbicTbIpFbilUTapbI

SISISISISISICIS)

7 YKorapbl KbIAAAMABIKTHI TAHAGHBI3, KYPbIAFbIHBI 60 CEKYHATaH apTbIK ICKE KOCbIHbI3.
8 Baeraepal coHAIpin, BAEHAEP KyMbIPAChiH MOTOP BEAIFHEH aAbIHbI3.
9 BreHaep GaHKICIHIH WyMEriHEH CyCbIHABI Kyibin aAbIHbI3.

E Eckeptneaep

o CyariHi KaTTbl TOATbIPYFa BoAMaliAbL. ©OHAEAETIH a3bIK-TYAIKTEPAIH CaAMaFbl OOMbIHLLA CY3riAeri
«MAX/160g» (EH »or./160 ) beAriciHeH acbipMaHbI3.

* OHaeyal 6bacTamac GypbiH KEMICTEPAI KilukeHTarn GeAikTepre BOAIHI3 KaHe cos BypLuarbl CUSKTbI
KErKeH a3blKTapAbl KaKCbiAAM XIBITiM aAbIHbI3.

o Cy3riHi bICTBIK MHMPEAEHTTEPAI LaliKayra KOAAAHYFa GOAMaIADI.

n CakTaHAbIpy

o KyMblpa yCTaFbilbHA ThiM KaTTbl Kyl CAAMaHbI3.

o Ewkawan 60°C-TaH oFapbl TEMMEPaTypaAarbl a3biKTapAbl KyMbIPara CaAMaHbi3.

o TeriAmec yuiH elKalaH 6ASHAEP KyMbIPaChiH €H XOFapFbl AeHrel kepceTkiliHeH (1 AMTp) acbipa
TOATBIPMaHbI3.

* OHaeyal 6acTamac bypbiH, SpAAMbIM OALIEYILL LbIHBI afKTbl KaKMakKa KiprisiHis.

o bip KonsaHFaHAa BAEHAEPAI 3 MUHYTTaH apTbiK YaKbiTKa KOCMaHbi3. 3 MUHYTTaH KeiH apaAacTbipyAbl
asKTamaraH 60ACaHbI3, BAEHAEPAI COHAIPIM, XYMbICTbI XaAFaCTbIPMACTaH GypbiH OHbl 6eAMe
TemnepaTypachiHa AEMiH CybITbIM aAbHbI3.

o BAeHAEP KOCHIAIM TYPFaHA, KyMbipara KOAbIHbI3AbI HeMeCce 6acka 3aTTbl CAAMaHbI3.

® OpAaibIM KaKNaKTbl almacTaH bypbiH 6ackapy TyTKackiH O KyiiHe KOMbIHbI3.

Tapty

AMiPMEH KOCbIMLLIA KyPaAbl TEK KEMKEH a3biKTapAbl TapTyFa apHaAFaH.

KenkeH asbiKTapAbl TapTy YLWiH MHAY KaaamAapbiH OpbiHAaHBI3. MaiaaraH6ac BypbiH AMIPMEHHIH
PE3€EHKE CakMHACbIH OPHATYAbI YMbITTaHbI3.

A3bIKTapAbl TOCTaFaHFa CaAbIHbI3.

1 Tbiwax 6A0rbIH cTakaHFa Gypan KurisiHi3. OHbl KepceTKi BarbITbIMEH Bypy apKbIAbl BEKITIHI3.

2 XKuHaaraH AMIPMEHA] TOMEH KapaTbin CaAbir, MOTOP GOAiriHe KOWbiM, BeKITIHI3.

3 BacKapy KOCKbILLbIH YChIHbIAFaH XbIAAAMABIKKE BYPbIHbI3.

4 AskTaraHHaH KeliH CoOHAIpIN, BocaTbin, AMIPMEHAI MOTOP BOAIMNIHEH LWbIFAPbIN aAbIHBI3.

5 IMblwak 6enirit TocTaraHHaH 60CaTbIHbI3.

Eckeptneaep

o AVPMEH My3AbI YCaKTay YLiH KOAAGHBIAMaABL. BAEHAEPAI NaiAaAaHbIHbI3.

. TOCTaFaHAbI €H XOorFapfbl AeHI’e% KepCeTKiU_IiHeH acblpa TOATbIPMaHbI3 ¥CbIHbIAFAH MOALIEPAI KECTEAEH
KapaHbi3.

o AvipMmeHai y3aikci3 30 cekyHATaH apTbiK MaitaaAaHyra GOAMANAbI.

o YHTarbIlWThl bICTbIK MHIPEAMEHTTEPMEH ELlKALllaH TOATbIPMaHbI3.

Typay
¥caKTarbll KOCbIMLLA KYPaAbl XaHFax, eT, KaTTbl ipiMLuiK, KenTipiAreH »(eMic—»(MAeKTep, LLIOKOARA,
capbIMcak, ac LenTepi, KeNTIPIAreH HaH CUAKTbI OHIMAEPAI Typay YLiH NaiAaAaHbIAaAbI.

Typay yLWiH *uHay KaAaMAApPbIH OpbiHAAHbI3. [NalaaraHbac GypbiH yCaKTaFbilUThIH Pe3eHKe CaknHaCbIH

OPHaTYAbl YMbITMaHbI3.

A3bIKTapAbl TOCTaFaHFa CaAbIHBI3.

[Mbiwak 6AOTbIH CTakaHFa Gypan KurisiHiz. OHbl kepceTki BarbiTbiMeH Gypy apKbiAbl BEKITIHI3.
HWHaaFaH yCaKTarbIlTbl TOMEH KapaTbin CaAbir, MOTOP GOAiriHe KoWbin, GeKiTiHi3.
¥CaKTarFbILTbl KOChIHbI3.

TypayAbl afKTaFaH COH, YCaKTaFbILUTbl COHAIPIHI3.

HuWHaaFaH ycaKTarbIWTbl 6OCaTbIN, MOTOP BOAIFIHEH WbIFAPbIM aAbIHbI3.

[Mblwak 6eAiriH TocTaraHHaH 6ocaTbiHbI3.

E KeHecTep

NO U hwN =

* OHIMAEPAI BHAEMEC 6ypbiH OAAPABIH IPi TYVIPAEPIH WaMaMeH YAKEHAr 2 cM eTin TypaHpi3.

o AsbikTap BipKeAki OpHaAacnaca, KypbIAFbIHbl COHAIPIHI3. KaknaxTbl allbir, a3blKTapAbl YCaKTarbill 6eTiHe
GIPKEAKI OPHAAACTBIPbIHBI3. KyPbIAFbIHBI KAMTaAaH KOChIHBI3.

o TypaFbllWTbl bICTHIK MHTPEAVEHTTEPMEH eLIKalaH TOATbIPMAHbI3.

E EckepTneaep

o “¥caKTarbill KOpe ASHAEPI, KEMKeH ASHAEPAI, XYMap >KaHFarbiH XoHe MicrnereH Kypill CUAKTLI KaTTbl
a3bIKTapAbl TypayFa apHaAmaraH. AMIPMEHAT NaliAAaHbIHbBI3.

o CyiblK 3aTTapAbl @PaAaCTbIPy YLUIH YCAKTaFbIlUTbI MariAaAaHOaHbI3. BAEHAEPAI NaiAaAGHBIHbI3.

o [blwak xy3aepi eTe eTKip 6OAbIN KeACA], OAAPAbI YCTaMaHbI3.

o EH KOFaprbl MeALIEPAEH acbipyra BOAMANABI YCbiHbIAFAH MOALLIEPAI KECTEAEH KapaHbi3.

e YcakTayra apHanFaH BeAlexTi TokTaTnacTad 30 CeKyHATaH apTblK YMbIC XacaTnaHbi3.

5 Tasanay

[ManaaraHFaH KeMiH WbiPbiH CIKKbILUTHI, OHbIH GOAIKTEPI MEH KOCaAKbI KyparAapbiH GipAEH TasaAay
oTe OHaw.

Eckeptneaep

. LUb\PhIH CbIKKbIWTbI Ta3aAamMac 6¥pb\H OHbl TOKTaH aXblPaTbin aAblHbI3.

o LLbIpbiH CHIKKbILTB Ta3aAap aAAbIHAA OHbl TOABIFBIMEH CybITbIMN aAbIHbI3.

o bapAbiK aAbiHOaAbl KOCAAKbI KYPaAAaPAbI bIABIC XyaTblH MalMHAAR XKyyFa GOAAABI.

* MOTOPAbI AbIMKbIA LLy6EPEKneH CyPTiHi3.

. Kb\prH_IJ YKOKe, KblPFbill Ta3aAafblll KyPaAAapAbl HEMECE >KaHap Maf/'t, AAKOrOAb HEMECE aueToH
TQPi3AeC arpeccueT! C¥%bIKTb\KTapAb\ KYPaAAbl TasaAdy YWIH KOAAaHYFa 60/\Mal;lAbl.

1 LUbIpbiH CbIKKBILTBI ©WIPreHHEH KeMiH, NalfAaAaHBIAFAH KYPbIAFBIAGPADI, PE3EHKE CaKMHaHbI KoHE
Kypama 6OAIKTEpPIH aXKblpaTblHbI3 YKOHE OAAPAbBI MbIAbI bIABIC XKyaTblH CyMbIKTBIKTA Ta3aAaHbI3.

2 BapAblK KOCaAKbl KYPaAAAP MEH BOAIKTEPA afblH Cy aCTbIHAA WalblHbI3.

3 BAeHAEP KyMbIpaChiH Tasaady YUWIH iLLIHE SKbIAbI Cy MEH MyFbill 3aTTbl Ky blHbI3.

4 Kaxnak nex OALeYIL WhIHBI asKTbI XuHar, BAEHAEPAI GipHELLE CeKyHAKA ICKe KOCbIHBI3.

5 BaeHAEp KyMbIPaChiH, MblaKTapAbl @KbIPATHIM, KaKMaK MeH eAWeyill WbiHbl agKTbl WbiFapbIn
aAbiHpI3. OAapAbI AQ TasaAar, WaiibiHbi3.

6 Kakcbinan Tasaaay yLWiH WETKaHbI NaiAanaHyra 6OAAbI.

6 Cakray

1 Ene, MblwaxTap TOT BaChiN KAAMAC YLUIH, KyPFaK epAe CakTaHbI3.
2 LTencebaik YWITbI Heri3ri GOAIKKe caAbin, cakTayFa 6oAaapl.

7 PeuentTep

TepTeyi bipeyiHAE WbIPbIH CbIKKbILIBIMEH LIEKCI3 SKCMePUMEHTTEp acan, TYPA peLenTTepAi
AdblHAAYFa B0AaAbl. /\E3AE ASMAI WbIPBIHAAP, KOKTEMABAEP, COPMAAAP oHE TY3ABIKTap AdMbiHAAYFa
60naabl. Makcbl naesaap any yuwin www.kitchen.philips.com TopabbiHa Kipyre 6oaaabl.

LUbIpbiH >kacay yuiH
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o P LLymex HKeTek Baa
Gytmolescentrifugdlashoz
— - " AvipMmerHin nbiwak 6eniri (Tex HR1846, KabbiKTapAbl *KUHANTbIH KOHTEMHEP
Hozzévalok Tomeg |Sebesség HR1847 »ate HR 1848 yarinepinae)
Uborka/Spendt/Dinnye/Paradicsom/Narancs/Citrom/Sz816/Bogyds gylimélesok| 500 g 1 Avipmertin peserike cakuHach! (tex HR1846, @ Kocy
Alma/Sérgarépa/Anandsz/Cékla/Zeller/Kérte 500 g 2 HR1847 »oHe HR 1848 yarirepiHae)
Turmixoldshoz, érliéshez és apritdshoz AwvipmeH TocTaraHbl (Tek HR1846, HR1847 MoTop 6eniri
” T " " ” xoHe HR 1848 yarinepitae)
Jellemzék Hozzavalok Tomeg | Sebesség - 2 1dé
Mixelés Turmixok 1000 ml 60 mp
Mixelt italok és 1000 ml 60 mp 3 AAFau.I Kbl PET KOAAAQHap aAAblHAA
italkeverckek 1 BapAbiK KOCaAKbI KYPaAAAPABI WbIFAPbIN aAbIHbI3.
Gyimélesdk és zéldségek 1000 ml 60 mp 2 LUbIpbiH CbIKKBILLTBI BIpIHLLI PET KOAAAHGAC BypbiH BAPABIK BEAIKTEDIH MyKUAT TazaAaHbi3
Levesek 500 ml 60 mp («Tazanay» TapayblH KapaHbi3).
Tésztak 1000 mi 60 mp 3 LUbIpbiH CbIKKBILLTHI MaMAAGHEAC BypbiH GapAbIK BEAIKTEPIHIH aKCbl KEMKEHIH TEKCEPIH3.
Szdbszok 1000 ml 60 ~
- - - 4  LUbIpbIH CbIKKbIWTbI MaAQAAHY
Bébiétel 500 ml 60 mp
Jég 6 darab (kb. 38 x 30 x 23 mm) 15x1 mp LUprbIH AaﬁblHAa)’
Turmixolds — sz(iré Szdjatej 160 g dztatott szdjabab, 4,5 dl viz 60 mp LLIbIPBIH CbIKKbILL YKeMIC LbIPIHAAPBIH AdlibIHARYFA apHaAFaH. XKymcarbl, CyieKTepi MeH KabbiKTapbl
Zizss Kavé 5 dkg 30 mp. Boner xuranans! ‘ . B
” Backapy KOCKbILbIHBIH COHIM TypraHbiH TekcepiHis. OaaH KeliH po3eTKara KOCbIHbI3.
Csonthéjasok 5-10 dkg 30 mp ) L . o
- 1 AsbiKTapabl TasaAan, asblK CaAaTbiH TYTIKKE ChiATbIMAAN €TiN 6eAiKTepre GeAiH3.
Sajt 5-10dkg 30mp 2 BacKapy KOCKbILLbIH YChIHbIAFaH XbIAAAMABIKKA GYPbIHbI3.
Szezdmmag 5-10 dkg 30 mp 3 A3bIKTapAbl a3blK CaAATbIH TYTIKKE CaAbIHbI3.
Szdrazbab 5-10 dkg 30 mp 4 AsbiKTapabl UTEPriLLNEH »KaiiAan TeMeH Kapait UTepiHi3.
Gsilikrém 5 dkg 30 mp E K
T
apritds Fokhagyma 100 g 5x1 mp. enecrep
Fétt tojas 100 g 51 mp. . LLll/I‘eHi‘H, Kapa epiKTiH, U.Ia§AaAblelH, T.6. c_yEweKTepiH aAbIN TaCTaHbI3. KayblH, aAMa Hemece »y3im
T CEKINAI XKEMICTEPAIH ©3€EriH XKoHE ASHAEPIH aAyAblH KaXETI XOK.
Hus és hal 100 g 5 mp o LLbipbiHbl kGipek GOAATBIHABIKTAH, KaHa MICKEH KEMIC-HUAEKTEP MEH KOKBHICTEPAI KOAAAHBIHBI3.
Flszerek 2 dkg 5x1mp. Scipece, aHaHaC, KbI3bIALLA, CEAbAEPEN XarblpaKTapbl, aAMa, KUAP, C6I3, CayMaAABIK, KayblH, Kbi3aHaK,
- aNeAbCHH HXoHE XKY3IM LbIPbIHBIH aAFaH KOAMAbI.
SaJt 100 8 3x5 mp o )KyKa KabbIKTapAbl apLUyAbIH KaXeTi XOK. TeK KanblH KabblkTapAbl, MbICaAb], areAbCWH, aHaHaC JKoHe
Csonthéjasok 100 g 2x10 mp nicipiAMereH KpisblAla KabblKTapbiH Tasanay Kepek. AlLbl ASMi BOAFaHABIKTaH LMTPYC XKeMICTePIHIH aK
KabaTbiH Ad aAbiM TacTaHbI3.
. o Aama LWbIPbIHbIH Aaﬂb\HAaFaHAa, aAMa WbIPbIHbIHbIH KOIOAbBIFbI aAMaHbIH TypIHE 6arAaHbICTbI BOAATBIHBIH
Tipp YMBITMaHbI3. AAMa HEFYPABIM WbIPbIHABI GOACA, LWbIPbIH COFYPABIM CYMbIK 60AAbI. O3iHi3re yHalTbIH
S ) - WbIPBIHABI LbIFAPATBIH aAMA TYPIH TaHAAHbI3.
* Javasoljuk az impulzus haszndlatdt, ami a jég turmixkehelyben vald z(zdsa vagy az apritéban vald apritds o AAMa WbIPbIHbI TE3 KOHBIPAGHBIM KETEAL Te3 KOHbIpAaHOayb! YLLiH, AMMOH WbIPbIHBIHBIH, GipHeLle
esetén jobb eredményt biztosit. Azaz az impulzushatds stimuldldséhoz kapcsolja be-ki a késziléket. TaMLbICHIH KOCIHbI3.

8 Kornyezetvédelem
A feleslegessé vdlt készilék szelektiv hulladékként kezelendd. Kérjlk, hivatalos Ujrahasznostd
gy(jtéhelyen adja le. Ezdltal On is hozzdjdrulhat kérnyezete védelméhez.

9 Hibaelharitas

Ha a gytimdlcscentrifuga haszndlata sordn problémdkba Utkdzik, nézze at az aldbbi pontokat, miel&tt
szakemberhez fordulna. Ha nem képes megoldani a problémdt, forduljon a helyi Philips vevészolgdlat

munkatarsaihoz.

Probléma

Megoldas

A gyimolcscentrifuga nem
mkodik.

A gylimolcscentrifuga biztonsdgi rendszerrel van felszerelve.

Ha a tartozékok nincsenek megfeleléen csatlakoztatva a
motoregységhez, a gylimdlcscentrifuga nem mikadik. Ellenérizze,
hogy a tartozékokat megfeleléen csatlakoztatta-e (ldsd a
kilonbozd részeket). Elészor kapesolja ki a gylimdlescentrifugat!

A készllék tilmelegedés elleni védelemmel van elldtva.
Tulhevilés esetén a készllék automatikusan kikapcsol. Huzza ki
a készllék csatlakozddugdjét a fali aljzatbdl, és 10 percig hagyja
hdini. Ezt kévetéen csatlakoztassa ismét a csatlakozddugdt a fali
aljzathoz, és kapcsolja be készuléket. (HR1849 és HR1848 csak
Kina esetén)

A kés/motoregység
blokkolva van.

Kapcsolja ki a gylimélcscentrifugt, és kisebb mennyiséget
dolgozzon fel.

A motoregység kellemetlen
szagot draszt az elsé néhdny
hasznélatkor.

Ez az elsé néhdny haszndlatkor normdlis jelenség. Ha a szag
tovdbbra is érezhetd, ellenérizze a feldolgozott mennyiséget, a
haszndlat idejét vagy a sebességet.

A turmixgép szivdrog.

Kapcsolja ki a gylimolcscentrifugdt. Oldja ki a kést az dramutatd
jérdsaval ellentétes irdnyban. Ellenérizze, hogy a gumigy(ir(i
megfeleléen dssze van-e szerelve a késen (lapos helyzetben).

A turmixgép fedele és/vagy a
mérépohara szivarog.

Ellendrizze, hogy a fedél megfeleléen rogzitve van-e, és a
méréedény jdl illeszkedik-e.

A gytimdlcscentrifuga sz(iréje
a feldolgozds alatt érintkezik
az adagoldcsével, vagy nagyon
rezeg.

Kapcsolja ki a gyimélcscentrifugdt. Ellenérizze, hogy a sz(iré
megfelelen csatlakoztatva van-e. A szlré aljdn lévé borddknak
megfeleléen kell illeszkednilik a motor csatlakozdegységének
nyildsdra.

Ellendrizze, hogy a sz(iré nem sériilt-e. A repedések, a
hasaddsok, a laza reszel6tdrcsa vagy egyéb szokatlan jelenségek
mUkodési zavarhoz vezethetnek.

Az Srlé/turmixgép/apritd nagyon
rezeg, nagyon hangos, vagy az
apritdkés nincs megfeleléen
rogzitve.

Ellendrizze, hogy a kés megfeleléen, stabilan van-e rogzitve a
pohdrhoz.

Ellendrizze, hogy a gumigy(ir( megfeleléen van-e Gsszeszerelve.

Az 6rl6 vagy az apritd szivdrog.

Kis mennyiség( szivargds teljesen normdlis jelenség.
Ellendrizze, hogy a gumigy(ir( megfeleléen van-e &sszeszerelve.
A gy(rlinek laposan a felllet koré kell simulnia.

A turmixgép sz(ir&tartozékdval
t6rténd szlirést kévetden

sok rost vagy gylmolcshéj
marad a gylimélcslében vagy a
szdjatejben.

Ellendrizze, hogy a sz(iré megfeleléen van-e a turmixkehelybe
helyezve, le van-e csukva a fedél, és hogy a mérépohar a
fedélben van-e.

BaraH, nanars, aBokaao, IHXIp HEMECEe MaHIrO CUAKTBI Kpaxmansl bap emicTepal ByA LWbipbiH
CbIKKbILITaH ©TKi3yre 6oAmanabl. Bya xxeMicTep yiiH KoMbGariHAbl HeMece BAGHAEPAI KOAAGHBIHBI3.
BYA WbIpbIH ChIKKbILUTAaH »arblpakTapAbl HEMECe Karbipak byTakTapbiH eTKi3yre 60AaAbl.

LLIbipbiHABI ChiFbIN GOAFaH COH BIpAEH iLuin KoMbiHbI3. LLIbipbiH ayasa 6ipa3 yakbIT Typbin Kaaca, ASMIH
HKOHE KOPEKTIK KYHABIABIFBIH KOFAATAABI.

XKeMicTep MeH KeKeHICTEpAI alAan UTEPCEHI3, KobIpeK WbIPbIH aAyFa GOAaAbI.

E Eckeptneaep

MTepriluke KaTTbl CaAMaK TyCIPMeHi3, cebebi OA LbIPbIHHbIH CanacbiHa Scep eTyi, TINTi eAekTi biTen
TacTaybl Ad MyMKiH.

Lle\PbIH ChIKKBIWTBI Y3AIKCI3 €KI MUHYTTaH apTbIK ICKE KOCMaHbI3. u_“:lpb\H Aal;tblHAayAbl asKTamMaraH
60ACaHbI3, WbIPbIH CHIKKBILTBI COHAIPIM, XKYMbICTbI XaAFacTbipMacTaH BypbiH OHbl 6eAme
TemnepaTypacbiHa AEMIH CybITbIM aAbHbI3.

>+<¥MCHK HUHAFbILWTbBIH XYMCaKTbl WblFapaTbiH Teciri APKbIAbI €AEKT! YCTaMaHpI3.

LLarkay

BaeHaep dyHKUMAAAPSI:

CYT OHIMAEPI, TY3ABIKTAP, XEMIC-XUACK LbIPbIHAAPD], COPMa, CYChIHAAP, KOKTEMABAEP CUAKTEI
CYMBIKTBIKTapABI LWakKay;

MYMCaK a3blk TYPAEPIH (MbICaAbl, Ky MaKKa apHaAFaH Cyibik KaMbIpAbI HEMECE MaltOHE3AT) aparacTbipy;
6ananap TaraMbl yLWiH NiCpiAreH asbikTapAaH e30e AaiibiHAQY.

LLalikay yLwiH >K1MHay KaaamAapbiH OpbiHAAHbI3. [MaiaanaH6ac OypbiH BAEHAEPAIH Pe3eHKe CaKuHacbiH
OPHATYABI YMbITMaHbI3.

Cysaricis warikay

[bilwak 6eAiriH KyMblpara opHaTbiHbI3. OHbl KepceTKi barbiThiMeH Bypy apKblAbl GEKITIHI3.
OpHblHa TycKeHLue, bAeHAEP KyMblpacbiH MOTOP BeairiHe bypan GeKiTiHi3, «CbpT» eTe KaAFaH
ABIOBIC eCTIACAI

A3bIKTapAbl Ta3aAan, ipiAepiH beAikTepre 6OAIHI3 Ae, BAEHAEP KyMbIPaChiHa CabiHbI3.

KaKnakTbl opHbiHa Hachin caAblHbI3.

MbiKTan BeKiTIAreHLIe eAWEYiLL WbiHbI AAKTbI KAKMaKTbIH alLbIK XepiHe CaAblHbI3.

Backapy KOCKbILbIHBIH COHIM TypraHbiH TekcepiHiz. OaaH KeliH po3eTKaFa KOCbIHbI3.

Backapy KOCKbILbIH YCbIHbIAFAH XbIAAGMABIKKA OYPbIHbI3.

AsKTaFaHHaH KeiH, COHAIPIN, aKblpaTbiHbi3. BAEHAEP KyMbIPachbiH MOTOP BOAIMHEH LLblFapbin aAbIHbI3.
BaeHaep GaHKiCIHIH WyMeriHeH CyCbIHABI KyMblM aAbIHbI3.

Eckeptneaep

KypFaK MHrPeAVEHTTEPAI GHALY YaKbiTbl 1 MUHYTTaH acnay Kepek.

MoTOp »yMbIC iCTEN TypFaHAa, asbikTapAbl (MbICaAbl, My3 KECEKTEPIH oHE Kbi3aHaKTbl) BAeHAEpre
KaKMaKTbIH alblK XepiHeH caryra 60AaAbI.

BipkeAki cyibIKTBIKTbI KYIO YLLiIH KaKMaK eAeriH KyMblpa LyMeriHiH aAAbiHa OPHAAACTBIPFAaHBIHBI3AB! TEKCEPIHI3.
Breraepai GeawekTey yiliH xOFapblaa 6ePIAreH HyCKayAapAbl KEPICIHLLE OPbIHAAHBI3.

¥CbIHbIAFAH MOALLIEPAI, XKbIAAAMABIK MapaMETPAEPIH KaHE OHAEY YaKbITbiH MaiAaAaHyLLbl

HYCKayAbIFblHbIH COHfbl XafblHaH KapaHbi3.

CyarimeH wankay
©Te >KaKCbl aPaAACTBIPbIAFAH TY3ABIKTaP, XEMIC LbIPEIHAAPLI HEMECe COSt CYTiH AAMbIHARY YLUIH Cy3riHi
nanAanaHyra 6onaabl. BapAbiK cyriekTep MeH KabbIKTap Cy3riae KaAaabl.

1
2
3
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[Mbilwak 6eAiriH KyMbipara opHaTbiHbI3. OHbl KEpceTKi 6arbiTbiMeH BYpPY apKbAbl GEKITIHI3.
OpHblHa TyckeHLwe BAEHAEP KyMblpacsiH Bypar, MoTop GeAiriHe GeKiTIHI3,

Cy3riHi apaAacTbIpFbIL blABICbIHA OpHATBLIHBIZ. Cy3riHiH KyMbIpaHblH TOMEHT afblHa AYPbIC
OPHATBIAFAHABIFBIH TEKCEPIHI3.

Cy3riHi GeKiTy YLiH KaKNaKTbl OPHbIHA CaAbIHbI3.

Cyarire a3biKTapAbl CaAbIHbI3, CyAbl HEMeCe 6ACKa A CYMbIKTBIKTbI KYMbIHBI3.

OALWeEYIL WblHbI aAFbIH OPHbIHA CaAbIM, GAEHAEPAI KOCbIHBI3.

A3bIK TypAepi Caamarbl | KbIAAAMAbBIFbI
Kusp/ caymanabik/ KaybiH/ Kbi3aHak/ aneAbcut/ AMMOH/ Xy3im/ Kuaek 500 r 1
Aama/ cabi3/ aHaHac/ Kbi3blALA/ ceAbAepeit/ aamypT 500 r 2
LUariKay, ycakTay »oHe Typay YLiH
MyMKiHAIKTEp AsbiK TypAepi Caamarbl | XKblAAaMAbIFbI - 2 VYakpIT
LLlaikay «CMy3u» (CiHIMA] WBIPBIH) 1000 mA 60 cek.
KokTeiinbaep MeH 1000 mA 60 cek.
CycbiHAP
HKemic-kmaektep meH 1000 mA 60 cek.
KeKeHicTep
Copnanap 500 mA 60 cek.
CyiblK KaMblp 1000 mA 60 cek.
Ty3AbIK 1000 mA 60 cek.
Cobu Tamarbl 500 mA 60 cek.
My3 6 6eAik (Wwamamer 38x30x23 mm) | 15 x 1 cek.
ApanacTbipy — cy3ri Cosn bypLuarbl cyTi 160 r cyra canbliHFaH cos Gypluarbl, 60 cek.
450 T cy
Y¥caKTay Koge 50r 30 cek.
KawrakTap 50-100 r. 30 cex.
IpimLuiK 50-100 . 30 cek.
KYHXIT AoHI 50-100 . 30 cek.
Kyprax ipi byplak 50-100 . 30 cek.
YnAn nacTachl 50r 30 cek.
Typay CapbiMcak 100 r 5x1 cex
[MicipiAreH »yMblpTKarap 100 r 5x1 cek.
ET nen 6abik 100 r 5 cek.
LLen-waram 20r 5x1 cek
IpimLuik 100 r 3 x5 cek
KaHrakTap 100 r 2 x10 cex.

E3

o My3abl BAEHAEP KYMbIPAChIHAA YCaKTay KoHE YCaKTarbiluTa Typay YLUiH MMIYABCTIK PEXMMAI
NaiAaAaHbIN XaKCbl HOTIKeAePre KOA XeTkisyre 6oraabl. OA MMMYALCTIK SCepai xacay YLliH
KYPBIAFbIHBI KOCbIM, SLIPEAI.

8 KopuaraH opTta

KYPbIAFbIHBI ©3 KbI3METiH KOpCeTiMn To3FaHHaH KeliH, KYHAEAIKTI yit KOKbICbiMeH bipre TacTayra
60AMarAbl. OHbl apHalibl XMHaMN aAaTbiH XKepre KaiTa eHAey MakcaTbiHa TKi3iHIi3. Ocbiraliua
KoplaraH OpTaHbl KOprayra KOMEKTECECI3.

9  AkayAblKTapAbl Xol0

ByA WhIpbIH CHIKKBILITI NaitAaAaHy KesiHAe NpobAemMaap TybIHAACA, KbISMET KOPCETY OpblHAAPbIHaH
Kemek cypamac BypbiH TomeHAer GOAIMAEPAI TeKcepin WbiFbiHbI3. [TpobaemMa WelliAmece, eAiHi3aeri
Philips TyTbIHyLIbIAGPABI KOAAQY OPTaAbIFbiHA XabapAaChIHbI3.

AkayAblK LWewimi

LLIbIpbIH CBIKKbIL iCTEMENAI. LLIbIpbIH CbIKKbILLITA KayinCi3AK »yiteci 6ap. Kocaakel
KypaAaap MOTOP GeAiriHe AypbiC XaAraHbaca, LWblpbiH
CBIKKbILL XKYMbIC icTeMeAl. KocaaKbl KyparaapAbIH AYpbIC
MaAFaHFaHbIH TEKCepiHi3 (TYPAI GeAIMAEPAI KapaHb3).

AAABIMEH LLBIPbIH ChIKKBILITBI COHAIPIHI3!

ByA KypanAbiH WamaaaH ThiC Kbi3yAaH Kopraybl 6ap. KaTTb
Kbi3bIN KETCe, KypaA aBTOMATTbl TypAe oweal. Kypanab
TOK Ke3iHeH axbipaTbin, 10 MuHyT 60Wibl CybiTbiHbI3. CoaaH
KeWiH, KyaT allacbiH KaiiTaaaH PO3eTKara KaArFar, KypaAabl
KanTa KocbiHbI3. (Tek Kpiranaarbl HR1849 »keHe HR1848
YATIAEPIHAE)

[Mbitak 6eAiri/ MoTop Beniri Typbin
KanAbl.

AAFaLLKbl BipHelle peT KoAaaHFaH

Ke3Ae MOTOpP BeAiriHeH »xamaH uic
LWbIFaAbI.

LLIbIpbIH CBIKKBILLITBI COHAIPIHI3 XHE OHIMHIH a3 KOAeMIH
AANbIHAAHDI3.

By — anralukbl bipHelle 6aFaapAaManap YLiH KaAbinTbl
»araai. Erep uic keTnece, eHAen »aTKaH asblK KOAEMIH,
6arAap/\ama YaKbITblIH HEMECE »KbIAAAMABIKTbI TeKCepiHiB.

BaeHaepAeH cy TamLbiAan Typ. LLIbIpbIH CIKKbBILITBI COHAIPIHI3. CaraT TiAiHe Kapcbl bypan
nbllak, 6eAiriH 6ocaTbiHbI3. PeseHKe cakmHaHbIH MbllLaK
BOAIriHe AYPbIC XUHAAFAHBIH TEKCEPIHI3 (TOMEHT XarbiHA

OpHaAACKaH).

BAeHAep KaKmaFbiHaH »aHe/Hemece
SALIEYIL WhlHbI aAKTaH Cy TamlblAar
TYP.

LUbIpbiH CIKKbIL eAeriHe a3blk
canaTbiH TYTIK TWIN Typ HeMece eHAE
Ke3iHAE KaTTbl AIPIAAEN TYP.

KaKnaKTbiH AYPbIC CaAbIHFAHBIH KOHE OALLEYILL LUbIHBI
AAKTBIH YKaKCbl Kipin TypFaHbiH TEKCEPIHI3.

LLIbIpbIH CIKKbBILITBI COHAIPIHI3. EAEKTIH AypbIC XaAFaHFaHbIH
TeKCepiHi3. EAEKTIH acTbIHFbl XKaFbiHAAFbI WbIFbIHKbI XKEPAEPI
MOTOPABI DaiAaHbICTbIPaTbIH ALbIK Xepre Kipin Typybl TUIC.

EAexTiH 3aKkbIMAaAMaraHbIH TekcepiHis. Cbi3aT, Xapbik,
6ocaraH enek AMCKIC Hemece bacKa aybITKyAap OHIMHIH
XKYMbICbIHA KEPi 9Cep eTeAl.

AvipmeH / baeHAep / KecKil KaTTbl
AlPIAAETT TYP, LUl WbIFAPLIN TYP HEMece
MbiLUaK BeAiri Typa TypFaH >KOK.

[MbIWaKTbIH TOCTaFaHFa AYPbIC XHE MbIKTan GeKiTiAreHiH
TEKCepiHi3.

PeseHke cakyHaHblH AYPbIC XKMHAAFaHbIH TEKCEPIHI3.

AMipMEHHEH HeMece ycaKTaFbllLTaH
Cy aFbin Typ.

KillkeHe cy TamLublAaFaHbl — KaAbIMTbl XaFAai.
Pe3seHKe cakmHaHbiH AYPBIC XUHaAFaHbIH TekcepiHi3. CakuHa
6eTTe TyreA, TOMEHi XaKTa OpHaAaCybl THiC.

BAeHaepaeri cyari KypbiAFbICbIHAG
CY3reHHEH KeMiH XKeMIC LbIPbIHBIHBIH
Hemece Cost CyTiHIH KypamblHAG
LIEAMIOAO3a HEMECE KabbIKTapbl KaAaAbl.

Cy3ri BAEHAEPAIH TOCTaFaHbIHa AyPbIC OPHATbIAFaHbIHA,
KaKMaKTbiH XabbiAFaHbIHA XoHE GALIEHTIH CTaKaHHbIH
KabblKKa KIpICTIPIAreHiHE Ke3 METKI3iHI3.




Sveikiname sigijus ,,Philips" gaminj ir sveiki atvyke!
Jei norite pasinaudoti ,,Philips" sitiloma pagalba, uZregistruokite savo gaminj adresu
www.philips.com/welcome.

1 Svarbu

Saugumas

Prie$ pradédami naudoti $ig , keturi viename" sulciaspaude atidZiai perskaitykite §j naudotojo vadova ir
saugokite jj, nes jo gali prireikti ateityje.

Pavojus

o Nemerkite sultiaspaudés variklio | vanden] ar kita skyst] ir neskalaukite jos tekanciu vandeniu. Norédami
i3valyti, naudokite tik drégna Sluoste.

|spéjimas

o Pries jjungdami sul¢iaspaude patikrinkite, ar ant jos nurodyta jtampa atitinka vietine elektros tinklo
jtampa.

¢ Sulciaspaude junkite tik | jZeminta elektros tinklo lizda. Visada jsitikinkite, ar kiStukas tvirtai jkistas |

elektros tinklo lizda.

Nenaudokite prietaiso, jei pazeistas kistukas, maitinimo laidas ar kitos dalys.

Pries jungdami suliaspaude | elektros tinklo lizda teisingai ja surinkite.

Jei maitinimo laidas pazeistas, nepamirskite, kad jj turi pakeisti ,,Philips” darbuotojai, ,,Philips™ jgaliotasis

techninés priezidros centras arba kiti panasios kvalifikacijos specialistai, kad bGty iSvengta pavojaus.

Jei rasite jtrikimy ar gedimy filtre / besisukanciame sietelyje ar jei filtras / besisukantis sietelis yra sultze,

nesinaudokite prietaisu ir susisiekite su artimiausiu ,,Philips" techninés priezidros centru.

Nelieskite astriy aSmeny — ypac valydami juos ir kai sul¢iaspaudé vis dar prijungta prie elektros tinklo lizdo.

Prietaisas neskirtas naudoti asmenims (jskaitant vaikus) su ribotomis fizinémis, sensorinémis ar

psichinémis galimybémis arba asmenims, neturintiems pakankamai patirties ir Ziniy, nebent juos prizidri

arba naudotis prietaisu iSmoko uz jy sauga atsakingas asmuo.

Prizitrékite vaikus, kad jie neZaisty su sulCiaspaude.

Laikykite maitinimo laida vaikams nepasiekiamoje vietoje. Nepalikite maitinimo laido, kabancio nuo stalo

ar pagrindo, ant kurio laikoma sul¢iaspaudé, krasto.

o Nejunkite sulciaspaudés kistuko ir nespauskite jokio mygtuko, esancio valdymo skyde, Slapiomis

rankomis.

Niekada nenaudokite priedy sulciaspaudei jjungti ar iSjungti.

Niekada nepalikite veikiancios sulciaspaudés be prieZidros.

Isitikinkite, kad pjaustymo jtaisas saugiai pritvirtintas prie priedy prie$ uzdédami juos ant variklio.

“ Atsargiai

¢ Nenaudokite jokiy priedy ar daliy, pagaminty kity bendroviy arba nerekomenduojamy ,,Philips™. Jei
naudosite tokius priedus arba dalis, nebegalios jusy garantija.

Nebandykite nuimti priedy nuo variklio, kai sul¢iaspaudé veikia.

Sul¢iaspaudei veikiant jokiu bldu nekiskite pirsty ar daikty j indg ar dubenj.

Nevirsykite kiekiy ir apdorojimo laiko, nurodyty recepty dalyje.

Baige naudotis sulciaspaude iskart jg i$junkite, pvz., pries iSimdami inda.

Nelieskite astriy aSmeny — ypac tuomet, kai sul¢iaspaudé vis dar prijungta prie elektros tinklo lizdo.
Jei aSmenys nebesisuka, pries iSimdami juos uzblokavusius produktus mentele, iSjunkite prietaisg i$
elektros tinklo.

Padékite sultiaspaude ant stabilaus, horizontalaus ir lygaus pavirSiaus.

[§junkite sul¢iaspaude ir iStraukite ja i elektros tinklo prie$ nuimdami ir uzdédami bet kokius priedus ant
pagrindinio prietaiso.

Pries valydami ar perkeldami sulciaspaude, visada palaukite, kol ji atvés.

Baige naudotis sulciaspaude, batinai idvalykite ja. SulCiaspaude galite plauti indaplovéje.

Visada isjunkite sulc¢iaspaude i$ elektros lizdo, jei nenaudojate jos ilgesnj laika.

Sis prietaisas skirtas naudoti tik namy dkyje.

Pries jjungdami prietaisa, jsitikinkite, kad visos dalys yra teisingai surinktos.

Naudokite prietaisg tik tada, kai abu gnybtai yra uzspausti. Gnybtus atkabinkite tada, kai prietaisas yra
ijungtas ir filtras nebesisuka.

o Dazantis maistas gali pakeisti komponenty spalva. Tai yra normalu ir naudojimui neturi jokio poveikio.
Triukdmo lygis: Lc = 86 dB(A)

Elektromagnetiniai laukai (EMF)

,Philips" prietaisas atitinka visus taikomus standartus ir normas dél elektromagnetiniy lauky poveikio.

Integruota apsauginé spynelé

Si funkcija uztikrina, kad galétumeéte jjungti prietaisa tik tada, kai maisytuvo indas ir dangtelis,
smulkintuvo menzarélé arba kapoklio dubuo ir pjaustymo jtaisas (tik tam tikruose modeliuose) yra
tinkamai uzdéti ant variklio.

Jei maiSytuvo indas ir dangtelis, smulkintuvo menziirélé arba kapoklio dubuo ir pjaustymo jtaisas yra
tinkamai uzdéti, integruotas saugumo uzraktas bus atrakintas.

Apsauga nuo perkaitimo (HR1849 ir HR1848 — tik Kinijai)

Siame prietaise jrengta apsaugos nuo perkaitimo funkcija. Kai prietaisas perkaista, jis issijungia
automatiskal. I$junkite prietaisa i3 elektros lizdo ir palikite jj 10 minudiy, kad atvésty. Tada vél jjunkite
kistuka j elektros lizda ir jjunkite prietaisa. Jei apsaugos nuo perkaitimo funkcija jsijungia pernelyg daznai,
kreipkités | ,,Philips" pardavéja arba jgaliotajj ,Philips” paslaugy centra.

2 Apzvalga

Matavimo puodelis Kapoklio asmenys (tik HR1847 ir HR 1848)

MaiSytuvo indo dangtelis Kapoklio guminis Ziedas

(tik HR1847 ir HR 1848)

® @3

Filtras Kapoklio menzirélé

(tik HR1847 ir HR 1848)

Maisytuvo asotis Stamiklis

MaiSytuvo guminis Ziedas Padavimo vamzdis

MaiSytuvo pjaustymo jtaisas Dangtelis

Centrinis pagrindas Sietelis

Sulciy indas Sul¢iy rinktuvas

Sul¢iy indo dangtelis su snapeliu Fiksuojantys spaustukai

Snapelis Varomoji asis

Smulkintuvo jtaisas
(tik HR1846, HR1847 ir HR 1848)

Tirs¢ly indas

SISISISISIOISIS)

Smulkintuvo guminis Ziedas
(tik HR1846, HR1847 ir HR 1848)

®

Jungiklis

® @ PPLEPPERPLE © OB

Smulkintuvo menzarélé
(tik HR1846, HR1847 ir HR 1848)

®

Variklio jtaisas

3 Pries naudodami pirma karta

1 Igimkite visus priedus.
2 Kruopsdiai idvalykite sultiaspaudés dalis prie3 naudodami ja pirma karta (Zr. skyriy ,Valymas™).
3 [sitikinkite, kad visos dalys yra visidkai sausos prie$ pradédami naudoti sul&iaspaude.

4  Sulciaspaudés naudojimas

Suléiy spaudimas

Sul¢iaspaude galima naudoti SvieZioms vaisiy sultims iSspausti. Minkstimas, séklos ir Zievelé bus atskirti.
|sitikinkite, ar valdymo jungiklis yra isjungtas. Tada jkiskite kistuka j maitinimo lizda.

1 Nuplaukite ir supjaustykite didelius produktus | gabalélius, telpancius | padavimo vamzd;.

2 Pasukite valdymo jungikl ties norimo greicio nustatymu.

3 Sudékite produktus | padavimo vamzdj.

4 Svelniai pagriskite produktus Zemyn stamikliu.

E Patarimai

o IS vy3niy, slyvy, persiky ir t. t. iSimkite kauliukus. Nebdtina iSimti Serdziy ar sékly i$ tokiy vaisiy kaip
melionai, obuoliai ir vynuogeés.

¢ Naudokite tik 8vieZius vaisius ir darzoves — juose yra daugiau sulciy. Geriausiai sul¢iaspaude apdorosite

ananasus, burokélius, saliery kotelius, obuolius, agurkus, morkas, $pinatus, melionus, pomidorus,

apelsinus ir vynuoges.

Nereikia lupti plony odeliy ar Zieveliy. Nulupkite tik storas Zieveles, pvz, apelsiny, ananasy ir nevirty

burokéliy. Taip pat paalinkite balta citrusiniy vaisiy Serdj, nes ji yra karti.

¢ Ruosdami obuoliy sultis atminkite, kad sulciy tirStumas priklauso nuo obuoliy risies. Kuo sultingesni

obuoliai, tuo skystesnés sultys. Pasirinkite obuolius, kuriy sultys jums patinka.

Obuoliy sultys labai greitai paruduoja. §1 procesa galite sulétinti jlasine keleta citrinos sulciy lasy.

Vaisiy, turin¢iy krakmolo (banany, papajos, avokady, figy ir mangy) negalima apdoroti sultiaspaudéje.

Siems vaisiams apdoroti naudokite virtuvés kombaing, maiSytuva ar trintuve.

Lapus ar kotelius (saloty) taip pat galite apdoroti sul¢iaspaude.

Gerkite ka tik iSspaustas sultis. Kiek pastovéjusios sultys praras skonj ir maistines savybes.

Galite iSspausti daugiau sulciy, jei Svelniai paspausite vaisius ir darzoves zemyn.

E Pastabos

o Nespauskite per stipriai, nes galite sugadinti sulciy kokybe ir netgi uzkisti sietelj.

¢ Nenaudokite sul¢iaspaudés be perstojo ilgiau nei 2 minutes. Jei baigéte spausti sultis, iSjunkite
sul¢iaspaude ir leiskite jai atvésti iki kambario temperatGros pries vél ja naudodami.

o Nekiskite sietelio per minkstimo surinkiklio anga.

MaiSymas

Maisytuvas skirtas:

® skys¢iams, pvz., pieno produktams, padazams, vaisiy sultims, sriuboms, gérimy misiniams ir
kokteiliams, maisyti;

* minkstiems produktams, pvz., blyny teslai ar majonezui, maisyti;

* virtiems produktams, pvz., kadikiy maistui, trinti.

Norédami maisyti, vadovaukités surinkimo nurodymais. Nepamirskite jdéti maiSytuvo guminio Ziedo

pries naudojima.

MaisSymas be filtro

Prie indo pritvirtinkite pjaustymo prietaisa. Uzfiksuokite jj pasuke rodyklés kryptimi.

Pasukite ir uzfiksuokite maiSytuvo indg ant variklio — kai indas uzsifiksuos tinkamoje padétyje,
pasigirs spragteléjimas.

Nuplaukite ir supjaustykite didelius produktus | gabalélius ir sudékite juos | maiSytuvo inda.
|spauskite dangtelj | vieta.

|statykite matavimo puodelj | anga dangtelyje ir sitikinkite, kad jis tvirtai uZfiksuotas.
[sitikinkite, ar valdymo jungiklis yra igjungtas. Tada jkiskite kistuka | maitinimo lizda.

Pasukite valdymo jungiklj ties norimo greicio nustatymu.

Pabaige maisyti iSjunkite prietaisa ir istraukite kistuka i$ elektros lizdo. Nuimkite maisytuvo inda nuo
variklio.

9 Gérima ipilkite pro maidytuvo asocio snapel;.
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Pastabos

Sausy produkty negalima apdoroti daugiau nei 1 minute.

Kol variklis veikia, produktus (pvz., ledo kubelius ir pomidorus) galite sudéti | maiSytuva per dangcio
anga.

|sitikinkite, ar dangtelio sietelis yra indo snapelio priekyje — taip garantuosite tolygy skysciy tekéjima.
Norédami iSardyti maisytuva, atlikite aukdciau nurodytus veiksmus atvirkstine tvarka.

Perskaitykite $io naudotojo vadovo gale pateikta informacija ir suzinosite apie rekomenduojamus

kiekius, grei¢io nustatymus ir apdorojimo laika.

n |spéjimas

o Bukite atsargls — per daug nespauskite indo rankenos.

e | inda niekada nedékite produkty, kuriy temperatra didesné nei 60 °C.

¢ Niekada nepripildykite maiSytuvo indo vir$ nurodytos maksimalios Zymos (1,0 litro), kad skysciai neissiliety.
Prie$ apdorojima visada jstatykite matavimo puodelj | dangtelj.

Nenaudokite maiSytuvo ilgiau nei 3 minutes be pertraukos. Jei nebaigéte maidyti per 3 minutes, ijunkite
maidytuva ir leiskite jam atvésti iki kambario temperatiiros, tada galésite testi.

Niekada nekiskite ranky ar kity daikty j inda, kai maisytuvas jjungtas.

o Pries atidarydami dangtelj, visuomet pasukite valdymo rankenéle j padétj ,,0".

Smulkinimas

Smulkinimo prieda galima naudoti tik sausiems produktams smulkinti.

Norédami smulkinti sausus produktus, vadovaukités surinkimo nurodymais. Nepamirskite pries
naudojima jdéti smulkintuvo guminio Ziedo.

Produktus sudékite | menzira.

1 Prisukite smulkinimo jrenginj ant puodelio. Uzfiksuokite jj pasuke rodyklés kryptimi.

2 Surinkta smulkintuva apverskite, uzdékite ir uzfiksuokite jj ant variklio.

3 Pasukite valdymo jungiklj ties norimo grei¢io nustatymu.

4 Pabaige igjunkite prietaisa, atblokuokite ir nuimkite smulkintuva nuo variklio.

5 Atsukite pjaustymo jtaisa nuo menzirélés.

Pastabos

e Smulkintuvas netinkamas ledams smulkinti. Naudokite maisytuva.

o Neuzpildykite menzdrélés vir$ maksimalios Zymos. Norédami suzinoti apie rekomenduojamus kiekius,
Zr. lentele.

e Jokiu bldu nenaudokite smulkintuvo be pertraukos ilgiau nei 30 sekundZiy.

¢ Niekada nedékite | smulkintuva karsty produkty.

Kapojimas

Kapoklio prieda galite naudoti produktams, pvz., rieSutams, mésai, svoglinams, kietam sariui,
dziovintiems vaisiams, Sokoladui, ¢esnakams, Zalumynams, dziovintai duonai ir kt. kapoti.
Norédami kapoti, vadovaukités surinkimo nurodymais. Nepamirskite pries naudojima jdéti kapoklio
guminio Ziedo.

Produktus sudékite | menzira.

Prisukite smulkinimo jrenginj ant puodelio. UZfiksuokite jj pasuke rodyklés kryptimi.
Surinkta kapoklj apverskite, uzdékite ir uzfiksuokite jj ant variklio.

Jjunkite kapoklj.

Pabaige kapoti igjunkite kapoklj.

Atblokuokite ir nuimkite kapoklj nuo variklio.

Atsukite pjaustymo jtaisa nuo menzdrélés.

m Patarimai

o Didelius gabalus prie$ apdorojima susmulkinkite | mazdaug 2 cm gabaliukus.

o Jei produktai pasiskirste nevienodai, ijunkite prietaisa. Atidarykite dangtelj ir paskirstykite produktus
tolygiai kapoklyje. Vél jjunkite prietaisa.

o Niekada nedékite | kapoklj karsty produkty.

E Pastabos

o Kapoklis netinkamas kietiems produktams, pvz., kavos pupeléms, sausoms pupeléms, muskato riesutui
ar nevirtiems ryziams kapoti. Naudokite smulkintuva.

Nenaudokite kapoklio skysciams maisyti. Naudokite maisytuva.

A3menys yra labai astris, nelieskite jy.

Niekada nevirSykite maksimalaus kiekio. Norédami suzinoti apie rekomenduojamus kiekius, zr. lentele.
Jokiu blidu nenaudokite kapotuvo be pertraukos ilgiau nei 30 sekundziy.
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5 Valymas

Sul¢iaspaude, jos dalis ir priedus lengviausia iSplauti ikart po naudojimo.

Pastabos

IStraukite sulCiaspaudés kistuka i$ maitinimo lizdo prie$ pradédami ja valyti.

Pries valydami sulciaspaude, palaukite, kol ji pakankamai atvés.

Visus nuimamus priedus galite plauti indaplovéje.

Variklj nuvalykite drégna $luoste.

Nenaudokite Siurksciy kempiniy, abrazyviniy valikliy arba ésdinandiy skysciy, pvz., benzino, alkoholio
arba acetono, prietaisui valyti.

1 Istrauke suléiaspaudes kistuka i$ maitinimo lizdo, nuimkite naudotus priedus, guminius Ziedus ir dalis
ir iSplaukite juos drungname vandenyje su trupuciu indy ploviklio.

2 I3skalaukite visus priedus ir dalis po tekanciu vandeniu.

3 Norédami igplauti maidytuvo inda, jpilkite | jj drungno vandens ir $iek tiek ploviklio.

4 Uzdekite dangtel] ir matavimo puodelj ir leiskite maidytuvui veikti keleta sekundziy.

5 Nuimkite mai$ytuvo inda, pjaustymo jtaisa ir dangtelj bei matavimo puodel;. Juos taip pat i$plaukite
ir iSskalaukite.

6 Noredami geriau igplauti, galite naudoti Sepeteél].

6 Laikymas

1 Laikykite sausoje vietoje, kad sietelis ir a¥menys nesurldyty.
2 Kistuka galite jkisti | pagrindinj prietaisa.

7 Receptai

Su , keturi viename" sulCiaspaude galite nuolat eksperimentuoti ir iSbandyti visokiausius receptus. Galite
paruosti skaniy sulciy, kokteiliy, sriuby ir padazy per patj trumpiausia laika. Norédami suzinoti apie
galimybes, apsilankykite www.kitchen.philips.com.

Latviesu

Apsveicam ar pirkumu un laipni IGdzam Philips!
Lai pilniba izmantotu Philips piedavato atbalstu, registréjiet savu izstradajumu vietné
www.philips.com/welcome.

1 Svariga informacija
Drosiba

Pirms cetri viena (4-in-1) sulu spiedies lietosanas uzmanigi izlasiet 3o lietoSanas instrukciju un saglabajiet
to, lai vajadzibas gadijuma varétu ieskatities taja ari turpmak.

Briesmas

o Nelieciet sulu spiedes motora bloku Gden vai cita $kidruma un neskalojiet to zem krana. Tirisanai
izmantojiet tikai mitru dranu.

m Bridinajums!

e Pirms sulu spiedes pievienosanas elektrotiklam parbaudiet, vai uz tas noradrtais spriegums atbilst
elektrotikla spriegumam jlsu maja.

o Pievienojiet sulu spiedi tikai iezemétai stravas kontaktligzdai. Vienmér parliecinieties, vai kontaktdaksa ir

ciesi pievienota stravas kontaktligzda.

Nelietojiet ierici, ja bojata tas kontaktdaksa, elektribas vads vai citas sastavdalas.

Pareizi salieciet sulu spiedi pirms tas pievienosanas stravas kontaktligzdai.

Lai novérstu bistamibu, nodrosiniet, lai bojata stravas vada nomainu veic Philips, Philips pilnvarots servisa

centrs vai lidzigi kvalificétas personas.

Ja filtrd / rot€josa sieta esat konstatéjis spraugas vai filtrs / rot&josais siets ir bojats, vairs neizmantojiet

ierici un sazinieties ar tuvako Philips servisa centru.

¢ Nepieskarieties asajiem asmeniem, it ipasi tiriSanas laika un kad sulu spiede ir pievienota stravas
kontaktligzdai.

o So erici nevar izmantot personas (tostarp bémi) ar fiziskiem, manu vai garigiem trauc&jumiem vai ar

nepietiekamu pieredzi un zinasanam, [idz par vinu drosibu atbildiga persona nav Tpasi vinus apmacijusi

izmantot 3o ierici.

Janodrogina, lai ar sulu spiedi nevarétu rotalaties bémi.

Glabajiet stravas vadu bérmiem nepieejama vieta. Nelaujiet stravas vadam karaties pari galda vai darba

virsmas malai, uz kuras stav sulu spiede.

Nepievienojiet sulu spiedi stravai un nespiediet nevienu no vadibas panela pogam, ja jums ir mitras

rokas.

Nekad neizmantojiet piederumus, lai ieslégtu un izslégtu sulu spiedi.

Nekad neatstajiet ieslégtu sulu spiedi bez uzraudzibas.

Parliecinieties, ka asmenu bloks ir drosi piestiprinats piederumam, pirms to uzmontét uz motora bloka.

“ levéribai

¢ Nekad neizmantojiet citu razotaju piederumus vai detalas, kuras Philips nav Tpasi ieteicis. Ja izmantojat
$adus piederumus vai detalas, garantija vairs nav spéka.

Nenonemiet piederumus no motora bloka sulu spiedes darbibas laika.

Sulu spiedes darbibas laika nekada gadijuma nelieciet krika vai bloda pirkstus vai jebkadus priekSmetus.
Neparsniedziet recepsu sadala noraditos daudzumus un apstrades laikus.

Atvienojiet sulu spiedi no stravas talit péc lietosanas, piem., pirms atskrivét kriku.

Nepieskarieties asmeniem, it ipasi, ja sulu spiede ir pievienota stravas kontaktligzdai.

Ja asmeni iesprist, pirms ar lapstinu iznemt produktus, kas nosprostojusi asmenus, atvienojiet ierici no
elektrotikla.

Novietojiet sulu spiedi uz stabilas, horizontalas un fidzenas virsmas.

Izslédziet un atvienojiet sulu spiedi no stravas padeves, pirms iznemt vai ievietot piederumus galvenaja
bloka.

Pirms sulu spiedes tiriSanas vai parvietosanas vienmér uzgaidiet, lidz ta atdziest.

Péc lietodanas vienmér iztiriet sulu spiedi. Sulu spiedi varat mazgat trauku mazgasanas masina.
Vienmér atvienojiet sulu spiedi, ja to neizmantojat ilgaku laika posmu.

lerice ir paredzéta tikai majas lietosanai.

Pirms ierices ieslégsanas, parliecinieties, ka visas detalas ir atbilstosi uzstaditas.

Izmantojiet ierici tikai tad, ja abi aizspiedni ir noslégti. Aizspiednus atveriet tikai péc tam, kad esat
izslédzis ierici un siets vairs neroté.

Partikas krasvielas var izmainit dalu krasu. Ta ir normala paradiba un neietekmé lietoSanu.

Troksna fimenis: Lc = 86 dB (A)

Elektromagnetiskie lauki (EMF)

&7 Philips ierice atbilst visiem piemérojamiem standartiem un noteikumiem, kas attiecas uz
elektromagnétisko lauku iedarbibu.

lebuvets drosibas sledzis

Sis fidzeklis nodrogina, ka varat ieslégt ierici tikai tad, ja blendera krika un vaks, dzimavinu kauss vai
smalcinataja bloda un asmenu bloks (tikai atseviskiem modeliem) ir pareizi uzmontéti uz motora bloka.
Ja blendera kriika un vaks, dziravinu kauss vai smalcinataja bloda un asmenu bloks ir pareizi salikti,
ieblvétais drosibas slédzis tiks atblokéts.

Aizsardziba pret parkarsanu (tikai HR1849 un HR1848 Kina)

Saja iericé ir iestradata aizsardziba pret parkarSanu. Ja ierice parkarst, ta automatiski izslédzas.
Atvienojiet ierici no elektrotikla un laujiet tai 10 minGtes atdzist. PEc tam pieslédziet ierici sienas
kontaktligzdai un ieslédziet to vélreiz. Ja aizsardziba pret parkarSanu ieslédzas parak bieZi, sazinieties ar
savu Philips izplatitaju vai Philips pilnvarotu servisa centru.

2 Parskats
(1) [Mérglaze

®

Smalcinataja asmens
(tikai HR1847 un HR 1848)

Blendera krikas vaks Smalcinataja gumijas gredzens

(tikai HR1847 un HR 1848)

® ®

Filtrs Smalcinataja kauss

(tikai HR1847 un HR 1848)
Bidnis

Blendera krika

Blendera gumijas gredzens Padevéjcaurule

n Bridinajumi

e Uzmanieties, lai nespiestu ar parak lielu spéku uz krikas roktura.

¢ Nekad nepildiet krika produktus, kuru temperatira parsniedz 60°C.

¢ Nekad neparpildiet blendera kriku pari maksimala limena radijumam (1,0 litri), lai nepielautu
iz8lakstisanos.

Vienmér pirms apstrades saksanas vaka ievietojiet mérglazi.

Nelaujiet blenderim darboties ilgak par 3 mindtém viena reizé. Ja neesat pabeidzis blenderésanu péc 3
minGtém, izslédziet blenderi un laujiet tam atdzist idz istabas temperatirai, pirms to atkal ieslégt.
Blendera darbibas laikd nekad nelieciet krlizé roku vai jebkadu priekSmetu.

Pirms atvért vaku, vienmér noreguléjiet vadibas pogu stavoklr O.

Malsana

Dzirnavinas var izmantot tikai kaltétu produktu mal3anai.

Izpildiet montazas darbibas, lai uzsaktu kaltétu produktu malsanu. Neaizmirstiet pirms lietosanas
uzstadit dzirmavinu gumijas gredzenu.

lelieciet produktus smalcinataja kriika.

Uzskrvéjiet asmenu bloku uz kausina. Fiks&jiet to, pagriezot bloku bultinas noraditaja virziena.
Pagrieziet samonté&tas dzirnavinas otradi un novietojiet tas uz motora bloka.

Pagrieziet vadibas slédzi lidz vélamajam atrumam.

P&c malSanas pabeigianas izslédziet dzimavinas, atblok&jiet un nonemiet tas no motora bloka.
Noskravéjiet asmens bloku no kausa.
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Piezimes

Dziravinas nav paredzétas ledus smalcinaganai. Sim noltkam lietojiet blenderi.
Neparsniedziet kausa maksimala tilpuma atzimi. Skatiet tabula noradrto ieteicamo daudzumu.
Nekad nelietojiet dziravinas bez partraukuma ilgak par 30 sekundém.

Nekad neuzpildiet dzimavinas ar karstiem produktiem.

Smalcinasana

Smalcinatajs paredzéts riekstu, galas, sipolu, siera, zavétu auglu, Sokolades, kiploku, garSaugu, sausinu u.
¢. produktu sasmalcinasanai.

Lai smalcinatu, izpildiet $is montazas darbibas. Neaizmirstiet pirms lietosanas uzstadit smalcinataja
gumijas gredzenu.

lelieciet produktus smalcinataja krika.

Uzskrivéjiet asmenu bloku uz kausina. Fiksgjiet to, pagrieZot bloku bultinas noraditaja virziena.
Pagrieziet samontéto smalcinataju otradi, novietojiet uz motora bloka un nofiksgjiet.

lesledziet smalcinataju.

Kad esat pabeidzis smalcinat, izslédziet smalcinataju.

Atbloké&jiet un nonemiet smacinatdju no motora bloka.

Noskravéjiet asmens bloku no kausa.

E Padomi

o Lielus produktus pirms apstradasanas sagrieziet mazos, apméram 2 cm lielos gabalinos.
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uz smalcinataja virsmas. Vélreiz ieslédziet ierici.
¢ Nekad neuzpildiet smalcinataju ar karstiem produktiem.

E Piezimes

* Smalcinatajs nav piemeérots cietu produktu, piemeéram, kafijas pupinu, Zavétu pupinu, muskatriekstu un
nevaritu risu smalcinasanai. Sim noldkam lietojiet dzimavinas.

Neizmantojiet smalcinataju 3kidrumu sajaukianai. Sim noltkam lietojiet blenderi.

Asmenu griezéjmalas ir [oti asas, nepieskarieties tiem.

Nekad neparsniedziet maksimalo daudzumu. Skatiet tabula noradito ieteicamo daudzumu.

Nekad nelietojiet dzirnavinas bez partraukuma ilgak par 30 sekundém.

5 Tirnsana

Vieglak notirit sulu spiedi, tas detalas un piederumus talit péc lietosanas.

Piezimes

Pirms tiriSanas saksanas atvienojiet sulu spiedi no stravas.

Pirms tiriSanas uzgaidiet, lidz sulu spiede ir pietiekami atdzisusi.

Visus nonemamos piederumus var mazgat trauku mazgasanas masina.

Tiriet motora bloku ar mitru dranu.

lerices tirisanai nekada gadijuma nelietojiet skrapjus, abrazivus tirisanas lidzeklus vai agresivus Skidrumus,
pieméram, benzinu vai acetonu.

1 Péc sulu spiedes atvieno3anas no elektrotikla nonemiet izmantotos piederumus, gumijas gredzenus
un detalas un nomazgajiet tos remdena ziepjadent.

2 Noskalojiet visus piederumus un detalas zem krana Gdens.

3 Lai notiritu blendera kriku, ielejiet taja remdenu Gdeni un mazliet trauku mazgasanas lidzekla.

4 Samontgjiet vaku un mérglazi un péc tam darbiniet blenderi dazas sekundes.

5 Atvienojiet blendera kriku, nazu bloku un nonemiet vaku un mérglazi. Notiriet un noskalojiet §is
detalas.

6 Labakiem tiriSanas rezultatiem varat izmantot suku.

6 Glabasana

1 Glabajiet ierici sausa vietd, lai novérstu risas veidoanos uz sieta un asmeniem.
2 Uzglabasanas nolika kontaktdaksu var ievietot galvenaja iericé.

7 Receptes

Izmantojot Cetri viena (4-in-1) sulu spiedi, varat neierobeZoti eksperimentét un izméginat dazadu veidu
receptes. Varat pagatavot gardas sulas, kokteilus, zupas un mérces |oti isa laika perioda. Lai iegltu
jaunas idejas, atveriet vietni www.kitchen.philips.com.

®
Sulciy spaudimas @ Blendera asmenu vieniba Vaks Sulas spiesana
Produktai Svoris | Greitis (@) | Galvena pamatne Siets Sastavdalas Svars Atrums
Agurkai / $pinatai / melionai / pomidorai / apelsinai / citrinos / vynuogés / uogos | 500 g 1 Sulas tvertne @1 |Sulas savacgjs Gurki/ spinati/ melones/ tomati/ apelsini/ citrons/ vinogas/ ogas 500 g 1
Obuoliai / morkos / ananasai / burokéliai / salierai / kriausés 500 g 2 @ Sulas tvertnes vaks ar snipi @ Fiksatori Aboli/ burkani/ ananasi/ bietes/ selerijas/ bumbieri 500 g 2
Maisymas, smulkinimas ir kapojimas Snipis @ Vadibas varpsta Blenderésana, malsana un smalcinasana
Savybés Produktai Svoris | Greitis — 2 Laikas @ Dzirnavinu asmens Mikstuma tvertne Funkcijas Sastavdalas Svars | Atrums - 2 Laiks
Maigymas Vaisiy kokteiliai 1000 ml 60's (tikai HR1846, HR1847 un HR 1848) Rlenderétana Dzérieni 1000 ml 60 sek.
K iliai ir geri P 1 | @ Dzirnavinu gumijas gredzens @ Slédzis K il 1 | K.
Okt\‘j‘ ol ged”mf* i 1882 m‘ Zg s (tikai HR1846, HR1847 un HR 1848) e Oktj‘;‘ _ 1882 m| Zg Sek
aisiai \\f arzovés m s @ | Deimavinu kauss Motora bloks ugli un darzeni m sek.
Sriubos 500 ml 60s (tikai HR1846, HR1847 un HR 1848) Zupas 500 ml 60 sek.
Plakta tesla 1000 ml 60s Miklas 1000 ml 60 sek.
PadaZai 1000 ml 60's 3 Pirms pirmas lietosanas reizes Mérces 1000 ml 60 sek.
Maistas kadikiams 500 ml 60s 1 Izneriet & visus piederumus. Zidainu partika 500 ml 60 sek.
Ledas 6 gabaléliai (mazdaug 38 x 30 x 23 mm) 15x1s 2 Pirms lietot sulu spiedi pirmo reizi viscaur notiriet sulu spiedes detalas (skatiet nodalu “Tirigana”). Ledus 6 gabali (apt. 38x30x23 mm) 15 x 1 sek.
Maidymas — Sojy pupeliy pienas 160 g i8mirkyty pupeliy, 450 g vandens 60 sek. 3 Pirms sakt izmantot sulu spiedi, parliecinieties, vai visas dalas ir pilniba nozuvusas. Blendésana — filtrs Sojas piens 160 g izmércétu pupinu, 60 sek.
filtras 450 g Gdens
Smulkinimas Kava 50g 30s 4 Sulu spiedes lietoSana Maldana Kafiia 50g 30 sek.
Riesutai 50-100 ¢ 30s — Rieksti 50-100g 30 sek.
Stris 50-100 ¢ 30 ?ll'las_ |:sp|¢sana - e S Siers 50-100g 30 sek.
tot, t § St 3 t itdalrti. _
Sezamo seklos 50100 g 30s ulu spiedi var izmantot, lai izspiestu svaigu auglu sulu. Mikstums, kaulini un miza tiks atdafiti Sezarna seklas 50-100g 30 sek
- Parliecinieties, vai vadibas slédzis ir izslégts. Péc tam pievienojiet ierici stravas kontaktligzdai. - -
- Sagsos puvpe\es 50-100g 0 1 Nomazgajiet un sagrieziet produktus gabalos, kas ietilpst atveré. Kaltevt‘a‘s pupinas 50-100g 30 sek.
Aitriyjy papriky pasta 50g 30s 2 Pagrieziet vadibas slédzi lidz vélamajam atrumam. Cili pasta 0g 30 sek.
Kapojimas Cesnakai 100¢g 5x1s 3 lelieciet produktus atveré. Smalcinasana Kiploki 100 ¢ 5x 1 sek.
Virti kiauiniai 100 g 5x1s 4 Uzmanigi stumiet produktus atveré, izmantojot bidni. Ceptas olas 100 g 5x 1 sek.
Mvesa ir Zuvis 100 g 5s m Padomi Gala un zw.vws 100 g 5 sek.
Zalumynai 20¢g 5x1s. GarSaugi 20¢g 5x 1 sek.
- o Iznemiet kaulinus no kirSiem, plimém, persikiem u.c. augliem. Séklas un serdes no tadiem augliem ka .
Siiris 100¢ 3x5s melones, aboli un vinogas nav jaiznem. Siers 100¢ 3 x5 sek
Riesutai 100 ¢g 2x10s o Izmantojiet svaigus auglus un darzenus, jo tajos ir vairdk sulas. Apstradei ar sulas spiedni ipasi pieméroti Rieksti 100 g 2 x 10 sek.
ir ananasi, bietes, selerijas kati, aboli, gurki, burkani, spinati, melones, tomati, apelsini un vinogas.
. ® Jums nav janonem plana auglu un darzenu mizina. Ir janomizo tikai biezas mizas, pieméram, apelsiniem,
Patarimas ananasiem un nevaritam bietém. Citrusaugliem iznemiet arf balto serdi, jo tai ir rigta garsa. Padoms
L . i N i i o Gatavojot abolu sulu, atcerieties, ka abolu sulas biezums ir atkarigs no abolu veida. Jo abols ir suligaks, jo . o o i i _ L
o Patariame naudoti pulsinj rezima, jei norite smulkinti leda maiSytuve ir kapoti kapoklyje, kad rezultatas Skidrika ir sula. Izvélieties abolus, no kuriem varat ieglt tik biezu sulu, cik vélaties o Ledus smalcinasanai blendera kriika un smalcinataja ieteicams izmantot pulsacijas efektu, lai ieglitu
bty geresnis. Jjunkite ir isjunkite prietaisa, kad baty imituojamas pulsinis rezimas. o Abolu sula lotivétr\ Klast brina, La\ palénindtu £o procesu, p\evienojievt nedaudz citronu sulas, labaku rezultatu. Respektivi, ieslédziet un izslédziet ierici, lai simulétu pulsacijas efektu.

8 Aplinka

Susidévéjusio prietaiso nemeskite su jprastomis buitinémis atliekomis — atiduokite jj | oficialy surinkimo
punkta perdirbti. Taip prisidésite prie aplinkosaugos.

9 Trikciy diagnostika

Jei naudodamiesi ia sulc¢iaspaude susidiréte su problemomis, pries prasydami pagalbos, patikrinkite
Siuos dalykus. Jei negalite iSspresti problemos, kreipkités | savo Salies ,Philips klienty aptarnavimo
centra.

Problema Sprendimas

Sioje sultiaspaudéje yra integruota saugos sistema. Jei priedai
netinkamai uzdedami ant variklio, sul¢iaspaudé neveikia.
Patikrinkite, ar priedai tinkamai uzdeéti (Zr. jvairias dalis). Pirmiausia|
igjunkite sulciaspaude!

Sul¢iaspaudé neveikia.

Siame prietaise jrengta apsaugos nuo perkaitimo funkcija. Kai
prietaisas perkaista, jis iSsijungia automatiskai. I$junkite prietaisa
i§ elektros lizdo ir palikite jj 10 minuciy, kad atvésty. Tada vél
jlunkite kistuka j elektros lizda ir jjunkite prietaisa. (HR1849 ir
HR1848 — tik Kinijai)

UZstrigo pjaustymo jtaisas / I§junkite sulCiaspaude ir apdorokite mazesn; kiekj.
variklis.

Naudojant kelis pirmuosius Tai normalu keleta pirmyjy naudojimy. Jei kvapas nepranyksta,
kartus variklis skleidzia patikrinkite kiekj, kurj apdorojate, apdorojimo laikg ar naudojama
nemalonius kvapus. greitj.

ISjunkite sul¢iaspaude. Atlaisvinkite pjaustymo jtaisa sukdami jj
pries laikrodZio rodykle. Patikrinkite, ar guminis Ziedas tinkamai
uzdétas ant pjaustymo jtaiso (yra plokscioje padétyje).

18 maisytuvo béga skysciai.

Pro dangtelj ir (arba) i§ matavimo| |sitikinkite, ar dangtelis ir matavimo puodelis tinkamai uzdéti.
puodelio béga skysciai.

ISjunkite sul¢iaspaude. Patikrinkite, ar sietelis tinkamai uzdétas.
Sietelio apacioje esancios briaunos turi tinkamai uzsifiksuoti

sujungimo su varikliu angoje.

Sulciaspaudés sietelis lieciasi su
padavimo vamzdziu ar stipriai
vibruoja apdorojimo metu.

Patikrinkite, ar sietelis nepazeistas. [trikimali, jskilimai, atsilaisvings
smulkinimo diskas ar kiti nesklandumai gali sukelti gedima.

Smulkintuvas / maiSytuvas /
kapoklis smarkiai vibruoja, veikia

Patikrinkite, ar peilis tinkamai ir tvirtai pritvirtintas prie
menzarélés,

labai triuk§mingai arba netinkama

. o . Patikrinkite, ar tinkamai pritvirtintas guminis Ziedas.
pjaustymo jtaiso padétis.

18 smulkintuvo ar kapoklio béga
skysciai.

Normalu, jei iSbéga nedidelis kiekis.
|sitikinkite, kad gerai uZdétas guminis Ziedas. Ziedas turéty bati
aplink vidinj pavirsiy, plokscioje padétyje.

Maisymas su filtru

Norédami ypac gerai iSmaidyti padaZus, vieZias vaisiy sultis ar sojy piena, naudokite filtra. Visos séklos
ir luobelés liks filtre.
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Prie indo pritvirtinkite pjaustymo prietaisa. Uzfiksuokite jj pasuke rodyklés kryptimi.
Pasukite ir uzfiksuokite maiSytuvo indg ant variklio.

|dékite filtrg | maiSytuvo asot]. [sitikinkite, kad filtras gerai pritvirtintas indo apacioje.
Uzdékite dangtelj ir uzfiksuokite filtra.

Sudékite produktus, jpilkite vandens ar bet kokiy kity skysciy j filtra.

|statykite matavimo puodel | jo vieta ir jjunkite maiSytuva.

Pasirinkite didziausia greit] ir leiskite prietaisui veikti daugiausia 60 sekundziy.
[§junkite maiSytuva ir nuo variklio nuimkite maiSytuvo inda.
Gérima ispilkite pro maiSytuvo gsocio snapelj.

Pastabos

¢ Niekada neperpildykite fittro. Nevirsykite , MAX/160g" Zymos ant filtro, kuris skirtas produktams apdoroti.
o Pries apdorojima supjaustykite vaisius mazais gabaléliais, gerai iSmirkykite dziovintus produktus, pvz., sojy
pupeles.

¢ Nenaudokite filtro apdorodami kar$tus produktus.

3140 035 30794 KIS

Vaisiy sultyse ar sojy piene lieka |sitikinkite, kad filtras jdétas tinkamai | maiSytuvo inda, dangtelis
daug tirsciy ar Zieveliy panaudojus| yra uzdarytas, o matavimo puodelis jdétas | dangtelj.

mai$ytuvo filtro prieda.

Augli, kas satur cieti, pieméram, banani, papaijas, avokado, viges un mango, nav pieméroti apstradei
sulas spiedé. Lai apstradatu Sos auglus, izmantojiet partikas kombainu, blenderi vai bara blenderi.

Ar ierici var apstradat ari, pieméram, salatu lapas un stublajus.

lzdzeriet sulu uzreiz péc tas pagatavosanas. Ja ta kadu laiku ir paklauta gaisa iedarbibai, sula zaudés savu
garSu un uzturvértibu.

e Varat ieglt vairak sulas, ja auglus un darzenus stumjat atveré ar nelielu spéku.

E Piezimes

¢ Nespiediet bidni ar parak lielu spéku; tas nekadi neuzlabos rezultatu un var izraisit rotéjosa sieta
apstasanos.

o Nedarbiniet sulu spiedi bez partraukuma ilgak par 2 minGtém. Ja neesat pabeidzis sulas izspiesanu,
izslédziet sulu spiedi un laujiet tai atdzist idz istabas temperatdrai, pirms turpinat apstradi.

o Necentieties piek|Tt sietam caur mikstuma savacéja mikstuma izvadianas atveri.

Blenderesana

Blenderis ir paredzéts:

e Skidrumu, piem., piena produktu, mércu, auglu sulu, zupu, kokteilu, jauktu dzérienu, kokteilu
jauksanai.

* Viskozu sastavdalu, pieméram, pankiku miklas vai majonézes, jauksanai.

* Termiski apstradatu produktu, pieméram, bérmu biezenu pagatavosanai.

Lai blenderétu, izpildiet $is montazas darbibas. Neaizmirstiet pirms lietosanas uzstadit blendera gumijas

gredzenu.

Blenderésana bez filtra

Uzstadiet naza bloku uz kriikas. Fiks€jiet to, pagriezot bloku bultinas noradrtaja virziena.

Pagrieziet un nofikséjiet blendera kriiku uz motora bloka, idz ta ar klikski tiek fikséta pozicija.
Nomazgajiet un sagrieziet produktus gabalos, péc tam ievietojiet tos blendera krika.

lespiediet vaku vieta.

levietojiet mérglazi vaka atveré, lidz ta ir ciesi nofikséta.

Parliecinieties, vai vadibas slédzis ir izslégts. PEc tam pievienojiet ierici stravas kontaktligzdai.
Pagrieziet vadibas slédzi lidz v&lamajam atrumam.

Pé&c sulas spiesanas izslédziet un atvienojiet ierici no stravas. Nonemiet blendera kriku no motora
nodalijuma.

Izlejiet dzérienu pa blendera krikas snipi.
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Piezimes

Sausus produktus nedrikst apstradat ilgak par vienu minti.

Motora darbibas laika blenderT iesp&jams pievienot produktus (pieméram, ledus kubinus un tomatus)
caur vaka atveri.

Novietojiet vacina sietu krikas snipja priekSpusé, lai varétu érti izliet skidrumus.

Lai izjauktu blenderi, izpildiet iepriekSminétos noradijumus tikai pretéja seciba.

Skatiet $is rokasgramatas beigas, lai uzzinatu ieteicamos daudzumus, atruma iestatjumus un apstrades
laiku.

Blenderesana ar filtru

Filtru varat izmantot, lai |oti labi sakultu mérces, svaigi spiestas auglu sulas vai sojas pienu. Tadéjadi visi
kaulini un mizas paliks fittra.

Uzstadiet naza bloku uz krikas. Fiksgjiet to, pagriezot bloku bultinas noradrtaja virziena.
Pagrieziet un nofikséjiet blendera krliku uz motora bloka, [idz ta atrodas noslégta pozicija.
lelieciet filtru blendera kraka. Parliecinieties, ka filtrs ir pareizi uzstadits krikas apaksa.
Uzlieciet vaku, lai nofiksétu filtru.

lelieciet filtra produktus, Gdeni vai kadu citu Skidrumu.

levietojiet mérglazi un ieslédziet blenderi.

Izvélieties lielako atruma iestatijumu un |aujiet iericei darboties maksimali 60 sekundes.
Izslédziet blenderi un nonemiet blendera kriiku no motora bloka.

Izlejiet dzérienu pa blendera kriikas snipi.
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Piezimes

Nekad neparpildiet filtru. Neparsniedziet filtra atzimi “MAX/160g" apstradajamo produktu svaram.
Pirms apstrades sagrieziet auglus mazos gabalinos un ripigi izmércéjiet kalt&tus produktus, pieméram,
sojas pupinas.

Neizmantojiet filtru, lai apstradatu karstus produktus.

8 Apkarteja vide
Neizmetiet ierici kopa ar sadzives atkritumiem ta dzives cikla beigas, bet aiznesiet to uz oficialu
parstrades savaksanas punktu. Tada veida jis palidzésiet saudzét apkartéjo vidi.

9  Traucejummeklesana

Ja sulu spiedes lietosanas laika rodas problémas, parbaudiet Sos nosacijumus, pirms pieprasit remontu.
Ja nevarat novérst problému, sazinieties ar Philips klientu apkalposanas centru sava valsti.

Probléema Risinajums

Sulu spiede nedarbojas. Sulu spiede ir aprikota ar drosibas sistému. Ja piederumi nav
pareizi pievienoti motora blokam, sulu spiede nedarbosies.
Parbaudiet, vai piederumi ir pareizi pievienoti (skatiet dazadas

rokasgramatas sadalas). Vispirms izslédziet sulu spiedi!

Saja iericé ir iestradata aizsardziba pret parkarsanu. Ja ierice
parkarst, ta automatiski izslédzas. Atvienojiet ierici no elektrotikla
un laujiet tai 10 minGtes atdzist. Péc tam pieslédziet ierici

sienas kontaktligzdai un ieslédziet to vélreiz. (tikai HR1849 un
HR1848 Kina)

Nazu bloks/motora bloks ir
blokéts.

Izslédziet sulu spiedi, un apstradajiet mazaku produktu
daudzumu.

Pirmajas lietosanas reizés no Ta ir normala paradiba pirmajas lietosanas reizés. Ja smaka
motora bloka izplatas nepatikama nepazld, parbaudiet apstradato daudzumu, lietosanas laiku vai
smaka. izmantoto atrumu.

Blenderim radusies nopltide. Izslédziet sulu spiedi. Atskrivéjiet nazu bloku, pagriezot to pretéji
pulkstenraditaju kustibas virzienam. Parbaudiet, vai gumijas

gredzens ir pareizi uzstadits uz nazu bloka (horizontala pozicija).

Blendera vakam un/vai mérglazei
radusies noplude.

Parliecinieties, vai vaks ir pareizi uzstadits un vai mérglaze ir
pareizi ievietota.

Sulu spiedes siets apstrades laika | lzslédziet sulu spiedi. Parbaudiet, vai siets ir pareizi uzstadits.
saskaras ar atveri vai spécigi lerobiem sieta apaksa jabdt pareizi savietotiem ar motora bloka
vibré. savienojuma atvérumu.

Parbaudiet, vai siets nav bojats. leplaisajumi, plisumi, valigs sieta
disks vai citi bojajumi var izraisit darbibas k|imes.

Dzirnavinas / blenderis / Parbaudiet, vai nazis ir pareizi un stingri pievienots kausam.

smalcinatajs rada lielu vibraciju,
darbojas ar lielu troksni, vai art
asmens bloks ir izregulgjies.

Parbaudiet, vai gumijas gredzens ir pareizi uzstadits.

Dzirnavinam vai smalcinatajam
radusies noplide.

Neliela noplide ir normala paradiba.
Parliecinieties, ka gumijas gredzens ir pareizi uzstadits.
Gredzenam jaaptver visa saskare un jablt horizontala pozicija.

Auglu sula vai sojas piens satur
lielu daudzumu mikstuma vai
mizu péc filtrésanas no blendera
filtra piederuma.

Parliecinieties, vai filtrs ir pareizi ievietots blendera kausa, vai vaks
ir aizvérts un vai vaka ir ievietota mérglaze.




Polski

Gratulujemy zakupu i witamy wsrdd klientéw firmy Philips!
Aby w peini skorzystac z obstugi $wiadczonej przez firme Philips, nalezy zarejestrowac zakupiony
produkt na stronie www.philips.com/welcome.

1 Wazne

Bezpieczenstwo

Przed rozpoczeciem korzystania z wielofunkcyjnej sokowiréwki zapoznaj sie dokfadnie z jej instrukcja
obstugi i zachowaj ja na przysztosc.

Niebezpieczenstwo

¢ Nigdy nie zanurzaj czesci silnikowej sokowiréwki w wodzie ani w innym piynie. Nie ptucz jej pod
biezaca woda. Czys¢ ja wylacznie za pomoca wilgotnej szmatki.

m Ostrzezenie

o Przed poditaczeniem sokowiréwki sprawdz, czy podane na niej napiecie jest zgodne z napigciem w sieci
elektrycznej.

o Sokowiréwke nalezy podtaczy¢ do gniazda z uziemieniem. Sprawdz, czy wtyczka zostata prawidtowo

wiozona do gniazdka elektrycznego.

Nie korzystaj z urzadzenia, jedli jego wtyczka, przewdd zasilajacy lub inne elementy sktadowe sg uszkodzone.

Przed podtaczeniem do gniazdka elektrycznego prawidtowo ztéz elementy sokowirdwki.

Ze wzgleddw bezpieczenstwa wymiane uszkodzonego przewodu sieciowego zle¢ autoryzowanemu

centrum serwisowemu firmy Philips lub odpowiednio wykwalifikowanej osobie.

Jedli zauwazysz pekniecia lub jakiekolwiek inne uszkodzenia filtra/obrotowego sitka, zaprzestan

korzystania z urzadzenia i skontaktuj sie z najblizszym centrum serwisowym firmy Philips.

o Uwazaj, by nie dotykac ostrych nozy, szczegdlnie podczas ich czyszczenia oraz gdy sokowiréwka
pozostaje podfaczona do gniazdka elektrycznego.

o Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych zdolnosciach

fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze nieposiadajace wiedzy lub doswiadczenia w

uzytkowaniu tego typu urzadzen, chyba ze beda one nadzorowane przez opiekuna lub zostang

poinstruowane w zakresie korzystania z tego urzadzenia.

Nie pozwalaj dzieciom bawic sie sokowiréwka.

o Przechowuj przewdd zasilajacy w miejscu niedostepnym dla dzieci. Nie pozwdl, aby przewdd sieciowy

zwisat z krawedzi stotu lub blatu, na ktérym ustawiona jest sokowiréwka.

Nie podtaczaj sokowirdwki ani nie korzystaj z przyciskéw na panelu sterowania mokrymi rekami.

Nigdy nie uzywaj akcesoriéw do wigczania lub wyfaczania sokowiréwki.

Nigdy nie pozostawiaj wiaczonej sokowirdwki bez nadzoru.

Przed zatozeniem akcesoridw na czes¢ silnikowa upewnij sie, ze czes¢ tnaca jest do nich dobrze przymocowana.

n Uwaga

o Nie korzystaj z akcesoridw ani czesci innych producentdw, ani takich, ktdrych nie zaleca w wyrazny

sposdb firma Philips. Wykorzystanie tego typu akcesoridw lub czesci spowoduje uniewaznienie gwarancji.

Nie zdejmuj akcesoridw z czesci silnikowej podczas pracy sokowirdwki.

Nigdy nie wkiadaj palcéw ani zadnych przedmiotéw do dzbanka ani pojemnika podczas pracy sokowiréwki.

Nie przekraczaj ilosci sktadnikéw ani czaséw przygotowania podanych w sekcji przepiséw.

Wyjmij wtyczke z gniazdka elektrycznego zaraz po zakonczeniu korzystania z sokowiréwki, np. przed

odkreceniem dzbanka.

o Uwazaj, by nie dotyka¢ ostrych nozy, szczegdlnie gdy sokowiréwka jest podiaczona do gniazdka elektrycznego.

W przypadku zablokowania ostrzy wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego przed

usunieciem topatka sktadnikéw, ktére blokujg ostrza.

Ustaw sokowiréwke na pfaskiej, stabilnej i réwnej powierzchni.

o Przed zatozeniem lub zdjeciem akcesoridw z urzadzenia nalezy wytaczy¢ sokowirdwke i odfaczyc¢ ja od

zasilania.

Przed rozpoczeciem mycia lub przenoszenia sokowiréwki zawsze poczekaj, az urzadzenie zupetnie ostygnie.

Zawsze po zakonczeniu korzystania z sokowirdwki wyczy$¢ ja. Sokowirdwke mozna my¢ w zmywarce.

Jesli urzadzenie nie jest wykorzystywane przez diuzszy czas, nalezy odfaczy¢ je od zasilania.

Urzadzenie to jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego.

Przed wiaczeniem urzadzenia sprawdz, czy wszystkie czgsci s3 prawidtowo zamontowane.

Oba zaciski musza by¢ zamkniete podczas korzystania z urzadzenia. Zatrzask mozna otworzy¢ dopiero

wtedy, gdy urzadzenie zostato wyfaczone i sitko przestato sie obracac.

e Barwniki spozywcze moga spowodowac przebarwienia. To normalne zjawisko. Zmiany nie maja
wplywu na dziafanie urzadzenia.

e Poziom hatasu: Lc = 86 dB (A)

Pola elektromagnetyczne (EMF)

To urzadzenie firmy Philips spetnia wszystkie normy i jest zgodne z wszystkimi przepisami dotyczacymi
narazenia na dziatanie pdl elektromagnetycznych.

Whbudowana blokada bezpieczenstwa

Drzigki tej funkgji urzadzenie mozna wiaczy¢ jedynie wtedy, gdy dzbanek i pokrywka blendera, naczynie
miynka lub pojemnik rozdrabniacza i cze$¢ tnaca (tylko wybrane modele) sa prawidtowo zatozone na
cze$¢ silnikowa.

Gdy dzbanek i pokrywka blendera, naczynie mtynka lub pojemnik rozdrabniacza i cze$¢ tnaca zostang
prawidtowo zatozone, wbudowana blokada bezpieczeristwa zostanie zwolniona.

Ochrona przed przegrzaniem (dotyczy tylko modeli HR1849 i
HR1848 na rynek chinski)

To urzadzenie jest wyposazone w ochrone przed przegrzaniem. Jedli dojdzie do przegrzania urzadzenia,
wylaczy sie ono automatycznie. Nalezy wéwczas wyjac¢ wtyczke z gniazdka elektrycznego i poczeka¢ 10
minut, az urzadzenie ostygnie. Nastepnie nalezy wiozy¢ wtyczke z powrotem do gniazdka elektrycznego
i ponownie wigczy¢ urzadzenie. Jedli ochrona przed przegrzaniem wiacza sie zbyt czesto, skontaktyj sie
ze sprzedawca produktéw firmy Philips lub autoryzowanym centrum serwisowym firmy Philips.

2 Przeglad
@ Miarka

Pokrywka dzbanka blendera

®

Czeé¢ tnaca rozdrabniacza
(tylko modele HR1847 i HR1848)

Gumowa uszczelka rozdrabniacza
(tylko modele HR1847 i HR1848)

Naczynie rozdrabniacza
(tylko modele HR1847 i HR1848)

Popychacz

® @

Filtr

Dzbanek blendera

Gumowa uszczelka blendera

Otwdr na produkty

Czeé¢ tnaca blendera Pokrywka
Sitko

Pojemnik na sok

Podstawa

Pojemnik na sok

Dziobek pokrywy pojemnika na sok
Ustnik

Czes¢ tnaca miynka
(tylko modele HR1846, HR1847 i HR1848)

Zaciski blokujace

Watek napedowy

@ORRB®REE

Pojemnik na miazsz

E Notatki

¢ Nie przekraczaj maksymalnego poziomu napetnienia filtra. Nie przekraczaj znajdujacego sie na filtrze
oznaczenia ,MAX/160G”, ktdre odnosi sie do wagi przetwarzanych skfadnikdw.

o Przed rozpoczeciem pracy z urzadzeniem pokrdj owoce na mniejsze kawatki i namocz suche sktadniki,
takie jak nasiona soi.

o Nie nalezy uzywac filtra do miksowania goracych sktadnikéw.

n Przestrogi

¢ Nie wywieraj zbyt duzego nacisku na uchwyt dzbanka.

¢ Nie wolno wypetnia¢ dzbanka skfadnikami o temperaturze wyzszej niz 60°C.

o Unikniesz rozlania, jesli dzbanek blendera nie bedzie napetiony powyzej oznaczonego poziomu
maksimum (1,0 1).

Zawsze umieszczaj miarke w otworze pokrywki przed uruchomieniem urzadzenia.

Nie korzystaj z blendera w sposdb ciagly dtuzej niz przez 3 minuty. Jesli w ciaggu 3 minut nie skonczysz
miksowania, wytacz urzadzenie i poczekaj przed ponownym uruchomieniem, az urzadzenie ostygnie do
temperatury pokojowej.

Nigdy nie wkfadaj do dzbanka dfoni ani zadnych przedmiotéw podczas pracy blendera.

Przed zdjeciem pokrywki zawsze ustaw pokretto regulacyjne w pozycji 0.

Mielenie na drobno

Zadaniem dofaczonego miynka jest wytacznie mielenie suchych sktadnikéw.

Wykonaj czynnosci zwiazane z montazem czesci i akcesoriéw konieczne do rozpoczecia mielenia
suchych sktadnikéw. Pamigtaj, aby przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia zatozy¢ w urzadzeniu
gumowa uszczelke miynka.

Wiz skfadniki do dzbanka.

1 Przymocuj czeé¢ thaca do naczynia miynka. Zamocuj cze$¢ tnaca, obracajac ja w kierunku
wskazanym przez strzatke.

Obrdé¢ zmontowany miynek do gdry dnem, a nastepnie umies¢ go na czesci silnikowej i zablokuj na niej.
Ustaw przefacznik sterowania na sugerowang predkosé.

Po zakorczeniu mielenia wylacz urzadzenie, a nastepnie odblokuj i zdejmij miynek z czesci silnikowe;.
Odkre¢ cze$¢ thaca od naczynia.
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Notatki

e Miynek nie jest przystosowany do rozdrabniania lodu. Uzyj blendera.

¢ Nie napetniaj naczynia powyzej wskaznika maksymalnego poziomu. W tabeli znajdziesz zalecane ilosci
sktadnikéw.

o Nigdy nie uzywaj mtynka dtuzej niz 30 sekund bez przerwy.

e Miynka nie nalezy napetnia¢ goracymi sktadnikami.
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Felicitdri pentru achizitie si bun venit la Philips!
Pentru a beneficia pe deplin de asistenta oferita de Philips, inregistrati-va produsul la
www.Philips.com/welcome.

1 Important

Siguranta
Cititi acest manual de utilizare cu grija Tnainte de a utiliza acest storcator 4 in 1 si pastrati-I pentru
consultare ulterioara.

Pericol

¢ Nu introduceti blocul motor al storcatorului in apa sau alte lichide si nici nu 1l clatiti la robinet. Folositi
doar o carpa umedd pentru curdtarea acestuia.

m Avertisment

¢ Nu supraincarcati niciodata filtrul. Nu depasiti marcajul “MAX/160g” de pe filtru pentru procesarea
greutatii ingredientelor.

o Taiati fructele n bucati mici si muiati temeinic ingredientele uscate, cum ar fi boabele de soia, nainte
de a le procesa.

e Nu utilizati filtrul pentru a prepara ingrediente fierbinti.

n Precautii

Aveti grija sa nu exercitati o presiune prea mare asupra manerului vasului.

Nu umpleti niciodatd vasul cu ingrediente care au o temperatura mai mare de 60°C.

Nu umpleti niciodata filtrul peste nivelul maxim indicat (1,0 litri) pentru a evita varsarea.

Introduceti intotdeauna paharul gradat in capac fnainte de a incepe procesarea.

Nu utilizati blenderul mai mult de 3 minute o data. Dacd, dupd 3 minute, nu ati terminat de amestecat,
opriti blenderul si lasati-l sa se raceasca la temperatura camerei inainte de a continua procesarea.

Nu puneti niciodata mana sau un alt obiect in vas in timp ce blenderul este pornit.

Pozitionati ntotdeauna comutatorul la O inainte de a deschide capacul.

o Verificati dacd tensiunea indicatd pe storcator corespunde tensiunii din reteaua localg, inainte de a-|
conecta.

o Conectati storcdtorul numai la prize prevazute cu impamantare. Asigurati-va intotdeauna ca stecherul

este bine introdus in priza.

Nu folositi aparatul dacd stecherul, cablul de alimentare sau alte componente sunt deteriorate.

Montati storcatorul corect nainte de a-I conecta la priza.

Cablul de alimentare deteriorat trebuie inlocuit de Philips, un centru de service autorizat de Philips sau

persoane cu calificare similard, pentru a evita orice pericol.

Daca depistati fisuri in filtru / sita rotativa sau daca filtrul / sita rotativd este deteriorat(a) in orice fel, nu

mai folositi aparatul si contactati cel mai apropiat centru de service Philips.

Evitati atingerea lamelor ascutite, n special cand le curatati si atunci cand storcdtorul este conectat inca

la priza.

e Aparatul nu trebuie utilizat de citre persoane (inclusiv copii) care au capacitdti fizice, senzoriale

sau mentale reduse sau sunt lipsite de experientad si cunostinte, cu exceptia cazului in care sunt

supravegheate sau instruite cu privire la utilizarea aparatului de cétre o persoana responsabild pentru

siguranta lor.

Copiii trebuie supravegheati pentru a vd asigura ca nu se joaca cu storcatorul.

Nu lasati cablul de alimentare la indemana copiilor. Nu lasati cablul de alimentare sa atdme peste

marginea mesei sau a blatului pe care este asezat storcatorul.

e Nu conectati storcatorul la priza sau nu apasati butoanele panoului de comanda al acestuia, cu mainile

ude.

Nu utilizati niciodata accesoriile pentru a porni sau opri storcatorul.

Nu ldsati niciodatd storcatorul sa functioneze nesupravegheat.

Asigurati-va ca blocul tdietor este bine fixat pe accesorii fnainte de a le monta pe blocul motor.

Siekanie

Koncdwke rozdrabniajaca mozna stosowac do siekania takich sktadnikéw, jak: orzechy, mieso, twardy
ser, suszone owoce, czekolada, czosnek, ziota, suchy chleb itp.

Wykonaj czynnosci zwigzane z montazem czesci i akcesoridw konieczne do rozpoczecia siekania. Pamigtaj,
aby przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia zatozy¢ w urzadzeniu gumowa uszczelke rozdrabniacza.
1 WISz skiadniki do dzbanka.

2 Przymocuj cze$¢ tnaca do naczynia mtynka. Zamocuj cze$¢ thaca, obracajac ja w kierunku
wskazanym przez strzatke.

Obré¢ zmontowany rozdrabniacz do géry dnem, a nastepnie umie$¢ go na czesci silnikowej i
zablokuj na niej.

w

Wiacz rozdrabniacz.

Po zakonczeniu siekania wytacz rozdrabniacz.

Odblokuj i zdejmij zmontowany rozdrabniacz z czgsci silnikowej.
Odkrec¢ czg$¢ thaca od naczynia.

E Wskazéwki

NOo U A

o Przed rozpoczeciem rozdrabniania wieksze sktadniki pokrdj na kawatki o wielkosci ok. 2 cm.

o Jedli skiadniki sa nieréwnomiernie roztozone, wylacz urzadzenie. Otwdrz pokrywke i rozmies¢ skfadniki
réwnomiernie na powierzchni rozdrabniacza. Wiacz ponownie urzadzenie.

e Rozdrabniacza nie nalezy napetnia¢ goracymi sktadnikami.

¢ Rozdrabniacz nie jest przystosowany do rozdrabniania twardych sktadnikdw, takich jak ziama kawy,
sucha fasola, gatka muszkatotowa lub niegotowany ryz. Skorzystaj z mtynka.

Nie uzywaj rozdrabniacza do mieszania ptynéw. Uzyj blendera.

Krawedzie tnace ostrzy sg bardzo ostre. Nie dotykaj ich!

Nigdy nie przekraczaj maksymalnego poziomu skfadnikdw. W tabeli znajdziesz zalecane ilosci skfadnikdw.
Nigdy nie uzywaj rozdrabniacza dtuzej niz 30 sekund bez przerwy.

5 Czyszczenie

Sokowiréwke, jej czesci oraz akcesoria najtatwiej jest umyc¢ bezposrednio po uzyciu.

Notatki

Przed rozpoczeciem czyszczenia sokowirdwki nalezy odtaczy¢ ja od gniazdka.

Przed rozpoczeciem czyszczenia urzadzenia odczekaj, az ostygnie.

Wszystkie odtaczane akcesoria nadaja sie do mycia w zmywarce.

Whtrzyj czes¢ silnikowa wilgotna szmatka.

Do czyszczenia urzadzenia nie uzywaj czyscikow, srodkdéw $ciemych ani zracych ptyndw, takich jak
benzyna, alkohol lub aceton.
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Po odfaczeniu sokowiréwki od Zrédta zasilania, zdemontuj uzyte akcesoria, gumowe uszczelki oraz
czgsci i umyj je w letniej wodzie z ptynem do mycia naczyn.

Optucz wszystkie akcesoria i czedci pod biezaca woda.

Aby wyczysci¢ dzbanek blendera, wlej do niego letnia wode z dodatkiem detergentu.

Zatéz pokrywke i wiéz do niej miarke, a nastepnie poczekaj, az blender popracuje kilka sekund.
Zdejmij dzbanek blendera i nasadke z nozami, a nastepnie zdejmij pokrywe i wyjmij z niej miarke.
Zamknij je i takze optucz.

6 Aby dokfadniej wyczyéci¢ urzadzenie, uzyj szczotki.
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6 Przechowywanie

1 Przechowuj urzadzenie w suchym miejscu, aby unikna¢ rdzewienia sitka i ostrzy.
2 Na czas przechowywania wtyczke mozna umiesci¢ w urzadzeniu.

7 Przepisy

Korzystajac z wielofunkcyjnej sokowiréwki, mozna eksperymentowac¢ bez konca i wyprébowywaé
réznorodne przepisy. Urzadzenie pozwala szybko przygotowywaé pyszne soki, koktajle, zupy i sosy.
Aby przekonac sie, jakie mozliwosci daje urzadzenie, odwiedz strone www.kitchen.philips.com.

Do wyciskania sokéw
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Gumowa uszczelka mtynka @9 | Przefacznik
(tylko modele HR1846, HR1847 i HR1848) Sktadniki Waga Predkos¢
Naczynie mtynka _ Czg3¢ silnikowa Ogdrkilszpinak/melony/pomidory/pomaraficze/cytryna/winogrona/jagody 500 g 1
(tylko modele HR1846 HR1847 | HR1848) Jabtka/marchew/ananasy/buraki ¢wiktowe/seler/gruszki 500 g 2
3 P d . . . Do miksowania, mielenia i siekania
rze Ierwszym uzyciem
1 Woimi k‘P . ) Y 4 Funkcje Sktadniki Waga | Predkos¢ — 2 Czas
ymi wszystiie akcesonia. . L L ‘ . Miksowanie Koktajle 1000 ml 60s
2 Przed pierwszym uzyciem nalezy doktadnie umy¢ czeéci sokowiréwki (patrz rozdziat ,,Czyszczenie'). - -
3 Przed rozpoczeciem korzystania z sokowirdéwki nalezy sprawdzi¢, czy wszystkie jej czesci sa suche. Koktajle i napoje miksowane 1000 ml 60s
Owoce i warzywa 1000 ml 60 s
4 Korzystanie z sokowirowki Zupy 500 mil 60's
- - Rzadkie ciasto 1000 ml 60 s
;’ZYC_'Sk?‘m'e S?ku _ . - o Sosy 1000 m €0's
okowiréwka umozliwia przygotowywanie $wiezych sokéw owocowych. Miazsz, pestki i skdrki ; :
zostana oddzielone od soku. Jedzenie dla dziecka 500 ml 60 s
Upewnij sig, ze przefacznik sterowania jest wytaczony. Nastepnie podtacz urzadzenie do gniazdka Lod 6 kostek (ok 38 x 30x23mm) | 15x1s
sieciowego. Miksowanie — filtr Mileko sojowe 160 g namoczonych ziaren, 60's
1 Oczyé¢ i potnij wigksze sktadniki na mniejsze kawatki, aby zmiescity sie w otworze na produkty. 450 g wody
2 Ustaw przefacznik sterowania na sugerowana predkosé. Mielenie Kawa 50¢g 30s
i \[/)\/J{\OE skbdniki dho 'ot‘\(/;/(;qur‘wa produkty. ) Orzechy 50-100 g 305
elikatnie wpychaj sktadniki za pomoca popychacza. Ser 50100 g 0.
E Wskazéwki Ziama sezamu 50-100 g 30s
o Usuwaj pestki z wisni, Sliwek, brzoskwin itp. Nie trzeba usuwac gniazd nasiennych ani nasion z takich Suszo'na faso\.e? 50100 g 30s
owocdw, jak melony, jabtka i winogrona. Przecier z chili 50¢g 30s
o Uzywaj $wiezych owocdw i warzyw: zawieraja one wiecej soku. Do przetwarzania w sokowiréwce Siekanie Czosnek 100 g 5x1s
najlepiej nadaja si¢ ananasy, buraki ¢wiktowe, fodygi selera, jabtka, ogdrki, marchew, szpinak, melony, -
pomidory, pomarafcze i winogrona. Jaja gotowane 100 g 5x1s
¢ Nie musisz obiera¢ owocdw i warzyw o cienkich skérkach. Nalezy usuwac jedynie grube skérki, np. z Mieso i ryby 100 g 5s
pomaranczy, ananaséw i surowych burakéw. Nalezy takze wycig¢ biate widkno owocdw cytrusowych z -
uwagi na jego gorzki smak. Zioka 20¢g 5x1s
e Podczas przygotowywania soku jabtkowego pamietaj, ze jego gestos¢ zalezy od odmiany Ser 100 g 3x5s
wykorzystywanych jabtek. Im bardziej soczyste jest jabtko, tym rzadszy jest sok. Wybieraj jabtka, z
ktérych mozna wycisna¢ taki rodzaj soku, jaki lubisz. Orzechy 100 ¢ 2x10s
o Sok jabtkowy szybko brazowieje. Mozesz spowolnic ten proces, dodajac do niego kilka kropel soku z cytryny.
¢ Nie mozna wyciska¢ soku z owocdéw zawierajacych skrobie, takich jak banany, papaje, awokado, figi i E Wskazéwka
mango. Uzyj robota kuchennego, blendera lub blendera recznego, aby zmiksowac te owoce.
° W SOkOW‘réWC? mozna P?EFW{”RC' t?kie “éde“ todygi, np- sataty. ) o ) oAby uzyskac lepsze rezultaty, mozna podczas kruszenia lodu w dzbanku blendera oraz siekania sktadnikéw
* Pij sok natychmiast po wycisnieciu. Jesli sok bedzie przez jaki§ czas wystawiony na dziatanie powietrza, w rozdrabniaczu uzy¢ funkdji pulsacji. Aby zasymulowac efekt pulsacji, nalezy wiaczy¢ i wytaczy¢ urzadzenie.

straci swéj smak i wartosci odzywcze.
e Mozesz uzyska¢ wigcej soku, delikatniej dociskajac owoce i warzywa popychaczem.

E Notatki

¢ Nie naciskaj zbyt mocno na popychacz, poniewaz moze to negatywnie wplynac¢ na jakos¢ soku, a nawet
spowodowac zatrzymanie sitka.

o Nie uzywaj sokowiréwki duzej niz 2 minuty bez przerwy. Jesli wyciskanie soku nie zostato jeszcze
zakonczone, wytacz sokowiréwke i zaczekaj, az ochtodzi sie ona do temperatury pokojowej. Po
ochtodzeniu sie urzadzenia mozna wznowic¢ wyciskanie soku.

o Nie fap za sitko przez otwdr wylotowy pojemnika na miazsz.

8 Ochrona srodowiska

Zuzytego urzadzenia nie nalezy wyrzuca¢ wraz ze zwyklymi odpadami gospodarstwa domowego —
nalezy odda¢ je do punktu zbidrki surowcdw wtdmych w celu utylizacji. Postepujac w powyzszy
sposdb, pomagasz chroni¢ $rodowisko.

9 Rozwiazywanie problemoéw

Jesli w trakcie korzystania z sokowiréwki wystapia problemy, wykonaj ponizsze czynnosci sprawdzajace
przed wezwaniem serwisu. W przypadku braku mozliwosci samodzielnego rozwiazania problemu
skontaktuj sie z Centrum Obstugi Klienta firmy Philips w swoim kraju.

Miksowanie

Blender jest przeznaczony do:

* Mieszania ptynéw, np. produktéw mlecznych, soséw, sokédw owocowych, zup, koktajli i drinkdéw.

* Mieszania miekkich sktadnikéw, np. na ciasto nalesnikowe lub majonez.

* Ucierania skfadnikéw gotowanych, np. do jedzenia dla niemowlat.

Wykonaj czynnosci zwigzane z montazem czesci i akcesoridw konieczne do rozpoczecia miksowania.
Pamietaj, aby przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia zatozy¢ w urzadzeniu gumowa uszczelke blendera.

Miksowanie bez filtra

Umies¢ nasadke z nozami w dzbanku. Zamocuj nasadke, obracajac ja w kierunku wskazanym przez strzatke.
Obrd¢ i zablokuj dzbanek blendera na czesci silnikowej, az zatrzasnie sie w odpowiedniej pozydji i
ustyszysz klikniecie.

Oczys¢ i potnij duze sktadniki na mniejsze kawatki, a nastepnie wiéz je do dzbanka blendera.
Wecidnij pokrywe na wiasciwe jej miejsce.

Widz miarke do otworu w pokrywce i odpowiednio ja zamocuj.

Upewnij sig, ze przefacznik sterowania jest wytaczony. Nastepnie podtacz urzadzenie do gniazdka
sieciowego.

Ustaw przefacznik sterowania na sugerowang predkosc.

Po zakonczeniu miksowania wytacz urzadzenie i odtacz je od zasilania. Zdejmij dzbanek blendera z
czesai silnikowej.

9 Wylej zawarto$¢ dzbanka blendera przez dziobek.
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Notatki

Problem Rozwiazanie

Sokowiréwka nie dziata. Sokowiréwka jest wyposazona w system bezpieczenstwa.

W przypadku nieprawidtowego podiaczenia akcesoriéw do
czedai silnikowej sokowiréwka nie bedzie dziata¢. Sprawdz, czy
akcesoria zostaty prawidtowo podtaczone (patrz odpowiednie

rozdziaty). Najpierw wylacz sokowiréwkel!

To urzadzenie jest wyposazone w ochrone przed przegrzaniem.
Jesli dojdzie do przegrzania urzadzenia, wylaczy sie ono
automatycznie. Nalezy wéwczas wyja¢ wtyczke z gniazdka
elektrycznego i poczeka¢ 10 minut, az urzadzenie ostygnie.
Nastepnie nalezy wtozy¢ wtyczke z powrotem do gniazdka
elektrycznego i ponownie wiaczy¢ urzadzenie. (dotyczy tylko
modeli HR1849 i HR1848 na rynek chifski)

Nasadka z nozami/cze$¢
silnikowa jest zablokowana.

Wylacz sokowiréwke, a nastepnie zmiksuj mniejszg ilos¢
sktadnikéw.

Na poczatku uzywania czesé
silnikowa wydziela nieprzyjemny
zapach.

Wystepowanie tego zjawiska przez pewien czas jest normalne.
Jesli nieprzyjemny zapach bedzie wystepowat nadal, nalezy
sprawdzic¢ ilos¢ przetwarzanych sktadnikéw, czas dziatania
urzadzenia oraz uzyta predkosé.

Blender przecieka. Wytacz sokowiréwke. Zwolnij nasadke z nozami, obracajac ja
w lewo. Sprawdz, czy gumowa uszczelka zostata prawidtowo

(ptasko) zatozona na nasadke z nozami.

Pokrywka i/lub miarka blendera
przeciekaja.

Upewnij sig, czy pokrywka zostata prawidtowo zatozona, a
miarka znajduje sie w prawidtowym potozeniu.

Nie miksuj suchych skfadnikéw dtuzej niz minute.

Podczas pracy urzadzenia sktadniki (np. kostki lodu i pomidory) mozna umieszcza¢ w blenderze przez
otwdr w pokrywie.

e Upewnij sie, ze sitko w pokrywce umieszczone jest nad dziobkiem dzbanka, aby mozna byto wylewac
przez nie przesaczone ptyny.

Aby roztozy¢ blender, wykonaj powyzsze czynnoéci w odwrotnej kolejnosci i kierunku.

Whkaz zalecanych ilosci sktadnikéw, predkosci i czaséw przygotowania znajduje sie na koncu ninigjszej instrukgji.

Miksowanie z filtrem

Chcac przygotowac dobrze zmiksowane sosy, soki ze $wiezych owocéw lub mleko sojowe, mozna
uzy¢ filtra. Filtr wychwytuje pestki i skérki.

Umie$¢ nasadke z nozami w dzbanku. Zamocuj nasadke, obracajac ja w kierunku wskazanym przez strzatke.
Obrd¢ i zablokuj dzbanek blendera na czesci silnikowej, az zatrzasnie sie¢ w odpowiedniej pozydji.
W6z filtr do dzbanka blendera. Sprawdz, czy filtr jest prawidtowo przymocowany do dna dzbanka.
Zatéz odpowiednio pokrywke, aby zamocowac filtr.

Umies¢ sktadniki i wode lub inne ptyny w filtrze.

Umies¢ miarke we wiasciwym miejscu w pokrywie i wiacz blender.

Wybierz najwigksza predkos¢ i poczekaj maksymalnie 60 sekund.

Whylacz blender i zdejmij dzbanek blendera z czgsci silnikowej.

Wylej zawarto$¢ dzbanka blendera przez dziobek.
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Podczas dziatania urzadzenia
sitko sokowirdwki dotyka
otworu na produkty lub mocno

Wikacz sokowiréwke. Sprawdz, czy sitko zostato prawidtowo
zatozone. Zeberka w dnie sitka powinny by¢ doktadnie
dopasowane do otworu sprzegta silnika.

wibruje. Sprawdz, czy sitko nie ulegto uszkodzeniu. Pekniecia, szczeliny,
obluzowane tarcze trace i inne nieprawidtowosci moga

spowodowac awarie urzadzenia.

Miynek/blender/rozdrabniacz Sprawdz, czy ndz jest prawidtowo przymocowany do zlewki.

silnie wibruje, pracuje bardzo
glodno lub czes¢ tnaca jest
nieréwno ustawiona.

Sprawdz, czy gumowa uszczelka jest prawidtowo zatozona.

Mtynek lub rozdrabniacz
przecieka.

Drobna nieszczelno$¢ jest zjawiskiem normalnym.
Upewnij sig, ze gumowa uszczelka jest prawidtowo zatozona.
Uszczelka powinna leze¢ ptasko wzdtuz potaczenia.

Sok z owocdw lub mleko sojowe| Upewnij sig, ze filtr jest prawidtowo umieszczony w dzbanku
zawiera duzo miazszu lub skdrek | blendera, pokrywka zostata zamknieta oraz czy miarka zostata w

po przefiltrowaniu w blenderze. | niej poprawnie umieszczona.

n Precautie

e Nu utilizati niciodata accesorii sau componente de la alti producatori sau nerecomandate explicit de

Philips. Daca utilizati aceste accesorii sau componente, garantia se anuleazd.

Nu demontati accesoriile de pe blocul motor in timpul functionarii storcatorului.

Nu introduceti niciodatd degetele sau un obiect in vas sau castron in timpul functionarii storcatorului.

Nu depasiti cantitdtile si timpii de procesare indicati in sectiunea de retete.

Deconectati storcatorul de la priza imediat dupa utilizare, de ex. inainte de a desuruba vasul.

Evitati atingerea lamelor ascutite, in special cand storcatorul este conectat incé la priza.

Dacd lamele se blocheaza, deconectati storcdtorul de la priza inainte de a indeparta ingredientele care

blocheaza lamele folosind o spatula.

Pozitionati storcatorul pe o suprafata stabild, orizontald si neteda.

Opriti si deconectati storcatorul de la sursa de alimentare inainte de a demonta si monta orice

accesorii pe unitatea principald.

Lasati intotdeauna storcatorul sa se raceasca inainte de a-| curdta sau muta.

Curatati intotdeauna storcatorul dupd utilizare. Puteti spala storcatorul in masina de spalat vase.

Deconectati intotdeauna storcatorul cand nu este utilizat o perioada mai indelungata de timp.

Acest aparat este destinat exclusiv uzului casnic.

Verificati daca toate componentele au fost montate corect Tnainte de a porni aparatul.

Utilizati aparatul numai dacd ambele cleme sunt blocate. Deblocati clemele dupa ce ati oprit aparatul si

dupa ce sita a incetat sd se roteascd.

o Colorantii alimentari pot decolora componentele. Acest lucru este normal si nu are niciun impact
asupra utilizarii.

¢ Nivel de zgomot: Lc = 86 dB [A]

Campuri electromagnetice (EMF)

Acest aparat Philips respecta toate standardele si reglementarile aplicabile privind expunerea la
campuri electromagnetice.

Dispozitiv de siguranta incorporat

Aceastd caracteristica vd asigurd ca puteti porni aparatul doar daca vasul si capacul blenderului, bolul

de mdcinare sau castronul si blocul taietor al tocatorului (doar anumite modele) sunt montate corect
pe blocul motor.

Dacd vasul si capacul blenderului, bolul de macinare sau castronul si blocul tdietor al tocatorului sunt

corect montate, dispozitivul de sigurantd incorporat va fi deblocat.

Protectie la supraincalzire (numai pentru HR1849 si HR1848 China)
Acest aparat este echipat cu protectie la supraincalzire. Aparatul se opreste automat Tn cazul
supraincdlzirii. Scoateti aparatul din priza si lasati-l sd se raceasca pentru 10 minute. Apoi introduceti
stecherul Tnapoi in priza de perete si pomiti din nou aparatul. Contactati furizorul dvs. Philips sau un
centru de service Philips daca protectia la suprainclzire se activeaza prea des.

2 Prezentare generala

Bloc taietor al tocatorului
(numai HR1847 si HR 1848)

(1) |Pahar gradat

8

Garniturd de cauciuc a tocatorului
(numai HR1847 si HR 1848)

Capac vas blender

Fittru

® @

Bol pentru tocat
(numai HR1847 si HR 1848)

Vasul blenderului Element de Tmpingere

Garnitura de cauciuc a blenderului Tub de alimentare

Bloc taietor al blenderului Capac

Baza centrala Strecurdtoare

Recipient pentru suc Colector de suc

Gurd de scurgere capac recipient pentru suc Cleme de blocare

Gurd scurgere Arbore de actionare

SISISISISISICIS)

Blocul taietor al rasnitei
(numai HR1846, HR1847 si HR 1848)

Recipient pentru pulpa de fructe

Comutator

®

Garnitura de cauciuc a rasnitei
(numai HR1846, HR1847 si HR 1848)

® ® ORPLPEREPL® © ©

Bol de macinare Bloc motor

(numai HR1846, HR1847 si HR 1848)

®

3 Tnainte de prima utilizare

1 Scoateti toate accesoriile.

2 Curdtati temeinic componentele storcitorului inainte de prima utilizare a acestuia (consultati
capitolul ,,Curdtare”).

3 Asigurati-va ca toate componentele sunt complet uscate Tnainte de a incepe si utilizati storcitorul.

4  Utilizarea storcatorului

Extragerea sucului

Storcdtorul poate fi folosit pentru prepararea sucurilor proaspete din fructe. Pulpa, samburii si pielitele
vor fi indepartate.

Verificati comutatorul pentru a va asigura cd este oprit. Apoi, conectati aparatul la priza.

1 Curdtati si tdiati ingredientele de mari dimensiuni n buciti care s incapa in tubul de alimentare.

2 Rotiti comutatorul la setarea de viteza sugeratd.

3 Introduceti ingredientele prin tubul de alimentare.

4 Tmpingeti usor ingredientele cu ajutorul elementului de impingere.

E Sugestii

o Scoateti sdmburii din cirese, prune, piersici etc. Nu este nevoie sa indepartati samburii sau semintele din
fructe precum pepeni, mere si struguri.

o Folositi fructe si legume proaspete; acestea contin mai mult suc. Cele mai potrivite pentru prepararea in
storcdtor sunt ananasul, sfecla rosie, tulpinile de telind, merele, castravetii, morcovii, spanacul, pepenele
galben, rosiile, portocalele si strugurii.

¢ Nu este nevoie sd indepartati cojile sau pielitele subtiri. Trebuie sa indepartati numai cojile groase, de
ex. cele de portocald, ananas sau sfecld rosie crudd. De asemenea, indepartati pielita albd a citricelor,
deoarece are un gust amar.

o Cand preparati suc de mere, retineti: consistenta sucului de mere depinde de soiul de mar folosit. Cu
cat marul este mai suculent, cu atat sucul va fi mai subtire. Alegeti un soi de mere care produce tipul
de suc preferat de dvs.

e Sucul de mere se Tnnegreste foarte repede. Puteti incetini acest proces prin adaugarea catorva picaturi
de lamaie.

o Fructele care contin amidon, precum bananele, papaya, avocado, smochinele sau mango nu sunt

potrivite pentru procesarea in storcatorul de fructe. Pentru a procesa astfel de fructe utilizati un robot

de bucatarie sau un blender manual.

I storcitorul de fructe pot fi procesate, de asemenea, frunze si tulpini, de ex. salati.

Consumati sucul imediat dupd ce I-ati extras. Daca este expus prea mult timp la aer, sucul isi pierde

gustul si valoarea nutritiva.

o Puteti obtine cantitati mai mari de suc daca folositi mai putind putere pentru a impinge fructele si
legumele.

e Nu exercitati o presiune prea mare asupra elementului de impingere, acest lucru putand afecta
rezultatul final si chiar bloca functionarea strecurdtorii.

e Nu lasati storcatorul sd functioneze continuu mai mult de 2 minute. Daca nu ati terminat de extras
sucul, opriti storcatorul si lasati-l sa se rdceasca la temperatura camerei inainte de a continua.

e Nu introduceti mana in strecuratoare prin sistemul de evacuare al colectorului de pulpa.

Blendere

Blenderul este proiectat pentru:

* Amestecarea lichidelor, de exemplu lactate, sosuri, sucuri de fructe, supe, cocktailuri, shake-uri;
* Amestecarea ingredientelor moi, de exemplu aluat de prdjituri sau maioneza;

* Pasarea ingredientelor pentru gétit, de exemplu prepararea mancarii pentru copii mici.

Urmati pasii de montare pentru amestecare. Nu uitati sa montati gamitura de cauciuc a blenderului
nainte de utilizare.

Amestecarea fara filtru

1 Montati blocul taietor pe vas. Fixati-| prin rotirea acestuia in directia indicata de sigeatd.

2 Rotiti si blocati vasul blenderului pe blocul motor, pana cand acesta se fixeaza in pozitie si auziti un
clic.

3 Curatati si taiati ingredientele mari in buciti si puneti-le in vasul blenderului.

4 Apasati capacul In pozitie.

5 Asezati paharul gradat in orificiul capacului pana cand este fixat bine.

6 Verificati comutatorul pentru a va asigura cd este oprit. Apoi, conectati aparatul la prizd.

7 Rotiti comutatorul la setarea de viteza sugeratd.

8 Dupi ce terminati, opriti aparatul si scoateti-| din priza. Luati vasul blenderului de pe blocul motor.

9 Turnati biutura din vasul blenderului prin gura de scurgere.

Note

¢ Ingredientele uscate nu trebuie procesate mai mult de 1 minut.

Tn timp ce motorul functioneaz, ingredientele (de exemplu: cuburile de gheati si rosiile) pot fi
addugate Tn blender prin orificiul din capac.

o Asigurati-vd cd strecuratoarea din capac este pozitionatd in fata gurii de scurgere a vasului, pentru o
turnare mai usoard a lichidelor.

Pentru a demonta blenderul, urmati instructiunile de mai sus in ordine inversa si in directie opusa.
Consultati sectiunea de final a acestui manual de utilizare pentru recomandari privind cantitatile, setdrile

de vitezd si timpii de procesare.

Amestecarea cu filtru

Pentru sosuri foarte fine, sucuri proaspete de fructe sau lapte de soia, puteti utiliza filtrul. Toti samburii
si pielitele vor ramane n filtru.

Montati blocul taietor pe vas. Fixati-l prin rotirea acestuia in directia indicata de sageata.

Rotiti si blocati vasul blenderului pe blocul motor, pand cand acesta se fixeaza in pozitie.

Puneti filtrul in vasul blenderului. Asigurati-va ca filtrul este montat corect pe fundul vasului.

Puneti capacul pentru a fixa filtrul.

Addugati ingredientele, apd sau orice alt lichid In filtru.

Fixati paharul gradat n pozitie si porniti blenderul.

Opriti blenderul si demontati vasul blenderului de pe blocul motor.
Turnati bautura din vasul blenderului prin gura de scurgere.
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Selectati cea mai mare setare de viteza si ldsati aparatul sa functioneze timp de maxim 60 de secunde.

Macinare

Résnita poate fi utilizatd numai pentru macinarea ingredientelor uscate.

Urmati pasii de montare pentru macinarea ingredientelor uscate. Nu uitati sa montati gamitura de
cauciuc a rasnitei nainte de utilizare.

Puneti ingredientele in cupa.

1 Tnsurubati blocul taietor pe cupa. Fixati-l prin rotirea acestuia in directia indicata de sageata.

2 Intoarceti risnita asamblati cu capul In jos si asezati-o si blocati-o pe blocul motor.

3 Rotiti comutatorul la setarea de viteza sugeratd.

4 Dupa ce ati terminat, opriti, deblocati si demontati rasnita de pe blocul motor.

5 Desurubati blocul tiietor de pe bol.

Note

Résnita nu este potrivitd pentru spargerea ghetii. Utilizati blenderul.

Nu umpleti bolul peste nivelul maxim indicat. Consultati tabelul pentru cantitatile recomandate.
Nu utilizati niciodata rasnita mai mult de 30 de secunde fara intrerupere.

Nu umpleti niciodatd rasnita cu ingrediente fierbinti.

Tocare

Accesoriul de tocare poate fi utilizat pentru tocarea ingredientelor cum ar fi nuci, carne, branzad tare,
fructe uscate, ciocolatd, usturoi, zarzavaturi, paine uscata etc.

Urmati pasii de asamblare pentru tocare. Nu uitati sa montati garnitura de cauciuc a tocatorului
Tnainte de utilizare.

1 Puneti ingredientele n cupa.

2 insurubati blocul tiietor pe cupd. Fixati-l prin rotirea acestuia in directia indicata de sageata.
Tntoarceti tocitorul asamblat cu capul In jos si asezati-l si blocati-l pe blocul motor.

Porniti tocatorul.

Dupa ce ati terminat de tocat, opriti tocdtorul.

Deblocati si demontati tocdtorul asamblat de pe blocul motor.

Desurubati blocul taietor de pe bol.

E Sugestii
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e Taiati ingredientele mari in buciti de aproximativ 2 cm nainte de a le procesa.

o Dacd ingredientele nu sunt distribuite uniform, opriti aparatul. Deschideti capacul si distribuiti
ingredientele uniform pe suprafata tocatorului. Porniti din nou aparatul.

e Nu umpleti niciodatd tocatorul cu ingrediente fierbinti.

e Tocatorul nu este adecvat pentru tocarea ingredientelor tari, precum boabele de cafea, boabele uscate,
nucsoara si orezul crud. Utilizati rasnita.

Nu folositi tocatorul pentru amestecarea lichidelor. Utilizati blenderul.

Marginea tdioasd a lamelor este extrem de ascutitd, evitati atingerea acesteia.

Nu depasiti niciodata cantitatile maxime. Consultati tabelul pentru cantitatile recomandate.

Nu utilizati tocdtorul niciodata mai mult de 30 de secunde neintrerupt.

5 Curatarea

Componentele si accesoriile acestui storcator se curata cel mai usor imediat dupa utilizare.

Note

Deconectati storcatorul de la prizd inainte de a incepe sa-| curdtati.

Asteptati pand cand storcatorul s-a racit suficient inainte de a-I curdta.

Toate accesoriile detasabile pot fi curatate in masina de spalat vase.

Curatati unitatea motor cu o carpa umeda.

Nu folositi niciodata bureti de sarmd, agenti de curdtare abrazivi sau lichide agresive cum ar fi benzina,
alcoolul sau acetona pentru a curdta aparatul.

1 Dupi ce deconectati storcitorul, detasati accesoriile utilizate, inelele de cauciuc si componentele si
curdtati-le in detergent lichid caldut.

2 Clatiti toate accesoriile si componentele la robinet.

3 Pentru a curdta vasul blenderului, turnati apa cdlduta si putin detergent in interiorul acestuia.

4 Montati capacul si paharul gradat, apoi ldsati blenderul si functioneze timp de citeva secunde.

5 Demontati vasul blenderului, blocul tdietor si indepdrtati capacul si paharul gradat. Curdtati-le si
clatiti-le si pe acestea.

6 Pentru o mai buna curatare, puteti folosi o perie.

6 Depozitare

1 Depozitati aparatul Intr-un loc uscat, pentru a evita ruginirea strecuratoarei si a lamelor.
2 Stecherul poate fi introdus in unitatea principald pentru depozitare.

7 Retete

Cu strecurdtoarea 4 in 1 puteti experimenta si incerca la nesfarsit numeroase tipuri de retete. Puteti
prepara sucuri delicioase, shake-uri, supe si sosuri, intr-o clipita. Pentru a va face o idee cu privire la
posibilitati, puteti accesa www.kitchen.philips.com.

Pentru stoarcere

Ingrediente Greutate Viteza
Castraveti/ Spanac/ Pepene galben/ Rosii/ Portocale/ Limaie/ 500 ¢g 1
Struguri/ Fructe de padure
Mere/ Morcovi/ Ananas/ Radacini de sfecld/ Telind/ Pere 500 g 2
Pentru amestecare, macinare si tocare
Caracteristici Ingrediente Greutate | Viteza - 2 Timp
Blendere Piureuri 1000 ml 60 sec.
Shake-uri si cocktail-uri 1000 ml 60 sec.
Fructe si legume 1000 ml 60 sec
Supe 500 ml 60 sec
Creme 1000 ml 60 sec
Sosuri 1000 ml 60 sec
Hrand pentru bebelusi 500 ml 60 sec
Gheatd 6 bucdti (aprox. 38x30x23 mm) 15 x 1 sec.
Amestecare - filtru Lapte de soia 160 g fasole inmuiatd, 450 g de apa 60 sec
Macinare Cafea 50 g 30 sec.
Nuci 50-100g 30 sec
Branzd 50-100g 30 sec
Seminte de susan 50-100g 30 sec
Boabe uscate 50-100g 30 sec
Pasta de chili 50¢g 30 sec
Tocare Usturoi 100 g 5x1 sec.
Oud fierte 100 g 5x1 sec.
Carne si peste 100 g 5 sec.
Verdeturi 20¢g 5x 1 sec.
Branzd 100 g 3 x5 sec.
Nuci 100 g 2 x 10 sec.
E Sugestie
e Pentru a zdrobi gheata Tn vasul blenderului si pentru a toca in tocdtor, se recomanda utilizarea setarii
impuls, pentru a obtine rezultate mai bune. Acest lucru se poate realiza prin pornirea si oprirea
aparatului pentru a simula efectul de impuls.

8 Mediu

Nu aruncati aparatul Impreuna cu gunoiul menajer la sfarsitul duratei de functionare, ci predati-l la un
punct de colectare autorizat pentru reciclare. Procedand astfel, veti ajuta la protejarea mediului.

9 Depanarea

Daca intdmpinati probleme atunci cand utilizati acest storcator, verificati urmatoarele puncte inainte
de a solicita service. Dacd nu puteti solutiona problema, contactati centrul Philips de asistentd pentru
clienti din tara dvs.

Problema Solutie

Storcatorul nu functioneaza. Storcdtorul este echipat cu un sistem de sigurantd. Daca
accesoriile nu sunt montate corect pe blocul motor, storcatorul
nu va functiona. Verificati daca accesoriile sunt montate
corespunzator (consultati diferitele sectiuni). Mai intdi, opriti

storcdtorull

Acest aparat este echipat cu protectie la supraincalzire. Aparatul
se opreste automat In cazul supraincalzirii. Scoateti aparatul din
priza si ldsati-| s se rdceascd pentru 10 minute. Apoi introduceti
stecherul Tnapoi n priza de perete si porniti din nou aparatul.
(numai pentru HR1849 si HR1848 China)

Blocul taietor/motor este blocat. | Opriti storcatorul si procesati o cantitate mai mica.

Blocul motor emana un miros
neplacut n timpul primelor
utilizani.

Acest lucru este normal pentru primele cateva utilizari. Daca
mirosul persistd, verificati cantitatea pe care o procesati, timpii
de procesare sau setarile de vitezd utilizate.

Blenderul prezintd scurgeri. Opriti storcatorul. Deblocati blocul taietor prin rotirea acestuia
n sens invers acelor de ceasomic. Verificati dacd garnitura
de cauciuc este montatd corect pe blocul taietor (in pozitie

orizontald).

Capacul si/sau paharul gradat al
blenderului prezinta scurgeri.

Asigurati-va cd ati montat capacul corect si ca paharul gradat
este bine fixat.

Strecurdtoarea storcatorului
atinge tubul de alimentare
sau vibreazd excesiv in timpul
procesarii.

Opriti storcatorul. Verificati dacd strecurdtoarea este montata
corespunzator. Nervurile din partea inferioard a strecuratorii
trebuie sa se potriveasca perfect n orificiul mecanismului de
cuplare al motorului.

Asigurati-vd ca strecurdtoarea nu este deterioratd. Crapaturile,
fisurile, un disc de mdcinat slabit sau orice alte nereguli pot
determina o functionare incorecta.

Résnita/blenderul/tocdtorul
prezinta vibratii puternice,

Verificati cutitul pentru a vedea dacd este atasat corespunzator
si ferm la bol.

produce mult zgomot sau blocul

~. Verificati daca gamitura de cauciuc este montata corect.
taietor nu este centrat.

Rasnita sau tocatorul prezinta
scurgeri.

O scurgere mica este normala.

Asigurati-vd ca garnitura de cauciuc este montata corect.
Garnitura trebuie sa fie pozitionatd pe intreaga circumferinta a
interfetei, in pozitie orizontald.

Sucul de fructe sau laptele

de soia contine multd pulpa
sau multe pielite dupa filtrare,
provenite din filtrul de accesorii
din blender.

Asigurati-vd ca filtrul este montat corect in vasul blenderului,
capacul este inchis si paharul gradat este introdus in capac.




[NosapaBAsiem ¢ MoKynkow v npuseTcTByem Bac B kaybe Philips!
4T06bl BOCMOAB30BATHCA BCEMM MPEVMYLLIECTBaMK NoAAepX KK Philips, 3apervucTprpyinTe
nprobpeTeHHoe YCTPOMCTBO Ha caiTe www.philips.com/welcome.

1  BHumaHue

besonacHocTb

A0 Havara 3KCMAYaTaLv COKOBBIKMMAAKY "4 B 1" BHUMATEABHO O3HAKOMBTECH C HACTOSLLMM
PYKOBOACTBOM ¥ COXPAHWTE €ro AAS AAABHEMLLErO UCNOAL30OBAHUS B KaUeCTBE CMPaBOYHOrO MaTEPHaAA.

- OnacHo!

e He norpysxalite GAOK 3AEKTPOABMraTEAS COKOBBIXMMAAKM B BOAY WAM AODYIO APYTYIO XUAKOCTb U He
NPOMbIBAlTE MOA CTPYEN BOABL. AAS OUMCTKM MCMOAL3YIMTE TOABKO BAGXKHYIO TKaHb.

m MpeaynpexaeHue

o [lepea NOAKAIOUEHMEM COKOBBIKMMAAKK YORANTECH, YTO YKa3aHHOE Ha Hel HOMMHaABHOE
HanpsKeHMe COOTBETCTBYET HAMPAKEHMIO MECTHOM SAEKTPOCETU.

L4 COKOBbI)KMMa/\K\/ CAEAYET MOAKAIOHATb TOABKO K 33a3eMAEHHOM po3eTke. BcerAa HPOBEPRPITE
MAOTHOCTb MOAKAKOHEHUA CETEBOWN BUAKK K PO3ETKE 3AEKTPOCETU.

e B cAyuae NoBpeXAGHMA CETEBOTO LWHYPa, BUAKM MAU ADYTX KOMMOHEHTOB MCMOAb3OBaHME npubopa

3anpetleHo.

[MoAHocTbIO CO6EPMT€ COKOBbLIKMMAAKY, MPEXAE YEM MOAKAIOHATL €€ K PO3ETKE.

Y106kl 0becneunTs Be30MacHyio SKCNAYaTaumio Nprbopa, 3aMeHsANTE NOBPEAEHHDIN LHYP TOABKO

B aBTOPV30BaHHOM cepBUCHOM LieHTpe Philips MAv B cepBUCHOM LIEHTPE C MEPCOHAAOM aHAAOTUUHOM

KBaAUGMKALMM.

L4 ’_lpM OGHaPy)KEHMM TPeLnH B ¢l/l/\bTPe/BpaLLLa>OU_leMCﬂ CUTE WA TIpU ANOOOM APYromM noBpexxAeHW
$UAbTpa/BpalLaioIerocs CMTa NpeKpaTUTe MCMOAB30BaHKe Nprbopa M 0bpaTUTeCh B GAVIKaMLLIMI
cepsyicHBbI LeHTp Philips.

e He npukacaiitecs K OCTPbIM A€3BUAM, OCOBEHHO MPU VX OUUCTKE, @ TAKKE €CAM COKOBBIKMMAAKA
MOAKAIOMEHA K PO3ETKE SAEKTPOCETU.

o [lpubop He npeaHasHayYeH AAA MCMOAB30BaHMA AVLIaMM (BKAIOYAA AETeI) C OrpaHUYeHHBIMM

MHTEAAEKTYaABHBIMM WAV GU3NHYECKV MM BOSMOMHOCTAMM, @ TakKe AVLIaMM C HEAOCTATOUHbBIM OMbITOM

1 3HaHUAMM, KPOME CAy4aes KOHTPOAA WAW MHCTPYKTUPOBaHKA MO BOMNPOCAM MCMOAb30BaHMA npubopa

CO CTOPOHbI AVILL, OTBETCTBEHHbIX 3a MX 6E30MacHOCTb.

He nossoaante AETAM Urpatb C COKOBBPKUMAAKOMN.

XpaHnTe CeTeBON WHYP B MECTe, HEAOCTYMHOM AR AeTeld. He AonyckaiTe cBucaHmA WHypa ¢ Kpas

CTOAA WAV MECTa YCTaHOBKI COKOBBIKMMAAKM,

L4 3ar|peu_LaETc>1 MOAKAIOHATb COKOBbLIKMMAAKY K CETU, HaXKMMaTb AOBbIE KHOMKN MAM MOAL30BATHCA
MaHEAbIO YNPaBAEHNA MOKPbIMM PyKamu.

¢ 3anpellaeTcs CNoAL30BaTh BCNIOMOraTeAbHbIE CPEACTBA AAA BKAIOUEHIA 1 BEIKAIOUYEHIA COKOBBIKIMAAKN!

e He ocTasranTe BKAIOHYEHHYIO COKOBbLKMMAAKY 6e3 nprcMoTpa.

o [lepea ycTaHOBKOM Ha BAOK 3AEKTPOABMIaTeAs YOEAMTECh, YTO HOXEBOW BAOK 1 akcecCyaphl
HaAGKHO 3aKpenAeHbl.

n BHumaHue!

6 VCTaHOBUTE MEPHYIO YalliKy Ha MECTO U BKAIOUMTE BAEHAEP.

7 BbibepuTe camyio BLICOKYIO CKOPOCTb. [MoaoxanTe He Goree 60 CeryHA, a 3aTem OTKAIOUMTE MPUBOP.
8 BbikAUMTE BASHAEP 1 CHUMMTE KyBLUMH BAEHAEPE C BAOKA SAEKTPOABMIraTES.

9 PasneltTe HanMTOK Yepes HOCKK KyBLUMHa BAEHAEPa.

E MpumeyaHus

* He aonyckaiiTe nepenoAHeHna GrAbTpa. [1pu 06paboTke MHIPEAMEHTOB He MpeBbIlIaTe yKasaHHoe
Ha PUABTPE MaKcManbHOE 3HaveHre Macchl “MAX/160g".

o [lepea Ha4arom 0BpabOTKM GPYKTbI HEOOXOAMMO Hape3aTb Ha MEAKME KyCOUKM, @ Cyxue
WHTPEANEHTDI, TaKMe KaK COeBble 606b\, HaMO4UTb.

® He MCnoAb3yNiTe GUABTP AASI IPUTOTOBAEHMS FOPAUMX MPOAYKTOB.

n BHumaHme!

¢ He HauMaiiTe Ha PyUKy KyBLIMHA CAVLIKOM CUABHO.

e He nomellanTe B KyBLIMH MHIPEAMEHTBI C TemriepaTypo Boiwe 60°C.

® AAA NPEAOTBPALLEHNA MPOAMBAHMA KUAKOCTU HE 3aNOAHANTE KyBLIMH BACHAEPA BbIlLE OTMETKM
MaKcymMansHoro yposHs (1 A).

o [lepea 06paboTKOI BCeraa BCTaBAANTE MEPHYIO YallKy B KPbILLKY.

o He ncrions3yiite breHaep Boaee 3 MHYTbI 38 OAVH Pa3. EcAv Tpex M HYT HEAOCTATOUHO, BbIKAOUMTE GAEHAEP,
3aTEM AQITE EMY OCTbITb AO KOMHATHOM TEMMEPATYPbI NEPEA NMPOAONKEHVEM MPOLIECcca 0OPabOTHIA.

¢ Bo Bpems paGoTbl GAeHAEpa 3anpelLaeTcs NOMELLATb B KyBLMH PYKY MAW AOGble MPeAMETbI.

o [lepea TeM Kak OTKPbITb KPbILLKY, BCErAa YCTaHaBAVBAMTE MeperAlodaTeAb B noroxenue "0".

McrnoAb3zoBaHMe MEAbHMLLbI

MeAbHMUA MpeAHa3HauYeHa TOABKO AAA MEPEMAABIBAHIS CYXWX MHMPEANEHTOB.

[Nepea nepemanbiBaHeM Cyxmx MHIPEAVEHTOB cObepUTe NMPUBOP, CACAYS MHCTPYKLIMAM.

He 3abyApTe yCTaHOBWTb PE3MHOBOE KOABLIO MEABHULI MEPEA UCTIOAL30OBAHMEM.

[TOAOKUTE MHIPEAVMEHTBI B CTaKaH.

1 VcraHosuTe HOMXEBOM BAOK Ha CTaKaH MEAbHMLBI. 3aKpenyTe ero, MOBEPHYB B HaNpPaBAEHMM,
YKa3aHHOM CTPEAKOM.

2 [NepeBepHyTE MeAbHHLY B C60pe, yCTaHOBUTE Ha BAOK 3AEKTPOABMrATEAS U 3adMKCMPY/TE €e.

3 VcTaHoBMTE pEKOMEHAYEMYIO CKOPOCTb Ha KOHTPOABHOM NepeKAloUaTene.

4 Mo 3asepLueHm BbIKAIOUMTE MPUBOP, PasBAOKMPYITE €ro W CHUMMTE MEAbHMLY C BAOKa
SAEKTPOABUIaTEAS.

5 OTBUHTUTE HOXEBOM BAOK C Yalm.

Mpumeyarms

o MenbHMLIA HE MOAXOANT AR KOAKM AbAd. VICNOAB3YITe BAeHAEP.

e He 3anoAHalTe CTakaH BbIlE OTMETKM MaKCUMaAbHOTO YPOBHA. PEKOMeHAyeMbIE 0bbeMbI
NHIPEAMEHTOB yKasaHbl B Ta6/\MLlE.

¢ 3anpellaeTcs UCNOAb30BATL MEAbHULY B TedeHue 6oaee 30 cekyHa 6e3 nepepbisa.

e He I'IOMeLLla;\Te B MEAbHUYKY ropa4ne MHrpeANEHTDI.

¢ 3anpellaeTcs NOAb30BATHCA KaKUMU-AMBO akceccyapami MA ACTaAAMM APYTiX MPOWU3BOANTEAEH, He

MMEIOLLMX CreLiaAbHOM pekomeHAaLn Philips. Ipr 1cnoAb30oBaHMK Takix akceccyapos 1 AeTanei

rapaHTuiiHble 06A3aTEABCTBA TEPAIOT CHAY.

SHHDGLLLBETCR CHUMATb aKceccCyapbl C 6A0Ka SAEKTPOABUraTeAA Ha Da6OTa)OUJ,EIH COKOBbIKMMAAKE.

3anpeliaeTcsa oryckaTb MabLbl AU Kakue-AMGO NPEAMETHI B KyBLIMH AW Yallly BO BpeMsA paboTbl

COKOBBIKMUMAAKH.

o KoAnuecTBo 0bpabaTbiBaeMbix MPOAYKTOB 1 Bpemsi paboTbl Mprbopa He AOAKHbI MPEBbLILIATL
3Ha4eHWA, yKa3aHHbIE B Pa3AEAE PELIENTOB.

o OTCOEAMHANTE COKOBBIKIMAAKY OT SAEKTPOCETH CPasy MOCAE MCMOAL3OBAHMS, HANPUMEP, NPEXAE

YEM CHIMATb KyBLLVH.

CTapaDrrer HE KacaTbCA OCTPbIX /\e3BMQ, 0COBEHHO MOKa COKOBLKMMAAKA MOAKAIOHEHA K SAEKTPOCETH.

B cAyvae 3aeaaHs HOXEN, OTKAIOUMTE NPUBOP OT CETH, @ 3aTEM AOMATKON YAAAUTE MPOAYKTI,

NPEnATCTBYIOWINE ABVKEHMIO HOXEN.

CTaBbTe YCTPOMCTBO Ha YCTOMUMBYIO TOPU3OHTAABHYIO 1 POBHYIO MOBEPXHOCTb.

BbIKAIOUMTE COKOBBLIKMMAAKY U OTCOEAMHUTE €€ OT SAEKTPOCETH, MPEXAE YeM BbIHUMATL 1 BCTABAATH

AloBble akceccyapbl ¢ OCHOBHOMO YCTPOVICTBA.

L4 HDE)KAG HYEM MbITb AN MEPECTABAATL COKOBbRKMMAAKY, AOKAMTECH, KOrAa OHa OCTbIHET.

e Bceraa oumLIaiTe COKOBBIKUMAAKY NOCAE UCNOAL30BaHMA. COKOBBKIMAAKY MOXHO MbITb B
NOCYAOMOEUHOM MalLMHE.

o ECAM COKOBBIKMMaAKA He MCMOAb3YETCA B TEYEHNE AAMTEABHOIO BPEMEHN, BCETAd OTCOGAMHRI;ITE ee
OT 3AEKTPOCETU.

e [Ipubop NpeaHasHaueH TOALKO AAA AOMALIHETO VCMOAB3OBAHMA.

L4 HGDEA BKAIOYEHNEM ﬂpw6opa Y6EAVITECb, YTO BCE AETAAWN YyCTaHOBAEHbI NMPaBUAbHO.

o [1prbop MOXHO NCNOAL30BATb, TOALKO KOrAa 0ba puKcaTopa 3abAokMpoBaHbl. PasbrokmpoBaTh
GUKCATOPLI MOXHO MOCAE BBIKAIOHEHMS MPUBOPA, KOTAA CUTO MepecTaHeT BPaLaTbCs.

L4 HVIU_lEBbIe KpacuTeAm MOryT USMEHUTbL LIBET YacTei valKkm. DTo HOPMaAbHO M HE BAMAET Ha npouecc
NCMNOAbL30BaHUA.

e VposeHb wyma: Lc = 86 oAb (A)

DAeKkTpoMarHuTHble noAs (M)

S70T Npurbop Philips cooTBETCTBYET BCEM MPUMEHMMbIM CTAHAGPTaM M HOPMaMm Mo BOAEHCTBUMIO
IAEKTPOMArHUTHBIX NOAEN.

BcTpoeHHbIt ¢pukcaTop

Baaroaaps 3Toi GyHKUMM NPUBOP MOXKHO BKAIOUNTL TOABKO MOCAE MPAaBUABHOM YCTaHOBKM KyBLUMHA
6/\EHAEpa M KPbILWKK, CTaKaHa MEeAbHWLIbI MAW Hall USMEABYUTEAA 1 HOXKEBOTO broKa (TO/\bKO ANA
HEKOTOPbIX MOAG/\GI‘/’I) Ha BAOK SAEKTPOABUraTEAA.

Ecan KyBLUVH 6/\eHAepa M KpbllKa, CTakaH MEAbHMLIbI AW Halla MUSMEABYUTEAA HOXEBOW BAOK
NPaBUABHO YCTaHOBAEHBI, BCTPOEHHbIN drKcaTop ByAeT pa3bAOKMpOBaH.

3awuTa ot neperpesa (ToAbko aast Kutas, moaean HR1849 1 HR1848)

B aarHOM nprbope npeaycMoTpeHa 3almTa oT neperpesa. [prbop aBToMaTUHeCki OTKAIOHaeTCA

npw neperpese. OTKAIOUMTE MPUOOP OT CETH U AaliTE eMy OCTbITb B TeveHue 10 MUHYT. 3aTemM cHoBa
MOAKAIOUMTE MPUBOP K SAEKTPOCETU U BKAIOUMTE €ro. B cAyHae CAVLLKOM HacToro cpabaTbiBaHiis 3aluyTel
OT neperpesa 06paTUTECH B TOPrOBYIO OPraHM3aLIMIO VAV aBTOPK30BaHHbIN cepaucHbi LieHTp Philips.

2 O63op

(D) |MepHas vawka

HoxeBoit 6AOK V3MeAbUMTEAA
(Tonbko anst Moseneit HR1847 n HR 1848)

S)

MN3ameAbueHue

V13MEABUMTEND MOXKHO UCTIOAB30BATD AAS MBMEABUYEHUS TaKMX MPOAYKTOB, KaK OPEXH, MSCO, TBEPAbIN
CbIp, CyXODPYKTbI, LOKOAAA, YECHOK, TPaBbl, XAEBHbIE CyXapy U T.A,

[Nepea MCMOAB3OBAHVEM M3MEABUNTEAS COBEPUTE MPUBOP, CAEAYSt UHCTPYKLMAM. He 3abyapTe
YCTaHOBUTb PE3NHOBOE KOABLIO M3MEABUYMTEAA NEPEA, NCMOAL3OBAHVIEM.

[OAOXKMTE UHTPEAVEHTDI B CTaKaH.

YCTaHOBMTE HOXEBOW BAOK Ha CTaKaH MeAbHMLbI. 3aKPeruTe ero, MOBEPHYB B HarpaBAEHHM,
YKa3aHHOM CTPEAKOM.

[epeBepHITE U3MEABUMTEAD B COOPE, YCTAHOBUTE Ha GAOK SAEKTPOABUIATEAs 1 3adpUKCHPYITE ee.
BKAIOUMTE M3MEABUMTEAD.

Mo 3aBepLueH 06pabOTKN MHIPEAVEHTOB OTKAIOUNTE M3MEABUMTEAD.

CHAMUTE M3MEABIMTEAD B COOPE C BAOKA SAEKTPOABMIATEAS.

OTBUHTUTE HOXKEBOM BAOK C YaLli.

E MoAesHble coBeTbl

N =

NOUT AW

o KpynHble NPOAYKTbI Nepes 06paboTKOM PEKOMEHAYETCS Hape3aTb HEGOABLLMMM KycouKamu (OK. 2 cM).

o ECAV MHTPEAVIEHTI PacipeAEAEHb! HEPABHOMEPHO, OTKAIOUMTE MPHBOp. OTKPOITE KPbILLKY ¥ PaBHOMEPHO
PacnpeAeATE NHIPEANEHTDBI MO NMOBEPXHOCTU USMEABYMTEAA. BratoumTe ﬂpMeOp MOBTOPHO.

¢ He nometlainTe B V3MEALHUTEAD FOPAUME MHIPEANEHTbI.

E MpumeyaHus

* VI3MeAbunTeAb He npeaHasHadeH AAS 06paboTKI TBEPABIX MPOAYKTOB, TaKMX Kak KodeliHbie 3epHa,
cyxvie 606bl, MyCKaTHbIM Opex W CbIpoi puc. At 06pabOTKM Taki X MPOAYKTOB MCMOAB3YTE MEABHMLLY.

o He cmelmsalite xmaKie NPOAYKTHI B M3MeAsHMTeA. Ans 0BPabOTKM Takix MPOAYKTOB UCMOAL3yITe GASHAEP.

o Pexyluve Kpasa HoXein oueHb OCTPble; 136eraiiTe NPUKOCHOBEHMA K HIM.

* He npesbilaiTe MaKCMMaAbHO AOMYCTMMOE KOAMYECTBO MHIPEAVNEHTOB. PexoMeHAyemble obbembl
MHFPEAVEHTOB yKa3aHbl B TabAMLE.

. 3aI'IDeLU,aeTCﬂ MOAB30BATLCA M3MEABUMTEAEM B TeueHne boree 30 CEeKyHA, 6e3 nepepobisa.

5 Owuuncrka
COKOBbI)KMMa/\Ka‘ ee AeTaA N AOMNOAHUTEAbHbIE ﬂpMHaA/\e)KHOCTVI /\}/qLLle BCEro noAAaloTCA OYNCTKE
Cpasy NocAe NCroAb30BaHUA.

MpumeyaHus

e [lepes 04MCTKOM 06A3ATEABHO OTKAIOUMTE COKOBBIKIMAAKY OT CETM.

L4 ’_‘epeA Ha4aAOM OYUCTKM AOXKAUTECDH, MOKA COKOBbIKMMAAKA HE OCTbIHET.

e Bce cbeMHble aKcectyapbl MOXHO MbITb B MOCYAOMOEUHOM MalLVHE.

L4 A/\Fl OUNCTKM BAOKa SAEKTPOABUraTEAA I'IO/\b3>/%Ter BA@XKHOW TKaHbIO.

e 3anpellaeTca MCNOAB30BATL AAA OUMCTKM MprBopa rybKi ¢ abpasyBHbIM MOKPLITUEM, abpasyiBHbIE

HNCTALME CPEACTBA MAM PaCTBOPUTEAM THMNa 6GH3VIHa, aLeToHa WAM cnnpTa.

Pe31HoBOE KOABLIO M3MeABUNTEAS
(Tonbko ans Moaenert HR1847 1 HR 1848)

CraKaH usmeAbumTeAs
(TonbKko ana Moaenelt HR1847 1 HR 1848)

ToAkaTeAb

Kpbilka KyBLMHa 6AeHAEPa

® ®

OuAbTp

KyslmH baeHaepa

Pe3nHoBoe KoAbLIO BaeHAepa Kamepa aas noaaum

Hosxesoi 6AOK bAaeHAepa Kpbilka

OcHoeHas 6aza Cuto

KoHTelHep aAs coka KyBLWWH AAA COKa

KpbiluKa KOHTeMHepa AA COKa C OTBEpPCTUEM
AN HOCKMKa

Sa)knMbl prikcaTopa

Hocuk [priBoAHOM Ban

@B ORPPER®

HoxeBoit 6AOK MeAbHMLIbI (TOABKO AAS
Moaeneit HR1846, HR1847 1 HR 1848)

Pe3nHoBoe KOAbLIO MEABHMLIbI (TOABKO AASA
moaereit HR1846, HR1847 1 HR 1848)

CTaraH MeAbHMLIbI (TOABKO AAS MOAEAEN
HR1846, HR1847 1 HR 1848)

KoHTeliHep A MAKOTH

BbikaouaTens

®

® @ OB VPPPLE ® ®

®

Brok SAEKTPOABUraTeEAA

3 [lepea nepBblM UCMOAb3OBaHUEM

1 WssrexuiTe BCe akceccyapbi.

2 [lepea NepBLIM MCMOAB3OBAHMEM COKOBLDKMMAAKM TLLATEALHO OUMCTHTE BCE €€ AETaAW (CM. FAaBy
"OumcTka").

3 [Mepea MCNOAB3OBAHVEM COKOBBPKVMAAKM YBEAUTECH, UTO BCE YaCTV ABARIOTCA aBCOAIOTHO CyXVMM.

4 McnoAb3oBaHWE COKOBbLI)XUMAAKU

McnoAb3oBaHWE COKOBbLIXKMMAAKU

DTy COKOBBIKMMAAKY MOXHO WCMIOAB30BATb AAS MPUrOTOBAEHKS COKa U3 cBeXWMX ¢ppykToB. OHa
NO3BOAAET OTAEAATH MAKOTb, 3€PHA U KOXYPY.

VbeaAnTeCh, 4TO KOHTPOABHBIN NMEPEKAIOYATEAD HAXOAUTCS B NOAOXKEHUM "BbIKA.". 3aTem noakAioumTe
NpUGOp K PO3ETKE IAEKTPOCETH.

1 Ounctute n NOpeXbTE KPynHble NHITPEANEHTDI Ha KyCKK, NMOMELLAIOLNECA B KaMepy NMoAaqu.
2 VcTaHosuTe PEKOMEHAYEMYIO CKOPOCTb Ha KOHTPOABHOM MEPEKAIOHATEAE.

3 [NomecTute NHIPEAMEHTBI B KaMepy noAa4m.

4 OCTODO)KHO NPOTOAKHUTE UHITPEANEHTbI BHN3 C NMOMOLLBIO TOAKATEAA.

E MoAesHble coBeTbl

o YAaAUTE KOCTOUKM U3 BYLLEH, CAVIB, MEPCUKOB 1 MP. W13 Takx GpPyKTOB, Kak AblHM, SOAOKM 1 BUHOTPaA,
YAAAATH CEPALIEBUHY U CEMEHa HE HyXHO.

¢ VAAAUTE KOCTOUKM 113 BYLLEH, CAVB, NEPCUKOB 1 MP. V13 Takux GpPyKTOB, KaK AblHM, AGAOKM 1 BUHOTPAA,
YAQAATD CEPALIEBUHY 1 CEMEHA He HYXKHO.

o lcnoAb3yiiTe caexume GpyKTbl 1 OBOLLM — OHU COAEPXAT BoAbLLe CoKa. Aast 0B6paboTKM B
COKOBBIKMMAAKE MACAABHO MOAXOAAT aHaHaChl, CBEKAG, CEAbAEPEN, SOAOKM, OrypLibl, MOPKOBb, WMMHAT,
AbIHS, MOMUAOPBI, AMEABCHHBI 1 BUHOTPaA,

o He HyXHO yAQAATb TOHKYIO MAGHKY 1 KOXYPY C GPYKTOB 1 oBOLLel. HeobX0ANMMO OUMLLIATL TOABKO
GPYKTBI 1M OBOLLUM C TOACTOM KOXYPO, TaKue KaK aneAbCHbl, aHaHaCbl MAM Cbipas CBeKAa. AAA TOro
YTOBbI COK HE FOPUMA, YAAAANTE C LMTPYCOBBIX BEABIN CAOI MOA KOXYPOL.

o [pu NPUrOTOBAEHIM AGAOYHOTO COKa MOMHMTE, YTO YCTOTA COKA 3aBMCKT OT COpTa S6AOK. Hem
couHee SBAOKM, TeM MEHEE MyCTbIM NMOAYHAETCs COK. BbiBEpUTE Hy»KHbI COPT SOAOK B 3aBUCUMOCTM
OT TOro, KaKoit COK Bbl AlDKTE.

o ABAOUHBIN COK OYeHb BbICTPO OKMCAieTCA. OKUCAEHKE MOXHO 3aMEAAUTD, AODABMB HECKOABKO KaneAb
AVIMOHHOTO COKa.

o Kpaxmanocoaepratlme GppyKTbl, Takve Kak GaHaHbl, Nanaiis, aBOKaAO, MHKMP U MaHO, He MOAXOAAT
MR 06PABOTKI B COKOBBIKMMAAKE. AAA MOAYHEHMA COKA U3 HIAX MCNOAL3YITE KyXOHHbI KOMBaH,
6AEHAEP VA BapHbIlt BAEHAEP.

e B 3TOi COKOBbIKMMaAKE MOXHO TaKe nepepabaTbiBaTb 3eAeHb, HANPUMEP, CaAaT.

e BuinveaiiTe COK cpasy e MocAe ero NpUroToBAEHMS. [Py KOHTAKTE C BO3AYXOM COK TepsieT
BKYCOBbIE Ka4ecTBa W MUTATEABHYIO LIEHHOCT,

®  MOXHO MOAYMMTB BOABLLIE COKA, ECAU HE MPHAAraTb CAULLIKOM BOABLLIE YCUAVS MPW MOAAYE GPYKTOB 1 OBOLLIEN.

E MpumeyaHus

e He HaXmMMaMTe Ha TOAKaTeAb C BOABLLMM YCUAMEM, TaK KaK 3TO MOXET MOBAMATbL Ha Ka4eCTBO
MOAYHaEMOrO MPOAYKTA, N AdXKE MOXET MOCAY>KNTb HPMHVIHO% OCTaHOBKM CUTa.

o CoOKOBbIKMMAAKA He AONKHA HEMNPEPbLIBHO Pa6OTaTb AOAbLLE 2 MUHYT. Ecan NPUrOTOBAEHME COKa eLle
HE 3aBepLUEHO, OTKAIOHYNTE COKOBLIKMMAAKY 1 AaViTe et OCTbITb AO KOMHATHOM TemnepaTypbl, Nepea
TEM KaK NPOAOAKUTD.

e He KacaniTech cuta vepes oTBepcTmne KOHTe[/'IHepa ANA MAKOTU.

B36usaHue

BaeHaep npeaHasHaueH aas:

® NepemeLLVBaHA XKMAKOCTEN, TaKMX Kak MOAOUHbIE MPOAYKTbI, COYCbl, GPYKTOBbIE COKM, Cyrbl,
HaNWUTKKN, KOKTENAM;

® nepemellVBaHNa MArKMX MPOAYKTOB, TakMX KaK XUAKOE TECTO WA MaioHes;

° NPUroOTOBAEHMSA MIOPE M3 FOTOBbIX NHTPEANEHTOB, HArNprUMep AETCKOro NUTaHMA.

[Nepea ncnoas3oBaHnem baeHaepa cobepuTe NpUBOP, CAEAYSt UHCTPYKLUMAM. He 3abyabTe

YCTAHOBWTb PE3MHOBOE KOABLIO DAEHAEPA MEPEA MCTIOAB3OBAHVEM.

Mcnoab3oBaHue 6aeHAepa 6e3 duAbTpa

1 TMomecTyiTe HOKEBOI BAOK B KyBLUMH. 3aKPEMMTE €ro, MOBEPHYB B HAMPaBAEHNM, YKa3aHHOM CTPEAKON.
[NoBepHWTe 1 3adUKCMPYITE KyBLUMH OAGHAEPA Ha BAOKE SAEKTPOABMIaTeAs, NOKa OH He BCTaHeT
Ha MecTo (AOAKEH MPO3BYYaTb LLEAYOK).

Oumcture u MOPEXbTE KPyrHbIE MHTPEANEHTDI Ha KyCKI, a 3aTEM NMOMECTUTE VX B KyBLUMH 6AeHAepa.
3aKpoiiTe EMKOCTb KPbILLKOM.

YCTaHOBMTE MEPHYIO YallKy Ha OTBEPCTME KPbILLKM AO UKCALMM.

VBeAnTECh, UTO KOHTPOABHBIN NMEPEKAIOYATEAL HAXOAUTCS B MNOAOXKEHUM "BbIKA.". 3aTem
MOAKAIOUMTE MPUGOP K PO3ETKE SAEKTPOCETU.

VcTaHosuTe PEKOMEHAYEMYIO CKOPOCTb Ha KOHTPOABHOM MEPEKAIOHATEAE.

Mo 3aBEPLIEHNN BbIKAIOHUNTE HDM6OP N OTKAIOYUTE E€ro OT SAEKTPOCETU. CHummTe KyBLUVH
6AeHAEPa C BAOKA SACKTPOABMraTEAS,

PasaeliTe HanMTOK Yepes HOCKK KyBLUMHA GAEHAEPA.

3
4
5
6
7
8
9

MpumevaHus

e He BKAIOUaTe NPUOOP, HAMOAHEHHbIN CyXMMM MPOAYKTaMK, BoAee, YeM Ha T MuHYTY.

¢ Bo Bpems paboTbl NPrUGOpPa MOXHO AOGABAATE MHTPEAMEHTEI B GAEHAEP Yepe3 OTBEPCTUE B KPbILIKE
(Hanpumep, KybuKi AbAa A TOMATbI).

e YTO0bI MMAKOCTb BbITEKaAA MAGBHO, CUTO KPbILLKA AOAXKHO ObITb PacrnoAO>KeHO NnepeA HOCMKOM KyBLUMHA.

o YTO6bl pa3obpaTb GBAEHAEP, CACAYITE MHCTPYKLMAM, MPUBEAEHHbBIM BbilLE, B OOPaTHOM MOPSAKE.

L4 PeKOMeHA\/eMbIe O6beMbI, PEXMMbBI CKOPOCTUK 1 BpEMA O6pa6OTKI/I CM. B KOHLIE 3TOrO PyKOBOACTBA.

Mcnoab3oBaHue BAeHAEPa C GUABTPOM

AAA NPUrOTOBAEHUSA TLLATEABHO NMEPEMELLIaHHbIX COYCOB, COKOB M3 CBEXMNX GPYKTOB 1 COEBOrO

MOAOKa MOXHO MCMOAB30BaTb GUALTP. Bce 3epHa 1 KyCOUKIM KOXKypbl OCTaHyTCs B pUALTPE.

1 TMomecTyiTe HOKEBOI BAOK B KyBLUMH. 3aKPENMTE Ero, NOBEPHYB B HAMPaBAEHM, YKa3aHHOM CTPEAKON.

2 [losepHuTe 1 3adMKCMpyITE KyBLIMH BAEHAEPA Ha BAOKE 3AEKTPOABUIATEAS, MOKA OH He BCTaHeT
Ha MecTo.

3 lMomecTnTe NPOAYKTbI B KyBLWMH BAEHAEPA. YBEAMTECH, UTO GUABTP HAAEKHO MPUKPENAEH KO
AHY €MKOCTU.

4 3akpoitTe OTBEPCTME KPBILLKOM, UTOBbI 3adUKCMPOBATL GUALTP.

5 TMomecTnTte B GMALTP HyxKHbIE MHIPEAMEHTBI, BOAY WA AOBYIO APYTYIO UAKOCTb.

3140 035 30804

-

[Mocae OTKAIOUEHIA COKOBBIKIMAAKY OT SAEKTPOCETU OTCOCAVHITE MCMOAB3OBAHHbBIE HACAAKM,

PE3VHOBbIE KOABLIA M APYTVIE HaCTV 11 OUMCTUTE WX B TEMAOIN BOAE C AODaBACHIEM MOIOLLIETO CPEACTBA.

2 OroAOCHNTE MOA KPaHOM BCE AETAAM 1 aKCECCyapbl.

3 A OUMCTIN KyBLUMHA BAEHAEPA HAAEITE B HErO TEMAYIO BOAY M HEMHOO MOIOLLETO CPEACTBA.

4 CobepyTe KpbILKy 11 YCTAHOBUTE MEPHYIO UalliKy, 3aTEM BKAIOUMTE BAEHAEP Ha HECKOABKO CEKYHA,

5 OTcoeanHiTe KyBLMH GASHAEPA, HOXEBOM BAOK W CHUMITE KPbILIKY 1 MEPHYIO datky. OumcTiTe
1 OMOAOCHUTE MX.

6 AA TLWATEABHOM OUMCTKM MOXKHO BOCTIOAL3OBATBLCA LETOUKOM,

6 XpaHeHue

1 Bo m36exarmie NOSABACHUA PHABUMHBI HA CHTE AW HOMKAX XPaHUTE MPUBOP B CyXOM MeCTe.
2 Buaky Mprbopa MOXHO MOMECTUTb B OCHOBHOE YCTPOMCTBO AASL XPaHEHMS.

7 PeuenTbi

Baaroaaps cokoBbhkiMake "4 B 1" Bbl OTKpOeTe BECKOHEUHBIN MUP KYAVHAPHBIX UAEI 1 CMOXKETE
onpoboBaThb camble pasHble peLienTbl. BykBaAbHO 3a CUMTaHHbIE MUHYTbI Bbl CMOXETE MPUroTOBKTL
BKYCHEMLIME COKM, KOKTEIMAM, Cyrbl 1AW COYChI, 4TOBBI MOAYUNTD MHOPMaLIMIO 06O BCex
BO3MOXHOCTAX npubopa, nocetunTe cant www.kitchen.philips.com.

MpuroToBAeHye coka

MHrpeaneHTbl Macca | CkopocTb
Orypubl/WnuHaT/ AbIHA/NOMUAOPBI/ANEABCHHbI/AUMOHbBI/BUHOrPAA/ArOAbI 500 r 1
ABAOKIM/MOPKOBb/aHaHAChI/CBEKAA/CEAbAEDEN/TDYLLIN 500 r 2
B36uBaHue, nepemanbiBaHme 1 M3MeAbYEHUE
OcobeHHocTu MHrpeaneHTsI Macca | Ckopocts - 2 Bpems
Bsbusarne DpyKTOBbIE KOKTENAM 1000 mA 60 cek.
KoKTelnAn 1 HanuTku 1000 mA 60 cek.
Osouww v ¢pyKTbI 1000 mA 60 cek.
Cynel 500 mA 60 cek.
HKuakoe Tecto 1000 mA 60 cex.
Coycbl 1000 mA 60 cek.
AeTcKoe nuTaHmne 500 ma 60 cex.
Nea, 6 wr. (NprbansnTensHo 38 x 30 x 23 mm)| 15 x 1 cek.
CMmelwmBaHmne — CoeBoe MOAOKO 160 r coebix 6060B (3aMOUEHHBIX), 60 cek.
bUALTP 450 r Boab!
[NepemanbiBaHie Koge 50r 30 cek.
Opexut 50-100 r 30 cek.
Coip 50-100 r 30 cek.
CemeHa KyHxyTa 50-100 r 30 cex.
Cyxue 606bl 50-100 r 30 cek.
[MacTa uman 50r 30 cek.
3mensyeHmne Yechok 100r 5x1 cek.
BapeHbie srua 100r 5x1 cek.
Msco v pbiba 100r 5 cek.
3enetb 20r 5x 1 cek.
Cobip 100r 3 x5 cek
Opexut 100r 2 x 10 cek.
E Coser
. A/\Fl MOAYHEHMA ONTUMAABHbBIX DE3YALTATOB MpU APO6/\EHMM AbAd B KyBLUMHE 6/\EHA€P3 4
VIBMEABHEHWM B U3MEABUMTEAE PEKOMEHAYETCS UCMOAB30BATS UMITYABCHBIN PEXMM. T.€. BKAIOUATb 1
BbIKAIOHATb MPUGOP AAS UMUTHPOBAHMS MMMYABCHOTO S deKTa.

8 3awmTa oKpyKatoLen cpeabl

[MocAae oKoHYaHWsA Cpoka CAYXObl He BbibpachiBaiiTe Mprbop BMeCTe C BbITOBLIMM OTXOAAMM.
[NepeaaiiTe ero 8 cneuMaAn3npoBaHHbI MYHKT AAS AAABHEMLLEN YTUAM3ALMW. TakuM 0Opa3soM Bbl
NOMOXETE 3alUMTUTb OKPYXAIOLLYIO CPEAY.

9 yCTPaHEHMe HEUCrpaBHOCTEU

HPVI BO3HMKHOBEHMIM HEMOAAAOK B MPOLIECCE NCMOAb30BAHNA COKOBLIKMMAAKK NEPEA o6pameHMeM
B CEPBUCHYIO C/\>/>+<6>/ NPpOBEpPbTE CAEAYIOLLEE. Ecan YCTPaHUTb HEMOAAAKY HE YAAETCA, O6paTVITer B
LIeHTp NMOAAEPXKKM NoTpebuTeAert Philips 8 Bawert cTpaHe.

Mpobaema Pewwenune

CokoBbbKiMaka He paboTaeT. CoxosbhiiMarka obopyaoBaHa crcTemon besonacHocTu. Ecan
AOTMOAHUTENBHBIE MPUHAAAEIHOCTM HEHAAEKHO 3aKPENAEHb
Ha BAOKE IAEKTPOABUIaTEAS, COKOBBIKMMAAKA HE BKAIOYAETCS.
[NpoBepbTe, MPaBUABHO AV MOAKAIOYEHBI AOTIOAHUTEABHBIE
MPUHAAAEKHOCTU (CM. COOTBETCTBYIOLME pasaeAst). [Mepea,
STUM OBA3ATEABHO OTKAIOUMTE COKOBBIKMMAAKY!

B aaHHOM npribope npeAycMOTpeHa 3alluTa OT neperpesa.
[prbop aBTOMaTUHECKI OTKAIOYAETCA NP Neperpese.
OTKAUMTE MPUGOP OT CETU 1 AQITE EMy OCTBITb B TEUEHME
10 MUHYT. 3aTeM CHOBa MOAKAIOUMTE MPUBOP K SASKTPOCETU 1
BKAIOUMTE ero. (ToAbKO anst KnTas, Moaeart HR1849 1 HR1848)

Hoxeol 60K 1A Brok BbikalounTe Nprbop 1 OTAOXKUTE HacTb MPOAYKTOB.
SAEKTPOABUraTEAA 3&6/\OKVIDOB3H.

Mocae nepBoro BrAOYEHNS DTO MOXET CAYUATHCA MPU MCMOAL30BaHIMM MPrBopa B repsble
IAEKTPOABMraTEAA MOABAAETCA HECKOABKO pas. EcAM 3amax MOSBAAETCA 1 B AQABHEMLLEM,
HEMPUATHBIN 3anax. MpOBEpbLTE KOAYECTBO ObpabaTbiBaeMbiX MPOAYKTOB,

MPOAONKUTEABHOCTb PABOTHI MPUGOPA U UCTIOAB3YEMYIO CKOPOCTb.

V13 6AeHAEpa BbITEKAeT KMAKOCTE. | OTKAIOUMTE COKOBBIKMMAAKY. OCBOGOAMTE HOXEBOW

6AOK, MOBEPHYB €ro NMPOTKB YacoBOM cTpeAku. [posepbTe,
MPaBUABHO AN YCTAaHOBAEHO PE3MHOBOE KOABbLIO Ha HOXEBOM
bAoKe (OHO AONKHO NMAOTHO 3aKpbiBaTb OTBEPCTUE U
HaXOAWTHCA B FOPU3OHTAALHOM MOAOXKEHMM).

Yepes KpbiLKy WA MEPHyIO Yallky| Y6eAUTeCh, YTO KpbillKa 3aKperAeHa MpasrAbHO, a MepHas

GAEHAEPA BbITEKAET JKMAKOCTb. YallKa YCTAHOBAEHA AOAKHBIM OB6Pa3OM.

CUTO COKOBBIKMMAAKM OTKAIOUMTE COKOBBIKMMAAKY. [1poBepbTE, MpaBUABHO AW
COMPYKACAETCA C KAMEPOW MOAAYM | YCTaHOBAEHO CUTO. BbICTYrbl Ha HMKHEN YacTu c1Ta AOAKHbI
VIV CUABHO BUGPMPYET Mput BXOAWTb B OTBEPCTUS HA BAOKE SAEKTPOMOTOPA.
06paboTke NHrpeAMEHTOB. [NpoBepbTe, He NOBPEXAEHO AV CUTO. TPELLMHbI, CKOAbI,

LUATAIOLLMVCA AMCK TEPKU WAV APYTUE HEMOAAAKM MOTYT CTaTb
BbI3BaTb COOV B paboTe.

MenbHILa/6ACHACP/M3MEeABIMTEAL | Y AOCTOBEPLTECH, YTO HOM MPABUABHO 1 HGAEKHO YCTaHOBAGH
CUABHO BHOPUPYET, LWYMIT, MAK B CTaKaH.

HOXEBOW BAOK CMECTUACA. [NpoBepbTe, NPaBMALHO AW YCTaHOBAEHO PE3VMHOBOE KOABLIO.
Me/\bHMLLa VAV USMEABHNTEAD Heboablune KoardecTsa MPOAYKTOB MOIyT BbICbINAaTbCA.
NPOTEKaAIOT. [poBepbTe, MPaBMABHO AW YCTAHOBAEHO PE3MHOBOE KOABLIO.

Ono AONKHO MAOTHO 3aKpbiBATb OTBEPCTUE N HAXOAUTHCA B
FOPU3OHTAABHOM MOAOXKEHWN.

[Mochae ouncTku drasTpoMm B VbeanTech, YTO GUABTP YCTaHOBAEH B KyBLUMH BAeHAEPa
6AeHAEPE BO PPYKTOBOM COKE MAM | AOMKHBIM OBPA3OM, KPbILLKA 3aKPbiTa W B KPbILLKY YCTaHOBAEH
COEBOM MOAOKE COAEPXNTCA MHOIO MeprH;I CTaKaH.

MAKOTY MAW KOXYPbl.

Slovensky
BlahoZeldme vdm ku kuipe a vitame vds medzi pouzivatelmi produktov spolocnosti Philips.

Ak chcete naplno vyuzit' podporu ponukand spoloc¢nostou Philips, zaregistrujte svoj produkt na
lokalite www.philips.com/welcome.

1 Dolezité

Bezpeénost’

Pred pouzitim odstavovaca typu 4 v 1 si pozorne precftajte tento ndvod na pouZzivanie a uschovajte si

ho na pouzitie v buddicnosti.

- Nebezpeéenstvo

e Pohonnu jednotku odstavovaca nepondrajte do vody ani inej kvapaliny, ani ju neoplachujte pod
teclicou vodou. Na distenie pouzivajte iba navihéend tkaninu.

m Varovanie

e Pred pripojenim odstavovaca skontrolujte, ¢i napdtie uvedené na zariadeni zodpoveda napétiu na
mieste pouZitia.

v elektrickej zdsuvke.
e Zariadenie nepouzivajte, ak su zdstr¢ka, napdjaci kdbel alebo iné stciastky poskodené.
Pred pripojenim k elektrickej zdsuvke odstavovac spravne zmontujte.
Uistite sa, Ze poskodeny napdjaci kdbel vymeni personal spolocnosti Philips, servisné stredisko
autorizované spolo¢nostou Philips alebo osoba s podobnou kvalifikaciou, aby nedoslo k nebezpecnej
situdcii.
Ak vo filtri/rota¢nom sitku objavite praskliny alebo ak je filter/rota¢né sitko akymkolvek spésobom

Philips.

¢ Nedotykajte sa ostrych cepeli, zvlast' pri ich Cisteni a v pripade, Ze je odstavovac stdle pripojeny k
elektrickej zdsuvke.

e Zariadenie nie je ur¢ené na pouZivanie osobami (vratane deti) so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo mentélnymi schopnostami alebo s nedostatkom skusenosti a vedomosti, pokial im osoba
zodpovedna za ich bezpecnost' neposkytuje dohlad alebo ich nepoucila o pouzivani zariadenia.

o Deti musia byt pod dozorom, aby sa s od$tavova¢om nehrali.

Napidjaci kdbel odkladajte mimo dosahu deti. Nedovolte, aby napdjaci kdbel previsal cez okraj stola

alebo kuchynskej linky, na ktorej je od$tavovac polozeny.

Odstavoval nepripdjajte a nestlaajte Ziadne z tlacidiel na ovliddacom paneli mokrymi rukami.

Prislusenstvo nikdy nepouZzivajte na zapnutie ani vypnutie odstavovaca.

Nikdy nenechdvajte zapnuty odstavovac bez dozoru.

Pred upevnenim prislusenstva na pohonnu jednotku sa uistite, Ze je nastavec s ¢epelami bezpecne

pripevneny k prislusenstvu.

o Odstavovac pripojte iba k uzemnenej elektrickej zasuvke. Vzdy sa uistite, Ze je zastr¢ka riadne zasunutd

poskodené, zariadenie prestarite pouzivat' a obratte sa na najblizsie servisné stredisko vyrobkov znacky

“ Vystraha

¢ Nikdy nepouZivajte prislusenstvo ani stciastky od inych vyrobcov ani prisludenstvo, ktoré spolo¢nost’

o Ked odstavovac pracuje, neodstrariujte prisludenstvo z pohonnej jednotky.

e Kym odstavovac pracuje, do nddoby alebo misky nikdy nesiahajte prstami ani inymi predmetmi.

o Neprekracujte mnozstvd a ¢asy spracovania uvedené v Casti s receptami.

e Hned po pouzitl odstavovac odpojte od siete, napr. pred odstranenim nadoby.

¢ Nedotykajte sa ostrych cepeli, najma ak je odStavovac stédle pripojeny k elektrickej zasuvke.

e Ak sa Cepele zaseknu, odpojte zariadenie od siete a aZ potom pomocou varesky uvolnite potraviny,
ktoré blokuju cepele.

o Odstavovac postavte na stabilny, vodorovny a hladky povrch.

¢ Pred odstrdnenim a vloZenim akéhokolvek prislusenstva do hlavnej jednotky odstavovac vypnite a
odpojte od siete.

e Pred ¢istenim alebo odloZenim nechajte odstavovac vzdy vychladndt.

o Po pourziti odstavovac vzdy oistite. Odstavovac mozete Cistit' v umyvacke riadu.

Ak odstavovac dihsiu dobu nepouzivate, vzdy ho odpojte od siete.

Toto zariadenie je urcené len na domdce pouzitie.

Pred zapnutim zariadenia sa uistite, Ze si sprédvne namontované vsetky suciastky.

Zariadenie pouZzivajte iba v pripade, ak st uzamknuté obidve svorky. Svorky uvolnite az potom, ked

vypnete zariadenie a sitko sa prestane otdcat’.

Farbivd v potravindch mézu zmenit' farbu castf vyrobku. Je to bezny jav, ktory nemd na pouzivanie

Ziadny vplyv.

na referencny akusticky vykon 1 pW.

Philips vyslovne neodporucila. Ak takéto prislusenstvo alebo stciastky pouzijete, zaruka strdca platnost.

e Deklarovand hodnota emisie hluku je 86 dB(A), ¢o predstavuje hladinu A akustického vykonu vzhladom

8 Vypnite mixér a zlozte nddobu mixéra z pohonnej jednotky.
9 Cez vypust vylejte z nddoby mixéra pripraveny népoj.

E Poznamky

o Filter nikdy neprepliiajte. Pri spracovani daného mnozstva prisad neprekracujte znacku , MAX/160g" vo filtri,
o Pred spracovanim pokrdjajte suroviny na malé kdsky a suché suroviny, napr. séju, namocte.
o Filter nepouzivajte na spracovanie hortcich surovin.

n Vystrahy

Dévajte pozor, aby ste na rukovit nadoby nevyvijali privelky tlak.

Do nddoby nikdy nevkladajte suroviny s teplotou nad 60 °C.

Aby ste predisli rozliatiu, nddobu mixéra nikdy nenapliite nad znac¢ku maximdlnej drovne (1 liter).

Pred zaciatkom spracovania vzdy zasurite odmerku do veka.

o Mixér nenechdvajte pracovat' bez prestdvky dlhsie ako 3 mindty. Ak ste mixovanie neukonili v
priebehu 3 mindt, pred daldim pouzitim mixér vypnite a nechajte ho vychladnit' na izbovi teplotu.

o Kym je mixér zapnuty, nesiahajte do jeho nddoby rukou ani Ziadnym predmetom.

e Pred otvorenim veka vzdy nastavte ovlddaci reguldtor do polohy 0.

Mletie

Mlyncek mdzete pouZit' len na mletie suchych surovin.

Pri mleti suchych surovin postupujte podla uvedenych krokov zndzormujucich spravny postup. Pred
pouzitim nezabudnite nasadit’ gumeny krizok mlynceka.

Suroviny vlozte do nadoby.

Ndstavec s ¢epelami naskrutkujte do nddoby. Otocenim v smere Sipky ju zaistite.

Poskladany mlyncek prevrdtte naopak, polozte na pohonnu jednotku a zaistite.

Otocte ovlddaci spina¢ na odpordcanu rychlost.

Po dokonceni mlyncek vypnite, odistite a zlozte z pohonnej jednotky.

Odskrutkujte ndstavec s ¢epelami z nddoby.
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Poznamky

e Mlyncek nie je vhodny na drvenie ladu. PouZite mixér.

o Neprepliiajte nddobu nad zna¢ku maximdlnej trovne. Odporticané mnozstva njdete v tabulke.
e Mlyncek nikdy nenechdvajte pracovat' bez prestavky viac ako 30 sekdnd.

¢ Do mlynceka nikdy nedavajte hortice suroviny.

Sekanie

Ndstavec na sekanie moZete pouZit' na sekanie surovin, ako su orechy, méso, tvrdy syr, susené ovocie,
Cokoldda, cesnak, bylinky, suchy chlieb a pod.

Pri sekani postupujte podla uvedenych krokov zndzoriujdcich spravny postup. Pred pouzitim
nezabudnite nasadit' gumeny krizok ndstavca na sekanie.

Suroviny vlozte do nddoby.

Néstavec s ¢epelami naskrutkujte do nddoby. Upevnite ho otocenim v smere Sipky.
Poskladany nédstavec na sekanie prevrét'te naopak, polozte na pohonnu jednotku a zaistite.
Zapnite ndstavec na sekanie.

Po dokoncenf sekania ndstavec na sekanie vypnite.

Odistite a odstrdrite poskladany ndstavec na sekanie z pohonnej jednotky.

Odskrutkujte ndstavec s ¢epelami z nddoby.

£

o Velké kusy surovin pred spracovanim pokrdjajte na mensie kdsky velkosti pribl. 2 cm.

e Ak suroviny nie st rovnomeme rozlozené, vypnite zariadenie. Otvorte veko a suroviny na povrchu
ndstavca na sekanie rovnomerne rozlozte. Zariadenie znovu zapnite.

¢ Do sekacieho ndstavca nikdy neddvajte hortce suroviny.

E Poznamky

¢ Ndstavec na sekanie nie je vhodny na sekanie tvrdych surovin, ako napr. kdvy, suchych bébov,
muskatovych orieskov a nevarenej ryze. Pouzite mlyncek.

¢ Nastavec na sekanie nepouzivajte na miesanie tekutin. Pouzite mixér.

o Rezné hrany Cepeli st velmi ostré. Nedotykajte sa ich.

o Nikdy neprekracujte maximalne mnozstvd. Odporicané mnozstva ndjdete v tabulke.

¢ Nddobu s ndstavcom na sekanie mézete nechat’ pracovat' bez prestdvky maximalne 30 sekind.
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Elektromagnetické polia (EMF)
Tento spotrebi¢ znacky Philips vyhovuje vietkym prislusnym normdm a smemiciam tykajdicim sa
vystavenia elektromagnetickym poliam.

Zabudovany bezpecnostny zamok

Této funkcia zaistuje, Ze zariadenie je mozné zapnut' iba vtedy, ked st nddoba mixéra s vekom,
nadoba mlynceka alebo nadoba na sekanie a nastavec s ¢epelami (len urcité modely) spravne
nasadené na pohonnej jednotke.

Ak st nddoba mixéra s vekom, nddoba mlynceka alebo nddoba na sekanie a ndstavec s cepelami
spravne nasadené, zabudovany bezpecnostny zédmok sa odisti.

Ochrana proti prehriatiu (len modely HR1849 a HR1848 v Cine)

Zariadenie je vybavené ochranou proti prehriatiu. Ak sa zariadenie prehreje, automaticky sa vypne.
Odpojte zariadenie a nechajte ho 10 mindt vychladndt. Potom zdstrcku zariadenia znova pripojte k

elektrickej zdsuvke a zariadenie znova zapnite. Ak sa ochrana proti prehriatiu aktivuje prili§ casto, obrét'te

sa na svojho predajcu vyrobkov Philips alebo na autorizované servisné stredisko vyrobkov Philips.

2 Prehlad

(1) |Odmermnd nadoba

®

HR1847 a HR1848)

Ndstavec s ¢epelami na sekanie (len model

Veko nddoby mixéra Gumeny krizok ndstavca na sekanie (len

model HR1847 a HR1848)

® @

Filter Nddoba na sekanie (len model HR1847 a
HR1848)
Nédoba na miesanie Postvac

Gumeny krdzok mixéra Dévkovacia trubica

Néstavec s cepelami Veko

Centrdlny podstavec Sitko

Nadoba na stavu Nadoba na stavu

Kryt nddoby na $tavu s vypustom Uzamykacie svorky

Vypust Hnacf hriadel

SISISISISIOISIS)

Ndstavec na mletie (len model HR1846, Nddoba na duZinu

HR1847 a HR1848)

® ® ORPPEPPE® © ®

Gumeny krdzok miyn¢eka (len model HR1846, |@3) | Spinac
HR1847 a HR1848)
Nédoba mlynceka (len model HR1846, Pohonnd jednotka

HR1847 a HR1848)

3 Pred prvym pouzitim

1 Vyberte vietko prislusenstvo.

2 Pred prvym pouitim oditavovaca dékladne ofistite jeho stciastky (pozrite si kapitolu ,Cistenie").

3 Pred zaatim pouzivania oditavovaca sa uistite, Ze sU vietky sUciastky Uplne suché.

4  Pouzivanie odstavovaca

Odstavovanie

Odstavovac mozete pouzivat' na pripravu Cerstvych ovocnych Stiav. Duzina, jadierka a Supky sa oddelia.

Uistite sa, Ze je ovlddaci spinac vypnuty. Potom zariadenie pripojte k elektrickej zdsuvke.

1 Suroviny ocistite a velké kusy pokrdjajte na ksky, ktoré sa zmestia do ddvkovacej trubice.
2 Ototte ovlddaci spina¢ na odporicand rychlost.

3 Viozte suroviny do ddvkovacej trubice.

4 Pomocou piestu suroviny opatrne tlatte nadol.

5 [

st meldny, jablka ¢i hrozno.
ananas, cvikla, stonky zeleru, jablka, uhorky, mrkva, $pendt, meldn, rajciny, pomarance a hrozno.

anandsu a nevarenej Cervenej repy. Oddelte tiez bielu blanku medzi upkou a duzinou citrusovych
plodov, pretoze md horkd chut.

jablka pouZijete, tym je Stava redsia. PouZivajte taky druh ovocia, po odstaven( ktorého ziskate
pozadovanu hustotu tavy.

Jablkovd stava velmi rychlo zhnedne. Tento proces mézete spomalit, ak do nej pridéte niekolko
kvapiek citrénovej stavy.

e Ovocie, ktoré obsahuje 3krob, ako napriklad bandny, papdja, avokddo, figy a mango, sa nehodi na

ponorny mixér.
o Listy a listové stopky, ako napr. pri Saldte, mdzete takisto odstavovat v odstavovadi.
Stavu vypite ihned po odstaveni. Ak ju urcity ¢as nechéte stét' na vzduchu, strati chut' a vyZivovd
hodnotu.
e Ak pri stld¢ani ovocia a zeleniny pouZijete mensiu silu, ziskate viac Stavy.

o Odstrdrite kostky z ceresni, sliviek, broskyn, atd. Odstrariovat’ nemusite jadierka ani semend ovocia ako
o PouZivajte Cerstvé ovocie a zeleninu. SU $tavnatejSie. Vhodnymi na spracovanie v odstavovadi st najma

o Tenkd kéru alebo Supky ovocia nemusite odstrariovat. O3upte len hrubé Supy, napr. Supy pomarancov,

Pri priprave jablkovej $tavy nezabudnite, Ze jej hustota zdvisi od druhu pouZitych jablk. Cim $tavnatejie

spracovanie v odstavovaci. Na spracovanie tychto druhov ovocia pouzite kuchynsky robot, mixér alebo

E Poznamky

o Piestom nevyvijajte prili§ velky tlak, pretoze by to mohlo ovplyvnit' kvalitu odstavovania a mohli by ste
dokonca zastavit' otdcanie sitka.

o Odstavovac nenechdvajte pracovat bez prestdvky dlhsie ako 2 mindty. Ak ste este neskondili s

odstavovanim, odstavovac vypnite a nechajte ho pred daldim pouzitim vychladnit' na izbovd teplotu.

Nesiahajte na sitko cez otvor na odvadzanie duziny v zachytavaci duziny.

Mixovanie

Mixér je urceny na:

* Mixovanie tekutin, napr. mlie¢nych vyrobkov, oméacok, ovocnych dzdsov, polievok, miesanych
nédpojov a koktailov.

* Mixovanie jemnych surovin, napr. palacinkové cesto alebo majonéza.

* Pripravu pyré z varenych prisad, napr. na pripravu detskej stravy.

Pri mixovani postupujte podla uvedenych krokov zndzoriujcich spravny postup. Pred pouzitim

nezabudnite nasadit' gumeny krizok mixéra.

Mixovanie bez filtra

Upevnite jednotku s noZmi na nadobu. Otocenim v smere 3ipky ju zaistite.

Nddobu mixéra otocte a zaistite na pohonnej jednotke, az kym nezapadne na svoje miesto a
nebudete pocut’ cvaknutie.

3 Suroviny ocistite, velké kusy pokrdjajte na malé kisky a viozte ich do nddoby mixéra.

4 Veko nddoby umiestnite na jej miesto.

5 Odmerku zasurite do otvoru na veku a riadne ju upevnite.

6 Uistite sa, 7e je ovladac( spina¢ vypnuty. Potom zariadenie pripojte k elektrickej zdsuvke.

7

8

9
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Otocte ovladaci spina¢ na odpordcand rychlost.

Po dokoncenf zariadenie vypnite a odpojte od siete. Odpojte nddobu mixéra od pohonnej
jednotky.

Cez vypust vylejte z nddoby mixéra pripraveny ndpoj.

Poznamky

5 Cistenie

Odstavovad, jeho sucasti a prislusenstvo najlahsie odistite ihned po pouZitf.

Poznamky

o Pred zacatim Cistenia odstavovac odpojte od siete.

e Pred distenim pockajte, kym ods$tavovac dostatocne vychladne.

o Vietko odnimatelné prislusenstvo mézete Cistit' v umyvacke riadu.

¢ Pohonnu jednotku ofistite navih¢enou tkaninou.

¢ Na distenie zariadenia nepouZzivajte drétenky, abrazivne Cistiace prostriedky ani agresivne tekutiny ako
benzin, alkohol alebo acetdn.

Po odpojeni odstavovaca od siete odpojte pouzité prislusenstvo, gumené krizky a suciastky a
odistite ich vo vlaznej vode s pridavkom sapondtu.

2 Vsetko prislusenstvo a stciastky opldchnite pod te¢lcou vodou.

3 Nadobu mixéra oistite jej naplnenim vlaznou vodou s trochou Cistiaceho prostriedku.

4 Nasadte veko a odmerku a nechajte mixér niekolko sekind pracovat.

5 Odpojte nddobu mixéra, jednotku s noZmi a odstrarite veko a odmerku. O€istite ich a opldchnite.
6 Na dokladnejsie cistenie mozete pouzit' kefku.
6
1
2

Odkladanie

Zariadenie odkladajte na suché miesta, aby ste zabrdnili vzniku hrdze na sitku a ¢epeliach.
Zéstreku mozete pocas odkladania vioZit' do hlavnej jednotky.

7 Recepty

Pomocou odstavovaca typu 4 v 1 mdzete neobmedzene experimentovat a vyskdsat rézne druhy
receptov. MoZete velmi rychlo pripravit' vyborné stavy, koktaily, polievky a omdcky. Ndpady a
indpirdciu ndjdete na webovej strdnke www.kitchen.philips.com.

Odstavovanie

ZloZenie Hmotnost' Rychlost’
Uhorky/$penat/meldny/paradajky/pomarance/citrény/hrozno/ 500 g 1
bobulovité plody
Jablkd/mrkva/anands/Cervend repa/zeler/nrusky 500 g 2
Mixovanie, mletie a sekanie
Funkcie Zlozenie Hmotnost’ | Rychlost’ — 2 Cas
Mixovanie Krémové koktaily 1000 ml 60 s
Koktaily a mieSané ndpoje 1000 ml 60 s
Ovocie a zelenina 1000 ml 60s
Polievky 500 ml 60 s
Cestd 1000 ml 60s
Omécky 1000 ml 60s
Detskd vyziva 500 ml 60s
l'ad 6 kiskov (pribl. 38 x 30 x 23 mm) 15x1s
Mixovanie — filter Séjové mlieko 160 g namocenych séjovych bébov, 60s
450 g vody
Miletie Kdva 50¢g 30s
Orechy 50-100¢g 30s
Syr 50-100¢g 30s
Sezamové semiacka 50-100¢g 30s
Suché boby 50-100¢g 30s
Cili oméacka 50 g 30s
Sekanie Cesnak 100 g 5x1s
Varené vajicka 100 g 5x1s
Méso a ryby 100 g 5s
Bylinky 20¢g 5x1s
Syr 100 g 3x5s
Orechy 100 g 2x10s
-
e Ak chcete dosiahnut' lepsie vysledky pri drvenf ladu v nddobe mixéra a pri sekani v ndstavci na sekanie,
odporicame pouzit impulz. Efekt impulzu simulujete kratkym zapnutim a vypnutim zariadenia.

8 Zivotné prostredie

Zariadenie na konci jeho Zivotnosti neodhadzujte spolu s beznym komundlnym odpadom, ale kvoli
recykldcii ho odovzdajte na mieste oficidlneho zberu. MéZzete tak prispiet’ k ochrane Zivotného
prostredia.

9 Riesenie problémov

Ak sa pri pouzivani tohto odstavovaca vyskytne nejaky problém, skér ako sa obrdtite na servisné
stredisko, vyskusajte nasledujice riesenia. Ak sa vam problém nepodarf vyriesit, kontaktujte Stredisko
starostlivosti o zakaznikov spolocnosti Philips vo svojej krajine.

Problém Riesenie

Odstavovac nefunguje. Odstavovac je vybaveny bezpecnostnym systémom. Ak
prislusenstvo nie je k pohonnej jednotke upevnené spravne,
odstavovac nefunguje. Skontrolujte, ¢ je prislusenstvo spravne
upevnené (pozrite si rézne casti tohto ndvodu). Najskor
odstavovac vypnite!

Zariadenie je vybavené ochranou proti prehriatiu. Ak sa zariadenie
prehreje, automaticky sa vypne. Odpojte zariadenie a nechajte ho
10 mindt vychladndt. Potom zastréku zariadenia znova pripojte

k elektrickej zdsuvke a zariadenie znova zapnite. (len modely
HR1849 a HR1848 v Cine)

Jednotka s nozmi/pohonnd Odstavovac vypnite a spracujte mensie mnozstvo.
jednotka je zablokovand.

Pohonnd jednotka pocas Pri niekolkych prvych pouZzitiach ide o bezny jav. Ak zdpach
niekolkych prvych pouzitl pretrvdva, skontrolujte spracovdvané mnozstvo, dobu pouzivania
zapdcha. alebo rychlost'.

Z mixéra unikd tekutina. Vypnite odstavova¢. Otocenim jednotky s noZmi proti smeru

hodinovych ruciciek ju uvolnite. Skontrolujte, ¢i je gumeny krizo
sprdvne nasadeny na jednotke s nozmi (musf cely priliehat).

Z veka alebo odmerky unikd Uistite sa, Ze je veko spravne nasadené a odmerka spravne
tekutina. zasunutd.

Sitko odstavovaca sa dotyka Vypnite odstavovac. Skontrolujte, ¢i je sitko sprdvne upevnené.
dévkovacej trubice alebo pocas | Rebrd v spodnej Casti sitka musia riadne doliehat na spojovaci
spracovania silno vibruje. otvor motora.

Skontrolujte, ¢i sitko nie je poskodené. Praskliny, trhliny, uvolneny
disk na strdhanie alebo akékolvek nepravidelnosti mézu spésobit’
nespravnu cinnost’ zariadenia.

e Suché prisady nesmiete spracovdvat dihsie ako 1 mindtu.

e Pocas prevadzky mézete do mixéra priddvat’ suroviny (napriklad kocky ladu a paradajky) cez otvor vo
veku.

Uistite sa, Ze je sitko veka umiestnené pred vypustom nadoby, aby bolo vylievanie bezproblémové.

Odporicané mnozstvd, nastavenia rychlosti a dlzky spracovania surovin si uvedené na konci tohto
ndvodu na pouZzivanie.

Pri rozoberani mixéra postupujte podla vyssie uvedenych pokynov, no pouzite opac¢né poradie a smer.

Mixovanie s filtrom

Na pripravu velmi jemnych omacok, Stiav z cerstvého ovocia alebo séjového mlieka méZete pouzit
filter. VSetky jadierka a Supky zostand vo filtri.

Upevnite jednotku s noZmi na nddobu. Otocenim v smere Sipky ju zaistite.

Nddobu mixéra otocte a zaistite na pohonnej jednotke, kym nezapadne do sprdvnej polohy.
Do nddoby mixéra viozte filter. Uistite sa, Ze je filter spravne upevneny na dne nddoby.
Nasadenim veka upevnite filter.

Vlozte do filtra suroviny, vodu alebo iné tekutiny.

Zasurite odmerku na miesto a zapnite mixér.

Zvolte najvyssiu rychlost’ a nechajte zariadenie pracovat’ maximdlne 60 sekind.

NOUhwN =

Mlyncek/mixér/ndstavec na Skontrolujte, ¢i je néZ sprévne a pevne upevneny k nddobe.

sekanie silno vibruje, je hlu¢ny

alebo je vyosend jednotka s Skontrolujte, ¢i je gumeny kriZok spravne nasadeny.

cepelami.

Z mlynceka alebo ndstavca na Unik malého mnoZstva surovin je normalny.

sekanie unikaju suroviny. Uistite sa, Ze je gumeny krizok spravne nasadeny. Krdzok musf
byt nasadeny rovno a priliehat' na cely povrch.

Ovocné stavy alebo séjové Uistite sa, Ze je filter spravne vloZeny v nddobe mixéra, veko je

mlieko obsahujd po filtrdcil v uzatvorené a odmerka je zasunutd vo veku.

mixéri vela duziny alebo Supiek.




Slovenscina

Cestitamo vam za nakup in dobrododli pri Philipsul
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1 Pomembno

Varnost

Pred uporabo tega sokovnika 4-v-1 natan¢no preberite ta navodila za uporabo in jih shranite za
poznejso uporabo.

Nevarnost

e Motorne enote sokovnika ne potapljajte v vodo ali drugo tekocino in je ne spirajte pod tekoco vodo.
Odistite jo samo z vlazno krpo.

m Opozorilo

e Preden sokovnik prikljucite v elektricno omrezje, preverite, ali na sokovniku navedena napetost ustreza

napetosti lokalnega elektri¢nega omrezja.

Sokovnik vkljucite samo v ozemljeno omrezno vticnico. Vtika¢ mora biti pravilno vstavljen v omrezno

vti¢nico.

Aparata ne uporabljajte, ¢e je poskodovan vtika¢, napajalni kabel ali druga komponenta.

Preden sokovnik vkljucite v omrezno vti¢nico, ga pravilno sestavite.

Poskodovani napajalni kabel sme zamenjati samo podjetje Philips, Philipsov poobladéeni servis ali

ustrezno usposobljeno osebje, da se izognete nevarosti.

o Ce na filtru ali vrtljivem cedilu opazite razpoke ali je ta na kakr$enkoli nacin poskodovan, prenehajte z
uporabo aparata in se obrite na najblizji Philipsov pooblasceni servis.

¢ Ne dotikajte se ostrih rezil, predvsem ko jih Cistite in ko je sokovnik 3e vedno vklju¢en v omrezno
vticnico.

e Aparat ni namenjen uporabi s strani otrok in oseb z zmanjanimi telesnimi, cutnimi ali dusevnimi

sposobnostmi ali oseb s pomanjkljivimi izkusnjami in znanjem, razen ¢e jih pri uporabi nadzoruje ali jim

svetuje oseba, ki je odgovorna za njihovo vamost.

Pazite, da se otroci ne igrajo s sokovnikom.

Napajalni kabel hranite izven dosega otrok. Napajalni kabel naj ne visi preko roba mize ali pulta, na

katerega je postavljen sokovnik.

¢ Ko imate mokre roke, sokovnika ne vkljucujte v omrezno vti¢nico in ne pritiskajte gumbov na nadzorni

plos¢i.

Nastavkov ne uporabljajte za vklop ali izklop sokovnika.

Sokovnik ne sme delovati brez nadzora.

Preden rezilno enoto namestite na motomo enoto, se prepricajte, da je varno pritrjena na nastavke.

n Previdno

¢ Ne uporabljajte nastavkov ali delov drugih proizvajalcev, ki jih Philips izrecno ne priporoc¢a. Uporaba

taksnih nastavkov razveljavi garancijo.

Nastavkov ne odstranjujte z motome enote, ko sokovnik deluje.

Med delovanjem sokovnika s prsti ali drugimi predmeti ne segajte v vr¢ ali posodo.

Ne prekoracite kolicin in ¢asov obdelave, ki so navedeni v poglavju z recepti.

Sokovnik izkljudite iz elektricnega omreZzja takoj po uporabi, torej preden odvijete posodo.

Ne dotikajte se ostrih rezil, predvsem ko je sokovnik Se vedno vklju¢en v omrezno vti¢nico.

Ce se rezila zataknejo, najprej izklopite aparat iz elektri¢nega omreZja in %ele nato z lopatico odstranite

sestavine, ki so blokirale rezila.

Sokovnik postavite na stabilno, vodoravno in ravno povrsino.

e Preden nastavke vstavite v glavno enoto ali vzamete iz nje, sokovnik izklopite in izkljucite iz elektri¢nega

omreZja.

Pred ¢is¢enjem pocakajte, da se sokovnik ohladi.

Sokovnik odistite po vsaki uporabi. Sokovnik lahko operete v pomivalnem stroju

Ce sokovnika dlje ¢asa ne boste uporabljali, ga izkljucite iz omrezne vticnice.

Aparat je namenjen izklju¢no uporabi v gospodinjstvu.

Preden vklopite aparat, poskrbite, da so vsi sestavni deli pravilno namesceni.

Aparat uporabljajte samo, Ce sta zapeti obe zaponki. Pokrov odklenite samo, ce ste aparat izklopili in se

je cedilo prenehalo vrteti.

e Prehranska barvila lahko povzrodijo razbarvanje sestavnih delov. To je povsem normalno in ne vpliva
na uporabo.

e Raven hrupa: Lc = 86 dB [A]

Elektromagnetna polja (EMF)

Ta Philipsov aparat ustreza vsem veljavnim standardom in predpisom glede izpostavijenosti
elektromagnetnim poljem.

Vgrajena varnostna kljuavnica

Ta funkcija zagotavlja, da aparat lahko vklopite samo, ¢e so posoda mesalnika in pokrov, posoda
mlincka ali posoda za sekljanje in rezilna enota (samo pri dolocenih modelih) praviino namesceni na
motorno enoto.

Ce so posoda megalnika in pokrov, posoda mlintka ali posoda za sekljanje in rezilna enota pravilno
sestavljeni, se vgrajena varmnostna klju¢avnica odklene.

Zascita pred pregrevanjem (HR1849 in HR1848 samo na Kitajskem)

Aparat je opremljen z za¥ito pred pregrevanjem. Ce se aparat pregreje, se samodejno izklopi.
Aparat izkljucite iz elektri¢nega omreZja in pocakajte 10 minut, da se ohladi. Nato omreZni vtika¢
vkljucite nazaj v stensko vti¢nico in ponovno vklopite aparat. Ce se zad¢ita pred pregrevanjem aktivira
prepogosto, se obrite na prodajalca izdelkov Philips ali Philipsov servisni center.

2 Pregled

(1) |Merilna posodica

®

Rezilna enota sekljalnika
(samo HR1847 in HR 1848)

Gumijasti obrocek sekljalnika
(samo HR1847 in HR 1848)

Posoda za sekljanje
(samo HR1847 in HR 1848)

Potiskalo

Pokrov posode mesalnika

® ®

Filter

Posoda mesalnika

Gumijasti obrocek sekljalnika Kanal za polnjenje

Pokrov
Sito
Zbiralnik za sok

Zaponke

Rezilna enota mesalnika

Osrednji podstavek

Posoda za sok

Dulec pokrova posode za sok

Dulec Pogonska os

Rezilna enota mlincka
(samo HR1846, HR1847 in HR 1848)

Gumijasti obrocek mlincka
(samo HR1846, HR1847 in HR 1848)

Posoda mlincka
(samo HR1846, HR1847 in HR 1848)

Posoda za tropine
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Preklop
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Motorna enota

®

3 Pred prvo uporabo

1 Vzemite vse nastavke.
2 Pred prvo uporabo sokovnika temeljito ocistite njegove dele (oglejte si poglavie »Cid¢enje«).
3 Pred zacetkom uporabe sokovnika se prepricajte, da so vsi deli popolnoma suhi.

4  Uporaba sokovnika

Iztiskanje soka

S sokovnikom lahko pripravijate sveZe sadne sokove. Tropine, kos¢ice in lupine bodo odstranjene.
Zagotovite, da je upravljalno stikalo izklopljeno. Nato vkljucite v omrezno vti¢nico.

1 Vege sestavine odistite in nareZite na ko¥ke, ki jih lahko vstavite v kanal za polnjenje.

2 Upravlialno stikalo prestavite na predlagano hitrost.

3 Sestavine vstavite skozi kanal za polnjenje.

4 Sestavine s potiskalom neZno potisnite navzdol.

E Nasveti

o Razkoscicite cesnje, slive, breskve itd. Pri sadezih, kot so melone, jabolka in grozdje, pes¢ic in semen ni
treba odstranjevati.

e Uporabljajte sveze sadje in zelenjavo, ker vsebujeta vec soka. Za obdelavo v sokovniku so primerni

predvsem ananas, pesa, stebla zelene, jabolka, kumarice, korenje, $pinaca, melone, paradiznik,

pomarance in grozdje.

Drobnih lupin ali luscin ni treba odstranjevati. Odstraniti je treba le debelejse lupine, na primer od

pomaran¢, ananasa in surove pese. Prav tako odstranite belo koZico citrusov, ker je grenkega okusa.

Pri pripravi jabol¢nega soka ne pozabite, da je njegova gostota odvisna od uporabljene vrste jabolk.

Socnejsa so jabolka, redkejsi je sok. |zberite vrsto za sok, ki ga imate najraje.

Jabol¢ni sok zelo hitro porjavi. Ta proces lahko upocasnite tako, da soku dodate nekaj kapljic limoninega

soka.

Sadje, ki vsebuje $krob, kot so banane, papaje, avokado, fige in mango, ni primerno za obdelavo v

sokovniku. Za obdelavo teh vrst sadja uporabite kuhinjski strojcek, mesalnik ali pali¢ni mesalnik.

V sokovniku lahko obdelate tudi peclje in liste, ki jih ima npr. zelena solata.

Sok popijte takoj, ko ga iztisnete. Ce ga boste za nekaj ¢asa pustili stati na zraku, bo sok izgubil svoj

okus in hranljivo vrednost.

o Ce sadje in zelenjavo potiskate neZneje, lahko iztisnete vec soka.

E Opombe

e Na potiskalo ne pritiskajte premocno, ker to lahko vpliva na kakovost soka in celo zamasi sito.

e Sokovnika ne pustite neprekinjeno delovati dlje kot 2 minuti. Ce $e niste koncali z iztiskanjem soka,
sokovnik izklopite in pocakajte, da se ohladi na sobno temperaturo, preden nadaljujete z iztiskanjem.

eV sito ne segajte skozi odprtino zbiralnika tropin.

Mesanje

Mesalnik je namenjen za:

* mesanje tekocin, kot so mlecni izdelki, omake, sadni sokovi, juhe ter mesani in osvezilni napitki,

* mesanje mehkih sestavin, kot so osnove za palacinke ali majoneza,

® pasiranje kuhanih sestavin, kot je otroska hrana.

Upostevajte navodila za sestavo, preden zacnete mesati. Pred uporabo namestite gumijasti obrocek
mesalnika.

Mesanje brez filtra

Noz namestite na posodo. Pritrdite ga tako, da ga obmete v smeri puscice.

Posodo mesalnika obrnite in pritrdite na motorno enoto, da se zaskodi v polozaj in zaslisite klik.
Vedje sestavine odistite in narezite na koscke, nato pa dodajte v posodo mesalnika.

Pritisnite pokrov na njegovo mesto.

Merilno posodico vstavite v odprtino pokrova in trdno namestite.

Zagotovite, da je upravljalno stikalo izkloplieno. Nato vkljuite v omrezno vti¢nico.

Upravljalno stikalo prestavite na predlagano hitrost.

Ko koncate, aparat izklopite in izkljucite iz omreZja. Posodo mesalnika odstranite z motore enote.
Napitek izlijte skozi dulec posode mesalnika.
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Opombe

o Suhih sestavin ne mesajte vec kot eno minuto.

¢ Ko motor deluje, lahko sestavine (na primer ledene kocke in paradiznik) v posodo mesalnika dodajate
skozi odprtino v pokrovu.

e Sito pokrova namestite pred dulec posode, da bo sok tekoc.

o Ce metalnik Zelite razstaviti, zgomji postopek izvedite v obratnem vrstnem redu.

e Priporocene kolicine, nastavitve hitrosti in ¢ase obdelave si oglejte na koncu tega uporabniskega
priro¢nika.

Mesanje s filtrom

Filter lahko uporabite za posebej fino zmesane omake, sveZe sadne sokove ali sojino mleko. Koscice in
lupine bodo ostale v filtru.

1 Noz namestite na posodo. Pritrdite ga tako, da ga obmete v smeri puicice.

2 Posodo mesalnika obmite in pritrdite na motomo enoto, da se zaskoci na mesto.

3 Vstavite filter v posodo mesalnika. Prepricajte se, da je filter dobro pritrjen na dno posode.
4 Namestite pokrov, da pritrdite filter.

5 V filter dodajte sestavine, vodo ali drugo tekogino.

6 Namestite merilno posodico in vklopite mesalnik.

7 Izberite najvi§jo hitrost in aparat pustite delovati najve¢ 60 sekund.

8 Izklopite mesalnik in odstranite posodo mesalnika z motome enote.

9 Napitek izlijte skozi dulec posode mesalnika.

Opombe

¢ Filtra ne napolnite prevec. Ne presezite oznake “MAX/160 g" v filtru za teZo sestavin za obdelavo.
¢ Sadje narezite na koscke in pred obdelavo temeljito namocite suhe sestavine, kot so sojina zma.
e Pri obdelovanju vrocih sestavin ne uporabljajte fittra.

n Svarila

¢ Na rocaj posode ne pritiskajte premocno.

e Posode ne napolnite s sestavinami, katerih temperatura presega 60 °C.

o Da prepredite razlivanje, posode mesalnika ne napolnite prek oznake za najve¢jo koli¢ino (1 liter).

e Pred obdelavo v posodo vedno vstavite merilno posodico.

e Mesalnika ne uporabljajte neprekinjeno dije kot 3 minute. Ce po 3 minutah e niste koncali z
mesanjem, izklopite mesalnik in pocakajte, da se ohladi na sobno temperaturo, preden nadaljujete z
obdelavo.

e Ne segajte z roko ali kak$nim koli predmetom v posodo, ko mesalnik deluje.

e Preden odprete pokrov, regulator nastavite na polozaj 0.

Mletje

Nastavek z mlin¢kom lahko uporabljate samo za mletje suhih sestavin.

Upostevajte navodila za sestavo, preden za¢nete mesati suhe sestavine. Pred uporabo namestite
gumijasti obrocek mlincka.

Sestavine poloZzite v posodo mlincka.

1 Rezilno enoto privijte na posodo mlin¢ka. Pritrdite ga tako, da ga obmete v smeri pustice.

2 Obrmite sestavljeni mlin¢ek na glavo in pritrdite na motorno enoto.

3 Upravljalno stikalo prestavite na predlagano hitrost.

4 Ko koncate, mlincek izklopite, odklenite in odstranite z motome enote.

5 Rezilno enoto odvijte s posode.

Opombe

Mlin¢ek ni primeren za drobljenje ledu. Uporabite mesalnik.

Posode ne napolnite preko oznake MAX. Za priporocene koli¢ine si oglejte preglednico.
Mlin¢ka ne uporabljajte neprekinjeno vec kot 30 sekund.

Mlin¢ka ne polnite z vrocimi sestavinami.

Sekljanje

Nastavek za sekljanje je mogoce uporabiti za sekljanje sestavin, kot so orescki, meso, trdi sir, posuseno

sadje, Cokolada, cesen, zelisca, suh kruh itd.

Upostevajte navodila za sestavo, preden zacnete sekljati. Pred uporabo namestite gumijasti obrocek
sekljalnika.

Sestavine poloZite v posodo mlin¢ka.

Rezilno enoto privijte na posodo mlincka. Pritrdite ga tako, da ga obrnete v smeri puscice.
Obrnite sestavljeni sekljalnik na glavo in pritrdite na motorno enoto.

Vklopite sekljalnik.

Ko koncate s sekljanjem, izklopite sekljalnik.

Sestavljeni sekljalnik odklenite in odstranite z motorne enote.

Rezilno enoto odvijte s posode.

m Nasveti
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o Vegje sestavine pred obdelavo narezite na priblizno 2 cm velike koscke.

o Ce sestavine niso enakomermno razporejene, izklopite aparat. Odprite pokrov in sestavine enakomerno
razporedite po povr3ini sekljalnika. Aparat ponovno vklopite.

e Sekljalnika ne polnite z vrocimi sestavinami.

E Opombe

o S sekljalnikom ne sekljajte trdih sestavin, kot so kavna zma, suha zrma, muskatni orescek in surov riz.
Uporabite mlincek.

Sekljalnika ne uporabljajte za mesanje tekocin. Uporabite mesalnik.

Robovi rezil so zelo ostri, zato se jih ne dotikajte.

Ne prekoracite najvecjih dovoljenih koli¢in. Za priporocene kolic¢ine si oglejte preglednico.
Sekljalnika ne uporabljajte neprekinjeno vec kot 30 sekund.

Srpski
Cestitamo na kupovini i dobro dogli u Philips!

Da biste najbolje iskoristili podrsku koju nudi kompanija Philips, registrujte svoj proizvod na:
www.philips.com/welcome.

1 Vazno

Bezbednost

Pazljivo procitajte ovaj korisnicki prirucnik pre upotrebe sokovnika 4-u-1 i sacuvajte ga za buduce
potrebe.

Opasnost

¢ Ne uranjajte jedinicu motora sokovnika u vodu ili neku drugu tecnost i ne ispirajte je pod slavinom. Za
Cidcenje koristite samo vlaznu krpu.

m Upozorenje

E Napomene

¢ Nemojte prepuniti fitter. Nemojte da prekoracite oznaku ,,MAX/160g" (MAKS./160 g) na filteru koja se
odnosi na tezinu sastojaka za obradu.

® Isecite voce na male delove i dobro natopite suve sastojke, poput soje, pre obrade.

o Filter ne koristite da biste preradili vrele sastojke.

n Oprez

o Pazite da ne pritisnete prejako rucicu posude.

¢ U posudu nikada nemojte da stavljate sastojke cija je temperatura veca od 60°C.

¢ Nikada nemojte prepuniti posudu blendera iznad oznake maksimalnog nivoa (1,0 litar) da biste izbegli
prosipanje.

o Uvek umetnite $olju za merenje u poklopac pre nego $to po¢nete obradu.

¢ Nemojte pustati blender da radi duze od 3 minuta neprekidno. Ako niste zavr3ili mesanje nakon 3
minuta, iskljucite blender i pustite ga da se ohladi do sobne temperature pre nego $to nastavite obradu.

¢ Nikada ne stavljajte ruku ili neki predmet u posudu dok blender radi.

e Uvek postavite regulator u polozaj O pre nego sto otvorite poklopac.

e Pre ukljucivanja proverite da li napon naveden na sokovniku odgovara naponu lokalne elektri¢cne mreze.

e Sokovnik uklju¢ujte samo u uzemljenu uti¢nicu. Uvek proverite da li je utika¢ ¢vrsto umetnut u uti¢nicu.

e Aparat ne upotrebljavajte ako su utikac, kabl ili drugi delovi osteceni.

¢ Pravilno sklopite sokovnik pre nego $to ga prikljucite na elektriénu mrezu.

o Vodite racuna da oStecen kabl za napajanje uvek mora biti zamenjen od strane kompanije Philips,
ovlas¢enog Philips servisa ili na sli¢an nacin kvalifikovanih osoba, kako bi se izbegao rizik.

e Ako primetite bilo kakve naprsline ili ostecenja na filteru/rotiraju¢em situ, prestanite sa koris¢enjem

aparata i obratite se najblizem servisnom centru kompanije Philips.

Nemojte da dodirujete ostra seciva, posebno kada ih Cistite i kada je sokovnik povezan u uti¢nicu.

Ovaj aparat nije namenjen za upotrebu od strane osoba (to podrazumeva i decu) sa smanjenim

fizickim, senzomnim ili mentalnim sposobnostima, odnosno nedostatkom iskustva i znanja, osim pod

nadzorom ili na osnovu uputstava za upotrebu aparata datih od strane osobe koja odgovara za njihovu

bezbednost.

Deca moraju da budu pod nadzorom kako se ne bi igrala sokovnikom:

Kabl za napajanje drzite van domasaja dece. Nemojte ostavljati kabl za napajanje da visi preko ivice

stola ili radne povrsine na koju je smesten sokovnik.

Nemojte ukljucivati sokovnik niti pritiskati dugmad na kontrolnoj tabli ako su vam mokre ruke.

Nemojte koristiti dodatke da biste ukljucivali i iskljucivali sokovnik.

Nikada ne ostavljajte uklju¢en sokovnik bez nadzora.

Proverite da li je secivo dobro pri¢vrs¢eno na dodatke pre nego 3to ih montirate na jedinicu motora.

n Oprez

¢ Nikada nemojte da koristite dodatke niti delove drugih proizvodaca koje kompanija Philips nije izricito
preporucila. U slucaju upotrebe takvih dodataka ili delova, garancija prestaje da vazi.

Nemojte uklanjati dodatke sa jedinice motora kada sokovnik radi.

U ciniju ili posudu nikada ne stavljajte prste niti predmete dok je sokovnik u upotrebi.

Nemojte da prekoracite koli¢ine i vremena pripremanja koja su navedena u odeljku sa receptima.
Nakon svake upotrebe odmah iskljucite sokovnik, npr. pre odvajanja posude.

Nemojte da dodirujete ostra seciva, posebno kada je sokovnik povezan u uti¢nicu.

Ako se seciva zaglave, iskljucite aparat iz elektricne mreZe pre nego sto lopaticom uklonite sastojke koji
blokiraju seciva.

Sokovnik stavite na stabilnu, horizontalnu i ravnu povrsinu.

Iskljucite aparat i izvucite utika¢ sokovnika iz uti¢nice pre uklanjanja pribora iz glavne jedinice.

Uvek ostavite sokovnik da se ohladi pre ¢is¢enja ili pomeranja.

Sokovnik odistite nakon svake upotrebe. Sokovnik mozete da perete u masini za sudove.

Uvek iskljucite sokovnik iz uticnice ako se nece koristiti duzi period.

Ovaj aparat namenjen je iskljucivo za upotrebu u domacinstvu.

Proverite da li su svi delovi propisno montirani pre nego sto ukljucite aparat.

Aparat koristite samo kada su obe stezaljke zaklju¢ane. Stezaljke moZzete da otkljucate tek posto
iskljucite aparat i nakon $to sito prestane da se okrece.

Boja hrane moZe da izazove promenu boje komponenata. Ovo je normalno i ne utice na upotrebu.
Jacina buke: Lc = 86 dB (A)

5 Ciscenje

Sokovnik, dele in nastavke najlaZje ocistite takoj po uporabi.

Opombe

Sokovnik pred ¢is¢enjem izkljucite iz elektri¢nega omreZzja.

Pred cis¢enjem pocakajte, da se sokovnik dovolj ohladi.

Vse snemljive nastavke lahko operete v pomivalnem stroju.

Motorno enoto ocistite z vlazno krpo.

Aparata ne distite s Cistilnimi gobicami, jedkimi €istili ali agresivnimi tekocinami, kot so bencin, alkohol
in aceton.

1 Ko sokovnik izkljucite iz elektriénega omreZja, snemite uporabljene nastavke, gumijasta tesnila in
dele ter jih ocistite mla¢ni milnici.

2 Nastavke in dele sperite pod teko¢o vodo.

3 Posodo mesalnika otistite tako, da vanjo nalijete mla¢no vodo in nekaj Cistila.

4 Sestavite pokrov in merilno posodico ter mealnik nekaj sekund pustite delovati.

5 Snemite posodo mesalnika, noz ter odstranite pokrov in merilno posodico. Tudi njih o€istite in
sperite.

6 Za boljse &isenje lahko uporabite $¢etko.

6 Shranjevanje

1 Hranite na suhem mestu, da preprecite rjavenje sita in rezil.
2 Viti¢ lahko vstavite v glavno enoto.

7 Recepti

Sokovnik 4-v-1 vam nudi brezmejne moznosti in omogoca pripravo razli¢nih receptov. Hitro lahko

pripravijate slastne sokove, napitke, juhe in omake. Nekaj zamisli si lahko ogledate na spletnem mestu

www.kitchen.philips.com.
Za iztiskanje soka

Sestavine Teza Hitrost
Kumare/$pinaca/melone/paradiznik/pomarance/limone/grozdje/jagode 500¢g 1
Jabolka/korenje/ananas/pesa/zelena/hruske 500 g 2
Za mesanje, mletje in sekljanje
Znacilnosti Sestavine Teza | Hitrost — 2 Cas
Mesanje Napitki 1000 ml 60 s
Mlecni in osveZilni napitki 1000 ml 60s
Sadje in zelenjava 1000 ml 60 s
Juhe 500 ml 60 s
Osnova za palacinke 1000 ml 60 s
Omake 1000 ml 60 s
Otroska hrana 500 ml 60s
Led 6 kosov (pribl. 38 x 30 x 23 mm) 15x1s
Mesanje — filter Mileko iz sojinih zrm 160 g namocenih zm, 450 g vode 60s
Mletje Kava 50g 30s
Orehi 50-100 g 30s
Sir 50-100 g 30s
Sezamova semena 50-100 g 30s
Suha zrna 50-100 g 30s
Cilijeva pasta 50 g 30s
Sekljanje Cesen 100 g 5x1s
Kuhana jajca 100 g 5x1s
Meso in ribe 100 g 5s
Zelis¢a 20g 5x1s
Sir 100 g 3x5s
Orehi 100 ¢ 2x10s
m Nasvet
e Zaboljse drobljenje ledu v posodi mesalnika in sekljanje v sekljalniku priporo¢amo, da uporabite pulzno
nastavitev. Torej da aparat vklapljate in izklapljate ter s tem simulirate pulzno delovanje.

8 Okolje

Aparata po preteku Zivljenjske dobe ne odvrzite skupaj z obi¢ajnimi gospodinjskimi odpadki, temvec

ga odloZite na uradnem zbimem mestu za recikliranje. S tem boste pripomogli k varovanju okolja.

9 Odpravljanje tezav

Ce imate teZave z uporabo tega sokovnika, si oglejte naslednje tocke, preden se obrnete na servis. Ce

teZave ne morete odpraviti, se obmite na Philipsov center za pomo¢ uporabnikom v svoji drzavi.

Tezava Resitev

Sokovnik ima varnostni sistem. Ce nastavki niso pravilno
priklju¢eni na motorno enoto, sokovnik ne deluje. Preverite,
ali so nastavki pravilno prikljuceni (oglejte si razli¢ne razdelke).
Najprej izklopite sokovnik.

Sokovnik ne deluje.

Elektromagnetna polja (EMF)

Ovaj Philips aparat uskladen je sa svim primenjivim standardima i propisima u vezi sa
elektromagnetnim poljima.

Ugradena bezbednosna brava

Ova karakteristika obezbeduje da moZete da ukljucite aparat jedino ako ste na jedinicu motora
ispravno postavili posudu blendera sa poklopcem, posudu mlina ili posudu za seckanje i jedinicu sa
secivima (samo odredeni modeli).

Ako su ispravno sklopljeni posuda blendera i poklopac, posuda milina ili posuda za seckanje i jedinica
sa secivima, ugradena bezbednosna brava ce se otkljucati.

Zastita od pregrevanja (samo HR1849 i HR1848 za Kinu)

Ovaj uredaj ima zastitu od pregrevanja. Ako se aparat pregreje, automatski ¢e se iskljuditi. Iskljucite
aparat iz struje i ostavite ga da se hladi 10 minuta. Zatim vratite utikac¢ u zidnu uti¢nicu i ponovo
ukljucite aparat. Kontaktirajte distributera Philips proizvoda ili ovlas¢eni Philips servisni centar ako se
zastita od pregrevanja aktivira suvie Cesto.

2 Pregled

(@) |Solja za merenje
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Jedinica sa secivima seckalice
(samo HR1847 i HR 1848)

Bokal blendera sa poklopcem Gumeni prsten seckalice

(samo HR1847 i HR 1848)

Posuda seckalice
(samo HR1847 i HR 1848)

® @

Filter

Posuda blendera Potiskivac

Gumeni prsten blendera Otvor za punjenje

Jedinica miksera sa secivima Poklopac

Centralna baza Sito

Spremiste za sok Posuda za sakupljanje soka

Grli¢ poklopca spremista za sok Stezne hvataljke

Grli¢ Pogonska osovina

SISISISISISICIS)

Jedinica sa secivima za mlin
(samo HR1846, HR1847 i HR 1848)

Spremiste za pulpu

Prekidac

®

Gumeni prsten mlina
(samo HR1846, HR1847 i HR 1848)

Mlevenije

Mlin moZe da se koristi samo za mlevenje suvih sastojaka.

Pratite korake za sklapanje za mlevenje suvih sastojaka. Zapamtite da postavite gumeni prsten mlina
pre upotrebe.

Stavite sastojke u posudu mlina.

1
2
3
4

5

Zavmite jedinicu sa secivom na posudu. Pri¢vrstite tako Sto cete okrenuti u smeru strelice.
Sastavljeni mlin okrenite naopako, postavite ga na jedinicu motora i zakljucajte ga.
Okrenite kontrolni prekida¢ na predlozenu brzinu.

Kada zavrsite, iskljucite, otkljucajte i uklonite mlin sa jedinice motora.

Odvijte jedinicu sa secivima sa posude.

Napomene

e Mlin nije pogodan za drobljenje leda. Koristite blender.

¢ Nemojte da punite posudu iznad oznake za maksimalnu koli¢inu. U tabeli potraZite preporucene
koli¢ine.

¢ Milin mozete neprekidno da koristite maksimalno 30 sekundi.

o U mlin nikada nemojte stavljati vruce sastojke.

S

eckanje

Dodatak za seckanje moze da se koristi za seckanje sastojaka kao $to su kostunjavi plodovi, meso,
tvrdi sir, suSeno voce, ¢okolada, beli luk, zacini, suvi hleb itd.
Pratite korake za sklapanje za seckanje. Zapamtite da postavite gumeni prsten seckalice pre upotrebe.

NoO U hwpN =

Stavite sastojke u posudu mlina.

Zavmite jedinicu sa secivom na posudu. Pricvrstite tako Sto cete okrenuti u smeru strelice.
Sastavljenu seckalicu okrenite naopako, postavite je na jedinicu motora i zakljucajte je.
Ukljucite seckalicu.

Kada zavrsite sa seckanjem, iskljucite seckalicu.

Otkljucajte i uklonite sklopljenu seckalicu sa jedinice motora.

Odvijte jedinicu sa secivima sa posude.

E Savjeti

¢ lsecite velike sastojke na male delove veli¢ine oko 2 cm pre obrade.

* Ako sastojci nisu ravnomerno rasporedeni, iskljucite aparat. Otvorite poklopac i ravnhomerno
rasporedite sastojke po povrsini seckalice. Ponovo ukljucite aparat.

o U seckalicu nikada nemojte stavljati vruce sastojke.

E Napomene

¢ Seckalica nije pogodna za seckanje tvrdih sastojaka kao $to su kafa, soja, orasci¢i i nekuvani pirinac.
Koristite mlin.

Nemojte koristiti seckalicu za mesanje tec¢nosti. Koristite blender.

Ogtrice seciva su veoma ostre. Izbegavajte da ih dodirujete.

Nikada nemojte da premasite maksimalnu koli¢inu. U tabeli potrazite preporucene kolicine.
Nikada nemojte da koristite seckalicu duze od 30 sekundi bez prekida.

5 Ciscenje

Sokovnik, njegove delove i dodatke je najlakie odistiti odmah nakon upotrebe.

Napomene

lzvucite utika¢ sokovnika iz uti¢nice pre nego Sto pocnete da ga Cistite.

Sacekajte da se sokovnik dovolino ohladi pre cis¢enja.

Svi odvojivi dodaci mogu da se ¢iste u masini za sudove.

Jedinicu motora Cistite vlaznom tkaninom.

Za &iscenje aparata nemojte da koristite jastucice za ribanje, abrazivna sredstva za ¢is¢enje niti agresivne
tecnosti kao $to su benzin, alkohol ili aceton.

UuhweN
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Nakon $to iskljucite sokovnik iz uti¢nice, odvojite koris¢ene dodatke, gumene prstenove i delove, a
zatim ih ocistite u mlakoj vodi sa malo te¢nosti za pranje sudova.

Isperite sve dodatke i delove pod ¢esmom.

Da biste ocistili posudu blendera, sipajte mlaku vodu i malo deterdzenta u nju.

Postavite poklopac i 3olju za merenje, a zatim pustite blender da radi nekoliko sekundi.

Odvojite posudu blendera, jedinicu sa nozem i uklonite poklopac i Solju za merenje. | njih ocistite

i isperite.

Da biste bolje odistili, mozete koristiti cetku.

6 Odlaganje

1
2

Cuvajte na suvim mestima da sito i seciva ne bi zardali.
Utika¢ moZze da se umetne u glavnu jedinicu radi odlaganja.

7 Recepti

Sokovnik 4-u-1 vam omogucava da neogranic¢eno eksperimentiete i isprobate najrazlicitije recepte.
Mozete napraviti ukusne sokove, Sejkove, supe i sosove za tren oka. Da biste dobili ideje o
mogucénostima, posetite adresu www kitchen.philips.com.

Posuda mlina
(samo HR1846, HR1847 i HR 1848)

® ® ORPLPEREPL® © ©

®

Jedinica motora

3 Pre prve upotrebe

1 Izvadite sve dodatke.
2 Dobro oistite delove sokovnika pre prve upotrebe sokovnika (pogledajte poglavije , Cidcenje").
3 Proverite da li su svi delovi potpuno suvi pre pocetka korid¢enja sokovnika.

4 Upotreba sokovnika

Cedenje soka

Sokovnik moZe da se koristi za pripremu svezih voénih sokova. Pulpa, semenke i koZice ¢e se odvojiti.
Proverite da li je kontrolni prekidac iskljucen. Zatim, poveZite u uti¢nicu za napajanje.

1 Ocistite i iseckajte velike sastojke na komade koji mogu da stanu u otvor za punjenje.

2 Okrenite kontrolni prekida¢ na predlozenu brzinu.

3 Stavite sastojke kroz otvor za punjenje.

4 NeZno gumnite sastojke potiskivacem.

E Savjeti

o Uklonite kostice iz tredanja, 8ljiva, breskvi itd. Nema potrebe da uklanjate jezgro niti semenke iz voca
kao $to su lubenice, jabuke i grozde.

o Koristite sveze voce i povrée; ono sadrzi vise soka. Ananas, cvekla, stabljike celera, jabuke, krastavac,
3argarepa, spanag, dinja, paradajz, pomorandze i grozde narocito su pogodni za obradu pomocu
sokovnika.

e Ne morate da skidate tanku koru ili koZice. Uklonite samo ¢vrste kore, npr. sa pomorandzi, ananasa i
nekuvane cvekle. Takode uklonite bele delove citrusa, jer imaju gorak ukus.

o Kada pravite sok od jabuke, imajte na umu da gustina soka zavisi od vrste jabuka koje koristite. Sto je
jabuka socnija, to ¢e sok biti redi. Izaberite vrstu jabuka koja daje sok po vasem ukusu.

e Sok od jabuke veoma brzo dobija braon boju. Ovaj proces moZzete usporiti ako dodate nekoliko kapi
limunovog soka.

o Voce koje sadrzi skrob, kao $to su banane, papaja, avokado, smokve i mango, nije pogodno za obradu

pomocu sokovnika. Koristite aparat za obradu hrane, blender ili cilindri¢ni blender za obradu tog voca.

Lis¢e i peteljke od, na primer, zelene salate takode moZete obraditi pomocu sokovnika.

Popijte sok odmah nakon cedenja. Ako sok neko vreme ostane na vazduhu, izgubice svoj ukus i

hranljivu vrednost.

e Mozete dobiti vise soka ako koristite manju silu prilikom potiskivanja voca i povrca.

E Napomene

¢ Ne pritiskajte previde potiskivac jer to moze da uti¢e na kvalitet krajnjeg rezultata, a moze izazvati i
zaglavljivanje sita.

¢ Nemojte pustati sokovnik da neprekidno radi duze od 2 minuta. Ako pravljenje soka jo3 nije gotovo,
iskljucite sokovnik i pustite ga da se ohladi do sobne temperature pre nego $to nastavite obradu.

o Ne stavljajte ruku u sito kroz otvor za pulpu na posudi za sakupljanje pulpe.

pregreje, se samodejno izklopi. Aparat izkljucite iz elektri¢cnega

vKkljuite nazaj v stensko vti¢nico in ponovno vklopite aparat.
(HR1849 in HR1848 samo na Kitajskem)

Aparat je opremljen z za¥Cito pred pregrevanjem. Ce se aparat

omrezja in pocakajte 10 minut, da se ohladi. Nato omrezni vtika¢

Noz ali motorna enota je
blokirana.

Sokovnik izklopite in obdelajte manjso koli¢ino.

Mesanje

Blender je namenjen za:

® Pravljenje tecnih namimnica, kao $to su mlecni proizvodi, sosovi, voéni sokovi, supe, kokteli, Sejkovi.
* Mucenje mekih sastojaka, kao $to su testo za palacinke ili majonez.

* Pravljenje pirea od kuvanih sastojaka, kao $to je priprema hrane za bebe.

Pratite korake za sklapanje za mesanje. Zapamtite da postavite gumeni prsten blendera pre upotrebe.

Motoma enota pri prvih nekaj To je povsem normalno pri prvih uporabah. Ce vonj ne izgine,
uporabah oddaja neprijeten vonj.| preverite koli¢ino, ki jo obdelujete, ¢as uporabe ali uporablieno
hitrost.

Mesalnik pudca. IzZklopite sokovnik. NozZ sprostite tako, da ga obrnete v levo.

povsem ravni povr3ini).

Preverite, ali je gumijasti obrocek pravilno names¢en na noz (na

Pokrov in/ali merilna posodica
mesalnika pusca.

Preverite, ali sta pokrov in merilna posodica praviino namescena.

Sito sokovnika je v stiku s
kanalom za polnjenje ali se med
obdelavo mocno trese.

Izklopite sokovnik. Preverite, ali je sito pravilno namesc¢eno.
Rebra na dnu sita morajo biti pravilno namescena na odprtino
sklopne enote motorja.

Preverite, ali je sito poskodovano. Razpoke, reze, sprosc¢ena

delovanje.

strgalna plosca ali druge nepravilnosti lahko povzrocijo napa¢no

Mlinc¢ek, mesalnik ali sekljalnik Preverite, ali je noZ pravilno in trdno pritrjen na vrc.

se mocno trese, deluje zelo
glasno oziroma rezilna enota ni
poravnana.

Preverite, ali je gumijasti obrocek pravilno sestavljen.

Milincek ali sekljalnik pusca. Manjse uhajanje je povsem normalno.

mora biti names$¢en po vsej povrsini in povsem ravno.

Zagotovite, da je gumijasti obrocek pravilno sestavljen. Obrocek

Sadni sok ali sojino mleko

po filtriranju z nastavkom za
filtriranje v mesalniku vsebuje
veliko tropin ali lupin.

Zagotovite, da je filter pravilno namesc¢en v posodo mesalnika,

da je pokrov zaprt in da je merilna posodica vstavljena v pokrov.

VONOUThAhWN =

Mesanje bez filtera

Postavite jedinicu sa nozem na posudu. Pri¢vrstite tako Sto ¢ete okrenuti u smeru strelice.

Okrenite i zakljucajte posudu blendera na jedinicu motora dok se ne pricvrsti i dok ne Cujete |, klik™.

Odistite i isecite velike sastojke na male delove i stavite ih u posudu blendera.

Pritisnite poklopac tako da legne na svoje mesto.

Postavite Solju za merenje u otvor u poklopcu dok se ne pricvrsti.

Proverite da li je kontrolni prekidac isklju¢en. Zatim, povezite u uti¢nicu za napajanje.
Okrenite kontrolni prekida¢ na predloZenu brzinu.

Kada zavrsite, iskljucite i izvucite utika¢ iz uti¢nice. Skinite posudu blendera sa jedinice motora.
Istocite napitak preko jezi¢ka za sipanje na posudi blendera.

Napomene

Za pravljenje sokova
Sastojci Tezina | Brzina
Krastavac/ spana¢/ dinje/ paradajz/ pomorandze/ limun/ groZde/ bobicasto voce 500 g 1
Jabuke/ Sargarepe/ ananas/ cvekla/ celer/ kruska 500 g 2
Za mesanje, mlevenje i seckanje
Karakteristike Sastojci Tezina | Brzina —2 Vreme
Mesanje Frapei 1000 ml 60 sek.
Sejkovi i kokteli 1000 ml 60 sek.
Voce i povrée 1000 ml 60 sek.
Supe 500 ml 60 sek.
Smese 1000 ml 60 sek.
Sosovi 1000 ml 60 sek.
Dedja hrana 500 ml 60 sek.
Led 6 komada (pribl. 38 x 30 x 23 mm) | 15 x 1 sek.
Mesanje — filter Sojino mleko 160 g natopljenih zma, 450 g vode 60 s
Mlevenje Kafa 50¢g 30 sek.
Orasi 50-100 g 30 sek.
Sir 50-100 g 30 sek.
Susam 50-100 g 30 sek.
Suva soja 50-100 g 30 sek.
Pasteta od cilija 50¢g 30 sek.
Seckanje Beli luk 100 g 5x1 sek
Kuvana jaja 100 g 5x1 sek
Meso i riba 100 g 5 sek.
Zacini 20¢g 5x 1 sek.
Sir 100 g 3 x5 sek.
Orasi 100 g 2 x10 sek.
E Savet
o Da biste drobili led u posudi blendera i seckali ga u seckalici, preporucuje se da koristite pulsiranje da
biste dobili bolje rezultate.To jest, ukljucite i iskljucite aparat da biste simulirali efekat pulsiranja.

8 Zivotna sredina

A

parat koji se vise ne moZe upotrebljavati nemojte da odlaZete u ku¢ni otpad, ve¢ ga predajte na

zvani¢nom prikupljalistu za reciklazu. Tako cete doprineti zastiti Zivotne sredine.

9 Resavanje problema

Ako se pojave problemi dok koristite sokovnik, proverite sledece stavke pre nego Sto zatraZite servis.

Ako ne moZete da resite problem, obratite se centru za korisni¢ku podrsku kompanije Philips u svojoj
zemlji.
Problem Resenje

Sokovnik ne radi. Sokovnik je opremljen sigurnosnim sistemom. Ako dodaci nisu
dobro povezani sa jedinicom motora, sokovnik nece raditi.
Proverite da li su dodaci dobro povezani sa (pogledajte razlicite

odeljke). Prvo iskljucite sokovnik!

Suvi sastojci se ne smeju obradivati duze od 1 minuta.

Dok motor radi, sastojci (npr. kocke leda i paradajz) mogu da se dodaju u blender kroz otvor u
poklopcu.

Vodite racuna da postavite sito poklopca ispred grli¢a posude da biste lako sipali te¢nost.

Da biste rastavili blender, sledite gore navedena uputstva obmutim redosledom.

Na kraju ovog korisni¢kog prirucnika potraZite preporucene kolicine, postavke brzina i vremena obrada.

Mesanje sa filterom

Za posebno fino umesane sosove, sveze vocne sokove ili sojino mleko mozete koristiti filter.
Semenke i koZice ¢e ostati u filteru.

VONOULTDAhWND =

Postavite jedinicu sa nozem na posudu. Pri¢vrstite tako Sto cete okrenuti u smeru strelice.
Okrenite i zakljucajte posudu blendera na jedinicu motora dok se ne pricvrsti.

Stavite filter u posudu blendera. Proverite da li je filter ispravno pricvrs¢en na dno posude.
Postavite poklopac da biste pricvrstili filter.

Stavite sastojke, vodu ili druge te¢nosti u filter.

Stavite Solju za merenje i ukljucite blender.

Izaberite najvecu brzinu i pustite aparat da radi najvise 60 sekundi.

Iskljucite blender i uklonite posudu blendera sa jedinice motora.

Istocite napitak preko jezicka za sipanje na posudi blendera.

Ovaj uredaj ima zastitu od pregrevanja. Ako se aparat pregreje,
automatski ce se iskljuciti. Iskljucite aparat iz struje i ostavite ga dal
se hladi 10 minuta. Zatim vratite utika¢ u zidnu uti¢nicu i ponovo
ukljucite aparat. (samo HR1849 i HR1848 za Kinu)

Iskljucite sokovnik i obradite manju kolicinu.

Jedinica sa nozem/jedinica
motora je blokirana.

Prvih par puta kada ukljucite Ovo je normalno tokom prvih nekoliko primena. Ako se
aparat mozete osetiti neprijatan | neprijatan miris zadrzi, proverite koli¢inu sastojaka koje
miris. obradujete, vreme primene ili brzinu.

Na blenderu se pojavilo curenje. | Isklju¢ite sokovnik! Oslobodite jedinicu sa nozem tako $to Cete je
okrenuti u smeru suprotnom od smera kretanja kazaljki na satu.
Proverite da li je gumeni prsten ispravno postavljen na jedinicu sa

nozem (lezi u ravnom poloZaju).

Na poklopcu i/ili 3olji za merenje
se pojavilo curenje.

Proverite da li je poklopac pravilno postavijen i da li 3olja za
merenje ¢vrsto stoji.

Sito sokovnika dodiruje otvor za
punjenje ili veoma vibrira tokom
obrade.

Iskljucite sokovnik! Proverite da i je sito ispravno povezano.
Rebra na dnu sita treba ispravno da se uklope u spojni otvor na
motoru.

Proverite da li je sito osteceno. Pukotine, naprsline, labav disk za
rendanje ili druge nepravilnosti mogu dovesti do kvara.

Milin/blender/seckalica proizvodi
visok nivo vibracija, mnogo
buke ili jedinica sa secivima nije
poravnata.

Proverite da li je noz pravilno i ¢vrsto pri¢vriéen za posudu.

Proverite da li je gumeni prsten ispravno postavljen.

Na mlinu ili seckalici se pojavilo
curenje.

Mala koli¢ina curenja je normalna.
Proverite da li je gumeni prsten pravilno postavljen. Prsten treba
ravno da leZi oko cele spojne povrsine.

U voénom soku ili sojinom mleku Proverite da i je filter pravilno postavijen u posudu blendera,
ima mnogo pulpe i koZica nakon | da li je poklopac zatvoren i da li je Solja za merenje ubacena u
filtriranja pomocu dodatka za poklopac.

filtriranje u blenderu.




YKpaiHcbKa
BiTaemo Bac i3 nokynkoio Ta AackaBo npocmo A0 KayOy Philips!

LLlo6 y nosHilt Mipi ckoprcTaTUCA NIATPHUMKOIO, SiKy MporoHye koMnawia Philips, 3apeecTpyiiTe cBii
BMPI6 Ha Beb-caiTi www.philips.com/welcome.

1  Baxkauso

Besneka
[Nepea TUM K BUKOPKCTOBYBATM LIO COKOBIMXMMAAKY 4-B-1, yBaXHO NpoumTaiiTe L MOCiOHMK
KOpyCTyBaya Ta 36epiraiTe Moro AAS ManbyTHBOT AOBIAKM.

Heb6esneuHo

¢ He 3aHyproiiTe GAOK ABUIYHA COKOBIDKIMAAKM Y BOAY UM iHLLY PIAMHY Ta HE MUITE OO Mia KPAHOM.
ANAR YALLIEHHS BUKOPUCTOBYITE AMLLIE BOAOTY FaHHIPKY.

m MonepeaxeHHs

o [lepea TUM 5K MiA'€AHYBATU COKOBMKMMAAKY AO EAEKTPOMEPEXKI, NepeBipANTE, UM 36iraeTbCa Hanpyra,
BKa3aHa Ha Hilt, i3 HaNpyrolo B EAEKTPOMEpPEXi.

o [ia'eAHYITE COKOBIPKUMAAKY AVLLE AO 333EMAEHOT PO3ETKU. 3aBXAN NEPEBIPAITE, UM WTekep
3aiKCOBAHO B PO3ETLI HAAEXKHUM YMHOM.

¢ He BrkopucTOBY#iTE NPUCTPIN, AKLLO WTEKEP, KABEAb MBACHHA UM iHLLI KOMMOHEHTU MOLKOAXEHO.

o [lepea TMM 5K MiA'€AHYBATU COKOBMMKMMAAKY AO PO3ETKM, 36epiTh il HAAGKHIM YMHOM.

®  AM YHVIKHEHHST HEOE3MEKM MOLKOAKEHUM KabEAb KMBACHHS Ma€ 3amiHsATK Komnanis Philips,
CepBiCHUM LeHTP, yrosHoBaxkeHui Philips, a6o ¢axiBLi 3 HAAEXKHOIO KBaAipiKaLli€o.

o Y pasi BUABACHHA TPILLMH Ha GIALTPI/NOBOPOTHOMY CUTI Ui By Ab-AKOTO MOLIKOAXEHHS GIALTPA/NOBOPOTHOTO
CUTa MPUMVHITH BUKOPUCTOBYBATM MPUCTPIN | 3BEPHITBCS AO HabAVKUOTO cepaicHoro LieHTpy Philips.

e He TopKaiTecs rocTpyx Aes, 0COBAMBO Mia Yac iX UMLLEHHA | KOAM COKOBIDKMMAAKY Mia'€AHAHO A0
eAEKTPOMEPEXI.

o Llel NpucTpiit He MpM3HAYEHO AAS KOPUCTYBaHHS 0COBamm (BKAIOUAIOUM ATEN) i3 MOCAABAEHMM
GIBNUHUMM BIAUYTTAMM UM PO3YMOBKMM SAIBHOCTAMM, a60 6€3 HaAKHOTO AOCBIAY Ta 3HaHb, KpiM
BUNAAKIB KOPVCTYBaHHA MiA HATASAOM UM 3a BKa3iBKamm 0Cobu, sika BIAMOBIAGE 3a Ge3reky X MUTT.

®  AOPOCAI MOBUHHI CTEXNTU, OO AITH He GaBUAVCA COKOBIPKMMAAKOIO.

o 3bepiraiiTe KabeAb XVBAECHHA NOAAAI Bia AiTel. Kabeb XMBAEHHA He MOBKHEH 3BMCATH 3 KPalo CTOAY
Y1 poboYOT NOBEPXHI, Ha AKIN CTOITb COKOBMMMMAAKA.

o He nia'eAHyMTE COKOBIKMMAAKY AO EAEKTPOMEPEXK: Ta HE HATUCKANTE KHOMKY Ha MaHeAl KepyBaHHSt
MOKPUMM PYKamul.

® VY KOAHOMY pasi He BMMKaITE Ta He BUMMKANTE COKOBIKMMAAKY 3a AOTOMOrOIO MPUAGAAS.

eV KOAHOMY pasi He 3aAMLIANTE COKOBUKMMAAKY MPaLioBaTH B3 HarAsAy.

o ChiakyiiTe, WOD pixkyumini GAOK BYAO HAAIMHO MIA'€AHAHO AO MPUAAAAA MEPEA TVM, SIK BCTAHOBAIOBATU
110ro Ha BAOK ABMIyHa.

n VYeara!

He BuKOpHCTOBYITE MPIAGAAR UM ACTAAI IHLIMX BUPOBHNKIB, 33 BUHATKOM THX, SIKi PEKOMEHAYE
KomnaHist Philips. BUKOPUCTaHHS Takoro MPUAGAAA UM AETAAEN MPU3BEAE AO BTPATY rapaHTil.

o He 3HimaiiTe Nprrapas i3 GAOKA ABUMYHa, KOAM COKOBIMKMMAAKA MPALIIOE.

e YV )OAHOMY Pa3i He BCTaBAsANTE B rAeK ab0 Yallly MaAbLLi Ta iHLLI MPEAMETH, KOAV COKOBIMIMMAAKA MPALIIOE.

¢ He nepesuLLyiiTe KiAbKICTb NPOAYKTIB | TPUBAAICTL OBPOBKY, BKasaHi B PO3AIAI peLienTis.

o Bia'eAHylTe COKOBMKMUMAAKY BiA EAEKTPOMEPEXI BiAPa3y MICAS BUKOPUCTaHHS (HaNpUKAAA, NEPEeA
BIAKPYUyBaHHAM rAeKa).

* He TopKaiTecs rocTpyx Ae3, OCOBAMBO KOAW COKOBMKMMAAKY MiA'€AHAHO AO EAEKTPOMEPEXI.

¢ AKIIO AO HOXIB MPUAMMAIOTb MPOAYKTH, NEPEA THM AK YUCTUTU X AOMATKOIO, Bia'€AHYWTE MPUCTPIit
BiA @AEKTPOMEpPEXi.

o CTaBTe COKOBVMIMAAKY Ha CTilMKY, FTOPU3OHTAALHY Ta PiBHY MOBEPXHIO.

o [lepea TUM AK BUMATY Ta BCTaBAATY MPUAGAAS Y FOAOBHUI BAOK, BUMMKAITE i Bia'€AHYITE
COKOBVIXKVMAAKY BiA €AEKTPOMEpPEXI.

o [lepea TUM SIK YUCTUTU Ui NEPEHECTI COKOBIDKIMMAAKY, AABANTE 171 OXOAOHYTH.

®  YUCTITb COKOBMKIMMAAKY MICAS BUKOPUCTaHHS. COKOBMMMMAAKY MOXHA MUTU B MOCYAOMMIHIN MaLLH.

o AKWO Bu He NAaHyeTe KOPUCTYBATUCS COKOBIMKMMAAKOIO AOBLUMIA YaC, BIA'EAHYMTE il Bia eAEKTPOMEpPEXI.

o Lleit npucTpiit NprsHaYeHmit BUKAIOUHO A NOBYTOBOTO BUKOPUCTAHHS.

o [lepea T!M, K BMUKATV MPUCTPIl, NEPEBIPTE, UK YCi AETaAi MPaBMABHO BCTAHOBAEHI.

*  BUKOPWCTOBY#TE MPUCTPIN AMLLE TOAI, KOAM OOMABA 3aTUCKaui 3adikcoBaHi. Po36AOKOBYITE 3aTMCKau
AVILLIE TOA], KOAM B BUMKHYAW MPUCTPIl, @ CUTO nepecTaro obepTaTucs.

o XapyoBi BapBHYKM MOXYTb CNPUHUHTI 3MiHY KOABOPY. Lle HOPMaABHO i He BMAMBAE He BUKOPUCTaHHS.

Piserb wymy: Lc = 86 Ab (A)

EaekTpomarHiTHi noas (EMIT)
Llei npuctpirt Philips BiAnoBiaa€e yCiM UMHHIM CTaHAAPTaM Ta NPaBOBMM HOPMaM, LLIO CTOCYIOTHCA
BMAVIBY €ACKTPOMArHITHIX MOAIB.

BbyaoBaHa cucTema 3arnobixKHOro GAOKyBaHHS

s dyHKLIA AO3BOASIE BMMKATK MPUCTPIl AVLLE TOA, KOAU TAEK BAEHAEPA Ta MOro KPULLKY, Yallly
MAMHKa abo Yallly MoApibHIOBaYa Ta PixKyunii BAOK (AvLLE OKpeMi MOAEAI) BCTaHOBAEHO Ha GAOK
ABMIYHA HAAGKHUM UMHOM.

AKWO rAek BAEHAEPa Ta Oro KPULLKY, Yallly MAVHKA abo Yallly MoApibHIOBaYa i PiKyunin GAOK
BCTAHOBAEHO HaAEXKHWM YMHOM, BOYAOBaHY C1CTEMy 3arobiXHOro 6AOKyBaHHA ByAe BUMKHEHO.

3axucT Bia neperpiBaHHs (anwe HR1849 ta HR1848 aaa KuTato)
Lleit npucTpirt obAaaHaHO 3axVCTOM Bia, MeperpiBaHHs. AKLLIO MPUCTPIi NeperpieTbes, BiH BUMKHETHCA
aBTOMATWYHO. Bia'eaHaliTe MPUCTPI Bia Mepexi Ta AaitTe oMy 0XoAoHYTH MpoTarom 10 xeianH, [MoTim
BCTaBTE LUTEMNCeAb Ha3aA, Y PO3ETKY Ta 3HOB YBIMKHITL MPUCTPIM. AKILO 3aXUCT Bia MeperpiBaHHA BM1KaETbCA
HAATO YacTo, 3BEPHITbCA AO Anaepa Philips abo Ao cepBicHoro LieHTpy, ynosHosaxeHoro Philips.

2 3araAbHUM OTASIA

@ MipHa vallka

®

Pixcyunit 6A0k noapibHiosava
(Aviwe HR1847 ta HR1848)

Kpuiwka raeka baeHaepa 'ymoBe KiAbLie MoApibHIoBaYa

(Aviwe HR1847 Ta HR1848)

DinsTp Yawa noapibHiosava

(Avwe HR1847 Ta HR1848)

® ®

ek BreHaepa LToexau

['ymoBe KinbLie bAeHAepa OTBip anst noaavi

Pikyunin 6aok baeHaepa Kpuiwka

PP © ®
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LleHTpanbHa naaTdopma Citouka

3140 035 30814

MocyAnHa arst coky 36upay coky

Kpuilka nocyAnH AAs CoKy 3aTucKaui

Hoank [pviBiAHNIA BaA

@ee®

Pixkyunit GAOK MAMHKa
(mvwe HR1846, HR1847 Ta HR1848)

36upay M'akoTi

'yMoBe KiAbLie MAVHKa
(Aviwe HR1846, HR1847 Ta HR1848)

®

Mepemuray

® ® 9PP®

Yawa MAvHKa
(Aviwe HR1846, HR1847 Ta HR1848)

®

Brok auryHa

3 [lepea nepwmmM BUKOPUCTAHHAM

1 BuitmiTb Bce npuaaaas.
2 [epea NEpLUMM BHKOPVICTAHHAM COKOBVPKVMAAKM AOBPE MOUMCTITH il 4acTViHL (AMB. po3AiA "uiueHs").
3 Tlepea TVM 5K BUKOPUCTOBYBATH COKOBIDKMMAAKY, MEPEBIPTE, Ui BCI YaCTUHM CyXi.

4 BMKOPMCTaHHﬂ COKOBUXXUMAAKHU

BuyaBAeHHs coky

COKOBIKIMMAAKY MOXHA BUKOPKCTOBYBATU AAA MPUrOTYBaHHSA CBIMXIX GPYKTOBMX COKIB. M'AKOTb,
3epHATa Ta WKipKK ByAe BiAAIAEHO.
[NepesipTe, UM BUMKHEHO nepemuKad-peryAsTop. [oTiM nia'eaHaiTe NPUCTPIN AC eAEKTPOMEPEXI.

1 TMomuitTe Ta NOPIKTE BEAVKI MPOAYKTM Ha LUMATKM BIAMOBIAHO AO PO3MIPY OTBOPY AAS MOAYI.
2 [oBEpHITb MEPEMIIKAUY-PErYAATOP Y MOAOMKEHHS PEKOMEHAOBAHOT LIBKMAKOCTI.
3 MokraaiTs MPOAYKTM B OTBIP AAA MOA@YI.

4 3a AOMOMOrOIO LITOBXa4a AErEHbKO MPOCYHLTE MPOAYKTU AOHM3Y.

E Mopaau

®  BuiiMiTb KICTOUKM 3 BULLEHb, CAVB, NEPCKKIB TowO. BuitMaTi cepuiesmnHy abo 3epHa 3 Takix GpyKTiB, Ak
AVHI, ABAYKa Ta BUHOTpaa, He NOTpPIGHO.

o BukopucTosyiiTe cBixi ppyKTV Ta 0BOMI. BOHM MICTATL GiAblue COKY. AAS OBPOBKM B COKOBMIKMMAALL
OCOBAVBO MIAXOAATL aHaHaCK, BypPskK, NariHLi ceaepu, AGAYKa, OFipKi, MOPKBa, LWMMHAT, AMH,
NOMIAOPY, aNeAbCHHI Ta BUHOTPaA.

® 3HiMaTW TOHKY LKIPKY 3 MPOAYKTIB He MOTPIGHO. 3HiMalTe AMLIE TOBCTY WKIPKY, HANpUKAAA, 3
aneAbCHHIB, aHaHaciB | cupyx Bypskie. Takox 3HiMaliTe iy LKIPKY 3 LMTPYCOBMX, OCKIAbKI BOHA ripKa.

o [oTyioum ABAYUHWI CiK, Nam'ATaiTe, WO MOro KOHCUCTEHLLA 3aAeXWTb Bia COpTy AbAyK. LLlo
COKOBUTILLIE IBAYKO, TO PIALLMI CiK. BrbMpariTe Takui copT ABAYK, i3 AKOTO MOXHa MPUroTYBaTH CiK
MOTPIGHON KOHCUCTEHLIT.

o SABAYyUHUI CiK Ay>Ke WBMAKO TemHie. Liel npoLiec MoxHa CNOBIABHINTH, SIKLLO AOAATH KiAbKa KpaneAb
AVIMOHHOTO COKYy.

oV COKOBINMKMMAALLl HE MOXHA OBPOBASTI GPYKTH, SIKi MICTATb KPOXMaAb, TaKi sik GaHaHw, Maraiis, aBBoKaao,
$irvt Ta MaHro. AAS BUYaBAIOBAHHS COKY 3 LIMX GPYKTIB BUKOPVCTOBYIMTE KyXOHHMIA KOMbainH abo baeHAep.

® Y COKOBIKMMAALL MOXXHA TaKOX OBPOBASTU AUCTA Ta MariHLi caAaTy.

e [uiiTe cik 0apasy » MicAs NpuroTysaHHs. [ia Ai€lo NOBITPS Yepes AeAKMIA Yac CiK BTPaTUTL CMaK |
XapYOBY LIHHICTb.

o AKWO GpyKTU Ta OBOUI MPOLITOBXYBATU 3 MEHLLOKO CHAOIO, MOXHA BUYABUTM BiAblue COKY.

E MpumiTkm

He TucHITL Ha wTosxau HAaATO CUAbHO, OCKIABKM L€ MOXe BMNANHYTU Ha AKICTb COKy Ta, HaB\Tb
CIAPUYNHUTI 3YNNHKY CITOUKM.

o CoKOBMXMMaAKaA He NOBMHHA NpaLIioBaTK GiAblue 2 XBUAVH 6e3 3ynuHKK. AKWo Bu e He 3aKiHumAn
roTyBaTY CiK, BUMKHITb COKOBIKMUMAAKY Ta AQMTE 11 OXOAOHYTU AO KIMHATHO! TemrepaTypu nepea,
TUM, AIK POAOBXYBaTH OOPOBKY.

® He BCTaBAAITE B CITOUKY Yepe3 OTBIP AAA BUBEAEHHA M'AKOTI 36Mpada M'AKOTI JKOAHMX MPEAMETIB.

3MilLyBaHHS NPOAYKTIB

BAeHAep BUKOPUCTOBYETHCA AN
3MiLLYBaHHA PIAKVX MPOAYKTIB, HAarPUKAAA MOAOUHMX MPOAYKTIB, COYCiB, GPYKTOBMX COKiB, CyniB,
3MILLAHMX HanOoiB | KOKTEMAIB;

®  3MillyBaHHA M'SKIX MPOAYKTIB, HaMpUKAAA PIAKOTO TiCTa AAl MAMHLIIB Ui MaitoHe3y;

® MPUroTyBaHHA MIOPE 3 BaPEHMX MPOAYKTIB, HANPUKAGA ANTAYOT XK.

AR 3MilLlyBaHHA BIKOHaITe KPOKM LWOAC 361paHHs. Nepea BUKOPUCTaHHAM He 3abyAbTe BCTaBUTH

ryMoBe KinbLie baeHAepa.

3MillyBaHHA 6e3 piabTpa

BcTaHOBITE Ha rAeK pixkyumi BAOK. 3adikcyiiTe Oro, MOBEPHYBLUM B HAMPSMKY CTPIAKM.

[NoBepHITb | 3adikcyTe raek bAeHAepa Ha BAOLI ABUTYHA; MA€E MPOAYHATM KAALAHHS.

MomuirTe Ta NOpiKTE BEAMKI MPOAYKTU Ha LIMATKM, MICAS HOTO MOKAJAITH X Y FAeK BAeHAepa.
MIPUTUCHITS FAEK KPULLIKOIO.

BcTagTe MipHy YallKy B OTBIP Y KpULLLI AO NOBHOI ikcaLyii.

[MepeBipTe, Un BUMKHEHO NepemiKay-peryAsTop. [10TiM Mia'€AHalTe MPUCTPIN AO EAEKTPOMEPEXi.
[oBEpPHITE NEpeMUKaY-PEryASTOP Y MNOAOXKEHHS PEKOMEHAOBAHOI LIBUAKOCTI.

3aBepLUMBLUM, BUMKHITb MPUCTPIl | BiA'€EAHANTE MOrO Bia eAeKTPOMepeXi. SHIMITb raek BaeHAepa

3 BAOKa ABUIYHa.

BuaniTe Hanii yepes HOCMK raeKa 6aeHAepa.

1
2
3
4
5
6
7
8
9

MpumiTkn

* He nepepobasiiTe Cyxi MPOAYKTU AOBLUE, HXK T XBUAVHY.

o KoAM ABUIYH MPaALIIOE, AOAABATU NPOAYKTU (HAMPUKAGA, KyOUKI AbOAY Ta NOMIAOPH) B BAeHAEP
MOXHa Yepes OTBIP Y KpULLLI.

o AAS AGTKOTO HaAMBaHHA PIAVHI CITOUKA KPULLKM MOBMHHA 3HAXOAUTUCSA HABMPOTU HOCKKA rAeKa.

o Lllob po3ibpaTi bAEHAEP, AOTPUMYITECA MOAAHMX BULLIE IHCTPYKLIM Y 3BOPOTHOMY MOPSAKY | HAarPsiMKy.

o |HpopMaLliio MPO PEKOMEHAOBAHY KIABKICTb MPOAYKTIB, PEXMMI LBMAKOCTI Ta YaC MPUroTyBaHHS
YMTalTe B KiHLI LbOro NocibHMKa KoprcTyBaYa.

3MilwyBaHHs i3 GiAbTPOM

AAA NPUrOTYBaHHSA PETEABHO BUMILLIAHWX COYCIB, CBIXKIX PYKTOBMX COKIB Ui COEBOrO MOAOKA MOXHA
BUKOPUCTOBYBaTU QIABTP. YCi 3epHATA Ta WKIPKM 3aAUWATLCS Y GIALTPI.

BcTaHoBITb Ha rAeK pixkyumnin 6GAOK. 3adikcyiTe 11oro, MOBEPHYBLUM B HANPSIMKY CTPIAKM.

[NoBepHITb i 3adiKkcyiTe raek baeHAepa Ha BAOLI ABMIYHA.

BcrasTe $inbTp y raek 6aeHaepa. DIABTP CAIA HAAEXKHO BCTAHOBUTH Ha AHO TAEKa.

BcTaHoBITE KpULLKY Ha MicLie, o6 3adikcyBaTh GIALTP.

[MoKAAAITE Y GIABTP MPOAYKTU, HAAMIATE BOAY UM iHLLY PIAMHY.

BcTaHoBITE MipHY YalliKy Ha MiCLie Ta YBIMKHITb GACHAEP.

UV hWN =




7 BubepiTb HalbiAbLLy WBMAKICTb | AMTE MPUCTPOIO NOMPALIOBATU Makcmym 60 ceryHa,
8 BUMKHITb BAGHAEP | 3HIMITb TAeK BreHAEpa 3 BAOKa ABMIYHA.
9 BuaniiTe Hanii yepes HOCKK raeKa BAeHAepa.

E MpumiTkM

o Hikoan He nepesaHTaxyiTe iAbTP. He 06pobAsiiTe BiAbLIOT KiAbKOCTI NPOAYKTIB (N0 Basi), Hix
BKasaHo no3Haukolo “MAX/160g"” Ha insTpi.

o [lepea 06pobKoIO pixxTe GPYKTU Ha APIOHI LUMATKK Ta AODPE 3aMOUYITE Cyxi MPOAYKTH, HAMPUKAGA,
coesi 6061

o He BrkopucToBylTE GIALTP NiA Yac NEPEPOBKY rapsAUmX MPOAYKTIB.

n Veara!

¢ He TUCHITL Ha PyUKy rA€Ka HAATO CUABHO.

* V )KOAHOMY pasi He HarOBHIOMTE AEK MPOAYKTamu, TemnepaTypa sikux nepesuitye 60 °C.

e A 3an06iraHHs PO3AVBAHHIO Y YKOAHOMY Pasi He HamoBHIONTE rAek BAeHAEpa BULLE MaKCUMAALHOT
nosHaukn (1 AITp).

o [lepes 0OPOGKOIO BCTABAANTE MIPHY YalLKy B KPULLKY.

e He aaBaiiTe GAeHAepy NpauioBaTh biAblue 3 XBUAWH 3a pas. AKLLO 3a 3 XBUAMHU MPOAYKTM
NepeMilLaAmcs HEAOCTATHBO, BUMKHITE BAEHAEP | AaITeE MOMY OXOAOHYTW AO KIMHATHOI TeMMnepaTypw,
a MoTiM MPOAOBXITE POBOTY.

¢V )XOAHOMY pasi He BCTPOMASIATE PyKy um ByAb-siki MDEAMETU Y TAEK, KOA BAEHAEP MPaLLIOE.

o [lepea TUM AK BIAKPUBATW KPULLKY, BCTAHOBAIOIMTE PEryAATOP y MoAoxeHHs "0"

MepemeatoBaHHS

MAMHOK MOXHa BUKOPVCTOBYBATU AVLLE AAA TIEPEMEAIOBAHHS CYXUX MPOAYKTIB.

AAA NepeMeAioBaHHS CyXux NMPOAYKTIB BUKOHaITE KPOKM LLOAO 361paHHs. [epeas BUKOPUCTaHHAM He
3a6yAbTE BCTABUTU [YMOBE KiAbLIE MAMHKA.

[oKARAITL MPOAYKTY y UaLly.

1 TIpuKpINiTs pixKkyumii GAOK AO HalLi. 3adiKCyiTe Oro, NMOBEPHYBLUM B HAMPAMKY CTPIAKM.

2 [lepeBepHiTb 3i16paHMil MAUHOK HWU30OM AOTOPH, BCTHOBITS | 3adiKCyliTe oro Ha 6AOLI ABMryHa.

3 TNoBEpHITL NEPEMUKAU-PErYAITOP Y MOAOKEHHSA PEKOMEHAOBAHOT LUBUAKOCTI.

4 3asepLunBLIM, BUMKHITb, PO3BAOKYITE Ta 3HIMITb MAVHOK i3 BAOKa ABUIYHA.

5 BiakpyTiTb pixyumit GAOK BiA HaLui.

MpumiTku

® MAMHOK He NPUAATHMI AR KpHLLEHHS AbOAY. CKOpUCTaiiTecs BAeHAEPOM.

¢ He HanogHioliTe Yallly BHLLIE MaKCMMaALHOT MO3HauKM. IHGOPMaLLio MPO peKoMEHAOBaHY KiAbKICTb
MPOAYKTIB AMBITBCA Y TabAMLI.

® VY KOAHOMY pasi He BUKOPUCTOBYMTE MAMHOK Ginblue 30 cekyHA.

¢ HikoAn He 3aNOBHIONTE MAMHOK rapsAuMMi MPOAYKTaMM.

MoapibHeHHSs

Hacaaky-noApibHIOBaY MOXHa BUKOPUCTOBYBATU AAS HAPI3aHHA TaKKX MPOAYKTIB, SK rOpixy, M'ACO,
TBEPAMI CUP, CyxODPYKTH, LIOKOAAA, YaCHMK, TPaBy, Cyxapi TOLLO.

AN MOAPIGHEHHSA BYKOHAMTE KPOKM LOAO 36MpaHHs. [epea BUKOPUCTaHHAM He 3abyAbTe BCTaBUTH
ryMOBe KiAbLie MOAPiOHIOBaYa.

[MOKAAAITE MPOAYKTH Y HalLly.

MpyKpiniTh pixyunin 6A0K A0 YaLwi. 3adikcyiTe Moro, NOBEPHYBLIM B HAMPAMKY CTPIAKM.
[NepeBepHiTb 3ibpaHMit MOAPIGHIOBAY HU3OM AOTOPU, BCTAHOBITb i 3adiKCyMTe MOro Ha GAOL ABMMYHA.
VBIMKHITb MOAPIGHIOBaY.

[MoAPIBHVBLUM, BUMKHITb MOAPIGHIOBAY.

Po36aoKyiiTe Ta 3HIMITb 3i6paHuii NoapiBHIOBaY i3 GAOKa ABMIYHa.

BiAKPYTITb pixkyumin OAOK BiA, YaLLi.

E Mopaam

o [lepes 06pOBGKOIO MOPHKTE BEAMKI MPOAYKTM Ha LIMATKM PO3MIPOM MPUBAM3HO 2 CM.

® AKLIO NPOAYKTH PO3MOAIAGHO HEPIBHOMIPHO, BUMKHITb MPUCTPIN. BiAKpUIATE KpULLIKY Ta PO3NOAIAITL
MPOAYKTU PIBHOMIPHO MO MoBepxHi NoAPIGHIOBaYa. YBIMKHITL MPUCTPIN 3HOBY.

¢ HikoAu He 3amnoBHioNTe NOAPIBHIOBAY rapsUVMM MPOAYKTaMM.

E MpumiTkn

o [loapibHioBay He MIAXOAUTL AAS MOAPIBHEHHS TakMx TBEPAWX MPOAYKTIB, sIK KaBOBI 3epHa, Cyxi 606U,
MyCKaTHUI FOPIX | CUpUit pUC. BUKOPUCTOBYITE MAVHOK.

* He BrKOpUCTOBYIITE NOAPIOHIOBAY AAA 3MilllyBaHHSA PianH. BukopricTosyiiTe 6aeHAEP.

® /\e3a HOXIB Ay)Ke rocTpi. He TopkaiTecs ix.

® VY )KOAHOMY pasi He NepeBuLLYy/ Te MaKCUMaAbHY KIAbKICTb. IHpOpMaLLilo Mpo peKOMEHAOBaHY KIABKICTb
MPOAYKTIB AVMBITBCA Y TabAMLLL

o Hikoan He p03BOAAITE NOAPIGHIOBaYESsI NpatiioaTy 6e3 nepepsan Aosle 30 cekyHA,

NoO U hwWwN =

5 YuweHHs

Yuctutn COKOBWKKMMAAKY, il YacTuHK Ta npuAaaAs Haviaerwe BiApa3)/ nican BVKOPUCTaHHA.

MpumiTku

o [lepea UMLLEHHAM BIA'EAHYMTE COKOBIDKMMAAKY BiA €ACKTPOMEPEK.

o [lepea TMM AK YUCTUTU COKOBMKMMAAKY, MOUEKANTE, MOKW BOHA AOCTATHBO HE OXOAOHE.

o Vce 3HIMHE NMPUAIAAA MOXHA MIUTU B MOCYAOMMIHIN MaLLVH.

®  DBAOK ABMIYHa MOUMCTITH BOAOTOIO FaHUipKOIO.

® He BVKOPUCTOBYITE AAA YMLLEHHA MPUCTPOIO YKOPCTKIX ryOOK, abpasnBHIMX 3aCO6IB UM PIAMH AAA
YMLLEHHS, TaKMX SIK BEH3MH, CIIMPT Y aLETOH.

=N

Bia'eAHaBLUM COKOBIMKMMAAKY BiA EAEKTPOMEPEXKI, BiA' €AHANTE MPUAAAAS, TYMOBI KiALS | HaCTUHY,
AKI BUKOPUCTOBYBAAKCSA, Ta MOMUITE X Y TEMAI BOAI 3 MMIOYMM 3aCOOOM.

CrOAOCHITb yCe NPUAGAAA | YACTUHM MiA KPAHOM.

LLo6 nouncTuTi raek baeHAEpa, HaAUITE B HbOTO TEMAY BOAY Ta 3aCi6 AAA UMLLEHHS.

BcTaHOBITL KpWLLKY Ta MipHY YallKy, NICAAl HOTO YBIMKHITb BAEHAEP Ha KiAbKa CEKYHA,

Bia'eaHariTe raek 6aeHAEpa, PiXyUnin BAOK i 3HIMITb KPULLKY Ta MipHY YalliKy. Takox nomuinTe Ta
CMOAOCHITB iX.

6 AAS KPALLOTO UMLLEHHS MOXKHA BUKOPVICTOBYBATH LLITKY.

UuhwN

6 36epiraHHs

1 36epirarite NpUCTPIN y Cyxomy Micui, o6 3anobirTH iPXKaBiHHIO CITOUKM Ta HOMIB.
2 LllTexep MoxHa 36epiraTi B FOAOBHOMY 6AOL.

7 PeuenTu

3a AOMOMOrot0 COKOBMMXMMAAKM 4-8-1 MOXHa HECKIHUYEHHO EKCNeEpUMEHTYBATW Ta rOTyBaTW 3a 6}’Ab*
AKUMM peLienTamu. MoXHa MUTTEBO rOTYBaTH CMauHi COKM, KOKTEMAI, Cynn Ta coycu. LLIo6 aAizHaTwica
MPO MOXAMBOCTI, MOXHa 3aBiTaTh Ha Beb-cainT www kitchen.philips.com.

AAS MPUrOTYBaHHS COKY

MpoaykTH Bara LUBunakicTb
Oripru / wnuHaT / AvHi / nomiaoput / aneAbcuHnt / AMMoH / BuHorpaa, / aroai| 500 1 1
Abayka / mopkBa / aHaHack / Bypsku / cenepa / rpywa 500 r 2
AAA 3MilLlyBaHHS, NEPEMEAIOBaHHA Ta NOAPIGHEHHS
DyHKuT IMpoayKTH Bara | LsmakicTb — 2 TpuBaAicTb
3MiLLyBaHHs DOpykTOBi Hanol 1000 mA 60 cek.
KoKTeli i 3miliai Hanoi 1000 ma 60 cek.
DOpykTh i oBou 1000 mA 60 cek.
Cynm 500 mA 60 cek.
Piake TicTo 1000 mA 60 cek.
Coycn 1000 mA 60 cek.
AunTsaye niope 500 mA 60 cek.
JAUN 6 wmatkis (MpubA. 38x30x23 Mm) 15 x 1 cek.
3MiluyBaHHsA — CoeBe MOAOKO 160 1 BUMOUEHMX COoeBMX BO6IB, 60 c
binbTp 450 r Boant
[NepemenioBaHHs Kasa 50r 30 cek.
[opixu 50-100 r 30 cek.
Cup 50-100 r 30 cek.
HacinHsa cesamy 50-100 r 30 cek.
Cyxi 6061 50-100 r 30 cek.
[MacTa umai 50r 30 cex.
MoapibHeHHs 3y6Li YacHuKy 100 r 5x1 cek.
BapeHi siiua 100 r 5x1 cex.
M'aco i prba 100 r 5 cek.
Tpasu 20r 5x 1 cek.
Cup 100 r 3 x5 cek.
[opixu 100 r 2 x 10 cek.
E Mopaaa
o Llo6 OTpUMATL KpaLLMi PE3YABTAT KPULLEHHS AbOAY B FAEKY GAEHAEPA Ta MOAPIBHEHHS Y
MoApIBHIOBaYi PEKOMEHAYETBCS BUKOPWCTOBYBATH IMMYABCHII PeXmM. Ans 3abe3nedeHHs edexTy
IMMYABCY MPUCTPIN NOTPIOHO YBIMKHY TV Ta BUMKHYTH.

8 AoBKiAAg

He BuKMAaiTE NPUCTPIN pasoM i3 3BUUAIHIMM NOBYTOBMMM BIAXOAAMM, @ 3AaBaTE MOro B OBILIIMHMIA
MYHKT MPUAOMY AASl MOBTOPHOT Nepepobku. Takim YiHoM Bu poonomoskeTe 3aXucTiTi AOBKIAAA.

9  YcyHeHHs HecnpaBHOCTEN

AKLLO MiA Yac BUKOPUCTAHHA COKOBMMUMAAKM BUHUKAIOTb NEBHI MPOBAEMM, NEpLL HiX 3BepTaTUCA
AO LEHTPY OBCAYrOBYBaHHS, CKOPUCTANTECSH HABEAEHVMM HIDKUE MopasaMi. AKLLO He BAAETbCA
BUPILMTY NPOBAEMY, 3BePHITECA A0 LIeHTpy obcayrosyBaHHs KaieHTiB Philips y cBoiit kpaiHi.

Mpobaema

BupilweHHs

CoKroBMKMMarKa He MpaLyoe.

COKOBIDKIMMAAKY OBAIAHAHO CrCTEMOIO Be3nexu. AKILIO MPrAIAAA
HEMPaBMABHO 3'€AHAHO 3 BAOKOM ABMIyHa, COKOBIKMMAAKA He
npadioe. [epesipTe, Un NPaBUALHO NiA'€AHAHO NPUAAAARA (AVIB.
pi3Hi po3aian). CnouaTKy BUMKHIT COKOBMKMMAAKY!

Lle# npucTpiit obraaHaHO 3aXMCTOM Bia NeperpiBaHHs.
AKLIO NpUCTPIlt NeperpieTbes, BiH BUMKHETbCA aBTOMATUYHO.
Bia'eaHaiTe NpUCTPIlt Bia MEPEXi Ta AaiTe MOMY OXOAOHYTY
npoTsrom 10 xBuAnH. [oTiM BCTaBTe WTenceAb Hasaa y
pO3eTKy Ta 3HOB YBIMKHITb NpucTpilt. (Avwe HR1849 Ta
HR1848 ans Kutaio)

Pixcyunit 6a0K / 6r0K ABMryHa
3a6A0KOBaHO.

BUMKHITD COKOBIMIMAAKY Ta OOPOBAANTE MPOAYKTY MEHLIMMI
nopuismu.

[Mia vac nepwmx pasis
BMKOPUCTaHHS i3 GAOKa ABMIyHA
BUXOAMTb HEMPUEMHMIA 3anax.

AR KIABKOX NepLIMX PasiB BUKOPUCTaHHA Lie HOPMaAbHO.
AKLo 3anax He 3HUKAE, NepeBipTe KIAbKICTb MPOAYKTIB, fiky Bu
0BPOOASETE, HaC BUKOPUCTAHHA UM PEXMM LUBUAKOCTI, AKUI
BMKOPWCTOBYETBCS.

[MpoTikae bAaeHAEp.

BUMKHITL cokoBIKMMaAKy. PosbaokyiiTe pixyumin 60K,
MOBEPHYBLLM MOrO MPOTU FOAMHHMKOBOT CTpiAkM. [lepesipTe,
UM NPaBMABHO BCTAHOBAEHO MyMOBE KiAbLIE Ha PiXy4omy BaoLli
(ropV30HTaAbHE MOAOKEHHS).

[poTikae kpulKa Ta/um MipHa
yaluka baeHAepa.

[MepesipTe, Un NPaBUALHO MiA'€AHAHO KPULLKY Ta AODpe
BCTAHOBAEHO MipHY YaLLKy.

CiToYKa COKOBIMKIMMAAKM
KOHTAKTY€ 3 OTBOPOM AAS
NoAaYI UM CUABHO BIOGPYE Mia, Yac
0BpOo6KM.

BUMKHITb cokoBmkiManky. [epesipTe, Um CiTouKy nia'eaAHaHO
HaAEXKHUM UMHOM. Pebpa Ha AHi CITOUKM Ma€ ByTh HaAXKHIM
YMHOM PO3MILLEHO Ha OTBOPI 3'€AHAHHS ABMIYHA.

[NepeBipTe, UM He NOWKOAXKEHO CITOUKY. TPILLMHM, LWIAVHY,
He3apiKCOBaHMIN AUCK TEPKM YU iHLLI HECTPABHOCTI MOXYTb
CNPUUMHUTY 36il1 y poboTi.

MAnHOK/6AeHAEP/MOAPIBHIOBaY
CUABHO BIBPYE, CUABHO LLYMUTb
UM PiKyUMiA GAOK He BUPIBHAHO.

[epeBipTe, Ui HiX HAAIMHO Ta HAAGXKHIM YMHOM MiA'€AHAHO AO Yallli

[MepeBipTe, UM rymMoBe KiAbLiE 3I0PaHO HAAEMHUM HMHOM.

[poTiKae MAMHOK 4n
noapibHioBay.

He3HauHe NpOTiKaHHS € HOPMAABHUM ABMLLEM.

[MepeBipTe, UM rymMoBe KiAbLie 3i6paHO HaAEXKHMM UnHOM. KinbLie
Mag By PO3MILLIEHO HAaBKOAO BCi€ KOHTAKTHOI MOBEPXHI B
rOPM30OHTAaAbHOMY MOAOIKEHHI.

OpyKTOBUIA Cik abO CoeBe
MOAOKO MICTUTb 6araTo M'akoTi
abo WKIpOK MicAA GIAbTPYBaHHS
yepes GinbTp Y BaeHAEpI.

[MepeBipTe, UM GIALTP NPaBUABHO BCTAHOBAEHO Y MAEKY
6AEHAEPA, KPULLIKY 3aKPUTO, @ MIPHY YalliKy BCTAHOBAEHO Y
KPULLIKY.




