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Félicitations pour votre achat et bienvenue dans ['univers Philips ! Pour profiter
pleinement de I'assistance Philips, enregistrez votre produit sur le site a 'adresse
suivante : www.philips.com/welcome.

mmm Description générale (fig. 1)
A Gril

1 Voyant de température rouge

2 Thermostat

3 Plaques

4 Clips de fixation des plaques de cuisson

5  Poignées isolantes

6 Rainure de drainage

7 Rangement du cordon

8  Orifice de montage du pied des plaques a gaufres

9  Pied des plaques a gaufres (HD4468 uniquement)

10 Plagues a gaufres (HD4468 uniquement)
—Important—
Lisez attentivement ce mode d'emploi avant d'utiliser

I'appareil et conservez-le pour un usage ultérieur.

Danger

- Ne plongez jamais I'appareil ou le cordon
dalimentation dans de I'eau ou dans tout autre liquide.
Avertissement

- Avant de brancher I'appareil, vérifiez que la tension
indiquée sur I'appareil correspond a la tension secteur
locale. Référez-vous a la plaque signalétique de
I'appareil pour en connaitre la tension et la puissance
en watts.

- Sile cordon d'alimentation est endommagé, il doit
&tre remplacé par Philips, par un Centre Service
Agréé Philips ou par un technicien qualifié afin
d'éviter tout accident.

- Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés
de 8 ans ou plus, des personnes dont les capacités
physiques, sensorielles ou intellectuelles sont
réduites ou des personnes manquant d'expérience
et de connaissances, a condition que ces enfants ou
personnes soient sous surveillance ou qu'ils aient
recu des instructions quant a l'utilisation sécurisée de
I'appareil et qu'ils aient pris connaissance des dangers
encourus. Les enfants ne doivent pas jouer avec
I'appareil. Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas
étre réalisés par des enfants sauf s'ils sont agés de plus
de 8 ans et sous surveillance.

- Tenez le cordon d'alimentation a I'écart des surfaces
chaudes.

- Ne laissez jamais I'appareil fonctionner sans surveillance.
Attention

- Branchez I'appareil uniquement sur une prise secteur
mise a la terre.

- Placez I'appareil sur une surface plane et stable en
veillant a laisser suffisamment d'espace autour.

- Préchauffez toujours les plaques avant d'y déposer
les aliments.

- En cours de fonctionnement, les surfaces accessibles
peuvent étre trés chaudes (fig. 2).

- Faites attention aux éclaboussures de graisse lorsque
vous faites griller de la viande grasse ou des saucisses.

- Tournez toujours le thermostat sur O avant de
débrancher 'apparell.

- Débranchez toujours 'appareil apreés utilisation.

- Nettoyez 'appareil aprés chaque utilisation.

- Laissez I'appareil refroidir complétement avant de retirer
les plaques, de nettoyer I'appareil ou de le ranger

- Ne touchez jamais les plaques avec des objets pointus
ou abrasifs car vous risqueriez d'endommager le
revétement antiadhésif.

- Aprés avoir retiré les plaques, veillez a bien les
remettre en place.

- Cet appareil est destiné a un usage domestique
normal uniquement. Il n'est pas destiné a étre utilisé
dans des environnements tels que des cuisines
destinées aux employés dans les entreprises, magasins
et autres environnements de travail. Il n'est pas
non plus destiné a étre utilisé par des clients dans
des hotels, motels, chambres d'hétes et autres
environnements reésidentiels.

- Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé avec un
minuteur externe ou un systeme de contréle séparé.

- S'il est employé de maniere inappropriée, a des fins
professionnelles ou semi-professionnelles, ou en non-
conformité avec les instructions du mode d'emploi,
la garantie devient caduque et Philips décline toute
responsabilité concernant les dégats occasionnés.

Champ électromagnétique (CEM)
Cet appareil Philips est conforme a toutes les normes et a tous les réglements
applicables relatifs a I'exposition aux champs électromagnétiques.

mmm Avant la premiére utilisation EE———————

Retirez le morceau de carton situé entre les plaques ainsi que tous les
autocollants.

Essuyez I'extérieur de I'appareil a 'aide d’un chiffon humide.
Nettoyez soigneusement les plaques (voir le chapitre « Nettoyage »).

Remarque : Lors de la premiére utilisation, de la fumée peut se dégager de I'appareil.
Ce phénoméne est normal.

' U tilisation de 1> ap pare i | 1 ——

Trois positions de cuisson
- Position gril contact (fig. 3)
Cette position convient particulierement a la cuisson rapide a haute température sur
les deux cotés (rumsteck, hamburger, etc.) et a la réalisation de croque-monsieur ou
de paninis et de gaufres (HD4468 uniquement).

Remarque : Les deux plaques sont en contact avec les aliments.

- Position gril four (fig. 4)

Clest la position idéale pour cuire et gratiner en méme temps. La position gril four
convient également a tous les types de toasts « ouverts » (avec des ceufs, de la tomate,
des poivrons et/ou des oignons, ou encore recouverts de fromage par exemple).

Remarque : La plaque supérieure ne doit pas étre en contact avec les aliments.

- Position gril barbecue (fig. 5)

Dans cette position, le gril offre une grande surface de cuisson pour la préparation
de toute sorte d'encas, tels que des brochettes, des Iégumes, des fruits, etc.

Gril

Déroulez complétement le cordon d’alimentation du rangement situé dans les
charniéres de I'appareil (fig. 6).

Assurez-vous que le gril est fermé et branchez le cordon d’alimentation sur
la prise secteur (fig. 7).

Réglez le thermostat sur la température adéquate en fonction des aliments
a faire griller. Consultez le tableau des aliments.
D La lumiére rouge indique que le gril est en train de chauffer.

Ne laissez jamais I'appareil fonctionner sans surveillance.

Attendez que I'appareil ait atteint la température souhaitée.
Patientez jusqu'a ce que le voyant de température rouge s'éteigne.

Ouvrez le gril pour mettre les ingrédients sur la ou les plaques de cuisson.

Soyez prudent : les plagues sont chaudes.

- Positions gril contact et gril four : ouvrez le gril a moitié (fig. 8).
- Position gril barbecue : ouvrez le gril a moitié et soulevez la plaque supérieure
jusqu'a la position maximale (1). Placez ensuite le gril en position ouverte (2)

(fig. 9).



A Placez un bol ou un plateau sous la rainure de drainage pour y recueillir
la graisse ou le jus.

Placez les aliments sur la ou les plaques de cuisson (fig. 10).

Pour un résultat optimal, placez les aliments au centre de la ou des plaques de cuisson.
Le temps de cuisson dépend du type d'aliment, de son épaisseur et de votre got
personnel. Consultez le tableau des aliments figurant a la fin de ce mode d'emploi
pour connaitre les temps de cuisson recommandés.

Pendant la cuisson, le voyant de température s’allume de temps en temps pour indiquer

que le gril est en train de chauffer afin de maintenir la température de cuisson au niveau

prédéfini.

- Positions gril contact et gril four : placez les aliments au centre de la plaque de
cuisson inférieure.

- Position gril barbecue : dispersez les aliments sur la surface de cuisson. Retournez
les aliments de temps en temps a l'aide d'une spatule en bois ou en plastique.

Bl Fermez le gril (uniquement pour les positions gril contact et gril four).

- Position gril contact : abaissez avec précaution la plague supérieure de cuisson
sur les aliments et laissez-la dans cette position. Ainsi, les aliments sont grillés de
maniere uniforme, des deux c6tés (fig. 11).

- Position gril four : soulevez la plaque de cuisson supérieure jusqu'a la position
maximale (1), puis placez-la en position horizontale (2). La plagque de cuisson
supérieure ne doit pas étre en contact avec les aliments (fig. 12).

Kl Ouvrez I'appareil une fois le temps de cuisson requis écoulé (uniquement pour
les positions gril contact et gril four).

Retirez la nourriture avec une spatule en bois ou en plastique.

N'utilisez pas d’ustensiles métalliques, pointus ou abrasifs.

Si vous voulez faire griller d’autres aliments, retirez I'excédent de graisse des
plaques a I'aide d’un essuie-tout.

Patientez jusqu’a le voyant de température s’éteigne avant de mettre la
nourriture sur la ou les plaques de cuisson.

Cuisson de gaufres (HD4468 uniquement)

Installez le pied des plaques a gaufres et les plaques a gaufres avant d'allumer
I'appareil.

Insérez la broche de connexion du pied des plaques a gaufres dans I'orifice de
montage du pied des plaques a gaufres (clic) (fig. 13).
Préparez la pate a gaufres.

Déployez le pied des plaques a gaufres (1) pour faire reposer le gril sur celui-ci (2)
(fig. 14).

Ouvrez le gril et retirez les plaques de cuisson (fig. 15).
Pour retirer les plaques de cuisson, appuyez sur les clips de fixation de I'appareil, puis
soulevez les plaques de I'appareil.

Placez I'arriere des plaques a gaufres sur I'appareil (1).Abaissez les plaques a
gaufres sur I'appareil, sous le clip de fixation (2) (fig. 16).

Conseil : Graissez les plaques avec un peu d’huile pour éviter que les gaufres adhérent
aux plaques.

A Assurez-vous que le gril est fermé et branchez le cordon d’alimentation sur la
prise secteur (fig. 7).

D Le voyant d’alimentation rouge s’allume pour indiquer que le gril est branché
sur le secteur.

Réglez le thermostat sur la position 3-4.
D La lumiére rouge indique que le gril est en train de chauffer.

Ne laissez jamais I'appareil fonctionner sans surveillance.

BN Attendez que le voyant de température rouge s'éteigne.

Kl Ouvrez le gril et versez entre une demi-cuillére et une cuillére (200 g environ)
de pate au milieu de chaque forme a gaufre sur la plaque inférieure.

Soyez prudent(e) :les plagues sont chaudes.

Fermez la plaque supérieure et laissez la pate se répartir d’elle-méme.

Ouvrez le gril apres 4-5 minutes pour vérifier I'état des gaufres. Celles-ci sont
prétes lorsque qu’elles sont bien dorés.

EH Retirez les gaufres a l'aide d’une spatule et laissez-les refroidir sur une grille.

Remarque : N’empilez pas les gaufres car elles perdraient leur croustillant.

Temps de cuisson

Ala fin de ce mode d'emploi, vous trouverez un tableau répertoriant les aliments que
vous pouvez préparer avec le gril. Ce tableau indique la température a sélectionner,

le temps de cuisson et la position du gril appropriée. Le temps de préchauffage de
I'appareil n'est pas inclus dans le temps de cuisson indiqué.

La température et le temps de cuisson réels dépendent du type d'aliment préparé
(par exemple, de la viande), de son épaisseur, de sa température et de votre golt
personnel. Consultez également les indications relatives au gril.

Conseils

- Enduisez Iégerement les aliments a faire griller de beurre ou d'huile (et non les
plagues de cuisson). Ainsi, aucune fumée causée par 'excédent de beurre ou
d'huile ne se dégagera.

- Le gril n'est pas adapté a la cuisson d'aliments panés.

- Pour éviter que les saucisses n'éclatent lors de la cuisson, piquez-les
préalablement avec une fourchette.

- Pour obtenir des résultats optimaux, veillez a ce que les morceaux de viande ne
soient pas trop épais (environ 1,5 cm).

- Vous obtiendrez de meilleurs résultats avec de la viande fraiche qu'avec de la
viande congelée ou décongelée.

- Sivous souhaitez cuire du poulet, du porc ou du veau, commencez par saisir la
viande a haute température (position 5). Réglez ensuite le thermostat sur une
position inférieure et faites cuire les aliments a votre convenance.

Pour décongeler des aliments, placez 'appareil en position gril four et enveloppez
les aliments congelés dans du papier aluminium. Réglez le thermostat sur la
position 1 ou 2. Le temps de décongélation dépend du poids des aliments.
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N’utilisez jamais de produits abrasifs ni de tampons a récurer car vous risqueriez
d’endommager le revétement antiadhésif des plaques.

Ne plongez jamais I'appareil dans I'eau.

Débranchez 'appareil et laissez-le refroidir.

Enlevez I'excédent de graisse des plaques de cuisson a I'aide d’un essuie-tout
avant de les retirer.

Retirez les plaques (fig. 15).
Pour retirer les plaques, appuyez sur les clips de fixation de I'appareil, puis soulevez les
plagues de I'appareil.

Nettoyez les plaques a I'eau chaude savonneuse a I'aide d’un chiffon doux ou
d’une éponge, ou mettez-les au lave-vaisselle (fig. 17).

Faites tremper les plaques dans de I'eau chaude savonneuse pendant cing minutes

pour décoller les résidus d'aliments ou de graisse.

Faites sécher les plaques et remettez-les en place (fig. 18).

- Placez I'appareil en position gril barbecue.

- Placez 'arriere des plaques sur I'appareil (1). Abaissez les plaques sur I'appareil,
sous le clip de fixation (2).

[ 6 | Nettoyez I'extérieur de 'appareil a I'aide d’un chiffon humide.
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- Ce symbole sur un produit indique que ce dernier est conforme a la directive
européenne 2012/19/UE (fig. 25).

- Renseignez-vous sur les dispositions en vigueur dans votre région concernant la
collecte séparée des appareils électriques et électroniques et des piles. Respectez
les réglementations locales et ne jetez pas le produit et les piles avec les ordures
ménageres. La mise au rebut citoyenne des anciens produits et des piles permet
de protéger I'environnement et la santé.

-Rangement—

n Enroulez le cordon d’alimentation autour du rangement situé dans les
charnieres de I'appareil (fig. 27).

Rangez I'appareil en position verticale dans un endroit sir et sec.

mmm Garantie et assistan Ce

Si vous avez besoin d'une assistance ou d'informations supplémentaires,
consultez le site Web www.philips.com/support ou lisez le dépliant séparé sur
la garantie internationale.

mmm Tableau de cuisson des aliments (fig. 28)
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Congratulazioni per I'acquisto e benvenuti in Philips! Per trarre il massimo vantaggio
dall'assistenza Philips, registrate il vostro prodotto su www.philips.com/welcome.
mmm Descrizione generale (fig. ‘1) s —————————————

A Grill

1 Spia della temperatura rossa
2 Termostato

3 Piastre del grill

4 Clip di fissaggio delle piastre del grill

5  Impugnature termoisolanti

6 Scanalatura di drenaggio

7 Supporto per cavo

8  Foro per l'inserimento del perno della piastra per cialde

9 Perno della piastra per cialde (solo HD4468)

10 Piastre per cialde (solo HD4468)
—Importante—
Prima di utilizzare I'apparecchio, leggete attentamente

il presente manuale e conservatelo per eventuali

riferimenti futuri.

Pericolo

- Non immergete I'apparecchio o il cavo di
alimentazione nell'acqua o in altri liquidi.
Avviso

- Prima di collegare I'apparecchio, verificate che la
tensione riportata sulla spina corrisponda alla tensione
disponibile. Leggete le informazioni sulla tensione e il
wattaggio presenti sulla targhetta del modello.

- Nel caso in cui il cavo di alimentazione fosse danneggiato,
dovra essere sostituito presso | centri autorizzati
Philips, i rivenditori specializzati oppure da personale
debitamente qualificato, per evitare situazioni pericolose.

- Questo apparecchio puo essere usato da bambini
a partire da 8 anni di eta e da persone con capacita
mental, fisiche o sensoriali ridotte, prive di esperienza
o conoscenze adatte a condizione che tali persone
abbiano ricevuto assistenza o formazione per utilizzare
lapparecchio in maniera sicura e capiscano i potenziali
pericoli associati a tale uso. Evitate che i bambini giochino
con I'apparecchio. La manutenzione e la pulizia non
devono essere eseguite da bambini non accompagnati
da un adulto la cui eta ¢ inferiore agli 8 anni.

- Tenete il cavo lontano da superfici incandescenti.

- Non lasciate mai incustodito I'apparecchio in funzione.
Attenzione

- Collegate I'apparecchio esclusivamente a una presa di
messa a terra.

- Appoggiate 'apparecchio su una superficie piatta e
stabile con sufficiente spazio circostante.

- Riscaldate sempre le piastre prima di collocarvi sopra
gli alimenti.

- Le superfici accessibili potrebbero surriscaldarsi
quando I'apparecchio & in funzione (fig. 2).

- Fate attenzione al grasso che potrebbe schizzare dalla
griglia preparando carne grassa o salsicce.

- Ruotate sempre il termostato su O prima di staccare
I'apparecchio.

- Scollegate sempre il cavo di alimentazione dopo I'uso.

- Pulite sempre I'apparecchio dopo l'uso.

- Lasciate raffreddare completamente I'apparecchio
prima di rimuovere le piastre. Pulite la tostiera o
riponetela.

- Non toccate mai le piastre con utensili appuntiti o
abrasivi, per evitare di danneggiare il rivestimento
antiaderente.

- Assicuratevi di riposizionare correttamente le piastre
dopo averle rimosse.

- Questo apparecchio € destinato esclusivamente ad un
uso domestico e non deve essere utilizzato in ambienti
quali cucine dei dipendenti all'interno di punti vendita,
uffici, aziende agricole o altri ambienti lavorativi.

Non deve essere altresi utilizzato dai clienti di hotel,
motel, Bed & Breakfast e altri ambienti residenziali.

- Questo apparecchio non ¢ stato progettato per
essere utilizzato in abbinamento a un timer esterno
0 a un sistema separato con telecomando a distanza.

- Se l'apparecchio non viene utilizzato correttamente,
e destinato a usi professionali o semi-professionali,
oppure viene utilizzato senza attenersi alle istruzioni
del manuale dell'utente, la garanzia non e piu valida
e Philips non risponde per eventuali danni.

Campo elettromagnetico (EMF)
Questo apparecchio Philips & conforme a tutti gli standard e alle norme relativi
all'esposizione ai campi elettromagnetici.
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Rimuovete l'inserto tra le piastre e quindi gli eventuali adesivi.
Pulite la superficie esterna dell’apparecchio con un panno umido.
Pulite accuratamente le piastre (consultate il capitolo “Pulizia”).

Nota: La prima volta che I'apparecchio viene utilizzato potrebbe produrre del fumo.
Si tratta di un fenomeno normale.

mmm Modalita d’uso dell’apparecchio
Tre posizioni per il grill

- Posizione di contatto del grill (fig. 3)

Questa posizione € adatta soprattutto per grigliare su entrambi i lati ad alta

temperatura e in maniera veloce (bistecche, hamburger e simili) e per preparare

panini, toast e cialde (solo HD4468).

Nota: entrambe le piastre restano a contatto con gli alimenti.

- Posizione forno del grill (fig. 4)

Sitratta della posizione ideale per grigliare e cucinare al gratin allo stesso tempo.
La posizione forno del grill & anche adatta per la preparazione di tutti i tipi di toast
“aperti” ad esempio con uova, pomodori, peperoni e/o anelli di cipolla ricoperti di
formaggio.

Nota: La piastra superiore del grill non deve toccare gli alimenti.

- Posizione barbecue del grill (fig. 5)

In questa posizione, il grill dispone di un'ampia superficie per la preparazione di tutti
i tipi di snack quali spiedini, saté, verdura, frutta, ecc.

Cottura alla griglia

Estraete completamente il cavo di alimentazione dal vano presente fra le
cerniere dell’apparecchio (fig. 6).

Accertarsi che il grill sia chiuso. Inserite quindi la spina nella presa a muro (fig. 7).
8 q P P g

Ruotate il sistema di controllo della temperatura sullimpostazione adatta agli
ingredienti da grigliare. Consultate la tabella degli alimenti.
D La spia rossa indica che il grill si sta riscaldando.

Non lasciate mai in funzione I'apparecchio senza sorveglianza.

Aspettate che la piastra si riscaldi.
Attendete che la spia rossa della temperatura si spenga.

Aprite il grill per disporre gli ingredienti sulle piastre.

Attenzione: le piastre del grill sono calde.

- Posizioni di contatto e forno del grill: aprite il grill a meta (fig. 8).

- Posizione barbecue del grill: aprite il grill a meta, alzate la piastra per grigliare
superiore fino a raggiungere la posizione massima (1), quindi aprite il grill (2)
(fig. 9).

A Posizionate un recipiente o un piatto sotto la scanalatura di drenaggio per
raccogliere grasso o succhi.



Posizionate gli alimenti sulle piastre del grill (fig. 10).

Per risultati ottimali, posizionate gli ingredienti al centro delle piastre.

I tempo necessario per grigliare dipende dal tipo di alimenti, dal loro spessore e
dal gusto personale. Consultate la tabella degli alimenti alla fine di questo manuale
dell'utente per i tempi di cottura alla griglia consigliati.

Durante il processo di grigliatura, la spia della temperatura si accende regolarmente, a

indicare che il grill si sta riscaldando per mantenere I'impostazione di temperatura al

livello preimpostato.

- Posizione di contatto e forno del grill: posizionate gli alimenti al centro della
piastra grill inferiore.

- Posizione barbecue del grill: distribuite gli alimenti sulla superficie delle piastre.
Girate gli alimenti di tanto in tanto con una spatola di legno o di plastica.

n Chiudete il grill (solo per le posizioni di contatto e forno).
Posizione di contatto del grill: abbassate la piastra superiore sugli alimenti facendo
attenzione. Con la piastra superiore posizionata sopra gli alimenti, il cibo viene
grigliato in maniera uniforme su entrambi i lati (fig. 11).

- Posizione forno del grill: sollevate la piastra superiore fino alla massima altezza
(1), quindi portatela in posizione orizzontale (2). La piastra grill superiore non
deve toccare gli alimenti (fig. 12).

[ 9 | Aprite I'apparecchio una volta trascorso il tempo necessario per la cottura dei
cibi (solo per le posizioni di contatto e forno).

Rimuovete il cibo con una spatola di legno o plastica.

Non usate utensili metallici, appuntiti o abrasivi.

Se volete grigliare altri alimenti, rimuovete il grasso in eccesso dalle piastre con
un pezzo di carta assorbente.

EP] Attendete finoao la spia della temperatura si spegne prima di mettere il cibo
sulle piastre di grigliatura.

Cottura delle cialde (solo HD4468)

Fissate il perno della piastra per cialde alle piastre prima di riaccendere I'apparecchio.

Inserite il perno di collegamento della piastra per cialde all'interno del relativo
foro (si udira un “clic”) (fig. 13).

Preparate la pastella per la cialda.

Estraete il perno della piastra per cialde (1) per consentire al grill di poggiarvisi (2)
(fig. 14).

Aprite il grill e rimuovete le piastre (fig. 15).
Per rimuovere le piastre, premete sulle clip di fissaggio dell'apparecchio, quindi
sollevate le piastre.

Collocate la parte posteriore delle piastre per cialde sul’apparecchio (1),
quindi abbassatele e premetele fino ad inserirsi sotto le clip di fissaggio (2)
(fig. 16).

Consiglio: ungete le piastre con un po’di olio per evitare che le cialde si attacchino
alle piastre.

A Accertarsi che il grill sia chiuso. Inserite quindi la spina nella presa a muro (fig. 7).
D La spia di accensione rossa si illumina per indicare che il grill & collegato
all’alimentazione.

Ruotate il termostato su 3-4.
D La spia rossa indica che il grill si sta riscaldando.

Non lasciate mai in funzione I'apparecchio senza sorveglianza.

Bl Attendere finché la spia rossa della temperatura non si spegne.

[ 9 | Aprite il grill e versate mezzo mestolo o 1 intero di composto (circa 200 g)
al centro di ciascuno stampo sulla parte inferiore della piastra per cialde.

Attenzione: le piastre sono calde.

Chiudete la piastra superiore e lasciate che il composto si distribuisca da solo.

Aprite il grill dopo 4-5 minuti per verificare lo stato. Le cialde saranno pronte
quando avranno assunto un aspetto dorato.

Rimuovete le cialde con una spatola e lasciatele raffreddare su una griglia.

Nota: non accatastate le cialde, altrimenti perderanno la loro fragranza.

Tempi di cottura alla griglia

Alla fine di questo manuale dell'utente troverete una tabella con gli alimenti

che possono essere preparati con il grill. La tabella fornisce un'indicazione della
temperatura da selezionare, il tempo di cottura alla griglia e la posizione corretta da
impostare. Il tempo necessario per preriscaldare I'apparecchio non &€ compreso in
quello di cottura.

I tempo di cottura alla griglia e la temperatura dipendono dal tipo di alimento che
viene preparato (ad esempio la carne), dallo spessore, dalla relativa temperatura e
anche dal gusto personale. Consultate anche le indicazioni riportate sul grill.

Consigli

- Ungete leggermente gli alimenti da grigliare (e non le piastre) con burro o olio.
In questo modo il burro o I'olio in eccesso non emetteranno fumo.

- Il grill non & adatto per grigliare alimenti impanati.

- Le salsicce tendono a scoppiettare durante la cottura. Per evitare questo
inconveniente, praticate alcuni fori con una forchetta.

- Perrisultati ottimali, assicuratevi che i pezzi di carne da grigliare non siano troppo
spessi (circa 1,5 cm).

- La carne fresca consente di ottenere risultati migliori rispetto a quella congelata
o scongelata.

- Per preparare saté, pollo, maiale o vitello, abbrustolite per prima cosa la carne ad
alta temperatura (impostazione 5). Quindi, impostate il sistema di controllo della
temperatura su una posizione inferiore per ultimare la cottura.

- Se desiderate scongelare alimenti surgelati, posizionate I'apparecchio in posizione
grill forno, avvolgete gli alimenti in un foglio di alluminio e impostate il controllo
della temperatura su 1 o 2.1 tempi di scongelamento variano a seconda del peso
degli alimenti.
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Non usate oggetti e detergenti abrasivi per evitare di danneggiare il rivestimento
antiaderente delle piastre.

Non immergete mai I'apparecchio nell'acqua.

Togliete la spina dalla presa e lasciate raffreddare I'apparecchio.

Prima di pulire le piastre, rimuovete I'olio in eccesso usando della carta
da cucina.

Rimuovete le piastre (fig. 15).
Per rimuovere le piastre, premete sulle clip di fissaggio dell'apparecchio, quindi
sollevate le piastre.

Pulite le piastre grill con un panno morbido o una spugna imbevuti in acqua
calda e liquido detergente oppure in lavastoviglie (fig. 17).

Immergete le piastre in acqua calda per cinque minuti con liquido detergente per

rimuovere i residui. Questo consente di staccare piu facilmente il cibo o il grasso

incrostati.

Asciugate le piastre e riposizionatele (fig. 18).

- Impostate I'apparecchio nella posizione barbecue del grill.

- Posizionate la parte posteriore delle piastre sull'apparecchio (1), quindi abbassate
le piastre e premetele fino a che non si inseriscono sotto le clip di fissaggio (2).

A Usate un panno umido per pulire la parte esterna dell’apparecchio.

' R i g g O 1

- Questo simbolo indica che il prodotto non puo essere smaltito con i normali

rifiuti domestici (2012/19/UE) (fig. 25).

- Cisono due situazioni in cui potete restituire gratuitamente il prodotto vecchio

a un rivenditore:

1 Quando acquistate un prodotto nuovo, potete restituire un prodotto
simile al rivenditore.

2 Se non acquistate un prodotto nuovo, potete restituire prodotti con
dimensioni inferiori a 25 cm (lunghezza, altezza e larghezza) ai rivenditori con
superficie dedicata alla vendita di prodotti elettrici ed elettronici superiore ai
400 m%

- Intutti gli altri casi, attenetevi alle normative di raccolta differenziata dei prodotti
elettrici ed elettronici in vigore nel vostro paese: un corretto smaltimento
consente di evitare conseguenze negative per I'ambiente e per la salute.

' C 0/N'S € VA Zi O /N €

Avvolgete il cavo di alimentazione attorno al vano presente fra le cerniere
dell’apparecchio (fig. 27).

Riponete I'apparecchio in posizione verticale in un luogo sicuro e asciutto.

mmm Garanzia e assist ez

Per assistenza o informazioni, visitate il sito Web allindirizzo www.philips.com/
support oppure leggete I'opuscolo della garanzia internazionale.

mmm Tabella dei cibi (fig. 2 ) mmm——————————
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Juyxapnmela yia Ty ayopd oag kal kaiwg npbate ot Philips!

la va emwoeAnBeite TTANpwg ard v urootptén mou Tapexet 1 Philips,
SnAwaoTe To TPoidv oag oy lotooeAida www.philips.com/welcome.

M evikr) Treprypadny (L. 1) ——————————

A TkpA

1 Kokkivn Auyvia Oeppokpaciag

2 Eheyxog Beppokpaoiag

3 [MAakeg Ynoiparog

4 KNimig oTepéwong Twv TAakwy Ynoiparog

5  AvTiBepuikeég AaPég

6 AuAdkl oTpayyioparog

7 Xwpog amobrikeuong kalwdiou

8  Omm omplypatog Bdong ™g mAakag yia BadAeg

9 Bdon mhakag yia Badieg (povo oto HD4468)

10 TMAdkeg yia BadAeg (uovo oto HD4468)

=2 1| HAVTIKO!

AlafdoTe auTo To £yXELPLdLO XpTIoNG TTIPOCEKTIKA

TIPLV XPNOLHOTIOINOETE TN OUCKeUN Kal GUAA&Te To yla

HeMoVTIKT) avadopd.

Kivdéuvog

- Mnv BubiCeTe ™ cuokeur| 1) To KAAWSLO OE VEPO T
OTTOLOONTTIOTE AAAO UYPO.

Mpo&idotroinon

- [pw ouvdeoeTe T cuokeur), eAeYETE €AV N
avaypadopevn TAoN avTioTOLYEL OTNV TOTTIKT) TAON
peupartog. EAeyEte v mivakida TUTTou TG CUCKEUNG
YLa TTANPOdOPIEG OXETIKA [e TNV TACT KAl TNV LoYU.

- Edv To kahwdlo umtooTel Bopd, Ba TrpeTTEL
va avTtikataotabel amd éva KévTpo oepPLg
eCouotodotnpevo arod ) Philips 1) ammo e&ioou
eCelOIKEUPEVA ATOUA TTPOG ATTodUYT) KIVOUVOU.

- AUTN n OUOKeUn| UTmopel va pnolporroinBel aro
madld nAlkiag 8 eTwv kal avw, Kabwg kat armo
ATOMA ME TIEPLOPLOMEVEG CWHATLKES, ALoONTNPLEG
1 SlavonTIKEG IKavOTNTEG 1) XwpIg eumelpia kal
YVWOoN, e TNV TTpoUTTOBe0on OTL TN X ENOLHOTIOIOUV
utto emTiPAedn 1) £xouv AAfel odnyieg oxeTikd
ME TNV aopaAr| TNG XPNom Kal KaTavoouy Toug
evexouevoug Kivouvoua. Ta mmaldla dev Tpemel va
maiCouv e T ouokeun). Ta aidld dev TIPETTEL va
kaBapiCouv Tn cuokeun 1) va ekTeAoUv dlepyaoieg
OUVTTPNONG, EKTOG Kal av eival peyalutepa armo
8 eTwv Kkat emPBAETOVTAL

- Kpardare To kahwdlo pakptd amod CeoTeg eTTIOAVELEC.

- Mnv adrjvete T cuokeur o AelToupyia xwpic
eTTiBAEYN.

Mpoooxn

- 2UVOEETE TN OUOKEUN HOVO o€ TTpila pe yelwon.

- TomoBeTeite TN cuoKeUr| o€ eTTiTTedn, oTabepr)
emmGAVELA e APKETO EAEUBEPO XWPO YUPW TNG.

- [lpoBeppalveTe TaAvTa TIG TTAAKEG TTPLV
ToTtoBeT|oeTE dayNTO AvApeca TOUG.

- O mpoofdotueg emaddaveleg prmopei va Ceotabouv
TTOAU OTav n ouokeur eival oe Asttoupyia (Eik. 2).

- [poocexete To TiToiAlopa Alrroug oTav Privete
KpEag He AlTTog 1) Aoukavika.

- [upiCete mavra To diakomm Beppokpaociag oo
0 mpoToU armoouvdEcETe TN cUCKeUN armo Tny Tpida.

- ArmoouvdgeTe TTAvTa TN cuokeun amod Ty Tpila
META arto KdaBe xprion.

- Na kaBapileTe mavTa T cuokeur| PeTd armod kAbe
Xpron.

- AJr\veTE TN CUOKEUN VA KPUWOEL EVTEAWG TIPLV
adalpeoeTe TIG TTAAKEG Kal TPl kabapioeTe T
OUOKEUM 1) TNV amofnkeUoETE.

- Mnv ayyiCeTe TTOTE TIG TTAAKEG pEe AlXpnpPd
N AelavTikd avTikeipeva, kabwg Ba dbapei n
QVTIKOAMNTIKN eTTIdAVELQ TOUG.

- BePawwbeite o11 emavartomobeTeite cwoTa TIg
TTAAKEG HETA TNV adaipeot) TouG,

- AuTr) 1 ouoKeur) TTPooPICeTal HOVO YL QUCLOAOYIKT
olklakr) xpnon. Aev mpoopileTal yia xprion o€
TepLBaMovTa OTwg Koulive TIPOCWTTLKOU O€
KaTaoTAHaTta, ypadelakoug Xwpeoug, dApeg 1
AoLTToug Ywpoug epyaciag. Erriong dev mpoopileTal
yla Yprion aro meAdTeg oe Eevodoxeia, LOTEN,
Tmavooyeia Kat AoLTmoug OLKIOTIKOUG XWPEOUG.

- Autn n ouokeun dev TTpoopileTal yia Xpnon
HECW €EWTEPLKOU XPovodLakOTITN 1) EEXWPLOTOU
OUCTNATOG TNAEXELPLOHOU.

- Edv n ouokeur| xpnotporroinBel pe pn evoederypévo
TPOTIO 1) YIA ETTAYYEAUATIKOUG T) NL-EMTAYYEALATIKOUG
okoTtToug 1) €av dev XpnotoronBel cupdwva e TG
odnylec Tou gyxetptdiou Xpriong, n €yyunon kabiotaral
akupn kat 1 Philips 6a aroroimnBei omoiacdrjmoTe
£uBuvng yla Tuxov BAABeg Trou Ba TipokAnBouv.
HAexTpopayvntiko medio (EMF)

H ouykekpipévn ouokeur) g Philips cuppopdwveTal pe 0Aa Ta t.oyuovTa TpoTuta

Kal TOUG KavoviopoUG OXETIKA e TNV €kBeon o€ nAekTpopayvnTikd media.

TPV TNV TTPGITT) X P O

AdaipéoTe To €vOeTO peTAll Twv TTAAKWY, kKabwg Kat ooladnmoTe
auTokOAnTa.

KaBapioTe To eEwTEPIKO PEPOG TNG CUOKEUNG HE £va UYPO Travi.

KabapioTe oxolaoTika Tig mhakeg (Seite To kedpalaio ‘Kabapiopog').

Znueiwon: H ouokeun umopel va BydAet Aiyo kamveé 6Tav Tr XproLLOTOOETE Yia

mpwWTN Popd. AuTé eivar PuctoAoyiko.

= X 1) GT) TG O'UG K€U T G
Tpeig Béoseig Ynoiparog

- ©¢on Ynoipatog pe emadn (Eik. 3)

HB¢on autr eivat 18laitepa katdAnAn yia ypryyopo ynoiuo o€ uPnir

Beppokpacia kat oTig dUo TAeUPEG (GIAETO AT KUAGTO, UTTLTEKIA K.ATT.)

Kabwg Kat yia oavToulTg 1) panini kat fapieg (Lovo oto HD4468).

Znpueiwon: Kat ot Vo mAdkeg PpiokovTat o€ emagn e v Tpodr.

- ©¢on Ynoiparog poupvou (Eik. 4)

AuTn €ivat 1 1davikr) 8€omn yia TauToXPovo YnoLuo Kal HAYEIPELA OYKPATEV.

H B8¢on ynoiuartog dolpvou eival emiong KaTAAMnAN yia Priotdo OAwv Twv 10wV
TWV ‘QVOLXTWV' TOOT, TI.X. KE Auyd, TORATA, TIITEPLEG TY/KAL GETEG KPEWUUUDLOU,
KaAuppéva e Tupl.

ZInpeiwon: Havw mAaka noiuatog dev Oa mpémel va épxeTal o€ emadn pe Ta TpopLa.
- ©¢on Ynoipatog pmapprexiou (Eix. 5)

2€ auTr) Tn B€on, N cuokeun TTapexel HeyaAn emadvela Ynoipatog yia Ynotuo
OAWV TWV EIOWV TWV OVAKG, OTIWG KEUTTATT, COUPAAKLA, Aaxavikd, poUTa KA.

Wrowo

ZeTuMETE evTeEAWG To Kahwdio Tou peliparog amod Toug Bpaxioveg oTo
Xwpo amobrjkeuong kaAwdiou (Eik. 6).

BeBaiwbeite 6TL To YKpIA gival kAeloTo. KaTtodmy, TomoBetroTe To Blopa
otnyv mpila (Ewk. 7).

lupioTe To diakodmTn Beppokpaciag otnv kataAnAn pubpuion
Beppokpaciag yia Ta Tpogipa mou Oa Yrjoete. Acite Tov Tivaka Tpodipwy.

D H kokkivn Auxvia urodelkvuel 6Ti To YKpIA TTpoBeppaiveTal.

Mnv a¢rvete TOTE TN cUCKeUT| va AetToupyei xwpig emiBAedn.

AwoTe 0T cuoKkeun Xpovo va Bsppavbei.
[MepluéveTe péxpl va offioel ) Kokkivn Auxvia Beppokpaciag.



Avoi&Te To YKpPIA yia va TomoBeThoeTE Ta TPOPIA OTNV 1) OTIG TTAAKEG
ynoiparog.

Mpoocoxn: ot TAakeg Ynoiparog Kaive.

- ©¢foelg Ynoiparog e emadn) kal poupvo: avoléTe To YKPIA €wg ™ péon (Eik. 8).

- O¢on YnoipaTtog UImappIeklou: avoi&Te To YKPIA €wg TN péon kat Tpafnére
™y avw TAdKa Ynoiparog wg v uPnAoTepn Béon g (1). 2T ouvexela,
avoi&te TAnpwg 1o YKpIA (2) (Eik. 9).

A TomoBetioTe éva prmol 1) maTo KATW améd To auhdki oTpayyioparog,
woTe va cUMEYeTaL To NITTOG 1) OL XUHOL.

TomobetroTe Ta TpOPIa Tavw oTnv TAAka 1) Tig TAakeg Ynoiparog (Ew. 10).

la BéATIoTo amoTéAeopa, TOTTOBETOTE Ta TPOPLUA OTO KEVTPO TNG TIAAKAG 1) TWV
TAaKk@v Ynoiparog.

O xpovog Ynoiparog e€aptaral arod 1o €i00G Twv TPOdIwWY, TO TTAXOG TOUG KAl
TIG TIPOOWTTIKEG OAG TTIPOTIUNOELG. MTTopEiTE va O€iTE TOUG CUVIOTWIEVOUG XPOVOUG
ynoiparog oTov Trivaka Tpodiwy oTo TEAOG TOU TIApOVTOG £YXELPLOIOU XProNG.

Kara m éidpkeia Tou Ynaiparog, n Auxvia Oepuokpaciag avafet kara diaotiuara.

AuTé umrodeikvuel 0TL ) YnoTiépa BeppaiveTat yia va datnproet T Beppokpacia

ynoiuarog oo mpokaboplouévo emimedo.

- ©¢on Ynoipatog pe ermadn kal Beon Ynoiparog poupvou: TormoBeToTE TA
TpodLa oTn péon TG KATWw TAAKag Ynoiparoc.

- ©O¢fon YnoiaTog UITApITEKLOU: ATTAWOTE Ta TPOPLUA TTAVW OTNV eMidavela
ynoiparog. Mupilete To daynTd kard dlacTuaTa, XPNOOTIOWVTAG KLa
EUALVN 1) TTAQOTIKT) oTTATOUAA.

Bl KcioTe To ykpih (ubdvo yia Tic Béoeig Pnoipatoc pe emadt kat polpvou).

- O¢on Ynoipatog pe emadr): XapNAWOTE TIPOTEKTIKA TNV Avw
TAdKa YnoipaTog woTe va akoupmmoeL Tavw oTa Tpodiua. Etot, To dayntod
yrjveTal opotopopda Kat arod Tig duo TAeupeg (Eik. 11).

- ©¢on Ynoipatog dolpvou: Tpafriére TV Avw TTAAka Ynoilatog €wg Ty
ugmAdTePN Bom g (1) kat, ot cuvexela, ToToBeTroTE TN o€ opLlovTia BEon
(2). H avw mhaka yYnoiparog dev Ba mpémel va akoupra To ¢aynto (Eik. 12).

Bl AvoiZte T cuokeur) btav TapéABel o amarrolpevog Xpdvog Pnoiparog
(novo yia Beoeig Ynoipatog pe emadr kat poupvou).

AtmropakpUveTe To Tpddo pe pa EVAVN 1) TAACTIKY) oTTaTouAa.

Mnv xpnoipoTroleite peTalikd, atxpunpd 1) AetavTikd okeun koulivac.

Eav B¢AeTe va Yroete emmAgov TooodTNTA, adalpeoTe TO TePicolo Aadt
amo TIG TTAAKEG HE £va KOPPATL XapTi koulivag.

Mepipévete pexpt n Auxvia Osppokpaciag va Pyet mpwv Balete 1
Tpodn oTo maro Ynoiparog 1 MAAKEG.

Mapaokeun BadAag (povo yia to HD4468)

TomoBetroTe ™ Baon ™g TAAkag yia BadAeg kat Tig TTAAKEG TTPOTOU

EVEPYOTTOINOETE TI OUCKEUT).

TomoBetnoTe TNV Mpoe€oxn olvdeong Tng Paong Tng mAakag yia Bapieg
oTnv o oTpEng T™¢ Paong g mAakag yia BapAeg (“kAhik”) (Euc. 13).

EtolpaoTe To peiypa yia Tig Baphes.

ZedimA\woTe To oThplypa Tng TAdkag yia Badieg (1) woTe To YKPIA va
akouptmoel oto othpiypa (2) (Ek. 14).

Avoi&Te To YKpIA kKal adaipeoTe TIg TAAKeg Ynoiparog (Eik. 15).

la va adalpeoeTe TIg TTAAKEG YNoiuaTOC, TTIECTE TA KALTT OTEPEWONG OTN CUOKEUN

KAl ONKWOTE TLG TTAAKEG arTd T1) OUOKEUMN.

TomoBetnioTe To Tiow PEPOG TwV TAAKWV yia BadpAeg otn cuokeun (1).
XapnAwoTe Tig TAAKEG Yia PAPAEG TTAVW OTN CUOKEUT] KAl TIECTE TIG KATW
amo 1o KA oTepéwong (2) (Ewc. 16).

ZupPouln: Pi&te oTig mAakeg Aiyo Aadt yia va pnv koAArjoouv ot BadAeg o€ auTég.

A B<paiwbeite 671 To YK\ eival kKheioTd. Katdmy, TomobeTioTe To Blopa
otnyv mpila (Eik. 7).

D H kokkivn Auxvia Aeitoupyiag avaper utrodeikviovtag OTL To YKpIA gival
ouvdedepévo oTo pelpa.

lupioTe To SiakdmTn pubong Beppokpaciag otn pubpuion 3-4.

D H kokkivn Auxvia umodeikvuel 6Tt To YKpIN TTpoBeppaiverar.

Mnv a¢rvete TOTE TN CUCKEUT| va AetToupyei xwpig emiBAeyn.

Bl Nepuévere péypr va ofroet 1 kékkvn Auyvia Beppokpasiac.

[ 9 | Avoi&Te To YKpIA Kal piETe amo ot ewg 1 kouTalld peiypaTog (Tepimou
200 g) oTo KévTpo KAbe oxnparog oTn xapunAoTepn mAdka yia BapAeg.

Mpoooxmn: ot TAakeg Ynoiparog Kaive.

KheioTe v mavw mAdka kar aprjoTe To peiypa va amAwdei pdvo Tou.

Avoi&Te To YKpIA peTa amo 4-5 Aetrta yia va ehéyEeTe Tig Padheg. Oa eivar
£Tolpeg oTav podicouv.

AdaipeoTe TIg BadAeg pe pia omaToula Kal adrjoTE TIG VA KPUWOOUV OF
Hia oxapa.

Znueiwon: Mnv Balete Tig PadAeg Tn pia mavw oTnv dAAn, yiati a mavidoouv.

Xpovot Yynoiparog

2710 TENOG Tou TTapdVTOG £YXELPIdiou Xpriong Ba Bpeite évav Tivaka pe Tpddiua
TTOU UTTOPELTE va YNoeTe oTO YKPIA. 2ToV Trivaka Tpodipwy eudaviCovrat ot
OUVIOTWHEVEG BEPOKPATIEG TTOU UTTOPELTE va ETTIAEEETE, O XPOVOG YnoiuaTog
Tou paynTou Kal n kataAnAn Béon Ynoipatog Tou YKpIA. O xpodvog TTou
aratteital yia Ty mpobéppavon g cuokeung dev cupmeptAapBaveTal otoug
avaypadopevoug Xpdvoug YnoilaTod.

O mpayuaTikog xpovog Ynoiparog kat n Beppokpacia e€apTwvTal amod To
€i00g Twv Tpodipwy TTou Ba Ynbouv (T.x. Kpéag), To TTaxog Kat T Bepuokpacia
TOUG, Kabwg kal amo Tig SikeEG oag TPOTIUNCELG. A€iTe emiong Tig evOei&elg TTou
avaypdadovTal TTavw oTo YKPIA.

TupPBoulig

- Akelyte ehadpd To TpodIHO (Kal OxtL TIG TTAAKEG YnoipaTog) Tmou TTPOKEeLTalL va
yrjoeTe pe Aiyo Boutupo 1 AadL. Autd eurmodilel To Trepiooto BouTupo 1) Aadt
va karvioeL.

- To ykplA Sev eival katahnAo yia To YroIHo TIavapLopEVWY TPObIwY.

- TaAoukavika éxouv Tnv TAaon va okave otav Yrivovrat ['ta va 1o armodUyeTe,
KAVTE TOUG HEPIKEG TPUTTEG HE €va TTIPOUVL.

- Ta kahutepo amoTéAeopa, PPoVTICETE WOTE TA KOPUATLA TOU KPEATOG TTOU
XPNOLLOTIOLEITE va unv eival TToAU Traxta (trepimou 1,5 exart.).

- To ¢péoko kpeag Yrvetal KaNiTepa amod To KATEPUYHEVO 1) armoYuyEVO KPEAG.

- Ortav Yrvete couAdKLa, KOTOTTOUAO, XOLPLVO 1) HOoKAPL, TIPWTA EEPOYN|OTE TO
Kpeag oe uPnAn Beppokpacta (pubpuion 5). ) cuvéxela, pubuioTe To diakomm
Beppokpaociag pia 8eon xapnAdTepa kal YrioTe To daynTod péxpL va Yivel.

- Av Bélete va amoUgeTe katePuypévo daynTo, TOTToBeTOTe T CUOKEUN
ot B¢on Ynoipartog poupvou Kal TUNETE To kaTeduypévo daynTod oe
ahoupvoxapTo. PuBpioTe To Slakormn Beppokpaciag ot pubuion 11 2.O
Xpovog amouéng e€apraral amod To Bapog Tou paynTou.

| Kuedptc 1

Mnv xpnoigotroleite ToTE amofeoTika kabaploTikd Kat uMKd, kabwg Tpokalouv
$Oopeg oTNV avTIKOANTIKT £TMLHAVELA TWV TTAAKWV.

Mnv BubileTe TOTE TN CUCKEUT) OE VEPO.

ATmroouvdéoTe Tn CuoKeur atmo TNy Tpila Kal aprioTe TN va KPUWOEL

AdaipéoTe To Tepicoto AadL ammod Tig TAAKEG pe €va KOpuATL xapTi koulivag,
TP adalpeceTe TIG TTAAKEG.

AdaipeoTte Tig TMAakeg (Eik. 15).
la va apalp€oeTe TIG TTAAKEG, TTIECTE TA KAITIG OTEPEWONG TNG OUCKEUNG Kal, 0T
OUVEYELD, ONKWOTE TLG TTAAKEG aTTO TN OUOKEUT.

KaBapioTe Tig MAAKeG pe €va pakakd Tavi 1) opouyyapl o€ LeoTO vePO pe
Aiyo uypd amopputavTiké 1 oTo TAuvTriplo matwv (Ewk. 17).

MouAldoTe Tig TTAAKeG o€ LeOTO VEPO e Alyo UYPO ammoppuTIavTIKO Yid TTEVTE

AETITA yla va amopakpUveTe uttoAeippara ¢ayntou. Me autd Tov Tpotio

HaAaKWwvouy Ta kapéva ¢aynTa kat Airm.

XreyvwoTe Tig TAAKeG Kat ouvappohoynoTe Tig Eava (Ewk. 18).

- TomoBetoTe TN cuoKeur) o1 BE€om YNoiUaTOG UTTAPKTTEKLOU.

- TomoBemmoTe Ta mmiow dxpa Twv TAakwy otn ouokeur] (1). XapnAwoTe Tig
TAGKEG TTAVW OTN OUOKEUT) KAl TTLEOTE TIG KATW atmo To KAUT oTepewang (2).

A KabapioTe To eEwTEPIKS PEPOC TN CUCKEUTIC HE £va UYPS Travi.

‘I A\ VLU 1\ G G )

- AuTé 10 oUpPoAo dnAWwvEL OTL TO TTPOIOV KAAUTTTETAL artd TV EupwTTdik)
Odnyia 2012/19/EK (Eix. 25).

- Bvnuepwbeite yia Toug TOTTIKOUG KAVOVEG OXETIKA HE TNV EEXWPLOTN
OUNOYT NAEKTPLKWVY KAl NAEKTPOVLKWY TIPOTOVTWY KAl UITaTapLidv.
TnpeiTe TOUG TOTTIKOUG KAVOVEG KAl PNV artoppITTETE TIOTE TO TIPOIOV KAl TLG
urratapieg pali pe Ta ouvnBlopéva olklakd aroppippara. H owotr) armépplin
TTAALWY TTPOTOVTWY KAl UTTaTapLuidy CURBANEL oV ammoduyr| apvnTikwv
ETITITWOEWV Yla TO TTEPLBAMOV Kat Tnv avBpwivn uyela.

-Aﬂoel"]KEUO'I’]—

TuAi&Te To kahwdio yUpw amd Toug Bpayioveg oTo Ywpo amobrkeuong
kahwdiou (Eik. 27).

AmobnkeloTe T cuokeun) ot 6pbla Beon oe acpalég kat ENpd pePoG.

' EyyUn o'm) Kt UTTO 6T 0L 1)

Av xpelaleoTe TAnpodopieg 1y urmooTpién, emokedTeite T StevBuvon
www.philips.com/support 1| diafdoTe To EexwploTd dUAAdLo TG dieBvoug
eyyunong.

mmm Mivakag Tpodipwv ([ELic. 28 ) s ——
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Enhorabuena por la compra de este producto y bienvenido a Philips. Para sacar el
mayor partido de la asistencia que Philips le ofrece, registre su producto en
www.philips.com/welcome.

mmm Descripcion general (fig. 1)
A Grill

1 Piloto de temperatura rojo
2 Control de temperatura
3 Placas del grill

4 Clips de sujecion de las placas del grill
5 Asas de tacto frio

6 Ranura de drenaje

7 Recogecable

8  Orificio de montaje del pie de las placas para gofres

9  Pie de las placas para gofres (solo modelo HD4468)

10 Placas para gofres (solo modelo HD4468)
—Importante—
Antes de usar el aparato, lea atentamente este manual

de usuario y consérvelo por si necesitara consultarlo en

el futuro.

Peligro

- No sumerja el aparato ni el cable de red en agua u
otros liquidos.
Advertencia

- Antes de enchufar el aparato, compruebe si el voltaje
indicado en el mismo se corresponde con el voltaje de
red local. Compruebe la placa de modelo del aparato
para conocer la informacién del voltaje y los vatios.

- Siel cable de alimentacién estd dafiado, debe ser sustituido
por Philips o por un centro de servicio autorizado por
Philips, con el fin de evitar situaciones de peligro.

- Este aparato puede ser usado por nifios a partir de
8 aflos y por personas con su capacidad fisica, psiquica
o sensorial reducida y por quienes no tengan los
conocimientos y la experiencia necesarios, si han sido
supervisados o instruidos acerca del uso del aparato
de forma segura y siempre que sepan los riesgos que
conlleva su uso. No permita que los nifios jueguen
con el aparato. Los nifios no deben llevar a cabo la
limpieza ni el mantenimiento a menos que tenga mds
de 8 afios y sean supervisados.

- Mantenga el cable de alimentacion alejado de
superficies calientes.

- No deje nunca el aparato en funcionamiento sin vigilancia.
Precaucion

- Conecte el aparato sdlo a un enchufe de pared con
toma de tierra.

- Coloqgue el aparato sobre una superficie plana y
estable con suficiente espacio libre alrededor.

- Precaliente siempre las placas antes de colocar
cualquier alimento en las mismas.

- Las superficies accesibles pueden calentarse cuando el
aparato estd funcionando (fig. 2).

- Tenga cuidado con las salpicaduras de grasa que se
puedan producir al preparar carne grasa o salchichas.

- Gire siempre el control de temperatura a la posicion
0 antes de desenchufar el aparato.

- Desenchufe siempre el aparato después de usarlo.

- Limpie siempre el aparato después de usarlo.

- Espere a que el aparato se enfrie completamente antes
de retirar las placas, limpiar el aparato y guardarlo.

- No toque nunca las placas con objetos afilados
o abrasivos, ya que podria dafar la superficie
antiadherente.

- Aseglrese de volver a montar las placas correctamente
después de haberlas quitado.

- Este aparato estd disefiado sdlo para un uso
doméstico normal, no para un uso en entornos
como las cocinas de los comercios, oficinas, granjas
u otros entornos laborales. Tampoco lo deben usar
los clientes de hoteles, moteles, hostales en los
que se ofrecen desayunos ni clientes de entornos
residenciales de otro tipo.

- Este aparato no estd disefiado para funcionar a través
de un temporizador externo o con un sistema de
control remoto adicional.

- Si se utiliza el aparato de forma incorrecta, con fines
profesionales o semiprofesionales, o de un modo
que no esté de acuerdo con las instrucciones de
uso, la garantia quedard anulada y Philips no aceptard
responsabilidades por ningln dafio.

Campos electromagnéticos (CEM)
Este aparato de Philips cumple los estdndares y las normativas aplicables sobre
exposicion a campos electromagnéticos.

mmm Antes de utilizarlo por primera ve z

Quite el carton que hay entre las placas y retire cualquier pegatina.
Limpie la parte exterior del aparato con un pafio himedo.
Limpie muy bien las placas (consulte el capitulo “Limpieza”).

Nota: Puede que el aparato emita algo de humo cuando lo utilice por primera vez.
Esto es normal.

mmmUso del AP ara t O

Tres posiciones del grill
- Posicién de contacto (fig. 3)
Esta posicidn es especialmente adecuada para cocinar a alta temperatura de
forma rdpida por ambos lados (tiernos bistecs, hamburguesas, etc.), para preparar
sandwiches o bocadillos calientes y para elaborar gofres (solo modelo HD4468).

Nota: Las dos placas estan en contacto con la comida.

- Posicién de horno (fig. 4)

Esta es la posicién idénea para cocinar y gratinar al mismo tiempo. Esta posicién
también es adecuada para preparar todo tipo de tostadas ‘abiertas’, por ejemplo,
con huevo, tomate, pimiento y aros de cebolla cubiertos con queso.

Nota: La placa superior del grill no debe tocar la comida.

- Posicién de barbacoa (fig. 5)

En esta posicidn, el grill ofrece una amplia superficie para preparar a la plancha
variedad de alimentos, como brochetas, pinchitos, verduras, frutas, etc.

Grill

Desenrolle por completo el cable de alimentacion del recogecable situado en
las bisagras del aparato (fig. 6).

Aseglrese de que el grill esta cerrado.A continuacion, enchufe el aparato a la
toma de corriente (fig. 7).

Ajuste el control de temperatura a la posicion apropiada para los ingredientes
que vaya a cocinar. Consulte la tabla de alimentos.
D  El piloto rojo indica que el grill se esta calentando.

No deje nunca el aparato en funcionamiento sin vigilancia.

Deje que el aparato se caliente.
Espere hasta que se apague el piloto rojo de temperatura.

Abra el grill para colocar los ingredientes en las placas.

Tenga cuidado ya que las placas del grill estan calientes.

Posicion de horno y posicidn de contacto: abra el grill hasta la mitad (fig. 8).

- Posicidn de barbacoa: abra el grill hasta la mitad y tire hacia arriba de la placa
superior hasta su posicion mas alta (1). Después coloque el grill en posicién
abierta (2) (fig. 9).

[ 6 | Coloque un recipiente o un plato bajo la ranura de drenaje para recoger la
grasa o los jugos.



Coloque los ingredientes sobre la/s placa/s del grill (fig. 10).

Para lograr un resultado éptimo, coloque los ingredientes en el centro de la/s
placa/s del grill.

El tiempo de cocinado depende del tipo de ingredientes, de su grosor y de su gusto
personal. Consulte la tabla de alimentos que hay al final de este manual de usuario
para conocer los tiempos de cocinado recomendados.

Durante el proceso de cocinado, el piloto de temperatura se ilumina de vez en cuando.

Esto indica que el grill se esta calentando para mantener la temperatura de cocinado al

nivel predefinido.

- Posicién de horno y posicién de contacto: coloque los alimentos en el centro de
la placa inferior del grill.

- Posicién de barbacoa: distribuya los alimentos por la superficie de cocinado.
Deles la vuelta de vez en cuando con una espdtula de madera o plastico.

B Cierre el grill (Gnicamente para las posiciones de horno y de contacto).

- Posicién de contacto: baje con cuidado la placa superior del grill sobre los
ingredientes. La placa superior del grill queda ahora apoyada sobre la comida.
De este modo los alimentos se cocinan de manera uniforme por ambos lados
(fig. 11).

- Posicién de horno: tire hacia arriba de la placa superior del grill hasta su nivel mds
alto (1) y coléquela en posicién horizontal (2). La placa superior del grill no debe
tocar la comida (fig. 12).

n Abra el aparato cuando haya transcurrido el tiempo de cocinado necesario
(Unicamente para las posiciones de horno y de contacto).

Retire los alimentos con una espatula de madera o plastico.

No utilice utensilios de cocina metélicos, punzantes o abrasivos.

Si desea cocinar otro lote de alimentos, elimine el exceso de aceite de las
placas con papel de cocina.

Espere hasta se apague el piloto de temperatura antes de colocar los alimentos
en las placas del grill.

Elaboracion de gofres (solo modelo HD4468)

Antes de encender el aparato, coloque el pie de las placas para gofres y las placas
para gofres.

Introduzca la patilla de conexion del pie de las placas para gofres en el orificio
de montaje del pie de las placas para gofres (hasta que se oiga un “clic”) (fig. 13).

Prepare la masa de gofre.
Despliegue el pie de las placas para gofres (1) de forma que el grill repose
sobre él (2) (fig. 14).

Abra el grill y extraiga las placas del grill (fig. 15).
Para extraer las placas del grill, presione los clips de sujecién en el aparato y,a
continuacion, levantelas para extraerlas.

Coloque el borde de atras de las placas para gofres sobre el aparato (1).
Baje las placas para gofres y presionelas para que queden sujetas por el clip (2)
(fig. 16).

Consejo: Engrase las placas con un poco de aceite para evitar que los gofres se peguen a ellas.

A Asegiirese de que el grill esté cerrado.A continuacién, enchufe el aparato a la
toma de corriente (fig. 7).

D El piloto rojo de encendido se enciende para indicar que el grill esta
conectado a la toma de corriente.

Gire el control de temperatura a la posicion 3 o 4.
D  El piloto rojo indica que el grill se esta calentando.

No deje nunca el aparato en funcionamiento sin vigilancia.

B Espere a que se apague el piloto rojo de temperatura.

KA Abra el grill y vierta media bola o una bola entera (aproximadamente 200 g)
de masa en el centro de cada area para gofres en la placa inferior.

Tenga cuidado ya que las placas estan calientes.

Cierre la placa superior y deje que la masa de distribuya sola.

Abra el grill tras cuatro o cinco minutos para comprobar el estado.
Los gofres estaran listos cuando estén dorados.

Retire los gofres con una espatula y deje que se enfrien sobre una rejilla.

Nota: No apile los gofres, ya que perderian su textura crujiente.

Tiempos de preparacion

Al final de este manual de usuario encontrard una tabla de alimentos con los ingredientes
que puede preparar con el grill. La tabla indica qué temperatura seleccionar, durante
cuanto tiempo ha de cocinar los alimentos y la posicién adecuada del grill. El tiempo
necesario para precalentar el aparato no estd incluido en el tiempo de cocinado indicado.
El tiempo y la temperatura de cocinado reales dependen del tipo, grosor y
temperatura del alimento a cocinar, asi como de su gusto personal. Consulte también
las indicaciones que aparecen en el grill.

Consejos

- Unte ligeramente la comida que vaya a cocinar (en lugar de las placas del grill)
con un poco de mantequilla o aceite.

- Elgrill no es adecuado para cocinar alimentos empanados.

- Las salchichas tienden a reventarse cuando se cocinan. Para evitarlo,
pinchelas con un tenedor.

- Para obtener los mejores resultados, asegirese de que los trozos de carne no
sean demasiado gruesos (de unos 1,5 cm).

- La carne fresca ofrece mejores resultados que la congelada o la descongelada
cuando se cocina en el grill.

- Alahora de preparar pinchitos de pollo, cerdo o ternera, primero dore la carne
a temperatura alta (posicién 5). Luego puede seleccionar una posicién inferior de
temperatura y seguir cocinando los alimentos hasta que estén hechos.

- Si desea descongelar comida congelada, coloque el aparato en la posicién
de horno y envuelva la comida en papel de aluminio. Coloque el control de
temperatura en la posicion 1 o 2. El tiempo de descongelado dependerd del
peso del alimento.

L eeye ]
No utilice nunca agentes ni materiales de limpieza abrasivos porque danan la capa
antiadherente de las placas.

No sumerja nunca el aparato en agua.

Desenchufe el aparato y déjelo enfriar.

Elimine el exceso de aceite de las placas con papel de cocina antes de quitar
las placas.

Saque las placas (fig. 15).
Para quitar las placas, presione los clips de sujecidn y luego levéntelas para extraerlas.

Lave las placas en agua caliente con un poco de detergente liquido, frotandolas
con un pafo suave o una esponja, o introdizcalas en el lavavajillas (fig. 17).
Sumerja las placas en agua caliente con un poco de detergente liquido durante cinco
minutos para eliminar los residuos. Esto reblandece los restos de alimentos o la grasa

pegada.

Seque las placas y vuelva a montarlas (fig. 18).

- Coloque el aparato en la posicién de barbacoa.

- Coloque el borde de atrds de las placas sobre el aparato (1). Baje las placas y
presiénelas para que queden sujetas por el clip (2).

n Limpie la parte exterior con un pafio hiumedo.

. u<eteys ]

- Este simbolo en un producto significa que el producto cumple con la directiva
europea 2012/19/UE (fig. 25).

- Inférmese sobre el sistema local de recogida selectiva de pilas o baterfa y
productos eléctricos y electrdnicos. Siga la normativa local y no deseche el
producto ni las pilas o baterfa con la basura normal del hogar: El correcto
desecho de los productos antiguos v las pilas o baterfa ayuda a evitar
consecuencias negativas para el medio ambiente y la salud humana.

A lnnia.c.e nam i e N t o 1

Enrolle el cable de alimentacion en el recogecable situado en las bisagras del
aparato (fig. 27).

Guarde el aparato colocandolo de pie en un lugar seguro y seco.

' G arantia y asisten Cio

Si necesita asistencia o informacién, visite www.philips.com/support o lea el
folleto de garantia mundial independiente.

mmm Tabla de alimentos (fig. 25 )



PORTUGUES

-Introducﬁo—
Parabéns pela sua compra e bem-vindo a Philips! Para tirar todo o partido da
assisténcia fornecida pela Philips, registe o seu produto em www.philips.com/
welcome.

D escricao geral (1. 1)

A Grelhador

1 Luz de temperatura vermelha

2 Controlo de temperatura

3 Placas para grelhar

4 Molas de fixacao das placas para grelhar

5  Pegas antiaquecimento

6 Ranhura de escoamento

7 Arrumacdo do fio

8  Orificio de montagem do encaixe das placas para waffles

9 Encaixe das placas para waffles (apenas HD4468)

10 Placas para waffles (apenas HD4468)

—Importante—

Leia cuidadosamente este manual do utilizador antes de

utilizar o aparelho e guarde-o para consultas futuras.
Perigo

- Nunca mergulhe o aparelho nem o cabo de alimentacao
em dgua ou noutro liquido.
Aviso

- Verifique se a voltagem indicada no aparelho
corresponde a voltagem eléctrica local antes de ligar
o aparelho.Verifique as informacdes da voltagem e da
poténcia na placa de identificacao.

- Se o fio estiver danificado, deve ser sempre
substituido pela Philips, por um centro de assisténcia
autorizado da Philips ou por pessoal devidamente
qualificado para se evitarem situacdes de perigo.

- Este aparelho pode ser utilizado por criangas com
idade igual ou superior a 8 anos e por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas,
ou com falta de experiéncia e conhecimento, caso
sejam supervisionadas ou tenham recebido instrugdes
relativas a utilizacao segura do aparelho e se tiverem
sido alertadas para os perigos envolvidos. As criancas
nao podem brincar com o aparelho. A limpeza e a
manutencao do utilizador ndo podem ser efectuadas
por criangas, a nao ser que tenham idade superior a
8 anos e sejam supervisionadas.

- Mantenha o cabo de alimentacdo afastado de
superficies quentes.

- Nao deixe o aparelho a funcionar sem vigilancia.

Cuidado
- Ligue o aparelho apenas a uma tomada com ligacao
a terra.
- Coloque o aparelho sobre uma superficie plana
e estdvel, com espaco livre suficiente a volta.
- Aqueca previamente as placas antes de colocar
os alimentos.
- As superficies acessiveis podem aquecer enquanto
o aparelho estd em funcionamento (fig. 2).
- Tenha cuidado com os salpicos de gordura quando
estiver a grelhar carnes gordas ou salsichas.
- Rode sempre o controlo de temperatura para
0 antes de desligar o aparelho da corrente.
- Desligue sempre da corrente apds cada utilizagao.
- Limpe sempre o aparelho apds cada utilizagdo.

- Deixe que o aparelho arrefeca completamente antes
de retirar as placas, limpar o aparelho ou arrumar.

- Nunca toque nas placas com objectos afiados
ou abrasivos para ndo estragar o revestimento
antiaderente.

- Certifique-se de que volta a montar correctamente
as placas depois de as retiran

- Este aparelho destina-se apenas a utilizacdo doméstica
normal. Nao se destina a ambientes como copas
de pessoal em lojas, escritorios, quintas e outros
ambientes de trabalho. Também nao € adequado para
a utilizagdo por clientes em hotéis, motéis, estalagens
e outros ambientes residenciais.

- Este aparelho ndo se destina a ser utilizado através
de um temporizador externo, nem de um sistema de
controlo remoto independente.

- Se o aparelho for utilizado de forma inapropriada ou
para fins profissionais ou semi-profissionais ou se nao
for utilizado de acordo com as instrucdes no manual
do utilizador; a garantia torna-se invélida e a Philips
rejeita qualquer responsabilidade pelos danos causados.

Campo electromagnético (CEM)
Este aparelho Philips cumpre todas as normas e regulamentos aplicéveis relativos a
exposicao a campos electromagnéticos.

mmm Antes da primeira utiliza g2 o

Retire o material entre as placas e todos os autocolantes.
Limpe o exterior do aparelho com um pano himido.
Limpe as placas em profundidade (consulte o capitulo ‘Limpeza’).

Nota: O aparelho pode libertar algum fumo ao ser utilizado pela primeira vez.
Isto é perfeitamente normal.

U i lizar o apare | h o 1m——
Trés posicoes para grelhar

- Posicao de grelhar em contacto (fig. 3)

Esta posicao destina-se especialmente a grelhar rapidamente a temperaturas elevadas

em ambos os lados (bifes de alcatra, hamburgueres, etc.), a tostar sanduiches e a

preparar tostas ou waffles (apenas HD4468).

Nota:Ambas as placas estdo em contacto com os alimentos.

- Posicao de forno (fig. 4)

Esta € a posicdo ideal para grelhar e gratinar em simultaneo. A posicdo para grelhar
em forno é também adequada para a preparagao de todo o tipo de tostas “abertas”,
por exemplo com ovo, tomate, pimentos e/ou anéis de cebola com cobertura de queijo.

Nota:A placa para grelhar superior ndo pode tocar nos alimentos.

- Posicao de churrasco (fig. 5)

Nesta posicdo, o grelhador proporciona uma grande superficie de grelhar para a
preparacao de todo o tipo de petiscos, como carne no espeto, espetadas, vegetais,
frutas, etc.

Grelhar

Desenrole completamente o cabo de alimentagao do respectivo
compartimento de arrumagao nas dobradicas do aparelho (fig. 6).

Assegure-se de que o grelhador esta fechado. Em seguida, ligue a ficha a
tomada eléctrica (fig. 7).

Rode o controlo de temperatura para a regulagao mais adequada para grelhar
os alimentos. Consulte a tabela de alimentos.
D A luz vermelha indica que o grelhador esta a aquecer.

Nunca deixe o aparelho a funcionar sem vigilancia.

Deixe o aparelho aquecer.
Aguarde até a luz de temperatura vermelha se apagar.

Abra o grelhador para colocar os ingredientes na placa ou placas para grelhar.

Tenha cuidado: as placas para grelhar estao quentes.

- Posi¢cdes de grelhar em contacto e de forno: abra o grelhador até meio (fig. 8).

- Posicao de churrasco: abra o grelhador até meio e puxe a placa para grelhar
superior até a posicao mais elevada (1). Em seguida, coloque o grelhador na
posicao aberta (2) (fig. 9).



[ 6 | Coloque a taga ou o prato sob a ranhura de escoamento para recolher a
gordura ou os sucos.

Coloque os ingredientes na placa ou placas para grelhar (fig. 10).

Para um resultado perfeito, coloque os ingredientes no centro da placa ou das placas
para grelhan

O tempo para grelhar depende do tipo de ingredientes, da respectiva espessura e do
seu gosto pessoal. Consulte a tabela de alimentos no final deste manual do utilizador
para obter os tempos recomendados para grelhar.

Durante o processo para grelhar, a luz da temperatura acende-se ocasionalmente. Isto
indica que o grelhador estd a aquecer para manter a temperatura para grelhar ao nivel
predefinido.
- Posicao de grelhar em contacto e de forno: coloque os alimentos no meio da
placa para grelhar inferior.
- Posicao de churrasco: espalhe os alimentos na superficie de grelhar.
Vire-os de regularmente com uma espdtula de madeira ou plastico.

X Feche o grelhador (apenas nas posigoes de grelhar em contacto e de forno).

- Posicao de grelhar em contacto: baixe a placa superior com cuidado, de modo
a ficar pousada sobre os alimentos. Desta forma, os alimentos sdo grelhados
uniformemente nos dois lados (fig. 11).

- Posicao de forno: coloque a placa de grelhar superior na posicao mais elevada
(1) e, em seguida, coloque-a na posicao horizontal (2). A placa de grelhar
superior nao pode tocar nos alimentos (fig. 12).

Kl Abra o aparelho quando terminar o tempo necessario para grelhar
(apenas nas posigdes de grelhar em contacto e de forno).

Retire os alimentos com uma espatula de madeira ou plastico.

Nao use utensilios de cozinha metalicos, afiados ou abrasivos.

Se pretender grelhar mais alimentos, retire o excesso de gordura das placas
com um papel de cozinha.

Espere até a ou a luz de temperatura apagar antes de colocar os alimentos na
placa ou placas para grelhar.

Preparar waffles (apenas HD4468)

Fixe as placas para waffles e o respectivo encaixe antes de ligar o aparelho.

Introduza o perno de ligagdo do encaixe das placas para waffles no orificio de
montagem correspondente (ouve-se um estalido) (fig. 13).

Prepare a massa para waffles.

Abra o encaixe das placas para waffles (1) para permitir que o grelhador
pouse sobre o encaixe das placas para waffles (2) (fig. 14).

Abra o grelhador e retire as placas para grelhar (fig. 15).
Para isso, pressione as molas de fixacdo do aparelho e, em seguida, retire as placas
do aparelho levantando-as.

Coloque a extremidade traseira das placas para waffles no aparelho (1).
Baixe as placas e pressione-as por baixo da mola de fixagio (2) (fig. 16).

Sugestdo: Unte as placas com um pouco de dleo para evitar que os waffles colem as placas.

A Assegure-se de que o grelhador esta fechado. Em seguida, ligue a ficha &
tomada eléctrica (fig. 7).

D Aluz de alimentagio vermelha acende-se para indicar que o grelhador esta
ligado a corrente.

Rode o controlo de temperatura para a regulagao 3 ou 4.
D A luz vermelha indica que o grelhador esta a aquecer.

Nunca deixe o aparelho a funcionar sem vigilancia.

B Aguarde até a luz vermelha se apagar.

Kl Abra o grelhador e coloque meia a uma concha (cerca de 200 g) de massa no
centro de cada molde de waffles na placa para waffles inferior.

Tenha cuidado: as placas estdo quentes.

Feche a placa superior e deixe a massa distribuir-se sozinha.

Abra o grelhador apds 4 a 5 minutos para verificar o estado. Os waffles estao
prontos quando estiverem dourados.

Retire os waffles com uma espatula e deixe-os arrefecer sobre uma grelha.

Nota: Ndo empilhe os waffles, caso contrdrio estes deixam de estar estaladicos.

Tempos para grelhar

No final deste manual do utilizador, encontra uma tabela com os alimentos que pode
preparar com o grelhador: Esta tabela indica as temperaturas que deve seleccionar,

o periodo de tempo para grelhar os alimentos e a posicao adequada do grelhador.
O tempo necessdrio para pré-aquecer o aparelho ndo estd incluido no tempo para
grelhar indicado.

O tempo e a temperatura para grelhar efectivos dependem do tipo de alimento a
preparar (por exemplo, carne), a espessura e temperatura do mesmo e também do
seu gosto pessoal. Consulte também as indica¢des no grelhador:

Sugestdes

- Barre os alimentos a grelhar (em vez das placas para grelhar) com um pouco
de manteiga ou dleo. Desta forma, impede que o excesso de manteiga ou dleo
provoque fumo.

- O grelhador nao se destina a grelhar alimentos panados.

- As salsichas tém tendéncia a rebentar quando as grelha. Para o evitar, pique-as
primeiro com um garfo.

- Para um resultado perfeito, certifique-se de que as pecas de carne que utiliza
ndo sao demasiado grossas (aprox. 1,5 cm).

- A camne fresca proporciona melhores resultados ao grelhar do que a carne
congelada ou descongelada.

- Quando preparar espetadas, frango, porco ou vitela, comece por uma temperatura
alta (regulagdo 5). Posteriormente, regule o controlo da temperatura para uma
posicdo mais baixa e continue a grelhar até a carne estar pronta.

- Se quiser descongelar alimentos, coloque o aparelho na posicao de forno e
embrulhe os alimentos congelados em folha de aluminio. Regule o controlo de
temperatura para a posicao 1 ou 2. O tempo de descongelagdo depende do
peso dos alimentos.

-Limpeza—

Nunca utilize produtos de limpeza ou materiais abrasivos, pois isto danifica o
revestimento antiaderente das placas.

Nunca imerja o aparelho em agua.

Desligue o aparelho da corrente e deixe-o arrefecer.

Retire o excesso de gordura das placas com um papel de cozinha antes
de as retirar.

Retire as placas (fig. 15).
Para isso, faca pressao nas molas de fixacdo do aparelho e retire as placas,
levantando-as.

Limpe as placas separadamente com um pano ou esponja e agua quente com
um pouco de detergente ou coloque-as na maquina de lavar louga (fig. 17).

Deixe as placas a demolhar em dgua quente durante cinco minutos com um pouco

de detergente da louga para retirar os residuos. Isto solta alimentos ou gordura seca.

Seque as placas e volte a monta-las (fig. 18).

- Cologue o aparelho na posicao de churrasco.

- Cologue a extremidade traseira das placas no aparelho (1). Baixe as placas e
pressione-as por baixo da mola de fixacao (2).

[ 6 | Limpe o exterior do aparelho com um pano himido.

-Reciclagem—

- Este simbolo num produto significa que o produto estd abrangido pela Directiva
Europeia 2012/19/UE (fig. 25).

- Informe-se acerca do sistema local de recolha de residuos relativamente a
produtos eléctricos e electrénicos e pilhas. Cumpra as regras locais e nunca
elimine o produto e as pilhas com os residuos domésticos comuns. A eliminacao
correcta de produtos usados e das pilhas ajuda a evitar consequéncias nocivas
para o meio ambiente e para a salde publica.
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Enrole o cabo de alimentagéo a volta do compartimento de arrumagao nas
dobradigas do aparelho (fig. 27).

Guarde o aparelho na vertical num local seguro e seco.

mm Garantia e assisté N Ci o

Se precisar de informag¢des ou assisténcia, visite www.philips.com/support
ou leia o folheto da garantia mundial em separado.

mmm Tabela de alimentos (fig. 28) m———————————
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mmmGenel aciklamalar (Sek. 1)
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lzgara

Kirmizi sicaklik 15181

Sicaklik kontrol déigmesi

Izgara plakalari

Izgara plakalarinin sabitleme klipsleri
Sicag iletmeyen tutamaklar
Bosaltma kanali

Kordon saklama bolmesi

Waffle plakasi ayagi montaj deligi
Waffle plakasi ayag (sadece HD4468)
0 Waffle plakalan (sadece HD4468)
Izgara (sadece HD4469/HD4408)
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Cihazi kullanmadan &nce bu kullanim kilavuzunu okuyun
ve gelecekte de bagvurmak tzere saklayin.

Tehlike

- Cihazi ve elektrik kordonunu kesinlikle suya veya
herhangi bir siviya batirmayin.
Uyari

- Cihaz prize takmadan 6nce, Ustiinde yazili olan
gerilimin evinizdeki sebeke gerilimiyle ayni olup
olmadigini kontrol edin.Voltaj ve watt degeriyle ilgili
bilgi almak icin cihazin Uzerindeki tip plakasina bakin.

- Cihazin elektrik kablosu hasarliysa, bir tehlike
olusturmasini énlemek icin mutlaka Philips'in yetki
verdigi bir servis merkezi veya benzer sekilde
yetkilendirilmis kisiler tarafindan degistirilmesini saglayin.

- Bu cihazin 8 yasin lzerindeki cocuklar ve fiziksel, motor
ya da zihinsel becerileri gelismemis veya bilgi ve tecriibe
acisindan eksik kisiler tarafindan kullanimi sadece bu
kisilerin nezaretinden sorumlu kisilerin bulunmasi
veya cihazin gtivenli kullanim talimatlannin bu kisilere
saglanmasi ve olasi tehlikelerin anlatilmasi durumunda
mUmkdndir Cocuklar cihazla oynamamalidir Temizlik ve
kullanici 8 yasindan kiictk ve gdzetim altinda olmayan
cocuklar tarafindan yapilmamalidir:

- Elektrik kablosunu sicak ylzeylerden uzak tutun.

- Cihazi kendi kendine calisir durumda birakmayin.
Dikkat

- Cihazi sadece toprakli prize takin.

- Cihazi diz, etrafinda yeterli acik alan olan, sabit bir
zemine yerlestirin.

- Aralarina herhangi bir yiyecek yerlestirmeden dnce
plakalarn mutlaka isrtin.

- Cihaz calisirken agik ytzeyleri isinabilir (Sek. 2).

- Yagl et ya da sosis pisirirken sigrayan yaga dikkat edin.

- Cihazin fisini clkarmadan énce sicaklik kontrol
digmesini mutlaka 0'a getirin.

- Kullanim sonrasinda, cihazi her zaman prizden ¢ekin.

- Kullandiktan sonra cihazi her zaman temizleyin.

- Pisirme ylzeylerini ¢clkarmadan, cihazi temizlemeden ya da
kaldirmadan &nce, cihazin tamamen sogumasini bekleyin.

- Yapismaz ylzeye zarar vereceginden, pisirme ylzeylerine
kesinlikle keskin veya ¢izici maddeler ile dokunmayin.

- Plakalarr ¢ikardiktan sonra dogru bicimde tekrar
monte ettiginizden emin olun.

- Bu cihaz sadece evde kullanim icin tasarlanmistir:
Magazalarin, ofislerin, ciftliklerin veya diger isyerlerinin
personel mutfaklari gibi ortamlarda kullanilamaz.
Otel, motel, pansiyon ve diger konaklama ortamlanndaki
kisiler tarafindan kullanima da uygun degildir:

- Bu cihaz harici zamanlayici veya ayn bir uzaktan
kumanda sistemi ile birlikte kullanilmamalidir.

- Cihazin uygun olmayan sekillerde, profesyonel ya da yan
profesyonel amaclaria veya kullanim talimatlarina uygun
olmayan sekillerde kullaniimasi durumunda, garanti
gecerliligini yitirecek ve Philips s6z konusu zararla ilgili
olarak her tdrll sorumlulugu reddedecektir.

Elektromanyetik alan (EMF)
Bu Philips cihaz, elektromanyetik alanlara maruz kalmaya iliskin gecerli tim
standartlara ve diizenlemelere uygundur.

mmmilk kullanimdan 8nce I ————————

Plakalar arasindaki ek parcayi ve tiim etiketleri gikarin.
Cihazin dis tarafini nemli bir bezle silin.
Plakalari iyice temizleyin (bkz. boliim ‘Temizleme’).

Not: ilk kez kullandiginizda, cihaz biraz duman g¢ikarabilir. Bu normaldir.

mm Cihazin Feul ] an 1 1/

Ug 1zgara konumu
- Kapali izgara konumu (Sek. 3)
Bu konum 6zellikle, her iki tarafta da yutksek sicaklikta, hizli izgara (sigir biftegi,
hamburger vs.), tost, panini ya da waffle yapmak icin uygundur (sadece HD4468).

Not: Her iki plaka da yiyecege temas eder.

- Finn izgara konumu (Sek. 4)

Bu konum, ayni anda hem ograten hem de izgara yapmak icin idealdir. Firin izgara
konumu ayni zamanda yumurtali, domatesli, biberli ve/veya sogan halkali, peynirle kapli
vb. her tirld ‘agik’ tostun hazirlanmasi icin uygundur.

Not: Ust 1zgara plakast yiyecege temas etmemelidir.

- Barbeki izgara konumu ($Sek. 5)

Bu konumda, izgara sislik, sebze, meyve gibi her tirld atistirmaligin hazirlanmasi icin
blyuk bir 1zgara ylzeyi sunar.

Izgara

Elektrik kablosunu, cihazin menteselerindeki saklama bolmesinden tamamen agin
(Sek. 6).

Izgaranin kapali oldugundan emin olun.Ardindan fisi prize takin (Sek. 7).

Sicaklik kontrol diigmesini 1zgara yapilacak malzemelere uygun sicaklik ayarina
getirin.Yiyecek tablosuna bakin.
D Kirmizi isik, 1zgaranin 1sinmakta oldugunu géstermektedir.

Cihazi kendi halinde galisir durumdayken birakmayin.

Cihazin gerekli 1siya ulagmasi igin bekleyin.
Kirmizi sicaklik lambasi sénene kadar bekleyin.

Izgara tepsisine veya tepsilerine malzemeleri koymak igin izgarayi agin.

Dikkat edin: 1zgara plakalari sicaktir.

- Kapali izgara ve firin 1zgara konumlar: izgarayi yariya kadar agin (Sek. 8).
- Barbeki izgarasi konumu: izgarayi yariya kadar agin ve Ust taraftaki izgara plakasini
en Ust konuma getirin (1). Daha sonra izgarayr agik konuma getirin (2) (Sek. 9).

[ 6 | Yagin veya suyun toplanmasi igin bosaltma kanalinin altina bir kase ya da tabak
yerlestirin.

Malzemeleri 1zgara plakasina ya da plakalarina yerlestirin (Sek. 10).

En iyi sonug icin malzemeleri 1zgara plakasinin veya plakalarinin ortasina yerlestirin.
Izgara slresi malzemelere, kalinliklanina ve kisisel damak zevkinize gére degisir.
Onerilen 1zgara stireleri icin bu kullanim kilavuzunun sonundaki yiyecek tablosuna bakin.

Izgara islemi siiresince, sicaklik 1s1§1 zaman zaman yanar.

Bu, 1zgaranin sicakligi 6nceden ayarlanan diizeyde tutmak igin i1sindigini gosterir.

- Kapali izgara konumu ve firn izgara konumu: yiyecegi alttaki 1zgara plakasinin
ortasina yerlestirin.

- Barbeki izgarasi konumu: yiyecekleri izgara yiizeyine dagitin. Yiyecekleri zaman
zaman tahta veya plastik bir spatulayla cevirin.



B Izgarayi kapatin (sadece kapali izgara ve firin izgara konumlari igin).

- Kapali izgara konumu: Ustteki 1zgara plakasini dikkatle malzemelerin tzerine indirin.
Ustteki 1zgara plakas, yiyeceklerin tizerinde durur. Bu sekilde yiyecegin her iki tarafi
da esit sekilde piser (Sek. 11).

- Finnizgara konumu: izgaray! yariya kadar agin ve Ust taraftaki izgara plakasini en
{ist konuma getirin (1). Daha sonra izgaray! yatay konuma getirin (2). Ustteki
1zgara plakasi yiyecege temas etmemelidir (Sek. 12).

B Izgara igin gereken siire gegtikten sonra cihazi agin (sadece kapali izgara ve firin
1zgara konumlart igin).

Tahta ya da plastik bir spatulayla yiyecekleri ¢ikarin.

Kesinlikle metal, keskin veya cizici mutfak aletleri kullanmayin.

Bir parti daha 1zgara yapmak istiyorsaniz plakalardaki fazla yagi bir parga kagit
havluyla temizleyin.

Sicaklik 15181 koymak once sonene kadar bekleyin izgara plakasi veya
tabaklarda yemek.

Waffle pisirme (sadece HD4468)

Cihazi agmadan 6nce waffle plakasi ayagini ve waffle plakalarini takin.

Waffle plakasi ayaginin baglanti pimini, waffle plakasi ayagi montaj deligine takin
(‘klik’ sesi duyulur) ($ek. 13).

Waffle hamurunu hazirlayin.

Izgaranin waffle plakasi ayaginda sabit durmasi icin (2) waffle plakasi ayagini
kivirin (1) (Sek. 14).

Izgaray agin ve izgara plakalarini gikarin (Sek. 15).
Izgara plakalarini ¢ikarmak icin cihazdaki sabitleme klipslerine basin ve plakalan
cihazdan kaldirarak cikarin.

Waffle plakalarinin arka kenarini cihaza yerlestirin (1). Waffle plakalarini cihazin
lizerine dogru indirin ve sabitleme klipsinin altina dogru bastirin (2) (Sek. 16).

Ipucu:Waffle’larin plakalara yapismasini énlemek icin plakalari az miktarda yaglayin.

[ 6 | Izgaranin kapali oldugundan emin olun.Ardindan fisi prize takin (Sek. 7).
D Kirmizi giic agik 15181, 1izgaranin elektrige bagh oldugunu géstermek igin yanar.

Sicaklik kontrol diigmesini 3-4 ayarina getirin.
D Kirmizi isik, 1zgaranin 1sinmakta oldugunu géstermektedir.

Cihazi kendi halinde calisir durumdayken birakmayin.

Bl Kirmizi sicakiik 1s1ginin sonmesini bekleyin.

B Izgarayi agin ve alttaki 1zgara plakasindaki her bir waffle’in ortasina yarim ila bir
kepge (yaklasik 200 g) hamur dokiin.

Dikkat edin: Plakalar sicaktir.

Ustteki plakay kapatin ve hamurun kendi kendine dagiimasini bekleyin.

4-5 dakika sonra izgaray agarak waffle’larin durumunu kontrol edin.
Waffle’lar altinimsi kahverengi bir renk almis olmalidir.

Bir spatula yardimiyla waffle’lari ¢ikarin ve rafta sogumaya birakin.
Not:Waffle’lari iist iiste koymayin. Aksi takdirde, citir citir olma ozelliklerini kaybederler.

Izgara siireleri

Bu kullanim kilavuzunun sonunda, izgarayla hazirlayabileceginiz malzemeleri iceren

bir yiyecek tablosu bulacaksiniz. Tablo, hangi sicakligin secilecegini, yiyecegin ne

kadar pismesi gerektigini ve uygun izgara konumunu goéstermektedir. Izgarayr dnceden
isitmak icin gereken stire, pisirme stiresine dahil edilmemistir:

Gergek pisirme siresi ve sicakligl, hazirlanacak yiyecegin turiine (érnegin et),
kalinligina ve sicakligina ve ayni zamanda kisisel damak zevkinize gore degisir

Izgaranin Uzerindeki géstergelere de basvurabilirsiniz.

ipuglarl

- lzgara yapilacak yiyecegi (1zgara tepsilerini yaglamak yerine) biraz kati ya da sivi
yag ile hafifce yaglayin. Bu, fazla kati ya da sivi yagin yanmasini énler.

- lzgara, galeta unu iceren yiyeceklerin pisirilmesi icin uygun degildir.

- Sosisler izgara yapildiginda yirtilma egilimi gosterirler: Bunu 6nlemek icin catalla
birkac delik agin.

- Eniyi sonuglaricin kullandiginiz etlerin fazla kalin olmamasina dikkat edin
(yaklasik 1,5 cm).

- Taze et, 1zgara yaparken donmus ya da ¢6zllmus etten daha iyi sonug verir.

- Tavuk ya da dana etlerini 6nce ytiksek sicaklikta cevirin (ayar 5). Daha sonra
sicaklik kontrollni bir konum asagiya ayarlayip yiyecegi gerektigi kadar pisirin.

- Donmus yiyecek ¢cézmek istiyorsaniz cihazi firin 1zgara konumuna getirin ve
donmus yiyecegi aliminyum folyoyla sanin. Sicaklik kontroltini 1 veya 2 ayarina
getirin. Cozme slresi yiyecegin agirligina bagldir.

e |

Plakalarin yapismaz kaplamasina zarar vereceginden, asindirici temizlik maddeleri ve
malzemelerini kesinlikle kullanmayin.

Asla cihazi suya batirmayin.

Cihazin fisini prizden gekin ve sogumasini bekleyin.

Pisirme yiizeylerini gikarmadan once, iizerlerinde kalan fazla yagi kagit havlu
kullanarak silin.

Pisirme yiizeylerini cikarin (Sek. 15).
Izgaralan ¢ikarmak iin cihazdaki sabitleme klipslerine basin ve plakalari cihazdan
kaldirarak gikarin.

Plakalari bulasik deterjanli sicak suda, yumusak bir bez veya siinger ile
temizleyin ya da bulasik makinesinde yikayin (Sek. 17).

Artiklan temizlemek icin plakalari bes dakika bulasik deterjanli sicak suda bekletin.

Bu yanmis yiyecek ve yaglan yumusatir.

Plakalari kurutun ve tekrar monte edin ($ek. 18).

- Cihazi barbeki izgarasi konumuna getirin.

- Plakalann arka kenarini cihaza yerlestirin (1). Plakalari cihazin Gzerine dogru indirin
ve sabitleme klipsinin altina dogru bastirin (2).

n Cihazin dis tarafini nemli bir bezle temizleyin.
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- Urtinlerin Gzerindeki bu simge, tirtintin 2012/19/EU sayill Avrupa Yoénergesi
kapsaminda oldugu anlamina gelir (Sek. 25).

- Elektrikli ve elektronik Grunlerle pillerin ayri toplanmasiyla ilgili yerel sistem
hakkinda bilgi edinin.Yerel kurallara uyun, trlin ve pilleri asla normal ev atiklaryla
birlikte atmayin. Eski tirin ve pillerin dogru sekilde atilmasi, cevreyi ve insan
sagligini olumsuz etkileyecek sonuglarin dnlenmesine yardimei olur.

e |

Elektrik kablosunu, cihazin menteselerindeki saklama bolmesinden agin
(Sek.27).

Cihazi dikey konumda, glivenli ve kuru bir yerde saklayin.

' G arran ti ve d et e |«

Bilgi veya destege ihtiya¢ duyarsaniz litfen www.philips.com/support
adresini ziyaret edin veya dlnya capinda garanti kitapcigini okuyun.

mmm Yiyecek tablosu (Sek. 28) mu—



