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EESTI

-Sissejuhatus—

Palju dnne ostu puhul ja tere tulemast Philipsi toodete kasutajate hulkal
Philipsi klienditoe tdhusamaks kasutamiseks registreerige toode veebilehel
www.philips.com/welcome.

mm Uldine kirjeldus (Jn 1) ———————
Jahe kdepide

Klaaskaas

Suitsutusndu
Aravoolusoon
Aurutusndu
Suitsutusndu avaus
Grillimisplaat

Kuttekeha
Rasvakogumisndu

10 Mérgutuli

11 Temperatuuriregulaator
12 Alus

13 Toitejuhe ja pistik

14 Puidulaastud
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Enne seadme kasutamist lugege seda kasutusjuhendit

hoolikalt ja hoidke see edaspidiseks alles.
Oht

- Arge kastke seadet v&i toitejuhet vette v3i muude
vedelike sisse.
Hoiatus

- Kontrollige enne seadme toitevorku Uhendamist, kas
seadme andmesildil ndidatud pinge vastab kohaliku
elektrivorgu pingele. Kontrollige pinget ja véimsust
puudutavat teavet seadme andmesildil.

- Kui toitejuhe on kahjustatud, peab selle ohtlike
olukordade valtimiseks uue vastu vahetama Philips,
Philipsi volitatud hoolduskeskus voi samavddrset
kvalifikatsiooni omav isik.

- Seda seadet vOivad kasutada vahemalt 8-aastased
lapsed ja flUsilise, meele- vai vaimse puudega vOi
ebapiisavate kogemuste ja teadmistega isikud, kui neid
on Opetatud seadet ohutult kasutama voi teostatakse
seadme ohutuks kasutamiseks jarelevalvet ning kui
neid on teavitatud kaasnevatest ohtudest.

- Arge laske lastel seadmega mingida.

- Hoidke seade ja toitejuhe vdljaspool alla 8-aastaste
laste kdeulatust, kui seade on sisse ldlitatud voi jahtub.

- Vdhemalt 8-aastased lapsed vdivad seadet puhastada
ainult jarelevalve all.

- Hoidke toitejuhe tulistest pindadest eemal.

- Arge jitke seadet jirelevalveta todle.

- TUhjendage suitsutusndu (keraamilisele) plaadile.
Laske puidulaastudel enne minema viskamist maha
jahtuda. Samuti voite kasta laastud dleni kilma vette ja
seejdrel need minema visata.

- Arge kasutage selles seadmes puusiitt ega muid
sarnaseid polevaid kituseid. Kasutage Uksnes
heakskiidetud puidulaaste.

Ettevaatust
- Uhendage seade vaid maandatud seinakontakti.

- Pange seade seisma tasasele ja kindlale pinnale ning
jatke seadme Umber kdllaldaselt vaba ruumi.

- Enne toidu asetamist plaadile eelsoojendage seda alati.

- Seadme toStamisel voivad ligipadsetavad pinnad
kuumeneda.

- Olge ettevaatlik, et rasvase liha voi grillvorstide
grillimisel rasv ei pritsiks. Sulgege klaaskaas
rasvapritsmete valtimiseks.

- Arge puudutage seadet téGtamise ajal viljastpoott,
see on tuline.

- Keerake temperatuuriregulaator enne seadme
vooluvorgust eemaldamist alati asendisse O.

- Votke seade alati parast kasutamist vooluvorgust valja.

- Puhastage seadet alati parast kasutamist.

- Laske seadmel enne grillimisplaatide eemaldamist,
seadme puhastamist vai hoiule panemist taielikult jahtuda.

- Laske seadmel enne rasvakogumis- ja suitsutusnou
eemaldamist voi tihjendamist maha jahtuda.

- Arge kunagi puudutage grillimisplaati teravate voi
abrasiivsete esemetega, nt metallspaatliga, sest need
voOivad kahjustada kilgevotmatut pinnakatet.

- Seade on mdeldud Uksnes tavapdraseks
kodukasutuseks. See pole mdeldud kasutamiseks
kaupluste, kontorite, farmide ega muude
toOkeskkondade kodkides. Samuti pole see mdeldud
klientidele kasutamiseks hotellides, motellides,
d6majades ega teistes majutusasutustes.

- Seadme vddrkasutusel, kasutamisel professionaalsel
vOi poolprofessionaalsel eesmargil voi kui seadet ei
kasutata kasutusjuhendile vastavalt, kaotab garantii
kehtivuse, kusjuures Philips ei vota endale vastutust
pohjustatud kahjustuste eest.

- Seade ei ole mdeldud vilise taimeri voi eraldi
kaugjuhtimisststeemi abil kasutamiseks.

- Suitsuga grillimisel ohutuse tagamiseks ja suitsuanduri
kdivitumise valtimiseks asetage seade dhupuhasti alla
vOI hea ventilatsiooniga ruumi.

Elektromagnetiline vili (EMF)
See Philipsi seade vastab kéikidele elektromagnetvdlju (EMF) kisitlevatele
standarditele. Kui seadet késitsetakse Sigesti ja kdesolevale kasutusjuhendile
vastavalt, on seadet tdnapdevaste teaduslike tdendite alusel ohutu kasutada.
mmEnne esimest kasutamist

Eemaldage pakkematerjalid.

Puhastage seadet (vt ptk ,,Pirast kasutamist”).

mmm Seadme kasutamine m———————

Markus. Arge kasutage metallist, teravaid véi abrasiivse kattega kdogiriistu, sest
need véivad grillplaadi kiilgevotmatut katet kahjustada.

Asetage suitsutusnou alati grillimisplaadil olevasse avasse, isegi kui te
seda ei kasuta.Vastasel juhul voib rasv pritsida suitsutusnou ava kaudu
grillimisplaadi all olevale kiitteelemendile.

Asetage alus kindlale ja tasasele todpinnale.
Liikake rasvakogumisnou alusele. (Jn 2)
Kinnitage grillimisplaadile klaaskaas. (Jn 3)

Markus. Kaant Idheb vaja grillimise kiirendamiseks ja selleks, et toidule jddks
suitsu voi auruga grillimisel tekkivad erinevad maitsed. Suitsu voi auruga
grillimisel veenduge, et kaas on alati kinni.



Korrapdrane grillimine

Arge pange suitsutusndusse 5li ega muud vedelikku.

Kerige toitejuhe lahti.
Sisestage pistik maandatud pistikupessa.

Seadistage temperatuuriregulaator sellisele temperatuurile, millega
soovite grillida. (Jn 4)

Pidage kinni toiduvalmistamise tabelis toodud temperatuuriseadistustest ja

grillimisaegadest.

D Margutuli siittib pdlema.

Laske seadmel eelkuumeneda, kuni margutuli kustub. (Jn 5)
D Seade on niilid kasutusvalmis.

Asetage toiduained kuumale grillimisplaadile.

Madrkus. Kui grillimise ajal siittib mdrgutuli, siis seade kuumeneb uuesti.Véite
lihtsalt grillimist jatkata.

Madrkus.Voite valida, kas sulgete kaane vai jdtate selle lahti.
A Keerake aeg-ajalt grillimisplaadil olevaid toiduaineid.

Ettevaatust: Arge I6igake toiduaineid, kui need on juba grillimisplaadil,
ja arge kasutage nende keeramiseks metallist koogiriistu, need voivad
kahjustada kiilgevotmatut pinnakatet.

Kui toiduained on teie maitse kohaselt valmis, eemaldage need
grillimisplaadilt. Keerake temperatuuriregulaator tagasi asendisse 0.

Ettevaatust: Arge kasutage toiduainete grillimisplaadilt eemaldamiseks
metallist kodgiriistu, need véivad kahjustada kiilgevotmatut pinnakatet.

Ettevaatust: Arge liigutage ega transportige seadet selle kasutamise ajal véi

siis, kui see on veel kuum.

Suitsuga grillimine
Suitsuse maitse saamiseks vOite grillida toitu puidulaastude tekitatud suitsuga
voi vBite toidu virtsitamiseks kasutada kuivatatud maitseaineid. Rohkem
inspiratsiooni saate retseptiraamatust vai kiirjuhendist.

Arge pange suitsutusndusse Sli ega muud vedelikku.

Arge kasutage selles seadmes puusiitt ega muid sarnaseid pélevaid
kiituseid. Kasutage iiksnes heakskiidetud puidulaaste.

Néuanne. Asetage grill 6hupuhasti alla v6i hea ventilatsiooniga ruumi, sest
grillimisel vdljub kaane kiilgedelt suitsu.

Madrkus. Seadme komplektis on liks pakk puidulaaste. Sellest piisab
viieks suitsuga grillimiseks. Tavalisi ja eri aroomiga puidlaaste saate juurde
osta veebilehelt www.barbecook.com/smokechips voi spetsiaalsetest
kokanduspoodidest.

Kerige toitejuhe lahti.
Uhendage pistik maandatud seinakontakti.

Taitke suitsutusnou puidulaastudega ja asetage see grillimisplaadil
olevasse avasse. (Jn 6)

- Kerge suitsuaroomi saamiseks téitke ndu alumise piirini.Voite toitu
suitsutada 10-15 minutit. (Jn 7)

- Keskmise suitsuaroomi saamiseks téitke ndu keskosani.Vaite toitu
suitsutada 20-25 minutit. (Jn 8)

- Tugeva suitsuaroomi saamiseks tditke ndu ddreni.Voite toitu suitsutada
30 minutit. (Jn 9)

Medrkus. Arge kastke puidulaaste enne kasutamist vette.

Miarkus. Iga kord enne suitsuga grillimist tiihjendage suitsutusnéu. Arge
kasutage samu (polenud) laaste korduvalt.

Néuanne. Samuti annab vdga head maitset see, kui lisate suitsutusnéusse veidi
kuivatatud maitseaineid.

Suitsuga grillimisel seadistage temperatuuriregulaator asendisse 5 ja
sulgege klaaskaas, et suits vilja ei paaseks. (Jn 4)
D Mirgutuli sittib pdlema.

Madrkus. Laastude stittimine on ebatéendoline. Nad saavutavad liksnes
temperatuuri, mille juures nad hakkavad suitsema.

Laske seadmel ligikaudu 10 minutit eelkuumeneda, kuni margutuli
kustub ja suitsutusnoust valjub iisna palju suitsu. (Jn 5)
D Seade on niitid kasutusvalmis.

Al Avage klaaskaas ja pange toiduained kuumale grillimisplaadile.

Sulgege klaaskaas, et viltida rasvapritsmeid ning et suits saaks anda
toidule maitset. (Jn 10)

Madrkus. On normaalne, kui kaane kiilgedelt vdljub veidi suitsu.
B Keerake aeg-ajalt grillimisplaadil olevaid toiduaineid.

Ettevaatust: Arge I5igake toiduaineid, kui need on juba grillimisplaadil,
ja arge kasutage nende keeramiseks metallist koogiriistu, need voivad
kahjustada kiilgevotmatut pinnakatet.

B3 Kui toiduained on teie maitse kohaselt valmis, avage klaaskaas,
eemaldage need grillimisplaadilt ja keerake temperatuuriregulaator
tagasi asendisse 0.

Ettevaatust: Tiihjendage suitsutusnou (keraamilisele) plaadile. Laske
puidulaastudel enne minema viskamist maha jahtuda. Samuti voite kasta
laastud uleni kiilma vette ja seejarel need minema visata.

Ettevaatust: Arge kasutage toiduainete grillimisplaadilt eemaldamiseks
metallist koogiriistu, need voivad kahjustada kiilgevotmatut pinnakatet.

Ettevaatust: Arge liigutage ega transportige seadet selle kasutamise ajal véi
siis, kui see on veel kuum.

Ettevaatust: Enne kasitsemist ja puhastamist laske seadmel maha jahtuda.

Auruga grillimine
Liha pehmendamiseks voite grillida vedeliku (nt vee voi veini) tekitatud
auruga. Rohkem inspiratsiooni saate retseptiraamatust vai kiirjuhendist.

Ettevaatust: Uksnes tiitke aurutusndu vee voi alkohoolsete jookidega.
Arge lisage muid vedelikke, nt &li voi marinaade.

Ettevaatust: Ulevoolamise viltimiseks drge kasutage aurutusndu tiitmiseks
kuuma ega asja keedetud vett.

Kerige toitejuhe lahti.
Uhendage pistik maandatud seinakontakti.

Taitke aurutusnou vee, veini voi muu alkohoolse joogiga ning sulgege
kaas. (Jn 11)

Medrkus. Ulekeemise vdltimiseks drge tditke aurutusnéud iile maksimaalse
taseme.

Auruga grillimisel seadistage temperatuuriregulaator asendisse 4 voi 5
ja sulgege klaaskaas, et suits vilja ei paaseks. (Jn 4)
D Mirgutuli siittib pdlema.

Markus. Veidi auru véib vdljuda isegi kinnise kaane vahelt.

Laske seadmel eelkuumeneda, kuni margutuli kustub (Jn 5).
D Seade on niilid kasutusvalmis.

A Asetage toiduained kuumale grillimisplaadile.

Sulgege klaaskaas, et valtida rasvapritsmeid ninng et aur saaks anda
toidule maitset. (Jn 10)

Bl Keerake aeg-ajalt grillimisplaadil olevaid toiduaineid.

Ettevaatust: Arge I5igake toiduaineid, kui need on juba grillimisplaadil,
ja arge kasutage nende keeramiseks metallist koogiriistu, need voivad
kahjustada kiilgevotmatut pinnakatet.

Markus. On normaalne, et liha ei pruunistu ega muutu krébedaks. Pruunima véi
krobedama vilispinnaga liha saamiseks voite grillida avatud kaanega.

B3 Kui toiduained on teie maitse kohaselt valmis, avage klaaskaas,
eemaldage need grillimisplaadilt ja keerake temperatuuriregulaator
tagasi asendisse 0.

Ettevaatust: Arge kasutage toiduainete grillimisplaadilt eemaldamiseks
metallist koogiriistu, need voivad kahjustada kiilgevotmatut pinnakatet.

Ettevaatust: Arge liigutage ega transportige seadet selle kasutamise ajal v&i
siis, kui see on veel kuum.




mmm Pirast kasutamist m——
Eemaldage seadme pistik seinakontaktist.
Laske seadmel enne liigutamist voi puhastamist maha jahtuda.

Klaaskaane eemaldamiseks avage kaas ja tostke see seejarel hingedest
valja. (Jn 12)

Puhastage klaaskaas kuumas vees, millele on lisatud natuke
noudepesuvahendit, voi néudepesumasinas. (Jn 13)

Madrkus. Olge klaaskaane kasutamisel ettevaatlik, see voib maha kukkumisel
puruneda.

Madrkus. Suitsuga grillimise jdrel v6ib kaanel olla tume plekk. Selle saate hélpsalt
eemaldada kuuma veega, millele on lisatud natuke néudepesuvahendit.

Eemaldage suitsutusnou grillimisplaadilt. (Jn 14)

Ettevaatust: Tiihjendage suitsutusndu (keraamilisele) plaadile. Laske
puidulaastudel enne minema viskamist maha jahtuda. Samuti voite kasta
laastud Uleni kiilma vette ja seejarel need minema visata.

A Peske suitsutusnéud kuumas vees, kuhu on lisatud natuke
néudepesuvahendit. (Jn 15)

Ettevaatust: Arge peske suitsutusndud ndudepesumasinas.

Likake grillimisplaadil olev liigne rasv ja toidujaagid puust voi
plastmassist spaatliga aravoolusoonde (Jn 16).

BN Kasutage iilejiinud rasva véi toidujiikide eemaldamiseks
grillimisplaadilt majapidamispaberit.

[l Puhastage grillimisplaat kuumas vees, millele on lisatud natuke
noudepesuvahendit, voi néudepesumasinas. (Jn 17)

Markus. Kui rasv véi toidujddgid on grillimisplaadile paakunud, leotage
grillimisplaati kéigepealt kuumas vees. Arge kasutage grillimisplaadi
puhastamiseks abrasiivseid puhastusvahendeid ega traatnuustikke.

Eemaldage rasv ja toidujaagid rasvakogumisndust. (Jn 18)

Puhastage rasvakogumisnou kuumas vees, millele on lisatud natuke
néudepesuvahendit, véi ndudepesumasinas. (Jn 19)

Puhastage alus niiske lapiga. (Jn 20)

Hidaoht: Arge kastke seadet ega toitejuhet vette véi muude vedelike
sisse.

Kuivatage koik seadme osad pohjalikult.

mm Hoiundamine os——————

Kinnitage klaaskaas (1), pange suitsutusnéu grillimisplaadile (2), asetage
grillimisplaat alusele (3) ja lilkake rasvakogumisndu alusele (4). (Jn 21)

Kerige toitejuhe kokku ja paigutage seade karbi sisse, et kaitsta selle
alust.

Hoidke seadet ohutus ja kuivas kohas.

e O I C 10—

- Seadme kasutusaja |6ppedes drge visake seda minema tavalise
olmeprigi hulgas, vaid viige see ringlussevtuks ametlikku kogumispunkti.
Nii toimides aitate hoida loodust (Jn 22).

mm Garantii ja hooldus

Kui seadmega tekib probleem, see vajab hooldust v3i te soovite lisateavet,
kulastage Philipsi veebisaiti www.philips.com v&i p66rduge oma riigi
Philipsi klienditeeninduskeskusesse. Telefoninumbri leiate tlemaailmselt
garantiilehelt. Kui teie riigis pole klienditeeninduskeskust, podrduge Philipsi
kohaliku edasimlja poole.

mmm Veaotsin &

Probleem Lahendus

Ma ei tea, kust saab  Puidulaaste saate osta spetsiaalsetest
osta puidulaaste. kokanduspoodidest voi veebilehelt www.
barbecook.com/smokechips.

Ma ei tea, milliseid
puidulaaste voin
kasutada.

Kasutage Uksnes spetsiaalselt grillimiseks

vOi suitsutamiseks miitidavaid heakskiidetud
puidulaaste. Nende hulgast saate valida erinevate
tlUpide ja aroomide vahel.

Probleem Lahendus

Toidul puudub tugev  Vaite lisada rohkem laaste vdi oodata enne toidu
suitsumaitse. grillile asetamist, kuni tekib rohkem suitsu.

mmm Toiduvalmistamise tabel (Jn 23) ——

MAGYAR

B e Ve Z.e 6 S 1 ———

K&szonjik, hogy Philips terméket vasarolt! A Philips dltal biztositott teljes kord
tdmogatdshoz regisztrdlja termékét a www.philips.com/welcome oldalon.

mmAltalanos leiras (dbra 1) m——

Nem &tforrésodd fogantyd
Uvegfedél

FUstolécsésze
Folyadékelvezeté mélyedés
Paroldtartdly
FUstolécsésze nyildsa
Grillezélap

Fltéelem

Zsiradéktdlca

10 Jelz&fény

11 Hémérséklet-szabalyozd
12 Alapzat

13 Héldzati kdbel és csatlakozddugd
14 Fustos aromaju faapriték
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P ONt0S ! ——
A készllék elsé haszndlata el&tt figyelmesen olvassa el a

haszndlati Utmutatdt, és &rizze meg késébbi hasznadlatra.
Vigyazat!

- Ne meriftse a készlléket vagy a haldzati csatlakozd
kdbelt vizbe vagy egyéb folyadékba.
Figyelmeztetés

- A készllék csatlakoztatdsa el6tt ellendrizze, hogy a
készllék tipusazonositd tébldjan feltlintetett feszUltség
megegyezik-e a hdldzati feszlltséggel. A feszlltségre
és teljesitményre vonatkozd tovabbi informdcidkért
ellendrizze a tipusazonositd tablat.

- Ha a haldzati kabel meghibdsodik, a kockazatok
elkerllése érdekében Philips szakszervizben vagy
hivatalos szakszervizben ki kell cserélni.

- A készlléket 8 éven fellli gyermekek, illetve csokkent
fizikai, érzékelési vagy szellemi képességekkel
rendelkezd, vagy a készilék mikddtetésében jaratlan
személyek is haszndlhatjdk, amennyiben ezt felligyelet
mellett teszik, illetve ismerik a készilék biztonsdgos
mUkodtetésének maodjdt és az azzal jard veszélyeket.

- Ne engedje, hogy a gyermekek jdtsszanak a készulékkel.

- A kikapcsolt vagy hlé készlléket és a tdpkabelt tartsa
8 év alatti gyermekektdl tavol.

- 8 éven fellli gyermekek csak felligyelet mellett
végezhetik a készUlék tisztitdsat.

- Tartsa a hdlézati kdbelt tévol a forrd fellletektdl.

- Ne hagyja a m(kddd késziléket feligyelet nélkdl.

- Urftse a fiistol6csészét egy (kerdmia)lapra. Hagyja
lehdini a fUstds aromdju faapritékot, mielétt kidobna.
Akkor is kidobhatja a fUstds aromaju faapritékot,
ha el&tte hideg vizbe meriti.



- A készilékhez ne haszndljon faszenet vagy hasonld
gyllékony tlzel6anyagot. Csak az ajanlott flstos
aromadju faapritékot haszndlja.

Figyelmeztetés!

- Kizdrdlag foldelt fali konnektorhoz csatlakoztassa a
készlléket.

- Helyezze a készUléket stabil, sk fellletre dgy,
hogy elegendd hely legyen korllotte.

- Mieldtt ételt helyezne a grillezélapra, mindig melegitse el6.

- Az elérhetd fellleti elemek mUkodés kdzben
felforrésodhatnak.

- Zsiros husok vagy kolbdszok grillezése sordn Ugyeljen
a kifrdcesend zsiradékra. A zsir kifrdccsenésének
megelézése érdekében zdrja le az Uvegfedelet.

- A készilék haszndlata kozben, vagy amikor a készllék
forrd, soha ne érjen annak burkolatdhoz.

- A készilék hdldzati csatlakozdjdnak kihtzdsa el&tt
mindig dllftsa O dlldsba a hémérséklet-szabalyozdt.

- Haszndlat utdn mindig hizza ki dugdt az aljzatbdl.

- Haszndlat utdan mindig tisztitsa meg a készlléket.

- Vdrja meg, amig a készUlék teljesen lehdl. Csak ezutdn
vegye ki a grillez6lapot, és kezdje el tisztitani vagy
eltenni a készuléket.

- Hagyja lehdini a készuléket, miel&tt kivenné vagy
kilritené a zsiradéktdlcdt vagy a flstolécsészét.

- Soha ne érjen a grillez8laphoz éles vagy karcold
eszkdzzel, példaul fém spatuldval, mert megsérilhet a
tapaddsmentes felllet.

- A készllék dltaldnos otthoni haszndlatra készlt.

Nem ajdnlott Uzletek, irodak, gazdasagok és egyéb
munkahelyek személyzeti konyhdjdba, valamint
hotelekben, motelekben, panzidkban,

egyéb vendéglato-ipari kornyezetekben és kiltéren
vald haszndlatra sem.

- A készilék nem rendeltetés- vagy szakszer(
haszndlata, illetve nem a hasznalati utasitdsnak
megfeleld haszndlata esetén a garancia érvényét veszti,
és a Philips nem vdllal felel&sséget a keletkezett karért.

- Ne haszndlja a készuléket kuls6 1dézitd kapcsoldval,
illetve tavvezérlérendszerrel.

- Ha fUstoléssel grillez, a biztonsdgos fustolés érdekében,
valamint azért, hogy a fUstérzékeld ne kapcsoljon be,
helyezze a késziléket a szagelszivd ald vagy jdl szell6z6
helyre.

Elektromagneses mez6 (EMF)
Ez a Philips készUlék megfelel az elektromdgneses mezékre (EMF) vonatkozd
szabvédnyoknak. Amennyiben a haszndlati tmutatdban foglattaknak
megfeleléen Uzemeltetik, a tudomany mai alldsa szerint a készllék biztonsdgos.

mmm Teendbk az elsé hasznalat el6tt m————————————————

Vegye ki a késziiléket a csomagolasbol.

Tisztitsa meg a készliléket (lasd ,,A hasznalatot kovetden” cim(i fejezetet).
mm A késziilék hasznalata—————————

Megjegyzés: Ne haszndljon fémbdl késziilt, éles vagy karcolé hdztartdsi eszkozt,
mert az kdrt tehet a grillez6lap tapadasmentes bevonatdban.

Mindig helyezze a flistol6csészét a grillezSlap nyilasaba, még akkor is, ha
nem hasznalja. Ellenkezd esetben a zsiradék a fiistolécsésze nyilasan at
kifroccsenhet a grillezdlap alatti fiitéelemre.

Helyezze az alapzatot stabil, egyenes feliiletre.
Csusztassa be a zsiradéktalcat az alapzatba. (abra 2)
Helyezze fel az iivegfedelet a grillezSlapra. (abra 3)

Megjegyzés:A fedélre a gyorsabb grillezés és annak érdekében van sziikség,
hogy a fiistoléssel vagy paroldassal torténd grillezés adta kiilonb6zé izek dtjarjak
az ételt. A fedél feltétleniil mindig legyen lezdrva, ha fiistoléssel vagy paroldssal
grillez.

Normal grillezés
Soha ne tegyen olajat vagy mas folyadékot a fiistol6csészébe.
Tekerje le a hdlozati kabelt.

Csatlakoztassa a késziilék halézati dugojat foldelt fali konnektorba.

Allitsa a hmérséklet-szabalyozdt arra a fokozatra, amelyiken grillezni
szeretne. (abra 4)

A hémérséklet-bedllitdst és a grillezési id6t megtaldlja az ételkészftési

tabldzatban.

D Ajelzéfény vilagitani kezd.

Hagyja a készlléket elémelegedni, amig a jelz&fény ki nem
alszik. (abra 5)
D A késziilék hasznalatra kész.

Helyezze az alapanyagokat a forré grillezSlapra.

Megjegyzés: Ha a jelz6fény grillezés kozben vilagitani kezd, akkor a késziilék
ujra melegszik. Nyugodtan folytassa a grillezést.

Megjegyzés: Eldontheti, hogy lezdarja vagy nyitva hagyja a fedelet.
A Idénként forgassa meg a hozzavalokat a grillezlapon.

Figyelmeztetés! Soha ne szeletelje a hozzavaldkat a grillezlapon, és ne
hasznaljon fém eszkozoket a hozzavalok megforgatasahoz, mivel azok
felsérthetik a tapadasmentes feliiletet.

Amikor a hozzavalok az On izlésének megfeleléen elkésziiltek, vegye
le azokat a grillezSlaprol. Forditsa vissza a hémérséklet-szabalyozot 0
allasba.

Figyelmeztetés! Ne hasznaljon fém eszkozoket, amikor leveszi a
hozzavaldkat a grillezSlaprol, mivel azok felsérthetik a tapadasmentes
feliiletet.

Figyelmeztetés! Amig a készilék hasznalatban van vagy forrd, ne mozditsa
el és ne helyezze at.

Grillezés fiistoléssel
FUstolt iz(vé teheti az ételt, ha flstds aromdju faapriték segitségével fusttel
grillezi azt, vagy flszeresebbé, ha szdritott flszereket haszndl. Tovabbi
Otletekért 1dsd a receptkdnyvet vagy a rovid Uzembe helyezési Utmutatdt.

Soha ne tegyen olajat vagy mas folyadékot a fiistol6csészébe.

A késziilékhez ne hasznaljon faszenet vagy hasonlé gyulékony
tlizel6anyagot. Csak az ajanlott fiistos aromaju faapritékot hasznilja.

Tipp: Helyezze a grillsiitét a szagelszivo ala vagy jol szell6z6 helyre, mivel fiist
tavozik a fedél széleinél grillezés kozben.

Megjegyzés: A késziilékhez egy csomag flistds aromdju faapriték van
mellékelve. Ez 6t alkalomnyi fiistoléssel torténd grillezéshez elegend6. Tovabbi
flistds aromdju faapritékot vagy kiilonb6zé fiistds aromdju faapritékokat

a www.barbecook.com/smokechips weboldalon vagy konyhafelszerelési
szakiizletekben vasdrolhat.

Tekerje le a halozati kabelt.
Csatlakoztassa a halézati dugot foldelt fali konnektorba.

Toltse fel a fiistolScsészét fiistos aromaju faapritékkal, és helyezze azt
a grillezSlap nyilasaba. (abra 6)

- Enyhén fUstds izhez toltse fel a csészét az alsé vonalig. Fustdlje az ételt
10-15 percig. (dbra 7)

- Kozepesen fustos izhez toltse fel a csészét a kozépsd vonalig. Fistdlje az
ételt 20-25 percig. (dbra 8)

- Er6sen fustds izhez toltse fel a csészét a pereméig. Fustdlje az ételt 30
percig. (dbra 9)



Megjegyzés: Soha ne meritse vizbe a fiistos aromdju faapritékot haszndlat el6tt.

Megjegyzés: Mindig iritse ki a fiistolécsészét, ha szeretne ujra flistoléssel
grillezni. Ne haszndlja fel Gjra ugyanazt a (megégett) fiistés aromdju
faapritékot.

Tipp: Nagyon izletessé teheti az ételt, ha szdritott fiiszereket tesz a
flistolécsészébe.

A fiistoléssel torténd grillezéshez allitsa a hémérséklet-szabalyozot
5-6s allasba, és zarja le az livegfedelet, hogy a fiist ne tudjon
kiszokni. (abra 4)

D Ajelzéfény vilagitani kezd.

Megjegyzés: Nem valészind, hogy a flistés aromdju faapriték meggyullad. Csak
annyira melegszik fel, amikor mar fiist tavozik.

Hagyja a késziiléket elémelegedni kb. 10 percig, amig a
jelzéfény ki nem alszik, és viszonylag sok fiist nem tavozik a
flistol6csészébdl. (abra 5)

D A késziilék hasznalatra kész.

A Nyissa fel az iivegfedelet, és tegye a hozzavalokat a forré grillezélapra.

Zarija le az livegfedelet, biztositva ezzel, hogy a fiist atadja az izeket az
ételnek, és hogy a zsiradék ne froccsenjen ki. (abra 10)

Megjegyzés:A fedél széleinél tavozé fiist normdl jelenségnek szamit.
Bl Idénként forgassa meg a hozzavalokat a grillezlapon.

Figyelmeztetés! Soha ne szeletelje a hozzavaldkat a grillezélapon, és ne
hasznaljon fém eszkozoket a hozzavalok megforgatasahoz, mivel azok
felsérthetik a tapadasmentes feliiletet.

Bl Amikor a hozzavalok az On izlésének megfeleléen elkésziiltek, nyissa
fel az livegfedelet, vegye le a hozzavaldkat a grillezSlaprol, és allitsa
vissza a hémérséklet-szabalyozét 0 allasba.

Figyelmeztetés! Uritse a fiistdlécsészét egy (kerdmia)lapra. Hagyja lehdilni
a fiistds aromaju faapritékot, mielStt kidobna. Akkor is kidobhatja a fiistos

aromaju faapritékot, ha elStte hideg vizbe meriti.

Figyelmeztetés! Ne haszndljon fém eszkozdket, amikor leveszi a
hozzavalokat a grillezSlaprol, mivel azok felsérthetik a tapadasmentes
feliiletet.

Figyelmeztetés! Amig a késziilék haszndlatban van vagy forrd, ne mozditsa

el és ne helyezze at.

Figyelmeztetés! Tarolas és tisztitas el6tt hagyja a késziiléket lehdilni.

Grillezés parolassal
Ldgyabba teheti a hust, ha a grillezéshez valamely folyadék, példdul viz vagy
bor gézét haszndlja. Tovdbbi Stletekért ldsd a receptkdnyvet vagy a rovid
Uzembe helyezési Utmutatot.

Figyelmeztetés! A parolotartalyba csak vizet vagy alkoholtartalmu italt
toltson. Ne toltson be mas folyadékot, példaul olajat vagy paclevet.

Figyelmeztetés! Soha ne toltson forro vizet vagy éppen felforrt vizet a
parolotartalyba, megakadalyozva ezzel a tulfolyast.

Tekerje le a hdlozati kibelt.
Csatlakoztassa a halozati dugot foldelt fali konnektorba.

Toltson a parolodtartalyba vizet, bort vagy mas alkoholtartalmu italt, és
zarja le a fedelet. (abra 11)

Megjegyzés: A parolétartalyba mindig legfeljebb a feltiintetett maximdlis szintig

toltson folyadékot, megakaddlyozva ezzel, hogy az étel tulféjon.

A parolassal torténd grillezéshez allitsa a hémérséklet-szabalyozot
4-es vagy 5-0s allasba, és zarja le az livegfedelet, hogy a gz ne tudjon
kiszokni. (abra 4)

D A jelzéfény vilagitani kezd.

Megjegyzés:Valamennyi g6z akkor is tdvozhat, ha a fedél le van zarva.

Hagyja a készlléket elémelegedni, amig a jelz&fény ki nem
alszik (abra 5).
D A késziilék hasznilatra kész.

A Helyezze az alapanyagokat a forro grillezlapra.

Zarja le az livegfedelet, biztositva ezzel, hogy a géz tovabbitsa az
izeket az ételre, és hogy a zsiradék ne froccsenjen ki. (abra 10)

Bl 1dénként forgassa meg a hozzavalokat a grillezélapon.

Figyelmeztetés! Soha ne szeletelje a hozzavaldkat a grillezlapon, és ne
hasznaljon fém eszkozoket a hozzavalok megforgatasahoz, mivel azok
felsérthetik a tapadasmentes feliiletet.

Megjegyzés:Teljesen normdlis, hogy a his nem barnul meg és nem lesz ropogés.
Ha a hs kiilsé oldala barndbb vagy ropogésabb, grillezhet nyitott fedéllel.

Bl Amikor a hozzavalok az On izlésének megfeleléen elkésziiltek, nyissa
fel az livegfedelet, vegye le a hozzavaldkat a grillezSlaprol, és allitsa
vissza a hémérséklet-szabalyozot 0 allasba.

Figyelmeztetés! Ne hasznéljon fém eszkozoket, amikor leveszi a
hozzavaldkat a grillezélaprol, mivel azok felsérthetik a tapadasmentes
fellletet.

Figyelmeztetés! Amig a késziilék hasznalatban van vagy forrd, ne mozditsa
el és ne helyezze it.

mm A hasznalatot kovetéen n—————
Huzza ki a késziilék halozati dugdjat a fali aljzatbol.
A késziilék elmozditasa és tisztitasa elétt hagyja azt lehdilni.

Az lvegfedél levételéhez nyissa fel a fedelet, majd emelje ki azt a
csuklopantokbol. (abra 12)

Az lvegfedelet meleg, mosogatészeres vizben vagy mosogatégépben
tisztitsa. (abra 13)

Megjegyzés: Ovatosan banjon az iivegfedéllel, mert leejtés esetén eltorhet.

Megjegyzés: Fiistoléssel torténd grillezéskor sotét folt keletkezhet a fedélen.
Mosogatészeres forré vizzel konnyen eltdvolithatja.

Tavolitsa el a fiistolécsészét a grillezSlaprol. (abra 14)

Figyelmeztetés! Uritse a fiistoldcsészét egy (kerdmia)lapra. Hagyja lehdilni
a fuistos aromaju faapritékot, mielétt kidobna. Akkor is kidobhatja a fiistos
aromaju faapritékot, ha elStte hideg vizbe meriti.

A A fiistolScsészét forrd, mosogatoszeres vizben tisztitsa. (dbra 15)

Figyelmeztetés! Ne tisztitsa mosogatdgépben a fiistolécsészét.

Fa vagy miianyag spatula segitségével tolja a felesleges
zsiradékot és ételmaradékot a grillez8laprol a folyadékelvezetd
mélyedésbe (abra 16).

BN Konyhai papirtoriével tavolitsa el a visszamaradt zsiradékot és
ételmaradékot a grillezSlaprol.

Bl A grillez8lapot forrd, mosogatoszeres vizben vagy mosogatogépben
tisztitsa. (abra 17)

Megjegyzés: Ha zsiradék vagy étel siilt ra a grillezélapra, elészor dztassa
be a grillezélapot forré vizbe. Ne haszndljon surolo tisztitészereket vagy
dorzsszivacsot a grillezélap tisztitdsahoz.

Tavolitsa el a zsiradékot és az ételmaradékokat a
zsiradéktalcarol. (abra 18)

A zsiradéktalcat forrd, mosogatdszeres vizben vagy mosogatdgépben
tisztitsa. (abra 19)

Az alapzatot nedves ruhéval tisztitsa. (dbra 20)

Vigyazat! Ne meritse az alapzatot vagy a halozati kabelt vizbe vagy egyéb
folyadékba.

A késziilék minden részét gondosan szaritsa meg.

. _seigPy |

Helyezze fel az livegfedelet (1), helyezze a fiistdl6csészét a
grillezSlapba (2), tegye a grillezlapot az alapzatba (3), majd csusztassa
a zsiradéktalcat az alapzatba (4). (abra 21)



Tekercselje fel a halozati kabelt és helyezze a készuléket a dobozba,
igy védve az alapzatot.

Tarolja a késziiléket szaraz helyen.

mm K6rnyezetvédelem m—————————

- Afeleslegessé valt késziléket szelektiv hulladékként kell kezelni. Kérjk,
hivatalos djrahasznositd gy(jtéhelyen adja le, igy hozzdjdrul a kdrnyezet
védelméhez (dbra 22).

O tallas €S Sz Vi Z e ——
Ha javitdsra vagy tovdbbi informdcidra van sziksége, vagy ha valamilyen
probléma meriilt fel, ldtogasson el a Philips honlapjdra (www.philips.com),
vagy forduljon az adott orszdg Philips vevészolgdlatdhoz. A telefonszdmot
megtaldlja a vildgszerte érvényes garancialevélben. Ha orszdgdban nem
mUkadik ilyen vevészolgdlat, forduljon a Philips helyi szakiizletéhez.

mmm Hibaelharitas m——————

Probléma Megoldas

Nem tudom, A fUstds aromdju faapritékot konyhafelszerelési
hol vasdrolhatok szakiizletekben vagy a www.barbecook.com/
flstds aromaju smokechips weboldalon vdsdrolhatja meg.
faapritékot.

Nem tudom, Csak kifejezetten grillezéshez vagy flistdléshez
milyen fajta flstés  jévdhagyott flstds aromdju faapritékot hasznaljon.
aromadju faapritékot Kilonbozd tipusok és izesitések kozll vélaszthat.
haszndlhatok.

Az étel nem elég Haszndlhat tobb flstds aromédju faapritékot, vagy
fUstolt izd. varhat, amig erésebben fistoIni kezd, mielétt az ételt
a grillre helyezi.

mmEtelkészitési tablazat (dbra 23) m———

K i C 7
OHIMAI CaTbIN aAybIHbIZOEH KYTTbIKTariMbI3 xaHe Philips komnaHmscbiHa KoL
kenaiHis! Philips komMnaHmscs! ycbiHATbIH KOAAQYABI TOABIFEIMEH MaiAaAaHy
YLUIH, &HiIMAl www.philips.com/welcome Beb6-TopabbiHAa TipKEH3.

mm)KaAnbl cunarrama (Cypert |)

blcbiManTeIH TyTka

LLIbIHbI Kaknak

TyTiH KaknaFbl

ApeHax TecikleAepi

By pesepsyapsbl

TyTiH KaknafFbl YLLIH CaHblAaY
[puAbpey Tabarbl

KbI3AbIPY SAEMEHTI

Mal KMHaAaTbIH TOCTaFaH

10 KepceTkiw wambl

Il TemnepaTypaHbl 6aKblAay Kypabl
12 Tyroip

I3 KyaT cbiMbl aHe LUTernceAbAiK yLlbl
[4 TyTiHAI xaHKkarap

NO OO N ONUT N WN —

-MaHbIBAbI—
Kypanabl konnaHbac BypbiH, OCbl MaiAaAaHYLLbI HYCKAYAbIFbIH

MYKMST OKbIN LUbIFbIM, OAALLAKTA aHbIKTaMaAbIK KypPaA

PETIHAE MaAaAaHy YLUIH CaKTan KOMbIHbI3.
KayinTi »xaraanaap

- Kypaaabl Hemece KyaT CbiMbIH CyFa Hemece backa
CYMBIKTBIKKA BaTblpMaHpI3.
A6anAanbiI3

- KypbIAFbIHBI KOCMac 6ypbIH, KYPBIAFBIHBIH TYP
TaKTacCblHAQ KOPCETIATEH KEPHEY XEPrIAIKTI KyaT
KEPHEeYiIHe cal KeAETIHAIMH TekcepiHi3. KepHey xaHe
KyaT KyLUi TYpPaAbl aknapaT aAy YLUIH, KYPBIAFbIAAFEl TYP
TaKTacCblH KapaHbi3.

- KyaT cbIMbl 3aKbiMAHFaH BOACa, KayinTi )aFAal OpbIH
aAMaybl YLWiH, oHbl Tek Philips komnaruscbiHaa, Philips

MaKyAAaFaH KbI3MET OPTaAblFbiHAQ HEMeCe BIAIKTI
MaMaHARP aybICTbIPYbl KEpek.

Kyparabl Kayinci3 manaaAaHy XeHIHAET HycKayAap
Hepinin, backa bipey KaparararaH XaHe KypasAbl
narAaAaHyFa KaTbICTbl Kayin-KaTepAep TYCIHAIPIAreH
KaFAQMAQ, OCbl KypaaAbl 8 »acka TOAFaH XaHe OAaH
YAKeH Bananap, coHAaM-aK GU3MKaAbIK MYMKIHAIM MeH
oAy, ce3y KabiaeTi WweKkTeyAl, DIAIMI MeH Taxipubec
a3 aAaMAAp ManAaAaHa araabl

BanarapAbIH KypaAMeH olHayblHa )XOA BepMeHi3.
KocbIAbIN TypFaHAa HEMECE CybIM XaTKaHAR, KypaA
KOHE OHbIH KyaT CbIMbl Xacbl Ceri3re TOAMaraH
HananapAbIH KOAbI XXETMENTIH Kepre KOMbIAY Kepex.
8 »acTaFbl HeMece OAaH YAKEH Baranap KYPbIAFbIHbI
Tek HakblAQy acTbiHAA Ta3aAadybl KEpeK.

KyaT CbIMbIH bICTbIK XEPAEPAEH ayAak YCTaHbI3.
lcTen TypraHAQ, KYPaAAbl KaAaFaAayChbl3 KaAAbIPYFa
H6oAMarAbI.

TyYTIH KaknarbiH (kepamuka) Tabakka 6OCaTbIHbI3.
TacTamacTaH 6ypbiH TYTIHAI XaHKAAAPABIH CyblFaHbIH
kyTiHi3. CoHAaM-aK, TYTIHAI )aHKaAAPAbI CaAKbIH CyFa
CaAbIM, OAaH KeMiH TacTayFa 6oAaAbI.

ByA KyPBIAFbIMEH KEMIPAI HEMECE YKCAC XaHFbILL
3aTTapAbl NanaaAaHbaHbI3. Tek MakyAAaHFaH TYTIHAI
KaHKaAAPAbI MaAAAAHbIHbI3.

EckepTy

KYPbIAFbIHBI TEK XKEpre KOChblAFaH PO3ETKaFa »aAFaHpl3.
Kypaaabl Teric, aHaAacbiHAa 6OC OPHbI KETKIAIKTI
TYPaKTbl Kepre KOMbIHbI3.

[ pUAbACY TabaFblH Ke3 KEAreH Tamak caAap aAAblHAR
aAAbIH aAa KbI3AbIPbIM aAbIHbI3.

Kypaa »yMbIC ICTEN TYPFaHAQ, OHbIH KOA XETIMAI
BeTTepi biChbIN KETYI MYMKIH.

MaiAbl €TTI HeMEeCe LWYXKbIKTapAbl TPUAbAETEH
Ke3ae, Mal WallblpaTbin aAmanbi3. Marapl
WallblpaTnay YWiH WhiHbl KAKMaKTbl KabblHbI3,
PKYMbIC iCTen TypFaHAa KYPbIAFbIHBIH, CIPTbIH
elUKallaH yCTamaHpl3, OA bICTbIK,

KYPbIAFbIHBI TOKTaH CyblpMacTaH OypbiH TemrepaTypaHbl
Hackapy 3nemMeHTIH apKallaH O MaHIHe BypaHbI3.
KoaaaHbin 6OAFaH COH KYpaAAbl MIHAETTI TYPAE
pO3€eTKaAaH aXblpaTbIHpI3.

KYPbIAFbIHBI KOAAAHBIN BOAFAHHAH COH, OHbl MIHAETTI
TYPAE Ta3aAaHbl3.

[ prAbaey TabaFblH aAap aAAbIHAQ, KYPBIAFBIHbI
Tas3aAamac HeMece XuHar Konmac 6ypbiH, OHb
TOABIFBIMEH CYbITBIM aAbIHBI3.

Ma# TabakLiacblH Hemece TYTiH KaknaFblH aAMacTaH He
HocaTnacTaH OypbiH, KYPbIAFbIHBIH, CyblFaHbIH KYTIHi3.

[ puAbACY TabaFblHa METAAA KaAakLla CUsSKTbl ©TKIP
HeMece KbIPFbilll 3aTTapAbl elkalliaH TUrisoeH s,
cebebi oA xabblcnanTbiH 6ETTI 3aKbIMAANADI.

BYA KYPbIAFBI TEK YMAE MaliAaAaHYFa apHaAFaH.
AVYKeH, KeHce, depma CUAKTLI KYMbIC OPbIHAAPbIHbBIH



acxaHacbl CUAKTbI OPTaAapAa KOAAAHYFa XapamarApl.
KoHak Y/, MOTeAb, XaTak neH TaHfFbl ac 6epiAeTiH
OPbIHAAP *oHe 6acka Aa TYPFLIALIKTHI OpTarapaa
Hemece CbipTTa KOAAAHYFa Aa OOAMANABI.

- KYPbIAFBIHBI AYPbIC KOAARHDAC], KaCIBU Hemece
KapTblAal Kacibn MakcaTTapAa KOAAAHCA,
ManAaAaHyLLIbl HYCKaYAbIFbIHAAFbI HYCKayAapFa ComKkec
KoAAaHOaCa, KeMIAAIK JKapamcbiz 6oAaabl xaHe Philips
KOMMaHMsAChl BOAFaH 3aKbIMAApPFa BaMAaHbICTbI Ke3
KEeAreH xayankepLUiAikTeH H6ac TapTaabl.

- ByA KypbIAFBI CbIPTKBI TalMEP KOCKbILLIBIMEH HEMece
BeAeK KalblKTaH Hackapy xyreciMeH HackapblAMaAbl.

- TYTIHMEH rPUABAEIEHAE, KAYIMNCI3 bICTay oHe TYTIH
AETEKTOPbIH SLWIPMEY YLUIH, KYPBIAFbIHbBI KOChIMLLA
KEAAETKILL aCTblHa HEMECE XaKChl KEAAETIAreH
HeAmere KOMbIHbI3.

DAeKTpOMarHUTTiK epic (3MO)
Ocbl Philips kypaabl anekTpoMarH1TTiK epicTepre (IMO) KaTbICTbl 6apAbIK
CTaHAapTTapFa cankec keaeal. Ocbl NaraaaHyLLbl HYCKayAblFbl OOMbIHLIA
AYPBIC KOAAGHBIACA, OYTIHIT TaHAAFbI FHIABIMM ASAGAAEPTE CIMKEC, KyPaA
nanaaAaHy YLIH Kayinciz 6oAbin TabblAaabl.

mm AAFALL KOAAQHAP AAAbIH,A 2 H——
Il Opam MaTepuaraapbiH aAbIHbI3.

KypbiAFbiHbI TasaAay («[latAanaHyAaH KeWiH» TapayblH KapaHbi3).
mm KYPaAAbI M AAQH Y 5

Eckepmne: Memanaa, emkip HeMece KbipFbil ac yi KypaagapbiH
navigaraHbaHbi3, cebebi orap rpuabgey mabarbiHbIH xabbicnadmbiH Ka6ambiH
3AaKbIMGangbl.

MaaaraHbaMTbIH KE3AIH, ©3iHAE A€ TYTIH KaKnaFbiH FpUAbAeY TabaFbiHa
9pKallaH KoMblHbI3. BoAMaca, Mai TYTiH KaKnaFblHbIH, CaHblAQybl apKblAbl
rpUAbAEY TabaFbiHbIH, aCTbIHAAFbI bICbITY SAEMEHTIHE LaLlbIpaybl MYMKIH.

ll Herisai Teric, TypakTbl XXyMbIiC 6eTiHe KOMbIHbI3.
Mait TabakwackiH Herisre cbipfbiTbiHpI3. (CypeT 2)
LUbIHbI KaknakTbl Mak TabakwackiHa TipkeHis. (CypeT 3)

Eckepmne: Kaknak >xbiAgam rpuabgey sxoHe mymiHMeH He GyMeH rbuAbgeygeH
MybIHGaraH mypAi nicmepgin, maramra CiHyiH 60AgbipMay yLwiH Kaxem.
TymiHmeH He GyMeH rpuAbgereHge, KAKNaKkmMbiH, PKALIAH KAObIK GOAYbIH
mekcepiHi3.

KaAbinTbl FPpUAbAey

Maiiabl Hemece 6acka CYMbIKTbIKTbI TYTiH KaKnaFblHa €LUKALUaH CaAMaHpbI3.

n K)’aT CbIMbIH TapKaTbIHbI3.

K)’aT LUTENCEAbAIK YUWbIH TEK »epre KOCblAFaH Ka6prFa po3eTKacCbiHa
YKaAFaHbI3.

TemnepaTypaHbl 6ackapy SA€MeHTIH FPUAbAEY YLLIH MafAaAaHbIAATbIH
napametpre opHaTbiHp3. (CypeT 4)

TemnepaTypa NapaMeTpi MEH MPUAbAEY YaKbiTbl OOMbIHLLA KOPCETKILTI

TaFamMAbl AAMbIHAQY KECTEeCIHEH KapaHpi3.

D TemnepaTypa waMbl KaHaAbI.

KepceTkilll Lambl ©LUKEHLLE KYPbIAFbIHbI aAAbIH aAd
Kbi3AbIpbIHpI3. (CypeT 5)
D Kypaa eHAi KOAAHYFa AaMibIH.

MHrpeAMeHTTepAI bICTbIK FPUAbAEY TabaFblHa KOWMbIHbI3.

Eckepmne: [puabgey kesiHge Kepcemkilu WwWambl KaHCd, KypbIAFbl KaMmagaH
Kbi3gbipbiAagbl. [puAbgeygi )arracmblpybiHbi3Fa 60AAgbi.

Eckepmne: Kaknakmbi »xabygbl He oHbI alublK KaAgbIpygbl maHgayra 60Aagsbl.
A Mpurbaey TabarbiHAAFbI UHTPEAMEHTTEPAI ayAapbIn TYPbIHbI3.

EckepTy MHrpeAneHTTEp rpuAbAey TabaFbiHAA KE3AE OAAPAbI ELIKallaH
KECMNeH,3 XX9He MHIPEAMEHTTEPAI ayAapy YLUiH METaAA KYPaAAapAbI
namaaraHbanpi3. OA xxabbicnanTbiH 6eTTi 3aKbIMAAMADI.

MHrpeAMeHTTep KaAaFaHbIHbI3LWA AalbIH BOAFaHAR, OAAPAbI FPUAbAEY
TabaFblHaH LUbIFapbIM aAbliHbI3. TemnepaTypaHbl 6ackapy 3AeMeHTIH
KaiTapaH 0 MoHiHe BypaHbI3.

EckepTy MHrpeaneHTTEpAI rpUAbACY TabaFblHaH LWbIFapbIn aAy YLUiH
MEeTaAA KyPaaAapAbl nainaaraHbaHbi3 OA »abbicnaiTbiH 6eTTi 3aKbIMAAMABI.

EckepTy KypbiAfbiHbI NaiAaAaHbIN XaTKaHAQ HEMECE OA DA bICTbIK Ke3ae
XbIAXbITYFa He TacbiMaAAayFa 60AMaiAbI.

TyTiHMeH rpuAbaey
TyTiH ASMi BOAYbI YLIH TaFamabl TYTIHAI XKaHKaAAPAAH LUbIKKaH
TYTIHMEH TPUABAEYIHI3re BOAAALI HEMECE TaFaMAbl ASMAEY YLUIH KypFak
ASMAEYILITEPAI MaaanaHyFa 60Aaabl. KocbiMLLIZ MOAIMETTEP aAy YLUiH
peLenT KiTabblH HemMece KbicKallia HYCKayAbIKTbI KapaHbi3.

Mariabl HeMece 6acka CYMbIKTbIKTbI TYTiH KaKMaFblHa eLUKALlaH CAaAMaHpbI3.

ByA KypbIAFbIMEH KOMIpAI HEMece YKCac XaHFbiLl 3aTTapAbl
nainaaraHbaHbi3. Tek MaKyAAaHFaH TYTIHAI KaHKaAapAbl MaAaAaHbIHbI3.

KeHec puabgey kesiHge mymiH Kaknak 6ovibIMEH LUbIFAMbIHGbIKMAH,
rpUAbGi KOCbIMLLA KEAGEMKILL dCMbIHA HEMECE XKAaKCbl )KeAgemiAreH beamere
KOMbIHbI3.

Eckepmne: Bya kypbiArbiMeH 6ip KaAma mymiHgi xanka 6epiregi. Oa
mymiHmeH 5 pem rpuAbgeyre xememiH mymiHgi XaHKaAapgbl KaMmugabi.
Kebipex mymiHgi »aHkarapgbl HeMece 6ackaiua uicmi mymiHgi >xaHkaaapgbl
www.barbecook.com/smokechips Be6-mopabbiHaH Hemece apHaiibi nicipy
gyKeHgepiHeH cambin aAyblHbI3Fa 60AAgbi.

Il Kyat cbiMbiH TapKaTbiHbI3.

KypaAAbl Tek Kepre TyMblKTaAFaH KabblpFa po3eTKachbiHa FaHa KocyFa
60oAapbl.

TYTiH KaknaFblH TYTiHAI )KaHKaAapMeH TOATbIPbIM, OHbl TPUABAEY
TabaFbiHbIH, CaHblAdybIHa KoMbiHpI3. (CypeT 6)

- Kymcak TYTIH MiCi YLWIH KaknakTbl TOMEHT Cbi3blKKa AEMiIH TOATLIPbIHBI3.
Taramapl 10-15 MuHYyTTal bicTaybiHbiFa 6oAaabl. (CypeT 7)

- OpTatwa TyTiH Mici YWiH KaKnakTbl OPTaHFbl Cbi3bIKKa AEMiIH TOATBIPbIHBI3.
Taramabl 20 - 25 MuHYyTTal bicTayblHbizFa 6oraabl. (CypeT 8)

- KaTTbl TYTiH Mici YWiH KaknakTbl LWETIHE AEMIH TOATBIPbIHBI3. Taramabl 30
MUHYTTal bicTayblHpI3Fa 6oAaabl. (CypeT 9)

Eckepmne: Tymingi »arkaaapgbl nasigaaaHbacman 6ypbiH Cyra elwKkawax
6ambipManbis.

Eckepmne: TymiHmeH kaimagaH rpuabgey kepek 60Aca, apkaliaH mymiu
KaknarblH 60cambitbi3. bip (kaHFaH) mymiHgi xaHKaAapgbl kavimagau
NangaraHbaHbis.

KeHec Tymin kaknarbiHa 6ipas Kyprak gamgeyilwumep cary ga eme gamgi
6oAagbi.

TyTiHMEH rpuAbA€Y YLUiH, TEeMNepaTypaHbl 6ackapy SA€MeHTiH
5-napameTpre opHaTbiM, TYTIHAI LbIFAPMay MaKCaTbIHAR LUbIHbI
KaknakTbl xabbiHpi3. (CypeT 4)

D KepceTkiw wwambl xaHaAbl.

Eckepmne: TymiHgi xankaAapgbiH, xaHybl MymkiH emec. Oaap mek mymiH
WbIFAMbIH MeMNepamypara FaHa xemegi.

KepceTkill WaMbl oLLKeHLLe XaHe TYTiH KaknaFblHaH asaan
TYTiH LUbIKKAHLUA KYPbIAFbIHbI WamaMeH |0 MUHYTTal aAAbIH aAa
Kbi3AbIpbiHpI3. (CypeT 5)

D Kypaa eHAi KOAAaHYFa AaMbiH.

A LbiHbl KaKMaFbIH alLbIM, MHTPEAMEHTTEPAI bICTBIK FPUAbACY TabaFbiHa
KOMbIHbI3.

TYTiH ©3 MiCiH TaFamMFa TaCbiIMaAAAYbIH KAMTaMachi3 €Ty XoHe MalAblH,
LWaLbipayblH 6OAAbIPMAY YLUIH LWbIHbI KaKnakTbl abbiHpi3. (Cypet 10)

Eckepmne: Kaknak »xuekmepimeH asgan mymiHHiK, WbiFybl KAAbINMbI Xarga.
Bl MpuabAey TabaFbiHARFbI MHTPEAMEHTTEPAI ayAapbIM TYPbIHbI3.

EckepTy VMHrpeAneHTTep rpuabaey TabaFbiHAZ KE3AE OAapAbI eLIKaLaH
KECMeH|3 >KaHe MHIPEAMEHTTEPAI AYAApY YLUIH METAAA KYPaAAapAbI
nanaaraHbaHbi3. OA xabbicnanTbiH 6eTTi 3aKbIMAAMADI.

Bl ViHrpeanenTTep KanaraHbIHbI3LIA AaibIH GOAFAHAR, WbIHBI KaKNaKTbl
allbIM, OAApPAbl TPUAbACY TabaFblHaH LLbIFAPbIN AAbIHbI3 XXoHE
TemnepatypaHbl 6ackapy sAeMeHTiH KaiTapaH 0 MaHiHe HypaHpbi3.



EckepTy TyTiH kaknarbiH (kepaMuka) Tabakka 6ocaTbiHbi3. TacTamacTaH
6YpbIH TYTIHAI >KaHKAAAPAbIH, CyblFaHblH KYTiHi3. COHAal-aK, TYTiHAI
)KaHKaAapAbl CaAKbIH CyFa CaAbiM, OAQH KeiiH TacTayra 60AaAbl.

EckepTy MHrpeaneHTTEpAI rpUAbACY TabaFbiHAH LUbIFAPbIM aAy YLUIH
MEeTaAA KYPaAAapAbl NaAaraHbaHbi3 OA xabbicnaiTbiH 6eTTi 3aKkbIMAAMABI.

EckepTy KypbIAFbIHbI NaltAaAaHbIM KaTKaHAQ HEMECE OA DA bICTbIK Ke3Ae
XKbIAXKBITYFa He TacblMaAAdyFa 6OAMaNABI.

ECKepT)’ K¥prAFbIHbI ¥CTaMacTaH HeMece Ta3aAamMacTaH 6¥prH, OHbIH,

CybIFaHbIH KXTi Hi3.

ByMeH rpuabaey
yMcak eT YLiH, CYMBbIKTBIKTaH LUbIFaTbIH OYMEH rPUABAEYIHI3re 6OAaAbI,
MbiCaAbl, Cy Hemece Laparn. KocbiMiLia MOAIMETTEP aAy YLIIH peuenT KiTabbiH
Hemece XblAaam 6acTay HyCKayAbIFbIH kapaHbi3.

EckepTy By pesepByapblH TeK Cy HeMece aAKOTOAb CyCbiHAAPbIMEH
TOATbIPbIHbI3. Mait HeMece MapuHaa cusKTbI backa ellkaHAaM
CYMBIKTbIKTapAbl KOCMaHpI3.

EckepTy PesepByapablH, Tacbin KeTyiH 60AAbIpMay YLUiH, b6y pe3epByapbiH
TOATbIPY MaKCaTbIHAA bICTbIK CyAbl HEMeCe XaHa FaHa KalHaFaH CyAbl
elUKaLlaH ManAaAaHbaHpI3.

n KyaT CbIMbIH TapKaTbIHbI3.

KypaAaabl Tek epre TyMblKTaAFaH KabblpFa po3eTkacbiHa FaHa KOCyFa
60AabI.

By pesepByapblH cyMmeH, WwapanneH Hemece 6acka aAKOroAb
CyCbIHAQPbIMEH TOATbIPbIM, KaKnakTbl kabbiHbi3. (Cypet | 1)

Eckepmne: Tacbin kemney ywiH, 6y pesepByapbiH eLKALIAH eH, XOoFapFbl
geHren KepcemkiliHeH apmblK MOAMbIPMAHBbI3.

ByMeH rpuAbaey YLiH, TeMnepaTypaHbl 6ackapy SAeMeHTiH 4 He
5-napameTpre opHatbin, 6yAbl WbiFapmMay MaKCaTbIHAA LibIHbI KAKMaKTbl
*abbiHpiz. (CypeT 4)

D KepcerTkil Wwambl KaHaAbI.

Eckepmne: Kaknak »xabbik 60Aca ga azgan 6y LbiFybl MyMKiH.

KepceTkilll Lambl ©LUKEHLLE KYPbIAFbIHbI aAAbIH aAd
Kbi13AbIpbIHpBI3 (CypeT 5).
D KypaA eHAi KOAAHYFa AaMibIH.

[ 6 | MHrpeAMeHTTepAI bICTbIK FpUAbAEY TabaFbiHa KOWMbIHbI3.

By o3 MiciH TaFaMFa TacbiIMaAAQybIH KAMTaMacCbl3 €Ty KaHe MaiAbIH,
WwatublpaybiH 60AABIPMaY YLUIH LWbIHBI KaKnakTbl xabbiHpi3. (Cypet 10)

BN Mpuabaey TabarbiHARFbI MHFPEAMEHTTEPAI ayAapbin TYPbIHbI3.

EckepTy MHrpeaneHTTep rpuabaey TabarbiHA KE3AE OAAPAbI ELUKALLAH
KeCreHi3 )KoHe MHIPEAMEHTTEPAI ayAapy YLUiH METaAA KYPaAAAPAbI
namnaaraHb6aHbiz. OA >kabbicnaiTbiH GETTi 3aKbIMAAMADI.

Eckepmne: EmmiH KOHbIp He KbimbipAak 60AMaybl KaAbInmbl xargai. Coipmbl
KOHbIp HeMece KbimbIPAAK em yLiH KAKNaKmbl diubin KOWbIN rbuAbgeyre
6oAagsl.

Bl V1rpeanenTTep KanaraHbIHbI3WA AaibiH GOAFAHAR, WbIHBI KaKMaKTbl
allbIM, OAApPAbl TPUAbACY TabaFblHaH LLbIFAPbIN aAbIHbI3 XoHe
TemnepaTtypaHbl 6ackapy 3AeMeHTiH KaiTapaH 0 MaHiHe BypaHpbi3.

EckepTy MHrpeaneHTTEpAI rpUAbACY TabaFbiHaH LUbIFAPbIM aAy YLUIH
MEeTaAA KYPaAAapAbl NaparaHbaHbi3 OA kabbicnaiTbiH 6eTTi 3aKbIMAAMABI.

EckepTy KypbIAFbIHbI MaltAaAaHbIMN KaTKaHAQ HEMECE OA DA bICTbIK Ke3Ae
XKbIAXKBITYFa He TacbiMaAAayFa 6OAMaMABI.

mmMMariAaAaHyAQH KeWiH m——
Il Kypaaabl poseTkaaaH axbipaTbiHpi3.

KYPBIAFbIHBI KbIAXKbITNACTaH He Ta3aAamMacTaH BypbiH, OHbIH, CyblFaHbIH
KYTiHI3.

LLIbIHbI KaKMaKTbl aXKbIPaTy YLUiH, OHbI iATeKTEpPiHEH
keTepiHis. (Cypet 12)

LLIbiHbI KaKMaKTbl bICTbIK CyMeH 6ipa3 TasaAaFbill CYMbIKTbIK KOCbIM
Ta3aAaHbI3 HEMeCe biAbIC XyFbilTa XybiHpI3. (CypeT |3)
Eckepmne: Abariranbi3, mycipin aACaHbI3 WbiHbI KAKNAK CbIHYbl MYMKIH.

Eckepmne: TymiHmeH rbuabgeygeH KeviiH Kaknakma kapa gakmap 60Aybl
MyMKiH. OHbl bICMbIK CyMEH >KoHe mazapmkblLl CyHbIKMbIKNEH OHAMN Kemipyre
6oAagsl.

TyTiH KaknafbiH rpuAbAey TabarbiHaH aAbiHbI3. (Cypet [4)

Eckepty TyTiH KaknarbiH (kepamuka) Tabakka 60caTbiHpI3. TacTamacTaH
6YpbIH TYTIHAI KaHKaAAPAbIH, CybiFaHblH KyTiHi3. COHAQM-aK, TYTiHAI
XXaHKAAapAbl CaAKbIH CYFa CaAblM, OAQH KeWiH TacTayra 60AaAbl.

A TyTiH KaknarbIH bICTIK CyMeH TasapTKbILU CYMBIKTbIK KOCbIM
TasaraHpi3. (Cypert |5)

EckepTy TYTiH KaknaFbIH >XyFbILl MalUMHAAA Ta3aAaMaHbI3.

IpuAbaey TabafFbiHAAFbI apThIK Mait MeH TaMak KaAAbIKTapblH
APeHax TecikTepiHe Kapai aFalll HEMeCce CUAMKOH KaAaKLlaMeH
utepiHiz (Cypert 16).

[ 8 | IpuAbpey TabaFbiHAAFbI KaAFaH Mait MEH TaMaK KaAABIKTapbIH aAy YLUiH
ac YM KarasblH NamMAaAaHbIHbI3.

Bl Mpuabaey TabarbiH biCTbIK CyAa 6ipas TasapTKbI CYMbIKTbIKMEH
XYbIHbI3 HEMeCe bIAbIC XyFbiluTa TasaAaHpi3. (Cypet 17)

Eckepmne: Erep maii Hemece mamak Kaagbikmapbi rbuabgey mabarbiHga
Kambin KaAcd, dAgbIMeH rpuAbgey mabarbiH bICMblK CyFa CAAbIN XKIGIMIHi3.
[puabgey mabarbiH masaady yuwiH elwKaHgasn Kbipfbill masdaAdy 3ammapbiH
HeMece MeMAA Kblpfbilumapgbl NANGAAGHOAHbI3.

Il Mai TabakiwacbiHaH Mait MeH TaMak KaAAbIKTapbIH
aAbiHbI3. (Cypert 18)

M Mait Ta6akwacsiH bICTbIK CyAa 6ipas TazapTKbIL CYMbIKTbIKMEH
XYbIHbI3 HEMeCe bIAbIC XyFbiluTa TasaAaHpi3. (Cypet 19)

HerisiH AbIMKbIA WybepekneH TasaraHbi3. (Cypet 20)

KayinTi. HerisiH HeMece KyaT cbIMbIH CyFa HeMece 6acka CYMbIKTbIKKA
6aTbipyFa 60AMaNADI.

KYPbIAFbIHBIH, 62apAbIK 6OAIKTEPIH MYKMSAT KYpFaTbiHbI3.

-caKTay—

Il WbiHbl kaknakTel (1) Tipken, TyYTiH KakmaFbiH rpuAbAey TabarbiHa (2)
KOMbIHBI3, FPUAbACY TabarbiH Herisre (3) KoWbin, Mal TabakLwachIH
Herisre (4) cbipFbiTbiHbI3. (Cypet 21)

KyaT cbiMbIH opan, Heri3Ai KOpFay YLUiH KYPbIAFbIHbI KOParka CaAblHbI3.
KYPbIAFbIHBI KYPFaK XXepPA€ CaKTaHbI3.

—Kopl.uaraH (Jeact |

- KapamAbIAbIK MepP3iMi asKTaAFaHAQ, KYPBIAFBIHBI TYPMBICTBIK KOKbICTIEH
bipre TacTamarbi3. Kaita eHAEMTIH apHaibl XMHay OpPHbIHA TamnchIPbIHbI3.
ByA opekeT koplaraH opTaHbl cakTayra cenTiriH Turizeai (CypeT 22).

mm KeniAAiK dXOHEe KbI3MET KOPCOT Y i —

KbI3MeT KepceTy KyMbICTapbl, aknapaT KakeT 60ACa Hemece LeLliAMEreH
Macene 6oAca, Philips komnarmsceiHbiH Www.philips.com se6-TopabbiH
kapaHbi3 Hemece eAinizaeri Philips TyTbIHyLIbIAAPABI KOAARY OPTaAbIFbIHA
xabapAacbiHbi3. TeredoH HOMIPIH AYHUEXY3IAIK KEMIAAIK KiTanLwacbiHaH
Tabyra 6oAaabl. EAIHIBAE TYTBIHYLWbBIAAPAB! KOAAQY OPTaAblFbl GOAMaraH
XaFaanaa, xepriaikTi Philips anaepine xabapAacbiHbi3.

-AKayAblKTapAbl 2K O 11O |5

Mpobaema LWewimi

TyTiHAI )KaHKarapabl  TYTIHAI aHKaAapAbl apHaibl MiCipy AYKEHAEpPIHEH
CaTbin aAaTbiHBIMABI  Hemece www.barbecook.com/smokechips
BIAMENMIH. TopabblHaH CaTbin aAyFa HOAAADI.

KaHaan TyTiHAI Tek MaKyAAaHFaH TYTIHAI KaHKaAapAbI, acipece
KaHKaAAPAbIH TYPIH  TPUABAEY HEMeCe bICTay YLLiH CaTbiAATbIH TYTiHAI
NarfAAAHATBIHBIMABI  KaHKaAapAbl MaAaAaHbIHBI3. SPTYPAI TYPAEPI MeH
BiAMENMIH. MiCTEpPIH TaHARYbIHbI3Fa HOAABI.



[Npobaema LWewimi

Taramaa kaTTbl TyTiH  Kebipek TyTiHAI aHKaAapabl KOCyFa Hemece
MICi XOK. TPUAbIe TaFamMabl KOMMacTaH OypbiH kebipek TYTiH
nanaa BOAYbIH KyTYiHI3re 6oAaAbl.

mmTaraM pAaMbiHAay KecTeci (CypeT 23) me——

[pvinb

OHaipywi:“@uannc KoHcblomep Aandctana B.B.", TyccenaneneH 4,
9206 AA, ApaxTeH, HiaepaaHabi

Peceln xaHe KeaeHaik Oaak TeppuTopuscbiHa MMNopTTayLbl: ‘Ouannc”
ALK, Pecenn ®eaepaumscsl, 23022 Mackey kanachl, Cepreir Makees
kewedi, | 3-yi, Tea. +7 495 961-1 111

HD6360: 2000W , 220-240V , 50-60Hz

TYPMBICTBIK KXETTIAIKTepre apHaAFaH

LATVIESU

| €V a5

Apsveicam ar pirkumu un laipni lddzam Philips! Lai pilniba izmantotu Philips
piedavata atbalsta iespéjas, registrgjiet izstradajumu vietné www.philips.com/
welcome.

mmm Visparigs apraksts (Zm. 1)
Nesakarstoss rokturis

Stikla vaks

Kurinama trauks

Noteces rieva

Tvaicésanas rezervuars

Atvere kurinama traukam
Grilésanas platne

Sildianas elements

Tauku paplate

10 Indikatora lampina

11 Temperatiras regulésana

12 Pamatne

13 Elektribas vads un kontaktdaksa
14 Koka kurinamais

NO O NONUT AWM =

—SvarTgi!—
Pirms ierices lietoSanas uzmanigi izlasiet So lietosanas
pamacibu un saglabajiet to, lai vajadzibas gadijuma varétu
ieskatrties taja arT turpmak.

Briesmas

- Neiegremdgjiet ierici vai elektribas vadu ddent vai
jebkura cita skidruma.
Bridinajums!

- Pirms ierices pievieno$anas parbaudiet, vai uz ierices
noradrtais spriegums atbilst vietéja elektrotikla
spriegumam. Spriegums un jauda vatos noraditi uz
lerices modela plaksnites.

- Ja elektribas vads ir bojats, tas janomaina Philips
pilnvarota tehniskas apkopes centra darbiniekiem vai
lidzigi kvalificétam personam, lai izvairitos no briesmam.

- So ieridi var lietot bérni, kuri sasniegudi astonu gadu
vecumu, ka art personas ar pazeminatam fiziskam,
manu vai garigam spéjam vai pieredzes un zinasanu
trikumu, ja tas ir sanémusas noradijumus par ierices
drosu lietoSanu un tiek uzraudzitas, lai nodrosinatu drosu
lietosanu, un ja tas ir informétas par saistitajiem riskiem.

- Nelaujiet bérniem rotalaties ar ierici.

- Kad ierice ir ieslégta vai tiek dzeséta, ierici un
elektribas vadu glabajiet vieta, kura nav pieejama
bérniem, kas ir jaunaki par astoniem gadiem.

- Bérni, kas sasniegusi 8 gadu vecumu, drikst tirit ierici
tikai vecaku uzraudziba.

- Neglabajiet elektribas vadu tuvu karstam virsmam.

- Neatstajiet ieslégtu ierici bez uzraudzibas.

- IztukSojiet kurinama trauku uz (keramiskas) platnes.
Laujiet ogléem atdzist pirms to izbérSanas.Varat ari
legremdeét ogles auksta ddent un péc tam tas izbért.

- Neizmantojiet kokogles vai degskidrumus ar So ierici.
Lietojiet tikai apstiprinatus koka skalinus.
levéribai

- Pievienojiet ierici tikai iezemétai elektrotikla sienas
kontaktrozetei.

- Novietojiet ierici uz lidzenas, stabilas virsmas ta,
lai ap to bUtu pietiekami daudz brivas vietas.

- Vienmeér uzsildiet grileésanas platni, pirms liekat édienu
uz tas.

- lericei darbojoties, pieejamas virsmas var sakarst.

- Uzmanieties no tauku iz8|akstisanas, grilgjot treknu
galu vai desas. Aizveriet stikla vaku, lai noverstu tauku
iz8|lakstisanos.

- Nekad nepieskarieties iericei tas darbibas laika, jo ta ir
uzkarsusi.

- Vienmér pagrieziet temperatiras kontroli uz O pirms
lerices atvienosanas no elektrotikla.

- Péc lietoSanas vienmér atvienojiet ierici no elektrotikla.

- Péc lietoSanas vienmeér iztiriet ierici.

- Pirms griléSanas platnes nonemsanas, ierices tirisanas
vai novietoSanas glabasang, laujiet iericei pilniba atdzist.

- Laujiet iericei atdzist, pirms iznemt vai iztukSot
piléSanas paplati vai kurinama trauku.

- Nekad nepieskarieties griléSanas platnei ar asiem vai
abraziviem priekSmetiem, pieméram, metala lapstinu,
Jo varat sabojat nepiedegoso virsmu.

- STierice ir paredzéta vienigi lieto$anai majas apstak|os.
Ta nav paredzéta lietosanai veikalu vai biroju
darbinieku virtuves, saimniecibas ékas vai citas darba
telpas, pieméram, viesnicas, motelos, pansijas un citas
apmesanas vietas.

- Jaierice tiek izmantota neatbilstosi vai
profesionala/pusprofesionala noldka, vai ari ja ta netiek
izmantota atbilstosi lietotaja rokasgramata sniegtajam
instrukcijam, garantija zaudé spéku, un Philips
neuznemsies atbildibu par iesp&jamiem bojajumiem.

- So ierici nav paredzéts lietot kopa ar aréju taimeri vai
atsevisku talvadibas sistemu.

- Novietojiet ierici zem tvaika nostcéja vai labi ventiléta
telpa, kad grilgjat ar dimiem, lai garantétu drosibu un
novérstu dimu detektora nostradasanu.

Elektromagnétiskais lauks (EML)
St Philips ierice atbilst visiem standartiem saistiba ar elektromagnétiskiem
laukiem (EML). Ja rikojaties atbilstosi un saskana ar $aja rokasgramata
sniegtajam instrukcijam, ierice ir drosi izmantojama saskana ar masdienas
pieejamajiem zinatniskiem datiem.



mmPirms pirmas lietoSanas reizes

Nonemiet iepakojuma materialus.

Notiriet ierici (skatiet nodalu “Pec lietoSanas”).

mmm | erices lietoSana e ——————

Piezime. Neizmantojiet metala, asus vai abrazivus virtuves piederumus, jo tie
var sabojat grileSanas platnes nepiedegoso parklajumu.

Vienmer novietojiet kurinama trauku griléSanas platnes atveré, pat ja to
neizmantojat. Pret&ja gadijuma tauki var izslakties caur kvépu trauka atveri
uz sildelementa zem grilésanas platnes.

Nolieciet ierices pamatni uz stabilas un horizontalas virsmas.
levietojiet pilesanas paplati pamatné. (Zim. 2)
Uzlieciet stikla vaku uz grilésanas platnes. (Zim. 3)

Piezime.Vaks ir nepiecieSams atrakai grileSanai un lai nodroSinatu, ka
édiens saglaba grilesanas ar dumiem vai tvaiku rezultata radusos aromatu.
Parliecinieties, vai vaks vienmer ir noslegts, kad grilgjat ar diimiem vai tvaiku.

Regulara grilesana

Nekad nelejiet ellu vai citu Skidrumu kurinama trauka.

Atritiniet stravas vadu.

lespraudiet elektribas kontaktdaksu iezeméta elektrotikla sienas
kontaktligzda.

lestatiet temperaturas kontroli uz iestatijumu, ar kuru velaties
grilet. (Zim. 4)
Skatiet édienu pagatavosanas tabulu, lai uzzindtu temperatiras iestatjumu un
grilésanas laiku.
D ledegas indikators.

Laujiet iericei uzsilt, lidz indikators nodziest. (Zim.5)
D Tagad ierice ir gatava lietoSanai.

Uzlieciet sastavdalas uz karstas grileSanas platnes.

Piezime. Kad indikators iedegas grileSanas laikad, ierice atkal uzsakusi
karsesanu.Varat vienkarsi turpinat griléSanu.

Piezime.Varat izvéleties, vai aizvert vaku, vai art atstat to atvertu.
A Ik pa laikam apgrieziet sastavdalas uz grilésanas platnes.

levéribai! Nekad negrieziet sastavdalas, kamér tas atrodas uz grilésanas
platnes, ka ari neizmantojiet metala rikus, lai apgrieztu sastavdalas. Tad€jadi
varat sabojat nepiedegoso virsmu.

Kad sastavdalas ir pagatavotas, nonemiet tas no griléSanas platnes.
Pagrieziet temperatiiras kontroli atpakal uz 0.

leveribai! Neizmantojiet metala rikus, lai nonemtu sastavdalas no
grilesanas platnes.Tad€jadi varat sabojat nepiedegoso virsmu.

leveribai! Neparvietojiet un netransportejiet ierici lietosanas laika vai,
kamer ta vel ir karsta.

Grilesana ar dimiem
Varat grilét savu édienu ar dimiem, ko izdala koka kurindmais, lai iegGtu
kipinajuma gardu, vai izmantot sausas garsvielas, lai padaritu édienu asaku.
Skatiet recepsu gramatinu vai Tso lietoSanas pamaciby, lai ieglitu vairak
informacijas.

Nekad nelejiet ellu vai citu Skidrumu kurinama trauka.

Neizmantojiet kokogles vai degSkidrumus ar $o ierici. Lietojiet tikai
apstiprinatus koka skalinus.

Padoms. Novietojiet grilu zem tvaika nosticéja vai labi ventileta telpa, jo
grileSanas laika gar vaka malam izplist dumi.

Piezime. Ar So ierici tiek piegadats viens koka skalipu iepakojums.Taja ietverts
5 griléSanas reizém paredzéts koka skalipu daudzums.Varat iegadaties papildu

koka skalinus vai cita aromata skalinus vietneé www.barbecook.com/smokechips
vai specializetajos gatavoSanas veikalos.

Atritiniet stravas vadu.
lespraudiet elektribas vada spraudni iezeméta sienas kontaktligzda.

Piepildiet kurinama trauku ar koka kurinamo un novietojiet grilesanas
platnes atvere. (Zim. 6)

- Nelielam dimu aromatam piepildiet trauku lidz apakséjai linijai.Varat
kapinat édienu 10 lidz 15 mindtes. (Zim.7)

- Vidéam dimu aromatam piepildiet trauku lidz vidéjai linijai.Varat kipinat
édienu 20 fidz 25 mindtes. (Zim. 8)

- Spécigam dimu aromatam piepildiet trauku [idz stipai.Varat kipinat
édienu 30 mindtes. (Zim.9)

Piezime. Pirms lietoSanas nekad neiegremdejiet koka kurinamo tdeni.

Piezime.Vienmer iztukSojiet kurindma trauku, ja atkdrtoti velaties grilét ar
diimiem. Neizmantojiet to pasu (sadeguso) koka kurinamo velreiz.

Padoms. Lai pieskirtu papildu garSu, kurinama trauka varat ievietot mazliet
sausu garsvielu.

Lai griletu ar dumiem, iestatiet temperatiiras kontroli uz iestatijumu 5
un aizveriet stikla vaku, lai novérstu dimu izplisanu. (Zim.4)
D ledegas indikators.

Piezime. Ir praktiski neiesp&jami, ka koka kurinamais var aizdegties.Tas tikai
sasniedz temperatiiru, pie kuras izdalas dimi.

Laujiet iericei iesilt aptuveni 10 mindites, idz nodziest indikators un no
kurinama trauka mazliet sak plust dumi. (Zim.5)
D Tagad ierice ir gatava lieto$anai.

A Atveriet stikla vaku un novietojiet sastavdalas uz karstas grilésanas
platnes.

Aizveriet stikla vaku, lai nodrosinatu, ka diimu aromats iesiiksies
ediena, un lai noverstu tvaiku izslakstiSanos. (Zim. 10)

Piezime.Ta ir normala paradiba, ja neliels dimu apjoms izplist gar vaka
malam.

BN Ik pa laikam apgrieziet sastavdalas uz grilésanas platnes.

leveribai! Nekad negrieziet sastavdalas, kamér tas atrodas uz grilésanas
platnes, ka ari neizmantojiet metala rikus, lai apgrieztu sastavdalas. Tadejadi
varat sabojat nepiedegoSo virsmu.

Bl Kad sastavdalas ir gatavas, atveriet stikla vaku, nonemiet sastavdalas
no grilesanas platnes un pagrieziet temperatiiras kontroli atpakal uz 0.

leveribai! Iztuksojiet kurinama trauku uz (keramiskas) platnes. Laujiet
oglém atdzist pirms to izbérsanas.Varat ari iegremdét ogles auksta tdent
un pec tam tas izbert.

leveribai! Neizmantojiet metala rikus, lai nonemtu sastavdalas no
grilesanas platnes.Tadg€jadi varat sabojat nepiedegoso virsmu.

leveribai! Neparvietojiet un netransportejiet ierici lietosanas laika vai,
kamer ta vel ir karsta.

levéribai! Laujiet iericei atdzist pirms tas parvietosanas vai tirisanas.

Grilesana ar tvaiku
Varat grilét ar skidruma raditu tvaiku, pieméram, tdens vai vina tvaiky, lai
iegltu maigaku galu. Papildinformaciju skatiet recepSu gramatina vai 1saja
lietoSanas pamaciba.
leveribai! Tvaicésanas rezervuaru piepildiet tikai ar ddeni vai

alkoholiskajiem dzerieniem. Nepievienojiet citus skidrumus, pieméram,
ellu vai marinades.

leveribai! Nekad neizmantojiet karstu tdeni vai tikko uzvaritu tdeni, lai
piepilditu tvaicésanas rezervuaru, citadi rezervuars var parplust.

Atritiniet stravas vadu.
lespraudiet elektribas vada spraudni iezeméta sienas kontaktligzda.

Piepildiet tvaic€sanas rezervuaru ar tdeni, vinu vai citu alkoholisku
dzerienu un aizveriet vaku. (Zim.11)

Piezime. Nekad nepiepildiet tvaicéSanas rezervuaru virs maksimalda limepa
norades, lai novérstu parplasanu.

Lai griletu ar tvaiku, iestatiet temperatiiras kontroli uz iestatijumu 4
vai 5 un aizveriet stikla vakuy, lai noverstu dumu izplisanu. (Zim. 4)
D ledegas indikators.

Piezime. Pat pie aizvérta vaka var noplist neliels dimu apjoms.



Laujiet iericei uzsilt, lidz indikators nodziest (Zim. 5).
D Tagad ierice ir gatava lietosanai.

Al Uzlieciet sastavdalas uz karstas grilésanas platnes.

Aizveriet stikla vaku, lai nodrosinatu, ka tvaiks iestiksies &diena, un lai
noverstu tvaiku izslakstisanos. (Zim. 10)

BN Ik pa laikam apgrieziet sastavdalas uz grilésanas platnes.

leveribai! Nekad negrieziet sastavdalas, kamér tas atrodas uz grileéSanas
platnes, ka ari neizmantojiet metala rikus, lai apgrieztu sastavdalas. Tadéejadi
varat sabojat nepiedegoSo virsmu.

Piezime.Tas ir normali, ja gaja nek|ast brina vai kraukskiga.Varat grilet ar
atvertu vaku, lai iegiitu galu, kas ir briinaka vai kraukskigaka no arpuses.

Bl Kad sastavdalas ir gatavas, atveriet stikla vaku, nonemiet sastavdalas
no grilesanas platnes un pagrieziet temperatiras kontroli atpakal uz 0.

leveribai! Neizmantojiet metala rikus, lai nonemtu sastavdalas no
grilesanas platnes.Tadgjadi varat sabojat nepiedegoso virsmu.

leveribai! Neparvietojiet un netransportgjiet ierici lietoSanas laika vai,
kamer ta vel ir karsta.

mm PEc lietoanas m——
Atvienojiet ierici no elektrotikla.

Laujiet iericei atdzist pirms tas parvietosanas vai tirisanas.

Lai nonemtu stikla vaku, atveriet to un péc tam izceliet ara no
engém. (Zim.12)

Mazgajiet stikla vaku karsta GdenT ar nedaudz trauku mazgajama
lidzekla vai trauku mazgasanas masina. (Zim.13)

Piezime. Esiet uzmanigs ar stikla vaku, tas var saplist nokri§anas gadijuma.

Piezime. Péc grileSanas ar diimiem uz vaka var but tumsi traipi.Varat tos viegli
notirit ar karstu Gdeni, pievienojot mazliet mazgasanas lidzek/a.

Iznemiet kurinama trauku no grile3anas platnes. (Zim. 14)

leveribai! IztukSojiet kurinama trauku uz (keramiskas) platnes. Laujiet
oglém atdzist pirms to izbérsanas.Varat ar iegremdét ogles auksta udent
un péc tam tas izbert.

A Mazgijiet kurinama trauku karsta Gdent, kam pievienots nedaudz
mazgasanas [idzekla. (Zim.15)

levéribai! Kurinama trauku nemazgajiet trauku mazgasanas masina.

Ar koka vai silikona Iapstinu nostumiet liekos taukus un &diena
atliekas no grileSanas paplates noteces atvere (Zim. 16).

Bl 1zmantojiet virtuves dvielus, lai nonemtu atlikuSos taukus un &diena
atliekas no grilesanas paplates.

Al Mazgajiet grilesanas paplati karsta Gident ar nedaudz trauku
mazgasanas lidzekla vai trauku mazgasanas masina. (Zim. 17)

Piezime. Ja tauki vai &diena atliekas ir piedegusas pie griléSanas paplates,
vispirms izmercéjiet grileSanas paplati karsta adent. Neizmantojiet nekadus
abrazivus tiriSanas lidzekus vai skrapjus, lai notiritu grileSanas paplati.

Nonemiet taukus un &diena atliekas no pilésanas paplates. (Zim.18)

Mazgajiet pilésanas paplati karsta tudent ar nedaudz trauku mazgasanas
lidzekla vai trauku mazgasanas masina. (Zim.19)

Tiriet pamatni ar mitru dranu. (Zim.20)

Bistami! Neiegremdejiet pamatni vai elektribas vadu tdent vai jebkura cita
skidruma.
[ E—

Ripigi nozavéjiet visas ierices dalas.

mm UzglabasSan a s

Pievienojiet stikla vaku (1), ievietojiet kurinama trauku griléSanas
paplate (2), novietojiet grileSanas paplati uz pamatnes (3) un ievietojiet
pilesanas paplati pamatnée (4). (Zim.21)

Satiniet elektribas vadu un ievietojiet ierici kasté, lai aizsargatu
korpusu.

Glabajiet ierici sausa vieta.

—\eey ]

- Pécierices darbmiza beigam neizmetiet to kopa ar sadzives
atkritumiem, bet nododiet oficiala savaksanas punkta parstradei. Tada
veida palidzésit saudzét vidi (Zim. 22).

mmm Garantija un apkop e

Ja nepieciesama apkope, informacija vai palidziba, ladzu, apmekl&jiet
Philips timekla vietni www.philips.com vai sazinieties ar Philips klientu
apkalpoSanas centru sava valstl (ta talruna numurs atrodams pasaules
garantijas brosdra). Ja jdsu valsti nav klientu apkalposanas centra, vérsieties
pie vietéja Philips precu izplatitaja.

mm Traucéjummeklésana m———————————

Problema Risinajums

Es nezinu, kur var
iegadaties koka
kurinamo.

Koka kurinamo varat iegadaties specializétajos
gatavosanas veikalos vai vietné www.barbecook.
com/smokechips.

Es nezinu, kada veida
koka kurinamo var
izmantot.

Izmantojiet tikai apstiprinatu koka kurinamo,
kas tiek pardots grilésanai vai kipinasanai.Varat
izvéléties dazadus veidus un aromatus.

Edienam nav izteiktas
dUmu garsas.

Varat pievienot lielaku kurinama apjomu vai
uzgaidtt, lidz paradas dumi, pirms novietot édienu
uz grila.

mmEdienu gatavo$anas tabula (Zim. 23 ) e——



