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Vigtigt
Lees disse vigtige oplysninger omhyggeligt igennem, inden

apparatet tages i brug, og gem dem til eventuelt senere brug.
Fare

Apparatet ma aldrig kommes ned i vand eller
skylles under vandhanen.

Lad ikke vand eller nogen vaeske komme ind
i apparatet, da der ellers er risiko for elektrisk
sted.

Laeg altid de ingredienser, der skal steges,

i kurven for at forhindre kontakt med
varmelegemerne.

Tildaek ikke luftindtagene og luftudtagene,
mens apparatet eri brug.

Haeld ikke olie pa i
fedtopsamlingsbeholderen, da dette kan
udgeare en brandfare.

Brug ikke apparatet, hvis netstik, netledning
eller selve apparatet er beskadiget.

Bergr aldrig indersiden af apparatet, mens
deteribrug.

Kom aldrig mere mad i kurven end det
maksimalt indikerede niveau.

Serg altid for, at varmelegemet er frit, og at
der ikke sidder mad fast pa det.

Advarsel

Hvis netledningen beskadiges, ma den for at
undga enhver risiko kun udskiftes af Philips,
en autoriseret forhandler eller en tilsvarende
kvalificeret fagmand.

Apparatet ma kun sluttes til en stikkontakt
med jordforbindelse. Serg altid for, at stikket
er sat korrekt i stikkontakten.

Dette apparat er ikke beregnet til at blive
betjent af en ekstern timer eller et separat
fiernbetjeningssystem.

De tilgaengelige overflader kan blive varme
under brug.
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Dette apparat kan bruges af barn fra 8 ar

og opefter og af personer med reducerede
fysiske, sensoriske eller mentale evner eller
manglende erfaring og viden, hvis de er blevet
instrueret i sikker brug af apparatet og forstar
de medfelgende risici. Lad ikke barn lege med
apparatet. Rengering og vedligeholdelse ma
ikke foretages af barn, medmindre de er over
8 ar gamle og under opsyn.

Hold apparatet og dets ledning uden for
raekkevidde af bern under 8 ar.

Anbring ikke apparatet op ad en vaeg eller
mod andre apparater. Serg for, at der er
mindst 10 cm luft bagved, pa begge sider
0g oven over apparatet. Placer ikke noget
ovenpa apparatet.

Under madlavning med varmluft frigives
varm damp gennem luftudtagene. Hold
haender og ansigt pa sikker afstand af
dampen og luftudtagene. Pas 0ogsa pa den
varme damp og luft, nar du fjerner gryden
fra apparatet.

Brug aldrig lyse ingredienser eller
indpakningspapir i apparatet.

Opbevaring af kartofler: Temperaturen skal
veere passende for den type kartoffel, der
opbevares, og den skal overstige 6°C for at
minimere risikoen for akrylamiddannelse i de
tilberedte madprodukter.

Placér ikke apparatet pa eller i neerheden

af et varmt gasblus eller de forskellige slags
elkomfurer og elvarmeplader eller i en varm
ovn.

Fyld aldrig olie i gryden.

Dette apparat er beregnet til at blive brugt
ved omgivende temperaturer pa mellem 5°C
0g 40°C.
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Kontroller, om den angivne netspaending pa
apparatet svarer til den lokale netspaending,
for du slutter strom til apparatet.

Serg for, at netledningen ikke kommer i
bergring med varme flader.

Placer ikke apparatet pa eller i naeerheden af
braendbare materialer, f.eks. et viskestykke
eller gardin.

Brug kun apparatet til de formal, der er
beskrevet i brugervejledningen, og benyt
kun originalt tilbehear fra Philips.

Efterlad ikke apparatet uden opsyn, mens
det er teendt.

Gryden, kurven og fedtfjerneren bliver varme
under og efter brug af apparatet og skal altid
handteres forsigtigt.

Serg for grundigt at rengere de dele,

der kommer i bergring med mad, inden

du bruger apparatet forste gang. Se
instruktionerne i manualen.

rsigtig

Dette apparat er kun beregnet til normal
anvendelse i hjemmet. Det er ikke beregnet
til brug i miljger som personalekgkkener i
butikker, pa kontorer, pa garde eller andre
arbejdspladser. Det er heller ikke beregnet
til brug af gaester pa hoteller, moteller, pa
bed and breakfasts eller i andre vaerelser til
udlejning.

Tag altid stikket ud af stikkontakten, hvis
det efterlades uden opsyn, og fer du samler,
demonterer, opbevarer eller rengor det.

Stil apparatet pa et vandret, jeevnt og stabilt
underlag.

Hvis apparatet anvendes forkert eller til
professionelle eller semi-professionelle
formal eller pa en made, der ikke er i
overensstemmelse med brugsvejledningen,
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bortfalder garantien og dermed Philips'
ansvar for eventuelle skader.

- Reparation og eftersyn af apparatet skal
altid foretages pa et autoriseret Philips-
servicevaerksted. Forseg ikke selv at reparere
apparatet, da garantien i sa fald bortfalder.

- Tag altid stikket ud, efter du har brugt
apparatet.

- Lad apparatet kgle af i ca. 30 minutter, for du
tager dig af det eller rengor det.

- Serg for, at de ingredienser, der tilberedes
i dette apparat, bliver gyldenbrune og ikke
morke eller brune. Fjern brankede dele.
Steg ikke friske kartofler ved temperaturer
over 180°C (for at minimere dannelsen af
acrylamid).

- Tryk ikke pa kurvens udlgserknap, nar du
ryster den.

- Veer forsigtig ved rengering af det gverste
omrade af tilberedningskammeret: varmt
varmelegeme, kanten af metaldelene.

- Serg altid for, at maden er faerdigtilberedt i
din Airfryer.

- Serg altid for, at du har styr pa din Airfryer,
ogsa nar du bruger fjernbetjeningsfunktionen
eller forsinket start.

- Ved tilberedning af fedtholdige
fedevarer kan din Airfryer afgive rag.

Veer saerligt opmeaerksom, nar du bruger
fiernbetjeningsfunktionen eller forsinket
start.

- Serg for, at kun én person ad gangen bruger
fiernbetjeningsfunktionen.

- Veer forsigtig, nar du tilbereder
letfordaervelige fedevarer med funktionen

forsinket start (der kan muligvis gro bakterier).

Elektromagnetiske felter (EMF)
Dette Philips-apparat overholder alle branchens geeldende
standarder og regler angdende elektromagnetiske felter.
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Auto-sluk

Dette apparat er udstyret med auto-sluk. Hvis du ikke trykker pa
en knap inden for 20 minutter, slukker apparatet automatisk.
Apparatet slukkes manuelt ved at trykke pa on/off-knappen.

Indledning

Tillykke med dit keb, og velkommen til Philips!

Hvis du vil have fuldt udbytte af den support, som Philips tilbyder,
kan du registrere dit produkt pa www.philips.com/welcome.
Philips Airfryer er den eneste Airfryer med den unikke Rapid Air-
teknologi, der steger dine yndlingsretter med lidt eller ingen tilsat
olie og op til 90 % mindre fedt.

Philips Rapid Air-teknologi tilbereder mad til hele vejen rundt og
omfatter vores sgstjernedesign, sa du far perfekte resultater fra
forste til sidste bid.

Du kan nu nyde perfekt tilberedte, friturestegte madvarer —
sprede pa ydersiden og mere pa indersiden —steg, grill og bag for
at tilberede masser af smagfulde retter pa den sunde, hurtige og
nemme made.

Du kan fa inspiration, opskrifter og information om Airfryer ved at
besage www.philips.com/kitchen eller downloade den gratis
NutriU-app* til 10S® eller Android™.

*NutriU-appen er ikke tilgaengelig i alle lande.

| dette tilfeelde skal du ga ind pa din lokale Philips-hjemmeside for
at fa inspiration.

Generel beskrivelse

1

oONOUVAhWN

Kontrolpanel

AT TIOTMON®>

Knappen temperatur op
Knappen temperatur ned
Menu-knappen
Forudindstillede menuer
Afbryderknap

Knappen tid ned
Knappen tid op

Timer indikation

Skaerm
Temperaturangivelse.
Wi-Fi-indikator

MAX-markering

Kurv

Udlgsningsknap til kurv
Fedtopsamlingsbeholder
Netledning

Luftudtag

Luftindtag
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WiFi-indikatorstatus

o Enten er din Airfryer ikke tilsluttet dit Wi-Fi-hjemmenetveerk (der er
ikke foretaget nogen indledende Wi-Fi-opsaetning indtil nu), eller
forbindelsen til dit Wi-Fi-hjemmenetvaerk blevet afbrudt, f.eks. fordi
hjemmerouteren er blevet udskiftet, eller fordi afstanden mellem Airfryer
og routeren er for stor

Wi-Fi-indikatoren & er
slukket

Wi-Fi-indikatoren & er » Konfigurationen med NutriU-appen er fuldfert, og Airfryer er tilsluttet til
teendt Wi-Fi-hjemmenetvaerket

« Airfryer er enten i “opsaetnings”-tilstand under Wi-Fi-
opsaetningsprocessen. Skaermen viser tre streger, og knapperne pa

i-Fi-indi =
Wi-Fi-indikatoren % Airfryer er inaktive. Hvis den allerede er tilsluttet, er den blinkende LED

blinker et tegn pa, at Airfryer er i gang med at oprette forbindelse til dit Wi-Fi-
hjemmenetveerk.

Wi-Fi-indikatoren o o Wi-Fi-funktionaliteten i Airfryer er defekt. Du kan enten bruge Airfryer

blinker med lange uden tilslutningsfunktionerne, eller du kan ringe til Philips' hotline eller

mellemrum kontakte dit lokale Phillips Kundecenter.

For apparatet tages i brug

1 Fjern al emballagen.

2 Fjern alle klistermaerker og etiketter (hvis de er
tilgeengelige) fra apparatet.

3 Renger apparatet grundigt, inden det tages i brug forste
gang, som angivet i kapitlet om rengering.

NutriU-appen

Din Airfryer fra Philips er WiFi-kompatibel og giver dig mulighed
for at oprette forbindelse til NutriU-appen for at opna den fulde
Airfryer-oplevelse. | appen kan du veelge dine yndlingsopskrifter,
sende dem til din Airfryer og starte den fra din smart-enhed. Du
kan starte, overvage og justere tilberedningsprocessen pa din

smart-enhed, uanset hvor du er, ogsa selvom du ikke er hjemme.

Tilslutning af din Airfryer til appen

1 Seet stikket til Airfryer i stikkontakten.

2 Sorg for, at din smart-enhed er inden for reekkevidde af dit
Wi-Fi-hjemmenetvaerk, for du starter processen til nem Wi-Fi-
opsaetning.

3 Download Philips NutriU-appen via din smart-enhed fra
din appbutik eller via www.philips.com/NutriU, folg
registreringsproceduren, og vaelg den tilsluttede Airfryer i din
profil under "My Appliances”.

4 Folg instruktionerne i appen for at slutte din Airfryer til dit Wi-
Fi og parre din Airfryer.

5 Nar Wi-Fi-indikatoren pa Airfryers brugergraenseflade lyser
konstant, er Airfryer tilsluttet.
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E Bemaerk

Serg for at tilslutte din Airfryer til et 2.4 GHz 802.11 b/g/n WiFi-
hjemmenetvaerk.

Den nemme Wi-Fi-opsaetning er ngedvendig for at slutte Airfryer til dit
Wi-Fi-hjemmenetvaerk.

Parringsprocessen er at forbinde NutriU-appen med din smarte
Airfryer.

WiFi-opsaetningsprocessen kan annulleres via appen eller ved at tage
Airfryer ud af stikket.

For at starte parringsprocessen skal du trykke leenge pa
temperaturknappen og felge instruktionerne i appen, eller starte den
fra indstillingerne i NutriU App.

Stemmekontrol

A W N =

Download NutriU-appen.
Slut NutriU-appen til din Airfryer.
Giv samtykke til “fjernmadlavning”.

Slut NutriU-appen til stemmeassistent-appen. Denne
tilslutning kan foretages direkte under opsaetningen eller
senere i NutriU App-indstillingerne. Hvis du ikke kan se

muligheden for at aktivere stemmestyring i NutriU, skal du

aktivere Kitchen+ via din stemmeassistent-app.

E Bemeerk

e Hvis du ikke har en app til stemmestyring, skal du downloade den

forst for at sende kommandoer til Airfryer.

» Detaljerede stemmekommandoer er tilgaeengelige i

stemmestyringsappen.

Klargoring

1

Stil apparatet pa et stabilt, vandret, plant og varmefast
underlag.

E Bemeaerk

» Placer ikke noget oven pa eller pa siden af apparatet. Dette kan

blokere luftstremmen og pavirke stegeresultatet.

e Undlad at stille det kerende apparatet i naerheden af eller under

genstande, der kan tage skade af damp, sdsom murvaerk og skabe.

e Lad gummiproppen sidde i fedtopsamlingsbeholderen. Tag den ikke

ud, for du tilbereder.
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Sadan bruges apparatet

Tabel over madvarer

Tabellen nedenfor hjzelper dig med at vaelge de grundlzeggende
indstillinger til den type mad, du vil tilberede.

Bemeerk

o Veer opmaerksom pa, at disse indstillinger er vejledende. Eftersom
ingredienser afviger i oprindelse, starrelse, form og fremstilling, kan vi
ikke garantere nogen optimal indstilling for dine ingredienser.

o Nar du tilbereder starre maengder mad (f.eks. pommes frites,
rejer, kyllingelar, frosne snacks), skal du ryste, vende eller rore i
ingredienserne i kurven 2 til 3 gange for at opna et ensartet resultat.

Ingredienser Ll e k| Temperatur Bemaerk
maengde (min)

Tynde, frosne pommes
frites
(7x7 mm/0,3x0,3")

Hjemmelavede
pommes frites
(10x10 mm/0,4x0,4")

Frosne
kyllingenuggets
Frosne forarsruller
Hamburger

(ca. 150 g/5 0z2)
Farsbred

Koteletter uden ben
(ca. 150 g/5 0z)

Tynde polser
(ca.50g/1,8 0z)

Kyllingelar

(ca. 125 9/4,5 0z)
Kyllingebryst

(ca. 160 g/6 0z)
Hele fisk

(ca. 300-400 g/
11-14 02)

Fiskefilet
(ca. 200 g/7 0z)

200-500 g/
7-18 oz

200-500 g/
7-18 oz

200-600 g/
7-21 0z

200-600 g/
7-21 0z

1-3
hakkebaffer

800 g/28 oz

1-2
koteletter

1-6 stykker
2-6 stykker

1-3 stykker

1 fisk

-3(1lag)

16-22

18-26

10-15

10-15

15-20

50-55

11-15

18-24

20-25

15-20

22-25

180°C/350°F

180°C/350°F

200°C/400°F

200°C/400°F

200°C/400°F
150°C/300°F

200°C/400°F

200°C/400°F

180°C/350°F

180°C/350°F

200°C/400°F

160°C/325°F

o Omryst, vend eller ror
2-3 gange med jaevne
mellemrum

Omryst, vend eller rar
2-3 gange med jaevne
mellemrum

Ryst, vend eller ror
rundt halvvejs

Ryst, vend eller ror
rundt halvvejs

Brug bagetilbehgret

Ryst, vend eller ror
rundt halvvejs

Ryst, vend eller ror
rundt halvvejs

Ryst, vend eller ror
rundt halvvejs
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Ingredienser LR ELS, Tld. Temperatur Bemaerk
maengde (min)

Blandede grentsager
(grofthakkede)

Muffins
(ca.50g/1,8 0z)

Kage

Forbagt bred/
rundstykker
(ca.60g/ 2 0z2)

Hjemmebagt bred

200-600 g/
7-21 0z

1-7

5009g/18 oz

1-4 stykker

5009g/18 oz

Airfrying

10-20

12-14

50-60

6-8

50-60

180°C/350°F

180°C/350°F

160°C/325°F

200°C/400°F

150°C/300°F

Indstil
tilberedningstiden
efter din egen smag
Ryst, vend eller ror
rundt halvvejs

Brug muffinformene

Brug en kageform

Brug bagetilbehgret
Formen skal veere sa
flad som muligt for

at undga, at bredet
bergrer varmelegemet,
nar det haever.

n Forsigtig

» Dette er en Airfryer, der fungerer ved hjzelp af varm
luft. Haeld ikke olie, friturefedt eller andre veesker i
fedtopsamlingsbeholderen.

* Undga at bergre varme overflader. Benyt handgreb eller
knapper. Brug grydelapper, nar du handterer den varme
fedtopsamlingsbeholder.

» Dette apparat er kun til almindelig husholdningsbrug.

» Dette apparat ryger maske en lille smule, nar det tages i brug
forste gang. Dette er normalt.

» Forvarmning af apparatet er ikke ngdvendigt.

1 Seet stikket i stikkontakten.
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2 Fjern fedtopsamlingsbeholderen med kurven fra apparatet
ved at treekke i handtaget.

3 Tilseet ingredienserne i kurven.

Bemaerk

o Airfryer kan tilberede en lang reekke ingredienser. Se "madtabellen”
for de rigtige maengder og omtrentlige tilberedningstider.

o Overstig ikke den maengde, der fremgar af “madtabellen” og fyld
kurven op over MAX-maerket, da dette kan pavirke kvaliteten af det
endelige resultat.

 Hvis du vil tilberede forskellige ingredienser pa samme tid, skal du
kontrollere de foreslaede tilberedningstider for hver ingrediens, inden
du begynder at tilberede dem samtidigt.

4 Szt fedtopsamlingsbeholderen med kurven tilbage i din
Airfryer.

Forsigtig

» Brug aldrig fedtopsamlingsbeholderen uden kurven.
» Undga at bergre fedtopsamlingsbeholderen eller kurven under
brug og i nogen tid efter brug, da de bliver meget varme.

5 Tryk pa on/off-knappen for at taende apparatet.

6 Tryk pa temperatur op- eller ned-knappen for at veelge den
pakraevede temperatur.
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7 Tryk pa knappen tid op for at veelge den pakraevede tid.

Tryk pa on/off-knappen for at starte
tilberedningsprocessen.

Bemeerk

Under tilberedningen vises temperatur og tid skiftevis.

Det sidste tilberedningsminut teelles ned i sekunder.

Se fedevaretabellen med grundlzeggende tilberedningsindstillinger til
forskellige typer mad.

Nar tilberedningen er startet, og din Airfryer er parret med din smart-
enhed, kan du 0gsa se, styre og endre tilberedningsparametrene i
NutriU-appen.

¢ R

e Huvis du vil eendre tilberedningstiden eller temperaturen under

tilberedningen, kan du nar som helst trykke pa den tilsvarende op-
eller ned-knap for at gore det.

Seet tilberedningsprocessen pa pause ved at trykke pa on/off-
knappen. Du kan genoptage tilberedningsprocessen ved at trykke pa
on/off-knappen igen, hvilket fortszetter tilberedningsprocessen.
Enheden gar automatisk i pausetilstand, nar du traekker
fedtopsamlingsbeholderen og kurven ud. Tilberedningsprocessen
fortsaetter, nar fedtopsamlingsbeholderen og kurven saettes i
apparatetigen.

Hvis du vil eendre temperaturenheden fra Celsius til Fahrenheit
eller omvendt pa din Airfryer, skal du trykke pa temperatur op-
og ned-knappen samtidigt i ca. 10 sekunder.

Bemeerk

Hvis du ikke indstiller den @nskede tilberedningstid inden for

20 minutter, slukkes apparatet automatisk af sikkerhedshensyn.

Visse ingredienser skal rystes eller vendes, nar halvdelen af
tilberedningstiden er gaet (se "madtabel”). For at ryste ingredienserne
skal du traekke fedtopsamlingsbeholderen ud sammen med kurven,
placere den pa en varmefast overflade, skyde laget op og trykke pa
kurvens udlgserknap for at fjerne kurven og ryste kurven over vasken.
Seet derefter kurven tilbage i fedtopsamlingsbeholderen, og skub
dem tilbage i apparatet.
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Nar du herer timerklokken, er tilberedningstiden gaet.

— = E Bemeerk

Du kan ogsa afbryde tilberedningsprocessen manuelt. Dette gores
ved at trykke pa on/off-knappen.

10 Traek fedtopsamlingsbeholderen ud, og kontroller, om

ingredienserne er klar.

Forsigtig

Din Airfryers fedtopsamlingsbeholder er varm efter
tilberedningsprocessen. Placér den altid pa en varmefast
overflade (f.eks. en bordskaner e.l.), nar du fjerner
fedtopsamlingsbeholderen fra enheden.

E Bemaerk

Hvis ingredienserne endnu ikke er klar, skal du blot skubbe
fedtopsamlingsbeholderen tilbage i din Airfryer med handtaget og

laegge nogle ekstra minutter til den indstillede tid.

11 Du kan fjerne mindre ingredienser (f.eks. pommes frites)

ved at lgfte kurven ud af fedtopsamlingsbeholderen
ved forst at skyde ldget op og derefter trykke pa
udlagserknappen til kurven.

Forsigtig

Efter tilberedningsprocessen er fedtopsamlingsbeholderen,
kurven, de indvendige dele og ingredienserne varme. Afhaengigt
af typen af ingredienser i din Airfryer kan der slippe damp ud af
fedtopsamlingsbeholder.

12 Tem kurvens indhold ud i en skal eller pa en tallerken.

Fjern altid kurven fra fedtopsamlingsbeholderen for at
tomme indholdet, da der kan vaere varm olie i bunden af
fedtopsamlingsbeholderen.

E Bemeaerk

Brug en tang til at tage store eller skrobelige ingredienser ud.
Overskydende olie eller afsmeltet fedt fra ingredienserne opsamles i
bunden af fedtopsamlingsbeholderen.

Afhaengigt af, hvilken type ingredienser der tilberedes, kan du have
behov for forsigtigt at haelde evt. overskydende olie eller afsmeltet
fedt fra fedtopsamlingsbeholderen efter hver portion, eller for kurven
i fedtopsamlingsbeholderen rystes eller udskiftes. Anbring kurven pa
et varmebestandigt underlag. Brug grydelapper, nar du haelder
overskydende olie eller afsmeltet fedt fra. Seet kurven tilbage i
fedtopsamlingsbeholderen.
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Nar en portion ingredienser er feerdigtilberedt, er din Airfryer med
det samme klar til at tilberede en ny portion.

E Bemaerk

e Gentag trin 3 til 12, hvis du vil tilberede endnu en portion.

Sadan veelges en hold varm-tilstand

1 Teend apparatet ved at trykke pa on/off-knappen pa
Airfryer.

2 Tryk pa menuknappen, nar hold varm-ikonet blinker.

3 Tryk pa on/off-knappen for at starte hold varm-tilstanden.

Bemeerk

e Hold varm-timeren er indstillet til 30 minutter. Hvis du vil zendre hold
varm-tiden (1-30 minutter), skal du trykke pa knappen tid ned. Tiden
bekraeftes automatisk.

e Temperaturen kan ikke aendres i hold varm-tilstand.

4 Du kan seette hold varm-tilstanden pa pause ved at trykke
pa teend/sluk-knappen. Du kan genoptage hold varm-
tilstanden ved at trykke pa teend/sluk-knappen igen.

5 Hvis du vil afslutte hold varm-tilstanden, skal du trykke
leenge pa on/off-knappen.

Tip

e Hvis mad som pommes frites mister for meget af deres spredhed
under hold varm-tilstanden, skal du enten reducere hold varm-tiden
ved at slukke for apparatet tidligere, eller give dem ekstra spredhed
ved at varme dem op i 2-3 minutter ved en temperatur pa
180°C/350°F.
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E Bemaerk

| hold varm-tilstand taendes ventilatoren og varmelegemet inde i
apparatet fra tid til anden.

e Hold varm-tilstanden er beregnet til at holde maden varm, sa snart
den er tilberedt i Airfryer. Den er ikke beregnet til genopvarmning.

Tilberedning med en forudindstilling

b o
~ 1O
&8y =0 d
© € 9

1 Felg trin 1 til 5 i kapitlet “Airfrying”.

2 Tryk pa menuknappen. Ikonet for frosne snacks blinker.
Tryk pa menuknappen, nar den gnskede forudindstilling
blinker.

3 Start tilberedningsprocessen ved at trykke pa on/off-
knappen.

Bemeerk

« | folgende tabel kan du finde flere oplysninger om
forudindstillingerne.

Preset Forudindstillet | Forudindstillet Vaegt (maks.) Information
(Forudindstillet) tid (min) temperatur 9 )

=

Frosne 22
kartoffelbaserede
snacks

o Frosne
kartoffelbaserede
snacks som frosne
pommes frites,

180°C/350°F | 500g/18 0z kartoffelbade, criss-
cross fries osv.

o Omryst, vend eller
rer 2-3 gange med
jeevne mellemrum
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Preset Forudindstillet | Forudindstillet Vaegt (maks.) Information
(Forudindstillet) tid (min) temperatur 9 ’

=0 26

Friske pommes

& 24

Kyllingelar

;Pp<
Fiskefilet ca. 23
200g/7 oz

@ 13

Muffin

4 13

Koteletter

o

Blandede
grentsager

20

5§ 30

Holde varm

180°C/350°F | 500 g/18 0z
180°C/350°F | 750 9/26 oz
160°C/325°F | 600 g/21 0z
180°c/350°F | 209/1,80z
pr. muffin
200°C/400°F | 300 g/11 oz
180°C/350°F | 600 g/21 oz

80°C/175°F N/A

Skift til en anden forudindstilling

Brug melede
kartofler

10x10 mm/0,4x0,4"
tykt skarne

Kom demivand i
30 minutter, lad dem
torre, og tilseet sa
1/41il 1 spsk. olie
Omryst, vend eller
rer 2-3 gange med
jeevne mellemrum

Op til 6 kyllingelar

« Ryst, vend eller ror

rundt med jeevne
mellemrum

7 muffins pa én
gang

o Op til 2 koteletter

uden ben

Grofthakket
Brug XL-
bagetilbehoret

Temperaturen kan
ikke justeres

il

1 Under tilberedningsprocessen skal du trykke lzenge pa on/
off-knappen for at stoppe tilberedningsprocessen. Enheden

er derefter i standbytilstand.
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2 Teend apparatet ved at trykke pa on/off-knappen igen.

3 Tryk pa menuknappen, nar den gnskede forudindstilling
blinker.

4 Tryk pa on/off-knappen for at starte
tilberedningsprocessen.

Start en opskrift fra NutriU-appen

19

1 Teend apparatet ved at trykke pa on/off-knappen pa
Airfryer.

2 Abn NutriU-appen pa din smart-enhed, og se efter din
yndlingsopskrift.

Abn opskriften, og start tilberedningsprocessen i appen.

E Bemeaerk

e Sorg for, at du bruger den samme maengde mad, der er naevnt
i opskrifterne, nar du tilbereder opskrifter, der er udviklet til
din Airfryer. Nar du bruger andre ingredienser eller en anden
maengde madvarer, skal du justere tilberedningstiden. Nar du
tilbereder opskrifter, der ikke er udviklet til din Airfryer, skal du veere
opmaerksom p4, at tid og temperatur muligvis skal justeres.
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5%

Via filteret i opskriftssegning kan du filtrere din smarte Airfryer til at
hente de opskrifter, der er udviklet til din enhed.

Nar tilberedningsprocessen startes fra appen, kan du ogsa se
indstillingerne for madlavning pa Airfryer-skaermen.

Du kan saette tilberedningsprocessen pa pause eller eendre
indstillingerne pa Airfryer eller i appen.

Nar tilberedningsprocessen er slut, kan du starte hold varm-tilstanden
i appen eller starte den fra forudindstillingen "hold varm” pa Airfryer.
Hvis maden endnu ikke er feerdig, kan du ogsa forleenge
tilberedningsprocessen i appen eller pa Airfryer.

Hvis du vil afslutte tilberedningsprocessen, for tilberedningstiden er
udlgbet, skal du trykke lzenge pa on/off-knappen pa Airfryer eller
trykke pa pause og derefter pa stop-ikonet i appen.

Du kan ogsa starte din individuelle tid og temperatur i NutriU-appen.
Nederst pa startskeermen finder du knappen til at ga til startskeermen,
opskrifter, manuel tilstand, artikler eller din profil. Tryk pa knappen til
manuel tilstand, og send din individuelle tid og temperatur til Airfryer.

Sadan laver du hjemmelavede pommes frites

Sadan laver du gode, hjemmelavede pommes frites i Airfryer:

Veelg en kartoffelsort, der er velegnet til pommes frites, f.eks.
friske, let melede kartofler.

Det bedste ensartede resultat fas ved at luftstege pommes
frites i portioner pa op til 500 g/18 oz. Sterre pommes frites
har tendens til at veere mindre sprede end sma pommes frites.

1 Skreel kartoflerne, og skaer dem i stave (10 x 10 mm tykke).

2 Leeg kartoffelstavene i blgd i en skal med vand i mindst
30 minutter.

3 Tom skalen, og ter kartoffelstavene med et viskestykke eller
kokkenrulle.

4 Heeld en spiseskefulde olivenolie i skalen, leeg stavene i
skalen, og bland, indtil stavene er deekket med olie.

5 Fjern stavene fra skalen med fingrene eller et fladt
kokkenredskab, sa overskydende olie bliver i skalen.

Bemeerk
» Vend ikke kurven, og haeld alle stavene i pa én gang — saledes undgar

du, at overskydende olie ender i fedtopsamlingsbeholderen.

6 Kom stavene i kurven.

Steg kartoffelstavene, og ryst kurven 2-3 gange under
tilberedningen.
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Advarsel

e Lad kurven, fedtopsamlingsbeholderen og indersiden af
apparatet kole helt af, inden du pabegynder renggringen.

» Fedtopsamlingsbeholderen, kurven og indersiden af apparatet
har en slip-let-belsegning. Brug aldrig kekkenredskaber af metal
eller slibende rengeringsmidler, da det kan edelaegge slip-let-
belaegningen.

Rengor altid apparatet efter brug. Fjern olie og fedt fra bunden af
fedtopsamlingsbeholderen efter hver brug.

1 Tryk pa on/off-knappen (/o) for at slukke for apparatet,
tag stikket ud af stikkontakten, og lad apparatet kale af.

5

 Fjern fedtopsamlingsbeholderen og kurven, sa din Airfryer kan kele
hurtigere af.

2 Fjern afsmeltet fedt eller olie fra bunden af
fedtopsamlingsbeholderen.

3 Rengor fedtopsamlingsbeholderen og kurven i en
opvaskemaskine. Du kan ogsa rengere dem med varmt
vand, opvaskemiddel og en ikke-ridsende svamp (se
"Renggringsskema”).

Bemeerk

o Seet fedtopsamlingsbeholderen med gummiproppen i
opvaskemaskinen. Fjern ikke gummiproppen for rengering.

5 I

e Hvis madrester sidder fast i fedtopsamlingsbeholderen eller kurven,
kan du stille dem i blgd i varmt vand og opvaskemiddel i 10-15
minutter. Ibledsaetning lesner madrester og ger dem nemmere at
fierne. Serg for at bruge et opvaskemiddel, der kan oplese olie og
fedt. Hvis der er fedtpletter i fedtopsamlingsbeholderen eller kurven,
og de ikke kunne fjernes med varmt vand og opvaskemiddel, skal du
anvende et flydende affedtningsmiddel.

e Eventuelle madrester, der har braendt sig fast pa varmelegemet, kan
fiernes med en blgad til mellemhard barste. Brug ikke en stalberste
eller en hard berste, da dette kan beskadige varmelegemets
belaegning.

4 Tor apparatets yderside af med en fugtig klud.

E Bemaerk

» Sorg for, at der ikke er fugt pa betjeningspanelet. Tor
betjeningspanelet af med en klud, efter at du har rengjort det.
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5 Renger varmelegemet med en opvaskebgrste for at fijerne
eventuelle madrester.

6 Rengor indersiden af apparatet med varmt vand og en
ikke-ridsende svamp.

Renggaringsskema

J

Opbevaring

1 Tag apparatets stik ud af stikkontakten, og lad apparatet
kole af.

2 Kontroller, at alle delene er rene og terre for opbevaring.

Bemeerk

» Hold altid Airfryer vandret, nar du baerer den. Serg for ogsa
at holde fedtopsamlingsbeholderen pa apparatets forside, da
fedtopsamlingsbeholderen med kurven kan glide ud af apparatet, hvis
den vippes nedad ved et uheld. Dette kan medfare beskadigelse af
disse dele.

» Sprg altid for, at Airfryerens aftagelige dele er fastgjort, inden du
transporterer og/eller opbevarer den.
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- Dette symbol betyder, at dette produkt ikke ma bortskaffes
sammen med almindeligt husholdningsaffald (2012/19/EU).

- Felg dit lands regler for seerskilt indsamling af elektriske og
elektroniske produkter. Korrekt bortskaffelse er med til at
forhindre negativ pavirkning af miljget og menneskers
helbred.

Overensstemmelseserklzering

DAP B.V. erkleerer herved, at Airfryer HD9255 overholder direktivet
2014/53/EU.

Den komplette tekst i EU-overensstemmelseserklaeringen er
tilgeengelig pa felgende internetadresse:
https://www.philips.com.

Airfryer HD9255 er udstyret med et WiFi-modul, 2,4 GHz 802.11
b/g/n med en maksimal udgangseffekt pa 92,9 mW EIRP.

Reklamationsret og support

Hvis du har brug for oplysninger eller support, bedes du besgge
www.philips.com/support eller laese i den separate folder "World-
Wide Guarantee”.

Softwareopdateringer

Opdatering er vigtigt for at beskytte dine personlige oplysninger og
sikre, at din Airfryer og appen fungerer korrekt.

Appen opdateres fra tid til anden automatisk til den nyeste
software. Airfryer opdaterer ogsa firmwaren automatisk.

E Bemeerk

« Nar der installeres en opdatering, skal du serge for, at din Airfryer er
tilsluttet til Wi-Fi-hjemmenetveerket. Smart-enheden kan tilsluttes et
hvilket som helst netvaerk.

e Brug altid den nyeste app og firmware.

« Opdateringer er tilgeengelige, nar der er softwareforbedringer eller
for at undga et sikkerhedsproblem.

e En firmwareopdatering startes automatisk, nar Airfryer er i
standbytilstand. Denne opdatering tager op til 1 minut, og skaermen
pa Airfryer blinker “---". Airfryer kan ikke bruges imens.

Enhedens kompatibilitet

Du kan finde detaljerede oplysninger om appens kompatibilitet
under oplysningerne i App Store.
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Nulstilling til fabriksindstillinger

Hvis du vil nulstille Airfryer til fabriksindstillinger, skal du trykke pa
knapperne for temperatur og tid samtidigt i 10 sekunder.

Din Airfryer er derefter ikke leengere tilsluttet dit Wi-Fi-
hjemmenetvaerk og er ikke laengere parret med din smart-enhed.

Fejlfinding

| dette kapitel beskrives de mest almindelige problemer, der kan
opsta med dit apparat. Hvis du ikke kan lgse problemet ved hjaelp
af nedenstdende oplysninger, kan du finde en liste over ofte
stillede spargsmal pa www.philips.com/support. Du er ogsa altid
velkommen til at kontakte dit lokale Philips Kundecenter.

Problem Mulig arsag

Ydersiden af
apparatet bliver
varm under brug.

Varmen indeni straler ud til
de udvendige vaegge.

Mine hjemmelavede
pommes frites
bliver ikke, som jeg
forventede.

Du har ikke brugt den rette
kartoffeltype.

Der er for

mange ingredienser i kurven.

Visse ingredienstyper skal
omrystes halvvejs gennem
tilberedningstiden.

Apparatet er ikke sat i

Airfryer teender ikke. stikkontakten.

Flere apparater er forbundet
til en stikkontakt.

Lesning

Dette er normalt. Alle handgreb og knapper, som
du skal rere ved under brugen, forbliver kelige
nok til, at man kan rgre ved dem.

Fedtopsamlingsbeholderen, kurven og
indersiden af apparatet bliver altid varme, nar
apparatet er teendt, for at sikre, at maden bliver
ordentligt tilberedt. Disse dele er altid for varme
at rore ved.

Hvis du efterlader apparatet teendt i leengere
tid, vil nogle omrader blive for varme at rgre ved.
Disse omrader er markeret pa apparatet med
felgende ikon:

/\

Sa leenge du er opmaerksom pa de varme
omrader og undgar at rere dem, er apparatet
helt sikkert at anvende.

Du opnar det bedste resultat ved at bruge

friske, melede kartofler. Hvis du har brug for at
opbevare kartofler, sa gem dem ikke et koldt sted
som f.eks. i et keleskab. Veelg kartofler, hvor der
pa pakken star, at de er velegnede til stegning.

Folg instruktionerne pa side 20 idenne
brugervejledning for at tilberede hjemmelavede
pommes frites.

Folg instruktionerne pa side 20idenne
brugervejledning for at tilberede hjemmelavede
pommes frites.

Kontrollér, om stikket er sat rigtigt i
stikkontakten.

Airfryer har en hejt watt-styrke. Prev en anden
stikkontakt, og kontroller sikringerne.



Problem Mulig arsag

Nogle sma pletter kan
forekomme i Airfryer-
fedtopsamlingsbeholderen,
hvis belaegningen utilsigtet
bergres eller ridses (f.eks.

Jeg kan se nogle
omrader, der
skaller af inde i min
Airfryer.

ved indsaetning af kurven).

Der kommer hvid reg | Du tilbereder ingredienser
ud af apparatet. med et hgjt fedtindhold.

Fedtopsamlingsbeholderen

indeholder fedtholdige rester

fra tidligere brug.
Paneringen eller svabet
sidder ikke ordentligt fast pa
fodevaren.

Marinade, saft eller kedsaft

sprojter i det afsmeltede fedt.

Skaermen pa Airfryer

e Enheden er i stykker/defekt.
viser "E1"

Din Airfryer opbevares
muligvis pa et sted, hvor der
er for koldt.

o Airfryer er ikke lengere

Wi-Fi-indikatoren tilsluttet dit Wi-Fi-

pa min Airfryer lyser hjemmenetveerk.
ikke lzengere. e Du har &ndret dit Wi-Fi-
hjemmenetvaerk.

Kontrollér, om du har udfert
trinnene i den raekkefolge,
der er beskrevet i appen:
Tryk forst pa knappen pa

Appen viser, at
parringsprocessen
ikke lykkedes.

parring i appen.

Mit display viser
blinkende "---".

Din Airfryer opdaterer
firmwaren.

under renggring med skarpe
rengeringsveerktejer og/eller

apparatet, og aktivér derefter
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Losning

Du kan forebygge skader ved at saenke kurven
ned i fedtopsamlingsbeholderen pa korrekt pa
korrekt vis. Hvis du indsaetter kurven i en vinkel,
kan siden sld mod fedtopsamlingsbeholderens
vaegge, sa sma stykker belaegning falder af. Hvis
det sker, skal du vaere opmaerksom pa, at det ikke
er farligt, for alle materialer er fedevaresikre.

Heeld forsigtigt overskydende olie eller fedt fra
fedtopsamlingsbeholderen, og fortsaet derefter
tilberedningen.

Hvid reg skyldes fedtholdige rester, der opvarmes
i fedtopsamlingsbeholderen. Renger altid
fedtopsamlingsbeholderen og kurven grundigt
efter hver brug.

Sma stykker luftbaren panering kan forarsage
hvid reg. Pres paneringen eller svabet godt fast til
fodevaren for at sikre, at det bliver siddende.

Dup maden tar, inden du seetter den i kurven.

Ring til Philips' servicehotline, eller kontakt
Philips' Kundecenter i dit land.

Hvis din enhed blev opbevaret ved en lav
omgivende temperatur, skal du lade den varme
op til stuetemperatur i mindst 15 minutter, for du
slutter den til igen.

Hvis skeermen stadig viser "E1", skal du ringe

til Philips' servicehotline eller kontakte Philips'
Kundecenter i dit land.

Gentag parringsprocessen i den reekkefalge, der
er beskrevet i appen. Hvis det ikke hjeelper, skal
du starte opsaetningsprocessen igen.

Gentag parringsprocessen i den reekkefolge, der
er beskrevet i appen. Hvis det ikke hjzelper, skal
du starte opsaetningsprocessen igen.

Vent ca. et minut, for firmwareopdateringen
er afsluttet. Du kan ikke bruge Airfryer under
firmwareopdateringen.
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AL0BAOTE AUTEG TIG ONUAVTIKEG TTANPODOPLEG TIPOTEKTIKA TTIPLV
XPNOLLOTIOLOETE TN CUOKEUN Kal PUAAETE TIG yla MEAAOVTIKN
avapopa.

Kivéuvog

- Mnv BubileTe TTOTE TN CUOKEUN OE VEPO KAl
LNV TNV CETAEVETE e vePO Bpuonc.

- ATodUYETE TNV ElOXWPNON VEPOU 1 AAAou
UYPOU OTN CUOKEUT), TIDOKELUEVOU VA
armoduYETE ToV Kivouvo nAekTpoTAniag.

- Na tomoBeteite mavta 0To KAAABL TA UALKA
TIou BEAETE va TNyavIoETE, WOTE va PNV
£PXOVTal O€ £TTAPN UE TIG AVTIOTAOCELG.

- Mnv KaAUTTTETE TA avolypata eL.codou Kal
e€060UL agpa evOow N oUOKeLN BplokeTal o€
Aettoupyia.

- Mnv tpooBetete AAdL oTOV KAOO,
TIPOKELUEVOU VA aTtodUYETE TOV Kivouvo
TIPOKANONG GWTLAG.

- MnV XpnOLUOTIOLELTE TN CUOKELN AV TO
Buopa, To KAAWOLO ) N (OLa N CUOKEUT) EXEL
urtootel pBopd.

- Mnv ayyl(eTe TTOTE TO ECWTEPLKO TNG
OUOKEUNG EVOOW N cuokeun Bploketal oe
Aettoupylia.

- Mnv tpooBetete MOTE LALIKA TTOU
urtepPaivouv Tn PEYLOTN eVOELEN OTO KAAAOL.

- Befawwbeite OTL TO BEPpaVTIKO OTOLKELO €lval
KaBapo Kal OV EXEL KOAANUEVA UTTOAE(U AT
TPODWV.

Mpogwdomoinaon

- Av 1o kaAwolo Tpododoaiag utootel pBopP4,
Ba mpemel va avtikataotaBel artod T Philips,
TOV EKTIPOCWTTO €TTLOKEVWY TNG Philips ) amo
e€loou e€eldlkeupEva ATOUA TTPOG ATTOdUYT
Ktvduvou.
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455

2UVOEETE TN CUOKEUN povo o€ Tipila pe
yelwon. Na BeBalwveote avta ot To Buoua
elval owotd tomoBetnuevo otnv Ttpida.
Autn n ouokeun dev rpoopideTal yla

XPNon HEOW EEWTEPLKOU XPOVOOLOKOTITN N
EEXWPLOTOU OUOTHUATOC TNAEXELPLOUOU.

OL TPOoORACLIUES ETUPAVELEG UTTOPEL VAl
CeotaBouv TToAL otav n cuokeur BplokeTal
o€ Aeltoupyla.

AUTN n cuoKeLN UTTopEL va xpnotuorolnBel
arto Tadld amod 8 €TWV Kat TTavw Kal aro
ATOMA LUE TIEPLOPLOUEVEG CWUATIKEG,
aloBnTNPLEG 1) OLAVONTIKES LKAVOTNTEG N
amo dtopa Xwplg epmelpia kat yvwon, Ye
NV PO 0TtO0e0N OTL TN XPNOLUOTIOLOUY UTTO
ETITAPNON 1N OTL £XOLV AABEL 0ONYIEC OXETIKA
LE TNV A0PaAr TNG XPNon Kal KATAvVoouV
TOUG EVEXOUEVOUG KLvOUVOUC. Ta Ttatdld dev
TpéETteL va tailouv pe Tn ouokeun. Ta taidld
oev Trpemel va kaBapidouv kal va cuvtnpouv
TN CUOKEUN, TTAPd Hovo av eivat nAkiag avw
TWV 8 €TWV Kal ETPAETOVTAL

AlOTNPNOTE TN OUOKEU KAl TO KAAWSLO TNG
LAKOELA arto Ttaldld NALKIOG KATW TwV 8 ETWV.
Mnv aKOUUTIATE TN CUCKEULN OTOV TOlYo 1 o€
AAAeG ouoKeueG. AdprioTe TouAdytlotov 10 ek.
aEpa otnV Ttlow TAeUpd, 0TO TTAAL KAl TTAVW
arto TN ouoKeur. Mnv TomoBeTelte TimoTA
TIAVW OTn CUCKEUN.

Katd to tnyaviopa oe (e0To agpa, Pyalvet
KAUTOC ATUOG arto Ta avolypata e€6dou
agpa. Kpatrote ta Xepla Kat To TpoowTto
00G 0€ A0PAAN ATOOTACN ATIO TOV ATUO KAl
Ta avolypata e€6dou agpa. Emlong, va elote
TIPOCEKTIKOL E TOV KAUTO ATHO Kal agpa
otTav adalpeite Tov KAGo aTtd TN CUCKEUN.
Mnv XPNOLUOTIOLE(TE TTOTE EAADPPLA VALKA N
AQOOKOAAQ OTN CUOKEUN).
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ArmoBrikeuon tatatwy: H Beppokpacia
TIPETIEL VA lval KATAAANAN Yl TNV EKACTOTE
TIoLKIA L TTaTdtag Tou arroBnKevEeTE Kal
TIPETTEL va elval Ttdvw arto 6°C yla va
€ANAXLOTOTIONOETE TOV Kivouvo €kBeong o€
OKPUAQUIOLO OTO TIPOUAYELPEUEVO HayNTO.
Mnv TomtoBeTelte TN CLUOKELN ETTAVW 1 KOVTA
o€ (eoto doupvo aeplou ) kABe TuTIOU
r]}\EKTpLKo q>oupvo KaL NAEKTPLKEG TIAGKEG
LOYELPEUATOG 1 HECA O€ TIPOBEPUATUEVO
doupvo.

Mnv TtpooBeoete Tote AAOL 0TOV KAHO.

H ouokeun) elval oxedlaopevn va AelToupyel o€
Beppokpaoia meptfarlovtog 5°C ewg 40°C.
EA€yETe eAv n TAON TTOU AvaYPAPETAL OTN
OUOKEUN QVTIOTOLXEL OTNV TOTIKI TAON
PEVATOG TIPOTOU CUVOETETE TN CUOKEUN.
Kpatdte To KaAwdLo pakpld arnod (E0TES
eTLHAVELEC.

Mnv ToTtoBETEITE TN CUOKELN TTAVW 1N KOVTA
o€ eVPAEKTA UALKE, OTIwG TparmelopdvtnAan
KOUPTIVEG.

MnV XPNOLUOTIOLETE TN CUOKELN Yla
Kavevay AAAO oKOTIO EKTOC ATIO AUTOV TTOU
TIEPLYPADETAL OTO TTAPOV EYXELPLOL0. Na
XPNOLUOTIOLE(TE HOVO auBevTika agecoudp
Philips.

Mnv adrvete Tn cuoKeun o€ Aettoupyia
Xwplig emtiBAeyn.

O kA00GC, TO KAAABL Kal 0 PELWTNG Alrtoug
Beppailvovtal tooo kata tn SldpKeLla Xpnong
TNG CUOKEUNG OO0 Kal META. 'l auTO, TIPETTEL
va XeLpl(eOTE PE TTPOOOXH TN CUOKEU.

[PV XPNOLUOTIOLOETE TN CUOKEUN YLa
TIPWTN ®opPaq, kabaplote oxoAaoTIkA Ta
LEPN TNG OUOKEULNG TTou Ba €pBouv o€ emtadn
HE TpOdLUa. Avatpedte oTig odnyleg Tou
TIAPEXOVTAL OTO €yXELPLdLO.
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Hpoooxn

AUTH N CUOKEUN npooptismt Wle}Ve)
Yl GUCLOAOYLKH OLKLOKA Xpron. Agv
nipoopiletal yla xprion o€ meplBaAlovta

OTIwG KoUCIVES TTPOCWTIIKOU O€ KATAOTHUATA,

ypadeia, aypoKTAUaATa r AoLmoug XwEoug
epyactag. Emtiong, 6ev mpoopiletal ya xprion
amno meAdteg o€ Eevodoxela, LOTEA, TTAVOLOV
KAl AoLrtoUg Xwpoug SLapovnc.

Na arrocuvOEETE TTAVTA TN CUCKEU ATTO TNV
Tpododoaoia dTav TNV adprvete aduACKTN,
KaBwg Kat TtpLy amo Tn ouvapuoAdynaon, TNV
ATIOOLVAPUOAGYNON ) ToV KABaPLopo TNC.
TomoBetelte Tn cuokeur) o€ opllovTLa,
eTtirtedn Kat otabepn) emipAveLaL.

Edv n cuokeun xpnomonomea LE UN
evéeéatyuavo TPOTIO N yLa enayye)\uauKoug
M NUL-ETTAYYEAPATIKOUG OKOTTOUG 1) €AV OEV
xpnotpotoinBel cuudwva pe TG odnyleg Tou
eYXelpLtéiou xpnong, n eyyunon kabiotatal
akupn kat n Philips Ba amtortoinBel
omtolaoOToTE euBUVNC yLla TUXOV BAARES
Tou Ba TtpokAnBoLv.

Fla EAEYXO 1) ETTILOKEUN TNG CUOKEUNG, VAl
areuBuveoTe TTAvTa o€ eva e€0VCLOO0TNUEVO
KevTpo o€pPLs tng Philips. Mnv emtixelprnoete
va eTILOLOPBWOETE TN CUOKEUT LOVOL 0AG,
OLAPOPETIKA N eyyunon Ba kataoTel akupn.
AmoouvOEETE TTAVTA TN CUOKEUN ATIO TNV
npida petd amod kabe xpron.

Na adrVeTe TN CUOKEUH VA KPUWOEL YLa
miepimmou 30 AemTd TPOTOU TN XELPLOTEITE N
TNV kaBaploeTe.

®povtiote va Byalete Ta UAIKA TTOU
LLOYELPEVETE OTN CUOKEUN OTAV ATTOKTOUV
XPUOOKITPLVO XpWwHa KAl OXL OKOUPO 1 Kade
XPWHA. AQALPECTE TA KAUEVA UTIOAE(MATAL
Mnv TnyaviCeTe TIG HPEOKES TTATATES
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o€ Bepuokpacia upnAdtepn Twyv 180°C
(TTPOKELUEVOU VA TIEPLOPLOETE TNV TTAPAYWYN
aKpuAauLoiou).

Mnv Ttatdte To KouuTtl araochaAlong Tou
KaAaBloU evw avakive(te Tov K&do.

Mpemel va eloTe 1dlaltepa TPOCEKTIKOL OTAV
kaBaplleTe TO €MAVW PEPOC TOU XWPEOU
Hayelpepatog: Ceotn avtiotaon, akpn
HLETAAALKWY €€APTNUATWV.

Mavta va ppovtifeTe To daynTo va EXEL
HayelpeuTel kaAd oto Airfryer.

Mavta va ¢povTi(ETE va EXETE TOV EAEYXO
NG oUoKeUNG Airfryer, akopn kL otav
XPNOLUOTIOLELTE TN AELTOUPYIA TNAEXELPLOMOU
N TNV KaBuoTtepnuevn evapén.

Otav uaystpeoste 7\LT[(1pd dayntad, To Airfryer

umopel va BVQCEL Karvo. AwoTe olaitepn
T(POoOX N Katd ™m XpPron tng Aettoupylag
TNAEXELPLOMOU 1) TNG KABUOTEPNUEVNG
evapéng.

BeBawwBelte O0TL povo eva atopo tn dpopd
XPNOLUOTIOLEL TN AelToupyia TNAEXELPLOUOU.
Na eloTe TPOCEKTIKOL OTAV LAYELPEVETE
eVuKoAQ euTtaBn daynta pe Tn Aettoupyla
KaBuoTtepnuEVNG Evaping (UTtopel va
avarttuyBouv Bakthpla).

HAektpopayvntika tedia (EMF)

H ouykekptpévn ouokeur) tng Philips cuppopdwvetat pe dAa
TA LOXVOVTA TIPOTUTIA KAL TOUG KAVOVLOHOUG OXETIKA HIE TA
nNAekTpopayvnTka media.

AUTOMATOG TEPUATLOMOG AELTOLpPYLag

AuTtnA n ouokeun dlaBetel Aettoupyia autopatng
amevepyoroinong. EGv dev atroeTe Kaveva KOUUTI evTOg

20 AETTTWV, N CUCKELN ATteVEPYOTIOLE(TAL AuTOaTa. Ma va
QTTEVEQYOTIOLOETE TN CUOKEUT N QUTOUATA, TTATAOTE TO KOUUTTL
KouuTtl evepyottoinong/amevepyormoinong.
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Elcaywyn

JUuyxapnTnReLa yla TV ayopd oag kal kaiwg npbate otn Philips!
Ma va emwadeAnBeite AN pwG amd TNV uTtooTAPLEN TTOU
npoodEpet n Philips, dGnAwaote to tpoiodv oag otn dlevBuvon
www.philips.com/welcome.

To Airfryer Tng Philips elvat to povo Airfryer pe tn povadikn
Texvoloyla Rapid Air tou tnyavilel Ta ayamnuéva oag Gpaynta pe
€NAXLOTO 1) KABOAOU AAGL Kat €wg 90% AlydTePO AlTTOG,

H texvoloyia Rapid Air tng Philips payelpevel opatpikd ta paynta
xapn otn oxedlaon oe oxnua aotepla, e§aodaiifovrag dplota
ATTOTEAEOUATA ATTO TNV TIPWTN €WE TNV TEAEUTALA UTTOUKLA.

MAEoV, UTTopE(TE Va aTtoAauBAVETE TEAELD TNYAVNTA daYNTA,
Tpayava amod £§w Kat paiakd aro péoa. TnyavioTe kat PrioTe yla
V0 ETOLUACETE TTOAAA SLADOPETIKA YEUOTIKA TILATA JE LYLEWVO,
YPNYOPO Kal EUKOAO TPOTIO.

M TTEPLOCOTEPN EUTIVEUGT, OUVTAYEG KAL TTANPODOPIEG OXETIKA UE
To Airfryer, emokedpteite tn 6levbBuvon www.philips.com/kitchen
n kateldaote ™ dwpedv edpappoyr Nutriu* yia 10S® r) Android ™.
*H edappoyn NutriU pmopet va pnv eivat 6Labéoiun otn xwpa oag.
Y€ auTnyV TNV eplmtwon petafeite 0ToV TOTIKO LOTOTOTIO TNG
Philips yla va AdBete 16€eg.

Fevikn tepLypadn

1 Tivakag eAéyxou

Koupurtl avénong Beppokpaciog
Koupurtl peiwong Beppokpaaciag
Kouprti pevou

MPOoETIAEYEVA HEVOD

Kouurtl evepyottoinong/amevepyotoinong
Koupurtl peiwong xpoévou
Koupurtl avénong xpovou
Evoelln xpovou

06dvn

Evoelln Beppokpaciag

Evoel§n Wi-Fi

Evdel§n MAX

KaAabt

Kouurti anaodpaiiong karaBlou
OptCovtia kivnon

KaAwdlo pevpatog

Avolypata e§060u agpa

Eloodog aépa

AS T IOTMMON®@>

coONOUVAWN
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Evdewktikn Avyvia kataoctaong Wi-Fi

o Eite to Airfryer 6ev elval cuvdedepévo oto otklakd Wi-Fi (dev €xel
nipaypatomotnBel apyikn puBuon tou Wi-Fi éwg Twpa), 1 n ouvdeon e

H evoewtikn Augvia WiFi TO OlKLaKO Wi-Fi xaBnKe EMELON TLYX. O OIKIAKOG OPOHOAOYNTNG EXEL AAAASEL

P A
= elvacofnotn, 1 n ardéotaon PeTagy tou Airfryer kat tou 6popoAoynTh elval oAU
HEYAAN.
H evoelktikr) Auxvia Wi-Fi | e H dlapopowon pe tnv epappoyn NutriU exet odokAnpwBet kat to Airfryer
2 elval avappévn. elval ouvdedEUEVO 0TO OLKLOKO Wi-Fi.

o Evoéxetal To Airfryer va Bploketal otn Aettoupyia «pUBULONG» KATA TN
dtapkela tng Stadikaoiag puButong Wi-Fi. Ztnv 06d6vn epdavidovtal
TPELG TTAUAEG Kal Ta KoupTtld oto Airfryer eivat avevepya. H, edv ntav nén
ouvoedeugvo, N Auxvia LED mou avaBoaofrivel artotelel évoelén otL To
Airfryer Bploketal otn 6ladikacia ouvdeong 0To olklakd Wi-Fi.

H evdelktikn Auxvia Wi-Fi
2 avaBooPrvel

e H Aettoupyia Wi-Fi tou Airfryer eivat ehattwpatikr). Mmopeite eite va
Xpnotpomolnoete To Airfryer xwplg TiG Aettoupyleg ouvdeang, ) PTTOPELTE
Va KAAEOCETE TN YPauun e§umtnpetnong tg Philips r va emikowvwvroete pe
To Kévtpo E§umnpétnong KatavoAwtwy oTn wpa oag.

Mpw TNV mpwtn Xpnon

1 Adarpéote OAa Ta UALKA CUCKELAGLAG.

H evdeiktikn Auyxvia Wi-Fi
2 avaBooBrvel oAU

apyd.

2 AQalpEoTe TUXOV AUTOKOAANTA I ETLKETEG (£AV LUTTAPYOUV)
arod Tn CUCKEULN.

3 KaBapiote 0X0OAAOTIKA TN GUCKEUN TIPLV ATTO TNV TPWTN
XPNOoN, OTTWG UTTOSELKVUETAL OTO KEPAAALO ME TIG 0ONYieg
Kabaplopou.

H epappoyn NutriU

To Airfryer Tng Philips éxet buvatdtnta Wi-Fi kal eTitpEmnel Tn
ouvdeon pe TV edpappoyn NutriU yia va alomot|oete mARpwg
TV epmelpla Airfryer. Mmopeite va eTINEEETE TIG AYATINUEVES OAG
OUVTAYEG artd TNV epapuoyn, va TG oteldete oto Airfryer kat va
TO EVEPYOTIOLNOETE ATIO TNV £EUTIVN GUOKELT) 0ag. MTtopeite va
EKKIVNOETE, va TTapakoAouBeite kat va puBuilete tn dtadikaoia
HOYELPEUATOG aTtO TNV EEUTTIVIN CUCKEUH 0AG, ATTO OTTOUONTIOTE,
akopa KL av dev BplokeoTe oTtiTL.

Zuvbeon tovu Airfryer otnv epappoyn

1 Zuvdéote to Airfryer otnv mpila.

2 BeBawbeite 0TI N €§uTtvn cUOKELT 0AG PPLOKETAL EVTOG
eUPENELAG TOU olklakoUu diktuou Wi-Fi, Ttplv Eeklvr|oeTe TNV
€UkoAn dladikacia puBuiong Wi-Fi.

3 KateBdaote tnv epappoyn Nutril tng Philips otnv €§uttvn
OUOoKeUN oag amo to App Store ) artd tn dlevBuvon
www.philips.com/NutriU, akolouBriote tn dladikacia
€YYPAdNG Kat eTAEETE TO ouvdedepevo Airfryer oto Ttpodih
0ag otV epLoxn «OL CUOKEUEG LOUY.
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AkoAouBroTe TIg 06NYieg 0TNV EPAPUOYN YA VO CUVOETETE TO
Airfryer pe to Wi-Fi kat va kavete ouleuén tou Airfryer.

‘Otav n Auyvia LED tou Wi-Fi otn dlemadr xpriotn tou Airfryer
elvat avappévn, To Airfryer eivat ouvdedepévo.

a Znueiwon

>uvdéote to Airfryer og owkiakd diktuo WiFi 2,4 GHz 802,11 b/g/n.

H eUkoAn puBuion tou Wi-Fi amatteital yia tn ouvdeon tou Airfryer pe
To owlako Wi-Fi oag.

H dtadikaoia ouleuéng ouvdeel v epappoyn NutriU pe to €§umvo
Airfryer.

H dtadikaoia puBuiong tou Wi-Fi pmopel va akupwBel péow tg
epappoyng r aroocuvdEovtag to Airfryer.

MNa va §ekwvroete T Stadikaoia oVCeLENG, TTATHOTE TTAPATETAMEVA

To KouuTtl pelwong Beppokpaciag kat akoAouBroTe TG 0dnyleg oTnV
epappoyn n §exvrjote amo TG pubuloelg otnv epappoyn Nutril.

PwvnTikog €AeyX0G

A W N =

KateBdaote tnv epappoyn NutriU.
Zuvdéote tnv epappoyn NutriU pe to Airfryer.
ATTOSEXTEITE TO «ATIOAKPUOEVO HAYELPEUQN.

Zuvdéote tnV epappoyn NutriU pe tnv epappoyn
dwvnTikig kabodriynong. Mmopeite va kavete tn obvdeon
Vv tpwtn ¢opd mou Ba avoi§ete tnv epappoyn Nutril
apyoTEPA Ao TO HEVOL TWV pubpicewv. Av dev BAémeTte
TNV EMAOYN EVEPYOTTOLNONG TOU GWVNTLKOU EAEYXOU OTNV
epappoyn NutriU, evepyormotrjote tn duvatotnta Kitchen+
HEOw TNG EPAPHUOYAS GWVNTLKNAG KaBodrynong.

E Znueiwon

Av bev SlaBEteTe edapuOoyr GWVNTIKOU EAEYXOU, KATERAOTE TNV yla va
UTTOPE(TE VA OTEAVETE EVTOAEG OTO Airfryer.
H epappoyry Slabetel Aemropepeig EVIOAEG Yl dWVNTIKO EAEYXO.

Mpogtolpacia ywa xprion

1

‘Otav n ouokeun Bploketal oe Aettoupyia, pnv TNV TomoBeTeite Kovtd

TomoBetriote TN cuokeun o€ otabepn), opldovTia Kat
eTimedn emupAveLa TTOU AVTEXEL OTLS UPNAEG BEpLOKPATLEG.

Inueiwon

Mnv TomoBeteite timota mavw ) dimAa otn cuokeur. H totoBétnon
QVTIKELEVWY UTTOPEL va eUTTOOICEL TN PO AEPA KAL VA ETTNPEATEL TO
QTTOTEAEOLA TOU TNYAVIOUATOG.

r KATW amod avtikelpeva ota omoia Ba umopouoe va TPoKaAéoel {nud
0 ATHOG, OTIWG TOlXOUG Kal VIOUAATTLA.

A oTE TO TTWHA artd KAOUTOOUK 0ToV Kado. Mnv To adalpeoeTe
TPOTOU EKIVAOETE TO HAYElPEUQL
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Xpnon tTng CUGKEUNG

Mivakag tpodpipwv

Znuelwon

O mapakdtw mivakag odg BonBd va eTiAEEETE TIG BACIKEG
pubuioels yla ta dtddpopa (6N dpayntol Tou BEAETE va PTIAEETE.

e A&Bete uTOYN OTL AUTEG OL puBuioelg elval evOelkTIKEG. Aedopévou

OTL TA UALKA €XOLV OLAGOPETIKNA TIPOEAEUOT), LEYEDOG KaL OXNA
elval dladpopeTikng pdpkag, Sev elpaote og BEon va tpoTelvoupE TN
BeAtiotn pubpion yia k&Be LAKO.

‘Otav eTolpdlete peyaAUTEPEG TTOCOTNTEG GAYNTOU (TLX. TNYAVNTES

TIATATEG, YAPLOEG, PTTOUTAKLA KOTOTIOUAOU, KATEYUYHEVA OVAK),
QVAKWAOTE, YUPLOTE ) AVAKATEPTE TA UALKA 0TO KAAABL 2 pe 3 GOPES
Y10l VO TIETUXETE €VA OPOLOPMOPDO ATIOTEAETHAL.

7 EAGy.— pEY. Qpa .

/\ETTTEG KATEPUYHUEVES
TNYQVNTEG TTATATEG
(7x7 x\./0,3x0,3 ivtoeg)

STUTIKEG TNYAVNTEG
TATATES (TTdKoug

10x10 xtA./0,4x0,4 (vtoeg)

Katepuypéveg pTepolyeg

KOTOTTOUAOU

Kateuypéva omplvyk poi

Xdaumoupykep (Tepimou
150 yp./5 0z)

POAO ue Kipd
MrtplloAakia xwpig

KOkKao (repimou
150 yp./5 0z)

AeTttd Aoukdvika (epimou

50 yp./1,8 0z)

200-500 yp./
7-18 oz

200-500 yp./
7-18 oz

200-600 yp./
7-21 0z

200-600 yp./
7-21 0z

1-3 pTdTEKLA

800 yp./28 oz

1-2
prtpLloAakia

1-6 Tepdyla

16-22

18-26

10-15

10-15

15-20

50-55

11-15

9-13

180°C/350°F

180°C/350°F

200°C/400°F

200°C/400°F

200°C/400°F

150°C/300°F

200°C/400°F

200°C/400°F

« AVOKLVNOTE, yuploTe
1 QVOKOTEPTE
2-3 popeg aTo
evolapeco

o AVOKLWVNOTE, yuploTe
I QVAKATEPTE
2-3 popEG 0TO
evoLlApEDO

« AvakwnoTe, yuplote
1 QVOKATEPTE oTaA
ULOA TOU XPOVOoU
HAYELPEUATOG

o AVOKLVNOTE, yuploTe
f QVAKATEPTE OTA
ULOG TOU XPOVOU
LOYELPEUATOG

o XpNGOLUOTIO)OTE TO

aeooudp Ynoipatog

o AVOKIVNOTE, yuploTe

f QVAKATEPTE OTA
MLOA TOU XPOVOoU
HOYELPEUATOG

o AVOKLVNOTE, yuploTe

I QVAKATEPTE OTA
HLOG TOU XpOVoUu
UOYELPEUATOG



EAAHNIKA 37

5 EAQY.— HEY. ‘Qpa . .

« Avakwvnote, yuplote
f QVAKATEPTE OTA
ULOA TOU XPOVOoU
HOYELPEUATOG

MTTouTAKLA KOTOTTOUAOU . o o
(tepiTtou 125 yp./4,5 02) 2-6 TepaxLa 18-24 | 180°C/350°F
>1tB0G KOTOTIOUAO
(meplmou 160 yp./6 0z)

OAOKANpPO Yapt (Tepimou

1-3 tepdya | 20-25 | 180°C/350°F

300-400 yp./11-14 07) 1 Papt 15-20 | 200°C/400°F
®\éTo Yaplov (mepimov | 1-3 o o
200 yp./7 02) (1 oTpion) 22-25 1160°C/325°F
« PuBuiote Tov xpovo
HOYELPEUATOG
avdAoya JE TG
AVAUELKTA AaXaVIKA 200-600 yp./ 10-20 | 180°C/350°F TIPOTIUNOELG 0aG
(xovtpokoupeva) 7-21 0z « Avakwnote, yuplote

f QVAKATEPTE OTA
ULOA TOU XPOVOoU

HOYELPEUATOG
MdadLv (rtepimou 1-7 12-14 | 180°C/350°F ° Xpnctluortou]crg Ta
50 yp./1,8 0z) dopuaKkla yla padv

o XpNoLUOTIOWOTE

Kew 500 yp./18 0z |50-60 |160°C/325°F . .
dOoppA yLa KEIK

MpoPnuevo Pwpi/
pwpdkia (meptmou 60 yp./ | 1-4 tepdyia | 6-8 200°C/400°F
2 0z)
o XpNOLUOTIONOTE TO
afeocoudp Pnoipatog
o To oxnua Ba mpémel
va elvat 6oo to
STUTIKO Pwul 500 yp./18 0oz | 50-60 | 150°C/300°F duvatov o emimedo,
WOTE To Pwul va pnv
EPXETAL O€ eTTADN UE
TNV avtiotaon Kabwg
HOUOKWVEL.

Tnyaviopa o aépa

n Mpocoxn

e Auto o Airfryer Aettoupyei pe {eato agpa. Mnv Badete Aady,
Atapég ouaieg yLa Tnyaviopa rp aAlo vypo otov kddo.

e Mnv akoupmate tig Oeppég emupaveles. Na XpnoLUOTIOLELTE TLg
AaBég i Toug drakdmteg. MLaoTte Tov KAUTO KAdOo e yavtia povpvou.

e AUTI n GUGKELN TtPOOPLJETAL HOVO YLa OLKLAKK XPoN.

» H ouokeun propet va Byalet Aiyo kamvo otav tn
XPNOLHOTIOLCETE yLa TPWTN Ppopd. AuTO £ivat pUGLOAOYLKO.

o Agv xpeLtadetal va tpoBEPUAVETE T CUCKEUN.
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1 Zuvdéote to ¢pig otnv mtpida.

2 A¢aipéote ToV KAS0 pe TO KAAAOL atto T CUCKELN
Tpafwvtag tn Aafn.

3 TomoBetroTe TA UALKA 0TO KAAGOL.

Inpeiwon

e To Airfryer pmopel va payelpgPet pia HeydAn motkiAla UALKWV.
YupBouAeuteite Tov «ivaka TPOdIHWY» YA TIG KATAAANAESG
TIOOOTNTEG KAL TOUG KATA TIPOTEYYLON XPOVOUG HAYELPEUATOG.

e Mnv umtepBaiveTe TNV TOCOTNTA TTOU UTTOOEIKVUETAL OTNV EVOTNTA
«Mivakag tpodipwy» kat pnv yepilete To KAAABL Tavw amd tnv
evdelfn «MAX», KaBWG PUIOPEL va ETTNPEACTEL N TTOLOTNTA TOU TEALKOU
ATTOTEAEOUATOG.

e Av B€AeTe va payeLPEPETE OLAPOPETIKA UALKA TAUTOXPOVA,
BePalwBeite OTL ExeTe ENEYEEL TOV TTIPOTEWVOUEVO XPOVO HAYELPEUATOG
yla KaBe UALKO TTPOTOU apXLOETE TO Hayelpepa.

4 TomoBetrote {ava tov kAdo pe To KaAddu oto Airfryer.

Mpocoxn

e Moté pnv xpnotporoleite Tov KAdo Xwpig To KAAaOL péoa tou.

e Mnv ayyi{ete Tov KAdo 1} To KAAGOL KaTA TN SLAPKELA TNG XPONS
Kat yLa Alyn wpa PETA TN XPnon, Kabwg avartiocouv TToAU uPnAn
Beppokpacia.

5 T[aTroTe TO KOUUTIL EVEPYOTIOLNONG/ amevepyoTToinong yLa
VQ EVEPYOTIOLNCETE Tr) CUOKEUN.
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6 MNatrote To KOUTL av§nong N peiwong tng Beppokpaciag
yla va eTtAé§ete T Oeppokpacia ou BEAeTE.

7 MNatnoTte To KOUpTL ab§nong XpPOvou yLa va eTAESETE ToV
XPOVO Ttou B€AeTE.

8 [latnoTe TO KOUUTL EvepyoTToinong/amevepyomoinong yla
va §ekvrioet n Stadikacia payepépatog.

Znpeiwon

o Katd tn SLApKELa TOU HaYEPENATOG, N Beppokpaacia Kat 0 Xpovog
epdavidovrat evarlag.

o To teleutaio Aemtd payelpépatog epdavidetatl oe GeutePOAETTTAL

o AvaTpé€Te OTOV TTivaka TPOGIHWY UE TIG BACLIKEG PUBUIOELS
HAYELPEUATOG Yia SLAPOPETIKA ELON TPODIWV.

o ‘Otav {ekvroeL N 6LadIKaoia HAYELPEUATOG KAl TtpayaToTonOel
oUCeugn tou Airfryer pe tnv €§uTtvn OUOKEUN 0aG, UTTOPE(TE va OElTE,
va EAEYEETE KAl v AAAAEETE TIG TTAPAUETPOUG HAYELPEUATOG KAL OTNV
epappoynr Nutril.

E Zuppouln

o Katd tn SLApKELA TOU PAYELPEUATOG, AV BEAETE va AANAEETE TOV XPOVO
1 Tn Beppokpacia HAYELPEUATOG, UTTOPELTE VA TIECETE AvA TTACA
OTLYMn To avtioTolyo koupTti av§nong ry pelwong.

 [la va Beoete oe mavon tn 6ladikacia HayELPEUATOG, TILECTE TO
KOUUTTL evepyoTolnong/amevepyoroinong. Ma va cuvexloeTe
Sladikaoia payelpépatog, meote avd To KouuTt evepyormoinong/
ATIEVEPYOTTOINONG Yla v oLVEXLOTEL N Sladikaoia PayeLPEUATOG.

» ‘Otav adatpeite Tov kAdo 1y To KAAABL, N cuokeur) TiBeTatl avtopata
o Aettoupyla tavong. H dtadikaoia payelpépatog ouveyiletat dtav
TomoBeTnBel Eavd oTtn cuokeur) o0 KAOOG 1| TO KAAABL.

e Ta va aAAG§ete TG povadeg Beppokpaciag arod Badpoug KeAoiou
oe BaBpolg Papevart oto Airfryer, miéote Tavtoxpova ta
KoupTtLa ab§naong kat peiwong tng Oeppokpaciag ya mepinou
10 deutepoOAertTa.
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E Znpeiwon

e Av dev pUBUIOETE TOV ATTAUTOUUEVO XPOVO LAYELPEUATOG EVTOG
20 AETTTWY, N CUOKELH ATTEVEPYOTIOLEITAL AUTOUATA YA AOYOUG
aodaleiag.

e Oplopéva UAKA Xpetddovtal avakAtepa f yUPLoPa oTa PLod Tou
XPOVOU HAYELPEUATOG (AVaTPEETE OTOV «ITivaka TPODIHWY»).
lMa va avaKaTEPETE T UALKA, adalpéoTe Tov KASOo pEe To KaAdBL,
TOTIOBETAOTE TOV O€ pLa TIupipayn EMdAVELD KAl AVOIETE TO KATIAKL.
Mieote To KouuTt amaopaiiong KaAablou yla va apalpEoETe To
KAAABL Kal avakLvroTE TO TTAVW aTto TOV VEPOXUTN. TN CUVEXELQ,
TomoBeTroTE TO KAAABL oToV KASO Kal TOTOBETAOTE Ta {ava HECA 0T
OUOKEUN.

9 'Otav akoUOoETE TO KOUOOUVAKL, onpaivel OTL £xeL TapEADEL O
XPOVOG LAYELPEUATOG.

E Inueiwon

e Mropeite va otapatroste Tn dladikacia payelpéuatog Xelpokivnta.
la va T(payUATOTIOOETE AUTHY TNV EVEPYELQ, TILEQTE TO KOUUTTL
EVEQYOTIOINONG/ATIEVEQYOTIOINGNG.

10 Adarpéote Tov KAdo Kkat eAEy§Te av Ta UALKA glval €Tolpa.

Mpoooxn

e O kadog tou Airfryer eivat kautog petd tn dradikacia
payepépatog. ToroBeteite tavta Tov KGO o€ TTLUPipayxn
emipavela (T.x. couTtAd KateapoAag K.At.) 6tav Tov adatpeite
aro T CUCKEUN.

E Inueiwon

e Av Ta UAIKA SeV €lval aKOpA ETOLUA, ATTAWG TOTIOBETAOTE TOV KAOO
Eavd péoa oto Airfryer amo tn Aafn, Kal TTpooBEoTe PePLKA ETILTTAEOV
AETTTA 0TOV KABOPLOUEVO XPOVO.

11 MNa va apatp€oeTe PKPA UALKA (TT.X. TNYAVNTEG TTATATES),
AVOCNKWOTE TO KATTAKL Ao Tov KAdo avoiyovtag mpwTta To
KOTTAKL KAL, 0TI OUVEXELA TILECTE TO KOUUTIL artacpaALlong
KaAaBLou.

Mpocoxn

e Meta To payeipepa, o Kadog, To KaAAOL, To EoWTEPLKO TtePiBANpa
KAt Ta UALKA givat kautd. Avaloya pE To €606 TwV UALKWYV TTou
urtapyouv oto Airfryer, propei va dLadpiyeL atpodg and tov kado.
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12 ASELAOTE TO TIEPLEXOEVO TOU KAAABLOU o€ éva UTTOA 1)
mato. Na Byadete mavta to kaAdd amd tov kado yLa va
abELA0ETE TA TIEPLEXOUEVA, KABWG UTTOPEL VA UTTAPXKEL KAUTO
AG6L 0TOo KATW HEPOG TOU KAdou.

E Inueiwon

e [0 va apalpéoete peyaha r eualodnta UAKA, XPNOLUOTIOOTE pid
AaBida yla va Ta armouakPUVETE.

e To TepLTTO AASL ) TO AlWHEVO ALTTOG aTtd TA UAIKA CUAAEYETAL OTO
KATW UEPOG TOU KASOU.

e Avdoya pe To €160G TWV UALKWY TTOU LAYELPEVETE, UTTOPELTE va BEAETE
VA ADALPETETE TIPOCEKTIKA TUXOV TIEPLTTO AASL ) AlwpEVo ATTog atto
TOV KAOO WETA artod kABe §Gon N TTPOToU AVAKIVICETE ) TOTOBETROETE
Eava to kaAabL oTov Kado. ToTtoBeTroTe TO KAAGOL TTAVW CE pla
empavela avlektikr otn Bepuotnta. Popéate yavtia poupvou yLa va
XUOETE TO TEPLTTO AASL ) TO AlwpEvo Alrtog. TortoBetriote §avd To
KaA@BL oTov Kado.

‘Otav pla §60n UAKWY Elval ETOLUN, UTTOPELTE VA XPNOLUOTIOW|OETE
apeowg to Airfryer yla Tnv TposToLacia Tng emopuevng 66ong.

Inpeiwon

o EmavaAdfete ta ripata 3 €wg 12 £av BENETE va TIPOETOLUATETE AAAN
ddon.

Ertidoyn tng Aettoupyiag Statripnong Beppokpaciag

>\y®

‘%

1 Tlatote To KOUUTIL EvEpyoTtoinoNG/ amevepyomoinong yLa
va evepyomotiioete to Airfryer.

2 TMECeTe TO KOUUTIL pEVOU yLa 600 Stdotnpa avaBooBrvel to
€lkovidLo datrpnong Beppokpaciag.
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3 T€oTE TO KOUUTIL EVEPYOTIOiNONG/ amevepyoToinong ya va
§ekwnoel n Aettoupyia datrpnong Beppokpaaciag,.

E Inueiwon

e O xpovodlakortng dlatrpnong Bepuokpaciag ivat pubuLouEVog oTa
30 Aerttd. Ma va aAAa&ete Tov xpovo dlatripnon Beppokpaciag (1 - 30
AETTTA), TIEOTE TO KOUUTIL pElwang Xpovou. O xpovog Ba emBeBatwbetl
autopaTa.

e Agv pmopeite va aAa&ete Tn Beppokpacia otn Aettoupyia
dlatripnong Bepuokpaoiag.

4 T va Béoete o€ Tavon tn Asttoupyia dtatrpnong
Beppokpaociag, TLEGTE TO KOUUTIL evepyoToinong/
anevepyormoinong. MNa va cuveyioete tn Aettoupyia
Statripnong Beppokpaciag, Eéote §ava to KoupTi
gvepyoTTOinONG/ ameVEPyoTIOinONG.

5 T €§odo amod tn Aettoupyia datrpnong Beppokpaciag,
TILECTE TTAPATETAUEVA TO KOUUTIL EVEpYOTTOinONG/
amevepyomoinong.

E Zuppouln

e Av Kamola ¢ayntd, OTwg oL TNYAVNTEG TTATATEG, XAOOULV TNV
TPAYaAvVOTNTA TOUG Katda tn OLdpKela TnG Aettoupylag dlatripnong
Beppokpaciag, HewaoTe ToV Xpovo dlatrpnong Beppokpaaciag
QTIEVEPYOTIOLWVTAG TN CUOKEUN 1 PriOTE TA yla 2-3 AETTTA 0TOUG
180°C/350°F.

Inpeiwon

o Katda tn dtdpkela tng Aettoupyiag dlatripnong Beppokpaaiag, o
QVEULOTIPAG KAL N OUOKEUN BEPUAVONG 0TO ECWTEPLKO TNG CUOKEUNG
EVEPYOTIOLOVVTAL TIEPLOTACLAKA.

» HAettoupyla dtatrpnong Bepuokpaaiag €xet oxedlaoTel yla va
dlatnpel To paynTtod oag (e0TO AUECWS META TO HAYEPEUA TOU OTO
Airfryer. Aev Ttpoopietal yla ek véou (éoTapa.

Mayeipepa pe tpoemAeypévn pUOULON

1 Axkoloubnote ta Brpata 1 éwg 5 oto kepaAato «Tnyaviopa
o€ a€pan.

2 TMi€oTe To KOUUTTL pevoU. To €LKOViOLO KATEYUYHUEVWY CGVOK
avaBoofnvet. MiECeTe TO KOUUTIL PEVOU YL OGO SLacTnuaA
avaBoofrivel N TpoemAeypévn puBLON.
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3 Zekwnote N Stadikacia payelpépatog mEdovtag To KOUMTL
gvepyoTtoinong/anevepyomoinong.

E Znueiwon

e JTOV TTAPAKATW TIVAKA UTTOPE(TE va Bpelte TeEPLOCOTEPES

TIANPOPOPLES VLA TIG TIPOETUAEYUEVEG PUBUIOELG.

MNpoemAeypévog | Mpoemheypévn | Bapog
feoer i Xpovog (Aerttd) | Oeppokpacia |(Mey.) INgoagptes

o Kateyuypéva ovak

pe Bdon tnv matdara,

OTIWG TNYAVNTES
&a? TIATATEG, TIATATEG O€

500 yp./ beteg, matarteg Lyk-
18 oz CayK K.AT
o AVOKIVNOTE, yuploTe
| QVAKATEPTE
2-3 hopEG aTO
evolapeoo

Katepuypéva ovak | 22 180°C/350°F
pe Baon tnv
matdra

o XPNOLUOTIONOTE
TIATATEG PE LYNAN
TIEPLEKTIKOTNTA OE
AuUAO
o [1Ax0G KOTING
10x10 XA/
0,4x0,4 (vtoeg
f .26 180°C/350° 500 yp./ |« MouAldote yla
PEOKEG TNyavNTeg 18 oz 30 Aemttd o€ vepo,
TIATATES OTEYVWOTE KAl
TPOCBEDTE Va WG
1 K.0. Aab6L
o AVOKLVNOTE, yuploTe
I QVOKATEPTE
2-3 HOopEG 0TO
evoLlApEDO

« Ewg 6 pmmoutdkia

d> 750 yp./ KOTOTIOUAOU

Mtoltia 24 180°C/350°F 2607 o AVOKIVNOTE, yuploTe

KOTOTIOUAOU | AQVAKATEPTE OTO

evolapeoo

P«

duréto yapov 23 160°C/325°F | 200 YR/
meplmou 21 0z
200 yp./7 oz
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MpoemAeypévos | Mpoemideyuévn | Bapog
L] Xpovog (Aemttd) | Oeppokpacia | (MéEy.) INECEEE

50 yp./
13 180°C/350°F | 1,8 0z ava |« 7 pddlv Tautodxpova
l\/Iaq)Lv papv
& 13 200°c/400°F | 300¥P/ |+ Ewe 2 tpuohania
MrtpL{oAdKia 0z XWPIG KOKKAAO
o XOVTPOKOUMEVA
o Xpnolyorolnote
o 20 180°C/350°F | 290YP/ | 16 oy peydno
. . 210z .
AVAPEIKTA AaXaVIKA afeooudp
pnoiparog
5 o Aev elvat duvatn
Awthpnon 30 80°C/175°F AY gapueoutocrl] T’rc]f
Beppokpaciag PHOKPAoLas

AAAayn o€ AAAN tpoemAeyévn pLBOULON

1 Katd tn 6idpkela tng Stadkaciag PayeELPEUATOG, TILECTE
TIAPOATETAMEVA TO KOUUTTL EvepyoTtoinong/
ATIEVEPYOTTOLNONG YLO VO OTAPATHOETE TN dtadlkacia
payelpépatog. H cuokeun tiBetal og Aettoupyia avapovng.

il
!

2 TMiéote §ava To KOUUTIL EvepyoTToinong/anevepyomoinong
YO VOl EVEPYOTIOLICETE T GUOKEUN.

3 MiEdeTe TO KOUUTIL PLEVOU yLa 600 Staotnpa avaBoofrvel n
TPOETAEYUEVN pUBULON TToU BEAETE.
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4 TI€0TE TO KOUUTIL EVEPYOTTOiNONG/ATIEVEPYOTIOLNONG YLa va
§ekwvrioel n dLadkaoia payelpeépatog.

‘Evap§n cuvtayng amo tnv epappoyn Nutriu

1 Tatnote To KOUUTIL EvepyoTtOinoNG/ amevepyormoinong yla
va evepyorolioete to Airfryer.

2 Avoi§te tnv epappoyn NutriU otnv £€§umtvn cuokeun oag Kat
avadntrioTe TN ouvtayr) Tou BEAETE.

3 Avoiéte tn ocuvtayn kat §ekwvriote tn Stadikacia
HAYELPEUATOG OTNV EGAPHOYN.

Inpeiwon

o Befalwbeite OTL OTAV HAYELPEVETE CUVTAYEG TTOU £XOUV dNuLouPynBEl
yla to Airfryer oag, xpnotpomoleite tnv dla toodTnTa dpayntol
TIOU AVapEPETAL OTLG OLUVTAYEG. ‘OTAV XPNOLUOTIOLE(TE OLAPOPETIKA
oUOTATIKA 1] OLAPOPETIKN TTOGOTNTA TPODWY, TTPOCAPHUOCTE TOV
XPOVO HAYELPEUATOG. ‘OTAV HAYELPEVETE GUVTAYEG TTIOU HEV EXOUV
dnutoupynBel yia to Airfryer oag, va yvwpllete OTL O XpOVOG Kal N
Beppokpacia evOEKETAL VA TTPOCAPUOCTOUV.

E ZupBouAn

e Méow Tou piAtpou oTnv avadlrtnon ouVTAYWY, UTTOPELTE va
dATpdpeTe To £§uTtvo Airfryer oag yla va AGBETE TIG CUVTAYEG TTOU
€xouv OnpoupynBel yla tn cuokeLr 0ag.

e ‘Otav {ekva n Sladikaoia HayeLPEUATOG ATTO TNV EPAPHOYH, UTTOPELTE
va belte emiong TIg puBPIoELS payelpépatog otny 08ovn tou Airfryer.

e Mrmopeite va SlakoPete mpoowpvd Tn Sladlkaoia payelpeuaTog 1 va
aMaEete TG pubuloelg oto Airfryer rj otnv edappoyn.

e ‘Otav teAelwoel n OLASIKACIA HAYELPEUATOG, UTTOPELTE VA EKLVIOETE
™ Aettoupyia dtatrpnong Beppokpaciag oTnv epapuoyr f va tnv
EekvnoeTe amod v TpoeTiAoyn «Alatrpnon Beppokpaciag» oto
Airfryer.

e Edv To dpayntd dev elval ETOLUO AKOUA, UTTOPELTE ETTIONG VA TTAPATEVETE
™ Sadikacia payepépatog amd v epappoyn r to Airfryer.

e [0 €6060 aro T Sladikacia HayelPEUATOG TTPOTOU TEAELWOEL
0 XPOVOG HAYELPEUATOG, TIATHOTE TIAPATETAUEVA TO KOUUTTL
evepyotoinong/amevepyoroinong oto Airfryer rj matriote To KoupTtl
Talong Kat, 0T CUVEXELQ, TO ELKOVIOLO OLAKOTING OTNV EGAPHOYT.

e Mropeite emiong va §eKVrOETE TOV ATOULKO XPOVO Kat Beppokpacia
oag otnv epappoyr Nutriu.

e JTO KATW PEPOG TNG APXLKNG 000VNG, UTIAPXEL TO KOUUTIL HETABaONG
oTNV apxLkr) 08vn, TIG CUVTAYEG, TN KN autopatn Aettoupyia, dpbpa
 TO TTPOdIA 0ag. MATAOTE TO KOUUTTL N AUTOHATNG AElToUpYiag Kal
OTEIATE TOV ATOULKO Xpovo Kal TN Beppokpaoia oag oto Airfryer.
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MapacKeL GTILTIKWY THYAVNTWY TTOTATWY

Ma va TIAEETE TIG TEAELEG OTILTIKEG TNYAVNTEG TIATATEG PE TO

Airfryer:

- EmmA€€te pua mokiAla tatdtag mou ival KAtaAANAn ya
TNYAVIOUA, OTIWG Ol PPEOKEG, (EAAPPWS) AUUAWOELG TTATATEG.

- ElvatkaAUtepo va tnyavilete o€ agpa TIG TATATEG O€
pepideg éwg 500 yp./ 18 0z, yla opoldpopdo anoteédeopa. Ot
MEYAAUTEPEG TTATATEG OUVNBWG ElVaL ALlYOTEPO TPAYAVEG ATIO
TG MKPOTEPEG.

1 ZepAoudioTe TIG TATATES KAl KOYTE TLG 0 Awpideg
(rrayoug 10 x 10 xtA./0,4 x 0,4 ivtoeg).

2 MOUALAOTE TLG KOPUEVEG TLATATEG OE £€vVA UTTOA ME VEPOS YL
TouAdaytotov 30 Aemtad.

3 AdeLdoTe TO vEPO KAL OKOUTILOTE TLG TIATATES LE TIETOETA I}
xapti koulivag.

4 Pite pia KoutaAld tng colmag AASL 0To UTOA, TpocBéate
TLG TTATATEG KOL AVOKATEPTE PEXPL Va KAAUPOoUV oL tatdteg
pe AadL

5 BYAATE TIG TTATATEG ATIO TO UTIOA LE TA XEPLA 0AG N KE YLa
TPUTINTNA KOUTAAQ, WOTE VA PEVEL TO TIEPLTTO AAdL oTO
UTTOA.

E Inueiwon

e Mnv yeipete TO PmoOA yla va pifete OAeg TG Tatateg padi oto kaAaby,
KaBwg Umopel va TtEoeL tepLtto AddL otov Kado.

6 BdAte TIg TATATEG 6TO KAAGOL.

TnyavioTe TI§ TATATEG, AVAKLVWVTAG TO KAAAOL 2-3 PpopEg
Katd tn SLAPKELA TOU HAYELPEUATOG.

KaBapiopa

Mposildomoinon

» Mpotou apyxioete To kKAOAPLOUA, aprioTe To KAAAOL, Tov KAdo Kal
TO ECWTEPLKO TNG CUCKEUNG VO KPUWOOUV EVTEAWS.

e O KAb0G, To KAAAOL KAL TO ECWTEPLKO TNG CUGKEVNG SLaBétouv
AVTLKOAANTIKN eTtLdpaveLa. Mnv XpnotpoToLeiTe HETAAALKA OKEVN
n SLafpwtika kKaBapLoTikd, KaBwg puTopel va kataoTpEéPouv TNV
QAVTLKOAANTLKN ETTLPAVELA.

KaBapilete Tn ouokeur) HeTd amo KABe xprion. Na adalpeite To
AGSL Kal To AlTtog amd TO KATW PEPOG TOU KAOOU META ard KABe
xenon.
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1 Tiéote To KOUUTL EvepyoTtoinang/ arevepyomoinang (/o)
YLO VO OTTEVEPYOTIOLCETE Tr CUOKEUN, BYAATE TO dLG amod TNV
1pia KaL aprjoTE TN CUCKEUN VO KPUWOEL.

ZupBouAn

e [la va KpuwoeL TiLo ypriyopa to Airfryer, adalpéote Tov Kado Kal To
KaAGBL

2 AmoppiYte TOo AlwpEVOo ALToG ] To AadL and To KATw HUEPOG
Tou Kadou.

3 TMAUvete Tov KASO Kal TO KAAAOL GTO TTAUVTHPLO TILATWV.
Mrmopetite, emtiong, va ta mAUveTe pe (E0TO vEPO, LYPO
ATTOPPUTIAVTLKO TILATWY Kat opouyyapdkt Tou dev xapAooel
(BA. «Mivakag kaBaplopou»).

E Znueiwon

e TomoBetrote Tov KAdOo padl e TO TIWHA ATTO KAOUTOOUK GTO
TIALVTIPLO TUATWY. MNV apALPETETE TO TIWHA ATTO KAOUTOOUK TPOTOU
Eekvrioete To kaBaplopa.

Ea SupupBouln

o AV €X0UV KOAANOEL UTIOAELppATA GaynTOU 0TOV KASO r) TO KAAAH,
UTTOPELTE VA TA HOUALACETE O€ KAUTO VEPO KAl LYPO ATIOPPUTIAVTIKO
matwy yla 10-15 Aemtd. To HOUALAOUA LAACKWVEL TA UTTOAE(pATA
baynTou kat SLlEUKOAUVEL TNV adaipeor| Toug. BeBalwbeite oTt
XPNOLUOTIOLE(TE €Val UYPO ATTOPPUTIAVTLKO TULATWY Ttou SLAAUEL T AlTTn.
Av uTtapyouv KnAdeg Airtoug otov kAo 1 To KaAdBL tou dev Katadpépate
VA APALPETETE PE KAUTO VEPO KaL UYPO ATTOPPUTIAVTIKO TILATWY,
XPNOLUOTIOOTE €va LYPO KABAPLOTIKO yla TNV adaipean AlToug.

e Av xpelaetal, Ta UTTOAE(PHATA GaynToU TTIOU €X0UV KOAANGCEL GTNV
avtiotaon Umopouv va apalpeBoly UE ULa LAAAKH WG PETPLA
Bouptoa. Mnv xpnotpoTote(te atodAvn Bouptoa ri okAnpr Bouptoa,
ylatl Ptopel va KaTaoTpEPEL TNV ETHLOTPWON TNG AVTIOTACNG.

4 IKOUTILOTE TO €§WTEPLKO MEPOG TNG CUCKEUNG UE Eva LYPO
mavi.

Inpeiwon

» Befawwbeite 6T dev mapapével uypacia oTtov Tiivaka EAEYXOU.
JTEYVWOTE TOV Ttlvaka eAEYXOU HE €va Ttavi apou Tov KaBaploeTe.

5 KaBapiote tnv avtiotaon pe pLa fouptoa kabapLlopou, yLa
va adpaLpPECETE TUXOV UTOAElppaTa paynTtou.
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6 KaBapiloTte TO ECWTEPLKO TNG CUCKEUNG PE KAUTO VEPO KaL

HaAako adouyydpt tou dev XapAooeL.

a N
v v X
v v X

J

AtmoOnkevon

1

2

ATtoouvO£oTE TN CUOKEUN aTto TNV Ttpida Kat adpnoTe Tn va
KPUWOEL.

BeBawwbeite 6TL OAa ta pépn elval kaBapd kat oteyva
TIPOTOU TNV amoOnkeVOETE.

E Inueiwon

» Na kpatdate tavta to Airfryer opt{dvTia 0Tav To HETAPEPETE.

BefawwBeite, emiong, OTL KPATATE TOV KAOO GTO UTTPOCTIVO HEPOG TNG
OUOKEUNG, KaBwg 0 KAd0G pe To KAAABL pumopel va téoeL av yeipeTe
Katd AAB0oG TN CUOKEUN TIPOG Ta EUTTPOG. KATL TETOLo pmmopel va
TpokaAéoel (NuLa ota e€apTrpata.

EAéyxete mavta OTL Ta amooTwpeva pépn tou Airfryer elvat

KAAQ OTEPEWMEVA TIPOTOU SOKIUACETE VA LETAPEPETE )/ KaL val

amoBnKeVOETE TN GUOKEUN.
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AvakOKAwaon

- AuTO T0 GUMPBOAO UTTOOEIKVUEL OTL TO TTAPOV TTPOIOV HEV TTPETEL
va aroppirretal padl pe Ta ouvrnin okLakd amoppippata
(2012/19/EE).

- AkoA0UBNOTE TOUG KAVOVIOUOUG TNG XWEAG 0AG YL TNV
EeXWPLOTH CUANOYT TWV NAEKTPLKWY KAl NAEKTPOVIKWY
mpoiovIwy. H owoth andppupn cUPBAAAEL 0TNV artoduyn
APVNTIKWY ETTIUTTWOEWY YLa TO TIEPLBAAAOV Kl TNV avBpwTtivn

I ovca

AnAwon cuppopPwaong

Me to mtapov n DAP BV. dnAwvel 6tL to Airfryer HD9255
ouppopdwveTal pe tnv Odnyla 2014/53/EE.

To AR PEG Kelpevo TG AnAwong Zuppodpodwong EE elval
blabéoipo otnv mapakdtw dladiktuakr) dtevBuvon:
https://www.philips.com.

To Airfryer HD9255 elval e§omAlopévo pe povada Wi-Fi 2,4 GHz
802.11 b/g/n pe péylotn oxv e€66ou 92,9 mW EIRP.

Eyyunon kat urtootnpLén

Av xpelaleote TANPOPOPIEG ) UTTOOTNPLEN, ETILOKEDTEITE TN
6tevBuvon www.philips.com/support | dlafaote T0 {eXWPLOTO
®UALASLO TG OLeBVoUG gyyunong.

EvnpepwoeLlg AoyLopLKoU

H avaabuion elval amapaitntn yla Tty mpootacia tou
ATIOPPNTOU 0aG KAL YL TNV owoTh Aettoupyla tou Airfryer kat tng
EQAPHOYNG,

Avd dlaoTrpata, N EGAPHOYH EVNUEPWVETAL AUTOMATC PE TO TILO
mpdodaTo Aoylopiko. Emtiong To Airfryer evnuepwvel autopata To
UALKOAOYLOULKO.

Znueiwon

e ‘Otav eykabiotatal pla evnuépwon, Befalwbeite étL to Airfryer eivat
ouvdedepgvo ato otklakd Wi-Fi. H é§uttvn cuokeun pmopet va eivat
ouvoedeUEVN o€ oTtoloOATIOTE OIKTUO.

e XPNOLUOTIOLE(TE TTAVTOTE TNV TILO TTPOOGATN EPAPEOYH KAl TO TILO
TPOOHATO UAKOAOYLOULIKO.

e OlLevnuepwoelg elvat SLaBEatpeg dtav UTTAPXOUV BEATIWOELS
AoyloptkoU i yla Tnv armoduyr {NTnUatwy acdaleiag.

e Mo evnpEPWON UALKOAOYLOHIKOU §EKLVA auTopata otav To Airfryer
elval o€ katdotaon avapovig. Autrh n evnuépwon olapkel €wg 1
AETTTO Kal oTnv 086vn Tou Airfryer avaBoofrvel n évoet§n «---». Kad'
OAN auth tn dLapkela, To Airfryer dev pmopet va xpnotporotnBel.
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2UpBatoTNTa GUGKEUNG

Ma Aemtopepelg TANPOPOPIEG OXETIKA PE TN UMPBATOTNTA TNG
ebappoyng, avatpéfte oTig TAnpodopieg oto App Store.

Ertava¢opd epyooctac. pubuioc.

Ma tnv emavadopd epyootaclakwy pubuioewv oto Airfryer,
TIATAOTE TA KOUUTILA BEpUOKPATiag Kal Xpovou Tautoxpova yla 10
deutepOAETTTA.

To Airfryer 6ev Ba eival TtAéov ouvdedepévo e TO olklakd oag WiFi
oUTe TTAE0V GUCEUYHEVO UE TNV EEUTTVIN CUOKEUT 0AG.

AvTtipeTwriion poAnpdatwy

>e autd To kedpAAalo ouvoyifovtal Ta To cuvrOn TTPoRAR AT
TIOU UTTOPEL VOl AVTIUETWTTIOETE e TN ouoKeur). EAv bev pumtopéoete
VO AUGETE TO TTPORANUCA PE TIG TTAPAKATW TTANPOPOPILES,
avatpéEETe 0T AloTA CUXVWY EpWTNoEWY 0Tn dtevBuvon
www.philips.com/support i emtikolvwvroTe pe To Kévtpo
E€umtnpétnong Katavalwtwy otn xwpa oag.

Attia MBavn attia Auon
To e§wTteptkd . L . .
¢ g . P H BepuodtnTa oto AUTO elvat puotloroyiko. ONeg ol AaBEg kal
gugKgur?gg EOWTEPLKO PETAPEPETAL | OL OLOKOTITEG TIOU TIPETIEL VA AYY(§ETE KATA
; . oTa EWTEPLKA T 10N TIOPAUEVOUV APKETA KPUA, WOTE
Bepualvetat katd ,E P f xpnon rapag v ap P
) Tolwpata. Val UTTOPE(TE va Ta TILACETE.
™ Xpnon.

O kAd0g, TO KAAAOL KAl TO ECWTEPLKO TNG
OUOKEUNG Beppatvovtal tavta otav n
OUOKEUN Elval EVEPYOTIOINMEVN, WOTE va
MOYELPEVETAL CWOTA TO GaynTo. AUTA TA
ueEpn elval tavta oAU CeoTd yla va Ta
ayylete.

Av adr|OETE EVEPYOTIOLNUEVN TN CUCKEULN
Yo HEYOAUTEPO OLAOTNUA, OPLOpEVA
onuela tng Beppaivovtal urtepfoAikd
yla va ta ayyifete. Ta onueia autd
ETILONHAVOVTAL OTN OUGKEUN UE TO EENG
€lkovidlo:

A\

ATIO TN OTLYUN TTOU YVWPICETE aUTA Ta
(eotd onpela kal 6ev ta ayyilete, n
OUOKEUN glval aTTOAUTWS AGHAANG YLal
xenon.
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Attia MBavn attia AuUon

OL OTILTIKEG
TNYQAVNTEG TIATATES
Oev elval OTtwG TIg
TeplpEeva.

To Airfryer 6ev
evepyoToLeiTal.

Mapatnpw

Karola onuadla
Eedphoudiopartog
0TO ECWTEPLKO TOU
Airfryer.

ATTO TN CUOKEUN
Byalvel Aeukog
KATTVOG.

A€V XpNOLUOTIO OOTE TO
OowWOoTO TUTIO TIATATAG.

H moodtnTa Twv LAKKWY
TIoU €XeTE BANEL OTO
KOAABL elval uTtepBoAika
HEYAAN.

OpLOpEVOL TUTTOL UALKWV
xpeLddovtal avakdateua
Teplmou oTa pLod Tou
XPOVOU HAYELPEUATOG.

H ouokeun ev elval
ouvdedepevn otn pida.

Exete ouvOEoel TTOANEG
OUOKEUEG oTnV (oLa Ttpida.

Mropel va epdaviotolv
OpLopEVA onuadla

oTov kado tou Airfryer
Qv OKOUUTIAOETE N
§uoete kata AaBog tnv
empavela (Try. katd

TO TTAUGLUO HE OKANPA
epyaAeia kaBaplopou 1Y/
KaL TNV ToTtoBETNON TOU
KaAaBlol oTn cuokeun).

Mayelpevete Amapd
UALKAL.

Exouv pelvel utoAelppata
Alrtoug otov kado amod

TIPONYOUHEVN XProNn

To paynTo dev ExeL
TIAVOPLOTEL 1) AAELDOEL
owoTA.

H papvada, ta uypdn
To Coupl TOU KPEATOG

TIEDHTOUV OTO ALWUEVO
Alroc.

I TEAELO ATTOTEAEOUA, XPNOLUOTIONOTE
DPEOKES, AUUAWOELG TTATATES. AV
XPELACETAL VO GUAGEETE TIG TTATATEG, UNV
TIG atoBnKeVETE GE KPUO TTEPIBAAAOV
(Tt.x. oTto Yuyelo). ETAEyeTe TATATEG OTN
OUOKeLAO(a TWV OTTolWV avaypadeTal OTL
elval KaTAAANAEG yla Tnyavioua.

AkolouBroTe T 06nyieg otn oeAlda
46 autou Tou gyxelpLdiou xprnong ya va
HOYELPEPETE OTITIKEG TNYAVNTEG TIATATEG.

AkoAoubrjote TG 00NnYleg otn oeAida
46 autoUl Tou eyxelpLdiou Xprong yla va
UOYELPEPETE OTILTIKEG TNYAVNTEG TIATATEG.

BeBawwbeite OTL €xeTe €l0dyEL CWOTA TO
dLg otnv mpida.

To Airfryer €xel uPnAr oYV, AOKIUACTE pLa
AAAN Ttpla Kat EAEYETE TIG AODANELEG.

Ma va aropUyeTe TNV TPOKANon {NULAg,
va tomoBete(te To KAAABL oToV KAdOo uE
Tpocoxn. Av TOTTOBETETE TO KAAABOL UE
KAlon, UTTOPEL VAL XTUTTAOEL OTO TOlXWUA
Tou Kadou, ipokaiwvtag EepAoudlopa o
oplopéva onueia. Av cupBel KaTL TETOLO,
AdBete umtoPn 6TL Oev elval eTtikivouvo,
KaBwg OAa Ta UAIKA TNG CUOKEUNG elval
aohaAn yla Ta TPodLua.

AdAPEDTE TIPOCEKTIKA TUXOV TTEPLTTO AASL
N Alrtog amd Tov KAdo Kat UVEXIOTE TO
payelpepa.

O AgukoG Kamvog oxnuatietal amo
uTtoAelppata Alrtoug o Beppaivovtal
otov kado. Na kaBapilete mavta Tov Kado
Kall TO KAAAOL OXOAQOTIKA PETA ATt KABE
xpnon.

Tal UIKPOOKOTILKA KOUUATLA TOU
TIaAvap{opaTOg TTOU UETADGEPOVTAL LE TOV
Q€PA UTTOPOUV VA TIPOKAAEGOUV AEUKO
Karmvo. MECTE KAAA TO TTAVAPLOA WOTE VAl
KOAAAGOEL 1) aAelPTE KOAA TO HayNnTo.

JTEYVWOTE TA TPODLUA PUE EAAPPEG
KWV OELG TIPLV TA TOTTIOBETHOETE OTO KAAAOL.
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TNV oec')vr] Tou KaAéote ™ ypapun eEunnpamong ™m¢

X ; H ouokeun éxel BAGRN/ Philips ) emtikowvwvAoTe pe To Kévtpo
Airfryer eudaviCetal | _, : l ; )
N évBEIEn «E1». €lval EAATTWUATIKA. ggténnpsmor]g KatavaAlwtwy otn xwpa

Av n ouOKeLr 0ag elval atoBnkevpévn o
TePLBAANOV pE XaUNAEG BepUOKPAOLEG,
aenote N va Ceotabel oe Bepuokpaoia

To Airfryer pmopel va eival | Swpatiou Touddytlotov yla 15 AeTttd mpv

amoBnkevpévo oe onuelo | Tn ouvdEoeTe otnyv Tpida.

OTIOU ETUKPATOUV TTOAU Av otnv 066vn epdpavidetal akopa

XOUNAEG Beppokpacteg. | To pAvUpA «ET», KAAEOTE TN YPAUUN

eSumtnpétnong tng Philips | emikowvwvrote
e to Kévtpo E§umtnpétnong Katavalwtwy
0Tn XWpPa oag.

« To Airfryer bev eivat
TIAEOV OUVOEBEUEVO OTO
olKLakd Wi-Fi.

o Exete aA&&el TO
olkLaké diktuo Wi-Fi.

EAéyEte av éxete
OAOKANPWOEL TA

Bruata pe tn oepd

TIOU TIEPLYPAPETAL OTNV
epappoyn: NMpwta
TIATAOTE TO KOUUTIL 0TN
OUOKEUN KaL 0T CUVEXELA
EVEQYOTIOLNOTE TN

oUCeuén otnv ebappoyn.

ErtavaldaBete T Stadikacia cUCeuéng e ™
OELPA TTIOU TTEPLYPADETAL OTNV EHAPUOY.
Av auTto 6ev AUoEL To TIPORANUC, EKLVAOTE
€ava tn dladikacia pubuiong.

H Auyvia LED tou
Wi-Fi oto Airfryer
pou Sev avaBel
TIAEOV.

ErtavaidBete ™ Stadikacia ouleuéng He TN
OELPA TIOU TIEPLYPAPETAL OTNV EGAPHOYT).
Av auTto 6ev AUoeL To TTPOPANUC, EKLVAOTE
€ava tn Stadikaoia pubulong.

H ebappoyn deixvel
oTL n dladikaoia
oUCeuéng bev elval
ETTIITUXNG.

MEPLUEVETE Yla EVa AETITO UEXPL VA
oAokAnpwBel n dladikacia evnuépwaong
TOU UALKOAOYLOULKOU. AgV UTTOPELTE val
xpnotuotolnoete To Airfryer katd tnv
EVNUEPWOT TOU UALKOAOYLOULKOU.

>tnv oBdvn pou
avaBoofrveLn
eVOELEN «---».

To Airfryer evnuepwveL To
UALKOAOYLOULKO.
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Lue nama tarkeat tiedot huolellisesti ennen laitteen ensimmaista
kayttokertaa ja sdilytd ne vastaisen varalle.

Vaara

- Ala koskaan upota laitetta veteen alaka
huuhtele sita vesihanan alla.

- Ald paasts laitteeseen vettd tai muuta
nestetta, jottet saa sahkoiskua.

- Aseta aina kypsennettava ruoka koriin, jotta
se ei kosketa lammityselementteja.

- Ala peité ilmanotto- ja poistoaukkoja, kun
laite on kaynnissa.

- Alé kaada kattilaan 6ljya, koska se voi
aiheuttaa tulipalovaaran.

- Al kayta laitetta, jos pistoke, johto tai itse
laite on vaurioitunut.

- Al3 kosketa laitteen sisépuolta, kun laite on
kaynnissa.

- Tayta ruoka-aineksia paistokoriin enintaan
MAX-merkkiin asti.

- Varmista aina, etta lammitin on vapaa eika
siihen ole tarttunut ruokaa.

Varoitus

- Josvirtajohto on vaurioitunut, sen saa
vaihtaa ainoastaan Philips, valtuutettu
huoltoliike tai muu ammattitaitoinen
henkil®. Viallinen johto saattaa olla
vaarallinen.

- Liita laite vain maadoitettuun pistorasiaan.
Varmista aina, etta pistoke on kunnolla
seinaliitannassa.

- Tata laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi
ulkoisen ajastimen tai erillisen
kaukosaadinjarjestelman kanssa.

- Laitteen ulkopinta voi kuumentua kayton
aikana.
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- Laitetta voivat kayttaa yli 8-vuotiaat lapset

ja henkilot, joiden fyysinen tai henkinen
toimintakyky on rajoittunut tai joilla ei ole
kokemusta tai tietoa laitteen kaytosta, jos
heita on neuvottu laitteen turvallisesta
kaytosta tai tarjolla on turvallisen kayton
edellyttama valvonta ja jos he ymmartavat
laitteeseen liittyvat vaarat. Lasten ei saa
antaa leikkia laitteella. Yli 8-vuotiaat

lapset voivat puhdistaa tai huoltaa laitetta
valvonnan alaisena.

Pida laite ja sen johto alle 8-vuotiaiden lasten
ulottumattomissa.

Alé aseta laitetta seinaa tai muita laitteita
vasten. Jata vahintaan 10 cm vapaata

tilaa laitteen taakse, molemmille sivuille ja
ylapuolelle. Ala aseta mitaan laitteen paalle.
Kuumalla ilmalla paistamisen aikana
ilmanpoistoaukoista tulee kuumaa

hoyrya. Suojaa kadet ja kasvot hoyrylta ja
ilmanpoistoaukoilta. Varo kuumaa hoyrya ja
ilmaa myos, kun poistat kattilan laitteesta.
Ala kayta laitteessa keveita aineksia tai
kaarepaperia.

Perunoiden sailytys: varmista, etta
sailytyslampatila on yli 6°C, jotta
valmistettuun ruokaan ei kerry akryyliamidia.
Al sijoita laitetta kaasu- tai séhkolieden tai
keittolevyn paalle tai viereen tai kuumaan
uuniin.

Al koskaan tayta kattilaa oljylla.

Tama laite on suunniteltu kaytettavaksi
5-40°C:n l[ampaotilassa.

Tarkista, etta laitteeseen merkitty
kayttojannite vastaa paikallista
verkkojannitetta, ennen kuin liitat laitteen
pistorasiaan.
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Ala paasta verkkojohtoa kosketuksiin
kuumien pintojen kanssa.

Alé aseta laitetta syttyvien materiaalien
(kuten poytaliina tai verho) paalle tai lahelle.
Ala kaytéa laitetta muuhun kuin tassa
kayttooppaassa kuvattuun tarkoitukseen.
Kayta vain alkuperaisia Philips-lisavarusteita.
Al& jata laitetta kdyntiin ilman valvontaa.
Kattila, kori ja rasvanerotin ovat kuumia
laitteen kayton aikana ja sen jalkeen.
Kasittele niita varovasti.

Pese kaikki ruuan kanssa kosketuksiin
joutuvat osat ennen kayttéonottoa. Katso
ohjeet kayttéoppaasta.

Varoitus

Tama laite on tarkoitettu vain normaaliin
kotitalouskayttoon. Laitetta ei ole
tarkoitettu henkilokuntakeittioihin
esimerkiksi kaupoissa, toimistoissa tai
maatiloilla tai asiakaskayttoon hotelleissa,
motelleissa, aamiaismajoituksessa tai muissa
majoituslaitoksissa.

Irrota laitteen virtajohto pistorasiasta ennen
sen kokoamista, purkamista, asettamista
sailytykseen tai puhdistamista ja jos aiot
jattaa laitteen ilman valvontaa.

Aseta laite vaakasuoralle ja tasaiselle
alustalle.

Jos laitetta kaytetaan vaarin tai (puoli-)
ammatillisessa tarkoituksessa tai jos sita

on kaytetty kayttdohjeen vastaisesti, takuu
mitatoityy, eika Philips vastaa mahdollisista
vahingoista.

Toimita laite vianmaaritysta ja korjaamista
varten Philipsin valtuuttamaan
huoltoliikkeeseen. Ala yrita korjata laitetta
itse, silla se aiheuttaa takuun raukeamisen.
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Irrota pistoke pistorasiasta aina kayton
jalkeen.

Anna laitteen jaahtya noin 30 minuuttia
ennen sen kasittelemista ja puhdistamista.
Varmista, etta laitteessa valmistettu ruoka
on valmiina kullankeltaista eikd tummaa

tai ruskeaa. Poista palaneet tahteet. Ala
kypsenna perunoita yli 180°C:n [ampdtilassa
(jottei niihin muodostuisi akryyliamidia).

Ala paina korin vapautuspainiketta
ravistamisen aikana.

Ole varovainen, kun puhdistat paistotilan
ylaosaa. Varo kuumaa lammitysvastusta ja
metalliosien reunoja.

Varmista aina, etta ruoka on kypsynyt taysin
Airfryerissa.

Varmista aina, etta Airfryer on hallinnassasi,
myds kun kaytat etatoimintoa tai viivastettya
kaynnistysta.

Airfryerista saattaa tulla savua, kun valmistat
rasvaista ruokaa. Ole erityisen tarkkaavainen,
kun kaytat kauko-ohjaustoimintoa tai
viivastettya kaynnistysta.

Varmista, etta vain yksi henkild kayttaa
kauko-ohjaustoimintoa kerrallaan.

Ole varovainen, kun valmistat helposti
pilaantuvaa ruokaa viivastetylla
kaynnistystoiminnolla (bakteerit saattavat
lisaantya).

Sahkomagneettiset kentat (EMF)
Tama Philips-laite vastaa kaikkia sahkdmagneettisia kenttia
koskevia standardeja ja saannoksia.

Automaattinen virrankatkaisu

Tassa laitteessa on automaattinen virrankatkaisutoiminto. Jos
et paina mitaan painiketta 20 minuutin kuluessa, laite sammuu
automaattisesti. Sammuta laite manuaalisesti painamalla
virtapainiketta.
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Onnittelut ostoksestasi ja tervetuloa Philips-tuotteen kayttajaksi!
Hyodynna Philipsin tukipalveluita rekisteréimalla tuotteesi
osoitteessa www.philips.com/welcome.

Vain Philips Airfryer -friteerauskeittimessa on ensiluokkainen
Rapid Air -tekniikka. Paistodljya tarvitaan vahan tai ei ollenkaan,
joten rasvaa on jopa 90 % vahemman.

Philips Rapid Air -tekniikka kypsentda ruoan joka puolelta, ja
sakaramainen muotoilu takaa taydellisen tuloksen ensipuraisusta
viimeiseen muruseen.

Airfryerilla kypsennetty ruoka on taydellisen rapeaa paalta ja
pehmeaa sisalta. Voit valmistaa herkullisia ruokia paistamalla,
grillaamalla ja paahtamalla terveellisesti, nopeasti ja helposti.
Lisaa inspiraatiota, resepteja ja tietoa Airfryerista saat osoitteesta
www.philips.com/kitchen. Voit myos ladata ilmaisen NutriU-
sovelluksen* i0OS®- tai Android™-kayttojarjestelmille.
*NutriU-sovellusta ei valttamatta ole saatavilla asuinmaassasi.
Siina tapauksessa voit hakea inspiraatiota Philipsin paikalliselta
verkkosivulta.

Yleiskuvaus

1 Ohjauspaneeli

Lampétilan lisdyspainike
Lampéotilan vahennyspainike
Valikkopainike
Esiasetusvalikot
Virtapainike

Ajan vahennyspainike
Ajan lisdyspainike

Ajan ilmaisin

Kuvaruutu

Lampétilan ilmaisin
Wi-Fi-merkkivalo
MAX-merkki

Kori

Korin vapautuspainike
Kattila

Virtajohto
lImanpoistoaukot
lImanottoaukko

AS T IOTMMON®@>

ONOUVAhWN
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WiFi-merkkivalon tila

Wi-Fi-merkkivalo 2 ei
pala

Wi-Fi-merkkivalo 2>
palaa

Wi-Fi-merkkivalo 2
vilkkuu

Wi-Fi-merkkivalo 2
vilkkuu hitaasti

o Airfryer ei ole yhdistettyna kodin WiFi-verkkoon (WiFi-verkon
alkumaaritysta ei ole vield tehty) tai yhteys kodin WiFi-verkkoon on
katkennut esimerkiksi siksi, etta kodin reititin on vaihtunut tai Airfryerin ja
reitittimen valinen etdisyys on liian suuri.

o NutriU-sovelluksen avulla tehty maaritys on valmis ja Airfryer on
yhdistetty kodin WiFi-verkkoon.

o Airfryer on maaritystilassa WiFi-verkon maaritysprosessin aikana.
Kuvaruudussa nakyy kolme viivaa ja Airfryerin painikkeet eivat ole
kaytossa. Tai jos yhteys on jo muodostettu, vilkkuva merkkivalo osoittaa,
ettd Airfryerin yhdistdminen kodin WiFi-verkkoon on kesken.

e Airfryerin WiFi-toiminnossa on vikaa. Voit kdyttaa Airfryeria ilman
verkkoyhteyttd, soittaa Philipsin puhelinneuvontaan tai ottaa yhteytta
oman maasi kuluttajapalvelukeskukseen.

Ennen kayttoonottoa

1
2

3

Poista kaikki pakkausmateriaalit.
Irrota mahdolliset tarrat tai etiketit laitteesta.

Puhdista laite hyvin ennen kayttéénottoa puhdistusta
kasittelevan kohdan mukaisesti.

NutriU-sovellus

Philips Airfryer on WiFi-yhteensopiva. Voit yhdistaa sen NutriU-
sovellukseen, jotta saat tayden Airfryer-kokemuksen. Voit valita
sovelluksesta reseptin, lahettaa sen Airfryeriin ja kdynnistaa
valmistuksen alylaitteestasi. Voit kdynnistaa ruoanvalmistuksen tai
seurata ja saataa sita alylaitteellasi silloinkin, kun et ole kotona.

Airfryerin yhdistdminen sovellukseen

1
2

3

Aseta Airfryerin pistoke pistorasiaan.

Varmista ennen helpon WiFi-maaritysprosessin aloittamista,
ettd alylaitteesi on kodin WiFi-verkon kantaman alueella.
Lataa Philips NutriU -sovellus alylaitteeseesi sovelluskaupasta
tai osoitteesta www.philips.com/NutriU, rekisteroidy
kayttajaksi ja valitse yhdistetty Airfryer profiilisi kohdasta My
Appliances (Omat laitteet).

Yhdista Airfryer Wi-Fi-verkkoon ja muodosta pariliitos
noudattamalla sovelluksen ohjeita.

Kun Airfyerin kayttoliittyman WiFi-merkkivalo palaa
yhtdjaksoisesti, Airfryerin yhteys on muodostettu.



SUOMI 61

E Huomautus

Varmista, etta yhdistat Airfryerin kodin WiFi-verkkoon

(2,4 GHz, 802.11 b/g/n).

Airfryer yhdistetaan kodin WiFi-verkkoon helpon WiFi-maarityksen
avulla.

NutriU-sovellus yhdistetdan alykkaaseen Airfryeriin pariliitosprosessin
avulla.

WiFi-maaritysprosessin voi peruuttaa sovelluksen kautta tai
irrottamalla Airfryerin pistorasiasta.

Voit aloittaa pariliitosprosessin painamalla pitkdan lampétilan
vahennyspainiketta ja noudattamalla sovelluksen ohjeita tai
kaynnistamalla sen NutriU-sovelluksen asetuksista.

A W N =

Lataa NutriU-sovellus.
Yhdista NutriU-sovellus ja Airfryer.

Anna lupa ruoanvalmistukseen etdyhteydella.

Yhdista NutriU-sovellus ja ddniavustajasovellus. Yhteyden
voi muodostaa heti kdyttdonoton yhteydessa tai
my6hemmin NutriU-sovelluksen asetuksissa. Jos déniohjaus
ei ole valittavissa NutriU-sovelluksessa, voit aktivoida
Kitchen+-taidon daniavustajasovelluksen avulla.

E Huomautus

Jos kaytdssasi ei ole daniohjaussovellusta, lataa sellainen, jotta voit
ldhettad komentoja Airfryeriin.
Sovelluksessa on valittavissa yksityiskohtaisia ddnikomentoja.

Kayttoonoton valmistelu

1

Aseta laite tukevalle, vaakasuoralle, tasaiselle ja kuumuutta
kestavalle alustalle.

E Huomautus

o Alj aseta mitdan laitteen paalle tai sivuille. Tama voi estaa

ilmankierron ja heikentda paistotulosta.

o Al3 aseta laitetta sellaisten kohteiden, esimerkiksi seinien tai

kaappien, ldhelle tai alle, joita hoyry voi vahingoittaa.

o J&td kumitulppa kattilaan. Alé poista sitd ennen ruoanvalmistusta.
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Kaytto

Ruokataulukko

Seuraavan taulukon avulla voit valita perusasetukset
valmistettavan ruoan mukaan.

Huomautus

Ohuet

e Muista, ettd nama asetukset ovat ohjeellisia. Koska ruoka-aineiden
alkuperd, koko, muoto ja merkki saattavat vaihdella, emme voi taata,
ettd jokin tietty asetus on paras valmistamallesi ruoalle.

e Kun valmistat suuria maaria ruokaa (kuten ranskanperunoita,

jattikatkarapuja, kanankoipia tai pakastettuja valipaloja), saat tasaisen

lopputuloksen ravistamalla paistokoria tai sekoittamalla aineksia 2-3
kertaa valmistuksen aikana.

Pienin-suurin

maara

200-500 g/

A'k.a Lampétila Huomautus
(min)

« Ravista, kaantele tai

pakasteranskanperunat 7-18 oz 16-22 | 180°C/350°F sekoita 2-3 kertaa
(7x7 mm/0,3x0,3in) kypsennyksen aikana
Kotitekoiset 200-500 a/ Ravista, kaantele tai
ranskanperunat (paksuus 7-18 o7 9 18-26 | 180°C/350°F sekoita 2-3 kertaa
10 x 10 mm/0,4 x 0,4 in) kypsennyksen aikana
Ravista, kaéntele tai
Pakastetut kananugetit 59217%20 9/ 10-15 | 200°C/400°F sekoita kypsennyksen
puolivalissa
Ravista, kaantele tai
Pakastekevatkaaryleet 3931_%20 % 10-15 | 200°C/400°F sekoita kypsennyksen
puolivalissa
Hampurilainen (noin - o R
150 g/5 02) 1-3 pihvia 15-20 | 200°C/400°F
Lihamureke 800g/280z | 50-55 | 150°C/300°F ° Kavtd
leivontalisatarviketta
. . Ravista, kaantele tai
%g‘étte?g;)ky”ykm (noin |4 5 kyliysts | 11-15 | 200°C/400°F | sekoita kypsennyksen
9 puolivalissa
: Ravista, kadntele tai
Sgu?ﬁ rgz:)l;l;arat (noin 1-6 kpl 9-13 200°C/400°F sekoita kypsennyksen
9/t puolivalissa
Kanankoivet (noin Ravista, kdantele tai
125 g/4.5 02) 2-6 kpl 18-24 | 180°C/350°F sekoita kypsennyksen
97 puolivalissa
KT (el 1-3 kpl 20-25 | 180°C/350°F

160 g/6 0z)



Kokonainen kala (noin
300-400g/11-14 0z)

Kalafilee
(noin 200 g/7 oz)

Vihannekset (reiluina
paloina)

Muffinit
(noin 50 g/1,8 0z)

Kakku

Esipaistettu leipa/
sampylat
(noin 60 g/2 0z)

Kotitekoinen leipa

Pienin-suurin

maara

1 kala

1-3 (1 kerros)

200-600 g/
7-210z

1-7

500g/18 oz

1-4 kpl

500g/18 oz

15-20

22-25

10-20

12-14

50-60

6-8

50-60

limalla paistaminen

200°C/400°F

160°C/325°F

180°C/350°F

180°C/350°F

160°C/325°F

200°C/400°F

150°C/300°F
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e Lampotila Huomautus
(min)

Aseta haluamasi
kypsennysaika
Ravista, kaantele tai
sekoita kypsennyksen
puolivalissa

Kayta muffinivuokia

Kayta kakkuvuokaa

Kayta
leivontalisatarviketta
Varmista, etta taikina
ei noustessaan osu
l[dmmitysvastukseen.

n Varoitus

+ Tama Airfryer paistaa kuumalla ilmalla. Al3 kaada kattilaan 6ljy3,
paistorasvaa tai muuta nestetta.

o Al4 kosketa kuumia pintoja. Kayta kahvoja tai nuppeja. Kisittele
kuumaa kattilaa uunikintailla.

» Tama laite on tarkoitettu vain kotitalouksien kayttoon.

* Ensimmaisella kadyttokerralla laitteesta saattaa tulla hieman
karya. Tama on normaalia.

* Laitetta ei tarvitse esilammittaa.

1 Tyonna pistoke pistorasiaan.
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2 Poista kattila ja paistokori laitteesta vetamalla kahvasta.

3 Laita ruoka paistokoriin.

Huomautus

 Airfryerilla voit valmistaa monenlaista ruokaa. Katso
valmistusaineiden oikea maara ja ohjeelliset kypsennysajat
ruokataulukosta.

« Al3 ylitd ruokataulukossa annettua méaraa tai tayta koria MAX-
merkin yli, koska tama voi heikentaa paistotulosta.

 Tarkista eri ainesosien ohjeelliset kypsennysajat ennen kuin alat
valmistaa niitd samanaikaisesti.

4 Aseta kattila ja paistokori takaisin Airfryeriin.

Varoitus

o Al4 koskaan kayta kattilaa ilman koria.
« Ali koske kattilaan tai paistokoriin kdyton aikana dlika hetkeen
kayton jalkeen, koska ne kuumenevat voimakkaasti.

5 Kaynnista laite painamalla virtapainiketta.

6 Valitse haluamasi lampétila painamalla [ampétilan lisdys-
tai véhennyspainikkeita.
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Valitse haluamasi aika painamalla ajan lisdyspainiketta.

Kaynnista ruoanvalmistus painamalla virtapainiketta.

Huomautus

Ruoanvalmistuksen aikana lampatila ja aika nakyvat vuorotellen.
Viimeisen minuutin kesto esitetaan sekunteina.

Néet eri ruokalajien valmistusajat oheisessa taulukossa.

Kun ruoanvalmistus kaynnistetaan ja Airfryer on pariliitetty alylaitteen
kanssa, voit tarkastella, valvoa ja muuttaa parametreja myos NutriU-
sovelluksessa.

B vinkki

Voit muuttaa ruoanvalmistusaikaa tai -lampétilaa milloin tahansa
ruoanvalmistuksen aikana painamalla sita vastaavaa lisdys- tai
vahennyspainiketta.

Voit keskeyttdd ruoanvalmistuksen painamalla virtapainiketta. Voit
jatkaa ruonvalmistusta painamalla virtapainiketta uudelleen.

Laite menee automaattisesti keskeytystilaan, kun kattila ja paistokori
vedetdan ulos. Ruoanvalmistus jatkuu, kun kattila ja paistokori
laitetaan takaisin laitteeseen.

Voit vaihtaa Airfryerin lampotilayksikot celsiusasteista
fahrenheitasteiksi tai toisin pain painamalla lampaétilan lisdys- ja
vahennyspainiketta samaan aikaan noin 10 sekunnin ajan.

Huomautus

Jos et aseta haluttua valmistusaikaa 20 minuutin kuluessa, laitteen
virta katkeaa automaattisesti turvallisuussyista.

Joitakin ruokia on ravistettava tai kddnnettava valmistusajan
puolivalissa (katso lisatietoja ruokataulukosta). Veda kattila ja
paistokori ulos ja aseta ne lammonkestavalle alustalle. Poista kori
liu'uttamalla kantta ja painamalla paistokorin vapautuspainiketta ja
ravista korissa olevia aineksia pesualtaan yldpuolella. Aseta paistokori
kattilaan ja liu'uta se takaisin laitteeseen.

Kun kuulet ajastimen merkkidanen, asetettu valmistusaika
on kulunut.

Huomautus

Voit pysayttaa ruoanvalmistuksen manuaalisesti painamalla
virtapainiketta.




66 SUOMI

10 Veda kattila ulos ja tarkista, ovatko ainekset kypsia.

Varoitus

* Airfryer-kattila on kdyton jalkeen kuuma. Laita kattila aina
lammonkestavalle alustalle (esim. pannunaluselle), kun poistat
sen laitteesta.

E Huomautus

 Jos ainekset eivat ole kypsia, aseta kattila takaisin Airfryeriin
tyontdmalla kahvasta ja lisdéd muutama minuutti asetettuun aikaan.

11 Voit poistaa pienia aineksia (kuten ranskanperunoita),
kun nostat korin kattilasta liu’uttamalla ensin kantta ja
painamalla sitten korin vapautuspainiketta.

Varoitus

» Ruoanvalmistuksen jilkeen kattila, paistokori, laitteen sisapuoli
ja ainekset ovat kuumia. Kattilasta saattaa tulla héyrya
Airfryerissa kypsennettdvan ruoan tyypin mukaan.

12 Tyhjenna paistokorin sisaltd kulhoon tai lautaselle. Poista
paistokori kattilasta ennen tyhjentamista, koska kattilan
pohjalla voi olla kuumaa 6ljya.

E Huomautus

» Suurikokoiset tai hauraat ruoka-aineet kannattaa nostaa pihdeilla.

e Ruoasta irronnut ylimaarainen 6ljy ja sulanut rasva kerdantyy kattilan
pohjalle.

» Jos mahdollista, kaada ylimaardinen 6ljy tai sulanut rasva pois
kattilasta jokaisen eran jélkeen, ennen ravistusta tai kun irrotat korin

kattilasta. Aseta kori [dmmaonkestavalle alustalle. Kdyta uunikintaita ja

kaada pois ylimaarainen 6ljy tai sulanut rasva. Aseta paistokori
takaisin kattilaan.

Kun yksi ruokaera on valmis, Airfryer on heti valmis uuden eran
valmistamiseen.

Huomautus

» Toista vaiheet 3-12, jos haluat valmistaa toisen eran.
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Lampimanapitotilan valitseminen

1 Kaynnista Airfryer painamalla virtapainiketta.

2 Paina valikkopainiketta niin monta kertaa kuin
lampimanapitokuvake vilkkuu.

"y(.')

3 Kaynnista ldmpimanapitotila painamalla virtapainiketta.

E Huomautus

e Lampimanapitoajastimen asetuksena on 30 minuuttia. Voit
muuttaa ldmpimanapitoaikaa (1-30 minuuttia) painamalla ajan
vahennyspainiketta. Aika hyvaksytdan automaattisesti.

o Lampdtilaa ei voi muuttaa lampimandapitotilassa.

4 Voi keskeyttaa lampimanapitotilan painamalla
virtapainiketta. Voit palata [ampimanapitotilaan
painamalla virtapainiketta uudelleen.

5 Voit poistua lampimanapitotilasta painamalla
virtapainiketta pitkaan.

B vinkki

e Jos ranskanperunat tai vastaavat ruoat menettavat rapeuttaan
lampimanapitotilassa, lyhenna lampimanapitoaikaa katkaisemalla
laitteesta virta tai rapeuta perunat lammittamalla niitd 2-3 minuutin
ajan 180°C/350°F:n lampdtilassa.

Huomautus

o Lampimanapitotilan aikana laitteen tuuletin ja lammitin kaynnistyvat
aika ajoin.

e Lampimanapitotilan tarkoituksena on pitaa ruoka lampimana heti sen
jalkeen, kun se on kypsennetty Airfryerilla. Sitd ei ole tarkoitettu ruoan
uudelleenlammitykseen.
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Esiasetusten kayttd ruoanvalmistuksessa
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Esiasetus Es_lasete_ttu E§_|asete_ttu Paino (enint.) Tiedot
aika (min) lampétila

=
Pakastetut
perunavalipalat

S0
Tuoreet
ranskanperunat

“

Kanankoivet

22

26

24

1 Noudata kohdan lImalla paistaminen vaiheita 1-5.

2 Paina valikkopainiketta. Pakastettujen valipalojen kuvake
vilkkuu. Paina valikkopainiketta niin monta kertaa kuin

tarvittava esiasetus vilkkuu.

3 Kaynnista ruoanvalmistus painamalla virtapainiketta.

E Huomautus

 Seuraava taulukko sisdltaa lisdtietoja esiasetuksista.

180°C/350°F | 500 g/18 oz

180°C/350°F 500 9/18 oz

180°C/350°F | 750 g/26 oz

Pakastetut
perunavalipalat,
kuten pakastetut
ranskanperunat,
lohkoperunat,
ristikkoperunat jne.
Ravista, kaantele tai
sekoita 2-3 kertaa
kypsennyksen aikana
Kayta jauhoisia
perunoita

paksuja 10 x 10 mm/
0,4 x 0,4 in suikaleita

o Liota 30 minuuttia

vedessa, kuivaa ja
lisaa Va—1 rkl oljya
Ravista, kdantele tai
sekoita 2—-3 kertaa
kypsennyksen aikana

Enintaan

6 kanankoipea
Ravista, kdantele tai
sekoita kypsennyksen
aikana
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Esiasetus Es_lasete.ttu E§_|ase'1€e_ttu Paino (enint.) Tiedot
aika (min) lampétila
P«

Kalafilee noin 23 160°C/325°F | 600 g/21 oz
200g/7 oz
G 13 180°C/350°F | 0 I 1B OZPET 1 7 myffinia kerralla
Muffini muthini
& 13 200°C/400°F | 300g/110z | ° E”I'.“t?f"“ 2 luutonta
Kyljykset ylysta
@  Reiluina paloina
20 180°C/350°F | 600 g/21 oz o Kayta XL-

Vihannekset leivontalisatarviketta

U 30 80°C/175%F | - o Lemasilie e ver

saataa

Lampimanapito

Toiseen esiasetukseen vaihtaminen

1 Keskeyta ruoanvalmistus painamalla virtapainiketta
pitkadn ruoanvalmistuksen aikana. Laite on tall6in
valmiustilassa.

il

2 Kaynnista laite painamalla virtapainiketta uudelleen.

3 Paina valikkopainiketta niin monta kertaa kuin tarvittava
esiasetus vilkkuu.

(=)

| 217

=g

£ =0 Id

@ &4 9




70 SUOMI

4 Kaynnista ruoanvalmistus painamalla virtapainiketta.

Reseptin hakeminen NutriU-sovelluksesta

1 Kaynnista Airfryer painamalla virtapainiketta.
2 Avaa NutriU-sovellus dlylaitteessa ja etsi haluamasi resepti.

3 Avaa resepti ja kdynnista ruoanvalmistus sovelluksessa.

Huomautus

e Varmista, etta kaytat resepteissa mainitun maaran ruoka-aineksia, kun
valmistat Airfryerille kehitettyja resepteja. Kun kaytat muita aineksia
tai eri maaran ruokatarvikkeita, saada kypsennysaikaa. Kun valmistat
resepteja, joita ei ole kehitetty Airfryerille, pida mielessa, etta aikaa ja
lampotilaa pitaa ehka saataa.

B vinkki

e Reseptihaun suodattimen avulla voit suodattaa alykkaan Airfryerin
vastaanottamaan laitteellesi kehitettyja resepteja.

e Kun ruoanvalmistus kdynnistetdaan sovelluksesta, voit nahda
ruoanvalmistusasetukset myos Airfryerin naytossa.

e Voit keskeyttda ruoanvalmistusprosessin tai vaihtaa asetuksia
Airfryerissa tai sovelluksessa.

e Kun ruoanvalmistus on paattynyt, voit kdynnistaa lampimanapitotilan
sovelluksessa tai kayttamalla Airfryerin lampimanapitotilan
esiasetusta.

 Jos ruoka ei ole vield valmista, voit pidentaa ruoanvalmistusprosessia
sovelluksessa tai Airfryerissa.

» Voit paattaa ruoanvalmistuksen ennen kuin aika on paattynyt
painamalla Airfryerin virtapainiketta pitkaan tai painamalla
sovelluksessa keskeytyspainiketta ja sen jalkeen lopetuspainiketta.

e Voit myos kdynnistaa itse valitun ajan ja lampaotilan NutriU-
sovelluksessa.

» Aloitusndyton alareunassa on painike, jolla voi siirtya aloitusnayttoon,
resepteihin, manuaaliseen tilaan, artikkeleihin tai omaan profiiliin.
Painamalla manuaalisen tilan painiketta voit Idhettaa itse valitun ajan
ja lampotilan Airfryeriin.
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Kotitekoisten ranskanperunoiden valmistaminen

Erinomaisten ranskanperunoiden valmistaminen Airfryerilla:

- Valitse ranskanperunoiden valmistukseen sopiva perunalajike.
Esimerkiksi hieman jauhoiset perunat sopivat tahan
tarkoitukseen.

- Ranskanperunat kannattaa valmistaa enintdan 500
gramman (18 oz) erissa, jotta ne kypsyvat tasaisesti. Pienet
ranskanperunat ovat yleensa rapeampia kuin suuret
ranskanperunat.

1 Kuori perunat ja leikkaa ne suikaleiksi
(10x 10 mm/0,4 x 0,4 in).
2 Liota perunasuikaleita vedessa ainakin 30 minuuttia.

3 Kaada vesi pois ja kuivaa perunasuikaleet pyyhkeella tai
talouspaperilla.

4 Kaada kulhoon ruokalusikallinen ruokadljya, lisaa
perunasuikaleet ja sekoita, kunnes perunat ovat 6ljyn
peitossa.

5 Nosta perunasuikaleet kulhosta sormin tai reikdkauhalla,
jotta ylimaarainen 6ljy jaa kulhoon.

E Huomautus

« Al3 kaada kaikkia perunasuikaleita koriin kerralla, jotta kattilaan ei
valu ylimaaraista oljya.

6 Laita perunasuikaleet koriin.

7 Paista perunasuikaleita ja ravista koria 2-3 kertaa
kypsennyksen aikana.

Varoitus

« Anna korin, kattilan ja laitteen sisdpuolen jadhtya kokonaan
ennen niiden puhdistamista.

» Kattilassa, korissa ja laitteen sisapuolella on tarttumaton
pinnoite. Ald kiyta metallisia keittidvalineita tai hankaavia
puhdistusaineita, koska ne voivat vahingoittaa tarttumatonta
pinnoitetta.

Puhdista laite aina kayton jalkeen. Poista 6ljy ja rasva kattilan
pohjasta jokaisen kayttokerran jalkeen.

1 Katkaise virta laitteesta virtapainiketta (/& ) painamalla,
irrota pistoke pistorasiasta ja anna laitteen jaahtya.
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B3 vinkki

o Airfryer jadhtyy nopeammin, kun poistat siitd kattilan ja korin.

2 Poista ylimaarainen 6ljy tai sulanut rasva kattilan alaosasta.

3 Puhdista kattila ja paistokori astianpesukoneessa. Voit
pesta ne myods kuumalla vedell3, astianpesuaineella
ja hankaamattomalla sienella (katso lisatietoja
puhdistustaulukosta).

E Huomautus

o Laita kattila, jossa on kumitulppa, astianpesukoneeseen. Alé poista
kumitulppaa ennen puhdistusta.

B vinkki

 Jos kattilaan tai paistokoriin on tarttunut ruoantahteita, liota niita
kuumassa tiskiaineliuoksessa 10-15 minuuttia. Liottaminen irrottaa
ruoantahteitd ja helpottaa niiden poistamista. Varmista, etta kaytat
astianpesuainetta, joka poistaa 6ljyn ja rasvan. Jos kattilassa tai
korissa on rasvatahroja, jotka eivat ole irronneet kuumalla vedelld ja
astianpesuaineella, kdyta nestemadistd rasvanpoistoainetta.

e Lammitysvastukseen tarttuneet ruokajaamat voi tarvittaessa poistaa
pehmealld tai puolikovalla harjalla. Ald kéyté terdsharjaa tai kovaa
harjaa, jotta ldmmitysvastus ei vaurioidu.

4 Pyyhi laitteen ulkopuoli kostealla liinalla.

E Huomautus

e Varmista, ettd ohjauspaneeliin ei jaa kosteutta. Kuivaa ohjauspaneeli
liinalla puhdistamisen jalkeen.

5 Irrota loput ruoan jaamat lammitysvastuksesta
puhdistusharjalla.

6 Puhdista laitteen sisdpuoli kuumalla vedella ja
hankaamattomalla sienella.
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Puhdistustaulukko

Sailytys

1 Irrota pistoke pistorasiasta ja anna laitteen jadhtya.

2 Varmista ennen varastointia, etta kaikki osat ovat puhtaita
ja kuivia.

E Huomautus

« Kanna Airfryeria aina vaakasuorassa. Varmista, etta pidat kiinni
kattilasta laitteen etupuolella, koska kattila ja paistokori voivat irrota,
jos laitetta kallistetaan vahingossa alaspain. Tama saattaa vaurioittaa
osia.

e Ennen kuin siirrat laitetta tai varastoit sen, varmista aina, etta
Airfryerin irrotettavat osat on kiinnitetty paikalleen.

Kierratys

- Tama merkki tarkoittaa, etta tata tuotetta ei saa havittaa
tavallisen kotitalousjatteen mukana (2012/19/EU).

- Noudata maasi séhko- ja elektroniikkalaitteiden erillista
kerdysta koskevia saantoja. Asianmukainen havittdminen
auttaa ehkaisemaan ymparistolle ja ihmisille mahdollisesti
koituvia haittavaikutuksia.

Vaatimustenmukaisuusvakuutus

Taten DAP B.V. vakuuttaa, ettd Airfryer HD9255 on direktiivin
2014/53/EU mukainen.

EU:n vaatimustenmukaisuusvakuutus on luettavissa
kokonaisuudessaan osoitteessa https://www.philips.com.
Airfryer HD9255 -laitteessa on WiFi-moduuli (2,4 GHz
802.11 b/g/n), jonka enimmaislahtdteho on 92,9 mW (EIRP).
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Jos haluat tukea tai lisatietoja, kay Philipsin verkkosivuilla
osoitteessa www.philips.com/support tai lue erillinen
kansainvalinen takuulehtinen.

Ohjelmistopaivitykset

Pida sovellusohjelmisto ajan tasalla, jotta voit suojata tietosi ja
jotta Airfryer ja sovellus toimivat mahdollisimman hyvin yhdessa.
Sovellus paivittyy ajoittain automaattisesti uusimpaan versioon.
Myos Airfryer paivittaa laiteohjelmiston automaattisesti.

Huomautus

e Varmista, etta Airfryer on yhdistetty kodin WiFi-verkkoon, kun
péivitystd asennetaan. Alylaitteen voi yhdistdd mihin tahansa
verkkoon.

o Kayta aina sovelluksen ja tehosekoittimen uusinta ohjelmistoversiota.

e Paivityksia on saatavana, kun ohjelmistoon on tehty muutoksia tai sen
tietoturvaa on parannettu.

 Laiteohjelmistopaivitys kaynnistyy automaattisesti, kun Airfryer on
valmiustilassa. Paivitys kestaa enintdan 1 minuutin, ja sen aikana
Airfryerin naytossa vilkkuu ---. Airfryeria ei voi kayttaa sen aikana.

Laitteiden yhteensopivuus

Yksityiskohtaiset tiedot sovelluksen yhteensopivuudesta ovat
sovelluskaupassa.

Tehdasnollaus

Voit tehda Airfryerin tehdasnollauksen painamalla lampétila- ja
aikapainiketta samanaikaisesti 10 sekunnin ajan.

Sen jalkeen Airfryer ei ole enaa yhteydessa kodin WiFi-verkkoon
eika pariliitetty alylaitteeseesi.

Tama osio esittaa lyhyesti yleisimmat ongelmat, joita saatat
kohdata kayttaessasi laitetta. Ellet 16yda ongelmaasi ratkaisua
seuraavista tiedoista, lue osoitteesta www.philips.com/support
vastauksia usein kysyttyihin kysymyksiin tai ota yhteys paikalliseen
kuluttajapalvelukeskukseen.



Ongelma

Laitteen ulkopuoli
kuumenee kayton
aikana.

Itsetehdyt
ranskanperunat
eivat onnistu.

Airfryer ei
kaynnisty.

Pinnoite on
irronnut joistakin
kohdista Airfryerin
sisapuolella.

Laitteesta tulee
valkoista savua.

Mahdollinen syy

Sisdpuolen [ampod
sateilee myos
ulkopuoleen.

Et kayttanyt oikeanlaista
perunalajiketta.

Korissa on liian paljon
aineksia.

Tiettyja ruokia on
ravistettava valmistusajan
puolivalissa.

Laitetta ei ole liitetty
verkkovirtaan.

Yhteen pistorasiaan on
liitetty useampia laitteita.

Airfryerin kattilan
sisapuolen pinnoite

voi irrota joistakin
kohdista, jos sita on
vahingossa kosketettu tai
naarmutettu (esimerkiksi
puhdistettaessa karkealla
puhdistusvalineelld ja/tai
koria asetettaessa).

Valmistettava ruoka on
rasvaista.
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Ratkaisu

Tama on normaalia. Kaikki kahvat ja nupit,
joihin on voitava koskea kayton aikana,
pysyvat riittavan viileina.

Kattila, paistokori ja laitteen sisapuoli
kuumenevat aina kun laite on kaynnissa,
jotta ruoka kypsentyy kunnolla. Nama osat
kuumenevat aina niin paljon, etta niihin ei
voi koskea.

Jos laite on kaytossa pitkaan, jotkin osat
kuumenevat niin paljon, etta niihin ei
voi koskea. Nama alueet on merkitty
laitteeseen talla kuvakkeella:

3\

Laitetta on turvallista kayttaa, kun tiedat
kuumat osat etka koske niihin.

Saat parhaan tuloksen kayttamalla
tuoreita, jauhoisia perunoita. Jos joudut
sailyttdmaan perunoita, ala sailyta niita
kylmassa paikassa, kuten jadkaapissa.
Valitse perunalajike, joka soveltuu
friteeraukseen.

Valmista kotitekoiset ranskanperunat
taman kayttéoppaan sivulla 71 olevien
ohjeiden mukaisesti.

Valmista kotitekoiset ranskanperunat
taman kayttdoppaan sivulla 71 olevien
ohjeiden mukaisesti.

Tarkista, etta pistoke on liitetty kunnolla
pistorasiaan.

Airfryerin wattiluku on suuri. Kokeile toista
pistorasiaa ja tarkista sulakkeet.

Voit ehkaista vaurioita laskemalla
korin kattilaan oikein. Jos asetat

korin vinosti kattilaan, sen reuna

voi osua kattilan seindan ja irrottaa
pienia paloja pinnoitteesta. Tama ei
kuitenkaan ole vaarallista, koska kaikki
kaytetyt materiaalit ovat turvallisia
elintarvikekaytdssa.

Kaada ylimaarainen 6ljy tai rasva varovasti
pois kattilasta ja jatka ruoan valmistusta.
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Kattilassa kuumenevat rasvajaamat
aiheuttavat valkoista savua. Puhdista
kattila ja kori aina perusteellisesti jokaisen
kayttokerran jalkeen.

Pienet maarat kiertoilman mukana
kulkevaa leivitetta voivat aiheuttaa
valkoista savua. Paina leivite tai kuorrute
tiukasti ruokaan, jotta se pysyy kiinni.

Kattilassa on vield
rasvajaamia edellisesta
paistokerrasta.

Leivityspinta tai kuorrute
ei tarttunut ruokaan
kunnolla.

Marinadi, neste tai
lihan nesteet roiskuvat
sulaneessa rasvassa.

Pyyhi ylimaardiset nesteet aineksista ennen
niiden asettamista paistokoriin.

Soita Philipsin puhelinneuvontaan

Laite on rikki tai siina on tai ota yhteys oman maasi

Airfryerin naytossa

el vigE. kuluttajapalvelukeskukseen.
Jos laitetta on sailytetty matalassa
lampotilassa, anna sen lammeta
huoneenlampaotilaan vahintaan
Airfryerin sailytyspaikka 1“5 minug_tin ajan ennen verkkovirtaan
saattaa olla liian kylma |||ttarp|s’g_a. B}
’ Jos naytdssa lukee edelleen ET,
soita Philipsin puhelinneuvontaan
tai ota yhteyttd oman maasi
kuluttajapalvelukeskukseen.
o Airfryer ei ole enaa
Airfryerin WiFi- yhdistettyna kodin WiFi- | Toista pariliitosprosessi sovelluksessa
merkkivalo ei enaa verkkoon. kuvatussa jarjestyksessa. Jos se ei auta,
pala. « Kodin WiFi-verkkoa on | aloita maaritysprosessi uudelleen.
muutettu.
Tarkista, etta olet
suorittanut vaiheet
Sovellus sovelluksessa kuvatussa

Toista pariliitosprosessi sovelluksessa
kuvatussa jarjestyksessa. Jos se ei auta,
aloita maaritysprosessi uudelleen.

ilmoittaa, etta
pariliitosprosessi ei
onnistunut.

jarjestyksessa, eli painanut
ensin laitteessa olevaa
painiketta ja aktivoinut
sitten pariliitoksen
sovelluksessa.

Odota noin yksi minuutti, etta

Airfryer paivittaa

s vl — laiteohjelmistoa.

laiteohjelmiston paivitysprosessi tulee
valmiiksi. Et voi kayttaa Airfryeria
laiteohjelmistopaivityksen aikana.
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Viktig
Les denne viktige informasjonen neye for du bruker apparatet, og

ta vare pa den for senere referanse.
Fare

Apparatet ma aldri senkes ned i vann eller
skylles under springen.

Ikke la vann eller annen vaeske komme inn i
apparatet, da dette kan fore til elektrisk stot.
Ingrediensene som skal stekes, ma alltid
plasseres i kurven. Dette er for a hindre at de
kommer i kontakt med varmeelementene.
Ikke dekk til apningene for innluft og utluft
mens apparatet er i gang.

Ikke fyll pannen med olje, da dette kan fore
til brannfare.

Du ma ikke bruke apparatet hvis stgpselet,
ledningen eller selve apparatet er gdelagt.
Ror aldriinnsiden av apparatet mens det eri
gang.

lkke legg i mer mat enn maksimalnivaet som
indikeres i kurven.

Serg alltid for at varmeapparatet star for seg
selv, og at mat ikke sitter fast i det.

Advarsel

Hvis nettledningen er gdelagt, ma den byttes
ut av Philips, en reparater eller lignende
kvalifisert personell for & unnga farlige
situasjoner.

Bruk kun jordet stikkontakt til dette
apparatet. Pass alltid pa at stopselet er satt
ordentlig inn i stikkontakten.

Dette apparatet er ikke beregnet pa bruk
med en ekstern timer eller et separat
fiernkontrollsystem.

De tilgjengelige overflatene kan bli varme
under bruk.
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Dette apparatet kan brukes av barn over

8 ar og av personer med nedsatt sanseevne
eller fysisk eller psykisk funksjonsevne, eller
personer med manglende erfaring eller
kunnskap, dersom de far instruksjoner om
sikker bruk av apparatet eller tilsyn som sikrer
sikker bruk, og hvis de er klar over risikoen.
Barn skal ikke leke med apparatet. Barn skal
ikke rengjore eller vedlikeholde apparatet
med mindre de er over 8 ar, og har tilsyn.
Hold apparatet og ledningen utenfor
rekkevidden til barn under 8 ar.

Ikke plasser apparatet inntil en vegg eller
andre apparater. La det veere minst 10 cm
ledig plass bak, pa begge sider av og over
apparatet. Ikke plasser gjenstander oppa
apparatet.

Varm damp slippes ut gjennom luftuttakene
nar apparatet er i bruk. Hold hender og
ansikt pa trygg avstand fra dampen og
luftuttakene. Veer forsiktig nar du fjerner
pannen fra apparatet, fordi varm damp
kommer ut av apparatet.

Bruk aldri lyse ingredienser eller bakepapir i
apparatet.

Oppbevaring av poteter: Temperaturen ma
tilpasses potettypen som oppbevares, og den
ma veere pa mer enn 6°C for a redusere faren
for akrylamideksponering i den tilberedte
matvaren.

Ikke plasser apparatet pa eller i neerheten

av en varm gassdrevet komfyr eller alle slags
elektriske komfyrer og elektriske stekeplater,
eller i en oppvarmet ovn.

Aldri fyll pannen med olje.

Dette apparatet er beregnet pa a brukes ved
romtemperaturer mellom 5°C og 40°C.
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For du kobler til apparatet, ma du kontrollere
at spenningen som er angitt pd apparatet,
stemmer overens med nettspenningen.

Hold stremledningen unna varme overflater.

Ikke plasser apparatet pa eller naer brennbart

materiale slik som duker eller gardiner.

Ikke bruk apparatet til noe annet formal enn
det som beskrives i brukerhandboken, og
bruk bare originalt Philips-tilbehar.

Ikke la apparatet veere i bruk uten tilsyn.
Pannen, kurven og fettbeholderen blir varme
under og etter bruk av apparatet. Handter
det alltid forsiktig.

For du bruker apparatet for fgrste gang,

ma alle deler som kommer i kontakt med

mat, rengjeres grundig. Se instruksjonene i
handboken.

Forsiktig

Dette apparatet er kun beregnet pa

bruk i privat husholdning. Det er ikke
beregnet pa bruk i kjokken for ansatte i
butikker, pa kontorer, pa garder eller andre
arbeidsmiljger. Det er heller ikke beregnet
pa bruk av gjester pa hoteller, moteller eller
andre overnattingssteder.

Koble alltid apparatet fra stremnettet hvis
du lar det sta uten tilsyn, for du setter det
sammen, tar det fra hverandre, setter det
bort eller rengjor det.

Sett apparatet pa et flatt, jevnt og stabilt
underlag.

Hvis apparatet brukes feil eller pa en mate
som tilsvarer profesjonell bruk, eller hvis
bruksanvisningen ikke fglges, blir garantien
ugyldig, og Philips patar seg da ikke noe
ansvar for eventuelle skader.
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Ta alltid med apparatet til et autorisert
Philips-servicesenter for undersgkelse eller
reparasjon. Ikke prev a reparere apparatet
selv. Dette vil fgre til at garantien blir ugyldig.
Koble alltid fra apparatet etter bruk.

La apparatet avkjoles i ca. 30 minutter for du
handterer eller rengjor det.

Kontroller at ingrediensene som tilberedes

i apparatet, far en gyllen farge i stedet for
mork eller brun. Fjern brente matrester. Ikke
stek ferske poteter ved hgyere temperaturer
enn 180°C (for @ minimere dannelsen av
akrylamid).

Ikke trykk pa kurvutlgserknappen mens du
rister.

Veer forsiktig nar du rengjer det gvre
omradet av stekekammeret: varmt
varmeelement, metallkanter.

Du ma alltid serge for at maten er ferdig
tilberedt i Airfryer.

Du ma alltid serge for at du har kontroll
over Airfryer, ogsa nar du bruker
fiernkontrollfunksjonen eller forsinket start.
Nar du steker fet mat, kan Airfryer avgi rayk.
Veer spesielt oppmerksom nar du bruker
fiernkontrollfunksjonen eller forsinket start.
Pass pa at bare én person om gangen bruker
fijernkontrollfunksjonen.

Veer forsiktig nar du steker mat som blir fort
darlig, med funksjonen for forsinket start
(bakterier kan oppsta).

Elektromagnetiske felt (EMF)
Dette Philipsapparatet overholder alle aktuelle standarder og
forskrifter for elektromagnetiske felt.

Automatisk utkobling

Dette apparatet er utstyrt med automatisk av-funksjon. Hvis du

ikke trykker pa en knapp i lgpet av 20 minutter, slar apparatet seg
av automatisk. Du slar av apparatet manuelt ved a trykke pa av/

pa-knappen.
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Gratulerer med kjopet, og velkommen til Philips!

Hvis du vil dra full nytte av stetten som Philips tilbyr, kan du
registrere produktet ditt pa www.philips.com/welcome.
Philips Airfryer er den eneste Airfryer med unik Rapid Air-
teknologi som steker favorittmaten din med lite eller ingen tilsatt
olje og opptil 90 % mindre fett.

Philips Rapid Air-teknologi steker all maten, i tillegg til
sjostjernedesignet vart, for & fa et perfekt resultat fra den forste
biten til den siste.

Na kan du fa glede av perfekt stekt mat — spre pad utsiden og
mer pa innsiden. Friter, grill, stek og bak for & tilberede en rekke
smakfulle retter pa en sunn, rask og enkel mate.

Hvis du vil ha mer inspirasjon, oppskrifter og informasjon om
Airfryer, kan du ga til www.philips.com/kitchen eller laste ned
den kostnadsfrie NutriU-appen* for I0S® eller Android™.
*NutriU-appen er kanskje ikke tilgjengelig i landet du bor i.

| dette tilfellet kan du ga til den lokale Philips-nettsiden for
inspirasjon.

Generell beskrivelse

1 Kontrollpanel

Temperatur opp-knapp
Temperatur ned-knapp
Menu-knapp
Forhdndsinnstilte menyer
Av/pa-knapp

Tid ned-knapp

Tid opp-knapp
Tidsindikator

Skjerm
Temperaturindikasjon
Wi-Fi-indikator
MAX-merket

Kurv

Kurvutlgserknapp

Panne

Nettledning

Luftuttak

Apning for innluft

AS T IOTMMON®@>

ONOUVMAWN
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Wi-Fi-indikatorstatus

o Enten er ikke Airfryer koblet til Wi-Fi (ingen innledende Wi-Fi-oppsett
Wi-Fi-indikatoren o gjort sa langt), eller tilkoblingen til Wi-Fi er tapt pa grunn av for eksempel
erav at hjemmeruteren har endret seg eller avstanden mellom Airfryer og
ruteren er for lang

Al giteien e « Konfigurasjon med NutriU-appen er fullfert og Airfryer er koblet til Wi-Fi

erpa

o Enten er Airfryer i oppsettmodus under Wi-Fi-oppsettprosessen.
Wi-Fi-indikatoren Skjermen viser tre bindestreker og knappene pa Airfryer er inaktive,
blinker eller hvis den allerede var tilkoblet, er den blinkende LED-lampen en

indikasjon pa at Airfryer er i ferd med a koble til Wi-Fi.

o Wi-Fi-funksjonen til Airfryer har en feil. Du kan enten bruke Airfryer uten
tilkoblingsfunksjonene, eller du kan ringe Philips' kundestotte eller ta
kontakt med forbrukerstgtten der du bor.

For bruk forste gang

1 Fjern all emballasje.

Wi-Fi-indikatoren o=
blinker med lange pauser

2 Fjern eventuelle klistremerker eller etiketter (om mulig) fra
apparatet.

3 Rengjer apparatet grundig for forste gangs bruk, som
angitt i kapittelet om rengjering.

NutriU-appen

Philips Airfryer er WiFi-aktivert og kan kobles til NutriU-appen

for en komplett Airfryer-opplevelse. | appen kan du velge
favorittoppskriftene dine, sende dem til Airfryer og begynne
matlagingen fra smartenheten. Du kan starte, overvake og justere
stekeprosessen pa smartenheten uansett hvor du er, selv om du
ikke er hjemme.

Koble Airfryer til appen

1 Sett stopselet pa Airfryer inn i stikkontakten.

2 Kontroller at smartenheten er innenfor rekkevidden til Wi-Fi-
nettverket for du starter den enkle Wi-Fi-oppsettprosessen.

3 Last ned Philips NutriU-appen pa smartenheten fra
App Store eller fra www.philips.com/NutriU, folg
registreringsprosessen, og velg den tilkoblede Airfryer i
profilen din under Mine apparat.

4 Folginstruksjonene i appen for & koble Airfryer til Wi-Fi og for
a sammenkoble Airfryer.

5 Nar Wi-Fi-lampen pa brukergrensesnittet til Airfryer lyser
konstant, er Airfryer tilkoblet.
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E Merk

Serg for & koble Airfryer til et 2,4 GHz 802.11 b/g/n-WiFi-
hjemmenettverk.

Enkelt Wi-Fi-oppsett er nadvendig for a koble Airfryer til ditt WiFi.
Sammenkoblingsprosessen er a koble NutriU-appen til smarte
Airfryer.

WiFi-oppsettprosessen kan avbrytes via appen eller ved a koble fra
Airfryer.

Hvis du vil starte sammenkoblingen, trykker du lenge pa knappen for
temperatur ned og felger instruksjonene i appen, eller starter den fra
innstillingene i NutriU-appen.

Talekontroll

A W N =

Last ned NutriU-appen.
Koble NutriU-appen til Airfryer.

Gi samtykke til «fjernstyrt matlaging».

Koble NutriU-appen til taleassistentappen. Denne
tilkoblingen kan gjeres direkte nar du bruker NutriU-
appen, eller senere i innstillingene. Hvis du ikke ser
alternativet for a aktivere talekontroll i NutriU, aktiverer du
Kitchen+-evnen gjennom taleassistentappen.

E Merk

Hvis du ikke har en talekontrollapp, laster du ned det farst for a sende
kommandoer til Airfryer.
Detaljerte talekommandoer er tilgjengelige i appen for talekontroll.

For bruk

1

Plasser apparatet pa en stabil, vannrett, jevn og
varmebestandig overflate.

E Merk

Ikke plasser noen gjenstander oppa eller pa sidene av apparatet.
Dette kan forstyrre luftstremmen eller pavirke stekeresultatet.

Ikke plasser apparatet i neerheten av eller under objekter som kan bli
skadet av damp, for eksempel vegger og skap.

La gummipluggen vaere i pannen. Ikke fiern den fer du lager mat.
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Bruke apparatet

Matvaretabell

Ingredienser

Tynne, frosne pommes
frites (7 x 7 mm/
0,3 x 0,3 tommer)

Hjemmelaget pommes
frites (10 x 10 mm/
0,4 x 0,4 tommer tykk)

Frosne kyllingbiter

Frosne varruller
Hamburger

(ca. 150 g/5 02)
Kjottpudding
Koteletter uten ben
(ca. 150 g/5 02)
Tynne palser (rundt
509/1,8 0z)
Kyllingklubber (ca.
125 g/4,5 0z)
Kyllingbryst (ca.
160 g/6 0z)

Hel fisk (rundt 300—
400 g9/11-14 oz)

Fiskefilet
(ca. 200 g/7 oz)

Du kan bruke tabellen nedenfor nar du skal velge grunnleggende
innstillinger for ulike typer mat som du skal tilberede.

Merk

o Veer oppmerksom pa at disse innstillingene er forslag. Vi kan ikke
garantere at innstillingene vil vaere de beste for maten din, ettersom
ingredienser varierer nar det gjelder opprinnelse, starrelse, form og

merke.

o Nar du tilbereder starre mengde mat (f.eks. pommes frites,
reker, kyllingklubber, frosne snacks), ma du riste, snu eller rore
i ingrediensene i kurven to til tre ganger for a oppna et jevnt
stekeresultat.

Min.-maks.
mengde

200-500 g/
7-18 oz

200-500 g/
7-18 oz

200-600 g/
7-210z

200-600 g/
7-21 0oz

1-3
hamburgere

800 g/28 oz

1-2
koteletter

1-6 stykk
2-6 stykk
1-3 stykk
1 fisk

1-3 (1 lag)

16-22

18-26

10-15

10-15

15-20

50-55

11-15

18-24

20-25

15-20

22-25

180°C/350°F

180°C/350°F

200°C/400°F

200°C/400°F

200°C/400°F
150°C/300°F

200°C/400°F

200°C/400°F

180°C/350°F

180°C/350°F

200°C/400°F

160°C/325°F

Tid
_

« Rist, snu eller ror
2-3 ganger

« Rist, snu eller rgr
2-3 ganger

« Rist, snu eller rgr
halvveis

« Rist, snu eller ror
halvveis

o Bruk baketilbeharet

« Rist, snu eller ror
halvveis

« Rist, snu eller rer
halvveis

« Rist, snu eller ror
halvveis



Ingredienser

Blandede grennsaker
(grovhakket)

Muffins (ca.
509/1,8 0z)

Kake

Forhandsstekte bred/
rundstykker
(ca.60g/2 0z)

Hjemmelaget bred

Min.-maks.
mengde

200-600 g/
7-210z

1-7

5009g/18 oz

1-4 stykk

5009/18 oz
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Tid
_

10-20

12-14

50-60

6-8

50-60

Bruke Airfryer

180°C/350°F

180°C/350°F

160°C/325°F

200°C/400°F

150°C/300°F

« Still inn steketiden etter
egen smak

« Rist, snu eller ror
halvveis

o Bruk muffinsformene

e Bruk en kakeform

e Bruk baketilbehgret

o Formen bor veere sa
flat som mulig for &
unnga at brgdet bergrer
varmeelementet nar det
heves.

n Forsiktig

» Dette er en Airfryer som fungerer med varmluft. Ikke fyll pannen
med olje, frityrfett eller annen vaeske.

« lkke bergr varme overflater. Bruk handtakene eller bryterne.
Handter den varme pannen med grytevotter.

» Dette apparatet skal kun brukes i husholdningen.

» Dette apparatet kan avgi litt royk nar du bruker det for forste
gang. Dette er normalt.

» Du trenger ikke a forvarme apparatet.

1 Sett stopselet i stikkontakten.
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2 Fjern pannen med kurven fra apparatet ved a trekke i
handtaket.

3 Legg ingrediensene i kurven.

Merk

e Med Airfryer kan du tilberede en rekke ulike ingredienser. Se i
mattabellen for riktige mengder og tilnaermet steketid.
« |kke overstig mengden angitt i avsnittet Mattabell eller fyll opp

 Hvis du vil tilberede ulike ingredienser samtidig, ma du ferst
kontrollere den foreslatte steketiden for de ulike ingrediensene.

kurven over MAX-nivaet. Det kan pavirke kvaliteten pa sluttresultatet.

I

Sett pannen med kurven tilbake i Airfryer.

Forsiktig

e Bruk aldri pannen uten kurven.
« lkke bergr pannen eller kurven under bruk og en stund etter
fordi de blir sveert varme.

5 Trykk pa av/pa-knappen én gang for a sla pa apparatet.

— 6 Trykk pa opp- eller nedknappen for a velge temperaturen
”_’l’ I’_l‘ du trenger.
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7 Trykk pa opp- eller nedknappen for a velge tiden du
trenger.

8 Trykk pa av/pa-knappen for a starte stekeprosessen.

Merk

e Under stekingen vises temperatur og tid vekselvis.

» Det siste stekeminuttet teller ned i sekunder.

» Se mattabellen med grunnleggende tilberedningsinnstillinger for
forskjellige typer mat.

o Nar stekeprosessen startes og Airfryer sasmmenkobles med
smartenheten, kan du se, kontrollere og endre stekeparameterne i
NutriU-appen.

E Tips

e Hvis du vil endre steketiden eller temperaturen under matlagingen,
trykker du pa den tilsvarende opp- eller nedknappen nar som helst for
a gjore dette.

 Hvis du vil fortsette stekeprosessen, trykker du pa av/pa-knappen.
Hvis du vil fortsette kokeprosessen, trykker du pa av/pa-knappen igjen
for & fortsette stekeprosessen.

» Enheten gar automatisk i pausemodus nar du trekker ut pannen
og kurven. Stekeprosessen fortsetter nar pannen og kurven legges i
apparatetigjen.

 Huvis du vil endre temperaturenheten fra celsius til fahrenheit
eller omvendt pa Airfryer, trykker du samtidig pa opp- og
nedknappen for temperatur og holder i ca. 10 sekunder.

Merk

 Hvis du ikke angir @nsket utredningstid i lopet av 20 minutter, slar
apparatet seg av automatisk pa grunn av sikkerhetshensyn.

e Nar du tilbereder enkelte ingredienser, ma du riste eller snu dem etter
halve tilberedningstiden (se Mattabell). Hvis du vil riste ingrediensene,
drar du ut pannen med kurven, plasserer den pa et varmebestandig
underlag, skyver lokket og trykker pa kurvutleserknappen for a fierne
kurven og rister kurven over vasken. Sett deretter kurven inn i pannen,
og skyv dem tilbake i apparatet.




9 Nar tiden er ute, ringer timeralarmen.

E Merk

» Du kan stoppe stekeprosessen manuelt. For & gjere dette trykker du
pa av/pa-knappen.

10 Trekk ut pannen, og kontroller om ingrediensene er klare.

Forsiktig

» Pannen til Airfryer er varm etter stekeprosessen. Plasser den
alltid pa et varmebestandig underlag (f.eks. gryteunderlag osv.)
nar du fjerner pannen fra enheten.

E Merk

e Hvisingrediensene ikke er klare ennad, skyver du bare pannen tilbake i
Airfryer ved hjelp av handtaket og legger noen ekstra minutter til den
angitte tiden.

11 For a fjerne sma ingredienser (f.eks. pommes frites) ma
du lgfte kurven ut av pannen ved a skyve lokket ferst og
deretter trykke pa kurvutlgserknappen.

Forsiktig

 Etter stekeprosessen er pannen, kurven, innsiden og
ingrediensene varme. Det kan komme damp fra pannen,
avhengig av typen ingredienser du har i Airfryer.

12 Tom kurven ut i en skal eller pa en tallerken. Ta alltid
kurven ut av pannen for a8 tamme innhold som varm olje
som kan ligge i bunnen av pannen.

Merk

e Bruk en mattang til & lofte ut store eller skjore ingredienser.

» Overfladig olje eller fettrester fra ingrediensene samles opp nederst i
pannen.

» Du ber forsiktig helle overfladig olje eller fett fra pannen etter hver
omgang eller for du rister eller plasserer kurven tilbake i pannen,
avhengig av typen ingredienser du steker. Plasser kurven pa et
varmebestandig underlag. Bruk grytevotter til a helle av overfladig
olje eller fettrester. Sett kurven tilbake i pannen.
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Nar en omgang med ingredienser er klar, er Airfryer umiddelbart
klar til tilberedning av en ny omgang.

E Merk

e Gjenta trinn 3 til 12 hvis du ensker & tilberede en omgang til.

Velge Keep warm-modus

1 Trykk pa av/pa-knappen for a sla pa Airfryer.

2 Trykk pa menyknappen sa ofte som hold varm-ikonet
blinker.

3 Trykk pa av/pa-knappen for a starte hold varm-modusen.

Merk

e Hold varm-timeren settes til 30 minutter. Hvis du vil endre hold varm-
tiden (1-30 minutter), trykker du pa tid ned-knappen. Tiden bekreftes
automatisk.

o Temperaturen kan ikke endres i hold varm-modus.

4 For a sette hold varm-modusen pa pause trykker du pa av/
pa-knappen. For a gjenoppta hold varm-modusen trykker
du pa av/pa-knappen pa nytt.

5 For a avslutte hold varm-modusen trykker du og holder pa
av/pa-knappen.

E Tips

e Hvis mat som pommes frites mister for mye sprehet i hold varm-
modusen, kan du enten korte ned hold varm-tiden ved a sla av
apparatet tidligere eller gjore maten spreere ved a steke den i
2-3 minutter ved 180°C.
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E Merk

« Viften og varmeapparatet pa innsiden av apparatet vil veere pa fra tid
til annen i Keep warm-modus.

» Hold varm-modusen er utformet for & holde maten din varm
umiddelbart etter at den er tilberedt i Airfryer. Den er ikke ment for
oppvarming.

Lage mat med en forhandsinnstilling

1 Felg trinn 1-5 i avsnittet Bruke Airfryer.

2 Trykk pa menyknappen. Frosne snacks-ikonet blinker. Trykk
pa menyknappen sa ofte som din gnskede
forhandsinnstilling blinker.

3 Start stekeprosessen ved a trykke pa av/pa-knappen.

E Merk

« | tabellen nedenfor finner du mer informasjon om

forhandsinnstillingene.

Forhandsinnstilling FOFP;?:?::;‘::;SUH Fo:Zamn:es::trLs:llt Vekt (maks.) m

o Potetbasert
frossen snacks

som frosne
e pommes frites,
22 180°C/350°F | 500g/180z | POtetbater
Frossen potetbasert 9 © pommes frites,
snacks riflede pommes

frites osv.
« Rist, snu eller ror
2-3 ganger
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Forhandsinnstilling Forll?:?r;lir:‘r;stllt Fo:l;;n::::tr:ls:llt Vekt (maks.) m

=0 26

Pommes frites

& 24

Kyllingklubber

;Pp<
Fiskefilet ca. 23
2009/7 oz
con 3
Muffins
& 3
Koteletter
Blandede 20
grennsaker

& 30
Hold varm

180°C/350°F

180°C/350°F

160°C/325°F

180°C/350°F

200°C/400°F

180°C/350°F

80°C/175°F

Bytte til en annen forhandsinnstilling

5009/18 oz

7509/26 oz

600 g/21 0z

509/1,8 0z
per muffens

3009/11 oz

600 9/21 oz

I/T

o Bruk melne
poteter

e 10x 10 mm/
0,4 x 0,4 tommer
tykt snitt

 Blgtleggivanni
30 minutter, tork,
og tilsett deretter
1/4 til 1 ss olje

« Rist, snu eller rgr
2-3 ganger

o Opptil 6
kyllingklubber

« Rist, snu eller ror
innimellom

o 7 muffins pa en
gang

o Opptil 2
koteletter uten
bein

o Grovhakket
e Bruk XL-
baketilbehoret

o Temperaturen
kan ikke justeres

il
!

1 Under stekeprosessen trykker du og holder pa av/pa-
knappen for a stoppe stekeprosessen. Enheten erdai

standby-modus.
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(=)

T=lx
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2 Trykk pa av/pa-knappen igjen for a sla pa apparatet.

3 Trykk pa menyknappen sa ofte som din enskede
forhandsinnstilling blinker.

4 Trykk pa av/pa-knappen for a starte stekeprosessen.

Slik starter du en oppskrift fra NutriU-appen

1 Trykk pa av/pa-knappen for a sla pa Airfryer.
2 Apne NutriU-appen pa smartenheten, og se etter den
oppskriften du vil ha.

3 Apne oppskriften og start stekeprosessen i appen.

E Merk

» Nar du lager oppskrifter som er utviklet for Airfryer, ma du passe
pa & bruke samme mengde mat som er nevnt i oppskriftene. Hvis
du bruker forskjellige ingredienser eller en annen mengde mat, ma
du justere steketiden. Nar du lager oppskrifter som ikke er utviklet
for Airfryer, ma du veere oppmerksom pa at tiden og temperaturen
kanskje ma justeres.
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E Tips

« Via filteret i oppskriftsseket kan du filtrere din smarte Airfryer for a fa
oppskriftene som er utviklet for enheten.

» Nar stekeprosessen startes fra appen, kan du se stekeinnstillingene pa
skjermen til Airfryer ogsa.

» Du kan sette stekeprosessen pa pause eller endre innstillingene pa
Airfryer eller i appen.

o Nar stekeprosessen er ferdig, kan du starte hold varm-modusen
i appen eller starte den fra forhandsinnstillingen «hold varm» pa
Airfryer.

e Hvis maten ikke er ferdig ennd, kan du ogsa forlenge stekeprosessen i
appen eller pa Airfryer.

 Hvis du vil avslutte stekeprosessen for steketiden er over, trykker du
og holder nede av/pa-knappen pa Airfryer, eller du trykker pa pause
og deretter pa stoppikonet i appen.

e Du kan ogsa starte den individuelle tiden og temperaturen i NutriU-
appen.

» Nederst pa startskjermen er det en knapp som du kan bruke til & ga til
startskjermen, oppskriftene, manuell modus, artikler eller profilen din.
Trykk pa knappen for manuell modus, og send den individuelle tiden
og temperaturen til Airfryer.

Tilberede hjemmelaget pommes frites

Slik lager du god, hjemmelaget pommes frites i Airfryer:
- Velg poteter som egner seg godt til 8 lage pommes frites av,
for eksempel nypoteter med en litt melaktig konsistens.

- Det er best & luftsteke pommes frites i porsjoner pa opptil
500 g / 18 oz for & fa et jevnt resultat. Store pommes frites er
ofte mindre sprg enn mindre pommes frites.

1 Skrell potetene, og kutt dem deretter i staver
(10 x 10 mm i tykkelse).

2 Blgtlegg potetstavene i en bolle med vann i minst
30 minutter.

3 Tom bollen, og terk potetstavene med et kjskkenhandkle
eller terkepapir.

4 Tilsett én spiseskje matolje i bollen, ha i potetstavene, og
bland dem godt slik at de dekkes av oljen.

5 Ta potetstavene ut av bollen med fingrene eller enssilsleiv,
slik at den overfladige oljen forblir i bollen.

Merk

e For da unnga at den overfladige oljen havner i pannen ma du ikke helle
potetstavene fra bollen og ned i kurven.
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6 Legg potetstavene i kurven.

7 Stek potetstavene, og rist kurven 2-3 ganger under steking.

Advarsel

e La kurven, pannen, tilbehgret og innsiden av apparatet avkjoles
helt for du rengjer delene.

» Pannen, kurven og innsiden av apparatet har et klebefritt
belegg. Ikke bruk kjokkenredskaper i stal eller slipende

rengjoringsmidler. Det kan fore til skade pa belegget.

Rengjer alltid apparatet etter bruk. Fjern olje og fett fra bunnen av
pannen etter hver bruk.

1 Trykk pa av/pa-knappen (/o) for a sla av apparatet, fjern
stapselet fra stikkontakten, og la apparatet avkjoles.

Tips

e Fjern pannen og kurven for a la Airfryer kjole seg raskere ned.

2 Kast olje- eller fettrester som har samlet seg i bunnen av
pannen.

3 Rengjer pannen og kurven i oppvaskmaskinen. Du kan
0gsa rengjore dem med varmt vann, oppvaskmiddel og en
svamp som ikke sliper (se Rengjeringstabell).

E Merk

e Sett pannen med gummipluggen i oppvaskmaskinen. lkke ta ut
gummipluggen for rengjering.

>

E Tips

» Du kan blgtlegge pannen eller kurven i varmt vann med
oppvaskmiddel i 10-15 minutter for a fjerne matrester som sitter
fast. Matrester blir enklere a fjerne etter blgtlegging. Serg for at du
bruker et oppvaskmiddel som laser opp olje og fett. Hvis du ikke far
til & fjerne matrester fra pannen eller kurven med varmt vann og
oppvaskmiddel, kan du bruke flytende avfettingsmiddel.

» Eventuelle matrester som sitter fast pa varmeelementet, kan fjernes
med en oppvaskbarste med myk eller middels stiv bust. Ikke bruk en
stalberste eller en oppvaskberste med stive buster, da dette kan skade
belegget pa varmeelementet.




NORSK 97

4 Tork av utsiden av apparatet med en fuktig klut.

E Merk

» Kontroller at ingen fuktighet ligger igjen pa kontrollpanelet. Tork
kontrollpanelet med en klut nar du har rengjort det.

5 Rengjor varmeelementet med en rengjgringsborste for a
fjerne eventuelle matrester.

6 Rengjor innsiden av apparatet med varmt vann og en
svamp uten skureeffekt.

Rengjgringstabell




98 NORSK

Oppbevaring

1 Koble fra apparatet, og la det kjgole seg ned.

2 Kontroller at alle delene er rene og terre for du oppbevarer
dem.

Merk

» Du ma alltid holde Airfryeren vannrett nar du beerer den. Serg for at
du ogsa holder foran pannen pa fremsiden av apparatet siden pannen
med kurven kan gli ut av apparatet hvis det vender nedover. Dette kan
fore til skade pa disse delene.

e Kontroller alltid at de avtakbare delene til Airfryer er festet for du
baerer og/eller setter apparatet bort.

Resirkulering

- Dette symbolet betyr at dette produktet ikke ma avhendes i
vanlig husholdningsavfall (2012/19/EU).

- Felg nasjonale regler for egen innsamling av elektriske og
elektroniske produkter. Hvis du kaster produktet pa riktig
mate, bidrar du til & forhindre negative konsekvenser for helse
og milje.

Samsvarserklzering

DAP B.V. erklaerer herved at Airfryer HD9255 er i samsvar med
direktiv2014/53/EU.

Hele EU-samsvarserklzeringen er tilgjengelig pa felgende
Internett-adresse: https://www.philips.com.

Airfryer HD9255 er utstyrt med en Wi-Fi-modul, 2,4 GHz 802.11
b/g/n med en maksimal utgangeffekt pad 92,9 MW EIRP.

Garanti og stgtte

Hvis du trenger kundestatte eller informasjon, kan du ga til
www.philips.com/support eller lese i garantiheftet.

Programvareoppdateringer

Oppdateringen er viktig for a sikre personvernet ditt og at Airfryer
og appen fungerer som de skal.

Fra tid til annen oppdateres appen automatisk til den nyeste
programvaren. | tillegg oppdaterer Airfryer fastvaren automatisk.
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E Merk

» Nar en oppdatering installeres, ma du serge for at Airfryer er koblet til
WiFi. Smartenheten kan kobles til et hvilket som helst nettverk.

» Bruk alltid den nyeste appen og fastvaren.

» Oppdateringer gjores tilgjengelig nar det finnes
programvareforbedringer eller for & forhindre et sikkerhetsproblem.

» En fastvareoppdatering startes automatisk nar Airfryer er i standby-
modus. Denne oppdateringen tar opptil ett minutt mens skjermen
pa Airfryer viser «---» som blinker. Airfryer kan ikke brukes i lopet av
denne tiden.

Enhetskompatibilitet

Hvis du vil ha mer informasjon om kompatibiliteten til appen, kan
du se informasjonen i App Store.

Fabrikknullstilling

Hvis du tilbakestille Airfryer til fabrikkinnstillingene, trykker du pa
og holder nede opp-knappene for temperatur og tid samtidig i ti
sekunder.

Da er Airfryer ikke lenger koblet til WiFi eller sa mmenkoblet med
smartenheten.
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Dette kapittelet oppsummerer de vanligste problemene

du kan oppleve med apparatet. Hvis du ikke kan lgse

problemet ved hjelp av informasjonen nedenfor, kan du ga til
www.philips.com/support for a se en liste over vanlige sparsmal,
eller du kan kontakte forbrukerstgtten i landet der du bor.

Utsiden av

apparatet blir varm

ved bruk.

De hjemmelagde
pommes fritesene
blir ikke som
forventet.

Airfryer slas ikke
pa:

Varmen pa innsiden
straler ut til utsiden.

Du har ikke brukt riktig
potettype.

Det er for mye
ingredienser i kurven.

Visse typer av
ingredienser ma ristes
halvveis i steketiden.

Apparatet er ikke koblet
til veggkontakten.

Flere apparater er koblet
til samme stikkontakt.

Dette er normalt. Alle hdndtak og bryter
som du ma ta pa, holder seg kjglige nok til
at du kan ta pa dem.

Pannen, kurven og innsiden av apparatet
blir alltid varme nar apparatet er slatt pa
for a serge for at maten blir ordentlig
gjennomstekt. Disse delene er alltid for
varme 4 ta pa.

Hvis du lar apparatet sta pa over lengre
tid, blir noen deler for varme 4 ta pa.
Disse delene markeres pa apparatet med
foelgende ikon:

/N

Sa lenge du er oppmerksom pa hvilke
omrader som er varme, og lar veere a ta pa
dem, er apparatet helt trygt & bruke.

Bruk nypoteter med en melete
konsistens for best mulig resultat. Hvis
du ma oppbevare potetene, ma du ikke
oppbevare dem pa kalde steder, som
kjoleskapet. Velg poteter der det star pa
emballasjen at de egner seg til steking.

Folg instruksjonene pa side 95 i
denne brukerhandboken for & tilberede
hjemmelaget pommes frites.

Folg instruksjonene pa side 95 i
denne brukerhandboken for a tilberede
hjemmelaget pommes frites.

Se om stopselet sitter ordentlig i
stikkontakten.

Airfryer har hay wattstyrke. Prgv en annen
stikkontakt og kontroller sikringene.



Jeg ser at deler
av innsiden pa
Airfryer skaller av.

Det kommer
hvit reyk ut av
apparatet.

Skjermen pa
Airfryer viser «E1».

Wi-Fi-LED-lampen
pa Airfryer lyser ikke
lenger.

Appen viser at
sammenkoblingen
ikke er vellykket.

Skjermen viser «---»
som blinker.

Enkelte sma flekker med
avskalling pa innsiden av
pannen til Airfryer kan
oppstd nar du kommer
borti belegget (f.eks. hvis
du rengjer med slipende
rengjeringsredskaper
og/eller nar du setteri
kurven).

Du tilbereder fettholdige
ingredienser.

Pannen inneholder
fremdeles fettrester fra
tidligere bruk.

Bradsmulene eller annet
som maten er vendt i, har
ikke festet seg godt nok.

Marinade, veesker eller
kjattsafter spruter pa
grunn av oljen eller fettet.

Enheten er edelagt/
defekt.

Airfryer kan veere lagret
pa et sted der den er for
kald.

o Airfryer er ikke lenger
koblet til Wi-Fi.

o Du har endret Wi-Fi-
nettverket.

Kontroller om du har gjort
trinnene i den rekkefalgen
som er beskrevet i

appen: Trykk forst pa
knappen pa apparatet,

og aktiver deretter
sammenkoblingen i

appen.

Airfryer oppdaterer
fastvaren.
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Du kan hindre avskallingen ved a sette i
kurven pa riktig mate. Hvis du setter inn
kurven i en vinkel, kan den dunke borti
panneveggen og forarsake at sma deler av
belegget skaller av. Dette er ikke skadelig,
Alle materialene er mattrygge.

Du kan forsiktig helle av overfladig olje
eller fett fra pannen og deretter fortsette
med matlagingen.

Hvit royk kommer av at fettrester varmes
opp i pannen. Rengjer alltid pannen og
kurven grundig etter hver bruk.

Sma bredsmuler kan forarsake hvit rayk.
Press bradsmuler eller annet godt rundt
maten, slik at du er sikker pa at det sitter
fast.

Klapp maten terr for du legger den i
kurven.

Ring Philips' servicetelefonnummer, eller
kontakt forbrukerstatten i landet du bor i.

Hvis enheten har vaert oppbevart ved en
lav omgivelsestemperatur, ma den varmes
opp til romtemperatur i minst 15 minutter
for du kobler den til igjen.

Hvis skjermen fortsatt viser «<E1», ringer du
til Philips kundestatte eller tar kontakt med
forbrukerstgtten der du bor.

Gjenta sammenkoblingprosessen i
den rekkefelgen som er beskrevet i
appen. Hvis det ikke hjelper, starter du
omstruktureringsprosessen pa nytt.

Gjenta sammenkoblingprosessen i
den rekkefelgen som er beskrevet i
appen. Hvis det ikke hjelper, starter du
omstruktureringsprosessen pa nytt.

Vent i omtrent ett minutt for
fastvareoppdateringen er fullfort.
Du kan ikke bruke Airfryer under
fastvareoppdateringen.
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Importante

Leia cuidadosamente estas informacdes importantes antes de
utilizar o aparelho e guarde-o para uma eventual consulta futura.

Perigo

- Nunca mergulhe o aparelho dentro de dgua
nem o enxague a torneira.

- Nao permita que dgua ou qualquer
substancia liquida penetre no aparelho para
evitar o perigo de choques elétricos.

- Coloque os ingredientes a fritar sempre
dentro do cesto para evitar que estes entrem
em contacto com os componentes de
aguecimento.

- Nao tape as aberturas de entrada e saida
de ar enquanto o aparelho estiver em
funcionamento.

- Nao encha o recipiente com éleo pois isto
pode representar um risco de incéndio.

- Nao utilize o aparelho se a ficha, o fio de
alimentacao ou o préprio aparelho estiverem
danificados.

- Nunca toque no interior do aparelho
enguanto este estd em funcionamento.

- Nunca coloque uma quantidade de
alimentos que exceda o nivel maximo
indicado no cesto.

- Certifique-se sempre de que o aquecedor
esta vazio e de que nao ha alimentos presos
no aquecedor.

Aviso

- Se o cabo de alimentacao estiver danificado,
este deve ser substituido pela Philips, pelo
técnico de assisténcia da Philips ou por uma
pessoa com qualificacao equivalente para
evitar perigos.
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455

Ligue o aparelho apenas a uma tomada com
ligacao a terra. Certifique-se sempre de que
a ficha estd introduzida corretamente na
tomada elétrica.

Este aparelho nado se destina a ser utilizado
através de um temporizador externo,

nem de um sistema de controlo remoto
independente.

As superficies acessiveis podem aquecer
durante a utilizacao.

Este aparelho pode ser utilizado por criancas
com idade igual ou superior a 8 anos e por
pessoas com capacidades fisicas, sensoriais
ou mentais reduzidas, ou com falta de
experiéncia e conhecimento, caso sejam
supervisionadas ou lhes tenham sido dadas
instrucdes relativas a utilizacao sequra do
aparelho e se tiverem sido alertadas para

0s perigos envolvidos. As criancas nao
podem brincar com o aparelho. A limpeza

e a manutencao nao podem ser efetuadas
por criancas, a nao ser que tenham idade
superior a 8 anos e sejam supervisionadas.
Mantenha o aparelho e o respetivo cabo fora
do alcance de criancas com idade inferior a 8
anos.

Nao encoste o aparelho a uma parede ou a
outros aparelhos. Deixe, no minimo, 10 cm
de espaco livre na parte posterior, nas laterais
e por cima do aparelho. Nao coloque nada
sobre o aparelho.

Durante a fritura a ar quente, é libertado
vapor quente pelas aberturas de saida de ar.
Mantenha as maos e o rosto a uma distancia
segura do vapor e das aberturas de saida

de ar. Tenha também cuidado com o vapor
guente e o ar quando retirar o recipiente do
aparelho.
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Nunca utilize ingredientes leves nem papel
de embalagens no aparelho.
Armazenamento de batatas: a temperatura
deve ser adequada a variedade de batata
armazenada e superior a 6°C para minimizar
o risco de exposicao a acrilamida nos
alimentos preparados.

Nao coloque o aparelho préximo ou em

cima de um fogao a gas ou qualquer tipo de
fogao eléctrico ou de placas eléctricas, nem
num forno aquecido.

Nunca encha o recipiente com éleo.

Este aparelho foi concebido para ser utilizado
a temperaturas ambiente entre os 5°C e os
40°C.

Verifique se a voltagem indicada no aparelho
corresponde a voltagem elétrica local antes
de o ligar.

Mantenha o cabo de alimentacao afastado
de superficies quentes.

Nao coloque o aparelho sobre ou préximo de
materiais inflamaveis, tais como toalhas de
mesa ou cortinas.

N&o utilize o aparelho para outro fim que
nao o descrito neste manual e utilize apenas
acessorios originais Philips.

Nao deixe o aparelho a funcionar sem
vigilancia.

O recipiente, o cesto e o redutor de gordura
ficam quentes durante e apos a utilizacao do
aparelho. Manuseie-os sempre com cuidado.
Limpe muito bem todas as pecas que
entrarem em contacto com os alimentos
antes de utilizar o aparelho pela primeira vez.
Consulte as instrucdes no manual.
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Atencao

Este aparelho destina-se apenas a utilizacao
domeéstica normal. Nao se destina a
utilizacdo em ambientes como cozinhas

de lojas, escritorios, quintas ou outros
ambientes de trabalho. Também nao deve
ser utilizado por clientes em hotéis, motéis,
estalagens e outros ambientes residenciais.
Desligue sempre o aparelho da alimentacao
se o deixar sem supervisao e antes de o
montar, desmontar, guardar ou limpar.
Coloque o aparelho sobre uma superficie
horizontal, plana e estavel.

Se o aparelho for utilizado de forma
inapropriada ou para fins profissionais ou
semi-profissionais ou se nao for utilizado
de acordo com as instru¢des no manual do
utilizador, a garantia torna-se invalida e a
Philips rejeita qualquer responsabilidade
pelos danos causados.

Leve sempre o aparelho a um centro de
assisténcia autorizado da Philips para

verificacdo ou reparacao. Nao tente reparar o

aparelho sozinho; caso contrario, a garantia
perde a validade.

Desligue sempre da corrente apds cada
utilizacao.

Deixe o aparelho arrefecer durante
aproximadamente 30 minutos antes de o
manusear ou limpar.

Assegure-se de que os ingredientes
preparados neste aparelho saem amarelo
dourado em vez de tostados ou castanhos.
Retire os residuos queimados. Nao frite
batatas frescas a uma temperatura superior
a 180°C (para reduzir a producao de
acrilamida).
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- Nao prima o botao de libertacao do cesto
enquanto agita o recipiente.

- Tenha cuidado ao limpar a drea superior da
camara de preparacao: resisténcia quente,
rebordos de pecas metalicas.

- Certifique-se sempre de que os alimentos
estao totalmente cozinhados na Airfryer.

- Certifique-se sempre de que tem controlo
sobre a Airfryer, mesmo quando utiliza a
funcao remota ou o inicio atrasado.

- Ao cozinhar alimentos gordurosos, a Airfryer
pode libertar fumo. Preste especial atencao
quando utilizar a funcao de controlo remoto
ou 0 inicio atrasado.

- Certifique-se de que apenas uma pessoa de
cada vez esta a utilizar a funcao de controlo
remoto.

- Tenha cuidado ao cozinhar alimentos
pereciveis faceis com a funcao de inicio
atrasado (possivel producao de bactérias).

Campos eletromagnéticos (CEM)

Este aparelho Philips cumpre todas as normas e regulamentos
aplicaveis relativos a campos electromagnéticos.

Desactivacdo automatica

Este aparelho estd equipado com uma funcdo de desativacdo
automatica. Se ndo premir um botado no espaco de 20 minutos, o
aparelho desliga-se automaticamente. Para desligar o aparelho
manualmente, prima o botao ligar/desligar.
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Introducao

Parabéns pela sua aquisicdo e bem-vindo a Philips!

Para tirar o maximo partido da assisténcia oferecida pela Philips,
registe o seu produto em www.philips.com/welcome.

A Philips Airfryer é a Unica fritadeira com tecnologia Rapid Air
exclusiva para fritar os seus alimentos favoritos com pouco ou
nenhum dleo e até menos 90% de gordura.

A tecnologia Rapid Air da Philips cozinha os alimentos a toda a
volta e o design em forma de estrela-do-mar garante resultados
perfeitos da primeira até a ultima garfada.

Pode agora desfrutar de fritos cozinhados na perfeicdo —
estaladicos por fora, tenros por dentro. Fritar, grelhar, assar e
preparar uma variedade de pratos saborosos de uma forma
saudavel, rdpida e facil.

Para mais inspiracado, receitas e informacdes sobre a Airfryer, visite
www.philips.com/kitchen ou transfira a aplicacdo gratuita
NutriU* para 10S® ou Android™.

*A aplicacdo NutriU pode ndo estar disponivel no seu pals.
Neste caso, aceda ao website Philips local para encontrar
inspiracao.

Descricao geral

1 Painel de controlo

Botao para aumentar a temperatura
Botdo para diminuir a temperatura
Botdo de menu

Menus predefinidos

Botao ligar/desligar

Botdo para diminuir o tempo
Botdo para aumentar o tempo
Indicacdo da hora

Ecra

Indicacdo da temperatura
Indicador de Wi-Fi

Indicacdo MAX

Cesto

Botdo de libertacado do cesto
Recipiente

Cabo de alimentacdo

Safdas de ar

Entrada de ar

A- T IOTMMON™W>

ONOUVAWN
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Estado do indicador de Wi-Fi

O indicador de Wi-Fi &
estd desligado

O indicador de Wi-Fi
esta ligado

O indicador de Wi-Fi
estd intermitente

O indicador de Wi-Fi &
estd intermitente com
intervalos longos

o A Airfryer ndo estd ligada ao Wi-Fi doméstico (nenhuma configuracdo
inicial de Wi-Fi efetuada até ao momento) ou a ligacdo ao Wi-Fi
doméstico foi perdida devido, por exemplo, a uma mudanca do router
doméstico ou a distancia entre a Airfryer e o router ser demasiado grande

» A configuracdo com a aplicacdo NutriU esta concluida e a Airfryer esta
ligada ao Wi-Fi doméstico

o A Airfryer encontra-se no modo de “configuracdo” durante o processo
de configuracdo de Wi-Fi. O ecra apresenta trés tracos e os botdes da
Airfryer estdo inativos; ou, se ja estava ligada, o LED intermitente indica
que a Airfryer se encontra no processo de ligagdo ao Wi-Fi doméstico.

o A funcionalidade Wi-Fi da Airfryer tem um defeito. Pode utilizar a Airfryer
sem as funcionalidades de conetividade ou pode contactar a linha de
assisténcia Philips ou o centro de apoio ao cliente no seu pais.

Antes da primeira utilizacao

Retire todo o material da embalagem.
Retire todos os autocolantes ou etiquetas (se presentes) do
aparelho.

Limpe cuidadosamente o aparelho antes da primeira
utilizacdo, conforme indicado no capitulo sobre limpeza.

A aplicacao NutriU

A Philips Airfryer estd equipada com Wi-Fi e permite-lhe ligar-se a
aplicacdo NutriU para desfrutar da experiéncia Airfryer completa.
Na aplicacdo, pode selecionar as suas receitas favoritas, envia-las
para a Airfryer e inicia-las a partir do seu dispositivo inteligente.
Pode iniciar, monitorizar e ajustar o processo de preparacdo no
seu dispositivo inteligente a partir de qualquer local, mesmo que
nao esteja em casa.

Ligar a sua Airfryer a aplicacao

1
2

Ligue a ficha da Airfryer a tomada elétrica.

Certifique-se de que o seu dispositivo inteligente se encontra
no alcance da sua rede Wi-Fi doméstica antes de iniciar o
processo de configuracdo facil do Wi-Fi.

Transfira a aplicacdo Philips NutriU para o seu dispositivo
inteligente a partir da App Store ou de
www.philips.com/NutriU, complete o processo de registo
e selecione a Airfryer ligada no seu perfil em "My Appliances”
(Os meus aparelhos).

Siga as instrucdes na aplicacdo para ligar a Airfryer ao Wi-Fi e
emparelhar a mesma.

Quando o LED do Wi-Fi na interface do utilizador da Airfryer
estiver aceso com luz fixa, a Airfryer estd ligada.
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E Note

Certifique-se de que liga a Airfryer a uma rede Wi-Fi doméstica de

2,4 GHz, 802.11 b/g/n.

A configuracao facil do Wi-Fi é necessaria para ligar a Airfryer ao seu
Wi-Fi doméstico.

O processo de emparelhamento consiste em ligar a aplicacdo NutriU a
sua Airfryer inteligente.

O processo de configuragao de Wi-Fi pode ser cancelado através da
aplicacdo ou desligando a ficha da Airfryer.

Para iniciar o processo de emparelhamento, mantenha premido o
botdo de diminuicdo da temperatura e siga as instrucdes na aplicacdo
ou inicie-o a partir das definicoes na aplicagdo NutriU.

Controlo de voz

A W N =

Transferir a aplicacdo NutriU.
Ligue a aplicacdo NutriU a Airfryer.
Dé permissao para “cozinhar remotamente”.

Ligue a aplicacdo NutriU a aplicacdo do assistente de voz.
Esta ligacdo pode ser efetuada diretamente durante a
integracdo ou posteriormente nas defini¢ées da aplicagdo
NutriU. Caso ndo veja a op¢do para ativar o controlo de
voz na aplicacdo NutriU, ative a funcionalidade Kitchen+
através da aplicacdo do assistente de voz.

=

Se ndo tiver uma aplicacdo de controlo de voz, transfira-a primeiro
para enviar comandos para a Airfryer.

Os comandos de voz detalhados estao disponiveis na aplicagdo para
serem utilizados por controlo de voz.

Preparar para a utilizacao

1

Coloque o aparelho numa superficie estavel, horizontal,
nivelada e resistente ao calor.

Y note

N&o coloque nada sobre o aparelho, nem encoste as partes laterais
deste. Isto pode prejudicar o fluxo de ar e influenciar o resultado da
fritura.

Né&o coloque o aparelho em funcionamento perto ou por baixo de
objetos que possam ser danificados pelo vapor, como paredes e
armarios.

» Mantenha o tampdo de borracha no recipiente. Ndo o retire antes de

cozinhar.
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Utilizar o aparelho

Tabela de alimentos

A tabela abaixo ajuda-o a seleccionar as defini¢des basicas para os
tipos de alimentos que pretende preparar.

Note

* Nao se esqueca de que estas definicoes sdo sugestdes. Visto que os
ingredientes diferem em origem, tamanho, formato e marca, ndo
podemos garantir a melhor definicdo para os seus ingredientes.

e Ao preparar uma quantidade maior de alimentos (por exemplo
batatas fritas, camaroes, coxas de frango, salgadinhos congelados),
agite, volte ou mexa os ingredientes no cesto 2 a 3 vezes para obter
um resultado uniforme.

Ingredientes L=k Temperatura
9 quantidade P

Batatas fritas finas

« Agite, volte ou mexa 2

congeladas (7 x 7 mm) 200-5009 16-22 1 180°C a 3 vezes a meio

Batatas fritas caseiras Aqite. volte ou mexa 2

(10x 10 mm de 200-500 g 18-26 | 180°C % ! ;

espessura) a 3 vezes a meio

Nuggets de frango 200-600 g 10-15 | 200°C Agite, volte ou mexa a

congelados meio

Crepes chineses 200-600 g 10-15 | 200°C Agi_te, volte ou mexa a

congelados meio

Hamburguer

(aproximadamente 1-3 unidades | 15-20 | 200°C

150 g)

Rolo de carne 800 g 50-55 | 150°C Lilize © zeesseio o
cozedura

Costeletas sem 0sso 1-2 Agite, volte ou mexa a

(aproximadamente | 11-15 | 200°C o

150 g) costeletas meio

Salsichas finas Agite, volte ou mexa a

(aproximadamente 1-6 unidades | 9-13 200°C s,

50 g) meio

Coxas de frango Agite, volte ou mexa a

(aproximadamente 2-6 unidades | 18-24 | 180°C mgeio’

125 q)

Peito de frango

(aproximadamente 1-3 unidades | 20-25 | 180°C

160 g)
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. Min.-Max.

Peixe inteiro
(aproximadamente 1 peixe 15-20 | 200°C
300-400 g)
Filetes de peixe 131
(aproximadamente d 22-25 | 160°C
200 g) camada)

« Defina o tempo de
Legumes preparacdo de acordo
variados (picados 200-600g | 10-20 | 180°C C‘érs*;gaTe“ gosto
grosseiramente) bes

« Agite, volte ou mexa a

meio
Queques . o
(aproximadamente 1-7 12-14 | 180°C Utilize as formas para
50 g) queques
Bolo 500 g 50-60 | 160°C . t),ltilizar uma forma de
olo

Pdes pré-preparados 1a4
(aproximadamente idad 6-8 200°C
60 g) unidades

« Utilize o0 acessério de

cozedura

« Aforma deve sero

Pdo caseiro 5009 50-60 | 150°C mais plana possivel

para evitar que o pao
toque na resisténcia ao
crescer.

Fritar a ar quente

n Atencao

« Isto é uma Airfryer que funciona com ar quente. Nao encha o

/‘<> recipiente com 6leo, gordura para fritar, nem qualquer outro
liquido.

« Nao toque nas superficies quentes. Utilize pegas ou botdes.
Manuseie o recipiente quando quente usando luvas de forno.

» Este aparelho destina-se apenas a uso doméstico.

« Este aparelho pode libertar algum fumo ao ser utilizado pela
primeira vez. Isto é normal.

* Nao é necessario pré-aquecer o aparelho.
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1 Ligue a ficha a tomada elétrica.

2 Retire o recipiente com o cesto do aparelho puxando a
pega.

3 Coloque os ingredientes no cesto.

Note

e A Airfryer pode preparar uma vasta gama de ingredientes. Consulte
as quantidades correctas e tempos de preparacao aproximados na
"Tabela de alimentos”.

» N&o exceda a quantidade indicada na secdo “Tabela de alimentos”
nem encha o cesto além da indicacdo MAX, visto que isto pode
afectar a qualidade do resultado final.

e Se quiser preparar ingredientes diferentes em simultédneo, assegure-se
de que verifica o tempo de preparacdo sugerido para os diferentes
ingredientes, antes de iniciar a sua preparacao simultanea.

4 \olte a colocar o recipiente com o cesto na Airfryer.

Atencao

* Nunca utilize o recipiente sem o cesto.
» N&o toque no recipiente ou no cesto durante a utiliza¢do e algum
tempo apds a utilizacdo, pois estes aquecem muito.

5 Prima o botdo ligar/desligar para ligar o aparelho.
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6 Prima o botdo para aumentar ou diminuir a temperatura
para escolher a temperatura necessaria.

7 Prima o botdo para aumentar ou diminuir o tempo para
escolher o tempo necessario.

8 Prima o botdo ligar/desligar para iniciar o processo de
preparacao.

Note

» Durante a preparacdo, a temperatura e o tempo sdo apresentados
alternadamente.

e O ultimo minuto de cozedura é contado em segundos de forma
decrescente.

» Consulte a tabela de alimentos para obter as definicdes de
preparacdo bdsicas para diferentes tipos de alimentos.

» Quando o processo de preparagao é iniciado e a sua Airfryer esta
emparelhada com o seu dispositivo inteligente, pode ver, controlar e
alterar os parametros de preparacdo também na aplicacdo NutriU.

E3 vica

» Durante a preparacdo, se pretender alterar o tempo ou a
temperatura de cozedura, prima o botao para aumentar ou diminuir
correspondente em qualquer altura.

 Parainterromper o processo de preparacao, prima o botdo ligar/
desligar. Para retomar o processo de preparagao, prima novamente o
botdo ligar/desligar para continuar.

e O dispositivo fica automaticamente no modo de pausa quando retira
o recipiente e o cesto. O processo de preparacdo continua quando o
recipiente e o cesto sdo novamente colocados no aparelho.

« Para alterar a unidade de temperatura de Celsius para Fahrenheit,
ou vice-versa, na Airfryer, prima o botdo para aumentar e para
diminuir a temperatura ao mesmo tempo durante aprox.

10 segundos.
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E Note

» Se nao definir o tempo de preparagdo necessario num intervalo de
20 minutos, o aparelho desliga-se automaticamente por razoes de
seguranca.

» Alguns ingredientes necessitam de ser agitados ou voltados a meio
do tempo de preparagdo (consulte a “Tabela de alimentos”). Para
agitar os ingredientes, retire o recipiente com o cesto, coloque-o
numa superficie resistente ao calor, deslize a tampa e prima o botao
de libertacdo do cesto para o retirar e agite-o sobre o lava-loica. Em
seguida, coloque o cesto no recipiente e introduza-os novamente no

aparelho.
((!)) 9 Quando ouvir a campainha do temporizador, o tempo de
— > preparacdo terminou.

E Note
rT e Pode parar o processo de preparacdo manualmente. Basta premir o
botéo ligar/desligar.

10 Retire o recipiente e verifique se os ingredientes estao
prontos.

Atencao

» O recipiente da Airfryer esta quente apds o processo de
preparacdo. Coloque o recipiente sempre numa superficie
resistente ao calor (por exemplo, base, etc.) quando o retirar do
dispositivo.

=

e Se osingredientes ainda ndo estiverem prontos, basta introduzir
novamente o recipiente na Airfryer segurando pela pega e adicionar
alguns minutos extra ao tempo definido.

11 Para retirar ingredientes pequenos (por exemplo, batatas
fritas), retire o cesto do recipiente, deslizando primeiro a
tampa e, em seguida, premindo o botdo de libertacdo do
cesto.

Atencao

» Apos o processo de preparacdo, o recipiente, o cesto, a estrutura
interior e os ingredientes estdo quentes. Dependendo do tipo de
ingredientes na Airfryer, o recipiente pode libertar vapor.
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12 Esvazie o conteuddo do cesto para uma taca ou um prato.
Retire sempre o cesto do recipiente para esvaziar o
conteudo, uma vez que pode haver dleo quente no fundo
do recipiente.

X note

 Para retirar ingredientes grandes ou frageis, utilize uma pinca de
cozinha para retirar os ingredientes.

e O 6leo em excesso ou a gordura libertada pelos ingredientes
acumulam-se no fundo do recipiente.

» Consoante o tipo de ingredientes em preparacao, podera ser
necessario esvaziar cuidadosamente um eventual excesso de 6leo ou
gordura libertada acumulada no recipiente apds cada por¢do ou
antes de agitar ou de voltar a colocar o cesto no recipiente. Coloque o
cesto numa superficie resistente ao calor. Use luvas de forno para
verter o excesso de 6leo ou gordura libertada. Coloque novamente o
cesto no recipiente.

Quando uma porcdo de ingredientes estiver pronta, a Airfryer esta
imediatamente pronta para preparar outra por¢ao.

Note

* Repita os passos 3 a 12 se quiser preparar outra porcao.

Seleccionar o modo para manter quente

1 Prima o botédo ligar/desligar para ligar a Airfryer.

2 Prima o botdao Menu enquanto o icone “manter quente”
estiver intermitente.
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3 Prima o botao ligar/desligar para iniciar o modo para
manter quente.

Y note

» O temporizador da fungdo de manter quente esta definido para
30 minutos. Para alterar o tempo da fungdo de manter quente (1
a 30 minutos), prima o botao para diminuir o tempo. O tempo é
confirmado automaticamente.

e Atemperatura ndo pode ser alterada no modo para manter quente.

4 Para interromper o modo para manter quente, prima o
botao ligar/desligar. Para retomar o modo para manter
quente, prima novamente o botéao ligar/desligar.

5 Para sair do modo para manter quente, prima o botdo
ligar/desligar durante varios segundos.

E Dica

» Se alimentos, como batatas fritas, perderem demasiado as suas
caracteristicas crocantes durante o modo para manter quente,
reduza o tempo da funcdo de manter quente desligando o aparelho
mais cedo ou volte a tornar os alimentos estaladigos cozinhando-os
durante 2 a 3 minutos a uma temperatura de 180 °C.

Note

e Durante o modo para manter quente, a ventoinha e o aquecedor no
interior do aparelho ligardo ocasionalmente.
» O modo para manter quente foi concebido para manter os seus

alimentos quentes imediatamente apds a sua preparacgao na Airfryer.

Este modo ndo se destina ao aquecimento de alimentos frios.

Cozinhar com uma predefinicao

1 Siga os passos 1 a5 da seccdo “Fritar a ar”.

2 Prima o botdo Menu. O icone de salgadinhos congelados
estd intermitente. Prima o botdo Menu enquanto a
predefinicdo escolhida estiver intermitente.



Predefinicao

=&
Snacks de
batatas congeladas

S0

Batatas frescas

“

Coxas de frango

<

Filetes de peixe de
aproximadamente
2009

Queque

4

Costeletas
Legumes variados

55
Manter quente

22

26

23

20

30
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3 Inicie o processo de preparacdo premindo o botao ligar/
desligar.

E Note

predefini¢des.

» Na tabela seguinte pode encontrar mais informacdes sobre as

Tempo
predefinido
(min)

Temperatura | Peso Informacées
predefinida | (max.) <

180°C
350°F

180°C
350°F

180°C
350°F

160°C

180°C

350°F

200°C
400°F

180°C
350°F

80°C
175°F

500 g

500 g

7509

600 g

50 g por
queque

3009

600 g

N/A

» Snacks congelados a base
de batata, como batatas
fritas congeladas, gomos
de batata, batatas fritas
em rodelas, etc.

Agite, volte oumexa 2 a3
vezes a meio

Utilize batatas para assar
ou fritar

10 x 10 mm de espessura
Demolhe durante

30 minutos em agua,
seque e, em seguida,
adicione Y4a 1 cs. de
oleo

Agite, volte ou mexa 2 a 3
vezes a meio

Até 6 coxas de frango
Agite, volte ou mexa a
meio

e 7 queques em simultaneo

Até 2 costeletas sem 0sso

Picados grosseiramente
Utilize o acessério de
cozedura XL

A temperatura ndo pode
ser ajustada
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Alterar para outra predefinicao

il

1

Durante o processo de preparacdo, prima o botao ligar/
desligar durante varios segundos para parar o processo de
preparacdo. O dispositivo fica, em seguida, no modo de
espera.

Prima novamente o botdo ligar/desligar para ligar o
dispositivo.

Prima o botdo Menu enquanto a predefinicdo escolhida
estiver intermitente.

Prima o botao ligar/desligar para iniciar o processo de
preparacao.

Iniciar uma receita a partir da aplicacao NutriU

Prima o botao ligar/desligar para ligar a Airfryer.
Abra a aplicacdo NutriU no seu dispositivo inteligente e
procure a sua receita preferida.

Abra a receita e inicie o processo de preparacdo na
aplicacdo.
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E Note

» Certifique-se de que, ao cozinhar receitas desenvolvidas para a sua
Airfryer, utiliza a mesma quantidade de alimentos mencionada nas
receitas. Quando utilizar ingredientes diferentes ou uma quantidade
diferente de alimentos, ajuste o tempo de preparagao. Quando
preparar receitas que ndo foram desenvolvidas para a sua Airfryer,
tenha em atengdo que o tempo e a temperatura podem ser ajustados.

E3 vics

» Através do filtro na pesquisa de receitas, pode filtrar a sua Airfryer
inteligente para obter as receitas que foram desenvolvidas para o seu
dispositivo.

» Quando o processo de preparacao é iniciado a partir da aplicacao,
pode ver as definicoes de preparacdo também no ecra da Airfryer.

e Pode interromper o processo de preparacao ou alterar as definicoes
na Airfryer ou na aplicagdo.

e Quando o processo de preparagao terminar, pode iniciar o modo para
manter quente na aplicacdo ou inicid-lo a partir da predefinicdo "keep
warm” (manter quente) na Airfryer.

e Se os alimentos ainda ndo estiverem prontos, também pode
prolongar o processo de preparacao na aplicacdo ou na Airfryer.

e Para sair do processo de preparacdo antes de o tempo de preparagdo
terminar, prima continuamente o botdo ligar/desligar da Airfryer ou
prima o icone de pausa e, em seguida, o de paragem na aplicacao.

e Também pode iniciar o seu tempo e temperatura individuais na
aplicacdo NutriU.

e Na parte inferior do ecré inicial, encontra-se o botao para aceder ao
ecra inicial, as receitas, ao modo manual, aos artigos ou ao seu perfil.
Prima o botao do modo manual e envie o seu tempo e temperatura
individuais para a Airfryer.

Preparar batatas fritas caseiras

P

ara preparar 6ptimas batatas fritas caseiras na Airfryer:
Escolha uma variedade de batatas apropriada para fritar, por
exemplo, batatas frescas (ligeiramente) farinhentas.
E melhor fritar as batatas fritas a ar quente em doses de até
500 gramas para um resultado uniforme. Palitos de batata
maiores tendem a ficar menos estaladicos do que palitos mais
pequenos.

Descasque as batatas e corte em palitos
(10 x 10 mm de espessura).

Demolhe os palitos de batata numa taca com agua durante
30 minutos, no minimo.

Esvazie a taca e seque os palitos de batata com um pano da

loica ou papel de cozinha.
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4 Verta uma colher de sopa de éleo de cozinha para uma
taca, coloque os palitos na taga e misture até os palitos
estarem cobertos de dleo.

5 Retire os palitos da taca com a mao ou um utensilio de
cozinha com furos para que o 6leo em excesso permaneca
na taca.

Note

» N&o incline a taca para colocar todos os palitos no cesto de uma sé
vez, para evitar que o 6leo em excesso seja vertido para o recipiente.

6 Coloque os palitos no cesto.

7 Frite os palitos de batata e agite o cesto 2 a 3 vezes durante
a preparacao.

Aviso

» Deixe o cesto, o recipiente e o interior do aparelho arrefecerem
completamente antes de comecar a limpar.

» O recipiente, o cesto e o interior do aparelho tém um
revestimento antiaderente. Nao utilize utensilios de cozinha
em metal nem materiais de limpeza abrasivos, pois isto pode
danificar o revestimento antiaderente.

Limpe o aparelho apds cada utilizacdo. Remova o 6leo e a gordura

do fundo do recipiente apds cada utilizagéo.

1 Prima o botéo ligar/desligar (/& ) para desligar o aparelho,
retire a ficha da tomada elétrica e deixe o aparelho
arrefecer.

Dica

e Retire o recipiente e o cesto para a Airfryer arrefecer mais
rapidamente.

2 Elimine a gordura libertada ou o 6leo do fundo do
recipiente.

3 Lave o recipiente e o cesto na maquina de lavar loica.
Também pode lava-los com dgua quente, detergente da
loica e uma esponja ndo abrasiva (consulte “Tabela de
limpeza”).
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Note

» Coloque o recipiente com o tampé&o de borracha na maquina de lavar
loica. Nao retire o tampao de borracha antes de proceder a limpeza.

E Dica

e Se residuos de alimentos aderirem ao recipiente ou ao cesto, pode
demolha-los em dgua quente e detergente da loica durante 10
a 15 minutos. Ao demolhar, os residuos de alimentos soltam-se,
facilitando a sua remocdo. Assegure-se de que utiliza um detergente
da loica que consegue dissolver gordura. Se o recipiente ou o cesto
tiverem manchas de gordura que ndo conseguiu remover com dgua
quente e detergente da loica, utilize um antigorduras em liquido.

e Se necessario, os residuos de alimentos que aderiram a resisténcia
podem ser retirados com uma escova de cerdas macias ou médias.
Néo utilize uma escova de aco nem uma escova de cerdas duras, pois
isto poderéa danificar o revestimento da resisténcia.

4 Limpe o exterior do aparelho com um pano humido.

Note

 Certifique-se de que ndo deixa humidade no painel de controlo.
Seque o painel de controlo com um pano depois de o limpar.

5 Limpe a resisténcia com uma escova de limpeza para retirar
quaisquer residuos de comida.

6 Limpe o interior do aparelho com dgua quente e uma
esponja nao abrasiva.
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Tabela de limpeza

i £

v v X

Armazenamento

1 Desligue o aparelho da corrente e deixe-o arrefecer.

2 Assegure-se de que todas as pecas estdo limpas e secas
antes de as arrumar.

Y note

e Segure sempre a Airfryer na horizontal quando a transportar.
Assegure-se de que também segura o recipiente na parte frontal do
aparelho, pois este pode deslizar com o cesto para fora do aparelho,
caso este seja inclinado para a frente acidentalmente. Isto pode
danificar estas pecas.

 Certifique-se sempre de que as pecas amoviveis da Airfryer estdo fixas
antes de transportar e/ou guardar o aparelho.

Reciclagem

- Este simbolo significa que este produto nao deve ser eliminado
juntamente com os residuos domésticos comuns (2012/19/UE).

- Siga as normas do seu pais para a recolha seletiva de produtos
elétricos e eletrénicos. A eliminacdo correcta ajuda a evitar
consequéncias prejudiciais para o meio ambiente e para a
saude publica.

Declaracao de Conformidade

Pelo presente documento, a DAP B.V. declara que a Airfryer
HD9255 cumpre a Diretiva 2014/53/UE.

O texto completo da declaracdo de conformidade da UE esta
disponivel através do seguinte endereco eletrénico:
https://www.philips.com.

A Airfryer HD9255 esta equipada com um maédulo Wi-Fi, 2,4 GHz,
802.11 b/g/n com uma poténcia de saida maxima de 92,9 mW EIRP.
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Garantia e assisténcia

Se precisar de informacdes ou assisténcia, aceda a
www.philips.com/support ou leia o folheto da garantia mundial
em separado.

Atualizacoes de software

A atualizacdo é essencial para proteger a sua privacidade e o bom
funcionamento da Airfryer e da aplicacso.

Ocasionalmente, a aplicacdo atualiza automaticamente para o
software mais recente. A Airfryer também atualiza o firmware
automaticamente.

Note

» Quando a atualizagao estiver a instalar, certifique-se de que a sua
Airfryer estd ligada ao Wi-Fi doméstico. O dispositivo inteligente pode
ser ligado a qualquer rede.

» Utilize sempre a aplicagdo e o firmware mais recentes.

» Asatualizacdes sdo disponibilizadas quando ha melhorias de software
ou para evitar um problema de seguranca.

» Uma atualizacao de firmware inicia automaticamente quando a
Airfryer estd no modo de espera. Esta atualizagdo demora até 1
minuto e o ecra da Airfryer apresenta “---" intermitente. Durante este
periodo, a Airfryer ndo pode ser utilizada.

Compatibilidade com dispositivos

Para obter informacdes detalhadas sobre a compatibilidade da
aplicacéo, consulte as informacdes na App Store.

Repor definic¢oes fabrica

Para repor as definigdes de fabrica da Airfryer, prima os botdes de
aumento de temperatura e de tempo em simultaneo, durante 10
segundos.

A Airfryer ja ndo esta ligada ao seu Wi-Fi doméstico e ja ndo esta
emparelhada com o dispositivo inteligente.

Resolucao de problemas

Este capitulo resume os problemas mais comuns que podem
surgir no aparelho. Se ndo conseguir resolver o problema com as
informacdes fornecidas a seguir, visite www.philips.com/support
para consultar uma lista de perguntas frequentes ou contacte o
Centro de Apoio ao Cliente no seu pais.
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O exterior do
aparelho aquece
durante a utilizacdo

As minhas batatas
fritas caseiras nao
apresentam o
resultado que eu
esperava.

A Airfryer ndo liga.

Vejo algumas
areas com
descascamento no
interior da minha
Airfryer.

O calor no interior
irradia para as paredes
exteriores.

N&o utilizou o tipo de
batata correcto.

A quantidade de
ingredientes no cesto é
demasiado grande.

Determinados tipos de
ingredientes devem ser
agitados a meio do tempo
de preparacao.

O aparelho estd ligado a
corrente.

Ha varios aparelhos
ligados a uma tomada
eléctrica.

Podem surgir pequenos
descascamentos no
interior do recipiente da
Airfryer devido a toques
ou arranhdes acidentais
do revestimento (por ex.
durante a limpeza com
utensilios abrasivos e/ao
inserir o cesto).

Problema Possivel causa Solucao

Isto é normal. Todas as pegas e os botdes
em que tem de tocar durante a utilizacdo
mantém-se suficientemente frios ao toque.

O recipiente, o cesto e o interior do
aparelho aquecem sempre que o aparelho
é ligado para assegurar que os alimentos
sdo cozinhados de forma adequada. Estas
pecas estao sempre demasiado quentes
para lhes tocar.

Se deixar o aparelho ligado durante um
periodo de tempo demasiado longo,
algumas dreas ficardo demasiado
quentes para lhes tocar. Estas areas estao
identificadas no aparelho com o seguinte
icone:

A\

Se souber quais sdo as dreas quentes e
evitar tocar-lhes, a utilizacdo do aparelho é
completamente segura.

Para obter os melhores resultados, utilize
batatas frescas farinhentas. Se precisar de
armazenar batatas, ndo as guarde num
ambiente frio como um frigorifico. Escolha
batatas com a indicacdo na embalagem de
que sdo adequadas para fritar.

Siga as instrucoes da pagina 121 deste
manual do utilizador para preparar batatas
fritas caseiras.

Siga as instrucoes da pagina 121 deste
manual do utilizador para preparar batatas
fritas caseiras.

Verifique se a ficha foi corretamente
introduzida na tomada elétrica.

A Airfryer tem uma poténcia elevada.
Experimente outra tomada e verifique os
fusiveis.

Pode prevenir os danos inserindo o cesto
no recipiente de forma adequada. Se
inserir o cesto numa posicao inclinada,

a sua parte lateral pode bater na parede
do recipiente, causando a remocéao de
pequenos pedacos de revestimento. Caso
isto ocorra, ndo sera nocivo pois todos os
materiais sdo seguros para os alimentos.
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Problema Possivel causa Solucao

Sai fumo branco do | Estd a preparar

aparelho.

O ecra da Airfryer
apresenta "E1".

O LED do Wi-Fi na
minha Airfryer ja
nao esta aceso.

A aplicagcdo mostra
que o processo de
emparelhamento
nao foi bem-
sucedido.

O meu visor
apresenta “---"
intermitente.

ingredientes gordurosos.

O recipiente ainda
contém residuos de
gordura da utilizacdo
anterior.

Preparados de pao ralado
ou polmes nao aderiram
correctamente aos
alimentos.

Marinadas, liquidos ou
sucos da carne estdo a
ser salpicados na gordura
acumulada.

O dispositivo esta com
defeito/danificado.

A Airfryer pode ser
guardada num local
demasiado frio.

o A Airfryer ja ndo esta
ligada ao seu Wi-Fi
doméstico.

o Fez alteracbes a sua
rede Wi-Fi doméstica.

Verifique se seguiu 0s
passos na ordem descrita
na aplicacdo: primeiro,
prima o botdo no
aparelho e, em seguida,
ative o emparelhamento
na aplicacdo.

A Airfryer estd a atualizar
o firmware.

Esvazie cuidadosamente qualquer éleo
ou gordura em excesso do recipiente e
continue a cozinhar.

O fumo branco pode ser causado por
residuos de gordura no recipiente

que estao a aquecer. Limpe sempre
cuidadosamente o recipiente e o cesto
apos cada utilizagao.

Pequenas migalhas de pao ralado a
circular no ar podem causar fumo branco.
Pressione firmemente o pado ralado ou
envolva cuidadosamente em polmes para
asseguram que estes aderem.

Remova a gordura dos alimentos com
papel de cozinha antes de os colocar no
cesto.

Contacte a linha de assisténcia da Philips
ou contacte o centro de apoio ao cliente
no seu pails.

Se o dispositivo tiver sido guardado

a uma temperatura ambiente baixa,
deixe-o0 aquecer até atingir a temperatura
ambiente durante, pelo menos, 15 minutos
antes de o voltar a ligar a tomada.

Se 0 ecra continuar a apresentar “E1”,
contacte a linha de assisténcia da Philips
ou o centro de apoio ao cliente no seu pafs.

Repita o processo de emparelhamento
na ordem descrita na aplicacao. Se

o problema nao for resolvido, inicie
novamente o processo de configuracao.

Repita o processo de emparelhamento
na ordem descrita na aplicacdo. Se

o problema néo for resolvido, inicie
novamente o processo de configuracao.

Aguarde cerca de um minuto e o processo
de atualizacdo do firmware ficara
concluido. Nao pode utilizar a Airfryer
durante a atualizagao de firmware.
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Viktigt
Las den har anvandarhandboken noggrant innan du anvander

apparaten och spara den for framtida bruk.
Fara

Sank aldrig ned apparaten i vatten och skolj
den inte under kranen.

Se till att inte vatten eller nagon annan
vatska kommer in i apparaten eftersom det
medfor risk for elektriska stotar.

Lagg alltid ingredienserna som ska stekas i
korgen, sa att de inte kommer i kontakt med
varmeelementen.

Tack inte for luftintaget och 6ppningarna for
luftutbldset nar apparaten anvands.

Fyll inte pannan med olja eftersom det kan
utgora en brandrisk.

Anvand inte apparaten om stickkontakten,
natsladden eller sjalva apparaten ar skadad.
Ror aldrig vid insidan av apparaten nar den
anvands.

Lagg aldrig i sa mycket mat sa att mangden
overskrider den hogsta nivan som indikeras i
korgen.

Se alltid till att varmaren inte vidrors och att
ingen mat fastnat i varmaren.

Varning

Om natsladden ar skadad maste den alltid
bytas ut av Philips, ett serviccombud eller
liknande behoriga personer for att undvika
olyckor.

Apparaten far endast anslutas till ett jordat
vagguttag. Se alltid till att kontakten sitter
ordentligt i vagguttaget.

Den har apparaten ar inte avsedd att
anvandas med hjalp av en extern timer eller
ett separat fjarrkontrollssystem.
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h2))

Ytorna kan bli varma nar apparaten
anvands.

Den har produkten kan anvandas av

barn fran 8 ars alder, personer med olika
funktionshinder samt av personer som inte
har kunskap om produkten savida det sker
under tillsyn eller om de har informerats om
hur produkten anvands pa ett sakert satt
och de eventuella medforda riskerna. Barn
ska inte leka med produkten. Rengdéring och
underhall bor inte gdras av barn under 8 ar
om de inte ar under tillsyn av vuxen.

Se till att apparaten och dess sladd ar utom
rackhall for barn under 8 ar.

Stall inte apparaten mot en vagg eller andra
apparater. Ldmna ett utrymme pa minst

10 cm baktill, pa bada sidorna och ovanfor
apparaten. Placera inte nagot ovanpa
apparaten.

Vid luftfritering slapps anga ut fran utblasen.
Hall hander och ansikte pa sakert avstand
frdn dngan och fran éppningarna for
utblaset. Se aven upp med varm anga och
luft nar du tar ut pannan ur apparaten.
Anvand aldrig latta ingredienser eller
bakplatspapper i apparaten.

Forvaring av potatis: Temperaturen ska
anpassas till potatissorten och den ska

vara over 6°C for att minimera risken for
exponering av akrylamid i det forberedda
livsmedlet.

Placera inte apparaten pa eller nara en varm
gasspis eller pa nagon typ av elspis, elektriska
kokplattor, eller i en uppvarmd ugn.

Fyll aldrig pannan med olja.

Den har apparaten ar utformad for att
anvandas vid omgivningstemperaturer
mellan 5°C och 40°C.
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Kontrollera att den spanning som anges pa
apparaten 6verensstammer med den lokala
natspanningen innan du ansluter apparaten.
Lat inte natsladden komma i kontakt med
varma ytor.

Stall inte apparaten pa eller i narheten av
lattantandligt material, till exempel en duk
eller gardin.

Anvand inte apparaten for nagot

annat andamal an vad som beskrivs i
anvandarhandboken och anvand endast
originaltillbehdren fran Philips.

Lamna inte apparaten obevakad nar den
anvands.

Pannan, korgen och fettborttagaren blir
varma under och efter anvandning av
apparaten. Hantera dem forsiktigt.

Rengdr noggrant de delar som

kommer i kontakt med mat innan

du anvander apparaten for forsta

gangen. Las instruktionerna som finns i
anvandarhandboken.

Varning

Apparaten ar endast avsedd for anvandning
i vanlig hemmiljo. Den ar inte avsedd

att anvandas i miljoer som personalkok i
butiker, pa kontor, bondgardar eller andra
arbetsplatser. Den ar inte heller avsedd

att anvandas av kunder pa hotell, motell,
bed- and breakfast eller andra liknande
boendemiljcer.

Koppla alltid bort apparaten fran elnatet
om du lamnar den obevakad och innan du
monterar, tar isar, staller undan eller rengor
den.

Stall apparaten pa en horisontell, jamn och
stabil yta.



132 SVENSKA

Om den anvands pa felaktigt satt eller i
storskaligt bruk eller om den inte anvands
enligt anvisningarna i anvandarhandboken
upphor garantin att galla och Philips tar inte
pa sig ansvar for skador som kan uppkomma.
Lamna alltid in apparaten till ett
serviccombud auktoriserat av Philips for
undersokning och reparation. Forsok inte
att reparera apparaten sjalv. Om du gor det
upphoér garantin att galla.

Dra alltid ut natsladden efter anvandning.
Lat apparaten svalna i cirka 30 minuter innan
du hanterar eller rengér den.

Se till att ingredienserna som tillreds i
apparaten blir gyllengula och inte morka
eller bruna. Ta bort branda bitar. Stek inte
farskpotatis i temperaturer éver 180°C (for
att minimera produktionen av akrylamid).
Tryck inte pa korgens frigéringsknapp nar du
skakar korgen.

Var forsiktig nar du rengor den dvre

delen av matlagningskammaren: varmt
varmeelement, kanten pa metalldelar.

Se alltid till att maten ar ordentligt tillagad i
din Airfryer.

Se alltid till att du har kontroll dver

din Airfryer, aven nar du anvander
fiarrfunktionen eller fordréjd start.

Nar du tillagar feta livsmedel kan Airfryern
avge rok. Var sarskilt uppmarksam nar du
anvander fjarrkontrollsfunktionen eller
fordrojd start.

Kontrollera att endast en person i taget
anvander fjarrkontrollsfunktionen.

Var forsiktig nar du tillagar farskvaror med
funktionen fordrojd start (tillvaxt av bakterier
kan uppstd).
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Elektromagnetiska falt (EMF)
Den har Philips-apparaten uppfyller alla tillampliga standarder och
regler gallande elektromagnetiska falt.

Automatisk avstangning

Produkten ar utrustad med en automatisk avstangningsfunktion.
Om du inte trycker pa nagon knapp inom 20 minuter stangs
apparaten av automatiskt. Du stanger av apparaten manuellt
genom att trycka pa pa/av-knappen.

Introduktion

Vi gratulerar till ditt kdp och hélsar dig valkommen till Philips!
Genom att registrera din produkt pd www.philips.com/welcome
kan du dra nytta av Philips support.

Philips Airfryer ar den enda airfryern med unik Rapid Air-teknik for
att fritera din favoritmat med lite eller ingen tillsatt olja och upp
till 90% mindre fett.

Philips Rapid Air-teknik tillagar maten runtom tack vare var
sjostjarnedesign for perfekt resultat fran forsta till sista tuggan.

Nu kan du fa perfekt tillagad friterad mat som ar knaprig pa
utsidan och mor inuti. Stek, grilla, rosta och gradda for att tillreda
manga olika goda ratter pa ett snabbt, hdlsosamt och enkelt satt.
Mer inspiration, recept och information om Airfryer hittar du

pa www.philips.com/kitchen eller s& kan du hdmta den
kostnadsfria NutriU-appen* for I0S® eller Android™.
*NutriU-appen kanske inte ar tillganglig i ditt land.

I sa fall ska du bestka din lokala Philips-webbplats for inspiration.

Allman beskrivning

1

oONOUVAWN

Kontrollpanel

Knapp for att hdja temperaturen
Knapp for att sdnka temperaturen
Knappen Menu
Snabbvalsmenyer

Pa/av-knapp

Knapp for att minska tiden
Knapp for att dka tiden
Tidsangivelse

Skarm

Temperaturindikering
Wi-Fi-indikator

MAX-indikering

Korg

Frigéringsknapp for korg

Panna

Natkabel

Utblas

Luftintag

AS T IOTMMON®@>
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Wi-Fi-indikatorstatus

« Antingen ar din Airfryer inte ansluten till ditt Wi-Fi (ingen initial Wi-
Fi-instéllning har gjorts hittills) eller har anslutningen till ditt Wi-Fi
férsvunnit pa grund av att exempelvis routern har dndrats eller att
avstandet mellan Airfryern och routern ar for stort.

Wi-Fi-indikatorn & &r av

Wi-Fisindikatorn /5> ar pa » Konfigurationen med NutriU-appen ar slutford och Airfryern ar ansluten

till Wi-Fi.
o Airfryern arildget "konfiguration” under Wi-Fi-konfigurationsprocessen.

Wi-Fi-indikatorn Skarmen visar tre streck och knapparna pa Airfryern ar inaktiva. Om den
blinkar redan ar ansluten antyder den blinkande LED-lampan att Airfryern haller

pa att ansluta till Wi-Fi.
Wi-Fi-indikatorn o o Airfryerns Wi-Fi-funktion ar defekt. Du kan antingen anvanda Airfryern
blinkar med langa pauser utan anslutningsfunktionerna eller kontakta Philips servicenummer eller
emellan Philips kundtjanst i ditt land.

Fore forsta anvandningen

1 Ta bort allt férpackningsmaterial.

2 Tabort alla dekaler eller etiketter (om tillgdangliga) fran
apparaten.

3 Rengdr apparaten noga innan du anvander den for forsta
gangen, genom att félja rengodringskapitlet.

NutriU-appen

Din Philips Airfryer ar Wi-Fi-aktiverad, vilket innebar att du kan
ansluta till NutriU-appen for att fa den fullstandiga Airfryer-
upplevelsen. | appen kan du valja ditt favoritrecept, skicka det till
Airfryern och starta Airfryern fran din smarta enhet. Du kan starta,
overvaka och justera tillagningsprocessen pa din smarta enhet var
du an befinner dig, dven om du inte &r hemma.

Ansluta din Airfryer till appen

1 SattiAirfryerns stickkontakt i vdgguttaget.

2 Kontrollera att din smarta enhet finns inom rackhall for
ditt Wi-Fi-natverk innan du pabérjar den enkla Wi-Fi-
konfigurationsprocessen.

3 Ladda ned Philips NutriU-app pa din smarta enhet fran
appbutiken eller fran www.philips.com/NutriU, fol;
registreringsprocessen och vélj den anslutna Airfryern i din
profil under Mina apparater.

4 Foljanvisningarna i appen for att ansluta Airfryern till ditt Wi-Fi
och for att parkoppla Airfryern.

5 N&r Wi-Fi-lampan i anvandargranssnittet pa Airfryern lyser
med fast sken ar Airfryern ansluten.
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E Obs!

o Seftill att du ansluter din Airfryer till ett wifi-natverk hemma med 2,4
GHz 802.11 b/g/n.

» Den enkla Wi-Fi-konfigurationen behdvs for att ansluta Airfryern till
ditt Wi-Fi.

e Parkopplingsprocessen ar till for att ansluta NutriU-appen till din
smarta Airfryer.

» Wi-Fi-konfigurationsprocessen kan avbrytas via appen eller genom att
du drar ut natsladden till Airfryern.

e Paborja parkopplingsprocessen genom att trycka ldnge pa temperatur
ned-knappen och folj sedan anvisningarna i appen, eller starta den
fran instaliningarna i NutriU-appen.

Rostkontroll

A W N =

Ladda ned NutriU-appen.
Anslut NutriU-appen till din Airfryer.

Godkann "fjarrmatlagning”.

Anslut NutriU-appen till din réstassistentapp. Du kan
uppratta den har anslutningen direkt under installationen
eller senare via instéllningarna i NutriU-appen. Om du inte
ser alternativet att aktivera rostkontroll i NutriU ska du
aktivera skillen Kitchen+ via réstassistentappen.

E Obs!

e Om duinte har nagon rostkontrollapp ska du forst ladda ned en for
att skicka kommandon till din Airfryer.
» Detaljerade rostkommandon finns tillgangliga i appen for rostkontroll.

Forberedelser infor anvandning

1

Placera apparaten pa en stabil, plan och jamn varmetalig

 Stall ingenting ovanpa eller bredvid apparaten. Det kan stora
luftflodet och paverka stekningen.

e Placera inte apparaten i narheten av eller under féremal som kan
skadas av dnga, t.ex. vdggar och skap.

e Lat gummipluggen vara kvar i pannan. Ta inte bort den fére tillagning.
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Anvanda apparaten

Mattabell

| tabellen nedan far du hjalp med de grundlaggande
installningarna for den typen av mat du vill tillreda.

E Obs!

o Halliatanke att dessa installningar ar forslag. Vi kan inte garantera
den basta installningen for dina ingredienser eftersom de skiljer sig i
ursprung, storlek och form sa val som varumarke.

e Nar du tillagar storre mangd mat (t.ex. pommes frites, rakor,
kycklingben, frysta snacks), skaka, véand eller rér om ingredienserna i
korgen tva till tre ganger for att fa ett jamnt resultat.

. Min.-max. Tid
Ingredienser n Temperatur
mangd (min)

Tunna frysta pommes « Skaka, vand eller ror om

frites (7x7 mm) 200-5009 16-22 1180°C 2-3 ganger under tiden
Hemgjorda pommes . .. ;
frites (10X 10 mm | 200-500g | 18-26 | 180°C Skaka, vand eller ror om
. 2-3 ganger under tiden
tjocka)
Frysta Chicken 200-600g 10-15 | 200°C . Skaka_f vand eller rér om
Nuggets halvvags
Frysta vérrullar 200-600g  10-15 | 200°C + Skaka, vand eller rér om
halvvags
Hamburgare . o
(cirka 150 g) 1-3 biffar 15-20 | 200°C
Kottfarslimpa 800 g 50-55 | 150°C o Anvand baktillbehoret
Benfria kottkotletter |4 5 otiar 111215 | 200°C + Skaka, vand eller ror om
(cirka 150 g) halvvags
Tunna korvar (cirka -6 stycken |9-13 | 200°C + Skaka, vénd eller ror om
509) halvvags
Kycklingklubbor 26 st 18-24 | 180°C Skaka_f vand eller rér om
(cirka 125 g) halvvags
Kycklingbrost (cirka 1-3st. 20-25 | 180°C
160 g)
Hel fisk (300-400g) |1 fisk 15-20 | 200°C
Fiskfilé (cirka 200 g) 1-3 (1 lager) | 22-25 | 160°C
Stall in tillagningstiden efter
Blandade gronsaker o smak
(grovhackade) 200-600g | 10-20 | 180°C Skaka, vand eller ror om
halvvags
Muffins (cirka 50 g) 1-7 12-14 |1 180°C Anvand muffinsformarna
Kaka 5009 50-60 | 160°C Anvand en bakform
Forbakat brod/
férbakade frallor 1-4 bitar 6-8 200°C

(cirka 60 g)



138 SVENSKA

Ingredienser sl UL Temperatur
9 mangd (min) p

Hembakat brod 5009

o Anvand baktillbehoret
o Formen bor vara sa platt som
50-60 | 150°C mojligt sd att inte brodet
kommer i kontakt med
varmeelementet nar det jaser.

Luftfritering

n Varning

% |

Det har ar en Airfryer-apparat som drivs med hetluft. Fyll inte
pannan med olja, fett eller nagon annan vatska.

ROr inte vid heta ytor. Anvand handtag eller vred. Anvand
ugnsvantar nar du hanterar den heta pannan.

Apparaten ar endast avsedd for hushallsbruk.

Det kan komma lite rok ur apparaten nar du anvander den forsta
gangen. Det ar helt normalt.

Du behover inte forvarma apparaten.

2

Satt i kontakten i vagguttaget.

Ta bort pannan med korgen fran apparaten genom attdra i
handtaget.
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3 Lagg ingredienserna i korgen.

Obs!

» Airfryer-apparaten kan tillreda manga olika ingredienser. Se
"Mattabellen” for ratt mangder och ungefarliga tillredningstider.

o Overskrid inte médngden som anges i avsnittet “Mattabellen” och
ga inte dver korgens "MAX"-markering eftersom det kan paverka
kvaliteten pa slutresultatet.

e Om du vill tillaga olika ingredienser samtidigt ska du ta reda pa
tillagningstiden som rekommenderas for de olika ingredienserna
innan du borjar tillreda dem samtidigt.

4 Satt tillbaka pannan med korgen i Airfryern.

Varning

» Anvand aldrig pannan utan att korgen ar placerad inuti.
e ROr inte pannan eller korgen under och en tid efter anviandning,
eftersom de blir mycket varma.

5 Sla pa apparaten genom att trycka pa pa/av-knappen.

6 Tryck pa temperaturknappen for att hoja eller sénka
temperaturen for att vélja dnskad temperatur.

7 Tryck pa knappen for att 6ka eller sénka tiden for att valja
onskad tid.
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8 Tryck pa pa/av-knappen for att paborja tillagningen.
Obs!

» Under tillagningen visas temperatur och tid vaxelvis.

 Denssista tillagningsminuten raknar ned i sekunder.

» | mattabellen finns grundldaggande instéliningar for tillagning av olika
slags mat.

» Nar tillagningsprocessen har startat och Airfryern ar parkopplad med
din smarta enhet kan du se, styra och andra tillagningsparametrarna
aven i NutriU-appen.

E Tips!

e Under tillagningen kan du andra tillagningstid eller
tillagningstemperatur genom att trycka pa motsvarande uppat- eller
nedatknapp nar som helst.

e Tryck pa pa-/avknappen for att pausa tillagningsprocessen.

Tryck pa pa/av-knappen igen for att ateruppta och fortsatta
tillagningsprocessen.

e Enheten pausas automatiskt nar du drar ut pannan och korgen.
Tillagningsprocessen fortsatter nar pannan och korgen satts tillbaka i
apparaten igen.

e Om du vill andra temperaturenhet fran Celsius till Fahrenheit
eller tvartom pa Airfryern trycker du pa knapparna for att hoja
och sdanka temperaturen samtidigt i tio sekunder.

Obs!

e Om duinte stéller in ratt tillagningstid inom 20 minuter, stangs
apparaten av automatiskt av sakerhetsskal.

» Du kan behova skaka eller vanda pa vissa ingredienser halvwvags
genom tillredningstiden (se “Mattabellen”). Skaka ingredienserna
genom att dra ut pannan med korgen, placera den pa en varmetalig
arbetsbank, fora undan locket och trycka pa knappen for att frigora
korgen och ta bort den och skaka korgen 6ver vasken. Placera sedan
korgen i pannan och for tillbaka dem bada i apparaten.

9 Nar timerklockan ringer betyder det att tillagningen ar
fardig.

Obs!

e Du kan avbryta tillagningsprocessen manuellt. Det gor du genom att
trycka pa pa/av-knappen.
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10 Dra ut pannan och kontrollera om ingredienserna ar klara.

Varning

 Airfryer-pannan ar varm efter tillagningen. Placera den alltid pa
en varmetalig arbetsbank (till exempel ett underlagg) nar du tar
bort pannan fran enheten.

E Obs!

e Om ingredienserna inte ar klara &n haller du pannan i handtaget och
satter i den i Airfryer igen. Ldgg sedan till nagra minuter pa den
installda tiden.

11 Om du vill ta ur sma ingredienser (t.ex. pommes frites) kan
du lyfta ut korgen ur pannan genom att forst féra undan
locket och sedan trycka pa knappen som frigér korgen.

Varning

 Efter tillagningen ar pannan, korgen, innerhéljet och
ingredienserna heta. Det kan komma anga fran pannan beroende
pa typ av ingredienser i Airfryer.

12 Tom korgen i en skal eller pa en tallrik. Ta alltid ut korgen
ur pannan for att tdmma ur innehallet, eftersom het olja
kan finnas i botten av pannan.

E Obs!

e Anvand en mattang for att lyfta bort stora och dmtaliga ingredienser.

« Overflddig olja eller smélt fett frdn ingredienserna samlas pa botten
av pannan.

e Beroende pa vilken typ av ingredienser som tillagas kanske du
férsiktigt vill hélla av 6verflddig olja eller smélt fett fran pannan efter
varje omgang eller innan du skakar ur eller byter ut korgen i pannan.
Stéll korgen pé en vérmetalig yta. Anvand ugnsvantar for att hélla
bort dverflddig olja eller smalt fett. Satt tillbaka korgen i pannan.

Nar en sats med ingredienser ar klar, kan du genast anvanda din
Airfryer for att tillaga nasta sats.

Obs!

e Upprepa steg 3 till 12 om du vill tillaga mer mat.
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Valja varmhallningslaget

1 SIa pa Airfryern genom att trycka pa pa/av-knappen.

2 Tryck pa menyknappen lika ofta som varmhallningsikonen
blinkar.

3 Tryck pa pa/av-knappen for att starta varmhallningslaget.

E Obs!

¢ Varmhallningstimern ar installd pa 30 minuter. Om du vill &ndra
varmhalliningstiden (1-30 minuter) trycker du pa knappen for att
minska tiden. Tiden bekraftas automatiskt.

» Temperaturen kan inte andras i varmhallningslaget.

4 Tryck pa pa pa/av-knappen for att pausa
varmhallningslaget. Tryck pa pa/av-knappen igen for att
ateruppta varmhallningslaget.

5 Tryck lange pa pa/av-knappen for att avsluta
varmhallningslaget.

E Tips!

e Om mat som pommes frites forlorar for mycket av sin krispighet i
varmhallningslaget kan du antingen minska varmhaliningstiden
genom att stdnga av apparaten tidigare, eller géra dem krispigare
genom att tillaga dem i 2-3 minuter pa 180°C.

Obs!

e |varmhallningslaget ar flakten och varmaren i apparaten pa da och
da.

e Varmhallningslaget har utformats for att halla maten varm direkt
efter tillagningen i Airfryer. Den ar inte avsedd for uppvarmning.
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Anvanda ett snabbval

1 Foljstegen 1 till 5i kapitlet “Luftfritering”.

2 Tryck pa menyknappen. Ikonen for frysta snacks blinkar.
Tryck pa menyknappen lika ofta som 6nskat snabbval

(=)

- H__,' /__“ blinkar.
& =0 d
® & 9

3  Tryck pa pa/av-knappen for att paborja
tillagningsprocessen.

E Obs!

 Du hittar mer information om snabbval i féljande tabell. ‘

Preset (Snabbval) Sna(bnt:lv:l)stld tsenr::;::aaszr Vikt (max.)

« Potatisbaserade
frysta snacks som

£ frysta pommes frites,
e . 27 180°C 500 potatisklyftor, rafflade
Frysta potatisbaserade 350°F 9 pommes frites osv.
snacks o Skaka, vand eller ror
om 2-3 ganger under
tiden

« Anvand mjolig potatis
e 10 x 10 mm tjocka
« Blotlagg i 30 minuter
() % 180°C 500 i vatten, torka och
Pommes frites 350°F 9 tillsatt s till 1 msk olja
« Skaka, vand eller ror
om 2-3 ganger under

tiden
d> o Upp till sex
180°C kycklingklubbor
24 . 750 g ) )
Kycklingklubbor 350°F kaka, vand eller ror
. 23 160°C 600 g

Fiskfilé (cirka 200 g)
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Preset (Snabbval) Sna(bnk:l\:‘al)stld tsenrrauk;::',aatllsxr Vikt (max.)

13
l\/Iuﬁms

g 13

Kottkotletter

@ 20

Blandade grénsaker

55§ 30

Varmhallning

180°C
350°F

200°C
400°F

180°C
350°F

80°C
175°F

50 g per
muffins o 7 muffinsi ett svep
3009 » Upp till tva benfria

kottkotletter

« Grovhackade
600 g o Anvand XL-
baktillbehoret

Ej o Det garinte att justera
tillampligt temperaturen

Andra till ett annat snabbval

Under tillagningen trycker du lange pa pa/av-knappen for

att avbryta tillagningen. Enheten forsatts da i standbylaget.

SIa pa enheten igen genom att trycka pa pa/av-knappen.

Tryck pa menyknappen lika ofta som 6nskat snabbval

blinkar.
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4 Starta tillagningen genom att trycka pa pa/av-knappen.

Paborja ett recept fran NutriU-appen

1 Sla pa Airfryern genom att trycka pa pa/av-knappen.

2 Oppna NutriU-appen pa den smarta enheten och leta upp
onskat recept.

3 Oppna receptet och paborja tillagningsprocessen i appen.

Obs!

e Setill att du anvéander samma méangd livsmedel som namns i

recepten nar du tillagar recept som ar framtagna for Airfryern. Justera

tillagningstiden om du anvander andra ingredienser eller en annan
mangd livsmedel. Nar du tillagar recept som inte ar framtagna for
Airfryern ska du tédnka pa att tiden och temperaturen eventuellt
maste justeras.

E Tips!

e For att fa de recept som ar framtagna for din enhet kan du filtrera
efter din smarta Airfryer via filtret i receptsokningar.

« Nar tillagningsprocessen startas i appen kan du dven se
tillagningsinstallningarna pa Airfryer-skarmen.

e Du kan pausa tillagningsprocessen eller andra instéliningarna pa
Airfryern eller i appen.

« Nar tillagningsprocessen ar klar kan du starta varmhallningslaget i
appen eller starta det fran snabbvalet Varmhallning pa Airfryern.

e Om maten inte ar klar kan du férlanga tillagningsprocessen i appen
eller pa Airfryern.

e Om du vill avsluta tillagningsprocessen innan tillagningstiden ar klar

trycker du lange pa pa/av-knappen pa Airfryern eller pa pausikonen

och sedan pa stoppikonen i appen.

Du kan aven stélla in din egen tid och temperatur i NutriU-appen.

Langst ned pa startskarmen finns det en knapp for att ga till

startskarmen, recepten, manuellt Iage, artiklar och din profil.

Tryck pa knappen for manuellt 1dge och skicka din egen tids- och

temperaturinstallning till Airfryern.
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Gora hemgjorda pommes frites

Sa har gor du utsdkta hemmagjorda pommes frites i Airfryer-
apparaten:

Valj en typ av potatis som lampar sig for pommes frites, t.ex.
farska och (nagot) mojliga potatisar.

Det ar bast att luftfritera pommes frites i portioner pa upp till
500 gram for ett jamnt resultat. Stérre pommes frites blir oftast
mindre krispiga &an nar de ar mindre

Skala potatisen och skdr dem i stavar (10 x 10 mm tjocka).

Bl6tlagg potatisstavarna i en skal med vatten och Iat dem
ligga i minst 30 minuter.

Tom skalen och torka potatisstavarna med en kékshandduk
eller pappershandduk.

Hall en matsked matolja i skalen, lagg stavarna i skalen och
blanda tills stavarna ar tackta av oljan.

Ta stavarna fran skalen med hénderna eller en halslev sa att
den dverflédiga oljan blir kvar i skalen.

E Obs!

o Hallinte stavarna fran skalen till korgen for att undvika att fa med den

overflddiga oljan i pannan.

6 Lagg stavarnai korgen.

7 Fritera potatisstavarna och skaka korgen 2-3 ganger under

tillagningen.

Varning

» Lat korgen, pannan och apparatens insida svalna helt innan du

paborjar rengoring.

» Pannan, korgen och apparatens insida har en non-stick-

beldggning. Anvand inte koksredskap i metall eller slipande
rengodringsmaterial eftersom det kan skada non-stick-
beldggningen.

Rengodr apparaten efter varje anvandning. Avladgsna olja och fett
frdn pannans botten efter varje anvandningstillfalle.

1 Tryck pa pa/av-knappen (/o ) for att stanga av apparaten,

ta ur kontakten fran vagguttaget och Iat apparaten svalna.

E Tips!

» Ta bort pannan och korgen sa att din Airfryer-apparaten svalnar

snabbare.
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2 Kassera smalt fett eller olja fran botten av pannan.

3 Rengor pannan och korgen i diskmaskinen. Du kan dven
rengora dem med varmvatten, diskmedel och en icke-
slipande svamp (se "Rengoringstabell”).

Obs!

e Stall pannan med gummipluggen i diskmaskinen. Ta inte bort
gummipluggen fére rengoring.

E Tips!

e Om matrester sitter fast i pannan eller korgen, kan du ldta dem ligga
i varmvatten och diskmedel i 10-15 minuter. Bl6tldggningen far
matresterna att lossna och underlattar rengoring. Se till sa att du
anvander ett diskmedel som kan I6sa upp olja och fett. Om det finns
fettflackar pa pannan eller korgen och du inte har kunnat ta bort dem
med varmvatten och diskmedel ska du anvanda ett avfettningsmedel.

e Om det behovs kan du ta bort matrester som har fastnat pa
varmeelementet med en mjuk till medelmjuk borste. Anvand inte en
stalborste eller en hard borste, eftersom varmeelementets beldggning
da kan skadas.

4 Torka av apparatens utsida med en fuktig trasa.

Obs!

 Seftill att det inte finns nagon fukt pa kontrollpanelen. Torka
kontrollpanelen med en trasa nar du har rengjort den.

5 Rengor varmeelementet med en rengéringsborste for att
ta bort eventuella matrester.

6 Rengor apparatens insida med hett vatten och en icke-
slipande svamp.
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Rengoringstabell

Forvaring

1 Draur natsladden och Iat apparaten svalna.
2 Setill att alla delar ar rena och torra innan de laggs undan.

E Obs!

« Hall alltid Airfryer-apparaten horisontellt nar du bar den. Var alltid
noga med att halla i pannan framtill pa apparaten eftersom pannan
med korgen kan glida ur apparaten om den oavsiktligen lutas framat.
Detta kan skada de delarna.

 Se alltid till att Airfryerns I6stagbara delar sitter fast innan du bar eller
staller undan den.

Atervinning

- Den har symbolen betyder att produkten inte ska slangas
bland hushallssoporna (2012/19/EU).

- Folj de regler som gaéller i ditt land for dtervinning av elektriska
och elektroniska produkter. Korrekt kassering forhindrar
negativ paverkan pa miljo och halsa.

Deklaration om overensstammelse

Harmed deklarerar DAP B.V. att Airfryer HD9255 éverensstammer
med direktivet 2014/53/EU.

Den fullstdndiga EU-forsakran om dverensstammelse finns pa
féljande webbadress: https://www.philips.com.

Airfryer HD9255 ar utrustad med en Wi-Fi-modul, 2,4 GHz 802.11
b/g/n med en maximal uteffekt pd 92,9 mW EIRP.
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Garanti och support

Om du behover service eller support kan du ga till
www.philips.com/support eller Idsa garantibroschyren.

Programvaruuppdateringar

Det ar viktigt att uppdatera for att skydda din sekretess och for att
din Airfryer och appen ska fungera korrekt.

D& och da uppdateras appen automatiskt till den senaste
programvaran. Airfryern uppdaterar dven den fasta programvaran
automatiskt.

Obs!

» Nar en uppdatering installeras ska du kontrollera att Airfryern ar
ansluten till ditt Wi-Fi. Den smarta enheten kan anslutas till valfritt
natverk.

e Anvand alltid den senaste appen och fasta programvaran.

» Uppdateringar gors tillgangliga nar det finns
programvaruforbattringar eller for att forhindra ett sakerhetsproblem.

e Enuppdatering av den fasta programvaran startas automatiskt nar din
Airfryer ar i standbylaget. Den har uppdateringen tar upp till en minut
och pa Airfryer-skarmen blinkar meddelandet "---". Din Airfryer kan
inte anvandas nar uppdateringen sker.

Enhetskompatibilitet

Se informationen i App Store fér detaljerad information om
appens kompatibilitet.

Ater fabriksinst.

Fabriksaterstall din Airfryer genom att trycka pa temperatur- och
tidsékningsknapparna samtidigt i tio sekunder.

Din Airfryer ar darefter inte langre ansluten till ditt tradlosa
natverk och paras inte langre ihop med din smarta enhet.

Felsokning

| det har kapitlet sammanfattas de vanligaste problemen

som du kan raka ut for med apparaten. Om du inte kan I6sa
problemet med hjalp av informationen nedan kan du ga till
www.philips.com/support dar det finns en lista med vanliga
fradgor. Du kan aven kontakta kundtjanst i ditt land.
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Méjlig orsak

Apparaten utsida blir
het under anvandning.

Mina hemmagjorda
pommes frites blev
inte som jag tankt mig.

Airfryer-apparaten
startar inte.

Jag ser flagnande
flackar inuti Airfryer-
apparaten

Varmen inuti tranger
igenom till de yttre
vaggarna.

Du har inte anvant ratt
potatistyp.

Méangden ingredienser i
korgen ar for stor.

En del ingredienser
behover skakas efter halva
tillredningstiden.

Apparaten ar inte
ansluten till elnatet.

Flera apparater ar
anslutna till ett uttag.

Ett par sma flagnande
flackar kan visa sig inuti
Airfryer-apparatens
panna pa grund av

att beldggningen har
skrapats oavsiktligen (t.ex.
vid reng6ring med grova
rengdringsredskap och/
eller nar korgen satts pa
plats).

Det ar helt normalt. Alla handtag
och vred som du maste anvanda vid
fritering haller sig svala.

Pannan, korgen och apparatens
utsida blir alltid heta nar apparaten ar
paslagen for att sakerstalla att maten
blir ordentligt tillagad. Dessa delar ar
alltid for heta for beréring.

Om du later apparaten std paslagen en

langre tid kan vissa omraden bli for heta
for att ta i. Dessa omraden ar markta pa
apparaten med foljande ikon:

/\

Apparaten ar sdker att anvanda sa
ldnge som du &r medveten om dessa
heta omraden och undvika att rora vid
dem.

Du far bast resultat genom att anvanda
farska och mjoéliga potatisar. Om du
maste forvara potatisarna ska du
undvika att forvara dem pa en kall
plats, som t.ex. ett kylskap. Valj potatis
som enligt férpackningen passar for
fritering.

Folj instruktionerna pd sidan 146 i den
har anvandarhandboken for att tillaga
hemgjorda pommes frites.

Folj instruktionerna pa sidan 146 i den
har anvandarhandboken for att tillaga
hemgjorda pommes frites.

Kontrollera att kontakten har satts in
ordentligt i vdgguttaget.

Airfryern har ett hogt wattal. Prova
ett annat uttag och kontrollera
sakringarna.

Du kan undvika skada genom att sénka
korgen i pannan pa ratt satt. Om du
satter in korgen fran en vinkel kommer
dess kanter att skrapa mot pannans
vagg, vilket gor sa att sma bitar av
beldggning skrapas av. Tank da pa

att det inte ar skadligt eftersom alla
material som anvands ar matsakra.
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Méjlig orsak

Det kommer vit rok ur
apparaten.

Skarmen pa Airfryern
visar “E1".

Wi-Fi-lampan pa min
Airfryer lyser inte
langre.

Appen visar att
parkopplingsprocessen
inte lyckades.

Meddelandet
"---"blinkar pa
displayen.

Du tillagar feta
ingredienser.

Pannan innehaller
fortfarande fettrester fran
tidigare anvandning.

Paneringen eller
pudringen fastnar inte pa
maten.

Marinad, vatskor eller
kottsafter stanker i
stekfettet eller oljan.

Enheten ar trasig/defekt.

Din Airfryer kan forvaras
pa en plats dar det ar for
kallt.

o Airfryern ar inte langre
ansluten till ditt Wi-Fi.

e Du har andrat ditt Wi-
Fi-natverk.

Kontrollera om du har
genomfort stegen i den
ordning som beskrivs

i appen. Tryck forst pa
knappen pa apparaten
och aktivera sedan
parkopplingen i appen.

Airfryern uppdaterar den
inbyggda programvaran.

Hall férsiktigt av overflodig olja eller fett
fran pannan och fortsatt sedan med
tillredningen.

Vit rék orsakas av fettrester som varms
upp i pannan. Rengor alltid pannan och
korgen noga efter varje anvandning.

Sma bitar av panering i luften kan
orsaka vit rok. Tryck in paneringen eller
pudringen i maten ordentligt sa att den
fastnar.

Torka maten torr innan du placerar den
i korgen.

Kontakta Philips servicenummer eller
kontakta Philips kundtjanst i ditt land.

Om enheten har forvarats pa en plats
med ldg omgivande temperatur

ska du lata den varmas upp till
rumstemperatur i minst 15 minuter
innan du ansluter denigen.

Om displayen fortfarande visar "E1"
ringer du Philips servicenummer eller
kontaktar Philips kundtjanst i ditt land.

Upprepa parkopplingsprocessen
i ordningen som beskrivs i appen.
Om det inte hjalper startar du
konfigurationsprocessen igen.

Upprepa parkopplingsprocessen
i ordningen som beskrivs i appen.
Om det inte hjalper startar du
konfigurationsprocessen igen.

Vanta i ungefdr en minut tills
uppdateringsprocessen for den
inbyggda programvaran ar klar. Du
kan inte anvanda din Airfryer nar den
inbyggda programvaran uppdateras.
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