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Important

Danger

Read this important information carefully before you use the appliance and save
it for future reference.

Do not place the appliance on or near a hot gas stove or all kinds of electric
stove and electric cooking plates, or in a heated oven.

Never immerse the appliance in water nor rinse it under the tap.

Do not let any water or other liquid enter the appliance to prevent electric
shock.

Always put the ingredients to be fried in the pan, to prevent them from
coming into contact with the heating elements.

Do not cover the air inlet and the air outlet openings while the appliance is
being operated.

Do not fill the pan with oil as this may cause a fire hazard.

Do not use the appliance, if the plug, the mains cord or the appliance itself is
damaged.

Never touch the inside of the appliance while it is being operated.

Never put any amount of food that exceeds the maximum level indicated in
the pan.
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Always make sure heater is free and no food stuck in heater.

Before first use, the cord holder must be assembled onto the device.

Be careful when cleaning the upper area of the cooking chamber, Hot
heating element, edge of metal parts.

Do not plug in before taking out the packaging material and cord holder in
the drawer.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by Philips, its service agent
or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

Only connect the appliance to an earthed wall socket, protected by an earth
leakage circuit breaker.

Always make sure that the plug is inserted into the wall socket properly.

This appliance is not intended to be operated by means of an external timer
or a separate remote control system.

The accessible surfaces may become hot during use.

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards
involved.

Children shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenance
shall not be made by children unless they are older than 8 and supervised.
Keep the appliance and its cord out of the reach of children less than 8 years.
Do not place the appliance against a wall or against other appliances. Leave
at least 10 cm free space at the back, on both sides and above the appliance.
Do not place anything on top of the appliance.

During hot air frying, hot steam is released through the air outlet openings.
Keep your hands and face at a safe distance from the steam and from the air
outlet openings. Also, be careful of hot steam and air released at the handle
position when you remove the pan from the appliance.

Never use light ingredients or baking paper in the appliance.

Storage of potatoes: The temperature shall be appropriate to the potato
variety stored and it shall be above 6 °C to minimize the risk of acrylamide
exposure in the prepared foodstuff.

Never fill the pan with oil.

Since this Airfryer has a big chamber, its electric power is large. Do not
operate other powerful appliances on the same circuit at the same time (e.g.,
kettles, electric grills, and the like). Else, it can happen that the circuit breaker
in your house installation responds and the power at this socket fails.

Since this Airfryer has a big chamber, its weight is heavy when full of food.
Never just use one hand to hold the handle.

Do not use the appliance for any other purpose than described in this manual
and use only original Philips accessories.

Do not let the appliance operate unattended.

The pan, divider, and accessories placed inside the cooking chamber becomes
hot during and after use of the appliance, always handle carefully.
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Caution

Thoroughly clean the parts that come into contact with food before you use
the appliance for the first time. Refer to the instructions of the on-line
direction for use manual.

Do not use pan handle to hold the device.

The cord holder also serves as a spacer, by creating distance between the
device and the wall to prevent heat accumulation. Never remove this spacer.
Do not put the pan on Ul panel as it might fall down and cause hurt.

This appliance is intended for normal household use only. It is not intended

for use in environments such as staff kitchens of shops, offices, farms or other

work environments. Nor is it intended to be used by clients in hotels, motels,

bed and breakfasts and other residential environments.

Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended and

before you assemble, disassemble, store or cleaning.

Place the appliance on a horizontal, even and stable surface.

If the appliance is used improperly or for professional or semi-professional

purposes or if it is not used according to the instructions in the user manual,

the guarantee becomes invalid and Philips refuses any liability for damage

caused.

Always return the appliance to a service center authorized by Philips for

examination or repair. Do not attempt to repair the appliance yourself,

otherwise the guarantee becomes invalid.

Always unplug the appliance after use.

Let the appliance cool down for approximately 30 minutes before you handle

or clean it.

Make sure the ingredients prepared in this appliance come out golden yellow

instead of dark or brown.

Remove burnt remnants. Do not fry fresh potatoes at a temperature above

180°C (to minimize the production of acrylamide).

Always make sure that the food is fully cooked in the Airfryer.

Be careful when pouring out the cooked food and be careful not to let the

accessories fall out.

When using the XXL pan, make sure that the left and right programs are the

same.

This appliance is provided with a short power supply cord to reduce the risk of

entanglement or tripping which can occur with a longer power-supply cord.

Extension cords may be used if care is exercised in the use. If an extension

cord is used:

- The marked electrical rating of the cord must be as great as the rating of
the appliance.
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- The cord should be arranged so that it will not drape over the edge of the
counter or table top where it could be pulled by children or tripped over
unintentionally.

- The extension cord should be a grounded type 3-wire cord.

- This appliance has a polarized plug (one blade is wider than the other). To
reduce the risk of electric shock, this plug is intended to fit into a polarized
outlet only one way. If the plug does not fit fully in the outlet, reverse the
plug. If it still does not fit, contact a qualified electrician. Do not attempt to
modify the plug in any way.

Electromagnetic fields (EMF)

Recycling

This appliance complies with the applicable standards and regulations regarding
exposure to electromagnetic fields.

- This symbol means that electrical products shall not be disposed of with
normal household waste.

- Follow your country's rules for the separate collection of electrical products.

Warranty and support

Introduction

Versuni offers a two-year warranty after purchase on this product. This warranty
is not valid if a defect is due to incorrect use or poor maintenance. Our warranty

does not affect your rights under law as a consumer. For more information or for
invoking the warranty, please visit our website www.philips.com/support.

Congratulations and welcome to the Philips Family!

To fully benefit from the support that we offer, register your product at
www.philips.com/welcome.

The dual baskets Airfryer with detachable divider provides you flexibility of
selecting different capacity pan, you can cook 1-2 food portion in 3.55L small
pan and large food portion for whole family in 7.1L XXL pan without divider.
Additionally, you could prepare two different ingredient with various cooking
temperature and cooking time, and have them finished at the same time.

It comes with the HomelD app, which gives you step-by-step guidance and
hundreds of mouthwatering meals with specific settings for your dual basket
airfryer. Download the app by using the QR code on the pack.
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General description

Main parts

OCo~NOoOUTh WN —

Control panel

Detachable divider

MAX indication for ingredients

MAX indication for frozen potato based snacks
7.1L XXL pan

Bottom plates

Cord holder

Power cord

Air Outlets
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Temperature up
Temperature down
On/off button

Copy function button
Left pan button

Time function button
XXL pan button

Shaking reminder indication
Shaking reminder button
Right pan button

Back button

Start/pause button

Time down button

Time up button

Preset buttons

0O >33 T A~ TISQ "o a0 oW

Description of functions

Copy function
You can set the time and temperature for one pan and copy the setting with the

other pan by pressing the copy function button.

Time function
Automatically syncs the cook time to ensure both pans finish cooking at the

same time, even if there are different cook times.
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Shaking reminder

Press the shaking reminder button to enable or disable alerts that remind you to
shake or turn your food twice during cooking for more even results. You will
hear a “beep” and see a shaking icon flashing beside the time display.

Presets

You can choose from 6 presets. Presets are cooking programs that give
recommendation for temperature and cooking time based on a certain amount
of food. For further details see chapter "Cooking with Presets”.

@9 ® @ ©

Frozen fries Steak

Chicken Mixed

drumsticks vegetables Cake/Muffin Reheat

S

XXL pan button

You can cook in one 7.1L of XXL pan by removing the divider and pressing the
XXL pan button.

Back Button
Use the back button if you mistakenly chose the wrong preset/function.

Sound notifications

Sometimes you hear a sound, for example when the appliance has finished
cooking, or when there is an action required during cooking, e.g., shaking or
turning food.

Before first use

Remove all packing material.

Remove any stickers or labels (if applicable) from the appliance.
Thoroughly clean the appliance before first use (see chapter "cleaning").
Take out the cord holder from pan and attach it to the designated area on
the back of device by clicking it into place.

B WN =

Caution

- The cord holder also serves as a spacer, by creating distance between the
device and the wall to prevent heat accumulation.

Preparations before first use

Place the appliance on a stable, horizontal, level and heat-resistant surface.
Note

- Do not put anything on top or on the sides of the appliance. This could
disrupt the airflow and affect the frying result.
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- Do not place the operating appliance near or underneath objects that could
be damaged by steam, such as walls and cupboard.

Using the appliance

Caution

- This is an Airfryer that works on hot air. Do not fill the pan with oil,
frying fat or any other liquid.

- Do not touch hot surfaces. Handle the hot pan with oven-safe gloves.

- This appliance is for household use only.

- This appliance may produce some smoke when you use it for the first
time. This is normal.

- Preheating of the appliance is not necessary.

Note

- During cooking or immediately after cooking, if you want to pull out the pan,
please hold the groove position of side handles to take out pan, to avoid
being scalded by the hot air flow coming out from appliance.

Cooking in the XXL pan

To cook a large portion of a single food, remove the divider and use the entire
cooking space of 7.1L XXL pan.

Cooking with food table

1 Take out the divider.

2 Putthe bottom plates into the pan accordingly.
Note
- Itis normal to apply some force to place the bottom plates in the pan.
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3 Puttheingredients in the pan.
Note
- The Airfryer can prepare a large range of ingredients. Consult the ‘Food
table’ for the right quantities and approximate cooking times.
- Do not exceed the amount indicated in the ‘Food table’ section or overfill
the pan beyond the 'MAX' indication as this could affect the quality of the
end result.

4 Putthe pan into the Airfryer.
Caution

- Do not touch the pan or the basket during and for some time after
use, as they get very hot.

5 Putthe plugin the wall outlet.

6 Press the power On/Off button to switch on the appliance.

7 Press the XXL button.
Note

- Do not select the Left pan button @ or Right pan button @ for XXL pan
cooking without divider. It might result in undercooked results.
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8 Press the temperature up/down button and time up/down button to choose
the needed time and temperature (please see food table).
Tip
- Some ingredients require shaking or turning halfway through the cooking
time (see 'Food table’). To remind you of shaking the ingredients, press the
shaking reminder button "&" to enable this function.

9 Press the Start/Pause button to start the cooking process.
Note
- Ifingredient require shaking or turning halfway through the cooking
time("beep" sound and shaking notification will flash if shaking reminder
enabled), pull out the pan with the basket, and shake it over the sink. Then
put the pan back into the appliance.

((!» 10 When you hear the timer bell, the cooking time has elapsed.

«.)) 11 Hold the groove position of side handles to pull out the pan and check if the

. ingredients are ready.

: ! Caution

- The Airfryer pan is hot after the cooking process. Always place it on a
heat resistant work top (eg. trivet, etc.) when you remove the pan
from the device.

- During cooking or immediately after cooking, if you want to pull out
the pan, please hold the groove position of side handles to take out
pan, to avoid being scalded by the hot air flow coming out from
appliance.

Note

- Iftheingredients are not ready yet, simply slide the pan back into the
Airfryer and add a few extra minutes.
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12 Carefully remove the ingredients from the pan with barbecue tongs.

Caution

- Do not tilt the pan when removing the ingredients, as the basket
could fall out and oil may splash.

- After the cooking process, the pan, the basket, the interior housing
and the ingredients are hot. Depending on the type of ingredients in
the Airfryer, steam may escape from the pan.

- Do not touch the pan or the basket during and for some time after
use, as they get very hot.

XXL pan food table
Food amount Temperature Time (min) Note

Thin frozen fries
(7x7mm/0.3x0.3in)

800g 180 23-25 Shake, turn or stir 2-3
times in between

Homemade fries
(10x10mMmm/0.4x0.4 in
thick)

800g 180 28-33 Shake, turn or stir 2-3
times in between

Frozen chicken nuggets  800g 200 17-22 shake, turn or stir
halfway

Frozen spring rolls 800g 200 10-22 shake, turn or stir
halfway

Meat loaf 10009 150 50-55 Use the baking accessory

Meat chops without 5 pieces 200 18-20 shake, turn or stir

bone (around 190g/702z) halfway

Chicken drumsticks 10 pieces 180 24-27 shake, turn or stir

(around 125g/4.502) halfway

Chicken breast (around 6 pieces 180 18-21 Turn halfway

160g/602z)

Whole fish (around 3-4 piece 200 16-20 Turn halfway

300-400g9/11-1402z)

Fish filet (around 5 pieces 200 15-20

200g/702z)

Mixed vegetables 12009 180 18-22 Set the cooking time

(roughly chopped)

according to your own
taste. Shake, turn or stir
halfway

Muffins (around
40g/piece)

12 pieces 160 20-22




Cake

500g

140

40-45

English 15

Use the baking
accessory. The shape
should be as flat as
possible to avoid that the
bread touches the
heating element when
rising, check the
doneness before you
take out the cake.

Pre-baked bread/rolls
(around 60g/1.20z)

7 pieces

200

6-10

Homemade bread

500g

160

40-45

Use the baking
accessory. The shape
should be as flat as
possible to avoid that the
bread touches the
heating element when
rising, check the
doneness before you
take out the cake.

Whole chicken (1.4kg)

1 piece

180

40-50

Press the whole chicken
to keep its body in a
relatively flat state
before cooking. Try not
to make it exceed the
Max line to prevent the
whole chicken from
touching the heating
element during cooking.

Chicken legs with root
veggies

2kg

180

45 -60

Shake/Turn chicken legs
halfway through the
cooking

Whole salmon filet

1.5 kg

180

20-30

n/a

2 x fresh baguette

1 kg

170

25-40

n/a

Chocolate chip cookies

450 g

180

15-25

n/a

Lasagne

2 kg

170

40-50

Add cheese on top
halfway through the
cooking, you can use
baking accessory or any
form that fits the XXL
pan

Apple strudel

2 kg

170

30-45

n/a

Fresh bread rolls

600 g

170

20-35

n/a
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Meatballs with baked 2 kg 170 20-30 Meatballs are placed in

gnocch pan and gnochi are
placed together with
sauce and cheese in the
baking accessory; turn
meatballs around
halfway through the

cooking
Turkey roulade with 2kg 180 45 -60 Shake/Turn everything
veggies halfway through the
cooking

Cooking with a preset
1 Follow steps 1to 7 in section "Cooking with food table" to complete the
common steps firstly.
2 Choose the preset.
Tip
- Tochange to another preset, press the Back button or deselect preset
g S button and select your needed preset.

3 Start the cooking process by pressing the Start/pause button.

XXL pan preset table

Icon Food Tempera- Time Note
amount ture default-
default’C  min
Frozen fries 800g 180 23 Shake, turn or stir 2-3 times in
between
Steak ( 150-200g/- 8 pieces 200 20
5-70z) @
Chicken drumpstick 10 pieces 180 24 shake1 time, turn or stir
(around halfway

1259/4.507)
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Mixed Vegetables 1200g 180 20 Roughly chopped , Shake,
turn or stir halfway

Cake/Muffin 5009 140 40 Cake:Use the baking
@ accessory,The shape should
be as flat as possible to avoid
that touches the heating
element when rising,check

the doneness before you take
out the cake

Reheat 160 15 Adjust time according to your
food type and food amount

Cooking in dual pans

Cooking with Time function

If cooking two foods with different temperatures, and time, use the Time
function to finish both dishes at the same time.
1 Put the bottom plates into the pan accordingly.

Note

- Itis normal to apply some force to place the bottom plates in the pan.

2 Putinthe divider.

3 Place the two ingredients, for example, frozen fries and chicken drumstick,

into different baskets.

Note

- The Airfryer can prepare a large range of ingredients. Consult the ‘Food
table’ for the right quantities and approximate cooking times.

- Do not exceed the amount indicated in the ‘Food table’ section or overfill
the pan beyond the 'MAX' indication as this could affect the quality of the
end result.
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4 Put the pan into the Airfryer.

5 Putthe plugin the wall outlet.

6 Press the power On/Off button to switch on the appliance.

7 Select the left pan. The time and temperature indication on the left side starts

blinking.

8 Press the temperature up/down button and time up/down button to choose
the needed time and temperature.
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9 Press the shaking reminder button to be reminded to shake your food during
cooking process if ingredients require shaking or turning during the cooking
(For more information, see Note column in Food Table.).

10 Select the right pan. The time and temperature indication on the right side
starts blinking.

11 Press the temperature up/down button and time up/down button to choose
the needed time and temperature.

12 Press the shaking reminder button to be reminded to shake your food during
cooking process if ingredients require shaking or turning during cooking. For
more information, see Note column in Food Table.

13 Press the Time function button to ensure both dishes finish cooking at the
same time.

Note

- If you are cooking two types of foods with different functions,
temperatures, and cooking times, and they do not need to finish at the
same time, you can skip this step.

- While cooking, if you adjust the time for one pan, the Time function will
be disabled, and both pans will operate separately. To reactivate the Time
function, press the Start/Pause button, then press Time function button,
and press Start/Pause button again to resume cooking.
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14 Press the Start/Pause button to start the cooking process.

Tip

- To pause both pans, press the Start/Pause button. Press it again to
continue cooking for both pans.

- To pause only one pan, select that pan first, then press the Start/Pause
button. Press it again to continue cooking for that pan.

- You can use a preset in one pan and manual settings in the other.

- The device automatically pauses when you pull out a pan and resumes
cooking when you put it back in.

15 When you hear the sound signal of the shaking reminder, pull out the pan by
holding side handle with both hands.

16 Shake the pan over the sink.

17 Put the pan back into the appliance.

18 When you hear the timer bell, the cooking time has elapsed.
((g)) Y €] p
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19 Hold the groove position of side handles to pull out the pan and check if the
ingredients are ready, if not yet, simply slide the pan back into the Airfryer
and add a few extra minutes.

20 Carefully remove the ingredients from the pan with barbecue tongs.

Cooking with Copy function

Copy function is used to cook a large amount of the same food or different food
using the same temperature and time.

1 Follow steps 1to 9 in chapter "Cooking with Time function”.

2 Press the Copy function button.

3 Press the Start/Pause button to start the cooking process.

Cooking in small single pan

To cook a small portion of a single food in a small single pan.
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Cooking with food table
1 Put the bottom plates into the pan accordingly.
Note
- Itis normal to apply some force to place the bottom plates in the pan.

2 Putinthe divider.

3 Puttheingredientsin the left pan.
Note
- Do not exceed the amount indicated in the ‘Food table’ section or overfill

the pan beyond the '"MAX' indication as this could affect the quality of the
end result.

4 Putthe paninto the Airfryer.
Caution

- Do not touch the pan or the basket during and for some time after
use, as they get very hot.

5 Putthe plug in the wall outlet.
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6 Press the power On/Off button to switch on the appliance.

7 Select the left pan. The time and temperature indication on the left side starts

blinking.
I L Note
i h o i - Do not select "XXL pan” button for small single pan cooking with divider.
"ﬁm ®@060 [t might result in overcooked effect and more energy consumption.
s

8 Press the temperature up/down button and time up/down button to choose
the needed time and temperature (please see food table).

9 Press the shaking reminder button to be reminded to shake your food during
cooking process if ingredients require shaking or turning during cooking. For
more information, see Note column in Food Table.

10 Press the Start/Pause button to start the cooking process.
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«.)) 11 When you hear the sound signal of the shaking reminder, pull out the pan by

holding side handle with both hands.

12 Shake the pan over the sink.

13 Put the pan back into the appliance.

14 When you hear the timer bell, the cooking time has elapsed.
((g)) y ¢] p

15 Hold the groove position of side handles to pull out the pan and check if the
ingredients are ready.
Caution
- The Airfryer pan is hot after the cooking process. Always place it on a
heat resistant work top (eg. trivet, etc.) when you remove the pan

. : / from the device.
/ﬁf Tip

- Iftheingredients are not ready yet, simply slide the pan back into the
Airfryer and add a few extra minutes.
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16 Carefully remove the ingredients from the pan with barbecue tongs.

Caution

- Do not tilt the pan when removing the ingredients, as the basket
could fall out and water may splash.

- After the cooking process, the pan, the basket, the interior housing
and the ingredients are hot. Depending on the type of ingredients in
the Airfryer, steam may escape from the pan.

- Do not touch the pan or the basket during and for some time after
use, as they get very hot.

Single pan food table
Food amount Temperature Time (min) Note

Thin frozen fries
(7x7mm/0.3x0.3in)

400g 180 24-27 Shake, turn or stir 2-3
times in between

Homemade fries
(10x10mMmm/0.4x0.4 in
thick)

400g 180 30-35 Shake, turn or stir 2-3
times in between

Frozen chicken nuggets  400g 200 20-22 shake, turn or stir
halfway

Frozen spring rolls 400g 200 15-20 shake, turn or stir
halfway

Meat loaf 600g 150 42-47 Use the baking accessory

Meat chops without 2 pieces 200 18-22 shake, turn or stir

bone (around 190g/702z) halfway

Chicken drumsticks 5 pieces 180 25-28 shake, turn or stir

(around 125g/4.502) halfway

Chicken breast (around 3 pieces 180 21-23 Turn halfway

160g/602z)

Whole fish (around 1 piece 200 23-25 Turn halfway

300-400g/11-1402)

Fish filet (around 2 pieces 200 24-27

200g/702z)

Mixed vegetables 5009 180 18-20 Set the cooking time

(roughly chopped) according to your own
taste. Shake, turn or stir
halfway

Muffins (around 6 pieces 160 20-22 Using muffin cup

40g/piece)
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Cake

300g

160

40-45

Use the baking
accessory.The shape
should be as flat as
possible to avoid that the
bread touches the
heating element when
rising,check the
doneness before you
take out the cake.

Pre-baked bread/rolls
(around 60g/1.20z)

4 pieces

200

10-12

Cooking with presets
1 Follow steps 1to 7 in chapter "Cooking with food table”.
2 Choose the preset.

Tip

Single pan preset table

- To change to another preset, press the Back button or deselect preset
button and select your needed preset.

3 Start the cooking process by pressing the Start/pause button.

Icon Food Tempera- Time Note
amount ture default-
default’C  min

Frozen fries 4009 180 24 Shake, turn or stir 2-3 times in
between

Steak ( 150-200g/5- 4 pieces 200 22

-70z) @

Chicken drumpstick 5 pieces 180 26 shake1 time, turn or stir

(around halfway

1259/4.502)

Mixed Vegetables 500g 180 18 Roughly chopped , Shake,
turn or stir halfway




Cake/Muffin

(around 50g/202z)
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6 pieces 160 20 Muffin:Use muffin cup

Reheat

©

160 16 Adjust time according to your
food type and food amount

Cleaning

Tip:Keep Warm

- You can keep your food warm in the Airfryer by setting the temperature
to 80 degrees and adapt the time as long as you want to keep your food
warm. We recommend not to keep your food warm for more than 30
minutes as the quality of the food can decrease.

- If food like French fries loses too much crispness during the keep warm
mode, either shorten the keep warm time by switching off the appliance
earlier or crisp them up for 2-3 minutes at the temperature of 180°C.

Making home-made fries

To make great home-made fries in the Airfryer:

A WN =

For the XXL pan you need 800g /28 oz and for a single pan 400g /14 oz of

peeled potatoes.

Choose a potato variety suitable for making fries, e.g. fresh, (slightly) floury

potatoes.

Itis best to air fry the fries in portions of up to 800 g / 28 oz for an even result.

Larger quantities of fries tend to be less crispy than smaller portions.

Peel the potatoes and cut into fries (10x10 mm / 0.4x0.4 in thick).

Soak the potato sticks in a bow!l of water for at least 30 minutes.

Empty the bowl and dry the potato sticks with a dish towel or paper towel.

Pour one tablespoon of cooking oil into the bowl, put the sticks in the bowl

and mix until the sticks are coated with oil.

Remove the sticks from the bowl with your fingers or a slotted kitchen utensil

so excess oil remains in the bowl.

Note

- Do not tilt the bowl to pour all the sticks in the basket at once to prevent
excess oil from going into the pan.

Put the sticks into the basket.

Warning

Let the basket, pan and the inside of the appliance cool down
completely before you start cleaning.

The pan and basket of the appliance have a non-stick coating. Do not
use metal kitchen utensils or abrasive cleaning materials as this may
damage the non-stick coating.

Clean the appliance after every use. Remove oil and fat from the bottom of the
pan after every use.
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Press the power On/Off button to switch off the appliance, remove the plug
from the wall outlet and let the appliance cool down.

Tip

- Remove the pan and basket to let the Airfryer cool down faster.

Dispose of rendered fat or oil from the bottom of the pan.

Clean the pan, bottom plates, and divider in a dishwasher. You can also clean

them with hot water, dishwashing liquid and a non-abrasive sponge (see

"cleaning table").

Tip

- If food residues stuck to the pan or basket, you can soak them in hot water
and dishwashing liquid for 10-15 minutes. Soaking loosens the food
residues and makes it easier to remove. Make sure you use a dishwashing
liquid that can dissolve oil and grease. If there are grease stains on the pan
or basket and you have not been able to remove them with hot water and
dishwashing liquid, use a liquid degreaser.

- If necessary, food residues stuck to the heating element can be removed
with a soft to medium bristle brush. Do not use a steel wire brush or a hard
bristle brush, as this might damage the coating on the heating element.

Clean the heating element with a cleaning brush to remove any food

residues.

To prevent scratches, gently wipe the outside of the appliance with an
unwrinkled, clean, and soft cloth. Begin with a slightly moistened cloth and
follow up with a dry one, if necessary.
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6 Clean the inside of the appliance with hot water and a non-abrasive sponge.

Cleaning table

)

<
X

Storage

1 Unplug the appliance and let it cool down.
Make sure all parts are clean and dry before storing.

3 Wrap the cord around the designated cord holder on the backside of the
appliance.

Note

- When carrying the Airfryer, always hold it horizontally to prevent the pans
from accidentally falling out, which could potentially damage them.

- - Always make sure that the removable parts of the Airfryer e.g. removable

( mesh bottom, etc. are fixed before you carry and/or store it.

Troubleshooting

This chapter summarizes the most common problems you could encounter with
the appliance. If you are unable to solve the problem with the information
below, visit www.philips.com/support for a list of frequently asked questions
or contact the Consumer Care Center in your country.
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Problem

Possible cause

Solution

The outside of the appliance
becomes hot during use.

The heat inside radiates to the
outside walls.

This is normal. All handles and
knobs that you need to touch
during use stay cool enough to
touch.

The pan, the basket, and the inside
of the appliance always become
hot when the appliance is
switched on to ensure the food is
properly cooked. These parts are
always too hot to touch.

If you leave the appliance
switched on for a longer time,
some areas get too hot to touch.
These areas are marked on the
appliance with the following icon:

YN

As long as you are aware of the
hot areas and avoid touching
them, the appliance is completely
safe to use.

My home-made fries do not turn
out as | expected.

You did not use the right potato
type.

To get the best results, use fresh
floury potatoes. If you need to
store the potatoes, do not store
them in a cold environment like in
a fridge. Choose potatoes whose
package states that they are
suitable for frying.

The amount of ingredients in the
basket is too big.

Follow the instructions in this user
manual to prepare home-made
fries.

Certain types of ingredients need
to be shaken halfway through the
cooking time.

Follow the instructions in this user
manual to prepare home-made
fries.

The Airfryer does not switch on.

The appliance is not plugged in.

Check if the plug is inserted in the
wall outlet properly.

Several appliances are connected
to one outlet.

The Airfryer has a high wattage.
Try a different outlet and check
the fuses.
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Solution

| see some peeling off spots inside
my Airfryer.

Some small spots can appear
inside the pan of the Airfryer due
to the incidental touching or
scratching of the coating (e.g.
during cleaning with harsh
cleaning tools and/or while
inserting the basket).

You can prevent damage by
lowering the basket into the pan
properly. If you insert the basket at
an angle, its side may knock
against the wall of the pan,
causing small pieces of coating to
chip off. If this occurs, please be
informed that this is not harmful
as all materials used are food-safe.

White smoke comes out of the
appliance.

You are cooking fatty ingredients.

Carefully pour off any excess oil or
fat from the pan and then
continue cooking.

The pan still contains greasy
residues from previous use.

White smoke is caused by greasy
residues heating up in the pan.
Always clean the pan and the
basket thoroughly after every use.

Breading or coating did not
adhere properly to the food.

Tiny pieces of airborne breading
can cause white smoke. Firmly
press breading or coating to food
to ensure it sticks.

Marinade, liquid or meat juices are
splattering in the rendered fat or
grease.

Pat food dry before placing it in
the basket.

The screen on the Airfryer shows
Ve

The device is broken / has defects.

Call the Philips service hot line or
contact the Consumer Care Center
in your country.

Your Airfryer might be stored in a
place where it is too cold.

The device is too cold. Leave it at
room temperature for at least 60
minutes.

If the issue remains, call the Philips
service hot line or contact the
Consumer Care Center in your
country.

The screen on the Airfryer shows
”EZ".

The divider is not assembled.

Assemble the divider.

"E2" alert will occur and stop
cooking when one small pan just
stop cooking and the other small
pot start cooking immediately.

Pull out the pan to let device cool
down for 2mins and put it back to
prepare cooking for the other
small pan.

The screen on the Airfryer shows
"E4-E12".

The device might have a
malfunction.

Try to plug out and plug in the
device. If this does not help please
call the Philips service hot line or
contact the Consumer Care Center
in your country.
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Dulezité informace

Pred pouzitim pristroje si peclivé prectéte tuto prirucku s dblezitymi informacemi
a uschovejte ji pro budouci pouziti.

Nebezpedi

- Neumistujte pfistroj na horky plynovy sporak, ani do jeho blizkosti.
Nepokladejte pfistroj na jakykoli druh elektrického vafice nebo elektrickou
topnou desku nebo do rozehtaté trouby.

- Pfistroj nikdy neponofujte do vody ani ho neoplachujte pod tekouci vodou.

- Zamezte proniknuti vody nebo jiné kapaliny do pfistroje. Pfedejdete tak drazu
elektrickym proudem.

- Prisady, které chcete fritovat, vlozte vzdy do nadoby, aby nepfisly do styku
s topnymi télesy.

- Pokud je pristroj v provozu, nezakryvejte otvory pfivodu a vystupu vzduchu.

- Nadobu neplnte olejem, hrozi nebezpedi pozaru.

- Pokud byste zjistili zdvadu na zastréce, na napajecim kabelu nebo na pfistroji,
dale jej nepouZivejte.

- Nedotykejte se vnitini strany pfistroje, pokud je v provozu.

- Nikdy nevkladejte vétsi mnoZzstvi potravin, nez je maximalni mnozstvi
uvedené v nadobé.



Varovani

Cestina 33

Vzdy se ujistéte, ze je ohfivac prazdny a ze v ohrivaci nejsou zadné potraviny.
Pred prvnim pouzitim musite k pfistroji pripojit drzék na kabel.

Pri ¢isténi horni ¢asti varné komory dévejte pozor na rozpalené topné téleso
a okraje kovovych ¢asti.

Nezapojujte pfistroj dfive, nez vyjmete obalovy material a drzak kabelu

z prihradky.

Pokud by byl poskozen napdéjeci kabel, musi jeho vyménu provést spolecnost
Philips, jeji servisni pracovnici nebo obdobné kvalifikovani pracovnici, abyste
predesli moznému nebezpedi.

Pristroj zapojujte pouze do fadné uzemnénych zasuvek, které jsou chranéné
uzemnénym elektrickym jisticem.

Vzdy zkontrolujte fadné zapojeni zastrcky do sitové zasuvky.

Pristroj neni urcen k tomu, aby byl ovlddan pomoci externiho ¢asovace nebo
samostatného dalkového ovladace.

Pristupné povrchy mohou byt béhem pouzivani pfistroje horké.

Tento pfistroj mohou pouZivat déti starsi 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo nedostatkem zkusenosti

a znalosti, pokud jsou pod dohledem nebo byly pouceny o bezpe¢ném
pouzivani pfistroje a pokud byly obeznameny s pfislusnymi riziky.

Dé&ti si s pristrojem nesmf hrat. Cisténf a idrzbu smi provadét déti, pouze
pokud jsou starsi 8 let a jsou pod dozorem.

Pristroj a jeho kabel udrzujte mimo dosah déti mladsich 8 let.

PFistroj neumistujte ke zdi ani k jinym spotrebiclim. Za pfistrojem, po obou
jeho stranach a nad pfistrojem ponechte alesporn 10 cm volného prostoru. Na
pfistroj nic nepokladejte.

Béhem horkovzdusného fritovani se otvory pro vystup vzduchu uvolfuje
horka para. Udrzujte ruce a oblicej v bezpecné vzdalenosti od pary i od otvord
pro vystup vzduchu. Pfi vytahovani nddoby z pfistroje davejte pozor také na
horkou péru a vzduch, které unikaji u rukojeti.

Nikdy v pfistroji nepouzivejte lehké ptisady nebo pecici papir.

Skladovani brambor: Teplota musi odpovidat skladované odrlidé brambor

a musi byt vyssi nez 6 °C, aby se minimalizovalo riziko uvolnéni akrylamidu

v pfipravované potraviné.

Nikdy neplrite nddobu olejem.

Fritéza Airfryer ma velkou komoru a proto ma vysokou elektrickou spotiebu.
Nezapojujte dalsi vykonny spotfebic (napf. varnou konvici, elektricky gril atd.)
do stejné zasuvky. Mdze dojit k padu elektrického jistice ve vasem domé

a zasuvka nebude fungovat.

Fritéza Airfryer ma velkou komoru, a proto je jeji hmotnost pfi naplnéni
potravinami vysoka. Nikdy nedrzte rukojet pouze jednou rukou.
Nepouzivejte piistroj pro jiné Ucely nez uvedené v této prirucce. Pouzivejte
pouze originalni prislusenstvi Philips.

Pristroj nenechavejte v provozu bez dozoru.

Nadoba, prepazka a pfislusenstvi umisténé uvnitf varné komory se béhem
pouzivani pristroje a po ném zahfivaji; vzdy s nimi proto manipulujte opatrné.
Pfed prvnim pouzitim pristroje dlkladné umyjte vsechny dily, které prichazeji
do styku s potravinami. Ridte se pokyny uvedenymi v online ndvodu k pouZiti.
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Upozornéni

K drZeni pfistroje nepouzivejte rukojet nadoby.

Drzék kabelu slouzi také jako distan¢ni vlozka; vytvorenim prostoru mezi
zafizenim a zdi zabranuje akumulaci tepla. Nikdy tuto vlozku neodstrarnujte.
Nadobu nepokladejte na panel uzivatelského rozhrani, protoze by mohla
spadnout a zpUsobit zranéni.

Tento pfistroj je uréen pouze pro bézné pouziti v domacnosti. Nenf urcen pro

pouzivaniv prostredich, jako jsou kuchyrky pro personal obchodd, kancelare

nebo farmy, nebo v jinych pracovnich prostfedich. Pristroj nenf uréen ani

k pouzivani klienty v hotelech, motelech, zatizenich poskytujicich nocleh se

snidanf a jinych ubytovacich zafizenich.

Pfi ponechani pfistroje bez dozoru a pred jeho sestavovanim, rozebiranim,

uskladnénim nebo c¢isténim ho vzdy odpojte od napajeni.

Pristroj postavte na vodorovnou, pevnou a stabilni podlozku.

Pokud by byl pouzivan nespravnym zptsobem, pro profesionalni i

poloprofesionalni tcely nebo v pfipadé pouziti v rozporu s pokyny v této

uzivatelské pfirucce, pozbyva zaruka platnosti a spolecnost Philips odmita

jakoukoliv zodpovédnost za zplsobené Skody.

Kontrolu nebo opravu pfistroje svérte vzdy servisu autorizovanému

spolecnosti Philips. Nepokousejte se pfistroj sami opravovat, jinak zaruka

nebude platna.

Po pouziti pfistroj vzdy odpojte ze sité.

Pfed manipulaci nebo ¢isténim pfistroje pockejte alespor 30 minut, nez

pristroj vychladne.

Dbejte, aby suroviny pfipravené v tomto pfistroji byly zlatozluté, a nikoli

tmavé nebo hnédé.

Vyjméte spalené zbytky. Cerstvé brambory nefritujte pfi teplotach nad 180 °C

(minimalizujete tak tvorbu akrylamidu).

Vzdy se ujistéte, Ze je pokrm ve fritéze Airfryer zcela uvareny.

Budte opatrni pfi vytahovani uvarenych pokrmd a nenechte vypadnout zadné

prisluSenstvi.

PYi pouziti nddoby XXL musi byt programy pro levou a pravou stranu stejné.

Pristroj je vybaven kratkym napajecim kabelem, aby se sniZilo riziko zamotanf

nebo zakopnuti, ke kterému mUze dojit pfi pouziti delsiho napéjeciho kabelu.

Prodluzovaci kabely Ize pouzit, pokud jste pfi jejich pouzivani opatrni.

V pripadé pouziti prodluzovaciho kabelu:

- Vyznaceny jmenovity elektricky vykon kabelu musi odpovidat jmenovité
hodnoté pfistroje.
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- Kabel umistéte tak, aby neprecnival pres okraj pultu nebo desky stolu, kde
by za néj mohly zatdhnout déti nebo by mohl zpUsobit nechténé
prevrhnuti pristroje jinym zpdsobem.

- Prodluzovaci kabel by mél byt uzemnéného tfivodi¢ového typu.

- Pristroj ma polarizovanou zastrcku (jeden kolik je Sirsi nez druhy). Aby se
snizilo riziko Urazu elektrickym proudem, je tato zastrcka urcena k zapojeni do
polarizované zasuvky pouze jednim smérem. Pokud zastrcka do zasuvky zcela
nezapadne, otocte ji. Pokud presto nezapadne, obratte se na kvalifikovaného
elektrikare. Nepokousejte se zastrcku jakkoli upravovat.

Elektromagneticka pole (EMP)

Recyklace

Tento pfistroj odpovidd platnym normam a predpisim tykajicim se
elektromagnetickych poli.

- Tento symbol znamen3, Ze elektrické vyrobky nelze likvidovat s béznym
komunalnim odpadem.
- Ridte se pravidly vasi zemé pro sbé&r elektrickych vyrobka.

Zaruka a podpora

Uvod

Spolecnost Versuni poskytuje na tento produkt po zakoupeni dvouletou zaruku.
Tato zaruka se nevztahuje na zavady vzniklé v disledku nespravného pouziti
nebo Spatné Udrzby. Nase zaruka nema vliv na vase zdkonna prdava spotrebitele.
Potiebujete-li dalsi informace nebo uplatnit zaruku, navstivte nas web
www.philips.com/support.

Gratulujeme a vitdme vas do rodiny Philips!

Chcete-li pIné vyuzivat nasi podporu, zaregistrujte svij vyrobek na strance
www.philips.com/welcome.

Fritéza Airfryer se dvéma kosiky a odnimatelnym rozdélovacem vam poskytuje
flexibilitu pfi vybéru nddoby s rdznou kapacitou. MiZzete tak pfipravit 1-2 porce
jidla v malé nddobé o objemu 3,55 | a velkou porci jidla pro celou rodinu v XXL
nadobé o objemu 7,1 | bez prepdazky. Navic mlzete pfipravit dvé riizné pfisady
s rliznou teplotou a dobou vafeni a nechat je dokoncit ve stejnou dobu.
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Soucasti je aplikace HomelD, kterd obsahuje podrobné rady a stovky receptli na
lahodné pokrmy, véetné konkrétnich nastavenf pro vasi horkovzdusnou fritézu se
dvéma kosiky. Stahnéte si aplikaci pomoci kédu QR umisténého na baleni.

Vseobecny popis

Hlavn

—
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Ovladaci panel

Odnimatelny rozdélovac

Oznaceni MAX pro pfisady

Oznaceni MAX pro pochoutky obsahujici smazené brambory
XXL nddoba o objemu 7,11

Spodni desky

Drzék kabelu

Napajeci kabel

Vystupy vzduchu



Popis ovladaciho panelu

Popis funkci
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Zvyseni teploty

Snizeni teploty

Tlacitko vypinace

Tlacitko kopirovani funkce
Tlacitko levé nadoby

Tlacitko funkce casu

Tlacitko XXL nadoby

Indikdtor upozornéni na protiepani
Tlacitko upozornéni na protiepani
Tlacitko pravé nadoby

Tlacitko zpét

Tlacitko pro spusténi/pozastaveni
Tlacitko snizeni ¢asu

Tlacitko zvyseni casu

Tlacitka predvoleb
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Funkce kopirovani

MUzZete nastavit ¢as a teplotu pro jednu nddobu a pouzit toto nastaveni na
druhou nadobu stisknutim tlacitka kopirovani funkce.

Funkce casu

37

Automaticka synchronizace doby vareni zajisti, Ze obé nddoby dokonci vareni ve

stejnou dobu, a to i v pfipadé, ze se Casy vareni lisi.
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Upozornéni na protrepani

Stisknutim tlacitka upozornéni na protfepani zapnete nebo vypnete upozornéni,
které vam pfipomene, abyste béhem vareni dvakrat prottepali nebo otodili jidlo
pro dosazeni rovhomérnéjsich vysledkl. Uslysite ,pipnuti” a vedle displeje ¢asu
se zobrazi blikajici ikona protfepani.

Predvolby

MUzZete si vybrat z 6 pfedvoleb. Pfedvolby jsou programy vareni, které obsahujf
doporuceni pro nastaveni teploty a doby vareni zalozené na mnozstvi jidla.
Podrobnéjsi informace najdete v kapitole ,Vareni pomoci predvoleb”.

@9 ® @ ©@

Mrazené

hranolky Steak

Kufeci stehna Smés zeleniny  Kola¢/muffin Ohrev

Tlacitko XXL nadoby

Mdizete vafit v jedné XXL nddobé o objemu 7,1 | tak, Ze vyjmete rozdélovac
a stisknete tlacitko XXL nadoby.

Tladitko zpét
Tlacitko zpét mlzete pouzit, kdyz omylem zvolite nespravnou predvolbu/funkci.
Zvukova upozornéni

Nékdy uslysite zvukové upozornéni, napriklad kdyz pfistroj dokondi vareni, nebo
kdyz je b€hem vareni vyzadovana néjaka akce, napf. protiepat ¢i obratit pokrm.

Pred prvnim pouzitim

Odstrarite veskery obalovy material.

Sejméte z pfistroje vsechny (pfipadné) nalepky nebo stitky.

Pted prvnim pouzitim ptistroj dikladné vycistéte (viz kapitola ,Cist&ni”).
Vyjméte drzak kabelu z nddoby a pfipevnéte jej na uréené misto na zadni
strané pfistroje zacvaknutim na misto.

B WN =

Upozornéni

- Drzak kabelu slouzi také jako distan¢ni vlozka; vytvorenim prostoru
mezi zafizenim a zdi zabranuje akumulaci tepla.

Priprava pred prvnim pouzitim

Pristroj postavte na stabilni, vodorovny a vyrovnany povrch odolny proti zZaru.
Poznamka

- Na pfistroj ani tésné vedle néj nepokladejte zadné predméty. Mohlo by to
narusit proud vzduchu a ovlivnit vysledek fritovani.
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- Nepokladejte pfistroj v provozu do blizkosti predmétd nebo pod predméty,
které se mohou poskodit parou, napfiklad stény a skfin.

r v s

Pouziti pristroje

Upozornéni

- Tato fritéza Airfryer pracuje s horkym vzduchem. Nadobu neplnte
olejem, tukem na smazeni ani jinou kapalinou.

- Nedotykejte se horkych povrchu. S horkou nadobou manipulujte
v kuchynskych rukavicich.

- PFistroj je uréen vyhradné k pouzZiti v domacnosti.

- PFi prvnim pouziti pfistroje z néj mtze unikat slaby kouft. To je normalni
jev.

- Predehfivani pristroje neni nutné.

Poznamka

- Béhem vareni nebo okamzité po vareni, pokud chcete nddobu vytdhnout,
drzte pfi vytahovani nddoby polohu drazek bo¢nich rukojeti, abyste se
neopafili proudem horkého vzduchu vychazejiciho ze spottebice.

Vareni v XXL nadobeé

Chcete-li uvafit velkou porci jednoho jidla, vyjméte rozdélovac a vyuzijte cely
varny prostor 7,11 XXL nadoby.

Vareni s tabulkou pokrm{

1 Vyjméte rozdélovac.
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2 Umistéte spodni desky do nadoby.
Poznamka
- Jebézné, Ze je tfeba vyvinout urcitou silu, abyste spodni desky vloZili do
nadoby.

3 Vlozte pfisady do nadoby.
Poznamka
- Fritéza Airfryer dokdze pfipravit celou fadu pfisad. Spradvné mnozstvi
prisad a pribliznou dobu vafeni naleznete v , Tabulce pokrmd”.
- Neprekradujte mnozstvi uvedené v ¢asti , Tabulka pokrm”, ani nadobu
nepreplnujte nad ukazatel ,MAX", protoze by to mohlo ovlivnit kvalitu
konecného vysledku.

4 Zasunte nadobu do fritézy Airfryer.
Upozornéni
- Prihradek ani kosiku se néjakou dobu po pouziti nedotykejte, protoze
jsou velmi horké.

5 Zasunte zastrcku do sitové zasuvky.

6 Stisknutim tlacitka vypinace zapnéte pfistroj.
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7 Stisknéte tlacitko XXL.
Poznamka
- Pro vafeniv XXL nddobé bez rozdélovace nevolte tlagitko levé nadoby @
nebo pravé nadoby @. Mohlo by to mit za nasledek nedostatené uvarené
vysledné pokrmy.

8 Vyberte pozadovany cas a teplotu stisknutim tlacitek zvyseni/snizeni teploty
a zvyseni/snizeni ¢asu (viz tabulka pokrm).
Tip
- Nékteré pfisady je nutné v poloviné doby pfipravy protrepat (viz ¢ast
.Tabulka pokrma”). Chcete-li si pfipomenout protfepani pfisad, stisknéte
tla¢itko upozornéni na protiepani &, abyste tuto funkci aktivovali.

9 Stisknutim tlacitka spusténi/pozastaveni spustte proces vareni.
Poznamka
- Pokud pfisady vyzaduji protfepani nebo otoceni v poloviné doby pfipravy
(ozve se ,pipnuti” a upozornéni na protfepani bude blikat, pokud je
zapnuto pfipomenuti protfepani), vytdhnéte nddobu s kosikem
a protiepejte ji nad diezem. Poté kosik zasunte zpét do pfistroje.

10 AZ uslysite zvonek ¢asovace, doba pfipravy uplynula.
((g)) y pripravy uply

11 Podrzenim polohy drazek bocnich rukojeti vytdhnéte nadobu a zkontrolujte,
zda jsou pfrisady pripraveny.

Upozornéni

- Nadoba fritézy Airfryer je po dokonceni vareni horka. Vzdy ji
umistéte na zaruvzdorny pracovni povrch (napf. na trojnozku apod.),
kdyz ji vyjmete ze zafizeni.

- Béhem vareni nebo okamzité po vareni, pokud chcete nadobu
vytahnout, drzte pfi vytahovani nadoby polohu drazek bocnich
rukojeti, abyste se neopaifili proudem horkého vzduchu vychazejiciho
ze spotrebice.

Poznamka
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- Pokud pfisady jesté nejsou hotové, jednoduse pomoci rukojeti zasunte
nadobu zpét do fritézy Airfryer a pridejte k nastavenému casu nékolik
minut navic.

12 Opatrné vyjméte pfisady z nddoby pomoci grilovacich klesti.

Upozornéni

- Nadobu pfi vyjimani pfisad nenaklanéjte, protoze by z ni mohl
vypadnout kosik a rozsttiknout olej.

- Po pripravé jsou nadoba, kosik, plast vnitiku ptistroje a pfisady horké.
Podle typu pfisad ve fritéze Airfryer mlize z nadoby unikat para.

- Prihradek ani kosiku se néjakou dobu po pouziti nedotykejte, protoze
jsou velmi horké.

Tabulka pokrmu — XXL nadoba

Mnozstvi Teplota (°C)  Cas (min) Poznamka
potravin

Tenké mrazené hranolky 800g 180 23-25 V prabé&hu 2-3krat

(7x7 mm/ protrepejte, otocte nebo

0,3 x0,3 palce) zamichejte

Domadci hranolky (silné 800 g 180 28-33 V prabé&hu 2-3krat

10x 10 mm / protrepejte, otocte nebo

0,4 x 0,4 palce) zamichejte

Mrazené kureci 8009 200 17-22 v poloviné protfepejte,

medailonky otocte nebo zamichejte

Zmrazené jarni zavitky 8009 200 10-22 v poloviné protrepejte,
otocte nebo zamichejte

Sekand pecené 1000g 150 50-55 Pouzijte pecici
prislusenstvi

Kotlety bez kosti (zhruba 5 ks 200 18-20 v poloviné protfepejte,

190 g/ 7 unci) otocte nebo zamichejte

Kureci stehna (zhruba 10 ks 180 24-27 v poloviné protfepejte,

1259/ 4,5 unce) otocte nebo zamichejte

Kureci prsa (zhruba 6 ks 180 18-21 V poloviné otocte

160 g / 6 unci)

Celd ryba (zhruba 3-4 ks 200 16-20 V poloviné otocte

300-400 g/ 11-14 unci)

Rybf filety (zhruba 5ks 200 15-20

200 g/ 7 unci)

Smés zeleniny (hrubé 12009 180 18-22 Cas pFipravy nastavte

krajena) podle chuti. V poloviné
protfepejte, otocte nebo
zamichejte

Muffiny (zhruba 40 g/ks) 12 ks 160 20-22
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Kolac 500 140 40-45 Pouzijte pecici
prislusenstvi. Tvar by mél
byt co nejplossi, aby se
kolac pfi kynuti
nedotykal topného
télesa, a pred vyjmutim
zkontrolujte jeho
propecenost.

Pfedpeceny 7 ks 200 6-10

chléb/rohliky (zhruba

609/ 1,2unce)

Domacfi chléb 500 160 40-45 PouZijte pecici
prislusenstvi. Tvar by mél
byt co nejplossi, aby se
kolac pfi kynutf
nedotykal topného
télesa, a pred vyjmutim
zkontrolujte jeho
propecenost.

Celé kute (1,4 kg) 1 kus 180 40-50

Kureci stehna 2kg 180 45-60 V poloviné peceni kufeci

s kofenovou zeleninou stehna
protfepejte/obratte

Cely filet z lososa 1,5 kg 180 20-30 neni k dispozici

2x Cerstva bageta 1 kg 170 25-40 neni k dispozici

Susenky s kousky 4509 180 15-25 neni k dispozici

cokolady

Lasagne 2kg 170 40-50 V poloviné peceni
pridejte navrch syr,
muUZete pouzit
prislusenstvi na peceni
nebo jakoukoli formu,
ktera se hodi do XXL
nadoby

Jablecny zavin 2kg 170 30-45 neni k dispozici

Cerstvé chlebové rolky 600 g 170 20-35 neni k dispozici
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Masové kulicky se 2kg 170 20-30 Masové kulicky se vlozi

zapecenymi noky do nadoby a noky se
vlozi spole¢né s oméackou
a syrem do pfislusenstvi
na peceni; v poloviné
peceni se masové kulicky
otocf

Kriti rolada se zeleninou 2 kg 180 45-60 V poloviné peceni vie
protrepejte/obratte

Vareni pomoci predvolby
1 Postupujte podle krokd 1 az 7 v ¢asti ,Vareni s tabulkou pokrm0” a nejprve
dokoncete spolecné kroky.
2 \Vyberte predvolbu.
Tip
- Chcete-li pfedvolbu zménit, stisknéte tlacitko Zpét nebo zruste vybér
predvolby a vyberte pozadovanou predvolbu.

3 Spustte proces vareni stisknutim tlacitka spusténi/pozastaveni.

Tabulka predvoleb XXL nadoby

@ -0

lkona  Vychozi Vychozi Mnozstvi Poznamka
teplota °C  ¢as (min)  potravin

Mrazené hranolky 180 23 800¢g V pribéhu 2-3krat
protrepejte, otocte nebo
zamichejte

Steak (150-200 g / 200 20 8 ks

5-7 unci) @

Kureci stehna 180 24 10 ks 1krat protiepejte, v poloviné

(zhruba 1259/ ptipravy obratte nebo

4,5 unce) zamichejte

Smés zeleniny 180 20 12009 Hrubé nasekejte, v poloviné
pripravy protiepejte, obratte

nebo promichejte




Cestina 45

Kola¢/muffin (asi 140 40 5009 Kolac: PouZzijte prislusenstvi
50g/2unce) na peceni, tvar by mél byt co
nejplossi, aby se pfi kynuti
nedotykal topného télesa,
a pred vyjmutim kolace
zkontrolujte jeho
propecenost
Muffin: Pouzijte formicky na
muffiny

Ohrev 160 15 Nastavte cas podle typu
a mnozstvi potravin

Vareni ve dvojité nadobé

Vareni s funkci ¢asu
Pokud pfipravujete dva pokrmy s rliznymi teplotami a ¢asem, pouzijte funkci
casu, abyste oba pokrmy dokoncili souc¢asné.
1 Umistéte spodni desky do nadoby.
Poznamka
- Jebézné, Ze je tfeba vyvinout urcitou silu, abyste spodni desky vlozili do
nadoby.

2 Vlozte rozdélovac.

3 Obé prisady, naptiklad mrazené hranolky a kufeci stehna, vioZte do rliznych

kosikd.

Poznamka

- Fritéza Airfryer dokdze pfipravit celou fadu pfisad. Spravné mnozstvi
prisad a pfibliznou dobu vafeni naleznete v ,Tabulce pokrmd”.

- Nepfrekracujte mnoZstvi uvedené v ¢asti , Tabulka pokrmd”, ani nddobu
nepreplnujte nad ukazatel ,MAX", protoze by to mohlo ovlivnit kvalitu
konec¢ného vysledku.
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4 Zasunte nadobu do fritézy Airfryer.

5 Zasurite zastr¢ku do sitové zasuvky.

6 Stisknutim tlacitka vypinace zapnéte pfistroj.

7 Vyberte levou nadobu. Indikace ¢asu a teploty na levé strané zac¢ne blikat.

® & ) @ © ®
i °
© @
@D@(\vah ® @6 @
_——/——

8 Vyberte pozadovany cas a teplotu stisknutim tlacitek zvyseni/snizeni teploty

a zvyseni/snizeni ¢asu.
B,/ oo oo \\@
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9 Stisknéte tlacitko upozornéni na protrepdni, abyste byli béhem vareni
upozornéni na protrepani pokrmu, pokud pfisady vyzaduji protifepat nebo
otodit béhem vareni (dalsi informace naleznete ve sloupci Poznamka
v tabulce pokrm).

10 Vyberte pravou nadobu. Indikace ¢asu a teploty na pravé strané zacne blikat.

11 Vyberte pozadovany ¢as a teplotu stisknutim tlacitek zvyseni/snizeni teploty
a zvyseni/snizeni casu.

12 Stisknéte tlacitko upozornéni na protrepani, abyste byli béhem vareni
upozornéni na protrepani pokrmu, pokud pfisady vyzaduji protifepat nebo
otodit béhem vareni. Dalsi informace naleznete ve sloupci s pozndmkami
v tabulce pokrmd.

13 Stisknutim tlacitka funkce casu zajistite, Ze se obé jidla dovaffi ve stejnou
dobu.

Poznamka

- Pokud vafite dva druhy pokrm s rdznymi funkcemi, teplotami a dobou
vafeni a neni nutné, aby byly hotové ve stejnou dobu, mdzete tento krok
vynechat.

- Pokud béhem vareni nastavite ¢as pro jednu z nddob, funkce ¢asu bude
deaktivovana a obé nddoby budou pracovat samostatné. Chcete-li funkci
Casu znovu aktivovat, stisknéte tlacitko spusténi/pozastaveni, poté
stisknéte tlacitko funkce ¢asu a opétovnym stisknutim tlacitka
spusténi/pozastaveni obnovte vareni.
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14 Stisknutim tlacitka spusténi/pozastaveni spustte proces vareni.

Tip

- Chcete-li obé nadoby pozastavit, stisknéte tlacitko spusténi/pozastaveni.
Opétovnym stisknutim pokracujte ve vareni v obou nddobach.

- Chcete-li pozastavit pouze jednu nddobu, vyberte nejprve tuto nddobu
a poté stisknéte tlacitko spusténi/pozastaveni. Opétovnym stisknutim
tlacitka pokracujte ve vafeni v této nadobé.

- Ujedné nadoby muzete pouzit pfedvolbu a u druhé rucni nastaveni.

- Pristroj automaticky pozastavi vafeni, kdyz nddobu vytdhnete, a pokracuje
v ném, kdyz ji vlozite zpét.

15 Jakmile uslysite zvukovy signél upozornéni na protiepani, vytahnéte nddobu
tak, ze obéma rukama pridrzite bo¢ni rukojet.

16 Protfepejte nadobu nad drezem.

17 Poté nadobu zasurite zpét do pfistroje.

18 A7 uslysite zvonek ¢asovace, doba pfipravy uplynula.
((.)) Yy pripravy uply
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19 Podrzenim polohy drazek bocnich rukojeti vytahnéte nddobu a zkontrolujte,
zda jsou pfisady hotové. Pokud jesté nejsou, jednoduse zasurnte nddobu zpét
do fritézy Airfryer a pridejte nékolik minut navic.

20 Opatrné vyjméte pfisady z nddoby pomoci grilovacich klesti.

Vafteni s kopirovanim funkci

Funkce kopirovani slouzi k vateni velkého mnozstvi stejného jidla nebo rlznych
jidel za pouziti stejné teploty a casu.
1 Postupujte podle krokd 1 az 9 v kapitole ,Vareni's funkci ¢asu”.

2 Stisknéte tlacitko Kopirovani funkce.

°®

Qo

3 Stisknutim tlacitka spusténi/pozastaveni spustte proces vareni.

Vareni v malé samostatné nadobeé

Pro vafeni malé porce jednoho jidla v malé samostatné nadobé.
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Vareni s tabulkou pokrmu
1 Umistéte spodni desky do naddoby.
Poznamka

- Jebézné, Ze je tfeba vyvinout urcitou silu, abyste spodni desky vloZili do
nadoby.

2 VloZte rozdélovac.

3 Vlozte pfisady do levé nadoby.
Poznamka
- Neprekracujte mnoZzstvi uvedené v ¢asti , Tabulka pokrmd”, ani nddobu
neprepliujte nad ukazatel ,MAX", protoze by to mohlo ovlivnit kvalitu
konecného vysledku.

4 Zasunte nadobu do fritézy Airfryer.
Upozornéni
- Prihradek ani kosiku se néjakou dobu po pouziti nedotykejte, protoze
jsou velmi horké.

5 Zasufite zastrcku do sitové zasuvky.
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6 Stisknutim tlacitka vypinace zapnéte pfistroj.

7 Vyberte levou nddobu. Indikace ¢asu a teploty na levé strané zacne blikat.

Poznamka
o \oo & - Pfivareniv malé samostatné nadobé s rozdélovac¢em nevolte tlacitko ,XXL
© & nadoba”. Mohlo by dojit k pfilis dlouhému vafeni a vétsi spotiebé energie.
—————

8 Vyberte pozadovany cas a teplotu stisknutim tlacitek zvyseni/snizeni teploty
a zvyseni/snizeni ¢asu (viz tabulka pokrm).

9 Stisknéte tlacitko upozornéni na protrepdni, abyste byli béhem vareni
upozornéni na protrepani pokrmu, pokud pfisady vyzaduji protifepat nebo
otodit béhem vareni. Dalsi informace naleznete ve sloupci s pozndmkami
v tabulce pokrmd.

10 Stisknutim tlacitka spusténi/pozastaveni spustte proces vareni.

%)

Y
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«.)) 11 Jakmile uslysite zvukovy signél upozornéni na protrepani, vytahnéte nddobu

tak, ze obéma rukama pridrzite bo¢ni rukojet.

12 Protfepejte nddobu nad diezem.

13 Poté nadobu zasunte zpét do pfistroje.

14 AZ uslysite zvonek ¢asovace, doba pfipravy uplynula.
((g)) y pripravy uply

15 PodrZenim polohy draZek bocnich rukojeti vytdhnéte nddobu a zkontrolujte,
zda jsou pfrisady pripraveny.
Upozornéni
- Nadoba fritézy Airfryer je po dokonceni vareni horka. Vzdy ji
umistéte na zaruvzdorny pracovni povrch (napf. na trojnozku apod.),

: kdy? ji vyjmete ze zafizeni.
> @f Tip

- Pokud pfisady jesté nejsou hotové, jednoduse pomoci rukojeti zasunte
nadobu zpét do fritézy Airfryer a pridejte k nastavenému casu nékolik
minut navic.
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16 Opatrné vyjméte prisady z nddoby pomoci grilovacich klesti.

Upozornéni

- PFi vyjimani ptisad nadobu nenaklanéjte, protoze by mohl vypadnout
kosik a mohla by mohla vystfiknout voda. Béhem pouzivani
a néjakou dobu po ném se nadoby ani kosiku nedotykejte, protoze se
velmi zahfivaji.

- Po pripravé jsou nadoba, kosik, plast vnitiku pfistroje a prisady horké.
Podle typu prisad ve fritéze Airfryer mize z nadoby unikat para.

- Prihradek ani kosiku se néjakou dobu po pouziti nedotykejte, protoze
jsou velmi horké.

Tabulka pokrm{ - jedna nadoba

Mnozstvi Teplota (°C)  Cas (min) Poznamka
potravin

Tenké mrazené hranolky 4009 180 24-27 V pribéhu 2-3krat

(7x7 mm/ protrepejte, otocte nebo

0,3x0,3 palce) zamichejte

Domaci hranolky (siiné 4009 180 30-35 V prlibéhu 2-3krat

10x 10 mm / protrepejte, otocte nebo

0,4 x 0,4 palce) zamichejte

Mrazené kufeci 400 g 200 20-22 v poloviné protrepejte,

medailonky otocte nebo zamichejte

Zmrazené jarni zavitky 400 g 200 15-20 v poloviné protfepejte,
otocte nebo zamichejte

Sekana pecené 600 g 150 42-27 Pouzijte pedici
prislusenstvi

Kotlety bez kosti (zhruba 2 ks 200 18-22 v poloviné protrepejte,

190 g/ 7 unci) otocte nebo zamichejte

Kureci stehna (zhruba 5 ks 180 25-28 v poloviné protrepejte,

1259/ 4,5 unce) otocte nebo zamichejte

Kureci prsa (zhruba 3ks 180 21-23 V poloviné otocte

160 g / 6 unci)

Celd ryba (zhruba 1 kus 200 23-25 V poloviné otocte

300-400g/ 11-14 unci)

Rybi filety (zhruba 2 ks 200 24-27

200 g/ 7 unci)

Smés zeleniny (hrubé 5009 180 18-20 Cas pFipravy nastavte

krajena) podle chuti. V poloviné
protrepejte, otocte nebo
zamichejte

Muffiny (zhruba 40 g/ks) 6 ks 160 20-22
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Kolac 3009 160 40-45 Pouzijte pfislusenstvi na
peceni, tvar by mél byt co
nejplossi, aby se chléb pri
kynuti nedotykal
topného télesa, a pred
vyjmutim zkontrolujte
jeho propecenost.

Predpeceny 4 ks 200 10-12
chléb/rohliky (zhruba
60g/1,2unce)

Vareni pomoci predvoleb
1 Postupujte podle krokd 1 az 8 v kapitole ,Vareni s tabulkou pokrmd”.
2 \Vyberte predvolbu.
Tip
- Chcete-li pfedvolbu zménit, stisknéte tlacitko Zpét nebo zruste vybér
predvolby a vyberte pozadovanou pfedvolbu.

3 Spustte proces vareni stisknutim tlacitka spusténi/pozastaveni.

Tabulka predvoleb pro jednu nadobu

lkona  Vychozi Vychozi Mnozstvi Poznamka
teplota °C ¢as (min)  potravin

Mrazené hranolky 180 24 400g V pribéhu 2-3krat
protrepejte, otocte nebo
zamichejte

Steak (150-200 g / 200 22 4 ks

5-7 unci) @

Kureci stehna 180 26 5ks 1krat protfepejte, v poloviné

(zhruba 1259/ pfipravy obratte nebo

4,5 unce) zamichejte

Smés zeleniny 180 18 500¢g Hrubé nasekejte, v poloviné
pfipravy protiepejte, obratte

nebo promichejte
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Kolac: Pouzijte prislusenstvi
na peceni, tvar by mél byt co

Kola¢/muffin (asi 160 20 6 ks
50g/2unce)

nejplossi, aby se pii kynutf
nedotykal topného télesa,

a pred vyjmutim kolace
zkontrolujte jeho
propecenost

Muffin: Pouzijte formicky na
muffiny

Nastavte cas podle typu
a mnozstvi potravin

@ 160 16

Tip: Udrzovani teploty

- Jidlo mGzete ve fritéze Airfryer udrzet teplé, kdyz nastavite teplotu na
80 stupnl a zvolite cas, po ktery chcete ponechat své jidlo teplé.
Doporucujeme, abyste své jidlo neponechavali teplé vice nez pdl hodiny,
protoze muze dojit ke snizeni kvality jidla.

- Pokud napfiklad hranolky ztrati béhem rezimu udrzovani teploty
kfupavost, zkratte dobu udrzeni teploty tak, ze zafizeni dfive vypnete,
nebo je dopecte po dobu 2-3 minut pfi teploté 180 °C.

Piiprava domacich hranolka

Postup pripravy skvélych domacich hranolk( ve fritéze Airfryer:

Pro XXL nadobu potfebujete 800 g / 28 unci a pro samostatnou nddobu
400 g / 14 unci oloupanych brambor.

- Vyberte si druh brambor vhodny pro pfipravu hranolkl, naptiklad cerstvé,
(mirné) moucné brambory.

- Nejvhodnéjsi je fritovat horkym vzduchem hranolky v davkach po 800 g/
28 uncf, aby se propekly rovhomérné. Vétsi mnozstvi hranolek zpdsobuije, ze
byvaji méné kiupavé nez mensi porce.

1 Brambory oloupejte a nakréjejte na hranolky (tloustka 10 x 10 mm /

0,4 x 0,4 palct).

2 Namocte bramborové hranolky alespor na 30 minut do misy s vodou.

3 Vyprazdnéte misu a osuste bramborové hranolky ubrouskem nebo papirovou
utérkou.

4 Nalijte do misy jednu IZici oleje, vloZte do ni hranolky a michejte, dokud
nejsou hranolky pokryté olejem.

5 Vyjméte hranolky z misy prsty nebo dérovanym kuchynskym nacinim, aby
prebytecny olej zlstal v mise.

Poznamka
- Misu nenaklanéjte, abyste do kosiku vloZili vsechny hranolky najednou,
zabranite tak stékani prebytecného oleje do nadoby.

6 Vlozte hranolky do kosiku.

Varovani
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- Nez zacnete s ciSténim, nechte kosik, nddobu a vnitini stranu pfistroje
uplné vychladnout.

- Nadoba a kosik pristroje maji nepfilnavy povrch. Nepouzivejte zadné
kovové kuchynské nacini ani abrazivni cistici materialy, protoze by
mohly nepfilnavy povrch poskodit.

Po kazdém pouziti pfistroj vycistéte. Po kazdém pouziti odstrante olej a tuk ze

dna nadoby.

1 Stisknutim tlacitka vypinace pfistroj vypnéte, odpojte zastrcku ze sitové
zasuvky a nechejte zafizeni vychladnout.

Tip
- Nadobu a kosik vyjméte, aby mohla fritéza Airfryer rychleji vychladnout.

@-.@ 2 Vypecleny tuk nebo olej ze dna néddoby zlikvidujte.
3 Nadobu a spodni desky umyjte v mycce na nddobi. MUZzete je také umyt

4& > B | horkou vodou, ¢isticim prostfedkem na néddobfi a neabrazivni houbickou (viz
,Tabulka ¢igténi").
Tip

- Pokud na nadobé nebo kosiku ulpivaji zbytky pokrmu, mizete je na
10-15 minut namocit do horké vody s Cisticim prostredkem na nadobi.
Namocenim se zbytky pokrmu uvolni a Ize je sndze odstranit. Dbejte,
abyste pouzili takovy Cistici prostfedek na nadobi, ktery dokaze rozpustit
olej a tuk. Jsou-li na nddobé nebo kosiku mastné skvrny a nepodafilo se
vam je odstranit horkou vodou s Cisticim prostfedkem na nadobi, pouzijte
tekuty odmastovac.

- Zbytky pokrmu z topného télesa Ize v ptipadé potieby odstranit kartackem
s mékkymi nebo stfedné tvrdymi Stétinami. Nepouzivejte kartacek
z ocelového dratu ani kartacek s tvrdymi stétinami, protoze by mohlo dojit
k poskozeni povrchu topného télesa.

4 Abyste zabranili poskrabani, jemné otfete vnéjsi povrch pfistroje Cistym
a mékkym hadfikem. Nejprve jej otfete vihkym hadtikem a poté jej podle
potfeby osuste suchym hadfikem.
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5 Topné télisko vycistéte Cisticim kartacem, abyste odstranili vsechny zbytky
potravin.

6 Vnitfek pfistroje vycistéte horkou vodou a neabrazivni houbou.

Tabulka cisténi

)

<
X

Skladovani

1 Pristroj odpojte od sité a nechte ho vychladnout.
2 Ujistéte se, Ze jsou vsechny soucasti pred ulozenim cisté a suché.
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3 Omotejte kabel okolo drzéku na zadni strané pristroje.
Poznamka
- Priprenaseni fritézy Airfryer ji vzdy drzte v horizontalni poloze, aby z ni
nevypadly nddoby a neposkodily se.
- Vzdy se ujistéte, ze jsou odnimatelné casti fritézy Airfryer (napf.
odnimatelné dno s m¥izkou atd.) pred prenasenim nebo ukladanim
zajisténé.

4 v r V4 (o]

ResSeni problému
V této kapitole najdete nejbéznéjsi problémy, s nimiz se mlzete u pfistroje
setkat. Pokud se vam nepodafi problém vyfesit s pomoci nasledujicich informaci,
navstivte webové stranky www.philips.com/support, kde naleznete seznam
nejcastéjsich dotazl, nebo se obratte na stiedisko péce o zakazniky ve své zemi.

Problém Mozna pfic¢ina Reseni
Vnéjsi povrch pristroje je pfi Vnitfni teplo vyzafuje do vnéjSich  To je normalini jev. VSechny
pouzivani horky. stén. rukojeti a knofliky ¢i otocné

ovladace, na které béhem
pouzivani potfebujete sahat, jsou
dostatecné chladné na dotek.

Nadoba, kosik, a vnitfni ¢ast
pfistroje jsou vzdy horké, kdyz se
pfistroj zapne, aby byl pokrm
spravné pripraveny. Tyto soucasti
jsou vzdy pfilis horké na dotek.

Nechate-li pfistroj zapnuty delsi
dobu, nékteré plochy se zahteji
pfilis na to, abyste se jich mohli
dotknout. Tyto plochy jsou na
pfistroji oznaceny nasledujici
ikonou:

/i\

Pokud si stale uvédomujete, kde
jsou horké plochy, a nedotykate se
jich, je pouzivani pfistroje zcela

bezpecné.
Moje domdci hranolky nevysly Nepouzili jste spravny typ K dosazeni nejlepsich vysledkd
podle ocekavani. brambor. pouzijte ¢erstvé, moucné

brambory. Pokud potiebujete
brambory skladovat, neskladujte je
v chladném prostied, jako je
lednice. Vyberte si brambory, na
jejichz obalu je uvedeno, ze jsou
vhodné k fritovani.




Problém

Mozna pf¥icina

Cestina 59

Reseni

Mnozstvi pfisad v kosiku je pfilis
velké.

PYi pripravé domacich hranolkd
postupujte podle pokyn( v této
uzivatelské prirucce.

Urcité typy prisady je nutné
v poloviné doby vareni protrepat.

PYi pripravé domacich hranolkd
postupujte podle pokyn( v této
uzivatelské prirucce.

Fritéza Airfryer se nezapne.

Pristroj nenfi pfipojen do sité.

Zkontrolujte, zda je zastrcka radné
zapojenad do sitové zasuvky.

K jedné zasuvce je pfipojeno vice
pristroju.

Fritéza Airfryer ma vysoky vykon.
Zkuste jinou zasuvku
a zkontrolujte pojistky.

Mam ve fritéze Airfryer mista,
kterd se odlupuiji.

Uvniti nadoby v pristroji Airfryer se
mohou objevit body vzniklé

v dUsledku ndhodného poskrabani
povrchu (napiiklad béhem cisténi

drsnymi nastroji nebo pfi vkladani
kosiku).

Poskozeni zabranite tim, ze
budete vkladat kosik do nadoby
spravnym zplsobem. Vkladate-li
kosik naklonény, jeho bok mize
zavadit o sténu nadoby a zplsobit
odloupnuti malych kouskd
povrchové vrstvy. Pokud k tomu
dojde, radi bychom vas
informovali, Ze to neni Skodlivé,
protoze vsechny pouzité materialy
|ze bezpecné pouzivat ve styku

s potravinami.

Z pfistroje vychazi bily kouf.

Pripravujete tucné pfisady.

Opatrné z nadoby vylijte veskery
prebytecny olej nebo tuk a poté
pokracujte ve varent.

Nadoba stéle obsahuje zbytky
mastnoty po predchozim pouziti.

Pricinou bilého koure jsou zbytky
mastnoty, které se zahfivaji

v nadobé. Nadobu a kosik po
kazdém pouziti dikladné
vycistéte.

Obal nebo strouhanka spravné
nepfilnuly k pokrmu.

Bily kouf mohou zpdsobit malé
kousky strouhanky vifici
vzduchem. Strouhanku nebo obal
pevné pritisknéte na pokrm, aby
dobfe pfilnuly.

Marinada, tekutiny nebo $tava
z masa stfikaji ve vzniklém tuku
nebo mastnoté.

Pfed vloZenim do kosiku potraviny
osuste.

Na obrazovce fritézy Airfryer se
zobrazi ,E1".

Pristroj je poskozeny /
porouchany.

Obratte se na servisni linku
spolec¢nosti Philips nebo na
stredisko péce o zdkazniky ve vasi
zemi.
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Problém

v

Mozna pf¥icina

Reseni

Fritéza Airfryer mdze byt ulozena
na misté, kde je pfilis chladno.

Pristroj je pfilis studeny. Nechte jej
minimalné na 60 minut odstat pfi
pokojové teploté.

Pokud bude problém pretrvavat,
obratte se na servisni linku
spole¢nosti Philips nebo na
stredisko péce o zdkazniky ve vasi
zemi.

Na obrazovce fritézy Airfryer se
zobrazi ,E2".

Rozdélovac neni sestaven.

Sestavte rozdélovac.

Upozornéni ,E2" se zobrazf

a zastavi vareni, kdyz jedna mala
nadoba pravé prestane vafrit

a druha mald nddoba zacne
okamzité vafit.

Vytahnéte nadobu, pfistroj nechte
2 minuty vychladnout a vratte ji
zpét, abyste pripravili vareni pro
druhou malou nadobu.

Na obrazovce fritézy Airfryer se
zobrazi ,E4-E12".

Pfistroj maze byt porouchany.

Zkuste pristroj odpojit a znovu
zapojit do zasuvky. Pokud to
nepom’ize, obratte se na servisni
linku spolecnosti Philips nebo na
stredisko péce o zdkazniky ve vasi
zemi.




Dansk 61

Indhold

Vigtigt 61
Fare 61
Advarsel 62
Forsigtig 63
Elektromagnetiske felter (EMF) 64

Genbrug 64

Reklamationsret og support 64

Indledning 64

Generel beskrivelse 65
Hoveddele 65
Beskrivelse af kontrolpanel 66

Beskrivelse af funktioner 66

For apparatet tages i brug 67

Forberedelser for forste anvendelse 68

Sadan bruges apparatet 68
Madlavning i XXL-beholderen 68
Tilberedning i to beholdere 74
Tilberedning i en lille beholder 78

Rengering 84
Rengeringsskema 86

Opbevaring 86

Fejlfinding 86

Vigtigt

Laes disse vigtige oplysninger omhyggeligt igennem, inden apparatet tages i
brug, og gem dem til eventuelt senere brug.

Fare

- Placér ikke apparatet pa eller i naerheden af et varmt gasblus eller en hvilken
som helst type elkomfur og elvarmeplader eller i en varm ovn.

- Apparatet ma aldrig kommes ned i vand eller skylles under vandhanen.

- Lad ikke vand eller nogen vaeske komme ind i apparatet, da der ellers er risiko
for elektrisk stad.

- Leeg altid de ingredienser, der skal steges, i beholderen for at forhindre
kontakt med varmelegemerne.

- Tildek ikke luftindtagene og luftudtagene, mens apparatet er i brug.

- Kom ikke olie i beholderen, da dette kan udgere en brandfare.

- Brug ikke apparatet, hvis netstik, netledning eller selve apparatet er
beskadiget.

- Beror aldrig indersiden af apparatet, mens det er i brug.

- Kom aldrig mere mad i beholderen end det maksimale niveau, der er angivet
pa kurven.

- Serg altid for, at varmelegemet er frit, og at der ikke sidder mad fast pa det.
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Advarsel

For forste brug skal ledningsholderen monteres pa enheden.

Veer forsigtig ved rengering af det averste omrade af tilberedningskammeret:
varmt varmelegeme, kanten af metaldelene.

Seet ikke stikket i, for du har taget emballagematerialet og ledningsholderen
ud af skuffen.

Hvis netledningen beskadiges, ma den for at undga enhver risiko kun
udskiftes af Philips, en autoriseret forhandler eller en tilsvarende kvalificeret
fagmand.

Tilslut kun apparatet til en jordet stikkontakt, der er beskyttet af en
jordafledningsafbryder.

Sorg altid for, at stikket er sat korrekt i stikkontakten.

Dette apparat er ikke beregnet til at blive betjent af en ekstern timer eller et
separat fjernbetjeningssystem.

De tilgaengelige overflader kan blive varme under brug.

Dette apparat kan bruges af bern fra 8 ar og opefter og personer med
reducerede fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring
og viden, hvis de er blevet instrueret i sikker brug af apparatet og forstar de
medfalgende risici.

Lad ikke bern lege med apparatet. Rengering og vedligeholdelse ma ikke
foretages af bern, medmindre de er over 8 ar gamle og under opsyn.

Hold apparatet og dets ledning uden for raekkevidde af begrn under 8 ar.
Anbring ikke apparatet mod en vaeg eller mod andre apparater. Serg for, at
der er mindst 10 cm luft bagved, pa begge sider og oven over apparatet.
Placer ikke noget ovenpa apparatet.

Under madlavning med varmluft frigives varm damp gennem luftudtagene.
Hold haender og ansigt pa sikker afstand af dampen og luftudtagene. Pas
0gsa pa den varme damp og luft, der frigives i handtagspositionen, nar du
fierner beholderen fra apparatet.

Brug aldrig lyse ingredienser eller bagepapir i apparatet.

Opbevaring af kartofler: Temperaturen skal vaere passende for den
kartoffelsort, der opbevares, og den skal overstige 6 °C for at minimere
risikoen for dannelse af acrylamid i de tilberedte madprodukter.

Fyld aldrig olie i beholderen.

Da denne Airfryer har et stort tilberedningskammer, er dens elektriske energi
hej. Brug ikke andre kraftige apparater pa samme kredslgb pa samme tid
(f.eks. elkander, elgrill og lignende). Ellers kan det ske, HFI-relaeet reagerer
ved at afbryde stremmen til stikkontakten.

Da denne Airfryer har et stort tilberedningskammer, er den tung, nar den er
fuld af mad. Brug aldrig kun én hand til at holde handtaget.

Brug kun apparatet til de formal, der er beskrevet i brugervejledningen, og
benyt kun originalt tilbeher fra Philips.

Efterlad ikke apparatet uden opsyn, mens det er teendt.

Beholderen, opdeleren og tilbehor placeret i tilberedningskammeret bliver
varme under og efter brug af apparatet og skal altid handteres forsigtigt.
Serg for grundigt at rengore de dele, der kommer i bergring med mad, inden
du bruger apparatet forste gang. Se brugsvejledningerne i online-
brugervejledningen.
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Brug ikke pandens handtag til at holde enheden.

Ledningsholderen fungerer ogsa som et afstandsstykke ved at skabe afstand
mellem enheden og vaeggen for at forhindre varmeophobning. Afmontér
aldrig denne spacer.

Seet ikke beholderen pé betjeningspanelet, da den kan falde ned og
fordrsage skade.

Dette apparat er kun beregnet til normal anvendelse i hjemmet. Det er ikke

beregnet til brug i miljger som personalekekkener i butikker, pa kontorer, pa

garde eller andre arbejdspladser. Det er heller ikke beregnet til brug af

gaester pa hoteller, moteller, pa bed and breakfasts eller i andre vaerelser til

udlejning.

Tag altid stikket ud af stikkontakten, hvis det efterlades uden opsyn, og fer du

samler, demonterer, opbevarer eller renger det.

Stil apparatet pa et vandret, jeevnt og stabilt underlag.

Hvis apparatet anvendes forkert eller til professionelle eller semi-

professionelle formal eller pa en made, der ikke er i overensstemmelse med

brugsvejledningen, bortfalder garantien og dermed Philips' ansvar for

eventuelle skader.

Reparation og eftersyn af apparatet skal altid foretages pa et autoriseret

Philips-servicevaerksted. Forsag ikke selv at reparere apparatet, da garantien i

sa fald bortfalder.

Tag altid stikket ud, efter du har brugt apparatet.

Lad apparatet kole af i ca. 30 minutter, for du tager dig af det eller renger det.

Serg for, at de ingredienser, der tilberedes i dette apparat, bliver gyldenbrune

og ikke marke eller brune.

Fjern braendte rester. Steg ikke friske kartofler ved en temperatur pa over 180

°C (for at minimere dannelsen af acrylamid).

Serg altid for, at maden er feerdigtilberedt i din Airfryer.

Veer forsigtig, nar du heelder den tilberedte mad ud, og pas p3, at tilbeharet

ikke falder ud.

Nar du bruger XXL beholderen, skal du serge for, at programmerne til venstre

og hojre er ens.

Dette apparat er udstyret med en kort netledning for at reducere risikoen for

indvikling eller snublefare, hvilket kan forekomme med et leengere

stromforsyningskabel.

Forleengerledninger kan anvendes, hvis der udvises forsigtighed under brug.

Hvis der anvendes en forleengerledning:

- Den angivne elektriske veerdi for ledningen skal veere lige sa stor som
apparatets nominelle veerdi.
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- Ledningen skal placeres saledes, at den ikke falder over kanten af bordet
eller bordpladen, hvor barn kan hive i den, eller man utilsigtet kan snuble
over den.

- Forleengerledningen skal vaere en jordet type 3-leder ledning.

- Dette apparat har et polariseret stik (det ene blad er bredere end det andet).
For at reducere risikoen for elektrisk stad er dette stik kun beregnet til at
passe i en polariseret stikkontakt pa én made. Hvis stikket ikke passer helt ind
i stikkontakten, skal du vende stikket om. Hvis det stadig ikke passer, skal du
kontakte en autoriseret elektriker. Forsag ikke at eendre stikket pa nogen
made.

Elektromagnetiske felter (EMF)

Genbrug

Dette apparat overholder gaeldende standarder og regler angaende
eksponering for elektromagnetiske felter.

- Dette symbol betyder, at elektriske produkter ikke ma bortskaffes sammen
med almindeligt husholdningsaffald.

- Folg de lokale regler for seerskilt indsamling af elektriske produkter.

Reklamationsret og support

Indledning

Versuni tilbyder to ars garanti efter kebet af dette produkt. Garantien er ikke
gyldig, hvis en defekt skyldes forkert brug eller darlig vedligeholdelse. Vores
garanti pavirker ikke dine rettigheder i henhold til forbrugerlovgivningen. Du
kan finde flere oplysninger eller gere brug af garantien ved at besege vores
websted www.philips.com/support.

Tillykke og velkommen hos Philips!

For at fa fuldt udbytte af den support, som vi tilbyder, skal du registrere dit
produkt pa www.philips.com/welcome.

Din Airfryer med to kurve og aftagelig opdeler giver dig mulighed for at veelge
mellem forskellige sterrelser beholder. Du kan tilberede 1-2 portioner mad i en
lille beholder pa 3,55 | og stor portion mad til hele familien i en XXL-beholder pa
7,1 luden opdeler. Du kan desuden tilberede to forskellige ingredienser med
forskellige tilberedningstemperaturer og tilberedningstider og fa dem feerdige
pa samme tid.
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Den leveres med HomelD-appen, som indeholder trinvis vejledning og
hundredvis af laekre maltider med specifikke indstillinger til din Airfryer med to
kurve. Download appen ved hjzelp af QR-koden pa pakken.

Generel beskrivelse

Hoveddele

Kontrolpanel

Aftagelig opdeler

MAX-markering til ingredienser

MAX-markering til frosne kartoffelbaserede snacks
XXL-beholder pa 7,1 |

Bundplader

Ledningsholder

Netledning

Luftudtag

OCo~NoOuUTh, WN —
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Beskrivelse af kontrolpanel

Temperatur op
Temperatur ned
Teend-/sluk-knap

Knap til kopiering af funktion
Knap til venstre beholder
Knap til tidsfunktion
Knap til XXL-beholder
Rystepamindelse

Knap til rystepamindelse
Knap til hajre beholder
Tilbageknap
Start/pause-knap
Knappen tid ned
Knappen tid op
Forudindstillingsknapper

0O >33 T A~ TISQ "o a0 oW

Beskrivelse af funktioner

Kopiér funktion
Du kan indstille tid og temperatur for én beholder og kopiere indstillingen for

den anden beholder ved at trykke pa knappen til kopiering af funktion.

Tidsfunktion
Synkroniserer automatisk tilberedningstiden for at sikre, at begge beholdere

bliver faerdige med tilberedningen pa samme tid, selv hvis der er forskellige
tilberedningstider.
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Rystepamindelse

Tryk pa knappen til rystepamindelse for at aktivere eller deaktivere alarmer, der
minder dig om at ryste eller vende maden to gange under tilberedningen for at
f& mere ensartede resultater. Der lyder et "bip", og der vises et blinkende
rysteikon ved siden af tidsdisplayet.

Forudindstillinger

Du kan veelge mellem 6 faste indstillinger. Faste indstillinger er
tilberedningsprogrammer, der anbefaler temperatur og tilberedningstid baseret
pa en bestemt maengde mad. Du kan se yderligere oplysninger i kapitlet
"Madlavning med faste indstillinger".

@9 ® @ ©@

Frosne
pomfritter

Oksekad

Blandede

grontsager Kage/muffin Opvarmning

Kyllingelar

|<—XXL—>|

©

Knap til XXL-beholder
Du kan tilberede maden i en XXL-beholder pa 7,1 | ved at fjerne opdeleren og
trykke pa knappen til XXL-beholderen.

Tilbageknap
Brug tilbageknappen, hvis du ved en fejl har valgt den forkerte
indstilling/funktion.

Lydmeddelelser

Nogle gange heores en lyd, f.eks. nar apparatet er faerdig med at tilberede
maden, eller nar der er behov for handling under tilberedningen, f.eks. at ryste
eller vende maden.

For apparatet tages i brug

1 Fjern al emballagen.

2 Fjern alle klistermaerker og etiketter (hvis relevant) fra apparatet.

3 Renger apparatet grundigt, inden du bruger det farste gang (se kapitlet
"Rengering").

4 Tag ledningsholderen ud af beholderen, og fastger den til det dertil
beregnede omrade bag pa enheden ved at klikke den pa plads.

Forsigtig

- Ledningsholderen fungerer ogsa som et afstandsstykke ved at skabe
afstand mellem enheden og vaeggen for at forhindre varmeophobning.



68 Dansk

Forberedelser for forste anvendelse

Stil apparatet pa et stabilt, vandret, plant og varmefast underlag.
Bemaerk

- Placer ikke noget oven pa eller pa siderne af apparatet. Dette kan blokere
luftstrammen og pavirke tilberedningsresultatet.

- Undlad at stille det kerende apparatet i neerheden af eller under genstande,
der kan tage skade af damp, sdsom murvaerk og skabe.

Sadan bruges apparatet

Forsigtig

- Dette er en Airfryer, der arbejder med varm luft. Haeld ikke olie,
friturefedt eller andre vaesker i beholderen.

- Undga at bergre varme overflader. Brug grydelapper, nar du handterer
den varme beholder.

- Dette apparat er kun beregnet til husholdningsbrug.

- Dette apparat ryger maske en smule, nar det tages i brug ferste gang.
Dette er normalt.

- Forvarmning af apparatet er ikke ngdvendigt.

Bemaerk

- Hvis du vil treekke beholderen ud under tilberedningen eller umiddelbart
bagefter, skal du holde i rillepositionen for sidehandtagene for at tage
beholderen ud, s du undgar at blive skoldet af den varme luftstrem, der
kommer ud af apparatet.

Madlavning i XXL-beholderen

Hvis du vil tilberede en stor portion af en enkelt madvare, skal du fjerne
opdeleren og bruge hele madlavningsomradet for XXL-beholderen pa 7,1 .
Madlavning med madtabel

1 Tag opdeleren ud.
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2 Placer bundpladerne i beholderen.
Bemaerk

- Det er normalt at anvende lidt kraft for at placere bundpladerne i
beholderen.

3 Leegingredienserne i beholderen.
Bemaerk

- Din Airfryer kan tilberede en lang reekke ingredienser. Se de korrekte
maengder og omtrentlige tilberedningstider i madtabellen.

- Overskrid ikke den mzaengde, der er angivet i afsnittet "Madtabel", og fyld
ikke beholderen over MAX-markeringen, da dette kan pavirke kvaliteten
af slutresultatet.

4 Szt beholderenidin Airfryer.
Forsigtig
- Undga at bergre beholderen eller kurven under brug og i nogen tid
efter brug, da de bliver meget varme.

5 Seet stikket i stikkontakten.

6 Tryk pa teend-/sluk-knappen for at teende apparatet.
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7 Tryk pa XXL-knappen.
Bemaerk

- Veelg ikke knappen for venstre beholder @ eller knappen for hojre
beholder @ for tilberedning i XXL-beholder uden opdeler. Det kan
resultere i, at maden ikke bliver helt faerdigtilberedt.

8 Tryk pa knappen til temperatur ned/op og knappen til tid op/ned for at
veelge den gnskede tid og temperatur (se madtabellen).
Tip
- Visse ingredienser skal rystes eller vendes i lobet af tilberedningen (se
"Madtabel"). For at minde dig om at ryste ingredienserne skal du trykke pa
knappen for rystepamindelse "@" for at aktivere denne funktion.

9 Tryk pa start/pause-knappen for at starte tilberedningsprocessen.

Bemaerk
- - Hvisingrediensen skal rystes eller vendes halvvejs gennem tilberedningen
("bip"-lyd og rystemeddelelse blinker, hvis rystepamindelsen er aktiveret),
skal du traekke beholderen med kurven ud og ryste den over vasken. Saet
derefter beholderen tilbage i apparatet.

((g)) 10 Nar du hgrer timerklokken, er tilberedning faerdig.

kontrollér, om ingredienserne er klar.

Forsigtig

- Din Airfryers beholder er varm efter tilberedningen. Placer altid
beholderen pa en varmebestandig overflade (f.eks. bordskaner osv.),
nar du fjerner den fra enheden.

- Hvis du vil trekke beholderen ud under tilberedningen eller
umiddelbart bagefter, skal du holde i rillepositionen for
sidehandtagene for at tage beholderen ud, sa du undgar at blive
skoldet af den varme luftstrem, der kommer ud af apparatet.

Bemaerk

«‘)) 11 Hold i rillepositionen pa sidehdndtagene for at traekke beholderen ud, og
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- Huvis ingredienserne endnu ikke er klar, skal du blot skubbe beholderen

tilbage i din Airfryer og tilberede yderligere nogle minutter.
12 Fjern forsigtigt ingredienserne fra beholderen med grilltaenger.

Forsigtig

- Undlad at vippe beholderen, nar ingredienserne fjernes, da kurven
kan falde ud, og der er risiko for oliesproijt.

- Efter tilberedningen er beholderen, kurven, de indvendige dele og
ingredienserne meget varme. Afhaengigt af typen af ingredienser i
din Airfryer kan der slippe damp ud af beholderen.

- Undga at bergre beholderen eller kurven under brug og i nogen tid
efter brug, da de bliver meget varme.

Madtabel for XXL-beholder

Madmangde Temperatur  Tid (min) Bemaerk
°C)

Tynde, frosne pommes 800 g 180 23-25 Ryst, vend, eller ror 2-3

frites (7x7 mm) gange med jeevne
mellemrum

Hjemmelavede 800 g 180 28-33 Ryst, vend, eller ror 2-3

pomfritter (10 x 10 mm i gange med jeevne

tykkelse) mellemrum

Frosne kyllingenuggets 800 g 200 17-22 ryst, vend eller rer rundt
halvvejs

Frosne forarsruller 8004¢g 200 10-22 ryst, vend eller rgr rundt
halvvejs

Farsbred 1000 g 150 50-55 Brug bagetilbehoret

Koteletter uden ben (ca. 5 stk. 200 18-20 ryst, vend eller rgr rundt

190 g/7 oz) halvvejs

Kyllingelar (ca. 125 g/4,5 10 stk. 180 24-27 ryst, vend eller rer rundt

0z) halvvejs

Kyllingebryst (ca. 160 g/ 6 stk. 180 18-21 Vend, nar halvdelen af

6 02) tilberedningstiden er
gaet

Hele fisk (ca. 300-400 3-4 stykker 200 16-20 Vend, nar halvdelen af

g/11-14 oz) tilberedningstiden er
gaet

Fiskefilet (ca. 200 g/7 0z) 5 stk. 200 15-20

Blandede grentsager 12009 180 18-22 Indstil tilberedningstiden

(grofthakkede) efter din egen smag.
Ryst, vend eller rer rundt
halvvejs

Muffins (ca. 40 g/styk) 12 stk. 160 20-22
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Kage 500 140 40-45 Brug bagetilbehgret.
Formen skal veere sa flad
som mulig for at undga,
at kagen berarer
varmelegemet, nar den
haever. Kontrollér, om
kagen er feerdigbagt,
inden du tager den ud.

Forbagt 7 stk. 200 6-10

bred/rundstykker (ca. 60

g/ 1,2 0z)

Hjemmebagt brod 500 160 40-45 Brug bagetilbehgret.
Formen skal veere sa flad
som mulig for at undga,
at bredet bergrer
varmelegemet, nar det
heever. Kontrollér, om
brodet er faerdigbagt,
inden du tager det ud.

Hel kylling (1.4 kg) 1 stk. 180 40-50

Kyllingeldr med 2kg 180 45 -60 Ryst/vend kyllingelar

rodfrugter halvvejs gennem
tilberedningen

Hel laksefilet 1,5 kg 180 20-30 i/t

2 friske baguetter 1 kg 170 25-40 i/t

Chokoladesmakager 4509 180 15-25 i/t

Lasagne 2 kg 170 40-50 Kom ost ovenpa halvvejs
gennem tilberedningen,
og brug bagetilbeher
eller enhver form, der
passer til XXL-
beholderen

Apfelstrudel 2 kg 170 30-45 i/t

Friske rundstykker 6009 170 20-35 i/t
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Keadboller med bagte 2 kg 170 20-30 Keadboller placeres i en

gnocchi beholder, og gnocchi
placeres sammen med
sauce og osti
bagetilbehgret. Vend
kedbollerne halvvejs
gennem tilberedningen

Kalkunroulade med 2 kg 180 45 -60 Ryst/vend alt halvvejs
grontsager gennem tilberedningen

Tilberedning med en forudindstilling
1 Folg trin 1 til 7 i afsnittet "Madlavning med madtabel" for at fuldfere de
feelles trin forst.
2 Veelg forudindstillingen.
Tip
- Hvis du vil skifte til en anden forudindstilling, skal du trykke pa
tilbageknappen eller trykke pa samme knap igen og veelge den gnskede
forudindstilling.

3 Start tilberedningen ved at trykke pa start/pause-knappen.

Forudindstillingstabel for XXL-beholder

© -0

lkon Tempera- Tid Mad- Bemaerk

tur standard - meengde

standard - min.

°C
Frosne pomfritter 180 23 80049 Ryst, vend, eller ror 2-3 gange

med jaevne mellemrum

Steak ( 150-200 200 20 8 stk.
g/5-70z) @
Kyllingelar (ca. 125 180 24 10 stk. Ryst 1 gang, drej eller omror
g/4,5 0z) halvvejs
Blandede 180 20 12009 Groft hakket , Ryst, vend,
grentsager eller rer halvvejs
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Kage/muffin (ca. 50 140 40 5009 Kage: Brug bagetilbehoret.

g/2 0z) @ Formen skal veere sa flad som
mulig for at undga, at den
rorer varmelegemet, nar
dejen haever. Kontroller, om

kagen er bagt feerdig, for du
tager den ud

Muffin: Brug muffinform

Opvarmning 160 15 Tilpas tiden i forhold til type
madvare og madmaengde

Tilberedning i to beholdere

Tilberedning med tidsfunktion
Hvis du tilbereder to madvarer ved forskellige temperaturer og tider, skal du
bruge tidsfunktionen til at feerdiggere begge retter pa samme tid.
1 Placer bundpladerne i beholderen.
Bemaerk

- Deternormalt at anvende lidt kraft for at placere bundpladerne i
beholderen.

2 Scetopdelereni.

3 Leeg de to ingredienser, for eksempel frosne pommes frites og kyllingelar, i

forskellige kurve.

Bemaerk

- Din Airfryer kan tilberede en lang reekke ingredienser. Se de korrekte
maengder og omtrentlige tilberedningstider i madtabellen.

- Overskrid ikke den mzengde, der er angivet i afsnittet "Madtabel", og fyld
ikke beholderen over MAX-markeringen, da dette kan pavirke kvaliteten
af slutresultatet.
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4 Seet beholderenidin Airfryer.

5 Saet stikket i stikkontakten.

6 Tryk pa teend-/sluk-knappen for at teende apparatet.

7 Vealg den venstre beholder. Tids- og temperaturvisningen i venstre side
begynder at blinke.

8 Tryk pa knappen til temperatur ned/op og knappen til tid op/ned for at
veelge den gnskede tid og temperatur.
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9 Tryk pa knappen til rystepamindelse for at blive mindet om at ryste maden
under tilberedningen, hvis ingredienserne skal rystes eller vendes under
tilberedningen (se kolonnen Bemaerk i madtabellen for yderligere
oplysninger).

10 Vzelg den hgjre beholder. Tids- og temperaturvisningen i hgjre side begynder
at blinke.

11 Tryk pa knappen til temperatur ned/op og knappen til tid op/ned for at
veelge den gnskede tid og temperatur.

12 Tryk pa knappen til rystepamindelse for at blive mindet om at ryste maden
under tilberedningen, hvis ingredienserne skal rystes eller vendes under
tilberedningen. Du kan finde flere oplysninger i kolonnen Bemaerk i
madtabellen.

13 Tryk pa knappen til tidsfunktion for at sikre, at begge retter er
feerdigtilberedte pa samme tid.

Bemaerk

- Hvis du tilbereder to typer mad med forskellige funktioner, temperaturer
og tilberedningstider, og de ikke behaver at slutte pa samme tid, kan du
springe dette trin over.

- Hvis du justerer tiden for én beholder under tilberedningen, deaktiveres
tidsfunktionen, og de to beholdere fungerer separat. Hvis du vil aktivere
tidsfunktionen igen, skal du trykke pa start/pause-knappen, derefter
trykke pa tidsfunktionsknappen og trykke pa start/pause-knappen igen
for at genoptage tilberedningen.
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14 Tryk pa start/pause-knappen for at starte tilberedningsprocessen.

Tip

- Tryk pa start/pause-knappen for at saette begge beholdere pa pause. Tryk
pa den igen for at fortsaette tilberedningen for begge beholdere.

- Hvis du kun vil seette én beholder pa pause, skal du vaelge den ferst og
derefter trykke pa start/pause-knappen. Tryk pa den igen for at fortseette
tilberedningen for den pagaeldende beholder.

- Dukan bruge en forudindstilling i den ene beholder og manuelle
indstillinger i den anden beholder.

- Enheden holder automatisk pause, nar du treekker en beholder ud, og
genoptager tilberedningen, nar du saetter den tilbage.

15 Nar du herer lydsignalet fra rystepamindelsen, skal du treekke gryden ud ved
at holde i sidehandtaget med begge hander.

16 Ryst beholderen over vasken.

17 Saet beholderen tilbage i din Airfryer.

18 Nar du herer timerklokken, er tilberedning faerdig.




19 Hold i rillepositionen pa sidehandtagene for at traekke beholderen ud, og
kontrollér, om ingredienserne er feerdigtilberedte. Hvis det ikke er tilfeeldet,
skal du blot skubbe gryden tilbage i din Airfryer og give det et par minutter
mere.

20 Fjern forsigtigt ingredienserne fra beholderen med grillteenger.

Tilberedning med kopieringsfunktion

Kopieringsfunktionen bruges til at tilberede en stor maengde af den samme mad
eller forskellige fodevarer ved samme temperatur og tid.
1 Folg trin 1til 9 i kapitlet "Tilberedning med tidsfunktion".

2 Tryk pa knappen til kopieringsfunktion.

3 Tryk pa start/pause-knappen for at starte tilberedningsprocessen.

Tilberedning i en lille beholder

Til tilberedning af en lille portion af en enkelt fodevare i en lille beholder.



Dansk 79

Madlavning med madtabel
1 Placer bundpladerne i beholderen.
Bemaerk
- Det er normalt at anvende lidt kraft for at placere bundpladerne i
beholderen.

2 Szt opdelereni.

3 Leegingredienserne i den venstre beholder.
Bemaerk
- Overskrid ikke den maengde, der er angivet i afsnittet "Madtabel", og fyld
ikke beholderen over MAX-markeringen, da dette kan pavirke kvaliteten
af slutresultatet.

4 Szt beholderenidin Airfryer.
Forsigtig
- Undga at bergre beholderen eller kurven under brug og i nogen tid
efter brug, da de bliver meget varme.

5 Saet stikket i stikkontakten.
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6 Tryk pa teend-/sluk-knappen for at teende apparatet.

7 Vealg den venstre beholder. Tids- og temperaturvisningen i venstre side
begynder at blinke.
Bemaerk
- Veelg ikke knappen for XXL-beholder til madlavning i lille, enkelt beholder
med opdeler. Det kan resultere i overtilberedning og et starre
energiforbrug.

8 Tryk pa knappen til temperatur ned/op og knappen til tid op/ned for at
veelge den gnskede tid og temperatur (se madtabellen).

9 Tryk pa knappen til rystepamindelse for at blive mindet om at ryste maden
under tilberedningen, hvis ingredienserne skal rystes eller vendes under
tilberedningen. Du kan finde flere oplysninger i kolonnen Bemaerk i
madtabellen.

10 Tryk pa start/pause-knappen for at starte tilberedningsprocessen.
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11 Nar du herer lydsignalet fra rystepamindelsen, skal du treekke gryden ud ved
at holde i sidehandtaget med begge hander.

12 Ryst beholderen over vasken.

13 Saet beholderen tilbage i din Airfryer.

((g)) 14 Nar du hgrer timerklokken, er tilberedning faerdig.

15 Hold i rillepositionen pa sidehdndtagene for at traekke beholderen ud, og
kontrollér, om ingredienserne er klar.
Forsigtig
- Din Airfryers beholder er varm efter tilberedningen. Placer altid
beholderen pa en varmebestandig overflade (f.eks. bordskaner osv.),

- nar du fjerner den fra enheden.
> @f Tip

- Huvis ingredienserne endnu ikke er klar, skal du blot skubbe beholderen
tilbage i din Airfryer og tilberede yderligere nogle minutter.
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16 Fjern forsigtigt ingredienserne fra beholderen med grilltaenger.

Forsigtig

- Vip ikke gryden, nar ingredienserne fjernes, da kurven kan falde ud,
og der kan forekomme vandsprgjt. Rer ikke ved beholderen eller
kurven under og et stykke tid efter brug, da de bliver meget varme.

- Efter tilberedningen er beholderen, kurven, de indvendige dele og
ingredienserne meget varme. Afhaengigt af typen af ingredienser i
din Airfryer kan der slippe damp ud af beholderen.

- Undga at bergre beholderen eller kurven under brug og i nogen tid
efter brug, da de bliver meget varme.

Madtabel for enkelt beholder

Madmaengde Temperatur Tid (min) Bemaerk
(°Q)

Tynde, frosne pommes 400 g 180 24-27 Ryst, vend, eller ror 2-3

frites (7x7 mm) gange med jeevne
mellemrum

Hjemmelavede 4009 180 30-35 Ryst, vend, eller ror 2-3

pomfritter (10 x 10 mm i gange med jeevne

tykkelse) mellemrum

Frosne kyllingenuggets 400 g 200 20-22 ryst, vend eller rer rundt
halvvejs

Frosne forarsruller 4009 200 15-20 ryst, vend eller rer rundt
halvvejs

Farsbrod 600 g 150 42-27 Brug bagetilbehgret

Koteletter uden ben (ca. 2 stk. 200 18-22 ryst, vend eller rer rundt

190 g/7 0z2) halvvejs

Kyllingelar (ca. 125 g/4,5 5 stk. 180 25-28 ryst, vend eller rer rundt

0z) halvvejs

Kyllingebryst (ca. 160 g/ 3 stk. 180 21-23 Vend, nar halvdelen af

6 02) tilberedningstiden er
gaet

Hele fisk (ca. 300-400 1 stk. 200 23-25 Vend, nar halvdelen af

g/11-14 02) tilberedningstiden er
gaet

Fiskefilet (ca. 200 g/7 0z) 2 stk. 200 24-27

Blandede grentsager 5009 180 18-20 Indstil tilberedningstiden

(grofthakkede) efter din egen smag.
Ryst, vend eller ror rundt
halvvejs

Muffins (ca. 40 g/styk) 6 stk. 160 20-22
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Kage 3009 160 40-45 Brug bagetilbehgret.
Formen skal veere sa flad
som mulig for at undga,
at bredet rerer
varmelegemet, nar dejen
haever. Kontroller, om
det er bagt feerdigt, for
du tager det ud.

Forbagt 4 stk. 200 10-12
bred/rundstykker (ca. 60
g/ 1,2 0z)

Tilberedning med forudindstillinger
1 Folgtrin 1 til 8 i kapitlet "Madlavning med madtabel".
2 Velg forudindstillingen.
Tip
- Hvis du vil skifte til en anden forudindstilling, skal du trykke pa
tilbageknappen eller trykke pa samme knap igen og vaelge den gnskede
forudindstilling.

3 Start tilberedningen ved at trykke pa start/pause-knappen.

Forudindstillingstabel for enkelt beholder

lkon Tempera- Tid Mad- Bemaerk
tur standard - meengde
standard - min.

Frosne pomfritter 180 24 4009 Ryst, vend, eller rer 2-3 gange
med jeevne mellemrum

Steak ( 150-200 200 22 4 stk.

g/5-70z) @

Kyllingelar (ca. 125 180 26 5 stk. Ryst 1 gang, drej eller omror

g/4,5 0z) halvvejs

Blandede 180 18 5009 Groft hakket , Ryst, vend,

grontsager eller rer halvvejs
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Kage/muffin (ca. 50
g/2 0z)

160 20 6 stk. Kage : Brug bagetilbehgret.
@ Formen skal veere sa flad som

mulig for at undga, at den
rerer varmelegemet, nar
dejen haver. Kontrollér, om
den er bagt feerdig, for du
tager den ud

Muffin: Brug muffinform

Opvarmning

160 16 Tilpas tiden i forhold til type
madvare og madmaengde

Renggring

Tip: Hold varm

- Dukan holde maden varm i Airfryer ved at indstille temperaturen til 80
grader og indstille tiden til det tidsrum, hvor du vil holde maden varm. Vi
anbefaler ikke at holde din mad varm i mere end 30 minutter, da det kan
pavirke madens kvalitet.

- Hvis mad som pomfritter mister for meget af deres spredhed under hold
varm-tilstanden, skal du enten forkorte den periode, hvor maden holdes
varm ved at slukke for apparatet tidligere eller give dem en ekstra
spredhed ved at varme dem op i 2-3 minutter ved en temperatur pa 180
°C.

Sadan laver du hjemmelavede pomfritter
Sadan laver du laekre hjemmelavede pomfritter i Airfryeren:

A WN =

Til XXL-beholderen skal du bruge 800 g/28 0z og til den lille beholder 400

g/14 oz skreellede kartofler.

Veelg en kartoffelsort, der er velegnet til pomfritter, f.eks. friske, let melede

kartofler.

Det bedste og ensartede resultat fas ved at luftstege pomfritter i portioner pa

op til 800 g/28 oz. Sterre pomfritter har en tendens til at blive mindre sprede

end mindre pomfritter.

Skreel kartoflerne, og skaer dem i stave (8x8 mm tykkelse).

Laeg kartoffelstavene i bled i en skal med vand i mindst 30 minutter.

Tom skalen, og ter kartoffelstavene med et viskestykke eller kakkenrulle.

Haeld en spiseskefulde olivenolie i skalen, laeg stavene i skalen, og bland, indtil

stavene er deekket med olie.

Fjern stavene fra skalen med fingrene eller et fladt kekkenredskab, sa

overskydende olie bliver i skalen.

Bemaerk

- Vend ikke kurven for at haelde alle stavene i pa én gang - sdledes undgar
du, at overskydende olie ender i beholderen.

Kom stavene i kurven.

Advarsel

Lad kurven, beholderen og indersiden af apparatet kole helt af, inden
renger dem.
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- Beholderen og kurven i apparatet har en slip-let-belaegning. Brug ikke
kokkenredskaber af metal eller skuremidler, da det kan edelaegge slip-
let-belaegningen.

Renger altid apparatet efter brug. Fjern olie og fedt fra bunden af beholderen

efter hver brug.

1 Tryk pa teend-/sluk-knappen for at slukke for apparatet, tag stikket ud af
stikkontakten, og lad apparatet kole af.

Tip
- Fjern beholderen og kurven, sa din Airfryer kan koele hurtigere ned.

2 Fjern afsmeltet fedt eller olie fra bunden af beholderen.

3 Renger beholderen og bundpladerne i en opvaskemaskine. Du kan ogsa
rengere dem med varmt vand, opvaskemiddel og en ikke-ridsende svamp (se
"rengeringsskemaet").

Tip

- Hvis madrester sidder fast i beholderen eller kurven, kan du stille dem i
bled i varmt vand og opvaskemiddel i 10-15 minutter. Opblgdning lgsner
madrester og gor det lettere at fijerne dem. Serg for at bruge et
opvaskemiddel, der kan oplase olie og fedt. Hvis der er fedtpletter i
beholderen eller kurven, og de ikke kunne fjernes med varmt vand og
opvaskemiddel, skal du anvende et flydende affedtningsmiddel.

- Eventuelle madrester, der har braendt sig fast pa varmelegemet, kan
fiernes med en blad til mellemhard berste. Brug ikke en stélberste eller en
berste med stive borstehar, da dette kan beskadige varmelegemets
belaegning.

4 For at undga ridser skal du forsigtigt terre apparatets yderside af med en ren
og bled klud uden folder. Begynd med en let fugtet klud og falg op med en
tor, hvis det er nedvendigt.

5 Rengervarmelegemet med en opvaskebarste for at fjerne evt. madrester.
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6 Rengerindersiden af apparatet med varmt vand og en ikke-ridsende svamp.

Renggringsskema

-

)

<
X

Opbevaring

1 Tag apparatets stik ud af stikkontakten, og lad apparatet kole af.
2 Kontroller, at alle delene er rene og terre for opbevaring.

3 Snoledningen rundt om den dertil indrettede ledningsholder pa bagsiden af
apparatet.

Bemeerk
- Nar du baerer Airfryeren, skal du altid holde den vandret for at forhindre,
at beholderne falder ud ved et uheld, hvilket kan beskadige dem.

- Serg altid for, at de aftagelige dele, f.eks. den aftagelige gitterbund osv.,
er fastgjort, inden du transporterer eller opbevarer din Airfryer.

Fejlfinding

| dette kapitel beskrives de mest almindelige problemer, der kan opsta med dit
apparat. Hvis du ikke kan lgse problemet ved hjeelp af nedenstaende
oplysninger, kan du finde en liste over ofte stillede spergsmal pa
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www.philips.com/support. Du er ogsa altid velkommen til at kontakte dit

lokale Philips Kundecenter.
Problem Mulig arsag

Lasning

Ydersiden af apparatet bliver varm  Varmen indeni straler ud til de
under brug. udvendige vaegge.

Dette er normalt. Alle handtag og
knapper, som du skal rgre ved
under brug, forbliver kalige nok til
atrere ved.

Beholderen, kurven og indersiden
af apparatet bliver altid varme, nar
apparatet er teendt, for at sikre, at
maden bliver ordentligt tilberedt.
Disse dele er altid for varme til at
rore ved.

Hvis du lader apparatet vaere
teendt i laengere tid, bliver nogle
omrader for varme til at rere ved.
Disse omrader er markeret pa
apparatet med folgende ikon:

A\

Sa leenge du er opmaerksom pa de
varme omrader og undgar at rere
ved dem, er apparatet helt sikkert
at bruge.

Mine hjemmelavede pomfritter Du har ikke brugt den rette
bliver ikke som forventet. kartoffeltype.

Du opnar det bedste resultat ved
at bruge friske, melede kartofler.
Hvis du har brug for at opbevare
kartoflerne, ma du ikke opbevare
dem i et koldt miljo som i et
koleskab. Vzelg kartofler, der er
egnet til stegning.

Der er for mange ingredienser i
kurven.

Felg instruktionerne i denne
brugervejledning for at tilberede
hjemmelavede pomfritter.

Visse ingredienstyper skal
omrystes halvvejs gennem
tilberedningstiden.

Folg instruktionerne i denne
brugervejledning for at tilberede
hjemmelavede pomfritter.

Airfryeren teender ikke. Apparatet er ikke sat i
stikkontakten.

Kontrollér, om stikket er sat rigtigt
i stikkontakten.

Flere apparater er tilsluttet en
stikkontakt.

Airfryeren har en hgjt watt-styrke.
Prev en anden stikkontakt, og
kontrollér sikringerne.
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Problem

Mulig arsag

Lasning

Jeg ser nogle afskallede pletter
inde i min Airfryer.

Nogle sma pletter kan forekomme
i Airfryer-beholderen, hvis
beleegningen utilsigtet berores
eller ridses (f.eks. under rengering
med skarpe rengeringsveerktojer
og/eller ved indsaetning af
kurven).

Du kan forebygge skader ved at
saenke kurven ned i beholderen pa
korrekt vis. Hvis du indsaetter
kurven i en vinkel, kan siden sla
mod beholderens vaegge, sa sma
stykker beleegning falder af. Hvis
dette forekommer, skal du veere
opmaerksom pa, at dette ikke er
skadeligt, da alle anvendte
materialer er fedevaresikre.

Der kommer hvid reg ud af
apparatet.

Du tilbereder ingredienser med et
hejt fedtindhold.

Heeld forsigtigt overskydende olie
eller fedt fra beholderen, og
fortsaet derefter tilberedningen.

Beholderen indeholder
fedtholdige rester fra tidligere
brug.

Hvid reg skyldes fedtholdige
rester, der opvarmes i beholderen.
Renger altid beholderen og
kurven grundigt efter hver brug.

Panering eller beleegning klzebede
ikke ordentligt fast pa madvaren.

Sma stykker af luftbaren panering
kan forarsage hvid reg. Tryk hardt
pa paneringen eller belzegning pa
maden for at sikre, at den sidder
fast.

Marinade, vaeske eller kedsaft
sprejter i det afsmeltede fedt.

Dup maden tor, inden du seetter
denikurven.

Skaermen pa Airfryeren viser "E1".

Enheden er i stykker/defekt.

Ring til Philips' servicehotline, eller
kontakt dit lokale Philips
Kundecenter.

Din Airfryer opbevares muligvis pa
et sted, hvor der er for koldt.

Enheden er for kold. Lad den sta
ved stuetemperatur i mindst 60
minutter.

Hvis problemet fortsaetter, bedes
du ringe til Philips' servicehotline
eller kontakte dit lokale Philips
Kundecenter.

Skaermen pa Airfryeren viser "E2".

Opdeleren er ikke samlet.

Saml opdeleren.

Alarmen "E2" vises og stopper
tilberedningen, nar den ene lille
beholder stopper tilberedningen,
og den anden lille beholder
begynder tilberedningen med det
samme.

Traek beholderen ud, sé enheden
kan kele af i 2 minutter, og saet
den tilbage for at gere klar til
tilberedning for den anden lille
beholder.

Skaermen pa Airfryeren viser
"E4-E12".

Enheden kan have en
funktionsfejl.

Prov at treekke stikket ud og seette
det i enheden igen. Hvis dette ikke
hjeelper, skal du ringe til Philips'
servicehotline eller kontakte dit
lokale Philips Kundecenter.
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Wichtig!

Lesen Sie diese wichtigen Informationen vor dem Gebrauch des Gerats
aufmerksam durch, und bewahren Sie sie fur eine spatere Verwendung auf.

Achtung!

- Stellen Sie das Gerat nicht auf einen heiBen Gas- oder Elektroherd jeglicher
Art, elektrische Kochplatten oder in den beheizten Ofen.

- Tauchen Sie das Geréat niemals in Wasser; spulen Sie es auch nicht unter
flieBendem Wasser ab.

- Achten Sie darauf, dass kein Wasser oder andere Flissigkeiten in das Gerat
eindringen, um Stromschlage zu vermeiden.

- Geben Sie die zu bratenden Zutaten in die Pfanne, damit sie nicht mit den
Heizelementen in Kontakt kommen.

- Lufteinlass und Luftaustrittsdéffnungen missen unabgedeckt bleiben, wenn
das Gerat in Betrieb ist.

- Fullen Sie die Pfanne nicht mit Ol, da sonst Brandgefahr besteht.

- Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn der Netzstecker, das Netzkabel oder
das Gerat selbst defekt oder beschadigt sind.

- BerUhren Sie nie die Innenseite des Gerats, wahrend es in Betrieb ist.

- Befullen Sie die Pfanne nie Gber den angegebenen Maximalpegel.
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Warnung

Stellen Sie jederzeit sicher, dass sich auf dem Heizelement keine Gegenstande
oder Lebensmittel befinden.

Vor dem ersten Gebrauch muss der Kabelhalter am Gerat angebracht
werden.

Seien Sie vorsichtig bei der Reinigung des oberen Bereichs der Garkammer
und achten Sie auf das heil3e Heizelement und die Kante der Metallteile.
SchlieBen Sie das Gerat erst an, nachdem Sie das Verpackungsmaterial und
den Kabelhalter aus der Schublade entnommen haben.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es von Philips, dessen Kundendienst
oder einer dhnlich qualifizierten Person ausgetauscht werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden.

SchlieBen Sie das Gerat nur an eine geerdete Steckdose an, die durch einen
Erdschlussschutzschalter geschitzt ist.

Achten Sie stets darauf, dass der Stecker fest in der Steckdose sitzt.

Dieses Gerat ist nicht daflir geeignet, Giber einen externen Timer oder ein
separates Fernbedienungssystem gesteuert zu werden.

Die zuganglichen Oberflachen konnen wahrend des Gebrauchs heil3 werden.
Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder psychischen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und Kenntnis verwendet werden, wenn sie bei der
Verwendung beaufsichtigt werden oder Anweisung zum sicheren Gebrauch
des Gerdts erhalten und die Gefahren verstanden haben.

Kinder diirfen nicht mit dem Gerét spielen. Die Reinigung und Wartung darf
nicht von Kindern durchgeflihrt werden, auB3er Sie sind alter als 8 Jahre und
beaufsichtigt.

Bewahren Sie das Gerat und das Kabel auBerhalb der Reichweite von Kindern
unter 8 Jahren auf.

Stellen Sie das Gerat nicht an einer Wand oder angelehnt an andere Geréate
auf. Lassen Sie rund um das Gerat herum mindestens 10 cm Platz frei. Stellen
Sie keine Gegenstande auf das Gerat.

Wahrend des HeiBluftgarens tritt heiBer Dampf aus den
Luftaustrittsoffnungen aus. Halten Sie Hande und Gesicht in sicherer
Entfernung vom Dampf und den Luftaustrittséffnungen. Achten Sie zudem
auf heiBen Dampf und heiBe Luft, die am Griff ausstromen kénnen, wenn Sie
die Pfanne aus dem Gerat nehmen.

Verwenden Sie keine leichten Zutaten und kein Backpapier im Gerat.
Lagerung von Kartoffeln: Die Temperatur sollte fir die gelagerte
Kartoffelsorte passend sein und tber 6 °C liegen, um der Gefahr von
Acrylamidaufnahme Uber die fertigen Gerichte vorzubeugen.

Fillen Sie die Pfanne niemals mit Ol.

Da dieser Airfryer Uber eine groBe Kammer verfligt, ist seine elektrische
Leistung groB. Betreiben Sie keine anderen leistungsstarken Geréte
gleichzeitig am selben Stromkreis (z. B. Wasserkocher, Elektrogrills usw.).
Andernfalls kann es vorkommen, dass der Schutzschalter in lhrer
Hausinstallation reagiert und die Stromversorgung an dieser Steckdose
ausfallt.
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Da dieser Airfryer Uber eine groBe Kammer verflgt, ist er schwer, wenn er mit
Speisen gefullt ist. Verwenden Sie niemals nur eine Hand, um den Griff zu
halten.

Verwenden Sie das Gerat nie flr andere als in dieser Bedienungsanleitung
beschriebene Zwecke und verwenden Sie ausschlieBlich Original-
Zubehorteile von Philips.

Lassen Sie das eingeschaltete Geréat nicht unbeaufsichtigt.

Die Pfanne, der Trenner und die Zubehorteile werden wahrend und nach
dem Gebrauch des Gerats heif3. Seien Sie vorsichtig.

Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch des Gerats alle Teile, die mit
Lebensmitteln in Kontakt kommen. Beachten Sie die Anweisungen in der
Online-Bedienungsanleitung.

Verwenden Sie zum Festhalten des Gerats nicht den Schwenkgriff.

Die Kabelhalterung dient auch als Abstandhalter zwischen dem Gerat und
der Wand, der Warmestaus verhindern soll. Entfernen Sie niemals den
Abstandhalter.

Stellen Sie die Pfanne auf das Bedienfeld, da sie herunterfallen und
Verletzungen verursachen konnte.

Dieses Gerat ist ausschlieBlich fur die Verwendung in gewohnlichen
Haushalten vorgesehen. Es ist nicht fur die Verwendung in Personalkichen
von Geschéaften, Buros, landwirtschaftlichen Betrieben oder anderen
Arbeitsbereichen vorgesehen. Auch ist es nicht fir den Gebrauch in Hotels,
Motels, Pensionen oder anderen Gastgewerben bestimmt.

Trennen Sie das Gerat immer von der Stromversorgung, wenn Sie es
unbeaufsichtigt lassen und bevor Sie es zusammensetzen,
auseinandernehmen, verwahren oder reinigen.

Stellen Sie das Gerat auf eine waagerechte, ebene und stabile Unterlage.

Bei unsachgeméaBem Gebrauch oder Verwendung fir halbprofessionelle oder
professionelle Zwecke oder bei Nichtbeachtung der Anweisungen in der
Bedienungsanleitung erlischt die Garantie. In diesem Fall lehnt Philips jegliche
Haftung fur entstandene Schaden ab.

Geben Sie das Gerat zur Uberpriifung bzw. Reparatur stets an ein von Philips
autorisiertes Servicecenter. Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst zu
reparieren, da andernfalls Ihre Garantie erlischt.

Ziehen Sie nach jedem Gebrauch den Netzstecker aus der Steckdose.

Lassen Sie das Gerat ca. 30 Minuten abkuhlen, bevor Sie es anfassen oder
reinigen.

Vergewissern Sie sich, dass die Zutaten, die in diesem Gerat zubereitet
werden, goldbraun statt dunkel oder braun sind.
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- Entfernen Sie verbrannte Reste. Frittieren Sie frische Kartoffeln bei einer
Temperatur von mindestens 180 °C (um der Entwicklung von Acrylamid
vorzubeugen).

- Stellen Sie sicher, dass die Speisen im Airfryer immer vollstandig gar sind.

- Seien Sie vorsichtig, wenn Sie die gekochten Speisen ausgieBBen, und achten
Sie darauf, dass die Zubehorteile nicht herausfallen.

- Wenn Sie die XXL-Pfanne verwenden, stellen Sie sicher, dass die linken und
rechten Programme identisch sind.

- Dieses Gerat wird mit einem kurzen Netzkabel geliefert, um das Risiko von
Verwicklung oder Stolpern zu verringern, die bei einem langeren Netzkabel
auftreten kdnnen.

- Verlangerungskabel kénnen verwendet werden, wenn bei der Verwendung
mit Vorsicht vorgegangen wird. Bei Verwendung eines Verlangerungskabels:
- Die angegebenen elektrischen Nennwerte des Kabels missen so grof3 sein

wie die des Gerats.

- Das Kabel sollte so verlegt werden, dass es nicht Gber den Rand der
Arbeitsflache oder der Tischplatte gezogen werden kann und nicht
versehentlich darUber stolpert.

- Das Verlangerungskabel sollte ein geerdetes 3-adriges Kabel sein.

- Dieses Gerat verfligt Gber einen polarisierten Stecker (eine Klinge ist breiter
als die andere). Um das Risiko eines Stromschlags zu verringern, ist dieser
Stecker so ausgelegt, dass er nur in einer Richtung in eine polarisierte
Steckdose passt. Wenn der Stecker nicht vollstandig in die Steckdose passt,
drehen Sie ihn um. Wenn sie immer noch nicht passt, wenden Sie sich an
einen qualifizierten Elektriker. Versuchen Sie nicht, den Stecker auf
irgendeine Weise zu modifizieren.

Elektromagnetische Felder

Recycling

Dieses Gerat erfillt die entsprechenden Normen und Vorschriften beztglich
Gefahrdung durch elektromagnetischen Felder.

- Dieses Symbol bedeutet, dass elektrische Produkte nicht mit dem normalen
Hausmdll entsorgt werden durfen.

- Befolgen Sie die ortlichen Bestimmungen zur getrennten Entsorgung von
elektrischen Produkten.

1 Altgerate konnen kostenlos an geeigneten Riicknahmestellen abgegeben
werden.

2 Diese werden dort fachgerecht gesammelt oder zur Wiederverwendung
vorbereitet. Altgerdte konnen Schadstoffe enthalten, die der Umwelt und der
menschlichen Gesundheit schaden kénnen. Enthaltene Rohstoffe konnen
durch ihre Wiederverwertung einen Beitrag zum Umweltschutz leisten.

3 Die Loschung personenbezogener Daten auf den zu entsorgenden
Altgeraten muss vom Endnutzer eigenverantwortlich vorgenommen werden.
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4 Hinweise fur Verbraucher in Deutschland: Die in Punkt 1 genannte Rickgabe
ist gesetzlich vorgeschrieben. Altgerdte mit Lampen, die nicht vom Altgerat
umschlossen sind, sind vor der Abgabe an einer Riicknahmestelle von diesen
zu trennen. Dies gilt nicht, falls die Altgerate fir eine Wiederverwendung
noch geeignet (d.h. funktionsttichtig) sind und von den anderen Altgeraten
getrennt werden. Sammel- und Ricknahmestellen in DE:
https://www.stiftungear.de/; fiir Batterien auch Riickgabe im Handel
maoglich. Informationen tUber Sammel- und Recyclingquoten:
https://www.bmu.de

Riicknahme von Altgeraten

Rucknahmepflichtig sind Geschafte mit einer Verkaufsflache von mindestens 400
m? fiir Elektround Elektronikgeréte sowie diejenigen Lebensmittelgeschéfte mit
einer Gesamtverkaufsfliche von mindestens 800 m?, die mehrmals pro Jahr oder
dauerhaft Elektro- und Elektronikgerate anbieten und auf dem Markt
bereitstellen.

Diese Handler miissen:

- beim Verkauf eines neuen Elektrogerats ein Altgerat der gleichen Art
kostenfrei zuricknehmen (1:1-Rtcknahme); auch bei Lieferungen nach
Hause.

- bis zu drei kleine Altgeréte (keine duBere Abmessung groéBer als 25 cm)
kostenfrei im Verkaufsgeschaft oder in unmittelbarer Nahe zuriicknehmen,
ohne Neukaufverpflichtung.

Rucknahmepflichten gelten auch fir den Versandhandel, wobei die Pflicht zur
1:1-Rlcknahme im privaten Haushalt nur fir Warmeubertrager (Kuhl-
/Gefriergerdte, Klimagerate u.a.), Bildschirmgerate und GroBgerate gilt; fir die
1:1-Ricknahme von Lampen, Kleingeraten und kleinen ITK-Geraten sowie die
0:1-Ricknahme mussen Versandhéndler Rickgabemdglichkeiten in zumutbarer
Entfernung zum Endverbraucher bereitstellen.

Die Versuni Germany GmbH ist Mitglied des Ricknahmesystems “take-e-back”.
Mehr Information unter: www.take-eback.de. So Verbraucher tGber Versuni
Netherlands B.V ein Produkt erworben haben, konnen sie ebenso die
Moglichkeiten des Systems nutzen.

Riickgabeméglichkeiten fiir Verbraucher in Osterreich

Die Versuni Germany GmbH und die Versuni Netherlands B.V sind Mitglied beim
Sammel- und Verwertungssytem des UFH. Sammelstellen und Offnungszeiten
siehe https://ufh.at/. So Verbraucher das Produkt andernorts erworben haben,
haben sie gemaB §5 EAG Anspruch auf eine 1:1-Rtcknahme. Fur Haushalts- und
Gewerbeverpackungen sind die Versuni Germany GmbH und die Versuni
Netherlands B.V . Mitglied beim Sammel- und Verwertungssystem RecycleMe
GmbH.
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Garantie und Support

Einfihrung

Versuni bietet flir das Produkt eine zweijahrige Garantie ab dem Kaufdatum. Die
Garantie kommt nicht zu tragen, wenn ein Defekt auf eine falsche Benutzung
oder auf eine mangelhafte Wartung zurtickzufihren ist. Unsere Garantie
beeintrachtigt Ihre gesetzlichen Rechte als Verbraucher nicht. Besuchen Sie bitte
unsere Website www.philips.com/support, um weitere Informationen zu
erhalten oder die Garantie in Anspruch zu nehmen.

Herzlichen Gluckwunsch und willkommen in der Philips Familie!

Um unser Kundendienstangebot vollstdndig nutzen zu kénnen, sollten Sie Ihr
Produkt unter www.philips.com/welcome registrieren.

Der Airfryer mit zwei Kérben und entnehmbarem Trenner gibt Ihnen die
Flexibilitat, Pfannen mit unterschiedlicher Kapazitat auszuwahlen. Sie konnen
Speiseportionen flr 1 bis 2 Personen in der kleinen 3,55-Liter-Pfanne oder eine
groBen Portion flr die ganze Familie in der groBen 7,1-Liter-Pfanne ohne
Trenner zubereiten. AuBerdem kdnnen Sie zwei unterschiedliche Zutaten mit
unterschiedlichen Gartemperaturen und Garzeiten zubereiten und sie
gleichzeitig fertigstellen.

Im Lieferumfang ist die HomelD App enthalten, die in Einzelschritte gegliederte
Anleitungen und Rezepte fir Hunderte kdstliche Mahlzeiten speziell flr Ihren
Airfryer mit zwei Kérben bereithalt. Sie konnen die App mithilfe des QR-Codes
auf dem Karton herunterladen.



Allgemeine Beschreibung

Hauptteile

OCo~NOoOUTh WN —

Bedienfeld

Entnehmbarer Trenner

MAX-Markierung fur Zutaten

MAX-Anzeige flr gefrorene Snacks auf Kartoffelbasis
7,1-Liter-XXL-Pfanne

Bodenplatten

Kabelhalterung

Netzkabel

Luftauslasse
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Beschreibung des Bedienfeldes

Temperatur erhdhen
Temperatur verringern
Ein-/Ausschalter

Kopier-Taste

Taste fur linke Pfanne
Timer-Taste

Taste fur XXL-Pfanne
Anzeige fur Schittelerinnerung
Schittelerinnerungstaste
Taste fur rechte Pfanne
Zurlck-Taste
Start-/Pausetaste

Taste zum Verringern der Zeit
Taste zum Erhdhen der Zeit
Voreinstellungstasten

0O >33 T A~ TISQ "o a0 oW

Funktionsbeschreibung

Kopierfunktion
Sie kdnnen die Zeit und Temperatur flr eine Pfanne einstellen und diese

Einstellungen durch Driicken der Kopier-Taste flr die andere Pfanne

Ubernehmen.

Timer-Funktion
Synchronisiert automatisch die Garzeit, um sicherzustellen, dass beide Pfannen

auch bei unterschiedlichen Garzeiten den Garvorgang gleichzeitig beenden.
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Schiittelerinnerung
Driicken Sie die Schuttelerinnerungstaste, um Warnmeldungen zu aktivieren

oder zu deaktivieren, die Sie daran erinnern sollen, Ihr Essen wahrend des
Garvorgangs zweimal zu schitteln oder zu wenden, um gleichmaBigere
Ergebnisse zu erzielen. Sie horen einen Piepton und sehen ein blinkendes
Schittelsymbol neben der Zeitanzeige.

Voreinstellungen

Sie kdnnen aus sechs Voreinstellungen wahlen. Voreinstellungen sind
Garprogramme, die Temperatur und Garzeit fir eine bestimmte Speisemenge
empfehlen. Weitere Informationen finden Sie im Kapitel "Garen mit
Voreinstellungen".

@9 ® @ ©

Tlefgekuhlte Steak Hahnchen- Gem|"schtes Kuchen/Muffins  Aufwarmen
Pommes frites schenkel Gemuse
Taste flir XXL-Pfanne
I—I’_XXL_' Sie kdnnen in einer 7,1-Liter-XXL-Pfanne garen, indem Sie den Trenner entfernen

und die XXL-Pfanne-Taste driicken.

Zurick-Taste

Verwenden Sie die Zurlick-Taste, wenn Sie versehentlich eine falsche
Voreinstellung/Funktion ausgewéhlt haben.

e

Benachrichtigungsténe

Manchmal horen Sie einen Ton, z. B. wenn das Gerat den Garvorgang beendet
hat oder wenn wahrend des Garvorgangs eine Aktion erforderlich ist, z. B. die
Speisen geschuttelt oder gewendet werden sollen.

Vor dem ersten Gebrauch

1 Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial.

2 Entfernen Sie gegebenenfalls Aufkleber oder Etiketten vom Gerat.

3 Reinigen Sie das Gerat vor dem ersten Gebrauch grtindlich (siehe Kapitel
,Reinigung”).

4 Nehmen Sie den Kabelhalter aus der Pfanne und befestigen Sie ihn am dafur
vorgesehenen Bereich auf der Riickseite des Gerats, indem Sie ihn einrasten
lassen.

Vorsicht

- Die Kabelhalterung dient auch als Abstandhalter zwischen dem Gerat
und der Wand, der Warmestaus verhindern soll.
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Vorbereiten vor dem ersten Gebrauch

Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, waagerechte, ebene und hitzebestandige

Oberflache.
Hinweis

- Legen Sie keine Gegenstande auf oder neben dem Gerat ab. Dies kann den
Luftstrom stéren und das Garergebnis beeintrachtigen.

- Stellen Sie das laufende Gerat nicht in der Ndhe von Wanden oder unter
Schranken und anderen Gegenstanden auf, die durch den Dampf beschadigt
werden konnen.

Gebrauch des Gerats

Vorsicht

- Dieser Airfryer funktioniert mit HeiBluft. Fiillen Sie die Pfanne nicht mit
Ol Frittierfett oder anderen Fliissigkeiten.

- Beriihren Sie die heiBen Oberflachen nicht. Beriihren Sie die heiBBe
Pfanne nur mit Ofenhandschuhen.

- Dieses Gerat ist nur flir den Gebrauch im Haushalt bestimmt.

- Beim ersten Gebrauch kann das Gerat etwas Rauch entwickeln. Das ist
normal.

- Das Gerats muss nicht vorgeheizt werden.
Hinweis
- Wenn Sie die Pfanne wahrend des Garvorgangs oder unmittelbar danach

herausnehmen mochten, halten Sie sie bitte an den seitlichen Griffrillen fest,
um Verbrahungen durch den heien Luftstrom aus dem Gerat zu vermeiden.

Garen in der XXL-Pfanne

Um eine grofRe Portion einer einzelnen Mahlzeit zuzubereiten, entfernen Sie den
Trenner und nutzen Sie den gesamten Garbereich der 7,1-Liter-XXL-Pfanne.
Garen mit Lebensmitteltabelle

1 Entfernen Sie den Trenner.
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2 Legen Sie die entsprechenden Bodenplatten in die Pfanne.
Hinweis
- Esist normal, dass Sie etwas Kraft aufwenden missen, um die
Bodenplatten in die Pfanne zu legen.

3 Geben Sie die Zutaten in die Pfanne.

Hinweis

- Der Airfryer kann viele verschiedene Zutaten zubereiten. Die richtigen
Mengen und entsprechenden Garzeiten finden Sie in der
Lebensmitteltabelle.

- Uberschreiten Sie niemals die in der Lebensmitteltabelle angegebene
Menge, und fillen Sie die Pfanne nie tGber die MAX-Markierung hinaus, da
dies die Qualitat des Endergebnisses beeintrachtigen kann.

4 Schieben Sie die Pfanne in den Airfryer.
Vorsicht
- Berihren Sie die Pfanne oder den Korb wahrend und einige Zeit nach
der Verwendung nicht, da sie sehr hei3 werden.

5 Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.

6 Dricken Sie den Ein-/Ausschalter, um das Gerat einzuschalten.
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7 Dricken Sie die XXL-Taste.
Hinweis
- Wahlen Sie fur das Garen in der XXL-Pfanne ohne Trenner nicht die Tasten

: Linke Pfanne” @ oder ,Rechte Pfanne” @ aus. Dies kénnte zu
®® unzureichend gegarten Ergebnissen fihren.
_————

8 Drulcken Sie die Tasten zum Erhohen/Verringern von Zeit und Temperatur,
um die gewiinschte Zeit und Temperatur auszuwahlen (siehe
Lebensmitteltabelle).

Tipp

- Einige Zutaten mussen zur Halfte der Garzeit geschiittelt oder gewendet
werden (siehe Lebensmitteltabelle). Um Sie daran zu erinnern, die Zutaten
zu schitteln, aktivieren Sie diese Funktion durch Driicken die
Schiittelerinnerungstaste ®.

9 Drlicken Sie die Start-/Pause-Taste, um den Garvorgang zu starten.
Hinweis
- Wenn die Zutaten nach der Halfte der Garzeit geschittelt oder gewendet
werden missen (wenn die Schittelerinnerung aktiviert ist, ertont ein
Piepton und eine Schittelbenachrichtigung blinkt), nehmen Sie die
Pfanne mit dem Korb heraus und schiitteln Sie sie Gber dem Spulbecken.
Setzen Sie die Pfanne dann wieder in das Gerét ein.

10 Wenn das Timer-Signal ertont, ist die Garzeit abgelaufen.
() ° ?

und zu prifen, ob die Zutaten fertig sind.

Vorsicht

- Die Pfanne des Airfryers ist nach dem Garen heiB. Stellen Sie sie
immer auf eine hitzebestandige Arbeitsflache (z. B. eine Unterschale),
wenn Sie die Pfanne aus dem Gerat nehmen.

- Wenn Sie die Pfanne wahrend des Garvorgangs oder unmittelbar
danach herausnehmen mochten, halten Sie sie bitte an den seitlichen
Griffrillen fest, um Verbriihungen durch den heiBen Luftstrom aus
dem Gerét zu vermeiden.

Hinweis

«‘)) 11 Fassen Sie an den Rillen der Seitengriffe an, um die Pfanne herauszuziehen
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- Wenn die Zutaten noch nicht fertig gegart sind, schieben Sie die Pfanne
einfach zurlick in den Airfryer, und stellen Sie den Timer auf ein paar
zusatzliche Minuten ein.

12 Nehmen Sie die Zutaten vorsichtig mit einer Grillzange aus der Pfanne.

Vorsicht

- Die Pfanne beim Herausnehmen der Zutaten nicht neigen, da der
Korb aus der Pfanne fallen und Ol verschiittet werden kénnte.

- Nach dem Garvorgang sind Pfanne, Korb, Innengehause und Zutaten
heiB. Je nach Art der Zutaten im Airfryer kann Dampf aus der Pfanne
austreten.

- Beriihren Sie die Pfanne oder den Korb wahrend und einige Zeit nach
der Verwendung nicht, da sie sehr hei3 werden.

Lebensmitteltabelle fur die XXL-Pfanne

Lebensmittel- Temperatur  Zeit (Min.) Hinweis
menge (°C)

Diinne tiefgeklhlte 800 g 180 23-25 Dazwischen 2-3 Mal

Pommes frites (7 x 7 mm) schitteln, wenden oder
umrihren

Hausgemachte Pommes 800 g 180 28-33 Dazwischen 2-3 Mal

frites (10 x 10 mm) schitteln, wenden oder
umrihren

Gefrorene Chicken 800 g 200 17-22 Nach der Hélfte der Zeit

Nuggets schitteln, wenden oder
umrihren

Gefrorene 800 g 200 10-22 Nach der Hélfte der Zeit

Frihlingsrollen schutteln, wenden oder
umrihren

Hackbraten 1000 g 150 50-55 Backzubehor verwenden

Fleischkoteletts ohne 5 Stlcke 200 18-20 Nach der Halfte der Zeit

Knochen (ca. 190 g) schitteln, wenden oder
umrihren

Hahnchenschenkel (ca. 10 Stlcke 180 24-27 Nach der Halfte der Zeit

1259) schitteln, wenden oder
umrihren

Hahnchenbrust (ca. 6 Stlcke 180 18-21 Nach der Halfte der

160 g) Garzeit wenden

Ganzer Fisch (ca. 3-4 Stlck 200 16-20 Nach der Halfte der

300-400 g) Garzeit wenden

Fischfilet (ca. 200 g) 5 Stiicke 200 15-20
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Gemischtes GemUse 12009 180 18-22 Stellen Sie die Garzeit

(grob gehackt) ganz nach lhrem
Geschmack ein. Nach der
Halfte der Zeit schitteln,
wenden oder umrihren

Muffins (ca. 40 g/Stlick) 12 Stlcke 160 20-22

Kuchen 500 140 40-45 Verwenden Sie das
Backzubehor. Die Form
sollte so flach wie
maoglich sein, damit das
Brot beim Aufgehen
nicht das Heizelement
beriihrt. Uberpriifen Sie
den Garzustand, bevor
Sie den Kuchen
herausnehmen.

Vorgebackenes 7 Stlcke 200 6-10

Toast/Brotchen (ca. 34 g)

Hausgemachtes Brot 500 160 40-45 Verwenden Sie das
Backzubehor. Die Form
sollte so flach wie
maoglich sein, damit das
Brot beim Aufgehen
nicht das Heizelement
bertihrt. Uberpriifen Sie
den Garzustand, bevor
Sie den Kuchen
herausnehmen.

Ganzes Hahnchen (1,4 1 Stlick 180 40-50

kg)

Hahnchenschenkel mit 2 kg 180 45-60 Schitteln/drehen Sie die

Wurzelgemuse Hahnchenschenkel nach
der Halfte der Garzeit

Ganzes Lachsfilet 1,5 kg 180 20-30 n.v.

2 frische Baguettes 1 kg 170 25-40 n.v

Schokoladenkekse 4509 180 15-25 n.v.

Lasagne 2 kg 170 40-50 Geben Sie nach der

Halfte der Garzeit Kase
hinzu. Sie kdnnen
Backzubehor oder eine
andere Form verwenden,
die in die XXL-Pfanne
passt
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Apfelstrudel 2kg 170 30-45 n.v.

Frische Brotchen 600 g 170 20-35 n.v.

Fleischballchen mit 2kg 170 20-30 Die Fleischbéllchen
gebackenen Gnocchi werden in die Pfanne

gegeben, und Gnocchi
werden zusammen mit
Sauce und Kase in die
Backform gegeben.
Drehen Sie die
Fleischballchen nach der
Halfte der Garzeit um

Putenroulade mit 2 kg 180 45-60 Schitteln/wenden Sie
Gemuse alles nach der Halfte der
Garzeit

Garen mit einer Voreinstellung
1 Befolgen Sie die Schritte 1 bis 7 im Abschnitt ,Garen mit
Lebensmitteltabelle”, um zuerst die allgemeinen Schritte durchzufihren.
2 Wahlen Sie die Voreinstellung aus.
Tipp
- Um zu einer anderen Voreinstellung zu wechseln, driicken Sie die Zurtick-
Taste oder heben die Auswahl der Voreinstellung auf und wahlen dann
die gewinschte Voreinstellung aus.

©® -0

3 Starten Sie den Garvorgang, indem Sie die Start-/Pause-Taste drlcken.

Voreinstellungstabelle fiir die XXL-Pfanne

Symbol Standard- Standard- Lebens- Hinweis
tempera-  zeit Min. mittel-
tur °C menge

180 23 8009 Dazwischen 2-3 Mal
schitteln, wenden oder
umrihren

Tiefgekihlte
Pommes frites

Steak ( 150-200 g 200 20 8 Stiicke
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Hahnchenschenkel 180 24 10 Stlcke
(ca.1259)

Einmal schatteln, nach der
Hélfte der Zeit umdrehen
oder umrihren

Gemischtes GemUse 180 20 12009 Grob gehackt , nach der
Halfte der Zeit schitteln,
wenden oder riihren

Kuchen/Muffins (ca. 140 40 5009 Kuchen: Verwenden Sie das

509) @ Backzubehdr. Die Form sollte

so flach sein wie méglich, um
zu vermeiden, dass das
Heizelement beim Aufgehen
bertihrt wird. Uberpriifen Sie
den Garzustand, bevor Sie
den Kuchen herausnehmen

Muffins: Muffinformchen
verwenden

Aufwarmen @ 160 15

Passen Sie die Zeit an die Art
und Menge Ihres
Lebensmittels an

Garen in zwei Pfannen

Garen mit Timer-Funktion

Wenn Sie zwei Lebensmittel mit unterschiedlichen Temperaturen und Zeiten
zubereiten, verwenden Sie die Timer-Funktion, um beide Gerichte gleichzeitig

fertigzustellen.
Hinweis

Bodenplatten in die Pfanne zu legen.

2 Setzen Sie den Trenner ein.

1 Legen Sie die entsprechenden Bodenplatten in die Pfanne.

- Esist normal, dass Sie etwas Kraft aufwenden mussen, um die
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3 Legen Sie die beiden Zutaten, z. B. tiefgekhlte Pommes frites und

Hahnchenschenkel, in unterschiedliche Korbe.

Hinweis

- Der Airfryer kann viele verschiedene Zutaten zubereiten. Die richtigen
Mengen und entsprechenden Garzeiten finden Sie in der
Lebensmitteltabelle.

- Uberschreiten Sie niemals die in der Lebensmitteltabelle angegebene
Menge, und fillen Sie die Pfanne nie tGber die MAX-Markierung hinaus, da
dies die Qualitat des Endergebnisses beeintrachtigen kann.

4 Schieben Sie die Pfanne in den Airfryer.

5 Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.

6 Dricken Sie den Ein-/Ausschalter, um das Gerat einzuschalten.

7 Wahlen Sie die linke Pfanne aus. Die Zeit- und Temperaturanzeige auf der
linken Seite beginnt zu blinken.
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[CRCNGECHCEN

°®

®

°®

®

8 Drlcken Sie die Tasten zum Erhéhen/Verringern von Zeit und Temperatur,
um die gewinschte Zeit und Temperatur auszuwahlen.

9 Driicken Sie die Taste fur die Schittelerinnerung, um daran erinnert zu
werden, Ihr Essen wahrend des Garvorgangs zu schitteln, wenn die Zutaten
wahrend des Garens geschiittelt oder gewendet werden missen (weitere
Informationen finden Sie in der Spalte ,Hinweis” in der Lebensmitteltabelle).

10 Wahlen Sie die rechte Pfanne aus. Die Zeit- und Temperaturanzeige auf der
rechten Seite beginnt zu blinken.

11 Dricken Sie die Tasten zum Erhéhen/Verringern von Zeit und Temperatur,
um die gewinschte Zeit und Temperatur auszuwahlen.

12 Drucken Sie die Taste fur die Schiuttelerinnerung, um daran erinnert zu
werden, Ihr Essen wahrend des Garvorgangs zu schitteln, wenn die Zutaten
wahrend des Garens geschittelt oder gewendet werden mussen. Weitere
Informationen finden Sie in der Spalte ,Hinweis” in der Lebensmitteltabelle.
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13 Druicken Sie die Timer-Funktionstaste, um sicherzustellen, dass beide Gerichte

@ @

gleichzeitig fertig gegart sind.
Hinweis

Wenn Sie zwei von Arten von Lebensmitteln mit unterschiedlichen
Funktionen, Temperaturen und Garzeiten zubereiten und diese nicht
gleichzeitig fertig werden missen, kénnen Sie diesen Schritt
Uberspringen.

Wenn Sie wahrend des Garvorgangs die Zeit flr eine Pfanne einstellen,
wird die Timer-Funktion deaktiviert, und beide Pfannen arbeiten getrennt.
Um die Timer-Funktion erneut zu aktivieren, driicken Sie die Start-/Pause-
Taste, dann die Timer-Funktionstaste und dann erneut die Start-/Pause-
Taste, um den Garvorgang fortzusetzen.

14 Drucken Sie die Start-/Pause-Taste, um den Garvorgang zu starten.

Tipp

Um beide Pfannen anzuhalten, driicken Sie auf die Start-/Pause-Taste.
Drlcken Sie die Taste erneut, um mit dem Garvorgang fir beide Pfannen
fortzufahren.

Um nur eine Pfanne anzuhalten, wahlen Sie zuerst diese Pfanne aus und
dricken dann auf die Start-/Pause-Taste. Driicken Sie die Taste erneut, um
mit dem Garvorgang fur diese Pfanne fortzufahren.

Sie kénnen flr eine Pfanne eine Voreinstellung und fur die andere
manuelle Einstellungen verwenden.

Das Gerat halt automatisch an, wenn Sie eine Pfanne herausziehen, und
setzt den Garvorgang fort, wenn Sie sie wieder einsetzen.

Pfanne heraus, indem Sie den Seitengriff mit beiden Handen anfassen.

((.)) 15 Wenn Sie das akustische Signal der Schuttelerinnerung horen, ziehen Sie die
[

16 Schutteln Sie die Pfanne Uber einem Spulbecken.
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17 Setzen Sie die Pfanne wieder in das Gerat ein.

18 Wenn das Timer-Signal ertdnt, ist die Garzeit abgelaufen.

19 Halten Sie die Seitengriffe an den Rillen fest, um die Pfanne herauszuziehen
und zu prifen, ob die Zutaten fertig sind. Wenn nicht, schieben Sie die
Pfanne einfach wieder in den Airfryer und warten Sie ein paar weitere
Minuten.

20 Nehmen Sie die Zutaten vorsichtig mit einer Grillzange aus der Pfanne.

Garen mit Kopierfunktion

Die Kopierfunktion wird verwendet, um eine gro3e Menge desselben oder eines
anderen Lebensmittels bei derselben Temperatur und Zeit zu garen.
1 Befolgen Sie die Schritte 1 bis 9 im Kapitel ,Garen mit Timer-Funktion”.

2 Drucken Sie die Funktionstaste ,Kopieren”.
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3 Drucken Sie die Start-/Pause-Taste, um den Garvorgang zu starten.

Garen in einer kleinen Pfanne

Zum Garen einer kleinen Portion eines einzelnen Lebensmittels in einer kleinen
Pfanne.

Garen mit Lebensmitteltabelle

1 Legen Sie die entsprechenden Bodenplatten in die Pfanne.
Hinweis

Es ist normal, dass Sie etwas Kraft aufwenden missen, um die
Bodenplatten in die Pfanne zu legen.

2 Setzen Sie den Trenner ein.

3 Geben Sie die Zutaten in die linke Pfanne.

Hinweis
e - Uberschreiten Sie niemals die in der Lebensmitteltabelle angegebene
K Menge, und fillen Sie die Pfanne nie Gber die MAX-Markierung hinaus, da
dies die Qualitat des Endergebnisses beeintréchtigen kann.
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4 Schieben Sie die Pfanne in den Airfryer.
Vorsicht

- Berihren Sie die Pfanne oder den Korb wahrend und einige Zeit nach
der Verwendung nicht, da sie sehr hei3 werden.

5 Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.

6 Drlcken Sie den Ein-/Ausschalter, um das Gerat einzuschalten.

7 Wabhlen Sie die linke Pfanne aus. Die Zeit- und Temperaturanzeige auf der
linken Seite beginnt zu blinken.
Hinweis
- Waéhlen Sie nicht die Taste ,XXL-Pfanne” fUr das Garen mit einer kleinen
Einzelpfanne und Trenner. Dies kann zu einem Ubergarungseffekt und
einem hoheren Energieverbrauch fihren.

8 Drulcken Sie die Tasten zum Erhohen/Verringern von Zeit und Temperatur,
um die gewiinschte Zeit und Temperatur auszuwahlen (siehe
Lebensmitteltabelle).
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9 Drlicken Sie die Taste fir die Schittelerinnerung, um daran erinnert zu
werden, Ihr Essen wahrend des Garvorgangs zu schiitteln, wenn die Zutaten
wahrend des Garens geschittelt oder gewendet werden missen. Weitere
Informationen finden Sie in der Spalte ,Hinweis” in der Lebensmitteltabelle.

10 Driicken Sie die Start-/Pause-Taste, um den Garvorgang zu starten.

11 Wenn Sie das akustische Signal der Schittelerinnerung horen, ziehen Sie die
Pfanne heraus, indem Sie den Seitengriff mit beiden Handen anfassen.

12 Schutteln Sie die Pfanne Gber einem Spulbecken.

13 Setzen Sie die Pfanne wieder in das Gerat ein.
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14 Wenn das Timer-Signal ertont, ist die Garzeit abgelaufen.
() ° ?

und zu prifen, ob die Zutaten fertig sind.

Vorsicht

- Die Pfanne des Airfryers ist nach dem Garen heiB. Stellen Sie sie
immer auf eine hitzebestandige Arbeitsflache (z. B. eine Unterschale),
wenn Sie die Pfanne aus dem Gerat nehmen.

Tipp

- Wenn die Zutaten noch nicht fertig gegart sind, schieben Sie die Pfanne
einfach zurlick in den Airfryer, und stellen Sie den Timer auf ein paar
zusatzliche Minuten ein.

16 Nehmen Sie die Zutaten vorsichtig mit einer Grillzange aus der Pfanne.

Vorsicht

- Kippen Sie die Pfanne nicht, wenn Sie die Zutaten herausnehmen, da
der Korb herausfallen und Wasser verschiittet werden kdnnte.
Beriihren Sie die Pfanne oder den Korb wahrend und einige Zeit nach
dem Gebrauch nicht, da sie sehr hei3 werden.

- Nach dem Garvorgang sind Pfanne, Korb, Innengehause und Zutaten
heiB. Je nach Art der Zutaten im Airfryer kann Dampf aus der Pfanne
austreten.

- Berihren Sie die Pfanne oder den Korb wahrend und einige Zeit nach
der Verwendung nicht, da sie sehr heiB werden.

((‘)) 15 Fassen Sie an den Rillen der Seitengriffe an, um die Pfanne herauszuziehen

Lebensmitteltabelle fir die Einzelpfanne

Lebensmittel- Temperatur  Zeit (Min.) Hinweis
menge (°Q)
Dinne tiefgekihlte 4009 180 24-27 Dazwischen 2-3 Mall
Pommes frites (7 x 7 mm) schitteln, wenden oder
umrihren
Hausgemachte Pommes 4009 180 30-35 Dazwischen 2-3 Mal
frites (10 x 10 mm) schitteln, wenden oder
umrihren
Gefrorene Chicken 4009 200 20-22 Nach der Hélfte der Zeit
Nuggets schitteln, wenden oder
umrihren
Gefrorene 400 g 200 15-20 Nach der Hélfte der Zeit
Frahlingsrollen schitteln, wenden oder

umrihren
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Hackbraten 600 g 150 42-27 Backzubehor verwenden

Fleischkoteletts ohne 2 Stlcke 200 18-22 Nach der Halfte der Zeit

Knochen (ca. 190 g) schitteln, wenden oder
umrihren

Hahnchenschenkel (ca. 5 Stiicke 180 25-28 Nach der Halfte der Zeit

1259) schitteln, wenden oder
umrihren

Hahnchenbrust (ca. 3 Stlcke 180 21-23 Nach der Halfte der

160 g) Garzeit wenden

Ganzer Fisch (ca. 1 Stlck 200 23-25 Nach der Halfte der

300-400 g) Garzeit wenden

Fischfilet (ca. 200 g) 2 Stlicke 200 24-27

Gemischtes GemUse 5009 180 18-20 Stellen Sie die Garzeit

(grob gehackt) ganz nach lhrem
Geschmack ein. Nach der
Halfte der Zeit schitteln,
wenden oder umrihren

Muffins (ca. 40 g/Stlick) 6 Stlicke 160 20-22

Kuchen 3009 160 40-45 Verwenden Sie das
Backzubehor. Die Form
sollte so flach sein wie
maoglich, um zu
vermeiden, dass das Brot
beim Aufgehen das
Heizelement berthrt.
Uberpriifen Sie den
Garzustand, bevor Sie
den Kuchen
herausnehmen.

Vorgebackenes 4 Stlcke 200 10-12

Toast/Brotchen (ca. 34 g)

Garen mit Voreinstellungen
1 Befolgen Sie die Schritte 1 bis 8 im Kapitel ,Garen mit der

Lebensmitteltabelle”.

2 Wahlen Sie die Voreinstellung aus.

Tipp

- Um zu einer anderen Voreinstellung zu wechseln, driicken Sie die Zurtick-
Taste oder heben die Auswahl der Voreinstellung auf und wahlen dann
die gewlinschte Voreinstellung aus.
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3 Starten Sie den Garvorgang, indem Sie die Start-/Pause-Taste driicken.

Voreinstellungstabelle fir die Einzelpfanne

Symbol Standard- Standard- Lebensmit- Hinweis
tempera- zeit Min.  telmenge

tur °C

Tiefgeklhlte 180 24 400 g Dazwischen 2-3 Mal

Pommes frites schitteln, wenden oder
umrihren

Steak ( 150-200 g 200 22 4 Stiicke

Hahnchenschenkel 180 26 5 Stlcke Einmal schitteln, nach der

(ca. 1259) Halfte der Zeit umdrehen
oder umrihren

Gemischtes GemUse 180 18 5009 Grob gehackt , nach der
Halfte der Zeit schiitteln,
wenden oder riihren

Kuchen/Muffins (ca. 160 20 6 Stlcke Kuchen : Verwenden Sie das

509) @ Backzubehdr. Die Form sollte
so flach sein wie méglich, um
zu vermeiden, dass das
Heizelement beim Aufgehen
beriihrt wird. Uberpriifen Sie
den Garzustand, bevor Sie
den Kuchen herausnehmen
Muffins: Muffinférmchen
verwenden

Aufwéarmen 160 16 Passen Sie die Zeit an die Art

und Menge lhres
Lebensmittels an

©

Tipp: Warmhalten

- Sie konnen Ihre Speisen im Airfryer warm halten, indem Sie die
Temperatur auf 80 °C und den Timer auf die Zeit einstellen, Uber die Sie
Ihre Speisen warm halten mochten. Wir empfehlen, Ihre Speisen nicht
langer als 30 Minuten warm zu halten, da die Qualitat der Speisen
abnehmen kann.
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- Wenn Speisen wie z. B. Pommes frites nach der Warmhaltezeit nicht mehr
knusprig sind, verkirzen Sie die Warmhaltezeit, indem Sie das Gerat
friiher ausschalten. Alternativ konnen Sie die Speisen 2 bis 3 Minuten lang
bei einer Temperatur von 180 °C nachgaren, bis sie wieder knusprig sind.

Zubereiten von hausgemachten Pommes frites

So bereiten Sie kostliche hausgemachte Pommes frites im Airfryer zu:

- Fur die XXL-Pfanne bendtigen Sie 800 g und fir die Einzelpfanne 400 g
geschalte Kartoffeln.

- Wabhlen Sie eine Kartoffelsorte, die sich zur Herstellung von Pommes frites
eignet, z. B. frische, (leicht) mehlig kochende Kartoffeln.

- Garen Sie die Pommes frites am besten in Portionen von bis zu 800 g, um ein
gleichmafiges Ergebnis zu erzielen. GroBere Mengen Pommes frites werden
in der Regel nicht so knusprig wie kleinere Portionen.

1 Schalen Sie die Kartoffeln und schneiden Sie sie in Stifte (10 x 10 mm dick).
Lassen Sie die Kartoffelstifte mindestens 30 Minuten in Wasser ziehen.

3 GieBen Sie das Wasser ab und tupfen Sie die Kartoffelstifte mit einem
Klchen- oder Papiertuch ab.

4 Geben Sie einen Essloffel Speisedl in eine Schissel, geben Sie die
Kartoffelstifte hinzu, und wenden Sie diese, bis sie mit Ol bedeckt sind.

5 Nehmen Sie die Stifte mit den Fingern oder einer Schaumkelle aus der
Schissel, sodass tberschissiges Ol in der Schiissel zurtickbleibt.

Hinweis
- Beim Einflllen der Stifte in den Korb die Schissel nicht neigen, weil dabei
Uberschissiges Ol in die Pfanne gelangen kann.
6 Geben Sie die Stifte in den Korb.

Reinigen

Warnung

- Lassen Sie den Korb, die Pfanne und die Innenseite des Gerats
vollstédndig abkiihlen, bevor Sie mit dem Reinigungsvorgang beginnen.

- Die Pfanne und der Korb des Gerats verfiigen lber eine Antihaft-
Beschichtung. Verwenden Sie keine Kiichenutensilien aus Metall oder
scheuernde Reinigungsmittel, da dies die Antihaftbeschichtung
beschadigen kann.

Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch. Entfernen Sie nach jeder

Verwendung Ol und Fett aus der Pfanne.

1 Drucken Sie den Ein-/Ausschalter, um das Gerat auszuschalten. Ziehen Sie
dann den Stecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerat abkuhlen.
Tipp
- Nehmen Sie die Pfanne und den Korb heraus, damit der Airfryer schneller

abkuhlt.
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2 Entsorgen Sie das ausgeschmolzene Fett oder Ol vom Boden der Pfanne.

3 Reinigen Sie die Pfanne und die Bodenplatten in der Spllmaschine. Sie
kénnen sie auch mit einem nicht kratzenden Schwamm in heiBem Spilwasser
reinigen (siehe ,Reinigungstabelle”).

Tipp

- Wenn an der Pfanne oder am Korb Lebensmittelreste festsitzen, weichen
Sie die Teile 10 bis 15 Minuten in heiBem Wasser mit Spulmittel ein. Durch
das Einweichen |0sen sich die Lebensmittelreste und lassen sich leichter
entfernen. Stellen Sie sicher, dass Sie ein Spulmittel verwenden, das Ol und
Fett auflésen kann. Wenn sich Fettrlickstande an der Pfanne oder dem
Korb befinden, die sich nicht mit heiBem Wasser und Spulmittel entfernen
lassen, verwenden Sie einen Anti-Fett-FlUssigreiniger.

- Falls erforderlich konnen Lebensmittelreste, die am Heizelement
festhdngen, mit einer Birste mit weichen bis mittelharten Borsten entfernt
werden. Verwenden Sie keine Stahldrahtbirste oder harte Blirste, da
dadurch die Beschichtung des Heizelements beschadigt werden konnte.

4 Um Kratzer zu vermeiden, wischen Sie die AuBBenseite des Gerats vorsichtig
mit einem knitterfreien, sauberen und weichen Tuch ab. Beginnen Sie mit
einem leicht angefeuchteten Tuch, und wischen Sie bei Bedarf mit einem
trockenen Tuch nach.

5 Reinigen Sie das Heizelement mit einer Reinigungsbiirste, um etwaige
Lebensmittelrlickstande zu entfernen.

6 Reinigen Sie die Innenseite des Gerats mit heiBem Wasser und einem nicht
kratzenden Schwamm.
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Reinigungstabelle

ol

<
X

Aufbewahrung

1 Ziehen Sie den Netzstecker, und lassen Sie das Gerat abkuhlen.

2 Stellen Sie sicher, dass alle Teile sauber und trocken sind, bevor Sie das Gerat
verstauen.

3 Wickeln Sie das Kabel um die vorgesehene Kabelhalterung auf der Riickseite
des Gerats.
Hinweis
- Halten Sie den Airfryer beim Tragen immer horizontal, damit die Pfannen

nicht versehentlich herausfallen und beschadigt werden.

< - Achten Sie immer darauf, dass die abnehmbaren Teile des Airfryers, z. B.

( der abnehmbare Siebboden usw., befestigt sind, bevor Sie ihn tragen

B und/oder wegrdumen.

Fehlerbehebung

In diesem Kapitel sind die haufigsten Probleme aufgefiihrt, die beim Gebrauch
Ihres Gerats auftreten konnen. Sollten Sie ein Problem mithilfe der
nachstehenden Informationen nicht beheben kénnen, finden Sie auf unserer
Website unter www.philips.com/support eine Liste mit haufig gestellten
Fragen (FAQ), oder wenden Sie sich an das Service-Center in lhrem Land.

Problem Mogliche Ursache Lésung
Die AuBenseite des Gerats wird Die Hitze im Inneren strahlt bis Das ist normal. Alle Griffe und
wahrend des Gebrauchs heif3. nach auBen zum Gehdause. Tasten, die Sie wahrend der

Verwendung betatigen mussen,
koénnen gefahrlos angefasst
werden.
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Problem

Mogliche Ursache

Losung

Die Pfanne, der Korb und die
Innenseite des Gerats werden
immer heil3, wenn das Gerat
eingeschaltet ist, um
sicherzustellen, dass die Speisen
gar werden. Diese Bereiche sind
immer zu heil3 zum Anfassen.

Wenn Sie das Geréat Uber eine
l&ngere Zeit eingeschaltet lassen,
werden einige Bereiche zu heif3,
um gefahrlos angefasst zu
werden. Diese Bereiche sind auf
dem Gerat mit folgendem Symbol
markiert:

YN

Solange Sie die heiBen Bereiche
kennen und sie nicht berthren,
kann das Gerat gefahrlos
verwendet werden.

Meine hausgemachten Pommes
frites gelingen nicht wie erwartet.

Sie haben die falsche
Kartoffelsorte verwendet.

Verwenden Sie flr ein optimales
Ergebnis frische, mehlig kochende
Kartoffeln. Wenn Sie die
Kartoffeln lagern mussen, lagern
Sie sie nicht in einer kalten
Umgebung wie z. B. einem
Kahlschrank. Wahlen Sie
Kartoffeln aus, auf deren
Verpackung steht, dass sie sich
zum Frittieren eignen.

Die Zutatenmenge im Korb ist zu
grof3.

Befolgen Sie die Anweisungen in
dieser Bedienungsanleitung, um
hausgemachte Pommes frites
zuzubereiten.

Bestimmte Zutaten mussen nach
der Hélfte der Garzeit geschuttelt
werden.

Befolgen Sie die Anweisungen in
dieser Bedienungsanleitung, um
hausgemachte Pommes frites
zuzubereiten.

Der Airfryer l3sst sich nicht
einschalten.

Das Gerat ist nicht an das
Stromnetz angeschlossen.

Uberpriifen Sie, ob der Stecker
richtig in die Steckdose
eingesteckt wurde.

Es sind mehrere Gerate an der

gleichen Steckdose angeschlossen.

Der Airfryer verfligt Uber eine
hohe Wattleistung. Verwenden
Sie eine andere Steckdose, und
prifen Sie die Sicherungen.
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Losung

In meinem Airfryer treten sich
ablésende Flecken auf.

Einige kleine Flecken kénnen in
der Pfanne des Airfryer auftreten,
wenn Sie beispielsweise die
Beschichtung unbeabsichtigt

berlhrt oder zerkratzt haben (z. B.

beim Reinigen mit scheuernden
Reinigungswerkzeugen und/oder
beim Einsetzen des Korbs).

Setzen Sie den Korb
ordnungsgemaf in die Pfanne ein,
um Beschadigungen zu
vermeiden. Wenn Sie den Korb in
einem schragen Winkel einsetzen,
kénnen die Seiten gegen die
Pfanne schlagen und die
Beschichtung beschadigen.
Beachten Sie, dass dies nicht
schadlich ist, da alle verwendeten
Materialien lebensmittelecht sind.

Es tritt weiBer Rauch aus dem
Gerat aus.

Sie bereiten fettige Zutaten zu.

GieBen Sie Uiberschiissiges Ol oder
Fett aus der Pfanne, und setzen Sie
den Garvorgang fort.

Die Pfanne enthalt noch
Fettrlckstande vom vorherigen
Gebrauch.

WeiBer Rauch entsteht, wenn
Fettrlickstdnde in der Pfanne
erhitzt werden. Reinigen Sie die
Pfanne und den Korb nach jeder
Verwendung grundlich.

Die Panade haftet nicht
ausreichend an den
Lebensmitteln.

Lose Panadenstlicke konnen
weiBBen Rauch verursachen.
Driicken Sie die Panade an den
Lebensmitteln fest, um
sicherzustellen, dass sie
ausreichend haftet.

Marinade, Flussigkeiten oder
Fleischsaft gelangen in das
ausgetretene Fett.

Tupfen Sie die Lebensmittel
trocken, bevor Sie sie in den Korb
geben.

Auf dem Display des Airfryers wird
,E1" angezeigt.

Das Gerat ist beschadigt/defekt.

Rufen Sie die Philips Service-
Hotline an oder wenden Sie sich
an den Kundendienst in lhrem
Land.

Eventuell wird der Airfryer an
einem zu kalten Ort gelagert.

Das Gerat ist zu kalt. Lassen Sie es
mindestens 60 Minuten bei
Raumtemperatur stehen.

Wenn das Problem weiterhin
besteht, rufen Sie die

Philips Service-Hotline an oder
wenden Sie sich an das
Kundenservicecenter in Ihrem
Land.

Auf dem Display des Airfryers wird
"E2" angezeigt.

Der Trenner ist nicht montiert.

Montieren Sie den Trenner.
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Problem

Mogliche Ursache

Losung

Der Alarm "E2" wird ausgeldst und
das Garen wird gestoppt, wenn
eine kleine Pfanne gerade aufhort
zu garen und der andere kleine
Topf sofort zu garen beginnt.

Nehmen Sie die Pfanne heraus, um
das Gerat 2 Minuten lang
abkuhlen zu lassen, und stellen Sie
sie wieder hinein, um das Garen
flr die andere kleine Pfanne
vorzubereiten.

Auf dem Display des Airfryers wird
"E4-E12" angezeigt.

Maoglicherweise liegt eine
Fehlfunktion des Gerats vor.

Versuchen Sie, das Gerat
auszustecken und wieder
anzuschlieBen. Wenn das Problem
weiterhin besteht, wenden Sie sich
an die Philips Service-Hotline oder
an den Kundendienst in lhrem
Land.
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Tahtis!

Oht!

Enne seadme kasutamist lugege oluline teave hoolikalt Iabi ja hoidke see
edaspidiseks alles.

Arge asetage seadet kuumale gaasipliidile, mis tahes elektripliidile,
elektrilistele kiipsetusplaatidele ega kuuma ahjuahju.

Arge kunagi kastke seadet vette ega loputage seda voolava vee all.
Elektriloogi valtimiseks hoolitsege selle eest, et seadmesse ei satuks vett.
Asetage klpsetatavad toiduained alati pannile, et need ei puutuks vastu
kittekehasid.

Arge blokeerige seadme kasutamise ajal hu sissevoolu- ega
valjavooluavasid.

Arge tiitke potti 6liga, kuna see vaib tekitada tuleohtliku olukorra.

Arge kasutage seadet, kui selle pistik, toitekaabel véi seade ise on
kahjustatud.

Arge kunagi puutuge seadme sisemust ajal, mil seda kasutatakse.

Arge kunagi taitke panni tle suurima lubatud taseme.

Veenduge, et kuumuti oleks vaba ja toit ei oleks selle kiilge kinni kleepunud.
Enne esimest korda kasutamist tuleb juhtmehoidik seadme kilge Ghendada.



122 Eesti

Hoiatus

Olge toiduvalmistamise kambri Glemise osa puhastamisel ettevaatlik:
kuumutuselement ja metallosade servad vdivad olla kuumad.

Arge (ihendage vooluvérku enne, kui olete pakkematerjali ja juhtmehoidiku
sahtlist valja votnud.

Ohtlike olukordade véltimiseks tuleb kahjustatud toitekaabel lasta uue vastu
vahetada Philipsil, tema hooldusesindusel voi samavaarse kvalifikatsiooniga
isikul.

Uhendage seade vaid maandatud seinakontakti.

Veenduge alati, et pistik oleks korralikult pistikupesaga Ghendatud.

Seade ei ole moeldud valise taimeri voi eraldi kaugjuhtimissisteemi abil
kasutamiseks.

Pinnad vdivad kasutamise ajal kuumaks muutuda.

Seda seadet voivad kasutada lapsed alates 8. eluaastast ning flusiliste puuete
ja vaimuhdiretega isikud voi isikud, kellel puuduvad kogemused ja teadmised,
kui neid valvatakse voi neile on antud juhendid seadme ohutu kasutamise
kohta ja nad moistavad sellega seotud ohte.

Lapsed ei tohi seadmega mangida. Lapsed tohivad seadet puhastada ja
hooldada ainult siis, kui nad on vanemad kui 8 aastat ja taiskasvanu
jarelevalve all.

Hoidke seadet ja selle toitejuhet alla 8-aastastele lastele kattesaamatus kohas.
Arge asetage seadet vastu seina ega teisi seadmeid. Jatke seadme tagant,
mdlemalt kiiljelt ja pealt véhemalt 10 cm vaba ruumi. Arge asetage midagi
seadme peale.

Kuuma dhuga klipsetamise ajal véljub 6hu véljavooluavadest kuuma auru.
Hoidke oma kéed ja ndgu aurust ja 6hu véljavooluavadest ohutust kauguses.
Samuti olge poti sesadmest eemaldamisel ettevaatlik kdepideme asendis
eralduva kuuma auru ja 6hu suhtes.

Arge kasutage seadmes kunagi kergeid koostisaineid ega kiipsetuspaberit.
Kartulite hoiustamine Temperatuur sdltub hoiustatavast kartulisordist ja see
peab olema lle 6 °C, et vdhendada toidus akritlamiidi teket.

Arge kunagi taitke panni 6liga.

Kuna see Airfryer on suure kipsetuskambriga, on selle elektrivdimsus suur.
Arge kéitage samal ajal teisi vdimsaid seadmeid (nt veekeetjad, elektrigrillid
jms). Teine, voib juhtuda, et kaitseldliti Idheb valja ja toide selles pistikupesas
ei toota.

- Kuna see Airfryer on suure kiipsetuskambriga, on see toiduga taidetuna

raske. Arge kunagi kasutage kdepidemest hoidmiseks ainult tihte katt.
Arge kasutage seadet muuks kui selles juhendis kirjeldatud otstarbeks ja
kasutage ainult Philipsi originaaltarvikuid.

Arge jatke seadet jarelevalveta tdéle.

Klpsetuskambrisse paigutatud pott, jaotur ja tarvikud ldhevad seadme
kasutamise ajal ning parast seda kuumaks, kasitsege neid alati hoolikalt.
Enne seadme esmakordset kasutuselevottu peske hoolikalt kdik
toiduainetega kokkupuutuvad osad puhtaks. Tutvuge kasutusjuhendi
juhistega veebis.

Arge kasutage poti kidepidet seadme hoidmiseks.
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Juhtmehoidik toimib ka vahetlkina, luues seadme ja seina vahele kauguse, et
véltida kuumuse kogunemist. Arge kunagi eemaldage seda vahetikki.

Arge asetage potti kasutajaliidese paneelile, kuna see véib sealt alla kukkuda
ja teid vigastada.

Seade on mdeldud tksnes tavaparaseks kodukasutuseks. See pole mdeldud

kasutamiseks kaupluste, kontorite, talumajapidamiste ega muude

tookeskkondade tootajate kookides. Samuti ei ole see mdeldud kasutamiseks

klientidele hotellides, motellides, ©6majades ega teistes majutusasutustes.

Eemaldage toitejuhe seinakontaktist enne seadme kokkupanemist,

lahtivétmist, ladustamist voi puhastamist voi kui seade on jarelevalveta.

Paigaldage seade horisontaalsele, tasasele ja kindlale pinnale.

Seadme vadarkasutusel, kasutamisel professionaalsel voi poolprofessionaalsel

eesmargil voi kui seadet ei kasutata kasutusjuhendile vastavalt, kaotab

garantii kehtivuse, kusjuures Philips ei vota endale vastutust pdhjustatud

kahjustuste eest.

Viige seade uurimiseks voi parandamiseks alati Philipsi volitatud

hoolduskeskusesse. Arge parandage seadet ise, vastasel juhul muutub

garantii kehtetuks.

V&tke seade alati parast kasutamist vooluvdrgust valja.

Enne kasitsemist ja puhastamist laske seadmel umbes pool tundi jahtuda.

Klpsetage toiduained seadmes kuldkollaseks, mitte mustaks ega pruuniks.

Eemaldage kdrbenud osad. Arge praadige tooreid kartuleid temperatuuril Gle

180 °C (et vahendada akrttlamiidi teket).

Alati kontrollige, kas toit on taielikult kiipsenud.

Olge kupsetatud toidu valjavalamisel ettevaatlik ja olge ettevaatlik, et

tarvikud vélja ei kukuks.

Vaga suure poti kasutamisel veenduge, et vasak ja parem programm oleksid

samad.

Seade on varustatud liGhikese toitejuhtmega, et vahendada takerdumise voi

komistamise ohtu, mis voib tekkida pikema toitejuhtme korral.

Ettevaatliku kasutamise korral voib kasutada pikendusjuhtmeid. Plkenduse

kasutamisel:

- peab juhtmele margitud elektrivéimsus olema sama suur kui seadme
nimivoimsus;

- tulebjuhe paigutada nii, et see ei jadks Ule leti voi lauaplaadi serva, nii et
lapsed voiksid seda tirida voi sellesse vbiks kogemata takerduda;

- peab pikendusjuhe olema maandatud tulpi 3-sooneline juhe.
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- Sellel seadmel on polariseeritud pistik (Uks tera on teisest laiem). Elektril6ogi
ohu vahendamiseks sobitub see pistik polariseeritud pistikupessa ainult thel
viisil. Kui pistik taielikult pistikusse ei mahu, poorake pistik imber. Kui see ikka
ei sobi, vétke Ghendust kvalifitseeritud elektrikuga. Arge plitidke pistikut
mingil moel muuta.

Elektromagnetvaljad (EMV)

See seade vastab elektromagnetvaljadega kokkupuute suhtes kohaldatavatele
standarditele ja eeskirjadele.

Umbertootlus

- Seestmbol tdhendab, et elektrilisi tooteid ei tohi visata tavaliste
olmejaatmete hulka.
- Jargige elektriliste toodete lahuskogumise kohalikke eeskirju.

Garantii ja tootetugi

Versuni annab parast ostmist sellele tootele kaheaastase garantii. Garantii ei
kehti, kui defekt tuleneb valest kasutamisest voi puudulikust hooldusest. Meie
garantii ei mojuta teie seadusest tulenevaid tarbijadigusi. Lisateabe saamiseks
vOi garantii kasutamiseks kilastage meie veebisaiti www.philips.com/support.

Tutvustus

Onnitleme ja tere tulemast Philipsi perekondal

Kogu toe eeliste kasutamiseks registreerige oma toode veebilehel
www.philips.com/welcome.

Kahe korviga Airfryer koos eemaldatava jagajaga annab teile véimaluse valida
erineva mahuga panne, nii saate valmistada 1-2 toiduportsjonit 3,55-liitrise
vaikese panniga ja suure koguse toitu kogu perele ilma jagajata 7,1-liitrise XXL-
panniga. Lisaks saate valmistada kahte erinevat toiduainet erineva
klpsetustemperatuuri ja -ajaga ning lasta neil valmida Ghel ajal.

Sellel on kaasas rakendus HomelD, mis annab teile kahe korviga
kuumadhufritiiri jaoks sammsammulisi juhiseid ja sadu retsepte suussulavate
roogade valmistamiseks tapsete seadistuste abil. Laadige rakendus alla,
kasutades pakendil olevat QR-koodi.



Uldine kirjeldus

Pohiosad
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Eemaldatav jagaja

MAX koostisainete naidik

MAX kilmutatud kartulipéhiste suupistete naidik
7,1 I XXL pann

Péhjaplaadid

Juhtmehoidik

Toitekaabel

Ohu véljalaskeavad

Eesti
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Juhtpaneeli kirjeldus
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Temperatuur Ules
Temperatuur alla
Toitenupp

Kopeeri funktsiooninupp
Vasakpoolse panni nupp
Aja funksiooninupp

XXL panni nupp
Raputamise meeldetuletus
Varinaga meeldetuletuse nupp
Parempoolse panni nupp
Tagasiliikumise nupp
Kaivitus-/pausinupp

Aja vahendamise nupp
Aja suurendamise nupp
Seadistusnupud
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Funktsioonide kirjeldus

Kopeerimisfunktsioon
Saate seadistada Uhe panni aja ja temperatuuri ning kopeerida seadistuse teisele

pannile, vajutades kopeerimisfunktsiooni nuppu.

Ajafunktsioon
Stnkroonib kiipsetusaja automaatselt, et moélemad pannid [6petaksid

kUpsetamise samal ajal, isegi kui kiipsetusajad on erinevad.
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Meeldetuletus varinaga
Vajutage meeldetuletus varinaga nuppu, et lubada voi keelata hoiatusi, mis

tuletavad teile meelde, et peate tGhtlasema tulemuse saavutamiseks toitu
klpsetamise ajal kaks korda raputama voi keerama. Kuulete piiksu ja ndete
ajanaidiku korval vilkumas raputamise ikooni.

Eelseadistused

Saate valida 6 eelseadistuse vahel. Eelseadistused on
toiduvalmistamisprogrammid, mis annavad soovitusi temperatuuri ja
kUpsetusaja kohta, mis pdhinevad teatud toidukogusel. Tdpsema teabe
saamiseks vt ptk ,Eelseadistustega klipsetamine”.

& © @ &® @ ©

Kilmutatud

friikartulid Liha Kanakoivad Koogiviljasegu  Kook/Muffin Soojendamine

XXL panni nupp
lﬂl Saate kipsetada Uhe 7,1-liitrise XXL panniga, eemaldades jaoturi ja vajutades

XXL panni nuppu.

Tagasi nupp
Kasutage tagasinuppu, kui valisite kogemata vale eelseade/funktsiooni.

Heliteavitused

Kui seade on kiipsetamise |6petanud voi kui kiipsetamise ajal on vajalik moni
tegevus, nt toidu raputamine voi imber keeramine, voite monikord kuulda heli.

Enne esimest kasutamist

1 Eemaldage kdik pakkematerjalid.

2 Eemaldage seadmelt koik kleebised ja sildid (kui neid on).

3 Puhastage seade enne selle esmakordset kasutamist (vt peattkki
,puhastamine”).

4 Votke juhtmehoidik panni seest vélja ja kinnitage see seadme tagakdljel
selleks ettenahtud kohta, klopsates selle oma kohale.

Ettevaatust

- Juhtmehoidik toimib ka vahetiikina, luues seadme ja seina vahele
kauguse, et valtida kuumuse kogunemist.

Ettevalmistused enne esmakordset kasutust

Paigutage seade stabiilsele, horisontaalsele, tasasele ja kuumakindlale alusele.
Markus
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Arge asetage midagi seadme peale v6i killgedele. See véib 6huvoolu
takistada ja frittimistulemust mé&jutada.

Arge asetage todtavat seadet esemete ldhedusse, mida véib aur kahjustada
(nt seinad ja riiulid).

Seadme kasutamine

Ettevaatust

See Airfryer té6tab kuuma 8hu abil. Arge tiitke potti 6li, praadimisrasva
ega mis tahes muu vedelikuga.

Arge puudutage kuumi pindu. Kasutage kuuma poti kisitlemiseks
pajakindaid.

Seade on méeldud kasutamiseks vaid kodumajapidamises.

Esmakordsel kasutamisel voib seade pisut suitseda. See on normaalne.
Seadet ei ole vaja eelsoojendada.

Markus

Kui soovite panni kiipsetamise ajal voi vahetult parast kiipsetamist valja
tdmmata, hoidke panni valjavétmiseks kilgmiste kdepidemete soonte
asendit, et valtida enda kdrvetamist seadmest valjuva kuuma ohuga.

Klpsetamine XXL panniga

Suure koguse Uhe toidu valmistamiseks eemaldage jaotur ja kasutage kogu
7,1-liitrise XXL panni klipsetusruumi.

Kipsetamine toidutabeli abil

1 Votke jagaja valja.
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2 Asetage pohjaplaadid vastavalt pannile.
Markus

- On normaalne rakendada pohjaplaatide pannile panemiseks veidi joudu.

3 Asetage toiduained pannile.

Markus

- Airfryeri abil saate valmistada paljusid erinevaid toite. Sobivaid
toidukoguseid ja ligikaudseid valmistamisaegasid kontrollige "Toitude
tabelist".

- Arge kunagi Uletage toitude tabelis ndidatud kogust ega téitke korvi tle
MAX-téahise, kuna vastasel juhul ei pruugi te saavutada soovitud
[dpptulemust.

4 Pange pann Airfryerisse.
Ettevaatust

- Arge puudutage potti ega korvi, kui seade on t66s ega natuke aega
parast selle kasutamist, kuna need ldhevad vaga kuumaks.

5 Sisestage pistik seinakontakti.

6 Seadme sisselllitamiseks vajutage sisse-/valjalUlitamise nuppu.
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7 Vajutage nuppu XXL.

Markus

Arge valige vasakpoolse panni nuppu ® vai parempoolse panni nuppu @
XXL panni jaoks ilma jagajata kipsetamiseks. See voib pdhjustada
ebapiisavalt kiipsenud toitu.

8 Vajaliku aja ja temperatuuri (vt toidutabelit) valimiseks vajutage temperatuuri
les/alla nuppu ja aja tles/alla nuppu.
Napunaide

Méningaid toiduaineid on vaja poole valmistusaja méoddudes raputada voi
pborata (vt toitude tabelit). Toiduainete raputamise meeldetuletamiseks
vajutage selle funktsiooni lubamiseks raputamise meeldetuletuse nuppu

@

9 Kupsetamisprotsessi alustamiseks vajutage kaivitus-/pausinuppu.

Markus

Kui toiduaine vajab klipsetamise poole peal raputamist voi podramist (kui
raputamise meeldetuletus on sisse |ulitatud, kolab piiks ja vilgub
raputamise meeldetuletus), tdmmake pann koos korviga valja ja raputage
seda kraanikausi kohal. Seejarel libistage pott tagasi seadmesse.

((.)) 10 Kui kuulete taimerihelinat, siis tahendab see seda, et kiipsetusaeg on labi
= saanud.
«‘) 11 Panni valja tdmbamiseks hoidke kilgmiste kdepidemete soonte asendit ja

kontrollige, kas toit on valmis.

Ettevaatust

Airfryeri pott on parast kiipsetusprotsessi kuum. Panni seadme
kiljest eemaldamisel asetage see alati kuumusekindlale to6pinnale
(nt trivet jne).

Kui soovite panni klipsetamise ajal voi vahetult parast kiipsetamist
valja tommata, hoidke panni valjavotmiseks kilgmiste kdepidemete
soonte asendit, et valtida enda kdrvetamist seadmest véljuva kuuma
o6huga.

Markus
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- Kuitoiduained pole veel kiipsed, libistage pott tagasi Airfryerisse ja lisage
paar lisaminutit.

12 Votke toiduained ettevaatlikult grillimistangidega pannilt ara.

Ettevaatust

- Arge kallutage panni toiduainete vélja vétmisel, kuna korv véib vilja
kukkuda ja 6li voib laiali pritsida.

- Parast kiipsetusprotsessi Ioppemist on pott, seesmised voolikud ja
toiduained kuumad. Olenevalt Airfryeris toodeldavatest
toiduainetest voib potist eralduda ka auru.

- Arge puudutage potti ega korvi, kui seade on t66s ega natuke aega
parast selle kasutamist, kuna need ldhevad vdaga kuumaks.

XXL panni toidutabel

Toidu kogus Temperatuur Aeg (min) Markus
(°C)
Ohukesed kiilmutatud Maht 800 g 180 23-25 Raputage, keerake voi
fritkartulid (7 x 7mm mm segage vahepeal 2-3
/0,3 x0,3 tolli) korda
Kodused friikartulid Maht 800 g 180 28-33 Raputage, keerake voi
(paksus 10x 10 mm / 0,4 segage vahepeal 2-3
x 0,4 tolli) korda
Kdlmutatud kanapihvid ~ Maht 800 g 200 17-22 raputage, keerake voi
segage vahepeal
Kilmutatud kevadrullid ~ Maht 800 g 200 10-22 raputage, keerake voi
segage vahepeal
Pikkpoiss Maht 1000 g 150 50-55 Kasutage
kUpsetustarvikut
Lihatikid ilma kondita 5 takki 200 18-20 raputage, keerake voi
(umbes 190 g/7 oz) segage vahepeal
Kanakoivad (umbes 125 10 tukki 180 24-27 raputage, keerake voi
g/4,5 0z) segage vahepeal
Kanarind (umbes 160 6 tukki 180 18-21 Poora poolele teele
g/6 0z2)
Terve kala (umbes 3-4 tukki 200 16-20 Poora poolele teele
300-400g/11-14 0z)
Kalafilee (umbes 200 g/7 5 tukki 200 15-20
0z)
Kodogiviljade segu Maht 1200 g 180 18-22 Klpsetusaja maaramisel
(jamedalt hakitud) jargige oma maitset.

Raputage, keerake voi
segage vahepeal

Muffinid (umbes 40 g/tk) 12 tukki 160 20-22
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Kook

500

140

40-45

Kasutage
kUpsetustarvikut. Kuju
peaks olema voimalikult
lame, et kerkimisel ei
puutuks kook vastu
kattekeha, kontrollige
kipsust enne koogi
valjavotmist.

Eelnevalt kiipsetatud
leib/saiakesed (umbes
604g/1,2 0z)

7 tlkki

200

Kodune leib

500

160

40-45

Kasutage
kipsetustarvikut. Kuju
peaks olema voimalikult
lame, et kerkimisel ei
puutuks kook vastu
kuttekeha, kontrollige
kipsust enne koogi
valjavotmist.

Terve kana (1,4 kg)

1 thkki

180

40-50

Kanakoivad juurviljadega

Maht 2 kg

180

45-60

Klpsetamise poole peal
raputage/poorake
kanakoibi

Terve I6hefilee

Maht 1,5 kg

180

20-30

Ei kohaldu

2 x varsket bagetti

Maht 1 kg

170

25-40

Ei kohaldu

Sokolaadikiipsised

Maht 450 g

180

15-25

Ei kohaldu

Lasanje

Maht 2 kg

170

40-50

Pange juust peale
kiipsemise poole peal,
voite kasutada
kUpsetustarvikut voi mis
tahes vormi, mis sobib
XXL pannile

Ounastruudel

Maht 2 kg

170

30-45

Ei kohaldu

Vérsked saiakesed

Maht 600 g

170

20-35

Ei kohaldu




Lihapallid kipsetatud
gnocchi’'dega

Maht 2 kg 170

20-30
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Lihapallid pannakse
pannile ja gnocchi’'d
koos kastme ja juustuga
klpsetustarvikusse;
keerake lihapallid
klipsetamise poole peal
Gmber

Kalkunirulaad
koogiviljadega

Maht 2 kg 180

45-60

Klpsetamise poole peal
raputage/poorake
toiduaineid

@ -0

Eelsattega toiduvalmistamine
1 Jargige jaotise ,Klpsetamine toidutabeli abil” samme 1 kuni 7 ja I6petage

kbigepealt tavalised etapid.
2 Valige eelseadistus.

Napunaide

- Teise eelseadistuse valimiseks vajutage tagasinuppu voi tihistage
eelseadenupu valik ja valige vajalik eelseadistus.

3 KuUpsetusprotsessi alustamiseks vajutage kaivitus-/pausinuppu.

XXL panni eelseadistuste tabel

lkoon Temperat- Vaikimisi Toidu Markus

uuri aeg-min kogus

vaikevaart-

us °C
Kdlmutatud 180 23 Maht800g Raputage, keerake voi segage
friikartulid vahepeal 2-3 korda
Steik (150-200 g / 200 20 8 tlkki
5-7 02) @
Kana poolkoivad 180 24 10 tukki raputage 1 kord, keerake voi
(umbes 1259/ 4,5 segage poole peal

0z)
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Koéogiviljasegu 180 20

Maht 1200 g Jamedalt tikeldatud;

raputage, pdorake voi segage
poole peal

(umbes 509/ 2 0z)

Kook/Muffin 140 40

Maht 500 g

Kook: kasutage
kUpsetustarvikut, kuju peaks
olema voimalikult lame, et
kerkimisel ei puutuks kook
vastu kuttekeha, kontrollige
kipsust enne koogi
valjavotmist

Muffinid: kasutage
muffinivorme

Soojendamine @ 160 15

Reguleerige aega vastavalt
oma toiduainele ja -kogusele

Kiipsetamine kahel pannil

Ajafunktsiooni abil kiipsetamine

Kui klipsetate kahte toitu erineva temperatuuri ja ajaga, kasutage molema roa
Uheaegseks lopetamiseks ajafunktsiooni.

Markus

2 Pange jagaja sisse.

1 Asetage pdhjaplaadid vastavalt pannile.

- On normaalne rakendada pohjaplaatide pannile panemiseks veidi jdudu.
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3 Pange kaks toiduainet, naiteks ktilmutatud friikartulid ja kana poolkoivad,
erinevatesse korvidesse.

Markus

- Airfryeri abil saate valmistada paljusid erinevaid toite. Sobivaid
toidukoguseid ja ligikaudseid valmistamisaegasid kontrollige "Toitude
tabelist".

- Arge kunagi Uletage toitude tabelis ndidatud kogust ega taitke korvi tle
MAX-téahise, kuna vastasel juhul ei pruugi te saavutada soovitud
[dpptulemust.

4 Pange pann Airfryerisse.

5 Sisestage pistik seinakontakti.

6 Seadme sisselllitamiseks vajutage sisse-/valjalUlitamise nuppu.

7 Valige vasakpoolne pann. Aja ja temperatuuri ndidik vasakul kiljel hakkab
vilkuma.




136 Eesti

8 Vajutage temperatuuri tdstmise/langetamise nuppu ja aja Ules/alla nuppu, et
valida vajalik aeg ja temperatuur.

9 Kui koostisaineid tuleb klipsetusprotsessi ajal raputada voi keerata, siis toidu
raputamise meeldetuletuse saamiseks vajutage varinaga meeldetuletuse
nuppu (Lisateavet leiate toidutabeli markuste veerust.).

°®

®

10 Valige parempoolne pann. Aja- ja temperatuurindidik paremal hakkab
vilkuma.

11 Vajutage temperatuuri tdstmise/langetamise nuppu ja aja lles/alla nuppu, et
valida vajalik aeg ja temperatuur.

12 Kui koostisaineid tuleb klpsetusprotsessi ajal raputada voi keerata, siis toidu
raputamise meeldetuletuse saamiseks vajutage meeldetuletus varinaga
nuppu. Lisateavet leiate toidutabeli markuste veerust.

°®

®
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13 Vajutage ajafunktsiooninuppu, et tagada molema toidu Gheaegne
valmimine.
Markus

Kui valmistate kahte eri toitu erineva funktsiooni, temperatuuri ja
klpsetusajaga ja toidud ei pea valmima samal ajal, voite selle sammu
vahele jatta.

Kui reguleerite klipsetamise ajal Ghe panni aega, lUlitatakse ajafunktsioon
vélja ja mélemad pannid to6tavad eraldi. Ajafunktsiooni uuesti
aktiveerimiseks vajutage kaivitus-/pausinuppu, seejarel vajutage
ajafunktsiooni nuppu ja toiduvalmistamise jatkamiseks vajutage uuesti
kaivitus-/pausinuppu.

14 Kupsetamisprotsessi alustamiseks vajutage kaivitus-/pausinuppu.
Napunaide

Médlema panni kiipsetamise peatamiseks vajutage kaivitus-/pausinuppu.
Médlema panniga kipsetamise jatkamiseks vajutage seda uuesti.

Ainult Ghe panni kiipsetamise peatamiseks valige esmalt see pann ja
seejarel vajutage kaivitus-/pausinuppu. Selle panniga kipsetamise
jatkamiseks vajutage seda uuesti.

Saate kasutada Uhel pannil eelseadistust ja teisel kasitsi seadistusi.
Seade peatub automaatselt, kui panni valja tombate, ja jatkab
kiipsetamist, kui selle tagasi panete.

15 Kui kuulete meeldetuletus varinaga helisignaali, tdmmake pann valja, hoides
kilgmist kaepidet molema kaega.

16 Raputage panni valamu kohal.

17 Pange pann tagasi seadmesse.
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18 Kui kuulete taimerihelinat, siis téhendab see seda, et kliipsetusaeg on labi
((g)) saanud.

19 Panni vélja tdmbamiseks hoidke kilgmiste kdepidemete soonte asendit ja
kontrollige, kas toit on valmis. Kui mitte, siis libistage pann lihtsalt tagasi
Airfryerisse ja lisage veel moni minut.

20 Votke toiduained ettevaatlikult grillimistangidega pannilt ara.

Kopeerimisfunktsiooni abil kiipsetamine

Kopeerimisfunktsiooni kasutatakse suure koguse sama toidu voi erineva toidu
valmistamiseks, kasutades sama temperatuuri ja aega.

1 Jargige peatuki ,Ajafunktsiooni abil kiipsetamine” samme 1 kuni 9.

2 Vajutage kopeerimisfunktsiooni nuppu.

3 KuUpsetamisprotsessi alustamiseks vajutage kaivitus-/pausinuppu.

Kiipsetamine Uhe vaikese panniga

Uhe toiduaine véikese portsjoni kiipsetamiseks véikesel pannil.
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Kiipsetamine toidutabeli abil
1 Asetage pohjaplaadid vastavalt pannile.
Markus
- On normaalne rakendada pohjaplaatide pannile panemiseks veidi joudu.

2 Pange jagaja sisse.

3 Pange toiduained vasakpoolsele pannile.
Markus
- Arge kunagi lletage toitude tabelis ndidatud kogust ega taitke korvi tle
MAX-tahise, kuna vastasel juhul ei pruugi te saavutada soovitud
[Opptulemust.

4 Pange pann Airfryerisse.
Ettevaatust

- Arge puudutage potti ega korvi, kui seade on t66s ega natuke aega
parast selle kasutamist, kuna need ldhevad vdaga kuumaks.

5 Sisestage pistik seinakontakti.
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6 Seadme sisselllitamiseks vajutage sisse-/valjaltlitamise nuppu.

7 Valige vasakpoolne pann. Aja ja temperatuuri ndidik vasakul kiljel hakkab
vilkuma.

Markus

- Arge valige nuppu ,XXL pann”, kui kasutate kiipsetamiseks tihte vaikest
jagajaga panni. See voib pdhjustada toidu Uleklpsemist ja suuremat
energiatarbimist.

8 Vajaliku aja ja temperatuuri (vt toidutabelit) valimiseks vajutage temperatuuri
Ules/alla nuppu ja aja Ules/alla nuppu.

9 Kuikoostisaineid tuleb kiipsetusprotsessi ajal raputada voi keerata, siis toidu
raputamise meeldetuletuse saamiseks vajutage meeldetuletus varinaga
nuppu. Lisateavet leiate toidutabeli markuste veerust.

10 Klpsetamisprotsessi alustamiseks vajutage kaivitus-/pausinuppu.
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11 Kui kuulete meeldetuletus varinaga helisignaali, tdmmake pann vélja, hoides
kulgmist kdepidet mélema kéega.

12 Raputage panni valamu kohal.

13 Pange pann tagasi seadmesse.

14 Kui kuulete taimerihelinat, siis téhendab see seda, et kiipsetusaeg on labi
((g)) saanud.

15 Panni valja tdmbamiseks hoidke kilgmiste kdepidemete soonte asendit ja

kontrollige, kas toit on valmis.

Ettevaatust

- Airfryeri pott on parast kiipsetusprotsessi kuum. Panni seadme
kiljest eemaldamisel asetage see alati kuumusekindlale to6pinnale
(nt trivet jne).

Napunaide

- Kuitoiduained pole veel kiipsed, libistage pott tagasi Airfryerisse ja lisage
paar lisaminutit.
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16 Votke toiduained ettevaatlikult grillimistangidega pannilt ara.

Ettevaatust

- Arge kallutage panni toiduainete eemaldamisel, kuna korv véib vilja
kukkuda ja vesi laiali pritsida. Arge puudutage panni ega korvi
kasutamise ajal ega monda aega parast seda, sest need lahevad viaga
kuumaks.

- Pérast kiipsetusprotsessi Idppemist on pott, seesmised voolikud ja
toiduained kuumad. Olenevalt Airfryeris toodeldavatest
toiduainetest voib potist eralduda ka auru.

- Arge puudutage potti ega korvi, kui seade on t66s ega natuke aega
parast selle kasutamist, kuna need ldhevad vaga kuumaks.

Uhe panni toidutabel

Toidu kogus Temperatuur Aeg (min) Markus
(°C)
Ohukesed kilmutatud Maht 400 g 180 24-27 Raputage, keerake voi
fritkartulid (7 x 7mm mm segage vahepeal 2-3
/0,3 x0,3 tolli) korda
Kodused friikartulid Maht 400 g 180 30-35 Raputage, keerake voi
(paksus 10x 10 mm / 0,4 segage vahepeal 2-3
x 0,4 tolli) korda
Kilmutatud kanapihvid ~ Maht 400 g 200 20-22 raputage, keerake voi
segage vahepeal
Kdlmutatud kevadrullid ~ Maht 400 g 200 15-20 raputage, keerake voi
segage vahepeal
Pikkpoiss Maht 600 g 150 42-27 Kasutage
klpsetustarvikut
Lihattikid ilma kondita 2 tukki 200 18-22 raputage, keerake voi
(umbes 190 g/7 oz) segage vahepeal
Kanakoivad (umbes 125 5 tukki 180 25-28 raputage, keerake voi
g/4,5 0z) segage vahepeal
Kanarind (umbes 160 3 takki 180 21-23 Poora poolele teele
g/6 0z2)
Terve kala (umbes 1 takki 200 23-25 Poora poolele teele
300-400 g/11-14 0z)
Kalafilee (umbes 200 g/7 2 tukki 200 24-27
0z)
Kodgiviljade segu Maht 500 g 180 18-20 Klpsetusaja maaramisel
(jamedalt hakitud) jargige oma maitset.

Raputage, keerake voi
segage vahepeal

Muffinid (umbes 40 g/tk) 6 tukki 160 20-22
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Kook Maht 300 g 160 40-45 Kasutage
kUpsetustarvikut. Kuju
peaks olema voimalikult
lame, et kerkimisel ei
puutuks kook vastu
kattekeha, kontrollige
kipsust enne koogi
valjavotmist.

Eelnevalt kiipsetatud 4 tikki 200 10-12
leib/saiakesed (umbes
604g/1,2 0z)

Eelsatete abil toiduvalmistamine
1 Jargige peatuki ,Kipsetamine toidutabeli abil” samme 1 kuni 8.
2 Valige eelseadistus.
Napunaide
- Teise eelseadistuse valimiseks vajutage tagasinuppu voi tihistage
eelseadenupu valik ja valige vajalik eelseadistus.

3 KuUpsetusprotsessi alustamiseks vajutage kaivitus-/pausinuppu.

Uhe panni eelseadistuste tabel

lkoon Temperat- Vaikimisi Toidu Markus

uuri aeg-min kogus

vaikevaart-

us °C
Kdlmutatud 180 24 Maht400g Raputage, keerake vdi segage
friikartulid vahepeal 2-3 korda
Steik (150-200 g / 200 22 4 takki
5-7 02) @
Kana poolkoivad 180 26 5 tukki raputage 1 kord, keerake voi
(umbes 1259/ 4,5 segage poole peal

0z)
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Koéogiviljasegu

180 18 Maht500g Jamedalt tikeldatud;

raputage, poorake voi segage
poole peal

Kook/Muffin
(umbes 509/ 2 0z)

@

160 20 6 tukki Kook: kasutage
kUpsetustarvikut, kuju peaks
olema véimalikult lame, et
kerkimisel ei puutuks kook
vastu kuttekeha, kontrollige
klpsust enne koogi
valjavotmist

Muffinid: kasutage
muffinivorme

Soojendamine

@ 160

16 Reguleerige aega vastavalt

oma toiduainele ja -kogusele

Nouanne: Soojana hoidmine

- Airfryeris saate hoida oma toitu soojana, seadistades temperatuuri 80
kraadini ja kohandades aega nii kaua, kui soovite oma toitu soojas hoida.
Soovitame mitte hoida oma toitu soojas kauem kui 30 minutit, sest toidu
kvaliteet voib vaheneda.

- Kuitoit (nt friikartulid) kaotavad soojas hoidmise reziimis oma krébedust,
voite vahendada soojas hoidmise aega. Selleks lulitage seade varem vélja
voi muutke neid krébedamaks, kiipsetades neid 2-3 minutit temperatuuril
180 °C.

Koduste friikartulite valmistamine
Airfryeris suurepédraste koduste friikartulite valmistamiseks toimige jargmiselt.

A WN =

XXL panni jaoks vajate 800 g / 28 oz ja Gihe pannijaoks 400 g / 14 oz kooritud

kartuleid.

Valige friikartulite valmistamiseks sobiv kartulisort, nt varsked ja (kergelt)

jahused kartulid.

Parima tulemuse saamiseks tasub frittida kuni 800-grammiseid (28-untsiseid)

portsjoneid. Suuremad friikartulid on tavaliselt vdhem krébedad kui vaiksed.

1Koorige kartulid ja I6igake need ribadeks (8 x 8 mm / 0,3 tolli).

Pange kartuliribad vahemalt 30 minutiks vette seisma.

Tuhjendage ndéu ja kuivatage kartuliviile kddgiratiku voi paberist kateratiga.

Valage kaussi 1 sl toidudli, kallake peale kartuliviilud ja segage, kuni kartulid

on 6liga koos.

Votke kartuliviilud sdrmede voi sobiva kdogiriista abil kausist valja, nii et

tleliigne oli kausi pohja jaaks.

Markus

- Arge kallutage kaussi, et kéik kartuliviilud korraga korvi valada, vastasel
juhul satub Uleliigne 6li poti pohja.

Asetage kartuliviilud korvi.
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Puhastamine

Hoiatus

- Enne puhastamise alustamist laske korvil, potil ja seadme sisemusel
taielikult maha jahtuda.

- Potil, korvil ja seadme sisemusel on mittenakkuv kattekiht. Arge
kasutage metallist ké6giriistu ega abrasiivseid puhastusvahendeid, kuna
need voéivad kiilgevotmatu kattega pindu kahjustada.

Puhastage seadet alati parast kasutamist. Eemaldage parast iga kasutuskorda

poti pdhjas olev dli ja rasv.

1 Lulitage seade sisse-/valjalUlitusnupust valja, eemaldage pistik pistikupesast
ja laske seadmel jahtuda.

Napunaide
- Selleks, et Airfryer kiiremini maha jahtuks, eemaldage seadmest pott ja
korv.

2 Kallake liigne oli voi kogutud rasv potist valja.

3 Peske pann, pohjaplaadid ndudepesumasinas puhtaks. Voite neid pesta ka
kuuma vee, ndudepesuvahendi ja mitteabrasiivse kdsnaga (vt ,puhastamise
tabelit”).

Napunaide

- Kui poti voi korvi kilge on kinni jadnud toidujadke, voite neid leotada
10-15 minutit kuumas vees ja ndudepesuvahendis. Leotamine muudab
toidujaagid pehmeks ja hdlpsasti eemaldatavaks. Kasutage
néudepesuvahendit, mis lahustab 6li ja rasva. Kui potil voi korvil on
rasvaplekke, mida ei 6nnestu kuuma vee ja ndudepesuvahendiga
eemaldada kasutage vedelat rasvaeemaldit.

- Vajaduse korral saab kuttekeha kilge jaanud toidujaagid eemaldada
pehmete kuni keskmiste harjastega harjaga. Arge kasutage terasest voi
kdvade harjastega harja, kuna see voib kittekeha pinda kahjustada.

4 Kriimustuste valtimiseks puhkige seadme valispinda ornalt kortsutamata,
puhta ja pehme lapiga. Alustage kergelt niisutatud lapiga ja vajadusel jatkake
kuiva lapiga.




146 Eesti

5 Puhastage kuttekeha puhastusharjaga, et eemaldada koik toidujaagid.

6 Puhastage seadme sisemust kuuma vee ja mitteabrasiivse nuustikuga.

Puhastustabel

)

<
X

Hoiustamine

1 Eemaldage seade elektrivorgust ja laske sel jahtuda.
2 Enne hoiustamist veenduge, et kdik detailid oleksid puhtad ja kuivad.
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3 Mahkige toitejuhe Umber seadme tagakuljel asuva maaratud juhtmehoidiku.

Markus

- Airfryeri kandmisel hoidke seda alati horisontaalselt, et valtida pannide
juhuslikku véljakukkumist, mis voib neid kahjustada.

- Veenduge, et Airfryeri eemaldatavad osad, nagu eemaldatav alusvore jne,
oleksid enne seadme transportimist ja/voi hoiustamist kinnitatud.

See peatikk annab Ulevaate Uldistest probleemidest, mis voivad selle seadmega
seoses tekkida. Kui te ei suuda alljargneva teabe abil ise probleemi lahendada,
kllastage veebilehte www.philips.com/support, kus on loetelu korduma
kippuvatest kisimustest, voi votke Uhendust oma riigi

klienditeeninduskeskusega.
Probleemi p6hjus

Lahendus

Seadme vélispind 1dheb
kasutamise ajal kuumaks.

Sisemine kuumus kiirgub
vélispindadele.

See on normaalne. Koik
kdepidemed ja nupud, mida tuleb
kasutamise ajal puudutada, peaks
plsima puudutamiseks piisavalt
jahedad.

Pott, korv ja seadme sisemus
muutuvad seadme sisselUlitamisel
alati kuumaks, et tagada toidu
korralik kiipsemine. Need detailid
on alati puudutamiseks liiga
kuumad.

Kui seade on pikemat aega
sisseltlitatud, voivad veel moned
osad liiga kuumaks muutuda.
Need detailid on margitud
jargmise ikooniga:

/N

Seade on kasutamiseks taiesti
ohutu, kui olete teadlik kuumadest
detailidest ja véldite nende
puudutamist.

Minu kodused friikartulid ei tulnud Te ei kasutanud diget kartulisorti.

digesti valja.

Parimate tulemuste saavutamiseks
kasutage varskeid ja jahuseid
kartuleid. Arge séilitage kartuleid
kdlmas kohas, nt kiilmikus. Valige
kartulid, mille pakendile on
margitud, et need sobivad
praadimiseks.
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Probleem

Probleemi p6hjus

Lahendus

Korvis oleva toidu kogus on liiga
suur.

Koduste friikartulite
valmistamiseks jargige selles
kasutusjuhendis vélja toodud
juhiseid.

Teatud toiduaineid on vaja
kipsemise ajal raputada.

Koduste friikartulite
valmistamiseks jargige selles
kasutusjuhendis vélja toodud
juhiseid.

Airfryer ei lulitu sisse.

Seadme toitekaabel ei ole
vooluvorku thendatud.

Kontrollige, kas pistik on
korralikult seinakontakti
sisestatud.

Uhte seinakontakti on (ihendatud
mitu seadet.

Airfryeril on suur nimivadimsus.
Proovige monda teist
seinakontakti ja kontrollige
kaitsmeid.

Naen Airfryeris kooruvaid laike.

Airfryeri potti voivad tekkida
mdned vaiksed laigud, mis on
tingitud pinnakatte
puudutamisest voi kriimustamisest
(nt teravate puhastusvahenditega
puhastamisel ja/véi korvi
sisestamisel).

Kahjustuste valtimiseks tuleb korv
korralikult potti langetada. Kui
sisestate korvi nurga all, voib see
tabada poti seinu ja tekitada
pinnakatte sisse takkeid. Kui see
peaks juhtuma, pole see kahjulik,
kuna koik kasutatud materjalid on
allaneelamisel ohutud.

Seadmest valjub valget suitsu.

Kasutate rasvaseid toiduaineid.

Kallake liigne 6li voi rasv
ettevaatlikult potist vélja ja jatkate
kUipsetamist.

Potti on jadnud varasemast
kasutamisest rasvajadke.

Potis olevad rasvajadgid tekitavad
valget suitsu. Puhastage pott ja
korv péhjalikult parast iga
kasutamist.

Paneering voi kate ei jaanud
korralikult toidu kulge.

Vaikesed paneeringuosakesed
voivad tekitada valget suitsu.
Vajutage paneering vdi kate
korralikult toidu kulge, et see lahti
ei tuleks.

Marinaad, vedelik voi lihamahlad
pritsivad kogunenud rasva seest
valja.

Patsutage toit enne korvi panekut
kuivaks.

Airfryeri ekraanil kuvatakse ,E1".

Seade on katki/defektiga.

Helistage Philipsi
klienditeenindusele voi votke
Uhendust oma riigi
klienditeeninduskeskusega.
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Lahendus

Airfryerit voidi hoiustada liiga
ktlmas kohas.

Seade on liiga kulm. Jatke see
vahemalt 60 minutiks
toatemperatuurile.

Kui probleem pusib, helistage
Philipsi teenindustelefonile voi
votke Ghendust oma riigi
klienditeeninduskeskusega.

Airfryeri ekraanil kuvatakse ,E2".

Jagaja pole paigaldatud.

Paigaldage jagaja.

Hoiatus ,E2" ilmub ja kipsetamine
peatub, kui Uks vaike pann just
|6petab kipsetamise ja teine vaike
pott hakkab kohe kiipsetama.

Témmake pann vélja, et lasta
seadmel 2 minutit jahtuda, ja
asetage see teise vaikese panni
jaoks toiduvalmistamiseks tagasi.

Airfryeri ekraanil kuvatakse
JE4-E12".

Seadmel voib olla rike.

Puludke seade valja IUlitada ja
Uhendada. Kui ekraanil kuvatakse
LE1", siis helistage Philipsi
klienditeenindusele voi votke
Ghendust oma riigi
klienditeeninduskeskusega.
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Importante
Antes de usar el aparato, lea atentamente esta informacién importante y
consérvela por si necesitara consultarla en el futuro.
Peligro

- No coloque el aparato sobre o cerca de una estufa de gas caliente ni
cualquier tipo de estufa eléctrica, cocina eléctrica, o en un horno caliente.

- No sumerja nunca el aparato en agua ni lo enjuague bajo el grifo.

- No deje que entre agua ni ninguin otro liquido en el aparato para evitar
descargas eléctricas.

- Coloque siempre los ingredientes que va a freir en el recipiente para evitar
gue entren en contacto con las resistencias.

- No cubra las aberturas de entrada y salida de aire mientras se usa el aparato.

- Nollene el recipiente con aceite, ya que esto puede causar un riesgo de
incendio.

- No utilice el aparato si la clavija, el cable de alimentacién o el propio aparato
estdn dafados.

- Nunca toque el interior del aparato mientras esté en uso.

- No exceda nunca el nivel maximo indicado en el recipiente.
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Asegurese siempre de que la resistencia esté libre y de que no haya alimentos
atascados.

Antes del primer uso, el sujetacable debe instalarse en el dispositivo.

Tenga cuidado al limpiar la parte superior de la cdmara: la resistencia caliente
y el borde de las piezas metalicas.

No conecte el dispositivo hasta que haya retirado todo el material de
embalaje y el sujetacable del cajon.

Si el cable de alimentacidn presenta algun dano, deberd sustituirlo Philips,
personal del servicio técnico o personas con una cualificacion similar para
evitar que se produzcan situaciones de peligro.

Conecte el aparato Unicamente a un enchufe de pared con toma de tierra,
protegido por un diferencial.

Asegurese siempre de que el enchufe esté insertado correctamente en la
toma de corriente.

Este aparato no esta disefiado para funcionar a través de un temporizador
externo o con un sistema de control remoto adicional.

Las superficies accesibles pueden calentarse durante el uso.

Este aparato puede ser usado por nifios a partir de 8 afos y por personas con
su capacidad fisica, psiquica o sensorial reducida y por quienes no tengan los
conocimientos y la experiencia necesarios, si han sido supervisados o
instruidos acerca del uso del aparato de forma seguray siempre que sepan
los riesgos que conlleva su uso.

No permita que los nifios jueguen con el aparato. Los niflos no deben llevar a
cabo la limpieza ni el mantenimiento a menos que tengan mas de 8 afos o
sean supervisados.

Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance de los nifios menores de

8 anos.

No coloque el aparato contra una pared ni contra otros aparatos. Deje al
menos 10 cm de espacio libre por detras, a ambos lados y por encima del
aparato. No coloque nada sobre el aparato.

Mientras el aparato frie con aire caliente, sale vapor caliente por las aberturas
de salida de aire. Mantenga la cara y las manos a una distancia segura del
vapory de las aberturas de salida de aire. Tenga también cuidado con el
vapor caliente y el aire emitidos a la altura del asa al retirar el recipiente del
aparato.

No utilice nunca ingredientes ligeros ni papel para hornear en el aparato.
Almacenamiento de las patatas: la temperatura debe ser acorde a la variedad
de patata almacenada y superior a 6 °C para minimizar el riesgo de
exposicion a la acrilamida en los alimentos preparados.

Nunca llene el recipiente con aceite.

Dado que la Airfryer cuenta con una gran camara, su potencia eléctrica es
elevada. No utilice otros aparatos de alta potencia en el mismo circuito a la
vez (p. ej., hervidoras, parrillas eléctricas, etc.). Si lo hace, puede que el
diferencial de su instalacion doméstica se dispare y la alimentaciéon de esta
toma falle.
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Precaucion

Dado que la Airfryer cuenta con una gran camara, el aparato es muy pesado
cuando estd lleno de alimentos. Nunca uses solo una mano para sostener el
asa.

No utilice este aparato para otros fines distintos a los descritos en este
manual y utilice Unicamente accesorios originales de Philips.

No deje nunca el aparato en funcionamiento sin vigilancia.

El recipiente, el separador y los accesorios dentro de la cdmara de coccién se
calientan durante y después de utilizar el aparato. Manipulelos siempre con
cuidado.

Antes de usar el aparato por primera vez, limpie bien las piezas que vayan a
entrar en contacto con los alimentos. Consulte las instrucciones de uso del
manual online.

No utilice el asa del recipiente para sostener el aparato.

El soporte del cable también sirve como espaciador, pues crea una separacion
entre el dispositivo y la pared que evita la acumulacién de calor. Nunca retire
este separador.

No coloque el recipiente sobre el panel de la interfaz de usuario, ya que
podria caerse y provocar lesiones.

El enchufe macho de conexidn debe ser conectado solamente a un enchufe
hembra de las mismas caracteristicas técnicas del enchufe en materia.

Este aparato se ha disefado solo para uso doméstico en interiores normal. No
esta diseflado para un uso en entornos como zonas de cocina en tiendas,
oficinas, granjas y otros entornos laborales. Tampoco lo deben usar clientes
de hoteles, hostales, moteles y entornos residenciales de otro tipo.
Desenchufe siempre el aparato de la fuente de alimentacion si lo va a dejar
desatendido y antes de montarlo, desmontarlo, guardarlo o limpiarlo.
Coloque el aparato sobre una superficie horizontal, plana y estable.

Si se utiliza el aparato de forma incorrecta, con fines profesionales o
semiprofesionales, o de un modo que no esté de acuerdo con las
instrucciones de uso, la garantia quedara anulada y Philips no aceptara
responsabilidades por ningtin dafio.

Lleve siempre el aparato a un centro de servicio autorizado por Philips para su
comprobacién y reparacion. No intente reparar el aparato por su cuenta; si lo
hiciera, la garantia dejaria de ser vélida.

Desenchufe siempre el aparato después de usarlo.

Antes de limpiar o manipular el aparato, deje que se enfrie durante unos 30
minutos.

Asegurese de que los ingredientes preparados en este aparato tienen un
color dorado o amarillo en lugar de un color oscuro o marrén.

Elimine los restos quemados. No fria patatas a una temperatura superior a
180 °C (para reducir al maximo la produccién de acrilamida).
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- Asegurese siempre de que los alimentos estén completamente cocinados en

la Airfryer.

Tenga cuidado al verter los alimentos cocinados y procure que no se caigan

los accesorios.

- Al utilizar la sartén XXL, asegurese de que los programas izquierdo y derecho
coincidan.

- Este aparato se suministra con un cable de alimentacién corto para reducir el
riesgo de enredo o tropiezo que puede ocurrir con un cable mas largo.

- Pueden utilizarse cables alargadores siempre que se haga con el debido
cuidado. Si se utiliza un cable alargador:

- La clasificacion eléctrica indicada para el cable debe serigual a la del
aparato.

- El cable debe colocarse de forma que no caiga por el borde de una mesa o
encimera, ya que los nifios podrian tirar de él o alguien podria tropezar.

- Elcable alargador debe ser de tipo 3 de conexion a tierra.

- Este aparato cuenta con un enchufe polarizado (una hoja es mas ancha que
la otra). Para reducir el riesgo de descarga eléctrica, el enchufe estd disefiado
para que encaje en una toma polarizada en una Unica posicién. Si el enchufe
no encaja completamente en la toma, pruebe a darle la vuelta. Si sigue sin
entrar, pdngase en contacto con un electricista cualificado. No intente
modificar el enchufe de ninguna manera.

Campos electromagnéticos (CEM)

Este aparato cumple los estandares y normativas aplicables sobre exposicion a
campos electromagnéticos.

Reciclaje

- This symbol means that electrical products shall not be disposed of with
normal household waste.

- Siga la normativa de su pais con respecto a la recogida de productos
eléctricos.

Garantia y asistencia

Versuni ofrece una garantia de dos afios después de la compra para este
producto. Esta garantia no es valida si algin defecto se debe al uso incorrecto o
mantenimiento deficiente. Nuestra garantia no afecta sus derechos bajo la ley
como consumidor. Para obtener mas informacién o para invocar la garantia, vaya
a nuestro sitio web www.philips.com/support.
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Introduccion

iEnhorabuena por unirse a la familia Philips!

Para poder beneficiarse por completo de la asistencia que ofrecemos, registre el
producto en www.philips.com/welcome.

La Airfryer con doble cesta con separador desmontable le ofrece la flexibilidad
de seleccionar recipientes de diferentes capacidades: puede cocinar 1-2 raciones
en el recipiente pequefo de 3,55 | y raciones grandes para toda la familia en el
recipiente XXL de 7,1 | sin separador. Ademas, puede preparar dos ingredientes
diferentes con diferentes temperaturas y tiempos de coccidn, y terminarlos al
mismo tiempo.

Incluye la aplicacion HomelD, que ofrece orientacién paso a paso y cientos de
recetas deliciosas con ajustes especificos para su Airfryer con doble cesta.
Descargue la aplicacion con el cédigo QR del embalaje.

Descripcidon general

Piezas principales

Panel de control

Separador desmontable

Indicacion MAX para ingredientes

Indicacion MAX para aperitivos a base de patatas congelados

~wWN =



Recipiente XXL de 7,1 |
Placas inferiores
Sujetacable

Cable de alimentacion
Salidas de aire

O o0 ~NOoO U

Descripcién del panel control
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Subir temperatura

Bajar temperatura

Botdn de encendido

Botdn de funcién de copia

Botdn de recipiente izquierdo
Boton de funcidon de temporizador
Botdn de recipiente XXL

Indicacion de recordatorio de agitacion
Botdn de recordatorio de agitacion
Botdn de recipiente derecho

Boton atras

Botdn de inicio/pausa

Boton de disminuciéon de tiempo
Botdn de aumento de tiempo
Botones de preajustes

- ST KQ +h~m® o n o w

o 5 3 — ~7

Descripcion de las funciones

Funcién de copia

Puede ajustar el tiempo y la temperatura para un recipiente y copiar la
configuracion para el otro recipiente pulsando el botén de funcién de copia.

Funcion de temporizador

Sincroniza automaticamente el tiempo de coccidn para garantizar que ambos
recipientes se terminen de cocinar al mismo tiempo, incluso si hay diferentes

tiempos de coccion.
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Recordatorio de agitacion

Pulse el boton de recordatorio de agitacidn para activar o desactivar las alertas
que le recuerdan que debe agitar o dar la vuelta a los alimentos dos veces
durante la coccién para obtener resultados mas uniformes. Oird un "pitido" y
verd un icono de agitar parpadeando junto a la pantalla de hora.

Preselecciones

Puede elegir entre 6 preselecciones. Las preselecciones son programas de
coccidon que ofrecen recomendaciones de temperatura y tiempo de coccion en
funcién de una cantidad determinada de alimentos. Para obtener mas
informacién, consulte el capitulo "Coccién con un ajuste predeterminado".

@ ® @ ©

Patatas fritas

Filete
congeladas

Verduras Bizcocho/tarta o

) Recalentar
variadas magdalena

Muslos de pollo

|<—XXL—>|

@l

Botdn de recipiente XXL
Puede cocinar en un recipiente XXL de 7,1 | quitando el separador y pulsando el
botdn de recipiente XXL.

Botdon "Atras"
Utilice el botén "Atras" si ha elegido una preseleccién o funcidn incorrecta por
error.

Notificaciones sonoras

A veces se oye un sonido, por ejemplo, cuando el aparato ha terminado de
cocinar o cuando es necesario realizar alguna accién durante el cocinado, por
ejemplo, agitar o dar la vuelta a los alimentos.

Antes del primer uso

1 Retire todos los materiales de embalaje.

2 Elimine cualquier pegatina o etiqueta (si las hubiera) del aparato.

3 Limpie a fondo el aparato antes de usarlo por primera vez (consulte el
capitulo "Limpieza").

4 Retire el sujetacable del recipiente y coléquelo en el drea designada en la
parte posterior del dispositivo encajdndolo en su lugar.

Precaucion

- El soporte del cable también sirve como espaciador, pues crea una
separacion entre el dispositivo y la pared que evita la acumulacion de
calor.
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Preparativos antes del primer uso

Coloque el aparato sobre una superficie estable, horizontal, plana y resistente al
calor.

Note

No ponga nada encima ni en los laterales del aparato. Esto podria interrumpir
el flujo de aire y afectar al resultado de los alimentos fritos.

No coloque el aparato en funcionamiento debajo o cerca de objetos a los que
pudiera perjudicarles el vapor, como paredes o armarios.

Uso del aparato

Precaucion

Esta Airfryer funciona con aire caliente. No llene el recipiente con aceite,
grasa para freir ni con cualquier otro liquido.

No toque las superficies calientes. Manipule el recipiente con guantes
para horno cuando esté caliente.

Este aparato es solo para uso doméstico.

Es posible que este aparato emita un poco de humo cuando lo utilice por
primera vez. Esto es normal.

No es necesario precalentar el aparato.

Note

Durante la coccion o inmediatamente después, si desea extraer el recipiente,
mantenga la posicion de las ranuras de las asas laterales para extraerlo, para
evitar asi quemarse con el flujo de aire caliente que sale del aparato.

Coccion en el recipiente XXL

Para cocinar una porcion grande de un solo alimento, quite el separador y utilice
todo el espacio de coccién del recipiente XXL de 7,1 I.
Cocinar con la tabla de alimentos

1 Extraiga el separador.
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Coloque las placas inferiores en el recipiente segun corresponda.
Note

- Esnormal que haya que ejercer algo de fuerza para colocar las placas
inferiores en el recipiente.

Ponga los ingredientes en el recipiente.

Note

- La Airfryer puede preparar una gran variedad de ingredientes. Consulte la
seccion "Tabla de alimentos" para conocer las cantidades adecuadas y los
tiempos de coccidon aproximados.

- No exceda la cantidad indicada en la seccién "Tabla de alimentos" ni llene
el recipiente por encima de la indicacién "MAX", ya que esto podria
afectar a la calidad del resultado.

Introduzca el recipiente en la Airfryer.
Precaucion

- No toque el recipiente ni la cesta mientras el aparato esté en
funcionamiento y durante un tiempo después del uso, ya que se
calientan mucho.

Enchufe el aparato a la toma de corriente.

6 Pulse el botdn de encendido para encender el aparato.
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7 Pulse el botdn XXL.
Note

- No seleccione el botén de recipiente izquierdo @ ni el botdn de recipiente
derecho @ para cocinar con el recipiente XXL sin separador. Puede que los
alimentos no se cocinen correctamente.

8 Pulse el botén de aumento o disminucién de temperatura y el botén de
aumento o disminucion de tiempo para elegir el tiempo y la temperatura
necesarios (consulte la tabla de alimentos).

Consejo

- Es necesario sacudir o dar la vuelta a algunos ingredientes a mitad del
tiempo de coccion (consulte la seccién "Tabla de alimentos"). Para
recordarle que debe agitar los ingredientes, pulse el botén de recordatorio
de agitacion "@" para activar esta funcion.

9 Pulse el botdn de inicio/pausa para iniciar el proceso de cocinado.
Note
- Siesnecesario agitar o girar el ingrediente a mitad del tiempo de coccion
(sonard un pitido y la notificacion de agitacidn parpadeara si el
recordatorio de agitacion estd activado), extraiga el recipiente con la cesta
y agitelo sobre el fregadero. A continuacion, vuelva a colocar el recipiente
en el aparato.

10 Cuando escuche el timbre del temporizador, habra terminado el tiempo de
(M) “ -
cocciodn establecido.

«‘)) 11 I\/Ia.ntlenga la posicién de !as re.muras.de las asas Ia.terales para extraer el
recipiente y compruebe si los ingredientes estan listos.

' | Precaucion

- Elrecipiente de la Airfryer estara caliente tras el proceso de coccion.
Coldquelo siempre sobre una superficie resistente al calor (por
ejemplo, un salvamanteles, etc.) al retirar el recipiente del aparato.

- Durante la coccion o inmediatamente después, si desea extraer el
recipiente, mantenga la posicion de las ranuras de las asas laterales
para extraerlo, para evitar asi quemarse con el flujo de aire caliente
que sale del aparato.

Note
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- Silosingredientes no estan listos aun, solo tiene que volver a introducir el
recipiente en la Airfryer y afladir unos pocos minutos mas.

12 Retire con cuidado los ingredientes del recipiente con pinzas para barbacoa.

Precaucion

- Noincline el recipiente al retirar los ingredientes, ya que la cesta
podria caerse y salpicar el aceite.

- Tras el proceso de coccion, el recipiente, la cesta, la carcasa interior y
los ingredientes estaran calientes. En funcion del tipo de ingredientes
que haya en la Airfryer, puede que escape vapor del recipiente.

- No toque el recipiente ni la cesta mientras el aparato esté en
funcionamiento y durante un tiempo después del uso, ya que se
calientan mucho.

Tabla de alimentos para el recipiente XXL
Cantidad de  Temperatura Tiempo (min) Note

alimento (°Q)

Patatas fritas congeladas 800 g 180 23-25 Agite, gire o remueva 2 o

finas 3 veces durante la

(7x7mm/0,3x0,3") preparacion

Patatas fritas caseras 800 ¢ 180 28-33 Agite, gire o remueva 2 o

(10x 10 mm/0,4 x 0,4" 3 veces durante la

de grosor) preparacion

Taquitos de pollo 800 g 200 17-22 Agite, gire o remueva a

congelados mitad del tiempo de
preparacion.

Rodillos de primavera 800 g 200 10-22 Agite, gire o remueva a

congelados mitad del tiempo de
preparacion.

Budin de carne 1000 g 150 50-55 Utilice el accesorio de
horneado

Chuletas de carne sin 5 piezas 200 18-20 Agite, gire o remueva a

hueso (de unos mitad del tiempo de

190 g/7 0z) preparacion.

Muslos de pollo (de unos 10 piezas 180 24-27 Agite, gire o remueva a

1259/4,5 0z) mitad del tiempo de
preparacion.

Pechuga de pollo (de 6 piezas 180 18- 21 Gire a mitad del tiempo

unos 160 g/6 0z) de preparaciéon

Pescado entero (de unos  3-4 unidades 200 16-20 Gire a mitad del tiempo

300-400g/11-14 0z) de preparacion

Filete de pescado (de 5 piezas 200 15-20

unos 200 g/7 oz)
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Verduras variadas 12009 180 18-22 Ajuste el tiempo de

(cortadas en trozos coccion a su gusto. Agite,

grandes) gire o remueva a mitad
del tiempo de
preparacion

Magdalenas (de unos 12 piezas 160 20-22

40 g/pieza)

Bizcocho/tarta 500 140 40 - 45 Utilice el accesorio de
horneado. La forma
debe ser lo mas plana
posible para evitar que la
tarta toque la resistencia
cuando suba.
Compruebe el nivel de
coccién antes de sacar el
bizcocho o la tarta.

Pan/bollitos 7 piezas 200 6-10

precocinados (de unos

60g/1,2 0z)

Pan casero 500 160 40 - 45 Utilice el accesorio de
horneado. La forma
debe ser lo mas plana
posible para evitar que el
pan toque la resistencia
al levantarlo. Compruebe
el nivel de coccidn antes
de sacar el bizcocho o la
tarta.

Pollo entero (1,4 kg) 1 pieza 180 40-50

Muslos de pollo con 2 kg 180 45 -60 Sacuda los muslos de

verduras pollo o girelos a mitad de
la coccion

Filete de salmén entero  1,5kg 180 20-30 n/d

2 barras recién hechas 1kg 170 25-40 n/d

Galletas con pepitasde 4509 180 15-25 n/d

chocolate

Lasafa 2kg 170 40 -50 Anada queso en la parte

superior a mitad de la
coccidn; puede usar un
accesorio para hornear o
cualquier otro molde
que quepa en el
recipiente XXL
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Estrudel de manzana 2kg 170 30-45 n/d

Bollos de pan recién 600 g 170 20-35 n/d

hechos

Albéndigas con foquis al 2 kg 170 20-30 Las albdndigas se

horno colocan en un recipiente
y los floquis, junto con la
salsay el queso, se
colocan en el accesorio
de horneado; dé la
vuelta a las albondigas a
mitad de la coccién

Rulade de pavo con 2 kg 180 45 -60 Sacuda todos los

verduras ingredientes o girelos a

mitad de la coccién

Coccidn con un ajuste predeterminado

1 Sigalos pasos del 1 al 7 de la seccion "Cocinar con tabla de alimentos" para
completar los pasos comunes primero.

2 Elijala preseleccion.
Consejo

©® -0

Para cambiar a otra preseleccién, pulse el botén "Atras" o el mismo botén
de preseleccion, y seleccione la preseleccion que necesite.

3 Parainiciar el proceso de coccidn, pulse el botdn de inicio/pausa.

Tabla de preselecciones del recipiente XXL

Icono Tempera- Tiempo Cantidad Note

tura predeter- de

predeter- minado en alimento

minada en minutos

°C
Patatas fritas 180 23 800 g Agite, gire o remueva 2 0 3
congeladas veces durante la preparaciéon
Filete 200 20 8 piezas
(150-200 g/5-7 02) @




Muslo de pollo (de
unos 125 g/4,5 oz)
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180 24 10 piezas agitar una vez, girar o
remover a mitad de coccién

Verduras variadas

180 20 12009 Picar en trozos grandes,
agitar, girar o remover a
mitad de coccién

©@®

Bizcocho/tarta o 140 40 5009 Bizcocho o tarta: utilice el
magdalena accesorio para hornear. La
(alrededor de forma debe ser lo mas plana
509/2 0z2) posible para evitar que toque
la resistencia cuando suba.
Compruebe el nivel de
coccién antes de sacar el
bizcocho o la tarta
Magdalenas: utilice moldes
para magdalenas
Recalentar

160 15 Ajuste el tiempo segun el tipo
de alimentoy la cantidad

Coccidn en dos recipientes

Coccidn con funcién de temporizador
Siva a cocinar dos alimentos con diferentes temperaturas y tiempos, utilice la
funcion de temporizador para terminar ambos platos al mismo tiempo.
1 Coloque las placas inferiores en el recipiente segun corresponda.
Note

- Esnormal que haya que ejercer algo de fuerza para colocar las placas
inferiores en el recipiente.

2 Coloque el separador.
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3 Coloque los dos ingredientes, por ejemplo, patatas fritas congeladas y muslos
de pollo, en cestas diferentes.

Note

- La Airfryer puede preparar una gran variedad de ingredientes. Consulte la
seccion "Tabla de alimentos" para conocer las cantidades adecuadas y los
tiempos de coccion aproximados.

- No exceda la cantidad indicada en la seccién "Tabla de alimentos" ni llene
el recipiente por encima de la indicacién "MAX", ya que esto podria
afectar a la calidad del resultado.

4 Introduzca el recipiente en la Airfryer.

5 Enchufe el aparato a la toma de corriente.

6 Pulse el botdn de encendido para encender el aparato.

7 Seleccione el recipiente izquierdo. La indicacion de tiempo y temperatura del
lado izquierdo empieza a parpadear.
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8 Pulse el botdn de aumento o disminucion de temperatura y el botén de

aumento o disminucion de tiempo para elegir el tiempo y la temperatura
necesarios.

9 Pulse el botdn de recordatorio de agitacidn para que el aparato le recuerde
que debe agitar los alimentos durante el proceso de coccion si es necesario
agitar o girar los ingredientes durante la coccion (para obtener mas
informacién, consulte la columna Nota de la tabla de alimentos).

©
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10 Seleccione el recipiente derecho. La indicacion de tiempo y temperatura del
lado derecho empieza a parpadear.

11 Pulse el botén de aumento o disminucién de temperatura y el boton de

aumento o disminucion de tiempo para elegir el tiempo y la temperatura
necesarios.

12 Pulse el botdn de recordatorio de agitacion para que el aparato le recuerde
que debe agitar los alimentos durante el proceso de coccion si es necesario
agitar o girar los ingredientes durante la cocciéon. Para obtener mas
informacién, consulte la columna Nota de la tabla de alimentos.

°®

®

®
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13 Pulse el botén de la funcién de temporizador para garantizar que ambos
platos se terminen de cocinar al mismo tiempo.

Note

- Siesta cocinando dos tipos de alimentos con diferentes funciones,
temperaturas y tiempos de coccidn, y no es necesario que terminen al
mismo tiempo, puede omitir este paso.

- Durante la coccidn, si ajusta el tiempo para un recipiente, la funcion de
temporizador se desactivard y ambos recipientes funcionaran por
separado. Para volver a activar la funcion de temporizador, pulse el botén
de inicio/pausay, a continuacién, pulse el botdn de funcion de
temporizadory vuelva a pulsar el botdn de inicio/pausa para reanudar la
coccién.

14 Pulse el botdn de inicio/pausa para iniciar el proceso de cocinado.

Consejo

- Para pausar ambos recipientes, pulse el botdn de inicio/pausa. Vuelva a
pulsarlo para seguir cocinando en ambos recipientes.

- Para pausar solo un recipiente, seleccione primero ese recipientey, a
continuacioén, pulse el botdn de inicio/pausa. Pulselo de nuevo para seguir
cocinando para ese recipiente.

- Puede utilizar una preseleccién en un recipiente y ajustes manuales en el
otro.

- Eldispositivo se detiene automdticamente cuando extrae un recipiente y
continua con la coccién cuando lo vuelve a introducir.

15 Cuando oiga la sefial acustica del recordatorio de agitacion, extraiga el
recipiente sujetando el asa lateral con ambas manos.

16 Agite el recipiente sobre el fregadero.
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17 Vuelva a colocar el recipiente en el aparato.

18 Cuando escuche el timbre del temporizador, habra terminado el tiempo de
coccion establecido.

19 Mantenga la posicion de las ranuras de las asas laterales para extraer el
recipiente y compruebe si los ingredientes estan listos. Si no es asi, solo tiene
que volver a introducir el recipiente en la Airfryer y afladir unos minutos mas.

20 Retire con cuidado los ingredientes del recipiente con pinzas para barbacoa.

Coccidn con funcién de copia

La funcién de copia se utiliza para cocinar una gran cantidad del mismo alimento
o de alimentos diferentes con la misma temperatura y tiempo.
1 Siga los pasos del 1 a 9 de la seccién "Coccién con funcion de temporizador".

2 Pulse el botdn de funcion de copia.
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3 Pulse el botdn de inicio/pausa para iniciar el proceso de cocinado.

Coccidn en un recipiente pequeho

Para cocinar una pequefa porcién de un solo alimento en un recipiente
pequeno.
Cocinar con la tabla de alimentos
1 Coloque las placas inferiores en el recipiente seguiin corresponda.
Note
- Esnormal que haya que ejercer algo de fuerza para colocar las placas
inferiores en el recipiente.

2 Coloque el separador.

3 Ponga los ingredientes en el recipiente izquierdo.

Note
17 s - No exceda la cantidad indicada en la seccion "Tabla de alimentos" ni llene
el recipiente por encima de la indicacién "MAX", ya que esto podria
afectar a la calidad del resultado.
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4 Introduzca el recipiente en la Airfryer.
Precaucion
- No toque el recipiente ni la cesta mientras el aparato esté en

funcionamiento y durante un tiempo después del uso, ya que se
calientan mucho.

5 Enchufe el aparato a la toma de corriente.

6 Pulse el botdn de encendido para encender el aparato.

7 Seleccione el recipiente izquierdo. La indicacién de tiempo y temperatura del
lado izquierdo empieza a parpadear.
Note

- No seleccione el boton de "recipiente XXL" para cocinar con recipientes
pequenos individuales con separador. Puede provocar un efecto de
coccidn excesiva y un mayor consumo de energia.

8 Pulse el botén de aumento o disminucién de temperatura y el botén de
aumento o disminucion de tiempo para elegir el tiempo y la temperatura
necesarios (consulte la tabla de alimentos).
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9 Pulse el botdn de recordatorio de agitacion para que el aparato le recuerde
que debe agitar los alimentos durante el proceso de coccion si es necesario
agitar o girar los ingredientes durante la coccién. Para obtener més
informacion, consulte la columna Nota de la tabla de alimentos.

10 Pulse el botén de inicio/pausa para iniciar el proceso de cocinado.

©e e ® @ 6@

11 Cuando oiga la sefial acUstica del recordatorio de agitacion, extraiga el
recipiente sujetando el asa lateral con ambas manos.

12 Agite el recipiente sobre el fregadero.

13 Vuelva a colocar el recipiente en el aparato.
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14 Cuando escuche el timbre del temporizador, habra terminado el tiempo de
cocciodn establecido.

15 Mantenga la posicién de las ranuras de las asas laterales para extraer el
recipiente y compruebe si los ingredientes estan listos.

Precaucion

- Elrecipiente de la Airfryer estara caliente tras el proceso de coccion.
Coldquelo siempre sobre una superficie resistente al calor (por
ejemplo, un salvamanteles, etc.) al retirar el recipiente del aparato.

Consejo

- Silosingredientes no estan listos aun, solo tiene que volver a introducir el
recipiente en la Airfryer y afladir unos pocos minutos mas.

16 Retire con cuidado los ingredientes del recipiente con pinzas para barbacoa.

Precaucion

- Noincline el recipiente al retirar los ingredientes, ya que la cesta
podria caerse y el agua podria salpicar. No toque el recipiente ni la
cesta durante el uso ni durante un tiempo después, ya que se
calientan mucho.

- Tras el proceso de coccion, el recipiente, la cesta, la carcasa interior y
los ingredientes estaran calientes. En funcion del tipo de ingredientes
que haya en la Airfryer, puede que escape vapor del recipiente.

- No toque el recipiente ni la cesta mientras el aparato esté en
funcionamiento y durante un tiempo después del uso, ya que se
calientan mucho.

Tabla de alimentos para un solo recipiente

Cantidad de  Temperatura Tiempo (min) Note

alimento (°Q)
Patatas fritas congeladas 400 g 180 24-27 Agite, gire o remueva 2 0
finas 3 veces durante la
(7x7mm/0,3x0,3") preparacion
Patatas fritas caseras 400 g 180 30-35 Agite, gire o remueva 2 o
(10x 10 mm/0,4x0,4" 3 veces durante la
de grosor) preparacion
Taquitos de pollo 400 g 200 20-22 Agite, gire o remueva a
congelados mitad del tiempo de

preparacion.

Rodillos de primavera 4009 200 15-20 Agite, gire o remueva a

congelados

mitad del tiempo de
preparacion.
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Budin de carne 600 g 150 42-27 Utilice el accesorio de
horneado

Chuletas de carne sin 2 piezas 200 18-22 Agite, gire o remueva a

hueso (de unos mitad del tiempo de

190 g/7 0z) preparacion.

Muslos de pollo (de unos 5 piezas 180 25-28 Agite, gire o remueva a

125 g/4,5 0z2) mitad del tiempo de
preparacion.

Pechuga de pollo (de 3 piezas 180 21-23 Gire a mitad del tiempo

unos 160 g/6 0z) de preparacién

Pescado entero (de unos 1 pieza 200 23-25 Gire a mitad del tiempo

300-400g/11-14 02) de preparaciéon

Filete de pescado (de 2 piezas 200 24-27

unos 200 g/7 oz)

Verduras variadas 5009 180 18-20 Ajuste el tiempo de

(cortadas en trozos coccidn a su gusto. Agite,

grandes) gire o remueva a mitad
del tiempo de
preparacion

Magdalenas (de unos 6 piezas 160 20-22

40 g/pieza)

Bizcocho/tarta 3009 160 40-45 Utilice el accesorio para
hornear. La forma debe
ser lo mas plana posible
para evitar que la tarta
toque la resistencia
cuando suba.
Compruebe el nivel de
coccion antes de sacar el
bizcocho o la tarta.

Pan/bollitos 4 piezas 200 10-12

precocinados (de unos

604g/1,2 0z)

Coccidn con ajustes predeterminados

1 Siga los pasos del 1 a 8 de la seccién "Cocinar con la tabla de alimentos".



2 Elija la preseleccion.

Consejo
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- Para cambiar a otra preseleccién, pulse el botén "Atras" o el mismo botdn
de preseleccion, y seleccione la preseleccion que necesite.

3 Parainiciar el proceso de coccion, pulse el botén de inicio/pausa.

Tabla de preselecciones para un solo recipiente

Icono Tempera- Tiempo Cantidad Note
tura predeter- de
predeter- minado en alimento
minada en minutos
°C
Patatas fritas 180 24 4009 Agite, gire o remueva 2 0 3
congeladas veces durante la preparaciéon
Filete 200 22 4 piezas
(150-200 g/5-7 07) @
Muslo de pollo (de 180 26 5 piezas agitar una vez, girar o
unos 125 g/4,5 oz) remover a mitad de coccion
Verduras variadas 180 18 500 g Picar en trozos grandes,
agitar, girar o remover a
mitad de coccion
Bizcocho/tarta o 160 20 6 piezas Bizcocho o tarta: utilice el
magdalena @ accesorio para hornear. La
(alrededor de forma debe ser lo mas plana
50g/2 0z) posible para evitar que el
toque la resistencia cuando
suba. Compruebe el nivel de
coccién antes de sacar el
bizcocho o la tarta
Magdalenas: utilice moldes
para magdalenas
Recalentar 160 16 Ajuste el tiempo segun el tipo

©

de alimento y la cantidad
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Limpieza

Sugerencia: conservacion del calor

- Puede mantener los alimentos calientes en la Airfryer ajustando la
temperatura a 80 grados y estableciendo el tiempo que desee mantener
calientes los alimentos. Recomendamos no mantener los alimentos
calientes durante mas de 30 minutos, ya que la calidad de estos puede
reducirse.

- Silos alimentos como las patatas fritas pierden su punto crujiente durante
el modo de conservacién del calor, reduzca el tiempo de conservacion del
calor apagando el aparato antes o dérelos durante dos o tres minutos a
180 °C.

Preparacién de patatas fritas caseras
Para preparar unas fantasticas patatas fritas caseras en la Airfryer:

Para el recipiente XXL, necesita 800 g/28 oz, y para un solo recipiente

400 g/14 oz de patatas peladas.

Elija una variedad de patata adecuada para freir, por ejemplo, patatas frescas

y (ligeramente) harinosas.

Es mejor freir con aire las patatas por lotes de hasta 800 g/28 oz para obtener

unos resultados uniformes. Las cantidades de patatas fritas mas grandes

tienden a quedarse menos crujientes que las mas pequenas.

Pele las patatas y cortelas en tiras (10 x 10 mm/0,4 x 0,4" de grosor).

Ponga las patatas en tiras en remojo en un recipiente con agua durante al

menos 30 minutos.

Vacie el recipiente y seque las patatas en tiras con un pafio de cocina o papel

de cocina.

Vierta una cucharada de aceite para cocinar en un bol, coloque las tiras en el

bol y mézclelas hasta que estén cubiertas de aceite.

Saque las tiras del bol con los dedos o una espumadera para que el exceso de

aceite quede en el bol.

Note

- Noincline el recipiente para verter todas las tiras en la cesta de una sola
vez; de este modo, evitard que el aceite sobrante acabe en el recipiente.

Coloque las tiras en la cesta.

Advertencia

Deje que la cesta, el recipiente y el interior del aparato se enfrien
completamente antes de limpiarlos.

El recipiente y la cesta del aparato cuentan con una capa antiadherente.
No use utensilios de cocina metalicos ni materiales de limpieza
abrasivos, ya que pueden dafiar esta capa antiadherente.

Limpie siempre el aparato después de usarlo. Retire el aceite y la grasa del fondo
del recipiente después de cada uso.
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1 Pulse el botén de encendido para apagar el aparato, retire el enchufe de la
toma de corriente y deje que al aparato se enfrie.
Consejo
- Retire el recipiente y la cesta para permitir que la Airfryer se enfrie mas
rapido.

2 Elimine la grasa o el aceite sobrante que haya quedado en el fondo del
recipiente.

3 Lave el recipientey las placas inferiores en el lavavajillas. También puede
lavarlos con agua caliente, lavavajillas liquido y una esponja no abrasiva
(consulte la "tabla de limpieza").

Consejo

- Sise pegan restos de alimentos al recipiente o a la cesta, puede ponerlos
en remojo en agua caliente con lavavajillas liquido de 10 a 15 minutos. Al
ponerlos en remojo, los restos de alimentos se sueltan y resulta mas facil
eliminarlos. Asegurese de usar lavavajillas liquido que pueda disolver el
aceite y la grasa. Si hay manchas de grasa en el recipiente o la cestay no
puede retirarlas con agua caliente y lavavajillas liquido, utilice un
desengrasante liquido.

- Siesnecesario, se pueden retirar los restos de alimentos pegados a la
resistencia con un cepillo de cerdas blandas o de dureza media. No utilice
un cepillo con cerdas de acero ni cerdas duras, ya que podria dafiar el
revestimiento de la resistencia.

4 Para evitar rayones, frote suavemente el exterior del aparato con un pafio
limpio, suave y liso. Comience con un pafio ligeramente humedecido y
continlie con uno seco, si es necesario.

5 Limpie la resistencia con un cepillo de limpieza para eliminar cualquier
residuo de alimento.
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6 Limpie el interior del aparato con agua caliente y una esponja no abrasiva.

Almacenamiento

1 Desenchufe el aparato y déjelo enfriar.
2 Asegurese de que todas las piezas estan limpias y secas antes de guardarlo.
3 Enrolle el cable alrededor del sujetacable designado en la parte posterior del
aparato.
Note
- Cuando transporte la Airfryer, sujétela siempre en posicion horizontal para
evitar que los recipientes se caigan accidentalmente, ya que podrian
dafiarse.
- Asegurese siempre de que las piezas desmontables de la Airfryer (por
ejemplo, la parte inferior de malla extraible) estén fijos antes de
transportarla o almacenarla.

Solucién de problemas

Este capitulo resume los problemas mas comunes que podria encontrarse con el
aparato. Si no puede resolver el problema con la siguiente informacién, visite
www.philips.com/support para consultar una lista de preguntas mas
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frecuentes, o pdngase en contacto con el servicio de atencién al cliente en su

pals.
Problema Posible causa

Solucion

El exterior del aparato se calienta  El calor del interior sale por las
durante el uso. paredes exteriores.

Esto es normal. Todas las asas y los
botones que hay que tocar
durante el uso se mantienen lo
suficientemente frios al tacto.

El recipiente, la cestay el interior
del aparato siempre se pondran
calientes cuando el aparato esté
encendido para preparar de forma
adecuada los alimentos. Estas
piezas estan siempre calientes al
tacto.

Si deja el aparato encendido
durante mucho tiempo, algunas
zonas se calientan demasiado para
tocarlas. Estas zonas estan
marcadas en el aparato con el
icono siguiente:

A\

Siempre que conozca las zonas
calientes y evite tocarlas, el uso del
aparato es completamente
seguro.

Mis patatas fritas caseras no No ha utilizado el tipo correcto de
quedan como esperaba. patata.

Para obtener los mejores
resultados, utilice patatas frescasy
harinosas. Si necesita guardar las
patatas, no lo haga en un entorno
frio, como el frigorifico. Elija
patatas en cuyo embalaje se
indique que son adecuadas para
freir.

La cantidad de ingredientes que
hay en la cesta es demasiado
grande.

Siga las instrucciones indicadas en
este manual de usuario para
preparar patatas fritas caseras.

Ciertos tipos de ingredientes se
tienen que sacudir a mitad del
tiempo de coccion.

Siga las instrucciones indicadas en
este manual de usuario para
preparar patatas fritas caseras.

La Airfryer no se enciende. El aparato no estd enchufado.

Asegurese de que la clavija se ha
enchufado correctamente a la red.

Hay varios aparatos conectados a
una toma.

La Airfryer tiene una potencia
elevada. Pruebe otra tomay
compruebe los fusibles.
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Problema

Posible causa

Solucion

Hay algunas zonas desconchadas
dentro de la Airfryer.

Pueden aparecer pequefias
manchas en el interior del
recipiente de la Airfryer debido al
contacto o a arafiazos accidentales
en el revestimiento (por ejemplo,
durante la limpieza con utensilios
duros o al introducir la cesta).

Puede evitar los dafios
introduciendo la cesta en el
recipiente correctamente. Si
introduce la cesta formando un
angulo, su lateral puede golpear la
pared del recipiente y provocar
que se desconchen pequefios
trozos del revestimiento. Si esto
ocurre, debe saber que no es algo
nocivo, ya que todos los materiales
utilizados son seguros para la
alimentacion.

Sale humo blanco del aparato.

Estd cocinando ingredientes
grasientos.

Extraiga con cuidado el exceso de
aceite o grasa del recipientey, a
continuacion, siga cocinando.

El recipiente todavia contiene
restos de grasa de la ultima vez.

El humo blanco se debe a los
restos de grasa que se calientan en
el recipiente. Limpie siempre a
fondo el recipiente y la cesta
después de cada uso.

El empanado, rebozado o
marinado no quedo bien adherido
a los alimentos.

Las pequenas particulas de
empanado pueden provocar el
humo blanco. Presione bien el
empanado o rebozado de los
alimentos para garantizar que
quede adherido.

El exceso de grasa salpica restos de
adobo, liquido o jugo de la carne.

Seque bien los alimentos antes de
colocarlos en la cesta.

La pantalla de la Airfryer muestra
VEqT

El dispositivo esta roto o
defectuoso.

Péngase en contacto con el
servicio técnico de Philips o con el
servicio de atencion al cliente de
Philips de su pafs.

Es posible que la Airfryer se
encuentre almacenada en un
lugar demasiado frio.

El dispositivo estd demasiado frio.
Déjelo a temperatura ambiente
durante al menos 60 minutos.

Si el problema persiste, pédngase
en contacto con el servicio técnico
de Philips o con el servicio de
atencion al cliente de Philips de su
pais.

La pantalla de la Airfryer muestra
”EZ".

El separador no estd montado.

Monte el separador.
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Solucion

Se activard la alerta "E2" y se
detendrd la coccién cuando un
recipiente pequefa deje de
cocinary el otro recipiente
pequeno empiece a cocinar
inmediatamente.

Saque el recipiente para dejar que
el aparato se enfrie durante

2 minutos y vuelva a colocarlo
para preparar la coccién para el
otro recipiente pequeno.

La pantalla de la Airfryer muestra
"E4-E12".

Puede que el dispositivo no
funcione correctamente.

Pruebe a desenchufary volver a
enchufar el dispositivo. Si esto no
sirve de ayuda, pdngase en
contacto con el servicio técnico de
Philips o con el servicio de
atencién al cliente de Philips de su
pais.
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Important

Lisez attentivement ces informations importantes avant d'utiliser I'appareil et
conservez-les pour un usage ultérieur.

Danger

Ne placez pas I'appareil sur ou a proximité d'une cuisiniére chaude a gaz ou
électrique, quel que soit son type, de plaques de cuisson électriques, ou dans
un four chaud.

Ne plongez jamais I'appareil dans I'eau et ne le rincez pas sous le robinet.
Veillez a ne pas faire pénétrer d'eau ou d'autres liquides dans la friteuse afin
d'éviter tout risque d'électrocution.

Placez toujours les aliments a frire dans la cuve afin d'éviter qu'ils entrent en
contact avec les résistances.

Ne couvrez pas I'entrée et la sortie d'air pendant que I'appareil fonctionne.
Ne remplissez pas la cuve d'huile afin d'éviter tout risque d'incendie.
N'utilisez pas I'appareil si la prise, le cordon d'alimentation ou I'appareil lui-
méme est endommagé.

Ne touchez jamais l'intérieur de I'appareil pendant qu'il fonctionne.

Veillez a ce que la quantité de nourriture utilisée ne dépasse pas le niveau
maximal indiqué dans la cuve.
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Assurez-vous toujours que le dispositif de chauffe est dégagé et exempt de
tout aliment.

Avant |'utilisation initiale, le porte-cordon doit étre monté sur 'appareil.
Faites preuve de prudence lorsque vous nettoyez la zone supérieure de la
chambre de cuisson, la résistance chaude et le bord des pieces métalliques.
Ne branchez pas I'appareil avant d'avoir retiré le matériau de I'emballage et
le porte-cordon du tiroir.

Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par Philips,
son agent de maintenance ou d'autres personnes disposant des qualifications
appropriées afin d'éviter tout accident.

Branchez I'appareil uniquement sur une prise secteur reliée a la terre,
protégée par un disjoncteur adapté.

Assurez-vous toujours que la fiche est correctement insérée dans la prise
murale.

Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé avec un minuteur externe ou un
systeme de contrdle séparé.

Les surfaces accessibles peuvent devenir briilantes lorsque I'appareil
fonctionne.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans ou plus, des
personnes dont les capacités physiques, sensorielles ou intellectuelles sont
réduites ou des personnes manquant d'expérience et de connaissances, a
condition que ces enfants ou personnes soient sous surveillance ou qu'ils
aient recu des instructions quant a I'utilisation sécurisée de I'appareil et qu'ils
aient pris connaissance des dangers encourus.

Les enfants ne doivent pas jouer avec 'appareil. Le nettoyage et I'entretien ne
doivent pas étre réalisés par des enfants sauf s'ils sont dgés de plus de 8 ans
et sous surveillance.

Tenez I'appareil et son cordon hors de portée des enfants de moins de 8 ans.
Ne placez pas 'appareil contre un mur ou contre d'autres appareils. Laissez
un espace libre d'au moins 10 cm a l'arriere, sur les cotés et au-dessus de
I'appareil. Ne placez jamais d'objets au-dessus de I'appareil.

Lors de la cuisson a I'air chaud, de la vapeur brllante s'échappe des sorties
d'air. Gardez les mains et le visage a distance de la vapeur et des sorties d'air.
Faites également attention a la vapeur et a I'air chauds qui s'échappent au
niveau de I'emplacement de la poignée lorsque vous retirez la cuve de
I'appareil.

N'utilisez jamais d'aliments légers ou du papier sulfurisé dans I'appareil.
Conservation des pommes de terre : La température doit étre adaptée a la
variété des pommes de terre entreposées et doit étre supérieure a 6 °C pour
minimiser le risque d'exposition a I'acrylamide dans les aliments préparés.
Ne remplissez jamais la cuve d'huile.

Comme |'Airfryer est doté d'une grande chambre de cuisson, sa
consommation électrique est élevée. Ne faites pas fonctionner d'autres
appareils puissants sur le méme circuit en méme temps (par exemple :
bouilloires, grils électriques, etc.). Cela pourrait déclencher le disjoncteur de
votre installation domestique et la prise secteur utilisée ne serait plus
alimentée.
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Attention

Lorsqu'il est rempli, I'Airfryer est lourd car il est doté d'une grande chambre
de cuisson. Ne le tenez jamais d'une seule main par la poignée.

N'utilisez pas I'appareil a d'autres fins que celles indiquées dans le présent
manuel et utilisez uniquement des accessoires Philips d'origine.

Ne laissez jamais I'appareil fonctionner sans surveillance.

La cuve, le séparateur et les accessoires placés dans la chambre de cuisson
sont chauds pendant et aprées |'utilisation de I'appareil. Manipulez-les
toujours avec précaution.

Avant la premiére utilisation, nettoyez soigneusement toutes les pieces en
contact avec des aliments. Reportez-vous aux instructions du manuel
d'utilisation en ligne.

Ne tenez pas I'appareil par la poignée de la cuve.

Le porte-cordon sert également d'espaceur en créant une distance entre
I'appareil et le mur, afin d'empécher une accumulation de chaleur a cet
endroit. Ne retirez jamais cet espaceur.

Ne placez pas la cuve sur le panneau de l'interface utilisateur car elle pourrait
tomber et causer des blessures.

Cet appareil est destiné uniquement a un usage domestique normal. Il n'a
pas été concu pour une utilisation dans des environnements tels que des
cuisines destinées aux employés dans les entreprises, magasins et autres
environnements de travail. Il n'est pas non plus destiné a étre utilisé par des
clients dans des hoétels, motels, chambres d'hotes et autres environnements
résidentiels.

Débranchez toujours I'appareil du secteur lorsqu'il n'est pas surveillé et avant
de I'assembler, de le démonter, de le ranger ou de le nettoyer.

Posez I'appareil sur une surface horizontale, plane et stable.

S'il est employé de maniére inappropriée, a des fins professionnelles ou semi-
professionnelles, ou en non-conformité avec les instructions du mode
d'emploi, la garantie devient caduque et Philips décline toute responsabilité
concernant les dégats occasionnés.

Confiez toujours I'appareil a un Centre Service Agréé Philips pour vérification
ou réparation. N'essayez jamais de réparer I'appareil vous-méme ; toute
intervention indue entraine I'annulation de la garantie.

Débranchez toujours I'appareil apres utilisation.

Laissez I'appareil refroidir pendant environ 30 minutes avant de le nettoyer
ou de le manipuler.

Assurez-vous que les aliments cuits dans cet appareil sont dorés et non bruns
ou noirs.
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Enlevez les résidus br(ilés. Ne faites pas frire de pommes de terre fraiches a

une température supérieure a 180 °C (pour limiter la création d'acrylamide).

Assurez-vous toujours que les aliments sont parfaitement cuits dans I'Airfryer.

Faites preuve de prudence lorsque vous versez les aliments cuits et veillez a ne

pas laisser tomber les accessoires.

Lorsque vous utilisez la cuve XXL, assurez-vous que les programmes de

gauche et de droite sont identiques.

Cet appareil est fourni avec un cordon d'alimentation court pour réduire les

risques de formation de nceuds ou de trébuchement que pose un cordon

d'alimentation plus long.

Vous pouvez utiliser des rallonges a condition de prendre des précautions. En

cas d'utilisation d'une rallonge :

- La puissance électrique indiquée sur le cordon doit étre aussi élevée que
celle indiquée sur l'appareil.

- Le cordon doit étre placé de facon a ne pas dépasser du plan de travail ou
de la table pour éviter que les enfants ne tirent dessus ou ne trébuchent.

- Larallonge doit étre composée de 3 fils et permettre une mise a la terre.

Cet appareil est doté d'une fiche polarisée (une broche est plus large que

I'autre). Pour réduire le risque d'électrocution, cette fiche ne peut étre

branchée sur une prise polarisée que dans un sens. Si la fiche ne s'insére pas

correctement dans la prise, retournez-la. Si cela ne fonctionne toujours pas,

contactez un électricien qualifié. N'essayez pas de modifier la fiche de

quelque maniére que ce soit.

Champs électromagnétiques (CEM)

Recyclage

Cet appareil est conforme aux normes et réglementations applicables relatives a
['exposition aux champs électromagnétiques.

Ce symbole signifie que les produits électriques ne doivent pas étre jetés avec
les ordures ménageéres.

Respectez les régles en vigueur dans votre pays pour la mise au rebut des
produits électriques.

se recyclent

o ) ADEPOSER A DEPOSER
Cet appareil ENMAGASIN  EN DECHETERIE
NV pp .
et ses accessoires

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr

Garantie et assistance

Versuni offre une garantie de 2 ans sur ce produit a compter de sa date d'achat.
Cette garantie n'est pas valide si un défaut résulte d'une utilisation incorrecte ou
d'un mauvais entretien de |'appareil. Notre garantie n'a aucune incidence sur vos
droits légaux de consommateur. Si vous avez besoin d'informations
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Introduction

supplémentaires ou souhaitez invoquer la garantie, consultez notre site Web
www.philips.com/support.

Félicitations et bienvenue dans la famille Philips !

Pour profiter pleinement de |'assistance que nous proposons, enregistrez votre
produit a I'adresse suivante : www.philips.com/welcome.

L'Airfryer a double panier avec séparateur amovible vous offre la possibilité de
choisir la capacité de la cuve. Vous pouvez cuire 1 ou 2 portions d'aliments dans
la petite cuve de 3,55 | et une grande quantité d'aliments pour toute la famille
dans la cuve XXL de 7,1 | sans séparateur. De plus, vous pouvez préparer deux
ingrédients différents avec des températures et des temps de cuisson différents
pour qu'ils soient préts en méme temps.

L'appareil s'accompagne de I'application HomelD qui vous guide étape par
étape et vous propose des centaines de plats appétissants aux réglages
spécifiques adaptés a votre Airfryer a double panier. Téléchargez I'application
grace au QR code de I'emballage.

Description générale
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Pieces principales

Panneau de commande

Séparateur amovible

Indicateur MAX pour les ingrédients

Indicateur MAX pour les en-cas surgelés a base de pommes de terre
Cuve XXLde 7,11

Plaques inférieures

Porte-cordon

Cordon d'alimentation

Sorties d'air

OCoo~NoOuUTd, WN —

Description du panneau de commande
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Augmentation de la température

Diminution de la température

Bouton marche/arrét

Bouton de la fonction de copie

Bouton de la cuve de gauche

Bouton de la fonction de durée

Bouton de la cuve XXL

Voyant de rappel de secouage

Bouton de rappel de secouage

Bouton de la cuve de droite

Bouton Retour

Bouton marche/pause

Bouton de diminution de la durée

Bouton d'augmentation de la durée

Boutons de présélection

O >33 -~ TS "o a0 oW

Description des fonctions

Fonction de copie
Vous pouvez définir la durée et la température de I'une des cuves, puis copier le

réglage pour l'autre cuve en appuyant sur le bouton de fonction de copie.
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Fonction de durée

Synchronise automatiquement les cuisson des deux cuves pour qu'elles
s'achévent en méme temps, méme si les durées de cuisson sont différentes.

Rappel de secouage

Appuyez sur le bouton de rappel de secouage pour activer ou désactiver les
alertes qui vous rappellent de secouer ou de retourner vos aliments deux fois
pendant la cuisson pour des résultats plus homogenes. Vous entendrez un signal
sonore et verrez une icone de secouage clignoter a c6té de I'affichage de la
durée.

Présélections

Vous avez le choix entre 6 présélections. Les présélection sont des programmes
de cuisson qui recommandent une température et un temps de cuisson en
fonction de la quantité d'aliments. Pour plus de détails, reportez-vous au
chapitre « Utilisation d'une présélection ».

@9 ® @ ©@

Frites surgelées  Steak

Mélange de

. Gateau/muffin  Réchauffage
légumes

Pilons de poulet

|<—XXL—>|

e

Bouton de la cuve XXL

Vous pouvez utiliser la totalité de la cuve XXL de 7,1 | en retirant le séparateur et
en appuyant sur le bouton de la cuve XXL.

Bouton de retour
Utilisez le bouton de retour si vous avez malencontreusement sélectionné la
mauvaise présélection ou fonction.

Alertes sonores

Vous entendrez de temps en temps des signaux sonores, notamment a la fin
d'une cuisson ou lorsqu'une action est requise pendant la cuisson (par exemple
secouer ou tourner les aliments).

Avant la premiere utilisation

1 Retirez tous les emballages de I'appareil.

2 Le cas échéant, retirez tous les autocollants et étiquettes de I'appareil.

3 Nettoyez soigneusement I'appareil avant la premiére utilisation (voir le
chapitre « Nettoyage »).
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4 Sortez le porte-cordon de la cuve et clipsez-le a I'endroit désigné a l'arriere de
I'appareil.

Attention

- Le porte-cordon sert également d'espaceur en créant une distance entre
I'appareil et le mur, afin d'empécher une accumulation de chaleur a cet
endroit.

Préparations avant la premiere utilisation

Placez I'appareil sur une surface horizontale, stable, plane et résistante a la

chaleur.
Remarque

- Ne posezrien sur le dessus ni les c6tés de I'appareil. Cela pourrait entraver la
circulation de l'air et affecter le résultat de friture.

- Ne placez jamais I'appareil en marche a proximité ou en dessous d'objets qui
pourraient étre endommagés par la vapeur (murs, placards, etc.).

Utilisation de I'appareil

Attention

- Cette friteuse Airfryer fonctionne avec de I'air chaud. Ne remplissez pas
la cuve d'huile, de graisse de friture, ni d'aucun autre liquide.

- Ne touchez pas les surfaces chaudes. Manipulez la cuve chaude avec des
gants de cuisine.

- Cet appareil est destiné a un usage domestique uniquement.

- Lors de la premiére utilisation, de la fumée peut se dégager de cet
appareil. Ce phénoméne est normal.

- 1l n'est pas nécessaire de préchauffer I'appareil.

Remarque

- Sivous souhaitez sortir la cuve en cours de cuisson ou immédiatement apres,
tenez-la au niveau des renfoncements des poignées latérales afin d'éviter que
I'air chaud s'échappant de I'appareil ne vous brile.

Cuisson dans la cuve XXL

Pour cuire une grande quantité d'un seul aliment, retirez le séparateur et utilisez
tout I'espace de cuisson de la cuve XXL de 7,1 .
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Cuisson avec le tableau des aliments
1 Retirez le séparateur.

2 Placez les fonds dans la cuve, comme indiqué.
Remarque

- Il'est normal de devoir forcer Iégerement pour insérer les fonds dans la
cuve.

3 Mettez les aliments dans la cuve.

Remarque

- L'Airfryer permet de préparer une grande variété d'aliments. Consultez le
tableau des aliments pour connaftre les bonnes quantités et les temps de
cuisson approximatifs.

- Ne dépassez pas la quantité indiquée dans la section Tableau des aliments
et ne remplissez pas la cuve au-dela de l'indication MAX car cela pourrait
impacter la qualité du résultat final.

4 Placez la cuve dans I'Airfryer.
Attention
- Ne touchez pas la cuve ou le panier pendant que I'appareil fonctionne
ou refroidit, car ils peuvent étre trés chauds.

5 Branchez la fiche sur la prise murale.
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6 Appuyez sur le bouton de marche/arrét pour allumer l'appareil.

7 Appuyez sur le bouton XXL.
Remarque
- Ne sélectionnez pas le bouton de la cuve de gauche ® ou le bouton de la
cuve de droite @ pour une cuisson dans la cuve XXL sans séparateur. Les
aliments pourraient étre trop peu cuits.

8 Appuyez sur le bouton d'augmentation/diminution de la température et sur
le bouton d'augmentation/diminution de la durée pour choisir la durée et la
température souhaitées (reportez-vous au tableau des aliments).

Astuce

- Certains aliments doivent étre secoués ou retournés a mi-cuisson (voir le
tableau de cuisson des aliments). Pour que l'appareil vous rappelle de
secouer les ingrédients, appuyez sur le bouton de rappel de secouage &
afin d'activer cette fonction.

9 Appuyez sur le bouton de marche/pause pour lancer la cuisson.
Remarque
- Siuningrédient doit étre secoué ou retourné a mi-cuisson (un signal
sonore retentit et une notification de secouage clignote lorsque le rappel
de secouage est activé), sortez la cuve contenant le panier et secouez-la
au-dessus de |'évier. Ensuite, réinsérez la cuve dans I'appareil.

((.)) 10 Lorsque vous entendez la sonnerie du minuteur, cela signifie que le temps de
N cuisson défini s'est écoulé.
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Tete

11 Sortez la cuve en la tenant au niveau des renfoncements des poignées
latérales et vérifiez si les ingrédients sont préts.

Attention

- Lacuve de I'Airfryer est chaude aprés la cuisson. Placez toujours la
cuve que vous avez retirée de |'appareil sur une surface résistant a la
chaleur (dessous de plat ou autre).

- Si vous souhaitez sortir la cuve en cours de cuisson ou
immédiatement apreés, tenez-la au niveau des renfoncements des
poignées latérales afin d'éviter que I'air chaud s'échappant de
I'appareil ne vous brile.

Remarque

- Siles aliments ne sont pas encore cuits, réinsérez la cuve dans I'Airfryer et
ajoutez quelques minutes de temps de cuisson.

12 Retirez délicatement les ingrédients de la cuve a I'aide d'une pince de cuisine.

Attention

- N'inclinez pas la cuve lorsque vous retirez les ingrédients, car le
panier pourrait s'en échapper et de I'huile pourrait éclabousser.

- Une fois la cuisson terminée, la cuve, le panier, l'intérieur de I'appareil
et les ingrédients sont chauds. En fonction du type d'aliments placés
dans I'Airfryer, de la vapeur peut s'échapper de la cuve.

- Ne touchez pas la cuve ou le panier pendant que I'appareil fonctionne
ou refroidit, car ils peuvent étre trés chauds.

Tableau des aliments pour cuve XXL

Quantité de  Température Temps (min) Remarque
nourriture (°Q)

Frites fines surgelées
(7x7 mm/
0,3 x 0,3 pouce)

800 ¢ 180 23-25 Secouez, retournez ou
mélangez 2-3 fois en
cours de cuisson

Frites maison
(10x 10 mm /
0,4x0,4 pouce
d'épaisseur)

800 ¢ 180 28-33 Secouez, retournez ou
mélangez 2-3 fois en
cours de cuisson

Nuggets de poulet
surgelés

800 g 200 17-22 secouez, retournez, ou
mélangez a mi-cuisson

Rouleaux de printemps
surgelés

800 ¢ 200 10-22 secouez, retournez, ou
mélangez a mi-cuisson

Pain de viande 1000 g 150 50-55 Utilisez I'accessoire de
cuisson
Cotelettes désossées 5 pieces 200 18-20 secouez, retournez, ou

(environ 190g/ 7 0z)

mélangez a mi-cuisson

Pilons de poulet (environ

1259/ 4,5 0z)

10 pieces 180 24-27 secouez, retournez, ou
mélangez a mi-cuisson
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Blanc de poulet (environ 6 piéces 180 18-21 Retournez a mi-cuisson

1609/ 6 0z)

Poisson entier (environ 3-4 pieces 200 16-20 Retournez a mi-cuisson

300-400g/ 11-14 0z)

Filet de poisson (environ 5 pieces 200 15-20

200g/702)

Mélange de légumes 12009 180 18-22 Réglez le temps de

(hachés grossierement) cuisson selon vos
préférences. Secouez,
retournez, ou mélangez
a mi-cuisson

Muffins (environ 12 pieces 160 20-22

40 g/piece)

Gateau 500 140 40-45 Utilisez I'accessoire de
cuisson. La forme doit
étre aussi plate que
possible afin d'éviter que
le pain ne touche la
résistance lorsqu'il
gonfle. Vérifiez la cuisson
avant de le sortir.

Pain / petits pains 7 piéces 200 6-10

précuits (environ 60 g /

1,2 0z)

Pain maison 500 160 40-45 Utilisez I'accessoire de
cuisson. La forme doit
étre aussi plate que
possible afin d'éviter que
le pain ne touche la
résistance lorsqu'il
gonfle. Vérifiez la cuisson
avant de le sortir.

Poulet entier (1,4 kg) 1 piéce 180 40-50

Cuisses de poulet aux 2kg 180 45 -60 Secouez/retournez les

légumes-racines cuisses de poulet a mi-
cuisson

Filet de saumon entier 1,5 kg 180 20-30 S.0.

2 baguettes fraiches 1kg 170 25-40 S.0.

Cookies aux pépitesde 4509 180 15-25 S.0.

chocolat
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Lasagnes 2kg 170 40-50 Saupoudrez de fromage
a mi-cuisson. Vous
pouvez utiliser
I'accessoire de cuisson
ou n'importe quel
récipient d'un format
adapté a la cuve XXL

Strudel aux pommes 2 kg 170 30-45 S.0.

Petits pains frais 600 g 170 20-35 S.0.

Boulettes de viande avec 2 kg 170 20-30 Les boulettes de viande
gnocchi cuits au four sont placées dans la cuve

et les gnocchi sont placés
avec lasauce et le
fromage dans
I'accessoire de cuisson ;
retournez les boulettes
de viande a mi-cuisson

Roulé de dinde avec 2kg 180 45 -60 Secouez/retournez le
légumes tout a mi-cuisson

Utilisation d'une présélection
1 Suivez les étapes 1 a 7 de la section « Tableau des aliments » pour commencer
par effectuer les étapes communes.
2 Sélectionnez la présélection.
Astuce
- Pour passer a une autre présélection, appuyez sur le bouton de retour et
sélectionnez la présélection souhaitée.

3 Démarrez le processus de cuisson en appuyant sur le bouton de
marche/pause.

@

Tableau des présélections pour cuve XXL

©® -0

Icone Tempéra- Durée par Quantité Remarque
ture par défaut de
défaut (°C) (min) nourriture
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Frites surgelées 180 23 800 g Secouez, retournez ou
mélangez 2-3 fois en cours de
cuisson

Steak (150-200 g / 200 20 8 pieces

5-7 0z)

Pilon de poulet 180 24 10 pieces Secouez 1 fois, tournez ou

(environ 1259/
4,5 0z)

remuez a mi-cuisson

Mélange de
l[égumes

180 20 12009 Grossierement coupés
Secouez, tournez ou remuez
a mi-cuisson

Gateau/muffin
(environ 50 g/2 0z)

140 40 5009 Gateau : utilisez I'accessoire
de cuisson. La forme doit étre
aussi plate que possible afin
d'éviter que le gateau ne
touche la résistance lorsqu'il
gonfle. Vérifiez la cuisson
avant de le sortir.

OACGANIONO

Muffins : utilisez des moules a
muffin.

Réchauffage

160 15 Réglez la durée en fonction
de l'aliment et de la quantité.

©

Cuisson dans deux cuves

Cuisson avec la fonction de durée
Sivous cuisez deux aliments en optant pour des températures et des durées
différentes, utilisez la Fonction de durée pour que les deux plats soient préts en
méme temps.
1 Placez les fonds dans la cuve, comme indiqué.

Remarque

- Il'est normal de devoir forcer Iégerement pour insérer les fonds dans la

cuve.
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2 Placez le séparateur.

3 Placez les deux ingrédients, par exemple les frites surgelées et les pilons de
poulet, dans des paniers différents.

Remarque

- L'Airfryer permet de préparer une grande variété d'aliments. Consultez le
tableau des aliments pour connaitre les bonnes quantités et les temps de
cuisson approximatifs.

- Ne dépassez pas la quantité indiquée dans la section Tableau des aliments
et ne remplissez pas la cuve au-dela de l'indication MAX car cela pourrait
impacter la qualité du résultat final.

4 Placez la cuve dans I'Airfryer.

5 Branchez la fiche sur la prise murale.

6 Appuyez sur le bouton de marche/arrét pour allumer I'appareil.




Francais 195

7 Sélectionnez la cuve de gauche. L'indicateur de durée et de température sur
le c6té gauche commence a clignoter.

8 Appuyezsur le bouton d'augmentation/diminution de la température et sur
le bouton d'augmentation/diminution de la durée pour choisir la durée et la
température souhaitées.

9 Appuyez sur le bouton de rappel de secouage pour recevoir un rappel de
secouage de vos aliments pendant la cuisson s'ils ont besoin d'étre secoués
ou retournés. (Pour plus d'informations, reportez-vous a la colonne Remarque
du Tableau des aliments.)

10 Sélectionnez la cuve de droite. L'indicateur de durée et de température sur le
cbté droit commence a clignoter.

11 Appuyez sur le bouton d'augmentation/diminution de la température et sur
le bouton d'augmentation/diminution de la durée pour choisir la durée et la
température souhaitées.
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12 Appuyez sur le bouton de rappel de secouage pour recevoir un rappel si vos
aliments doivent étre secoués ou retournés pendant la cuisson. Pour plus
d'informations, reportez-vous a la colonne Remarque dans le Tableau des
aliments.

13 Appuyez sur le bouton de la fonction de durée pour vous assurer que les deux
cuissons se terminent en méme temps.

Remarque

- Sivous cuisez deux types d'aliments en utilisant des fonctions, des
températures et des durées de cuisson différentes mais qu'il n'est pas
nécessaire qu'ils soient préts en méme temps, vous pouvez ignorer cette
étape.

- Pendant la cuisson, si vous ajustez la durée pour une cuve, la fonction de
durée sera désactivée et les deux cuves fonctionneront séparément. Pour
réactiver la fonction de durée, appuyez sur le bouton de marche/pause,
puis sur le bouton de la fonction de durée, puis appuyez a nouveau sur le
bouton de marche/pause pour reprendre la cuisson.

14 Appuyez sur le bouton de marche/pause pour lancer la cuisson.

Astuce

- Pour mettre en pause les deux cuves, appuyez sur le bouton de
marche/pause. Appuyez a nouveau sur ce bouton pour poursuivre la
cuisson dans les deux cuves.

- Pour ne mettre en pause qu'une seule cuve, sélectionnez-la d'abord, puis
appuyez sur le bouton de marche/pause. Appuyez a nouveau sur ce
bouton pour poursuivre la cuisson dans cette cuve.

- Vous pouvez utiliser une présélection pour une cuve et des réglages
manuels pour l'autre.

- L'appareil s'arréte automatiquement lorsque vous retirez une cuve et
reprend la cuisson lorsque vous la remettez en place.

15 Lorsque vous entendez le signal sonore du rappel de secouage, retirez la cuve
en la tenant a deux mains par les poignées latérales.




Francais 197

16 Secouez la cuve au-dessus de ['évier.

17 Replacez la cuve dans I'appareil.

18 Lorsque vous entendez la sonnerie du minuteur, cela signifie que le temps de
cuisson défini s'est écoulé.

19 Sortez la cuve en la tenant au niveau des renfoncements des poignées
latérales et vérifiez si les ingrédients sont préts. Si ce n'est pas encore le cas,
remettez simplement la cuve dans I'Airfryer et ajoutez quelques minutes
supplémentaires.

20 Retirez délicatement les ingrédients de la cuve a l'aide d'une pince de cuisine.

Cuisson avec fonction de copie

La fonction de copie permet de cuire une grande quantité du méme aliment ou
d'aliments différents en utilisant la méme température et la méme durée.
1 Suivez les étapes 1 a 9 du chapitre « Cuisson avec fonction de durée ».
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2 Appuyez sur le bouton de la fonction de copie.

3 Appuyez sur le bouton de marche/pause pour lancer la cuisson.

©® -0

Cuisson dans la seule petite cuve
Permet de cuire une petite portion d'un seul aliment dans une seule petite cuve.
Cuisson avec le tableau des aliments
1 Placez les fonds dans la cuve, comme indiqué.

Remarque
- llest normal de devoir forcer Iégérement pour insérer les fonds dans la

cuve.

2 Placez le séparateur.
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3 Placez les aliments dans la cuve de gauche.
Remarque
- Ne dépassez pas la quantité indiquée dans la section Tableau des aliments
et ne remplissez pas la cuve au-dela de l'indication MAX car cela pourrait
impacter la qualité du résultat final.

4 Placez la cuve dans I'Airfryer.
Attention

- Ne touchez pas la cuve ou le panier pendant que I'appareil fonctionne
ou refroidit, car ils peuvent étre trés chauds.

5 Branchez la fiche sur la prise murale.

6 Appuyez sur le bouton de marche/arrét pour allumer l'appareil.

7 Sélectionnez la cuve de gauche. L'indicateur de durée et de température sur
le coté gauche commence a clignoter.
~ Remarque
:f\ - Ne sélectionnez pas le bouton de la cuve XXL pour une cuisson dans la
) @ 00 seule petite cuve avec séparateur. Cela augmenterait la consommation
d'énergie et risquerait de trop cuire les aliments.
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8 Appuyez sur le bouton d'augmentation/diminution de la température et sur
le bouton d'augmentation/diminution de la durée pour choisir la durée et la
température souhaitées (reportez-vous au tableau des aliments).

9 Appuyez sur le bouton de rappel de secouage pour recevoir un rappel si vos
aliments doivent étre secoués ou retournés pendant la cuisson. Pour plus
d'informations, reportez-vous a la colonne Remarque dans le Tableau des
aliments.

10 Appuyez sur le bouton de marche/pause pour lancer la cuisson.

11 Lorsque vous entendez le signal sonore du rappel de secouage, retirez la cuve
en la tenant a deux mains par les poignées latérales.

12 Secouez la cuve au-dessus de I'évier.
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13 Replacez la cuve dans I'appareil.

14 Lorsque vous entendez la sonnerie du minuteur, cela signifie que le temps de
cuisson défini s'est écoulé.

15 Sortez la cuve en la tenant au niveau des renfoncements des poignées
latérales et vérifiez si les ingrédients sont préts.

Attention

- Lacuve de I'Airfryer est chaude aprés la cuisson. Placez toujours la
cuve que vous avez retirée de I'appareil sur une surface résistant a la
chaleur (dessous de plat ou autre).

Astuce

- Siles aliments ne sont pas encore cuits, réinsérez la cuve dans I'Airfryer et
ajoutez quelques minutes de temps de cuisson.

16 Retirez délicatement les ingrédients de la cuve a I'aide d'une pince de cuisine.

Attention

- N'inclinez pas la cuve lorsque vous retirez les ingrédients, car le
panier pourrait tomber et de I'eau pourrait éclabousser. Ne touchez
pas la cuve ou le panier pendant I'utilisation et pendant un certain
temps apres, car ils peuvent étre trés chauds.

- Une fois la cuisson terminée, la cuve, le panier, l'intérieur de I'appareil
et les ingrédients sont chauds. En fonction du type d'aliments placés
dans I'Airfryer, de la vapeur peut s'échapper de la cuve.

- Ne touchez pas la cuve ou le panier pendant que I'appareil fonctionne
ou refroidit, car ils peuvent étre trés chauds.

Tableau des aliments pour une seule cuve

Quantité de  Température Temps (min) Remarque
nourriture (°Q)

Frites fines surgelées 4009 180 24-27 Secouez, retournez ou
(7x7 mm/ mélangez 2-3 fois en
0,3 x 0,3 pouce) cours de cuisson
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Frites maison 400 g 180 30-35 Secouez, retournez ou
(10x 10 mm / mélangez 2-3 fois en
0,4x0,4 pouce cours de cuisson
d'épaisseur)

Nuggets de poulet 400 g 200 20-22 secouez, retournez, ou

surgelés mélangez a mi-cuisson

Rouleaux de printemps 400 g 200 15-20 secouez, retournez, ou

surgelés mélangez a mi-cuisson

Pain de viande 600 g 150 42-27 Utilisez 'accessoire de
cuisson

Cotelettes désossées 2 pieces 200 18-22 secouez, retournez, ou

(environ 190g/ 7 0z2) mélangez a mi-cuisson

Pilons de poulet (environ 5 piéces 180 25-28 secouez, retournez, ou

1259/ 4,5 02) mélangez a mi-cuisson

Blanc de poulet (environ 3 piéces 180 21-23 Retournez a mi-cuisson

160 g/ 6 0z)

Poisson entier (environ 1 piece 200 23-25 Retournez a mi-cuisson

300-400g/ 11-14 0z)

Filet de poisson (environ 2 pieces 200 24-27

2009/ 7 02z)

Mélange de légumes 500 g 180 18-20 Réglez le temps de

(hachés grossierement) cuisson selon vos
préférences. Secouez,
retournez, ou mélangez
a mi-cuisson

Muffins (environ 6 pieces 160 20-22

40 g/piéce)

Gateau 3009 160 40-45 Utilisez I'accessoire de
cuisson. La forme doit
étre aussi plate que
possible afin d'éviter que
le gateau ne touche la
résistance lorsqu'il
gonfle. Vérifiez la cuisson
avant de le sortir.

Pain / petits pains 4 pieces 200 10-12

précuits (environ 60 g /
1,2 02)

Utilisation des présélections
1 Suivez les étapes 1 a 8 du chapitre « Cuisson avec le tableau des aliments ».
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2 Sélectionnez la présélection.
Astuce

- Pour passer a une autre présélection, appuyez sur le bouton de retour et
sélectionnez la présélection souhaitée.

3 Démarrez le processus de cuisson en appuyant sur le bouton de
marche/pause.

Tableau des présélections pour une seule cuve

Icone Tempéra- Durée par Quantité Remarque

ture par défaut de
défaut (°C) (min) nourriture

Frites surgelées 180 24 400 g Secouez, retournez ou
mélangez 2-3 fois en cours de
cuisson

Steak (150-200 g / 200 22 4 pieces

5-7 0z) @

Pilon de poulet 180 26 5 pieces Secouez 1 fois, tournez ou

(environ 125g/ remuez a mi-cuisson

4,5 02)

Mélange de 180 18 500 g Grossierement coupés

l[égumes Secouez, tournez ou remuez
a mi-cuisson

Gateau/muffin 160 20 6 pieces Gateau : utilisez I'accessoire

(environ 50 g/2 o0z) @ de cuisson. La forme doit étre
aussi plate que possible afin
d'éviter que le gateau ne
touche la résistance lorsqu'il
gonfle. Vérifiez la cuisson
avant de le sortir.
Muffins : utilisez des moules a
muffin.

Réchauffage 160 16 Réglez la durée en fonction

de l'aliment et de la quantité.

©

Conseil : maintien au chaud
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Nettoyage

- Vous pouvez maintenir vos aliments au chaud dans I'Airfryer en réglant la
température sur 80 degrés et sélectionnant la durée correspondant au
temps pendant lequel vous souhaitez que les aliments restent chauds.
Nous vous recommandons de ne pas garder vos aliments au chaud
pendant plus de 30 minutes car la qualité de la nourriture pourrait s'en
ressentir.

- Sides aliments tels que des frites ramollissent trop en mode de maintien
au chaud, réduisez la durée de maintien au chaud en éteignant 'appareil
plus t6t ou redonnez-leur du croustillant en les repassant pendant
2-3 minutes a une température de 180° C.

Préparation de frites maison
Pour préparer de délicieuses frites maison dans I'Airfryer :

Comptez 800 g / 28 oz de pommes de terre épluchées pour la cuve XXL et

400 g / 14 oz pour une seule cuve.

Choisissez une variété de pommes de terre qui convient a la préparation de

frites, par ex. des pommes de terre fraiches, (Iégerement) farineuses.

Il est préférable de cuire les frites par portions de 800 g / 28 0z maximum

pour un résultat homogene. Les frites cuites par grosses quantités sont

généralement moins croustillantes que les petites portions.

Epluchez les pommes de terre et découpez-les en batonnets (10x10 mm /

0,4 x 0,4 pouce d'épaisseur).

Faites tremper les batonnets de pomme de terre dans un saladier rempli

d'eau pendant au moins 30 minutes.

Videz le plat et séchez les batonnets de pomme de terre a |'aide d'un torchon

de cuisine ou d'une feuille d'essuie-tout.

Versez une cuillére a soupe d'huile dans un saladier, puis ajoutez-y les

batonnets et mélangez jusqu'a ce qu'ils soient enrobés d'huile.

Sortez les batonnets du saladier avec les mains ou un ustensile de cuisine a

égoutter, pour que |'excédent d'huile reste dans le saladier.

Remarque

- N'inclinez pas le saladier pour verser directement les pommes de terre
coupées dans le panier afin d'éviter qu'une trop grande quantité d'huile
se retrouve dans la cuve.

Mettez les batonnets dans le panier.

Avertissement

Laissez refroidir entiérement le panier, la cuve et l'intérieur de I'appareil
avant de commencer le nettoyage.

La cuve et le panier de I'appareil ont un revétement antiadhésif.
N'utilisez pas d'ustensiles de cuisine métalliques ou de produits
nettoyants abrasifs afin d'éviter d'endommager le revétement
antiadhésif.

Nettoyez |'appareil apres chaque utilisation. Videz I'huile et la graisse du fond de
la cuve apres chaque utilisation.
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1 Appuyez sur le bouton de marche/arrét pour éteindre I'appareil, débranchez
la fiche de la prise secteur et laissez I'appareil refroidir.
Astuce

- Retirez la cuve et le panier pour que I'Airfryer refroidisse rapidement.

2 Jetezla graisse ou I'huile qui se trouve au fond de la cuve.

3 Nettoyez la cuve et les fonds au lave-vaisselle. Vous pouvez aussi les nettoyer
avec de I'eau chaude, du liquide vaisselle et une éponge non abrasive (voir le
chapitre « Tableau relatif au nettoyage »).

Astuce

- Sidesrésidus d'aliments adherent a la cuve ou au panier, vous pouvez les
laisser tremper dans de I'eau chaude et du liquide vaisselle pendant 10 a
15 minutes. Les résidus d'aliments se détacheront et pourront étre
facilement éliminés. Assurez-vous que vous utilisez du liquide vaisselle qui
peut dissoudre I'huile et la graisse. Si des taches de graisse persistent dans
la cuve ou le panier et que vous ne parvenez pas a les éliminer avec de
I'eau chaude et du liquide vaisselle, utilisez un produit dégraissant.

- Sinécessaire, les résidus d'aliments collés a la résistance chauffante
peuvent étre éliminés avec une brosse a brins souples a moyennement
souples. N'utilisez pas de brosse métallique ou de brosse a brins durs car
vous risqueriez d'endommager le revétement de la résistance chauffante.

4 Pour éviter les éraflures, essuyez délicatement I'extérieur de I'appareil avec un
chiffon doux, propre et non froissé. Commencez avec un chiffon légerement
humidifié et poursuivez avec un chiffon sec, si nécessaire.

5 Nettoyez la résistance chauffante avec une brosse pour éliminer les résidus de
nourriture.
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6 Nettoyez l'intérieur de l'appareil a I'eau chaude avec une éponge non
abrasive.

)

<
X

Rangement

1 Débranchez I'appareil et laissez-le refroidir.
Veillez a nettoyer et sécher tous les éléments avant de ranger I'appareil.
3 Enroulez le cordon autour du porte-cordon a l'arriere de I'appareil.
Remarque

- Tenez toujours I'Airfryer a I'horizontale lorsque vous le transportez pour
éviter que les cuves ne tombent accidentellement, ce qui pourrait les
endommager.

- Assurez-vous toujours que les pieces amovibles de I'Airfryer, par ex. le fond
alvéolé amovible, sont fixées avant de transporter et/ou de ranger
I'appareil.

Dépannage

Cette rubrique présente les problémes les plus courants que vous pouvez
rencontrer avec votre appareil. Si vous ne parvenez pas a résoudre le probléeme a
|'aide des informations ci-dessous, rendez-vous sur www.philips.com/support
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pour consulter les questions fréquemment posées ou contactez le
Service Consommateurs de votre pays.

Probléeme

Cause possible

Solution

L'extérieur de l'appareil devient
chaud en cours d'utilisation.

La chaleur interne chauffe les
parois extérieures.

Ce phénomeéne est normal. Tous
les boutons et poignées que vous
étes amené(e) a toucher pendant
['utilisation resteront
suffisamment froids pour que vous
puissiez les toucher.

Lorsque l'appareil est allumé, la
cuve, le panier et I'intérieur de
I'appareil deviennent toujours
chauds, afin d'assurer une cuisson
correcte des aliments. Ces pieces
sont toujours trop chaudes pour
que vous puissiez les toucher.

Sivous laissez I'appareil allumé
pendant longtemps, certaines
zones seront trés chaudes au
toucher. L'icbne suivante vous
permet de reconnaitre ces zones :

A\

A partir du moment ol vous savez
qu'ily a des zones tres chaudes et
que vous évitez de les toucher,
I'appareil ne présente aucun
danger.

Mes frites maison ne sont pas
comme je I'espérais.

Vous n'avez pas utilisé la bonne
variété de pommes de terre.

Pour obtenir les meilleurs résultats,
utilisez des pommes de terre
fraiches et farineuses. Si vous avez
besoin de conserver les pommes
de terre, ne les placez pas en
milieu froid comme un
réfrigérateur. Choisissez des
pommes de terre pour lesquelles il
estindiqué sur I'emballage
qu'elles conviennent a la friture.

La quantité d'aliments dans le
panier est trop importante.

Suivez les instructions de ce
manuel d'utilisation pour préparer
des frites maison.

Certains types d'aliments doivent
étre mélangés a mi-cuisson.

Suivez les instructions de ce
manuel d'utilisation pour préparer
des frites maison.

L'Airfryer ne s'allume pas.

L'appareil n'est pas branché.

Vérifiez si la fiche est correctement
insérée dans la prise secteur.
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Probléme

Cause possible

Solution

Plusieurs appareils sont branchés
sur une méme prise.

L'Airfryer est trés puissant. Essayez
une autre prise et vérifiez les
fusibles.

Je vois des éraflures dans mon
Airfryer.

De petites taches peuvent
apparaitre dans la cuve de
I'Airfryer suite a un contact
accidentel avec le revétement (par
exemple en nettoyant avec des
outils de nettoyage durs et/ou en
insérant le panier).

Vous pouvez éviter ces éraflures
en abaissant correctement le
panier dans la cuve. Si vous insérez
le panier de travers, le coté peut
taper contre la paroi de la cuve et
abimer le revétement. Si cela se
produit, sachez que ce n'est pas
nocif car tous les matériaux utilisés
sont s(rs pour les aliments.

De la fumée blanche s'échappe de
I'appareil.

Vous faites cuire des aliments
riches en matiéres grasses.

Videz avec précaution |'excédent
d'huile ou de graisse de la cuve et
poursuivez la cuisson.

La cuve contient des résidus de
graisse de |'utilisation précédente.

La fumée blanche est causée par la
cuisson de résidus de graisse dans
la cuve. Nettoyez soigneusement
la cuve et le panier aprés chaque
utilisation.

La chapelure n'adhere pas
correctement aux aliments.

De petits morceaux de chapelure
peuvent provoquer un
dégagement de fumée blanche.
Appuyez bien la chapelure sur
aliments afin qu'elle adheére.

Il'y a des éclaboussures de
marinade, de liquide ou de jus de
viande dans la graisse fondue ou
I'huile.

Epongez les aliments avant de les
placer dans le panier.

L'écran de I'Airfryer indique « E1 ».

L'appareil est cassé ou défectueux.

Appelez la hotline de la SAV
Philips ou contactez le
Service Consommateurs de votre

pays.

L'Airfryer est peut-étre rangée
dans un endroit trop froid.

L'appareil est trop froid. Laissez-le
a température ambiante pendant
au moins 60 minutes.

Si le probléme persiste, appelez la
hotline de la SAV Philips ou
contactez le

Service Consommateurs de votre
pays.

L'écran de I'Airfryer indique « E2 ».

Le séparateur n'est pas installé.

Installez le séparateur.
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Solution

L'alerte « E2 » se déclenche et
interrompt la cuisson lorsqu'une
petite cuve arréte de fonctionner
et |'autre petite cuve prend
immeédiatement la suite.

Retirez la cuve pour laisser
I'appareil refroidir pendant

2 minutes et remettez-la en place
pour préparer la cuisson dans
I'autre petite cuve.

L'écran de I'Airfryer indique
« E4-E12 ».

L'appareil dysfonctionne peut-
étre.

Essayez de débrancher puis de
rebrancher I'appareil. Si cela ne
résout pas votre probleme,
appelez la hotline de la SAV Philips
ou contactez le

Service Consommateurs de votre
pays.
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A4
Vazno
Prije uporabe aparata paZzljivo procitajte ove vazne informacije i spremite ih za
buduce potrebe.
Opasnost

- Aparat nemojte stavljati na vrudi plinski stednjak, bilo koju vrstu elektricnog
Stednjaka i elektri¢nih ploca za kuhanje niti blizu njih, kao niti u zagrijanu
pecnicu.

- Aparat nikad nemojte uranjati u vodu niti ga ispirati pod mlazom vode.

- Kako biste sprijecili strujni udar, pazite da voda ili druga tekucina ne dospije u
aparat.

- Sastojke za przenje obavezno stavite u posudu kako ne bi dosli u dodir s
grijacim elementima.

- Nemojte pokrivati otvore za ulaz i izlaz zraka dok aparat radi.

- Nemojte puniti posudu uljem jer to moze uzrokovati pozar.

- Aparat nemojte upotrebljavati ako su utikac, kabel za napajanje ili sam aparat
osteceni.

- Nikad nemojte dodirivati unutrasnjost aparata dok on radi.

- Nikad nemojte stavljati toliko hrane da prekoracite maksimalnu razinu
naznacenu na posudi.
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Obavezno provijerite je li grijac slobodan i uvjerite se da u njemu nema
zaglavljene hrane.

Prije prve uporabe na aparat se mora postaviti drzac kabela.

Budite pazljivi prilikom ¢is¢enja gornjeg dijela komore za kuhanje, vruceg
grijaceg elementa, ruba metalnih dijelova.

Nemojte ukopcavati u uti¢nicu prije nego Sto izvadite ambalazu i drzac kabela
u ladici.

Ako je kabel za napajanje oStec¢en, mora ga zamijeniti Philips, serviser
proizvodaca ili druga osoba sli¢nih kvalifikacija kako bi se izbjegle opasnosti.
Aparat prikljucujte samo u uzemljenu zidnu utic¢nicu, zasticenu sigurnosnim
prekidacem strujnog kruga koji sprjecava curenje uzemljenja.

Obavezno provjerite je li utikac ispravno umetnut u zidnu uticnicu.

Ovaj aparat nije namijenjen uporabi u kombinaciji s vanjskim timerom ili
zasebnim sustavom za daljinsko upravljanje.

Povrsine aparata koje dodirujete mogu postati vruce tijekom uporabe.

Ovaj aparat mogu upotrebljavati djeca iznad 8 godina starosti i osobe sa
smanjenim fizickim ili mentalnim sposobnostima te osobe koje nemaju
dovoljno iskustva i znanja, pod uvjetom da su pod nadzorom ili da su primili
upute u vezi rukovanja aparatom na siguran nacin te razumiju moguce
opasnosti.

Djeca se ne smiju igrati aparatom. Ci¥¢enje i korisni¢ko odrzavanje smiju
izvrsavati djeca starija od 8 godina uz nadzor odrasle osobe.

Aparat i njegov kabel drzite izvan dohvata djece mlade od 8 godina.

Aparat nemojte naslanjati na zid ili na druge aparate. Iza i iznad te s obje
strane aparata ostavite barem 10 cm slobodnog prostora. Nemojte nista
stavljati na aparat.

Tijekom przenja kroz otvore za zrak izlazi vruca para. Ruke i lice drzite na
sigurnoj udaljenosti od otvora za paru i zrak. Takoder pazite na vrucu paru i
zrak koji izlaze iz podrucja drske kada odmicete posudu od aparata.

U aparat nikada nemojte stavljati lagane sastojke niti papir za pecenje.
Spremanje krumpira: Temperatura treba odgovarati vrsti krumpira, a svakako
visa od 6 °C kako bi se smanjio rizik od izlaganja akrilamidima u pripremljenoj
hrani.

Posudu nikad nemojte puniti uljem.

Bududi da ovaj Airfryer ima veliku komoru, njegova je elektri¢na snaga velika.
Nemojte rukovati drugim snaznim aparatima u istom strujnom krugu u isto
vrijeme (npr. kuhalima, elektri¢nim rostiljima i sli¢cnim aparatima). Ako to
¢inite, moglo bi se dogoditi da sigurnosni prekidac strujnog kruga u instalaciji
vaseg doma reagira i dode do prekida napajanja ove utic¢nice.

Bududi da ovaj Airfryer ima veliku komoru, njegova je masa velika kad je pun
hrane. Dréku nikad nemojte drzati samo jednom rukom.

Aparat upotrebljavajte isklju¢ivo u svrhe opisane u ovom priru¢niku i
upotrebljavajte iskljucivo originalnu dodatnu opremu tvrtke Philips.

Ne ostavljajte aparat da radi bez nadzora.

Posuda, razdjelnik i dodatni pribor unutar komore za kuhanje postaju vruci
tijekom i nakon uporabe aparata pa njima uvijek pazljivo rukujte.
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Oprez

Prije prve uporabe aparata temeljito operite dijelove koji ¢e dolaziti u kontakt
s hranom. Pregledajte upute u internetskom priru¢niku za uporabu.
Za drzanje uredaja nemojte upotrebljavati drsku posude.

Drzac kabela sluzi i kao razdjelnik, stvarajuci razmak izmedu aparata i zida
kako bi se sprijecilo nakupljanje topline. Nikad nemojte uklanjati taj
razdjelnik.

Nemojte stavljati posudu na sucelje jer moze pasti i uzrokovati ozljede.

Ovaj aparat namijenjen je isklju¢ivo uobicajenoj ku¢noj uporabi. Nije
namijenjen uporabi u okruzenjima poput kuhinja za osoblje u trgovinama,
uredima, na farmama ili u drugim radnim okruzenjima. Nije namijenjen niti
uporabi od strane gostiju u hotelima, motelima, preno¢istima ili drugim
vrstama smjestaja.

Obavezno iskopdajte aparat iz napajanja ako ga ostavljate bez nadzora te
prije njegovog sastavljanja, rastavljanja, spremanija ili ¢iscenja.

Aparat stavite na vodoravnu, ravnu i stabilnu povrsinu.

Ako se aparat nepravilno upotrebljava, ako se upotrebljava za profesionalne
ili poluprofesionalne svrhe ili ako se ne upotrebljava u skladu s uputama u
korisnickom priru¢niku, jamstvo prestaje vrijediti, a tvrtka Philips nece biti
odgovorna za nastalu stetu.

Aparat uvijek dostavite u ovlasteni Philips servisni centar na ispitivanje ili
popravak. Ne pokusavajte sami popraviti aparat jer ¢e u tom slucaju jamstvo
prestati vrijediti.

Nakon uporabe aparat obavezno iskopcajte.

Ostavite aparat da se hladi oko 30 minuta prije nego sto ga dotaknete ili
distite.

Pazite da sastojci pripremljeni u ovom aparatu budu zlatno-zuti, a ne tamni ili
smedi.

Uklonite zagorjele ostatke sastojaka. Nemojte prziti svjeze krumpire pri
temperaturi vecoj od 180 °C (kako bi se stvaranje akrilamida svelo na
najmanju mjeru).

Provjerite je li hrana u aparatu Airfryer dobro isprzena.

Budite pazljivi prilikom vadenja kuhane hrane i pazite da nastavci ne ispadnu.
Pri upotrebi XXL posude lijevi i desni program moraju biti jednaki.

Ovaj aparat ima kratki kabel za napajanje kako bi se smanjio rizik od
zapetljavanja ili saplitanja do kojeg moze doci ako je kabel za napajanje duzi.
Produzni kabeli mogu se upotrebljavati ako se pazi prilikom uporabe. Ako se
upotrebljava produzni kabel:

- Elektri¢na oznaka kabela mora odgovarati oznaci aparata.
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- Kabel treba postaviti tako da ne pada preko ruba radne povrsine ili stola
kako ga djeca ne bi mogla povudi ili slu¢ajno zapeti za njega i pasti.
- Produzni kabel treba biti uzemljeni kabel s 3 Zice.

- Ovaj aparat ima polarizirani utikac (jedna iglica Sira je od druge). Kako bi se
smanjio rizik od strujnog udara, utikac je namjenski dizajniran tako da se
samo na jedan nacin moze ukopcati u polariziranu uti¢nicu. Ako utikac ne
ulazi do kraja u uticnicu, okrenite utikac. Ako i dalje ne odgovara utic¢nici,
obratite se kvalificiranom elektri¢aru. Nemojte pokusavati modificirati utikac
na bilo koji nacin.

Elektromagnetska polja (EMF)

Ovaj aparat sukladan je primjenjivim standardima i propisima koji se tic¢u
izlozenosti elektromagnetskim poljima.

Recikliranje

- Ovaj simbol naznacuje da se elektri¢ni proizvodi ne smiju odlagati s
uobicajenim otpadom iz kucanstva.

- Postujte propise svoje drzave o zasebnom prikupljanju elektri¢nih proizvoda.

Jamstvo i podrska

Versuni nudi dvogodisnje jamstvo na ovaj proizvod nakon kupnje. Ovo jamstvo
ne vrijedi ako je kvar posljedica nepravilne uporabe ili loSeg odrzavanja. Ovo
jamstvo ne utjece na vasa zakonska potrosacka prava. Ako trebate vise
informacija ili se Zelite pozvati na jamstvo, posjetite nase web-mjesto
www.philips.com/support.

Uvod

Cestitamo i dobro dosli u obitelj Philips!

Kako biste potpuno iskoristili podrsku koju nudimo, registrirajte svoj proizvod na
www.philips.com/welcome.

Airfryer s dvije koSare i odvojivim razdjelnikom omogucuje vam izbor izmedu
posuda razli¢itog kapaciteta. MoZete kuhati jednu do dvije porcije hrane u maloj
posudi od 3,55 | te veliku porciju hrane za cijelu obitelj u XXL posudi od 7,1 | bez
razdjelnika. Osim toga, mozete pripremati dva razli¢ita sastojka s razlicitom
temperaturom i vremenom kuhanja tako da budu gotovi u isto vrijeme.
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Isporucuje se s aplikacijom HomelD koja vam daje upute u koracima i stotine
ideja za obroke od kojih rastu zazubice s posebnim postavkama za Airfryer s dvije
kosare. Preuzmite aplikaciju s pomocu QR koda na pakiranju.

Opdi opis

Glavni dijelovi

Upravljacka ploca

Odvojivi razdjelnik

Oznaka MAX za sastojke

Oznaka MAX za zamrznute grickalice na bazi krumpira
XXL posuda od 7,11

Donje ploce

Drzac kabela

Kabel za napajanje

Izlazi zraka

OCo~NoOuUTh, WN —
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Opis upravljacke ploce

0O >33 T A~ TISQ "o a0 oW

Opis funkcija

Povecanje temperature
Smanjenje temperature

Gumb za ukljucivanje/iskljucivanje
Gumb funkcije kopiranja

Gumb lijeve posude

Gumb za funkciju vremena

Gumb XXL posude

Oznaka podsjetnika na protresanje
Gumb podsjetnika na protresanje
Gumb desne posude

Gumb za povratak

Gumb za pokretanje/pauziranje
Gumb za smanjenje vremena
Gumb za povecanje vremena
Gumbi za prethodne postavke

Funkcija kopiranja
Mozete postaviti vrijeme i temperaturu za jednu posudu i kopirati postavku za
drugu posudu pritiskom gumba funkcije kopiranja.

Funkcija vremena

Automatski sinkronizira vrijeme kuhanja kako bi kuhanje u obje posude zavrsilo
u isto vrijeme, cak i ako su vremena razlicita.

215
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®

Podsjetnik na protresanje

Pritisnite gumb podsjetnika na protresanje kako biste omogucili ili onemogucili
upozorenja koja vas podsjecaju na to da dvaput protresete ili okrenete svoju
hranu tijekom kuhanja kako biste dobili ujednacenije rezultate. Cut cete zvuk bip
i vidjeti bljeskanje ikone protresanja pokraj prikaza vremena.

Prethodne postavke

MoZete birati izmedu 6 prethodnih postavki. Prethodne postavke su programi
kuhanja koji daju preporuku za temperaturu i vrijeme kuhanja na temelju
odredene koli¢ine hrane. Dodatne pojedinosti potrazite u poglavlju ,Kuhanje s
prethodno postavljenim postavkama”.

@9 ® @ ©@

Zamrznuti

S Odrezak
krumpiri¢i

Piledi bataci Mijesano povrce Kola¢/muffin Podgrijavanje

|<—XXL—>|

e

Gumb XXL posude

Mozete kuhati u jednoj XXL posudi od 7,1 | tako da uklonite razdjelnik i
pritisnete gumb XXL posude.

Gumb za povratak

Upotrijebite gumb za povratak ako ste nehotice odabrali pogresnu prethodnu
postavku / funkciju.

Zvucne obavijesti

Ponekad cete zacuti zvuk, npr. ako je aparat zavrsio s kuhanjem ili u slucaju kad
je tijekom pripreme hrane potrebno izvrsiti radnju, npr. protresti namirnice ili ih
okrenuti.

Prije prve uporabe

Uklonite svu ambalazu.

Uklonite sve naljepnice ili etikete (ako postoje) s aparata.

Prije prve uporabe temeljito ocistite aparat (provjerite poglavlje ,Ci$¢enje”).
Izvadite drzac kabela iz posude i pri¢vrstite ga na odredeno podrucje na
straznjoj strani aparata tako da ga pritisnete na mjesto.

B WN =

Oprez

- Drzac kabela sluzi i kao razdjelnik, stvarajudi razmak izmedu aparata i
zida kako bi se sprijecilo nakupljanje topline.

Pripreme prije prve uporabe

Aparat stavite na stabilnu, vodoravnu i ravnu povrsinu otpornu na toplinu.
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Napomena

- Nemojte nista stavljati na aparat niti na njegove bocne strane. To bi moglo
omesti kruzenje zraka i utjecati na rezultate.

- Dok radi, aparat nemojte stavljati u blizinu ili ispod predmeta koje bi para
mogla ostetiti, kao Sto su zidovi i kuhinjski ormari¢i.

Uporaba aparata

Oprez

- Ovo je Airfryer koji przi vru¢im zrakom. Posudu nemojte puniti uljem,
mascu niti nekom drugom tekuc¢inom.

- Nemojte dodirivati vruce povrsine. Vrucu tavu primajte s kuhinjskim
rukavicama.

- Aparat je namijenjen iskljucivo kuénoj uporabi.

- Prilikom prve uporabe mozda ¢ete primijetiti malo dima. To je normalno.

- Aparat ne treba prethodno zagrijavati.

Napomena

- Ako zelite izvaditi posudu, tijekom kuhanja ili neposredno nakon kuhanja
drzite utor rucki kako vas ne bi opekao vrudi zrak koji izlazi iz uredaja.

Kuhanje u XXL posudi

Za kuhanje velike porcije istog obroka izvadite razdjelnik i iskoristite ¢itav prostor
za kuhanje u XXL posudiod 7,1 .

Kuhanje uz tablicu hrane

1 lzvadite razdjelnik.
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2 Stavite donje ploce u posudu.
Napomena
- Normalno je malo gurnuti donje ploce u posudu.

3 Sastojke stavite u posudu.
Napomena
- U aparatu Airfryer moZzete pripremati Sirok raspon namirnica.
Odgovarajuce kolicine i vremena kuhanja potrazite u Tablici hrane.
- Nemojte premasiti koli¢cine navedene u odjeljku Tablica hrane ili previse
napuniti posudu iznad oznake MAX jer to moZe utjecati na kvalitetu
krajnjeg rezultata.

4 Stavite posudu u Airfryer.
Oprez
- Nemojte dodirivati posudu ili kosaru tijekom i neko vrijeme nakon
uporabe jer su jako zagrijani.

5 Ukopcdajte utikac u zidnu uticnicu.

6 Pritisnite gumb za ukljucivanje/iskljucivanje kako biste ukljucili aparat.
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7 Pritisnite gumb za XXL posudu.
Napomena
- Nemojte odabrati gumb lijeve posude ® ni gumb desne posude @ za
kuhanje u XXL posudi bez razdjelnika. Hrana se u tom slucaju mozda nece
pravilno skuhati.

8 Pritisnite gumb za temperaturu gore/dolje i gumb za vrijeme gore/dolje kako
biste odabrali potrebno vrijeme i temperaturu (pogledajte tablicu hrane).
Savjet
- Neki sastojci moraju se protresti ili okrenuti nakon isteka pola vremena

kuhanja (pogledajte Tablicu hrane). Za podsjetnik na protresanje sastojaka
pritisnite gumb podsjetnika na protresanje ,@" da biste omogucili tu
funkdiju.

9 Pritisnite gumb za pokretanje/pauziranje kako biste pokrenuli proces
kuhanja.
Napomena
- Ako sastojak zahtijeva protresanje ili okretanje na pola vremena kuhanja
(zvuk bip i treperit ¢e obavijest za protresanje ako je omogucen podsjetnik
na protresanje), izvadite posudu s koSarom i protresite je iznad sudopera.
Zatim posudu vratite u aparat.

10 Kad se oglasi zvono mjeraca vremena, vrijeme kuhanja je isteklo.
((g)) 9 ) ) ja )

11 DrZite utor rucki da biste izvadili posudu i provjerite jesu li sastojci gotovi.

Oprez

- Posuda aparata Airfryer nakon procesa pripreme hrane bit e vrela.
Uvijek je stavite na radnu povrsinu otpornu na toplinu (npr.
podmetac ili sl.) nakon vadenja iz aparata.

- Ako zelite izvaditi posudu, tijekom kuhanja ili neposredno nakon
kuhanja drzite utor rucki kako vas ne bi opekao vruci zrak koji izlazi iz
uredaja.

Napomena

- Ako sastojci nisu gotovi, jednostavno vratite posudu u Airfryer i dodajte jos
nekoliko minuta.
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12 Pazljivo izvadite sastojke iz posude s pomocu hvataljki za rostil;.

Oprez

- Nemojte naginjati posudu prilikom vadenja sastojaka jer bi kosara
mogla ispasti i ulje bi moglo prskati.

- Posuda, kosara, unutrasnjost kucista i sastojci vruci su nakon
postupka kuhanja. Ovisno o vrsti namirnica u aparatu Airfryer, iz
posude moze izlaziti para.

- Nemojte dodirivati posudu ili kosaru tijekom i neko vrijeme nakon
uporabe jer su jako zagrijani.

Tablica za hranu za XXL posudu

Koli¢ina Temperatura Vrijeme (min) Napomena
hrane (°Q)
Tanki zamrznuti 800 g 180 23-25 Protresite, okrenite ili
krumpiri¢i (7 x 7 mm / promijesajte 2 — 3 puta u
0,3x0,3in) meduvremenu
Domaci krumpiri¢i (10x 800 g 180 28-33 Protresite, okrenite ili
10mm /0,4x0,4inca promijesajte 2 — 3 puta u
debljine) meduvremenu
Zamrznuti pileci 800g 200 17-22 protresite, okrenite ili
medaljoni promijesajte na pola
puta
Zamrznute proljetne 800 g 200 10-22 protresite, okrenite ili
rolice promijesajte na pola
puta
Mesna $truca 1000 g 150 50-55 Upotrebljavajte dodatak

za pecenje

Mesni kotleti bez kosti 5 komada 200 18-20 protresite, okrenite ili

(oko 1909/ 7 02) promijesajte na pola
puta

Pileci bataci (oko 125g/ 10 komada 180 24 -27 protresite, okrenite ili

4,5 0z) promijesajte na pola
puta

Pileca prsa (oko 160g /6 6 komada 180 18-21 Okrenite na pola puta

0z)

Cijela riba (oko 300 - 400 3 -4 komada 200 16-20 Okrenite na pola puta

g/ 11-1402)

Riblji filet (oko 200g /7 5 komada 200 15-20

0z)
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Mijesano povrée (grubo 1200 g 180 18-22 Podesite vrijeme kuhanja

narezano) prema vlastitom ukusu.
Protresite, okrenite ili
promijesajte na pola
puta

Muffini (oko 40 g po 12 komada 160 20-22

komadu)

Kola¢ 500 140 40-45 Upotrebljavajte dodatak
za pecenje. Treba biti
oblikovan sto plosnatije
kako pri podizanju kolac
ne bi dodirivao grijadi
element. Provjerite je li
gotov prije nego $to ga
izvadite.

Prethodno peceni 7 komada 200 6-10

kruh/peciva (oko 60 g /

1,2 0z)

Domadi kruh 500 160 40-45 Upotrebljavajte dodatak
za pecenje. Treba biti
oblikovan sto plosnatije
kako pri podizanju kola¢
ne bi dodirivao grijaci
element. Provjerite je li
gotov prije nego sto ga
izvadite.

Cijelo pile (1,4 kg) 1 komad 180 40-50

Pile¢i bataci s 2 kg 180 45-60 Protresite/okrenite

korjenastim povréem pilece batake na pola
kuhanja

Cijeli filet lososa 1,5 kg 180 20-30 nije primjenjivo

2 x svjezi francuski kruh 1 kg 170 25-40 nije primjenjivo

Keksi s komadi¢ima 4509 180 15-25 nije primjenjivo

cokolade

Lazanje 2 kg 170 40-50 Na pola kuhanja dodajte
sir. Mozete upotrijebiti
dodatak za pecenje ili
bilo koji kalup koji
odgovara XXL posudi

Strudla od jabuka 2 kg 170 30-45 nije primjenjivo

Svjeze pecivo 600 g 170 20-35 nije primjenjivo
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Mesne okruglice s 2 kg 170 20-30 Mesne okruglice stavljaju

pecenim njokima se u posudu, a njoki se
zajedno s umakom i
sirom stavljaju u dodatak
za pecenje. Mesne
okruglice okrenite na
pola kuhanja

Rolada od puretine s 2 kg 180 45-60 Protresite/okrenite sve
povréem na pola kuhanja

Kuhanje s prethodno postavljenom postavkom
1 Slijedite korake 1 do 7 u odjeljku ,Kuhanje uz tablicu hrane” da biste prvo
dovrsili uobicajene korake.
2 Odaberite prethodnu postavku.
Savjet
- Kako biste odabrali drugu prethodnu postavku, pritisnite gumb za
povratak ili ponovo pritisnite gumb za prethodnu postavku i odaberite
prethodnu postavku koju trebate.

3 Pokrenite postupak kuhanja pritiskom gumba za pokretanje/pauziranje.

1259 /4,5 02) promijeSajte na pola puta

Mijesano povrée 180 20 1200 g Krupno narezano, protresite,
okrenite ili promijesajte na

pola puta

Tablica prethodnih postavki za XXL posudu
:
—————-=
lkona Zadana Zadano Kolic¢ina Napomena
temperat- vrijeme hrane
ura (°C) (min)
Zamrznuti 180 23 800 g Protresite, okrenite ili
krumpiri¢i promijesajte 2 — 3 puta u
meduvremenu
Odrezak (150 - 200 200 20 8 komada
g/5-702) @
Pile¢i bataci (oko 180 24 10 komada  protresite jednom, okrenite ili
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Kola¢/muffin (oko 140 40 5009 Kola¢: upotrijebite dodatak za

509/ 2o02z) @ pecenje. Treba biti oblikovan
Sto plosnatije kako pri
podizanju ne bi dodirivao
grijaci element. Provjerite je li
gotov prije nego sto ga
izvadite
Muffin: upotrijebite kalup za
muffine

Podgrijavanje 160 15 Podesite vrijeme sukladno
vrsti i kolicini hrane

Kuhanje u dvjema posudama

Kuhanje uz funkciju vremena
Ako kuhate dva obroka s razli¢itim temperaturama i vremenom, upotrijebite
Funkciju vremena kako biste oba dovrsili u isto vrijeme.
1 Stavite donje ploce u posudu.
Napomena
- Normalno je malo gurnuti donje ploce u posudu.

2 Stavite razdjelnik.

3 Stavite dva sastojka, na primjer zamrznute krumpirice i pileci batak, u razlicite

kosare.

Napomena

- U aparatu Airfryer mozete pripremati Sirok raspon namirnica.
Odgovarajuce koli¢ine i vremena kuhanja potrazite u Tablici hrane.

- Nemojte premasiti koli¢cine navedene u odjeljku Tablica hrane ili previse
napuniti posudu iznad oznake MAX jer to moze utjecati na kvalitetu
krajnjeg rezultata.
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4 Stavite posudu u Airfryer.

5 Ukopcajte utikac u zidnu uti¢nicu.

6 Pritisnite gumb za ukljucivanje/iskljucivanje kako biste ukljucili aparat.

7 Odaberite lijevu posudu. Indikator vremena i temperature na lijevoj strani
pocinje bljeskati.

8 Pritisnite gumb za temperaturu gore/dolje i gumb za vrijeme gore/dolje kako
biste odabrali potrebno vrijeme i temperaturu.
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9 Pritisnite gumb podsjetnika na protresanje kako bi vas aparat tijekom kuhanja
podsjetio da protresete hranu ako sastojci zahtijevaju protresanje ili okretanje
tijekom kuhanja (za vise informacija pogledajte stupac Napomena u Tablici
hrane).

10 Odaberite desnu posudu. Indikator vremena i temperature na desnoj strani
pocinje bljeskati.

11 Pritisnite gumb za temperaturu gore/dolje i gumb za vrijeme gore/dolje kako
biste odabrali potrebno vrijeme i temperaturu.

12 Pritisnite gumb podsjetnika na protresanje kako bi vas aparat tijekom kuhanja
podsjetio da protresete hranu ako sastojci zahtijevaju protresanje ili okretanje
tijekom kuhanja. Za vise informacija pogledajte stupac Napomena u Tablici
hrane.

13 Pritisnite gumb za Funkciju vremena kako bi se oba obroka zavrsila u isto
vrijeme.

Napomena

- Ako kuhate dvije vrste obroka s razlicitim funkcijama, temperaturama i
vremenom kuhanja, a ne trebate ih zavrsiti istovremeno, mozete preskociti
ovaj korak.

- Ako tijekom kuhanja podesite vrijeme za jednu posudu, Funkcija viemena
onemogucit e se i posude Ce raditi zasebno. Da biste ponovno aktivirati
Funkciju vremena, pritisnite gumb za pokretanje/pauziranje, zatim gumb
za Funkciju vremena i ponovno pritisnite gumb za pokretanje/pauziranje
da biste nastavili kuhanje.
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14 Pritisnite gumb za pokretanje/pauziranje kako biste pokrenuli proces
kuhanja.

Savjet

- Za pauziranje obiju posuda pritisnite gumb za pokretanje/pauziranje.
Ponovno ga pritisnite za nastavak kuhanja u obje posude.

- Da biste pauzirali samo jednu posudu, prvo je odaberite, a zatim pritisnite
gumb za pokretanje/pauziranje. Ponovno ga pritisnite za nastavak
kuhanja u toj posudi.

- Mozete kuhati s prethodnom postavkom u jednoj posudi i s ru¢nim
postavkama u drugoj posudi.

- Aparat automatski pauzira kad izvadite posudu i nastavlja kuhati kad je
vratite.

15 Kad cujete zvucni signal podsjetnika na protresanje, izvadite posudu tako da
je objema rukama primite za rucku.

16 Protresite posudu iznad sudopera.

17 Vratite posudu u aparat.

18 Kad se oglasi zvono mjeraca vremena, vrijeme kuhanja je isteklo.
((.)) ¢] ) ] ja )
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19 Drzite utor rucki da biste izvadili posudu i provjerite jesu li sastojci gotovi. Ako
nisu, jednostavno vratite posudu u Airfryer na jos nekoliko minuta.

20 Pazljivo izvadite sastojke iz posude s pomocu hvataljki za rostilj.

Kuhanje uz funkciju kopiranja

Funkcija kopiranja upotrebljava se za kuhanje velike koli¢ine istog obroka ili
drugog obroka uz istu temperaturu i vrijeme.
1 Slijedite korake 1 do 9 u poglavlju ,Kuhanje uz funkciju vremena”.

2 Pritisnite gumb funkcije kopiranja.

3 Pritisnite gumb za pokretanje/pauziranje kako biste pokrenuli proces
kuhanja.

Kuhanje u jednoj maloj posudi

Za kuhanje male porcije jednog obroka u jednoj maloj posudi.
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Kuhanje uz tablicu hrane
1 Stavite donje ploce u posudu.
Napomena
- Normalno je malo gurnuti donje ploce u posudu.

2 Stavite razdjelnik.

3 Sastojke stavite u lijevu posudu.
Napomena
- Nemojte premasiti koli¢cine navedene u odjeljku Tablica hrane ili previse
napuniti posudu iznad oznake MAX jer to moze utjecati na kvalitetu
krajnjeg rezultata.

4 Stavite posudu u Airfryer.
Oprez
- Nemojte dodirivati posudu ili kosaru tijekom i neko vrijeme nakon
uporabe jer su jako zagrijani.

5 Ukopcajte utikac u zidnu uti¢nicu.
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6 Pritisnite gumb za ukljucivanje/iskljucivanje kako biste ukljucili aparat.

Odaberite lijevu posudu. Indikator vremena i temperature na lijevoj strani

pocinje bljeskati.

Napomena

- Nemojte odabrati gumb ,XXL posuda” za kuhanje u jednoj maloj posudi s
razdjelnikom. Hrana se moze prekuhati uz preveliku potrosnju energije.

Pritisnite gumb za temperaturu gore/dolje i gumb za vrijeme gore/dolje kako
biste odabrali potrebno vrijeme i temperaturu (pogledajte tablicu hrane).

Pritisnite gumb podsjetnika na protresanje kako bi vas aparat tijekom kuhanja
podsjetio da protresete hranu ako sastojci zahtijevaju protresanje ili okretanje
tijekom kuhanja. Za vise informacija pogledajte stupac Napomena u Tablici
hrane.

10 Pritisnite gumb za pokretanje/pauziranje kako biste pokrenuli proces

kuhanja.
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«.)) 11 Kad cujete zvucni signal podsjetnika na protresanje, izvadite posudu tako da
N je objema rukama primite za rucku.

12 Protresite posudu iznad sudopera.

13 Vratite posudu u aparat.

((.)) 14 Kad se oglasi zvono mjeraca vremena, vrijeme kuhanja je isteklo.

15 DrZite utor rucki da biste izvadili posudu i provjerite jesu li sastojci gotovi.

Oprez

- Posuda aparata Airfryer nakon procesa pripreme hrane bit e vrela.
Uvijek je stavite na radnu povrsinu otpornu na toplinu (npr.
podmetac ili sl.) nakon vadenja iz aparata.

Savjet

- Ako sastojci nisu gotovi, jednostavno vratite posudu u Airfryer i dodajte jos
nekoliko minuta.
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16 Pazljivo izvadite sastojke iz posude s pomocu hvataljki za rostil;.

Oprez

- Nemojte naginjati posudu kad vadite sastojke jer kosara moze ispasti
i voda moze prskati. Nemojte dirati posudu ni kosaru tijekom i neko
vrijeme nakon upotrebe jer su vrlo vruce.

- Posuda, kosara, unutrasnjost kucista i sastojci vruci su nakon
postupka kuhanja. Ovisno o vrsti namirnica u aparatu Airfryer, iz
posude moze izlaziti para.

- Nemojte dodirivati posudu ili kosaru tijekom i neko vrijeme nakon
uporabe jer su jako zagrijani.

Tablica hrane za jednu posudu

Kolic¢ina Temperatura Vrijeme (min) Napomena
hrane (°Q)

Tanki zamrznuti 400 g 180 24-27 Protresite, okrenite ili

krumpiri¢i (7 x 7 mm / promijesajte 2 — 3 puta u

0,3x0,3in) meduvremenu

Domacdi krumpiri¢i (10x 400 g 180 30-35 Protresite, okrenite ili

10 mm /0,4x0,4inca promijesajte 2 — 3 puta u

debljine) meduvremenu

Zamrznuti piledi 400 g 200 20-22 protresite, okrenite ili

medaljoni promijesajte na pola
puta

Zamrznute proljetne 400 g 200 15-20 protresite, okrenite ili

rolice promijesajte na pola
puta

Mesna Struca 600 g 150 42 -27 Upotrebljavajte dodatak
za pecenje

Mesni kotleti bez kosti 2 komada 200 18-22 protresite, okrenite ili

(oko 1909/ 7 02) promijesajte na pola
puta

Pileci bataci (oko 125g/ 5 komada 180 25-28 protresite, okrenite ili

4,5 0z) promijesajte na pola
puta

Pileca prsa (oko 160 g/ 6 3 komada 180 21-23 Okrenite na pola puta

0z)

Cijela riba (oko 300 - 400 1 komad 200 23-25 Okrenite na pola puta

g/ 11-1402)

Riblji filet (cko 200 g /7 2 komada 200 24 -27

0z)
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Mijesano povrée (grubo 500 g 180 18-20 Podesite vrijeme kuhanja

narezano) prema vlastitom ukusu.
Protresite, okrenite ili
promijesajte na pola

puta

Muffini (oko 40 g po 6 komada 160 20-22

komadu)

Kola¢ 300g 160 40-45 Upotrijebite dodatak za
pecenje. Treba biti
oblikovan sto plosnatije
kako kola¢ pri podizanju
ne bi dodirivao grijadi
element. Provjerite je li
gotov prije nego $to ga
izvadite.

Prethodno peceni 4 komada 200 10-12

kruh/peciva (oko 60 g /

1,2 0z)

Kuhanje uz prethodne postavke
1 Slijedite korake 1 do 8 u poglavlju ,Kuhanje uz tablicu hrane”.
2 Odaberite prethodnu postavku.
Savjet
- Kako biste odabrali drugu prethodnu postavku, pritisnite gumb za
povratak ili ponovo pritisnite gumb za prethodnu postavku i odaberite
prethodnu postavku koju trebate.

3 Pokrenite postupak kuhanja pritiskom gumba za pokretanje/pauziranje.

Tablica prethodnih postavki za jednu posudu

lkona Zadana Zadano Kolic¢ina Napomena
temperat- vrijeme hrane
ura (°C) (min)

Zamrznuti 180 24 400 g Protresite, okrenite ili
krumpiri¢i promijesajte 2 -3 putau

meduvremenu
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Odrezak (150 - 200 200 22 4 komada

g/5-702) @

Pileci bataci (oko 180 26 5 komada protresite jednom, okrenite ili

1259/ 4,5 02) promijesajte na pola puta

Mijesano povrée 180 18 5009 Krupno narezano, protresite,
okrenite ili promijesajte na
pola puta

Kola¢/muffin (oko 160 20 6 komada Kolac: upotrijebite dodatak

509/ 2o0z) @ za peclenje. Treba biti
oblikovan $to plosnatije kako
pri podizanju ne bi dodirivao
grijaci element. Provjerite je li
gotov prije nego sto ga
izvadite
Muffin: upotrijebite kalup za
muffine

Podgrijavanje 160 16 Podesite vrijeme sukladno

vrsti i koli¢ini hrane

©

Savjet: odrzavanje topline

- Hranu mozete odrzavati toplom u aparatu Airfryer tako da postavite
temperaturu na 80 stupnjeva i prilagodavate vrijeme sve dok zelite
odrzavati hranu toplom. Preporucujemo da hranu ne drzite toplom duze
od 30 minuta jer joj kvaliteta moze oslabjeti.

- Ako hrana poput przenih krumpiric¢a previse omeksa u nacinu rada za
odrzavanje topline, skratite vrijeme odrzavanja topline ranijim
isklju¢ivanjem aparata ili ih ucinite hrskavima zagrijavanjem na
temperaturu od 180 °C kroz 2 — 3 minute.

Priprema domacih krumpirica

Priprema odli¢nih domacih krumpiri¢a u aparatu Airfryer:

- Za XXL posudu potrebno je 800 g / 28 0z, a za jednu posudu 400 g / 14 oz
oguljenog krumpira.

- Odaberite vrstu krumpira pogodnu za przene krumpirice, npr. svjeze, (blago)
brasnaste krumpire.

- Kako bi se postigli ravnomjerni rezultati, krumpirice je najbolje prziti zrakom u

porcijama do 800 g / 28 oz. Vece kolic¢ine krumpiri¢a rezultiraju manje

hrskavim krumpiri¢cima.

Ogulite krumpire i narezite ih na Stapice (debljine 10 x 10 mm / 0,4 x 0,4 inca).

Namacite Stapice krumpira u zdjeli s vodom najmanje 30 minuta.

Ispraznite zdjelu i osusite Stapic¢e krumpiri¢a krpom ili papirnatim ru¢nikom.

U zdjelu ulijte jednu jusnu Zlicu ulja za kuhanje, stavite Stapice i mijesajte dok

se Stapici ne prekriju uljem.

5 Izvadite Stapice iz zdjele prstima ili kuhinjskim priborom s prorezima kako bi
visak ulja ostao u zdjeli.

A WN =

Napomena
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- Nemojte naginjati zdjelu kako biste sve Stapice odjednom istresli u kosaru
jer ¢e visak ulja zavrsiti u posudi.

6 Stavite Stapice u kosaru.

Upozorenje

Prije ¢iS¢enja ostavite kosaru, posudu i unutrasnjost aparata da se
potpuno ohlade.

Posuda i ko3ara aparata imaju sloj koji sprjecava lijepljenje. Nemojte
upotrebljavati metalne ili abrazivne materijale za ¢is¢enje jer mogu
ostetiti sloj koji sprjecava lijepljenje.

Ocistite aparat nakon svake uporabe. Nakon svake uporabe uklonite ulje i mast s
dna posude.
1 Pritisnite gumb za ukljucivanje/iskljucivanje kako biste iskljucili aparat,

iskopcajte utikac iz zidne uti¢nice i pri¢ekajte da se aparat ohladi.
Savjet
- lzvadite posudu i kosaru iz aparata Airfryer kako bi se brze ohladio.

Odlozite masnocu ili ulje iz sastojaka s dna posude.

Posudu i donje ploce operite u perilici posuda. Mozete ih oprati i vru¢om

vodom, sredstvom za pranje posuda i neabrazivnom spuzvicom (pogledajte

.Tablica za ¢iscenje”).

Savjet

- Ako se ostaci hrane zalijepe za posudu ili kosaru, moZzete ih namoditi u
vrucoj vodi s deterdzentom za posude 10 — 15 minuta. Namakanjem ce se
odvojiti ostaci hrane pa ce ih biti lakse ukloniti. Svakako upotrebljavajte
sredstvo za pranje posuda koje razgraduje ulje i masnocu. Ako na posudi
ili kosari ima masnih mrlja koje ne mozete ukloniti vru¢om vodom i
sredstvom za pranje posuda, upotrijebite tekucinu za odmascivanje.

- Prema potrebi, ostatke hrane koji su se zalijepili za grijaci element mozete
ukloniti mekom ili srednje tvrdom ¢etkom. Nemojte upotrebljavati Zicanu
ili tvrdu Cetku jer njome biste mogli ostetiti premaz grijaceg elementa.

Kako biste sprijecili ogrebotine, njezno obrisite vanjski dio aparata

nenaboranom, ¢istom i mekom krpom. Pocnite s blago navlazenom krpom i

nakon toga upotrijebite suhu ako bude potrebno.
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5 Grijace elemente ocistite Cetkom za ciS¢enje kako biste uklonili ostatke hrane.

6 Unutrasnjost aparata ocistite vru¢om vodom i neabrazivnom spuzvom.

)

<
X

Pohrana

1 Iskopcajte aparat iz napajanja i ostavite ga da se ohladi.
2 Prije spremanja provjerite jesu li svi dijelovi isti i suhi.
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3 Omotajte kabel oko drzaca kabela na straznjoj strani aparata.
Napomena
- Prilikom nosenja Airfryer obavezno drzite vodoravno kako biste sprijecili
slucajno ispadanje posuda kojim bi se mogle ostetiti.
- Prije nosenja i/ili spremanja obavezno provijerite jesu li odvojivi dijelovi
aparata Airfryer, primjerice odvojivo dno s mrezicom itd., fiksirani.

Rjesavanje problema

U ovom poglavlju opisani su uobicajeni problemi vezani uz uporabu aparata.
Ako problem ne moZzete rijesiti s pomocu informacija u nastavku, posjetite
www.philips.com/support kako biste pronasli popis Cestih pitanja ili se obratite
centru za korisnicku podrsku u svojoj drzavi.

Problem Moguci uzrok RjeSenje

Vanjska povrsina aparata zagrijat ~ Vrucina iznutra Siri se na vanjsku To je normalno. Sve drske i

ce se tijekom uporabe. povrsinu. regulatori koje dodirujete tijekom
uporabe ostat ¢e dovoljno hladni
da se mogu dodirivati.

Posuda, kosara i unutrasnjost
aparata uvijek ¢e postati vrudi
kada se aparat ukljuci kako bi se
osiguralo ispravno kuhanje hrane.
Ti dijelovi uvijek su previSe vru¢i da
se dodiruju.

Ako aparat dugo vremena ostavite
ukljucen, neka podrudja zagrijat ce
se previse da bi se mogla
dodirnuti. Ta podrucja na aparatu
naznacena su sljedec¢om ikonom:

/i

Sve dok znate za vruca podrudja i
izbjegavate ih dodirivati, aparat je
potpuno siguran za uporabu.

Moji domaci krumpirici nisu onakvi Niste upotrebljavali odgovaraju¢u  Za najbolje rezultate,

kakve sam ocekivala. vrstu krumpira. upotrebljavajte svjeze, brasnaste
krumpire. Ako trebate spremiti
krumpire, nemojte ih spremati na
hladnom mjestu kao sto je
hladnjak. Odaberite krumpire na
¢ijem je pakiranju naznaceno da su
pogodni za przenje.
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Rjesenje

U kosari je prevelika koli¢ina
sastojaka.

Za pripremu domacdih przenih
krumpirica slijedite upute iz ovog
korisni¢kog prirucnika.

Odredene sastojke treba
promijesati nakon isteka pola
vremena kuhanja.

Za pripremu domacdih przenih
krumpirica slijedite upute iz ovog
korisnickog priru¢nika.

Airfryer se ne ukljucuje.

Aparat nije ukopcan u napajanje.

Provijerite je li utikac pravilno
umetnut u zidnu uticnicu.

Nekoliko aparata priklju¢eno je na
jednu uticnicu.

Airfryer ima visoku vatazu.
Pokusajte upotrijebiti drugu
uti¢nicu i provjerite osigurace.

Unutar aparata Airfryer vidljive su
tocke na kojima se oljustio.

Unutar posude aparata Airfryer
mogu se pojaviti male tocke
nastale uslijed slucajnog
dodirivanja ili grebanja
povrsinskog sloja (npr. prilikom
cisc¢enja grubim priborom za
ciscenje i/ili prilikom umetanja
kosare).

Ostecenje mozete sprijeciti
ispravnim spustanjem kosare u
posudu. Ako kosaru umetnete pod
kutom, njezina boc¢na strana moze
udariti u stjenku posude,
uzrokujudi ljustenje malih
komadica povrsinskog sloja. Ako
se to dogodi, imajte na umu da
nije Stetno jer su svi materijali
sigurni za hranu.

Iz aparata izlazi bijeli dim.

Pripremate masne sastojke.

PaZljivo izlijte visak ulja ili masnoce
iz posude i zatim nastaviti kuhati.

U posudi su jo$ uvijek ostaci
masnoce od prethodne uporabe.

Bijeli dim uzrokuju masni ostaci
koji se zagrijavaju u posudi.
Posudu i koSaru obavezno
temeljito operite nakon svake
uporabe.

KruSne mrvice ili smjesa za
paniranje nije se dobro zalijepila
za hranu.

Sitne Cestice smjese za paniranje
koje se prenose zrakom mogu
uzrokovati bijeli dim. Krusne
mrvice ili smjesu za paniranje
¢vrsto utisnite na hranu kako bi
dobro prionula.

Marinada, tekudina ili sokovi od
mesa prs¢u u masnoci koja se
nakupila.

Hranu prije postavljanja u kosaru
posusite tapkanjem.

Na zaslonu aparata Airfryer
prikazuje se ,E1".

Uredaj je ostecen/neispravan.

Nazovite servisnu sluzbu tvrtke
Philips ili se obratite centru za
korisni¢ku podrsku u svojoj drzavi.
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Problem

Moguci uzrok

Rjesenje

Airfryer je mozda bio spremljen na
mjestu gdje je previse hladno.

Aparat je prehladan. Ostavite ga
na sobnoj temperaturi najmanje
60 minuta.

Ako se problem nastavi, nazovite
servisnu sluzbu tvrtke Philips ili se
obratite centru za korisnicku
podrsku u svojoj drzavi.

Na zaslonu aparata Airfryer
prikazuje se ,E2".

Razdjelnik nije sastavljen.

Sastavite razdjelnik.

Upozorenje ,E2" prikazat ce se i
zaustaviti kuhanje kad jedna mala
posuda zavrsi kuhanje, a druga
mala posuda zapodéne kuhanje
neposredno nakon toga.

Izvadite posudu da se aparat hladi
2 minute i vratite je za pripremu
kuhanja u drugoj maloj posudi.

Na zaslonu aparata Airfryer
prikazuje se ,E4-E12".

Mozda je doslo do kvara uredaja.

Pokusajte iskopcati i ukopcati
uredaj. Ako to ne pomogne,
nazovite servisnu sluzbu tvrtke
Philips ili se obratite centru za
korisni¢ku podrsku u svojoj drzavi.
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Importante

Prima di utilizzare I'apparecchio, leggere attentamente queste informazioni

importanti e conservarle per eventuali riferimenti futuri.

Pericolo

- Non posizionare 'apparecchio al di sopra o in prossimita di fornellia gas o
ogni tipo di fornello o piastra di cottura elettrici, né all'interno di forni

riscaldati.

- Non immergere mai l'apparecchio nell'acqua e non risciacquarlo sotto I'acqua

corrente.

- Non lasciare entrare acqua o altri liquidi all'interno dell'apparecchio per

evitare scariche elettriche.

- Inserire sempre gli ingredienti da friggere nel recipiente in modo da evitare

che vengano a contatto con le resistenze.
- Non coprire le prese d'aria mentre I'apparecchio e in funzione.

- Non riempire il recipiente di olio per evitare il pericolo di incendi.
- Non utilizzare I'apparecchio se la spina, il cavo di alimentazione o

I'apparecchio stesso sono danneggiati.

- Non toccare mai l'interno dell'apparecchio mentre € in funzione.
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Avviso

Non inserire mai una quantita di cibo superiore al livello massimo indicato sul
recipiente.

Assicurarsi sempre che la resistenza sia pulita e priva di residui di cibo.

Prima del primo utilizzo, il supporto del cavo deve essere montato sul
dispositivo.

Fare attenzione quando si pulisce la zona superiore della camera di cottura: la
resistenza e i bordi delle parti metalliche sono caldi.

Non collegare il cavo di alimentazione prima di estrarre il materiale di
imballaggio e il supporto del cavo nel cassetto.

Se il cavo di alimentazione fosse danneggiato, dovra essere sostituito da
Philips, da personale tecnico dell'assistenza o da personale analogo
qualificato, al fine di evitare possibili danni.

Collegare I'apparecchio esclusivamente a una presa a muro con messa a terra,
protetta da un interruttore differenziale sensibile alle correnti di dispersione
verso terra.

Accertarsi sempre che la spina sia correttamente inserita nella presa a muro.
Questo apparecchio non e stato progettato per essere utilizzato in
abbinamento a un timer esterno o a un sistema separato con telecomando a
distanza.

La superficie accessibile potrebbe diventare calda durante |'uso.
Quest'apparecchio puo essere usato da bambini da 8 anni in su e da persone
con capacita mentali, fisiche o sensoriali ridotte, prive di esperienza o
conoscenze adatte, a condizione che tali persone abbiano ricevuto assistenza
o formazione per utilizzare I'apparecchio in maniera sicura e capiscano i
potenziali pericoli associati a tale uso.

Evitare che i bambini giochino con I'apparecchio. Le operazioni di pulizia e
manutenzione non possono essere effettuate da bambini, a meno che siano
di eta superiore a 8 anni e sotto la supervisione di un adulto.

Tenere I'apparecchio e il relativo cavo lontano dalla portata di bambini di eta
inferiore agli 8 anni.

Non collocare I'apparecchio contro una parete o un altro apparecchio.
Lasciare almeno 10 cm di spazio libero sul retro, su entrambi i lati e al di sopra
dell'apparecchio. Non posizionare alcun oggetto sopra l'apparecchio.
Durante la frittura ad aria calda viene emesso vapore caldo dalle prese d'aria.
Tenere le mani e il viso a distanza di sicurezza dal vapore e dalle prese d'aria.
Fare attenzione al vapore e all'aria calda che fuoriescono dall'impugnatura
quando si rimuove il recipiente dall'apparecchio.

Non inserire ingredienti dal peso ridotto o carta forno nell'apparecchio.
Conservazione delle patate: la temperatura deve essere adatta alla varieta di
patate conservate e superiore ai 6 °C, in modo da minimizzare i rischi di
esposizione all'acrilammide negli ingredienti preparati.

Non riempire mai il recipiente di olio.

Poiché Airfryer & dotato di un'ampia camera di cottura, la sua potenza
elettrica & elevata. Non utilizzare contemporaneamente altri apparecchi ad
alta potenza sullo stesso circuito (ad esempio, bollitori, griglie elettriche e
simili), poiché questo potrebbe attivare l'interruttore differenziale
interrompendo I'alimentazione.
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Poiché Airfryer e dotato di un'ampia camera di cottura, il suo peso & elevato
quando é pieno di cibo. Non utilizzare mai una mano sola per afferrare
I'impugnatura.

Non usare 'apparecchio per scopi diversi da quelli descritti nel presente
manuale e utilizzare solo accessori originali Philips.

Non lasciare mai incustodito I'apparecchio in funzione.

Il recipiente, il divisore e gli accessori all'interno della camera di cottura
diventano caldi durante e dopo I'utilizzo dell'apparecchio; maneggiarli
sempre con attenzione.

Prima di usare l'apparecchio per la prima volta, lavare con cura tutte le parti
che verranno a contatto con gli ingredienti. Fare riferimento alle istruzioni del
manuale dell'utente online.

Non utilizzare l'impugnatura del recipiente per tenere I'apparecchio.

Il supporto del cavo funge anche da distanziatore, creando una distanza tra
I'apparecchio e la parete per evitare I'accumulo di calore. Non rimuovere mai
questo divisore.

Non posizionare il recipiente sul pannello dell'interfaccia utente poiché
potrebbe cadere e causare lesioni.

Questo apparecchio & stato progettato per il normale uso domestico. Non &
progettato per 'uso in ambienti quali zone dedicate alla cucina all'interno di
negozi, uffici e altri ambienti di lavoro. Non & ideato per essere utilizzato dagli
ospiti di alberghi, motel, bed and breakfast e in altri ambienti residenziali.
Scollegare sempre I'apparecchio dall'alimentazione se viene lasciato
incustodito e prima di montarlo, smontarlo, riporlo o pulirlo.

Posizionare I'apparecchio su una superficie orizzontale, piana e stabile.

Se I'apparecchio non viene utilizzato correttamente, e destinato a usi
professionali o semi-professionali, oppure viene utilizzato senza attenersi alle
istruzioni del manuale dell'utente, la garanzia non & piu valida e Philips non
risponde per eventuali danni.

Per eventuali controlli o riparazioni, rivolgersi sempre a un centro autorizzato
Philips. Non tentare di riparare I'apparecchio da soli per non invalidare la
garanzia.

Dopo I'utilizzo, scollegare sempre I'apparecchio.

Lasciare raffreddare I'apparecchio per circa 30 minuti prima di pulirlo o
maneggiarlo.

Assicurarsi che gliingredienti preparati con questo apparecchio siano di
colore giallo-dorato e non scuri o marroni.

Rimuovere i residui bruciati. Non friggere patate fresche a una temperatura
superiore a 180 °C (per ridurre al minimo la produzione di acrilammide).
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- Assicurarsi sempre che il cibo all'interno di Airfryer sia completamente cotto.

- Prestare attenzione quando si versa il cibo cotto e a non far cadere gli
accessori.

- Quando si utilizza il recipiente XXL, assicurarsi che i programmi di entrambi i
cestelli siano gli stessi.

- Questo apparecchio e dotato di un cavo di alimentazione corto per ridurre il
rischio di intralci o inciampi che possono verificarsi con un cavo di
alimentazione pil lungo.

- E possibile utilizzare prolunghe a condizione che si presti la massima
attenzione. Se si utilizza una prolunga:

- La potenza elettrica del cavo deve essere pari a quella dell'apparecchio.

- Il cavo deve essere sistemato in modo da non pendere dal bordo del
bancone o del tavolo dove potrebbe essere tirato da bambini o causare
intralci o inciampi.

- Laprolunga deve essere di tipo a 3 fili con messa a terra.

- Questo apparecchio e dotato di una spina polarizzata (una lama € piu larga
dell'altra). Per ridurre il rischio di scosse elettriche, la spina deve essere inserita
in una presa polarizzata in una sola direzione. Se la spina non si inserisce
completamente nella presa, invertire la direzione. Se ancora non si inserisce,
rivolgersi a un elettricista qualificato. Non tentare di modificare la spina in
alcun modo.

Campi elettromagnetici (EMF)

Riciclaggio

Questo apparecchio & conforme agli standard e alle norme applicabili relativi
all'esposizione ai campi elettromagnetici.

- Questo simbolo indica che il prodotto non puo essere smaltito con i normali
rifiuti domestici.

- Seguire le regole del proprio Paese per la raccolta differenziata dei prodotti
elettrici.

- Cisono due situazioni in cui potete restituire gratuitamente il prodotto
vecchio a un rivenditore:

1 Quando acquistate un prodotto nuovo, potete restituire un prodotto simile al
rivenditore.

2 Senon acquistate un prodotto nuovo, potete restituire prodotti con
dimensioni inferiori a 25 cm (lunghezza, altezza e larghezza) ai rivenditori con
superficie dedicata alla vendita di prodotti elettrici ed elettronici superiore ai
400 m2.

- Intutti gli altri casi, attenetevi alle normative di raccolta differenziata dei
prodotti elettrici ed elettronici in vigore nel vostro paese: un corretto
smaltimento consente di evitare conseguenze negative per I'ambiente e per
la salute.

- Raccolta differenziata dei rifiuti. Controlla le linee guida del tuo Comune.
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- Intutti gli altri casi, attenetevi alle normative di raccolta differenziata dei
prodotti elettrici ed elettronici in vigore nel vostro paese: un corretto
smaltimento consente di evitare conseguenze negative per I'ambiente e per
la salute.

Garanzia e assistenza

Versuni offre una garanzia di due anni su questo prodotto dalla data di acquisto.
La garanzia non sara valida in caso di malfunzionamenti dovuti a un utilizzo
errato 0 a una scarsa manutenzione. La garanzia non pregiudica i diritti del
consumatore previsti dalla legge. Per maggiori informazioni o per invocare la
garanzia, visitate il nostro sito web www.philips.com/support.

Introduzione

Congratulazioni! Ti diamo il benvenuto nella famiglia Philips.

Per trarre il massimo vantaggio dall'assistenza fornita da Philips, registrare il
prodotto sul sito www.philips.com/welcome.

Airfryer con doppio cestello con divisorio rimovibile offre la flessibilita di
selezionare recipienti con capacita differente; & possibile cuocere 1-2 porzioni di
cibo nel recipiente piccolo da 3,55 | e porzioni grandi per tutta la famiglia nel
recipiente XXL da 7,1 | senza divisorio. Inoltre, € possibile preparare due diversi
ingredienti con temperature e tempi di cottura differenti e terminarne la cottura
contemporaneamente.

L'apparecchio viene fornito con I'app Home ID, che offre una guida dettagliata,
centinaia di deliziose ricette e impostazioni specifiche per Airfryer con doppio
cestello. Utilizzare il codice QR presente sulla confezione per scaricare l'app.
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Descrizione generale

Componenti principali

OCo~NOoOUTh WN —

Pannello di controllo

Divisorio rimovibile

Indicazione MAX per gliingredienti

Indicazione MAX per snack surgelati a base di patate
Recipiente XXLda 7,1 |

Piastre inferiori

Supporto del cavo

Cavo di alimentazione

Aperture di circolazione dell'aria
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Descrizione del pannello di controllo

Pulsante di aumento della temperatura

Pulsante di riduzione della temperatura
Pulsante on/off

Pulsante funzione copia

Pulsante recipiente di sinistra

Pulsante timer

Pulsante recipiente XXL

Indicazione promemoria di scuotimento del cibo

SKQ o o N T w

— = =

o > 3

Pulsante promemoria di scuotimento del cibo
Pulsante recipiente di destra

Pulsante indietro

Pulsante di avvio/pausa

Pulsante di riduzione del tempo

Pulsante di aumento del tempo

Pulsanti delle preimpostazioni

Descrizione delle funzioni

Funzione copia

Consente di impostare la temperatura e il tempo di cottura per un recipiente e di
replicare lo stesso per il secondo recipiente premendo il pulsante della funzione
copia.

Funzione timer

Sincronizza automaticamente il tempo di cottura per garantire che questa
termini contemporaneamente in entrambi i recipienti, anche se sono richiesti
tempi di cottura diversi.
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Promemoria di scuotimento del cibo

Premere il pulsante promemoria di scuotimento del cibo per attivare o
disattivare gli avvisi che ricordano di scuotere o girare il cibo due volte durante la
cottura per ottenere risultati pi omogenei. Viene emesso un "segnale acustico"
e I'icona di scuotimento del cibo lampeggia accanto al display del tempo.

Preimpostazioni

E possibile scegliere tra 6 preimpostazioni. Le preimpostazioni sono programmi
che forniscono consigli sulla temperatura e sui tempi di cottura in base a una
determinata quantita di ingredienti. Per ulteriori dettagli, consultare il capitolo
"Cottura con una preimpostazione".

@9 ® @ ©@

Patatine

Bistecca
surgelate

Cosce di pollo Verdure miste Torta/Muffin Riscaldamento

|<—XXL—>|

e

Pulsante recipiente XXL
E possibile cuocere in un recipiente XXL da 7,1 | togliendo il divisorio e premendo
il pulsante recipiente XXL.

Pulsante indietro
Se per errore si sceglie la preimpostazione/funzione sbagliata, utilizzare il
pulsante indietro.

Notifiche audio

A volte Airfryer emette un segnale acustico, ad esempio quando ha terminato la
cottura oppure quando & necessario eseguire un'azione durante la cottura,
come scuotere o girare il cibo.

Prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta

1 Rimuovere tutto il materiale diimballaggio.

2 Rimuovere tutti gli eventuali adesivi o etichette dall'apparecchio.

3 Pulire accuratamente |'apparecchio quando viene utilizzato per la prima volta
(vedere il capitolo "Pulizia").

4 Rimuovere il supporto del cavo dal recipiente e fissarlo all'area designata sul
retro del dispositivo facendolo scattare in posizione.

Attenzione

- Il supporto del cavo funge anche da distanziatore, creando una distanza
tra I'apparecchio e la parete per evitare I'accumulo di calore.
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Prima del primo utilizzo

Posizionare I'apparecchio su una superficie orizzontale, piana, stabile e

termoresistente.
Nota

- non collocare oggetti sopra o accanto all'apparecchio. Farlo potrebbe
ostacolare il flusso di aria e compromettere il risultato della frittura.

- Non posizionare 'apparecchio mentre e in funzione vicino o sotto a oggetti
che possono essere danneggiati dal vapore come pareti e armadietti.

Utilizzo dell'apparecchio

Attenzione

- lafriggitrice Airfryer utilizza aria calda. Non riempire il recipiente di olio,
grasso per frittura o altri liquidi.

- Non toccare le superfici calde. Maneggiare il recipiente caldo con guanti
da forno.

- Questo apparecchio & esclusivamente per uso domestico.

- La prima volta che I'apparecchio viene utilizzato potrebbe produrre del
fumo. Si tratta di un fenomeno normale.

- Non é necessario preriscaldare I'apparecchio.

Nota

- Durante la cottura o subito dopo, se si desidera estrarre il recipiente, tenere la
posizione con la scanalatura delle impugnature laterali per estrarlo, in modo
da evitare di scottarsi con il flusso di aria calda che fuoriesce dall'apparecchio.

Cottura nel recipiente XXL

Per cuocere una porzione grande di un singolo alimento, rimuovere il divisorio e
utilizzare I'intero spazio di cottura del recipiente XXLda 7,1 I.

Cottura con la tabella dei cibi

1 Estrarreil divisorio.
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2 Posizionare le piastre inferiori all'interno del recipiente.
Nota

- Enormale applicare una certa forza per posizionare le piastre inferiori nel
recipiente.

3 Mettere gliingredienti nel recipiente.

Nota

- Airfryer & in grado di preparare un'ampia varieta di ingredienti. Consultare
la tabella dei cibi per le quantita corrette e i tempi di cottura
approssimativi.

- Non superare le quantita indicate nella tabella dei cibi, né riempire il
recipiente oltre I'indicazione "MAX", in quanto cio potrebbe
compromettere la qualita del risultato finale.

4 |nserire il recipiente all'interno di Airfryer.
Attenzione

- Non toccare il recipiente o il cestello durante e subito dopo la cottura,
poiché diventano molto caldi.

5 Inserire la spina nella presa a muro.

6 Premere il pulsante on/off per accendere I'apparecchio.
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7 Premere il pulsante XXL.
Nota
- Per la cottura nel recipiente XXL senza divisorio, non selezionare il
pulsante del recipiente di sinistra @ o del recipiente di destra @, Cid
potrebbe risultare in una cottura insufficiente.

8 Premere il pulsante di aumento/riduzione della temperatura e il pulsante di
aumento/riduzione del tempo di cottura per scegliere i valori necessari
(vedere la tabella dei cibi).

Suggerimento

- Alcuniingredienti richiedono di essere scossi o girati durante la cottura
(vedere la tabella dei cibi). Per ricordare di scuotere gli ingredienti,
premere il pulsante promemoria di scuotimento del cibo "&" per attivare
tale funzione.

9 Premere il pulsante di avvio/pausa per avviare il processo di cottura.
Nota
- Se e necessario scuotere gliingredienti o girarli a meta cottura ("segnale
acustico" e notifica di scuotimento del cibo lampeggiante se ¢ attivato il
promemoria di scuotimento), estrarre il recipiente con il cestello e
scuoterlo sopra il lavandino. Quindi, reinserire il recipiente all'interno
dell'apparecchio.

((.)) 10 Quando l'apparecchio emette un segnale acustico, il tempo di cottura
N impostato & trascorso.

«‘) 11 Tenere la posizione con la scanalatura delle impugnature laterali per estrarre
il recipiente e controllare che gli ingredienti siano pronti.

Attenzione

- Il recipiente di Airfryer € caldo dopo il processo di cottura. Quando si
estrae il recipiente dall'apparecchio, posizionarlo sempre su una
superficie di lavoro resistente al calore (ad esempio, un sottopentola,
ecc.).

- Durante la cottura o subito dopo, se si desidera estrarre il recipiente,
tenere la posizione con la scanalatura delle impugnature laterali per
estrarlo, in modo da evitare di scottarsi con il flusso di aria calda che
fuoriesce dall'apparecchio.

Nota
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- Segliingredienti non sono ancora pronti, reinserire il recipiente all'interno
di Airfryer e aggiungere qualche minuto di cottura.

12 Estrarre con cautela gliingredienti dal recipiente con le pinze da barbecue.

Attenzione

- Non inclinare il recipiente quando si estraggono gli ingredienti,
poiché il cestello potrebbe cadere e I'olio fuoriuscire.

- Dopo la cottura, il recipiente, il cestello, I'alloggiamento interno e gli
ingredienti sono caldi. A seconda del tipo di ingredienti in Airfryer,
potrebbe fuoriuscire vapore dal recipiente.

- Non toccare il recipiente o il cestello durante e subito dopo la cottura,
poiché diventano molto caldi.

Tabella dei cibi con recipiente XXL

Quantita di Temperatura Tempo (min) Nota
cibo (°Q)
Patatine surgelate sottili 800 g 180 23-25 Agitare, ruotare o

(7x7 mm/0,3x0,3 in)

mescolare per 2-3 volte

Patatine fritte fatte in
casa (10x10 mm/0,4x0,4
in di spessore)

800 g 180 28-33 Agitare, ruotare o
mescolare per 2-3 volte

Nuggets di pollo 800¢g 200 17-22 Scuotere, agitare o

surgelati mescolare a meta
cottura

Involtini primavera 800 g 200 10-22 Scuotere, agitare o

surgelati mescolare a meta
cottura

Polpettone 1000 g 150 50-55 Utilizzare I'accessorio per

la cottura in forno

Braciole senza osso (circa 5 pezzi 200 18-20 Scuotere, agitare o

190 g/7 02) mescolare a meta
cottura

Bastoncini di pollo (circa 10 pezzi 180 24-27 Scuotere, agitare o

125 g/4,5 0z) mescolare a meta
cottura

Petto di pollo (circa 160 6 pezzi 180 18-21 Girare a meta cottura

g/6 0z2)

Pesce intero (circa 3-4 pezzi 200 16-20 Girare a meta cottura

300-400 g/11-14 0z)

Filetto di pesce (circa 200 5 pezzi 200 15-20

g/7 0z)
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Verdure miste (tagliate 1200 g 180 18-22 Impostare il tempo di

grossolanamente) cottura in base ai propri
gusti Scuotere, agitare o
mescolare a meta
cottura

Muffin (circa 40 g/pezzo) 12 pezzi 160 20-22

Torte 500 140 40-45 Utilizzare I'accessorio per
la cottura in forno La
forma deve essere il piu
piatta possibile per
evitare che la torta tocchi
la resistenza durante la
lievitazione; controllare il
grado di cottura prima di
estrarre la torta.

Pane/panini precotti 7 pezzi 200 6-10

(circa 60 g/1,2 0z)

Pane fatto in casa 500 160 40-45 Utilizzare I'accessorio per
la cottura in forno La
forma deve essere il piu
piatta possibile per
evitare che la torta tocchi
la resistenza durante la
lievitazione; controllare il
grado di cottura prima di
estrarre la torta.

Pollo intero (1,4 kg) 1 pezzo 180 40-50

Cosce di pollo con 2 kg 180 45 -60 Scuotere/girare le cosce

verdure di pollo a meta cottura

Filetto di salmone intero  1,5kg 180 20-30 n/a

2 baguette fresche 1 kg 170 25-40 n/a

Biscotti con scaglie di 4509 180 15-25 n/a

cioccolato

Lasagna 2 kg 170 40-50 Aggiungere il formaggio
sopra a meta cottura; e
possibile utilizzare
I'accessorio per la cottura
al forno o qualsiasi forma
compatibile con il
recipiente XXL

Strudel di mele 2 kg 170 30-45 n/a

Panini freschi 600 g 170 20-35 n/a
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Polpette di carne con 2 kg 170 20-30 Le polpette sono

gnocchi al forno posizionate nel
recipiente e gli gnocchi
sono posizionati insieme
alla salsa e al formaggio
nell'accessorio per la
cottura al forno; girare le
polpette a meta cottura

circa
Rolle ditacchino con 2 kg 180 45 -60 Scuotere/girare tutto a
verdure meta cottura

Cottura con una preimpostazione
1 Seguire i passaggi da 1 a 7 nella sezione "Cottura con la tabella dei cibi" per
completare prima i passaggi piu comuni.
2 Scegliere la preimpostazione.
Suggerimento
- Per passare a un'altra preimpostazione, premere il pulsante indietro o
deselezionare il pulsante di preimpostazione e selezionare la
preimpostazione desiderata.

3 Awviare il processo di cottura premendo il pulsante di avvio/pausa.

Tabella delle preimpostazioni con recipiente XXL

Icona Tempera- Tempo Quantita Nota
tura predefini- di cibo
predefinita to-min
°C

Patatine surgelate 180 23 800 ¢ Agitare, ruotare o mescolare
per 2-3 volte

Bistecca ( 150-200 200 20 8 pezzi

g/11-140z) @

Cosce di pollo (circa 180 24 10 pezzi Scuotere 1 volta, girare o
125 g/4,5 0z) mescolare a meta cottura
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50g/2 0z)

per la cottura al forno. La

Verdure miste 180 20 1200 g Tagliate grossolanamente,
scuotere, girare o mescolare a
meta cottura

Torta/Muffin (circa 140 40 5009 Torta: utilizzare l'accessorio

forma deve essere il piu piatta
possibile per evitare che
tocchi la resistenza durante la
lievitazione; controllare il
grado di cottura prima di
estrarre la torta

Muffin: utilizzare gli stampi
per muffin

Riscaldamento

@ 160 15

Regolare il tempo in base al
tipo e alla quantita di alimenti

Cottura in due recipienti

Cottura con la funzione timer

Se si cucinano due alimenti con temperature e tempi differenti, utilizzare la
funzione timer per terminare contemporaneamente la cottura in entrambi i

recipienti.

Nota

recipiente.

2 |Inserire il divisorio.

1 Posizionare le piastre inferiori all'interno del recipiente.

- Enormale applicare una certa forza per posizionare le piastre inferiori nel
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3 Posizionare i due ingredienti, ad esempio patatine surgelate e cosce di pollo,

in cestelli differenti.

Nota

- Airfryer & in grado di preparare un'ampia varieta di ingredienti. Consultare
la tabella dei cibi per le quantita corrette e i tempi di cottura
approssimativi.

- Non superare le quantita indicate nella tabella dei cibi, né riempire il
recipiente oltre I'indicazione "MAX", in quanto cio potrebbe
compromettere la qualita del risultato finale.

4 |nserire il recipiente all'interno di Airfryer.

5 Inserire la spina nella presa a muro.

6 Premere il pulsante on/off per accendere I'apparecchio.

7 Selezionare il recipiente disinistra. La spia della temperatura e del tempo di
cottura sul lato sinistro inizia a lampeggiare.
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8 Premere il pulsante di aumento/riduzione della temperatura e il pulsante di
aumento/riduzione del tempo di cottura per scegliere i valori necessari.

9 Segliingredientirichiedono di essere scossi o girati durante la cottura,
premere il pulsante promemoria di scuotimento del cibo affinché venga
ricordato (per ulteriori informazioni, consultare la colonna Nota nella tabella

2 2 g dei cibi).

© ©

©e ® cﬁ’hu\ e ®
= |

10 Selezionare il recipiente di destra. La spia della temperatura e del tempo di
cottura sul lato destro inizia a lampeggiare.

[CRONGRCRER

11 Premere il pulsante di aumento/riduzione della temperatura e il pulsante di
aumento/riduzione del tempo di cottura per scegliere i valori necessari.

12 Se gliingredienti richiedono di essere scossi o girati durante la cottura,
premere il pulsante promemoria di scuotimento del cibo affinché cio venga

ricordato. Per ulteriori informazioni, vedere la colonna Nota nella tabella dei
cibi.

°®

®

©® -0
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13 Premere il pulsante funzione timer per assicurarsi che la cottura di entrambi i
piatti termini contemporaneamente.
Nota

- Sesicucinano due tipi di alimenti con funzioni, temperature e tempi di
cottura differenti e non & necessario che la cottura termini
contemporaneamente, & possibile saltare questo passaggio.

- Durante la cottura, se si regola il tempo per un recipiente, la funzione
timer viene disattivata e i due recipienti funzioneranno separatamente.
Per riattivare la funzione timer, premere il pulsante di avvio/pausa, quindi
premere il pulsante funzione timer e premere nuovamente il pulsante di
avvio/pausa per riprendere la cottura.

14 Premere il pulsante di avvio/pausa per awviare il processo di cottura.

Suggerimento

- Per mettere in pausa entrambi i recipienti, premere il pulsante di
awvio/pausa. Premerlo nuovamente per continuare la cottura in entrambi i
recipienti.

- Per mettere in pausa un solo recipiente, selezionare il recipiente
interessato, quindi premere il pulsante di avvio/pausa. Premerlo
nuovamente per continuare la cottura in tale recipiente.

- E possibile utilizzare una preimpostazione in un recipiente e impostazioni
manuali nell'altro.

- Il dispositivo si mette automaticamente in pausa quando si estrae un
recipiente e riprende la cottura quando questo viene reinserito.

15 Quando viene emesso il segnale acustico del promemoria di scuotimento del
cibo, estrarre il recipiente afferrando le impugnature laterali con entrambe le
mani.

16 Scuotere il recipiente sopra il lavandino.
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17 Reinserire il recipiente nell'apparecchio.

18 Quando I'apparecchio emette un segnale acustico, il tempo di cottura
impostato e trascorso.

19 Tenere la posizione con la scanalatura delle impugnature laterali per estrarre
il recipiente e controllare che gli ingredienti siano pronti; in caso contrario,
reinserire il recipiente all'interno di Airfryer e aggiungere qualche minuto di
cottura.

20 Estrarre con cautela gli ingredienti dal recipiente con le pinze da barbecue.

Cottura con la funzione Copia

La funzione Copia viene usata per cuocere una grande quantita dello stesso
alimento o alimenti diversi utilizzando la stessa temperatura e lo stesso tempo.
1 Seguire i passaggi da 1 a9 nel capitolo "Cottura con la funzione timer".

2 Premere il pulsante funzione Copia.
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3 Premere il pulsante di avvio/pausa per avviare il processo di cottura.

Cottura nel singolo recipiente piccolo

Per cuocere una piccola porzione di un solo alimento nel singolo recipiente
piccolo.
Cottura con la tabella dei cibi
1 Posizionare le piastre inferiori all'interno del recipiente.
Nota
- Enormale applicare una certa forza per posizionare le piastre inferiori nel
recipiente.

2 |Inserire il divisorio.

3 Mettere gli ingredienti nel recipiente di sinistra.

Nota
17 s - Non superare le quantita indicate nella tabella dei cibi, né riempire il
recipiente oltre I'indicazione "MAX", in quanto cio potrebbe
compromettere la qualita del risultato finale.
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4 Inserire il recipiente all'interno di Airfryer.
Attenzione

- Non toccare il recipiente o il cestello durante e subito dopo la cottura,
poiché diventano molto caldi.

5 Inserire la spina nella presa a muro.

6 Premere il pulsante on/off per accendere I'apparecchio.

7 Selezionare il recipiente di sinistra. La spia della temperatura e del tempo di
cottura sul lato sinistro inizia a lampeggiare.
Nota

- Non selezionare il pulsante "recipiente XXL" per la cottura nel singolo
recipiente piccolo con divisorio. Cio potrebbe produrre una cottura
eccessiva e un maggiore consumo di energia.

8 Premere il pulsante di aumento/riduzione della temperatura e il pulsante di

aumento/riduzione del tempo di cottura per scegliere i valori necessari
(vedere la tabella dei cibi).
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9 Segliingredienti richiedono di essere scossi o girati durante la cottura,
premere il pulsante promemoria di scuotimento del cibo affinché cio venga
ricordato. Per ulteriori informazioni, vedere la colonna Nota nella tabella dei
cibi.

10 Premere il pulsante di avvio/pausa per avviare il processo di cottura.

® ® @
© ©
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11 Quando viene emesso il segnale acustico del promemoria di scuotimento del

cibo, estrarre il recipiente afferrando le impugnature laterali con entrambe le
mani.

12 Scuotere il recipiente sopra il lavandino.

13 Reinserire il recipiente nell'apparecchio.
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14 Quando l'apparecchio emette un segnale acustico, il tempo di cottura
impostato e trascorso.

15 Tenere la posizione con la scanalatura delle impugnature laterali per estrarre

il recipiente e controllare che gli ingredienti siano pronti.

Attenzione

- Il recipiente di Airfryer & caldo dopo il processo di cottura. Quando si
estrae il recipiente dall'apparecchio, posizionarlo sempre su una
superficie di lavoro resistente al calore (ad esempio, un sottopentola,
ecc.).

Suggerimento

- Segliingredienti non sono ancora pronti, reinserire il recipiente all'interno
di Airfryer e aggiungere qualche minuto di cottura.

16 Estrarre con cautela gli ingredienti dal recipiente con le pinze da barbecue.

Attenzione

- Non inclinare il recipiente quando si rimuovono gli ingredienti,
poiché il cestello potrebbe cadere e I'acqua fuoriuscire. Non toccare il
recipiente o il cestello durante e per un po' di tempo dopo la cottura,
poiché diventano molto caldi.

- Dopo la cottura, il recipiente, il cestello, I'alloggiamento interno e gli
ingredienti sono caldi. A seconda del tipo di ingredienti in Airfryer,
potrebbe fuoriuscire vapore dal recipiente.

- Non toccare il recipiente o il cestello durante e subito dopo la cottura,
poiché diventano molto caldi.

Tabella dei cibi con un solo recipiente

Quantita di Temperatura Tempo (min) Nota
cibo (°Q)
Patatine surgelate sottili 400 g 180 24-27 Agitare, ruotare o

(7x7 mm/0,3x0,3 in)

mescolare per 2-3 volte

Patatine fritte fatte in
casa (10x10 mm/0,4x0,4
in di spessore)

400 g 180 30-35 Agitare, ruotare o
mescolare per 2-3 volte

Nuggets di pollo 4009 200 20-22 Scuotere, agitare o

surgelati mescolare a meta
cottura

Involtini primavera 400 g 200 15-20 Scuotere, agitare o

surgelati

mescolare a meta
cottura
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Polpettone 600 g 150 42-27 Utilizzare I'accessorio per
la cottura in forno

Braciole senza osso (circa 2 pezzi 200 18-22 Scuotere, agitare o

190 g/7 0z) mescolare a meta
cottura

Bastoncini di pollo (circa 5 pezzi 180 25-28 Scuotere, agitare o

125 g/4,5 0z) mescolare a meta
cottura

Petto di pollo (circa 160 3 pezzi 180 21-23 Girare a meta cottura

g/6 0z2)

Pesce intero (circa 1 pezzo 200 23-25 Girare a meta cottura

300-400 g/11-14 0z)

Filetto di pesce (circa 200 2 pezzi 200 24-27

g/7 0z)

Verdure miste (tagliate 500 g 180 18-20 Impostare il tempo di

grossolanamente) cottura in base ai propri
gusti Scuotere, agitare o
mescolare a meta
cottura

Muffin (circa 40 g/pezzo) 6 pezzi 160 20-22

Torte 300g 160 40-45 Utilizzare I'accessorio per
la cottura al forno. La
forma deve essere il piu
piatta possibile per
evitare che tocchi la
resistenza durante la
lievitazione; controllare il
grado di cottura prima di
estrarre la torta.

Pane/panini precotti 4 pezzi 200 10-12

(circa 60 g/1,2 0z)

Cottura con preimpostazioni
1 Seguireipassaggida 1 a 8 nel capitolo "Cottura con la tabella dei cibi".

2 Scegliere la preimpostazione.
Suggerimento
- Per passare a un'altra preimpostazione, premere il pulsante indietro o
deselezionare il pulsante di preimpostazione e selezionare la
preimpostazione desiderata.
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3 Awviare il processo di cottura premendo il pulsante di avvio/pausa.

Tabella delle preimpostazioni con un solo recipiente

@)

®
_————
Icona Tempera- Tempo Quantita Nota
tura predefini- di cibo
predefinita to-min
O
C
Patatine surgelate 180 24 4009 Agitare, ruotare o mescolare
per 2-3 volte
Bistecca ( 150-200 200 22 4 pezzi
g/11-140z) @
Cosce di pollo (circa 180 26 5 pezzi Scuotere 1 volta, girare o
125 g/4,5 0z) mescolare a meta cottura
Verdure miste 180 18 500 g Tagliate grossolanamente,
scuotere, girare o mescolare a
meta cottura
Torta/Muffin (circa 160 20 6 pezzi Torta: utilizzare I'accessorio
509/2 0z) @ per la cottura al forno. La
forma deve essere il pili piatta
possibile per evitare che
tocchi la resistenza durante la
lievitazione; controllare il
grado di cottura prima di
estrarre la torta
Muffin: utilizzare gli stampi
per muffin
Riscaldamento 160 16 Regolare il tempo in base al

©

tipo e alla quantita di alimenti

Suggerimento: mantenere in caldo

- E possibile mantenere il cibo in caldo impostando la temperatura a 80
gradi e adeguando il tempo di conseguenza. Si consiglia di non
mantenere il cibo in caldo per pit di 30 minuti, poiché la qualita potrebbe

risentirne.

- Seingredienti come le patatine fritte diventano meno croccanti durante la
modalita di mantenimento della temperatura, spegnere I'apparecchio
prima per ridurre tale tempo oppure impostare una temperatura di 180°C
per 2-3 minuti per rendere gli ingredienti di nuovo croccanti.
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Preparazione di patatine fritte fatte in casa

Per preparare eccellenti patatine fritte con Airfryer:

- Peril recipiente XXL occorrono 800 g di patate sbucciate; per quello singolo
400 g.

- Scegliere una varieta di patate adatta alla frittura, ad esempio patate fresche
(leggermente) farinose.

- E consigliabile dividere le patatine in porzioni di massimo 800 grammi circa
per risultati ottimali. Le patatine fritte in quantita maggiori tendono a essere
meno croccanti rispetto alle porzioni piu piccole.

1 Pelare le patate e tagliarle a bastoncini (8x8 mm di spessore).

2 Mettere a bagno le patate a bastoncini in una ciotola con acqua per almeno
30 minuti.

3 Svuotare il recipiente e asciugare le patate con uno strofinaccio o della carta
da cucina.

4 Versare un cucchiaio di olio nel recipiente, aggiungere le patate a bastoncini
e mescolarle bene fino a quando non sono ricoperte di olio.

5 Rimuovere le patate con le dita o con un utensile da cucina forato in modo
che I'olio in eccesso resti nel recipiente.

Nota
- Noninclinare la ciotola per versare le patate a bastoncini nel cestello in
una volta sola in quanto dell'olio potrebbe finire nel cestello.

6 Mettere le patate nel cestello.

Pulizia

Avvertenza

- Prima della pulizia, lasciare raffreddare completamente il cestello, il
recipiente e l'interno dell'apparecchio.

- Il recipiente e il cestello dell'apparecchio hanno un rivestimento
antiaderente. Non usare utensili da cucina o materiali per la pulizia
abrasivi, in quanto potrebbero danneggiare il rivestimento antiaderente.

Pulire I'apparecchio dopo ogni utilizzo. Rimuovere I'olio e il grasso dal fondo del

recipiente dopo ogni utilizzo.

1 Premere il pulsante on/off per spegnere I'apparecchio, scollegare la spina
dalla presa a muro e lasciare raffreddare I'apparecchio.

Suggerimento
- Rimuovere il recipiente e il cestello per lasciar raffreddare Airfryer piu
rapidamente.
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2 Eliminare I'olio o il grasso sciolto dal fondo del recipiente.

3 Lavare il recipiente e le piastre inferiori in lavastoviglie. E possibile anche
lavarli con acqua calda, detersivo per piatti e una spugna non abrasiva
(vedere la "Tabella di pulizia").

Suggerimento

- Seresidui di cibo sono rimasti attaccati al recipiente o al cestello, metterli a
bagno in acqua calda e detersivo per piatti per 10-15 minuti. Cid sciogliera
i residui di cibo e consentira di rimuoverli pit facilmente. Assicurarsi di
utilizzare un detersivo per piatti in grado di dissolvere I'olio e il grasso. Se
sono presenti macchie di grasso sul recipiente o sul cestello che non &
stato possibile rimuovere con acqua calda e detersivo per piatti, utilizzare
uno sgrassatore liquido.

- Se necessario, rimuovere i residui di cibo presenti sulla resistenza con una
spazzola con setole morbide o medie. Non utilizzare una spazzola in
acciaio o una spazzola con setole dure, poiché potrebbero danneggiare il
rivestimento della resistenza.

4 Per evitare graffi, pulire delicatamente la parte esterna dell'apparecchio con
un panno morbido, pulito e non stropicciato. Iniziare con un panno
leggermente inumidito e proseguire con uno asciutto, se necessario.

5 Perrimuovere eventuali residui di cibo, pulire la resistenza con una spazzola.

6 Pulire la parte interna dell'apparecchio con acqua calda e una spugna non
abrasiva.
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Tabella di pulizia

ol

<
X

1 Scollegare la spina dall'apparecchio e lasciarlo raffreddare.
2 Accertarsi che tutte le parti siano pulite e asciutte prima di riporle.
3 Awvolgere il cavo attorno all'apposito supporto sul retro dell'apparecchio.
Nota
- Quando si trasporta Airfryer, tenerlo sempre in posizione orizzontale per
evitare che i recipienti cadano accidentalmente, con il rischio di
danneggiarli.
- Assicurarsi sempre che le parti smontabili di Airfryer, come il fondo in rete
rimovibile, ecc., siano ben fissate prima di trasportarlo e/o riporlo.

Risoluzione dei problemi

In questo capitolo vengono riportati i problemi piti comuni legati all'uso
dell'apparecchio. Se non & possibile risolvere il problema con le informazioni
riportate di seguito, visitare il sito www.philips.com/support per un elenco di
domande frequenti oppure contattare il centro assistenza clienti del proprio
paese.

Problema Possibile causa Soluzione

L'esterno dell'apparecchio diventa |l calore all'interno viene irradiato  Si tratta di un fenomeno normale.

caldo durante I'uso. alle pareti esterne. Tutte le impugnature e le
manopole che devono essere
toccate durante |'uso restano
abbastanza fredde da poter essere
maneggiate.
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Soluzione

Il recipiente, il cestello e I'interno
dell'apparecchio si surriscaldano
quando l'apparecchio e acceso per
garantire che il cibo venga cotto
adeguatamente. Queste parti
sono sempre troppo calde per
poter essere toccate.

Se si lascia |'apparecchio acceso
troppo a lungo, alcune aree
potrebbero diventare troppo calde
per poter essere toccate. Queste
aree sono contrassegnate
sull'apparecchio con la seguente
icona:

YN

Se si & consapevoli delle aree calde
e si evita di toccarle, l'uso
dell'apparecchio e del tutto sicuro.

Le patatine fritte fatte in casa non
vengono come vorrei.

Non si sta friggendo il tipo di
patate giusto.

Per risultati ottimali, utilizzare
patate fresche e farinose. Se &
necessario conservare le patate,
non tenerle in un ambiente freddo
come il frigo. Scegliere patate
adatte per la frittura, come
indicato sul sacchetto.

La quantita di ingredienti
all'interno del cestello e eccessiva.

Seguire le istruzioni riportate in
questo manuale di istruzioni per
preparare le patatine fritte fatte in
casa.

Alcuni tipi di ingredienti devono
essere agitati a meta cottura.

Seguire le istruzioni riportate in
questo manuale di istruzioni per
preparare le patatine fritte fatte in
casa.

Airfryer non si accende.

L'apparecchio non e collegato alla
presa di corrente.

Verificare di aver inserito
correttamente la spina nella presa
di corrente.

Diversi apparecchi sono collegati a
un'unica presa.

I sistema Airfryer ha un'elevata
potenza in watt. Provare una presa
diversa e controllare i fusibili.
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Problema

Possibile causa

Soluzione

All'interno di Airfryer sono visibili
delle screpolature.

All'interno del recipiente di
Airfryer possono formarsi delle
piccole macchie in seguito al
contatto o a graffi accidentali sul
rivestimento (ad esempio, durante
l'inserimento del cestello e/o la
pulizia con materiali abrasivi).

E possibile prevenire danni
inserendo il cestello nel recipiente
correttamente. Se si inserisce il
cestello inclinandolo, uno dei suoi
lati potrebbe urtare la parete del
recipiente rimuovendo piccoli
frammenti del rivestimento. Questi
frammenti non sono comunque
nocivi per la salute, in quanto tutti
i materiali utilizzati sono specifici
per alimenti.

Dall'apparecchio fuoriesce del
fumo bianco.

Si stanno cuocendo ingredienti
grassi.

Eliminare con cautela I'olio o il
grasso in eccesso dal recipiente e
proseguire con la cottura.

Il recipiente contiene residui grassi
degliingredienti cucinatiin
precedenza.

I fumo bianco & prodotto dai
residui grassi riscaldati nel
recipiente. Pulire sempre il
recipiente e il cestello
accuratamente dopo ogni uso.

La panatura non aderisce al cibo
come dovrebbe.

Piccole parti di panatura
potrebbero produrre del fumo
bianco. Premere con forza la
panatura sul cibo per assicurarsi
che aderisca.

Marinature, liquidi o i succhi della
carne schizzano nel grasso sciolto.

Tamponare il cibo prima di
posizionarlo nel cestello.

Sullo schermo di Airfryer viene
visualizzata la scritta "E1".

Il dispositivo & rotto/difettato.

Chiamare |'assistenza telefonica
Philips o rivolgersi al centro
assistenza clienti del proprio
paese.

Airfryer potrebbe essere stato
conservato in un luogo troppo
freddo.

Il dispositivo & troppo freddo.
Lasciarlo a temperatura ambiente
per almeno 60 minuti.

Se il problema persiste, chiamare
I'assistenza telefonica Philips o
rivolgersi al centro assistenza
clienti del proprio paese.

Sullo schermo di Airfryer viene
visualizzata la scritta "E2".

Il divisorio non & installato.

Installare il divisorio.
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Soluzione

Viene visualizzato |'avviso "E2" e la
cottura viene interrotta quando un
recipiente piccolo interrompe la
cottura e nell'altro recipiente
piccolo inizia subito la cottura.

Estrarre il recipiente per lasciare
raffreddare il dispositivo per 2
minuti, quindi reinserirlo per
preparare la cottura per I'altro
recipiente piccolo.

Sullo schermo di Airfryer viene
visualizzata la scritta "E4-E12".

Il dispositivo potrebbe non
funzionare correttamente.

Provare a scollegare e ricollegare il
dispositivo alla presa di corrente.
Se non si riesce a risolvere il
problema, chiamare I'assistenza
telefonica Philips o rivolgersi al
centro assistenza clienti del
proprio paese.
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Pirms ierices lietosanas rupigi izlasiet So svarigo informaciju un saglabajiet to, lai

vajadzibas gadijuma varétu ieskatities taja ari turpmak.

Bistami!

- Nenovietojiet ierici uz karstas gazes plits vai uz jebkura veida elektriskas plits

un elektriskas plits virsmam vai to tuvuma, ka ari nejevietojiet to karsta

cepeskrasni.

- Nekad neiegremdéjiet ierici tdent, ka ari neskalojiet teko3a tGdent.
- Laiizvairitos no elektrotrieciena, uzmanieties, lai iericé neiek|Gst Gdens vai
kads cits Skidrums.

- Cepsanai paredzétas sastavdalas vienmeér ievietojiet panna, lai tas nesaskartos

ar sildelementiem.
- Nenosprostojiet gaisa iepltdes un izpldes atveres ierices darbibas laika.
- Nepiepildiet pannu ar el]u, jo tas ir ugunsbistami.

- Neizmantojiet ierici, ja ir bojats tas kontaktspraudnis, elektribas vads vai pati

ierice.

- Nekada gadijuma nepieskarieties ierices iekSpusei ierices darbibas laika.
- Nekad nelieciet iericé partikas daudzumu, kas parsniedz panna noradito

maksimalo limeni.
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Vienmer parliecinieties, ka silditajs ir brivs un taja nav iesprudusi partika.
Pirms pirmas izmantosanas reizes elektribas vada turétajs ir japiestiprina
iericei.

Uzmanieties, tirot gatavosanas nodalijuma augsdalu: karsts sildelements,
metala daJu mala.

Nepievienojiet stravas avotam, kamer no atvilktnes nav iznemts vada turétajs
un nav nonemti visi iepakosanas materiali.

Ja stravas vads ir bojats, ta nomaina javeic Philips, ta servisa parstavim vai
[idzigi kvalificétam personam, lai noverstu bistamibu.

Pievienojiet ierici tikai iezemétai elektrotikla sienas kontaktligzdai, kas
aprikota ar nopludstravas aizsargslédzi.

Vienmeér parliecinieties, vai kontaktdaksa ir stingri ievietota sienas
kontaktrozeté.

Siierice nav paredzéta darbinasanai ar aréju taimeri vai atsevisku talvadibas
sistemu.

lerices darbibas laika saskares virsmas var sakarst.

So ierici var izmantot bérni vecuma no 8 gadiem un personas ar ierobezotam
fiziskajam, sensorajam vai garigajam spéjam vai bez pieredzes un zinasanam,
ja tiek nodrosinata uzraudziba vai noradijumi par drosu ierices lietosanu un
panakta izpratne par iespéjamo bistamibu.

Bérni nedrikst rotalaties ar ierici. lerices tirisanu un apkopi drikst veikt berni,
kas ir vecaki par 8 gadiem un tiek uzraudziti.

Glabajiet ierici un tas stravas vadu vieta, kur tam nevar pieklat bérni, kam
mazak par 8 gadiem.

Nenovietojiet ierici pret sienu vai citam iericém. Atstajiet vismaz 10 cm brivas
vietas ierices abas pusés un virs tas. Nenovietojiet nekadus priekSmetus uz
ierices.

Cepsanas ar karsto gaisu laika pa gaisa izpltdes atverém izplust karsts tvaiks.
Turiet rokas un seju drosa attaluma no tvaika un gaisa izplGdes atverém.
Nonemot pannu no ierices, uzmanieties, jo pie roktura var izplGst karsts tvaiks
un gaiss.

Nekada gadijuma iericé neizmantojiet vieglas sastavdalas vai cepampapiru.
Kartupelu glabasana: temperaturai jaatbilst kartupelu Skirnei, un tai jabut virs
6 °C, lai samazinatu akrilamida iedarbibas risku ieprieks sagatavotaja partika.
Nekada gadijuma nepiepildiet pannu ar ellu.

Sai Airfryer iericei ir liels gatavoganas nodalijums, un tai ir liela elektriska
jauda. Vienlaikus nedarbiniet citas jaudigas ierices (piem., téjkannas,
elektriskos grilus u. tml. ierices), kas pieslégtas pie tas pasas elektriskas kedes.
Citadi jasu majas elektrosistémas jaudas slédzis var nostradat, un sai
kontaktligzdai vairs netiks pievadita elektriba.

Sai Airfryer iericei ir liels gatavo3anas nodalijums; ja iericé ir daudz édiena, ta
ir smaga. Nekada gadijuma neturiet rokturi ar vienu roku.

Neizmantojiet ierici citiem nolukiem, iznemot tos, kas aprakstiti Saja
rokasgramata, un izmantojiet tikai originalos Philips piederumus.

Neatstajiet ieslégtu ierici bez uzraudzibas.



272 Latviesu

Uzmanibu!

Panna, sadalitajs un piederumi, kas ievietoti gatavosanas kamera, ierices
lietosanas laika uzkarst un péc lietosanas ir karsti, tapéc vienmer rikojieties
uzmanigi.

Pirms ierices pirmas lietosanas, rupigi notiriet dalas, kas bus saskaré ar
produktiem. Skatiet noradijumus tiessaistes lietosanas pamaciba.

Neturiet ierici, izmantojot pannas rokturi.

Vada turétajs darbojas ari ka starplika, kas nodrosina atstatumu starp ierici un
sienu, lai novérstu karstuma uzkraganos. So starpliku aizliegts nonemt.
Nelieciet pannu uz lietotaja saskarnes panela, jo panna var nokrist un radit
savainojumus.

lerice ir paredzéta tikai parastai lietosanai majas. Ta nav paredzéta lietosanai
veikalu darbinieku virtuvés, birojos, fermas vai citas darba telpas. Tapat ta nav
paredzéta izmantosanai klientiem viesnicas, motelos, pansijas un citas
apmesanas vietas.

Vienmer atvienojiet ierici no elektrotikla, ja atstajat to bez uzraudzibas un
pirms saliksanas, izjauksanas, glabasanas vai tirisanas.

Novietojiet ierici uz horizontalas, gludas un stabilas virsmas.

Ja ierice tiek izmantota neatbilstosi vai profesionala/pusprofesionala noltka
vai ar ja ta netiek izmantota atbilstosi lietotaja rokasgramata sniegtajam
instrukcijam, garantija zaudé spéku, un Philips neuznemsies atbildibu par
iespéjamiem bojajumiem.

Vienmer nododiet ierici Philips pilnvarotam servisa centram, ja nepiecieSsama
apskate vai remonts. Neméginiet patstavigi labot ierici, citadi garantija klUs
nederiga.

Péc lietosanas vienmer atvienojiet ierici no elektrotikla.

Pirms ierices tirisanas vai lietosanas |aujiet tai atdzist aptuveni 30 minGtes.
Gatavojiet sastavdalas, l1dz tas klUst zeltaini dzeltenas, nevis tumsas vai
brinas.

Iznemiet sadegusos atlikumus. Negatavojiet svaigus kartupe|us temperatara,
kas parsniedz 180 °C (lai samazinatu akrilamida izdalisanos).

Vienmeér parliecinieties, ka édiens Airfryer iericé tiek pagatavots lidz galam.
Esiet uzmanigs, kad izlejat pagatavoto édienu, un gadajiet, lai procesa
neizkristu piederumi.

Izmantojot XXL pannu, kreisas un labas puses programmam jabut vienadam.
Sai iericei ir Tss stravas vads, lai samazinatu sapisanas vai aizkersanas risku, kas
bdtu iespéjams ar garaku stravas vadu.

Drikst izmantot pagarinatajus, ja lietosanas laika tiek ievérota piesardziba.
levérojiet talakos noradijumus, ja izmantojat pagarinataju.

- Vada elektriskajiem raksturlielumiem jaatbilst ierices parametriem.
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- Vads janovieto ta, lai tas nekaratos pari darbvirsmas vai galda malai, kur to
varétu raustit bérni, un lai kads nejausi nevarétu aizkerties un krist.
- Pagarinataja vadam jabat 3 dzislu vadam ar zeméjumu.

- Saiiericei ir polarizéta kontaktdak3a (viena tapa ir plataka par otru). Lai
samazinatu elektriskas stravas trieciena risku, So kontaktdaksu ir paredzéts
iespraust polarizéta kontaktligzda tikai viena veida. Ja kontaktdaksu nevar
pilniba iespraust kontaktligzda, apgrieziet kontaktdaksu otradi. Ja to
joprojam nevar iespraust, sazinieties ar kvalificétu elektriki. Neméginiet
nekada veida parveidot kontaktdaksu.

Elektromagnétiskie lauki (EMF)

Otrreiz

STierice atbilst piemérojamajiem standartiem un noteikumiem, kas attiecas uz
elektromagnétisko lauku iedarbibu.

éja parstrade

- Sis simbols nozimé, ka elektriskos produktus nedrikst izmest kopa ar
parastiem sadzives atkritumiem.

- levérojiet jsu valstT spéka esosos likumus par atsevisku elektrisko produktu
savaksanu.

Garantija un atbalsts

levads

Sim izstradajumam uznémums Versuni sniedz divu gadu garantiju kops ta
iegades datuma. Garantija nav speka, ja defekts radas nepareizas lietoSanas dél
vai neatbilstosas tehniskas apkopes dé|. MUsu garantija neietekmé jasu ka
patérétaja likuma noteiktas tiesibas. Plasaku informaciju par garantijas
izmantosanu skatiet musu timek|a vietné www.philips.com/support.

Apsveicam un laipni ltdzam Philips gimene!

Lai pilniba izmantotu musu piedavata atbalsta iespéjas, registréjiet izstradajumu
vietné www.philips.com/welcome.

Airfryer ierice ar sadalamo grozu un atvienojamo atdalitaju Jaus jums
gatavosanaiizvéléties dazadas ietilpibas pannas — varat pagatavot 1-2 porcijas
maza 3,55 | panna vai, iznemot atdalitaju, maltiti visai gimenei pilnaja 7,1 | XXL
panna. Jus varat ari pagatavot divus dazadus edienus ar atskirigu gatavosanas
temperatdru un laiku t4, lai tie abi batu gatavi viena laika.
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lerici var parvaldit ar lietotni HomelD, kur pieejami detalizéti noradijumi un

simtiem kardinoSu recep3u ar ipasiem iestatijumiem divu grozu Airfryer iericei.
Lejupieladéjiet lietotni, izmantojot kvadratkodu uz iepakojuma.

Visparigs apraksts

Galvenas dalas

Vadibas panelis

Atvienojams atdalitajs

Atzime "MAX" sastavdalam

Atzime "MAX" saldétam kartupe|u uzkodam
7,1 I XXL panna

Apakséjas platnes

Vada turétajs

Stravas padeves vads

Gaisa izpludes atveres

OCo~NoOuUTh, WN —
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Vadibas panela apraksts

~

8
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Temperatdras palielinasana
Temperatlras samazinasana
leslegsanas/izslégsanas poga
Kopésanas funkcijas poga
Kreisas pannas poga

Laika funkcijas poga

XXL pannas poga

Sakratisanas atgadinajuma indikators
Sakratidanas atgadinajuma poga
Labas pannas poga

Poga Atpakal

Poga Sakt/pauzét

Laika samazinasanas poga

Laika palielinasanas poga

lepr. iestatijumu pogas

- ST KQ +h~m® o n o w

o 5 3 — ~7

Funkciju apraksts

Kopésanas funkcija
JUs varat iestatit laiku un temperattru vienai pannai un parkopét Sos iestatijumus

otrai pannai, nospiezot kopésanas funkcijas pogu.

Laika funkcija
Automatiski sinhronizé gatavosanas laiku, lai abas pannas gatavosana tiktu

pabeigta vienlaikus pat tad, ja gatavoSanas laiks katra panna atskiras.
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SakratiSanas atgadinajums

Nospiediet sakratiSanas atgadinajuma pogu, lai iespéjotu vai atspéjotu
bridinajumus, kas gatavosanas laika atgadina sakratit vai divreiz apgriezt édienu
vienmérigakam gatavosanas rezultatam. Atskanés skanas signals, un blakus laika
radijumam mirgos sakratisanas ikona.

Prieksiestatijumi

Izvélei pieejami 6 prieksiestatijumi. PriekSiestatijumi ir gatavosanas programmas,
kas iesaka temperatru un gatavosanas ilgumu, balstoties uz noteiktu édiena

daudzumu. Plasaku informaciju skatiet nodala “Gatavosana ar
prieksiestatijumu”.

@9 ® @ ©@

Saldéti fritéti
kartupeli

Cala stilbini Jaukti darzeni Kaka/kéeksini Uzsildisana

S

Pirms pirmas

XXL pannas poga

Iznemot atdalitaju un nospiezot XXL pannas pogu, varat gatavot édienu viena
7,1 1 XXL panna.

AtgrieSanas poga
lzmantojiet atgriesanas pogu, ja k|Gdaini izvéléjaties nepareizo
prieksiestatijumu/funkciju.

Skanas pazinojumi

Reizém dzirdésiet skanu, pieméram, kad ierice ir pabeigusi gatavosanu vai kad
édiena gatavosanas laika ir nepieciesams veikt kadu darbibu, pieméram, sakratit
vai apgriezt eédienu.

lietosanas reizes

Nonemiet visu iepakojuma materialu.

Nonemiet no ierices visas uzlimes vai etiketes (ja tadas ir).

Pirms pirmas lietosanas reizes rlpigi iztiriet ierici (sk. nodalu “Tirisana”).
Iznemiet vada turétaju no pannas un iespiediet to paredzétaja pozicija ierices
aizmugure.

B WN =

Uzmanibu!

- Vada turetajs darbojas ari ka starplika, kas nodrosina atstatumu starp
ierici un sienu, lai novérstu karstuma uzkrasanos.

Sagatavosana pirms pirmas lietoSanas reizes

Novietojiet ierici uz stabilas, horizontalas, lidzenas un siltumizturigas virsmas.
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Piezime

Nenovietojiet neko uz ierices vai tai blakus. Tas var traucét gaisa plismu un
jetekmét gatavosanas rezultatu.

Nenovietojiet ieslégtu ierici pie vai zem priekSmetiem, kurus tvaiks varétu
sabojat, pieméram, sienam un bufetes.

lerices lietosana

Uzmanibu!

Stir Airfryer ierice, kas darbojas ar karstu gaisu. Nepiepildiet pannu ar
ellu, cep3anas taukiem vai jebkadu citu Skidrumu.

Nepieskarieties karstam virsmam. Rikojoties ar karstu pannu, lietojiet
karstumizturigus virtuves cimdus.

lerice ir paredzéta tikai lietosanai majas.

Lietojot ierici pirmo reizi, ta var izdalit dimus. Tas ir normali.

lerici nav nepiecieSams ieprieks uzsildit.

Piezime

Ja gatavosanas laika vai uzreiz péc gatavosanas beigam vélaties izvilkt pannu,
izvilksanai izmantojiet sanu rokturu padzilinajumus, lai neapdedzinatos ar
karsto gaisu, kas pladis no ierices.

Gatavosana XXL panna

Lai pagatavotu lielu viena veida édiena porciju, iznemiet atdalitaju un
izmantojiet pilno 7,1 | XXL pannas ietilpibu.
Gatavosana, izmantojot partikas tabulu

1

Iznemiet atdalitaju.
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2 Pareizi ievietojiet apakséjas platnes panna.
Piezime
- Irnormali, ja apakséjas platnes panna jaiespiez ar nelielu spéku.

3 lelieciet produktus panna.
Piezime
- Airfryer var pagatavot lielu produktu klastu. Skatiet partikas tabulu, lai
uzzinatu pareizo daudzumu un aptuveno gatavosanas laiku.
- Neparsniedziet sadala “Partikas tabula” noradito daudzumu un
neparpildiet pannu virs atzimes “"MAX", jo tas var ietekmét rezultatu.

4 |elieciet pannu atpakal iericé Airfryer.
Uzmanibu!

- Lietosanas laika un kadu bridi pec tam nepieskarieties pannai vai
grozam, jo tie stipri sakarst.

5 lespraudiet kontaktdaksu sienas kontaktligzda.

6 Nospiediet ieslegsanas/izslégsanas pogu, lai ieslégtu ierici.
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7 Nospiediet pogu XXL.
Piezime
- Jaédienu gatavojat XXL panna bez atdalitaja, neizmantojiet kreisas
pannas pogu @) vaj labas pannas pogu @), §ada veida &diens var padoties
negatavs.

8 Spiediet temperaturas palielinasanas/samazinasanas pogu un laika
palielindsanas/samazinasanas pogu, lai izvélétos vajadzigo ilgumu un
temperataru (skatiet partikas tabulu).

Padoms

- Dazi produkti ir jasakrata vai jaapgriez gatavosanas laika vidd (skatiet
partikas tabulu). Lai ierice gatavosanas laika atgadinatu sakratit partiku,
nospiediet sakratisanas atgadinajuma pogu “®, lai iesp&jotu %o funkciju.

9 Laisaktu gatavosanu, nospiediet saksanas/pauzes pogu.
Piezime
- Ja édienu gatavosanas laika vidl nepiecieSams sakratit vai apgriezt (ja ir
iespéjots sakratisanas atgadinajums, atskanés skanas signals un mirgos
sakratisanas atgadinajums), izvelciet pannu un grozu un pakratiet to virs
izlietnes. Péc tam ielieciet pannu atpakal iericé.

((.)) 10 Kad atskan taimera zvans, iestatitais gatavosanas laiks ir beidzies.

11 Izvelciet pannu, izmantojot padzilinajumus sanu rokturos, un parbaudiet, vai
produkti ir gatavi.

Uzmanibu!

- Airfryer panna péc gatavosanas procesa ir karsta. Kad iznemat pannu
no ierices, vienmér novietojiet to uz karstumizturigas virsmas
(pieméram, paliktna utt.).

- Ja gatavosanas laika vai uzreiz péc gatavosanas beigam vélaties
izvilkt pannu, izvilkSanai izmantojiet sanu rokturu padzilinajumus, lai
neapdedzinatos ar karsto gaisu, kas pladis no ierices.

Piezime

- Japrodukti vél nav gatavi, vienkarsi iebidiet pannu atpakal Airfryer iericé
un pievienojiet laikam vél dazas minutes.
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12 Ar grila knaibléem uzmanigi iznemiet produktus no pannas.

Uzmanibu!

- Kad iznemat produktus, nesasveriet pannu uz saniem, jo var izkrist
grozs un iz8lakstities ella.

- Péc gatavosanas procesa beigam panna, grozs, iekséjais korpuss un
sastavdalas ir karstas. Atkariba no Airfryer ievietoto produktu veida
no pannas var izplust tvaiks.

- Lietosanas laika un kadu bridi péc tam nepieskarieties pannai vai
grozam, jo tie stipri sakarst.

XXL pannas partikas tabula

Partikas Temperatura Laiks (min) Piezime
daudzums (°Q)

Plani saldéti fritéti 800¢g 180 23-25 Gatavosanas laika
kartupeli (7 x 7 mm) sakratiet, apgrieziet vai
samaisiet 2-3 reizes

Majas gatavoti fritéti 800 g 180 28-33 Gatavosanas laika
kartupeli (10 x 10 mm) sakratiet, apgrieziet vai
samaisiet 2-3 reizes

Saldéti vistas gabalini 800¢g 200 17-22 GatavoSanas procesa
mikla vidU sakratiet, apgrieziet
vai samaisiet

Saldétas pilditas 800 g 200 10-22 GatavoSanas procesa
pankdkas vidU sakratiet, apgrieziet
vai samaisiet

Galas kukulitis 10009 150 50-55 lzmantojiet cepSanas
piederumu

Galas karbonades bez 5 gab. 200 18-20 Gatavosanas procesa

kaula (apmeéram vidU sakratiet, apgrieziet

190 g/7 unces) vai samaisiet

Cala stilbini (apméram 10 gab. 180 24-27 Gatavosanas procesa

125 g/4,5 unces) vidU sakratiet, apgrieziet

vai samaisiet

Vistas kratina (apméram 6 gab. 180 18-21 Apgrieziet procesa vida
160 g/6 unces)

Vesela zivs (apméram 3-4 gab. 200 16-20 Apgrieziet procesa vidl
300-400 g/11-14 unces)

Zivs fileja (apméram 5 gab. 200 15-20
200 g/7 unces)
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Darzenu sajaukums (rupji 1200 g 180 18-22 Gatavosanas laiku

sagriezti darzeni) iestatiet péc savas
gaumes. Gatavosanas
procesa vida sakratiet,
apgrieziet vai samaisiet

Kéksini (aptuveni 40 g) 12 gab. 160 20-22

Kaka 500 140 40-45 Izmantojiet cepsanas
piederumu. Formai jabut
péc iespéjas plakanai, lai
kdka uzpusoties
nesaskartos ar
sildelementu. Parbaudiet
kdkas gatavibu pirms
iznemsSanas.

leprieks sagatavota 7 gab. 200 6-10

maize/smalkmaizites

(apméram

60 g/1,2 unces)

Majas gatavota maize 500 160 40-45 lzmantojiet cepsanas
piederumu. Formai jabut
péc iespéjas plakanai, lai
maize uzpusoties
nesaskartos ar
sildelementu. Parbaudiet
maizes gatavibu pirms
iznemsanas.

Vesela vista (1,4 kg) 1 gab. 180 40-50

Vistas kajas ar 2 kg 180 45-60 GatavoSanas procesa

saknaugiem vidu sakratiet/apgrieziet
vistas kajas

Vesela lasa fileja 1,5 kg 180 20-30 N. P.

2 gab. svaigas bagetes 1 kg 170 25-40 N. P.

Cepumi ar Sokolades 4509 180 15-25 N. P.

skaidinam

Lazanja 2 kg 170 40-50 Gatavosanas procesa
vid pievienojiet sieru.
Varat izmantot cepsanas
piederumu vai jebkuru
formu, kas der XXL
panna.

Abolu stradele 2 kg 170 30-45 N. P.

Svaiga maize 600 g 170 20-35 N. P.
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Galas bumbinas ar
ceptiem njokiem

2 kg 170 20-30 Galas bumbinas ievieto
panna un njokus kopa ar
merci un sieru ievieto
cepsanas piederuma;
gatavosanas procesa
vidU apgrieziet galas
bumbinas.

Titara rulete ar
darzeniem

2 kg 180 45-60 Gatavosanas procesa
vidU sakratiet/apgrieziet
visus produktus

Gatavosana ar prieksiestatijumu
1 Izpildiet 1.-7. darbibu sadala “Gatavosana, izmantojot partikas tabulu”, lai
vispirms izpilditu pamata darbibas.
2 lzvelieties prieksiestatijumu.
Padoms
- Lai parslégtos uz citu prieksiestatijumu, nospiediet atgriesanas pogu vai
vélreiz nospiediet izvéléta prieksiestatijuma pogu, lai to nonemtu, un
izvélieties vajadzigo prieksiestatijumu.

3 Saciet gatavosanas procesu, nospiezot saksanas/pauzes pogu.

XXL pannas prieksiestatijumu tabula

lkona  Nokluséju- Nokluséju- Partikas Piezime

ma ma ilgums daudzums

temperat- (min)

ara (°C)
Saldéti friteti 180 23 800¢g GatavoSanas laika sakratiet,
kartupeli apgrieziet vai samaisiet 2-3

reizes

Steiks 200 20 8 gab.
(150-200 g/5- @
7 unces)
Cala stilbini 180 24 10 gab. GatavoSanas procesa vidu
(apméram 1 reizi sakratiet, apgrieziet vai
125 g/4,5 unces) samaisiet
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Jaukti darzeni 180 20 1200 g Rupji sagriezti, gatavosanas
procesa vidu sakratiet,

apgrieziet vai samaisiet

(apméram piederumu. Formai jabut péc

50 g/2 unces) iespéjas plakanai, lai kika
uzpUsoties nesaskartos ar
sildelementu. Parbaudiet
kdkas gatavibu pirms
iznemsanas.

Kaka/kéksini 140 40 5009 Kdka: izmantojiet cepsanas

Keksini: izmantojiet keksinu
formas

Uzsildisana 160 15 Pielagojiet laiku partikas
produkta veidam un

daudzumam

Gatavosana divas pannas

Gatavosana ar laika funkciju
Ja gatavojat divus edienus ar atSkirigu gatavosanas temperatdru un laiku,
izmantojiet Laika funkciju, lai abu édienu gatavosana tiktu pabeigta viena laika.
1 Pareizi ievietojiet apakséjas platnes panna.

Piezime

- Irnormali, ja apakséjas platnes panna jaiespiez ar nelielu speku.

2 levietojiet atdalitaju.
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3 levietojiet atskirigos produktus, pieméram, saldétus fritétus kartupe|us un
vistas stilbinus, katru sava groza dala.

Piezime

- Airfryer var pagatavot lielu produktu klastu. Skatiet partikas tabulu, lai
uzzinatu pareizo daudzumu un aptuveno gatavosanas laiku.

- Neparsniedziet sadala “Partikas tabula” noradito daudzumu un
neparpildiet pannu virs atzimes “"MAX", jo tas var ietekmét rezultatu.

4 lelieciet pannu atpakal iericé Airfryer.

5 lespraudiet kontaktdaksu sienas kontaktligzda.

6 Nospiediet ieslégsanas/izslegsanas pogu, lai ieslégtu ierici.

7 lIzvélieties kreiso pannu. Laika un temperatdras norade kreisaja pusé sak
mirgot.
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8 Nospiediet temperatiras palielinaSanas/samazinasanas pogu un laika

palielinasanas/samazinasanas pogu, lai izvélétos vajadzigo ilgumu un
temperaturu.

Ja produktu gatavosanas laika nepiecieSams sakratit vai apgriezt, nospiediet
sakratisanas atgadinajuma pogu, lai gatavosanas procesa sanemtu

atgadinajumu sakratit édienu (plasaku informaciju skatiet partikas tabulas
sadala "Piezime”.)

@6

10 Izvélieties labo pannu. Laika un temperatlras radijums labaja pusé sak
mirgot.

11 Nospiediet temperattras palielinaSanas/samazinasanas pogu un laika
palielinasanas/samazinasanas pogu, lai izvélétos vajadzigo ilgumu un
temperaturu.

12 Ja produktu gatavosanas laika nepiecieSsams sakratit vai apgriezt, nospiediet
sakratisanas atgadinajuma pogu, lai gatavosanas procesa sanemtu

atgadinajumu sakratit édienu. Plasaku informaciju skatiet partikas tabulas
sadala "Piezime”.

°®

®
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13 Nospiediet laika funkcijas pogu, lai abu édienu gatavosana tiktu pabeigta

viena laika.

Piezime

- Varat izlaist So darbibu, ja gatavojat divus dazadus edienus, izmantojot
atskirigas gatavosanas funkcijas, temperataras un laikus, tacu abus
édienus nevajag gatavus viena laika.
Ja gatavosanas laika mainisiet vienas pannas gatavosanas laiku, laika
funkcija tiks atspéjota un abas pannas darbosies nesaistiti. Lai vélreiz
aktivizétu laika funkciju, nospiediet sakSanas/pauzes pogu, tad nospiediet
laika funkcijas pogu un vélreiz nospiediet sakSanas/pauzes pogu, lai
atsaktu gatavosanu.

14 Lai saktu gatavosanu, nospiediet sakSanas/pauzes pogu.
Padoms

Lai pauzetu abas pannas, nospiediet sakSanas/pauzes pogu. Nospiediet
abas pogas vélreiz, lai turpinatu gatavosanu ar abam pannam.

Lai pauzetu tikai vienu pannu, vispirms atlasiet pannu un tad nospiediet
saksanas/pauzes pogu. Nospiediet o pogu vélreiz, lai turpinatu
gatavosanu ar attiecigo pannu.

Ir iespéjams vienai pannai izmantot prieksiestatijumu un otrai pannai
izmantot manualos iestatijumus.

- lerice automatiski pauze gatavosanu, kad izvelkat pannu, un atsak
gatavosanu, kad ievietojat pannu atpakal vieta.

©® -0

15 Kad atskan sakratisanas atgadinajuma skanas signals, izvelciet pannu, ar
abam rokam satverot sanu rokturi.

16 Turiet grozu virs izlietnes un sakratiet to.

17 lelieciet pannu atpakal iericé.
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((.)) 18 Kad atskan taimera zvans, iestatitais gatavosanas laiks ir beidzies.

19 Izvelciet pannu, izmantojot padzilinajumus sanu rokturos, un parbaudiet, vai
produkti ir gatavi. Ja tie vél nav gatavi, iestumiet pannu atpakal iericé Airfryer
un nedaudz paildziniet gatavosanas laiku.

20 Ar grila knaibléem uzmanigi iznemiet produktus no pannas.

Gatavosana ar kopésanas funkciju

Kopésanas funkciju izmanto, lai pagatavotu lielu daudzumu viena veida édiena
vai dazadu édienu, izmantojot tos pasus temperattras un laika iestatijumus.
1 Izpildiet 1.-9. darbibu nodala “"Gatavosana ar laika funkciju”.

2 Nospiediet kopésanas funkcijas pogu.

3 Laisaktu gatavosanu, nospiediet saksanas/pauzes pogu.

GatavosSana viena mazaja panna

Lai pagatavotu nelielu viena veida édiena porciju viena mazaja panna.
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Gatavosana, izmantojot partikas tabulu
1 Pareizi ievietojiet apaksejas platnes panna.
Piezime
- Irnormali, ja apakséjas platnes panna jaiespiez ar nelielu spéku.

2 levietojiet atdalitaju.

3 lelieciet produktus kreisaja panna.
Piezime
- Neparsniedziet sadala “Partikas tabula” noradito daudzumu un
neparpildiet pannu virs atzimes “MAX", jo tas var ietekmét rezultatu.

4 |elieciet pannu atpakal iericé Airfryer.
Uzmanibu!

- Lietosanas laika un kadu bridi péc tam nepieskarieties pannai vai
grozam, jo tie stipri sakarst.

5 lespraudiet kontaktdaksu sienas kontaktligzda.
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6 Nospiediet iesleégsanas/izslegsanas pogu, lai ieslégtu ierici.

7 lIzvélieties kreiso pannu. Laika un temperatdras norade kreisaja pusé sak

mirgot.
R IR Piezime
3\ h o i - Jaizmantojat vienu mazo pannu ar atdalitaju, nespiediet XXL pannas
© flﬁm @000 pogu. Tas var izraisit édiena pargatavosanu un lielaku enerdijas patérinu.
e

8 Spiediet temperatdras palielinasanas/samazinasanas pogu un laika
palielinasanas/samazinasanas pogu, lai izvélétos vajadzigo ilgumu un
temperaturu (skatiet partikas tabulu).

9 Ja produktu gatavosanas laika nepiecieSams sakratit vai apgriezt, nospiediet
sakratisanas atgadinajuma pogu, lai gatavosanas procesa sanemtu

atgadinajumu sakratit édienu. Plasaku informaciju skatiet partikas tabulas
sadala "Piezime”.

10 Lai saktu gatavosanu, nospiediet saksanas/pauzes pogu.
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11 Kad atskan sakratisanas atgadinajuma skanas signals, izvelciet pannu, ar
abam rokam satverot sanu rokturi.

12 Turiet grozu virs izlietnes un sakratiet to.

13 lelieciet pannu atpakal iericé.

((.)) 14 Kad atskan taimera zvans, iestatitais gatavosanas laiks ir beidzies.

15 Izvelciet pannu, izmantojot padzilinajumus sanu rokturos, un parbaudiet, vai
produkti ir gatavi.

Uzmanibu!

- Airfryer panna péc gatavosanas procesa ir karsta. Kad iznemat pannu
no ierices, vienmér novietojiet to uz karstumizturigas virsmas
(pieméram, paliktna utt.).

Padoms

- Ja produkti vel nav gatavi, vienkarsi iebidiet pannu atpakal Airfryer iericé
un pievienojiet laikam vél dazas minGtes.
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16 Ar grila knaiblém uzmanigi iznemiet produktus no pannas.

Uzmanibu!

- Kad iznemat produktus, nesasveriet pannu uz saniem, jo var izkrist
grozs un izSlakstities adens. LietoSanas laika un kadu bridi péc tam
nepieskarieties pannai vai grozam, jo tie stipri sakarst.

- Péc gatavosanas procesa beigam panna, grozs, iekséjais korpuss un
sastavdalas ir karstas. Atkariba no Airfryer ievietoto produktu veida
no pannas var izplust tvaiks.

- LietoSanas laika un kadu bridi péc tam nepieskarieties pannai vai
grozam, jo tie stipri sakarst.

Vienas pannas partikas tabula

Partikas Temperatura Laiks (min) Piezime

daudzums (°Q)
Plani saldeéti fritéti 400 g 180 24-27 Gatavosanas laika
kartupeli (7 x 7 mm) sakratiet, apgrieziet vai

samaisiet 2-3 reizes

Majas gatavoti fritéti 4009 180 30-35 Gatavosanas laika
kartupeli (10 x 10 mm) sakratiet, apgrieziet vai
samaisiet 2-3 reizes

Saldéti vistas gabalini 400 g 200 20-22 Gatavosanas procesa
mikla vidu sakratiet, apgrieziet
vai samaisiet

Saldétas pilditas 400 g 200 15-20 Gatavosanas procesa
pankukas vidu sakratiet, apgrieziet
vai samaisiet

Galas kukultis 600 g 150 42-27 Izmantojiet cepsanas
piederumu

Galas karbonades bez 2 gab. 200 18-22 GatavoSanas procesa

kaula (apméram vidU sakratiet, apgrieziet

190 g/7 unces) vai samaisiet

Cala stilbini (apméram 5 gab. 180 25-28 Gatavosanas procesa

125 g/4,5 unces) vidU sakratiet, apgrieziet
vai samaisiet

Vistas krutina (apméram 3 gab. 180 21-23 Apgrieziet procesa vidu

160 g/6 unces)

Vesela zivs (apméram 1 gab. 200 23-25 Apgrieziet procesa vidl
300-400 g/11-14 unces)

Zivs fileja (apméram 2 gab. 200 24-27
200 g/7 unces)
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Darzenu sajaukums (rupji 500 g 180 18-20 Gatavosanas laiku

sagriezti darzeni) iestatiet péc savas
gaumes. Gatavosanas
procesa vida sakratiet,
apgrieziet vai samaisiet

Kéksini (aptuveni40g) 6 gab. 160 20-22

Kaka 3009 160 40-45 Izmantojiet cepsanas
piederumu. Formai jabut
péc iespéjas plakanai, lai
kdka uzpusoties
nesaskartos ar
sildelementu. Parbaudiet
kdkas gatavibu pirms
iznemsSanas.

leprieks sagatavota 4 gab. 200 10-12

maize/smalkmaizites

(apméram

60 g/1,2 unces)

GatavoSana ar prieksiestatijumiem
1 Izpildiet 1.-8. darbibu nodala “Gatavosana ar partikas tabulu”.
2 Izvélieties priekSiestatijumu.
Padoms
- Lai parslégtos uz citu prieksiestatijumu, nospiediet atgriesanas pogu vai
vélreiz nospiediet izvéléta prieksiestatijuma pogu, lai to nonemtu, un
izvélieties vajadzigo prieksiestatijumu.

® @@@D@© @

3 Saciet gatavosanas procesu, nospiezot saksanas/pauzes pogu.

Prieksiestatijumu tabula gatavosanai ar vienu pannu

lkona  Nokluséju- Nokluseju- Partikas Piezime
ma ma ilgums daudzums
temperat- (min)
ara (°C)

Saldeéti fritéti 180 24 400 g Gatavosanas laika sakratiet,
kartupeli apgrieziet vai samaisiet 2-3

reizes
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Steiks 200 22 4 gab.

(150-200 g/5-

7 unces)

Cala stilbini 180 26 5 gab. Gatavosanas procesa vidl

(apméram @ 1 reizi sakratiet, apgrieziet vai

125g/4,5 unces) samaisiet

Jaukti darzeni 180 18 5009 Rupji sagriezti, gatavosanas

@ procesa vidu sakratiet,

apgrieziet vai samaisiet

Kdka/kéksini 160 20 6 gab. Kdka: izmantojiet cepsanas

(apméram piederumu. Formai jabut péc

50 g/2 unces) iespéjas plakanai, lai kika
uzpusoties nesaskartos ar
sildelementu. Parbaudiet
kdkas gatavibu pirms
iznemsanas.
Keksini: izmantojiet keksinu
formas

Uzsildisana 160 16 Pielagojiet laiku partikas

©

produkta veidam un
daudzumam

Padoms: uzturiet siltumu

- lericé Airfryer édienu var uzturét siltu, iestatot temperatdru lidz
80 gradiem un pielagojot laiku, cik ilgi vélaties uzturét édienu siltu.
lesakam neturét edienu siltuma ilgak ka 30 minutes, jo tad var
pasliktinaties édiena kvalitate.
- Jaédiens, pieméram, fritéti kartupeli, siltuma uzturésanas rezZima
parmérigi zaudé kraukSkigumu, samaziniet siltuma uzturésanas laiku,
izslédzot ierici agrak, vai 2-3 mindtes apgrauzdéjiet tos 180 °C

temperatura.

Majas gatavoti fritéti kartupeli
Lai pagatavotu lieliskus fritétus kartupelus Airfryer iericé, rikojieties, ka noradits
talak.

XXL pannai nepieciesami 800 g/28 unces mizotu kartupelu, un mazajai

pannai nepieciesamais daudzums ir 400 g/ 14 unces.
lzvelieties fritésanai piemérotus kartupelus, pieméram, svaigus, (mazliet)

miltainus kartupelus.

Vislabak gatavot fritetus kartupelus porcijas lidz 800 gramiem/28 uncém
vienmérigam rezultatam. Ja daudzums ir lielaks, fritétie kartupeli nav tik

kraukskigi ka mazakas porcijas.

Nomizojiet kartupe|us un sagrieziet tos salminos (10 x 10 mm / 0,4 x 0,4 collu

biezuma).

lemérciet kartupelu ndjinas ddens bloda vismaz uz 30 minutem.
Iztuksojiet bJodu un nosusiniet kartupelu ndjinas ar trauku dvieli vai papira

dvieli.
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4 |elejiet bloda 1 édamkaroti cepamas ellas, ielieciet nujinas bjoda un maisiet,
[idz ndjinas ir parklatas ar eflu.

5 Iznemiet ndjinas no blodas ar pirkstiem vai kadu caurumotu virtuves riku, lai
lieka ella paliktu bjoda.
Piezime
- Nesagaziet blodu, lai izbértu visas ndjinas vienlaikus, jo panna iepltdis

lieka efla.
6 lelieciet ndjinas groza.

Tirisana

Bridinajums!

- Laujiet grozam, pannai un ierices iekSpusei pilniba atdzist, pirms sakat
tinsanu.

- lerices pannai un grozam ir nepiedegoss parklajums. Neizmantojiet
metala virtuves rikus vai abrazivus tiriSanas materialus, jo varat sabojat
nepiedegoso parklajumu.

Péc lietosanas vienmer iztiriet ierici. Péc katras lietoSanas reizes iztiriet elJu un

taukus no pannas apaksdalas.

1 Nospiediet ieslégsanas/izslégsanas pogu, lai izslégtu ierici, iznemiet
kontaktdaksu no sienas kontaktligzdas un laujiet iericei atdzist.

Padoms
- Iznemiet pannu un grozu, lai Airfryer atrak atdzistu.

2 Atbrivojiet pannas apaksu no savaktajiem taukiem vai ellas.

3 Mazgajiet pannu un apakséjas platnes trauku mazgajamaja masina. Varat tos
ari mazgat karsta tdent ar trauku mazgasanas lidzekli un neabrazivu sakli
(skatiet “TiriSanas tabula”).

Padoms

- Japannaivai grozam ir pielipusas édiena atliekas, varat tos iemérkt karsta
Gdent ar trauku mazgasanas lidzek|a piejaukumu uz 10-15 minttéem.
Mércésana palidz atdalit édiena atliekas, un tas ir vieglak notirit.
lzmantojiet trauku mazgasanas lidzekli, kas var izskidinat ellu un taukus. Ja
Uz pannas vai groza ir tauku traipi un nevarat tos notirit ar karstu ddeni un
trauku mazgasanas lidzekli, izmantojiet skidro attaukotaju.

- JanepiecieSams, sildelementa iestregusas édienu atliekas var iztirit ar
mikstu vai vidéji mikstu saru suku. Neizmantojiet térauda stieplu suku vai
cietu saru suku, jo varat sabojat sildelementa parklajumu.
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4 Lai novérstu skrapéjumus, saudzigi noslaukiet ierices aréjas virsmas ar
neburzitu, tiru un mikstu dranu. Vispirms noslaukiet ar nedaudz samitrinatu
dranu un péc tam ar sausu dranu, ja vajadzigs.

5 Notiriet sildelementu, izmantojot tirisanas suku, lai nonemtu partikas atliekas.

6 Notiriet ierices iekSpusi ar karstu Gdeni un neabrazivu stkli.

Tirisanas tabula

Glabasana

1 Atvienojiet ierici no elektrotikla un laujiet tai atdzist.
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2 Pirms novietot glabasana parbaudiet, vai visas dalas ir tiras un sausas.
3 Aptiniet vadu ap tam paredzéto vada turétaju ierices aizmuguré.

Piezime

Parnésajot Airfryer, vienmér turiet ierici horizontali, lai no tas nejausi
neizkristu pannas, jo td pannas var sabojat.

Vienmeér parliecinieties, ka Airfryer nonemamas dalas, pieméram,
iznemama sietina apaksa u. c., ir fiksétas, pirms parvietot ierici un/vai

novietot to glabasana.

Problemu noversana

Saja nodala apkopota informacija par izplatitam problémam, kas var rasties
ierices darbiba. Ja nevarat novérst problému, izmantojot talak sniegto
informaciju, apmekléjiet vietni www.philips.com/support, lai skatitu bieZi
uzdoto jautajumu sarakstu, vai ari sazinieties ar klientu apkalposanas centru sava

valsti.
Probléma

lespejamais iemesls

Risinajums

lerices arpuse lietosanas laika
sakarst.

lekSpusé esosais siltums izstarojas
uz aréjam sieninam.

Tas ir normali. Visi rokturi un
pogas, kam japieskaras, ir
pietiekami vési, lai tiem pieskartos.

Panna, grozs un ierices iekSpuse
vienmér k|Tst karsti, kad ierice ir
ieslégta, lai nodrosinatu, ka édiens
ir atbilstosi pagatavots. Sis dalas
vienmér ir parak karstas, lai tam
pieskartos.

Ja atstajat ierici ieslégtu ilgaku
laiku, dazas zonas k|st parak

karstas, lai tam pieskartos. Sis

zonas ir atzimétas uz ierices ar
sadu ikonu:

YN

Ja jds zinat karstas zonas un tam
nepieskaraties, ierici ir pavisam
drosi lietot.

Mani fritétie kartupeli nav tadi, ka
ceréts.

Tika izmantoti nepareizi kartupeli.

Lai iegltu vislabakos rezultatus,
izmantojiet svaigus, miltainus
kartupelus. Ja jums jaglaba
kartupeli, neglabajiet tos vésa
vieta, pieméram, ledusskapr.
Izvélieties kartupelus, uz kuru
iepakojuma noradits, ka tie ir
pieméroti cepsanai.
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Risinajums

Groza ir ielikts parak daudz
produktu.

Sekojiet noradém lietotaja
rokasgramata, lai pagatavotu
fritétus kartupe)us.

Noteiktus produktus gatavosanas
laika nepiecieSams sakratit.

Sekojiet noradém lietotaja
rokasgramata, lai pagatavotu
fritétus kartupe)us.

Nevar ieslégt Airfryer.

lerice nav pieslégta elektrotiklam.

Parbaudiet, vai kontaktdaksa ir
pareizi ievietota sienas
kontaktligzda.

Vairakas ierices ir pievienotas
vienai ligzdai.

lericei Airfryer ir liela jauda.
Izmantojiet citu ligzdu un
parbaudiet drosinatajus.

Airfryer iekSpusé redzama
lob1sanas.

Airfryer pannas iek$pusé var
paradities nelieli lobisanas punkti,
kas radusies no nejausas
pieskarsanas parklajumam vai ta
noskrapésanas (pieméram,
tirsanas laika ar rupjiem tirisanas
rikiem un/vai groza ievietosanas
laika).

Varat noveérst bojajumus, pareizi
ievietojot grozu panna. Ja
ievietojat grozu lenki, ta sani var
atsisties pret pannas malu, un
nelielas parklajuma dalinas var
atlobities. S4da gadijuma nemiet
Vvéra, ka tas nav bistami, jo visi
izmantotie materiali ir drosi
partikai.

No ierices izpllst balti dami.

JUs gatavojat treknus produktus.

Uzmanigi nolejiet lieko ellu vai
taukus no pannas un péc tam
turpiniet gatavot.

Panna ir palikusi tauku
parpalikumi no iepriekséjas
cepsanas reizes.

Baltos dumus izraisa tauku
atlikumu uzsilsana panna. Vienmér
rapigi notiriet pannu un grozu péc
katras lietosanas reizes.

Panéjums vai parklajums neturas
uz édiena.

Nelieli panéjuma gabalini var
izraisit baltus damus. Stingri
piespiediet panéjumu vai
parklajumu pie ediena, lai tas
turetos.

Taukos iz8lakstas marinade,
skidrums vai galas sulas.

Pirms ievietoSanas groza, nokratiet
partikas produkta lieko Skidrumu.

Airfryer ekrana redzams “E1".

lerice ir bojata / tai ir defekti.

Zvaniet uz Philips klientu
apkalposanas nodalu vai
sazinieties ar klientu apkalposanas
centru jasu valsti.
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Probléma

lespéjamais iemesls

Risinajums

lespéjams, Airfryer tiek uzglabata
vieta, kur ir parak auksts.

lerice ir parak auksta. Paturiet to
istabas temperatdra vismaz

60 minutes.

Ja problema joprojam pastav,
zvaniet Philips klientu
apkalposanas nodalai vai
sazinieties ar klientu apkalposanas
centru jasu valsti.

Airfryer ekrana redzams “E2".

Nav ievietots atdalitajs.

levietojiet atdalitaju.

Ekrana bds redzams k|adas
zinojums “E2" un gatavosana tiks
partraukta, kad viena maza panna
tikko ir beigusi gatavosanu un otra
maza panna tikko sakusi
gatavosanu.

Izvelciet pannu un |aujiet iericei
2 min atdzist. Tad ievietojiet
pannu atpakal, lai sagatavotos
gatavosanai ar otru mazo pannu.

Airfryer ekrana redzams "E4-E12".

lericei, iespéjams, ir darbibas
traucéjumi.

Méginiet atvienot ierici no
elektrotikla un atkal pievienot tam.
Ja tas nepalidz, IGdzu, zvaniet uz
Philips klientu apkalposanas
nodalu vai sazinieties ar klientu
apkalposanas centru jasu valsti.




Lietuviskai 299

Turinys
Svarbu 299
Pavojus 299
Ispéjimas 300
Démesio 301
Elektromagnetiniai laukai (EML) 302
Perdirbimas 302
Garantija ir pagalba 302
Jvadas 302
Bendrasis aprasymas 303
Pagrindinés dalys 303
Valdymo skydelio aprasas 304
Funkcijy aprasymas 304
Prie$ naudojant pirma kartg 305
Paruosimas naudoti pirma karta 306
Prietaiso naudojimas 306
Maisto ruosimas XXL keptuve 306
Maisto ruosimas dvejuose keptuvuose 312
Maisto ruoSimas mazame keptuve 316
Valymas 322
Valymo lentelé 324
Laikymas 324
Trikdiy diagnostika ir S8alinimas 324
Svarbu
Prie$ pradédami naudotis prietaisu atidziai perskaitykite Sig svarbig informacija ir
saugokite jg, nes jos gali prireikti ateityje.
Pavojus

- Nedékite prietaiso ant arba salia karstos dujinés viryklés, bet kokio tipo
elektrinés viryklés, elektriniy virimo ploksciy arba j Sildoma orkaite.

- Niekada nenardinkite prietaiso j vandenj ir neskalaukite po i$ Ciaupo tekanciu
vandeniu.

- Siekdami iSvengti elektros smugio, neleiskite, kad j prietaisa patekty vandens
ar bet kokio kito skyscio.

- Norimus kepti produktus visada dékite j keptuva, kad jie neprisiliesty prie
kaitinimo elementy.

- Neuzdenkite oro jleidimo ir oro iSleidimo angy, kol prietaisas veikia.

- Nepripildykite keptuvo aliejumi, nes gali kilti gaisro pavojus.

- Nenaudokite prietaiso, jei pazeistas kiStukas, maitinimo laidas arba pats
prietaisas.

- Niekada nelieskite veikiancio prietaiso vidaus.

- Niekada nedékite didesnio maisto kiekio nei ant keptuvo nurodytas
didziausias lygis.
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|spéjimas

Visada jsitikinkite, kad Sildytuvas yra laisvas ir jame néra jstrigusio maisto.
Pries naudodami pirma karta, prie prietaiso pritvirtinkite laido laikikl].
Bukite atsargUs valydami virSutine gaminimo skyriaus dalj: karstas kaitinimo
elementas ir metaliniy daliy krastai.

Nejjunkite pries iSimdami pakavimo medziaga ir laido laikiklj i$ stal¢iaus.

Jei pazeistas maitinimo laidas, jj turi pakeisti ,Philips”, jos techninés priezitros
centras arba kiti panasios kvalifikacijos specialistai, kad btty iSvengta
pavojaus.

Prietaisa junkite tik j jzeminta sieninj elektros lizda, apsaugota jzeméjimo
jungtuvu.

Visada jsitikinkite, kad kiStukas tinkamai jkiStas j sieninj elektros lizda.

Sis prietaisas negali bati naudojamas su iSoriniu laikmaciu ar atskira
nuotolinio valdymo sistema.

Naudojimo metu prieinami pavirsiai gali jkaisti.

Sj prietaisa gali naudoti 8 mety ir vyresni vaikai bei asmenys, kuriy fiziniai,
jutimo ar protiniai gebéjimai yra silpnesni, arba neturintieji patirties ir Ziniy su
salyga, kad jie bus priziGrimi ar iSmokyti saugiai naudotis prietaisu ir
supazindinti su susijusiais pavojais.

Vaikams negalima zaisti su Siuo prietaisu. Vaikai neturéty valyti ir taisyti
prietaiso, nebent jie blty vyresni nei 8 mety ir prizitrimi.

Laikykite prietaisa ir jo laida jaunesniems nei 8 mety vaikams nepasiekiamoje
vietoje.

Nestatykite prietaiso prie sienos ar kity prietaisy. Uz prietaiso, i$ abiejy
prietaiso pusiy ir virs prietaiso palikite maziausiai 10 cm laisvos vietos. Nieko
nedékite ant prietaiso virsaus.

Kepant karstu oru, karsti garai isleidziami per oro isleidimo angas. Rankas ir
veida laikykite saugiu atstumu nuo gary ir oro isleidimo angy. Taip pat
saugokités karsty gary ir oro, issiskirianciy rankenos padétyje, kai iSimate
keptuva is prietaiso.

Niekada j prietaisg nedékite lengvy produkty ar kepimo popieriaus.

Bulviy laikymas: temperatdra turi tikti laikomy bulviy veislei ir bati aukstesné
nei 6 °C, kad sumazéty pavojus, jog j paruosta maistg pateks akrilamido.
Niekada nepilkite j keptuva aliejaus.

Kadangi ,AirFryer” yra didelé kamera, jo elektros galia yra didelé.
Nenaudokite kity galingy prietaisy tuo paciu metu prijunge prie tos pacios
grandinés (pvz., virduliy, elektriniy griliy ir pan.). PrieSingu atveju gali suveikti
namo elektros instaliacijoje jrengtas jungtuvas ir bus nutraukta elektros srové
i Sj lizda.

Kadangi ,AirFryer” yra didelé kamera, ja pilnai pridéjus maisto produkty,
prietaisas yra sunkus. Nelaikykite rankenos tik viena ranka.

Nenaudokite prietaiso kitais tikslais, iSskyrus nurodytus Siame vadove, ir
naudokite tik originalius ,Philips” priedus.

Nepalikite prietaiso veikti be priezitros.

Keptuvas, skirtuvas ir priedai, esantys virimo kameros viduje, prietaiso
naudojimo metu ir po to yra karsti, todél visada elkités atsargiai.
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PrieS naudodami prietaisa pirma karta, kruopsciai nuvalykite dalis, kurios liesis
su maistu. Vadovaukités internetiniame naudojimo instrukcijos vadove
pateiktais nurodymais.

Nenaudokite keptuvo rankenos prietaisui laikyti.

Laido laikiklis taip pat veikia kaip tarpiklis, kad tarp prietaiso ir sienos baty
tarpas ir ten nesikaupty siluma. Niekada nenuimkite Sio tarpiklio.
Nedékite keptuvo ant vartotojo sgsajos plokstés, nes jis gali nukristi ir jus
suzeisti.

Sis prietaisas skirtas tik jprastai naudoti buityje. Jis neskirtas naudoti tokioje
aplinkoje kaip parduotuviy, biury, tkiy personalo virtuvése arba kitoje darbo
aplinkoje. Jis taip pat neskirtas naudoti klientams vieSbuciuose, moteliuose,
jstaigose, kuriose teikiama nakvyné su pusryciais, ir kitoje apgyvendinimo
aplinkoje.

Prie$ palikdami prietaisa be priezitros, surinkdami, ardydami, laikydami ar
valydami visada iStraukite maitinimo laida i$ tinklo.

Pastatykite prietaisg ant horizontalaus, lygaus ir stabilaus pavirSiaus.

Jei prietaisa naudosite netinkamai ar profesionaliems arba pusiau
profesionaliems tikslams, arba jei jj naudosite ne pagal vartotojo vadovo
instrukcijas, garantija nebegalios ir ,Philips” jokiomis aplinkybémis nebus
atsakinga uz kilusig zala.

Prietaisg apzilréti ar taisyti pristatykite j ,Philips” jgaliotajj techninés
prieziros centra. Nebandykite prietaiso taisyti patys, priesingu atveju
garantija nebegalios.

Baige naudoti prietaisa, btinai jj iSjunkite i$ maitinimo tinklo.

Pries valydami ar tvarkydami prietaisa, palaukite apie 30 minuciy, kol jis atvés.
PasirGpinkite iSimti Siame prietaise iSkeptus produktus, kai jie yra geltonos
aukso spalvos, o ne tamsus ar rudi.

Pagalinkite sudegusius liku¢ius. SvieZiy bulviy nekepkite aukitesnéje nei

180 °C temperataroje (kad buty mazesnis akrilamido iSskyrimas).

Visada jsitikinkite, kad ,Airfryer” viduje esantis maistas iki galo iSkepes.
Bukite atsargus iSpildami paruostg maista ir saugokite, kad neiskristy priedai.
Naudodami XXL keptuva jsitikinkite, kad kairioji ir desinioji programos yra
vienodos.

Prietaiso maitinimo laidas trumpas, kad sumazéty jsipainiojimo ar uzkliuvimo
rizika, kuri gali kilti naudojant ilgesnj maitinimo laida.

Galima naudoti ilgintuvus, jei jais naudojamasi atsargiai. Jei naudojamas
ilgintuvas:

- Zyméta laido elektriné galia turi bti tokia pat didelé, kaip ir prietaiso galia.
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- Laidas turi bati pravestas taip, kad nekabéty ant stalvirsio ar stalo krasto,
kur jj galéty patraukti vaikai arba uZz jo blty galima netycia uzkliati.
- llgintuvas turi bati jZemintas 3 laidy tipo kabeliu.

- Sis prietaisas turi poliarizuota kistuka (viena geleZté yra platesné uz kita).
Siekiant sumazinti elektros smdgio pavojuy, kistukas skirtas kisti j poliarizuota
kistukinj lizda tik j vieng puse. Jei kistukas nevisiskai telpa j lizdg, jkiskite jj
atvirksciai. Jei vis tiek netelpa, kreipkités j kvalifikuota elektrika. Nebandykite
modifikuoti kistuko.

Elektromagnetiniai laukai (EML)

Sis prietaisas atitinka taikomus standartus ir nuostatas dél elektromagnetiniy
lauky poveikio.

Perdirbimas

- Sis simbolis reiskia, kad elektriniy gaminiy negalima i¥mesti kartu su
jprastomis buitinémis atliekomis.

- Laikykités savo 3alyje galiojanciy taisykliy, kuriomis reglamentuojamas
atskiras elektros gaminiy surinkimas.

Garantija ir pagalba

,Versuni” sitilo dviejy mety garantija Siam gaminiui po jo pirkimo. Garantija
negalioja, jei defektas atsirado dél netinkamo naudojimo ar prastos priezitros.
Musy garantija nepaveikia jusy kaip vartotojo jstatyminiy teisiy. Prireikus
daugiau informacijos arba norédami pasinaudoti garantija, aplankykite mdsy
Ziniatinklio svetaine www.philips.com/support.

Jvadas

"y

Sveikiname prisijungus prie ,,Philips” Seimos!

Norédami pasinaudoti masy sitloma pagalba, uzregistruokite savo gaminj
adresu www.philips.com/welcome.

LAirfryer” su dviem krepseliais ir nuimama pertvara suteikia galimybe pasirinkti
skirtingos talpos keptuvg, 3,55 | mazame keptuve galite kepti 1-2 maisto
porcijas, 0 7,1 I XXL keptuve be pertvaros — didele maisto porcija visai Seimai. Be
to, galite paruosti du skirtingus produktus su skirtinga maisto ruosimo
temperatUra ir laiku ir juos paruosti tuo paciu metu.

Prietaisas veikia su programéle ,HomelD", kurioje teikiami issamds nurodymai ir
simtai pasakiskai skaniy patiekaly recepty su konkreciais nustatymais, skirtais
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JAirFryer” su dviem krepseliais. Atsisiyskite programéle naudodami ant pakuotés
esantj QR koda.

Bendrasis aprasymas

Pagrindinés dalys

Valdymo skydelis

Nuimama pertvara

MAX indikacija produktams

MAX indikacija Saldytiems bulviy uzkandziams
7.1 1 XXL keptuvas

Apatinés lékstés

Laido laikiklis

Maitinimo laidas

Oro isleidimo angos

OCoo~NoOUTh, WN —
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Valdymo skydelio aprasas

Temperatlros didinimas
Temperatlros mazinimas
Jjungimo / iSjungimo mygtukas
Kopijavimo funkcijos mygtukas
Kairiojo keptuvo mygtukas
Laiko funkcijos mygtukas

XXL keptuvo mygtukas
Priminimo pakratyti indikatorius
Priminimo pakratyti mygtukas
Desiniojo keptuvo mygtukas
Grjzimo atgal mygtukas
Paleidimo / pauzés mygtukas
Laiko maZinimo mygtukas
Laiko didinimo mygtukas
I3ankstinio nustatymo mygtukai

0O >33 T A~ TISQ "o a0 oW

Funkcijy aprasymas

Kopijavimo funkcija
Galite nustatyti laika ir temperattra vienam keptuvui ir nukopijuoti nustatyma

kitam keptuvui paspausdami kopijavimo funkcijos mygtuka.

Laiko funkcija
Automatiskai sinchronizuoja maisto ruosimo laika, kad abu keptuvai baigty

ruosti maistg vienu metu, net jei maisto ruosimo laikas skiriasi.
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Priminimas pakratyti

Paspauskite priminimo pakratyti mygtuka, kad jjungtuméte arba isjungtuméte
perspéjimus, primenandius, jog ruosiant maista reikia jj du kartus pakratyti arba
apversti, kad tolygiau apkepty. ISgirsite pypteléjima ir pamatysite salia laiko
rodymo ekrano mirksincig pakratymo piktograma.

I8ankstiniai nustatymai

Galite rinktis i$ 6 iSankstiniy nustatymy. ISankstiniai nustatymai yra maisto
ruosimo programos, kuriose teikiamos temperataros ir ruosimo laiko
rekomendacijos pagal tam tikrg maisto kiekj. Daugiau informacijos skaitykite
skyriuje ,Maisto ruoSimas su iSankstiniais nustatymais”.
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Saldytos

bulvytés Kepsnys

Vistienos Pyragas /

v . vairios darzoves : Pasildymas
kulselés l keksiuk