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T Overview (Fig. 1)

Plastic blender jar (HR2603/ Tumbler (HR2603/HR2604/

HR2604/HR2607 only) HR2605 only)
(D) | Plastic blender jar lid @1 | Tumbler lid
@) | Sealing ring @) | Sealing ring
(3 | Plastic blender jar @3 | Tumbler jar
Glass blenderjar (HR2605/ Main unit

HR2606/HR2616 only)

@ Glass blenderjar lid Sealing ring

(&) | Sealing ring Blade unit

(®) | Glass blender jar

Built-in safety lock

Multi-chopper Motor unit

Speed 1 button: for normal
speed blending

® Q@6 |®

@ | Multi-chopper lid

Speed 2 button: for full speed

Multi-chopper blending

®

(9 | Sealing ring

Extra blade unit for multi-chopper

2 Before first use

Thoroughly clean the parts that will come in contact with food before you use
the appliance for the first time (see Fig. 6).
If you find unpleasant smell during the first use, this is normal.

3 Application

Note:
Do not exceed the maximum quantities and processing times indicated
in the Fig. 2.
Do not operate the appliance for more than 60 seconds (for blender
jar and tumbler) or 30 seconds (for multi-chopper) at a time when
processing heavy loads and let it cool down to room temperature for next
operation.
Never fill all the accessories with ingredients hotter than 60°C.
When you blend thick puree, start with slower speed 1 for a short time
to enable the soft start turning and gradually switch to full speed 2 for
powerful cutting and blending.
Always add liquids together with solid ingredients in the jar and tumbler
for better blending result. Never blend only solid ingredients.
Follow the locking mark direction to securely lock the accessory onto the
base before blending.
Handle the glass jar with caution, since the glass jar can get slippery with
wet surface.
Ensure the sealing ring is properly placed in the blade unit to avoid
spillage and leakage before use.
Do not blend with carbonated liquid.
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Using the blender (Fig. 3)

Note: Never overfill the blender jar above the maximum level indication
(0.6 liters) to avoid spillage.

The blender is intended for:
Blending fluids, e.g. dairy products, sauces, fruit juices, mixed drinks,
shakes.
Mixing soft ingredients, e.g. pancake batter or mayonnaise.
Pureeing cooked ingredients, e.g. for vegetable soups.

Using the tumbler (HR2603/HR2604/HR2605 only)

(Fig. 4)

Note: Never overfill the tumbler above the maximum level indication

(0.6 liters) to avoid spillage.

Make your smoothies or shakes directly with the tumbler. Remove the blade
unit and attach the tumbler lid. Then you can bring the tumbler out and drink
directly by the lid.

Using the multi-chopper (Fig. 5)

Note:
Do not fill the multi-chopper beyond the maximum indication. See the
table for the advised quantities.
You can order the multi-chopper as an extra accessory from your Philips
dealer.
The multi-chopper accessory comes with an extra blade unit. This allows
you to process separately raw ingredients (meat/garlic/onion) with one
blade unit and cooked/fresh ingredients (cooked vegetable/fruits) with
the extra blade unit.

The multi-chopperis intended for
Chopping ingredients like onion, garlic, herbs, meat, etc.
Grinding dry ingredients such as peppercorns, sesame seeds, rice, wheat,
coconut flesh, nuts (shelled), coffee beans, dried soy beans, dried peas,
cheese, breadcrumbs, etc.

4 Motor overheat protection

This appliance is equipped with overheat protection. If the appliance overheats,
it switches off automatically. Unplug the appliance and let it cool down for

30 minutes. Then put the mains plug back into the power outlet and switch on
the appliance again. Please contact your Philips dealer or an authorized Philips
service center if the overheat protection is activated too often.

1 Overblik (Fig. 1)

Blenderglas af plastik (kun
HR2603/HR2604/HR2607)

Beholder (kun HR2603/HR2604/
HR2605)

(@) | Lag til blenderglas af plastik | (19 | Lag til beholder

@) | Teetningsring (@) | Teetningsring

(3 | Blenderglas af plastik (3 | Beholderglas

Blenderbeholder af glas (kun

HR2605/HR2606,/HR2616) Hovedenhed

Lag til blenderbeholder af
®

olas Taetningsring

(®) | Teetningsring Knivenhed

@ Blenderglas af glas Indbygget sikkerhedslas

Multi-hakker Motorenhed

Hastighedsknap 1: til blendning ved
normal hastighed

® @ |®

(@ | Lag til multi-hakker

Hastighedsknap 2: til blendning ved
fuld hastighed
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Multi-hakker
®

Toetningsring

. Ekstra knivenhed til multi-
hakker

S

2 Forforste brug

Sorg for at renggre de dele, der kommer i bergring med mad, inden du bruger
apparatet for forste gang (se Fig. 6).

Det er normalt, hvis du oplever en ubehagelig lugt forste gang, du tager den'i
brug.

3 Program

Bemaerk:
Undga at overskride de angivne maangder og tilberedningstider angivet
i Fig. 2.

Lad ikke apparatet kore i mere end 60 sekunder (for blenderglas

og beholder) eller 30 sekunder (for multihakker) ad gangen, nar du
behandler storre maengder, og lad det kole ned til stuetemperatur, for det
brugesigen.

Fyld aldrig tilbehoret med ingredienser, der er varmere end 60°C.

Nar du blender tyk puré, skal du starte ved lav hastighed 1i kort tid for

at aktivere bled opstart og gradvist skifte til fuld hastighed 2 til effektiv
klipning og blendning.

Tilszet altid vaesker sammen med de faste ingredienseri blenderglasset
og beholderen for at opna et bedre resultat. Du ma aldrig udelukkende
blende faste ingredienser.

Folg retningen for lasemaerket for at lase tilbeheret fast pa basisenheden,
inden du blender.

Handter blenderglasset med forsigtighed, da blenderglasset kan blive
glat, nar overfladen bliver vad.

Serg for, at teetningsringen er placeret korrekt pa knivenheden for at
undga spild og lackage for brug.

Undlad at blende med kulsyreholdige vaesker.

Brug af blenderen (Fig. 3)

Bemeaerk: Fyld aldrig blenderglasset til over det angivne maksimale niveau
(0,6 liter), s& du undgar, at indholdet flyder over.

Blenderen er beregnet til:

Blendning af flydende ingredienser, f.eks. mejeriprodukter, sauce,
frugtjuice, miksede drinks og shakes.

Mixning af blgde ingredienser, f.eks. pandekagedej eller mayonnaise.
Purering af kogte ingredienser, f.eks. grontsagssupper.

Brug af beholderen (kun HR2603/HR2604/HR2605)
(Fig. 4)

Bemaerk: Fyld aldrig beholderen til over det angivne maksimale niveau

(0,6 liter), sa du undgar, at indholdet flyder over.

Lav smoothies eller shakes direkte i baegeret. Fjern knivenheden, og fastgar
laget til beholderen. Derefter kan du tage beholderen ud og drikke direkte fra
laget.

Brug af multi-hakkeren (Fig. 5)

Bemeerk:

. Fyld aldrig multihakkeren over maksimummezerket. Se de anbefalede
maengder i tabellen.
Du kan bestille multi-hakkeren fra din Philips-forhandler som ekstra
tilbehaor.
Tilbehoret til multihakkeren leveres med en ekstra knivenhed. Dette gaor
det muligt at behandle ra ingredienser separat (kod/hvidlog/lag) med én
knivenhed og tilberedte/friske ingredienser (tilberedte grontsager/frugt)
med den ekstra knivenhed.

Multi-hakkeren er beregnet til

. At hakke ingredienser som f.eks. lgg, hvidleg, urter, kad osv.
At male torre ingredienser som peberkorn, sesamfrg, ris, hvede,
kokosnad, nedder (uden skal), kaffebonner, torrede sojabonner, torrede
2erter, ost, brodkrummer osv.

4 Beskyttelse mod overophedning af
motor

Dette apparat er udstyret med en overophedningssikring. Hvis apparatet
bliver overophedet, slukker det automatisk. Tag stikket ud af stikkontakten, og
lad apparatet kole afi 30 minutter. Szet derefter stikket i stikkontakten igen, og
teend for apparatet igen. Kontakt din lokale Philips-forhandler eller dit lokale
Philips kundecenter, hvis overophedningssikringen aktiveres for ofte.

1 Ubersicht (Abb. 1)

Kunststoffmixbecher (nur Trinkbecher (HR2603/HR2604/
HR2603/HR2604/HR2607) HR2605)
Deckel fur .
@ Kunststoffmixbehalter @ Deckel fur Becher
(@) | Dichtungsring (1) | Dichtungsring
(3 | Kunststoffmixbehalter (13) | Becherbehalter

Glasmixbecher (nur HR2605/

HR2606,/HR2616) Hauptgerdt

(@) | Deckel fur Glasmixbecher Dichtungsring

@ Dichtungsring Messereinheit

@ Glasmixbecher Integrierte Sicherheitssperre

Multi-Zerkleinerer Motoreinheit

Taste "Geschwindigkeit 1": fur
normale Mixgeschwindigkeit

® @ |®

@ Deckel fur Multi-Zerkleinerer

Taste "Geschwindigkeit 2": fur volle

Multi-Zerkleinerer Mixgeschwindigkeit

®
®
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Dichtungsring

Zusatzliche Messereinheit

@

fur Multi-Zerkleinerer

2 Vor dem ersten Gebrauch

Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch des Gerats grindlich alle Teile, die mit
Lebensmitteln in Kontakt kommen (siehe Abb. 6).

Wenn Sie wahrend des ersten Einsatzes einen unangenehmen Geruch
feststellen, ist dies normal.

3 Anwendung

Hinweis:

. Uberschreiten Sie nicht die Mengen und Verarbeitungszeiten wie
angegeben in Abb. 2.
Lassen Sie das Gerat beim Verarbeiten groRer Mengen nicht langer als
60 Sekunden (fur Mixbehalter und Becher) bzw. 30 Sekunden (fur Multi-
Zerkleinrer) in einem Arbeitsgang laufen, und lassen Sie es zur nachsten
Inbetriebnahme auf Raumtemperatur abkuhlen.
Flllen Sie kein Zubehdr mit Zutaten in den Mixbehalter, die heiRer als
60°C sind.
Wenn Sie grobes Plree mixen, beginnen Sie fUr eine kurze Zeit mit
der langsamen Geschwindigkeit 1, um den sanften Start zu aktivieren,
und gehen Sie dann Sttick fur Sttick auf die volle Geschwindigkeit 2 fur
leistungsstarkes Schneiden und Mixen.
Fullen Sie stets Flussigkeiten mit festen Zutaten in den Behalter und
Becher, um ein besseres Ergebnis zu erzielen. Mixen Sie niemals nur feste
Zutaten.
Folgen Sie der Sperrmarkierungsrichtung, um das Zubehor vor dem
Mixen sicher an der Geratebasis zu befestigen.
Bedienen Sie den Glasbehalter vorsichtig, da er auf einer nassen
Oberflache rutschig werden kann.
Stellen Sie sicher, dass der Dichtungsring richtig in der Messereinheit
sitzt, um ein Auslaufen vor dem Gebrauch zu vermeiden.
Verwenden Sie den Mixer nicht mit kohlensaurehaltigen FlUssigkeiten.

Verwenden des Mixers (Abb. 3)

Hinweis: Um ein Auslaufen von Zutaten zu verhindern, flllen Sie den
Mixbehalter nicht Uber die maximale Fullstandsmarkierung hinaus (0,6 Liter).

Der Mixer ist geeignet zum:
Mixen von FlUssigkeiten, z. B. Milchprodukte, Sofzen, Obstsafte,
Mixgetranke, Milchshakes.
Mischen weicher Zutaten, z. B. Pfannkuchenteig und Mayonnaise.
Plrieren gekochter Zutaten, z. B. fuUr GemuUsesuppen.

Verwenden des Bechers (hur HR2603/HR2604/HR2605)
(Abb. 4)

Hinweis: Um ein Auslaufen von Zutaten zu verhindern, fullen Sie den Becher
nicht Uber die maximale Fullstandsmarkierung hinaus (0,6 Liter).

Bereiten Sie lhre eigenen Smoothies oder Shakes direkt mit dem Trinkbecher
zu. Entfernen Sie die Messereinheit, und bringen Sie den Deckel des Bechers
an. Dann kénnen Sie den Becher mitnehmen und direkt Gber den Deckel
trinken.

Verwenden des Zerkleinerers (Abb. 5)

Hinweis:
Befullen Sie den Multi-Zerkleinerer nicht Gber die maximale Fullmenge
hinaus. Die empfohlenen Mengen entnehmen Sie bitte der Tabelle.
Sie kdnnen bei Ihrem Philips Handler einen Multi-Zerkleinerer als
Zubehor bestellen.
Das Zubehor fur den Multi-Zerkleinrer umfasst eine zusatzliche
Messereinheit. So kbnnen Sie rohe Zutaten (z. B. Fleisch, Knoblauch oder
Zwiebeln) mit einer Messereinheit und davon getrennt gekochte oder
frische Zutaten (z. B. gekochtes Gemuse oder Obst) mit der zusatzlichen
Messereinheit zerkleinern.

Der Multi-Zerkleinerer ist flr Folgendes geeignet:
Zerkleinerung von Zutaten wie Zwiebeln, Knoblauch, Krautern, Fleisch
Uusw.
Mahlen von trockenen Zutaten wie Pfefferkdrnern, Sesam, Reis, Weizen,
Kokosnussfleisch, geschalten Nissen, Kaffeebohnen, Sojabohnen,
getrockneten Erbsen, Hartkdase, Semmelbrdseln usw.

4 Uberhitzungsschutz fiir den Motor

Dieses Gerét verfiigt Uber einen Uberhitzungsschutz. Bei Uberhitzung

wird das Gerat automatisch ausgeschaltet. Ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose, und lassen Sie das Gerat 30 Minuten lang abkUhlen. Stecken Sie
anschlieRend den Stecker wieder in die Steckdose, und schalten Sie das Gerat
erneut ein. Wird der Uberhitzungsschutz zu haufig aktiviert, wenden Sie sich
bitte an Ihren Philips Handler oder ein autorisiertes Philips Service-Center.

1 Vista general (Fig. 1)

Jarra de plastico de la batidora
(solo modelos HR2603,
HR2604 y HR2607)

@ Tapa de lajarra de plastico @
de la batidora

Vaso portatil (solo modelos HR2603,
HR2604 y HR2605)

Tapa del vaso portatil

@) [Junta ®@ [Junta

@ Jarra de plastico de la @
batidora

Jarra del vaso portatil

Jarra de cristal de la batidora
(solo modelos HR2605,
HR2606 y HR2616)

Unidad principal

@ Tapa de la jarra de cristal de Junta

la batidora

Q)

Unidad de cuchillas

® |dunta

@ Jarra de cristal de la batidora

Blogueo de seguridad incorporado

La batidora esta disenada para:

. Batir liquidos, por ejemplo: productos lacteos, salsas, zumos de fruta,
mezclas de bebidas, batidos.
Mezclar ingredientes blandos, por ejemplo, masa para tortitas o
mayonesa.
Hacer puré de ingredientes cocidos, como por ejemplo sopas de
verduras.

Uso del vaso portatil (solo modelos HR2603, HR2604 y
HR2605) (Fig. 4)

Nota: No llene nunca el vaso portatil por encima de la indicacién de nivel
maximo (0,6 litros) para evitar derrames.

Prepare batidos o smoothies directamente con el vaso portatil. Quite la
unidad de cuchillas y coloque la tapa del vaso portatil. Asi podra sacar el vaso
portatil y beber directamente a través de la tapa.

Uso de la picadora multiple (Fig. 5)

Nota:
. No llene la picadora multiple por encima de la indicacion maxima.
Consulte la tabla para conocer las cantidades recomendadas.

Puede solicitar la picadora multiple como un accesorio adicional a su
distribuidor de Philips.

El accesorio de picadora multiple incluye una unidad de cuchillas
adicional. De este modo, podra procesar por separado ingredientes
crudos (carne/ajo/cebolla) con una unidad de cuchillas e ingredientes
cocidos/frescos (verduras cocidas/fruta) con la otra unidad de cuchillas.

La picadora multiple se ha disefiado para
Picar ingredientes como cebolla, ajo, hierbas, carne, etc.
Moler ingredientes secos como granos de pimienta, semillas de sésamo,
arroz, trigo, pulpa de coco, frutos secos (pelados), granos de café, granos
de soja secos, guisantes secos, queso, para rallar pan, etc.

4 Proteccion contra el
sobrecalentamiento del motor

Este aparato esta equipado con proteccidn contra el sobrecalentamiento. Si
el aparato se calienta en exceso, se apaga automaticamente. Desenchufe el
aparato y deje que se enfrie durante 30 minutos. A continuaciéon, enchufelo
de nuevo a la toma de corriente y vuelva a encenderlo. Si la proteccion contra
el sobrecalentamiento se activa con demasiada frecuencia, pongase en
contacto con su distribuidor Philips o con un centro de servicio autorizado
por Philips.

El enchufe macho de conexion debe ser conectado solamente a un
enchufe hembra de las mismas caracteristicas técnicas del enchufe en
materia.

Suomi

T Yleiskuvaus (kuva 1)

Tehosekoittimen muovikannu

(vain mallit HR2603/HR2604/ Juomalasi (vain HR2603/HR2604/

HR2607) HR2605)
Tehosekoittimen . .
@ muovikannun kansi @ Juomalasin kansi

@) |Tiiviste (1) | Tiiviste

Tehosekoittimen
® ®

) Juomalasikannu
muovikannu

Tehosekoittimen lasikannu

(vain HR2605/HR2606/ Pailaite
HR2616)

Tehosekoittimen lasikannun o
@ | 1anei Tiiviste

Tiviste (15 | Terayksikkd

@ Tehosekoittimen lasikannu Sisadnrakennettu turvakytkin

Teholeikkuri Runko

® @ |®

Nopeuspainike 1: normaali

Teholeikkurin kansi -
sekoitusnopeus

Nopeuspainike 2: nopea

Teholeikkuri :
sekoitusnopeus

® | Q
®

Tiiviste
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Lisaterayksikkod
teholeikkuriin

®

2 Ennen kayttoonottoa

Puhdista hyvin kaikki ruoan kanssa kosketuksiin joutuvat osat ennen laitteen
kayttoonottoa (ks. kuva 6.)
Epamiellyttava haju ensimmaisella kayttdkerralla on normaalia.

3 Kaytto

Huomautus:

. Ald ylita maaria ja valmistusaikoja, jotka on annettu kuvassa 2.
Kayta laitetta enintdan 60 sekuntia (sekoituskannu ja juomalasi) tai
30 sekuntia (teholeikkuri) kerrallaan, kun sekoitat suuria maaria, ja anna
laitteen jadhtya huoneenlampdodn ennen seuraavaa kayttoa.
Al koskaan laita kannuun aineksia, joiden lampétila on yli 60 °C.
Kun sekoitat paksua sosetta, sekoita ensin vahan aikaa hitaalla
nopeudella (1), jolloin tehosekoitin kaynnistyy hitaasti. Siirry vahitellen
tayteen nopeuteen (2), joka on tarkoitettu tehokkaaseen leikkaamiseen
ja sekoittamiseen.
Aineet sekoittuvat parhaiten, kun lisaat aina nesteet kannuun tai
juomalasiin samaan aikaan kiinteiden ainesten kanssa. Ala koskaan
sekoita vain kiinteita aineksia.
Lukitse kannu runkoon lukitusmerkintdjen suuntaisesti ennen
sekoittamista.
Kasittele lasikannua varovasti, silld se muuttuu liukkaaksi maralléa pinnalla.
Voit valttaa roiskeet ja vuodot varmistamalla ennen kayttdd, etta tiiviste
on kunnolla paikallaan terayksikdssa.
Ala sekoita hillihapollista nestetta.

Sekoittimen kayttaminen (kuva 3)

Huomautus: valta roiskumista tayttamalla sekoitinkannu vain merkittyyn
enimmaisrajaan (0,6 litraa) asti.
Tehosekoittimen kayttotarkoitukset
Nesteiden, kuten maitotuotteiden, kastikkeiden, hedelmamehujen,
juomien ja pirteldiden sekoittaminen.
Kevyiden aineiden, kuten ohukaistaikinan tai majoneesin sekoittaminen.
Keitettyjen ruoka-aineiden, kuten kasvissosekeittojen, soseuttaminen.

Picadora multiple Unidad motora

Botdn de velocidad 1: para batir a
una velocidad normal

® @ |®|@

@ Tapa de la picadora multiple

Boton de velocidad 2: para batir a
maxima velocidad

®

Picadora multiple

®

Junta

®

Unidad de cuchillas para la
picadora multiple
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2 Antes del primer uso

Lave bien las piezas que vayan a estar en contacto con los alimentos antes
de usar el aparato por primera vez (consulte la Fig. 6).
Si nota un olor desagradable durante el primer uso, se trata de algo normal.

3 Aplicacion

Nota:
. No supere las cantidades y los tiempos de procesado indicados en la
Fig. 2.

No utilice el aparato durante mas de 60 segundos (para la jarra de la
batidora y el vaso portatil) o 30 segundos (para la picadora multiple)
cuando procese cantidades grandes y deje que se enfrie a temperatura
ambiente antes de volver a utilizarlo.

No llene nunca todos los accesorios con ingredientes a mas de 60°C de
temperatura.

Cuando bata puré grueso, comience con la velocidad reducida 1
durante un corto periodo de tiempo para que el aparato empiece a
girar suavemente vy, gradualmente, cambie a la velocidad maxima 2 para
cortary batir con mayor intensidad.

Para obtener mejores resultados, afnada siempre liguidos junto a los
ingredientes soélidos en la jarray el vaso portatil. Nunca bata solamente
ingredientes solidos.

Preste atencion a la direccion de la marca de bloqueo para fijar
firmemente el accesorio a la base antes de empezar a batir.

Manipule la jarra de cristal con cuidado, ya que puede estar resbaladiza
debido al contacto con la superficie mojada.

Aseglrese de que la junta se ha colocado correctamente en la unidad de
cuchillas para evitar derrames y fugas antes del uso.

No bata liquidos carbonatados.

Uso de la batidora (Fig. 3)

Nota: No llene nunca la jarra de la batidora por encima de la indicacion de
nivel maximo (0,6 litros) para evitar derrames.

Juomalasin kayttaminen (vain HR2603/HR2604/
HR2605) (kuva 4)

Huomautus: valta roiskumista tayttamalla juomalasi vain merkittyyn
enimmaisrajaan (0,6 litraa) asti.

Voit valmistaa smoothieita tai pirteldita suoraan tehosekoittimen juomalasiin.
Irrota terayksikko ja kiinnita juomalasin kansi. Voit ottaa juomalasin mukaasi ja
juoda kannen reiasta.

Teholeikkurin kayttaminen (kuva 5)

Huomautus:

. Al4 tayta teholeikkuria yli enimmaistayttdrajan. Katso taulukosta
suositeltavat maarat.
Voit tilata teholeikkurin lisdvarusteena Philips-jalleenmyyjalta.
Teholeikkurin lisavarusteisiin kuuluu lisaterayksikko. Voit hienontaa raa’at
ainekset (liha/valkosipuli/sipuli) yhdella terayksikolla ja kypsat/tuoreet
ainekset (kypsennetyt vinannekset/hedelmat) toisella terayksikolla.

Teholeikkurin kayttotarkoitukset
. Ruoka-aineiden, kuten sipulin, valkosipulin, yrttien tai lihan
hienontaminen.

Kuivien aineiden, kuten kokonaisten pippurien, seesaminsiemenien,
riisin, vehnan, kookospahkinan hedelmalihan, pahkindiden (kuorittujen),
kahvipapujen, kuivattujen soijapapujen, kuivattujen herneiden, juuston ja
kuivien leivanpalojen hienontaminen.

4 Moottorin ylikuumenemissuoja

Tassa laitteessa on ylikuumenemissuoja. Jos laite kuumenee liikaa, virta
katkeaa automaattisesti. Irrota laite pistorasiasta ja anna sen jaahtya

30 minuuttia. Liita sitten pistoke takaisin pistorasiaan ja kdynnista laite
uudelleen. Jos ylikuumenemissuoja katkaisee laitteesta virran toistuvasti, ota
yhteys Philipsin jalleenmyyjaan tai Philipsin valtuuttamaan huoltoliikkeeseen.

Francais

1 Présentation (Fig. 1)

Bol mélangeur en plastique
(HR2603/HR2604/HR2607
uniquement)

Verre isotherme (HR2603/HR2604/
HR2605 uniquement)

® Couvercle du bol mélangeur (A1) | Couvercle du verre isotherme

en plastique

(@ | Bague d'étanchéite (1) | Bague d'étanchéite

(3) | Blender en plastique (13) | Gourde isotherme




Bol mélangeur en verre
(HR2605/HR2606/HR2616
uniquement)

Unité principale

@ Couvercle du bol mélangeur Bague d'étanchéité

enverre

S)

(®) | Bague d'étanchéite Ensemble lames

(®) | Blender en verre Verrou de sécurité intégre

Hachoir multifonction Bloc moteur

Bouton de vitesse 1: pour un
mixage a vitesse normale

® |9 |®|®

@ Couvercle du hachoir
multifonction

Bouton de vitesse 2 : pour un

Hachoir multifonction : . ) -
mixage a pleine vitesse

©)
®

©

Bague d'étanchéité

Ensemble lames
supplémentaire pour le
hachoir multifonction

@

2 Avant la premiere utilisation

Avant la premiere utilisation, nettoyez soigneusement toutes les piéces en
contact avec des aliments (voir Fig. 6).

Si une odeur désagréable se dégage lors de la premiere utilisation, c'est tout
a fait normal.

3 Application

Remarque :
Ne dépassez pas les quantités et les temps de préparation maximaux
indiqués dans la Fig. 2.
Ne faites pas fonctionner l'appareil pendant plus de 60 secondes (pour
le bol mélangeur et le verre isotherme) ou 30 secondes (pour le hachoir
multifonction) sans interruption lorsque vous traitez de grosses quantités
et laissez-le refroidir a température ambiante avant de continuer.
Ne remplissez jamais les accessoires avec des ingrédients dont la
température dépasse 60°C.
Lorsgue vous mixez une purée épaisse, commencez avec la vitesse
inférieure 1 pendant un court laps de temps afin de permettre un
démarrage en douceur, puis passez progressivement a la pleine vitesse 2
pour une coupe et un mixage puissants.
Ajoutez toujours les liquides en méme temps que les ingrédients solides
dans le bol et le verre isotherme pour un meilleur résultat. Ne mixez
jamais que des ingrédients solides.
Suivez le sens du repere de verrouillage pour fixer fermement l'accessoire
sur la base avant de mixer.
Manipulez le bol en verre avec précaution caril peut devenir glissant sur
une surface humide.
Assurez-vous que l'anneau d'étanchéité est correctement placé dans
lensemble lames pour éviter les projections et les fuites avant utilisation.
Ne mixez pas avec un liquide gazeux.

Utilisation du blender (Fig. 3)

Remarque : ne remplissez jamais le blender au-dessus du niveau maximal
indiqué (0,6 1) afin d'éviter tout risque d'éclaboussure.

Le blender est destiné a :
meélanger des ingrédients liquides, tels que des produits laitiers, sauces,
jus de fruits, cocktails et milk-shakes ;
mixer des préparations a consistance molle, telles que de la pate a
crépes ou de la mayonnaise.
réduire en purée des ingrédients cuits, comme des potages de légumes.

Utilisation du verre isotherme (HR2603/HR2604/HR2605
uniquement) (Fig. 4)

Remarque : ne remplissez jamais le verre isotherme au-dessus du niveau
maximalindiqué (0,6 l) afin d'éviter tout risque d'éclaboussure.

Préparez un smoothie ou un milk-shake directement avec le verre isotherme.
Retirez lensemble lames et fixez le couvercle du verre isotherme. Vous pouvez
ensuite retirer le verre isotherme et boire directement par le couvercle.

Utilisation du hachoir multifonction (Fig. 5)

Remarque :

. Ne remplissez pas le hachoir multifonction au-dela de l'indication de
niveau maximal. Consultez le tableau pour connaitre les quantités
recommandeées.

Vous pouvez vous procurer le hachoir multifonctions en tant
qu'accessoire supplémentaire aupres de votre revendeur Philips.
|'accessoire hachoir multifonction est fourni avec un ensemble lames
supplémentaire. Cela vous permet de hacher séparément des ingrédients
crus (viande/ail/oignon) avec un ensemble lames et des ingrédients
cuits/frais (légumes/fruits cuits) avec l'ensemble lames supplémentaire.

Le hachoir multifonctions est destiné a :

. Hacher des ingrédients tels que des oignons, de lail, des plantes
aromatiques, de la viande, etc.
Moudre des ingrédients secs comme des grains de poivre, des graines de
sésame, du riz, du blé, de la noix de coco, des noix, des grains de café,
des graines de soja séchées, des pois secs, du fromage, de la chapelure,
etc.

4 Protection anti-surchauffe du moteur

Cet appareil est équipé d'une protection anti-surchauffe. Lorsque l'appareil
est en surchauffe, il se met automatiquement hors tension. Débranchez
lappareil et laissez-le refroidir pendant 30 minutes. Rebranchez ensuite
lappareil sur la prise secteur et rallumez-le. Veuillez contacter votre revendeur
Philips ou un Centre Service Agréé Philips si la protection anti-surchauffe
s'active trop souvent.

1 Panoramica (Fig. 1)

Vaso frullatore in plastica (solo | Bicchiere (solo HR2603/HR2604/
HR2603/HR2604/HR2607) HR2605)

@ Coperchio del vaso frullatore @

. . Coperchio del bicchiere
in plastica

@ | Anello di guarnizione (12 | Anello di guarnizione

(3 | Vaso frullatore in plastica (13) | Vaso del bicchiere

Vaso frullatore in vetro (solo

HR2605/HR2606/HR2616) Unita principale

@ Coperchio del vaso frullatore

) Anello di guarnizione
in vetro

S)

Anello di guarnizione Gruppo lame

(®) | Vaso frullatore in vetro Blocco di sicurezza integrato

Tritatutto multiplo Gruppo motore

® |®|®|®

Coperchio del tritatutto
multiplo

Pulsante Velocita 1: per frullatura a
velocita normale

Pulsante Velocita 2: per frullatura a
velocita massima

® | Q

Tritatutto multiplo

®

®

Anello di guarnizione

Gruppo lame extra per
tritatutto multiplo

®

2 Prima del primo utilizzo

Prima di utilizzare l'apparecchio per la prima volta, lavare con cura tutte le
parti che verranno a contatto con il cibo (vedere la Fig. 6).

Se si avverte un odore sgradevole al primo utilizzo, si tratta di un evento
normale.

3 Applicazione

Nota:
. Non superare le quantita massime e i tempi di preparazione indicati nella
Fig. 2.

Non utilizzare l'apparecchio per piu di 60 secondi (per il vaso frullatore

e bicchiere) o 30 secondi (peril tritatutto multiplo) consecutivi quando

si frullano notevoli quantita di ingredienti e lasciarlo raffreddare a
temperatura ambiente prima di utilizzarlo nuovamente.

Non utilizzare mai ingredienti di temperatura superiore a 60°C.

Per ottenere una purea densa, utilizzare prima limpostazione di velocita
1 (piu lenta) brevemente per un inizio di lavorazione delicato, quindi
passare gradualmente allimpostazione di velocita 2 (massima) per un
taglio e una frullatura potenti degli ingredienti.

Per ottenere migliori risultati, aggiungere sempre liquidi agli ingredienti
solidi nel vaso e nel bicchiere. Non lavorare mai soli ingredienti solidi.
Per bloccare in sicurezza l'accessorio sulla base prima della frullatura,
seguire l'indicazione della direzione di blocco.

Maneggiare il vaso in vetro con cautela, poiché la superficie bagnata
potrebbe renderlo scivoloso.

Al fine di evitare fuoriuscite e perdite durante l'uso, assicurarsi che
anello di guarnizione sia correttamente posizionato nel gruppo lame.
Non utilizzare liquidi gassati durante la frullatura.

Uso del frullatore (Fig. 3)

Nota: non riempire mai il vaso frullatore al di sopra dell'indicazione di livello
massimo (0,6 litr), onde evitare fuoriuscite.

Il frullatore & particolarmente adatto per:

Frullare sostanze fluide come latticini, creme, succhi di frutta, frappé,
frullati.

Miscelare ingredienti morbidi come la pastella peri pancake o la
maionese.

Preparare puree da ingredienti cotti, come zuppe di verdure.

Utilizzo del bicchiere (solo HR2603/HR2604/HR2605)
(Fig. 4)

Nota: non riempire mai il bicchiere al di sopra dell'indicazione di livello
massimo (0,6 litri), onde evitare fuoriuscite.

Preparare i frullati direttamente con il bicchiere. Rimuovere il gruppo lame e
fissare il coperchio del bicchiere. E quindi possibile portare con sé il bicchiere
e bere direttamente dal coperchio.

Utilizzo del tritatutto multiplo (Fig. 5)

Nota:
. Non superare il livello massimo di iempimento del tritatutto multiplo.
Consultare la tabella per conoscere le quantita consigliate.

E possibile ordinare il tritatutto multiplo come accessorio extra presso il
proprio rivenditore Philips.

'accessorio tritatutto multiplo € dotato di un gruppo lame extra. Cio
consente di lavorare separatamente gli ingredienti crudi (carne/aglio/
cipolla) con un gruppo lame e gli ingredienti cotti/freschi (frutta/verdure
cotte) con il gruppo lame extra.

|l tritatutto multiplo deve essere utilizzato per:

. Tritare ingredienti quali cipolle, aglio, odori, carne, ecc.
Sminuzzare e tritare ingredienti come grani di pepe, semi di sesamo, riso,
frumento, polpa di cocco, noci (sgusciate), chicchi di caffe, semi di soia
secchi, piselli secchi, formaggio, pane secco eccetera.

4 Protezione da surriscaldamento del
motore

Questo apparecchio & dotato di una protezione da surriscaldamento.

Se l'apparecchio si surriscalda, si spegne automaticamente. Scollegare
l'apparecchio e lasciarlo raffreddare per 30 minuti. Quindi, reinserire la
spina nella presa a muro e riaccendere l'apparecchio. Contattare il proprio
rivenditore Philips oppure rivolgersi a un centro di assistenza Philips
autorizzato se la protezione da surriscaldamento si attiva con molta
frequenza.

Indonesia

1 Tinjauan (Gbr. 1)

(THag;ggog/leHrl‘deegop:}‘;“sz 607 | Tumbler (HR2603/HR2604/HR2605
. saja)
saja)

(@ | Tutup tabung blender plastik | 39 | Tutup tumbler

@) | Gelang penyegel @ | Gelang penyegel

(3 | Tabung blender plastik (13) | Tabung tumbler

Tabung blender kaca
(HR2605/HR2606/HR2616
saja)

Unit utama

@ Tutup tabung blender kaca Gelang penyegel

@ Gelang penyegel Unit pisau

@ Tabung blender kaca Kunci pengaman bawaan.

Multi-perajang Unit motor

Tombol kecepatan 1: untuk
memblender dengan kecepatan
normal

® @@ 6@

@ | Tutup multi-perajang

Tombol kecepatan 2: untuk
memblender dengan kecepatan
penuh

)

Multi-perajang

®

Gelang penyegel

©

Ekstra unit pisau untuk
multi-perajang

®

2 Sebelum penggunaan pertama

Bersihkan bagian-bagian yang bersentuhan dengan makanan dengan
seksama menggunakan alat untuk pertama kalinya (lihat Gbr. 6).

Jika Anda mencium bau tidak sedap saat penggunaan pertama, halini adalah
normal.

3 Aplikasi

Catatan:

. Jangan melebihi takaran maksimum dan waktu pengolahan yang
ditunjukkan dalam Gbr. 2.
Jangan mengoperasikan alat lebih dari 60 detik (untuk tabung dan gleas
blender) atau 30 detik (untuk multi-perajang) setiap kalinya apabila
mengolah bahan yang banyak dan biarkan alat mendingin hingga suhu
ruangan sebelum pengoperasian berikutnya.
Jangan sekali-kali mengisi aksesori dengan bahan makanan dengan
suhu di atas 60°C.
Saat memblender bahan kental, mulailah dengan kecepatan 1vyang lebinh
lambat sebentar agar alat mulai memblender secara perlahan, kemudian
perlahan beralih ke kecepatan penuh 2 untuk pemotongan dan blender
yang bertenaga.
Selalu tambahkan bahan cair bersama dengan bahan makanan padat di
tabung dan tumbler untuk hasil blender yang lebih baik. Jangan pernah
hanya memblender bahan makanan padat.
Ikuti petunjuk arah penguncian untuk mengunci aksesori dengan aman
ke dudukannya sebelum memblender.
Pegang tabung kaca dengan hati-hati, karena tabung kaca dapat
menjadi licin apabila basah.
Pastikan cincin pengundi terpasang kencang di unit pisau agar tidak
tumpah dan bocor sebelum digunakan.
Jangan memblender cairan berkarbonasi.

Menggunakan blender (Gbr. 3)

Catatan: Jangan mengisi tabung blender melebihi indikator ukuran
maksimum (0,6 liter) agar tidak tumpah.

Blender dimaksudkan untuk:

. Memblender bahan cair seperti produk susu, saus, jus buah, minuman
campuran, minuman kocok.
Mencampur bahan makanan lembut seperti adonan kue penekuk atau
mayones.
Menghaluskan bahan masakan matang, misalnya untuk sup sayur.

Menggunakan tumbler (HR2603/HR2604/HR2605 saja)
(Gbr. 4)

Catatan: Jangan mengisi tumbler di atas indikator ukuran maksimum (0,6 liter)
agar tidak tumpah.

Membuat smoothie atau minuman kocok langsung dengan gelas. Lepaskan
unit pisau dan pasang tutup tumbler. Lalu, Anda bisa membawa tumbler dan
meminumnya langsung lewat tutupnya.

Menggunakan multi-perajang (Gbr. 5)

Catatan:

. Jangan mengisi multi-perajang melebihi tanda maksimum. Lihat tabel
takaran yang disarankan.
Anda dapat memesan multi-perajang sebagai aksesori ekstra dari dealer
Philips Anda.
Aksesori multi-perajang dilengkapi dengan unit pisau ekstra. Ini
memungkinkan Anda memproses bahan-bahan mentah (daging/
bawang) secara terpisah dengan satu unit pisau dan memproses bahan
matang/segar (sayuran/buah masak) menggunakan unit pisau ekstra.

Multi-perajang ditujukan untuk

. Merajang bahan-bahan seperti bawang merah, bawang putih, bumbu,
daging, dlL.
Menggiling bahan makanan kering seperti biji merica, biji wijen, beras,
gandum, daging kelapa, kacang-kacangan (berkulit), biji kopi, kacang
kedelai kering, kacang polong kering, keju, remah roti, dsb.

4 Perlindungan terhadap motor yang
panas

Alat ini dilengkapi dengan pelindung kelebihan panas. Jika terlalu panas,
alat akan mati secara otomatis. Cabut steker alat lalu biarkan dingin selama
30 menit. Lalu colokkan steker kembali ke stopkontak dan nyalakan alat
kembali. Harap hubungi dealer Philips Anda atau pusat layanan resmi Philips
jika pelindung kelebihan panas terlalu sering aktif.

Nederlands

1 Overzicht (Afb. 1)

Tumbler (alleen HR2603/HR2604/
HR2605)

Plastic blenderkan (alleen
HR2603/HR2604/HR2607)
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(@) | Afdichtring (12 | Afdichtring
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Glazen blenderkan (alleen

HR2605/HR2606,/HR2616) Apparaat

(@) | Deksel van glazen blenderkan Afdichtring

(5 | Afdichtring Mesunit

@ Glazen blenderkan Ingebouwde beveiliging

Multihakker Motorunit
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(@) | Deksel van multihakker
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2 Voorafgaand aan het eerste gebruik

Maak alle onderdelen die in aanraking komen met voedsel grondig schoon
voordat u het apparaat voor het eerst gebruikt (zie Afb. 6).
Het is normaal als u bij het eerste gebruik een onaangename geur ruikt.

3 Toepassing

Opmerking:

. Overschrijd de hoeveelheden en bereidingstijden aangegeven in de
afbeelding niet. 2.
Laat het apparaat bij een zware belasting niet langer dan 60 seconden
(voor blenderkan en tumbler) of 30 seconden (voor multihakker)
achtereen werken en laat het vervolgens afkoelen tot kamertemperatuur
voordat u verdergaat.
Vul de accessoires nooit met ingrediénten die heter zijn dan 60°C.
Als u een dikke puree wilt blenden, begint u met de langzamere 'snelheid
1. Gebruik deze snelheid korte tijd om te zorgen dat de puree zacht wordt
en schakel daarna over op de volle snelheid (2) voor krachtig snijden en
blenden.
Doe vaste ingrediénten altijd samen met vlioeistoffen in de kan en tumbler
voor betere blendresultaten. Meng nooit alleen vaste ingrediénten.
Volg de draairichting die is aangegeven bij de vergrendeling om het
accessoire stevig op de voet te vergrendelen voordat u begint met blenden.
Doe voorzichtig met de glazen kan — deze kan glad worden als het
oppervlak natis.
Zorg dat de afsluitring goed in de mesunit is geplaatst om lekken en
morsen te voorkomen.
Gebruik geen vloeistoffen met koolzuur om te blenden.

Met de blender (Afb. 3)

Opmerking: vul de blenderkan nooit verder dan de maximumaanduiding
(0,6 liter) om te voorkomen dat er wordt gemorst.

De blenderis bedoeld voor:
het mengen van vloeistoffen, bijv. zuivelproducten, sauzen,
vruchtensappen, drankjes en milkshakes;
het mixen van zachte ingrediénten, bijv. pannenkoekbeslag of mayonaise;
het pureren van gekookte ingrediénten, bijv. voor groentesoepen.

Gebruik van de tumbler (alleen HR2603/HR2604/
HR2605) (Afb. 4)

Opmerking: vul de tumbler nooit verder dan de maximumaanduiding
(0,6 liter) om te voorkomen dat er wordt gemorst.

Maak uw smoothies of shakes rechtstreeks met de tumbler. Verwijder
de mesunit en plaats het deksel van de tumbler. U kunt nu de tumbler
meenemen en rechtstreeks uit het deksel drinken.

Gebruik van de multihakker (Afb. 5)

Opmerking:
Vul de multihakker niet tot boven de maximumaanduiding. Raadpleeg de
tabel voor de geadviseerde hoeveelheden.
Opmerking: u kunt de multifunctionele hakmolen als extra accessoire
bestellen bij uw Philips-dealer.
Het multihakkeraccessoire wordt geleverd met een extra mesunit.
Hierdoor kunt u rauwe ingrediénten (vlees/knoflook/ui) verwerken met
de ene mesunit en gekookte/verse ingrediénten (gekookte groenten/
fruit) met de extra mesunit.

The multifunctionele hakmolen is bedoeld voor
Snijden van ingrediénten als uien, knoflook, kruiden, vlees, etc.
Malen van droge ingrediénten zoals peperkorrels, sesamzaad, rijst, tarwe,
kokos, noten (gepeld), koffiebonen, gedroogde sojabonen, gedroogde
erwten, kaas, stukjes brood enz.

4 Oververhittingsbeveiliging motor

Dit apparaat is voorzien van een oververhittingsbeveiliging. Als het apparaat
oververhit raakt, schakelt het automatisch uit. Haal de stekker uit het
stopcontact en laat het apparaat 30 minuten afkoelen. Steek vervolgens

de stekker weer in het stopcontact en schakel het apparaat weerin.

Neem contact op met uw Philips-dealer of een door Philips geautoriseerd
servicecentrum als de oververhittingsbeveiliging te vaak wordt geactiveerd.

1 Oversikt (Fig. 1)

Mikserkanne i plast (bare

Mikser (bare HR2603/HR2604/

Bruke multihakkeren (Fig. 5)

Merk:
. Ikke fyll multihakkeren over maksimumsmerket. Se tabellen for anbefalte
mengder.

Du kan bestille den allsidige hakkeren som et ekstra tilbeher fra Philips-
forhandleren.

Multihakkertilbehgret leveres med en ekstra knivenhet. Dette gir deg
mulighet til & behandle separate ravarer (kjott/hvitlok/lok) med én
knivenhet og tilberedte/ferske ingredienser (tiloeredte gronnsaker/
tilberedt frukt) med den ekstra knivenheten.

Den allsidige hakkeren er beregnet pa

. hakking av ingredienser som lgk, hvitlok, urter, kjott osv.
maling av terre ingredienser som pepperkorn, sesamfrg, ris, hvete,
kokoskjott, notter (uten skall), kaffebeonner, toarkede soyabenner, torkede
erter, ost, brodsmuler osv.

4 Motor med overopphetingsvern

Dette apparatet er utstyrt med overopphetingsvern. Hvis apparatet
overopphetes, slar det seg av automatisk. Trekk ut stopselet pa apparatet, og
la det avkjoles i 30 minutter. Stikk deretter stopselet i stikkontakten, og sla
pa apparatet igjien. Kontakt den lokale Philips-forhandleren eller et godkjent
Philips-servicesenter hvis overopphetingsvernet kobles inn for ofte.

1 Visao geral (Fig. 1)

Copo misturador de plastico

(apenas HR2603/HR2604/ Copo para levar (apenas HR2603/

HR2607) HR2604/HR2605)
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@

2 Fore forsta anvandning

Rengoér noga de delar som kommer i kontakt med mat innan du anvander
apparaten for forsta gangen (se bild 6).
Det ar normalt att kanna en obehaglig lukt under férsta anvandningen.

3 Anvandningsomraden

Obs!
. Overskrid inte de maximala mangderna och tillredningstiderna som
anges i bilden. 2.

Anvand inte apparaten langre an 60 sekunder (for mixerbehallare och
drickmugg) eller 30 sekunder (for multihackaren) at gangen om du tillreder
stora mangder, och lat den svalna ordentligt innan du anvander den igen.
Fyll aldrig tillbehéren med ingredienser som ar varmare an 60°C.

Nar du mixar tjockare puréer ska du borja med den lagre hastigheten 1
under en kort stund for att sedan gradvis vaxla till den hégre hastigheten
2 for kraftfull skarning och mixning.

Tillsatt alltid vatskor tillsammans med fasta ingredienser i behallaren

och drickmuggen for battre mixningsresultat. Mixa aldrig endast fasta
ingredienser.

Folj lasmarkeringens riktning for att lasa fast tillbehdret pa basenheten
innan mixning.

Var forsiktig nar du hanterar glasbehallaren eftersom den kan bli hal nar
den ar blot.

Se till att tatningsringen sitter pa plats pa knivenheten for att undvika
spill och lackage foére anvandning.

Mixa inte med kolsyrad vatska.
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Anvanda mixern (bild 3)

Obs! Undvik spill genom att aldrig fylla mixerbehallaren 6ver markeringen for
maxniva (0,6 liter).
Mixern anvands till att:
Blanda vatskor, t.ex. mejerivaror, saser, fruktjuicer, drinkar och shakedrycker.
Blanda mijuka ingredienser - t.ex. pannkakssmet och majonnas.
Purea kokta ingredienser, t.ex. till gronsakssoppor.

Anvanda drickmuggen (endast HR2603/HR2604/
HR2605) (bild 4)

Obs! Undvik spill genom att aldrig fylla drickmuggen éver markeringen for
maxniva (0,6 liter).

Gor smoothies eller shakes direkt i drickmuggen. Ta bort knivenheten och satt
dit dricklocket. Sedan kan du ta med dig drickmuggen ut och dricka direkt fran
dricklocket.

() | Anel vedante Laminas

@ Copo misturador em vidro Fecho de seguranca incorporado

Multipicadora Motor

Botao de velocidade 1: para
liguidificacdo a uma velocidade
normal

® |||

@ Tampa da multipicadora

Botao de velocidade 2: para
liquidificacao a velocidade maxima

®

Multipicadora
®

Anel vedante

Laminas extra para a
multipicadora

2 Antes da primeira utilizagcao

Limpe muito bem todas as pecas que entrarem em contacto com os
alimentos antes de utilizar o aparelho pela primeira vez (consulte a Fig. 6).
A existéncia de um cheiro desagradavel durante a primeira utilizacao é normal.

3 Aplicacao

Nota:
Ndo exceda as quantidades nem os tempos de preparacao maximos
indicados na Fig. 2.
Nao utilize o aparelho durante mais de 60 segundos (para o copo
misturador e para o copo para levar) ou 30 segundos (para a
multipicadora) de cada vez quando processar grandes quantidades
de alimentos e deixe-o0 arrefecer até a temperatura ambiente antes da
utilizacao seguinte.
Nunca encha os acessorios com ingredientes que estejam a uma
temperatura superior a 60°C.
Quando misturar purés espessos, comece com a velocidade mais lenta,
a velocidade 1, durante um curto periodo de tempo para permitir um
arranque suave e mude gradualmente para a velocidade maxima, a
velocidade 2, para garantir um corte e uma liquidificagao potentes.
Adicione sempre liquidos juntamente com ingredientes solidos nos
copos para obter um melhor resultado de liquidificacdo. Nunca
liguidifique apenas ingredientes solidos.
Siga a instru¢cdo na marca de bloqueio para encaixar o acessorio na base
de forma segura antes da liquidificagao.
Utilize o copo de vidro com cuidado, uma vez que este pode tornar-se
escorregadio em superficies molhadas.
Certifique-se de que o anel vedante esta encaixado corretamente na
peca das laminas para evitar derrames e fugas antes da utilizagao.
Nao liquidifigue com liquidos gaseificados.

Utilizacao da liquidificadora (Fig. 3)
Nota: nunca encha o copo misturador além da indicacdo do nivel maximo
(0,6 litros) para evitar derrames.

A liguidificadora destina-se a ser utilizada para:
Misturar fluidos, como lacticinios, molhos, sumos de fruta, bebidas e batidos.

Drikkekanne i glass (bare

HR2605/HR2606,/HR2616) Hovedenhet

@ Lokk til mikserkanne i glass Gummipakning

@ Gummipakning Knivenhet

@ Mikserkanne i glass Innebygd sikkerhetslas

Multihakker Motorenhet

Knapp for hastighet 1: for miksing i
normal hastighet

® Q@&

(@ | Lokk til multinakker

Knapp for hastighet 2: for miksing i

Multihakker full hastighet

©)
®

Gummipakning

®

Ekstra knivenhet for
multihakker

©)

2 For forste bruk

Delene som kommer i kontakt med maten, ma rengjeres grundig for apparatet
brukes for forste gang (se Fig. 6).
Det er normalt a legge merke til ubehagelig lukt under forste gangs bruk.

3 Bruk

Merk:
. Ikke overskrid maksimumsmengdene og tilberedningstidene som er
angittifig. 2.

Ikke bruk apparatet i mer enn 60 sekunder (for mikserkanne og mikser)
eller 30 sekunder (for multinakker) om gangen nar du bearbeider store
mengder, og la det avkjoles til romtemperatur fer du tar deti bruk igjen.
Ikke fyll alle tilbehorene med ingredienser som har en temperatur pa over
60°C.

Nar du blander tykk mos, starter du med den saktere hastighet 11 en kort
stund for a gi mikseren en myk start, og deretter gar du gradvis over til full
hastighet 2 for & fa kraftig skjsering og miksing.

Bland alltid sammen vaesker og faste ingredienseri kolben og
mikserkannen for & fa bedre miksing. Du ma aldri mikse bare faste
ingredienser.

Folg lasemerkets retning for a lase tilbehgret pa sokkelen for du mikser.
Veer forsiktig med glasskolben. Den kan bli glatt nar den star pa et vatt
underlag.

Kontroller at gummipakningen er riktig plassert i knivenheten for a unnga
sol og lekkasje for bruk.

Ikke bland med kullsyreholdig vaeske.

Bruke hurtigmikseren (Fig. 3)

Merk: Overfyll aldri mikserkannen over indikasjonen for maksimumsnivaet
(0,6 liter), slik at du unngar sol.

Hurtigmikseren skal brukes til &
mikse vaesker, f.eks. meieriprodukter, sauser, fruktjuice, drinker og shaker
mikse myke ingredienser, f.eks. pannekakergre eller majones
mose kokte ingredienser, f.eks. til grannsakssupper

Bruke mikseren (bare HR2603/HR2604/HR2605) (Fig. 4)

Merk: Overfyll aldri mikserkannen over indikasjonen for maksimumsnivaet
(0,6 liter), slik at du unngar sol.

Lag smoothies eller milkshaker direkte med mikserkannen. Fjern knivenheten,
og sett pa lokket pa mikseren. Deretter kan du ta med mikserkannen ut og
drikke direkte fra lokket.

HR2603/HR2604/HR2607) HR2605) Misturar ingredientes macios, como massa para panquecas ou maionese.
Reduziringredientes cozidos a puré, como sopas.
(D) | Lokk til mikserkanne i plast | (11) | Lokk for mikserkanne
@ | Gummipakning @ | Gummipakning Utilizar o copo para levar (apenas HR2603/HR2604/
) _ _ HR2605) (Fig. 4)
(3 | Mikserkanne i plast ) | Kolbe for mikserkanne ) L ) o
Nota: nunca encha o copo para levar além da indicacao do nivel maximo

(0,6 litros) para evitar derrames.

Prepare os seus smoothies ou batidos directamente no copo para levar.
Retire as laminas e encaixe a tampa do copo para levar. Em seguida, pode
retirar o copo para levar e beber diretamente pela tampa.

Utilizar a multipicadora (Fig. 5)

Nota:
: Nao encha a multipicadora acima da indicacao do nivel maximo.
Consulte as quantidades recomendadas na tabela.

Nota: Pode encomendar a picadora multiusos como acessorio extra
junto do seu revendedor Philips.

O acessorio da multipicadora inclui laminas extra. Isto permite processar
separadamente ingredientes crus (carne/alho/cebola) com as laminas
originais e ingredientes cozidos/frescos (legumes cozidos/frutas) com as
laminas extra.

A picadora multiusos destina-se a ser utilizada para:
Picar alimentos como cebola, alho, ervas, carne, etc.
Moer ingredientes secos como graos de pimenta, sementes de sésamo,
arroz, trigo, polpa de coco, frutos secos (com casca), graos de café, graos
de soja secos, ervilhas secas, queijo, pao para pao ralado, etc.

4 Protecao contra sobreaquecimento
do motor

Este aparelho esta equipado com uma proteccao contra sobreaquecimento.
Se o aparelho aquecer excessivamente, desliga-se automaticamente.
Desligue a ficha do aparelho e deixe-o arrefecer durante 30 minutos. Em
seguida, volte a introduzir a ficha na tomada eléctrica e ligue novamente o
aparelho. Contacte o seu representante Philips ou um centro de assisténcia
Philips autorizado, se a proteccao contra sobreaguecimento for activada
muitas vezes.

1 Oversikt (bild 1)

Mixerbehallare i plast (endast | Drickmugg (endast HR2603/

HR2603/HR2604/HR2607) HR2604/HR2605)
Lock till mixerbehallare i S

O olast (1D | Lock till drickmugg

(@ | Tatningsring 1) | Tatningsring

(3 | Mixerbehallare i plast (1) | Drickmugg

Mixerbehallare i glas (endast

HR2605/HR2606/HR2616) | Huvudenhet
@ Lock till mixerbehallare i glas Tatningsring
() | Tatningsring Knivenhet

@ Mixerbehallare i glas Inbyggd sakerhetssparr

Multihackare Motorenhet

Knapp for hastighet 1: for mixning i
normal hastighet

® Q@6 |®

(@ | Lock till multihackare

Knapp for hastighet 2: for mixning i
hog hastighet

®

Multihackare
®

Tatningsring

Extra knivenhet fill
multihackaren

Anvanda multihackaren (bild 5)

Obs!
. Fyllinte multihackaren éver markeringen fér maxnivan. Se tabellen for
rekommenderade mangder.

Obs! Du kan bestélla multihackaren som ett extra tillbehor fran en
Philips-aterforsaljare.

Tillbehoret till multihackaren levereras med en extra knivenhet. Det gor
att du kan behandla raa ingredienser (kott/vitlok/l6k) med en knivenhet
och kokta/farska ingredienser (tillagade gronsaker/frukt) med den extra
knivenheten.

Multihackaren ar avsedd for att

. hacka ingredienser som ok, vitlok, kryddor, kdtt osv.
mala ingredienser som pepparkorn, sesamfron, ris, vete, kokoskott, notter
(utan skal), kaffebonor, torkade sojabdnor, torkade arter, ost, strobrod
och annat.

4 Overhettningsskydd fér motorn

Apparaten ar forsedd med dverhettningsskydd. Om apparaten blir
overhettad stéangs den av automatiskt. Koppla ur apparaten och lat den
svalna i 30 minuter. Satt sedan tillbaka stickkontakten i vagguttaget och sla
pa apparaten igen. Kontakta din Philips-aterforsaljare eller ett av Philips
auktoriserade serviccombud om dverhettningsskyddet aktiveras for ofta.

1 Genel Bakis (Sek. 1)

Plastik blender haznesi
(yalmzca HR2603/HR2604/
HR2607)

(1) | Plastik blender haznesi kapag | 11) | Strahi kapag

Surahi (yalnizca (HR2603/HR2604/
HR2605)

(@) | Halka conta 1) | Halka conta
(3 | Plastik blender haznesi (13) | Surahi haznesi
Cam blender haznesi (yalmzca Ana iinite
HR2605/HR2606/HR2616)

@ Cam blender haznesi kapagi Halka conta
(®) | Halka conta Bigak Unitesi

(&) | Cam blender haznesi Dahili gavenlik kilidi

Cok amacli dograyici Motor Unitesi

Hiz 1 dUgmesi: normal hmzda
kanstirma icin

® Q@&

@ Cok amach dograyicl kapagi

H1z 2 digmesi: tam hizda kanstirma

Cok amach dograyicl icin

®

(® | Halka conta

Cok amacl dograyiai igin
ekstra bicak Unitesi

2 ik kullamimdan 6nce

Cihazi ilk defa kullanmadan 6nce yiyeceklerle temas edecek olan pargalan
iyice temizleyin (bkz. Sek. 6).
Ik kullanimda kot bir koku gelmesi normaldir.

3 Uygulama

Not:
. Sekilde belirtilen maksimum miktarlan ve hazirlama surelerini agsmayin. 2.
Bol miktarda yiyecek islenirken cihaz 60 saniyeden (blender haznesi

ve surahisi icin) veya 30 saniyeden (cok amach dograyia icin) fazla
calistirmayin ve bir sonraki kullamm icin cihazin oda sicakligina gelene
kadar sogumasini bekleyin.

Aksesuarlan 60°C'den daha yUksek sicaklikta malzemelerle kesinlikle
doldurmayin.

Yogun kivamb pureleri kanstinrken yavasca dondirmeye baslamak icin
kisa bir sdreligine 1 numaral hiz ayanm kullamn ve guclt dograma ve
kanstirma icin kademeli olarak 2 numaral tam hiz ayanna gecin.

Daha iyi bir kanstirma sonucu elde etmek icin her zaman hazneye ve
stirahiye kati malzemelerle birlikte siv1 ekleyin. Kati malzemeleri asla tek
basina kanstirmayin.

Kanstirma isleminden 6nce aksesuan tabana iyice sabitlemek icin
kilitleme isareti yonunu takip edin.

Cam hazne 1slak ylzeylerde kaygan olabileceginden hazneyi dikkatlice
tutun.

Dokulmeyi veya sizintilan engellemek icin kullammdan dnce halka
contanin bicak Unitesine dlzgln sekilde yerlestirildiginden emin olun.
Gazh sivilarla kanstirmayin.

Blender'in kullammi (Sek. 3)

Not: Malzemelerin dékulmemesi icin blender haznesini higbir zaman
maksimum dlzey gostergesinin (0,6 litre) Uzerinde doldurmayin.

Blenderin kullamm amaclan:
Sut Uranleri, soslar, meyve sulan ve icecek kansimlan gibi sivilan kanstirmak.
Krep hamuru, mayonez gibi yumusak kansimlar hazirlamak.
Ornegin sebze ¢orbasiicin pismis yiyecekleri pure haline getirmek.

Surahinin kullanimi (yalnmzca HR2603/HR2604/HR2605)
(Sek. 4)

Not: Malzemelerin dokulmemesi icin sUrahiyi hicbir zaman maksimum dtzey
gostergesinin (0,6 litre) Gzerinde doldurmayin.

Smoothie ya da icecek kansimlanmz dogrudan surahide hazirlayin. Bigak
Unitesini cikann ve stirahi kapagin takin. Ardindan strahiyi disanda kullanabilir
ve kapak yardimiyla dogrudan iceceklerinizi yudumlayabilirsiniz.

Cok amacl dograyicinin kullanimi (Sek. 5)

Not:
: Cok amagh dograyiciyt maksimum gostergesini asacak sekilde
doldurmayin. Onerilen miktarlaricin tabloya bakin.
Coklu dograyicaiyi ekstra aksesuar olarak Philips bayiinden siparis
edebilirsiniz.
Cok amach dograyic aksesuan, ekstra bicak Unitesi ile birlikte gelir.
Boylece bir bicak Unitesiile ¢ig malzemeleri (et/sanmsak/sogan), ekstra
bicak Unitesiyle de pismis/taze malzemeleri (pismis sebze/meyve) ayn
ayn isleyebilirsiniz.
Coklu dograyicr asagidaki islemlericin tasarlanmstr:
. Sogan, sanmsak, baharat, et vb. gibi malzemeleri dogramak.
Cekilmemis biber, susam tohumlan, piring, yulaf, hindistan cevizi ici, findik
(kabuklu), kahve cekirdegi, soya fasulyesi, kuru bezelye, peynir, ekmek ici
vb. malzemeleri 6glUtmek.

4 Motor asinisinma korumasi

Cihaz asinisinma korumasi ile donatilrmstir. Cihaz asinisinirsa otomatik olarak
kapanir. Cihazin fisini prizden cekerek 30 dakika boyunca sogumasini bekleyin.
Ardindan elektrik fisini prize takin ve cihazi tekrar agin. Asin isinma korumasi
cok sik devreye giriyorsa lUtfen Philips bayinize ya da yetkili bir Philips servis
merkezine basvurun.
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