PHILIPS

__Airfryer XXL ile
lezzetli tariflerin
tadin ¢ikarin




C [ [
| Icindekiler
k. ol | o
Airfryer XXL ile citir citir kizartin 4
. \.’ Twin Turbostar teknolojisi 6

Lezzetten 6din vermeyin 8
Kizartmadan cok daha fazlasi 10

. ‘“ ‘! Anne koftesi 12
Acil tavuk baget 13

Tekir tava 14

Kabak mucveri 15

Kansik sebze sis 16

Patates kizartmasi 17

Sigara boregi 18

Cevizli brownie 19

Genel pisirme sureleri ve sicakliklarn 20-21

Popller yemekler icin hazir ayarlar 22

Kullanim kilavuzu 24



Airfryer XXL ile
citir citir kizartin

Philips Airfryer XXL, guclu sicak
hava teknolojisiyle az miktar yag
ile (ya da hic yag kullanmadan)
en sevdiginiz yemekleri kizartiyor.
Ustelik 1,4 kg’lik kapasitesi
sayesinde icerisinde butun bir
tavuk bile pisirebilirsiniz.

HD9650



Twin TurboStar
teknolojisi

Philips Airfryer XXL sicak hava ile
yiyeceklerin icerisindeki yagi aciga cikarr
ve alt tarafta bulunan yag haznesine
hapseder. Boylece sadece yagsiz
kizartmakla kalmaz ayni zamanda
yiyeceklerinizi fazla yagdan da arnndirr.
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Twin
Turbostar




| ezzetten
odun vermeyin

Philips Airfryer XXL ile yemekleri
yagsiz pisirirken ayn1t zamanda

lezzetten 6dun vermeyin. Dis1 ¢itir,
ici yumusacik mukemmel kivami




Yeni Philips Airfryer XXL ile
kizartmadan cok daha fazlasini
yapabilirsiniz. Twin TurboStar
teknolojisiyle ayni zamanda
1zgara yapabilir, finnlayabilir ve
rosto yapabilirsiniz.




Anne Koftesi

Pisirme suresi: 20 dakika

MALZEMELER

- 1 kg orta yagh kuzu ve dana kansik kiyma
- 1su bardagi bayat ekmek ici (kurutulmus ve égitilmus)
- 1 adet buyUk boy sogan, zar seklinde dogranmis
- 3 dis sarimsak (ezilmis)
- 1 demet maydanoz; ince kiyilmis
- 1yemek kasigl zeytinyag
- 1/2 cay bardagi soguk su icine
1 cay kasig karbonat ve 1 damla limon suyu
- 1adet yumurta
- 1tath kasigr kimyon
- 1tath kasig1 kuru nane
+ Tuz
- Karabiber

TARIFi

Tum malzemeler derin bir kaba alinarak en az 15-20 dakika
yogurulur. Uzeri strec film ile kapatilarak 1 gece buzdolabinda
bekletilir. Ertesi gln tekrar yogrulur, kiicik toplar seklinde
avuc icinde sekil verilerek tanelenir.

Philips Airfryer XXL 180 derece sicakliga ayarlanir. Tim
tanelenen kofteler haznenin icine yerlestirilir. Ust Uste
olmasinda sakinca yok, zira pisme islemi sirasinda yapisma
olmayacaktir.

20 dakika 180 derecede pisirilir. Her 5 dakikada bir sepeti
sallamak gerekir. Pisme islemi tamamlandiginda bir servis
kasesine alinarak sicak servis edilir.

Acil Tavuk Baget

Pisirme stresi: 25 dakika

MALZEMELER

- 14 adet tavuk baget

- 2 yemek kasig acili salca

- 6 yemek kasigi yogurt

- 2 yemek kasigi zeytinyagi

- 3 dis sarimsak ezmesi

- 1yemek kasig1 esmer seker
- 1yemek kasig zencefil

- 1yemek kasigi zerdecal

- 1yemek kasig kekik

- 1yemek kasigi taneli hardal
+ Tuz

- Karabiber

+ Pul biber veya toz ac1 biber

TARIFi

Bagetler hari¢ tim malzemeler derin bir kaba koyulur ve
iyice cirpilir. Tavuk bagetler bu kabin icine ilave edilir ve
sos ile harmanlanir. Kabin Gzeri strec film ile kapatilir ve
buzdolabinda 1 gece bekletilir.

Philips Airfryer XXL 180 dereceye ayarlanir. Tavuklarin
tumuU hazneye dizilir ve 25 dakika pisirilir. 5 dakikada bir
kasik yardimi ile veya bir masa ile Uzeri kizaran tavuklar
dondurulerek tim tavuklarin esit pismesi saglanir. Bir servis
kasesine alinarak, sicak servis edilir.




Tekir Tava

Pisirme suresi: 15 dakika

MALZEMELER

- 800 gr taze tekir (butun olarak ayiklanmis ve yikanmis)
- 1su bardagi un

+ 1/4 su bardagi misir unu

- 1tath kasigr tuz

- Karabiber

TARIFi

Bir kaseye misir unu, un, tuz ve karabiber alinarak kanstinlr.

Tekirler bu karnisim icinde unlanarak bir tepsiye dizilir.

Philips Airfryer XXL 200 dereceye ayarlanir. Hazne bir

firca yardimi ile yaglanir. Tekirlerin timu icine atilarak

15 dakika pisirilir. 10. dakika sonrasi hazne sallanr, tekirlerin
parcalanmamasina 6zen gosterilir. Tekirin boyutuna gore,
sayet baliklann Uzeri kizarmamissa 5 dakika daha pisirilir,
sicak servis edilir.

Kabak Miicveri

Pisirme suresi: 15 dakika

MALZEMELER

- 2 adet orta boy kabak

- 3 adet yumurta

- 6 dolu yemek kasigi un

- 100 gr mihali¢ veya beyaz peynir
- 1/2 demet dereotu

- 1tath kasig1 kuru nane

- 1tath kasig1 zeytinyagi

+ Tuz

- Karabiber

TARIFi

2 adet kabak rendelenir. Peynirler ufak ufak dogranir. Dereotu

ince kiyilir. Tim malzeme bir kasede kanstirlr.

Mucver haral kiicUk silikon pisirme kaplarina 1 yemek kasig
ile doldurulur. Philips Airfryer XXL 180 dereceye getirilir.
Mucverler 15 dakika pisirilir. Silikon pisirme kaplanndan
cikartilarak bir servis tabagina alinir. Sicak veya soguk servis
edilir.

Arzuya gore silikon porsiyonluk muffin kaplan veya silikon kek

kalibina dokulerek pisirilir.




Karisik
Sebze Sis

Pisirme suresi: 13 dakika

MALZEMELER

- 1 adet kirmizi dolmalik biber
- 1 adet san dolmalik biber

- 1adet iri kabak

- 1 adet pancar

- Tadet kirmizi sogan

- 8 adet cherry domates

- 1 adet yesil dolmalik biber
- 1tath kasigi zeytinyagi

- 1 cay kasigi dolusu tuz

- Karabiber

- Toz feslegen

- Sarimsak tozu veya ezmesi
- COp sis

TARIFi

Domates ve sogan hari¢ tum sebzeler iri kareler halinde
dogranir. Sogan sise takilabilecek buyUklUkte 6 parcaya
bolundr.

Tum malzeme bir kaba alinarak zeytinyagi ve baharatlar ile
kanstinlarak harmanlanr.

Philips Airfryer XXL 200 dereceye 1sitilir. Domates hari¢ tim
malzeme icine eklenerek 8 dakika pisirilir Domatesler ilave
edilerek 5 dakika daha pisirilir. Sebzeler kansik olarak sislere
dizilir ve sicak servis edilir.

Patates
Kizartmasi

Pisirme suresi: 15 dakika

MALZEMELER

- 6 adet patates
- 1tath kasig tuz
- 1tath kasig zeytinyagi

TARIFi

Patatesler parmak seklinde dogranir ve tuzlu soguk suda
1 saat kadar bekletilir.

Philips Airfryer XXL 180 dereceye ayarlanir ve patatesler
sUzulup kurulandiktan sonra yag ve tuz ile ovularak hazneye
ilave edilir. 15 dakika pisirilir. Patatesin blyukligune gore
kizarma derecesi degiseceginden, gerekli gorilurse 5 dakika
daha pisirilir. Her 5 dakikada bir sallanarak patateslerin esit
pismesi saglanir. Sicak servis edilir.




Sigara Boregi

Pisirme slresi: 18 dakika

MALZEMELER

- 3 adet yufka (U¢gen seklinde dilimlenmis)

- 200 gr peynir (beyaz, kasar ve mihali¢ kansik)

- Tadet buyuk haslanmis patates (patates tuzlu suda
haslanacak ve catalla ezilecek)

- 1tath kasig1 nane

- 1adet yumurta

- 1/3 demet maydanoz

- 1/3 demet dereotu

TARIFi

Yufka haric tim malzeme bir kasede karistirilir. Ucgen kesilen
yufkalara yaklasik 1 yemek kasig1 harctan koyularak yaprak
sarma gibi sanlir. U¢ kisimlan su ile 1slatilarak yapistinlir.

Philips Airfryer XXL 200 dereceye 1sitilir. Sarlmis olan tum
sigara borekleri hazneye yerlestirilerek 18 dakika kizartilir. Her
5 dakikada bir hazne sallanarak her bir béregin esit pismesi
saglanir. Bir servis tabagina alinarak sicak servis edilir.

Cevizli Brownie

Pisirme sUresi: 20 dakika

MALZEMELER

- 2 adet yumurta

- 1/2 su bardagi esmer seker

- 1/2 su bardagi toz seker

- 1/2 paket hamur kabartma tozu

- 2 yemek kasig kakao

- 80 gr bitter antep fistikli ¢cikolata
- 2 yemek kasigi dovulmus ceviz ici
- 180 gr tereyagi

- 1su bardagi un

TARIFi
Tereyag eritilir. icine cikolata kinlarak erimeye birakilir.

Yumurta ve seker cirpilir.

Tum kuru malzeme elekten gecirilerek bir kaseye koyulur.
Seker ve kakaolu tereyagi kanstinlir. Tum malzeme cirpilir.

Philips Airfryer XXL 170 dereceye getirilir. Brownie silikon
bir kek kalibina (hazneye sigacak blyuklikte kare, yuvarlak
ya da kalp seklinde) koyularak 20 dakika pisirilir. Sogumaya
birakildiktan sonra dilimlenir ve servis edilir.




Genel pisirme sireleri
ve sicakliklar

Airfryer, saglikll yemekler pisirmeyi kolaylastinr. Biz de pisirme surelerini

ve sicakliklanm takip etmeyi kolaylastinyoruz. En cok sevilen ve pisirilen
yemeklerden birkag 6rnegi asagidaki listeye ekledik. Boylelikle siz de yagsiz
kizartabilir, yemekleri nefis bir lezzette disi citir, ici yumusak olacak sekilde
hazirlayabilirsiniz.

L~
Dondurulmus yiyecekler g-)X} 200-1400 13-32 180 Kis m 500-600 15 180
| ]
[ ]
Ev yapimi kizartmalar (1xlcm kalinliginda) % 200-1400 18-35 180 Muffin ( ; ) 400-500 12-14 180
Patates dilimleri & 200-1400 20-42 180 Kek 500 28 160
Dondurulmus atistirmaliklar (sigara boregi, tavuk nugget’lar vb.) g&jxe 100-600 14-16 180 Kansik sebzeler ﬂ 300-800 10-20 200
D g
Hamburger 3 600 10-15 200 Hazir tost ekmegi / ekmek rulolan 200-500 6-7 180
| —
Sosisler 67 600 12-15 200 Taze ekmek AL\ 700 38 160
Pili¢c baget @ 200-1800 18-35 180 Balik :: 700-800 18-22 200
Tavuk gogsu @ 800 18-22 180 Kabuklu deniz arunleri g 200-1500 10-25 200
Sinitzel 500-600 10-14 180

Pisirme sonuclan pisirilen yemegin adetine ve kalitesine gore farkliik gosterebilir. Pisirme sonuclan pisirilen yemegin adetine ve kalitesine gore farklilik gosterebilir.
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Populer yemekler icin
hazir ayarlar

(sadece HD965x modelleri icin gegerlidir)

Popluler yemekler icin 6n ayarlar hazirladik.

Dondurulmus atistirmaliklar g* 180
Tavuk @ 180
Balik 2 200
Et @ 200
Finnda pisirme a 160
Manuel / Elle ayar M 40-200
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Kullanim kilavuzu

PHILIPS
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Pisirme haznesi

Cikanlabilir suzgec altlikh sepet
Cikanlabilir stzgec althgr

Yag azaltia

Taban

Kablo saklama bolmesi

Hava cikislan

MAX gostergesi

GU¢ kablosu

T IomMmMmoON®mP

. Hava girisi
. Denetim Masasi

Sicaklik gbstergesi
Sicaklik dugmesi

Sicak tutma dugmesi
Hizli Kontrol digmesi
GUc¢ Agik/Kapali digmesi
On ayar dugmesi

. Zamanlayict dugmesi
. Zaman gostergesi

On ayarlar: Patates kizarmasi,

dondurulmus atistirmaliklar, tavuk, et,

balik, hamur isi ve manuel ayarlama
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Hizhh Kurulum

Kolu tutarak
pisirme haznesini agin.

Kolu kaldirarak
sepeti kaldinn.

Sepeti tabana koyun.
Not: Tabani asla icinde
yag azaltia veya sepet
olmadan kullanmayin.

Kolu tutarak pisirme
haznesini Airfryer'in icine
geri yerlestirin.

Fazla yagi hapseden
tabakayi tabana
yerlestirin.

Airfryer kullanima
hazirdur.

Cikanlabilir suzgecg
althgin sepetin alt sag

tarafindaki yuvaya takin.

Yuvasina kilittenene
kadar althgr asag dogru

itin (Her iki taraftan “klik”

sesi gelir).

Kolay Kullanim

GU¢ kablosunu cihazin arkasindaki

kablo saklama bolmesinden ¢ikarnn ve

fisi prize takin.

Dikkat:

- Bu cihaz sicak havayla ¢alisan bir
kizarticidir. Tabanina yag koymaniza
gerek yoktur.

- Sicak yuzeylere dokunmayin. Kollan
veya dugmeleri kullanin.

- Tabani yalnizca sepet sapiyla tutun.

-Bu Urun yalmzca evde kullamim igin
tasarlanmistir.

-1tk kez kullandiginizda, cihaz biraz
duman ¢ikarabilir. Bu durum normaldir.

-Cihaza 6n1sitma uygulamak gerekmez.

Malzemeleri
sepete koyun.
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Pisirme haznesini
Airfryerinicine geri
yerlestirin.

Cihaz1 agmak icin
Gucg Agik/Kapal
dugmesine basin.
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Secili sicaklig onaylamak
icin Hizli Kontrol
dugmesine basin.

Sicaklik onaylandiktan
sonra sure gostergesi
yanip sonmeye baslar.

Pisirme suresini
degistirmek icin Hizl
Kontrol dugmesini
cevirin ve sabitlemek icin
dugmeye basin.

Sicaklik gbstergesi
yanip séner. Sicakhig
degistirmek icin Hizl

Kontrol digmesini

dénduran.
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Kolay Kullanim

Kanstirmak icin pisirme
haznesini cekin.

Sepeti kaldirarak
tabandan c¢ikann.

Patates, misket kofte veya
pilic nugget gibi kiicUk
malzemeli yiyeceklerin hepsi
esit kizarabilsin diye, sepeti
calkalayarak iyice kanstinn.

Sepeti tabana geri
yerlestirin.

@ ()

Pisirme haznesini
kapatin ve pisirmeye
devam edin.

Sepetteki malzemeleri
bir kaseye veya tabaga
28 bosaltin.

Zamanlayicr uyansini
duydugunuzda
ayarlanan hazirlik stresi
tamamlanmistir.

Yiyecegi almak icin
pisirme haznesini cekin.

Sepeti tabandan kaldinn
ve alin.

On Ayar ve Manuel Kullanim
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On ayar digmesine
basin. Hizli Kontrol
dugmesini dondurerek
populer yiyecekler icin
6nceden hazirlanmis
sicaklik ayarlan Uzerinde
gezinin ve se¢cmek icin
Hizli Kontrol digmesine
basin.

On ayan kullanmak
istemiyorsamz Hizl
Kontrol dugmesini
déndurerek
M (Manuel)’'ye gelin ve
Hizli Kontrol dugmesinin
Uzerine basin.

Sicaklik Ayarlama

A\ 2

Sicaklik digmesine
basin.

Pisirme sicakligini
degistirmek icin Hizl
Kontrol dugmesini
dondurun ve sabitlemek
icin digmeye basin.

Sicakligl ve pisirme
suresini manuel olarak
ayarlamak icin sonraki

adimlan takip edin.
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@ Pisirme Siiresi Ayarlama
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Zamanlayic Pisirme suresini
dugmesine basin. degistirmek icin Hizlh
Kontrol dugmesini
cevirin ve sabitlemek icin
digmeye basin.

Sicak Tutma Ozelligi
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Sicak tutma dugmesine basin (sicak tutma modunu
istediginiz zaman etkinlestirebilirsiniz).

Sicak tutma modunu
duraklatmak ve/veya devam
ettirmek icin Hizli Kontrol
dugmesine basin. Moddan
¢ikmak icin bu 3 digmeden
birine basin: 6n ayar
dugmesi, sicaklik digmesi
veya Acik / Kapali dugmesi.

Temizleme

Prizi fisten cekin ve gl¢ kablosunu
cihazin arkasindaki kablo saklama
bolmesine yerlestirin.

Airfryer1 temizlemeden dnce i¢ kismin
sogumasini bekleyin. Hizli soguma icin
tabani ve sepeti cikarn.

Yiyecek kalintilanni

temizleyin.

yok etmek icin 1sitma
elemanini bir fircayla

Elde
yikama

£

Bulasik makinesinde
yikama

[a)a)

Tel suzgeg ile \
yikama

&

Cihazin dis kismint nemli
bezle silin.

Cihazin i¢ kismini sicak
su ve asindinc olmayan

bir singer ile temizleyin.
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