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CESTINA 3

Dulezité informace

Pfed pouzitim pfistroje si peclivé prectéte tuto prirucku

s dulezitymi informacemi a uschovejte ji pro budouci pouziti.

Nebezpea
Prisady, které chcete fritovat, vlozte vzdy do kosiku, aby
nepfisly do styku s topnymi télesy.

- Pokud je pfistroj v provozu, nezakryvejte vstup vzduchu ani
otvory pro vystup vzduchu.

- Nadobu neplrite olejem, hrozi nebezpedi pozaru.

- Pristroj nikdy neponofujte do vody nebo jiné kapaliny ani jej
neproplachujte pod tekouci vodou.

- Zamezte proniknuti vody nebo jiné kapaliny do pfistroje.
Predejdete tak Urazu elektrickym proudem.

- Nikdy nevkladejte vétsi mnozstvi potravin, nez je maximalnf
mnozstvi uvedené v kosiku.

- Nedotykejte se vnitini strany pfistroje, pokud je v provozu.

- Vzdy se ujistéte, Ze je ohfival prazdny a ze v ohfivaci nejsou
Zadné potraviny.

- Pokud byste zjistili zdvadu na zastrcce, na napajecim kabelu
nebo na pfistroji, dale jej nepouzivejte.

Varovanl
Drive nezZ piistroj pfipojite do sité, zkontrolujte, zda napéti
uvedené na pfistroji souhlasi s napétim v mistni elektrické siti.

- Pokud by byl poSkozen napajeci kabel, musf jeho vyménu
provést spolecnost Philips, autorizovany servis spole¢nosti
Philips nebo obdobné kvalifikovani pracovnici, aby se pfedeslo
moZnému nebezpedi.

- Détiod 8 let véku a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo dusevnimi schopnostmi nebo nedostatkem zkusenosti a
znalosti mohou tento pfistroj pouZzivat v pfipadé, Ze jsou pod
dohledem nebo byly pouceny o bezpecném pouZzivani pfistroje
a chapou rizika, kterd mohou hrozit. Déti si s pfistrojem nesmi
hrat. Cisténi a udrzbu by nemély provadét déti, které jsou
mladsi 8 let a jsou bez dozoru.

- Pristroj a jeho kabel udrzujte mimo dosah déti mladsich 8 let.

- Napajeci kabel nenechavejte v blizkosti horkych povrch.

- Pristroj pfipojujte vyhradné do fadné uzemnénych zasuvek.
Vzdy zkontrolujte fadné zapojeni zastrcky do sitové zasuvky.

- Pfistroj neni urcen k tomu, aby byl ovldadan pomoci externiho
¢asovace nebo samostatného dalkového ovladace.

- Pristroj neumistujte ke zdi ani k jinym spotrebi¢dm. Ponechte
alesport 10 cm volného prostoru za pfistrojem, po obou jeho
stranach a 10 cm nad nim. Na pfistroj nic nepokladejte.

- NepouZivejte pfistroj pro jiné Ucely nez uvedené v této
uzivatelské prirucce.

- Béhem horkovzdusného fritovani se otvory pro vystup vzduchu
uvoliiuje horkd para. UdrZujte ruce a oblicej v bezpelné
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vzdalenosti od pary i od otvorl pro vystup vzduchu. Na horkou
paru a vzduch davejte pozor také pfi vytahovani nadoby

z pfistroje.

Pristupné povrchy mohou byt béhem pouzivani pfistroje horké.
Fritovaci nddoba, kosik a pfislusenstvi uvnitt fritézy Airfryer

se béhem pouzivani zahtivaji. Pfi manipulaci dbejte zvlastni
opatrnosti.

Neumistujte pfistroj na horky plynovy sporak, aniv jeho
blizkosti. Nepokladejte pfistroj na jakykoli druh elektrického
varice nebo elektrickou topnou desku nebo do rozehraté
trouby.

Nikdy v pfistroji nepouzivejte lehké prisady nebo pecici papir.
Zafizeni neumistujte na hotlavé materialy nebo do jejich
blizkosti, napfiklad na ubrus ¢i pobliz zavésu.

Pristroj nenechavejte v provozu bez dozoru.

Vidite-li ze zatizeni vychazet tmavy kour, ihned jej odpojte.
Vyckejte, dokud kouf neprestane vystupovat, a teprve poté
vyjméte nadobu ze zafizeni.

Skladovani brambor: Teplota musi odpovidat skladované
odrddé brambor a musi byt vyssi nez 6 °C, aby se
minimalizovalo riziko uvolnéni akrylamidu v pfipravované
potraviné.

Nezapojujte pfistroj a nemanipulujte s ovlddacim panelem,
pokud méate mokré ruce.

PFistroj je navrzen pro pouziti pfi okolnich teplotach mezi 5 °C
a40°cC.

Upozornéni

Tento pfistroj je ur¢en pouze pro bézné pouziti v domacnosti.
Nenf urcen pro pouzivani v prosttedich, jako jsou kuchyriky
pro personal obchodd, kanceldfe nebo farmy, nebo v jinych
pracovnich prostfedich. P¥istroj neni uréen ani k pouzivani
klienty v hotelech, motelech, zafizenich poskytujicich nocleh se
snidanf a jinych ubytovacich zafizenich.

Kontrolu nebo opravu pfistroje svéfte vzdy servisu spole¢nosti
Philips. Nepokousejte se pfistroj sami opravovat, jinak zaruka
pfestane byt platna.

Pokud by byl pouzivan nespravnym zplsobem, pro
profesionalni &i poloprofesionadlni Ucely nebo v pfipadé pouziti
v rozporu s pokyny v této uzivatelské pfirucce, pozbyva zaruka
platnosti a spole¢nost Philips odmita jakoukoliv zodpovédnost
za zpUlsobené skody.

Pristroj vzdy pokladejte a pouzivejte na suchém, stabilnim,
vyrovnaném a vodorovném povrchu.

Po pouziti pfistroj vzdy odpojte ze sité.

Nechte pfistroj pfiblizné 30 minut vychladnout, nez s nim
za¢nete manipulovat nebo jej distit.

Dbejte, aby suroviny pfipravené v tomto pfistroji byly
zlatoZluté, a ne tmavé nebo hnédé. Vyjméte spalené zbytky.
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Cerstvé brambory nefritujte pfi teplotdch nad 180 °C
(minimalizujete tak tvorbu akrylamidd).

- Pri&isténi horni ¢asti varné komory budte opatrni: rozpalené
topné téleso, okraje kovovych &asti.

- VZzdy se ujistéte, Ze je pokrm ve fritéze Airfryer zcela uvareny.

- VZdy se ujistéte, Ze mate kontrolu nad fritézou Airfryer.
- Privarenitucnych potravin mUze z fritézy Airfryer vychazet
kour.

Elektromagneticka pole (EMP)
Tento pfistroj Philips odpovida vsem platnym normam a
predpisiim tykajicim se elektromagnetickych poli.

Automatické vypnuti

Pfistroj je vybaven funkci automatického vypnuti. Pokud tlacitko
nestisknete béhem 20 minut, dojde k automatickému vypnuti
pristroje. Chcete-li pfistroj manualné vypnout, stisknéte tlacitko
zapnuti/vypnuti.
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Gratulujeme k ndkupu a vitdme Vas mezi uzivateli vyrobkd
spolecnosti Philips!

Chcete-li vyuZivat vsech vyhod podpory nabizené

spolecnosti Philips, zaregistrujte svlj vyrobek na strankach
www.philips.com/welcome.

Fritéza Philips Airfryer je jedina fritéza Airfryer s unikatni
technologii Rapid Air, ktera usmazi vase oblibené potraviny

s malym nebo zadnym pfidavkem oleje a az 0 90 % mensim
mnozstvim tuku.

Technologie Rapid Air spole¢nosti Philips pfipravuje jidlo ze vsech
stran a nas hvézdicovy design zajisti dokonalé vysledky, od prvniho
az po posledni sousto.

Nyni si mazete vychutnat dokonale pfipravené smazené jidlo — na
povrchu kfupavé a uvniti kiehké — fritujte, grilujte, opékejte, pecte,
a pfipravujte zdravé, rychle a jednoduse celou fadu chutnych
pokrm.

Dalsi inspirativni recepty a informace o fritéze Airfryer naleznete
na adrese www.philips.com/kitchen nebo si miZzete stdhnout
bezplatnou aplikaci NutriU* pro systém 10S® nebo Android™.
*Aplikace NutriU nemusi byt ve vasi zemi dostupna.

V takovém piipadé se inspirujte na mistnich webovych strankach
spolecnosti Philips.

Vseobecny popis

1

NGOV AWN

Ovladaci panel

Tlacitko zvySeni teploty
Tlacitko snizeni teploty
Tlac¢itko menu
Nabidky predvoleb
Tlacitko vypinace
Tlacitko snizeni casu
Tlacitko zvySeni ¢asu
Indikator casu
Obrazovka

Indikace teploty
Indikator MAX

Ko$

Tlacitko uvolnéni kosiku
Nadoba

Napdjeci kabel

Vystupy vzduchu

Vstup vzduchu

- T IOOTMMmMON®>
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Pred prvnim pouzitim

1 Odstrarite veskery obalovy material.
2 Sejméte z pfistroje viechny (pfipadné) nalepky nebo Stitky.
3 Pred prvnim pouzitim pfistroj dikladné vycistéte, jak je

uvedeno v kapitole o ¢isténi.

Priprava k pouziti

1 Pristroj postavte na stabilni, vodorovny a vyrovnany povrch
odolny proti zaru.

E Poznamka

» Na pfistroj ani tésné vedle néj nepoklddejte zadné predmeéty. Mohlo
by to narusit proud vzduchu a ovlivnit vysledek fritovani.

» Nepokladejte pfistroj v provozu do blizkosti predmétl nebo pod
predmeéty, které se mohou poskodit parou, naptiklad stény a skfin.

e Ponechte pryZovou zatku v nadobé. Pfed vafenim ji neodstraniujte.

Pouziti pristroje

Tabulka pokrmu

S pomoci niZze uvedené tabulky mdzete vybrat zdkladni nastavenf
pro typy pokrm, které chcete pfipravit.

Poznamka

* Nezapomerite, ze tato nastaveni jsou orientacni. Suroviny jsou
rizného plvodu, velikosti, tvaru i znacky, proto nejlepsi nastaveni pro
vase suroviny nemdzeme zarudit.

e P¥ipripravé vétsiho mnozstvi jidla (napf. hranolky, krevety, kureci
palicky, mrazené pokrmy) ingredience v kosiku dvakrat az trikrat
protreste, otocte nebo promichejte, aby se propekly stejnomérné.

Ingredience Min.v— max. Teplota Poznamka

mnozstvi
Tenké mrazené 200-800g/ 14-31 | 180°C/350°F |« V pribéhu 2-3krat
hranolky 7-28 0z protfepejte, otocte
(7x7mm/ nebo zamichejte.
0,3x0,3in)
Domadci hranolky 200-8004¢ / 20-40 | 180°C/350°F |« V prlbéhu 2-3krat
(silné 10x 10 mm / | 7-28 oz protrepejte, otocte

0,4x0,4in) nebo zamichejte.



Ingredience

Min. — max.
mnozstvi

CESTINA

Poznamka

Mrazené kureci
medailonky

Zmrazené jarni
zavitky

Hamburger (zhruba
1509 /5 02)

Sekana pecené

Kotlety bez kosti

(zhruba150g /5 0z)

Tenké parky (zhruba
50g/1,802)

Kureci stehna
(zhruba 1259/
4,5 0z)

Kureci prsa (zhruba
1609/ 6 0z)
Celé kure

Celd ryba (zhruba
300-4009g /
11-14 0z)

Rybi filety (zhruba
200g /7 0z)

Smés zeleniny
(hrubé krajena)

Muffiny (zhruba
50g/1,802)

Kolac

Predpecleny chléb/
rohliky (zhruba
60g/2o02z)

200-600g/
7-210z

200-600 g /
7-21 0z

1-5 karbanatkd

1200g/420z

1-4 kotlety

2-10 kust

2-8 kusu

1-5 kus(
1200g/420z
1-2 ryby

1-5 (1 vrstva)

200-800g /
7-28 oz

1-9
5009/18 oz

1-6 kusU

9-20

9-20

16-21

55-60

15-20

11-15

17-27

15-25

60-70
20-25

200 °C/400 °F

200 °C/400 °F

200 °C/400 °F

150 °C/300 °F

200 °C/400 °F

200 °C/400 °F

180 °C/350 °F

180 °C/350 °F
180 °C/350 °F

200 °C/400 °F

160 °C/
325°F

180 °C/350 °F

180 °C/350 °F

160 °C/325 °F

200 °C/400 °F

V poloviné
protrepejte, otocte
nebo zamichejte

V poloviné
protfepejte, otocte
nebo zamichejte

Pouzijte pecici
prislusenstvi

V poloviné
protrepejte, otocte
nebo zamichejte

V poloviné
protrepejte, otocte
nebo zamichejte

V poloviné
protfepejte, otoclte
nebo zamichejte

Cas pfipravy nastavte
podle chuti

V poloviné
protfepejte, otocte
nebo zamichejte

Pouzijte formicky na
muffiny

Pouzijte dortovou
formu
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Min. — max.

v oo Poznamka
mnozstvi

Ingredience

Domadci chléb 8009/ 280z 55-65 | 150°C/300°F | « Pouzijte pecici
prislusenstvi
« Tvar by mél byt co
nejplossi, aby se chléb
pri zvedani nedotykal
topného télesa.

Fritovani ve fritéze Airfryer

n Upozornéni

» Tato fritéza Airfryer pracuje s horkym vzduchem. Nadobu nepliite
/O olejem, tukem na smazeni ani jinou kapalinou.
» Nedotykejte se horkych povrchi. Pouzivejte rukojeti nebo
knofliky a oto¢né ovladace. S horkou nadobou manipulujte
v kuchyniskych rukavicich.
 Pristroj je uréen vyhradné k pouziti v domacnosti.
» P¥i prvnim pouziti pfistroje z néj mize unikat slaby kouf. To je
normalni jev.
» Predehfivani pristroje neni nutné.

1 Zasurite zastrcku do sitové zasuvky.

2 Zatazenim za rukojet vyjméte nadobu s koSikem z pfistroje.
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3 Do kosiku vlozte suroviny.

E Poznamka

 Fritéza Airfryer dokdze pfipravit celou fadu pfisad. Spravné mnozstvi
prisad a pribliznou dobu vafeni naleznete v ,Tabulce pokrm”.

» Neprekracujte mnozstvi uvedené v ¢asti ,Tabulka pokrm(”, ani kosik
nepreplnujte nad ukazatel ,MAX?", protoze by to mohlo ovlivnit kvalitu
konec¢ného vysledku.

e Pokud chcete pfipravovat rlizné prisady soucasné, ujistéte se jesté
pred zacatkem vareni, Ze znate pro tyto rlizné ptisady dobu pripravy.

4 NAadobu s kosikem vlozte zpét do fritézy Airfryer.

Upozornéni

» Nadobu nepouzivejte bez kosiku.
* Nadoby ani kosiku se néjakou dobu po pouziti nedotykejte,
protoze jsou velmi horké.

5 Stisknutim tladitka zapnuti/vypnuti zapnéte pfistroj.

6 Stisknutim tlacitka zvyseni nebo sniZeni teploty zvolte
pozadovanou teplotu.

7 Stisknutim tladitka zvySeni nebo sniZeni ¢asu vyberte
pozadovanou dobu.
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8 Stisknutim tlacitka zapnuti/vypnuti spustite proces vareni.

Poznamka

e Béhem pfipravy pokrmu se stfidavé zobrazuje teplota a cas.

e Posledni minuta vareni se odpocitava v sekundach.

e Zakladni nastaveni pro pripravu rliznych typl pokrm0 najdete
v tabulce pokrm0.

E Upozornéni

e Pokud chcete béhem vareni zménit dobu vafeni nebo teplotu,
stisknéte kdykoli prislusné tlacitko zvyseni nebo snizeni.

o Chcete-li proces vafeni pozastavit, stisknéte tlacitko zapnuti/vypnuti.
Chcete-li pokracovat v procesu vareni, stisknéte znovu tlacitko
zapnuti/vypnuti a pokracujte ve vareni.

e Zarizeni se automaticky pfepne do rezimu pozastaveni, kdyz
vytdhnete nddobu a kosik. Proces vareni pokracuje po opétovném
vloZeni nadoby a kosiku do pfistroje.

o Chcete-li na fritéze Airfryer zménit jednotku teploty ze stupné
Celsia na stupen Fahrenheita nebo naopak, stisknéte soucasné
tladitko pro zvyseni a snizeni teploty po dobu pfiblizné
10 sekund.

E Poznamka

» Pokud nenastavite pozadovanou dobu pfipravy do 30 minut, pfistroj
se z bezpec¢nostnich divodd automaticky vypne.

o Nékteré suroviny je nutné v poloviné doby pfipravy protfepat (viz ¢ast
JTabulka pokrm"”). Chcete-li suroviny protiepat, vytahnéte nddobu
s kosikem, poloZzte ji na zaruvzdorny pracovni povrch, odsunte viko
a stisknutim uvolnovaciho tlacitka kosiku kosik vyjméte a nad diezem
jej protrepejte. Vlozte kosik zpét do nadoby a nadobu opét zasurte
do pristroje.

» Nastavite-li ¢asovac na polovi¢ni dobu vareni a uslysite zvonek
Casovace, nastal Cas protfepat nebo obratit prisady. Nezapomerite
vsak znovu nastavit ¢asovac na zbyvajici dobu vareni.

9 AZ uslysite zvonek ¢asovace, doba piipravy uplynula.

Poznamka

Proces vareni mlZete zastavit ru¢né. Provedete to stisknutim tlacitka
zapnuti/vypnuti.
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10 Vytahnéte nadobu a zkontrolujte, zda jsou suroviny
pripraveny.

Upozornéni

» Nadoba fritézy Airfryer je po dokonceni vafeni horka. Vzdy ji
umistéte na zaruvzdorny pracovni povrch (napf. na trojnozku
atd.), kdyz ji odstranite ze zafizeni.

E Poznamka

e Pokud suroviny jesté nejsou hotové, jednoduse pomoci rukojeti
zasunte nddobu zpét do fritézy Airfryer a pridejte k nastavenému casu
nékolik minut navic.

11 Chcete-li vyjmout malé suroviny (napf. hranolky), vytahnéte
kosik z nddoby tak, Ze nejprve odsunete viko a poté
stisknete tlacitko uvolnéni kosiku.

Upozornéni

» Po piipravé jsou nadoba, kosik, plast vnitiku pristroje a pfisady
horké. Podle typu surovin ve fritéze Airfryer miize z nadoby
unikat para.

12 Kosik vyprazdnéte do misy nebo na talit. Pfi vyprazdinovani
obsahu vzdy vyjméte kosik z nadoby, protoze na dné
nadoby muze byt horky ole;j.

E Poznamka

» Kvyjmuti velkych nebo kfehkych pfisad pouzijte klesté, kterymi
prisady vytahnete.

» Zbytky oleje nebo vyskvareny tuk ze surovin se uklddaji na dné
nadoby.

e Podle toho, jaké pfisady pfipravujete, budete mozna chtit po pfipravé
kazdé davky ingredienci, pfed protfesenim nebo pred vlozenim kosiku
zpét do nadoby veskery prebytecny olej nebo vypeceny tuk z nadoby
opatrné vylit. Polozte kosik na Zaruvzdorny povrch. Pfi vylévani{
prebytecného oleje nebo vypeceného tuku pouzivejte rukavice urcené
k bezpecné manipulaci v troubé. Vratte kosik do nadoby.

Jakmile je davka surovin hotova, fritézu Airfryer Ize ihned pouZzit
k pripravé dalsi davky.

Poznamka

e Chcete-li pfipravit dalsi ddvku, opakujte kroky 3 az 12.
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Volba rezimu udrzeni teploty

1 Stisknéte tla¢itko menu tak casto, jak casto blika ikona
udrZovani teploty.

2 Stisknutim tlacitka zapnuti/vypnuti spustite rezim
udrzovani teploty.

E Poznamka

« Casova¢ udrzovani teploty je nastaven na 30 minut. Chcete-li zménit
dobu udrzovani teploty (1-30 minut), stisknéte tlacitko snizeni ¢asu.
Cas se automaticky potvrdi.

e Vrezimu udrzovani teploty nelze ménit teplotu.

3 Rezim udrzovani teploty pozastavite stisknutim tlacitka
zapnuti/vypnuti. ReZim udrZovani teploty obnovite
opétovnym stisknutim tlacitka zapnuti/vypnuti.

4 Rezim udrZovani teploty opustite stisknutim tlacitka
zapnuti/vypnuti.

E Upozornéni

e Pokud naptiklad hranolky ztrati béhem rezimu udrzovani teploty
kfupavost, zkratte dobu udrzovani teploty tak, ze pfistroj dfive
vypnete, nebo je dopecte po dobu 2-3 minut pfi teploté 180 °C /
350 °F.

E Poznamka

e Béhem rezimu udrzeni teploty se v pfistroji ¢as od casu zapnou
ventildtor a topné téleso.

o ReZim udrZovani teploty je uréen k tomu, aby pokrm zUstal teply
bezprostfedné po dokonceni pripravy ve fritéze Airfryer. Neni urcen
k ohfivani.
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Vareni pomoci predvolby

1 Postupujte podle kroka 1 az 5 v kapitole ,Fritovani ve
fritéze Airfryer”.

2 Stisknéte tlacitko Menu. Blika ikona mrazenych pokrmd.
== Stisknéte tlacitko Menu tak ¢asto, jak casto blika
” ",’ | pozadovana predvolba.

3 Spustte proces vareni stisknutim tlacitka zapnuti/vypnuti.

E Poznamka

» V nasledujici tabulce najdete dalsi informace o pfedvolbach. ‘

Predvolba Predvoleny Predvolena Hmotnost (max.)
¢as (min) teplota

o Mrazené bramborové
pokrmy jako hranolky,

&’X‘ americké brambory,
YA 180 °C/ vroubkované
Mrazene
brarrz1borové ! 350°F 8009 /28 0z hranolky apod.
okrmy eV prgbéh_u 2—3ktét
P protrepejte, otocte
nebo zamichejte.
« Pouzijte moucnaté
brambory
e 10x 10 mm/
0,4 x 0,4, nakrajené
na hrubo
= 180 °C/ » Namocte na 30 minut
Cerst. hranol. e 350 °F S0E f 2o do vody, osuste

a pfidejte Va az 1 IZici
oleje

o V pribéhu 2-3krat
protrepejte, otocte
nebo zamichejte.

d o AZ 8 kurecich stehen
180 °C/ o Vprabéhu
27 350 °F 100097350z protrepejte, otocte

Kufeci stehna P
nebo zamichejte
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Predvoleny | Predvolena

Predvolba (i) e Hmotnost (max.) Informace
aPp<
200 °C/
Celd ryba zhruba 20 400 °F 6009/ 21 0z
300g/ 110z
o « Pouzijte pecici
QV 45 ;gg °E 500g/18 oz prislusenstvi XL
Kolac (199 x 189 x 80 mm)
& 20 oer 600G /2107 |« AZ4kotlety bez kosti
Kotlety
R « Nakrajené na hrubo
@ 18 180 OC/ 800g/ 280z « Pouzijte pecici
. . ¥ 350 °F oy ,
Zeleninova smés prislusenstvi XL
i 30 ?(;SEF N/A « Teplotu nelze upravit
Uchov. teplé

Zména na jinou piredvolbu

1 Béhem vareni dlouze stisknéte tlacitko zapnuti/vypnuti,
abyste zastavili proces vareni. Pristroj je poté
v pohotovostnim rezimu.

piil
!

2 Opétovnym stisknutim tlacitka zapnuti/vypnuti zapnéte
pfistroj.

3 Stisknéte tlacitko menu tak casto, jak casto blika

1A pozadovana predvolba.
1T 02
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4 Stisknutim tlacitka zapnuti/vypnuti spustte proces vareni.

Ptiprava domdcich hranolkt

Postup pfipravy skvélych domdacich hranolkl ve fritéze Airfryer:

- Vyberte si druh brambor vhodny pro pfipravu hranolkd,
napfiklad cerstvé, (mirné) moucné brambory.

- Nejvhodngjsi je fritovat hranolky v davkach po 800 g/
28 uncich, aby se propekly rovhomérné. Vétsi hranolky byvaji
méné kfupavé nez ty mensi.

1 Oloupejte brambory a nakrajejte je na
hranolky (tloustka 10 x 10 mm/0,4 x 0,4 palce).

2 Namocte bramborové hranolky alesporn na 30 minut do
misy s vodou.

3 Vyprazdnéte misu a osuste bramborové hranolky
ubrouskem nebo papirovou utérkou.

4 Nalijte do misy jednu IZici oleje, vloZzte do ni hranolky
a michejte, dokud nejsou hranolky pokryté olejem.

5 Vyjméte hranolky z misy prsty nebo dérovanym
kuchyrniskym nacinim, aby prebytecny olej zastal v mise.

Poznamka

e Misu nenaklanéjte, abyste do kosiku vlozili vsechny hranolky
najednou, zabranite tak stékani prebytecného oleje do nadoby.

6 Vlozte hranolky do kosiku.

Osmazte bramborové hranolky a kosik béhem vareni
2-3krat protrepte.



18 CESTINA

Cisténi

Varovani

* Nez zacnete s ¢iSténim, nechte kosik, nadobu a vnitini stranu
pristroje upIné vychladnout.

* Nadoba, kosik a vnitini strana pristroje maji nepfilnavy povrch.
Nepouzivejte zadné kovové kuchynské nadini ani abrazivni Cistici
materialy, protoze by mohly nepfilnavy povrch poskodit.

Po kazdém pouZiti pfistroj vycistéte. Po kazdém pouZiti odstrarite

olej a tuk ze dna nadoby.

1 Stisknutim tlaéitka zapnuti/vypnuti (/o) pFistroj vypnéte,
odpojte zastrcku ze sitové zasuvky a nechejte zatizeni
vychladnout.

m Upozornéni

e Nadobu a kosik vyjméte, aby mohl pfistroj Airfryer vychladnout
rychleji.

2 Vypeceny tuk nebo olej ze dna nadoby zlikvidujte.

3 Nadobu a kosik umyjte v mycce. MUzete je také
umyt horkou vodou, Cisticim prostfedkem na nadobi
a neabrazivni houbic¢kou (viz , Tabulka ¢isténi”).

E Poznamka

 VloZte nddobu s pryZzovou zatkou do mycky nadobi. Pfed mytim
pryzovou zatku neodstranujte.

E Upozornéni

» Pokud na nadobé nebo kosiku ulpivaji zbytky pokrmu, mlzete je
na 10-15 minut namocit do horké vody s ¢isticim prostredkem na
nadobi. Namocenim se zbytky pokrmu uvolnf a Ize je sndze odstranit.
Dbejte, abyste pouzili takovy Cistici prostfedek na nddobi, ktery
dokéaze rozpustit olej a tuk. Jsou-li na nddobé nebo kosiku mastné
skvrny a nepodafrilo se vam je odstranit horkou vodou s cisticim
prostredkem na nadobi, pouzijte tekuty odmastovac.

e Zbytky pokrmu z topného télesa Ize v pripadé potreby odstranit
kartackem s meékkymi nebo stredné tvrdymi stétinami. Nepouzivejte
kartacek z ocelového dratu ani kartacek s tvrdymi Stétinami, protoze
by mohlo dojit k poskozeni povrchu topného télesa.

4 Vnéjsi povrch pristroje cistéte navihéenym hadrikem.

E Poznamka

o Ujistéte se, ze ovladaci panel nezlstal vihky. Ovladaci panel po cisténi
vzdy osuste hadiikem.
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5 Topné télisko vycistéte Cisticim kartacem, abyste odstranili
viechny zbytky potravin.

6 Vnitrek pristroje vycistéte horkou vodou a neabrazivni
houbou.

Tabulka cisténi

£ | lad

Skladovani

1 Pristroj odpojte od sité a nechte ho vychladnout.

2 Ujistéte se, Ze jsou vSechny soucdasti pred ulozenim cisté
a suché.

Poznamka

» P¥i prenaseni drzte fritézu Airfryer vzdy vodorovné. Dbejte také, abyste
drzeli nadobu na predni strané pfistroje, protoze z néj mize nadoba
s koSikem vyklouznout, pokud byste pfistroj néhodou naklonili. To by
mohlo tyto soucastky poskodit.

e Vzdy se ujistéte, ze jsou odnimatelné casti fritézy Airfryer pred
prenasenim nebo uklddanim zajisténé.
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Recyklace

- Tento symbol znamen3, ze vyrobek nelze likvidovat s béznym
komunalnim odpadem (2012/19/EU).

- Ridte se pravidly vasi zemé& pro sbér elektrickych a
elektronickych vyrobkd. Spravnou likvidaci pomUzete predejit
negativnim dopaddm na zivotni prostiedi a lidské zdravi.

Zaruka a podpora

Vice informaci a podpory naleznete na adrese
www.philips.com/support nebo samostatném zarucnim listu
s celosvétovou platnosti.

Reseni problému

V této kapitole najdete nejbéznéjsi problémy, s nimiz se

muzete u pfistroje setkat. Pokud se vdm nepodati problém

vyfesit podle nasledujicich informaci, navstivte webové stranky
www.philips.com/support, kde naleznete seznam nejcastéjsich
dotazd, nebo se obratte na stredisko péce o zdkazniky spolecnosti
Philips ve své zemi.

Problém Mozna p¥i¢ina Regeni

Vnéjsi povrch Vnitini teplo vyzatuje do | To je normalni jev. VSechny rukojeti a
ptistroje je pfi vnéjsich stén. knofliky ¢i otocné ovladace, na které
pouzivani horky. bé&hem pouzivani potfebujete sahat, jsou

dostatecné chladné na dotek.

Nadoba, kosik, a vnitfni ¢ast pfistroje jsou
vzdy horké, kdyz se pristroj zapne, aby byl
pokrm spravné pripraveny. Tyto soucasti
jsou vzdy pfilis horké na dotek.

Nechate-li pfistroj zapnuty delsi dobu,
nékteré plochy se zahfteji pfilis na to,
abyste se jich mohli dotknout. Tyto plochy
jsou na pfistroji oznaceny nasledujici
ikonou:

3\

Pokud si stdle uvédomujete, kde jsou
horké plochy, a nedotykate se jich, je
pouzivani pfistroje zcela bezpecné.



Problém

Moje domaci
hranolky nevysly
podle ocekavani.

Fritéza Airfryer se
nezapne.

Mam ve fritéze
Airfryer mista,
kterd se odlupuiji.

Z ptistroje vychazi
bily kout.

Mozna pfricina

Nepouzili jste spravny typ
brambor.

Mnozstvi pfisad v kosiku
je prilis velké.

Urcité typy suroviny je
nutné v poloviné doby
vareni protfepat.
Pristroj neni pfipojen do
sité.

K jedné zasuvce je
pripojeno vice pristroju.

Uvnitf nadoby v pfistroji
Airfryer se mohou objevit
body vzniklé v ddsledku
nadhodného poskrabani
povrchu (napfiklad
béhem cisténi drsnymi
nastroji nebo pfi vkladani
kosiku).

Pripravujete tucné prisady.

N&doba stale obsahuje
zbytky mastnoty po
predchozim pouZziti.

Obal nebo strouhanka
spravné neprilnuly
k pokrmu.

Marinada, tekutiny nebo
Stdva z masa stfikaji ve
vzniklém tuku nebo
mastnoté.

N
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Reseni

K dosazeni nejlepsich vysledkd pouzijte
Cerstvé, moucné brambory. Pokud
potrebujete brambory skladovat,
neskladujte je v chladném prostredi,
jako je lednice. Vyberte si brambory, na
jejichZ obalu je uvedeno, Ze jsou vhodné
k fritovant.

PYi pfipravé domacich hranolkd postupujte
podle pokynt na strané 19 v této
uzivatelské prirucce.

PYi pfipravé domacich hranolkd postupujte
podle pokynt na strané 19 v této
uzivatelské pfirucce.

Zkontrolujte, zda je zastrcka radné
zapojena do sftové zasuvky.

Fritéza Airfryer ma vysoky vykon. Zkuste
jinou zasuvku a zkontrolujte pojistky.

PoSkozeni zabranite tim, Ze budete vkladat
kosik do nddoby spravnym zplsobem.
Vkladate-li kosik naklonény, jeho bok
muze zavadit o sténu nddoby a zpUsobit
odloupnuti malych kouskd povrchové
vrstvy. Pokud k tomu dojde, radi bychom
vas informovali, Ze to neni Skodlivé,
protoze vSechny pouzité materidly Ize
bezpecné pouzivat ve styku s potravinami.
Opatrné z panve vylijte veskery prebytecny
olej nebo tuk a poté pokracujte ve vareni.

Pricinou bilého koure jsou zbytky mastnoty,
které se zahfivaji v nddobé. Nadobu a kosik
po kazdém pouziti dikladné vycistéte.

Bily kour mohou zpUsobit malé kousky
strouhanky vitici vzduchem. Strouhanku
nebo obal pevné pritisknéte na pokrm, aby
dobre pfilnuly.

Pred vloZenim do kosiku potraviny osuste.
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Problém

Na obrazovce
fritézy Airfryer se
zobrazi ,E1".

Mozna pfricina

Pristroj je poskozeny/
porouchany.

Fritéza Airfryer mUze byt
uloZena na misté, kde je
prilis chladno.

Reseni
Obratte se na servisni linku spolecnosti

Philips nebo na stredisko péce o zakazniky
ve vasi zemi.

Pokud byl pfistroj ulozen pfi nizké okolni
teploté, nechte jej po dobu alespon

15 minut ohtat na pokojovou teplotu, nez
jej znovu zapojite do zasuvky.

Pokud se na obrazovce zobrazi ,E1",
obratte se na servisni linku spolenosti
Philips nebo na stredisko péce o zakazniky
ve vasi zemi.
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