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Important

Read this important information carefully before you use the
appliance and save it for future reference.

Danger

Never immerse the appliance in water nor rinse it under the
tap.

Do not let any water or other liquid enter the appliance to
prevent electric shock.

Always put the ingredients to be fried in the basket, to prevent
them from coming into contact with the heating elements.

Do not cover the air inlet and the air outlet openings while the
appliance is operating.

Do not fill the pan with oil as this may cause a fire hazard.

Do not use the appliance if the plug, the mains cord or the
appliance itself is damaged.

Never touch the inside of the appliance while it is operating.
Never put any amount of food that exceeds the maximum
level indicated in the basket.

Always make sure the heater is free and no food is stuck in
heater.

Warning

If the supply cord is damaged, it must be replaced by Philips, its
service agent or similarly qualified persons in order to avoid a
hazard.

Only connect the appliance to an earthed wall socket. Always
make sure that the plug is inserted into the wall socket
properly.

This appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or a separate remote-control system.

The accessible surfaces may become hot during use.

This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children unless they are
older than 8 years and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children less
than 8 years.

Do not place the appliance against a wall or against other
appliances. Leave at least 10 cm free space on the back and
sides and 10 cm free space above the appliance. Do not place
anything on top of the appliance.
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During hot air frying, hot steam is released through the air
outlet openings. Keep your hands and face at a safe distance
from the steam and from the air outlet openings. Also be
careful of hot steam and air when you remove the pan from
the appliance.

Never use light ingredients or baking paper in the appliance.
Storage of potatoes: The temperature shall be appropriate to
the potato variety stored and it shall be above 6°C to minimize
the risk of acrylamide exposure in the prepared foodstuff.

Do not place the appliance on or near a hot gas stove or

all kinds of electric stove and electric cooking plates, orin a
heated oven.

Never fill the pan with oil.

This appliance is designed to be used at ambient temperatures
between 5°Cand 40°C.

Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to
the local mains voltage before you connect the appliance.
Keep the mains cord away from hot surfaces.

Do not use the appliance for any other purpose than described
in the user manual and use only original Philips accessories.

Do not let the appliance operate unattended.

The pan, the basket and accessories become hot during and
after use of the appliance. Always handle carefully.
Thoroughly clean the parts that come into contact with food
before you use the appliance for the first time. Refer to the
instructions in the manual.

Do not place the appliance on or near combustible materials
such as a tablecloth or curtain.

Immediately unplug the appliance if you see dark smoke
coming out of the appliance. Wait for the smoke emission to
stop before you pull the pan out of the appliance.

Do not plug in the appliance or operate the control panel with
wet hands.

Caution

This appliance is intended for normal household use only. It

is not intended for use in environments such as staff kitchens
of shops, offices, farms or other work environments. Nor is

it intended to be used by clients in hotels, motels, bed and
breakfasts and other residential environments.

Always disconnect the appliance from the supply if it is left
unattended and before you assemble, disassemble, store or
clean it.

If the appliance is used improperly or for professional or
semi-professional purposes or if it is not used according to the
instructions in the user manual, the guarantee becomes invalid
and Philips refuses any liability for damage caused.
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- Always return the appliance to a service centre authorised by
Philips for examination or repair. Do not attempt to repair the
appliance yourself, otherwise the guarantee becomes invalid.

- Place the appliance on a horizontal, even and stable surface.

- Always unplug the appliance after use.

- Letthe appliance cool down for approx. 30 minutes before you
handle or clean it.

- Make sure the ingredients prepared in this appliance come
out golden-yellow instead of dark or brown. Remove burnt
remnants. Do not fry fresh potatoes at a temperature above
180°C (to minimise the production of acrylamide).

- Be careful when cleaning the upper area of the cooking
chamber: Hot heating element, edge of Metal parts.

- Always make sure that the food is fully cooked in the Airfryer.

- Always make sure that you have the control over your Airfryer,
also when using the remote function or delayed start.

- When cooking fatty food, the Airfryer could emit smoke. Pay
special attention when using the remote control function or
delayed start.

- Make sure that only one person at a time is using the remote
control function.

- Be cautious when cooking easy perishable food with the
delayed start function (bacteria may breed).

Electromagnetic fields (EMF)
This appliance complies with the applicable standards and
regulations regarding exposure to electromagnetic fields.

Automatic shut-off

This appliance is equipped with an automatic shut-off function.
If you do not press a button within 20 minutes, the appliance
switches off automatically. To switch off the appliance manually,
press the power On/off button.
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Introduction

Congratulations on your purchase and welcome to Philips!

To fully benefit from the support that Philips offers, register your
product at www.philips.com/welcome.

Philips Airfryer is the only Airfryer with unique Rapid Air
technology to fry your favorite foods with little or no added oil
and up to 90% less fat. Philips Rapid Air technology cooks food all
around as well as our starfish design for perfect results from your
first bite to your last. Connected to NutriU app, it gives you tips on
your next healthy and tasty meal based on your preference while
the perfect end-result can be managed remotely.

You can now enjoy perfectly cooked fried food --crispy on the
outside tender on the inside - Fry, grill, roast and bake to prepare a
variety of tasty dishes in a healthy, fast and easy way.

For more inspiration, recipes and information about the Airfryer,
visit www.philips.com/kitchen or download the free NutriU
App* for IOS® or Android™.

*The NutriU app may not be available in your country. In this case
please access your local Philips website for inspiration.

General description

1

OCONOOUVAWN

Control panel

Temperature up button
Temperature down button
On/Off button

Preset buttons
Start/pause button

Time down button

Time up button

Screen

Wi-Fi indicator

MAX indication for fries

MAX indication for other food
Basket

Basket release button

Pan

Power cord

Air outlets

Airinlet

TIOTMON®>
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WiFi Indicator Status

The Wi-Fi indicator @
is off

The Wi-Fi indicator @
ison

The Wi-Fi indicator @
blinking

S

The Wi-Fi indicator & is
blinking with long break
in between

e Either your Airfryer is not connected to your home WiFi (no initial WiFi
set-up done so far), or the connection to your home WiFi is lost due to
e.g. home router has changed or the distance between the Airfryer and
router is too far, or the WiFi function on the appliance is deactivated.
To activate WiFi, short press the time up and start/pause buttons
simultaneously.

¢ Configuration with the NutriU App is complete and the Airfryer is
connected to the Home WiFi

 Either the Airfryeris in the "set-up” mode during the WiFi set-up process.
The screen shows three dashes and the buttons on the Airfryer are
inactive; or if it was already connected, the blinking LED is an indication
that the Airfryer is in the process of connecting to the home WiFi.

* The WiFi functionality of the Airfryer has defect. You can either use the
Airfryer without the connectivity features, or you can call the Philips
service hot line or contact the Consumer Care Center in your country.

Before first use

Remove all packing material.

Remove any stickers or labels (if available) from the
appliance.

Thoroughly clean the appliance before first use, as indicated
in the cleaning chapter.

The NutriU App

Your Philips Airfryer is WiFi enabled and allows you to connect
with the NutriU app to gain the full Airfryer experience. Within
the NutriU app you can select your favorite recipes, send it to

the Airfryer and start it from your smart device. You can start,
monitor and adjust the cooking process on your smart device from
wherever you are, even if you are not at home.

Connecting your Airfryer to the app

1
2

3

Put the plug of the Airfryer in the wall outlet.

Make sure that your smart device is within reach of your home
WiFi network before you start the easy WiFi set-up process.
Download the Philips NutriU app on your smart device from
your app store or from www.philips.com/nutriu, follow the
registration process and select the connected Airfryer.

Follow the instructions in the app to connect your Airfryer to
your Wi-Fi and to pair your Airfryer.

When the WiFi LED on the user interface of the Airfryer is solid
on, the Airfryer is connected.
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X note

Make sure to connect your Airfryer to a 2.4 GHz 802.11 b/g/n home
WiFi network.

The easy WiFi set-up is needed to connect the Airfryer to your home
WiFi.

The pairing process is to connect the NutriU App with your smart
Airfryer.

The WiFi setup process can be cancelled via the App or by unplugging
the Airfryer.

To start the pairing process, long press the temperature down button
and follow the instructions in the App, or start it from the settings in
the NutriU App.

To turn off the WiFi function in the appliance, long press the time
down and start/pause buttons simultaneously.

Voice control

A W N =

Download the NutriU app.
Connect the NutriU app with your Airfryer.
Give consent to "remote cooking".

Connect the NutriU app with your voice assistant app. This
connection can be done directly while onboarding or later
in the settings of the NutriU app. In case you do not see
the option to activate voice control in NutriU, activate the
Kitchen+ skill through your voice assistant app.

=

If you do not have a voice control app, download it first to send
commands to the Airfryer.
Detailed voice commands are available in the app for voice control.

Preparing for use

1

Place the appliance on a stable, horizontal, level and heat-
resistant surface.

E Note

Do not put anything on top or on the sides of the appliance. This
could disrupt the airflow and affect the frying result.

Do not place the operating appliance near or underneath objects that
could be damaged by steam, such as walls and cupboard.

Leave the rubber plug in the pan. Do not remove it before cooking.




10 ENGLISH

Using the appliance

Food table

The table below helps you select the basic settings for the types of
food you want to prepare.

Note

¢ Inthe basket there is a MAX level indication for fries. Do not put more
fries than what is indicated in the food table or beyond this MAX level
indication to get a homogeneous cooking result.

» Keep in mind that these settings are suggestions. As ingredients differ
in origin, size, shape as well as brand, we cannot guarantee the best
setting for your ingredients.

e When preparing larger amount of food (e.qg. fries, prawns, drumsticks,
frozen snacks), shake, turn, or stir the ingredients in the basket 2 to 3
times in order to achieve a consistent result.

Ingredients LUl UL Temperature Note
amount (min)

Thin frozen fries (7x7 200-1000g/ | 14-33 | 180°C/360°F |« Shake, turn or stir 4

mm/0.3x0.3 in) 7-35 0z times in between

Homemade fries (10x10 | 200-1000g/ | 15-35 | 180°C/360°F | « Shake, turn or stir 4

mm/0.4x0.4 in thick) 7-35 oz times in between

Frozen chicken nuggets | 200-800 g/ 9-20 200°C/400°F | « Shake, turn or stir 2
7-28 oz times in between

Frozen spring rolls 200-800 g/ 9-20 200°C/400°F | « Shake, turn or stir 2
7-28 oz times in between

Hamburger (around 150 | 1-6 patties 16-21 | 200°C/400°F |« Shake, turn or stir

g/5 0z) halfway

Meat loaf 14009 /49 0z | 55-60 | 150°C/300°F |« Use the baking

accessory

Meat chops without 1-5 chops 13-19 | 200°C/400°F | « Shake, turn or stir

bone (around 190 g/7 halfway

0z)

Thin sausages (around 2-10 pieces 9-12 200°C/400°F | « Shake, turn or stir

60 9/2.1 0z) halfway

Chicken drumsticks 2-12 pieces 18-28 | 180°C/360°F |« Shake, turn or stir

(around 125 g/4.5 0z) halfway

Chicken breast (around 1-5 pieces 18-26 | 180°C/360°F

160 g/6 0z)

Whole chicken 1400 g/49 0z | 75-85 | 180°C/360°F

Whole fish (around 300- | 1-2 fish 23-31 | 200°C/400°F

400 g/11-14 0z)
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Ingredients Temperature

Fish filet (around 200 1-5 (1 layer) 21-30 | 160°C/

9/7 0z) 320°F

Mixed vegetables 200-1000g/ | 8-23 180°C/360°F | « Setthe cooking time

(roughly chopped) 7-35 oz according to your
own taste

o Shake, turn or stir

halfway

Muffins (around 50 g/1.8 | 1-9 17-19 | 160°C/320°F |« Use the Muffin cups

0z)

Cake 800 g/28 oz 50-60 | 160°C/320°F |« Use the baking
accessory

Pre-baked bread/rolls 1-8 pieces 6-8 200°C/400°F

(around 60 g/ 2 0z)

Homemade bread 1000g/ 350z | 55-65 | 150°C/300°F |« Use the baking
accessory

« The shape should be
as flat as possible to
avoid that the bread
touches the heating
element when rising.
Airfrying

n Caution

» Please note that some functions described in the instructions
may differ from those on your device. To ensure that you have
access to the latest features, it is recommended that you always
have the most up-to-date firmware. This can be easily achieved
by connecting the device to the NutriU app and ensuring that it is
plugged in, as updates will be automatically applied.

« This is an Airfryer that works on hot air. Do not fill the pan with
oil, frying fat or any other liquid.

» Do not touch hot surfaces. Use handles or knobs. Handle the hot
pan with oven-safe gloves.

« This appliance is for household use only.

» This appliance may produce some smoke when you use it for the
first time. This is normal.

@ » Preheating of the appliance is not necessary.

’ 1 Putthe plug in the wall outlet.
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PHILIPS
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2 Remove the pan with the basket from the appliance by
pulling the handle.

3 Puttheingredientsin the basket.
Note

The Airfryer can prepare a large range of ingredients. Consult the

'Food table’ for the right quantities and approximate cooking times.

» Do not exceed the amount indicated in the ‘Food table’ section or
overfill the basket beyond the 'MAX' indication as this could affect the
quality of the end result.

e Do not exceed the MAX indication with a fries icon for frozen potato
based snacks and homemade fries.

« If you want to prepare different ingredients at the same time, make

sure you check the suggested cooking time required for the different

ingredients before you start to cook them simultaneously.

4 Put the pan with the basket back into the Airfryer.

Caution

¢ Never use the pan without the basket in it.
* Do not touch the pan or the basket during and for some time
after use, as they get very hot.

5 Press the power On/Off button to switch on the appliance.

6 Press the temperature up or down button to choose the
needed temperature.
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7 Press the time up button to choose the needed time.

PHILIPS k)
T @
u min
i . o 8 Press the start/pause button to start the cooking process.
’ Note
] . » During cooking the temperature and time are shown alternately.

e The last cooking minute counts down in seconds.

» Refer to the food table with basic cooking settings for different types
of food.

* When the cooking process is started and your Airfryer is paired with
your smart device, you can see, control and change the cooking
parameters also in the NutriU App.

» To change the temperature unit from Celsius to Fahrenheit or the
other way around on your Airfryer, press the temperature up and
down button at the same time for about 10 seconds.

£ e

» During cooking, if you want to change the cooking time or
temperature, press the corresponding up or down button at any time
to do so.

» To pause the cooking process, press the start/pause button. To
resume the cooking process, press the start/pause button again to
continue the cooking process. You can also short press the chosen
preset to pause the cooking process. To resume the cooking process,
press the chosen preset again.

e The device is automatically in pause mode when you pull out the pan
and the basket. The cooking process continues when the pan and the
basket are put in the appliance again.

Note

« If you do not set the required cooking time within 20 minutes, the
appliance automatically shuts off for safety reasons.

» Some ingredients require shaking or turning through the cooking
time (see ‘Food table’). To shake the ingredients, pull out the pan with
the basket, place it on a heat resistant work top, slide the lid and press
the basket release button to remove the basket and shake the basket
over the sink. Then put the basket into the pan, and slide them back
into the appliance.
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9 When you hear the timer bell, the cooking time has elapsed.

Note

» You can stop the cooking process manually. To do this, press the start/
pause button.

¢ ;M

10 Pull out the pan and check if the ingredients are ready.

Caution

» The Airfryer pan is hot after the cooking process. Always place it
on a heat resistant work top (eg. trivet, etc.) when you remove
the pan from the device.

Note

« If the ingredients are not ready yet, simply slide the pan back into the
Airfryer by the handle and add a few extra minutes to the set time.

22

11 To remove small ingredients (e.g. fries), lift the basket out of
the pan by sliding the lid first, and then pressing the basket
release button.

Caution

» After the cooking process, the pan, the basket, the interior
housing and the ingredients are hot. Depending on the type of
ingredients in the Airfryer, steam may escape from the pan.

12 Empty the basket contents into a bowl or onto a plate.
Always remove the basket from the pan to empty contents as
hot oil may be in the bottom of the pan.

Note

» Toremove large or fragile ingredients, use a pair of tongs to lift out
the ingredients.

» Excess oil or rendered fat from the ingredients is collected on the
bottom of the pan.

» Depending on the type of ingredients cooking, you may want to
carefully pour off any excess oil or rendered fat from the pan after
each batch or before shaking or replacing the basket in the pan. Place
the basket on a heat-resistant surface. Wear oven-safe gloves to pour
off excess oil or rendered fat. Return the basket into the pan.

When a batch of ingredients is ready, the Airfryer is instantly ready
for preparing another batch.

Note

e Repeat steps 3 to 12 if you want to prepare another batch.




ENGLISH 15

Setting temperature and time

This Airfryer can cook for up to 10 hours at a maximum
temperature of 100°C, or up to 3 hours at a maximum
temperature of 200°C. This allows you to make your own yogurt
or dehydrate your fruits and vegetables.

Time | Temperature

1-180 minutes 40°C - 200°C
1 minute - 10 hours 40°C-100°C
Note

» Make sure that you first set the temperature and then time. ‘

Choosing the keep warm mode

1 Press the power On/Off button to switch on the appliance.

B8 0 2 Press the keep warm button.

(gb

= r
=1 w2 3 Press the start/pause button to start the keep warm mode.

Note
o ®

e The keep warm timer is set to 30 minutes. To change the keep warm
time (1 - 30 minutes), press the time down button. The time will be
confirmed automatically.

e The temperature cannot be changed in keep warm mode.

4 To pause the keep warm mode, press the start/pause button.
To resume the keep warm mode, press the start/pause
button again.
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5 To exit the keep warm mode, press the On/Off button.

5

e If food like French fries loses too much crispness during the keep
warm mode, either shorten the keep warm time by switching off the
appliance earlier or crisp them up for 2-3 minutes at the temperature
of 180°C/360°F.

B note

e During the keep warm mode, the fan and heater inside of the
appliance turn on from time to time.

e The keep warm mode is designed to keep your food warm
immediately after it is cooked in the Airfryer. It is not meant for
reheating.

Cooking with a preset

1 Follow steps 1to 5 in chapter "Airfrying".

2 Press the preferred preset button. The selected preset is
blinking.

3 Start the cooking process by pressing the start/pause button.

E Note

« In the following table you can find more information about the
presets.
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¢ R

» When cooking fresh fries or frozen potato based snacks, the appliance
will remind you to shake the food to get a homogeneous cooking
result. To turn off this reminder, turn on the appliance, and then long
press the frozen potato based snacks preset and the homemade fries
preset simultaneously. To turn on the shaking reminder again, turn
on the appliance, and then long press the frozen potato based snacks
preset and the homemade fries preset simultaneously again.

« If you personalize the fresh fries and potato based snacks presets by
saving your own time and temperature, the shaking reminder will be
off automatically.

e The device will remind you to shake 4 times when cooking one of
those 2 presets. To stop the peeping sound during cooking, short
press the start/pause button or pull out the basket to shake the fries.
This will not turn off the shaking reminder function, but only the
peeping sound for this cooking process.

Personalize the presets

To save your personal time and temperature of a preset on the
Airfryer, short press the preferred preset button on the Airfryer.
Change the time and/or temperature, and then long press the
same preset button again until the device is beeping to save your
personal settings.

Get back to the default preset settings

To reset your personal settings of a preset, short press the
preferred preset button, and then long press the same preset
button again until the device is beeping.

AGEH G ! Weight (Max.) Information
(min) temperature

Potato based frozen
snacks like frozen

&’% 180°C/ French fries, potato
Frozen potato 31 360°F 1000 g/35 0z W_edges, Criss-cross
based snacks fries etc.

« Shake, turn or stir 4
times in between

« Use mealy potatoes
e 10x10mm / 0.4x0.4 in

g thick cut
180°C/ e Soak 30 minutes in
Fresh fries = 360°F 1000 EEs ez water, dry then add

Yato 1 tbsp of oil
e Shake, turn or stir 4
times in between
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Preset time

Preset

Preset (it temperature Weight (Max.) Information
d « Upto 12 chicken
180°C/ drumsticks
28 o 1000 g/35 oz -
Chicken drumsticks 360°F ¢ Shake, turn or stirin
between
aPp<
200°C/ :
Whole fish around | 31 400°F 600g/210z |« 2fish
3009/11 oz
o o Use the XXL baking
i 55 160°C/ 800 g/24 oz accessory (199 x 189
Cake 320°F x 80 mm)
@ 200°C/ « Upto 5 meat chops
19 3 950 g/34 oz i
Meat chops 400°F without bone
« Roughly chopped
@ 23 180°C/ 1000g/3502 | ° Use the XXL baking
Mixed vegetables 360°F accessory
« Stirin between
565 @ .
3% 30 %13(7)5% N/A 'kl;emggra;cudre cannot
Keep warm € adjuste
Changing to another preset
® 25 NG 1 During the cooking process, press the start/pause button.
®
=ann * 8 2 Press another preferred preset button.
®
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[ ° 3 Press the start/pause button again to start the new cooking
" process.

Starting a recipe from the NutriU App

Press the On/Off button to turn on the Airfryer.

2 Open the NutriU App on your smart device and look for your
preferred recipe.

Open the recipe and start the cooking process in the App.

E Note

» Make sure that when cooking recipes that are developed for your
Airfryer, use the same amount of food mentioned in the recipes.
When using different ingredients or a different amount of food
items, adjust the cooking time. When cooking recipes that are not
developed for your Airfryer, be aware the time and temperature
might be adjusted.

S L

« Via the filter in the recipe search you can filter your smart Airfryer to
get the recipes that are developed for your device.

* When the cooking process is started from the App, you can see the
cooking settings also on the screen of the Airfryer.

» You can pause the cooking process or change the settings on the
Airfryer or in the App.

» When the cooking process is over you can start the keep warm mode
in the App or start it from the "keep warm" preset on the Airfryer.

« If the food is not done yet, you can also prolong the cooking process
within the App or on the Airfryer.

» To exit the cooking process before the cooking time is over, long press
the On/Off button on the Airfryer or press the pause and then the
stop icon in the App.

e You can also start your individual time and temperature in the NutriU
App.

e On the bottom of the Home Screen there is the button to go to the
home screen, the recipes, manual mode, articles or your profile.

Press the manual mode button and send your individual time and
temperature to the Airfryer.
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Making home-made fries

To make great home-made fries in the Airfryer:

- Choose a potato variety suitable for making fries, e.g. fresh,
(slightly) floury potatoes.

- Itis best to air fry the fries in portions of up to 1000 g/35 oz for
an even result. Larger fries tend to be less crispy than smaller
fries.

1 Peel the potatoes and cut into sticks
(10 x 10 mm/0.4 x 0.4 in thick).

2 Soakthe potato sticks in a bowl of water for at least
30 minutes.

3 Empty the bowl and dry the potato sticks with a dish towel or
paper towel.

4 Pour one tablespoon of cooking oil into the bowl, put the
sticks in the bowl and mix until the sticks are coated with oil.

5 Remove the sticks from the bowl with your fingers or a
slotted kitchen utensil so excess oil remains in the bowl.

B note

e Do not tilt the bowl to pour all the sticks in the basket at once to
prevent excess oil from going into the pan.

Put the sticks into the basket.

7 Fry the potato sticks and shake the basket 4 times during
cooking.

Warning

 Let the basket, the pan, and the inside of the appliance cool
down completely before you start cleaning.

e The pan, the basket, and the inside of the appliance have a
non-stick coating. Do not use metal kitchen utensils or abrasive
cleaning materials as this may damage the non-stick coating.

Clean the appliance after every use. Remove oil and fat from the
bottom of the pan after every use.

1 Press the power On/Off button to switch off the appliance,
remove the plug from the wall outlet and let the appliance
cool down.
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Tip

» Remove the pan and the basket to let the Airfryer cool down more
quickly.

Dispose of rendered fat or oil from the bottom of the pan.

Clean the pan and the basket in a dishwasher. You can also
clean them with hot water, dishwashing liquid and a non-
abrasive sponge (see ‘Cleaning table’).

Note

e Put the pan with the rubber plug in the dishwasher. Do not remove
the rubber plug before cleaning.

B

e If food residues stuck to the pan or the basket, you can soak them in
hot water and dishwashing liquid for 10-15 minutes. Soaking loosens
the food residues and makes it easier to remove. Make sure you use a
dishwashing liquid that can dissolve oil and grease. If there are grease
stains on the pan or the basket and you have not been able to remove
them with hot water and dishwashing liquid, use a liquid degreaser.

« If necessary, food residues stuck to the heating element can be
removed with a soft to medium bristle brush. Do not use a steel wire
brush or a hard bristle brush, as this might damage the coating on the
heating element.

4 Wipe the outside of the appliance with a moist cloth.
Note

» Make sure no moisture remains on the control panel. Dry the control
panel with a cloth after you have cleaned it.

5 Clean the heating element with a cleaning brush to remove
any food residues.
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6 Clean the inside of the appliance with hot water and a
non-abrasive sponge.

1 £

J

1 Unplug the appliance and let it cool down.
2 Make sure all parts are clean and dry before storing.
Note

e Always hold the Airfryer horizontally when you carry it. Make sure
that you also hold the pan on the front part of the appliance as the
pan with the basket can slide out of the appliance if accidentally tilted
downwards. This can lead to damaging of these parts.

o Always make sure that the removable parts of the Airfryer are fixed
before you carry and/or store it.
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Recycling

- This symbol means that this product shall not be disposed of
with normal household waste (2012/19/EU).

- Follow your country’s rules for the separate collection of
electrical and electronic products. Correct disposal helps
prevent negative consequences for the environment and
human health.

Declaration of Conformity

Hereby, DAP B.V. declares that the Airfryer HD9285 is in
compliance with Directive 2014/53/EU.

The full text of the EU declaration of conformity is available at the
following internet address: https://www.philips.com.

The Airfryer HD9285 is equipped with a WiFi module, 2.4GHz
802.11 b/g/n with a maximum output power of 92,9mW EIRP.

Warranty and support

Versuni offers a two-year warranty after purchase on this product.
This warranty is not valid if a defect is due to incorrect use or poor
maintenance. Our warranty does not affect your rights under law
as a consumer. For more information or for invoking the warranty,
please visit our website www.philips.com/support.

Software updates

Updating is essential to safeguard your privacy and the proper
functioning of your Airfryer and the App.

From time to time, the App is updating automatically to the latest
software. Also the Airfryer is updating the firmware automatically.

B note

e When an update is being installed, make sure that your Airfryer is
connected to the home WiFi. The smart device can be connected to
any network.

o Always use the latest App and firmware.

e Updates are made available when there are software improvements
or to prevent a security issue.

» Afirmware update is started automatically when the Airfryer is in
stand-by mode. This update takes up to 1 minute and the screen on
the Airfryer shows blinking "---". During this time the Airfryer cannot
be used.
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Device compatibility

For detailed information about the compatibility of the App,
please refer to the information in the App Store.

Factory reset

For a factory reset of the Airfryer, press the temperature and time
up buttons at the same time for 10 seconds.

Your Airfryer is then no more connected to your home WiFi and
not paired with your smart device anymore.

Troubleshooting

This chapter summarizes the most common problems you
could encounter with the appliance. If you are unable

to solve the problem with the information below, visit
www.philips.com/support for a list of frequently asked
questions or contact the Consumer Care Center in your country.

The outside of the This is normal. All handles and knobs that
appliance becomes you need to touch during use stay cool
hot during use. enough to touch.

The pan, the basket, and the inside of the
appliance always become hot when the
appliance is switched on to ensure the
food is properly cooked. These parts are
always too hot to touch.

The heat inside radiates
to the outside walls.

If you leave the appliance switched on
for a longer time, some areas get too hot
to touch. These areas are marked on the
appliance with the following icon:

/\

As long as you are aware of the hot areas
and avoid touching them, the appliance is
completely safe to use.

To get the best results, use fresh floury
potatoes. If you need to store the
You did not use the right | potatoes, do not store them in a cold
potato type. environment like in a fridge. Choose
potatoes whose package states that they
are suitable for frying.

My home-made
fries do not turn
out as | expected.

The amount of Follow the instructions on page 20 in
ingredients in the basket | this user manual to prepare home-made
is too big. fries.
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Certain types of
ingredients need to be

shaken halfway through

the cooking time.

The appliance is not
plugged in.

The Airfryer does
not switch on.

Several appliances are

connected to one outlet.

Some small spots can

appear inside the pan of

the Airfryer due to the
| see some peeling | incidental touching or

off spots inside my

Airfryer. (e.g. during cleaning with
harsh cleaning tools and/
or while inserting the
basket).

White smoke :

You are cooking fatt
comes out of the ingredients. g fatly
appliance.

The pan still contains
greasy residues from
previous use.

Breading or coating did
not adhere properly to
the food.

Marinade, liquid or meat

juices are splattering
in the rendered fat or
grease.

o The Airfryeris not
connected to your
home WiFi anymore.

The WiFi LED on

my Airfryer is not

shining anymore.
home WiFi network.

Check whether you have

done the steps in the
The app shows that | order that is described
the pairing process
is not successful.
then activate pairing in
the app.

scratching of the coating

« You have changed your

in the app: First push the
button on the appliance,

Follow the instructions on page 20 in
this user manual to prepare home-made
fries.

Check if the plug is inserted in the wall
outlet properly.

The Airfryer has a high wattage. Try a
different outlet and check the fuses.

You can prevent damage by lowering the
basket into the pan properly. If you insert
the basket at an angle, its side may knock
against the wall of the pan, causing small
pieces of coating to chip off. If this occurs,
please be informed that this is not harmful
as all materials used are food-safe.

Carefully pour off any excess oil or fat from
the pan and then continue cooking.

White smoke is caused by greasy residues
heating up in the pan. Always clean the
pan and the basket thoroughly after every
use.

Tiny pieces of airborne breading can cause
white smoke. Firmly press breading or
coating to food to ensure it sticks.

Pat food dry before placing it in the basket.

Repeat the pairing process in the order
described in the app. If it doesn't help, start
the setup process again.

It can also be that the WiFi function on the
appliance is deactivated. To activate the
WiFi function, short press the time up and
start/pause buttons simultaneously.

Repeat the pairing process in the order
described in the app. If it doesn't help, start
the setup process again.
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My display shows

blinking "---". the firmware.

The screen onthe | The device is broken/
Airfryer shows "E1". | defect.

Your Airfryer might be

stored in a place where it

is too cold.

Your Airfryer is updating

Wait for about one minute before the
firmware update process is finished.
You cannot use the Airfryer during the
firmware update.

Call the Philips service hot line or contact
the Consumer Care Center in your country.

If your device was stored at a low ambient
temperature, let it warm up to room
temperature for at least 15 minutes before
you plug it in again.

If your display still shows "E1", call the
Philips service hot line or contact the
Consumer Care Center in your country.
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Mpegu ga u3gnoa3zBame ypega, npoyememe BHUMamMeAHO ma3u
BaskHa uHPopmayust u st 3ana3zeme 3a cnpaBka 6 bvgewe.

OnacHocm

- Hukoza He nomansiime ypega B8 Boga u He 20 nanakHeme
nog yewmama.

- He gonyckalime B8 ypega ga nonagHe Boga uau gpyea
meyHocm, 3a ga uzbezHeme erekmpuyecku ygap.

- BuHazu chrazalime npogykmume 3a nopkeHe B kowHuuama,
3a ga He Bauzam B koHmakm ¢ HazpeBameaume.

- He3akpuBalme omBopume 3a Bxogsw, u uzxogaw, Bv3gyx,
gokamo ypegbm pabomu.

- He noAHeme kodama c oauo, mol kamo moBa moke ga
Cv3gage onacHocm om noxkap.

- He u3non3Batime ypega, ako uiencearom, 3axpaHBawusim
kaben uau camusim ypeg ca noBpegeHu.

- Hukoza He 6bpkatime B ypega, gokamo pabomu.

- Hukoza He nocmaBstme koaudecmBo xpaHa, koemo
npeBuwaBa makcumarHomo HUBO, 0603HaueHO Bopxy
kowHuuama.

- BuHazu ce yBepaBalme, ye HazpeBamensm e cBobogeH u B
He20 HAMa 3acegHana xpaHa.

I'Ipegynpe>kgeHue
Ako 3axpaHBauusm kabea e noBpegeH, mol mps6Ba ga ce
3aMeHu om Philips, He208 npegcmaBumen uAu AuUa ¢ NOgobHa
kBanudukauus, 3a ga ce uzbezHam onacHU cumyayuu.

- BkalouBalme ypega camo B 3a3emeH enekmpuvecku
koHmakm. BuHazu npoBepsaBalime gaau wencearom e
nocmaBeH gobpe B koHmakma.

- To3uypeg He e npegHa3HayeH 3a ugnoa3BaHe ¢ BoHweH mativep
UAU OmgeAHa cucmema 3a gucmaHuUoHHO ynpaBaeHue.

- BvHwHUMe noBbpxHocmu mMoke ga ce Hazopewsim, gokamo

pegbm pabomu
Sss - To3u ypeg Moxe ga ce u3noa3zBa om geua Ha Bv3pacm Hag
8 20gUHU U om AuUa ¢ HamaAeHu puzudecku Bv3npusimusi,

ymcmBeHu Hegocmamuovyu uAu 6e3 onum u no3HaHus, ako ca
uHcmpykmupaHu 3a 6e3onacHa ynompeba ¢ ypega UAu ca nog
HabAlogeHue c uea 2apaHmMupaHe Ha 6be3onacHa ynompeba
u ako ca um pazsicHeHu eBeHmyaAHUMe onacHocmu. He
no3BoasiBalime Ha geua ga cu uzpasim c ypega. lNoyucmBane
u noggpwykka Ha ypega moske ga ce u3BopwBa om geua Ha
Bwv3pacm Hag 8 20guHU U nog pogumencku Hag3op.

- Tazeme ypega u 3axpaHBawus kabea ganeye om gocmbn Ha
geua nog 8 20guUHuU.

- He nocmaBsalime ypega go cmeHa uAu go gpyau ypegu.
OcmaBeme noHe 10 cm cBobogHo Msicmo om3ag u
omcmparu u 10 cm cBobogHo Macmo Hag ypega. He
nocmaBstime HUWoO Bopxy ypega.
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Mo Bpeme Ha nopskeHe ¢ 20peul Bv3gyx npe3 omBopume 3a
u3xogsauw, Bvb3gyx u3Au3a 20pewa napa. Apvkme pbueme u
AUUEMO cU Ha 6e30NacHO pPa3cmosiHUE OM napama u om
u3xogume 3a Bv3gyx. Cowo maka BHumaBalime ¢ 2opewume
napa u Bwv3gyx, koeamo npemaxBame muzaHa om ypega.
Hukoea He uznoa3Balime aeku cocmaBku uau xapmusi 3a
neyeHe B ypega.

CoxpaHeHue Ha kapmodu: TeMnepamypama mpsi6Ba ga 6vge
nogxogsiwa 3a coxpaHeHus copm kapmodu u ga e Hag 6°C 3a
cBexkgaHe go MUHUMYM Ha pucka om u3aazaHe Ha akpuramug
Ha npuzomBeHumMe xpaHuUMeAHU npogykmu.

He nocmaBsiime ypega Bopxy uau 6Au30 go 20peuwy, 2a308
komaoH uau Bcuuku BugoBe enekmpuuecku komaoHu u
enekmpuyecku naovu 3a 20mBeHe, uau B 3azpsma dypHa.
Hukoza He nbaHeme kodama ¢ oauo.

To3u ypeg e npoekmupaH 3a uznoa3zBaHe npu memnepamypa
Ha okonHama cpega mexkgy 5°C u 40°C.

Mpegu ga Bkaloyume ypega B8 koHmakma, npoBepeme ganu
NOCO4eHOMO Ha ypega HanpexkeHue omzoBapsi Ha moBa Ha
MecmHama eA. 3axpaHBawa mpeka.

BHumaBalme kabeavm ga e ganeye om 20peusu noBvpxHocmu.
He u3znoa3Balime ypega 3a uyeau, pa3audHu om ykazaHume B
pvkoBogcmBomo Ha nompebumenst, u u3noa3Balime camo
OpuU2UHaAHU akcecoapu Ha Philips.

He ocmaBsiime ypega ga pabomu 6e3 Hag3op.

TuzaHbm, kowHuuama u akcecoapume ce HazopewsBam no
Bpeme Ha u caeg ynompeba Ha ypega. BuHazu pabomeme
BHUMameAHo.

Mpegu ga u3noa3zBame ypega 3a NbpBu Nbm, noyucmeme
gobpe yacmume, koumo Bauzam B koHmakm c xpaHama.
HanpaBeme cnpaBka c uHcmpykuyuume B povkoBogcmBomo.
He nocmaBsitime ypega Bbpxy uau 6AU30 go AeCHO3anaAuMu
Mamepuaau, kamo nokpuBku uau nepgema.

He3abaBHo uskaloveme ypega, ako Bugume momeH gum,
u3Au3aw, om ypega. M3uakatime uznyckaHemo Ha gum ga
cnpe, npegu ga u3gbpname maBama om ypega.

He BkalouBalime ypega B8 koHmakma u He pabomeme ¢ nyama
3a ynpaBaeHue c Mokpu pbue.

BHuMaHue

To3u ypeg e npegHa3HayeH caMo 3a CmaHgapmHa gomMawHa
ynompeba. He e npegHa3HaueH 3a ynompeba B cpegu,
kamo kyxHu 3a nepcoHaa B Maza3uHu, opucu, depmu u
nogobHu pabomHu cpegu. OcBeH moBa He e npegHa3HaveH
3a ynompeba om kaueHmu B xomeaAu, MOMeAU, Mecma 3a
HowyBaHe u 3akycka u N0goBHU XKUAUUHU Cpegu.

BuHaau uskalouBatime ypega om eaekmpudeckama

mpexka, ako e ocmaBeH 6e3 Hag3op, U Nnpegu cerobsBaHe,
pa3znobsaBaHe, CoxpaHeHuUe uAu noyucmBaHe.
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- Ako ypegbm ce u3znoa3Ba HenpaBuaHoO UAU 3a
npodecuoHaAHU UAU NOAYNpodecuoHanHU UeAu, kakmo u
ako ce uznon3Ba no HauyuH, kotimo He e B coomBemcmBue
c ykazaHusima B pvkoBogcmBomo 3a nompebumens,
2apaHuusma cmaBa HeBaaugHa u Philips He noema
omzoBopHocm 3a kakBumo u ga 6uao npuduHeHU wemu.

- 3anpoBepka uau pemoHm Hoceme ypega B ynbAHOMOWEH
om Philips cepBu3. He onumBalime ga pemoHmMupame ypega
camu, B npomuBeH cayyall zapaHuusama cmaBa HeBaaugHa.

- MocmaBeme ypega Bopxy xopu3oHmaaHa, paBHa u cmabuaHa
noBovpxHocm.

- Cnreg ynompeba BuHazu uskalouBatime ypega om koHmakma.

- OcmaBeme ypega ga ce oxaagu 3a ok. 30 MUHymu, npegu ga
20 npemecmBame uau noyucmBame.

- MpuzomBsitime npogykmume B ypega go 3namucmoxkoam
uBsm, a He go moMeH uAu kadsB. OmcmparaBalme
uzeopeAume ocmambuu. He nopskeme npecHu kapmodu npu
memnepamypa Hag 180°C (3a HamaasiBaHe Ha omgeAsiHeMo
Ha akpuaamug).

- BHumaBalime MH020 npu noyucmBaHe Ha 20pHama 30Ha Ha
kamepama 3a 2omBeHe: 20pew, HazpeBameneH eAeMeHM, Pobd
Ha MemMaAHU Yyacmu.

- BuHaau ce yBepsaBalime, ye xpaHama e HanbAHO czcomBeHa B
Airfryer.

- BuHaau ce yBepaBalme, ye umame koHmpoa Hag Bawust
Airfryer, a cowo u kozamo uznoazBame omganeyeHama
dyHkuus uau omaoskeH capm.

- Kozamo 2zomBume ma3Ha xpaHa, om Airfryer moxke ga u3ausa
gum. OBbpHeme cneyuanHo BHUMaHuUe, koeamo uznoa3zBame
¢dyHkyusima 3a gucmaHyuoHHO ynpaBaeHue uau omaoXkeH
cmapm.

- YBepeme ce, ye camo eguH 4YoBek egHoBpemeHHO u3znoA3Ba
¢dyHkyusima 3a gucmaHuuoHHO ynpaBaeHue.

- BHumaBalme, koeamo 2omBume aecHo pa3zBanauiu ce xpaHu
¢ dpyHkyusima 3a omaoskeH cmapm (Moz2am ga ce pagmHoxkam
bakmepuu).

EnekmpomazHumHu nonema (EMF)

To3u ypeg e B coomBemcmBue ¢ npuaoskumume cmaHgapmu
U pa3nopegbu OMHOCHO U3AazaHemMo Ha enekmpomazHUMHU
noaema.

ABmomamuuHo uzkalouBaHe

To3u ypeg e cHabgeH ¢ dyHkyus 3a pyHkuusa 3a aBmomamuyHo
usknalouBaHe. Ako He HamucHeme BymoH B pamkume Ha

20 MuHymu, ypegbm ce uskalouBa aBmomamuyHo. 3a ga
uskaloyume ypega poyHo, HamucHeme 6ymona 3a Bka./u3ka. Ha
3axpaHBaHemo.
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Mo3gpaBsBame Bu 3a nokynkama u gobpe gownu BB Philips!

3a ga ce Bv3znonzBame U3USAO OM NpegaazaHama om

Philips noggpwkka, pecucmpupalime npogykma cu Ha
www.philips.com/welcome.

Philips Airfryer e equHcmBeHusim Airfryer c yHukaaHama
mexHonozust Rapid Air, 3a ga nopkume xpaHama cu ¢ Manko

unu HukakBo oAuo u go 90% no-manko Ma3HUHU. TexHoAo2Ust
Rapid Air Ha Philips ccomBs xpaHama HanobAHO moakoBa

gobpe, konkomo u Hawusim guzatH mun ,mopcka 36e3ga” 3a
nepdekmHu pegyamamu om nbpBama go nocaegHama xanka.
Kozamo cme cBop3aHu ¢ npunroskeHuemo NutriU, mo Bu gaBa
coBemu 3a caegBawomo 3gpaBocroBHo u BkycHo scmue cnopeg
Bawume npegnoyumaHus, a nepdekmHusm kpaeH pegyamam
moxke ga ce ynpaBasaBa gucmaHuuoHHoO.

Beue moxkeme ga ce Hacrnagume Ha nepdekmHo npuzomBeHa
nopkeHa xpaHa — xpynkaBa om BvHWHama cmpaHa u co4Ha om
BompewHama cmpaHa — nopkeme, 2puroBalime, ugnuyatime u
3anuyalime, 3a ga npuzomBume pa3zHoobpa3Hu BkycHu scmusi no
3gpaBocnroBeH, Obp3 U AeCeH HauUH.

3a noBeye BgoxHoBeHue, peuenmu u uHdopmMauus 3a Airfryer
nocememe www.philips.com/kitchen uau usmeaneme
6e3nramHomo npunokeHue NutriU* 3a 10S® uau Android™.

* MpunoskeHuemo NutriU moke ga He e gocmbnHo BuB Bawama
gopskaBa. B mo3u cayyad, moas, Baegme B nokanHus yeb calim Ha
Philips 3a BgoxHoBeHue.

O6bwo onucaHue

1

OCoONOOCUVAWN

KoHmponaeH naHen

BymoH 3a yBeauuaBaHe Ha meMnepamypama
BymoH 3a HamansBaHe Ha memMnepamypama
BymoH Bka./uzka.

MpozpamupaHu bymoHu

bymoH 3a cmapm/nay3a

BymoH 3a HamansiBaHe Ha Bpememo

BymoH 3a yBeauuaBaHe Ha Bpememo

EkpaH

Wi-Fi uHgukamop

NHgukayusi MAX 3a nopskeHu kapmododu
MHgukayust MAX 3a gpy2a xpaHa

KowHuua

BymoH 3a ocBoborkgaBaHe Ha kowHuuyama
Koda

3axpaHBaw, kaben

MN3xogu 3a Bv3gyx

BxogeH omBop 3a Bw3gyx

TIOTMON®>
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Cmamyc Ha uHgukamopa 3a Wi-Fi

e Bawusam Airfryer He e cBvp3aH koM gomawHama Bu Wi-Fi mpexa
(goceza He e u3BopweHa nbpBoHayanHa HacmpoUka Ha Wi-Fi) uau
Bpwzkama c gomawHama Bu Wi-Fi e uzzybeHa, Hanpumep nopagu
MHgukamopom 3a Wi-Fi NPOMSsiHa Ha goMawHUs pymep uau mBopge 20AsIMO pa3cmosiHue
2 e uzknlouen mexkgy Airfryer ypega u pymepa, uau ¢yHkyusima Wi-Fi Ha ypega
e gezakmuBupaHa. 3a ga akmuBupame Wi-Fi, HamucHeme
egHoBpemeHHO BymoHume 3a yBeauuaBaHe Ha Bpememo u 3a
cmapmupaHe/nays3a.

NHgukamopom 3a Wi-Fi | e KoHduzypauusma c npuaoxkeHuemo NutriU e 3aBvpweHa u Airfryer e
= e BkaloueH cBop3aH kom gomawHama Wi-Fi

» Airfryer e 8 pexkum ,Hacmpotka” no Bpeme Ha npoueca Ha Hacmpotka
Ha Wi-Fi. EkpaHbm noka3Ba mpu mupema u 6ymoHume Ha Airfryer

Migukamopom 3a Wi-Fi ca HeakmuBHu; uau ako Beue e cBop3aH, Muzauusm cBemoguog e

2 MUu2a )
Q uHgukauus, ye Airfryer e B npouec Ha cBvp3BaHe koM gomawHama
Wi-Fi.
o Wi-Fi dyHkyuoHaaHocmma Ha Airfryer uma gepekm. Moskeme ga
NHgukamopom 3a Wi-Fi u3znon3Bame Airfryer 6e3 pyHkuyuume 3a cBop3BaHe, ga ce obagume
2 MU2a C gbA2a hay3a Ha npskama menedoHHa AUHUS 3a 06cAykBaHe Ha Philips uau ga ce
mexkgy npemuzBaHusima cBopskeme ¢ LieHmopa 3a 0b6caykBaHe Ha nompebumenu BB Bawama

gopkaBa.

Mpegu nbpBama ynompeba

CBaneme ueausi onakoBouyeH Mamepuan.

2 OmcmpaHeme Bcuuku cmukepu uau emukemu (ako uma
makuBa) om ypega.

3 [lMoyucmeme ypega cmapameAHO npegu nbpBama
ynompeb6a, kakmo e nocoyeHo B 2naBama ,MoyucmBane,,.

Mpuno>keHuemo NutriU

Bawusam Philips Airfryer e c akmuBupana Wi-Fi Bpo3ka u Bu
no3BoasiBa ga ce cBbprkeme ¢ npuroskeHuemo Nutri, 3a ga

ce Bw3znonzBame makcumanHo om Airfryer. B npunoskeHuemo
NutriU moxkeme ga u3zbepeme Alobumume cu peuenmu, ga

2u uznpamume Ha Airfryer u ga 2u cmapmupame om cMapm
ycmpotcmBomo cu. Moxkeme ga cmapmupame, HabalogaBame
U pe2yAupame npoueca Ha 2omBeHe om cmapm ycmpolcmBomo
cu kbgemo u ga ce HaMupame — gopu U ga He cme y goma.

CBvp3BaHe Ha Bawusg Airfryer kbm npunoskeHuemo

1 Bkaloueme wenceaa Ha Airfryer 8 koHmakma.

2 YBepeme ce, ye cMapm ycmpolcmBomo Bu e o6xBama Ha
gomawHama Bu Wi-Fi mpexka, npegu ga 3ano4Heme npoueca
Ha HacmpoUka Ha Wi-Fi.
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3 W3meaneme npunokeHuemo Philips NutriU Ha cmapm
ycmpoUlcmBomo cu om Maza3uHa 3a NpuAoXkeHuUs UAU
om www.philips.com/nutriu, cnegBalime npoueca Ha
peaucmpayus u uzbepeme cBop3aHus Airfryer.

4 CaegBatime uHcmpykuuume B npunoxkeHuemo, 3a ga
cBoprkeme Bawus Airfryer kom Wi-Fi u ga 20 cgBoume.

5 Koeamo cBemoguogom 3a Wi-Fi Ha nompebumenckus
uHmepdoelc Ha Airfryer cBemu nocmosiHHo, Airfryer e
cBop3zaH.

E 3abenedkka

e YBepeme ce, ye cBop3Bame Bawus Airfryer kom 2,4 GHz
802.11 b/g/n gomawHa Wi-Fi mpexka.

e AecHama Wi-Fi HacmpoUka e Heobxoguma 3a cBbp3BaHe Ha Airfryer
koM Bawama gomawHa Wi-Fi mpexa.

e [pouecbm Ha cgBosBaHe ce cocmou B cBbp3BaHe Ha
npunaoskeHuemo NutriU ¢ Bawusa cmapm Airfryer.

e [lpouecbm Ha HacmpoUka Ha Wi-Fi moke ga 6bge ommMeHeH upes
npunaoxkeHuemo uau Ypes uzkalouBane Ha Airfryer.

» 3a gacmapmupame npoueca Ha cgBosiBaHe, HamucHeme
npogbakumenHo BymoHa 3a HamansBaHe Ha memnepamypama
u caegBalime uHcmpykuuume B8 npuaokeHuemo uAu 20
cmapmupatime om Hacmpotkume B8 npunaoskeHuemo NutriU.

e 3a ga uskalouume dpyHkuyuama Wi-Fi 8 ypega, HamucHeme
egHoBpemeHHO bymoHa 3a HamansBaHe Ha Bpememo u GymoHa 3a
cmapm/nay3a.

F'hnacoBo ynpaBaeHue

CBaneme npunoskeHuemo NutriU.

CBopskeme npunoskeHuemo NutriU c Bawus Airfryer.

Aalme cv2nacue 3a ,gucmaHUUOHHO 20mBeHe”.

A W N =

CBovprkeme npunoskeHuemo NutriU ¢ npuroskeHuemo cu 3a
2nacoB acucmenm. Ta3u Bpw3zka modke ga ce ocobwecmBu
gupekmHo no Bpeme Ha nbpBoHayaaHomo BkalouBaHe

uAu no-kbcHo B HacmpoUkume Ha npuaoskeHuemo NutriU.

B cayyal ve He Buskgame onyusima 3a akmuBupaHe Ha
2nacoBomo ynpaBaeHue B NutriU, akmuBupalime ymeHuemo
Kitchen+ upe3 npunoskeHuemo cu 3a 2rnacoB acucmeHm.

E 3abenedkka

o Ako HsiMame npunoskeHue 3a 2nacoBo ynpaBaeHue, nopBo 20
uzmezaaeme, 3a ga ugnpawame komaHgu kom Airfryer.

e [ogpobHU 2racoBu komaHgu ca HaaudHU B npuaoskeHuemo 3a
2nacoBo ynpaBaeHue.
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NogeomoBka 3a ynompeba

1 MocmaBalme ypega Bbpxy cmabuaHa, XOPU3OHMAAHA,
paBHa u monaoycmol4yuBa noBopxHocm.

E 3abenedkka

» He nocmaBstime Huwo Bopxy uau omcmpanu Ha ypega. ToBa
Moxke ga Hapywu npumoka Ha Bb3gyx u ga okaxke BausHue Bopxy
pe3yAmama om nbpkeHemo.

* He nocmaBsatime pabomeuwus ypeg go UAU NOg npegmemu,
koumo Moz2am ga ce noBpegsm om napama, HanpumMep CMeHU UAU
wkagoBe.

» OcmaBeme 2ymeHama mana 6 muzaHa. He g u3zBaskgalme npegu
2omBeHe.

N3non3BaHe Ha ypega

Tabauua Ha xpaHume

Tabauuama no-goay Bu nomaza ga uzbepeme ocHoBHUMe
HacmpoUku 3a munoBeme xpaHa, kosmo uckame ga
npuzomBsame.

E 3abenedkka

e B kowHuyama uma uHgukauus 3a HUBo MAX 3a nopskeHu kapmodu.
He caazatime noBeye nopskerHu kapmodu om nocoyeHomo B
mabAuuama ¢ xpaHu uau omBog ma3u uHgukauus 3a HUBo MAX, 3a
ga NoAydumMe XOMO2eHEeH pe3yamam.

e matime npegBug, 4e me3u Hacmpouku ce gaBam camo kamo
npegnoxkeHus. Tol kamo npogykmume ce pa3audaBam no
npous3xog, pazmep, dopma u Mapka, Hue He MoXkem ga 2apaHmupame
kos e Hal-gobpama Hacmpotika 3a Bawume npogykmu.

e Kozamo npuzomBsime no-20namo koaudyecmBo xpaHa (Hanpumep
nopxkeHu kapmodu, ckapugu, npvyuyu, 3ampazeHu 3akycku),
paszkanameme, o6bpHeme uau pa3bvpkalime cocmaBkume B8
kowHuuama 2 go 3 nemu, 3a ga nocmuzHeme paBHomepeH
pe3yAmam.
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CocmaBku

ToHku 3ampazeHu
kapmodku 3a nvpkeHe
(7x7 Mmm/0,3x0,3in)

AoMawHo npuzomBeHu
nopskeHu kapmodku

(c gebeauHa 10x10 mm/
0,4x0,4 in)

3ampaszeHu naHupaHu
nuaewku xanku

3ampaszeHu NnpoAemHu
pyAua

Xambypzep
(okono 150 2/5 yHyuu)

Pyno ,CmedaHu”

Mopskonu 6e3 kocm
(okono 190 2/7 yHyuu)

ToHku HageHuuku
(okono 60 2/2,1 yHuuu)

Muaewku Bymyema
(okono 125 2/4,5 yHyuu)

Muaewku 2opgu
(okono 160 2/6 yHyuUU)

MuH. - makc. | Bpeme
koauyecmBo | (MuH)
200-1000 2/

7-35 yHuuu 14-33
200-1000 2/

7-35 yHuuu 15-35
200-800 2/

7-28 yHuuu 9-20
200-800 2/

7-28 yHuuu 9-20
1-6

klodpmema 16-21
1400 2/

49 yHyuu 55-60
1-5

nopkoAu 13-19
2-10 6p. 9-12
2-12 6p. 18-28
1-5 6p. 18-26

Temnepamypa |3a6enexkka

180°C/360°F

180°C/360°F

200°C/400°F

200°C/400°F

200°C/400°F

150°C/300°F

200°C/400°F

200°C/400°F

180°C/360°F

180°C/360°F

o Pazknameme,
obbpHEME UAU
pa3bvpkalime no 4
nomu npe3 moBa
Bpeme

o Pazknameme,
0bbpHeme uau
pa3bopkalme no 4
nomu npe3 moBa
Bpeme

o Pazkanameme,
obbpHEMe uAU
pa3bopkalme no 2
nomu npe3 moBa
Bpeme

o Pazknameme,
06bpHeme uau
pa3bopkalme no 2
nomu npe3 moBa
Bpewme

o Pazknameme,
obbpHEMe uAU
pa3bopkaldme, kozamo
uzmeye nonoBuHama
Bpeme

 /13noA3Batme
npucmaBkama 3a
nevyeHe

o Pazknameme,
obbpHEMe uAu
pa3bopkalme, kozamo
uzmeye nonoBuHama
Bpeme

o Pazknameme,
obvbpHeme uau
pa3bopkalme, kozamo
uzmeye nonoBuHama
Bpewme

« Pazknameme,

obbpHEMe uAu
pa3bopkalime, kozamo
uzmeye nonoBuHama
Bpeme
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MuH. - makc. | Bpeme

CocmaBku T | (o) Temnepamypa |3a6enexkka
Lisino nune 14002/ 75-85 | 180°C/360°F
49 yHuuu

Lisna puba (okono 300—

400 2/11-14 yHuuu) 1-2 pubu 23-31 | 200°C/400°F

PubHo pune 1-5 o o

(okono 200 2/7 yHyuu) (1 croll) 21-30 | 160°C/320°%

» 3agalime Bpememo
3a 20mBeHe cnopeg
Bawus Bkyc

Mukc om 3eAeHuyuu 200-1000 2/ 8-23 | 180°C/360°F | ° Pagkanameme,

(egpo HapsizaHu) 7-35 yHuuu obbpHEME UAU
pa3bwvpkaltme, koeamo
uzmeye nonoBuHama
Bpeme

MobduHu 3 3 o op | * 13non3Balime

(okono 502/1,8 yHuuu) 1-9 17-19 | 160°C/320°F Yawkume 3a ModuHU

800 2/ o /3noa3Batime

Kekc 28 VHULU 50-60 | 160°C/320°F npucmaBkama 3a

yAd nevyeHe

Mony2omoB xAa6/

xnebyema (okono 60 2/ 1-8 6p. 6-8 200°C/400°F

2 YHUUU)

o /3noa3Balime
npucmaBkama 3a
neyeHe

« ®opmama mps6Ba
ga 6vge BozmMoxkHO

1000 2/ o o HalU-naocka, 3a

AomaweH xAa6 35 yHuuu 55-65 | 150°C/300°F ga ce uzbeare
gokocBaHemo
Ha xAs16a go
HazpeBamenHus

eneMeHmM npu
HagueaHe.
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MvpokeHe c Bv3gyx

n BHumaHue

* Mons, o6bpHeme BHuMaHue, ye Hakou ¢yHkyuu, onucaHu
B8 uHcmpykuuume, moke ga ce pazauyaBam om me3u Ha
ycmpoticmBomo Bu. 3a ga cme cuzypHu, 4e uMame gocmbun
go Hau-HoBume ¢yHkyuu, e npenopvyumenHo BuHazu ga
pa3nonazame ¢ Hali-akmyanHus popmyep. ToBa morke necHo
ga ce nocmuzHe, kamo cBvprkeme ycmpoiicmBomo kom
npunodkeHuemo NutriU u ce yBepume, ue e BkaloueHo, muli
kamo akmyaauzauuume we ce npuarazam aBmomamuuHo.

» To3u Airfryer pabomu c 2opew, Bv3gyx. He nonAHeme kodpama
C OAUO, Ma3HUHa 3a nbprkeme uau kakBamo u ga e gpyea
meyHocm.

» He gokocBatlime 2opewu noBvpxHocmu. NU3nona3zBaiime gpwkku
unu pvkoxBamku. Pabomeme c 2zopewama koda ¢ npegnazHu
pvkaBuyu.

» To3u ypeg e camo 3a 6umoBu yeau.

» Kozamo u3znon3Bame ypega 3a npbB nom, om Hezo MoXke ga ce
BguzHe manko gum. ToBa e HopmanHo.

 MpegBapumenHo HazpsiBaHe Ha ypega He e Hy>kHO.

1 Bkapalme wencena B8 koHmakma.

2 MaxHeme kodama c kowHuuama om ypega, kamo
u3zgbpname gpwkkama.
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3 Crokeme npogykmume 8 kowHuuama.

E 3abenedkka

» Airfryer moske ga npuzomBs 20aam Habop om npogykmu.
KoHcyamupatime ce ¢ ,Tabauua Ha xpaHume” 3a npaBuaHume
koaudyecmBa u npubauzumeaHume BpemeHa Ha 2omBeHe.

e He npeBuwaBatime koanusecmBomo, nocoyeHo B pa3gea ,Tabauua
Ha xpaHume”, u He npenvABalime kowHuyama Hag uHgukauusima
,MAX", mol kamo moBa moxke ga 3acezHe kayvecmBomo Ha kpalHus
pe3yAmam.

e He npeBuwaBatme uHgukauusama MAX cbc cumBoaa 3a nbpkeHu
kapmodu 3a 3ampa3zeHu 3akycku Ha kapmodeHa ocHoBa u gomawHo
npuzomBeHu nbpskeHu kapmodou.

e Ako uckame ga npuzomBame pa3audHU Npogykmu no egHo U Cbuo
Bpeme, npoBepeme npegaazaHomo Bpeme 3a 20mBeHe, koemo e
Hy>kHO 3a pa3audHUMe npogykmu, npegu ga 3anoyHeme ga 2u
20mBume egHoBpemeHHo.

4 TocmaBeme kodama c kowHuuama obpamuo B Airfryer.

BHumaHue

e Hukoza He uznon3zBatime kodpama 6e3 kowHuuyama B Hesi.
» He gokocBalime kodpama uau kowHuuyama no Bpeme Ha u
u3zBecmHo Bpeme cneg ynompe6ba, moli kamo ce HazpsBam.

5 HamucHeme 6ymoHa 3a Bka./u3ka. Ha 3axpaHBaHemo, 3a ga
Bkaloyume ypega.

@

PHILIPS
- HamucHeme 6ymoHa 3a yBeauyaBaHe uau HamansBaHe Ha
6 Bu memnepamypama, 3a ga uzbepeme Heobxogumama
memMnepamypa.

)
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7 HamucHeme 6ymoHa 3a yBeauyaBaHe uau HamansiBaHe Ha
Bpememo, 3a ga uzbepeme Heobxogumomo Bpeme.

8 HamucHeme 6ymoHa 3a cmapm/nay3a, 3a ga 3ano4He
2omBeHemo.

E 3abenedkka

» [lo Bpeme Ha 20mBeHe ce nokazBam memnepamypama u Bpememo
nocaegoBamenHo.

e [locaegHama MUHyma 3a 2omBeHe ce ombposBa B cekyHgu.

» Bukme mabauuama 3a npogykmume ¢ ocHoBHU Hacmpotiku 3a
20mBeHe 3a pa3audHU BugoBe xpaHUMeAHU npogykmu.

» Koeamo npouecoem Ha 2omBeHe e cmapmupaH u Airfryer e
cBop3aH cbc cmapm ycmpotcmBomo Bu, moskeme ga Bukgame,
koHmpoaupame u npomMeHsime napamempume Ha 20mBeHe u 8
npunokeHuemo NutriU.

» 3a ga cMmeHume memMnepamypHume eguHuyu om Llea3uli Ha
MapeHxalim uau o6pamHo Ha Bawus Airfryer, HamucHeme
egHoBpeMeHHO 6ymoHa 3a yBeauyaBaHe u HamansBaHe Ha
memnepamypama 3a okono 10 cekyHgu.

Ea CoBem

» [lo Bpeme Ha 20mBeHe, ako uckame ga npomeHume Bpememo 3a
2omBeHe UAU meMnepamypama, HamucHeme coomBemHus GymoH
Hazope uAu HagoAy no Bcsako Bpeme, 3a ga 20 HanpaBume.

* 3aganocmaBume 2omBeHemo Ha nay3a, HamucHeme omHoBo
B6ymoHa 3a cmapm/nay3a. 3a ga Bvb306H0Bume npoueca Ha
2omBeHe, HamucHeme omHoBo BymoHa 3a cmapm/nay3a, 3a ga
npogbakume npoueca Ha 2o0mBeHe. Moskeme coulo maka ga
HamucHeme 3a kpamko uzbparHama npegBapumenHa Hacmpolka,
3a ga cnpeme npoueca Ha 2omBeHe. 3a ga Bv306H0Bume npoueca
Ha 2omBeHe, HamucHeme omHoBo u3zbpaHama npegBapumenHa
Hacmpouka.

e YcmpolcmBomo aBmomamuyHo ce nocmaBs 6 pexkum Ha
nay3a, kozamo uzBagume kopama u kowHuuama. lomBeHemo
npogbakaBa, koeamo kopama u kowHuyama om+oBo ce nocmaBsam
B8 ypega.
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3abenedkka

o Ako He cme 3aganu Bpememo 3a npuzomBaHe B8 pamkume Ha
20 MmuHymu, ypegbm ce uzkalouBa aBmomamuyHo om cvobpaskeHus
3a 6e3onacHocm.

» Hsakou npogykmu u3uckBam pazkaawaHe uau obpoulare no Bpeme
Ha 2omBeHemo (Buxkme ,Tabauua Ha xpaHume”). 3a ga pazknamume
cocmaBkume, usgbpnatime muzaHa ¢ kowHuuama, nocmaBeme
20 Bopxy monaoycmotyuB naom, nabzHeme kanaka HamucHeme
H6ymoHa 3a ocBoborkgaBaHe Ha kowHuuama, 3a ga 1 uzBagume, u
a pazknameme Hag MmuBkama. Caeg moBa crokeme kowHuuama
obpamHo B kodama u 2u nAv3HEmMe obpamHo B ypega.

9 Kozamo yyeme matimepbm ga 38bHU, HacmpoeHomo Bpeme
3a 2omBeHe e uzmekno.

E 3abenedkka

e Moxkeme pbyHO ga cnpeme 20mBeHemo. 3a ga 20 HanpaBume,
HamucHeme 6ymoHa 3a cmapm/nay3a.

10 M3gopnalime kodama u npoBepeme ganu cocmaBkume ca
2omoBu.

BHumaHue

» Kodama Ha Airfryer e HazopeweHa cneg 2comBeHemo. BuHazu s
nocmaBsaime Bvbpxy monaoycmoliyuB nnom (Hanp. nogaoykka u
m.H.), koeamo u3zBarkgame kodpama om ycmpoucmBomo.

E 3abenedkka

o Ako cocmaBkume oule He ca 2omoBu, croskeme kodama obpamHo B
Airfryer, kamo HamucHeme gpwkkama U, u gob6aBeme owie Hakonko
MuHymu koM 3agageHomo Bpewme.

11 3a u3BarkgaHe Ha gpebHU cocmaBku (Hanp. nopkeHu
kapmodku) BgueHeme kowHuuama om muzaHa, kamo
nopBo nAv3Heme kanaka u nocae HamucHeme GymoHa 3a
ocBoborkgaBaHe Ha kowHuuama.

BHumaHue

» Cneg npoueca Ha 2omBeHe kopama, kowHuuama, BbmpewHusam
kopnyc u cocmaBkume ca 2opewu. B 3aBucumocm om muna Ha
npogykmume 8 Airfryer om kopama moke ga uzauza napa.
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12 VI3npa3Heme cogoprkaHuemo Ha kowHuuama B8 kyna uau 8
yuHus. BuHazu u3zBarkgalme kowHuuama om kodama, 3a
ga u3znpa3Hume cbgop>kaHuemo, mol kamo moxke ga uma
20peuwo OAUO Ha gbHomMo Ha kodpama.

E 3abenexkka

e 3a u3BakgaHe Ha 20nemu uau kpexku cocmaBku, uznoa3Batime
wunku 3a ga 2u noBguzHeme.

e VI3AUWHOMO OAUO UAU pazmoneHama Ma3HuHa om cbcmaBkume ce
cobbupa Ha gbHOMoO Ha kodama.

e B3aBucumocm om Buga Ha npogykmume, koumo 2omBume, moxke
ga e ygauHo BHUMameAHO ga u3Aeeme U3AUWHOMO OAUO UAU
pazmoneHa Ma3HuHa om kodama caeg Bcsika napmuga uAu npegu
ga pazkaamume uau nogmeHume kowHuuama B kopama.
MocmaBeme kowHuuama Bopxy monaoycmolyuBa noBbpxHocm.
Crodkeme npegnasHu pvkaBuuu, 3a ga usneeme U3AUWHO OAUO UAU
pa3zmoneHa Ma3HuHa. Crokeme kowHuuama obpamuo B kodama.

Kozamo napmugama npogykmu e 2como@a, Airfryer e 20moB
BegHaea 3a obpabomka Ha caegBawama napmuga.

E 3abenedkka

e MoBmopeme cmunku 3 go 12, ako uckame ga nogeomBume gpyza
napmuga.

3agaBaHe Ha memMmnepamypa u Bpeme

To3u Airfryer moske ga 2omBu go 10 yaca npu makcumanHa
memMnepamypa om 100°C uau go 3 yaca npu makcumanHa
memMnepamypa om 200°C. ToBa Bu no3BoasBa ga npuzomBume
kuceno masiko uau ga gexugpamupame naogoBe u 3eneHuyyU.

Bpewme ‘ Temnepamypa
1-180 MuHymu 40°C-200°C
1 MuHyma - 10 vaca 40°C-100°C

E 3abenedkka

» YBepeme ce, ye nbpBo cme 3agaau memnepamypama u caeg moBa
Bpememo.
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N360p Ha pexkum Ha noggoprkaHe Ha monAauHama

1 HamucHeme 6ymoHa 3a Bka./u3ka. Ha 3axpaHBaHemo, 3a ga
Bkaloyume ypega.

2 HamucHeme BbymoHa 3a noggbpykaHe Ha monAuHama.

3 HamucHeme 6ymoHa 3a cmapm/nay3a, 3a ga cmapmupame

pexkuma 3a noggobpykaHe Ha monAuHama.

E 3abenedkka

» Talimepbm 3a noggbpkaHe Ha MONAUHaMa € HaCMPOeH Ha
30 MuHymu. 3a ga npomeHume Bpememo 3a noggopskaHe Ha
monaAuHama (1-30 MuHymu), HamucHeme 6ymoHa 3a HaMmansBaHe
Ha Bpememo. Bpememo wie 6bge nomBopgeHo aBmomMamuuyHo.

» Temnepamypama He Mmoxke ga ce npomeHs B pexkum Ha noggopskaHe

Ha MONnAUHama.

5

3a ga cnpeme Ha nay3a pekuma Ha noggopykaHe Ha
monAuHama, HamucHeme BymoHa 3a cmapm/nay3a. 3a ga
Bv3z06HOBumMe pexkuma Ha noggbprkaHe Ha MoNnAUHama,
HamucHeme omHoBo 6ymoHa 3a cmapm/nay3a.

3a ga u3zne3zeme om pexkuma Ha noggbpykaHe Ha
monAUHama, HamucHeme 6ymoHa 3a Bka./u3ka.

E CoBem

o Ako xpaHama, kamo Hanpumep nopskeHu kapmodu, 3a2y6u

mBopge MHo20 xpynkaBocm no Bpeme Ha pexkuma Ha noggopkaHe
Ha monAuHama, uau cokpameme Bpememo 3a noggobpkaHe Ha
monAuHama, kamo uzkalowume ypega no-paHo, uau 2u 3azpelime go
xpynkaBocm 3a 2 — 3 MuHymu npu memnepamypa om 180°C/360°F.
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3abenedkka

» [lo Bpeme Ha pexkuma 3a noggbpkaHe Ha MonAuHama
BeHmuaamopbm u HazpeBameasm Bompe B ypega ce BkalouBam om
Bpeme Ha Bpewme.

o Pexkumom 3a noggopskaHe Ha monauHama e cb3gageH, 3a ga 3anasu
xpaHama Bu monaa BegHaza careg kamo 6bge npuzomBeHa B Airfryer.
He e npegHa3HaueH 3a noBmopHo 3azpsiBaHe.

fomBeHe ¢ npegBapumenHa Hacmpotka

1 CaegBalime cmounku om 1 go 5 B 2raBama ,MopskeHe ¢

) Bob3gyx”.
O 1= T
2 HamucHeme 6ymoHa 3a npegno4yumaHama npegBapumenHa
5 0 HacmpoUka. N36paHama npegnoyumaHa Hacmpouka muza.
Po o
5. o 3 3anoyHeme npoueca Ha 2omBeHe, kamo HamucHeme
6ymoHa 3a cmapm/nay3a.

” E 3abenedkka

* B cregBawama mabauua mokeme ga Hamepume noBeve
uHdopmayus 3a npegBapumeaHume Hacmpouku.
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E CoBem

e Kozamo npuzomBame npecHu nbpxkeHu kapmodu uau xpaHu Ha
ocHoBama Ha 3ampazeHu kapmodu, ypegobm we Bu HanomMHU ga
pa3kaamume xpaHama, 3a ga NOAy4UMe XOMO2EHEH pe3yAmam. 3a
ga uskaloyume moBa HanoMHsIHe, Bkaloueme ypega u creg moBa
HamucHeme npogbakumenHo npegBapumeaHama HacmpoUkama 3a
XpaHu Ha ocHoBama Ha 3ampazeHu kapmodu u npegBapumenHama
Hacmpoukama 3a gomawHo npuzomBeHu nvpskeHu kapmodu
egHoBpemeHHo. 3a ga Bkalouume omHoBo HanoMHAHeMO 3a
pasknaawaHe, Bkaloueme ypega u cneg moBa omHoBo HamucHeme
egHoBpemeHHO npegBapumenHama Hacmpotka 3a xpaHu Ha
ocHoBama Ha 3ampazeHu kapmodu u npegBapumenHama
Hacmpouka 3a gomawHo npuzomBeHu nopskeHu kapmodu.

e Ako nepcoHanuzupame npegBapumeaHume HacmpoUku 3a
npecHu nopskeHu kapmodu u xpaHu Ha kapmodeHa ocHoBa,
kamo 3anamemume co6cmBeHomo cu Bpeme u memnepamypa,
HanoMHsiHemMo 3a pazkaawaHe we ce uskaloyu aBmomamuuHo.

e YcmpoucmBomo we Bu HanoMHu ga pa3zkaamume 4 nomu, kozamo
2omBume B egHa om me3u 2 npegBapumenHu Hacmpouku. 3a ga
cnpeme 38ykoBus cuzHan no Bpeme Ha 2omBeHe, HamucHeme 3a
kpamko 6ymoHa 3a cmapm/nay3a uau u3gbpnalime kowHuyama, 3a
ga pazkaamume kapmodume. ToBa Hama ga uskaloyu dyHkuusama
3a HanoMHsiHe 3a pa3kaawaHe, a camo 3B8ykoBus cuzHan 3a mo3u
npouec Ha 2omBeHe.

MepcoHanu3zupaHe Ha npegBapumenHume Hacmpotuku
3a ga 3anamemume AU4YHOMO cu Bpeme U memnepamypa Ha
npegBapumenHa HacmpoUka Ha Airfryer, HamucHeme kpamko
6ymoHa 3a npegnoyumaHama npegBapumenHa Hacmpouka Ha
Airfryer. MpomeHeme Bpememo u/uau memMnepamypama u creg
moBa HamucHeme omHoB0o cowust BYmMoH 3a npegBapumenHa
HacmpoUka, gokamo ycmpoticmBomo 3anoyHe ga u3gaBa
3BykoB cuzHana, 3a ga 3ana3zume Au4HUME cu Hacmpouku.

BpvwaHe kom npegBapumenHo 3agageHUme
Hacmpoliku no nogpa3z6upaHe

3a ga HyAupame AUYHUME cu Hacmpoulku Ha gageHa
npegBapumenHa HacmpoUlka, HamucHeme kpamko 6ymoHa
3a npegnoyumana npegBapumenHa Hacmpotika u cneg moBa
HamucHeme omHoB0o gbA20 Cbuust BymoH 3a npegBapumenHa
HacmpolUka, gokamo ycmpotcmBomo u3gage 38ykoB cuzHan.
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MpegBapumenHo | MpegBapumeAHo

fomoBu 3agageHo Bpeme 3agageHa NHudopmayus
(MuH) memnepamypa

» 3amMpazeHu
kapmodeHu
anaMuHymu,
kamo 3amMpaseHu
kapmodku 3a

%’3? nopkeHe, kapmodku

3amMpazeHu 31 180°C/360°F ;200 e/ Eko*uqka,
kapmodeHu yHUuu apmodeHu neaemu

araMuHymu um.H.

« Pazknameme,
obbpHEmMe uAu
pa3bvpkalime no 4
nomu npe3 moBa
Bpeme

e /3noa3Balime
kapmodou c Bucoko
CcbgbpkaHue Ha
Huwecme
e 10x10 mm/0,4x0,4 in
gebenuHa
o HakucHeme 3a 30
g 1000 2/ MUHymu BvB Boga,
MpecHu 35 180°C/360°F 35 u3cyweme u creg
yHUUU .
kapmodu moBa gobaBeme Va
go 1 cyneHa Avkuua
OAUO
o Pagknameme,
obbpHEmMe UAu
pa3bvpkalime no 4
nomu npe3 moBa
Bpeme

o A0 12 nuaewku

d) Bbymuema
o o 1000 2/ « Pagkaawalme,
Muaewku 28 180°C/360°F 35 yHuuu obpovuwalime uAu

npbvyuyU pa3bopkBalime npe3

moBa Bpeme

a;Pp<

Lisina pu6a 31 200°C/400°F | 000 - 2 pubu
okono 300 2/ 21 yHuuu

11 yHUUU

SN » 13non3Balime
55 160°C/3200F | 200%/ npucmaBkama 3a
Kekc 24 yHuuu neyene XXL
(199x189x80 Mwm)
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MpegBapumenHo | MpegBapumenHo

fomoGBu 3agageHo Bpeme 3agageHa NHdopmayus
(MuH) memnepamypa
@ o o 950 2/ » Ao 5 nopxkonu 6e3
19 200°C/400°F
Mopkonu 34 yHuuu kocm
» Egpo Hapsa3aHu
@ « 13non3Batime
o o 1000 2/ npucmaBkama 3a
Mukc om 23 180°C/360°F 35 yHUuu neyeHe XXL
3eAeHyYyuU « Pa3bopkBalme
mexkgyBpemMeHHO

56
=) 30 80°C/175°F Hama » Temnepamypama He
3ana3Ba gaHHU mMoxke ga ce peayaupa
monAUHama

MpemuHaBaHe kvm gpyza npegBapumenHo 3agageHa

Hacmpotka
' 85 O 1 HamucHeme 6ymoHa 3a cmapm/nay3a no Bpeme Ha
npoueca Ha 2omBeHe.
©)
=2nn g .
L © 2 HamucHeme 6ymoH 3a gpyza npegBapumenHa Hacmpouka.

3 HamucHeme 6ymoHa 3a cmapm/nay3a, 3a ga cmapmupame
® HoBus npouec Ha 2omBeHe.
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CmapmupaHe Ha peyenma om npuaokeHuemo NutriU

3

HamucHeme 6ymoHa 3a Bka./u3ka., 3a ga Bkalouume Airfryer.

OmBopeme npunoxkeHuemo NutriU Ha Bawemo cmapm
ycmpoticmBo u nombpceme npegnodumaHama om Bac
peuenma.

OmBopeme peuenmama u cmapmupalime npoueca Ha
2omBeHe B npuroskeHuemo.

E 3abenedkka

e YBepeme ce, ue kozamo npuzomBsme peuenmu, koumo ca

pa3pabomeHu 3a Bawus Airfryer, u3nonzBame cowomo koausecmBo
xpaHa, koemo e nocoyeHo B peyenmume. Kozamo uznoa3Bame
pa3AUYHU cbcmaBku uau pazaudHo koaudecmBo xpaHumeAHu
npogykmu, kopuzupatime Bpememo 3a 20mBeHe. Koezamo
npuzomBsime peuenmu, koumo He ca pa3pabomeHu 3a Bawus
Airfryer, umatime npegBug, ye Bpememo u memMnepamypama mozam
ga 6bgam kopuzupaHu.

E CoBem

» CnomMowma Ha duambpa Npu MbpCceHe Ha peuenmu Moxkeme

ga puampupame Bawus cmapm Airfryer, 3a ga ce nokaxkam
peuenmume, koumo ca pa3pabomeHu 3a ycmpotcmBomo Bu.
Koeamo npouecom Ha 20mBeHe ce cmapmupa om npuaokeHuemo,
Moxkeme ga Bugume HacmpouUkume 3a 2omBeHe u Ha ekpaHa Ha
Airfryer.

Moskeme ga cnpeme npoueca Ha 20mBeHe Ha nay3a UAU ga
npomeHume HacmpouUkume om Airfryer uau B npuaoskeHuemo.
Kozamo npouecom Ha 2omBeHe npukaloyu, moskeme ga
cmapmupame pexkumMa 3a noggbpskaHe Ha monAuHa B
npuAokeHUEMO UAU ga 20 cmapmupame om npegBapumeaHama
Hacmpotka ,MoggobpskaHe Ha monauHa” Ha Airfryer.

Ako xpaHama oule He e 20moBa, Moskeme ga ygoakume npoueca Ha
20mBeHe om npunokeHuemo uau Ha Airfryer.

3a ga npekpamume npoueca Ha 2omBeHe, npegu ga e u3mekao
Bpememo 3a 2omBeHe, HamucHeme npogbAkumenHo BymoHa 3a
Bka./u3ka. Ha Airfryer unu HamucHeme ukoHama 3a nay3a u caeg
moBa ukoHama 3a cnupaHe B npuaoskeHuemo.

Moskeme cowo maka ga 3agageme Bawe nepcoHanu3upaHo Bpeme
u memMnepamypa B npuaoskeHuemo NutriU.

B goAHama yacm Ha HayaAHUs ekpaH uma 6ymoH 3a npeMuHaBaHe
koM HauanHust ekpaH, peuenmume, pbyHUs pexkuM, cmamuume uau
npoduna Bu. HamucHeme 6ymoHa 3a pbueH pexkuM u u3npameme
nepcoHaAu3zupaHume Hacmpotku 3a Bpeme u memnepamypa kom
Airfryer.
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Mpu2omBsiHe Ha goMawHU nvprkeHu kapmoddku

3a ga npuzomBume cmpaxomHu gomMawHuU nbpxkeHu kapmodku

B8 Airfryer:

- W36epeme nogxogaw, copm kapmodu 3a nopxkeHe, Hanp.
npecHu, (Aeko) cyxu kapmodu.

- HalU-gobpe e ga nopskume kapmodkume Ha nopuuu,
He no-20AeMu om 1000 2/35 yHUuu, 3a ga nhocmuzHeme
paBHomepHo uznbpkBaHe. MNMo-20neMume kapmodku ca no-
manko xpynkaBu om no-maakume.

1 O6eneme kapmodume u Hapeskeme Ha NnpbYUYU
(c gebeauHa 10x10 mm/0,4x0,4 uHYa).

2 HakucHeme Hapsa3zaHume kapmodu B kyna c Boga 3a noHe
30 MuHymu.

3 W3npazHeme kynama u uzcyweme HapsizaHume kapmodu ¢
kvpna 3a cogoBe uau gomakuHcka xapmusi.

4 1I3cuneme egHa cyneHa Abkuua oauo 8 kynama, nocmaBeme
kapmodume u cmeceme, gokamo kapmodume He ce
nokpusm c oauo.

5 W3Bageme kapmodume om kynama c npbcmu UAu ¢
pewemuvyHa AbXkuua, maka ye U3AULIHOMO OAUO ga ocmaHe
8 kynama.

a 3abenexkka

e He HaknaHatme kynama, 3a ga uzcuneme Bcuyku kapmodu B8
kowHuuama HaBegHbk, 3aWomo maka U3AUWHOMO OAUO Wie
omuge B8 kodama.

6 Chroxkeme kapmodpume B kowHuuama.

7 3anvpykeme HapsazaHume kapmodu u pazkanameme
kowHuuama 4 nomu no Bpeme Ha 2omBeHe.

MoyucmBaHe

MpegynpexkgeHue

* OcmaBeme kowHuuyama, kopama u BompewHocmma Ha ypega
ga ce oxAagsim HaNbAHO, hpegu ga 3ano4yHeme ga noyucmBame.

* Kodama, kowHuyama u BompewHocmma Ha ypega umam
He3zanenBawo nokpumue. He uznoa3zBatime memanHu kyxHeHcku
npu6opu uau abpazuBHu noyucmBawu Mamepuanu, mol kamo
me Mo2am ga noBpegsam He3anenBawomo nokpumue.

MoyucmBatime ypega caeg Bestka ynompeba. Maxatime oauomo
U Ma3HUHama om goHomo Ha kodama caeg Bcsika ynompeba.
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1 HamucHeme 6ymoHa 3a Bka./u3ka., 3a ga uzkalouume ypega,
u3zBageme wencena om koHmakma u ocmaBeme ypega ga
ce oxaagu.

E CovBem

e l13Bageme kodpama u kowHuuama 3a no-6vbp30 oxaaxkgaHe Ha
Airfryer.

2 13xBbpaeme pagmoneHama Ma3HUHa UAU OAUO OM gbHOMO
Ha kodama.

3 Moyucmeme kodama u kowHuuama B8 cbgoMusiAHa MawUHa.
Mokeme cowo maka ga 2u noyucmume ¢ 20pewa Boga,
Bepo u Heabpa3uBHa 2vba (B>k. ,Tabauua 3a noyucmBaHe").

E 3abenexkka

 MocmaBeme muzaHa ¢ 2yMeHama mana B cogoMusiAHa MawuHa. He
u3Baxkgalime 2ymeHama mana npegu noyucmBaHe.

E CoBem

o Ako ocmambuu om xpaHama 3aaenHam no kodama, moxkeme
ga 2u HakucHeme B 2opewa Boga u Bepo 3a 10— 15 MUHymu.
HakucBaHemo pa3mekBa ocmambuume om xpaHa u maka me Mozam
no-AecHo ga ce uzyucmsam. YBepeme ce, ve uznoazBame Bepo,
koemo moxke ga pagmBaps oauo u mazHuHa. Ako uMa Ma3HU nemHa
no kodama uau kowHuuama u He Moxkeme ga 2u omcmpaHume ¢
20pewa Boga u Bepo, uznoazBalime meyeH obe3macAumen.

* Ako e Heobxogumo, 3arenHarume kom HazpeBamenHus eneMeHm
XpaHUmMeAHU ocmambyu Mo2am ga ce cBaasm ¢ yemka ¢ mek uau
cpegHo Mek kocom. He ugnoazBatime meaeHa Yemka uau yemka c
mBobpg kocom, Mol kamo moBa moxke ga noBpegu nokpumuemo Ha
HazpeBamenHus eneMeHm.

4 1136vpweme ypega omBuH ¢ BrarkHa kbpna.

E 3abenedkka

e YBepeme ce, ye Ha koHMpoAHUS naHeA He ocmaBa Baaza. BuHazu
nogcywaBatime koHmpoaHusi naHea ¢ kbpna, caeg kamo cme 20
NOYUCMUAU.
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Moyucmeme HazpeBameaHus enemeHm c yemka 3a
noyucmBaHe, 3a ga omcmpaHume xpaHUmMeAHuUme
ocmambyu.

Moyucmeme BompewHocmma Ha ypega ¢ 20pewa 8oga u
mMeka 2vba.

/

CoxpaHeHue

1

2

N3Bageme wencena om koHmakma u ocmaBeme ypega ga
U3CMuUHe.

YBepeme ce, ye Bcuyku yacmu ca yucmu U cyxu, npegu ga 2u
coxpaHsiBame.

E 3abenedkka

e Kozamo Hocume Airfryer, BuHazu 20 gpokme B8 xopu3oHManHo

nonoxkeHue. BuHazu xBawalme kodama B8 npegHama yacm Ha
ypega, mol kamo kodama c kowHuuama mMoxke ga ce u3nAo3He om
ypega, ako cayyaliHo ce HakaoHU Hagoay. ToBa moxke ga goBege go
noBpeskgaHe Ha me3u Yacmu.

e BuHaau ce yBepsaBalime, ye nogBukHume yacmu Ha Airfryer ca

dukcupaHu, npegu ga 20 npemecmBame u/uau coxpaHaBame.
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Peuuknupane

- To3u cumBona o3HavaBa, ye npogykmom He moxke ga ce
u3xBopas 3aegHo c obukHoBeHume 6GumoBu omnagbyu
(2012/19/EQ).

- CnregBalime npaBunama Ha gopskaBama cu omHocHO
pa3geAHomo cbbupaHe Ha enekmpuyeckume u
enekmporHume ypegu. MpaBuaHomo u3xBopasiHe nomaza 3a
npegomBpamsaBaHemo Ha nomeHyuaAHU HezamuBHuU

_ nocaeguyu 3a okonHama cpega u yoBewkomo 3gpaBe.

Aeknapayus 3a coomBemcmBue

CHacmosiwiomo DAP B.V. gekaapupa, ue Airfryer HD9285 e 8
cbomBemcmBue ¢ AupekmuBa 2014/53/EU.

MoAHUSIM mekcm Ha gekaapayusima 3a cbomBemcmBue Ha EC e
HaAUYEH Ha cAegHUSE UHmMepHem agpec: https://www.philips.com.
Airfryer HD9285 e o6opygBaH ¢ Wi-Fi mogya, 2,4 GHz

802.11 b/g/n c makcumanHa u3zxogHa mouwHocm om 92,9 mW EIRP.

FapaHyus u noggpwvikka

Versuni npegaaza gBezoguwiHa 2apaHyust caeg nokynkama
Ha mo3u npogykm. Ta3u 2apaHyust He e BaaugHa, ako
gedekmbm ce gbaku Ha HenpaBuaHa ynompeba uAu Aowa
noggpuoykka. Hawama 2apaHyust He 3acsiza npaBama Bu no
3akoH kamo nompebumen. 3a noBeue uHdopMayust UAU 3a
no3oBaBaHe Ha 2apaHuuUamMa, nocememe Hawust yebcalm
www.philips.com/support.

Akmyanuzauuu Ha copmyepa

AkmyaauzupaHemo e om cowecmBeHo 3HaveHue 3a 3auumama
Ha Bawama noBepumeaHocm u 3a npaBuaHomo dyHkuuoHUpaHe
Ha Bawus Airfryer u npunoskeHuemo.

Om Bpeme Ha Bpeme npurokeHuemo ce akmyaauzupa
aBmomamuyHo ¢ Hal-HoBus codbmyep. Cowo maka Airfryer
akmyanausupa ¢opmyepa aBmomamuyHo.

3abenedkka

e Koeamo ce uHcmaaupa akmyaauzauusi, yBepeme ce, ye Bawusm
Airfryer e cBop3aH koM gomawHama Wi-Fi. Cmapm ycmpolcmBomo
Moxke ga 6ge cBvp3aHo kom Besika mpeka.

e BuHazu u3znoa3Batme Hal-HoBomo npunokeHue u popmyep.

e Akmyaauzayuume ca Ha pa3nonokeHue, koeamo uma nogobpeHus
Ha copmyepa uau 3a npegomBpamsiBaHe Ha NPOBAEM CobC
cuzypHoCcmMma.

e Akmyaauzayusi Ha dpbpmyepa 3anoyBa aBmomamuyHo, kozamo
Airfryer e B8 pexkum Ha 20moBHocm. Ta3u akmyaauzauus omHemMa go
1 MuHyma u ekpaHbm Ha Airfryer noka3Ba npemuzBaw, cumBon ,,---".
Mpe3 moBa Bpeme Airfryer He moske ga ce uznon3Ba.
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CvBmecmumocm Ha ycmpoucmBama

3a nogpobHa uHdopMayusi OMHOCHO cbBMecmumocmma Ha
npuroskeHuemo, Mmoasi, HanpaBeme cnpaBka c uHdopmauusama B
App Store.

®abpuyHu Hacmpouku

3a HyAupaHe go dabpuuHume Hacmpouku Ha Airfryer
HamucHeme 20pHUMe BymoHu 3@ memnepamypa u Bpeme
egHoBpemeHHo 3a 10 cekyHgu.

TozaBa Bawusim Airfryer Beye He e cBbp3aH c gomawHama
Bu Wi-Fi mpexa u He moxke ga 6bge cgBoeH cbc cmapm
ycmpotcmBomo.

OmcmpaHsiBaHe Ha HeuznpaBHocmu

B ma3u 2naBa ca 0606uweHU Hal-4ecmo cpewaHume npobaemu,
Ha koumo moxkeme ga ce HamvkHeme npu noA3BaHe Ha ypega.
Ako He Mokeme ga pa3pewume npobaemMa ¢ noMouwMa Ha
uHPopmauusima no-goay, nocememe www.philips.com/support
3a cnucok ¢ yecmo 3agaBaHu Bvonpocu uau ce cBopskeme ¢
ueHmMopa 3a 06caykBaHe Ha nompebumenu BvB Bawama
cmpaHa.

ToBa e HopmanHo. Bcuuku gposkku u

BoHWwHama yacm

Ha Vbeaa ce TonauHama omBompe ce pvkoxBamku, koumo mpsi6Ba ga gokocBame
Ha;é)p eg 282 npu npegaBa kbm BoHWHUME no Bpeme Ha ynompeba, ocmaBam

pewt P cMeHu. gocmamuyYHO CmMygeHu, 3a ga Mozam ga
ynompeba.

6bgam gokocBaHu.

Kodama, kowHuuama u BompewHocmma
Ha ypega BuHazu ce HazopewsiBam, koezamo
ypegbm ce Bkaloyu, 3a ga ce zapaHmupa
npaBuaHomo ceomBsHe Ha xpaHama. Te3u
yacmu BuHazu ca mBbpge 20pewy, 3a ga
H6bgam gokocBaHu.

Ako ocmaBume ypega BkaloueH 3a no-goazo,
Hstkou 30HU CbWwo We ce Hazopewsim mBbvpge
MHO20, 3a ga 6bgam gokocBaHu. Te3u 30HU ca
mapkupaHu Bbpxy ypega coc cAegHama ukoHa:

Ypegbm e HanbAHO 6e30naceH 3a ynompeba,
cmuga ga BHumaBame 3a 20pewume 30HU U ga
He 2u gokocBame.
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Moume gomawHo
npuzomBeHu
nopskeHu kapmodku
He ce noAyyuxa maka,
kakmo ouakBax.

Airfryer He ce
BkalouBa.

Buskgam HakakBu
nemta omBvbmpe Ha
Airfryer.

Om ypega u3au3a 65
gum.

3noa3Banu cme
Henogxogsiw, copm
kapmodu.

KoausecmBomo npogykmu
8 kowHuuama e npekaneHo
20ASIMO.

Hskou BugoBe npogykmu
uzuckBam pazknrawaHre
Ha nonoBuHama Bpewme 3a
npuzomBsHe.

Ypegom He e BkaloueH B
koHmakma.

Hskonko ypega ca cBop3aHu
kom eguH koHmakm.

Manku nemHa mozam

ga ce nosiBsim om
BompewHama cmpaHa

Ha kodama Ha Airfryer
nopagu UHUUgeHMHo
gokocBaHe unau ogpackBaHe
Ha nokpumuemo (Hanp.
no Bpeme Ha novyucmBaHe
c 2py6bu novucmBawu
UHCMPYMEHMU U/UAU NpU
BkapBaHe Ha kowHuyama).

fomBume mMa3HU npogykmu.

Mo kodama uma ocmamoyu
om Ma3HUHa om
npeguwHomo u3znoA3BaHe.

MaHupoBkama u zarnemama
He 3anenBam npaBuaHo 3a
XpaHama.

MapuHamama,
meyHocmume UAU
cokoBeme om meco
npwvckam npu nonagaHe B
pazmoneHama Ma3HUHa UAU
oAUOMO.

Bu3morkHa npuyuHa PeweHue

3a ga noay4ume Hal-gobpu pe3yamamu,
uznon3Batime npecHu, Aeko cunkaBu
kapmodu. Ako mpsbBa ga coxpaHsBame
kapmodume, He 2u crazalime Ha cmygeHo,
kamo Hanp. B8 xAnaguaHuk. 36upatime
kapmodu, 3a koumo Ha onakoBkama nuwe, ye
ca N0gxogsuiu 3a nbpkeHe.

CaegBatime uHcmpykyuume Ha cmpaHuua
49 B moBa pvkoBogcmBo, 3a ga
npuzomBume gomauwHu nbpkeHu kapmodku.

CnaegBalime uHcmpykyuume Ha cmpaHuya
49 B8 moBa pvkoBogcmBo, 3a ga
npuzomBume gomawHu nbpkeHu kapmodku.

MpoBepeme ganu wenceanbm e nocmaBeH
npaBuaHo B8 koHmakma Ha cmeHama.

Airfryer uma Bucoka mowHocm.
Onumatme c gpyz2 koHmakm u npoBepeme
npegnasumeaume.

3a ga He gonycHeme noBpeskgaHe Ha ypega,
cBanatime kowHuyama 6 koama npaBunHo.
Ako Bkapame kowHuuama nog b2oa,
cmpaHuyHama U yacm moke ga ce ygapu 8
cmeHama Ha kodama, koemo we omuynu
Manku napyeHua om nokpumuemo. Ako
makoBa Hewo ce cayyu, umatime npegBug,
4ye moBa He e BpegHo, mul kamo Bcuuku
u3non3BaHu Mamepuanu ca 6e3onacHu 3a
XpaHume.

BHUMameAHo u3Aelime U3AUWHOMO OAUO
UAU Ma3HUHa om kodama u caeg moBa
npogoakeme c 2omBeHemo.

BeAausim gum ce npuduHsBa om mMa3Hu
ocmamuvyHu, koumo ce HazpsiBam B kodama.
BuHazu noyucmBalme kodama u kowHuyama
gobpe caeg ynompeba.

Manku napyema om naHupoBkama, koumo ce
Hocsim no Bb3gyxa, Mo2am ga NPUYUHSAM BsIA
gum. MpumucHeme gobpe naHupoBkama u
2anemama kbm xpaHama, 3a ga ce yBepume, ye
3anenBam.

MogcywaBalime xpaHama, npegu ga s
nocmaBume B kowHuyama.
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CBemoguogHusm
uHgukamop 3a

Wi-Fi Ha most Airfryer
Beye He cBemu.

MpunoxkeHuemo
noka3Ba, ve
npouecbm Ha
cgBosiBaHe He e
ycneuleH.

Mosm gucnael
noka3Ba muzau
cumBon ,---".

Ha ekpaHa Ha Airfryer
ce noka3Ba ,E1".

Ha ekpaHa Ha Airfryer
ce noka3Ba "E2".

Ha ekpaHa Ha Airfryer
ce noka3Ba "E3".

Ha ekpaHa Ha Airfryer
ce noka3Ba "E4".

o Airfryer Beye He e cBop3aH
¢ Bawama gomawHa Wi-Fi
mMpeXa.

e [IpoMeHuAu cme Bawama
gomawHa Wi-Fi mpexka.

MpoBepeme gaau cme
u3Bvpwuau cmonkume
B pega, onucaH B
npunokeHuemo:
nbpBo HamucHeme
OymoHa Ha ypega, caeg
koemo akmuBupatime
cgBosBaHemo B
npunokeHuemo.

Bawusam Airfryer
akmyanuzupa ¢opmyepa.

YcmpotcmBomo e
pa3BaneHo/gedekmHo.

Bawusim Airfryer e
Bv3MorkHO ga e coxpaHaBaH
Ha mscmo, kbgemo e
mBopge cmygeHo.

BvBeAu cme 2pewHu
ugeHmudukauuoHHU gaHHU
3a Wi-Fi.

OyHkuuama 3a cBopzaHocm
uma gecdekm.

Ypegom e gedpekmeH.

MoBmopeme npoueca Ha cgBosiBaHe B pega,
onucaH 6 npuaoskeHuemo. Ako moBa He
nomMozHe, 3anoyHeme npoueca Ha Hacmpouka
omHoBo.

Bo3mokHo e cowo maka Wi-Fi dyHkyusma

Ha ypega ga e gesakmuBupaHa. 3a ga
akmuBupame Wi-Fi dpyHkuusima, HamucHeme
egHoBpemeHHO BymoHume 3a yBeauyaBaHe Ha
Bpememo u 3a cmapmupaHe/nay3a.

MoBmopeme npoueca Ha cgBosBaHe B pega,
onucaH B npurokeHuemo. Ako moBa He
noMozHe, 3anoyHeme npoueca Ha Hacmpouka
omHoBo.

M3uakalime okoro egHa MuHyma, npegu

npouecbm Ha akmyaau3upaHe Ha Popmyepa ga
npukaloyu. He moxkeme ga uznoazBame Airfryer
no Bpeme Ha akmyaauzupaHemo Ha dopmyepa.

Mo3BvHeme Ha npsikama meaedoHHa AUHUS

3a 06caykBaHe Ha Philips uau ce cBvpskeme ¢
ueHmMbvpa 3a 06caykBaHe Ha nompebumenu

Bv6 Bawama goprkaBa.

Ako ycmpoticmBomo Bu e 6uno coxpaHsiBaHo
npu Hucka memnepamypa Ha okoAHama cpega,
ocmaBeme 20 ga ce 3amonAu go cmatiHa
memMnepamypa B npogbakeHue Ha NoHe 15
MUHymMu, npegu ga 20 Bkaloyume omHoBo.
Ako Ha ekpaHa Bce owe ce noka3Ba ,E1”",
no3BvHeme Ha npskama meaedoHHa AUHUS

3a 06cay>kBaHe Ha Philips uau ce cBopskeme ¢
ueHmMbpa 3a 0bcaykBaHe Ha nompebumenu
BvB Bawama goprkaBa.

BovBegeme npaBuaHume ugeHmudukauuoHHU
gaHHU 3a Wi-Fi.

M3non3Balime ypega 6e3 dpyHkuuama

3a cBvp3BaHe; MNo3BvHeme Ha npsikama
menedoHHa AUHUS 3a 0bcaykBaHe Ha Philips
uAu ce cBopskeme ¢ LieHmopa 3a 06caykBaHe
Ha nompebumenu BvB Bawama gopskaBa.

Mo3BvbHeme Ha npstkama menedoHHa AUHUS
3a 06caykBaHe Ha Philips uau ce cBopskeme ¢
LleHmbpa 3a 06caykBaHe Ha nompebumenu
BvB Bawama gopkaBa.
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Dulezité informace
Pred pouzitim pfistroje si pecliveé prectéte tuto prirucku
s duleZitymi informacemi a uschovejte ji pro budouci pouziti.

Nebezpedi

Pristroj nikdy neponofujte do vody ani ho neoplachujte pod
tekouci vodou.

Zamezte proniknuti vody nebo jiné kapaliny do pfistroje.
Predejdete tak uUrazu elektrickym proudem.

Prisady, které chcete fritovat, vlozte vzdy do kosiku, aby
nepfisly do styku s topnymi télesy.

Pokud je pfistroj v provozu, nezakryvejte vstup vzduchu ani
otvory pro vystup vzduchu.

Nadobu nepliite olejem, hrozi nebezpeli pozaru.

Pokud byste zjistili zavadu na zastréce, na napajecim kabelu
nebo na pfistroji, dale jej nepouzivejte.

Nedotykejte se vnitfni strany pfistroje, pokud je v provozu.
Nikdy nevkladejte vétsi mnozstvi potravin, nez je maximalni
mnozstvi uvedené v kosiku.

Vzdy se ujistéte, ze je ohfivac prazdny a ze v ohtivaci nejsou
zadné potraviny.

Varovani

Pokud by byl poSkozen napadjeci kabel, musi jeho vyménu
provést spolecnost Philips, jeji servisni pracovnici nebo obdobné
kvalifikovani pracovnici, abyste pfedesli moznému nebezpeci.
Pristroj pfipojujte vyhradné do fddné uzemnénych zasuvek.
Vzdy zkontrolujte fadné zapojeni zastrcky do sitové zasuvky.
Pfistroj neni urcen k tomu, aby byl ovlddan pomoci externiho
Casovace nebo samostatného délkového ovladace.

Pristupné povrchy mohou byt béhem pouzivani pfistroje horké.
Déti od 8 let véku a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo dusevnimi schopnostmi nebo nedostatkem zkusenosti a
znalosti mohou tento pfistroj pouzivat v pfipadé, Zze jsou pod
dohledem nebo byly pouceny o bezpecném pouzivani pfistroje
a chapou rizika, kterd mohou hrozit. Déti si s pfistrojem nesmi
hrat. Cisténf a idrzbu by nemély provadét déti, které jsou
mladsi 8 let a jsou bez dozoru.

Pristroj a jeho kabel udrzujte mimo dosah déti mladsich 8 let.
Pfistroj neumistujte ke zdi ani k jinym spotfebictim. Ponechte
alespori 10 cm volného prostoru za pfistrojem, po obou jeho
stranach a 10 cm nad nim. Na pfistroj nic nepokladejte.

B&hem horkovzduSného fritovani se otvory pro vystup vzduchu
uvolfiuje horkd para. UdrZujte ruce a oblicej v bezpelné
vzdalenosti od pary i od otvorl pro vystup vzduchu. Na horkou
paru a vzduch davejte pozor také pfi vytahovani nadoby

z pfistroje.
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Nikdy v pfistroji nepouzivejte lehké prisady nebo pecici papir.
Skladovani brambor: Teplota musi odpovidat skladované
odrddé brambor a musi byt vy3si nez 6°C, aby se
minimalizovalo riziko uvolnéni akrylamidu v pfipravované
potraving.

Neumistujte pfistroj na horky plynovy sporak, ani v jeho
blizkosti. Nepokladejte pfistroj na jakykoli druh elektrického
vafice nebo elektrickou topnou desku nebo do rozehiaté trouby.
Nikdy nepliite nadobu olejem.

Pristroj je navrzen pro pouZziti pfi okolnich teplotach mezi 5°C
a40°C.

Drive nezZ piistroj pfipojite do sité, zkontrolujte, zda napéti
uvedené na pfistroji souhlasi s napétim v mistni elektrické siti.
Napdjeci kabel nenechavejte v blizkosti horkych povrchi.
Nepouzivejte pfistroj pro jiné ucely nez ty uvedené v této
uzivatelské prirucce. Pouzivejte pouze pavodni pfislusenstvi od
znacky Philips.

Pristroj nenechdvejte v provozu bez dozoru.

Nadoba, kosik a pfislusenstvi se béhem pouzivani pfistroje a po
ném zahfivaji. Vzdy s nimi manipulujte opatrné.

Pfed prvnim pouzitim pfistroje dlkladné umyjte vsechny dily,
které prichazeji do styku s potravinami. Pokyny naleznete

v uzivatelské prirucce.

Zatizeni neumistujte na hotlavé materidly nebo do jejich
blizkosti, napfiklad na ubrus &i pobliz zavésu.

Vidite-li ze zatizeni vychdzet tmavy kour, ihned jej odpojte.
Vyckejte, dokud kouf neprestane vystupovat, a teprve poté
vyjméte naddobu ze zafizeni.

Nezapojujte pfistroj a nemanipulujte s ovlddacim panelem,
pokud mate mokré ruce.

Upozornéni

Tento pfistroj je uren pouze pro bézné pouziti v domacnosti.
Nenf urcen pro pouzivaniv prostredich, jako jsou kuchynky
pro personal obchodd, kanceldre nebo farmy, nebo v jinych
pracovnich prostredich. PFistroj neni uréen ani k pouzivani
klienty v hotelech, motelech, zafizenich poskytujicich nocleh se
snidanf a jinych ubytovacich zatizenich.

PYi ponechani pfistroje bez dozoru a pred nasazenim
pfislusenstvi, jeho odnimanim, uskladnénim nebo ¢isténim ho
vzdy odpojte od napajeni.

Pokud by byl pouzivan nespravnym zpUsobem, pro
profesionalni ¢i poloprofesiondini tcely nebo v pripadé pouziti
v rozporu s pokyny v této uzivatelské prirucce, pozbyva zaruka
platnosti a spolecnost Philips odmita jakoukoliv zodpovédnost
za zpUsobené skody.
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- Kontrolu nebo opravu pfistroje svéfte vzdy servisu spolecnosti
Philips. Nepokousejte se pfistroj sami opravovat, jinak zaruka
prestane byt platna.

- Pristroj postavte na vodorovnou, pevnou a stabilni podlozku.

- Po pouZiti pfistroj vzdy odpojte ze sité.

- Nechte pfistroj pfiblizné 30 minut vychladnout, nez s nim
za¢nete manipulovat nebo jej distit.

- Dbejte, aby suroviny pfipravené v tomto pfistroji byly
zlatoZluté, a ne tmavé nebo hnédé. Vyjméte spalené
zbytky. Cerstvé brambory nefritujte p¥i teplotach nad 180°C
(minimalizujete tak tvorbu akrylamidd).

- Pri&iSténi horni ¢asti varné komory budte opatrni: rozpalené
topné téleso, okraje kovovych &asti.

- Vzdy se ujistéte, Ze je pokrm ve fritéze Airfryer zcela uvareny.

- Vzdy se ujistéte, Ze mate kontrolu nad fritézou Airfryer, a to
i pti pouziti funkce dalkového ovladani nebo pti odloZzeném
spusténi.

- Pfivarenitucnych potravin mize z fritézy Airfryer vychazet
kouft. Zvlastni pozornost vénujte pouziti funkce dalkového
ovladani nebo odlozeného spusténi.

- Ujistéte se, Ze funkci délkového ovlddani pouziva v danou chvili
vzdy pouze jedna osoba.

- Privarenirychle se kazicich potravin budte opatrni, pokud jde
o funkci odloZzeného spusténi (mize dojit k mnozenfi bakterif).

Elektromagneticka pole (EMP)
Tento pfistroj odpovida platnym normam a predpistim tykajicim se
elektromagnetickych poli.

Automatické vypnuti

Pfistroj je vybaven funkci automatického vypnuti. Pokud tlacitko
nestisknete béhem 20 minut, dojde k automatickému vypnuti
pristroje. Chcete-li pfistroj manudlné vypnout, stisknéte tlacitko
zapnuti/vypnuti.
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Gratulujeme k ndkupu a vitdme Vas mezi uzivateli vyrobk
spolecnosti Philips!

Chcete-li vyuZivat vsech vyhod podpory nabizené

spolecnosti Philips, zaregistrujte svlij vyrobek na strankach
www.philips.com/welcome.

Fritéza Philips Airfryer je jedina fritéza Airfryer s unikatnf
technologif Rapid Air, kterd usmazi vase oblibené potraviny

s malym nebo zadnym pridavkem oleje a az 0 90% mensim
mnozstvim tuku. Technologie Rapid Air spolecnosti Philips
pfipravuje jidlo ze viech stran a nas hvézdicovy design zajisti
dokonalé vysledky, od prvniho aZ po posledni sousto. Pfi pfipojent
k aplikaci NutriU pfisté doporuci zdravé a chutné jidlo na zakladé
vasich preferenci a dokonalého vysledku Ize dosdhnout na dalku.
Nynf{ si mGzete vychutnat dokonale pfipravené smazené jidlo —
na povrchu kfupavé a uvnitf kiehké — fritujte, grilujte, opékejte

a pecte a pfipravujte zdrave, rychle a jednoduse celou fadu
chutnych pokrm.

Dalsi inspirativni recepty a informace o fritéze Airfryer naleznete
na adrese www.philips.com/kitchen nebo si mizete stahnout
bezplatnou aplikaci NutriU* pro systém I0S® nebo Android™.
*Aplikace Nutriu nemusi byt ve vasi zemi dostupna. V takovém
pfipadé se inspirujte na mistnich webovych strankach spolecnosti
Philips.

Vseobecny popis

1

CoOoONOUBAWN

Ovladaci panel

Tlacitko zvySeni teploty
Tlacitko snizeni teploty
Tlacitko vypinace

Tlacitka prednastaveni
Tlacitko pro spusténi/pozastaveni
Tlacitko snizeni casu
Tlacitko zvySeni ¢asu
Obrazovka

Ukazatel Wi-Fi

Oznacleni MAX pro hranolky
Oznaceni MAX pro ostatni jidla
Ko$

Tlacitko uvolnéni kosiku
Nadoba

Napajeci kabel

Vystupy vzduchu

Vstup vzduchu

T IOTMMmMONW>
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Indikator stavu Wi-Fi

 Fritéza Airfryer neni pfipojena k domaci Wi-Fi (dosud nebylo provedeno
pocatecni nastaveni Wi-Fi) nebo je pfipojeni k domaci Wi-Fi ztraceno,
protoze se napft. zménil domdaci router nebo je vzdalenost mezi fritézou
Airfryer a routerem pfilis velkd nebo je na zafizeni vypnuta funkce Wi-Fi.
K zapnuti funkce Wi-Fi, krétce stisknéte zaroven tlacitko pro nastaveni
Casu a tlacitko pro spusténi/pozastaveni.

Indikdtor Wi-Fi % nesviti

¢ Konfigurace pomoci aplikace NutriU je dokoncena a fritéza Airfryer je

[nclikatorYisRIE st pfipojena k domaci Wi-Fi.

o Bud'je fritéza Airfryer v rezimu ,nastaveni” béhem procesu nastaveni Wi-
Fi. Na obrazovce se zobrazi tfi pomlcky a tlacitka na fritéze Airfryer jsou
neaktivni; nebo, pokud jiz byla pfipojena, blikajici indikator signalizuje, ze
se fritéza Airfryer pravé pfipojuje k domaci Wi-Fi.

Indik&tor Wi-Fi @ blika

Indikdtor Wi-Fi > blikd | ¢ Funkce Wi-Fi fritézy Airfryer ma zavadu. Fritézu Airfryer mizete pouZivat
s dlouhou prestavkou bez funkci pfipojent, nebo se mlzete obratit na servisni linku spole¢nosti
mezi blikanim. Philips nebo na stredisko péce o zdkazniky ve vasi zemi.

Pred prvnim pouzitim

Odstrarite veskery obalovy material.
2 Sejméte z pristroje vsechny (pfipadné) nalepky nebo stitky.

3 Pred prvnim pouzitim pfistroj dikladné vycistéte, jak je
uvedeno v kapitole o cisténi.

Aplikace NutriU

Vase fritéza Philips Airfryer je vybavena technologii Wi-Fi

a umozniuje vam pfipojit se k aplikaci NutriU a uzit si tak Airfryer
naplno. V aplikaci NutriU si mGzete vybrat své oblibené recepty,
odeslat je do fritézy Airfryer a spustit je z chytrého zafizeni. Proces
vateni mlzete v chytrém zafizeni spustit, sledovat a upravovat, at
jste kdekoli. Dokonce i kdyZ nejste doma.

Pripojeni fritézy Airfryer k aplikaci

1 Zapojte zastrcku fritézy Airfryer do sitové zasuvky.

2 Pred zahdjenim procesu nastaveni Wi-Fi se ujistéte, Ze je vase
chytré zafizeni v dosahu vasi domaci sité Wi-Fi.

3 Na chytré zafizeni si stdhnéte aplikaci NutriU spole¢nosti
Philips z obchodu s aplikacemi nebo ze stranky
www.philips.com/nutriu, postupujte podle procesu
registrace a zvolte pfipojenou fritézu Airfryer.

4 Podle pokynl v aplikaci pfipojte fritézu Airfryer k siti Wi-Fi
a sparujte ji s aplikaci.

5 Kdyz kontrolka Wi-Fi na uzivatelském rozhrani fritézy Airfryer
sviti, je fritéza Airfryer pfipojena.
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E Poznamka

o Ujistéte se, ze je fritéza Airfryer pfipojena k domaci siti WiFi 2,4 GHz
802.11 b/g/n.

 Pro pripojeni fritézy Airfryer k domaci siti Wi-Fi je nutné provést
snadné nastaveni Wi-Fi.

e Proces parovani spociva v propojeni aplikace NutriU s vasi chytrou
fritézou Airfryer.

e Proces nastaveni Wi-Fi Ize zrusit prostfednictvim aplikace nebo
odpojenim fritézy Airfryer od napajeni.

o Chcete-li zahdjit proces parovani, dlouze stisknéte tlacitko snizeni
teploty a postupujte podle pokynt v aplikaci nebo jej spustte
z nastaveni v aplikaci NutriU.

» Kvypnuti funkce Wi-Fi v zafizeni dlouze stisknéte spole¢né tlacitko
snizeni ¢asu a tlacitko pro spusténi/pozastaveni.

Ovladani hlasem

Stahnéte si aplikaci NutriU.

Propojte aplikaci NutriU se svou fritézou Airfryer.

Udélte souhlas s ,dalkové ovlddanym vafenim”.

A W N =

Propojte aplikaci NutriU s aplikaci hlasového asistenta.
Propojit aplikaci s hlasovym asistentem muzete pfimo béhem
vstupniho nastaveni nebo pozdéji prostfednictvim nastaveni
v aplikaci NutriU. Pokud v aplikaci NutriU nevidite moZnost
aktivace hlasového ovladani, nejprve v aplikaci hlasového
asistenta aktivujte funkci Kitchen+.

a Poznamka

e Pokud nemate aplikaci pro hlasové ovlddani, nejprve si ji stdhnéte,
abyste mohli do fritézy Airfryer posilat prikazy.

e Podrobné hlasové piikazy jsou k dispozici v aplikaci pro hlasové
ovladan.

Priprava k pouziti

1 Pfistroj postavte na stabilni, vodorovny a vyrovnany povrch
odolny proti zaru.

E Poznamka

Na pfistroj ani tésné vedle néj nepoklddejte zddné predméty. Mohlo
by to narusit proud vzduchu a ovlivnit vysledek fritovani.

» Nepokladejte pfistroj v provozu do blizkosti pfedmétd nebo pod
predmeéty, které se mohou poskodit parou, naptiklad stény a skfin.

» Ponechte pryzovou zdtku v nddobé. Pfed vafenim ji neodstrarujte.
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Pouziti pristroje

Tabulka pokrmu

Ingredience

Tenké mrazené hranolky

(7x7 mm/0,3x0,3 in)

Domaci hranolky (silné
10x10 mm/0,4x0,4 in)

Mrazené kureci
medailonky

Zmrazené jarni zavitky

Hamburger
(zhruba 150 g/5 0z)

Sekana pecené

Kotlety bez kosti
(zhruba190 g/7 oz)

Tenké parky
(zhruba 60 g/2,1 0z2)

Kureci stehna
(zhruba 125 g/4,5 0z)

S pomoci niZze uvedené tabulky mdzete vybrat zakladni nastavenf
pro typy pokrm, které chcete pfipravit.

Poznamka

e Vkosiku je oznaceni MAX pro hranolky. Nevkladejte do kosiku vice
hranolek, nez je uvedeno v tabulce pokrmt nebo nad Uroven
oznaceni MAX, aby bylo jidlo usmazeno rovhomérné.

* Nezapomerite, ze tato nastaveni jsou orientacni. Suroviny jsou
rizného plvodu, velikosti, tvaru i znacky, proto nejlepsi nastaveni pro
vase suroviny nemdzeme zarudit.

e P¥ipfipravé vétsiho mnozstvi jidla (napf. hranolky, krevety, kureci
palicky, mrazené pokrmy) ingredience v kosiku dvakrat az trikrat
protreste, otocte nebo promichejte, aby se propekly stejnomérné.

Min. - max.
mnozstvi

200-1 000 g/
7-350z

200-1 000 g/
7-35 o0z

200-800 g/
7-28 oz

200-800 g/
7-28 oz

1-6
karbanatkt

1400 g/49 oz

1-5 kotlet

2-10 kust

2-12 kust

14-33

15-35

9-20

9-20

16-21

55-60

13-19

18-28

180°C/360°F

180°C/360°F

200°C/400°F

200°C/400°F

200°C/400°F

150°C/300°F

200°C/400°F

200°C/400°F

180°C/360°F

Tm.\e () Teplota Poznamka
(min)

o V prlbéhu 4krat
protrepejte, otocte
nebo zamichejte.

o V pribéhu 4krat
protrepejte, otocte
nebo zamichejte.

o V pribéhu 2krat
protfepejte, otocte
nebo zamichejte

o V pribéhu 2krat
protrepejte, otocte
nebo zamichejte

« V poloviné
protrepejte, otocte
nebo zamichejte

 Pouzijte pedici
prislusenstvi

« V poloviné
protfepejte, otocte
nebo zamichejte

« Vpoloviné
protrepejte, otocte
nebo zamichejte

« V poloviné

protrepejte, otocte
nebo zamichejte
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Min. - max. Time (Cas)

Ingredience Poznamka

mnozstvi (min)

Kureci prsa
(zhruba 160 g/6 0z)

Celé kurte 1400g/49 oz | 75-85 180°C/360°F

Cela ryba (zhruba
300-400 g/11-14 oz)
Rybi filety

(zhruba 200 g/7 0z)

1-5 kust 18-26 180°C/360°F

1-2 ryby 23-31 | 200°C/400°F

1-5 (1 vrstva) | 21-30 160°C/320°F

Cas ptipravy
nastavte podle

Smés zeleniny 200-1 000 g/ 2 2 chuti

(hrubé krajena) 7-35 0z 8-23 180°C/360°F | V poloviné
protrepejte, otocte
nebo zamichejte

Muffiny o or | * Pouzijte formicky

(zhruba 50 g/1,8 02) 1-9 17-19 160°C/320°F na muffiny

Kolae 800g/280z | 50-60 | 160°C/320°F ° Pouzijte pecici

prislusenstvi

Predpeceny chléb/
rohliky 1-8 kust 6az8 200°C/400°F
(zhruba 60 g/2 0z)

« Pouzijte pecici
prislusenstvi
o Tvar by mél byt co
Domadci chléb 10009/350z 55-65 150°C/300°F nejplossi, aby se
chléb pfi zvedani
nedotykal topného
télesa.
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Fritovani ve fritéze Airfryer

n Upozornéni

» Upozoriiujeme, ze nékteré funkce popsané v navodu se mohou
lisit od funkci vaseho pfistroje. Pro pristup k nejnovéjsim funkcim
doporucujeme mit vzdy nainstalovany nejnovéjsi firmware. Toho
snadno docilite tak, Zze pristroj pripojite k aplikaci NutriU, zapojite
jej do elektrické zasuvky a vSechny aktualizace se automaticky
nactou.

 Tato fritéza Airfryer pracuje s horkym vzduchem. Nadobu nepliite
olejem, tukem na smazeni ani jinou kapalinou.

* Nedotykejte se horkych povrchi. Pouzivejte rukojeti nebo
knofliky a oto¢né ovladace. S horkou nadobou manipulujte
v kuchynskych rukavicich.

* Pristroj je uréen vyhradné k pouziti v domacnosti.

» PFi prvnim pouziti pfistroje z néj mtze unikat slaby kouft. To je
normalni jev.

» Predehfivani pfistroje neni nutné.

@ 1 Zasunte zastrcku do sitové zasuvky.

2 ZataZenim za rukojet vyjméte nddobu s koSikem z pfistroje.

3 Do kosiku vlozte suroviny.

E Poznamka

 Fritéza Airfryer dokdze pfipravit celou fadu pfisad. Spravné mnozstvi
prisad a pribliznou dobu vafeni naleznete v ,Tabulce pokrm”.

» Neprekracujte mnozstvi uvedené v ¢asti ,Tabulka pokrm0”, ani kosik
neprepliujte nad ukazatel ,MAX?", protoze by to mohlo ovlivnit kvalitu
konec¢ného vysledku.

* MnozZstvi mrazenych bramborovych pokrm( ani domaécich hranolek
ve fritéze by nemélo prekracovat Uroven oznaceni MAX s ikonou
hranolek.

e Pokud chcete pfipravovat rlizné pfisady soucasné, ujistéte se jesté
pred zacatkem vareni, Ze znate pro tyto rlizné prisady dobu pripravy.
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4 Nadobu s kosikem vloZte zpét do fritézy Airfryer.

Upozornéni

67

» Nadobu nepouzivejte bez kosiku.
* Nadoby ani kosiku se néjakou dobu po pouziti nedotykejte,
protoze jsou velmi horké.

5 Stisknutim tlacitka zapnuti/vypnuti zapnéte pfistroj.

6 Stisknutim tlacitka zvySeni nebo snizeni teploty zvolte
pozadovanou teplotu.

7 Stisknutim tlacitka zvySeni nebo snizeni ¢asu vyberte
pozadovanou dobu.

8 Stisknutim tlacitka spusténi/pozastaveni spustte proces
vareni.
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E Poznamka

Béhem piipravy pokrmu se stfidavé zobrazuje teplota a cas.
Posledni minuta vareni se odpocitava v sekundach.

Zakladni nastaveni pro pripravu rliznych typl pokrm0 najdete

v tabulce pokrmd.

Po spusténi procesu vareni a sparovani fritézy Airfryer s vasim chytrym
zafizenim mUZete parametry vareni sledovat, ovladat a ménit také
v aplikaci Nutriu.

Chcete-li na fritéze Airfryer zménit jednotku teploty ze stupné
Celsia na stupen Fahrenheita nebo naopak, stisknéte soucasné
tladitko pro zvyseni a snizeni teploty po dobu pfiblizné

10 sekund.

B Upozornéni

Pokud chcete béhem varfeni zménit dobu vareni nebo teplotu,
stisknéte kdykoli pfislusné tlacitko zvyseni nebo snizeni.

Chcete-li proces vafeni pozastavit, znovu stisknéte tlacitko pro
spusténi/pozastaveni. Chcete-li pokracovat v procesu vareni, stisknéte
znovu tlacitko pro spusténi/pozastaveni a pokracujte ve vareni. Také
mUZete kratce stisknout vybranou predvolbu a tim proces varenf
pozastavit. Chcete-li proces vareni obnovit, znovu stisknéte tlacitko
vybrané predvolby.

Zarizeni se automaticky pfepne do rezimu pozastaveni, kdyz
vytdhnete nddobu a kosik. Proces vareni pokracuje po opétovném
vloZeni nadoby a kosiku do pfistroje.

Poznamka

Pokud nenastavite pozadovanou dobu pfipravy do 20 minut, pfistroj
se z bezpecnostnich dlvodl automaticky vypne.

Nékteré suroviny je nutné v prlibéhu doby pfipravy protrepat ¢i
obratit (viz ¢ast ,Tabulka pokrm”). Chcete-li suroviny protiepat,
vytdhnéte naddobu s kosikem, poloZte ji na Zaruvzdorny pracovn{
povrch, odsunte viko a stisknutim uvolnovaciho tlacitka kosiku kosik
vyjméte a nad dfezem jej protiepejte. VloZzte kosik zpét do nadoby

a nadobu opét zasunte do pfistroje.

Az uslysite zvonek casovade, doba pfipravy uplynula.

Poznamka

Proces vareni mlZete zastavit ru¢né. Provedete to stisknutim tlacditka
spusténi/pozastaveni.
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10 Vytdhnéte nddobu a zkontrolujte, zda jsou suroviny
pripraveny.

Upozornéni

» Nadoba fritézy Airfryer je po dokonceni vareni horka. Vzdy ji
umistéte na zaruvzdorny pracovni povrch (napf. na trojnozku
atd.), kdyz ji odstranite ze zafizeni.

E Poznamka

e Pokud suroviny jesté nejsou hotové, jednoduse pomoci rukojeti
zasunte nddobu zpét do fritézy Airfryer a pridejte k nastavenému casu
nékolik minut navic.

11 Chcete-li vyjmout malé suroviny (napf. hranolky), vytahnéte
kosik z nadoby tak, Ze nejprve odsunete viko a poté stisknete
tlacitko uvolnéni kosiku.

Upozornéni

» Po ptipravé jsou nadoba, kosik, plast vnitiku pristroje a pfisady
horké. Podle typu surovin ve fritéze Airfryer mize z nadoby
unikat para.

12 Kosik vyprazdnéte do misy nebo na talif. Pfi vyprazdfiovani
obsahu vzdy vyjméte kosik z nddoby, protoze na dné nddoby
muze byt horky olej.

a Poznamka

» Kvyjmuti velkych nebo kfehkych pfisad pouzijte klesté, kterymi
ptisady vytdhnete.

o Zbytky oleje nebo vyskvareny tuk ze surovin se ukladaji na dné nadoby.

» Podle toho, jaké pfisady pfipravujete, budete mozna chtit po pfipravé
kazdé davky ingredienci, pfed protfesenim nebo pred vliozenim kosiku
zpét do nadoby veskery prebytecny olej nebo vypeceny tuk z nddoby
opatrné vylit. Polozte kosik na Zaruvzdorny povrch. PFi vylévani
prebytecného oleje nebo vypeceného tuku pouzivejte rukavice urcené
k bezpecné manipulaci v troubé. Vratte kosik do nadoby.

Jakmile je davka surovin hotova, fritézu Airfryer Ize ihned pouzit
k pripravé dalsi davky.

E Poznamka

o Chcete-li pfipravit dal3i davku, opakujte kroky 3 az 12.
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Nastaveni teploty a casu

Tato fritéza Airfryer zvidadne vafit az 10 hodin za maximalini teploty
100 °C, nebo az 3 hodiny za maximalni teploty 200 °C. Diky tomu
zvlddnete vyrobit vlastni jogurt nebo susit ovoce a zeleninu.

Time (Cas) ‘ Teplota

1-180 minut 40 °C=200 °C

1-10 hodin 40 °C-100 °C
Poznamka

» Nejprve nastavte teplotu a az poté Cas. ‘

Volba rezimu udrzeni teploty

1 Stisknutim tlacitka zapnuti/vypnuti zapnéte pfistroj.

= r
B © 2 Stisknéte tlacitko udrzovani teploty.

= r
30 w9 3 Stisknutim tlacitka spusténi/pozastaveni spustite rezim
udrzovani teploty.

Poznamka

« Casova¢ udrzovdni teploty je nastaven na 30 minut. Chcete-li zménit
dobu udrzovani teploty (1-30 minut), stisknéte tlacitko snizeni ¢asu.
Cas se automaticky potvrdi.

e Vrezimu udrzovani teploty nelze ménit teplotu.

4 Rezim udrzovani teploty pozastavite stisknutim tlacitka
spusténi/pozastaveni. Rezim udrzovani teploty obnovite
opétovnym stisknutim tlacitka spusténi/pozastaveni.
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5 Rezim udrzovani teploty ukoncite stisknutim tlacitka zapnuti/
vypnuti.

E Upozornéni

e Pokud naptiklad hranolky ztrati béhem rezimu udrzovani teploty
kfupavost, zkratte dobu udrzovani teploty tak, ze pfistroj dfive
vypnete, nebo je dopecte po dobu 2-3 minut pfi teploté 180°C/360°F.

E Poznamka

e Béhem rezimu udrzeni teploty se v pristroji ¢as od casu zapnou
ventildtor a topné téleso.

e ReZim udrzovani teploty je uréen k tomu, aby pokrm zUstal teply
bezprostfedné po dokonceni pfipravy ve fritéze Airfryer. Neni urcen
k ohfivani.

Vaieni pomoci predvolby

1 Postupujte podle krokd 1 az 5 v kapitole ,Fritovani ve fritéze
Airfryer”.

2 Stisknéte tlacitko preferované predvolby. Vybrana predvolba
blika.

3 Spustte proces vareni stisknutim tlacitka spusténi/
pozastaveni.

E Poznamka

e V nasledujici tabulce najdete dalsi informace o predvolbach.
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E Upozornéni

e Pokud pfipravujete Cerstvé hranolky nebo mrazené bramborové
pokrmy, pfistroj vdm pfipomene, Ze pro homogenni vysledek vareni
je jidlo nutné protrepat. Pokud chcete toto pfipomenuti vypnout,
zapnéte pfistroj a dlouze spolecné stisknéte tlacitko predvolby
pro mrazené bramborové pokrmy a tlacitko predvolby pro domaci
hranolky. Pokud chcete pfipomenuti protfepani opét zapnout,
zapnéte pristroj a znovu dlouze spolecné stisknéte tlacitko predvolby
pro mrazené bramborové pokrmy a tlacitko predvolby pro domaci
hranolky.

e Pokud si predvolby pro cerstvé hranolky a mrazené bramborové
pokrmy upravite tak, ze zadate a ulozite vlastni cas a teplotu,
pfipomenuti protfepani se vypne automaticky.

e Pokud vafite na jednu z téchto 2 predvoleb, pfistroj vdm protfepani
pripomene 4krat. Pro zastaveni pipani béhem vareni kratce stisknéte
tlacitko spusténi/pozastaveni nebo kos vytahnéte a hranolky
protiepte. Tohle nevypne funkci pfipomenuti protiepani, pouze
pipani béhem tohoto procesu vareni.

Upravte si predvolby

Pro uloZeni vlastniho casu a teploty do predvolby fritézy Airfryer,
kratce stisknéte tlacditko vybrané predvolby na fritéze Airfryer.
Zménte cas nebo teplotu, poté dlouze stisknéte to samé tlacitko
a drzte ho, dokud nezacne pfistroj pipat a vase nastaveni bude
uloZeno.

Vraceni na vychozi nastaveni predvolby

Pro resetovani vaseho osobniho nastaveni predvolby kratce
stisknéte tlacitko vybrané predvolby a poté dlouze stisknéte totéz
tlacitko predvolby, dokud pfistroj nezacne pipat.

Predvoleny Predvolena Hmotnost
Predvolba Informace
¢as (min) teplota (max.)

e Mrazené bramborové
pokrmy jako hranolky,

gg} americké brambory,
Mrazené 31 180°C/360°F | 1000g/350z | [roUPKOvane
bramborové ranolky apod.
pokrmy » V pribéhu 4krat

protfepejte, otolte
nebo zamichejte.



Predvolba

Predvoleny

¢as (min)

Predvolena
teplota

Hmotnost
(max.)
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Informace

=0

Cerst. hranol.

“

Kureci stehna

<

Cela ryba zhruba

3009/11 0z

&

Kolac

4

Kotlety

o

Zeleninova smés

18]

Uchov. teplé

35

28

31

55

23

30

180°C/360°F

180°C/360°F

200°C/400°F

160°C/320°F

200°C/400°F

180°C/360°F

80°C/175°F

1000 g/35 oz

10009g/350z

600 g/21 0z

800 g/24 oz

950 g/34 oz

1000g/35 0z

N/A

Zména na jinou piedvolbu

Pouzijte moucnaté
brambory

10x10 mm/0,4x0,4,
nakrajené na hrubo
Namocte na 30 minut
do vody, osuste

a pridejte Ya az 1 Izici
oleje

V prlibéhu 4krat
protrepejte, otocte
nebo zamichejte.

AZ 12 kufecich stehen
V prabéhu
protfepejte, otolte
nebo zamichejte

2 ryby

Pouzijte pecici
prislusenstvi XXL
(199x189%x80 mm)
AZ 5 kotlet bez kosti
Nakrajené na hrubo
Pouzijte pecici
prislusenstvi XXL

V prdbéhu michejte

Teplotu nelze upravit

1 Béhem procesu vareni stisknéte tlacitko pro spusténi/

pozastaveni.
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°c

*BEBAB o) 2 Stisknéte dal3i preferované tlacitko predvolby.

= (
3 lw  © 3 Opétovnym stisknutim tlacitka spusténi/pozastaveni spustte
novy proces vareni.

Spusténi pripravy receptu v aplikaci NutriU

Stisknutim tlacitka zapnuti/vypnuti zapnéte fritézu Airfryer.

2 Otevrete aplikaci NutriU ve svém chytrém zafizeni
a vyhledejte pozadovany recept.

Otevrete recept a spustte proces vareni v aplikaci.

E Poznamka

» Dbejte na to, abyste pfi vareni podle receptd, které jsou vyvinuty pro
fritézu Airfryer, pouzivali stejné mnozstvi potravin, jaké je uvedeno
v receptech. Pfi pouzitf jinych pfisad nebo jiného mnozstvi potravin
upravte dobu vareni. Pfi vafeni receptd, které nejsou vyvinuty pro
vasi fritézu Airfryer, méjte na paméti, Zze mlze byt potreba upravit cas
a teplotu.
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E Upozornéni

e Pomoci filtru ve vyhledavani receptt mulzete filtrovat nabidku chytré
fritézy Airfryer a ziskat recepty, které jsou vyvinuty pro vas piistroj.

e Po spusténi procesu vareni z aplikace se nastaveni vateni zobrazi také
na obrazovce fritézy Airfryer.

e Proces vafeni mlzete pozastavit nebo zménit nastaveni na fritéze
Airfryer nebo v aplikaci.

e Po skonéeni procesu vafeni mdzete v aplikaci spustit rezim udrzovani
teploty nebo jej spustit pomoci predvolby ,udrzovani teploty” na
fritéze Airfryer.

e Pokud jidlo jesté neni hotové, mlzete proces vareni prodlouzit také
v aplikaci nebo na fritéze Airfryer.

o Chcete-li ukoncit proces vareni pred uplynutim doby vareni, dlouze
stisknéte tlacitko zapnuti/vypnuti na fritéze Airfryer nebo v aplikaci
stisknéte ikonu pauzy a poté ikonu zastaveni.

o Vaplikaci Nutriu mazete také spustit individualni ¢as a teplotu.

e Ve spodni ¢asti domovské obrazovky se nachazi tlacitko pro prechod
na domovskou obrazovku, recepty, manualni rezim, ¢lanky nebo
vas profil. Stisknéte tlacitko manudiniho rezimu a odeslete svdj
individualni cas a teplotu do fritézy Airfryer.

Ptiprava domdcich hranolkt

Postup pfipravy skvélych domécich hranolkl ve fritéze Airfryer:

- Vyberte si druh brambor vhodny pro pfipravu hranolkd,
napfiklad cerstvé, (mirné) moucné brambory.

- Nejvhodnéjsi je fritovat hranolky v ddvkach po 1 000 g/
35 uncich, aby se propekly rovhomérné. Vétsi hranolky byvaji
méné kfupavé nez ty mensi.

1 Oloupejte brambory a nakrdjejte je na
hranolky (tloustka 10x10 mm/0,4x0,4 palce).

2 Namocte bramborové hranolky alesport na 30 minut do misy
svodou.

3 Vyprazdnéte misu a osuste bramborové hranolky ubrouskem
nebo papirovou utérkou.

4 Nalijte do misy jednu Izici oleje, vloZte do ni hranolky
a michejte, dokud nejsou hranolky pokryté olejem.

5 Vyjméte hranolky z misy prsty nebo dérovanym kuchyriskym
nacinim, aby prebytecny olej zlstal v mise.

Poznamka

» Misu nenaklanéjte, abyste do kosiku vloZili vsechny hranolky
najednou, zabranite tak stékanf prebyte¢ného oleje do nadoby.

Vlozte hranolky do kosiku.

7 Osmazte bramborové hranolky a kosik béhem vareni 4krat
protrepte.
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Cisténi

Varovani

* Nez zacnete s ¢isténim, nechte kosik, nadobu a vnitini stranu
pristroje uplné vychladnout.

* Nadoba, kosik a vnitini strana pristroje maji nepfilnavy povrch.
Nepouzivejte zadné kovové kuchyrské nadini ani abrazivni Cistici
materialy, protoze by mohly nepfilnavy povrch poskodit.

Po kazdém pouZiti pfistroj vycistéte. Po kazdém pouziti odstrarte

olej a tuk ze dna nadoby.

1 Stisknutim tlacitka zapnuti/vypnuti pfistroj vypnéte, odpojte
zastrcku ze sitové zasuvky a nechejte pfistroj vychladnout.

E Upozornéni

e Nadobu a kosik vyjméte, aby mohl pfistroj Airfryer vychladnout
rychleji.

Vypeceny tuk nebo olej ze dna nadoby zlikvidujte.

Nadobu a kosik umyjte v mycce. MUZete je také umyt
horkou vodou, Cisticim prostfedkem na nadobi a neabrazivni
houbic¢kou (viz ,Tabulka ¢&isténi”).

E Poznamka

e Vlozte nddobu s pryzovou zatkou do mycky nadobi. Pred mytim
pryzovou zatku neodstranujte.

E Upozornéni

» Pokud na nadobé nebo kosiku ulpivaji zbytky pokrmu, mlzete je
na 10-15 minut namocit do horké vody s Cisticim prostredkem na
nadobi. Namocenim se zbytky pokrmu uvolnf a Ize je sndze odstranit.
Dbejte, abyste pouzili takovy Cistici prostfedek na nddobi, ktery
dokéaze rozpustit olej a tuk. Jsou-li na nddobé nebo kosiku mastné
skvrny a nepodafilo se vdm je odstranit horkou vodou s cisticim
prostredkem na nadobi, pouzijte tekuty odmastovac.

o Zbytky pokrmu z topného télesa Ize v pripadé potreby odstranit
kartackem s meékkymi nebo stredné tvrdymi stétinami. Nepouzivejte
kartacek z ocelového dratu ani kartacek s tvrdymi Stétinami, protoze
by mohlo dojit k poskozeni povrchu topného télesa.

4 Vnéjsi povrch pfristroje Cistéte navihéenym hadiikem.

E Poznamka

o Ujistéte se, Ze ovlddaci panel nezlstal vihky. Ovlddaci panel po Cisténi
vzdy osuste hadrikem.
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vSechny zbytky potravin.

houbou.

Tabulka cisténi

5 Topné télisko vycistéte Cisticim kartacem, abyste odstranili

6 Vnitrek pristroje vycistéte horkou vodou a neabrazivni

77
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J

Skladovani

1 PFistroj odpojte od sité a nechte ho vychladnout.

2 Ujistéte se, Ze jsou vsechny soucasti pred ulozenim cisté

a suché.

E Poznamka

o Pli prenaseni drzte fritézu Airfryer vzdy vodorovné. Dbejte také, abyste
drzeli nddobu na predni strané pfistroje, protoze z néj mize nadoba
s kosikem vyklouznout, pokud byste pfistroj ndhodou naklonili. To by

mohlo tyto soucastky poskodit.
e Vzdy se ujistéte, ze jsou odnimatelné casti fritézy Airfryer pred
prenasenim nebo uklddanim zajisténé.
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Recyklace

- Tento symbol znamen4, ze vyrobek nelze likvidovat s béznym
komunalnim odpadem (2012/19/EU).

- Ridte se pravidly vasi zemé& pro sbér elektrickych a
elektronickych vyrobkd. Spravnou likvidaci pomUzete predejit
negativnim dopadlm na zivotni prostredi a lidské zdravi.

Prohlaseni o shodé

Timto spolecnost DAP B.V. prohlasuje, Ze fritéza Airfryer HD9285
vyhovuje smérnici 2014/53/EU.

Uplny text prohlaseni o shodé pro EU je k dispozici na nasledujicf
internetové strance: https://www.philips.com.

Fritéza Airfryer HD9285 je vybavena modulem Wi-Fi, 2,4 GHz
802,11 b/g/n s maximalnim vystupnim vykonem 92,9 mW EIRP.

Zaruka a podpora

Versuni nabizi po zakoupeni tohoto vyrobku dvouletou zaruku.
Tato zaruka se nevztahuje na poskozeni vzniklé v ddsledku
nespravného pouziti nebo Spatné udrzby spotfebice. Nase
zaruka nema vliv na vase zékaznickd prava. Vice informaci

a zpUsob, jak uplatnit zaruku, naleznete na strankach
www.philips.com/support.

Aktualizace softwaru

Aby byla zajisténa ochrana vaseho soukromi a aby fritéza Airfryer
i aplikace fungovaly spravné, je nezbytné aktualizovat software.
Cas od ¢asu se aplikace automaticky aktualizuje na nejnovéjsi
software. Fritéza Airfryer také automaticky aktualizuje firmware.

E Poznamka

 Priinstalaci aktualizace se ujistéte, ze je vase fritéza Airfryer pfipojena
k domaci siti Wi-Fi. Chytré zatizeni mUZze byt pfipojeno k libovolné siti.

e Vzdy pouzivejte nejnoveéjsi aplikaci i firmware.

e Aktualizace se objevuji, kdyz jsou k dispozici vylepseni softwaru nebo
hrozi bezpecnostni riziko.

e Aktualizace firmwaru se spusti automaticky, kdyz je fritéza Airfryer
v pohotovostnim rezimu. Tato aktualizace trva az 1 minutu a na
obrazovce fritézy Airfryer blika ,---". Béhem této doby nelze fritézu
Airfryer pouzivat.
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Kompatibilita zarizeni

Podrobné informace o kompatibilité aplikace naleznete
vinformacich v obchodé App Store.

Reset na tovarni nastaveni

Chcete-li fritézu Airfryer resetovat na tovarni nastaveni, na

10 sekund soucasné stisknéte tlacitka pro nastaveni teploty a ¢asu.
Fritéza Airfryer pak jiz neni pfipojena k domaci siti Wi-Fi a neni
sparovana s chytrym zafizenim.

Reseni problému

V této kapitole najdete nejbéznéjsi problémy, s nimiz se

muzete u pfistroje setkat. Pokud se vdm nepodatli problém

vyfesit podle nasledujicich informaci, navstivte webové stranky
www.philips.com/support, kde naleznete seznam nejcastéjsich
dotazl, nebo se obratte na stfedisko péce o zdkazniky spolecnosti
Philips ve své zemi.

To je normalni jev. VSechny rukojeti a
Vnitfni teplo vyzafuje do | knofliky ¢i otocné ovladace, na které
vnéjsich stén. bé&hem pouzivani potfebujete sahat, jsou

dostatecné chladné na dotek.

Vnéjsi povrch
pristroje je pfi
pouzivani horky.

Nadoba, kosik, a vnitini ¢ast pristroje jsou
vzdy horké, kdyz se pristroj zapne, aby byl
pokrm spravné pripraveny. Tyto soucasti
jsou vzdy pfilis horké na dotek.

Nechate-li pfistroj zapnuty delSi dobu,
nékteré plochy se zahfteji pfilis na to,
abyste se jich mohli dotknout. Tyto plochy
jsou na pfistroji oznaceny nasledujici
ikonou:

/N

Pokud si stadle uvédomujete, kde jsou
horké plochy, a nedotykate se jich, je
pouzivani pristroje zcela bezpecné.

K dosazeni nejlepsich vysledkt pouzijte
Cerstvé, moucné brambory. Pokud
potrebujete brambory skladovat,
neskladujte je v chladném prostredi,
jako je lednice. Vyberte si brambory, na
jejichZ obalu je uvedeno, Ze jsou vhodné
k fritovant.

Moje domaci
hranolky nevysly
podle ocekavani.

Nepouzili jste spravny typ
brambor.
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Fritéza Airfryer se
nezapne.

Mam ve fritéze
Airfryer mista,
kterd se odlupuiji.

Z ptistroje vychazi
bily kout.

Kontrolka Wi-Fi na
mé fritéze Airfryer
jiz nesviti.

Aplikace ukazuje,
Ze proces parovani
neni Uspésny.

Mnozstvi pfisad v kosiku
je prilis velké.

Urcité typy suroviny je
nutné v poloviné doby
vareni protrepat.
PFistroj neni pfipojen do
sité.

K jedné zasuvce je
pripojeno vice ptistroju.

Uvnitf nddoby v pfistroji
Airfryer se mohou objevit
body vzniklé v dasledku
ndhodného poskrabani
povrchu (napfiklad
béhem cisténi drsnymi
nastroji nebo pfi vkladani
kosiku).

Pripravujete tucné pfisady.

Nadoba stale obsahuje
zbytky mastnoty po
predchozim pouziti.

Obal nebo strouhanka
spravné neprilnuly
k pokrmu.

Marinada, tekutiny nebo
Stava z masa strikaji ve
vzniklém tuku nebo
mastnoté.

o Fritéza Airfryer jiz neni
pripojena k domacf siti
Wi-Fi.

o Zménili jste domdcf sit
Wi-Fi.

Zkontrolujte, jestli jste
provedli vsechny kroky
ve spravném poradi tak,
jak je popisuje aplikace.
Nejprve stisknéte tlacitko
na zatizeni, poté aktivujte
parovani v aplikaci.

PYi pfipraveé domacich hranolkd postupujte
podle pokynt na strdnce 75 v této
uzivatelské prirucce.

PYi pfipravé domacich hranolkd postupujte
podle pokynt na strance 75 v této
uzivatelské prirucce.

Zkontrolujte, zda je zastrcka radné
zapojena do sitové zasuvky.

Fritéza Airfryer ma vysoky vykon. Zkuste
jinou zasuvku a zkontrolujte pojistky.

Poskozeni zabranite tim, ze budete vkladat
koSik do nddoby spradvnym zplsobem.
Vkladate-li kosik naklonény, jeho bok
muze zavadit o sténu nadoby a zpUsobit
odloupnuti malych kouskd povrchové
vrstvy. Pokud k tomu dojde, radi bychom
vas informovali, Ze to neni Skodlivé,
protoZze viechny pouZzité materidly Ize
bezpelné pouzivat ve styku s potravinami.
Opatrné z panve vylijte veskery prebytecny
olej nebo tuk a poté pokracujte ve vareni.
Pricinou bilého koufre jsou zbytky mastnoty,
které se zahtivaji v nddobé. Nadobu a kosik
po kazdém pouziti dikladné vycistéte.

Bily kour mohou zpUsobit malé kousky
strouhanky vitici vzduchem. Strouhanku
nebo obal pevné pritisknéte na pokrm, aby
dobre prilnuly.

Pred vloZenim do kosiku potraviny osuste.

Zopakujte proces parovani popsany

v aplikaci. Pokud to nepomze, spustte
nastaveni znovu.

Pricinou také mUze byt to, ze je v zafizeni
funkce Wi-Fi vypnuta. K zapnuti funkce
Wi-Fi, kratce spolecné stisknéte tlacitko
pro nastaveni ¢asu a tlacitko pro spusténi/
pozastaveni.

Zopakujte proces parovani popsany
v aplikaci. Pokud to nepomUze, spustte
nastaveni znovu.



Problém

Na obrazovce se
zobrazuje blikajicf

Na obrazovce
fritézy Airfryer se
zobrazi ,E1".

Na obrazovce
fritézy Airfryer se
zobrazi kod ,E2".

Na obrazovce
fritézy Airfryer se
zobrazi kod ,E3”.

Na obrazovce
fritézy Airfryer se
zobrazi kod ,E4".

Mozna pficina

Vase fritéza Airfryer
aktualizuje firmware.

Pristroj je poskozeny/
porouchany.

Fritéza Airfryer mlze byt
ulozena na misté, kde je
prilis chladno.

Zadali jste Spatné udaje
pro pfihlasenf k siti Wi-Fi.

Funkce pripojeni vykazuje
chybu.

Spotrebic je poskozeny.

N
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Reseni

Vyckejte priblizné jednu minutu, nez se
proces aktualizace firmwaru dokonci.
Béhem aktualizace firmwaru nemUzete
fritézu Airfryer pouzivat.

Obratte se na servisni linku spole¢nosti
Philips nebo na stredisko péce o zakazniky
ve vasi zemi.

Pokud byl pfistroj uloZen pfi nizké okolnf
teploté, nechte jej po dobu alespon

15 minut ohtat na pokojovou teplotu, nez
jej znovu zapojite do zasuvky.

Pokud se na obrazovce zobrazi ,E1"
obratte se na servisni linku spole¢nosti
Philips nebo na stredisko péce o zdkazniky
ve vasi zemi.

Zadejte spravné Udaje pro pfihlaseni k siti
Wi-Fi.

Pouzijte spotiebic bez funkce pfipojeni.
Obratte se na servisni linku spolecnosti
Philips nebo kontaktujte stredisko péce o
zakazniky ve své zemi.

Obratte se na servisni linku spolecnosti
Philips nebo na stredisko péce o zdkazniky
ve své zemi.
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Lees disse vigtige oplysninger omhyggeligt igennem, inden
apparatet tages i brug, og gem dem til eventuelt senere brug.

Fare

Apparatet ma aldrig kommes ned i vand eller skylles under
vandhanen.

Lad ikke vand eller nogen vaeske komme ind i apparatet, da
der ellers er risiko for elektrisk stad.

Leeg altid de ingredienser, der skal steges, i kurven for at
forhindre kontakt med varmelegemerne.

Tildaek ikke luftindtagene og luftudtagene, mens apparatet er
i brug.

Haeld ikke olie pa i fedtopsamlingsbeholderen, da dette kan
udgere en brandfare.

Brug aldrig apparatet, hvis netstik, netledning eller selve
apparatet er beskadiget.

Bergr aldrig indersiden af apparatet, mens det er i brug.
Kom aldrig mere mad i kurven end det maksimalt indikerede
niveau.

Serg altid for, at varmelegemet er frit, og at der ikke sidder
mad fast pa det.

Advarsel

Hvis netledningen beskadiges, ma den for at undga enhver
risiko kun udskiftes af Philips, en autoriseret forhandler eller en
tilsvarende kvalificeret fagmand.

Apparatet ma kun sluttes til en stikkontakt med
jordforbindelse. Serg altid for, at stikket er sat korrekt i
stikkontakten.

Dette apparat er ikke beregnet til at blive betjent af en ekstern
timer eller et separat fjernbetjeningssystem.

Brugerfladerne kan blive varme under brug.

Dette apparat kan bruges af bern fra 8 ar og opefter og af
personer med reducerede fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller manglende erfaring og viden, hvis de er blevet
instrueret i sikker brug af apparatet og forstar de medfelgende
risici. Lad ikke barn lege med apparatet. Rengering og
vedligeholdelse ma ikke foretages af bern, medmindre de er
over 8 ar gamle og under opsyn.

Hold apparatet og dets ledning uden for reekkevidde af barn
under 8 ar.

Anbring ikke apparatet op ad en vaeg eller mod andre
apparater. Serg for, at der er mindst 10 cm frirum pa bagsiden
og siderne samt 10 cm frirum over apparatet. Placer ikke noget
ovenpa apparatet.



84 DANSK

Under madlavning med varmluft frigives varm damp gennem
luftudtagene. Hold haender og ansigt pa sikker afstand af
dampen og luftudtagene. Pas ogsa pa den varme damp og
luft, nar du fjerner fedtopsamlingsbeholderen fra apparatet.
Brug aldrig lyse ingredienser eller bagepapir i apparatet.
Opbevaring af kartofler: Temperaturen skal vaere passende for
den type kartoffel, der opbevares, og den skal overstige 6 °C
for at minimere risikoen for akrylamiddannelse i de tilberedte
madprodukter.

Placér ikke apparatet pa eller i naerheden af et varmt gasblus
eller de forskellige slags elkomfurer og elvarmeplader eller i en
varm ovn.

Fyld aldrig olie i gryden.

Dette apparat er beregnet til at blive brugt ved omgivende
temperaturer pa mellem 5 °C og 40 °C.

Kontroller, om den angivne netspaending pa apparatet svarer
til den lokale netspaending, for du slutter strem til apparatet.
Serg for, at netledningen ikke kommer i bergring med varme
flader.

Brug kun apparatet til de formal, der er beskrevet i
brugervejledningen, og benyt kun originalt tilbeher fra Philips.
Efterlad ikke apparatet uden opsyn, mens det er taendt.
Gryden, kurven og tilbehgret bliver varme under og efter brug
af apparatet. Handter dele forsigtigt.

Serg for grundigt at rengere de dele, der kommer i bergring
med mad, inden du bruger apparatet ferste gang. Se
instruktionerne i brugervejledningen.

Placer ikke apparatet pa eller i naerheden af breendbare
materialer, f.eks. et viskestykke eller gardin.

Fjern gjeblikkeligt apparatet fra stikkontakten,

hvis du konstaterer merk rag fra apparatet. Vent

pa, at regudledningen stopper, for du fjerner
fedtopsamlingsbeholderen fra apparatet.

Undga at seette apparatet i stikkontakten eller betjene
betjeningspanelet med vade haender.

Forsigtig

Dette apparat er kun beregnet til normal anvendelse

i hjemmet. Det er ikke beregnet til brug i miljger som
personalekokkener i butikker, pd kontorer, pa garde eller andre
arbejdspladser. Det er heller ikke beregnet til brug af geester
pa hoteller, moteller, pa bed and breakfasts eller i andre
veerelser til udlejning.

Tag altid stikket ud af stikkontakten, hvis apparatet efterlades
uden opsyn, og for du samler, demonterer, opbevarer eller
rengor det.
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- Hvis apparatet anvendes forkert eller til professionelle eller
semi-professionelle formal eller pa en made, der ikke er
i overensstemmelse med brugsvejledningen, bortfalder
garantien og dermed Philips' ansvar for eventuelle skader.

- Reparation og eftersyn af apparatet skal altid foretages pa et
autoriseret Philips-serviceveerksted Forsag ikke selv at reparere
apparatet, da garantien i sa fald bortfalder.

- Stil apparatet pa et vandret, jeevnt og stabilt underlag.

- Tag altid stikket ud, efter du har brugt apparatet.

- Lad apparatet kole af i ca. 30 minutter, for du handterer eller
rengor det.

- Serg for, at de ingredienser, der tilberedes i dette apparat,
bliver gyldenbrune og ikke marke eller brune. Fjern brankede
dele. Steg ikke friske kartofler ved temperaturer over 180 °C
(for at minimere dannelsen af acrylamid).

- Veerforsigtig ved rengering af det gverste omrade af
tilberedningskammeret: varmt varmelegeme, kanten af
metaldelene.

- Serg altid for, at maden er feerdigtilberedt i din Airfryer.

- Serg altid for, at du har styr pa din Airfryer, ogsa nar du bruger
fiernbetjeningsfunktionen eller forsinket start.

- Vedtilberedning af fedtholdige fedevarer kan din Airfryer
afgive reg. Veer seerligt opmaerksom, nar du bruger
fiernbetjeningsfunktionen eller forsinket start.

- Serg for, at kun én person ad gangen bruger
fiernbetjeningsfunktionen.

- Veerforsigtig, nar du tilbereder letfordzervelige fodevarer med
funktionen forsinket start (der kan muligvis gro bakterier).

Elektromagnetiske felter (EMF)
Dette apparat overholder geeldende standarder og regler
angdende eksponering for elektromagnetiske felter.

Auto-sluk

Dette apparat er udstyret med auto-sluk. Hvis du ikke trykker pa
en knap inden for 20 minutter, slukker apparatet automatisk.
Apparatet slukkes manuelt ved at trykke pa on/off-knappen.
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Indledning

Tillykke med dit keb, og velkommen til Philips!

Hvis du vil have fuldt udbytte af den support, som Philips tilbyder,
kan du registrere dit produkt pa www.philips.com/welcome.
Philips Airfryer er den eneste Airfryer med den unikke Rapid
Air-teknologi, der steger dine yndlingsretter med lidt eller

ingen tilsat olie og op til 90 % mindre fedt. Philips Rapid Air-
teknologi tilbereder mad til hele vejen rundt og omfatter vores
sestjernedesign, sa du far perfekte resultater fra forste til sidste
bid. Med tilslutning til NutriU-appen far du tip om dit naeste sunde
og velsmagende maltid baseret pa dine praeferencer, mens det
perfekte slutresultat kan fjernstyres.

Du kan nu nyde perfekt tilberedte, friturestegte madvarer —
sprede pa ydersiden og mere pa indersiden - steg, grill og bag for
at tilberede masser af smagfulde retter pa den sunde, hurtige og
nemme made.

Du kan fa inspiration, opskrifter og information om Airfryer ved at
besage www.philips.com/kitchen eller downloade den gratis
NutriU-app* til IOS® eller Android™.

*NutriU-appen er ikke tilgeengelig i alle lande. | dette tilfaelde skal
du ga ind pa din lokale Philips-hjemmeside for at fa inspiration.

Generel beskrivelse

1 Kontrolpanel

Knappen temperatur op
Knappen temperatur ned
Afbryderknap
Forudindstillingsknapper
Start/pause-knap
Knappen tid ned
Knappen tid op

Skaerm

Wi-Fi-indikator
MAX-maerke for pommes frites
MAX-maerke for anden mad
Kurv

Udlgsningsknap til kurv
Fedtopsamlingsbeholder
Netledning

Luftudtag

Luftindtag

TIOTMMON®>

OCONOOUVAWN
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WiFi-indikatorstatus

Wi-Fi-indikatoren @ er | ¢ Entenerdin Airfryer ikke tilsluttet dit Wi-Fi-hjemmenetveerk (der er

slukket ikke foretaget nogen indledende Wi-Fi-opseetning indtil nu), eller
forbindelsen til dit Wi-Fi-hjemmenetveerk er blevet afbrudt, f.eks. fordi
hjemmerouteren er blevet udskiftet, eller fordi afstanden mellem Airfryer
og routeren er for stor, eller fordi Wi-Fi-funktionen pa apparatet er
deaktiveret. Tryk kortvarigt pa knapperne tid op og start/pause samtidigt

for at aktivere Wi-Fi.

Wi-Fi-indikatoren & er ¢ Konfigurationen med NutriU-appen er fuldfert, og Airfryer er tilsluttet til

teendt Wi-Fi-hjemmenetveerket
Wi-Fi-indikatoren &> o Airfryer er enten i "opsaetnings"-tilstand under Wi-Fi-
blinker opsaetningsprocessen. Skaermen viser tre streger, og knapperne pa

Airfryer er inaktive. Hvis den allerede er tilsluttet, er den blinkende LED
et tegn pa, at Airfryer er i gang med at oprette forbindelse til dit Wi-Fi-

hjemmenetvaerk.
Wi-Fi-indikatoren @ ¢ Wi-Fi-funktionaliteten i Airfryer er defekt. Du kan enten bruge Airfryer
blinker med lange uden tilslutningsfunktionerne, eller du kan ringe til Philips' hotline eller

mellemrum kontakte dit lokale Phillips Kundecenter.

For apparatet tages i brug

Fjern al emballagen.

2 Fjern alle klistermaerker og etiketter (hvis de er tilgaengelige)
fra apparatet.

3 Renger apparatet grundigt, inden det tages i brug forste
gang, som angivet i kapitlet om rengering.

NutriU-appen

Din Airfryer fra Philips er WiFi-kompatibel og giver dig mulighed
for at oprette forbindelse til NutriU-appen for at opna den

fulde Airfryer-oplevelse. | NutriU-appen kan du veelge dine
yndlingsopskrifter, sende dem til din Airfryer og starte den fra din
smart-enhed. Du kan starte, overvage og justere tilberedningen
pa din smart-enhed, uanset hvor du er, ogsa selvom du ikke er
hjemme.

Tilslutning af din Airfryer til appen

1 Saet stikket til Airfryer i stikkontakten.

2 Sgrg for, at din smart-enhed er inden for raekkevidde af dit
Wi-Fi-hjemmenetveerk, for du starter processen til nem Wi-Fi-
opseetning.

3 Download Philips NutriU-appen til din smart-enhed
fra din appbutik eller fra www.philips.com/nutriu, folg
registreringsproceduren, og vaelg den tilsluttede Airfryer.
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4 Fplginstruktionerne i appen for at slutte din Airfryer til dit Wi-
Fi og parre din Airfryer.

5 Nar Wi-Fi-indikatoren pa Airfryers brugergraenseflade lyser
konstant, er Airfryer tilsluttet.

E Bemeerk

e Sorg for at tilslutte din Airfryer til et 2.4 GHz 802.11 b/g/n WiFi-
hjemmenetvaerk.

e Den nemme Wi-Fi-opsaetning er nedvendig for at slutte Airfryer til dit
Wi-Fi-hjemmenetvaerk.

e Parringsprocessen er at forbinde NutriU-appen med din smarte
Airfryer.

e WiFi-opsaetningsprocessen kan annulleres via appen eller ved at tage
Airfryer ud af stikket.

 For at starte parringsprocessen skal du trykke leenge pa
temperaturknappen og felge instruktionerne i appen, eller starte den
fra indstillingerne i NutriU App.

 Hvis du vil slukke for Wi-Fi-funktionen pa apparatet, skal du trykke
laenge pa knapperne tid ned og start/pause samtidigt.

Stemmekontrol

Download NutriU-appen.

Slut NutriU-appen til din Airfryer.
Giv samtykke til "fjernmadlavning".

A W N =

Slut NutriU-appen til stemmeassistent-appen. Denne
tilslutning kan foretages direkte under opsaetningen eller
senere i indstillingerne i NutriU-appen. Hvis du ikke kan se
muligheden for at aktivere stemmestyring i NutriU, skal du
aktivere Kitchen+ via din stemmeassistent-app.

E Bemaerk

 Hvis du ikke har en app til stemmestyring, skal du downloade den
forst for at sende kommandoer til Airfryer.

» Detaljerede stemmekommandoer er tilgaengelige i
stemmestyringsappen.
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Klargaring

1 Stil apparatet pa et stabilt, vandret, plant og varmefast

underlag.

E Bemeaerk

» Placer ikke noget oven pa eller pa siden af apparatet. Dette kan
blokere luftstrammen og pavirke stegeresultatet.

e Undlad at stille det kerende apparatet i neerheden af eller under
genstande, der kan tage skade af damp, sdsom murveerk og skabe.

» Lad gummiproppen sidde i fedtopsamlingsbeholderen. Tag den ikke
ud, for du tilbereder.

Sadan bruges apparatet

Madtabel

Tabellen nedenfor hjeelper dig med at vaelge de grundleeggende
indstillinger til den type mad, du vil tilberede.

E Bemeerk

e | kurven er der et MAX-niveaumaerke for pommes frites. Kom ikke
flere pommes frites i, end hvad der er angivet i madtabellen eller over
dette MAX-niveaumaerke for at opna et ensartet resultat.

e Veer opmeaerksom pa, at disse indstillinger er vejledende. Eftersom
ingredienser afviger i oprindelse, sterrelse, form og fremstilling, kan vi
ikke garantere nogen optimal indstilling for dine ingredienser.

e Nar du tilbereder starre maengder mad (f.eks. pommes frites,
rejer, kyllingelar, frosne snacks), skal du ryste, vende eller rore i
ingredienserne i kurven 2 til 3 gange for at opna et ensartet resultat.

Ingredienser [l HTELS, T'd. Temperatur Bemaerk
mangde (min)

Tynde, frosne pommes
frites (7x7 mm/0,3x0,3")

Hjemmelavede
pommes frites (10x10
mm/0,4x0,4")

Frosne kyllingenuggets

Frosne forarsruller

200-1000 g/7-
350z

200-1000 g/7-
350z

200-800 g/
7-28 oz

200-800 g/
7-28 oz

14-33

15-35

9-20

9-20

180 °C/360 o Omryst, vend eller
°F ror 4 gange med
jeevne mellemrum

180 °C/360 o Omryst, vend eller
°F rer 4 gange med
jeevne mellemrum

200°C/400°F | « Omryst, vend eller
rer 2 gange med
jeevne mellemrum

200°C/400°F |« Omryst, vend eller

rer 2 gange med
jeevne mellemrum
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Bemaerk

Hamburger (ca. 150 g/5

0z)
Farsbred

Koteletter uden ben (ca.

190 g/7 oz)

Tynde peolser (ca. 60
g/2,1 0z)

Kyllingelar (ca. 125 g/4,5

0z)

Kyllingebryst (ca. 160
g/6 0z)

Hel kylling

Hele fisk (ca. 300-400
g/11-14 0z)

Fiskefilet (ca. 200 g/7 0z)

Blandede grentsager
(grofthakkede)

Muffins (ca. 50 g/1,8 0z)

Kage

Forbagt bred/
rundstykker (ca. 60 g/
2 0z)

Hjemmebagt bred

1-6
hakkebgffer

1400 g/49 oz
1-5 koteletter

2-10 stykker
2-12 stykker
1-5 stykker
1400 g/49 oz
1-2 fisk

1-5(1 lag)

200-1000 g/
7-35 o0z

1-9
800 g/28 oz

1-8 stykker

1000 g/35 oz

16-21

55-60
13-19

18-28

18-26

75-85

23-31

21-30

8-23

17-19

50-60

6-8

55-65

200°C/400°F

150°C/300°F
200°C/400°F

200°C/400°F

180 °C/360
°F

180 °C/360
°F

180 °C/360
°F
200°C/400°F

160 °C /320
°F
180 °C/360
°F

160 °C/320
°F

160 °C/320
°F
200°C/400°F

150°C/300°F

Ryst, vend eller ror
rundt halvvejs

Brug bagetilbehgret

Ryst, vend eller ror
rundt halvvejs

Ryst, vend eller ror
rundt halvvejs

Ryst, vend eller ror
rundt halvvejs

Indstil
tilberedningstiden
efter din egen smag
Ryst, vend eller ror
rundt halvvejs

Brug muffinformene

Brug bagetilbehgret

Brug bagetilbehgret
Formen skal veere
sa flad som muligt
for at undga, at
bredet bergrer
varmelegemet, nar
det heever.
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Airfrying

n Forsigtig

» Bemaerk, at nogle af de funktioner, der er beskrevet i
instruktionerne, kan afvige fra dem pa din enhed. For at sikre,
at du har adgang til de nyeste funktioner, anbefales det, at du
altid har den seneste firmware installeret. Dette kan nemt opnas
ved at forbinde enheden med NutriU-appen og sikre, at den er
tilsluttet, da opdateringer automatisk overfores til enheden.
» Dette er en Airfryer, der opvarmer med varm luft. Hzeld ikke olie,
friturefedt eller andre vaesker i fedtopsamlingsbeholderen.
Undga at bergre varme overflader. Benyt handgreb eller
knapper. Brug grydelapper, nar du handterer den varme
fedtopsamlingsbeholder.
Dette apparat er kun til almindelig husholdningsbrug.
Dette apparat ryger maske en lille smule, nar det tages i brug
forste gang. Dette er normalt.
» Forvarmning af apparatet er ikke nedvendigt.

1 Seet stikket i stikkontakten.

2 Fjern fedtopsamlingsbeholderen med kurven fra apparatet
ved at traekke i handtaget.

—

3 Tilseet ingredienserne i kurven.

Bemeaerk

o Airfryer kan tilberede en lang raekke ingredienser. Se "madtabellen"
for de rigtige maengder og omtrentlige tilberedningstider.

o Overstig ikke den maengde, der fremgar af "madtabellen" og fyld
kurven op over MAX-maerket, da dette kan pavirke kvaliteten af det
endelige resultat.

o Overskrid ikke MAX-maerket med et pommes frites-ikon til frosne
kartoffelbaserede snacks og hjemmelavede pommes frites.

 Hvis du vil tilberede forskellige ingredienser pa samme tid, skal du
kontrollere de foreslaede tilberedningstider for hver ingrediens, inden
du begynder at tilberede dem samtidigt.
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4 St fedtopsamlingsbeholderen med kurven tilbage i din
Airfryer.

Forsigtig

» Brug aldrig fedtopsamlingsbeholderen uden kurven.
» Undga at bergre fedtopsamlingsbeholderen eller kurven under
brug og i nogen tid efter brug, da de bliver meget varme.

5 Tryk pa on/off-knappen for at teende apparatet.

PHILIPS 6 Tryk pa temperatur op- eller ned-knappen for at veelge den
= ’Hu pakreevede temperatur.

7 Tryk pa knappen tid op for at vaelge den pakraevede tid.

PHILIPS k)
!
umin
o444 o 8 Tryk péa start/standby-knappen for at starte tilberedningen.
-
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Bemeerk

» Under tilberedningen vises temperatur og tid skiftevis.

e Det sidste tilberedningsminut teelles ned i sekunder.

» Se madtabellen med grundleeggende tilberedningsindstillinger til
forskellige typer mad.

» Nar tilberedningen er startet, og din Airfryer er parret med din smart-
enhed, kan du ogsa se, styre og aendre tilberedningsparametrene i
NutriU-appen.

 Huvis du vil aendre temperaturenheden fra Celsius til Fahrenheit
eller omvendt pa din Airfryer, skal du trykke pa temperatur op-
og ned-knappen samtidigt i ca. 10 sekunder.

¢ R

 Hvis du vil andre tilberedningstiden eller temperaturen under
tilberedningen, kan du nar som helst trykke pa den tilsvarende op-
eller ned-knap for at gere det.

o Seet tilberedningen pa pause ved at trykke pa start/pause-knappen.
Du kan genoptage tilberedningen ved at trykke pa start/pause-
knappen igen for at fortsaette tilberedningen. Du kan ogsa trykke
kortvarigt pa den valgte forudindstilling for at saette tilberedningen
pa pause. Genoptag tilberedningen ved at trykke pa den valgte
forudindstilling igen.

o Enheden gar automatisk i pausetilstand, nar du treekker
fedtopsamlingsbeholderen og kurven ud. Tilberedningen fortseetter,
nar fedtopsamlingsbeholderen og kurven sattes i apparatet igen.

Bemeerk

» Hvis du ikke indstiller den @nskede tilberedningstid inden for 20
minutter, slukkes apparatet automatisk af sikkerhedshensyn.
Visse ingredienser skal rystes eller vendes, nar tilberedningstiden
er slut (se "Madtabel"). For at ryste ingredienserne skal du traekke
fedtopsamlingsbeholderen ud sammen med kurven, placere den
pa en varmefast overflade, skyde laget op og trykke pa kurvens
udlgserknap for at fjerne kurven og ryste kurven over vasken. Seet
derefter kurven tilbage i fedtopsamlingsbeholderen, og skub dem
tilbage i apparatet.

9 Nar du hgrer timerklokken, er tilberedningstiden gaet.

Bemeerk

e Du kan ogsa afbryde tilberedningen manuelt. Dette gores ved at
trykke pa start/pause-knappen.




DANSK 95

10 Traek fedtopsamlingsbeholderen ud, og kontroller, om
ingredienserne er klar.

Forsigtig

 Din Airfryers fedtopsamlingsbeholder er varm efter
tilberedningen. Placér den altid pa en varmefast overflade (f.eks.
en bordskaner e.l.), nar du fjerner fedtopsamlingsbeholderen fra
enheden.

E Bemaerk

e Hvis ingredienserne endnu ikke er klar, skal du blot skubbe
fedtopsamlingsbeholderen tilbage i din Airfryer med handtaget og
leegge nogle ekstra minutter til den indstillede tid.

11 Du kan fjerne mindre ingredienser (f.eks. pommes frites) ved
at lofte kurven ud af fedtopsamlingsbeholderen ved forst
at skyde laget op og derefter trykke pa udlgserknappen til
kurven.

Forsigtig

» Efter tilberedningen er fedtopsamlingsbeholderen, kurven, de
indvendige dele og ingredienserne varme. Afhaengigt af typen af
ingredienser i din Airfryer kan der slippe damp ud af
fedtopsamlingsbeholder.

12 Tem kurvens indhold ud i en skal eller pa en tallerken.
Fjern altid kurven fra fedtopsamlingsbeholderen for at
temme indholdet, da der kan veere varm olie i bunden af
fedtopsamlingsbeholderen.

Bemaerk

» Brug en tang til at tage store eller skrobelige ingredienser ud.

e Overskydende olie eller afsmeltet fedt fra ingredienserne opsamles i
bunden af fedtopsamlingsbeholderen.

» Afhaengigt af, hvilken type ingredienser der tilberedes, kan du have
behov for forsigtigt at haelde evt. overskydende olie eller afsmeltet
fedt fra fedtopsamlingsbeholderen efter hver portion, eller for kurven
i fedtopsamlingsbeholderen rystes eller udskiftes. Anbring kurven pa
et varmebestandigt underlag. Brug grydelapper, nar du haelder
overskydende olie eller afsmeltet fedt fra. Seet kurven tilbage i
fedtopsamlingsbeholderen.

Nar en portion ingredienser er feerdigtilberedt, er din Airfryer med
det samme klar til at tilberede en ny portion.

E Bemaerk

e Gentag trin 3 til 12, hvis du vil tilberede endnu en portion.
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Indstil temperatur og tid

Denne Airfryer kan tilberede i op til 10 timer ved en maksimal
temperatur pa 100 °C eller i op til 3 timer ved en maksimal
temperatur pa 200 °C. Dette giver dig mulighed for at lave din
egen yoghurt eller terre frugter og grentsager.

Tid | Temperatur

1-180 minutter 40°C-200°C

1 minutter - 10 timer 40°C-100°C
Bemeerk

e Sorg for, at du indstiller temperaturen forst og derefter tiden.

Sadan veelges en hold varm-tilstand

1 Tryk pad on/off-knappen for at teende apparatet.

* BO 0 2 Tryk pa hold varm-knappen.

= 38 .o 3 Tryk pa start/pause-knappen for at starte hold varm-
tilstanden.
® ” Bemaerk

e Hold varm-timeren er indstillet til 30 minutter. Hvis du vil zendre hold
varm-tiden (1 - 30 minutter), skal du trykke pa knappen tid ned. Tiden
bekraeftes automatisk.

e Temperaturen kan ikke &endres i hold varm-tilstand.

4 Du kan seette hold varm-tilstanden pa pause ved at trykke
pa start/pause-knappen. Du kan genoptage hold varm-
tilstanden ved at trykke pa start/pause-knappen igen.
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5 Du kan afslutte hold varm-tilstanden ved at trykke pa On/
Off-knappen.

5

e Hvis mad som pommes frites mister for meget af deres spredhed
under hold varm-tilstanden, skal du enten reducere hold varm-tiden
ved at slukke for apparatet tidligere, eller give dem ekstra spredhed
ved at varme dem op i 2-3 minutter ved en temperatur pa 180
°C/360°F.

E Bemaerk

| hold varm-tilstand teendes ventilatoren og varmelegemet inde i
apparatet fra tid til anden.

e Hold varm-tilstanden er beregnet til at holde maden varm, sa snart
den er tilberedt i Airfryer. Den er ikke beregnet til genopvarmning.

Tilberedning med en forudindstilling

1 Folg trin 1 til 5 i kapitlet "Airfrying".

2 Tryk pa den foretrukne forudindstillingsknap. Den valgte
forudindstilling blinker.

3 Start tilberedningen ved at trykke pa start/pause-knappen.

E Bemaerk

« | folgende tabel kan du finde flere oplysninger om
forudindstillingerne.
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¢ R

o Nar du tilbereder friske pommes frites eller frosne kartoffelbaserede
snacks, minder apparatet dig om at ryste maden for at fa et
ensartet resultat. Sluk for denne pamindelse ved at taende for
apparatet og derefter trykke leenge pa forudindstillingerne for
frosne kartoffelbaserede snacks og hjemmelavede pommes frites
samtidigt. Du kan sla rystepamindelsen til igen ved at teende for
apparatet og derefter trykke leenge pa forudindstillingerne for frosne
kartoffelbaserede snacks og hjemmelavede pommes frites samtidigt.

 Hvis du tilpasser forudindstillingerne for friske pommes frites og
kartoffelbaserede snacks ved at gemme tid og temperatur, vil
rystepamindelsen automatisk blive deaktiveret.

» Enheden minder dig om at ryste 4 gange, nar du tilbereder med en af
de 2 forudindstillinger. Hvis du vil stoppe biplyden under madlavning,
skal du trykke kortvarigt pa start/pause-knappen eller treekke
kurven ud for at ryste pommes frittesene. Dette vil ikke deaktivere
rystepamindelsen, men kun biplyden for denne tilberedning.

Tilpas forudindstillingerne

Hvis du vil gemme tid og temperatur pa en forudindstilling

pa din Airfryer skal du trykke kortvarigt pa den foretrukne
forudindstillingsknap pa Airfryer. Skift tid og/eller temperatur, og
tryk derefter leenge pa den samme forudindstillingsknap igen,
indtil enheden bipper for at gemme dine personlige indstillinger.

Ga tilbage til standardindstillingerne

Hvis du vil nulstille dine personlige indstillinger for en
forudindstilling, skal du trykke kortvarigt pa den foretrukne
forudindstillingsknap og derefter holde den samme
forudindstillingsknap nede igen, indtil enheden bipper.

Preset Forudindstillet | Forudindstillet Ve aeled) Information
(Forudindstillet) tid (min) temperatur 9 :

* Frosne
kartoffelbaserede

R snacks som frosne
(= 180°C/ pommes frites,
Frosne 31 360 °F 1000 g/35 oz kartoffelbade, criss-
kartoffelbaserede cross fries osv.
snacks o Omryst, vend eller

rer 4 gange med
jeevne mellemrum
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Preset Forudindstillet | Forudindstillet
(Forudindstillet) tid (min) temperatur

Vaegt (maks.) Information

o Brug melede
kartofler

¢ 10x10 mm/0,4x0,4"
tykt skarne

« Kom demivand

% 180°C/ i 30 minutter, lad
Friske pommes = 360 °F 100 gyt ez dem tarre, og tilseet
sa 1/4til 1 spsk.
olie
« Omryst, vend eller
rer 4 gange med
jeevne mellemrum
d, « Op til 12 kyllingelar
180°C/ « Ryst, vend eller ror
Kyllingelar 28 360 °F 1000g/35 0z rundt med jeevne
mellemrum
@< .
Hele fisk, ca. 300 | 31 iggog/ 600 g/21 oz . 2 fisk
g/11 oz
e Brug XXL-
& 160°C/ bagetilbehgret
Kage > 320 °F 8009/24 0z (199 x 189 x 80
mm)
200°C/ o Op til 5 koteletter
6 12 400°F 22y o2 uden ben
Koteletter
@ « Grofthakket
180°C/ « Brug XXL-
Blandede 23 360 °F 1000g/35 0z bagetilbehgret
grentsager  Rarjeevnligt
15%) 80°C/ » Temperaturen kan
Holde varm = 175°F L ikke justeres
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Skift til en anden forudindstilling

T 25 . o 1 Tryk pé start/pause-knappen under tilberedningen.
®
=ann-; o 2 Tryk pa en anden forudindstillingsknap.

3 Tryk pa start/pause-knappen igen for at starte den nye
tilberedning.

Start en opskrift fra NutriU-appen

1 Teend apparatet ved at trykke pa on/off-knappen pa Airfryer.

2 Abn NutriU-appen pa din smart-enhed, og se efter din
yndlingsopskrift.

3 Abn opskriften, og start tilberedningen i appen.

Bemeerk

e Sprg for, at du bruger den samme maengde mad, der er naevnt
i opskrifterne, nar du tilbereder opskrifter, der er udviklet til
din Airfryer. Nar du bruger andre ingredienser eller en anden
maengde madvarer, skal du justere tilberedningstiden. Nar du
tilbereder opskrifter, der ikke er udviklet til din Airfryer, skal du vaere
opmaerksom pa, at tid og temperatur muligvis skal justeres.
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¢ R

Via filteret i opskriftssagning kan du filtrere din smarte Airfryer til at
hente de opskrifter, der er udviklet til din enhed.

Nar tilberedningen startes fra appen, kan du ogsa se indstillingerne
for madlavning pa Airfryer-skeermen.

Du kan saette tilberedningen pa pause eller aendre indstillingerne pa
Airfryer eller i appen.

Nar tilberedningen er slut, kan du starte hold varm-tilstanden i appen
eller starte den fra forudindstillingen "hold varm" pa Airfryer.

Hvis maden endnu ikke er feerdig, kan du ogsa forleenge
tilberedningen i appen eller pa Airfryer.

Hvis du vil afslutte tilberedningen, for tilberedningstiden er udlgbet,
skal du trykke laenge pa on/off-knappen pa Airfryer eller trykke pa
pause og derefter pa stop-ikonet i appen.

Du kan ogsa starte din individuelle tid og temperatur i NutriU-appen.
Nederst pa startskeermen finder du knappen til at ga til startskeermen,
opskrifter, manuel tilstand, artikler eller din profil. Tryk pa knappen til
manuel tilstand, og send din individuelle tid og temperatur til Airfryer.

Sadan laver du hjemmelavede pommes frites

Sadan laver du gode, hjemmelavede pommes frites i Airfryer:

a

5

Veelg en kartoffelsort, der er velegnet til pommes frites, f.eks.
friske, let melede kartofler.

Det bedste ensartede resultat fas ved at luftstege pommes
frites i portioner pa op til 1000 g/35 oz. Sterre pommes frites
har tendens til at veere mindre sprede end sma pommes frites.

Skreel kartoflerne, og skeer dem i stave (10 x 10 mm tykke).

Leeg kartoffelstavene i blgd i en skl med vand i mindst
30 minutter.

Tom skalen, og ter kartoffelstavene med et viskestykke eller
kokkenrulle.

Hezeld en spiseskefulde olivenolie i skalen, leeg stavene i
skalen, og bland, indtil stavene er deekket med olie.

Fjern stavene fra skalen med fingrene eller et fladt
kokkenredskab, sa overskydende olie bliver i skalen.

E Bemaerk

» Vend ikke kurven, og haeld alle stavene i pa én gang —saledes undgar
du, at overskydende olie ender i fedtopsamlingsbeholderen.

Kom stavene i kurven.

Steg kartoffelstavene, og ryst kurven 4 gange under
tilberedningen.
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Advarsel

e Lad kurven, fedtopsamlingsbeholderen og indersiden af
apparatet kole helt af, inden du pabegynder rengeringen.

» Fedtopsamlingsbeholderen, kurven og indersiden af apparatet
har en slip-let-belaegning. Brug aldrig kekkenredskaber af metal
eller slibende rengeringsmidler, da det kan edelaegge slip-let-
belaegningen.

Renger altid apparatet efter brug. Fjern olie og fedt fra bunden af
fedtopsamlingsbeholderen efter hver brug.

1 Tryk pa on/off-knappen for at slukke for apparatet, tag
stikket ud af stikkontakten, og lad apparatet kele af.

5 B

 Fjern fedtopsamlingsbeholderen og kurven, sa din Airfryer kan kele
hurtigere af.

2 Fjern afsmeltet fedt eller olie fra bunden af
fedtopsamlingsbeholderen.

3 Renger fedtopsamlingsbeholderen og kurven i en
opvaskemaskine. Du kan ogsa rengare dem med varmt
vand, opvaskemiddel og en ikke-ridsende svamp (se
"Rengeringsskema").

E Bemaerk

e Szt fedtopsamlingsbeholderen med gummiproppen i
opvaskemaskinen. Fjern ikke gummiproppen for rengering.

A

e Hvis madrester sidder fast i fedtopsamlingsbeholderen eller kurven,
kan du stille dem i bled i varmt vand og opvaskemiddel i 10-15
minutter. Ibledsaetning lesner madrester og ger dem nemmere at
fierne. Serg for at bruge et opvaskemiddel, der kan oplase olie og
fedt. Hvis der er fedtpletter i fedtopsamlingsbeholderen eller kurven,
og de ikke kunne fjernes med varmt vand og opvaskemiddel, skal du
anvende et flydende affedtningsmiddel.

e Eventuelle madrester, der har breendt sig fast pa varmelegemet, kan
fiernes med en blad til mellemhard bearste. Brug ikke en stalbarste
eller en hard berste, da dette kan beskadige varmelegemets
beleegning.
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4 Tor apparatets yderside af med en fugtig klud.

E Bemaerk

» Sorg for, at der ikke er fugt pa betjeningspanelet. Tor
betjeningspanelet af med en klud, efter at du har rengjort det.

5 Renger varmelegemet med en opvaskebarste for at fjerne
eventuelle madrester.

6 Renger indersiden af apparatet med varmt vand og en
ikke-ridsende svamp.

Renggringsskema
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Opbevaring

1 Tag apparatets stik ud af stikkontakten, og lad apparatet kole
af.

2 Kontroller, at alle delene er rene og terre for opbevaring.

Bemaerk

» Hold altid Airfryer vandret, nar du baerer den. Serg for ogsa
at holde fedtopsamlingsbeholderen pa apparatets forside, da
fedtopsamlingsbeholderen med kurven kan glide ud af apparatet, hvis
den vippes nedad ved et uheld. Dette kan medfere beskadigelse af
disse dele.

» Sorg altid for, at Airfryerens aftagelige dele er fastgjort, inden du
transporterer og/eller opbevarer den

- Dette symbol betyder, at dette produkt ikke ma bortskaffes
sammen med almindeligt husholdningsaffald (2012/19/EU).

- Folg dit lands regler for seerskilt indsamling af elektriske og
elektroniske produkter. Korrekt bortskaffelse er med til at
forhindre negativ pavirkning af miljget og menneskers
helbred.

Overensstemmelseserklaering

DAP B.V. erklzerer herved, at Airfryer HD9285 overholder direktivet
2014/53/EU.

Den komplette tekst i EU-overensstemmelseserklaeringen

er tilgeengelig pa folgende internetadresse:
https://www.philips.com.

Airfryer HD9285 er udstyret med et WiFi-modul, 2,4 GHz

802.11 b/g/n med en maksimal udgangseffekt pa 92,9 mW EIRP.

Garanti og support

Versuni tilbyder to ars garanti efter keb af dette produkt. Denne
garanti er ikke gyldig, hvis en defekt skyldes forkert brug eller
darlig vedligeholdelse. Vores garanti pavirker ikke dine rettigheder
i henhold til lovgivningen som forbruger. Ga til vores websted
www.philips.com/support for at fa flere oplysninger eller for at
paberdbe dig garantien.
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Softwareopdateringer

Opdatering er vigtigt for at beskytte dine personlige oplysninger
og sikre, at din Airfryer og appen fungerer korrekt.

Appen opdateres fra tid til anden automatisk til den nyeste
software. Airfryer opdaterer ogsa firmwaren automatisk.

E Bemeerk

« Nar der installeres en opdatering, skal du serge for, at din Airfryer er
tilsluttet til Wi-Fi-hjemmenetveerket. Smart-enheden kan tilsluttes et
hvilket som helst netvaerk.

e Brug altid den nyeste app og firmware.

» Opdateringer er tilgeengelige, nar der er softwareforbedringer eller
for at undga et sikkerhedsproblem.

e En firmwareopdatering startes automatisk, nar Airfryer er i
standbytilstand. Denne opdatering tager op til 1 minut, og skaermen
pa Airfryer blinker "---". Airfryer kan ikke bruges imens.

Enhedens kompatibilitet

Du kan finde detaljerede oplysninger om appens kompatibilitet
under oplysningerne i App Store.

Nulstilling til fabriksindstillinger

Hvis du vil nulstille Airfryer til fabriksindstillinger, skal du trykke pa
knapperne for temperatur og tid samtidigt i 10 sekunder.

Din Airfryer er derefter ikke laeengere tilsluttet dit Wi-Fi-
hjemmenetvaerk og er ikke laengere parret med din smart-enhed.

Fejlfinding

| dette kapitel beskrives de mest almindelige problemer, der kan
opsta med dit apparat. Hvis du ikke kan lgse problemet ved hjzelp
af nedenstdende oplysninger, kan du finde en liste over ofte
stillede spargsmal pa www.philips.com/support. Du er ogsa
altid velkommen til at kontakte dit lokale Philips Kundecenter.

Dette er normalt. Alle hdndgreb og
Varmen indeni straler ud til | knapper, som du skal rere ved under
de udvendige vaegge. brugen, forbliver kglige nok til, at man
kan rore ved dem.

Ydersiden af
apparatet bliver
varm under brug.

Fedtopsamlingsbeholderen, kurven

og indersiden af apparatet bliver altid
varme, nar apparatet er teendt, for

at sikre, at maden bliver ordentligt
tilberedt. Disse dele er altid for varme at
rore ved.
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Mine

hjemmelavede
pommes frites
bliver ikke, som
jeg forventede.

Airfryer taender
ikke.

Jeg kan se nogle
omrader, der
skaller af inde i
min Airfryer.

Der kommer
hvid reg ud
af apparatet.

Du har ikke brugt den rette
kartoffeltype.

Der er for
mange ingredienser
i kurven.

Visse ingredienstyper skal
omrystes halvvejs gennem
tilberedningstiden.

Apparatet er ikke sat i
stikkontakten.

Flere apparater er

forbundet til en stikkontakt.

Nogle sma pletter kan
forekomme i Airfryer-
fedtopsamlingsbeholderen,
hvis beleegningen utilsigtet
bergres eller ridses (f.eks.
under rengering med
skarpe rengeringsveerktojer
og/eller ved indsaetning af
kurven).

Du tilbereder ingredienser
med et hejt fedtindhold.

Fedtopsamlingsbeholderen
indeholder fedtholdige
rester fra tidligere brug.

Hvis du efterlader apparatet teendt i
laengere tid, vil nogle omrader blive
for varme at rere ved. Disse omrader er
markeret pd apparatet med felgende
ikon:

o\

Sa leenge du er opmaerksom pa de varme
omrader og undgar at rere dem, er
apparatet helt sikkert at anvende.

Du opnar det bedste resultat ved at
bruge friske, melede kartofler. Hvis du
har brug for at opbevare kartofler, sa
gem dem ikke et koldt sted som f.eks.
i et koleskab. Veelg kartofler, hvor der
pa pakken star, at de er velegnede til
stegning.

Folg instruktionerne pa side 101 i
denne brugervejledning for at tilberede
hjemmelavede pommes frites.

Folg instruktionerne pa side 101 i
denne brugervejledning for at tilberede
hjemmelavede pommes frites.

Kontrollér, om stikket er sat rigtigt i
stikkontakten.

Airfryer har en hgjt watt-styrke. Prov
en anden stikkontakt, og kontroller
sikringerne.

Du kan forebygge skader ved at seenke
kurven ned i fedtopsamlingsbeholderen
pa korrekt pa korrekt vis. Hvis du
indsaetter kurven i en vinkel, kan siden sl
mod fedtopsamlingsbeholderens vaegge,
sa sma stykker belzegning falder af. Hvis
det sker, skal du veere opmaerksom pa, at
det ikke er farligt, for alle materialer er
fodevaresikre.

Heeld forsigtigt overskydende olie eller
fedt fra fedtopsamlingsbeholderen, og
fortseet derefter tilberedningen.

Hvid reg skyldes fedtholdige rester, der
opvarmes i fedtopsamlingsbeholderen.
Renger altid fedtopsamlingsbeholderen
og kurven grundigt efter hver brug.
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Wi-Fi-indikatoren
pa min Airfryer
lyser ikke lzengere.

Appen viser, at
parringsprocessen
ikke lykkedes.

Mit display viser
blinkende "---".

Skaermen pa
Airfryer viser "E1".

Skeermen pa
Airfryer viser "E2".

Skaermen pa
Airfryer viser "E3".

Skeermen pa
Airfryer viser "E4".

Paneringen eller svgbet
sidder ikke ordentligt fast pa
fodevaren.

Marinade, saft eller kedsaft
sprejter i det afsmeltede
fedt.

o Airfryer er ikke leengere
tilsluttet dit Wi-Fi-
hjemmenetvaerk.

« Du har e&endret dit Wi-Fi-
hjemmenetvaerk.

Kontrollér, om du har udfert
trinnene i den raekkefoelge,
der er beskrevet i appen:
Tryk forst pa knappen

pa apparatet, og aktivér
derefter parring i appen.

Din Airfryer opdaterer
firmwaren.

Enheden er i stykker/defekt.

Din Airfryer opbevares
muligvis pa et sted, hvor der
er for koldt.

Du har indtastet
forkerte WiFi-
legitimationsoplysninger.

Tilslutningsfunktionen har
en defekt.

Apparatet har en defekt.

Sma stykker luftbaren panering kan
forarsage hvid reg. Pres paneringen eller
svgbet godt fast til fadevaren for at sikre,
at det bliver siddende.

Dup maden ter, inden du saetter den i
kurven.

Gentag parringsprocessen i den
reekkefolge, der er beskrevet i appen.
Hvis det ikke hjeelper, skal du starte
opseetningsprocessen igen.

Det kan ogsa veere, at Wi-Fi-funktionen
pa apparatet er deaktiveret. Tryk
kortvarigt pa knapperne tid op og start/
pause samtidigt for at aktivere Wi-Fi.

Gentag parringsprocessen i den
reekkefelge, der er beskrevet i appen.
Hvis det ikke hjaelper, skal du starte
opsaetningsprocessen igen.

Vent ca. et minut, for
firmwareopdateringen er afsluttet.
Du kan ikke bruge Airfryer under
firmwareopdateringen.

Ring til Philips' servicehotline, eller
kontakt Philips' Kundecenter i dit land.

Hvis din enhed blev opbevaret ved en lav
omgivende temperatur, skal du lade den
varme op til stuetemperatur i mindst 15
minutter, for du slutter den til igen.

Hvis skeermen stadig viser "E1", skal

du ringe til Philips' servicehotline eller
kontakte Philips' Kundecenter i dit land.

Indtast de korrekte WiFi-
legitimationsoplysninger.

Brug apparatet uden tilslutningsfunktion.
Ring til Philips' servicehotline, eller
kontakt Philips' Kundecenter i dit land.

Ring til Philips' servicehotline, eller
kontakt Philips' Kundecenter i dit land.
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Lesen Sie diese wichtigen Informationen vor dem Gebrauch des
Gerats aufmerksam durch, und bewahren Sie sie fur eine spatere
Verwendung auf.

Achtung!

Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser; spilen Sie es auch
nicht unter flieBendem Wasser ab.

Achten Sie darauf, dass kein Wasser oder andere Flussigkeiten
in das Gerat eindringen, um Stromschlage zu vermeiden.
Geben Sie die zu bratenden Zutaten in den Korb, damit sie
nicht mit den Heizelementen in Kontakt kommen.
Lufteinlass und Luftaustrittsdéffnungen missen unbedeckt
bleiben, wahrend das Gerat in Betrieb ist.

Fillen Sie die Pfanne nicht mit Ol, da sonst Brandgefahr
besteht.

Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn der Netzstecker, das
Netzkabel oder das Gerat selbst defekt oder beschadigt sind.
BerUhren Sie nie die Innenseite des Geréats, wahrend es in
Betrieb ist.

Beflillen Sie den Korb nie Giber den angegebenen
Maximalpegel.

Stellen Sie jederzeit sicher, dass sich auf dem Heizelement
keine Gegenstande oder Lebensmittel befinden.

Achtung

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es von Philips,
dessen Kundendienst oder einer dhnlich qualifizierten Person
ausgetauscht werden, um Gefdhrdungen zu vermeiden.
SchlieBen Sie das Gerat nur an eine geerdete Steckdose an.
Achten Sie stets darauf, dass der Stecker fest in der Steckdose
sitzt.

Dieses Gerat ist nicht daflr geeignet, Gber einen externen
Timer oder ein separates Fernbedienungssystem gesteuert zu
werden.

Die zuganglichen Oberflachen kdnnen wahrend des Betriebs
heil3 werden.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen

mit verringerten physischen, sensorischen oder psychischen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Kenntnis
verwendet werden, wenn sie bei der Verwendung
beaufsichtigt werden oder Anweisung zum sicheren Gebrauch
des Gerats erhalten und die Gefahren verstanden haben.
Kinder durfen nicht mit dem Gerét spielen. Die Reinigung und
Wartung darf nicht von Kindern durchgefiihrt werden, auBer
sie sind alter als 8 Jahre und beaufsichtigt.
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Bewahren Sie das Geradt und das Kabel auB3erhalb der
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf.

Stellen Sie das Gerat nicht an einer Wand oder angelehnt an
andere Gerate auf. Achten Sie darauf, dass hinter dem Geréat
und seitlich davon mindestens 10 cm Platz ist. Uber dem Gerat
muss ein Abstand von mindestens 10 cm eingehalten werden.
Stellen Sie keine Gegenstande auf das Gerat.

Wahrend des HeiB3luftgarens tritt heiBer Dampf aus

den Luftaustrittséffnungen aus. Halten Sie Hande und

Gesicht in sicherer Entfernung vom Dampf und den
Luftaustrittséffnungen. Achten Sie zudem auf heiBen Dampf
und heiBBe Luft, wenn Sie die Pfanne aus dem Gerat nehmen.
Verwenden Sie keine leichten Zutaten und kein Backpapier im
Gerat.

Lagerung von Kartoffeln: Die Temperatur sollte fur die
gelagerte Kartoffelsorte passend sein und Uber 6 °C liegen, um
der Gefahr von Acrylamidaufnahme Gber die fertigen Gerichte
vorzubeugen.

Stellen Sie das Gerat nicht auf einen heiBen Gas- oder
Elektroherd jeglicher Art, elektrische Kochplatten oder in den
beheizten Ofen.

Fillen Sie die Pfanne niemals mit Ol.

Dieses Gerat wurde speziell fir die Verwendung bei
Umgebungstemperaturen zwischen 5 °C und 40 °C entworfen.
Prifen Sie, bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen, ob

die Spannungsangabe auf dem Gerat mit der 6rtlichen
Netzspannung Gbereinstimmt.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht in der Néhe heiBBer
Flachen verlauft.

Verwenden Sie das Gerat nie flr andere als in dieser
Bedienungsanleitung beschriebene Zwecke und verwenden
Sie ausschlieBlich Original-Zubehorteile von Philips.

Lassen Sie das eingeschaltete Gerat nicht unbeaufsichtigt.

Die Pfanne der Korb und die Zubehorteile werden wahrend
und nach dem Gebrauch des Geréats heif3. Gehen Sie stets
vorsichtig vor.

Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch des Gerats alle Teile,
die mit Lebensmitteln in Kontakt kommen. Beachten Sie die
Anweisungen in der Bedienungsanleitung.

Stellen Sie das Gerat nicht auf oder in der Nahe von
brennbaren Materialien auf, wie z. B. Tischdecken oder
Vorhangen.

Ziehen Sie sofort den Stecker, wenn dunkler Rauch aus

dem Gerat austritt. Warten Sie, bis die Rauchentwicklung
abgeklungen ist, bevor Sie die Pfanne aus dem Gerat nehmen.
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Trocknen Sie Ihre Hande sorgfaltig ab, bevor Sie das Gerat
anschlieBen oder das Bedienfeld betatigen.

Vorsicht

Dieses Gerat ist ausschlieBlich fur die Verwendung in
gewohnlichen Haushalten vorgesehen. Es ist nicht fur die
Verwendung in Personalklchen von Geschaften, Biros,
landwirtschaftlichen Betrieben oder anderen Arbeitsbereichen
vorgesehen. Auch ist es nicht flr den Gebrauch in Hotels,
Motels, Pensionen oder anderen Gastgewerben bestimmt.
Trennen Sie das Gerat immer von der Stromversorgung,
wenn Sie es unbeaufsichtigt lassen und bevor Sie es
zusammensetzen, auseinandernehmen, aufbewahren oder
reinigen.

Bei unsachgemaBem Gebrauch oder Verwendung fur
halbprofessionelle oder professionelle Zwecke oder bei
Nichtbeachtung der Anweisungen in der Bedienungsanleitung
erlischt die Garantie. In diesem Fall lehnt Philips jegliche
Haftung fur entstandene Schaden ab.

Geben Sie das Gerat zur Uberpriifung bzw. Reparatur stets an
ein Philips Service-Center. Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst
zu reparieren, da andernfalls Ihre Garantie erlischt.

Stellen Sie das Gerat auf eine waagerechte, ebene und stabile
Unterlage.

Ziehen Sie nach jedem Gebrauch den Netzstecker aus der
Steckdose.

Lassen Sie das Gerat abkuihlen (ca. 30 Minuten), bevor Sie es
anfassen oder reinigen.

Vergewissern Sie sich, dass die Zutaten, die in diesem Gerat
zubereitet werden, goldbraun statt dunkel oder braun sind.
Entfernen Sie verbrannte Reste. Frittieren Sie frische Kartoffeln
bei hochstens 180 °C, um der Entwicklung von Acrylamid
vorzubeugen.

Seien Sie vorsichtig bei der Reinigung des oberen Bereichs
der Zubereitungskammer, und beachten Sie das heil3e
Heizelement und die Kante der Metallteile.

Stellen Sie sicher, dass die Speisen im Airfryer immer
vollstandig gar sind.

Stellen Sie sicher, dass Sie jederzeit die Kontrolle Gber

den Airfryer haben, auch wenn Sie das Gerat per
Fernsteuerungsfunktion oder Startverzogerung verwenden.
Bei der Zubereitung fetthaltiger Lebensmittel kann

der Airfryer Rauch abgeben. Bei der Verwendung der
Fernsteuerungsfunktion oder der Startverzogerung ist
besondere Vorsicht geboten.

Stellen Sie sicher, dass jeweils nur eine Person das Gerat per
Fernsteuerungsfunktion bedient.
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- Seien Sie vorsichtig, wenn Sie leicht verderbliche Lebensmittel
mit der Startverzogerungsfunktion zubereiten (es kdnnten sich
Bakterien ansammeln).

Elektromagnetische Felder
Dieses Gerat erfillt die entsprechenden Normen und Vorschriften
beziiglich Gefahrdung durch elektromagnetischen Felder.

Automatische Abschaltung

Dieses Gerat ist mit einer automatischen Abschaltungsfunktion
ausgestattet. Wenn innerhalb von 20 Minuten keine Taste
gedriickt wird, schaltet sich das Gerat automatisch aus. Um das
Gerat manuell auszuschalten, driicken Sie den Ein-/Ausschalter.
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Einfuhrung

Herzlichen Glickwunsch zu Ihrem Kauf und willkommen bei
Philips!

Um das Kundendienstangebot von Philips vollstandig

nutzen zu konnen, sollten Sie Ihr Produkt unter
www.philips.com/welcome registrieren.

Der Philips Airfryer ist der einzige Airfryer mit einzigartiger Rapid
Air-Technologie, mit dem Sie Ihre Lieblingsspeisen mit wenig

Ol und bis zu 90 % weniger Fett frittieren kénnen. Die Philips
Rapid Air HeiBlufttechnologie kocht Speisen gleichmaBig mit
unserem Seestern-Design flr perfekte Ergebnisse vom ersten bis
zum letzten Bissen. Wenn Sie eine Verbindung mit der NutriU App
hergestellt haben, erhalten Sie Tipps fir die ndchste gesunde und
leckere Mahlzeit nach Ihren Winschen. Sie kénnen das perfekte
Endergebnis per Fernzugriff verwalten.

Sie konnen nun auf den Punkt gegarte, frittierte Gerichte
genieBen —auBen knusprig, innen zart. Frittieren, grillen, braten
und backen — bereiten Sie eine Vielfalt an leckeren Gerichten auf
gesunde, schnelle und einfache Art zu.

Rezeptideen und Informationen zum Airfryer finden Sie unter
www.philips.com/kitchen oder in der kostenlosen Nutriu App
furiOS® oder Android™.

* Die NutriU App ist in Threm Land moglicherweise nicht
verflgbar. In diesem Fall kénnen Sie sich auf der Philips Website
inspirieren lassen.

Allgemeine Beschreibung

1

OCONOOCUVAWN

Bedienfeld

Taste zum Erhohen der Temperatur
Taste zum Verringern der Temperatur
Ein-/Ausschalter

Voreingestellte Tasten
Start-/Pausetaste

Taste zum Erhohen der Zeit

Taste zum Verringern der Zeit
Bildschirm

WLAN-Anzeige

MAX-Markierung fur andere Lebensmittel
MAX-Markierung fur Pommes frites
Korbentriegelungstaste

Korb

Pfanne

Netzkabel

Luftauslasse

Lufteinlass

T IOTMMON®>
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WLAN-Statusanzeige

Die WLAN-Anzeige & e Entweder ist der Airfryer nicht mit lhrem WLAN-Heimnetzwerk
verbunden (bisher wurde noch kein WLAN eingerichtet) oder die
Verbindung zu Ihrem WLAN-Heimnetzwerk wurde unterbrochen, weil
sich z. B. der Router zu Hause gedndert hat oder die Entfernung zwischen
dem Airfryer und dem Router zu grof3 ist, oder die WLAN-Funktion des
Gerdts ist deaktiviert. Um das WLAN zu aktivieren, driicken Sie kurz die
Time Up- und Start/Pause-Tasten gleichzeitig.

ist aus.

Die WLAN-Anzeige & « Die Konfiguration mit der NutriU App ist abgeschlossen und der Airfryer
ist ein. ist mit dem WLAN-Heimnetzwerk verbunden.

Die WLAN-Anzeige & e Der Airfryer befindet sich wahrend der WLAN-Einrichtung im

blinkt. "Einrichtungsmodus". Auf dem Display werden drei Striche angezeigt
und die Tasten am Airfryer sind inaktiv. Wenn der Airfryer bereits
verbunden war, kann die blinkende LED auch anzeigen, dass der Airfryer

gerade eine Verbindung mit dem WLAN-Heimnetzwerk herstellt.

Die WLAN-Anzeige & o Die WLAN-Funktion des Airfryers ist defekt. Sie kénnen entweder den
Airfryer ohne die Konnektivitatsfunktionen verwenden oder die Philips
Service-Hotline anrufen bzw. sich an den Kundendienst in Ihrem Land
wenden.

Vor dem ersten Gebrauch

Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial.

blinkt mit langen Pausen.

2 Entfernen Sie gegebenenfalls samtliche Aufkleber oder
Etiketten vom Gerat.

3 Reinigen Sie das Gerat vor der ersten Verwendung griindlich,
wie im Reinigungskapitel angegeben.

Die NutriU-App

Der Philips Airfryer ist WLAN-fahig und ermoglicht die Verbindung
mit der NutriU App, sodass Sie den Airfryer optimal nutzen
kénnen. In der Nutriu App kdnnen Sie Ihre Lieblingsrezepte
auswahlen, sie an den Airfryer senden und diesen von lhrem
Smart-Gerat aus starten. Sie kdbnnen den Garvorgang auf lhrem
Smart-Gerat von Uberall aus starten, Gberwachen und anpassen,
selbst wenn Sie nicht zu Hause sind.

Verbinden des Airfryers mit der App

1 Stecken Sie den Stecker des Airfryers in die Steckdose.

2 Stellen Sie sicher, dass sich Ihr Smart-Gerat in Reichweite |hres
WLAN-Heimnetzwerks befindet, bevor Sie mit der einfachen
WLAN-Einrichtung beginnen.

3 Laden Sie die Philips NutriU App aus dem App Store oder unter
www.philips.de/nutriu auf Ihr Smart-Gerat herunter, fihren
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Sie die Registrierung durch und wahlen Sie den verbundenen
Airfryer aus.

4 Befolgen Sie die Anweisungen in der App, um den Airfryer
mit lhrem WLAN zu verbinden und mit dem Smart-Gerat zu
koppeln.

5 Wenn die WLAN-LED auf der Benutzeroberflache des Airfryers
durchgehend leuchtet, ist der Airfryer verbunden.

a Hinweis

« Stellen Sie sicher, dass Sie den Airfryer mit einem WLAN-Netzwerk des
Standards 802.11 b/g/n mit 2,4 GHz verbinden.

