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Important

Citeste cu atentie aceste informatii importante inainte de a
utiliza aparatul si pastreaza-le pentru consultare ulterioara.

Pericol

- Puneintotdeauna in cos ingredientele
pe care doresti sa le prajesti, pentru a
nu permite contactul cu elementele de
incalzire.

- Nu acoperi orificiile de admisie si de
evacuare a aerului in timpul functionarii
aparatului.

- Nu umple tava cu ulei, deoarece acest
lucru poate provoca un pericol de
incendiu.

- Nuintrodu niciodata aparatulin apa sau in
alt lichid si nici nu-L clati sub jet de apa.

- Pentru a preveni electrocutarea, nu
permite patrunderea apei sau a altor
lichide in aparat.

- Nuintrodu niciodata o cantitate de
alimente care depaseste nivelul maxim
indicat pe cos.

- Nu atinge niciodata interiorul aparatului in
timpul functionarii.

Avertisment

- Tnainte de a conecta aparatul, verifica daca
tensiunea indicata pe aparat corespunde
tensiunii de alimentare locale.

- Nu folosi aparatul daca stecherul, cablul
de alimentare sau aparatul insusi este
deteriorat.

- In cazulin care cablul de alimentare
este deteriorat, acesta trebuie inlocuit
intotdeauna de Philips, de un centru
de service autorizat de Philips sau de
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personal calificat in domeniu, pentru a
evita orice accident.

Acest aparat poate fi utilizat de catre
persoane care au capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau care
sunt lipsite de experienta si cunostinte

si copii cu varsta minima de 8 ani daca
sunt supravegheati sau instruiti cu privire
la utilizarea in conditii de siguranta a
aparatului siinteleg pericolele implicate.
Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul.
Curatarea siintretinerea de catre utilizator
nu trebuie efectuate de copii decat daca
acestia au varsta de peste 8 ani si sunt
supravegheati.

Nu lasa aparatul si cablul acestuia la
indemana copiilor sub 8 ani.

Nu tine cablul electric de suprafete
flerbinti.

Conecteaza aparatul numai la o priza

de perete cu Impamantare. Asigura-

te Intotdeauna ca stecherul este bine
introdus in priza de perete.

Acest aparat nu este destinat operarii prin
intermediul unui cronometru exterior sau
al unui sistem separat de telecomanda.
Nu aseza aparatul sprijinit de perete sau
de alte aparate. Lasa un spatiu liber de cel
putin 10 cm in spate siin lateral, si 10 cm
deasupra aparatului. Nu aseza nimic pe
partea superioara a aparatului.

Nu utiliza aparatulin alt scop decat cel
descris in manualul de utilizare.

In timpul prajirii cu aer fierbinte, se
elibereaza abur fierbinte prin orificiile de
evacuare a aerului. Nu 1ti apropia mainile
sau fata de abur si de orificiile de evacuare
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a aerului. De asemenea, trebuie sa ai grija
la aburul si la aerul fierbinte atunci cand
scoti tava din aparat.

Este posibil ca suprafetele accesibile sa se
incalzeasca puternic in timpul utilizarii.
Tava, cosul si accesoriile din Airfryer vor
deveni fierbinti in timpul utilizarii. Fii
atent(@) cand le manevrezi.

Nu aseza aparatul pe sau langa o soba
pe gaz fierbinte sau alte tipuri de sobe
electrice si plite electrice sau intr-un
cuptorincalzit.

Nu utiliza ingrediente usoare sau hartie de
coptin aparat.

Nu aseza aparatul pe materiale
inflamabile, precum fete de masa sau
perdele, si nici in apropierea acestora.

Nu lasa aparatul sa functioneze
nesupravegheat.

Scoate imediat aparatul din priza daca
din acesta iese fum negru. Asteapta sa nu
maiiasa fum inainte de a scoate tava din
aparat.

Depozitarea cartofilor: temperatura trebuie
sa fie potrivita pentru soiul de cartofi
depozitati si trebuie sa fie mai mare de

6 °C pentru a reduce la minimum riscul
de expunere la acrilamida din produsul
alimentar preparat.

Nu conecta cablul de alimentare al
aparatul si nu opera panoul de control cu
mainile ude.
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Precautie

Acest aparat este destinat exclusiv uzului
casnic obisnuit. Nu este conceput pentru
utilizarea in medii cum ar fi bucatarii ale
angajatilor din magazine, birouri, ferme sau
alte medii de lucru. De asemenea, aparatul
nu este conceput pentru utilizarea de catre
clienti in hoteluri, moteluri, pensiuni si alte
medii rezidentiale.

Pentru verificare sau reparatii, du aparatul
numai la un centru de service Philips
autorizat. Nu incerca sa repari aparatul
personal, deoarece acest lucru va
determina anularea garantiei.

Daca aparatul este utilizat in mod
necorespunzator, in regim profesional

sau semiprofesional sau fara respectarea
instructiunilor din manualul de utilizare,
garantia poate fi anulata, iar Philips isi

va declina orice responsabilitate pentru
daunele provocate.

Asaza si utilizeaza intotdeauna aparatul
pe o suprafata orizontala, plata, stabila si
uscata.

Scoate intotdeauna aparatul din priza
dupa utilizare.

Lasa aparatul sa se raceasca timp de
aprox. 30 de minute inainte de a-1l
manipula sau curata.

Asigura-te ca ingredientele preparate

in acest aparat devin galben-auriu si nu
inchise la culoare sau maro. Indeparteaza
resturile arse. Nu praji cartofi proaspeti

la o temperatura de peste 180°C (pentru
a reduce la minimum generarea de
acrilamida).
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- Ai grija cand cureti partea superioara
a camerei de preparare: elementul de
incalzire si marginile pieselor metalice sunt
flerbinti.

Campuri electromagnetice (EMF)

Acest aparat Philips respecta toate standardele si
reglementarile aplicabile privind campurile electromagnetice.

Inchidere automata

Acest aparat este echipat cu o functie de oprire automata.
Cand durata cronometrului a expirat, aparatul se va opri
automat. Daca nu apesi niciun buton ininterval de 30 de
minute, aparatul se opreste automat. Pentru a opri manual
aparatul, apasa butonul de pornire/oprire.
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Introducere

Felicitari pentru achizitie si bun venit la Philips!

Pentru a beneficia pe deplin de asistenta oferita de Philips,
inregistreaza-ti produsul la www.philips.com/welcome.

Cu Philips Airfryer te poti bucura acum de alimente prajite
perfect, crocante pe dinafara si moi la interior. Prajeste, prepara
la gratar, rumeneste si coace pentru a prepara o varietate de
mancaruri gustoase intr-un mod sanatos, rapid si usor.
Pentru mai multa inspiratie, retete siinformatii despre Airfryer,
acceseaza www.philips.com/kitchen sau descarca aplicatia
gratuita NutriU pentru iOS® sau Android™.

*Este posibil ca aplicatia NutriU sa nu fie disponibila in tara ta.

In acest caz, descarcd aplicatia Airfryer.

Descriere generala

1
2
3
4
5
6
7
8
9
10
n

Sertar

Cos cu sita inferioara detasabila
Sita inferioara detasabila
Reductor de grasimi

Tava

Compartiment pentru pastrarea cablului
Orificii de iesire a aerului
Indicator MAX

Cablu de alimentare

Fanta de admisie a aerului
Panou de control

XYY" IOOTmMmUNm>

—

Indicator de temperatura

Buton pentru temperatura

Buton preferate

Buton de pastrare la cald

Indicator de pastrare la cald

Buton rotativ QuickControl (Control rapid)

Buton de pornire/oprire

Buton de revenire

Butonul cronometrului

Indicarea orei

Programe Smart Chef: cartofi pai congelati/cartofi prajiti
de casad/peste intreg/ciocanele de pui/puiintreg
Indicator pentru agitarea ingredientelor
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Inainte de prima utilizare

1 Tndepirteazi toate materialele de ambalare.

2 Indepérteaza toate autocolantele sau etichetele de pe
aparat (daca este cazul).

3 Curata bine aparatul inainte de prima utilizare, conform
indicatiilor din capitolul cu instructiuni de curatare.

Pregatirea pentru utilizare

Pozitionarea sitei inferioare detasabile si a
reductorului de grasime

1 Deschide sertarul tragdnd manerul.

2 Scoate cosul ridicand manerul.

3 Asaza reductorul de grasime in tava.
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4 Introdu sita inferioara detasabila in locasul din partea
dreapta de jos a cosului. Apasa pe sita inferioara
detasabila pana cand se fixeaza (cu un clic pe ambele
parti).

5 Introdu cosulin tava.

6 Gliseaza sertarul inapoi in Airfryer, tinandu-L de maner.
Nota

+ Nu utiliza niciodata tava fard reductorul de grasime sau fara cosul
montat.

Tabel de alimente pentru setérile manuale de timp/
temperatura

Tabelul de maijos te ajuta sa selectezi setarile de baza pentru
tipurile de alimente pe care doresti sa le prepari.

Nota

+ Retine ca aceste setari au doar un caracter de sugestii. Deoarece
ingredientele difera ca origine, forma, dimensiune si marca, nu
putem garanta cea mai buna setare pentru ingredientele tale.

+ Atunci cand pregdtesti o cantitate mai mare de alimente (de ex.,
cartofi prdjiti, crevete, ciocdnele, gustdri congelate), agitd, intoarce
sau amesteca ingredientele in cos de 2 sau de 3 ori pentru a
obtine un rezultat uniform.
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Ingred]ente i ma
min.- max. (min.)

Cartofi prajiti de casa(12 x
12 mm/0,5 x 0,51n.)

Cartofi wedges facutiin
casa

Gustari congelate
(bucati de pui)

Gustari congelate
(rulouri de primavara
mici, in jur de 20 g/0,7
0z)

Piept de pui
Circa160 g/6 oz

Aripioare inferioare de
pui cu pesmet

Aripioare de pui
Circa100 g/3,5 oz

Cotlete de carne fara os
Circa 150 g/6 oz

Hamburger
Circa 150 g/6 oz
(diametru 10 cm/41in.)

Carnati grosi
Circa 100 g/3,5 oz
(diametru 4 cm/1,6 in.)

200-1400 g
7-49 oz

200-1400 g
7-49 oz

80-1300 g/
3-46 oz
(6-50 buc)

100-600 g/
4-210z
(5-30 buc)

1-5 buc.

3-12 buc.
(1 strat)

2-8 buc.
(1 strat)

1-5 cotlete

1-4 chiftele

1-6 buc.
(1 strat)

18-35

20-42

7-18

14-16

18-22

10-15

14-18

10-13

10-15

12-15

180 °C/350 °F

180 °C/350 °F

180 °C/350 °F

180 °C/350 °F

180 °C/350 °F

180 °C/350 °F

180 °C/350 °F

200 °c/
400 °F
200 °C/
400 °F

200 °C/
400 °F

« Inmoaie cartofii 30 de

minute in apa rece sau 3
minute in apa calduta (40
°C/104 °F), usuca-i, apoi
adauga 1lingura de ulei la
500 g/18 oz.

« Agita, intoarce sau

amesteca la jumatatea
timpului de gatire

« Tnmoaie 30 de minute in

apa, usuca si apoi adauga
1/4 pana la 1lingura de ulei.

-« Agita, intoarce sau

amesteca la jumatatea
timpului de gatire

- Gata atunci cand capata

o culoare galben-aurie si
sunt crocante la exterior.

« Agitd, intoarce sau

amesteca la jumatatea
timpului de gatire

» Gata atunci cand capata

o culoare galben-aurie si
sunt crocante la exterior.

» Agita, intoarce sau

amesteca la jumatatea
timpului de gatire

» Adauga uleiin pesmet.

Gata atunci cand sunt
galben-aurii.

« Agita, intoarce sau

amesteca la jumatatea
timpului de gatire
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Ingrediente Ca'.ntltate T"T‘p Temperatura |Nota
min.- max. (min.)

Carnati subtiri
Circa70 g/2,5 oz
(diametru 2 cm/0,8in.)

Friptura de porc

Peste file
Circa120 g/4,2 oz

Fructe de mare
Circa 25-30 g/0,9-10z

Prajitura

Briose
Circa 50 g/1,8 oz

Tarta (diametru
21cm/8,31in.)

Paine pre-prajita/rulouri

de paine

Paine proaspata

Rulouri proaspete
Circa 80 g/2,8 oz

Castane

Amestec de legume
(taiate in bucati mari)

1-7 buc.

500-1000 g/
18-35 oz

1-3
(1 strat)

200-1500 g/
7-53 oz

500 g/18 oz

1-9

1-6

700 g/25 oz

1-6 buc.

200-2000 g/
7-70 oz

300-800 g/
1-28 oz

9-12

40-60

9-20

10-25

28

12-14

15

6-7

38

18-20

15-30

10-20

200 °C/
400 °F

180 °C/350 °F

160 °C/325 °F

200 °C/
400 °F

180 °C/350 °F

180 °C/350 °F

180 °C/350 °F
180 °C/350 °F

160 °C/325 °F

160 °C/325 °F

200 °C/400
°F

200 °C/
400 °F

Asteapta 5 minute inainte
de a o taia.

Pentru a evita lipirea,
aseaza partea cu pielea
in partea de jos si adauga
putin ulei.

Agitd, intoarce sau
amesteca la jumatatea
timpului de gatire

Utilizeaza tava pentru
prajituri.

Utilizeaza cupe pentru
briose din silicon rezistente
la temperaturi ridicate.

Utilizeaza o tava de copt
sau un vas pentru cuptor.

Forma trebuie sa fie cat
mai plata pentru a evita
contactulintre paine si
elementul de incalzire
atunci cand painea creste.

Agitd, intoarce sau
amesteca la jumatatea
timpului de gatire

Seteaza timpul de
preparare in functie de
preferintele personale.
Agitd, intoarce sau
amesteca la jumatatea
timpului de gatire
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Utilizarea aparatului

Prajirea cu aer fierbinte

n Precautie

+ Acesta este un Airfryer care functioneaza cu aer fierbinte. Nu
umple tava cu ulei, grasime de gatit sau alte lichide.

+ Nu atinge suprafetele fierbinti. Utilizeaza manerele si butoanele.

= Manevreaza tava incinsa si reductorul de grasime cu manusi
pentru cuptor.

« Acest aparat este exclusiv pentru uz casnic.

n timpul primei utiliziri, acest aparat poate produce putin fum.

Acest lucru este normal.

« Nu este necesara preincalzirea aparatului.

1 Asaza aparatul pe o suprafata plana, stabild, orizontala
si termorezistenta. Asigura-te ca sertarul poate fi deschis
complet.

Nota

+ Nu aseza nimic pe partea superioara sau pe cele laterale ale
aparatului. Aceasta poate afecta fluxul de aer si rezultatul prajirii.

2 Scoate cablul de alimentare din compartimentul de
depozitare din partea din spate a aparatului.

3 Introdu stecherulin priza.

4 Deschide sertarul tragand manerul.
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5 Puneingredientele in cos.
Nota

- Aparatul de gatit Airfryer poate prepara o gama larga de
ingrediente. Consulta tabelul cu alimente pentru cantitatile
adecvate si duratele de preparare aproximative.

+ Nu depasi cantitatea indicata in sectiunea ,Tabelul cu alimente”
si nu umple excesiv cosul dincolo de indicatia ,MAX", deoarece
aceasta poate afecta calitatea rezultatului final.

« Daca doresti sa prepari diverse ingrediente simultan, asigura-te ca
verifici timpului de preparare sugerat necesar pentru diferitele
ingrediente Inainte de a incepe sa le pregatesti impreuna.

6 Gliseaza sertarul inapoi in Airfryer, tinandu-L de maner.

n Precautie

+ Nu utiliza niciodata tava fara sa aiba reductorul de grasime sau
cosulin aceasta. Daca incalzesti aparatul fara cos, foloseste
manusi de cuptor pentru a deschide sertarul. Marginile si
interiorul sertarului devin foarte fierbinti.

+ Nu atinge tava, reductorul de grasime sau cosul in timpul
utilizarii si un anumit timp dupa utilizare, deoarece acestea
devin foarte fierbinti.

7 Apasa butonul pornire/oprire @ pentru a porni aparatul.
Nota

Pentru aincepe cu programele Smart Chef, consulta capitolul
,Gatitul cu programele Smart Chef”.

Apasa butonul de temperatura .
L Indicatorul pentru temperatura lumineaza intermitent
pe ecran.

Nota

(o]

+ Daca apesi mai intai butonul cronometrului , aparatul va incepe
sa gateasca imediat dupa confirmarea timpului de preparare.
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9 Roteste butonul QuickControl pentru a alege temperatura
de preparare dorita.

10 Apasa butonul QuickControl pentru a confirma
temperatura selectata.

L Dupa confirmarea temperaturii, indicatorul de timp
incepe sa lumineze intermitent pe ecran.

11 Roteste butonul QuickControl pentru a alege timpul de
preparare dorit.

E Nota

« Daca apesi butonul preferate @ vei salva aceasta temperatura
de preparare si durata de preparare ca setari de preparare
preferate. Toate setarile salvate anterior vor fi suprascrise. Pentru
mai multe detalii, consulta capitolul ,Salvarea setarii preferate”

« Consulta tabelul de alimente pentru setdrile manuale de timp/
temperatura pentru diferitele tipuri de preparate.

12 Apasa butonul QuickControl pentru a confirma timpul
selectat.

13 Aparatul incepe prepararea dupa confirmarea timpului de

« Pentru aintrerupe procesul de preparare, apasa butonul
QuickControl. Pentru a relua procesul de preparare, apasa din nou
butonul QuickControl.

« Pentru a schimba temperatura sau timpul de preparare in timpul
gatitului, repeta pasii 8-10.

+ Pentru a anula orice proces in curs si a reveni la meniul principal,

apasa butonul de revenire @
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E Nota

» Daca nu setezi timpul de preparare necesar timp de 30 minute,
aparatul se opreste automat, din motive de siguranta.

« Daca selectezi ,- - ca indicator de timp, aparatulintra in modul
de preincalzire.

- Unele ingrediente trebuie agitate sau intoarse la jumatatea

timpului de preparare (consulta ,Tabelul cu alimente”). Pentru a

agita ingredientele, apasa butonul QuickControl pentru a intrerupe

prepararea, deschide sertarul, ridica cosul din tava si agita-1

deasupra chiuvetei. Apoi, introdu tava si cosulinapoiin aparat si

apasa butonul QuickControl pentru a relua prepararea.

Daca ai setat cronometrul la jumatate din timpul de preparare,

cand auzi clopotelul este momentul ca ingredientele sd fie

agitate sau intoarse. Ai grija sa resetezi cronometrul la durata de

preparare ramasa.

14 Cand auzi clopotelul cronometrului, timpul de preparare
setat s-a scurs.

15 Deschide sertarul tragand de maner si verifica daca
ingredientele sunt gata.

Nota

« Daca ingredientele nu suntinca gata, pur si simplu introdu sertarul
fnapoiin Airfryer, tinand de maner, apoi adauga cateva minute in
plus la timpul setat.

16 Pentru a indeparta ingredientele mici (de ex., cartofii pai),
ridica cosul din tava de maner.

Precautie

+ Dupa procesul de preparare, tava, reductorul de grasime, cosul,
carcasa interioard si ingredientele sunt fierbinti. In functie de
tipulingredientelor din Airfryer, din tava poate sa iasa abur.
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17 Goleste cosul intr-un castron sau pe o farfurie.
Intotdeauna scoate cosul din tavd pentru a goli continutul
deoarece este posibil ca in partea de jos a tavii sa existe
ulei incins.

E Nota

» Pentruindepadrtarea ingredientelor mari sau fragile, utilizeaza un
cleste.

« Excesul de ulei sau grasimea topita din ingrediente este
colectat(d) in partea inferioara a tavii, sub reductorul de grasime.

« In functie de tipul de ingrediente preparate, este posibil s& vrei
sa scurgi cu atentie excesul de ulei sau de grasime din tava dupa
fiecare sarja preparata, inainte de a agita sau de a reintroduce
cosulin tava. Asaza cosul pe o suprafata termorezistenta. Poarta
manusi pentru cuptor, ridica tava de pe sine si asaz-o pe o
suprafata termorezistenta. Scoate cu grija reductorul de grasime
din tava, utilizand un cleste cu varfuri din cauciuc. Scurge excesul
de ulei sau de grasime topita. Reintrodu reductorul de grasime in
tava, tava in sertar si cosulin tava.

Atunci cand o sarja de ingrediente este gata, Airfryer este gata
instantaneu pentru prepararea unei alte sarje.

E Nota

+ Repeta pasii de la 4 la 17 daca doresti sa prepari o alta sarja.

Tabelul de alimente pentru programele Smart Chef

E Nota

« Acest aparat este destinat exclusiv utilizarii in interior. Porneste
programele de preparare automatd cu aparatul la temperatura
camerei — nu preincalzi.

« Distribuie intotdeauna uniform alimentele in cos.

« Intoarce/scuturd alimentele dacd aparatul indicd acest lucru.
Mentine sertarul deschis cat mai putin timp posibil.

« Nu utiliza accesorii. Asigura-te ca reductorul de grasime este
montat corespunzator in aparat.

« Deoarece alimentele difera ca provenienta, dimensiuni si marca,
asigura-te ca sunt suficient de bine gatite inainte de a le servi.
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Programe Smart Chef pentru

Subtir (7x7 mm)

s

Cartofi

.| congelati
congelati

0

Taiati de casa

Cartofi (10 x 10 mm)
prajiti de
casa
File de somon
<
Peste intreg
Peste

Peste plat

f Ciocanele

Piept de pui
Ciocanele

ng Pui intreg

) Jumatate de pui
Un pui

intreg

Medii (10x10 mm)
Gustari din cartofi

200-1400 g

500-1400 g

2-5 buc. (150-200 g/buc.)
panala750 g

1-4 buc. (300-1600 g)

Tbuc. (panala 800 g)

2-16 buc. (200-2000 g)
1-5 buc. (panain 150 g/
buc.)

1000-1800 g
>1000 g

+ Foloseste cartofi prdjiti

congelati direct din congelator.
Nu ii dezgheta inainte de
preparare.

Programul este conceput
pentru cartofi prdjiti congelati
subtiri (7 x 7 mm) si medii (10 x
10 mm).

Daca ai cumparat cartofi prdjiti
destinati special friteuzelor
Airfryer, urmeaza instructiunile
de pe ambalaj.

Foloseste cartofi fainosi, cruzi.
Nu gati in prealabil cartofii.

Nu folosi cartofi pastrati la mai
putin de 6 °C.

Pentru rezultate optime,
urmeaza reteta pentru cartofi
proaspeti.

Nu gati peste congelat.
Programul este conceput
pentru fileul de somon de
aproximativ 150-200 g.

Programul este conceput
pentru ciocanele proaspete
(necongelate). Daca vrei sa
gdtesti picioare intregi de pui,
adauga manual 5-10 minute
de preparare dupa terminarea
programului Smart Chef.

Gateste numai pui crud in
Airfryer.

Nu gati pui congelat.
Programul este conceput
pentru un pui intreg.

Gatitul cu programele Smart Chef

Condimenteaza ingredientele dupa cum doresti. Pune
alimentele in cos si gliseaza cosul in interiorul aparatului.

Nota

» Nu folosi miere, siropuri sau alte ingrediente cu zahar pentru a

condimenta, deoarece alimentele se vor rumeni foarte mult.
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1

2

Apasa butonul de pornire/oprire @ pentru a porni
aparatul.

Pentru a schimba programul Smart Chef, roteste butonul
QuickControl pana cand pictograma dorita lumineaza
intermitent.

Pentru a confirma programul Smart Chef, apasa butonul
QuickControl.

5 Aparatul calculeaza automat temperatura si timpul de
preparare ideale. Dupa cateva minute, ecranul afiseaza
prima estimare a temperaturii si timpului de preparare.
In acest timp, aparatul a inceput deja sa prepare. Cat
timp ecranul afiseaza barele care lumineaza intermitent
si temperatura/timpul alternativ, aparatul continua sa
calculeze timpul de preparare si va regla automat acest
timp In timpul gatitului.

= [

Pentru a prepara un puiintreg, cantareste puiulinainte de a-1
pune in cos. Alege greutatea rotind butonul QuickControl si
apasandu-l pentru a confirma.

Nu trage sertarul cat timp cat aparatul calculeaza timpul de
preparare, fapt indicat de barele care lumineaza intermitent pe
afisaj. In caz contrar, programul Smart Chef se va opri si aparatul va
reveni la meniul principal. Continua sa gatesti cu modul manual,
deoarece repornirea programului Smart Chef cu alimente gatite
partial va duce la o estimare gresitd a timpului de preparare.
Imediat ce faza de calcul s-a incheiat, vei vedea temperatura si
timpul afisate continuu (fard bare care lumineaza intermitent) si
poti deschide sertarul pentru a verifica starea alimentelor.

Cand auzi clopotelul si vezi indicatorul de agitare a
alimentelor luminand intermitent, deschide sertarul si
intoarce ingredientele sau scutura cosul cu ingrediente.
Apoi, introdu tava inapoi in aparat, prin glisare.
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Cand auzi clopotelul, iar cronometrul a trecut la O,
mancarea este gata.

= .

« Daca mancarea este nefacuta sau daca alimentele nu ajung la

nivelul de rumenire preferat, continua gatitul cateva minute in
plus, apasand butonul cronometrului (vezi pasii 11-12 din capitolul
JUtilizarea aparatului”).

Prepararea in casa a cartofilor prajiti

Pentru a prepara cartofi prajiti de casa excelenti in Airfryer:

1

2

Curata cartofii de coaja si taie-i betigase

(10 x 10 mm/0,4 x 0,4 in. grosime).

Inmoaie cartofii taiati intr-un bol cu apa caldutd

(~40 °C/100 °F) timp de 3 minute.

Goleste vasul si foloseste un prosop de vase sau de hartie
pentru a usca cartofii taiati.

Toarna 1-3 linguri de ulei de gatit in vas, pune cartofii pai in
vas si amesteca-i pana cand sunt acoperiti cu ulei.

Scoate cartofii pai din vas cu degetele sau cu o ustensila
de bucatarie cu crestaturi, astfel incat excesul de ulei
ramane in vas.

E Nota

Nu inclina vasul pentru a turna cartofii taiati baghete in cos toti
deodatd, pentru a nu [asa uleiul sa curgd in tava in cantitati prea
mari.

N

Pune cartofii taiati in cos.
Porneste programul Smart Chef pentru cartofi prdjiti de

casa . Cand este necesara scuturarea cartofilor prajiti,
vei auzi clopotelul cronometrului, iar pictograma de
agitare L va lumina intermitent pe afisaj.

E Nota

Pentru cantitatile corecte, consulta capitolul ,Tabelul de alimente
pentru programele Smart Chef”,
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Alegerea modului de pastrare la cald

( 1 Apasa buton de pastrare la cald @ (poti activa oricand

( modul de pastrare la cald).

L Indicatorul de pastrare la cald se aprinde cu efect
intermitent.

L» Cronometrul de pdstrare la cald este setat la 30 de
minute. Pentru a modifica timpul de pastrare la cald
(1-30 min.), apasa butonul pentru cronometru ‘
roteste butonul QuickControl si apoi apasa-l pentru a
confirma. Nu poti regla temperatura de pastrare la cald.

2 Pentru aintrerupe modul de pastrare la cald, apasa
butonul QuickControl. Pentru a relua modul de pastrare la
cald, apasa din nou butonul QuickControl.

3 Pentru aiesi din modul de pastrare la cald, apasa butonul
de revenire @ sau butonul de pornire/oprire @

m Sfat

« Daca alimentele precum cartofii prdjiti devin prea putin crocante
in modul de pastrare la cald, fie poti scurta durata de pastrare la
cald oprind aparatul mai devreme, fie le poti prepara timp de 2-3
minute la o temperatura de 180 °C.

E Nota

« Daca activezi modul de pastrare la cald in timpul prepararii
(indicatorul de pastrare la cald se aprinde), aparatul mentine
alimentele calde timp de 30 de minute dupa scurgerea duratei de
preparare.

« In modul de péstrare la cald, ventilatorul si incélzitorul din
interiorul aparatului pornesc din cand in cand.

« Modul de pastrare la cald este conceput pentru a mentine
preparatul cald imediat dupa gatirea acestuia in Airfryer. Acesta nu
este destinat pentru reincalzire.
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Salvarea setarii preferate

1 Apasa butonul de pornire/oprire @ pentru a porni
e | aparatul.

2 Apasa butonul de temperatura .

3 Roteste butonul QuickControl pentru a selecta
temperatura.

4 Apasa butonul QuickControl pentru a confirma
temperatura selectata.

5 Roteste butonul QuickControl pentru a selecta timpul.
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6 Apasa butonul preferate @ pentru a salva setarile. Vei auzi
un semnal sonor scurt dupa salvarea setarilor.

7 Apasa butonul QuickControl pentru a porni procesul de
preparare.

Gatitul cu o setare preferata

1 Apasa butonul de pornire/oprire @ pentru a porni
aparatul.

2 Apasi butonul preferate @).

3 Apasa butonul QuickControl pentru a porni procesul de
preparare.

E Nota

- Poti suprascrie setarea preferata aplicand procedura mentionata
mai sus.

« Apdsarea butonului preferate in modul manual va suprascrie
setarea preferatd. Pentru a aplica setarea preferatd, apasa butonul
de revenire pentru a iesi mai intai din modul manual.

« Pentru aiesi din modul preferat, apasa butonul de revenire @

« In timpul preparérii cu modul preferat, vei putea modifica
temperatura sau timpul apasand butonul pentru temperatura sau
cronometru. Modificarea nu va suprascrie setarea preferata stocata.
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Curatarea
m Avertisment

+ Lasa cosul, tava, reductorul de grasime si partea interioara a
aparatului sa se raceasca complet inainte de a incepe curatarea.
+ Scoate reductorul de grasime din tava folosind clesti cu varf
din cauciuc. Nu scoate reductorul de grasime utilizind degetele
deoarece grasimea sau uleiul fierbinte se colecteaza sub
reductorul de grasime.
+ Tava, cosul, reductorul de grasime si interiorul aparatului au
o suprafata antiaderenta. Nu utiliza ustensile de bucatarie
din metal sau materiale de curatare abrazive, deoarece pot
deteriora suprafata antiaderenta.

Curatd aparatul dupé fiecare utilizare. Indepdarteaza uleiul si
grasimea din partea inferioard a tavii, dupa fiecare utilizare.

1 Apasa butonul de pornire/oprire (©) pentru a opri aparatul,
scoate cablul din priza si lasa aparatul sa se raceasca.

m Sfat

+ Scoate tava si cosul pentru a permite racirea mai rapida a
aparatului Airfryer.

2 Scoate reductorul de grasime din tava folosind clesti cu
varf din cauciuc. Elimina grasimea topita sau uleiul din
partea inferioara a tavii.

3 Curata tava, cosul si reductorul de grasime intr-o masina
de spdlat vase. Poti, de asemenea, sa le cureti cu apa
fierbinte, detergent lichid de vase si un burete neabraziv
(consulta tabelul cu instructiuni de curatare).

E Sfat

- Daca resturile alimentare se lipesc de tava, de reductorul de
grasime sau de cos, le poti introduce in apa fierbinte cu detergent
lichid de vase timp de 10-15 minute. Prin inmuiere se slabesc
resturile alimentare, devenind mai usor de indepartat. Asigura-te
ca uftilizezi un detergent lichid de vase care poate dizolva uleiul
si grasimea. Daca pe tava, reductorul de grasime sau pe cos
existd pete de grasime care nu au putut fi eliminate cu apa calda
si detergent lichid de vase, utilizeaza o solutie lichida pentru
degresare.

« Daca este necesar, reziduurile alimentare lipite pe elementul
de incalzire pot fi eliminate cu ajutorul unei perii cu peri moi
spre medii. Nu utiliza o perie de sarma sau o perie cu peri duri,
deoarece aceasta poate deteriora acoperirea elementului de
incalzire.
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4 Curata exteriorul aparatului cu o laveta umeda.

B nots

- Asigura-te ca nu ramane umezealad pe panoul de control. Dupa
curatarea panoului de control, usuca-l cu o laveta.

5 Curata elementul de incalzire cu o perie de curatare pentru
a indeparta toate resturile de alimente.

6 Curatainteriorul aparatului cu apa calda si un burete
neabraziv.

Tabel de curatare

B

<< <
X
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Depozitarea

1 Scoate stecherul din priza si lasa aparatul sa se raceasca.

2 Inainte de depozitare, asigura-te ca toate componentele
sunt curate si uscate.

Introdu cablul in compartimentul de depozitare.

E Nota

Tine Intotdeauna aparatul Airfryer in pozitie orizontald atunci
cand il transporti. Asigura-te ca, de asemenea, tii sertarul din
partea frontala a aparatului, deoarece poate aluneca afara din
aparat daca este accidental inclinat in jos. Aceasta poate duce la
deteriorarea sertarului.

+ Asigura-te intotdeauna ca componentele detasabile ale aparatului
Airfryer, de ex,, sita detasabila inferioara etc., sunt fixate inainte de
transport si/sau depozitare.

Reciclarea

- Acest simbolinseamna ca produsul nu poate fi eliminat
impreuna cu gunoiul menajer obisnuit (2012/19/EU).

- Urmeaza regulile din tara ta pentru colectarea separata a
produselor electrice si electronice. Eliminarea corecta ajuta
la prevenirea consecintelor negative asupra mediului si
sanatatii umane.

Garantie si asistenta

Daca ai nevoie de informatii sau de asistentd, te rugam sa
vizitezi www.philips.com/support sau sa consulti brosura de
garantie internationala separata.

Depanare

Acest capitol descrie cele mai frecvente probleme pe care

le poti avea la utilizarea aparatului. Daca nu poti rezolva
problema cu ajutorulinformatiilor de mai jos, acceseaza
www.philips.com/support pentru o lista de intrebari frecvente
sau contacteaza centrul de asistenta pentru clienti din tara ta.

Problema Cauza posibila Solutie

Partea exterioara | Cadldura dininterior Acest lucru este normal. Toate manerele
a aparatului se radiaza inspre peretii si butoanele rotative pe care trebuie sa
incinge in timpul | exteriori. le atingi raman suficient de reci pentru a

utilizarii. putea fi atinse.
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Problema

Cartofii mei
prajiti de casa
nu ies conform
asteptarilor.

Aparatul Airfryer
nu porneste.

Dupa pornirea
unui program
Smart Chef,
aparatul a oprit
faza de calcul.

Cauza posibila

Nu ai folosit tipul corect
de cartofi.

Cantitatea de
ingrediente din cos este
prea mare.

Anumite tipuri de
ingrediente trebuie sa
fle agitate la jumatatea
timpului de preparare.

Aparatul nu este
conectat la priza.

Mai multe aparate sunt
conectate la aceeasi
priza.

Temperatura camerei

de preparare este prea
ridicata, fie deoarece

aparatul este preincalzit,

fie pentru ca nu s-a
racit suficient intre doua
sarje.

Tava, cosul, reductorul de grasime
siinteriorul aparatului se incing
intotdeauna la pornirea aparatului,
pentru a asigura prepararea adecvata
a alimentelor. Aceste piese sunt
intotdeauna prea fierbinti pentru
atingere.

Daca lasi aparatul pornit prea mult
timp, unele portiuni devin prea fierbinti
pentru a fi atinse. Aceste portiuni sunt
marcate pe aparat cu urmatoarea
pictograma:

o\

Cat timp cunosti care sunt zonele
flerbinti si eviti sa le atingi, aparatul
poate fi utilizat in perfecta siguranta.

Pentru a obtine cele mai bune rezultate,
foloseste cartofi fainosi proaspeti.

Daca trebuie sa depozitezi cartofii, nu-i
depozita in medii reci, precum frigiderul.
Alege cartofii din pachete care contine
indicatia ca sunt adecvati pentru prdjire.

Urmeaza instructiunile din acest manual
de utilizare pentru a pregati cartofi
prajiti in casa (consulta ,Tabelul de
alimente pentru programele Smart Chef”
sau descarca aplicatia gratuita Airfryer).

Urmeaza instructiunile din acest manual
de utilizare pentru a pregati cartofi
prajiti in casa (consulta ,Tabelul de
alimente pentru programele Smart Chef”
sau descarcd aplicatia gratuita Airfryer).

Asigura-te ca stecherul este bine
introdus n priza.

Airfryer are o mare putere. Incearcd o
alta priza si verifica sigurantele.

Tine sertarul deschis cateva minute
pentru a-L raci. Inchide-1 si porneste din
nou programul Smart Chef.



ROMANA 29

Sertarul este deschisin | Inchide sertarul si continud sa gatesti in
timpul fazei de calcul. modul manual.

Sertarul nu este inchis Asigura-te ca sertarul este inchis

corect. corespunzator.
Niciuna dintre cele de Scoate aparatul din priza si lasa-L sa se
mai sus. raceasca un minut sau doua inainte de
a-l reconecta. Reporneste programul
Smart Chef.
Aparatul nu Sertarul este deschisin | Nu trage sertarul cat timp cat aparatul
mai gateste cu timpul fazei de calcul. calculeaza timpul de preparare, fapt
programul Smart indicat de barele care lumineaza
Chef, intermitent pe afisaj.
Ininteriorul Mici zone pot apadreain | Poti preveni deteriorarea prin coborarea
aparatului Airfryer | interiorul tavii aparatului | corespunzatoare a cosului in tava.
se vad unele zone | Airfryer din cauza Daca introduci cosulin pozitie inclinata,
exfoliate. atingerii sau a zgarierii partea sa laterala se poate lovi de
accidentale a stratului peretele tavii, determinand exfolierea
de acoperire (de ex., unor mici portiuni de strat de acoperire.
in timpul curatarii cu In acest caz, retine ca nu este niciun
unelte de curatare pericol, deoarece toate materialele
dure si/sau in timpul utilizate sunt compatibile cu produsele
introducerii cosului). alimentare.
lese fum alb din Gatesti ingrediente Toarna cu grija orice exces de ulei sau
aparat. grase, iar reductorul de de grasime din tava, introdu reductorul
grasime nu este fixatin | de grasime in tava, iar apoi continua
tava. prepararea.
Tava contine inca Fumul alb este produs de reziduurile
reziduuri grase de la grase care se incalzesc in tava. Curata
utilizarea anterioara. intotdeauna bine tava, cosul si
reductorul de grasime, dupa fiecare
utilizare.
Stratul de acoperire Mici bucati de pane aeriene pot cauza
sau de pane nu s-a fum alb. Apasa ferm stratul de pane sau
lipitin mod adecvat de | de acoperire, pentru a te asigura ca se
alimente. lipeste.

Marinata, sucurile lichide | Usuca alimentele cu un servet inainte de
sau de carne stropesc a le introduce in cos.

din ulei sau grasimea

topita.
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Problema Cauza posibila Solutie

Afisajul meu Caracteristica de Scoate aparatul din priza si lasa-l sa se
indica 5 linii, dupa | siguranta a fost activata | raceasca timp de 1 minutinainte de a-1
cum este ilustrat din cauza supraincalzirii | reconecta.

inimaginea de aparatului.

mai jos.
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