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EN | Important

Read these instructions for use carefully before using the appliance and
save them for future reference.

Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to
the local mains voltage before you connect the appliance.

In order to avoid a hazardous situation, this appliance must never
be connected to a timer switch.

Do not use the appliance if the mains cord, the plug or other
parts are damaged.

If the mains cord is damaged, it must be replaced by Philips, a
service centre authorised by Philips or similarly qualified persons
in order to avoid a hazard.

Keep the appliance out of the reach of children.

Never let the appliance run unattended.

Always switch the appliance off by turning the control knob to 0.
Switch the appliance off before detaching any accessory.

Unplug the appliance immediately after use.

Never immerse the motor unit in water or any other liquid, nor
rinse it under the tap.

Never use your fingers or an object (e.g. a spatula) to push
ingredients down the feed tube while the appliance is running.
Only the pusher is to be used for this purpose.

Be very careful when handling the blades or inserts, especially
when removing them from the bowl or jar, when emptying the
bowl or jar and during cleaning. Their cutting edges are very
sharp!

Always unplug the appliance before reaching into the blender jar
with your fingers or an object (e.g. a spatula).

Wait until moving parts have stopped running before you remove
the lid of the bowl or jar.

Never use any accessories or parts from other manufacturers or
that have not been specifically advised by Philips.Your guarantee
will become invalid if such accessories or parts have been used.
Do not exceed the maximum content indicated on the bowl or
the blender jar.
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D Consult the table in these instructions for use for the correct
processing times.

D Let hot ingredients cool down before processing them (max.
temperature 80°C/175°F).

D The food-processing functions and the meat mincer can only be
used when the screw cap is attached.

D Never use the cutter unit of the meat mincer in combination
with the separator and sausage horn.

D Do not attempt to grind bones or other hard items with the
meat mincer.

D Note that it is not possible to use the food-processing functions
when the blender is attached to the motor unit!

D Thoroughly clean the parts that will come into contact with food
before you use the appliance for the first time.

D Noise level: Lc = 89 dB [A]

Safety system
This appliance is equipped with a thermal safety cut-out which will
automatically cut off the power supply to the appliance in case of
overheating.

PL | Wazne

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia zapozngj sie¢ doktadnie z instrukcja
jego obstugi i zachowaj ja na przyszto$¢, do ewentualnej konsultacji.

D Zanim podtaczysz urzadzenie, sprawdz, czy napigcie wskazane na
urzadzeniu odpowiada lokalnemu napieciu sieciowemu (I 10-127V
lub 220- 240V).

D W celu uniknigcia niebezpiecznych sytuacji urzadzenia tego nie
nalezy podfacza¢ do wytacznika czasowego.

D Nie uzywaj urzadzenia, jesli przewdd zasilajacy, wtyczka lub inne
czesci sa uszkodzone.

D Jesli przewdd zasilajacy ulegnie uszkodzeniu, musi zostaé
wymieniony w autoryzowanym punkcie serwisowym firmy Philips
lub przez osobg o podobnych kwalifikacjach, co pozwoli uniknaé
ewentualnego niebezpieczenstwa.

D Przechowuj urzadzenie w miejscu niedostepnym dla dzieci.



Nie pozostawiaj wiaczonego urzadzenia bez nadzoru.

Zawsze wytaczaj urzadzenie, ustawiajac pokretto w pozyc;ji 0.
Wytaczaj urzadzenie przez odtaczeniem kazdego akcesorium.
Natychmiast po zakonczeniu pracy wyfacz urzadzenie z gniazdka
$ciennego.

Nigdy nie zanurzaj czesci silnikowej urzadzenia w wodzie ani
innym ptynie. Nie sptukuj jej biezaca woda.

Gdy urzadzenie jest wtaczone, nigdy nie popychaj produktéw w
leju wsypowym palcami lub innymi przedmiotami (np. topatka). W
tym celu uzywaj wylacznie popychacza.

Obstugujac ostrza lub wktadki, szczegdlnie gdy wyjmujesz je z
miski lub dzbanka, podczas ich oprézniania lub mycia, zachowaj
wyjatkowa ostroznosc¢. Krawedzie tnace s3 bardzo ostre!

Zawsze wytaczaj urzadzenie z sieci przed wiozeniem palcow albo
jakiego$ przedmiotu (np.topatki) do blendera.

Przed zdjeciem pokrywki z miski lub dzbanka odczekaj, az
zatrzymaja si¢ wszystkie czesci ruchome.

Nie uzywaj akcesoriéw ani czgsci zamiennych innych
producentéw ani takich, ktére nie sa zalecane przez firme Philips.
W przypadku uzycia takich akcesoriéw lub czesci, gwarancja traci
waznos¢.

Nie przekraczaj maksymalnej zawartosci wskazanej na misce lub
na dzbanku miksera.

Aby uzy¢ odpowiednich czaséw przerabiania, zapoznaj sig z
tabela zamieszczona w niniejszej instrukcji.

Odczekaj, az gorace sktadniki ostygna, zanim poddasz je obrébce
(maksymalna temperatura 80°C/175°F).

Funkcji przerabiania sktadnikéw oraz maszynki do migsa mozna
uzywac tylko wtedy, gdy zatozona jest zatyczka.

Nigdy nie uzywaj nozyka maszynki do miesa w potaczeniu z
separatorem i rozkiem do kietbas.

Nie prébuj rozdrabnia¢ w maszynce do migsa kosci ani innych
twardych sktadnikéw.

Zwrd¢ uwage, ze nie jest mozliwe korzystanie z funkgji
malaksera, gdy do czesci silnikowej podtaczony jest blender!
Przed pierwszym uzyciem doktadnie umyj wszystkie czesci
urzadzenia stykajace si¢ z zywnoscia.

D Poziom hatasu: Lc = 89 dB [A] -

Uktad bezpieczenstwa
Niniejsze urzadzenie wyposazone jest w termiczny wytacznik
bezpieczenstwa, ktéry, w przypadku przegrzania, automatycznie odcina

doptyw energii.

RO | Important

Cititi aceste instructiuni de folosire cu atentie Tnainte de a utiliza
aparatul si pastrati-le pentru consultdri ulterioare.

D Verificati dacd tensiunea indicatd pe aparat corespunde tensiunii
locale Tnainte de a conecta aparatul.

D Pentru a evita orice accident, acest aparat nu trebuie conectat la
un ntrerupdtor comandat de un ceas electronic.

D Nu folositi aparatul dacd stecherul, cablul sau alte componente
sunt deteriorate.

D Daci se deterioreazd cablul de alimentare al aparatului, acesta

trebuie Tnlocuit de Philips, la un centru service autorizat Philips

sau de persoane calificate, pentru a evita orice accident.

Nu ldsati aparatul la indeméana copiilor.

Nu lasati aparatul sd functioneze nesupravegheat.

Opriti intotdeauna aparatul comutand butonul pe pozitia 0.

Opriti aparatul inainte de a demonta vreun accesoriu.

Scoateti aparatul din prizd imediat dupd utilizare.

Nu introduceti blocul motor in apd sau in alt lichid si nici nu-|

clatiti sub jet de apa.

D Nu impingeti ingredientele cu degetele sau cu un obiect (cum ar
fi o spatuld) in timp ce aparatul functioneaza. Pentru acest scop
aveti impingatorul.

D Aveti grijd cand manuiti cutitele sau discurile, mai ales cand le
scoateti din bol sau din vas, cand goliti bolul sau vasul si in timpul
curdtarii. Marginile acestora sunt foarte ascutite!

D Deconectati intotdeauna aparatul inainte de a introduce degetele
sau vreun alt obiect (de ex. o spatuld) in vasul blenderului.

D Asteptati pand ce componentele mobile se opresc inainte de a
scoate capacul.

Essence | 5



6

Nu folositi accesorii sau componente de la alti producitori sau
care nu au fost recomandate de citre firma Philips. in caz
contrar, garantia nu va mai fi valabild.

Nu depisiti continutul maxim indicat pe bol sau pe vasul
blenderului.

Consultati tabelul din manualul de utilizare pentru duratele
corecte de preparare.

Lasati ingredientele fierbinti sd se raceascd inainte de a le procesa
(temperatura max. 80°C/175°F).

Functiile robotului si ale tocitorului pot fi folosite doar dacd ati
fixat capacul filetat.

Nu folositi cutitul tocdtorului impreund cu separatorul si palnia
pentru carnati.

Nu Tncercati si tocati oase sau alimente foarte dure cu tocitorul
de carne.

Nu uitati cd nu puteti folosi functiile robotului (incluzand bolul
pentru prepararea alimentelor) dacd blenderul este montat.
Curitati foarte bine componentele care vin in contact cu
alimentele inainte de a utiliza aparatul pentru prima oari.

Nivel de zgomot: Lc = 89 dB [A]

Sistem de siguranta

Acest aparat este dotat cu un sistem termic automat. Acest sistem
intrerupe automat functionarea aparatului in cazul supraincalzirii.

RU | Buumanue

I_IpemAe YeM HadaTb MOAb30OBaATbCA I‘IpM60pOM, BHMMATEAbHO
O3HAaKOMbTECH C HACTOALWVM PYKOBOACTBOM U COXpaHUTE €ro B
Ka4eCTBe CrpaBOYHOro mMarepmana.

Mepea noakAloHYeHeM 3AeKTporpubopa K 3AeKTpoceTH
MpOBepbTE, YTO HaMpsiKeHMWe, yKasaHHOe Ha dAeKTpornpubope,
COOTBETCTBYET HarpsXXeHMIO SIAEKTPOCETH B BalleM AOMe.

Bo nsbexxaHne BO3HMKHOBEHWUS OMACHOWM CUTyaLlUM 3arpeLLeHo
COEAMHATb 3AEKTPONpPUOOP C peAe BpeMeHM.

He noab3yiTech Npubopom Npu NOBPeXKAEHHOM CETEBOM LLHYpe,
LUTEMNCEALHOW BUAKE MAM APYTUX AETAASIX.
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B cAyyae noBpexxAeHUs ceTeBOro LUHypa ero Heo6xoAMMO
3aMEHUTb TOAbKO B TOPrOBOW OPraHM3aLMu UAU B
YNOAHOMOYEHHOM CEPBUCHOM LIEHTPe KOMMaHUn KDUAUMCH, MAK
B CEPBMCHOM LLEHTpPe C NMepCOHAAOM aHAAOTMYHOM KBaAUDUKALIMM,
4YTO6bI 06ecneunTb He30nacHyto aKCMAyaTaLmio Npubopa.
XpaHuTe NpubOp B HEAOCTYTNHOM AASl AETEN MecTe.
3anpeLuaeTcs OCTaBAATb BKAIOYEHHBIM Npubop 6e3 npucMoTpa.
Bceraa BbikAlOUanTe SA€KTPONpPUOBOP, YCTAHOBUB PEryASTOp B
noaoxexue 0.

BbikAtoUMTe 3AeKTpONpUOOP, MpeXKAE YeM CHATb C HEro Kakyio-
AMBO HaCaAKY.

Cpasy e nocae oKoH4aHMs paboTbl BbIHUMAUTE BUAKY CETEBOrO
LUIHYpa U3 PO3ETKU SAEKTPOCETM.

3anpetaeTtcs norpyxartb GAOK SAEKTPOABUIATEAsl B BOAY MAU
APYTHe XXMAKOCTH, @ TaKXKe NMPOMbIBaTb €ro MoA CTPyel BOAbI.
Bo Bpems paboTbl aAeKTponpubopa 3anpeLaeTcs NPOTaAKMUBaTb
MPOAYKTbI B 3arpy304HbI GyHKEp MaAbLLaMU UAU KaKUMU-AUBO
npeAMeTamu (Hanpumep, Aonatkon). AAsi TON LLeAM MOAb3yNTeCh
TOAbKO TOAKAaTEAEM.

PaboTas ¢ HOXXamMu MAM BCTaBKaMU, ByAbTe OYEHb OCTOPOXKHbI,
OCOGEHHO MpU U3BACUEHUM UX U3 YALLM UAM KYBLUMHA UAM MPU
oumcTke. Pexxyliime KpOMKM odeHb ocTpble!

EcAu Bam Bce e HEOGXOAMMO BOCMOAL30BATLCS PYKOW WUAM
KaKMM-AMBO npeAMeToM (Harpumep, AOMaTKOW), BbIHBTE BUAKY
CETEBOrO LUHYpa U3 PO3ETKU 3AEKTPOCETH.

MpexkAe YeM CHATb KPbILWKY C Yallk MAM KyBLUMHA, AOXKAUTECH
MOAHOW OCTaHOBKM ABMXKYLLMXCS AETaAEN.

3anpeLuaeTcs MOAb30BaTbCSI KAKUMU AUBO MPUHAAAEKHOCTSAMU
MAU AETAASIMU APYTUX MPOUBBOAUTEAEN UAU HE MMEIOLLUX
crneLuaAbHOM pekoMeHAauun Komnanun «duanncy. Mpu
MCMOAb30BaHUM TaKOW MPUHAAAEKHOCTU MAM AETAAM Bbl TepsieTe
MpaBoO Ha rapaHTUIHOE OBCAY>KMBaHMeE.

He 3anoAHsMTe yally MAM KyBLUIMH GAEHAEPA Bbille OTMETKM
MaKCUMaAbHOTO YPOBHSI.

3a cnpaBKOW OTHOCUTEAbHO BpeMeHW 0bpaboTkM obpaTuTech K
TabanLe.



EcAu npoayKTbl ropsiime, To, npexae Yem obpabaTbiaTb MX,
AanTe UM ocTbITb (MakcuMaAbHas Temnepatypa - 80°C; [ 75°F).
McnoabsoBaHue GyHKLMIM NepepaboTKM NULLEBbIX NMPOAYKTOB U
MSICOPYOKM BO3MOXHO, TOABKO KOTAQ YCTaHOBAEH
HaBUHYMBAIOLLMMCS KOAMAYOK.

3anpelLaeTcs MOAb30BATLCS HOXEBbIM BAOKOM MSACOPYOKM

BMeCTe C CenapaTtopoM U pO>KKOM AAA MNMPUTOTOBAEHUA KOABaCOK.

He pekoMeHAyeTcs pa3MaAbIBaTb B MACOPYOKe KOCTM MAM KaKue-
AM6O Apyrue TBepAble MPOAYKTI.

MMeliTe B BUAY, YTO HEAb3Sl UCMOAL30BaTb GYHKLIMM KYXOHHOTO
KoMbaKHa, eCAM Ha BAOK SAEKTPOABUIaTEAsl YCTAHOBAEH KYBLUMH
6AeHAEpa.

Mepea nepBbIM NpuUMeHeHKHeM NpUGopa TLATEALHO MPOMOWTE
BCEe AETaAM, KOTOPble GYAYT KOHTaKTUPOBaTb C MULLEBLIMM
NMPOAYKTaMM.

YposeHb wyma: Lc= 89 AB [A]

Cucrema 6e3onacHocTu

AaHHbIt NPMOOP OCHaLLleH aBapUHBIM TEPMOBBIKAIOHATEAEM, KOTOPbIN
OTKAIOYAET ero B CAy4ae rneperpesa.

CS | Dulezité

Pred pouzitim pristroje proctéte pozorné navod k jeho obsluze a
navod uschovejte pro pripadna pozdejsi nahlédnuti.

Nez pristroj pripojite k siti, zkontrolujte, zda Gdaj napéti na ném
odpovida napéti ve vasi elektrické siti.

Abyste zamezili vzniku nebezpeénych situaci, nesmi byt pristroj
nikdy pripojen k ¢asovému spinaci.

Pokud byste zjistili jakékoli poskozeni sitového privodu nebo
jeho zastrcky, ihned vyrad'te ptistroj z provozu.

Pii poskozeni sitového privodu by méla jeho vyménu provadét
pouze servisni stirediska Philips nebo servisni pracovnici s
potiebnou kvalifikaci. PFedejdete tak moznému nebezpedi.
Pristroj uchovavejte vzdy mimo dosah déti.

Nikdy nenechavejte pristroj pracovat bez dozoru.

Pristroj vzdy vypinejte otofenim regulitoru do polohy 0.

Pred odejmutim prisluSenstvi musi byt pristroj rovnéz ve
vypnutém stavu.

Po poufziti vzdy pristroj vypnéte.

Motorovou jednotku nikdy neponofujte do vody ani pod tekouci
vodu.

Nikdy nestrkejte prsty (ani stérku) do nadoby plnicim tubusem
pokud je pristroj v chodu. Smite pouzit vyhradné péchovac.
Budte velmi opatrni pii manipulaci s nozi nebo struhadly, zejména
pfi jejich vyjimani z nadoby, pfi vyprazdriovani nddoby a béhem
¢isténi. Jejich Fezné hrany jsou velmi ostré!

Vzdy vypnéte pristroj drive, nez stréite prsty (nebo stérku) do
sklenice mixéru.

Pockejte, aZ se zastavi v§echny pohyblivé dily, predtim nez
odejmete viko, misu ¢i nadobu.

Ve spojeni s pristrojem nikdy nepouZzivejte Zadné jiné
prislusenstvi nebo doplriky, pokud to neni firmou Philips vyslovné
doporuéeno.V takovém pripadé byste téz ztratili garancni
naroky.

Nikdy neprekracujte mnozstvi obsahu které je nazna¢eno na
nddobé nebo na sklenici mixéru.

Pro stanoveni vhodné doby zpracovani se Fidte tabulkou v tomto
navodu k obsluze.

Potraviny pied zpracovanim ochladte. Jejich nejvyssi teplota smi
byt 80°C.

Funkce kuchyrnského robota a mlynku na maso Ize pouzit pouze
tehdy, je-li nasazena ochranna krytka.

Nikdy nepouzivejte nozovou jednotku mlynku na maso v
kombinaci se separitorem nebo nastavcem pro vyrobu uzenek.
Nikdy se nepokousejte v masovém mlynku drtit kosti nebo jiné
tvrdé substance.

Dbejte na to, Zze nelze pouzivat funkce pro zpracovani potravin,
je-li mixér nasazen na motorové jednotce.

Nez pristroj poprvé pouzijete, umyjte peclivé vSechny jeho dily,
které prichazeji do primého styku s potravinami.

Hladina hluku: Lc = 89 dB [A]
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Bezpecnostni systém

Tento piistroj je vybaven bezpecnostnim teplotnim vypinacem, ktery
piistroj vypne v okamziku, kdy by hrozilo jeho prehrati.

HU | Fontos

Miel&tt hasznalatba venné a késziiléket, olvassa el gondosan a hasznalati
Utmutatot, és Srizze azt meg a késébbi hasznalatra.

A késziilék csatlakoztatdsa elStt ellendrizze, hogy a késziiléken
feltiintetett fesziiltség egyezik-e az On éltal hasznalt halézati
fesziiltséggel (110-127V vagy 220-240V).

A veszélyes helyzetek elkeriilése érdekében ezt a késziiléket soha
ne csatlakoztassa id6zité kapcsoldra.

Ne haszndlja a késziiléket, ha meghibasodott a halozati
csatlakozokabel, annak dugvilldja vagy mas alkatrész.

Ha a hélézati kabel sériilt, annak cseréjét csak a Philips, egy
Philips altal felhatalmazott szakszerviz, illetve megfelel
képzettségli szakember végezheti el.

Tartsa tavol a késziiléket gyermekektdl.

Soha ne miikodtesse a késziiléket feltigyelet nélkdl.

A késziiléket mindig Ugy kapcsolja ki, hogy a kapcsolégombot a 0
poziciéra allitja.

Mindig kapcsolja ki a késziiléket, miel6tt a tartozékokat
kicserélné vagy eltavolitana.

Hasznalat utan azonnal huzza ki a halézati csatlakozokabel
dugyvillajat a konnektorbdl.

Soha ne meritse a motoregységet vizbe vagy mas folyadékba, és
ne Gblitse azt folydviz alatt.

A késziilék miikodése kozben, az alapanyagok adagolocsébe
torténd adagolasakor soha ne hasznilja az ujjait vagy mas targyat
(pl. a kendlapatot). E célra csak a nyomérudat hasznilja.

Legyen nagyon o6vatos a kések és betétek kezelésekor, kiilonésen
csere esetén, illetve amikor tisztitds elétt eltavolitja ezeket a
munkatalbdl vagy a turmixkancsoébol.

Mindig hlzza ki a halozati csatlakozokabel dugvilldjat a
konnektorbdl, mielétt az ujjaival vagy mas targgyal (pl.
kendlapattal) a turmixkancséba nyulna.
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Mieldtt levenné a munkatdl, illetve a turmixkancsé fedelét, varjon,
amig minden rész leall.

Soha ne haszndljon més gyartotdl szarmazd, illetve a Philips altal
nem jovahagyott tartozékot vagy alkatrészt. Ha ilyen tartozékokat
vagy alkatrészeket hasznal, garancidja érvénytelenné valik.

Ne Iépje tul a munkatalon vagy a turmixkancsén lathato
maximalis mennyiségi jelzést.

A megfelel6 feldolgozasi id6krdl az ebben az utmutatdban
taldlhaté tablazatban tdjékozodhat.

Feldolgozas el6tt hagyja a hozzavalokat kihtilni (max. hémérséklet
80°C/175°F).

A robotgép funkcié és a husdardlé hasznalata csak a csavaros
fedél felhelyezése esetén lehetséges.

Soha ne hasznidlja a husdaral6 vagokését a szétvalasztéval és a
kolbasztolcsérrel egyiitt.

Ne kiséreljen meg csontot vagy mas kemény anyagot dardlni a
hisdaréléval.

Figyelem! A robotgép funkcié nem hasznalhato, ha a
turmixkancsot is csatlakoztatta a motoregységhez.

A késziilék elsé haszndlata elStt alaposan tisztitsa meg azokat a
részeket, amelyek az étellel érintkezni fognak.

Zajszint: Lc = 89 dB [A]

A biztonsagi rendszer

A készilék biztonsagi hékikapcsoléval rendelkezik, amely automatikusan
kikapcsolja a késziléket, ha az tUlmelegszik.

SIC | Délezité upozornenie

Pred pouzitim zariadenia si pozorne precitajte tento navod a odlozte si
ho na neskorsie poufZitie.

Pred zapojenim zariadenia do siete sa presvedcite, ¢i napitie
uvedené na zariadeni je rovnaké ako napitie v sieti.

Aby ste predisli nebezpe¢nym situdciam, nesmiete zariadenie
pripojit’ do siete prostrednictvom ¢asového spinaca.
Zariadenie nepouzivajte, ak su kabel, zastréka alebo iné casti
poskodené.



Aby ste predisli nebezpe¢nym situdciam, poskodeny kéabel
zariadenia smie vymenit’ jedine personal spolo¢nosti Philips,
servisného centra autorizovaného spolo¢nost'ou Philips, alebo ind
kvalifikovana osoba.

Mixer odkladajte mimo dosahu deti.

Zariadenie nikdy nenechajte pracovat’ bez dozoru.

Zariadenie vzdy vypnite nastavenim vypinac¢a do polohy 0.

Skér, ako odpojite niektory z nastavcoy, vypnite zariadenie.
Zariadenie ihned' po poutZiti odpojte zo siete.

Pohonnt jednotku nikdy neponarajte do vody ani inej kvapaliny,
ani ju neoplachujte pod tectcou vodou.

Pokym je zariadenie v &innosti, na zatlatenie surovin cez
davkovaciu trubicu do nadoby nikdy nepouZzivajte prsty ani Ziadne
predmety (napr. varesku). Na tento ucel smiete pouzit’ jedine
piest.

Pri manipulacii s ¢epelami a nastavcami davajte pozor, obzvlast
pri ich demontazi z nadoby alebo dzbanu, pri vyprazdiovani
nadoby alebo dzbanu a tiez pri cisteni. Rezné hrany cepeli a
nastavcov su velmi ostré!

Skér, ako do priestoru mixéra vlozite prsty alebo predmet (napr.
varesku), odpojte zariadenie zo siete.

Pockajte kym sa pohyblivé Casti zastavia a aZ potom otvorte veko
nadoby, alebo dzbanu.

Nepouzivajte ziadne prislusenstvo od iného vyrobcu ako je firma
Philips, alebo prislusenstvo, ktoré firma Philips vyslovne
neodporucila. Ak takéto suciastky, alebo prislusenstvo poutzijete,
zéruka na Vase zariadenie strati platnost.

Neprekracujte maximélny objem uvedeny na nadobe na
spracovanie potravin alebo na nadobe mixéra.

Informécie o spravnej dizke spracovania potravin najdete v
tabulke v tomto navode na poutzitie.

Horuce suroviny nechajte pred spracovanim ochladnit’ (max.
teplota 80°C/175°F).

Funkcie spracovania potravin a mlyn¢ek na maso mézete pouzit’
len ak je naskrutkovany kryt montdzneho otvoru mixéra.

N6z mlynceka na miaso nesmiete pouzit’ v kombindcii s
priehradkou a nastavcom na plnenie klobas.

Nepokusajte sa v mlynéeku na miaso zomliet’ kosti, orechy, alebo
iné tvrdé predmety.

Prosime, v§imnite si, Ze funkcie spracovania potravin nemézete
poutzit, ak je na pohonnt jednotku pripojeny mixér.

Pred prvym pouzitim zariadenia dékladne ocistite vSetky stcasti,
ktoré pridu do styku s potravinami.

Deklarovana hodnota emisie hluku je 89 dB(A), ¢o predstavuje
hladinu A akustického vykonu vzhladom na referencny akusticky
vykon | pW.

Bezpecnostny systém

Slcastou tohoto zariadenia je tepelny bezpecnostny vypinac, ktory
odstavi privod elektrickej energie, ak sa zariadenie prehreje.

UK | Baxkauso

[MpounTanTe Lo IHCTPYKLIIO YBAXKHO NMepeA BUKOPUCTAHHSAM NPUCTPOIO
Ta 30epiranTe AAS MOABABLLOTO BUKOPUCTAHHS.

MepeBipTe, un 36iraeTbcs Hanpyra, BKasaHa Ha MPUCTPOI, i3
Harpyrow y Mepexi Baloro 6yAMHKY nepea TUM, sIK
NMPUEAHYBATU MPUCTPIN AO Mepexi.

LLLo6 3anobirtn Hebe3neuyHUM CUTYyaLLisiM, HIKOAM He MiAKAIOYanTe
ey NpUCTPiM AO BMMMKaYa 3 TAUMEPOM.

He BrKopucTOBYHTE NPUCTPIK NPU MOLLIKOAXKEHHI LUTEMNCEAO,
LLHYPY YM iHLUMX YaCTUH.

AKWo WHYp MOLLIKOAXEHO, AAs 3anobiraHHs Hebesneli 1oro
Tpeba 3amituTu y ¢ipmi "Philips", y cepsicHoMy LLeHTPpi,
ynoeHoBaxkeHoMy ¢ipmoto "Philips”, abo 1oro mae 3amiHuTH
KBaAipiKOBaHWMM crieLjiaAicT.

TpumanTe NpUCTPiIM NOARAI BiA AiTEN.

HikoAn He 3aAMwanTe NpUcTpin npaLyoBati 6e3 HarAsAy.

3aBXXAM BMKAIOHalTe MPUCTPIK, MOBEPTAIOUM PYUKY B MOAOXKeHHS 0.

BuMuKanTe NpUcTpin nepea TUM, IK 3HIMaTU MPUAAAAS.
ButarHiTe WwTenceasb i3 po3eTku Biapasy MicAs BUKOPUCTaHHS.
HikoAu He 3aHypioiTe By3OA ABUIyHa B BOAY UM iHLUY PiAMHM Ta
He MUWUTE MOrO MiA KPaHOM.

HikoAn He BcTpoMAsiiTe MaAbLi a6o CTOPOHHI NpeAMeTH

Essence
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(HanpuKAaa, AONaTKy) y TPyOKy AAS MOAQBaHHS MPOAYKTIB, KOAU
NMpUCTPIK Npaujoe. AAS LIbOrO Ma€ BUKOPUCTOBYBATMCS LLUITOBXaY.
ByabTe obeperkHi MpU OBXOAKEHHI 3 Ae3aMK Ta BCTaBKaMM,
0COBAMBO MPU BUMUMAHHI iX 3 Yalli 260 rAeKka Mpu CMOPOXKHEHHI
vawi a6o rAeKa Ta nia vac umieHHs.IX pixkydi Kpai Ayxe rocTpil
3aBXXAM BiA'€AHYWUTE MPUCTPIN BiA Mepexi nepea TuM, siK
BCTPOMASITM Y Yallly MiKCepa MaAbLLi abo SKMMCb NpeAMeT
(HanpuKAaa, AOMaTKy).

3ayeKanTe, AOKM PyXOMi YaCTUHM 3yMUHATLCS NepeA TUM, SIK
3HIMaTK KPULLIKY 3 Yallli YM TAEKY.

HikoAu He BUKOpMCTOBYITE aKcecyapis BiA iHWMX NpUCTpoiB abo
akcecyapis, Wo He € aBTopusoBaHumu Philips. Mpu ubomy
rapaHTito Ha Ball MpUCTpin ByAe CKacoBaHo.

He nepesuLLyiTe MaKCMMaAbHUI BMICT, 3a3Ha4YE€HUM Ha MOCYAMHI
abo rpeky Mikcepa.

3BepTanTecs A0 TabAMLL B LK iIHCTPYKLLii LLLOAO MPaBUAbHOTO
yacy o6pobAeHHs.

Mepea TuM, ik 06pOBAATH rapsdi iHrpeAieHTH, Bu maeTe
ocTyamnT ix (Makc. Temnepatypa 80°C/175°F

®OyHKLii 06pOBAEHHS MPOAYKTIB Ta NMPEC AASl LIUTPYCOBUX
MO>YTb BUKOPUCTOBYBATUCS AULLIE MPU MPUEAHAHIN KPULLILL.
HikoAun He 3acTocoByyiTe piXKy4mi By30A M'sCOpPYBKM Y KOMBiHaLii
3 cenapatopom abo porom AAsi COCUCOK.

He HamaranTecs nepemeAloBaTH KicTKM abo iHLLi TBEPAi
NMpeAMeTH Y M'icopy6LLi.

3BaXkTe Ha Te, L0 HEMOXAMBO BUKOPUCTOBYBATU yHKLLT
KOMbaliHY, KOAU MiKCEp MPUEAHAHO AO By3AY ABMryHa!

PeTeAbHO MOYMCTITb YaCTUHM, LLLO KOHTAKTYIOTb 3 Keto, MepeA
TUM, SIK BUKOPUCTOBYBATM MPUCTPIN ynepLue.

PiseHb wymy: Lc= 89 AB [A]

3anobixkHa cuctema

Llevt npucTpivt ocHalleHO TemnepaTypHKM 3anoBiXKHUKOM, WO

ABTOMaTWYHO BUMMIKAE XMBAGHHA MPUCTPOIO Y pa3i MeperpisaHHA.

Essence

BG | BaxkHo

[Mpean Aa VM3MNOA3BATE YPEAR, MPOYETETE BHIMATEAHO TOBa
PBKOBOACTBO 3@ EKCMAOATaLMsl 1 O 3aras3eTe 3a CrpaBKa B ObAeLLe.

D Tlpean A2 BKAIOUMTE ypeAa B KOHTAKTa, MPOBEPETE AAAU
Hanpe)XeHWeTo, NMokKasaHo Ha ypeAa, OTroBaps Ha ToBa Ha
MecCTHaTa Mpea.

D 3a pa ce n3berHe onacHO MOAOXKEHWE, TO3M YPeA HUKora He 6uBa
A2 Ce CBbP3Ba KbM TaIMEPEH KAIOY.

D He u3noassanTe ypeaa, ako 3axXpaHBaLLMUSAT KabeA, LLENCEAbT AU
APYTM 4aCTU ca MOBPEAEHMU.

D Ako 3axpaHBawuaT KabeA e MOBpeAeH, TOM TpsibBa Aa Cce CMEeHM
ot Philips, yneAHoMoLLLeH cepBu3eH LeHTbp Ha Philips nan
NoAOGHM KBaAMULIMPaHM AMLIA, 32 Aa ce u3berHe onacHo
MOAOXeHMe.

D [MaseTe ypeaa oT aocTbna Ha AeLa.

Hukora He ocTaBanTe ypeaa aa paboTtu 6e3 HabAaloAeHMe.

D BuHaru uskalouBanTE ypeaa Ypes 3aBbpTaHe Ha KOMaHAHMS
6yToH Ha 0.

D UskalouBanTe ypeaa, MpeAM Aa OTKayaTe HAKOS MpUCTaBKa.

D BeaHara caea ynoTpeba usBaxxaanTe LLErNceAa Ha ypeaa oT
KOHTaKTa.

D Hukora He noTansanTe 3aABMXKBaLLMA OAOK BbB BOAA MAM HSIKAKBa
APYra TeYHOCT U He ro MMUTE C Tevallla BOAQ.

D Hukora He HaTMCKanTe NPOAYKTUTE B MOAaBaLara Tpbba ¢
MPbCTU MAW HSIKaKbB MPEAMET (HampuMep AOMaTKa), AOKaTo
YPeAbT paboTu. 3a Tasu LieA TpAOBA Aa Ce M3MOA3Ba CaMO
6yTanoTo.

D BHumaBanTe, KOrato 60OpaBUTE C HOXKOBETE UAU AUCKOBETE,
0COBEHO KOraTo v BaaWTe OT Kyrarta MAM KaHaTta, Korato
u3npassate Kyrnarta MAM KaHaTta W npu nouncrsaHe. Pexxewmre um
pbbose ca MHoro ocTtpu!

D BuHaru uskaiouBanTE LLEMNCeAd Ha yPeAa OT KOHTaKTa, MpeAn Aa
6bpKaTe B KaHaTa Ha GAEHAEPaA C MPbCTU MAM HSKaKbB MpeAMET
(Hanp. Aonatka).

D MsuakanTe Aa cripaT ABMIKELLMTE Ce YacTW, MPEAM AA CBaAsATe
Kamnaka Ha KynaTta MAM KaHaTa.



D Hukora He U3MoOA3BaKTE MPUHAAAEKHOCTU UAM HYACTU OT APYTM
MPOU3BOAMTEAU MAM TAKMBA, KOMTO HE Ca CMeLMaAHO
npenopbusanu ot Philips. Mpu nsnoassaHe Ha TaknBa
MPUHAAAEIKHOCTU MAM HaCTU BalliaTa rapaHLms CTaBa HEBAAMAHA.

D He npesuwwaBaniTe MaKCUMAaAHOTO CbABPYKAHWE, MOKa3aHO Ha
KyraTta MAM KaHaTta Ha 6AeHAepa.

D Bukre B TabAMLaTa B TOBA PbKOBOACTBO 32 €KCMAOATALLMA KaKBM
ca npaBUAHWTE BpeMeHa Ha obpaboTeaHe.

D OcraBeTe ropeLunTe NMPOAYKTU A C& OXAAAAT, MPEAU Al 1
obpaboTsare (Makc. Temnepatypa 80°C/175°F).

D  ®yHKumMMTe Ha KynaTa 3a o6paboTBaHe M MecoMeAayuKaTa Morat
A Ce M3MOA3BAT CaMO, KOraTo € 3aKperieHa BUHTOBaTa Karauka.

D Hwukora Ha u3noassanTe pexelus GAOK Ha MeCOMeAayKara B
KOMOMHaLMA CbC cenapaTopa U GpyHUATA 32 HAAEHULIU.

D He ce onutsaiTe A2 MeAuTe 606€HM 3bpHA UAU APYTU TBBPAU
NMPEAMETH C MECOMEAYKATA.

D OrtbenrexeTe, Ye He € Bb3MOXKHO A2 CE€ U3MOA3BAT GYHKLMUTE Ha
KyraTa 3a o6paboTBaHe, KOraTo GAEHAEPLT € 3aKperneH KbM
3aABMXKBaLLMA BAOK!

D TlouncTeTe cTapaTeAHO YaCTUTE, KOUTO LLE BAM3AT B AOMMP C
XpaHa, MPeAM Aa U3MOA3BATE YpeAa 32 MbpBU MbT.

D Hueo Ha wyma: Lc = 89 AB [A]

3awmTHa cucTema
To3un ypea e CbopbKeH C TEPMUYEH MPeAna3eH MpeKbcBaY, KOUTO
M3KAIOYBA aBTOMATWYHO €AEKTPO3axpPaHBaHETO Ha ypeAd B CAyYant Ha
nperpaBsaHe.

SR | Vazno

PaZljivo procitajte ova uputstva pre upotrebe, i sacuvajte ih za kasniju
upotrebu.

D Proverite da li napon naznacen na aparatu odgovara naponu
lokalne mreze, pre nego Sto prikljucite aparat.

D Da bi se izbegla rizi¢na situacija, ovaj uredaj se ne sme povezivati
sa prekida¢em koji je kontrolisan tajmerom.

D Ne upotrebljavajte uredaj ukoliko su kabl, utika¢, ili drugi delovi
oSteceni.

Ako je kabl za napajanje oSte¢en, mora biti zamenjen od strane
Philips-a, ovlaséenog Philips-ovog servisnog centra ili na sli¢an
nacin kvalifikovanih osoba kako bi se izbegao rizik.

Cuvajte uredaj izvan domasaja dece.

Uredaj nikada ne ostavljajte da radi bez nadzora.

Uvek iskljucite uredaj okrecuéi kontrolno dugme na 0.

Iskljucite uredaj pre skidanja bilo kog dodatka.

Iskljucite uredaj iz mreze odmah nakon upotrebe.

Ne uranjajte jedinicu motora u vodu ili neku drugu te¢nost, ne
ispirajte je pod slavinom.

Kada je uredjaj uklju¢en, ne upotrebljavajte predmete (npr.
lopaticu) ili prste da biste namirnice gurali u cev za punjenje. Za
ovu namenu upotrebljavajte isklju¢ivo potiskivac.

Budite veoma pazljivi pri rukovanju secivima ili dodacima,
posebno kada ih uklanjate iz posude ili bokala, kada praznite
posudu ili bokal tokom ¢i$¢enja. Njihove ivice su veoma ostre!
Uvek iskljucite aparat iz mreze pre nego $to u posudu blendera
stavite prste ili neki predmet (npr. lopaticu).

Pre nego sto uklonite poklopac posude ili bokala, sacekajte dok
pokretni delovi prestanu da rade.

Nikada ne uportebljavajte dodatke ili delove drugih proizvodjaca
koji nisu preporuceni od strane Philips-a. U slu¢aju koriS¢enja
takvih delova, garancija postaje nevazeca.

Nemojte prekoraciti maksimalnu koli¢inu naznac¢enu na posudi ili
posudi blendera.

Za ispravna vremena prerade, pogledajte tabelu iz ovog uputstva
za upotrebu.

Pustite vruce sastojke da se ohlade pre nego $to pocnete
preradivanje (maksimalna temperatura 80°C/175°F).

Funkcije prerade namirnica i dodatak za mlevenje mesa mogu da
se koriste samo kada je vij¢ani zatvara¢ montiran.

Nikad nemojte koristiti noz masine za mlevenje mesa u
kombinaciji sa separatorom i cilindrom za kobasice.

Nemojte pokusavati da meljete kosti ili druge tvrde predmete
pomocu masine za mlevenje mesa.

Imajte u vidu da nije moguce koristiti funkcije prerade hrane kada
je blender montiran na jedinicu motora!
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Pre prve upotrebe, temeljno odistite delove koji dolaze u kontakt
sa namirnicama.
Nivo buke: Lc = 89 dB [A]

Sistem zastite
Ovaj aparat je opremljen sigurnosnom zastitom od pregrevanja koja ¢e
automatski iskljuciti elektri¢no napajanje aparata ukoliko dode do

pregrevanja.
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EN | Assembly - tips and warnings

This appliance is equipped with a built-in safety lock which ensures that
you can only switch the food processor on when the accessories have
been placed on the motor unit in the correct position. When the
accessories have been assembled correctly, the built-in safety lock will
be unblocked.

PL | Montaz - wskazéwki i ostrzezenia

Niniejsze urzadzenie wyposazone jest we wbudowang blokade
bezpieczenstwa, umozliwiajaca wiaczenie robota kuchennego tylko
wowczas, gdy akcesoria zatozone sa na czes$¢ silnikowa prawidtowo.
Wraz z prawidtowym zatozeniem akcesoriéw zostaje zwolniona
wbudowana blokada bezpieczenstwa.

RO | Montare - sugestii si avertismente

Acest aparat este dotat cu un dispozitiv de sigurantd incorporat care
asigurd pornirea aparatului doar dupd ce ati montat corect accesoriile
pe blocul motor. Odatd cu montarea corectd a tuturor componentelor,
dispozitivul se deblocheaza.

RU | Cé6opka - coBeTbl U npeaynpexxaeHus

AaHHbI IPUOOP MMeeT BCTPOEHHYIO BAOKMPOBKY, KOTOPas
rapaHTUPYeT, YTO MPUOOP MOXET BbITb BKAIOUEH, TOABKO €CAM HACaAKM
MPaBMABHO YCTaHOBAEHbI Ha BAOK aAeKTpoaBuMraTes. Koraa Hacaakm
YCTaHOBAEHbI MPaBUABHO, BCTPOEHHas BAOKMPOBKa OyaeT
pa3bAOKMpOBaHa.

CS | Sestaveni piistroje - tipy a upozornéni

Tento pristroj je vybaven vestavénou bezpecnostni pojistkou, ktera
zajistuje, Ze je mozné zapnout kuchynsky robot pouze tehdy, pokud
bylo prislusenstvi pripevnéno k motorové jednotce spravnym
zpUsobem Je-li veskeré prislusenstvi sestaveno spravné, vestavéna
bezpelnostni pojistka se odblokuje.

Essence |
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HU | Osszeszerelés - tippek és figyelmeztetések

Ez a készUlék beépitett biztonsagi zarral rendelkezik, amely csak abban
az esetben engedi bekapcsolni a robotgépet, ha megfeleléen felhelyezi a
motoregység tartozékait. A tartozékok Ssszeszerelését kdvetden a
beépitett biztonsagi zar kiold.

SK | Montaz - tipy a varovania

Toto zariadenie ma zabudovany bezpecnostny zamok, ktory
zabezpeluje, Ze zariadenie mdzete zapnUt' len vtedy, ak ste
prislusenstvo nasadili na pohonnd jednotku v spravnej polohe. Ak
prislusenstvo nasadite spravne, zabudovany bezpecnostny zamok sa
odblokuje.

UIK | 36upanHs - nopaamn Ta nonepeaykeHHs

Llet npucTpit ocHalleHo BOYAOBaHMM 3anOBIXKHUKOM, 3aBAAKK SKOMY
BBIMKHY T KOMBaliHa MOXHa AULLE TOA], KOAM MPUAIAASA MPABUABHO
NpUEAHAHO AO ABMIYHa. KOAM MprAasAs MPaBMABHO BCTaHOBAEHO,
BOYAOBaHM 3arnOBDKHNK PO3BAOKYETBCS.

BG | Crao6ssane - cheeTH M NpeasynpeskaAeHuUs

To3u ypea € CbopbKeH C BrpaaeHa 3aliMTHa BAOKMPOBKA, KOSTO
MO3BOASIBA Ad BKAIOUKTE pobOTa CaMo, KOraTo MpUCTaBKMTE ca
CAOYKEHW BbPXY 33ABWKBALLMSA BAOK B MPaBMAHO MOAOXKeHMe. KoraTo
MPUCTaBKMTE Ca MOHTWPaHW MPaBWAHO, BrpaAeHaTa 3almTHa
GAOKMPOBKa CE M3KAIOUBA.

SR | Montaza - saveti i upozorenja

Ovaj uredaj je opremljen sa ugradenom zastitom koja osigurava da
mozete ukljuciti procesor namirnica samo kada su dodaci postavljeni na
jedinicu motora u pravom polozaju. Kada su dodaci ispravno montirani,
ugradena zastita ¢e biti deblokirana.

| Essence



EN Nutmeg

PL Gatka
muszkatotowa

RO Nucsoard

RU MyckaTtHbi opex

CS Muskétovy
ofisek

HU Szerecsendié

SK Muskétovy orech

UK Myckathui ropix

BG Muauncko
opexue

SR Morski oras¢i¢

EN Turmeric
PL Kurkuma
RO S$Sofran

RU Cneuun
CS Kurkuma
HU Curry

SK' Kurkuma
UK Kypkyma
BG Kypkyma
SR Tumerik

150-300 g

£250¢

S500¢
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EN | Blade - tips and warnings

RO | Cutit - sugestii si avertismente

Always put the blade in the bowl before you start adding the

ingredients.

- If you are chopping onions, use the pulse function a few times to
prevent the onions from becoming too finely chopped.

- Do not let the appliance run too long when you are chopping
(hard) cheese or chocolate.

The ingredients will become too hot, will start to melt and will turn
lumpy.

- The standard processing time for all chopping jobs is 30-60
seconds.

If food sticks to the blade or to the inside of the bowl:

Il switch the appliance off.
FA Remove the lid from the bowl.
[EJ Remove the ingredients from the blade or from the wall of the

bowl with a spatula.

PL | Ostrze - wskazowki i ostrzezenia

Przed dodaniem skfadnikéw zawsze zatdz do miski ostrze.

- Gdy rozdrabniasz cebule, uzyj kilkakrotnie przycisku pulsacyjnego -
dzigki temu unikniesz zbyt drobnego posiekania cebuli.

- Pamietaj, ze podczas rozdrabniania sera (zottego) lub czekolady
urzadzenie nie moze pracowac zbyt dtugo. Wtedy bowiem sktadniki
za bardzo rozgrzewaja sie i zaczynaja sie topi¢ oraz kleic.

- Standardowy czas wszystkich prac rozdrabniania wynosi 30-60
sekund.

Jesdli produkty przykleja sie do noza lub do $cianek miski:

Bl Wylacz urzadzenie.
Pl Zdejmij pokrywke z miski.

E topatka usun rozdrobnione skfadniki z ostrza i $cianek miski.

| Essence

Puneti Intotdeauna cutitul in bol nainte de a adduga ingredientele.

- Daca taiati ceapd, apasati de cateva ori functia impuls pentru a evita
tdierea prea find a cepei.

- Nu lasati aparatul sd functioneze prea mult timp cand radeti
cascaval (uscat, tip parmezan) sau ciocolatd. Ingredientele se
ncdlzesc si incep sd se topeascd, facand cocoloase.

- Durata stardard de tocare pentru orice ingredient este de 30-60
de secunde.

Daca ingredientele se lipesc de cutit sau de interiorul bolului:

W Opriti aparatul.
P2l Scoateti capacul de pe bol.
[l Dezlipiti ingredientele de pe cutit sau de pe peretii bolului cu

ajutorul spatulei.

RU | Hox - coBeTbl M npeaocTepekeHus

Bceraa onyckaiiTe HOX B Yally AO TOTO Kak MOMECTUTb B Hee

MPOAYKTBI.

- [pu 3mMeAbUeHMM AyKa HECKOABKO Pas BKAIOHUANTE MMMYALCHbIV
PEXKIM, YTODbI He AOMYCTHTb YPEIMEPHOTO M3MEABUEHNA AYKA.

- [pu M3MeAbYeHMV TBEPABIX COPTOB Chipa MAW LIOKOAAAA HE
BKAIOYAMTE SASKTPOABUIATEAL HAAOATO. DTN UHIPEAVEHTbI MOTYT
HarpeTbCs, HaYaTb MAABUTBCA M CAVMATBCA B KOMKM.

- CraHaapTHOE 3HaueHue BpeMeH 0bpaboTKM MPOAYKTOB AAA BCEX
npoLieayp 13meAbueHns coctasaseT 30-60 cekyHa,

B cAyuae HaAMMaHWA MPOAYKTOB Ha HOX MAM BHYTPEHHIOIO

NOBEPXHOCTb Yallu:

N BuikaoumTe 3AeKTpOMPUGOP.
CHUMMTE C YaLllM KPbILLKY.

B C noMmoLubio AOMaTKM OYUCTUTE APUAUMNLLKE MPOAYKTbI C A€3BUA
HO>Xa UAU CO CTEHOK Hallun.



CS | Notze - tipy a upozornéni

SK | Ceper - tipy a varovania

Predtim nez zacnete pridavat suroviny, vzdy viozte Cepele do misy.

- Pokud sekate cibuli, pouZijte nékolikrat pulsni funkci, abyste predesli
prilis jemnému nasekani cibule.

- Pokud sekate napiiklad tvrdé syry nebo Cokoladu, nenechte pristroj
bézet prilis dlouho. Suroviny se totiz sekanim nadmérné ohrejf,
za¢nou meéknout a mohou zhrudkovatét.

- Standardni doba zpracovani pro viechny typy sekani ¢ini 30 az 60
sekund.

Pokud by potraviny ulpély na nozich nebo na vnitini sténé nadoby:

BB Vypnéte piistroj.
A Sejméte viko z nddoby.

[EX Potraviny odstrafite ze st&n nadoby nebo z nozi pomoci stérky.

HU | Kések - tanacsok és figyelmeztetések

Do nadoby najskor viozte Cepel a az potom pridajte spracovavané

suroviny.

- Ak sekate cibulu, niekolkokrat pouzitie funkciu pulzov, aby ste ju
neposekali na prili§ jemno.

- Pri sekani (tvrdého) syra alebo ¢okolady nenechajte zariadenie
pracovat pridlho. Suroviny by sa zohriali, zacali sa topit' az by sa
roztieki.

- Spracovanie potravin bezne trva 30-60 sekdnd.

Ak saVam jedlo prilepilo na néz alebo vnitro nadoby:

Il Vypnite zariadenie.
[Pl Odmontuijte veko nadoby.

[EX Vareskou oddelte z &epele a zo stien nadoby prilepené suroviny.

UK | Hix - nopaau Ta nonepeakeHHs

A késeket mindig az alapanyagok el6tt helyezze a talba.

- Amikor hagymat aprit, hasznélja néhanyszor a pillanatfokozatot, igy
elkerllheti, hogy a hagymét tdl finomra vagja.

- Sajtok, killondsen kemény sajtok vagy csokoladé reszelésekor ne
mUkodtesse tul hosszan a késziléket. Az alapanyagok
felmelegedhetnek, megolvadhatnak és ezaltal csomdssa, ragaddssa
valhatnak.

- Az apritashoz szikséges atlagos idé: 30-60 masodperc.

Ha az élelmiszer raragad a késre vagy a munkatal belsejére:

Il Kapcsolja ki a késziiléket.
A Vegye le a tetét a talrol.

[EJ A kenélapat segitségével tévolitsa el a vigokésre vagy a munkatél
falara tapadt alapanyagokat.

3aB)XKAM BCTAHOBAIOWTE HiXK Y Yallly MepeA TUM, AK AOAABATU MPOAYKTU.

- Koau B HapizaeTe UMbYAIO, 3aCTOCOBYMTE KiAbKa PasiB IMMYAbCHWN
PEXUM, OB LMBYAA He Hapi3aAaca HaATO APIOHO.

- He aaBaiTe NpucTpOEBi NMpaLiioBaTi HAATO AOBIO MPU MOAPIGHEHHI
cupy (TBepaoro) abo wokoAasy. CKAAAOBI CMABHO HarpiBaloThCA,
NOYMHAIOTb TaHyTH Ta CTAIOTb TPYAKYBATUMM.

- CraHaAapTHWI Yac 0OpobKM aad Hapybki cTaHoBKTb 30-60 ceKyHA,

AKLWO Ka HAHM3YETBCA Ha HIXK a0 MPOHMKAE AO BHYTPILUHBOT YaCTUHM

NOCYAVHM.

B BumkHiTe npucTpin.
A 3nimiTb Kpuwky 3

B 3HiMaMTe 3aAMULLKM 3 Ae3a Ta 3i CTIHOK

Essence |
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BG | Hox - cbeeTH M npeaynpexxaeHus

BuHary craraite Hoxa B KynaTa, MpeAu Aa 3anouHeTe Aa cuneate

MPOAYKTUTE.

- AKO KbALIATE AYK, M3MOA3BANTE HAKOAKO MbTW UMMyACHATa GyHKLMA,
3a Aa M3berHeTe MPeKaAeHO CUTHO HaKbALBAHE Ha AyKa.

- He ocrassite ypeaa Aa paboTi MpeKareHO ABATO, KOraTo KbALiaTe
(TBBPAO) CHpPEHe WAM LWOKOARA, [ IpoAyKTUTE e ce HarpesT
MPEKaAeHO, Lie 3aroyHaT Aa Ce TOMAT W e CTaHaT Ha OyuKu.

- HopmanHoTo Bpeme 3a obpaboTeaHe npw KbauaHe e 30-60
CeKYHAM.

AKO MPOAYKTUTE MOAEMHAT MO HOXA WA MO BLTPELWHOCTTA Ha KynaTa:

Il ViskatoueTe ypeaa.
[Pl Ceanere kanaka oT Kynara.
[EJl CgaseTe cbcTaBKMTe OT HOMXa MAM OT CTeHaTa Ha KymaTa C

AOMaTKa.

SR | Setivo - saveti i upozorenja

Uvek stavite se¢ivo u posudu pre nego $to pocnete da dodajete

sastojke.

- Ako seckate crni luk, upotrebite pulsnu funkciju nekoliko puta da
biste spredili da crni luk bude iseckan suvise fino.

- Ne ostavljajte uredjaj da radi suvise dugo kada seckate (tvrdi) sir ili
Cokoladu. Sastojci ¢e se zagrejati, pocece da se tope i zgrudvace se.

- Standardno vreme preradivanja za sve vrste seckanja je izmedu 30-
60 sekundi.

Ukoliko se hrana zalepi za secivo ili unutrasnjost posude:

W Iskljucite uredaj.
A Skinite poklopac sa posude.

[EX Lopaticom uklonite sastojke sa setiva ili zida posude.
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EN | Inserts - tips and warnings

Do not exert too much pressure on the pusher when pressing
ingredients down the feed tube.

Pre-cut large ingredients to make them fit into the feed tube.

Fill the feed tube evenly for the best results.

When shredding or granulating soft ingredients, use a low speed to
prevent the ingredients from turning into a puree.

When you have to process a large amount of ingredients, process small
batches and empty the bowl between batches.

Do not let the appliance run too long when you are shredding (hard)
cheese. The cheese will become too hot, will start to melt and will turn
lumpy. Do not use the insert to process chocolate. Only use the blade
(page 15) for this purpose.

Adjustable slicing disc
The adjustable slicing disc allows you to cut ingredients to any
thnickness you like.

Be careful: the slicing insert has a very sharp cutting edge.

I Insert the slicing insert into the top of the carrier.

[FA Attach the adjusting knob to the bottom of the disc and turn it
to the position marked with a dot to lock it.

[EX Turn the adjusting knob to set the slicing disc to the slicing
thickness you prefer.

PL | Wkiadki - wskazowki i ostrzezenia

Nie wywieraj zbyt duzego nacisku na popychacz podczas wsuwania
sktadnikow przez lej wsypowy.

Wiiadaj do leja sktadniki pocigte wczedniej na kostki.

Aby osiagna¢ najlepsze rezultaty, napetniaj lej wsypowy réwnomiernie.
Podczas $cierania lub rozdrabniania sktadnikéw miekkich uzywaj niskiej
predkosci, aby nie dopusci¢ do starcia ich na puree.

Jesli masz do przetworzenia duze iloéci sktadnikow, poddawaj
jednorazowo obrdbce mate porcje i oprézniaj miske po kazdej porgji.

| Essence

Pamietaj, ze podczas rozdrabniania sera (zottego) lub czekolady
urzadzenie nie moze pracowac zbyt dtugo.

Uwazaj, by urzadzenie nie pracowato zbyt dtugo podczas tarcia sera
(zottego). Wtedy ser za bardzo rozgrzewa sie i zaczyna sie topi¢ oraz
klei¢. Do tarcia czekolady nie nalezy uzywac wiiadki. W tym celu nalezy
skorzysta¢ z ostrza (strona 15).

Regulowana tarcza do cigcia na plastry
Regulowana tarcza tnaca pozwala cia¢ na plastry skfadniki o dowolnej
grubosci.

Uwazaj: nasadka tnaca jest bardzo ostra.

Il W16z nasadke tnaca w gorna czesé uchwytu.

A Podtacz pokretto regulacyjne od dolnej strony tarczy i w celu
zablokowania go obré¢ nim do potozenia oznaczonego kropka.

[EN Obroé¢ pokrettem regulacyjnym, aby ustawi¢ je na zadana grubos$é¢
plastréw.

RO | Discuri - sugestii si avertismente

Nu exercitati o presiune prea mare pe impingdtor cand impingeti
ingredientele in tub.

Tdiati ingredientele In bucati mai mici pentru a incdpea pe tubul de
alimentare.

Pentru cele mai bune rezultate, umpleti complet tubul de alimentare.
Cand radeti sau granulati ingrediente moi, folositi o vitezd redusd
pentru a nu transforma ingredientele Tn piure.

Cand trebuie sa preparati o cantitate mare de ingrediente, preparati pe
rand cantitati mici si goliti bolul frecvent.

Nu lasati aparatul sd functioneze prea mult timp cand radeti
branzd/cascaval (tare). Branza sau cascavalul se incdlzesc si incep sa se
topeascd, facand cocoloase. Nu folositi accesoriul pentru raderea
ciocolatei. Puteti folosi cutitul (pagina 15) pentru acest lucru.

Disc reglabil de taiere in felii
Discul reglabil de tdiere in felii vd permite sd taiati alimentele la
grosimea dorita.



Atentie: lama discului este foarte ascutita.

I Pozitionati discul de tiiere in felii pe suport.

[FA Conectati butonul de reglare la baza discului si risuciti-l in pozitia
indicatd de reper pentru a-| fixa.

[EX Risuciti butonul pentru a regla discul pe grosimea doriti de
tdiere in felii.

RU I BcTaBkuM - coBeTbl U npepocTepeXXeHus

He Ha)kumanTe CAULLKOM CUMABHO Ha TOAKATEAb Npu NMpOTAaAKMBaAHUU
UHTPEAUEHTOB 4Yepes 3arp)’30‘-le|l"1 6)’HKeP.

[TpeABapUTEABHO MOPEXKbTe KPYMHbIE KYCKW, YTOBbI MX MOXHO ObIAO
MOMECTUTb B 3arpy304Hbli OyHKep.

AN NOAYHEHNS HAWAYHULLMX PE3YABTATOB 3arOAHANTE 3arpy304HbIN
OyHKep paBHOMEPHO.

[pY U3MEABYEHUM UAV TPAHYAMPOBAHMM MAMKMX UHMPEANEHTOB
MCTMOAB3YWTE HU3KYIO CKOPOCTb KX 06PabOoTKY, UTODbI HE AOMYCTUTD
YPE3MEPHOTO M3MEAbUEHIS MPOAYKTOB AO COCTOSHMS Miope.

Ecan Bam Heobx0AMMO 06paboTaTh OOABLIOE KOAUYECTBO MPOAYKTOB,
pasAEAMTE X Ha HEOOAbLLME NOPLIMKM M OCBOBOXAANTE Yallly MOCAe
06pabOTKN KaXKAOKM MOPLIMN.

[Py 13MeABYEHUM TBEPABIX COPTOB Cbipa HE BKAIOYANTE
3AEKTPOABMIraTeAb HAAOATO. Chip MOXET HarpeTbCs, HAYHET MAABUTLCA
M CAMMaTbCA B KOMKM. He 1cnoAb3yiTe HOM-BCTaBKY AAS
MPUrOTOBAEHMSA LWOKOAAAR. AAS STOW LIEAN BOCMOAB3YMTECH HOXKOM

(ctp. I5).

PeryAupyeMbii AUCK AASl HAPE3KU AOMTHKOB.
C NOMOLLbIO PEryAUPYEMOTO AMCKA AASl HAPE3KM AOMTHKOB Bbl
CMOXETE Hape3aTb UHIPEAMEHTbI HA AOMTHKM AIOBOV TOALLMHBI MO
BalLIEMY YCMOTPEHMIO.

ByAbTe OCTOPOXHBI: y HOXa-BCTaBKM OYeHb OCTPble pexyliume
KPOMKM.

“ BcrasbTe HO>X-BCTABKY B BEPXHIOIO YacCTb NaTpoOHa.

A MpucoeanHUTE yCTaHOBOUHYIO PyUKy K HUMHEM CTOPOHE AMCKa
M NMOBEPHUTE AO OTMETKM B BUAE TOUKM, AO PMKcaLmu (co
LLLEAYKOM).

[EN MoBopaumBas peryAMpoBOUHYIO pyuKy, YCTAHOBUTE Hy>KHYIO
TOALLMHY Hape3KU AOMTUKOB.

CS | Struhadla - tipy a upozornéni

Nevyvijejte prili§ velkou silu na stlacovaci pist pri stlacovani surovin
plnici trubici.

Velké kusy potravin predem nakréjejte, aby se vesly do plnici trubice.
Potraviny vkladejte postupné a rovnomerné.

Pri strouhani nebo granulovani mékkych surovin pouzijte nizkou
rychlost, aby se suroviny nezménily na kasi.

Pokud zpracovavate velké mnoZzstvi surovin, postupujte po malych
davkach a po kazdé déavce vyprazdnéte nadobu.

Pokud strouhdte tvrdé syry, nenechavejte pristroj bézet piilis dlouho.
Syr se totiz strouhdnim nadmérné ohreje, zatne méknout a mdze
zhrudkovatét. Struhadlo nepouZzivejte pro zpracovani ¢okolady. Pro
tento Ucel pouZivejte pouze sekaci noZze (strana |5).

Nastavitelny krajeci kotou¢
Nastavitelny platkovaci kotou¢ umozniuje krdjent surovin na
pozadovanou tloustku.

Bud'te opatrni: krajeci vlozka ma velmi ostré hrany.

I Polozte krajeci viozku na vrchol jejiho drzéku.

[PA Upevnéte stavéci knoflik ke spodni &asti disku a otoéte jej do
P P IE
polohy oznacené teckou, aby doslo k jeho zajisténi.

[EJ Stavécim knoflikem nastavte tloustku Fezu podle svého piéni.
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HU | Betétek - tanacsok és figyelmeztetések

A nyomoruddal ne nyomija tal erésen az adagolécsébe az
alapanyagokat.

Darabolja fel elére az alapanyagokat, az adagoldcséhdz mérten.

A legjobb eredmény eléréséhez egyenletesen téltse meg az ételadagold
nyflast.

Puha alapanyagok reszelését vagy daralasat alacsony fokozaton végezze,
fgy elkerilheti azok elpirésitését.

A nagyobb mennyiségli élelmiszert kisebb adagokban dolgozza fel, és
kdzben mindig Urftse a munkatélat.

Ne mikodtesse tul hosszl ideig a készlléket, ha azzal keménysajtot
darabol. A sajt felmelegedhet, megolvadhat és ezaltal csomossa,
ragadodssa valhat. Csokoladé felfolgozasdhoz ne haszndljon betétet. Erre
a célra csak kést (15 oldal) hasznaljon.

Szabalyozhaté szeletel6 tarcsa
A szabalyozhaté szeleteld tarcsa segftségével tetszés szerinti vastagsagl
szeletekre vaghatja az alapanyagokat.

Legyen Ovatos: a szeleteld betétnek nagyon éles vagdéle van.

Il Tegye a szeletel$ betétet a hordozo tetejére.

P2 Helyezze a tércséra a szabalyzé gombot, forgassa el ponttal jelzett
helyzetbe, majd rogzitse azt.

[EN Forgassa el a szabélyzé gombot, és dllitsa a szeletel® tarcsat a
kivant szeletvastagsagra.

SIC | Nastavce - tipy a varovania

Pri davkovani surovin cez davkovaciu trubicu netlaéte privelmi na
piest.

Suroviny vopred nakrdjajte na kusky, ktoré sa zmestia do davkovace;
trubice.
Dévkovaciu trubicu plrite rovnomerne, aby ste dosiahli ¢o najlepsie
vysledky.

| Essence

Ked strihate, alebo granulujete makké suroviny, pouzite nizsiu rychlost,
aby zo surovin nevzniklo pyré.

Ak mate spracovat’ velké mnoZstvo surovin, spracujte ho po mensich
davkach a po kazdej davke vyprazdnite nadobu.

Ak strihate (tvrdy) syr, nenechajte zariadenie pracovat privelmi dlho.
Syr sa zohreje, zacne sa tavit a tiect. Néstavec nepouZzivajte na strihanie
cokolady. Na tento Ucel pouzite jedine Cepel (strana 15).

Nastavitelny disk na krajanie na platky
Nastavitelny disk na krajanie na platky Vam umoZzfiuje nakrajat’ suroviny
na pozadovan( hribku.

Dajte pozor: hrany néstavca na krdjanie si velmi ostré.

Il Nastavec na kréjanie na platky nasaite na vrch nosiia.

IPA Na spod disku nasaite nastavovaci gombik a otoite nim do
polohy oznadenej bodkou, aby sa uzamkol.

[EJ Ototenim nastavovacieho gombika zvol'te hrubku, na aki chcete
pokrajat’ suroviny.

UK | Bcrasku - nopaam Ta nonepeaskeHHs

He npukAapanTe 3aBeAnKe 3yCUAAS AO LUTOBXaua MpW HaTUCKaHHI
NMPOAYKTIB BHM3 MO TPyOLi.

[NonepeAHbO HapisaiTe BEAMK WMATKK Nepea TVM, K 3aCoByBaTH X Y
TPyOKy.

3anoBHIoNTe NMpUUMabHy TPYOY PIBHOMIPHO AAS KPaLLOTrO Pe3yAbTaTy.
[1pW LUMHKYBaHHI Y FPaHyAOBaHHI M'AKMX IHFPEAIEHTIB 3aCTOCOBYITE
HW3bKY LWBMAKICTb AAA 3aM06iraHHs NepeTBOPEHHIO IHFPEAIEHTIB Ha
niope.

AKLWO BM MaeTe 0OPOBAATU BEAVIKY KIABKICTb MPOAYKTIB, 0OpobAaiTe
MaAEHBKIMM MOPLIAIMK Ta CMIOPOXKHIONTE Yallly MiXK HUMM.

He aaBaiiTe MpUCTPOEBI MpaLiioBaTH HAATO AOBIO MPU Hapi3aHHI cvpy
(TBepaoro). Cup CMABHO HarpiBa€TbCs, MOYMHAE TaHY T | CTaE
rpyAKyBaTUM. He 3acTocoBywiTe BCTaBKy AAA OOPOBAEHHSA LLIOKOAAAY.
AN LIbOTO 3aCTOCOBHMM € AMLLe HiX (cTop. |5).



Pi>kyumn Amck, L0 peryAloeTbes
PeryAbOBaHW AMCK AASt HAPI3YBaHHS AO3BOASE Pi3aTh MPOAYKTU AO
6YAb-IKOT TOBLLMHM.

ByabTe obepercHi:Hapisaloun BCTaBKa Ma€ Ay>ke rocTpi Kpai.

B BcrasTe Hapisatoum BCTaBKy Ha Bepx TpUMaua.

A MpueaHaniTe pydky peryAloBaHHS AO HUXHBOTO BOKY AMCKa Ta
MOBEPHITb Y MOAOXEHHS, MO3HaYeHe KparkKoio, Gikcytouu.

[EX MosepHith peryaoBaabHy pyuKy, wob ycTaHOBUTH BaxkaHy
TOBLUMHY Hapi3aHHS.

BG | AuckoBe - cbBeTH M NpeAynpeXkAeHUs

He HaTuckaniTe npekareHo cMAHO ByTaAaoTO, KOraTo U3byTBaTe
MPOAYKTUTE Mpe3 NoAaBallaTa Tpbba.

HapsizBanTe NpeABapUTEAHO EAPUTE MPOAYKTH, 3a Ad MOTaT Ad MMHAT
npes noaasatlara Tpbba.

3a Han-A0bpK Pe3YATaTU 3arbABaTE PaBHOMEPHO MoAaBalliaTa Tpbba.
KoraTo HacTbpraate vAM rpaHyArMpaTe MeKM MPOAYKTH, M3MOA3BaNTE
HIMCKa CKOPOCT, 3a A2 NPEAOTBPaTUTE CMAUYKBAHETO MM Ha MiOpE.
KoraTo vmaTe aa 06paboTBaTe roAAMO KOAMYECTBO MPOAYKTH,
paboTeTe C MaAKu MOPLMM U M3MPa3BaiTe KynaTa MEXAY NOpLMMTE.
He ocTassviTe ypeaa Aa paboTy NpeKareHO ABATO, KOraTo HaCcTbpraaTe
(TBBPAO) CHpeHe. CUPEHETO Lie Ce Harpee MpeKaAeHo, LUE 3amoyHe A
Ce ToMM W e CTaHe Ha Byukun. He 13noAssanTe AMcKa 3a HacTbpreaHe
Ha LUOKOAAA,. M3noassanTe camo Hoxa (cTp. |5) 3a Tasu uea.

PeryAaupyem pexxew, Anck

PeryavipyeMuaT pexell, AUCK Bu AaBa Bb3MOXXHOCT Ad Hapsi3saTe
NPOAYKTUTE Ha »eaaHa oT Bac aebenHa.

BHuMaBaviTe: pexellaTa BAOXKKa € C MHOFO OCTPpU pexelln pbbose.

.] [MbxHeTe pexellaTta BAOXKKa B rOpHaTa CTpaHa Ha HOCa4a.

A 3akpenete peryavpaiums 6yTOH OTAOAY Ha AMCKA M FO 3aBbpTeTe
AO MOAOXEHMETO, O3HA4YEHO C TOYKa, 32 Ad FO 3aKornyeeTe.

[EJ 3asbprete peryaupaiums 6yToH, 3a A2 HArAACMTE PEXKELLMA AUCK
Ha MpeanoyMTaHata oT Bac aebeanHa Ha psisaHe.

SR | Umetci - saveti i upozorenja

Nemojte previse pritiskati potiskiva¢ kada gurate sastojke niz cev za
dovod.

Prvo iseckajte velike sastojke da bi oni mogli da stanu u cev za dovod.
Punite cev za punjenje ravhomerno kako biste postigli najbolje
rezultate.

Kada strugate ili granulirate meke sastojke, koristite nisku brzinu da
biste sprecili da se sastojci pretvore u pire.

Kada treba da preradite veliku koli¢inu sastojaka, preradite manje
kolicine i praznite posudu izmedu tih kolicina.

Nemojte ostaviti uredaj da radi previse dugo kada ribate (tvrdi) sir. Sir
Ce se suviSe zagrejati, poCece da se topi i postace grudvicast. Nemojte
koristiti dodatak za preradu ¢okolade. Za ovu svrhu koristite samo
seCivo (strana 15).

©

Podesivi disk za se¢enje na komade
Ovaj podesivi disk Vam omogucava da secete sastojke na bilo koju
Zeljenu debljinu.

Pazite: umetak za secenje na komade ima veoma ostru ivicu.

BB Stavite umetak za secenje na komade na vrh nosaca.

A Montirajte dugme za podesavanje na doniju stranu diska i
okrenite ga u polozaj koji je oznacen tatkom da biste ga fiksirali.

[EN Okrenite dugme za podesavanje da biste disk za setenje na
komade podesili na Zeljenu debljinu secenja.
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EN | Balloon beater - tips and warnings

You can use the balloon beater to whip cream and to whisk eggs,
egg whites, instant pudding, mayonnaise and sponge cake mixtures.
Do not use the balloon beater to prepare cake mixtures with
butter or margarine or to knead dough. Use the kneading
accessory for these jobs (see page 33).

Make sure the bowl and the balloon beater are dry and free from
grease when you whisk egg whites. The egg whites should be at
room temperature.

Always clean the balloon beater after use. See chapter 'Cleaning'
(page 40) for instructions on how to take the balloon beater
apart in order to clean it.

PL | Trzepaczka - wskazéwki i ostrzezenia

Aveti grija ca bolul si telul sa fie curate si uscate cand bateti
albusuri. Albusurile trebuie sa fie la temperatura camerei.

Curitati intotdeauna telul dupd utilizare.Vezi capitolul "Curitare"
(pagina 40) pentru instructiuni referitoare la demontarea telului.

RU | BaaaoHHas B36uBaAKa - cOBeTbI U
npeAoCTepeXXeHUs

Trzepaczka stuzy do ubijania Smietany, ucierania jajek, biatek jaj,
przygotowywania btyskawicznego puddingu, bitej Smietany,
majonezu oraz mieszanek biszkoptowych.

Nie uzywaj trzepaczki do przygotowywania mieszanek ciast z
mastem lub margaryna ani do ugniatania ciasta. Do tych prac
uzywaj mieszaka (patrz: strona 33).

Gdy ucierasz biatka jaj, sprawdz, czy miska i trzepaczka sg zupemie
suche i wolne od ttuszczu. Biatka jaj musza mie¢ temperature
pokojowa.

Trzepaczke po uzyciu zawsze oczys¢. Instrukcje dotyczaca
odfaczania trzepaczki, w celu jej oczyszczenia, znajdziesz w
rozdziale "Czyszczenie" (strona 40).

RO | Tel - sugestii si avertismente

Bbl MoxkeTe noAb30BaTbCA HAAMOHHOV B3OMBAAKOW AAS B3OVBaHMA

CAVIBOK U ML, COMBAHMS AMYHBIX GEAKOB, ObICTPOrO MPUrOTOBAEHMS g/\?)
MyAVHra, MaioHe3a 1 OUCKBUTHOW CMecK. \
He creayeT mcnonb3oBaTb GaMOHHYIO B3OMBAAKY AAS

MPUrOTOBAEHMS CMECEN AASI KEKCOB, COAEPMKALLMX MACAO MAU

MaprapyH, a TakKe AAA MPUrOTOBAEHYS 3aMeLumMBaHMA TecTa. AAs

3TUX LIeAEV UCTIOAB3YWITE HaCaAKY-TECTOMELLAAKY (CM. CTpaHmLLy 33).

[py cOMBaHMM sAMUHBIX BEAKOB YbeAWTeCh YTO Yalla U BaAAOHHas
B30MBaAKa CyXME U OUMLLEHBI OT XKMpa. AnYHbIe BEAKM AOAXKHDI

VMETb KOMHATHYIO TeMNepaTypy.

Ounwante GaAAOHHYIO MELLAAKY KaXKAbIV pas Cpasy e MocAe ee
UCMOAb30BaHMs. 3a HPOpMaLMen o pasbopke 6aAAOHHOM

MELLAAKM C LLeAbIO €e OYUCTKM obpaTuTech K pasaery «OuncTkay
(cTpanuua 40).

CS | Slehaci metly - tipy a upozornéni

Puteti folosi telul pentru a bate oud, albusuri sau a prepara frisca
batuta, budinci instant, maionezd sau cldtite.

Nu folositi telul pentru prepararea aluaturilor pentru prajituri cu
unt sau margarind sau pentru a framanta coca. Folositi accesoriul de
frdmantare pentru aceastd operatie (vezi pagina 33).

Slehaci metly mizete pouit ke Slehani krémd, vajec, vajetnych bilka,
pudingl, majonéz a piskotovych tést.

Slehaci metly nepouzivejte k piipravé tést s obsahem masla ¢i
margarinu nebo pro hnétenf tésta. Pro tyto ¢innosti pouzijte hnétaci
nastavce (viz strana 33).

Pri slehani vajecnych bilkd se presvédcte, jsou-li Slehaci metly a misa
suché a bez zbytkd oleje. Bilky by mély mit pokojovou teplotu.

Po poutziti vidy Slehaci metly vycistéte. Informace o tom, jak
demontovat Slehaci metly kvdli jejich ¢iSténi naleznete v kapitole
"Cisténi" (strana 40).
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HU | Habveré - tanacsok és figyelmeztetések

A habverdt hasznédlhatja hab készitéséhez, tojasok, tojasfehérjék,
azonnal oldédoé - instant - pudingporok, majonéz és piskotatészta
kikeveréséhez.

Ne hasznélja a habverdt dagasztashoz vagy vajas, illetve margarin
alapu tésztak kikeveréséhez. Ehhez haszndlja a dagaszté horgokat
(33. oldal).

Amikor tojasfehérjét ver fel a habverével, ellendérizze, zsirmentes és
szaraz-e a munkatal és a habverd. A tojasfehérjék
szobah&mérsékletliek legyenek.

A habverét mindig mossa el hasznélat utan. A habveré
szétszerelésérd| és tisztitasarol bévebben "A tisztitas" cimi
fejezetben olvashat (40. oldal).

SIK | Nastavec na $Pahanie - tipy a varovania

3 MaCAO UM MaprapyvHom abo AAS 3aMilllyBaHHA TiCTa.3acTOCOBYUTE
AASt UBOTO MPUAAAAS AAS 3aMilllyBaHHSA (AMB. CTOPIHKY 33).
[NepeKoHaTecs, WO Yala Ta 30MBayKa Cyxi, Ha HUX HEMAE XKMPY,
KOAM 30MBaETe AEUHI BIAKM.AEUHI BIAKIM MOBUHHI MaTV KIMHATHY
TemnepaTypy.

3aBXAM UYUCTITb 36MBaYKy MICAS BUKOPUCTAHHA. AUBITLCS TAaBY
"YuweHHs" (cTop. 40) WoAO TOro, AIK 3HIMaTH 36MBaAUKYAAS
YULLLEHHS.

BG | Teaena 6bpkaaka - cbBeTH M NpeAynpexXAeHuUs

Nastavce na slahanie mdzete pouzit' na pripravu Slahacky, na
Sfahanie vajec, vajecnych bielkoy, na pripravu instantnych pudingoy,
majonézy, a zmesi na piskotové cesto.

Nastavce na Slahanie nepouZivajte pri priprave cesta,
pripravovaného z masla, alebo margarinu, ani na miesenie
kysnutého cesta. Na tieto Ucely pouzite nastavec na miesenie (vid
strana 33).

Ak 8lahdte sneh z vajecnych bielkoy, uistite sa, Ze nddoba a ani
nastavec na $lahanie st suché a nie sU mastné.Vajecné bielka musia
mat’ pri $fahani izbovd teplotu.

Nastavec na $lahanie odistite hned’ po pouziti. Pokyny, ako
rozobrat’ nastavec na $lahanie, aby ste ho mohli umyt,, si uvedené
kapitola "Cistenie" (strana 40).

UIK | 36uBauka - nopaau Ta nonepea)keHHs

MoxeTe Aa U3NoA3BaTe TeAeHaTa ObpKaaka 3a pasburBaHe Ha
cMeTaHa, Anua, 6eATbUM, NMYAMHT OT MakeTye, MaroHe3a u
OUCKBUTHM CMECH.

He 13noassaiiTe TeaneHaTa GbpKaaka 3a MPUrOTBSHE Ha CMeCH 3a
KEKC C MACAO WMAM MaprapyH WMAM 3a MECEHE Ha TECTO. 3a Te3u LEeAU
M3MNOA3BaMTE MpUCTaBKaTa 3a MeceHe (BXK. CTp. 33).

BHMMaBaniTe KynaTa 1 TeAaeHaTa ObpKaaka Aa ca Cyxu u 6e3
OCTaTbUM MasHWMHa, KoraTo pasbyeate 6eATbUM. beATbUMTe Tpabea
AQ Ca CbC CTavHa Temneparypa.

BuHaru nouncTeaniTe TeaeHaTa GbpKaAKka cAep yrnoTpeba. Bxk.
pasaea "MMouncTeaHe" 3a yKasaHus 3a HauMHa Ha pasrAobsiBaHe Ha
TeAeHaTa GbpKaAKa, 32 Aa Ce MOYUCTMU.

SR | Metlica miksera - saveti i upozorenja

B mMorKeTe 3acToCoBYBaTM 30MBAUKY AAS 30MBAHHS KpEMY, SELLb,
BIAKIB, MYAMHIIB MUTTEBOTO MPUrOTYBaHHs, MalloHe3y Ta BiCKBITHWX
CyMmiLLen.

He 3acTocosyiiTe 361BauKy AAS MPUrOTYBaHHS CyMILLEN AAS TOPTIB

Essence

MozZete da koristite metlicu miksera da biste umutili Slag i jaja,
belanca, instant puding, majonez i smese za biskvit-kolace.

Nemojte koristiti metlicu za pripremu smesa sa puterom ili
margarinom ili za medenje testa. Za ove poslove koristite dodatak
za mesenje (vidi stranicu 33).

Kada mutite belance, vodite racuna da su posuda i metlica miksera
suvi i ocis¢eni od masti. Belanca treba da budu na sobnoj temperaturi.

Posle upotrebe uvek oéistite metlicu miksera.Vidi poglavlje
'Cis¢enje' (strana 40) radi uputstva za demontiranje metlice
miksera da bi se ona o¢istila.
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EN | Blender - tips and warnings

Never open the lid when the appliance is still running!

D Built-in safety lock: you can only use the blender when the rib on
the blender jar is directly opposite the print on the motor unit.

- To add liquid ingredients during processing, pour them into the
blender jar through the hole in the lid.

- Pre-cut solid ingredients into smaller pieces before processing
them.

- If you want to prepare a large quantity, process small batches of
ingredients instead of a large quantity at once.

- Soak hard ingredients, e.g. soy beans, in water before processing
them.

- Use cooked ingredients when blending a soup.

- When processing a liquid that is hot or tends to foam (e.g. milk),
do not put more than | litre in the blender jar to avoid spillage.

- If you are not satisfied with the result, switch the appliance off and
stir the ingredients with a spatula, remove some of the contents to
process a smaller quantity or add some liquid.

If ingredients stick to the wall of the blender jar:
I Switch the appliance off and unplug it.

[FAl Open the lid and use a spatula to remove the ingredients from
the wall of the jar.

[EX Always unplug the appliance before reaching into the blender jar
with your fingers or an object (e.g. a spatula).

> Note that it is not possible to use the food-processing functions when
the blender is attached to the motor unit!

PL | Blender - wskazéwki i ostrzezenia

Nigdy nie zdejmuj pokrywki, gdy urzadzenie jeszcze dziata!

D Whbudowana blokada: miksera mozesz uzy¢ jedynie wtedy, gdy
wystep na misce blendera znajduje si¢ doktadnie naprzeciw
nadruku na czesci silnikowej.

| Essence

- Aby dodac¢ ptynne sktadniki podczas przetwarzania, wlewaj je do
dzbanka przez otwoér w pokrywce.

- Skadniki przeznaczone do przetwarzania nalezy pociaé na niezbyt
duze kawatki.

- Jedli chcesz przygotowac wieksza ilos¢ potrawy lub napoju,
powiniene$ podzieli¢ je na mniejsze porcje, zeby nie przetwarza¢ w
catosci za jednym razem, zapetiajac dzbanek.

- Zamocz w wodzie twarde skfadniki, np. nasiona soi przed ich
uzyciem.

- Podczas miksowania zupy uzywaj skfadnikow ugotowanych.

- Gdy uzywasz urzadzenia do przygotowywania goracego lub
pieniacego sie ptynu (np. mleka), nie wlewaj do blendera wiecej niz
jeden litr.

- Jedli nie satysfakcjonuje cie wynik, wyfacz urzadzenie i mieszajac
sktadniki fopatka, wyjmij cze$¢ zawartosci, aby przetwarza¢ mniejsza
ilos¢, albo dodaj troche ptynu.

Jesli skfadniki przykleja sie do $cianek dzbanka blendera:
Il Wytacz urzadzenie i wyjmij wtyczke z gniazdka $ciennego.

P2 Otwérz pokrywke i usun sktadniki ze $cianek dzbanka blendera
za pomocy topatki.

[EX Zawsze wytaczaj urzadzenie z sieci przed wlozeniem palcéw albo
jakiego$ przedmiotu (np.topatki) do blendera.

> Zwrdc uwage, ze nie jest mozliwe korzystanie z funkcji malaksera, gdy
do czesdi silnikowej podtqczony jest blender!

RO | Blender - sugestii si avertismente

Nu deschideti niciodatd capacul in timpul functionirii aparatului!

D Intrerupitor de siguranti incorporat: puteti folosi blenderul cind
striatia de pe vasul blenderului si reperul de pe blocul motor
coincid.

Turnati lichidele in vasul blenderului prin orificiul din capac.

Tdiati ingredientele solide in bucdti mai mici inainte de a le
introduce Tn blender.



- Daca doriti sd preparati o cantitate mare de alimente mixati, pe
rand, cantitati mici.

- Ingredientele solide, cum ar fi semintele de soia, trebuie lasate in
apa sa se inmoaie Tnainte de a le prepara.

- Cand mixati ingrediente pentru supd, acestea trebuie sd fie fierte.

- Dacéd preparati un ingredient lichid fierbinte sau care face spuma
(cum ar fi laptele), nu adaugati mai mult de | litru In vasul
blenderului pentru a evita stropirea.

- Daca nu sunteti multumit de rezultat, opriti aparatul si amestecati
ingredientele cu o spatuld, turnati o parte din cantitatea in curs de
preparare intr-un alt vas sau addugati putin lichid.

Dacd se lipesc ingredientele de vasul blenderului:
B Opriti aparatul si scoateti-I din prizi.

P2 Deschideti capacul si dezlipiti ingredientele de pe peretii bolului
cu o spatuld.

[EJ Deconectati intotdeauna aparatul inainte de a introduce degetele
sau vreun alt obiect (de ex. o spatuld) in vasul blenderului.

> Nu uitati cd nu puteti folosi functiile robotului (incluzdnd bolul pentru
prepararea alimentelor) dacd blenderul este montat.

RU | Baenaep - coBeTbl M NpeaocTepexxeHus

3anpeLaeTcs OTKPbIBAaTb KPbILLIKY KyBLUMHA AO MOAHOW OCTaHOBKM
ABWXYLLMXCS AeTaAel sAeKTpornpubopa.

D BcTpoeHHbIt 6AOKMpaTOp 6esonacHocTH: BaeHAep ByaeT
paboTaTb TOABKO B TOM CAydae, eCAu pebpo 6aeHAepa
PacroAOXeHO TOYHO HaMpOTMB MevaT Ha GAOKe
SAEKTPOABUIaTEAS.

- A TOro YTO6bI AOGABUTL KUAKME MHTPEAMEHTI B MpOLIECCE
06paboTKM MPOAYKTOB, HAAMBaNTE MX B KyBLUMH OAeHAEpa Yepes
OTBEPCTYE B KPbILLIKE.

- [pexae yeM nomelLatb B BAEHAEP TBEPAbIE MHIPEANEHTBI,
Hape3aniTe 1x Ha HOAEE MEAKME KyCOUKM.

- Ecav Bam TpebyeTcs nepepaboTath BOABLLON 0ObEM MPOAYKTOB,

pasAEAUTE ero Ha HEDOAbLLME MOPLMK, & He CTapanTech
nepepaboTaTh BCE MPOAYKTHI 32 OAMH MPUEM.

Tepable UHIPEAMEHTbI, HaNpUMep coeBble 6ObbI, CAEAYET Mepea,
06paboTKOM 3aMOUNTL B BOAE.

VcnoAb3yiTe oTBapHbIE MPOAYKTbI NP MPUFOTOBAEHWM CYMOBbIX
cMecen.

[Mp1 nepepaboTKe rOPAUMX KUAKOCTEN, MAU HKUAKOCTEN,
obpasyioLien neHy (HanpUMEP, MOAOKA), He HaAVBaMTE B KyBLUMH
6AeHAepa boaee | A XKMAKOCTH BO M3bexaHne ee pacriAecKMBaHYIA.
EcAM Bbl He YAOBAETBOPEHDI PE3yAbTaTOM 0OPabOTKM
UHIPEAMEHTOB, BBIKAIOUMTE SAEKTPONPUOOpP 1 NepemeLanTe
MHIPEAMEHTBI AOMATKOW, M3BAEKUTE YaCTb COAEPIKMMOTO AAS
06paboTKN MeHbLUEN MOPLMM, AU AASt TOTO YTODbI AOGABUTH
HEKOTOPOE KOAMYECTBO YKUAKOCTM. @

Ecam NHFPEAMEHTBI MPUAMMAIOT K CTEHKAM KyBLUMHA 6/\€HAepaZ

Il BoikaioumnTe 3A€KTPONPUBOP M BbIHBTE BUAKY CETEBOTO LUHYpa M3

PO3e€TKU SAEKTPpOCeTHU.

n OTKPOI"iTe KPBbILIKY U OYUCTUTE HaAUMLLNE MPOAYKTbl CO CTEHOK

KyBLUMHA C NMOMOLLbIO AOMATKMU.

B Ecan Bam Bce e HeO6XOAMMO BOCMOAb30OBaTbCA P)’KOllri UAn

KaK1M-AMb60o npeaMeToM (HampuMep, AOMaTKOW), BbIHbTE BUAKY
CETEBOrO LUHYPa U3 PO3ETKU DAEKTPOCETU.

Vimeime 8 B1gy, 4o HEAB3ST MCNOAL3OBAMb (DYHKLIMM KYXOHHOTO
KOMOAWHG, €CAM HA BAOK SAEKMPOGBUIrAMEAs YCMAHOBAEH KyBLUMH
bAeHgepa.

CS | Mixér - tipy a upozornéni

Nikdy neotevirejte viko, pokud pristroj stile bézi!

Vestavéna bezpecnostni pojistka: mixér je mozné pouzit pouze
tehdy, je-li Zebro na nadobé& mixéru primo naproti potisku na
motorové jednotce.

Chcete-li béhem zpracovani pridat tekuté suroviny, nalijfte je do
nadoby mixéru skrz otvor ve viku.
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- Pevné suroviny pred zpracovanim predem nakrajejte na mensi
kousky.

- Pokud chcete pripravovat velké mnoZzstvi, zpracovavejte radsi mensi
davky nez velké mnoZzstvi surovin najednou.

- Tvrdé suroviny (napr. sojové boby) namocte pred zpracovanim do
vody.

- Pri mixovani polévky pouzijte uvarené suroviny.

- Pokud zpracovavate tekutinu, kterd je horka nebo kterd tvori pénu
(napt. mléko), nedavejte do nadoby vice nez | litr; aby nedoslo k
pretecent.

- Pokud nejste s vysledkem spokojeni, vypnéte pristroj a zamichejte
suroviny pomoci Spachtle, odeberte ¢ast surovin pro zpracovani
mensiho mnoZzstvi nebo pridejte trochu tekutiny.

Pokud by se potraviny prilepily na stény sklenice:
Il Vypnéte pristroj a vytdhnéte jeho zastréku ze zasuvky.

P2 Otevirete viko a pomoci $pachtle odstraiite suroviny ze stén
nadoby.

[EX Vidy vypnéte pristroj dFive, ne stréite prsty (nebo stérku) do
sklenice mixéru.

> Dbejte na to, Ze nelze pouZivat funkce pro zpracovdni potravin, je-li
mixér nasazen na motorové jednotce.

HU | Turmix - tanacsok és figyelmeztetések

Turmixolas kézben ne nyissa fel a kancsé fedelét!

D Beépitett biztonsagi zar: a turmix csak akkor fog miikédni, ha a
kancson taldlhatd bordazat a motoregységen talalhatd jelzéssel
szemben All.

- Turmixolas kézben folyékony alapanyagot a turmixkancsé fedelének
kdzepén taldlhatd nyflason keresztll adagolhat.

- Miel6tt szilard alapanyagokat turmixolna, darabolja fel azokat.

- Nagyobb mennyiséget kis adagokban turmixoljon.

- A kemény alapanyagokat (pl. szdjababot) aztassa be vizbe a
feldolgozas el&tt.

| Essence

- Leves készitése esetén a mar megf&tt alapanyagokat turmixolja
Ossze.

- Ha forrd vagy habosodé folyadékot (pl. tejet) kivan turmixolni, a
kifrdcskolés elkertilése érdekében | liternél tébbet ne tottson a
kancsoba.

- Ha elégedetlen az eredménnyel, kapcsolja ki a készlléket, és egy
spatula segitségével keverje 6ssze a turmixolt alapanyagokat.Vegyen
ki beléle egy keveset és kisebb adagot turmixoljon, vagy adjon
hozza egy kis folyadékot.

Ha az alapanyagok a turmixkancsé faldra tapadnanak:

Il Kapcsolja ki a késziiléket és hlizza ki a halozati csatlakozdkabel
dugvilldjat a fali konnektorbol.

PA Nyissa fel a fedelet, és kendlapét segitségével tavolitsa el az
alapanyagokat az edény falardl.

[EX Mindig huzza ki a hlézati csatlakozokabel dugvillajat a fali
konnektorbdl, mielétt az ujjaival vagy mas targgyal (pl.
kendlapattal) a turmixkancséba nyulna.

> Figyelem! A robotgép funkcié nem haszndlhatd, ha a turmixkancsét is
csatlakoztatta a motoregységhez.

SI | Mixér - tipy a varovania

Kym zariadenie pracuje, veko nadoby nesmiete otovrit'.

D Zabudovany zémok: zariadenie uvediete do chodu, len ak je
vystupok na nddobe mixéra postaveny oproti ozna¢enému miestu
na pohonnej jednotke.

- Ak chcete do nadoby pocas Cinnosti zariadenia pridat’ kvapalné
suroviny, pouzite na tento (cel otvor vo veku nadoby.

- Pred spracovanim pokréjajte suroviny na mensie kisky.
niekolko mensich davok, ako vacsie mnoZzstvo surovin naraz.

- Suché suroviny, napr. séjové bbby, nechajte pred spracovanim
napucat vo vode.

- Pri priprave polievky pouZite uvarené suroviny.



- Ak potrebujete spracovat’ horticu kvapalinu, alebo kvapalinu, ktora
peni (napr. mlieko), do nadoby nalejte maximalne | liter tejto
kvapaliny, aby ste predisli jej rozliatiu.

- Ak s vysledkom nie ste spokojné/y, vypnite zariadenie, suroviny
premiedajte vareskou. Cast’ obsahu nadoby vyberte, aby v nej
zostalo menej surovin na spracovanie, alebo pridajte trochu
kvapaliny.

Ak sa suroviny prilepia na steny nadoby mixéra:
B Vypnite zariadenie a odpojte ho zo siete.

A Otvorte veko a pomocou veresky odstréfite suroviny zo stien
nadoby.

[EX Skér, ako do priestoru mixéra vlozite prsty alebo predmet (napr.
varesku), odpojte zariadenie zo siete.

> Prosime, vsimnite si, Ze funkcie spracovania potravin neméZete pouZit,
ak je na pohonnu jednotku pripojeny mixér.

UIK | Hix - nopaau Ta nonepeaskeHHs

HikoAu He BiAKpUBaKTE KPULLIKY, KOAM MPUCTPIK MpaLyoe!

D B6yaoBaHMI 3aM06iXKHUM 3aMOK:BM MOXETE BUKOPUCTOBYBATH
MiKCep TiAbKM TOAI, KOAM BUCTYM Ha FA€Ky MiKCepa 3HaXOAMTbCA
MPOTM MO3HAYKM Ha By3Ai ABUIYHA.

- o6 AoAaTU piaKi IHIPeAieHTM MiaYac 06pObKM, HaAMBaTE X AO
TAeKa MiKcepa Yepes OTBIp Y KpMLLLL.

- [lonepeaHbO HapiXKTe TBEPAI IHFPEAIEHTH Ha MAaACHbKI LIMATKM
nepea, ix obpobKoio.

- AKkwo 8K BarkaeTe roTyBaTU BEAUKY KIABKICTb, OOPODAAKITE MaA

NopLi 3aMiCTb TOro, o6 0BPOBAATI BEAMKY KIABKICTb 33 OAMH pas.

- AaiTe TBEPAUM IHIPEAIEHTAM, HaMPKKAAA, COEBKM BobaMm,
BMMOKHYTM B BOAI MepeA, TUM, 8K X 0BpobAATY.

- [pw 3milyBaHHi cyny 6epiTb 3BapeHi IHrpeAiEHTH.

- Axwo BK 0OPOBASIETE PiAMHY, WO € rapsyoio abo MiHUTLCA
(HanpuKAaA, MOAOKO), He HaavBanTe biAblue | AITpa Yy Mikcep, Wob
piAVHa He BMAMBaAACA.

AKLLO BM He 33A0BOAEHI PE3YABTATOM, BUMKHITL MPUCTPIN,
MOMILLIANTE IHFPEAIEHTI AOMATKOIO, BUAGAITE YaCTUHY MPOAYKTIB,
o6 OBPOBAATH MEHLLY KiABKICTb, 200 AOAANTE TPOXW PIAVHM.

AKLLO IHTPEAIEHTU AUMHYTb AO CKASHKM:

W BuMKHITb NPUCTpIl Ta BUTATHITH LUTENCEAb 3 PO3ETKM.

P2l BiakpuiiTe KpULLKY Ta BUKOPUCTOBYWTE AOMATKY, LOG BUAAUTH

iHFpPEAIEHTM 3i CTIHOK rAeKka.

B 3aBXXAMU BiA'eAHyv’iTe NPUCTPIN BiA Mepexi nepea TUM, K

BCTPOMASTM Y Yally MiKcepa MaAbLii 260 sKMKCb NpeaMeT
(HanpuKAaa, AonaTtky).

3Ba)KMe Ha Me, 1O HEMOXKAMBO BUKOPUCMOBYBAMM PyHKUIT @
KOMOQVIHY, KOAM MiKCep NPUEGHAHO go By3AY gBuryHda!

BG | BaeHaep - cbBeTH 1 NpeaynpexaeHus

Hukora He oTBapsiMTe Kamaka, AOKaTO ypeAbT oLie ce BbpTh!

BrpaaeHa 3awmTHa GAOKMPOBKA: MOXKETE A M3MOA3BATE
6AeHAEpa caMo, Korato pebpoTo Ha KaHata Ha GAeHAepa € TOYHO
cpelly 6eAera Ha 3aABUXKBALLUS BAOK.

3a Aa A0DaBKTE TEYHM CbCTaBKM MO Bpeme Ha obpaboTsaHe,
HaAVBaMTE v B KaHaTa Ha bAeHAEpa Mpes3 OTBOpa B Kanaka.
Haps3sante npeABapUTEAHO TBBPAUTE MPOAYKTM Ha MO-MaAKM
napyeTa, Mpeaun Aa rv obpaboTeare.

AKO M1CKaTe Aa MPUrOTBMTE FOAAMO KOAUYECTBO, OOpaboTBanTe
MaAKM MOPLMM MPOAYKTU BMECTO FOASIMO KOAUYECTBO HABEAHBXK.
Hakucsaite TBbpAMTE MPOAYKTH, KATO Harp. COEBM 3bpHa, BbB
BOAR, MpeAk Aa 1 obpaboTsare.

13noA3BaiTe BapeHM CbCTaBKW, KOraTo pa3bbpKBaTe Cyra.

Korato 06paboTBaTe TEUHOCT, KOSTO € TOPELLA MAM CKAOHHA KbM
pasneHsaHe (Hanp. MASIKO), He HaAvBaTe noseye OT | AUTBLP B
KaHaTa Ha OAeHAEpPa, 3a Ad M3berHeTe W3MNAVCKBaHE.

AKO He CTe AOBOAHM OT PE3yATaTa, M3KAIOUETE YpeAa U pasTpunTe
NPOAYKTWTE C AOMaTKa, MaxHETE MAAKO OT CbAbPXaHWETO, 38 Ad
06paboTHTe MNO-MAAKO KOAMYECTBO, AW AODABETE MAAKO TEUYHOCT.
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AKO MPOAYKTUTE 3aACTHAT MO CTEHNTE Ha KaHaTa Ha breHAepa: [EH Uvek iskljucite aparat iz mreze pre nego §to u posudu blendera

Il VizkatoueTe ypeaa 1 U3BaAeTe LienceAa OT KOHTaKTa. stavite prste ili neki predmet (npr. lopaticu).
[Pl OtBopeTe Kanaka u M3MOA3BaKTE AOMATKa, 32 Ad OTCTPaHUTE > Imajte u vidu da nije moguce koristiti funkcije prerade hrane kada je
NMPOAYKTUTE OT CTEHWUTE Ha KaHaTa. blender montiran na jedinicu motoral

[EX Bunaru uskaouBanTe WenceAa Ha ypeAa OT KOHTaKTa, MpeAu A2
6bpKaTe B KaHaTa Ha GAEHAEPa C MPbCTU MAM HAKaKbB MpeAMEeT
(Hanp. nonatka).

> Ombererkeme, e He e Bb3MOXKHO ga Ce M3N0A3BAM PyHKLMMME HA
Kynama 3a obpabomaare, koramo bAeHgepbm € 3aKpeneH KbM
3agBmKBaLLms 6Aok!

SR | Blender - saveti i upozorenja

Nemojte otvarati poklopac dok uredaj jos radi!

D Ugradena sigurnosna brava: mozete da koristite blender samo
kada se rebro na posudi blendera nalazi direktno nasuprot crtice
na jedinici motora.

- Da biste dodali te¢ne sastojke tokom rada, sipajte ih u posudu
blendera kroz otvor na poklopcu.

- Pre obrade, isecite ¢vrste sastojke na manje komade.

- Ako zelite da pripremite veliku koli¢inu, preradite vise manjih celina
umesto velike koli¢ine odjednom.

- Tvrde sastojke, npr. zrna soje, pre obrade potopite u vodu.

- Koristite kuvane sastojke kada mesate supu.

- Kada preradujete te¢nost koja je vrela ili stvara penu (npr: mleko),
nemojte staviti vise od | litra u posudu blendera, da biste izbegli
prelivanje.

- Ako niste zadovoljni rezultatom, isklju¢ite uredaj i promesajte
sastojke lopaticom, uklonite deo sastojaka da biste radili s manjom
kolicinom ili dodajte nesto tecnosti.

Ako se sastojci zalepe za zid posude blendera:
Il Iskljutite uredaj i izvucite kabl iz struje.

P2l Otvorite poklopac i koristite lopaticu da biste uklonili sastojke sa
zidova posude.
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EN | Kneading accessory - tips and warnings

SIC | Nastavec na miesenie - tipy a varovania

Always put the kneading accessory in the bow! before adding the
ingredients.

The standard processing time for all kneading jobs is 30-180
seconds.

PL | Mieszak do zagniatania ciasta - wskazowki i
ostrzezenia

Do nadoby najskor viozte nastavec na miesenie a az potom pridajte
spracovavané suroviny.
Miesenie bezne trva 30-180 sekdnd.

UIK | Mpuaapaa AAs 3aMillyBaHHA - NopaaM Ta
nonepeAXKeHHA

Przed dodaniem sktadnikéw zawsze zatéz do miski mieszak.
Standardowy czas ugniatania wynosi 30-180 sekund.

RO | Accesoriu de fraimantare - sugestii si
avertismente

Puneti Intotdeauna accesoriul de framantare Tn bol Tnainte de a
adduga ingredientele.

Durata standard pentru toate operatiile de framantare este intre
30-180 de secunde.

RU | Hacaaka-TecTomelnaaka - coBeTbl 1
npeAoOCTepeXKeHuUs

3aBXKAM BCTAHOBAIOVITE MPUAAAAS AAS 3aMiLLYBaHHS Y Yally nepea,
TUM, SIK AOAABATY MPOAYKTH.

CTaHAapTHUM Yac 0BpPOOKK AAS 3amillyBaHHA cTaHoBMTb 30-180
CEKYHA,

BG | Mpucraeka 3a MeceHe - cbBeTH U
npeAynpexAeHus

BuHarn craravTe npucTaBkaTa 3a MeCceHe B Kynara, NMpean Ad
cunBaTe CbCTaBKUTE,

HopMmaaHoTo BpemMe 3a 06paboTsaHe NMpu BCUUKKM paboTu Mo
mecere e 30-180 cekyHam.

SR | Dodatak za medenje - saveti i upozorenja

Bceraa onyckaniTe HacaaKy-TECTOMELLIAAKY B Yallly AO TOrO KaK
NOMECTWTb B HEE MPOAYKTbI.

CraHaapTHOe 3HaueHVe BpemeHn 0OpaboTKM NMPOAYKTOB AASt BCEX
npoteayp 3amewnaHms coctasaseT 30-180 cexkyHa.

CS | Hnétaci nastavce - tipy a upozornéni

Hnétaci nastavce nasadte do naddoby vzdy pred pridanim surovin.
Standardni doba zpracovani pfi vsech typech hnétenf je 30 az 180
sekund.

HU | Dagaszté - tanacsok és figyelmeztetések

Miel&tt az alapanyagokat a munkatalba helyezné, el8szér mindig a
dagaszté tartozékot tegye a talba.
A dagasztashoz szikséges atlagos id&: 30-180 masodperc.

Essence

Uvek stavite dodatak za mesenje u posudu pre dodavanja sastojaka.
Standardno vreme preradivanja za sve vrste mesenja je izmedu 30-
180 sekundi.
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EN | Meat mincer

RO | Tocitor de carne

Meat mincing

Cut the meat in 10cm-long, 2cm-thick strips.

Remove bones, pieces of gristle and sinews as much as possible.
Never use frozen meat!

Use speed setting 2 for mincing the meat.

Making sausages

Always mince the meat first.

Leave the worm shaft in the cutter housing when you start making
sausages.

Put the sausage skin in lukewarm water for 10 minutes. Then slide
the wet skin onto the sausage horn. Push the (seasoned) minced
meat in to the cutter housing with the pusher.

If the skin gets stuck onto the sausage horn, wet it with some
water.

Use speed setting | for making sausages.

PL | Maszynka do miesa

Tocarea cdrnii

Taiati carnea in bucati de 10 cm lungime si 2 cm grosime.
Scoateti oasele, cartilagiile sau zgarciurile atat cat se poate.
Nu tocati carne Inghetata!

Folositi viteza 2 pentru tocarea carnii.

Prepararea carnatilor

Tocati intotdeauna carnea Tnainte.

Ldsati melcul n carcasa cutitului cand incepeti sd preparati carnati.
Puneti membrana pentru carnati in apd cdlduta timp de 10 minute.
Apoi umeziti-o si culisati-o pe palnie. impingeti carnea tocatd
(condimentatd) fn carcasa cutitului cu impingatorul.

Dacd membrana ramane lipitd de palnie, umeziti-o cu putind apa.
Folositi viteza | pentru prepararea carnatilor.

RU | Msacopy6ka

Mielenie migsa

Potnij mieso na paski o diugosci 10 cm i grubosci 2 cm.
Usun mozliwie wszystkie kosci, kawatki chrzastek i $ciegna.
Nigdy nie uzywaj zamrozonego miesal

Do mielenia migsa uzywaj ustawienia predkosci nr 2.

Robienie kietbas

Zawsze najpierw zmiel mieso.

Jesli chcesz robi¢ kietbaski, pozostaw w maszynce do miesa $limak.
Jelito na kietbasy widz wczesniej na |0 minut do cieptej wody.
Nastepnie nasuh mokre jelito na rozek do kietbas. Uzywajac

popychacza, wepchnij zmielone (przyprawione) migso do maszynki.

Jesli ostonka przyklei sie do lejka do kietbas, zwilz ja woda.
Do robienia kietbasek uzywaj ustawienia nr |.

Essence

MpuroTtoBAeHus MscHoro ¢apiua

[NopexbTe MACo Kycoukamu aarHoM |0 cM, TOALLMHOM 2 CM.
YAaATe MO BO3MOMXKHOCTY KOCTU, XPALLM U CYXOXUAMSA.
3anpelaeTcs NepemManbiBaTb 3aMOPOXKEHHOE MACO!

AN NPUrOTOBAGHMA MSCHOTO apluia NCMOAb3YHTE CKOPOCTHOM
pexmum 2.

MpurotoBAeHMe KoAGacok

Bceraa HaumHanTe ¢ namebuenus (pybku) mMsca.

[pUCTynas K MpUroTOBAEHMIO KOADACOK, OCTaBbTe YEPBAYHbIN BaA
B KOpryce HOXEBOro bGAOKa.

[oAoxkUTE ODOAOUKY AAT KOADACOK Ha |0 MUHYT B TEMAYIO BOAY.
3aTeM HaTaHWUTE BAQXKHYIO OOOAOUKY AASt KOADACOK Ha POXKOK.
[oMecTHTe C NMOMOLLBIO TOAKATEASt MACHOW daplLu
(NpUNpaBAEHHbIN) B KOPMYC HOXEBOrO OAOKA.

EcAn obonouKa MpUAMNAET K POXKKY, CMOUMTE €€ BOAOW.

ANt IPUrOTOBAEHMS KOADACOK MCMOAB3YWTE CKOPOCTHOWM PEXMM |.



CS | Miynek na maso

SIK | Miynéek na miso

Mleti masa

Nakrdjejte maso na |0cm dlouhé a 2cm silné prouzky.

Pokud to bude mozné, vyjméte kosti, kousky chrupavek a Slachy.
Nikdy nepouzivejte zmrzlé maso!

Pro mleti masa pouzijte rychlostni stupen 2.

Vyroba parki

Nejprve maso rozemelte.

Pri vyrobé parkd ponechejte Snekovy hridel uvnit® fezactho krytu.
Vlozte stiivko do vlazné vody asi na 10 minut. Potom nasurite
mokré strivko na plnici ndstavec. Pomoci stlacovaciho pistu tlacte
rozemleté maso (okorenéné) do fezactho krytu.

Pokud Ize strivko natéhnout na plnici nastavec jen ztuha, mizete je

trochu navih¢it vodou.
Pro vyrobu parkd pouzivejte rychlost |.

HU | Huasdaralé

Mletie mdsa ’

Méso nakrjajte na prizky s dizkou 10 cm a hribkou 2 cm.
Odstrante, pokial mozno Uplne, kosti, kisky chrupaviek a slachy.
Nikdy nepouzivajte mrazené mdsol

Na mletie médsa pouzite nastavenie rychlosti spracovania potravin 2.

Priprava klobas

Vzdy najskor pomelte mdso.

Ked zacnete plnit’ klobasy, zavitnicu hriadela nechajte v tele
mlynceka.

Crievka na klobasy dajte na 10 mintt do viaZnej vody. Potom ich
nasunte na nastavec na plnenie klobés. Mleté (ochutené) mdso
zasurite piestom do tela mlynceka.

Ak sa Crievko prilepi na nastavec, navihcite ho vodou.

Na plnenie klobas pouzite nastavenie rychlosti spracovania |.

UK | M'acopy6ka

A hus dardlasa
Végja fel a hist 10 cm hossz(, 2 cm széles csikokra.

Tévolitsa el csontokat, és - amennyire lehetséges - a porcogokat és

az inakat.
Soha ne dardljon fagyasztott hust.
A hus daralasat a 2. sebességfokozaton végezze.

Kolbasztoltés

A t6ltés elStt mindig dardlja meg a hist.

A toltéshez hagyja a csigatengelyt a vagohazon.

10 percre tegye a toltéshez hasznalt bért langyos vizbe. Ezutan
csUsztassa a nedves bdrt a kolbasztdlcsérre. A nyomdédriddal
adagolja be a darélt (flszerezett) hist a vagohdzba.

Ha a bér megakad a kolbésztoltén, akkor némi vizzel nedvesitse
meg azt.

A kolbasz téltéséhez az |. sebességfokozatot haszndlja.

EHEECOCE

M'acopy6ka

Po3pixTe M'sico Ha cTpiuku aAoBxMHOW |0 cM, TOBLMHOI 2 CM.
BUAGAITE KICTKM, LUMATKK XPsLLB.

HikoAn He BUKOpUCTOBYTE 3aMOpOXKeHe M'Aco!

3MenionTe M'SCO Ha LUBMAKOCTI 2.

B
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MpuroTyBaHHs cocncok

3aBXAM CNEPLLY 3MEAIoNTE M'SCO.

3aAvLanTe YepB'AUHWI TBUHT Y PiKYYOMY BY3AI, KOAM MOYUMHAETE
pOBUTU COCUCKM.

["ToKkAAITE ODOAOHKY AASt COCMCOK Y TenAy BoAy Ha |0 XBUAWH.
HaTarHiTs BoAOry 0OOAOHKY Ha Pir AAS COCMCOK. 3acoByiTe
MpUnpaBAeHe NepeMereHe M'ACO Y PiXKYUMIA BY30A LITOBXAYEM.
AKLLO 0OOAOHKA MPUAMMAE AO POTY, 3MOUMTB il BOAOIO.

AN BUFOTOBAEHHS COCMCOK 3aCTOCOBYWTE LUBMAKICTD |.
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BG | Mecomeaauka

D MeaeHe Ha meco

- HapexeTe mecoTo Ha mBMUM C AbakrHa |0 cM 1 aebeanHa 2 cm.

- OTCcTpaHeTe AOKOAKOTO € Bb3MOXKHO KOCTUTE, XPYLLSAUTE U
CYXOKMAMSTA.

- Hwukora He M3noAsBanTe 3ampaseHo meco!

- VI3noasBaniTe HacTpovika Ha 0bopoTUTE 2 33 MEAEHe Ha MEeCOTO.

D Hanpasa Ha HapeHWLM

- BuHaru mbpBoO cMmAanTe MecoTo.

- OcTaBeTe uUepBAYHMS BaA B KOPryca Ha pexeLns BAOK, KoraTo
3anoYHeTe Aa NMPaBUTE HAAEHMLMTE.

- HakucHeTe uepsata B xraaka Boaa 3a |0 muHyTH. Caep ToBa
HaAEHETE BAQXKHOTO YEPBO BbPXY QyHWSTA 33 HAAEHMULIM.
1130yTaniTe KaMaTa (OTAEKaA]) B KOPMyca Ha pexellmns GAOK C
ByTaroTo.

- AKO YepBOTO 3aAernHe BbPXY dyHMSTA 33 HAAEHMLIM, HAMOKPETE 1o
C MaAKO BOAQ.

- VI3noasBaviTe HacTpovika Ha obopoTuTe | 3a Hampasa Ha
HaAEHWLM,

SR | Masina za mlevenje mesa

D Milevenje mesa

- Isecite meso u 10 cm dugacke i 2 cm debele trake.

- Uklonite kosti, komade hrskavice i Zile $to je moguce bolje.

- Nikad nemojte koristiti zamrznuto mesol

- Za mlevenje mesa koristite brzinu 2.

D Pravljenje kobasica

- Uvek prvo sameljite meso.

- Kada pocnete sa pravljenjem kobasica, ostavite beskrajni zavrtanj u
kucistu rezaca.

- Stavite crevo za kobasicu |0 minuta u mlaku vodu. Zatim navucite
pokvaseno crevo na cilindar za kobasice. Mleveno (i zacinjeno)
meso gurajte u kudiste rezaca pomocu potiskivaca.

- Ako se crevo zaglavi na cilindru za kobasice, pokvasite ga vodom.

- Za pravljenje kobasica koristite brzinu .

| Essence



EN | Storage
Storage

PL | Przechowywanie

Przechowywanie

RO | Depozitare

Depozitare

RU | Xpanenne

XpaHeHwe

CS | Uchovavani

Uchovavani

HU | Tarolas

Tarolas

(Y SK | Odkladanie

\‘ :
I I Odkladanie
‘ I UK | 36epiranns

36epiraHHa

BG | Cuxpausasane

SR | Odlaganje

Odlaganje

Essence |
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EN | Cleaning

PL | Mycie

- Always unplug the appliance before removing accessories or
cleaning the motor unit.

- You can quickly and easily clean the food processor bowl and
blender jar by means of the pulse setting. Simply put some water
and a few drops of washing-up liquid in the dirty bowl or jan,
secure the lid and turn the control knob to the pulse setting.

- When cleaning the food processor bowl in this way, make sure
either the blade or the kneading accessory has been assembled in
the bowl.

- To clean the balloon beater, pull the beater out of the gear housing.

Then open the housing by pulling the latch sideways and take out
the two gearwheels. Clean the gearwheels and the beater in hot
water with some washing-up liquid.

- The gearwheels and the beater can also be cleaned in the
dishwasher. The gear housing can be wiped with a moist cloth.

- The adjustable slicing disc, the slicing insert and the adjusting knob
can be cleaned in hot water with some washing-up liquid or in the
dishwasher. Turn the adjusting knob to the right and pull the slicing
insert out of the disc before cleaning it.

- The meat mincer is not dishwasher proof.You can rinse it under
the tap.

Cleaning of the meat mincer

The meat mincer is not dishwasher-proof.You can rinse it under the tap.

- Remove any meat left in the cutter housing by passing pieces of
bread through it.

- Switch off the appliance and unplug it.

- Remove the pusher and the tray.

- Unscrew the screw ring and remove the grinding disc, the cutter
unit and the worm shaft.

- Remove the cutter housing by pressing the release button and
turning it to the right.

- Detach the gear housing by turning it to the right.

- Clean all parts with hot water and some washing-up liquid.

- Rinse them under a hot tap and dry them immediately with a tea
towel.

- Przed wyjeciem akcesoriéw lub przystapieniem do czyszczenia
czesci silnikowej zawsze wytaczaj urzadzenie z sieci.

- Uzywajac ustawienia impulsowego mozna szybko i fatwo oczysci¢
miske malaksera i dzbanek blendera. Wlej do brudnego dzbanka
lub miski troche wody i kilka kropli ptynu do mycia naczyn,
zabezpiecz pokrywe i obré¢ pokrettem regulacji do potozenia
impulsowego.

- Podczas takiego mycia miski malaksera sprawdz, czy w misce zostaty
zatozone ostrze lub mieszak.

- Aby oczysci¢ trzepaczke, wyciagnij ja z obudowy kétek zebatych.
Nastepnie otworz obudowe, przesuwajac zatrzask w bok, a
nastepnie wyjmij dwa kétka zebate. Oczys¢ kdtka zebate i
trzepaczke w goracej wodzie z dodatkiem niewielkiej iloci ptynu
do mycia naczyn.

- Koftka zgbate i trzepaczke mozna réwniez umy¢ w zmywarce.
Obudowe kdtek zebatych nalezy czysci¢ wilgotna szmatka.

- Regulowang tarcze tnaca na plastry, nasadke tnaca na plastry oraz
pokretfo regulacyjne mozna umy¢ w zmywarce lub w goracej
wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Przed umyciem tarczy
obré¢ pokrettem regulacyjnym w prawo i wyjmij z niej wkiadke
tnaca.

- Maszynki do miesa nie mozna my¢ w zmywarce. Mozna ja optukac
pod kranem.

Czyszczenie maszynki do miesa

Maszynki do migsa nie mozna my¢ w zmywarce. Mozna ja optukac pod

kranem.

- Usun pozostate w maszynce resztki miesa, przepuszczajac przez nia
kawatki chleba.

- Whyhacz urzadzenie i wyjmij wtyczke z gniazdka sieciowego.

- Wyjmij popychacz i tace.

- Odkret pierécien i wyjmij z maszynki tarcze $cierajaca, Nozyk i
Slimak.

- Zdejmij z maszynki cze$¢ tnaca, wciskajac przycisk zwalniajacy i
przekrecajac go w prawo.

Essence |
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Odtacz maszynke, obracajac ja w prawo.

Oczys¢ wszystkie czesci goraca woda z dodatkiem $rodka do mycia
naczyn.

Optucz je pod kranem z goraca woda i natychmiast osusz Scierka
do naczyn.

RO | Curitare

- Scoateti angrenajul prin rotire spre dreapta.
- Spdlati toate accesoriile cu apa calda si detergent de vase.
- Clatiti-le cu apa fierbinte si stergeti-le cu un prosop de bucatdrie.

RU | Ouucrka

Scoateti intotdeauna stecherul din priza inainte de a demonta
accesoriile sau de a curata blocul motor.

Puteti curdta rapid si usor bolul si vasul cu butonul impuls. Turnati
apa si putin detergent lichid Tn vas sau in bol, inchideti capacul si
rdsuciti butonul pe pozitia impuls.

Cand astfel spalati bolul pentru prepararea alimentelor; aveti grija sa
montati in prealabil cutitul sau accesoriul de framantare.

Pentru curatarea telului, scoateti-| din agrenaj. Deschideti clemele
de prindere si scoateti cele doud rotite dintate. Spdlati rotitele si
telul 1n apd fierbinte si putin detergent.

Puteti curdta rotitele si telul in masina de spdlat vase. Carcasa poate
fi stearsa cu o carpa umeda.

Discurile de taiere n felii, inclusiv butonul de reglare a grosimii pot
fi curdtate cu apa fierbinte si detergent sau in masina de spalat
vase. Rdsuciti butonul de reglare a grosimii spre dreapta si scoateti
lama de tdiere in felii de pe disc, inainte de a o curdta.

Masina de tocat carne nu poate fi spalata in masina de spdlat vase.
O puteti curdta la robinet.

Curitarea tocitorului de carne

Masina de tocat carne nu poate fi spdlata in masina de spalat vase. O
puteti curdta la robinet.

Indepdrtati carnea ramasa in interiorul aparatului tocand o felie de
paine.

Opriti aparatul si scoateti stecherul din priza.

Scoateti impingdtorul si tava.

Desurubati inelul filetat si scoateti discul de tocare, cutitul si axul
melcului.

Scoateti carcasa cutitului apasand butonul de decuplare si rotind-o
spre dreapta.
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- Ecavt BaM HEODOXOAMMO CHATb HACAAKM MAM OYUCTUTH BAOK
3AEKTPOABMIaTEAS, BbIHETE BUAKY CETEBOTO LUHYPA M3 PO3ETKM
3AEKTPOCETU.

- Yawy KyxoHHOro KombavrHa 1 KyBLUMH BAEHAEPa MOXKHO ObICTPO 1
MPOCTO OUUCTUTb, BKAOUMB UMIYABCHBIV PEXKIUM. AAST STOTO
AOCTATOYHO HaAWTL B 3arps3HEHHYIO Yally WA KyBLUMH HEMHOTO
BOAbI 1 AODABUTb HECKOABKO KareAb MOIOLLErO CPEACTBa,
3aKPEMUTL KPBILKY W NMOBEPHYTb PEMYAUPOBOUHYIO PYUKY B
MOAOXEHWE VMMYABCHOTO PEXMMA.

- [pn oumcTKe TakMM CrOCOBOM Yallim KyXOHHOrO MPOLLECcopa,
yOEANTECH, YTO HOXK WMAM HAacaAKA-TECTOMELLAAKA YCTaHOBAEHbI B
value.

- A TOro UTObbI OUNCTUTL BAAAOHHYIO B3OMBAAKY, BBITSAHKTE ee 13
Kopryca peaykTopa. [locae 3Toro oTKpoTe KOpryc, NOTsHYB €ro
GMKCaTOpbI B CTOPOHDI, U BbIHETE ABE LIECTEPHM. BoimonTe
WEeCTEPHM 1 BaAOHHYIO B3OVBAAKY B ropsavel BoAE C HEOOABLUMM
KOAMYECTBOM MOIOLLETO CPEACTBA.

- LecTepHu 1 BarmoHHYIO B36MBAAKY TaKKe MOXHO BbIMbBITH B
MOCYAOMOEYHOW MalLiMHe. Kopryc peAyKTopa MOXHO BbITEpETb
KYCOYKOM BA@XKHOW TKaHM.

- Peryavpyembii ANCK AAS HApE3KM AOMTMKOB, HOX-BCTaBKY U
YCTaHOBOYHYIO PYUKY MOXHO BbIMbITb B FOPsYeEn BOAE C
HEBOABLLMM KOAMYECTBOM MOIOLLErO CPEACTBA WAW B
NOCYAOMOEUHOW MallkHe, [epea OUNCTKOM NOBEPHUTE BPaBo
YCTaHOBOYHYIO PYUKY W, MOTSHYB, M3BAEKUTE HOMK-BCTABKY M3 AMCKA.

- MscopybKa HE MMEET 3aLUMTHOMO MOKPLITHS AAS OUUCTKM B
NOCYAOMOEUHOW MallHe, Ee MOXHO BbIMbBITH MOA CTPyel
BOAOMPOBOAHOW BOAbI.

Oumucrtka Macopy6ku
Mscopybka He MMeET 3alMTHOIO MOKPbLITUS AAS OUMCTKU B



MOCYAOMOEYHOW MallnHe. Ee MOXKHO BbIMBITb MOA CTPyewt
BOAOMPOBOAHOW BOAbI.

- YAaauTe BCe MSCO, OCTaBLIEECA B KOPMYCE HOXEBOTO bAOKa
MSACOPYOKM, MPOMYCTHB Yepe3 HEro KyCouKM Xaeba.

- BbikalounTe Nprbop 1 OTKAIOUMTE €ro OT IAEKTPOCETMU.

- YbepuTe TOAKAaTEAb M CHUMMTE 3arpy304HBIA MOAACH.

- OTBUHTUTE KOABLIO C Pe3b00OV 1 BbIHETE AVCK AASH M3MEABYEHUA,
HOXEBOW BAOK M YEPBSAYHBIN BaA.

- CHUMUKTE KOPryC HOXEBOrO BAOKa, HaXaB Ha KHOTKY
OTCOEAMHEHVS 11 MOBEPHYB €ro BrpaBo.

- OTcoeanHUTE KOPMyC peAyKTOPa, MOBEPHYB €ro BMpPago.

- OumncTuTe Bce AETaAV ropsdert BOAOV C HEOOABLLMM KOAUYECTBOM
MOIOLLErO CPEACTBA.

- [pomoViTe 1x Noa CTpyen ropsyert BOAONPOBOAHOM BOABI M Cpasy
e BbITPUTE KYXOHHBIM MOAOTEHLIEM.

CS | Cisteni pristroje

- Pred demontéZ prisluenstvi a prred cisténim motorové jednotky
vzdy pristroj odpojte ze sfté.

- Misu kuchynského robota a nadobu mixéru mizete snadno a
rychle vycistit pomoci pulsniho rezimu. Jednoduse nalijte trochu
vody s nékolika kapkami Cistictho prostredku do $pinavé misy Ci
nadoby, zajistéte vicko a otocte ovladaci knoflik do pulsni polohy.

- Pokud budete kuchyriského robota distit timto zpGsobem, dbejte na
to, aby byl sekaci nlz nebo hnétaci nastavec upevnény v nadobé.

- Chcete-li vydistit Slehaci metly, vytéhnéte metly z prevodového
pouzdra. Potom oteviete pouzdro pomoci postrannich pojistek a
vyjméte obé prevodova kola. Prevodova kola a Slehaci metly umyjte
v teplé vode s trochou myciho prostredku.

- Prevodova kola i Slehaci metly je mozné také myt v mycce nadobi.
Prevodové pouzdro otrete navlhéenou utérkou.

- Nastavitelny platkovaci kotoug, platkovaci struhadlo a sefizovaci
knoflik Ize myt v horké vodé s trochou Cisticiho prostedku nebo v
mycce nadobi. Pred ¢isténim otocte sefizovacim knoflikem doprava
a vytahnéte platkovaci struhadlo z kotouce.

Mlynek na maso nelze myt v mycce nadobi. Oplachnéte ho pod
tekouci vodou.

Miynek na maso nelze myt v mycce nadobi. Oplachnéte ho pod
tekouci vodou.

Cisténi mlynku na maso

Odstrarite zbylé maso z Fezaciho krytu tak, ze jim nechate projit
nékolik kouskd chleba.

Vypnéte pristroj a odpojte ho od sfté.

Vyjméte péchovat a zasobnik.

Odsroubuijte krouzek a odejméte dérovany kotouc, nozovou
jednotku a Snekovy hridel.

Odejméte fezaci kryt stisknutim uvolfiovaciho tlagitka a jeho
otocenim doprava.

Prevodovku oddélte otocenim doprava.

Vsechny ¢asti umyjte horkou vodou s trochou distictho prostredku.
Oplachnéte je pod horkou tekouci vodou a ihned je adné osuste
pomoci utérky.

EREECOCE

HU | Tisztitas
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Mindig kapcsolja ki a késziléket, ha valamilyen tartozékot kivan
eltavolitani, vagy meg akarja tisztftani a motoregységet.

Az impulzus bedllitassal gyorsan és kdnnyedén végezheti el a
munkatal és a turmixkancsé tisztitasat. Egyszerlien dntsén némi
vizet és néhany csepp mosogatédszert a munkatalba vagy a
kancséba, helyezze fel a fedelet, majd a szabalyozd gombbal allitsa
be a kivant impulzust.

Ugyelien arra, hogy a robotgép munkataljanak - a fenti médon
torténd - tisztitdsakor sem kés, sem dagaszté horog ne maradjon a
talban.

A habverd tisztitadsdhoz hizza le a habverdt a fogaskerekek hazardl.
Ezutan nyissa ki a hazat a retesz oldalirdnyba torténd hizasaval, és
vegye ki a két fogaskereket. Mossa el a fogaskerekeket és a
habverét meleg, mosogatészeres vizben.

A fogaskerekeket és a habverdt tisztithatja mosogatégépben is. A
fogaskerekek hazat tordlje 4t nedves ruhéval.

N
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H
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A szabélyozhato szeleteld tarcsa, a szeleteld betét és a szabélyozd
gomb meleg vizben, mosogatdszerrel, illetve mosogatdgépben is
tisztithatd. A tisztitas elStt forgassa el jobbra a szabalyozd gombot,
majd hizza ki a szeletel® betétet a tarcsabol.

A hisdaralé nem tisztithatd mosogatdgépben, csak vizcsap alatt.

A husdaralo tisztitasa

A husdaralé nem tisztithaté mosogatdgépben, csak vizcsap alatt.

Tavolitsa el a vagdhazbdl a maradék hlsdarabokat: ehhez nyomjon
at a vagohazon néhany kenyérszeletet.

Kapcsolja ki a késziléket, majd hlizza ki a konnektorbol a
csatlakozékabel dugvillajat.

Vegye ki a nyomérudat és az adagolé talcat.

Csavarja le a csavarmenetes gy(r(it és vegye ki a daralé tarcsat, a
vagokést és a csigatengelyt.

Tévolitsa el a vagbhézat: ehhez forgassa el jobbra és vélassza le azt.
Forgassa el jobbra és valassza le a fogaskerékhazat.

Tisztitsa meg az 6sszes alkatrészt forrd vizzel és némi
mosogatoszerrel.

Oblitse 4t azokat forrd csapviz alatt, majd azonnal térdlie meg egy
kenddvel.

SK | Cistenie

Pred odpojenim prislusenstva, alebo pred cistenim pohonnej
jednotky vzdy odpojte zariadenie zo siete.

Nadobu na spracovanie potravin a nadobu mixéra rychlo a
jednoducho odistite pouzitim nastavenia Pulse. Do znecistenej
nadoby nalejte trochu vody a niekolko kvapiek saponatu, zaistite
veko a ovladaci gombik nastavte do polohy Pulse.

Pri tomto sp&sobe Cistenia ponechajte Cepel, alebo nastavec na
miesenie nasadeny v nadobe.

Nastavec na $lahanie odistite tak, ze ho odpojite z prevodovej
skrinky. Potom potiahnite zadpadku do strany, otvorte skrinku a
vyberte z nej dve ozubené kolieska. Ozubené kolieska a néastavec
na $lahanie umyte v horlcej vode s pridavkom saponéatu.
Ozubené kolieska a nastavec na slahanie mdzete ocistit’ aj v
umyvacke na riad. Prevodovi skrinku odistite vihkou tkaninou.

Essence

Nastavitelny disk na krdjanie na platky, nastavec na krdjanie a
nastavovaci gombik mézete odistit v horlicej vode s pridavkom
malého mnoZstva saponatu, alebo v umyvacke na riad. Pred
Cistenim otocte nastavovacim gombikom doprava a z disku vyberte
nastavec na krajanie.

Mlyncek na médso nemdZzete Cistit v umyvacke na riad. MoZete ho
oplachnut’ pod tecicou vodou.

Cistenie mlynéeka na maso

Mlyncek na mdso nemozete Cistit' v umyvacke na riad. Mézete ho
oplachnut’ pod te¢lcou vodou.

Nechajte zomliet' klsky chleba, aby ste z tela mlynceka odstranili
zvySky mdsa.

Vypnite zariadenie a odpojte ho zo siete.

Odstrante piest a hrdlo mlynceka.

Odmontujte krizok so zavitom a vyberte disk na mletie, n6z a
z4vitovkovy hriadel.

Aby ste demontovali telo mlynceka, stlacte uvolfovacie tlacidlo a
telom mlynceka otocte doprava.

Prevodovu skrifu odpojite otocenim doprava.

Vsetky stciastky umyte hordcou vodou s pridavkom malého
mnoZzstva saponatu.

Oplachnite ich horticou vodou z vodovodu a okamzite osuste
utierkou.

UK | Yucrka npuaaay

3aBXKAM BUTAMYUTE LITEMCEAD i3 PO3ETKM Nepea THM, SK 3HIMaTK
NpUAAAAS ab0O YNCTUTH BY3OA ABMIYHA.

Bi MOXKeTe LWBMAKO M ACTKO MOUNCTUTY Yallly KyXOHHOTO
KOMDalHy Ta reKa 3MmillyBaya 3a AOMOMOTOIO IMMYABCHOTO PEXIMMY.
[MpOCTO HaAMITE TPOXM BOAM Y BPyAHY Yallly abo rAeK, 3aKpiniTb
KPULLKY, MOBEPHITb PYUKY YMPaBAIHHS B MOAOXKEHHS IMMYABCHOTO
PEXIMY.

[pW YMLLEHHI Yalli KyXOHHOrO KOMOalHy y TaKui crocio
nepeKoHanTecs, o Ae30 abo 3aMilllyBay BCTaHOBAEHI B vallly.

LLlo6 nouncTnTi 361MBadKy, BUTAMHITL 1i 3 koprycy. [1oTiM BiakpuiTe
KOPMyC, BUTAMHYBLUW 3aCyBKK MO OOKax, BUTAMHITb ABa 3yb4acTux



Koneca.l louncTiTe 3ybuacTe KoAeco Ta 36MBaYKy B rapsuivi BOAl 3
MMIOUKM 3aCO60M.

3y6uacTi koAeca Ta 361BaUKy TaKOX MOXHA MUTU B MOCYAOMUMHIN
MaLLKHI.Kopryc MOXHa MPOTMPaTH BOAOTOIO FaHYipKOIO.
PeryAbOBaHW AMCK AASt HAPI3aHHS, BCTaBKa AAS HAPI3aHHSA Ta pyuKa
PEryAlOBaHHA MPUAATHI AO MUTTSA B rapsdilt BOAI 3 MUIOUOIO
PiAVHOK ab0 B MOCYAOMWMHIV MaLLWHI. [ ToBEPHITE pyuKy
PEryAlOBaHHA BMPaBO Ta BUTATHITb BCTABKY AASl HAPI3aHHA 3 AMCKY
nepea TUM, AK YNCTUTW.

M'sicopybKa He NpuaaTHa AAS MATTS B MOCYAOMMUUHIN MaLUMHI. Bu
MOXKETE MOMUTU 1T MiA KPaHOM.

YuureHHs M'acopy6Ku

M'sicopybKa He MpuaaTHa AAA MATTS B MOCYAOMUUHIN MaLuuHiI. Bu
MOXETE MOMMUTU 1T Nia KPaHOM.

BUTArHITS M'ACO, LLO MOTAO 3aAULIMTUCS B pixky4omy OAOL,
MPOMYCTUBLLM KPi3b HbOrO LUIMATKM XAiba.

BUMKHITE MPUCTPIY Ta BUTArHITb LWHYP i3 PO3ETKM.

3HIMITb WTOBXaY Ta NMPUAMaAbHYIK.

BiArBMHTITE rBMHTOBE KiAbLIE, 3HIMITb 3MEAIOIOUMIA AMCK, BY30A
HOXIB Ta MBUHT.

3HIMITb PiXKyUMi BAOK, HATUCKaIOUM KHOTKY pO3DAOKYBaHHS Ta
MoBEpTalouM BrpaBo.

Bia'eaHariTe NpuBIAHWIA BY30OA, MOBEPTAIOUM BMPABO.
[MomuiTe yCi YaCTUHM rapsaYolo BOAOIO Ta AEAKOIO KIABKICTIO
MUIOUOT PIANHMN.

[pomumiiTe X Mia KpaHOM rapsuolo BOAOIO Ta HeramHo BUCYLWITb
CEpBETKOIO.

BG | MNMouucteane

BuHarm I/IBBa)KAaI/ﬁTe LernceAa Ha ypeaa OT KOHTaKTa, Npeal Aa
CBaAATE MPUCTABKN MAM Ad MOYNCTBATE 3aABVIKBALLMA OAOK.
MorkeTe 6bp3O N A€CHO Aa MOYMCTBATE Kyrnata 3a O6Pa6OTBaHe Ha
MPOAYKTU M KaHaTa Ha 6AeHAepa C NMoOMoLTa Ha UMMyACHaTa
HaCTpOl/,IKa. |_|pOCTO CMneTe MaAKO BOAA N HAKOAKO KarKku TeveH
MUELL Mpenapart B 3aMbpceHaTa Kyrna WMAM KaHa, 3aKpereTe Karaka v
3aBbpPTETE KOMaHAHMA 6>/TOH Ha MMMyACHaTa HaCTpOI;IKa.

- Koraro nouncreare Kynarta 3a 06paboTBaHe Ha MPOAYKTM MO TO3u
HauVH, OCUTYPETE B HES Ad Ca 3aKPeneHW WA HOXKa, MAM
MpU1CTaBKaTa 3a MeceHe.

- 3a Aa NOYMCTHTE TeaeHaTa GbpKaAKa, M3AbpranTe st OT Kopryca Ha
npeaaskata. Caea TOBa OTBOPETE KOPMyca Ypes 13TEMsHe Ha
3aKorM4aAKaTa HacTpaHW U M3BaAETE ABETE 3bOHM KoAeAa. Vi3mumiTe
3bOHKTE KOAEAa U ObPKaAkaTa B ropellia BOAA C MaAKO TedeH Muelll
npenapar.

- 3bbHUTE KOAeAA M BbPKaaKaTa MOraT CblUO Taka Ad Ce M3MMBAT B
CbAOMMSIAHA MalUMHA. KoprycbT Ha MpeaaBkaTa MOXe Aa ce
M30bPLUE C BAAXKHA Kbpra.

- PeryavpyeMmnsaT pexell, ANCK, pexkellaTa BAOXKKA W PErYAUPALLMAT
OyTOH MoraT Aa Ce M3MUAT B ropellia BOAA C MaAKO TedeH Muell]
npenapaT WAM B CbAOMMSIAHA MalUKHA. 3aBbpTETE PEryAMpalLms
OYTOH HAAACHO 1 M3BAAETE PEXelliaTa BAOXKKA OT AMCKA, MPEAU Ad
M M3MMBaTe.

- MecomenaukaTa He MOXKE Ad CE MUE B CbAOMMSAHA MaLUMHA.
MoxeTe Aa 5 M3MMBATE MOA TeYallia BOAA.

REECHCR

A

MouncrTBaHe Ha MecoMeAaukaTa

MecomenaukaTa He MOXe Ad Ce MIe B CbAOMUAAHA MallivHa. MoxeTe

A3 A U3MUBaTE MOA Tevallia BOAR.
OTcTpaHeTe BCyyKaTa KaviMa, OCTaHaAa B KOPrTyca Ha pexeLLys
OAOK, Upe3 MpeKapBaHe Ha napyeTa xAsb npes Hero.

- VIskaloueTe ypeaa v 3BeAETE LenceAa OT KOHTaKTa.

- CsaneTe 6yTaroTo M TaBara.

- PasBuHTeTe BMHTOBATA rprBHA 1 CBaAETE AVMICKA 33 CMMAAHE,
HOXYETO W YEePBAYHMA BaA.

- CsaneTe Kopriyca Ha pexelysi GAOK Ype3 HaTucKaHe Ha OyToHa 3a
0CBOBOAABAHE W 3aBLPTAHETO MYy HAAACHO.

- OTkaveTe Kopryca Ha peAyKTOpa, KaTo ro 3aBbpTUTE HaAACHO.

- VI3sMuiTe BCUYKM YaCTH C ropellia BOAA M MAAKO TeUeH MueLl
npenapar.

- W3naakHeTe rn noa Tevallia ropella BoAa W M U3cylueTe BeaHara
CbC cardeTKa.
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SR | Ciscenje

- Uvek isklju¢ite uredaj pre uklanjanja dodataka ili Cis¢enja jedinice
motora.

- Posudu procesora namirnica i posudu blendera mozete da ocistite
brzo i jednostavno pomocu pulsnog podesavanja. Jednostavno
stavite nesto vode i nekoliko kapi te¢nosti za pranje u prijavu
posudu, u¢vrstite poklopac i okrenite kontrolno dugme na pulsno
podesavanje.

- Kada ¢istite posudu aparata za preradu namirnica na ovaj nacin,
proverite da li su u posudi montirani secivo ili dodatak za mesenje.

- Da bi odistili metlicu miksera, izvucite je iz kuc¢ista motora. Zatim
otvorite kuciste povlace¢i bravu u stranu i izvadite dva zupcanika.
Operite zupcanike i metlicu u vreloj vodi, sa nesto tecnosti za
pranje.

- Zupcanici i metlica miksera se mogu prati i u masini za sudove.
Kuc¢iste motora se moze brisatu vlaznom krpom.

- Podesivi disk za seCenje na komade, umetak za seCenje i dugme za
podesavanje mogu da se peru u vrucoj vodi sa nesto tecnosti za
pranje ili u masini za sudove. Okrenite dugme za podeSavanje u
desno i pre Cis¢enja izvucite umetak za secenje na komade iz diska.

- Dodatak za mlevenje mesa ne sme da se pere u masini za sudove.
Njega mozete da perete pod mlazom iz slavine.

Ciséenje dodatka za mlevenje mesa

Dodatak za mlevenje mesa ne sme da se pere u masini za sudove.

Njega mozete da perete ispod slavine.

- Uklonite svo meso preostalo u kuéistu rezaca tako $to kroz njega
dodajete komade hleba.

- Iskljucite uredaj i izvucite kabl iz struje.

- Skinite potiskivac i plitku posudu.

- Odvijte prsten sa navojem i skinite disk za mlevenje, noz i vratilo
beskrajnog zavrtnja.

- Uklonite kudiste rezaca tako Sto pritisnete taster za oslobadanje i
okrenete ga u desno.

- Skinite kuéiste zupcanika okrecudi ga na desno.

- Sve delove distite sa vru¢om vodom i nesto te¢nosti za pranje.

- Isperite ih pod mlazom vruce vode i odmah ih osusite krpom.
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EN | Environment

Do not throw the appliance away with the normal household waste at
the end of its life, but hand it in at an official collection point for
recycling. By doing this you will help to preserve the environment.

PL | Ochrona srodowiska

Nie wyrzucaj zuzytego urzadzenia wraz ze zwyktymi
odpadkami/Smieciami. Zanies je do specjalnego punktu zbierajacego
odpadki do utylizacji w celu ich utylizacji. VW ten sposéb pomozesz
chroni¢ $rodowisko naturalne.

RO | Mediu

Nu aruncati aparatul in gunoiul menajer la sfarsitul duratei de
functionare, ci duceti-l la un punct de colectare autorizat pentru
reciclare. In acest fel, veti ajuta la protejarea mediului inconjurdtor.

RU | 3awwura okpykaioweri cpeabi

[lo okoH4YaHKK CpOKa CAY»KObI He BblbpackiBaviTe MprOOp BMeCTe
OBbIYHBIMM BBITOBBIMM OTXOAAMM, & CAABAUTE B CMELMaAbHbIE MyHKTbI
npviema. [ocTynas Tak Bbl CNIOCOOCTBYETE AEAY COXPaHEHMA
OKpY>KaloLLien cpeApl.

CS | Ochrana zivotniho prostiedi
Az pristroj doslouZi, nevyhazujte jej do bézného domovniho odpadu, ale

odevzdejte jej na oficidlnim sbérném misté za Gcelem recyklace.
Prispéjete tim k ochrané Zivotniho prostredi.

HU | Kérnyezetvédelem

Kérjuk, hogy a hasznalhatatlanna valt késziléket ne dobja a haztartasi
hulladékgydjtébe, hanem hivatalos hulladékijrahasznositasi
gy(ijtéhelyeken adja le. Ezzel On hozzajarul a kérnyezetiink
megbvasadhoz.
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SK | Zivotné prostredie

Ked sa skondi Zivotnost zariadenia, neodhadzujte ho spolu s beznym
odpadom, ale zaneste ho na miesto oficidlneho zberu kvoli
recyklovaniu. Pomozete tak zachovat' Zivotné prostredie.

UK | Aoskiaas

He BuKkmaanTe NpycTpin 3i 3BUYANHIUM MOBYTOBUM CMITTAM,
AOCTaBAANTE OO MICAA TOTO, AK CMAVIHE TEPMIH BUKOPUCTaHHA, AO
OBILINHOTO MPUMMAALHOTO MYHKTY AAA Nepepobku. Linm Br
AOMOMOXKETE 36eperTut AOBKIAASA.

BG | Onazsane Ha okoAHaTa cpepa

He 13xBbpAsIATE Ypeaa CAeA MPUBLPLUBAHE Ha EKCNAOATALMOHHIS My
CPOK 3a€AHO C OBVKHOBEHMTE BUTOBK OTMaAbLM, @ rO NMpeAanTe B
MYHKT 3a CbOMpaHe Ha OTMaAbLM 3a peLvikAvpaHe. Taka e MoMOrHeTe
3a OMasBaHeTo Ha OKOAHATa CpeAa.

SR | Okolina

Po isteku radnog veka, nemojte da bacate uredaj zajedno sa obi¢nim
otpacima iz domacinstva, ve¢ ga predajte na zvanicnom mestu
skupljanja materijala za reciklazu. Postupajuci ovako, pomazete ocuvanju
okoline.
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EN Screw cap

PL Zatyczka

RO Capac filetat

RU HasuvHUMBaOWMIACA KOAMAYOK

CS Krytka Sroubu

HU Csavaros fedél

SK  Kryt montézneho otvoru mixéra

UK [B1HTOBMI KOBMa4oK

BG BuHTOBa Kanauka

SR Vijcani zatvarac

EN Motor unit with cord wind facility on the back

PL Czes¢ silnikowa z umieszczonymi z tytu wspornikami do zwijania
przewodu zasilajacego

RO Bloc motor cu depozitare cablu in spate

RU bBnrok snekTpoaBMraTeAs ¢ MpUcnocobAeHneM AAA HamaTbiBaHWS
CeTEeBOro WHYpa Ha 3aAHEN CTOpOHe nprbopa

CS Motorova jednotka s navije¢em kabelu v zadni ¢asti

HU Motoregység kabeltaroloval

SIKK Pohonnd jednotka s vystupkom na navinutie kabla

UK By3oA ABMryHa 3 MiCLIEM AAA LLHYPY MO3aAy

BG 3aapwkeall 6AOK ¢ nMpucrnocobaeHWe 3a HaBvBaHe Ha Kabea
oT3aa

SR Jedinica motora sa mestom za namotavanje kabla na zadnjoj strani

EN Stopper

PL Zatyczka

RO Buson

RU  ®ukcnpyioluas ckobka

CS Zatka

HU Stopper

SK Zaitka

UK [Mpobka

BG 3anywanka

SR Odbojnik

Essence |

REECHCR

—

F}?

o
)
Iw z
2

‘L"»H

49



EN Blender jar with lid

PL Dzbanek blendera z pokrywa
RO Vas blender cu capac

RU KyslwuH 6aeHAepa € KpbILWKOV
CS Nadoba mixéru s vikem

HU Turmixkancsé feddvel

SK Dzban mixéra s vekom

UK [hek MiKkcepa 3 KpULLKOIO

BG KaHa Ha baeHaepa ¢ Kanak

SR Posuda blendera sa poklopcem

EN Food processor bowl

PL Miska malaksera

RO Bol robot

RU Yawa KkyxoHHoro kombavta

CS Misa pro zpracovani potravin

HU Robotgép munkatal

SK Nadoba na spracovanie potravin
UK Yawwa KyxoHHOro kombanHy

BG Kyna 3a obpaboTsaHe Ha MpoAyKTH
SR Posuda procesora namirnica

EN Food processor lid

PL Pokrywa malaksera

RO Capac al bolului pentru prepararea alimentelor
RU Kpbiwka kyxoHHoro kombariHa

CS Viko kuchyriského robotu

HU Robotgép munkatél fedé

SK Veko nadoby na spracovanie potravin

UK Kpuika KyxOHHOro KoMmbanHa

BG Kanak Ha KynaTa 3a o6paboTsaHe Ha NPOAYKTU
SR Poklopac procesora namirnica
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Pusher of food processor

Popychacz malaksera

Impingitor robot

ToAKaTeAb KyxOHHOrO KombalHa

Stlacovaci pist kuchyriského robotu

Robotgép nyomérid

Piest

LLIToBxay KyxoHHOro KombanHy

ByTano 3a Kynata 3a obpaboTBaHe Ha MPOAYKTM
Potiskiva¢ procesora namirnica

Kneading accessory

Mieszak do wyrabiania ciasta
Accesoriu de frimantare
Hacaaka-TecTomellanka
Hnétaci prislusenstvi
Dagaszto tartozék
Prislusenstvo na miesenie
Samiwysay

[NpucTaBKa 3a MeceHe
Dodatak za mesenje

{

G
<

UK
BG
SR

Blade with protection cap

Ostrze z przykrywka zapezpieczajaca
Cutit cu teacd de protectie

Hox € 3aLLUMTHBIM KOAMAYKOM

Cepel s ochrannou krytkou

Véagokeés biztonsagi kupakkal

Cepel s ochrannym krytom

Hixk 3 3ax1CHUM KOBMaYKkoM

Hox ¢ npeanasuTen

Sedivo sa zastitnom navlakom
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Balloon beater
Trzepaczka do ubijania
Tel

bBaaoHHble comBankm
Slehaci metly

Habverd

Nastavec na $lahanie
36vBadKa

TeneHa GbpKkanka
Metlica miksera

Shredding insert medium

Witadka $rednio Scierajaca

Disc de radere medie

TepKa AASt CDEAHETO M3MEABYEHMS
Strednf struhadlo

K&zepes reszeld betét

Nastavec na stredne hrubé strihanie
BcTaska ans cepeaHbOoro 3ApiOHEHHS
AWCK 33 CPEAHO HacTbpraaHe
Umetak za srednje struganje

| Essence

SR

Granulating insert

Witadka rozdrabniajaca

Disc de granulare

Hox-BCTaBKa AAS TPaHyAMPOBaHMs!
Granulovaci struhadlo
Darabol&/apritéd betét

Nastavec na granulovanie

BcTaska aAs rpaHyAloBaHHS

ANCK 3a rpaHyApane

Umetak za granuliranje



Insert holder

Uchwyt wkiadek

Ax discuri

PamKka AASl HOXEN-BCTABOK
Drzak struhadel

Betét tartd

Nosi¢ néstavca

TpyMay BCTaBKM
[NpucTaBKa 3a AMcKoBe
Drza¢ umetaka

Adjustable slicing disc

Regulowana tarcza do ciecia na plastry

Disc reglabil de tdiere 1n felii

PeryAvpyeMbii AVCK AAA HAPE3KM AOMTHIKOB
Nastavitelny krdjeci kotouc

Szabdlyozhat6 szeleteld tarcsa

Nastavitelny disk na kréjanie na platky
PiXyunin AMCK, O peryAloeTbCs

Peryapyem pexelt, Anck

Podesivi disk za secenje na komade

SR

Gear housing meat mincer

Przektadnia maszynki do migsa

Carcasd angrenaj pentru masina de tocat carne
Kopnyc peaykTopa Mscopybku

Prevodovka mlynku na maso

Husdardlé fogaskerék haza

Prevodova skrinka mlynceka na méso

Kopnyc npuBoay M'scopybku

Kopryc Ha peaykTopa Ha MecomeAaukaTa
Kuciste zupcanika dodatka za mlevenje mesa
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Cutter housing meat mincer

Czg3¢ tnaca maszynki do miesa

Carcasd ansamblu cutit pentru masina de tocat de carne
Kopryc HoxeBoro 6aoKa MsAcopyOku

Rezaci kryt mlynku na maso

Husdaralé vagohaza

Telo mlynceka na mdso

Kopnyc pixkydoro 60Ky M'scopybku

Kopnyc Ha pexelums 6AOK Ha MecoMeAaukaTa

Kuciste rezaca dodatka za mlevenje mesa

Worm shaft
Slimak

Ax al melcului
YepBauHbI BaA
Snekovy hiidel
Csigatengely
Zavitnica hriadela
Yeps'AuHMA BaA
epasveH Ban
Beskrajni zavrtan]

| Essence

SR

Cutter unit

Nozyk

Ansamblu cutit
Horxeson 6a0k

Rezaci jednotka
Véagokés

N6z mlynceka na mdso
Pixyunin 6aok

Horxue

Jedinica rezaca



—
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EN Screw ring

PL  Pierscien

RO Inel filetat

RU KonbLo ¢ pe3sbont
CS Sroubovaci krouzek
HU Csavaros gydrd
SK Krizok so zavitom
UK [BuHTOBe KiAbLE
BG BwuHTOBa rpriBHa
SR Prsten sa navojima

EN Grinding disc medium, 4 mm dia

PL Srednia tarcza écierajaca o $rednicy 4 mm

RO Disc tocare medie, 4 mm dia

RU  Auck cpeaHen cTenenn namebteHns, 4 MM Avam
CS Stredni dérovany kotoud, prameér 4mm

HU Ko&zepes apritd tarcsa, 4 mm atmérd

SK Disk na stredne hrubé mletie s priemerom otvorov 4 mm

UK AUCK Ana CepeaHbOro 3MaAloBaHHs, AiaMeTp 4 Mm
BG Auck 3a cpeaHO CMMAaHE, AMAMETBP 4 MM
SR Disk za srednje fino mlevenje, precnik 4 mm

EN Grinding disc coarse, 8 mm dia

PL Tarcza grubo Scierajaca na widrki o Srednicy 8 mm
RO Disc tocare mare, 8 mm dia

RU Aunck npeaBapUTEABHOTO M3MeAbUeHNs, 8 MM Apam
CS Hruby dérovany kotou¢, primér 8mm

HU Durva aprité tarcsa, 8 mm atmérd

SK Disk na hrubé mletie s priemerom otvorov 8 mm
UK Auck ana rpyboro 3ManioBaHHs, AlameTp 8 Mm

BG Auck 3a rpybo cMmmaaHe, AMameTsp 8 Mm

SR Disk za grubo mlevenje, pre¢nik 8 mm
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Pusher of meat mincer

Popychacz maszynki do migsa
Impingdtor pentru masina de tocat
ToAkaTeAb MACOPYOKHM

Stla¢ovaci pist mlynku na maso
Husdardlé nyoméridja

Piest mlynceka na mdso

LLIToBxau m'acopybkm

ByTano Ha Mecomenaukara
Potiskiva¢ za dodatak za mlevenje

| Essence

SR

Tray of meat mincer

Taca maszynki do miesa

Tava pentru masina de tocat
[NoaaoH MscopybKku

Prihradka mlynku na maso
Husdardlé talcdja

Hrdlo na davkovanie

/AOTOK M'sicopybKu

TaBa Ha MecomenaykaTa

Posuda dodatka za mlevenje mesa



EN | Guarantee & service

If you need service or information or if you have a problem, please visit
the Philips website at www.philips.com or contact the Philips
Consumer Care Centre in your country (you find its phone number in
the worldwide guarantee leaflet). If there is no Consumer Care Centre
in your country, go to your local Philips dealer.

PL | Gwarancja i serwis

W razie koniecznosci naprawy, jakichkolwiek pytar lub problemdw
prosimy odwiedzi¢ nasza strone internetowa www.philips.com lub
skontaktowac sig¢ z Centrum Obstugi Klienta firmy Philips (numer
telefonu znajduje sie w ulotce gwarancyjnej). Jesli w kraju zamieszkania
nie ma takiego Centrum, o pomoc nalezy zwrdci¢ sie do sprzedawcy
produktdw firmy Philips.

RO | Garantie si service

Pentru informatii suplimentare sau in cazul altor probleme, vd rugam sd
vizitati site-ul Philips la www.philips.com sau sa contactati
Departamentul Clienti din tara dvs. (gasiti numarul de telefon in garantia
internationald). Daca in tara dvs. nu existd un astfel de departament,
deplasati-va la furnizorul dvs. Philips local.

RU | TapauTtus u o6cay>kusanmne

AASt NOAYHEHNS AOTIOAHUTEABHOM MHPOPMALIMA MAK B CAyYae
BO3HMKHOBEHMA NpobAeM 3aanTe Ha Beb-caT www.philips.com nan
obpaTuTech B LleHTp noaaepkkn noTpebuteeit Philips 8 Batuei
cTpaHe (Homep TeAredpOoHa LieHTPa YKa3aH Ha rapaHTUMHOM TaAoHE).
EcAM noAOBHbBIM LIEHTP B Ballen CTpaHe OTCyTCTBYeT, obpaTuTech B
MeCTHyIO Toprosyio opraHumsaumio Philips.

CS | Zaruka a servis

Pokud budete potrebovat servis, informace nebo pokud dojde k
potizim, navstivte webovou strdnku spolecnosti Philips www.philips.com
nebo se obrat'te na stredisko péce o zdkazniky spole¢nosti Philips

ve své zemi (telefonni ¢islo na strediska najdete v letdcku s celosvétovou

zdrukou). Pokud se ve vasi zemi stredisko pé(:e o zdkazniky nenachdzf,
mUzete kontaktovat mistntho dodavatele vyrobkd Philips.

HU | Garancia és szerviz

Ha javitasra vagy informdcidra van sziksége, vagy ha valamilyen
probléma mertilt fel, litogasson el a Philips honlapjdra www.philips.com,
vagy forduljon az adott orszdg Philips vevészolgdlatéhoz (a
telefonszamot megtaldlja a vildgszerte érvényes garancialevélen). Ha
orszdgdban nem mukadik ilyen vevészolgdlat, forduljon a Philips helyi
szakizletéhez.

SK | Zaruka a servis

Ak potrebujete servis, informacie alebo mate problém, navstivte webowvi
strdnku spolocnosti Philips, www.philips.com, alebo sa obrdt'te na
Stredisko starostlivosti o zdkaznikov spolocnosti Philips vo Vasej krajine
(telefénne Cislo strediska nédjdete v prilozenom celosvetovo platnom
zérucnom liste). Ak sa vo Vasej krajine toto stredisko nenachddza,
obrétte sa na miestneho predajcu vyrobkov Philips.

UK | Tapantis Ta 06cayroeysamns

Akwo Bam HeobXxiaHa iHPoOpMaLLis abo 0OCAYroByBaHHS, SKLLO Y Bac
BMHIKAQ NpobAEMa, BiaBiAalTe Beb-canT komnaHii Philips
www.philips.com abo 3BepHiTbcA A0 LleHTpy 0bcAyroByBaHHS KAIEHTIB
Philips y Bawin kpaiHi (TeAedpoH MOXKHa 3HaNTK Ha rapaHTIMHOMY
TaAoHi). Akwo y Bawwii kpaiHi Hemae LieHTpy 0b6CAYroByBaHHs KAIEHTIB,
3BEPHITbCA AO MicLieBoro anaepa Philips.

BG | Mapanuus u cepeusHo o6cAy>KBaHe

o.
s

3

AKO ce Hy)KaaeTe OT CEpBU3HO ODCAYKBaHE AW MHPOPMALIMA MAK
nMaTe nNpobaeM, noceteTe VHTepHeT canTa Ha Philips Ha aapec

www. philips.com 1A ce ob6bpHeTe kbM LleHTbpa 3a 0bcAy»kBaHe Ha
noTpebuTean Ha Philips BbB Bawata cTpaHa (TeAedoHHMS My HOMEP Lie
HamMepuTe B MeXAyHapOAHaTa rapaHLMOHHa KapTa). AKO BbB BallaTa
cTpaHa Hama LleHTbp 3a 06cAyKBaHe Ha NOTpebuTeAn, obbpHeTe ce
KbM MECTHUA Tbprosel Ha ypeau Ha Philips.

[ &
&
“aran®
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SR | Garancija i servis

Ukoliko su vam potrebne informacije ili imate problem, pogledajte Web
lokaciju kompanije Philips na adresi www.philips.com ili se obratite u
centar za korisni¢ku podrsku kompanije Philips u svojoj zemlji

(broj telefona pronadite u medunarodnom garantnom listu). Ako u vasoj

— zemlji ne postoji predstavnistvo, obratite se ovlas¢enom prodavcu.

X

]
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EN | Troubleshooting guide

Problem Solution

The appliance doesn't  Turn the bowl or lid or the blender jar clockwise until

go on you hear a click. Check if the screw cap has been
correctly assembled on the motor housing when the
blender is not used. Make sure that the dots indicated
on the bowl and lid are directly opposite each other
and the dot on the bowl is directly opposite the dot
on the motor housing. In case the blender is attached,
make sure the rib on the blender jar is directly
opposite the print on the motor housing.

Both the blender jar
and the food
processing bowl are
attached, but only the
blender works.

If both the blender jar and the food-processing bow!
have been mounted correctly, only the blender will
work. If you want to use the food-processing bowl,
remove the blender jar and assemble the screw cap.

The appliance
suddenly stopped
running

The thermal safety cut-out has probably cut off the
power supply to the appliance because it has
overheated. ) Unplug the appliance. 2) Turn the
control knob to 0. 3) Let the appliance cool down for
60 minutes. 4) Put the mains plug in the socket. 5)
Switch the appliance on again.

The kneading or Check if you have really turned the bowl and the lid
balloon beater doesn't clockwise as far as the point where you hear a click.
turn.

The meat looks as if it Check whether the cutting edges of the cutter unit
has been 'pressed are pointing outwards.

through' rather than

minced.

The meat mincer
does not work.

Make sure the gear housing and the cutter housing
have been assembled correctly. You will hear a click
when they have been fastened properly.

The metal parts of The parts have been cleaned in the dishwasher.You
the meat mincer look  should clean all parts by hand and dry them
rusty. immediately with a tea towel.!

Problem Solution

Can | also mince No!
bones or bacon rind
with the meat mincer?

Is it possible to mince  No!
frozen meat with the
meat mincer?

PL | Rozwiazywanie problemoéw

Problem

Rozwiazanie

Urzadzenie nie
uruchamia sie.

Obré¢ miska lub pokrywa dzbanka blendera w
kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara, az
ustyszysz kliknigcie. Sprawdz, czy na obudowe silnika
zostata prawidtowo zatozona zatyczka na czas
nieuzywania blendera. Upewnij sie, ze kropki na misce
oraz na pokrywie znajduja si¢ naprzeciwko siebie, i ze
kropka na misie znajduje sie naprzeciwko kropki na
obudowie silnika. W przypadku zatozenia blendera
nalezy sprawdzi¢, czy wystep na dzbanku blendera
znajduje sie doktadnie naprzeciwko nadruku na
obudowie silnika.

Zaréwno dzbanek
blendera, jak i miska
malaksera sa
podfaczone do
urzadzenia, ale pracuje
tylko blender.

Jesli zarébwno dzban blendera, jak i miska malaksera
zostaty zamontowane prawidtowo, wéwczas bedzie
dziafat tylko blender. Jesli chcesz skorzysta¢ z misy
malaksera, zdejmij dzbanek blendera i zatéz zatyczke.

Urzadzenie nagle
zatrzymalto sie.

Prawdopodobnie z powodu przegrzania urzadzenia
termiczny wyfacznik bezpieczenstwa odciat doptyw
pradu. ) Wyjmij wtyczke z gniazdka $ciennego. 2)
Obré¢ pokrettem do wartosci zerowej. 3) Odczekaj
60 minut, az urzadzenie ostygnie. 4) Wibz wtyczke do
gniazdka Sciennego. 5) Ponownie wiacz urzadzenie.
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Problem Rozwiazanie

Nie obraca sie Sprawdz, czy dobrze przekrecitas/e$ miske i pokrywke

mieszak albo w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara, az
trzepaczka. do momentu kliknigcia.

Migso wyglada Sprawdz, czy krawedzie tnace nozyka zwrécone sg na
bardziej na zewnatrz.

"przeciéniete" niz

zmielone.

Maszynka do miesa
nie dziafa.

Sprawdz, czy przektadnia maszynki do miesa i nozyk
zostaty zatozone prawidtowo. Gdy je poprawnie
zainstalujesz, ustyszysz klikniecie.

Metalowe czesci
maszynki do migsa
wygladaja, jakby byty
pokryte rdza.

Czesci te zostaty umyte w zmywarce. Musisz umyc¢
wszystkie czesci recznie i natychmiast osuszy¢ je
Scierka do naczyn.

Czy mozna zemle¢ w  Niel
maszynce do migsa

kosci lub skorke z

bekonu?

Czy zamrozone mieso Niel
nadaje sie do

zmielenia w

maszynce!

RO | Depanare

Problema Solutie

Robotul nu porneste.  Rasuciti bolul, capacul sau vasul blenderului in directia
sagetii pana auziti clic. Verificati daca a fost corect
nchis capacul filetat pe blocul motor cand nu folositi
blenderul. Asigurati-va ca reperele de pe bol si cele de
pe capac coincid, iar cel de pe bol coincide cu cel de
pe blocul motor: Daca blenderul este montat,
asigurati-va ca liniuta de pe blender coincide cu

reperul de pe blocul motor.

Essence

Problema Solutie

Atat vasul blenderului  Daca atat vasul blenderului cat si bolul pentru

cat si bolul pentru prepararea alimentelor au fost montate corect, doar
prepararea blenderul va functiona. Daca doriti sd folositi bolul
alimentelor sunt pentru prepararea alimentelor, demontati blenderul si
montate, dar nu inchideti capacul filetat.

functioneazd decat

blenderul.

Aparatul s-a oprit
brusc.

Sistemul termic de oprire automata a intrerupt
probabil furnizarea curentului in cazul supraincalzirii. )
Scoateti stecherul din prizd. 2) Rasuciti butonul pe 0.
3) Lasati aparatul sd se rdceasca 60 de minute. 4)
Introduceti stecherul in prizd. 5) Porniti din nou
aparatul.

Accesoriul de
framantare sau telul
nu se invarte.

Verificati daca ati Tnsurubat bolul si capacul pana cand
s-a auzit clic.

Carnea arata mai mult Verificati dacd lamele cutitului sunt orientate fnspre

"presatd" decat tocatd. exterior

Masina de tocat nu
functioneaza.

Verificati daca ati montat corect carcasa angrenajul si
ansamblul cutit. La montarea corectd a acestora, auziti
un clic.

Componentele Le-ati curatat in masina de spadlat vase. Acestea trebuie
metalice ale masinii de spdlate cu mana si sterse imediat cu prosopul de

tocat par ruginite. bucatarie.
Pot sa toc oase si Nu!
slanind cu ajutorul

tocatorului de carne?

Pot sd toc carne Nul

nghetata cu ajutorul
tocatorului de carne?



RU | PykoBoacTBO No o6Hapy)XeHHIO U yCTpaHEHMIO
HeucnpasHOCTeN.

Mpo6aema YcrpaHeHune

[pnbop He [NoBepHUTE Yallly MAK KPBILLKY, MAV KyBLUMH BAeHAEPa

BKAIOYAETCA MO YaCOBOW CTPEAKE AO LeAUKa. YOeAnTeCh B TOM,
YTO HABMHUMBAIOLIMMCS KOAMAYOK YCTaHOBAEH
AOMKHBIM 0Opa3oM Ha BAOK IAEKTPOABUraTeAs, KOrAa
He ncnoAb3yeTcs baeHaep. VbeanTech B TOM, UTO
TOYKA Ha KPbILLKE M TOUKA Ha Yallle HAXOASTCS TOUYHO
APYT MPOTWB APYra, a TOYKa Ha Yalle HaXOAMTCS
TOYHO HArMpOTUB TOUKM Ha BAOKE SAEKTPOABMIATEAS.
Ecan ycTaHoBAeH BaeHAEp, YOeAWTECH B TOM, YTO
pebpo bAeHAEPA PACTIOAOXKEHO HANPOTUB NevaTh Ha
6AOKE SAEKTPOABMIaTEAS.

VcTaHOBAEHbI U
KyBLWH BAEHAEPa, U
vata and
nepepaboTKu
MPOAYKTOB, HO
paboTaeT TOABKO
bAeHAED.

EcAn kyBLWIMH BAeHAEPa M Yalla AAA MepepaboTKuM
NPOAYKTOB YCTaHOBAEHBI MPaBMALHO, ByAeT paboTaThb
TOABKO BAEHAEP. ECAV BbI XOTUTE UCMOAB30BATL Yallly
AAR NEPEPabOTKM MPOAYKTOB, OTCOEAMHITE BACHAEP
1 YCTAHOBMTE 3aLLMTHBIA KOAMAYOK.

[prbop BHe3anHo
nepectaa paborarb

Mo-BUMAMMOMY, aBapUMHbIN TEPMOBBIKAIOHATEAL
obecTounA nprbop n3-3a ero neperpesa. |)
OTknalounTe Nprbop OT 3AeKTpoceTw. 2) YcTaHoBUTe
PEryAvipoBoYHyto pyuKy B noroxeHue 0. 3) Aante
npubopy ocTbITb B TeyeHue 60 MuHyT. 4) BcTtasbTe
CETEBYIO BUAKY B PO3eTKYy 3AekTpoceTu. 5) OnsaTb
BKAIOUMTE MPUGOP.

Hacaaxa-
TECTOMELLIAAKA AU
6arnoHHas B30VBaAKa
HE MOBOPaUMBAETCA.

[NpoBepbTe, MOBEPHYAV AK Bbl Yallly W KPbILLKY MO
YaCOBOW CTPEAKE AO LLEAYKA.

Msco crkopee
BBIAAAUT «MATBIM,
Yem NopybAEHHBIM B
MsCopyOKe.

[NpoBepbTe, UTOOLI peXKyLLME KPOMKM HOXXEBOTO
6AOKa ObIAV HaNPaBAEHbI Hapy»Ky.

Mpo6aema paHeHHne

Mscopybka He [NpoBepbTe MpaBMABHOCTL COOPKK Koprlyca

paboTaeT. PEAYKTOPA U KOPITyca HOXXEBOTO BAOKA MACOPYOKM.
Bbl AOAXKHBI YCABILLATb LEAYOK MPY VX MPaBUABHOM
COeAMHEHM.

MeTaandeckue AeTann MAcopybku BbIAK BEIMBITbI B MOCYAOMOEYHOM

ACTaAN MACOPYOKM
BLIMAAAT PXKaBbIMM.

MalumHe. Bam CACAYET OYUCTUTDL BCE AETAAU BPYUHYIO
M Cpasy e BbITEPETb MX KyXOHHbBIM MOAOCTEHLIEM.

Mory A s TaKoke Hert!
pybuTb K MACOpybke

KOCTY AW KOPKY

HexoHa?

MoxHo AV pybute kK HeTl
Mscopybke
3aMOPOXEHHOE MSCO!

CS | Reseni ptipadnych problému

Problém Rese

Pristroj nelze zapnout. Otocte misou ¢i vikem nebo nadobou mixéru ve
sméru hodinovych rucicek, dokud neuslysite cvaknuti.
Zkontrolujte, zda byla krytka Sroubu spravné nasazena
na motorovou jednotku béhem doby, kdy nepouzivate
mixér. Presvédcte se, jsou-li tecky na mise a na vicku
primo proti sobé a je-li tetka na mise pfimo proti
tecce na motorové jednotce. Pokud je pripevnén
mixér, je nutné, aby zebro na nadobé mixéru bylo
piimo proti potisku na motorové jednotce.

Je nasazena nddoba
mixéru i misa na
potraviny, ale pracuje
pouze mixér.

Pokud je spravné upevnéna nadoba mixéru i misa na
potraviny, bude pracovat pouze mixér. Pokud chcete
pouzit misu kuchyriského robota, odejméte nadobu
mixéru a nasadte krytku Sroubu.
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Problém Reseni

Pristroj nahle prestal
pracovat.

Teplotni bezpecnostni vypinac pravdépodobné
zpUsobil vypnuti pristroje, nebot doslo k jeho prehrati.
1) Odpojte piistroj ze sité. 2) Otocte ovladaci knoflik
do polohy 0. 3) Nechejte pristroj 60 minut
vychladnout. 4) Zasurte sitovou zastreku do zasuvky.
5) Znovu zapnéte pristroj.

Hnétaci nebo Slehaci
metly se neotaceji.

Zkontrolujte, zda jste spravné nasadili nadobu a jejf
viko tak, ze slysitelné zaklaplo.

Zkontrolujte zda bfity noZzové jednotky sméruji
smérem ven.

Maso vypada spise
jako rozmackané nez
rozemleté

Masovy mlynek
nepracuje

Zkontrolujte, zda byl mlynek spravné nasazen a
sestaven. Kdyz ho pripojujete k motorové jednotce,
musf zaklapnout.

Kovové dily mlynku na  Tyto dily byly pravdépodobné myty v mycce nadobi.
maso zalinaji rezivét  Myjte je ru¢né a po umyti je ihned osuste.

Lze mlit v mlynku na  Nel
maso kosti nebo
slaninu?

Lze mlit v mlynkuna ~ Nel
maso zmrazené maso?

HU | Hibaelharitasi utmutaté

Probléma Megoldas

A készilek nem Forgassa el a talat, a fedét, illetve a turmixkancsot az

kapcsol be oramutatoval megegyezd iranyban, amig kattanast nem
hall. Ellendrizze, hogy a csavaros fedél jéI van-e
felszerelve a motorhazon, amikor a turmix nincs
hasznélatban. Ugyeljen arra, hogy a talon és a fedén,
illetve a télon és a motorhazon 1évé pont kdzvetlendl
egymassal szemben legyen. A turmix csatlakoztatasa
esetén ellendrizze, hogy a turmixkancson 1évé horony
kozvetlenll a motorhazon 1évé jelzéssel szemben
legyen.

| Essence

Probléma Megoldas

A turmixkancsé ésa  Ha mind a turmixkancsét, mind a robotgépet helyesen
robotgép munkatalia  szerelte fel, csak a turmixgép fog mikodni. Ha a

is a helyén van, de robotgép munkataljat szeretné haszndlni, vegye le a
csak a turmixgép turmixkancsét, és helyezze fel a csavaros fedét.
mikodik.

A készilék hirtelen Eléfordulhat, hogy az automatikus hémegszakitd

leall tlimelegedés miatt kikapcsolta a késziléket. |) Hizza
ki a késziilék halézati csatlakozokabelét a
konnektorbdl. 2) Forgassa el a szabalyozégombot "0"
allasba. 3) Hagyja hiilni a késziléket 60 percig. 4)
Dugja be a hélézati csatlakozékabel dugvillajat a
konnektorba. 5) Kapcsolja be ismét a késziiléket.

A dagasztd vagy a
habverd nem forog.

Ellendrizze, hogy a munkatélat és a fed&t az
dramutatd jarasaval egyezd iranyba forgatta-e el
kattanasig.

A hus Ugy néz ki,
mintha "atsajtoltak"
volna, és nem Ggy,
mint a dardlt his.

Nézze meg, kifelé mutatnak-e a vagd egység vagdélei.

A hisdaralé nem
mUkodik

Ellenérizze, hogy a fogaskerékhaz és a vagohaz jol van-
e Osszeszerelve. Ha joI vannak 6sszeerdsitve, kattanast
kell hallania.

A hlsdaralé fém
részei rozsdasaknak

Az alkatrészeket mosogatdgépben tisztitotta. Minden
alkatrészt kézzel kell tisztitani, és azonnal szarazra kell

tlnnek toréini egy konyharuhaval.
A hlsdaraloval Nem!

Srolhetek-e csontot

vagy szalonnahéjat is?

Lehet-e fagyasztott Nem!

hist érolni a
hisdaraléval?



SIC | Sprievodca pri rie$eni problémov

Problém Riesenie

Zariadenie nepracuje  Nadobu, alebo veko nadoby mixéra otocte v smere
pohybu hodinovych ruciciek, aby ste zaculi kliknutie. Ak
nepouzivate mixér, skontrolujte, ¢i je spravne nasadeny
kryt na montazny otvor mixéra. Postarajte sa, aby
bodky na nadobe a veku lezali priamo oproti sebe a
aby bodka na nadobe lezala priamo oproti bodke na
pohonnej jednotke. Ak je pripojeny mixér, postarajte
sa, aby vystupok na nadobe mixéra lezal priamo oproti
oznacenému miestu na pohonnej jednotke.

Na pohonnej Ak je spravne namontovana nadoba mixéra aj nadoba
jednotke je nasadend  na spracovanie potravin, pracuje len mixér. Ak chcete
nadoba na pouzit ostatné funkcie zariadenia, demontujte nadobu

spracovanie aj nddoba mixéra a naskrutkujte kryt na montazny otvor mixéra.
mixéra, ale pracuje len

mixér.

Tepelna bezpecnostnd poistka pravdepodobne
prerusila dodavku energie, pretoZe sa zariadenie
prehrialo. |) Zariadenie odpojte zo siete. 2) Gombik
ovladania nastavte do polohy 0. 3) Zariadenie nechajte
60 minGt vychladn(t. 4) Zariadenie pripojte do siete.
5) Zariadenie znovu zapnite.

Zariadenie nahle
prestane pracovat.

Skontrolujte, & ste nadobu a jej veko skutocne otocili
v smere pohybu hodinovych ruciciek az natolko, ze ste
zaculi kliknutie.

Haky na miesenie
alebo nastavec na
Slahanie nefunguje.

Méso vyzers, ako by
ste ho skor pretlacili,
nez pomleli.

Skontrolujte, ¢i rezné hrany noza smeruji von.

Mlyncek na maso
nefunguje.

Uistite sa, Ze ste riadne nasadili prevodovd skrifiu a
telo mlynceka. Ak ich spravne nasadite, budete pocut
kliknutie.

Kovové siciastky
mlynceka na maso
vyzeraju byt zajdené.

Sldiastky ste umyli v umyvacke riadu. Vietky sGliastky
mlynceka ste mali umyvat' ru¢ne a hned po umyti ich
osusit’ utierkou.

Problém Riesenie

Mozem v milynceku na Nie!
méso pomliet’ aj kosti

a kozu zo slaniny?

Mbzem pouzit Nie!
mlync¢ek na mdso na

mletie mrazeného

mésa?

UK | Moxausi npo6aemu

Mpo6aema PiweHHsa

[MpucTpivt He
BMMKA€ETbLCA

[NoBepTaiTe vallly abo KpULLKY reka baeHA epa 3a
FOAMHHVIKOBOIO CTPIAKOIO, AOKM He MOYYETE KAALIaHHS.
[MepesipTe, UM MPaBMABHO BCTAHOBAEHO MBUHTOBUM
KOBMa4oK Ha KOPMyCi ABUIYHa, KOAW DAEHAEP He
BUKOPMCTOBYETHLCS. [ lepekoHanTecs, Wo Kparku Ha
YaLli Ta KPULLLI 3HAXOAATBCH OAHE MPOTH OAHOTO, |
Kparika Ha Yalui 3HaxXOAUTbCS Be3rnocepeAHso
HaBMPOTM KParKu Ha KOpyci ABUMyHa. AKLLO
MPUEAHAHO BAEHAEPA, NEPEKOHAUTECS, LLO BUCTYM Ha
TAeKy BAeHAEpPa 3HAXOAMTLCSH Be3nocepeAHbO
HaBMPOTU MO3HAYKK Ha KOPMYCi ABUMYHa.

[Mia'eaHaHO AKLWO BCTAHOBAEHO MeK BAEHAEPA Ta MOCYAUHY
OAHOYACHO MOCYAMHY — KOMOaWHy, MpaLioBaTUMe Avlle baeHAep. AKLWO
3MillyBaya Ta BaxkaeTe BMKOPVCTOBYBATY Yallly KyXOHHOIO
MOCYAMHY KyXOHHOrO — KOMOauHa, 3HIMITb ek bAeHAEpa Ta BCTaHOBITH
KombavHy abo TBMHTOBWY KOBMAYOK.

MOCyAMHY MIKCepa, are

MPaLIOE TIAbKM

3MiLLyBay.

[MpucTpint panToBo
nepecTae npaLioBaTy

ABTOMATUYHIA TEMMEPATYPHIA 3arMOBIKHIK Mir
BUMKHY T XVBAEHHSA NPUCTPOIO BHACAIAOK
neperpisaHHs. |) BUTArHiTs WHyp i3 poseTku. 2)
[NoBepHiTb pyury ynpasaiHHs Ha 0. 3) AanTte
MPUCTPOEBI OXOAOHYTU BMPOAOBXK 60 XBUAVH. 4)
BcTasTe wrenceab y poseTKy. 5) 3HOBY BBIMKHITb
MPUCTPIN.

Essence |



Mpo6aema PiweHHs

Hacaaka ans
3amilLlyBaHHs abo
36u1BavKa He
obepTaeTbes.

[NepesipTe, un Bu aiicHo noBepHyAn nocyanHy Ta
KPULLKY 3a FOAVMHHMKOBOIO CTPIAKOIO AO KAALIAHHS.

M'saco BUASAQE
cKopilue
"NpoYaBAEHNM", Hixk
MPOKPYUEHNM.

[epexoHavTecs, WO Kpal pixKy4oro BysAa MokasyloTb
Ha30BHI.

M'acopybka He
MpaLoE.

[NepekoHanTecs, O MPYBIAHMI BY30A Ta BY30A HOXIB
BCTAHOBAEHO MPaBlAbHO.BM MaeTe noyyTi KaaLiaHHs
NP HaAGXHIN dikcaLlii.

MeTanesi YacTuHM YacTuHm ByAO MOMUTO Y MOCYAOMMMHIN MaLumHi.Bu
M'sIcCOpybKM MOBWHHI MUTW BCI YaCTWHM BPYUHY Ta HEranHo
BUIAAAQIOTb iPXKaBUMM.  BICYLLYBATI CEPBETKOIO.

Y Modky 5 Hil
3MEeAIOBaTH KICTKM Ui
LKipy BeKoHy Yy
M'sicopy6ui?

Y1 MoxkHa 3menioBaTi  Hil
y M'sicopy6ui
3aMOpOXKeHe M'Aco?

BG | PukoBoacTBO 3a cnpassHe ¢ npo6aeMu

Mpo6aem Pewenue

VYpeabT He Tpbrea  3aBbpTeTe KyraTa WAV Kamaka Ha KaHaTa Ha OAeHAepa B
MOCOKa Ha YaCOBHMKOBATa CTPEAKA, AOKATO He uyeTe
wpaxsare. [lposepeTe AaAM € MOHTMpaHa NpaBrAHO
BMHTOBATa Karayka BbpXy KOpryca Ha ABMraTeAs, ako
BAEHAEPBT He ce 13noassa. BHimasanite ToukumTe,
O3Ha4eHM Ha KynaTa 1 Ha Kanaka Aa ca MpaBo eAHa
Cpelly Apyra v ToYKaTa Ha KyraTa Ada € TOYHO Cpellly
TOYKaTa Ha KOpryca Ha ABWUraTeAs. AKO e 3aKaueH
BAEHAEPBT, OcurypeTe pebpoTo Ha KaHaTa Ha baeHaepa
Aa e TOYHO cpelly beAera Ha KOpryca Ha ABMraTeAs.

| Essence

BG | PukoBoacCTBO 3a cnpaBsHe ¢ npo6aeMu

Mpo6aem Pewenue

3akaveHn ca KakTo AKO €ca MOHTUPaHW MPaBUAHO KaKTO KaHaTa Ha
KaHaTa Ha bAeHAepa,  OAeHAepa, Taka v Kynata 3a obpaboTsaHe, e paboTw
TaKa v Kynara 3a camo BGAEHAEPBT. AKO MCKATe Aa M3MOA3BATE KynaTa
obpaboTsaHe, HO 3a 06paboTBaHe Ha NMPOAYKTM, CBaAeTe KaHaTa Ha
paboTu camo BGAEHAEPA V1 MOHTVPAaUTE BYHTOBATA Karadka.
BGAEHAEPBT.

VpeAbT M3BEAHBXK BeposATHO aBTOMATUYHUSAT TEPMMUYEH MPEKbCBaY €

cnpst MPEKbCHaA eAEKTPO3axPaHBaHETO Ha ypeAa Nopaam
nperpsizaHe. |) V3BaaeTe Lienceaa Ha ypeaa oT
KOHTaKTa. 2) 3aBbpTeTe KOMaHAHMA ByToH Ha O. 3)
OcraBeTe ypeaa Aa ce oxaaKaa OKoAo 60 MUHYTU. 4)
BraloueTe Lienceaa B koHTakTa. 5) BraloueTe oTHoBO
ypeaa.

[NpucTaBkaTa 3a
MeCeHe WAV TeAeHaTa
6bpKanka He ce
BLPTH.

I_IpOBepeTe AdAV HAUCTUHA CTE 3aBbPTEAU KyraTa U
Karaka B MOCOKa Ha 4aCOBHMKOBATA CTPEAKa AO
TOYKaATa, B KOATO 4yBaTe LUpaKBaHe.

Kanmata mnsmexaa
roBeye Kato
CMaYKaHa, OTKOAKOTO
KaTo CMASHa.

[poBepeTe AanM pexkelyTe pbboBe Ha HOXKYETO ca
HaCOYEHM HaBbH.

MecomenaukaTa He
paboTu.

[poBepeTe AaAM ca CTAOBEHM MPaBUAHO KOprycuTe
Ha peAyKTOpa 1 Ha pexeluns 6Aok. LLle uyeTe
L|paKBaHe, KOraTo ce 3axBaHaT Aobpe.

MeTaAHuTE YacTu Ha
MecoMmeAauKaTa
VIBIAEXKAAT PHKASCAAM.

YacTuTe ca MUTU B CbAOMMSIAHA MallWHA. T psabearo e
Aa VM3MMBATE Ha pbKa BCUHYKM YaCTU U A U
13CylaBaTe He3abaBHO CbC cadeTKa.

Mora a1 A2 cMUAGM Hel!
CbLLIO KOCTU WAM

KOMKaTa Ha CAaHMHa C
Mecomenavkaral

Moxe A1 Aa ce Mmean  Hel
3ampaszeHo Meco ¢
MecoMenavKaTal



SR | Moguéi problemi

Problem Resenje

Uredaj se ne
ukljucuje.

Posuda blendera i
posuda za preradu
namirnica su
montirane, ali samo
blender radi.

Uredaj je odjednom
prestao da radi

Kuke za mesenje i

metlice se ne okrecu.

Meso izgleda kao da
je 'cedeno’ a ne
mleveno.

Masina za mlevenje
mesa ne radi.

Okrenite posudu, poklopac ili posudu blendera u
smeru kazaljke na satu, sve dok ne Cujete klik.
Proverite da li je vij¢ani zatvara¢ na pravi nacin
montiran na kuciSte motora kada se blender ne
koristi. Proverite da li se tackaste oznake na posudi i
poklopcu nalaze direktno jedna nasuprot druge i da li
se tacka na posudi nalazi direktno nasuprot tacke na
kucistu motora. Za slucaj da je montiran i blender,
proverite da li se izbo¢ina na posudi blendera nalazi
direktno nasuprot oznake na kucistu motora.

Ako su posuda blendera i posuda za preradu
namirnica montirane pravilno, radi¢e samo blender.
Ako Zelite da koristite posudu za preradu namirnica,
uklonite posudu blendera i montirajte vij¢ani zatvarac.

Zastita od pregrevanja je verovatno prekinula
napajanje uredaja zbog pregrevanja. |) Iskljucite uredaj
iz struje. 2) Okrenite kontrolno dugme na 0. 3) Pustite
uredaj da se hladi 60 minuta. 4) Gurnite mrezni utikad
u uticnicu. 5) Ponovo ukljucite uredaj.

Proverite da li ste stvarno okrenuli posudu i poklopac
u smeru kazaljke na satu do mesta kada cujete klik.

Proverite da li ostrice noza pokazuju napolje.

Proverite da li su kutiste zupcanika i kuciste noza
montirana ispravno. Cucete klik ako su ona
pri¢vrs¢ena pravilno.

Metalni delovi masine  Ti delovi su prani u masini za pranje sudova. Trebalo bi

za mlevenje mesa
izgledaju zardalo.

da ru¢no Cistite sve delove i odmah ih osusite
kuhinjskom krpom.

Problem

Da li sa ovim
uredajem mogu da
meljem i kosti ili koru
slanine?

Da li je s ovim
uredajem moguce
mleti zamrznuto
meso?

Resenje
Nel

Nel

Essence
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EN | Recipes

Soy milk

This recipe can only prepared with the filter. Do not process more than
one batch in a row. Let the appliance cool down to room temperature
before you continue processing.

>

Filters are available under type number HR2938. Contact your Philips
dedaler.

Ingredients:

>

[20g dried soy beans

[200ml water

Soak the soy beans for 4 hours before processing them. Set aside to
drain.

Put the soaked soy beans in the filter. Pour | 200ml of water into the
blender jar and blend for |5 seconds.

Pour the soy milk into a pan.

Bring the soy milk to the boil, then add sugar to taste and leave to
simmer until all the sugar has melted.

Serve hot or cold.

Chocolate cake

Ingredients for the dough:

[40g butter, softened
I'10g icing sugar

140g chocolate

6 egg whites

6 egg yolks

I'10g granulated sugar
[40g wheat flour

| sachet baking powder

Essence

Filling:

200g apricot jam

Icing:

[25ml water

300g sugar

250g grated chocolate

whipped cream, if desired

Heat oven to 160°C. Cream butter with icing sugar using the blade.
Melt the chocolate and mix in.Add egg yolks one by one to the
mixture and mix until creamy. Whip the egg whites with the granulated
sugar until stiff and foamy using the blade. Add the egg white foam to
the mixture and stir in gently. Then fold in flour with a spatula. Put the
cake mixture in a greased baking tin (24 cm). Bake for one hour at
160°C. The first 15 minutes the oven door should be kept slightly ajar.
Allow the cake to cool for a while in the baking tin, then turn it onto a
wire rack to cool further. Cut the cake horizontally in half, spread one
half with apricot jam and put the two halves together again. Heat the
rest of the jam until syrupy and spread it over the top of the cake.
Prepare the icing. Boil water, add sugar and chocolate and cook over
low heat. Stir continuously until it has a smooth and spreadable
consistency. Put the icing on the cake and allow it to cool. Serve the
cake with some whipped cream.



PL | Przepisy

Mleczko sojowe
Przepis ten mozna zrealizowac tylko z uzyciem filtra. Nie przerabiaj
wiecej niz jedna porcje bez przerwy. Odczekaj, az urzadzenie ostygnie
do temperatury pokojowej przed kolejnym jego uruchomieniem.

> Filtry dostepne sq pod numerem katalogowym HR2938. Zwrdc sie o
rade do sprzedawcy sprzetu firmy Philips.

Sktadniki:

- 120 g suszonych nasion soi.

- 1200 ml wody

> Zamocz nasiona soi na 4 godziny przed ich uzyciem. Odstaw na bok,
w celu odsqczenia.

> WI6z do filtra zamoczone nasiona soi. Wlej do dzbanka blendera
1200 ml cieptej wody i miksuj przez 15 sekund.
Wlej do garnka mleczko sojowe.
Doprowadz mleczko sojowe do wrzenia, nastepnie dodaj do smaku
cukier i pozostaw mleczko na wolnym ogniu, az cukier roztopi sie.

> Mozna podawac na gorqco lub na zimno.

Ciasto czekoladowe
Sktadniki na ciasto:
- 140 g miekkiego masta
- 110 g cukru pudru
- 140 g czekolady
- biatko z 6 jajek
- 6 z6ftek
- 110 g cukru krystalicznego
- 140 g maki pszennej
- | torebka proszku do pieczenia

Nadzienie:

- 200 g dzemu morelowego

Glazura:

- 125 ml wody

- 300 g cukru

- 250 g utartej czekolady

- ewentualnie bita $mietana

> Rozgrzej piekarnik do temperatury 160°C. Wymieszaj masto z cukrem
glazurowym, wykorzystujqc ostrze. Dodaj rozpuszczonq czekolade.
Nastepnie dodaj jedno po drugim Zdftka - i mieszaj do momentu, az
masa bedzie miata kremowq konsystencje. Ostrzem ubij na sztywno
biatka z cukrem pudrem. Do masy dodaj piane z biatek i catos¢
delikatnie wymieszaj. Nastepnie fopatkq wmieszaj mqke. Przetdz ciasto
do nattuszczonej blachy do pieczenia (24 cm). Piecz przez godzine w
temperaturze 160°C. Przez pierwszych |5 minut pieczenia drzwiczki
piekarnika powinny by¢ nieco uchylone.

> Upieczone ciasto pozostaw na blasze, aby troche ostygto, a nastepnie
przewrd¢ je na drucianq kratke do dalszego wystudzenia. Przekrdj
ciasto w poziomie na polowe, na jednq czes¢ natéz dzem morelowy, a E‘P}
nastepnie ztqcz ponownie obydwie pofowy. Reszte dzemu podgrzej i
gdy stanie sie ptynny, polej nim cate ciasto. Przygotuj glazure. Zagotuj
wode, dodaj cukier i czekolade i gotuj na matym ogniu. Ciqgle mieszaj,
az masa bedzie na tyle gladka, ze da sie rozsmarowac na ciescie.
Natéz polewe na ciasto i poczekaj do wystygniecia. Podawaj z odrobing
bitej Smietany.
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RO | Retete

Lapte de soia
Aceasta retetd poate fi preparatd doar cu filtru. Nu preparati doua
cantitdti consecutiv. Lasati aparatul sd se rdceasca la temperatura
camerei Tnainte de a continua.

> Filtrele sunt disponibile cu codul HR2938. Contactati furnizorul Philips.

Ingrediente:

- 120 g boabe de soia uscate

- 1200 ml apd

> Inmuiati boabele de soia 4 ore inainte de a le prepara. Lisati-le sd se
scurgd.

> Puneti boabele de soia inmuiate in filtru. Turnati | 200 ml de apd in
vas si mixati 15 de secunde.

> Vdrsati laptele de soia intr-o oald.

> Puneti laptele de soia la fiert. Dupd ce a dat in fiert, addugati zahdr
dupd gust si ldsati compozitia sd fiarbd la foc mic pdnd cdnd se
topeste zahdrul.

> A se servi cald sau rece.

Tort de ciocolata

Ingredlente pentru coca:
[40 g unt, moale

- 110 g zahar glazurat

- 140 g ciocolata

- 6 albusuri

- 6 gdlbenusuri

- 110 g zahdr tos

- 140 gfdind de grau

- | pliculet praf de copt

| Essence

Umpluturd:

- 200 g gem de caise

Glazurda

- 125 ml apd

- 300 g zahar

- 250 g ciocolatd rasa

- friscd batutd, optional

> Incdlziti cuptorul la 160°C. Omogenizati untul cu zahdrul glazurat cu
ajutorul cutitului metalic. Topiti ciocolata si incorporati-o. Addugati
gdlbenusurile unul cdte unul fn compozitie si amestecati pdnd ce
obtineti o cremd onctuoasd. Bateti cu ajutorul cutitului albusul cu
zahdrul tos pdnd se Tntdreste spuma de albug folosmd cutitul. Addugati
spuma de albus peste cremd fncorpordnd-o treptat. Incorporati apoi
fdina cu o spatuld. Puneti aluatul intr-o tavd unsd cu unt (24 cm).
Ldsati-o la copt o ord la 160°C. Ldsati usa cuptorului usor
intredeschisd primele |5 minute.

> Ldsati prdjitura sd se rdceascd putin Tn tavd, apoi rdsturnati-o pe un
grdtar pentru a se rdci complet. Tdiati prdjitura n doud pe orizontald,
ungeti jumdtate cu gem de caise si acoperiti-o cu cealaltd jumdtate.
Incdlziti restul gemului pdnd devine siropos si ungeti prdjjitura. Preparati
glazura. Fierbeti apd, addugati zahdr si ciocolatd si fierbeti la foc mic.
Amestecati continuu pdnd ce capdtd o consistentd omogend, usor de
intins. Puneti glazura peste prdjiturd si Idsati-o sd se rdceascd. A se
servi cu friscd batutd.



RU | Peuentbi

CoeBoe MOAOKO
AN NPUrOTOBAEHUS MO 3TOMY PeLEnTy HEOOXOAMMO MCNOAB30BATb
dnAbTp. He obpabaTbiBaite OOAbLUE OAHOW MOPLMM MPOAYKTOB 3a
OAVH pas. AaiiTe Mprbopy OCTLITh A0 KOMHATHOW TemnepaTypsl,
MPEXAE YEM MPOAOAKNTE 0OPabOTKY NMPOAYKTOB.

> Ouabmpbl MOXHO nprobpecmu nog Homepom HR2938.
Obpamumech B8 Moprosyio opraHu3aLmio, NpogasLLyio gaHHbIV nprubop
KomMnaHuu «DuAnncy.

MHrpeaneHTbI:

- 120 r cyxux coesbix 60608

- 1200 mA BOABI

> 3amounme coesble 600bl 8 MeyeHne 4 4acos, npexxge yem
ob6pabomams mx. OmkuHbme Ha gypLliaar.

> [loroxkume 8 pyabmp 3amoyeHHbie coesble 60bbl. Hanerime 8
KyBlnH 6aeHgepa | 200 ma Bogbl n obpabomayime B meyerue |5
CeKYHQ.
Hanelime 8 kacmpioao coeBoe MOAOKO.
AoBegrme coeBoe MOAOKO go KMNEHMS, NOCAE 3moro gobasbme no
BKYCy CaXap 1 NOggepX1Baime MegaeHHoe KuneHue cmeck go
NOAHOIO PACMBOPEHUS Caxapa.

> [logasavime B8 ropsyemM UAM OXAQXKGEHHOM BUGE.

LLIokoAaAHDBIM KeKC
MHrpeaneHTsl AAs TecTa:
- 140 r pa3mvsryeHHoro Macaa
- 110 r caxapHo¥ nyapbl
- 140 r wokonasa
- 6 AnuHbIX Gekos
- 6 AMYHBIX KEATKOB
- 110 r caxapa-necka
- 140 r nweHnuHOM MyKU
| NaKkeTVK NeKapcKoro NMopoLLka

Haumhka:

- 200 r abpukocoBoro axema

[Aa3ypb:

- 125 mA BoAbI

- 300 r caxapa

- 250 r TepToro wokoAaaa

- B30WTbIE CAVBKM, MO YKEAGHMIO

> Harpesime gyxosry go 160°C. C nomoLibio Hacagku gas
nepemeLunBaxus 836eime Kpem M3 MAcAd 1 CaxapHoU nygpbi.
Pacnaaseme wwokoaag u gobasbme ero npu nepemeLrBaHmm.
AobaBbme B cMeCb N0 OGHOMY AMUHBIE JKEAMKU M NepemelumBaime
GO NOAyYeHNsA KpemoobpazHow KoHaucmeHLmm. C NOMOLLbIO gUCKa gAst
SMYABIMPOBAHMA B30e)ime snyHble BeAKM C CaXaPOM-NECKOM go
cocmosHuA rycmowi nerbl. Aobasbme 8 cmech 830umble 8 neHy beAku
1 0OCMOPOXKHO Nepemelarime. 3amem 0CMOopoXKHO gobasbme
Aonamrkou MyKy. [ToAoxKMme NoAydeHHyI0 CMeCb B CMA3AHHYIO YKUPOM
opMy gas Bbineukm (24 cmM). Boinekayime 8 meyerne | yaca npu
160°C. B meueHue nepsbix |5 MuHym geepua gyxosku goAKHA
6bIMb HEMHOIO NPHOMKPLIMA.

> Aavime KeKCy HEMHOrO 0CMbIMb, HE BbIHUMAS €ro 13 opmbl, 3amem
nepesepHI1Me Ha NPOBOAOUHYIO peliemKy gAs JaAbHENLIEro
0CMbIBaHKsA. Paspexkbme Kekc B ropy3oHMAAbHOM HANPABAEHMM HA
NOAOBMHbI, HOMAXKbme Ha OgHy M3 HUX ABPUKOCOBBIN gXKEM U CHOBA
CAOXKMME NOAOBUHbI BMeCMe. Harperime ocmaslwmica grem go
C1MPoNoobPasHOro COCMOSHUSA 1 HAHeCMMe ero Ha NOBEPXHOCMb
kekca. [Ipuromosbme rAd3ypb. Bckunsmume sogy, gobasbme 8 Hee
€axap u WoKoAAg M Kunsdmmme npu cAabom Harpesaxmu. [ocmosHHo
nepemeLMBaime go NOAyYeHUst TAagKoy M nacmoobpasHoli
KOHCHUCMEHLMM. HaHecume raa3ypb Ha KeKC 1 gavme el ocmeime.
[Nogasarime KeKc ¢ B3OMMBbIMU CAUBKAMM.
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CS | Recepty

Sojové mléko

Tento recept Ize pripravit pouze s pouzitim filtru. Nezpracovévejte vice
davek za sebou. Pred dalsim zpracovanim nechejte pristroj vychladnout
na pokojovou teplotu.

>

Filtry Ize zakoupit pod typovym &islem HR2938. Kontaktujte prodejce
vyrobkd Philips.

Prisady:

>

[20g susenych sojovych bobl

1200 ml vody

Sojové boby nechte asi 4 hodiny mdcet. Pak je nechte stranou okapat.
Namocené sojové boby vioZte do filtru. Do nddoby mixéru nalijte
1200 ml vody a mixujte po dobu 15 sekund.

Sojové mléko ndliite do kastrolku.

Uvedte sojové miéko do varu, pridejte cukr podle chuti a vse nechte
povarit, aZ se cukr zcela rozpusti.

Poddvejte horké nebo studené.

Cokoladovy dort

Prisady pro tésto:

140 g mékkého masla

10 g cukru

140g ¢okolady

6 vajecnych bilkd

6 vajecnych Zloutkd

I'10 g granulovaného cukru
140 g pseni¢né mouky

| salek prasku do peciva

| Essence

Naplr:

200 g merunkového dzemu

Poleva:

[25ml vody

300 g cukru

250 g drcené Cokolady

Slehacka (podle chuti)

Ohfejte troubu na | 60°C. Pomoci noZového ndstavce utfete mdslo s
mouckovym cukrem. Rozehfejte ¢okolddu a ptimichejte ji. Postupné do
smési pridejte vaje¢né Zloutky a vymichejte do krému. Pomoci noZového
ndstavce u$lehejte vajecné bilky s cukrem do tuhé pény.Tento snih z
bilkdr pridejte do smési a opatrné promichejte. Potom pomoci stérky
vmichejte mouku. Dortové tésto pak dejte do vymazané dortové formy
(24 cm). Pecte jednu hodinu pfi teploté | 60°C. Prvnich |5 minut
nechejte dvitka od trouby trochu pootevfend.

Nechejte dort ve formé chvili vychladnout, pak jej vyklopte a nechejte
ddle chladnout. Roztiznéte dort podéiné na dvé poloviny, jednu polovinu
potfete merurikovym dZemem a pak k sobé obé poloviny opét priloZte.
Rozehrejte zbytek dZzemu, aby mél konzistenci sirupu, a rozetfete jej na
hornf stranu dortu. Pripravte polevu. Pfivedte vodu k varu, pridejte cukr
a &okolddu a nechejte povarit. Neustdle michejte, dokud nedosdhnete
hladké a roztiratelné konzistence. Natfete polevu na dort a nechejte
vychladnout. Dort miZete poddvat se $lehackou.



HU | Receptek

Szojatej
Ez a recept csak a sz(ir§ segitségével készithetd el. Egyszerre csak egy

adagot dolgozzon fel. Majd hagyja lehilni a késziléket, miel&tt folytatna.

> A szlird a HR 2938 tipusszdmon rendelheté meg. Tovdbbi
informdcidért forduljon Philips szakkereskeddjéhez.

Hozzavalok:

- 120 g szaraz sz6jabab

- 1200 ml viz

> Feldolgozds elbtt dztassa be a széjababot 4 érdra. Felhaszndlds eldtt
csepegtesse le.

> Tegye a bedztatott széjababot a sziirdbe. Ontsén a turmixkancséba
1200 ml vizet, és |5 mdsodpercig turmixolja dssze a vizet a
széjababbal.
Ontse a szdjatejet egy edénybe.
Forralja fel, adjon hozzd cukrot, és fézze lasst t(izén a cukor
felolvaddsdig.

> Hidegen és melegen egyardnt fogyaszthatd.

Csokitorta
Hozzavaldk a tésztahoz
- 140 g lagyftott vaj
- 110 g porcukor
- 140 g csokoladé
- 6 tojasfenhérje
- 6 tojassargdja
- 110 g kristalycukor
- 140 g blzaliszt
- | zacskd sutépor

Toltelék:

Maz:

200 g barack iz

125 ml viz

300 g cukor

250 g reszelt csokoladé

tejszinhab, izlés szerint

Kapesolja be a stitét és dllitsa 160°C fokra. Keverje a késekkel
habosra a vajat a porcukorral. Olvassza fel a csokolddét és adja a vaj-
cukor keverékhez. Egyesével adja hozzd a tojdssdrgdkat is, és keverje
addig, amig az krémes dllagti nem lesz. A késekkel verje fel keményre
a tojdsfehérjéket a kristdlycukorral. Adja a tojdsfehérje habjat a
masszdhoz, és finoman keverje dssze. Kenblapdt segitségével szérja
bele a lisztet. Tegye a tésztdt kivajazott siitéedénybe (24 cm dtmérdjl).
Stsse 60 percig 160°C fokon. A siités els6 |5 percében hagyja kissé
nyitva a siité ajtajdt.

Hagyja lehdini a tésztdt a slitéedényben, majd forditsa ki egy rdcsra,
hogy tovdbb htilhessen. Vdgja vizszintesen félbe a tortdt, az egyik felére
kenjen baracklekvdrt és illessze ismét dssze a két lapot. A maradék
lekvart melegitse fel szirup dllagig, és kenje a torta tetejére. Készitse el
a mdzat. Forraljon vizet, adja hozzd a cukrot és a csokolddét, majd
lasst tlizén fézze Gssze. Allandéan kevergetve fézze folyékony sima
dllagivd. Kenje a mdzt a tortdra és hagyja megdermedni. Tdlaldskor
tejszinhabbal diszithetd.
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Sojové mlieko
Pri priprave s6jového mlieka pourzite filter: Spracujte vzdy len jednu
davku soje. Zariadenie nechajte vychladn(t' na izbovi teplotu a az
potom pokracujte v praci.

> Filtre st k dispozicii pod katalégovym oznacenim HR2938. Kontaktujte
predajcu vyrobkov Philips.

Suroviny:

- 120 g susenej soje

- 1200 ml vody

> Pred spracovanim nechajte sjové béby 4 hodiny napuéat’ vo vode.
Potom ich nechajte odtiect.

> Napucani sdju viozte do filtra. Do nddoby mixéra pridajte 1200 mi
vody a potom ho nechajte |5 sekind pracovat.

> Séjové mlieko nalejte na panvicu.

> Mlieko nechajte zovriet, dochut'te ho cukrom a pri miernom vare
nechajte cukor rozpustit.

> Poddvajte teplé, alebo studené.

Cokoladovy kolag
Suroviny na pripravu cesta:
- 140 g masla, zméknutého
- 110 g praskového cukru
- 140 g Cokolady
- 6 vajecnych bielkov
- 6 vajetnych Htkov
- 110 g krystalového cukru
- 140 g pseni¢nej muky
- | balicek kypriaceho prasku

| Essence

Suroviny na pripravu plnky:

- 200 g marhulového dzemu

Suroviny na pripravu polevy:

- 125 ml vody

- 300 g cukru

- 250 g strihanej ¢okolady

- Slahacka, podla chuti

> Rdru whrejte na 160°C. Pomocou ¢epele vyslahajte maslo a prdskovy
cukor. Roztopte a primiesajte cokolddu. Po jednom primiedajte vajecné
Ztka a miedajte, kym zmes nemd krémovii konzistenciu. Pomocou
Cepele vySlahajte vaje¢né bielka s krystdlovym cukrom na tuhy
napeneny sneh. Sneh jemne vmiesajte do zmesi. Pomocou varesky
primiesajte muku. Zmes preneste na vymasteny plech (24 cm). Pecte
jednu hodinu pri 160°C. Prvych |5 mindt nechajte dvierka rdry
pootvorené.

> Kold¢ nechajte na plechu trochu vychladndt, potom ho preloZte na rost
a nechajte vychladnut' dalej. Kold¢ rozkrojte vodorovne na polovice,
spodnt potrite marhulovym dZemom a opdit’ prikryte vrchnou
polovicou. Zostdvajtici dZem zohrejte, aby zacal tiect, a rozotrite ho po
vrchu kold&a. Pripravte zdobenie. Prevarte vodu, pridajte cukor a
Cokolddu a nechajte vriet’ na slabom plameni. Miesajte dovtedy, kym
zmes nie je hladkd, pripravend na rozotretie. Vich koldéa natrite
polevou a nechajte vychladnut. Kold¢ poddvajte so slahackou.



UK | Peuentu

CoeBe MOAOKO

Llevt pelienT mMoXKHa NpUroTyBaTH TiAbKK 3 dinsTpom.He obpobasnTe _rAaaﬁpzéB;;'ﬁ;AM
GiAble OAHIET MOpLi 32 OAMH pas. AavTe MPUCTPOIO OXOAOHYTU AO - 300 r uykpy

KIMHaTHOT TeMnepaTypu AC NMPOAOBXKEHHsA 0OPOOKM.

> Dirnbmpy MoxkHA 3amosumu nig Homepom HR2938.3sepmarimecs go -
saworo guaepa "Philips". >

CrAap0Bi:

- 120 r cyweHux 606iB coi

- 1200mA BoAM

> Bumouysime coesi 6061 nepeg romysaHHaM Ha NPomMA3i 4 roguH,
nomim BigUigime.

> [lokaagimb 606 go pinempy.Harmime 1200 mAa Bogn y ek
Mikcepa 1 nepemiyvime |5 cekyHg.
Haamime coese mMonoko y kacmpyaio.
AoBegimb coese MOAOKO go KMNIHHSA, nomim gogavime LyKpy 3a
CMAKOM MA 3dAMLIME K1Nimu, NOKK BECh LIYKOP He po3maxe.

> Cnoxkusayime XoAOGHUM abo rapsumm.

LLiokoAapHuM TOpPT
CKAapOBI TiCTa:
- 140r m'skoro macaa
- 110 ruyxposoiraasypi
- 140 r wokonaay
- 6 6iAkiB
- 6 AEYHI XKOBTKM
- 110 r rpaHyAbOBaHOrO LiyKpy
- 140r nweHnyHoro 6opotuHa
- | NaKkeTVK NeKapcbKoro NopoLUKy

Haunrka:

200 r abprKoCcoBOro Axemy

250 1 HaKOAOTOrO LIOKOAGAY

306WTi BEPLUKM 3a barkaHHAM

Harpivime gyxoeky go | 60°C. 3miwarime macro go Kpemy 3 rAdsyp'io
HoxkeM. Posmonimb wokonag ma smitwavime. Aogavime s€qHi »oBmKu
OgWH N0 OgHOMY go CyMilui ma nepemilayme go KoOHcMcmenwii
kpemy.36uarime BIAOK 3 rPAHYAbLOBAHUM LIYKDOM gO LLIABHOI NiHK 3a
gonomoroto 36uBauku.Aogarime 6iAkosy niHy go Cymilli ma obepexxHo
nepemiwarime.llomim ronamkoio gogavime 6opotHo.l Tokragimb
CyMILL HA 3MALEHMN AUCM A CMAXKIHHS (24 cM).3anikavime
npomsirom roguHu npu 1 60°C. [Mepuwi |5 xeuanH geepusma gyxosku
maromp bymu mpoxu BIgKPUMMMK.

Aaime mopmy 0XOAOHymMM HA AUCMI, NOMIM NOCMABMe Ha #pamry
gASl NOGAABLLIOTO OXOAOGXKEHHA.Po3pixkme mopm ropusoHmanbHo Ha
NOAOBMHM, HAAMIIME NOAOBHHY ABPUKOCOBOIO grkemy ma CKAAgimb
noAosuHuM 3Hosy.[Tigirpivime 3aAuLLOK gxKeMy go CmaHy cupony,
Haamime 38epxy mopmy.[lpuromyBanHs raasypi.3akun'amimb 8ogy,
gogayime LyKop ma LWOKOAAg, Bapimb Ha maromy sorHi.l TocmiviHo
NOMILLYVIMe, NOKK CyMilll He CmaHe PIBHOMIPHOIO MA HAAEXKHOT
KOHcucmeHUii.Haanmime raasypi Ha mopm ma gavime

oxonoHymu.[ Togasayime mopm 3i 36MMyMM BePLIKAMM.
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BG | Peuentn

CoeBo MAfIKO
Tasn peLienTa MOXe Aa Ce U3MbAHM Camo C PuATbpa. He obpaboTeanTe
noBeye OT eAHa nopumsa 6e3 npekbceaHe. OCTaBeTe ypeaa Aa ce
OXAAM AO CTaVHa TEMMEPaTYpa, MPeAW Ad MPOABAKUTE
obpaboTBaHeTo.

> Ouampume ce npegaaram nog Homep Ha mogera HR2938.
ObbpHeme ce KbM MecmHus mbprosell Ha ypegu Ha Philips.

Cocraskut:

- 120 r cyweHn coesu 3bpHa

- 1200 mA Bosa

> HakucHeme coesrme 3bpHa 3a 4 yaca, npegu ga ri obpabomaame.
Chroxkeme v ga ce ouegam.

> Caokeme HaKucHamume coesu 3bpHA BbB puambpa. Hanrerime
1200 mn Boga B KaHama Ha baeHgepa n bbprarime |5 cexkyHgu.

> [I3relime coeBomo MASKO B MeHgKepa.

> KunHeme coeBomo MAsKo, cAeg mosa gobaseme 3axap Ha BKYC U
ocmaseme ga Bpu Ha cAab OrbH, OKAMO He ce pasmonu 3axapmd.

> Cepsupayime ropetlo nau cmygeHo.

LLlokoAap0B KeKc
CbcTaBKu 32 TeCTOTO!
- 140 r macro, pasmekHato
- 110 r nyapa 3axap
- 140 r wokonaa
- 6 benTbka
- 6 KbATbKa
- 110 r 3axap Ha nacek
- 140 r nweHnuHo 6pawHo
- | nakeTtue baxnyasep

| Essence

[MAbHKa:

[ha3

200 r kavicnes KOHOUTIOP

ypa:

125 mA Boaa

300 r 3axap

250 1 HacTbpraH WOKOAaA,

pasbuTa cMeTaHa, Mo >KeAaHue

Harpeime ¢ypHama go 160°C. Pazbmime macromo ¢ nygpbama
3axap Ha kpem ¢ Hoxd. Pasmoneme woKoadga u ro gobaseme Kbm
cmecma. Aobaseme eguH No eguH XbAMBbLMME KbM CMecma u
ObpKarime, goKamo He ce NOAyYM KPeMoobpa3Ha ragka cMmec.
Pasbuime 6eambLime CbC 3axapma Ha NACbK go NOAyYaBaHe HaA
cmabuaHa nsHa, Kamo m3noA3same Hoxka. Aobaseme pazbumume
beAmbLM KbM CMecma u i pasmeceme sHuMamenHo. CAeg mosa
gobaseme MHoro 6asHo bpatHomo ¢ Aonamka. Vi3cuneme cmecma 8
Hamasaxa ¢opma 3a nevere (24 cm). [Meve ce egur yac npu | 60°C.
[Topaume |5 muHymu Bpammykama Ha ¢ypHama mpsbsa ga ce
gbpKM AEKO 0MKpexHama.

Ocmaseme Kekcbm ga ce oxAdgi MAAKO BbB hopMama 3a neyeHe,
cAeg moBa ro obbpHeme Bbpxy CKapd, 3a ga NPOGbAXKM
oxAaxKgaHemo. Chexxeme KeKCa Xo0pM30HMAAHO HA gBe, HaMAxKeme
€gHama NoAOBUHA C KAWCHEBUS KOHPUMIOP 1 CbegiHEeme 0MHOBO
gseme noaosuHu. [ogrperime ocmambKa om KoHdumiopa go
NOAYYABAHE HA CUPON U FO HAMAXKeEMeE OMrope Ha KeKcd.
[puromseme 3axapHama raasypa. KunHeme sogama, gobaseme
3axapma v WoKoAaga 1 r ocmaseme ga 8psim Ha cAdb OrbH.
Bvpkarime HenpeKbCHAMO, gOKAMO He Ce NOAYYM TAAgKA M rogHad 3a
HamassaHe KoHcMcmeHLms. HaHeceme radsypama sbpxy Kekca v s
ocmaseme ga uscmuHe. Cepauparime Kekca ¢ MAaAko pasomma
cMemaxa.



SR | Recepti

Sojino mleko
Recept se moze pripremiti samo sa fitterom. Nemojte odjednom
preradivati vise od jedne celine. Ostavite uredaj da se ohladi na sobnu
temperaturu pre nego $to nastavite s radom.

> Filteri su dostupni pod tipskim brojem HR2938. Kontaktirajte vaseg
Philips prodavca.

Sastojci:

- 120g susene soje u zrmu
- 1200ml vode

>

Pre pripremanja, potopite zrnevije soje na 4 sata. Ostavite da se ocedi.
Stavite nabubrela zrna soje u filter. Sipajte 1200 ml vode u posudu
blendera i mesajte 15 sekund.
Sipajte mleko od soje u tiganj.
Zagrejte mleko od soje dok ne proklju¢a, zatim dodajte Secer po Zelji i
ostavite da kuva na tihoj vatri sve dok se sav Secer ne istopi.

> SluZi se toplo ili hladno.

€okoladna torta
Sastojci za testo:
- 140g putera, omeksanog
- 110g Setera za glazuru
- 140g ¢okolade
- 6 belanaca
- 6 Zumanaca
- |10g kristal Secera
- 140g pseni¢nog brasna
- | kesica praska za pecivo

Nadev:

- 200g dZema od kajsija

Preliv:

- 125ml vode

- 300g secera

- 250g rendane ¢okolade

- umucena slatka pavlaka, po Zelji

> Zagrejte pe¢ na 160°C. Umutite puter sa Secerom, koristedi secivo.
Istopite Cokoladu i umesajte je. U smesu dodajte Zumanca jedno po
Jjedno i mutite dok ne postane kremasta. Koristeci secivo, ulupajte
belanca zajedno sa granuliranim secerom dok ne postanu ¢vrsta i
penasta. Dodajte penu belanca u smesu, mesajuci polako. Zatim
stavite brasno pomocu lopatice. Stavite smesu za kola¢ u podmazani
pleh (24cm). Peci jedan sat na 160°C. Prvih |5 minuta vrata pecnice
treba malo otvoriti.

> Ostavite kola¢ da se malo hladi u plehu, zatim ga stavite na Zi¢ano
postolje da se dalje hladi. Kola¢ isecite napola po horizontali, premaZite
Jjednu polovinu dZemom od kajsija i sastavite dve polovine. Zagrejte
ostatak dZema sve dok ne postane sirupast i time premaZite gornju
stranu kola&a. Pripremanje preliva. Zakuvajte vodu, dodajte Secer i
Cokoladu i kuvajte na niZoj temperaturi. Mesajte neprekidno sve dok ne
postigne glatku i razmazivu gustinu. Stavite preliv na kola¢ i ostavite ga
da se ohladi. Servirajte kola¢ sa nesto umucenog slaga.
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