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Introduction

Congratulations on your purchase and welcome to Philips! To fully
benefit from the support that Philips offers, register your product at
www.philips.com/welcome.

General description (Fig. 1)

Motor unit
Positioning arrows
Lid

Sealing ring
Upper blade
Lower blade

Bowl

Non-slip ring

Important

Read this user manual carefully before you use the appliance and save it
for future reference.

OOy ™MW —

Danger
- Never immerse the motor unit in water or any other liquid, nor rinse
it under the tap. Use only a moist cloth to clean the motor unit.

Warning

- Be very careful when you handle the blades. Be especially careful
when you remove them from the bowl, when you empty the bowl
and when you clean them.Their cutting edges are very sharp.

- Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the
local mains voltage before you connect the appliance.

- Do not use the appliance if the mains cord, the plug or other parts
are damaged.

- If the mains cord is damaged, you must have it replaced by Philips, a
service centre authorised by Philips or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

- This appliance is not intended for use by persons (including children)
with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of
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experience and knowledge, unless they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance by a person
responsible for their safety.

- Children should be supervised to ensure that they do not play with
the appliance.

- Do not allow children to use the chopper without supervision.

Caution

- Do not exceed the quantities and processing times indicated in the
table.

- Cut large ingredients into pieces of approximately 2cm before you
process them.

- Never fill the bowl with ingredients that are hotter than 80°C/175°F

- If the ingredients stick to the wall of the bowl, remove the motor unit,
open the lid and loosen them with a spatula or add some liquid.

- Never use any accessories or parts from other manufacturers or that
Philips does not specifically recommend. If you use such accessories
or parts, your guarantee becomes invalid.

- This appliance is intended for household use only.

Electromagnetic fields (EMF)

This Philips appliance complies with all standards regarding
electromagnetic fields (EMF). If handled properly and according to the
instructions in this user manual, the appliance is safe to use based on
scientific evidence available today.

Before first use

- Thoroughly clean the parts that come into contact with food before
you use the appliance for the first time (see chapter ‘Cleaning’).

Using the appliance

Place the upper blade onto the lower blade (1) and turn it
anticlockwise until it locks into place (2) (Fig. 2).

Place the assembled blade unit onto the pin in the centre of the
bowl (Fig. 3).
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Put the ingredients in the bowl (Fig. 4).

See the table below for the recommended quantities and processing
times.

You will achieve the best results if you stick to the quantities and
processing times in the table.

Maximum quantities and processing times
Chopping dry ingredients

Ingredients Max. quantity Time
Onions, diced 100g 3-4 pulses
Parsley 60g 10 pulses
Lean beef (high quality), ~ 400g 10 sec.
diced 2-3cm

Nuts/almonds 300g 30 sec.

Blending wet ingredients

Ingredients Max. quantity Time
Tomatoes, cut into 4 600g 30 sec.
pieces

Milk shake 800ml 30 sec.
Baby food 600g + liquid 45 sec.
Pesto 300g 30-60 sec.
Smoothie 500g 30 sec.
Hot vegetable soup 1000ml 40 sec.

Put the lid on the bowl (Fig. 5).

Plug in the motor unit and place it on the lid (Fig. 6).
Make sure that the positioning arrows on the lid and on the motor unit
are directly opposite each other:
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A Push down the motor unit to start the chopping process.

The appliance works as long as you keep the motor unit pushed down.

- When you chop soft ingredients (e.g. onions, parsley or lean beef), we
advise you to press the motor unit briefly several times in a row
(‘pulsing’). For 1 pulse, press down the motor unit for one second and
then release it for 1 second.

When the chopping process is finished, wait until the blades stop
completely.

Bl Remove the motor unit, the lid and the blade unit before you
empty the bowl.

Never use scouring pads, abrasive cleaning agents or aggressive liquids
such as alcohol, petrol or acetone to clean the appliance.

Never immerse the motor unit in water and never clean it in the
dishwasher.

Unplug the appliance and disassemble it.
For extra thorough cleaning, you can also remove the sealing ring and
non-slip ring.

To remove the upper blade from the lower blade, turn it clockwise
and pull it upwards.

Clean the bowl, the lid, the blades, the sealing ring and the non-slip
ring in the dishwasher or in warm water with some washing-up
liquid.

Clean the motor unit with a moist cloth.

Environment

- Do not throw away the appliance with the normal household waste
at the end of its life, but hand it in at an official collection point for
recycling. By doing this you help to preserve the environment (Fig. 7).
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Guarantee and service

If you need service or information or if you have a problem, please visit
the Philips website at www.philips.com/support or contact the Philips
Consumer Care Centre in your country.You find its phone number in the
worldwide guarantee leaflet. If there is no Consumer Care Centre in your
country, go to your local Philips dealer.

Frequently asked questions

This chapter lists the questions most frequently asked about the
appliance. If you cannot find the answer to your question, contact the
Consumer Care Centre in your country.

Question Answer

Can | clean all partsin  Yes, except the motor unit.
the dishwasher?

Can | pour boiling No, let hot liquids cool down to 80°C/175°F.
liquids in the bowl?

Why does the motor It is very common for the appliance to give off

produce an an unpleasant smell or emit some smoke the
unpleasant smell first few times it is used. This phenomenon will
during processing? stop after you have used the appliance a

number of times. The appliance may also give
off an unpleasant smell or emit some smoke if
it has been used too long. In this case you have
to stop operating the appliance and let it cool
down for 60 minutes.

The appliance Remove the motor unit and the lid from the
stopped running appliance. Use a spatula to dislodge the
because the blade ingredients that block the blade unit.You may

unit is blocked.What  also need to process a smaller quantity.
should | do?
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The chopper does Check if the motor unit is placed correctly on
not work when | push  the lid. The positioning arrows on the lid and
on the motor unit. the motor unit should be directly opposite
What should | do? each other

Can | use the Yes, you can use the appliance with the lower
appliance with the blade only to process small amounts up to
lower blade only? 100g/ml.

Banana shake
- 250g banana
- 500ml milk
- 5ice cubes
- sugar or vanilla sugar to taste

Put all ingredients in the bowl and blend approx. 30 seconds until
the mixture is smooth and creamy.
Serve immediately.

Kiwi-strawberry smoothie
- 200g kiwis
- 100g frozen banana
- 100g frozen strawberries
- 150ml pineapple juice

Cut the banana into 2cm-slices and put them in the freezer for 1
day together with the strawberries. The banana and the
strawberries should be used right from the freezer.

Peel the kiwis and cut them into pieces.

Put all ingredients in the bowl and blend approx. 30 seconds until
the mixture is smooth.
Serve immediately.
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Pesto
- 50g parmesan cheese
- 10g garlic
- 50g basil
- 50g pine nuts
- 100ml olive oil
- salt

Cut the cheese into small pieces (1cm) and peel the garlic.
Wash the leaves of the basil and shake them dry.

Put all ingredients in the bowl and blend until you have a
homogenous mixture.
You can store the pesto in the fridge for approx. 1 week.

Hot vegetable soup
- 500g vegetables (carrots, courgette, onions, potatoes)
-1 clove garlic
-1 stock cube
- 400ml water
- 100ml cream
- salt
- herbs to taste (parsley, thyme, lovage)

Wash the courgette and peel the carrots, onions, potatoes and
garlic.

Cut all vegetables into pieces and cook them with the stock cube,
water and herbs for approx. 15 minutes.
Let the cooked vegetables cool down a bit.

Add the cream and blend approx. 40 seconds until it is smooth.



Introduktion

Tillykke med dit kgb og velkommen til Philips! For at fa fuldt udbytte
af den support, Philips tilbyder; skal du registrere dit produkt pa
www.philips.com/welcome.

Generel beskrivelse (fig. 1)

Motorenhed
Markeringspile
Lag
Teetningsring
Qverste kniv
Nederste kniv
Skal
Skridsikker ring

Lees denne brugsvejledning omhyggeligt igennem, inden apparatet tages i
brug, og gem den til eventuelt senere brug.

O NOoNUT A WN =

Fare

- Motorenheden ma ikke kommes ned i vand eller anden vaske eller
skylles under vandhanen. Motorenheden ma kun renggres med en
fugtig klud.

Advarsel

- Var meget forsigtig, nar du handterer knivene. Udvis serlig
forsigtighed, ndr du fierner dem fra skdlen, nar du temmer skalen, og
nar du renger dem. Skeeresiderne er meget skarpe.

- Kontrollér, om den angivne netspzending pa apparatet svarer til den
lokale netspaending, fer du slutter strem til apparatet.

- Brug ikke apparatet hvis netledning, stik eller andre dele er
beskadigede.

- Hvis netledningen beskadiges, ma den kun udskiftes af Philips, et
autoriseret Philips-serviceveerksted eller en tilsvarende kvalificeret
fagmand for at undga enhver risiko.
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- Dette apparat er ikke beregnet til at blive brugt af personer
(herunder bgrn) med nedsatte fysiske og mentale evner, nedsat
felesans eller manglende erfaring og viden, medmindre de er blevet
vejledt eller instrueret i apparatets anvendelse af en person, der er
ansvarlig for deres sikkerhed.

- Apparatet ber holdes uden for barns reekkevidde for at sikre, at de
ikke kan komme til at lege med det.

- Tillad aldrig bern at bruge hakkeren uden opsyn.

Forsigtig

- De angivne mangder og tider i tabellen bgr overholdes ngje.

- Sterre ingredienser skal skaeres op i stykker af ca.2 cm, fer de
tilberedes.

- Fyld aldrig ingredienser, der er varmere end 80° C, op i skdlen.

- Hvis ingredienserne sidder fast pa indersiden af skalen, skal du fierne
motorenheden, dbne laget og fierne dem med en spatel eller putte
noget veeske i.

- Brug aldrig tilbeher eller dele fra andre fabrikanter, eller tilbehgr/dele
som ikke specifikt er anbefalet af Philips, da garantien i sa fald
bortfalder.

- Dette apparat er kun beregnet til almindelig husholdningsbrug.

Elektromagnetiske felter (EMF)

Dette Philips-apparat overholder alle standarder for elektromagnetiske
felter (EMF).Ved korrekt anvendelse i overensstemmelse med
instruktionerne i denne brugervejledning er apparatet sikkert at anvende
ifelge den videnskabelige viden, der er tilgeengelig i dag.

For apparatet tages i brug

- Serg for at rengere alle dele, der kommer i bergring med mad, inden
du bruger apparatet farste gang (se afsnittet “Rengering”).

Sadan bruges apparatet

Placer den gverste kniv pa den nederste kniv (1), og drej den mod
uret, indtil den laser pa plads (2) (fig. 2).
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Placer den samlede knivenhed pa tappen midt i skalen (fig. 3).

Kom ingredienserne i skalen (fig. 4).
Se de anbefalede maengder og tilberedningstider i tabellen nedenfor.
Du opnar de bedste resultater; hvis du holder dig til disse tal.

Maksimale mangder og tilberedningstid
Hakning af terre ingredienser

Ingredienser Maks. mangde Tid

Log, itern 100 g 3-4 pulse
Persille 60 g 10 x pulse
Mert okseked (hgj kvalitet), 400 g 10 sek.
itern pa 2-3 cm

Ngdder/mandler 300 g 30 sek.

Blendning af vade ingredienser

Ingredienser Maks. mangde Tid
Tomater, skaret i 4 dele 600 g 30 sek.
Milkshake 800 ml 30 sek.
Babymad 600 g + vaeske 45 sek.
Pesto 300 g 30-60 sek.
Smoothie 500 g 30 sek.
Varm grentsagssuppe 1000 ml 40 sek.

Szt laget pa skalen (fig. 5).

Tilslut motorenheden, og placer den pa laget (fig. 6).
Serg for at markeringspilene pa lag og motorenhed star lige ud for
hinanden.

A Tryk ned pa motorenheden for at starte hakningen.
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Apparatet kerer, sd leenge du trykker ned pa motorenheden.

- Nar du hakker blgde ingredienser (f.eks. lag, persille eller meart kad),
anbefaler vi, at du trykker motorenheden ned et kort gjeblik flere
gange i treek (“puls”). For 1 puls skal du trykke motorenheden ned i
ét sekund og derefter slippe den i 1 sekund.

Nar hakkeprocessen er slut, skal du vente, indtil knivene stopper
helt.

Bl Fjern motorenheden og knivenheden, for du temmer skélen.

Brug aldrig skuresvampe eller skrappe renggringsmidler sasom sprit,
benzin eller acetone til rengering af apparatet.

Saenk aldrig motorenheden ned i vand og kom den ikke i
opvaskemaskinen.

Tag apparatet ud af stikkontakten og skil det ad.
Hvis du vil rengere det ekstra grundigt, kan du ogsa fierne taetningsringen
og den skridsikre ring.

Du kan fjerne den gverste kniv fra den nederste kniv ved at dreje
den med uret og trekke den opad.

Renggor skalen, laget, knivene, taetningsringen og den skridsikre ring i
opvaskemaskinen eller i varmt vand med opvaskemiddel.

Motorenheden kan renggres med en fugtig klud.

Miljghensyn

- Apparatet md ikke smides ud sammen med det almindelige
husholdningsaffald, nar det til sin tid kasseres. Aflevér det i stedet pa
en kommunal genbrugsstation. Pa den made er du med til at beskytte
miljget (fig. 7).
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Reklamationsret og service

Huvis du har brug for hjalp eller oplysninger, eller hvis der opstar et
problem, skal du besgge Philips’ websted pd www.philips.com/support
eller kontakte dit lokale Philips Kundecenter. Telefonnumre findes i
vedlagte “worldwide guarantee”-folder. Hvis der ikke findes et
kundecenter i dit land, bedes du kontakte din lokale Philips-forhandler:

Ofte stillede spgrgsmal

Dette kapitel indeholder de mest almindeligt forekommende spgrgsmal
om apparatet. Hvis du ikke kan finde svar pa dit spergsmal, bedes du
kontakte dit lokale Philips Kundecenter:

Spergsmal

Svar

Kan jeg komme alle
delene i
opvaskemaskinen?

Ma jeg haelde kogende
vaesker i skalen?

Hvorfor kommer der
en ubehagelig lugt fra
motoren, nar den
kerer?

Apparatet stoppede,
fordi knivene er
blokerede. Hvad skal
jeg gore?

Hakkeren fungerer ikke,

nar jeg trykker ned pa
motorenheden. Hvad
skal jeg gore?

Ja, undtagen motorenheden.

Nej.Varme veesker skal kele af til 80°C.

Det er helt almindeligt, hvis apparatet lugter
eller ryger lidt, de ferste par gange, det
anvendes. Dette fenomen ophgrer efter et
par ganges brug. Apparatet kan imidlertid
ogsa lugte eller ryge lidt, hvis det har kert for
lenge. Er dette tilfeeldet, skal du stoppe og
lade apparatet kele af i 60 minutter.

Fjern motorenheden og laget fra apparatet.
Brug en spatel til at fierne de ingredienser, der
blokerer knivene. Det kan vare, at du skal
komme mindre i ad gangen.

Kontrollér, om motorenheden sidder korrekt
pa ldget. Pilene pa laget og motorenheden
skal veere direkte ud for hinanden.
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Spergsmal Svar

Kan jeg bruge Ja, du kan bruge apparatet kun med den
apparatet kun med den nederste kniv til at tilberede sma meaengder
nederste kniv? op til 100 g/ml.

Bananmilkshake
- 250 g banan
- 500 ml malk
- Sisterninger
- sukker eller vaniljesukker efter behag

Put alle ingredienserne i skalen, og blend dem i ca. 30 sekunder,
indtil blandingen er jaevn og cremet.
Servér med det samme.

Smoothie med kiwi og jordbaer
- 200 g kiwi
- 100 g frossen banan
- 100 g frosne jordbeer
- 1,5 dl ananasjuice

Skar bananen i skiver pa 2 cm, og leeg dem i fryseren i 1 dag
sammen med jordbaerrene. Bananen og jordbarrene skal bruges
direkte fra fryseren.

Skrael kiwifrugterne, og skaer dem i stykker.

Put alle ingredienserne i skalen, og blend dem i ca. 30 sekunder,
indtil blandingen er javn.
Servér med det samme.

Pesto
- 50 g parmesanost
- 10 g hvidieg
- 50 g basilikum
- 50 g pinjekerner
- 100 ml olivenolie
- salt
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Skaer osten i sma stykker (1 cm), og skral hvidlgget.
Skyl basilikumbladene, og ryst dem torre.

Put alle ingredienserne i skalen, og blend dem, indtil blandingen er
ensartet.
Du kan opbevare pesto i keleskabet i ca.1 uge.

Varm grentsagssuppe
- 500 g grentsager (guleradder, courgetter, log, kartofler)
- 1 fed hvidleg
- 1 bouillonterning
- 400 ml vand
- 100 ml flade
- salt
- krydderurter efter behag (persille, timian, lgvstikke)

Skyl courgetten, og skral gulergdder, log, kartofler og hvidlag.

Skaer alle grontsagerne i stykker, og kog dem sammen med bouillon,
vand og grentsager i ca. 15 minutter.
Lad de kogte grentsager kele lidt af.

Tilset flode, og blend i ca. 40 sekunder, indtil suppen er javn.



Einfiihrung

Herzlichen Glickwunsch zu lhrem Kauf und willkommen bei Philips! Um
das Kundendienstangebot von Philips vollstandig nutzen zu kénnen, sollten
Sie |hr Produkt unter www.philips.com/welcome registrieren.

Allgemeine Beschreibung (Abb. 1)

Motoreinheit
Positionierungspfeile
Deckel
Dichtungsring
Oberes Messer
Unteres Messer
Schissel
Rutschfester Ring

O NOoNUT A WN =

Wichtig

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor dem Gebrauch des Gerits
aufmerksam durch, und bewahren Sie sie fUr eine spétere Verwendung
auf.

Gefahr

- Tauchen Sie die Motoreinheit keinesfalls in Wasser oder andere
FlUssigkeiten. Spiilen Sie sie auch nicht unter flieBendem Wasser ab.
Reinigen Sie die Motoreinheit nur mit einem feuchten Tuch.

Warnhinweis

- Gehen Sie mit den Messern sehr vorsichtig um, besonders beim
Abnehmen der Schissel sowie beim Leeren und Reinigen der
Schissel, da die Messer sehr scharf sind.

- Prufen Sie, bevor Sie das Gerét in Betrieb nehmen, ob die
Spannungsangabe auf dem Gerat mit der ortlichen Netzspannung
Ubereinstimmt.

- Verwenden Sie das Gerdt nicht, wenn das Netzkabel, der Netzstecker
oder andere Teile des Gerits beschidigt sind.

- Um Gefdhrdungen zu vermeiden, darf ein defektes Netzkabel nur von
einem Philips Service-Center, einer von Philips autorisierten Werkstatt
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oder einer dhnlich qualifizierten Person durch ein Original-Ersatzkabel
ersetzt werden.

Dieses Gerit ist fur Benutzer (einschl. Kinder) mit eingeschrankten
physischen, sensorischen oder psychischen Fahigkeiten bzw. ohne
jegliche Erfahrung oderVorwissen nur dann geeignet, wenn eine
angemessene Aufsicht oder ausfihrliche Anleitung zur Benutzung des
Gerdts durch eine verantwortliche Person sichergestellt ist.

Achten Sie darauf, dass Kinder nicht mit dem Gerét spielen.

Lassen Sie Kinder nicht unbeaufsichtigt mit dem Zerkleinerer
hantieren.

Achtung

Uberschreiten Sie nicht die in der Tabelle aufgefiihrten Mengen und
Verarbeitungszeiten.

Schneiden Sie groB3e Zutaten vor derVerarbeitung in 2 cm grof3e
Wiirfel,

Fillen Sie keine Zutaten in den Mixbecher, die hei3er als 80 °C sind.
Wenn die Zutaten an der Innenwand des Bechers haften bleiben,
entfernen Sie die Motoreinheit, 6ffnen Sie den Deckel, und 16sen Sie
die Zutaten mit einem Teigschaber; oder geben Sie etwas FlUssigkeit
hinzu.

Verwenden Sie keine Zubehorteile anderer Hersteller oder solche,
die von Philips nicht ausdriicklich empfohlen werden. Falls Sie
derartiges Zubehdr benutzen, erlischt die Garantie.

Dieses Gerdt ist nur fiir den Gebrauch im Haushalt bestimmt.

Elektromagnetische Felder

Dieses Philips Gerit erflllt sdmtliche Normen bezlglich
elektromagnetischer Felder (EMF). Nach aktuellen wissenschaftlichen
Erkenntnissen ist das Gerdt sicher im Gebrauch, sofern es ordnungsgemaf3
und entsprechend den Anweisungen in dieser Bedienungsanleitung
gehandhabt wird.

Vor dem ersten Gebrauch

Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch des Gerits griindlich alle Teile,
die mit Lebensmitteln in Kontakt kommen (siehe “Reinigung”).
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Das Gerit benutzen

Stecken Sie das obere Messer auf das untere Messer (1), und drehen
Sie sie gegen den Uhrzeigersinn, bis zur Endposition (2) (Abb. 2).

Setzen Sie die zusammengesetzte Messereinheit auf den Stift in der
Mitte des Behalters (Abb. 3).

Geben Sie die Zutaten in die Schiissel (Abb. 4).

Die empfohlenen Mengen und Verarbeitungszeiten entnehmen Sie bitte
der unten stehenden Tabelle.

Sie erzielen beste Ergebnisse, wenn Sie die angegebenen Mengen und
Verarbeitungszeiten einhalten.

Maximale Mengen und Verarbeitungszeiten
Trockene Zutaten zerkleinern

Zutaten Hochstmenge Verarbeitungszeit
Zwiebeln, gewdirfelt 100 g 3 bis 4 Impulse
Petersilie 60 g 10 Impulse
Mageres Rindfleisch 400 ¢ 10 Sek.
(hochwertig),in 2 - 3 cm

grof3en Wiirfeln

Nisse/Mandeln 300 g 30 Sekunden

Fliissige Zutaten mixen

Zutaten Hochstmenge Verarbeitungszeit
Tomaten, geviertelt 600 g 30 Sekunden
Milchshake 800 ml 30 Sekunden
Babynahrung 600 g + Flussigkeit 45 Sekunden
Pesto 300 g 30 bis 60 Sek.
Smoothie 500 g 30 Sekunden

Heie Gemusesuppe 1000 ml 40 s
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Setzen Sie den Deckel auf den Behalter (Abb. 5).

Stecken Sie den Netzstecker der Motoreinheit an, und setzen Sie
sie auf den Deckel (Abb. 6).

Achten Sie darauf, dass sich die Positionierungspfeile am Deckel und an

der Motoreinheit direkt gegeniiber stehen.

A Driicken Sie die Motoreinheit nach unten, um mit dem Zerkleinern
zu beginnen.

Das Gerdt arbeitet, so lange Sie die Motoreinheit nach unten gedriickt

halten.

- Beim Zerkleinern weicher Zutaten (z. B. Zwiebeln, Petersilie oder
mageres Rindfleisch) empfiehlt es sich, die Motoreinheit mehrere
Male kurz hintereinander zu driicken (‘Impulsfunktion”). Driicken Sie
fur einen Impuls die Motoreinheit eine Sekunde lang herunter; und
lassen Sie sie dann eine Sekunde lang wieder los.

Wenn das Zerkleinern abgeschlossen ist, warten Sie, bis die Messer
stillstehen.

Bl Entfernen Sie die Motoreinheit, den Deckel und die Messereinheit,
bevor Sie die Schissel leeren.

Benutzen Sie zum Reinigen des Gerits keine Scheuerschwamme und -
mittel oder aggressive Fliissigkeiten wie Alkohol, Benzin oder Azeton.

Tauchen Sie die Motoreinheit niemals in VWasser. Reinigen Sie sie auch
nicht im Geschirrspiiler.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, und nehmen Sie das
Gerit auseinander.

Fir eine besonders griindliche Reinigung entfernen Sie auch den

Dichtungsring und den rutschfesten Ring.

Um das obere Messer vom unterem Messer zu trennen, drehen
Sie das obere Messer im Uhrzeigersinn, und ziehen Sie es dann
nach oben.
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Reinigen Sie den Behilter, den Deckel, die Messer, den
Dichtungsring und den rutschfesten Ring in warmem Wasser mit
etwas Spiilmittel oder im Geschirrspiiler.

Reinigen Sie die Motoreinheit mit einem feuchten Tuch.

- Werfen Sie das Gerédt am Ende der Lebensdauer nicht in den
normalen Hausmdill. Bringen Sie es zum Recycling zu einer offiziellen
Sammelstelle. Auf diese Weise tragen Sie zum Umweltschutz
bei (Abb. 7).

Garantie und Kundendienst

Bendtigen Sie weitere Informationen oder treten Probleme auf, besuchen
Sie bitte die Philips Website www.philips.com/support, oder setzen
Sie sich mit einem Philips Service-Center in lhrem Land in Verbindung.
Die Telefonnummer finden Sie in der internationalen Garantieschrift.
Sollte es in Ihrem Land kein Service-Center geben, wenden Sie sich bitte
an lhren Philips Handler.

Haufig gestellte Fragen

Dieses Kapitel enthdlt die am haufigsten zu diesem Gerdt gestellten
Fragen. Soliten Sie hier keine Antwort auf lhre Frage finden, wenden Sie
sich bitte an das Philips Service-Center in Ihrem Land.

Frage Antwort

Kann ich alle Teile im Ja, mit Ausnahme der Motoreinheit.
Geschirrspuler reinigen?

Kann ich kochend heife Nein, lassen Sie heiB3e Flussigkeiten auf
Flussigkeiten in den hochstens 80 °C abkdhlen.
Behélter gieen?
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Frage Antwort

Warum gibt der Motor  Diese Geruchsentwicklung tritt bei der

wéhrend der erstmaligen Benutzung des Gerdts recht
Verarbeitung einen haufig auf. Es kann auch etwas Rauch sichtbar
unangenehmen Geruch  werden. Dies tritt nicht mehr auf, nachdem
von sich? Sie das Gerdt mehrere Male benutzt haben.

Gerliche und Rauch kénnen auch nach zu
langer Benutzung des Gerits auftreten. In
diesem Fall mussen Sie das Gerat ausschalten
und mindestens 60 Minuten lang abkihlen

lassen.
Das Gerdt steht Nehmen Sie die Motoreinheit und den
plétzlich still, weil die Deckel vom Gerdt. Entfernen Sie Zutaten, die

Messereinheit blockiert  die Messereinheit blockieren, mit einem
ist. Was kann ich tun? Teigschaber. Sie mussen ggf. die
Verarbeitungsmengen verkleinern.

Der Zerkleinerer Uberpriifen Sie, ob die Motoreinheit korrekt
funktioniert nicht, wenn  auf dem Deckel platziert ist. Die

ich auf die Motoreinheit = Positionierungspfeile am Deckel und an der
driicke.Was muss ich Motoreinheit missen sich direkt gegenlber
tun? stehen.

Kann ich das Gerdt nur  Ja, Sie kénnen das Gerdt nur mit der unteren
mit der unteren Klinge  Klinge verwenden, um kleine Mengen von bis
verwenden? zu 100 g/ml zu verarbeiten.

Bananenshake
- 250 g Bananen
- 500 ml Milch
- 5 Eiswurfel
- Zucker oder Vanillezucker zum Abschmecken

Geben Sie alle Zutaten in die Schussel, und mixen Sie sie ca.
30 Sekunden lang, bis die Mischung weich und cremig ist.
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Sofort servieren.

Kiwi-Erdbeer-Getrink
- 200 g Kiwis
- 100 g gefrorene Bananen
- 100 g Erdbeeren, tiefgefroren
- 150 ml Ananassaft

Schneiden Sie die Bananen in 2 cm groBe Stiicke, und legen Sie sie
einen Tag lang mit den Erdbeeren in ein Gefrierfach. Die Bananen
und die Erdbeeren sollten direkt aus dem Gefrierfach verwendet
werden.

Schailen Sie die Kiwis, und schneiden Sie sie in Stlicke.

Geben Sie alle Zutaten in die Schussel, und mixen Sie sie ca.
30 Sekunden lang, bis die Mischung weich ist.
Sofort servieren.

Pesto
- 50 g Parmesankase
- 10 g Knoblauch
- 50 g Basilikum
- 50 g Pinienkerne
- 100 ml Olivendl
- Salz

Schneiden Sie den Kase in kleine Stiicke (1 cm), und schilen Sie den
Knoblauch.

Waschen Sie die Basilikumblatter, und schiitteln Sie sie trocknen.

Geben Sie alle Zutaten in die Schiissel, und mixen Sie sie, bis eine
homogene Mischung entsteht.
Sie kénnen das Pesto ca. 1 Woche im Kihlschrank aufbewahren.

HeiBe Gemiisesuppe
- 500 g Gemuse (Karotten, Zucchini, Zwiebeln, Kartoffeln)
- 1 Knoblauchzehe
-1 Brihwirfel
- 400 ml Wasser
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- 100 ml Sahne
- Salz
- Krduter zum Abschmecken (Petersilie, Thymian, Liebstéckel)

Waschen Sie die Zucchini, und schilen Sie die Karotten, Zwiebeln,
Kartoffeln und den Knoblauch.

Schneiden Sie das Gemdse in Stiicke, und kochen Sie es im Wasser
ca. 15 Minuten lang mit dem Brihwiirfel und den Krautern.
Lassen Sie das gekochte Gemuse etwas abkdhlen.

Geben Sie Sahne hinzu, und mixen Sie ca. 40 Sekunden lang, bis die
Mischung cremig ist.



Ewcaywyn

JuyxapnTnpla yia Ty ayopd oag kat kahwg nebarte ot Philips! Na
va emwdeAnBeite TANpwg amo v urtooTtptén Tou Trapexel n Philips,
ONAWATE TO TTPOLdV oag oty toTooeAida www.philips.com/welcome.

Fevikn eprypadn (Ewk. 1)

MoTep

AgikTeg TOoTTOBETNONG
Karrakt

AakTUALoG obpdyiong
Avw Aemtida

Katw Aertida

MroA

AvTIONOBNTIKOG OAKTUAIOG

AlafaoTe TTPOCEKTIKA TO TTAPOV EYXELPIOLIO XProNG TTPOTOU
XENOLOTIOINOETE TN CUCKEUT| KAl KPATNOTE TO YIA HEANOVTIKT
avapopd.

O NOoNUT A WN =

Kivduvog

- Mnv BubileTe TTOTE TO LOTEP OE VEPO 1) OE OTTOLOONTTOTE AMO
UYpO, oUTe va To TIAEveTe o Bpuon. XpnoloroleioTe Hovo éva
uypo Tavi yla va kabapioeTe To HOTEP.

Mpo&idotroinon

- [poogxeTe TTOAU OTav XelpiCeoTe Tig Aemridec. NpooexeTe 101aitepa
oTav TIg adalpeite amod To UIToA, OTav adeldleTe TO UITOA Kal OTav
TIG kKaBapileTe, kaBWg Ta onpeia KOTMG Toug eivatl TTOAU dalxpnped.

- EAéyEre €dv n Taon mou avaypdadeTal oTn OUCKEUT) AVTLOTOLYEL
OTNV TOTTIKT) TAOT PEUNATOG TTPOTOU CUVOECETE T CUCKEUT).

- Mnv xpnoLdoTIoLEiTE TN CUOKEUT| €AV TO KAAWdLo, To dIG 1) ANAa
HEPN TNG OUOKEUTG £Xouv uttooTel dBopd.

- Eav 1o kahwdio uttooTel dBopd, Oa mpémel va avtikatacTabel ard
éva kévTpo oepfig eEouotodotnuévo amod T Philips 1) amo e&icou
e€elOIKEUPEVA ATONA TTPOG ATTOdUYT) KLvOUVOU.



EAAHNIKA 29

- AuTr n ouokeur| Oev TTpoopileTal yla xprjon amd aToua
(CUPTTEPIAQPAVOEVWY TWV TTALOLWV) HE TTEPLOPLOHEVEG
OWMATIKEG, AloBNTHPLEG 1) BLAVONTIKEG IKAVOTNTEG T) ATTO ATOoNA
XWPLG eUTTELPIA KAl YVWOT), EKTOG KAl €AV TN XPNOLLOTIOLOUV UTTO
ETMITNPNON 1) £x0UV AAfel 0dNYieG OXETIKA [E TN XPrON TG
OUOKEUNG amo dTopo utreUbuvo yia TV acpdaAeld Toug.

- Tamaldia Ba mpemel va emPBAETTOVTAL TIPOKELILEVOU VA
SlaodalioTel 011 Sev Ba TTaifouv e TN OUCKEUT).

- Mnv a¢rijvete Ta maidid va xpnoLpoTIolouy Tov KOTITN XWPig
eTTiPAeYN.

Mpoooxn

- Mnv umepPaiveTe TIg TTOCOTNTEG KAl TOUG XPOVOUG eTTeEepyaotag
TIOU avadepovTal oTov TTivakda.

- KoyTe Ta ulikd peydalou peyeboug o€ KoppaTia 2ek. TIEpITTou TIpLV
Ta eTTeEEPYAOTEITE.

- Mnv yepilete TTOTE TNV KavATaA [E UALKA TTOU £x0Uuv Bepplokpacia
peyahutepn Twv 80°C/175°F

- Edv 1@ uAika koA ooLY OTa TolXWHATA TOU WITOA, adalpeoTe TO
MOTEP, avolETe TO KATTAKL KAl EEKOMT|OTE TA |E [ia OTTATOUAA T
TpocBeoTe Aiyo uypo.

- Mnv xpnolporroleite ToTE e€apTruara 1y pLeépn ard aloug
KaTtaokeuaoTeg 1y TTou N Philips katnyopnuarika dev cuviotd. Eav
XPNOILOTIOINOETE TETOLA £€ApTAATA 1) HEPN, 1) €YYUNOT) 0ag
kabioTaral akupn.

- AuTr n ouokeur| TTpoopileTal yia OLKLAKT XPHoT HOVO.

HAekTpopayvnrika Media (EMF)

H ouykekpiuévn ouokeur|) Tng Philips ouppopdwveTal e OAa Ta
TPOTUTIA TTou adopouv Ta nAekTpouayvnTika media (EMF). Eav yivel
OWOoTOG XELPLOKOG KAl oUpdwva e TIG 00N YLeG TOU TTApOVTOG
eyXelpLdiou Xpriong, n cuokeur| eival achairig o xpnon, Bacel Twv
ETIOTNHOVIKWY amrodei&ewy TTou eival OLaBETIEG HEXPL OTHEPQ.
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Mpiv TV TpwTN Xp1on

- KaBapioTte oxohaoTikd Ta pépn Tou £pxovTal oe emadn pe
TPOGLUA TTPLV XPNOIUOTIOINOETE Tr) CUOKEUT| Yid TTIPWTT $popd
(Seite To KeddAato KabBaplopog').

Xpron TG cuoKeung

TomoBetnoTe TNV avw Aemrida otnv kaTw Aemida (1) kat yupioTe
Vv aploTepdoTpoda pexpt va acpaliosl otn B<omn g
(2) (Ewx.2).

TomobeTrioTe TIg cuvappoloynueveg Aemideg oTov afova oTo
KevTpo Tou ptol (Ew. 3).

BaAte Ta uhika oTo prmoA (Eik. 4).

AvaTpelTe OTOV TTAPAKATW TTIVAKA YA TIG OUVIOTWEVEG TTOOOTNTEG
Kal Toug xpovoug emegepyaoiag.

Oa eMITUXETE TA KAAUTEPA ATTOTEAEOHATA AV TNPELTE TIG TTOCOTNTEG
Kal Toug Xpovoug emeéepyaoiag Tou Trivakda.

MéyloTeg TOOOTNTEG KAl XpOVoL eTTegepyaciag
Tepaxiopog Enpwv UAIKWV

YAika Méey. Time (Qpa)
TocOTNTA
Kpeppudia, oe kuoug 100vp. 3-4 oTyulaia
mamuara
Maivravog 60 yp. 10 oTryplaia
mamuara
Amayo pooyapiolo kpeag 400vp. 10 Oeur.

(kahrg oo™ TAC), o€ KUPoug
Tayoug 2-3 K.

Kapudia/apuydara 300 yp. 30 Oeur.
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Avapeign uypwv uUMKwv

YAwa Mey. moocdTnTa Time (Qpa)
Topareg, koppéveg ota 600 yp. 30 Seur.
Téooepa

MIAKOELK 800 ml 30 Oeur.
Bpedikr) Tpodn| 600 yp. + uypo 45 SeuT.
[NeoTo 300 yp. 30-60 deur.
Smoothie 500 yp. 30 Oeur.
ZeoTn) XopTooouTia 1000 ml 40 deur.

TomoBetoTe To Kamakt oto pmol (Eik. 5).

Suv8éoTe To HoTEP Kal ToTroBeToTE To oTo kamaxi (Eik. 6).
BeBalwbeite oL ol deikTeG TOTTOBETONG OTO KATTAKL KAl OTO HOTEP
elval o €vag akpLBwg amevavTt amo Tov AAAo.

A NiéoTe mpog Ta kaTw To poTép yia va Eekivioel 1) Siadikacia
KOTIT|G.

H cuokeun AetToupyel 6oo TTECETE TIPOG TA KATW TO [OTEP.

- Orav YrhokofeTte parakd UAIKA (TT.x. Kpeppudia, paivravd ) amayo
Hooxapliolo Kpéag), OUVIOTOUE va TIaTATe TO HOTEP APKETEG
dopeg kat otryplata (“oTryplaia Asttoupyia’) avri yia pia dopd
kal rapateTapeva. [MECeTe TIPOG Ta KATW TO HOTEP YlA €va
OEUTEPOAETTTO KAl OTN ouvEXEeLla adrjveTe To yia 1 OeuTEPOAETTTO.

'OTav ohokAnpwbei n Siadikacia KOTMG, TEPIUEVETE PEXPL VA
oTapatioouyv Teheiwg oL Aemideg.

Bl AdaipéoTe To poTép, To Kamaki kat Tig AeTrideg mpiv adeldoeTe
TO UTTOA.
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Ka®apiopog

Mnv xpnoipotoleite ToTE cupuaTiva odpouyyapakia, okAnpd
KaBaploTIKA 1) UYpPA pe Peyahn o&UTnTa, OTTWG OVOTIVEULA,
TETPENALO 1) ACETOV yia Tov KaBaplopod TNG CUCKEUNG.

Mnv BubBileTe TTOTE TO POTEP OE VEPO KAL PNV TNV TTAEVETE GTO
TTAUVTT)PLO TTLATWV.

AmoouvdéoTe TN cuokeur| amo Ty Tpila Kat
aTmoCUVAPHOAOYHOTE TNV.

[a akopa oxoAaoTIKOTEPO KaBapLopod, UrmopeiTe eTTiong va

adalpeoeTe Tov SAKTUAIO OTEYAVOTTOINONG Kal TOV avTIOALoONTIKO

OakTUAlLO.

MNa va apaipéoete Tnv avw Aemrida amo Ty katw Aemida, yupioTe
™ deildboTpoda kal TpaPnite TV TPOG Ta EMAVW.

KaBapioTe To pmol, To kamdaxi, Tig Aemideg, Tov SakTiho
oTeyavoTtroinong Kat Tov avTioModnTiké dakTuMo oTo TAuvTrplo
mATWV 1 Le LeoTo vepd Kal Aiyo uypd amopputravTiko.

KaBapioTe To HoTép e £va uypo Travi.

MepiBaiiov

- 270 TéAoG TNG CwM|G TNG OUCKEUNG Unv TV TreTa&eTe padi pe ta
ouvnBiopéva amoppippara Tou omiTiol oag, ald TTapadwoTe TV
o€ éva eTiono onueio CUMOYNG Yia avakukAwon. Me autdv Tov
Tpoto Ba BonbrjoeTe oty TpooTacia Tou TepLBarovTog (Eik. 7).

EyyUnon kai emokeun

Eav xpelaoTeite emokeun 1y TAnpodopieg 1) eav avTideTwTiCeTe
Karmolo POBANUa, emokedOeite TNV ToroBeoia g Philips o
OteuBuvon www.philips.com/support 1) mikolvwvioTE e To
Kevrpo EEurmpémong KatavaiwTtwv g Philips o xwpa oag. ©a
Bpeite TO TNAéDWVO OTO HUAAGDLO BLeBvoug yyunong. Eav dev
uttapxel Kévrpo EEurmpetnong KatavahwTwy otn xwpa oag,
ameuBuvBeite oTov ToTTIKO avTimpoowTtto TG Philips.
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TUYXVEG EPWTHOELG

2710 KedAAalo auto TTapatiBevTal ot TIO CUXVEG EPWTTOEIG OXETIKA e
TN ouokeun. Eav dev umopeite va Bpeite amdavmon oy epwnoT) oag,
eMMKOWVWVNoTe Pe To Tpnua EEurmpémong KatavahwTtwy ™Tg xwpeag

|.
o)
LAl

EpwTnon

Mmopw va TAvw
OAa Ta pEpn ™G
OUCKEUNG OTO
TTAUVTT)PLO TTIATWVY;

Mmopw va
TPOoHECW TTOAU
Ceotd uypa (ot
onueio Ppacpou)
MEOA OTO UTTON,

[arti To potép
avadidel pia
OUOUPEDTT OO
Karda T SidpKela TG
eme€epyaoiag;

H ouokeun
oTaudTmoe va
AetToupyel, eTTeLdN) oL
AeTTiOEG £xOUV
MTTAOKAPEL T1L TTPETTEL
va Kavw:

Amavrnon

Nat, ekTog arod To HOTEP.

Ox1, adrjoTe Ta oAU CeoTd uypd va
Kpuwaoouv otoug 80C/175F

Eival oAU ouvnBiopévo yia Tn ouokeur| va
avadidel pia duodpeoTn ooun 1y va Byadet
Abyo Kamvo TIg TTPWTeG GOPES TTOU
xpnotporoleitat. Auto To aivopevo Ba
OTaQUATAOEL OTAV XPNOIUOTTOINOETE TN
OUOKEUN HeEPLKEC dopeg. H ouokeur| ummopel
emmiong va avadioel ia QUCAPEDTN OOUN M
va Bydlet Aiyo kamvo étav XpnoLpoTioleiTal
yla oAU wpa. 2 aut TV TepinTwon, Ba
TIPETTEL va TNV B€0eTe ekTOG AslToupyiag Kal
va v adrjoeTe va Kpuwoel yia 60 Aertd.

AdalpEoTe TO HOTEP KAL TO KATTAKL artd T
OUOKEUT). XPNOLUOTIOINOTE |la OTTATOUAA Yia
Va ATTORAKPUVETE TA UAIKA TTOU UTTAOKAPOUV
TIG Aemtideg. Mrmopel emiong va mpemeL va
eTTe€ePYAOTEITE IKPOTEPN TTOCOTNTA.
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Epwtnon Amavrnon

O kommg dev BeBalwbeite 011 TO HoTEP €xEL TOTTOOETNOEL

AelToupyel 6TavV owoTd TTavw oTo Kamdakl Ot SeikTeg

meCw TO HoTEP. TL TOTTOBETNONG OTO KATTAKL KAl OTO HOTEP

TIPETTEL VA KAVW); TIPETTEL VA €ival 0 €vag akplwg amévavTl
artod Tov alho.

Mmopw va Nat, UTTopEeiTe va XPnOLUOTIOIOETE TN

XPNOoloToINow ™ OUOKEUN HOVO [E TNV KATw AeTtida yia va

OUOKEUT HOVO HE TNV €TTeEepYacTeiTe HIKpEG TToodTNTEG €wg 100
Katw Aermioq; yp./ml.

MiAkoéik prravava

- 250 yp. umavava

- 500 ml yaha

- S5mayakia

- Caxapn 1) Caxapn Baviliag avaioya pe TIG TIPOTIUNOELG 0ag

Bakte 6Aa Ta uhika oTo ptol kat avakatePTe yia 30
SeuTepoleTTa TEPITTOU, HEXPL VA Yivouv £va opolopopdo Kat
TTAXUPEUCTO MELYHA.

>epPipeTe auéowc.

Smoothie akTividio-ppaouia
- 200 yp. akTvidla
- 100 yp. kateguypévn prmavava
- 100vyp. katepuypeéveg dpaouleg
- 150 ml xupd avava

KoyTe T pmavava oe podeleg mayxoug 2 ek. kat BaATe Tig oTNV
kataguén yia 1 nuépa, pali pe Tig ppaouleg. H pmavava kat o
dpaouleg mpemel va xpnoiporoinBolyv ameubeiag amod Tnv
katauén.

ZedphoudioTe Ta akTwvidla kal KOYPTE Ta O KOPMATLA.
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BaAte 6Aa Ta uhika oTo pmoh kat avakateyTe yia 30
SeuTepOAETITA TTEPITTOU, HEXPL VA YiVOUV €va OpOLOpopdO HelyHa.
>epPipeTe auéowc.

MéoTo
- 50 yp. Tupi mappelava
- 10 yp. okopdo
- 50 yp. BaciAikog
- 50 yp. koukouvapl
- 100 ml ehatdhado
- aham

Koyre To Tupi oe kuBaxkia (1 ek.) kat EepAoudioTe To okdpdo.

MAGveTe Ta GUMa Tou Bacthikol kat TIVAETE Ta yia va
oTpayyifouv.

BaAte 6Aa Ta uNika oTo pTToA Kal avakaTePTe HEXPL vVa Yivouv
£Va OUOLOYEVEG Helypa.

Mrmopeite va diamprjoeTe To TéoTO OTO Yuyeio yia T efdoudda

TTEPITTOU.

ZgoTn) XopTOOOUTIA

- 500 yp. Aaxavika (kapoTa, KoAoKUBAKL, KPEUUUOLA, TTATATEG)

- 1 okeAida okdpdou

- 1 kUBog Cwol kpEaTog

- 400 ml vepo

- 100 ml kpépa yahaxkTog

- akam

- HUpwWOIKA avdhoya He TIG TIPOTIHNCELG oag (HaivTavog, Bupdpt,
AeBioTiko)

MAOveTe To KoAokuBaxL kat EeploudioTe Ta kapodTa, TA
KpePRPLdLa, TIG TTATATEG KAl TO OKOPSO.

Koéygre 6Aa Ta Aayxavika oe koppaTakia kat BpacTe Ta oe Aiyo
vepo, pali pe Tov KUPo Kkat Ta pupwdika, yia 15 Aemrra mepimou.
AdroTe Ta Ppaciéva Aayxavikd va Kpuwoouv.
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MpoobeoTe TNV kpepa yahakTog kar avakatéPre yia 40
SeuTEPOAETITA TTEPITTOU, PEXPL TO MELYHA VA YIVEL OOLOYEVEG.



Introduccion

Enhorabuena por la compra de este producto y bienvenido a Philips. Para
sacar el mayor partido de la asistencia que Philips le ofrece, registre su
producto en www.philips.com/welcome.

Descripcion general (fig. 1)

Unidad motora
Flechas de posicion
Tapa

Junta

Cuchilla superior
Cuchilla inferior
Recipiente

Aro antideslizante

Importante

Antes de usar el aparato, lea atentamente este manual de usuario y
consérvelo por si necesitara consultarlo en el futuro.

O NOoNUT A WN =

Peligro

- No sumerja nunca la unidad motora en agua u otros liquidos, ni la
enjuague bajo el grifo. Limpie la unidad motora sdlo con un pafio
himedo.

Advertencia

- Tenga mucho cuidado al manipular las cuchillas. Preste especial
atencién al retirarlas del recipiente, cuando vacie el recipiente y
durante su limpieza, ya que las cuchillas estdn muy afiladas.

- Antes de enchufar el aparato, compruebe si el voltaje indicado en el
mismo se corresponde con el voltaje de red local.

- No utilice el aparato si el cable de alimentacidn, el enchufe u otras
piezas estdn dafiados.

- Siel cable de alimentacion estd dafiado, debe ser sustituido por
Philips o por un centro de servicio autorizado por Philips, con el fin
de evitar situaciones de peligro.
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- Este aparato no debe ser usado por personas (adultos o nifios) con
su capacidad fisica, psiquica o sensorial reducida, ni por quienes no
tengan los conocimientos vy la experiencia necesarios, a menos que
sean supervisados o instruidos acerca del uso del aparato por una
persona responsable de su seguridad.

- Aseglrese de que los nifios no jueguen con este aparato.

- No permita que los nifios utilicen la picadora sin supervision.

Precaucion

- No supere las cantidades y los tiempos indicados en la tabla.

- Corte los ingredientes grandes en trozos de unos 2 ¢cm antes de
procesarlos.

- Nunca llene el recipiente con ingredientes a mas de 80 °C/175 °F de
temperatura.

- Silos ingredientes se adhieren a la pared del recipiente, retire la
unidad motora, abra la tapa y despréndalos con una espdtula o algo
de liquido.

- No utilice nunca accesorios o piezas de otros fabricantes o que no
hayan sido especificamente recomendados por Philips. La garantfa
quedard anulada si utiliza tales piezas o accesorios.

- Este aparato es sélo para uso doméstico.

Campos electromagnéticos (CEM)

Este aparato Philips cumple todos los estdndares sobre campos
electromagnéticos (CEM). Si se utiliza correctamente y de acuerdo con
las instrucciones de este manual, el aparato se puede usar de forma
segura segln los conocimientos cientificos disponibles hoy en dia.

Antes de utilizarlo por primera vez

- Antes de usar el aparato por primera vez, limpie bien las piezas que
van a entrar en contacto con los alimentos (consulte el capitulo
‘Limpieza’).
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Uso del aparato

Coloque la cuchilla superior sobre la cuchilla inferior (1) y girela en
el sentido contrario al de las agujas del reloj hasta que encaje en su
sitio (2) (fig. 2).

Coloque la unidad de cuchillas montada en el pivote que hay en el
centro del recipiente (fig. 3).

Ponga los ingredientes en el recipiente (fig. 4).

Consulte la tabla que aparece mads abajo para ver las cantidades y los
tiempos de procesado recomendados.

Para obtener un resultado dptimo, siga las indicaciones de la tabla.

Cantidades y tiempos de procesado maximos
Picar ingredientes secos

Ingredientes Cantidad max. Tiempo
Cebollas, en dados 100 g 3-4 pulsaciones
Perejil 60 g 10 pulsaciones
Magro de ternera (de alta 400 g 10 seg.
calidad), en dados de 2-

3cm

Nueces/almendras 300 g 30 seg.

Mezclar ingredientes humedos

Ingredientes Cantidad max. Tiempo
Tomates, cortados en 600 g 30 seg.

4 trozos

Batido 800 ml 30 seg.
Comida para bebé 600 g + liquido 45 seg.
Pesto 300 g 30-60 seg.

Batido saludable 500 g 30 seg.
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Ingredientes Cantidad max. Tiempo
Crema de verduras 1000 ml 40 segundos
caliente

Coloque la tapa sobre el recipiente (fig. 5).

Conecte la unidad motora y coléquela en la tapa (fig. 6).
Aseglrese de que las flechas de posicidn de la tapa y de la unidad
motora estén unas frente a otras.

A Presione la unidad motora hacia abajo para iniciar el proceso de
picado.

El aparato funciona mientras se mantiene la unidad motora presionada

hacia abajo.

- Cuando pique ingredientes blandos (por ejemplo, cebollas, perejil o
magro de ternera), le aconsejamos que presione la unidad motora
varias veces seguidas durante poco tiempo (pulsaciones). Para 1
pulsacion, presione hacia abajo la unidad motora durante un segundo
y suéltela durante 1 segundo.

Cuando termine el proceso de picado, espere hasta que las
cuchillas se detengan completamente.

IEl Retire la unidad motora, la tapa y la unidad de cuchillas antes de
vaciar el recipiente.

No utilice estropajos, agentes abrasivos ni liquidos agresivos, como
alcohol, gasolina o acetona, para limpiar el aparato.

No sumerja nunca la unidad motora en agua ni la lave en el lavavajillas.

Desenchufe y desmonte el aparato.
Para una limpieza mas a fondo, también puede extraer el aro de cierre y
el aro antideslizante.

Para quitar la cuchilla superior de la cuchilla inferior, girela en el
sentido de las agujas del reloj y tire hacia arriba.
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Lave el recipiente, la tapa, las cuchillas, el aro de cierre y el aro
antideslizante en el lavavajillas o con agua caliente y un poco de
detergente liquido.

Limpie la unidad motora con un pafio himedo.

Medio ambiente

- Alfinal de su vida util, no tire el aparato junto con la basura normal
del hogar: Llévelo a un punto de recogida oficial para su reciclado. De
esta manera, ayudard a conservar el medio ambiente (fig. 7).

Garantia y servicio

Si necesita informacién o si tiene algin problema, visite la pagina Web de
Philips en www.philips.com/support, o péngase en contacto con el
Servicio de Atencidn al Cliente de Philips en su pafs. Hallard el nimero de
teléfono en el folleto de la garantia mundial. Si no hay Servicio de
Atencién al Cliente de Philips en su pafs, dirfase a su distribuidor local
Philips.

Preguntas mas frecuentes

En este capitulo encontrard las preguntas mds frecuentes sobre el
aparato. Si no encuentra la respuesta a su pregunta, pdngase en contacto
con el Servicio de Atencién al Cliente de su pais.

Pregunta Respuesta

JPuedo lavar todas las  Sf, excepto la unidad motora.
piezas en el
lavavajillas?

iPuedo echar liquidos  No, deje que los liquidos se enfrfen hasta
hirviendo en el 80 °C/175 °F
recipiente?
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Pregunta Respuesta

JPor qué desprende  Es muy normal que el aparato desprenda un

el motor un olor olor desagradable o eche un poco de humo las
desagradable durante  primeras veces que se utiliza. Este fenédmeno
el funcionamiento? cesara cuando haya utilizado el aparato unas

cuantas veces. También es posible que
desprenda un olor desagradable o eche humo
si se utiliza durante mucho tiempo seguido. En
este caso, deje de utilizar el aparato y deje que
se enfrie durante 60 minutos.

El aparato ha dejado  Quite la unidad motora y la tapa del aparato.
de funcionar porque  Ultilice una espdtula para retirar los ingredientes
la unidad de cuchillas  que estén bloqueando la unidad de cuchillas.
estd bloqueada. ;Qué  También es posible que deba procesar

debo hacer? cantidades mds pequefias.

La picadora no Compruebe que la unidad motora estd
funciona al presionar  correctamente colocada en la tapa. Las flechas
la unidad motora de posicién de la tapa y las de la unidad

hacia abajo ;qué motora deben estar unas frente a otras.

debo hacer?

(Puedo utilizar el Si, puede utilizar el aparato solo con la cuchilla
aparato solo con la inferior para procesar pequefias cantidades de
cuchilla inferior? hasta 100 g/ml.

Batido de platano
- 250 g de platanos
- 500 ml de leche
- 5 cubitos de hielo
- azdcar o azlcar de vainilla al gusto

Coloque todos los ingredientes en el recipiente y mezcle
aproximadamente durante 30 segundos hasta que la mezcla quede
suave y cremosa.

Sirvalo inmediatamente.
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Batido de kiwi y fresa
- 200 g de kiwis
- 100 g de platanos congelados
- 100 g de fresas congeladas
- 150 ml de zumo de pifia

Corte los platanos en rodajas de 2 cm y pongalos en el congelador
durante 1 dia junto con las fresas. Debe utilizar el platano y las
fresas directamente del congelador.

Pele los kiwis y cortelos en trozos.

Coloque todos los ingredientes en el recipiente y mezcle
aproximadamente durante 30 segundos hasta que la mezcla quede
suave.

Sirvalo inmediatamente.

Pesto
- 50 g de queso parmesano
- 10 gdeajo
- 50 g de albahaca
- 50 g de pifiones
- 100 ml de aceite de oliva
- sal

Corte el queso en trozos pequenos (1 cm) y pele el ajo.
Lave las hojas de albahaca y sactdalas para secarlas.

Coloque todos los ingredientes en el recipiente y mezcle hasta
obtener una mezcla homogénea.
Puede guardar el pesto en la nevera durante 1 semana aproximadamente.

Crema de verduras caliente
- 500 g de verduras (zanahorias, calabacin, cebollas y patatas)
- 1 diente de ajo
-1 pastilla de caldo
- 400 ml de agua
- 100 ml de nata
- sal
- hierbas al gusto (perejil, tomillo vy levistico)
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Lave el calabacin y pele las zanahorias, las cebollas, las patatas y el
ajo.

Corte todas las verduras en trozos y cuézalas con la pastilla de
caldo, agua y las hierbas durante aproximadamente 15 minutos.

Deje que las verduras cocidas se enfrien un poco.

Afada la nata y mezcle durante 40 segundos aproximadamente
hasta que quede suave.



II

Onnittelut ostoksestasi ja tervetuloa Philips-tuotteiden kayttdjaksil
Hyddynnd Philipsin tuki ja rekisterdi tuotteesi osoitteessa
www.philips.com/welcome.

Yleiskuvaus (Kuva 1)

Runko
Kohdistusnuolet
Kansi

Tiiviste

Ylempi terd
Alempi terd
Kulho

Liukueste

OO MW —

Tarkedd

Lue tdma kdyttdopas huolellisesti ennen kdyttdd ja sdilytd se mydhempad
tarvetta varten.

Vaara )
- Ald upota runkoa veteen tai muuhun nesteeseen. Ald mydskdan
huuhtele sitd vesihanan alla. Pyyhi runko puhtaaksi kostealla liinalla.

Varoitus

- Kasittele terid varovaisesti. Ole erityisen huolellinen terid irrotettaessa
ja kulhoa tyhjentdessd tai puhdistettaessa. Leikkausterdt ovat erittdin
terdvid.

- Tarkista, ettd laitteeseen merkitty kdyttdjannite vastaa paikallista
verkkojannitettd, ennen kuin liitdt laitteen pistorasiaan.

- Ali kaytd laitetta, jos sen virtajohto, pistoke tai jokin muu osa on
viallinen.

- Jos virtajohto on vahingoittunut, se on oman turvallisuutesi vuoksi
hyvd vaihdattaa Philipsin valtuuttamassa huoltoliikkeessd tai muulla
ammattitaitoisella korjaajalla.

- Laitetta ei ole tarkoitettu lasten tai sellaisten henkildiden kdyttéon,
joiden fyysinen tai henkinen toimintakyky on rajoittunut tai joilla ei ole
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kokemusta tai tietoa laitteen kadytdstd, muuten kuin heiddn
turvallisuudestaan vastaavan henkildén valvonnassa ja ohjauksessa.
- Pienten lasten ei saa antaa leikkid laitteella.
- Ald anna lasten kayttaa teholeikkuria ilman valvontaa.

Varoitus

- Varo ylittdmdstd taulukossa annettuja mdarid ja valmistusaikoja.

- Pilko isot ainesosat noin 2 cm:n kappaleiksi ennen ksittelya.

- Ald kaada kulhoon kuumia, yli 80-asteisia aineita.

- Jos ainekset tarttuvat kulhon sisdpintaan, irrota runko, avaa kansi ja
irrota ainekset lastalla tai lisdd vdhan nestettd.

- Ald koskaan kiyta muita kuin Philipsin valmistamia tai suosittelemia
lisdvarusteita tai -osia. Jos kdytdt muita osia, takuu ei ole voimassa.

- Té@ma laite on tarkoitettu vain kotitalouksien kdyttdon.

Sdhkomagneettiset kentit (EMF)

Tamd Philips-laite vastaa kaikkia, séhkdmagneettisia kenttid (EMF) koskevia
standardeja. Jos laitetta kdytetddn oikein ja tdmdn kdyttdohjeen ohjeiden
mukaisesti, sen kdyttdminen on turvallista tdmanhetkisen tutkimustiedon
perusteella.

Kadyttoonotto

- Puhdista hyvin kaikki ruoan kanssa kosketuksiin joutuvat osat ennen
laitteen kdyttdonottoa (katso kohtaa Puhdistaminen).

Laita ylempi tera alemman teran (1) paalle ja kierra sita
vastapaivaan, kunnes se lukittuu paikalleen (2) (Kuva 2).

Laita terayksikko kulhon keskelld olevaan tappiin (Kuva 3).

Mittaa aineet kulhoon (Kuva 4).

Katso alla olevasta taulukosta oikeat maardt ja kdsittelyajat.

Saat parhaat tulokset noudattamalla taulukossa annettuja mdarid ja
kasittelyaikoja.
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Enimmadismadrit ja -kdsittelyajat
Kuivien valmistusaineiden pilkkominen

Aineet Enimmaismaara Aika
Sipulit kuutioina 100 g 3-4 pulssia
Persilja 60 g 10 pulssia
Véhdrasvainen naudanliha, 400 g 10s

2-3 cmin kuutioina

Pahkindt/mantelit 300 g 30s

Nestemadisten valmistusaineiden sekoittaminen

Enimmaismaara

Tomaatit, leikattu 4 600 g 30s
osaan

Pirteld 800 ml 30s
Vauvanruoka 600 g + nestettd 45s
Pesto 300 g 30-60 s
Smoothie 500 ¢g 30s
Kuuma kasviskeitto 1000 ml 40's

Laita kansi kulhon paille (Kuva 5).

Kytke runko pistorasiaan ja laita se kannen piille (Kuva 6).
Tarkista, ettd kannen ja rungon nuolet ovat kohdakkain.

A Aloita hienontaminen tyéntimailla runkoa alaspain.

Laite kdy niin kauan kuin painat runkoa.

- Pilkottaessa pehmeitd raaka-aineita (esim. sipulia, persiljaa tai
vdhdrasvaista naudanlihaa) on suositeltavaa painaa runkoa useita
kertoja lyhyesti sykdyksittdin. Saat aikaan yhden sykdyksen painamalla
runkoa yhden sekunnin ajan ja vapauttamalla sen sekunniksi.
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Kun kaikki ainekset on silputtu, odota, kunnes terit pysihtyvit
taysin.

Bl Irrota runko, kansi ja terayksikko, ennen kuin tyhjennat kulhon.

Al kiytd naarmuttavia tai syovyttavia puhdistusaineita tai -vilineiti

Al upota runkoa veteen ildka pese sita astianpesukoneessa.

Irrota virtajohto pistorasiasta, ennen kuin purat laitteen.
Perusteellista puhdistusta varten voit poistaa my®s tiivisteen ja liukuesteen.

Irrota ylempi terd alemmasta terasta kiertamalla siti myotapaivaan
ja vetamalla sita ylospain.

Kulhon, kannen, terdyksikon, tiivisteen ja liukuesteen voi pesta
astianpesukoneessa tai lampimalla vedella ja astianpesuaineella.

Pyyhi runko puhtaaksi kostealla liinalla.

Ympdristoasiaa

- Al4 hivita vanhoja laitteita tavallisen talousjitteen mukana, vaan
toimita ne valtuutettuun kierrdtyspisteeseen. Ndin autat vahentdmaan
ympadristolle aiheutuvia haittavaikutuksia (Kuva 7).

Takuu ja huolto

Jos haluat lisétietoja tai laitteen kanssa ilmenee ongelmia, tutustu Philipsin
sivustoon osoitteessa www.philips.com/support tai kysy neuvoa
Philipsin maakohtaisesta asiakaspalvelusta. Puhelinnumero on
kansainvalisessd takuulehtisessd. Jos maassasi ei ole asiakaspalvelua, ota
yhteys Philipsin jalleenmyyjaan.

Tavallisimmat kysymykset

Téssd luvussa on usein kysyttyja kysymyksid laitteesta. Jos et [6yda
vastausta kysymykseesi, ota yhteyttd maasi kuluttajapalvelukeskukseen.




Kysymys

Voiko kaikki
irrotettavat osat pesta
astianpesukoneessa?

Voiko kulhoon kaataa
kiehuvaa nestetta?

Miksi moottorista
lahtee epamiellyttavad
hajua sen kdydessd?

Laite sammui, koska
terdyksikkd jumittui.
Mitd minun pitdd
tehdd?

Teholeikkuri ei toimi,
vaikka painan runkoa.
Mitd minun pitdd
tehdd?

Voinko kdyttdd laitetta,
jos vain alempi terd on
kiinnitetty?

Banaanipirteld
- 250 g banaania
- 5dl maitoa
- 5jddpalaa

SUOMI 49

Vastaus

Runkoa lukuun ottamatta kaikki osat voi pestd
astianpesukoneessa.

Ei. Anna kuumien nesteiden ensin jddhtyd 80
°Ceen.

On aivan tavallista, ettd uudesta laitteesta
lahtee epamiellyttdvad hajua tai hieman savua
muutamalla ensimmadiselld kdyttdkerralla. [Imid
havidd, kun laitetta on kdytetty muutama kerta.
Laitteesta voi ldhted epdmiellyttdvdd hajua tai
savua my®ds, jos sitd kdytetddn liian pitkdan.
Siind tapauksessa laite on pysdytettdva ja sen
on annettava jddhtyd 60 minuuttia.

Irrota runko ja kansi. Irrota terdn liikkumista
estdvdt aineet kaapimella. Suosittelemme
pienemman madrdn kasittelemistd kerralla.

Tarkista, ettd runko on asetettu oikein kannen
padlle. Kannen ja rungon kohdistinnuolten on
oltava kohdakkain.

Kylld, alemmalla terdlld voi kdsitelld enintddn
100 g/ml aineksia.

- sokeria tai vaniljasokeria maun mukaan
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Kaada kaikki valmistusaineet kulhoon ja sekoita noin 30 sekuntia,
kunnes seos on sileaa.
Tarjoile heti.

Kiivi-mansikkasmoothie
- 200 g kiivia
- 100 g pakastettua banaania
- 100 g pakastettuja mansikoita
- 150 ml ananasmehua

Leikkaa banaani 2 cm:n viipaleiksi ja pakasta niitd ja mansikoita 1
paivan ajan. Kayta banaani ja mansikat suoraan pakastimesta.

Kuori ja paloittele kiivit.

Kaada kaikki valmistusaineet kulhoon ja sekoita noin 30 sekuntia,
kunnes neste on sileaa.
Tarjoile heti.

Pesto
- 50 g parmesaanijuustoa
- 10 g valkosipulia
- 50 g basilikaa
- 50 g pinjansiemenid
- 1 dloliviliyd
- suolaa
Leikkaa juusto pieniksi palasiksi (1 cm) ja kuori valkosipuli.
Huuhtele basilikan lehdet ja ravistele vesi pois.

Laita kaikki valmistusaineet kulhoon ja sekoita, kunnes seos on
tasaista.
Pesto sdilyy jddkaapissa noin viikon.

Kuuma kasviskeitto
- 500 g kasviksia (porkkanaa, kesdkurpitsaa, sipulia, perunaa)
-1 valkosipulinkynsi
- 1 lihaliemikuutio
- A4dlvettd
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- 1 dlkermaa
- suolaa
- yrttejd maun mukaan (persiljaa, timjamia)

Pese kesakurpitsa ja kuori porkkanat, sipulit, perunat ja valkosipuli.

Paloittele kaikki kasvikset ja keita niitd noin 15 minuuttia vedessa,
johon on lisatty lihaliemikuutio ja yrtit.
Anna kasvisten jddhtyd hieman.

Lisaa kerma ja sekoita noin 40 sekuntia, kunnes seos on sileda.



Introduction

Félicitations pour votre achat et bienvenue dans ['univers Philips | Pour
profiter pleinement de I'assistance Philips, enregistrez votre produit sur le
site a I'adresse suivante : www.philips.com/welcome.

Description générale (fig. 1)

Bloc moteur

Fleches de positionnement
Couvercle

Bague d'étanchéité

Lame supérieure

Lame inférieure

Bol

Anneau antidérapant

Important

Lisez attentivement ce mode d'emploi avant d'utiliser I'appareil et
conservez-le pour un usage ultérieur.

O NOoNUT A WN =

Danger
- Ne plongez jamais le bloc moteur dans I'eau, ni dans d'autres liquides
et ne le rincez pas. Nettoyez-le avec un chiffon humide.

Avertissement

- Soyez trés prudent lorsque vous manipulez les lames, en particulier
lorsque vous les retirez du bol, lorsque vous videz le bol et lorsque
vous les nettoyez. Leurs bords sont en effet trés coupants.

- Avant de brancher I'appareil, vérifiez que la tension indiquée sur
I'appareil correspond a la tension supportée par le secteur local.

- N'utilisez pas I'appareil si le cordon d'alimentation, la fiche ou d'autres
pieces sont endommagées.

- Sile cordon d'alimentation est endommagé, il doit &tre remplacé par
Philips, par un Centre Service Agréé Philips ou par un technicien
qualifié afin d’éviter tout accident.

- Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes
(notamment des enfants) dont les capacités physiques, sensorielles ou
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intellectuelles sont réduites, ou par des personnes manquant
d'expérience ou de connaissances, 2 moins que celles-ci ne soient
sous surveillance ou qu'elles n'aient recu des instructions quant a
['utilisation de I'appareil par une personne responsable de leur
sécurité.

Veillez a ce que les enfants ne puissent pas jouer avec I'appareil.
Ne laissez pas des enfants utiliser le hachoir sans surveillance.

Attention

Ne dépassez pas les quantités et les temps de préparation indiqués
dans le tableau.

Coupez les grands aliments en morceaux d'environ 2 cm avant de les
hacher.

Ne remplissez jamais le bol avec des ingrédients dont la température
dépasse 80 °C.

Si les ingrédients s'accumulent sur les parois du bol, retirez le bloc
moteur, ouvrez le couvercle et détachez les ingrédients des parois a
I'aide d'une spatule ou en ajoutant du liquide.

N'utilisez jamais d'accessoires, ni de piéces d'autres fabricants ou qui
n‘ont pas été spécifiquement recommandés par Philips.Votre garantie
ne sera pas valable en cas d'utilisation de tels accessoires ou pieces.
Cet appareil est destiné a un usage domestique uniquement.

Champs électromagnétiques (CEM)

Cet appareil Philips est conforme a toutes les normes relatives aux
champs électromagnétiques (CEM). Il répond aux regles de sécurité
établies sur la base des connaissances scientifiques actuelles s'il est
manipulé correctement et conformément aux instructions de ce mode
d'emploi.

Avant la premiére utilisation

Avant la premiere utilisation, nettoyez soigneusement toutes les
pieces en contact avec des aliments (voir chapitre « Nettoyage »).
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Utilisation de ’appareil

Placez la lame supérieure sur la lame inférieure (1) et tournez-la
dans le sens inverse des aiguilles d’'une montre jusqu’a ce qu’elle
s’enclenche (2) (fig. 2).

Placez I'ensemble lames assemblé sur la tige située au centre du
bol (fig. 3).

Placez les ingrédients dans le bol (fig. 4).

Pour connaltre les quantités et les temps de préparation recommandés,

consultez le tableau ci-apres.
Vous obtiendrez de meilleurs résultats en les respectant.

Quantités et temps de préparation maximaux
Hachage d’ingrédients secs

Ingrédients Quantité Temps
maximale

Qignons, coupés en cubes 100 g 3-4 impulsions

Persil 60¢g 10 impulsions

Beeuf maigre (haute qualité), 400 g 10s

coupé en cubes de 2-3 cm

Noix/amandes 300 g 30s

Mixage d’ingrédients humides ou liquides

Ingrédients Quantité maximale Temps
Tomates, coupées en 600 g 30s

4 morceaux

Milk-shake 800 ml 30s
Aliments pour bébé 600 g + liquide 45s
Pesto 300 g 30-60 s

Smoothie 500 g 30s
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Ingrédients Q

tité maximale Temps

Soupe de légumes chaude 1 000 ml 40's

Placez le couvercle sur le bol (fig. 5).

Branchez le bloc moteur et placez-le sur le couvercle (fig. 6).
Assurez-vous que les fleches de positionnement du couvercle et du bloc
moteur correspondent.

A Exercez une pression vers le bas sur le bloc moteur pour démarrer
le processus de hachage.

Celui-ci se poursuit tant que vous appuyez sur le bloc moteur.

- Pour le hachage d'ingrédients a consistance molle (pax ex. oignons,
persil ou beeuf maigre), nous vous conseillons d'appuyer brievement a
plusieurs reprises sur le bloc moteur (impulsions). Pour 1 impulsion,
appuyez sur le bloc moteur pendant 1 seconde, puis relachez-le
pendant 1 seconde.

Lorsque le processus de hachage est terminé, patientez jusqu’a
l'arrét complet des lames.

X Retirez le bloc moteur, le couvercle et 'ensemble lames avant de
vider le bol.

N’utilisez jamais de tampons a récurer, de produits abrasifs ou de
détergents agressifs tels que de I'alcool, de 'essence ou de I'acétone
pour nettoyer I'appareil.

Ne plongez jamais le bloc moteur dans I'eau et ne le mettez pas au
lave-vaisselle.

Débranchez I'appareil et démontez-le.
Pour un nettoyage en profondeur, vous pouvez également retirer le joint
et I'anneau antidérapant.

Pour détacher la lame supérieure de la lame inférieure, tournez-la
dans le sens des aiguilles d’'une montre et tirez-la vers le haut.
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Nettoyez le bol, le couvercle, les lames, le joint et I'anneau
antidérapant au lave-vaisselle ou a I'eau chaude savonneuse.

Nettoyez le bloc moteur a I'aide d’un chiffon humide.

Environnement

Lorsqu'il ne fonctionnera plus, ne jetez pas I'appareil avec les ordures
ménageres, mais déposez-le a un endroit assigné a cet effet, ou |l
pourra étre recyclé.Vous contribuerez ainsi a la protection de
I'environnement (fig. 7).

Garantie et service

Si vous souhaitez obtenir des informations supplémentaires, faire réparer
I'appareil ou si vous rencontrez un probleme, rendez-vous sur le site Web
de Philips a I'adresse www.philips.com/support ou contactez le
Service Consommateurs Philips de votre pays.Vous trouverez le numéro
de téléphone correspondant sur le dépliant de garantie internationale. S'll
n'existe pas de Service Consommateurs Philips dans votre pays,
renseignez-vous aupres de votre revendeur Philips local.

Foire aux questions

Ce chapitre reprend les questions les plus fréquemment posées au sujet
de I'appareil. Si vous ne trouvez pas la réponse a votre question ici,
contactez le Service Consommateurs Philips de votre pays.

Question Réponse

Puis-je nettoyer toutes  Oui, a I'exception du bloc moteur.
les pieces au lave-

vaisselle ?
Puis-je verser des Non, laissez-les refroidir jusqu'a une
liquides trés chauds température de 80 °C.

dans le bol ?



Question

Pourquoi une odeur
désagréable
s'échappe-t-elle du
moteur en cours de
fonctionnement ?

L'appareil ne
fonctionne plus car
I'ensemble lames est
bloqué. Que dois-je
faire ?

Le hachoir ne
fonctionne pas lorsque
J'appuie sur le bloc
moteur. Que dois-je
faire ?

Puis-je utiliser
I'appareil avec la lame
inférieure
uniquement ?

Milk-shake banane

- 250 g de bananes
- 500 ml de lait
- 5glacons
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Réponse

Il est normal que le moteur dégage de la
fumée ou une odeur désagréable lorsqu'il est
mis en marche pour la premiére fois. Ce
phénomene disparait apres quelques
utilisations. L'appareil peut aussi dégager de la
fumée et une Iégére odeur lors d'une
utilisation prolongée. Dans ce cas, arrétez
I'appareil et laissez-le refroidir pendant

60 minutes.

Enlevez le bloc moteur et le couvercle de
l'appareil. A l'aide d'une spatule, retirez les
ingrédients qui bloquent I'ensemble lames. |
est recommandé de hacher une plus petite
quantité d'ingrédients.

Vérifiez si le bloc moteur est placé
correctement sur le couvercle. Les fleches de
positionnement du couvercle et du bloc
moteur doivent correspondre.

Oui, vous pouvez utiliser 'appareil avec la
lame inférieure uniguement pour préparer de
petites quantités jusqu'a 100 g/ml.

- sucre ou sucre vanillé (selon votre go(t)
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Mettez tous les ingrédients dans le bol et mixez pendant environ
30 secondes jusqu’a ce que le mélange soit homogeéne et crémeux.
Servez immédiatement.

Smoothie aux kiwis et aux fraises
- 200 g de kiwis
- 100 g de bananes congelées
- 100 g de fraises congelées
- 150 ml de jus d'ananas

Coupez les bananes en tranches de 2 cm, puis mettez-les au
congélateur pendant 1 journée avec les fraises. Sortez les bananes
et les fraises du congélateur a la derniére minute.

Pelez les kiwis et coupez-les en morceaux.

Mettez tous les ingrédients dans le bol et mixez pendant environ
30 secondes jusqu’a ce que le mélange soit homogeéne.
Servez immédiatement.

Pesto
- 50 g de parmesan
- 10 gdail
- 50 g de basilic
- 50 g de pignons de pin
- 100 ml d’huile d'olive
- sel

Coupez le fromage en petits morceaux (1 cm) et épluchez lail.
Lavez les feuilles du basilic et secouez-les pour les sécher.

Mettez tous les ingrédients dans le bol et mixez jusqu’a I'obtention
d’un mélange homogene.

Vous pouvez conserver le pesto au réfrigérateur pendant environ

1 semaine.

Soupe de légumes chaude
- 500 g de légumes (carottes, courgette, oignons, pommes de terre)
- 1 gousse d'ail
-1 bouillon-cube
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- 400 ml d'eau

- 100 ml de creme fraiche

- sel

- herbes selon votre goQt (persil, thym, liveche)

Lavez la courgette et épluchez les carottes, les oignons, les pommes
de terre et lail.

Coupez tous les légumes en morceaux et faites-les cuire avec le
bouillon-cube, I'eau et les herbes pendant environ 15 minutes.
Laissez les Iégumes cuits refroidir quelque peu.

Ajoutez la créme et mixez pendant environ 40 secondes jusqu’a ce
que le mélange soit homogéne.
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Introduzione

Congratulazioni per I'acquisto e benvenuti in Philips! Per trarre il massimo
vantaggio dall'assistenza Philips, registrate il vostro prodotto su
www.philips.com/welcome.

Descrizione generale (fig. 1)

Gruppo motore

Frecce di posizionamento
Coperchio

Anello di guarnizione
Lama superiore

Lama inferiore
Recipiente

Anello antiscivolo

Importante

Prima di utilizzare 'apparecchio, leggete attentamente il presente manuale
e conservatelo per eventuali riferimenti futuri.

O NOoNUT A WN =

Pericolo
- Non immergete né risciacquate sotto I'acqua o altri liquidi il gruppo
motore. Per pulire il gruppo motore utilizzate solo un panno umido.

Avviso

- Prestate attenzione nell'uso delle lame, in particolare quando le
rimuovete dal recipiente, quando svuotate il recipiente stesso e
quando le pulite, poiché i bordi taglienti sono estremamente affilati.

- Prima di collegare I'apparecchio, verificate che la tensione riportata
sulla spina corrisponda alla tensione disponibile.

- Non utilizzate 'apparecchio nel caso in cui il cavo di alimentazione, la
spina o altri componenti risultino danneggiati.

- Nel caso in cui il cavo di alimentazione fosse danneggiato, dovra
essere sostituito presso i centri autorizzati Philips, i rivenditori
specializzati oppure da personale debitamente qualificato, per evitare
situazioni pericolose.
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L'apparecchio non & destinato a persone (inclusi bambini) con
capacita mentali, fisiche o sensoriali ridotte, fatti salvi i casi in cui tali
persone abbiano ricevuto assistenza o formazione per 'uso
dell'apparecchio da una persona responsabile della loro sicurezza.
Adottate le dovute precauzioni per evitare che i bambini giochino
con l'apparecchio.

Lutilizzo del tritatutto da parte dei bambini deve avvenire sempre in
presenza di un adulto.

Attenzione

Non superate le dosi massime e i tempi di lavorazione indicati nella
tabella.

Tagliate i pezzi pit grandi in pezzetti di circa 2 cm prima di lavorarli.
Non riempite mai il recipiente con ingredienti a temperatura
superiore a 80°C.

Se gli ingredienti rimangono attaccati alle pareti del recipiente,
rimuovete il gruppo motore, aprite il coperchio e staccateli con una
spatola o aggiungete del liquido.

Non usate mai accessori o parti di altri produttori o non
specificatamente consigliati da Philips. Nel caso in cui utilizziate detti
accessori o parti, la garanzia decade.

Questo apparecchio € destinato esclusivamente a uso domestico.

Campi elettromagnetici (EMF)

Questo apparecchio Philips € conforme a tutti gli standard relativi ai
campi elettromagnetici (EMF). Se utilizzato in modo

appropriato seguendo le istruzioni contenute nel presente manuale d'uso,
I'apparecchio consente un utilizzo sicuro come confermato dai risultati
scientifici attualmente disponibili.

Primo utilizzo

Al primo utilizzo dell'apparecchio, lavate con cura tutte le parti che
verranno a contatto con il cibo (vedere il capitolo “Pulizia”).
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Modalita d’uso dell’apparecchio

Posizionate la lama superiore su quella inferiore (1) e ruotatela in
senso antiorario fino a che non si blocca in posizione (2) (fig. 2).

Posizionate il gruppo lame assemblato sul perno al centro del
recipiente (fig. 3).

Mettete gli ingredienti nel recipiente (fig. 4).

Consultate la tabella seguente per conoscere le dosi e i tempi di
lavorazione consigliati.

Per risultati ottimali, attenetevi ai valori indicati nella suddetta tabella.

Dosi e tempi di lavorazione massimi
Per tritare ingredienti asciutti

Ingredienti Quantita massima  Tempo
Cipolle a cubetti 100 g 3-4 impulsi
Prezzemolo 60 g 10 impulsi
Carne magra (alta qualita),a 400 g 10 sec.
cubetti di 2-3 cm

Noci/mandorle 300¢g 30 sec.

Per mescolare gli ingredienti bagnati

Ingredienti Quantita massima  Tempo
Pomodori tagliati in 4 600 g 30 sec.
pezzi

Frappe 800 ml 30 sec.
Pappe per bambini 600 g + liquido 45 sec.
Pesto 300 g 30-60 sec.
Frullato 500 ¢ 30 sec.

Zuppa di verdure calda 1000 ml 40 sec.
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Mettete il coperchio sul recipiente (fig. 5).

Collegate all'alimentazione il gruppo motore e posizionatelo sul
coperchio (fig. 6).

Verificate che le frecce di posizionamento riportate sul coperchio e sul

gruppo motore siano opposte I'una all'altra.

A Spingete il gruppo motore per avviare il processo di lavorazione.
L'apparecchio continua a funzionare finché viene mantenuta la pressione
sul gruppo motore.,

- Durante la lavorazione di ingredienti di consistenza morbida (ad es.
cipolle, prezzemolo o carne magra), € consigliabile premere il gruppo
motore pill volte consecutivamente per brevi intervalli (“lavorazione
a impulsi”). Per 1 impulso, premete verso il basso il gruppo motore
per un secondo quindi rilasciatelo per 1 secondo.

Quando il processo & terminato, attendete che le lame si fermino
completamente.

Bl Rimuovete il gruppo motore, il coperchio e il gruppo lame prima di
vuotare il recipiente.

Non usate prodotti o sostanze abrasive o detergenti aggressivi, come
benzina o acetone, per pulire 'apparecchio.

Non immergete mai il gruppo motore nell’acqua e non lavatelo in
lavastoviglie.

Scollegate I'apparecchio e smontatelo.
Per una pulizia ancora piti accurata, potete rimuovere anche I'anello di
guarnizione e anello antiscivolo.

Per rimuovere la lama superiore da quella inferiore, ruotatela in
senso orario e tiratela verso I'alto.

Pulite il recipiente, il coperchio, il gruppo lame, I'anello di
guarnizione e I'anello antiscivolo in lavastoviglie o in acqua calda
aggiungendo un po’ di detersivo liquido.
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Pulite il gruppo motore con un panno umido.

Tutela del’ambiente

- Per contribuire alla tutela dell'ambiente, non smaltite I'apparecchio tra
i rifiuti domestici ma consegnatelo a un centro di raccolta
autorizzato (fig. 7).

Garanzia e assistenza

Per assistenza o informazioni e in caso di problemi, visitate il sito VWeb di
Philips www.philips.com/support oppure contattate il centro
assistenza clienti Philips del vostro paese. Per conoscere il numero di
telefono, consultate 'opuscolo della garanzia internazionale. Se nel vostro
paese non esiste un centro assistenza clienti, rivolgetevi al vostro
rivenditore Philips.

Domande frequenti

Nella presente sezione sono riportate le domande piul frequenti relative
all'apparecchio. Se non riuscite a trovare una risposta esaustiva alla vostra
domanda, rivolgetevi al Centro Assistenza Clienti del vostro paese.

Domanda Risposta

Posso lavare in Si, ad eccezione del gruppo motore.
lavastoviglie tutti i

componenti?

Posso versare liquidi No, lasciate raffreddare i liquidi fino a una

bollenti nel recipiente? temperatura di 80°C.
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Domanda Risposta

Perché durante il E del tutto normale che un apparecchio
funzionamento dal emetta un odore sgradevole o un po’ di fumo
motore fuoriesce uno  le prime volte che viene utilizzato. Il fenomeno
strano odore? ¢ destinato a scomparire con l'uso. Lodore

sgradevole o il fumo possono dipendere anche
da un utilizzo prolungato. In tal caso spegnete
I'apparecchio e lasciatelo raffreddare per 60
minuti.

["apparecchio ha Rimuovete il gruppo motore e il coperchio
smesso di funzionare  dall'apparecchio. Usate una spatola per togliere
perché il gruppo lame gl ingredienti che bloccano il gruppo lame.

si € bloccato. Cosasi  Potrebbe essere necessario lavorare una

deve fare? quantita pit piccola.

[l tritatutto non Controllate se il gruppo motore & posizionato
funziona quando correttamente sul coperchio. Le frecce di
premo il gruppo posizionamento riportate sul coperchio e sul
motore. Cosa devo gruppo motore devono essere opposte I'una
fare? allaltra.

Posso usare Si, & possibile farlo solo per lavorare piccole

I'apparecchio solo con quantita fino a 100 g/ml.
la lama inferiore?

Frullato di banane
- 250 g di banane
- 500 ml di latte
- 5 cubetti di ghiaccio
- Zucchero o zucchero vanigliato a piacere

Posizionate tutti gli ingredienti nel recipiente e frullate per circa 30
secondi fino ad ottenere una consistenza liscia e cremosa.
Servite immediatamente.



66 ITALIANO

Frullato di kiwi e fragole
- 200 g di kiwi
- 100 g di banane surgelate
- 100 g di fragole congelate
- 150 ml di succo d'ananas

Tagliate le banane a fette di 2 cm e mettetele nel congelatore per 1
giorno insieme alle fragole. Le banane e le fragole devono essere
utilizzate appena tolte congelatore.

Pelate i kiwi e tagliateli a pezzetti.

Posizionate tutti gli ingredienti nel recipiente e frullate per circa 30
secondi fino ad ottenere una consistenza liscia.
Servite immediatamente.

Pesto
- 50 g di formaggio parmigiano
- 10 g diaglio
- 50 g di basilico
- 50 g dipinoli
- 100 ml di olio d'oliva
- sale

Tagliate il formaggio a piccoli pezzetti (1 cm) e sbucciate I'aglio.
Lavate le foglie di basilico e asciugatele.

Posizionate tutti gli ingredienti nel recipiente e frullate fino ad
ottenere un composto omogeneo.
Potete conservare il pesto nel frigorifero per circa 1 settimana.

Zuppa di verdure calda
- 500 g di verdure (carote, zucchine, cipolle, patate)
-1 spicchio d'aglio
- 1 dado per brodo
- 400 ml di acqua
- 100 ml di panna
- sale
- Erbe a piacere (prezzemolo, timo, levistico)
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Lavate le zucchine le carote, le cipolle, le patate e I'aglio.

Tagliate tutta la verdura a pezzetti e cuocetela con il dado per
brodo, 'acqua e le erbe per circa 15 minuti.
Lasciate raffreddare un po’ la verdura cotta.

Aggiungete la panna e frullate per circa 40 secondi fino ad ottenere
un composto omogeneo.
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Inleiding

Gefeliciteerd met uw aankoop en welkom bij Philips! Als u volledig wilt
profiteren van de ondersteuning die Philips biedt, registreer uw product
dan op www.philips.com/welcome.

Algemene beschrijving (fig. 1)

Motorunit
Positioneringspijlen
Deksel

Afdichtring
Bovenste mes
Onderste mes
Kom

Antislipring
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Belangrijk

Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door voordat u het apparaat gaat
gebruiken. Bewaar de gebruiksaanwijzing om deze zo nodig later te
kunnen raadplegen.

Gevaar

- Dompel de motorunit nooit in water of een andere vloeistof en
spoel deze ook niet af onder de kraan. Gebruik alleen een vochtige
doek om de motorunit schoon te maken.

Waarschuwing

- Wees altijd zeer voorzichtig wanneer u de messen hanteert. VWees
vooral voorzichtig wanneer u deze uit de kom verwijdert, wanneer u
de kom leegt en wanneer u de messen schoonmaakt. De snijkanten
zijn zeer scherp.

- Controleer of het voltage dat wordt aangegeven op het apparaat,
overeenkomt met de plaatselijke netspanning voordat u het apparaat
aansluit.

- Gebruik het apparaat niet indien het snoer, de stekker of andere
onderdelen beschadigd zijn.
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- Indien het netsnoer beschadigd is, moet u het laten vervangen door
Philips, een door Philips geautoriseerd servicecentrum of personen
met vergelijkbare kwalificaties om gevaar te voorkomen.

- Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door personen (waaronder
kinderen) met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
vermogens, of die gebrek aan ervaring of kennis hebben, tenzij
iemand die verantwoordelijk is voor hun veiligheid toezicht op hen
houdt of hun heeft uitgelegd hoe het apparaat dient te worden
gebruikt.

- Houd toezicht op jonge kinderen om te voorkomen dat ze met het
apparaat gaan spelen.

- Laat kinderen de hakmolen niet zonder toezicht gebruiken.

Let op

- Overschrijd de hoeveelheden en bewerkingstijden aangegeven in de
tabel niet.

- Snijd grote ingrediénten in kleinere stukjes van ongeveer 2 cm
voordat u deze in de handblender doet.

- Vul de kom nooit met ingrediénten die heter zijn dan 80°C.

- Als de ingrediénten aan de wand van de kom blijven kleven, verwijder
dan de motorunit, open het deksel en verwijder de ingrediénten van
de wand met een spatel of door vioeistof toe te voegen.

- Gebruik geen accessoires of onderdelen van andere fabrikanten of
die niet specifiek door Philips worden aanbevolen. Als u dergelijke
accessoires of onderdelen gebruikt, vervalt de garantie.

- Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk gebruik.

Elektromagnetische velden (EMV)

Dit Philips-apparaat voldoet aan alle richtlijinen met betrekking tot
elektromagnetische velden (EMV). Mits het apparaat op de juiste wijze

en volgens de instructies in deze gebruiksaanwijzing wordt gebruikt, is het
veilig te gebruiken volgens het nu beschikbare wetenschappelijke bewijs.
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Voor het eerste gebruik

- Maak alle onderdelen die in aanraking komen met voedsel grondig
schoon voordat u het apparaat voor het eerst gebruikt (zie hoofdstuk
‘Schoonmaken’).

Het apparaat gebruiken

Plaats het bovenste mes op het onderste mes (1) en draai het
bovenste mes linksom tot het vergrendelt (2) (fig. 2).

Plaats de bevestigde mesunit op de pin in het midden van de
kom (fig. 3).

Doe de ingrediénten in de kom (fig. 4).

Raadpleeg de onderstaande tabel voor de aanbevolen hoeveelheden en
bewerkingstijden.

U bereikt het beste resultaat als u zich aan de hoeveelheden en
bewerkingstijden in de tabel houdt.

Maximale hoeveelheden en bewerkingstijden
Droge ingrediénten hakken

Ingrediénten Max. hoeveelheid  Tijd

Uien in blokjes 100 g 3-4 pulsen
Peterselie 60 g 10 pulsen
Mager rundvlees (hoge 400 g 10 sec.
kwaliteit) in blokjes van 2-3

cm

Noten/amandelen 300 g 30 sec.

Natte ingrediénten mengen

Ingrediénten Max. hoeveelheid Tijd

Tomaten, in 4 stukken 600 g 30 sec.
gesneden
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Ingrediénten Max. hoeveelheid Tijd
Milkshake 800 ml 30 sec.
Babyvoeding 600 g + vloeistof 45 sec.
Pesto 300 g 30-60 sec.
Smoothie 500 ¢ 30 sec.
Hete groentesoep 1000 ml 40 sec.

Plaats het deksel op de kom (fig. 5).

Steek de stekker van de motorunit in het stopcontact en plaats de
motorunit op het deksel (fig. 6).

Zorg ervoor dat de positioneringspijlen op het deksel en op de

motorunit zich recht tegenover elkaar bevinden.

A Druk de motorunit omlaag om het hakproces te starten.

Het apparaat blijft werken zolang u de motorunit naar beneden gedrukt

houdt.

- Bij het hakken van zachte ingrediénten (bijvoorbeeld uien, peterselie
of mager rundvlees), raden we u aan om de motorunit enkele keren
achter elkaar kort naar beneden te drukken (‘pulsen’).Voor 1 keer
pulsen, drukt u de motorunit €én seconde naar beneden en laat u
hem vervolgens één seconde los.

Wanneer het hakproces is voltooid, wacht dan tot de messen
volledig tot stilstand zijn gekomen.

Bl Verwijder de motorunit, het deksel en de mesunit voordat u de
kom leegt.

Gebruik nooit schuursponzen, schurende schoonmaakmiddelen of
agressieve vloeistoffen zoals alcohol, benzine of aceton om het apparaat
schoon te maken.
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Dompel de motorunit nooit in water en reinig deze nooit in de
vaatwasmachine.

Haal de stekker uit het stopcontact en demonteer het apparaat.
Voor een extra grondige reiniging kunt u de afdichtring en de antislipring
ook verwijderen.

Als u het bovenste mes van het onderste mes verwijdert, draai het
bovenste mes dan rechtsom en trek het omhoog.

Maak de kom, het deksel, de messen, de afdichtring en de
antislipring schoon in de vaatwasmachine of in warm water met
wat afwasmiddel.

Maak de motorunit schoon met een vochtige doek.

- Gooi het apparaat aan het einde van zijn levensduur niet weg met
het normale huisvuil, maar lever het in op een door de overheid
aangewezen inzamelpunt om het te laten recyclen. Op die manier
levert u een bijdrage aan een schonere leefomgeving (fig. 7).

Garantie en service

Als u service of informatie nodig hebt of als u een probleem ondervindt,
bezoek dan de ondersteuningspagina op de Philips-website www.
philips.com/support of neem contact op met het Philips Consumer
Care Centre in uw land. Het telefoonnummer vindt u in het ‘worldwide
guarantee-vouwblad. Als er geen Consumer Care Centre in uw land is, ga
dan naar uw plaatselijke Philips-dealen.

Veelgestelde vragen

In dit hoofdstuk vindt u de meestgestelde vragen over het apparaat. Als u
het antwoord op uw vraag niet kunt vinden, neem dan contact op met
het Consumer Care Centre in uw land.
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Vraag Antwoord

Mogen alle Ja, behalve de motorunit.
onderdelen van het

apparaat in de

vaatwasmachine?

Mag ik kokendhete Nee, laat hete vloeistoffen afkoelen tot 80°C.
vloeistoffen in de

kom gieten?

Waarom produceert Het is heel normaal dat het apparaat een

de motor een onaangename geur of wat rook produceert de
onaangename geur eerste paar keren dat het wordt gebruikt. Dit
wanneer het verschijnsel verdwijnt nadat u het apparaat
apparaat werkt? enkele keren hebt gebruikt. Het apparaat kan

ook een onaangename geur of wat rook
produceren wanneer het te lang ingeschakeld
is. In dit geval moet u het apparaat niet langer
laten werken en het 60 minuten laten afkoelen.

Het apparaat is Verwijder de motorunit en het deksel van het
gestopt omdat de apparaat. Gebruik een spatel om de

mesunit is ingrediénten die de messen blokkeren los te
geblokkeerd. Wat maken. Mogelijk moet u een kleinere

moet ik doen? hoeveelheid ingrediénten verwerken.

De hakmolen werkt ~ Controleer of de motorunit goed op het

niet als ik de deksel is geplaatst. De positioneringspijlen op
motorunit omlaag het deksel en de motorunit moeten zich recht
druk.Wat moet ik tegenover elkaar bevinden.

doen?

Kan ik het apparaat Ja, u kunt het apparaat alleen met het onderste
alleen met het mes gebruiken om kleine hoeveelheden tot
onderste mes 100 g/ml te verwerken.

gebruiken?
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Bananenshake
- 250 g bananen
- 500 ml melk
- 5ijsblokjes
- suiker of vanillesuiker naar smaak

Doe alle ingrediénten in de kom en meng deze circa 30 seconden
tot het mengsel soepel en romig is.
Serveer direct.

Kiwi-aardbeismoothie
- 200 g kiwi's
- 100 g bevroren bananen
- 100 g bevroren aardbeien
- 150 ml ananassap

Snijd de bananen in plakjes van 2 cm en leg ze samen met de
aardbeien 1 dag in de vriezer. De bananen en aardbeien moeten
rechtstreeks uit de vriezer worden gebruikt.

Schil de kiwi’s en snijd ze in stukken.

Doe alle ingrediénten in de kom en meng deze circa 30 seconden
tot het mengsel soepel is.
Serveer direct.

Pesto
- 50 g Parmezaanse kaas
- 10 g knoflook
- 50 g basilicum
- 50 g pijnboompitten
- 100 ml olijfolie
- zout

Snijd de kaas in kleine stukjes (1 cm) en schil de knoflook.
Was de basilicumblaadjes en schud ze droog.
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Doe alle ingrediénten in de kom en meng deze tot u een homogene
massa hebt.
U kunt de pesto circa 1 week in de koelkast bewaren.

Hete groentesoep
- 500 g groenten (wortels, courgette, uien, aardappelen)
-1 teentje knoflook
-1 bouillonblokje
- 400 ml water
- 100 ml room
- zout
- kruiden naar smaak (peterselie, tijm, maggiplant)

Was de courgette en schil de wortels, uien, aardappelen en
knoflook.

Snijd alle groenten in stukjes en kook ze circa 15 minuten met het
bouillonblokje, water en de kruiden.
Laat de gekookte groenten een beetje afkoelen.

Voeg de room toe en meng het geheel circa 40 seconden tot een
glad mengsel.
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Innledning

Gratulerer med kjgpet og velkommen til Philips! Du far best mulig nytte
av stgtten som Philips tilbyr, hvis du registrerer produktet ditt pa
www.philips.com/welcome.

Generell beskrivelse (fig. 1)

Motorenhet
Plasseringspiler
Lokk
Gummipakning
@vre kniv
Nedre kniv
Bolle

Sklisikker ring

O NOoNUT A WN =

Viktig
Les denne brukerveiledningen n@ye fer du bruker apparatet, og ta vare
pa den for senere referanse.

Fare

- Motorenheten ma aldri senkes ned i vann eller annen veske eller
skylles under springen. Bruk bare en fuktig kiut til & rengjere
motorenheten.

Advarsel

- Ver sveert forsiktig nar du handterer knivene.Veer ekstra forsiktig nar
du fierner dem fra bollen, nar du temmer bollen, og nar du rengjer
dem. Skjeerekantene kan veere svaert skarpe.

- Ferdu kobler til apparatet, ma du kontrollere at spenningen som er
angitt pa apparatet, stemmer overens med nettspenningen.

- Apparatet ma ikke brukes hvis det er skade pa ledningen, stepselet
eller andre deler.

- Huvis ledningen er gdelagt, ma den alltid skiftes ut av Philips, et
servicesenter som er godkjent av Philips, eller lignende kvalifisert
personell, slik at man unngar farlige situasjoner.
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- Dette apparatet er ikke tiltenkt bruk av personer (inkludert barn)
som har nedsatt sanseevne eller fysisk eller psykisk funksjonsevne,
eller personer som ikke har erfaring eller kunnskap, unntatt hvis de far
tilsyn eller instruksjoner om bruk av apparatet av en person som er
ansvarlig for sikkerheten.

- Pass pa at barn er under tilsyn, slik at de ikke leker med apparatet.

- Ikke la barn bruke hakkeren uten tilsyn.

Viktig

- lkke overskrid maksimumsmengdene og tilberedningstidene som er
angitt i tabellen.

- Del store ingredienser opp i biter pa ca. 2 cm fer du behandler dem.

- Fyll aldri ingredienser som er varmere enn 80 °C i bollen.

- Hvis ingrediensene fester seg til veggen i bollen, tar du ut
motorenheten, dpner lokket og lasner dem med en slikkepott eller
ved a tilsette vaeske.

- Du ma ikke bruke tilbehgr eller deler fra andre produsenter, eller
deler som Philips ikke spesifikt anbefaler: Hvis du bruker denne typen
tilbehgr eller deler; ferer det til at garantien blir ugyldig.

- Dette apparatet skal kun brukes i husholdningen.

Elektromagnetiske felt (EMF)

Dette Philips-apparatet overholder alle standarder som gjelder for
elektromagnetiske feft (EMF). Hvis det handteres riktig og i samsvar med
instruksjonene i denne brukerhandboken, er det trygt a bruke det ut fra
den kunnskapen vi har per dags dato.

For farste gangs bruk

- Rengjor delene som kommer i kontakt med mat, grundig fer
apparatet brukes for ferste gang (se avsnittet Rengjering).

Bruke apparatet

Plasser den gvre kniven pa den nedre kniven (1), og vri den mot
klokken til den lases pa plass (2) (fig. 2).
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Plasser den sammensatte knivenheten pa tappen midt i
bollen (fig. 3).

Ha ingrediensene i bollen (fig. 4).

Informasjon om mengder og bearbeidingstider finner du i tabellen
nedenfor.

Du oppnar best resultat hvis du holder deg til mengdene og
tilberedningstidene som er angitt i tabellen.

Maksimumsmengder og tilberedningstider
Hakke tgrre ingredienser

Ingredienser Maks. mengde Tid

Lok i terninger 100 ¢g 3—4 pulseringer
Persille 60 g 10 pulseringer
Magert kjgtt (hoy kvalitet),i 400 g 10 sek.
terninger pa 2-3 cm

Ngtter/mandler 300 g 30 sek.

Mikse vate ingredienser

Ingredienser Maks. mengde Tid
Tomater, kuttet i 4 biter 600 g 30 sek.
Milkshake 800 ml 30 sek.
Babymat 600 g og veeske 45 sek.
Pesto 300 g 30-60 sek.
Smoothie 500 g 30 sek.
Varm grennsakssuppe 1000 ml 40 sek.

Sett lokket pa bollen (fig. 5).
Koble til motorenheten og sett den pa lokket (fig. 6).
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Kontroller at plasseringspilene pa lokket og motorenheten er plassert
direkte over hverandre.

A Press motorenheten ned for 4 starte hakkeprosessen.

Apparatet jobber sa lenge du trykker ned motorenheten.

- Nar du hakker myke ingredienser (f.eks. Ik, persille eller magert
kjott), anbefaler vi at du trykker kort pa motorenheten flere ganger
pa rad (pulsering). For én puls trykker du motorenheten ned i ett
sekund, og deretter slipper du den i ett sekund.

Nar hakkeprosessen er fullfart, venter du til bladene har stoppet
fullstendig.

Il Ta ut motorenheten, lokket og knivenheten for du temmer bollen.

Rengjaring

Bruk aldri skurebgrster, skuremidler eller vasker som alkohol, bensin
eller aceton til a rengjore apparatet.

Senk aldri motorenheten ned i vann, og vask den aldri i
oppvaskmaskinen.

Koble fra apparatet og ta delene fra hverandre.
For a rengjgre ekstra godt, kan du ogsa fierne tetningsringen og den
sklisikre ringen.

Nar du skal ta den @vre kniven av den nedre, vrir du den med
klokken og drar den oppover.

Vask bollen, lokket, knivene, tetningsringen og den sklisikre ringen i
oppvaskmaskinen eller i varmt vann med oppvaskmiddel.

Rengjor motorenheten med en fuktig klut.

- lIkke kast apparatet som restavfall nar det ikke kan brukes lenger.
Lever det inn til en gjenvinningsstasjon.Ved a gjere dette bidrar du til
a ta vare pa miljiget (fig. 7).
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Garanti og service

Hvis du trenger service eller informasjon, eller hvis du har et

problem med produktet, kan du ga til webomradet til Philips pa
www.philips.com/support. Du kan ogsd ta kontakt med Philips’
forbrukerstgtte der du bor: Du finner telefonnummeret i garantiheftet.
Huvis det ikke finnes noen forbrukerstatte i naerheten, kan du kontakte din
lokale Philips-forhandler.

Vanlige spgrsmal

| dette avsnittet finner du en oversikt over de vanligste spgrsmalene som
stilles om apparatet. Hvis du ikke finner svar pa spersmalet ditt her; kan
du ta kontakt med forbrukerstgtten der du bor.

Sparsmal Svar

Kan alle delene vaskes i Ja, bortsett fra motorenheten.
oppvaskmaskin?

Kan jeg helle kokende Nei, du ber avkjgle varme veesker til

vaske i bollen? 80 °C /175 °F

Hvorfor kommer det en  Det er sveert vanlig at apparatet avgir en
ubehagelig lukt fra ubehagelig lukt eller litt royk de forste
motoren nar jeg bruker  gangene det brukes. Dette vil gi seg etter at
apparatet? du har brukt apparatet noen ganger.

Apparatet kan ogsd avgi en ubehagelig lukt
eller litt reyk hvis det kjeres for lenge. Hvis
dette er tilfellet, slutter du & bruke apparatet
og lar det kjgles ned i én time.

Apparatet stoppet fordi  Fjern motorenheten og lokket fra apparatet.

knivenheten er blokkert. Bruk en slikkepott til & lzsne ingrediensene

Hva skal jeg gjore? som blokkerer knivenheten. Du mad kanskje
ogsa behandle mindre mengder.
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Sparsmal Svar

Hakkeren fungerer ikke  Kontroller om motorenheten er plassert

nar jeg trykker pa riktig pa lokket. Plasseringspilene pa lokket
motorenheten.Hva ma  og motorenheten skal vaere direkte over
jeg gjore? hverandre.
Kan jeg bruke apparatet  Ja, du kan bruke apparatet med kun den
med kun den nedre nedre kniven pa sma mengder opptil 100 g/
kniven? ml.
Oppskrifter
Bananshake
- 250 g banan
- 500 ml melk
- Sisbiter

- tilsett sukker eller vaniljesukker etter smak

Legg alle ingrediensene i bollen, og miks i ca. 30 sekunder til
blandingen er jevn og kremete.
Server umiddelbart.

Kiwi-jordbaersmoothie
- 200 g kiwi
- 100 g frossen banan
- 100 g frosne jordbaer
- 150 ml ananassaft

Skjaer bananen i skiver pa 2 cm, og legg dem i fryseren sammen
med jordbaerene i ett degn. Bananen og jordbzrene bor brukes
direkte fra fryseren.

Skrell kiwiene, og skjeer dem i biter.

Legg alle ingrediensene i bollen, og miks i ca. 30 sekunder til
blandingen er jevn.
Server umiddelbart.
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Pesto
- 50 g parmesanost
- 10 g hvitlgk
- 50 g basilikum
- 50 g pinjekjerner
- 100 ml olivenolje
- salt

Skjar osten i sma biter (1 cm), og skrell hvitlaken.
Vask basilikumsbladene og rist vannet av dem.

Legg alle ingrediensene i bollen, og miks til du har en jevn blanding.
Du kan oppbevare pestoen i kjgleskapet i ca. én uke.

Varm grgnnsakssuppe
- 500 g grennsaker (gulratter; squash, lek, poteter)
-1 fedd hvitlgk
-1 buljongterning
- 4dvann
- 100 ml flgte
- salt
- urter etter smak (persille, timian, lgpstikke)

Vask squashen, og skrell gulrgttene, laken, potetene og hvitlaken.

Skjer alle grennsakene i biter; og stek dem sammen med vann,
buljongterningen og urtene i ca. 15 minutter.
La de stekte gronnsakene kjole seg ned litt.

Tilsett flaten, og miks i ca. 40 sekunder til blandingen er jevn.



90 PORTUGUES

Introducao

Parabéns pela sua compra e bem-vindo a Philips! Para tirar todo o
partido da assisténcia fornecida pela Philips, registe o seu produto em
www.philips.com/welcome.

Descricdo geral (fig. 1)

Motor

Setas de posicionamento
Tampa

Anel vedante

Lédmina superior

Lamina inferior

Taca

Anel anti-deslizante

Importante

Leia cuidadosamente este manual do utilizador antes de utilizar o
aparelho e guarde-o para consultas futuras.

O NOoNUT A WN =

Perigo
- Nunca mergulhe o motor em dgua ou outro liquido, nem o enxaguie
a torneira. Utilize apenas um pano himido para limpar o motor.

Aviso

- Tenha muito cuidado ao manusear as laminas. Tenha um cuidado
especial quando as remover da taga, quando esvaziar a taca e quando
as limpar. Os rebordos de corte sdo muito afiados.

- Verifique se a voltagem indicada no aparelho corresponde a voltagem
eléctrica local antes de o ligar.

- Nao se sirva do aparelho no caso de o fio de alimentagao, a ficha ou
outros componentes se apresentarem danificados.

- Se o fio estiver danificado, deve ser sempre substituido pela Philips,
por um centro de assisténcia autorizado da Philips ou por pessoal
devidamente qualificado para se evitarem situacdes de perigo.
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Este aparelho n3o se destina a ser utilizado por pessoas (incluindo
criangas) com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou
com falta de experiéncia e conhecimentos, salvo se tiverem recebido
supervisao ou instrugdes sobre o uso do aparelho por alguém
responsdvel pela sua seguranca.

As criangas devem ser supervisionadas para garantir que ndo brincam
com o aparelho.

Nao deixe que criancas utilizem o aparelho sem supervisao.

Cuidado

Nao exceda as quantidades e os tempos de preparacdo indicados na
tabela.

Corte os ingredientes de grandes dimensdes em pedagos com cerca
de 2 ¢m antes de qualquer preparacdo.

Nunca encha a taca com ingredientes a uma temperatura superior a
80 °C.

Se os ingredientes ficarem colados a parede da taga, retire o moton,
abra a tampa e solte-os com uma espatula ou adicione um pouco de
liquido.

Nunca utilize quaisquer acessérios ou pegas de outros fabricantes ou
que a Philips ndo tenha especificamente recomendado. Se utilizar tais
acessorios ou pegas, a garantia torna-se invélida.

Este aparelho destina-se apenas a uso doméstico.

Campos electromagnéticos (CEM)

Este aparelho da Philips respeita todas as normas relacionadas com
campos electromagnéticos (CEM). Se for manuseado correctamente e de
acordo com as instrugdes neste manual do utilizador, este aparelho
proporciona uma utilizagdo segura, como demonstrado pelas provas
cientfficas actualmente disponiveis.

Antes da primeira utilizacdo

Limpe muito bem todas as pegas que entrem em contacto com os
alimentos antes de utilizar o aparelho pela primeira vez (consulte o
capitulo “Limpeza”).
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Utilizar o aparelho

Coloque a lamina superior sobre a lamina inferior (1) e rode-a para
a esquerda até esta encaixar na sua posigao (2) (fig. 2).

Coloque as laminas montadas no pino no centro da taga (fig. 3).

Coloque os ingredientes na taga (fig. 4).

Consulte a tabela a seguir para as quantidades e tempos de
processamento correctos.

Obterd melhores resultados se respeitar as quantidades e os tempos de
preparacdo da tabela.

Quantidades e tempos de processamento maximos
Picar ingredientes secos

Ingredientes Qt,.lantidade Tempo
maxima

Cebolas, aos cubos 100 g 3-4 pressoes

Salsa 60 g 10 pressdes

Carne de vaca magra (da 400 g 10 seg.

melhor qualidade), em
cubos de 2-3 cm

Nozes/améndoas 300 g 30 seg.

Liquidificacdo de ingredientes humidos

Ingredientes Quantidade Tempo
maxima

Tomates, cortados em 4 600 g 30 seg.

pedacos

Batido 800 ml 30 seg.

Comida de bebé 600 g + liquido 45 seg.

Pesto 300 g 30-60 seg.
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Ingredientes Quantidade

maxima
Batidos de fruta 500 ¢ 30 seg.
Sopa de legumes quente 1000 ml 40 seg.

Coloque a tampa na taga (fig. 5).

Ligue o motor e coloque-o na tampa (fig. 6).
Certifique-se de que as setas de posicionamento da tampa e da unidade
do motor estdo directamente opostas uma a outra.

A Prima a unidade do motor para iniciar o processo de corte.

O aparelho funciona enquanto mantiver pressionada a unidade do motor:

- Quando picar ingredientes macios (por exemplo, cebolas, salsa ou
carne de vaca magra), aconselhamo-lo a premir o motor por breves
momentos, varias vezes consecutivas (fungdo “Pulse”). Para 1 pressdo,
prima o motor durante um segundo e, em seguida, solte-o durante 1
segundo.

Quando o processo para picar estiver concluido, aguarde até as
laminas pararem completamente.

Bl Retire o motor, a tampa e as laminas antes de esvaziar a taga.

Nunca utilize esfregdes, agentes de limpeza abrasivos ou liquidos
agressivos, tais como alcool, petréleo ou acetona, para limpar o
aparelho.

Nunca mergulhe a unidade do motor em agua nem a lave na maquina.

Desligue o aparelho da corrente e desmonte-o.
Para uma limpeza mais profunda, pode também remover o anel vedante
e o anel antideslizante.

Para retirar a lamina superior da lamina inferior, rode-a para a
direita e puxe-a para cima.
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Lave a taca, a tampa, as ldminas, o anel vedante e o anel
antideslizante na maquina da loica ou em 4gua morna com
detergente da loica.

Limpe o motor com um pano hiimido.

Meio ambiente

- Nao deite fora o aparelho junto com o lixo doméstico normal no
final da sua vida Util, entregue-o num ponto de recolha oficial para
reciclagem. Ao fazé-lo, ajuda a preservar o ambiente (fig. 7).

Garantia e assisténcia

Se precisar de assisténcia ou informacdes, ou se tiver algum problema,
visite 0 Web site da Philips em www.philips.com/support ou contacte
o Centro de Apoio ao Cliente da Philips no seu pais. Poderd encontrar o
ndmero de telefone no folheto de garantia mundial. Se ndo houver um
Centro de Apoio ao Cliente no seu pafs, dirija-se ao representante local
da Philips.

Perguntas mais frequentes

Este capftulo apresenta as perguntas mais frequentes sobre o aparelho. Se
ndo conseguir encontrar a resposta a sua pergunta, contacte o Centro de
Assisténcia Philips do seu pafs.

Pergunta Resposta

Posso lavar todas as Sim, excepto a unidade do motor.
pecas na maquina?

Posso verter liquidos  N&o, deixe os liquidos quentes arrefecerem até
a ferver para ataca? 80 °C.



PORTUGUES 95

Por que razdo o E muito comum que o aparelho exale algum
motor exala um cheiro desagradédvel ou liberte algum fumo
cheiro desagraddvel  durante as primeiras utilizagSes. Este fendmeno
quando estd a cessa ao fim de algumas utilizagdes do aparelho.
trabalhar? Também ¢é provével haver cheiros ou fumo se

utilizar o aparelho durante muito tempo. Neste
caso, tem de interromper a utilizagdo do
aparelho e deixd-lo arrefecer durante 60
minutos.

O aparelho deixou Retire a unidade do motor e a tampa do
de trabalhar porque  aparelho. Utilize uma espdtula para remover os

as laminas estdo ingredientes que bloqueiam as laminas. Pode
bloqueadas. O que também precisar de preparar uma quantidade
devo fazer? inferior de ingredientes.

A picadora ndao Verifique se a unidade do motor estd colocada
funciona quando correctamente na tampa. As setas de
pressiono a unidade  posicionamento na tampa e na unidade do

do motor. O que motor devem estar directamente opostas umas
devo fazer? as outras.

Posso utilizar o Sim, pode utilizar o aparelho apenas com a
aparelho apenas com lamina inferior para processar quantidades

a lamina inferior? pequenas de até 100 g/ml.

Batido de banana
- 250 g de banana
- 500 ml de leite
- 5 cubos de gelo
- agUcar ou agucar baunilhado a gosto

Coloque todos os ingredientes na taga e liquidifique durante aprox.
30 segundos até a mistura ficar macia e cremosa.
Sirva de imediato.
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Semifrio de kiwi e morango
- 200 g de kiwi
- 100 g de banana congelada
- 100 g de morangos congelados
- 150 ml de sumo de anands

Corte a banana em fatias de 2 cm e coloque-a no congelador
durante 1 dia juntamente com os morangos.A banana e os
morangos devem ser utilizados imediatamente apos retirar do
congelador.

Descasque os kiwis e corte-os em pedagos.

Coloque todos os ingredientes na taga e liquidifique durante aprox.
30 segundos até a mistura ficar macia.
Sirva de imediato.

Pesto
- 50 g de queijo Parmesdo
- 10 gdealho
- 50 g de manjericao
- 50 g de pinhdes
- 100 ml de azeite
- sal

Corte o queijo em pedagos pequenos (1 cm) e descasque o alho.
Lave as folhas do manjericao e sacuda-as para libertarem a agua.

Coloque todos os ingredientes na taga e liquidifique até obter uma
mistura homogénea.
Pode guardar o pesto no frigorffico durante aprox. 1 semana.

Sopa de legumes quente
- 500 g de vegetais (cenouras, courgette, cebolas, batatas)
- 1 dente de alho
-1 cubo de caldo
- 400 ml de dgua
- 100 ml de natas
- sal
- ervas aromdticas a gosto (salsa, tomilho, aipo)
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Lave a courgette e descasque as cenouras, as cebolas, as batatas e o
alho.

Corte todos os legumes em pedagos e coza-os com um cubo de
caldo, dgua e ervas aromaticas durante aprox. 15 minutos.
Deixe os vegetais cozidos arrefecerem um pouco.

Adicione as natas e liquidifique durante aprox. 40 segundos até o
preparado estar macio.



Introduktion
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Grattis till inképet och vélkommen till Philips! Fér att dra maximal nytta
av den support som Philips erbjuder kan du registrera din produkt pa
www.philips.com/welcome.

Allman beskrivning (Bild 1)

Motorenhet

Léagespilar

Lock

Tétningsring

Owre kniv

Nedre kniv

Skal

Stabiliserande gummifot

Lés anvandarhandboken noggrant innan du anvander apparaten och spara
den f6r framtida bruk.

O NOoNUT A WN =

Fara

- Sénk inte ned motorenheten i vatten eller ndgon annan vétska, och
skolj den inte heller under kranen. Anvidnd endast en fuktig trasa till
att rengdra motorenheten.

Varning

- Var mycket forsiktig ndr du hanterar knivarna.Var extra forsiktig nar
du tar bort dem fran skalen, nar du tdmmer skalen eller behallaren
och ndr du rengdr dem. Eggarna dr mycket vassa.

- Kontrollera att den spanning som anges pd apparaten
overensstdimmer med den lokala ndtspanningen innan du ansluter
apparaten.

- Anvdnd inte apparaten om nétsladden, stickkontakten eller ndgon
annan del dr skadad.

- Om nétsladden &dr skadad maste den alltid bytas ut av Philips, nagot av
Philips auktoriserade serviceombud eller liknande behoriga personer
for att undvika olyckor
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- Apparaten ar inte avsedd for anvdndning av personer (inklusive barn)
med olika funktionshinder, eller av personer som inte har kunskap om
hur apparaten anvdnds, om de inte dvervakas eller far instruktioner
angdende anvdndning av apparaten av en person som &r ansvarig for
deras sdkerhet.

- Sma barn ska dvervakas sa att de inte kan leka med apparaten.

- Lat inte barn anvdnda hackaren utan dvervakning.

Varning!

- Overskrid inte mingderna och tillredningstiderna som anges i
tabellen.

- Skdr stora ingredienser i delar om ungefdr 2 cm innan de tillreds.

- Fyll aldrig behdllaren med ingredienser som &r varmare dn 80 °C.

- Om ingredienserna fastar pa insidan av skalen for hackaren tar du
bort motorenheten, dppnar locket och tar bort dem med hjdlp av en
slickepott eller lite vétska.

- Anvdnd aldrig tillbehor eller delar fran andra tillverkare om inte Philips
sarskilt har rekommenderat dem. Om du anvidnder sadana tillbehér
eller delar géller inte garantin.

- Apparaten dr endast avsedd fér hushallsbruk.

Elektromagnetiska filt (EMF)

Den hédr apparaten fran Philips uppfyller alla standarder fér
elektromagnetiska fdlt (EMF). Om apparaten hanteras pa rétt sitt och
enligt instruktionerna i den har anvindarhandboken ar den siker att
anvanda enligt de vetenskapliga beldgg som finns i dagsldget.

Fore forsta anvandningen

- Rengdr noggrant de delar som kommer i kontakt med mat innan du
anvander apparaten for férsta gangen (se avsnittet Rengéring).

Anvinda apparaten

Placera den &vre kniven pa den nedre (1) och vrid den moturs tills
den lases pa plats (2) (Bild 2).




100 SVENSKA

Placera den monterade knivenheten pa piggen i skalens
mitt (Bild 3).
Lagg ingredienserna i skalen (Bild 4).
| tabellen nedan visas rekommenderade mangder och tillredningstider.

Du far bést resultat om du haller dig till mdngderna och tillredningstiderna
i tabellen.

Maximala mangder och tillredningstider
Hacka torra ingredienser

Ingredienser Maximal mangd Tid

Hackad 16k 100 g 3—4 pulseringar
Persilja 60 g 10 pulseringar
Magert nétkott (hog 400 g 10 sek.

kvalitet) i tdrningar pa 2—

3cm

Notter/mandlar 300¢g 30 sek

Blanda flytande ingredienser

Ingredienser Maximal mangd Tid
Tomater, skurna i 4 bitar 600 g 30 sek
Milkshake 800 ml 30 sek
Barnmat 600 g + vdtska 45 sek.
Pesto 300 g 30-60 sek.
Smoothie 500 g 30 sek
Stark grénsakssoppa 1000 ml 40 sek.

Sitt pa locket pa skalen (Bild 5).

Anslut motorenheten och placera den pa locket (Bild 6).
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Se till att [dgespilarna pa locket och motorenheten dr placerade mittemot
varandra.

A Tryck ned motorenheten sa startar hackningen.

Apparaten arbetar sd ldnge du trycker ned motorenheten.
Nar du hackar mjuka mgredlenser (t.ex. 16k, persilja eller magert
notkott) rekommenderar vi att du trycker ned motorenheten snabbt
flera ganger i rad (“pulsering”). For 1 puls haller du motorenheten
nedtryckt i 1 sekund och sldpper den sedan i 1 sekund.

Nir hackningen ir klar vintar du tills knivarna har stannat helt.

Bl Ta bort motorenheten, locket och knivenheten innan du témmer
skalen.

Anvand aldrig skursvampar, slipande rengoringsmedel eller vatskor som
alkohol, bensin eller aceton till att rengora enheten.

Sank inte ned motorenheten i vatten och kor den inte i diskmaskinen.

Dra ur nitsladden och ta isir apparaten.
Om du vill rengdra apparaten extra noggrant kan du dven ta bort
tdtningsringen och den halkfria ringen.

Ta bort den dvre kniven fran den nedre, vrid den medurs och dra
den uppit.

Rengor skalen, locket, knivarna, titningsringen och den halkfria
ringen i diskmaskin eller i varmt vatten med lite diskmedel.

Gor ren motorenheten med en fuktad trasa.

- Kasta inte apparaten i hushallssoporna nar den dr férbrukad. Ldmna in
den for atervinning vid en officiell atervinningsstation, sa hjdlper du till
att skydda miljon (Bild 7).
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Garanti och service

Om du behover service eller information eller har problem med
apparaten kan du besoka Philips webbplats pa www.philips.com/support
eller kontakta Philips kundtjanst i ditt land. Du hittar telefonnumret i
garantibroschyren. Om det inte finns ndgon kundtjdnst i ditt land vander
du dig till din lokala Philips-aterforséljare.

Vanliga fragor

Det hdr kapitlet innehaller de vanligaste fragorna om apparaten. Om du
inte hittar svaret pa din fraga kan du kontakta kundtjanst i ditt land.

Fraga

Kan jag diska alla delar i
diskmaskin?

Kan jag hdlla kokande
vdtska i skalen?

Varfor kommer det en
obehaglig lukt fran
motorn medan den ar
igang?

Apparaten har slutat
fungera for att
knivenheten ar
blockerad .Vad ska jag
gora?

Hackaren fungerar inte
ndr jag trycker ned
motorenheten.Vad ska
jag gora?

Svar

Ja, férutom motorenheten.
Nej, 4t varma vatskor svalna till 80 C.

Det dr vanligt att apparaten avger lite rék
eller otrevlig lukt de forsta gangerna den
anvands. Det kommer att upphdra nar du
anvant apparaten ndgra ganger. Apparaten
kan dven avge lite rok eller otrevlig lukt om
den anvénds for lange. | sa fall maste du
stdnga av apparaten och lata den svalna
under en timme.

Ta bort motorenheten och locket fran
apparaten. Anvand en slickepott for att
avldgsna de ingredienser som blockerar
knivenheten. Du kan dven beh&va minska
mdngden ingredienser.

Kontrollera att motorenheten &r korrekt
placerad pa locket. Ldgespilarna pa locket
och motorenheten ska vara placerade
mittemot varandra.
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Kan jag anvdnda Ja, kan du anvdnda apparaten endast med
apparaten endast med  den nedre kniven, men bara for bearbetning
den nedre kniven? av sma mangder upp till 100 g/ml.

Banan-milkshake
- 250 g banan
- 500 ml mjslk
- Sisbitar
- socker eller vaniljsocker efter smak

Lagg alla ingredienser i skdlen och mixa i cirka 30 sekunder tills
blandningen ar jamn och kramig.
Servera omedelbart.

Kiwi-jordgubbs-smoothie
- 200 g kiwi
- 100 g frusen banan
- 100 g frysta jordgubbar
- 150 ml ananasjuice

Skir bananen i 2 cm tjocka skivor och ligg dem i frysen i 1 dag
tillsammans med jordgubbarna. Bananen och jordgubbarna bor
anvandas direkt nar du tar ut dem ur frysen.

Skala kiwifrukterna och skar dem i bitar.

Ligg alla ingredienser i skalen och mixa i cirka 30 sekunder tills
blandningen ar jamn.
Servera omedelbart.

Pesto
- 50 g parmesanost
- 10 g vitldk
- 50 g basilika
- 50 g pinjendtter
- 1 dlolivolja
- salt
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Skir osten i sma bitar (1 cm) och skala vitloken.
Skolj basilikabladen och skaka dem torra.

Ligg alla ingredienser i skilen och mixa tills blandningen ir slit.
Du kan forvara pesto i kylskapet i cirka 1 vecka.

Stark gronsakssoppa
- 500 g gronsaker (mordtter, zucchini, I8k, potatis)
- 1 vitloksklyfta
-1 buljongtérning
- 4dlvatten
- 100 ml gradde
- osalt
- Orter efter smak (persilja, timjan, libbsticka)

Skolj zucchinin och skala morotter, 10k, potatis och vitlok.

Skir alla gronsaker i bitar och koka dem med buljongtirning, vatten
och orter i cirka 15 minuter.
Lat de kokade gronsakerna svalna lite.

Tillsatt gradden och mixa i cirka 40 sekunder tills det ar jamnt.



Urtiniimizti satin aldiginiz icin tesekkiir ederiz; Philips'e hos geldiniz!
Philips'in sundugu destekten faydalanabilmek icin Iitfen Grintndzd su
adresten kaydedin: www.philips.com/welcome.

Genel aciklamalar (Sek. 1)

Motor Unitesi

Yon oklar

Kapak

Halka conta

Ust bicak

Alt bicak

Hazne

Kayma &nleyici halka

Cihazi kullanmadan énce bu kullanim kilavuzunu okuyun ve gelecekte de
basvurmak Uzere saklayin.

Tehlike
- Motor Unitesini kesinlikle suya ve baska sivi maddelere batirmayin,
musluk attinda yikamayin. Nemli bezle silerek temizleyin.

O NOoNUT A WN =

Uyari

- Bicaklar cok dikkatli kullanin. Bunlan hazneden cikartirken, hazneyi
veya kavanozu bosaltirken ve bigaklar temizlerken dzellikle dikkat
edin. Bigaklarin kesici ylzeyleri cok keskindir.

- Cihaz prize takmadan &nce, Ustlinde yazili olan gerilimin, evinizdeki
sebeke gerilimiyle ayni olup olmadigini kontrol edin.

- Elektrik kordonu, fisi veya diger parcalan hasar gérmus cihazlan
kesinlikle kullanmayin.

- Cihazin elektrik kablosu hasarliysa, bir tehlike olusturmasini énlemek
icin mutlaka Philips'in yetki verdigi bir servis merkezi veya benzer
sekilde yetkilendirilmis kisiler tarafindan degistirimesini saglayin.

- Bu cihaz, glivenliklerinden sorumlu kisilerin nezareti veya talimati
olmadan, fiziksel, sinirsel ya da zihinsel becerileri gelismemis veya bilgi
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ve tecrlibe agisindan yetersiz kisiler tarafindan (¢ocuklar da dahil)
kullanilmamalidir:

- Kuigtk gocuklarin cihazla oynamalan engellenmelidir:

- Yetiskin nezareti olmadan cocuklarin dograyiciyi kullanmasina izin
vermeyin.

Dikkat

- Tabloda belirtilen miktarlari ve hazirlama stirelerini asmayin.

- Buylk malzemeleri islemeden &nce yaklasik 2 cm'lik parcalar halinde
kesin.

- Hazneyi kesinlikle 80°C'den daha sicak malzemelerle doldurmayin.

- Malzemeler haznenin kenarlarina yapisirsa motor Unitesini ¢ikarip
kapagl agin ve yapisan malzemeyi bir spatula ile ¢ikarin veya bir miktar
sivi ekleyin.

- Baska marka ya da Philips tarafindan énerilmeyen aksesuar ve pargalari
kesinlikle kullanmayin. Bu gibi aksesuar ve parcalan kullandiginizda
garantiniz gegersiz hale gelir

- Bu cihaz sadece evde kullanim igin tasarlanmistir.

Elektromanyetik alanlar (EMF)

Bu Philips cihazi elektromanyetik alanlarla (EMF) ilgili tim standartlara
uygundur. Bu cihaz, geregi gibi ve bu kilavuzdaki talimatlara uygun sekilde
kullanildiginda, bugliniin bilimsel verilerine gore kullanimi glivenlidir:

llk kullanimdan 6nce

- Cihaz ilk kez kullanmadan 6nce, gidayla temas edecek pargalan iyice
temizleyin (bkz. Temizlik’ bolima).

Cihazin kullanimi

Ust bicag alt bigagin iizerine yerlestirin (1) ve yerine oturana kadar
saat yonuniin tersine gevirin (2) (Sek. 2).

Birlestirdiginiz bigak Uinitesini haznenin ortasindaki milin lizerine
yerlestirin (Sek. 3).

Malzemeleri hazneye koyun (Sek. 4).
Uygun miktarlar ve hazirlama streleri icin asagidaki tabloya basvurun.
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En iyi sonucu elde etmek icin, tablodaki miktarlar ve hazirlama sirelerini
uygulayin.

Maksimum miktarlar ve hazirlama siireleri
Kuru malzemelerin dogranmasi

Malzemeler Maks. miktar Siire
Sogan, kiyilmis 100g 3-4 darbe
Maydanoz 60g 10 darbe
Yagsiz biftek (iyi kalite), 2-3 400 g 10 sn.
cm'lik kusbasi

Findik/badem 300 gr 30 sn.

Islak malzemelerin kanigtirilmasi

Malzemeler Maks. miktar Siire
Domates, 4'e bélinmis 600 gr 30 sn.
Milk shake 800ml 30 sn.
Bebek mamasi 600g + sivi 45 sn.
Pesto sosu 300 gr 30-60 sn.
Smoothie 500 gr 30 sn.
Sicak sebze corbasi 1000ml 40 sn.

Haznenin kapagini kapatin (Sek. 5).

Motor (nitesinin fisini takip kapagin lizerine yerlestirin (Sek. 6).
Kapagin ve motor Unitesinin Ustlindeki ydn oklarinin birbirine tam olarak
zit yerlestiriimesini saglayin.

A Parcalama islemini baslatmak icin motor linitesini asagl yonde
bastirin.
Cihaz, motor Unitesini asaglya bastirdiginiz stirece calismay stirdtrin.
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- Yumusak malzemeler (&rn. sogan, maydanoz veya yagsiz et) keserken,
motor Unitesine birkag kez art arda kisaca basmanizi 6neririz (‘darbe’).
1 darbe i¢in motor Unitesini bir saniye bastirdiktan sonra 1 saniye
sreyle birakin.

Dograma islemi bittiginde bigaklar tamamen durana kadar bekleyin.

Il Motor iinitesini ve kapagi cikarin, hazneyi bosaltmadan dnce bicak
Unitesini de gikarin.

Temizleme

Cihazi temizlemek icin ovma telleri, alkol, benzin veya aseton gibi
asindirici temizlik Uriinleri veya zarar verici sivilar kullanmayin.

Motor lnitesini kesinlikle suya sokmayin veya bulasik makinesinde
yikamayin.
Cihazin fisini cekin ve pargalarini sdkiin.

Daha iyi bir temizlik icin, halka contayi ve kayma &nleyici halkayr da
cikarabilirsiniz.

Ust bicag alt bigaktan ayirmak icin saat yoniinde gevirip yukar
cekin.

Hazneyi, kapagi, bicaklar, halka contayi ve kayma onleyici halkay
bulagik makinesinde veya bir miktar bulagik deterjani katilmis ilik
suda yikayin.

Motor unitesini nemli bezle silerek temizleyin.

- Kullanim émri sonunda, cihazi normal evsel atiklarla birlikte atmayin;
bunun yerine, geri donisim icin resmi toplama noktalara teslim edin.
Boylece, cevrenin korunmasina yardimci olursunuz (Sek. 7).
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Garanti ve servis

Servise ya da daha fazla bilgiye ihtiya¢ duyarsaniz veya bir sorunla
karsilasirsaniz, www.philips.com/support adresindeki Philips web
sitesini ziyaret edin veya Ulkenizde bulunan Philips Misteri Destek Merkezi
ile iletisim kurun.Telefon numarasini diinya capinda gecerli garanti
belgesinde bulabilirsiniz. Ulkenizde bir Misteri Destek Merkezi yoksa, yerel
Philips bayiine bagvurun.

Sik¢a sorulan sorular

Bu bolimde cihazla ilgili en sik sorulan sorular bulunmaktadir Sorunuzun
cevabini burada bulamiyorsaniz Glkenizdeki Tiketici Danisma Hattina
basvurun.

Cihazin tim Evet, motor Unitesi haric.
parcalarini bulasik
makinesinde

yikayabilir miyim?

Hazneye kaynayan Hayir; sicak sivilant 80°C'ye kadar sogutun.
sicak malzemeler
koyabilir miyim?

Motor calisirken Cihazin istenmeyen kokular yaymasi veya ilk
neden hos olmayan  birkag kullanimda duman ¢ikarmasi sik rastlanan
kokular ¢ikariyor? bir durumdur. Bu belirti, birkag kullanim

sonrasinda sona erecektir: Cihaz ayni anda uzun
bir stire kullanildiginda da istenmeyen kokular
yayabilir veya duman cikarabilir. Bu durumda,
cihazi calistirmayi durdurmali ve 60 saniye
boyunca sogumasini beklemelisiniz.

Cihaz bicak Motor Unitesini ve cihazin kapagini gikarin. Bigak
Unitesinin takilmasi Unitesinin calismasina engel olan malzemeleri bir
nedeniyle durdu. Ne  spatula kullanarak temizleyin. Daha az bir
yapmaliyim? miktarla islem yapmaniz da gerekebilir
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Motor Unitesini Motor Unitesinin kapaga dlizgiin olarak yerlesip
bastirdigimda yerlesmedigini kontrol edin. Kapagin ve motor
dograyici calismiyor.  Unitesinin Ustlindeki yén oklari birbirine tam
Ne yapmaliyim? olarak zit olmalidir.
Cihazi sadece alt Evet, 100g/ml'ye kadar ¢ikan miktarda
bicakla kullanabilir malzemeleri dograrken cihaz sadece alt bicakla
miyim? calistirabilirsiniz.
Muzlu siit
- 250g muz
- 500ml st

- 5 adet buz kipu
- damak zevkinize gére seker veya vanilya

Tim malzemeleri hazneye koyup yaklasik 30 saniye, karisim
purizsiz bir kivam alana kadar karistirin.
Derhal servis yapin.

Kivili cilekli smoothie
- 200g kivi
- 100g donmus muz
- 100 gr donmus cilek
- 150 ml ananas suyu

Muzu 2 cm’lik dilimler halinde dograyip cileklerle birlikte 1 giin
buzlukta bekletin. Muz ve cilegi icecegi hazirlayacaginiz an buzluktan
cikarmalisiniz.

Kivileri soyup dograyin.

Tim malzemeleri hazneye koyup yaklasik 30 saniye, karisim
puriizsiiz bir kivam alana kadar karistirin.
Derhal servis yapin.
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Pesto sosu
- 50 g parmesan peyniri
- 10 g sarmsak
- 50 g feslegen
- 50 g cam fistigi
- 100 ml zeytinyag)
- tuz

Peyniri 1 cm’lik pargalar halinde dograyin, sarimsagi soyun.
Feslegen yapraklarini yikayip fazla suyunu alin.

Tum malzemeleri bir kaseye koyup homojen bir karisim elde edene
kadar karistirin.
Pestoyu buzdolabinda yaklasik 1 hafta saklayabilirsiniz.

Sicak sebze ¢orbasi

- 500g sebze (havug, kabak, sogan, patates)

-1 dis sanmsak

-1 tablet bulyon

- 400 ml su

- 100ml krema

- tuz

- istege gbre taze ot cesitleri (maydonoz, kekik, kereviz yaprag)

Kabaklari yikayin, havug, patates ve sarimsagi soyun.

Tim sebzeleri dograyip bulyon, su ve otlarla yaklasik 15 dakika
pisirin.

Pisen sebzeleri bir stire sogumaya birakin.

Kremay ekleyip yaklasik 40 saniye, piiriizsiiz bir kivam alana kadar
karistirin.
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