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1 Important

Read this user manual carefully before you use the appliance, and save the user manual for
future reference.

Danger

. Do not immerse the motor unit in water nor rinse it under the tap.

Warning

. Never use your fingers or an object (for example, a spatula) to push ingredients into
the feeding tube while the appliance is running. Only use the pusher.

. Before you connect the appliance to the power, make sure that the voltage indicated
on the bottom of the appliance corresponds to the local power voltage.

. Never connect this appliance to a timer switch, to avoid a hazardous situation.

. If the power cord, the plug, or other parts are damaged, do not use the appliance.

. If the power cord is damaged, you must have it replaced by Philips, a service center
authorized by Philips, or similarly qualified persons to avoid a hazard.

. This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless
they have been given supervision or instruction concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety.

. For their safety, do not allow children to play with the appliance.

. Never let the appliance run unattended.

. If food sticks to the wall of the blender jar or bowl, switch off the appliance and unplug
it. Then use a spatula to remove the food from the wall.

. Be careful when you handle or clean the inserts, the blade unit of the food processor,
and the blade unit of the blender and the mini chopper.The blade units and the inserts
are very sharp.

. Do not touch the blades, especially when the appliance is plugged in.The blades are
very sharp.

. If the blades get stuck, unplug the appliance before you remove the ingredients that
block the blades.

Caution

. Never switch off the appliance by turning the blender jar, the bowl, or their lids. Always
switch off the appliance by turning the speed selector to 0.

. Unplug the appliance immediately after use.

. Always unplug the appliance before you reach into the blender jar with your fingers or
an object (for example, a spatula).

. Wait until the moving parts stop running before you remove the lid of the bowl or jar.

. Do not exceed the maximum level indication on the jar or the bowl.

. Thoroughly clean the parts that come into contact with food before you use the
appliance for the first time.

. Before you remove or clean the inserts, kneading hooks, or discs, unplug the appliance.

. Never use any accessories or parts from other manufacturers or that Philips does not
specifically recommend. If you use such accessories or parts, your guarantee becomes invalid.

. This appliance is intended for household use only.

. Do not exceed the quantities and processing time indicated in the user manual.

. Let hot ingredients cool down (< 80°C) before processing them.

. Always let the appliance cool down to room temperature after each batch that you
process.

. Certain ingredients may cause discolorations on the surface of the parts.This does not
have a negative effect on the parts.The discolorations usually disappear after some time.

Note

. Noise level = 78 dB [A]

Electromagnetic fields (EMF)

This Philips appliance complies with all standards regarding electromagnetic fields (EMF). If
handled properly and according to the instructions in this user manual, the appliance is safe
to use based on scientific evidence available today.

Recycling

&5

Your product is designed and manufactured with high quality materials and components,
which can be recycled and reused.

When you see the crossed-out wheel bin symbol attached to a product, it means the
product is covered by the European Directive 2002/96/EC:

Never dispose of your product with other household waste. Please inform yourself about
the local rules on the separate collection of electrical and electronic products. The correct
disposal of your old product helps prevent potentially negative consequences on the
environment and human health.
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2 Introduction

Congratulations on your purchase and welcome to Philips! To fully benefit from the support
that Philips offers, register your product at www.philips.com/welcome.

This appliance is equipped with a built-in safety lock.You can only switch on the appliance
after you correctly assemble the following parts on the motor unit:
» the food processor bowl and its lid, or
*  the blender jar and its lid, or
* the mini chopper.
If these parts are assembled correctly, the built-in safety lock is unlocked.
For recipes, go to www.philips.com/kitchen

3 Food processor

Blade unit

Before you start, make sure that you assemble according to Fig. 2.
You can use the blade unit to chop, mix, blend, or puree ingredients.

Caution

¢ Do not use the blade unit to chop hard ingredients, like coffee beans, turmeric, nutmeg, and ice
cubes, as this may cause the blade to get blunt.

E NOte

* Do not let the appliance run too long when you chop (hard) cheese or chocolate. Otherwise these
ingredients become too hot, start to melt, and turn lumpy.
* Precut large pieces of food into pieces of approx. 3 x 3 x 3 cm.

1 Turn the bowl clockwise to fix it on the motor unit, and then put the shaft in the bowl.

9 When the bowl is fixed correctly, you hear a click.

Take the blade unit out of the protective cover
Put the blade unit on the shaft.
Put the ingredients in the bowl.

Put the lid on the bowl, and then turn the lid clockwise to fix it.
5 When the lid is assembled correctly, you hear a click and the lid is fixed to the
bowl handle.

Ul A WD

Put the pusher into the feeding tube.
Connect the power plug to the power supply.

Select the speed that matches the color of the accessory - speed 1.

O 00 N O

After use, turn the speed selector to 0, and then unplug the appliance.

Tip

* When you chop onions, turn the speed selector to P a few times to prevent the onions from
becoming too finely chopped.

¢ How to remove food that sticks to the blade or to the inside of the bowl? 1. Switch off the appliance,
and then unplug it. 2. Remove the lid from the bowl. 3. Remove the ingredients from the blade or
from the side of the bow! with a spatula.

Kneading accessory

Before you start, make sure that you assemble according to Fig. 3.

You can use the kneading accessory to knead yeast dough for bread and pizzas.You need to
adjust the amount of liquid to form the dough according to the humidity and temperature
condition.

1 Turn the bow! clockwise to fix it on the motor unit, and then put the shaft in the bowl.

5 When the bowl is fixed correctly, you hear a click.

2 Putthe kneading accessory on the shaft.

w

Put the ingredients in the bowl.

4 Put the lid on the bowl, and then turn the lid clockwise to fix it.
5 When the lid is assembled correctly, you hear a click and the lid is fixed to the
bowl handle.

5 Connect the power plug to the power supply.

6 Select the speed that matches the color of the accessory - speed 1.
*  Depending on the recipe, pour liquid ingredient into the feeding tube while the
device is turned on.

7 After use, turn the speed selector to 0,and then unplug the appliance.

Discs and Inserts

Before you start, make sure that you pick your desired disc from following and assemble
according to Fig. 4 and Fig. 5:

. Emulsifying disc

. Reversible slicing / shredding disc (fine) (HR7762 and HR7763 only)

. Reversible slicing / shredding disc (coarse) (HR7762 and HR7763 only)

. French fry disc (HR7762 and HR7763 only)

. Granulating disc (HR7762 only)

. Julienne disc (HR7763 only)

Caution

¢ Be careful when you handle the slicing blade of disc. It has a very sharp cutting edge.
¢ Never use the disc to process hard ingredients, like ice cubes.
* Do not exert too much pressure on the pusher when you press ingredients into the feed tube.

1 Turn the bowl clockwise to fix it on the motor unit, and then put the shaft in the bowl.
9 When the bowl is fixed correctly, you hear a click.

2 Put the disc on the shaft. For inserts (HR7767 only), place an insert in the insert holder
as indicated below, then place the insert holder with insert on the shaft.
(@ Place the opening of the insert over the shaft of the insert holder:
(@) Push the opening of the insert over the projection on the shaft.
(3) Press the insert onto the insert holder until it locks in position with a click.

3 Put the lid on the bowl, and then turn the lid clockwise to fix it.
9 When the lid is assembled correctly, you hear a click and the lid is fixed to the
bowl handle.

4 Putthe ingredients into the feeding tube with the pusher. Fill the feeding tube evenly for
the best results.When you have to process a large amount of ingredients, process small
batches and empty the bowl between batches.

5  Connect the power plug to the power supply.

6 Check the preparation time, the maximum amount and the speed setting required for
the ingredients in Table 1. Select the speed that matches the color of the accessory.

7 After use, turn the speed selector to 0, and then unplug the appliance.

4 Mini chopper

Before you start, make sure you assemble according to Fig. 6.

n Caution

* Do not use the mini chopper to chop hard ingredients, like nutmeg, Chinese rock sugar; or ice cubes.

¢ Never use the mini chopper for more than 30 seconds without interruption.

¢ Assemble the sealing ring onto the blade unit before you attach the blade unit to the mini chopper,
to avoid leakage.

¢ Always process cloves, star anise, and aniseed together: If processed separately, these ingredients may

attack the plastic materials of the appliance.

The mini chopper beaker may become discolored when you use the mill to process ingredients, like

cloves, anise, and cinnamon.

¢ Do not use the mini chopper to process liquids like fruit juice.

* Let hot ingredients cool down (< 80°C) before processing them.

1 Put the ingredients in the mini chopper beaker within the maximum indication.

2 Turn the blade unit anticlockwise on the mini chopper beaker until it is fixed properly.

3 Turn the mini chopper clockwise onto the motor unit until you hear a click.

4 Connect the power plug to the power supply.

5  Select the speed that matches the color of the accessory - speed 2. Let it run for about
10-30 seconds until the ingredients are fine enough.

6 After use, turn the speed selector to 0, and then unplug the appliance.

7 Turn the mini chopper anticlockwise to take it off from the motor unit.

8  Turn the blade unit clockwise to take it off from the mini chopper beaker:

-

* For best results when processing beef, please use refrigerated beef cubes.

¢ How to remove the ingredients that stick to the side of the mini chopper? 1. Switch off the appliance,
and then unplug it. 2. Remove the beaker from the blade unit. 3. Remove the ingredients from the
blade or from the side of the beaker with a spoon.

5 Blender

Before you start, make sure you assemble according to Fig. 7.
The blender is intended for:

. Blending fluids, like dairy products, sauces, fruit juices, soups, mixed drinks, and shakes,
. Mixing soft ingredients, like pancake batter,
. Pureeing cooked ingredients, like baby food.

E NO[e

* Do not exert too much pressure on the handle of the blender jar:

Never open the lid to put your hand or any object in the jar while the blender is running.

¢ Always assemble the sealing ring onto the blade unit before you attach the blade unit to the blender jar:
To add liquid ingredients during processing, pour them into the blender jar through the feeding hole.
Precut solid ingredients into small pieces before you process them.

If you want to prepare a large quantity, process small batches of ingredients instead of a large quantity at once.
Use cooked ingredients when you blend a soup.

To avoid spillage: When you process a liquid that is hot or tends to foam (for example, milk), do not
put more than 1 liter of liquid in the blender jar.

If you are not satisfied with the result, switch off the appliance and stir the ingredients with a spatula.
Remove some of the contents to process a smaller quantity or add some liquid.

Turn the blade unit on the blender jar:

N =

Place the blender jar on the motor unit and turn it clockwise to fix it.

9 When the jar is fixed correctly, you hear a click.

Put the ingredients in the blender jar within the maximum level indication.
Place the lid on the blender jar, and then turn it clockwise to fix it.
Connect the power plug to the power supply.

Select the speed that matches the color of the accessory - speed 2.

NOoNuUrhw

After use, turn the speed selector to 0, and unplug the appliance.

Tip

* How to remove the ingredients that stick to the side of the blender jar? 1. Switch off the appliance,
and then unplug it. 2. Open the lid, and then use a spatula to remove the ingredients from the side of
the jar: 3. Keep the spatula at least 2 cm from the blade.

6 Cleaning and storage

Caution

Before you clean the appliance, unplug it

Make sure that the cutting edges of the blades, discs, and the inserts do not come into contact with
hard objects. This may cause the blade to get blunt.

¢ The cutting edges are sharp. Be careful when you clean.

—_

Clean the motor unit with a moist cloth.

N

Clean the other parts in hot water (< 60°C) with some washing-up liquid or in a
dishwasher.

3 Storethe product in a dry place.

Quick cleaning

You can follow the following steps to clean the food processor bowl and blender jar easier:

E NOte

¢ Make sure that the blade is assembled in the bowl if you clean the food processor bowl.

1 Pour lukewarm water (not more than 0.5 liters) and some washing-up liquid into the
food processor bowl! or blender jar:

2 Place the lid on the food processor bowl or blender jar, and then turn it clockwise to
fix it.

3 Turn the speed selector to P until the bowl or jar is clean.

4 Let the appliance run for 30 seconds or until the food processor bowl or blender jar is
clean.

5  Detach the blender jar or food processor bowl and rinse it with clean water.

7 Guarantee and service

If you have a problem, need service, or need information, see www.philips.com/support or
contact the Philips Consumer Care Center in your country. The phone number is in the
worldwide guarantee leaflet. If there is no Consumer Care Center in your country, go to your
local Philips dealer.

1/2 3140 035 29951




SE

- B ZOR 20| S BRI OHAIL

41

+ HIEO| TS YU mis £7120[Lt TI2 SH(0): F2)8 MBS0 2
70l YR E V0| EX| DRIAIL. =SS0 ABBHIAIR.

- T MBS HZ3| Holl HEQ| o] EAIE MU AR X% 0
Feto| UR[SH=A| ERIBHUAIL.

- FIESHAEO| LUSHK| RES 0] RBS Ef0|0] A9AI0 LA OHAIR

. HYIE 220 EE 0|5 20| A4F B0l HES ASK OHAlR

- ME BEOL EME H, NS S5 WA B2 ME|A ME EE WL

< A H2h S YUY SH0| BRI AL B X[AM0| SFEHA| 2
del o OfElol= EAF MEES AFSSHA| 240 ME Alsnt 221504 2HH o
HUH = UAES XA E S| =Xt M2 =58 22U

« 2HEE 5l o207 MBS 7HAIA A RS SHYAL.

« AEHO| SlE YEHolM S-IHE HSAIFH SX] ORUAIL

540 =dH 7L 4 =2|7] &7 HEHo 22E ME2 TS
NiJY AEE H2UAR 11 = FHE ARSI HE 22 342
oL AL

« ZE OEE =202 LR, S H &Y X7 (2 2R E HEAL
HEE o= FolstdA 2. S H 22 i o5&

« 53| HE0| Yo HEZN Ug We EEE UAA TRdA 2. 22
ol ZItEELICH

«  ZE0 SME0] 7|0 SXOIX| oW UM Y ZEE &2 HE, 2E2
=HY S Yolists 4= MUEA=2.

zo|

- R0 87|, 84 T2V 87| £= 87| £2S S ASBY HAS 1¥|
DHIAIS. B4 = 2278 002 52| HE MAS DAL,

. AB ZHICA| MRl AEE HOMAR,

- £7120|Lf CHE BAI(0: F2)E SRS 8710 97| Mo B MY AEE
EHoMAL,

. B7I° FAS ¥U| Mo 2Xols 2E0| M0 BE YK J|ckRlYAlR

- 87|19 A Y BAINS ET6HR| OHIAIL,

. SAD FE RES MBS MS AES| Ho| 320l ML,

- 22, 8IE7| EE CATE 225U M| Hofl MEel M IES
E‘EOAI}\‘O
H—= —.

- CIZ AZAIN TS BRIA0IM FHEIX 22 AE N2
S S ES HO) ALBSIA DRIAIR, 0f2{8 HAN2ILL RES N8RS
Hools B B20| RaEL

. =2 AB2 sy

- NS ATA EAIE 82 Y S AHS DS OHIAIR

. EJi2 RS RIB 27| Mol 28| A3MAI2(800C O]9

o Of AR SolE RIBS UU 29t 8I=EE Gt M5 FHAL

. ST NBE 0l LE B0 HME & lBLIC 0l AB0| RAHELIC
B2 S AJZH0] X|LIT X1943] Al2bXIA| ELICt

&

. A3 2F =78dBIA]

EMF (™ XH7[ &)
O ZEA MES EMREXRZ|H)Qt AEHE B E 7 |ES EELICH O AFS Xt
AP X|Fof w2t MESHH FFe S

(o]

ol
Ol= AR 2] BHef™ S0l 275t A= T

|

Tl

=2
S

Ol NEE M8 X MALE0| 7tsTt DFE XA U FHECE A %
N &= E ARELch
=0l WEEE Symbol(Crossed-out Wheeled Bin)0o| £2t& #H2 |2 X|Z

2002/96/ECE &5tz A ULICE

|

RIZES UBt 7188 427|194 B0 Bi2|x| OHUAIR. T W F7| HES| S|
%74 FHol 2 Mo} BLICH BHI2 HE H7|= B % QRS HYS K3
OB RE BIELIC

= O THZ X7 LEEO UEL
ZEE ZR02 HES MRS E = UL
- OEX x27| 87 £
- EdH &7 H 52
. Ay OXY|
Y £E0| SHE2X T WHE o &3 XD SEILICE
222 www.philips.co.kr/kitcheng &ZsHYUA|2

o (HHeh =L 22EE HE i MES UF 28 HSSHR otUAl2 A geH
ME7HHF EARYHN 5oLt Gofe|z SA2 T
« MZEE 2f 3x3x3cm A7|2 0[2] "o 24A |2

1 S ZeP| 8215 AMA HEo= 55 2H 0 A™s = 87(d 52
7| gLch.
- S717t Sst22 AEEE 22 20 gL
2 25 EoM ZERE ML)
3 Ho z2gREs Lo
4 MES 870 &L
5 719l F2s 2 TS A wEge2 S0 ™ALt
- FH0| SHIEA ="-EH E2 A20F LA F40] 87| =800
ESE= NI
6 M2 =T 58S st
7 e 33 EA HY 220S BeUG
8 HAlAMz|el MAD YR |ots SRS MEBILICH - £ 1
9 A8 EHE FHIIS 00 HFED MBS MY AES BwaLIC
=Y
. TS CHY 1 YTE 42 A LK HOH £ XWI|S PR ol Ate S2lUAIS
. 240 29 £ 24 x2)| 87| RO 2B B2 MIGE Wk | KB MES
T MY BEE BELIC 2 2719 £AS YT 3 20|t 87|12 ol Eof
U= MEE FHZ wofdLIt

AR A thE 0= et gt g 3.

25 M ME[E AFSSHO Wt LAt SOl ALE R = TVIFE HEE 5 UsH T

gSE e et 25 JEjol 2t 22| s ZESHOF gLl

1 SM=EP| 8715 A YEoR =8 240 158 = 87(0 55 7I8LIch
o S0 SbtEA DEEE @2 220 LT

w
-
fu
U
0o
N
=2
oll.
>
L
Il

AZSE7| ™ fshe ClA3E MBS0 O O3S met 2R O3 4 %
a75

- AHE

o YW Slo|A/AET| ClAT(SE ) (HR7762 X HR7763 Z=CH 5
o YW SE0|A/MEY| CIAT (AR FA) (HR7762 H HR7763 22T L)
« DX Z2j0| C|AFA(HR7762 % HR7763 2EOH 51

«  COIX[Z7| CIAF(HR7762 ZE0HSHE)

o AMY| ZH(HR7763 R0 ST

F9

s L2309 sefo|A ZEE HhE Wolls FastdAle ZE0| e EotEs0HH
+ LSt Zo| WYt MR E AM2[stes O CIATE AFSSHA| DRYAI2
c Mz FUFUCZ MRE =2 22 I 580 UF 2Tt UHE JIstA| ORdAI2

2 H0|A3E gLcH ZE(HR7761 2 =
T2 Zd HX[oHoll Z2& 72 Cis 20| YE Zg ARXOE =0
7| &L
Ze ARICHe| = {0
=

| 2 =
=o| SEF oM 2HE J+E FELOL
@ @zt 2271 2 WOkx) 2 HACH| 222 Uof WLt
o 9|L‘[+

3 8719 S 2SS A UHEoE S5 AW
o FY0| SR ZEET 2 4200t L FZ0

ngEL o
4 S5 MESIH Mz FUT MeE &Lt 2do 2uE flsl M
UTE L2 MPUAL. B2 L2 M=E HM2[ofof & Wol= 52
F0 ASotil of B AEE Motet Y8 B HAIL.
o &S Hu E81E ZaL

(0]
R 1= S e N

6 E10IM HEO| W2 Eu| AT, A0 B U S5 SWE AeIELIT
HIMEIS] MATH URISHE S =5 MEfELIT
7 A8 T &E XIS 00| ¥ED MBS MY BES BLID

AN
>
ogt
Inl
B
~

- QY SN BSHY £E UST} 20| HED HEE 4 CHXIVIE AHZSH0 CHRIX
ORIAI2
< 28 CHX|7|8 9181 M 0% O XIS AI7|X] OHAIR
. SEE YRS fs 28 ORI (o ZERE TS| ol TR By YS
EESHIAIR
. HE L2 Y Ol|AL B4 B R2SHUAIR E X235 o] HESO0| HES
ZolAE 220 Y2 E > USLID
. T OfLIA Y AT 22 HEES 27|12 X2l5H AF CHXI7| 87| o] wE
= UsLi
. Y A0 TS SRE S 1 A8 XIS AR DHUAIR
. E=I12 MR B E7] Mol H25] ASIUAI2(800C 0]8H
1 A OXP| 8219 2oh BAIM of2f2 RS F&Lich
2 ZERIL A ORI 870l SUIEA DEE UItX| 2RSS AA gl
g2 sHLUCH
3 2z Al R EHoM OlL] A CHX7[S Al gEo2
==
4 T2 X MY ZHIE BELICH
5 oHMME|Q M YR[ots HEE MEIBILICH - 2 2 MBI SED
2tz wfy Z A2

FX] 10-30x=72F 2S5
£ XEVIE 00 K5 HE2 O AES HsUTL
AZIE A g ez =2 22X 0l 22/ =L

AA ez 58 A& X7 E7(0|M 22Tt

o
=

~
b-

ue o ofp
0

oo
(I

o
]

5 2ald]

A Hofl s T3S wet EELDL " 7.
2HH2 S

©ORHE 42 VY FL ST S8 B2 U H0[29 22 WA 2HE
. HH0|Z HHED e 2o WRol B8
. O‘%MF}’?EL%ZE |% KHEE 2 Eﬂ%7‘

« =@l E7|2] =HO|0 47 HT AHE II5HA| DFUAIL

+ SRUCILAHSSI US WE BUE S 40 &1 Y tE 2UE 871 2ol €A
ORYAI2

« =N E700| 2R E =8| Mo 2y R0 s' B2 VRUAL

c NS ES YA M=2E FUHE Mz FYUFE SOl 700 MRE FouAR

o A MEE RSP Mo A2 222 R 0|2 A= AL

o LIS MBE =2[5ts 87 B2 & o Hofl S5 21, §2& L0 03

)

ASoHdAI2

HE woll= nj2| xe|E MEE ASSHYA
fX|5H24E EEZHHLE AZF0| Lol AA|

S 28d E7(0] 12/ 0|y &

AKX Y2 G2 ME MY 11 FH2E MRE MO FHUAI2 4=

1 Lol O M2 25 Z2|5tHL AAE

o > >
FO OV [HI
|3 )

ulyaial

b

-
2o

2
[s1T:
I

o

(N
=
N
I r2 59 0
J

NoNUhNw
> 12 oo e
o 1

o

E

—

AN

o =
u
e

ur oo

=2 718t
&

N
Irr oo
>
e o
-

ob
N

W @2 a2[0F Lt

AN}
N
=S
I
M
=

Bl
il

o

E

g

OHEE
oY ol of

X
x
iL]
10
k<
>
Kl
o
o
Ir

ot
ot
3
1
M
[l
N
T
(o]
2
wo !
i
=
=
iIE
1o |
r
0
H—‘
[n
i
]I)‘g N
l
-
Inl

=10 7|8 MA Yo E 55 OFAZLICH

gl &7|2 20| g2 A2 wojL= HE: 1 AHE d¥E N HY 3=

(hlinsi= [l

S il
2 F4s 210 FHE MESt 87| EHol 22 M= E wojEL T 3
=

iy

+ HES MESP| Ho| 8 BEE &

o ZEO| 2M2|, A3 Bt 2
= UG

o 20| FIEELITE ME Al F2lsHdA

=)
2

1 He 2=z 282 HaLch
7|t 2E2 A ML E MHEEE £(602C O[2H Ee= ATIMHT |2
Mg ot
3 NES U=ET A 2RAFLICL
= A&
Chg SIS M2 e 2|7 7] % S0 8718 o 22 MEE =
==

c OHER X2[7] Y[ MEZ I E7(0f 20| ZREI0 UK 2U5HAL

4  HNEZ2 30% 0|4t = o}

1 0jxI28 2(0.52/8 0l3h)T A2
8]0 2&Lich

2 O8= x2)| 87| EE B0 870 $28 21 A YHOR 5
DFAIZLICH

3 BODNREIN WK = =EY|E
|

0f
H
b
i)

W7Ex] 2-S Al LT

5 Bdd gl £e0sr 227 87|15 2a2lotl MRS Sofl 7 aAle.

7 ER EE Y MHA

8|2 S YE0t WL 2
xS BRI 2 4 YE

7} }—2H www.philips.com/supportE
[}

=2l = <]

ME ESME EZotuAl2, «(F)EE

HAIL. M= M| HIE etl=

[

:(02)709-1200 » 1074 AEHA:

Hep X ME HEIF st AALE, ALEM e ZXHIEJUASE B
folz= HEAHK E4o|X|[(www.philips.co.kr) & &
SHAIZALE ERA DZMEMZ 2o MA L2, M MH|A
Bl ¢t A E EEME E XA 2. H(F)EEA MAL:
(02)709-1200 *12 Z4AF =t
ch *NEHE Bo7|E

F 4%2|2 =0 UAEH | F A2le 922 oo|gy
ch. LX| Flel F X2l MaE FE ool F= 1
HE 52F 2 LI50| &=RH 2 23

20054 12 Fof A4 0504 — 20054 4HM Fof

)

HO WELM> |y
u
>

oI

: (080)600-6600 (FAAE

AR A Ee MEHEE 2

T ok (o © 0512 —

Bahasa Melayu

1 Penting

Baca manual pengguna ini dengan teliti sebelum anda menggunakan perkakas, dan simpan
manual pengguna untuk rujukan masa depan.

Bahaya
*  Jangan rendam unit motor di dalam air atau membilasnya di bawah pili air.
Amaran

*  Jangan sesekali menggunakan jari anda atau objek (contohnya, spatula) untuk menolak
ramuan ke dalam tiub suapan semasa perkakas dijalankan. Gunakan penolak sahaja.

. Sebelum anda sambungkan perkakas ke kuasa, pastikan voltan yang dinyatakan di
bahagian bawah perkakas sesuai dengan voltan kuasa setempat.

e Jangan sambungkan perkakas ini ke suis pemasa untuk mengelakkan situasi berbahaya.

*  Jika kord kuasa, plag atau barang lain rosak, jangan gunakan perkakas.

*  Jika kord kuasa rosak, anda mesti menggantikannya di Philips, pusat servis yang
dibenarkan oleh Philips ataupun orang seumpamanya yang layak bagi mengelakkan
bahaya.

. Perkakas ini tidak dimaksudkan untuk digunakan oleh orang (termasuk kanak-kanak)
yang kurang upaya dari segi fizikal, deria atau mental, atau kurang berpengalaman
dan pengetahuan, kecuali mereka telah diberi pengawasan atau arahan berkenaan
penggunaan perkakas ini oleh orang yang bertanggungjawab atas keselamatan mereka.

. Untuk keselamatan mereka, jangan benarkan kanak-kanak bermain dengan perkakas.

. Jangan biarkan perkakas digunakan tanpa pengawasan.

. Jika makanan melekat pada dinding balang atau mangkuk pengisar, matikan perkakas dan
cabut keluar plagnya. Kemudian gunakan spatula untuk mengeluarkan makanan daripada
dinding.

. Berhati-hati apabila anda mengendalikan atau membersihkan sisip, unit bilah pemproses
makanan dan pencincang mini. Unit bilah dan sisip adalah sangat tajam.

. Jangan sentuh bilah terutama apabila plag perkakas dipasang. Bilah adalah sangat tajam.

. Jika bilah tersekat, cabut plag perkakas sebelum anda mengeluarkan bahan-bahan yang
menyekat bilah tersebut.

Awas

. Jangan sesekali mematikan perkakas dengan memutarkan balang, mangkuk atau penutup
pengisarnya. Sentiasa mematikan perkakas dengan memutarkan pemilih kelajuan ke 0.

. Cabut plag perkakas sebaik sahaja anda selesai menggunakannya.

. Sentiasa cabut keluar plag sebelum anda menyentuh ke dalam balang pengisar
menggunakan jari anda atau objek (contohnya, seperti spatula).

. Tunggu sehingga bahagian yang bergerak berhenti bergerak sebelum anda
menanggalkan penutup mangkuk atau balang.

*  Jangan melebihi penanda tahap maksimum pada balang atau mangkuk.

. Bersihkan bahagian-bahagian yang akan bersentuhan dengan makanan sebersih-
bersihnya sebelum anda menggunakan perkakas buat pertama kali.

. Sebelum anda mengeluarkan atau membersihkan sisip, cangkuk atau cakera uli, cabut
keluar plag perkakas.

. Jangan sekali-kali gunakan sebarang perkakas atau bahagian dari mana-mana pengilang
atau yang tidak disyorkan secara khusus oleh Philips. Jika anda menggunakan aksesori
atau bahagian yang sedemikian, jaminan anda menjadi tidak sah.

. Perkakas ini dimaksudkan untuk penggunaan di rumah sahaja.

. Jangan melebihi kuantiti dan masa memproses yang ditunjukkan dalam manual
pengguna.

. Biarkan ramuan panas menyejuk (< 80°C) sebelum memprosesnya.

. Sentiasa biarkan perkakas menyejuk ke suhu bilik selepas anda memproses setiap
kelompok.

. Sesetengah ramuan mungkin menyebabkan penyahwarnaan pada permukaan bahagian.
Ini tidak mempunyai kesan negatif pada bahagian. Penyahwarnaan biasanya menghilang
selepas beberapa ketika.

Catatan
. Aras hingar = 78 dB [A]

Medan elektromagnet (EMF)

Perkakas Philips ini mematuhi semua piawai yang berkaitan dengan medan elektromagnet
(EMF). Jika dikendalikan dengan betul dan menurut arahan di dalam manual pengguna ini,
perkakas ini selamat untuk digunakan berdasarkan bukti saintifik yang ada pada masa ini.

Kitar semula

&

Produk anda direka bentuk dan dkilangkan dengan menggunakan bahan dan komponen
berkualiti tinggi, yang boleh dikitar semula dan digunakan semula.

Apabila simbol tong beroda yang dipangkah ini dilekatkan pada sesuatu produk, ia bermakna
produk tersebut diliputi oleh Arahan Eropah 2002/96/EC.

)¢

Jangan buang produk anda dengan buangan isi rumah yang lain. Sila ambil tahu tentang
peraturan tempatan mengenai pengumpulan berasingan produk elektrik dan elektronik. Cara
membuang produk lama anda yang betul akan membantu mencegah kemungkinan akibat
negatif terhadap alam sekitar dan kesihatan manusia.

2 Pengenalan

Tahniah atas pembelian anda dan selamat menggunakan Philips! Untuk mendapatkan manfaat
sepenuhnya daripada sokongan yang ditawarkan oleh Philips, daftar produk anda di www.
philips.com/welcome.

Perkakas ini dilengkapi dengan kunci keselamatan terbina dalam. Anda hanya boleh menghidupkan
perkakas selepas anda memasang bahagian berikut pada unit motor dengan betul:

*  mangkuk pemproses makanan dan penutupnya, atau

*  balang pengisar dan penutupnya, atau

*  pencincang mini.
Jika bahagian ini dipasang dengan betul, kunci keselamatan terbina dalam tidak berkunci.
Untuk mendapatkan resipi, pergi ke www.philips.com/kitchen

3 Pemproses makanan

Unit bilah

Sebelum bermula, pastikan anda memasangnya mengikut Rajah 2.
Anda boleh menggunakan unit bilah untuk memotong, mencampur, mengadun atau ramuan puri.

¢ Jangan gunakan unit bilah untuk memotong ramuan keras, seperti biji kopi, kunyit, buah pala dan kiub
ais, kerana ia boleh menyebabkan pisau menjadi tumpul.

E Catatan

* Jangan biarkan perkakas dijalankan terlalu lama apabila anda memotong keju (keras) atau coklat. Jika
tidak ramuan ini menjadi terlalu panas, mula mencair dan menjadi berketul-ketul.
¢ Potong ketulan makanan terlebih dahulu ke dalam ketulan anggaran 3 x 3 x 3 cm.

1 Putar mangkuk mengikut arah jam untuk menetapkannya di atas unit motor, kemudian
masukkan aci ke dalam mangkuk.

5 Apabila mangkuk diletakkan dengan betul, anda mendengar bunyi klik.

Keluarkan unit bilah daripada sarung pelindung.

Pasang unit pisau pada aci.

Masukkan bahan-bahan ke dalam mangkuk.

Ul A WD

Letakkan penutup di atas mangkuk, dan kemudian putarkan penutup mengikut arah jam

untuk menetapkannya.

5 Apabila penutup dipasang dengan betul, anda mendengar bunyi klik dan penutup
ditetapkan pada pemegang mangkuk.

Letakkan penolak ke dalam tiub suapan.

Sambungkan plag kuasa dengan bekalan kuasa.

Pilih kelajuan yang sepadan dengan warna aksesori - kelajuan 1.

O 00 N O

Selepas penggunaan, putarkan pemilih kelajuan ke 0, dan kemudian cabut keluar plag
perkakas.

Petua

* Apabila anda memotong bawang, putarkan pemilih kelajuan ke P beberapa kali untuk mengelakkan
bawang daripada dipotong terlalu halus.

¢ Bagaimana untuk mengeluarkan makanan yang terlekat pada bilah atau pada bahagian dalam
mangkuk? 1. Matikan perkakas, dan kemudian cabut keluar plagnya. 2. Alihkan tudung dari mangkuk. 3.
Keluarkan ramuan dari bilah atau dari dinding mangkuk dengan spatula.

Aksesori menguli

Sebelum bermula, pastikan anda memasangnya mengikut Rajah 3.

Anda boleh menggunakan aksesori menguli untuk menguli doh yis untuk roti dan piza. Anda
perlu menyesuaikan jumlah cecair untuk membentuk doh berdasarkan kelembapan dan
keadaan suhu.

1 Putar mangkuk mengikut arah jam untuk menetapkannya di atas unit motor, kemudian
masukkan aci ke dalam mangkuk.
5 Apabila mangkuk diletakkan dengan betul, anda mendengar bunyi klik.

2 Pasang aksesori menguli pada aci.

w

Masukkan bahan-bahan ke dalam mangkuk.

4 Letakkan penutup di atas mangkuk, dan kemudian putarkan penutup mengikut arah jam
untuk menetapkannya.
5 Apabila penutup dipasang dengan betul, anda mendengar bunyi klik dan penutup
ditetapkan pada pemegang mangkuk.

5 Sambungkan plag kuasa dengan bekalan kuasa.

6 Pilih kelajuan yang sepadan dengan warna aksesori - kelajuan 1.
juan yang sep 8 J
*  Bergantung kepada resipi, masukkan ramuan cecair ke dalam tiub suapan semasa
peranti dihidupkan.

7 Selepas penggunaan, putarkan pemilih kelajuan ke 0, dan kemudian cabut keluar plag
perkakas.

Cakera dan Sisipan

Sebelum bermula, pastikan anda memilih cakera yang anda kehendaki antara yang berikut dan
pasang berdasarkan Rajah 4 dan Rajah 5:

Cakera pengemulsi

Cakera penghiris / pencincang boleh dibalikkan (halus) (HR7762 dan HR7763 sahaja)
Cakera penghiris / pencincang boleh dibalikkan (kasar) (HR7762 dan HR7763 sahaja)
Cakera Kentang Jejari (HR7762 dan HR7763 sahaja)

Cakera pembutiran (HR7762 sahaja)

Cakera Julienne (HR7763 sahaja)

Awas

Berhati-hati semasa anda mengendalikan pisau pemotong cakera. Mata pemotongnya sangat tajam.
Jangan gunakan cakera ini untuk memproses bahan-bahan yang keras, seperti kiub ais.
Jangan beri terlalu banyak tekanan pada penolak apabila anda menekan ramuan ke dalam tiub suapan.

Catatan

Potongkan ramuan besar dahulu menjadi ketulan yang muat dalam tiub suapan.

(O,
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Putar mangkuk mengikut arah jam untuk menetapkannya di atas unit motor, kemudian
masukkan aci ke dalam mangkuk.
5 Apabila mangkuk diletakkan dengan betul, anda mendengar bunyi klik.

Pasang cakera pada aci. Bagi sisipan (HR7761 sahaja), letakkan sisipan pada pemegang
sisipan seperti yang ditunjukkan di bawah, kemudian letakkan pemegang sisipan bersama
sisipan pada aci.

(D Letakkan bukaan sisip pada aci pemegang sisip.

@Tolak bukaan sisip pada unjuran pada aci.

@Tekan sisip ke dalam pemegang sisip sehingga ia terkunci pada kedudukan dengan bunyi klik.

Letakkan penutup di atas mangkuk, dan kemudian putarkan penutup mengikut arah jam

untuk menetapkannya.

5 Apabila penutup dipasang dengan betul, anda mendengar bunyi klik dan penutup
ditetapkan pada pemegang mangkuk.

Tolak bahan-bahan ke dalam tiub suapan dengan penolak. Isi tiub suapan sama rata
untuk mendapatkan hasil yang terbaik. Apabila anda memproses bahan dalam jumlah
yang besar, buat dalam kelompok-kelompok kecil, dan kosongkan mangkuk sebelum
memulakan kelompok baru.

Sambungkan plag kuasa dengan bekalan kuasa.

Periksa masa persiapan, jumlah maksimum dan tetapan kelajuan yang diperlukan untuk
bahan-bahan dalam Jadual 1. Pilih kelajuan yang sepadan dengan warna aksesori.

Selepas penggunaan, putar pemilih kelajuan ke 0 , kemudian tanggalkan plag perkakas.

Pencincang mini

Sebelum bermula, pastikan anda memasangnya mengikut Rajah 6.

Jangan gunakan pencincang mini untuk mencincang ramuan keras, seperti buah pala, gula batu Cina
atau kiub ais.

Jangan sesekali menggunakan pencincang mini lebih daripada 30 saat tanpa gangguan.

Pasangkan gelang sendal pada unit bilah sebelum anda sambungkan unit bilah pada pencincang mini,
untuk mengelakkan kebocoran.

Sentiasa memproses bawang putih, bunga lawang dan jintan manis bersama-sama. Jika diproses
berasingan, ramuan ini mungkin berlanggar dengan bahan plastik perkakas.

Bikar pencincang mini mungkin ternyahwarna apabila anda menggunakan kisar untuk memproses
ramuan, seperti bawang putih, jintan manis dan kayu manis.

Jangan gunakan pencincang mini untuk memproses cecair seperti jus buah-buahan.

Biarkan ramuan panas menyejuk (< 80°C) sebelum memprosesnya.

Letakkan ramuan di dalam bikar pencincang mini tidak melebihi penanda maksimum.

Putarkan unit bilah melawan arah jam pada bikar pencincang mini sehingga ia ditetapkan
dengan betul.

Putarkan pencincang mini mengikut arah jam pada unit motor sehingga anda
mendengar bunyi klik.

Sambungkan plag kuasa dengan bekalan kuasa.

Pilih kelajuan yang sepadan dengan warna aksesori - kelajuan 2. Biarkan ia dijalankan
selama 10-30 saat sehingga ramuan cukup halus.

Selepas penggunaan, putarkan pemilih kelajuan ke 0, dan kemudian cabut keluar plag
perkakas.

Putarkan pencincang mini melawan arah jam untuk mengeluarkannya daripada unit motor.

Putarkan unit bilah mengikut arah jam untuk mengeluarkannya daripada bikar pencincang mini.

Petua

Untuk hasil terbaik ketika memproses daging lembu, sila gunakan kiub daging lembu yang telah disejukkan.
Bagaimana untuk mengeluarkan ramuan yang melekat pada dinding pencincang mini? 1. Matikan
perkakas, dan kemudian cabut keluar plagnya. 2. Keluarkan bikar daripada unit bilah. 3. Keluarkan
ramuan dari bilah atau dari dinding bikar dengan sudu.

5

Pengisar

Sebelum bermula, pastikan anda memasangnya mengikut Rajah 7.
Pengisar dimaksudkan untuk:

Mencampurkan cecair, seperti hasil tenusu, sos, jus buah, sup, bancuhan minuman dan
minuman kocak,

Mencampurkan ramuan lembut, seperti bancuhan penkek,

Memuri ramuan yang dimasak, seperti makanan bayi.

E Catatan

Jangan kenakan terlalu banyak tekanan pada pemegang balang pengisar:

Jangan sesekali membuka penutup untuk memasukkan tangan anda atau sebarang objek ke dalam
balang semasa pengisar dijalankan.

Sentiasa pasangkan gelang sendal pada unit bilah sebelum anda sambungkan unit bilah pada balang
pengisar.

Untuk menambah ramuan cecair semasa memproses, tuangkannya ke dalam balang pengisar melalui
lubang suapan.

Potongkan ramuan keras terlebih dahulu menjadi ketulan kecil sebelum anda memprosesnya.

Jika anda hendak menyediakan jumlah yang besar, proses kelompok yang kecil bahan-bahannya dan
bukan dengan jumlah yang besar sekali gus.

Gunakan bahan-bahan yang sudah dimasak apabila anda mengisar sup.

Untuk mengelakkan tertumpah: Apabila anda memproses cecair yang panas atau cenderung untuk
membuih (contohnya, susu), jangan letakkan lebih daripada 1 liter cecair di dalam balang pengisar.
Jika anda tidak berpuas hati dengan hasil, matikan perkakas dan kacau ramuan menggunakan spatula.
Keluarkan sedikit kandungan untuk memproses kuantiti lebih sedikit atau tambahkan sedikit cecair.

—_

w

o

Putarkan unit bilah pada balang pengisar.

Letakkan balang pengisar di atas unit motor dan putarkannya mengikut arah jam untuk
menetapkannya.

> Apabila balang diletakkan dengan betul, anda mendengar bunyi klik.

Letakkan ramuan ke dalam balang pengisar tidak melebihi penanda tahap maksimum.

Letakkan penutup di atas balang pengisar, dan putarkannya mengikut arah jam untuk
menetapkannya.

Sambungkan plag kuasa dengan bekalan kuasa.
Pilih kelajuan yang sepadan dengan warna aksesori - kelajuan 2.

Selepas penggunaan, putarkan pemilih kelajuan ke 0, dan cabut keluar plag perkakas.

Petua

Bagaimana untuk mengeluarkan ramuan yang melekat pada balang pengisar? 1. Matikan perkakas, dan
kemudian cabut keluar plagnya. 2. Buka penutup, dan kemudian gunakan spatula untuk mengeluarkan
ramuan dari dinding balang. 3. Pastikan spatula sekurang-kurangnya 2 sm jauh dari bilah.

Pembersihan dan penyimpanan

Awas

Sebelum anda membersihkan perkakas, cabut keluar plag.

Pastikan pinggir keratan bilah, cakera dan sisip tidak bersentuhan dengan objek keras. Ini mungkin
menyebabkan bilah tumpul.

Pinggir keratan adalah tajam. Berhati-hati semasa anda membersihkannya.

Bersihkan unit motor dengan kain yang lembap.

Bersihkan bahagian lain di dalam air panas (< 60°C) dengan sedikit cecair pencuci
pinggan atau dalam mesin basuh pinggan mangkuk.

Simpan produk di tempat yang kering.

Pembersihan pantas

Anda boleh mengikuti langkah berikut untuk membersihkan mangkuk pemproses makanan
dan balang pengisar dengan lebih mudah.

Catatan

Pastikan bilah dipasang di dalam mangkuk jika anda membersihkan mangkuk pemproses makanan.

w
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Tuangkan air suam (tidak melebihi 0.5 liter) dan sedikit cecair pencuci pinggan ke dalam
mangkuk pemproses makanan atau balang pengisar.

Letakkan penutup di atas mangkuk pemproses makanan atau balang pengisar, dan
kemudian putar mengikut arah jam untuk menetapkannya.

Putarkan pemilih kelajuan ke P sehingga mangkuk atau balang bersih.

Biarkan perkakas berjalan selama 30 saat atau sehingga mangkuk pemproses makanan
atau balang pengisar menjadi bersih.

Tanggalkan balang pengisar atau mangkuk pemproses makanan dan bilasnya dengan air bersih.

Jaminan dan perkhidmatan

Jika anda mempunyai masalah, memerlukan servis, atau memerlukan maklumat, lihat
www.philips.com/support atau hubungi Pusat Layanan Pelanggan Philips di negara anda.
Nombor telefonnya terdapat dalam risalah jaminan sedunia. Jika tiada Pusat Layanan
Pelanggan di negara anda, pergi ke penjual Philips tempatan anda.
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