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1 Your multicooker

Congratulations on your purchase, and welcome to Philips!
To fully benefit from the support that Philips offers, register your

product at www.philips.com/welcome.

2 What’s in the box

@ Multicooker main unit @
@ Power cord @
@ Steam basket
@ Rice spatula @
@ Soup ladle

3 Overview

Measuring cup
User manual
Recipe booklet
Warranty card
Safety leaflet

Product overview
Top lid

Detachable inner lid
Inner pot

Control panel
Heating element
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Power socket Lid

Main unit

Cooker handle

Water level indications
Sealing ring

Detachable steam vent cap

release button

Controls overview
Keep-warm button
MyRecipe button

Stage cooking button
Preset time button
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Decrease button
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Increase button

Cooking time button
Menu/Child lock button
Temperature button
Start/Cancel button

Display screen

Menus overview

Default Cooking time
Menus cooking time | regulating range

Reheat (Reheat) 25 min
Rice (Rice) 30-40 min
Grain (Grain) 30-40 min
Risotto (Risotto) 35 min
Jam (Jam) 10 min
Steam (Steam) 20 min
Boil (Boil) 20 min
Soup (Soup) 1 hr
Fry (Fry) 15 min
Slow cooking (Slow cooking) 5 hr
Stew (Stew) 1hr
Compote (Compote) 10 min
Pasta (Pasta) 4 min
Egg (Egg) 4 min
Jelly meat (Jelly meat) 6 hr
Ragout (Ragout) 2 hr
Pizza (Pizza) 35 min
Roast (Roast) 1hr
Bake (Bake) 45 min
Yogurt (Yogurt) 8 hr
Kefir (Kefir) 8 hr
Manual (Manual) 2 hr

Stage cooking (Stage cooking) 5 min

5-60 min

/

/

/

5 min-2hr
5min -2 hr
5min-2hr
20 min-4 hr
5-60 min
1-15 hr

20 min - 10 hr
5-40 min
1-15 min
1-15 min
4-10 hr

20 min - 10 hr
10-60 min

/

20 min - 2 hr
6-12 hr

6-12 hr

5 min - 10 hr
5min - 15 hr
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Keep warm

MyRecipe
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1 2 3 4 5 6 7 8 9
Reheat Rice Grain Risotto
Jam Steam Boil Soup

Fry Slow cooking Stew Compote
Pasta Egg Jelly meat Ragout Pizza
Roast Bake Yogurt Kefir Manual

Preset
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Cooking time

Hold for 3 sec

®

:

o8/d’

Default Temperature
cooking regulating
Menus Preset time | temperature range
Reheat (Reheat) / 85°C /
Rice (Rice) 1-24 hr 130-140°C  /
Grain (Grain) 1-24 hr 130-140°C  /
Risotto (Risotto) 1-24 hr 130-140°C  /
Jam (Jam) 1-24 hr 90-100°C /
Steam (Steam) 1-24 hr 100°C /
Boil (Boil) 1-24 hr 100°C /
Soup (Soup) 1-24 hr 90-100°C /
Fry (Fry) / 145-160°C ~ /
Slow cooking (Slow
cooking) 1-24 hr 80°C /
Stew (Stew) 1-24 hr 95°C /
Compote
(Compote) 1-24 hr 100°C /
Pasta (Pasta) / 100°C /
Egg (Egg) / 100°C /
Jelly meat (Jelly meat) 1-24 hr 90-100°C /
Ragout (Ragout) 1-24 hr 90°C /
Pizza (Pizza) / 130°C /
Roast (Roast) 1-24 hr 120-130°C  /
Bake (Bake) / 130°C 40-160°C
Yogurt (Yogurt) 1-24 hr 40+£3°C /
Kefir (Kefir) 1-24 hr 40+£3°C /
Manual (Manual) 1-24 hr 100°C 30-160°C
Stage cooking (Stage
cooking) 1-24 hr 100°C 30-160°C

The cooking time for rice (Rice), grain (Grain), and risotto (Risotto)
is determined by the multicooker in accordance to the quantity of
ingredients put in the inner pot.

You can adjust the cooking temperature for bake (Bake), manual
(Manual) and stage cooking (Stage cooking). For bake, the
temperature is available from 40°C to 160°C; for manual and stage
cooking, the temperature is available from 30°C to 160°C.

After the cooking process has started, you can touch the Start/
Cancel button (Start/Cancel) to deactivate the current cooking
process, and the multicooker will switch to the standby mode.

4

Using the multicooker

For all menus, do not exceed the MAX indication on the inside of
the inner pot when putting food, liquid or ingredients in it, otherwise
the food may overflow during cooking.

The cooking time does not display straight from the beginning for
rice (Rice), grain (Grain) and risotto (Risotto). [ ~ ~ 7 displays

on the screen during most of the cooking time as the multicooker
needs to detect the water/liquid and ingredient volume in the initial
preparation stage. When the multicooker detects the actual cooking
time needed, the remaining cooking time displays on the screen.

For jam (Jam), steam (Steam), boil (Boil), jelly meat (Jelly meat) and
compote (Compote), [ ~ ~ "I displays on the screen before the
water/liquid is brought to b0~lf. When the water/liquid starts boiling,
the set cooking time displays on the screen.

Refer to the recipe booklet for more details on cooking with each
menu.

B3

To select a certain menu, touch "menu” (Menu) repeatedly. You
can also touch "menu" (Menu) once, and then touch increase (+) or
decrease (-) to do so.

Before first use

1
2

Take out all the accessories from the inner pot, and remove the

packaging material of the inner pot.
Clean all parts of the multicooker thoroughly before using it for
the first time (see chapter ‘Cleaning and Maintenance’).

Note

Make sure all parts are completely dry before you start using the
multicooker.

Re
1

2

heating (Reheat)

Loosen the food and evenly distribute it in the inner pot.

Pour some water onto the food to prevent it from becoming

too dry. The quantity of the water depends on the amount of

food.

Wipe the outside of the inner pot dry (fig. @), and then put it

in the multicooker (fig. @).

Close the lid of thepre multicooker (fig. @) and put the plug

in the power socket (fig. @)A

Touch menu (Menu) to select “reheat” (Reheat) (fig. ).

9 To choose a different cooking time, refer to chapter
“Setting up the cooking time”.

Touch and hold “start” (Start/Cancel) for 3 seconds to confirm

and start cooking (fig. (9)).

When the cooking is finished, the appliance beeps and turns

into warm keeping automatically.

Cooking rice (Rice) and grain (Grain)

Note

If the voltage is unstable at the area you live, it is possible that food
in the multicooker overflows.

After the cooking is finished, stir the rice/grain and loosen it
immediately to release excessive moisture for fluffy rice/grain.
Depending on the cooking conditions, the bottom portion of the
rice/grain may become slightly browned.

Measure the rice/grain using the measuring cup provided

(fig. (D)
Rinse rice, put the washed rice in the inner pot, and fill in water

(fig. ).

Note

For details about the ratio of rice/grain and water, refer to the
recipe booklet.

A w

Press the lid release button to open the lid (fig. @)
Wipe the outside of the inner pot dry (fig. (4)), and then put it
in the multicooker (fig. @).

Note

Make sure that the inner pot is in proper contact with the heating
element.

Make sure that the outside of the inner pot is clean and dry, and
that there is no foreign residue on the heating element.

Close the lid of the multicooker (fig. @) and put the plug in
the power socket (fig. @),

Touch “menu” (Menu) to select “rice” (Rice) (fig. ) or
“grain” (Grain) (fig. .

Touch and hold “start” (Start/Cancel) for 3 seconds to confirm
and start cooking (fig. (9)).

When the cooking is finished, the appliance beeps and turns
into warm keeping automatically.

Making risotto (Risotto)

1
2

3
4
5

6

Put the ingredients for the risotto into the inner pot.

Wipe the outside of the inner pot dry (fig. @)‘ and then put it
in the multicooker (fig. @).

Close the lid of the multicooker (fig. @) and put the plug in
the power socket (fig. @).

Touch “menu” (Menu) to select “risotto” (Risotto) (fig. @),
Touch and hold “start” (Start/Cancel) for 3 seconds to confirm
and start cooking (fig. (9)).

When the cooking is finished, the appliance beeps and turns
into warm keeping automatically.

Cooking jam (Jam)
1

2

Put ingredients for the jam into the inner pot and stir a little bit.

Wipe the outside of the inner pot dry (fig. @), and then put it

in the multicooker (fig. @).

Close the lid of the multicooker (fig. @), and put the plug in

the power socket (fig. @).

Touch “menu” (Menu) to select “jam” (Jam) (fig. @),

5 To choose a different cooking time, refer to chapter
“Setting up the cooking time”.

Touch and hold “start” (Start/Cancel) for 3 seconds to confirm

and start cooking (fig. (9)).

When the cooking is finished, the appliance beeps and turns

into warm keeping automatically.

Note

[~ ~ 71 displays on the screen before the water/liquid is brought
to bowﬁ When the water/liquid starts boiling, the set cooking time
displays on the screen.

For details about the ratio of ingredients and liquid, refer to the
recipe booklet.

Steaming (Steam)
1

Pour some water into the inner pot.

Note

Risotto

Compote

Soup

Pizza
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¢ To steam vegetable, use 0.2L to 1L water depending on the types

and amount of vegetable; to steam meat, use 0.5L to 2L water
depending on the size and amount of meat.

Make sure that not all the steaming holes on the steam basket are
covered by the ingredients, so that hot steam could flow up from
under the steam basket.

Put the steam basket in the inner pot, put the food in a bowl,

and then put the bowl on the steam basket.

Wipe the outside of the inner pot dry (fig. @), and then put it

in the multicooker (fig. @)

Close the lid of the multicooker (fig. @), and put the plug in

the power socket (fig. (7)).

Touch “menu” (Menu) to select “steaming” (Steam) (fig. )

9 To choose a different cooking time, refer to chapter
“Setting up the cooking time”.

Touch and hold “start” (Start/Cancel) for 3 seconds to confirm

and start cooking (fig. (9)).

When the cooking is finished, the appliance beeps and turns

into warm keeping automatically.

Note

When steaming food, do not immerse the steam basket in water.
[~ ~ 7 displays on the screen before the water/liquid is brought
to bowﬁ When the water/liquid starts boiling, the set cooking time
displays on the screen.

After the steaming is finished, use a kitchen glove or a cloth to
remove the bowl and steam basket, as they could be very hot.

Boiling (Boil)

1
2

r- :; displays on the screen before the water/liquid is brought
to boll.
displays on the screen.

Fill the inner pot with some water.

Wipe the outside of the inner pot dry (fig. @), and then put it

in the multicooker (fig. @)

Close the lid of the multicooker (fig. @), and put the plug in

the power socket (fig. @).

Touch “menu” (Menu) to select “boil” (Boil) (fig. @)

9 To choose a different cooking time, refer to chapter
“Setting up the cooking time”.

Touch and hold “start” (Start/Cancel) for 3 seconds to confirm

and start cooking (fig. (9)).

When the water is brought to boil, the multicooker beeps 5

times as a reminder for you to open the lid and put the food in

the inner pot.

Note

When the water/liquid starts boiling, the set cooking time

7

When the cooking is finished, the appliance beeps and turns
into standby automatically.

Making soup (Soup)

1
2

Put ingredients and water/liquid for the soup into the inner pot.

Wipe the outside of the inner pot dry (fig. @), and then put it

in the multicooker (fig. (5)).

Close the lid of the multicooker (fig. @), and put the plug in

the power socket (fig. @).

Touch “menu” (Menu) to select “soup” (Soup) (fig. )

> To choose a different cooking time, refer to chapter
"“Setting up the cooking time”.

Touch and hold “start” (Start/Cancel) for 3 seconds to confirm

and start cooking (fig. (9)).

When the cooking is finished, the appliance beeps and turns

into warm keeping automatically.

Frying (Fry)

1
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Wipe the outside of the inner pot dry (fig. @), and then put it
in the multicooker (fig. @)

Put the plug in the power socket (fig. @).

Pour some cooking oil into the inner pot.

Touch “menu” (Menu) to select “fry” (Fry) (fig. @)

Touch and hold “start” (Start/Cancel) for 3 seconds to confirm
and start cooking (fig. (9)).

Let the cooking oil heat up for 5 minutes, and then put the
ingredients and seasonings into the inner pot.

Keep the lid open and stir the ingredients constantly with a
spatula.

When the cooking is finished, the appliance beeps and turns
into standby automatically.

Slow cooking (Slow cooking)

1 Wipe the outside of the inner pot dry (fig. @), and then put it
in the multicooker (fig. (5)).

2 Put the plug in the power socket (fig. @)

3 Touch “menu” (Menu) to select “slow cooking” (Slow cooking)
(ig. @8).
9 To choose a different cooking time, refer to chapter

"“Setting up the cooking time”.

4 Touch and hold “start” (Start/Cancel) for 3 seconds to confirm
and start cooking (fig. (9)).

5 When the cooking is finished, the appliance beeps and turns
into warm keeping automatically.

Making stew (Stew) or ragout (Ragout)

1 Put the ingredients for the stew or ragout in the inner pot.

2 Wipe the outside of the inner pot dry (fig. @), and then put it
in the multicooker (fig. @)

3 Close the lid of the multicooker (fig. @), and put the plug in
the power socket (fig. (7)).

4 Touch “menu” (Menu) to select “stew” (Stew) (fig. ) or
“ragout”” (Ragout) (fig. ).
> To choose a different cooking time, refer to chapter

"“Setting up the cooking time”.

5 Touch and hold “start” (Start/Cancel) for 3 seconds to confirm
and start cooking (fig. (9)).

6 When the cooking is finished, the appliance beeps and turns
into warm keeping automatically.

Making compote (Compote)

1
2

« I

Put the ingredients for the compote in the inner pot.

Wipe the outside of the inner pot dry (fig. @) and then put it

in the multicooker (fig. @)

Close the lid of the multicooker (fig. @), and put the plug in

the power socket (fig. (7)).w

Touch “menu” (Menu) to select “compote” (Compote) (fig. @).

5 To choose a different cooking time, refer to chapter
"“Setting up the cooking time”.

Touch and hold “start” (Start/Cancel) for 3 seconds to confirm

and start cooking (fig. (9)).

When the cooking is finished, the appliance beeps and turns

into warm keeping automatically.

Note

I~ Z7] displays on the screen before the water/liquid is brought
to boﬂ'.' When the water/liquid starts boiling, the set cooking time
displays on the screen.

Boiling pasta (Pasta)

1

Fill the inner pot with some water.

Note

* Do not exceed the MAX indication on the inside of the inner pot. ‘

Wipe the outside of the inner pot dry (fig. @). and then put it

in the multicooker (fig. @).

Close the lid of the multicooker (fig. @) and put the plug in

the power socket (fig. @).

Touch “menu” (Menu) to select “pasta” (Pasta) (fig. @).

> To choose a different cooking time, refer to chapter
"“Setting up the cooking time”.

Touch and hold “start” (Start/Cancel) for 3 seconds to confirm

and start cooking (fig. (9)).

When the water is brought to boil, the multicooker beeps 5

times as a reminder for you to open the lid and put the pasta

in the inner pot.

Note

[~ ~ 7 displays on the screen before the water is brought to boil.
en the water starts boiling, the set cooking time displays on the

screen.

If the multicooker is left idle for 1 minute after the multicooker

beeps, the multicooker turns into standby mode.

After the pasta is put in the inner pot, touch “menu” (Menu) to
resume the cooking process.

Keep the lid open and constantly stir the pasta with a spatula.
When the cooking is finished, the appliance beeps and turns
into standby automatically.

Boiling egg (Egg)

1 Fill the inner pot with some water.
Note
* Do not exceed the MAX indication on the inside of the inner pot.

2 Wipe the outside of the inner pot dry (fig. @) and then put it
in the multicooker (fig. @)

3 Close the lid of the multicooker (fig. @), and put the plug in
the power socket (fig. @)

4 Touch “menu” (Menu) to select “egg” (Egg) (fig. @).
5 To choose a different cooking time, refer to chapter

"“Setting up the cooking time”.

5 Touch and hold “start” (Start/Cancel) for 3 seconds to confirm
and start cooking (fig. (9)).

6 When the water is brought to boil, the multicooker beeps

5 times as a reminder for you to open the lid and put the eggs
in the inner pot.

Note

_J displays on the screen before the water is brought to boil.
then the water starts boiling, the set cooking time displays on the
screen.

The default cooking time for boiling egg is 4 minutes, and *4:00”
displays on the screen.

If the multicooker is left idle for 5 minute after the multicooker
beeps, the multicooker turns into standby mode.

7
8

After the eggs are put in the inner pot, close the lid and touch
“menu” (Menu) to resume the cooking process.

When the cooking is finished, the appliance beeps and turns
into standby automatically.

Making jelly meat (Jelly meat)

1
2

Put the ingredients for the jelly meat in the inner pot.

Wipe the outside of the inner pot dry (fig. @), and then put it

in the multicooker (fig. @).

Close the lid of the multicooker (fig. @) and put the plug in

the power socket (fig. @).

Touch “menu” (Menu) to select “jelly meat” (Jelly meat)

(. @).

5 To choose a different cooking time, refer to chapter
"“Setting up the cooking time”.

Touch and hold “start” (Start/Cancel) for 3 seconds to confirm

and start cooking (fig. (9)).

When the cooking is finished, the appliance beeps and turns

into warm keeping automatically.

Note

[~ Z7) displays on the screen before the water/liquid is brought
to boﬂ'.' When the water/liquid starts boiling, the set cooking time
displays on the screen.

Making pizza (Pizza)

1
2

Put the ingredients for the pizza in the inner pot.

Wipe the outside of the inner pot dry (fig. (4)), and then put it

in the multicooker (fig. @),

Close the lid of the multicooker (fig. @), and put the plug in

the power socket (fig. @)

Touch “menu’ (Menu) to select “pizza” (Pizza) (fig. @).

> To choose a different cooking time, refer to chapter
"“Setting up the cooking time”.

Touch and hold “start” (Start/Cancel) for 3 seconds to confirm

and start cooking (fig. (9)).

When the cooking is finished, the appliance beeps and turns

into warm keeping automatically.

Note

If you cook with frozen pizza, you can adjust the cooking time
according to your own preference. The pizza gets browner as the
cooking time increases.

Roasting (Roast)

1

w
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Put ingredients into the inner pot.

Wipe the outside of the inner pot dry (fig. @), and then put it
in the multicooker (fig. @)

Close the lid of the multicooker (fig. @), and put the plug in
the power socket (fig. @).

Touch “menu” (Menu) to select “roast” (Roast) (fig. )
Touch and hold “start” (Start/Cancel) for 3 seconds to confirm
and start cooking (fig. (9)).

There are 2 stages of roasting. When the first stage (about

35 minutes) is over, the multicooker beeps 5 times every 30
seconds as a reminder for you to open the lid, and tumn the
food over in the inner pot.

1/6
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[~ ~ 7 flashes on the screen.
7 Touch “menu’ (Menu) to start the second stage.

> If menu (Menu) is not touched within 5 minutes after the

first stage is over, the multicooker will turn into warm
keeping.

8 When the cooking is finished, the appliance beeps and turns

into standby automatically.

Baking (Bake)

1 Put the ingredients to bake in the inner pot.

2 Wipe the outside of the inner pot dry (fig. @ and then put it

in the multicooker (fig.

3 Close the lid of the multlcooker (fig. @) and put the plug in

the power socket (fig. @).

¢ When baking cake or bread, keep the lid closed during cooking.
Baking cake at 130°C and by 45 minutes usually delivers best
cooking result.

* If you bake other food with a temperature above 140°C, keep the

lid open.

4 Touch “menu’ (Menu) to select “bake” (Bake) (fig. @).

5 To choose a different baking temperature, refer to chapter

"“Setting up the cooking temperature”.
9 To choose a different cooking time, refer to chapter
“Setting up the cooking time”.
5  Touch and hold “start”
and start cooking (fig. (9)).

6 When the cooking is finished, the appliance beeps and turns

into warm keeping automatically.

Start/Cancel) for 3 seconds to confirm

¢ If the baking temperature is set below 80°C, when the cooking is
finished, the appliance turns into standby automatically.

*  When removing the inner pot from the multicooker after cooking,

use a kitchen glove or a cloth, as the inner pot could be very hot.

* After you have touched “menu” (Menu) to select the cooking
function, if you touch "keep-warm” (Keep warm) first, and
then touch and hold “start” (Start/Cancel) for 3 seconds , the
keep-warm indicator will be off. After the cooking is finished, the
multicooker will be in standby mode.

Note

* After the appliance turns into warm keeping, it remains at warm
keeping for 24 hours, after that it beeps and cease the warm
keeping process.

* At standby mode, you can touch keep warm' (Keep warm) to
switch to warm keeping. The accumulated warm keeping time
displays on the screen. The appliance remains at warm keeping for
24 hours, after that it beeps and cease the warm keeping process.

* In keep-warm mode, you can touch keep warm' (Keep warm) to
switch to standby..

Setting up the cooking time
You can adjust the cooking time for some menus. Refer to chapter
“Menus overview" and see which menus have the time regulation as
well as the regulating range.
1 Select the cooking menu you need.
2 Touch “cooking time” (Cooking time) (fig. @)
> The hour unit starts flashing on the display.
3 Touch “increase” or “decrease” (-) to set the hour unit (fig. )
4 After the hour unit is set, touch "cooking time” (Cooking time)
again (fig. ),
5 The minute unit starts flashing on the display.
5 Touch “increase” or “decrease” (-) to set the minute unit
(fig. G9).
6 Touch and hold “start” (Start/Cancel) for 3 seconds to confirm
and start cooking (fig. (9)).

Note

¢ If the multicooker is left idle for 15 seconds after "cooking time"
(Cooking time) is touched, it will tum to standby mode.

* For menus with a maximum cooking time of no more than 1 hour,
the first time you touch “cooking time” (Cooking time), the minute
unit starts flashing on the display.

Maklng yogurt (Yogurt) or kefir (Kefir)

Mix the ingredients for the yogurt or kefir well and put them in

the inner pot.

2 Wipe the outside of the inner pot dry (fig. @) and then put it

in the multicooker (fig. (5)).

3 Close the lid of the multicooker (fig. @) and put the plug in

the power socket (fig. @)

4 Touch “menu’ (Menu) to select “yogurt” (Yogurt) (fig. .)or

“kefir” (Kefir) (fig. @9).
9 To choose a different cooking time, refer to chapter

“Setting up the cooking time”.

5 Touch and hold “start” (Start/Cancel) for 3 seconds to confirm

and start cooking (fig. (9)).

6 When the cooking is finished, the appliance beeps and turns

into standby automatically.

Manual (Manual)

You may use the manual mode to cook food with more control over

the cooking time and temperature.
1 Put ingredients into the inner pot.

Wipe the outside of the inner pot dry (fig. @) and then put it

in the multicooker (fig. @)

3 Close the lid of the multicooker (fig. @) and put the plug in

the power socket (fig. @)

4 Touch “menu’ (Menu) to select “manual” (Manual) (fig. .)
9 To choose a different baking temperature, refer to chapter

“Setting up the cooking temperature”.
5 To choose a different cooking time, refer to chapter
“Setting up the cooking time".

5 Touch and hold “start” (Start/Cancel) for 3 seconds to confirm

and start cooking (fig. (9)).

6 When the cooking is finished, the appliance beeps and turns

into warm keeping automatically.

Note

* If you select a temperature below 80°C, the multicooker

automatically turns into standby after the cooking process is finished.
* If you select a temperature above 140°C, the top lid must be open

during cooking.

Stage cooking (Stage cooking)

With the stage cooking function, you can set up to 9 stages of cooking

with different time and temperature.
For example, you can set the first stage for 5 minutes at 160°C,

the second stage for 10 minutes at 100°C and the last stage for 20

minutes at 80°C.

1 When the multicooker is at standby mode, touch “stage
cooking” (Stage cooking). (fig. @)
5 “1" lights up on the screen.

2 Refer to chapter “Setting up the cooking time" and select the

cooking time for stage 1.
3 Refer to chapter “Setting up the cooking temperature” and
select the cooking temperature for stage 1.

4 Touch “stage cooking” (Stage cooking) again and move to stage

2. (fig. 32)
5 “2" lights up on the screen.
5 Set the cooking time and temperature for stage 2.
6 Repeat the above steps until you have set all the stages you
need, and then touch and hold “start” (Start/Cancel) for
3 seconds to confirm and start cooking (fig. @)

MyRecipe (MyRecipe)

Saving stage cooking to MyRecipe
(MyRecipe)

Within 10 minutes after the stage cooking is finished, you can save the

cooking stages in "MyRecipe (MyRecipe)".
1

Touch and hold *'stage cooking” (Stage cooking) for 3 seconds.

(fig. @)
5 “F1" displays on the screen.

2 Touch increase "+" or decrease
F2, F3, F4 or F5 (fig. G4).

3 Touch "MyRecipe" (MyRecipe) to confirm and save the cooking

stages to the designated slot (fig. @)

to select one of the slots: F1,

Selecting already saved MyRecipe
(MyReC|pe) settings

At standby mode, touch and hold "MyRecipe" (MyRecipe) for

3 seconds. (fig. )
5 “F1" displays on the screen.

2 Touch increase "+" or decrease
saved MyRecipe settings: F1, F2, F3, F4 or F5 (fig. 34)).

w

and start cooking (fig. (9)).

to select one of previously

Touch and hold “start” (Start/Cancel) for 3 seconds to confirm

* If you would like to replace one of the current MyRecipe
(MyRecipe) settings with a new setting, select the setting you no
longer need, and save the new setting to it.

¢ The total cooking time for all the cooking stages has a maximum
limitation of 24 hours.

Warm keeping

The multicooker provides you with easy control over the keep-warm

mode.
¢ After you have touched “menu” (Menu) to select the cooking

function, if you touch and hold “start” (Start/Cancel) for 3 seconds
directly, the keep-warm indicator will light up. After the cooking is
finished, the multicooker will switch to keep-warm mode directly.

Setting up the cooking time for “boiling
egg” (Egg)

You can set up the cooking time for “boiling egg"” to an accuracy of
30 seconds.
1 Select the “boling egg ' (Egg) function.
2 Touch “cooking time” (Cooking time) (fig. @1) .)
5 The minute unit starts flashing on the display.

* The default cooking time for boiling egg is 4 minutes, and *4:00”
displays on the screen.

3 Touch “increase” (+) or “decrease” (-) to set the minute unit
(fig @)

4 Touch “cooking time" (Cooking time) again (fig. .)
5 The second unit starts flashing on the display.

5 Touch “increase” (+) or “decrease” (-) to set the second unit
(fig. @9). _
5 The second unit changes by 30 seconds each time increase

(+) or decrease (-) is touched.

6 Touch and hold “start” (Start/Cancel) for 3 seconds to confirm

and start cooking (fig. (9)).

Preset time for delayed cooking

You can preset the delayed cooking time for some cooking menus.
Refer to chapter “Menus overview” and see which menus can be
preset.

Select the cooking menu you need.
2 Touch “preset time” (Preset) (fig. 45) .)

5 The hour unit starts flashing on the display.

3 Touch “increase” or “decrease” (-) to set the hour unit (fig. @6)).
4 After the hour unit is set, touch “preset” (Preset) again (fig. (47)).
9 The minute unit starts flashing on the display.

5 Touch “increase” (+) or “decrease” (-) to set the minute unit

(fig @)).
6 Touch and hold “start” (Start/Cancel) for 3 seconds to confirm
and start cooking (fig. (9)).

* If the multicooker is left idle for 15 seconds after "preset" (Preset) is
touched, it will turn to standby mode.

* The cooking process will be finished when the preset time has
elapsed. For example, if you set a preset time of 8 hours at 10:00
in the moming, the cooking process will be finished 8 hours later at
18:00 in the evening.

Setting up the cooking temperature
You can adjust the cooking temperature for some menus. Refer
to chapter “Menus overview” and see which menus have the
temperature regulation as well as the regulating range.
1 Select the cooking menu you need.
2 Touch “temperature” (Temp) (fig. @9).
5 The default cooking temperature displays on the screen.
3 Touch “increase” or “decrease” (-) to set the cooking
temperature (fig. ).
4 Touch and hold “start” (Start/Cancel) for 3 seconds to confirm
and start cooking (fig. (9)).

* Instead of touching “increase” or “decrease” (-) to set the cooking
temperature, you can also touch “temperature” (Temp) repeatedly
to adjust the cooking temperature.

Setting up the child lock

To protect children from using the multicooker or to avoid any
misoperation, you can activate the child lock during a cooking process.
* Touch and hold “menu’ (Menu) for 3 seconds to activate the child
lock (fig. (51)).
5 “Child lock” (Child lock) lights up on the display.
* To unlock, touch and hold “menu” (Menu) for 3 seconds again
(fig §2).
5 “Child lock” (Child lock) goes off.

5 Cleaning and Maintenance

*  Unplug the multicooker and wait until it has cooled down sufficiently
before cleaning.

Interior

Inside of the top lid and the main body; the heating element:
¢ Wipe with a wrung out cloth.
* Make sure to remove all the food residues stuck to the multicooker.

Exterior

Surface of the top lid and outside of the main body:
* Wipe with a cloth damped with soap water.
¢ Only use soft and dry cloth to wipe the control panel.
¢ Make sure to remove all the food residues around the control
panel.

Accessories
Rice spatula, soup ladle, measuring cup, inner pot, steam basket, and
detachable steam vent cap:

¢ Soak in hot water and clean with sponge.

6 Recycling

This symbol means that this product shall not be disposed

of with normal h

ousehold waste (2012/19/EU).

Follow your country’s rules for the separate collection of
electrical and electronic products. Correct disposal helps

prevent negative
human health.

consequences for the environment and

7 Guarantee and service

If you need service or information, or if you have a problem, visit the

Philips website at www.ph

ilips.com or contact the Philips Customer

Care Center in your country. You can find its phone number in the
worldwide guarantee leaflet. If there is no Customer Care Center in
your country, go to your local Philips dealer.

8 Specifications

Model Number HD4749
Rated voltage 220V-240V~
Rated power output 890W-1070W
Rated capacity 5.0L

9 Troubleshooting

If you encounter problems when using this multicooker, check the
following points before requesting service. If you cannot solve the
problem, contact the Philips Consumer Care Center in your country.

Problem Solution

There is a connection problem. Check if the
power cord is connected to the multicooker
properly and if the plug is inserted firmly into

The light on the
button does not
go on.

the power outlet.
The light is defective. Take the appliance
to your Philips dealer or a service center

autl
The display does
not function.

horized by Philips.

The multicooker is not connected to the
power supply. If there is no power supply,

the power failure backup function does not

WO
The ingredients
are not cooked.

Mal

rk and the display does not function.

You did not touch and hold "start" (Start/
Cancel) for 3 seconds.

ke sure that there is no foreign residue on

the heating element and the outside of the
inner pot before switching the multicooker

on.

The heating element is damaged, or the
inner pot is deformed. Take the multicooker
to your Philips dealer or a service center

authorized by Philips.
The rice is too Add more water to the rice, and cook for a
dry and not well bit longer.
cooked.
The rice is You have not rinsed the rice properly. Rinse

scorched. the rice until the water runs clear.

The multicooker
does not tumn into
warm keeping
automatically.

You might have touched “keep-warm”
(Keep warm) before starting the cooking
process. In this case the multicooker will be
in standby mode after the cooking is finished.

The temperature control is defective. Take
the appliance to your Philips dealer or a
service center authorized by Philips.

Water spills out Mal

ke sure that the ingredients you put in the

of the multicooker  inner pot do not exceed the MAX indication.

during cooking.
| cannot get to the

Touch "menu" (Menu) repeatedly to select

desired cooking the desired function.

function.

Dishes smell bad

after cooking
Aft

Clean the inner pot with some washing
detergent and warm water.

er cooking, make sure the steam vent cap,

inner lid and inner pot is cleaned thoroughly.

Error message
(E1, E2, E3, or E4)
appears on the
display. Phi

BvArapcku

There has been a power failure during
cooking. Take the appliance to your Philips
dealer or a service center authorized by

lips.

1 Bawwuat MHorodyHKUMOHaAEH
YPEA 32 roTBeHe

[NosapassBame BK 3a NMokynkaTa 1 A0bpe aowAn BuB Philips!
3a Aa ce Bb3roA3BaTe M3LAAO OT npeaAaraHaTa oT Philips

NOAAPBXKKA, PErncTprpanTe NMpoAyKkTa cu Ha aapec www.philips.com/
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O630p Ha MeHIOTaTa

MeHioTa

MpeTonasHe (Reheat)
Opu3 (Rice)

3bpHenn (Grain)
PusoTo (Risotto)
Chraako (Jam)
[oTBeHe ¢ napa
(Steam)

Bapere (Boil)

Cyna (Soup)
[Moprkene (Fry)
BasHo roTteee (Slow
cooking)

Axrus (Stew)

AwnanasoH Ha

Bpeme 3a peryAvpaxe
NpUroTBesiHe no Ha BPeMeTo 32
noapas6upaHe roTeeHe

25 MUH. 5 — 60 MuH

30 — 40 MuH. /

30 — 40 MuH. /

35 MuH. /

10 MuH. 5 MuH, — 2 4,
20 MUH 5 MUH, — 2 4.
20 MuH 5 MUH. — 2 u,

1 vac 20 MUH — 4 u.
15 MuH 5 — 60 MuH.
54 1-15u.

1 vac 20 MuH — 10 u.

MenioTa

AvanasoH Ha
peryAupaHe
Ha BpemMeTo 3a
roTeeHe

Bpeme 3a

npuroTesaHe no
noapas6upaHe

Komnot (Compote) 10 MuH. 5 =40 muH.
[Macta (Pasta) 4 MUH 1 —15 mMuH
Anua (Egg) 4 MUH 1 =15 mMuH
Heavparo meco (Jelly

meat) 6u. 4—-10u.
Pary (Ragout) 2y, 20 MuH — 10 4.
Muua (Pizza) 35 MUH 10 — 60 MuH
Meyero (Roast) 1 vac /

V13nuuare (Bake) 45 MUH 20 MUH — 2 4.
Knceno masko (Yogurt) 8 u. 6-12u.
Kedup (Kefir) 8u. 6—-12u.
Pvuen (Manual) 2y, 5 MuH — 10 4.
MoeTanHo roTseHe

(Stage cooking) 5 MUH. 5 MuH — 10 4.

MeHioTa

TemnepaTypa
3a npuroTeAHe AwnanasoH 3a

3apaseHo | no peryAupaHe Ha
Bpeme noapasbupaHe TeMmnepaTypaTa

[MpeTonasHe

(Reheat) / 85 °C /

Opus (Rice) 1—=24u 130-140°C /

3bprenn (Grain) 1-24u. 130-140°C /

Pusoto (Risotto) 1 —-24u. 130-140°C /

Chaako (Jam) 1-24u. 90— 100 °C /

[oTBeHe ¢ napa

(Steam) 1-24u 100 °C /

Bapere (Boil) 1-24u. 100 °C /

Cyna (Soup) 1-24u 90 - 100 °C /

Meprene (Fry) / 145 -160°C ~ /

BaBHo roteeHe

(Slow cooking) 1-24u 80 °C /

AxHus (Stew) 1-24u 95 °C /

KomnoT

(Compote) 1-24u 100 °C /

Macta (Pasta) / 100 °C /

Avua (Egg) / 100 °C /
eavpaHo meco

(Jelly meat) 1-244. 90-100 °C /

Pary (Ragout) 1-24u. 90°C /

Muua (Pizza) / 130°C /

[MNeueHo (Roast) 1-24u 120-130°C  /

W3nuyare (Bake)  / 130°C 40 —160°C
Kicero masko

(Yogurt) 1-24u.  40£3°C /

Kedup (Kefir) 1-24u 40+£3 °C /

Pvuen (Manual) 1-24u 100 °C 30 -160°C
MoeTanHo roTeeHe

(Stage cooking) 1-24u 100 °C 30 -160°C

E 3abeAerxkKa

BpemeTo 3a rotseHe Ha opu3 (Rice), sbpHenn (Grain) 1 pusoTo
(Risotto) ce onpeaes OT MHOTOYHKLVOHAAHMS ypeA, 3a roTeeHe
CNOPEA KOAUYECTBOTO Ha MPOAYKTUTE BbB BbTPELLHMS CbA,
MoxeTe Aa peryavpaTe TemnepaTyparta Ha roTBeHe 3a U3nuyaHe
(Bake), pvio (Manual) 1 noetanHo roTsere (Stage cooking). 3a
u3nuyaHe HaanuHaTa Temnepatypa e ot 40°C a0 160°C; 3a ppiHo
1 NOETarHo roTeeHe HaAvyHaTa Temnepatypa e ot 30°C a0 160°C.
Chea 3anouBaHe Ha npoLeca Ha roTBEHE MOXETE Ad AOKOCHETE
6yToHa "CrapT/M3kA" (Start/Cancel), 32 aa AeakTuBMpaTE TeKywms
NPOLIEC Ha FOTBEHE, @ MHOrOGYHKLMOHAAHMAT YPEeA 3a roTBeHe
NpeMUHaBa B PEXMM Ha TOTOBHOCT.

4

M3noA3BaHe Ha
MHOrodYHKLMOHAAHUSA YpeA
3a roTBeHe

E 3aberexka

3a BCWUKM MeHIOTa He npesuLuaBaiiTe mapkuposkata MAX ot
BbTPELIHaTa CTPaHa Ha BLTPELHMA CbA, KOTraToO NOCTaBsATe XPaHM,
TEUHOCTU AV CbCTABKM B HETO, B MPOTUBEH CAyHai XpaHaTa MoXe
AQ MPEAEE MO BPEME Ha FOTBEHE.

BpemeTo 3a roTeeHe He Ce rokassa BEAHara OT CaMoTO Ha4aro

3a opu3 (Rice), 3vpern (Grain) 11 pusoTo (Risotto). [~ ~ 7 ce
NoKasBa Ha eKpaHa Mpes Mo-roAsMata YacT OT BpEMETO 3a FoTBeHe,
ThI1 KATO MHOTOGYHKLIMOHAAHUSAT YPEA 33 FOTBEHE OMNPEAEAs
obeMa Ha BOAATa/TEUHOCTTa 11 CbCTaBKUTE B HAYAAHMA NEPUOA

Ha NOArOTOBKa, KOraTo MHOrOGYHKLMOHAAHUAT YPeA 3a roTeeHe
OMNPeAeAU PEAAHOTO HEOBXOAMMO BPEME 3a roTBEHE, Ha eKpaHa

e 13BEXAA OCTABALLOTO BPEME 3a roTBeHe. 3a CAaAKo (Jam),
3apywasare (Steam), sapene (Boil), sxeavparo Meco (Jelly meat) u
xomnoT (Compote) Ha ekpara ce ussexaa [ _ _ |, npeau soaata/
TEeYHOCTTa Aa 3apu. KoraTo BoaaTa/TeuHOCTTa 3arovHe Aa 3asupa,
33A3AEHOTO BPEME 33 FOTBEHE CE W3BEXAA Ha eKpaHa.

BipkTe KHUKKATA C PELIenTy 3a noseve NoAPOBHOCTM 3a FOTBEHETO
C BCAKO MEHIO.

3a aa n3bepeTe onpeaereHo meHio, AokocHeTe "Merio" (Menu)
HsKOAKO MbTu. MoxeTe aa aokocHeTe "Merio" (Menu) BeAHBXK,
CAEA KOETO Ad AOKOCHETE yBeAWuaBaHe (+) 1AM HamanssaHe (-), 3a
AR TO HarpasuTe.

Mpeaun nbpBaTa ynotpeba

1
2

MBBaAeTS BCUYKM aKCecoapu OT BbTPELWHUA CbA M OTCTPaHETE
OMaKkoBbYHMA MaTEPMaA OT HEro.

[NouncreTe OCHOBHO BCHYKM YacTH Ha MHOFO(I))’HKLLMOHEJ\HI/IH
YPEA 3a roTBeHe, MPeAM Aa O M3MOA3BaTE 3a MbPBK MbT
(BvriTe raaBa "MMouncTBaHe U NoAAPHXKKa").

E 3abeaexka

* 3a NoAPOBHOCTH OTHOCHO CbOTHOLLEHNETO Ha Opu3a/ 3bPHEHUTE

OTMepeTe opu3a/3bpHEHNTE C MOMOLLTA Ha MPeAOCTaBeHaTa
3a LeATa MepuTeAHa vata (our. @).

V13naakHeTe opu3a, NOCTaBETE U3MUTHA OpU3 BbB BLTPELUHIA
Cba U HanenTe Boaa (dur. (2)).

3aberexka

XPpaHi KbM BOAATA BMXKTE KHMXKATa C peLenTu.

A W

HaTucHeTe ByToHa 3a 0CcBOBOMAABAHE Ha Karaka, 3a Ad ro
oTBOpUTE (U, @)

[MoacylweTe BbHLWHATa CTPaHa Ha BbTPELUHWA CbA (Gur. @)
CAeA KOETO O MOCTaBeTE B MHOTODYHKLMOHAAHMS ypea, 3a
roteeHe (¢ur. @).

E 3abeaexka

YeepeTe ce, Ye BLTPEWHNAT CbA KOHTaKTyBa A0bpe ¢
HarpeBaTeAHNs eAeMeHT.

VeepeTe ce, Ye BbHLHATA NOBbPXHOCT Ha BLTPELUHMA CbA € YNCTa
1 Cyxa v Ye BbpXy HarpeBaTeAHVA @AEMEHT HAMa OCTaTbLM.

0 N o U

3aTBOpETE Karaka Ha MHOTOGYHKLIMOHaAHMS YPEeA 33 roTBeHe
(¢wr. (6)) 1 nocTaseTe Lencea B KoHTakTa (dur. (7)).
AokocHeTe "Merio" (Menu), 3a aa n3bepete "Opus” (Rice)
(¢ur. .) A "3uprenn” (Grain) (¢ur. (12)).

AokocHeTe 1 3aapwkTe "CrapT" (Start/Cancel) 3a 3 cekyHan,
3a A3 NOTBLPAUTE U 3arOYHETe Ad roTBuTE (ur. @)
KoraTo roTBeHeTo 3aBbpLIM, YPEABT 13AaBa 3BYKOB CUFHAA U
aBTOMATWYHO MPEMMHaBa KbM NMOAABPXKaHe Ha TOMAMHaTa.

MNpurotesHe Ha pusoTo (Risotto)

1
2

MocTaBeTe CbCTaBKUTE 3a PU30OTO BbB BLTPELUHMA CbA,
[MoacylweTe BbHLHATA CTPaHa Ha BbTPELHWA CbA (Gur. @)
CAEA KOETO 1O MOCTaBeTe B MHOMOGYHKUMOHAAHUS YpeA 3a
roteere (dur. (5)).

3aTBOpETE Kanaka Ha MHOrOMYHKLIMOHAAHMA ypea, 33 roTBeHe
(¢wr. (6)) 1 nocTaseTe Lencea B KoHTakTa (ur. (7)).
AokocHeTe "MeHio" (Menu), 3a aa n3bepeTe "PrsoTo”
(Risotto) (dur. (D).

AoxocHeTe 1 3aapwxTe "CrapT" (Start/Cancel) 3a 3 cexyHam,
3a Aa MOTBbPANTE U 3anouHeTe aAa rotenTe (pur. (9)).
KoraTo roTBeHeTO 3aBbpLuM, YyPEABLT M3AABA 3BYKOB CUTHAA U
aBTOMATWYHO MPEMMHABA KbM MOAABPKAHE Ha TOMAMHATA.

MpuroTesiHe Ha cAaako (Jam)

1
2

[< N, |

MNocTaseTe CbCTaBKUTE 3a CAAAKO BbB BETPELIHMUS CbA U

pasbbpkaiTe AeKo.

MoacylweTe BbHLWHATa CTPaHa Ha BbTPELHUA CbA (Gur. @),

CAEA KOETO o MOCTABETE B MHOrODYHKLIMOHAAHWS ypeA, 3a

roteere (dur. @).

3aTBOpPETE Kanaka Ha MHOrOMYHKLIMOHAAHKA ypea 33 roTBeHe

(pur. @) 1 NOCTaBeTe LenceAa B KoHTaKTa (pur. @)

AokocHeTe "MeHio" (Menu), 3a aa n3bepeTe "Craaro” (Jam)

(¢ur. @).

> 3a pa M3bepeTe pasAUHO BPEME 3a FOTBEHE, BIDKTE rAaBa
"3aaaBaHe Ha BpeMeTo 3a roteeHe".

AokocHeTe 1 3aapwkTe "CrapT" (Start/Cancel) 3a 3 cekyHan,

3a A NOTBLPAMUTE U 3aMOYHETE Ad roTBUTE (Pur. @).

Korato roTBeHeTo 3aBbpLM, YPEABT M3AaBa 3BYKOB CHMHAA U

ABTOMATWYHO MPEeMMHaBa KbM NOAABPXAHE Ha TOMAMHATA.

E 3aberexka

_J C€ M3B&XKAQ Ha eKpaHa, Npeak BOAHT&/TEHHOCW& Aad 3aBpu.
kora‘ro BOAaTa/TeHHOCTTa 3ano4YHe Aa 3aBKpa, 3aAaAEHOTO BpeMe
3a roTBeHE Ce M3BEXAA Ha eKpaHa.
3a HOAPO6HOCTM OTHOCHO CbOTHOWEHUETO Ha CbCTaBKNTE KbM
TEYHOCTTA BMXKTE KHMKKATA C peuenTu.

3aAymaBaHe (Steam)

CuneTe MaAKO BOAR BbB BbTPELLHMA CbA,

E 3abeaexka

3a 3aayluaBaHe Ha 3eAeHuyum 13noassainTe 0,2 A A0 1 A Boaa

B 3aBMCVMMOCT OT BMAA W KOAUMECTBOTO Ha 3EAEHUYLIMTE; 3a
3aaylasaHe Ha Meco u3noassaiiTe 0,5 A A0 2 A BOAR B 3aBMCHMOCT
OT pasmepa U KOAUYECTBOTO Ha MECOTO.

VBepeTe ce, Ye He BCUUKM OTBOPH 3a 33AylliasaHe Ha KoLHMLATa
Ca MOKPWUTK OT CbCTaBKUTE, TaKa Y€ ropellara rnapa Aa MOXe Aa ce
U3AMIA OT CbAad MOA KOLIHMLATA.

N o

[MNocTaBeTe KOWHMLATA 3a 3aAyllaBaHe BbB BLTPELLHMA CbA,

MOCTaBEeTE SICTUETO B KyMa, CAEA KOETO MOCTaBETE KyraTa

BbPXy KOLHMLATA 33 3aAyllaBaHe.

TOACyLIETE BbHILHATA CTPaHa Ha BbTpellHma cba (dur. (4),

CAEA KOETO o MOCTaBETE B MHOrOMYHKLIMOHAAHWS ypea 3a

roteeHe (¢ur. @)

3aTBOpETE KaraKa Ha MHOrOGYHKLIMOHAAHWA YPeA 3a roTeeHe

(¢ur. (6)) 1 nocTaseTe wencea B KoHTakTa (ur. (7).

AokocHeTe "Meio" (Menu), 3a aa n3bepeTe "3aaylwasare”

(Steam) (¢ur. ).

> 3a Aa M3bepeTe pasAMUHO BPEMe 3a rOTBEHE, BIDKTE rAaBa
"3aaaBaHe Ha BpemMeTo 3a roteee".

AokocHeTe 1 3aapwkTe "CrapT" (Start/Cancel) 3a 3 cekyHan,

3a AQ MOTBBPAWTE U 3arOMHETE Ad roTBuTE (Pur. @).

KoraTo roTBeHeTO 3aBbpLIM, YPEABT M3AaBa 3BYKOB CUMHAA U

aBTOMATWYHO MPeMMHaBa KbM MOAABPXKAHE Ha TOMAVHaTa.

E 3abeaexka

Korato 3aAylaBaTe NpoAyKTH, HE noTananTe KowHMLaTa 3a
BaAYUJaBaHe BbB BOAA.

i Ce 13BEXAa Ha eKpaHa, npean BOAHTH/TEHHOCW& Aad 3aBpu.
kOFaTO BOAaTa/TeHHOCTTa 3ano4YHe Aa 3aBKpa, 3aAaAEHOTO Bpeme
3a roTBeHe Ce M3BEXAA Ha eKpaHa.

C/\eA 3aBbplUBaHe Ha 3aAyllaBaHETO M3NOA3BaNTe KyxXHEHCKa
PbKaBMLa AW NapLUaA, 3a Aa M3BaAMTE KynaTa M KOLWHKMLAaTa 3a
3apylaBaHe, TbiA KaTO € Bb3MOXHO Aa Ca MHOO ropeuwm.

\/Bepe're C€, Y€ BCUYKM HaCTW Ca HaMbAHO Cyxu, NPeAn Aad
3arno4YHeTe Aa M3MNoA3BaTe MHOFOdD)/HKLMOHa/\HMﬂ YP€A 3a roteeHe.

MpeTonasHe (Reheat)

1
2

Pas6bbpkaiiTe xpaHaTa v st pasrpeAeAeTe PaBHOMEPHO BbB

BBTPELUHUS CbA,

CuneTe MaAKo BOAA BbPXy ACTUETO, 3a Ad HE CTaHe TBbPAE

cyx0. KoAn4ecTBOTO BOAG 3aBMCH OT KOAUMECTBOTO XpaHa.

[MoACylleTe BbHLWHATA CTPaHa Ha BbTPELHMS Cba, (ur. @)

CAEA KOETO 1O NOCTaBeTe B MHOrOGYHKLUMOHAAHUS YpeA 3a

roTeeHe (pur. @).

3aTBOpETE Karaka Ha MHOTOGYHKLIMOHAAHMS YPEA 33 rOTBEHE

(dur. @) 1 NOCTaBeTE LEMNceAa B KOHTaKTa (¢ur. @)

AokocHeTe MeHioTo (Menu), 3a Aa u3bepeTe "TpeTonasHe”

(Reheat) (dur. (8)).

5 3a pa u3bepeTe PasAMYHO BPEME 3a FOTBEHE, BKTE rAaBa
"3aaaBaHe Ha BpeMeTo 3a roteere".

AokocHeTe 1 3aapwkTe "CrapT" (Start/Cancel) 3a 3 cekyHan,

3a Ad NOTBBPAUTE U1 3anouHeTe Aa roTeuTe (ur. (9)).

KoraTo roTBeHeTo 3aBbpLIM, YPEABT M3AaBa 3BYKOB CUFHAA U

aBTOMATW4YHO MPEMMHABA KbM MOAABPXKAHE Ha TOMAVHATA.

loTBeHe Ha opus (Rice) u 3bpHeHU
(Grain)

E 3abeAexKa

AKO HarnpexeHWeTO e HeCTabMAHO B paiioHa, B KOMTO uBeeTe, e
Bb3MOXHO MHOTOQYHKLIOHaAHMAT YPEA 3a rOTBEHE Ad MpeAee.
Chea KaTo roTBEHETO MPUKAIOUM, Pa3bbpKaliTe OpK3a/3bpHeHnTe,
32 AQ M3A€3€ M3AMLIHATA BAAra U OPU3LT/3bPHEHNUTE XPaHW Aa ce
MOAYHAT ryxKasu.

B 3aBMCMMOCT OT ycAOBWATa Ha rOTBEHE AOAHATA YacT Ha opw3a/
3bPHEHNTE XPaHK MOXE ASKO Ad MoKadeHee.

BapeHe (Boil)

2

HarbAHeTe BbTPELHMA CbA, C BOA.

[MoACylleTe BbHWHATA CTpaHa Ha BbTPELHMS Cba, (ur. @)

CAEA KOETO o MOCTABETE B MHOTOPYHKLIMOHAAHWSA ypeA 3a

roteere (ur. (5)).

3aTBOpETE Karaka Ha MHOTOGYHKLMOHAAHMS YPEA 33 rOTBEHE

(dur. (6)) v nocTaseTe Lenceaa B KoHTakTa (dur. (7)).

AokocHeTe "Merio" (Menu), 3a aa u3bepeTe "Bapere” (Boil)

(. @)

9 3a pa u3bepeTe PasAMYHO BPEME 3a FOTBEHE, BXKTE rAaBa
"3aaaBaHe Ha BpeMeTo 3a roteere".

AokocHeTe 1 3aapwkTe "CrapT" (Start/Cancel) 3a 3 cekyHan,

3a Ad NOTBBPAUTE U 3aMOYHETE Ad rOTBUTE (U @)

KoraTo BoaaTa 3aBpU, MHOrOGYHKLIMOHAAHWAT YPEA 3a roTBeHe

113AaBa 3BYKOB CMTHAaA 5 MbTY, 38 Ad BY HAarMoOMHM Aa OTBOpUTE

Karaka 1 Aa MOCTaBUTE MPOAYKTUTE BbB BETPELIHMS CbA.

3aberexka

I 7 77 ce u3Bexaa Ha expara, NPeAM BOAATA/TEUHOCTTA AR 33BPU.
kora‘ro BOAaTa/TeHHOCTra 3arnoYHe Aa 3aBKpad, 3aAdAEHOTO BPEME
3a roTBEHE Ce M3BEXKAA Ha eKpaHa.

7

Korato roTseHeTo 3aBbpLUIN, YPEABLT N3AABA 3BYKOB CUIHAA U
ABTOMATUYHO MPEMMHABA KbM PEXKMM Ha TOTOBHOCT.

MNpuroTesHe Ha cyna (Soup)

1
2

[NocTaseTe cbCTaBKMTE 1 BOAATA/TEUHOCTTA 3a CyraTa BbB
BbTPELLHUS CbA,

MoAcyweTe BbHLWHATA CTPaHa Ha BbTPELIHWA Cba, ($ur. @)
CAEA KOETO rO NOCTaBeTe B MHOMOGYHKLMOHAAHNS YpeA 3a
roteeHe (¢ur. @)

3aTBOpETE Karlaka Ha MHOrOGYHKLIMOHAAHWA YPeA 3a roTeeHe
(pur. @) 1 MocTaBeTe LuernceAa B KOHTakTa (¢pur. @).
AokocHeTe "MeHio" (Menu), 3a aa n3bepeTe "Cyna" (Soup)

(¢ur. (9)).

> 3a Aa M3bepeTe pasAUHO BPEME 3a FOTBEHE, BIDKTE rAaBa
"3aaaBaHe Ha BpeMeTo 3a roteeHe".

AokocHeTe 1 3aapwkTe "CrapT" (Start/Cancel) 3a 3 cekyHan,

3a A NOTBLPAUTE U 3arouHETE Ad roTBuTE (Pur. @)

KoraTo roTBeHeTO 3aBbpLuM, YyPEABT M3AABA 3BYKOB CUTHAA W

aBTOMATWYHO MPeMMHaBa KbM MOAABPKAHE Ha TOMAVHATA.

I'Ibp)KeHe (Fry)

AwnN

(]

MoacyweTe BbHWHATA CTpaHa Ha BbTpelwns cba (dur. (4),
CA€A KOETO rO MOCTaBeTe B MHOMOGYHKUMOHAAHNS YpeA 3a
roteere (¢ur. @)

BraiodeTe Liencea B eaextpudeckia konTaT (¢ur. (7).
lMocTaBeTe MaAKO OAMO 3a FOTBEHE BbB BLTPELLHMA ChA,
AokocHeTe "MeHio" (Menu), 3a aa n3bepete "Moprere” (Fry)
(pur. @D).

AokocHeTe 1 3aapwkTe "CrapT" (Start/Cancel) 3a 3 cekyHan,
3a Ad NOTBBPAUTE U 3aMOYHETE Ad roTBUTE (U @)
OcTaBeTe OAVOTO 3a rOTBEHE AQ 3arpee 3a 5 MUHYTH, CAeA
KOETO MOCTaBeTe ChCTaBKUTE W MOAMPABKUTE BbB BbTPELUHMA
ChbA.

OcTaBeTe Karlaka OTBOPEeH 1 pa3bbpKBaiiTe CbCTaBKNUTE
NOCTOAHHO C WMATYAQ.

KoraTo roTBeHeTO 3aBbpLuM, yPEABT M3AABA 3BYKOB CUTHAA W
aBTOMATMYHO MPEMMHABA KbM PEXIMM Ha FOTOBHOCT.

baeHo roteeHe (Slow cooking)

1

w N

MoacylweTe BbHLWHATa CTPaHa Ha BbTPELUHMA CbA, (Gur. @)

CA€A KOETO rO MOCTaBeTe B MHOTOGYHKUMOHAAHNS YpeA 3a

roteeHe (¢ur. @)

BraloveTe Liencena B eAEKTPUYECKUA KOHTAKT (ur. @)

AokocHeTe "MeHio" (Menu), 3a aa n3bepeTe "BaHo roTseHe"

(Slow cooking) (¢ur. )

9 3a pa u3bepeTe PasAMYHO BPEME 3a FOTBEHE, BIDKTE rAaBa
"3aaaBaHe Ha BpeMeTo 3a roteee".

AokocHeTe 1 3aapwkTe "CrapT" (Start/Cancel) 3a 3 cekyHan,

3a Ad NOTBBPAUTE U 3aMOYHETE Ad roTBUTE (U @)

KoraTo roTBeHeTO 3aBbpLuM, YyPEABT M3AaBA 3BYKOB CUIHaA U

aBTOMATWYHO MPEMMHABA KbM NMOAABPXKAHe Ha TOMAMHaTa.

MNpuroTesHe Ha sixHUs (Stew) MAM pary
(Ragout)

[MocTaBeTe CbCTaBKUTE 3a SIXHWATA MAM ParyTO BbB BLTPELLHMS

CbA.

MoAaCyleTe BbHLIHATa CTPaHa Ha BbTPELHMA Cba, (dur. @),

CAEA KOETO o MOCTABETE B MHOrOQYHKLIMOHAAHWS ypea 3a

roTeeHe (ur. @)

3aTBOpeTe Kanaka Ha MHOrOGYHKLIMOHaAHVA YPeA 3a roTBeHe

(pur. @) 1 NOCTaBeTe LernceAa B KoHTaKTa (pur. @)

AokocHeTe "MeHio" (Menu), 3a aa n3bepeTe "AxHua" (Stew)

(dur. ) nan "Pary" (Ragout) (¢ur. ).

5 3a pa u3bepeTe PasAMYHO BPEME 3a rOTBEHE, BIKTE rAaBa
"3aaaBaHe Ha BpemeTo 3a roteeHe".

AokocHeTe 1 3aapwkTe "CrapT" (Start/Cancel) 3a 3 cekyHan,

3a Ad NOTBBPAMTE U 3anouHeTe aa rotamTe (dur. (9)).

KoraTo roTBeHeTO 3aBbpLIM, YPEABT M3AaBa 3BYKOB CUMHAA U

aBTOMATWYHO MPEMMHABA KbM MOAABPXKAHE Ha TOMAMHATA.

MNpuroteaHe Ha komnoT (Compote)

1
2

o wu

MocTaBeTe CbCTaBKUTE 3a KOMMOT BbB BbTPELUHMA CbA,
MoAaCyleTe BbHLIHATa CTPaHa Ha BbTPELHMA Cba, (dur. @),
CAEA KOETO o MOCTABETE B MHOrO(YHKLIMOHAAHWS ypea 3a
roTeeHe (¢ur. @)
3aTBOpeTe Kanaka Ha MHOrOGYHKLIMOHaAHWA YPeA 3a roTBeHe
(pur. @) 1 NOCTaBeTe LenceAa B KoHTaKTa (pur. @)
AokocHeTe "MeHio" (Menu), 3a aa u3bepeTe "KomnoT"
(Compote) (dur. @),
5 3a pa u3bepeTe PasAMYHO BPEME 3a rOTBEHE, BIDKTE rAaBa
"3apaBaHe Ha BpeMeTo 3a roteeHe".
AokocHeTe 1 3aapwkTe "CrapT" (Start/Cancel) 3a 3 cekyHan,
3a AQ NOTBbPAMTE 1 3anouHeTe aAa roteute (dur. (9)).
KoraTo roTBeHeTO 3aBbpLIM, YPEABT M3AaBa 3BYKOB CUMHAA U
aBTOMATWYHO MPEMMHABA KbM MOAABPXKAHE Ha TOMAMHATA.

E 3aberexka

r-="1 Ce 13BEXAA Ha eKpaHa, npean BOAaTa/TEHHOCTra Aa 3aBpu.
kOFaTO BOAaTa/Te\JHOCTra 3ano4YHe Aa 3aBKpa, 3aAaAEHOTO Bpeme
3a roTBEHEe Ce M3BEXAA Ha eKpaHa.

anFOTBﬂHe Ha nacTa (Pasta)

HarbaneTe BbTPELWHMA CbA C BOAA.

E 3aberexka

He npesuwwasarite mapkuposkata MAX oTBbLTPE Ha BbTPELHNS
CbA.

o~

[MoacylweTe BbHWHATa CTPaHa Ha BbTPeLWHS Cba, (dur. @),

CAEA KOETO o MOCTABETE B MHOrOQYHKLIMOHAAHWS ypeA 3a

roTeeHe (ur. @)

3aTBOpETE Kanaka Ha MHOrOMYHKLIMOHAAHKA YpeA 3a roTBeHe

(pur. @) 1 NOCTaBeTe LenceAa B KoHTaKTa (ur. @)

AokocHeTe "MeHio" (Menu), 3a aa n3bepeTe "MMacTa" (Pasta)

(v @),

> 3a pa M3bepeTe pasAUHO BPEME 3a rOTBEHE, BIDKTE rAaBa
"3aaaBaHe Ha BpemMeTo 3a roteeHe".

AokocHeTe 1 3aapwkTe "CrapT" (Start/Cancel) 3a 3 cekyHan,

3a A3 NOTBLPAUTE 1 3anouHeTe Aa roTeuTe (pur. (9)).

Korato BoaaTa 3aBpu, MHOrOGYHKLVMOHAAHWSIT YPEA 3a roTBEHe

113AaBa 3BYKOB CMIHaA 5 MbTY, 38 Ad BM HAarMOMHM Aa OTBOpPUTE

Karnaka 1 Aa MOCTaBMTE MacTaTa BbB BLTPELLHMSA CbA,

E 3abeaexka

[T ~7) ce m3Bemaa Ha ekpaHa, npean BoAATa Aa 3aspu. Korato
BOAATA 3arioYHe A2 3aBMPa, 32A3AEHOTO BPeMe 3a roTeere ce
113BEXKAA Ha expaHa.

AKO MHOrOMYHKUMOHAAHWAT YPeA 3a roTeeHe ObAe OCTaBeH Aa
npecTossa 3a T MUHYTa CAEA 3BYKOBUSA CUTHaA, TOM MpemyHasa B
PEXMM Ha rOTOBHOCT.

C/\EA KaTo MacTtaTa € rnocTaBeHa BbB BbTPELUHWA CbA,
AokocHeTe "Menio" (Menu), 3a Aa Bb306HOBKTE NpoLieca Ha
roTeeHe.

OcTaBeTe kanaka OTBOPeH W pasbbpKBaiiTe nacTaTa
MOCTOAHHO C WnaTyAa.

MoxeTe CblLO Aa 3aTBOPUTE Karaka, CAEA KaTo MOCTaBMTE nacrata
BbB BbTPELWHMA CbA, 32 MOAyYaBaHE Ha MEKa 1 KpexKa nacra.

KoraTo roTBeHeTO 3aBbpLM, YPEABT M3AaBa 3BYKOB CUMHAA U
ABTOMATUYHO MPEMKMHABa KbM PEXKMM Ha TOTOBHOCT.

BapeHe Ha anua (Egg)

1

HarbaneTe BbTPELWHMA CbA C BOAA.

3abeAexka

* He npesyiwasaiite MapkposkaTta MAX oTBbTpe Ha BbTPELLHMSA CbA. ‘

2

MoacyweTe BbHLWHATA CTPaHa Ha BbTPELIHWA Cba, (dur. @),

CAEA KOETO rO MOCTaBeTe B MHOTOGYHKUMOHAAHNS YpeA 3a

roteeHe (¢ur. @)

3aTBOpETE Karaka Ha MHOrOGYHKLIMOHAAHWA YPeA 3a roTeeHe

(pur. @) 1 NOCTaBeTe LenceAa B KoHTakTa (pur. @).

AokocHeTe "Merio" (Menu), 3a aa u3bepeTe "fAniue" (Egg)

(vr. @).

& 3a pa v3bepeTe Pa3AMuHO BpEMeE 3a rOTBEHE, BXKTE rAaBa
"3aaaBaHe Ha BpemeTo 3a roteeHe".

AoxocHeTe 1 3aapwxTe "CrapT" (Start/Cancel) 3a 3 cekyHam,

3a A2 NOTBLPAUTE 1 3anouHeTe Aa roTeuTe (dur. (9)).

6

KoraTo BoaaTa 3aBpy, MHOrOGYHKLIVOHAAHWAT ypea, 3a roTeeHe
13AaBa 3BYKOB CWIHaA 5 MbTy, 3a Ad BU HANOMHW Ad OTBOpWTE
Karaka 1 Aa NOCTaBWTe sAiliaTa BbB BbTPELUHMA CbA,

E 3abeaexka

[~ 77 ce n3Bexaa Ha expana, NpeAn BoaaTa Aa 3aspu. Korato
BoAa'ra 3aroyHe Aa 3aBMpa, 3aA3AEHOTO BPEME 3a rOTBEHE Ce
M3BEKAA HA EKpaHa.

BpemeTo 3a roteeHe no noApa36wpaHe 3a Bapee Ha sAila e

4 MUHYTV 1 Ha ekpaHa ce usrmcsa "4:00"

AKO MHOrOGYHKUMOHAAHWAT ypeA 3a roTBeHe bbae OCTaBeH Aa
npecronBa 3a 5 MUHYTW CAEA 3BYKOBUA CUTHAA, ToW npemnHaea B
PEXMM Ha rOTOBHOCT.

Chea KaTo AMLaTa ca NocTaBeHV BbB BbTPELUHMA CbA,
3aTBOpETE Kanaka 1 AokocHeTe "Merio" (Menu), 3a Aa
Bb30OHOBKTE MpoLieca Ha roTBeHe.

KoraTo roTBeHeTO 3aBbplLuM, YPEABT M3AaBa 3BYKOB CUrHaA 1
aBTOMATWUYHO MPEMMHABA KbM PEXMM Ha FOTOBHOCT.

MNpuroTesHe Ha xxeanpaHo Meco (Jelly

meat)

1 lMocTaBeTe CbCTaBKUTE 3a HKEAVPAHO MECO BbB BbTPELLUHMA CbA,

2 [MoacylweTe BbHWHaTa CTPaHa Ha BbTPELWHNA Cba, (ur. @)
CA€A KOETO rO MOCTaBeTe B MHOTOGYHKUMOHAAHUS ypea 3a
roteere (ur. (5)).

3 3areopeTe Kanaka Ha MHOrOGYHKLMOHAAHMA YPEA 32 roTBeHe
(bur. @) 1 NoCTaBeTe LenceAa B KoHTakTa (gur. @).

4 AokocHeTe "MeHio" (Menu), 3a aa u3bepeTe "XKeavparo meco”
(Jelly meat) (¢pur. )A
> 3a aa m3bepeTe pa3AMuHO Bpeme 3a roTBEHe, BXKTE rAaBa

"3apaaBaHe Ha BpemeTo 3a roTeee".

5 AokocHeTe 1 3aapwkTe "CrapT" (Start/Cancel) 3a 3 cekyHan,
33 AQ MOTBBPAMTE U 3aMoyHeTe Aa roTeuTte (dur. @).

6 KoraTo roTBeHeTO 3aBbpLuM, YPEALT M3AABA 3BYKOB CUTHAA 1

ABTOMATUYHO NMPEeMKMHABa KbM MOAABPXHAHE Ha TOMAMHATA.

3aberexka

] ce v3BexAa Ha expaHa, NpeAn BOAATA/TEUHOCTTA Ad 3aBPU.
kora‘ro BOAaTa/TeHHOCTra 3arnoYHe Aa 3aBKpa, 3aAAAEHOTO BpeMe
3a roTBEHE Ce M3BEXKAA Ha eKpaHa.

MpuroTesHe Ha nuua (Pizza)

1
2

¢ AKo roTsute 3aMpaseHa nula, MOXETE Aad PeryAMpate BpeMETOo

MocTaBeTe CbCTABKUTE 3a MHLIA BbB BETPELLHMS CbA,
MoacyleTe BbHLWHATA CTPaHa Ha BbTPELHWA Cba, (dur. @)
CA€A KOETO rO MOCTaBeTe B MHOTOGYHKUMOHAAHNS ypea 3a
roteere (¢ur. (5)).
3aTBopeTe Kanaka Ha MHOrOGYHKLIMOHaAHVA YPeA 3a roTBeHe
(pur. @) 1 NoCTaBeTe LenceAa B KoHTakTa (pur. @).
AokocHeTe "MeHio" (Menu), 3a aa n3bepeTe "MMuua" (Pizza)
(¢vr. @),
& 3a aa m3bepeTe pa3AuHO BpeMe 3a rOTBEHE, BUXKTE rAaBa
"3apaBaHe Ha BpemMeTo 3a roteeHe".
AoxocHeTe 11 3aapwxTe "CrapT" (Start/Cancel) 3a 3 cekyHam,
3a A NIOTBLPAWTE 1 3anodHeTe Aa roTeuTe (our. (9).
KoraTo roTBeHeTO 3aBbpLuM, YPEABT M3AABA 3BYKOB CUTHAA U
aBTOMATWYHO MPEMMHABA KbM MOAABPXKAHE Ha TOMAMHATA.

3abeAexKa

3a roTBEHE CMOPEA NPEANOYNTAHUATA CA. [nuata noTbMHsABa BCe
noseye C yBeAn4aBaHe Ha BDEMETO 3a roTBeHe.

MeueHe (Roast)

1
2

[NocTaseTe cbcTaBkUTE BbB BbTPELWHNA CbA.
MoAaCyleTe BbHLIHATA CTPaHa Ha BbTPELHMA Cba, (dur. @)
CAEA KOETO rO NOCTaBeTe B MHOTOMYHKLMOHAAHUS Ypea, 3a
rotseHe (¢ur. (5)).
3aTBOpeTe Kanaka Ha MHOrOGYHKLIMOHaAHVA YPEeA 3a roTeHe
(pur. @) 1 NoCTaBeTe LenceAa B KoHTakTa (gur. @).
AokocHeTe "MeHio" (Menu), 3a aa n3bepeTe "MNevere" (Roast)
(v @9).
AokocHeTe 1 3aapwkTe "CrapT" (Start/Cancel) 3a 3 cekyHan,
3a Ad MOTBBPAUTE U 3aM0YHETE Ad roTBUTE (ur. @).
VIma 2 eTana npu u3nuyaHeTo. KoraTo mbpsrsT eTan (okoro
35 MWHYTI) NPUKAIOHUM, MHOFOGYHKLIMOHAAHUAT ypea, 3a
roTBEHE N3AaBaA 3BYKOB CMIHAA 5 bt Ha Beexkm 30 CEKYHAN,
33 AQ BU HaMOMHM A OTBOPWTE Kanaka v Aa ObbpHeTe
CbCTaBKI/ITe BbB BbTPELIHMA CbA.
o |'_- _, MMra Ha ekpaHa.
AokocHeTe "MeHio" (Menu), 3a Aa 3anouHeTe CA€ABALLMA eTar.
5 Ako He aokocHeTe "Menio" (Menu) B pamkuTe Ha
5 MUHYTW CA€A 3aBbPLUBAHETO Ha MbpBUA eTan,
MHOI’O('))’HKLLMOH&/\HVIHT YPEA 3a rotBeHe Le NpemrHe KbM
NMOAAbBPXaHE Ha TOMAMHAaTA.
KoraTo roTBeHeTO 3aBbpLIM, YPEABT M3AaBa 3BYKOB CUMHAA U
ABTOMATUYHO NMPEMKMHABa KbM PEXKMM Ha TOTOBHOCT.

M3anuuane (Bake)

1
2

lMocTaBeTe CbCTaBKUTE 3a 3aMWuaHe BbB BLTPELIHNA ChA,
[MoacylweTe BbHIWHaTa CTPaHa Ha BbTPEWHNA Cba, (U, @)
CAEA KOETO 1O NOCTaBeTe B MHOTOGYHKLMOHAAHUA ypea 3a
roteere (dur. (5)).

3aTBOpETE Karnaka Ha MHOTOGYHKLIMOHAAHMS YPEeA 33 roTBeHe
(¢ur. @) 1 MoCTaBeTe LernceAa B KOHTakTa (¢pur. @).

3aberexka

KoraTo neueTe KeKkc MA XAsiG, ADBKTE Karlaka 3aTBOPeH Mo Bpeme
Ha roTeHeTo. OBUKHOBEHO Hail-AOGbP PE3YATAT OT MEYEHETO Ha
Kkekc ce noctvra npu 130 °C 3a Bpeme Ha neveHe 45 MuHyTH.

AKo neveTe ApPyro sAcTue npu Temnepatypa Haa 140°C, apbxTe
Karaka OTBOpEH

AokocHeTe "MeHio" (Menu), 3a aa n3bepeTe "I3nnyanqe”

(Bake) (¢ur. @7)).

> 3a Aa M3bepeTe pasanuHa TemrepaTypa 3a 3amuyaHe,
BW)KTE rAaBa "3apaBaHe Ha TemnepaTypaTta Ha roTeeHe".

9 3a Aa v3bepeTe pasAMUHO BPEME 3a rOTBEHE, BIDKTE rAaBa
"3aaaBaHe Ha BpemeTo 3a roteee".

AokocHeTe 1 3aapwkTe "CrapT" (Start/Cancel) 3a 3 cekyHan,

3a A2 NOTBBPAUTE U 3aMouHeTe Aa roTeuTe (dur. (9)).

KoraTo roTBeHeTO 3aBbpLM, YPEABT 13AaBa 3BYKOB CUMHAA U

aBTOMATW4YHO MPEMMHABA KbM MOAABPXKAHE Ha TOMAVHATA.

3abeAexka

AKo TemnepaTypata Ha neveHe e 3aaaaeHa noa 80°C, npu
3aBbpLUBAHE HA TOTBEHETO YPEALT aBTOMATUYHO NPEMMHABA B
PEXMM Ha FOTOBHOCT.

Korato M3BaXAATE BbTPELWHMA CbA OT MHOFOd))/HKLLMOHa/\HMﬂ Ypea
3a roTBeHe, M3MoA3BaNTE KyXHEHCKa pbKaBuLa 1AM Kbpna, ThbiA KaTo
BbTPEWHUAT CbA MOXKE Ad € MHOIO ropetLL.

MNpuroTeaHe Ha kuceao Masiko (Yogurt)
nam kepup (Kefir)
1

CMeceTe CbCTaBKUTE 33 KUCEAO MASIKO MAM Kedup A0bpe 1 v

NOCTaBeTE BbB BLTPELIHNA CbA,

MoACyleTe BbHIWHATA CTPaHa Ha BETPELHUS CbA ($ur. @)

CAEA KOETO o MOCTaBETE B MHOrOQYHKLIMOHAAHUA YpeA 3a

roteere (ur. (5)).

3aTBOpETe Kanaka Ha MHOTOGYHKLIMOHAAHVSA YPeA 3a roTBeHe

(¢ur. (6)) 1 nocTaseTe Lencea B KoHTakTa (¢ur. (7)).

AokocHeTe "MeHio" (Menu), 3a aa u3bepeTe "Kincero mMasko"

(Yogurt) (¢ur. .) nan "Kedup" (Kefir) (dpur. .)

9 3a Aa u3bepeTe PasAMYHO BPEME 3a FOTBEHE, BXKTE rAaBa
"3aaaBaHe Ha BpemeTo 3a roteee".

AokocHeTe 1 3aapwkTe "CrapT" (Start/Cancel) 3a 3 cekyHan,

3a Ad NOTBBPAUTE U 3aMOYHETE Ad roTBUTE (U @)

KoraTo roTBeHeTo 3aBbpluM, YPEABT M3AaBA 3BYKOB CUIHaA 1

aBTOMATWYHO MPEMMHABA KbM PEMIM Ha FOTOBHOCT.

Pbuyen (Manual)

MoxeTe Aa M3NOA3BaTE PbUHUSA PEXIM, 33 Ad FOTBUTE XpaHa C

noBeye KOHTPOA BbPXY BPEMETO 1 TeMrepaTypaTa Ha roTBeHe.
MocTaBeTe CbCTaBKUTE BbB BLTPELLHA ChA,

2 MoacylweTe BbHWHaTa CTPaHa Ha BbTPELWHNA Cba, ($ur. @)
CA€A KOETO 1O MOCTaBeTe B MHOTOGYHKUMOHAAHUA ypea 3a
roteexe (ur. @)

3 3aTBOpETE Karnaka Ha MHOTOGYHKLMOHaAHMS YPeA 33 roTBeHe
(¢ur. @) 1 NoCTaBeTe LenceAa B KoHTakTa (gur. @).

4 AokocHeTe "Merio" (Menu), 3a aa n3bepeTe "Pouer” (Manual)
(6w GO).

9 3a pa m3bepeTe pasanuHa TemnepaTypa 3a 3annuaHe,
BIKTE rAaBa "3apaBaHe Ha TemnepaTypata Ha roTeeHe".

9 3a pa M3bepeTe pasAMiHO BPEME 3a rOTBEHE, BINKTE rAaBa
"3apaBaHe Ha BpeMeTo 3a rotseHe’”.

5 AokocHeTe 1 3aapwkTe "CrapT" (Start/Cancel) 3a 3 cekyHan,
3a A NOTBBbPAWTE 1 3aMouHeTe Aa roTenTe (gur. @).
6 Korato rotseHeTo 3aBbplN, YPEADLT M3AABA 3BYKOB CUIHAA U

ABTOMATMYHO MPEMMHABA KbM MOAABPXKAHE Ha TOMAMHATA,

E 3abeAexkKa

* Ao usbepete Temnepatypa noa 80°C, MHOrOGYHKLIMOHAAHUAT
YPEA 3a roTBE€HE aBTOMaTU4HO NMPpeMMHaBa B PEXXMM Ha rOTOBHOCT
CAEA 3aBbpLUBAHE Ha MPOLIECA Ha rOTBEHE.

* Axo usbepete Temnepatypa Haa 140°C, ropHmAT kanak Tpsbea Aa
€ OTBOPEH M0 BPeMe Ha roTBeHe.

MNoeTtanHo roTeeHe (Stage cooking)

C ¢yHKUMATA 33 NOETArNHO roTBEHE MOXETE Aa 3aAaseTe A0 9 eTana

Ha roTBEHe C Pa3AMyHa MPOABAKUTEAHOCT 1 TeMnepaTypa.

Hanpumep moxeTe Aa 3apaseTe MbpBKA €Tan 3a 5 MUHYTU Npy

160°C, sTopus etan 3a 10 muryTn npu 100°C 1 nocreaHns eTan 3a

20 muHyTvt npn 80°C.

1 KoraTo MHOrOdYHKLIMOHAAHMAT ypeA 3a rOTBEHE € B PeXWM Ha
roToBHOCT, pokocHeTe "lMoeTanHo roTeeHe” (Stage cooking).

(¢ur. GD)

> "1" cBeTBa Ha eKpaHa.

2 BukTe raasa “3asasare Ha BpemeTo 3a roteere’ 1 u3bepeTe
BPEMETO 3a roTeee 3a eTan 1.
3 BuxTe raasa ‘3apaBaHe Ha TemnepaTypaTa Ha roTeeHe” u

n3bepeTe TemnepaTypaTa 3a roteeHe 3a etan 1.

4 AokocHeTe "TNoeTanHo roTseHe" (Stage cooking) oTHOBO 1
npeMuHeTe KoM eTan 2. (¢pur. @)
L "2" cBeTBa Ha eKpaHa.

5 3apaliTe BpEMETO 3a roTBeHe 3a eTan 2.

6 oBTOpeTE CTHIKNUTE MO-rOPe, AOKATO 3aAGAETE BCUUKM
HEOBXOAMMM eTanm, CAEA KOBTO AOKOCHETE 1 3aAPbKTE
"Crapt" (Start/Cancel) 3a 3 ceKyHAW, 3a Ad NOTBBLPAUTE 1 AQ
3anouHeTe roTeeHeTo (dur. @)

MyRecipe (MyRecipe)

3anucBaHe Ha NoOeTanHo roTeeHe B
MyRecipe (MyRecipe)
10 MUHYTH, CAEA KAaTO 3aBbPLUM MOETAMHOTO rOTBEHE, MOXETE Ad
3anuweTe eTannTe Ha roteeHe 8 "MyRecipe (MyRecipe)".
AokocHeTe 1 3aapwKTe "noeTanHo roteere” (Stage cooking,
rnoeTanHo roTeeHe) 3a 3 cekyHAM. (dur. @)
5 "F1" ce nokasea Ha eKpaHa.

2 AoKocHeTe 3a yBeAnyaBaHe "+" MAM HamansaHe'-", 3a Aa
n3bepeTe eanH oT croToseTe: F1, F2, F3, F4 van FS (dur. .)

3 AokocHeTe "MyRecipe" (MyRecipe), 32 aa noTsbpanTe 1
3anMweTe eTanuTe Ha roTBeHe B 13bpaHus cAoT (dur. @)

I/I36MpaHe Ha BeYe 3arnncaHu HaCTPOﬁKM B
MyReupe (MyRecipe)
B pexmM Ha roToBHOCT AOKOCHETe 1 3aapbxTe "MyRecipe"”
(MyRecipe) 3a 3 cekyrHan. (¢ur. )
5 "F1" ce nokassa Ha eKpaHa.

2 AoKocHeTe 3a yBeAMyaBaHe "+" AW HamaassaHe'-", 3a Aa
n3bepeTe eAHa OT MPEABAPUTEAHO 3aMVCaHNTE HACTPONKM B
MyRecipe: F1, F2, F3, F4 uan F5 (ur. )

3 AokocHeTe 1 3aapwkTe "CrapT" (Start/Cancel) 3a 3 cekyHan,
3a A3 NOTBLPAUTE 1 3arnouHeTe Aa roTeuTe (ur. (9)).

E 3abeAexka

* AKO U1CKaTe Ad 3aMEHNTE eAHA OT TeKyLLMTE HACTPOMKM B
MyRecipe (MyRecipe) ¢ HoBa HacTpolika, U3bepeTe HacTpolikaTa,
KOETO Beve He BY TPsAGBA, 1 3aMKLIETe HOBATa HACTPOMKA Ha Hesl.

* O6U.IOTO BPEME 3a rOTBEHE 3a BCUYKKM €Tan Ha roTBEHE MMa
MaKCMMaAHO OorpaHuyeHne ot 24 vaca.

rlOAA'bp)KaHe Ha TOMAMHaATa

MHOroGYHKLMOHAAHVST YPEA 3a FOTBEHE BU MPEAOCTaBs AECHO

yrpaBAEHME Ha PEXMMA 38 MOAABPXKAHE Ha TOMAMHATA.

* Chaea KaTo aoKocHeTe "Menio" (Menu), 3a Aa u3bepeTe
byHKUMATA 3a rOTBEHE, ako AOKOCHETe U 3aabpuTe "CTapT"
(Start/Cancel) 3a 3 cekyHAM AUPEKTHO, MHAMKATOPBT 3a
NOAABPYKaHe Ha TornAuHaTa ceeTea. CAeA KaTO roTBEHETO
MPUKAIOUM, MHOTODYHKLIMOHAAHUAT YPEA 38 rOTBEHE AMPEKTHO Liie
Ce MPEBKAIOUM B PEXMM Ha MOAABPXKAHE Ha TOMAVHATA.

e Chea KkaTo aokocHeTe "Menio" (Menu), 3a aa u3bepeTe
dyHKUMATA 3a rOTBEHE, ako MbpBO AoKocHeTe "[loaabpKaHe
Ha TonAvHaTa" (Keep warm), a caea ToBa AOKOCHETE 1
3aabprkuTe "CrapT" (Start/Cancel) 3a 3 cekyHAM, MHAMKATOPBT 3a
MOAADBPKaHE Ha TOMAMHATA Le ce M3KaoUM. CAea KaTo rOTBEHETO
MPVKAIOUM, MHOTODYHKLIMOHAAHWST YPEA, 3a rOTBEHE Le Obae B
PEXWM Ha FOTOBHOCT.

E 3aberexka

*  Chaea KaTO ypeAbT MPEMMHE KbM MOAABPXKAHE Ha TOMAMHATA, TOM
OCTaBa B TO3M PeXMM 3a 24 yaca, CAEA KOETO M3AABa 3BYKOB CUrHaA
11 Cnpa npoLieca No NOAAbPIKaHe Ha TOMANHATE,

* B pexuM Ha roToBHOCT MOXeTe A3 AOKOCHETE "Moaabpiare Ha
TonavHata (Keep warm), 3a Aa NPEMUHETE KbM NOAABPXAHE Ha
TONAMHaTa. HaTpynaHoTo Bpeme Ha NOAAbPIKaHE Ha TOMAMHATA
Ce NoKasBga Ha ekpaHa. YPeAbT OCTaBa B PEXVIM Ha MOAAbPXaHe
Ha TOMAMHATa 3a 24 yaca, cAea KOETO M3AaBa 3BYKOB CUTHaA 1
NpeKpaTsABa NpoLieca No NOAAbPXKaHe Ha TOMAVHATa.

* B pexuM Ha noaAbpKare Ha TOMAHaTa MOXETE Aa AOKOCHETE

ﬂombp)«aHe Ha TonAMHaTa' (Keep warm), 3a Aa MPEeBKAIOYMTE
KbM PEXVM Ha FOTOBHOCT.

3aAaBaHe Ha BPEMETO 3a roTBEHE

3a HAKOM MEHIOTa MOXETE A PEryAUPATE BPEMETO 3a rOTBEHE.

BuTe raasa "O630p Ha MeHiOTaTa" 1 pasraeAanTe KOoW MeHIoTa MMaT

peryAMpaHe Ha BPEMETO, KaKTO W AMara3oHa Ha peryAupaHe.
[136epeTe MEHIOTO 3a FOTBEHE, KOETO B € HYXKHO.

2 AokocHeTe "Bpeme 3a roteere" (Cooking time) (¢ur. @)
5 [lHaMKaLMATa 3a Yac 3aroysa Ad MKra Ha AMCrIAes.

3 AokocHeTe "YBeanyasare" nan "Hamanssare" (-), 3a Aa
3apaneTe vacoseTe (dur. 38).

4 Chep KaTo UachT e 3aAaAeH, AOKOcHeTe "Bpeme 3a roTseHe"
(Cooking time) oTHoso (dur. 39)).
9 [lHaAMKaUMsTa 33 MUHYTM 3aMoyBa Ad MUra Ha AMCTIAEA.

5 AokocHeTe "YBeAndasare" nan "Hamanssare” (-), 3a Aa
33AaAETE MUHYTUTE (U ).

6 AokocHeTe 1 3aapwkTe "CrapT" (Start/Cancel) 3a 3 cekyHan,
3a A3 NOTBLPAUTE 1 3arnouHeTe aa roteuTe (ur. (9)).

3aberexka

*  AKO MHOrOGYHKLIMOHAAHMAT YPEA 3a FOTBEHE € OCTaBeH Ad
npectosBa 15 cekyHAM cAea AOKOCBaHeTO Ha "Bpeme 3a roTseHe”
(Cooking time), TOM L NMPEMMHE B PEXWM Ha FOTOBHOCT.

* 3a MeHIOTa C MaKCMMaAHO Bpeme 3a roTeere noa 1 vac ropeus
MbT, koraTo aoKkocsate "Bpeme 3a rotseqe" (Cooking time),
MHAVKALIMATA 338 MUHYTU 3arouBa Ad M ra Ha AUCTIAES.




3apaBaHe Ha BpeMe 3a roTeeHe 3a "BapeHe
Ha anua" (Egg)

MoxxeTe Aa 3apaBaTe BpeMETO 3a roTeeHe 3a "BapeHe Ha siiua” ¢

TOo4UHOCT AO 30 cekyHAM.

1 V136epeTe dyHkumsTa "Bapere Ha aiua" (Egg).

2 AokocHeTe "Bpeme 3a roteere" (Cooking time) (¢pur. .)
> HaMKauMsATa 33 MUHYTY 3aM04Ba Ad MU Ha AUCTIAES,

3abererxka

* BpemeTo 3a roTsere no noapasbripare 3a BapeHe Ha LA €
4 MUHYTV 1 Ha ekpaHa ce usnmcsa "4:00"

3 AokocHeTe "YBeAndasare" (+) nan "Hamanssare" (-), 3a Aa
3apaneTe muryTuTe (dur. @2).
4 AokocHeTe "Bpeme 3a roteere" (Cooking time) oTHoBo
(¢vr. @).
9 VHAMKaLMSTa 3a CEKyHAM 3aroyBa Ad MMra Ha AMCrIAes.
5 AokocHeTe "VBeAnyasaHe" ) 1An "Hamanssare" (-), 3a aa
33AAAETE CEKYHAUTE (¢w
= HaukauvATa 3a CeK)/HAM ce npomes ¢ 30 cekyHAM npu

BCAKO AOKOCBaHe Ha yBeAmndasaHe (+) van Hamassare (-).

6 AokocHeTe 1 3aapwkTe "CrapT" (Start/Cancel) 3a 3 cekyHan,
3a AQ MOTBLPAWTE U 3aM0uHETE Ad roTeuTe (ur. @).

3aAaBaHe Ha BpPeMe 32 OTAOXKEH CTapT
Ha roTBEHeTO

3a HAKOW MEHIOTa MOXETE Ad 33AaACTE MPEABAPUTEAHO OTAAraHe

Ha BpeMeTo 3a roTeeHe. BuxTe raasa "Ob30p Ha MeHioTaTa" 1

npoBepeTe KoM MeHIOTa MOraT A Ce 33AaBaT NPEeABAPUTEAHO.
1136epeTe MEHIOTO 3a roTBEHe, KOETO BU € Hy>KHO.

2 AokocHeTe "TpeasapuTenHo 3asaaeHo speme” (Preset)
(. @D)).
= /HaMKaLMATa 33 Yac 3aMo4Ba Ad MUTa Ha AUCTIAGH,

3 AokocHeTe "YBeanyasare" nan "HamanssaHe" (-), 3a Aa
3apaaeTe yacoseTe (dur. ).

4 Chea 3apaBaHe Ha MHAMKALMATA 32 Yac AOKOCHETE
"MMpeaBapuTearo 3aaasaHe” (Preset) oTHOBO (¢ur. .)
9 HaMKauMATa 33 MUHYTY 3aM04Ba Ad MU Ha AUCTIAES,

5 AokocHeTe "YBeandasare" (+) nan "Hamanssare" (-), 3a Aa
3apaneTe muHyTuTe (dur. @8).
6 AokocHeTe 1 3aapwxTe "CrapT" (Start/Cancel) 3a 3 cekyHan,

3a AQ MOTBBPAWTE U 3arouHeTe Aa roTeuTe (ur. (9)).

E 3abeAexka

*  AKO MHOTOQYHKLIMOHAAHWAT YPEeA 3a rOTBEHE € OCTaBeH Aa
npecTosBa 15 cekyHAM caea AokocBaHeTo Ha "lpeasapuTeAHo
3apasare” (Preset), TOM Lie NpeMUHE B PEXWM Ha FOTOBHOCT.

¢ [poLechT Ha roTBEHETO LUe MPUKAIOUM, KOraTo M3Teue 33AaAEHOTO
speme. Hanpumep, ako 3aaaaeTe BpemeTo oT 8 yaca 8 10:00
CYTPUHTA, MPOLIECHT Ha roTBeHe Lie 3aBbplul caea 8 yaca B 18:00
BevepTa.

3aAaBaHe Ha TemnepaTypaTa Ha
roTBeHe

3a HAKOW MEHIOTa MOXETE Ad peryAMpaTe TemrepaTypaTta Ha
roTeeHe. BuxkTe raaBa "O630p Ha MeHiOTaTa" 1 pasraepanTe Kou
MEHIOTa MMaT peryAvpaHe Ha TemrepaTypaTa, KakTo W AMara3oHa Ha
peryAupaHe.
l136epeTe MEHIOTO 3a FrOTBEHe, KOETO Bi € HyXKHO.
2 AokocHeTe "Temnepatypa" (Temp) (¢ur. )
9 Ha ekpaHa ce u3BeXAa TeMrnepaTypaTa Ha roTeeHe no
noapasbupate.
3 AokocHeTe "YBeAndasare" nAn "HamanssaHe” (-), 3a Aa
3apaaeTe Temnepatypata Ha roteere (dur. (50)).
4 AokocHeTe 1 3aapwkTe "CrapT" (Start/Cancel) 3a 3 cekyHaK,
3a A MOTBBPAMUTE U 3aroyHeTe Aa roTeuTe (ur. @).

E 3abeAexka

¢ Bmecto aa aokocsaTe "YBeanuasaHe" nan "Hamansisare” (-), 3a aa
33aA3AETE TEMMEPATYpaTa Ha FTOTBEHE, MOXKETE CbLLO Ad AOKOCHETE
"Temnepatypa" (Temp) HAKOAKO MbTH, 32 Ad PeryAvpaTe
TeMmrepaTypaTa Ha roTBeHe.

HaCTpOl;'iKa Ha 3aKAKO4YBaHE 3a A€lla

3a Aa npeaoTBpaTUTE ynoTpebaTa Ha MHOrOGYHKUMOHAAHNS YpeA,
3a rOTBEHE OT CTpaHa Ha AeLia MAM Aa M3BerHeTe HeMpaBuMAHO
YNpaBAEHME, MOXKETE Ad aKTUBMPATE 3aKAIOYBAHETO 3a AeLia Mo
BpeMe Ha MpoLieca Ha roTseHe.
* AokocHeTe 1 3aapbkTe "Merio" (Menu) 3a 3 cekyHaw, 3a Aa
aKTVBMpaATE 3aKAIOYBAHETO 3a Aeua (dur.
9 Ha amcnaed ceeTsa "3akAousaHe 3a aeLia” (Chlld lock).
* 3a Aa OTKAIOUKTE, AOKOCHETE U 3aapbxkTe "Mehio" (Menu) 3a
3 cexkyHam oTHoBO (ur. (52)).
5 "3akaiousaqe 3a aeua” (Child lock) ce m3kaiouBa.

5 TlouyncTeaHe 1 NoaaspbKKa

E 3aberexka

¢ UskaioueTe MHOFO¢YHKMMOH&AHMQ YP€A 3a roTBEHE OT KOHTaKTa n
M34aKanTe Aa ce OXAGAN AOCTATBYHO, MPEAN Ad FO nodncTeaTe.

OTBbTpPE

Oor BbTpellHaTa CTpaHa Ha ropHMA Kanak M OCHOBHKA KOPryc;
HarpeBaTeAHUS EAEMEHT:
* 3abbplieTe C U3LEAEH Kbpria.
° \/BepeTe C€, Y€ BCUMYKMN XPaHUTEAHN OCTATbLM, MOAEMNHAAN MO
MHOFO(‘))’HKLLMOH&/\HVIH YPEA 3a roTBeHe, ca OTCTpaHeHN.

OTBbH

HOBprHOCT Ha ropHMs Kamnak 1 BbHLIHATA 4acT Ha OCHOBHOTO TAAO:
V136bpLueTe ¢ Kbpra, HaBA@KHEHA CbC CaryHeHa BOAA.
* MI3noA3saliTe caMmo MeKa Cyxa Kbpria 3a 3a6bpcBaHe Ha
KOHTPOAHUSA MaHeA.
° \/BepeTe C€, Y& BCUMYKM XPaHUTEAHN OCTATbLIM, MOAEMNHAAN
OKOAO 6\/TOHMTe 3a yrnpaBAeHWe, ca MOYNCTEHN.

Akcecoapu

NonaTka 3a OpW3, Yepnak 3a Cyrna, MEPUTEAHA Hallla, BbTPELLEH CbA,
KOLWHWLA 3a Mapa v NOABVXEH Kanak 3a napa:
* Hakucrete B ropetia BoAa v M3MUITE C rbba.

6 Peuukanpane

To31 CMMBOA O3HauaBa, Ye MPOAYKTLT HE MOXeE Ad ce

V3XBbPAA 3a€AHO C OBVKHOBEHNTE BUTOBM OTMAABLIM

(201219/EC).

CheapaliTe MpaBmAaTa Ha AbpyKaBaTa CM OTHOCHO
EE Pa3ACAHOTO ChOVpaHe Ha eAeKTpUYEeCKUTE 1

EAEKTPOHHMTE ypean. [1paBUAHOTO M3XBBPAAHE NOMara
33 NPEAOTBPATABAHETO Ha MOTEHLIMAAHM HEraTVBHM MOCACAMLM 33
OKOAHaTa CPeAa M YOBELIKOTO 3APaBe.

7 TapaHums 1 obcaykBaHe

AKO ce HyKAaeTe OT CEPBM3HO OBCAYKBAHE AU MHPOPMALIMS AL
MmaTe npobaem, nocetete yeb caitta Ha Philips Ha aapec www.
philips.com nan ce obbpHeTe KbM LleHTbpa 3a 0b6cAykBaHE Ha
KkAveHTH Ha Philips Bbe Balwata cTpaHa. TeredoHHIMs My HOMep
MOXETE Ad HAMEPUTE B MEXAYHAPOAHATA rapaHUMOHHA KapTa.
AKO BbB BallaTa CTpaHa HAMa LleHTbp 3a 0bcAyBaHe Ha KAMEHTH,
ObbpHETE Ce KbM MECTHMA Tbprosell Ha ypean Philips.

8 Cneundpukaumm

Homep Ha MoaeA HD4749
ObsBeHO HanpexkeHue 220V —240 V~
ObsBeHa MOLWHOCT Ha u3xoaa  [890 W — 1070 W
ObsBeH KanauuTeT 50

9 OrTcTpaHsBaHe Ha
HeU3npaBHOCTU

AKO cpelliHeTe NPoBAeMI NPK U3MOA3BAHETO Ha
MHOTOGYHKLMOHAAHMS YPEA 3a rOTBEHE, MPOoBEpeTe CACAHOTO, MPeAM
AQ MoMCKaTe CepBI3HO OBCAYIKBaHE, AKO He ycrieeTe Aa paspelunTe
npobaema, ce cebpxkeTe ¢ LleHTbpa 32 0b6cAykBaHe Ha NoTpebrTeAn
Ha Philips BbB BallaTa cTpaHa.

Mpo6aem Pewenne

CBETAUHHUAT Ma npobaem B cBbp3saHeTo. [lposepeTe

MHAMKATOP Ha A 3aXPaHBALLMAT KabeA e cBbp3aH

OyTOHa He CBETBA.  MPABMAHO KbM MHOrOGYHKLIMOHAAHMA YPeA
3a rOTBEHE U AAAM LLEMCEADLT € BKAIOYEH
AOBpE B @ACKTPUHECKMSA KOHTAKT.

CBETAVHHWAT MHAMKATOP € AeDEKTEH.
3aHeceTe ypeaa npu BallyiA TbproseLl Ha
ypean Ha Philips nan B yrmbAHoMolLeH oT
Philips cepeu3eH LeHTbP.

Ancnaeat He
paboTu.

MHOrogYHKLMOHAAHVST YpPeA 3a roTBeHe
He € CBbP3aH KbM WM3TOYHMK Ha 3axpaHBaHe.
AKO HAMa 3axpaHBaHe, GyHKUMATA 32
obesneyaBaHe Mpu CrvpaHe Ha ToKa He e
aKTVBHA W AUCMIAEAT He paboTut.

He cTe pokocHaat v 3aabprkannt "Crapt"
(Start/Cancel) 3a 3 cekyHam.

[Mpean Ad BKAIOUMTE MHOTOGYHKUMOHAAHMS
YPEA 3a roTBEHE, CE YBEPETE, Y€ BbPXY
HarpeBaTeAHMA EAEMEHT N BbTPELHNA CbA
HAMa OCTaTbLM.

HarpeBaTeAHUAT eAeMeHT e NoBpeAeH A1
BbTPELHUAT CbA € AepOopMMpaH. 3aHeceTe
MHOFOYHKLMOHAAHNS YPeA 3a roTBeHe mpu
BallMA Tbpro.eL Ha ypeau Ha Philips nav 8
yrmbAHOMoLLeH oT Philips cepsrseH LeHTbp.

ChbCTasKMTE He ca
CroOTBEHW.

Opu3bT e TBbpAe
Cyx 1 He e pobpe

AobaseTe olle BOAA KbM OpU13a U 1o
rOTBETE MAAKO MO-ABAMO.

MPUrOTBEH.
Opu3bT e He cTe usnaakHaam opwsa Aobpe. NaakHeTe
3aropsiA. OpK3a, AOKATO BOAATA CTaHe Gu1cTpa.
MHorogyHKumo- Bb3MOXHO € Aa CTe AOKOCHaAM

HaAHMAT ypea
3a roTBeHe He
npemiHaBa KbM

"ToaabprkaHe Ha TonAarHaTa" (Keep warm),
NpeAu Ad CTapTypaTe MpoLieca Ha roTeeHe.
B 1031 cAyUait MHOrOQYHKLIMOHAAHUAT Ypea,

NoAAbPXaHe 3a roTBeHe Lie 6bAe B PEXMM Ha rOTOBHOCT,
Ha TOMNAMHaTa CAEA KaTO MPUKAIOYM FOTBEHETO.
aBTOMaTUYHO.

TemnepaTypHUAT peryAaTop e AedeKTeH.
3aHeceTe ypeAa npu Ballyis TbproseL, Ha
ypeam Ha Philips nan B yribAHOMOLLEH OT
Philips cepsu3eH LeHTHP.

VYBepeTe ce, Ye CbCTaBKUTE, KOMTO CTe
NOCTaBUAM BbB BLTPELUHIA CbA, HE
rpeeuwaBaT nHAMKaumsaTa MAX.

[No Bpeme Ha
rOTBEHE OT MHO-
rogyHKUMOHAAHMA
ypea 3a roTsere
Mn3TK4a BOAQA.

He Hammpam AoxocHeTe "Merio" (Menu) HAKOAKO MbTH,

KeAaHaTa 3a A2 u3bepeTe KeAaHaTa QyHKLMA.
yHKUMA 33

roTBeHe.

CvpoBeTe [NouncTeTe BLTPELIHMA CbA C MOYNCTBALLL

MWpUMLIAT AOLIO
CAEA roTBEHE

npenapaT v TOMAa BOAA.

I_IpOBepeTe AAAN CAEA TIPUKAIOYBAHE Ha
FOTBEHETO Karliaykata Ha OTBOpa 3a rnapa,
BbTPELWHMAT Kamnak 1 BbTPELIHUAT CbA Ca
NOYNCTEHN AO6P€.

ToKbT e crnmpan Mo Bpeme Ha roTeeHe.
3aHeceTe ypeaa npu Ballvis TbproseLl Ha
ypean Ha Philips nan B yrmbaHoMolleH oT
Philips cepeu3eH LueHTbp.

Ha ancnaes
ce nosiesiBa
cbobLieHve 3a
rpewka (E1, E2,
E3 nan E4).

<
|

Cestina

1 Viceucelovy varic

Gratulujeme k ndkupu a vitdme vds mezi uzivateli vyrobkd spole¢nosti
Philips!

Chcete-li pIné vyuzivat vyhod, které nabizi podpora spolecnosti Philips,
zaregistrujte svij vyrobek na adrese www.Philips.com/welcome.

2 Obsah baleni

Hlavni jednotka
viceli¢elového varice
Napdjeci kabel

Odmérka

UZivatelskd pfrucka
Naparovacf kosik Receptar

Stérka na ryzi Zarueni list

CISIOIORS)
SIOJOIONG);

Sbéracka na polévku

3 Prehled
Prehled vyrobku

Bezpecnostnf list

Viko Hlavnf jednotka
Odnimatelné vnitrni Rukojet vaice
viko

Vnitinl hrec Ukazatele hladiny vody
Tésnici krouzek
Odnlmatelny kryt otvoru
pro vystup pary

Tlacitko pro uvolnéni vika

Ovlddacf panel

Topné téleso

ONONCIOXORC)
@R eE®E

Elektrickd zdsuvka

-

rehled ovladacich prvku

Tlac¢itko udrzovanf

@ teploty Tlacitko doby varenf
Tlacitko MyRecipe (MUj Tlacitko Menu/Child lock
recept) (Nabfdka/Détskd pojistka)

Tla¢itko pro fdzové

varent Tlacitko teploty

Tlacitko predvolby ¢asu Tlacitko spusténi/vypnutf

®® ®

Tlacitko pro snizenf Displej

@O @

Tlacitko pro zvy3enf

Prehled nabidek

Vychozi doba | Rozsah regulace

Nabidky vareni doby vareni
Ohrev (Reheat) 25 min 5-60 min
RyZze (Rice) 30-40 min /

Obilniny (Grain) 30-40 min /

Rizoto (Risotto) 35 min /

DZem (Jam) 10 min S5min—2h
Varen( v pdre (Steam) 20 min 5min—2h
Varenf (Boil) 20 min 5min—-2h
Polévka (Soup) 1h 20 min—4h
Smazenf (Fry) 15 min 5-60 min
Pomalé varenf (Slow cooking) 5 h 1-15h
Dugeny pokrm (Stew) Th 20 min—10 h
Kompot (Compote) 10 min 5-40 min
Téstoviny (Pasta) 4 min 1-15 min
Vejce (Egg) 4 min 1-15 min
Masovd huspenina (Jelly meat) 6 h 4-10h

Ragi (Ragout) 2h 20 min —10 h
Pizza (Pizza) 35 min 10-60 min
Opékanf (Roast) 1h /

Peceni (Bake) 45 min 20 min—=2h

Vychozi doba | Rozsah regulace
Nabidky vareni doby vareni

Jogurt (Yogurt) 8h 6-12h
Kefir (Kefir) 8h 6-12h
Manudlni (Manual) 2h 5min—-10h
Fézové varenf (Stage cooking) 5 min 5min—-15h

Vychozi Rozsah

Predvolba teplota regulace
Nabidky casu vareni teploty
Ohrev (Reheat) / 85 °C /
Ryze (Rice) 1-24h 130-140 °C  /
Obilniny (Grain) 1-24h 130-140°C /
Rizoto (Risotto) 1-24h 130-140 °C  /
Dzem (Jam) 1-24h 90-100°C /
Vareni v pare
(Steam) 1-24h 100 °C /
Varenf (Boil) 124 h 100 °C /
Polévka (Soup) 124 h 90-100°C /
Smazenf (Fry) / 145-160 °C  /
Pomalé varenf (Slow
cooking) 1-24h 80 °C /
Duseny pokrm
(Stew) 1-24h 95 °C /
Kompot (Compote) 1-24 h 100 °C /
Téstoviny (Pasta) / 100 °C /
Vejce (Egg) / 100 °C /
Masovd huspenina
(Jelly meat) 1-24h 90-100°C  /
Ragu (Ragout) 124 h 90 °C /
Pizza (Pizza) / 130 °C /
Opékani (Roast) 1-24h 120-130°C /
Peleni (Bake) / 130 °C 40-160 °C
Jogurt (Yogurt) 124 h 4043 °C /
Kefir (Kefir) 1-24h 4043 °C /
Manudlni’ (Manual) 124 h 100 °C 30-160 °C
Fdzové varenf (Stage
cooking) 1-24h 100 °C 30-160 °C

E Poznamka

* Dobu vareni pro ryzi (Rlce) obiloviny (Grain) a rizoto (Risotto)
urcuje vicelcelovy vari¢ podle toho, jaké mnoZstvi prisad se dd do
vnittiho hrce.

* MdzZete upravovat teplotu pripravy pro peceni (Bake), ru¢ni
(Manual) a fézové vareni (Stage cooking). Pro pecenf je k dispozici
teplota od 40 do 160 °C, pro rucni a fazové vareni je k dispozici
teplota od 30 do 160 °C.

* Jakmile za¢nete s varenim, muzete stisknutim tlacftka spusténi/
vypnutf (Start/Cancel) deaktivovat aktudlni proces varenf
a vicelcelovy vari¢ prejde do pohotovostniho rezimu.

4 Pouziti viceucelového varice

E Poznamka

* U v8ech nabidek neprekracujte pfi vkladani ingredienci a nalévani
tekutiny ukazatel MAX uvnitr* vnitrntho hmce, jinak muze jidlo
béhem varenf pretéci.

* Doba vareni se nezobrazuje hned od zadtku pro ryzi (Rice),
obiloviny (Grain) a rizoto (Risotto). |~ ~ 7 se zobrazuje na displeji
po Vvétdinu doby varent, protoze vwceuce\ovy vari¢ potrebu e ZJlstlt
mnozstvi vody nebo tekutiny a ingredienci v pocatecni pripravné
fazi. Kdyz vicelcelovy vari¢ zjisti potfebnou dobu vareni, zobrazi
se na d\spleji zbyvajici doba vafeni. U dZemu (Jam), vareni v pare
(Steam), varenf (Bail), masové huspeniny (Jelly meat) a kompotu
(Compote), [ ~ Jse zobrazi na displeji jesté predtim, nez se voda
nebo tekutma ZaZne vafit. Kdyz se voda nebo tekutina zacne varit, na
displeji se zobrazi nastavend doba varen.

* Podrobné informace o vareni pomoci jednotlivych nabidek
naleznete v kniZce s recepty.

m Upozornéni

¢ Chcete-li vybrat urcitou nabidku, opakovane stisknéte tlacftko nabidky
(Menu). Tlacitko nabldky (Menu) muzete stisknout také jednou
a poté stisknutim prejit v nabidce vyse (+) nebo nize (-) a provést
vybér takto.

Pred prvnim pouzitim

1 Vyjméte z vnitfniho hmce veskeré prislusenstvi a sundejte
z vnitfniho hrce obalovy material.

2 Pred prvnim pouzitim ddkladné ocistéte vSechny casti
vicetcelového varice (viz kapitola ,,Cisténf a idrzba").

Poznamka

* Nez vicelcelovy vari¢ zatnete pouzivat, ujistéte se, zda jsou viechny
soudasti UpIné suché.

Ohrev (Reheat)

Uvolnéte jidlo a rovnomémé je rozlozte ve vnitim hrnci.

2 Nalijte na jidlo trochu vody, aby prilis nevyschlo. MnoZstvi vody
zavisi na mnoistvf pokrmu.

3 Vne]Sl stranu vnitfniho hrnce otrete dosucha (obr. @) a poté
jej vlozte do vicelcelového varice (obr. )

4 Zaviete viko vicet¢elového vafice (obr. (6)) a dejte zdstreku do
napdjeci zdsuvky (obr. (7)).

5 Stisknutim tlacftka nabidky (Menu) vyberte moznost ,,ohrev"
(Reheat) (obr. ).
5 Chcete-li zvolit jinou dobu vareni, vyhledejte si informace

v &asti, Nastaveni doby vareni™.

6 Pro potvrzenf stisknéte a podrzte tladitko , start” (Start/Cancel)
na 3 sekundy a spust'te vafenf (obr. @).

7 Po dokoncenf varen( pristroj pipne a automaticky prepne do
rezimu udrZovan( teploty.

Vareni ryze (Rice) a obilovin (Grain)

E Poznamka

¢ Jestlize je ve vasi oblasti nestabilni napétf, je mozné, ze jidlo ve
vwceuce\ovem varici pretece.

* Po dokonceni vareni ryzi ¢ obiloviny promichejte a ihned je

nakyprete, aby se uvolnila nadbyte¢na vihkost a ryze ¢i obiloviny

zUstaly nac¢echrané.

V zavislosti na konkrétnim pribéhu vareni muze spodni ¢ast ryze ci

obilovin nékdy lehce zhnédnout.

1 Odmérte ryZi ¢ obiloviny pomoci dodané odmérky (obr. @),
2 Ryzi propldchnéte, dejte do vnitfniho hrnce a naplrite vodou
(obr. @).

E Poznamka

¢ Podrobnosti o poméru ryze ¢i obilovin a vody naleznete v knizce
s recepty.

3 Stisknéte uvoliiovaci tlacitko vika a viko oteviete (obr. (3)).
4 Vnéjsi stranu vnitiniho hrnce otrete dosucha (obr. (4)) a poté
jej vlozte do vicelicelového varice (obr. (5)).

Poznamka

¢ Zkontrolujte, zda je vnitfni hmec spravné v kontaktu s topnym
telesem.

* Dbejte na to, aby vng&jsi ¢ast vnitiniho hrnce byla suchd a Cistd a aby
na topném télese neulpély Zddné zbytky.

Zavrete viko vicelicelového varice (obr. @) a dejte zéstréku do
napdjeci zasuvky (obr. @)

Stisknutim tlacitka nabidky (Menu) vyberte moznost ,ryZe"
(Rice) (obr. 40)) nebo ,obiloviny”" (Grain) (obr. @)

Pro potvrzenf stisknéte a podrzte tlacitko ,start" (Start/Cancel)
na 3 sekundy a spust'te vareni (obr. (9)).

Po dokoncenf varen( pristroj pfpne a automaticky prepne do
rezimu udrzovéni teploty.

o N o un

Priprava rizota (Risotto)

1 VloZte ingredience na rizoto do vnitfniho hrnce.

2 Vne]5| stranu vnitfniho hrnce otrete dosucha (obr. @) a poté
jej vlozte do vicelcelového varice (obr. )

3 Zavitete viko vicelcelového vatice (obr. (6)) a dejte zdstreku do
napdjeci zdsuvky (obr. (7)).

4 Stisknutim tlacitka nabidky (Menu) vyberte moznost , rizoto"
(Risotto) (obr. @),

5 Pro potvrzenf stisknéte a podrzte tlacitko , start” (Start/Cancel)
na 3 sekundy a spust'te varenf (obr. @).

6 Po dokonceni varenf pristroj pipne a automaticky prepne do
rezimu udrzovéni teploty.

Vareni dzemu (Jam)

1 Vlozte ingredience na dzem do vnitfniho hmce a trochu je
promichejte.

2 Vnéjsi stranu vnitiniho hrce otrete dosucha (obr. @) a poté
jej viozte do vicedgelového varice (obr. (5)).

3 Zavfete viko vicetZelového vafice (obr. (6)) a dejte zastreku do
napdjeci zdsuvky (obr. @).

4 Stisknutim tlacitka nabidky (Menu) vyberte moznost ,, dzem"
(Jam) (obr. @).
5 Chcete-li zvolit jinou dobu vareni, vyhledejte si informace

v &asti, Nastaveni doby varenf™.

5 Pro potvrzenf stisknéte a podrzte tlacitko , start” (Start/Cancel)
na 3 sekundy a spust'te varenf (obr. @).

6 Po dokonceni varenf pristroj pipne a automaticky prepne do
rezimu udrzovéni teploty.

Poznamka

. [_ T} zobrazi se na displeji predtim, neZ se voda nebo tekutina
Zagne vafit. Kdy? se voda nebo tekutina za¢ne vafit, na displeji se
zobraz( nastavend doba varent.

* Podrobnosti o poméru prisad a tekutiny naleznete v knizce
s recepty.

Vareni v pare (Steam)
1 Nalijte do vnitfniho hmce trochu vody.

Poznamka

* Chcete-li varit zeleninu v pare, pouzijte 0,2 az 1 litr vody podle toho,
o jaky druh a jaké mnoZzstvi zeleniny se jednd. Chcete-li varit v pare
maso, pouZzijte 0,5 aZ 2 litry vody podle toho, jak je maso velké
a kolik ho je.

¢ Presvédcte se, Ze prisady nezakryvaji zddné parni otvory
v naparovacim kosiku, aby mohla horkd pdra proudit zpod kosiku
nahoru.

2 Naparovaci kosik viozte do vnitiniho hrnce, jidlo viozte do misy
a misu potom polozte na naparovaci kosik.

3 Vnéjsi stranu vnitiniho hrce otrfete dosucha (obr. @) a poté
jej vlozte do vicelicelového varice (obr. ‘)

4 Zavfete viko vicetZelového vafice (obr. (6)) a dejte zastreku do
napdjeci zdsuvky (obr. @)

5 Stisknutim tlacitka nabidky (Menu) vyberte moznost ,,varenf
v pare" (Steam) (obr. ).
5 Chcete-li zvolit jinou dobu vareni, vyhledejte si informace

v &ésti, Nastaveni doby vareni™.

6 Pro potvrzenf stisknéte a podrzte tlacitko , start” (Start/Cancel)
na 3 sekundy a spust'te varenf (obr. @).

7 Po dokonceni varenf pristroj pipne a automaticky prepne do
rezimu udrzovéni teploty.

Poznamka

. KQyz varfte v pdre, neponorujte naparovacw kosik do vody.

. 7l zobrazi se na displeji predtim, nez se voda nebo tekutma
Zagne vafit. Kdy? se voda nebo tekutina zagne vafit, na displeji se
zobrazi nastavend doba varent.

¢ Po dokonceni vareni v pére vyjméte misu a naparovaci kosik
s pouzitim kuchyriskych chiiapek, protoze mohou byt velmi horkeé.

Vareni (Boil)

1 Naplrite vnitfni hmec vodou.
Vné&jsi stranu vnitiniho hrnce otrfete dosucha (obr. @) a poté
jej vlozte do vicelicelového varice (obr. :)

3 Zavfete viko viceiZelového vafice (obr. (6)) a dejte zastreku do
napdjeci zdsuvky (obr. @)

4 Stisknutim tlacitka nabidky (Menu) vyberte moznost ,varenf"
(Boil) (obr. (19)).
5 Chcete-li zvolit jinou dobu varenf, vyhledejte si informace

v &asti, Nastaveni doby vareni™.

5 Pro potvrzenf stisknéte a podrzte tlacitko , start” (Start/Cancel)
na 3 sekundy a spust'te varenf (obr. @).

6 Kdyz se voda zacne varit, vicelcelovy vafi¢ pipne na znament, ze
méte oteviit viko a vlozit jidlo do vnitfniho hmce.

Poznamka

+ [T "7 zobrazi se na displeji predtim, nez se voda nebo tekutina
zacne varit. KdyZ se voda nebo tekutina za¢ne varit, na displeji se
zobrazi nastavend doba varen.

7 Po dokonceni varenf pristroj pipne a automaticky prepne do
pohotovostniho rezimu.

Priprava polévky (Soup)

1 Ingredience a vodu nebo tekutinu na polévku vioZzte do
vnitfniho hmce.

2 Vnéjsi stranu vnitiniho hrce otrete dosucha (obr. @) a poté
jej vlozte do vicelcelového varice (obr. ).

3 Zavfete viko viceuZelového vafice (obr. (6)) a dejte zastreku do
napéjeci zasuvky (obr. @).

4 Stisknutim tlacitka nabidky (Menu) vyberte moZznost , polévka*
(Soup) (obr. (16)).
5 Chcete-li zvolit jinou dobu varenf, vyhledejte si informace

v &sti, Nastaveni doby varenf™.

5 Pro potvrzenf stisknéte a podrzte tlacitko , start” (Start/Cancel)
na 3 sekundy a spust'te vareni (obr. (9)).

6 Po dokonceni varenf pristroj pipne a automaticky prepne do
rezimu udrzovéni teploty.

Smazeni (Fry)

1 Vnéjsi stranu vnitiniho hrnce otrete dosucha (obr. @) a poté
jej vlozte do vicelcelového varice (obr. %
)

2 Zasurite zastr¢ku do sitové zdsuvky (obr.

3 Nalijte do vnitfniho hrnce trochu jediého oleje.

4 Stisknutim tlacitka nabidky (Menu) vyberte moznost ,,smazeni"
(Fry) (obr. @).

5 Pro potvrzenf stisknéte a podrzte tlacitko , start” (Start/Cancel)
na 3 sekundy a spust'te vareni (obr. (9)).

6 Nechte olej po dobu 5 minut zahfivat a poté vlozte ingredience
a korenf do vnitfniho hmce.

7 Nechte viko otevi'ené a stdle ingredience michejte stérkou.

8 Po dokoncenf varen( pristroj pipne a automaticky prepne do

pohotovostniho rezimu.

Pomalé vareni (Slow cooking)

1 Vné&jsi stranu vnitiniho hrce otrete dosucha (obr. @) a poté
jej vlozte do vicelicelového varice (obr. @ .

2 Zasurite zastr¢ku do sitové zdsuvky (obr. é)

3 Stisknutim tlacitka nabidky (Menu) vyberte moZnost ,,pomalé
vareni” (Slow cooking) (obr. (18)).
5 Chcete-li zvolit jinou dobu vareni, vyhledejte si informace

v &sti, Nastaveni doby varenf".

4 Pro potvrzenf stisknéte a podrzte tlacitko , start” (Start/Cancel)
na 3 sekundy a spustte vareni (obr. (9)).

5 Po dokoncenf varen( pristroj pipne a automaticky prepne do
rezimu udrzovéni teploty.

Priprava duseného pokrmu (Stew)
nebo ragu (Ragout)

1
2
3

Vlozte ingredience na duseny pokrm nebo ragi do vnitfntho

hrnce.

Vnéjsi stranu vnitiniho hrce otrete dosucha (obr. @) a poté

jej viozte do viceugelového vafice (obr. (5)).

Zavfete viko vicettelového vafice (obr. (6)) a dejte zastreku do

napdjeci zasuvky (obr. (7).

Stisknutim tlacitka nabidky (Menu) vyberte moznost ,,duseny

pokrm" (Stew) (obr. .) nebo ,,ragu ' (Rogout) (obr )

5 Chcete-li zvolit jinou dobu varenf, vyhledejte si informace
v &sti, Nastaveni doby varenf™.

Pro potvrzenf stisknéte a podrzte tlacitko , start” (Start/Cancel)

na 3 sekundy a spustte varenf (obr. @).

Po dokonceni varenf pristroj pipne a automaticky prepne do

rezimu udrzovéni teploty.

Priprava kompotu (Compote)

1
2

3

[< N, |

Vlozte ingredience na kompot do vnitiniho hrce.

Vnéjsi stranu vnitiniho hrnce otrete dosucha (obr. @) a poté

jej vlozte do vicelcelového varice (obr. )

Zavfete viko vicettelového vafice (obr. (6)) a dejte zastreku do

napdjeci zasuvky (obr. (7)).

Stisknutim tlacitka nabidky (Menu) vyberte moznost ,,kompot"

(Compote) (obr. @D).

5 Chcete-li zvolit jinou dobu vareni, vyhledejte si informace
v &asti, Nastaveni doby vareni™.

Pro potvrzenf stisknéte a podrzte tladitko | start” (Start/Cancel)

na 3 sekundy a spust'te varenf (obr. @).

Po dokoncent vareni pristroj pipne a automaticky prepne do

rezimu udrzovani teploty.

E Poznamka

[_ 7} zobrazi se na displeji predtim, neZ se voda nebo tekutina
za¢ne varit. Kdy? se voda nebo tekutina za¢ne vafit, na displeji se
zobraz( nastavend doba varent.

Vareni téstovin (Pasta)

1

Naplrite vnitinihrmec vodou.

E Poznamka

Neprekracujte ukazatel MAX uvnitr vnitintho hrmce. ‘

2
3

o wu

Vne15| stranu vnitfniho hrnce otrete dosucha (obr. @) a poté

jej viozte do vicelcelového varice (obr. ‘)

Zavrete viko vicelcelového varice (obr ) a dejte zdstr¢ku do

napdjeci zdsuvky (obr. (7)).

Stisknutim tla¢ftka nabidky (Menu) vyberte moznost ,téstoviny"

(Pasta) (obr. @).

> Chcete-li zvolit jinou dobu vareni, vyhledejte si informace
v &asti, Nastaveni doby vareni™.

Pro potvrzenf stisknéte a podrzte tlacitko , start” (Start/Cancel)

na 3 sekundy a spust'te varenf (obr. @).

Kdyz se voda za¢ne varit, vicetcelovy pétkrdt vari¢ pipne na

znamenli, ze mate otevift viko a vloZit téstoviny do vnitiniho

hrnce.

Poznamka

6

Po dokoncenf varen( pristroj pipne a automaticky prepne do
rezimu udrZovan( teploty.

E Poznamka

Pripravujete-li mrazenou pizzu, mizete dobu varenf upravit podle
své preference. Pizza vlivem del3f doby varen( vice zhnédne.

Opekanl (Roast)

Vlozte ingredience do vnitiho hmce.

Vné&jsi stranu vnitiniho hrce otrete dosucha (obr. @) a poté

jej viozte do vicetgelového vafice (obr. (5)).

Zavfete viko vicetZelového vafice (obr. (6)) a dejte zastreku do

napdjeci zdsuvky (obr. @).

Stisknutim tlacitka nabidky (Menu) vyberte moznost ,,opékan

(Roast) (obr. ).

Pro potvrzenf stisknéte a podrzte tladitko , start” (Start/Cancel)

na 3 sekundy a spustte varenf (obr. @)

Opékdni ma 2 féze. Po skoncenf prvni féze (asi 35 minut)

vicelcelovy vari¢ pétkrat pipne v intervalu 30 sekund na

znameni, ze mdte otevift viko a jidlo ve vnitfnim hrnci prevratit.

o [ 2 ] blikd na displej.

Stisknutim tlacitka nabidky (Menu) spust'te druhou fdzi.

5 Pokud tlacitko nabidky (Menu) nestisknete do 5 minut od
skoncenf prvnf féze, vicelcelovy vari¢ prejde do rezimu
udrzovan teploty.

Po dokonceni varenf pristroj pipne a automaticky prepne do

pohotovostniho rezimu.

Peceni (Bake)

1
2

3

VloZte ingredience na pecenf do vnitfniho hmce.

VneJS| stranu vnitfniho hrnce otrete dosucha (obr. @) a poté
jej Viozte do vicetgelového varice (obr. (5)).

Zavrete viko vicelicelového varice (obr. (6)) a dejte zastreku do
napdjeci zasuvky (obr. @)

E Poznamka

Pecete-li kold¢ nebo chléb, nechte viko b&hem vareni zaviené.
Nejlepsi vysledky obvykle prindsi pecenf kolace pri teploté 130 °C
do 45 minut.

Pokud pecete jiné jidlo pri teploté vy3si nez 140 °C, nechte viko
otevrené.

5
6

Stisknutim tlacitka nabidky (Menu) vyberte moznost , peceni*

(Bake) (obr. @)

5 Chcete-li zvolit jinou teplotu pecent, vyhledejte si
informace v &isti ,Nastaven teploty vareni™.

5 Chcete-li zvolit jinou dobu vareni, vyhledejte si informace
v &sti, Nastaveni doby varenf™.

Pro potvrzenf stisknéte a podrzte tlacitko , start” (Start/Cancel)

na 3 sekundy a spustte varenf (obr. @).

Po dokonceni varenf pristroj pipne a automaticky prepne do

rezimu udrzovéni teploty.

E Poznamka

Je-li teplota peceni nastavena pod 80 °C, pak pfistroj po skoncenf
doby vareni automaticky prepne do pohotovostniho rezimu.

Pri vyjimdni vnitfniho hrnce z vicedi¢elového varice po skoncenf
vareni pouzijte kuchyriské chriapky nebo utérku, protoze vnitinf
hrnec miZze byt velice horky.

[~ Z 7 zobrazi se na displeji predtim, neZ se voda za¢ne vafit. Kdyz
se voda zacne varit, na displeji se zobrazf nastavend doba varent.

Je-li vicelcelovy vari¢ ponechdn v necinnosti po dobu 1 minuty poté,
co pipne, prejde vicetcelovy vari¢ do pohotovostniho rezimu.

7
8

Jakmile jsou téstoviny vioZeny ve vnitfnim hrmci, zaviete viko
a stisknutim tlacitka nabidky (Menu) obnovte proces varent.
Nechte viko oteviené a stdle téstoviny michejte stérkou.

E Upozornéni

Viko muzete po vlozeni téstovin do vnitfniho hrnce také zavift
a dosdhnout tak mékei konzistence a jemnéjsi chuti téstovin.

9

Po dokonceni vareni pristroj pipne a automaticky prepne do
pohotovostniho rezimu.

Vareni vajec (Egg)

1 Naplrite vnitni hrec vodou.
Poznamka
* Neprekracujte ukazatel MAX uvnit? vnitfniho hrnce. ‘

2 Vné&jsi stranu vnitintho hrnce otrete dosucha (obr. @) a poté
jej viozte do vicetgelového vafice (obr. (5)).

3 Zavfete viko vicetZelového vafice (obr. (6)) a dejte zastreku do
napdjeci zdsuvky (obr. @).

4 Stisknutim tlacitka nabidky (Menu) vyberte moznost ,vejce"
(Egg) (obr @). _
> Chcete-li zvolit jinou dobu vareni, vyhledejte si informace

v &asti, Nastaveni doby vareni™.

5 Pro potvrzenf stisknéte a podrzte tlacitko , start” (Start/Cancel)
na 3 sekundy a spust'te varenf (obr. @).

6 Kdyz se voda za¢ne vafrit, vicetcelovy pétkrdt vari¢ pipne na

znamenli, Ze méte oteviit viko a vloZit vejce do vnitiniho hrnce.

Poznamka

[~ Z 7 zobrazi se na displeji predtim, nez se voda zacne varit. Kdyz
se voda zatne vafit, na d\Sp|SjI se zobrazi nastavena doba varen.
Vychozi doba vareni pro varend vejce je 4 minuty. Na displeji se
zobrazi Udaj ,,4:00"

Je-li vicelcelovy vari¢ ponechdn v necinnosti po dobu 5 minut poté,
co pipne, prejde viceucelovy vari¢ do pohotovostniho rezimu.

7
8

Jakmile jsou vejce vloZena ve vnitinim hrnci, zaviete viko

a stisknutim tlacitka nabidky (Menu) obnovte proces varent.
Po dokoncent vareni pristroj pipne a automaticky prepne do
pohotovostniho rezimu.

Masova huspenina (Jelly meat)

1
2

3

o wu

E Poznamka

VloZte ingredience na masovou huspeninu do vnitintho hrnce.

VneJS| stranu vnitfniho hrnce otrete dosucha (obr. @) a poté

jej vlozte do vicelcelového varice (obr. )

Zaviete viko vicelcelového vatice (obr. (6)) a dejte zdstreku do

napdjeci zdsuvky (obr. (7).

Stisknutim tlacitka nabidky (Menu) vyberte moznost ,Masova

huspenina™ (Jelly meat) (obr. ).

5 Chcete-li zvolit jinou dobu vareni, vyhledejte si informace
v &asti, Nastaveni doby vareni™.

Pro potvrzenf stisknéte a podrzte tladitko , start” (Start/Cancel)

na 3 sekundy a spust'te varenf (obr. @).

Po dokoncent vareni pristroj pipne a automaticky prepne do

rezimu udrZovan( teploty.

T 7 zobrazi se na displeji predtim, nez se voda nebo tekutina
za¢ne varit. Kdy? se voda nebo tekutina za¢ne vafit, na displeji se
zobraz( nastavend doba vareni.

Prlprava pizzy (Pizza)

VloZte ingredience na pizzu do vnitintho hrnce.

Vnéjsi stranu vnitiniho hrnce otrete dosucha (obr. @) a poté

jej vlozte do vicelicelového varice (obr. ‘)

Zavrete viko vicelcelového varice (obr ) a dejte zdstr¢ku do

napdjeci zdsuvky (obr. (7)).

Stisknutim tlacitka nabidky (Menu) vyberte moznost ,pizza"

(Pizza) (obr. @),

> Chcete-li zvolit jinou dobu vareni, vyhledejte si informace
v &asti, Nastaveni doby vareni™.

Pro potvrzenf stisknéte a podrzte tlacftko ,start" (Start/Cancel)

na 3 sekundy a spust'te varenf (obr. @),

Priprava jogurtu (Yogurt) nebo kefiru
(Kef' r)

Dobre promichejte ingredience na jogurt nebo kefir a dejte je
do vnitfniho hrce.

Vnéjsi stranu vnitiniho hrnce otrete dosucha (obr. @) a poté

jej vioZte do viceucelového varice (obr. (5)).

Zavitete viko vicelcelového vatice (obr. (6)) a dejte zdstreku do
napdjeci zdsuvky (obr. @)

Stisknutim tlacitka nabidky (Menu) vyberte moznost ,jogurt"
(Yogurt) (obr. .) nebo |, kefir* (Keﬁr (obr.

5 Chcete-li zvolit jinou dobu vareni, vyhledej te si informace

v &asti, Nastaveni doby vareni™.

Pro potvrzenf stisknéte a podrzte tladitko , start” (Start/Cancel)
na 3 sekundy a spust'te varenf (obr. @),

Po dokoncenf varen( pristroj pipne a automaticky prepne do
pohotovostniho rezimu.

Manualni (Manual)

Manudinf rezim Ize pouzit pro pripravu pokrmd vyzadujicich vétsi miru
kontroly nad dobou a teplotou pripravy.

1

2
3

VloZte ingredience do vnitfniho hrnce.

Vne]m stranu vnitfniho hrnce otrete dosucha (obr. @) a poté

jej vlozte do vicelcelového varice (obr. )

Zavitete viko vicelcelového vatice (obr. (6)) a dejte zdstreku do

napdjeci zdsuvky (obr. @)

Stisknutim tlacitka nabidky (Menu) vyberte moznost ,,manudlni*

(Manual) (obr. ).

= Chcete-li zvolit jinou teplotu peceni, vyhledejte si
informace v &asti , Nastaven teploty vareni™.

5 Chcete-li zvolit jinou dobu vareni, vyhledejte si informace
v &sti,, Nastaveni doby varenf™.

Pro potvrzenf stisknéte a podrzte tlacitko , start” (Start/Cancel)

na 3 sekundy a spust'te varenf (obr. @)

Po dokoncenf vareni pristroj pipne a automaticky prepne do

rezimu udrzovénf teploty.

E Poznamka

Vyberete-li teplotu do 80 °C, vicetcelovy vari¢ po skoncenf procesu
vareni automaticky prepne do pohotovostniho rezimu.

Vyberete-li teplotu nad 140 °C, musi byt hom{ viko béhem varenf
oteviené.

Fazové vareni (Stage cooking)

Pomocf funkce fdzového vareni miZete nastavit az 9 fazi varenf

s rtiznou dobou a teplotou.

Muzete napriklad nastavit prvni fazi na 5 minut pii 160 °C, druhou fazi
na 10 minut pri 100 °C a posledn( fazi na 20 minut pri 80 °C.

1

o u

Kdyz je vicelcelovy vari¢ v pohotovostnim rezimu, stisknéte
tlacitko , fazové vareni (Stage cookmg) (obr. (31)).

5 Na displeji se rozsviti tdaj ,,1"

Vyhledejte si informace v kapitole ,,Nastaveni doby varenf

a vyberte dobu vareni pro fazi 1.

Vyhledejte si informace v kapitole ,Nastaveni teploty vareni™

a vyberte teplotu vareni pro fézi 1.

Znowu stisknéte tladitko , fdzové varen(” (Stage cooking)

a prejdéte k fazi 2. (obr. (32))

> Na displeji se rozsvit idaj ,,2".

Nastavte dobu a teplotu vareni pro fazi 2.

Opakovdnim vyse uvedenych krokd nastavte vsechny potriebné
féze a poté volby potvrdte stiskem a podrzenim tlacitka ,start"
(Start/Cancel) na 3 sekundy a spust'te var'eni (obr. @),

MUj recept (MyRecipe)

Nastaveni fizového vareni pro Muj recept
(MyRecipe)

Do deseti minut po ukoncenf fazového vareni mlzete fize varenf
uloZit do ,,Mého receptu (MyRecipe)".

1

Stisknéte a podrzte tlacitko ,,fézové vareni” (Stage cooking) na
3 sekundy. (obr. @).

—  Na displeji se zobrazi daj ,F1".

Stiskem tlacitka pro zvyseni,+" nebo snizeni hodnoty ,-"
vyberte moznost F1, F2, F3, F4 nebo F5. (obr. )

Stisknéte tlacitko ,,MUj recept” (MyRecipe) pro potvrzeni a
uloZenf fazl vareni do uréené pozice. (obr. 35) ).

Nastaveni vybéru drive ulozeného Mého
receptu (MyRecipe)
1 V pohotovostnim rezimu stisknéte a podrzte tlacitko ,,Mdj
recept” (MyRecipe) na 3 sekundy. (obr. ).
> Na displeji se zobrazf Udaj ,,F1".

2 Stiskem tlacitka pro zvySeni,+" nebo snizeni hodnoty , -

vyberte jedno z difve uloZenych nastaveni Mého receptu: F1, F2,

F3, F4 nebo F5. (obr. 34)).
3 Pro potvrzenf stisknéte a podrzte tlacitko , start” (Start/Cancel)
na 3 sekundy a spustte varenf (obr. @).

E Poznamka

* Chcete-li nékterou z aktudlnich nabidek Mdj recept nahradit novym
nastavenim, vyberte jiz nepotrebnou nabidku a nové nastaven?
ulozte misto nf.

* Celkova doba vareni pro vSechny nastavené faze vareni je
maximalné 24 hodin.

Udrzovani teploty
Viceutcelovy vari¢ nabizi jednoduché ovlddani rezimu udrzovan( teploty.
¢ Jakmile stisknete tla¢itko nabidky (Menu) a vyberete funkci
vareni, pak pokud ihned stisknete tlacitko ,start" (Start/Cancel)
a podrzite je na 3 sekundy, rozsvitf se indikdtor udrzovanf teploty.
Po dokonéen vareni se priepne viceulcelovy vari¢ piimo do rezimu
udrzovani teploty.
* Jakmile stisknete tlacitko nabidky (Menu) a vyberete funkci
vareni, pak pokud nejprve stisknete tlacftko ,,udrzovanf teploty"
(Keep warm) a poté stisknete tla¢itko ,start” (Start/Cancel) na

3 sekundy, indikdtor udrZovani teploty zhasne. Po dokoncenf vareni

bude vicelicelovy vari¢ v pohotovostnim rezimu.

E Poznamka

* Jakmile pristroj prejde do rezimu udrzovani teploty, zistane v ném
po dobu 24 hodin. Poté plpne a proces udrzovani teploty ukond.

* V pohatovostnim rezimu mizete stiskem tlacftka ,,udrZovan{
teploty' (Keep warm) prepnout na udrzovani teploty. Na d\5p|ejl
se zobrazi celkova doba udrzovani teploty. Pfistroj zlistane v rezimu
udrZovéni teploty po dobu 24 hodin. Poté pipne a proces udrzovani
teploty ukond.

¢V rezwmu udrzovéni teploty muzete stiskem tlacitka ,,udrzovam
teploty (Keep warm) prepnout do pohotovostniho rezimu.

Nastaveni doby vareni

U nékterych nabidek je mozné upravit dobu varent. V kapitole
,.Pfehled nabidek" zjistite, které nabidky maji dobu vareni regulovanou
a jaky je regulovany rozsah.
1 Vyberte pozadovanou nabidku varent.
2 Stisknéte tlacitko ,,doba vareni (Cooking time) (obr. @)
5 Na displeji zacne blikat jednotka hodin.
3 Stisknutim tlacitka pro zvySeni nebo snizeni hodnoty (-) nastavte
jednotku hodin (obr. 38) ).
4 Jakmile je jednotka hodin nastavena, znovu stisknéte tlacftko
,doba vafen (Cooking time) (obr. 39)).
5 Na displeji zacne blikat jednotka minut.

5 Stisknutim tlacitka pro zvySeni nebo snizeni hodnoty (-) nastavte
jednotku minut (obr. ),
6 Pro potvrzenf stisknéte a podrzte tlacitko , start” (Start/Cancel)

na 3 sekundy a spustte varenf (obr. @).

E Poznamka

* Je-li vicelcelovy vari¢ ponechdn v necinnosti po dobu 15 sekund
od stisku tlacitka ,,doba vareni* (Cooking time), prejde do
pohotovostniho rezimu.

* U nabidek, kde maximdini doba vareni neprekracuje 1 hodinu,
zacne po prvnim stisku tlacftka ,,doba vareni* (Cooking time) blikat
jednotka minut na displeji.

Nastaveni doby vareni pro ,,vareni vajec*
(Egg)

Dobu vareni pro ,varenf vajec” mlizete nastavit s presnostf na

30 sekund.

1 Vyberte funkci ,vareni vajec” (Egg).

2 Stisknéte tlacitko ,,doba vareni (Cooking time) (obr. .)
5 Na displeji zacne blikat jednotka minut.

E Poznamka

* Vychozi doba vareni pro varend vejce je 4 minuty. Na displeji se
zobraz( Udaj ,,4:00".

3 Stiskem tlacitka pro zvySeni (+) nebo snizeni hodnoty (-)
nastavte jednotku minut (obr. )

4 Znowu stisknéte tlacitko , doba vareni* (Cooking time) (obr. .)
5 Na displeji zacne blikat druhd jednotka.

5 Stiskem tlacitka pro zvySeni (+) nebo snizeni hodnoty (-)
nastavte jednotku sekund (obr. ).
5 Druhd jednotka se pri kazdém stisku tlacitka pro zvysenf

(+) nebo snizeni hodnoty (-) zméni o 30 sekund.

6 Pro potvrzenf stisknéte a podrzte tladitko , start” (Start/Cancel)

na 3 sekundy a spust'te varenf (obr. @).

Predvolba casu pro odlozené vareni
V nékterych nabidkdch vareni mdZzete predem nastavit dobu pro
odlozZené varent. Informace o tom, kde je predvolba moznd, naleznete
v kapitole ,,Prehled nabidek".
1 Vyberte pozadovanou nabidku vareni.
2 Stisknéte tlacitko ,predvolba Casu" (Preset) (obr. .)
5 Na displeji zacne blikat jednotka hodin.
3 Stisknutim tlacitka pro zvySeni nebo snizeni hodnoty (-) nastavte
jednotku hodin (obr. @6)).
4 Jakmile je jednotka hodin nastavena, znovu stisknéte tlacitko
,,predvolba” (Preset) (obr. )
— Na displeji zacne blikat jednotka minut.

5 Stiskem tlacitka pro zvyseni (+) nebo snizeni hodnoty (-)
nastavte jednotku minut (obr. @8)).
6 Pro potvrzenf stisknéte a podrzte tlacitko ,start" (Start/Cancel)

na 3 sekundy a spust'te varenf (obr. @),

E Poznamka

* Je-li vicelcelovy vari¢ ponechdn v necinnosti po dobu 15 sekund
od stisku tlacftka ,,predvolba” (Preset), prejde do pohotovostniho
rezimu.

* Proces vareni bude dokoncen po uplynuti doby predvolby.
Nastavite-li napriklad dobu predvolby 8 hodin v 10:00 rdno, proces
vareni se dokon¢i o 8 hodin pozdéji, v 18:00 vecer.

Nastaveni teploty vareni
U nékterych nabidek je mozné upravit teplotu vareni. V kapitole
,.Prehled nabidek zjistite, které nabidky majf teplotu varenf
regulovanou a jaky je regulovany rozsah.
Vyberte pozadovanou nabidku varent.
2 Stisknéte tladitko ,teplota” (Temperature) (obr. .)
5 Na displeji se zobrazi teplota varent.
3 Stisknutim tlacitka pro zvySeni nebo snizeni hodnoty (-) nastavte
teplotu vareni (obr. (0)).
4 Pro potvrzenf stisknéte a podrzte tlacitko , start” (Start/Cancel)
na 3 sekundy a spust'te varenf (obr. @)

Poznamka

* Namisto nastavenf teploty varenf stiskem tlacitka pro zvysenf
nebo snizeni hodnoty (-) mlzete stisknout také tla¢itko , teplota”
(Temperature) a nastavit teplotu varenf takto.

Nastaveni détské pojistky

Aby se zabranilo détem v pouziti vicetcelového varice nebo aby
nedoslo k nespravnému pouziti, mizete béhem vareni aktivovat
détskou pojistku.
* Stisknéte tlacitko nabidky (Menu) a podrZenim na 3 sekundy
aktivujte détskou pojistku (obr. @
5 Na displeji se rozsviti Udaj ,,Détskd pojistka” (Child lock).

* Chcete-li provést odblokovdni, znovu stisknéte tlacitko nabidky
(Menu) a na 3 sekundy je podrzte (obr. @).
9 Udaj , Détskd pojistka” (Child lock) zhasne.

v

Cisténi a Udrzba

E Poznamka

*  Odpojte vicel¢elovy vafi¢ ze zdsuvky a s ¢isténim vyckejte, dokud
dostatecné nevychladne.

Interiér

VnitFni ¢ast vika a télo pristroje, topné téleso:
* Otrete vyzdimanym hadrikem.
¢ Dbejte na to, abyste odstranili viechny zbytky potravin prilnuté
k vicetcelovému varici.

Exteriér

Povrch vika a vnéjsi povrch téla piistroje:
¢ Ofrete je hadrkem navihéenym v mydlové vodeé.
* Ovlddaci panel otirejte pouze mékkym a suchym hadrikem.
* Dbejte na to, abyste odstranili viechny zbytky potravin z okolf
ovlddacitho panelu.

Prislusenstvi

Stérka na ryzi, sbéracka na polévku, odmérka, vnitini hrnec, naparovact
kosik a odnimatelnd krytka parmiho otvoru:
¢ Ponorte do horké vody a ocistéte houbou.

6 Recyklace

Tento symbol znamend, Ze vyrobek nelze likvidovat s

béznym komundlnim odpadem (2012/19/EV).

Ridte se pravidly va$l zemé& pro sbér e\ektrlckych a

elektronickych vyrobkd. Spravnou likvidaci pomUzete
N piedejft negativnim dopaddm na Zivotni prostredr a lidské

zdravi.

7 Zaruka a servis

Pokud potrebujete sluzby ¢&i informace nebo pokud dojde k potizim,
navstivte web spolecnosti Philips www.philips.com nebo se obratte na
stredisko péce o zdkazniky spole¢nosti Philips ve vasi zemi. Telefonni
¢islo naleznete v zarucnim listu s celosvétovou platnosti. Pokud se ve
vasi zemi stredisko péce o zdkazniky spolecnosti Philips nenachazi,
obrat'te se na mistniho prodejce vyrobkd Philips.

8 Specifikace

Cislo modelu

HDA4749

Jmenovité napéti

220 az 240 V

Jmenovity vykon

890 az 1070 W

Jmenovita kapacita

501

9 Odstranovani problému

Jestlize dojde k problémim s timto vicedcelovym vari¢em, zkontrolujte
pred kontaktovanim servisu ndsledujici moznosti. Pokud se vam
problém nepodar{ vyresit, kontaktujte stredisko péce o zdkazniky
spolecnosti Philips ve vasf zemi.

[Probém [ Rebeni

Kontrolka na
tlacitku se
nerozsvitf.

Displej nefunguje.

Ingredience
nejsou uvarené.

Ryze je piflis suchd
a Spatné uvarend.
Ryze je pripdlend.

Vicelcelovy vari¢
se automaticky
neprepne do
rezimu udrzovén{
teploty.

Béhem

vareni vytékd

z vicelcelového
varic¢e voda.

Nelze zobrazit
pozadovanou
funkci varent.

Jidlo po uvarenf
péchne.

Na displeji se
zobrazuje chybovd
zprava (E1, E2, E3
nebo E4).

Jde o problém s pripojenim. Zkontroluijte,
zda je k vicelcelovému varici spravné
pripojen napdjeci kabel a zda je zdstrcka
pevné zasunuta v sitové zdsuvce.
Kontrolka je vadnd. Odneste pifistroj

ke svému prodejci Philips nebo do
autorizovaného servisu spolecnosti Philips.
Vicelcelovy vari¢ nenf pripojen ke zdroji
napdjent. Pokud chybi napdjent, funkce
zélohovén( pro pripad vypadku napdjenf
nepracuje a displej nefunguje.

Nestiskli jste a nepodrzeli jste tlac¢ftko , start"
(Start/Cancel) na 3 sekundy.

Pred zapnutim viceucelového varice se
ujistéte, Ze na topném télese ani na vnéjsi
casti vnitfniho hrnce neulpély zadné zbytky.
Topné téleso je poskozené nebo je vnitini
hrnec zdeformovany. Odneste vicetcelovy
vari¢ ke svému prodejci Philips nebo do
autorizovaného servisu spolecnosti Philips.
Pridejte k ryzi vice vody a varte ryzi o néco
déle.

Nepropldchli jste ryzi diikladné. Ryzi
proplachuijte, dokud neni voda ¢ird.

Moznd jste stiskli tlacitko ,udrzovdni teploty"
(Keep warm) jesté pred spusténim procesu
vareni. V tom pripadé se vicelcelovy vari¢ po
dokoncenf vareni prepne do pohotovostniho
rezimu.

Ovlddani teploty md poruchu. Odneste
pristroj ke svému prodejci Philips nebo do
autorizovaného servisu spolecnosti Philips.
Zkontrolujte, zda ingredience v hrci
neprekracuji ukazatel MAX.

Vyberte pozadovanou funkci opakovanym
stisknutim tlacitka nabidky (Menu).

Vycistéte vnit'ni hrec prostiedkem na mytf
nadobi a teplou vodou.

Po varen( se ujistéte, Ze kryt otvoru pro
vystup pary, vnitifnf viko a vnitfni hrnec jsou
dlikladné vycisténé.

Béhem procesu vareni doslo k vypadku
napdjeni. Odneste pristroj ke svému prodejci
Philips nebo do autorizovaného servisu
spolecnosti Philips.

1 Teie Multicooker

Onnitleme ostu puhul ja tervitame Philipsi poolt!
Philipsi pakutava tootetoe eeliste taielikuks kasutamiseks registreerige
oma toode veebilehel www.philips.com/welcome.

2 Pakendi sisu

@ Multicookeri pShiseade @ M&8dundu

@ Toitejuhe @ Kasutusjuhend

@ Aurutusrest Retseptivoldik

@ Riisi spaatel @ Garantiileht

G Supikulp Ohutusteabe voldik
3 Ulevaade
Tootekirjeldus

(M Pealmine kaas PShiseade

Aravdetav sisemine

kaas

Sisemine ndu

Kuttekeha
Elektripistik

®
®
@ Juhtpaneel
®
®

Seadme kdepide

Veetaseme ndidik
Rdngastihend
Auruava eemaldatav kork

PRRO® @ @

Kaanevabastusnupp
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Nuppude tutvustus

@0 @ @®

Soojana hoidmise nupp Valmistamisaja nupp

"Minu retsepti" nupp Menut/lasteluku nupp

Kipsetamisetappide
nupp
Aja eelseadistuse nupp

Temperatuuri nupp

Sisse/vdlja nupp
Ekraan

®0 ® ®®

Véhendamisnupp

Suurendamise nupp

Mentitde tutvustus

Kiipsetusaja Kiipsetusaja
Meniiiid vaikeseade reguleerimisvahemik

Ulessoojendamine

(Reheat) 25 minutit 5-60 minutit

Riis (Rice) 30-40 minutit /

Teravili (Grain) 30-40 minutit /

Risotto (Risotto) 35 minutit /

Moos (Jam) 10 minutit 5 minutit - 2 tundi

Aurutamine (Steam) 20 minutit 5 minutit - 2 tundi
Keetmine (Boil) 20 minutit 5 minutit - 2 tundi
Supp (Soup) 1 tund 20 minutit - 4 tundi
Praadimine (Fry) 15 minutit 5-60 minutit
Aeglane kipsetamine

(Slow cooking) 5 tundi 1-15 tundi
Hautamine (Stew) 1 tund 20 minutit - 10 tundi
Kompott (Compote) 10 minutit 5-40 minutit

Pasta (Pasta) 4 min 1-15 min

Muna (Egg) 4 min 1-15 min

Salt (Jelly meat) 6 tundi 4-10 tundi

Raguu (Ragout) 2 tundi 20 minutit - 10 tundi
Pitsa (Pizza) 35 min 10-60 min
R&stimine (Roast) 1 tund /

Kipsetamine (Bake) 45 min 20 minutit - 2 tundi
Jogurt (Yogurt) 8 tundi 6-12 tundi

Keefir (Kefir) 8 tundi 6-12 tundi
Kasutusjuhend

(Manual) 2 tundi 5 minutit - 10 tundi
Etapiline kiipsetamine

(Stage cooking) 5 minutit 5 minutit - 15 tundi

Temperatuuri

Eelseadistatud | Kiipsetusaja
vaikeseade

reguleerimis-
vahemik

Ulessoojendamine

(Reheat) 85°C /

Riis (Rice) 1-24 tundi 130-140°C  /

Teravili (Grain) 1-24 tundi 130-140° C /

Risotto (Risotto) 1-24 tundi 130-140°C /

Moos (Jam) 1-24 tundi 90-100°C  /
Aurutamine (Steam)  1-24 tundi 100° C /
Keetmine (Boil) 1-24 tundi 100° C /

Supp (Soup) 1-24 tundi 90-100°C  /
Praadimine (Fry) / 145-160°C  /

Aeglane

kipsetamine (Slow

cooking) 1-24 tundi 80° C /
Hautamine (Stew)  1-24 tundi 95° C /
Kompott

(Compote) 1-24 tundi 100° C /

Pasta (Pasta) / 100° C /

Muna (Egg) / 100° C /

Sult (Jelly meat) 1-24 tundi 90-100°C  /

Raguu (Ragout) 1-24 tundi 90° C /

Pitsa (Pizza) / 130° C /
R&stimine (Roast) 1-24 tundi 120-130°C  /
Kipsetamine (Bake) / 130° C 40-160°C
Jogurt (Yogurt) 1-24 tundi 40+3° C /

Keefir (Kefir) 1-24 tundi 40+3° C /
Kasutusjuhend

(Manual) 1-24 tundi 100° C 30-160°C
Etapiline

kipsetamine (Stage

cooking 1-24 tundi 100° C 30-160°C

)
E Markus.

Riisi (Rice), teravilja (Grain) ja risotto (Risotto) valmistamisaja
mddrab Multicooker vastavalt sisemisse ndusse pandud koostisainete
kvaliteedile.

Valmistamistemperatuuri saate muuta kiipsetamise (Bake), ksitsi
(Manual) ja etapilise kilpsetamise (Stage cooking) reziimide korral.
Kipsetamiseks saate valida temperatuure vahemikus 40°C kuni
160°C; kasitsi ja etapilise kiipsetamise puhul 30°C kuni 160°C.
Pérast kiipsetamise alustamist saate vajutada alustamise/
véljaltlitamise nuppu (Start/Cancel), et kdimasolev kiipsetamine
peatada ja Multicooker ootereziimi lUlitada.

4

Multicooker'i kasutamine

E Markus.

Viltige ndusse toitu, vedelikku v3i koostisaineid lisades alati ndu
siseserval oleva MAX -tahise Uletamist, kuna vastasel korral vaib toit
valmistamise ajal Ule serva voolata.

Riisi (Rice), teravilja (Grain) ja risotto_(Risotto) valmistamisaega
ei niidata kohe alguses tipselt. [ ~ ~ 7 kuvatakse ekraanil
enamuse kiipsetusajast, kuna Multicooker tuvastab vee/vedeliku
ja koostisainete koguse algse ettevalmistusetapi jooksul. Kui
Multicooker tuvastab tegeliku kiipsetusaja, kuvatakse allesjaanud
aeg ekraanile. Moosi (Jam), aurutamise (Steam), keetmise (Boil),
siildi (Jelly meat) ja kompoti (Compote) korral kuvatakse enne
vee keema ajamist ekraanil [_ _JA Kui vesi/vedelik liheb keema,
kuvatakse ekraanile seadistatud valmistamisaeg.

Tdpsemat teavet iga meniid valmistamise kohta leiate
retseptivoldikust.

E Soovitus

Kindla menti valimiseks vajutage korduvalt mentGinuppu (Menu).
Samuti voite selleks vajutada Uhe korra mentinuppu (Menu) ja
seejdrel suurendamise (+) v&i vdhendamise (-) nuppu.

Enne esimest kasutamist

1
2

Votke sisemisest ndust tarvikud vdlja ja eemaldage
pakkematerjal.

Enne Multicookeri esmakordset kasutamist tehke selle osad
hoolikalt puhtaks (vt peatikki "Puhastamine ja hooldus").

E Markus.

¢ Enne seadme kasutamist veenduge, et k&ik osad on tdiesti kuivad. ‘

Ulessoojendamine (Reheat)

1
2

3

Murendage toit ja laotage see Uhtlaselt sisemisse ndusse.

Valage toidule natuke vett, et see ei muutuks liiga kuivaks. Vee

kogus soltub toidu kogusest.

Plhkige sisemise ndu vdliskilg kuivaks (joonis @) ja seejdrel

asetage see Multicookerisse (joonis (5)).

Sulgege Multicookeri kaas (joonis @) ja Uhendage pistik

seinakontakti (joonis @).

Puudutage mentinuppu (Menu), et valida tlessoojendamine

(Reheat) (joonis )

5 Erineva valmistamisaja valimiseks vaadake peatukki
"Valmistamisaja seadistamine”.

Puudutage ja hoidke alustamisnuppu (Start/Cancel) 3 sekundit

all, et alustada kiipsetamist (joonis (9)).

7

Kui toit on valmis, teeb seade piiksu ja Itlitub automaatselt
soojana hoidmise reziimi.

Riisi (Rice) ja teravilja (Grain)
valmistamine

Markus.

Kui teie elukohas on ebatihtlane pinge, vaib juhtuda, et toit keeb Ule.
Kipsetusprotsessi [Gppedes segage riisi/teravilja ja vGtke see kohe
vélja, et Ulemddrane niiskus saaks eralduda ja riis/teravili oleks kohev.
Kipsetustingimustest sdltuvalt voib juhtuda, et ndu p&hjas olev riis/
teravili on kergelt pruunikas.

1 Mbdtke vajalik riisi/teravilja kogus komplekti kuuluva médtendu
abil (joonis (1)).

2 Loputage riis, pange pestud riis sisemisse ndusse ja lisage vesi
(joonis @).

Markus.
¢ Riisi/teravilja ja vee vahekorra leiate retseptivoldikust. ‘
3 Kaane avamiseks vajutage kaanevabastusnupule (joonis @)
4 Plhkige sisemise ndu vdliskilg kuivaks (joonis @) ja seejérel

asetage see Multicookerisse (joonis (5)).

Markus.

Kontrollige, et sisemine ndu oleks korralikult kiittekeha peal.
Kontrollige, et sisemise ndu valispind oleks kuiv ja puhas ning et
kittekehal ei ole mingeid jddke.

o N o uv

Sulgege Multicookeri kaas (joonis @) ja Uhendage pistik
seinakontakti (joonis @).

Puudutage mentinuppu (Menu), et valida riis (Rice)

(joonis ) voi teravili (Grain) (joonis (11)).

Puudutage ja hoidke alustamisnuppu (Start/Cancel) 3 sekundit
all, et alustada kiipsetamist (joonis @).

Kui toit on valmis, teeb seade piiksu ja IUlitub automaatselt
soojana hoidmise reziimi.

Risotto valmistamine (Risotto)

N =

o U1 N

Pange risotto koostisosad sisemisse nusse.

Plhkige sisemise ndu vélisklg kuivaks (joonis @) ja seejérel
asetage see Multicookerisse (joonis (5)).

Sulgege Multicookeri kaas (joonis @) ja Uhendage pistik
seinakontakti (joonis (7)).

Puudutage mentinuppu (Menu), et valida risotto (Risotto)
(joonis (11)).

Puudutage ja hoidke alustamisnuppu (Start/Cancel) 3 sekundit
all, et alustada kiipsetamist (joonis @)

Kui toit on valmis, teeb seade piiksu ja Itlitub automaatselt
soojana hoidmise reziimi.

5 Erineva valmistamisaja valimiseks vaadake peatukki
"Valmistamisaja seadistamine”.

Puudutage ja hoidke alustamisnuppu (Start/Cancel) 3 sekundit

all, et alustada kiipsetamist (joonis @).

Kui toit on valmis, teeb seade piiksu ja IUlitub automaatselt

soojana hoidmise reziimi.

Praadimine (Fry)

1

00 o~ (5,1 AwWN

Plhkige sisemise ndu valiskilg kuivaks (joonis @) ja seejdrel
asetage see Multicookerisse (joonis (5)).

Sisestage pistik pistikupessa (joonis (7).

Valage sisemisse ndusse natuke toidudli.

Puudutage mentinuppu (Menu), et valida praadimine (Fry)
(joonis (17)).

Puudutage ja hoidke alustamisnuppu (Start/Cancel) 3 sekundit
all, et alustada kiipsetamist (joonis @).

Laske toidudlil 5 minutit soojeneda ja seejdrel pange
koostisained ja maitseained sisemisse ndusse.

Hoidke kaas avatuna ja segage koostisaineid pidevalt spaatliga.
Kui toit on valmis, teeb seade piiksu ja Itlitub automaatselt
ootereziimi.

Aeglane kiipsetamine (Slow cooking)

1

2
3

Plhkige sisemise ndu vdliskilg kuivaks (joonis @) ja seejérel

asetage see Multicookerisse (joonis (5)).

Sisestage pistik pistikupessa (joonis (7).

Puudutage mentinuppu (Menu), et valida aeglane kiipsetamine

(Slow cooking) (joonis (18)).

5 Erineva valmistamisaja valimiseks vaadake peatukki
"Valmistamisaja seadistamine”.

Puudutage ja hoidke alustamisnuppu (Start/Cancel) 3 sekundit

all, et alustada kiipsetamist (joonis @).

Kui toit on valmis, teeb seade piiksu ja Itlitub automaatselt

soojana hoidmise reziimi.

Hautise (Stew) voi raguu (Ragout)

valmistamine

1 Pange hautise voi raguu koostisained sisemisse ndusse.

2 Plhkige sisemise nou valiskilg kuivaks (joonis @) ja seejérel
asetage see Multicookerisse (joonis (5)).

3 Sulgege Multicookeri kaas (joonis @) ja Uhendage pistik
seinakontakti (joonis (7)).

4 Puudutage mentinuppu (Menu),et valida hautis (Stew)
(joonis (19)) v&i raguu (Ragout) (joonis ).
5 Erineva valmistamisaja valimiseks vaadake peatukki

"Valmistamisaja seadistamine”.

5 Puudutage ja hoidke alustamisnuppu (Start/Cancel) 3 sekundit
all, et alustada kiipsetamist (joonis @).

[3 Kui toit on valmis, teeb seade piiksu ja Itlitub automaatselt

soojana hoidmise reziimi.

Moosi keetmine (Jam)

1
2
3

o wu

Pange moosi koostisained sisemisse ndusse ja segage veidi.

Plhkige sisemise nou valiskilg kuivaks (joonis @) ja seejérel

asetage see Multicookerisse (joonis (5)).

Sulgege Multicookeri kaas (joonis @) ja Uhendage pistik

seinakontakti (joonis (7)).

Puudutage menttnuppu (Menu), et valida moos (Jam)

(joonis (13)).

5 Erineva valmistamisaja valimiseks vaadake peatukki
"Valmistamisaja seadistamine”.

Puudutage ja hoidke alustamisnuppu (Start/Cancel) 3 sekundit

all, et alustada kiipsetamist (joonis @).

Kui toit on valmis, teeb seade piiksu ja IUlitub automaatselt

soojana hoidmise reziimi.

E Markus.

r= _-_—" kuvatakse ekraanil enne, kui vesi/vedelik keema ldheb.
kﬁ vesi/vedelik liheb keema, kuvatakse ekraanile seadistatud
valmistamisaeg,

Koostisainete ja vee vahekorra leiate retseptivoldikust.

Kompoti valmistamine (Compote)

1
2

3

o wun

Pange kompoti koostisosad sisemisse ndusse.

Plhkige sisemise ndu vdliskilg kuivaks (joonis @) ja seejdrel

asetage see Multicookerisse (joonis (5)).

Sulgege Multicookeri kaas (joonis @) ja Uhendage pistik

seinakontakti (joonis (7)).

Puudutage menttnuppu (Menu), et valida kompott (Compote)

(joonis 1)).

5 Erineva valmistamisaja valimiseks vaadake peatukki
"Valmistamisaja seadistamine”.

Puudutage ja hoidke alustamisnuppu (Start/Cancel) 3 sekundit

all, et alustada kiipsetamist (joonis (9)).

Kui toit on valmis, teeb seade piiksu ja ltlitub automaatselt

soojana hoidmise reziimi.

Markus.

. E_ ~ 7 kuvatakse ekraanil enne, kui vesi/vedelik keema liheb.

Gi vesi/vedelik liheb keema, kuvatakse ekraanile seadistatud
valmistamisaeg.

Aurutamine (Steam)

1

Pange sisemisse ndusse natuke vett.

E Markus.

Koogiviliade aurutamiseks kasutage soltuvalt kéogiviljade tllbist

ja kogusest 0,2 kuni 1 | vett, liha aurutamiseks sGltuvalt lihatlikkide
suurusest ja kogusest 0,5 kuni 2 | vett.

Veenduge, et koostisained ei kata dra k&iki aurutamisndu auruavasid,
et kuum aur saaks aurutamisndu alumisest osast Ulespoole liikuda.

N o

Pange aurutamisndu sisemisse ndusse, pange toit kaussi ja pange

siis kauss aurutamisndusse.

Plhkige sisemise ndu vélisklg kuivaks (joonis @) ja seejérel

asetage see Multicookerisse (joonis (5)).

Sulgege Multicookeri kaas (joonis @) ja Uhendage pistik

seinakontakti (joonis @).

Puudutage mentitnuppu (Menu), et valida aurutamine (Steam)

(joonis (14)).

5 Erineva valmistamisaja valimiseks vaadake peatuikki
"Valmistamisaja seadistamine”.

Puudutage ja hoidke alustamisnuppu_(Start/Cancel) 3 sekundit

all, et alustada kiipsetamist (joonis @).

Kui toit on valmis, teeb seade piiksu ja Itlitub automaatselt

soojana hoidmise reziimi.

E Markus.

Arge. L#)utage toidu aurutamisel aurutamisndud vette.

i'_ _ _i kuvatakse ekraanil enne, kui vesi/vedelik keema ldheb.

kui vesi/vedelik liheb keema, kuvatakse ekraanile seadistatud
valmistamisaeg.

Kui aurutamine on I&ppenud, kasutage kausi ja aurutamisndu
eemaldamiseks pajakindaid v&i rdtikut, kuna need vivad olla viga
kuumad.

Keetmine (Boil)

1
2

3

o wuv

Pange sisemisse ndusse vajalik kogus vett.

Plhkige sisemise nou valisklg kuivaks (joonis @) ja seejérel

asetage see Multicookerisse (joonis (5)).

Sulgege Multicookeri kaas (joonis @) ja Uhendage pistik

seinakontakti (joonis @)

Puudutage menttnuppu (Menu), et valida keetmine (Boil)

(joonis (15)).

5 Erineva valmistamisaja valimiseks vaadake peatukki
"Valmistamisaja seadistamine”.

Puudutage ja hoidke alustamisnuppu (Start/Cancel) 3 sekundit

all, et alustada kiipsetamist (joonis (9)).

Kui vesi ldheb keema, piiksub Multicooker 5 korda ja tuletab

meelde, et tuleks avada kaas ja panna toit sisemisse ndusse.

E Markus.

i'_' _-_—" kuvatakse ekraanil enne, kui vesi/vedelik keema laheb.
kui vesi/vedelik liheb keema, kuvatakse ekraanile seadistatud
valmistamisaeg.

7
8

Kui olete toidu sisemisse ndusse pannud, sulgege kaas ja
puudutage mentinuppu (Menu), et toiduvalmistamist jatkata.
Kui toit on valmis, teeb seade piiksu ja Itlitub automaatselt
ootereZiimi.

Supi valmistamine (Soup)

1
2

3

Pange supi koostisained ja vesi/vedelik sisemisse ndusse.
Plhkige sisemise nou valiskilg kuivaks (joonis @) ja seejérel
asetage see Multicookerisse (joonis (5)).

Sulgege Multicookeri kaas (joonis @) ja Uhendage pistik
seinakontakti (joonis @)

Puudutage mentitnuppu (Menu),et valida supp (Soup)
(joonis (16)).

Pasta keetmine (Pasta)

1

Pange sisemisse ndusse vajalik kogus vett.

Markus.

* Arge Uletage sisemise ndu sisekiiljele margitud MAX-tihist,

2
3
4

o wn

Plhkige sisemise nou valisklg kuivaks (joonis @) ja seejérel

asetage see Multicookerisse (joonis (5)).

Sulgege Multicookeri kaas (joonis @) ja Uhendage pistik

seinakontakti (joonis @).

Puudutage mentinuppu (Menu), et valida pasta (Pasta)

(joonis (22)).

5 Erineva valmistamisaja valimiseks vaadake peatukki
"Valmistamisaja seadistamine”.

Puudutage ja hoidke alustamisnuppu (Start/Cancel) 3 sekundit

all, et alustada kiipsetamist (joonis (9)).

Kui vesi laheb keema, piiksub Multicooker 5 korda ja tuletab

meelde, et tuleks avada kaas ja panna pasta sisemisse nousse.

E Markus.

[~ ~ J kuvatakse ekraanil enne, kui vesi keema laheb. Kui vesi liheb
eema, kuvatakse ekraanile seadistatud valmistamisaeg.

Kui jatate Multicookeri parast piiksumist 1 minutiks ootele, lilitub see

ootereziimi.

7
8

Pdrast pasta sisemisse ndusse panemist puudutage keetmise
jatkamiseks menttnuppu (Menu).
Hoidke kaas avatuna ja segage pastat pidevalt spaatliga.

E Soovitus

Kui soovite pehme ja &rna maitsega pastat, voite kaane pérast pasta
sisemisse ndusse panemist sulgeda.

Kui toit on valmis, teeb seade piiksu ja Itlitub automaatselt
ootereziimi.

Muna keetmine (Egg)

1

Pange sisemisse ndusse vajalik kogus vett.

Markus.

* Arge Uletage sisemise ndu sisekiiljele margitud MAX-tihist.

2
3
4

5
6

Plhkige sisemise ndu vdliskilg kuivaks (joonis @) ja seejdrel

asetage see Multicookerisse (joonis (5)).

Sulgege Multicookeri kaas (joonis @) ja Uhendage pistik

seinakontakti (joonis @).

Puudutage mentinuppu (Menu), et valida muna (Egg)

(joonis (23)).

5 Erineva valmistamisaja valimiseks vaadake peatUkki
"Valmistamisaja seadistamine”.

Puudutage ja hoidke alustamisnuppu (Start/Cancel) 3 sekundit

all, et alustada kiipsetamist (joonis @).

Kui vesi ldheb keema, piiksub Multicooker 5 korda ja tuletab

meelde, et tuleks avada kaas ja panna munad sisemisse ndusse.

E Markus.

'~ ~ J kuvatakse ekraanil enne, kui vesi keema liheb. Kui vesi liheb
keema, kuvatakse ekraanile seadistatud valmistamisaeg.

Muna keetmise vaikeaeg on 4 minutit ja ekraanile kuvatakse “4:00".
Kui jatate Multicookeri parast piiksumist 5 minutiks ootele, Itlitub
see ootereziimi.

7
8

Kui olete munad sisemisse ndusse pannud, sulgege kaas ja
puudutage mentitnuppu (Menu), et toiduvalmistamist jatkata.
Kui toit on valmis, teeb seade piiksu ja IUlitub automaatselt
ootereziimi.

Siildi valmistamine (Jelly meat)

1
2

3

o wu

Pange stldi koostisosad sisemisse ndusse.

Plhkige sisemise nou valiskilg kuivaks (joonis @) ja seejérel

asetage see Multicookerisse (joonis (5)).

Sulgege Multicookeri kaas (joonis @) ja Uhendage pistik

seinakontakti (joonis (7)).

Puudutage menttnuppu (Menu), et valida silt (Jelly meat)

(joonis 29)).

5 Erineva valmistamisaja valimiseks vaadake peatukki
"Valmistamisaja seadistamine”.

Puudutage ja hoidke alustamisnuppu (Start/Cancel) 3 sekundit

all, et alustada kipsetamist (joonis @).

Kui toit on valmis, teeb seade piiksu ja IUlitub automaatselt

soojana hoidmise reziimi.

E Markus.

[_- ~ 7 kuvatakse ekraanil enne, kui vesi/vedelik keema lzheb. Kui vesi/
vedeTilZl ldheb keema, kuvatakse ekraanile seadistatud valmistamisaeg.

Pitsa kupsetamine (Pizza)

1
2

3

Pange pitsa koostisosad sisemisse ndusse.

Plhkige sisemise ndu vdliskilg kuivaks (joonis @) ja seejdrel

asetage see Multicookerisse (joonis (5)).

Sulgege Multicookeri kaas (joonis @) ja Uhendage pistik

seinakontakti (joonis (7)).

Puudutage mentinuppu (Menu), et valida pitsa (Pizza)

(joonis (25)).

5 Erineva valmistamisaja valimiseks vaadake peatukki
"Valmistamisaja seadistamine”.

Puudutage ja hoidke alustamisnuppu (Start/Cancel) 3 sekundit

all, et alustada kiipsetamist (joonis (9)).

Kui toit on valmis, teeb seade piiksu ja Itlitub automaatselt

soojana hoidmise reziimi.

Markus.

Kui valmistate kilmutatud pitsat, saate reguleerida kiipsetusaja
vastavalt oma eelistustele. Mida pikem kipsetusaeg, seda pruunimaks
pitsa laheb.

Rostimine (Roast)

1
2

3

Pange koostisained sisemisse ndusse.

Plhkige sisemise ndu vdliskilg kuivaks (joonis @) ja seejérel

asetage see Multicookerisse (joonis (5)).

Sulgege Multicookeri kaas (joonis @) ja Uhendage pistik

seinakontakti (joonis @).

Puudutage mentinuppu (Menu), et valida réstimine (Roast)

(joonis 26)).

Puudutage ja hoidke alustamisnuppu (Start/Cancel) 3 sekundit

all, et alustada kiipsetamist (joonis @).

Réstimisel on kaks etappi. Kui esimene etapp (umbes 35 minutit)

on ldbi, piiksub Multicooker iga 30 sekundi tagant 5 korda, et

avaksite kaane ja pédraksite sisemises ndus toidu Umber.

o 73 vilgub ekraanil.

Teise etapi alustamiseks puudutage mentinuppu (Menu).

5 Kui menlinuppu (Menu) ei puudutata 5 minuti jooksul
pdrast esimese etapi I6ppemist, lulitub Multicooker soojana
hoidmise reziimi.

Kui toit on valmis, teeb seade piiksu ja IUlitub automaatselt

ootereziimi.

Kupsetamine (Bake)

1
2

3

Pange kiipsetatavad koostisained sisemisse potti.

Plhkige sisemise ndu valiskilg kuivaks (joonis @) ja seejérel
asetage see Multicookerisse (joonis (5)).

Sulgege Multicookeri kaas (joonis @) ja Uhendage pistik
seinakontakti (joonis (7)).

E Markus.

Koogi vai leiva kiipsetamisel hoidke kaant ndu peal. Koogi
kiipsetamisel saavutatakse parim tulemus tavaliselt temperatuuril
130° C todajaga 45 minutit.

Kui kiipsetate muud toitu temperatuuril tle 140°C, jatke kaas avatuks.

Puudutage mentinuppu (Menu), et valida kiipsetamine (Bake)

(joonis 27)).

9 Erineva kiipsetamistemperatuuri valimiseks vaadake
peattikki "Kiipsetamistemperatuuri seadistamine”.

5 Erineva valmistamisaja valimiseks vaadake peatiikki
"Valmistamisaja seadistamine”.

Puudutage ja hoidke alustamisnuppu (Start/Cancel) 3 sekundit

all, et alustada kiipsetamist (joonis (9)).

Kui toit on valmis, teeb seade piiksu ja Itlitub automaatselt

soojana hoidmise reziimi.

Markus.

Kui kiipsetamistemperatuur on alla 80°C, lilitub seade pérast
kiipsetamise |6ppu automaatselt ootereziimi.

Sisemise ndu seadmest valjavStmisel kasutage pajakinnast voi ratikut,
kuna sisemine ndu vaib olla vdga kuum.

Jogurti (Yogurt) voi keefiri (Kefir)

valmistamine

1 Segage jogurti voi keefiri koostisained korralikult ldbi ja pange
need sisemisse ndusse.

2 Plhkige sisemise nou valisklg kuivaks (joonis @) ja seejérel
asetage see Multicookerisse (joonis (5)).

3 Sulgege Multicookeri kaas (joonis @) ja Uhendage pistik
seinakontakti (joonis @)

4 Puudutage mentinuppu (Menu), et valida jogurt (Yogurt)
(joonis 8)) v&i keefir (Kefir) (joonis ).
5 Erineva valmistamisaja valimiseks vaadake peatukki

"Valmistamisaja seadistamine”.

5 Puudutage ja hoidke alustamisnuppu (Start/Cancel) 3 sekundit
all, et alustada kiipsetamist (joonis (9)).

6 Kui toit on valmis, teeb seade piiksu ja IUlitub automaatselt

ootereziimi.

Kasitsi (Manual)

Kui soovite kipsetusaega ja -temperatuuri ise rohkem reguleerida,
voite kasutada kdsitsi juhtimise programmi.

1
2

3

Pange koostisained sisemisse ndusse.

Plhkige sisemise nou valisklg kuivaks (joonis @) ja seejérel

asetage see Multicookerisse (joonis (5)).

Sulgege Multicookeri kaas (joonis @) ja Uhendage pistik

seinakontakti (joonis (7)).

Puudutage menttnuppu (Menu), et valida késitsijuhtimine

(Manual) (joonis ).

5 Erineva kiipsetamistemperatuuri valimiseks vaadake
peatikki "Kiipsetamistemperatuuri seadistamine”.

5 Erineva valmistamisaja valimiseks vaadake peatukki
"Valmistamisaja seadistamine”.

Puudutage ja hoidke alustamisnuppu (Start/Cancel) 3 sekundit

all, et alustada kiipsetamist (joonis (9)).

Kui toit on valmis, teeb seade piiksu ja lulitub automaatselt

soojana hoidmise reziimi.

Markus.

Kui valite temperatuuri alla 80°C, Itlitub Multicooker pdrast
toiduvalmistamise |Gppu automaatselt ootereziimi.

Kui valite temperatuuri tle 140°C, peab pealmine kaas
toiduvalmistamise ajal avatud olema.

Etapiline kiipsetamine (Stage cooking)

Etapiline kiipsetamine v&imaldab seadistada kuni 9 erineva kestuse ja
temperatuuriga toiduvalmistamise etappi.

Néiteks saate mddrata esimeseks etapiks 5 minutit 160°C juures,
teiseks 10 minutit 100°C juures ja viimaks 20 minutit 80°C juures.

Kui Multicooker on ootereZziimis, puudutage etapilise
kipsetamise (Stage cooking) tdhist. (joonis @)

5 Ekraanil tostetakse esile tahis"1".

V1 jaotist ““Valmistamisaja seadistamine” ja valige 1. etapi
kipsetusaeg.

V1 jaotist “Kiipsetamistemperatuuri seadistamine” ja valige 1.
etapi kiipsetustemperatuur.

Puudutage uuesti etapilise kiipsetamise nuppu (Stage cooking)
ja minge edasi 2. etapi juurde. (joonis (32))

9 Ekraanil tostetakse esile tahis"2".

Médrake 2. etapi kiipsetamisaeg ja -temperatuur.

Korrake Ulaltoodud samme kdigi etappide seadistamiseks ning
seejdrel puudutage ja hoidke 3 sekundit all alustamisnuppu
(Start/Cancel), et kinnitada valikud ja alustada kipsetamist
(joonis @).

MyRecipe (MyRecipe)

Etapilise kiipsetamise salvestamine
MyRecipe (MyRecipe) alla

10

minuti jooksul pdrast etapilise kiipsetamise 16ppu saate etapid

salvestada "MyRecipe (MyRecipe)" alla.
1

Puudutage ja hoidke "etapilise kiipsetamise" (Stage cooking)
nuppu 3 sekundit. (joonis @)

> Ekraanile kuvatakse “F1".

Puudutage pluss- "+" v&i miinusnuppu "-", et valida ks pesadest:
F1, F2, F3, F4 v&i F5 (joonis ).

Puudutage nuppu "MyRecipe" (MyRecipe), et valik kinnitada ja
kupsetusetapid mddratud pessa salvestada (joonis @).

Eelnevalt salvestatud MyRecipe (MyRecipe)
satete valimine

1

Ootereziimis olles puudutage ja hoidke "MyRecipe" (MyRecipe)
nuppu 3 sekundit. (joonis (36))

> Ekraanile kuvatakse “F1".

Puudutage pluss- "+" v&i miinusnuppu "-", et valida Uks eelnevalt
salvestatud MyRecipe sdtetest: F1, F2, F3, F4 v&i F5 (joonis ).
Puudutage ja hoidke alustamisnuppu (Start/Cancel) 3 sekundit
all, et alustada kiipsetamist (joonis @)

Markus.

Kui soovite vahetada tihe olemasolevatest MyRecipe (MyRecipe)
sdtetest uue sattega, valige asendatav séte ja salvestage uus seadistus
selle asemele.

Kdigi kiipsetamisetappide koguaeg on piiratud 24 tunniga.

Soojana hoidmine

Seade voimaldab teil hdlpsasti soojana hoidmise reziimi juhtida.

Kui olete mentinupuga (Menu) kipsetusfunktsiooni valinud ja
puudutate ning hoiate 3 sekundit all alustamisnuppu (Start/Cancel),
siittib soojana hoidmise margutuli. Kui toidu valmistamine on
16ppenud, lulitub seade kohe soojana hoidmise reziimile.

Kui olete mentinupuga (Menu) kipsetusfunktsiooni valinud ja
puudutate esmalt soojana hoidmise (Keep warm) nuppu ja seejdrel
3 sekundit alustamisnuppu (Start/Cancel), kustub soojana hoidmise
madrgutuli. Pdrast toidu valmistamise I6petamist IGlitub seade
ootereziimile.

E Markus.

Kui seade lulitub soojana hoidmise reziimi, kestab see kuni 24 tundi,
mille jarel seade piiksub ja I5petab soojana hoidmise.

QotereZiimist soojana hojdmise reziimi valimiseks puudutage
soojana hoidmise nuppu (Keep warm). Mé6dunud soojana
hoidmise aeg kuvatakse ekraanile. Seade jatkab soojana hoidmist 24

tunni valtel, parast mida seade piiksub ja I6petab soojana hoidmise.
S00jana hoidmise reziimist ootereZiimile Ilitumiseks puudutage
soojana hoidmise nuppu- (Keep warm).

Valmistamisaja seadistamine

Mbdnede mentitde korral saate seadistada valmistamisaega. Vaadake
jaotisest “Menttde tutvustus”, milliste menttde valmistamisaega
millistes vahemikes muuta saab.

2
3

5
6

Valige soovitud kiipsetamismen(d.

Puudutage valmistamisaja nuppu (Cooking time) (joonis @).
5 Ekraani tunnindit hakkab vilkuma.

Vajutage tunnindidu mddramiseks suurendamise ja vahendamise
() nuppe (joonis ).

Kui tunnindit on seadistatud, puudutage uuesti valmistamisaja
nuppu (Cooking time) (joonis )

5 Ekraani minutindit hakkab vilkuma.

Vajutage minutindidu mddramiseks suurendamise ja vdhendamise
() nuppe (joonis ).

Puudutage ja hoidke alustamisnuppu (Start/Cancel) 3 sekundit
all, et alustada kiipsetamist (joonis @).

E Markus.

Kui jatate Multicookeri parast valmistamisaja (Cooking time)
puudutamist 15 sekundiks ootele, lilitub see ootereziimi.

Kui men(ii maksimaalne kiipsetusaeg jaab alla 1 tunni, hakkab
valmistamisaja (Cooking time) esmakordsel vajutusel ekraanil
vilkuma minutite Ghik.

Muna keetmise aja seadistamine (Egg)

Muna keetmise aja saate mddrata 30-sekundilise tdpsusega.

1
2

Valige muna keetmise funktsioon (Egg).
Puudutage valmistamisaja nuppu (Cooking time) (joonis ).
9 Ekraani minutindit hakkab vilkuma.

Markus.

* Muna keetmise vaikeaeg on 4 minutit ja ekraanile kuvatakse “4:00". ‘

3
4

Vajutage minutindidu madramiseks suurendamise (+) voi

vihendamise (-) nuppe (joonis @2)).

Puudutage uuesti valmistamisaja nuppu (Cooking time)

(joonis @3)).

5 Ekraani sekundindit hakkab vilkuma.

Vajutage sekundindidu médramiseks suurendamise (+) voi

vdhendamise (-) nuppe (joonis )

5 Sekundindit muutub 30 sekundi v3rra iga kord, kui vajutate
suurendamise (+) voi vdhendamise (-) nuppu.

Puudutage ja hoidke alustamisnuppu (Start/Cancel) 3 sekundit

all, et alustada kiipsetamist (joonis @).

Aja seadistamine hilisemaks
kupsetamiseks

Mbnede kipsetamismeniide korral saate ette madrata kiipsetamisaja
viivituse. Vaadake jaotisest “Menttde tutvustus”, milliseid mentsid
saab eelseadistada.

2

3

Valige soovitud kiipsetamismen(d.

Puudutage aja eelseadistuse nuppu (Preset) (joonis )

5 Ekraani tunnindit hakkab vilkuma.

Vajutage tunnindidu madramiseks suurendamise ja vahendamise
() nuppe (joonis )

Kui tunnitihik on seadistatud, puudutage uuesti eelseadistuse
nuppu (Preset) (joonis (47)).

5 Ekraani minutinait hakkab vilkuma.

Vajutage minutindidu madramiseks suurendamise (+) voi
vdhendamise (-) nuppe (joonis ).

Puudutage ja hoidke alustamisnuppu (Start/Cancel) 3 sekundit
all, et alustada kiipsetamist (joonis (9)).

Markus.

* Kui jatate Multicookeri parast eelseadistuse (Preset) puudutamist 15
sekundiks ootele, lilitub see ootereZiimi.

¢ Toidu valmistamine I5peb, kui eelseadistatud aeg on tdis saanud.
Néiteks kui seadistate 8-tunnise valmistamisaja kell 10:00 hommikuks,
16peb toiduvalmistamine 8 tundi hiljem ehk 18:00 Shtul

Valmistamistemperatuuri seadistamine

Mb&nede meniide korral saate seadistada valmistamistemperatuuri.
Vaadake jaotisest “Menttde tutvustus”, milliste menttde
valmistamistemperatuuri millistes vahemikes muuta saab.
Valige soovitud kiipsetamismen(id.
2 Puudutage temperatuurinuppu (Temp) (joonis )
5 Kipsetustemperatuuri vaikendit kuvatakse ekraanile.
3 Vajutage valmistamistemperatuuri mddramiseks suurendamise ja
vihendamise (-) nuppe (joonis (0).
4 Puudutage ja hoidke alustamisnuppu (Start/Cancel) 3 sekundit
all, et alustada kiipsetamist (joonis @).

E Markus.

* Valmistamistemperatuuri muutmiseks saate suurendamise voi
vdhendamise (-) asemel korduvalt puudutada temperatuurinuppu
(Temp).

Lasteluku seadistamine

Et lapsed ei saaks Multicookerit kasutada voi et ei tekiks vadra
kasutamise ohtu, saate toiduvalmistamise ajaks aktiveerida lasteluku.
¢ Lasteluku aktiveerimiseks puudutage ja hoidke 3 sekundit alla
mentinuppu (Menu) (joonis (31)).
9 Ekraanil tOstetakse esile lastelukk (Child lock).
* Lukust vabastamiseks puudutage ja hoidke uuesti 3 sekundit all
mentinuppu (Menu) (joonis (52)).
9 Lapselukk (Child lock) Idlitub vilja.

5 Puhastamine ja hooldus

Markus.

* Enne puhastamist Ghendage Multicooker seinakontaktist lahti ja
oodake, kuni see on piisavalt jahtunud.

Sisevalgusti

Pealmise kaane ja pdhikorpuse sisemus, kuumutuselement:
* puhkige niiske lapiga.
* Veenduge, et seadme klljes ei ole toidujddke.

Seadme vilispind
Vélimise kaane pind ja korpuse vdlispind:
* Puhkige kaas ja korpuse vlispind puhtaks ndudepesuvahendit
sisaldavas vees niisutatud lapiga.
* Juhtpaneeli pihkimiseks kasutage Uksnes pehmet ja kuiva lappi.
¢ Hoolitsege selle eest, et juhtpaneeli timbrus oleks toidujddkidest
puhas.

Tarvikud

Riisi spaatel, supikulp, md6dundu, sisemine ndu, aurutusndu ja
eemaldatav auruava kate:
¢ Leotage kuumas vees ja peske nuustikuga.

6 Ringlussevott

See slimbol tdhendab, et seda toodet ei tohi visata tavaliste
olmejddtmete hulka (2012/19/EL).

Jargige elektriliste ja_elektrooniliste toodete lahuskogumise
kohalikke eeskirju. Oigel viisil kasutusest kdrvaldamine aitab

I :ra hoida vimalikke kahjulikke tagajérgi keskkonnale ja
inimese tervisele.

7 Garantii ja hooldus

Kui vajate teenust v3i teavet voi abi mdne probleemi

lahendamisel, killastage palun Philipsi veebilehekdilge aadressil
www.philips.ee/multicooker voi votke thendust kohaliku Philipsi
klienditeeninduskeskusega. Telefoninumbri leiate Glemaailmselt
garantiilehelt. Kui teie riigis ei ole klienditeeninduskeskust, p6orduge
Philipsi toodete edasimija poole.

8 Tehnilised andmed

Mudeli number HD4749
Nimipinge 220V - 240 V~
Hinnatud valjundv&imsus 890 W - 1070 W
Hinnatud maht 501

9 Veaotsing

Kui seadme kasutamisel esineb probleeme, kontrollige enne
teenindusse podrdumist jargmist. Kui probleemi ei dnnestu lahendada,
poorduge kohalikku Philipsi klienditeeninduskeskusesse.

Probleem Lahendus

Nupul olev tuli See on Uhenduse viga. Kontrollige, kas

ei sUtti. toitejuhe on korralikult seadmega Uhendatud
ja kas pistik on korralikult pistikupesas.

Tuli on katki. Viige seade Philipsi
mudgiesindaja juurde vai Philipsi volitatud
hoolduskeskusesse.

Seade ei ole Ghendatud vooluvérku. Kui
toidet ei ole, ei rakendu ka elektrivérgu rikke
tugifunktsioon ning ekraan ei to6ta.

Te ei puudutanud ja hoidnud 3 sekundit all
alustamisnuppu (Start/Cancel).

Kontrollige, et kiittekehal ja sisemise nou
vélispinnal ei ole toidujddke enne kui seadme
sisse lulitate.

Kuttekeha on vigastatud v3i sisemine ndu on
deformeerunud. Viige Multicooker Philipsi
migiesindaja juurde vai Philipsi volitatud
hoolduskeskusesse.

Lisage riisile rohkem vett ja keetke seda pisut
kauem.

Te ei loputanud riisi korralikult. Loputage riisi
seni, kuni vesi jaab puhtaks.

V&isite puudutada enne toiduvalmistamise
algust soojana hoidmise nuppu (Keep
warm). Sellisel juhul on Multicooker pérast
kiipsetamise 16ppemist ootereZiimil.
Temperatuuriregulaator on vigane. Viige
seade Philipsi midgiesindaja juurde vai Philipsi
volitatud hoolduskeskusesse.

Veenduge, et sisemisse ndusse pandavad
koostisained ei tleta MAX-téhist.

Ekraan ei toota.

Toit pole
kiipsenud.

Riis on liiga kuiv ega
ole hasti kiipsenud.
Riisi vérv on
mddrdunud.
Multicooker ei
|Glitu automaatselt
soojana hoidmise
reziimi.

Toidu valmistamise
ajal voolab
seadmest vett vilja.
Mul ei dnnestu
soovitud
programmi valida.
Toit I6hnab pérast
valmistamist
ebameeldivalt.

Puudutage soovitud funktsiooni valimiseks
korduvalt menGiinuppu (Menu).

Puhastage sisemine ndu pesuvahendi ja sooja
veega.

Pdrast s66gi valmistamist kontrollige, et
auruava kork, sisemise ndu kaas ja sisemine
nou oleksid korralikult puhtad.

Ekraanil on Toidu valmistamise ajal esines voolukatkestus.
veateade (E1, E2, Viige seade Philipsi mitgiesindaja juurde voi
E3, or E4). Philipsi volitatud hoolduskeskusesse.

1 Vas multicooker
Cestitamo vam na kupnji i dobro dogli u Philips!

Kako biste potpuno iskoristili podrsku koju nudi Philips, registrirajte
svoj proizvod na www.philips.com/welcome.

2 Sadrzaj pakiranja

Glavna jedinica aparata
multicooker

Kabel za napajanje

Kosara za kuhanje
na pari

Lopatica za rizu

©eEEE
®OE@0E

Kutlac¢a za juhu

3 Pregled

Mjerna Salica
Upute
Knjizica s receptima

Jamstvena kartica

Letak sa sigurnosnim
informacijama

Pregled proizvoda

@ Gomji poklopac
@ Odvojivi unutarnji
poklopac

Unutarnja posuda
@

Upravljacka ploca
B Griag

(© Strujna uticnica

® PCE®O

Glavna jedinica
Rucka aparata za kuhanje

Indikatori razine vode
Brtveni prsten

Odvojivi poklopac otvora
za paru

Gumb za otpustanje
poklopca

Pregled kontrola

@ Gumb za odrzavanje
topline

Gumb Moj recept

@ Gumb za kuhanje u
fazama
Gumb za prethodno
postavljeno vrijeme

Gumb za smanjenje
Jen)
@

Gumb za povecanje

e ® ® ®

Gumb za vrijeme kuhanja

Gumb izbornika / gumb za
blokadu za zastitu djece

Gumb za temperaturu
Gumb za pokretanje/
iskljucivanje

Zaslon

Pregled izbornika

Zadano
vrijeme

Izbornici

kuhanj
25 min

Podgrijavanje (Reheat)

Raspon za
regulaciju vremena
a kuhanja

Riza (Rice) 30-40min  /

Zitarice (Grain) 30-40min  /

Rizoto (Risotto) 35 min /

Pekmez (Jam) 10 min 5min—2h
Para (Steam) 20 min S5min—2h
Prokuhavanje (Boil) 20 min 5min—2h
Juha (Soup) 1h 20 min—4h
Przenje (Fry) 15 min 5 — 60 min
Sporo kuhanje (Slow cooking) 5 h 1-15h
Gulas (Stew) Th 20 min—10h
Kompot (Compote) 10 min 5—40 min
Tjestenina (Pasta) 4 min 1-15min
Jaja (Egg) 4 min 1 =15 min
Hladetina (Jelly meat) 6h 4-10h
Ragu (Ragout) 2h 20 min—10h
Pizza (Pizza) 35 min 10 — 60 min
Hrskavo pecenje (Roast) 1h /

Pecenje (Bake) 45 min 20min—-2h
Jogurt (Yogurt) 8h 6-12h
Kefir (Kefir) 8h 6-12h
Ru¢no (Manual) 2h 5min—10h
Kuhanje u fazama (Stage

cooking) 5 min 5min—15h

Prethodno

postavljeno
vrijeme

Izbornici

Zadana
temperatura
kuhanja

Raspon za
regulaciju
temperature

Podgrijavanje

(Reheat) / 85 °C /

Riza (Rice) 1=24h 130-140°C /

Zitarice (Grain) 1-24h 130-140°C /

RiZoto (Risotto) 1=24h 130-140°C /

Pekmez (Jam) 1-24h 90-100°C /

Para (Steam) 1-24h 100 °C /
Prokuhavanje (Boil) 1 -24h 100 °C /

Juha (Soup) 1-24h 90-100°C /

Przenje (Fry) / 145 -160 °C /

Sporo kuhanje (Slow

cooking) 1-24h 80 °C /

Gulas (Stew) 1-24h 95 °C /

Kompot (Compote) 1-24h 100 °C /

Tjestenina (Pasta) / 100 °C /

Jaja (Egg) / 100 °C /

Hladetina (Jelly meat) 1 —-24h 90-100°C /

Ragu (Ragout) 1-24h 90 °C /

Pizza (Pizza) / 130 °C /

Hrskavo pecenje

(Roast) 1-24h 120-130°C /

Pecenje (Bake) / 130 °C 40 — 160 °C
Jogurt (Yogurt) 1-24h 40+£3 °C /

Kefir (Kefir) 1-24h 40£3 °C /

Ru¢no (Manual) 1-24h 100 °C 30-160 °C
Kuhanje u fazama

(Stage cooking) 1-24h 100 °C 30-160°C

Napomena

* Vrijeme kuhanja rize (Rice), Zitarica (Grain) i rizota (Risotto)
odreduje multicooker sukladno koli¢ini sastojaka u unutamjoj posudi.

* Mozete prilagoditi temperaturu kuhan,

ja za pecenje (Bake), ru¢no

(Manual) i kuhanje u fazama (Stage cooking). Za pecenje je

dostupna temperatura od 40 °C do 1

60 °C; za rucno i kuhanje u

fazama dostupna je temperatura od 30 °C do 160 °C.
* Nakon pocetka kuhanja mozete dodimuti gumb za pokretanje/

iskljucivanje (Start/Cancel) kako biste

deaktivirali trenutni proces

kuhanja i multicooker ¢e prijeci u stanje pripravnosti.

4 Uporaba aparata multicooker

E Napomena

strane unutamnje posude prilikom dod

zaslonu se prikazuje | _
Kada voda/tekucina proku
vrijeme kuhanja

receptima.

* Ni za jedan izbornik nemojte premasiti oznaku MAX s unutamje

avanja hrane, tekucine ili

sastojaka u nju jer bi se hrana mogla preliti tijekom kuhanja.
* Vrijeme kuhanja ne prikazuje se od samo%_p_oc:etka za rizu
(Rice), Zitarice (Grain) i rizoto (Risotto). | ~ ~ ! prikazuje se na
zaslonu vecinu vremena kuhanja jer multicooker treba prepoznati
koli¢inu vode/tekucine i sastojaka na pocetku faze pripreme. Kada
multicooker prepozna stvamo vrijeme kuhanja, na zaslonu e se
prikazati preostalo vrijeme kuhanja. Za pekmez (Jam), paru (Steam),
prokuhavanje (Boil), hladetinu (Jelly meat) i kompot (Compote) na
je I~ ~ 7 prije nego $to voda/tekucina prokuha.
F‘a, na zaslonu se prikazuje postavljeno

* Vise detalja o kuhanju uz svaki od izbornika potrazite u knjizici s

E Savjet

* Kako biste odabrali odredeni izbomik, vise puta dodimite "izbomik"
(Menu). Isto moZzete uciniti i tako da jednom dodimete "izbornik"
(Menu) i zatim dodirnete gumb za povecanje (+) ili smanjenje (-).

Prije prve uporabe

1 Izvadite sve nastavke iz unutarnje posude i uklonite ambalazu
unutarnje posude.

2 Prije prve uporabe temeljito operite sve dijelove aparata
multicooker (pogledajte poglavije "Cis¢enje i odrzavanje").

Napomena
* Prije uporabe aparata multicooker provjerite jesu li svi dijelovi
potpuno suhi.

Podgrijavanje (Reheat)

1 Rastresite hranu i ravnomjerno je rasporedite u unutarnjoj posudi.

2 Ulijte malo vode na hranu kako biste sprijecili njezino isusivanje.
Koli¢ina vode ovisi o kolicini hrane.

3 Potpuno obridite vanjski dio unutarnje posude (sl. @) i zatim je
stavite u multicooker (sl. @),

4 Zatvorite poklopac aparata multicooker (sl. @) i ukopcajte
utikac u uticnicu (sl. (7)).

5 Dodirnite izbornik (Menu) kako biste odabrali "podgrijavanje”
(Reheat) (sl. (8)).
> Kako biste odabrali drugo vrijeme kuhanja, pogledajte

poglavlje "Postavljanje vremena kuhanja".

6 Dodirnite "pokretanje” (Start/Cancel) i zadrZite 3 sekunde kako
biste potvrdili i pokrenuli kuhanje (sl. @).

7 Kada kuhanje zavrsi, aparat ¢e se oglasiti zvu¢nim signalom i

automatski prijeci u nacin rada za odrzavanje topline.

Kuhanje rize (Rice) i zitarica (Grain)

Napomena

Ako je u podru¢ju u kojem Zivite napon nestabilan, moze do¢i do
prelijevanja hrane iz aparata multicooker.

Nakon $to kuhanje zavr3i promijesajte rizu/Zitarice kako biste
razdvojili zma jer ¢e se tako osloboditi suvisna vlaga pa riza/zitarice
nece biti slijepljene.

Ovisno o uvjetima kuhanja, moguce je da doniji sloj rize/zitarica bude
blago smede boje.

1 [zmjerite rizu/Zitarice koristedi isporuc¢enu mjernu posudu (sl. @)
2 Isperite rizu, stavite opranu rizu u unutarju posudu i ulijte vodu
(s. @).
Napomena
* Detalje o omjeru rize/zitarica i vode potrazite u knjizici s receptima.
3 Priti(sgte gumb za otpustanje poklopca kako biste ga otvorili
(sl. 3)).
4 Potpuno obridite vanjski dio unutarnje posude (sl. @) i zatim je

stavite u multicooker (sl. @).

E Napomena

Provjerite je li unutarnja posuda pravilno pri¢vri¢ena za grijac.
Provjerite je li vanjska povrsina unutarmnje posude suha i Cista te da
nema nikakvih ostataka na grijacu.

o N o U

Zatvorite poklopac aparata multicooker (sl. @) i ukopcajte
utika¢ u uti¢nicu (sl (7)).

Dodirnite "izbornik" (Menu) kako biste odabrali "riza" (Rice)

(sl. @0)) i "sitarice” (Grain) (sl. (1D)).

Dodirnite "pokretanje” (Start/Cancel) i zadrZite 3 sekunde kako
biste potvrdili i pokrenuli kuhanje (sl. (9)).

Kada kuhanje zavrsi, aparat ¢e se oglasiti zvu¢nim signalom i
automatski prijeci u nacin rada za odrzavanje topline.

Priprema rizota (Risotto)

1

Stavite sastojke za rizoto u unutarnju posudu.

Potpuno obridite vanjski dio unutarnje posude (sl. @) i zatim je
stavite u multicooker (sl. @).

Zatvorite poklopac aparata multicooker (sl. @) i ukopdajte
utikac u uticnicu (sl. (7)).

Dodimite "izbornik" (Menu) kako biste odabrali "rizoto"
(Risotto) (sl. @),

Dodirnite "pokretanje” (Start/Cancel) i zadrzite 3 sekunde kako
biste potvrdili i pokrenuli kuhanje (sl. @).

Kada kuhanje zavrsi, aparat ¢e se oglasiti zvu¢nim signalom i
automatski prijeci u nacin rada za odrzavanje topline.

Priprema pekmeza (Jam)

1
2
3

Stavite sastojke za pekmez u unutarmju posudu i kratko

promijesajte.

Potpuno obridite vanjski dio unutarnje posude (sl. @) i zatim je

stavite u multicooker (sl. @).

Zatvorite poklopac aparata multicooker (sl. @) i ukopcajte

utika¢ u uti¢nicu (sl. (7).

Dodirnite "izbornik" (Menu) kako biste odabrali "pekmez" (Jam)

(sl. @3).

5 Kako biste odabrali drugo vrijeme kuhanja, pogledajte
poglavlje "Postavljanje vremena kuhanja".

Dodirnite "pokretanje” (Start/Cancel) i zadrzite 3 sekunde kako

biste potvrdili i pokrenuli kuhanje (sl. @).

Kada kuhanje zavrsi, aparat ¢e se oglasiti zvu¢nim signalom i

automatski prijeci u nacin rada za odrzavanje topline.

E Napomena

-3 prikazuje se na zaslonu prije prokuhavanja vode/tekucine.
Kada voda/tekucina prokuha, na zaslonu se prikazuje postavijeno
vrijeme kuhanja.

Detalje o omjeru sastojaka i tekucine potrazite u knjizici s receptima.

Kuhanje na pari (Steam)
1

Ulijte malo vode u unutarnju posudu.

Napomena

Za kuhanje povréa na pari potrebno je od 0,2 do 1| vode, a za
kuhanje mesa na pari upotrijebite od 0,51 do 2 | vode, ovisno o
velicini i kolicini mesa.

Provjerite da sastojci ne prekrivaju sve otvore za paru na kogari
za kuhanje na pari kako bi vruca para ispod kosare za paru mogla
prolaziti prema gore.

N o

Stavite koSaru za kuhanje na pari u unutarnju posudu, stavite

hranu u zdjelu i zatim zdjelu stavite na kosaru za kuhanje na pari.

Potpuno obridite vanjski dio unutarnje posude (sl. @) i zatim je

stavite u multicooker (sl. @).

Zatvorite poklopac aparata multicooker (sl. @) i ukopcajte

utika¢ u uti¢nicu (sl. (7).

Dodirnite "izbornik" (Menu) kako biste odabrali "kuhanje na

pari" (Steam) (sl. )

5 Kako biste odabrali drugo vrijeme kuhanja, pogledajte
poglavlje "Postavljanje vremena kuhanja".

Dodirnite "pokretanje” (Start/Cancel) i zadrzite 3 sekunde kako

biste potvrdili i pokrenuli kuhanje (sl. @).

Kada kuhanje zavrsi, aparat ¢e se oglasiti zvu¢nim signalom i

automatski prijeci u odrzavanje topline.

E Napomena

Prilikom kuhanja hrane na pari nemojte uranjati kosaru u vodu.
'~ ~ 7 prikazuje se na zaslonu prije prokuhavanja vode/tekucine.
kada voda/tekucina prokuha, na zaslonu se prikazuje postavljeno
vrijeme kuhanja.

Nakon $to kuhanje na pari zavrsi upotrijebite kuhinjsku rukavicu ili
krpu kako biste uklonili zdjelu i kosaru za kuhanje na pari jer mogu
biti vrio vruce.




Prokuhavanje (Boil)
1

2
3

4

» [~ ~ 7 prikazuje se na zaslonu prije prokuhavanja vode/tekucine.

vrijeme kuhanja.

Napunite unutarnju posudu s malo vode.

Potpuno obridite vanjski dio unutarnje posude (sl. @) i zatim je

stavite u multicooker (sl. @).

Zatvorite poklopac aparata multicooker (sl. @) i ukopdajte

utikac u uticnicu (sl. (7)).

Dodirnite "izbomik" (Menu) kako biste odabrali "prokuhavanje”

(Boil) (sl. (15)).

5 Kako biste odabrali drugo vrijeme kuhanja, pogledajte
poglavlje "Postavljanje vremena kuhanja".

Dodirnite "pokretanje” (Start/Cancel) i zadrzite 3 sekunde kako

biste potvrdili i pokrenuli kuhanje (sl. @).

Kada voda prokuha, multicooker ¢e se oglasiti zvucnim signalom

5 puta kako bi vas podsjetio da otvorite poklopac i stavite hranu

U unutarnju posudu.

Napomena

ada Voda/tekucina prokuha, na zaslonu se prikazuje postavijeno

7

Kada kuhanje zavrsi, aparat ce se oglasiti zvu¢nim signalom i
automatski prijeci u stanje pripravnosti.

9 Kada kuhanje zavrsi, aparat ce se oglasiti zvucnim signalom i
automatski prijeci u stanje pripravnosti.

Pri
1
2

3
4

prema juhe (Soup)

Stavite sastojke i vodu/tekucinu za juhu u unutarnju posudu.

Potpuno obridite vanjski dio unutarnje posude (sl. (4)) i zatim je

stavite u multicooker (sl. (5)).

Zatvorite poklopac aparata multicooker (sl. @) i ukopcajte

utikac u uticnicu (sl. (7)).

Dodirnite "izbornik" (Menu) kako biste odabrali "juha" (Soup)

(sl. (36)).

5 Kako biste odabrali drugo vrijeme kuhanja, pogledajte
poglavlje "Postavljanje vremena kuhanja".

Dodirnite "pokretanje” (Start/Cancel) i zadrzite 3 sekunde kako

biste potvrdili i pokrenuli kuhanje (sl. @),

Kada kuhanje zavrsi, aparat e se oglasiti zvucnim signalom i

automatski prijeci u odrzavanje topline.

Przenje (Fry)

1

(%] AwnN
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Potpuno obridite vanjski dio unutarnje posude (sl. @) i zatim je
stavite u multicooker (sl. @).

Utika¢ ukopcajte u uticnicu (sl. (7).

Ulijte malo ulja za kuhanje u unutarnju posudu.

Dodirnite "izbornik" (Menu) kako biste odabrali "przenje" (Fry)
(sl. (D).

Dodirnite "pokretanje” (Start/Cancel) i zadrzite 3 sekunde kako
biste potvrdili i pokrenuli kuhanje (sl. @).

Ostavite ulje za kuhanje da se zagrijava 5 minuta, a zatim stavite
sastojke i zacine u unutarnju posudu.

Ostavite poklopac otvoren i konstantno mijesajte sastojke
pomocu lopatice.

Kada kuhanje zavrsi, aparat ce se oglasiti zvucnim signalom i
automatski prijeci u stanje pripravnosti.

Kuhanje jaja (Egg)

1 Napunite unutarnju posudu s malo vode.

Napomena

* Nemojte premasiti oznaku MAX na unutamjoj strani unutarnje
posude.

2 Potpuno obridite vanjski dio unutarnje posude (sl. @) i zatim je
stavite u multicooker (sl. (5)).

3 Zatvorite poklopac aparata multicooker (sl. @) i ukopdajte
utikac u uticnicu (sl. (7).

4 Dodimite "izbornik" (Menu) kako biste odabrali "jaja" (Egg)
(sl @)
5 Kako biste odabrali drugo vrijeme kuhanja, pogledajte

poglavlje "Postavljanje vremena kuhanja".

5 Dodirnite "pokretanje” (Start/Cancel) i zadrzite 3 sekunde kako
biste potvrdili i pokrenuli kuhanje (sl. @).

6 Kada voda prokuha, multicooker ¢e se oglasiti zvucnim signalom
5 puta kako bi vas podsjetio da otvorite poklopac i stavite jaja u
unutarnju posudu.

Napomena

» [~ "7 prikazuje se na zaslonu prije prokuhavanja vode. Kada voda
prokuﬁa, na zaslonu se prikazuje postavljeno vrijeme kuhanja.

* Zadano vrijeme kuhanja za jaja je 4 minute, a na zaslonu se prikazuje
400"

e Ako multicooker ostavite 5 minuta nakon $to se oglasi zvu¢nim
signalom, on ¢e prijei u stanje pripravnosti.

7 Nakon $to jaja stavite u unutarnju posudu zatvorite poklopac i
dodirnite "izbomik" (Menu) kako biste nastavili kuhanje.

8 Kada kuhanje zavrsi, aparat ¢e se oglasiti zvucnim signalom i
automatski prijeci u stanje pripravnosti.

Priprema hladetine (Jelly meat)

1 Stavite sastojke za hladetinu u unutarnju posudu.

2 Potpuno obridite vanjski dio unutarnje posude (sl. @) i zatim je
stavite u multicooker (sl. @).

3 Zatvorite poklopac aparata multicooker (sl. @) i ukopcajte
utika¢ u uti¢nicu (sl. (7)).

4 Dodirnite "izbornik" (Menu) kako biste odabrali "hladetina" (Jelly
meat) (sl. @4).
> Kako biste odabrali drugo vrijeme kuhanja, pogledajte

poglavlje "Postavljanje vremena kuhanja".

5 Dodirnite "pokretanje” (Start/Cancel) i zadrzite 3 sekunde kako
biste potvrdili i pokrenuli kuhanje (sl. @).

6 Kada kuhanje zavrsi, aparat ¢e se oglasiti zvu¢nim signalom i
automatski prijeci u nacin rada za odrzavanje topline.

Napomena

+ [T ~7 prikazuje se na zaslonu prije prokuhavanja vode/tekucine.
kada voda/tekucina prokuha, na zaslonu se prikazuje postavijeno
vrijeme kuhanja.

Sporo kuhanje (Slow cooking)

1

2
3

Potpuno obridite vanjski dio unutarnje posude (sl. @) i zatim je

stavite u multicooker (sl. @).

Utika¢ ukopcajte u uti¢nicu (sl. @)

Dodirnite "izbornik" (Menu) kako biste odabrali "sporo kuhanje"

(Slow cooking) (sl. (18)).

5 Kako biste odabrali drugo vrijeme kuhanja, pogledajte
poglavlje "Postavljanje vremena kuhanja".

Dodirnite "pokretanje” (Start/Cancel) i zadrzite 3 sekunde kako

biste potvrdili i pokrenuli kuhanje (sl. @).

Kada kuhanje zavrsi, aparat ce se oglasiti zvu¢nim signalom i

automatski prijeci u nacin rada za odrzavanje topline.

Priprema gulasa (Stew) ili ragua (Ragout)

1
2

3

Stavite sastojke za gula$ ili ragu u unutarnju posudu.

Potpuno obrisite vanjski dio unutarnje posude (sl. @) i zatim je

stavite u multicooker (sl. (5)).

Zatvorite poklopac aparata multicooker (sl. @) i ukopcajte

utikac u utienicu (sl. (7)).

Dodirnite "izbornik" (Menu) kako biste odabrali "gulas" (Stew)

(sl. ) ili "ragu" (Ragout) (sl. ).

> Kako biste odabrali drugo vrijeme kuhanja, pogledajte
poglavlje "Postavljanje vremena kuhanja".

Dodirnite "pokretanje” (Start/Cancel) i zadrzite 3 sekunde kako

biste potvrdili i pokrenuli kuhanje (sl. @).

Kada kuhanje zavr3i, aparat e se oglasiti zvu¢nim signalom i

automatski prijeci u nacin rada za odrzavanje topline.

Priprema kompota (Compote)

1
2

3

. E: ~ 7 prikazuje se na zaslonu prije prokuhavanja vode/tekucine.
ad.

vrijeme kuhanja.

Stavite sastojke za kompot u unutarnju posudu.

Potpuno obridite vanjski dio unutarnje posude (sl. @) i zatim je

stavite u multicooker (sl. (5)).

Zatvorite poklopac aparata multicooker (sl. @) i ukopcajte

utika¢ u uti¢nicu (sl. (7).

Dodirnite "izbormik" (Menu) kako biste odabrali "kompot"

(Compote) (sl. @)

5 Kako biste odabrali drugo vrijeme kuhanja, pogledajte
poglavlje "Postavljanje vremena kuhanja".

Dodirnite "pokretanje” (Start/Cancel) i zadrzite 3 sekunde kako

biste potvrdili i pokrenuli kuhanje (sl. @)

Kada kuhanje zavr3i, aparat e se oglasiti zvu¢nim signalom i

automatski prijeci u odrzavanje topline.

Napomena

-
a voda/tekucina prokuha, na zaslonu se prikazuje postavljeno

Priprema pizze (Pizza)

1 Stavite sastojke za pizzu u unutarnju posudu.

2 Potpuno obridite vanjski dio unutarnje posude (sl. @) i zatim je
stavite u multicooker (sl. @).

3 Zatvorite poklopac aparata multicooker (sl. @) i ukopcajte
utikac u uticnicu (sl. é

4 Dodirnite "izbornik" (Menu) kako biste odabrali "pizza" (Pizza)
(s @)
5 Kako biste odabrali drugo vrijeme kuhanja, pogledajte

poglavlje "Postavljanje vremena kuhanja".

5 Dodirnite "pokretanje” (Start/Cancel) i zadrzite 3 sekunde kako
biste potvrdili i pokrenuli kuhanje (sl. (9)).

6 Kada kuhanje zavrsi, aparat e se oglasiti zvu¢nim signalom i
automatski prijeci u nacin rada za odrzavanje topline.

Napomena

* Ako pripremate zamrznutu pizzu, vrijeme kuhanja moZzete prilagoditi
sukladno Zeljama. Pizza Ce biti vise smeda kako se vrijeme kuhanja
bude povecavalo.

Hrskavo pecenje (Roast)

1 Stavite sastojke u unutarnju posudu.

2 Potpuno obridite vanjski dio unutarnje posude (sl. @) i zatim je
stavite u multicooker (sl. @).

3 Zatvorite poklopac aparata multicooker (sl. @) i ukopcajte

utikac u uticnicu (sl. (7).

Dodirnite "izbomik" (Menu) kako biste odabrali "hrskavo

pecenje” (Roast) (sl. 29)).

Dodirnite "pokretanje” (Start/Cancel) i zadrzite 3 sekunde kako

biste potvrdili i pokrenuli kuhanje (sl. @),

Hrskavo pecenje ima dvije faze. Kada zavr3i prva faza (priblizno

35 minuta), multicooker ¢e se oglasiti zvucnim signalom 5

o U1 N

puta svakih 30 sekundi kao podsjetnik da otvorite poklopac i

okrenete hranu u unutamnjoj posudi.

o -3 bljeska na zaslonu.

Dodimite "izbornik" (Menu) kako biste zapoceli drugu fazu.

5 Ako se izbornik (Menu) ne dodime u roku od 5 minuta
nakon zavrietka prve faze, multicooker ¢e prijeci u nacin
rada za odrzavanje topline.

Kada kuhanje zavr3i, aparat ce se oglasiti zvu¢nim signalom i

automatski prijeci u stanje pripravnosti.

4 Dodirnite "izbornik" (Menu) kako biste odabrali "jogurt"
(Yogurt) (sl. @9)) ili "kefir" (Kefir) (sl. @9).
> Kako biste odabrali drugo vrijeme kuhanja, pogledajte
poglavlje "Postavljanje vremena kuhanja".
5 Dodirnite "pokretanje” (Start/Cancel) i zadrzite 3 sekunde kako
biste potvrdili i pokrenuli kuhanje (sl. @),
6 Kada kuhanje zavrsi, aparat ¢e se oglasiti zvucnim signalom i

automatski prijeci u stanje pripravnosti.

Rucno (Manual)

Mozete koristiti ru¢ni nacin rada kako biste imali ve¢u kontrolu nad
vremenom kuhanja i temperaturom.

1 Stavite sastojke u unutarnju posudu.
2 Potpuno obridite vanjski dio unutarnje posude (sl. @) i zatim je
stavite u multicooker (sl. @)
3 Zatvorite poklopac aparata multicooker (sl. @) i ukopcajte
utikac u uticnicu (sl. (7).
4 Dodirnite "izbornik" (Menu) kako biste odabrali "ru¢no”
(Manual) (sl. 30)).
5 Kako biste odabrali drugu temperaturu pecenja, pogledajte
poglavlje "Postavljanje vremena kuhanja".
5 Kako biste odabrali drugo vrijeme kuhanja, pogledajte
poglavije "Postavljanje vremena kuhanja".
5 Dodirnite "pokretanje” (Start/Cancel) i zadrZite 3 sekunde kako
biste potvrdili i pokrenuli kuhanje (sl. (9)).
6 Kada kuhanje zavrsi, aparat e se oglasiti zvu¢nim signalom i

automatski prijeci u nacin rada za odrzavanje topline.

Napomena

Ako odaberete temperaturu nizu od 80 °C, multicooker ¢e
automatski prije¢i u stanje pripravnosti nakon zavrsetka kuhanja.
Ako odaberete temperaturu visu od 140 °C, gomiji poklopac mora
biti otvoren tijekom kuhanja.

Kuhanje u fazama (Stage cooking)

Funkcija kuhanja u fazama omogucava vam da odredite do 9 faza
kuhanja s razlicitim vremenom i temperaturom.
Na primjer, prvu fazu moZzete postaviti na 5 minuta pri 160 °C, drugu

fazu

[V, ]

na 10 minuta pri 100 °C i posljednju fazu na 20 minuta pri 80 °C.
Kada multicooker bude u stanju pripravnosti, dodirnite "kuhanje
u fazama" (Stage cooking). (sl. (31))
5 "1"pocet e svijetliti na zaslonu.
Pogledajte poglavije "Postavljanje vremena kuhanja" i odaberite
vrijeme kuhanja za fazu 1.
Pogledajte poglavije "Postavljanje temperature kuhanja" i
odaberite temperaturu kuhanja za fazu 1.
Ponovo dodimite "kuhanje u fazama" (Stage cooking) i prijedite
na fazu 2. (sl. 32)
5 "2" pocet e svijetliti na zaslonu.
Postavite vrijeme i temperaturu kuhanja za fazu 2.
Ponavljajte navedene korake dok ne postavite sve potrebne
faze, te dodimite "pokretanje” (Start/Cancel) i zadrzite
3 sekunde za potvrdu i pokretanje kuhanja (sl. (9)).

MyRecipe (Moj recept)

Spremanje faze kuhanja u MyRecipe (Moj
recept)

U roku od 10 minuta nakon kuhanja u fazama modi cete spremiti faze
kuhanja u "MyRecipe (Moj recept)".
1

Dodirnite "stage cooking" (kuhanje u fazama) i zadrZite
3 sekunde. (sl. @)
9 Na zaslonu Ce se prikazati "F1".

2 Dodirnite gumb za povecanje "+" ili smanjenje "-" kako biste
odabrali F1, F2, F3, F4 ili F5 (sl. ).
3 Dodirnite "MyRecipe" (Moj recept) kako biste potvrdili i

spremili faze kuhanja na odredeno mjesto (sl. (35)).

Postavljanje vremena kuhanja za "kuhanje
«emn

jaja” (Egg)

Vrijeme kuhanja za "kuhanje jaja" moZzete postaviti uz preciznost od
30 sekundi.

1 Odaberite funkciju "kuhanje jaja" (Egg).

2 Dodirnite "vrijeme kuhanja" (Cooking time) (sl. ).
5 Na zaslonu ¢e poceti bljeskati jedinica minuta.

Napomena

* Zadano vrijeme kuhanja za jaja je 4 minute, a na zaslonu se prikazuje
"4:00".

3 Dodirnite "povecanje” (+) ili "smanjenje" (-) kako biste postavili
jedinicu minuta (sl. 42)).

4 Ponovo dodimite "vrijeme kuhanja" (Cooking time) (sl. )
5 Na zaslonu ¢e poceti bljeskati jedinica sekundi.

5 Dodirnite "povecanje” (+) ili "smanjenje” (-) kako biste postavili
jedinicu sekundi (sl. @9)).
9 Jedinica sekundi mijenja se za 30 sekundi svaki put kada

dodimete gumb za povecanje (+) ili smanjenje (-).

6 Dodirnite "pokretanje” (Start/Cancel) i zadrZite 3 sekunde kako

biste potvrdili i pokrenuli kuhanje (sl. @)

Zaslon ne radi. Multicooker nije priklju¢en na izvor napajanja.
Ako nema napajanja, funkcija rezervne

memorije u slucaju prekida napajanja ne radi,

Postavljanje vremena za odgodeno
kuhanje

Mozete prethodno postaviti vrijeme za odgodeno kuhanje za neke

izbornike. Pogledajte poglavije "Pregled izbornika" kako biste saznali

koji se izbornici mogu prethodno postaviti.
Odaberite Zeljeni izbomik za kuhanje.

2 Dodirnite "prethodno postavljeno vrijeme" (Preset) (sl. ).
5 Na zaslonu ¢e poceti bljeskati jedinica sati.

3 Dodirnite "povecanje” ili "smanjenje" (-) kako biste postavili
jedinicu sati (sl. ).

4 Nakon postavljanja jedinice sati ponovo dodimite "prethodno
postavljanje" (Preset) (sl. )A
5 Na zaslonu ¢e poceti bljeskati jedinica minuta.

5 Dodirnite "povecanje” (+) ili "smanjenje” (-) kako biste postavili
jedinicu minuta (sl. 48)).

6 Dodirnite "pokretanje” (Start/Cancel) i zadrZite 3 sekunde kako
biste potvrdili i pokrenuli kuhanje (sl. @).

Napomena

e Ostavite li multicooker u stanju mirovanja 15 sekundi nakon $to
dodimete "prethodno postavljanje” (Preset), prijeci ¢e u stanje
pripravnosti.

* Kuhanje ¢e zavr3iti kada prethodno postavljeno vrijeme istekne. Na
primjer, ako u 10:00 postavite prethodno postavljeno vrijeme od 8
sati, kuhanje ¢e zavr3iti 8 sati kasnije, u 18:00.

Postavljanje temperature kuhanja

Temperaturu kuhanja moZete postaviti za neke izbornike. Pogledajte
poglavlje "Pregled izbomika" kako biste vidjeli za koje je izbornike
dostupna regulacija temperature, kao i raspon.
Odaberite Zeljeni izbormik za kuhanje.
2 Dodirnite "temperatura” (Temp) (sl. )
9 Zadana temperatura kuhanja prikazat ¢e se na zaslonu.
3 Dodirnite "povecanje” ili "smanjenje" (-) kako biste postavili
temperaturu kuhanja (sl. ).
4 Dodirnite "pokretanje” (Start/Cancel) i zadrzite 3 sekunde kako
biste potvrdili i pokrenuli kuhanje (sl. @),

Napomena

kao niti zaslon.
Sastojci nisu
kuhani. zadrzali 3 sekunde.
Prije uklju¢ivanja aparata multicooker
povjerite da nema nikakvih ostataka na
grijacu i vanjskom dijelu unutarje posude.
Grijac je ostecen ili je unutarnja posuda
deformirana. Odnesite aparat multicooker

na prodajno mjesto proizvoda tvrtke Philips
il u servisni centar ovlasten od strane tvrtke

Philips.
Riza je previse Dodajte vise vode u rizu i malo je duze
suha i nije dobro kuhajte.

kuhana.

RiZa je izgorjela.
ne postane Cista.

MozZda ste dodimuli "odrZavanje topline"
(Keep warm) prije pokretanja kuhanja. U
tom slucaju multicooker ce biti u stanju
pripravnosti nakon zavrietka kuhanja.

Multicooker ne
prelazi automatski
u nacin rada

za odrzavanje
topline.

Kontrola temperature nije ispravna. Odnesite
aparat na prodajno mjesto proizvoda tvrtke
Philips ili u servisni centar ovlasten od strane

tvrtke Philips.
Pazite da sastojci koje stavljate u unutarnju
posudu ne prelaze oznaku MAX.

Voda se izlijeva

iz aparata
multicooker
tijekom kuhanja.
Ne mogu odabrati
zeljenu funkciju
kuhanja.

Jela imaju o3 miris
nakon kuhanja

Vide puta dodimite "izbornik" (Menu) kako
biste odabrali Zeljenu funkciju.

Operite unutarnju posudu u toploj vodi i s
malo sredstva za pranje posuda.
Nakon kuhanja temeljito ocistite poklopac

otvora za paru, unutamji poklopac i unutarnju

posudu.
Na zaslonu se Doslo je do prekida napajanja tijekom
prikazuje poruka
pogreske (E1, E2,
E3ili E4).

proizvoda tvrtke Philips ili u servisni centar
ovlasten od strane tvrtke Philips.

1 Tobbfunkcios fozokészulék

K&szonjik, hogy Philips terméket vésérolt, és idvozoljik a Philips
vildgdban!

A Philips dltal biztositott teljes korl tdmogatdshoz regisztrélja termékét

a www.philips.com/welcome oldalon.

2 A doboz tartalma

Tobbfunkcids

foroRésaliek foogysege (& Meéropondr

0

(@) Halozati tépkabel @ Felhaszndléi kézikanyv
@ Gé&z6l8kosar Receptfiizet

@ Rizslapdt @ Garanciajegy

(B Merdkandl Biztonsdgi téjékoztatd

3 Attekintés

Niste dodirmuli "pokretanje” (Start/Cancel) i

Rizu niste dobro isprali. Ispirite rizu dok voda

kuhanja. Odnesite aparat na prodajno mjesto

* Umjesto dodirivanja gumba "povecanje” ili "smanjenje” (-),
temperaturu za kuhanje mozete prilagoditi i tako da vise puta
pritisnete "temperatura” (Temp).

Odabir spremljenih postavki za MyRecipe

M
1

oj recept)
U stanju pripravnosti dodirnite "MyRecipe" (Moj recept) i
zadrzite 3 sekunde. (sl. )
5 Na zaslonu Ce se prikazati "F1".

2 Dodirnite gumb za povecanje "+" ili smanjenje "-" kako biste
odabrali jednu od prethodno spremljenih postavki F1, F2, F3, F4
ili FS (sl. G4).

3 Dodirnite "pokretanje” (Start/Cancel) i zadrzite 3 sekunde kako

biste potvrdili i pokrenuli kuhanje (sl. @)

Napomena

Ako Zelite neku od postojecih postavki u znacajci MyRecipe (Moj
recept) zamijeniti novom postavkom, odaberite postavku koja vam
vise ne treba i na njezino mjesto spremite novu postavku.

Ukupno vrijeme kuhanja za sve faze kuhanja ima maksimalno
ogranicenje od 24 sata.

Odrzavanje topline

Multicooker omogucava jednostavnu kontrolu nad nacinom rada za
odrzavanje topline.
.

Postavljanje blokade za zastitu djece
Kako biste sprijecili djecu da koriste multicooker ili izbjegli pogresno
rukovanje, mozete aktivirati blokadu za zastitu djece tijekom kuhanja.
¢ Dodimite "izbomnik" (Menu) i zadrZite 3 sekunde kako biste
aktivirali blokadu za zastitu djece (sl. (51)).
9 "Blokada za zastitu djece" (Child lock) pocet e svijetliti na
zaslonu.
* Kako biste deaktivirali, ponovo dodimite "izbornik" (Menu) i
zadrzite 3 sekunde (sl. .
9 "Blokada za zastitu djece" (Child lock) iskljucit ce se.

5 Ciscenje i odrzavanje

Napomena

¢ Prije ¢iS¢enja iskopcajte multicooker i pri¢ekajte da se dovoljno
ohladi.

A termék rovid bemutatasa

Fedél

Levehetd belsé fedél

Féegység
Féz&markolat

Belsé edény Vizszintjelzé

Vezériépult Tomitégyr
g Leszerelhetd gbzkivezetd
Ftéelem <
fedél
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Tapkdbel

csatlakozdaljzata Fedelkioldd gomb

Vezérlészervek attekintése

Melegen tartds gomb
Sajdt recept gomb

Elkészitési id6 gomb
Menu/gyermekzdr gomb

gomb

|dézité gomb Inditas/kikapcsolds gomb

Fokozatos f6zés gomb @
@
®

Csokkentés gomb Kijelz6
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Novelés gomb

Hémérséklet-szabdlyzd

Hémérséklet

Alapértelmezett szabalyozasi

Meniik Idézités hémeérséklet tartomanya
Tojas (Egg) / 100 °C /
Kocsonya (Jelly

meat) 1-24 éra  90-100 °C /

Ragu (Ragout) 1-24d6ra 90 °C /

Pizza (Pizza) / 130 °C /

Hussutés (Roast) 124 éra 120-130°C /

Stités (Bake) / 130 °C 40-160 °C
Joghurt (Yogurt) 1-24 6ra 40£3 °C /

Kefir (Kefir) 1-246ra  40+£3 °C /

Kézi

(Manual) 1-246ra 100 °C 30-160 °C
Fokozatos f6zés

(Stage cooking) 1-246ra 100 °C 30-160 °C

E Megjegyzés

A rizs (Rice), a gabona (Grain), és a rizotté (Risotto) fézési idejét
a tobbfunkcids f6z8készulék a belsé edénybe helyezett hozzavaldk
mennyiségétd| fliggben hatdrozza meg.

A fézési hdmérsékletet siités (Bake), kézi (Manual) és fokozatos
f6zés (Stage cooking) szerint dllithatja be. Sités esetén a
hémérséklet 40 °C és 160 °C kézéttire dllithatd be; kézi és
fokozatos f6zés esetén pedig 30 °C és 160 °C kozébttire.

A f6zési folyamat megkezdését kbveten az Inditds/kikapcsolds gomb
(Start/Cancel) megnyomdsaval dllfthatja le az éppen zajlé folyamatot.
A tobbfunkcids f6z6készilék ekkor készenléti mddra kapcsol.

4

A tobbfunkcios fozokeészulék
hasznalata

E Megjegyzés

Barmelyik menurdl legyen is sz6, az étel, a folyadék vagy a
hozzavaldk adagoldsakor sose Iépje tdl a belsé edényen 1évé MAX
jelzést, kilonben az étel f6zés kdzben ki fog folyni.

Rizs (Rice), gabona (Grain) és rizotté (Risotto) készitésekor

a fézési id6 nem azonnal jelenik meg az inditast kdvetéen.

L~ 7 ielzés jelenik meg a képernydn az elkészitési idS nagy
részében, mivel a tobbfunkcios fézékésziiléknek érzékelnie

kell a vizet/folyadékot és a hozzavalok mennyiségét a kezdeti
elSkészitési fazisban. Amikor a tobbfunkcios fézokeésziilék
érzékeli a ténylegesen sziikséges fézési idét, a hatralévd fézési idé
megjelenik a képernydn. A dzsem (Jam), parolas (Steam), f6zés
(Boil), kocsonya (Jelly meat) és befétt (Compote) [~ ~ T jelzés
még a viz/folyadék felforralasa el6tt jelenik meg a képernydn.
Amikor a viz/folyadék forrni kezd, a beallitott f&zési idé
megjelenik a képernyén.

Az egyes menik haszndlatdval torténd f6zésre vonatkozé tovabbi
részletekért tekintse meg a receptmellékletet.

5

Egy adott meni kivdlasztdsahoz érintse meg tobbszor egymds utan a
,mend” (Menu) gombot. Masik lehetéségként érintse meg egyszer a
,mend” (Menu) gombot, majd pedig a névelés (+) vagy csokkentés

(-) gombbal Iépjen az adott mendre.

Teendok az elso hasznalat elott

1
2

* A tobbfunkcids f6zokésziilék haszndlata elétt ellendrizze, hogy az

Vegye ki a belsé edényben taldlhaté Gsszes tartozékot, majd
tdvolitsa el a belsé edényen lévé csomagoldanyagot.

Az elsé haszndlat el6tt tisztitsa meg alaposan a tobbfunkcids
féz8készllék Gsszes alkatrészét (ldsd a ,, Tisztitds és karbantartds
c. fejezetet).

Megjegyzés

Osszes alkatrész teljesen szdraz-e.

Ujramelegités (Reheat)

1
2

3

Lazitsa fel az ételt, és keverje el egyenletesen a belsé edényben.
Ontson egy kevés vizet az ételre, nehogy tul szdraz legyen. A viz
mennyisége az étel mennyiségétdl fligg.

A belsé edény kilsé részét tordlje szdrazra (@ dbra), majd

helyezze az edényt a tébbfunkcids féz&készilékbe ((5) dbra).
Csukja le a tobbfunkcids fézékészulék fedelét ((6) dbra), majd

csatlakoztassa a dugdt a hdldzati aljzatba (@ dbra).

Erintse meg a meni (Menu) gombot az , jramelegftés”

(Reheat) kivélasztasihoz ((8) dbra).

5 Ha mds f6zési id6t szeretne vélasztani, tekintse meg ,,A
f6zési idé bedlltdsa” cim( fejezetet.

Erintse meg és tartsa lenyomva az ,,indités” (Start/

Cancel) gombot 3 mdsodpercig a fézés jévdhagydsahoz és

elinditdséhoz ((9) dbra).

A f6zés befejeztével a késziilék sipol, és automatikusan melegen

tartas funkcidra kapcsol.

Unutarnji dio
Unutamji dio gornjeg poklopca i kucista aparata; grijac:
¢ Obrisite iscijedenom krpom.
* Pazite da uklonite sve ostatke hrane zalijepljene za multicooker.

Mentuk attekintése

Rizs (Rice) és gabona (Grain) fézése

Megjegyzés

Alapértelmezett | FSzési idd szabalyozasi
Meniik elkészitési id6 tartomanya

Ako nakon $to dodirnete "izbornik" (Menu) kako biste odabrali
funkciju kuhanja izravno dodirmnete "pokretanje” (Start/Cancel) i
zadrzite 3 sekunde, pocet ce svijetliti indikator odrzavanja topline.
Nakon dovrietka kuhanja multicooker ¢e izravno prijeci na nacin
rada odrzavanja topline.

¢ Ako nakon $to dodirnete "izbornik" (Menu) kako biste odabrali
funkciju kuhanja najprije dodimete "odrzavanje topline" (Keep
warm) i zatim dodimete "pokretanje” (Start/Cancel) i zadrzite
3 sekunde, iskljucit ¢e se indikator odrZavanja topline. Nakon
dovrsetka kuhanja multicooker ¢e prijeci u stanje pripravnosti.

Vanjski dio

Povrsina gornjeg poklopca i vanjski dio glavnog kucista:

¢ Obridite krpom navlazenom vodom sa sredstvom za pranje.
¢ Za brisanje upravljacke ploce koristite iskljucivo meku i suhu

krpu.

 Pazite da uklonite sve ostatke hrane oko upravijacke ploce.

Kuhanje tjestenine (Pasta)

1 Napunite unutarnju posudu s malo vode.
Napomena
* Nemojte premasiti oznaku MAX na unutamjoj strani unutarnje
posude.

2 Potpuno obridite vanjski dio unutarnje posude (sl. @) i zatim je
stavite u multicooker (sl. @).

3 Zatvorite poklopac aparata multicooker (sl. @) i ukopcajte
utikac u uticnicu (sl. (7)).

4 Dodirnite "izbornik" (Menu) kako biste odabrali "tjestenina"
(Pasta) (sl. @2).
5 Kako biste odabrali drugo vrijeme kuhanja, pogledajte

poglavije "Postavljanje vremena kuhanja".

5 Dodirnite "pokretanje” (Start/Cancel) i zadrZite 3 sekunde kako
biste potvrdili i pokrenuli kuhanje (sl. @).

6 Kada voda prokuha, multicooker ¢e se oglasiti zvu¢nim signalom

» [~ "7 prikazuje se na zaslonu prije prokuhavanja vode. Kada voda
prok 'Fn'

*  Ako multicooker ostavite 1 minutu nakon Sto se oglasi zvucnim
signalom, on ¢e prijeci u stanje pripravnosti.

5 puta kako bi vas podsjetio da otvorite poklopac i stavite
tjesteninu u unutarju posudu.

Napomena

3, na zaslonu se prikazuje postavljeno vrijeme kuhanja.

Nakon $to tjesteninu stavite u unutarju posudu dodimite
"izbornik" (Menu) kako biste nastavili kuhanje.

Ostavite poklopac otvoren i konstantno mijesajte tjesteninu s
pomocu lopatice.

Savjet

¢ MoZete i zatvoriti poklopac nakon $to tjesteninu stavite u unutarnju
posudu kako bi omeksala.

Pecenje (Bake)

1 Stavite sastojke za pecenje u unutarnju posudu.

2 Potpuno obridite vanjski dio unutarnje posude (sl. @) i zatim je
stavite u multicooker (sl. @)

3 Zatvorite poklopac aparata multicooker (sl. @) i ukopdajte
utikac u uticnicu (sl. (7).

Napomena

* Tijekom pecenja kolaca ili kruha poklopac drzite zatvorenim. Pecenje
kolaca pri 130 °C i 45 minuta obi¢no pruza najbolje rezultate kuhanja.

¢ Ako pecete drugu hranu uz temperaturu vecu od 140 °C, poklopac
drzite otvorenim.

4 Dodirnite "izbornik" (Menu) kako biste odabrali "pecenje”
(Bake) (sl. @2)).
> Kako biste odabrali drugu temperaturu pecenja, pogledajte
poglavlje "Postavljanje vremena kuhanja".
5 Kako biste odabrali drugo vrijeme kuhanja, pogledajte
poglavlje "Postavljanje vremena kuhanja".
5 Dodirnite "pokretanje” (Start/Cancel) i zadrZite 3 sekunde kako
biste potvrdili i pokrenuli kuhanje (sl. @).
6 Kada kuhanje zavrsi, aparat e se oglasiti zvu¢nim signalom i
automatski prijeci u odrzavanje topline.

Napomena

* Ako je temperatura pecenja postavijena na manje od 80 °C, kada
kuhanje zavrsi, aparat ¢e automatski prijeci u stanje pripravnosti.

*  Prilikom vadenja unutarnje posude iz aparata multicooker nakon
kuhanja koristite kuhinjsku rukavicu ili krpu jer unutarnja posuda
moZe biti vrlo vruca.

Priprema jogurta (Yogurt) ili kefira
(Kefir)
1

Dobro promijesajte sastojke za jogurt ili kefir i stavite ih u
unutarnju posudu.

2 Potpuno obridite vanjski dio unutarnje posude (sl. @) i zatim je
stavite u multicooker (sl. @).

3 Zatvorite poklopac aparata multicooker (sl. @) i ukopcajte
utikac u uticnicu (sl. (7)).

E Napomena

Nakon $to aparat prijede u nacin rada za odrzavanje topline, ostat
¢e u njemu 24 sati, a nakon toga ¢e se oglasiti zvucnim signalom i
prekinuti odrzavanje topline. " N

U stanju pripravnosti mozete dodimuti “odrzavanje topline” (Keep
warm) kako biste presli na odrZavanje topline. Proteklo vrijeme
odrzavanja topline prikazat ¢e se na zaslonu. Aparat ¢e ostati u
odrzavanju topline 24 sata, a nakon toga ¢e se oglasiti zvu¢nim
signalom i prekinuti odrzavanje topline. R

U natinu rada odrZavanja topline moZete dodimuti “odrZavanje
topline” (Keep warm) kako biste presli u stanje pripravnosti.

Postavljanje vremena kuhanja

Vrijeme kuhanja moZete postaviti za neke izbornike. Pogledajte
poglavlje "Pregled izbormika" kako biste vidjeli za koje je izbornike
dostupna regulacija vremena, kao i raspon.

Odaberite Zeljeni izbomik za kuhanje.

2 Dodimite "vrijeme kuhanja" (Cooking time) (sl. @)
> Na zaslonu e poceti bljeskati jedinica sati.

3 Dodirnite "povecanje” ili "smanjenje" (-) kako biste postavili
jedinicu sati (sl. 38)).

4 Nakon postavljanja jedinice sati ponovo dodimite "vrijeme
kuhanja" (Cooking time) (sl. G9).
5 Na zaslonu ¢e poceti bljeskati jedinica minuta.

5 Dodimite "povecanje” ili "smanjenje" (-) kako biste postavili
jedinicu minuta (sl. 0)).

[3 Dodirnite "pokretanje” (Start/Cancel) i zadrzite 3 sekunde kako

biste potvrdili i pokrenuli kuhanje (sl. @).

Napomena

Ostavite li multicooker u stanju mirovanja 15 sekundi nakon $to
dodimete "vrijeme kuhanja" (Cooking time), prijedi ¢e u stanje
pripravnosti.

Za izbormnike s maksimalnim vremenom kuhanja koje nije duze od
1 sat, prvi put kada dodimete "vrijeme kuhanja" (Cooking time),
jedinica minuta pocet ¢e bljeskati na zaslonu.

Dodatna oprema

Lopatica za rizu, kutlaca za juhu, mjerna Salica, unutarnja posuda,
kosara za kuhanje na pari i odvojivi poklopac otvora za paru:
* Namodite u vrucoj vodi i operite spuzvicom.

6 Recikliranje

Ovaj simbol naznacuje da se proizvod ne smije odlagati s
uobicajenim otpadom iz kucanstva (2012/19/EU).
Postujte propise svoje drzave o zasebnom prikupljanju
elektricnih i elektronickih proizvoda. Ispravno odlaganje

EEEm pridonosi sprjecavanju negativnih posljedica po okolis i
ljudsko zdravije.

7 Jamstvo i servis

Ako vam treba servis, informacija ili ako imate problem, posjetite
web-stranicu tvrtke Philips www.philips.com ili se obratite centru

za korisnicku podrsku tvrtke Philips u svojoj drzavi. Telefonski broj
mozete pronaci u medunarodnom jamstvu. Ako u vasoj drzavi ne
postoji centar za korisnicku podrsku, obratite se lokalnom prodavacu
proizvoda tvrtke Philips.

8 Specifikacije

Broj modela HD4749

Nazivni napon 220V —240 V~
Nazivna izlazna snaga 890 W - 1070 W
Nazivni kapacitet 51

9 Rjesavanje problema

Naidete li na probleme prilikom uporabe aparata multicooker, prije
traZenja servisa provjerite sliedece tocke. Ako ne mozete rijesiti
problem, obratite se centru za potrosace tvrtke Philips u svojoj drzavi.

Problem NEEE

Ne ukljucuje Problem je u napajanju. Provjerite je Ii kabel
se indikator na za napajanje ispravno povezan s aparatom
gumbu. multicooker i je li utika¢ dobro ukopéan u

strujnu uticnicu.

Indikator je pokvaren. Odnesite aparat na
prodajno mjesto proizvoda tvrtke Philips ili
u servisni centar ovlasten od strane tvrtke
Philips.

Ujramelegités

(Reheat) 25 perc 5-60 perc

Rizs (Rice) 30-40 perc /

Gabona (Grain) 30-40 perc /

Rizotté (Risotto) 35 perc /

Dzsem (Jam) 10 perc 5 perc és 2 éra kozott
Parolds (Steam) 20 perc 5 perc és 2 dra kozott
F&ézés (Boil) 20 perc 5 perc és 2 dra kozott
Leves (Soup) 1 dra 20 perc - 4 dra
Olajban sttés (Fry) 15 perc 5-60 perc

Lassu fézés (Slow

cooking) 5 dra 1-15 dra

Porkolt (Stew) 1 dra 20 perc - 10 dra
Befétt (Compote) 10 perc 5-40 perc

Tészta (Pasta) 4 perc 1-15 perc

Tojas (Egg) 4 perc 1-15 perc

Kocsonya (Jelly

meat) 6 ora 4-10 6ra

Ragu (Ragout) 2 6ra 20 perc - 10 éra

Pizza (Pizza) 35 perc 10-60 perc

Hussutés (Roast) 1 dra /

Sttés (Bake) 45 perc 20 perc - 2 dra
Joghurt (Yogurt) 8 dra 6-12 dra

Kefir (Kefir) 8 dra 6-12 dra

Kézi

(Manual) 2 dra 5 perc- 10 dra
Fokozatos f6zés

(Stage cooking) 5 perc 5 perc - 15 dra

Hémérséklet

Alapértelmezett szabalyozasi
Meniik Idézités hémeérséklet tartomanya
Ujramelegités
(Reheat) / 85 °C /
Rizs (Rice) 1-24 éra 130-140 °C /
Gabona (Grain) 1-24 6ra 130-140 °C /
Rizotté (Risotto) 1-24 éra 130-140 °C /
Dzsem (Jam) 1-24 6ra 90-100 °C /
Parolds (Steam) 124 6ra 100 °C /
F&zés (Boil) 1-24 éra 100 °C /
Leves (Soup) 1-24 éra 90-100 °C /
Olajban sttés (Fry) / 145-160 °C /
Lassu fézés (Slow
cooking) 1-246ra 80°C /
Porkolt (Stew) 124 6ra 95°C /
Befétt (Compote)  1-24 éra 100 °C /
Tészta (Pasta) / 100 °C /

A héldzati feszlltség ingadozdsa az étel tulcsorduldsat okozhatja a
tobbfunkcids f6zékészilékben.

A f6zés befejeztével rogton keverje at és lazitsa meg a rizst/gabonat.
Ezdltal tdvozik a folosleges nedvesség, és pergds lesz a rizs/gabona.
Bizonyos f6zési korilmények kozétt eléfordulhat, hogy a rizs/gabona
alsé rétege enyhén megbarnul.

1 Mérje meg a rizst/gabondt a mellékelt mérépohdrral (@ dbra).
2 Oblitse le a rizst, tegye a megmosott rizst a belsé edénybe,
majd toltsén bele vizet (@ dbra).
Megjegyzés
* A rizs/gabona és a viz ardnyanak meghatdrozasédhoz tekintse meg a
receptmellékletet.
3 Afedél kinyitdsdhoz nyomja meg a kioldé gombot ((3) dbra).
4 A belsé edény kiilsé részét tordlje szdrazra ((4) dbra), majd

helyezze az edényt a tobbfunkcids féz&készilékbe ((5) dbra).

Megjegyzés

Ellendrizze, hogy a belsé edény megfelelSen illeszkedik-e a
flitéelemhez.

Ellendrizze, hogy a belsé edény kiilseje tiszta és szdraz-e, valamint,
hogy nincsen-e idegen szennyezédés a flitéelemen.

Zarja le a tébbfunkcids féz&készilék fedelét (@ dbra), majd
csatlakoztassa a dugdt a haldzati aljzatba ((7) dbra).

Erintse meg a ,menti” (Menu) gombot a ,nizs” (Rice) ( dbra)
vagy a ,,gabona” (Grain) kivdlasztasdéhoz ((11) dbra).

Erintse meg és tartsa lenyomva az ,,indités” (Start/

Cancel) gombot 3 mdsodpercig a fézés jévahagydsahoz és
elinditdséhoz ((9) dbra).

A f6zés befejeztével a késziilék sipol, és automatikusan melegen
tartds funkcidra kapcsol.

Rizotto (Risotto) készitése

1
2

3

Tegye a rizottéhoz szlikséges hozzdvaldkat a belsé edénybe.
A belsé edény kiilsé részét torolje szdrazra (@ dbra), majd
helyezze az edényt a tobbfunkcids féz&készilékbe ((5) dbra).
Zarja le a tobbfunkcids féz8készuilék fedelét (@ dbra), majd
csatlakoztassa a dugdt a hdldzati aljzatba ((7) dbra).

Erintse meg a ,menti” (Menu) gombot a ,nzottd” (Risotto)
kivdlasztasahoz ((12) 4bra).

Erintse meg és tartsa lenyomva az ,,indités” (Start/

Cancel) gombot 3 mdsodpercig a fézés jévahagydsahoz és
elinditésahoz ((9) dbra).

A f&zés befejeztével a késziilék sipol, és automatikusan melegen
tartds funkcidra kapcsol.

Dzsem készitése (Jam)

Tegye a dzsemhez szikséges hozzdvaldkat a belsé edénybe és

keverjen rajta egy kicsit.

A belsé edény kilsé részét torolje szarazra (@ dbra), majd

helyezze az edényt a tébbfunkcids f6z8készilékbe (8@ dbra).

Zarja le a tébbfunkcids féz&késziilék fedelét (@ dbra), majd

csatlakoztassa a dugdt a haldzati aljzatba ((7) dbra).

Erintse meg a ,menti” (Menu) gombot a ,,dzsem” (Jam)

kivélasztédsdhoz ((13) dbra).

9 Ha mds fézési id6t szeretne vélasztani, tekintse meg ,, A
f6zési id6 bedllitdsa” cim( fejezetet.

Erintse meg és tartsa lenyomva az ,,inditas" (Start/

Cancel) gombot 3 mdsodpercig a fézés jévahagydsahoz és

elinditdséhoz (@ dbra).

A f6zés befejeztével a késziilék sipol, és automatikusan melegen

tartds funkcidra kapcsol.

Megjegyzés

I'™ T 70 jelzés jelenik meg a képernydn a viz/folyadék felforraldsa
elBtt. i\mikor a viz/folyadék formi kezd, a bedllitott f6zési idé
megjelenik a képermnydn.

A hozzévaldk és a folyadék ardnydra vonatkozd részletekért tekintse
meg a receptmellékletet.

Parolas (Steam)
1

Onitsén vizet a belsé edénybe.

Megjegyzés

Z6ldség paroldsdhoz zoldségfajtdtdl és -mennyiségtdl figgéen 2

dl - 1 I vizet haszndljon, his péroldsdhoz pedig a his méretétdl és
mennyiségétd| figgden 5 dI - 2 | vizet.

Ugyelien rd, hogy a hozzdvaldk ne zdrjdk el a g6z6lékosaron Iévé dsszes
lyukat, killénben a forrd géz nem tud felfelé szdlini a gézol6kosdr aldl.

Helyezze a géz6l6kosarat a belsé edénybe, tegye az ételt a

tdlba, majd helyezze azt a gézdl6kosdrra.

A belsé edény kilsé részét tordlje szarazra (@ dbra), majd

helyezze az edényt a tébbfunkcids féz&késziilékbe (é) dbra).

Zarja le a tobbfunkcids féz6késziilék fedelét (@ dbra), majd

csatlakoztassa a dugdt a hdldzati aljzatba ((7) dbra).

Erintse meg a ,,menti” (Menu) gombot a ,,parolds” (Steam)

kivélasztasahoz ((14) dbra).

> Ha mds fézési id6t szeretne vélasztani, tekintse meg , A
f6zési idé bedlltdsa” cim( fejezetet.

Erintse meg és tartsa lenyomva az ,,indités” (Start/

Cancel) gombot 3 masodpercig a fézés jévahagydsahoz és

elinditdsdhoz ((9) dbra).

A f6zés befejeztével a késziilék sipol, és automatikusan melegen

tartds funkcidra kapcsol.

Megjegyzés

Etg\ pdroldsakor ne meritse vizbe a gézdl6kosarat.

[ _ _jelzés jelenik meg a képermnydn a viz/folyadék felforraldsa
elBtt. i\m\kor a viz/folyadék formi kezd, a bedllitott f6zési id6
megjelenik a képemnydn.

A parolds befejeztével egy konyhai keszty(i vagy konyharuha
segitségével tavolftsa el a tdlat és a gézolékosarat, mivel azok nagyon
forréak lehetnek.

4

Zarja le a tébbfunkcids féz6késziilék fedelét (@ dbra), majd

csatlakoztassa a dugdt a hdldzati aljzatba ((7) dbra).

Erintse meg a ,menti’” (Menu) gombot a ,pdrkdlt” (Stew)

(39 dbra) vagy ,ragu” (Ragout) kivlasztasahoz (20) dbra).

9 Ha mas fézési id&t szeretne vdlasztani, tekintse meg , A
f6zési id6 bedllitdsa” cimU fejezetet.

Erintse meg és tartsa lenyomva az , indités” (Start/

Cancel) gombot 3 mdsodpercig a fézés jévdhagydsahoz és

elinditésahoz ((9) dbra).

A f6zés befejeztével a készuilék sipol, és automatikusan melegen

tartds funkcidra kapcsol.

Befott (Compote) készitése

1
2

3
4

o wun

Tegye a bef&tthoz sziikséges hozzdvaldkat a belsé edénybe.

A belsé edény kiilsé részét torolje szarazra ((4) dbra), majd

helyezze az edényt a tébbfunkcids féz8készilékbe (8@ dbra).

Zarja le a tébbfunkcids féz&készilék fedelét (@ dbra), majd

csatlakoztassa a dugdt a hdldzati aljzatba ((7) dbra).

Erintse meg a ,menti’” (Menu) gombot a ,befétt” (Compote)

kivélasztédsdhoz ((21) dbra).

9 Ha mds f6zési id6t szeretne vélasztani, tekintse meg , A
f6zési idé bedllitdsa” cim( fejezetet.

Erintse meg és tartsa lenyomva az ,,indités” (Start/Cancel) gombot

3 mdsodpercig a f6zés jévahagydsihoz és elinditdsdhoz ((9) dbra).

A f6zés befejeztével a késziilék sipol, és automatikusan melegen

tartds funkcidra kapcsol.

Megjegyzés

[ 7~ jelzés jelenik meg a képernyén a viz/folyadék felforraldsa
el3tt. 7{rmkor a viz/folyadék formi kezd, a bedllitott f6zési id6
megjelenik a képemnydn.

Tészta fozése (Pasta)

1 Toltse meg a belsé edényt némi vizzel.
Megjegyzés
* Ne Iépje til a belsé edény belsé részében lathaté MAX jelzést.

2 A belsé edény kiilsé részét torolje szdrazra (@ dbra), majd
helyezze az edényt a tobbfunkcids féz&készilékbe ((5) dbra).

3 Zarja le a tobbfunkcids féz8készulék fedelét (@ dbra), majd
csatlakoztassa a dugdt a hdlézati aljzatba ((7) dbra).

4 Erintse meg a ,menl” (Menu) gombot a ,tészta” (Pasta)
kivélasztédsdhoz ((22) dbra).
9 Ha mds f6zési id&t szeretne vdlasztani, tekintse meg , A

fézési idé bedllitdsa” cim(i fejezetet.

5 Erintse meg és tartsa lenyomva az ,,indités” (Start/
Cancel) gombot 3 mdsodpercig a fézés jévahagydsahoz és
elinditdséhoz ((9) dbra).

6 Ha a viz felforrt, a tébbfunkcids f6z&készlilék 5-sz6r sipol, ezzel

emlékeztetve Ont arra, hogy nyissa fel a fedelet, és tegye a
tésztdt a belsé edénybe.

Megjegyzés

I~ Z 70 jelzés jelenik meg a képemydn, mieltt a viz felforma. Amikor
aviz fE’rmi kezd, a bedllitott f6zési id6 megjelenik a képermnydn.

Ha a tébbfunkcids f6z6késziilék a sipolds utdn 1 percen keresztil
tétlen marad, akkor a készuilék készenléti mddba 1ép.

Fo
1
2
3

4

zés (Boil)
Toltse meg a belsé edényt némi vizzel.
A belsé edény kiilsé részét torolje szrazra (@ dbra), majd
helyezze az edényt a tébbfunkcids féz&készilékbe ((5) dbra).
Zarja le a tobbfunkcids féz8készulék fedelét (@ dbra), majd
csatlakoztassa a dugdt a hdldzati aljzatba ((7) dbra).
Erintse meg a ,,menti” (Menu) gombot a ,fézés” (Boil)
kivélasztédsdhoz ((15) dbra).
5 Ha mds f6zési id6t szeretne vélasztani, tekintse meg , A

fézési idé bedllitdsa” cim(i fejezetet.

Erintse meg és tartsa lenyomva az ,,indités” (Start/
Cancel) gombot 3 mdsodpercig a fézés jévahagydsahoz és
elinditdsdhoz ((9) dbra).
Ha a viz felforrt, a tobbfunkcids f6z6készilék 5-szor sipol, ezdltal
emiékezteti Ont arra, hogy nyissa fel a fedelet, és tegye az ételt
a belsé edénybe.

Megjegyzés

-3 jelzés jelenik meg a képernydn a viz/folyadék felforraldsa
el6tt. Amikor a viz/folyadék formi kezd, a bedllitott f6zési idé
megjelenik a képermydn.

7

A f6zés befejeztével a készuilék sipol, és automatikusan
készenléti mddra valt.

Leves (Soup) készitése

1
2
3

Tegye a leveshez szlikséges hozzdvaldkat és vizet/folyadékot a

belsé edénybe.

A belsé edény kilsé részét tordlje szarazra (@ dbra), majd

helyezze az edényt a tébbfunkcids féz&készilékbe ((5) dbra).

Zarja le a tobbfunkcids féz6késziilék fedelét (@ dbra), majd

csatlakoztassa a dugdt a hdldzati aljzatba ((7) dbra).

Erintse meg a ,menti” (Menu) gombot a ,leves” (Soup)

kivélasztasahoz ((16) dbra).

5 Ha mds f6zési id6t szeretne vélasztani, tekintse meg ,,A
fézési id6 bedllitdsa” ciml fejezetet.

Erintse meg és tartsa lenyomva az ,,indités” (Start/

Cancel) gombot 3 mdsodpercig a fézés jévahagydsahoz és

elinditdséhoz ((9) dbra).

A f6zés befejeztével a késziilék sipol, és automatikusan melegen

tartas funkcidra kapcsol.

Ol
1

1%, AwpN

ajban stités (Fry)
A belsé edény kilsé részét torolje szarazra (@ dbra), majd
helyezze az edényt a tébbfunkcids f6z8készilékbe (8.’9 dbra).
Csatlakoztassa a dugdt a hdldzati aljzatba (@ dbra).
Ontsén egy kis olajat a belsé edénybe.
Erintse meg a ,menti” (Menu) gombot az ,olajban stités” (Fry)
kivdlasztasahoz ((17) dbra).
Erintse meg és tartsa lenyomva az ,,indités” (Start/
Cancel) gombot 3 mdsodpercig a fézés jévahagydsahoz és
elindftdséhoz ((9) dbra).
Vdrjon 5 percet, hogy az olaj felforrésodjon, majd tegye a
hozzdvaldkat és fliszereket a belsé edénybe.
Hagyja nyitva a fedelet, és egy spatuldval folyamatosan
kevergesse a hozzdvaldkat.
A f6zés befejeztével a készuilék sipol, és automatikusan
készenléti mddra vdlt.

Lassu f6zés (Slow cooking)

1

2
3

A belsé edény kiilsé részét torolje szdrazra (@ dbra), majd

helyezze az edényt a tébbfunkcids féz&készilékbe ((5) dbra).

Csatlakoztassa a dugdt a hdldzati aljzatba (@ dbra).

Erintse meg a ,,menti” (Menu) gombot a ,,lassti f6zés” (Slow

cooking) kivdlasztdsahoz ( dbra).

9 Ha mds fézési id6t szeretne vélasztani, tekintse meg , A
f6zési id6 bedllitdsa” cimi fejezetet.

Erintse meg és tartsa lenyomva az ,,indftés” (Start/

Cancel) gombot 3 mdsodpercig a fézés jévahagydsahoz és

elinditasahoz ((9) dbra).

A f&zés befejeztével a késziilék sipol, és automatikusan melegen

tartds funkcidra kapcsol.

Porkolt (Stew) vagy ragu (Ragout)
készitése

1
2

Tegye a porkolthdz vagy raguhoz szikséges hozzévaldkat a
belsé edénybe.

A belsé edény kiilsé részét torolje szarazra (@ dbra), majd
helyezze az edényt a tobbfunkcids fézékészilékbe ((5) dbra).

7 Miutdn a tésztdt a belsé edénybe tette, érintse meg a ,,mend”
(Menu) gombot a fézési folyamat folytatdsdhoz.

8 Hagyja nyitva a fedelet, és egy spatuldval folyamatosan
kevergesse a tésztit.

Tipp
* Ha ldgyabb, kénnyedebb dllagl tésztit szeretne kapni, a fedelet le is
csukhatja, miutdn a tésztdt a belsé edénybe tette.
9 A f6zés befejeztével a készuilék sipol, és automatikusan

készenléti mddra valt.

Tojas fozése (Egg)

1

Toltse meg a belsé edényt némi vizzel.

Megjegyzés

Ne Iépje tul a belsé edény belsé részében ldthatd MAX jelzést.

A belsé edény kilsé részét torolje szarazra (@ dbra), majd

helyezze az edényt a tébbfunkcids f6z8készilékbe (89 dbra).

Zarja le a tébbfunkcids féz&készilék fedelét (@ dbra), majd

csatlakoztassa a dugdt a hdldzati aljzatba (@ dbra).

Erintse meg a ,menti” (Menu) gombot a ,tojds” (Egg)

kivélasztédsdhoz ((23) dbra).

9 Ha mds f6zési id6t szeretne vélasztani, tekintse meg , A
f6zési id6 bedllitdsa” cimU fejezetet.

Erintse meg és tartsa lenyomva az , indités” (Start/

Cancel) gombot 3 mdsodpercig a fézés jévdhagydsahoz és

elinditdséhoz ((9) dbra).

Ha a viz felforrt, a tobbfunkcids f6z8készilék 5-szér sipol,

ezdltal emlékezteti Ont arra, hogy nyissa fel a fedelet, és tegye a

tojdsokat a belsé edénybe.

Megjegyzés

[ jelzés jelenik meg a képernydn, mieltt a viz felforra. Amikor
a viz formi kezd, a bedllftott f6zési id6 megjelenik a képernydn.

A fétt tojds alapértelmezett f6zési ideje 4 perc, igy a ,,4:00" jelenik
meg a képemnydn.

Ha a tébbfunkcids f6z6késztilék a sipolds utdn 5 percen keresztil
tétlen marad, akkor a késziilék készenléti mddba Iép.

Miutdn a tojdsokat a belsé edénybe tette, csukja le a fedelet,
és érintse meg a ,meny” (Menu) gombot a fézési folyamat
folytatdséhoz.

A f6zés befejeztével a késziilék sipol, és automatikusan
készenléti mddra valt.

Kocsonya (Jelly meat) készitése

1
2

3

Tegye a kocsonyahoz szikséges hozzavaldkat a belsé edénybe.

A belsé edény kiilsé részét torolje szdrazra (@ dbra), majd

helyezze az edényt a tobbfunkcids féz&készilékbe (é) dbra).

Zarja le a tobbfunkcids féz6készuilék fedelét (@ dbra), majd

csatlakoztassa a dugdt a hdldzati aljzatba ((7) dbra).

Erintse meg a ,menti” (Menu) gombot a ,.kocsonya” (Jelly

meat) kivdlasztdsdhoz ( dbra).

9 Ha mds f6zési id6t szeretne vélasztani, tekintse meg ,,A
fézési idé bedlltdsa” cim( fejezetet.

Erintse meg és tartsa lenyomva az ,,indités” (Start/

Cancel) gombot 3 mdsodpercig a fézés jévdhagydsahoz és

elinditdséhoz ((9) dbra).

A f6zés befejeztével a késziilék sipol, és automatikusan melegen

tartds funkcidra kapcsol.

Megjegyzés

[ 7 ~ 71 jelzés jelenik meg a képernyén a viz/folyadék felforraldsa
el3tt. 7{m\kor a viz/folyadék formi kezd, a bedllitott f6zési id6
megjelenik a képemydn.

Pizza (Pizza) készitése

1
2

3

Tegye a pizzdhoz szlikséges hozzdvaldkat a belsé edénybe.

A belsé edény kiilsé részét torolje szdrazra (@ dbra), majd

helyezze az edényt a tobbfunkcids fézékészilékbe ((5) dbra).

Zarja le a tobbfunkcids féz6készulék fedelét (@ dbra), majd

csatlakoztassa a dugdt a hdldzati aljzatba ((7) dbra).

Erintse meg a ,meni” (Menu) gombot a ,pizza” (Pizza)

kivélasztédsdhoz ((25) dbra).

5 Ha mds f6zési idSt szeretne vélasztani, tekintse meg , A
fézési idé bedllitdsa” cim(i fejezetet.
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* Fagyasztott pizza esetén sajat igényeinek megfelelSen dllithatja be a
f6zési id6t. A f6zési id6 ndvelésével a pizza egyre barndbb lesz.

Erintse meg és tartsa lenyomva az ,,indités” (Start/

Cancel) gombot 3 mdsodpercig a fézés jévahagydsahoz és
elinditdséhoz ((9) dbra).

A f6zés befejeztével a késziilék sipol, és automatikusan melegen
tartds funkciéra kapcsol.

Megjegyzés

Hussutés (Roast)

1
2

3

Tegye a hozzdvaldkat a belsé edénybe.

A belsé edény kulsé részét torodlje szdrazra (@ dbra), majd

helyezze az edényt a tébbfunkcids fézékészilékbe ((5) dbra).

Zarja le a tobbfunkcids féz6késziilék fedelét (@ dbra), majd

csatlakoztassa a dugdt a hdldzati aljzatba (@ dbra).

Erintse meg a ,,menti” (Menu) gombot a ,hissiités” (Roast)

kivédlasztdsdhoz ( dbra).

Erintse meg és tartsa lenyomva az ,,inditas" (Start/

Cancel) gombot 3 mdsodpercig a fézés jévahagydsahoz és

elindftasdhoz ((9) dbra).

A hussités 2 szakaszbdl ll. Az elsé szakasz (kb. 35 perc)

leteltével a tébbfunkcids féz&késziilék 30 mdsodpercenként

5-s76r sipol, ezltal emlékezteti Ont, hogy nyissa fel a fedelet és
fordl'tsa_rgqig a belsé edényben Iévé ételt.

[ jelzés villan fel a képernydn.

Erintse meg a ,,menii” (Menu) gombot a masodik szakasz

elinditdsdhoz.

5 Haa ment (Menu) gombot nem érintik meg az elsé
szakasz letelte utdn 5 percen belll, akkor a tébbfunkcids
féz8készilék melegen tartds funkcidra vlt.

A f6z¢és befejeztével a késziilék sipol, és automatikusan

készenléti mddra vdlt.

Sut
1

2

3

* Ha stteményt vagy kenyeret sit, tartsa zdrva a fedelet f6zés kézben.
Altalaban a 130 °C-on 45 percig torténd stitési kombinacid jar a
legjobb eredménnyel.

* Hamis jellegli ételt {6z 140 °C hémérséklet felett, akkor hagyja
nyitva a fedelet.

és (Bake)

Tegye a sutéshez sziikséges hozzdvaldkat a belsé edénybe.
A belsé edény kiilsé részét torolje szrazra (@ dbra), majd
helyezze az edényt a tobbfunkcids f6zékészilékbe ((5) dbra).
Zarja le a tobbfunkcids féz6készulék fedelét ((6) dbra), majd
csatlakoztassa a dugdt a haldzati aljzatba ((7) dbra).

Megjegyzés

¢ Ha a stitési hémérséklet 80 °C alattira van dllitva, a stités
befejeztével a késziilék automatikusan készenléti mddra vilt.

* A tobbfunkcids f6z8késziilék belsé edényének fézést kdvetd
eltavolftdsakor haszndljon konyhai keszty(it vagy konyharuhdt, mivel
az edény nagyon forrd lehet.

Erintse meg a ,menti” (Menu) gombot a ,siités” (Bake)

kivdlasztasahoz (@7) dbra).

L Ha mds sttési hdmérsékletet szeretne valasztani, tekintse
meg , A fézési hémérséklet bedllitdsa” cimli fejezetet.

9 Ha mds fézési id6t szeretne vélasztani, tekintse meg , A
f6zési idé bedllftdsa” cim( fejezetet.

Erintse meg és tartsa lenyomva az ,,indités” (Start/

Cancel) gombot 3 mdsodpercig a fézés jévahagydsahoz és

elinditasahoz ((9) dbra).

A f6zés befejeztével a késziilék sipol, és automatikusan melegen

tartds funkciéra kapcsol.

Megjegyzés

Joghurt (Yogurt) vagy kefir (Kefir)

kés
1
2

zZitese
Keverje 6ssze alaposan a joghurt vagy kefir hozzdvaldit, és

helyezze Sket a belsé edénybe.
A belsé edény kilsé részét tordlje szarazra (@ dbra), majd

helyezze az edényt a tobbfunkcids f6z8készilékbe ((5) dbra).
Zarja le a tobbfunkcids féz6készilék fedelét ((6) dbra), majd

csatlakoztassa a dugdt a haldzati aljzatba ((7) dbra).

Erintse meg a ,mend” (Menu) gombot a ,joghurt” (Yogurt)

(@8) dbra) vagy a , kefir” (Kefir) kivdlasztasahoz (@9) dbra).

9 Ha mds f6zési id6t szeretne vélasztani, tekintse meg ,, A
f6zési id6 bedllitdsa” cim( fejezetet.

Erintse meg és tartsa lenyomva az ,,inditas” (Start/

Cancel) gombot 3 mdsodpercig a fézés jévdhagydsahoz és

elinditisahoz ((9) dbra).

A f6zés befejeztével a késziilék sipol, €s automatikusan

készenléti mddra valt.

Kézi (Manual)
A kézi bedllitdst izemmdd haszndlatdval sajét maga hatdrozhatja meg
az elkésztési id&t és a hémérsékletet.

2

3

e Ha 80 °C alatti hémérsékletet valaszt, a tobbfunkcids f6z6késziilék a
f6zési folyamat befejeztével automatikusan készenléti mddra valt.

e Ha 140 °C feletti hbmérsékletet vélaszt, a fedelet le kell venni f6zés
kozben.

Tegye a hozzdvaldkat a belsé edénybe.

A belsé edény klsé részét torolje szdrazra (@ dbra), majd

helyezze az edényt a tébbfunkcids fézékészilékbe ((5) dbra).

Zarja le a tobbfunkcids féz6késziilék fedelét (@ abra), majd

csatlakoztassa a dugdt a hdldzati aljzatba (@ dbra).

Erintse meg a ,,menti” (Menu) gombot a ,kézi" (Manual)

kivalasztasahoz (B0) dbra).

> Ha mds sitési hémérsékletet szeretne vdlasztani, tekintse
meg , /A fézési hémérséklet bedllitdsa” cim( fejezetet.

5 Ha mds f6zési idSt szeretne vélasztani, tekintse meg , A
f6zési id6 bedlltdsa” cim(i fejezetet.

Erintse meg és tartsa lenyomva az ,,indités” (Start/

Cancel) gombot 3 mdsodpercig a fézés jévdhagydsahoz és

elinditasahoz ((3) dbra).

A {6zés befejeztével a késziilék sipol, és automatikusan melegen

tartds funkcidra kapcsol.

Megjegyzés

Fokozatos f6zés (Stage cooking)

A fokozatos f6zés funkcidval akar 9 kiilonbozé idejl és hémérsékletl

fézési

Példdul: az els6 fokozatot bedllithatja 160 °C-ra és 5 percre, a masodikat

fokozatot dllithat be.

100 °C-ra és 10 percre, az utolsét pedig 80 °C-ra és 20 percre.

1

Amikor a tobbfunkcids féz&késziilék készenléti médban van,
érintse meg a , fokozatos f6zés” (Stage cooking) lehetéséget

(31) dbra)

> 1" villan fel a képernydn.

Tekintse meg , A f6zési id6 bedllitdsa” cim{ fejezetet, és vélassza
ki az 1-es fokozat f&zési idejét.

Tekintse meg ,, A f6zési hdmérséklet bedllitdsa” cim( fejezetet,
és vdlassza ki az 1-es fokozat f6zési hémérsékletét.

Erintse meg Ujra a , fokozatos f6zés” (Stage cooking) gombot,
és Iépjen a 2-es fokozatra ((32) dbra)

= 2" villan fel a képernydn.

Allitsa be a 2-es fokozat f6zési idejét és hémérsékletét.
Ismételje meg a fenti lépéseket egészen addig, mig be nem
dlitotta az 6sszes szikséges fokozatot, majd érintse meg

és tartsa lenyomva az ,,indftds” (Start/Cancel) gombot 3
mésodpercig a fézés jévahagydsahoz és elinditdsahoz (@ dbra).

Sajat recept (MyRecipe)

Fokozatos f6zés mentése a Sajat recept
(MyRecipe) opcioval
A fokozatos f6zés befejezése utan 10 percen belll elmentheti a f6zési
fokozatokat a ,,Sajat recept (MyRecipe)” opcidval.
Erintse meg és tartsa lenyomva 3 mésodpercig a ,,fokozatos
f6zés" (Stage cooking) gombot. (@ dbra)
5 F1" jelenik meg a kijelzén.
2 Erintse meg a ndvelés ,+" vagy csdkkentés ,-” gombot az egyik
séma kivdlasztdsdhoz: F1, F2, F3, F4 vagy F5 ( dbra).
3 Erintse meg a ,Sajét recept” (MyRecipe) gombot a
f6zési fokozatok megerdsitéséhez és a kijelolt sémaba
mentéséhez (35) dbra).

Mar elmentett Sajat recept (MyRecipe)
bedllitasok kivalasztasa

1 Készenléti tzemmddban érintse meg és tartsa lenyomva 3
masodpercig a ,,Sajét recept” (MyRecipe) gombot ( dbra).
5 F1" jelenik meg a kijelzén.

2 Erintse meg a ndvelés ,+" vagy csdkkentés ,-" gombot az egyik
kordbban elmentett Sajdt recept kivélasztdsdhoz: F1, F2, F3, F4
vagy F5 (39) dbra).

3 Erintse meg és tartsa lenyomva az ,,indités” (Start/

Cancel) gombot 3 mdsodpercig a fézés jévdhagydsahoz és
elinditasahoz ((3) dbra).

Megjegyzés

* Ha yj bedllitasra kivanja cserélni valamelyik aktudlis Sajat recept
(MyRecipe) bedllitdst, vdlassza ki azt a bedllitast, amelyikre mar nincs
sziksége, majd irja feltl az Jj bedllftdssal.

* Az &sszes f6zési fokozat egylttes f6zési ideje legfeljebb 24 Srédra
korldtozddik.

Melegen tartas

A t6bbfunkcids f6z6készlléken kénnyen szabalyozhatd a melegen

tartdsi Gzemmad.

* Miutdn megérintette a ,ment” (Menu) gombot a fézési funkcid
kivdlasztdsdhoz, és kdzvetlendl ezutdn megérinti és nyomva tartja
az ,indftds” (Start/Cancel) gombot 3 mdsodpercig, akkor vildgitani
kezd a melegen tartds jelz&fénye. A f6zés befejezését kévetéen a
tébbfunkcids fézékészilék automatikusan melegen tartdsi médba
kapcsol.

* Miutdn megérintette a ,,ment” (Menu) gombot a fézési funkcid
kivdlasztdsdhoz, és ezutdn el6szor megérinti a , melegen tartds”
(Keep warm) gombot, majd megérinti és nyomva tartja az
,inditds” (Start/Cancel) gombot 3 mdsodpercig, akkor a melegen
tartds jelz&fénye kikapcsol. A f6zés befejeztével a tébbfunkcids
f6z6készlék visszadll készenléti mddba.

E Megjegyzés

* Miutdn a készilék melegen tartdsi mddra kapcsolt, 24 érdn keresztil
igy marad, majd ezt kévetden sipol, és megszakitja a melegen tartdsi
folyamatot. .

* Készenléti moédban megérintheti a ,,melegen tartds (Keep warm)
gombot, mellyel melegen tartdsi mddra valthat. Az Ssszesitett
melegen tartasi idé megjelenik a képermnydén. A késziilék 24 éran
keresztil melegen tartdsi médban marad, majd ezt kévetden sipol,
és megszakitja a melegen tartdsi folyamatot. .

* Melegen tartasi médban megérintheti a ,,keep-warm  (Keep warm)
gombot, mellyel készenléti mddra valthat.

A f6zési id6 beallitasa
Néhany meni esetében mddosithatja a fézési idét. Tekintse meg
a,,Menik dttekintése” fejezetet, és nézze meg, hogy melyek az

id6szabdlyozdssal, valamint szabdlyozdsi tartomannyal rendelkezé mentik.

1 Vdlassza ki a kivant f6zési ment.

2 Erintse meg a ,f6zési id6” (Cooking time) elemet (@ dbra).
9 Az dra jelzés villogni kezd a kijelzén.

3 Erintse meg a ,,ndvelés” vagy ,.csdkkentés” (-) gombot az dra
bedllitisahoz (@8) dbra).

4 Az dra bedllitdsa utdn érintse meg Ujra a ,,f6zési id6” (Cooking
time) elemet ( abra).
5 A perc érték villogni kezd a kijelz&n.

5 Erintse meg a ,,ndvelés” vagy ,.csdkkentés” (-) gombot a perc
bedllitdsahoz (@9) dbra).

6 Erintse meg és tartsa lenyomva az ,,indités” (Start/
Cancel) gombot 3 mdsodpercig a fézés jévdhagydsahoz és
elinditasahoz ((3) dbra).

Megjegyzés

* Ha a tébbfunkcids f6zékésziilék a , f6zési id6” (Cooking time)
megérintését kovetéen 15 mdsodpercig tétlen marad, akkor
készenléti médba fog kapcsolni.

* Azon mentik esetében, amelyeknél a f6zési id6 nem haladja meg az
1 6rét, a , f6zési id8” (Cooking time) elsé megérintését kovetden a
perc jelzés kezd vildgitani a kijelzén.

Fézési id6 bedllitasa ,,fétt tojashoz” (Egg)

A fétt tojashoz” 30 mdsodperces pontossdggal tudja bedllitani a

f6zési id6t.

1 Vdlassza ki a ,fétt tojas” (Egg) funkcidt.

2 Erintse meg a ,f6zési id6” (Cooking time) elemet ( dbra).
5 A perc érték villogni kezd a kijelzén.

Megjegyzés

e Af6tt tojas alapértelmezett fézési ideje 4 perc, igy a,,4:00" jelenik
meg a képemnydén.

3 Erintse meg a ,,ndvelés” (+) vagy ,csdkkentés” (<) gombot a
perc kivdlasztdsdhoz ( dbra).

4 Erintse meg ismét a ,,f6zési id8” (Cooking time) elemet
(@) dbra).
5 A madsodperc jelzés villogni kezd a kijelzén.

5 Erintse meg a ,ndvelés” (+) vagy ,csdkkentés” (-) gombot a
mésodperc kivdlasztasdhoz (@4) dbra).
9 A misodperc jelzés 30 masodpercenként véltozik a nvelés

(+) vagy csokkentés (-) minden egyes megérintésével.

[3 Erintse meg és tartsa lenyomva az ,,indités” (Start/
Cancel) gombot 3 mdsodpercig a fézés jévahagydsahoz és
elinditasahoz ((9) dbra).

IdSzitett fozés beallitasa

Néhdny f6zési meni esetében bedllithatja a késleltetett f6zési idét.
Tekintse meg a ,,Mentk dttekintése” fejezetet, és nézze meg, hogy
melyik mentknél lehet idézitést bedllitani.
1 Vilassza ki a kivant fézési mendit.
2 Erintse meg az ,idézités” (Preset) elemet ( dbra).

9 Az dra jelzés villogni kezd a kijelzén.

3 Erintse meg a ,,ndvelés” vagy ,.csdkkentés” (-) gombot az dra
bedllitisahoz (@) dbra).
Az dra bedllitdsa utdn érintse meg Ujra az ,,idézfté" (Preset)
elemet ( dbra).
5 A perc érték villogni kezd a kijelzén.

5 Erintse meg a ,,ndvelés” (+) vagy ,csdkkentés” (<) gombot a
perc kivélasztdsdhoz ( dbra).

6 Erintse meg és tartsa lenyomva az ,,indités” (Start/

Cancel) gombot 3 mdsodpercig a fézés jévahagydsahoz és
elinditasahoz ((9) dbra).

Megjegyzés

Ha a tébbfunkcids fézékészllék az ,id6zité"” (Preset) megérintését
kovetéen 15 médsodpercig tétlen marad, akkor készenléti médra
fog valtani.

A f6zési folyamat a beiddzitett f6zési id6 lejartéval véget ér. Ha
példdul reggel 10:00-kor 8 drds idézitést dllit be, a f6zési folyamat 8
Sréval késbbb, azaz este 18:00-kor ér véget.

A f6zési homérséklet beallitasa

Egyes mentk esetében mddosithatja a f6zési hémérsékletet. Tekintse
meg a ,,Menik dttekintése” fejezetet, és nézze meg, hogy melyek

a hémérséklet-szabdlyozdssal, illetve szabdlyozdsi tartomannyal
rendelkezé menuk.

Vdlassza ki a kivant f6zési ment.

2 Erintse meg a ,,hémérséklet” (Temp) gombot ( dbra).
5 Az alapértelmezett fézési hémérséklet megjelenik a

képernydn.

3 Erintse meg a ,,ndvelés” vagy ,csdkkentés” (<) gombot a fézési
hémérséklet bedllitdsdhoz ( dbra).

4 Erintse meg és tartsa lenyomva az ,,indités” (Start/
Cancel) gombot 3 mdsodpercig a fézés jévdhagydsahoz és
elinditasahoz ((3) dbra).

Megjegyzés

* Ahelyett, hogy a ,novelés” vagy ,csokkentés” (-) gombot érintené
meg a fézési hémérséklet bedllitdsahoz, a ,hémérséklet” (Temp)
gomb t6bbszéri megnyomdsaval is bedllithatja a f6zési hémérsekletet.

Lietuviskai

1 Jasy ,,Multicooker*

Sveikiname sigijus ,,Philips'* gaminj ir sveiki atvyke!
Norédami pasinaudoti visa ,,Philips” siiloma pagalba, savo gaminj
uzregistruokite adresu www.philips.com/welcome.

2 Deézutés turinys

,Multicooker
pagrindinis jrenginys

Maitinimo laidas
Gary krepsys

Ryziy mentelé

CICICIONC)]
SIOJOIONC)

Sriubos samtis

3 Apzvalga

Matavimo puodelis

Vartotojo vadovas
Recepty knygelé
Garantiné kortelé

Saugos informacinis lapelis

Gyermekzar bedllitasa

Ha szeretné megdvni gyermekeit a tébbfunkcids féz&készulék
haszndlatdtdl, illetve szeretné elkerlini a nem megfelelé mikodést, a
fézési folyamat idejére aktivdlhatja a gyermekzdrat.
* Erintse meg és tartsa lenyomva a ,menl” (Menu) gombot
3 mdsodpercig a gyermekzdr aktivéldsdhoz ((51) dbra).
9 A, Gyermekzédr” (Child lock) jelzés villan fel a kijelzén.
¢ A felolddshoz érintse meg és tartsa Ujra lenyomva a ,,meni”
(Menu) gombot 3 masodpercig ((52) dbra).
9 A, ,Gyermekzdr” (Child lock) jelzés eltlinik.

5 Tisztitas és karbantartas

Megjegyzés

* Huzza ki a tobbfunkcids féz8késziléket, és tisztitds elStt varja meg,
hogy kell6képpen lehdljon.

Belso rész

A fedél és a késziilékhdz belsé felilete; a fitdegység:
* Jol kifacsart ruhdval tordlje 4t.
* Ugyelien, hogy a tobbfunkcids f6z6készUlékre ragadt minden
ételmaradvanyt eltivolitson.

Kulsé rész

A fedél és a késziilékhdz kilsé felllete:
¢ Tordlje le szappanos vizzel megnedvesitett ronggyal.
¢ A kezel6panel letériéséhez kizardlag puha és szdraz rongyot
haszndljon.
e Ugyelien rd, hogy a kezel&panel kéril minden ételmaradvényt
eltdvolitson.

Tartozékok

Rizslapdt, merékandl, mérépohdr, belsé edény, gbzdlékosdr és
leveheté gbzkivezets fedél:
¢ Forrd vizben dztassa és szivaccsal tisztitsa meg Sket.

6 Ujrahasznositas

Ez a szimbdlum azt jelenti, hogy a termék nem kezelheté

normdl hdztartdsi hulladékként (2012/19/EV).

Kovesse az orszdgdban érvényes, az elektromos és

elektronikus készilékek hulladékkezelésére vonatkozd
I jogszabdlyokat. A megfeleld hulladékkezelés segitséget nyuijt

a komyezettel és az emberi egészséggel kapcsolatos negativ

kovetkezmények megelézésében.

7 Jotallas és szerviz

Ha szervizelésre vagy informdcidra van szlksége, vagy valamilyen
probléma mertil fel, ldtogasson el a Philips weboldaldra a
www.philips.com cimen, vagy forduljon az adott orszdg Philips
vevészolgdlatdhoz. A vevészolgdlat telefonszamat a vilagszerte
érvényes garancialevélen taldlja meg. Ha orszdgdban nem muikédik
ilyen vevészolgdlat, forduljon a Philips helyi termékforgalmazdjéhoz.

8 Termeékjellemzok

Modellszam: HD4749
Névleges fesziltség ~ 220V - 240V
Neévleges kimend teljesitmény 890 W - 1070 W
Névleges kapacitds 501

9 Hibaelharitas

Ha a tobbfunkcids f6z6készilék haszndlata sordn problémakba Utkozik,
nézze dt az aldbbi pontokat, mielétt szakemberhez fordulna. Ha nem
képes megoldani a problémdt, forduljon a helyi Philips vevészolgélat
munkatarsaihoz.

Megoldis

A gomb nem Hibds a csatlakozds. Ellendrizze, hogy a

vildgft. haldzati kdbel megfeleléen csatlakozik-e
a tobbfunkcids f6z8késziilékhez, illetve
hogy a csatlakozddugd stabilan be van-e
csatlakoztatva a konnektorba.

A vilagitds meghibdsodott. Vigye el a
készuiléket Philips forgalmazdjahoz, vagy egy
hivatalos Philips szakszervizbe.

A tobbfunkcids f6z6készilék nincs
dramforrdshoz csatlakoztatva. Ha a
késziilék nem csatlakozik dramforrdshoz,

az dramsziinet esetére szolgdld tartalék
aramforrds és a kijelz6 nem mukadik
megfelelSen.

Nem érintette meg és tartotta lenyomva

az ,inditds” (Start/Cancel) gombot 3
mdsodpercig.

A tdbbfunkcids féz6késziilék bekapcsoldsa
elétt ellendrizze, hogy a belsé edény kiilsején
nem taldlhaté-e idegen szennyez&dés.

A kijelz6 nem
makadik.

A hozzdvaldk nem
féttek meg.

Megsériilt a fitéelem, vagy

eldeformdlddott a belsé edény. Vigye el

a tobbfunkcids fézékésziléket egy Philips
mdrkakereskedésbe vagy egy hivatalos Philips
szakszervizbe.

A rizs tll szdraz, Ontsén még vizet a rizsre, és fézze tovabb

és nem f6tt meg. egy kicsit.

A rizs Nem o&blitette le megfeleléen a rizst. Addig
megperzselédott.  Oblogesse a rizst amig a viz tiszta nem lesz.
A tébbfunkcids Eléfordulhat, hogy a f6zési folyamat inditdsa
f6z8készulék el6tt megérintette a ,,melegen tartds”

nem kapcsol (Keep warm) gombot. Ebben az esetben
automatikusan a tobbfunkcids f6z6késziilék az ételkészités
melegen tartdsi befejeztével készenléti izemmaddba kapcsol.
maédra.

A héfokszabdlyozé meghibdsodott. Vigye el a
készuiléket Philips forgalmazdjahoz, vagy egy

Gaminio apzvalga

Virsutinis dangtelis
Nuimamas vidinis
dangtelis

Vidinis puodas
Valdymo pultas

Kaitinimo elementas

ONONCIORORC)
SNSESIORORC)

Maitinimo lizdas

Pagrindinis jrenginys
Keptuvo rankena

Vandens lygio indikatorius
Sandarinimo Ziedas

Nuimamas gary isleidimo
dangtelis

Dangcio atlaisvinimo mygtukas
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,Multicooker naudojimas

Pastaba

Pasirinke bet kurj meniu dédami maista, produktus ar pildami
skyscius nevirSykite vidinio puodo Zymos MAX, kitaip gaminant
maistas gali lietis per krastus.

Gaminimo laikas pasirinkus ryziy (Rice), kruopy (Grairll)_ir_
daugiaryZio (Risotto) funkcijas iSkart néra rodomas. [ = =
rodoma ekrane didzZiaja gaminimo laiko dalj, kol prachnio
pasiruosimo periodu ,,Multicooker* nustato vandens / skyscio ir
produkty kiekj. Kai ,,Multicooker* nustato reikalinga gaminimo
laika, likes gaminimo laikas parodomas ekrane. Pasirinkus
uogienés (Jam), gary (Steam), virimo (Boil), Saltienos (Jelly meat)
ir kompoto (Compote) funkcijas, pries uzverdant vandeniui /
skysciui ekrane parodoma [ =~ 7], Kai vanduo / skystis uzverda,
ekrane pasirodo nustatytas gaminimo laikas.

Jei reikia i8samesnés informacijos apie gaminima pasirinkus kiekvieng
meniu, skaitykite recepty lankstinuka.

m Patarimas

Jei norite pasirinkite konkrety meniu, spaudinékite meniu mygtuka
(Menu). Be to, meniu mygtuka (Menu) galite paspausti vieng karta ir
meniu pasirinkti spausdami didinimo (+) ar mazinimo (-) mygtukus.

Pries naudojant pirma karta

1
2

I8 vidinio puodo iSimkite visus priedus ir jpakavimo medziagas.
Kruopiciai idvalykite visas ,,Multicooker” dalis prie$ naudodami jj
pirma karta (Zr. skyriy ,,Valymas ir priezidra").

Pastaba

Prie$ pradédami naudoti , Multicooker" jsitikinkite, kad visos dalys yra
visiskai sausos.

Valdikliy apzvalga

Silumos palaikymo
mygtukas

®

Mygtukas ,,MyRecipe"

Mygtukas , Stage
cooking"*

®
Mygtukas ,Preset time"
@

@00 ® @

Mazinimo mygtukas

Didinimo mygtukas

Ruosimo laiko mygtukas

Mygtukas ,,Menu" / vaiky
uzrakto mygtukas

Temperatdros mygtukas

Jjungimo / i§jungimo mygtukas
Ekranas

Meniu apzvalga

Gaminimo laiko

Numatytasis reguliavimo
Meniu ruosimo laikas diapazonas
Pasildyti (Reheat) 25 min.
Ryziai (Rice) 30-40 min. /
Kruopos (Grain) 30-40 min. /
Daugiaryzis (Risotto) 35 min. /
Uogiené (Jam) 10 min. 5 min—2 val.
Garai (Steam) 20 min 5 min—2 val.
Virti (Boil) 20 min 5 min—2 val.
Sriuba (Soup) 1 val. 20 min—4 val.
Kepinti (Fry) 15 min. 5-60 min.
Létas gaminimas (Slow
cooking) 5 val. 1-15 val.
Trokinys (Stew) 1 val. 20 min~10 val.
Kompotas (Compote) 10 min. 5-40 min.
Makaronai (Pasta) 4 min. 1-15 min.
Kiausinis (Egg) 4 min. 1-15 min.
Saltiena (Jelly meat) 6 val. 4-10 val.
Ragu (Ragout) 2 val. 20 min—10 val.
Pica (Pizza) 35 min. 10-60 min.
Kepsnys (Roast) 1 val. /
Kepti (Bake) 45 min. 20 min.—2 val.
Jogurtas (Yogurt) 8 val. 612 val.
Kefyras (Kefir) 8 val. 6-12 val.
Rankinis
(Manual) 2 val. 5 min—~10 val.
Gaminimas etapais (Stage
cooking) 5 min. 5 min—15 val.
Numatytoji  Temperatiiros

Numatytasis | ruosimo reguliavimo
Meniu laikas temperatiira diapazonas
Pagildyti (Reheat) — / 85 °C /
Ryziai (Rice) 1-24 val. 130-140°C /
Kruopos (Grain) 1-24 val. 130-140 °C /
Daugiaryzis
(Risotto) 1-24 val. 130-140°C /
Uogiené (Jam) 1-24 val. 90-100 °C  /
Garai (Steam) 1-24 val. 100 °C /
Virti (Boil) 1-24 val. 100 °C /
Sriuba (Soup) 1-24 val. 90-100 °C  /
Kepinti (Fry) / 145160 °C  /
Létas gaminimas
(Slow cooking) 1-24 val. 80 °C /
Troskinys (Stew) 1-24 val. 95 °C /
Kompotas
(Compote) 1-24 val. 100 °C /
Makaronai (Pasta) ~ / 100 °C /
Kiausinis (Egg) / 100 °C /
Saltiena (Jelly meat) 1-24 val. 90-100 °C  /
Ragu (Ragout) 1-24 val. 90 °C /
Pica (Pizza) / 130 °C /
Kepsnys (Roast) 1-24 val. 120130 °C /
Kepti (Bake) / 130 °C 40-160 °C
Jogurtas (Yogurt) 1-24 val. 40 + 3 °C /
Kefyras (Kefir) 1-24 val. 40 £ 3 °C /
Rankinis
(Manual) 1-24 val, 100 °C 30-160 °C
Gaminimas etapais
(Stage cooking) 1-24 val. 100 °C 30-160 °C

E Pastaba

puode.

e Gaminimo laikg ryziams (Rice), gradams (Grain) ir daugiaryziui
(Risotto) nustato ,,Multicooker pagal produkty kiekj vidiniame

*  Gaminimo temperatiirg kepimo (Bake), rankinio nustatymo

Pasildymas (Reheat)

1 I$purenkite maistg ir tolygiai paskirstykite jj vidiniame puode.

2 Uzpilkite ant maisto truputj vandens, kad jis per daug neisdzitty.
Vandens kiekis priklauso nuo patiekalo kiekio.

3 Nusluostykite vidinio puodo iSore (@ pav.), tada jstatykite jj |
,Multicooker” ((5) pav.).

4 Uzdarykite ,,Multicooker" dangtelj (@ pav.), tada jstatykite
kistuka | maitinimo lizda ((7) pav.).

5 Palieskite meniu (Menu) mygtuka ir pasirinkite pasildymo
(Reheat) funkcija ( pav.).
> Jei norite pasirinkite kita gaminimo laika, Zr. skyriy

,,Gaminimo laiko nustatymas".

6 Palieskite jjungimo / igjungimo (Start/Cancel) mygtuka ir
palaikykite 3 sek., kad patvirtintuméte ir pradétuméte gaminima
(@ pav).

7 Kai gaminimas uzbaigiamas, prietaisas supypsi ir automatiskai

jungia Silumos palaikymo funkcija.

Ryziy (Rice) ir kruopy (Grain) gaminimas

Pastaba

Jei jasy gyvenamoje vietoje tiekiama jtampa svyruoja, ,,Multicooker"*
esantis maistas gali i3silieti per krastus.

Kai gaminimas uzbaigiamas, ryzius / kruopas iskart pamaisykite ir
iSpurenkite, kad iSgaruoty likgs vanduo, o ryZiai / kruopos tapty purios.
Atsizvelgiant gaminimo salygas apatiné ryziy / kruopy dalis gali bati
Siek tiek parudavusi.

N =

RyZiy / kruopy atseikékite pridedamu matavimo indeliu (@ pav.).
Ryzius praskalaukite, nuplautus ryzius sudékite j vidinj puoda ir
pripilkite vandens ( (2) pav.).

Pastaba

Jei reikia i8samesnés informacijos apie ryziy / kruopy ir vandens
santykj, zr. recepty lankstinuka.

A W

Paspauskite dangcio atlaisvinimo mygtuka, kad atidarytuméte

dangtj () pav.).
Nusluostykite vidinio puodo iSore (@ pav.), tada jstatykite jj |
,,Multicooker” ((5) pav.).

Pastaba

Patikrinkite, ar vidinis puodas tinkamai lieciasi su kaitinimo elementu.
Patikrinkite, ar vidinio puodo i8oré yra 3vari, sausa ir ar ant kaitinimo
elemento néra jokiy pasaliniy liekany.

Uzdarykite ,Multicooker" dangtelj (@ pav.), tada jstatykite
kistuka | maitinimo lizda ( pav.).

Palieskite meniu (Menu) mygtuka ir pasirinkite ryZiy (Rice)
( pav.) arba kruopy (Grain) funkcijg ( @ pav.).

Palieskite jjungimo / igjungimo (Start/Cancel) mygtuka ir
palaikykite 3 sek, kad patvirtintuméte ir pradétuméte gaminima
(@ pav).

Kai gaminimas uzbaigiamas, prietaisas supypsi ir automatiskai
jungia Silumos palaikymo funkcija.

Daugiaryzio (Risotto) gaminimas

1 Sudékite daugiaryZio produktus j vidinj puoda.

2 Nusluostykite vidinio puodo iSore ((4) pav.), tada jstatykite jj |
., Multicooker” ((5) pav.).

3 UzZdarykite ,Multicooker" dangtelj (@ pav.), tada jstatykite
kistuka | maitinimo lizda ( pav.).

4 Palieskite meniu (Menu) mygtuka ir pasirinktie daugiaryzio
(Risotto) funkcija (@ pav.).

5 Palieskite jungimo / iSjungimo (Start/Cancel) mygtuka ir palaikykite
3 sek, kad patvirtintuméte ir pradétuméte gaminima (é pav.).

6 Kai gaminimas uzbaigiamas, prietaisas supypsi ir automatiskai

jjungia Silumos palaikymo funkcija.

Uogienés (Jam) gaminimas

1 Sudékite uogienés produktus | vidinj puoda ir Siek tiek pamaiSykite.

2 Nusluostykite vidinio puodo iSore ((4) pav.), tada jstatykite jj |
,,Multicooker” ((5) pav.).

3 Uzdarykite ,,Multicooker" dangtelj (@ pav.), tada jstatykite
kistuka | maitinimo lizda ( pav.).

4 Palieskite meniu (Menu) mygtuka ir pasirinktie uogienés (Jam)
funkcija ( @ pav.).
9 Jei norite pasirinkite kita gaminimo laika, zr. skyriy

,,Gaminimo laiko nustatymas".

5 Palieskite jjungimo / i§jungimo (Start/Cancel) mygtuka ir palaikykite
3 sek, kad patvirtintuméte ir pradétuméte gaminima (@5 pav.).

6 Kai gaminimas uzbaigiamas, prietaisas supypsi ir automatiskai

jungia Silumos palaikymo funkcija.

Pastaba

» ['7 ~7 parodoma ekrane pries uzverdant vandeniui / skysciui. Kai

(Manual) ir gaminimo etapais (Stage cooking) funkcijoms galite
reguliuoti. Kepimo funkcijai galite pasirinkti 40-160 °C temperatira,
o rankinio nustatymo ir gaminimo etapais funkcijai — 30-160 °C.

¢ Kaip gaminimo procesas pradedamas, palieskite jjungimo / isjungimo

hivatalos Philips szakszervizbe.
Gy6z8djon meg rdla, hogy a belsé edénybe
tett hozzdvaldk nem Iépik tdl a MAX jelzést.

Fézés kdzben
kilottyen a viz a
készulékbdl.

Nem tudom Erintse meg tébbszor egymds utdn a
bedllitani a ,ment” (Menu) gombot a kivént funkcid
megfeleld fézési kivélasztdsahoz.

funkcidt.

Az edényeknek
kellemetlen szaguk
van fézés utdn

Tisztitsa ki a belsé edényt mosdszeres meleg
vizzel.

Ugyeljen rd, hogy f6zés utdn a gézkivezetd
fedél, a belsé fedél és a belsé edény alaposan
ki legyen tisztftva.
Hibalzenet (E1,
E2, E3 vagy E4)
jelenik meg a
kijelzén.

Az ételkészités ideje alatt dramsziinet volt.
Vigye el a késztléket Philips forgalmazdjdhoz,
vagy egy hivatalos Philips szakszervizbe.

mygtuka (Start/Cancel), kad i§jungtuméte dabartinj gaminimo

procesa, tada bus jjungtas ,Multicooker” budéjimo rezimas.

L oma -

vanduo / skystis uzverda, ekrane pasirodo nustatytas gaminimo laikas.
Jei reikia i$samesnés informacijos apie produkty ir skyscio santykj, zr.
recepty lankstinuka.

Palieskite meniu (Menu) mygtuka ir pasirinkite gary (Steam)

funkcija ((14) pav.).

> Jei norite pasirinkite kitg gaminimo laika, Zr. skyriy
,,Gaminimo laiko nustatymas".

Palieskite jjungimo / iSjungimo (Start/Cancel) mygtuka ir palaikykite

3 sek, kad patvirtintuméte ir pradétuméte gaminima ((9) pav.).

Kai gaminimas uzbaigiamas, prietaisas supypsi ir automatiskai

jjungia Silumos palaikymo funkcija.

Pastaba

Gamindami maista garuose nemerkite gary krepsio | vandenj.

'~ ~ 7 parodoma ekrane prie$ uzverdant vandeniui / skysciui. Kai
vanduo / skystis uzverda, ekrane pasirodo nustatytas gaminimo laikas.
Kai baigiate gaminti maista garais, dubenj ir gary krepsj isimkite
virtuvine pirstine ar ranksluostéliu, nes jis gali bati labai karstas.

Virimas (Boil)
1

2
3
4

+ [~ ~7 parodoma ekrane pries uzverdant vandeniui / skysciui. Kai

|pilkite | vidinj puoda vandens.

Nusluostykite vidinio puodo iSore (@ pav.), tada jstatykite jj |

,Multicooker” ((5) pav.).

UZzdarykite ,,Multicooker" dangtelj (@ pav.), tada jstatykite

kistuka | maitinimo lizda ( pav.).

Palieskite meniu (Menu) mygtuka ir pasirinktie virimo (Boil)

funkcija ( @ pav.).

> Jei norite pasirinkite kitg gaminimo laika, Zr. skyriy
,,Gaminimo laiko nustatymas".

Palieskite jungimo / iSjungimo (Start/Cancel) mygtuka ir palaikykite

3 sek, kad patvirtintuméte ir pradétuméte gaminima ((9) pav.).

Kai vanduo uzverda, ,Multicooker 5 kartus supypsi ir primena,

kad reikia atidaryti dangtelj ir sudéti produktus | vidinj puoda.

Pastaba

Lo f o .
vanduo / skystis uzverda, ekrane pasirodo nustatytas gaminimo laikas.
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Kai gaminimas uzbaigiamas, prietaisas supypsi ir automatiskai
jjungia budéjimo rezima.

Sriubos (Soup) gaminimas

1
2

3

Sudékite sriubos produktus j vandenj / skystj vidiniame puode.

Nusluostykite vidinio puodo iSore (@ pav.), tada jstatykite jj |

. Multicooker” ((5) pav.).

Uzdarykite ,,Multicooker" dangtelj (@ pav.), tada jstatykite

kistuka | maitinimo lizda ((7) pav.).

Palieskite meniu (Menu) mygtuka ir pasirinktie sriubos (Soup)

funkcija ( pav.).

9 Jei norite pasirinkite kita gaminimo laika, zr. skyriy
,,Gaminimo laiko nustatymas".

Palieskite jjungimo / i§jungimo (Start/Cancel) mygtuka ir palaikykite

3 sek, kad patvirtintuméte ir pradétuméte gaminima ( @S pav.).

Kai gaminimas uzbaigiamas, prietaisas supypsi ir automatiskai

jlungia Silumos palaikymo funkcija.

Kepinimas (Fry)

=N

AwpN

oN o8 w»n

Nusluostykite vidinio puodo iSore (@ pav.), tada jstatykite jj |
., Multicooker" (@ pav.).

|kiskite kistuka | maitinimo lizda (@ pav.).

| vidinj puoda jpilkite Siek tiek kepimui skirto aliejaus.

Palieskite meniu (Menu) mygtuka ir pasirinkite kepinimo (Fry)
funkcija ( @ pav.).

Palieskite jungimo / i§jungimo (Start/Cancel) mygtuka ir palaikykite
3 sek, kad patvirtintuméte ir pradétuméte gaminima ( (‘5 pav.).
Palaukite 5 minutes, kol jkais kepimo aliejus, tada sudékite j vidinj
puoda produktus ir prieskonius.

Neuzdarydami dangtelio produktus nuolat maisykite mentele.
Kai gaminimas uzbaigiamas, prietaisas supypsi ir automatiskai
jlungia budéjimo rezima.

Létas gaminimas (Slow cooking)

1

2
3

Nusluostykite vidinio puodo iSore (@ pav.), tada jstatykite jj |

,Multicooker” ((5) pav.).

|kiskite kistuka | maitinimo lizda (@ pav.).

Palieskite meniu (Menu) mygtuka ir pasirinkite 1éto gaminimo

(Slow cooking) funkcija ( (18) pav.).

5 Jei norite pasirinkite kita gaminimo laika, zr. skyriy
,,Gaminimo laiko nustatymas".

Palieskite jungimo / i§jungimo (Start/Cancel) mygtuka ir palaikykite

3 sek, kad patvirtintuméte ir pradétuméte gaminima ( (9) pav.).

Kai gaminimas uzbaigiamas, prietaisas supypsi ir automatiskai

jlungia Silumos palaikymo funkcija.

Troskinio (Stew) arba ragu (Ragout)

gaminimas

1 Sudékite troskinio ar ragu produktus j vidinj puoda.

2 Nusluostykite vidinio puodo iSore (@ pav.), tada jstatykite jj |
. Multicooker” ((5) pav.).

3 UZdarykite ,,Multicooker" dangtelj (@ pav.), tada jstatykite
kistuka | maitinimo lizda ( (7) pav.).

4 Palieskite meniu (Menu) mygtuka ir pasirinkite troskinio (Stew)
( pav.) arba ragu (Ragout) funkcija ( pav.).
5 Jei norite pasirinkite kitg gaminimo laika, Zr. skyriy

,,Gaminimo laiko nustatymas".

5 Palieskite jungimo / iSjungimo (Start/Cancel) mygtuka ir palaikykite
3 sek, kad patvirtintuméte ir pradétuméte gaminima ((9) pav.).

6 Kai gaminimas uzbaigiamas, prietaisas supypsi ir automatiskai

jjungia Silumos palaikymo funkcija.

Kompoto (Compote) gaminimas

1
2

3

+ [~ Z7 parodoma ekrane pries uzverdant vandeniui / skysiui. Kai

Sudékite kompoto produktus | vidinj puoda.

Nusluostykite vidinio puodo iSore ( pav.), tada jstatykite jj |

,Multicooker” ((5) pav.).

Uzdarykite ,Multicooker" dangtelj (@ pav.), tada jstatykite

kistuka | maitinimo lizda ( pav.).

Palieskite meniu (Menu) mygtuka ir pasirinkite kompoto

(Compote) funkcijg (1) pav.).

9 Jei norite pasirinkite kita gaminimo laika, zr. skyriy
,,Gaminimo laiko nustatymas".

Palieskite jungimo / iSjungimo (Start/Cancel) mygtuka ir palaikykite

3 sek, kad patvirtintuméte ir pradétuméte gaminima ((9) pav.).

Kai gaminimas uzbaigiamas, prietaisas supypsi ir automatiskai

jungia Silumos palaikymo funkcija.

Pastaba

vanduo / skystis uzverda, ekrane pasirodo nustatytas gaminimo laikas.

Makarony virimas (Pasta)

* Jei, Multicooker" supypséjus paliksite jj 1 minutei nenaudojama,

Pastaba

I~ ~ 7 parodoma ekrane prie$ uzverdant vandeniui. Kai vanduo
- = - e .
uzvera'a, ekrane pasirodo nustatytas gaminimo laikas.

jjungiamas ,,Multicooker" budéjimo rezimas.

7 Sudéje makaronus | vidinj puoda palieskite meniu (Menu)
mygtuka, kad gaminimo procesas bty tesiamas.
8 Neuzdarydami dangtelio makaronus nuolatos maisykite mentele.

Patarimas

* ] vidinj puoda sudéje makaronus galite dangtelj uzdaryti, jei norite, kad

makaronai baty minksti.

9

Kai gaminimas uzbaigiamas, prietaisas supypsi ir automatiskai
jungia budéjimo rezima.

Kiausiniy (Egg) virimas

1 |pilkite | vidinj puoda vandens.
Pastaba
* NevirSykite vidinio puodo viduje esancios zymos MAX ‘
2 Nusluostykite vidinio puodo iSore (@ pav.), tada jstatykite jj |
. Multicooker” ((5) pav.).
3 UZdarykite ,Multicooker" dangtelj (@ pav.), tada jstatykite
kistuka | maitinimo lizda ( pav.).
4 Palieskite meniu (Menu) mygtuka ir pasirinkite kiausiniy (Egg)
funkcija ( @ pav.).
5 Jei norite pasirinkite kita gaminimo laika, zr. skyriy
,,Gaminimo laiko nustatymas".
5 Palieskite jungimo / iSjungimo (Start/Cancel) mygtuka ir palaikykite
3 sek, kad patvirtintuméte ir pradétuméte gaminima ((9) pav.).
6 Kai vanduo uzverda, ,Multicooker 5 kartus supypsi ir primena,

kad reikia atidaryti dangtelj ir sudéti kiausinius j vidinj puoda.

Pastaba

[; _--' parodoma ekrane pries uzverdant vandeniui. Kai vanduo
uzveraja, ekrane pasirodo nustatytas gaminimo laikas.

Numatytasis kiausiniy virimo laikas yra 4 minutés, todél ekrane
rodoma ,,4:00".

Jei ,Multicooker" supypséjus paliksite jj 5 minutéms nenaudojama,
jjungiamas ,,Multicooker"* budéjimo rezimas.

7 Sudéje kiausinius j vidinj puoda uzdarykite dangtel] ir palieskite
meniu (Menu) mygtuka, kad gaminimo procesas bty tesiamas.
8 Kai gaminimas uzbaigiamas, prietaisas supypsi ir automatiskai

jjungia budéjimo rezima.

Saltienos gaminimas (Jelly meat)

1 Sudékite 3altienos produktus | vidinj puoda.

2 Nusluostykite vidinio puodo iSore ((4) pav.), tada jstatykite jj |
., Multicooker" ( pav.).

3 Uzdarykite ,,Multicooker" dangtelj (@ pav.), tada jstatykite
kistuka | maitinimo lizda ( pav.).

4 Palieskite meniu (Menu) mygtuka ir pasirinkite Saltienos (Jelly
meat) funkcija ((24) pav.).
9 Jei norite pasirinkite kita gaminimo laika, zr. skyriy

,,Gaminimo laiko nustatymas".

5 Palieskite jjungimo / i§jungimo (Start/Cancel) mygtuka ir palaikykite
3 sek, kad patvirtintuméte ir pradétuméte gaminima ((9) pav.).

6 Kai gaminimas uzbaigiamas, prietaisas supypsi ir automatiskai

jungia Silumos palaikymo funkcija.

Pastaba

[~ ~ 7 parodoma ekrane pries uzverdant vandeniui / skysciui. Kai

vanduo / skystis uzverda, ekrane pasirodo nustatytas gaminimo laikas.

Jogurto (Yogurt) arba kefyro (Kefir)

gaminimas
1 Gerai sumaiSykite jogurto ar kefyro produktus ir supilkite viska
j vidinj puoda.

2 Nusluostykite vidinio puodo iSore (@ pav.), tada jstatykite jj |
Multicooker" ( pav.).

3 Uzdarykite ,,Multicooker" dangtelj (@ pav.), tada jstatykite
kistuka | maitinimo lizda ( pav.).

4 Palieskite meniu (Menu) mygtuka ir pasirinkite jogurto (Yogurt)
( pav.) arba kefyro (Kefir) funkcija ( pav.).
9 Jei norite pasirinkite kita gaminimo laika, zr. skyriy

,,Gaminimo laiko nustatymas".

5 Palieskite jungimo / iSjungimo (Start/Cancel) mygtuka ir palaikykite
3 sek, kad patvirtintuméte ir pradétuméte gaminima ((9) pav.).

6 Kai gaminimas uzbaigiamas, prietaisas supypsi ir automatiskai
jjungia budéjimo rezima.

Rankinis (Manual)

Taip pat galite naudoti rankinj rezima, jei norite patys reguliuoti
gaminimo trukme ir temperatdra.
Sudékite produktus | vidinj puoda.
2 Nusluostykite vidinio puodo iSore (@ pav.), tada jstatykite jj |
,Multicooker" ( pav.).
3 Uzdarykite ,,Multicooker" dangtelj (@ pav.), tada jstatykite
kistuka | maitinimo lizda ( pav.).
4 Palieskite meniu (Menu) mygtuka ir pasirinkite rankinio
nustatymo (Manual) ((30) pav.).
> Jei norite pasirinkite kita kepimo temperatdra, Zr. skyriy
,,Gaminimo temperatdros nustatymas".
> Jei norite pasirinkite kita gaminimo laika, Zr. skyriy
,,Gaminimo laiko nustatymas".
5 Palieskite jungimo / iSjungimo (Start/Cancel) mygtuka ir palaikykite
3 sek, kad patvirtintuméte ir pradétuméte gaminima ((9) pav.).
6 Kai gaminimas uzbaigiamas, prietaisas supypsi ir automatiskai
jjungia Silumos palaikymo funkcija.

Pastaba

* Jei pasirinksite Zemesne nei 80 °C temperatlra, pasibaigus gaminimo
procesui ,,Multicooker" automatiskai perjungiamas | budéjimo
rezima.

* Jei pasirinksite aukstesne nei 140 °C temperatiira, gaminant dangtelj
bitina laikyti atvira.

Gaminimas etapais (Stage cooking)

Jjunge gaminimo etapais funkcija galite nustatyti 9 gaminimo etapus su

skirtingais laikais ir temperatdra.

Pavyzdziui, pirmajj etapa galite nustatyti 5 minutéms 160 °C

temperatira, antrajj — 10 minuciy 100 °C temperatdrg, o paskutinj —

20 minuciy 80 °C temperatra.

1 Kai ,,Multicooker" veikia budéjimo rezimu, paspauskite ir
3 sek. palaikykite gaminimo etapais (Stage cooking) mygtuka
(@D pav)
>  Ekrane uzsidega 1"

2 Vadovaudamiesi nurodymais skyriuje ,,Gaminimo laiko
nustatymas" pasirinkite 1 etapo gaminimo laika.

3 Vadovaudamiesi nurodymais skyriuje ,,Gaminimo temperatlros
nustatymas" pasirinkite 1 etapo gaminimo temperatdira.

4 Dar karta palieskite gaminimo etapais (Stage cooking) mygtuka
ir pereikite prie 2 etapo. ( (32) pav.)
>  Ekrane uZsidega ,2".

5 Nustatykite 2 etapo gaminimo laikg ir temperatdra.

6 Kartokite Siuos veiksmus, kol nustatysite visus reikiamus etapus,
tada palieskite jjungimo / isjungimo (Start/Cancel) mygtuka ir
palaikykite 3 sek, kad patvirtintuméte ir pradétuméte gaminimo
procesg ( pav.).

,Mano receptas* (,,MyRecipe*)

Picos (Pizza) gaminimas

1 Sudékite picos produktus | vidinj puoda.

2 Nusluostykite vidinio puodo iSore (@ pav.), tada jstatykite jj |
. Multicooker” ((5) pav.).

3 UzZdarykite ,Multicooker" dangtelj (@ pav.), tada jstatykite
kistuka | maitinimo lizda ( pav.).

4 Palieskite meniu (Menu) mygtuka ir pasirinkite picos (Pizza)
funkcija ( @ pav.).
5 Jei norite pasirinkite kita gaminimo laika, zr. skyriy

,,Gaminimo laiko nustatymas".

5 Palieskite jungimo / iSjungimo (Start/Cancel) mygtuka ir palaikykite
3 sek, kad patvirtintuméte ir pradétuméte gaminima ((9) pav.).

6 Kai gaminimas uzbaigiamas, prietaisas supypsi ir automatiskai

* Jei ruosiate uzsaldyta pica, gaminimo laikg galite nustatyti pasirinktinj.

jjungia Silumos palaikymo funkcija.

Pastaba

Kuo ilgesnis laikas, tuo pica labiau apskrus.

Skrudinimas (Roast)

1
2

3

Sudékite produktus | vidinj puoda.

Nusluostykite vidinio puodo isore (@ pav.), tada jstatykite jj |

,Multicooker” ((5) pav.).

UZzdarykite ,,Multicooker" dangtelj (@ pav.), tada jstatykite

kistuka | maitinimo lizda (@ pav.).

Palieskite meniu (Menu) mygtuka ir pasirinkite skrudinimo

(Roast) funkcija ((26) pav.).

Palieskite jjungimo / i§jungimo (Start/Cancel) mygtuka ir palaikykite

3 sek, kad patvirtintuméte ir pradétuméte gaminima ((9) pav.).

Yra 2 skrudinimo etapai. Pasibaigus pirmajam etapui (apie 35

min.) ,,Multicooker" 5 kartus supypsi kas 30 sek. ir primena, kad

reikia a‘gid_aq/ti dangtel] ir apversti maistg vidiniame puode.

7 "7 mirksi ekrane.

Palieskite meniu (Menu) mygtuka, kad baty pradétas antrasis

etapas.

9 Jei pasibaigus pirmajam etapui per 5 minutes nepaspausite
meniu (Menu) mygtuko, bus jungtas ,,Multicooker" Silumos
palaikymo rezimas.

Kai gaminimas uzbaigiamas, prietaisas supypsi ir automatiskai

jjungia budéjimo rezima.

Kepimas (Bake)
1

Sudékite produktus kepimui j vidinj puoda.

2 Nusluostykite vidinio puodo iSore (@ pav.), tada jstatykite jj |
Multicooker” ((5) pav.).
3 Uzdarykite ,,Multicooker" dangtelj (@ pav.), tada jstatykite

kistuka | maitinimo lizdg ((7) pav.).

Pastaba

Gaminimo etapais iSsaugojimas ,,Mano
receptuose* (,,MyRecipe*)
Per 10 min. nuo gaminimo etapais pabaigos, galite i$saugoti gaminimo
etapus ,,Mano receptuose” (,MyRecipe").
Paspauskite ir 3 sek. palaikykite ,gaminimas etapais" (, Stage
cooking"). (@ pav.)
>  Ekrane parodoma ,,F1".
2 Liesdami didinimo ,,+" arba mazinimo - mygtuka pasirinkite
vieng i$ parinkciy: F1, F2, F3, F4 arba F5 ( pav.).
3 Palieskite ,Mano receptas" (,,MyRecipe*), patvirtinkite ir
iSsaugokite gaminimo etapus prie reikiamos parinkties (@ pav.).

ISsaugoty ,,Mano recepto* (,,MyRecipe*)
nustatymy pasirinkimas

1 |renginiui veikiant budéjimo reZimu, palieskite ir palaikykite
,Mano receptas" (,,MyRecipe") 3 sek. ( pav.)
9  Ekrane parodoma ,F1".

2 Liesdami didinimo ,,+" arba mazinimo ,-*“ mygtuka pasirinkite
vieng i$ anksciau iSsaugoty ,Mano recepto” nustatymy: F1, F2,
F3, F4 arba F5 ( 34) pav.).

3 Palieskite jungimo / i§jungimo (Start/Cancel) mygtuka ir palaikykite
3 sek, kad patvirtintuméte ir pradétuméte gaminima ( pav.).

Pastaba

* Jeiviena i esamy ,Mano recepto” (,,MyRecipe") nustatymy norite
pakeisti nauju, pasirinkite nebereikalingg nustatyma ir issaugokite
nauja nustatyma jo vietoje.

* Bendras visy jlsy nustatyty gaminimo etapy laikas negali bGti ilgesnis
nei 24 val.

Silumos palaikymas

Naudodami ,,Multicooker* galite paprastai reguliuoti maisto
temperatiirg Silumos palaikymo rezimu.

* Jei paliete meniu (Menu) mygtuka pasirinksite gaminimo funkcija

ir iSkart paliesite ir 3 sek. palaikysite jjungimo / i§jungimo (Start/
Cancel) mygtuka, uzsidegs Silumos palaikymo indikatorius.
Pasibaigus maisto ruosimo procesui ,Multicooker" iSkart persijungs
| Silumos palaikymo rezima.

Jei paliete meniu (Menu) mygtuka pasirinksite gaminimo funkcija,
pirmiausia paliesite $ilumos palaikymo (Keep warm) mygtuka, tada
paliesite ir 3 sek. palaikysite jungimo / i§jungimo (Start/Cancel)
mygtuka, uzsidegs Silumos palaikymo indikatorius. Pasibaigus maisto
ruosimo procesui ,,Multicooker" persijungs | parengties rezima.

E Pastaba

* Kai jungiamas prietaiso Silumos palaikymo rezimas, jis lieka jjungtas
24 val, tada pasigirsta signalas, o Silumos palaikymo rezimas
iSjungiamas.

* Veikiant budéjimo rezimui galite paliesti Silumos palaikymo (Keep
warm) mygtuka, kad jjungtuméte Silumos palaikymo rezima. Ekrane

* Kai kepate pyraga ar duona, laikykite dangtelj uzdaryta. Kepant
pyraga 130 °C temperatlroje 45 minutes, paprastai gaunamas
geriausias rezultatas.

* Jei kepate kitus gaminius pasirinke didesne nei 140 °C temperatira,

Gaminimas garais (Steam)
1 |pilkite truput] vandens | vidin] puoda.

Pastaba

* Jei norite gaminti darzoves garuose, atsizvelgdami j darzoviy risj
ir kiekj jpilkite nuo 0,2 iki 1 I'vandens; jei garuose ruosite mésa,
atsizvelgdami | mésos dyd; ir kiekj jpilkite nuo 0,5 iki 2 | vandens.

* Patikrinkite, ar maisto produktai neuzdengia visy garinimo angy gary
krepsyje, kad karsti garai galéty cirkuliuoti i$ krepsio apacios.

2 |statykite gary krepsj j vidinj puoda, sudékite maista | duben;,
tada dubenj jstatykite | gary kreps.

3 Nusluostykite vidinio puodo iSore (@ pav.), tada jstatykite jj |
. Multicooker” ((5) pav.).

4 UzZdarykite ,Multicooker" dangtelj (@ pav.), tada jstatykite
kistuka | maitinimo lizda ((7) pav.).

1 |pilkite | vidinj puoda vandens.
Pastaba
* Nevirsykite vidinio puodo viduje esancios Zzymos MAX.

2 Nusluostykite vidinio puodo iSore (@ pav.), tada jstatykite jj |
., Multicooker” ((5) pav.).
UZzdarykite ,,Multicooker" dangtelj (@ pav.), tada jstatykite
kistuka | maitinimo lizda ((7) pav.).

4 Palieskite meniu (Menu) mygtuka ir pasirinkite makarony (Pasta)
funkcija ( @ pav.).
5 Jei norite pasirinkite kita gaminimo laika, zr. skyriy

,,Gaminimo laiko nustatymas".

5 Palieskite jjungimo / i§jungimo (Start/Cancel) mygtuka ir palaikykite
3 sek, kad patvirtintuméte ir pradétuméte gaminima ((9) pav.).

6 Kai vanduo uzverda, ,Multicooker 5 kartus supypsi ir primena,

kad reikia atidaryti dangtelj ir sudéti makaronus j vidinj puoda.

dangtelj laikykite atvira.

4 Palieskite meniu (Menu) mygtuka ir pasirinkite kepimo (Bake)
funkcija ( @ pav.).
% Jei norite pasirinkite kita kepimo temperatara, Zr. skyriy
,,Gaminimo temperatiros nustatymas".
> Jei norite pasirinkite kita gaminimo laika, Zr. skyriy
., Gaminimo laiko nustatymas".
5 Palieskite jungimo / i§jungimo (Start/Cancel) mygtuka ir palaikykite
3 sek, kad patvirtintuméte ir pradétuméte gaminima ((9) pav.).
6 Kai gaminimas uzbaigiamas, prietaisas supypsi ir automatiskai

* Jei nustatoma zemesné nei 80 °C kepimo temperatira, baigus kepti

jjungia Silumos palaikymo funkcija.

Pastaba

prietaisas automatiskai perjungiamas | budéjimo rezima.
Baige kepti iSimdami vidinj puoda , Multicooker"* naudokite virtuving
pirstine arba ranksluostél, nes vidinis puodas bus labai karstas.

pasirodo bendras Silumos palaikymo rezimo veikimo laikas. Prietaiso
Silumos palaikymo rezimas lieka jjungtas 24 val., tada pasigirsta
signalas, o Silumos palaikymo rezimas ijungiamas.

Veikiant Silumos palaikymo rezimui galite paliesti Silumos palaikymo
(Keep warm) mygtuka, kad jjungtuméte budéjimo rezima.

Gaminimo laiko nustatymas

Kai kuriuose meniu galite reguliuoti gaminimo laika. Zr. skyriy ,,Meniu
apzvalga" ir suzinosite, kuriuose meniu galima reguliuoti laikg ir koks
taikomas reguliavimo diapazonas.

Pasirinkite reikiama gaminimo meniu.

2 Palieskite gaminimo laiko (Cooking time) mygtuka (@ pav.).
5 Valandy rodmuo ekrane pradés mirkséti.

3 Liesdami didinimo ar mazinimo (-) mygtuka nustatykite valandas
(@ pav).

4 Praéjus valandai po prietaiso nustatymo dar karta palieskite
gaminimo laiko (Cooking time) mygtuka ( pav.).
9 Minuciy rodmuo ekrane pradés mirkséti.

5 Liesdami didinimo ar mazinimo (-) mygtuka nustatykite minutes

(@0 pav).




]

6 Palieskite jjungimo / igjungimo (Start/Cancel) mygtuka ir
palaikykite 3 sek, kad patvirtintuméte ir pradétuméte gaminima
(®pav).

Pastaba

* Jei palietus gaminimo laiko (Cooking time) mygtuka su
. Multicooker" 15 sek. neatliekami jokie veiksmai, vél jjungiamas
prietaiso budéjimo rezimas.

* Meniu, kuriuose ilgiausias gaminimo laikas yra 1 val,, pirma karta
palietus gaminimo laiko (Cooking time) mygtuka ekrane pradeda
mirkséti minu¢iy rodmuo.

Kiausiniy virimo (Egg) meniu gaminimo
laiko nustatymas

Kiausiniy virimo laika galite nustatyti 30 sek. tikslumu.

1 Pasirinkite kiauginiy virimo (Egg) funkcija.

2 Palieskite gaminimo laiko (Cooking time) mygtuka ( pav.).
5 Minuciy rodmuo ekrane pradés mirkséti.

Pastaba

*  Numatytasis kiausiniy virimo laikas yra 4 minutes, todél ekrane
rodoma ,,4:00",

3 Liesdami didinimo (+) ar mazinimo (-) mygtuka nustatykite
minutes ( (42) pav.).

4 Dar karta palieskite gaminimo laiko (Cooking time) mygtuka
(@ pav.). _
5 Sekundziy rodmuo ekrane pradés mirkséti.

5 Liesdami didinimo (+) ar mazinimo (-) mygtuka nustatykite
sekundes ( pav.).
5 SekundZiy rodmuo kei¢iamas 30 sek. intervalu kaskart

paspaudus didinimo (+) ar mazinimo (-) mygtuka.

6 Palieskite jjungimo / i§jungimo (Start/Cancel) mygtuka ir

3 sek, kad patvirtintuméte ir pradétuméte gaminima (

alaikykite
pav.).

IS anksto nustatytas atidéto maisto
ruosSimo laikas

Kai kuriuose gaminimo meniu galite i§ anksto nustatyti gaminimo
atidéjimo laika. Zr. skyriy ,,Meniu apzvalga" ir suZinosite, kuriuose
meniu galima pasirinkti iSankstinj nustatyma.

Pasirinkite reikiama gaminimo meniu.
2 Palieskite ankstinio laiko (Preset) mygtuka (@5) pav.).

5 Valandy rodmuo ekrane pradés mirkséti.

3 Liesdami didinimo ar mazinimo (-) mygtuka nustatykite valandas
(@9 pav).

4 Praéjus valandai po prietaiso nustatymo dar kartg palieskite
igankstinio nustatymo (Preset) mygtuka ( (@7) pav.).
5 Minuciy rodmuo ekrane pradés mirkséti.

(%]

Liesdami didinimo (+) ar mazinimo (-) mygtuka nustatykite
minutes ( pav.).

Palieskite jjungimo / iSjungimo (Start/Cancel) mygtuka ir palaikykite
3 sek, kad patvirtintuméte ir pradétuméte gaminima ( é pav.).

E Pastaba

o

* Jei palietus i3ankstinio nustatymo laiko (Preset) mygtuka su
.Multicooker" 15 sek. neatliekami jokie veiksmali, vél jjungiamas
prietaiso budéjimo rezimas

¢ Maisto gaminimas bus baigtas, kai praeis i$ anksto nustatytas laikas.
Pavyzdziui, jei i$ anksto nustatysite 8 val. laika nuo 10:00 ryto,
gaminimo procesas bus baigtas po 8 val. — 18:00 vakare.

Gaminimo temper‘aturos nustatymas
Kai kuriuose meniu galite reguliuoti gaminimo temperatdra. zr. skyriy
»Meniu apzvalga" ir suzinosite, kuriuose meniu galima reguliuoti
temperatirg bei koks taikomas reguliavimo diapazonas.
Pasirinkite reikiama gaminimo meniu.
2 Palieskite temperatlros (Temp) mygtuka ( pav.).
5  Ekrane parodoma numatytoji gaminimo temperatdra.
3 Liesdami didinimo ar mazinimo (-) mygtuka nustatykite
gaminimo temperatlra ( pav.).
4 Palieskite jjungimo / i§jungimo (Start/Cancel) mygtuka ir palaikykite
3 sek, kad patvirtintuméte ir pradétuméte gaminima (@S pav.).

Pastaba

e Uzuot liete didinimo ar mazinimo (-) mygtuka gaminimo temperatdrai
nustatyti, ja galite reguliuoti ir liesdami temperatros (Temp) mygtuka.

Uzrakto nuo vaiky nustatymas

Kad , Multicooker" nepasinaudoty vaikai arba kad juo nebity
naudojamasi netinkamai, gaminimo proceso metu galite suaktyvinti
uzrakta nuo vaiky.
* Palieskite ir 3 sek. palaikykite meniu (Menu) mygtuka, kad
suaktyvintuméte uZrakta nuo vaiky ( pav.).
9 Ekrane uzsidega uzrakto nuo vaiky (Child lock) lempute.

5 Jei norite atrakinti, dar karta palieskite ir 3 sek. palaikykite meniu

(Menu) mygtuka (@ pav.).
9 UzZraktas nuo vaiky (Child lock) igjungiamas.

5 Valymas ir prieziura

E Pastaba

Neuzsidega
mygtuko lemputé.

Sujungimo problema. Patikrinkite, ar
maitinimo laidas tinkamai prijungtas

,Multicooker" ir ar gerai kistas | elektros

tinklo lizda.

Perdegusi lemputé. Pristatykite jrenginj
,,Philips** atstovui arba j ,,Philips" jgaliotajj
techninés priezidros centra.

Neveikia ekranas.

., Multicooker" neprijungtas prie maitinimo

tinklo. Jeigu néra maitinimo, avarinio
maitinimo funkcija ir ekranas neveikia.

Produktai
nepasigamine.

Nepaspaudéte ir 3 sek. nepalaikéte jjungimo /
isjungimo (Start/Cancel) mygtuko.

Pries jjungdami ,,Multicooker" jsitikinkite, kad
néra pasaliniy liku¢iy ant kaitinimo elemento
ir vidinio puodo iSoreés.

Sugedes kaitinimo elementas arba
deformuotas vidinis puodas. Pristatykite
,Multicooker , Philips" atstovui arba |
,,Philips** jgaliotajj techninés priezitros centra.

Ryziai yra per
sausi ir neidvire.
Ryziai apdege.

gaminkite.

| ryzius jpilkite daugiau vandens ir ilgiau

Tinkamai nenuplovéte ryZiy. Plaukite ryzius,

kol ims tekeéti Svarus vanduo.

»Multicooker*
automatiSkai
nepersijungia |
Silumos palaikymo
rezima.

Galbut prie pradédami gaminimo procesa
nepalietéte Silumos palaikymo (Keep warm)
mygtuko. Tokiu atveju pasibaigus gaminimui
., Multicooker" bus parengties rezime.

Sugedes temperataros valdiklis. Pristatykite
jrenginj ,,Philips** atstovui arba j ,,Philips"”
jgaliotajj techninés priezidros centra.

Ruosiant maista
vanduo issilieja i
Multicooker",
Nepavyksta
pasirinkti norimos
ruosimo funkcijos.

Pasigaminus
patiekalai smirda

Patikrinkite, ar vidiniame puode esantys
produktai nevirsija zymos MAX.

Kelis kartus palieskite meniu (Menu) mygtuka
ir pasirinkite reikiama funkcija.

I$plaukite vidinj puoda kokia nors plovimo
priemone ir Siltu vandeniu.

Baige ruosti maista btinai gerai iSplaukite
gary iSleidimo dangtelj, vidinj dangtj ir vidinj

puoda.
Ekrane rodomas

klaidos pranesimas
(E1, E2, E3 arba
E4).

Latviesu

Gaminimo metu nutrtiko maitinimas.
Pristatykite jrenginj ,,Philips" atstovui arba |
,Philips* jgaliotajj techninés priezidros centra.

1 Jusu daudzfunkciju edienu
gatavosanas ierice

Apsveicam ar pirkumu un laipni [Gdzam Philips!
Lai pilniba izmantotu Philips piedavata atbalsta iespéjas, registréjiet
produktu vietné www.philips.com/welcome.

2 Kompletkacija
Multicooker galvena
ierice

Stravas vads
Tvaic&Sanas grozs

Risu lapstina

© OO O

Zupas kausins

3 Parskats

® @0 ©®

drosibu

Mérglaze

Lietotdja rokasgramata
Recepsu gramatina
Garantijas kartite

Buklets ar informaciju par

Produkta parskats
Augséjais vaks
Nonemams iek3éjais
vaks

leksgjais katls

Vadibas panelis

Sildisanas elements

@OeOEO

Kontaktligzda

PO ®E

Galvenais bloks
lerices rokturis

Udens limena indikators
Blivgredzens

Nonemams tvaika
atveres vacing

Vaka atvérsanas poga

Vadibas pogu parskats

Siltuma uzturéSanas
poga

Poga Mana recepte
(MyRecipe)

@ @

gatavosanas poga
Laika iestatiSanas poga

Samazinasanas poga

@0 @

Palielinasanas poga

®

Pakapeniskas @
@
®

Gatavosanas laika poga

|zvélnes/bérnu slédzenes

poga

Temperatdras poga

lesl./izsl.

Displeja

poga
ekrans

¢ Atjunkite ,,Multicooker" nuo maitinimo ir palaukite, kol jis atvés tiek,
kad jj bty galima iSvalyti.

Vidus

Virdutinio dangtelio vidus ir pagrindinis korpusas; kaitinimo elementas:
¢ nusluostykite iSgrezta Sluoste.

* Batinai pasalinkite visus prie ,Multicooker prilipusius maisto likucius.

ISoré

Virdutinio dangcio pavirsius ir pagrindinio korpuso isoré:
¢ Nugluostykite muiluotu vandeniu sudrékinta $luoste.
¢ Valdymo skydelj valykite tik sausa medziagos skiaute.
 Butinai pasalinkite visus maisto likucius apie valdymo skydel].

Priedai

Ryziy mentelé, sriubos samtis, matavimo puodelis, Vidinis puodas, gary
krepsys ir nuimamas gary iSleidimo dangtelis:
¢ Pamerkite | kar$ta vandenj ir nuplaukite kempine.

6 Perdirbimas

Sis simbolis reiskia, kad gaminio negalima imesti kartu su
|prastomis buitinémis atliekomis (2012/19/ES).

Laikykités jusy Salyje galiojanciy taisykliy, kuriomis
reglamentuojamas atskiras elektros ir elektronikos gaminiy
surinkimas. Tinkamai iSmetus galima nuo neigiamo poveikio
apsaugoti aplinka ir Zmoniy sveikata.

7 Garantija ir techniné prieziura
Jeigu jums reikalinga techniné priezidra ar informacija, apsilankykite
,Philips"* svetainéje www.philips.com arba susisiekite su savo 3alies
,Philips™ klienty aptarnavimo centru. Jo telefono numer;j galite rasti
visame pasaulyje galiojancios garantijos informaciniame lapelyje. Jei
jusy Salyje néra klienty aptarnavimo centro, kreipkités j vietinj ,,Philips"
platintoja.

8 Specifikacijos

Modelio numeris HD4749
Atitinkama jtampa 220-240 V~
Vardinés galios iSvestis 890-1070 W
Nominalioji talpa 501

9 Trikciy diagnostika

Jei naudodamiesi Siuo ,Multicooker"* susidiréte su problemomis, pries
kreipdamiesi pagalbos, patikrinkite Siuos dalykus. Jei negalite iSspresti
problemos, kreipkités | savo 3alies ,,Philips" klienty aptarnavimo centra.

—

Izvelnu parskats

Noklusgjuma
Izvélnes gatavosanas laiks
Uzsildidana (Reheat) 25 min
Risi (Rice) 30-40 min
Graudi (Grain) 30-40 min
Risoto (Risotto) 35 min
levarijums (Jam) 10 min
TvaicéSana (Steam) 20 min
Varisana (Boil) 20 min
Zupa (Soup) 1h
Apcepsana (Fry) 15 min
Léna gatavosana (Slow
cooking) 5h
Saut&jums (Stew) 1h
Kompots (Compote) 10 min
Makaroni (Pasta) 4 min
Ola (Egg) 4 min
Galerts (Jelly meat) 6h
Ragd (Ragout) 2h
Pica (Pizza) 35 min
Cepetis (Roast) 1h
Cepsana (Bake) 45 min
Jogurts (Yogurt) 8h
Kefirs (Kefir) 8h
Manuali
(Manual) 2h
Pakapeniska gatavosana
(Stage cooking) 5 min
Noklusgjuma

lestatijuma | gatavoSana
Izvélnes IS temperatiira
Uzsildisana (Reheat) / 85°C
Risi (Rice) 1-24 h 130-140°C
Graudi (Grain) 1-24 h 130-140°C
Risoto (Risotto) 1-24h 130-140°C
levarijums (Jam) 1-24 h 90-100°C
TvaicéSana (Steam) 1-24 h 100°C
Varana (Boil) 124 h 100°C
Zupa (Soup) 124 h 90-100°C
Apcepsana (Fry) / 145-160°C

Gatavosanas

laika regulésanas
diapazons

S5min-2h
5min-2h
S5min-2h
20 min -4 h
5-60 min

1-15h

20 min-10h
5-40 min
1-15 min
1-15 min
410 h

20 min-10h
10-60 min

/
20min-2h
6-12 h

6-12 h

5min-10h

5min-15h

Temperatiiras

s regulésanas
diapazons

/
/
/
/
/
/
/
/
/

Izvélnes

Noklusgjuma

Temperatiiras
regulésanas
diapazons

lestatijuma
laiks

gatavosanas
temperatira

Léna gatavosana

(Slow cooking) 1-24 h 80°C /
Sautéjums (Stew) 124 h 95 °C

Kompots

(Compote) 124 h 100°C /
Makaroni (Pasta) / 100°C /

Ola (Egg) / 100°C /

Galerts (Jelly meat) 1-24 h 90-100°C /

Ragt (Ragout) 1-24 h 90 °C /

Pica (Pizza) / 130°C /

Cepetis (Roast) 124 h 120-130°C /
Cepgana (Bake) / 130°C 40-160°C
Jogurts (Yogurt) 1-24 h 40+£3°C /

Kefirs (Kefir) 124 h 40+3°C /

Manuali

(Manual) 124 h 100°C 30-160°C
Pakapeniska

gatavosana (Stage

cooking) 124 h 100°C 30-160°C

E Piezime.

Gatavosanas laiku risiem (Rice), graudiem (Grain) un risoto
(Risotto) nosaka Multicooker atbilstosi iekséja katla ievietotajam
produktu daudzumam.

Varat noregulét gatavo3anas temperatiiru cepsanas (Bake),
manudlajam (Manual) un pakapeniskas gatavo3anas (Stage cooking)
reZimam. Cepsanai pieejama temperatdra no 40°C lidz 160°C;
manualajam un pakapeniskas gatavosanas reZimam pieejama
temperatdras no 30°C fidz 160°C.

Kad gatavosanas process ir sacies, varat pieskarties iesl./izsl. pogai
(Start/Cancel), lai deaktiviz&tu padreizéjo gatavosanas procesu, un
Multicooker paries gaidstaves reZima.

4

Daudzfunkciju edienu
gatavosanas ierices lietosana

E Piezime.

Visas izvélnés neparsniedziet MAX radijumu iekséja katla iekSpusé,
ievietojot taja produktus un ielejot Skidrumus, citadi édiens var
parplst gatavosanas laika.

Gatavosanas laiks risiem (Rice), graudiem (Grainl,un risoto
(Risotto) netiek attélots no pasa sakuma. [ ~ -_, redzams ekrana
lielako dalu no gatavosanas laika, kamér ulticooker nosaka
Gdens/Skidruma un produktu tilpumu sakotnéja sagatavosanas
perioda. Kad Multicooker nosaka faktisko nepieciesamo
gatavosanas laiku, ekrana redzams atlikusais gatavosanas laiks.
levarijuma (Jam), tvaicéSanas (Steam), varisanas (Boil), galerta (Jelly
meat) un kompota re7ima (Compote) I ~ ~ 7 redzams ekrana
pirms tidens/Skidrums ir sacis varities. kad Géens/ﬂ(idrums sak
varities, ekrana redzams iestatitais gatavosSanas laiks.

Detalizétu informaciju par gatavo$anu katra izvélné skatiet recepsu
gramatina.

E Padoms

Lai izvélétos noteiktu izvélni, vairakkart pieskarieties izvélnes pogai
(Menu). Varat ar vienreiz pieskarties izvélnes pogai (Menu), péc tam
pieskarieties palielinaSanas (+) vai samazinasanas (-) pogai.

Pirms pirmas lietosanas reizes

1
2

Iznemiet visus piederumus no iekséja katla un nonemiet tam
iepakojuma materialu.

Viscaur notiriet Multicooker dalas pirms pirmas lietosanas reizes
(skatiet nodalu "TiriSana un apkope").

Piezime.

Pirms sakat lietot ierici, parliecinieties, vai visas dalas ir pilnigi nozuvusas.

UzsildisSana (Reheat)

1
2

3

Izmaisiet un vienmérigi sadaliet édienu iekséja katla.

Uzlejiet nedaudz tdens, lai &diens nek|Gtu parak sauss. Udens

daudzums atkarigs no partikas daudzuma.

Nosusiniet ieks&ja katla arpusi (@ att.), péc tam to ievietojiet

Multicooker ((5) att.).

Aizveriet Multicooker vaku (@ att.), péc tam pievienojiet

kontaktdaksu ligzda ((7) att).

Pieskarieties izvélnes pogai (Menu), lai izvélétos uzsildisanu

(Reheat) ( att.).

5 Laiizvélétos citu gatavosanas laiku, skatiet nodalu
"Gatavosanas laika iestatisana".

Pieskarieties un 3 sekundes turiet iesl. pogu (Start/Cancel), lai

apstiprinatu un saktu gatavosanu ((9) att.).

Kad gatavosana ir pabeigta, ierice pikst un automatiski pariet

sittuma uzturéanas rezima.

Risu (Rice) un graudu (Grain) gatavosana

Piezime.

Jajasu dzivesvieta spriegums nav stabils, iesp&jama Multicooker parpltde.
Kad gatavo$ana ir pabeigta, samaisiet risus/graudus, lai atbrivotu lieko
mitrumu.

Atkariba no gatavosanas apstakliem risi/graudaugi apaksa var klat
mazliet brani.

1 Izmériet risu/graudu daudzumu, izmantojot komplekta eso3o
mérglazi (1) att.).

2 Noskalojiet risus, ievietojiet nomazgatos risus iek3&ja katla un
uzpildiet ddeni (@ att.).

Piezime.
* Detalizétu informaciju par risu/graudu un tdens proporcijam skatiet
recepdu gramatina.
3 Nospiediet vaka atvérSanas poguy, lai atvértu vaku (@ att.).
4 Nosusiniet iek$gja katla arpusi (@ att.), péc tam to ievietojiet

Multicooker (@ att.).

E Piezime.

Parliecinieties, ka ieks&jam katlam ir pareizs kontakts ar sildelementu.
Parliecinieties, ka iek$éja katla arpuse ir sausa un tira un vai uz
sildelementa nav atlieku.

o N o uv

Aizveriet Multicooker vaku (@ att.), péc tam pievienojiet
kontaktdaksu ligzda (@ att.).

Pieskarieties izvélnes pogai (Menu) un atlasiet risus (Rice)
( att.) vai graudus (Grain) ((11) att.).

Pieskarieties un 3 sekundes turiet iesl. pogu (Start/Cancel), lai
apstiprinatu un saktu gatavosanu ((9) att.).

Kad gatavosana ir pabeigta, ierice pikst un automatiski pariet
sittuma uzturéanas rezima.

Risoto gatavosana (Risotto)

=N

levietojiet risoto sastavdalas iekséja katla.
Nosusiniet iek$éja katla arpusi (® att.), péc tam to ievietojiet
Multicooker (@ att.).

Aizveriet Multicooker vaku (@ att.), péc tam pievienojiet
kontaktdaksu ligzda (@ att.).

Pieskarieties izvélnes pogai (Menu), lai izvélétos risoto
(Risotto) ((12) att).

Pieskarieties un 3 sekundes turiet iesl. pogu (Start/Cancel), lai
apstiprinatu un saktu gatavosanu ((9) att.).

Kad gatavosana ir pabeigta, ierice pikst un automatiski pariet
siltuma uzturésanas rezima.

levarijuma gatavosana (Jam)

o wu

levietojiet ievarijuma sastavdalas iekéja katla un mazliet samaisiet.

Nosusiniet iek$gja katla arpusi (@ att.), péc tam to ievietojiet

Multicooker ((5) att.).

Aizveriet Multicooker vaku (@ att.), péc tam pievienojiet

kontaktdaksu ligzda ((7) att.).

Pieskarieties izvélnes pogai (Menu), lai izvélétos ievarijumu

(Jam) (@) att).

5 Laiizvélétos citu gatavosanas laiku, skatiet nodalu
"Gatavosanas laika iestatisana".

Pieskarieties un 3 sekundes turiet iesl. pogu (Start/Cancel), lai

apstiprinatu un saktu gatavosanu ((9) att.).

Kad gatavosana ir pabeigta, ierice pikst un automatiski pariet

sittuma uzturéanas rezima.

E Piezime.

[- _--' redzams ekrana pirms tdens/Skidrums ir sacis varities. Kad
UdensfEkidrums sak varities, ekrana redzams iestatitais gatavosanas laiks.
Detalizétu informaciju par produktu un ddens proporcijam skatiet
recepdu gramatina.

Tvaicesana (Steam)

1

lelejiet nedaudz Gdens iekséja katla.

E Piezime.

Kompota gatavosana (Compote)

1
2

3

o wu

levietojiet kompota sastavdalas iekséja katla.

Nosusiniet iek$gja katla arpusi (@ att.), péc tam to ievietojiet

Multicooker ((5) att.).

Aizveriet Multicooker vaku (@ att.), péc tam pievienojiet

kontaktdaksu ligzda ((7) att.).

Pieskarieties izvélnes pogai (Menu), lai izvélétos kompotu

(Compote) (@ att.).

5 Laiizvélétos citu gatavosanas laiku, skatiet nodalu
"Gatavosanas laika iestatisana".

Pieskarieties un 3 sekundes turiet iesl. pogu (Start/Cancel), lai

apstiprinatu un saktu gatavosanu ((9) att.).

Kad gatavosana ir pabeigta, ierice pikst un automatiski pariet

sittuma uzturéanas rezima.

E Piezime.

T redzams ekrana pirms Gdens/3kidrums ir sicis varities. Kad

r--
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OdensTEkidrums sak varities, ekrana redzams iestatitais gatavosanas laiks.

Makaronu varisana (Pasta)

1

Uzpildiet ieks&jo katlu ar Gdeni.

E Piezime.

* Neparsniedziet MAX radijumu iek$éja katla iekSpusé.

Lai tvaicétu darzenus, izmantojiet 0,2 | [idz 1 | Gdens atkariba no
darzenu veida un skaita. Lai tvaicétu galu, izmantojiet 0,5 | lidz 2 |
Gdens atkariba no galas apjoma .

Parfiecinieties, ka produkti neaizsedz visas tvaic&Sanas atveres tvaicésanas
groza, lai karstais tvaiks varétu plist uz augdu zem tvaic&Sanas groza.

levietojiet tvaicésanas grozu iekséja katla, ievietojiet produktus

bloda un péc tam ievietojiet blodu tvaicésanas groza.

Nosusiniet iek$gja katla arpusi ((4) att.), péc tam to ievietojiet

Multicooker ((5) att.).

Aizveriet Multicooker vaku (@ att.), péc tam pievienojiet

kontaktdaksu ligzda ((7) att).

Pieskarieties izvélnes pogai (Menu), lai izvélétos tvaicésanu

(Steam) ((14) att.).

5 Laiizvélétos citu gatavosanas laiku, skatiet nodalu
"Gatavosanas laika iestatisana".

Pieskarieties un 3 sekundes turiet iesl. pogu (Start/Cancel), lai

apstiprinatu un saktu gatavosanu ((9) att.).

Kad gatavosana ir pabeigta, ierice pikst un automatiski pariet

siltuma uzturésanas rezima.

Piezime.

Tvaicé.jlot partiku, neiegremdgjiet tvaicésanas grozu ddent.

I~ ~ I redzams ekrana pirms Gdens/Skidrums ir sacis varities. Kad
D&ensﬁk\dmms sak varties, ekrana redzams iestatitais gatavosanas laiks.
Kad tvaicésana ir pabeigta, izmantojiet virtuves cimdu vai dranu, lai
iznemtu blodu un tvaicésanas grozu, jo tie var bat |oti karsti.

Varisana (Boil)

1
2

3

Uzpildiet ieks&jo katlu ar Gdeni.

Nosusiniet iek$gja katla arpusi (@ att.), péc tam to ievietojiet

Multicooker ((§) att.).

Aizveriet Multicooker vaku (@ att.), péc tam pievienojiet

kontaktdaksu ligzda ((7) att).

Pieskarieties izvélnes pogai (Menu), lai izvélétos varisanu

(Boil) (15 att.).

5 Lai izvélétos citu gatavosanas laiku, skatiet nodalu
"Gatavosanas laika iestatisana".

Pieskarieties un 3 sekundes turiet iesl. pogu (Start/Cancel), lai

apstiprinatu un saktu gatavosanu ((9) att.).

Kad Gdens sak varities, Multicooker pikst 5 reizes, lai atgadinatu

atvért vaku un ievietot produktus iekséja katla.

Piezime.

I~ ~ 7 redzams ekrana pirms Odens/3kidrums ir sicis varities. Kad
TdensTkidrums sak varities, ekrana redzams iestatitais gatavoanas laiks.

7

Kad gatavosana ir pabeigta, ierice pikst un automatiski pariet
gaidstaves rezima.

Zupas gatavosana (Soup)

1
2

3

levietojiet produktus un ielejiet Gdeni/skidrumu iekséja katla.

Nosusiniet iek$gja katla arpusi ((4) att.), péc tam to ievietojiet

Multicooker ((5) att.).

Aizveriet Multicooker vaku (@ att.), péc tam pievienojiet

kontaktdaksu ligzda ((7) att).

Pieskarieties izvélnes pogai (Menu), lai izvélétos zupu (Soup)

() att).

5 Laiizvélétos citu gatavosanas laiku, skatiet nodalu
"Gatavosanas laika iestatisana".

Pieskarieties un 3 sekundes turiet iesl. pogu (Start/Cancel), lai

apstiprinatu un saktu gatavosanu ((9) att.).

Kad gatavosana ir pabeigta, ierice pikst un automatiski pariet

siltuma uzturésanas rezima.

Apcepsana (Fry)

1

AwWN
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Nosusiniet iek$gja katla arpusi (@ att.), péc tam to ievietojiet
Multicooker ((§) att.).

Pievienojiet kontaktdaksu ligzda (@ att.).

lelejiet mazliet cepamas ellas iekséja katla.

Pieskarieties izvélnes pogai (Menu), lai izvélétos apcepsanu
(Fry) (@) att).

Pieskarieties un 3 sekundes turiet iesl. pogu (Start/Cancel), lai
apstiprinatu un saktu gatavosanu ((9) att.).

Laujiet cepamajai ellai uzkarst 5 mindtes, péc tam ievietojiet
produktus un gardvielas iek$éja katla.

Paturiet vaku atvértu un regulari apmaisiet produktus ar lapstinu.
Kad gatavosana ir pabeigta, ierice pikst un automatiski pariet
gaidstaves rezima.

Lena gatavosana (Slow cooking)

1

2
3

Nosusiniet ieksgja katla arpusi (@ att.), péc tam to ievietojiet

Multicooker (@ att.).

Pievienojiet kontaktdaksu ligzda (@ att.).

Pieskarieties izvélnes pogai (Menu), lai izvélétos Iénu gatavosanu

(Slow cooking) ( att.).

5 Laiizvélétos citu gatavosanas laiku, skatiet nodalu
"Gatavosanas laika iestatisana".

Pieskarieties un 3 sekundes turiet iesl. pogu (Start/Cancel), lai

apstiprinatu un saktu gatavosanu ((9) att.).

Kad gatavosana ir pabeigta, ierice pikst un automatiski pariet

sittuma uzturéanas rezima.

Sautejuma (Stew) vai ragu (Rogout)

pagatavosana

1 levietojiet sautéjuma vai ragli produktus iekséja katla.

2 Nosusiniet iek$gja katla arpusi ((4) att.), péc tam to ievietojiet
Multicooker ((5) att.).

3 Aizveriet Multicooker vaku (@ att.), péc tam pievienojiet
kontaktdaksu ligzda ((7) att).

4 Pieskarieties izvélnei (Menu), lai izvél&tos sautéumu (Stew)
( att.) vai ragl (Ragout) ( att.).
5 Lai izvélétos citu gatavosanas laiku, skatiet nodalu

"Gatavosanas laika iestatisana".

5 Pieskarieties un 3 sekundes turiet iesl. pogu (Start/Cancel), lai
apstiprinatu un saktu gatavosanu ((9) att.).

6 Kad gatavosana ir pabeigta, ierice pikst un automatiski pariet

siltuma uzturésanas reZima.

2

3

Nosusiniet iek$€ja katla arpusi (@ att.), péc tam to ievietojiet

Multicooker (@ att.).

Aizveriet Multicooker vaku (@ att.), péc tam pievienojiet

kontaktdaksu ligzda (@ att.).

Pieskarieties izvélnes pogai (Menu), lai izvélétos makaronus

(Pasta) (22) att.).

5 Laiizvélétos citu gatavosanas laiku, skatiet nodalu
"Gatavosanas laika iestatisana".

Pieskarieties un 3 sekundes turiet iesl. pogu (Start/Cancel), lai

apstiprinatu un saktu gatavosanu ((9) att.).

Kad ddens sak varities, Multicooker pikst 5 reizes, lai atgadinatu

atvért vaku un ievietot makaronus iekséja katla.

Piezime.

* [ T redzams ekrana pirms Udens ir sacis varities. Kad ddens sak
varities, ekrana redzams iestatftais gatavo3anas laiks.

* Ja Multicooker tiek atstata bezdarbiba 1 minGti péc pikstésanas,
Multicooker pariet gaidstaves rezima.

7
8

Kad esat ievietojis makaronus iek3gja katla, pieskarieties izvélnes

pogai (Menu), lai atsaktu gatavo3anas procesu.

Paturiet vaku atvértu un regulari apmaisiet makaronus ar lapstinu.

Padoms

* Varat arf aizvért vaku péc makaronu ievietosanas iekséja katla, lai
iegltu maigu garsu.

9

Kad gatavosana ir pabeigta, ierice pikst un automatiski pariet
gaidstaves rezZima.

Olu varisana (Egg)

1

Uzpildiet iek3gjo katlu ar Gdeni.

E Piezime.

¢ Neparsniedziet MAX radijumu iek3éja katla iekSpusé.

2
3

Nosusiniet iek$gja katla arpusi (@ att.), péc tam to ievietojiet
Multicooker ((5) att.).

Aizveriet Multicooker vaku (@ att.), péc tam pievienojiet
kontaktdaksu ligzda ((7) att).

Pieskarieties izvélnes pogai (Menu), lai izvélétos olas (Egg) (@ att.).

5 Lai izvélétos citu gatavosanas laiku, skatiet nodalu
"Gatavosanas laika iestatisana".

Pieskarieties un 3 sekundes turiet iesl. pogu (Start/Cancel), lai

apstiprinatu un saktu gatavosanu ((9) att.).

Kad Gdens sak varities, Multicooker pikst 5 reizes, lai atgadinatu

atvért vaku un ievietot olas iek3gja katla.

Piezime.

[~ 77 redzams ekrana pirms tdens ir sicis varities. Kad tdens sak

varities, ekrana redzams iestatitais gatavosanas laiks.
*  Noklusgjuma olu varisanas laiks ir 4 mindtes, un ekrana redzams "4:00".
* Ja Multicooker tiek atstata bezdarbiba 5 mindtes péc pikstésanas,
Multicooker pariet gaidstaves rezima.

7
8

Péc olu ievietosanas iekséja katla aizveriet vaku un pieskarieties
izvélnes pogai (Menu), lai atsaktu gatavosanas procesu.

Kad gatavosana ir pabeigta, ierice pikst un automatiski pariet
gaidstaves rezZima.

Galerta pagatavosana (Jelly meat)

1
2

3

o wu

levietojiet galerta sastavdalas iekséja katla.

Nosusiniet iek$gja katla arpusi (@ att.), péc tam to ievietojiet

Multicooker ((5) att.).

Aizveriet Multicooker vaku (@ att.), péc tam pievienojiet

kontaktdaksu ligzda ((7) att).

Pieskarieties izvélnes pogai (Menu), lai izvélétos galertu (Jelly

meat) ( att.).

5 Laiizvélétos citu gatavosanas laiku, skatiet nodalu
"Gatavosanas laika iestatisana".

Pieskarieties un 3 sekundes turiet iesl. pogu (Start/Cancel), lai

apstiprinatu un saktu gatavosanu ((9) att.).

Kad gatavosana ir pabeigta, ierice pikst un automatiski pariet

sittuma uzturéanas rezima.

E Piezime.

r-
Gden:

~ T redzams ekrana pirms Gdens/$kidrums ir sicis varities. Kad
s7l§l§\drums sak varities, ekrana redzams iestatitais gatavosanas

laiks.

o [ ZJmirgo ekrana.

7 Pieskarieties izvélnes pogai (Menu), lai saktu otro posmu.

9 Ja izvélnes poga (Menu) netiek aizskarta 5 minGsu laika
kops pirma posma pabeigsanas, Multicooker paries sittuma
saglabasanas rezima.

8 Kad gatavosana ir pabeigta, ierice pikst un automatiski pariet
gaidstaves rezima.

Cepsana (Bake)

1 levietojiet produktus cepsanai iekséja katla.

2 Nosusiniet iek$gja katla arpusi (@ att.), péc tam to ievietojiet
Multicooker ((§) att.).

3 Aizveriet Multicooker vaku (@ att.), péc tam pievienojiet
kontaktdaksu ligzda (@ att.).

E Piezime.

* Cepot kiku vai maizi, gatavo3anas laika turiet vaku aizvértu.
Parasti vislabako rezultatu ieglst, cepot kiku 130 °C temperatlra
45 minGtes.

* Ja cepat citu partikas produktu temperatira virs 140°C, turiet vaku

atvertu.

4 Pieskarieties izvélnes pogai (Menu), lai izvélétos kiku (Bake)
(@) att).
9 Laiizvélétos citu cepsanas temperatiru, skatiet nodalu
"Gatavosanas temperatdras iestatisana".
> Laiizvélétos citu gatavosanas laiku, skatiet nodalu
"Gatavosanas laika iestatisana".
5 Pieskarieties un 3 sekundes turiet iesl. pogu (Start/Cancel), lai
apstiprinatu un saktu gatavosanu ((9) att.).
6 Kad gatavosana ir pabeigta, ierice pikst un automatiski pariet
siftuma uzturésanas rezima.

Piezime.

* Ja cepSanas temperatira ir iestatita zem 80°C, kad gatavosana ir
pabeigta, ierice automatiski pariet gaidstaves rezima.

* Kad péc gatavosanas iznemat iek3&jo katlu no Multicooker, izmantojiet
virtuves cimdu vai dvieli, jo iek$€jais katls var bat |oti karsts.

Jogurta (Yogurt) vai kefira (Kefir)
pagatavosana

1 Kartigi sajauciet jogurta vai kefira sastavdalas un ielejiet tas
ieksgja katla.

2 Nosusiniet iek$gja katla arpusi (@ att.), péc tam to ievietojiet
Multicooker ((5) att.).

3 Aizveriet Multicooker vaku (@ att.), péc tam pievienojiet
kontaktdaksu ligzda ((7) att).

4 Pieskarieties izvélnes pogai (Menu), lai izvélétos jogurtu
(Yogurt) (29 att) vai kefiru (Kefir) (@9 att).
5 Lai izvélétos citu gatavosanas laiku, skatiet nodalu

"Gatavosanas laika iestatisana".

5 Pieskarieties un 3 sekundes turiet iesl. pogu (Start/Cancel), lai
apstiprinatu un saktu gatavosanu ((9) att.).

6 Kad gatavosana ir pabeigta, ierice pikst un automatiski pariet
gaidstaves rezima.

Manualais rezims (Manual)
Js varat izmantot manualo reZimu, lai gatavotu partiku ar lielakam
gatavosanas laika un temperatdras regulésanas iespgjam.
levietojiet produktus iekséja katla.
2 Nosusiniet iek$gja katla arpusi (@ att.), péc tam to ievietojiet
Multicooker ((5) att.).
3 Aizveriet Multicooker vaku (@ att.), péc tam pievienojiet
kontaktdaksu ligzda ((7) att).
4 Pieskarieties izvélnes pogai (Menu), lai izvélétos manualo rezimu
(Manual) ( att.).
5 Laiizvélétos citu cepsanas temperatiru, skatiet nodalu
"Gatavosanas temperatdras iestatisana".
9 Laiizvélétos citu gatavosanas laiku, skatiet nodalu
"Gatavosanas laika iestati$ana".
5 Pieskarieties un 3 sekundes turiet iesl. pogu (Start/Cancel), lai
apstiprinatu un saktu gatavosanu ((9) att.).
6 Kad gatavosana ir pabeigta, ierice pikst un automatiski pariet
siftuma uzturésanas rezima.

E Piezime.

* Jaizvélaties temperatlru zem 80°C, Multicooker automatiski pariet
gaidstaves reZima péc gatavosanas procesa beigam.

* Jaizvélaties temperatlru virs 140°C, aug$éjam vakam gatavosanas
laika jabat atvértam.

Pakapeniska gatavosana (Stage cooking)

Izmantojot pakapeniskas gatavosanas funkciju, varat iestatit lidz 9
gatavosanas posmiem ar atskirigu laiku un temperatdru.
Pieméram, varat iestatit pirmo posmu uz 5 minttém 160°C
temperatdra, otro posmu uz 10 minGtém 100°C temperatlra un
pédéjo posmu uz 20 minGtém 80°C temperatira.
Kad Multicooker ir gaidstaves rezima, pieskarieties pakapeniskas
gatavosanas pogai (Stage cooking). (28) att))
> Ekrana iedegas "1".
2 Skatiet nodalu "Gatavosanas laika iestatisana" un izvélieties
gatavosanas laiku 1. posmam.
3 Skatiet nodalu "Gatavosanas temperatdiras iestatisana" un
izvélieties gatavosanas temperatdru 1. posmam.
4 Vélreiz pieskarieties pakapeniskas gatavosanas pogai (Stage
cooking) un parejiet uz 2. posmu. ((32) att.)
9 Ekrana iedegas "2".
lestatiet gatavosanas laiku un temperatdiru 2. posmam.
Atkartojiet ieprieks veiktas darbibas, [idz esat iestatijis visus
posmus, péc tam pieskarieties un 3 sekundes turiet nospiestu
iesl. pogu (Start/Cancel), lai apstiprinatu un saktu gatavosanu
@at).

o

MyRecipe (MyRecipe)

Picas gatavosana (Pizza)

1
2

3

levietojiet picas sastavdalas iekséja katla.

Nosusiniet iek$gja katla arpusi (@ att.), péc tam to ievietojiet

Multicooker (@ att.).

Aizveriet Multicooker vaku (@ att.), péc tam pievienojiet

kontaktdaksu ligzda ((7) att).

Pieskarieties izvélnes pogai (Menu), lai izvélétos picu (Pizza)

(@ att.).

5 Lai izvélétos citu gatavosanas laiku, skatiet nodalu
"Gatavosanas laika iestatisana".

Pieskarieties un 3 sekundes turiet iesl. pogu (Start/Cancel), lai

apstiprinatu un saktu gatavosanu ((9) att.).

Kad gatavosana ir pabeigta, ierice pikst un automatiski pariet

siftuma uzturésanas rezima.

Piezime.

* Ja gatavojat saldétu picu, varat noregulét gatavosanas laiku atbilstosi
savam vélmém. Palielinot gatavosanas laiku, pica paliek branaka.

Ce
1

petis (Roast)

levietojiet produktus iekséja katla.

Nosusiniet ieksgja katla arpusi (@ att.), péc tam to ievietojiet
Multicooker ((5) att.).

Aizveriet Multicooker vaku (@ att.), péc tam pievienojiet
kontaktdaksu ligzda (@ att.).

Pieskarieties izvélnes pogai (Menu), lai izvélétos cepeti
(Roast) (0) att.).

Pieskarieties un 3 sekundes turiet iesl. pogu (Start/Cancel), lai
apstiprinatu un saktu gatavosanu ((9) att.).

Pieejami 2 cepsanas posmi. Kad pirmais posms (aptuveni

35 mindtes) ir pabeigts, Multicooker pikst 5 reizes ik péc 30

sekundém, lai atgadinatu atvért vaku un apgrieztu cepeti iekséja

katla.

Pakapeniskas gatavosanas saglabasana
MyRecipe (MyRecipe)
10 mindsu laika péc pakapeniskas gatavosanas beigam varat saglabat
gatavosanas solus sadala "MyRecipe (MyRecipe)".
Pieskarieties un 3 sekundes turiet nospiestu pogu ‘‘stage
cooking” (Stage cooking). (@ att.)
9 Ekrana paradas "F1".
2 Pieskarieties pie "+" vai "-", lai atlasttu vienu no sadalam: F1, F2,
F3, F4 vai F5 (39 att).
3 Pieskarieties "MyRecipe" (MyRecipe), lai apstiprinatu un
saglabatu gatavosanas posmus atvélétaja sadala (@ att.).

Saglabato MyRecipe (MyRecipe) iestatijumu
atlasisana

1 Gaidstaves reZima pieskarieties un 3 sekundes turiet nospiestu
"MyRecipe" (MyRecipe). ( att.).
9 Ekrana paradas "F1".

2 Pieskarieties pie "+" vai "-", lai atlasitu vienu no ieprieks
saglabatajiem MyRecipe iestatjumiem: F1, F2, F3, F4 vai
F5 (G4 att).

3 Pieskarieties un 3 sekundes turiet iesl. pogu (Start/Cancel), lai
apstiprinatu un saktu gatavosanu ((9) att.).

E Piezime.

* Ja vélaties aizvietot vienu no pasreizé&jiem My Recipe iestatijumiem
ar jaunu iestatijumu, izvélieties vairs nevajadzigo iestatijumu un
saglabajiet ta vieta jauno iestatijumu.

* Kopéjais gatavosanas laiks visos gatavo$anas posmos nevar parsniegt
24 stundu ierobezojumu.

Siltuma uzturésana

Multicooker gatavosanas iericei ir viegli kontrol&ams sittuma

uzturésanas rezims.

* Kad esat pieskaries izvélnes pogai (Menu), lai izvélétos gatavosanas
funkciju, ja pieskaraties un 3 sekundes turat iesl. pogu (Start/
Cancel), iedegas siltuma uzturésanas indikators. Kad gatavosana ir
pabeigta, ierice tiek tiesi parsiégta sittuma uzturésanas rezima.

* Kad esat pieskaries izvélnes pogai (Menu), lai izvélétos gatavosanas
funkciju, ja vispirms pieskaraties sittuma uzturésanas pogai (Keep
warm) un péc tam pieskaraties un 3 sekundes turat iesl. pogu
(Start/Cancel), siltuma uzturésanas indikators nodziest. Kad
gatavosana bis pabeigta, ierice bls gaidstaves rezima.

E Piezime.

* Kad ierice pariet sittuma uzturéanas reZima, ta turpina uzturét
siltumu 24 stundas, péc tam atskan pikstiens un siltuma uzturésana
tiek partraukta. . .

» Gaidstaves reZima varat pieskarties siltuma uzturétanas pogai
(Keep warm), lai ieslégtu sittuma uzturésanas reZimu. Aprékinatais
siftuma uzturésanas laiks tiek attélots ekrana. lerice paliek siftuma
uzturéSanas rezima 24 stundas, péc tam atskan pikstiens un sittuma
uzturésana tiek partraukta. .

e Siltuma uzturésanas rezZima varat pieskarties siltuma uzturésanas
pogal (Keep warm), lai parslégtu gaidstaves rezima.

Gatavosanas laika iestatiSana

Dazas izvélnés varat noregulét gatavosanas laiku. Skatiet nodalu
"lzvé|nu parskats" un uzziniet, kuras izvélnés ir laika regulésana, ka ari
regulésanas diapazonu.
Izvélieties nepiecieSamo gatavosanas izvélni.
2 Pieskarieties pie gatavosanas laika pogas (Cooking time) (@ att.).
5 Displeja sak mirgot stundu radijums.
3 Pieskarieties palielinaSanas vai samazinasanas pogai (-), lai
iestatitu stundu radijumu ( att.).
4 Péc stundu radijuma iestatisanas vélreiz pieskarieties gatavosanas
laika pogai (Cooking time) ( att.).
5 Displeja sak mirgot minGsu radijums.

5 Pieskarieties palielinasanas vai samazinasanas pogai (-), lai
iestatitu mind3u radjumu (@0) att).
6 Pieskarieties un 3 sekundes turiet iesl. pogu (Start/Cancel), lai

apstiprinatu un saktu gatavosanu (@ att.).

E Piezime.

* Ja Multicooker ierice tiek atstata bezdarbiba 15 sekundes péc
gatavosanas laika pogas (Cooking time) aizskar3anas, ta paries
gaidstaves rezima.

* Izvélnés, kur maksimalais gatavosanas laiks neparsniedz 1 stundu,
pirmaja reizé, kad pieskaraties gatavosanas laika pogai (Cooking
time), displeja sak mirgot mindsu radijums.

Gatavosanas laika iestati$ana olu varisanai
(Ege)

Varat iestatit olu varidanas laiku ar 30 sekunzu precizitati.

1 Izvélieties olu varianas funkciju (Egg).

2 Pieskarieties pie gatavo3anas laika pogas (Cooking time) ( att.).
5 Displeja sak mirgot minGsu radijums.

E Piezime.

* Noklus&juma olu vari$anas laiks ir 4 mindtes, un ekrana redzams "4:00". ‘

3 Pieskarieties palielinasanas (+) vai samazinasanas pogai (-), lai
iestatitu mint3u radjumu (@2) att.).

4 Vélreiz pieskarieties pie gatavosanas laika pogas (Cooking
time) ( att.).
— Displeja sak mirgot sekunzu radijums.

5 Pieskarieties palielinasanas (+) vai samazinasanas pogai (-), lai
iestatitu sekunzu radjumu (@4) att).
9 Katru reizi pieskaroties palielinasanas (+) vai samazinasanas

pogai (-), sekunzu raditajs mainas par 30 sekundém.

6 Pieskarieties un 3 sekundes turiet iesl. pogu (Start/Cancel), lai

apstiprinatu un saktu gatavosanu ((9) att.).

Laika iestatiSana aizkavetai gatavosanai

Dazas gatavosanas izvélnés varat ieprieks iestatit laiku aizkavétai

gatavosanai. Skatiet nodalu "lzvélnu parskats", lai uzzinatu, kuras

izvéInés iespéjams veikt iepriekséju iestatisanu.
Izvélieties nepiecieSsamo gatavosanas izvélni.

2 Pieskarieties laika iestatiSanas pogai (Preset). ( att).
5 Displeja sak mirgot stundu radijums.

3 Pieskarieties palielinasanas vai samazinasanas pogai (-), lai
iestatitu stundu radijumu ( att.).

4 Péc stundu iestatisanas vélreiz pieskarieties laika iestatiSanas
pogai (Preset) ( att.).
5 Displeja sak mirgot minGsu radijums.

5 Pieskarieties palielina8anas (+) vai samazinasanas pogai (-), lai
iestatitu mindsu radijumu (48) att.).

6 Pieskarieties un 3 sekundes turiet iesl. pogu (Start/Cancel), lai
apstiprinatu un saktu gatavo3anu (@ att.).

E Piezime.

* Ja Multicooker ierice tiek atstata bezdarbiba 15 sekundes péc laika
iestatidanas pogas (Preset) aizskarSanas, ta paries gaidstaves rezima.

* Gatavosana tiks pabeigta, kad bs pagajis iestatitais laiks. Pieméram,
ja iestatat laiku 8 stundas 10:00 no rita, gatavoSanas process tiks
pabeigts 8 stundas vélak 18:00 vakara.

GatavosSanas temperaturas iestatiSana

Dazas izvélnés varat noregulét gatavosanas temperatdru. Skatiet
nodalu "lzvélnu parskats" un uzziniet, kuras izvélnés ir temperatdras
regulésana, ka ari regulésanas diapazonu.
1 Izvélieties nepiecieSsamo gatavosanas izvélni.
2 Pieskarieties temperatras pogai (Temp) ( att.).
9 Ekrana ir redzama nokluséjuma gatavosanas temperatira.
3 Pieskarieties palielinasanas vai samazinasanas pogai (-), lai
iestatitu gatavosanas temperatdru (50) att.).
4 Pieskarieties un 3 sekundes turiet iesl. pogu (Start/Cancel), lai
apstiprinatu un saktu gatavosanu ((9) att.).

Piezime.

* Tavietd, lai pieskartos palielinaSanas (+) vai samazinasanas pogai (-),
lai iestatitu gatavoSanas temperatru, varat ari atkartoti pieskarties
temperatlras pogai (Temp), lai iestatitu gatavosanas temperataru.

Bérnu slédzenes iestatisana

Lai aizsargatu bémus pret Multicooker izmanto$anu vai novérstu
nepareizu darbibu, gatavosanas laika varat aktivizét bérnu sleédzeni.
* Pieskarieties un 3 sekundes turiet izvélnes pogu (Menu), lai
aktivizétu bérnu slédzeni ((§1) att.).
5 Displeja iedegas "Child lock" (Child lock).
* Lai atbloké&tu, vélreiz pieskarieties un 3 sekundes turiet izvélnes
pogu (Menu) ((52) att.).
5 "Child lock" (Child lock) nodziest.

5 Tirisana un apkope

Piezime.

* Atvienojiet Multicooker no stravas un uzgaidiet, lidz ta ir pietiekami
atdzisusi, pirms sakt tirisanu

Interjers

Augséja vaka un galvena korpusa iek3puse; sildelements:
¢ Noslaukiet ar izspiestu dranu.
* Noteikti notiriet visus édiena parpalikumus, kas pielipusi pie
ierices.

Arpuse

Augséja vaka virsma un galvena korpusa arpuse:
¢ Noslaukiet ar ziepjadent samitrinatu dranu.
¢ Vadibas panela noslaucidanai izmantojiet tikai mikstu un sausu

dranu.
¢ Noteikti notiriet

édienu parpalikumus no vadibas panela.

Piederumi

Risu lapstina, zupas kausins, mérglaze, lek3gjais katls, tvaicésanas grozs
un nonemams tvaika izplides vacing:
¢ legremdéjiet karsta ddent un notiriet ar stkli.

6 Otrreizeja parstrade

Sis simbols nozimé, ka produktu nedrikst izmest kopa ar
parastiem sadzives atkritumiem (2012/19/ES).
levérojiet sava valsti spéka esosos likumus par atsevisku

elektrisko un
|
veselibu.

elektronisko produktu utilizaciju. Pareiza

utilizacija palidz novérst negativu ietekmi uz vidi un cilvéku

7 Garantija un serviss

Ja nepieciesama apkope vai informacija, vai radusies probléma,
apmeklgjiet Philips timekla vietni www.philips.com vai sazinieties ar
Philips klientu apkalpo3anas centru sava valsti. Ta talruna numurs
atrodams pasaules garantijas bro3ara. Ja jusu valsti nav klientu
apkalposanas centra, vérsieties pie vietéja Philips izplatitaja.

8 Specifikacijas

Modela numurs HD4749
Nominalais spriegums 220V-240V~
Nominala jauda 890 W-1070 W
Nominalais tilpums 501

9 Traucejummeklesana

Ja ierices lieto3anas laikd rodas problémas, parbaudiet talak noradrtos
punktus, pirms pieprasat remontu. Ja nevarat novérst problému,
sazinieties ar Philips klientu apkalposanas centru sava valstl.

Probléma

Neiedegas pogas
indikators.

Nedarbojas
displejs.

Produkti nav
pagatavoti.

Risi ir parak sausi
un nav pareizi
pagatavoti.

Risi ir apdegusi.

Multicooker
automatiski
nepariet sittuma
uzturéSanas
reZima.

Gatavosanas laika
Gdens $lakstas
arpus ierices.
Nevar tikt lidz
vajadzigajai
gatavosanas
funkcijai.

Péc gatavosanas
&diens slikti
smarzo

Displeja redzams
kladas zinojums
(E1, E2, E3 vai E4).

Risinajums

Ir savienojuma probléma. Parbaudiet, vai
stravas vads ir pareizi pievienots Multicooker
iericei un vai kontaktdaksa ir stingri ievietota
kontaktligzda.

Indikators ir bojats. Nogadajiet ierici pie sava
Philips izplatitaja vai Philips pilnvarota servisa
centra.

lerice nav pievienota elektrotiklam. Ja nav
elektroapgades, nedarbojas ne stravas
padeves trauc&jumu rezerves funkcija, ne
displejs.

JGs nepieskaraties un 3 sekundes neturéjat
iesl. pogu (Start/Cancel).

Pirms ieslédzat ierici, parbaudiet, vai uz
sildelementa un iek3éja katla arpuses nav
nekadu atlieku.

Bojats sildelements vai deforméts iek$éjais
katls. Nogadajiet ierici pie sava Philips
izplatitaja vai Philips pilnvarota servisa centra.
Pievienojiet risiem vairak Gdens un gatavojiet
mazliet ilgak.

Neesat pietiekami noskalojis risus.
Noskalojiet risus, lidz tdens ir pilnigi tirs.
lesp&jams, esat pieskaries siltuma uzturéSanas
pogai (Keep warm) pirms gatavosanas
procesa saksanas. Sada gadijuma Multicooker
paries gaidstaves reZima péc gatavosanas
pabeigsanas.

Bojata temperatiras kontrolierice. Nogadajiet
ierici pie sava Philips izplatitaja vai Philips
pilnvarota servisa centra.

Parliecinieties, ka iek$&ja katla ievietotie
produkti neparsniedz MAX radijumu.

Vairakkart pieskarieties izvélnes pogai
(Menu), lai izvélétos vélamo funkciju.

Iztiriet iekSéjo katlu ar mazgasanas lidzekli un
sittu Gdeni.

P&c gatavosanas noteikti riipigi notiriet tvaika
izplGdes vacinu, ieksgjo vaku un ieksgjo katlu.
Gatavosanas laika radas barosanas

partraukums. Nogadajiet ierici pie sava Philips
izplatitaja vai Philips pilnvarota servisa centra.

1 Wielofunkcyjne urzadzenie do
gotowania

Gratulujemy zakupu i witamy wéréd Klientéw firmy Philips!
Aby w pefni skorzystac z obstugi $wiadczonej przez firme Philips,
nalezy zarejestrowac zakupiony produkt na stronie www.philips.com/

welcome.

2 Zawartosc opakowania

Jednostka gtéwna
wielofunkcyjnego "
@ urzadzenia do @ M=z e
gotowania
@ Przewdd zasilajacy @ Instrukcja obstugi
Kosz do gotowania na .
@ . Broszura z przepisami
@ topatka do ryzu @ Karta gwarancyjna
@ Chochla do zupy Ulotka dotyczaca

bezpieczenstwa

3 Opis elementéw urzadzenia

Opis produktu

wewnetrzna

ONCICIONORC)

Pokrywka gérna
Odtaczana pokrywka

Naczynie wewnetrzne
Panel sterowania

Element grzejny

gniazdo zasilania

Jednostka gtéwna
Uchwyt

Wskazniki poziomu wody
Uszczelka

Odfaczana nasadka otworu
wylotowego pary

Przycisk zwalniajacy
pokrywke

SESIOJORC)

Elementy sterowania

@ Eirezggsk Cleiasna Przycisk czasu gotowania
Przycisk wiasnego Przycisk menu/blokady
przepisu rodzicielskiej
Przycisk gotowania :
etapowego Przycisk temperatury

@0 ® @

Przycisk ustawiania
czasu gotowania

Przycisk zmniejszania

Przycisk uruchamiania/
wylaczania

®6e ®

Wyswietlacz

Przycisk zwigkszania
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6 Dotknij przycisku uruchamiania (Start/Cancel) i przytrzymaj go 6 Po zagotowaniu wody urzadzenie 5 razy wyemituje sygnat , 5 Dotknij przycisku uruchamiania (Start/Cancel) i przytrzymaj go N "
Przeglqd menu przez 3 sekundy, aby potwierdzi¢ wybdr i rozpoczaé gotowanie dzwigkowy przypominajacy o tym, zeby otworzy¢ pokrywke i Wskazéwka przez@B)sekundy, aby potwierdzi¢ wybdr i rozpoczaé gotowanie Uwaga WIdOk z Zewnatrz Prezentarea comenzi |O|"
(rys. umiesci¢ skiadniki w naczyniu wewnetrznym. ) i i k i t ses7 tez (rys. (9)). Powierzchnia pokrywki gérej i zewnetrzna powierzchnia korpusu :
Domysliny czas Zakres regulacji 7 Po zakonczeniu gotowania urzadzenie wyemituje sygnat Z;)mugfésécozf,;ugéngﬂﬁtgmmuaiggggvxiv;:faz%r: l:weodzzfieeszm;zzkki 6 Po zakoficzeniu gotowania urzadzenie wyemituje sygnat dzwiekowy * Po whaczeniu utrzymywania ciepfa urzadzenie pozostanie w tym urzadzenia: poKTywa Bome) P P @) Buton Pastrare cald Buton pentru timpul de
Menu gotowania Czasu gotowania dzwiekowy i automatycznie przetaczy sie w tryb utrzymywania Uwaga i delikatny. i automatycznie przefaczy sie w tryb utrzymywania ciepta. trybie przez 24 godzin, Gdy ten czas uphynie, urzadzenie wyemituje e Przet t) ilZ da z dodatki ok preparare
- : : " sygnat dzwigkowy i wytaczy tryb utrzymywania ciepta. rzetrzy) szmatkq zwilzong wodg z dodatkiem mydfa. :
Podgrz.ewame (Reheat) 25 min 5-60 min ciepfa. T Praed zagotowaniem wody/plynu na wyéwietlaczu wida¢ 9 Po zakofczeniu programu urzadzenie wyemituje sygnat Uwaga * Wirybie gotowosci mozna dotknac przycisku utrzymywania ciepta ¢ Do Cz‘yszczerll\_a panelu sterowania uzywaj wylacznie miekkiej, (Bhljlt%:ic" R:);eta mea E‘lgsa';l;‘ P::&:J Crgeq'U/
Ryz (Rice) 30-40 min / G . 4 (Ri .. Grai sychj Po zagoégowamu wody/D%/rYuiJ na WYSW\gt\aczu pojawia sie diwiekowy i automatycznie przetaczy sie w tryb gotowosci. 8 E'é‘:jaP ;g;gg] ;%Zﬁiﬁ%ﬂ;&s‘;i‘;?U\’tvqt%:)yuwt;{amcyi‘g;';‘.a . ;L;::gtzjz”;g’; Lsunac’ vspystiie pozostaloie fechenta anaidiace : Y d'P . . p pi )
Ziarno (Grain) 30-40 min / otowanie ryzu ( ICE) I Zlaren ( raln) ustawiony czas gotowania. — « Jedli temperatura pieczenia wyniesie ponize] 80°C, po zzkoficzeniu Ursadzenie pozostanie w trybie utrzymywana ciepha przez 24 s na pa:ne\u ey (5 Buton de gitireln etape  @1) Buton pentru temperaturd
Risotto (Risotto) 35 min / , . ; o Gotowanie ]a]ek (Egg) pieczenia urzadzenie automatycznie przefaczy sie w tryb gotowosci. godziny. Gdy ten czas uplynie, urzadzenie wyemituje sygnat Buton pentru timp @ Buton de pornire/oprir
Dz 10 5 min—2 sod Uwaga 7 Po zakonczeniu programu urzadzenie wyemituje sygnat ) o * Wyjmujac naczynie wewnetrzne z urzadzenia po zakoriczeniu dzwiekowy i wylaczy tryb utrzymywania ciepta. " presetat uton de pornire/oprire
zem (Jam) min min—2 godz. dzwigkowy i automatycznie przefaczy sie w tryb gotowosci. 1 Wilej do pojemnika wewnetrznego troche wody. gotowania, uzy] rekawicy kuchennej lub szmatki, poniewaz naczynie * W trybie utrzymywania ciepfa mozna dotknac przycisku Akcesoria
Gotowanie na parze W dku od 3 otk K . st moze by¢ bardzo gorace. utrzymywania ciepta (Keep warm), aby przetaczy¢ urzadzenie w tryb N ka do rvau. chochla d kubek 2 miark @ Buton de reducere @ Ecran de afisare
(Steam) 20 i 5 min-2 godsz. przypadku, gdy w miejscu zamieszkania uzytkownika napiecie jes N Uwaga gotowosci. opatka do ryzu, chochla do zupy, kubek z miarka, naczynie Buton de crester
. ‘ ‘ ‘ niestabilne, istnieje ryzyko, ze wyleje sig zawartos¢ urzadzenia. Gotowanie zupy (SOUP) wewnetrzne, kosz do gotowania na parze i odtaczana nasadka otworu uton de crestere
Gotowanie (Boil) 20 min 5 min-2 godz. * Po zakonczeniu gotowania wymieszaj i rozdrobnij ryz/ziarna, aby ) i o « Nie naneinial poiernika powyzel oznaczenia MAX. kidre zmaidule i .. wylotowego pary:
Zupa (Soup) 1 godz. 20 min—4 godz. . uwolni¢ nadmiar wilgoci w celu uzyskania puszystego efektu. 1 Wij wode/plyn do naczynia wewnetrznego i umies¢ w nim pol jegc?we‘vin%tjyznej‘stropnive\fyz j oznaczeni ! znajduje sie ‘ Przygotowywar“e jogu rtu (Yogu rt) lub U — X « Zamocz w gorace] wodzie | wyczyéé za pomoca gabki.
. : W zaleznosci od warunkéw gotowania porcja z dolnej czeci wszystkie potrzebne siktadniki. stawilanie czasu gotowanla P |
S F 15 5-60 ; : ystiie p rezentarea programelor
mazenie (Fry) min min naczynia moze nabrac lekko brazowego koloru, 2 ) ’ : : . : . : kef Iru (Kef r) A .
Wolne gotowarie (Slow Wytrzyj do sucha zewnetrzna powierzchnie naczynia ‘ 2 Whtrzyj do sucha zewnetrzna powierzchnie naczynia W przypadku niektdrych opdji menu mozliwe jest dostosowanie czasu 6 OCh rona SrOdOW|Ska _
cooking)g 5 godz. 1-15 godz. 1 Odmierz odpowiedniéiloéc' ryzu/ziaren za pomoca dotaczonego \(Newnetrznego (rys. @), a nastepnie umies¢ je w urzadzeniu \(Newn t)rznego (rys. @), a nastepnie umies¢ je w urzadzeniu Doktadnie wymieszaj skfadniki jogurtu lub kefiru i umies¢ je w égﬁg&ig:: wfsggigle?ggﬁn;i?i;emnSzzhr\gjodstilaj ;zk\:fi?)\;vd;?aglg‘ag:zzgzg R kl Tl Int‘ervalld‘edreglare
[ kubka z miarka (rys. (1)). s Q) } } s Q) ‘ ‘ naczyniu wewnetrznym. V: " ec in T (i icit de | a timpului de
Gulasz (Stew) | god.z. 20 min .10 godz. 2 Przeplucz ryz woda, preesyp g0 do naczynia wewnetrznego | 3 Zamknij pokrywke urzadzenia (1ys. (8)) i podiacz wtyczke do 3 Zamkni pokrywke urzadzenia (rys. (8)) i podiacz wtyczke do 2 Wytrzyj do sucha zewnetrzna powierzchnie naczynia mend . y g : . . Frograme preparare preparare
phucz ry; % Przesyp & 4 € & ; ; 1 Wybierz zadanie menu gotowania. Jezeli urzadzenie, opakowanie, instrukcja obstugi itp., zostaty : ‘
Kompot (Compote) 10 min 5-40 min napetnij to naczynie woda (rys. . gniazdka elektrycznego (rys. @)- gniazdka elektrycznego (rys. @). wewnetrznego (rys. (4)), a nastepnie umies¢ je w urzadzeniu 4 adani 8 ! a + OP: A ) 8l Py Refncélzire (Reheat) 25 min 5-60 min
. . pemny % a (ry ) ) : ) . - . : . . 2 Dot} | it Cooking ti @ opatrzone symbolem przekreslonego kotowego kontenera
Makaron (Pasta) 4 min 1-15 min 4 Dotknij przycisku nu (Menu) i wybierz program gotowania 4 Dotknij przyaskénenu (Menu) i wybierz program gotowania (rys. ®)). |_,O <R‘l PrZYC'SQQ Czasu gotowania ( °<l7< ing 'me)d rys. 37)). na odpady, oznacza to, ze podiega selektywnej zbidree Orez (Rice) 30-40 min /
: : : e d . . a wyswietlaczu zacznie miga¢ wskazanie godziny. pady, ' yWhe) 2
Jajka (Egg) 4 min 1=15 min Uwaga zupy (Soup) (rys. (16)). Jajek (Egg) (rys. (3)). 3 Zamknij pokrywke urzadzenia (rys. @) i podfacz wtyczke do . . ) . - - zgodnie z Dyrektywa Parlamentu Europejskiego i Rad Cereale (Grai 30-40 mi /
Mieso w galarecie (Jelly = Informadje dotyczace wyboru innego czasu gotowania > Informacje dotyczace wyboru innego czasu gotowania gniazdka elektrycznego (rys. (7). 3 Dotknij przycisku zwigkszania lub zmniejszania (-), aby ustawi¢ — 2%12/1 9/WE. yYWa pejskieg y R.ereae f)\ rain) > min /
meat) 6 godz. 4-10 godz. * Szczegdlowe informacje dotyczace proporcji ryzu/ziaren i wody znajduja sie w rozdziale ,Ustawianie czasu gotowania”. znajduja sie w rozdziale ,Ustawianie czasu gotowania”. 4 Dotknij przycisku menu (Menu) i wybierz program godzing (‘rys.‘ ). . , i . Zuzytego urzadzenia nie nalezy wyrzucac wraz z isotto (Risotto) min .
Potrawka (Ragout) 2 godz. 20 min-10 godz. znajduja si w broszurze z przepisami. 5 Dotknij przycisku uruchamiania (Start/Cancel) i przytrzymaj go 5  Dotknij przycisku uruchamiania (Start/Cancel) i przytrzymaj go przygotowywania jogurtu (Yogurt) (rys. @8)) lub kefiru (Kefir) 4 Po ustawieniu goqzmy‘ponowme dotknij przycisku czasu _ pozostatymi odpadami gospodarstwa domowego i nie Gem (Jam) : 10 min. > min - 2hr
Pizza (Pizza) 35 min 10-60 min 3 Naciénij preycisk zwalniajacy pokrywke, aby ja otworzy¢ (rys. (3) przez 3 sekundy, aby potwierdzi¢ wybdr i rozpocza¢ gotowanie przez 3 sekundy, aby potwierdzi¢ wybdr i rozpocza¢ gotowanie (rys. gotowania (Cooking time) (rys. ) ”a|e§t‘/ gob_tfattow‘/a‘c jako odpad kom‘u‘na\ny. Nalezy ld?:ttarCZ)’C go do Gitire la aburi (Steam) 20 min 5 min - 2 hr
: 4 Wyrsyj do sucha zewnsirang poiersehiie ey (s ®) . . (5. ®) - Informacje dotyczace wyboru innego czasu gotowania O e elaciy e Mg waaznle ML eanowanceo pries admiisrace publcans Poprawna sodduna  Ferbere (Bol) 20 min 5 min -2 fr
Pieczenie mies (Roast) ! godz ! wewnetrznego (rys. (4)), a nastepnie umie$¢ je w urzadzeniu 6 Po zakorczeniu gotowania urzadzenie wyemituje sygnat 6 Po zagotowaniu wody urzadzenie 5 razy wyemituje sygnat znajduja sie w rozdziale ,Ustawianie czasu gotowania”. 5 Dotknij przycisku zwiekszania lub zmniejszania (), aby ustawi¢ zbiégrka pﬂekazgywznego spmetu/uéqueh gvvarﬁntﬁje speCjalistycévr\w/e Supa (Soup) Thr 20 min. - 4 h
Pieczenie ciast (Bake) 45 min 20 min-2 godz. (s B, 8o\ L)) P J dzwiekowy i automatycznie przetaczy sie w tryb utrzymywania dz’v.wefk.ovyy. przypominajacy o tym, zeby otworzy¢ pokrywke i 5 Dotknij przycisku uruchamiania (Start/Cancel) i przytrzymaj go mmuty_(rys. )- ) przetwarzanie oraz recykling — co wplywa na zmniejszenie Prajire (Fry) 15 min 5-60 min
Jogurt (Yogurt) 8 godz. 6-12 godz. ciepfa. umiescic jajka w naczyniu wewnetrznym. przez 3 sekundy, aby potwierdzi¢ wybdr i rozpoczaé gotowanie 6 Dotknij przycisku uruchamiania (?tartlﬁlancel> I przytrzymaj go negatywnych skutkéw dla ochrony $rodowiska naturalnego i zdrowia Fierbere lentd (Slow
Kefir (Kefir) 8 godz. 6-12 godz. Uwaga (rys. (). przez 3 sekundy, aby potwierdzi¢ wybdr i rozpoczac gotowanie ludzkiego, oraz sprzyja odzyskowi materiatéw i komponentéw, z o5 i) 5 hr 115 hr
Reczny Smazenie (Fry) Uwaga 6 Po zakoriczeniu programu urzadzenie wyemituje sygnat (ys. @), ktcrych wyprodukowany byt sprzet/urzadzenie. Fierbere inabusita (Stew) 1 hr 20 min. - 10 h
; in— 3 * Upewnij sig, ze naczynie wewnetrzne we whasciwy sposdb przylega . . . . dzwiekowy i automatycznie przefaczy sie w tryb gotowosci. " -
(Manuz) . 2 godz 5 min=10 godz dg elerr{en%u gqemeygo_ ¢ v previce 1 Whytrzyj do sucha zewnetrzna poww.erzchnle naczynia . ~ T Przed zagotowaniem wody na wyéwietlaczu wida¢ symbol. ! A . , e Uwaga 7 Gwaranca i Sel"WIS Compot (Compote) 10 min. 5-40 min
g?;gogvsgloek‘entga)powe o S min 15 gods + Upewni sie, ze zewnetrzna powierzchnia naczynia wewnetrznego wewnetrznego (rys. (4)), a nastepnie umiesc¢ je w urzadzeniu 'Potzagotowamu wody na wyswietlaczu pojawi si¢ ustawiony czas Program reczn)’ (Manual) W . : J s kiehkomick Paste (Pasta) 4 min 1-15 min.
- . jest czysta i sucha oraz ze na elemencie grzejnym nie ma (rys. (8)). gotowania *  Jedli po naciénieciu przycisku czasu gotowania (Cooking time) razie koniecznosci naprawy oraz w przypadku jakichkolwiek pytan . . .
Zaprogra Domysina Zakres Jakichkolwiek pozostatosci. 2 Podkacz wiyczke do gniazdka elektrycznego (rys. ®) . VDV;STVY‘;LTOYHZZE;sg;tnc‘)gsg?tssik At‘oogﬂmmuty, W zwiazku z czym Do przygotowania Zywnoéci mozna uzy¢ trybu recznego ;5?3%5225 bedzie bezczynne przez 15 sekund, przefaczy sie w tryb ‘ur?rpmb‘emﬁgv pkroﬁgmk-)t/ odwiquiélnEslza( strcg\e j[ntemg[g\j(vat vs)/<v‘th SfL:a ((JEgﬁ;) ) Z hr‘nlh 1—1(5) |']m\n.
= S < > } } ) ilips.com lub skontaktowa¢ sie z lokalnym Centrum Obstugi Klienta iftie (Jelly mea r -10 hr
mowany czas | temperatura regulacji 5 Zamknij pokrywke urzadzenia (rys. @) i podtacz wtyczke do 3 Wiej Q!eW|e\Ka flosc oleju do nac‘zyma‘wewnetrznego . * Jesli po wyemitowaniu sygnatu dzwiekowego urzadzenie bedzie Zzﬁt)sxgﬁ{:‘cego wigksza kontrolg nad temperatur | czasem * W przypadku menu z maksymalnym czasem gotowania Ermg Philips. Numer telefonu zr?ajduje sigw ulotce gwarancygjnej. Jesli T 9 ; 7 Ih 20 min. - 10 h
Menu gotowania gotowania  temperatury gniazdka elektrycznego (rys. @) 4 Dotknij przycisku menu (Menu) i wybierz program smazenia bezczynne przez 5 minut, przetaczy sie w tryb gotowosci. g oy . . nieprzekraczajacym 1 godziny pierwsze nacisniecie przycisku czasu w Twoim kraju nie ma Centrum Obsfugi Klienta, zwré¢ sie o pomoc ocand (Ragout) r min. =
n F s. . 1 Umies¢ skfadniki w naczyniu wewnetrznym. otowania (Cooking time) sprawi, ze na wyswietlaczu zacznie miga¢ < m ' i i i - i
Pod 6 Dotk ki M bi t (Fry) (rys. D) ; : : ; 8 ( g time) sp Wy 2 do sprzedawcy produktéw firmy Philips Pizza (Pizza) 35 min. 10-60 min.
';\3 Emfwame / g5ec ; otkni przycisku menu (Menu) i wybierz program gotowania 5 Dotknij przycisku uruchamiania (Start/Cancel) i przytrzymaj go 7 Umieé jajka w naczyniu wewnetrznym, zamknij pokrywke 2 Wytrzyj do sucha zewnetrzna powierzchnie naczynia wskazanie minut. ' Rumeniie (Rems) 1 hr /
|(3\ ‘? (? ) ; 94 s o e ; gZLth(Rlce (ryT< .) ‘L}Jjb ziaren Egiralr?z:(f}@ N ). , : przez 3 sekundy, aby potwierdzié wybdr i rozpocza¢ gotowanie urzadzenia i dotknij przycisku menu (Menu), aby wznowi¢ wewnetrznego (rys. (4)), a nastepnie umies¢ je w urzadzeniu 8 Dane techmczne c (Bake) 45 20 min. -2 h
yz (Rice —24 godz. i otknij przycisku uruchamiania (Start/Cancel) i przytrzymaj go (. ® otowanie. (rys. (®). oacere (Bake min. min. -
- L ) : rys. (9)). 8 Y .. . .
Ziamo (Grain) 1-24 godz. 130-140°C  / przez 3 sekundy, aby potwierdzi¢ wybdr i rozpocza¢ gotowanie 6  Odczekai ; ; ; (el 8  Po zakoAczeniu programu urzadzenie wyemituje sysnat 3 Zamknj pokrywke urzadzenia (rys. (8)) i podfacz wiyczke do Ustawianie czasu gotowania w programie laurt (Yogurt) 8 hr 612 h
j okoto 5 minut, aby nagrzat sie olej, a nastepnie umies¢ prog &3 Y! e syg ] POKrywke urzy ry podt yCzke o
Risotto (Risotto) 1-24 godz. 130-140°C  / (rys. @) . ) ) o L skfadniki i przyprawy w naczyniu wewnetrznym. dzwigkowy i automatycznie przefaczy sie w tryb gotowosci. gniazdka elektrycznego (rys. (7)). gotowama ]alek (Egg) Eunjer m°de"“ ;%4;:3 Vorad - Kefir (Kefir) 8 hr 6-12h
D: 1-24 ood 90-100°C / 8 Po zakonczenl_u gotowania urzadzenie wyemituje sygnat dzwigkowy 7 Ni Kai okrywki | ciagle mieszal skkadniki 4 Dotknij przycisku menu (Menu) i wybierz program reczny e ) ) apiecie znamionowe - pradu przemiennego Manual (Manual 2 hr 5 il = 110
zem (Jam) 809z i automatycznie przefaczy sie w tryb utrzymywania ciepfa. ) N zsmy d) pokrywid 1 clagie miesza) siqadniki za pomoca P t . . I . (Manual) rys. G0). Program gotowania jajek umozliwia ustawienie czasu gotowania z Moc znamionowa 890-1070 W ( )
Gotowanie na parze opatki. rzygotowywanie migsa w galarecie dokfadnoscia do 30 sekund. = - Preparare pe etape (Stage
_ o 4 ; ; s Informacje dotyczace wyboru innej temperatury pieczenia Pojemnos¢ znamionowa 501 ki i in.-15h
(Steam) 1-24 godz. 100°C / 8 Po zakonczeniu programu urzadzenie wyemituje sygnat ) % 1 Wybierz program gotowania jajek (Egg). cooking) 5 min. 5 min. - 15
Gotowanie (Boll)  1-24godz  100°C / Przygotowywanle risotto (Risotto) dswiekowy i automatycznie przefaczy sie w tryb gotowosc. (Je| ly meat) ggifvuv{jn;? w rozdziale vastaW'a”‘e temperatury 2 Dotknij przycisku czasu gotowania (Cooking time) (rys. (4D). T PEE—
i ' 5 N 1t ka: it H H 4 emperaturd Interval de
Zupa (Soup) 124godz  90-100°C Unies¢ wszystiie potrzebne skiadniki w naczyniu wewnetranym. , . Umies¢ wszystiie potrzebne sklachiki w naczyniu wewnetrznym. U+ Informacje dotyczace wyboru innego czasu gotowania & wySwietlaczu zacznie migac wekazanie minu 9 Rozwiazywanie problemow e Ll o
. o 2 Whtrzyj do sucha zewnetrzng powierzchnie naczynia Wolne gotowan|e (Slow coolqng) 2 Wtrzyj do sucha zewnetrzng powierzchnig naczynia . - ) o i j ) ) " i
Smazenie (Fry) / 145-160°C  / wewnetrznego (rys. (4)), a nastepnie umieéé je w urzadzeniu wewnetrznego (rys ®) a nastepnie umiesé je w urzadzeniu znajduja si¢ w rozdziale , Ustawianie czasu gotowania™. E Uwaga Jesli w trakcie korzystania z urzadzenia wystapia problemy, wykonaj Programe presetat preparare temperaturii
Wolne gotowanie ' ' 1 Whtrzyj do sucha zewnetrzng powierzchnie naczynia ' ' 5 Dotknij przycisku uruchamiania (Start/Cancel) i przytrzymaj go ponizsze czynnosci sprawdzajace przed wezwaniem serwisu. W Relncilzire (Reheat) / 85°C /
: a . ) v s.(8)). lania ( ! . SLve M Sel
Slow @eehing =22 iz S J 3 (Zkanij pokrywke urzadzenia (rys. @) i podtacz wtyczke do wewngtrznego (rys. ®) a nastepnie umiesc je w urzadzeniu 3 (Zkanij)pokrywke urzadzenia (rys. @) i podfacz wtyczke do przez 3 sekundy, aby potwierdzi¢ wybdr i rozpoczat gotowanie * Domyslny czas gotowania jajek to 4 minuty, w zwiazku z czym gzmg\?ttg Sgazk%renr?tﬂmogE)Zfaumiolglizﬁg:%gnmiwhliﬁzzn\s Ev(/%?r‘\’??éu Oz (R =72 iy SO0 J
Gulasz (Stew) 1-24 godz. 95°C / niazdka elektrycznego (rys. . (rys. (8)). niazdka elektrycznego (rys. . (rys. @)' wySwietlona zostanie wartosc , 400", . . - " . o o Cereale (Grain 1-24 hr 130-140°C /
o 8 ryeznego (s (7)) 2 Podhacz wtyczke do gniazdka elektrycznego (rys. (7). 8 Lyeenees iy 6 Po zakonczeni i dzeni ituj it dzwiek Problem Rozwiazanie
Kompot (Compote)  1-24 godz. 100°C / 4 Dotknij przycisku menu (Menu) i wybierz program gotowania B yczKe do 8 rycznego {ry 4 Dotknij przycisku menu (Menu) i wybierz program gotowania Fo zakonczeniu gotowania urzadzenie wyemituje sygnat dzwigkowy 3 Dotknij przycisku zwiekszania (+) lub zmniejszania (=), ab . n y Risotto (Risotto) 1-24 hr 130-140°C  /
Makaron (Pasta) ) 100°C / risotto (Risotto) (rys. (12). 3 Dotknij przycisku menu (Menu) i wybierz program wolnego miesa w galarecie (Jelly meat) (rys. 23). i automatycznie przefaczy sie w tryb utrzymywania ciepta. ustavv'cJ' Eninyut (s ) ) » aby Nie zapala Problem dotyczy pofaczenia. Sprawdz, Gem (jam) 124 hr 90-100°C /
i i I . . e . . i _ .
Jajka (Egg) / IR / 5 Dotkni] praycisku uruchamiania (Start/Cancel) i przytrzymaj go gotowania (Slpw cooking) (rys. ) ‘ b Informacje dotyczace wyboru innego czasu gotowania 4 b o >I< " y - (Cooking i sie kontrolka czy przewdd zasilajacy jest prawidtowo - :
! 88 3 sekundy. ab q ey > Informacje dotyczace wyboru innego czasu gotowania znajduja sie w rozdziale ,Ustawianie czasu gotowania” Uwaga onownie dotknij przycisku czasu gotowania (Cooking time) przycisku. podiaczony do urzadzenia oraz czy wtyczka Catiire [ albuii
Mieso w galarecie DrZez@)se undy, aby potwierdzi¢ wybdr i rozpoczaé gotowanie Znajduja sie w rozdziale ,Ustawianie czasu gotowania’. s Dot o - " Start/C. 0 : (rys. ), - ) jest poprawnie docisnieta do gniazdka. (Steam) 1-24 hr 100°C /
(Jelly meat) 1-24 godz. ~ 90-100°C  / (s Q). ) ) . 4 Dotknij przycisku uruchamiania (Start/Cancel) i przytrzymaj go otknij przycisku uruchamiania (Start/Cancel) i przytrzymaj go * Jesli wybierzesz temperature ponizej 80°C, po zakoriczeniu = Nawyswietlaczu zacznie miga¢ wskazanie sekund. Kontrolka jest uszkodzona. Dostarcz Fierbere (Boil) 1-24 hr 100°C /
Peiiawla (% 1-24 ood 90°C / 6 Po zakoAczeniu gotowania urzadzenie wyemituje sygnat ey - g ; przez 3 sekundy, aby potwierdzi¢ wybdr i rozpoczac gotowanie gotowania urzadzenie automatycznie przelaczy sie w tryb gotowosci, 5 Dotknii o iekszania (+) b . b e alo Semreey b
otrawka (Ragout) —2% godz. ; . . . przez 3 sekundy, aby potwierdzi¢ wybdr i rozpoczaé gotowanie . otknij przycisku zwigkszania (+) lub zmniejszania (-), aby urzadzenie do sprzedawcy ub Supa (Soup) 1-24 hr 90-100°C /
: i dzwigkowy i automatycznie przefaczy sie w tryb utrzymywania (rys. ®). W przypadku, gdy wybierzesz temperature powyzej 140°C, gérna ié sekund autoryzowanego centrum serwisowego firmy
Pizza (Pizza) / 130°C / (rys. @) 6 Po zakor i i dzeni itui ¥ pokrywka musi by¢ otwarta podczas gotowania. ustawic sekundy (rys. @4). i Prajire (Fry) / 145-160 °C  /
; ciepta. 5 Posaloncreniu sotowania Urzadzenie wyemituie svgnat o zakoAczeniu gotowania urzadzenie wyemituje sygnal L Kazde dotkniecie przycisku zwiekszania (+) lub Philips. Y .
l(:":l{zzcaz;r)ue Il 1-24 godz 120-130°C  / G d dzwiekowy i autimatycznie p;e’fa,czy sieyw tryti ut\:zgymywania dZ,WpEkOWY i automatycznie przefaczy sie w tryb utrzymywania zmniejszania (-) spowoduje zmiane wartosci o 30 sekund. Wyswietlacz nie Urzadzenie nie jest podiaczone do zasilania. FierEgrte) lenta (Slow 124 h 80°C. /
. i 7 ; ciepfa. . . - : - dziafa. W przypadku braku zasilania wy$wietlacz oraz cooxing, =22 (il
Pieczenie ciast (Bake) / 130°C 40-160°C otowanie dzemu (Jam_)_ ciepta. Gotowanie etapowe (Stage cooking) 6 Dothj praycisku unuchamiania (Scard/Gancel) | przytraymaj go funkcja sasiania rezerowego na wypadek Fierbere nabusita
Jogurt (Yogurt) 1-24 godz.  40+3°C / 1 Umiesc wszystkie potrzebne skiadniki w naczyniu wewnetrznym . E Uwaga Program gotowania etapowego umozliwia ustawienie do 9 etapdw F() NO) 7 arp 4 poczace przerwy w dostawie pradu nie beda dziafac. (Stew) 1-24 hr 95°C /
Kefir (Kefir) 1-24 godz. 40+3°C / I nieco je wymieszaj. ) PrZ)’gOtOW)’W&nle gUIaSZU (SteW) lub gotowania z réznymi temperaturami i czasami gotowania. s Sktadniki Nie przytrzymano przycisku uruchamiania Compot (Compote) 1-24 hr 100°C /
o 2 Wytrzyj do sucha zewnetrzna powierzchnie naczynia ki (R [~ ~ ] Przed zagotowaniem wody/plynu na wyswietlaczu widac Na przyktad pierwszy etap gotowania moze trwac 5 minut w s . . . nie zostaty (Start/Cancel) przez 3 sekundy. Paste (Past. / 100°C /
(l\igﬁryal) 1-24 godz 100°C 30-160°C wewnetrznego (rys. (4)), a nastepnie umies¢ je w urzadzeniu POtraW | ( agOUt) SYTBJ Po zagototwamu wody/pynu na wyéwietlaczu pojawia sie temperaturze 160°C, drugi 10 minut w 100°C, a ostatni 20 minut w Czas Opoznienia dla Opoznionego ugotowane. Oa ue((E a) 2) " e ;
. i (rys. Q). Umied¢ wszystkie potrzebne sktadniki w naczyniu wewnetrznym ustawiony czas gotowania 80°C. i Przed uruchomieniem urzadzenia upewnij sig ua (=g
Gotowanie etapowe 3 Zamknil pokrywki d ) 1 Dotknij isku got ia et S ki d gOtowanla ; i i ey ifti -2 90-100°C /
: ° ° j pokrywke urzadzenia (rys. @) i podifacz wtyczke do 2 Whtrzyj do sucha zewnetrzng powierzchnie naczynia Otknyj przycisku gotowania etapowego (Stage cooking), gdy Ze na elemencie grzejnym oraz na zewnetrznej Piftie (Jelly meat) 1-24 hr 1
(Stage cooking) 1-24 godz. 100°C 30-160°C gniazdka elektrycznego (rys. @). wewnetrznego (rys. (4)), a nastepnie umies¢ je w urzadzeniu P . . P urzadzenie pracuje w trybie gotowosci (rys. 31)). W niektdrych menu gotowania mozna ustawi¢ czas dla opéznionego powierzchni naczynia wewnetrznego brak jest Tocani (Ragout) 1-24 hr 90°C /
4 Dotknij przycisku menu (Menu) i wybierz program gotowania (rys. G)). leczenie pizzy ( IZza) > Na wyéwietlaczu zaéwieci sie symbol ,1". gotowania. Informacje na temat menu, w ktdrych jest to mozliwe, Jakichkolwiek pozostatosci. Pizza (Pizza) / 130°C /
Uwaga dzemu (Jam) (rys. @) 3 Zamknij pokrywke urzadzenia (rys. @) i podiacz wtyczke do 1 Umies¢ wszystkie potrzebne skiadniki w naczyniu wewnetrznym. 2 Zapoznaj sie z informacjami przedstawionymi w rozdziale znajduja sie w rozdziale ,,Przeglad menu”. Element grzejny jest uszkodzony lub naczynie e — 124 hr 1204130 °C /

« Unsadzenie okred o R Grai 5 Informacje dotyczace wyboru innego czasu gotowania gniazdka elekirycznego (rys. @). 2 Wytrzyj do sucha zewnetrzna powierzchnie naczynia Ustawianie czasu gotowania i wybierz czas gotowania dla Wybierz zadanie menu gotowania. wewnetrzne jest zdeformowane. Dostarcz . -
Urzadzenie okreéla czas gotowania ryzu (Rice), ziaren (Grain) znajduja sie w rozdziale \, Ustawianie czasu gotowania”. 4 ) . . " @ tenni i dzeni etapu 1. 2 Dotknij przycisku ustawiania czasu gotowama (Preset) (rys .) urzadzenie do sprzedawcy lub autoryzowanego Coacere (Bake) / 130°C 40-160 °C
i risotto (Risotto) w oparciu o ilos¢ sktadnikow w naczyniu Dotknij przycisku menu (Menu) i wybierz program gotowania wewngtrznego (rys. (4)). a nastepnie umies¢ je w urzadzeniu o S - : < 5 Na wyswietlaczu zacznie miga¢ wskazanie godzin centrum serwisowego firmy Philips °
wewnetrznym. 5 Dotknij przycisku uruchamiania (Start/Cancel) i przytrzymaj go gulaszu (Stew) (rys. ) lub potrawk\ (Ragout) (rys. ) (rys. . 3 Zapoznaj si¢ z informacjami przedstawionymi w rozdziale ) Y ! ) ' 2 azdn g Y- - - : iSOV 3 Y ps- . laurt (Yogurt) 1-24 hr 40+3°C /

* Temperature gotowania mozna dostosowac w nastepujacych przez 3 sekundy, aby potwierdzi¢ wybdr i rozpocza¢ gotowanie ' Informacje dotyczace wyboru innego czasu gotowania 3 Zamkni pokrywke urzadzenia (rys. (8)) i podfacz wtyczke do , Ustawianie temperatury gotowania” i wybierz temperature 3 Dotknij przycisku zwiekszania lub zmniejszania (-), aby ustawi¢ Ryz jest zbyt suchy  Dodaj do ryzu wiecej wody i gotuj go nieco Kefir (Kefir) 1-24 hr 40+3°C /
programach: Pieczenie ciast (Bake), Reczny (Manual) i Gotowanie (rys. (). znajduja sie w rozdziale , Ustawianie czasu gotowania”. gniazdka elektrycznego (rys. (7)). gotowania dla etapu 1. godzine (1ys. @6)). ) ) ) ) i niedogotowany. _ dfuzej. Manual (Manual) 1-24 hr 100°C 30-160 °C
%ﬁgrﬁoggpg:yZoalii(elg%%eﬁaﬁé?%tﬁo&%ﬂi@g@ |§gz16 Zg%aSt 6 Po zakoficzeniu gotowania urzadzenie wyemituje sygnat 5  Dotknij przycisku uruchamiania (Start/Cancel) i przytrzymaj go 4 Dotknij przycisku menu (Menu) i wybierz program pieczenia 4 Ponownie dotknj przycisku gotowania etapowego (Stage 4 Po ustawieniu godziny ponownie dotknij praycisku ustawiania Ry st Ry e Zesil praiidiono prapilany. [Fie: Preparare pe etape
natomiast w przypadku programu recznego (Manual) i programu dzwigkowy i automatycznie przefaczy sie w tryb utrzymywania przez 3 sekundy, aby potwierdzi¢ wybdr i rozpoczaé gotowanie pizzy (Pizza) (rys. @). cooking) i przejdz do etapu 2 (rys. @) czasu gotowania (Preset) (rys. ) P przypalon?/. . ryea do momentu gzy%kan\a czystej wody. (Stage cooking) 1-24 hr 100°C 30-160 °C
gotowania etapowego (Stage cooking) — od 30°C do 160°C. ciepta. (rys. () > Informacje dotyczace wyboru innego czasu gotowania = Na wyswietlaczu zadwieci si¢ symbol , 2" = Nawyswietlaczu zacznie migac wskazanie minut. Urzadzenie nie Przycisk utrzymywania ciepta (Keep warm)

* Po rozpoczeciu gotowania mozna nacisnac przycisk uruchamiania/ 6 Po £al<orﬁ.czeniu gotowania urzadzenie wyemituje sygnat znajduja sie w rozdziale ,Ustawianie czasu gotowania”. 5 Wybierz czas i temperature gotowania dla etapu 2. 5 Dotknij przycisku zwigkszania (+) lub zmniejszania (-), aby przefacza si¢. mogt zostac wcisniety przed rozpoczeciem E Noti
wylaczania (Start/Cancel), aby przerwac proces gotowania. W takim Uwaga dzwiek i automatyczni el ie w tryb ut i 5 Dotknij przycisku uruchamiania (Start/Cancel) i przytrzymaj go 6 Powtarzaj powyzsze kroki do czasu ustawienia wszystkich ustawi¢ minuty (rys. @8). automatycznie w gotowania W takim przypadku po
przypadku urzadzenie przelaczy sie w tryb gotowosc. Zwigkowy i automatycznie przefaczy sie w tryb utrzymywania ) przy ania (- Al /trzymaj go ] 7 ; e : 6  Dotkni o hamiania (Start/Cancel) i : tryb utrzymywania  zakoficzeniu gotowania urzadzenie przetaczy - -

ciepfa. przez 3 sekundy, aby potwierdzi¢ wybdr i rozpoczac gotowanie zadanych etapéw gotowania. Nastepnie naciénij przycisk Otknyy przycisku uruchamiania ( arvt apce) ! przxtrzymaj g0 ciepla. sie w tryb gotowosc. * Timpul de preparare pentru orez (Rice), cereale (Grain) si risotto
. _1 7 Przed zagotowaniem wody/plynu na wyswietlaczu wida¢ (rys. @). uruchamiania (Start/Cancel) i przytrzymaj go przez 3 sekundy, przez 3 sekundy, aby potwierdzi¢ wybdr i rozpoczac gotowanie . - = (Risotto) este stabilit de multicooker in functie de cantitatea de
SymBO Po zagotowaniu wody/ptynu na wy$wietlaczu pojawia sie 6 Po zakonczeniu gotowania urzadzenie wyemituje sygnat aby potwierdzi¢ wybdr i rozpocza¢ gotowanie (rys. (9)). CHO)! Nitzspravine e/ rEgulae] ismperzilyy. ingrediente puse Tn oala interioard.

4 Korzystanie z wielofunkcyjnego

urzadzenia do gotowania

ustawiony czas gotowania.
Szczegdtowe informacje dotyczace proporcji skladnikéw i ptynu
znajduja sie w broszurze z przepisami.

Przygotowywanle kompotu (Compote)

Umies¢ wszystkie potrzebne sktadniki w naczyniu wewnetrznym.

dzwigkowy i automatycznie przefaczy sie w tryb utrzymywania

ciepta.

Funkcja ,,wtasny przepis” (MyRecipe)

E Uwaga

Dostarcz urzadzenie do sprzedawcy lub
autoryzowanego centrum serwisowego firmy
Philips.

* Poti regla temperatura de preparare pentru coacere (Bake),
manual (Manual) si gatire in etape (Stage cooking). Pentru coacere,
intervalul de temperaturd este de la 40 °C la 160 °C; pentru

2 Whtrzyj do sucha zewnetrzng powierzchnig naczynia .
weyv‘fm yjtrzne eLrna powt © ! U *  Jedli po nacisnieciu przycisku ustawiania czasu gotowania (Preset) Podczas gotowania  Upewnij sie, ze sktadniki wiiadane do gBeEér?r? %anéa\a si pe etape, intervalul de temperaturd este de la
go (1ys.(4)), a nastepnie umiesc je w urzadzeniu waga : : . : urzadzenie bedzie bezczynne przez 15 sekund, przefaczy sie w tryb z urzadzenia naczynia wewnetrznego nie siegaja powyzej
Uwaga Gotowanie na parze (Steam) (s ®). Zapisywanie etapow gotowania w readzetie be yne p preclaczy sig w 1 oyloaa dawoda  ounerzenis MAX. * Dupa ce incepe procesul de preparare,poiatinge butonu de
azales : ; S il loéé ; 3 Zamknj pokrywke urzadzenia (rys. (6)) i podiacz wiyczke do * W przypadku pieczenia pizzy mrozonej mozna ustawic czas rosramie ,,wilasn rzepis”’ (M Reci e) * Gotowanie zostanie zakoriczone, gdy uplynie ustawiony czas. Na P — Waisliam seckns A, deivlal pornireropnre (tta l:nce i peTmi s ezacgv? Tocdebsu ¢
* Niezaleznie od wybrane funkgji menu podczas wlewania ptynéw 1 Wilej niewielkg iloé¢ wody do naczynia wewnetrznego. niazdka elektrycznego (rys ®> pieczenia wediug wiasnych preferencji. Im dhuzszy czas pieczenia, prog ” YP P Y P przykiad jesii o godzinie 10:00 ustawisz 8 godzin gotowania, proces rak zadanej /ybierz zadang funkgje, dotykajac preparare curent si multicookerul intrd in modul standby.
i dodawania zywnosci lub sktadnikéw nalezy pamietac, aby nie g " wycznego (rys. : ) ) tym ciemniejsze bedzie ciasto. Etapy gotowania mozna zapisa¢ w programie ,wiasny przepis” Jakonczy sie o sodzinie 18:00, covli réwno po 8 godzinach, funkgji gotowania.  wielokrotnie przycisku menu (Menu).
przekracza¢ poziomu Oznaczone%ff stowem MA)((j po wewr‘vetﬂnej Uwaga 4 Dothnj pr(zz:asku me)n? <Mg;j;) i wybierz program gotowania (MyRecipe)” w ciagu 10 minut od zakoriczenia gotowania etapowego. reeos 4 Pote Ugotowane dania ~ Wyczy$¢ érodek naczynia wewnetrznego za
stronie naczynia wewnetrznego. Moze to spowodowac wylanie sie kompotu (Compote) (rys. . ; : ; i nieprzyjemnie omoca niewielkigj iloéci detergentu oraz ili i
%/e\l/m;artbosc;1 urztadzenla POdCE;S gc))towama(G ) i risotto (Risotto) + Aby ugotowat na parze warzywa, uzyj od 02 | do 1 | wody w > Informacje dotyczace wyboru innego czasu gotowania Pieczenie leS (Roast) Erz;tgjysqr:iygsk:é:;%vzir‘lljnztjpﬁ;ze ) )(Stage cooking) i Ustawianie Temberatur Stowania pacpf’mg goraceja(vvody. ) 8 4 Utl|lzal’ea apal"atu|UI
. rybach gotowania ryzu (Rice), ziaren (Grain) i risotto (Risotto [ ; . et ‘ zez - (s &3). : —_— .
czas gotowania nie jest wyswietlany od poczatku. [ ~ ~ 7 Przez éage‘zgosg ‘Od rgdza ) “ flosci Waréyw \I/k\/ pqﬂ‘)adku mies uzyj od zrja]dujat.ge v rozdzwg\e ,‘,Ustawwame czasu gotowania ; ” B L»  Zostanie wyswietlony komunikat ,F1". , P y g ) ) Po ugotowaniu upewnij sig, ze nasadka mu |tICOO ker
wigkszo$¢ czasu gotowania na wyswietlaczu widac symbol , . Zoko © 2T wo by wkfadezE_osgl ° k\me oscl ! \osko;mesa . 5 Dotknij przycisku uruchamiania (Start/Cancel) i przytrzymaj go 1 Umies¢ siktadniki w naczyniu wewnetrznym. 2 Dotknij przycisku zwiekszania ,+" lub zmniejszania .-, ab W przypadku niektrych opcji menu mozliwe jest dostosowanie otworu wylotowego pary, wewnetrzna
poniewaz w fazie wstepnego przygotowywania urzadzenie musi ka aldo to'tze y sktadniki nie zakrywaly wszystkich otwordw w przez 3 sekundy, aby potwierdzi¢ wybdr i rozpocza¢ gotowanie 2 Wpytrzyj do sucha zewnetrzna powierzchnie naczynia b ) de en F1 12 F3. F4 lub éS ' 4 temperatury gotowania. Informacje na temat mozliwosci i zakreséw. pokrywka oraz naczynie wewnetrzne zostaty Noti
wykry¢ ilo¢ wody/ptynu i'sk’{adpik'évsll'. Kiedy urzadzenie wykryje UESCZ‘;’ s;ogokgzz/:wa Na parze, poniewaz goraca para musi miec (rys. @) wewnetrznego (rys. (4)), a nastepnie umies¢ je w urzadzeniu 3 vl:‘)/\{)ﬂziic' Jerznzi:kjs\ﬁ;‘;‘/s':”- rzé isy (M' Recl: o a(brySl otvzilerdzic’ regulaéj\'t‘em['))eratu‘r}é gotowania w poszczegdlnych menu znajduja sie doktadnie wyczyszczone. ©
w;ﬁﬁgi%:czﬁsggﬁéevg:Eaéiv;yr:t\:w(]a:rh')),ogzgtgevz:i?rs\ag:;?;anIa. . - - - 6 Po Zakor’wczgniu gotowania} urzadzenie Wyemituje sygnat (ys. ®> i przy {SSC' Ztapy gotowzl:\a dg Odpgwiediieéo Zsfawiemia \'iv o \/Z\I/a ;érzrzzeazjmem;r;q otowania, Na wyéwietlaczu Podczas gotowania miafa miejsce przerwa * Pentru toate meniurile, nu depasi indicatorul MAX de pe interiorul
(Steam), gotowania (Boil), przygotowywania miesa w galarecie 2 W16z kosz do naczynia wewnetrznego. Nastepnie wtdz sktadniki dzwigkowy i automatycznie przefaczy sie w tryb utrzymywania 3 Zafm‘;rlll P?kkYWke Uﬂaﬁ(ize”%f)\/s- @) i podiacz wtyczke do (rys. ) Doytknu Siyriy tempegratury Tamp) (rys. .) Eolaw‘akge W doztawe lljrgdu_ Dostarcz urzadzenie do oalei intericare atunci cand pui ingrediente silichid n ca, pentru ca
(Jelly meat) i przygotowywania kompotu (Compote) przed do pojemnika i natéz go na kosz. ciepta. gniazdka elektrycznego (rys. . ) ) omunikat o sprzedawcy |ub autoryzowanego centrum preparatul poate se poate revdrsa n timpul gatirii.
zagotowaniem wody/plynu na wyswietlaczu jest widoczna ikona 3 Wytrzyj do sucha zewnetrzna powierzchnie naczynia 4 Dotknij przycisku menu (Menu) i wybierz program pieczenia .. . R . > Zostanie wy$wietlona domysina temperatura gotowania. btedzie (E1, E2, E3  serwisowego firmy Philips. * Timpul de preparare nu este afisat chiar de la inceput pentru
[~ ~ 7. Po zagotowaniu wody/ptynu na wyéwietlaczu pojawia sig wewnetrznego (rys. (4)), a nastepnie umiesc je w urzadzeniu Uwaga mies (Roast) (rys ) Wybor juz Zaplsan)’Ch ustawien w 3 Dotknij przycisku zwigkszania lub zmniejszania (-), aby ustawi¢ lub E4). orez (Rice), cereale (Grain) si risotto (Risotto). [~ ~ Jse
ustaw1ony czas gotowania. 8o (s ’ <P J a " A SN . . H PR H ; @ afiseazd pe ecran in timpul majoritdtii duratei de preparare
* Szczegdtowe informacje na temat gotowania z uzyciem (rys. (). r- 5 Dotknij przycisku uruchamiania (Start/Cancel) i przytrzymaj go programie ,,W*asn)’ przepis (M)’RECIPE) 4 temperature gotowania (rys. G9))- ‘ ‘ deoarece multicookerul trebuie s3 detecteze apa/lichidul s
poszczegdinych funkcji menu znajduja sie w broszurze z przepisami. 4 Zamkni pokrywke urzadzenia (rys. (6)) i podfacz wtyczke do 5-1 7 Przed zagotowaniem wody/piynu na wyéwietlaczu wida¢ przez 3 sekundy, aby potwierdzi¢ wybdr i rozpocza¢ gotowanie 1 W trybie gotowosci dotknij przycisku whasny przepis Dotknij przycisku uruchamiania Gtard(}ancel) I przytrzyma) go Romania volumul ingredientelor in etapa de preparare initiald. Atunci cand
gniazdka elektrycznego (rys. i sy;n ol. Po zagototwamu‘wody/Mynu na wyswietlaczu pojawia sig (rys. @). (MyRecipe) | praytrzymaj go prrez 3 sekundy (. .) przez 3 sekundy, aby potwierdzi¢ wybdr i rozpoczac gotowanie multicookerul detecteaza timpul de preparare necesar efectiv, pe
5 Dotknij cisku menu (Menu) i wybierz program gotowania ustawiony czas gotowania 6 Pieczenie przebiega w 2 etapach. Gdy zakonczy sie pierwszy (rys. @) ecran este afisat timpul de preparare ramas. Pentru gem (Jam),
E Wskazéwka ) przy ‘ wy prog g " - kolo 35 tach dzenio pieciokrotni = Zostanie wyswietlony komunikat ,F1". 1 A I v I . k gatire la aburi (Steam), fierbere (Boll)_ gn‘t\e (Jelly meat) si compot
Irlzi palr:%r(rit;;;nzk()r;/sc. ). ors eso s sotowania - Svagnzzczesman(a;;ij;v\/i Eo n(wvw\r/wijsct ),:Cria(cg%rgesgzig) rotnie 2 Dotknij przycisku zwiekszania ,+" lub zmniejszania ,-", aby E Uwaga pal'atu tau multicooker (Compote), pe ecran este afisat [ inainte ca apa/lichidul s
Aby wybra¢ menu, naciskaj przycisk menu (Menu) do momentu Ui Je doty’ zz ) ‘WYU NNEgo czasu gotowani Gotowanie makaronu (Pasta) 4 I 578 exowy P Krywke | obrocic wybra¢ uprzednio zapisane ustawienia programu , whasny Felicitari pentru achizitie si bun venit la Philips! mrceapa sa f‘arba Cénd apa/I'Ch'd“| mcePe sa fiarba, pe ecran este
Wskazama 7adanego programu. Aby wybra¢ zadany program, znajduja sie w rozdziale ,Ustawianie czasu gotowania”. ) ) przypominajacy o tym, zeby otworzy¢ pokrywke i obrdci¢ " F1 2. F3. F4 lub F5 .z 4 ust 4 " " S P o b . i (ot Phil afisat timpul de preparare setat. B
: : g’ : > . ) o . | 1 Wiei do poiemnika wewnetrzneso troche wody. przepis”: F1, F2, F3, F4 Iul (rys. G4). amiast ustawiania temperatury gotowania za pomoca przyciskow entru a beneficia pe deplin de asistenta oferita de Philips, * Pentru mai multe informatii despre cum se prepard cu fiecare
mozesz tez dotkng¢ przycisku menu (Menu), a nastepnie przycisku 6 Dotkni cisku uruchamiania (Start/Cancel) i przytrzymaj go ) POJ € g © Y. potravv§ na druga strone. . . L . ) N o - ! il
: f . ) prey P YmMa) 8 3 Dot | h Start/Cancel zwigkszania lub zmniejszania (-) mozna dotykac przycisku inregistreazi-ti produsul la www.philips.com/welcome.
zwigkszania (+) lub zmniejszania (-). 3 cekundy, aby potwierdzic wybar i oot - > 7 0Na wyéwietlaczu bedzie miga¢ symbol. otknij przycisku uruchamiania (Start/Cancel) i przytrzymaj go temperatury (Temp) do momentu wskazania zadanej wartosci g tip philip: meniu, consulta cartea de retete.
przez 3 sekundy, aby potwierdzic wybor | rozpoczac golowanie Uwaga przez 3 sekundy, aby potwierdzi¢ wybdr i rozpoczac gotowanie peratury P uw 12 zadanej w "
(rys. @) 7 Dotknij przycisku menu (Menu), aby rozpocza¢ drugi etap (rys @) 2 Ce se aﬂé 'I\n Cutie
Przed PlerWSZ)’m UZ)’CIem 7 Pg zakonczgnlu gotowam; urzadzenie yvyemwtuje sygnat + Nie napehniaj pojemnika powyze] oznaczenia MAX, kidre znajduje pieczenia. . ) ) P . T E Sugestie
r ) ) dzwigkowy i automatycznie przefaczy sie w tryb utrzymywania sie po jego wewnetrzne] stronie = Jedli nie nacisniesz przycisku menu (Menu) w ciagu 5 minut Note Ustawianie blokady rOdZICIeISkIe] . TR
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Atinge ,meniu” (Menu) pentru a selecta ,reincdlzire” (Reheat)

(fig. (®). _

9 Pentru a selecta un alt timp de preparare, consultd
capitolul , Setarea timpului de preparare”.

Tine apasat ,start” (Start/Cancel) timp de 3 secunde pentru a

confirma si pentru a incepe prepararea (fig. @).

La finalizarea programului, aparatul emite un sunet si intra

automat in modul de pastrare caldd a preparatului.

Prepararea orezului (Rice) si a
cerealelor (Grain)

Daca tensiunea este instabila n zona in care locuiesti, este posibil ca
preparatul din multicooker sa se reverse.

Dupa terminarea gdtirii, amestecd orezul/cerealele si desprinde-|
imediat pentru a elimina umezeala excesivd si pentru a obtine un
orez pufos/cereale pufoase.

In functie de conditiile de gatire, stratul inferior al orezului/cerealelor
poate deveni usor rumenit.

1
2

Méasoard orezul/cerealele cu ajutorul paharului gradat furnizat

(fig- D). . ‘
Spala orezul, pune orezul spalat in oala intericard si umple cu

api (fig. D).

Nota

Pentru detalii despre raportul dintre orez/cereale si apa, consulta
cartea de retete.

Apasa butonul de eliberare a capacului pentru a-l deschide
(fig ®).

Sterge exteriorul oalei interioare pand cand este uscat (fig. @)
si introdu-o Tn multicooker (fig. (5)).

Nota

Asigurd-te cd oala interioard intra corect fn contact cu elementul
de Incdlzire.

Asigurd-te cd exteriorul oalei interioare este curat si uscat si cd nu
existd resturi sau obiecte straine pe elementul de incélzire.

0w N o un

Tnchide capacul multicookerului (fig. @) si introdu stecarul in
priza (fig. (7).

Atinge ,meniu” (Menu) pentru a selecta ,,orez” (Rice) (fig. )
sau ,cereale” (Grain) (fig. @),

Tine apasat ,start” (Start/Cancel) timp de 3 secunde pentru a
confirma si pentru a incepe prepararea (fig. @).

La finalizarea programului, aparatul emite un sunet si intra
automat in modul de pastrare la cald a preparatului.

Prepararea risottoului (Risotto)

1
2

Pune ingredientele pentru risotto in oala interioard.

Sterge exteriorul oalei interioare pand cand este uscat (fig. @)
si introdu-o Tn multicooker (fig. (5)).

Inchide capacul mutticookerului (fig, @) si introdu stecdrul in
priza (fig. @)

Atinge ,meniu” (Menu) pentru a selecta , risotto” (Risotto)
(fig. @D).

Tine apasat ,start” (Start/Cancel) timp de 3 secunde pentru a
confirma si pentru a incepe prepararea (fig. @).

La finalizarea programului, aparatul emite un sunet si intra
automat in modul de pastrare caldd a preparatului.

Prepararea gemului (Jam)

1
2

Pune ingredientele pentru gem in oala interioard si amestecd-le

putin.

Sterge exteriorul oalei interioare pand cand este uscat (fig. @)

si introdu-o Tn multicooker (fig. (5)).

Inchide capacul mutticookerului (fig. @) si introdu stecarul in

priza (fig. (7).

Atinge ,meniu” (Menu) pentru a selecta ,gem” (Jam) (fig. @)

5 Pentru a selecta un alt timp de preparare, consulta
capitolul , Setarea timpului de preparare”.

Tine apdsat ,start” (Start/Cancel) timp de 3 secunde pentru a

confirma si pentru a incepe prepararea (fig. @)

La finalizarea programului, aparatul emite un sunet si intra

automat in modul de pdstrare caldd a preparatului.

E_ _] se afiseazd pe ecran nainte ca apa/lichidul sd inceapa s
fiarba. Cand apa/lichidul incepe sd fiarba, pe ecran este afisat timpul
de preparare setat.

Pentru detalii despre raportul ingrediente/lichid, consulta cartea de
retete.

Gatire la aburi (Steam)
1

Toarna apd in oala interioard.

Nota

Pentru a gati legume la abur, foloseste 0,2 | - 1 | de apa in functie de
tipurile si cantitatea de legume; pentru a gati came la abur, foloseste
0,51 -2 1 de apa in functie de dimensiunea bucatii de came si de
cantitate.

Asigura-te ca nu toate orificiile pentru abur ale cosului sunt
acoperite de ingrediente, pentru cd aburul cald trebuie sd iasa pe la
partea de jos a cosului.

Pune cosul in oala interioard, pune alimentele intr-un bol, apoi

pune bolul pe cosul de preparare la abur.

Sterge exteriorul oalei interioare pana cand este uscat (fig. @)

si introdu-o Tn multicooker (fig. (5)).

Inchide capacul multicookerului (fig. @) si introdu stecarul in

priza (fig. @),

Atinge ,meniu” (Menu) pentru a selecta , gatire la abur”

(Steam) (fig. (19)).

5 Pentru a selecta un alt timp de preparare, consultd
capitolul , Setarea timpului de preparare”.

Tine apasat ,start” (Start/Cancel) timp de 3 secunde pentru a

confirma si pentru a incepe prepararea (fig. @).

La finalizarea programului, aparatul emite un sunet si intra

automat in modul de pastrare caldd a preparatului.

Nota

Atunci cand gdtesti la abur, nu scufunda cosul de preparare la abur
in apa.

I 7~ 7 se afiseazi pe ecran Tnainte ca apa/lichidul sa inceapd s&
larba. Cand apa/lichidul incepe sa fiarba, pe ecran este afisat timpul
de preparare setat.

Dupa ce se termina prepararea la abur, foloseste o manusa de
bucdtdrie sau o carpd pentru a scoate bolul si cosul de preparare la
abur, pentru cd ar putea fi foarte calde.

Fierbere (Boil)

1
2

3

Pune apd in oala interioara.

Sterge exteriorul oalei interioare pand cand este uscat (fig. @)

si introdu-o Tn multicooker (fig. (5)).

Inchide capacul mutticookerului (fig. @) si introdu stecarul in

priza (fig. (7).

Atinge ,meniu”’ (Menu) pentru a selecta , fierbere” (Boil) (fig. @)

5 Pentru a selecta un alt timp de preparare, consulta
capitolul , Setarea timpului de preparare”.

Tine apasat ,start” (Start/Cancel) timp de 3 secunde pentru a

confirma si pentru a incepe prepararea (fig. @).

Cand apa incepe si fiarbd, multicookerul emite 5 sunete pentru

a-ti aminti sd deschizi capacul si sa pui mancarea n oala interioara.

[~ ~ 7 se afiseazd pe ecran inainte ca apa/lichidul s3 inceapd si

ha_rbé. Cand apa/lichidul incepe sa fiarba, pe ecran este afisat timpul
de preparare setat.

7
8

Dupa ce pui mancarea in oala interioard, inchide capacul si atinge
,meniu” (Menu) pentru a continua procesul de preparare.

La finalizarea programului, aparatul emite un sunet si intra
automat in modul standby.

Prepararea supei (Soup)

1
2

3

Pune ingredientele si apa/lichidul pentru supa in oala interioara.

Sterge exteriorul oalei interioare pand cand este uscat (fig. (4))

si introdu-o Tn multicooker (fig. (5)).

Inchide capacul mutticookerului (fig. @) si introdu stecdrul in

prizd (fig. @)

Atinge ,meniu" (Menu) pentru a selecta ,,supa” (Soup) (fig. ),

5 Pentru a selecta un alt timp de preparare, consulta
capitolul , Setarea timpului de preparare”.

Tine apasat ,,start” (Start/Cancel) timp de 3 secunde pentru a

confirma si pentru a incepe prepararea (fig. @).

La finalizarea programului, aparatul emite un sunet si intra

automat in modul de péstrare caldd a preparatului.

Prajire (Fry)

1
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Sterge exteriorul oalei interioare pana cand este uscat (fig. @)
si introdu-o Tn multicooker (fig. (5)).

Introdu stecarul in priza (fig. é)

Pune putin ulei in oala interioara.

Atinge ,meniu” (Menu) pentru a selecta , prajire” (Fry) (fig. @).
Tine apasat ,start” (Start/Cancel) timp de 3 secunde pentru a
confirma si pentru a incepe prepararea (fig. @).

Lasd uleiul sa se incingd timp de 5 minute, apoi pune
ingredientele si condimentele in oala interioara.

Lasa oala descoperita si amestecd constant ingredientele cu o
spatuld.

La finalizarea programului, aparatul emite un sunet si intra
automat in modul standby.

Nota

* [T "7 seafiseazd pe ecran inainte ca apa si inceapa sa flarba. Cand
apa Thcepe s fiarba, pe ecran este afisat timpul de preparare setat.

*  Timpul implicit pentru fierberea oudlor este de 4 minute, iar pe
ecran apare ,,4:00".

¢ Dacd este lasat in repaus timp de 5 minut de la emiterea sunetului,
multicookerul intrd in modul standby.

7 Dupa ce pui oudle in oala interioard, inchide capacul si atinge
,meniu” (Menu) pentru a continua procesul de preparare.

8 La finalizarea programului, aparatul emite un sunet si intra
automat in modul standby.

Prepararea piftiei (Jelly meat)

1 Pune ingredientele pentru piftie in oala interioara.

2 Sterge exteriorul oalei interioare pand cand este uscat (fig. @)
si introdu-o n multicooker (fig. (5)).

3 Inchide capacul multicookerului (fig. @) si introdu stecarul in
priza (fig. @)

4 Atinge ,meniu” (Menu) pentru a selecta , piftie” (Jelly meat)

(g @).

5 Pentru a selecta un alt timp de preparare, consulta

capitolul , Setarea timpului de preparare”.

Tine apasat ,start” (Start/Cancel) timp de 3 secunde pentru a

confirma si pentru a incepe prepararea (fig. @).

Dupa ce se termind prepararea, aparatul emite un sunet si intrd

automat in modul de pdstrare caldd a preparatului.

(%]

L _:,' se afiseaza pe ecran Tnainte ca apa/lichidul sa inceapa sa
harbé. Cand apallichidul incepe sa fiarba, pe ecran este afisat timpul
de preparare setat.

Fierbere lenta (Slow cooking)

1
2
3

Sterge exteriorul oalei interioare pana cand este uscat (fig. @)

si introdu-o Tn multicooker (fi .(55).

Introdu stecdrul in priza (fig. é)

Atinge ,meniu” (Menu) pentru a selecta , fierbere lenta” (Slow

cooking) (fig. ).

5 Pentru a selecta un alt timp de preparare, consulta
capitolul , Setarea timpului de preparare”.

Tine apasat ,start” (Start/Cancel) timp de 3 secunde pentru a

confirma si pentru a incepe prepararea (fig. @).

La finalizarea programului, aparatul emite un sunet si intra

automat in modul de péstrare caldd a preparatului.

Fierberea inabusita (Stew) sau
prepararea tocanei (Ragout)

1
2

Pune ingredientele pentru stufat sau ragut n oala interioara.

Sterge exteriorul oalei interioare pand cand este uscat (fig. (4))

si introdu-o Tn multicooker (fig. (5)).

Inchide capacul mutticookerului (fig. @) si introdu stecarul in

priza (fig. (7).

Atinge ,meniu” (Menu) pentru a selecta , stufat” (Stew)

(fig. ) sau ,ragut” (Ragout) (fig. ),

5 Pentru a selecta un alt timp de preparare, consultd
capitolul , Setarea timpului de preparare”.

Tine apasat ,start” (Start/Cancel) timp de 3 secunde pentru a

confirma si pentru a incepe prepararea (fig. @).

La finalizarea programului, aparatul emite un sunet si intra

automat in modul de pastrare caldd a preparatului.

Prepararea compotului (Compote)

1
2

3
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Pune ingredientele pentru compot in oala interioard.

Sterge exteriorul oalei interioare pana cand este uscat (fig. @)

si introdu-o Tn multicooker (fig. (5)).

Inchide capacul mutticookerului (fig. @) si introdu stecdrul in

priza (fig. @),

Atinge ,meniu” (Menu) pentru a selecta ,,compot” (Compote)

(fig. @D).

5 Pentru a selecta un alt timp de preparare, consulta
capitolul , Setarea timpului de preparare”.

Tine apdsat ,start” (Start/Cancel) timp de 3 secunde pentru a

confirma si pentru a incepe prepararea (fig. @).

La finalizarea programului, aparatul emite un sunet si intra

automat in modul de pdstrare caldd a preparatului.

[~ seafiseazs pe ecran Tnainte ca apa/lichidul sa inceapd sa
fiarba. Cand apa/lichidul incepe sd fiarba, pe ecran este afisat timpul
de preparare setat.

Fierberea pastelor (Pasta)

1 Pune apd in oala interioard.
Nota
* Nu depasi indicatorul MAX de pe peretele interior al oalei. ‘

2 Sterge exteriorul oalei interioare pana cand este uscat (fig. @)
si introdu-o in multicooker (fig. (5)).

3 Inchide capacul multicookerului (fig. @) si introdu stecdrul in
prizd (fig. @)

4 Atinge ,meniu” (Menu) pentru a selecta ,paste” (Pasta) (fig. @),
5 Pentru a selecta un alt timp de preparare, consulta

capitolul , Setarea timpului de preparare”.

5 Tine apasat ,start” (Start/Cancel) timp de 3 secunde pentru a
confirma si pentru a incepe prepararea (fig. @).

6 Cand apa incepe sa fiarba, multicookerul emite 5 sunete pentru

a-ti aminti sa deschizi capacul si sd pui pastele in oala interioard.

Nota

[:- ;:" se afiseazd pe ecran inainte ca apa sa inceapa sa fiarbd. Cand
apa incepe sa fiarba, pe ecran este afisat timpul de preparare setat.
Daca este lasat In repaus timp de 1 minut de la emiterea sunetului,
multicookerul intrd In modul standby.

7
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Dupa ce pui pastele in oala interioard, atinge ,,meniu” (Menu)
pentru a continua procesul de preparare.
Lasd oala descoperitd si amestecd constant pastele cu o spatula.

Sugestie

Ca pastele sa fie moi si fragede, poti sa lasi capacul pe oala.

9

La finalizarea programului, aparatul emite un sunet si intra
automat in modul standby.

Fierberea oualor (Egg)

1

Pune apd in oala interioard.

Nota

Nu depasi indicatorul MAX de pe peretele interior al oalei. ‘

A W N
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Sterge exteriorul oalei interioare pana cand este uscat (fig. @)

si introdu-o Tn multicooker (fig. (5)).

Inchide capacul mutticookerului (fig. @) si introdu stecdrul in

prizd (fig. @)

Atinge ,meniu” (Menu) pentru a selecta ,,oud” (Egg) (fig. @),

5 Pentru a selecta un alt timp de preparare, consulta
capitolul , Setarea timpului de preparare”.

Tine apasat ,start” (Start/Cancel) timp de 3 secunde pentru a

confirma si pentru a incepe prepararea (fig. @).

Cand apa incepe s fiarba, multicookerul emite 5 sunete pentru

a-ti aminti sa deschizi capacul si sd pui oudle Tn oala interioara.

Prepararea pizzei (Pizza)

1 Pune ingredientele pentru pizza in oala interioara.

2 Sterge exteriorul oalei interioare pand cand este uscat (fig. @)
si introdu-o Tn multicooker (fig. (5)).

3 Inchide capacul mutticookerului (fig. @) si introdu stecdrul in
priza (fig. (7).

4 Atinge meniu (Menu) pentru a selecta ,,pizza” (Pizza) (fig. @)
5 Pentru a selecta un alt timp de preparare, consulta

capitolul , Setarea timpului de preparare”.

5 Tine apasat , start” (Start/Cancel) timp de 3 secunde pentru a
confirma si pentru a incepe prepararea (fig. (9)).
6 La finalizarea programului, aparatul emite un sunet si intra

automat in modul de pdstrare caldd a preparatului.

* Dacd prepari pizza congelatd, poti regla timpul de preparare
dupa cum doresti. Pizza iese cu atat mai rumend cu cat timpul de
preparare este mai lung.

Rumenire (Roast)

Pune ingredientele Tn oala interioard.

Sterge exteriorul oalei interioare pana cand este uscat (fig. @)
si introdu-o Tn multicooker (fig. (5)).

3 Inchide capacul mutticookerului (fig. @) si introdu stecdrul in
priza (fig. @)

Atinge ,meniu” (Menu) pentru a selecta ,,rumenire’” (Roast)
(g @9).

Tine apasat ,start” (Start/Cancel) timp de 3 secunde pentru a
confirma si pentru a incepe prepararea (fig. @).

Exista 2 etape ale prdjirii. Dupd ce se incheie prima etapa (35 de
minute), multicookerul emite 5 sunete la fiecare 30 de secunde,
pentru a-ti aminti sa deschizi capacul si sa Tntorci mancarea in
oala interioard.

[ f_- _-_—,' se aprinde intermitent pe ecran.

N =
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7 Atinge ,meniu” (Menu) pentru a incepe a doua etapa.

5 Dacd nu atingi ,meniu” (Menu) 1n 5 minute de la
ncheierea primei etape, multicookerul intra in modul de
pastrare la cald.

8 La finalizarea programului, aparatul emite un sunet si intrd
automat in modul standby.

Coacere (Bake)

1 Pune ingredientele in oala interioara.

2 Sterge exteriorul oalei interioare pand cand este uscat (fig. @)
si introdu-o n multicooker (fig. (5)).

3 Inchide capacul multicookerului (fig. @) si introdu stecarul in
prizé (fig. @)

Nota

Atunci cand coci prdjituri sau paine, pastreaza capacul inchis pe tot
parcursul procesului de coacere. Coacerea la o temperatura de
130°C, timp de 45 de minute, oferd de obicei cele mai bune rezultate.
* Dacd gatesti alte preparate la o temperatura de peste 140 °C, lasa
capacul deschis.

4 Atinge ,meniu” (Menu) pentru a selecta ,,coacere” (Bake)

(Nig. @).

5 Pentru a selecta alta temperaturd de coacere, consultd
capitolul , Setarea temperaturii de preparare”.

5 Pentru a selecta un alt timp de preparare, consultd
capitolul , Setarea timpului de preparare”.

Tine apasat ,start” (Start/Cancel) timp de 3 secunde pentru a

confirma si pentru a incepe prepararea (fig. (9)).

6 La finalizarea programului, aparatul emite un sunet si intra
automat in modul de pastrare caldd a preparatului.

(%]

Nota

* Dacd temperatura de coacere este setata sub 80 °C, cand
prepararea se terming, aparatul intrd automat in modul standby.

» Cand scoti oala interioard din multicooker, dupd ce termini de gatit,
foloseste 0 manusa de bucdtarie sau o carpd, deoarece oala ar putea
fi foarte fierbinte.

Prepararea iaurtului (Yogurt) sau a
kefirului (Kefir)

1 Amesteca bine ingredientele pentru iaurt sau kefir si pune-le in
oala interioard.

2 Sterge exteriorul oalei interioare pand cand este uscat (fig. @)
si introdu-o Tn multicooker (fig. (5)).

3 Inchide capacul mutticookerului (fig. @) si introdu stecdrul in
priza (fig. @)

4 Atinge ,meniu” (Menu) pentru a selecta , jaurt” (Yogurt)
(fig @) sau , kefir” (Kefir) (fig. @9)).
5 Pentru a selecta un alt timp de preparare, consulta

capitolul , Setarea timpului de preparare”.

5 Tine apasat ,,start” (Start/Cancel) timp de 3 secunde pentru a
confirma si pentru a incepe prepararea (fig. @).

6 La finalizarea programului, aparatul emite un sunet si intrd
automat in modul standby.

Manual (Manual)
Puteti folosi modul manual pentru a gati alimente avand mai mult
control asupra duratei si temperaturii de gatire.
1 Poti ingredientele Tn oala interioard.
2 Sterge exteriorul oalei interioare pana cand este uscat (fig. @)
si introdu-o Tn multicooker (fig. (5)).
3 Inchide capacul mutticookerului (fig, @) si introdu stecdrul in
priza (fig. @)
4 Atinge ,meniu” (Menu) pentru a selecta ,manual” (Manual)
(g G0).
5 Pentru a selecta alta temperaturd de coacere, consultd
capitolul , Setarea temperaturii de preparare”.
5 Pentru a selecta un alt timp de preparare, consulta
capitolul , Setarea timpului de preparare”.

Tine apasat ,start” (Start/Cancel) timp de 3 secunde pentru a
confirma si pentru a incepe prepararea (fig. @).

La finalizarea programului, aparatul emite un sunet si intrd
automat in modul de pastrare caldd a preparatului.

Nota

Daca selectezi o temperatura sub 80 °C, multicookerul intra
automat Tn standby dupa ce se incheie procesul de preparare.
Daca selectezi o temperatura peste 140 °C, capacul trebuie sa fie
deschis in timpul procesului de preparare.

Gatire in etape (Stage cooking)

Cu functia de preparare pe etape poti seta pana la 9 etape de
preparare cu timpi si temperaturi diferite.

De exemplu, poti sa setezi prima etapa la 5 minute si 160 °C, a doua
etapd la 10 minute si 100 °C si ultima etapad la 20 de minute si 80 °C.
1

o u

Cand multicookerul este fn modul standby, atinge ,,preparare pe
etape” (Stage cooking). (fig. @)

5 1" se aprinde pe ecran.

Consultd capitolul ,,Setarea timpului de preparare” si selecteaza
timpul de gatire pentru etapa 1.

Consultd capitolul ,,Setarea temperaturii de preparare” si
selecteazd temperatura de gatire pentru etapa 1.

Atinge din nou , preparare pe etape” (Stage cooking) si mergi la
etapa a 2-a. (fig. @)

5 2" se aprinde pe ecran.

Seteazd timpul si temperatura de preparare pentru etapa a 2-a.
Repeta toti pasii de mai sus pana cand setezi toate etapele
dorite si tine apasat ,start” (Start/Cancel) timp de 3 secunde
pentru a confirma si pentru a incepe prepararea (fig. (9)).

RetetaMea (MyRecipe)

Se salveaza prepararea pe etape in
RetetaMea (MyRecipe)

La 10 minute dupd terminarea prepardrii pe etape, poti salva etapele
de preparare in , RetetaMea (MyRecipe)".
1

Tine apasat , preparare pe etape” (Stage cooking) timp de

3 secunde. (fig. (33))

5 F1” se afiseazd pe ecran.

Atinge mdrire ,+"" sau micsorare ,,-” pentru a selecta unul dintre
sloturile: F1, F2, F3, F4 sau F5 (fig. )

Atinge ,RetetaMea”” (MyRecipe) pentru a confirma si a salva
etapele de preparare n slotul selectat (fig. @)

Selectarea setarilor ,,RetetaMea”
(MyRecipe) deja salvate
1

2
3

Din modul de standby, tine apasat , RetetaMea” (MyRecipe)
timp de 3 secunde. (fig. )

5 F1" se afiseazd pe ecran.

Atinge mdrire ,,+" sau micsorare ,,-" pentru a selecta una dintre
setarile RetetaMea salvate anterior: F1, F2, F3, F4 sau F5 (fig. ).
Tine apasat ,start” (Start/Cancel) timp de 3 secunde pentru a
confirma si pentru a incepe prepararea (fig. (9)).

Daca vrei sd inlocuiesti una dintre setdrile curente RetetaMea
(MyRecipe) cu o setare noud, selecteaza setarea de care nu mai ai
nevoie si salveaza setarea noua in locul ei.

Timpul total de preparare pentru toate etapele setate trebuie sa fie
de maximum 24 de ore.

Timp presetat pentru temporizatorul
de preparare

Poti preseta timpul de Tntarziere a prepardrii pentru anumite meniuri.
Consultd capitolul ,,Prezentarea meniurilor” si vezi ce meniuri se pot
preseta.
1 Selecteazd meniul de preparare dorit.
2 Atinge ,timp presetat” (Preset) (fig. ).
5 Unitatea pentru ord incepe sd lumineze intermitent pe afisaj.
3 Atinge ,crestere” sau ,reducere” (-) pentru a seta unitatea
pentru ord (fig. ).
4 Dupa ce setezi unitatea pentru ord, atinge , timp presetat”

(Preset) din nou (fig. )
> Indicatorul pentru minut incepe sa lumineze intermitent
pe afisaj.

5 Atinge ,crestere” (+) sau ,,reducere” (-) pentru a seta unitatea

pentru minut (fig. @8)).
6 Tine apasat ,,start” (Start/Cancel) timp de 3 secunde pentru a
confirma si pentru a incepe prepararea (fig. (9)).

e Dacd este lasat in repaus timp de 15 secunde dupa ce se atinge
,timp presetat” (Preset), multicookerul intra in modul standby.

* Procesul de preparare se incheie atunci cand se scurge timpul
presetat. De exemplu, dacd setezi un timp presetat de 8 ore la ora
10:00, procesul de preparare se incheie 8 ore mai tarziy, la ora 18:00.

Setarea temperaturii de preparare

Poti seta temperatura de preparare pentru unele dintre meniuri.
Consultd capitolul ,,Prezentarea meniurilor” si vezi ce meniuri permit
reglarea temperaturii, dar si care sunt intervalele de reglare.
Selecteazd meniul de preparare dorit.
2 Atinge ,temperatura” (Temp) (fig. )
9 Temperatura de preparare implicita este afisata pe ecran.
3 Atinge ,crestere” sau ,reducere” (-) pentru a seta temperatura
de preparare (fig. ).
4 Tine apasat ,start” (Start/Cancel) timp de 3 secunde pentru a
confirma si pentru a incepe prepararea (fig. (9)).

e Tnlocsi apesi , crestere” sau ,reducere” (-) pentru a seta
temperatura, poti sd atingi ,,temperaturd” (Temp) de mai multe ori
pentru a seta temperatura de preparare.

Configurarea blocarii pentru copii

Pentru a impiedica folosirea multicookerului de catre copii sau pentru
a evita folosirea lui neadecvata, poti activa functia de blocare pentru
copii In timpul procesului de preparare.
e Tine apasat ,meniu” (Menu) timp de_3 secunde pentru a activa
functia de blocare pentru copii (fig. (§1)).
9 Blocare pentru copii” (Child lock) se aprinde pe ecran.
* Pentru deblocare, tine din nou apasat ,meniu” (Menu) timp de
3 secunde (fig. @).
5, Blocare pentru copii” (Child lock) se stinge.

5 Curatare si intretinere

* Scoate din priza multicookerul si asteaptd sd se raceasca suficient
nainte de a-I curdta.

Multicookerul nu
intrd automat Tn
modul de péstrare
la cald.

Curge apd

din aparatul
multicooker Tn
timpul procesului
de preparare.

Nu reusesc sa
gdsesc functia de
preparare dorita.

Preparatele miros
urdt dupad gatire.

Pe afisaj apare un
mesaj de eroare
(E1, E2, E3 sau
E4).

Pycckui

Este posibil sa fi atins ,,pastrare la cald” (Keep
warm) nainte de inceperea procesului de
preparare. In acest caz aparatul multicooker
va intra in modul standby dupa terminarea
gatinii.

Controlul temperaturii este defect. Mergi cu
aparatul la distribuitorul tau. Philips sau la un
centru de service autorizat de Philips.

Asigura-te cd ingredientele puse Tn oala
interioard nu depdsesc indicatorul MAX.

Atinge ,meniu” (Menu) de mai multe ori
pentru a selecta functia dorita.

Curatd oala interioara cu detergent si apa
calda.

Dupa utilizare, asigurd-te ca ai curdtat

cu rigurozitate capacul cu orificiu pentru
evacuarea aburului, capacul interior si oala
interioara.

A avut loc o pand de curent in timpul gatirii.
Mergi cu aparatul la distribuitorul tau. Philips
sau la un centru de service autorizat de
Philips.
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Pastrare la cald

Aparatul multicooker va oferd controlarea facild a modului de pastrare
la cald.

Dupa ce atingi ,,meniu” (Menu) pentru a selecta functia de
preparare, dacd tii apdsat ,,start” (Start/Cancel) timp de 3 secunde,
se aprinde indicatorul de pastrare la cald. Dupad ce ati terminat de
gatit, aparatul multicooker va trece direct in modul de pastrare la
cald.

Dupa ce atingi ,,meniu” (Menu) pentru a selecta functia de
preparare, dacd atingi mai intai ,,pastrare la cald” (Keep warm),
apoi tii apasat , start” (Start/Cancel) timp de 3 secunde, indicatorul
de pastrare la cald rdmane stins. Dupa incheierea procesului de
preparare, aparatul multicooker va fi in modul standby.

Nota

Dupa ce trece in modul de pastrare la cald, aparatul ramane n acest
mod timp de 24 ore, dupd aceea emite un sunet si opreste procesul
de pastrare la cald. N

In modul standby, poti atinge , pastrare la cald” (Keep warm)
pentru a trece in modul de pastrare la cald. Timpul de pastrare la
cald acumulat este afisat pe ecran. Aparatul ramane in modul de
pastrare la cald timp de 24 de ore, dupa care emite un sunet, apoi
opreste procesul de pastrare la cald. .

In ' modul de pastrare la cald, poti atinge ,,pastrare la cald” (Keep
warm) pentru a trece in modul standby.

Setarea timpului de preparare

Poti seta timpul de preparare pentru unele dintre meniuri. Consulta
capitolul , Prezentarea meniurilor” si vezi ce meniuri permit reglarea
timpului, dar si care sunt intervalele de reglare.

2
3

(%]

Selecteazd meniul de preparare dorit.

Atinge ,timp de preparare” (Cooking time) (fig. @),

=  Unitatea pentru ord incepe sd lumineze intermitent pe afisaj.

Atinge ,crestere” sau ,reducere” (-) pentru a seta unitatea

pentru ord (fig. ).

Dupa ce setezi unitatea pentru ord, atinge ,,timp de preparare”

(Cooking time) din nou (fig. )

9 Indicatorul pentru minut incepe sa lumineze intermitent
pe afisaj.

Atinge ,crestere” sau ,reducere” (-) pentru a seta unitatea

pentru minut (fig. 40)).

Tine apasat ,start” (Start/Cancel) timp de 3 secunde pentru a

confirma si pentru a incepe prepararea (fig. @).

Dacé este ldsat In repaus timp de 15 secunde dupa ce se atinge
,timp de preparare” (Cooking time), multicookerul intrd in modul
standby.

Pentru meniuri cu un timp de preparare maxim de 1 ord, prima data
cand atingi ,timp de preparare” (Cooking time), unitatea pentru
minut se aprinde intermitent.

Setarea timpului de preparare pentru
,fierberea oudlor” (Oua).

Poti seta timpul de preparare pentru , fierberea oudlor” cu o precizie
de pana la 30 de secunde.

1
2

Selecteazd functia , fierbere oua” (Egg).

Atinge ,timp de preparare” (Cooking time) (fig. )

9 Indicatorul pentru minut incepe sa lumineze intermitent
pe afisaj.

Timpul implicit pentru fierberea oudlor este de 4 minute, iar pe
ecran apare ,,4:00".

w

Atinge ,crestere” (+) sau ,reducere” (-) pentru a seta unitatea

pentru minut (fig. @2).

Atinge ,timp de preparare” (Cooking time) (fig. ),

5 Indicatorul pentru secundd incepe sd lumineze intermitent
pe afisaj.

Atinge ,crestere” (+) sau ,,reducere” (-) pentru a seta unitatea

pentru secunda (fig. @4)).

5 Unitatea pentru secunda se schimbd cu 30 de secunde de
fiecare datd cand atingi crestere (+) sau reducere (-).
Tine apasat ,start” (Start/Cancel) timp de 3 secunde pentru a

confirma si pentru a incepe prepararea (fig. @).

Interior

Interiorul capacului superior si al corpului principal; elementul de
ncalzire:
¢ Sterge cu o carpa stoarsa.
¢ Asigura-te cd ai indepartat toate reziduurile de alimente ramase
pe aparatul multicooker.

Exterior

Suprafata capacului superior si exteriorul corpului principal:
* Sterge cu o lavetd umeda cu apa cu sapun.
¢ Sterge panoul de control utilizdind doar o carpa moale si uscatd.
¢ Asigura-te ca ai indepartat toate reziduurile de alimente din jurul
panoului de control.

Accesorii

Spatula pentru orez, polonic pentru supd, pahar gradat, oala interioard,
cosul de preparare la abur si capacul detasabil cu orificiu pentru
evacuarea aburului:

* Inmoaie Tn apa fierbinte si curatd cu un burete.

6 Reciclarea

Acest simbol inseamna ca acest produs nu poate fi eliminat
fmpreund cu gunoiul menajer normal (2012/19/UE).
Urmeaza regulile din tara ta pentru colectarea separatd a
produselor electrice si electronice. Eliminarea corectd ajutd
la prevenirea consecintelor negative asupra mediului si
sanatatii umane.

7 Garantie si service

Dacad ai nevoie de servicii sau informatii sau intdmpini probleme, te
rugam sd vizitezi site-ul web Philips la adresa www.philips.com sau sa
contactezi centrul Philips de asistenta pentru clienti din tara ta. Puteti
gasi numdrul de telefon in brosura de garantie internationald. Dacd Tn
tara ta. nu exista niciun centru de asistentd pentru clienti, contacteaza
distribuitorul Philips local.

8 Specificatii

Numar model HD4749
Tensiune specificatd 220 V-240 V~
Putere nominald 890 W-1070 W
Capacitate nominald 501

9 Depanarea

Dacd intdmpini probleme atunci cand utilizezi aparatul multicooker,
verificd urmdtoarele puncte fainte de a solicita service. Dacd nu poti
solutiona problema, contacteaza centrul Philips de asistenta pentru
clienti din tara ta.

LED-ul de pe Existd o problema de conectare. Verifica
buton nu se dacd ai introdus corect cablul de alimentare
aprinde. in multicooker si daca stecarul este introdus
ferm in priza.
LED-ul este defect. Mergi cu aparatul la
distribuitorul ta. Philips sau la un centru de
service autorizat de Philips.
Afisajul nu Aparatul multicooker nu este conectat la

o sursd de alimentare. Daca nu existd nicio
sursd de alimentare, functia de rezerva in
caz de pana de curent este indisponibila iar
afisajul nu functioneaza.

Nu ai tinut apdsat , start” (Start/Cancel) timp
de 3 secunde.

Asigura-te cd nu exista resturi sau obiecte
straine pe elementul de Tncalzire si pe
exteriorul oalei interioare, Tnainte de a porni
aparatul multicooker.

functioneaza.

Ingredientele nu
sunt gdtite.

Elementul de incalzire este deteriorat sau
oala interioara este deformata. Mergi cu
aparatul multicooker la distribuitorul tau.
Philips sau la un centru de service autorizat
de Philips.

Adaugd mai multd apa la orez si gateSte-|
putin mai mult.

Orezul este prea
uscat si nu este
bine gtit.
Orezul este ars. Nu ai clatit orezul in mod corespunzator.
Clatiti orezul pana cand apa este curata.

OnucaHune naHeAn YnpaBA€HUA

KHonka pexviMa

NOAAEPKaHUA
TemnepaTypbl

Pro"

® @ @ ©

cTapTa

®

3Ha4YeHMs

KHorka "MyRecipe"

KHonka "MyAbTrnoBap
KHorka oTcpouku

KHorka YMEHbLIEHMA

KHorka Bbibopa BpemeHm
NPUrOTOBAEHNA

KHorka MeHio/6A0KMpOBKM
OT AeTew

KHorka BratoveHms/
BbIKAIOYEHNSA

@ KHorka Harpesa
@
@

Amcnaei

KHorka yseAndeHms
Yl

3Ha4eHus

O630p pexkumos

PasorpeTb (Reheat)
Puc (Rice)

Kpynel (Grain)
PuzoTTo (Risotto)
[Mosunaro (Jam)

Ha napy (Steam)
Baputs (Boil)

Cyn (Soup)
Haputs (Fry)

Tomnenue (Slow cooking) 54

TywuTs (Stew)
Komnot (Compote)
[MacTa (Pasta)

Anua (Egg)
Xonoael (Jelly meat)
Pary (Ragout)
Muuua (Pizza)
3anexatb (Roast)
[Neub (Bake)
Morypt (Yogurt)
Kedwp (Kefir)

Pyuron
(Manual)

AmnanasoH
BpeMeHM
MPUrOTOBAEHUSA

25 MuH 5—60 MuH
30—40 MuH /
30—40 mMuH /

Bpems

NpUroTOBAEHMSA
Mo YMOAYaHUIO

MyabTunosap Pro (Stage

cooking)

PasorpeTsb (Reheat)
Puc (Rice)
Kpynel (Grain)

PuzoTTo (Risotto)
[Mosuaro (Jam)
Ha napy (Steam)
BapwTb (Boil)
Cyn (Soup)
Haputs (Fry)
Tomnenue (Slow
cooking)

Tywnb (Stew)

KomnoT
(Compote)

[MacTa (Pasta)
Anua (Egg)
Xonoael (Jelly
meat)

Pary (Ragout)
Miuua (Pizza)
3anekatb (Roast)
[Meyb (Bake)

35 MuH /
10 MuHyT 5MUH—2Yy
20 MuH SMUH—2y
20 MuH 5MuH— 2y
Ty 20 MH — 4y
15 MuH 5—60 MuH
1—154
Ty 20 MuH — 10y
10 MuHYT 5—40 MuH
4 MUH 1—15 MuH
4 MUH 1—15 mMuH
6y 4—10u
2y 20 MH — 10y
35 MUH 10—60 muH
1y /
45 MuH 20 MuH — 2 4
8u 6—12 4
8y 6—12u
2y 5 M — 10y
5 MUHYT 5MuH— 15y
TemnepaTypa
Bpems NpUroToBAeHMs, AwnanasoH
OTCPOYKM | yCTAHOBAEHHast  PeryAMpoBKM
cTapTa MO YMOAYaHUIO  TemnepaTyp
/ 85 °C /
1—24u 130—140 °C /
1—24y 130—140 °C /
1—24u 130—140 °C /
1—24y 90—100 °C /
1—24y 100 °C /
1—24y 100 °C /
1—24y 90—100 °C /
/ 145—160 °C /
1—24u 80 °C /
1—24y 95 °C /
1—24y 100 °C /
/ 100 °C /
/ 100 °C /
1—24y 90—100 °C /
1—24y 90 °C /
/ 130 °C /
1—24u 120-130 °C /
/ 130 °C 40-160 °C

TemnepaTypa

Bpems NpUroToBAeHus, AmanasoH

OTCPOYKM | YCTAHOBAEHHAsi  PEryAMpOBKMW
MeHio cTapTa Mo YMOAYaHMIO  TemnepaTtyp
WorypT (Yogurt) 1—24 y 40+£3 °C /
Kepup (Kefir) 1—24u 4043 °C /
PyuHort
(Manual) 1—24u 100 °C 30-160 °C
MyasTinosap Pro
(Stage cooking) 1—24y 100 °C 30-160 °C

E Mpumevarue

Bpems npuroTtosaeHms B pexxmax "Puc” (Rice), "Kpynel" (Grain) 1
"PuzoTTo" (Risotto) onpeaeAseTcs MyAbTMBApKOM B 3aBUCMMOCTM
OT KOAMMECTBA UHTPEAVMEHTOB BO BHYTPEHHEN EMKOCTMU.

Bbl MOXETE peryAvpoBaTb TeMMepaTypy NMPUroTOBAEHNS B
pexumax "Teub" (Bake), "MyabTinosap” (Manual) u "MyasTunosap
Pro" (Stage cooking). Aas GyHKLMM BbiNeKaHWA MOXHO BbIOPaTh
TemnepaTypy B avanasoHe oT 40 °C a0 160 °C, aaa pexvimos
"MyabTrinosap" 1 "MyabTunosap Pro" — o1 30 °C a0 160 °C.
[MocAe 3anycka npoLiecca NPUroTOBAGHNA AARl OTKAIOUEHNS
nporpammbl HaxkmuTe KHomKy "CTapT/sbik." (Start/Cancel).
MyAbTUBapKA NEPENAET B PEXMM OKMAHMSA.

4 WMcnoAb3oBaHWE MYAbTUBApPKM

E MNpumevanune

Bo u3beraHiie NepernoAHeHs BHyTPEHHER eMKOCTM B NpoLiecce
NPUrOTOBAEHNSA BO BCEX PEXMMAX He npesbiluainTe oTmeTky MAX,
NOMELLAsA MHTPEANEHTBI M XKMAKOCTb B EMKOCT.

Bpemsi NpUroToBAeHs He OTOBPAXKAETCsA C CaMOro Havana B
peuMmax "Puc" (Rice), "Kpynbl" (Grain) u "PusotTo" (Risotto).

Lo _J NepUOAUYECKM NOSABAACTCA Ha AMCMNAEE BO BpeMsa
MPUrOTOBAEHUSA: B Ha4YaAe npoLiecca MyAbTUBapKe HEOGXOAMMO
pacrno3HaTb KOAU4YECTBO EQAbI/)KMAKOCTM U UHTPEAUEHTOB. KorAa
MYAbTUBApKa OrMpeAeAseT HEOGXOAMMOE Bpems NMpUroTOBAEHMUS,
Ha 3KpaHe NoABAAeTCA MHAUKALMA OCTaBLUErocs BpeMeHu. B
pexumax "Mosuarc” (Jam), "Ha napy" (Steam), "Baputs" (Boil),
"Xoaoaeu" (Jelly meat) u "Komnot" (Compote) uHanKaums

'~ ] otobpaxaeTcs Ha 3KpaHe AO 3aKMMaHUs BOABIKMAKOCTH.
korAa BOAA/)KMAKOCTb 3aKMMUT, Ha 3KPaHe NOABUTCA MHAMKALMUS
33AQHHOTO BPEMEHU MPUrOTOBAEHMS.

Bonee noapobHyio MHPOPMALIMIO O KaXKAOM peXxmme
MPUrOTOBAEHWSA CM. B DyKAeTE C peLienTamu.

*  AAs BbIGOpa pexiiMa NOBTOPHO HaxXMMaiTe KHorKy "Menio" (Menu).
Bbl Takoke MoxeTe HaxaTb kHonky "Merio" (Menu) oamH pas, a
3aTeM HaXKMMaTb KHOMKY (+) MAM (-).

I'IepeA nepBbiM UCMOAb3OBaHUEM

1
2

BbiHbTe BCe akcecCyapb! M3 BHYTPEHHEN Yalln 1 CHMUTE
YMaKOBOYHbIN MaTepKan.

TWATEALHO OUNCTHTE BCE ACTAAW MyALTVBAPKM NEPeA NepBbiM
1croAb3oBaHmem (cM. raasy "OuncTka 1 yxoa").

E MNpumevanune

Mepea 1CMoAb3OBaHMEM MyAbTUBApKM YBEANTECH, HTO BCE YacTy
abcoAloTHO cyxue.

Pasorpee (Reheat)
1

2

[NomelualiTe BAIOAO 1 PaBHOMEPHO PacrpeAeAnTe ero BO

BHYTPEHHEM valle.

AR TOro YTOGLI BAIOAC HE MOAYHMAOCH CyxM, A0DaBbTe

HEMHOTO BOAbI. KOANUECTBO BOABI 3aBUCUT OT HYXKHOTO

obbema nopLmm.

Hacyxo BbITpHTE BHEWHIOIO MOBEPXHOCTH Yaum (puc. (4)) u

YCTaHOBUTE M3AEAME B MyAbTMBAPKY (puc. (5)).

3aKporiTe KpbILKy MyAbTHBapKM (prc. (6)) 1 noakAloumnTe

ceTeByio BUAKY k poseTke (puc. (7)).

HaxmuTe "Menio" (Menu) 1 Boibepute "PasorpeTs” (Reheat)

(prc. (®)).

9 Y706bl 33AaTb APYrO€ BPEMS MPUrOTOBACHMS,
obpatuTech K MHpopMaLmn B raase "HacTpolika BpemeHi
MPUroTOBACHMA".

Haxmute 1 yaepxusaitte kHorky "CtapT/soikn" (Start/Cancel)

B TeYeHMe 3 ceKyHA, YTODbl NOATBEPAMTL BLIOOP 1 HauaTh

NpUroToBAeHye (puc. @).

Mo 3aBepLIeHUN NPUrOTOBAEHHS MPUBOP NOAACT CHMHAA

1 aBTOMATMHECKM NEPENACT B PEXMM MOAACPMKaHNS

TemnepaTypbl.

MNpurotoeaeHue puca (Rice) u kpyn
(Grain)

E Mpumeyanue

Ecant B Bawem pervone Ha6/\>OAaIOTCF| nepenaapl Hanpsm<eHna B
CeTW, Yallia MyAbTMBAPKW MOXET NepenoAHUTLCA.

o OKOHYaHM NPUFOTOBAEHMA CPasy e nepemeluaiTe puc/
Kpyry, 4TOBbI PasPbIXAUTD 1X 1 BbINAPHUTE AULIHIOK XIAKOCTb. DTO
NO3BOAUT MOAYUNTb GOAEE PaCcChiNUaTyIO KOHCUCTEHLMIO.

B 3aBMCMMOCTM OT YCAOBMIN MPUTOTOBAEHMA HIMKHIIM CAOV prica/
KPYnbl MOXET CTaTb 30AOTUCTbIM.

1
2

M3Mepre KOAM4YECTBO pMCa/Kp)’I_IbI C MOMOLLBIO MpUAaraemMoro
MepHoro cTakaHa (puc. (1)).

[pomoliTe pu1c, MTOMECTUTE NMPOMBITBIN PUC BO BHYTPEHHIOO
€MKOCTb 1 HanenTe Boay (puc. (2)).

E MNpumevarune

MoaApO6HYIO MHGOPMALIMIO O COOTHOLLEHMI KOAVUYECTBA purca/
KPyrbl 1 BOABI CM. B DyKA€TE C peLienTamu.

3
4

OTKpOWTE KPbILLIKY, HaXaB KHOMKY OTKPbIBaHIMA KPbILLKY (PUC. @).

Hacyxo BbITpUTE BHELIHIOIO NOBEPXHOCTL Yawn (puc. (4)) v
YCTaHOBUTE M3AEAME B MyAbTVBAPKY (puc. (5)).

MNpumevarune

vﬁeAVlTer, YTO BHYTPEHHAA EMKOCTb KaCaeTCA HarpeBaTeAbHOro
SAEMEHTA AOAXKHbBIM O6pa3OM.

y6eAMTer, YTO BHELIHAA NOBEPXHOCTH BHYTPEHHGLZ EeMKOCTH
ABAACTCA C)/XOM W YMCTON, a Ha HarpeBaTeAbHOM 3AEMEHTE
OTCYTCTBYIOT 3arpA3HEHUA.

N oo w»

3aKpoiTe KpbILLKY MyAbTUBApKH (pUC. @) 1 NOAKAIOUUTE
CETEBYIO BIAKY K po3eTKe (puc. é%)

Haxmure "Menio" (Menu) 1 soibepute "Puc” (Rice) (puc. )
man "Kpynel" (Grain) (puc. @)

HaxmuTe 1 yaeprusanTe kHonky "CtapT/sbikn" (Start/Cancel)
B TeYeHne 3 CeKyHA, YTOObI MOATBEPAWTL BbIGOP W HavaTb
npurotosaetie (puc. (9)).

[Mo 3aBepLIeHM NPUrOTOBACHMA NPUOOP MOAACT CUrHaA

1 aBTOMATUHECKM NEPEMAET B PEXMM MOAAEPXKAHNA
TemnepaTypsi.

MNpurotoeaeHue pusotto (Risotto)

1
2

[OMECTUTE BO BHYTPEHHIOIO EMKOCTb BCE MHIPEAMEHTbI AAS
MPUrOTOBAEHHSI PU3OTTO.

Hacyxo BbITpUTE BHELIHIOIO NOBEPXHOCTb Yallikt (puC. @) "
YCTaHOBUTE U3AEAME B MyAbTVBApKY (puc. (5)).

3aKpoliTe KpbiLKy MyAbTHBapKM (prc. (6)) 1 noakAloumnTe
CeTeBylO BUAKY K po3eTke (puc. é%).

HaxmuTe "Menio" (Menu) 1 Boibepute "PusoTTo" (Risotto)
(prc. @),

HaxmuTe 1 yaeprusante kHonky "CrapT/sbikn." (Start/Cancel)
B TeueHne 3 cekyHa, 4TOBbI MOATBEPAMTD BbIGOP 1 HavaTb
npuroTosaeHue (puc. (9)).

Mo 3aBepLIeHM MPUFOTOBAEHMA MPUBOP MOAACT CUTHaA

1 aBTOMATUHECKM MEPEMAET B PEXVM MOAAEPXKAHNS
TeMmnepaTypbl.

lNpurotoBaeHune nosuaaa (Jam)

MomecTuTe NHIPEAVEHTbI AAS MOBKAAA BO BHYTPEHHIOIO

€MKOCTb 1 MepemeLlanTe vx.

Hacyxo BbITpUTE BHELHIOI NOBEPXHOCTD Yaln (pUC. @) "

YCTaHOBUTE M3AEAME B MyAbTUBAPKY (puc. (5)).

3aKpoiTe KPbILLKY MyAbTUBAPKM ) 1 MoAKAIOUNTE

ceTeBylo BUAKY K poseTke (puc. (7)).

Haxmure "Merio" (Menu) 1 Bbibepute "MMosraro” (Jam)

(prc. @),

9 YTObbl 33AaTb APYroe BpeMsi NMPUroTOBAEHHS,
obpaTuTech k MHdopMaLmm B raase "HacTpoiika Bpemerin
MPUroTOBAEHA",

HaxmuTe 1 yaepxumsaiiTe kHonky "CrapT/sbikn" (Start/Cancel)

B TeyeHue 3 cexyHa, YTOBbI MOATBEPAUTL BLIOOP U HauaTb

npurotosaetme (puc. (9)).

Mo 3aBepLIeHM MPUTOTOBAEHMS MPUBOP MOAACT CUTHaA

11 aBTOMATUYECKN NEPEVAET B PEXUM MOAAEPIKAHNS!

TemnepaTypbil.

MNpumevanune

[~ 7 oTobpaaeTcs Ha 3KpaHe AO 3aKMMaHMs BOABI/KUAKOCTU,
korAa BOAA/KMAKOCTb 3aKUMIT, Ha SKPaHEe NOABUTCA MHAMKALMA
33AaHHOTO BPEMEHM MPUrOTOBACHMA.

[MoAPO6HYIO MHGOPMALIMIO O COOTHOLIEHMM KOANYECTBA
MHIPEAVEHTOB 1 BOABI CM. B ByKAeTe C peLienTamu.

MNpurotoBaeHue Ha napy (Steam)

1

HaneliTe BOAY BO BHYTPEHHIOI eMKOCTb.

E MNpumeyarue

YT06bI NPUrOTOBMTL OBOLLM Ha Mapy, HaAelTe 0,2—1 A BoAbI B
3aBMCMMOCTM OT BMAA W KOAUYECTBA OBOLEH. HTOBLI NPUroTOBKTL
MSICO Ha napy, HaAenTe 0,5—2 A BOABI B 3aBUCMMOCTH OT pa3Mepa
MOPLMIA 1 KOAMYECTBa MAca.

YbeaunTech, YTO He BCe OTBEPCTUS AAA Mapa B MapoBOM KOP3uHE
3aKpbITbl MHTPEANEHTaMWU, YTObbI nap BbIXOAMA M3 KOP3MHbI.

MomecTuTe NapoByIO KOP3uHY BO BHYTPEHHIOI eMKOCTb,
MOAOXKMTE UHIPEAVMEHTDI B Uallly, @ 3aTem yCTaHOBUTE Jallly Ha
NapoByiO KOP3VIHY.

Hacyxo BbITpHTE BHEWHIOIO NOBEPXHOCTH Yaum (puc. (4)) u

YCTaHOBUTE M3AEAME B MyAbTMBAPKY (puc. (5)).

3aKpoiTe KpbilKy MyAbTHBapKM (prc. (6)) 1 noakaloumnTe

ceTeByio BUAKY k poseTke (puc. (7)).

HaxmuTe "Menio" (Menu) 1 Boibepute "Ha napy" (Steam)

(prc. (19).

9 YT10Obl 33AaTb APYrOe BPEMA MPUrOTOBACHWA,
obpaTtuTech K MHPopMaLmm B raase "HacTporika BpemeHi
MPUroTOBAEHMA".

HaxmuTe 1 yaepxusaiiTe kHonky "CrapT/sbikn" (Start/Cancel)

B TeYeHMe 3 ceKyHa, YTODbl NOATBEPAMTL BLIOOP 1 HauaTh

npurotosaetie (puc. (9)).

IMo 3aBeplIeHUN NPUrOTOBAEHHS NMPUBOP NMOAACT CHMHAA

1 aBTOMATMHYECKM NEPENACT B PEXIM MOAACPMKaHNSA

TemnepaTypbl.

[Npumevarue

HEM_I'EVII'OTOB/\BHMVI Ha Mapy He Norpy)aiTe KOp3uHY B BOAY.

[~ 7] oTo6paxaeTcs Ha 3KpaHe A0 3aKMMaHus BOABI/KMAKOCTU.
korAa BOAA/KMAKOCTb 3aKMMNUT, Ha SKPaHe NOABUTCA MHAMKALMA
33AHHOTO BPEMEHM MPUrOTOBACHNIA.

[NocAe OKOHYaHMA MPUrOTOBACHMSA Ha Mapy UCMIOAB3YITE KyXOHHYIO
PYKaBULLY WAV NOAOTEHLIE AAS M3BACUEHMSA YAl 11 MapOBOW
KOP3MHbI, TaK KaK OHW MOTYT BbITb OUeHb FOPAYMMIA.

Ba
1

pka (Boil)

HaneirTe BoAy BO BHYTPEHHIOIO €MKOCTb.

Hacyxo BbITpUTE BHEWHIOIO MOBEPXHOCTH Yaum (puc. (4)) u

YCTaHOBUTE M3AEAME B MyAbTMBAPKY (puc. (5)).

3akpoiiTe KpbilKy MyAbTMBapKY (pUc. (6)) 1 noakAlounTe

CeTeBYIO BUAKY K po3eTke (puc. é%

HaxmuTe "Menio" (Menu) 1 Boibepute "Baputs” (Boil)

(prc. (13).

9 YToObl 32AaTb APYroe BpeMs MpUroTOBAEHNS,
obpaTtuTech K MHPopMaLmn B raase "HacTporika BpemeHi
MPUroTOBAEHNA".

HaxxmuTe 1 yaepxwsaiite kHonky "CrapT/soikn" (Start/Cancel)
B TeYeHMe 3 ceKyHA, YTODbl NOATBEPAMTL BLIOOP 1 HauaTh
npurotosaetye (puc. (9)).

Koraa Boaa 3aKMMKT, MyAbTMBapKa MOAACT 5 CUrHAA0B,
HaNOMMHAA O TOM, YTO HEOBXOAMMO OTKPbITH KPbILIKY 1
MOMECTUTb UHIPEAMEHTbI BO BHYTPEHHIOIO EMKOCTb.

E MNpumeyarue

[ 7~ otobpaxaeTcs Ha 3KpaHe A0 3aKMMaHus BOABI/KMAKOCTU.
korAa BOAA/KMAKOCTb 3aKWNUT, Ha 3KPaHe MOABMTCA MHAMKALMA
33aAaHHOro BPEMeHVI anerTOB/\eHMH.

7

Mo 3aBEPLUEHNM NPUTOTOBAEHNA !'IPI/I6OP noAacCT CUMrHaA n
ABTOMATUYECKN NEPENAET B PEXNM OXMAAHMA.

MpurotoBaeHue cyna (Soup)

1
2

MomMecTUTe MHrPEANEHTDI 1 HaACITe BOAY/KIAKOCTb BO

BHYTPEHHIOIO EMKOCTb AAA MPUrOTOBAEHMS Cyra.

Hacyxo BbITpUTE BHELLHIOI NOBEPXHOCTD Yalln (pHC. @) "

yCTaHoBUTE M3aeAre B MyAbTHBapKy (puc. (8)).

3aKpoiiTe KpbIlKy MyAbTUBapKK (puc. (6)) 1 noakAlounTe

CETEBYIO BUAKY K pO3eTKe (pyc. é%

HaxmuTe "Menio" (Menu) 1 oibepute "Cyn" (Soup) (puc. ),

> YT006bI 33AaTb APYroe BpeMms MpUroTOBAEHMS,
obpaTtuTech K MHpopMaLmn B raase "HacTpolika BpemeHn
NPUroToBAEHNA",

HaxmuTe 1 yaeprusante kHonky "CrapT/sbikn" (Start/Cancel)

B TeUeHune 3 cekyHaA, YTOObl MOATBEPAWTL BbIGOP W HavaTb

npuroTosaeHue (puc. (9)).

IMo 3aBepLIeHUN NPUFrOTOBAEHNA MPUBOP NOAACT CHrHAA

11 aBTOMATMHECKM NEPENAET B PEXMM MOAAEPIKAHNS

TeMnepaTypbl.

O6>xapusanue (Fry)
1

wN

Hacyxo BbITpUTE BHELLHIOI MOBEPXHOCTD Yalln (PUC. @) "
yCTaHoBUTE M3aeA e B MyAbTHBapKy (puc. (8)).
[MoAKAIOUMTE CETEBYIO BUAKY K SAEKTPOpO3eTKe (pUC. @).
HaneliTe HeBOABILOE KOAMMECTBO MACAd BO BHYTPEHHIOI
€MKOCTb,

Haxmure "Menio" (Menu) 1 Boibepute ">Kaputs" (Fry)

(prc. @),

HaxmuTe 1 yaeprusanTe kHonky "CrapT/sbikn" (Start/Cancel)
B TeYeHune 3 cekyHA, YTOObI MOATBEPAWTL BbIOGOP W HavaTb
npurotosaetie (puc. (9)).

MoAOMKAMTE 5 MUHYT, MOKa MacAO AAAl MPUFOTOBAGHMA
pasorpeeTcs, a 3aTeM NOMeCTUTE MHIPEAVEHTbI 1 MPUNpaBbl
BO BHYTPEHHIOIO EMKOCTb.

He 3akpbiBaiiTe KpbILIKY 1 NOCTOAHHO MOMelVBaiTe
VHIPEANEHTbI AOMaTKOM.

Mo 3aBepLIeHUI NPUrOTOBAEHIS MPUBOP MOAACT CHUMHAA 1
aBTOMATWYECKM NMEPEMALT B PEXIM OKMAAHNA.

TomaeHnune (Slow cooking)

1

2
3

Hacyxo BbITpHTE BHELHIOI NOBEPXHOCTD Yaln (pUc. @) "

YCTaHOBUTE M3AEAME B MyAbTMBAPKY (puc. (5)).

[MoAKAIOUMTE CETEBYIO BIAKY K SAEKTPOPO3ETKE (pUC. @).

Haxmute "Merio" (Menu) 1 Boibepute "TomaeHne" (Slow

cooking) (puc. ).

9 YT10bbI 33AaTb APYrOE BPEMS MPUrOTOBAEHMS,
obpaTtuTech K MHPopMaLmn B raase "HacTporika BpemeHn
NPUroTOBAEHMA",



HaxmuTe 1 yaeprusainTe kHonky "CtapT/sbikn." (Start/Cancel)
B TeUeHwe 3 CeKyHA, UTOObI MOATBEPAMUTL BEIOOP 1 HauaTb
npuroTtosAeHme (puc. (9)).

[o 3aBepLueHUM NPUrOTOBAEHNS MPUBOP NMOAACT CHMHAA

11 aBBTOMATMUYECKM NEPEVNAET B PEXUM NOAACPIKAHUA
TemnepaTypbl.

TyweHue (Stew) u NpurotToBaeHue
pary (Ragout)
1

2
3

[OMECTUTE BO BHYTPEHHIOI Yally MHIPEAVMEHTbI AAS TYLLEHMS

VIAVI PUrOTOBAEHUS pary.

Hacyxo BbITPUTE BHELIHIOIO MOBEPXHOCTB Yawm (puc. (4)) u

YCTaHOBUTE M3AEAME B MyAbTUBAPKY (puc. (5)).

3aKpoiiTe KpbilKy MyAbTMBapKM (puc. (6)) 1 noaKAuMTE

CeTeBYIO BUAKY K po3eTke (pyc. é%)

Haxwmure "Merio" (Menu) 1 Boibepute "TywmTs" (Stew)

(puc. ) v "Pary" (Ragout) (puc. )

9 YTOObl 33AaTb APYroe Bpems MpuUroTOBAEHYS,
obpaTtuTech K MHpopmMaLmn B raase "HacTpolika BpemeHn
NpUroToBACHMA'".

HaxmuTe 1 yaeprusainiTe kHonky "CtapT/sbikn." (Start/Cancel)
B TeYeHue 3 ceKyHa, YTOBbI MOATBEPAUTL BLIGOP 1 HavaTh
npuroTtosAeHme (puc. (9)).

IMo 3aBepLueHUM NPUrOTOBAEHNS MPUBOP NMOAACT CHrHAA

11 aBTOMATMUYECKM NEPEMAET B PEXIM NOAAEPHAHNA
TemnepaTypbl.

MpurotosaeHue komnota (Compote)

1
2

. &: T oTobpaxaeTca Ha 3KpaHe AO 3aKMMaHUs BOABIKMAKOCTH.

[OMeCTUTE BO BHYTPEHHIOI Yally MHIPEAVEHTbI AAS

MPUrOTOBAEHMISI KOMMOTA.

Hacyxo BbITpUTE BHELIHIOIO NOBEPXHOCTH Yall (puc. @) 4

YCTaHOBUTE M3AEAME B MyAbTUBAPKY (puc. (5)).

3aKpoiiTe KpbilKy MyAbTMBapKM (puc. (6)) 1 NoAKAUMTE

CeTeBYIO BUAKY K po3eTke (pyc. é%).

Haxmure "Merio" (Menu) 1 soibepute "Komnot" (Compote)

(prc. @D).

9 YT0Obl 33AaTb APYroe Bpems MpuUroTOBAEHWS,
obpaTuTech K MHpopMaLmm B raase "HacTpolika BpemeHm
MPUroTOBAEHUS".

HaxmuTe 1 yaeprusainTe kHonky "CtapT/sbikn." (Start/Cancel)

B TeueHwe 3 CeKyHA, UTObbI MOATBEPAMUTL BEIOOP 1 HaYaTb

npuroToBAeHue (puc. @).

[o 3aBepLueHNn MPUroTOBAEHMS MPUBOP MOAACT CUrHaA

11 aBBTOMATUUYECKM NEPEVAET B PEXUM NOAACPIKAHUSA

TemnepaTypbi.

Mpumevanune

oraa BOA&/)KVIAKOC'H) 3aKMNKT, Ha SKpaHe MOABUTCA MHAMKaLMA
33aAaHHOIO BPEMEHU NMPUTOTOBAEHNA.

MpurotosaeHue nactol (Pasta)

1

HaneliTe BOAY BO BHYTPEHHIOI eMKOCTb.

Mpumevanune

* He npesbiwarite 3HaueHne oTMeTkn MAX BO BHyTpeHHe eMKoCTU. ‘

2

w

Hacyxo BbITpUTE BHELIHIOI NOBEPXHOCT Yalln (puC. @) "

YCTaHOBWTE M3AEAME B MyALTHBAPKY (pUC. (5)).

3aKponTe KpbilKy MyAbTHBapKM (puc. (6)) 1 noakaioumTe

CETEBYIO BIMAKY K pO3eTKe (pyC. (%

HaxmuTe "Menio" (Menu) 1 Boibepute "MMacTa" (Pasta)

(prc. @),

> Y7006bl 33AaTb APYrO€ BPEMS MPUrOTOBAEHMS,
obpaTiTech K MHpopMaumm B raase "HacTpolika BpemeHm
NPUroTOBAEHMA".

HaxmuTe 1 yaeprusante kHonky "CrapT/sbika." (Start/Cancel)
B TeueHe 3 CeKyHA, UTOObI MOATBEPAUTL BEIGOP M HauaTb
npurotoeaere (puc. (9)).

Koraa Boaa 3aKumMT, MyAbTMBapKa MOAACT 5 CMrHAAOB,
HarMOMWHAsi O TOM, UTO HEOBXOAMMO OTKPbITb KPBILLKY 1
NOMECTUTb MacTy BO BHYTPEHHIOIO EMKOCTb.

Mpumevarune

E: ::" OTO6pa)KaETCﬂ Ha 3KpaHe AO 3aKunaHWA BOAbI. KOFA& BOAQ
3aKMMUT, Ha 3KpaHe NoABUTCA MHAMKAUNA 3aAaHHOrO BpEMEHN
NPUrOTOBAEHUA.

Ecan B TeyeHue 1 MUWHYTbl MOCAE NoAaYM CUrHaAa He 6yAeT
coBeplleHa H1 OAHa onepauua, MyAbTHBapKa ﬂepeMAeT B peXunm
OXMAAHWA.

["lomecT1e NacTy BO BHYTPEHHIOIO EMKOCTb, HAXMITE KHOMKY
"MeHio" (Menu), 4TO6bI MPOACAKUTL NPOLIECC MPUFOTOBACHMA.
He 3aKpbiBaiiTe KpbILLIKY M NOCTOAHHO NOMeLUVBaiTe nacTy
AOMaTKOM.

Coset

Bbl Takke MoxeTe 3aKpbITb KPbILWKY NOCAE NOMELLEHMA NacTbl BO
BHYTPEHHIOIO EMKOCTb, YTOObI OHa CTaAa MArKOM.

Mo 3aBepLUEHNN MPUTOTOBAEHNA HPM6OP NOAACT CUTHAA U
ABTOMATUYECKM NEPENAET B PEXMUM OXKUARHUS.

MpurotosaeHue auy, (Egg)

1

HaneiiTe BOAY BO BHYTPEHHIOIO €MKOCTb.

Mpumevanue

* He npesbiwarite 3HaueHne oTMeTki MAX BO BHyTpeHHe eMKoCTu. ‘

2

3

Hacyxo BbITpHTE BHELHIO NOBEPXHOCTD Yalun (pUC. @) 2

YCTaHOBUTE M3AEAME B MyAbTHBAPKY (puc. (5)).

3aKpoMTe KPbILIKY MyAbTVBaPKY (PHC. @) 1 NOAKAIOUMTE

CeTeBYiO BUAKY K po3eTke (puc. é%)

Haxmute "Merio" (Menu) 1 soibepute "Ariua” (Egg) (puc. @)

& Y7106bl 33AaTh APYroe Bpems MpUroTOBACHMS,
obpaTtuTech Kk MHpopMaLmm B raase "HacTpolika BpemeHn
NpUroToBAEHUA'".

HaxmuTe 1 yaeprusanTe kHonky "CtapT/sbikn." (Start/Cancel)

B TeueHe 3 ceKyHA, YTOObI MOATBEPAMTD BLIOOP M HauaTb

npuroTtoeAeHue (puc. (9)).

Koraa BoAa 3aKMMKT, MyAbTMBapKa MOAACT 5 CUrHaAoB,

HaroMMHas O TOM, UTO HEOBXOAMMO OTKPLIT KPbILLKY 1

NOMECTUTb AL BO BHYTPEHHIOI EMKOCTb.

Mpumevarune

[~ ~ 7 otobpaxaeTca Ha 3KpaHe A0 3aKMNaHus BoAbl. Koraa Boaa
3aKUMNT, Ha SKPaHe MOSBUTCA MHAMKALWA 33AAHHOTO BPEMEHM
MPUrOTOBAEHUA.

Bpems BapKu AL MO YMOAYAHMIO — 4 MUHYTbI, 1 Ha AUCTIAEE
oTobpaxaeTcs uHankaums "4:00"

Ecavt B TeveHrie 5 MUHYT nocae Moaaun curHana He ByAeT coseplueHa
HW OAHA OMEPALIMA, MyABTUBAPKA NEPEMAET B PEXKIM OXKMAGHUA.

[NomecTus fAiLia BO BHYTPEHHIOIO €MKOCTb, 3aKPOMTE KPbILLKY 1
HaXMKTe KHonky "MeHio" (Menu), 4To6bl NPOACAKMTL MpoLiecc
NPUrOTOBAEHNA.

[o 3aBepLieHn MPUroTOBAEHUSA NPUOOP MOAACT CHIHaA U
aBTOMATUYECKM MEPENACT B PEKIUM OXMUAAHUSA.

MpuroTtoBaeHue xoroaua (Jelly meat)

1
2

oMecTuTe BO BHYTPEHHIOIO Uallly MHMPEANEHTBI AAS

NPVrOTOBAGHMA XOAOALA.

Hacyxo BbITprTE BHELWHIOIO MOBEPXHOCTD Yalun (puc. @) n

YCTaHOBWTE M3AEAME B MyAbTHBapKY (puc. (5)).

3aKpoWiTe KpbILLKy MyAbTHBapKM (pUc. (6)) 1 NOAKAIOUMTE

CeTeBYio BMAKY K po3eTke (puc. &).

HaxmuTe "Merio" (Menu) u Boibepute "Xoroaeu" (Jelly meat)

(puc. @),

9 YT00bbl 33AaThb APYroe Bpems NpuroTOBAEHNS,
obpaTtuTech K MHpopmMaLmm B raase "HacTpolika BpemeHn
NpUroToBAEHUS".

HaxmuTe 1 yaeprusaiiTe kHonky "CtapT/sbikn" (Start/Cancel)
B TeUeHMe 3 CeKyHA, YTOObI MOATBEPAMTD BbIOGOP M HauaTh
npurotosAeHie (puc. (9)).

Io 3aBepLIeHUM MPUrOTOBAEHNS MPUBOP NMOAACT CHMHAA

1 aBTOMATUUECKM NEPENAET B PEXVM MOAAEPKAHNA
TemnepaTypbl.

Mpumevanune

. ,F‘_(: T oTobpaxaeTcs Ha 3KpaHe AO 3aKMMaHWs BOABIKMAKOCTH.

oraa BOA&/)KVIAKOCTb 3aKMNKT, Ha SKpaHe MOABUTCA MHAMKaUMA
33aAaHHOIO BPEMEHU MPUTOTOBAEHWA.

MpurotosaeHue nuuupl (Pizza)

1
2

MoAoMKMTE BO BHYTPEHHIOIO Yallly MHMPEAMEHTbI AAA

MPUrOTOBAEHMS MULILIbI.

Hacyxo BbITpHTE BHELHIO NOBEPXHOCTD Yalln (pUC. @) 1z

YCTaHOBUTE M3AEAME B MyAbTUBAPKY (puc. (5)).

3aKpoiTe Kpbilky MyAbTMBapKi (puc. (6)) v MoAKAIOUNTE

CeTeBYIO BIAKY K po3eTke (puc. é% .

Haxwmure "Merio" (Menu) 1 Boibepute "Mnuua" (Pizza)

(prc. @),

9 YT06bl 33AaTh APYroe BPEMs MPUrOTOBACHMS,
obpaTnTech K MHdopMaLmm B raaBe "HacTpolika BpemeHm
MPUroTOBAEHUS".

HaxmuTe 1 yaeprusaiiTe kHonky "CrapT/sbikn" (Start/Cancel)

B TeUeHMe 3 CeKyHA, YTOObI MOATBEPAMTD BbIOGOP M HauaTh

npurotosAeHue (puc. (9)).

Io 3aBepLIeHUN MPUrOTOBAEHNA MPUBOP NMOAACT CHrHAA

1 aBTOMATUUECKM NEPEMAET B PEXVM MOAAEPKAHNA

TemnepaTypbl.

Mpumevanune

Ipu NPUrOTOBAGHMI 3aMOPOXKEHHOM MMLILIDI BPEMS MOXHO
HaCTPOUTb MO COBCTBEHHOMY xeraHmio. [Miuua byaeT
NOAPYMAHMBATLCH CUABHEE MPU YBEAUUEHMM BPEMEHM
MPUrOTOBAGHMA.

3anekaHue (Roast)

1
2

3

oMecTUTe MHIPEAVEHTDI BO BHYTPEHHIOIO €MKOCTb.
Hacyxo BbITpHTE BHELWHIO NOBEPXHOCTD Yalun (puc. (4)) 1
YCTaHOBUTE M3AGAME B MyAbTVBAPKY (PUC. @).

3aKpolTe KPbILKY MyAbTVBapPKY (pHC. @) 1 NOAKAIOUMTE
CeTeBYIO BIAKY K po3eTKe (pyc. é%)

Haxmure "Menio" (Menu) 1 BoibepuTe "3anexats" (Roast)
(prc. @9).

Haxmute 1 yaepxusaitte kHorky "CrapT/sbikn” (Start/Cancel)
B TeyeHme 3 ceKyHA, YTOBbl MOATBEPAMTL BLIOOP M HauaTh
npurotosaetie (puc. (9)).

IMpotiecc 3anekaHus BKAoUaeT 2 3Tana. Koraa nepssiit 31an
(0KOAO 35 MWHYT) 3aBEPLINTCA, MyAbTVIBapKa NOAACT 5
CUrHaAOB C MHTepBaAoM B 30 cekyHA, HaMOMMHasA O TOM, YTO
HEOBXOAMMO OTKPbITh KPbILLKY 1 MOMECTUTb MHIPEAVEHTbI BO
BHYTPEHHIOIO eMKOCTb.

[ Z 7 muraet Ha skparie.

HaxwmuTe "Merio" (Menu), uTobbl nepeiiTi Ko BTOPOMY 3Tany.

9 Ecan kHorka "MeHio" (Menu) He GyAeT HaxkaTa B TeueHvie
5 MMHYT MOCA€ 3aBeplLeHNsA NepBOro 3Tarna, MyAbTVBapKa
NEPENAET B PEXUM NMOAAEPXKAHWA TeMMepaTypbl.

Io 3aBepLueHUM NPUrOTOBAEHMS MPUBOP MOAACT CUMHAA 1

ABTOMATUUYECKU NEPEMAET B PEMIM OKMAGHM.

BbinekaHue (Bake)

1
2

[OAOXKITE MHIPEAVNEHTEI AAA BEINEUKM BO BHYTPEHHIOIO
€MKOCTb,

Hacyxo BbITpHTE BHELHIO NOBEPXHOCTD Yalln (pUC. @) 2
YCTaHOBUTE M3ACAME B MyALTVBAPKY (pUC. (5)).

3aKpoiiTe KpbilKy MyAbTUBapKK (pUC. (6)) 1 NOAKAIOUNTE
CeTeBYiO BUAKY K po3eTke (puc. &)

Mpumevanune

’_lpl/t BbINeKaHn NMporos UAM xneba KPbllUKa AOAKHA ObITb 3aKpbliTa.
OnTrManbHOM AAA Bbineukn cunTaeTcs Temnepatypa 130 °C u
BPeMs MPUroTOBAEHA 45 MUHYT.

Ecan nHrpeayeHTsl BbinekaioTcs npu TemnepaType eoiwe 140 °C,
He 3aKpbiBaiTe KPbILLKY.

Haxwmure "Merio" (Menu) 1 BoibepuTe "Meub" (Bake)

(puc. @),

9 YT06bl 33AaTh APYrYIO TEMMEPATYPY BbireKaHuis,
obpaTtuTech K MHpopmaLmm B raase "HacTporika
TemnepaTypbl MPUroToBAEHNS",

> Y7006bl 33AaTb APYrO€ BPEMS MPUrOTOBAEHMS,
obpaTtuTech K MHPopMaLmm B raase "HacTporika BpemeHn
NPUroTOBAEGHMA'",

HaxmuTe 1 yaeprusaiiTe kHonky "CrapT/sbikn." (Start/Cancel)

B TeUeHMe 3 CeKyHA, YTOObI MOATBEPAMTD BbIOGOP M HauaTb

npurotosaetye (puc. (9)).

[o 3aBeplueH NPUroToBAEHUA NPUBOP MOAACT CUHAA

1 aBTOMATUUECKM NEPENAET B PEXVIM MOAACPXKAHNA

TemnepaTypbl.

Mpumevanune

Ecav BbibpaHHas TemnepaTypa binekaHua Himke 80 °C, nocae
OKOHYaHWA MPUrOTOBAEHNA NPMOOP aBTOMATUYECKM NePeriAeT B
PEXKIM OXMARHN.

J3BAEKas BHYTPEHHIOI EMKOCTb M3 MyAbTVBAPKM MOCAE
MPUrOTOBAGHMA, MCMIOAB3YIATE KyXOHHYIO PyKaBuLLy VAU MOAOTEHLE,
TaK KaK eMKOCTb CUABHO HarpeBaeTcs.

6 [Mo 3aBepLieHV M NPUroToBACHMA MPUBOP MOAACT CUrHaA
1 aBTOMaTUUECKN NEPENAET B PEXVM NOAAEPMaHNA
TemnepaTypbl.

Mpumevanune

* Ecav BoibpaHHas TemnepaTypa Hike 80 °C, MyAbTVBapKa
ABTOMATUHECKN NEPEMAET B PEXIM OXMAAHISA MOCAE 3aBEPLIEHIA
npoLecca NpUroTOBAGHMA.

Ecan BbibparHas TemnepaTypa oiwe 140 °C, BepxHss Kpbiluka
AONKHA BbITb OTKPbITA MPU MPUFOTOBAEHMM.

MyabTunosap Pro (Stage cooking)

OyHkuma "MyabTnosap Pro" no3soAseT HacTpavBaTb A0 9 3Taros
MPUrOTOBAEHMA C YCTAHOBKOW PasAMYHbIX NMapaMeTpoB BPEMEHN 1
TemnepaTypbl.
Hanpumep, AAf NepBoro 3Tana MOXHO BbIGPAaTL HACTPOMKM
5 MuHyT 11 160 °C, ansa BToporo atana — 10 muryT 1 100 °C, a ann
nocaeaHero stana — 20 muHyT 1 80 °C.
1 B PEXMME OXKMAAHVA HAKMUTE Ha MYAbTMBADKE KHOMKY
"MyabTnosap Pro" (Stage cooking). (puc. (31))
5 Ha akpaHe nossuTca nHAnKauma 1",

2 CM. rAaBy "HacTpoiika BpeMeHM NpuroToBAeHMs", 4Tobbl
BbIOpaTh Bpems aAf 3Tana 1.
3 CM. raaBy "HacTpolika TemnepaTtypbl MpUroToBAEHUS", 4TOObI
Y p paTypbl np

BbIOpaTL TemnepaTypy AAd 3Tana 1.
4 ChoBa HaxmuTe "MyasTHnosap Pro" (Stage cooking) 1
nepexoamTe K 3Tany 2. (puc. é)
5 Ha sKkpaHe nosBuTCa nHAMKauma "2".
HacTporite Bpems v TemnepaTypy MPUroTOBAEHHS AR STana 2.
[NoBTOpAITE OrMcaHHbIe BhILIE Wark, NoKa He GyAyT
HaCTPOEHbI MapameTPbl AAAl BCEX 3TArOB, a 3aTeM HakMuTe
1 yaepusaiiTe kHonky "CtapT/sbikn” (Start/Cancel) 8
TeyeHMe 3 CeKyHA, YTOObI MOATBEPANTL BLIOOP 1 HauaThb
npurotosaetie (puc. (9)).

o U

Mot peuent (MyRecipe)

COXPaHeHMe HaCTpO€EK pexXunmMa
n " n ~
MyAbTunoBap Pro" aas ¢yHkuum "Moi

peuent” (MyRecipe)

B Teyere 10 MUHYT nocae 3aBeplueHns paboTbl pexiima

"MyAbTUNOBap Pro" Bbl MOXeTE COXPaHUTb 3Tarbl MPUrOTOBAEHHS

A5 GyHKLMK "Moit peuenT" (MyRecipe).

1 HaxmuTe 1 yaepxuBaiTe KHomMky pexiima "Myastinosap Pro”
(Stage cooking) B TeueHune Tpex cekyHa, (puc. (33))
9 Ha sKkpaHe oTobpasnTcs UHAMKaums "F1".

2 HaxumarTe KHomKy yBeAndeHmns "+" nan ymeHblueHmns "-",
4TObbI BbIOPaTh OAHY 13 nosuumin — F1, F2, F3, F4 nan F5
(puc. G9).

3 Haxmute "Moit peuent" (MyRecipe), 4To6bl cOXpaHWTb 3Tarbl
MPUrOTOBAEHUST AAS COOTBETCTBYIOLLEN MO3ULMK (PHC. @).

Bbi6op coxpaHeHHbIX HacTpoek "Moi

peuent" (MyRecipe)

1 B pexume oxmaaHns HaxmuTe n yaepxveanTe "Mow peuent”
(MyRecipe) & TeueHue Tpex cexyHa, (puc. (36))

9 Ha skpaHe oTobpasuTcs nHapkaums "F1".

2 HaxxmmariTe KHOMKy yBeAnueHnsa "+" 1AM ymeHblleHus =",
4TOBbI BEIOPATH OAHY M3 COXPAHEHHBIX MNO3MLIMM GyHKUMM "Moi
peuent" — F1, F2, F3, F4 nan F5 (puc. )

3 HaxmuTe 1 yaeprusainTe kHonky "CtapT/sbikn" (Start/Cancel)
B TeYeHune 3 CeKyHA, YTOObI MOATBEPAUTL BbIOOP W Ha4aTb
npurotosaetie (puc. (9)).

MpumevaHune

* Ecavt Bbl XOTWTE 3aMEHUTb OAHY 13 TEKYLIMX HACTPOEK GyHKLMM
"Moit peuent" (MyRecipe), BoibepuTe HyXHbIM MyHKT 11 COXpaHnUTe
HOBbIE NapaMeTpbl.

*  OGuiee Bpems NMPUrOTOBAEHA AAS BCEX 3TAMOB AOAKHO
COCTaBASTb He bonee 24 Yacos.

[MoaaepkaHue TemnepaTypbl

B MyAbTHBapKe npeAycMOTpeHa GyHKUMS YAOBHOTO yrpaBAeHHist

PEXVUMOM MOAAEPIKAHIIA TEMMEPATYpbI.

* Haxmunte kHonky "Meio" (Menu) ans Bbibopa pexxvma
NPUrOTOBAEHNS, @ 3aTEM HAXKMUTE 1 YAEPXKIMBANTE KHOMKY
"CrapT/Bbikn." (Start/Cancel) B TeueHue 3 cekyHA — 3aropuTcs
MHAMKATOP PeXiMa NoAAEPXKaHUs TemnepaTypel. [ocae
OKOHUYaHMA NPUrOTOBACHWSA MyAbTUBAPKa NEPEMAET B PEXIM
NOAAEPaHUA TemnepaTypbl.

e Haxmute kHonky "Merio" (Menu) ans Bbibopa pexxvima
NPUrOTOBACHMA, HaXKMITE KHoMKy Keep warm (Keep warm), a
3aTeM HOKMKUTE U yaepkmBanTe kHomky "CTapT/sbika" (Start/
Cancel) 8 TeyeHye 3 cekyHa, YTOBbI OTKAIOUNTH UHAMKATOP
pexvMa NoAAEP»aHA TemnepaTypel. [10 oKoHuaHK
MPUrOTOBAEHMS MyASTUBAPKA NEPEMAET B PEXIM OXKMAAHNSL.

E Mpumevanune

* [prbop MOXeT HaXOANTBCA B PEXMME MOAAEPKAHNA
TemnepaTypbl B TeUeHe 24 4acoB, NOCAE Yero OH NOAACT CUrHaA 1
BLIMAET M3 3TOrO peXiMa.

* B pexuime oxmaarmna Haxkmrte KHOMMky Keep warm, YTo6b!
NepenTu B PEX1M NMoaaepaHua TemnepaTypsl. Obuiee spems
NOAAEPXaHNA TeMnepaTypbl OTobpaKaeTcs Ha skpare. [pubop
MOXET HaXOANTBCA B PEXUME MOAAEPMKAHIA TemnepaTypsl B
TeueHme 24 4acos, NOCAE YEro OH MOAACT CUTHaA W BBIMAET 13
3TOro peXwma.

* B pexume Keep warma HaxmnTe KHollky Keep warm, 4Tobbi
NEPenTU B PEXMM OXUAAHMSA.

MpurotosaeHue norypta (Yogurt) u
kedupa (Kefir)
1

CMmelLLaiiTe MHTPEAMEHTBI, HEOOXOAUMBIE AAS MPUrOTOBAEHMS!
iorypTa A1 Kepupa, U MOMECTUTE WX BO BHYTPEHHIO
€MKOCTb.

Hacyxo BbITPUTE BHELIHIOIO MOBEPXHOCT Yalln (puC. @) "

YCTaHOBUTE M3AEAME B MyAbTHBapKY (puc. (5)).

3akpoiTe KpbIlWKy MyAsTVBapKku (puc. (6)) 1 noakaioumTe

CeTeBYiO BUAKY K po3eTke (puc. &)

Haxwmmte "Menio" (Menu) 1 suibepute "MorypT" (Yogurt)

(pyic. ) nam "Kepup" (Kefir) (puc. ).

5 YT006bl 33AaTb APYroe Bpems NpuUroTOBAEHNS,
obpaTtuTech K MHPopMaLMm B raase "HacTpolika BpemeHn
NPUroTOBAEHMS'".

HaxmuTe 1 yaeprusante kHonky "CtapT/sbika." (Start/Cancel)

B TeueHue 3 cekyHa, YTOBbI MOATBEPAMTD BbIGOP 1 HavaTb

npuroTosaeHue (puc. (9)).

["o 3aBepLIeHM MPUrOTOBAEHMS MPUOOP MOAACT CUTHAA U

ABTOMATUYECKM NEPENAET B PEKIM OXKMUAAHMS.

MyAbTunoeap (Manual)

AR HaCTPONKK TeMnepaTypbl U BPEMEHW NPUrOTOBAEHUA MOXHO
BOCMOAB30BATbCA PYUHbBIM PEXIMOM.

2
3

[omMecTUTe VHIPEAVEHTbI BO BHYTPEHHIOID €MKOCTb.
Hacyxo BbITpUTE BHELIHIOIO NOBEPXHOCTH Yaln (pucC. @) "
YCTaHOBWTE U3AEAME B MyAbTVBApPKY (puc. (5)).

3aKpoiiTe KpbILLKY MyAbTHBapKM (pUC. (6)) 1 NOAKAIOUMTE

CETEBYIO BUAKY K po3eTke (pyc. é%)

HaxwmuTe "Merio" (Menu) 1 Boibepute "MyasTrnosap”

(Manual) (puc. ).

5 YT06bl 33AaTh APYrYIO TEMMEPATYPY BbiNeKaHuis,
obpaTtuTech K MHpopmMaLmm B raase "HacTpolika
TemnepaTypbl NPUroTOBAEHMS".

> Y706bl 33AaTb APYrO€ BPEMS MPUrOTOBAEHMS,
obpaTtuTech K MHpopMaLmm B raase "HacTpolika BpemeHn
MPUrOTOBAEHUS".

HaxmuTe 1 yaeprusaiite kHonky "CrapT/sbikn." (Start/Cancel)
B TeveHue 3 CEKYHA, YTOObbI NMOATBEPANTDL Bbl60p M Ha4aTb
npurotosaetie (puc. (9)).

HacTpolika BpeMeHU NpuUroToBAeHuUs

Bbl MOMETE M3MEHNTb BPeMs MPUrOTOBAEHMA AARl HEKOTOPbIX
pexxmmoB. Cm. raasy "O630p peMMOB", UTOBbI Y3HaTb, B KaKx
PeXUMAX 1 B MPEAEAaX KaKOro AMarnasoHa MOXHO PeryAvpoBaTh
BpeMA.
7 M MA.
1 BbibepyiTe HyKHbI PEXIIM MPUrOTOBAEHMS,
axmmTe "Bpema npurotosaerns” (Cooking time) (puic. (37)).
2 H "B " (Cooking ti
9 Ha a1cnaee HauHET MUraTh 3HaueHue vaca.
KVMMANTE KHOMKW YBEAVMEHNA NAW YMEHbLLIEHNA (=), 4TOBbI
3 H 6
33AaTb KOAVYECTBO YacoB (puc. ).
aAaB KOAVHECTBO YaCOB, CHOBA HAXKMUTE KHOTK ems
4 3 "B
npurotosaeHus” (Cooking time) (puc. )
= Ha a1cnaee HauHEeT MUraTb 3HaYeHUE MUHYT.
DKNUMANTE KHOMKW YBEAUUEHIS MAM YMEHbLLEHA (-), 4TOBI
5 H K Al A 6
3aAaTb KOAVUECTBO MuHYT (puc. (40).
6 HaxmuTe 1 yaeprusante kHonky "CtapT/sbika" (Start/Cancel)
B TeyeHue 3 ceKyHA, 4TOBbl MOATBEPAWTL BLIOOP M HauaTb
npuroTosaeHue (puc. (9)).

Mpumevanune

e EcAv HI OAHa KHOMKA He ByAeT HaxaTa B TedeHne 15 cekyra,
rocae HaxkaTvs kHorku "Bpems npurotosaeqmns” (Cooking time),
MYABTUBAPKA MEPENAET B PEXIM OXMUAAHMSA,

*  AAA PEXKMMOB, B KOTOPbIX MaKCUMaABHOE BPEMA MPUrOTOBACHUA
cocTaBAseT 1 vac, Npy NepBoM HaKaTlm Ha KHOMKy "Bpems

3 HaxumariTe kHomKu yBeAnieHns (+) MAK yMeHblueHus (-),
UTOGbI 33AATb KOAMECTBO MUHYT (puc. (32).

4 CHoBa HaxmuTe "Bpema npurotosaerms” (Cooking time)
(pric. @)
9 Ha ancnaee HauHeT MUraTh 3HaUYEHUE CEKYHA,

5 HaxxumarnTe kHomnku yseAndeHus (+) WA ymeHblueHus (-),
UTOBbI 3aAaTh KOAUHECTBO cekyHA (pric. 49)).
& KOAMHECTBO CEKyHA MOXHO MEHSTb C warom B 30 cekyHA,

NPV HAKATUM KHOMOK YBEAVHEHNS (+) MAW YMEHbLIEHMS

6 HaxmuTe 1 yaeprumsaiite kHonky "CrapT/sbika" (Start/Cancel)
B TeyeHue 3 ceKyHa, 4TOBbl MOATBEPAWTL BLIGOP U HauaTb
npuroToBAetme (puc. @).

DyHKLMA OTCPOYKM CTapTa AAS
BKAIOYEHUA B 3aAaHHOE BpeMms

AN HEKOTOPbIX PEXMMOB MPUTOTOBAEHHSA MOMXHO BKAIOUNTH
byHKumio oTcpouku cTapTa, Cum. raasy "O630p peXxmMoB", YTobb
Y3HaTb, B KakVX PEXMMAX MOXHO 33AaTb OTCPOUKY CTapTa.
BbibepuTe HY)KHBIM PEXMM MPUTOTOBAEHMS.
2 HaxmuTe "OTcpoura” (Preset) (puc. ).
9 Ha aMciAee HauHET MUraTb 3HauYeHMe Yaca.
KVMMaTE KHOMKW YBEAUMEHS VAV YMEHbLLIEHNS (=), UTOBbI
3 H 6
33AaTb KOAWYECTBO YacoB (puc. )
! N "
4 3apaB KOAMHMECTBO Yacos, cHosa HakmuTe "OTcpoura’ (Preset
(pric. @D).
> Ha aA1cnAee HauHET MUraTb 3HaYEHUE MUHYT.
5 HaxkmmariTe KHOMKK yBeAnieHUs (+) MAM yMeHbLUEHUS (-),
YTOBbI 3aAaTb KOAMMECTBO MUHYT (pHC. ).
6 HaxmuTe 1 yaeprusainiTe kHonky "CtapT/sbikn" (Start/Cancel)
B TeUeHue 3 ceKyHa, YTOObI MOATBEPAMTD BbIGOP M HauaTb
NpUroToBAeHye (puc. @).

Mpumevanune

*  Ecav HK 0aHa KHOMKa He ByAeT HaxkaTa B TeveHne 15 cekyHa nocae
HaxkaTua kHomku "OTcpouka” (Preset), MyAbTUBapKa NeperaeT B
PEXUM OXMAAHUA.

* [lo ucTeueHnn ycTaHOBAGHHOTO BPEMEHM NPUrOTOBAEHUE ByAeT
3aBepLueHo. Hanpumep, ecan 8 10 vacos yTpa BbibpaHo Bpems

OTCPOUKM 8 YACOB, MPOLIECC MPUrOTOBAEHMS BYAET 3aKOHUEH Yepe3
8 vacos — B 18:00.

HacTpoiika Temnepatypbl
MPUrOTOBAEHUS

AASt HEKOTOPBIX PEXMUMOB MOXHO U3MEHATL TemnepaTypy

npurotoeaenna. Cm. raasy "O630p pexxmMOoB", YTOObI y3HaTb, B KaKux

PeXMMax 1 B MPEAEAaX KaKoro AvanasoHa MOXHO peryAvpoBaTh

Temneparypy.

1 BbibepuiTe HyKHbI PEXIIM MPUrOTOBAEHMS,

2 Haxmure "Temneparypa’ (Temp) (puc. @9)).
= Ha ancnaee oTobpasnTca TemnepaTypa NpuroToBACHNS,

YCTaHOBAGHHAA MO YMOAUHMIO.

3 HaxumanTe KHOMKK YBEAUUYEHNS MAW yMeHbLUEHNA (=), YTOBbI
33AaTb TEMMNEPaTypPy NPUroTOBAEHHA (PHC. ).

4 HaxmuTe 1 yaeprumsaiiTe kHonky "CrapT/sbika" (Start/Cancel)
B TeyeHue 3 ceKyHa, 4TOBbl MOATBEPAMTL BLIOOP M HauaTh
npuroTosAeHue (puc. (9)).

Mpumevanune

*  BMeCTO KHOMKM yBEANUEHNA AV YMEHbLUEHNS (-) MOXHO HECKOABKO
pa3 HaxaTb KHoMky "Temnepatypa" (Temp), 4TobbI U3MEHNTH
TeMmnepaTypy NpUroTOBACHMA.

YcTaHOBKa GAOKMPOBKM OT AeTei

Y4TOBbI AETU HE MOTAM UCMOAB30BATH MyALTUBAPKY, MOXHO
aKTVBMPOBaTb GYHKLMIO BAOKMPOBKY BO BpeMs npoLiecca
MPUrOTOBAEHMS,
* Haxmute n yaepmsaiite "Mehio" (Menu) B TeyeHne 3 cekyHa,
YTObbI aKTVBMPOBaTb BAOKKMPOBKY (puc. (B1)).
9 Ha avcnaee nossuTcs nHavikaumsa "3awmta ot aeten” (Child
lock).
* Y4TO6bl OTMEHNTL BAOKMPOBKY, CHOBA HAXXMUTE N YAEPXMBANTE
KHonky "MeHio" (Menu) B TeueHue 3 cekyHa (puc. (§2)).
9 VHavkaums "SawmTa oT aeteit" (Child lock) noracHeT.

5 Ouuncrtka n yxoa

MpumevaHune

e OTKAIOUMTE MyABTMBAPKY OT CETU U MOAOKAMTE, MOKa OHa He
OCTbIHET, MPEXAE YEM MPUCTYNaTb K OUNCTKE.

BHyTpeHHee ocBeleHue

BHyTpeHHAs MoBepxHOCTL BEPXHEI KPbILIKK 1 KOpryca;
HarpeBaTeAbHbIN SAEMEHT

* BeiTupaiiTe caerka BAKHOM TKaHbio.

* Obs3aTeAbHO yAaAUTE BCE MPUCTaBLUME OCTATKM MMM,

BHewHuM BMA

[oBEPXHOCTL BEPXHEN KPbILLKM 1 BHELIHAA MOBEPXHOCTH KOPryca.
¢ [IpoTpuTe TKaHbIO, CMOYEHHOM MBIABHOW BOAOW.
*  AAA OUMCTKM MaHEAV YrPaBAEHUSA UCMOAB3YIMTE TOABKO MAMKYIO
CyXyIO TKaHb.
° TLLLaTe/\bHO yAa/\nPrre OCTaTKM NKLLK BOKPYT KHOMOK
yrnpaBAGHUA.

Akceccyapbl

/\oraTka AAS pUCa, MOAOBHUK AAS CyMa, MEPHBI KOAMAYOK,
bHyTpeHH#AA Yallia, MapoBas KOp31Ha, CbeMHas Kpbilka OTBEPCTHA
BbIXOAA Mapa

* 3amounTe B ropsyeit BOAE U OUYNCTUTE FyOKON.

6 YTuamsaums

DTOT CMMBOA O3HAYaET, UTO MPOAYKT HE MOXeT ObiTb
YTUAV3POBaH BMECTe C ObIToBbIMM OTxoAamn (2012/19/
EC).

BbINOAHANTE Pa3ACABHYIO YTHUAM3ALIMIO SACKTPUUECKIX
11 SAEKTPOHHbIX M3AEAMIA B COOTBETCTBMM C MPaBMAaMM,
NPVHATBIMK B Ballielt cTpaHe. [1paBuAbHas yTrAn3aLma
NOMOXeT MPeAOTBPaTUTb HeraTMBHOE BO3AEMCTBYE Ha
OKPY>alOLLlylO CPeAY U 3A0POBbE UYeAOBEKa.

7 TapaHTUs U 06CAY>KMBaHUE

Ecan Bam TpebyeTca obcayKmBaHMe Npubopa NAM AOMOAHUTEAbHASA
MHOOPMALIMS, & TaKKe B CAy4ae BO3HVKHOBEHMS MpobaeM

noceTuTe Beb-cainT Philips, pacnoAoxeHHbIn No aapecy www.
philips.com, nAn 0bpaTiTeCh B LIEHTP NMOAAEPXKM NOTpebUTeAer
Philips & Bawei cTpaHe. Ee TeAnepOHHbIN HOMEP MOXHO HalTL B
rapaHTUHOM ByKkAeTe. Ecav B Ballelt CTpaHe HET LIEHTPa MOAAEPMKM

notpebuteaeli Philips, obpaTuTecs No MeCTy NpUobpeTeHns N3AEANS.

8 XapakTepucTUKM

npurotosaenus” (Cooking time) Ha AKCriAee Cpasy HauHeT MUraTh Homep moaean HD4749
MHAVIKALIMA MUHYT. HoMuHaAbHOe HanpsireHe 220-240 B~
PacueTHasn sbixoaHas mowHocTs  |890-1070 Bt
HacTpoiika BpeMeHU NpUroTOBAEHUS AAS Howmvrancras eviocts 2N

pexkuma "Anua” (Egg)

Bbl MOXETe HaCTPOWTL BpeMs MPUrOTOBAEHMS AN pexkima "Aliua” ¢

TOUHOCTBIO AO 30 CeryHA.

1 BribepuTe pexum "Aiua” (Egg).

2 HaxmuTe "Bpems npurotosrenns” (Cooking time) (puc. ).
= Ha a1cnAee HauHET MUraTb 3HaYEHUE MIHYT.

Mpumevanune

*  Bpems BapKu ANLL MO YMOAYAHMIO — 4 MUHYTbI, 1 Ha AMCTAee
oTobparaeTcs nHaMKaums "4:00"

9 VYcTpaHeHue HeucnpaBHocTeM

[Py BO3HMKHOBEHIM HEMOAGAOK B MPOLIECCE MCMIOAB3OBAHMA
MYASTUBAPKM NEPeA OBpaLLEHIEM B CEPBICHYIO CAYOy nposepsTe
cAepyiolee. ECAV yCTPaHWTb HEMOAAAKY HE YAAETCs, 0bpaTuTech B
LIeHTP noaAepx ki notpebuteneit Philips B Bawein cTpane.

HenpasrabHoe noakAoveHve. YbeanTecs,
YTO CETEBOM LUHYP MPaBMALHO MOAKAIOYEH
K MYAbTUBAPKE, a CETEBAsA BMAKA NMAOTHO

He 3aropaeTcs
MHAMKATOP
KHOMKK.

BCTaBAEHA B PO3ETKY SAEKTPOCETU.

VHapkaTop HencnpaseH. OTHecnTe
nprbop B TOProByiO OPraHM3aLMio MAM
ABTOPU30BaHHbIM cepBUCHBIN LeHTP Philips.

He paboTaet
ANCMAEH.

M)//\bTMBapKa HE NMOAKAIOYEHA K MCTOYHMKY
MUTaHWA. HPVI OTCYyTCTBUM SACKTPOMNUTaHUA

He cpabaTbiBaeT GyHKUMSA BO30OOHOBAEHMA
paboThl, He paboTaeT ANCTIAEH.

H TPEAVNEHTDI HE
MPUroTOBAEHbI.

Bbl He HaXkaAn 1 He YAEPXKMBAAM KHOTKY
Start/Cancel B TeueHme 3 cexyHA.

Mepea BKAIOUEHVEM MYALTVBAPKA
ybeAUTECh, UTO Ha HarpeBaTEAbHOM
SAEMEHTE W BHelHewn MOBEPXHOCTH
BHYTPEHHEN EMKOCTU HET 3arpPA3HEHMI.

IoBpeXAeH HarpeBaTeAbHbIN SAEMEHT
WAV AedOPMMPOBaHA BHY TPEHHAS
emKocTb, OTHecHTe NpUBop B TOProByio
OpraHK3aLMIo NAV aBTOPU30BAHHbIN
cepBucHbIi LieHTp Philips.

Puc nepecywen u
HEAOBApPEH.

Puc npuropen.

AobaBbTe 6OAbLLE BOABI, YBEAUUbTE BPEMSI
NPUrOTOBAEHWA.

Puc naoxo npombIT. [pombiBariTe puc, noka

BOAQ HE CTaHeT MpO3payHON.

MyAbTHBapKa Bo3mosHO, Bbl HaXkaan kHomky Keep
He nepexoAnT warm, MpeXAe Yem HauaTb NMPOLECC
B PEXIM NpUroToBAEHMsA. B 3ToM cayuae no
NOAAEPXKaHWS OKOHYaHMK MPUrOTOBAEHMS MyAbTVIBapKa
TemnepaTypsi NEPEXOAUT B PEKMUM OXKUARHUS.
aBTOMATUYECKM.
HeucnpaseH peryaaTop Temnepatypsl.
OTHecnTe NprbOp B TOProsyio
OpraHK3aLMIio NAV aBTOPU30BaHHbIN
cepBucHbIn LieHTp Philips.
Bo Bpems Y6eAUTECh, YTO UHIPEAUEHTbI BO
MPYrOTOBAEHMS BHYTPEHHEN EMKOCTY HE MPEBbILLIAIOT

M3 MYAbTUBAPKN
MPOAMAACL BOAA.

oTMmeTky MAX

He yaaeTca
BbIOPATH HYXKHYIO
GyHKLMIO
MPYrOTOBAEHMS.
MpuroToBAeHHble
6AI0AQ MMEIOT

HeckonbKo pa3 HaxmuTe KHOMKY "MeHio"
(Menu), YTOObI BEIGPATD HyXXHbI PEXM.

OuncTrTe BHYTPEHHIOI EMKOCTb B TEMAOM
BOAE C MOMOLLbIO CPEACTBA AAA MbITbA

Mocre MPUrOTOBAEHKMA TLLIATEABHO
OUNCTUTE KPbILIKY OTBEPCTMA BLIXOAA
napa, BHyTPEHHIOIO KPbILLKY 11 BHYTPEHHIO

HenpUATHbIN MoCyAbl.
3anax

EMKOCTb.
Ha ancnnee
MOABAAETCA

coobueHne ob
owwnbke (E1, E2,
E3 uan E4).

Slovensky

Bo Bpema npouecca npuroToBAeHMs
rpowsoLleA cOol MoAauM NMUTaHUs.
OTHecnTe Nprbop B TOProsyio
OpraHM3aLMIo NAV aBTOPU30BaHHbIN
cepaucHbIl LieHTp Philips.

1 Multifunkéné zariadenie na
varenie MultiCooker

Blahozeldme vdm ku kdpe a vitame vés medzi zdkaznikmi spolo¢nosti

Philips.

Ak chcete vyuZit' vietky vyhody zdkaznickej podpory spolo¢nosti
Philips, zaregistrujte svoj vyrobok na www.philips.com/welcome.

2 Obsah balenia

Hlavnd jednotka
zariadenia MultiCooker

Sietovy napdjaci kabel
Rost na dusenie

Stierka na ryzu

Naberacka na polievku

3 Prehlad
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® @0 ©®

Odmernd nddoba
Névod na pouzitie
BroZzira s receptami
Zarucny list

Letdk s bezpecnostnymi
pokynm

Prehlad produktu

Vrchné veko

Odpojitelné vnitorné
veko

Vnitorny hrniec
Ovlddacf panel

Ohrevny ¢ldnok

@OOE ©O
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Elektrickd zdsuvka

Hlavnd jednotka

Rukovdt' zariadenia na
pripravu jedla

Oznacenia Urovne hladiny
vody

Tesniaci krdzok
Odnimatelny kryt otvoru
na odvddzanie pary
Tlacidlo na uvolnenie veka

Prehlad ovladacich prvkov

Tlacidlo udrziavania
teploty

@ @
®

Tlacidlo M6j recept

varenia

Tlacidlo prednastavenia
casu

Tlacidlo fézového @
@
®

Tlacidlo na zniZenie

@0 ® @

Tlacidlo na zvy3enie

Tlacidlo nastavenia doby
pripravy jedla

Tlacidlo ponuky/detskej
zdmky

Tlacidlo teploty

Tlacidlo spustenia/vypnutia

Obrazovka displeja

Prehlad ponuk

Predvolena doba | Nastavitelny rozsah
Ponuky pripravy doby pripravy

Ohrievanie (Reheat) 25 min 5 — 60 min
Ryza (Rice) 30 — 40 min. /

Obilie (Grain) 30 — 40 min. /

Rizoto (Risotto) 35 min. /

Dzem (Jam) 10 min. 5 min — 2 hod.
Priprava v pare (Steam) 20 min 5 min — 2 hod.
Varenie (Boil) 20 min 5 min — 2 hod.
Polievka (Soup) 1 hod. 20 min — 4 hod.
Smazenie (Fry) 15 min 560 min
Pomalé varenie (Slow

cooking) 5h 1 =15 hod.
Dusené miso (Stew) 1 hod. 20 min — 10 hod.
Kompdt (Compote) 10 min. 5—40 min
Cestoviny (Pasta) 4 min 1 —15 min
Vajce (Egg) 4 min 1 =15 min
Aspik (Jelly meat) 6 hod. 4 —10 hod.
Ragd (Ragout) 2 hod. 20 min =10 hod.
Pizza (Pizza) 35 min 10 — 60 min
Opekanie (Roast) 1 hod. /

Pecenie (Bake) 45 min. 20 min — 2 hod.
Jogurt (Yogurt) 8h 6 —12 hod.
Kefir (Kefir) 8h 6—12 hod.
Manudlny

(Manual) 2 hod. 5 min - 10 hod.
Fézové varenie (Stage

cooking) 5 min. 5 min — 15 hod.

Predvolena  Nastavitelny
Predvoleny | teplota teplotny
Ponuky cas pripravy rozsah
Ohrievanie (Reheat) / 85 °C /
130 —
RyZa (Rice) 1—-24hod. 140°C /
130 -
Obilie (Grain) 1-24hod. 140 °C /
130 —
Rizoto (Risotto) 1-24hod. 140 °C /
Dzem (Jam) 1-24hod. 90-100°C /
Priprava v pare
(Steam) 1-24hod. 100 °C /
Varenie (Boil) 1—-24hod. 100 °C /
Polievka (Soup) 1-24hod. 90-100°C /
145 —
Smazenie (Fry) / 160 °C /
Pomalé varenie (Slow
cooking) 1-24hod. >80°C /
Dusené midso (Stew) 1—-24hod. 95 °C /
Kompét (Compote) 1 -24hod. 100 °C /
Cestoviny (Pasta) / 100 °C /
Vajce (Egg) / 100 °C /
Aspik (Jelly meat) 1-24hod. 90-100°C /
Ragd (Ragout) 1—24hod. 90°C /
Pizza (Pizza) / 130 °C /
120 -
Opekanie (Roast) 1-24hod. 130°C /
Pelenie (Bake) / 130 °C 40— 160 °C
Jogurt (Yogurt) 1—24hod. 40 £3°C /
Kefir (Kefir) 1-24hod. 40+3°C /
Manudlny
(Manual) 1-24hod. 100 °C 30 -160°C
Fézové varenie (Stage
cooking) 1-24hod. 100 °C 30-160°C

E Poznamka

Priprava rizota (Risotto)

Vlozte do vnitorného hrca suroviny na rizoto.

Utrite vonkajsi povrch vnitormého hrmca dosucha (obr. @) a
nasledne ho viozte do multifunkéného zariadenia Multicooker
(obr. @).

Zatvorte veko zariadenia MultiCooker (obr. @) a zapojte
zdstréku do elektrickej zasuvky (obr. (7)).

Stld¢anim tlacidla ,,ponuky” (Menu) vyberte pripravu , rizota"
(Risotto) (obr. (11)).

Stlacte a na 3 sekundy podrzte tlacidlo ,spustenia” (Start/
Cancel) na potvrdenie a spustenie pripravy jedla (obr. @).
Po dokoncenf varenia zariadenie pipne a automaticky prejde do
udrziavania teploty.

Pomalé varenie (Slow cooking)

1

w N

Utrite vonkajsi povrch vnitorného hrmca dosucha (obr. @) a

nasledne ho vlozte do multifunkéného zariadenia Multicooker

(obr. @).

Pripojte zdstrcku k elektrickej zdsuvke (obr. @).

Stldcanim tlacidla ,,ponuky" (Menu) vyberte , pomalé varenie"

(Slow cooking) (obr. ).

5 Ak chcete vybrat ind dobu pripravy, pozrite si ¢ast
,Nastavenie doby pripravy".

Stlacte a na 3 sekundy podrzte tlacidlo ,spustenia” (Start/

Cancel) na potvrdenie a spustenie pripravy jedla (obr. (9)).

Po dokonceni varenia zariadenie pipne a automaticky prejde do

udrziavania teploty.

Priprava dzemu (Jam)

1

2

Vlozte do vnitorného hrnca suroviny na dzem a mieme

pomiesajte.

Utrite vonkajsi povrch vnitormného hrnca dosucha (obr. @) a

nasledne ho viozte do multifunkéného zariadenia Multicooker

(obr. (®)).

Zatvorte veko zariadenia MultiCooker (obr. @) a zapojte

zdstréku do elektrickej zasuvky (obr. @).

Stld¢anim tlacidla ,,ponuky” (Menu) vyberte pripravu ,,dzemu"

(Jam) (obr. ().

9 Ak chcete vybrat' ind dobu pripravy, pozrite si ¢ast’
,Nastavenie doby pripravy".

Stlacte a na 3 sekundy podrzte tlagidlo ,spustenia” (Start/

Cancel) na potvrdenie a spustenie pripravy jedla (obr. @)

Po dokoncenf varenia zariadenie pipne a automaticky prejde do

udrziavania teploty.

Poznamka

Priprava duseného masa (Stew) alebo
ragu (Ragout)
1

Vlozte do vndtorného hrnca suroviny na dusené mdso alebo

ragu.

Utrite vonkajsi povrch vnitormného hrmca dosucha (obr. @) a

nasledne ho vlozte do multifunkéného zariadenia Multicooker

(obr. @).

Zatvorte veko zariadenia MultiCooker (obr. @) a zapojte

zdstréku do elektrickej zasuvky (obr. (7)).

Stld¢anim tlacidla ,,ponuky" (Menu) vyberte ,,dusené mdso*

(Stew) (obr. (19)) alebo ,ragd* (Ragout) (obr. 0)).

> Ak chcete vybrat' ind dobu pripravy, pozrite si ¢ast
,Nastavenie doby pripravy".

Stlacte a na 3 sekundy podrzte tlacidlo ,spustenia” (Start/

Cancel) na potvrdenie a spustenie pripravy jedla (obr. @).

Po dokoncenf varenia zariadenie pipne a automaticky prejde do

udrziavania teploty.

[~ ~ 7 sazobrazf na obrazovke predtym, nez za¢ne voda, resp.
tekutina vriet. Potom ako voda, resp. tekutina za¢ne vriet, na
obrazovke sa zobrazf nastavend doba pripravy.

Podrobnosti o pomere surovin a tekutiny ndjdete v brozire s
receptami.

Dobu pripravy urcuje zariadenie MultiCooker v pripade ryze (Rice),
obilia (Grain) a rizota (Risotto) podla mnoZstva surovin vlozenych
do vndtomého hrca.

Teplotu pripravy je mozné nastavit' v pripade moznosti pecenie
(Bake), manudlny (Manual) a fizové varenie (Stage cooking). Pri
pecenti je dostupna teplota od 40 °C do 160 °C; pri manudlnom
nastaveni a fizovom varenf je dostupnd teplota od 30 °C do

160 °C.

Po spusteni procesu pripravy mézete stlacenim tlacidla spustenia/
vypnutia (Start/Cancel) deaktivovat' aktudlny proces pripravy a

zariadenie MultiCooker sa prepne do pohotovostného rezimu.

4

Pouzivanie zariadenia
MultiCooker

E Poznamka

V Ziadnej z ponuk neprekracujte pri vkladani jedla, tekutin alebo
surovin do vnitorného hrnca znacku MAX, v opa¢nom pripade by
mohlo jedlo pocas varenia pretiect.

Pri priprave ryze (Rice), obilia (Grain) a rizota (Risotto) sa doba
pripravy nezobrazi hned od zadiatku. [ ~ ~ 7 zobrazuje sa na
obrazovke takmer pocas celej doby pripravy, pricom zariadenie
MultiCooker musi zaznamenat’ objem vody alebo tekutin

a surovin v pociatocnej faze pripravy. Ked' zariadenie MultiCooker
zisti skutocny €as potrebny na pripravu, zvySny cas na pripravu sa
zobrazi na obrazovke. V pripade dzemu (Jam), pripravy na pare
(Steam), varenia (Boil), aspiku (Jelly meat) a kompotu (Compote)
sa [~ ~ 7l zobrazi na obrazovke predtym, neZ zacne voda, resp.
tekutina vriet. Potom ako voda, resp. tekutina zacne vriet, na
obrazovke sa zobrazi nastavend doba pripravy.

Dalie informacie o varen(' s kazdou ponukou ndjdete v brozire s
receptami.

3

* Ak chcete vybrat' niektordi ponuku, opakovane stlécajte tlacidlo
.ponuky" (Menu). MbZete to urobit aj tak, ze raz stlacite tlacidlo
wponuky" (Menu) a ndsledne stlacite tlacidlo pre zvysenie (+) alebo
znizenie (-).

Pred prvym pouzitim
1

2

Vyberte z vnitorného hrnca vietko prislusenstvo a odstrérite z
neho baliaci material.

Pred prvym pouzitim dékladne umyte vSetky casti zariadenia
MuttiCooker (pozrite si kapitolu ,,Cistenie a tdrzba").

Poznamka

Predtym, ako za¢nete zariadenie MultiCooker pouZzivat' sa uistite, Ze
su vetky sucasti Uplne suché.

Obhrievanie (Reheat)

1
2
3

Jedlo uvolnite a rovnomerne rozmiestnite vo vnitornom hrci.
Aby ste zabranili vysuseniu jedla, nalejte nari trochu vody.
MnoZstvo pouzite] vody zdvisi od daného mnoZstva jedla.
Utrite vonkajsi povrch vnitorného hrnca dosucha (obr. @) a
nasledne ho viozte do zariadenia MultiCooker (obr. @).
Zatvorte veko zariadenia MultiCooker (obr. (6)) a zapojte
zéstréku do elektrickej zasuvky (obr. (7)).
Stldcanim tlacidla ponuky (Menu) vyberte ,,ohrievanie’ (Reheat)
(obr. ).
5 Ak chcete vybrat ind dobu pripravy, pozrite si cast’

. Nastavenie doby pripravy".
Na potvrdenie a spustenie pripravy jedla stlacte a na 3 sekundy
podrZte tlacidlo ,,spustenia” (Start/Cancel) (obr. @),
Po dokoncenf varenia zariadenie pipne a automaticky prejde do
udrziavania teploty.

Varenie ryze (Rice) a obilia (Grain)

Poznamka

Ak je v oblasti, kde byvate, nestdle napdtie, jedlo v zariadenf
MultiCooker by mohlo pretiect..

Po dovarenf ryzu, resp. obilie okamzite premiesajte a uvolnite
prebytocnu vihkost, aby boli nadychané.

V zavislosti od podmienok pri vareni moze byt spodna Cast ryze,

resp. obilia jemne zhnednutd.

1 Pomocou dodanej odmerky odmerajte mnoZstvo ryze, resp.
obilia (obr. ().
2 Oplachnite ryzu, viozte umytd ryzu do vnitomého hrnca a
naplrite vodu (obr. (2)).
Poznamka
* Podrobnosti o pomere ryze, resp. obilia a vody ndjdete v brozire
s receptami.
3 Stlacenim tlacidla na uvolnenie veka ho otvorte (obr. @ .
4 Utrite vonkaj§l povrch vnitorného hmca dosucha (obr. (4)) a

nasledne ho vloZzte do zariadenia MultiCooker (obr. @).

Poznamka

Uistite sa, Ze vnitomy hmiec sprdvne dosadd na ohrevny ¢lanok.
Uistite sa, Ze je vonkajsia strana vnitorného hrnca cistd a suchd
a na ohrevnom ¢lanku sa nenachddzaju ziadne zvysky necistot.
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Zatvorte veko zariadenia MultiCooker (obr. @) a zapojte
zastrcku do elektrickej zasuvky (obr. @).

Stld¢anim tlacidla ,,ponuky" (Menu) vyberte pripravu , ryze"
(Rice) (obr. ) alebo ,,obilia" (Grain) (obr. (11)).

Na potvrdenie a spustenie pripravy jedla stlacte a na 3 sekundy
podrZte tlacidlo ,,spustenia” (Start/Cancel) (obr. @),

Po dokoncenf varenia zariadenie pipne a automaticky prejde do
udrziavania teploty.

Priprava v pare (Steam)
1

Nalejte do vnitorného hrnca trochu vody.

Poznamka

Pri priprave zeleniny v pare pouzite podla typu a mnoZstva zeleniny
0,2 1az 1 I vody; pri priprave mésa pouzite podla velkosti a mnoZzstva
mésa 0,5 | az 2 | vody.

Skontrolujte, ¢i nie st surovinami zakryté vietky otvory na parnom
kosiku, aby mohla hortca para pridit spod pamého kosika smerom
nahor.

Vlozte pamy kosik do vnitorného hrnca, viozte jedlo do misy a

misu do parného kosika.

Utrite vonkajsi povrch vnitorého hmca dosucha (obr. @) a

nasledne ho viozte do multifunkéného zariadenia Multicooker

(obr. ().

Zatvorte veko zariadenia MultiCooker (obr. @) a zapojte

zdstreku do elektrickej zasuvky (obr. (7)).

Stld¢anim tlacidla ,,ponuky" (Menu) vyberte , pripravu v pare"

(Steam) (obr. (19)).

5 Ak chcete vybrat' ind dobu pripravy, pozrite si ¢ast’
,Nastavenie doby pripravy".

Stlacte a na 3 sekundy podrzte tlacidlo ,spustenia” (Start/

Cancel) na potvrdenie a spustenie pripravy jedla (obr. (9)).

Po dokonceni varenia zariadenie pipne a automaticky prejde do

udrziavania teploty.

Poznamka

Pri p_r\]%rave jedla v pare nepondrajte parny kosik do vody.

I =~ 7 sa zobrazf na obrazovke predtym, nez za¢ne voda, resp.
tekutina vriet. Potom ako voda, resp. tekutina za¢ne vriet, na
obrazovke sa zobrazf nastavend doba pripravy.

Po dokoncent pripravy jedla v pare vyberte misu a parny kosik
pomocou kuchynskej rukavice alebo utierky, pretoze mézu byt
velmi hortice.

Varenie (Boil)
1

2

Naplrite do vnitorného hrca trochu vody.
Utrite vonkajsi povrch vnitorného hrnca dosucha (obr. @) a
nasledne ho vlozte do multifunkéného zariadenia Multicooker
(obr. @).
Zatvorte veko zariadenia MultiCooker (obr. @) a zapojte
zéstréku do elektrickej zasuvky (obr. (7)).
Stld¢anim tlacidla ,,ponuky" (Menu) vyberte ,varenie" (Boil)
(obr. 3).
> Ak chcete vybrat' ind dobu pripravy, pozrite si ¢ast

. Nastavenie doby pripravy".
Stlacte a na 3 sekundy podrzte tlacidlo ,spustenia” (Start/
Cancel) na potvrdenie a spustenie pripravy jedla (obr. @).
Ked voda zovrie, zariadenie MultiCooker 5-krédt zapipa, ¢im
pripomenie, ze méte otvorit' veko a vloZit' do vnitorného hrmca
jedlo.

Poznamka

[~ ~ 7 sazobrazf na obrazovke predtym, neZ za¢ne voda, resp.
fekutina vriet. Potom ako voda, resp. tekutina zaéne vriet, na
obrazovke sa zobrazf nastavend doba pripravy.

7
8

Po vlozZenf jedla do vnitormého hrca zatvorte veko a stlacenim
tlacidla ,,ponuky” (Menu) obnovte proces pripravy jedla.

Po dokoncenf varenia zariadenie pipne a automaticky prejde do
pohotovostného rezimu.

Priprava polievky (Soup)
1

2

Vlozte do vndtorného hrnca suroviny a vodu, resp. tekutinu na

polievku.

Utrite vonkajsf povrch vnitormného hrnca dosucha (obr. @) a

nasledne ho vlozte do multifunkéného zariadenia Multicooker

(obr. ().

Zatvorte veko zariadenia MultiCooker (obr. @) a zapojte

zdstréku do elektrickej zasuvky (obr. @)

Stld¢anim tlacidla ,,ponuky" (Menu) vyberte ,polievku” (Soup)

(obr. (48)).

5 Ak chcete vybrat' ind dobu pripravy, pozrite si cast’
,Nastavenie doby pripravy".

Stlacte a na 3 sekundy podrzte tlacidlo ,spustenia” (Start/

Cancel) na potvrdenie a spustenie pripravy jedla (obr. (9)).

Po dokoncenf varenia zariadenie pipne a automaticky prejde do

udrziavania teploty.

Smazenie (Fry)

1

(%] AwWN
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Utrite vonkajsi povrch vnitormného hrca dosucha (obr. @) a
ndsledne ho vioZte do multifunkéného zariadenia Multicooker
(obr. ().

Pripojte zastrcku k elektrickej zdsuvke (obr. @).

Nelejte do vnutorného hrnca trochu oleja.

Stldcanim tlacidla ,,ponuky" (Menu) vyberte , smazenie” (Fry)
(obr. 7).

Stlacte a na 3 sekundy podrzte tlacidlo ,spustenia” (Start/
Cancel) na potvrdenie a spustenie pripravy jedla (obr. (9)).
Nechajte olej 5 mindt zohrievat' a potom vlozte do vnitomého
hrnca suroviny a prisady.

Nechajte veko otvorené a suroviny neustdle miesajte pomocou
varesky.

Po dokoncenf varenia zariadenie pipne a automaticky prejde do
pohotovostného rezimu.

Priprava kompotu (Compote)

1
2

o wun

Vlozte do vnitorného hrnca suroviny na kompadt.

Utrite vonkajsi povrch vnitormného hrca dosucha (obr. @) a

nasledne ho vlozte do multifunkéného zariadenia Multicooker

(obr. @).

Zatvorte veko zariadenia MultiCooker (obr. @) a zapojte

zdstréku do elektrickej zasuvky (obr. (7)).

Stld¢anim tlacidla ,,ponuky" (Menu) vyberte , kompdt"

(Compote) (obr. éD).

> Ak chcete vybrat' ind dobu pripravy, pozrite si ¢ast
,Nastavenie doby pripravy".

Stlacte a na 3 sekundy podrzte tlacidlo ,spustenia” (Start/

Cancel) na potvrdenie a spustenie pripravy jedla (obr. @).

Po dokoncenf varenia zariadenie pipne a automaticky prejde do

udrziavania teploty.

Poznamka

[~ ~ 7 sazobrazi na obrazovke predtym, nez zatne voda, resp.
tekutina vriet. Potom ako voda, resp. tekutina za¢ne vriet, na
obrazovke sa zobrazf nastavend doba pripravy.

Varenie cestovin (Pasta)

1

Naplrite do vnuitorného hrnca trochu vody.

Poznamka

Neprekrocte znacku MAX uvedend na vnitornej strane vnitorného
hrmca.

Utrite vonkajsi povrch vnitomého hmca dosucha (obr. @) a

nasledne ho viozte do multifunkéného zariadenia Multicooker

(obr. (®)).

Zatvorte veko zariadenia MultiCooker (obr. @) a zapojte

zdstréku do elektrickej zasuvky (obr. (7)).

Stld¢anim tlacidla ,,ponuky" (Menu) vyberte moznost

,.cestoviny'* (Pasta) (obr. @)

> Ak chcete vybrat ind dobu pripravy, pozrite si cast’
,Nastavenie doby pripravy".

Stlacte a na 3 sekundy podrzte tlagidlo ,spustenia” (Start/

Cancel) na potvrdenie a spustenie pripravy jedla (obr. @)

Ked voda zovrie, zariadenie MultiCooker 5-krédt zapipa, ¢im

pripomenie, Zze mate otvorit' veko a vlozit' do vnidtorého hrmca

cestoviny.

Poznamka

T T 7 sa zobrazf na obrazovke predtym, nez za¢ne voda vriet.
botom ako voda zac¢ne vriet', sa na obrazovke zobrazi nastavend
doba pripravy.

Ak zariadenie MultiCooker nechdte po pipnuti 1 mindtu v stave
necinnosti, prepne sa do pohotovostného rezimu.

Po vloZeni cestovin do vnitorného hmca stlacenim tlacidla
,,ponuky" (Menu) obnovte proces pripravy jedla.

Nechajte veko otvorené a neustdle miesajte cestoviny pomocou
varesky.

Tip

Po vloZenf cestovin do vnitorného hrmca mozete veko aj zatvorit, ak
chcete ziskat' jemnu a makkd chut' cestovin.

9

Po dokonceni varenia zariadenie pipne a automaticky prejde do
pohotovostného rezimu.

Varenie vajec (Egg)

1

Naplrite do vnitorného hmca trochu vody.

Poznamka

Neprekrocte znatku MAX uvedenu na vndtornej strane vnitorného
hrnca.

Utrite vonkajsi povrch vnidtorného hrca dosucha (obr. @) a

ndsledne ho vlozte do multifunkéného zariadenia Multicooker

(obr. @).

Zatvorte veko zariadenia MultiCooker (obr. @) a zapojte

zéstréku do elektrickej zasuvky (obr. (7)).

Stld¢anim tlacidla ,,ponuky" (Menu) vyberte moznost' , vajce"

(Egg) (obr. @).

> Ak chcete vybrat' ind dobu pripravy, pozrite si cast
,Nastavenie doby pripravy".

Stlacte a na 3 sekundy podrzte tlacidlo ,spustenia” (Start/

Cancel) na potvrdenie a spustenie pripravy jedla (obr. @).

Ked voda zovrie, zariadenie MultiCooker 5-krdt zapipa, ¢im

pripomenie, ze méte otvorit' veko a vloZit' do vnitorného hmca

vajcia.

Poznamka

I~ ~ 7 sa zobrazf na obrazovke predtym, nez zatne voda vriet.
botom ako voda zacne vriet, sa na obrazovke zobraz( nastavend
doba pripravy.

Predvolena doba varenia vajec je 4 mintty. Na obrazovke sa zobrazf
Udaj ,,4:00".

Ak zariadenie MultiCooker nechdte po pipnuti 5 mindt v stave
necinnosti, prepne sa do pohotovostného rezimu.
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Po vloZeni vajec do vnutorného hrca zatvorte veko a stlacenim
tlacidla ,,ponuky" (Menu) obnovte proces pripravy jedla.

Po dokoncenf varenia zariadenie pipne a automaticky prejde do
pohotovostného rezimu.



Priprava aspiku (Jelly meat)

1 Vlozte do vnuitorného hrnca suroviny na aspik.

2 Utrite vonkajsi povrch vnitorného hrnca dosucha (obr. @) a
nésledne ho vlozte do multifunkéného zariadenia Multicooker
(obr. @).

3 Zatvorte veko zariadenia MultiCooker (obr. @) a zapojte
zéstréku do elektrickej zasuvky (obr. (7)).

4 Stldcanim tlacidla ,,ponuky” (Menu) vyberte ,aspik” (Jelly meat)
(obr. @9).
9 Ak chcete vybrat ind dobu pripravy, pozrite si ¢ast’

,Nastavenie doby pripravy".

5 Stlacte a na 3 sekundy podrzte tlacidlo ,,spustenia” (Start/
Cancel) na potvrdenie a spustenie pripravy jedla (obr. @)

6 Po dokoncenf varenia zariadenie pipne a automaticky prejde do

udrziavania teploty.

E Poznamka

~ 7 sa zobrazi na obrazovke predtym, neZ zatne voda, resp.

teT<ut\na vriet. Potom ako voda, resp. tekutina za¢ne vriet, na
obrazovke sa zobraz( nastavend doba pripravy.

Priprava pizze (Pizza)

1 VloZzte do vndtorného hrnca suroviny na pizzu.

2 Utrite vonkajsi povrch vnitorného hrnca dosucha (obr. @) a
nésledne ho vlozte do multifunkéného zariadenia Multicooker
(obr. ®).

3 Zatvorte veko zariadenia MultiCooker (obr. @) a zapojte
zdstréku do elektrickej zasuvky (obr. (7).

4 Stld¢anim tlacidla ,,ponuky" (Menu) vyberte moznost' , pizza*
(Pizza) (obr. @)).
5 Ak chcete vybrat ind dobu pripravy, pozrite si ¢ast’

,Nastavenie doby pripravy".

5 Stlacte a na 3 sekundy podrzte tlacidlo ,spustenia” (Start/
Cancel) na potvrdenie a spustenie pripravy jedla (obr. @)

6 Po dokonceni varenia zariadenie pipne a automaticky prejde do

udrziavania teploty.

E Poznamka

* Ak pripravujete pizzu z mrazenych surovin, mézete nastavit' dobu

pripravy podla viastnych preferencif. Cim dih%ia je doba pripravy, tym
hnedsia bude pizza.

Poznamka

e Ak vyberiete teplotu nizsiu ako 80 °C, zariadenie Multicooker
sa po ukonceni procesu pripravy jedla automaticky prepne do
pohotovostného rezimu.

* Ak vyberiete teplotu vys3iu ako 140 °C, hormné veko bude musiet
byt' pocas pripravy jedla otvorené.

Fazové varenie (Stage cooking)

Pomocou funkcie fazového varenia mézete nastavit' az 9 fdz varenia s

réznym ¢asom a teplotou.

MbZete napriklad nastavit prvd fazu na 5 mindt pri teplote160 °C,

druht fézu na 10 mindt pri 100 °C a poslednt fazu na 20 mindt pri

80 °C.

1 Pocas pohotovostného rezimu zariadenia Multicooker stlacte
tlacidlo ,,fézového varenia” (Stage cooking). (obr. @)
= Na obrazovke sa rozsvieti ¢islo ,, 1"

2 Pozrite si ¢ast',Nastavenie doby pripravy" a zvolte dobu
pripravy pre fdzu 1.

3 Pozrite si ¢ast' ,Nastavenie teploty varenia™ a zvolte teplotu
pripravy pre fdzu 1.

4 Znova stlacte tlacidlo , fdzového varenia" (Stage cooking) a
prejdite na fazu 2. (obr. @)
= Na obrazovke sa rozsvieti ¢islo ,,2".

5 Nastavte dobu a teplotu pripravy pre fézu 2.

6 Opakujte vyssie uvedené kroky, az kym nenastavite vietky
potrebné fézy, a potom stlacte a na 3 sekundy podrzte tlacidlo
,.spustenia” (Start/Cancel) na potvrdenie a spustenie pripravy
jedla (obr. (9)).

Moj recept (MyRecipe)

Ulozenie fazového varenia do ponuky Moj
recept (MyRecipe)
V priebehu 10 mindt po dokonceni fazového varenia mézete fézy
varenia uloZit' do ponuky ,Mbj recept” (MyRecipe).
1 Stlacte a 3 sekundy podrzte tlacidlo ,,Fézové varenie™ (Stage
cooking). (obr. @)
5 Na displeji sa zobrazf ,,F1".
2 Stld¢anim tlacidla ,,+" alebo ,~" vyberte jeden z blokov: F1, F2,
F3, F4 alebo F5 (obr. 39)).
3 Dotknutim sa tlacidla ,,M6j recept” (MyRecipe) potvrdte
a uloZte fézy varenia do poZadovaného bloku (obr. @)

Opekanle (Roast)

2

VloZzte suroviny do vnitorného hrmca.

Utrite vonkajsi povrch vnitorného hrnca dosucha (obr. @) a
nésledne ho viozte do multifunkéného zariadenia Multicooker
(obr. ®).

Zatvorte veko zariadenia MultiCooker (obr. @) a zapojte
zdstréku do elektrickej zasuvky (obr. @)

Stld¢anim tlacidla ,,ponuky” (Menu) vyberte , opekanie” (Roast)
(obr. 29)).

Stlacte a na 3 sekundy podrzte tlacidlo ,spustenia” (Start/
Cancel) na potvrdenie a spustenie pripravy jedla (obr. @).
Priprava opekanim md 2 fazy. Po ukoncenf prvej fézy (asi 35

minut) zariadenie MultiCooker 5-krdt zapipa kazdych 30 sekind,

aby vdm pripomenulo, Ze je potrebné otvorit' veko a otocit

Jedlo Vo vnutornom hmci na druhd stranu.

L [~ 7 blikd na obrazovke.

Stlacte tlacidlo ,,ponuky” (Menu) a zaéne sa druhd faza.

5 Ak po dokonceni prvej fazy nestla¢ite do 5 mindt tlacidlo
ponuky (Menu), zariadenie Multicooker sa prepne do
rezimu udrZiavania teploty.

Po dokonceni varenia zariadenie pipne a automaticky prejde do

pohotovostného rezimu.

Pecenle (Bake)

Vlozte do vndtorného hrnca suroviny na pecenie.

2 Utrite vonkajsi povrch vnitorného hrnca dosucha (obr. @) a
nésledne ho vlozte do multifunkéného zariadenia Multicooker
(obr. ®).

3 Zatvorte veko zariadenia MultiCooker (obr. @) a zapojte

zdstréku do elektrickej zasuvky (obr. @)

E Poznamka

Pri pecent koldca alebo chleba ponechajte veko pocas pripravy
zatvorené. Najlepsie vysledky dosiahnete, ak budete kold¢ piect’ pri
teplote 130 °C po dobu 45 mindt.

Ak budete piect iné jedlo pri teplote vys3ej ako 140 °C, ponechajte
veko otvorené.

Stld¢anim tlacidla ,,ponuky” (Menu) vyberte , pecenie” (Bake)
(obr. @)
5 Ak chcete vybrat' ind teplotu pecenia, pozrite si Cast’
. Nastavenie teploty pripravy".
5 Ak chcete vybrat ind dobu pripravy, pozrite si Cast'
»Nastavenie doby pripravy".
Stlacte a na 3 sekundy podrzte tlacidlo ,spustenia” (Start/
Cancel) na potvrdenie a spustenie pripravy jedla (obr. @).
Po dokonceni varenia zariadenie pipne a automaticky prejde do
udrziavania teploty.

Poznamka

Vyber uz ulozenych nastaveni ponuky MJoj

recept (MyRecipe)

1 V pohotovostnom rezime stlacte a 3 sekundy podrzte tlacidlo
,M0j recept” (MyRecipe). (obr. )
5 Na displeji sa zobrazf ,F1".

2 Stld¢anim tlacidla ,+" alebo ,~" vyberte jedno
z predchddzajicich uloZenych nastaveni ponuky Moj recept: F1,
F2, F3, F4 alebo F5 (obr. 39).

3 Stlacte a na 3 sekundy podrzte tlacidlo ,spustenia” (Start/
Cancel) na potvrdenie a spustenie pripravy jedla (obr. (9)).

E Poznamka

* Ak chcete nahradit’ niektoré z aktudlnych nastaveni ponuky Moj
recept (MyRecipe) novym nastavenim, vyberte nastavenie, ktoré uz
nepotrebujete a ulozte na jeho miesto nové nastavenie.

¢ Celkovy cas pripravy jedla pre vietky fazy varenia je obmedzeny na
maximalne 24 hodin

Udrziavanie teploty

Toto zariadenie MultiCooker je vybavené jednoduchym ovlddanim

rezimu udrziavania teploty.

* Ak po stlacenf tlacidla ,,ponuky" (Menu) a nastaveni danej funkcie
pripravy jedla priamo stlacite a podrzite na 3 sekundy tlacidlo
,spustenia” (Start/Cancel), rozsvieti sa indikdtor udrziavania
teploty. Po dokoncenf pripravy jedla sa zariadenie MultiCooker
automaticky prepne do reZimu udrZiavania teploty.

e Ak po stlaceni tlacidla ,, ponuky” (Menu) a nastaveni danej funkcie
pripravy jedla stlacite najprv tlacidlo ,,udrziavania teploty" a
(Keep warm) a potom stla¢fte a podrzite na 3 sekundy tlacidlo
,,spustenia” (Start/Cancel), indikdtor udrZiavania teploty nebude
svietit. Po dokoncenf pripravy jedla sa zariadenie MultiCooker
prepne do pohotovostného rezimu.

Poznamka

* Po prepnuti zariadenia do rezimu udrZiavania teploty zostane
zariadenie v tomto rezime 24 hodin a potom zapipa a prerusi
proces udrziavania teploty

oV pohotovostnom rezime mbzete stlacenim tlacidla ,,udrziavania
teploty (Keep warm) prepnit' na rezim udrziavania teploty.

Na obrazovke sa zobrazl kumulovand doba udrziavania teploty.
Zariadenie zostane v rezime udrziavania teploty 24 hodin a potom
zapipa a prerusf proces udrZiavania teploty.

* VreZime udrZiavania teploty mézete stlacenim tlacidla ,,udrziavania
teploty' (Keep warm) prepndt na pohotovostny rezim.

Nastavenie doby pripravy

V niektorych ponukdch je mozné nastavit dobu pripravy. Pozrite si
kapitolu ,,Prehlad ponudk™ a zistite, ktoré ponuky maju nastavenie casu
a rozsah nastavenia.

Zvolte potrebnt ponuku prlpravy jedla.
2 Stlacte tlacidlo doby pripravy" (Cooking time) (obr. @)

5 Na displeji zacne blikat' zobrazenie hodin.

Nastavenie ¢asu odlozenej pripravy jedla

V niektorych ponukdch je mozné nastavit odloZenie doby pripravy.

Pozrite si kapitolu ,,Prehlad pondk" a zistite, ktoré ponuky je mozné

nastavit' vopred.

1 Zvolte potrebnd ponuku pripravy jedla.

2 Stlacte tlacidlo prednastavema ¢asu” (Preset) (obr. @5) ')
5 Na displeji zacne blikat' zobrazenie hodin.

3 Stldcanim tlacidla ,,zvySenia” alebo ,znizenia" (-) nastavte hodiny
(obr. ).

4 Po nastaveni hodin znova stlacte tlacidlo ,,prednastavenia
(Preset) (obr. )
> Na displeji zacne blikat' zobrazenie minit.

5 Stld¢anim tlacidla ,,zvy3enia” (+) alebo ,,znizenia" (-) nastavte
mindty (obr. @8)).

6 Stlacte a na 3 sekundy podrzte tlacidlo ,spustenia” (Start/
Cancel) na potvrdenie a spustenie pripravy jedla (obr. @).

E Poznamka

* Ak nechéte zariadenie MultiCooker v stave necinnosti 15 sekidnd
po stlacenf tlacidla , prednastavenia” (Preset), prepne sa do
pohotovostného rezimu.

* Priprava jedla sa dokon&f po uplynuti predvoleného casu. Ak napriklad
nastavite predvolent dobu na 8 hodin o 10:00 rdno, proces pripravy
jedla sa ukondi o 8 hodin neskér, teda o 18:00 vecer.

Nastavenie teploty pripravy

V niektorych ponukdch je mozné nastavit' teplotu pripravy. Pozrite
si kapitolu ,,Prehlad ponuk' a zistite, ktoré ponuky majd nastavenie
teploty a rozsah nastavenia.
Zvolte potrebnd ponuku pripravy jedla.
2 Stlacte tlacidlo ,teploty” (Temp) (obr. ),
5 Na obrazovke sa zobrazi predvolend teplota pripravy jedla.
3 Stld¢anim tlacidla ,,zvySenia” alebo ,znizenia" (-) nastavte
teplotu pripravy (obr. ).
4 Stlacte a na 3 sekundy podrzte tlacidlo ,spustenia” (Start/
Cancel) na potvrdenie a spustenie pripravy jedla (obr. @)

Poznamka

* Miesto stld¢ania tlacidiel ,zvySenia” alebo ,,znizenia" (-) na
nastavenie teploty pripravy jedla mézete upravit' teplotu pripravy aj
opakovanym stldc¢anim tlacidla , teploty” (Temp).

Nastavenie detskej zamky

Ak chcete zabrdnit' pouzivaniu zariadenia Multicooker detmi alebo
akejkolvek nezelanej operdcii, mdZzete pocas procesu pripravy jedla
aktivovat' detskd zamku.
* Stlatte a na 3 sekundy podrzte tlacidlo ,,ponuky (Menu) a aktivuje
sa detskd zdmka (obr. (51)).
5 Na displeji sa rozsvieti ,,detskd zdmka" (Child lock).
* Ak ju chcete deaktivovat, znova stlacte a na 3 sekundy podrzte
tlacidlo ,,ponuky"” (Menu) (obr. .
5 Detskd zdmka" (Child lock) zhasne.

v

Cistenie a udrzba

5
E Poznamka

¢ Odpojte zariadenie Multicooker od elektrickej siete a predtym, nez
ho budete distit, pockajte, kym dostatocne vychladne.

Interiér

Vnitoma strana horného veka a hlavné telo; ohrevny clanok:
¢ Utrite vyZmykanou handrou.
¢ Uistite sa, Ze ste zo zariadenia MultiCooker odstrdnili vSetky
zvysky potravin.

Vonkajsia cast’ zariadenia
Povrch virchného veka a vonkajsia cast’ hlavného tela:
* Odistite pomocou tkaniny navihcenej vo vode s Cistiacim
prostriedkom.
* Ovlddaci panel odistite len pomocou jemnej a suchej tkaniny.
* Z ovlddacieho panela vzdy odstrdrite vietky zvysky potravy.

Prislusenstvo

Stierka na ryzu, naberacka na polievku, odmernd nddoba, vnitorny
hrniec, parny kosik a odpojitelné viecko parného ventilu:
¢ Ponorte do horicej vody a vycistite pomocou Spongie.

6 Recyklacia

Tento symbol znamend, Ze tento vyrobok sa nesmie
likvidovat' s beznym komundlnym odpadom (smemica
2012/19/EV).
Postupujte podla predpisov platnych vo vasej krajine pre
I scparovany zber elektrickych a elektronickych vyrobkov.
Sprévna likviddcia pomdha zabrdnit' negativnym dopadom na
Zivotné prostredie a ludské zdravie.

7 Zaruka a servis

Ak potrebujete servis, informdcie alebo méte problém, navstivte
webowv stranku spoloc¢nosti Philips na adrese www.philips.com alebo
sa obrdtte na Stredisko starostlivosti o zdkaznikov spolocnosti Philips
vo svojej krajine. Telefénne &islo strediska ndjdete v celosvetovo
platnom zdru¢nom liste. Ak sa vo vasej krajine toto stredisko
nenachddza, obritte sa na miestneho predajcu vyrobkov Philips.

Zariadenie
Multicooker sa
neprepina do
rezimu udrZiavania
teploty
automaticky.

Pocas varenia

Pravdepodobne ste pred spustenim procesu
prlpravy jedla stlacili tlacidlo ,,udrziavania
teploty” (Keep warm). V tomto pripade

sa zariadenie MultiCooker po dokoncenf
pripravy jedla prepne do pohotovostného
rezimu.

Ovlddanie teploty je nefunkéné. Zariadenie
odneste k predajcovi vyrobkov znacky
Philips alebo do servisného strediska
autorizovaného spolo¢nostou Philips.

Skontrolujte, ¢i suroviny vlozené do

vytekd zo vnitorného hrca nepresahujd znacku MAX.
zariadenia

MultiCooker voda.

Nemozem Opakovanym stld¢anim tlacidla ,,ponuky*
nastavit (Menu) vyberte poZadovanu funkciu.
pozadovanu

funkciu pripravy

jedla.

Jedlo nevonia po
uvaren( dobre

Na displeji sa
zobrazuje chybovd
sprava (E1, E2, E3
alebo E4).

Vnitomy hrniec odistite pomocou malého
mnozstva Cistiaceho prostriedku a teplej
vody.

Po dokoncenf pripravy jedla dbajte na to,
aby ste dokladne ocistili kryt otvoru na
odvédzanie pary, vnitorné veko aj vnitorny
hrniec.

Pocas pripravy jedla doslo k vypadku
napdjania. Zariadenie odneste k predajcovi
vyrobkov znacky Philips alebo do servisného
strediska autorizovaného spolo¢nostou
Philips.

Slovenscina

<
<

1 Vas veénamenski kuhalnik

Cestitamo vam za nakup in dobrodoli pri Philipsu!
Ce Zelite popolnoma izkoristiti podporo, ki jo nudi Philips, izdelek
registrirajte na spletnem mestu www.philips.com/welcome.

2 Vsebina skatle

CICIOIONC)]

Glavna enota
vednamenskega
kuhalnika

Napajalni kabel

Merilna posodica

Uporabnigki prirocnik
Kosara za kuhanje v pari KnjiZica z recepti

Lopatica zariz Garancijska kartica

POUEQ ®

Zajemalka za juho Varnostni napotki

3 Pregled

Pregled izdelka

® ©EOEO

Zgomii pokrov Glavna enota

Snemljiv notranji pokrov Rocaj kuhalnika

Notranja posoda Oznake ravni vode

Nadzorna plosca Tesnilni obrocek

Grelni element Snemljiv ¢ep za odprtino za
uhajanje pare
Gumb za sprostitev

pokrova

® O EE®E

Napajalna vti¢nica

Pregled gumbov

@ @

@0 ® @

Gumb za nastavitev ¢asa
kuhanja (Cooking time)

Gumb za ohranjanje
toplote (Keep warm)

®

Gumb za moj recept Gumb za meni/otrosko

®

(MyRecipe) kljucavnico
&in;rzeza siepansie Gumb za temperaturo
Gumb za

prednastavljeni &as Gumb za vklop/izklop

®6e @

Gumb za znizanje Zaslon

Gumb za zvisanje

Pregled menijev

T e
Meniji kuhanja casa kuhanja
Pogrevanje (Reheat)
RiZ (Rice)

Zitarice (Grain)
Rizota (Risotto)
Marmelada (Jam)

25 minut 5-60 minut
30-40 minut /
3040 minut /
35 minut /

10 minut 5 minut-2 uri

* Ak je teplota pecenia po dokonceni pripravy nastavend na menej
ako 80 °C, zariadenie sa automaticky prepne do pohotovostného
rezimu.

¢ Po dokonceni pripravy pouzivajte pri vyberani vnitorného hrnca
z0 zariadenia MultiCooker kuchynské rukavice alebo utierku, pretoze
vnitorny hrniec méze byt' velmi horici.

3 Stld¢anim tlacidla ,,zvySenia” alebo ,znizenia" (-) nastavte hodiny
(obr. ).
4 Po nastaveni hodin znova stlacte tlacidlo ,,doby pripravy*

(Cooking time) (obr. )
9 Na displeji zacne blikat' zobrazenie minit.

Priprava jogurtu (Yogurt) alebo kefiru
(Keﬁr)

Suroviny na jogurt alebo kefir riadne zmiesajte a vloZte ich do
vnutorného hrca.

2 Utrite vonkajsi povrch vnitorného hrnca dosucha (obr. @) a
nésledne ho vlozte do multifunkéného zariadenia Multicooker
(obr. ®).

3 Zatvorte veko zariadenia MultiCooker (obr. @) a zapojte
zdstréku do elektrickej zasuvky (obr. @)

4 Stld¢anim tlacidla ,,ponuky” (Menu) vyberte , jogurt” (Yogurt)
(obr. @9)) alebo , kefir" (Kefir) (obr. 29).
5 Ak chcete vybrat ind dobu pripravy, pozrite si ¢ast'

. Nastavenie doby pripravy".

5 Stlacte a na 3 sekundy podrzte tlacidlo ,,spustenia” (Start/
Cancel) na potvrdenie a spustenie pripravy jedla (obr. @).

6 Po dokonceni varenia zariadenie pipne a automaticky prejde do

pohotovostného rezimu.

Manualne nastavenie (Manual)

Ak pri priprave jedla potrebujte lepsie kontrolovat' dobu a teplotu
pripravy, pouzite ruény rezim.

2

Vlozte suroviny do vnitorného hrca.

Utrite vonkajsi povrch vnitorného hrnca dosucha (obr. @) a

ndsledne ho viozte do multifunkéného zariadenia Mu\tlcooker

(obr. e).

Zatvorte veko zariadenia MultiCooker (obr. @) a zapojte

zéstréku do elektrickej zdsuvky (obr. (7).

Stld¢anim tlacidla ,,ponuky" (Menu) vyberte moznost

. manudlne* (Manual) (obr. 30)).

> Ak chcete vybrat' ind teplotu pecenia, pozrite si cast’
.Nastavenie teploty pripravy".

9 Ak chcete vybrat ind dobu pripravy, pozrite si ¢ast’
,Nastavenie doby pripravy".

Stlacte a na 3 sekundy podrzte tlacidlo ,spustenia” (Start/

Cancel) na potvrdenie a spustenie pripravy jedla (obr. (9)).

Po dokoncent varenia zariadenie pipne a automaticky prejde do

udrziavania teploty.

5 Stld¢anim tlacidla ,,zvy3enia” alebo ,zniZenia" (-) nastavte mindty
(obr. 0)).

6 Stlacte a na 3 sekundy podrzte tlacidlo ,,spustenia” (Start/
Cancel) na potvrdenie a spustenie pripravy jedla (obr. @).

E Poznamka

* Ak nechdte zariadenie MultiCooker v stave necinnosti 15 sekind
po stlacenf tlacidla , doba pripravy" (Cooking time), prepne sa do
pohotovostného rezimu.

* V pripade ponuk, kde je maximalna doba pripravy menej ako
1 hodina, za¢ne po prvom stlacent tlacidla , doby pripravy” (Cooking
time) blikat' na displeji zobrazenie mindt.

Nastavenie doby pripravy pre moznost’
,varenie vajec* (Egg)

Dobu ,varenia vajec” je mozné nastavit' s presnostou na 30 sekund.
1 Zvolte funkciu ,,varenie vajec' (Egg)

2 Stlacte tlacidlo , doby pripravy" (Cooking time) (obr. .)
5 Na displeji zacne blikat' zobrazenie mindt.

Poznamka

. Predvolena doba varenia vajec je 4 mintty. Na obrazovke sa zobrazi
Udaj

3 Stld¢anim tlacidla ,,zvy3enia” (+) alebo ,,znizenia" (-) nastavte
mindty (obr. @).

4 Znova stlacte tlacidlo ,,doby pripravy" (Cooking time)
(obr @). _
5 Na displeji zacne blikat’ zobrazenie sekind.

5 Stldcanim tlacidla ,,zvySenia” (+) alebo ,,zniZenia" (-) nastavte
sekundy (obr. ).
5 Kazdym stlacenim tlacidla zvySenia (+) alebo zniZenia (-)sa

zobrazenie sekind zmenf o 30 sekdnd.

[3 Stlacte a na 3 sekundy podrzte tlacidlo ,spustenia” (Start/

Cancel) na potvrdenie a spustenie pripravy jedla (obr. @).
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Technické parametre

Cislo modelu

HD4749

Nomindlne napétie

220V —240 V~

Nomindlny vystupny vykon

890 W —-1070 W

Nomindlna kapacita 501
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Riesenie problémov

Ak sa pri pouZivan( tohto zariadenia MultiCooker vyskytne nejaky
problém, skér ako sa obrétite na servisné stredisko, vyskisajte
nasledujice riesenia. Ak sa vdm problém nepodarf vyriesit, kontaktujte
Stredisko starostlivosti o zdkaznikov spolo¢nosti Philips vo svojej krajine.

Problém Riesenie

Kontrolné svetlo
tlacidla nesvieti.

Displej nefunguje.

Suroviny nie su
uvarené.

Ryza je prilis suchd
alebo nedovarena.
Ryza je pripdlend.

Pravdepodobne je preruseny kontakt.
Skontrolujte, ¢i je sietovy napdjaci kdbel
sprdvne pripojeny k zariadeniu MultiCooker
a zastr¢ka pevne pripojend k elektrickej
zdsuvke.

Kontrolné svetlo je poskodené. Zariadenie
odneste k predajcovi vyrobkov znacky
Philips alebo do servisného strediska
autorizovaného spolocnostou Philips.

Zariadenie MultiCooker nie je pripojené

k zdroju napdjania. Ak déjde k preruseniu
napdjania, funkcia ochrany v pripade vypadku
napdjania ani displej nefunguju.

Nestlacili ste a nepodrzali na 3 sekundy
tlacidlo ,,spustenia” (Start/Cancel).

Pred zapnutim zariadenia MultiCooker sa
uistite, Ze sa na ohrevnom ¢lanku a vonkajsej
strane vnitormého hrnca nenachddzaju
Ziadne zvysky potravin.

Poskodeny ohrevny ¢lanok alebo
zdeformovany vnitorny hrniec. Zariadenie
MultiCooker odneste k predajcovi vyrobkov
znacky Philips alebo do servisného strediska
autorizovaného spolo¢nostou Philips.

RyZzu zalejte va¢sim mnoZstvom vody a varte
ju trochu dlhsie.

Ryzu ste dékladne nepreplachli. Ryzu
prepldchnite, kym nebude preplachovand
voda Cistd.

Para (Steam) 20 minut 5 minut-2 uri

Vretje (Boil) 20 minut 5 minut-2 uri

Juha (Soup) 1 ura 20 minut—4 ure

Cvrtje (Fry) 15 minut 5-60 minut

Pocasno kuhanje (Slow

cooking) 5ur 1-15ur

Enolon¢nica (Stew) 1 ura 20 minut=10 ur

Kompot (Compote) 10 minut 5-40 minut

Testenine (Pasta) 4 minute 1-15 minut

Jajce (Egg) 4 minute 1-15 minut

Zolca (Jelly meat) 6 ur 4-10 ur

Ragu (Ragout) 2 uri 20 minut-10 ur

Pica (Pizza) 35 minut 10-60 minut

PraZenje (Roast) 1 ura /

Peka (Bake) 45 minut 20 minut-2 uri

Jogurt (Yogurt) 8 ur 612 ur

Kefir (Kefir) 8 ur 612 ur

Rocno

(Manual) 2 uri 5 minut=10 ur

Stopenjsko kuhanje (Stage

cooking) 5 minut 5 minut-15 ur

Privzeta Razpon

Prednastavljeni | temperatura nastavitve

Meniji cas kuhanja temperature

Pogrevanje

(Reheat) / 85 °C /

RiZ (Rice) 1-24 ur 130-140 °C  /

Zitarice (Grain) 1-24 ur 130-140 °C /

Rizota (Risotto) 124 ur 130140 °C /

Marmelada (Jam) 124 ur 90-100°C  /

Para (Steam) 1-24 ur 100 °C /

Vretje (Boil) 1-24 ur 100 °C /

Juha (Soup) 124 ur 90-100°C /

Cvrtje (Fry) / 145-160 °C  /

Pocasno kuhanje

(Slow cooking) 1-24 ur 80 °C /

Enolon¢nica (Stew) 1-24 ur 95 °C /

Kompot

(Compote) 124 ur 100 °C /

Testenine (Pasta)  / 100 °C /

Jajce (Egg) / 100 °C /

Zolca (Jelly meat)  1-24 ur 90-100°C /

Ragu (Ragout) 1-24 ur 90 °C /

Pica (Pizza) / 130 °C /

PraZenje (Roast) 1-24 ur 120-130°C /

Peka (Bake) / 130 °C 40-160 °C

Jogurt (Yogurt) 1-24 ur 4043 °C /

Kefir (Kefir) 124 ur 40+3 °C /

Privzeta Razpon
Prednastavljeni | temperatura nastavitve
Meniji cas kuhanja temperature
Rocno
(Manual) 124 ur 100 °C 30-160 °C
Stopenjsko kuhanje
(Stage cooking) 1-24 ur 100 °C 30-160 °C

E Opomba

Cas kuhanja za riz (Rice), Zitarice (Grain) in rizoto (Risotto)
vecnamenski kuhalnik doloca glede na koli¢ino sestavin v notranji
posodi.

Prilagodite lahko temperaturo kuhanja za peko (Bake), ro¢no
(Manual) in stopenjsko kuhanje (Stage cooking). Pri peki lahko
izberete temperaturo med 40 °C in 160 °C; pri ro¢nem in
stopenjskem kuhanju pa temperaturo med 30 °C in 160 °C.

Ko se kuhanje za¢ne, lahko z gumbom za vklop/izklop (Start/Cancel)
prekinete trenutni postopek kuhanja, da ve¢namenski kuhalnik
preklopi v stanje pripravljenosti.

4

Uporaba vecnamenskega
kuhalnika

E Opomba

Pri pripravi hrane nikoli ne presezite oznake MAX na notranji steni
notranje posode, ko vanjo vstaante Zivila, tekocino ali sestavine,
sicer lahko hrana med kuhanjem zacne tedi prek roba.

Cas kuhanja za riz (( (Rice), Zitarice (Grain) in rizoto (Risotto) ni
prikazan od zagetka. [~ ~ "l je na zaslonu prikazano vecino &asa
kuhanja, saj mora vecnamenski kuhalnik koli¢ino vode/tekocine
in sestavin zaznati med pripravo. Ko ve¢namenski kuhalnik zazna
dejanski ¢as kuhanja, se na zaslonu prikaZe preostali €as kuhanja.
Pri funkcijah za marmelado (Jam), kuhanje v pari (Steam), kuhanje
v vreli vodi (Boil), Zolco (Jelly meat) in kompot (Compote) je do
zavretja vode/tekocine na zaslonu prikazano [~ ~ 7. Ko zacne
voda/tekocina vreti, se na zaslonu prikaze nastavrenl cas kuhanja.
Vet podrobnosti o kuhanju s posameznim menijem je navedenih v
knjizici z recepti.

E Nasvet

+ Ce Zelite izbrati dolo¢en meni, veckrat zapored pritisnite gumb "meni"
(Menu). Meni lahko izberete tudi tako, da enkrat pritisnete gumb
"meni" (Menu), potem pa pritiskate gumb za zvi$anje (+) ali gumb za
znizanje (-).

Pred prvo uporabo

1
2

Iz notranje posode odstranite vse pripomocke in odstranite
pakirni material notranje posode.

Pred prvo uporabo temeljito odistite vse dele ve¢namenskega
kuhalnika (oglejte si poglavie "Cid¢enje in vzdrzevanje").

E Opomba

Pred zacetkom uporabe ve¢namenskega kuhalnika se prepricajte, da
so vsi deli popolnoma suhi.

Pogrevan]e (Reheat)

Premesajte hrano in jo enakomemo razporedite po notranji
posodi.

Hrani dodajte nekaj vode, da se ne izsusi. Kolicino vode
prilagodite koli¢ini hrane.

Zunanjo steno notranje posode obrisite do suhega (sl. @
posodo postavite v ve¢namenski kuhalnik (sl. 3)

Zaprite pokrov veénamenskega kuhalnika (sl. (6)) in prikljucite
vtié v vticnico (sl. (7).

Z gumbom meni (Menu) izberite funkcijo "pogrevanja” (Reheat)

(6. ®).

> Zaizbiro drugega casa kuhanja si oglejte poglavje
"Nastavitev ¢asa kuhanja"

Za 3 sekunde pridrzite gumb za "vklop" (Start/Cancel), da

potrdite in za¢nete kuhati (sl. @).

Po koncanem kuhanju aparat zapiska in samodejno preklopi na

ohranjanje toplote.

Kuhanje riza (Rice) in zitaric (Grain)

E Opomba

Ce napetost v vasem okolju niha, lahko hrana tece ¢ez rob
vecnamenskega kuhalnika.

Po kon¢anem kuhanju riz/Zitarice takoj premesajte, da se odvecna
vlaga sprosti in se riz/Zitarice ne sprimejo.

Glede na razmere pri kuhanju lahko spodniji del riza/Zitaric nekoliko
porjavi.

1
2

Riz/Zitarice odmerite s priloZzeno merilno posodico (sl. @)
RiZ izplaknite, vsujte v notranjo posodo in nalijte vodo (sl. @)

E Opomba

Podrobnosti o razmerju riza/zitaric in vode so navedene v knjizici
z recepti.

3
4

Pritisnite gumb za sprostitev pokrova in odprite pokrov (sl. @)

Zunanjo steno notranje posode obrisite do suhega (sl. (4)) in
posodo postavite v ve¢namenski kuhalnik (sl. @)

Opomba

Prepricajte se, da se notranja posoda pravilno dotika grelnega
elementa.

Prepricajte se, da je zunanjost notranje posode Cista in suha ter da
na grelnem elementu ni ostankov.

0 N o U

Zaprite pokrov ve¢namenskega kuhalnika (sl. @) in prikljucite
vti¢ v vtiénico (sl. @),

Z gumbom "meni" (Menu) izberite funkcijo "riz" (Rice) (sl. )
ali "zitarice" (Grain) (sl. (11).

Za 3 sekunde pridrzite gumb za "vklop" (Start/Cancel), da
potrdite in za¢nete kuhati (sl. @).

Po konc¢anem kuhanju aparat zapiska in samodejno preklopi na
ohranjanje toplote.

Opomba

T je prikazano na zaslonu, dokler voda/tekotina ne zavre.
ko zalne voda/tekodina vreti, se na zaslonu prikaze nastavljeni ¢as
kuhanja.

Podrobnosti o razmerju sestavin in vode so navedene v knjizici z recepti.

Kuhanje v pari (Steam)

V notranjo posodo dolijte vodo.

E Opomba

Za kuhanje zelenjave v pari uporabite od 0,2 | do 1 | vode glede na
vrsto in koli¢ino zelenjave; za kuhanje mesa v pari uporabite od 0,5 |
do 2 | vode glede na velikost kosov in koli¢ino mesa.

Prepricajte se, da sestavine ne prekrivajo vseh lukenj za paro na
kosari za kuhanje v pari, tako da je omogocen pretok pare navzgor
izpod kosare.

2 Kosaro za kuhanje v pari postavite v notranjo posodo, hrano
polozite v skledo in skledo postavite na kosaro.

3 Zunanjo steno notranje posode obrisite do suhega (sl. @) in
posodo postavite v ve¢namenski kuhalnik (sl. :)

4 Zaprite pokrov veénamenskega kuhalnika (sl. (6)) in prikljucite
vti¢ v vtiénico (sl. @).

5 Z gumbom "meni" (Menu) izberite funkcijo "kuhanje v pari"
(Steam) (sl. (19)).
> Zaizbiro drugega ¢asa kuhanja si oglejte poglavje

"Nastavitev ¢asa kuhanja"

6 Za 3 sekunde pridrzite gumb za "vklop" (Start/Cancel), da
potrdite in za¢nete kuhati (sl. @).

7 Po koncanem kuhanju aparat zapiska in samodejno preklopi na

ohranjanje toplote.

Opomba

Prl kuhan u hrane v pari koSare za kuhanje v pari ne potopite v vodo.
T je prikazano na zaslonu, dokler voda/tekotina ne zavre.

ko zacne voda/tekocina vreti, se na zaslonu prikaze nastavljeni ¢as

kuhanja.

Po koncanem kuhanju v pari skledo in kosaro za kuhanje v pari

odstranite s kuhinjsko rokavico ali krpo, saj sta skleda in kosara lahko

zelo vrodi

Opomba

je prikazano na zaslonu, dokler voda/tekocina ne zavre.
ko zalne voda/tekodina vreti, se na zaslonu prikaze nastavljeni ¢as
kuhanja.

Kuhanje testenin (Pasta)

Peka (Bake)

V notranjo posodo dodajte sestavine za peko.

2 Zunanjo steno notranje posode obrisite do suhega (sl. @) in
posodo postavite v ve¢namenski kuhalnik (sl. )
3 Zaprite pokrov ve¢namenskega kuhalnika (sl. (6)) in prikljucite

vtic v vticnico (sl. @)

1 V notranjo posodo nalijte vodo. E Opomba
Opomba Med peko peciva ali kruha mora biti pokrov zaprt. Najbolj3i rezultat
se ob\cajno doseze pri peki pri 130°C in temperaturi 45 minut.

* Ne prekoratite oznake MAX na notranji strani notranje posode. + Ce petete druge jedi pri temperaturi nad 140 °C, pustite pokrov odprt.
2 Zunag]o steno notranje posodek Okb'?f"te kdo ‘suhega Gl ®) n 4 Z gumbom 'meni" (Menu) izberite funkcuo 'peka" (Bake) (sl. @ .
3 posodo postavite v vecnamenski kuhalnik (s 8) Za izbiro druge temperature peke si oglejte poglavje

thaprlt;pokrO\z \l/eéa)lmenskega kuhalnika (sl. (6)) in prikljucite "Nastavitev temperature kuhanja".
i¢ v vticnico (s s Y o . .
. . . 9 Zaizbiro d kuh lejt |
4 (Z‘gégaom "meni" (Menu) izberite funkcijo "testenine” (Pasta) ”Naa‘szta‘ﬁevngi?agiﬁz%; 3N St Oglefte poglave
sk o ~ ", "
9 Zaizbiro drugega ¢asa kuhanja si oglejte poglavie 3 7a3 ;ekgndevprldrzk\te;ggmlla %)VHOP (Start/Cancel), da
"Nastavitev ¢asa kuhanja". 6 EOtlzd\tev in ZaCEe;e uhati (sl. ).I< ” o
5 Za 3 sekunde pridrzite gumb za "vklop" (Start/Cancel), da © koncanem kuhanju aparat zapiska In samodejno prekiopi na
o . ohranjanje toplote.
potrdite in za¢nete kuhati (sl. @)
6 Ko vod; zavre, vecnamenski kuhalnih 5-krat zap\ska in vas tako _ Opomba
opozori, da morate odpreti pokrov in v notranjo posodo dodati
testenine. + Ce je temperatura peke nastavljena na manj kot 80 °C, aparat po
koncanem kuhanju samodejno preklopi v stanje pripravljenosti.
Opomba Pri odstranjevanju notranje posode iz ve¢namenskega kuhalnika po
kuhanju uporabite kuhinjsko rokavico ali krpo, saj je posoda lahko
L _ __lje prikazano na zaslonu, dokler voda ne zavre. Ko zatne voda zelo vrota,

vret, se na zaslonu prikaze nastavljeni ¢as kuhanja.
Ce v 1 minuti po piskanju ne posezete v delovanje vecnamenskega
kuhalnika, kuhalnik preklopi v nacin mirovanja.

7
8

Potem ko v notranjo posodo dodate testenine, za nadaljevanje
kuhanja pritisnite gumb "meni" (Menu).
Ne zaprite pokrova in testenine ves ¢as mesajte z lopatico.

Kuhanje v vreli vodi (Boil)

1
2

3

V notranjo posodo nalijte vodo.

Zunanjo steno notranje posode obrisite do suhega (sl. @) in
posodo postavite v ve¢namenski kuhalnik (sl. 3)

Zaprite pokrov vednamenskega kuhalnika (sl. (6)) in prikljucite
vti¢ v vti¢nico (sl. @)

Z gumbom "meni’ (Menu) izberite funkcuo ‘vretje" (Boil) (sl. @)

9 Zaizbiro drugega ¢asa kuhanja si oglejte poglavje
"Nastavitev ¢asa kuhanja".

Za 3 sekunde pridrzite gumb za "vklop" (Start/Cancel), da

potrdite in za¢nete kuhati (sl. (9)).

Ko voda zavre, ve¢namenski kuhalnih 5-krat zapiska in vas tako

opozori, da morate odpreti pokrov in v notranjo posodo dodati

hrano.

Opomba

T je prikazano na zaslonu, dokler voda/tekotina ne zavre.
ko zalne voda/tekocina vreti, se na zaslonu prikaze nastavljeni ¢as
kuhanja.

7

Po koncanem kuhanju aparat zapiska in samodejno preklopi v
stanje pripravijenosti.

Prlprava juhe (Soup)

V notranjo posodo dodajte sestavine in vodo/tekocino za Juho.

Zunanjo steno notranje posode obrisite do suhega (sl

posodo postavite v ve¢namenski kuhalnik (sl. )

Zaprite pokrov vednamenskega kuhalnika (sl. (6)) in prikijucite

vtic v vticnico (sl. @)

Z gumbom "meni" (Menu) izberite funkcijo "juha (Soup)

(sl. (@8)).

9 Zaizbiro drugega ¢asa kuhanja si oglejte poglavje
"Nastavitev ¢asa kuhanja".

Za 3 sekunde pridrzite gumb za "vklop" (Start/Cancel), da

potrdite in za¢nete kuhati (sl. @).

Po konc¢anem kuhanju aparat zapiska in samodejno preklopi na

ohranjanje toplote.

Cvrtje (Fry)

1 Zunanjo steno notranje posode obrisite do suhega (sl. @) in
posodo postavite v ve¢namenski kuhalnik (sl. @)

2 Vti¢ prikljucite v vti¢nico (sl. @)

3 V notranjo posodo Vlijte jedilno olje.

4 Z gumbom "meni" (Menu) izberite funkcijo "cvrtje" (Fry)
(sl. @).

5 Za 3 sekunde pridrzite gumb za "vklop" (Start/Cancel), da
potrdite in za¢nete kuhati (sl.

6 Olje segrevajte 5 minut, nato pa v notranjo posodo dodajte
sestavine in zacimbe.

7 Ne zaprite pokrova in sestavine ves ¢as mesajte z lopatico.

8 Po konc¢anem kuhanju aparat zapiska in samodejno preklopi v

stanje pripravijenosti.

Pocasno kuhanje (Slow cooking)

1 Zunanjo steno notranje posode obrisite do suhega (sl. @) in
posodo postavite v vecnamenski kuhalnik (sl. (5)).

2 Viti¢ prikljucite v vticnico (sl. (7)).

3 Z gumbom "meni" (Menu) izberite funkcijo "pocasno kuhanje"

Priprava jogurta (Yogurt) ali kefirja
(Kef' r)

Dobro premesajte sestavine za jogurt ali kefir in jih dodajte v
notranjo posodo.

2 Zunanjo steno notranje posode obrisite do suhega (sl. @) in
Nasvet posodo postavite v ve¢namenski kuhalnik (sl. ')
¢ Potem ko v notranjo posodo dodate testenine, lahko pokrov tudi 3 Zaprite pokrov vecnamenskega kuhalnika Sl ) in prikjjucite
zaprete, da bo okus testenin blag in neZen. 4 vti¢ v vticnico (sl. @)
9  Po kon¢anem kuhanju aparat zapiska in samodejno preklopi v i‘gglerykgﬁ?‘(ézﬁn“()s“zg'te funkdijo "jogurt" (Yogurt)
stanje pripravijenosti L Zaizbiro drugega ¢asa kuhanja si oglejte poglavje
. "Nastavitev ¢asa kuhanja".
KLI han]e ]a]ca (Egg) 5 Za 3 sekunde pridrzite gumb za "vklop" (Start/Cancel), da
1 V notranjo posodo nalijte vodo. potrdite in za¢nete kuhati (sl. (9)).
6 Po konc¢anem kuhanju aparat zapiska in samodejno preklopi v
Opomba stanje pripravljenosti.
* Ne prekoracite oznake MAX na notranji strani notranje posode. ROEnO (Manua|)
2 Zunanjo steno notranje posode obrisite do suhega sk ®) n Za kuhanje hrane lahko uporabite ro¢ni nacin, ki omogoca vec
posodo postavite v vecnamenski kuhalnik (sl. ) nadzora nad ¢asom in temperaturo kuhanja.
3 Zaprite pokrov ve¢namenskega kuhalnika (sl. (6)) in prikfjucite 1 V notranjo posodo dodajte sestavine.
vtic v VT'C“'CI(I) (sl @) ) o 2 Zunanjo steno notranje posode obrisite do suhega (sl. @) in
4 Zgumbom "meni (MeQU> izberite funkcijo "jajce” (Egg) (sl. @), posodo postavite v ve¢namenski kuhalnik (sl. )
9 Za \zb\rq drtjgega casa‘kuhanja si oglejte poglavje 3 Zaprite pokrov ve¢namenskega kuhalnika (sl. (6)) in prikljucite
"Nastavitev ¢asa kuhanja". V& v vticnico (sl ®)
5 Za 3 sekunde pridrzite gumb za "vklop" (Start/Cancel), da 4 Z gumbom "meni" (Menu) izberite funkcijo "ro¢no" (Manual)
potrdite in za¢nete kuhati (sl. @). (sl. ),
6 Ko voda zavre, ve¢namenski kuhalnih 5-krat zapiska in vas tako 9 Zaizbiro druge temperature peke si oglejte poglavje
opozori, da morate odpreti pokrov in v notranjo posodo dodati "Nastavitev temperature kuhanja"
jajca. 9 Zaizbiro drugega ¢asa kuhanja si oglejte poglavje
o b "Nastavitev ¢asa kuhanja".
pomba 5 Za 3 sekunde pridrzite gumb za "vklop" (Start/Cancel), da
» [~ ~7Je prikazano na zaslonu, dokler voda ne zavre. Ko zatne 6 Eotlzd\tev n zacEe;e kuhati (sl. (). i . Kopi
voda vreti, se na zaslonu prikaZe nastavijeni ¢as kuhanja. o koncanem kuhanju aparat zapiska in samodejno preklopi na

Privzeti ¢as kuhanja za jajce je 4 minute in na zaslonu je prikazano
"4:00".

Ce v 5 minutah po piskanju ne poseZete v delovanje ve¢namenskega
kuhalnika, kuhalnik preklopi v nacin mirovanja.

7 Potem ko v notranjo posodo dodate jajca, zapr\te pokrov in za
nadaljevanje kuhanja pritisnite gumb "meni" (Menu).
8 Po konc¢anem kuhanju aparat zapiska in samodejno preklopi v

stanje pripravijenosti.

Priprava Zolce (Jelly meat)

1 V notranjo posodo dodajte sestavine za Zolco.

2 Zunanjo steno notranje posode obrisite do suhega (sl. @) in
posodo postavite v ve¢namenski kuhalnik (sl. )

3 Zaprite pokrov ve¢namenskega kuhalnika (sl. (6)) in prikljucite
vti¢ v vtiénico (sl. @)

4 Z gumbom "meni" (Menu) izberite funkcijo "Zolca" (Jelly meat)
(sl. @4).
9 Zaizbiro drugega ¢asa kuhanja si oglejte poglavje

"Nastavitev ¢asa kuhanja".

5 Za 3 sekunde pridrzite gumb za "vklop" (Start/Cancel), da
potrdite in za¢nete kuhati (sl. @).

6 Po koncanem kuhanju aparat zapiska in samodejno preklopi na

ohranjanje toplote.

Opomba

Je prikazano na zaslonu, dokler voda/tekocina ne zavre.

ko zacne vodal/tekocina vreti, se na zaslonu prikaze nastavljeni ¢as

kuhanja.

Priprava rizote (Risotto)

V notranjo posodo dodajte sestavine za rizoto.

Zunanjo steno notranje posode obrisite do suhega (sl. @
posodo postavite v vecnamensk\ kuhalnik (sl. :)

Zaprite pokrov ve¢namenskega kuhalnika (sl. (6)) in prikljucite
vtic v vticnico (sl. @)

Z gumbom "meni" (Menu) izberite funkcijo "rizota" (Risotto)
(. @)

Za 3 sekunde pridrzite gumb za "vklop" (Start/Cancel), da
potrdite in zacnete kuhati (sl. @)

Po koncanem kuhanju aparat zapiska in samodejno preklopi na
ohranjanje toplote.

Kuhanje marmelade (Jam)

1
2
3

V notranjo posodo dodajte sestavine za marmelado in jih malo

premesajte.

Zunanjo steno notranje posode obrisite do suhega (sl. @) in

posodo postavite v ve¢namenski kuhalnik (sl. )

Zaprite pokrov ve¢namenskega kuhalnika (sl. (6)) in prikljucite

vti¢ v vtiénico (sl. @)

Z gumbom "meni" (Menu) izberite funkcijo "marmelada” (Jam)

(sl @3)

9 Zaizbiro drugega ¢asa kuhanja si oglejte poglavje
"Nastavitev ¢asa kuhanja".

Za 3 sekunde pridrzite gumb za "vklop" (Start/Cancel), da

potrdite in zacnete kuhati (sl. @)

Po koncanem kuhanju aparat zapiska in samodejno preklopi na

ohranjanje toplote.

(Slow cooking) (sl. (18)).
9 Zaizbiro drugega ¢asa kuhanja si oglejte poglavje
"Nastavitev ¢asa kuhanja".
4 Za 3 sekunde pridrzite gumb za "vklop" (Start/Cancel), da
potrdite in za¢nete kuhati (sl.
5 Po konc¢anem kuhanju aparat zapiska in samodejno preklopi na
ohranjanje toplote.

Priprava enoloncnice (Stew) ali raguja

(Ragout)
V notranjo posodo dodajte sestavine za enolon¢nico ali ragu

2 Zunanjo steno notranje posode obrisite do suhega (sl
posodo postavite v ve¢namenski kuhalnik (sl. )

3 Zaprite pokrov ve¢namenskega kuhalnika (sl. (6)) in prikljucite
vtic v vticnico (sl. @)

4 Z gumbom "meni" (Menu) izberite funkcijo "enolonénica”
(Stew) (sl. .) ali "ragu" (Ragout) (sl. )
9 Zaizbiro drugega ¢asa kuhanja si oglejte poglavje

"Nastavitev ¢asa kuhanja".

5 Za 3 sekunde pridrzite gumb za "vklop" (Start/Cancel), da
potrdite in za¢nete kuhati (sl.

6 Po konc¢anem kuhanju aparat zapiska in samodejno preklopi na
ohranjanje toplote.

Priprava kompota (Compote)

1 V notranjo posodo dodajte sestavine za kompot.

2 Zunanjo steno notranje posode obrisite do suhega (sl. @) in
posodo postavite v ve¢namenski kuhalnik (sl. :)

3 Zaprite pokrov veénamenskega kuhalnika (sl. (6)) in prikljucite
vti¢ v vtiénico (sl. @).

4 Z gumbom "meni" (Menu) izberite funkcijo "kompot"
(Compote) (sl. @1).
> Zaizbiro drugega ¢asa kuhanja si oglejte poglavje

"Nastavitev ¢asa kuhanja"

5 Za 3 sekunde pridrzite gumb za "vklop" (Start/Cancel), da
potrdite in za¢nete kuhati (sl. @).

6 Po koncanem kuhanju aparat zapiska in samodejno preklopi na
ohranjanje toplote.

Priprava pice (Pizza)

1 V notranjo posodo dodajte sestavine za pico.

2 Zunanjo steno notranje posode obridite do suhega (sl. @) in

posodo postavite v vecnamenski kuhalnik (sl. )

3 Zaprite pokrov ve¢namenskega kuhalnika (sl. (6)) in prikljucite
viti¢ v vtiénico (sl. @)

4 Z gumbom "meni" (Menu) izberite funkcijo "pica" (Pizza)

(s @)

9 Zaizbiro drugega ¢asa kuhanja si oglejte poglavje
"Nastavitev ¢asa kuhanja".

Za 3 sekunde pridrzite gumb za "vklop" (Start/Cancel), da

potrdite in zacnete kuhati (sl. @)

6 Po konc¢anem kuhanju aparat zapiska in samodejno preklopi na
ohranjanje toplote.

(%]

Opomba

« Ce pripravljate zamrznjeno pico, lahko ¢as kuhanja nastavite po
lastnih Zeljah. Pri daljSem casu kuhanja je pica bolj zapecena.

ohranjanje toplote.

Opomba

+ Ce izberete temperaturo pod 80 °C, ve¢namenski kuhalnik po

kon¢anem kuhanju samodejno preklopl v stanje pripravljenosti.
Ce izberete temperaturo nad 140 °C, mora biti zgomji pokrov med
kuhanjem odprt.

Stopenjsko kuhanje (Stage cooking)

Pri funkciji stopen skega kuhanja lahko dolocite do 9 stopenj kuhanja z
razli¢nimi casi in temperaturami.
Na primer prvo stopnjo lahko nastavite na 5 minut pri 160 °C, drugo

stopnjo na 10 minut pri 100°C in zadnjo stopnjo na 20 minut pri 80 °C.
1

Ko je vecnamenski kuhalnik v stanju pripravijenosti, pritisnite
gumb "stopenjsko kuhanje" (Stage cooking). (sl. @)
> Na zaslonu zasveti Stevilka "1".

2 Oglejte si poglavje "Nastavitev ¢asa kuhanja" in izberite ¢as
kuhanja za stopnjo 1.

3 Oglejte si poglavje "Nastavitev temperature kuhanja" in izberite
temperaturo kuhanja za stopnjo 1.

4 Ponovno pritisnite gumb "stopenjsko kuhanje" (Stage cooking)
in se premaknite na stopnjo 2. (sl. @)
5 Na zaslonu zasveti Stevilka "2".

5 Nastavite ¢as in temperaturo kuhanja za stopnjo 2.

6 Zgoraj navedene korake ponavljajte, dokler ne nastavite vseh

potrebnih stopenj, potem pa za 3 sekunde pridrzite gumb
"vklop" (Start/Cancel), da potrdite in zaénete kuhati (sl. @)

MyRecipe (Moj recept)

Shranjevanje stopenjskega kuhanja v
MyRecipe (Moj recept)

V 10 minutah po kon¢anem stopenjskem kuhanju lahko stopnje

Prazenje (Roast)

1 V notranjo posodo dodajte sestavine.

2 Zunanjo steno notranje posode obrisite do suhega (sl. @) in
posodo postavite v ve¢namenski kuhalnik (sl. )

3 Zaprite pokrov ve¢namenskega kuhalnika (sl. (6)) in prikljucite
vtic v vticnico (sl. @)

4 Z gumbom "meni" (Menu) izberite funkcijo "prazenje" (Roast)
(sl. @9).

5 Za 3 sekunde pridrzite gumb za "vklop" (Start/Cancel), da
potrdite in za¢nete kuhati (sl. @).

6 Obstajata 2 stopnji prazenja. Po koncani prvi stopnji (priblizno
35 minut) ve¢namenski kuhalnik vsakih 30 sekund 5-krat zapiska
in vas tako opozori, da morate odpreti pokrov in obmiti hrano
v notranji | posod|
w [ 7 utripa na zaslonu.

7 Pritisnite gumb "meni" (Menu), da za¢nete drugo stopnjo.

Ce v 5 minutah po koncu prve stopnje ne pritisnete
gumba meni (Menu), ve¢namenski kuhalnik preklopi na
ohranjanje toplote.

8 Po konc¢anem kuhanju aparat zapiska in samodejno preklopi v
stanje pripravijenosti.

kuhanja shranite v funkcijo "MyRecipe (Moj recept)".
Za 3 sekunde pridrzite "stage cooking" (Stopenjsko kuhanje).
(. G3) ‘
5 Na zaslonu se prikaze "F1".

non

2 Dotaknite se "+" za povisanje ali "-" za znizanje, da izberete
mesto: F1, F2, F3, F4 ali F5 (sl. )

3 Dotaknite se "MyRecipe" (Moj recept), da potrdite in shranite
stopnje kuhanja na izbrano mesto (sl. 35)).

Izbira shranjenih nastavitev MyRecipe (Moj
recept)
1 V stanju pripravljenosti za 3 sekunde pridrzite "MyRecipe" (Moj
recept). (sl. )
5 Na zaslonu se prikaze "F1".

2 Dotaknite se "+" za povisanje ali "-" za znizanje, da izberete
shranjene nastavitve Moj recept: F1, F2, F3, F4 ali F5 (sl. .)

3 Za 3 sekunde pridrzite gumb za "vklop" (Start/Cancel), d
potrdite in za¢nete kuhati (sl. @)

Opomba

+ Ce Zelite enega od shranjene nastavitve MyRecipe (Moj recept)
nadomestiti z novimi, izberite nastavitev, ki je ne potrebujete veg, in
na to mesto shranite novo nastavitev.

* Skupen ¢as kuhanja za vse stopnje kuhanja je omejen na najve¢ 24 ur.

Obhranjanje toplote

Vecnamenski kuhalnik vam omogoca preprost nadzor nad nacinom

ohranjanja toplote.

+ Ce takoj po izbiri funkcije kuhanja z gumbom "meni" (Menu) za
3 sekunde pridrzite gumb "vklop" (Start/Cancel), zasveti indikator
za nacin ohranjanja toplote. Ko je kuhanje koncano, se bo
vec¢namenski kuhalnik nemudoma prestavil v nacin za ohranjanje
toplote.

+ Ce po izbiri funkcue kuhanja z gumbom "meni" (Menu) najprej
pritisnete gumb za "ohranjanje toplote" (Keep warm) in nato
za 3 sekunde pridrzite gumb "vklop" (Start/Cancel), indikator za
nacin ohranjanja toplote ne sveti. Ko je kuhanje koncano, se bo
vecnamenski kuhalnik prestavil v stanje pripravijenosti.
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Opomba

Po preklopu na ohranjanje toplote aparat ohranja toploto 24 ur,
potem pa zapiska in prekine postopek ohranjanja toplote.

V stanju mirovanja lahko preklopite na ohranjanje toplote z gumbom
za ohranjanje toplote (Keep warm). Skupni ¢as ohranjanja toplote
je prikazan na zaslonu. Aparat ohranja toploto 24 ur, potem pa
zapiska in prekine postopek ohranjanja toplote.

V nacinu ohranjanja toplote lahko preklopite v stanje mirovanja z
gumbom za “ohranjanje toplote” (Keep warm).

Nastavitev casa kuhanja

Za nekatere menije lahko prilagodite ¢as kuhanja. V poglavju "Pregled

menijev" si oglejte, pri katerih menijih obstaja moznost nastavitve casa,

in razpon nastavitve.

2

3

5
6

Izberite meni kuhanja, ki ga potrebujete.

Pritisnite gumb za "¢as kuhanja" (Cooking time) (sl. @).

5 Na zaslonu zacne utripati enota za ure.

Z gumbom za "zviSanje" ali "znizanje" (=) nastavite enoto za ure

(sl. G8).

Po nastavitvi enote za ure ponovno pritisnite gumb za "¢as
kuhanja" (Cooking time) (sl. G9).

9 Na zaslonu za¢ne utripati enota za minute.

Z gumbom za "zvisanje" ali "znizanje"
minute (sl. ).

Za 3 sekunde pridrzite gumb za "vklop" (Start/Cancel), da
potrdite in zacnete kuhati (sl. (9)).

(-) nastavite enoto za

E Opomba

Ce v 15 sekundah po pritisku na gumb za "¢as kuhanja" (Cooking
time) ne poseZete v delovanje ve¢namenskega kuhalnika, kuhalnik
preklopi v nacin mirovanja.

Pri menijih, pri katerih najdalj$i ¢as kuhanja znasa najvec 1 uro, ob
prvem pritisku na gumb za "cas kuhanja" (Cooking time) na zaslonu
zacne utripati enota za minute.

Nastavitev ¢asa za "kuhanje jajca" (Egg)

Cas za "kuhanje jajca" lahko nastavite na 30 sekund natanéno.

1
2

Izberite funkcijo "kuhanje jajca" (Egg).
Pritisnite gumb za "¢as kuhanja" (Cooking time) (sl. ).
9 Na zaslonu zacne utripati enota za minute.

Opomba

Privzeti ¢as kuhanja za jajce je 4 minute in na zaslonu je prikazano
"4:00",

Z gumbom za "zvisanje" (+) ali "znizanje" (—) nastavite enoto za
minute (sl. @)).

Ponovno pritisnite gumb za "¢as kuhanja" (Cooking time) (sl. )

5 Na zaslonu za¢ne utripati enota za sekunde.
Z gumbom za "zvisanje" (+) ali "znizanje" (—) nastavite enoto za

sekunde (sl. ).

5 Druga enota se spremeni za 30 sekund, vsaki¢ ko pritisnete

gumb za zvidanje (+) ali znizanje (-).
Za 3 sekunde pridrzite gumb za "vklop" (Start/Cancel), da
potrdite in za¢nete kuhati (sl. @).

Prednastavljen cas za kuhanje z zamikom

Za nekatere menije kuhanja lahko prednastavite ¢as za kuhanje z
zamikom. V poglavju "Pregled menijev" si oglejte, pri katerih menijih
obstaja moznost prednastavitve.

1
2

3

o un

Izberite meni kuhanja, ki ga potrebujete.

Pritisnite gumb za "prednastavitev ¢asa" (Preset) (sl. ).

5 Na zaslonu zacne utripati enota za ure.

Z gumbom za "zvisanje" ali "znizanje" (-) nastavite enoto za ure
(sl. @9)).

Po nastavitvi enote za ure ponovno pritisnite gumb za
"prednastavitev" (Preset) (sl. )

5 Na zaslonu za¢ne utripati enota za minute.

Z gumbom za "zviSanje" (+) ali "zniZanje" (-) nastavite enoto za
minute (sl. )

Za 3 sekunde pridrzite gumb za "vklop" (Start/Cancel), da
potrdite in za¢nete kuhati (sl. @).

E Opomba

7 Garancija in servis

Ce potrebujete servis ali informacije ali imate tezavo, obis¢ite
Philipsovo spletno mesto na naslovu www.philips.com ali se obrnite
na Philipsov center za pomo¢ uporabnikom v vasi drzavi. Telefonsko

Stevilko centra najdete

v mednarodnem garancijskem listu. Ce v vasi

drzavi ni centra za pomo¢ uporabnikom, se obmite na lokalnega
Philipsovega prodajalca.

8 Specifikacije

Stevilka modela HD4749
Nazivna napetost 220 V=240 V~
Nazivna izhodna mo¢ 890 W-1070 W
Nazivna prostomina 501

9 Odpravljanje tezav

Ce imate teZave z uporabo tega veénamenskeéa kuhalnika, si oglejte

naslednje tocke, preden se obrnete na servis.

e teZave ne morete

odpraviti, se obmite na Philipsov center za pomo¢ uporabnikom v

svoji drzavi.

Tezava Resitev

Lucka na gumbu
se ne prizge.

Zaslon ne deluje.

Sestavine niso
kuhane.

RiZ je presuh in ni
dobro kuhan.
RiZ se je prismodil.

Vecnamenski
kuhalnik na
ohranjanje toplote
ne preklopi
samodejno.

Iz ve¢namenskega
kuhalnika med
kuhanjem
prekipeva voda.
Ne pridem do
Zelene funkcije
kuhanja.

Jedi imajo po
kuhanju neprijeten
vonj

Na zaslonu se
izpie sporocilo o
napaki (E1, E2, E3,
ali E4).

TeZzava je v povezavi. Preverite, ali je napajalni
kabel pravilno prikloplien v vecnamenski
kuhalnik in ali je vti¢ dobro vstavljen v
vticnico.

Lucka je pokvarjena. Aparat odnesite k
Philipsovemu prodajalcu ali pa na popravilo
na poobladceni servis Philips.

Vecnamenski kuhalnik ni priklju¢en na
napajanje. Ce ni napajanja, funkcija za
podporo v primeru izpada elektrike ne
deluje.

Niste za 3 sekunde pridrZali gumba za "vklop"
(Start/Cancel).

Pred vklopom vecnamenskega kuhalnika

se prepricajte, da na grelnem elementu in
zunanjosti notranje posode ni ostankov.
Grelni element je poskodovan ali pa je
notranja posoda deformirana. Ve¢namenski
kuhalnik odnesite k Philipsovemu prodajalcu
ali pa na popravilo na pooblas¢eni servis
Philips.

Dodajte vodo v riz in ga kuhajte malo dlje.

RiZa niste dovolj izplaknili. Riz izpirajte tako
dolgo, da je voda bistra.

Morda ste pritisnili gumb za "ohranjanje
toplote" (Keep warm), preden ste vklopili
zacetek kuhanja. V tem primeru preklopi
ve¢namenski kuhalnik v stanje pripravijenosti,
ko je kuhanje koncano.

Gumb za nastavitev temperature je
pokvarjen. Aparat odnesite k Philipsovemu
prodajalcu ali pa na popravilo na pooblasceni
servis Philips.

Prepricajte se, da sestavine v notranji posodi
ne presegajo oznake MAX.

Za izbiro Zelene funkcije veckrat zapored
pritisnite gumb "meni" (Menu).

Ocistite notranjo posodo z detergentom in
toplo vodo.

Po kuhanju poskrbite, da bodo cep za
odprtino za uhajanje pare, notranji pokrov in
notranja posoda temeljito ocisceni.

Med kuhanjem je prislo do izpada napajanja.
Aparat odnesite k Philipsovemu prodajalcu ali
pa na popravilo na pooblaséeni servis Philips.

1 Vas multicooker

Cestitamo na kupovini

i dobro dogli u Philips!

Da biste na najbolji nacin iskoristili podrsku koju nudi kompanija
Philips, registrujte proizvod na www.philips.com/welcome.

Ce v 15 sekundah po pritisku na gumb za "prednastavitev" (Preset)
ne posezete v delovanje ve¢namenskega kuhalnika, kuhalnik preklopi
v nacin mirovanja.

Kuhanje se konca po preteku prednastavljenega ¢asa. Ce na primer
nastavite prednastavljeni ¢as 8 ur ob 10.00 dopoldne, se kuhanje
konca 8 ur pozneje, in sicer ob 18.00 popoldne.

Nastavitev temperature kuhanja

Za nekatere menije lahko prilagodite temperaturo kuhanja. V poglavju

"Pregled menijev" si oglejte, pri katerih menijih obstaja moznost
nastavitve temperature, in razpon nastavitve.

1
2

3
4

Izberite meni kuhanja, ki ga potrebujete.

Pritisnite gumb za "temperaturo" (Temp) (sl. ).

5 Na zaslonu se prikaze privzeta temperatura kuhanja.

Z gumbom za "zvisanje" ali "znizanje" (-) nastavite temperaturo
kuhanja (sl. ),

Za 3 sekunde pridrzite gumb za "vklop" (Start/Cancel), da
potrdite in zacnete kuhati (sl. @).

E Opomba

Namesto z gumbom za "zvisanje" ali "znizanje" (-) lahko temperaturo
kuhanja nastavite tudi tako, da veckrat zapored pritisnete gumb za
"temperaturo" (Temp).

Nastavitev otroske kljucavnice

Za zadcito otrok pred uporabo vecnamenskega kuhalnika ali
preprecitev napacnega delovanja lahko med kuhanjem vklopite
otrosko klju¢avnico.

5

Za vklop otroske kljucavnice za 3 sekunde pridrzite gumb "meni"
(Menu) (sl. 5).
9 Na zaslonu zasveti napis "otroska kljucavnica" (Child lock).

Za odklepanje ponovno za 3 sekunde pridrzite gumb "meni"
(Menu) (sl. (52)).
5 Napis "otroska kljucavnica" (Child lock) ugasne.

Ciscenje in vzdrzevanje

E Opomba

2 Sadrzaj pakovanja

Glavna jedinica aparata
multicooker

Kabl za napajanje

Posuda za kuvanje
na pari

Lopatica zapirina¢

CICRONONO,
SICNONCONO,

Kutlaca

3 Pregled

Solja za merenje
Korisnicki prirucnik
Knjiga recepata
Garantni list

Bezbednosna brosura

Prikaz proizvoda

Gomji poklopac
Odvojivi unutradnji
poklopac
Unutrasnja posuda

Upravljacka ploca

Elemenat za grejanje

® ©oe e
® ®O®Q

Uticnica za napajanje

Glavna jedinica
Drska aparata

Indikatori nivoa vode
Zaptivni prsten

Odvojivi poklopac otvora
za paru

Dugme za otvaranje
poklopca

Pregled komandi

Dugme za odrzavanje
temperature

©)
®

Dugme , MyRecipe"

Dugme , Stage cooking'

Dugme za unapred
podeseno vreme

®ee®6

Dugme za smanjivanje

@0 ® @ @

Dugme za povecavanje

Dugme za vreme pripreme
Dugme za meni/deciju
bravu

Dugme za temperaturu
Dugme za pokretanje/
iskljucivanje

Ekran

Pred ciscenjem izklopite ve¢namenski kuhalnik in pocakajte, da se
dovolj ohladi.

Notranjost

Notranjost zgornjega pokrova in glavnega ohisja; grelni element:

¢ Obridite z ozeto krpo.
¢ Odstranite vse ostanke hrane iz ve¢namenskega kuhalnika.

Zunanjost

Povrsina zgornjega pokrova in zunanja povrsina glavnega ohigja:

¢ Obrisite s krpo, navlazeno z milnico.
¢ Nadzomo plos¢o brisite samo z mehko in suho krpo.
¢ Odstranite vso preostalo hrano okoli nadzorne plosce.

Dodatna oprema

Lopatica zariz, zajemalka za juho, merilna posodica, notranja posoda,
kosara za kuhanje v pari in snemljiv ¢ep za odprtino za uhajanje pare:
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* Namodite v vrodi vodi in ocistite z gobico.

Recikliranje

Upostevajte drzavne predpise za loceno zbiranje elektri¢nih

Ta simbol pomeni, da izdelka ne smete odlagati skupaj z
E obicajnimi gospodinjskimi odpadki (2012/19/EU).

in elektronskih izdelkov. S pravilnim odlaganjem pripomorete

EEE k preprecevanju negativnih vplivov na okolje in zdravje ljudi.

Pregled menija

Podrazumevano
vreme pripreme

Meniji

Podgrevanje (Reheat) 25 min
Pirina¢ (Rice) 30-40 min
Zitarice (Grain) 30-40 min
Rizoto (Risotto) 35 min
Dzem (Jam) 10 min
Para (Steam) 20 min
Kuvanje (Boil) 20 min
Supa (Soup) 1 sat
Przenje (Fry) 15 min.
Sporo kuvanje (Slow

cooking) 5 sati
Dinstanje (Stew) 1 sat
Kompot (Compote) 10 min
Testenina (Pasta) 4 min

Jaja (Egg) 4 min
Aspik (Jelly meat) 6 sati

Ragu (Ragout) 2 sata

Pica (Pizza) 35 min
Pecenje (Roast) 1 sat

Opseg za

regulaciju vremena
pripreme

5-60 min

/

/

/

5 min—2 sata

5 min-2 sata
5 min-2 sata
20 min—4 sata
5-60 min

1-15 sati

20 min—10 sati
5-40 min
1-15 min
1-15 min
4-10 sati

20 min—10 sati
10-60 min

/

Meniji

Opseg za

Podrazumevano
vreme pripreme

regulaciju vremena
pripreme

Pecenje (Bake) 45 min 20 min-2 sata

Jogurt (Yogurt) 8 sati 6-12 sati

Kefir (Kefir) 8 sati 6-12 sati

Ru¢no

(Manual) 2 sata 5 min—10 sati

Priprema u fazama (Stage

cooking) 5 min 5 min-15 sati
Podrazumevana Opseg za
temperatura regulaciju

Meniji pripreme temperature

Podgrevanje

(Reheat) / 85 °C /

Pirina¢ (Rice) 124 sata  130-140 °C /

Zitarice (Grain) 1-24sata 130140 °C /

Rizoto (Risotto) 124 sata 130-140 °C /

Dzem (Jam) 124 sata  90-100 °C /

Para (Steam) 1-24sata 100 °C /

Kuvanje (Boil) 124 sata 100 °C /

Supa (Soup) 124 sata  90-100 °C /

Przenje (Fry) / 145-160 °C /

Sporo kuvanje

(Slow cooking) 1-24sata 80 °C /

Dinstanje (Stew) 1-24sata  95°C /

Kompot (Compote) 1-24sata 100 °C /

Testenina (Pasta) / 100 °C /

Jaja (Egg) / 100 °C /

Aspik (Jelly meat) 1-24sata  90-100 °C /

Ragu (Ragout) 1-24sata 90 °C /

Pica (Pizza) / 130 °C /

Pecenje (Roast) 1-24sata  120-130 °C /

Pecenje (Bake) / 130 °C 40-160 °C

Jogurt (Yogurt) 1-24 sata 403 °C /

Kefir (Kefir) 1-24 sata 4043 °C /

Ruéno

(Manual) 1-24sata 100 °C 30-160 °C

Priprema u fazama

(Stage cooking) 1-24sata 100 °C 30-160 °C

E Napomena

Vreme pripreme za pirina¢ (Rice), Zitarice (Grain) i rizoto (Risotto)
odreduje multicooker u skladu sa koli¢cinom sastojaka u unutrasnjoj
posudi.

Temperaturu pripreme mozete da podesite za pecenje (Bake),
ru¢no (Manual) i pripremu u fazama (Stage cooking). Za pecenje
je dostupan opseg temperature od 40 °C do 160 °C; za ru¢no i
pripremu u fazama opseg temperature je od 30 °C do 160 °C.
Nakon pocetka procesa pripreme moZzete da dodimete dugme za
pokretanje/iskljucivanje (Start/Cancel) da biste deaktivirali aktuelni
proces pripreme i prebacili multicooker u rezim pripravnosti.

4

Koris¢enje aparata multicooker

E Napomena

Ni za jedan meni nemojte da prekoracite oznaku MAX sa unutrasnje
strane unutradnje posude prilikom dodavanja hrane, te¢nosti ili
sastojaka u nju. U suprotnom moze da dode do prelivanja hrane
tokom kuvanja.

Vreme pripreme ne prikazuje se od samog pocetka za pirina¢ (Rice),
Zitarice (Grain) i rizoto (Risotto). [~ ~ Tje prikazano na ekranu
vecdinu vremena pripreme posto je potrebno da multicooker
detektuje koli¢inu vode/tecnosti i sastojaka u pocetnoj fazi
pripreme. Kada multicooker detektuje stvarno vreme pripreme,
preostalo vreme se prikazuje na ekranu. Za dzem (Jam), paru
$§Ee§n_1[), kuvanije (Boil), aspik (Jelly meat) i kompot (Compote),

_ _ I se prikazuje na ekranu pre nego Sto voda/tecnost provri.
kada voda/tecnost provri, podeSeno vreme pripreme se prikazuje
na ekranu.

Detalje o pripremi pomocu svakog od menija potrazite i knjizi
recepata.

E Savet

Da biste izabrali neki meni, dodirujte ,,meni* (Menu). Takode mozete
jedanput da dodirnete , meni* (Menu), a zatim da dodirete dugme
za povecavanje (+) ili smanjivanje (-) kako biste postigli istu stvar.

Pre prve upotrebe

1
2

Izvadite sve dodatke iz unutrasnje posude i uklonite materijal za
pakovanje unutrasnje posude.

Temeljno odistite sve delove aparata multicooker pre prve
upotrebe (pogledajte poglavije , Cidéenje i odrzavanje™).

E Napomena

Proverite da li su svi delovi potpuno suvi pre pocetka koris¢enja
aparata multicooker.

Podgrevanje (Reheat)
1

2

Oslobodite hranu i ravnomerno je rasporedite u unutra3njoj

posudi.

Sipajte malo vode preko hrane kako biste sprecili da se previse

osusi. Koli¢ina vode zavisi od koli¢ine hrane.

Osusite spoljasnjost unutrasnje posude (sl. @) a zatim je

stavite u multicooker (sl. (5)).

Zatvorite poklopac aparata multicooker (sl. @) i ukljucite utikac

u zidnu uticnicu (sl. (7)).

Dodirnite dugme za meni (Menu) da biste izabrali

,podgrevanje” (Reheat) (sl. ).

5 Da biste odabrali drugo vreme pripreme, pogledajte
poglavlje , Podesavanje vremena pripreme".

Dodirnite , pokretanje” (Start/Cancel) i zadrzite 3 sekunde da

biste potvrdili i pokrenuli pripremu (sl. @).

Kada se priprema zavrsi, aparat se oglasava zvu¢nim signalom i

automatski prelazi u rezim odrzavanja temperature.

Priprema pirinca (Rice) i Zitarica (Grain)

E Napomena

Ako je napon u oblasti u kojoj Zivite nestabilan, moZe da dode do
prelivanja hrane iz aparata multicooker.

Nakon zavrietka pripreme odmah promesajte pirina¢/Zitarice i
rastresite ih kako biste oslobodili prekomernu vlagu i dobili rastresit
pirina¢/Zitarice.

U zavisnosti od uslova pripreme, donja strana pirin¢a/Zitarica moze
da poprimi delimi¢no braon boju.

1 Izmerite pirina¢/Zitarice pomocu priloZene $olje za merenje
6 @) ‘ - ‘

2 Isperite pirina¢, stavite oprani pirina¢ u unutrasnju posudu i
sipajte vodu (sl. @).

Napomena
¢ Detalje 0 odnosu pirinca/Zitarica i vode potraZite u knjizi recepata.

3 Pritisnite dugme za otvaranje poklopca da biste otvorili
poklopac (sl. @).

4 Osusite spoljadnjost unutradnje posude (sl. @), a zatim je

stavite u multicooker (sl. @)

Napomena

Uverite se da je unutrasnja posuda pravilno u kontaktu sa grejnim
elementom.

Uverite se da je spoljasnjost unutradnje posude dista i suva, kao i da
na grejnom elementu nema ostataka stranih supstanci.

o N o

Zatvorite poklopac aparata multicooker (sl. @) i ukljucite utikac¢
u zidnu utic¢nicu (sl. (7).

Dodirnite ,,meni* (Menu) da biste izabrali ,,pirinac" (Rice)

(sl. @0)) i, Zitarice” (Grain) (sl. AD).

Dodirnite , pokretanje” (Start/Cancel) i zadrzite 3 sekunde da
biste potvrdili i pokrenuli pripremu (sl. @).

Kada se priprema zavrsi, aparat se oglasava zvu¢nim signalom i
automatski prelazi u rezim odrzavanja temperature.

Pravljenje rizota (Risotto)

Stavite sastojke za rizoto u unutrasnju posudu.

Osusite spoljadnjost unutradnje posude (sl. @), a zatim je
stavite u multicooker (sl. @)

Zatvorite poklopac aparata multicooker (sl. @) i ukljucite utikac
u zidnu uti¢nicu (sl. (7)).

Dodirnite ,,meni* (Menu) da biste izabrali ,rizoto" (Risotto)
(sl. @)

Dodirnite , pokretanje” (Start/Cancel) i zadrZite 3 sekunde da
biste potvrdili i pokrenuli pripremu (sl. @)

Kada se priprema zavrsi, aparat se oglasava zvu¢nim signalom i
automatski prelazi u rezim odrzavanja temperature.

Kuvanje dzema (Jam)

1
2

3

Stavite sastojke za dZem u unutra$nju posudu i malo promesajte.

Osusite spoljasnjost unutrasnje posude (sl. @) a zatim je

stavite u multicooker (sl. @).

Zatvorite poklopac aparata multicooker (sl. @) i ukljucite utikac

u zidnu uticnicu (sl. (7)).

Dodirnite ,,meni* (Menu) da biste izabrali ,,dzem" (Jam) (sl. @)

> Da biste odabrali drugo vreme pripreme, pogledajte
poglavlje , Podesavanje vremena pripreme".

Dodirnite , pokretanje” (Start/Cancel) i zadrzite 3 sekunde da

biste potvrdili i pokrenuli pripremu (sl. (9)).

Kada se priprema zavrsi, aparat se oglasava zvu¢nim signalom i

automatski prelazi u rezim odrzavanja temperature.

Napomena

'~ 7 se prikazuje na ekranu pre nego 3to voda/te¢nost provri.
kada voda/te¢nost provri, podeseno vreme pripreme se prikazuje
na ekranu.

Detalje o odnosu sastojaka i te¢nosti potrazite u knjizi recepata.

Kuvanje na pari (Steam)
1

Sipajte malo vode u unutradnju posudu.

Napomena

Da biste kuvali povrée na pari, upotrebite od 0,2 | do 1 | vode u
zavisnosti od vrste i koli¢ine povr¢a; da biste kuvali meso na pari,
upotrebite od 0,5 | do 2 | vode u zavisnosti od veli¢ine i kolicine mesa.
Uverite se da sastojci ne prekrivaju sve otvore za paru u posudi za
kuvanje na pari kako bi vruca para ispod posude mogla da cirkulise
nagore.

N o

Stavite posudu za kuvanje na pari u unutradnju posudu, stavite

hranu u ¢iniju, a zatim ¢iniju stavite na posudu za kuvanje na

pari.

Osusite spoljasnjost unutrasnje posude (sl. @), a zatim je

stavite u multicooker (sl. (5)).

Zatvorite poklopac aparata multicooker (sl. @) i ukljucite utikac

u zidnu uti¢nicu (sl. (7)).

Dodirnite ,,meni* (Menu) da biste izabrali , kuvanje na pari*

(Steam) (sl. (19)).

5 Da biste odabrali drugo vreme pripreme, pogledajte
poglavlje , Podesavanje vremena pripreme".

Dodimite ,,pokretanje" (Start/Cancel) i zadrzite 3 sekunde da

biste potvrdili i pokrenuli pripremu (sl. @),

Kada se priprema zavrsi, aparat se oglasava zvu¢nim signalom i

automatski prelazi u rezim odrzavanja temperature.

E Napomena

Prilikom kuvanja hrane na pari, nemojte da potapate posudu za
ku_va_nLel na pari u vodu.

'-_ _ _i se prikazuje na ekranu pre nego $to voda/tecnost provri. Kada
voda/te¢nost provri, podeseno vreme pripreme se prikazuje na ekranu.
Nakon zavrietka kuvanja na pari, pomocu kuhinjske rukavice ili krpe
uklonite Ciniju i posudu za kuvanje na pari zato sto mogu da budu
veoma vruce.

Sporo kuvanje (Slow cooking)

1 Osusite spoljadnjost unutradnje posude (sl. @), a zatim je
stavite u multicooker (sl. @)

2 Ukljucite utikac¢ u zidnu uticnicu (sl. @).

3 Dodirnite ,,meni** (Menu) da biste izabrali ,,sporo kuvanje"
(Slow cooking) (sl. )
5 Da biste odabrali drugo vreme pripreme, pogledajte

poglavlje ,Podesavanje vremena pripreme".

4 Dodirnite , pokretanje” (Start/Cancel) i zadrZite 3 sekunde da
biste potvrdili i pokrenuli pripremu (sl. (9)).

5 Kada se priprema zavrsi, aparat se oglasava zvu¢nim signalom i

automatski prelazi u rezim odrzavanja temperature.

Pravljenje paprikasa (Stew) ili ragua
(Ragout)
1

Stavite sastojke za paprikas ili ragu u unutrasnju posudu.

2 Osusite spoljasnjost unutrasnje posude (sl. (4)), a zatim je
stavite u multicooker (sl. (5)).

3 Zatvorite poklopac aparata multicooker (sl. @) i ukljucite utikac¢
u zidnu uti¢nicu (sl. (7)).

4 Dodirnite ,,meni** (Menu) da biste izabrali ,,dinstanje” (Stew)
(sl. @9) ili ragu” (Ragout) (sl. Q0)).
5 Da biste odabrali drugo vreme pripreme, pogledajte

poglavije ,Podesavanje vremena pripreme".

5 Dodirnite , pokretanje” (Start/Cancel) i zadrZite 3 sekunde da
biste potvrdili i pokrenuli pripremu (sl. (9)).

6 Kada se priprema zavrsi, aparat se oglasava zvu¢nim signalom i

automatski prelazi u rezim odrzavanja temperature.

Pravljenje kompota (Compote)

1 Stavite sastojke za kompot u unutrasnju posudu.

2 Osusite spoljasnjost unutrasnje posude (sl. @), a zatim je
stavite u multicooker (sl. @)

3 Zatvorite poklopac aparata multicooker (sl. @) i ukljucite utikac
u zidnu uti¢nicu (sl. (7)).

4 Dodirnite ,,meni** (Menu) da biste izabrali , kompot" (Compote)
(s @D).
5 Da biste odabrali drugo vreme pripreme, pogledajte

poglavije ,Podesavanje vremena pripreme".

5 Dodimite ,,pokretanje" (Start/Cancel) i zadrzite 3 sekunde da
biste potvrdili i pokrenuli pripremu (sl. (9)).

6 Kada se priprema zavrsi, aparat se oglasava zvu¢nim signalom i

automatski prelazi u rezim odrzavanja temperature.

E Napomena

'~ 7 se prikazuje na ekranu pre nego $to voda/te¢nost provri.
kada voda/te¢nost provri, podeseno vreme pripreme se prikazuje
na ekranu.

Kuvanje testenine (Pasta)

1

Sipajte vodu u unutrasnju posudu.

Napomena

Nemojte da prekoracite oznaku MAX sa unutradnje strane
unutrasnje posude.

2 Osusite spoljasnjost unutradnje posude (sl. @), a zatim je
stavite u multicooker (sl. (5)).

3 Zatvorite poklopac aparata multicooker (sl. @) i ukljucite utikac
u zidnu uti¢nicu (sl. (7)).

4 Dodirnite ,,meni* (Menu) da biste izabrali , testenina” (Pasta)
(sl. @).
> Da biste odabrali drugo vreme pripreme, pogledajte

poglavije ,Podesavanje vremena pripreme".

5 Dodirnite , pokretanje” (Start/Cancel) i zadrzite 3 sekunde da
biste potvrdili i pokrenuli pripremu (sl. @).

6 Kada voda provri, multicooker se oglasava sa 5 zvu¢nih signala

kako bi vas podsetio da otvorite poklopac i stavite testeninu u
unutrasnju posudu.

E Napomena

Kuvanije (Boil)
1

Sipajte vodu u unutradnju posudu.

Osusite spoljasnjost unutrasnje posude (sl. @) a zatim je

stavite u multicooker (sl. (3)).

Zatvorite poklopac aparata multicooker (sl. @) i ukljucite utikac

u zidnu uti¢nicu (sl. (7)).

Dodimite ,,meni* (Menu) da biste izabrali , kuvanje" (Boil) (sl. @)

> Da biste odabrali drugo vreme pripreme, pogledajte
poglavlje ,Podesavanje vremena pripreme".

Dodirnite , pokretanje” (Start/Cancel) i zadrzite 3 sekunde da

biste potvrdili i pokrenuli pripremu (sl. @).

Kada voda provri, multicooker se oglasava sa 5 zvu¢nih signala

kako bi vas podsetio da otvorite poklopac i stavite hranu u

unutrasnju posudu.

E Napomena

[_- _-:" se prikazuje na ekranu pre nego $to voda/te¢nost provri. Kada
voda/te¢nost provri, podeseno vreme pripreme se prikazuje na ekranu.

7

Kada se priprema zavrsi, aparat se oglasava zvu¢nim signalom i
automatski prelazi u rezim pripravnosti.

Pravljenje supe (Soup)

1
2
3

Stavite sastojke i sipajte vodu/te¢nost za supu u unutrasnju

posudu.

Osusite spoljadnjost unutradnje posude (sl. @), a zatim je

stavite u multicooker (sl. (3)).

Zatvorite poklopac aparata multicooker (sl. @) i ukljucite utikac

u zidnu uti¢nicu (sl. (7)).

Dodimite ,,meni* (Menu) da biste izabrali ,,supa” (Soup) (sl. )

5 Da biste odabrali drugo vreme pripreme, pogledajte
poglavlje , Podesavanje vremena pripreme".

Dodirnite , pokretanje” (Start/Cancel) i zadrZite 3 sekunde da

biste potvrdili i pokrenuli pripremu (sl. @)

Kada se priprema zavrsi, aparat se oglasava zvu¢nim signalom i

automatski prelazi u rezim odrzavanja temperature.

Przenje (Fry)

1

© ~ o~ UuhwN

Osusite spoljadnjost unutradnje posude (sl. @), a zatim je
stavite u multicooker (sl. (5)).

Ukljucite utikac¢ u zidnu uti¢nicu (sl. @).

Sipajte malo jestivog ulja u unutradnju posudu.

Dodimite ,,meni" (Menu) da biste izabrali , przenje" (Fry) (sl. @)
Dodirnite , pokretanje” (Start/Cancel) i zadrzite 3 sekunde da
biste potvrdili i pokrenuli pripremu (sl. @).

Ostavite jestivo ulje da se zagreje 5 minuta, a zatim stavite
sastojke i zacine u unutradnju posudu.

Ostavite poklopac otvoren i neprestano mesajte sastojke
pomocu lopatice.

Kada se priprema zavrsi, aparat se oglasava zvu¢nim signalom i
automatski prelazi u rezim pripravnosti.

. [_- _-J se prikazuje na ekranu pre nego $to voda provri. Kada voda
provri, podeseno vreme pripreme se prikazuje na ekranu.

Ako ostavite multicooker da miruje 1 minut nakon $to se oglasi
zvucnim signalom, on ¢e predi u reZim pripravnosti.

7 Kada stavite testeninu u unutrasnju posudu, dodirnite ,,meni*
(Menu) da biste nastavili proces pripreme.

8 Ostavite poklopac otvoren i neprestano mesajte testeninu
pomocu lopatice.

Savet

* Takode moZete da zatvorite poklopac nakon $to stavite testeninu u
unutrasnju posudu kako biste dobili mekanu teksturu.

9 Kada se priprema zavrsi, aparat se oglasava zvu¢nim signalom i
automatski prelazi u rezim pripravnosti.

Pravljenje pice (Pizza)

1
2

3

* Ako za pripremu koristite smrznutu picu, vreme pripreme mozete

Stavite sastojke za picu u unutranju posudu.

Osusite spoljasnjost unutrasnje posude (sl. @) a zatim je

stavite u multicooker (sl. @).

Zatvorite poklopac aparata multicooker (sl. @) i ukljucite utikac

u zidnu uti¢nicu (sl. (7)).

Dodirnite ,,meni* (Menu) da biste izabrali ,pica” (Pizza) (sl. @)

5 Da biste odabrali drugo vreme pripreme, pogledajte
poglavije ,Podesavanje vremena pripreme".

Dodirnite , pokretanje” (Start/Cancel) i zadrzite 3 sekunde da

biste potvrdili i pokrenuli pripremu (sl. (9)).

Kada se priprema zavrsi, aparat se oglasava zvu¢nim signalom i

automatski prelazi u rezim odrzavanja temperature.

Napomena

da podesite po Zelji. Pica sve vise poprima braon boju kako se
povecava vreme pripreme.

Pecenje (Roast)

1
2

3

Stavite sastojke u unutrasnju posudu.

Osusite spoljasnjost unutradnje posude (sl. @), a zatim je

stavite u multicooker (sl. @).

Zatvorite poklopac aparata multicooker (sl. @) i ukljucite utikac¢

u zidnu uti¢nicu (sl. (7).

Dodirnite ,,meni* (Menu) da biste izabrali ,,pecenje” (Roast)

(sl. @9).

Dodimite ,,pokretanje" (Start/Cancel) i zadrzite 3 sekunde da

biste potvrdili i pokrenuli pripremu (sl. @).

Pecenje se odvija u dve faze. Kada se zavr3i prva faza (priblizno

35 minuta), multicooker se oglasava sa 5 zvu¢nih signala na

svakih 30 sekundi kako bi vas podsetio da otvorite poklopac i

okrenete hranu u unutrasnjoj posudi.

Ly E: :_—;' treperi na ekranu.

Dodirnite ,,meni* (Menu) da biste zapoceli drugu fazu.

5 Ako ne dodimete meni (Menu) u roku od 5 minuta
nakon zavrsetka prve faze, multicooker ¢e prei u rezim za
odrzavanje temperature.

Kada se priprema zavrsi, aparat se oglasava zvu¢nim signalom i

automatski prelazi u rezim pripravnosti.

Pecenje (Bake)

1
2

3

Stavite sastojke za pecenje u unutrasnju posudu.

Osusite spoljasnjost unutradnje posude (sl. @) a zatim je
stavite u multicooker (sl. @).

Zatvorite poklopac aparata multicooker (sl. @) i ukljucite utikac
u zidnu uti¢nicu (sl. (7)).

E Napomena

Kada pecete kola¢ ili hleb, drzite poklopac zatvoren tokom
pripreme. Pecenja kolaca na 130 °C uz vreme od 45 minuta obi¢no
daje najbolji rezultat.

Ako pecete drugu hranu uz temperaturu preko 140 °C, ostavite
poklopac otvoren.

5
6

Dodirnite ,,meni** (Menu) da biste izabrali , pecenje’* (Bake)

(6. @) _ _

5 Da biste odabrali drugu temperaturu za pecenje, pogledajte
poglavlje ,Podesavanje temperature za pripremu'.

5 Da biste odabrali drugo vreme pripreme, pogledajte
poglavije ,Podesavanje vremena pripreme".

Dodirnite , pokretanje” (Start/Cancel) i zadrZite 3 sekunde da

biste potvrdili i pokrenuli pripremu (sl. (9)).

Kada se priprema zavrsi, aparat se oglasava zvu¢nim signalom i

automatski prelazi u rezim odrzavanja temperature.

E Napomena

Ako je temperatura za pecenje podesena na manje od 80 °C, aparat
automatski prelazi u rezim pripravnosti nakon zavrietka pripreme.
Prilikom vadenja unutrasnje posude iz aparata multicooker nakon
pripreme, koristite kuhinjsku rukavicu ili krpu posto unutrasnja
posuda moze da bude veoma vruca.

Pravljenje jogurta (Yogurt) ili kefira (Kefir)
1

Dobro izmesajte sastojke za jogurt ili kefir i stavite ih u

unutrasnju posudu.

Osusite spoljasnjost unutradnje posude (sl. @), a zatim je

stavite u multicooker (sl. @)

Zatvorite poklopac aparata multicooker (sl. @) i ukljucite utikac

u zidnu uti¢nicu (sl. (7)).

Dodirnite ,,meni* (Menu) da biste izabrali ,,jogurt” (Yogurt)

(sl. @9) i kefir' (Kefir) (sl. @9).

> Da biste odabrali drugo vreme pripreme, pogledajte
poglavlje ,,Podesavanje vremena pripreme".

Dodirnite , pokretanje” (Start/Cancel) i zadrzite 3 sekunde da

biste potvrdili i pokrenuli pripremu (sl. (9)).

Kada se priprema zavrsi, aparat se oglasava zvu¢nim signalom i

automatski prelazi u rezim pripravnosti.

Kuvanje jaja (Egg)
1 Sipajte vodu u unutradnju posudu.

Napomena

* Nemojte da prekoracite oznaku MAX sa unutrasnje strane unutrasnje
posude.

2 Osusite spoljasnjost unutradnje posude (sl. @), a zatim je
stavite u multicooker (sl. (5)).

3 Zatvorite poklopac aparata multicooker (sl. @) i ukljucite utikac
u zidnu uti¢nicu (sl. (7)).

4 Dodirnite ,,meni* (Menu) da biste izabrali ,jaja" (Egg) (sl. @)
5 Da biste odabrali drugo vreme pripreme, pogledajte

poglavije , Podesavanje vremena pripreme".

5 Dodirnite , pokretanje” (Start/Cancel) i zadrZite 3 sekunde da
biste potvrdili i pokrenuli pripremu (sl. @)

6 Kada voda provri, multicooker se oglasava sa 5 zvu¢nih signala
kako bi vas podsetio da otvorite poklopac i stavite jaja u
unutrasnju posudu.

Napomena

* [ 2 2 se prikazuje na ekranu pre nego 3to voda provri. Kada voda
provri, podeseno vreme pripreme se prikazuje na ekranu.

* Podrazumevano vreme pripreme za kuvana jaja je 4 minuta, pa se
,4:00" prikazuje na ekranu.

* Ako ostavite multicooker da miruje 5 minuta nakon $to se oglasi
zvucnim signalom, on ¢e preci u rezim pripravnosti.

7 Nakon 8to stavite jaja u unutradnju posudu, zatvorite poklopac i
dodimite ,,meni** (Menu) kako biste nastavili proces pripreme.

8 Kada se priprema zavrsi, aparat se oglasava zvu¢nim signalom i
automatski prelazi u rezim pripravnosti.

Pravljenje aspika (Jelly meat)

1 Stavite sastojke za aspik u unutrasnju posudu.

2 Osusite spoljasnjost unutrasnje posude (sl. @) a zatim je
stavite u multicooker (sl. @).

3 Zatvorite poklopac aparata multicooker (sl. @) i ukljucite utikac
u zidnu uticnicu (sl. (7)).

4 Dodirnite ,,meni* (Menu) da biste izabrali ,,aspik” (Jelly meat)
(sl. @4).
5 Da biste odabrali drugo vreme pripreme, pogledajte

poglavije ,Podesavanje vremena pripreme".

5 Dodirnite , pokretanje” (Start/Cancel) i zadrzite 3 sekunde da
biste potvrdili i pokrenuli pripremu (sl. (9)).
6 Kada se priprema zavrsi, aparat se oglasava zvu¢nim signalom i

automatski prelazi u rezim odrzavanja temperature.

E Napomena

. E_- _-:" se prikazuje na ekranu pre nego $to voda/te¢nost provri. Kada
voda/te¢nost provri, podeseno vreme pripreme se prikazuje na ekranu.

Rucno (Manual)

Ruéni rezim mozete da koristite za pripremu hrane uz vedi stepen
kontrole nad vremenom pripreme i temperaturom.

2
3

Stavite sastojke u unutradnju posudu.

Osusite spoljasnjost unutradnje posude (sl. @), a zatim je

stavite u multicooker (sl. @).

Zatvorite poklopac aparata multicooker (sl. @) i ukljucite utikac¢

u zidnu utic¢nicu (sl. (7).

Dodirnite ,,meni* (Menu) da biste izabrali ,,ru¢no” (Manual)

(sl. GO).

5 Da biste odabrali drugu temperaturu za pecenje,
pogledajte poglavije ,,Podesavanje temperature za
pripremu’,

> Da biste odabrali drugo vreme pripreme, pogledajte
poglavlje ,,Podesavanje vremena pripreme".

Dodirnite , pokretanje” (Start/Cancel) i zadrzite 3 sekunde da

biste potvrdili i pokrenuli pripremu (sl. @).

Kada se priprema zavrsi, aparat se oglasava zvu¢nim signalom i

automatski prelazi u rezim odrzavanja temperature.

E Napomena

Ako izaberete temperaturu ispod 80 °C, multicooker automatski
prelazi u rezim pripravnosti nakon zavrietka procesa pripreme.
Ako izaberete temperaturu iznad 140 °C, gomnji poklopac mora da
bude otvoren tokom pripreme.

Priprema u fazama (Stage cooking)

Funkcija pripreme u fazama omogucava vam da podesite do 9 faza za
pripremu sa razli¢itim vremenom i temperaturom.

Na primer, prvu fazu moZzete da podesite na 5 minuta pri 160 °C, drugu
fazu na 10 minuta pri 100 °C, a poslednju na 20 minuta pri 80 °C.

1

o

Kada je multicooker u reZimu pripravnosti, dodirite , priprema
u fazama" (Stage cooking). (sl. 31))

> 1" pocinje da svetli na ekranu.

Pogledajte poglavije ,Podesavanje vremena pripreme" i izaberite
vreme pripreme za 1. fazu.

Pogledajte poglavije ,Podesavanje temperature za pripremu” i
izaberite temperaturu za 1. fazu.

Ponovo dodimite ,,priprema u fazama' (Stage cooking) i
predite na 2. fazu. (sl. @)

9 2" pocinje da svetli na ekranu.

Podesite vreme pripreme i temperaturu za 2. fazu.

Ponavljajte gornje korake dok ne podesite sve potrebne faze, a
zatim dodirnite ,,pokreni” (Start/Cancel) i zadrzite 3 sekunde da
biste potvrdili i zapoceli pripremu (sl. (9)).

MyRecipe (Moj recept)

Cuvanije faza pripreme pomocu funkcije
MyRecipe (Moj recept)
U roku od 10 minuta nakon zavrietka pripreme u fazama moZete da
sacuvate faze pomocu funkcije ,MyRecipe (Moj recept)™.
Dodirnite , Stage cooking” (Pripema u fazama) i zadrzite
3 sekunde. (sl. 33))
5 F1" se prikazuje na ekranu.
2 Dodirnite dugme za povecavanje ,,+" ili smanjivanje ,-" da biste
izabrali neku od pozicija: F1, F2, F3, F4 ili F5 (sl. )
3 Dodirnite ,,MyRecipe” (Moj recept) da biste potvrdili i sacuvali
faze pripreme na Zeljenoj poziciji (sl. 35)).

Biranje prethodno sacuvanih postavki

MyRecipe (Moj recept)

1 U rezimu pripravnosti dodimite ,MyRecipe" (Moj recept) i
zadrzite 3 sekunde. (sl. (36))
5 F1"se prikazuje na ekranu.

2 Dodirnite dugme za povecavanje ,,+" ili smanjivanje ,-" da biste
izabrali neku od prethodno sacuvanih MyRecipe postavki: F1, F2,
F3, F4ili F5 (sl. 39).

3 Dodirnite , pokretanje” (Start/Cancel) i zadrzite 3 sekunde da
biste potvrdili i pokrenuli pripremu (sl. @),

E Napomena

* Ako Zelite da neku od aktuelnih postavki funkcije MyRecipe (Moj
recept) zamenite novom, izaberite postavku koja vam vise nije
potrebna i novu postavku sacuvajte umesto nje.

* Ukupno vreme pripreme za sve podesene faze ima maksimalno
ogranicenje od 24 sata.

Odrzavanje temperature

Multicooker omogucava jednostavno upravljanje rezimom za

odrzavanje temperature.

e Ako nakon $to dodirmete ,meni* (Menu) da biste izabrali funkciju
pripreme, direktno dodimete , pokreni* (Start/Cancel) i zadrzite
3 sekunde, ukljucice se indikator reZima za odrZavanje temperature.
Multicooker ¢e direktno predi u rezim za odrzavanje temperature
nakon zavrsetka pripreme.

* Ako nakon $to dodirnete ,meni* (Menu) da biste izabrali funkciju
za pripremu, prvo dodimete ,,odrzavanje temperature” (Keep
warm), a zatim dodimete ,,pokreni” (Start/Cancel) i zadrZite
3 sekunde, iskljucice se indikator rezima za odrzavanje temperature.
Multicooker ¢e predi u rezim pripravnosti nakon zavrsetka
pripreme.

E Napomena

* Nakon $to aparat prede u rezim odrzavanja temperature, ostaje u
njemu 24 sati, a nakon toga se oglasava zvu¢nim signalom i prekida
proces odrzavanja temperature.

e UreZimu pripravnosti mozete da dodimete ,,odrzavanje
temperature  (Keep warm) da biste presli na rezim odrzavanja
temperature. Ukupno vreme odrzavanja temperature prikazuje
se na ekranu. Aparat ostaje u rezimu odrZavanja temperature 24
sata, a nakon toga se oglasava zvu¢nim signalom i prekida proces
odrzavanja temperature.

* U rezimu odr7avanja temperature moZete da dodimete ,,odrZavanje
temperature  (Keep warm) da biste presli u rezim pripravnosti.

Podesavanje vremena pripreme

Vreme pripreme mozete da podesite za neke menije. Pogledajte
poglavlje , Pregled menija” da biste videli za koje menije je dostupno
podesavanje vremena, kao i opseg.
Izaberite Zeljeni meni za pripremu.
2 Dodirnite , vreme pripreme" (Cooking time) (sl. @)
9 Jedinica za sate ¢e poceti da treperi na ekranu.
3 Dodirnite dugme za ,,povecavanje' ili ,,smanjivanje” (-) da biste
podesili vrednost za sate (sl. 38)).
4 Nakon $to podesite vrednost za sate, ponovo dodimite ,,vreme
pripreme" (Cooking time) (sl. ),
5 Jedinica za minute ¢e poceti da treperi na ekranu.
5 Dodirnite dugme za ,,povecavanje" ili ,,smanjivanje” (-) da biste
podesili jedinicu za minute (sl. @0)).

Podesavanje temperature za pripremu

MoZete da podesite temperaturu za pripremu za neke menije.
Pogledajte poglavije ,,Pregled menija" da biste videli za koje menije je
dostupno podesavanje temperature, kao i opseg.

2

3
4

Izaberite Zeljeni meni za pripremu.

Dodirnite ,temperatura” (Temp) (sl. ).

> Na ekranu se prikazuje podrazumevana temperatura za
pripremu.

Dodirnite dugme za ,,povecavanje" ili ,,smanjivanje” (-) da biste

podesili temperaturu za pripremu (sl. G0)).

Dodirnite , pokretanje” (Start/Cancel) i zadrzite 3 sekunde da

biste potvrdili i pokrenuli pripremu (sl. (9)).

E Napomena

Umesto pomocu dugmadi za ,,povecavanje™ i , smanjivanje” (),
temperaturu za pripremu takode mozete da podesite tako Sto cete
uzastopno pritiskati ,,temperatura” (Temp).

Podesavanije dedije brave

Da biste sprecili decu da koriste multicooker ili da biste izbegli
zloupotrebu, moZete da aktivirate deciju bravu tokom procesa
pripreme.
* Dodimite ,meni" (Menu) i zadrZite 3 sekunde da biste aktivirali
deciju bravu (sl. (51)).
5, Decija brava" (Child lock) ce se ukljuciti na ekranu.

3

Da biste otkljucali, ponovo dodimite ,meni** (Menu) i zadrzite

sekunde (sl. @).

5 Decija brava™ (Child lock) ce se iskljuciti.

5
=

Ciscenje i odrzavanje
N

apomena

Iskljucite multicooker i sacekajte da se dovoljno ohladi pre ¢is¢enja.

Unutrasnjost

Unutrasnjost gornjeg poklopca i tela aparata; grejni element:

Obrisite iscedenom krpom.
Obavezno odistite sve ostatke hrane koji su se zadrzali na
aparatu multicooker.

Spoljasnjost

Povrsina gornjeg poklopca i spoljadnjost tela aparata:

Obrisite krpom umocenom u rastvor deterdzenta koju ste
zatim iscedili.

Za brisanje upravljacke table koristite isklju¢ivo mekanu i suvu
krpu.

Obavezno uklonite sve ostatke hrane oko kontrolne table.

Dodaci

Lopatica zapirina¢, kutlaca, 3olja za merenje, unutrasnja posuda, posuda
za kuvanje na pari i odvojivi poklopac otvora za paru:

6

Uronite u vru¢u vodu i operite sunderom.

Recikliranje

Pratite propise svoje zemlje za zasebno prikupljanje otpadnih

Ovaj simbol ukazuje na to da ovaj proizvod ne sme da se
E odlaze sa obi¢nim kuénim otpadom (2012/19/EV).

elektricnih i elektronskih proizvoda. Pravilno odlaganje

EEE  doprinosi sprecavanju negativnih posledica po Zivotnu sredinu

7

i zdravlje ljudi.

Garancija i servis

Ukoliko su vam potrebne informacije ili ako imate neki problem,
posetite Philips Web lokaciju na adresi www.philips.com ili se obratite
centru za korisni¢ku podrsku kompanije Philips u svojoj zemlji. Broj
telefona se nalazi u medunarodnom garantnom listu. Ako u va3oj
zemlji ne postoji centar za korisni¢ku podrsku, obratite se lokalnim
distributeru Philips proizvoda.

8

Specifikacije

Dodirnite ,,pokretanje” (Start/Cancel) i zadrZite 3 sekunde da
biste potvrdili i pokrenuli pripremu (sl. (9)).

Napomena

Ako ostavite multicooker da miruje 15 sekundi nakon $to dodimete
,vreme pripreme" (Cooking time), preci ¢e u rezim pripravnosti.
Za menije sa maksimalnim vremenom pripreme koje nije duze od

1 sat, prvi put kada dodirnete , vreme pripreme" (Cooking time),
jedinica za minute ¢e poceti da treperi na ekranu.

Podesavanje vremena pripreme za ,,kuvanje
PN T3

jaja” (Ege)

Vreme pripreme za ,,kuvanje jaja" moZete da podesite uz preciznost
od 30 sekundi.

1
2

Izaberite funkciju , kuvanje jaja" (Egg).
Dodirnite , vreme pripreme" (Cooking time) (sl. )
5 Jedinica za minute ¢e poceti da treperi na ekranu.

E Napomena

Podrazumevano vreme pripreme za kuvana jaja je 4 minuta, pa se
,4:00" prikazuje na ekranu.

Dodirnite dugme za , povecavanje” (+) ili,,smanjivanje” (-) da

biste podesili vrednost za minute (sl. )

Ponovo dodimite , vreme pripreme" (Cooking time) (sl. ).

5 Druga vrednost ¢e poceti da treperi na ekranu.

Dodirnite dugme za ,,povecavanje” (+) ili , smanjivanje” (-) da

biste podesili drugu vrednost (sl. ).

5 Druga vrednost se menja za 30 sekundi svaki put kada
dodirnete dugme za povecavanje (+) ili smanjivanje (-).

Dodirnite , pokretanje” (Start/Cancel) i zadrzite 3 sekunde da

biste potvrdili i pokrenuli pripremu (sl. @).

Unapred podeseno vreme za odlozenu
pripremu
MoZete unapred da podesite vreme za odloZenu pripremu za neke

menije. Pogledajte poglavlje ,,Pregled menija" da biste saznali koje
menije mozete unapred da podesite.

1 Izaberite Zeljeni meni za pripremu.

2 Dodimite ,,unapred podeseno vreme" (Preset) (sl. ).
5 Jedinica za sate ¢e poceti da treperi na ekranu.

3 Dodirnite dugme za ,,povecavanje' ili ,,smanjivanje” (-) da biste
podesili vrednost za sate (sl. )

4 Nakon $to podesite vrednost za sate, ponovo dodimite
,unapred podeseno" (Preset) (sl. ).
9 Jedinica za minute ¢e poceti da treperi na ekranu.

5 Dodirnite dugme za ,,povecavanje” (+) ili, smanjivanje” (-) da
biste podesili vrednost za minute (sl. ).

6 Dodirnite , pokretanje” (Start/Cancel) i zadrzite 3 sekunde da

biste potvrdili i pokrenuli pripremu (sl. @).

E Napomena

Ako ostavite multicooker da miruje 15 sekundi nakon $to dodimete
,unapred podeseno" (Preset), preci ¢e u rezim pripravnosti.

Proces pripreme ¢e se zavr3iti nakon $to istekne unapred podeseno
vreme. Na primer, ako u 10:00 postavite unapred podeseno vreme
od 8 sati, proces pripreme Ce se zavr3iti 8 sati kasnije, u 18:00.

Broj modela HD4749
Nazivni napon 220-240 V~
Nazivna izlazna snaga 890-1070 W
Nazivni kapacitet 501

9 Resavanje problema

Ako se pojave problemi dok koristite multicooker, proverite sledece
stavke pre nego $to zatrazite servis. Ako ne mozete da resite problem,
obratite se centru za korisnicku podrsku kompanije Philips u svojoj

zemlji.

Problem Resenje

Indikator na
dugmetu se ne
ukljucuje.

Ekran ne
funkcionise.

Sastojci nisu
skuvani.

Pirinac je previse
suv i nije dobro
skuvan.

Pirinac je zagoreo.

Multicooker ne
prelazi automatski
u rezim
pripravnosti.

Voda se prosipa
iz aparata
multicooker
tokom pripreme.

Ne mogu da
izaberem Zeljenu
funkciju za
pripremu.

Jela imaju
neprijatan miris
nakon pripreme

Na ekranu se
prikazuje poruka o
gresci (E1, E2, E3
ili E4).

Postoji problem sa prikljuckom. Proverite da
li je kabl za napajanje pravilno povezan na
multicooker i da li je utikac ¢vrsto ukljucen u
zidnu uticnicu.

Indikator je neispravan. Odnesite aparat
prodavcu Philips proizvoda ili u ovlaS¢eni
servisni centar kompanije Philips.

Multicooker nije povezan na izvor napajanja.
Ako nema napajanja, funkcija rezervnog
napajanja u slucaju nestanka struje ne radi,
kao ni ekran.

Niste dodirnuli , pokretanje™ (Start/Cancel) i
zadrzali 3 sekunde.

Uverite se da nema ostataka stranih supstanci
na grejnom elementu niti na spoljanjosti
unutrasnje posude pre nego $to ukljucite
multicooker.

Grejni element je ostecen ili je unutrasnja
posuda deformisana. Odnesite aparat
prodavcu Philips proizvoda ili u ovlaséeni
servisni centar kompanije Philips.

Dodajte jo$ vode u pirinac i kuvajte ga malo
duze.

Niste pravilno isprali pirina¢. Ispirajte pirina¢
dok voda ne postane bistra.

Mozda ste dodirnuli ,,odrZavanje
temperature” (Keep warm) pre nego sto ste
zapoceli proces pripreme. U tom slucaju ce
multicooker preci u rezim pripravnosti nakon
zavrietka pripreme.

Kontrola temperature ne funkcionise

ispravno. Odnesite aparat prodavcu Philips

Eroizvoda ili u ovladceni servisni centar
ompanije Philips.

Proverite da sastojci koje stavljate u

unutrasnju posudu ne prelaze oznaku MAX

Dodirujte ,,meni** (Menu) uzastopno da biste
izabrali Zeljenu funkciju.

Odistite unutrasnju posudu pomocu male
koli¢ine deterdzenta za sudove i tople vode.

Nakon pripreme obavezno temeljno ocistite
poklopac otvora za paru, unutrasnji poklopac
i unutradnju posudu.

Tokom pripreme je doslo do nestanka struje.
Odnesite aparat prodavcu Philips proizvoda ili
u ovladéeni servisni centar kompanije Philips.



