MISE EN MARCHE

Accessoires fournis REMEDIER AUX DERANGEMENTS

Produit doux et non agressif

- Actionner l'interrupteur . , ,
Pas d’afﬁchqge - Ferrlner la p(Ithe dLermaL:ntenance Corps de la machine Essuyer avec un chiffon humide et doux
L'appareil n’est pas sous tension - Vérifier la fiche, le raccord et les fusibles
La preparation ne démare pas i , . Réceptacle & galettes de mare,
1 2 : 3 R GROUP ABSENT ') Introduire et bloguer le groupe de café récioient & gouttes. réservoir d’ ,
Encliquefer lanneau  Ofer les accessoires  Assembler le récipient GROUP BLOQUE b Nettoyer le groupe de café il S B Gel Nettoyer sous F'eau
rotatif i nécessaire gouttes/ grille d’egouttement TIR. MAR. ABS. ) Introduire le tiroir de marc correctement
)) 2 > p . . MOULIN BLOQUE ) Nettoyer le moulin a café
' Clé pour le déemontage/ Pinceau de nettoyage STAND BY ) Presser «Stand by»
— montage du filfre — . ;
= 9 Lors de la sélection «café moulu», - il Groupe cafe Ouvirla porte de maintenance.
seule de I'eau coule - Mettre une cuillére-mesure de café moulu = ortir le récipient a gouttes/ le
CE’ 4 nt "% - Modifier la température E Nettoyer 1x par semaine. receptacie a galettes de marc
as Le café n'est pas assez chaud _ Nettoyer eventuellement le groupe café : Ne jamais mettre le groupe

ou détartrer ! café dans le lave-vaisselle

1 2 3 .
Grains de café Eau fraiche Mesurer la durefé d'equ Pas d'eau chaude/ de vapeur |
Lecture aprés 1 minute - Nettoyer la buse avec une épingle 2.1 Dégager e filtre avec la clé... 2. Appuyer sur PRESS et sortir
@ 1 S - ) Buse d'eau chaude/ vapeur bouchée (Eteindre la machine et fermer le robinet) le groupe .cafe., ) )
3. = om gzg‘é; Si nécessaire dévisser Iefflltre
S m-- Dureté 3 Cuillére-mesure a café Bandes pour tester Durée de chauffage frop longue, : i pupereutd groupe cei
< ﬁ mEEE  Duretéd Ia durefg de l'eau trop peu d’equ - Detartrer I'appareil Nettoyer le tout sous I'eau
— ' . . Y 1 F | ; chaude et laisser bien sécher.
> Le groupe café ne peut pas &tre refiré J. fermer la porte de maintenance | Nettoyer la porte de maintenance
(] 3. Allumer la machine .
& voir donneés techniques Données teChnlq ues ... malgré que le tiroir de marc ait été retiré 4. le groupe café est déverrouille
[ 5. Continuer avec
1
Brancher - Type SUPOTSRE Le groupe café ne peut pas éfre
- Tension voir données techniques insefé Resesl fonner Lo groue 2.2 _etenlever
- Calble de distribution 1.2 m ' . caté en mode depart
- Puissance voir données techniques Remonter le groupe café et
- Pression de la pompe env. 15 bar I'insérer. NE PAS appuyer sur
- Temps de préparation Espresso ca. 20 Sec./ Tasse, Cafe ca. 30 Sec./ Tasse PRESS plendant Idoperqtlon!
- Ejection du marc de café automatique Fermer la porte de maintenance
- Dosage de la quantité d'eau électronique, en continu
- Volume Réservoir d’eau env. 2.4 | - Ne JAMAIS utiliser du VINAIGRE
5 arai ; o (risque d’endommager I'appareil)
) . , B,acl a grains de café env. 300 gr. 5 DETARTRER : - Obgerver les indicatigns dupfgbricant lorsque Buse 1. Déserrer la vis a téte molletée
! Anini : ’ | - Sortie de vapeur reglage en continu 3 (automatique) I'appareil est froid! . . 2. Oter la buse, la démonter et bien la nettoyer
Placer un recipienten  Faire couler 'eau chaude ; - Dimensions (L x H x P) env. 45 x 33 x 40 cm - ) ) . Si nécessaire 3. Bien essuyer chaque éléments
______ dessous ~ jusqu'a écoulement réqulier deeau env. 45 x 70 x 40 cm avec porte de maintenance ouvert 3 « || Préparer la détartrage 1. Flacer un grand récipient sous la buse avant de remonter
2 > 3 > - Poids {net) env. 16 kg Z 2. Reeriglﬁ Izuréiey\?oﬁ%r’eau avec un produit 5. Serrer [a vis 4 téte molletée
& de détartrage recommandé par le fabricant
o~
& A & 1. Presser la touche pour le mode de programmation . .
= 74 Défartrer AIEIETAVECESE 0" Chercher DETARTRER avec 4 Tir marc plein WGEHCPLEN -
o 3’ Mettre en marche avec ENTER C|et¢e indication apparait sur le display quand le tiroir a marc est
. ) _ , : plein.
3 Affichage: 1. Quvrir e bouton tournant .. Dans cette condition, la machine ne peut faire que de I'eau chaude

...EN DETARTRAGE ) Attendre env. 45 Min.
DETARTRAGE FINI ) Fermer le bouton tournant, presser ENTER

ouvrir| fermer

et de la vapeur (mais pas du café). Quand la machine est allumée M d d ’ I -
enlever le tiroir a marc, le vider et le replacer, (attention: le temps O e e m p 0 I

1 2 | - RESERVOIR VIDE ) Rincer le réservoir d'eau + remplir minimum pour faire cela est de 5 secondes). _ _
Demarrer ) Fonction... Alustemenf... Ce mode d'emploi TSM SUCCESS MANUAL® a été établi en conformité 2. Ouvrir le bouton tournant Apres ce laps de temps, en replacant le tiroir a marc le message Veuillez lire attentivement le mode d’emploi TSM® avant la mise en marche de I'appareil. Afin de toujours avoir
la progrqmmailon chercher chercher avec les normes de sécurité d’utilisation en vigueur. Sur la base 3. Laisser le contenu s'écouler s'efface et sur le display apparaft I'indication suivante: un café de qualité et éviter les dégats et les b\’essures, veuillez suivre _scrupu\euse’ment les instructions. Attention:
choisir choisir + d’une analyse des risques liées a I'utilisation et a la manipulation, ce mode ® EEV 4 Fermer le bouton tournant. presser ENTER pensez que ces instructions peuvent servir a d'autres personnes et vell_\ez a ce qu'elles soient toujours a portée de
mémoriser d'emploi comporte des indications pour un emploi sans danger de 'appareil W @mB @ @ N== P SELEC. PRODUIT main! L'appareil a subi un controle stricte du point de vue de la sécurité et de la fonctionnalité et a quitté I'usine
Arréter avec ESC LANGUE Deutsch - italiano - frangais - ... a condition de toujours I'utiliser de facon raisonnable \/ RINCAGE FINI ) Presser ESC MACHINE PRETE en parfait 6tat de marche
z : - 'offi A 1. Presser la touche pour le mode de programmation i i 8 '
DURETE D’EAU  Dureté 1 - Dureté 2 - Dureté 3 - ... TSM SUCCESS MANUALG® - safe to use - easy to understand due to TSM®-Total Security Management and ergonomic communication® 3 Rese"er I qﬁIChqge de detqr"qge 2. Chercher SIG. DpETARTR.Avp—>gENTER A cet instant la machine est de nouveau préte pour ['usage. FO R H O U S E H O I_D U S E O N I_Y
Arréter avec ESC ’ v
3. Chercher oul AV —>ENTER . . . i
6 8 9 Veuillez svp lire les consignes de sécurité



Adapter la quantité decafé d la
faille des tasses

3 >

Remplir de grains? Améliorer la mousse (crema)

MISE EN MARCHE

ou
ECONOMIE ENERGIE b Presser «Stand by»

|

TEMP. PETIT CAFE | minimum - basse - moyenne - haute - maximum

nz LLl oD 4 >
LLl (D Z Augmenter la quantité
E < si "Mémoriser la quantité" est enclenchée <C Eafgf&t . 9g b il A d fa
—> voir programmation (= 4 . dm | - Ut s N autre me L cate .
— ) — 1) Placer la tasse en dessous <« Réduire la quantité | (café spécialement prévu pour machine
- (D 2) Presser la touche voulue et maintenir la pression — cafeTeger (n. 6 g a espresso entierement automatique)
el 4 Ll 3) Dés que la quantité souhaitée est atteinte, | =
< Prechauffer les tasses : = ) " | <<
Allumer la plaque (& lacher la touche o Lo - Utiliser du café fraichement torréfié
+ et % - 'La quantité reste en memowe! o |.<|_ : - . & - Modifier le degré de mouture
O R | d’ 9 —> Voir programmation @ Degre de mouture g/g éﬁgﬁrg %uezv% iec /ggecan/sme O A3 2 - » ’ ' n ' 7 5 . , 1 2 .
— empliraeau: 2 Placer o tosse en dessous Régler lecoulement du café ' Selectionner eventuellement  Appuyer 1 x pour T tasse  Retirer les fasses Marc de café est compostable! Démarrer Fonction... Ajustement...
: ‘= Le café coule Le café coule Différentes tailles de tasse possibles  Levier adaptable en hauteur | l quantlte de poudre Appuyer 2x pour 2 tasses la progrqmmqhon chercher chercher
2 () = trop apllde roplent B h mémoriser
Ll | : AEJ : E 2 > 3 > 4 > 5 > Arréter avec ESC A 4 v
(a4 2 : .
: 3 | » : o —= v v
, ! eese moudre plus fin 4 ) moudre plus gros ®® ,” o
: : , Langue LANGUE Deutsch - italiano - francais - ...
Mettre en marche - | ,/ . —_ > Mise en marche
| R &_ < voir page 6
| , 5
Pour arrét, presser ’ L7 il - 3 2 5 E Rincer la machine RINCAGE Enclenchée - declenchée
«Stand by» , ; T 7 . 7 . e 7 Lors du démarrage, rincer
Economie d'énergiel ) Z Regler 'ecoulement du café  Remplir de poudre Selectionner «Poudre» Choisir cafe 2 le compartiment a café
) Levier adaptable en hauteur :17 Acltd’/ﬁge&r(;?igt;e(esgg)g/e(!: 1 Tasse) ) Presser seulement 1x! < Durete ?A, equ : DURETE D'EAU Dureté 1 - Dureté 2 - Dureté 3 - Dureté 4
7/ < > —> MIse en marche
4 s voir page 6
— 1 > 2 > 3 5 > 6 > 7
Observer le voyant % — cz) . (D Préchauffer des tasses | PLAQUE CHAUFAGE | Enclenchée - declenchée
— Allumer la plague chauffe-tasses et
CHAUFFER ¥ Attendre < 8 o posez-les dessus
ou ’ ) .
RINCAGE ) Placer la tasse en dessous z 2 O Tempeératur TEMP. GRAND CAFE | minimum - basse - moyenne - haute - maximum
< & , TEMP. CAFE minimum - basse - moyenne - haute - maximum
(= . . | : . :
O 2 : 3 ] : 4 ] LIS ; L 6 7 | Sélectionner la température selon votre go(it
Eventuell ; Aprés une période de non- LA Placer la fasse remplie de  Demarrer la preparation  Faire mousser le lait Finir la preparation et Nettoyer lo buse avecun  Poser la mousse de lait
veniueliemen purger utilisation prolongée z lait en dessous  Pionger a Bouger la tasse refirer la tasse chiffon humide afinquela  surle café
Fa ¥ buse 3-4 cm dans le récipient mousse de la boisson ne desseche pas Préinfusion PREINFUSION Enclenchée - declenchée - longue

Le café est arrosé d'eau et preparé apres
un court délai

2 > 3 >
Premouture PREMOUTURE Enclenchée - declenchée

Pendant la préparation, la prochaine
portion de cafe est déja moulue

Vloir page 6

Placer un récipient
en dessous

Faire couler I'eau chaude jusqu’a
ce qu'il n'y ait plus d'air

VAPEUR

Mémoriser la quantité | PROG. EAU CH. Enclenchée - declenchée
Quantité adaptable a la taille des tasses

4 >
“

|
.
e

w 3 4 "5 ) —> voir page 1
= g2 de e Qrodinaton Plonger complétementla  Démarrer la préparation  Chauffer la boisson en eff-  Finir la préparation Refirer la tasse Nettoyer la buse avec un N Jemissi
sservoir d'eau frai : ! . : . ombre d’emissions | TOTAL CAFES
Réservolr eau freiche (COMMENCER. - ————— buse dans la boisson froide ecfuant des mouvements chiffon humide Vous voyez combien de boissons ont déja
ouche «menu» ! rotatifs été préparées
...... A =feuilleter
: 3 > ’
------- <ENTER = confirmer 1 g Detartrer DETARTRER ) ,
i Programme de détartrage automatique
! = Indication detartrage | SIG. DETARTR. ) o
i - —> Detartrer voir p.8 Repositionner sur mode départ apres détartrage
ESC =améter | © Timer TIMER 00:15... 12h:45Min 4 + - 15 Min
: ! =2 Arrét (Stand by) apres la derniere émission
= feuilleter : 5 de produit, de’Yai programmable
----------------------------------------------- : 3L 4 - Nett NETTOYAGE
grile d'égouttement Finir lo preparation Retirer la tasse > e o>y gegtg)yage Vi p.9

Mise en marche voir page 6 3 TSM SUCCESS MANUAL® - © 0901 by SEV-ASE 4 5




