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EN | Important

Read these instructions for use carefully before using the appliance and
save them for future reference.

D Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to
the local mains voltage before you connect the appliance.

D In order to avoid a hazardous situation, this appliance must never
be connected to a timer switch.

D Do not use the appliance if the mains cord, the plug or other
parts are damaged.

D If the mains cord is damaged, it must be replaced by Philips, a
service centre authorised by Philips or similarly qualified persons
in order to avoid a hazard.

D Keep the appliance out of the reach of children.

Never let the appliance run unattended.

D Always switch the appliance off by pressing the stop button or

any of the process buttons.

Switch the appliance off before detaching any accessory.

Unplug the appliance immediately after use.

D Never immerse the motor unit in water or any other liquid, nor
rinse it under the tap.

D Never use your fingers or an object (e.g. a spatula) to push
ingredients down the feed tube while the appliance is running.
Only the pusher is to be used for this purpose.

D Be very careful when handling the blades or inserts, especially
when removing them from the bowl or jar, when emptying the
bowl or jar and during cleaning. Their cutting edges are very
sharp!

D Always unplug the appliance before reaching into the blender jar
with your fingers or an object (e.g. a spatula).

D Wit until moving parts have stopped running before you remove
the lid of the bowl or jar.

D Never use any accessories or parts from other manufacturers or
that have not been specifically advised by Philips.Your guarantee
will become invalid if such accessories or parts have been used.

D Do not exceed the maximum content indicated on the bowl or
the blender jar.
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D Consult the table in these instructions for use for the correct
processing times.

D Let hot ingredients cool down before processing them (max.
temperature 80°C/175°F).

D The food-processing functions and the meat mincer can only be
used when the screw cap is attached.

D Note that it is not possible to use the food-processing functions
when the blender is attached to the motor unit!

D Do not use the juicer if the rotating sieve is damaged.

D Thoroughly clean the parts that will come into contact with food
before you use the appliance for the first time.

D Noise level: Lc = 89 dB [A]

Safety system
This appliance is equipped with a thermal safety cut-out which will
automatically cut off the power supply to the appliance in case of
overheating.

This appliance is equipped with a built-in safety lock which ensures that
you can only switch the food processor on when the accessories have
been placed on the motor unit in the correct position. When the
accessories have been assembled correctly, the built-in safety lock will
be unblocked.

PL | Wazne

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia zapoznaj sie¢ doktadnie z instrukcja
jego obstugi i zachowaj ja na przysztos¢, do ewentualnej konsultacji.

D Zanim podtaczysz urzadzenie, sprawdz, czy napigcie wskazane na
urzadzeniu odpowiada lokalnemu napieciu sieciowemu (110-127V
lub 220- 240V).

D W celu unikniecia niebezpiecznych sytuacji urzadzenia tego nie
nalezy podfacza¢ do wytacznika czasowego.

D Nie uzywaj urzadzenia, jesli przewdd zasilajacy, wtyczka lub inne
czesci sa uszkodzone.

D Jesli przewdd zasilajacy ulegnie uszkodzeniu, musi zosta¢
wymieniony w autoryzowanym punkcie serwisowym firmy Philips



lub przez osobg o podobnych kwalifikacjach, co pozwoli uniknaé
ewentualnego niebezpieczenstwa.

Przechowuj urzadzenie w miejscu niedostepnym dla dzieci.

Nie pozostawiaj wiaczonego urzadzenia bez nadzoru.

Zawsze wiaczaj urzadzenie, wciskajac przycisk on/off lub dowolny
przycisk przerabiania.

Wylaczaj urzadzenie przez odtaczeniem kazdego akcesorium.
Natychmiast po zakonczeniu pracy wyfacz urzadzenie z gniazdka
$ciennego.

Nigdy nie zanurzaj czesci silnikowej urzadzenia w wodzie ani
innym ptynie. Nie sptukuj jej biezaca woda.

Gdy urzadzenie jest wiaczone, nigdy nie popychaj produktéw w
leju wsypowym palcami lub innymi przedmiotami (np. topatka).
W tym celu uzywaj wytacznie popychacza.

Obstugujac ostrza lub wktadki, szczegélnie gdy wyjmujesz je z
miski lub dzbanka, podczas ich oprézniania lub mycia, zachowaj
wyjatkowa ostroznos¢. Krawedzie tnace s3 bardzo ostre!
Zawsze wytaczaj urzadzenie z sieci przed wtozeniem palcéw albo
jakiego$ przedmiotu (np.topatki) do blendera.

Przed zdjeciem pokrywki z miski lub dzbanka odczekaj, az
zatrzymaja sie wszystkie czesci ruchome.

Nie uzywaj akcesoriéw ani czgsci zamiennych innych
producentéw ani takich, ktore nie s3 zalecane przez firme Philips.
W przypadku uzycia takich akcesoriéw lub czesci, gwarancja traci
waznos¢.

Nie przekraczaj maksymalnej zawartosci wskazanej na misce lub
na dzbanku miksera.

Aby uzy¢ odpowiednich czaséw przerabiania, zapoznaj sig z
tabela zamieszczona w niniejszej instrukgji.

Odczekaj, az gorace sktadniki ostygna, zanim poddasz je obrébce
(maksymalna temperatura 80°C/175°F).

Funkgcji przerabiania sktadnikow oraz maszynki do migsa mozna
uzywac tylko wtedy, gdy zatozona jest zatyczka.

Zwrd¢ uwage, ze nie jest mozliwe korzystanie z funkgji
malaksera, gdy do czesci silnikowej podtaczony jest blender!

Nie wolno korzysta¢ z sokowiréwki, jesli uszkodzone jest
obracajace sig sitko.

D Przed pierwszym uzyciem doktadnie umyj wszystkie czesci
urzadzenia stykajace sie z zywnoscia.
D Poziom hatasu: Lc = 89 dB [A]

Uktad bezpieczenstwa
Niniejsze urzadzenie wyposazone jest w termiczny wytacznik
bezpieczenstwa, ktéry, w przypadku przegrzania, automatycznie odcina
doptyw energii.
Niniejsze urzadzenie wyposazone jest we wbudowana blokade
bezpieczenstwa, umozliwiajaca wiaczenie robota kuchennego tylko
wowczas, gdy akcesoria zatozone sa na czes¢ silnikowa prawidtowo.
Wraz z prawidtowym zatozeniem akcesoridw zostaje zwolniona
wbudowana blokada bezpieczenstwa.

RO | Important

Cititi aceste instructiuni de folosire cu atentie inainte de a utiliza
aparatul si pastrati-le pentru consultari ulterioare.

D Verificati dacd tensiunea indicatd pe aparat corespunde tensiunii
locale Tnainte de a conecta aparatul.

D Pentru a evita orice accident, acest aparat nu trebuie conectat la
un intrerupdtor comandat de un ceas electronic.

D Nu folositi aparatul daci stecherul, cablul sau alte componente
sunt deteriorate.

D Dacd se deterioreazd cablul de alimentare al aparatului, acesta
trebuie inlocuit de Philips, la un centru service autorizat Philips
sau de persoane calificate, pentru a evita orice accident.

D Nu ldsati aparatul la indeméana copiilor.

D Nu ldsati aparatul s functioneze nesupravegheat.

D  Opriti intotdeauna aparatul apdsand butonul stop sau orice alt
buton.

D  Opriti aparatul inainte de a demonta vreun accesoriu.

D Scoateti aparatul din prizd imediat dupa utilizare.

D Nu introduceti blocul motor in apd sau in alt lichid si nici nu-I
clatiti sub jet de apa.

D Nu impingeti ingredientele cu degetele sau cu un obiect (cum ar
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fi o spatuld) in timp ce aparatul functioneaza. Pentru acest scop
aveti impingdtorul.

D Auveti grijda cand manuiti cutitele sau discurile, mai ales cind le
scoateti din bol sau din vas, cand goliti bolul sau vasul si in timpul
curdtdrii. Marginile acestora sunt foarte ascutite!

D Deconectati intotdeauna aparatul inainte de a introduce degetele
sau vreun alt obiect (de ex. o spatuld) in vasul blenderului.

D Asteptati pand ce componentele mobile se opresc inainte de a
scoate capacul.

D Nu folositi accesorii sau componente de la alti producdtori sau
care nu au fost recomandate de citre firma Philips. in caz
contrar, garantia nu va mai fi valabild.

D Nu depisiti continutul maxim indicat pe bol sau pe vasul
blenderului.

D Consultati tabelul din manualul de utilizare pentru duratele
corecte de preparare.

D Ldsati ingredientele fierbinti si se raceascd inainte de a le procesa
(temperatura max. 80°C/175°F).

D Functiile robotului si ale tocitorului pot fi folosite doar dacd ati
fixat capacul filetat.

D Nu uitati cd nu puteti folosi functiile robotului (incluzind bolul
pentru prepararea alimentelor) dacd blenderul este montat.

D Nu folositi storcitorul daci sita este deteriorata.

D Curitati foarte bine componentele care vin in contact cu
alimentele inainte de a utiliza aparatul pentru prima oari.

D Nivel de zgomot: Lc = 89 dB [A]

Sistem de siguranta
Acest aparat este dotat cu un sistem termic automat. Acest sistem
intrerupe automat functionarea aparatului in cazul supraincalzirii.

Acest aparat este dotat cu un dispozitiv de siguranta incorporat care
asigura pornirea aparatului doar dupd ce ati montat corect accesoriile
pe blocul motor. Odatd cu montarea corectd a tuturor componentelon,
dispozitivul se deblocheaza.
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RU | Buumanue

[Npexxae YemM HavaTb MNOAb30BaTLCS MPUOOPOM, BHUMATEABHO
0O3HaKOMBTEChH C HACTOALLMM PYKOBOACTBOM M COXPaHUTE €ro B
Ka4yecTBe CrpaBOYHOrO MaTepuana.

Mepea noakAloYeHMEeM 3AeKTpONprbopa K dAEKTpOCeTH
NMpOBEpbTe, YTO HAMPsKEHUE, yKasaHHOe Ha 3AeKTpornpubope,
COOTBETCTBYET HarpsiXKEHUIO SAEKTPOCETU B BalleM AOMe.

Bo nsbexxaHne BO3HMKHOBEHMUS OMACHOWM CUTyaLlMM 3arpeLLeHo
COEAMHATb 3AEKTPONPUBOP C peAe BpeMeHMU.

He noabsyTech npubopom npu NOBpeXKAEHHOM CETEBOM LLHYPE,
LUTEMNCEAbHOW BUAKE MAM APYTUX AETAASIX.

B cAyyae noBpexxAeHMs ceTeBOro LUHypa ero Heo6xoAUMO
3aMEHUTb TOAbKO B TOPrOBOW OPraHM3aLuu UAU B
YMOAHOMOYEHHOM CEPBUCHOM LIEHTPE KOMMaHUn KDUAUMCH, AN
B CEPBMCHOM LLEHTpPe C NMepCOHAAOM aHAAOTMYHOMN KBaAUPUKALIUM,
4YTO6bI 0becneunTb He30nacHyto aKCMAyaTaLmio npubopa.
XpaHuTe NpubOp B HEAOCTYTNHOM AASl AETEW MecTe.
3anpeLuaeTcs OCTaBAATb BKAIOYEHHbBIM Npubop 6e3 npucMoTpa.
Bceraa BbikAlOYaNTe aAeKTponpubop, Haxkas Ha kHonky CTOIN,
MAM AIOBYIO M3 KHOTOK BbiGOpa pexxnma.

BbikAtoUMTe 3AeKTpONpUOOP, MPeXKAE YeM CHATb C HEro Kakyio-
AMBO HaCaAKY.

Cpasy e nocae oKoH4YaHMs paboTbl BbIHUMAUTE BUAKY CETEBOrO
LUIHYpa U3 PO3ETKU SAEKTPOCETM.

3anpetaeTtcs norpyxartb GAOK SAEKTPOABUIaTEAsl B BOAY UAM
APYTHe XXMAKOCTH, @ TaKXKe NMPOMbIBaTb €ro MoA CTPyel BOAbI.
Bo Bpems paboTbl aaeKTponpubopa 3anpeLaeTcs NPOTaAKUBaTb
MPOAYKTbI B 3arpy304HbIA GyHKEp MaAbLLaMU MAU KaKUMU-AUBO
npeAMeTamu (Hanpumep, Aonatkon). AAst TON LleAM MOAb3yUTeCh
TOAbKO TOAKAaTEAEM.

PaboTas ¢ HOXXamMu MAM BCTaBKaMU, ByAbTe OYEHb OCTOPOXKHbI,
OCOGEHHO MpU U3BACUEHUM UX M3 YALLM UAM KYBLUMHA UAM MPU
ouucTke. Pexxyllime KpoMKM o4eHb ocTpble!

EcAu Bam Bce e HEOBXOAMMO BOCMOAL30BATLCS PYKOW WUAM
KaKMM-AMBO npeAMeToM (Hanpumep, AOMaTKOW), BbIHBTE BUAKY
CETEBOrO LLUHYPa U3 PO3ETKU 3AEKTPOCETH.



D Tpexxae YeM CHSATb KPbILLIKY C YallM MAM KYBLUMHA, AOXKAMTECH
MOAHOM OCTAaHOBKM ABMXKYLLMXCS AETaAeu.

D 3anpelnaeTcs NOAb30BaTbCSA KAKUMM AUGO MPUHAAAEKHOCTAMM
MAU AETAASIMU APYTMX MPOU3BOAUTEAEH UAM HE UMEIOLLLUX
CreLMaAbHOM peKOMeHAALMM KoMnaHun «Puanncy. Mpu
MCMOAb3OBaHWUM TaKOW MPUHAAAEXKHOCTM MAU AETAAM Bbl TepsieTe
MpaBoO Ha rapaHTUMHOE OBCAYXKMBaHMe.

D He 3anoAHanTe vally MAM KyBLUMH GAEHAEPa Bbille OTMETKM
MaKCMMaAbHOTO YPOBHSI.

D 3a cnpaBKoW OTHOCUTEAbHO BpeMeHn 06paboTku obpaTuTech K
Tabauue.

D EcAv NpoAyKTbI ropsuue, To, Mpexae Yem obpabaTbiBaTh KX,
AauTe UM OCTbITb (MaKcMMaAbHas Temnepatypa - 80 0C; 175 OF).

D Mcnoab3zosaHue $yHKUMI NepepaboTKM MULLEBLIX MPOAYKTOB U
MSICOPYOKM BO3MOXKHO, TOAbKO KOTAQ YCTaHOBAEH
HaBUHYMBAIOLLLMMCS KOAMAYOK.

D MmeliTe B BMAY, YTO HEAb3Sl UCMOAL30BaTb GYHKLIMU KYXOHHOTO
KOMbaHa, eCAM Ha BAOK SAEKTPOABMraTeAsl YCTAaHOBAEH KyBLLUMH
6AeHAEpa.

D 3anpellaeTcs NOAb30OBATLCA COKOBBIXKMMAAKOW MU
MoBpeXKAEHHOM BpPaLLAIOLLLEMCS CUTE.

D Tlepea nepBbiM NpuUMeHeHKHeM NMpUGOpa TLATEALHO MPOMOWTE
BCEe AETaAM, KOTOPble BYAYT KOHTaKTUPOBaTb C MULLEBLIMM
NMPOAYKTaMM.

D VposeHb wyma: Lc= 89 AB [A]

Cucrema 6e3onacHocTu
AaHHbIt NPUOOP OCHaLLleH aBapUHBIM TEPMOBBIKAIOHATEAEM, KOTOPbIN
OTKAIOUYAET ero B CAy4ae reperpesa.

AaHHbI NpUOOp MMeeT BCTPOEHHYIO BAOKMPOBKY, KOTOpast
rapaHTUPYeT, UTO MPUOOP MOXET BbITb BKAIOUYEH, TOABKO €CAM HACaAKM
MPaBMABHO YCTaHOBAEHbI Ha DAOK SAeKTpoaBuMraTeAs. Koraa Hacaakm
YCTaHOBAEHbI MPaBWABHO, BCTPOEHHAs BAOKMPOBKa ByAeT
pasbAOKMpOBaHa.

CS | Dilezité

Pred pouzitim pfistroje proctéte pozorné navod k jeho obsluze a

navod uschovejte pro pripadna pozdejsi nahlédnuti.

Nez pristroj pripojite k siti, zkontrolujte, zda Gdaj napéti na ném
odpovida napéti ve vasi elektrické siti.

Abyste zamezili vzniku nebezpeénych situaci, nesmi byt pristroj
nikdy pripojen k ¢asovému spinadi.

Pokud byste zjistili jakékoli poskozeni sitového privodu nebo
jeho zastreky, ihned vyradte pristroj z provozu.

PFi poskozeni sitového privodu by méla jeho vyménu provadét
pouze servisni sti‘ediska Philips nebo servisni pracovnici s
potitebnou kvalifikaci. PFedejdete tak moznému nebezpedi.
PFistroj uchovavejte vzdy mimo dosah déti.

Nikdy nenechavejte pristroj pracovat bez dozoru.

Pristroj vzdy vypinejte stisknutim tlacitka Stop nebo jednim z
provoznich tlagitek.

Pted odejmutim prislusenstvi musi byt pristroj rovnéz ve
vypnutém stavu.

Po pouziti vidy pristroj vypnéte.

Motorovou jednotku nikdy neponofujte do vody ani pod tekouci
vodu.

Nikdy nestrkejte prsty (ani stérku) do nadoby plnicim tubusem
pokud je pfistroj v chodu. Smite pouzit vyhradné péchovac.
Bud'te velmi opatrni pii manipulaci s nozi nebo struhadly, zejména
pFi jejich vyjimani z nadoby, pti vyprazdriovani nadoby a béhem
cisténi. Jejich Fezné hrany jsou velmi ostré!

Vidy vypnéte pristroj diive, nez stréite prsty (nebo stérku) do
sklenice mixéru.

Pockejte, az se zastavi vS§echny pohyblivé dily, predtim nez
odejmete viko, misu ¢&i nadobu.

Ve spojeni s pristrojem nikdy nepouzivejte zadné jiné
prislusenstvi nebo dopliiky, pokud to neni firmou Philips vyslovné
doporuceno.V takovém pripadé byste téz ztratili garan¢ni
naroky.

Nikdy nepiekracujte mnoZstvi obsahu které je nazna¢eno na
nadobé nebo na sklenici mixéru.
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Pro stanoveni vhodné doby zpracovani se Fidte tabulkou v tomto
navodu k obsluze.

Potraviny pied zpracovanim ochlad'e. Jejich nejvyssi teplota smi
byt 80°C.

Funkce kuchyriského robota a mlynku na maso Ize pouzit pouze
tehdy, je-li nasazena ochranna krytka.

Dbejte na to, ze nelze pouzivat funkce pro zpracovani potravin,
je-li mixér nasazen na motorové jednotce.

NepouZivejte odstaviiovat, je-li poskozeno rotaéni sitko.

Nez pristroj poprvé pouzijete, umyjte peclivé vSechny jeho dily,
které prichazeji do primého styku s potravinami.

Hladina hluku: Lc = 89 dB [A]

Bezpecnostni systém

Tento pifistroj je vybaven bezpecnostnim teplotnim vypinacem, ktery
pristroj vypne v okamziku, kdy by hrozilo jeho prehrati.

Tento piistroj je vybaven vestavénou bezpecnostni pojistkou, kterd
zajistuje, Ze je mozné zapnout kuchynsky robot pouze tehdy, pokud
bylo prislusenstvi pripevnéno k motorové jednotce spravnym
zpusobem Je-li veskeré piislusenstvi sestaveno spravné, vestavéna
bezpectnostni pojistka se odblokuje.

HU | Fontos

Miel&tt hasznalatba venné a késziiléket, olvassa el gondosan a hasznalati
Utmutatot, és Srizze azt meg a késébbi hasznalatra.

A késziilék csatlakoztatdsa elStt ellendrizze, hogy a késziiléken
feltlintetett fesziiltség egyezik-e a halozati fesziiltséggel (110-127
V vagy 220-240V).

A veszélyes helyzetek elkeriilése érdekében ezt a késziiléket soha
ne csatlakoztassa id6zité kapcsoldra.

Ne haszndlja a késziiléket, ha meghibasodott a halozati
csatlakozokabel, annak dugvilldja vagy mas alkatrész.

Ha a hélézati kabel sériilt, annak cseréjét csak a Philips, egy
Philips altal felhatalmazott szakszerviz, illetve megfeleld
képzettségli szakember végezheti el.

Tartsa tavol a késziiléket gyermekektdl.

Essence

Soha ne miikodtesse a késziiléket feliigyelet nélkdil.

A késziiléket mindig a "stop" vagy valamely miveleti gombbal
kapcsolja ki.

Mindig kapcsolja ki a késziiléket, miel&tt a tartozékokat
kicserélné vagy eltavolitana.

Hasznadlat utdn azonnal hizza ki a halézati csatlakozoékébel
dugvilldjat a konnektorbdl.

Soha ne meritse a motoregységet vizbe vagy mas folyadékba, és
ne &blitse azt folydviz alatt.

A késziilék miikodése kozben, az alapanyagok adagolécsdbe
torténd adagolasakor soha ne hasznilja az ujjait vagy mas targyat
(pl. a kendlapatot). E célra csak a nyomorudat hasznilja.

Legyen nagyon 6vatos a kések és betétek kezelésekor, kiilonosen
csere esetén, illetve amikor tisztitds elStt eltavolitja ezeket a
munkatalbdl vagy a turmixkancsobol.

Mindig hlzza ki a halézati csatlakozdkabel dugyvilldjat a
konnektorbdl, mielétt az ujjaival vagy mas targgyal (pl.
kendlapdttal) a turmixkancséba nytlina.

Mieldtt levenné a munkatdl, illetve a turmixkancsoé fedelét, varjon,
amig minden rész ledll.

Soha ne hasznéljon mds gyartotdl szarmazé vagy a Philips dltal
nem jovahagyott tartozékot ill. alkatrészt. Ha ilyen tartozékokat
vagy alkatrészeket hasznal, garancidja érvénytelenné valik.

Ne Iépje tul a munkatdlon vagy a turmixkancsén lathato
maximalis mennyiségi jelzést.

A megfelel6 feldolgozasi id6krdl az ebben az Gtmutatdban
taldlhaté tablazatban tdjékozodhat.

Feldolgozas el6tt hagyja a hozzavalokat kihtilni (max. hémérséklet
80°C/175°F).

A robotgép funkcié és a husdardlé hasznalata csak a csavaros
fedél felhelyezése esetén lehetséges.

Figyelem! A robotgép funkcié nem hasznalhato, ha a
turmixkancsoét is csatlakoztatta a motoregységhez.

Sériilt szitaval ne hasznalja a gylimélcsprést.

A késziilék elsé haszndlata elStt alaposan tisztitsa meg azokat a
részeket, amelyek az étellel érintkezni fognak.

Zajszint: Lc = 89 dB [A]



A biztonsagi rendszer
A késziilék biztonsagi hékikapcsoldval rendelkezik, amely automatikusan
kikapcsolja a késziléket, ha az tdimelegszik.

Ez a készllék beépitett biztonsagi zarral rendelkezik, amely csak abban
az esetben engedi bekapcsolni a robotgépet, ha megfeleléen felhelyezi a
motoregység tartozékait. A tartozékok Gsszeszerelését kovetden a
beépitett biztonsagi zar kiold.

SIK | Délezité upozornenie

Pred pouzitim zariadenia si pozorne precitajte tento navod a odloZte si
ho na neskorsie pouZitie.

D Pred zapojenim zariadenia do siete sa presvedcite, ¢i napdtie
uvedené na zariadeni je rovnaké ako napitie v sieti.

D Aby ste predisli nebezpeénym situdciam, nesmiete zariadenie
pripojit’ do siete prostrednictvom ¢asového spinaca.

D Zariadenie nepouZivajte, ak su kabel, zastréka alebo iné Easti
poskodené.

D Aby ste predisli nebezpe¢nym situaciam, poskodeny kébel
zariadenia smie vymenit’ jedine personal spolo¢nosti Philips,
servisného centra autorizovaného spolo¢nost'ou Philips, alebo ind
kvalifikovana osoba.

D Mixer odkladajte mimo dosahu deti.

D Zariadenie nikdy nenechajte pracovat’ bez dozoru.

D  Zariadenie vzdy vypnite stla¢enim tlacidla Stop, alebo iného
tlacidla na volbu sposobu spracovania potravin.

D Skér, ako odpojite niektory z nastavcov, vypnite zariadenie.

D Zariadenie ihned po pouziti odpojte zo siete.

D Pohonnt jednotku nikdy nepondrajte do vody ani inej kvapaliny,
ani ju neoplachujte pod teclcou vodou.

D Pokym je zariadenie v ¢innosti, na zatlacenie surovin cez
davkovaciu trubicu do nadoby nikdy nepouzivajte prsty ani Ziadne
predmety (napr. varesku). Na tento Gcel smiete pouzit’ jedine
piest.

D Pri manipulacii s ¢epelami a nastavcami dévajte pozor, obzvlast’
pri ich demontdzi z nddoby alebo dzbanu, pri vyprazdiovani

nadoby alebo dzbanu a tiez pri Cisteni. Rezné hrany cepeli a
nastavcov su velmi ostré!

D Skér, ako do priestoru mixéra vloZzite prsty alebo predmet (napr.
varesku), odpojte zariadenie zo siete.

D Pockajte kym sa pohyblivé &asti zastavia a aZ potom otvorte veko
nadoby, alebo dzbanu.

D Nepoutzivajte Ziadne prislusenstvo od iného vyrobcu ako je firma
Philips, alebo prislusenstvo, ktoré firma Philips vyslovne
neodporucila. Ak takéto sUciastky, alebo prisluSenstvo poutzijete,
zaruka na Vase zariadenie strati platnost’.

D Neprekradujte maximalny objem uvedeny na nidobe na
spracovanie potravin alebo na nadobe mixéra.

D Informacie o spravnej dizke spracovania potravin najdete v
tabulke v tomto navode na poutzitie.

D Horuce suroviny nechajte pred spracovanim ochladnit’ (max.
teplota 80°C/175°F).

D  Funkcie spracovania potravin a mlynéek na miaso mézete pouzit
len ak je naskrutkovany kryt montdzneho otvoru mixéra.

D Prosime, v§imnite si, Ze funkcie spracovania potravin nemozete
poutzit’, ak je na pohonnu jednotku pripojeny mixér.

D Ak je poskodené rotujlce sitko, funkciu od$tavovania
nepouzivajte.

D Pred prvym pouzitim zariadenia dokladne oéistite vietky stZasti,
ktoré pridu do styku s potravinami.

D Deklarovana hodnota emisie hluku je 89 dB(A), ¢o predstavuje
hladinu A akustického vykonu vzhladom na referencny akusticky
vykon | pW.

Bezpecnostny systém
Slcastou tohoto zariadenia je tepelny bezpecnostny vypinac, ktory
odstavi privod elektrickej energie, ak sa zariadenie prehreje.

Toto zariadenie ma zabudovany bezpecnostny zamok, ktory
zabezpeluje, Ze zariadenie mdZete zapnit' len vtedy, ak ste
prislusenstvo nasadili na pohonnt jednotku v spravnej polohe. Ak
prislusenstvo nasadite spravne, zabudovany bezpec¢nostny zamok sa
odblokuje.

Essence
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UK | Baxkaueo

[NpounTanTe LIO IHCTPYKLIIO YBAXKHO Mepes, BUKOPUCTaHHSAM MPUCTPOIO
Ta 36epiranTe AAA NMOAAABLLIOTO BUKOPKCTAHHS.

D TlepesipTe, un 36iraeTbcs Hanpyra, BKasaHa Ha MpUCTPOI, i3
Hanpyroio y Mepexi Baloro GyAMHKY nepea TUM, K
NPUEAHYBATU MPUCTPIN AO Mepexi.

D Lo6 3anobirtu Hebe3rneuyHUM CUTYaLLisIM, HIKOAM He MiAKAIOHanTe
LLeM NPUCTPIN AO BUMMKaYa 3 TaMEPOM.

D He BMKOpUCTOBYVTE NPUCTPII MPU MOLLUKOAXKEHHI LUTEMNCEALD,
LUHYPY Y iHLIMX YaCTMH.

D fAKwo WHyp NoWKoAXeHO, AA 3arobiraHHs Hebesneli Moro
Tpeba samiHuTh y $ipmi "Philips”, y cepeicHomy LeHTPi,
ynosHosaxkeHomy ¢ipmoto "Philips", abo 1oro mae samiHuTH
KBaAipiKOBaHUM crieLiiaAicT.

D TpumanTe NpUCTpiK NoAaAI Bia AiTew.

HikoAM He 3aAMLLanTe NPUCTPIK NpaLoBaTH 6e3 HarAsAy.

D 3aBXAM BUMMKaNTe MPUCTPIN, HATUCKAIOUM KHOMKY «CTOM» abo
6yAb-sIKi iHLi KHOMKKM OBPOBAEHHS.

D BumukanTe NpUCTPi Nepea TUM, SIK 3HIMATU MPUAIAAS.

D BuTArHiTb WTenceAb i3 po3eTKM BiAPasy MiCAS BUKOPUCTAHHS.

D HikoAu He 3aHypioViTe By30A ABUIYHa B BOAY UM iHLUY PiAMHM Ta
He MMUUTE MOro MiA KPaHOM.

D HikoAu He BcTpoMAsiiTe MaAbLi 26O CTOPOHHI NMpeAMeTH
(HanpuKAaa, AonaTKy) y TPYOKy AAS MOAABaHHS MPOAYKTIB, KOAM
NpUCTPiK npautoe. AAs LbOrO Ma€ BUKOPUCTOBYBATMCS LUTOBXaY.

D ByabTe obepexkHi Npu OBXOAXKEHHI 3 A€3aMM Ta BCTaBKaMM,
0COBAMBO MPU BUMUMAHHI iX 3 Yalli ab0 rAeKa Mpu COPOXKHEHHI
vawi a6o rAeKa Ta nia vac umieHHs.IX pixkydi Kpai Ayxe rocTpil

D 3aBXAM BiA'€AHYNTE MPUCTPIN BiA MepeXxi nepeA TUM, siK
BCTPOMASITM y Yallly MiKcepa MaAbLi abo sKuMich npeameT
(HanpuKAaa, AOMaTKy).

D 3auekanTe, AOKM PyXOMi HaCTUHU 3YMUHATLCSA MEPEA TUM, K
3HIMaTK KPULLIKY 3 Yallli YK TAEKY.

D HikoAu He BUKOpUCTOBYITE aKcecyapis BiA iHWMX NpUCTpoiB abo
aKcecyapis, Wo He € aBTopusoBaHuMmu Philips. Mpu ubomy
rapaHTito Ha Ball MpUCTpin ByAe CKacoBaHo.
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D He nepeBuLLyiTe MaKCUMaAbHUI BMICT, 3a3Ha4eHUI Ha MOCYAMHI
abo rpeky Mikcepa.

D 3BepranTecs A0 TabAMLI B LM IHCTPYKLi LLLOAO MPaBUABHOIO
yacy o6pobAeHHs.

D Tlepea TUM, 5K 06pOBASTH rapsyi iHrpeAieHTH, Bu MaeTe
ocTyAnTH ix (Makc. Temneparypa 80°C/175°F

D DyHKUii 06pOBAEHHS MPOAYKTIB Ta NPeC AAS LIUTPYCOBUX
MOXYTb BUKOPUCTOBYBAaTUCS AULLE MPU MPUEAHAHIN KPULLILLI.

D 3BaxTe Ha Te, WO HEMOXAMBO BUKOPUCTOBYBATU DyHKLLT
KOMOayiHy, KOAU MiKCEp MPUEAHAHO AO BY3AY ABUIyHa!

D He BMKOpPUCTOBYTE COKOBMXKMMAAKY, SIKLLO PyXOMe CUTO
TMOLLKOAXEHE.

D PeTeAbHO MOYMCTITb YaCTUHM, LLLO KOHTAKTYIOTb 3 KeElO, MEpeA
TUM, SIK BUKOPUCTOBYBATM MPUCTPIN ynepLue.

D PieeHb wymy: Lc= 89 AB [A]

3anobixkHa cucTtema
Llevt npucTpivt ocHalleHO TemmnepaTypHUM 3anoBiKHMKOM, WO
ABTOMATWYHO BUMMKAE XKUBAEHHS MPUCTPOIO Y pa3i MeperpisaHHs.

Llevt npucTpivt ocHalleHO BOYAOBaHMM 3amMOBIKHNKOM, LLO 3aBAAKM
IOMY BBIMKHYTW KOMOalHa MOXHA AVLLIE TOA|, KOAU MPUAIAAS
MPaBUABHO MPUEAHAHO AO ABUrYHa. KOAM MpuAaaaa MpaBUABHO
BCTAHOBAEHO, BOYAOBaHMI 3aMOBIKHMK PO3BAOKYETHCS.

BG | BaxkHo

[Mpean Aa M3MNOA3BATE YPEAR, MPOYETETE BHIMATEAHO TOBa
PBKOBOACTBO 3@ EKCMAOATalLMsl 1 O 3amas3eTe 3a CrpaBKa B ObAELLe.

D Tlpeau A2 BKAIOUMTE ypeaa B KOHTAKTa, MPOBEPETE AAAU
Hanpe)XeHMeTo, NMokKasaHo Ha ypeAa, OTroBaps Ha ToBa Ha
MeCTHaTa Mpea.

D 3a pa ce usberHe onacHO MOAOXKEHME, TO3U YPeA HUKOra He 6uBa
Aa Ce CBbpP3Ba KbM TaMEpPEH KAIOM.

D He u3noassanTe ypeaa, ako 3axXpaHBaLLMUAT KaBeA, LLENCEABT AU
APYTM 4aCTU ca MOBPEAEHMU.

D Ako 3axpaHBawuaT KabeA e MOBpeAeH, TOW TpsibBa Aa Cce CMEHM
ot Philips, ynbAHoMoLLLeH cepBu3eH LeHTbp Ha Philips nan



MOAOGHM KBaAUPULIMPAHM AWML, 32 Aa Ce u3berHe onacHo
MOAOXKEHMe.

MaseTe ypeaa oT AocTbna Ha Aelia.

Hukora He ocTaBsaiTe ypeaa Aa pabotu 6e3 HabAaoAeHMe.
BuHaru uskalouBanTe ypeaa ¢ HaTUCKaHe Ha cTomn-6yToHa MAM
HsIKOW OT ByToHUTe 32 obpaboTeaHe.

M3KkAtouBaKiTe ypeaa, MpeAu A2 OTKadaTe HAKOS MPUCTaBKa.
BeaHara caea ynoTpeba m3BaXkaauTe LEMNceAa Ha ypeaa oT
KOHTaKTa.

Hukora He noTanswTe 3aABMKBaLLMA GAOK BbB BOAQ MAM HSIKaKBa
APYra Te4HOCT U He O MMUTE C Tevalla BOAQ.

HuKkora He HaTUcCKaKTe NMPOAYKTUTE B MOAaBallaTa Tpbba ¢
MPbCTU MAW HSIKaKbB MPEAMET (HampuMep AOMaTKa), AOKaTo
YPEABT paboTu. 3a Tasu LeA TpsibBa Aa ce M3MOA3BA CAMO
6yTanoTo.

BHuMagaviTe, Korato 60paBuTE C HOKOBETE MAM AMCKOBETE,
0COBEHO KOraTo MM BaAWTe OT Kymarta MAM KaHarta, Korato
M3npassate KynaTa MAM KaHaTa U npu nouuctsaHe. Pexelimte um
pbboBe ca MHoro octpu!

BuHaru uskAlouBaTe LieMceAa Ha ypeaa OT KOHTaKTa, MpeAu Ad
6bpKaTe B KaHaTa Ha GAeHAEpa C MPbCTU MAM HAKAKbB NMpeAMeT
(Hanp. Aonatka).

M3uakanTe Aa cnpaT ABMXKELLMTE CE 4aCTH, MPEAU Ad CBaAsTe
Kamnaka Ha KynaTa MAM KaHaTa.

Hukora He M3MoA3BaNTE NPUHAAAEKHOCTU MAM HaCTU OT APYrU
MPOU3BOAMTEAU MAM TaKMBA, KOMTO HE Ca CrMeLMaAHO
npenopbusanu oT Philips. Mpu nsnoaseaHe Ha TakuBa
MPUHAAAEIKHOCTU MAM HaCTU BalliaTa rapaHLms CTaBa HEBAAMAHA.
He npeBuiiaBanTe MaKCUMAAHOTO CbAbPIKaHUE, MOKAa3aHO Ha
KyrnaTa MAM KaHaTa Ha 6AeHAepa.

Buxte B TabAMLaTa B TOBa PbKOBOACTBO 32 EKCMAOATALMS KaKBU
ca npaBUAHWTE BpeMeHa Ha obpaboTeaHe.

OcTaBeTe ropeLmTe NPOAYKTU A2 CE OXAAAAT, MPEAU Ad TU
obpaboTsare (Makc. Temnepatypa 80°C/175°F).

DyHKLMUTE Ha KynaTa 3a o6paboTBaHe U MecoMeAayKaTa Morat
Aa Ce M3MOA3BaT CaMo, KOraTo € 3aKpereHa BUHTOBATa Karnadka.
OrT6enexeTe, Ye He € Bb3MOXKHO A2 Ce U3MOA3BAT PyHKLMKUTE Ha

Kynata 3a o6paboTBaHe, KOraTo GAEHAEPLT € 3aKperneH KbM
33ABMXKBALLMSA BAOK!

D He u3noAsBaiTe COKOM3CTUCKBAYKATA, AaKO € MOBPEAEHA
BbpTALLATA CE LieAKa.

D TlouncTeTe cTapaTeAHO YaCTUTE, KOUTO LUE BAM3AT B AOMMP C
XPaHa, MpeAu A2 U3MOA3BaTe ypeAa 32 MbpBu MbT.

D HwuBo Ha wyma: Lc = 89 Ab [A]

3awmTHaA cucTema
To3n ypea e CbopbXeH C TepMUYeH NMpeAnaseH NpeKbcead, KoMTo
M3KAIOUBA aBTOMATUYHO eAEKTPO3axPaHBaHETO Ha ypeAa B CAydal Ha
nperpsBaHe.

Tosu YPEA € CbOPbXEH C BrpaseHa 3allTHa 6/\OKMPOBK8., KOATO
MO3BOAABA Ad BKAIOUMTE DOGOTB. CaMo, KOraTo MpUCTaBKUTE Ca
CAOXKEHW BbpXYy 3aABMXKBALLMA OAOK B MPaBUAHO MOAOXKEHME. Korato
MNPUCTaBKNTE Ca MOHTWMPAHW MPaBUAHO, BrpaAeHaTa 3allmTHa
6/\OKMPOBKa Ce M3KAIOYBa.

SR | Vazno

PaZljivo procitajte ova uputstva pre upotrebe, i sacuvajte ih za kasniju
upotrebu.

D Proverite da li napon naznaden na aparatu odgovara naponu
lokalne mreze, pre nego Sto prikljucite aparat.

D Da bi se izbegla rizi¢na situacija, ovaj uredaj se ne sme povezivati
sa prekida¢em koji je kontrolisan tajmerom.

D Ne upotrebljavajte uredaj ukoliko su kabl, utika¢, ili drugi delovi
osteceni.

D Ako je kabl za napajanje osteten, mora biti zamenjen od strane
Philips-a, ovla§¢enog Philips-ovog servisnog centra ili na sli¢an
nacin kvalifikovanih osoba kako bi se izbegao rizik.

D Cuvajte uredaj izvan domasaja dece.

Uredaj nikada ne ostavljajte da radi bez nadzora.

D Uvek iskljucite uredaj pritiskom na stop taster ili neki od
procesnih tastera.

D Iskljucite uredaj pre skidanja bilo kog dodatka.

D Iskljucite uredaj iz mreze odmah nakon upotrebe.
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Ne uranjajte jedinicu motora u vodu ili neku drugu te¢nost, ne
ispirajte je pod slavinom.

Kada je uredjaj uklju€en, ne upotrebljavajte predmete (npr.
lopaticu) ili prste da biste namirnice gurali u cev za punjenje. Za
ovu namenu upotrebljavajte isklju¢ivo potiskivac.

Budite veoma pazljivi pri rukovanju secivima ili dodacima,
posebno kada ih uklanjate iz posude ili bokala, kada praznite
posudu ili bokal tokom ¢iS¢enja. Njihove ivice su veoma ostre!
Uvek iskljucite aparat iz mreze pre nego $to u posudu blendera
stavite prste ili neki predmet (npr. lopaticu).

Pre nego S$to uklonite poklopac posude ili bokala, sa¢ekajte dok
pokretni delovi prestanu da rade.

Nikada ne uportebljavajte dodatke ili delove drugih proizvodjaca
koji nisu preporuceni od strane Philips-a. U slucaju kori$¢enja
takvih delova, garancija postaje nevazeca.

Nemojte prekoraciti maksimalnu koli¢inu nazna¢enu na posudi ili
posudi blendera.

Za ispravna vremena prerade, konsultujte tabelu iz ovog uputstva
za upotrebu.

Pustite vruce sastojke da se ohlade pre nego §to pocnete
preradivanje (maksimalna temperatura 80°C/175°F).

Funkcije prerade namirnica i dodatak za mlevenje mesa mogu da
se koriste samo kada je montiran vij¢ani zatvarac.

Imajte u vidu da nije moguée koristiti funkcije prerade hrane kada
je blender montiran na jedinicu motora!

Nemojte koristiti sokovnik ako je rotirajuce sito oStec¢eno.

Pre prve upotrebe, temeljno odistite delove koji dolaze u kontakt
sa namirnicama.

Nivo buke: Lc = 89 dB [A]
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Sistem zastite
Ovaj aparat je opremljen sigurnosnom zastitom od pregrevanja koja ¢e
automatski iskljuciti elektri¢no napajanje aparata ukoliko dode do

pregrevanja.

Ovaj uredaj je opremljen sa ugradenom zastitom koja osigurava da
mozete ukljuciti procesor namirnica samo kada su dodaci postavljeni na
jedinicu motora u pravom polozaju. Kada su dodaci ispravno montirani,
ugradena zastita Ce biti deblokirana.



EN | Smart Control - tips and warnings

The unique Smart Control program of your food processor allows
you to easily and quickly choose the optimal power for the recipe
you are preparing, by simply pressing one of the buttons on the
front of your machine.

Each process button is linked to a pre-programmed speed profile
representing the optimal process for a specific accessory. You can
increase or decrease the speed up to 3 times by pressing the + or
- button. If you press the pulse button, the appliance will run at the
highest speed. When you release the button, the appliance will stop
or return to the previously selected processing speed.

You can stop the appliance at any point by pressing the stop
button or any of the process buttons.

This appliance is equipped with a built-in safety lock which ensures
that you can only switch the food processor on when the
accessories have been placed on the motor unit in the correct
position. When the accessories have been assembled correctly, the
built-in safety lock will be unblocked.

To help you assemble the appliance, it has been fitted with an Easy
Assembly Assistant. As long as the accessories are not correctly
assembled, the light ring round the stop button will continue to
blink red.

If you keep the appliance plugged in when it is not in use, it will
consume a lot of energy. To remind you to unplug the appliance
when it is not in use, the light ring round the stop button will burn
green continuously.

PL | Program Smart Control - wskazéwki i ostrzezenia

Unikalny program Smart Control w Twoim robocie kuchennym
umozliwia fatwy i szybki wybdr optymalnej mocy dla
przygotowywanego przepisu poprzez wcisniecie jednego z
przyciskéw z przodu urzadzenia.

Kazdy przycisk procesu zwigzany jest z zaprogramowanym wczesniej
przebiegiem predkosci, gwarantujacym dla danego akcesorium
optymalne przerabianie. Mozesz nawet trzykrotnie zwiekszy¢ lub
zmniejszy¢ predkos¢, wiskajac przyciski + lub - . Jesli wcidniesz
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przycisk impulsowy, urzadzenie bedzie pracowac z najwigksza
predkoscia. Gdy zwolnisz przycisk, urzadzenie zatrzyma sie lub wréci
do wybranej poprzednio predkosci przerabiania.

W dowolnej chwili mozesz zatrzymac urzadzenie, wciskajac przycisk
zatrzymania lub dowolny przycisk przerabiania.

Niniejsze urzadzenie wyposazone jest we wbudowang blokade
bezpieczenstwa, umozliwiajaca wiaczenie robota kuchennego tylko
woweczas, gdy akcesoria zatozone sg na czed¢ silnikowa prawidtowo.
Wraz z prawidtowym zatozeniem akcesoriow zostaje zwolniona
wbudowana blokada bezpieczenstwa.

Aby utatwi¢ Ci ztozenie urzadzenia, zostato ono wyposazone w
Asystenta Utatwionego Montazu. Jesli akcesoria zatozone sa
nieprawidtowo, migocze w kolorze czerwonym Swietlny pierscien
wokét przycisku zatrzymania.

Urzadzenie zuzywa duzo energii, gdy podtaczone jest do zasilania, a
nie jest w uzyciu. Aby przypomnie¢ Ci o koniecznosci odtaczenia
urzadzenia od gniazdka sieciowego na czas jego nieuzywana, $wieci
sie w sposdb ciagty w kolorze zielonym $wietiny pierscien wokot
przycisku zatrzymania.

RO | Smart Control - sugestii si avertismente

Ajutor pentru Montare Usoard. Atata timp cat accesoriile nu sunt
corect montate, inelul luminos din jurul butonului de oprire clipeste
n rosu.

Daca lasati aparatul conectat la priza cand nu-| folositi, va consuma
energie. Pentru a vd reaminti sd scoateti stecherul din priza, inelul
luminos din jurul butonului de oprire se va aprinde n verde.

RU | UuTearekTyarbHOE ynpaBAeHMe - coBeTbl M
npeAynpexXAeHus

Programul special Smart Control al robotului dumneavoastrd va
permite sa alegeti usor si rapid viteza optima pentru fiecare retetd,
prin simpla atingere a unui buton.

Fiecare buton are o viteza prestabilitd, pentru utilizarea optima a
fiecdrui accesoriu.Viteza se poate mdri sau micsora in 3 trepte
apasand butoanele + sau -. Daca apdsati pe butonul impuls,
aparatul va functiona la viteza maximad. Cand decuplati butonul,
aparatul se va opri sau va functiona la viteza stabilitd anterior.
Puteti Intrerupe procesul Tn orice moment apdsand pe butonul
stop sau orice alt buton.

Acest aparat este dotat cu un dispozitiv de siguranta incorporat
care asigurd pornirea aparatului doar dupd ce ati montat corect
accesoriile pe blocul motor: Odatd cu montarea corectd a tuturor
componentelor, dispozitivul se deblocheazd.

Pentru a va ajuta sa montati aparatul, acesta a fost dotat cu un

Essence

VHVKaAbHas NMpOrpamMMa MHTEAAEKTYAALHOTO YNPABAEHUS BalLero
KYXOHHOIo KOoMbariHa Mo3BoASeT Bam ObICTPO M Aerko BblbnpaTb
OMTVMAAbHYIO MOLLHOCTb 0OPabOTKK NMPOAYKTOB AAA BbIOPaHHbIX
PELENTOB MPOCTbIM HAXKATUEM OAHOW M3 KHOMOK Ha NepeAHen
naHeAn npubopa.

Kaxaas KHomMKa Bblbopa pexrima 06paboTku cBsizaHa C
3anporpamMmMmpOBaHHbiM GAOKOM BbIGOPa CKOPOCTHOTO PEXMMA,
COOTBETCTBYIOLLErO ONTMMAAbHOW 00paboTKe AAS CneumdUUecKix
HacaAOK. Bbl MOXeTe yBEAMUMBATD MAM YMEHbLLATb CKOPOCTb
06paboTKM MaKCUMyM B 3 pasa, HaXKUMas Ha KHOTIKY «+» AW «-» .
EcAn Bbl HAXKMETE KHOMKY MMMYABCHOTO pexiMa, Mprbop byaeT
paboTaTb Ha MaKCMMaAbHOM CKOPOCTU. [TocAe Toro, Kak Bbl
OTMYCTUTE KHOMKY, MPUOOP OCTaHOBUTCS W BEPHETCA K
NpeAbIAYLIEN YCTaHOBKE CKOPOCTMU.

Bbl MOXeTe 0CTaHOBKTL MpoLiecc 0OpaboTkM B AlOOK MOMEHT,
Haxkas Ha kHomKy CTOIM, nan Alobyio 13 KHOMOK BbibOpa pexmma.
AaHHbI MPUOOP MMEET BCTPOEHHYIO BAOKMPOBKY, KOTOPast
rapaHTUpyeT, YTO NMPUOOP MOXET OblTb BKAIOUEH, TOABKO €CAM
HACAKM MPABMABHO YCTaHOBAEHbI Ha BAOK SAEKTPOABMIATEAS.
Koraa Hacaaku yCTaHOBAEHbI MPaBMABHO, BCTPOEHHas BAOKMPOBKA
OyA€eT pa3bAOKMPOBaHa.

Apst TOro 4Tobbl Momovb BaM npu cbopke nprbopa, oH cHabxxeH
cncTemon nomolm npu cbopke Easy Assembly Assistant. B cayuae
HEMPaBMALHOW YCTaHOBKM HaCAAOK,MOCTOAHHOMMIaeT KpacHoe
CBETOBOE KOABLIO BOKPYr kHomkm CTOT.

Ecan HepaboTatoLwyi Nprbop 0CTaeTcst MOAKAOUEHHBIM K
3AEKTPOCETH, OH MOTPEOASET 3HAUNTEABHOE KOAUYECTBO



3AEKTPO3HEPTUN. AAS TOTO YTOBbI HAMOMHUTL Bam O
HEOOXOAMMOCTI OTKAIOYEHMS HepaboTaloLLero npmubopa ot
IAEKTPOCETH, MOCTOAHHO FOPUT 3EAEHOE CBETOBOE KOABLIO BOKPYT
kHonkm CTOT.

CS | Smart Control - tipy a upozornéni

Unikatni systém Smart Control tohoto kuchyriského robota
umozfiuje snadnou a rychlou volbu optimélniho vykonu pro kazdy
recept. Staci pouze stisknout jedno z tla¢itek na predni strané
pristroje.

Kazdé z provoznich tlacitek je spojeno s pfedem naprogramovanou
rychlosti, optimaln& zvolenou pro urcity typ prisluSenstvi. Rychlost
muzete zvysit nebo snizit az o 3 stupné pomodi tlacitek + nebo -.
Stisknete-li pulsni tlacftko, pob€Zi piistroj na maximalni rychlost. Po
uvolnénf tlalitka se pristroj zastavi nebo bude pokracovat s drive
nastavenou rychlosti zpracovani.

Pristroj mizete kdykoliv vypnout stisknutim tlacftka Stop nebo
libovolnym provoznim tlacitkem.

Tento pristroj je vybaven vestavénou bezpecnostni pojistkou, kterd
zajistuje, Ze je mozné zapnout kuchynsky robot pouze tehdy, pokud
bylo prislusenstvi pfipevnéno k motorové jednotce spravnym
zpUsobem Je-li veskeré prislusenstvi sestaveno spravné, vestavéna
bezpelnostni pojistka se odblokuje.

Pro snadngjsi sestavovanf je pristroj vybaven systémem Easy
Assembly Assistant. Dokud nebude pfislusenstvi spravné sestaveno,
bude svételny krouzek okolo tladitka Stop blikat cervené.

Pokud nechate pristroj po pouziti zapojeny do zasuvky, bude stale
spotiebovavat elektrickou energii. Pro upozornéni, ze mate pristroj
odpojit, zacne svételny krouzek kolem tlacftka Stop svitit zelené.

HU | Intelligens vezérlés - tanacsok és
figyelmeztetések

Az Bsszes feldolgozasi gomb elére bedllitott sebességi profilokhoz
kapcsolddik, ezek biztosftjak az adott tartozéknak leginkabb
megfeleld feldolgozast. A sebesség a "+" vagy a "-" gombbal akar
haromszoros mértékben is modosithatd. Az impulzus gomb
megnyomasa esetén a készilék a legnagyobb feldolgozasi
sebességgel Uzemel. A gomb elengedésekor a késziilék leall vagy
visszatér az elézéleg kivélasztott feldolgozasi sebességhez.

A készilék mikodése a "stop" gomb vagy barmelyik feldolgozasi
gomb megnyomésaval barmikor megszakithato.

Ez a készllék beépitett biztonsagi zarral rendelkezik, amely csak
abban az esetben engedi bekapcsolni a robotgépet, ha megfelel&en
felhelyezi a motoregység tartozékait. A tartozékok Gsszeszerelését
kovetéen a beépitett biztonsagi zar kiold.

Az dsszeszerelésben Onnek az Egyszert Osszeszerelési Asszisztens
(Easy Assembly Assistant) segit. Ha a tartozékokat nem jéI szerelte
Ossze, akkor a "stop" gomb korli gylind tovabbra is pirosan villog.
Ha a készilék hasznalaton kivil is csatlakozik az elektromos
halézathoz, akkor sok energiat fogyaszt. A készilék hasznélaton
kivili kikapcsolaséara valé figyelmeztetés céljabdl a "stop" gomb
kordli gylrG folyamatos zold fénnyel villog.

SIC | Systém Smart Control - tipy a varovania

A robotgép egyedilallé Intelligens vezérlés (Smart control)
funkcidja lehetévé teszi az elkészitendd ételnek legmegfelelébb
teljesftmény kivalasztasat: ehhez mindéssze meg kell nyomni a
készlléken taldlhatd gombok valamelyikét.

Unikatny program Smart Control Vasho kuchynského robota Vam
umozfiuje jednoducho a rychlo zvolit’ optimalny vykon pri
spracovani potravin tym, Ze stlacfte niektoré z tlacidiel na prednom
panele zariadenia.

Kazdému tlacidlu zodpoveda vopred naprogramovany profil
rychlosti spracovania potravin pomocou urcitého nastavca. Rychlost
spracovania mézete trikrat zvysit' alebo znizit' stlacenim tlacidiel +
alebo -. Ak stlacite tlacidlo Pulse, zariadenie bude pracovat
najvyssou rychlostou. Ked tlacidlo uvolnite, zariadenie zastane, alebo
sa vrati ku rychlosti spracovania, ktort ste mali zvolent pred
stlatenim tlacidla Pulse.

Spracovanie potravin mézete kedykolvek prerusit’ stlacenim tlacidla
Stop, alebo iného tlacidla na vyber spésobu spracovania potravin.
Toto zariadenie ma zabudovany bezpecnostny zamok, ktory
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zabezpecuje, Ze zariadenie mdzete zapnUt' len vtedy, ak ste
prislusenstvo nasadili na pohonnd jednotku v spravnej polohe. Ak
prislusenstvo nasadite spravne, zabudovany bezpecnostny zamok sa
odblokuje.

Pri montazi prislusenstva Vam pomoze systém Easy Assembly
Assistant. Dovtedy, kym prislusenstvo spravne nenasadite, bude
okolo tlacidla Stop blikat' cerveny krizok.

Ak nechédte zariadenie pripojené v sieti, spotrebuje vela elektrickej
energie, hoci ho nepouZivate. Kym je zariadenie pripojené do siete
a nepracuje, okolo tlacidla Stop svietit' zeleny krizok, aby ste si
spomenuli, Ze ho treba odpojit’ zo siete.

UK | «luTeAekTyaAbHe KepyBaHHA» - MOpPaAM Ta
nonepeA<eHHs

BMKOPUCTOBYIOTb, BiH CrioXmBae barato ereprii. LLlo6 Haraaati Bam
MpO Te, WO LUTENCEAb CAIA BUTAMHYTU 3 PO3ETKM, KOAV MPUCTPIV He
BMKOPMCTOBYIOTb, KIAbLIE BOTHUKIB HAaBKOAO KHOMKM «CTOM
6e3nepepBHO ropITUME 3EAEHNM.

BG | Smart Control - cbBeTU U NpeAynpeXxxAeHuUs

VHikaAbHa nporpama "[HTeAeKTyaAbHe KepyBaHHS» Yy BalLOMy
KYXOHHOMY KOMOayHi AO3BOASIE BaM AETKO Ta WBMAKO 0bMpaTh
ONTUMaAbHY MOTYXKHICTb AAA CTP@B, LLO BM IX FOTYETE, NPOCTO
HaTKCKAIOUM OAHY 3 KHOMOK Ha NepeAHbOMy OOLi Balloro
KoMbaHy.

KoxHY KHOMKY 0O6pOBAEHHS MOB'A3aHO 3 3anporpaMoBaHo
MPOrpamolo WBMAKOCTI, LLO 3abe3rnedye OnTUManbHY AAA AGHOTO
nprAasas poboTy. Bu MoxkeTe miABMLLMTI abO 3MEHLIMTM
WBMAKICTb Y 3 pasn abo MeHLUe, HaTUCKaloun KHOMKY + abo -. Koan
BV HaTMCKA€ETE KHOMKY "MyAbC", MPUCTPIM NMpaLjioBaTUMe Ha MOBHIN
wemaKocTi. KoAM BM BiANyCKaEeTe LIO KHOMKY, MPUCTPIV 3yMMHAETHCSA
| MOBEPTAETHCH AO MOMEPEAHBOI WBUAKOCTI OOPOBAEHHS.

B MoxkeTe 3ynuHUTU NPUCTPIN Y ByAb-AKM MOMEHT 0BPOBAEHHS
KHOTKOIO «CTOM» ab0 ByAb-AKOIO IHLLOIO KHOMKOK OBPOBAEHHS.
Llevt npucTpivt ocHalleHO BOYAOBaHMM 3aMOOIKHMKOM, LLO 3aBASKM
IOMY BBIMKHY T KOMOaliHa MOXHa AMLLE TOAI, KOAM MPUAAAAS
MPaBMALHO MPUEAHAHO AO ABMIYHa. KOAM MPUAGAAS NPaBUABHO
BCTAHOBAEHO, BOYAOBaHMM 3aMOBIXKHMK PO3BAOKYETbCS.

LLlo6 AonomorTu 36MpaTtit MPUCTPIN, MOro OCHALLEHO MPOrpamoio
I TOMIUHKK y AerkoMy 30MpaHHi». AOKK NMprAaAAs He Byae
BCTAHOBAEHO MPaBMABHO, KIAbLIE BOTHMKIB HABKOAO KHOTKM «CTOM»
MUraTVMe YEPBOHMM.

AKWO NpUCTPI NMPUEAHAHO AO PO3ETKM, KOAU MOTO He
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VHukanHaTa nporpama Smart Control Ha Bawmsa poboT Bu aasa
Bb3MOXKHOCT AECHO 1 6bP30 Aa M3bepeTe OnTUMaAHaTa MOLLHOCT
3a peLenTara, No KOATO paboTuTe, C MPOCTO HaTUCKaHe Ha EAMH
OT ByTOHWTe OTrpea Ha poboTa.

Bcekn 6yToH 3a 0bpaboTBaHe e CBbp3aH C MNPEABAPUTEAHO
NporpammpaH CKOPOCTEH NMPOGUA, OTrOBapPSALL Ha OMTUMAAHMS
MPOLIEC 3a CbOTBETHATA MPUCTaBKa. MOXKETE Aa yBEAMYABATE WAM
HamaAsiBaTe CKOPOCTTa AO 3 MbTU Ype3 HaTUCKaHe Ha OyToHa +
WAM -, AKO HaTUCHETE UMMYACHUSA OyTOH, YPEADBT e TPbrHe C
MaKcMaaHa ckopocT. Korato ocBoboanTE GyTOHa, YPEABT Lie
Crpe VAK LLe Ce BbPHE KbM M3bpaHaTa NpeAn CKOPOCT Ha
obpaboTsate.

MoskeTe Aa CrpeTe BbB BCEKWM MOMEHT YPEAA C HaTUCKaHe Ha
CTON-0YTOHa MAM HAKOM OT OyTOHMTe 3a 0OpaboTBaHe.

To3u ypea e CbopbeH C BrpaaeHa 3almMTHa BAOKMPOBKA, KOATO
MO3BOASIBA A2 BKAIOUMTE PpObOTa CaMO, KOraTo MPUCTaBKUTE ca
CAOXEHW BbPXY 33ABVKBALLMS OAOK B MPABUAHO MOAOXKEHNE.
KoraTo npucTaBkUTE Ca MOHTUPaHM MPaBUAHO, BrpaseHaTa
3auUMTHa BAOKMPOBKA CE M3KAIOUBA.

3a aa Bu ce nomMorHe npu craobsBaHETO Ha ypeaa, ToW e cHabaeH
¢ Easy Assembly Assistant (MOMOLLHMK 3a AeCHO CrAObsiBaHe).

A OKaTO MPUCTaBKWUTE HE CE& MOHTUPAT MPaBUAHO, MHAMKATOPHUST
NPbCTEH OKOAO CTOM-OyTOHa Lie MPOABAXKABA Ad MWra YepBEHO.
AKO ABPHKUTE YpeAa BKAIOUYEH B KOHTAKTa, KOraTo He Ce W13MOA3Ba,
TOW LLie KOHCYMMPa AOCTa eHepris. 3a Aa Bu HanomHsa aa
M3BAAMTE LLEMCEAA Ha YPeAa OT KOHTaKTa B TaKbB CAYYal,
MHAMKaTOPHUAT NPbCTEH OKOAO CTOM-OyTOHa Lie CBETU
HEMPEKBCHATO 3EAEHO.



SR | Smart Control - saveti i upozorenja

Jedinstveni Smart Control program vaseg procesora namirnica
omogucava Vam da brzo izaberete optimalnu snagu za recept koji
pripremate, jednostavnim pritiskom na jedan od tastera na prednjoj
strani masine.

Svako procesno dugme je povezano sa jednim predprogramiranim
profilom brzine koji predstavlja optimalan proces za odredeni
dodatak. MoZete da povecate ili smanjite brzinu do 3 puta,
pritiskom na + ili - taster Ako pritisnete pulsni taster, uredaj ¢e
raditi na najvecoj brzini. Kada pustite taster, uredaj ¢e se zaustaviti ili
vratiti na prethodno izabranu vrednost brzine prerade.

Uredaj mozete da zaustavite u bilo kom trenutku, pritiskom na stop
taster ili neki od procesnih tastera.

Ovaj uredaj je opremljen sa ugradenom zastitom koja osigurava da
mozete ukljuiti procesor namirnica samo kada su dodaci
postavljeni na jedinicu motora u pravom polozaju. Kada su dodaci
ispravno montirani, ugradena zastita ¢e biti deblokirana.

Kao pomo¢ za montazu uredaja, on je opremljen priru¢nikom za
jednostavnu montazu. Sve dok se dodaci ne montiraju ispravno,
svetle¢i prsten oko stop tastera ¢e nastaviti da trepce crveno.

Ako je uredaj priklju¢en na elektri¢cnu mrezu i kada se ne
upotrebljava, on ¢e potrositi veliku kolicinu energije. Svetle¢i prsten
oko stop tastera Ce svetleti zeleno, da bi Vas podsetio da iskljucite
uredaj iz struje kada se on ne upotrebljava.

Essence |
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EN Nutmeg

PL Gatka
muszkatotowa

RO Nucsoari

RU MyckatHbit opex

CS Muskatovy
ofiSek

HU Szerecsendié

SK' Muskétovy orech

UK MyckatHum ropix

BG UHnauncko
opexye

SR Morski orasti¢

EN Turmeric

PL Kurkuma
RO S$ofran

RU Cneuun
CS Kurkuma
HU Curry

SK Kurkuma
UK Kypkyma
BG Kypkyma
SR Tumerik
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EN | Blade - tips and warnings

RO | Cutit - sugestii si avertismente

Always put the blade in the bowl before you start adding the
ingredients.

- If you are chopping onions, use the pulse function a few times to
prevent the onions from becoming too finely chopped.

- Do not let the appliance run too long when you are chopping
(hard) cheese or chocolate.

The ingredients will become too hot, will start to melt and will turn
lumpy.

- The standard processing time for all chopping jobs is 30-60
seconds.

If food sticks to the blade or to the inside of the bowl:

I Switch the appliance off.

P2 Remove the lid from the bowl.

[El Remove the ingredients from the blade or from the wall of the

bowl with a spatula.

PL | Ostrze - wskazowki i ostrzezenia

Przed dodaniem sktadnikéw zawsze zatéz do miski ostrze.

- Gdy rozdrabniasz cebule, uzyj kilkakrotnie przycisku pulsacyjnego -
dzieki temu unikniesz zbyt drobnego posiekania cebuli.

- Pamietaj, ze podczas rozdrabniania sera (zéttego) lub czekolady
urzadzenie nie moze pracowac zbyt dtugo. Wtedy bowiem sktadniki
za bardzo rozgrzewaja si¢ | zaczynaja si¢ topi¢ oraz kleic.

- Standardowy czas wszystkich prac rozdrabniania wynosi 30-60
sekund.

Jesli produkty przykleja sie do noza lub do $cianek miski:
B Wytacz urzadzenie.
A Zdejmij pokrywke z miski.

[EX topatka usun rozdrobnione sktadniki z ostrza i $cianek miski.

Puneti intotdeauna cutitul in bol Tnainte de a adduga ingredientele.

- Daca tdiati ceapd, apasati de cateva ori functia impuls pentru a evita
tdierea prea find a cepei.

- Nu lasati aparatul sd functioneze prea mult timp cand radeti
cascaval (uscat, tip parmezan) sau ciocolatd. Ingredientele se
ncalzesc si incep sd se topeasca, ficand cocoloase.

- Durata stardard de tocare pentru orice ingredient este de 30-60
de secunde.

Daca ingredientele se lipesc de cutit sau de interiorul bolului:

B Opriti aparatul.

A Scoateti capacul de pe bol.

[EX Dezlipiti ingredientele de pe cutit sau de pe peretii bolului cu

ajutorul spatulei.

RU | Hox - coBeTbl u npepocTeperkeHus

Bceraa onyckanTe HOX B Yally AO TOrO Kak MOMECTUTb B Hee
MPOAYKTBbI.

- [pu n3MeAbUEHMM AyKa HECKOABKO pa3 BKAOYAMTE MMMYAbCHbIV
PEXUM, UTOBBI HE AOMYCTUTH YPEIMEPHOTO U3MEABUEHMS AYKa.

- [pv M3MeAbYEHUM TBEPABIX COPTOB Cbipa MAW LLOKOAAAA HE
BKAIOYANTE SAEKTPOABUIaTeAb HAAOATO. DTN UHIPEAVEHTbBI MOTYT
HarpeTbCs, HauaTb MAABUTBCA M CAMMATBECS B KOMKM.

- CraHaapTHOE 3HaueHWe BpeMeHn 0bpaboTKM MPOAYKTOB AAA BCEX
npoLieAyp m3menbueHns cocTasaseT 30-60 ceKyHA.

B CAydae HaAuMaHnA NMPOAYKTOB Ha HOX WMAM BHYTPEHHIO
MOBEPXHOCTb Hallm:

I BuikatoumnTe aaekTponpubop.
A ChumuTe € yalwm Kpbilwky.
[EJ C nomolwbio AOMaTKM OUUCTUTE MPUAMMILLME MPOAYKTbI C A€3BUA

HO>Xa MAU CO CTEHOK 4Yalln.
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CS | Noze - tipy a upozornéni

SK | Ceper - tipy a varovania

Ptedtim nez zacnete ptidavat suroviny, vzdy vloZte ¢epele do misy.

- Pokud sekate cibuli, pouzijte nékolikrat pulsni funkci, abyste predesli
piilis jemnému nasekani cibule.

- Pokud sekate napiiklad tvrdé syry nebo ¢okoladu, nenechte prfistroj
bézet prilis dlouho. Suroviny se totiz sekdnim nadmérné ohrei,
zacnou meéknout a mohou zhrudkovatét.

- Standardni doba zpracovani pro viechny typy sekani ¢ini 30 az 60
sekund.

Pokud by potraviny ulpély na noZich nebo na vnitini sténé nadoby:
W Vypnéte pristroj.
A Sejméte viko z nadoby.

[EX Potraviny odstraiite ze st&n nddoby nebo z nozd pomoci stérky.

HU | Kések - tanacsok és figyelmeztetések

Do nadoby najskér vlozte Eepel a az potom pridajte spracovavané
suroviny.

- Ak sekéte cibulu, niekolkokrat pouzitie funkciu pulzov, aby ste ju
neposekali na prilis jemno.

- Pri sekani (tvrdého) syra alebo ¢okolddy nenechajte zariadenie
pracovat pridiho. Suroviny by sa zohriali, zacali sa topit az by sa
roztiekli.

- Spracovanie potravin bezne trva 30-60 sekind.

Ak saVam jedlo prilepilo na néz alebo vnutro nadoby:
N Vypnite zariadenie.
P2l Odmontuijte veko nadoby.

[EJ Vareskou oddelte z ¢epele a zo stien nddoby prilepené suroviny.

UK | Hix - nopaau Ta nonepeaKeHHs

A késeket mindig az alapanyagok el6tt helyezze a talba.

- Amikor hagymat aprit, hasznalja néhanyszor a pillanatfokozatot, igy
elkertlheti, hogy a hagymat tdl finomra vagja.

- Sajtok, kildndsen kemény sajtok vagy csokoladé reszelésekor ne
mUkodtesse tUl hosszan a készlléket. Az alapanyagok
felmelegedhetnek, megolvadhatnak és ezéltal csomossd, ragadossa
valhatnak.

- Az apritashoz szlkséges atlagos idé: 30-60 masodperc.

Ha az élelmiszer raragad a késre vagy a munkatal belsejére:
Il Kapcsolja ki a késziiléket.
A Vegye le a tetét a talrol.

[EX A kendlapat segitségével tévolitsa el a vagokésre vagy a munkatal
falara tapadt alapanyagokat.

| Essence

3aBXKAM BCTAaHOBAIOMTE HiX y Yallly Mepea TUM, K AOAQBATH
NMPOAYKTHU.

- Koan BM HapizaeTe LMOYyAIO, 3aCTOCOBYITE KiAbKa PasiB iMMYAbCH
PEXMM, OO LMOYAS He Hapi3aAacst HAATO APIGHO.

- He aaBa’iTe npucTpoEBi NpaLiioBaTi HAATO AOBIO MpU MNOAPIGHEHHI
cupy (TBepaoro) abo wokorasy. CKAaAOBI CUABHO HarpiBaloTbCs,
NOYMHAIOTb TaHy T Ta CTAOTb TPYAKYBATUMM.

- CraHaapTHWM Yac 0BpobKKM aad HapyOku cTaHoBKTb 30-60 cekyHA,

AKLWO HKa HaHK3YETbCA Ha HIXK a0 MPOHMKAE AC BHYTPILLHBOT YaCTUHM
NOCYANHM.

N BumkHiTs npucTpint.
A 3himiTb Kpuwky 3

[EJ 3HimManiTe 3aAMLLKM 3 Ae3a Ta 3i CTIHOK



BG | Hox - cheeTH M npeaynpeskaeHus

BuHaru caaraite Hoxa B Kynara, MpeAM Aa 3aroYHeTe Aa CunBaTe
NMPpOAYKTUTE.

- AKO KbALATE AYK, U3MOA3BaMTE HAKOAKO MbTU MMMYACHATA GYHKLMS,
3a Aa m3berHeTe NMpeKareHo CUTHO HaKbALBaHE Ha AyKa.

- He ocTaBanTe ypeaa Aa paboTu MpeKaAeHO ABATO, KOraTo KbALiaTe
(TBBPAO) CMPEHE WAM LLOKOARA, [ TpOAYKTUTE Lie ce HarpeaT
MPEKaAEHO, LLie 3aMOYHaT Ad Ce TOMAT M Le CTaHaT Ha OyuKu.

- HopmanHoTo Bpeme 3a obpaboTsaHe npu kbauaHe e 30-60
CEKYHAM.

AKO NPOAYKTUTE MOAEMHAT MO HOXa AV MO BLTPELIHOCTTA Ha KyraTa:
Il VizkatoueTe ypeaa.

A Cranete kanaka ot kynata.

[EJ CianeTe cbcTaBKMTE OT HOXA MAM OT CTEHaTa Ha KyraTa ¢

AonaTkKa.

SR | Setivo - saveti i upozorenja

Uvek stavite secivo u posudu pre nego $to po¢nete da dodajete
sastojke.

- Ako seckate crni luk, upotrebite pulsnu funkciju nekoliko puta da
biste sprecili da crni luk bude iseckan suvise fino.

- Ne ostavljajte uredjaj da radi suvise dugo kada seckate (tvrdi) sir ili
Cokoladu. Sastojci ¢e se zagrejati, pocece da se tope i zgrudvace se.

- Standardno vreme preradivanja za sve vrste seckanja je izmedu 30-
60 sekundi.

Ukoliko se hrana zalepi za secivo ili unutrasnjost posude:
B Iskljutite uredaj.
A Skinite poklopac sa posude.

[EX Lopaticom uklonite sastojke sa setiva ili zida posude.
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EN | Discs - tips and warnings

Do not exert too much pressure on the pusher when pressing
ingredients down the feed tube.

- Pre-cut large ingredients to make them fit into the feed tube.

- Fill the feed tube evenly for the best results.

- When shredding or granulating soft ingredients, use a low speed to
prevent the ingredients from turning into a puree.

- When you have to process a large amount of ingredients, process
small batches and empty the bowl between batches.

- Do not let the appliance run too long when you are shredding
(hard) cheese. The cheese will become too hot, will start to melt
and will turn lumpy. Do not use the insert to process chocolate.
Only use the blade (page |8) for this purpose.

Adjustable slicing disc
The adjustable slicing disc allows you to cut ingredients to any thickness
you like.

Be careful: the slicing insert has a very sharp cutting edge.

I Insert the slicing insert into the top of the carrier.

A Attach the adjusting knob to the bottom of the disc and turn it
to the position marked with a dot to lock it.

[EN Turn the adjusting knob to set the slicing disc to the slicing
thickness you prefer.

PL | Wkiadki - wskazowki i ostrzezenia

Nie wywieraj zbyt duzego nacisku na popychacz podczas wsuwania
sktadnikow przez lej wsypowy.

- Wokiadaj do leja sktadniki pociete wczesniej na kostki.

- Aby osiagna¢ najlepsze rezultaty, napetniaj lej wsypowy
réwnomiernie.

- Podczas $cierania lub rozdrabniania skfadnikéw miekkich uzywaj
niskiej predkosci, aby nie dopusci¢ do starcia ich na puree.

- Jesli masz do przetworzenia duze ilodci sktadnikéw, poddawaj

jednorazowo obrébce mate porcje i oprozniaj miske po kazde;
porgji.

- Pamietaj, ze podczas rozdrabniania sera (z6ttego) lub czekolady
urzadzenie nie moze pracowac zbyt dugo. Uwazaj, by urzadzenie
nie pracowato zbyt dtugo podczas tarcia sera (z6ttego). Wtedy ser
za bardzo rozgrzewa sig | zaczyna sie topi¢ oraz klei¢. Do tarcia
czekolady nie nalezy uzywac widadki. W tym celu nalezy skorzystac
z ostrza (strona 18).

Regulowana tarcza do cigcia na plastry
Dzieki regulowanej tarczy do ciecia na plastry mozesz cig¢ sktadniki na
plastry o dowolnej grubosci.

Uwazaj: nasadka tnaca jest bardzo ostra.

Il Wi6z nasadke tnaca w gorna czesé uchwytu.

A Podtacz pokretto regulacyjne od dolnej strony tarczy i w celu
zablokowania go obré¢ nim do potozenia oznaczonego kropka.

[El Obroc¢ pokrettem regulacyjnym, aby ustawi¢ je na zadana grubos¢
plastréw.

RO | Discuri - sugestii si avertismente

Nu exercitati o presiune prea mare pe impingitor cind impingeti
ingredientele n tub.

- Tdiati ingredientele in bucdti mai mici pentru a incdpea pe tubul de
alimentare.

- Pentru cele mai bune rezultate, umpleti complet tubul de
alimentare.

- Cand radeti sau granulati ingrediente moi, folositi o viteza redusa
pentru a nu transforma ingredientele in piure.

- Cand trebuie sd preparati o cantitate mare de ingrediente,
preparati pe rand cantitdti mici si goliti bolul frecvent.

- Nu lasati aparatul sd functioneze prea mult timp cand radeti
branzd/cascaval (tare). Branza sau cascavalul se incalzesc si incep sa
se topeascd, facand cocoloase. Nu folositi accesoriul pentru raderea
ciocolatei. Puteti folosi cutitul (pagina |8) pentru acest lucru.
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Disc reglabil de taiere in felii
Discul reglabil de taiere in felii va permite sa tdiati alimentele in felii la
grosimea doritd.

Atentie: lama discului este foarte ascutita.

N Pozitionati discul de tiiere in felii pe suport.

[PA Conectati butonul de reglare la baza discului si risuciti-l in pozitia
indicatd de reper pentru a-| fixa.

[EX Risuciti butonul pentru a regla discul pe grosimea doriti de
tdiere in felii.

RU | Aucku - coBeTbl  npeaynpexxaeHus

ByAbTe OCTOPOXHbI: y HOXa-BCTaBKM OYEHb OCTpble peXxyLlue
KPOMKM.

“ BcraebTe HOXX-BCTAaBKY B BEPXHIOIO 4YacCTb NaTpoOHa.

P2 MpucoeAnHUTE yCTaHOBOUHYIO PyuKy K HUMHEM CTOPOHE AMCKa
1 MOBEpPHUTE AO OTMETKM B BUAE TOUKM, AO dUKcaumm (co
LLLEAYKOM).

[EJ MoeopaunBas peryAMpOBOUHYIO pyuKy, YCTAHOBUTE Hy>KHYIO
TOALLMHY Hape3KU AOMTUKOB.

CS | Struhadla - tipy a upozornéni

Nevyvijejte prilis velkou silu na stla¢ovaci pist pri stlatovani surovin

He HaXKMMaiTe CAMILKOM CMABHO Ha TOAKAaTeAb MpU MPOTaAKMBAHWUM
MHrPEAMEHTOB Yepes 3arpy30UHbIv ByHKep.

- [peaBapUTEABHO MOPEXbTE KPYMHbIE KYCKM, YTODBI X MOXKHO
BbIAO MOMECTUTL B 3arpy304Hbi OyHKep.

- AAS TIOAYUEHMSA HaMAYULLMX PE3YABTATOB 3arOAHSANTE 3arpy304HbIN
OyHKep paBHOMEPHO.

- [py M3MeABYEHMM WAV TPAHYAUPOBAaHMIN MAMKMX MHIPEANEHTOB
MCMOAB3YWTE HU3KYIO CKOPOCTb WX 06paboTKK, YTODbI He
AOMYCTUTb YPE3MEPHOTO M3MEABYEHVS MPOAYKTOB AO COCTOAHMA
niope.

- Ecan Bam HeobxoanMo 06paboTaTh GOAbLLIOE KOAUYECTBO
MPOAYKTOB, Pa3AEAUTE UX Ha HEDOAbLUME MOPLIMM 1 OCBOBOXKAANTE
yally nocAe 0OpaboTKM KaXKAOW MOPLIMM.

- [pv U3MeAbYeHMM TBEPABIX COPTOB Cbipa He BKAIOYUaNTE
IAEKTPOABMIraTEAb HAAOATO. ChIp MOXKET HarpeTbCs, HauHeT
MABUTBCA U CAMMATBCA B KOMKM. He MCMoAb3ynTe HOM-BCTaBKY AAA
MPUrOTOBAEHMS LIOKOAAAA. AAS STOW LIEAK BOCTIOAB3YMTECH HOMOM
(cTp. 18).

PeryAampyembin AMCK AASl HAPE3KK AOMTHUKOB.
C nomolLpio peryAvpyemMoro Alcka AAsl Hapesku AOMTUKOB Bbl

CMOXeTe Hape3aTb VHIPEANEHTbI Ha AOMTUKM AOBOW TOALMHBI MO
BallieMy YCMOTPEHMIO.

| Essence

plnici trubici.

- Velké kusy potravin predem nakrdjejte, aby se vesly do plnici
trubice.

- Potraviny vkladejte postupné a rovnomérne.

- PHi strouhdnf nebo granulovani mékkych surovin pouzijte nizkou
rychlost, aby se suroviny nezménily na kasi.

- Pokud zpracovavate velké mnoZzstvi surovin, postupujte po malych
davkach a po kazdé davce vyprazdnéte nadobu.

- Pokud strouhéte tvrdé syry, nenechavejte pristroj bézet prilis
dlouho. Syr se totiz strouhanim nadmeérné ohreje, zacne méknout a
muze zhrudkovatét. Struhadlo nepouzivejte pro zpracovani
cokolady. Pro tento Ucel pouzivejte pouze sekaci noze (strana |8).

Nastavitelny krajeci kotou¢
Nastavitelny krajeci kotou¢ vém umozni nakrajet potraviny na
libovolnou tloustku podle prant.

Bud'te opatrni: krijeci vlozka ma velmi ostré hrany.

I Polozte krajeci viozku na vrchol jejiho drzaku.

A Upevnéte stavéci knoflik ke spodni &ésti kotoute a ototte jej do
polohy oznacené teckou, aby doslo k jeho zajisténi.

[EN Stavécim knoflikem nastavte tloustku Fezu podle svého pFani.



HU | Tarcsak - tanacsok és figyelmeztetések

Ne nyomja tul erésen az adagoldcsdbe az alapanyagokat a
nyomoruddal.

- Darabolja fel elére az alapanyagokat, az adagoldcséhdz mérten.

- Alegjobb eredmény eléréséhez egyenletesen toltse meg az
ételadagold nyilast.

- Puha alapanyagok reszelését vagy daralasat alacsony fokozaton
végezze, gy elkerllheti azok elplrésftését.

- A nagyobb mennyiség( élelmiszert kisebb adagokban dolgozza fel,
és kozben mindig Uritse a munkatalat.

- Ne mukddtesse tdl hosszy ideig a késziiléket, ha azzal keménysajtot
darabol. A sajt felmelegedhet, megolvadhat és ezaltal csomossa,
ragaddssa valhat. Csokoladé felfolgozasdhoz ne hasznéljon betétet.
Erre a célra csak kést (18 oldal) hasznaljon.

Szabalyozhaté szeletel6 tarcsa
A szabdlyozhato szeleteld tarcsa segitségével tetszés szerinti vastagsagl
szeletekre vaghatja az alapanyagokat.

Legyen &vatos: a szeleteld betétnek nagyon éles vagdéle van.

I Tegye a szeletel$ betétet a hordozo tetejére.

A Helyezze a tircséra a szabalyzé gombot, forgassa el a ponttal
jelzett helyzetbe, majd rogzitse azt.

[EN Forgassa el a szabélyzd gombot, és dllitsa a szeletel6 tarcsat a
kivant szeletvastagsagra.

SI | Disky - tipy a varovania

Pri davkovani surovin cez davkovaciu trubicu netlacte privelmi na
piest.

- Suroviny vopred nakréjajte na kusky, ktoré sa zmestia do davkovacej
trubice.

- Davkovaciu trubicu plrite rovnomerne, aby ste dosiahli ¢o najlepsie
vysledky.

- Ked strihate, alebo granulujete makké suroviny, pouzite nizsiu
rychlost, aby zo surovin nevzniklo pyré.

- Ak mate spracovat velké mnozstvo surovin, spracujte ho po
mensich davkach a po kazdej davke vyprazdnite nadobu.

- Ak strihate (tvrdy) syr, nenechajte zariadenie pracovat’ privelmi
diho. Syr sa zohreje, zacne sa tavit' a tiect. Nastavec nepouzivajte na
strihanie ¢okolady. Na tento Ucel pouzite jedine Cepel (strana |8).

Nastavitelny disk na krajanie na platky
Nastavitelny disk Vam umozni krdjat’ suroviny na platky pozadovanej
hrabky.

Dajte pozor: hrany nastavca na krajanie st velmi ostré.

W Nastavec na krajanie na platky nasad'te na vrch nosica.

A Na spod disku nasadte nastavovaci gombik a otoéte nim do
polohy oznacenej bodkou, aby sa uzamkol.

[EJ Ototenim nastavovacieho gombika zvol'te hribku, na akd chcete
pokrajat’ suroviny.

UK | Aucku - nopasm Ta nonepeAkeHHs

He npukAapaniTe 3aBeAMKe 3yCMAASL AO LUTOBXa4a MpU HATUCKAHHI
MPOAYKTIB BHWU3 MO TPYOLLi.

- [lonepeaHbo Hapi3anTe BEAMKI LUIMATKM MEPEA TUM, SIK 3aCOBYBaTH
Xy TPYOKY.

- 3anoBHIONUTE NMpUMabHy TPyOy PIBHOMIPHO AASI KPaLLoro
pe3yAbTaTY.

- [pu WKHKyBaHHI UM rPaHyAIOBaHHI M'SKMX IHFPEAIEHTIB
3aCTOCOBYMTE HU3bKY LUBUAKICTb AAA 3arnobiraHHs NepeTBOPEHHIO
IHTPEAIEHTIB Ha riope.

- AKWwo BK MaeTe OOPODBAATIM BEAMKY KIABKICTb MPOAYKTIB,
06pOBAANITE MAAEHBKMMM MOPLIAIMK Ta CMIOPOXKHIOUTE Yallly MiXK
HAMM,

- He aasaviTe NpucTpoEBi NpaLioBaTh HAATO AOBIO MPW Hapi3aHHI
cupy (TBepaoro). Cup CMABHO HarpiBa€TbCs, MOYMHAE TaHyTU | CTa€e
rPyAKyBaTiM. He 3acTocoByviTe BCTaBKy AAS OOPOOAEHHS
LWOKOARAY. AAS LIbOTO 3aCTOCOBYWTE AMLLE Hix (cTop. |8).
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Pi>kyumn AmUCK, L1L0 peryAloeTbes
PiXyUmin AMCK, WO PEryAioeTCS, AO3BOASIE Hapi3aTh MPOAYKTU 3
6a)KaHOIO TOBLLMHOIO CKWUOOK.

ByabTe obeperkHi:Hapi3alouM BCTaBKa Ma€ Ay>Ke rocTpi Kpai.

N BcrasTe Hapizaloum BCTaBKy Ha BepxX TpUMava.

A MpueaHariTe pydky peryAloBaHHS AO HUXHBOFO BOKY AMCKa Ta
NMOBEPHITb Yy MOAOXEHHS, MO3HaYeHe Kparkoto, pikcylouu.

[EX MosepHith peryaoBaabHY pyuKy, wob ycTaHOBUTH BarkaHy
TOBLUMHY Hapi3aHHA.

BG | Auckose - cbBeTH M NpeAynpeXkAeHus

He HaTucKanTe npekaaeHO CMAHO BYTaAOTO, KoraTo M3byTeare
MPOAYKTUTE Mpe3 NoAaBallaTa Tpbba.

- HapssBaliTe npeABapUTEAHO eAPUTE MPOAYKTM, 33 Ad MOTaT Ad
MMHAT Mpe3 rnoaasalliata Tpboa.

- 3a Han-A06pU pe3yATaTyt 3ambABavTE paBHOMEPHO MoAaBallaTa
Tpbba.

- KoraTo HacTbpraarte AW rpaHyAMpaTe MeKK MPOAYKTH,
M3MNOA3BaVITE HUCKA CKOPOCT, 38 Ad MPEAOTBPATUTE CMAYKBAHETO
MM Ha riope.

- Korato nMate aa 06paboTBaTe roA MO KOAUYECTBO MPOAYKTH,
paboTeTe C MaAKW MOPLMK 1 K3MPpa3BaniTe KyrnaTa MexXay
nopummTe.

- He ocrasanTe ypeaa Aa paboTu NpeKkareHO ABATO, KOraTo
HacTbpreaTe (TBbpAO) cvpere. CUpeHeTO Lie ce Harpee
NpeKaAeHo, LLe 3arnoyHe Aa Ce TOMM U Lie CTaHe Ha Oyuku. He
M3MOA3BaNTE AMCKA 33 HACTbPreaHe Ha LIOKOAAA. V13noAssanTe
camo Hoxa (cTp. 18) 3a Tasm Len.

PeryAaupyem pexxewy, Auck
PeryavpyeMusT pexelll AMCK B1 AaBa Bb3MOXHOCT Aa Haps3saTe
MPOAYKTUTE Ha »eAaHa OT Bac aebeAnHa.

BHumasanTe: pexellaTta BAOXKKa € C MHOIro OCTpU pexkeLluu P'b6OBe.

| Essence

“ MbxHeTe pexellaTta BAOXKKa B ropHaTa CTpaHa Ha HOCa4a.

A 3akpeneTe peryavpaiums GyTOH OTAOAY Ha AMCKA M FO 3aBbpTeTe
AO TNMOAOXEHMETO, O3HA4YEHO C TOYKA, 32 Aa FO 3aKomnyeeTe.

[EN 3asvpreTe peryavpalums GyTOH, 32 Aa HarAACUTE peXeLLms AUCK
Ha npeanouunTaHata ot Bac aoebeAnHa Ha pssaHe.

SR | Diskovi - saveti i upozorenja

Nemojte previse pritiskati potiskiva¢ kada gurate sastojke niz cev za
dovod.

- Prvo iseckajte velike sastojke da bi oni mogli da stanu u cev za
dovod.

- Punite cev za punjenje ravnomerno kako biste postigli najbolje
rezultate.

- Kada strugate ili granulirate meke sastojke, koristite nisku brzinu da
biste sprecili da se sastojci pretvore u pire.

- Kada treba da preradite veliku koli¢inu sastojaka, preradite manje
koli¢ine i praznite posudu izmedu tih kolicina.

- Nemojte ostaviti uredaj da radi previse dugo kada ribate (tvrdi) sirn
Sir Ce se suvise zagrejati, pocece da se topi i postace grudvicast.
Nemojte koristiti dodatak za preradu ¢okolade. Za ovu svrhu
koristite samo secivo (strana 18).

Podesivi disk za se¢enje na komade
Podesivi disk za secenje na komade vam omogucava da secete sastojke
na bilo koju Zeljenu debljinu.

Pazite: umetak za secenje na komade ima veoma ostru ivicu.

I Stavite umetak za setenje na komade na vrh nosaa.

[EA Montirajte dugme za podesavanje na donju stranu diska i
okrenite ga u polozaj koji je oznaten tackom da biste ga fiksirali.

[El Okrenite dugme za podesavanje da biste disk za setenje na
komade podesili na Zeljenu debljinu secenja.



2.5 - 3 min.

S

- 2 min.
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EN | Balloon beater - tips and warnings

You can use the balloon beater to whip cream and to whisk eggs,
egg whites, instant pudding, mayonnaise and sponge cake mixtures.
Do not use the balloon beater to prepare cake mixtures with
butter or margarine or to knead dough. Use the kneading
accessory for these jobs (see page 36).

Make sure the bowl and the balloon beater are dry and free from
grease when you whisk egg whites. The egg whites should be at
room temperature.

Always clean the balloon beater after use. See chapter 'Cleaning'
(page 48) for instructions on how to take the balloon beater
apart in order to clean it.

PL | Trzepaczka - wskaz6wki i ostrzezenia

Aveti grijd ca bolul si telul sa fie curate si uscate cand bateti
albusuri. Albusurile trebuie sa fie la temperatura camerei.

Curitati intotdeauna telul dupi utilizare.Vezi capitolul "Curitare"
(pagina 48) pentru instructiuni referitoare la demontarea telului.

RU | BaaroHHas B36MBaAKa - cOBeTbI U
npeaocTepexXeHus

Trzepaczka stuzy do ubijania Smietany, ucierania jajek, biatek jaj,
przygotowywania btyskawicznego puddingu, bitej Smietany,
majonezu oraz mieszanek biszkoptowych.

Nie uzywaj trzepaczki do przygotowywania mieszanek ciast z
mastem lub margaryna ani do ugniatania ciasta. Do tych prac
uzywaj mieszaka (patrz: strona 36).

Gdy ucierasz biatka jaj, sprawdz, czy miska i trzepaczka s3 zupemie
suche i wolne od ttuszczu. Biatka jaj musza mie¢ temperature
pokojowa.

Bbl MOXeTe MoAb30BaTbCA DAaAAOHHOW B3OGUBAAKOW AAS B3OMBAHMA
CAVBOK U AL, COMBAHMS AUYHBIX GEAKOB, BBICTPOrO MPUrOTOBAEHMIS
MyAVHra, MalioHe3a 1 OUCKBUTHOM CMeCK.

He caeayeT MCNoAb30BaTb GaAMOHHYIO B3OMBAAKY AAS
MPUrOTOBAEHMS CMECEN AASI KEKCOB, COAEPMKALLIMX MACAO MAM
MaprapuH, a TakKe AAS NPUrOTOBAEHHMS 3aMeLLmnBaHks TecTa. AAs
ITUX LieAer UCMOAB3YWTE HaCaAKy-TECTOMELLAAKY (CM. CTpaHuLly 36).
[pn cOMBaHMM AMYHBIX BEAKOB YOeAMTECh UTO Yallia U BaArOHHas
B30MBaAKA CyxMeE U OUMLLEHbI OT XKupa. AnUHbE BEAKM AOAXKHDI
MMeTb KOMHATHYIO TemnepaTypy.

Ounwante 6GaAAOHHYIO MELLIAAKY KaXKAbIM pa3 Cpasy e MocAe ee
MCMOAL30BaHMS. 32 MHPOpMaLIMen O pasbopke GaAAOHHOM
MELLAAKM C LLEABIO €€ OYUCTKM obpatuTech K pasaeAy «OumcTkay
(cTpaHuua 48).

CS | Slehaci metly - tipy a upozornéni

D Trzepaczke po uzyciu zawsze oczys¢. Instrukcje dotyczaca
odfaczania trzepaczki, w celu jej oczyszczenia, znajdziesz w
rozdziale "Czyszczenie" (strona 48).

RO | Tel - sugestii si avertismente

- Puteti folosi telul pentru a bate oud, albusuri sau a prepara frisca
batutd, budinci instant, maionezd sau clatite.

- Nu folositi telul pentru prepararea aluaturilor pentru prajituri cu
unt sau margarind sau pentru a framanta coca. Folositi accesoriul de
framantare pentru aceastd operatie (vezi pagina 36).
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Slehaci metly mizete pousit ke 3lehani krémda, vajec, vaje¢nych bilkd,
pudingl, majonéz a piskotovych tést.

Slehaci metly nepouzivejte k pripravé tést s obsahem mésla i
margarinu nebo pro hnétenf tésta. Pro tyto cinnosti pouzijte hnétaci
nastavce (viz strana 36).

Pri Slehani vajecnych bilki se presvédcte, jsou-li Slehaci metly a misa
suché a bez zbytkl oleje. Bilky by mély mit pokojovou teplotu.

Po poutziti vzdy $lehaci metly vycistéte. Informace o tom, jak

demontovat Slehaci metly kvdli jejich ¢isténi naleznete v kapitole
"Cisténi" (strana 48).



HU | Habveré - tanacsok és figyelmeztetések

A habverdt hasznéalhatja hab készitéséhez, tojasok, tojasfehérjék,
azonnal oldédé - instant - pudingporok, majonéz és piskédtatészta
kikeveréséhez.

Ne hasznélja a habverdt dagasztashoz vagy vajas, illetve margarin
alapu tésztak kikeveréséhez. Ehhez hasznalja a dagaszté horgokat
(36. oldal).

Amikor tojasfehérjét ver fel a habverdvel, ellendrizze, zsirmentes és
szaraz-e a munkatal és a habverd. A tojasfehérjék
szobahémérsékletliek legyenek.

A habverét mindig mossa el hasznélat utan. A habveré
szétszerelésérdl és tisztitdsarol bévebben "A tisztitds" cimi
fejezetben olvashat (48. oldal).

SIC | Nastavec na $Pahanie - tipy a varovania

3 MaCAO UM MaprapvHom abo AASt 3aMilllyBaHHA TiCTa.3aCTOCOByWTE
AAST UBOTO MPUAAAAS AAA 3aMilllyBaHHS (AVB. CTOPIHKY 36).
[NepeKkoHanTecs, WO Yalla Ta 361BayKa CyXi, Ha HAX HEMAE KUPY,
KOAM 30MBaETe AEYHI BIAKM.AEUHI BIAKM MOBMHHI MaTW KIMHATHY

TEeMNepaTypy.

3aBXXAM YMCTITb 36MBaYKY NICASi BUKOPUCTAHHSA. AUBITLCS rAaBy
"YuwenHs" (cTop. 48) WoAO TOro, AiK 3HIMaTH 361BaAUKYAAS
YMLLLEHHSA.

BG | Teaena 6bpkaAka - cbBeTH M NpeAynpeXXAeHHUA

Nastavce na Slahanie méZete pouzit na pripravu Slahacky, na
Slahanie vajec, vajec¢nych bielkov, na pripravu instantnych pudingoy,
majonézy, a zmesi na piskotové cesto.

Nastavce na Slahanie nepouZivajte pri priprave cesta,
pripravovaného z masla, alebo margarinu, ani na miesenie
kysnutého cesta. Na tieto Ucely pouzite nastavec na miesenie (vid
strana 36).

Ak Slahate sneh z vajecnych bielkoy, uistite sa, Ze nddoba a ani
nastavec na $lahanie sU suché a nie s mastné.Vajecné bielka musia
mat' pri $lahani izbovl teplotu.

Nastavec na $lahanie oistite hned' po pouziti. Pokyny, ako

rozobrat’ nastavec na $lahanie, aby ste ho mohli umyt), st uvedené

kapitola "Cistenie" (strana 48).

UK | 36uBauka - nopaam Ta nonepeaykeHHs

MorkeTe aAa M3MoA3BaTe TeAeHaTa ObpKaAka 3a pa3byviBaHe Ha
CMeTaHa, svLa, 6eATbLM, MYAMHT OT MakeTye, ManoHe3a u
OUCKBUTHM CMECH.

He m3non3sanTe TeareHaTa ObpKaka 3a MPUrOTBSAHE Ha CMeCK 3a
KEKC C MACAO WMAM MApPrapuH WAM 3a MECEHE Ha TECTO. 3a TE3N LieA
M3MNOA3BaMTE MPUCTaBKaTa 3a MeceHe (BX. CTp. 36).

BHumaBavTe kynaTta 1 TeaeHaTa GbpKaAka Aa ca Cyxut 1 Oe3
OCTaTbUM Ma3HKHa, KoraTo pasbueate b6eATbUu. beATbLMTE TpsbBa
A4 Ca CbC CTavHa Temneparypa.

BuHaru nouncteanTe TeaeHaTa 6bpKaAka cAep yrnoTpeba. Bx.
pazaenA "MMouncTteane” (BX. cTp. 48) 3a yKasaHMs 3a Ha4YMHa Ha
pasrao6sBaHe Ha TeAeHaTa GbpKaAKa, 32 A2 CE MOYUCTU.

SR | Metlica miksera - saveti i upozorenja

B MoxkeTe 3acToCoBYBaTM 36MBaUKY AAS 30MBAHHS KpEMY, SELlb,
BIAKIB, MYAMHIIB MUTTEBOTO MPUrOTYBaHHS, MalloHe3y Ta BICKBITHMX
cymiten.

He 3acTocoByiTe 301BavKy AAS MPUrOTYBaHHA CyMILLEV AASt TOPTIB

MoZete da koristite metlicu miksera da biste umutili Slag i jaja,
belanca, instant puding, majonez i smese za biskvit-kolace.

Nemoijte koristiti metlicu za pripremu smesa sa puterom ili
margarinom ili za mesenje testa. Za ove poslove koristite dodatak
za medenje (vidi stranicu 36).

Kada mutite belance, vodite ra¢una da su posuda i metlica miksera
suvi i ocis¢eni od masti. Belanca treba da budu na sobnoj temperaturi.

Posle upotrebe uvek otistite metlicu miksera.Vidi poglavlje
'Cis¢enje' (strana 48) radi uputstva za demontiranje metlice
miksera da bi se ona o¢istila.
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EN | Blender - tips and warnings

Never open the lid when the appliance is still running!

D Built-in safety lock: you can only use the blender when the rib on
the blender jar is directly opposite the print on the motor unit.

- To add liquid ingredients during processing, pour them into the
blender jar through the hole in the lid.

- Pre-cut solid ingredients into smaller pieces before processing
them.

- If you want to prepare a large quantity, process small batches of
ingredients instead of a large quantity at once.

- Soak hard ingredients, e.g. soy beans, in water before processing
them.

- Use cooked ingredients when blending a soup.

- When processing a liquid that is hot or tends to foam (e.g. milk),
do not put more than | litre in the blender jar to avoid spillage.

- If you are not satisfied with the result, switch the appliance off and
stir the ingredients with a spatula, remove some of the contents to
process a smaller quantity or add some liquid.

If ingredients stick to the wall of the blender jar:
I Switch the appliance off and unplug it.

[FA Open the lid and use a spatula to remove the ingredients from
the wall of the jar.

Always unplug the appliance before reaching into the blender jar
with your fingers or an object (e.g. a spatula).

> Note that it is not possible to use the food-processing functions when
the blender is attached to the motor unit!

PL | Blender - wskazéwki i ostrzezenia

Nigdy nie zdejmuj pokrywki, gdy urzadzenie jeszcze dziata!

D  Whbudowana blokada: miksera mozesz uzy¢ jedynie wtedy, gdy
wystep na misce blendera znajduje si¢ doktadnie naprzeciw
nadruku na czesci silnikowej.

- Aby dodac¢ ptynne skfadniki podczas przetwarzania, wlewaj je do
dzbanka przez otwoér w pokrywce.

- Skfadniki przeznaczone do przetwarzania nalezy pocia¢ na niezbyt
duze kawatki.

- Jedli chcesz przygotowac wieksza ilo$¢ potrawy lub napoju,
powiniene$ podzieli¢ je na mniejsze porcje, zeby nie przetwarza¢ w
catosci za jednym razem, zapetiajac dzbanek.

- Zamocz w wodzie twarde skfadniki, np. nasiona soi przed ich
uzyciem.

- Podczas miksowania zupy uzywaj sktadnikéw ugotowanych.

- Gdy uzywasz urzadzenia do przygotowywania goracego lub
pieniacego sie ptynu (np. mleka), nie wlewaj do blendera wiecej niz
jeden litn

- Jedli nie satysfakcjonuje cie wynik, wyfacz urzadzenie i mieszajac
sktadniki topatka, wyjmij cze$¢ zawartosci, aby przetwarza¢ mniejsza
ilos¢, albo dodaj troche ptynu.

Jesli sktadniki przykleja sie do $cianek dzbanka blendera:
Il Wytacz urzadzenie i wyjmij wtyczke z gniazdka $ciennego.

A Otwérz pokrywke i usun skfadniki ze $cianek dzbanka blendera
za pomocg fopatki.

Zawsze wytaczaj urzadzenie z sieci przed wiozeniem palcow albo
jakiego$ przedmiotu (np. topatki) do blendera.

> Zwro¢ uwage, ze nie jest mozliwe korzystanie z funkgji malaksera, gdy
do czesdi silnikowej podtqczony jest blender!

RO | Blender - sugestii si avertismente

Nu deschideti niciodatd capacul in timpul functiondrii aparatului!

D Intrerupitor de siguranti incorporat: puteti folosi blenderul cind
striatia de pe vasul blenderului si reperul de pe blocul motor
coincid.

- Turnati lichidele in vasul blenderului prin orificiul din capac.

- Taiati ingredientele solide Tn bucati mai mici fnainte de a le
introduce Tn blender.
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- Daca doriti sd preparati o cantitate mare de alimente mixati, pe
rand, cantitati mici.

- Ingredientele solide, cum ar fi semintele de soia, trebuie lasate Tn
apa sd se inmoaie Tnainte de a le prepara.

- Cand mixati ingrediente pentru supd, acestea trebuie sd fie fierte.

- Dacd preparati un ingredient lichid fierbinte sau care face spumad
(cum ar fi laptele), nu addugati mai mult de | litru in vasul
blenderului pentru a evita stropirea.

- Daca nu sunteti multumit de rezultat, opriti aparatul si amestecat;
ingredientele cu o spatuld, turnati o parte din cantitatea in curs de
preparare intr-un alt vas sau adaugati putin lichid.

Dacd se lipesc ingredientele de vasul blenderului:
Il Opriti aparatul si scoateti-I din prizi.

P2l Deschideti capacul si dezlipiti ingredientele de pe peretii bolului
cu o spatula.

Deconectati intotdeauna aparatul inainte de a introduce degetele sau

vreun alt obiect (de ex. o spatuld) in vasul blenderului.

> Nu uitati ¢d nu puteti folosi functiile robotului (incluzdnd bolul pentru
prepararea alimentelor) dacd blenderul este montat.

RU | Baenaep - coseTbl M NnpeaocTepexenus

3anpeLuaeTcs OTKPbIBaTb KPbILKY KYBLUMHA AO MOAHOM OCTaHOBKM
ABMXYLLMXCS AGTaAel SAeKTpornpubopa.

D BcTpoeHHbIt 6aokMpaTop besonacHocTU: BaeHAep ByaeT
paboTaTb TOABKO B TOM CAyae, ecAu pebpo 6aeHAepa
PacroAOXeHO TOYHO HaMpOTMB NevaT Ha GAOKe
3AEKTPOABUIaTeAS.

- AA TOro YTOGbI AOGABMTL MUAKME MHTPEAMEHTBI B MPOLIECCE
00paboTKM NPOAYKTOB, HaAMBaMTE WX B KyBLUMH DAEHAEPa Yepe3
OTBEPCTME B KPbILLKE.

- [pexae yeM NoMeLLaTb B GAEHAEP TBEPAbIE MHIPEANEHTSI,
HapesanTe X Ha boAee MEAKME KyCOUKM.

- Ecav Bam TpebyeTcsa nepepaboTath GOABLLION 0OBbEM MPOAYKTOB,
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PasAEAUTE ErO Ha HEDOAbLLME MOPLWM, & HE CTapanTech
nepepaboTaTb BCE MPOAYKTHI 32 OAMH MPUEM.

- TBepable MHIPEAMEHTbI, HAMPUMep COeBble GOBbI, CAEAYET Mepea,
06paboTKOM 3aMOUNTb B BOAE.

- VcnoAb3yviTe oTBapHble MPOAYKTbI MPU MPUFOTOBAEHMM CYrMOBbIX
cMecen.

- [pu nepepaboTKe ropsumx MUAKOCTEN, AU HKUAKOCTEW,
obpasyioLien neHy (HanpyMEp, MOAOKA), HE HAAVBAITE B KyBLUMH
6AeHAepa boaee | A XKMAKOCTM BO K3bexkaHWe ee pacriAecKMBaHKS.

- Ecant Bbl He YAOBAETBOPEHBI pe3yAsTaTOM 06paboTKM
MHIPEAMEHTOB, BBIKAIOUMTE 3AEKTPONpMBOp U nepemMelanTe
MHIPEAMEHTBI AOMATKOW, U3BAEKMTE YaCTb COAEPHKMMOTO AAS
06paboTKM MeHbLLIEN MOPLMM, UAV AASt TOTO UTODbLI A0DaBUTb
HEKOTOPOE KOAVUYECTBO XKUAKOCTH,

Ecan NHFPEAMEHTDI MPUAMMAIOT K CTEHKaM KyBLUMHA 6/\eHAepaz

Il BuikAloumMTe 3A€KTPOMPUBOP M BbIHBTE BUAKY CETEBOTO LUHypa M3
PO3eTKU SAEKTpOCETU.

n OTKPOI/'iTe KPbILWKY U OYNCTUTE HaAUMLLNE MPOAYKTbl CO CTEHOK
KyBLUMHA C MOMOLLbIO AOMATKM.

EcAu Bam BCe ke HEOBXOAMMO BOCMOAL3OBATLCS PYKOW MAM KaKMM-
AMBO NMpeAMeTOM (HanpuMep, AOMaTKOM), BbIHbTE BUAKY CETEBOTO
LHYpa M3 PO3ETKMU SAEKTPOCETH.

> ViMesime 8 B1gy, 4O HEAB3ST MCNOAL30BAMB (DYHKLIMM KYXOHHOIO
KOMOAWHG, €CAU HA BAOK SAEKMPOGBMraMeEAs yCMAHOBAEH KyBLUMH
bAeHgepa.

CS | Mixér - tipy a upozornéni

Nikdy neotevirejte viko, pokud pristroj stile bézi!

D Vestavéna bezpelnostni pojistka: mixér je mozné pouZit pouze
tehdy, je-li Zebro na nadobé& mixéru pfimo naproti potisku na
motorové jednotce.

- Chcete-li béhem zpracovani pridat tekuté suroviny, nalijfte je do
nadoby mixéru skrz otvor ve viku.



- Pevné suroviny pred zpracovanim predem nakrajejte na mensi
kousky.

- Pokud chcete pfipravovat velké mnoZstvi, zpracovavejte radsi mensi
davky nez velké mnozstvi surovin najednou.

- Tvrdé suroviny (napt' sojové boby) namocte pred zpracovanim do
vody.

- Pri mixovéni polévky pouzijte uvarené suroviny.

- Pokud zpracovavate tekutinu, kterd je horka nebo kterd tvorf pénu
(napt. mléko), nedavejte do nadoby vice nez | litr, aby nedoslo k
pretecent.

- Pokud nejste s vysledkem spokojeni, vypnéte pristroj a zamichejte
suroviny pomoci Spachtle, odeberte ¢ast surovin pro zpracovani
mensiho mnozstvi nebo pridejte trochu tekutiny.

Pokud by se potraviny prilepily na stény sklenice:

B Vypnéte pristroj a vytdhnéte jeho zastréku ze zasuvky.

[FA Otevirete viko a pomoci $pachtle odstraiite suroviny ze stén
nadoby.

Vzdy vypnéte pristroj drive, nez stréite prsty (nebo stérku) do

sklenice mixéru.

> Dbejte na to, Ze nelze pouZivat funkce pro zpracovdni potravin, je-li
mixér nasazen na motorové jednotce.

HU | Turmix - tanacsok és figyelmeztetések

Turmixolds kozben ne nyissa fel a kancso fedelét!

D Beépitett biztonsagi zar: a turmix csak akkor fog miikédni, ha a
kancson taldlhatd bordazat a motoregységen taldlhaté jelzéssel
szemben all.

- Turmixolas kézben folyékony alapanyagot a turmixkancsé fedelének
kdzepén talalhatd nyilason keresztll adagolhat.

- Mieldtt szilard alapanyagokat turmixolna, darabolja fel azokat.

- Nagyobb mennyiséget kis adagokban turmixoljon.

- A kemény alapanyagokat (pl. szojababot) aztassa be vizbe a
feldolgozas elétt.

- Leves készitése esetén a mar megf&tt alapanyagokat turmixolja
Ossze.

- Ha forrd vagy habosodd folyadékot (pl. tejet) kivan turmixolni, a
kifrocskolés elkeriilése érdekében | liternél tébbet ne toltson a
kancsoba.

- Ha elégedetlen az eredménnyel, kapcsolja ki a készlléket, és egy
spatula segitségével keverje dssze a turmixolt alapanyagokat.Vegyen
ki beléle egy keveset és kisebb adagot turmixoljon, vagy adjon
hozza egy kis folyadékot.

Ha az alapanyagok a turmixkancsé falara tapadnanak:

Il Kapcsolja ki a késziiléket és htizza ki a hélézati csatlakozokabel
dugvillajat a fali konnektorbdl.

A Nyissa fel a fedelet, és kendlapat segitségével tavolitsa el az
alapanyagokat az edény falarol.

Mindig hlzza ki a halozati csatlakozékabel dugvilldjat a konnektorbdl,
miel6tt az ujjaival vagy mas targgyal (pl. kendlapattal) a
turmixkancsoba nyulna.

> Figyelem! A robotgép funkcié nem haszndlhatd, ha a turmixkancsct is
csatlakoztatta a motoregységhez.

SI | Mixér - tipy a varovania

Kym zariadenie pracuje, veko nadoby nesmiete otovrit.

D Zabudovany zamok: zariadenie uvediete do chodu, len ak je
vystupok na nddobe mixéra postaveny oproti ozna¢enému miestu
na pohonnej jednotke.

- Ak chcete do nadoby pocas Cinnosti zariadenia pridat’ kvapalné
suroviny, pouZzite na tento Gcel otvor vo veku nadoby.

- Pred spracovanim pokréjajte suroviny na mensie kisky.

- Ak chcete spracovat vdcsie mnozstvo surovin, radsej spracujte

- Suché suroviny, napr. séjové bdby, nechajte pred spracovanim
napucat vo vode.

- Pri priprave polievky pouZite uvarené suroviny.
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- Ak potrebujete spracovat horticu kvapalinu, alebo kvapalinu, ktora
peni (napr. mlieko), do nadoby nalejte maximalne | liter tejto
kvapaliny, aby ste predisli jej rozliatiu.

- Ak s vysledkom nie ste spokojné/y, vypnite zariadenie, suroviny
premiesajte vareskou. Cast’ obsahu nadoby vyberte, aby v nej
zostalo menej surovin na spracovanie, alebo pridajte trochu
kvapaliny.

Ak sa suroviny prilepia na steny nadoby mixéra:
Il Vypnite zariadenie a odpojte ho zo siete.

[FAl Otvorte veko a pomocou veresky odstréfite suroviny zo stien
nadoby.

Skor, ako do priestoru mixéra vlozite prsty alebo predmet (napr.

varesku), odpojte zariadenie zo siete.

> Prosime, vsimnite si, Ze funkcie spracovania potravin neméZete pouZit,
ak je na pohonnu jednotku pripojeny mixér.

UK | Hix - nopaau Ta nonepeaxeHHs

HikoAn He BiAKpMBanTe KPULLKY, KOAU MPUCTPIN npaLyoe!

D B6yaoBaHuit 3aMobixKHUM 3aMOK:BM MOXKETE BUKOPUCTOBYBATH
MiKCep TIAbKM TOAI, KOAM BUCTYM Ha FAeKy MiKCepa 3HaXOAUTbCS
MPOTM MO3HAYKM Ha BY3Ai ABUTYHa.

- o6 AoaaTu piaKi IHFpeAieHTH niadac 0BpOOKM, HaAMBaTE X AO
IAeKa MiKcepa Yepes OTBIP Y KpULLLL.

- [lonepeaHbO HapiKTe TBEPAI IHTPEAIEHTM Ha MaAGHbKI LWIMATKM
nepea, ix 0bpobKolo.

- AKwo BM Baxka€eTe roTyBaTU BEAUKY KIABKICTb, OOPOBASHTE MaAi

nopuii 3aMiCTb TOro, o6 0BPOOAATH BEAMKY KIABKICTb 33 OAMH pas.

- AaiTe TBEPAUM IHIPEAIEHTAM, HamMpUKAaA, COEBUM Bobam,
BVMOKHYTM B BOAI MepeA TUM, SK X 0BpobASTY.

- [pw 3milyBanHi cyny 6epiTb 3BapeHi IHFPeAIEHTH.

- AKwWo BK 06POBASIETE PiAMHY, LLO € rapsyoio abo NiHWTLCA
(HanpuKAaA, MOAOKO), He HaamBaTe biAblue | AITpa y Mikcep, Wwob
PiAMHA HE BMAMBAAACA.
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- AKWO BK He 3aA0BOAEHI PE3YABTATOM, BUMKHITb MPUCTPIN,
MOMILLIANTE IHTPEAIEHTN AOMATKOIO, BUAAAITE YaCTUHY MPOAYKTIB,
o6 0BPOBAATI MEHLLY KiAbKICTb, 200 AOAANTE TPOXU PIANHM.

AKLWO IHTPEAIEHTU AUMHYTb AO CKASHKM:
N ByMKHiTb NpUCTpIl Ta BUTATHITH LUTENCEAb 3 PO3ETKMU.

A BiaxkpuiiTe KpULIKY Ta BUKOPUCTOBYWTE AOMATKY, LLOG BUAAAUTH
iHFpPeAIEHTU 3i CTIHOK rAeka.

3aBXAU BiA'eAHyv’ﬁe NPUCTPIN BiA MEpeXi Nepea TUM, K
BCTPOMASITM Y Yally MiKCepa MaAbLii 26O SKMKUCb MpeAMeT
(HanpuKAaa, AonaTKy).

> 3BAKME HA Me, LU0 HEMOXKAMBO BUKOPUCMOBYBAMM (PyHKUIT
KOMOQWHY, KOAM MIKCEp NPUMEGHAHO go By3AY gBuryHda!

BG | Baenaep - cbBeTH 1 NpeaynpeXkAeHus

Hukora He oTBapsTe Kamaka, AOKaTO ypeAbT oLle ce BbpTy!

D BrpaaeHa 3almTHa GAOKMPOBKA: MOXKETE A2 U3MOA3BATE
6AeHAEpa caMo, Korato pebpoTo Ha KaHata Ha GAeHAepa € TOYHO
cpelly 6eAera Ha 3aABMXKBALLUA BAOK.

- 3a pa A0DaBMTE TEUHWM CbCTaBKM MO BpeMe Ha obpaboTeaHe,
HaAMBaWTE MM B KaHaTa Ha BAeHAEpa NMpe3 OTBOpa B Karaka.

- Hapsi3eaiite nNpeABapUTEAHO TBBPAMTE MPOAYKTU Ha MO-MaAKM
napueTa, npeaun Aa rv obpaboTeare.

- AKO ucKaTe Aa MPUroTBKUTE FOASMO KOAMYECTBO, 0bpaboTeanTe
MaAKN MOPLIMK MPOAYKTH BMECTO FOASIMO KOAUYECTBO HABEAHBXK.

- HakuceaiTe TBbpAWTE NPOAYKTU, KaTO Harp. COEBK 3bPHa, BbB
BOAQ, MPeAM Aa v obpaboTaare.

- [13noAsBaviTe BapeHW CbCTaBKM, KOraTo pa3bbpKeaTe Cyna.

- Korato o6paboTsate TEYHOCT, KOATO € ropeLia MAM CKAOHHA KbM
pasneHBaHe (Hanp. MASIKO), He HaAVBalTe noseye OT | AUTBLP B
KaHaTa Ha OAeHAEpa, 3a Aa M30erHeTe M3MAVCKBaHE.

- AKO He CTe AOBOAHM OT PE3YATaTa, U3KAIOUETE YPEAR U PasTpUMTE
NPOAYKTHTE C AOMaTKa, MaxHETE MAAKO OT CbABPXKAHMETO, 38 A
06paboTHTe MO-MAAKO KOAUYECTBO, MAW AODABETE MaAKO TEYHOCT.



AKO NPOAYKTUTE 3AAEMHAT MO CTEHWTE Ha KaHaTa Ha BreHaepa: P2l Otvorite poklopac i koristite lopaticu da biste uklonili sastojke sa

zidova posude.

=

“ N3katoueTe YP€Aa N n3ssapeTe WenceAa oT KOHTaKTa.

&
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Uvek iskljucite aparat iz mreze pre nego $to u posudu blendera

P2l OTeopete Kanaka M M3NOA3BaNTE AOMATKa, 33 A OTCTPaHMTE - T -
P 3 A P stavite prste ili neki predmet (npr. lopaticu).

NPOAYKTUTE OT CTEHUTE Ha KaHaTa.

> Imajte u vidu da nije moguce koristiti funkcije prerade hrane kada je

BuHaru nskAlouBaiTe LEnceAa Ha ypeaa OT KOHTaKTa, MpeAu A , e
= yPeA - PeAN A blender montiran na jedinicu motora!

6bpkaTe B KaHaTa Ha GAEHAEPA C MPbCTU UAM HSKAKbB MpeAMeT
(Hanp. Aonatka).

> Ombenexxeme, e He e Bb3MOXKHO ga Ce M3N0A38AmM yHKUMMMeE Ha
Kynama 3a obpabomsaHe, Koramo bAeHgepbm e 3aKpeneH Kbm
3agBmKBaLLms 6AoK!

SR | Blender - saveti i upozorenja

Nemojte otvarati poklopac dok uredaj jos radi!

NG

D Ugradena sigurnosna brava: mozete da koristite blender samo
kada se rebro na posudi blendera nalazi direktno nasuprot crtice
na jedinici motora.

- Da biste dodali te¢ne sastojke tokom rada, sipajte ih u posudu
blendera kroz otvor na poklopcu.

- Pre obrade, isecite ¢vrste sastojke na manje komade.

- Ako zelite da pripremite veliku koli¢inu, preradite vise manjih celina
umesto velike koli¢ine odjednom.

- Tvrde sastojke, npr. zrna soje, pre obrade potopite u vodu.

- Koristite kuvane sastojke kada mesate supu.

- Kada preradujete te¢nost koja je vrela ili stvara penu (npr: mleko),
nemojte staviti vise od | litra u posudu blendera, da biste izbegli
prelivanje.

- Ako niste zadovoljni rezultatom, iskljucite uredaj i promesajte
sastojke lopaticom, uklonite deo sastojaka da biste radili s manjom
koli¢inom ili dodajte nesto te¢nosti.

Ako se sastojci zalepe za zid posude blendera:

I Iskljutite uredaj i izvucite kabl iz struje.
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EN | Kneading accessory - tips and warnings

SIC | Nastavec na miesenie - tipy a varovania

Always put the kneading accessory in the bow! before adding the
ingredients.

The standard processing time for all kneading jobs is 30-180
seconds.

PL | Mieszak do zagniatania ciasta - wskazowki i
ostrzezenia

=

Do nadoby najskor vioZte néstavec na miesenie a az potom pridajte
spracovavané suroviny.
Miesenie bezne trva 30-180 sekdnd.

UK | Mpuaapas aArs 3amiwysaHus - nopaam Ta
nonepeAXeHHs

Przed dodaniem sktadnikéw zawsze zatdz do miski mieszak.
Standardowy czas ugniatania wynosi 30-180 sekund.

RO | Accesoriu de frimantare - sugestii si
avertismente

Puneti Intotdeauna accesoriul de framéantare in bol inainte de a
adduga ingredientele.

Durata standard pentru toate operatiile de framantare este intre
30-180 de secunde.

RU | Hacaaka-tecromeluaaka - coBeTbl u
npeAoCTepeXeHus

3aB)XKAM BCTAHOBAIOWTE MPUAAAAA AAS 3aMILLYBAHHS Y Yally nepea,
TUM, SIK AOAABATU MPOAYKTH.

CTaHAAPTHUM Yac 0BpOBKM AAS 3amillyBaHHs cTaHosKTb 30-180
CEKYHA.

BG | Mpucraeka 3a MeceHe - cbBeTH M
npeAynpexaeHus

BuHarn cAaranTe npycTaBkaTa 3a MECEHE B KynaTa, Mpean Ad
cunBaTe CbCTaBKUTE.

HopMmaaHoTo Bpeme 3a 0bpaboTBaHe Npu BCUYKK paboTu Mo
mecere e 30-180 cekyHam.

P |42 B

SR | Dodatak za meenje - saveti i upozorenja

)
W
5

Ry

Bceraa onycKanTe HacaAKy-TECTOMELLAAKY B Yally AO TOrO Kak
NOMECTWTb B HEE MPOAYKTbI.

CTaHAapTHOE 3HaueHVe BpeMeHr 0bpaboTKM MPOAYKTOB AAS BCEX
npoLieayp 3amewmsaHms coctaBaseT 30-180 cekyHa.

CS | Hnétaci nastavce - tipy a upozornéni

Hnétaci nastavce nasadte do nadoby vzdy pred pridanim surovin.
Standardni doba zpracovani pfi viech typech hnétenti je 30 az 180
sekund.

HU | Dagaszté - tanacsok és figyelmeztetések

Miel&tt az alapanyagokat a munkatalba helyezné, el&szér mindig a
dagasztd tartozékot tegye a talba.
A dagasztashoz szikséges atlagos id&: 30-180 mésodperc.

\
\
>

Uvek stavite dodatak za mesenje u posudu pre dodavanja sastojaka.
Standardno vreme preradivanja za sve vrste mesenja je izmedu 30-
180 sekundi.

D
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EN | Juicer - tips and warnings

Never use your fingers or an object (e.g. a spatula) to push items
down the feed tube of the juicer during operation. Only the pusher
is to be used for this purpose.

Wait until the sieve has completely stopped rotating before you
remove the lid.

- Always switch the appliance on before putting the fruit in the juicen
- Do not use the juicer if the sieve is damaged.

> Built-in safety lock: the juicer will only function if all parts have all been
assembled correctly.

D Before using the juicer:

- Clean vegetables such as carrots and white radish and peel fruit
such as oranges, pineapples and melons and cut them into chunks
that fit into the feed tube of the juicer

- Remove the stone of fruit with large stones such as cherries, plums,
peaches and apricots and cut them into chunks that fit into the
feed tube of the juicer, if necessary.

PL | Sokowiréwka - wskazéwki i ostrzezenia

Gdy urzadzenie jest wiaczone, nigdy nie popychaj produktéw w leju
wsypowym palcami lub innymi przedmiotami (np. fopatka). W tym
celu uzywaj wytacznie popychacza.

Przed zdjeciem pokrywki poczekaj, az sitko zupetnie przestanie si¢
obraca¢.

- Przed wiozeniem owocdw do sokowirdwki zawsze najpierw wiacz
urzadzenie.
- Nie wolno korzysta¢ z sokowiréwki, jesli uszkodzone jest sitko.

> Whbudowana blokada: sokowirdwka bedzie pracowac tylko wtedy, gdy
wszystkie czesci urzqdzenia bedq ztozone prawidtowo.

D  Przed skorzystaniem z sokowiréwki:
- Oczys¢ warzywa takie jak marchew lub biata rzodkiew i obierz takie

jak pomarancze, ananasy i melony, po czym pokrdj je na kostki
mieszczace sie W leju wsypowym.

- Z owocdw pestkowych, np. wisni, $liwek, brzoskwin, moreli usuh
pestki i w razie potrzeby pokrdj owoce na kostki mieszczace sie w
leju wsypowym.

RO | Storcitor - sugestii si avertismente

Nu impingeti alimentele cu degetele sau cu un obiect (de ex. o
spatuld) pe tubul de alimentare in timpul functionarii storcatorului.
Folositi impingatorul.

Asteptati ca sita sd se opreascd complet inainte de a scoate capacul.

- Pornti intotdeauna aparatul fnainte de a introduce fructele in
storcdtor.
- Nu folositi storcatorul daca sita este deteriorata.

> Intrerupdtor de sigurantd incorporat: storcdtorul va functiona doar dacd

ati montat corect toate componente/e.

D nainte de utilizarea storcitorului:

- Curatati legumele, cum ar fi morcovii sau ridichiile si fructele, cum
ar fi portocalele, ananasul si pepenii, si tdiati-i in bucati astfel incat sa
le puteti introduce Tn tubul storcatorului.

- Scoateti samburii mari ai fructelor cum ar fi cirese, prune, piersici i
caise si tdiati fructele in bucati, dacd este nevoie.

RU I CoOKOBbI)KMMaAKa - COBETbI U npeapoctTepeXxeHua

Bo Bpems paboTbl sAneKTponpubopa 3anpeLaeTcs NpOTaAKMBaTb
MPOAYKTbI B 3arpy304HbI OYHKEP COKOBbIKMMAAKM MaAbLIAMU MAM
KaKMMU-AMOO npeaMeTamu (Harmpumep, AonaTkom). Aas 3ToN LeAn
MOAb3YMTECb TOAbKO TOAKATEAEM.

[pexxae YeM CHATb KPbILLIKY, AOXKAMTECh MOAHOW OCTAaHOBKM
BpalLlaloLLLerocs cuTa.

- Bceraa BraouaniTe Nprbop A0 TOro Kak MOMEeCTUTb GPYKThI B
COKOBBIKVMAAKY.
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3ar|peu.LaeTc9| MOAb30BATbCA COKOBLIKMMAAKOM C NOBPEXAEHHBIM
CUTOM.

BcmpoerHbiii 6aokmupamop 6e3onacHocmu: CokoBbhkMMAanka bygem
pabomamp MOABKO 8 MOM CAyUdE, €CAU BCE GEMAAM NPABUABHO
YCMAHOBAEHb!.

MpexAe 4YeM HavaTb MOAb30BATHCS COKOBbIXKUMAAKOM:

OuncTiTe ooy (TaKkme Kak MOPKOBb U benast peabKa) M CHUMKTE
KOXYPY C GPYKTOB (TaKMx KaK aneAbCHHbl, aHaHachl 1 AbIHW) 1
MOPEKbTE UX Ha KYCOUKM TaK, YTOBbI OHM MOMELLRAUCH B
3arpy304HbI GYHKEP COKOBbLIKUMAAKM.

BbiHbTE KOCTOUKM M3 GPYKTOB C DOABLUMMY KOCTOUKaMM (TaKuMu
KaK BULLHM, CAMBbI, IEPCUKM 1 aBPUKOCHI) 1, MPU HEOBXOAMMOCTH,
MOPEXKbTE UX KYCOUKamm, YTOBBI OHM MOMELLIGAMCH B 3arPy304HbINA
BYHKEP COKOBBIXKMMAAKM.

CS | Odstavitoval - tipy a upozornéni

Potraviny do vstupniho otvoru nikdy netla¢te rukou nebo jinym

predmétem (napr. Spachtli). Pro tento Ucel pouzivejte pouze

dodavany stlacovaci pist.

Pred sejmutim vika pockejte, az se sitko zcela prestane todit.

>

Pred vlozenim ovoce do odstaviiovace vzdy pristroj vypnéte.
Odstaviiovac nepouzivejte, je-li sitko poskozené.

Vestavénd bezpecnostni pojistka: odst'aviiova¢ bude fungovat pouze
tehdy, pokud jsou vSechny dily spravné sestaveny.

Pred pouzitim odstaviiovace:
Oistéte zeleninu (napr. mrkeyv, bilou fedkev) a oloupejte ovoce
(napt. pomerance, ananas, meloun) a nakréjejte je na malé kousky,
které se vejdou do plnici trubice odstavriovace.
Odstrante velké pecky z ovoce jako jsou tresné, Svestky, broskve (i
meruriky a piipadne je nakrajejte na malé kousky, které se vejdou
do plnici trubice odstavriovace.
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HU | Gyiimoélcsprés - tanacsok és figyelmeztetések

Soha ne az ujjaval vagy valamilyen idegen targgyal (pl. szed8lapéttal)
prébalja dtnyomni a gyiimolcsdarabokat a gyiimolcsprés adagolojan.
Erre a célra a nyomorud szolgal.

Miel6tt a fedelet eltavolitana, varjon mig a szita teljesen megill.

Mieldtt a gyimolcsot a gylimolcsprésbe tenné, kapcsolja be a
késziiléket.
- Sérllt szitaval ne haszndlja a késziléket.

> Beépitett biztonsdgi zdr: a gyliimélcsprés csak akkor mdkédik, ha
minden alkatrész helyesen lett dsszeillesztve.

D A gylimolcsprés hasznalata eldtt:

- Tisztftsa meg a z6ldségeket (pl. sargarépat, fehér retket), illetve
hamozza meg a gyliimélcsdket (pl. narancsot, ananaszt,
sargadinnyét), majd vagja fel azokat olyan darabokra, amelyek
beleférnek a gyimdlcsprés adagoldjaba.

- Magozza ki az olyan gyimdlcsdket, mint a cseresznye, szilva, &szi-
vagy sargabarack, majd sziikség szerint vagja fel azokat olyan
darabokra, amelyek beleférnek a gylimolcsprés adagoldjaba.

SIC | Odstavovat - tipy a varovania

Nato, aby ste pretlaili suroviny cez davkovaciu trubicu do
odstavovaca, ktory pracuje, nesmiete nikdy pouZzit’ prsty ani Ziadne
naradie (napr. varesku). Na tento ucel pouzivajte jedine piest.

Veko nadoby otvorte az ked' sa sitko zastavi.

- Najskér uvedte do chodu odstavovac a potom do neho viozte
ovocie.
- Ak je sitko poskodené, odstavovac nemdzete pouzit.

> Zabudovany bezpecnostny zdmok: odstavovac¢ bude pracovat, len ak
su v8etky suciastky riadne nasadené.

D Pred pouzitim odstavovada:
- Zeleninu, napr. mrkvu a bielu redkovku, ocistite a ovocie, napr.



pomarance, ananas, alebo meldn, oslpte a pokrjajte ich na kisky,
ktoré sa zmestia do davkovacej trubice odstavovaca.

- Vykéstkujte ovocie s velkymi k&stkami, ako napr. Ceresne, slivky,
broskyne a marhule. Ak treba, pokréjajte ich na kusky, ktoré sa
zmestia do davkovacej trubice odstavovaca.

UK | CokoewkuMaaKa - nopaam Ta nonepeA>KeHHs

HikoAu He BCTpOMAsKITE MaAbLi UM iHWIKMI NMPeAMET (HarMpUKAAA,
AOMATKY), WO6 NMPOLITOBXHYTU MPOAYKTU Y TPyOy MOAaBaHHS
COKOBMXXMMAAKM, KOAW BOHa MNpaLioe. AAs LIbOro MoXKHa
3aCTOCOBYBATM AULLE LUTOBXAY.

[NoyekanTe, AOKM CUTO MOBHICTIO HE 3YMUHUTLCS, MEPeA TUM, K
3HIMaTU KPULLKY.

- 3aBXAM BMMKaNTE MPUCTPIN NepeA TUM, SiK MOKARAATN GPYKTH Y
COKOBIIKVMAAKY.
- He BUKOpPUCTOBYWTE COKOBMIKIMMAAKY, AKLLO CUTO MOLUKOAMKEHE.

> BbygosaHmi 3anobiKHMA 3AMOKICOKOBIKUMAAKA NPALIOBAMMME
MIABKYM MOgi, KoM BCi YacmuHm Byge 3i6paHo NPABUABHO.

D Tlepea TUM, K BUKOPUCTOBYBATHU COKOBUMMMAAKY:

- YucTiTb OBOUI, TaKi SIK MOPKBY, PEABKY, TaKi GpyKTH, K MomMapanui,
aHaHacK, AMHI, HapisanTe TX Ha CKMOKK, WO NMPOXOASTb Kpi3b TpyOy
NOAABAHHS COKOBMMKMMAAKM.

- Buaansanite KicToukm 3 GPYKTIB 3 BEAMKMMM KICTOUKaMM - BULLHI,
CAMB, MEPCHKIB, aBPUKOCIB, Hapi3anTe iX Ha CKMOKM, LLIO MPOXOAATH
Kpi3b TPyOy NMoAaBaHHsA COKOBIXMMAAKM, AKLLO Lie HEOOXIAHO.

BG | CokouscTucKBauKa - CbBeTH M NpeAynpexXAeHUs

Hukora He M3NOA3BaNTE MPLCTUTE CU MAM HAKAKbB MpeAMeT (Harp.
AOMaTKa), 32 A2 M3byTBaTe HelaTa HAAOAY MO NoAaBalaTa Tpbba Ha
COKOM3CTMCKBaYKara no BpemMe Ha pabota. 3a Tasu LieA TpsibBa Aa ce
M3MOA3Ba CaMo ByTaAoTo.

M3yaKanTe LLeAKaTa HaMbAHO A2 CMIPe Aa Ce BbPTH, MPeAn Ad
CBaASITE Karaka.

BuHari BralouBaniTe ypeaa, Mpean Aa cAaraTe MAOAOBETE B
COKOM3BCTUCKBaYKaTA.
He 13noA3BanTe COKOM3CTMCKBAYUKATR, aKO LieAKaTa € MOBPeAEHa.

BFPGQGHG 3dimmya 6/\OKI/VPOBKG.' COKOM3CMMCKBA4YKama e pa6omm
CAMO, KO BCMYKKM 4acmum ca NpaBuAHO MOHMUPAHM.

[Npean A2 M3MOA3BaTE COKOM3CTUCKBAYKATA:

[ouncTBanTe 3eAeHUYLIMTE, KaTO HaNpUMEP MOPKOBW U psMa,
obeABaviTe MAOAOBETE KaTO MOPTOKaAW, aHaHacW W MbreLln 1 r
Hapsi3BalTe Ha MapyeTa, KOUTO Aa BAM3AT B MoAaBallata Tpbba Ha
COKOM3BCTUCKBAYKaTA.

M3BarkaaTE KOCTUAKMUTE Ha MAOAOBE KaTO YEPELLM, CAVIBY,
MPAcKOBK M KalCKM U HapA3BaUTE, ako € HEOOXOAMMO, MAOAOBETE
Ha MapuyeTa, KOMTO Ad BAM3AT B MoAaBalliaTa Tpbba Ha
COKOM3CTUCKBAYKaTa.

SR | Sokovnik - saveti i upozorenja

Nemojte koristiti prste ili neki predmet (npr. lopaticu) da biste u

toku rada gurali namirnice niz cev za dovod na sokovniku.

Cekajte dok sito potpuno prestane da se okreée, pre nego 3to

skinete poklopac.

Uvek ukljucite uredaj pre nego Sto stavite voce u sokovnik.
Nemojte koristiti sokovnik ako je sito oSteceno.

Ugradena sigurnosna brava: sokovnik ce funkcionisati samo ukoliko su
svi delovi montirani ispravno.

Pre upotrebe sokovnika:

Odistite povrée poput Sargarepe i belog radica i oljustite voce
poput pomorandzi, ananasa i dinja, i isecite ih u komade koji staju u
cev za dovod na sokovniku.

Uklonite kostice iz vocki kao Sto su visnje, Sljive, breskve i kajsije, pa
ih, ako je to potrebno, isecite u komade koji staju u cev za dovod
na sokovniku.
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EN | Meat mincer

The meat mincer can be used for mincing meat and making sausages.

Mincing meat
Cut the meat into 10cm-long, 2cm-thick strips.
Remove bones, pieces of gristle and sinews as much as possible.
Never use frozen meat!
Press the ® button on the control panel.
You can mince 1.3 kg meat per minute.
Use lean meat without fat and sinews.
D For steak tartare, mince the meat with the medium grinding disc
twice.

Making sausages

D Always mince the meat first.

D Leave the worm shaft in the cutter housing when you start
making sausages.

D  Put the sausage skin in lukewarm water for 10 minutes. Then slide
the wet skin onto the sausage horn. Push the (seasoned) minced
meat in to the cutter housing with the pusher.

D If the skin gets stuck onto the sausage horn, wet it with some
water.

D Press the ® button on the control panel.We advise you to
reduce the speed by pressing the - button when you are making
sausages.

PL | Maszynka do miesa

Maszynke do miesa mozna wykorzystywac do mielenia miesa i robienia
kietbas.

Mielenie miegsa
Potnij migso na paski o dtugosci 10 cm i grubosci 2 cm.
Usun mozliwie wszystkie kosci, kawatki chrzastek i $ciggna.
Nigdy nie uzywaj zamrozonego miesa!
Na panelu sterowania wcisnij przycisk ©.
Mozesz zemle¢ 1,3 kg migsa na minute.

Uzywaj chudego migsa bez ttuszczu i Sciggien.

D Aby zemle¢ migso na befsztyk tatarski dwukrotnie zmiel migso
na tarczy $rednio Scierajace;.

Robienie kietbas

D Zawsze najpierw zmiel migso.

D Jesli chcesz robi¢ kietbaski, pozostaw w maszynce do migsa
$limak.

D Jelito na kietbasy wtéz wczesniej na 10 minut do cieptej wody.
Nastepnie nasun mokre jelito na rozek do kietbas. Uzywajac
popychacza, wepchnij zmielone (przyprawione) migso do
maszynki.

D Jesli ostonka przyklei si¢ do lejka do kietbas, zwilz ja woda.

D Na panelu sterowania weci$nij przycisk ©. Przy robieniu kietbas
radzimy zmniejszy¢ predkos¢, naciskajac przycisk -.

RO | Tocitor de carne

Tocdtorul de carne poate fi folosit pentru tocarea camii sau prepararea
carnatilor.

Tocarea carnii
Taiati carnea in buciti de 10 cm lungime si 2 cm ldtime.
Scoateti oasele, cartilagiile sau zgérciurile atat cit se poate.
Nu tocati carne inghetata!
Apisati butonul © de pe panoul de comandi.
Puteti toca 1,3 kg de carne pe minut.
Folositi carne slaba fard zgarciuri.
D Pentru biftec tartar, tocati carnea cu discul de tocare medie de
doua ori.

Prepararea carnatilor

D Tocati intotdeauna carnea inainte.

D Ldsati melcul in carcasa cutitului cAnd incepeti sd preparati
carnati.

D Puneti membrana pentru carnati in apa cdldutd timp de
10 minute. Apoi umeziti-o si culisati-o pe palnie. impingeti carnea
tocatd (condimentatd) in carcasa cutitului cu impingdtorul.
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Dacd membrana ramane lipitd de palnie, umeziti-o cu putind apa.
Apisati butonul ® de pe panoul de comanda.Va sfituim sd
micsorati viteza apasand butonul - cand preparati carnati.

RU | Msacopy6ka

Mscopybka MOXET MPUMEHATLCA AASI PUFOTOBAEHMS MACHOTO daplua
1 KOABACOK.

MepemaabiBaHue MaAca
MopexxbTe Msico Kycoukamm aAamHoM 10 cm, ToALMHOM 2 cMm.
YAaAUTE MO BO3MOXHOCTU KOCTU, XPSLLM U CYXOXKMAUS.
3anpeLuaeTcs MepeMaAbiBaTb 3aMOPOXKEHHOE MsACO!
HaskmuTe Ha KHOMKy © Ha MaHeAM yrnpaeAeHus.
3a MUHYTY MOXKHO nepemMoAoTb 1,3 Kr msca.

/lcnoAb30BaHMe MNOCTHOE MSCO BE3 MKMpa 1 CYXOMUANA.
AAs Msica MO-TaTapCKM peKOMEHAYEM MEPEMOAOTb MSICO ABAXKAbI,
UCMOAb3Ysl AUCK CPEAHEN CTEMEHU U3MEAbYEHUS.

MpurotoBAeHne KoAGacok

Bceraa HaumMHanTe c M3MeAbyeHUs (pybKu) msca.

MpucTynas K NpPUroToBAEHMIO KOABACOK, OCTaBbTE YepBSYHbIN
BaA B KOpyce HOXeBOro 6Aoka.

MoroxuTe 060A0UKY AAst KOABacoK Ha |0 MUHYT B Temayto BoAy.
3aTeM HaTsiHWUTE BAAXKHYIO OBOAOUKY AAS KOABACOK Ha POXKOK.
MomecTHTe C NOMOLLBIO TOAKATEAs MSCHOW ¢apLu
(MpUNpaBAEHHBIV) B KOPIYC HOXEBOTO BGAOKa.

EcAv 060AOUKa MPUAMMAET K POXKKY, CMOYMTE €€ BOAOH.
Haxmute Ha KHomKy © Ha naHeAu yrnpasaeHus. Mbl
peKOMeHAyeM BaM YMEHbLLUUTb CKOPOCTb 06paboTku npu
NPUroTOBAEHWUM KOABACOK, HaXKaB Ha KHormKy "-"

CS | Miynek na maso

Mlynek na maso mdze byt pouZzit pro mleti masa a vyrobu omacek.

Mleti masa
Maso roziezte na prouzky 10 cm dlouhé a 2 cm tlusté.
Pokud to bude mozné, vyjméte kosti, kousky chrupavek a Slachy.
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Nikdy nepouzivejte zmrzlé maso!
Stisknéte tlatitko ® na kontrolnim panelu.
Vlozte maso na misku. Péchova¢em ho jemné pritlacujte do
télesa mlynku.
Za minutu muzete zpracovat az |,3 kg masa.
PouZijte libové maso bez Slach.
Pro tatarské bifteky zpracovavejte maso stiredné hrubym
dérovanym kotouc¢em dvakrat po sobé.

Vyroba parku

Nejprve maso rozemelte.

PFi vyrobé parkd ponechejte Snekovy hridel uvniti* Fezaciho
krytu.

Vlozte stitivko do vlazné vody asi na 10 minut. Potom nasurite
mokré stitivko na plnici nastavec. Pomoci stlac¢ovaciho pistu tlacte
rozemleté maso (okorenéné) do fezaciho krytu.

Pokud lze stiivko natdhnout na plnici nastavec jen ztuha, mlizete
je trochu navlhéit vodou.

Stisknéte tla¢itko © na kontrolnim panelu. Pfi vyrobé parkd vam
doporucujeme snizit rychlost stiskem tlacitka -.

HU | Huasdaralé

A husdaralét his dardlasahoz és kolbasz toltéséhez hasznalhatja.

Huasdaralas

Viégja fel a hist 10x2 cm-es csikokra.

Tavolitsa el csontokat, és - amennyire lehetséges - a porcogdkat
és az inakat.

Soha ne daraljon fagyasztott hust.

Nyomija meg a miiveleti mezén a ©® gombot.

Percenként 1,3 kg hust daralhat le.

Hasznéljon sovany hust zsir és mocsing nélkdl.

Vagdalt hushoz (bifsztek) a kdzepes dardld tarcsaval kétszer
dardlja le a hust.

Kolbasztoltés
A toltés el6tt mindig dardlja meg a hust.
A toltéshez hagyja a csigatengelyt a vagohazon.



10 percre tegye a toltéshez haszndlt bért langyos vizbe. Ezutdn
csUsztassa a nedves bért a kolbasztolcsérre. A nyomoruddal
adagolja be a darilt (fiiszerezett) hust a vagohazba.

Ha a bér megakad a kolbasztoltén, akkor némi vizzel nedvesitse
meg azt.

Nyomija meg a miiveleti mezén a ® gombot. Javasoljuk, hogy
csokkentse a fordulatszamot a "-" gombbal, amikor kolbaszt
készit.

SK | Miynéek na miso

Mlyncek mbZete pouzit' na mletie masa a na pripravu klobas.

Mletie misa
Miso nakrajajte na pasy hrubky 2 cm a dizky 10 cm.
Odstraiite, pokial mozno uplne, kosti, kisky chrupaviek a $lachy.
Nikdy nepouzivajte mrazené maso!
Na riadiacom panele stlatte tladidlo ®.
Za minutu dokazete zomliet’ 1.3 kg misa.
Pouzite chudé mdso bez tuku a Sliach.
Pri priprave tatarského bifteku zomelte méso dvakrat pomocou
nastavca na hrubsie mletie.

Priprava klobas

Vzdy najskér pomelte midso.

Ked' za¢nete plinit’ klobdsy, zavitnicu hriadela nechajte v tele
mlynceka.

Crievka na klobésy dajte na 10 mintt do vlaznej vody. Potom ich
nasurite na nastavec na plnenie klobds. Mleté (ochutené) miso
zasuiite piestom do tela mlynceka.

Ak sa ¢rievko prilepi na nastavec, navlh¢ite ho vodou.

Na riadiacom panele stla¢te tlagidlo ©. Pri plneni klobds Vam
oporucame znizit' rychlost’ stla¢enim tlacidla -.

UK | M'acopy6bka

M'sicopyOKy MO»KHa BMKOPUCTOBYBATU AAS MEPEMEAIOBAHHSA M'sica Ta
BUIOTOBAEHHSI COCMCOK.

MepemeatoBaHHA M'sAca

Pospixkte m'ico Ha cTpivku aoBxuHoW 10 cM, ToBLMHOK 2 cM.

BuaaAiTh KicTKM, LUMATKM XPALLB.

HikoAun He BMKOpUCTOBYHTE 3aMOpoOXKeHe M'sico!

HatucHite KHOMKY ® Ha naHeAi ynpasAiHHS.

Bu mMoxkeTe nepemeaioBatit |,3 Kr m'sica Ha XBUAMHY.
BukopucToByiTe nicHe M'AicO 6€3 KMPY Ta CyXOMMAOK.

AAs TaTapcbKoro GidLuTeKca NepeMeAlonTe M'ACO CEpeAHIM

AVCKOM ABIUYi.

MpuroTtyBaHHA cocucok

3aBXKAM CriepLUy 3MeAlonTe M'ACOo.

3aAuwanTe YepB'sYHUK MBUHT Y PidKyHOMY BY3Ai, KOAM MOYMHAETE
pPO6UTH COCUCKM.

[MoKkAaAiTb 06OAOHKY AASl COCUCOK Y TernAy BoAy Ha |0 XBUAMH.
HaTtsarHiTe BoAory 060AOHKY Ha pir AAsl COCUCOK. 3acoByuUTe
MPUMPaBAEHE MEPEMEAEHE M'ICO Y PidKyUMI By3OA LLUTOBXAYEM.
AKwo 060AOHKA MPUAUMAE AO POrY, 3MOUYMTD ii BOAOIO.
HatucHiTb KHOMKy © Ha naHeai ynpasaiHHsA.Mu paaumo
3MEHLUYBATH LUBUMAKICTb HATUCKAHHAM KHOMKM "-", KOAM BU
pobuTe COCUCKM.

BG | Mecomearauka

MecomenaukaTa MOXe A3 CE M3MOA3Ba 33 MEAEHE Ha MECO U Hanpasa
Ha HaAEeHMLN.

MeaeHe Ha meco
Hapexete MecoTo Ha uBMuUM ¢ AbakuHa 10 cm 1 AebeanHa 2 cMm.
OrTcTpaHeTe AOKOAKOTO € Bb3MOXKHO KOCTUTE, XPYLLSAUTE U
CYXOXMAUATA.
Hukora He usnoassanTe 3ampaseHo meco!
HatucHeTe 6yToHa © Ha KOMaHAHWS MaHeA.
MoskeTe aa MeanTe |,3 Kr Meco Ha MUHYyTa.

13noA3BanTe KpexKo MeCo, 6e3 TABCTUHU U CyXOXKMAWS.
3a 6upTeK NO TaTapcKM CMEAETE MECOTO ABa MbTU C AWCKaA 33
CPEAHO CMMAAHe.
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Hanpasa Ha HaaeHMLM

BuHarm mbpBo cMMAaMTE MecoTo.

OcTaBeTe YepBA4HUSA BaA B KOpryca Ha pexelLms B6AOK, Korato
3aMoYHETE A2 MPaBUTE HAAEHULUTE.

HakucHeTe yepBaTa B xAaaka Boaa 32 |10 MuHyTH. Caea TOBa
HaAeHeTe BARKHOTO YepBO BbpXy ¢yHMSATA 32 HaAEHWULM.
M3byTanTe Karimata (OTAeXKaAa) B KOPMyca Ha pexeLLms GAOK C
6yTaroTo.

AKo 4epBOTO 3aAenHe BbpXy $yHMATA 32 HAAEHULM, HAMOKpeTe
ro ¢ MaAKO BOAR.

HatucHete 6yToHa © Ha KoMaHAHUs maHeA. [1penopbusame Bu
A2 HaMaAMTe CKOPOCTTa Ype3 HaTUCKaHe Ha ByToHa -, Korato
MpaBuTe HAAEHULIMU.

SR | Masina za mlevenje mesa

Masina za mlevenje mesa se moze koristiti za mlevenje mesa i
pravljenje kobasica.

Mlevenje mesa

Isecite meso na trake 10 cm duge i 2 cm Siroke.
Uklonite kosti, komade hrskavice i Zile $to je moguce bolje.
Nikad nemoijte koristiti zamrznuto meso!
Pritisnite dugme ® na kontrolnom panelu.
Stavite meso u plitku posudu. Upotrebite potiskiva¢ kako biste
lagano gurali meso u kuciste noza.
Mozete da izmeljete 1.3 kg mesa u minutu.

Upotrebljavajte krtinu, bez masti i Zila.
Za tartar biftek, dva puta izmeljite meso sa srednje finim diskom
za mlevenje.
Pravljenje kobasica
Uvek prvo sameljite meso.
Kada pocnete da pravite kobasice, ostavite beskrajni zavrtanj u
kucistu rezaca.
Stavite crevo za kobasicu 10 minuta u mlaku vodu. Zatim navucite
pokvaseno crevo na cilindar za kobasice. Mleveno (i zainjeno)
meso gurajte u kuciste reza¢a pomocu potiskivaca.
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D Ako se crevo zaglavi na cilindru za kobasice, pokvasite ga vodom.

D  Pritisnite dugme ® na kontrolnom panelu. Savetujemo vam da
smanjite brzinu pritiskom na - dugme kada pravite kobasice.



EN | Storage

Storage

PL | Przechowywanie

Przechowywanie

RO | Depozitare

Depozitare

RU | Xpanenue

XpaHeHwe

CS | Uchovavani

Uchovavani

HU | Tarolas

Tarolas

SK | Odkladanie
Odkladanie

UK | 36epiranns

36epiraHHa

BG | Cuxpausasane

CoxpaHssaHe

SR | Odlaganje

Odlaganje
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EN | Cleaning

PL | Mycie

Always unplug the appliance before removing accessories or
cleaning the motor unit.

You can quickly and easily clean the food processor bowl and
blender jar by means of the clean button. Simply put some water
and a few drops of washing-up liquid in the dirty bowl or jan,
secure the lid and press the clean button until the bowl or jar is
clean.

When cleaning the food processor bowl in this way, make sure
either the blade or the kneading accessory has been assembled in
the bowl.

To clean the balloon beater, pull the beater out of the gear housing.
Then open the housing by pulling the latch sideways and take out
the two gearwheels. Clean the gearwheels and the beater in hot
water with some washing-up liquid.

The gearwheels and the beater can also be cleaned in the
dishwasher. The gear housing can be wiped with a moist cloth.
The adjustable slicing disc, the slicing insert and the adjusting knob
can be cleaned in hot water with some washing-up liquid or in the
dishwasher. Turn the adjusting knob to the right and pull the slicing
insert out of the disc before cleaning it.

Cleaning of the meat mincer

The meat mincer is not dishwasher-proof.You can rinse it under the

Remove any meat left in the cutter housing by passing pieces of
bread through it.

Switch off the appliance and unplug it.

Remove the pusher and the tray.

Unscrew the screw ring and remove the grinding disc, the cutter
unit and the worm shaft.

Remove the cutter housing by pressing the release button and
turning it to the right.

Detach the gear housing by turning it to the right.

Clean all parts with hot water and some washing-up liquid.
Rinse them under a hot tap and dry them immediately with a tea
towel.

Przed wyjeciem akcesoriéw lub przystapieniem do czyszczenia
czesci silnikowej zawsze wytaczaj urzadzenie z sieci.

Weiskajac przycisk mycia, mozna szybko i fatwo oczysci¢ miske
malaksera i dzbanek blendera. Wystarczy do brudnej miski
malaksera lub do dzbanka wla¢ troche wody z dodatkiem ptynu do
zmywania naczyn, zamkna¢ pokrywe i wcisnaé przycisk mycia do
chwili catkowitego umycia miski lub dzbanka.

Podczas takiego mycia miski malaksera sprawdz, czy w misce zostaty
zatozone ostrze lub mieszak.

Aby oczysci¢ trzepaczke, wyciagnij ja z obudowy kétek zebatych.
Nastepnie otworz obudowe, przesuwajac zatrzask w bok, a
nastepnie wyjmij dwa kétka zebate. Oczys¢ kdtka zebate i
trzepaczke w goracej wodzie z dodatkiem niewielkiej iloci ptynu
do mycia naczyn.

Kétka zebate i trzepaczke mozna réwniez umyé w zmywarce.
Obudowe kdtek zebatych nalezy czysci¢ wilgotna szmatka.
Regulowana tarcze tnaca na plastry, nasadke tnaca na plastry oraz
pokretfo regulacyjne mozna umy¢ w zmywarce lub w goracej
wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Przed umyciem tarczy
obré¢ pokrettem regulacyjnym w prawo i wyjmij z niej wkiadke
tnaca.

Czyszczenie maszynki do miesa

Maszynki do migsa nie mozna my¢ w zmywarce. Mozna ja optuka¢ pod
kranem.

Usun pozostate w maszynce resztki miesa, przepuszczajac przez nia
kawatki chleba.

Whytacz urzadzenie i wyjmij wtyczke z gniazdka sieciowego.

WYyjmij popychacz i tacg.

Odkrec¢ pierscien i wyjmij z maszynki tarcze Scierajaca, nozyk i
Slimak.

Zdejmij z maszynki czg$¢ tnaca, wciskajac przycisk zwalniajacy i
przekrecajac go w prawo.

Odtacz maszynke, obracajac ja w prawo.

Oczys¢ wszystkie czesci goraca woda z dodatkiem $rodka do mycia
naczyn.
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- Optucz je pod kranem z goraca woda i natychmiast osusz Scierka
do naczyn.

RO | Curitare

RU | Ouucrka

- Scoateti intotdeauna stecherul din priza Tnainte de a demonta
accesoriile sau de a curata blocul motor.

- Puteti curdta rapid si usor bolul si vasul cu ajutorul butonului de
curdtare. Turnati apa si putin detergent lichid Tn vas sau in bol,
inchideti capacul si apasati butonul de curatare.

- Cand astfel spdlati bolul pentru prepararea alimentelor, aveti grijd sa
montati in prealabil cutitul sau accesoriul de framantare.

- Pentru curdtarea telului, scoateti-| din agrenaj. Deschideti clemele
de prindere si scoateti cele doud rotite dintate. Spdlati rotitele si
telul 1n apd fierbinte si putin detergent.

- Puteti curdta rotitele si telul in masina de spdlat vase. Carcasa poate
fi stearsa cu o carpa umeda.

- Discurile de taiere n felii, inclusiv butonul de reglare a grosimii pot
fi curdtate cu apa fierbinte si detergent sau in masina de spalat
vase. Rdsuciti butonul de reglare a grosimii spre dreapta si scoateti
lama de tdiere in felii de pe disc, inainte de a o curdta.

Curatarea tocatorului de carne
Masina de tocat carne nu poate fi spdlata in masina de spdlat vase. O
puteti curdta la robinet.
- Indepartati carnea rdmasa in interiorul aparatului tocand o felie de
paine.
- Opriti aparatul si scoateti stecherul din prizd.
- Scoateti Impingdtorul si tava.

EcA BaM HEOBXOAMMO CHATb HACAAKM MAM OUYMCTUTL BAOK
3AEKTPOABMIaTeAs, BbIHBTE BUAKY CETEBOTO LHYPa U3 PO3ETKM
SAEKTPOCETW.

Yally KyxOHHOrO KOMOaMHa 1 KyBLIMH BAEHAEPA MOXHO BbICTPO U
MPOCTO OYUCTUTD, HaXKkaB KHOMKY OUMCTKU. AAA 3TOFO AOCTaTOYHO
HaAWTb B 3arpsiHEHHYIO Yallly MAM KyBLUMH HEMHOTO BOABI U
A0BaBUTL HECKOABKO KareAb MOIOLLEro CPeACTBa, 3aKperniTh
KPbILLKY, HOKMUTE U YAEPXKMBATE KHOMKY OUYMCTKM AO MOAHOM
OUMCTKM YaLliM MAW KyBLUMHA.

[py OUNCTKe TaKMM CMOCOBOM Yalln KyXOHHOTO MpoLLeccopa,
yOEANTECH, YTO HOX WA HacaAKa-TECTOMELLAAKA YCTaHOBAEHbI B
vatue.

AR TOro YTOBbI OUNCTUTL BAAMOHHYIO B3OMBAAKY, BLITAHKTE ee 13
Kopnyca peaykTopa. [locae 3Toro oTKpowTe KOpryc, NOTAHYB ero
dVKcaTOpbl B CTOPOHbI, U BblHbTE ABE LUeCTepHU. BoiMoliTe
LWIeCTEPH 1 BAAMOHHYIO B3OMBAAKY B rOPAYEl BOAE C HEOOABLLIMM
KOAMYECTBOM MOIOLLErO CPEACTBA.

LLlecTepHM 1 6GarMOHHYIO B3OMBAAKY TaKKe MOXHO BbIMbITb B
NOCYAOMOEYHOM MalLiHe. Kopryc peayKTopa MOXHO BbITepeThb
KYCOUKOM BAQKHOW TKaHM.

PeryAvipyeMbii AUCK AAA HAPE3KM AOMTHIKOB, HOX-BCTaBKY M
YCTAHOBOUHYIO PYUKY MOXHO BbIMbITb B rOpsAYei BoAe C
HEOOABLLMM KOAMYECTBOM MOIOLLIErO CPEACTBA MAW B
MOCYAOMOEYHOW MatllmHe. [ lepea 0UMCTKOM NMOBEPHWUTE BrpaBo
YCTAHOBOYHYIO PYUKy W, MOTAHYB, 13BAGKMTE HOMX-BCTaBKY W3 AMCKA.

Oumncrka Macopy6ku

- Desurubati inelul filetat si scoateti discul de tocare, cutitul si axul

melcului.

Scoateti carcasa cutitului apasand butonul de decuplare si rotind-o
spre dreapta.

Scoateti angrenajul prin rotire spre dreapta.

Spalati toate accesoriile cu apa caldd si detergent de vase.
Clatiti-le cu apa fierbinte si stergeti-le cu un prosop de bucatarie.
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MscopybKka He MMEEeT 3alUMTHOIO MOKPLITUS AAS OUMCTKM B

MOCYAOMOEYHOW MallMHe. Ee MOXHO BbIMbITb MOA CTPyewt

BOAOI'IPOBOAHOVI BOAbI.
VAanmTe Bce MACO, OCTaBLLEECs B KOPIyce HOXKEBOro GAOKa
MSICOPYOKM, MPOMYCTHB YEPE3 HEro KyCOUKM xAeba.

- BobikalounTe Nprbop 1 OTKAIOUMTE €ro OT SAEKTPOCETU.

- YbepuTe TOAKATEAb M CHUMUTE 3arpy304HbIV MOAACH.

- OTBUHTHTE KOABLIO C Pe3b0OM 1 BbIHETE AMCK AASI U3MEABYEHMS,
HOXEBOW BAOK 1 YEPBAYHBIN BaA.



- CHuMUKTE KOpMYC HOXKEBOTO BAOKA, HaXKaB Ha KHOTKY
OTCOEAMHEHVS 1 MOBEPHYB €ro Brpaso.

- OTcoeanHnTe KOpryC peAyKTOpa, MOBEPHYB €ro Brpaso.

- OuncTuTe BCe AETaAM rOpsAYEN BOAOW C HEOOABLLMM KOAMYECTBOM
MOIOLLEro CPEACTBa.

- [lpomoliTe 1x noa CTpyent ropsyuert BOAONPOBOAHOM BOABI M Cpasy
e BbITPUTE KYXOHHbIM MOAOTEHLIEM.

CS | Cisténi pristroje

- Pred demontaz piislusenstvi a pred cisténim motorové jednotky
vzdy pHistroj odpojte ze sfté.

- Misu kuchyriského robota a nadobu mixéru mdzete snadno a
rychle vycistit pomoci tlacitka Clean. Jednoduse nalijte trochu vody
s nékolika kapkami Cisticiho prostredku do Spinavé misy ¢i nadoby,
zajistéte vicko a stisknéte tlacitko Clean, dokud nebude misa Ci
nadoba dista.

- Pokud budete kuchyriského robota cistit timto zptsobem, dbejte na
to, aby byl sekaci niz nebo hnétaci ndstavec upevnény v nadobé.

- Chcete-li vycistit Slehaci metly, vytdhnéte metly z prevodového
pouzdra. Potom oteviete pouzdro pomoci postrannich pojistek a
vyjméte obé prevodova kola. Pfevodova kola a Slehaci metly umyjte
v teplé vodé s trochou myciho prostredku.

- Prevodova kola i Slehaci metly je mozné také myt v mycce nadobi.
Prevodové pouzdro otfete navih¢enou utérkou.

- Nastavitelny platkovaci kotoug, platkovaci struhadlo a sefizovaci
knoflik Ize myt v horké vodé s trochou disticiho prostfedku nebo v
mycce nadobi. Pred cisténim otocte sefizovacim knoflikem doprava
a vytahnéte platkovaci struhadlo z kotouce.

Cisténi mlynku na maso

Mlynek na maso nelze myt v mycce nadobi. Oplachnéte ho pod

tekouci vodou.

- Odstrarite zbylé maso z Fezaciho krytu tak, Ze jim nechate projit
nékolik kouskd chleba.

- Vypnéte pristroj a odpojte ho od sité.

- Vyjméte péchovac a zasobnik.

Odsroubuijte krouzek a odejméte dérovany kotouc, nozovou
jednotku a Snekovy hridel.

Odejméte frezaci kryt stisknutim uvolfiovaciho tla¢itka a jeho
otocenim doprava.

Prevodovku oddélte otocenim doprava.

VSechny ¢asti umyjte horkou vodou s trochou Cisticho prostredku.
Oplachnéte je pod horkou tekouci vodou a ihned je fadné osuste
pomoci utérky.

=

HU | Tisztitas

Mindig kapcsolja ki a késziléket, ha valamilyen tartozékot kivan
eltavolitani, vagy meg akarja tisztitani a motoregységet.

A "tisztitas" gombbal gyorsan és kénnyedén végezheti el a munkatal
és a turmixkancsé tisztitasat. Egyszerden ontson némi vizet és
néhany csepp mosogatoszert a munkatalba vagy a kancséba,
helyezze fel a fedelet, majd addig nyomja a gombot, amig a tal vagy
a kancsé tiszta nem lesz.

Ugyeljen arra, hogy a robotgép munkatéljanak - a fenti médon
torténd - tisztitasakor sem kés, sem dagasztd horog ne maradjon a
talban.

A habverd tisztitadsdhoz hlzza le a habverdt a fogaskerekek hazarol.
Ezutan nyissa ki a hazat a retesz oldaliranyba térténé hizasaval, és
vegye ki a két fogaskereket. Mossa el a fogaskerekeket és a
habver&t meleg, mosogatészeres vizben.

A fogaskerekeket és a habverdt tisztithatja mosogatégépben is. A
fogaskerekek hazat tordlje at nedves ruhaval.

A szabdlyozhato szeleteld tarcsa, a szeleteld betét és a szabdlyozd

gomb meleg vizben, mosogatdszerrel, illetve mosogatogépben is
tisztithatd. A tisztitas eltt forgassa el jobbra a szabélyozd gombot, Q
2
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majd hlzza ki a szeletel& betétet a tarcsabol.

A husdaralo tisztitasa

A hlsdaralé nem tisztithatd mosogatdgépben, csak vizcsap alatt.

Tavolitsa el a vagbhazbdl a maradék hisdarabokat: ehhez nyomjon n
at a vagbhazon néhany kenyérszeletet.

Kapcsolja ki a készlléket, majd hizza ki a konnektorbdl a

csatlakozokdbel dugvilldjat.
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- Vegye ki a nyomorudat és az adagolé talcat.

- Csavarja le a csavarmenetes gy(in(t és vegye ki a dardlé tarcsat, a
vagokést és a csigatengelyt.

- Tavolitsa el a vagbhazat: ehhez forgassa el jobbra és valassza le azt.

- Forgassa el jobbra és vélassza le a fogaskerékhazat.

- Tisztitsa meg az 6sszes alkatrészt forrd vizzel és némi
mosogatoszerrel.

- Oblitse at azokat forrd csapviz alatt, majd azonnal térélie meg egy
kenddvel.

SK | Cistenie

- Pred odpojenim prislusenstva, alebo pred cistenim pohonne;
jednotky vzdy odpojte zariadenie zo siete.

- Nédobu na spracovanie potravin a nadobu mixéra rychlo a
jednoducho odistite pouzitim tlacidla Clean. Do znecistenej nadoby
nalejte trochu vody a niekolko kvapiek cistiaceho prostriedku,
zaistite veko a podrzte stla¢ené tladidlo Clean, kym nie je nadoba
Cista.

- Pritomto sposobe Cistenia ponechajte cepel, alebo néstavec na
miesenie nasadeny v nadobe.

- Nastavec na Slahanie odistite tak, Ze ho odpojite z prevodovej
skrinky. Potom potiahnite zapadku do strany, otvorte skrinku a
vyberte z nej dve ozubené kolieska. Ozubené kolieska a néastavec
na Slahanie umyte v horicej vode s pridavkom saponatu.

- Ozubené kolieska a nastavec na Slahanie mézete odistit’ aj v
umyvacke na riad. Prevodovd skrinku ocistite vihkou tkaninou.

- Nastavitelny disk na krajanie na platky, nastavec na kréjanie a
nastavovaci gombik mézete ocistit’ v horlicej vode s pridavkom
malého mnozstva saponatu, alebo v umyvacke na riad. Pred
Cistenim otocte nastavovacim gombikom doprava a z disku vyberte
nastavec na krajanie.

Cistenie mlynceka na maso

Mlyncek na mdso nemdzete Cistit' v umyvacke na riad. Mézete ho
oplachnut’ pod teclcou vodou.

| Essence

Nechajte zomliet' kisky chleba, aby ste z tela mlynceka odstranili
zvysky mdsa.

Vypnite zariadenie a odpojte ho zo siete.

Odstrarte piest a hrdlo mlynceka.

Odmontujte krdzok so zavitom a vyberte disk na mletie, n6z a
zavitovkovy hriadel.

Aby ste demontovali telo mlynceka, stlacte uvolfovacie tlacidlo a
telom mlynéeka otocte doprava.

Prevodovu skrifiu odpojite otocenim doprava.

Vsetky suciastky umyte hortcou vodou s pridavkom malého
mnoZzstva saponatu.

Oplachnite ich hortcou vodou z vodovodu a okamZite osuste
utierkou.

UK | Yucrka npuaaay

3aBKAN BUTAMYWTE LITENCEAD i3 PO3ETKM MepeA TUM, AK 3HIMATK
NpUAAAAA abO YMCTUTU BY3OA ABUMYHA.

Bi MokeTe LWBMAKO 1 ACTKO YMCTUTK Yallly KyXOHHOTO KOMbavHy
Ta reKa 3MilllyBava 3a AOTIOMOTOIO KHOMKK "unitenHs". [pocTo
AOCAANTE TPOXM BOAM Ta ACKIABKA KPANAVH PIAVHU AN MATTS Y
6pyAHY uaLlly abo rAeK, 3aKpiniTb KPULLKY, HATUCHITL | TpuManTe
KHOMKY "4MLLieHHs", AOKM Yallly abo ek He byae oumLeHo.

[Mpy YMLLEHHI YaLli KyXOHHOTO KoMbavHy y Takui cnoci6
nepeKoHanTecs, Wo Ae30 abo 3amillyBay BCTAHOBACHI B YaLlly.

LLlo6 nouncTnTi 361BavKy, BUTAMHITL 1 3 koprycy. [oTiM BiakpunTe
KOPYC, BUTATHYBLUM 3aCyBKW MO BOKax, BUTAMHITb ABa 3yOuacTux
Koneca.l louncTiTe 3ybyacTe KoAeco Ta 36MBaYKy B rapsuivi BOAI 3
MMIOHKM 3aCOB0M.

3ybuacTi KoAeca Ta 361BaUKy TaKOX MOXHA MUTU B MOCYAOMUIHIN
MaLLMHIL.Kopryc MoXHa MpOTMPaTH BOAOTOIO FaHYipKOIO.
PeryAboBaHWMI AMCK AAS Hapi3aHHS, BCTaBKa AASl Hapi3aHHA Ta pyudka
PEryAIOBaHHA MPUAATHI AO MUTTS B rapAYivi BOAI 3 MUIOYOIO
piAVHOIO 200 B MOCYAOMUIHIV MaluHI. [ToBEPHITL pyuKy
PEryAloBaHHs BMpaBO Ta BUTATHITL BCTABKY AAl HAPI3aHHS 3 AMCKY
nepea TUM, AK YNCTUTW.



YuweHHa m'acopy6ku

M'sicopybKa He NMpuaaTHa AA MUTTA B MOCYAOMUMHIV MaluWHI. Bu
MOXETE MOMMUTU i Nia KPaHOM.

BUTArHITH M'ACO, LLIO MOTAO 3aAMLUMTUCS B PiKYyHOMY BAOLY,
MPOMYCTMBLUK KPi3b HBOTO WMATKM XAiba.

BUMKHITE MPUCTPIN Ta BUTATHITL WHYP i3 PO3ETKM.

3HIMITb LUTOBXaY Ta MPUMMAABHVIK.

BIArBMHTITE MBUHTOBE KiAbLIE, 3HIMITb 3MEAIOIOUMIA AMCK, BY3OA
HOXIB Ta MBUHT.

3HIMITb PiKyumiA BAOK, HATUCKAIOUM KHOMKY PO30AOKYBaHHA Ta
MoBEpTalouM BrpaBo.

Bia'eaHaVTe MPUBIAHWI BY30A, MOBEPTAIOUM BMPABO.
[NomuiTe yci YaCTUHU rapsyoIo BOAOIO Ta AESIKOIO KIABKICTIO
MUIOYOT PIANHM.

["pomuiiTe X Mia KpaHOM rapsuolo BOAOIO Ta HEeramHo BUCYLWITb
cepBeTKOIO.

BG | Mouucteane

BuHarn 13BaxaanTe WiENceAa Ha Ypeaa OT KOHTAKTa, MPeAn Ad
CBaAATE MPUCTABKU MAM AQ MOUMCTBATE 3aABWKBALLMS OAOK.
MorkeTe BbP30 M AECHO Ad MOYMCTBATE KynaTa 3a obpaboTeaHe Ha
MPOAYKTW M KaHaTa Ha baeHAepa ¢ MoMollTa Ha byToHa 3a
nouncTsane. [1pocTo crneTe MaAko BOAR M HSKOAKO KarKu TeyeH
MMELL, NPenapar B 3aMbpCeHaTa Kyra WAM KaHa, 3akpeneTe Karnaxa v
3aAPBKTE HAaTUCHAT ByTOHA 3a MOYMCTBAHE, AOKATO KymaTa WAM
KaHaTa He ce U34MCTU.

Korato nouuncTeate Kynata 3a 0bpaboTsaHe Ha MPOAYKTM MO TO3M
HauMH, OCUTYPETE B HES Ad Ca 3aKpPeneHW WA HOXKa, MAV
MpUCTaBKaTa 3a MeceHe.

3a Aa NouncTUTE TeAeHaTa ObpKaka, M3AbPranTe A OT KOpriyca Ha
npeaaskata. CAeA TOBa OTBOPETE KOPMyca Ypes M3TEMsHE Ha
3aKorMYaAKaTa HacTpaHW 1 13BaAETE ABETE 3bOHM KoAeAa. M3muiiTe
3bOHUTE KOAEAA 1 ObPKAAKATa B MOPELLa BOAA C MAAKO TeYeH MUeLL
npenapar.

3bOHUTE KOAeAA M ObpKaaKaTa MOraT CbLLO Taka Ad Ce VM3MMBAT B
CbAOMUSAHA MalLMHA. KoprnycbT Ha npeaaskaTa MOXe Aa Ce
M3bbpLUIE C BADKHA Kbpria.

PeryavpyemmaT pexell AUCK, pexelliaTa BAOXKKa U peryAvpalumaT
OyTOH MoraT Aa Ce M3MMAT B ropella BOAa C MaAKO TeueH Muell|
npenapar VAK B CbAOMMAAHA MalLVHa. 3aBbpTeTe PeryAvpalms
OYyTOH HaAACHO 1 M3BAAETE PEXelliaTa BAOXKKA OT AMCKA, MPEAV Ad
M M3MMBATE.

MouucTBaHe Ha MecoMeAauKaTa

MecomMeArauKkaTa He MOXE Ad CE MUE B CbAOMUAAHA MallmHa., MoxkeTe
Ad A M3MMBATE MOA TeYallla BOAA.

OTcTpaHeTe BCMUKaTa Karima, OCTaHaAa B KOPrlyca Ha pexeLLms
BAOK, Upes MpekapBaHe Ha napueTa xAsb npes Hero.

VI3knloueTe ypeaa U M3BEAETE LeNceAa OT KOHTaKTa.

CganeTe OyTaAOTO 1 TaBaTa.

Pa3suHTETE BUHTOBATA MPMBHA M CBAAETE AMCKA 33 CMUAAHE,
HOXYETO W YEPBAYUHMSA BaA.

CaaneTe Kopryca Ha pexellms OAOK Ype3 HaTucKaHe Ha OyToHa 3a
0CBOBOKAABAHE W 3aBbPTAHETO MY HAAACHO.

OTkaveTe KOpryca Ha PeAyKTOPa, KaTo ro 3aBbPTHTE HAAACHO.
VI3MUIATE BCUYKM YaCTH C FOPeLLa BOAA M MAAKO TeYEH MUeLL
npenapar.

VI3nAaKkHeTe v noa, Tevalla ropellia BoAA W v M3CylleTe BeaHara
CbC cardeTKa.

SR | Cis¢enje

Uvek iskljucite uredaj pre uklanjanja dodataka ili ¢is¢en;
motora.

Posudu procesora namirnica i posudu blendera moZete da odistite
brzo i jednostavno pomocu tastera za Cis¢enje. Jednostavno stavite
nesto vode i nekoliko kapi te¢nosti za pranje u prijavu posudu,
ucvrstite poklopac i drzite pritisnut taster za ¢is¢enje sve dok
posuda ne bude Cista.

Kada distite posudu aparata za preradu namirnica na ovaj nacin,
proverite da li su u posudi montirani secivo ili dodatak za mesenje.
Da bi odistili metlicu miksera, izvucite je iz kucista motora. Zatim
otvorite kuciste povlacedi bravu u stranu i izvadite dva zupcanika.
Operite zupanike i metlicu u vreloj vodi, sa nesto te¢nosti za

pranje.

jedinice
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- - Zupcanici i metlica miksera se mogu prati i u masini za sudove.

Kuciste motora se moze brisatu vlaznom krpom.

- Podesivi disk za se¢enje na komade, umetak za secenje i dugme za
podesavanje mogu da se peru u vrucoj vodi sa nesto tecnosti za
pranje ili u masini za sudove. Okrenite dugme za podeSavanje u
desno i pre Cis¢enja izvucite umetak za seCenje na komade iz diska.

Cis¢enje dodatka za mlevenje mesa

Dodatak za mlevenje mesa ne sme da se pere u masini za sudove.

Njega mozete da perete ispod mlaza iz slavine.

- Uklonite svo meso preostalo u kucistu rezaca tako sto kroz njega
dodajete komade hleba.

- Iskljucite uredaj i izvucite kabl iz struje.

- Skinite potiskivac i plitku posudu.

- Odvijte prsten sa navojem i skinite disk za mlevenje, noz i vratilo
beskrajnog zavrtnja.

- Uklonite kuciste rezaca tako Sto pritisnete taster za oslobadanje i
okrenete ga u desno.

- Skinite kuciste zupcanika okrecudi ga na desno.

- Sve delove distite sa vru¢om vodom i nesto tecnosti za pranje.

- lIsperite ih pod mlazom vruce vode i odmah ih osusite krpom.
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EN | Environment

Do not throw the appliance away with the normal household waste at
the end of its life, but hand it in at an official collection point for
recycling. By doing this you will help to preserve the environment.

PL | Ochrona srodowiska

Nie wyrzucaj zuzytego urzadzenia wraz ze zwyktymi
odpadkami/Smieciami. Zanies je do specjalnego punktu zbierajacego
odpadki do utylizacji w celu ich utylizacji. VW ten sposéb pomozesz
chroni¢ $rodowisko naturalne.

RO | Mediu

Nu aruncati aparatul in gunoiul menajer la sfarsitul duratei de
functionare, ci duceti-l la un punct de colectare autorizat pentru
reciclare. In acest fel, veti ajuta la protejarea mediului inconjurdtor.

RU | 3awwura okpykaioweri cpeabi

[lo okoH4YaHKK CpOKa CAY»KObI He BblbpackiBaviTe MprOOp BMeCTe
OBbIYHBIMM BBITOBBIMM OTXOAAMM, & CAABAUTE B CMELMaAbHbIE MyHKTbI
npviema. [ocTynas Tak Bbl CNIOCOOCTBYETE AEAY COXPaHEHMA
OKpY>KaloLLien cpeApl.

CS | Ochrana zivotniho prostiedi

Az pristroj doslouZi, nevyhazujte jej do bézného domovniho odpadu, ale
odevzdejte jej na oficidlnim sbérném misté za Gcelem recyklace.

Prispéjete tim k ochrané Zivotniho prostredi.

HU | Kérnyezetvédelem

Kérjuk, hogy a hasznalhatatlanna valt késziléket ne dobja a haztartasi
hulladékgydjtébe, hanem hivatalos hulladékijrahasznositasi
gy(ijtéhelyeken adja le. Ezzel On hozzajarul a kérnyezetiink
megbvasadhoz.
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SK | Zivotné prostredie

Ked sa skondi Zivotnost zariadenia, neodhadzujte ho spolu s beznym
odpadom, ale zaneste ho na miesto oficidlneho zberu kvoli
recyklovaniu. Pomozete tak zachovat' Zivotné prostredie.

UK | Aoskiaas

He BuKkmaanTe NpycTpin 3i 3BUYANHIUM MOBYTOBUM CMITTAM,
AOCTaBAANTE OO MICAA TOTO, AK CMAVIHE TEPMIH BUKOPUCTaHHA, AO
OBILINHOTO MPUMMAALHOTO MYHKTY AAA Nepepobku. Linm Br
AOMOMOXKETE 36eperTut AOBKIAASA.

BG | Onazsane Ha okoAHaTa cpepa

He 13xBbpAsIATE Ypeaa CAeA MPUBLPLUBAHE Ha EKCNAOATALMOHHIS My
CPOK 3a€AHO C OBVKHOBEHMTE BUTOBK OTMaAbLM, @ rO NMpeAanTe B
MYHKT 3a CbOMpaHe Ha OTMaAbLM 3a peLvikAvpaHe. Taka e MoMOrHeTe
3a OMasBaHeTo Ha OKOAHATa CpeAa.

SR | Okolina

Po isteku radnog veka, nemojte da bacate uredaj zajedno sa obi¢nim
otpacima iz domacinstva, ve¢ ga predajte na zvanicnom mestu
skupljanja materijala za reciklazu. Postupajuci ovako, pomazete ocuvanju
okoline.
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EN Screw cap

PL Zatyczka

RO Capac filetat

RU HasuvHUMBaOWMIACA KOAMAYOK

CS Krytka Sroubu

HU Csavaros fedél

SK  Kryt montézneho otvoru mixéra

UK TBMHTOBMM KOBMavuoK

BG BuHTOBa Kanauka

SR Vijcani zatvarac

EN Motor unit with cord wind facility on the back

PL Czes¢ silnikowa z umieszczonymi z tytu wspornikami do zwijania
przewodu zasilajacego

RO Bloc motor cu depozitare cablu in spate

RU bBnrok snekTpoaBMraTeAs ¢ MpUcnocobAeHneM AAA HamaTbiBaHWS
CeTEeBOro WHYpa Ha 3aAHEN CTOpOHe nprbopa

CS Motorova jednotka s navije¢em kabelu v zadni ¢asti

HU Motoregység kabeltaroloval

SK'  Pohonnd jednotka s vystupkom na navinutie kabla

UK Byson ABMryHa 3 MiCLIEM AAS LUHYPY MO3aAy

BG 3aapwkeall 6AOK ¢ nMpucrnocobaeHWe 3a HaBvBaHe Ha Kabea
oT3aa

SR Jedinica motora sa mestom za namotavanje kabla na zadnjoj strani

EN Stopper

PL Zatyczka

RO Buson

RU  ®ukcnpyioluas ckobka

CS Zatka

HU Stopper

SK Zatka

UK Tpobka

BG 3anywanka

SR Odbojnik
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EN Blender jar with lid

PL Dzbanek blendera z pokrywa
RO Vas blender cu capac

RU KyslwuH 6aeHAepa € KpbILWKOV
CS Nadoba mixéru s vikem

HU Turmixkancsé feddvel

SK  Dzban mixéra s vekom

UK ThAek Mikcepa 3 KpULLKOIO

BG KaHa Ha baeHaepa ¢ Kanak

SR Posuda blendera sa poklopcem

EN Food processor bowl

PL Miska malaksera

RO Bol robot

RU Yawa KkyxoHHoro kombavta

CS Misa pro zpracovani potravin

HU Robotgép munkatal

SK  Nadoba na spracovanie potravin
UK Yawa KyxoHHOro kombarnHy

BG Kyna 3a obpaboTsaHe Ha MpoAyKTH
SR Posuda procesora namirnica

EN Food processor lid

PL Pokrywa malaksera

RO Capac al bolului pentru prepararea alimentelor
RU Kpbiwka kyxoHHoro kombariHa

CS Viko kuchyriského robotu

HU Robotgép munkatél fedé

SK' Veko nddoby na spracovanie potravin

UK Kpuika KyxoHHOro KoMmbanHa

BG Kanak Ha KynaTa 3a o6paboTsaHe Ha NPOAYKTU
SR Poklopac procesora namirnica
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Pusher of food processor

Popychacz malaksera

Impingitor robot

ToAKaTeAb KyxOHHOrO KombalHa

Stlacovaci pist kuchyriského robotu

Robotgép nyomérid

Piest

LLIToBxay KyxoHHOro KombanHy

ByTano 3a Kynata 3a obpaboTBaHe Ha MPOAYKTM
Potiskiva¢ procesora namirnica

1

Pusher of juicer

Popychacz sokowiréwki
Impingitor storcitor
ToAKaTEAb COKOBBIXKMMAAKM
Stlacovaci pist odstaviiovace
Gyimolcsprés nyomérad

Piest odstavovaca

LLIToBXay COKOBMMMMAAKM
ByTano Ha cokomscTucKBadkaTa
Potiskivac sokovnika

Lid of juicer

Pokrywa sokowirdwki

Capac storcdtor

Kpbllka COKOBBIKUMAAKM
Viko odstaviiovace
Gytimolcsprés fedél

Veko odstavovaca

KpuLKa COKOBMKMMAAKM
Kanak Ha cokomscTucKBavKaTa
Poklopac sokovnika
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Filter of juicer

Filtr sokowiréwki

Filtru storcator

DUABTP COKOBBIKMMAAKM

Filtr odstavriovace
Gylmolcsprés sz(iré

Filter odStavovaca

DiAbTP COKOBWKMMAAKM
DUATBP Ha COKOM3CTUCKBaYKaTa
Filter sokovnika

Juicer
Sokowiréwka
Storcator
CoKoBbIXMMaAKa
Odstavriioval
Gylmolcsprés
Odstavovac
CoKoBWKMMaAKa
CoKOM3CTMCKBaYKa
Sokovnik

| Essence

Tool holder

Uchwyt narzedzia

Ax accesorii

AepaTeAb AAS HACAAOK
Drzék nastrojd

Eszkoz tartd

Drziak prislusenstva
TpyMay IHCTpYMeHTIB
Potop

Nosa¢ dodataka



Kneading accessory

Mieszak do wyrabiania ciasta
Accesoriu de frimantare
Hacaaka-TecTomeluanka
Hnétaci prislusenstvi
Dagaszto tartozék
Prislusenstvo na miesenie
SamiwyBay

[NpucTaBKa 3a MeceHe
Dodatak za mesenje

//

Blade with protection cap

Ostrze z przykrywka zapezpieczajaca
Cutit cu teacd de protectie

Hox € 3aLLUMTHBIM KOAMAYKOM

Cepel s ochrannou krytkou

Véagokés biztonsagi kupakkal

Cepel s ochrannym krytom

Hixk 3 3ax1CHUM KOBMaukoM

Hox ¢ npeanasmTen

Sedivo sa zastitnom navlakom

Balloon beater
Trzepaczka do ubijania
Tel

baanoHHble cOMBaAKM
Slehaci metly

Habverd

Nastavec na slahanie
36mBauKa

TeneHa Obpkanka
Metlica miksera
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Adjustable slicing disc

Regulowana tarcza do ciecia na plastry

Disc reglabil de tdiere in felii

Peryanpyembii AMCK AASt HAPE3KM AOMTUKOB.
Nastavitelny krdjeci kotouc

Szabdlyozhato szeleteld tarcsa

Nastavitelny disk na krajanie na platky
Pixyunin AMCK, WO peryAloeTbes

Peryanvpyem pesxelw, anck

Podesivi disk za secenje na komade

Shredding fine/medium disc

Tarcza drobno/érednio $cierajaca

Disc de radere fina/medie

AMCK AASt TOHKOTO/CPEAHETO U3MEABUEHNIS
Strouhaci kotou¢ jemny/stfedni

Finom/kozepes reszeld tarcsa

Disk na jemné/stredne hrubé strdhanie

AUCK AAA APIBHOTO / cepeAHbOro HapidyBaHHs
AMCK 3a prHO/CpeaHO HacTbpreaHe

Disk za fino/srednje ribanje

| Essence

French fries disc

Tarcza do ucierania frytek

Disc pentru cartofi

ANCK AN MPUTOTOBACHUA KapTodeAa-ppu
Kotou¢ na hranolky

Hasabburgonya tarcsa

Disk na kréjanie zemiakovych hranol¢ekov
AWCK AAA KapTONAI-OpI

ANCK 32 KapTOGKK 3a MbpXKeHe

Disk za pomfrit



Granulating disc
Tarcza rozdrabniajaca
Disc de granulare
[paHyAvpylOLMA AUCK
Mileci kotouc
Darabol&/apritd tarcsa
Disk na granulovanie
[paHyAlOIOUMA AMCK
[PaHyAMpaLLL AMCK
Disk za granulaciju

Gear housing meat mincer

Przektadnia maszynki do migsa

Carcasd angrenaj pentru masina de tocat carne
Kopnyc peaykTopa Mscopybku

Prevodovka mlynku na maso

Husdardlé fogaskerék haza

Prevodova skrinka mlynceka na médso

Kopnyc npvsoay M'acopybku

Kopryc Ha peaykTopa Ha MecomeAaukaTa
Kuc¢iste zupcanika dodatka za mlevenje mesa

Cutter housing meat mincer
Czes¢ tnaca maszynki do migsa

Carcasd ansamblu cutit pentru masina de tocat de carne

Kopnyc HoxeBoro 6aoKa Mscopyoku

Rezaci kryt miynku na maso

Husdardlé vagohaza

Telo mlynceka na mdso

Kopryc pixky4oro 6A0Ky M'sicopybkm

Kopryc Ha pexelums 6AOK Ha MecoMenadKaTa
Kuciste rezaca dodatka za mlevenje mesa
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EN Worm shaft

PL Slimak

RO Ax al melcului
RU MepssauHbivi Baa
CS Snekovy hidel
HU Gsigatengely

SK  Zavitnica hriadela
UK Yeps'aunmi Baa
BG “epssueH Baa
SR Beskrajni zavrtanj

EN Cutter unit

PL Nozyk

RO Ansamblu cutit

RU Hoxeson 6n0k

CS Rezaci jednotka

HU Vagokés

SK  Nb&z mlynceka na mdso
UK Pixxyunin 6r0K

BG Hoxue

SR Jedinica rezaca

EN Screw ring

PL  Pierscien

RO Inel filetat

RU KonbLo ¢ pesbbon
CS Sroubovaci krouzek
HU Csavaros gyt
SK  Krizok so zavitom
UK lBuHTOBE KinbLIE
BG BuhHToBa rpusHa
SR Prsten sa navojem
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Separator
Separator
Separator
Cenapatop
Oddélovac
Elvalaszté
Separator
Cenapatop
Cenapatop
Separator

Sausage horn

Rozek do kietbas

Palnie pentru carnati

POXOK AAS MPUrOTOBAEHMA KOADACOK
Trubice na parky

Kolbasztolts tolcsér

Nastavec na plnenie klobas

Pir ana cocmcok

DyHus 32 HaAEHULN

Cilindar za kobasice

Grinding disc medium 4 mm dia.

Tarcza $rednio Scierajaca, na widrki o $rednicy 4 mm

Disc tocare medie, 4 mm dia.

ANCK CpeaHet CTeMNeHn U3MEABYEHIS, AMaMeTp 4 MM
Stredni dérovany kotoug, prdmeér 4mm

Kozepes apritd tarcsa, 4 mm atmérd

Disk na stredne hrubé mletie s priemerom otvorov 4 mm
AVCK AASt CEPEAHBOTO 3MAAIOBAHHS, AlAMETP 4 MM

AWCK 32 CPEAHO CMIMAAHE, AMAMETBP 4 MM

Disk za srednje fino mlevenje, precnik 4mm
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Grinding disc coarse 8 mm dia.

Tarcza grubo Scierajaca, na widrki o Srednicy 8 mm
Disc tocare mare, 8 mm dia.

AMCK MPEABAPUTEABHOTO M3MEABYEHMS, AMAMETP 8 MM
Hruby dérovany kotoud, primér 8mm

Durva aprité tarcsa, 8 mm atmérd

Disk na hrubé mletie s priemerom otvorov 8 mm
AVCK AAA TPYBOTO 3MaAloBaHHS, AlaMeTp 8 MM

Taca maszynki do miesa
Tavad pentru masina de tocat

BG Awck 3a rpybo cMmAaHe, aAmameTbp 8 Mm

SR Disk za krupno mlevenje, pre¢nik 8 mm

EN Pusher of meat mincer

PL Popychacz maszynki do miesa

RO Impingitor pentru masina de tocat

RU TonkaTeab Mscopybkum

CS Stlacovadi pist mlynku na maso

HU Husdardld nyoméridja

SK  Piest mlynceka na méaso

UK LLIToBxay M'acopybkm

BG bytaro Ha MecoMenauraTta

SR Potiskiva¢ za dodatak za mlevenje
@ EN Tray of meat mincer

| Essence

[NoaaoH Msacopybku
Prihradka mlynku na maso
Husdaralo talcaja

Hrdlo na davkovanie

/AOTOK M'AcOpy6KM

TaBa Ha MecomenayKkaTa
Posuda dodatka za mlevenje



EN | Guarantee & service

If you need service or information or if you have a problem, please visit
the Philips website at www.philips.com or contact the Philips
Consumer Care Centre in your country (you find its phone number in
the worldwide guarantee leaflet). If there is no Consumer Care Centre
in your country, go to your local Philips dealer.

PL | Gwarancja i serwis

W razie koniecznosci naprawy, jakichkolwiek pytan lub problemoéw
prosimy odwiedzi¢ nasza strone internetowa www.philips.com [ub
skontaktowac sie z Centrum Obstugi Klienta firmy Philips (numer
telefonu znajduje sie w ulotce gwarancyjnej). Jesli w kraju zamieszkania
nie ma takiego Centrum, o pomoc nalezy zwrdcic sie do sprzedawcy
produktéw firmy Philips.

RO | Garantie si service

Pentru informatii suplimentare sau in cazul altor probleme, vd rugam sd
vizitati site-ul Philips la www.philips.com sau sa contactati
Departamentul Clienti din tara dvs. (gasiti numarul de telefon in garantia
internationald). Dacd n tara dvs. nu exista un astfel de departament,
deplasati-va la furnizorul dvs. Philips local.

RU | TapauTtus u o6cay>kusanmne

AAA MOAYUEHWS AOTIOAHUTEABHON MHGOPMALIMM MAM B CAYYae
BO3HWKHOBEHWA MPObAEM 3alianTe Ha Beb-caiT www.philips.com van
obpatuTech B LleHTp noaaep»km notpebutenei Philips B Baluelt
cTpaHe (Homep TeredoHa LIEHTPa YKasaH Ha rapaHTUMHOM TaAOHE).
EcAM Noa0BHDBIM LEHTP B BalLei CTpaHe OTCyTCTBYeT, 0OpaTUTeCh B
MeCTHYIO Toprosyio opraHmsaumio Philips.

CS | Zaruka a servis

Pokud budete potrebovat servis, informace nebo pokud dojde k
potizim, navstivte webovou stranku spolecnosti Philips www.philips.com
nebo se obratte na stredisko péce o zdkazniky spolecnosti Philips

ve své zemi (telefonni &islo na strediska najdete v letdcku s celosvétovou

zarukou). Pokud se ve vas zemi stitedisko péée o zdkazniky nenachazi,
muZete kontaktovat mistniho dodavatele vyrobkd Philips.

HU | Garancia és szerviz

Ha javitdsra vagy informécidra van sziiksége, vagy ha valamilyen
probléma mertilt fel, litogasson el a Philips honlapjdra www.philips.com,
vagy forduljon az adott orszag Philips vevészolgdlatédhoz (a
telefonszamot megtaldlja a vildgszerte érvényes garancialevélen). Ha
orszédgdban nem mUkadik ilyen vevészolgdlat, forduljon a Philips helyi
szakizletéhez.

SK | Zaruka a servis

Ak potrebujete servis, informdcie alebo mate problém, navstivte webovu
strdnku spoloc¢nosti Philips, www.philips.com, alebo sa obrdtte na
Stredisko starostlivosti o zdkaznikov spolocnosti Philips vo Vasej krajine
(telefénne Cislo strediska ndjdete v prilozenom celosvetovo platnom
zédru¢nom liste). Ak sa vo Vasej krajine toto stredisko nenachddza,
obrétte sa na miestneho predajcu vyrobkov Philips.

UK | Tapantis Ta 06cayroeysamns

Akwo Bam HeobxiaHa iHGopmaLlis abo 0bcAyroByBaHHsS, AKLLIO Y Bac
BMHMKAQ MpobAeMa, BiaBiAaMTe Beb-canT komnaHi Philips
www.philips.com abo 38epHiTbca A0 LleHTpy 0OcAYroByBaHHS KAIEHTIB
Philips y Bawin kpaiHi (TeAepOH MOXKHA 3HANTU Ha rapaHTIMHOMY
TanoHi). Akwo y Bawin kpaiHi Hemae LieHTpy obcAyroByBaHHs KAIEHTIB,
3BEPHITbCA AO MicLieBoro anaepa Philips.

BG | Mapanuus u cepeusHo o6cAy>KBaHe

AKO ce Hy)aaeTe OT CEPBM3HO OBCAY»KBaHe WAV MHGOPMALIMS MAK e
nMaTe npobaem, noceteTe VHTepHeT canTa Ha Philips Ha aapec e
www. philips.com 1an ce obbpHeTe kbM LleHTbpa 3a 0bcAyKBaHe Ha
noTpebutean Ha Philips BbB BawaTa cTpaHa (TeredpoHHMs My HOMep Lie
HamepyTe B MeXAyHapoAHaTa rapaHLMOHHa KapTa). AKO BbB BallaTa

cTpaHa Hama LleHTbp 3a 0bcay»kBaHe Ha NOTpebuTeAn, obbpHeTe ce

KbM MECTHMA TbproseL Ha ypeau Ha Philips.
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SR | Garancija i servis

Ukoliko su vam potrebne informacije ili imate problem, pogledajte Web
lokaciju kompanije Philips na adresi www.philips.com ili se obratite u
centar za korisni¢ku podrsku kompanije Philips u svojoj zemlji

(broj telefona pronadite u medunarodnom garantnom listu). Ako u vasoj

zemlji ne postoji predstavnistvo, obratite se ovlas¢enom prodavcu.
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EN | Troubleshooting guide

Problem Solution

The appliance Turn the bowl or lid or the blender jar clockwise until
doensn't go on and you hear a click. Check if the screw cap has been
the light ring round correctly assembled on the motor housing when the
the stop button starts blender is not used. Make sure that the dots indicated
to blink red after a on the bowl and lid are directly opposite each other
process button or the and the dot on the bowl is directly opposite the dot
pulse button has been on the motor housing. In case the blender is attached,
pressed. make sure the rib on the blender jar is directly
opposite the print on the motor housing. The red light
will stop blinking as soon as all attachments have been
correctly assembled.

The appliance
suddenly stopped
running

The thermal safety cut-out has probably cut off the
power supply to the appliance because it has
overheated. |) Press the stop button. 2) Unplug the
appliance. 3) Let the appliance cool down for

60 minutes. 4) Put the mains plug in the socket.

5) Switch the appliance on again.

You have pressed the
wrong process button

Both the blender jar
and the food
processing bowl are
attached, but only the
blender works.

Press the button for the process you want.

If both the blender jar and the food-processing bow!
have been mounted correctly, only the blender will
work. If you want to use the food-processing bowl,
remove the blender jar and assemble the screw cap.

The + or - button
does not respond
during certain
processes.

When the maximum load of the motor has been
reached, pressing the + or - button will not have the
expected effect. This will especially happen when you
are processing large quantities of dough. Check the
quantities and processing times mentioned in the
table.

The kneading or Check if you have really turned the bowl and the lid
balloon beater doesn't clockwise as far as the point where you hear a click.
turn.

Problem Solution

Can | also mince No!
bones or bacon rind
with the meat mincer?

The meat looks as if it Check whether the cutting edges of the cutter unit
has been 'pressed are pointing outwards.

through' rather than

minced.

The metal parts of The parts have been cleaned in the dishwasher:You
the meat mincer look  should clean all parts by hand and dry them
rusty. immediately with a tea towel.

The meat mincer
does not work.

Make sure the gear housing and the cutter housing
have been assembled correctly. You will hear a click
when they have been fastened properly.

Is it possible to mince  No!
frozen meat with the
meat mincer?

PL | Rozwiazywanie probleméw

Problem Rozwiazanie

Urzadzenie nie Obré¢ w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek
uruchamia sie i po zegara misg malaksera, pokrywa lub dzbankiem
wcisnieciu przycisku blendera, az ustyszysz kliknigcie. Sprawdz, czy na
przerabiania lub obudowe silnika zostata prawidtowo wkrecona
przycisku pracy zatyczka podczas nieuzywania blendera. Upewnij sig,
impulsowej piersciern  czy kropka na pokrywce oraz kropka na misce znajduja
Swietlny wokot sie doktadnie naprzeciwko siebie i czy kropka na misce
przycisku zatrzymania  znajduje sie dokfadnie naprzeciw kropki na obudowie
zaczyna migota¢ w silnika. W przypadku zatozenia blendera sprawdz, czy
kolorze czerwonym.  wystep na misce blendera znajduje sie doktadnie
naprzeciw nadruku na obudowie silnika. Z chwilg
prawidtowego zatozenia wszystkich akcesoriéw
przestanie migota¢ czerwona lampka.
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Problem Rozwiazanie

Urzadzenie nagle
zatrzymato sie.

Prawdopodobnie z powodu przegrzania urzadzenia
termiczny wytacznik bezpieczehstwa odciat doptyw
pradu. ) Wciénij przycisk zatrzymania. 2) Wyjmij
wtyczke z gniazdka Sciennego. 3) Odczekaj 60 minut,
az urzadzenie ostygnie. 4) Witoz wtyczke do gniazdka
Sciennego. 5) Wiacz ponownie urzadzenie.

Weisnate$ niewtasciwy Wecidnij prawidtowy przycisk.
przycisk przerabiania.

Zaréwno dzbanek
blendera, jak i miska
malaksera sa
podtaczone do
urzadzenia, ale pracuje
tylko blender.

Jesdli zaréwno dzban blendera, jak i miska malaksera
zostaty zamontowane prawidtowo, wowczas bedzie
dziatat tylko blender. Jedli chcesz skorzystac z misy
malaksera, zdejmij dzbanek blendera i zatdz zatyczke.

Przyciski + lub -
podczas niektérych
proceséw nie sa
aktywne.

Po osiagnieciu maksymalnego obciazenia silnika
wcisniecie przycisku + lub przycisku - nie spowoduje
oczekiwanego efektu. Dzieje sie to szczegdlnie podczas
przerabiania duzych ilosci ciasta. Sprawdz ilosci i czasy
wymienione w tabeli.

Nie obraca sie
mieszak albo
trzepaczka.

Sprawdz, czy dobrze przekrecitas/e$ miske i pokrywke
w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara, az
do momentu klikniecia.

Czy mozna zemle¢ w  Niel
maszynce do migsa
kosci lub skérke z

bekonu?

Mieso wyglada
bardziej na
"przeciénigte" niz
zmielone.

Sprawdz, czy krawedzie tnace nozyka zwrdcone s3 na
zewnatrz.

Metalowe czesci
maszynki do migsa
wygladaja, jakby byty
pokryte rdza.

Czesci te zostaty umyte w zmywarce. Musisz umyc¢
wszystkie czesci recznie i natychmiast osuszy¢ je
Scierka do naczyn.

Essence

Problem Rozwiazanie

Maszynka do miesa
nie dziata.

Sprawdz, czy przektadnia maszynki do migsa i nozyk
zostaly zatozone prawidtowo. Gdy je poprawnie
zainstalujesz, ustyszysz klikniecie.

Czy zamrozone mieso Niel
nadaje sie do

zmielenia w

maszynce!

RO | Depanare

Problema Solutie

Aparatul nu porneste, Rasuciti bolul, capacul sau vasul blenderului in directia

iar inelul luminos din  sdgetii pana auziti clic. Verificati daca a fost corect

jurul butonul de nchis capacul filetat pe blocul motor cand nu folositi

oprire clipeste in rosu  blenderul. Asigurati-vd cd reperele de pe bol si cele de

dupa ce apas un pe capac coincid, iar cel de pe bol coincide cu cel de

buton de procesare pe blocul motor: Dacé blenderul este montat,

sau butonul impuls. asigurati-va cd liniuta de pe blender coincide cu
reperul de pe blocul motor: Inelul rosu nu mai clipeste
cand toate accesoriile sunt montate corect.

Aparatul s-a oprit
brusc.

Sistemul termic de oprire automata a intrerupt
probabil furnizarea curentului in cazul supraincalzirii.
|) Apasati butonul stop. 2) Scoateti stecherul din
priza. 3) Lasati aparatul sa se raceasca 60 de minute.
4) Introduceti stecherul in prizd. 5) Porniti din nou
aparatul.

Ati apasat butonul
necorespunzator.

Apasati butonul corespunzator procesului de
preparare dorit.

Atét vasul blenderului
cat si bolul pentru
prepararea
alimentelor sunt
montate, dar nu
functioneaza decat
blenderul.

Daca atat vasul blenderului cat si bolul pentru
prepararea alimentelor au fost montate corect, doar
blenderul va functiona. Daca doriti sa folositi bolul
pentru prepararea alimentelor; demontati blenderul si
inchideti capacul filetat.



Problema Solutie

Butonul + sau - nu Aparatul nu raspunde la comenzile butonului + sau -

functioneaza in timpul daca preparati o cantitate prea mare de alimente, in

anumitor proceduri. special cand framantati coca. Verificati cantitatile si
duratele de preparare din tabel.

Accesoriul de Verificati daca ati Tnsurubat bolul si capacul pana cand

framantare sau telul s-a auzit clic.
nu se fnvarte.
Pot sd toc oase si Nul

slanina cu ajutorul
tocatorului de carne?

Carnea arata mai mulft Verificati dacd lamele cutitului sunt orientate fnspre

"presatd" decat tocatd. exterion

Componentele Le-ati curatat in masina de spalat vase. Acestea trebuie
metalice ale maginii de spélate cu méana si sterse imediat cu prosopul de
tocat par ruginite. bucatdrie.

Masina de tocat nu Verificati daca ati montat corect carcasa angrenajului si

functioneaza. ansamblul cutit. La montarea corectd a acestora, auziti
un clic.
Pot sd toc carne Nul

nghetatd cu ajutorul
tocdtorului de carne?

RU | PykoBoACTBO No o6Hapy)KeHMIO U yCTpaHEHMIO
HeucnpaBHOCTeN.

Mpo6aema YcTpaHeHue

[punbop He [NoBepHUTE Yallly MAW KPBILLKY, MAV KyBLUMH BAEHAEPA
BKAIOYAETCS, a MO YaCOBOM CTPEAKE AO LieAdKa. YOeANTEC B TOM,
KpacHoe cBeToBOe YTO HABMHUMBAIOLIMMCS KOAMAYOK YCTaHOBAEH
KOABLIO BOKPYT AOMKHBIM 0Opa3oM Ha BAOK IAEKTPOABUraTEAS], KOTAA
kHonku CTOI He ncnoAb3yeTcs baeHaep. VbeanTech B TOM, UTO
HauMHaeT MuraTb TOYKA Ha KPBILIKE 1 TOYKA Ha Yalle HaXOASTCH TOYHO
MOCAE HaXKaTis APYT NPOTWB APYra, a TOYKa Ha Yallie HaXOAMTCS
KHOIMKM BbIGOpa TOYHO HArMPOTMB TOUYKU Ha BAOKE SAEKTPOABUIATEAS.
peXuMa WA KHOMKKM  EcAM ycTaHOBAEH BAEHAEP, YOEAMTECH B TOM, YTO
MMIYABCHOTO PeXuMa. pebpo BAeHAepa PacroAOXKEHO HAMpOTVB NevaTu Ha
BAOKE SAEKTPOABMIaTEAA.

[prbop BHe3anHoO
nepecTas pabotarb

["o-BrAMMOMY, aBapUIAHBIM TEPMOBBIKAIOYATEAD
obecTouna Nprbop 13-3a ero neperpesa.

|) HaxxmuTe kHomky CTOIN. 2) OTkaloumnTe npubop
OT aAeKTpoceTH. 3) AarTe Mpubopy OCTbITh B
TeueHre 60 MuHyT. 4) BcTaBbTe ceTeByio BUAKY B
pO3eTKy aAeKkTpoceTH. 5) OnsTb BKAIOUMTE MPUGOP.

Bbl HaxkaAm He Ty
KHOMKy BblbOpa
pexvMa

Haxmu1Te KHOMKY, COOTBETCTBYIOLLYIO HY>KHOMY
npoLeccy.

cTaHOBAEHbI U
KyBLUMH BAEHAEPA, U
Yata And
nepepaboTKum
MPOAYKTOB, HO
paboTaeT TOAbKO
6AeHAED.

Ecan KyBWMH BAeHAEPaA 1 Yallia AA NepepaboTKu
NPOAYKTOB YCTaHOBAEHBI MPaBMALHO, ByAeT paboTaThb
TOABKO BAEHAEP. ECAV BbI XOTUTE MCMOAB30BATL Yallly
AAA NEPEPaboTKM MPOAYKTOB, OTCOEAMHITE BACHAEP
1 YCTaHOBMTE 3aLLMTHBIA KOAMAYOK.

[pu onpeaeAeHHbix  [ocae AOCTVKEHWA MaKCUMaABHOW MOLLHOCTM

pexuMax 0OpaboTKM  SAEKTPOABMIATEAS, AAABHEVILIEE HaXKaTHE KHOMKM &+

MPOAYKTOB MpUbOp He He AacT oxmaaemoro sddpekta. OcobeHHO 3ameTHO

pearvpyeT Ha 3TO MPOUCXOAUT MpU 0OpaboTKe BOABLLMX KOAMYECTB

Ha)xaThe KHOMKKM «+»  TecTa. YTOUHWUTE PEKOMEHAOBaHHbIE B TabAuLe

VAV &5 PYKOBOACTBA MO 3KCMAyaTaLmii OBbeMbI MPOAYKTOB M
MPOAOAKUTEABHOCTb X 06PabOTKM.
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Mpo6aema YcTpaHeHue

Hacaaka-
TECTOMELLIAAKA MAM
0OaAAOHHas B3OMBaAKa
He MOoBOpaYMBAETCA.

[NpoBepbTe, MOBEPHYAN A Bbl Yallly W KPbILLKY MO
YacoBOW CTPEAKE AO LLEAYKA.

Mory Av s Takxe Her!
pybuTb K MsAcopybke
KOCTW WAV KOPKY

bekoHa?

Msico ckopee
BBIASIAMT «MSITHIMY,
YeM NopybAeHHbIM B
MscopybKe.

[poBepbTe, YTOObI peXKyLLME KPOMKM HOXKEBOTO
6A0Ka ObIAM HamMPaBAEHbI Hapy»Ky.

MeTarmueckme
AETaAV MSICOPYBKM
BLIASIAAT PXKaBbIMU.

AeTann MACOPYOKM ObiAV BbIMbBITbI B MOCYAOMOEYHOM
MalnHe. Bam caeayeT ouncTiTb Bce A€TaAn BPyUHYIO
1 CPasy e BbITEPETb WX KyXOHHbIM MOAOTEHLIEM.

Msicopybka He [NpoBepbTe NpaBUABHOCTL COOPKM Kopryca

pabotaeT. PeAyKTOPa 1 KOPIyCa HOXEBOrO GAOKA MACOPYOKM.
Bbl AOAYKHBI YCABILIATD WEAYOK MPK 1X MPaBUABHOM
COEAVHEHMN,

MoskHo Av pybuTb k- HeT!

MsIcopybKe
3aMOpPOXKEHHOE MSCO!

Essence

CS | Reseni ptipadnych problému

Problém Reseni

Pristroj nelze zapnout ~ Otocte misou ¢i vikem nebo nadobou mixéru ve
a svételny krouzek sméru hodinovych rucicek, dokud neuslysite cvaknuti.
okolo tlacitka Stop Zkontrolujte, zda byla krytka Sroubu spravné nasazena
zalne blikat Cervené  na motorovou jednotku béhem doby, kdy nepouzivate
po stisku jednoho z ~ mixér. Presvédcte se, jsou-li tecky na mise a na viku
provoznich tlacitek piimo proti sobé a je-li tecka na mise primo proti
nebo pulsniho tlatitka. tecce na motorové jednotce. Pokud je pripevnén
mixér, je nutné, aby Zzebro na nadobé mixéru bylo
piimo proti potisku na motorové jednotce. Cervené
svétlo prestane blikat, jakmile spravné sestavite
viechny nastavce.

Pristroj nahle prestal
pracovat.

Teplotni bezpecnostni vypina¢ pravdépodobné
zpusobil vypnuti pistroje, nebot' doslo k jeho prehrati.
|) Stisknéte tlacitko Stop. 2) Odpojte pristroj ze sité.
3) Nechejte piistroj 60 minut vychladnout. 4) Zasurite
sitovou zastr¢ku do zasuvky. 5) Znovu zapnéte pristroj.

Pokud jste stiskli
nespravné provozni
tlacitko.

Stisknéte spravné tlacitko.

Je nasazena nadoba
mixéru i misa na
potraviny, ale pracuje
pouze mixér.

Pokud je spravné upevnéna nadoba mixéru i misa na
potraviny, bude pracovat pouze mixér. Pokud chcete
pouzit misu kuchyriského robota, odejméte nadobu
mixéru a nasadte krytku Sroubu.

B&hem urditych Kdyz dojde k dosaZeni maximalni zatéZe motoru, stisk

provoznich rezmu tlacitek + a - jiz nebude mit ocekavany efekt. K tomu

nereagujf tlacftka + a -. obvykle dochdzi pi zpracovavani velkého mnoZzstvi
tésta. Zkontrolujte mnozstvi surovin a dobu zpracovani
podle uvedené tabulky.

Hnétaci nebo Slehaci
metly se neotaceji.

Zkontrolujte, zda jste spravné nasadili nadobu a jeji
viko tak, Ze slysitelné zaklaplo.

Lze mlit v mlynku na ~ Nel
maso kosti nebo
slaninu?



Problém Reseni

Zkontrolujte, zda brity nozové jednotky sméruji
smérem ven.

Maso vypada spise
jako rozmackané nez
rozemleté

Kovové dily mlynku na Tyto dily byly pravdépodobné myty v mycce nadobi.
maso zacinaji rezivét  Myjte je ru¢né a po umyti je ihned osuste.

Masovy mlynek

nepracuje

Zkontrolujte, zda byl mlynek spravné nasazen a
sestaven. Kdyz ho pripojujete k motorové jednotce,
musf zaklapnout.

Lze mlit v mlynku na  Nel!
maso zmrazené maso?

HU | Hibaelharitasi atmutaté

Probléma Megoldas

A készUlék nem Forgassa el a tdlat, a feddt, illetve a turmixkancsét az
kapcsol be, és a "stop"  6ramutatéval megegyezd iranyban, amig kattanast nem
gomb kordli gydrd hall. Ellendrizze, hogy a csavaros fedél jol van-e
pirosan kezd vilagitani, felszerelve a motorhazon, amikor a turmix nincs
miutan megnyomja hasznalatban. Ugyelien arra, hogy a talon és a feddn,
valamely miveleti illetve a talon és a motorhazon Iévé pont kozvetlendl
gombot vagy az egymassal szemben legyen. A turmix csatlakoztatasa
impulzus gombot. esetén ellendrizze, hogy a turmixkancson lévé horony
kozvetlenll a motorhézon 1évé jelzéssel szemben
legyen. A piros villogés a tartozékok megfelelé
Osszeszerelését kdvetden megszakad.

A készilék hirtelen Eléfordulhat, hogy az automatikus hémegszakitd

leall tlimelegedés miatt kikapcsolta a készuléket.
I) Nyomja meg a "stop" gombot. 2) Hlzza ki a
készlilék haldzati csatlakozokabelét a konnektorbol.
3) Hagyja htilni a késziléket 60 percig. 4) Dugja be a
haldzati csatlakozokabel dugyvilldjat a konnektorba.
5) Kapcsolja be ismét a késziiléket.

Rossz gombot
nyomott meg

A kivant feldolgozasi miveletnek megfelelé gombot

nyomja meg.

HU | Hibaelharitasi atmutaté

Probléma Megoldas

Rossz gombot A kivant feldolgozasi miveletnek megfelelé gombot

nyomott meg nyomja meg.

A turmixkancsé ésa  Ha mind a turmixkancsét, mind a robotgépet helyesen
robotgép munkatalja is szerelte fel, csak a turmixgép fog mikodni. Ha a

a helyén van, de csak a robotgép munkataljt szeretné hasznalni, vegye le a
turmixgép mukodik. turmixkancsét, és helyezze fel a csavaros fedét.

Egyes miveleteknél "
nem mikodik a "+"

vagy a "-" gomb.

A készllék nem veszi figyelembe a "+" vagy a
gomb megnyomasat, ha a motor mar elérte a
maximélis terhelést Ez kilondsen nagy mennyiségl
tészta keverésénél torténhet meg. Ellendrizze a
mennyiségeket és a feldolgozasi idéket dsszefoglald
tablazatot.

A dagaszté vagy a
habveré nem forog.

Ellendrizze, hogy a munkatélat és a fedét az
oramutato jarasaval egyezd iranyba forgatta-e el
kattanasig.

A husdaraléval Nem!
&rolhetek-e csontot
vagy szalonnahéjat is?
A hus tgy néz ki,
mintha "atsajtoltak"
volna, és nem Ugy, mint
a daralt his.

Nézze meg, kifelé mutatnak-e a vagd egység vagdélei.

A hlsdarald fém részei Az alkatrészeket mosogatdgépben tisztitotta. Minden
rozsdasaknak ténnek  alkatrészt kézzel kell tisztitani, és azonnal szarazra kell
tordIni egy konyharuhaval.

A hisdardlé nem Ellendrizze, hogy a fogaskerékhaz és a vagohaz jél van-

mUkaodik e Osszeszerelve. Ha j6l vannak Gsszeerdsitve, kattanast
kell hallania.
Lehet-e fagyasztott Nem!

hust érolni a
hisdaraléval?
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SIC | Sprievodca pri rie$eni problémov

Problém Riesenie

Zariadenie nepracuje  Nadobu, alebo veko naddoby mixéra otocte v smere
a po stlaceni tla¢idla ~ pohybu hodinovych ruciciek, aby ste zaculi kliknutie. Ak
na spracovanie nepouzivate mixér; skontrolujte, ¢i je spravne nasadeny
surovin, alebo tlacidla  kryt na montazny otvor mixéra. Postarajte sa, aby
Pulse, blika cerveny bodky na nadobe a veku lezali priamo oproti sebe a
svetelny krizok okolo aby bodka na nadobe lezala priamo oproti bodke na
tlacidla Stop. pohonnej jednotke. Ak je pripojeny mixér, postarajte
sa, aby vystupok na nddobe mixéra lezal priamo oproti
oznacenému miestu na pohonnej jednotke. Hned, ako
vietky sUciastky riadne zmontujete, Cervené svetlo
prestane blikat.

Zariadenie nahle
prestane pracovat.

Tepelna bezpecnostna poistka pravdepodobne
prerusila dodavku energie, pretoze sa zariadenie
prehrialo. |') Stlacte tlacidlo Stop. 2) Zariadenie
odpojte zo siete. 3) Zariadenie nechajte 60 minGt
vychladn(t. 4) Zariadenie pripojte do siete.

5) Zariadenie znovu zapnite.

Stlacili ste nespravne  Stlacte tlacidlo pre zvoleny sp&sob spracovania
tlacidlo na spracovanie potravin.

potravin.

Na pohonnej Ak je spravne namontovana nadoba mixéra aj nadoba
jednotke je nasadend  na spracovanie potravin, pracuje len mixér. Ak chcete
nadoba na pouzit’ ostatné funkcie zariadenia, demontujte nadobu

spracovanie aj nddoba mixéra a naskrutkujte kryt na montazny otvor mixéra.
mixéra, ale pracuje len
mixér:

V urcitych pripadoch
tlacidla + a -

nefungujd.

Ak pohonna jednotka pracuje na maximalny vykon,
stlalenie tlacidiel + a - nebude mat' ocakavany Gcinok.
Najcastejsie sa to stava, ak spracovavate velké
mnoZstvo cesta. Skontrolujfte mno¥stvo a dizku
spracovania surovin, ktoré st uvedené v tabulke.

Haky na miesenie
alebo nastavec na
Slahanie nefunguje.

Skontrolujte, ¢i ste nadobu a jej veko skutoc¢ne otodili
v smere pohybu hodinovych ruciciek az natolko, Ze ste
zaculi kliknutie.

| Essence

Problém Riesenie

Mbzem v mlynceku na Nie!
méso pomliet’ aj kosti
a kozu zo slaniny?
Méso vyzer, ako by

ste ho skér pretlacili,
nez pomleli.

Skontrolujte, ¢i rezné hrany noza smerujl von.

Kovové stciastky
mlynéeka na maso
vyzeraji byt zajdené.

Sldiastky ste umyli v umyvacke riadu.Vetky sGciastky
mlynceka ste mali umyvat ru¢ne a hned po umyti ich
osusit’ utierkou.

Mlyncek na mdso Uistite sa, Ze ste riadne nasadili prevodovi skrifiu a

nefunguje. telo mlynceka. Ak ich spravne nasadite, budete pocut’
Kliknutie.
Mbzem pouzit Nie!

mlyncek na médso na
mletie mrazeného
mdsa?



UK | Moxausi npobaemu

Mpo6aema

PiweHHs

[pucTpint He MpaLioE,
i KiAbLie BOTHVIKIB
HaBKOAO KHOTMKM
«CTOM» MOYMHAE
MUraTy YEPBOHIMM
MICAS HATWUCKaHHS
KHOMKM 06pOBAEHHS
UK KHOTKM «TYABCY.

[pucTpit pantoso
nepecTae npaLioBaTy

Bu HatvcHyan He Ty
KHOMKY 0OpOOAEHHS.

[Tia'eaHaHo
OAHOYACHO MOCYAVHY
3MillyBava Ta
MOCYANHY KyXOHHOIO
KoMbalHy abo
NOCyAMHY MiKcepa, ane
MpaLlioe TIAbKK
3MilLyBaY.

KHorka + un - He
BIAMOBIAQE MiA Yac
OKpeMKX NpoLiecis
OOPOOAEHHS.

[NoBepTaiTe Yally abo KpPULLKY reka 3MilllyBada 3a
FOAMHHWKOBOIO CTPIAKOIO, AOKM He MOYYETE KAALIaHHS.
[MepesipTe, Y1 NPaBMABHO BCTAHOBAEHO MBUHTOBWM
KOBMaYOK Ha KOPMyCi ABUIYHa, KOAW 3MilLyBay He
BMKOPUCTOBYETBCA. [lepeKoHanTecs, Wo Kpanki Ha
Yalli Ta KPULILIE 3HAXOAATBCA OAHE MPOTU OAHOTO, i
Kparika Ha “allli 3HaXoAWTbCs be3nocepeAHbo
HaBMPOTU Kparku Ha Kopryci ABuryHa. AKLLO
NPMEAHAHO 3MillyBaYa, NEPEKOHANTECS, WO BUACTYM Ha
TAEKY 3MillyBaya 3HaXOANTbCA besrocepeaHbo
HaBNPOTM MO3HAYKM Ha KOPMYCi ABMIYHa. HepBOHINA
BOMHMK MPUMMHWATL MUraTy, LIOVIHO BCE MPUAGAASA
6yAe NPaBMABHO BCTAHOBAEHO.

ABTOMATUYHIIA TEMAOBUIA 3aMOBIXKHIK MIr BUMKHYTK
YKUBAEHHS MPUCTPOIO BHACAIAOK MeperpiBaHHs.

|) HatucHiTs kHoMKy «cTom». 2) BUTarHiTs WwHyp i3
po3eTku. 3) AanTe NPUCTPOEBI OXOAOHYTU BMPOAOBXK
60 xBuAMH. 4) BcTasTe WTenceAs y poseTky.

5) 3HoBY BBIMKHITb MPUCTPIV.

HaTtucHiTs kHonky Toro npotecy, skt Bam notpibeH.

AKLLO BCTAaHOBAEHO MAeK 3MillyBava Ta MOCyAMHY
KOMOariHy, npaLlioBaTVMe Avilie 3MillyBay. AKLLo
BaXkaeTe BMKOPUCTOBYBATM Yallly KyXOHHOTO
KOMOariHa, 3HIMITb MeK 3MilllyBaya Ta BCTaHOBITb
FBMHTOBM KOBMAYOK.

KoAn AOCAMHYTO MaKCMMaAbHE HaBaHTaXEHHs Ha
ABMIYH, HATUCKaHHA KHOMKM + 4l - He CrpaBAsAe
ouiKyBaHoro edekTy. Lle TpanAseTbca 30kpema npu
06pobAEHHI BeAMKOT KinbKocTi TicTa. [epesipTe
KIABKICTb Ta Yac 0BpPOBAEHHS, 3a3HaueHi B TabAMLL.

o6Aema PiweHHn

[NepesipTe, un Bu AivicHo noBepHyAn MocyamlHy Ta
KPULLUKY 33 FOAMHHMKOBOIO CTPIAKOIO AO KAGLaHHS.

Hacaaka ans
3amillyBaHHs abo
36u1Bavka He
obepTaeThbeA.

Y Moxy s
3MEAIOBATM KICTKM UM
LUKiIpYy BEKOHY Y
M'scopy6u?

M'sico Bumssae
cKopile
"npovaBAeHNM", HixK
MPOKPYYEHNM.

MeTaneBi YacTuHM
M'sicopyOKku

BUTAAAQIOTb ip)Ka.Bl/IMM.

M'acopybka He
MpaLoe.

Y11 MOXHa 3MeAloBaTH
y M'sicopybLi
3aMOpOXeHe M'Aco?

Hil

[NepeKkoHanTecs, WO Kpai piky4oro By3Aa MOKasyioTb

Ha30BHI.

YacTuHmM 6yAO MOMUTO Y MOCYAOMMMHIN MalLmHi.Bu
NOBUHHI MUTY BCi YaCTVHM BPYYHY Ta HEralmHoO

BUCyLLyBaTN CEPBETKOIO.

[NepeKkoHanTecs, O NPUBIAHMI BY3OA Ta By30OA HOXIB

BCTAHOBAEHO I'IPaBI/I/\bHO.Bl/I MageTe NoYyTH KAaLaHHA

NPY HaAXHIN dikcaLlii.

Hil

Essence




BG | PukoBoacTBO 3a cnpassHe ¢ npo6AeMu

Mpo6aem

Pewenue

VpeAbT He Tpbraa u
MHANKATOPHUST
NPbCTEH OKOAO
cTon-6yToHa
3aroysa Ad Mura
YepBeEHO, CAeA KaTo
ce HaTyicHe 6yToH 3a
obpaboTsaHe 1AM
VMIYACHUST OyTOH.

VpeAbT M3BEAHBX
cnps

HatucHaan cTe
norpelueH GyToH 3a
obpaboTsaHe

3aKaveHn ca KakTo
KaHaTa Ha bAeHAepa,
TaKa v Kyrnara 3a
obpaboTsate, HO
paboTu camo
BAEHAEPBT.

ByToHBT + mAK
BYTOHBT - He
paboTu no Bpeme Ha
onpeaAeneHH
npoLiecu.

Essence

3aBbpTETE KynaTa MAM Karaka Ha KaHaTa Ha OAeHAepa B
MOCOKa Ha YaCoOBHMKOBATa CTPEAKA, AOKATO He yyeTe
Lpaxeare. [poBepeTe AaAM € MOHTMpaHa NpaBrAHO
BMHTOBATA Karadka BbpXy KOpryca Ha ABUraTeAs, ako
6AEHAEPBT He ce 13noassa. Brrmasanite ToukumTe,
O3Ha4eHM Ha KynaTa 1 Ha Kanaka Aa ca MpaBo eAHa
Cpellly Apyra W TOYKaTa Ha KynaTa Ad € TOYHO Cpellly
TOUKaTa Ha Kopryca Ha ABWUraTess. AKO e 3aKaueH
BAEHAEPBT, OCUrypeTe pebpoTo Ha KaHaTa Ha baeHAepa
Aa e TOYHO cpellly beAera Ha KOpryca Ha ABMraTeAs.
YepBEHVAT MHAMKATOP LU Cpe Ad MWra BEAHara, oM
ce CrAOBAT MPaBUAHO BCUUKM MPUCTaBKM.

BepoATHO aBTOMAaTUUHMAT TEPMUUEH MPeKbcBaY e
NPEeKbCHAA EAEKTPO3aXPaHBAHETO Ha ypeAa Mopaau
nperpsiaHe. |) HatucreTe cTon-6yToHa. 2) 13Baaete
ljenceAa Ha ypeaa ot koHTakTa. 3) OcTaBeTe ypeaa Aa
ce oxraKaa okono 60 MUHYTU. 4) BraloueTe Liencena B
KOHTaKTa. 5) BraioueTe oTHOBO ypeaa.

HatucHeTe ByToHa 3a »eAaHus oT Bac npouec.

AKO Ca MOHTMPaHM MPaBMAHO KaKTO KaHaTa Ha
bAeHAEPa, TaKa 1 KynaTa 3a obpaboTsate, e paboTu
caMo BAEHAEPBT. AKO MCKATE Aa M3MOA3BATE KyraTa 3a
obpaboTBaHe Ha MPOAYKTH, CBaAETE KaHaTa Ha
BAEHAEPA M MOHTMPATE BMHTOBATA Karadka.

Korato ABUraTeAsT e AOCTUIHAA MaKCUMaAHUS Cit
TOBap, HATUCKAaHETO Ha OyTOHUTE + MAM - HAMA Ad AaBa
ouaKBaHMs edekT. Toa CTaBa YecTo, Korato
0obpaboTsaTe roAsMo KOANYeCTBO TecTo. [lpoBepeTe
KOAMYeCTBaTa 1 BpeMeHaTa 3a 06paboTBaHe, NocoyeHw
B TabAMLaTa.

PeweHue

Mpo6aem

r'pMCTaBKaTa 3a HPOBGPETE AdAV HAMCTUHA CTE 3aBbPTEAM KyraTa U

MeceHe MAn Kanaka B MOCOKa Ha YacOBHMKOBaTa CTPeAKa AO
TereHaTa ObpKaAka — TOYKaTa, B KOATO YyBaTe LipaKBaHe.
He ce BbpTU.

Mora a1 pa cMuaam Hel
CbLLO KOCTU WAM
KoXaTa Ha CAaHMHa C

MecomeAadKaTal

Kanmara nsmexaa
roBeye Karo
CMavKaHa, OTKOAKOTO
KaTo CMASHa.

HPOBGPQTG AN pexelmnTe Db6OBe Ha HOXXYETO Ca
HaCcO4Y€eHM HaBbH.

MeTaAHWTe yacTi Ha “acTuTe ca MUTK B CbAOMUAAHA MalliHa. TPH6Ba/\O €

MeCOMeAa4KaTa Ad M3MKMBATE Ha PbKa BCUMYKKM HYaCTU U Aa T M3CyLIaBaTe
M3FAEXKAQT He3abaBHO CbC ca/\daeTKa.
pBXAACAAN.

Mecomenayrara He
paboTu.

[NpoBepeTe AaAM Ca CrAOBEHM MPaBUAHO KOPMyCUTE Ha
peAyKTopa 1 Ha pexelums 6aok. LLe uyeTe wipaksaHe,
KOraTo ce 3axBaHaT Aobpe.

Morke A1 pa ce Hel
MEAV 3aMpaseHo
Meco ¢

MecomeAavkaral



SR | Moguéi problemi

Problem

Resenje

Uredaj se ne uklju¢uje Okrenite posudu, poklopac ili posudu blendera u

i svetle¢i prsten oko  smeru kazaljke na satu, sve dok ne cujete klik. Proverite

stop tastera po¢ne da da li je vij¢ani zatvara¢ na pravi na¢in montiran na

trepce posto je kuciste motora kada se blender ne koristi. Proverite da

pritisnut procesni ili li se tackaste oznake na posudi i poklopcu nalaze

pulsni taster. direktno jedna nasuprot druge i da li se tacka na
posudi nalazi direktno nasuprot tacke na kucistu
motora. Za slu¢aj da je montiran i blender, proverite
da li se izbocina na posudi blendera nalazi direktno
nasuprot oznake na kucistu motora. Crveno svetlo ¢e
prestati da trepée ¢im se svi dodaci ispravno
montiraju.

Uredaj je odjednom
prestao da radi

Zastita od pregrevanja je verovatno prekinula
napajanje uredaja zbog pregrevanja. |) Pritisnite stop
taster. 2) Iskljuite uredaj iz struje. 3) Pustite uredaj da
se hladi 60 minuta. 4) Gurnite mrezni utikac u uti¢nicu.
5) Ponovo ukljucite uredaj.

Pritisnuli ste pogresan
procesni taster.

Pritisnite dugme za Zeljeni proces.

Posuda blendera i
posuda za preradu
namirnica su
montirane, ali samo
blender radi.

Ako su posuda blendera i posuda za preradu
namirnica montirane pravilno, radi¢e samo blender.
Ako Zelite da koristite posudu za preradu namirnica,
uklonite posudu blendera i montirajte vij¢ani zatvarac.

+ ili - taster ne
reaguje u toku nekih
procesa.

Kada se dostigne najvece opterecenje motora,
pritiskom na + ili - taster se nece posti¢i olekivani
efekat. To ¢e se desavati posebno onda kada
preradujete velike koli¢ine testa. Proverite kolicine i
vremena prerade koji su navedeni u tabeli.

Kuka za mesenje ili
metlica se ne okrece.

Proverite da li ste stvarno okrenuli posudu i poklopac
u smeru kazaljke na satu do mesta kada cujete klik.

Problem

Da li sa ovim
uredajem mogu da
meljem i kosti ili koru
slanine?

Meso izgleda kao da
je 'cedeno’ a ne
mleveno.

Metalni delovi masine
za mlevenje mesa
izgledaju zardalo.

Masina za mlevenje
mesa ne radi.

Da li je s ovim
uredajem moguce
mleti zamrznuto
meso?

Resenje
Nel

Proverite da li ostrice noZza pokazuju napolje.

Ti delovi su prani u masini za pranje sudova. Trebalo bi
da rucno Cistite sve delove i odmah ih osusite
kuhinjskom krpom.

Proverite da li su kuciste zupcanika i kuciste noza
montirana ispravno. Cucete klik ako su ona
pricvri¢ena pravilno.

Nel

Essence
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EN | Recipes

Soy milk
This recipe can only prepared with the filter. Do not process more than
one batch in a row. Let the appliance cool down to room temperature
before you continue processing.

Ingredients:

- 120g dried soy beans
[200ml water

> Soak the soy beans for 4 hours before processing them. Set aside to
drain.

> Put the soaked soy beans in the filter. Pour | 200ml of water into the
blender jar and blend for |5 seconds.

> Pour the soy milk into a pan.

> Bring the soy milk to the boil, then add sugar to taste and leave to
simmer until all the sugar has melted.

> Serve hot or cold.

Mixed fruit juice

Ingredients:

- 300g apples

- 300g carrots

- 300g white grapes

- 300g oranges

> Cut the apples and carrots into pieces that fit into the feed tube of the
juicer. Peel the oranges and cut them into chunks that fit in the feed
tube. Assemble the juicer accessory and juice all ingredients.

| Essence

Chocolate cake

Ingredients for the dough:

140g butter, softened
I'10g icing sugar

[40g chocolate

6 egg whites

6 egg yolks

I'10g granulated sugar
140g wheat flour

| sachet baking powder

Filling:

200g apricot jam

Icing:

[25ml water

300g sugar

250g grated chocolate

whipped cream, if desired

Heat oven to 160°C. Cream butter with icing sugar using the blade.
Melt the chocolate and mix in.Add egg yolks one by one to the
mixture and mix until creamy. Whip the egg whites with the granulated
sugar until stiff and foamy using the blade. Add the egg white foam to
the mixture and stir in gently. Then fold in flour with a spatula. Put the
cake mixture in a greased baking tin (24 cm). Bake for one hour at
160°C. The first 15 minutes the oven door should be kept slightly ajar.
Allow the cake to cool for a while in the baking tin, then turn it onto a
wire rack to cool further. Cut the cake horizontally in half, spread one
half with apricot jam and put the two halves together again. Heat the
rest of the jam until syrupy and spread it over the top of the cake.
Prepare the icing. Boil water, add sugar and chocolate and cook over
low heat. Stir continuously until it has a smooth and spreadable
consistency. Put the icing on the cake and allow it to cool. Serve the
cake with some whipped cream.



PL | Przepisy

Mleczko sojowe

Przepis ten mozna zrealizowac tylko z uzyciem filtra. Nie przerabiaj
wiecej niz jedna porcje bez przerwy. Odczekaj, az urzadzenie ostygnie
do temperatury pokojowej przed kolejnym jego uruchomieniem.

Sktadniki:

120 g suszonych nasion soi.
1200 ml wody

Zamocz nasiona soi na 4 godziny przed ich uzyciem. Odstaw na bok,
w celu odsqczenia.

Witz do filtra zamoczone nasiona soi. Wlej do dzbanka blendera
1200 ml cieptej wody i miksuj przez |5 sekund.

Wlej do garnka mleczko sojowe.

Doprowadz mleczko sojowe do wrzenia, nastepnie dodaj do smaku
cukier i pozostaw mleczko na wolnym ogniu, az cukier roztopi sie.
Mozna podawac na gorqco lub na zimno.

Sok z r6znych owocow

Sktadniki:

300 g jabtek

300 g marchewki

300 g jasnych winogron

300 g pomaranczy

Pokrdj jabtko, marchewke w kawatki i wsyp do leja sokowiréwki. Obranq
i pocietq w kawatki pomararicze pokrdj i wrzu¢ do leja. Zamontuj
sokowiréwke i zréb sok ze wszystkich sktadnikéw.

Ciasto czekoladowe

Sktadniki na ciasto:

140 g miekkiego masta

110 g cukru pudru

140 g czekolady

biatko z 6 jajek

6 z6ttek

10 g cukru krystalicznego

140 g maki pszennej

| torebka proszku do pieczenia

Nadzienie:

200 g dzemu morelowego

Glazura:

>

125 ml wody

300 g cukru

250 g utartej czekolady

ewentualnie bita $mietana

Rozgrzej piekarnik do temperatury |60°C. Wymieszaj masto z cukrem
glazurowym, wykorzystujqc ostrze. Dodaj rozpuszczonq czekolade.
Nastepnie dodaj jedno po drugim Zéttka - i mieszaj do momentu, az
masa bedzie miata kremowq konsystencje. Ostrzem ubij na sztywno
biatka z cukrem pudrem. Do masy dodaj piane z biatek i catos¢
delikatnie wymieszaj. Nastepnie fopatkq wmieszaj mqke. PrzetéZ ciasto
do natfuszczonej blachy do pieczenia (24 cm). Piecz przez godzing w
temperaturze |60°C. Przez pierwszych |5 minut pieczenia drzwiczki
piekarnika powinny by¢ nieco uchylone.

Upieczone ciasto pozostaw na blasze, aby troche ostyglo, a nastepnie
przewrd¢ je na drucianq kratke do dalszego wystudzenia. Przekrdj
ciasto w poziomie na potowe, na jednq czes¢ natéz dzem morelowy, a
nastepnie zlqcz ponownie obydwie potowy. Reszte dzemu podgrzej i
gdy stanie sie ptynny, polej nim cate ciasto. Przygotuj glazure. Zagotuj
wode, dodaj cukier i czekolade i gotuj na matym ogniu. Ciqgle mieszaj,
az masa bedzie na tyle gtadka, ze da sig rozsmarowac na ciescie.
Natéz polewe na ciasto i poczekaj do wystygniecia. Podawaj z odrobing
bitej Smietany.

Essence |
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RO | Retete

Lapte de soia
Aceasta retetd poate fi preparatd doar cu filtru. Nu preparati doua
cantitdti consecutiv. Lasati aparatul sd se rdceasca la temperatura
camerei Tnainte de a continua.

Ingrediente:

- 120 g boabe de soia uscate

- 1200 ml apa

> Inmuiati boabele de soia 4 ore inainte de a le prepara. Lisati-le sd se
scurgd.

> Puneti boabele de soia ihmuiate Tn filtru. Turnati | 200 ml de apd in
vas si mixati 30 de secunde.

> Vdrsati laptele de soia fntr-o oald.

> Puneti laptele de soia la fiert. Dupd ce a dat in fiert, addugati zahdr
dupd gust si ldsati compozitia sd fiarbd la foc mic pdnd cdnd se
topeste zahdrul.

> A se servi cald sau rece.

Suc de fructe si legume
Ingrediente:
- 300 g mere
- 300 g morcovi
- 300 g struguri albi
- 300 g portocale
> Tdiati merele si morcovii in bucati si introduceti-le Tn tub. Curdtati

portocalele, tdiati-le si introduceti-le Tn tub. Stoarceti toate ingredientele.

| Essence

Tort de ciocolata

Ingrediente pentru coca:

- 140 g unt, moale

- 110 g zahdr glazurat

- 140 g ciocolata

- 6 albusuri

- 6 gdlbenusuri

- 110 g zahar tos

- 140 g fdind de grau

- | pliculet praf de copt

Umplutura:

- 200 g gem de caise

Glazura

- 125 mlapa

- 300 g zahar

- 250 g ciocolata rasa

- friscd batutd, optional

> Incdlziti cuptorul la 160°C. Omogenizati untul cu zahdrul glazurat cu
ajutorul cutitului metalic. Topiti ciocolata si incorporati-o. Addugati
gdlbenusurile unul cdte unul in compozitie si amestecati pdnd ce
obtineti o cremd onctuoasd. Bateti cu ajutorul cutitului albusul cu
zahdrul tos pdnd se intdreste spuma de albus folosind cutitul. Addugati
spuma de albus peste cremd ncorpordnd-o treptat. Incorporati apoi
fdina cu o spatuld. Puneti aluatul intr-o tavd unsd cu unt (24 cm).
Ldsati-o la copt o ord la 160°C. Ldsati usa cuptorului usor
intredeschisd primele |5 minute.

> Ldsati prdjitura sd se rdceascd putin Tn tavd, apoi rdsturnati-o pe un
grdtar pentru a se rdci complet. Tdiati prdjitura in doud pe orizontald,
ungeti jumdtate cu gem de caise si acoperiti-o cu cealaltd jumdtate.
Incdlziti restul gemului pdnd devine siropos si ungeti préjitura. Preparati
glazura. Fierbeti apd, addugati zahdr si ciocolatd si fierbeti la foc mic.
Amestecati continuu pdnd ce capdtd o consistentd omogend, usor de
intins. Puneti glazura peste prdjiturd si ldsati-o sd se rdceascd. A se
servi cu friscd batutd.



RU | Peuentbi

CoeBoe MOAOKO
AN NPUrOTOBAEHUS MO 3TOMY PeLEnTy HEOOXOAMMO MCNOAB30BATb
dnAbTp. He obpabaTbiBaite OOAbLUE OAHOW MOPLMM MPOAYKTOB 3a
OAVH pas. AaiiTe Mprbopy OCTLITh A0 KOMHATHOW TemnepaTypsl,
MPEXAE YEM MPOAOAKNTE 0OPabOTKY NMPOAYKTOB.

NHrpeaneHTbI:

- 120 r cyxux coesbix 60608

- 1200 mA BoAbI

> 3amourme coesble 600bi B meyeHne 4 4acos, npexxge yem
obpabomamsp mx. OmKuHbMe HA gypLAdr.

> [lorokme B pyabmp 3amoueHHble coesble 600kl Harerime B
KyBLwuH 6aeHgepa | 200 mA Bogbl 1 obpabomarime 8 meveHue
30 ceKyHg.
Haneime 8 kacmpioao coeBoe MOAOKO.
AoBegrme coeBoe MOAOKO go KMNEHMS, NOCAE 3moro gobasbme no
BKyCy caxap v noggepusaime MegAeHHoe KuneHue cMeck go
NOAHOIO PACMBOPEHUS Caxapa.

> [logasayime B ropsiyemM MAM OXAQKGEHHOM BUGE.

MyAbTUdPYKTOBBIN COK

MHrpeaneHTbI:

- 300 rabaok

- 300 rmopkosM

- 300 r 6enoro BuHOrpasa

- 300 r aneAbcrHoB

> [lopexxeme SOAOKM 1 MOPKOBb HA KYCOUKM MAK, Ymobbl OHM
NOMELLAAMCD B 3arpy304HbIN BYHKED COKOBLIKMMAAKM. CHUMMME
KOXKypy C ANeAbCUHOB 1 NOPEKbME MX HA KyYCOYKM MAK, Ymobbl OHU
NOMELLAAMC B 3arpy304HbI BYHKED COKOBLKMMAAKM. Ycmarosrume
HACAgKy COKOBLIKUMAAKM M NPUCMYNUME K NPUrOMOBAEHMIO COKA U3
BCcex munos pyxmos.

LLIokoAaAHDBIM KeKC
MHrpeaneHTsl AAs TecTa:
- 140 r pa3mvsryeHHoro Macaa
- 110 r caxapHo¥ nyapbl

- 140 r wokonapa

- 6 AnuHbIxX beakos

- 6 ANYHbBIX KEATKOB

- 110 r caxapa-necka

- 140 r nweHmuHOM MyKn

- | makeTuK nexkapckoro mMopoLka

Haunnka:

- 200 r abpukocoBoro axema

[Aa3ypb:

- 125 mA BoAbI

- 300 r caxapa

- 250 r TepToro wokoAaaa

- B30WTbIE CAVBKM, MO YKEAGHMIO

> Harpesime gyxosry go 160°C. C nomoLipbio Hacagku gas
nepemeLunBaxus B36eime Kpem M3 MAcAd 1 CaxapHoU nygpbi.
Pacnaaseme wwokoaag u gobasbme ero npy nepemeLrBaHmm.
AobaBbme B cMeCb N0 OGHOMY AMUHDIE JKEAMKU M NepemelumBaime
GO NOAyHYeHNsA KpemoobpazHow KoHaucmeHLmm. C NOMOLLbIO gUCKa gAst
SMYABIMPOBAHMA B30e)ime snyHble BeAKM C CaXaPOM-NECKOM go
cocmosHuA rycmowi nerbl. Aobasbme 8 cmech 830Mmble 8 neHy beAku
1 0CMOPOXKHO Nepemelarime. 3amem 0CMOopoXKHO gobasbme
Aonamkou MyKy. [ToAoxKMme NoAydeHHyI0 CMeChb B CMA3AHHYIO YKUPOM
opMy gas Bbineukm (24 cmM). Boinekayime 8 meyerne | yaca npu
160°C. B meueHue nepebix |5 MuHym geepua gyxosku goAKHA
6bIMb HEMHOIO NPHOMKPLIMA.

> Aavime KeKCy HEMHOrO 0CMbIMb, HE BbIHMMAS €ro 13 opmbl, 3amem
nepesepHI1Me Ha NPOBOAOUHYIO peliemKy gAs JaAbHEeNLIero
oCmbIBaHusA. Paspexkbme Kekc B ropy3oHMAAbHOM HANPABAEHMM HA
NOAOBMHbI, HOMAXKbme Ha OgHy M3 HUX aBPUKOCOBBIN gXKEM U CHOBA
CAOXKMME NOAOBUHbI BMeCMe. Harperime ocmaslwmica grkem go
C1MPONoobPA3HOro COCMOSHUSA M HAHEeCMMe ero Ha NOBEPXHOCMb
Kekca. [ Ipuromosbme rAd3ypb. Bckunsmume sogy, gobasbme 8 Hee
€axap u WoKoAAg M Kunsdmmme npu cAabom Harpesaxmu. [ocmosHHo
nepemeLMBaime go NOAydeHUst TAagKoy M nacmoobpasHoli
KOHCHUCMEHLMM. HaHecume raa3ypb Ha KeKC 1 gayme el ocmeime.
[Togasarime KeKc ¢ B3OMMBbIMM CAUBKAMU.
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CS | Recepty

Sojové mléko

Tento recept Ize pripravit pouze s pouzitim filtru. Nezpracovévejte vice
davek za sebou. Pred dalsim zpracovanim nechejte pristroj vychladnout
na pokojovou teplotu.

Prisady:

120g susenych sojovych bobu

1200 ml vody

Sojové boby nechte asi 4 hodiny mdcet. Pak je nechte stranou okapat.
Namodcené sojové boby vioZte do filtru. Do nddoby mixéru ndlijte
1200 ml vody a mixujte po dobu 15 sekund.

Sojové mléko ndliite do kastrolku.

Uvedte sojové mléko do varu, pridejte cukr podle chuti a v§e nechte
povarit, aZ se cukr zcela rozpusti.

Poddvejte horké nebo studené.

Michany ovocny dzus

Prisady:

300g jablek

300g mrkve

300g bilého grapefruitu

300g pomeranci

Jablka a mrkev nakrdjejte na kousky tak, aby se vesly do plnici trubice
odstavriovace. Oloupejte pomeranc a nakrdjejte jej na kousky, které se
vejdou do plnici trubice od$tavriovale. Sestavte odstavriova¢ a
zpracujte v ném vsechny suroviny.

| Essence

Cokoladovy dort

Prisady pro tésto:

140 g mékkého masla

['10 g cukru

140g Cokolady

6 vajecnych bilkd

6 vajecnych Zloutkl

['10 g granulovaného cukru
140 g p3eni¢né mouky

| sacek prasku do peciva

Napli:

200 g merunkového dzemu

Poleva:

>

[25ml vody

300 g cukru

250 g drcené cokolady

Slehacka (podle chuti)

Ohfejte troubu na | 60°C. Pomoci noZového ndstavce utfete mdslo s
mouckovym cukrem. Rozehfejte Cokolddu a primichejte ji. Postupné do
smési pridejte vajecné Zloutky a vymichejte do krému. Pomoci noZového
ndstavce uslehejte vajecné bilky s cukrem do tuhé pény.Tento snih z
bilkii ptidejte do smési a opatrné promichejte. Potom pomoci stérky
vmichejte mouku. Dortové tésto pak dejte do vymazané dortové formy
(24 cm). Pecte jednu hodinu pfi teploté | 60°C. Prvnich |5 minut
nechejte dvitka od trouby trochu pootevrend.

Nechejte dort ve formé& chvili vychladnout, pak jej vyklopte a nechejte
ddle chladnout. Roztiznéte dort podéiné na dvé poloviny, jednu polovinu
potrete merurikovym dZemem a pak k sobé obé& poloviny opét pfiloZte.
Rozehfejte zbytek dZemu, aby mél konzistenci sirupu, a rozetfete jej na
horni stranu dortu. Pripravte polevu. Pivedte vodu k varu, pridejte cukr
a Cokolddu a nechejte povarit. Neustdle michejte, dokud nedosdhnete
hladké a roztiratelné konzistence. Natfete polevu na dort a nechejte
vychladnout. Dort miZete poddvat se $Slehackou.



HU | Receptek

Szojatej
Ez a recept csak a sz(ir§ segitségével készithetd el. Egyszerre csak egy
adagot dolgozzon fel. Majd hagyja lehilni a késziléket, miel&tt folytatna.

Hozzavalok:

- 120 g széraz sz6jabab

- 1200 ml viz

> Feldolgozds elbtt dztassa be a széjababot 4 drdra. Felhaszndlds eldtt
csepegtesse le.

> Tegye a bedztatott szdjababot a sziirébe. Ontsén a turmixkancséba
1200 ml vizet és turmixolja 6ssze a vizet a széjababbal, 30
mdsodpercig.
Ontse a szdjatejet egy edénybe.
Forralja fel, adjon hozzd cukrot és fézze lassu tizén a cukor
felolvaddsdig.

> Hidegen és melegen egyardnt fogyaszthatd.

Kevert gyiimélcsital

Hozzavalok:

- 300 g alma

- 300 g sargarépa

- 300 g fehér sz816

- 300 g narancs

> Vdgja fel az almdkat és a sdrgarépdkat olyan darabokra, hogy
beleférjenek a gytimélcsprés téltéjébe. Hdmozza meg a narancsokat,
és vdgja fel azokat a télté méretének megfeleld szeletekre. Szerelje
dssze a gylimolcsprés tartozékait, és mixelje dssze az dsszeteviket.

Csokitorta

Hozzavaldk a tésztahoz

- 140 g lagyitott vaj
I'10 g porcukor
140 g csokoladé

- 6 tojasfehérje

- 6 tojassargdja

- 110 g kristalycukor

- 140 g buzaliszt

- | zacsko sutépor

Toltelék:

- 200 g barack iz

Maz:

- 125 mlviz

- 300 g cukor

- 250 g reszelt csokoladé

- tejszinhab, izlés szerint

> Kapcsolja be a sttét és dllitsa 160°C fokra. Keverje a késekkel
habosra a vajat a porcukorral. Olvassza fel a csokolddét és adja a vaj-
cukor keverékhez. Egyesével adja hozzd a tojdssdrgdkat is, és keverje
addig, mig krémes dllagl nem lesz. A késekkel verje fel keményre a
tojdsfehérjéket a kristdlycukorral. Adja a tojdsfehérje habjdt a
masszdhoz, és finoman keverje dssze. Kendlapdt segitségével szdrja
bele a lisztet Tegye a tésztdt kivajazott siitéedénybe (24 cm atmérdjd).
Stisse 60 percig 160°C fokon. A siités elsé 15 percében hagyja kissé
nyitva a sité ajtajdt.

> Hagyja lehdini a tésztdt a stitéedényben, majd forditsa ki egy rdcsra,
hogy tovdbb htilhessen. Vdgja vizszintesen félbe a tortdt, az egyik felére
kenjen baracklekvdrt, majd illessze ismét 6ssze a két lapot. A maradék
lekvdrt melegitse fel szirup dllagig, és kenje a torta tetejére. Készitse el
a mdzat. Forraljon vizet, adja hozzd a cukrot és a csokolddét, és lasst
tlizén f6zze bssze. Allandéan kevergetve fézze folyékony sima dllagivé,
Kenje a mdzt a tortdra, és hagyja megdermedni. Tdlaldskor
tejszinhabbal diszitheti.
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SIKC | Recepty

Sojové mlieko
Pri priprave s6jového mlieka pourzite filter: Spracujte vzdy len jednu
davku soje. Zariadenie nechajte vychladn(t' na izbovi teplotu a az
potom pokracujte v praci.

Suroviny:

- 120 g susenej soje

- 1200 ml vody

> Pred spracovanim nechajte sjové béby 4 hodiny napucat’ vo vode.
Potom ich nechajte odtiect.

> Napucani séju viozte do filtra. Do nddoby mixéra pridajte 1200 mi
vody a potom ho nechajte |5 sekind pracovat’.

> Séjové mlieko nalejte na panvicu.

> Mlieko nechajte zovriet, dochut'te ho cukrom a pri miernom vare
nechajte cukor rozpustit.

> Poddvajte teplé, alebo studené.
MiesSany ovocny dzus

Suroviny:

- 300 g jablk

- 300 g mrkvy

- 300 g bieleho hrozna

- 300 g pomarancov

> Jablkd a mrkvu nakrdjajte na kusky, ktoré sa zmestia do ddvkovacej

riry od$tavovaca. O$uipte pomarance a nakrdjajte ich na kusky, ktoré

sa zmestia do ddvkovacej riry. Zmontujte od$t'avova¢ a odstavte
vSetky suroviny.

| Essence

Cokoladovy kolaé

Suroviny na pripravu cesta:

140 g masla, zmaknutého
['10 g praskového cukru
140 g Cokolady

6 vajetnych bielkov

6 vajecnych Zltkov

['10 g krystalového cukru
140 g pseni¢nej maky

| balicek kypriaceho prasku

Suroviny na pripravu plnky:

200 g marhulového dzemu

Suroviny na pripravu polevy:

>

125 ml vody

300 g cukru

250 g striihanej cokolady

Slahacka, podla chuti

Rdru vyhrejte na 160°C. Pomocou Cepele vyslahajte maslo a prdskovy
cukor. Roztopte a primiesajte ¢okolddu. Po jednom primiesajte vaje¢né
Htka a miesajte, kjm zmes nemd krémovii konzistenciu. Pomocou
Cepele vyslahajte vaje¢né bielka s krystdlovym cukrom na tuhy
napeneny sneh. Sneh jemne vmiesajte do zmesi. Pomocou varesky
primiesajte muku. Zmes preneste na vymasteny plech (24 cm). Pecte
jednu hodinu pri 160°C. Prvych |5 mindt nechajte dvierka rdry
pootvorené.

Kold¢ nechajte na plechu trochu vychladndt, potom ho preloZte na rost
a nechajte vychladndt' dalej. Kold¢ rozkrojte vodorovne na polovice,
spodnu potrite marhulovym dZemom a opdt’ prikryte vrchnou
polovicou. Zostdvajlci dZem zohrejte, aby zacal tiect, a rozotrite ho po
vrchu kold&a. Pripravte zdobenie. Prevarte vodu, pridajte cukor a
¢okolddu a nechaijte vriet' na slabom plameni. Miesajte dovtedy, kym
zmes nie je hladkd, pribravend na rozotretie. Vich koldéa natrite
polevou a nechajte vychladnut’. Kold¢ poddvajte so slahackou.



UK | Peuentu

CoeBe MOAOKO
Llevt peLienT MoxHa NpuroTyBaTH TiAbKK 3 diabTpoM.He obpobasiiTe
GiAble OAHIET MOpLi 32 OAMH pas. AavTe MPUCTPOIO OXOAOHYTU AO
KIMHaTHOT TemnepaTypu A0 NPOAOBMEHHS OOPOOKL.

CKAap0BI:

- 120 r cywerunx 606is coi

[200mA BOAM

> Bumouyrime coesi 6061 nepeg romysaHHAM Ha NPOMA3i 4 roguH,
nomim BigLigime.

> [lokaagimb 606 go pinempy.Harmime 1200 mAa Bogn y ek
Mikcepa 1 nepemityvime |5 cekyHg.
Haamime coese Monoko y kacmpyaio.
AoBegimb coeBe MOAOKO go KMNIHHS, nomimM gogayime LyKpy 3a
CMAKOM MA 3aAMLWIME K1Nimu, NOKM BECb LIYKOp He po3maxe.

> Cnoxkusayime XoAOGHWUM abo rapsumm.

3miwaHuin ppyKTOBUK CiK

Cknaposi:

- 300 r abayx

- 300 r mMopksM

- 300 r BuHorpaay

- 300 r nomapaHuis

> Hapixxme s6Ayka ma MOPKBY Ha LWMAMKK, LLO NPOXOGIMb Kpi3b
mpyby NogaBaHHs CokoBKUMAAkM. [ Touncmime kapmonaio ma
NOPIKME HA LWMAMKK, O 3MOXKYMb NPOUMM KPisb MpPyOKy.
Bcmarosimb npruaaggs CoKOBMMKUMAAKK Ma BMYABIMb CiK 3 ycix
npogyKmis.

LLlokoArapHUK TOpT

CrAap0Bi TicTa:

[40r m'sikoro Macaa

I'10 ruykpoBoiraasypi

140 r wokonaay

6 GiAkiB

6 AEYHI KOBTKM

['10 r rpaHyAbOBaHOTO LyKpy
[40r nweHW4yHoro bopoluHa

| MaKkeTVK NeKapCbKoro NOpoLLKY

Haunrka:

200 1 abp1KOCOBOrO AXKEMY

[Aa3ypyBaHHs:

[ 25MA BoAM

300 r uykpy

250 1 HaKOAOTOTrO LIOKOARAY

30MTi BEPLUKM 33 DaxKaHHAM

Harpivime gyxoeky go | 60°C. 3miwarime mMacro go Kpemy 3 raasyp'io
HoxkeM. Posmonimb wokonag ma smilwavime. Aogavime s€dHi oBmKu
0gMH NO OgGHOMY go CyMIlLi ma nepemiaime go KOHCUMCMEHLLT
Kpemy.36uBanime BIAOK 3 FPAHYAbOBAHUM LIYKPOM GO LLIABHOI NiHK 3a
gonomoroio 36mBauku.Aogavime 6iAkosy niHy go Cymili ma obepexxHo
nepemiwavime.llomim nonamkoto gogarime 6opotHo. Tokaagime
CyMiLLl Ha 3MALLEHM AMCM gAs CMAXKIHHS (24 cm).3anikavime
npomsrom rogurm npu [ 60°C. [Mepwi |5 xeuamH geepusama gyxosxu
maiome bymu mpoxu BigkPUMmMmMu.

Aavime mopmy 0X0AOHYMM HA AUCMI, NOMIM NOCMABME HA FPamKy
gASl NOGAABLLOTO 0XOAOGXKEHHS.Po3pixkme mopm ropusoHmManbHo Ha
NOAOBMHM, HAAMVIME NOAOBUHY aBPUKOCOBOrO grKemy ma CKAAgimb
noosuHu 3Hosy.[ligirpiime 3aAMLOK gxKemy go cmaHy cupony,
Haamime 38epxy mopmy.[ TpuromysaHHs raasypi.3axkun'smims 8ogy,
gogarime LyKop ma LWOKoAAdg, Bapimb HA MAAomy BorHi.l locmiviHo
nomiLyvime, NOKK CyMiLll HE CMAne PIBHOMIPHOID MA HAAEXKHOI
KoHcucmeHUil.Haamime raasypi Ha mopm ma gavime
oxonoHymu.[logasayime mopm 3i 36umimu BepLIKaMM.

Essence |

85



86

BG | Peuentn

CoeBo MAfIKO
Tasn peLienTa MOXe Aa Ce U3MbAHM Camo C PuATbpa. He obpaboTeanTe
noBeye OT eAHa nopumsa 6e3 npekbceaHe. OCTaBeTe ypeaa Aa ce
OXAAM AO CTaVHa TEMMEPaTYpa, MPeAW Ad MPOABAKUTE
obpaboTBaHeTo.

CocTaskut:

- 120 r cyweHn coesu 3bpHa

- 1200 mA Boaa

> HakucHeme coesrme 3bpHa 3a 4 yaca, npegu ga rm obpabomaame.
Chroxkeme v ga ce ouegam.

> CAokeme HAKMCHaMUMe Coesu 3bpHA BbB huambpad. Hanerime
1200 ma Boga B8 KaHama Ha baeHgepa n 6bpkayime |5 cekyHgu.

> [I3relime coeBomo MASKO B MeHg»Kepa.

> KunHeme coeBomo MAsiKo, cAeg mosa gobaseme 3axap Ha BKyC U1
ocmaseme ga Bp1 HA cAab OrbH, OKAMO He ce pasmonu 3axapmd.

> Cepsupayime ropetlo nau cmygeHo.

CMeceH NAOAOB COK

CocTaskm:

- 300 r a6wbAKkK

- 300 r mopkosM

- 300 r 3bpHa 65/0 rpo3Ae

- 300 r nopTokaan

> Hapexeme s6bAKMME 1 MODKOBMME HA NApyema, KoMmo ga BAM3am
8 nogasatiama mpuba Ha cokomscmucksaykama. Obereme
NOPMOKAAMME 1 1 HapEXeme HA Napyema, Koumo ga BAU3am B
nogaeaiiama mpwvba. MoHmupayime npucmaskama Ha
COKOM3CMMCKBAYKAMA M HaNpaseme Ha COK BCUYKM CbCMABKM.

LLlokoAap0B KeKc
CbCTaBkM 3a TECTOTO:
- 140 r macro, pasmekHato
- 110 r nyapa 3axap
- 140 r wokonaa
- 6 beATbka

| Essence

6 XKbATbKa

['10 r 3axap Ha nsacbK
140 r nweHmyHO BpatHo
| naxkeTye baxnyAsep

[MAbHKa:

[ha3

200 1 KarcreB KOHPUTIOP

ypa:

125 mA Boaa

300 r 3axap

250 r HacTbpraH LIOKOARA,

pasbuTa cMeTaHa, Mo JKeAaHue

Harpeime ¢ypHama go 160°C. Pazbmime macromo ¢ nygpbama
3axap Ha kpem ¢ Hoxa. Pasmoneme wokoAaga 1 ro gobaseme Kbm
cmecma. Aobaseme eguH No eguH XXbAmMbLIMME KbM CMecma u
ObpKarime, gokamo He ce NoAy4u KpemoobpasHa raagka cMmec.
Pasbuime beambLyme CbC 3axapma HA NACbK go NOAYYaBaHe HA
cmabmAHa nsHa, Kamo 13noA3same Hoxka. Aobaseme pasbumume
beAmbLM KbM cMecma 1 i pasmeceme sHuMamenHo. Caeg mosa
gobaseme mHoro 6asHo bpawHomo ¢ Aonamkd. V13cuneme cmecma 8
HAMAdsaHa ¢opma 3a nevere (24 cm). [Meve ce eguH yac npu 160°C.
[MTepaume |5 muHymu sBbamudykama Ha ¢ypHama mpsbsa ga ce
gbPXKU AEKO OMKpexHamd.

Ocmaseme KeKCcbm ga ce 0XAdg MAAKO BbB hopMama 3a neyeHe,
cAeg moBa ro obbpHeme Bbpxy CKapd, 3a ga NPOGbAXKM
oxaakgaHemo. Cpexxeme KeKCa XOPU3OHMAAHO HA gBe, HaMaKeme
€gHAMa NOAOBMHA C KAWCHEBMS KOHDUMIOP M CbegUHEME OMHOBO
gseme noaosuHu. [ogrpesime ocmambra om KoHdumiopa go
NOAYYABaHe HA CMPON U ro HaMA)Keme omrope Ha Kexcd.
[Tpuromseme 3axapHama rasypad. KunHeme sogama, gobaseme
3axapma v WwoKoAaga 1 r ocmaseme ga BpAm Ha cAdb OrbH.
Bvpraime HenpeKbCHAmMo, gokamo He Ce NOAYYM TAAgKAd 1 rogHd 3a
HAMA3BaHe KOHCMCMEHLIMS, HaHeceme raa3ypama Bbpxy Kekca u s
ocmaseme ga uscmure. Cepauparime Kekca ¢ MAaAko pasmma
cMemaa.



SR | Recepti

Sojino mleko

Recept se moze pripremiti samo sa filterom. Nemojte odjednom
preradivati vise od jedne celine. Ostavite uredaj da se ohladi na sobnu
temperaturu pre nego $to nastavite s radom.

Sastojci:

120g susene soje u zrnu

[200ml vode

Pre pripremanja, potopite zrnevije soje na 4 sata. Ostavite da se ocedi.
Stavite nabubrela zrna soje u filter. Sipajte 1200 ml vode u posudu
blendera i mesajte 15 sekund.

Sipajte mleko od soje u tiganj.

Zagrejte mleko od soje dok ne proklju¢a, zatim dodajte Secer po Zelji i
ostavite da kuva na tihoj vatri sve dok se sav Secer ne istopi.

SluZi se toplo ili hladno.

Sok od mesanog voca

Sastojci:

>

300g jabuka

300g 3argarepe

300g belog grozda

300g pomorandzi

Jabuke i $argarepu isecite na komade koji staju u cev za dovod na
sokovniku. Oljustite pomorandZe i isecite ih na komade koji staju u cev
za dovod. Montirajte dodatak za sokovnik i napravite sok od svih
sastojaka.

Cokoladna torta

Sastojci za testo:

- 140g putera, omeksanog

- 110g Setera za glazuru

- 140g cokolade

- 6 belanaca

- 6 Zumanaca

- 110g kristal Secera

- 140g pseni¢nog brasna

- | kesica praska za pecivo

Nadev:

- 200g dZema od kajsija

Preliv:

- 125ml vode

- 300g setera

- 250g rendane cokolade

- umucena slatka pavlaka, po Zelji

> Zagrejte pe¢ na 160°C. Umutite puter sa Secerom, koristeci secivo.
Istopite ¢okoladu i ume$ajte je. U smesu dodajte Zumanca jedno po
Jjedno i mutite dok ne postane kremasta. Koristeci secivo, ulupajte
belanca zajedno sa granuliranim secerom dok ne postanu ¢vrsta i
penasta. Dodajte penu belanca u smesu, me$ajuci polako. Zatim
stavite brasno pomocu lopatice. Stavite smesu za kola¢ u podmazani
pleh (24cm). Peci jedan sat na 160°C. Prvih |5 minuta vrata pecnice
treba malo otvoriti.

> Ostavite kola¢ da se malo hladi u plehu, zatim ga stavite na Zi¢ano
postolje da se dalje hladi. Kola¢ isecite napola po horizontali, premaZite
Jjednu polovinu dZemom od kajsija i sastavite dve polovine. Zagrejte
ostatak dZema sve dok ne postane sirupast i time premaZite gornju
stranu kola&a. Pripremanje preliva. Zakuvajte vodu, dodajte Secer i
Cokoladu i kuvajte na niZoj temperaturi. Me$ajte neprekidno sve dok ne
postigne glatku i razmazivu gustinu. Stavite preliv na kola¢ i ostavite ga
da se ohladi. Servirgjte kola¢ sa nesto umucenog $laga.
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