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Read this important information carefully before you use the
appliance and save it for future reference.

Danger

- Always put the ingredients to be fried in
the basket, to prevent them from coming
into contact with the heating elements.

- Do not cover the air inlet and the air outlet
openings while the appliance is operating.

- Do not fill the pan with oil as this may
cause a fire hazard.

- Neverimmerse the appliance in water or
any other liquid, nor rinse it under the tap.

Warning

- Check if the voltage indicated on the

appliance corresponds to the local mains

voltage before you connect the appliance.

Do not use the appliance if the plug,

the power cord or the appliance itself is

damaged.

If the power cord is damaged, you must

have it replaced by Philips, a service center

authorised by Philips or similarly qualified

persons in order to avoid a hazard.

This appliance can be used by children

aged from 8 years and above and

persons with reduced physical, sensory or

mental capabilities or lack of experience

and knowledge if they have been given

supervision or instruction concerning use of

the appliance in a safe way and understand

the hazards involved. Children shall not

play with the appliance. Cleaning and user

maintenance shall not be made by children

unless they are older than 8 years and

supervised.

- Keep the appliance and its cord out of
reach of children less than 8 years.

- Keep the power cord away from hot
surfaces.
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Only connect the appliance to an earthed
wall outlet. Always make sure that the plug
is inserted into the wall outlet properly.
Always place and use the appliance on a
dry, stable, level and horizontal surface.
This appliance is not intended to be
operated by means of an external timer or
a separate remote-control system.

Do not place the appliance against a wall
or against other appliances. Leave at least
10cm free space on the back and sides
and 10cm free space above the appliance.
Do not place anything on top of the
appliance.

Do not use the appliance for any other
purpose than described in the user
manual.

During hot airfrying, hot steam is released
through the air outlet openings. Keep
your hands and face at a safe distance
from the steam and from the air outlet
openings. Also be careful of hot steam
and air when you remove the pan from the
appliance.

The accessible surfaces may become hot
during use.

The Airfryer accessories become hot when
you use them in the Airfryer. Be careful
when you handle them.

Caution

This appliance is intended for normal
household use only. It is not intended
for use in environments such as staff
kitchens of shops, offices, farms or other
work environments. Nor is it intended

to be used by clients in hotels, motels,
bed and breakfasts and other residential
environments.

Always return the appliance to a

service centre authorised by Philips for
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examination or repair. Do not attempt to
repair the appliance yourself, otherwise
the guarantee becomes invalid.

Let the basket and non-stick grill pan
(HD9627, HD9623 only) cool down before
you exchange or remove the EasyClick
handle.

This appliance is designed to be used at
ambient temperatures between 5°C and
40°C.

Always unplug the appliance after use.
Let the appliance cool down for approx.
30 minutes before you handle or clean it.
Do not overfill the basket. Only fill the
basket to the MAX indication.

Make sure the ingredients prepared in this
appliance come out golden-yellow instead
of dark or brown. Remove burnt remnants.
Do not fry fresh potatoes at a temperature
above 180°C (to minimise the production
of acrylamide).

After having removed the pan with the
basket from the appliance, please put the
pan with the basket on a suitable surface
and let it rest for at least 30 seconds
before removing the basket from the pan.
Noise level: Lc £ 65 dB(A).

Electromagnetic fields (EMF)

This Philips appliance complies with all applicable standards
and regulations regarding electromagnetic fields.
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Introduction

Congratulations on your purchase and welcome to Philips! To
fully benefit from the support that Philips offers, register your
product at www.philips.com/welcome.

Your new Airfryer allows you to prepare your favorite
ingredients and snacks in a healthier way. The Airfryer uses hot
air in combination with high-speed air circulation (TurboStar
rapid air technology) and a top grill to prepare a variety of tasty
dishes in a healthy, fast and easy way. Your ingredients are
heated from all sides at once and there is no need to add oil
to most of the ingredients. For more inspiration, recipes and
information about the Airfryer, visit www.philips.com/kitchen
or download the free Airfryer App for IOS® or Android™.

General description

1 Timer/power-on knob

2 Heating-up light

3 Airinlet

4 Pan

5 Temperature control knob

6 Airoutlets

7 Cord storage wrap

8 Power cord

9 Splatter-proof lid (HD9622/45, HD9621/45 only)

10 Double-layer rack (HD9627, HD9622 only)

11 Basket with fixed mesh bottom (HD9620 only)

12 MAX indication

13 Basket release button

14 EasyClick handle

15 Basket with removable mesh bottom (HD9627, HD9623,
HD9622, HD9621 only)

16 Removable mesh bottom (HD9627, HD9623, HD9622,
HD9621 only)

17 Non-stick grill pan (HD9627, HD9623 only)
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Before first use

Remove all packing material.
Remove any stickers or labels from the appliance.

Thoroughly clean the appliance before first use, as
indicated in the cleaning table.

Preparing for use

Placing the removable mesh bottom (HD9627, HD9623,
HD9622, HD9621 only)

Remove the pan from the appliance.

Put the pan with the basket on a suitable surface, press
the basket release button and lift the basket out of the
pan.

Insert the hook of the mesh bottom into the slot on the
right bottom side of the basket. Push the mesh bottom
down until it locks into position (‘click’ on both sides).

Put the basket back into the pan.

Note
« Never use the pan without the basket in it.
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Slide the pan back into the appliance.

Placing the EasyClick handle

9

'!‘ Warning

- Always make sure the basket and the handle have cooled down
before you attach or detach the EasyClick handle.

X note

« The EasyClick handle also fits to the non-stick grill pan (HD9627/
HD9623 only). It helps you clean and store the appliance in an
easy way.

To attach the EasyClick handle:

Hold the basket with one hand and hold the handle with
the other hand.

Slide the handle into the opening on the basket from
below until it locks into place (‘click’).

To detach the EasyClick handle:

Hold the basket with one hand and hold the handle with
the other hand.

Pull gently with your finger on the red release tab while
pulling the handle straight down.
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Food table

The table below helps you select the basic settings for the
types of food you want to prepare.

Note

- Keep in mind that these settings are suggestions. As ingredients
differ in origin, size, shape as well as brand, we cannot guarantee
the best setting for your ingredients.

Min.- max.
amount

Time

Temperature

Additional
information

Ingredients

Frozen fries

Home-made
fries (1/2cm /
1/4 in thick)

Potato wedges

Frozen snacks

(e.g. spring
rolls, chicken
nuggets)

Pork chops
Hamburger
Sausages
Drumsticks
Chicken breast
Quiche

Muffins

Cake
Mixed veggies

Pre-baked
toast/bread
rolls

Fresh bread
rolls/bread

(grams)

200-800

200-800

200-800

100-400

100-500
100-500
100-500
100-500
100-500
300

80-300

200-400
100-500
50-200

100-500

(minutes)

11-25

12-25

15-27

6-10

8-14
7-14
3-15
15-22
10-15
20-25

8-13

15-25
8-12
3-6

12-25

Q)
180

180

180

200

200
160
160
180
180
160

180

160
180
200

180

Shake
halfway

Shake
halfway

Shake
halfway

Turn or
shake
halfway

Soak 30 min. in
water, dry then
add 1/2 tbsp of oil.

Soak 30 min. in
water, dry then
add 1/2 tbsp of oil.

For the cooking
times, refer to the
instructions on
the packaging of
the snack. Time
compared to oven
should be halved.

Use a baking tray
or oven dish.

Use heat-proof
silicone muffin
cups.

Use a cake pan.
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Min.- max.

amount Time Temperature | Shake/ | Additional
Ingredients (grams) (minutes) Turn information
Fish 150-400 10-18 200
Shellfish 100-400 7-15 180
Chicken bread ' 100-300 8-15 180 Add oil to the
crumbed breadcrumbs.

Using the appliance

Airfrying

n Caution

- This is an Airfryer that works on hot air. Do not fill the pan with
oil or frying fat.

+ Do not touch hot surfaces. Use handles or knobs. Only hold the
pan by the basket handle.

- This appliance is for household use only.

- This appliance may produce some smoke when you use it for the
first time. This is normal.

- Preheating of the appliance is not necessary.

Place the appliance on a stable, horizontal, level and
heat-resistant surface.

Note

« Do not put anything on top or on the sides of the appliance. This
could disrupt the airflow and affect the frying result.

Unwind the power cord from the cord storage wrap.
Put the plug in the wall outlet.

Remove the pan from the appliance.
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f

Put the ingredients in the basket.

E Note

- The Airfryer can prepare a large range of ingredients. Consult the

‘Food table’ for the right quantities and approximate cooking
times.

« Do not exceed the amount indicated in the ‘Food table’ section or

overfill the basket beyond the ‘MAX’ indication as this could affect
the quality of the end result.

- If you want to prepare different ingredients at the same time,

make sure you check the suggested cooking time required for the
different ingredients before you start to cook them simultaneously.
Home-made fries and drumsticks, for example, can be cooked
simultaneously because they require the same settings.

A If the basket or non-stick grill pan (HD9627, HD9623

only) is placed back into the pan, slide the pan back into
the appliance. Turn the temperature control knob to the
required temperature.

Turn the timer knob to the required cooking time to switch

on the appliance.

Note

« The heating-up light goes on. During use the heating-up light

goes on from time to time. This indicates that the appliance is
heating up to the right temperature.

« The timer continues to count down the set cooking time.
- Some ingredients require shaking or turning halfway through the

cooking time (see ‘Food table’). To shake the ingredients, remove
the pan from the appliance and shake it over the sink. Then slide
the pan back into the appliance. To reduce the weight, you can
also remove the basket from the pan.

« Be careful not to press the basket release button while shaking.

¢

- If you set the timer to half the cooking time, when you hear the

timer bell it is time to shake or turn the ingredients. Be sure to
reset the timer to the remaining cooking time.
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El When you hear the timer bell, the set cooking time
has elapsed. You can also switch off the appliance
manually. To do this, turn the power-on knob to O
(counterclockwise); this requires some more force than
turning clockwise.

=

« Excess oil from the ingredients is collected on the bottom of the
pan.

- If you prepare several batches of fatty ingredients (e.g. drumsticks,
sausages or hamburgers), carefully pour off any excess oil or
rendered fat from the pan after each batch or before shaking or
replacing the basket in the pan.

El Remove the pan from the appliance and place it on a
heat-resistant surface.

i8] Check if the ingredients are ready.

a Note

- If the ingredients are not ready yet, simply slide the pan back into
the appliance and set the timer for a few extra minutes.

- After hot airfrying, the pan, basket, accessories, housing and
ingredients are hot. Depending on the type of ingredients in the
basket, steam may escape from the pan.

Press the basket release button and lift the basket out of
the pan.

Empty the basket contents into a bowl or onto a plate.
Always remove the basket with ingredients from the pan
to serve as hot oil or rendered fat may be in bottom of the
pan.

Note

- To remove large or fragile ingredients, use a pair of tongs to lift out
ingredients.
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Making home-made fries

To make great home-made fries in the Airfryer:

- Choose a potato variety suitable for making fries, e.g. fresh,

slightly floury potatoes.

- Itis best to air fry the fries in portions of up to 500 grams
for an even result. Larger fries tend to be less crispy than
smaller fries.

- Shake the basket 2-3 times during the airfrying process.

[l Peel the potatoes and cut into sticks (1/2cm / 1/4 in thick).

Soak the potato sticks in a bowl of water for at least 30
minutes.

Empty the bowl and dry the potato sticks with a dish
towel or paper towel.

Pour a half tablespoon of cooking oil in the bowl, put the
sticks in the bowl and mix until the sticks are coated with
oil.

Remove the sticks from the bowl with your fingers or a
slotted kitchen utensil so excess oil remains in the bowl.

E Note

« Do not tilt the bowl to pour all the sticks in the basket at once to
prevent excess oil from going into the pan.

A Put the sticks in the basket.

Fry the potato sticks and shake the basket halfway
through the airfrying process. Shake 2-3 times if you
prepare more than 400g of fries.

Note

« Consult the chapter “Food table” for the right quantities and
cooking times.
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Using the double-layer rack
(HD9627, HD9622 only)
Use the double-layer rack to maximize your cooking space.

Note

- If cooking different ingredients at the same time, make sure that
the cooking temperature and time is the same for each type of
ingredient.

- Always position meats on lower level and vegetables above to
avoid cross contamination of food or unsafe transfer of meat
juices or partially cooked foods.

Follow steps 1to 4 of section ‘Airfrying’.
Put one half of the ingredients in the basket.

Place the double-layer rack in the basket.

Put the second half of the ingredients onto the double-
layer rack.

Follow steps 6 to 12 of section ‘Airfrying’.

1§ Warning

+ The double-layer rack becomes very hot during use. Wear oven
gloves when you remove the double-layer rack from the basket.
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Using the non-stick grill pan

(HD9627, HD9623 only)

Follow steps 1to 3 of section ‘Airfrying’.

Press the basket release button and lift the basket out of
the pan.

Attach the EasyClick handle to the non-stick grill pan (see
‘Placing the EasyClick handle’).

I3 Place the non-stick grill pan in the pan.
Put the ingredients on the non-stick grill pan.
A Follow steps 6 to 12 of section ‘Airfrying’.

Using the splatter-proof lid
(HD9622/45, HD9621/45 only)

Use the splatter-proof lid if you are cooking light-weight
ingredients in order to keep them in the basket, fatty
ingredients or to reduce the speed of browning.

Note

« When using the splatter-proof lid, you may need more time to
reach the same level of browning and doneness.

Follow steps 1to 5 of section ‘Airfrying’.

Hold the lid with the top side facing you. Insert the two
hooks of the lid into the two slots on the front side of the
basket. Push the lid down until it locks into position (‘click’
on both sides).

Proceed with step 6 to 9 of section ‘Airfrying’.

I3 Carefully remove the splatter-proof lid.

1§ Warning

« The splatter-proof lid is very hot. Wear oven gloves when you
remove it.

Proceed with step 10 to 12 of section ‘Airfrying’.
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Cleaning

1§ Warning

- Let the basket, pan, accessories and the inside of the appliance
cool down completely before you start cleaning.

+ The pan, basket and inside of appliance have a non-stick
coating. Do not use metal kitchen utensils or abrasive cleaning
materials as this may damage the non-stick coating.

Clean the appliance after every use. Remove oil and fat from
the bottom of the pan after every use to prevent smoke.

Turn the timer knob to O, remove the plug from the wall
outlet and let the appliance cool down for 10 minutes.

Tip

+ Remove the pan and the basket to let the Airfryer cool down more
quickly.

Clean the pan, basket, non-stick gill pan and splatter-
proof lid in a dishwasher. You can also clean them with hot
water, dishwashing liquid and a non-abrasive sponge (see
‘cleaning table’).

¢

- |f food residues stuck to the pan, double-layer rack or basket,
you can soak them in hot water and dishwashing liquid for 10-15
minutes. Soaking loosens the food residues and makes it easier to
remove. Make sure you use a dishwashing liquid that can dissolve
oil and grease. If there are grease stains on the pan or basket
and you have not been able to remove them with hot water and
dishwashing liquid, use a liquid degreaser.

- If necessary, food residues stuck to the heating element can be
removed with a soft to medium bristle brush. Do not use a steel
wire brush or a hard bristle brush, as this might damage the
coating on the heating element.
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Clean the inside of the appliance with hot water and a
non-abrasive sponge.

1 Clean the heating element with a cleaning brush to
remove any food residues.

Wipe the outside of the appliance with a moist cloth.

A Clean the inside of the appliance with a moist cloth.

Cleaning table

P

HD9622/45 , HD9621/45

HD9627, HD9623
HD9622, HD9621

HD9627, HD9623

HD9627, HD9622

X SIS KB
X
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Storage

Unplug the appliance and let it cool down.
Make sure all parts are clean and dry before storing.

Wrap the power cord onto the cord storage wrap.

Note

- Always hold the Airfryer horizontally when you carry it. Make sure
that you also hold the drawer on the front part of the appliance as
it can slide out of the appliance if accidentally tilted downwards.
This can lead to damaging of the drawer.

Recycling

- This symbol means that this product shall not be disposed
of with normal household waste (2012/19/EU).

- Follow your country’s rules for the separate collection of
electrical and electronic products. Correct disposal helps
prevent negative consequences for the environment and
human health.

Guarantee and support

If you need information or support, please visit
www.philips.com/support or read the separate worldwide
guarantee leaflet.
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Troubleshooting

This chapter summarizes the most common problems

you could encounter with the appliance. If you are unable

to solve the problem with the information below, visit
www.philips.com/support for a list of frequently asked
questions or contact the Consumer Care Center in your country.

The outside of
the appliance
becomes hot
during use.

My home-made
fries do not turn

out as | expected.

The Airfryer does
not switch on.

The heat inside radiates
to the outside walls.

You did not use the right
potato type.

The amount of
ingredients in the basket
is too big.

Certain types of
ingredients need to be
shaken halfway through
the cooking time.

The appliance is not
plugged in.

You have set the timer
to a time shorter than 5
minutes.

This is normal. All handles and knobs
that you need to touch during use stay
cool enough to touch.

The pan, basket, double-rack layer,
non-stick grill pan and the inside of the
appliance always become hot when the
appliance is switched on to ensure the
food is properly cooked. These parts are
always too hot to touch.

If you leave the appliance switched on
for a longer time, some areas get too hot
to touch. These areas are marked on the
appliance with the following icon:

/\

As long as you are aware of the hot
areas and avoid touching them, the
appliance is completely safe to use.

To get the best results, use fresh, slightly
floury potatoes. If you need to store the
potatoes, do not store them in a cold
environment like in a fridge. Choose
potatoes whose package states that
they are suitable for frying.

Follow the instructions in this user
manual to prepare home-made fries
(see ‘Food table’ or download the free
Airfryer App).

Follow the instructions in this user
manual to prepare home-made fries
(see ‘Food table’ or download the free
Airfryer App).

When you switch on the appliance, you
hear the sound of the working fan. If you
do not hear this sound, check if the plug
is inserted in the wall outlet properly.

Set the timer to a time of 5 minutes or
more.



| see some
peeling off spots

inside my Airfryer.

White smoke
comes out of the
appliance.

Several appliances
are connected to one
outlet.

Some small spots can
appear inside the pan
of the Airfryer due to the
incidental touching or
scratching of the coating
(e.g. during cleaning
with harsh cleaning
tools and/or while
inserting the basket).

You are preparing fatty
ingredients.

The pan still contains
greasy residues from
previous use.

Marinade, liquid or meat
juices are splattering

in the rendered fat or
grease.

Breading or coating did
not adhere properly to
the food.
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Try a different outlet and check the
fuses. The Airfryer has a power of 1425W.

You can prevent damage by lowering
the basket into the pan properly. If you
insert the basket at an angle, its side
may knock against the wall of the pan,
causing small pieces of coating to chip
off. If this occurs, please be informed
that this is not harmful as all materials
used are food-safe.

The oil or rendered fat in the pan may
cause white smoke and the pan may
get hotter than usual. You can carefully
pour off any excess oil or fat from the
pan and then continue cooking. You can
also place the splatter-proof lid on the
basket.

White smoke is caused by greasy
residues heating up in the pan. Always
clean the pan and basket thoroughly
after every use.

Place the splatter-proof lid on the
basket.

Tiny pieces of airborne breading

can cause white smoke. Firmly press
breading or coating to food to ensure it
sticks.
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Laes disse vigtige oplysninger omhyggeligt igennem, inden
apparatet tages i brug, og gem dem til eventuelt senere brug.

Fare

Laeg altid de ingredienser, der skal steges,
i kurven for at forhindre kontakt med
varmelegemerne.

Tilda=k ikke luftindtagene og luftudtagene,
mens apparatet er i brug.

Haeld ikke olie pa gryden, da dette kan
udggre en brandfare.

Apparatet ma aldrig kommes ned i vand
eller andre vaesker, ej heller skylles under
vandhanen.

Advarsel

Kontrollér, om den angivne netspanding
pa apparatet svarer til den lokale
netspanding, for du slutter strom til
apparatet.

Brug aldrig apparatet, hvis netstik,
netledning eller selve apparatet er
beskadiget.

Hvis netledningen beskadiges, ma den

kun udskiftes af Philips, et autoriseret
Philips-servicevaerksted eller en tilsvarende
kvalificeret fagmand for at undga enhver
risiko.

Dette apparat kan bruges af born fra 8 ar
0g opefter og personer med reducerede
fysiske, sensoriske eller mentale evner eller
manglende erfaring og viden, hvis de er
blevet instrueret i sikker brug af apparatet
og forstar de medfolgende risici. Lad ikke
born lege med apparatet. Rengoring og
vedligeholdelse ma ikke foretages af barn,
medmindre de er over 8 ar gamle og under
opsyn.

Hold apparatet og dets ledning uden for
raeekkevidde af born under 8 ar.
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Sgrg for, at netledningen ikke kommer i
bergring med varme flader.

Apparatet ma kun sluttes til en stikkontakt
med jordforbindelse. Sorg altid for, at
stikket er sat korrekt i stikkontakten.
Anbring og brug altid apparatet pa et
stabilt, plant og vandret underlag.

Dette apparat er ikke beregnet til at blive
betjent af en ekstern timer eller et separat
fiernbetjeningssystem.

Anbring ikke apparatet op ad en vaeg eller
mod andre apparater. Hav mindst 10 cm

fri plads pa bagsiden og siderne samt 10
cm frirum over apparatet. Placer ikke noget
ovenpa apparatet.

Brug kun apparatet til de formal, der er
beskrevet i brugervejledningen.

Under varm luftstegning, frigives varm
damp gennem luftudtagene. Hold haander
og ansigt pa sikker afstand af dampen og
luftudtagene. Pas ogsa pa varm damp og
luft, nar du fjerner gryden fra apparatet.
De tilgaengelige overflader kan blive varme
under brug.

Airfryer-tiloehoret bliver varmt, nar du
bruger det i Airfryeren. Vaer forsigtig, nar du
handterer det.

Forsigtig

Dette apparat er kun beregnet til

normal anvendelse i hjemmet. Det

er ikke beregnet til brug i miljoer som
personalekgkkener i butikker, pa kontorer,
pa garde eller andre arbejdspladser. Det
er heller ikke beregnet til brug af gaester
pa hoteller, moteller, i bed and breakfast-
vaerelser eller andre vaerelser til udlejning.
Reparation og eftersyn af apparatet skal
altid foretages pa et autoriseret Philips-
servicevaerksted Forsog ikke selv at
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reparere apparatet, da garantien i sa fald
bortfalder.

- Lad kurven og slip-let-grillpanden (kun
HD9627, HD9623) kole af, far du skifter
eller fijerner EasyClick-handgrebet.

- Dette apparat er beregnet til at blive brugt
ved omgivende temperaturer pa mellem
5°C og 40 °C.

- Tag altid stikket ud af stikkontakten efter
brug.

- Lad apparatet kole af i ca. 30 minutter, for
du handterer eller rengor det.

- Fyld ikke for meget i kurven. Fyld kun
kurven til MAX-maerket.

- Sorg for, at de ingredienser, der tilberedes
i dette apparat, bliver gyldenbrune og ikke
maorke eller brune. Fjern brankede dele.
Steg ikke friske kartofler ved temperaturer
over 180 °C (for at minimere dannelsen af
acrylamid).

- Efter at have fjernet gryden med kurven
fra apparatet skal du saette gryden med
kurven pa et passende underlag og lade
den hvile i mindst 30 sekunder, for du
tager kurven ud af gryden.

- Veer forsigtig ved rengoring af det overste
omrade af tilberedningskammeret: varmt
varmelegeme, kanten af metaldelene.

- Brug kun apparatet til de formal, der er
beskrevet i brugervejledningen, og benyt
kun originalt tilbehor.

Elektromagnetiske felter (EMF)

Dette Philips-apparat overholder alle branchens gaeldende
standarder og regler angaende elektromagnetiske felter.
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Tillykke med dit keb og velkommen til Philips! Fa alle fordele af
den support, som Philips tilbyder, ved at registrere dit produkt
pa www.philips.com/welcome

Med din nye Airfryer kan du tilberede dine yndlingsingredienser
og shacks pa en sundere made. Airfryer anvender varm luft
kombineret med hajhastighedsluftcirkulation (TurboStar

rapid air technology) og en grill til at tilberede en lang

raekke velsmagende retter pa en sund, hurtig og nem made.
Ingredienserne opvarmes fra alle sider pa én gang, og der er
ingen grund til at tilsaette olie ved de fleste af ingredienserne.
Du kan fa mere inspiration, opskrifter og information om Airfryer
ved at besgge www.philips.com/kitchen eller downloade den
gratis Airfryer App til I0OS® og Android™.

Generel beskrivelse

1 Timer / taend/sluk-knap

2 Opvarmingsindikator

3 Luftindtag

4 Pande

5 Kontrolknap til temperatur

6 Luftudtag

7 Opruller til ledningsopbevaring
8 Netledning

Staenkfrit lag (kun HD9622/45, HD9621/45)

Rist med to lag (kun HD9627, HD9622)

Kurv med fast tradnetbund (kun HD9620)

MAX-markering

Udlgsningsknap til kurv

EasyClick-handgreb

Kurv med aftagelig tradnetbund (kun HD9627, HD9623,

HD9622, HD9621)

16 Aftagelig tradnetbund (kun HD9627, HD9623, HD9622,
HD9621)

17 Slip-let-grillpande (kun HD9627, HD9623)

=g
ubhwN=O
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For apparatet tages i brug

Fjern al emballagen.
Fjern alle klistermaerker eller etiketter fra apparatet.

Renggor grundigt apparatet, inden det tages i brug forste
gang, som angivet i rengoringsskemaet.

Klargoring

Anbringelse af den aftagelige tradnetbund (kun HD9627,
HD9623, HD9622, HD9621)

Fjern gryden fra apparatet.

Saet gryden med kurven pa et passende underlag, tryk pa
kurvens udlegserknap, og loft kurven ud af gryden.

Saet tradnetbundens krog i stikket nederst pa hojre side af
kurven. Skub tradnetbunden ned, indtil den laser pa plads
("klik" pa begge sider).

Szt kurven tilbage i gryden.

Bemaerk
« Brug aldrig gryden uden kurven.
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Skub gryden tilbage i din Airfryer.

Placering af EasyClick-handgrebet

'!‘ Advarsel

- Sorg altid for, at kurven og handgrebet er kolet ned, for du
tilslutter eller tager EasyClick-handgrebet af.

E Bemaerk

« EasyClick-handgrebet passer ogsa til slip-let-grillpanden (kun
HD9627/HD9623). Det hjzelper dig med at rengore og opbevare
apparatet pa en nem made.

Sadan fastgeres EasyClick-handgrebet:

Hold kurven med den ene hand og handgrebet med den
anden hand.

Skub handgrebet ind i kurvens abning nedefra, indtil det
laser pa plads ("klikker").

Sadan tages EasyClick-handgrebet af:

Hold kurven med den ene hand og handgrebet med den
anden hand.

Traek forsigtigt med fingeren pa den rode udleserknap,
mens du traekker handgrebet lige ned.
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Tabel over madvarer

Tabellen nedenfor hjzlper dig med at vaelge de
grundlaeggende indstillinger til den type mad, du vil tilberede.

Bemaerk

» Vaer opmaerksom pa, at disse indstillinger er vejledende.
Eftersom ingredienser afviger i oprindelse, storrelse, form og
fremstilling, kan vi ikke garantere nogen optimal indstilling for dine
ingredienser.

Tid Temperatur Yderligere
Ingredienser (minutter) | (°C) Ryst/vend |oplysninger
Frosne pommes | 200-800 |11-25 180 Rystes
frites halvvejs i
processen
Hjemmelavede 200-800 12-25 180 Rystes Lad dem traekke
pommes frites halvvejs i 30 min. ivand,
(1/2cm /1/4 cm processen  torre, og tilsaet
tykke) derefter 1/2
teskefulde olie.
Kartoffelbade 200-800 | 15-27 180 Rystes Lad dem traekke
halvvejs i 30 min.ivand,
processen | taorre, og tilsat
derefter 1/2
teskefulde olie.
Frosne 100-400 6-10 200 Vend eller  Tilberedningstider
snacks (f.eks. ryst halvvejs kan sesi
forarsruller, igennem vejledningen
kyllingenuggets) pa snackens
emballage. |
forhold til ovn skal
tilberedningstiden
halveres.
Svinekoteletter |100-500 | 8-14 200
Hamburger 100-500 7-14 160
Polser 100-500 | 3-15 160
Kyllingelar 100-500 15-22 180
Kyllingebryst 100-500 |10-15 180
Quiche 300 20-25 160 Brug en
bageplade eller et
ildfast fad.
Muffins 80-300 8-13 180 Brug ildfaste
muffinforme af
silikone.
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Temperatur Yderligere
Ingredienser (minutter) | (°C) Ryst/vend |oplysninger
Kage 200-400 15-25 160 Brug en kageform.
Blandede 100-500 |8-12 180
grontsager
Forbagte 50-200 3-6 200
ristede bred/
rundstykker
Friske 100-500 |12-25 180
rundstykker/
brod
Fisk 150-400 | 10-18 200
Skaldyr 100-400 |7-15 180
Kylling vendt i 100-300 | 8-15 180 Tilsaet olie til
bredkrummer raspen.

Sadan bruges apparatet

Airfrying

n Forsigtig

- Dette er en Airfryer, der fungerer ved hjzelp af varm luft. Hzeeld
ikke olie eller andet stegefedt i gryden.

+ Undga at berore varme overflader. Benyt handgreb eller
knapper. Hold kun gryden i kurvens handgreb.

- Dette apparat er kun til almindelig husholdningsbrug.

- Dette apparat ryger maske en lille smule, nar det tages i brug
forste gang. Dette er normalt.

« Forvarmning af apparatet er ikke nedvendig.

Stil apparatet pa et stabilt, vandret, plant og varmefast
underlag.

Bemezerk

« Placer ikke noget oven pa eller pa siden af apparatet. Dette kan
blokere luftstrommen og pavirke stegeresultatet.

Rul netledningen ud af ledningsopbevaringen.
Seet stikket i stikkontakten.
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I Fiern gryden fra apparatet.

Lzeg ingredienserne i kurven.

a Bemaerk

- Airfryer kan tilberede en lang razkke ingredienser. Se
"madtabellen” for de rigtige mangder og omtrentlige
tilberedningstider.

Overstig ikke den masngde, der fremgar af "madtabellen” og fyld

kurven op over MAX-maerket, da dette kan pavirke kvaliteten af

det endelige resultat.

+ Hvis du vil tilberede forskellige ingredienser pa samme tid, skal du
kontrollere de foreslaede tilberedningstider for hver ingrediens,
inden du begynder at koge dem samtidigt. Hiemmelavede
pommes frites og underlar kan f.eks. laves samtidigt, fordi de
kraaver de samme indstillinger.

A Hvis kurven eller slip-let-grillpanden (kun HD9627,
HD9623) saettes tilbage i gryden, skubbes gryden tilbage
i apparatet. Drej temperaturvaelgeren til den onskede
temperatur.

Saet timer-knappen pa den onskede tilberedningstid for at
taende for apparatet.




~ /
O

DANSK 33

E Bemaerk

« Opvarmningsindikatoren taender. Under brug taendes
opvarmningsindikatoren af og til. Dette angiver, at apparatet
varmer op til den rette temperatur.

« Timeren fortsastter med at tzelle ned i forhold til den indstillede
tilberedningstid.

« Visse ingredienser skal rystes eller vendes, nar halvdelen
af tilberedningstiden er gaet (se "madtabel"). For at ryste
ingredienserne skal du tage gryden ud af apparatet og ryste den
over vasken. Skub derefter gryden tilbage i apparatet. Du kan
reducere vaegten ved ogsa at fierne kurven fra gryden.

« Sorg for ikke at trykke pa kurvens udlgserknap, nar du ryster den.

¢

« Hvis du indstiller timeren til halvdelen af tilberedningstiden,
sa er det pa tide at ryste eller vende ingredienserne, nar du
horer timerklokken. Husk at indstille timeren til den resterende
tilberedningstid.

X Nar du horer timerklokken, er tilberedningstiden udlgbet.
Du kan ogsa slukke for apparatet manuelt. For at gore
dette skal du dreje taend/sluk-knappen til O (mod uret).
Dette kraever lidt mere styrke end at dreje med uret.

E Bemeerk

« Overskydende olie fra ingredienserne opsamles pa bunden af
gryden.

« Hvis du laver flere portioner af fedtholdige ingredienser (f.eks.
underlar, polser og burgere), sa haeld forsigtigt den overskydende
olie eller afsmeltede fedt fra panden efter hver portion eller for
rystning eller udskiftning af kurven i gryden.

El Fiern gryden fra apparatet, og placer den pa et varmefast
underlag.

[[®] Kontroller, at alle ingredienser er klar.

E Bemaerk

« Hvis ingredienserne endnu ikke er klar, skal du blot skubbe gryden
tilbage i apparatet og indstille timeren til nogle ekstra minutter.

- Eftervarm luftstegning er gryde, kurv, tilbehor, kabinet og
ingredienser varme. Afhangigt af typen af ingredienser i kurven
kan der slippe damp ud af gryden.

Tryk pa kurvens udlgserknap og loft kurven ud af gryden.



34 DANSK

12 Tom kurven ud i en skal eller pa en tallerken. Fjern altid
kurven med ingredienser fra gryden, nar du serverer, idet
der kan vaere varm olie eller afsmeltet fedt i bunden af
gryden.

E Bemeerk

‘ - Brug en tang til at lofte store eller skrobelige ingredienser op.

Sadan laver du hjemmelavede pommes frites

Sadan laver du gode, hjemmelavede pommes frites i Airfryer:
- Veelg en kartoffelsort, der er velegnet til pommes frites,
f.eks. friske, let melede kartofler.

- Det er bedst at luftstege pommes frites i portioner pa op til
500 gram for at fa et ensartet resultat. Sterre pommes frites
har tendens til at vaere mindre sprede end sma pommes
frites.

- Ryst kurven 2-3 gange under luftstegningsprocessen.
[l Skrzel kartoflerne, og skeer dem i stave (1/2 cm / 1/4 cm
tykke).

Lzeg kartoffelstavene i en skal med vand i mindst 30
minutter.

Tom skalen og tor kartoffelstavene med et viskestykke
eller kokkenrulle.

I3 Hald en halv spiseskefuld olivenolie i en skal, tilsaet
stavene og bland, indtil stavene er indsmurt i olie.

Fjern stavene fra skalen med fingrene eller et fladt
kokkenredskab, sa overskydende olie forbliver i skalen.

E Bemaerk

- Vend ikke kurven, og hald alle stavene i pa én gang — saledes
undgar du, at overskydende olie ender i gryden.

A Tilsaet stavene til kurven.

Steg kartoffelstavene, og ryst kurven halvvejs gennem
luftstegningsprocessen. Ryst 2-3 gange, hvis du tilbereder
mere end 400 g pommes frites.

E Bemaerk

« Se kapitlet "Madtabel" for de anbefalede mazngder og

tilberedningstider.
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Sadan bruges risten med to lag
(kun HD9627, HD9622)
Brug risten med to lag til at optimere pladsen til madlavning.

Bemaerk

« Hvis du tilbereder forskellige ingredienser pa én gang, skal du
sorge for, at temperaturen og tilberedningstiden er den samme for
hver type ingrediens.

+ Placer altid kod nederst og grontsager overst for at undga
krydskontaminering af fadevarer eller usikker overforsel af kodsaft
eller delvist tilberedte retter.

Folg trin 1til 4 i afsnittet "Airfrying".
Laeg den ene halvdel af ingredienserne i kurven.

Placer risten med to lag i kurven.

Laeg den anden halvdel af ingredienserne pa risten med to
lag.

Folg trin 6 til 12 i afsnittet "Airfrying".

14 Advarsel

- Risten med to lag bliver meget varm under brug. Bzer
ovnhandsker, nar du fjerner risten med to lag fra kurven.
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Sadan bruges slip-let-grillpanden
(kun HD9627, HD9623)

Folg trin 1til 3 i afsnittet "Airfrying".
Tryk pa kurvens udlgserknap, og loft kurven ud af gryden.

Fastger EasyClick-handgrebet til slip-let-grillpanden (se
"Placering af EasyClick-handgrebet").

3 Anbring slip-let-grillpanden i gryden.
5 Laegingredienserne pa slip-let-grillpanden.
A Folg trin 6 til 12 i afsnittet "Airfrying".

Sadan bruges det staenkfri lag

(kun HD9622/45, HD9621/45)

Brug det staenkfri lag, hvis du tilbereder lette ingredienser, for
at holde dem nede i kurven, fede ingredienser, eller hvis du vil
mindske hastigheden af ristning.

Bemaerk

« Hvis du bruger det staenkfri lag, kan det tage laengere tid at na det
faerdige resultat af f.eks. ristning.

Folg trin 1til 5 i afsnittet "Airfrying".

Hold laget med oversiden vendt mod dig. Indsaet lagets to
kroge i de to huller pa forsiden af kurven. Tryk laget ned,
indtil det laser pa plads ("klikker" pa begge sider).

Folg trin 6 til 9 i afsnittet "Airfrying".
Fjern forsigtigt det staenkfri lag.

1\§ Advarsel

- Det staenkfri lag er meget varmt. Baer ovnhandsker, nar du
fierner det.

Folg trin 10 til 12 i afsnittet "Airfrying".
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Rengoring

14 Advarsel

« Lad kurven, gryden, tilbehgret og indersiden af apparatet kole
helt af, inden du begynder at rengore.

+ Gryden, kurven og indersiden af apparatet har en slip-let-
belsegning. Brug aldrig kekkenredskaber af metal eller slibende
rengoringsmidler, da det kan gdelzegge slip-let-belagningen.

Rengor altid apparatet efter brug. Fjern olie og fedt fra bunden
af gryden efter hver brug for at undga rog.

Drej timerknappen til O, tag stikket ud af stikkontakten, og
lad apparatet kgle af i 10 minutter.

Tip

+ Fjern gryden og kurven, sa din Airfryer kan kole hurtigere ned.

Rengor gryden, kurven, slip-let-grillpanden og det
staenkfri lag i opvaskemaskinen. Du kan ogsa rengore
dem med varmt vand, opvaskemiddel og en ikke-ridsende
svamp (se "rengoringsskemaet").

¢

« Hvis madrester sidder fast pa gryden, det staenkfri lag eller kurven,
kan du stille dem i bled i varmt vand og opvaskemiddel i 10-15
minutter. Ibledsaetning lesner madrester og gor dem nemmere
at fijerne. Sorg for at bruge et opvaskemiddel, der kan oplgse olie
og fedt. Hvis der er fedtpletter pa gryden eller kurven, og du ikke
kan fijerne dem med varmt vand og opvaskemiddel, sa anvend et
flydende affedtningsmiddel.

- Eventuelle madrester, der har braendt sig fast pa varmelegemet,
kan fiernes med en blad til mellemhard berste. Brug ikke
en stalborste eller en hard borste, da dette kan beskadige
varmelegemets belaegning.
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Rengor indersiden af apparatet med varmt vand og en
ikke-ridsende svamp.

21 Rengor varmelegemet med en opvaskebgrste for at fijerne
evt. madrester.

Tor apparatets yderside af med en fugtig klud.

A Rengor apparatets inderside med en fugtig klud.

Renggringsskema

P

HD9622/45 , HD9621/45

HD9627, HD9623
HD9622, HD9621

X | X | X| x |[<[d
Y
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Opbevaring

Tag apparatets stik ud af stikkontakten, og lad apparatet
kole af.

Kontroller, at alle delene er rene og torre for opbevaring.
Sno netledningen ind i ledningsopbevaringen.

Bemaerk

« Hold altid Airfryer vandret, nar du baerer den. Serg for, at du ogsa
holder pa skuffen pa forsiden af apparatet, da den kan glide ud
af apparatet, hvis det utilsigtet vippes nedad. Dette kan medfere
beskadigelse af skuffen.

Sorg altid for, at de aftagelige dele, f.eks. EasyClick-handtaget,
den aftagelige gitterbund etc., er fastgjort, inden du transporterer
eller opbevarer din Airfryer.

Genbrug

- Dette symbol betyder, at dette produkt ikke ma bortskaffes
sammen med almindeligt husholdningsaffald (2012/19/EU).

- Folg dit lands regler for saerskilt indsamling af elektriske
og elektroniske produkter. Korrekt bortskaffelse er med til
at forhindre negativ pavirkning af miljoet og menneskers
helbred.

Reklamationsret og support

Hvis du har brug for hjzelp eller support, bedes du besoge
www.philips.com/support eller laese i den separate folder
"World-Wide Guarantee".

Fejlfinding

| dette kapitel beskrives de mest almindelige problemer, der
kan opsta med dit apparat. Hvis du ikke kan lese problemet
ved hjeelp af nedenstaende oplysninger, kan du se en liste over
ofte stillede sporgsmal pa www.philips.com/support, eller du
kan kontakte dit lokale Philips-kundecenter.
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Ydersiden af
apparatet bliver

varm under brug.

Mine
hjemmelavede
pommes frites
bliver ikke, som
jeg forventede.

Airfryer taender
ikke.

Varmen indeni straler ud
til de udvendige vagge.

Du har ikke brugt den
rette kartoffeltype.

Der er for
mange ingredienser
i kurven.

Visse ingredienstyper
skal omrystes
halvvejs gennem
tilberedningstiden.

Apparatet er ikke sat i
stikkontakten.

Du har indstillet timeren
til en tid kortere end 5
minutter.

Dette er normalt. Alle handgreb og
knapper, som du skal rore ved under
brugen, forbliver kalige nok til, at man
kan rgre ved dem.

Gryden, kurven, risten med to lag,
slip-let-grillpanden og indersiden

af apparatet bliver altid varme, nar
apparatet er taendt, for at sikre at maden
bliver ordentligt tilberedt. Disse dele er
altid for varme at rgre ved.

Hvis du efterlader apparatet taendt i
laengere tid, vil nogle omrader blive for
varme at rore ved. Disse omrader er
markeret pa apparatet med felgende
ikon:

/\

Sa laenge du er opmazarksom pa de
varme omrader og undgar at rore dem,
er apparatet helt sikkert at anvende.

For at opna det bedste resultat skal du
bruge friske, let melede kartofler. Hvis
du har brug for at opbevare kartofler, sa
gem dem ikke et koldt sted som f.eks.

i et koleskab. Vaelg kartofler, hvor der
pa pakken star, at de er velegnede til
stegning.

Folg instruktionerne i denne
brugervejledning for at tilberede
hjemmelavede pommes frites (se
"Madtabellen" eller download den gratis
Airfryer App).

Folg instruktionerne i denne
brugervejledning for at tilberede
hjemmelavede pommes frites (se
"Madtabellen" eller download den gratis
Airfryer App).

Nar du taender for apparatet, hgres
lyden af ventilatoren. Hvis du ikke horer
denne lyd, skal du kontrollere, om
stikket er sat i stikkontakten.

Indstil timeren til 5 minutter eller mere.
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Jeg kan se nogle
omrader, der
skaller af inde i
min Airfryer.

Der kommer
hvid reg ud
af apparatet.

Flere apparater er
forbundet til en
stikkontakt.

Nogle sma pletter

kan forekomme i
Airfryer-gryden,

hvis belaagningen
utilsigtet bergres eller
ridses (f.eks. under
rengoring med skarpe
rengoringsvaerktojer og/
eller ved indsastning af
kurven).

Du tilbereder kad med
et hojt fedtindhold.

Gryden indeholder
fedtholdige rester fra
tidligere brug.

Marinade, saft eller
kodsaft sprojter i det
afsmeltede fedt.

Paneringen eller svpbet
sidder ikke ordentligt
fast pa fodevaren.

Prov en anden stikkontakt, og kontroller
sikringerne. Airfryer har en effekt pa 1425
W.

Du kan forebygge skader ved at saenke
kurven ned i gryden pa korrekt vis. Hvis
du indsatter kurven i en vinkel, kan
siden sla mod grydens vaegge, sa sma
stykker belaegning falder af. Hvis det
sker, skal du vaere opmaerksom pa, at
det ikke er farligt, for alle materialer er
fodevaresikre.

Olie eller fedt i gryden kan forarsage
hvid reg, og panden kan blive varmere
end normalt. Du kan forsigtigt haelde det
overskydende olie eller fedt fra panden,
og derefter fortsaette madlavning. Du
kan ogsa laegge det staenkfri lag pa
kurven.

Hvid reg skyldes fedtholdige rester, der
opvarmes i gryden. Rengor altid gryden
og kurven grundigt efter hver brug.

Anbring det staenkfri lag pa kurven.

Sma stykker luftbaren panering kan
forarsage hvid reg. Pres paneringen eller
svpbet godt fast til fodevaren for at sikre,
at det bliver siddende.
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AladoTe QUTEG TIG ONUAVTIKEG TTANPOPOPIEC TTPOTEKTIKA TTOLY

XPNOLLOTIOINOETE TN CUOKEUN Kal GUAAETE TIG Y1a HEAOVTIKT) avadopd.

Klvéuvog
Na TomoBeTeiTe TTAVTA OTO KAAABL TA UALKA TTOU
BeNeTe va TNyavioeTe, WOTE va pnv €pyovTal o€
emmagr) Ue TIG AVTIOTACELG.

- Mnv kKaAUmTeTe Ta avolypara £.oodou kat e€6dou
agpa evoow n ouokeun| BplokeTal oe AelToupyia.

- Mnv mpocBeTeTe A\AdL oToV KADO, TIPOKELUEVOU VA
aroduyeTe TOV KivOuvo rrpo@xncng d)umag

- Mnv BuBileTe TTOTE T OUOKEUﬂ o€ vepO 1) O€
OTTOLOONTTOTE ANNO UYPO Kal PNV TNV EETTAEVETE e
vePo Bpuong,

MposidoTroinon

EAéyETe eav n Taon TTou avaypdadeTal o

OUOKEUT| QVTLIOTOLYEL OTNV TOTTLKT) TAON PEUNATOG

TIPOTOU OUVOETETE TN OUCKEUT).

Av T0 dLIg, To Kahwdlo peupaTog N N idla

T OUCKEUT) £Xouv uttooTel BAafn, unv

XPTOLUOTIOLEITE TN CUOKEUN.

Av To KaAwOLo £xel uttooTel BAAPN, Ba TpeTTel va

avTikaraotaBel armo T Philips, ammo kevrpo oepPig

e€ouolodotnevo amo T Philips 1 ammo e€ioou

e€eldlKeupEva (flTO}JCl P0G arroduyn Kivouvou.

- AUTN 1} OUCKEUT PTTopEL va xpnotporioinBei aro
maidld aro 8 £Twv Kal Tavw Kal aro aToua
HE TIEPLOPIONEVEG OWHATIKEG, AlOBNTAPIEG T
OlavonTIKEG LKAVOTNTEG 1) Ao ATOUA XWPIG
EMTTELQIA KAL YVWOT), JE TNV TIPOUTTIOBEDT OTL 1)
XPTNOLHOTIOlOUY UTTO £TTLTHPNON 1) OTL £€X0UV AAPEL
odnylec oxeTIKA e TNV aodaAr) TNG Xeron Kal
KATavoouv Toug evexXOpevous Kivduvous. Ta
Tatdla dev TPETTEL va TTaiouv e TN CUOKEUN.
Ta maidia dev mpemel va kabapiCouv kat va
OUVTNPOUV TN CUCKEUN av eival KATw Twv 8 €TWV
Kal Xwpig emimpnon.

- AlaTnper)oTe TN CUOKEUN Kal TO KAAWSLO TG
pakptd armo mmaldld nAikiag katw amod 8 eTww.

- Kparare 1o kaAwdlo Tpododooiag pakpld aro
CeoTég emidAVELEC.
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455

Na ouvdeeTe TN cUOKeUT) HOvVo o€ TTpiCa e
veiwon. Na BeBatwveoTe mavra OTL To PIg ival
owoTd ToTToBeTNUEVO oTNV TTpila.

TormoBeTeiTe KAl YpnoLLOTIOLEITE TTAVTA TN
OUOKEUT o€ oTeyVr), oTabepn), eTTiTredn) kal
opllovTia emdavela.

AuTH n ouokeun dev TTpoopileTal yia Xpron
HEow £EWTEPLKOU XPOvOdLaKoTIT 1) EEXWPLOTOU
OUCTNHATOG TNAEXELPLOUOU.

Mnv cu<ouprrdT£ TN OUOKEUT) OTOV TOlXO 1) O€
AMEG OUOKEUEQ Adnote TouhayloTtov 10 ex. aspa
oty TTow TAeupd kat oto AL, kat 10 ex. agpa
Tavw amo T ouokeur). Mnv TomtoBeTeiTe TimoTa
TTAVW OTN CUOKEUN.

MnV XENOLUOTIOLEITE TN CUOKEUT| Yld KAvEVa AANO
OKOTTO EKTOC artd auTOV TTOU TTEPLYPAdeTAL OTO
TTapov EYXELPIDLO XPTIoNG.

Kard To myawopa oe (eoTO agpaq, Bycuva KQUTOG
aTpog amo Ta avowpam e€odou azpa KpamoTe
TO TIPOCWTTO KAL TA X£PIA 0AG OE ArooTaon
acgaleiag aroé Tov aTuo Kat Ta avoiyuara
£§060U agpa. Emcrr]g Va TIPOCEXETE TOV KAUTO
aTuo kal Tov agpa oTav adalpeite Tov KAdo amno
TN CUOKEUN.

O1 mmpoofaotipeg embaveleg umopel va Ceotafouv
TTOAU OTav n cuokeun PBplokeTal oe AetToupyia.
Ta e€apmmpara Tou Airfryer avamtiooouv UPnAn
Bepuokpacia éTav Ta xpnolporioleite oo Airfryer.
Na eloTe MpooekTIKOL OTav Ta XELPiCeOTE.

Mpoocoxn
- AUt n ouokeur| TIpoopiCeTal povo yla

duoloroyikr) oiklakn xprion. Aev ipoopileTat
yla xprion ot mepLBarovta omwg Kouliveg
TIPOOWTTIKOU O€ KaTaoTara, ypadeia,
QypOKTANATA 1) AOLTTOUG XWPEOUG £pyaciac.
Erriong, Sev mpoopileTal yia xprion amod meAdTeg
oe Eevodoyela, HOTEA, TTAVOLOV KAl AOLTToUC
XWPOUG 6lapovng

[la eAeyxo M) e:mo|<sun ™G OUOKEUNG, va
ameuBuveoTe TTavTa o€ eva e§oUcLlodOTNHEVO
kevTpo oepfig TnG Philips. Mnv ermixelprioeTe
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va emdLopBWOETE TN CUCKEUT) HOVOL OAg,
dladopeTikd n eyyunon Ba karaoTel dkupn.

- AdnoTe To KaAABL kal TNV avTIKOANTIKT oxdpa
(uovo ora HD9627, HD9623) va kpuwoouv
TpoToUu ala&eTe 1 adatpeoete T Aafr) EasyClick.

- H ouokeun gival oxedlaopévn va Aeltoupyei oe
Bepuokpacia meptBarovtog 5°C €wg 40°C.

- ATTOOUVOEETE TTAVTA TN OUOKEUT) armo Tnv Tpila
META arto KABe xprion.

- AdroTe TN cuoKeun va Kpuwoel yia tTrepitou 30
AETTTA TIPOTOU TN XELPLOTEITE 1) TNV KabapioeTe.

- Mnv mapayepiCete To KaA@OL. Na To yepileTe
HOVO pExpL TNV evdetén MAX.

- ®povrioTe va BYQQETE TA UALKA TTOU pa\{elpeueTa
OTN CUOKEUT) OTAV ATTOKTOUY X PUCOKITPIVO
XPWHa Kat 0xL okoupo 1) kadbe xpwpa. AdalpeoTe
Ta Kapeva uttoAeippara. Mnv TyaviCeTe Tig
bpeokec mardreg oe Bepuokpaocia uPnAoTepn
Twv 180°C (TTpOKELUEVOU VA TTEPLOPIOETE TNV
TTapaywyr) akpuAapidiou).

- Adou adalpeoeTe Tov KAdO e To KAAABL armo T
OUOKEUT), TOTTOBETHOTE TOV KABO HE TO KAAABL
o€ [la KaTaMnAn embavela Kat TEPLUEVETE
ToUAAyLoTov 30 SeuTEPOAETTTA EXPL VA
adalpeoeTe To KAAABL aro Tov Kado.

- Tpémet va eioTe 101aiTepa TMPoOoEKTIKOL OTAV
KaBapileTe TO €TTAVW PEPOC TOU XWPEOU
payelpeparoc: CeoTr) avtioTaon, akpn METAAIKWY
e€apTNHATWY.

- Mnv XpNOLUOTIOLEITE TN CUCKEUT) YIa Kavevay
AM\O OKOTTO EKTOC aTTO AUTOV TTOU TTEpLlypddeTal
OTO TIAPOV £YXELPIOLIO Xprionc. XpnoLWoTToLElTE
Hovo auBevTika aeooudp.

HAextpopayvnrika Media (EMF)

H ouykexpipévn ouokeur) Tng Philips cuppopdwveTal e OAa
Ta loxuovTa mpoTUTIA Kal TOUG KAVOVIOHOUG OXETIKA HE Ta
nAeKkTpopayvnTikd media.



46 EAAHNIKA

Eloaywyn

2uyxapnTmpela yia Ty ayopd oag kat kahwg rfpbare o Philips! MNa va
enwdeAnBeite MApwG amod Ty urtootpLén Tou Tpoodepel N Philips,
OnAwaoTe TO TTIPOTdV oag oTr dLelBuvom www.philips.com/welcome.

Me 1o véo oag Airfryer umopeite va payelpeleTe Ta ayarmpéva oag
daynTa kat ovak o uylewva. To Airfryer ypnotdorolel CeoTo agpa e
TayuTat kKukhodopia (TexvoAroyia TurboStar Rapid Air) kat kopudaiag
ToLOTNTAG OXAPA, YLA TNV TTAPACKEUT) [LAG TTOLKIAIAG YEUSTIKWY TILATWY
ILE TTLO UYLELVO, YPIYOPO Kal eUkoho TpoTro. Ta ulikd BeppaivovTat

arod OAeG TIG TTAEUPEG TAUTOXPOVA, EVW OeV XPELACeTal va TIpoobEéoeTe
Aadt ota TeplocdTepa améd auTtd. [ia TTEpLoCOTEPN EUTTVEUOT), CUVTAYEG
Kat Anpodopieg oxeTika pe To Airfryer, emmiokedTeite T SlevBuvon
www.philips.com/kitchen 1| kKaTefaoTe Tn dwpeav epappoyr) Airfryer yia
IOS® 1y Android™.

Fevikn) meprypadn)

VWONOUITA WN =

17

XpovodlakoTTng/Olakom g AetToupyiag

Auyvia 8¢ppavong

Eloodog a¢pa

OplilovTia kivnon

Alakotrmg eAéyyou Beppokpaciag

Avoliyupara e£6dou agpa

2Uomnua TUAENG kahwdiou

KaAwdlo pevparog

Kamakt pe mpooracia and mroiiopara (povo ota HD9622/45,
HD9621/45)

2xapa dimrig otpwong (povo ora HD9627, HD9622)
KaAhdbi pe orabepr) Baon pe miéypa (Lévo oto HD9620)
EvdelEn MAX

Koupri armacdpaiiong karabiou

Aapn EasyClick

KaAdbi pe ammooriwpevn Bdon pe mAéyua (povo ora HD9627,
HD9623, HD9622, HD9621)

ArrooTiwpevn Baon pe méypa (Lovo ota HD9627, HD9623,
HD9622, HD9621)

AvTIKOMNTIKT) Ooxdpa (povo ora HD9627, HD9623)
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Mpiwv Tnv mpwTn Xpnon
AdaipéoTe 6Aa Ta UNka cuckeuaociag.
AdaipeoTe TUXOV QUTOKOMNTA 1) ETIKETEG ATTO TT) CUCKEUT).

KaBapioTe oxoAaoTika Trn CUCKEUT) TIPLV Ao TNV TTPWTN XPNoM,
omwg urodeikvleTal oTov Tivaka pe Tig odnyieg kabapilopou.

MposTolpacia yia xprion

TomoBeTnon Tng amoomwevng Baong pe mAéypa (povo ota HD9627,
HD9623,HD9%622, HD9621)

AdaipéoTe Tov KAdo amod TN CUCKEUT.

TomobetiioTe Tov KAdo pe To KakabL o€ pia kataMnAn emdavela,
TaTNoTE TO KOUupTi aracdaliong kakadlol kal onKWoTe To
kahabl amo Tov kado.

TomobetioTe To YavtZakt Tng facng pe TAEypa oTny £yKOTM)
Tou BpiokeTal oTnv Katw de€la mAeupa Tou kKarabiol. TmpwTe
T Baon mpog Ta KaTw pexpL va acpaliost otn B<on T (va
akouoTel éva "KAK" kal oTig dUo TTAEUPEG).

A TomoBetrioTe TaAL To kahdbL oTov kado.

2nueiwon

» [oTé pnv XpnoloToLEiTE TOV KAJO XWwpig TO KaAdbL péoa Tou.
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TomoBeTrioTe TAAL TOV KASO OTN CUCKEUT.

TomoBérnon Tng AaPng EasyClick

1§ Mposidotoinon

+ Na BepaiwveoTe Tavra 6TL £K0UV KPUWOEL To kaAabl kat n AaPr TpoTol
TomoeTnoeTe 1) adaipeceTe Tn AaPr) EasyClick.

Inueiwon

» H Aapr) EasyClick edappolel emmiong oty avTiKOMNTIKT) oxdpa (Lovo
ora HD9627/HD9623). 2ag fonba va kabapileTe kal va armobnkeleTe T
OUOCKEUT| [E EUKOALQ.

Ma va tomoBetroeTe T AaPr| EasyClick:
KpatoTe pe 1o éva xépt To kaAabi kat pe To alo n Aafn.

2UpeTe TN AaPr] otnv omm Tou kakablou, amd KATW TPOG Ta TAVW,
pexpt va achaliost otn B£om g ("kA").

MNa va apaipecere 11 Aafr) EasyClick:
KpatnoTe pe 1o éva xépt To kaAabi kat pe To alo T Aafn.

MeéoTe amala pe To daxTulo Tnv kOKKIVI YAwTTISa amacdaiiong,
TpaPwvtag T Aafr) kabeTa TPOg Ta KATW.
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Mivakag Tpodipwv

O mapakdTw Tivakag odg Bonba va emAeEeTe Tig Bacikeég pubioelg
yia Ta diadopa €idn daynrtou Tou BéAeTe va dTiaLeTe.

Znpeiwon

+ AdPete umoyn OTL auTég ot pubiioelg eival evdeikTiké, Aedopévou OTL
Ta UAIKA €xouv S1adopeTikr) TTpogheuon, péyeBog kal oxrua 1 ivat
S1apopeTIKNG pdpkag, Oev eipaocTe oe Béon va TTpoTeivoupe Tr BEATIOT

pUBLLON Yla KABE UAIKO.

EAay. - pey.
ToooTNnTa Xpovog Oc¢ppokpaocia | Avakartepa/ | MNpdoBeteg
YAika (ypappapia) | (Aemra) °O) Yuplopa mAnpodopieg

200-800 11-25 180 Avakateéfre
OTO L0
XPOVO

N :

Karepuypeveg

TNYavITEG
TIaTaTeg

MNararteg oe
beTeg

Avakateéfre
OTO IO
XPOVO

MouAiaoTe yia

30 AemtTd o€ vepPo,

OTEYVWOTE TIG Kal
mpocBéoTe 1/2 k.o.
Aadt.

Xotpva
maidakia

ANoukavika

100-500 10-15 180

>mBog
KOTOTTOUAOU
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EAay. - pey.
ToooTNTA O¢ppokpaocia | Avakartepa/ | MpodobeTeg
YAuca (ypappapra) Yuplopa TAnpodopieg

Kig XpnotgomolnoTe
Tayi r) mupipayo
okeloG.

Madv 80-300 8-13 180 XpnolpotrotoTe
Tupipaxa
dopuaxkia
OIALKOVNG Yla
HadLv.

Keuk 200-400 15-25 160 XpnotgomolnoTe
bopua yia KELK.

AvdpelkTa 100-500 8-12 180

Aayavikd

[Npoynuévo 50-200 3-6 200

dpuyaviopevo

Ywpi/Ppwpdakia

Ppéoko Ywpi/ | 100-500 12-25 180

Ywpakla

Yapl 150-400 10-18 200

Ootpaka 100-400 7-15 180

KoTémouAo 100-300 8-15 180 [NpooBeoTe AadL

TIave oTO Pwl.

Xprjomn TnNG CUOKEUNG

Tnyaviopa oe aépa

n Mpoooxn

+ Auto 1o Airfryer Aertoupyei pe LeoTd agpa. Mnyv yepilete Tov kado pe Aadi
1 aMeg NiTapég ouoieg yla Tnyaviopa.

» Mnv akouptrare Tig Oeppeg emaveieg. Na xpnoipotmoleite Tig AaBeg 1
Toug diakomTeg. Na maveTe Tov kKado povo amoé ) AaPry Tou kahabiou.

+ AuTr 1) cuoKeut) TTPoopifeTal HOVO YIa OIKIAKT XPHion.

» H cuokeur| umopei va Bydhet Aiyo katvo oTav T XP1OLUOTIOICETE Yia
TPWTN $popd. AuTd eival pucIoAoYIKO.

+ Aev ypeialetal va mpoBeppaveTe T CUCKEUT.

TomoBeTioTe TN cUoKeuTn oe oTabept), opllovTIa Kal eTiTedn
emdavela Tou avtexel oTig UPnAég Beppokpacies.
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a Inueiwon

* Mnv TomoBeTeiTe TimoTa mavw 1y SittAa o cuokeur). H TorroBémon
QVTIKEILEVWY PTTOPEL va eumodiCel T por) aépa Kat va eTmpeAceL To
arroTéAEO|a ToU TnyaviopaToc.

ZeTuligTe To KaAwdio amd To cUoTnpa TUMENG kaiwdiou.

SuvdéoTe To dig oty Tpila.

A AdaipéoTe Tov kKado amd T cuckeun.

Bahte Ta ulhikd oTo KahadL.

a 2nueiwon

« To Airfryer umopei va payelp€Pel pia Leyahn TotkiAia UNKWY.
2upPouleuteite Tov "Tivaka Tpodidwy" yia TIG KaTAMNAEG TTOCOTNTEG Kal
TOUG KATA TIPOCEYYLON XPOVOUG HAYELPEUATOG.

» Mnv umepPaivete TV Tood™TaA TTOU UTTOSEIKVUETAL OTNY evotnTa "l livakag
Tpodipwy" kal unv yepilete To kKaAabt mavw amo my €voelEn "MAX", kabwg
UTTOPEL va €TMPEACTEL 1) TTOLOTNTA TOU TEAIKOU ATTOTEAECATOG.

+ Av BéAeTe va payelpePeTe OladopeTika UAIKA TauToypova, Befatwbeite
OTL €XETE EAEYEEL TOV TIPOTELVOUEVO XPOVO LAYELPENATOS YIA KABE UALKO
TpoToU apXioeTe To payeipepa. ['a Tapadelypa, UImopEeiTe va HayelpePeTe
TAUTOXPOVA OTILTIKEG TNYAVNTEG TIATATEG KAl UTTOUTAKLA KOTOTTOUAOU,
kabwg ot pubpioelg eival idLeg kat yia Ta ovo.

A Av 1o kakdbi 1) i avTikoAnTIKT oxapa (povo ota HD9627,
HD9623) £xet TomobetnBei oTOV KASO, CUPETE TTAAL TOV KASO
o ouokeur). lupioTe Tov SlakoTTn eAéyxou Beppokpaciag oTnv
emBupunTr Oeppokpacia.

lupioTe Tov XxpovodlakoTTn oTov amalToUNeVo XPovo
HAYELPERATOG, YIA VA EVEPYOTTOINOETE TI| CUCKEUT).
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E Inueiwon

+ H Auyvia 8¢puavong avafet. H Auxvia Béppavong avdfel kata dlaotjuara
O™ OLAPKELA TOU HAYELPEUATOC. AUTO UTTOOEIKVUEL OTL 1) CUOKEUN
avarnTuooel TV KatdAnAn Beppokpacta.

+ O xpovodlakormg ouveyiCel va HeTpd avTioTpoda Tov KaBopLoUEvo
XPOVO UAYELPEUATOG.

+ Oplopéva ulika xpetalovrtal avakdarepa 1 yUplopa ora plod Tou Xpovou
payelpéuarog (avarpelte otov "Mivaka Tpodipwv"). lNa va avakartéere
Ta UAIKQ, adalp€oTe Tov Kado armd Tn OUCKEUT) KAl AVakivioTe TOV TTAVW
ano Tov vepoxXutn. MeTd TotroBeToTe TTAAL TOV KAdo OTN cuokeur. ['a va
LELWOETE TO BAPOG, UTTOPEITE, ETTIONG, va adalpéoeTe To KAAAdL arod Tov
kado.

» [NpocéETe va pnv TTaTroeTe TO KOUUTTL arnacddliong kakablou katd To
avakdarepa.

E Zupfouln

+ Av puBUIoETE TOV XPOVOOLAKOTITN OTO HIOO XPOVO UAYELPENATOG, Ba
EEpETE OTL TIPETIEL VA QVAKATEPETE 1) va YUPLOETE TA UALKA OAIG AKOUCETE
To KoudouvdkL PpovTioTe va pubuiceTe Eava Tov XpovodlakoT T yid Tov
UTTONOLTTO XPOVO HAYELPEUATOG.

[EJ Otav axkoloeTe To kouSouvakl, onuaivel OTL £xel TTapéAdeL o
Kkaboplopévog Xpovog payelpéparog. Mmopeite, emiong, va
ATTEVEPYOTIOIOETE TT) CUCKEUT] ME [N QUTORATO TPOTTO. XTPEYPTE
Tov S1akéTTN AetToupyiag oto 0 (apioTepooTpoda). Xpetalertal
Aiyo meplocoTepn SUvapn amd oon BaleTe OTaAv YUPILETE TOV
SiakomTn de€ldoTpoda.

E Inueiwon

» To meptTTo AAdL amod Ta UAIKA CUANEYETAL OTOV TTATO TOU KAJOU.

+ Av dTIAYVETE TTOMEG SOTELG ATTapwv UAIKWY (TT.X. HTTOUTAKIA KOTOTTOUAOU,
AOUKAVIKA 1) XAUTTOUPYKEP), ADALPETTE TTPOCEXTIKA TUXOV TTEPLTTO AGdL T
ALWHEVO AiTTOG armd Tov Kado HeTd armmd kabe OO 1) TTPOTOU QVAKIVACETE 1)
TorroBetoeTe Eava To Kahabl oTov kado.

El AdaipéoTe Tov KaS0 amd T CUCKEUT| KAl AKOUUTIOTE TOV OF jia
emavela mou avtexel oTig UPnAeg Oeppokpacieg.

i8] EAéyETe av Ta UAika sival éTolpa.

E 2nueiwon

+ Av Ta UAIKG Sev eival akopa £Tola, TomoBeTroTe Kal TTaAL Tov kKado ot
OUOKEUT| Kal pUBILIOTE TOV XPOVOOLAKOTITN O€ Alyd AETTTA ETTITTAEOV.

» MeTd To TyAviopa oe (eoTd agpa, o Kadog, To KaAady, Ta e€apTruara, To
TepiPAnpa Kkat Ta uAikd eival (eotd. Avaloya e To 100G Twv UAIKWY TTou
UTTAPXOUV OTO KAAABL, prmopel va Byet atpdg amod Tov kado.

MatioTe To KoupTi amacpaliong kakablol Kal oNKWOTE To
kahadL amd Tov kado.
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12 AdeidoTe To TepleXOpEVO Tou kahablol oe pmol 1) maro. Na
Byalete mavra To kahab amod Tov kado yia va oepPipeTte Ta UAKG,
Kabwg pmopel va umapyet LeoTo AadL 1) Alwpeévo Aimog oTo KATW
pepog Tou kadou.

E Inpeiwon

‘ « AdalpéoTe Ta peydha iy eualodnTa uAikd pe pia Aafida.

Mapaokeun) CTITIKWY TNYAVNTWY TATATWY

[a va PTIAEETE TIG TEAELEG OTTITIKEG TNYAVNTEG TIATATEG [e To Airfryer:

- EmAéETe ia moikiAia ratdrag mou eival KataAnAn yla Tnyaviopa,
OTIWG Ol GPEOKES, EAAPPUG AUUAWOELG TTATATEG.

- Eivai kahUTtepo va yavileTe Tig TTaTdTeg o€ pepideg €wg 500
YPaupapiwy, yia opotopopdo armotéreopa. Ol peyaAUTePEG TIATATEG
ouvnBwg eival AtydTepo Tpayaveg armod TIG HIKPOTEPEG.

- AvakiviioTe To KaAdbi 2-3 popég katd To Tnyaviopa o€ agpa.

Bl =<droudioTe Tig TaTaTeg kal kKOYPTE TIG ot Awpideg (Trayoug 1/2
ek./ 1/4 ex.).

MouMdaocTe TIG KOPPEVEG TTATATEG O £€va UTTON e VEPO Yia
Toulaytotov 30 AetrTa.

AdeldoTe To vePO KAl OKOUTIIOTE TIG TTATATEG UE TIETOETA 1) XAPTL
koulivag.

A Pite piot) koutald g colmag Addt oTo ptmol, mpooBéoTe Tig
Tarareg kat avakatePre pExpL va kahugprolv oL maraTeg pe Aadu

Byahte Tig Tarareg amd To PTTOA pE Ta XEPLA Oag 1) HeE [ia
TPUTIMTT KOUTAAQ, WOTE va MEeIVEL TO TTEPLTTO AASL 6TO UTTOA.

E 2npHeiwon

« Mnv yelpeTe To UTOA yia va pigeTe OAeg TIg TTaTaTeg pali oto Kahdabl,

Kabwg propel va Tecel TTepLTTO AAdL oToV KAdO.

A Baire 1ig Tatdrteg oTo kahdbl

TnyavioTe Tig TaTareg, avakarelovrag oTa pod Tou
Trnyavioparog oe agpa. Av ¢TiaxveTe mavw amd 400 yp. maTareg,
avakateTe 2-3 dopeg.

E Ynueiwon

+ 2upPouleuteite TV evotnTa "Tlivakag Tpoditwy” yla Tig KatdMnAeg
TTOOOTNTEG KAl TOUG XPOVOUG UAYELPEUATOG.
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Xpron g oxapag dimAig oTpwong
(povo ota HD9627, HD9622)

Me ™ oxdpa SITATIG OTPWONG WITOPELTE VA HEYLIOTOTIOINCETE TOV XWPO
HaYELPEUATOC,

2nueiwon

« Av mpokelTal va payelpédete S1adpopeTika UAkda TauToxpova, BeBatwbeite
OTL N Beppokpacta Kal o Xpovog Hayelpeparog eival (01a yla Kabe UALKO.

» Na TomofeTeite TTAVTA TO KPEAG OTO KATW HEPOG KAl TA AaXavika armo
TTAvW, WOTE va anmodUyeTe TUXOV HOAUVOT Tou daynTou 1) Tnv emikivouvn
HETAPOPA UYPWV TOU KPEATOG ) TO EVOEXOHEVO VA PNV HAYELPEUTEL KAAA
TO daynto.

AkoloubrioTe Ta BrApara 1-4 Tng evétnTag "Tnyaviopa oe aépa.
BaAte Ta piod uhikad oto Kahad.

TomoBeTnioTe TN oxapa dimArg oTpwong oTo Kalad.

A TomoBehoTe Ta umdAolTa UMKd Travw oTn oxdpa SITAng
OTPWOTNG.

AkoloubrioTe Ta Prjpara 6-12 tng evétnTag "Tnyaviopa oe aépa'.

14 Mpoedotoinon

» H oxapa dimAiig oTpwong avamtiooet mohl udpnAn Beppokpacia kata
TN xpnon. PopecTe yavTia $olpvou yia va adpalpeceTe Tr oxapa SImAng
oTPWONG amod To Kahabl.
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Xprjon TnG avTikoANTIKNG oxXapag
(povo ota HD9627, HD9623)

/= R\ AkoloubrioTe Ta PrApara 1-3 Tng evétnTag "Tnyaviopa oe aépa.

MatoTe To KoupTi amachaliong kakablol Kal ONKWGOTE To
kakabl amo Tov kado.

TomoBetnoTe T AaPr| EasyClick otnv avTikoAnTIKT) oxapa
(avatpe€te otny evotnra "TomoBétnon Tng AaPrg EasyClick").

TomoBeTnioTe TNV avTikoAANTIKT oxdpa oTov Kado.
BaAte Ta uhikd oTnVv avTikoMnTIKN oxapa.

A AcoloubnoTe Ta Prpara 6-12 Tg evotnTag "Tnyaviopa oe aépa.

Xprjon Tou Kkamakiol pe TpooTacia amd mTolhicpaTta
(Lovo ota HD9622/45, HD9621/45)

XpnoloTonoTe To KArtdKl [e TTpooTacia ano mTolAioyara yia va
ouyKpaTioEeTe 0TO KAAAOL ehadpld UALKQ, yia Aimapd UAIKA 1) yia va
HELWOETE TNV TAXUTNTA TOU podiopaTog.

Znpeiwon

» Otav xpnolloTIoLEiTE TO KATTAKL [e TTpooTacta armd mrothiopara, Hrropei
Va YPELACTEL TIEPLOCOTEPOG XPOVOG Yia va podioeL Kat va HAYELPEUTEL TO

daynro.

AxoloubrjoTe Ta Prjpara 1-5 tng evotnTag "Tnyaviopa oe aépa”.

KpartroTe To katmakt pe TNV £mavw TAEUPA TOU CTPANPEVT TTPOG
To pépog oag. TomoBetoTe Ta duo yavr{akia Tou Kamakiou
OTIG AVTIOTOIXEG EYKOTIEG OTO HTTPOCTIVO HEPOG Tou Kalabiou.
2PWETE TO KATAKL TTPOG TA KATW WEXPL va acdalioel oTn Bgon
Tou (va akouoTel £va "kAIK" kat oTig SUo TALUpPEG).

MpoxwpnoTe oTa Pripara 6-9 Tng evétnrag "Tnyaviopa oe agpa”.

A AdaipéoTe TpocEXTIKA TO KATIAKL e TpooTacia amd
mrolNiopara.

1§ Mposidotoinon

» To kamaki pe mpooTaocia amd mroiliopara givat ToAs LeoTo. PopioTte
yavTia ¢polpvou yia va 1o BydleTe.

MpoxwpnoTe ota Pripata 10-12 Tng evétnTag "Tryaviopa oe
agpa”.
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Ka®apiopa

14 Mpoedotoinon

+ [MpoTou apyiocete To kabapiopa, aprioTe To kakaby, Tov kado, Ta
€EapTNATA KAl TO ECWTEPLKO TNG CUOKEUTG VA KPUWGCOUV EVTEAWG.
+ O kadog, To KaAabi Kal To ECWTEPIKO TNG CUOKEUT|G dlabéTouv
avTikoMnTIkn emidavela. Mnv xpnoipotoleite peTallikd okeun
1 diaPpwTika kabaploTikd, kaBwg PTTopEi va KatacTpePouv TNV
avTikoANTIKT emidavela.

KaBapiCete T ouokeun petd amo kabe xprion. Mnv mapaleimneTe va
adalpeite To AASL kal To AITTOg amod To KATW HEPOG Tou KAdOU [ETA ATTO
Kabe yprion, yla va anmoduyeTe Tov Karmvo.

lupioTe Tov xpovodiakdmTn oto 0, ByahTte To dig amod Ty mpila
Kat apnoTe TN cUCKeUT va Kpuwoel yia 10 Aemrrd.

Zuppouhn

» [a va kpuwaoel o ypryopa To Airfryer apalpéoTe Tov Kado kat To KaAdbL.

MAUvTE Tov Kado, To Kahadl, Tnv avTiKoAANTIKT) oxdpa Kat
TO KATAKL e TTpooTacia amd mTolNicpara oTo TAUVTTpLO
marwv. Mmopeite, emiong, va Ta TAUveTe pe LeoTo vepd, uypd
aTmopPUTTAVTIKO TATWV Kal odouyyapdkl TTou Sev xapaooel
(avatpéEte otnv evétnra "Mivakag kabapiopou").

E Zupfouln)

+ Av éyouv KoM oeL uTToAeiupaTa daynTou oTtov Kado, Tn oxdpa JITTANG
OTPWONG 1) TO KAAABL, UITOPEiTE va Ta HOUAIAOETE Ot CeoTO VPO Kal UYPO
armopputtavTikd mdTwy yia 10-15 Aerra. To pouAlaopa Haiakwvel Ta
urtoAeippara aynTou kat dleukoAlvel Tnv adaipeor| Toug. BeBalwbeite
OTL XPNOLUOTIOLEITE €va UYpO ATroppuUTTIAvTIKO TTILATWY TTou SlahUeL Ta
Airm. Av uttdpxouv KnAideg Aitoug oTov kddo 1) To Kahdbi TTou dev
karapepare va apalpeoeTe He CeoTd VEPO KAl UYPO ATTOPPUTIAVTIKO TTIATWY,
XPNOLUOTIONOTE éva uypod KabaploTikd yia Tny adaipeon Airrouc.

« Av xpeldletal, Ta uttoeippara ¢aynTou TTou £Xouv KOMAOEL OTnV
avTioTaon propouy va adaipefoly He pia HaAakr| €wg péTpla BoupToa.
Mnv xpnotdotoleite atodhvn BoupTtoa 1y okAnper) BolupToa, yiati uropei va
karaoTpePeL TV €TTiOTPWON TNG avTioTaonc.
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KabapioTe To ecwTepikd TNG cuokeung e LeoTo vepd Kat
odouyyapakt Tou dev xapaocoel.

A KabapioTe TV avrioTaon pe pa Bouptoa kabapiopol, yia va
adalpeoeTe TUXOV uTToAeippaTa paynTou.

KaBapioTe To eEWTEPIKO HEPOG TNG CUCKEUNG HE €va Ppeypevo
Tavi.

A KabapioTe To e0wWTEPIKG TNG CUOKEUNG e €va Ppeypévo Travi.

Mivakag kaBapiopol

-~

HD9622/45 , HD9621/45

HD9627, HD9623
HD9622, HD9621

p

HD9620
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AmoBrjkeuon

ATmrocuvdEoTe TN cuoKeut amo TNV Tpila kat adproTe TNV va

KPUWOEL

BefaiwBeite 611 OAa Ta pépn eival kabapd kat oTeEYVA TPOTOU TNV

amoBnkeloeTe.

TulNi&Te To kahwdlo oTo cloTnpa TUMENG kKakwdiou.

» Na kpardre mavra To Airfryer opilovTia étav To petadepete. BeBalwbeite,

2nueiwon

€TTiONG, OTL KPATATE TO CUPTAPL OTO UTTPOCTIVO HEPOG TNG OUOKEUNG, KABWG
uropel va Téoel av yeipeTe katd Aabog T oUCKEUT| TIPOG Ta elTPog. Katt
TETOLO UTTOPEL Va TIPOKAAECEL CNtd OTO CUPTAPL.

EAéyyeTe mavta o071 Ta amoomiwypeva pepn Tou Airfryer, 0Tiwg 1 Aan
EasyClick, n ammoomwpevn Bdon pe TAEYHa, K. ATT. €lval KaAd oTepewpéva
TTPoTOU OKIUACETE Va PETAGEPETE T)/Kal va GUNAEETE Tr) CUOKEUT).

AvakikAwon

AuTo To oUPPBoAO UTTOBEIKVUEL OTL TO TTAPOV TTPOIOV OEV TTPETTEL VA
ammoppldBei pali pe Ta ouvnBlopgva amoppiupaTa Tou oTTiTIou oag
(201219/EE).

AKONOUBT|OTE TOUG KAVOVIOHOUG TNG XWPAG 0ag yid TNy EEXwPLom)
OUNNOYT) TwV NAEKTPLKWY KAl NAEKTPOVIKWY TTPoIovTwY. H cwot)
amoppiPn oUPPBAMEL oY TIPOANYN TWVY APVNTIKWY ETTIITTWOEWY
oTo TrEPLBAMoV kat TRV avBpwrivn uyeia.

Eyyunon kat umooTnpi&n

Av xpelaleoTe TAnpodopieg 1) urtooTpLen), emiokedTeiTE TN OleUBuvon
www.philips.com/support 1} diafacTe To EexwploTod GuAAAdIo TG
Olebvoug eyyunongc.

AvTipeTwmion mpoPAnpaTwy

2 e autd To Kebdhato ouvoifovTal Ta o ouvron TTPoArLaTa mmou
WTTOPEL VA QVTILETWTTIOETE HE T CUOKEUT). AV eV UTTOPECETE Va
ANUoETE TO TIPOBANUA [E TIG TIAPAKATW TIANPOodOPIeG, avaTpéETe o
AoTa ouyvwv epwTroewv ot deuBuvorn www.philips.com/support 1
emikolvwvnoTe pe To Kévtpo EEurmpéeTnong KatavahwTwy o xwpa
oac.
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To e€wTeplkd
HEPOG TNG OUCKEUNG
BepuaiveTal katd ™
Xpnon.

Ol omiTikEg
TNYQvnTEG TIATATEG
Qev gival oTwg TIg
Tepipeva.

To Airfryer dev
evepyoTToleiTal.

H Bepudm™Ta oto
E0WTEPIKO PETAPEPETAL OTA
eEWTEPLKA TOLXWHATA,

Aev Xpnolpomolmoarte To
owoTo TUTIO TTATATAG,

H mooo™Ta TV UALKWY
TToU £xeTe BAAel OTO KAAGOL
eival utrepPoAIKE ey AN,

Oplopévol TUTTOL UAIKWY
Xpelalovral avakdartepa
TTepiTToU oTa pLod Tou

XPOVOU HAYELPEUATOGC.

H ouokeun Sev eival
ouvdedepevn o TTpila.

ExeTe pubuioet Tov

Xpovodlakor oe
ALYOTEPO ammo 5 AeTTTd.

AuTS eival puotoroyiko. OAeg ot AaPég kal
ol OLaKOTITEG TTOU TTPETTEL va ayYIEeTe katd
TN XET|0N TIAPApEVOUV APKETA KpUA, WOTE Va
pTTopeiTe va Ta mmdoeTe.

O kadog, To KaAabi, n oxapa OLTANG
OTPWONG, N AVTIKOANTIKT) oXdpa Kat To
E0WTEPLKO TNG OUOKeUNG BeppaivovTal mavra
OTav 1 CUCKEUN £lval EVEPYOTTIOINUEVT), WOTE
va payelpeveTal owaotd To daynto. Autda

Ta pepn eival avra oAl CeoTd yia va ta
ayyliéete.

Av adroeTE EvEPYOTTOINUEVT TN CUCKEUN Yid
HEYAAUTEPO OLACTNA, OPLOMEVA ONUELa TNG
Beppuaivovral umrepPolikd yia va ta ayyiéeTe.
Ta onpela autd emonpaivovTal oTn CUoKEUT
e TO €ENG elkovidlo:

A6 TN oTiyur) TTou yvwpileTe auta Ta eoTd
onueia kat dev Ta ayyileTe, n ouokeun eivat
armoAUTwg acpairig yia xprion.

[a va €xeTe TéAelo amoTéeoua,
XPNOLLOTIOINOTE PPECKEG, EAAPPWG
QPUAWOELG TTaTdTeg. Av XpelaleTal va
bUNAEETE TIG TTATATEG, PNV TLG amobnKeUeTe
o€ Kpuo TTepIBANov (TT.x. oTo Yuyeio).
EmAéyete matdTteg ot ouokeuacia Twv
oTTolwv avaypdderal oTL ival KAaTAMNAeG yla
Tyavioua.

AkoloubrjoTe Tig 0dnyieg oe auTo To
EYXELPIOIO XPrONG Yla TNV TTapACKEUN
OTTITIKWV TNYAVNTWY TTaTaTwy (avaTpegTe
oty evomra "Tivakag Tpodipwy" 1
katePdaoTe T Owpedv edpappoyr) Airfryer).
AkoloubrjoTe Tig 0dnyieg oe auTo To
EYXELPIOLIO XPrONG Yla TNV TTApACKEUN
OTTITIKWY TNYAvNTWV Traratwyv (avatpeére
oy evotra "lNivakag Tpodipwy" 1
katePdaoTe T dwpedv edpappoyr) Airfryer).

OTav evepyoTToleiTe T OUCKEUT), aKoUYETAL O
T)XOG TOU QVEWLOTHPA TTOU AELTOUPYEL Av Oev
AaKOUYETAL AUTOG O T)XOG, EAEYETE av To dLg
eival owoTtd ToroBeTévo oty Tpila.

PuBuioTe Tov xpovodiakormn oe 5 AemTa 1
TTIEPLOCOTEPO.
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[Napampw

karrola onuadta
Eedhoudioparog
OTO EOWTEPLKO TOU
Alirfryer.

AT TN CUOKEUT|
Byaivel Aeukog
Kamvoc.

Exete ouvdEoel TTOMEG
OUOKEUEG oy (0La Tpida.

Mrmopei va eudpavioTolv
oplopéva onuadla oTov
kado Tou Airfryer av
AKOUMTITOETE 1) EUCETE KATA
AaBog TV emdavela (Tr.x.
KaTa To TTAUOLHO HE OKANPA
epyaleia kabaplopou 1y/

Kal Tnv TotrofeTnon Tou
KaAablou oTn cuoKeur)).

MayelpeUeTe ATTapd UAIKA.

Exouv peivel urmoAeippara
Airroug oTov kado arréd

TTIPONYOUNEVN XPriOM,

H papivada, Ta uypd 1) To
Coupi Tou kpe€artog TEHTOUV
OTO AlWHEVO AITTOG.

To daynto dev €xel
TravaploTel 1) akelpOel
OwoTA.

AoKIAoTe pia AN ipila kat eAéyETe Tig
aopdheleg. To Airfryer éxet loxu 1425 W.

[a va armopuyeTe TNV TPOKANON CNLAG,

va TottofeTETE TO KAAABL oTOV KAdO e
Tpocox™). Av ToTToBeTelTE TO KAAAOL e KAion),
MTTOPEL VA XTUTIMOEL OTO TOlYX WA TOU KAOOU,
TpokahwvTag EepAoudlopa oe oplopeva
onueia. Av oupfel katt TéTolo, AddPeTe uttoyn
oTL Oev €ival emikivouvo, kaBwg oAa Ta UAikd
TNG OUOKEUNG €ival aopaln yia Ta TpddLua.

To AadL 1y To Alwpévo Aittog oTov Kado
JTTopel va oxnuatioel Aeukd karmvo kat o
kadog propet va avamTuget uPnAoTepn
Beppokpactia ard ™ ouvnBLopévn.
MmopeiTe va adalpeoeTe TIPOOEXTIKA TUXOV
TTEPLTTO AAOL 1) Aittog amo Tov kado kat va
ouveylioeTe To payeipepa. MmopeiTe, emtiong,
va TOTToBeTr|OETE OTO KAAAOL TO KATTAKL e
TpooTaocia amoé miTolhiopara.

O Aeukog Kkamvog oxnuatiCerat armod
uttoAeippaTa Airroug mou Beppaivovrat oTov
kado. Na kabapileTe Tavra Tov Kado Kat To
KaAaBL oxoAaoTIka HeTA armd Kabe yprion.

TomoBemoTe oTo KaAABL To KamaK!L pe
mpooTacia ard mrothiopara.

Ta PIKPOOKOTTIKA KOWUATIA TOU TTavapiopaTog
TTOU HETAdEPOVTAL HE TOV AEPA PTTOPOUV va
TTPOKAAETOUV AeUKO Karmvo. [MigoTe kakd To
TTAVAPLOUA WOTE Va KOMNOEL 1) aAelPTe Kaha

TO daynTo.
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Lue nama tarkeat tiedot huolellisesti ennen laitteen
ensimmaista kayttokertaa ja sailyta ne vastaisen varalle.

Vaara

- Aseta aina kypsennettava ruoka koriin,
jotta se ei kosketa lammityselementteja.

- Ala peita ilmanotto- ja poistoaukkoja, kun
laite on kaynnissa.

- Ala kaada kattilaan 6ljya, koska se voi
aiheuttaa tulipalovaaran.

- Ala upota laitetta veteen tai muuhun
nesteeseen. Ala myoskaan huuhtele sita

vesihanan alla.

Varoitus
- Tarkista, etta laitteeseen merkitty
kayttojannite vastaa paikallista
verkkojannitetta, ennen kuin liitat laitteen
pistorasiaan.
Ala kayta laitetta, jos pistoke, johto tai itse
laite on vaurioitunut.
Jos virtajohto on vahingoittunut, vaihdata
se oman turvallisuutesi vuoksi Philipsilla,
Philipsin valtuuttamassa huoltoliikkeessa
tai muulla ammattitaitoisella korjaajalla.
Laitetta voivat kayttaa myos yli 8-vuotiaat
lapset ja henkildt, joiden fyysinen tai
henkinen toimintakyky on rajoittunut tai
joilla ei ole kokemusta tai tietoa laitteen
kaytosta, jos heita on neuvottu laitteen
turvallisesta kaytosta tai tarjolla on
turvallisen kayton edellyttama valvonta
ja jos he ymmartavat laitteeseen liittyvat
vaarat. Lasten ei pida leikkia laitteella.
Yli 8-vuotiaat lapset voivat puhdistaa tai
huoltaa laitetta valvonnan alaisena.
- Pida laite ja sen johto alle 8-vuotiaiden
lasten ulottumattomissa.
- Ala paasta verkkojohtoa kosketuksiin
kuumien pintojen kanssa.
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455

Liita laite vain maadoitettuun pistorasiaan.
Varmista aina, etta pistoke on kunnolla
pistorasiassa.

Sailyta ja kayta laitetta tukevalla, tasaisella
ja vaakasuoralla alustalla.

Tata laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi
ulkoisen ajastimen tai erillisen
kaukosaadinjarjestelman kanssa.

Ala aseta laitetta seinaa tai muita laitteita
vasten. Jata vahintaan 10 cm vapaata tilaa
laitteen taakse ja molemmille sivuille ja

10 cm vapaata tilaa laitteen ylapuolelle.
Ala aseta mitaan laitteen paalle.

Ala kayta laitetta muuhun kuin
kayttdoppaassa kuvattuun tarkoitukseen.
Kuumalla ilmalla paistamisen aikana
ilmanpoistoaukoista tulee kuumaa hoyrya.
Suojaa kadet ja kasvot hoyrylta. Varo
kuumaa hoyrya ja ilmaa myos, kun

poistat kattilan laitteesta.

Laitteen ulkopinta voi kuumentua kayton
aikana.

Lisatarvikkeet kuumenevat, kun niita
kaytetaan Airfryerissa. Kasittele niita
varovasti.

Varoitus

Tama laite on tarkoitettu vain normaaliin
kotitalouskayttoon. Laitetta ei ole
tarkoitettu henkilokuntakeittioihin
esimerkiksi kaupoissa, toimistoissa tai
maatiloilla tai asiakaskayttdoon hotelleissa,
motelleissa, aamiaismajoituksessa tai
muissa majoituslaitoksissa.

Toimita laite vianmaaritysta ja korjaamista
varten Philipsin valtuuttamaan
huoltoliikkeeseen. Ala yrita korjata laitetta
itse, silla se aiheuttaa takuun raukeamisen.
Anna korin ja tarttumattoman grillipannun
(vain malleissa HD9627 ja HD9623)
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jaahtya ennen EasyClick-kahvan vaihtoa
tai irrottamista.

- Tama laite on suunniteltu kaytettavaksi
5-40 °C:n lampodtilassa.

- lIrrota pistoke pistorasiasta aina kayton
jalkeen.

- Anna laitteen jaahtya noin 30 minuuttia
ennen sen kasittelemista ja puhdistamista.

- Ala tayta koria lilan tayteen. Tayta kori vain
MAX-merkkiin asti.

- Varmista, etta laitteessa valmistettu ruoka
on valmiina kullankeltaista eika tummaa
tai ruskeaa. Poista palaneet tahteet.

Ala kypsenna perunoita yli 180 °C:n
lampotilassa (jottei nithin muodostuisi
akryyliamidia).

- Kun olet poistanut kattilan ja korin
laitteesta, aseta ne sopivalle alustalle
vahintaan 30 sekunniksi, ennen kuin
poistat korin kattilasta.

- Ole varovainen, kun puhdistat paistotilan
ylaosaa. Varo kuumaa lammitysvastusta ja
metalliosien reunoja.

- Ala kayta laitetta muuhun kuin
kayttooppaassa kuvattuun tarkoitukseen.
Kayta vain alkuperaisia lisavarusteita.

Sahkomagneettiset kentdat (EMF)

Tama Philips-laite vastaa kaikkia sahkdmagneettisia kenttia
koskevia standardeja ja saannoksia.
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Johdanto

Onnittelut hankinnastasi ja tervetuloa Philips-tuotteiden
kayttajaksil Kayta hyvaksesi Philipsin tuki ja rekisterdi tuote
0osoitteessa www.philips.com/welcome.

Uudella Airfryerilla voit valmistaa suosikkiruokiasi ja valipaloja
entista terveellisemmin. Airfryerin kuuman ilman, nopean
ilmankierron (TurboStar Rapid Air -tekniikka) ja ylaosan grillin
avulla voit valmistaa monenlaisia ruokalajeja terveellisesti,
nopeasti ja helposti. Ruoka kuumentuu kerralla joka
puolelta, eivatka useimmat ruoat kaipaa lisattya oljya. Lisaa
inspiraatiota, resepteja ja tietoa Airfryerista saat osoitteesta
www.philips.com/kitchen. Voit myo6s ladata ilmaisen Airfryer-
sovelluksen IOS®- tai Android™-kayttojarjestelmille.

Yleiskuvaus

WoONOOUAWN=

10
1

12
13
14
15

16

17

Ajastin/virtakytkin

Kuumennuksen merkkivalo

[lmanottoaukko

Kattila

Lampatilan valitsin

[lmanpoistoaukot

Johdon sailytyspidike

Virtajohto

Roiskeilta suojaava kansi (vain malleissa HD9622/45 ja
HD9621/45)

Kaksikerrosritila (vain malleissa HD9627 ja HD9622)

Kori, jossa on kiintea verkkopohja (vain mallissa HD9620)
MAX-merkki

Korin vapautuspainike

EasyClick-kahva

Kori, jossa on irrotettava verkkopohja (vain malleissa
HD9627, HD9623, HD9622 ja HD9621)

Irrotettava verkkopohija (vain malleissa HD9627, HD9623,
HD9622 ja HD9621)

Tarttumaton grillipannu (vain malleissa HD9627 ja HD9623)
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Ennen kayttoonottoa

Poista kaikki pakkausmateriaali.
Irrota tarrat ja etiketit laitteesta.

Puhdista laite hyvin ennen kayttoonottoa
puhdistustaulukon mukaisesti.

Kayttoonoton valmistelu

Irrotettavan verkkopohjan kiinnitys (vain malleissa HD9627,
HD9623, HD9622 ja HD9621)

Irrota kattila laitteesta.

Aseta korin sisaltava kattila sopivalle alustalle, paina korin
vapautuspainiketta ja nosta kori pois kattilasta.

Aseta verkkopohjan koukku korin oikeassa alareunassa
olevaan koloon. Paina verkkopohjaa alaspain, kunnes se
lukittuu paikoilleen (napsahtaen molemmilta puolilta).

Aseta kori takaisin kattilaan.

Huomautus

« Ala koskaan kayta kattilaa ilman koria.
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Tyonna kattila takaisin laitteeseen.

EasyClick-kahvan kiinnitys

14 Varoitus

» Anna korin ja kahvan jaahtya aina ennen kuin kiinnitat tai irrotat
EasyClick-kahvan.

E Huomautus

« EasyClick-kahva sopii myos tarttumattomaan grillipannuun (vain
malleissa HD9627/HD9623). Kahva helpottaa laitteen puhdistusta
ja sailytysta.

EasyClick-kahvan kiinnitys:
Pida koria toisessa kadessa ja kahvaa toisessa kadessa.

Liu’uta kahva alhaalta yl6spain korissa olevaan koloon,
kunnes se lukittuu napsahtaen paikoilleen.

EasyClick-kahvan irrotus:
Pida koria toisessa kadessa ja kahvaa toisessa kddessa.

Veda punaista vapautuspainiketta varovasti sormellasi ja
veda kahvaa suoraan alaspain.
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Ruokataulukko

Ainekset

Jaiset ranskan-
perunat

[tsetehdyt
ranskanperunat
(paksuus 1/2
cm)

Veneperunat

Pakastetut
valipalat (esim.
kevatrullat,
kananugetit)

Porsaankyljyk-
set

Hampurilainen
Makkarat
Kanankoivet
Kananrinta

Suolainen pii-
rakka

Muffinsit

Seuraavan taulukon avulla voit valita perusasetukset
valmistettavan ruoan mukaan.

Huomautus

Muista, etta nama asetukset ovat ohjeellisia. Koska ruoka-
aineiden alkupera, koko, muoto ja merkki saattavat vaihdella,
emme voi taata, etta jokin tietty asetus on paras valmistamallesi

ruoalle.
Pienin
— suurin
maara
(grammoi- |Aika (mi- Lampdtila | Ravistus/
F)) nuutteina) |[(°C) kaantaminen Lisatietoja
200-800 | 11-25 180 Ravistus
puolivalissa
200-800 12-25 180 Ravistus Liota 30

puolivdlissa  minuuttia ve-
dessa, kuivaa
ja lisaa 1/2 rkl
oljya.

200-800 15-27 180 Ravistus Liota 30

puolivadlissa  minuuttia ve-
dessa, kuivaa

ja lisaa 1/2 rkl
Oljya.
100-400 6-10 200 Kaanna tai Katso val-
ravista puoli- mistusajat
valissa valipalapakka-
uksista. Puo-
lita uunissa
valmistukseen
kuluva aika.
100-500 8-14 200
100-500 7-14 160
100-500 3-15 160
100-500 15-22 180
100-500 10-15 180
300 20-25 160 Kayta uunipel-
tia tai -vuokaa.
80-300 8-13 180 Kayta kuu-

muutta kesta-
via silikonisia
muffinivuokia.
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Pienin
— suurin
maara
(grammoi- |Aika (mi- Lampotila | Ravistus/
Ainekset na) nuutteina) |[(°C) kaantaminen Lisatietoja
Leivonta 200-400 15-25 160 Kayta kakku-
vuokaa.
Vihannesse- 100-500 8-12 180
koitus
Esikypsennetyt  50—200 3-6 200
paahtoleivat/
sampylat
Tuoreet sam- 100-500 12-25 180
pylat/leivat
Kala 150-400 10-18 200
Ayrigiset 100-400 7-15 180
Leivitetty kana  100-300 8-15 180 Lisaa korp-
pujauhoihin
oljya.

Kaytto

Paistaminen ilmalla

n Varoitus

- Tama Airfryer paistaa kuumalla ilmalla. Ald kaada kattilaan
oljya tai paistorasvaa.

. Ala kosketa kuumia pintoja. Kidyté kahvoja tai nuppeja. Pitele
kattilaa ainoastaan korin kahvasta.

- Tama laite on tarkoitettu vain kotitalouksien kayttoon.

- Ensimmaiselld kayttokerralla laitteesta saattaa tulla hieman
karya. Tama on normaalia.

- Laitetta ei tarvitse esikuumentaa.

Aseta laite tukevalle, vaakasuoralle, tasaiselle ja
kuumuutta kestavalle alustalle.

Huomautus

- Ala aseta mitaan laitteen paalle tai sivuille. Tama voi estaa
ilmankierron ja heikentaa paistotulosta.

Kierra virtajohto pois johdon sailytyspidikkeesta.

Tyonna pistoke pistorasiaan.
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I Irrota kattila laitteesta.

Aseta ruoka koriin.

Huomautus

Airfryerilla voit valmistaa monenlaista ruokaa. Katso

valmistusaineiden oikea maara ja ohjeelliset valmistusajat

ruokataulukosta.

- Ala ylita ruokataulukossa annettua maaraa tai tayta koria MAX-
merkin yli, koska tama voi heikentda paistotulosta.

« Tarkista eri ainesosien ohjeelliset valmistusajat ennen kuin

alat valmistaa niita samanaikaisesti. Voit esimerkiksi valmistaa

ranskanperunoita ja kanankoipia samaan aikaan, koska ne

edellyttavat samoja asetuksia.

A Jos kori tai tarttumaton grillipannu (vain malleissa HD9627
ja HD9623) asetetaan takaisin kattilaan, tydnna kattila

takaisin laitteeseen. Kaanna lampatilan valitsin sopivaan
\0/ lampotilaan.

Kaynnista laite kdaantamalla ajastin tarvittavan
valmistusajan kohdalle.
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Huomautus

« Kuumennuksen merkkivalo syttyy. Kuumennuksen merkkivalo
syttyy kayton aikana ajoittain. Tama osoittaa, etta laite kuumenee
oikeaan lampaotilaan.

- Ajastin laskee asetettua valmistusaikaa.

- Joitakin ruokia on ravistettava tai kaannettava valmistusajan
puolivalissa (katso lisatietoja ruokataulukosta). Irrota kattila
laitteesta ja ravista kattilaa pesualtaan paalla. Tyonna sitten kattila
takaisin laitteeseen. Voit tehda ravistuksen kevyemmin irrottamalla
korin kattilasta.

- Ala paina korin vapautuspainiketta ravistamisen aikana.

B vinkki

- Jos asetat ajastimeen puolet valmistusajasta, kuulet ajastimen
merkkidaanen, kun sinun on ravistettava tai kaannettava ruokaa.
Muista asettaa jdljella oleva valmistusaika ajastimeen.

EJ Kun kuulet ajastimen merkkiddnen, asetettu valmistusaika
on kulunut. Voit sammuttaa laitteen my0s itse. Kaanna
virtakytkin (vastapaivaan) asentoon 0. Tama vaatii
hieman enemman voimaa kuin kytkimen kdaantaminen
myotapaivaan.

E Huomautus

« Ruoasta irronnut ylimaarainen 6ljy keraantyy kattilan pohjalle.

- Jos valmistat useita eria rasvaisia ruokia (esimerkiksi kanankoipia,
makkaroita tai hampurilaisia), kaada ylimaarainen o6ljy tai sulanut
rasva pois kattilasta jokaisen eran jalkeen, ennen ravistusta tai kun
irrotat korin kattilasta.

E] Irrota kattila laitteesta ja aseta se lamménkestaville
alustalle.

10 Tarkista, onko ruoka valmista.

E Huomautus

- Jos ruoka ei ole viela valmista, tydnna kattila takaisin laitteeseen
ja aseta ajastimeen muutama ylimaardinen minuutti.

« Kuumalla ilmalla paistamisen jalkeen kattila, kori, lisatarvikkeet,
laitteen ulkopinta ja ruoat ovat kuumia. Kattilasta saattaa
tulla hoyrya sen mukaan, minka tyyppista ruokaa korissa on
valmistettu.

Paina korin vapautuspainiketta ja nosta kori pois
kattilasta.
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Tyhjenna korin sisalté kulhoon tai lautaselle. Poista aina
ruokaa sisaltava kori kattilasta ennen ruoan tarjoilua,
koska kattilan pohijalla voi olla kuumaa 6ljya tai sulanutta
rasvaa.

E Huomautus

‘ « Suurikokoiset tai hauraat ruoka-aineet kannattaa nostaa pihdeilla.

Ranskanperunoiden valmistaminen itse

Erinomaisten ranskanperunoiden valmistaminen Airfryerilla:

- Valitse ranskanperunoiden valmistukseen sopiva
perunalajike. Esimerkiksi hieman jauhoiset perunat sopivat
tahan tarkoitukseen.

- Ranskanperunat kannattaa valmistaa korkeintaan 500
gramman erissa, jotta ne kypsyvat tasaisesti. Pienet
ranskanperunat ovat yleensa rapeampia kuin suuret
ranskanperunat.

- Ravista koria 2—3 kertaa valmistuksen aikana.

[l Kuori perunat ja leikkaa ne 1/2 cm:n paksuisiksi suikaleiksi.
Liota perunasuikaleita vedessa ainakin 30 minuuttia.

Kaada vesi pois ja kuivaa perunasuikaleet pyyhkeella tai
talouspaperilla.

I3 Kaada kulhoon ' ruokalusikallista 6ljya, lisaa
perunasuikaleet ja sekoita, kunnes perunat ovat 6ljyn
peitossa.

Nosta perunasuikaleet kulhosta sormin tai reikdkauhalla,
jotta ylimaardinen 6ljy jaa kulhoon.

E Huomautus

- Ala kaada kaikkia perunasuikaleita koriin kerralla, jotta kattilaan ei
valu ylimaaraista oljya.

A Aseta perunasuikaleet koriin.

Kypsenna perunasuikaleet. Ravista koria valmistuksen
puolivalissa. Jos valmistat yli 400 grammaa
ranskanperunoita, ravista 2—3 kertaa valmistuksen aikana.

E Huomautus

« Katso valmistusaineiden oikea maara ja valmistusajat

ruokataulukosta.
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Kaksikerrosritilan kayttaminen

(vain malleissa HD9627 ja HD9622)
Kaksikerrosritilan kayttaminen lisaa paistopinta-alaa.

Huomautus

- Jos valmistat eri ruoka-aineita yhta aikaa, varmista, etta niiden
valmistusajat ja -lampaétilat ovat samat.

- Aseta aina liha alatasolle ja kasvikset ylatasolle, jotta erilaiset
raaka-aineet eivat aiheuta kontaminaatiota ja lihan neste tai
puolivalmiit ruoka-aineet eivat kosketa muita raaka-aineita.

Noudata Paistaminen ilmalla -kohdan vaiheita 1-4.

Aseta puolet ruoka-aineista koriin.

Aseta kaksikerrosritila koriin.

21 Aseta loput ruoka-aineet kaksikerrosritildn paalle.
Noudata Paistaminen ilmalla -kohdan vaiheita 6-12.

14 Varoitus

- Kaksikerrosritila kuumenee hyvin kuumaksi kdyton aikana.
Kayta patakintaita, kun irrotat kaksikerrosritilan korista.
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Tarttumattoman grillipannun kayttaminen

(vain malleissa HD9627 ja HD9623)

Noudata Paistaminen ilmalla -kohdan vaiheita 1-3.

Paina korin vapautuspainiketta ja nosta kori pois
kattilasta.

Kiinnita EasyClick-kahva tarttumattomaan grillipannuun
(katso kohtaa EasyClick-kahvan kiinnitys).

Aseta tarttumaton grillipannu kattilaan.
Aseta ruoka-aineet tarttumattomaan grillipannuun.

A Noudata Paistaminen ilmalla -kohdan vaiheita 6-12.

Roiskeilta suojaavan kannen kadyttaminen
(vain malleissa HD9622/45 ja HD9621/45)

Kayta roiskeilta suojaavaa kantta, jos valmistat rasvaisia
ruoka-aineita tai kevyita ruoka-aineita, jotka eivat tahdo pysya
korissa, tai jos haluat hidastaa ruskistumista.

Huomautus

« Kun kaytat roiskeilta suojaavaa kantta, saman paistoasteen tai
kypsyyden saavuttaminen voi kestaa pitempaan.

Noudata Paistaminen ilmalla -kohdan vaiheita 1-5.

Pida kantta ylapuoli itsedsi kohti. Aseta kannen kaksi
koukkua korin etuosan kahteen koloon. Paina kantta
alaspain, kunnes se lukittuu paikoilleen (napsahtaen
molemmilta puolilta).

Noudata Paistaminen ilmalla -kohdan vaiheita 6-9.

I3 Poista roiskeilta suojaava kansi varovasti.

14 Varoitus

- Roiskeilta suojaava kansi on hyvin kuuma. Kayta patakintaita,
kun irrotat kannen.

Noudata Paistaminen ilmalla -kohdan vaiheita 10-12.
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Puhdistaminen

14 Varoitus

77

- Anna korin, kattilan, lisatarvikkeiden ja laitteen sisapuolen
jaahtya kokonaan ennen kuin puhdistat laitteen.

- Kattilassa, korissa ja laitteen sisapuolella on tarttumaton
pinnoite. Ald kiyta metallisia keittidvilineiti tai hankaavia
puhdistusaineita, koska ne voivat vahingoittaa tarttumatonta
pinnoitetta.

Puhdista laite aina kayton jalkeen. Poista 6ljy ja rasva kattilan
pohjasta jokaisen kayttokerran jalkeen savun valttamiseksi.

Kaanna ajastin/virtakytkin asentoon O, irrota pistoke
pistorasiasta ja anna laitteen jadhtyad 10 minuuttia.

Vinkki

« Airfryer jaahtyy nopeammin, kun poistat siita kattilan ja korin.

Pese kattila, kori, tarttumaton grillipannu ja roiskeilta
suojaava kansi astianpesukoneessa. Voit pesta ne myos

kuumalla vedelld, astianpesuaineella ja hankaamattomalla

sienella (katso lisatietoja puhdistustaulukosta).

B vinkki

- Jos kattilaan, kaksikerrosritiladn tai koriin on tarttunut
ruoantahteita, liota niita kuumassa tiskiaineliuoksessa 10—-15
minuuttia. Liottaminen irrottaa ruoantahteita ja helpottaa niiden
poistamista. Varmista, etta kaytat astianpesuainetta, joka poistaa
oljyn ja rasvan. Jos kattilassa tai korissa on rasvatahroja, jotka
eivat ole irronneet kuumalla vedella ja astianpesuaineella, kayta
nestemaista rasvanpoistoainetta.

« Lammitysvastukseen tarttuneet ruokajaamat voi tarvittaessa
poistaa pehmealla tai puolikovalla harjalla. Al kayta terasharjaa
tai kovaa harjaa, jotta l@mmitysvastus ei vaurioidu.
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Puhdista laitteen sisapuoli kuumalla vedelld ja
hankaamattomalla sienella.

I Irrota loput ruoantihteet lammitysvastuksesta
puhdistusharjalla.

Pyyhi laitteen ulkopuoli kostealla liinalla.

A Pyyhi laitteen sisdapuoli kostealla liinalla.

Puhdistustaulukko

-

HD9622/45 , HD9621/45

HD9627, HD9623
HD9622, HD9621

HD9627, HD9623

HD9627, HD9622

X Q1S < KB
X
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Sailytys

Irrota pistoke pistorasiasta ja anna laitteen jaahtya.

Varmista ennen varastointia, etta kaikki osat ovat puhtaita
ja kuivia.

Kierra virtajohto johdon sailytyspidikkeeseen.

Huomautus

- Kanna Airfryeria aina vaakasuorassa. Varmista, etta pidat kiinni
laitteen etuosassa olevasta lokerosta, koska se voi irrota, jos
laitetta kallistetaan vahingossa alaspain. Tama saattaa vaurioittaa
lokeroa.

- Ennen kuin siirrat laitetta tai varastoit sen, varmista aina, etta
EasyClick-kahva, irrotettava verkkopohja ja muut Airfryerin
irrotettavat osat on kiinnitetty paikalleen.

Kierratys

- Tama merkki tarkoittaa, etta tata tuotetta ei saa havittaa
tavallisen kotitalousjatteen mukana (2012/19/EU).

- Noudata maasi sahko- ja elektroniikkalaitteiden erillista
keraysta koskevia saantdja. Asianmukainen havittaminen
auttaa ehkaisemaan ymparistolle ja inmisille mahdollisesti
koituvia haittavaikutuksia.

Takuu ja tuki

Jos haluat tukea tai lisatietoja, kay Philipsin verkkosivuilla
osoitteessa www.philips.com/support tai lue erillinen
kansainvalinen takuulehtinen.

Vianmaadritys

Tama osio esittaa lyhyesti yleisimmat ongelmat, joita saatat
kohdata kayttaessasi laitetta. Ellet [6yda ongelmaasi ratkaisua
seuraavista tiedoista, lue osoitteesta www.philips.com/support
vastauksia usein kysyttyihin kysymyksiin tai ota yhteys maasi
kuluttajapalvelukeskukseen.



80 SUOMI

Laitteen ulkopuoli
kuumenee kayton
aikana.

Itsetehdyt
ranskanperunat
eivat onnistu.

Airfryer ei
kaynnisty.

Sisapuolen lampd
sateilee myos
ulkopuoleen.

Et kayttanyt oikeanlaista
perunalajiketta.

Korissa on lilan paljon
ruokaa.

Tiettyja ruokia on
ravistettava keittoajan
puolivalissa.

Laitetta ei ole liitetty
verkkovirtaan.

Olet asettanut ajastimen
ajaksi vahemman kuin
Viisi minuuttia.

Yhteen pistorasiaan

on liitetty useampia
laitteita.

Tama on normaalia. Kaikki kahvat ja
nupit, joihin on voitava koskea kayton
aikana, pysyvat riittavan viileina.

Kattila, kori, kaksikerrosritila, tarttumaton
grillipannu ja laitteen sisapuoli
kuumenevat aina kun laite on kaynnissa,
jotta ruoka kypsyy kunnolla. Nama osat
kuumenevat aina niin paljon, etta niihin
ei voi koskea.

Jos laite on kaytossa pitkaan, jotkin
osat kuumenevat niin paljon, etta niihin
ei voi koskea. Nama alueet on merkitty
laitteeseen talla kuvakkeella:

o\

Laitetta on turvallista kayttaa, kun tiedat
kuumat osat etka koske niihin.

Saat parhaan tuloksen kayttamalla vasta
ostettuja ja hieman jauhoisia perunoita.
Jos joudut sdilyttamaan perunoita, ala
sadilyta niita kylmassa paikassa, kuten
jaakaapissa. Valitse perunalajike, joka
soveltuu friteeraukseen.

Valmista ranskanperunat taman oppaan
ohjeiden mukaan (katso ruokataulukkoa
tai lataa ilmainen Airfryer-sovellus).

Valmista ranskanperunat taman oppaan
ohjeiden mukaan (katso ruokataulukkoa
tai lataa ilmainen Airfryer-sovellus).

Kun kaynnistat laitteen, kuulet
tuulettimen aanen. Jos et kuule
tuulettimen aanta, tarkista, etta pistoke
on kunnolla pistorasiassa.

Aseta ajastimen ajaksi viisi minuuttia tai
enemman.

Kokeile toista pistorasiaa ja tarkista
sulakkeet. Airfryerin teho on 1425 W.
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Pinnoite on
irronnut joistakin
kohdista Airfryerin
sisapuolella.

Laitteesta tulee
valkoista savua.

Airfryerin kattilan
sisapuolen pinnoite voi
irrota joistakin kohdista,
jos sita on vahingossa
kosketettu tai
naarmutettu (esimerkiksi
puhdistettaessa
karkealla
puhdistusvalineella ja/
tai koria asetettaessa).

Valmistettava ruoka on
rasvaista.

Kattilassa on viela
rasvajaamia edellisesta
paistokerrasta.

Marinadi, neste tai
lihan nesteet roiskuvat
sulaneessa rasvassa.

Leivityspinta tai kuorrute
ei tarttunut ruokaan
kunnolla.

Voit ehkaista vaurioita laskemalla
korin kattilaan oikein. Jos asetat

korin vinosti kattilaan, sen reuna

voi osua kattilan seindan ja irrottaa
pienia paloja pinnoitteesta. Tama ei
kuitenkaan ole vaarallista, koska kaikki
kaytetyt materiaalit ovat turvallisia
elintarvikekaytossa.

Kattilassa oleva 6ljy tai sulanut rasva
voi tuottaa valkoista savua ja kattila voi
kuumentua tavallista enemman. Voit
kaataa ylimaaraisen oljyn tai rasvan
varovasti pois kattilasta ja jatkaa ruoan
valmistusta. Voit myds asettaa koriin
roiskeilta suojaavan kannen.

Kattilassa kuumenevat rasvajaamat
aiheuttavat valkoista savua. Puhdista
kattila ja kori aina perusteellisesti
jokaisen kayttokerran jalkeen.

Aseta koriin roiskeilta suojaava kansi.

Pienet maarat kiertoilman mukana
kulkevaa leivitetta voivat aiheuttaa
valkoista savua. Paina leivite tai kuorrute
tiukasti ruokaan, jotta se pysyy kiinni.
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Les denne viktige informasjonen ngye for du bruker apparatet,
og ta vare pa den for senere referanse.

Fare

Ingrediensene som skal stekes, ma

alltid plasseres i kurven. Dette er for

a hindre at de kommer i kontakt med
varmeelementene.

Ikke dekk til apningene for innluft og utluft
mens apparatet er i gang.

Ikke fyll pannen med olje, da dette kan
fore til brannfare.

Apparatet ma ikke senkes ned i vann eller
annen vaske og ma heller ikke skylles
under rennende vann.

Advarsel

For du kobler til apparatet, ma du
kontrollere at spenningen som er angitt
pa apparatet, stemmer overens med
nettspenningen.

Du ma ikke bruke apparatet hvis stgpselet,
nettledningen eller selve apparatet er
pdelagt.

Hvis nettledningen er pdelagt, ma den
alltid skiftes ut av Philips, et servicesenter
som er godkjent av Philips, eller lignende
kvalifisert personell for & unnga farlige
situasjoner.

Dette apparatet kan brukes av barn

over atte ar og av personer med nedsatt
sanseevne eller fysisk eller psykisk
funksjonsevne, eller personer med
manglende erfaring eller kunnskap,
dersom de far instruksjoner om sikker bruk
av apparatet eller tilsyn som sikrer sikker
bruk, og hvis de er klar over risikoen. Barn
skal ikke leke med apparatet. Barn skal
ikke rengjore eller vedlikeholde apparatet
med mindre de er over 8 ar, og har tilsyn.
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455

Hold apparatet og ledningen utenfor
rekkevidden til barn under 8 ar.

Hold stromledningen unna varme
overflater.

Bruk kun jordet stikkontakt til dette
apparatet. Pass alltid pa at stopselet er
satt ordentlig inn i vegguttaket.

Plasser og bruk alltid apparatet pa en torr,
stabil og horisontal overflate.

Dette apparatet er ikke beregnet pa bruk
med en ekstern timer eller et separat
fiernkontrollsystem.

Ikke plasser apparatet inntil en vegg eller
andre apparater. Du ma la det vaere minst
10 cm ventilasjon bak, pa begge sidene og
over apparatet. Ikke plasser gjenstander
oppa apparatet.

lkke bruk apparatet til noe annet formal
enn det som beskrives i brukerhandboken.
Varm damp slippes ut gjiennom
luftuttakene nar apparatet er i bruk. Hold
hender og ansikt pa trygg avstand fra
dampen og luftuttakene. Vaer forsiktig nar
du fjerner pannen fra apparatet,

fordi varm damp kommer ut av apparatet.
De tilgjengelige overflatene kan bli varme
under bruk.

Tilbehoret til Airfryer blir varmt nar du
bruker det i Airfryeren. Vaer forsiktig nar du
handterer det.

Forsiktig

Dette apparatet er kun beregnet pa

normal husholdningsbruk. Det er ikke
beregnet pa bruk i kipkken for ansatte i
butikker, pa kontorer, pa garder eller andre
arbeidsmiljoer. Det er heller ikke beregnet
pa bruk av gjester pa hoteller, moteller eller
andre overnattingssteder.

Ta alltid med apparatet til et autorisert
Philips-servicesenter for undersokelse eller
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reparasjon. Ikke prov a reparere apparatet
selv. Dette vil fore til at garantien blir
ugyldig.

- Du ma la kurven og grillpannen med
slippbelegg (bare HD9627, HD9623)
avkjoles for du bytter eller fjerner
EasyClick-handtaket.

- Dette apparatet er beregnet pa a brukes
ved romtemperaturer mellom 5 °C og
40 °C.

- Koble alltid fra apparatet etter bruk.

- La apparatet avkjoles i ca. 30 minutter for
du handterer eller rengjor det.

- Du ma ikke overfylle kurven. Bare fyll
kurven opp til MAX-nivaet.

- Kontroller at ingrediensene som tilberedes
i apparatet, far en gyllen farge i stedet for
maork eller brun. Fjern brente matrester.
Ikke stek ferske poteter ved hoyere
temperaturer enn 180 °C (for & minimere
dannelsen av akrylamid).

- Nar du fjerner pannen med kurven fra
apparatet, ma du plassere pannen med
kurven pa et passende underlag og la
pannen hvile i minst 30 sekunder for du
kan fjerne kurven fra pannen.

- Vaer forsiktig nar du rengjor det gvre
omradet av stekekammeret: varmt
varmeelement, metallkanter.

- Ikke bruk apparatet til noe annet formal
enn det som beskrives i brukerhandboken,
og bruk bare originalt tilbehor.

Elektromagnetiske felt (EMF)

Dette Philipsapparatet overholder alle aktuelle standarder og
forskrifter for elektromagnetiske felt.
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Introduksjon

Gratulerer med kjopet og velkommen til Philips. For & fa fullt
utbytte av stotten som Philips tilbyr, ma du registrere produktet
pa www.philips.com/welcome.

Med den nye Airfryeren din kan du tilberede
favorittingrediensene og mellommaltidene dine pa en
sunnere mate. Airfryer bruker varmluft i kombinasjon med
hoyhastighets sirkulasjon (TurboStar Rapid Air-teknologi) og
en grill pa toppen, slik at du kan tilberede en rekke smakfulle
retter pa en sunn, rask og enkel mate. Ingrediensene varmes
opp fra alle retninger samtidig, og du trenger ikke tilsette

olje for de fleste ingredienser. Hvis du vil ha mer inspirasjon,
oppskrifter og informasjon om Airfryer, kan du besoke
www.philips.com/kitchen eller laste ned den gratis Airfryer-
appen for I0S® eller Android™.

Generell beskrivelse

1

2
3
4
5
6
7
8

i)
UubhwWwN=O

Timer-/pa-knappen

Oppvarmingslampe

Apning for innluft

Panne

Knappen for temperaturkontroll

Luftuttak

Oppbevaring til kabelen

Nettledning

Sprutsikkert lokk (bare HD9622/45, HD9621/45)

Stativ med to lag (bare HD9627, HD9622)

Kurv med maskenetting i bunnen (bare HD9620)
MAX-merket

Kurvutlgserknapp

EasyClick-handtak

Kurv med avtakbar maskenetting i bunnen (bare HD9627,
HD9623, HD9622, HD9621)

Avtakbar maskenetting i bunnen (bare HD9627, HD9623,
HD9622, HD9621)

Grillpanne med slippbelegg (bare HD9627, HD9623)
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For bruk forste gang

Fjern all emballasjen.
Fjern eventuelle klistremerker eller etiketter fra apparatet.

Rengjor apparatet grundig for forste gangs bruk, som
angitt i rengjoringstabellen.

For bruk

Montere den avtakbare maskenettingsbunnen (bare
HD9627, HD9623, HD9622, HD9621)

Fjern pannen fra apparatet.

Plasser pannen med kurven pa et passende underlag,
trykk pa utleserknappen for kurven og loft kurven ut av
pannen.

Sett kroken til maskenettingsbunnen i sporet nederst til
hoyre pa kurven. Skyv ned maskenettingsbunnen til den
klikkes pa plass (du horer en klikkelyd fra begge sidene).

Plasser kurven tilbake i pannen.

Note
« Bruk aldri pannen uten kurven.
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Skyv pannen tilbake i apparatet.

Montere EasyClick-handtaket

'!‘ Advarsel

- Du ma alltid serge for at kurven og handtaket er avkjolt for du
monterer eller fjerner EasyClick-handtaket.

X note

« EasyClick-handtaket passer ogsa til grillpannen med slippbelegg
(bare HD9627/HD9623). Sa du kan rengjore og oppbevare
apparatet pa en enkel mate.

Slik monterer du EasyClick-handtaket:

Hold tak i kurven med den ene handen mens du holder i
handtaket med den andre handen.

Skyv handtaket inn i apningen pa kurven nedenfra til den
klikkes pa plass.

Slik fjerner du EasyClick-handtaket:

Hold tak i kurven med den ene handen mens du holder i
handtaket med den andre handen.

Dra forsiktig pa den rode utleserknappen med fingeren
mens du drar handtaket rett ned.
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Matvaretabell

Du kan bruke tabellen nedenfor nar du skal velge
grunnleggende innstillinger for ulike typer mat som du skal
tilberede.

Note

« Vaer oppmerksom pa at disse innstillingene er forslag. Vi kan
ikke garantere at innstillingene vil vaere de beste for maten
din, ettersom ingredienser varierer nar det gjelder opprinnelse,
storrelse, form og merke.

Min.—maks.

mengde Tid Temperatur
Ingredienser (gram) (minutter) |(°C) Rist/snu | Tilleggsinformasjon
Frosne 200-800 1-25 180 Ristes
pommes frites halvveis
Hjemmelagde | 200-800 12-25 180 Ristes Blotleggivanni
pommes frites halvveis 30 min, la terke og
(1/2 cm tykke) tilsett 1/2 ss olje.
Potetbater 200-800 15-27 180 Ristes Blotleggivanni

halvveis | 30 min, la teorke og
tilsett 1/2 ss olje.

Frossen 100-400 6-10 200 Snu Se instruksjonene
mat (f.eks. ellerrist  som star pa
varruller eller halvveis ' emballasjen til
kyllingbiter) mellommaltidet
for koketiden.
Koketiden

skal halveres
fra koketiden i

stekeovn.

Svinekoteletter | 100-500 8-14 200

Hamburger 100-500 7-14 160

Polser 100-500 3-15 160

Kyllinglar 100-500 15-22 180

Kyllingbryst 100-500 10-15 180

Quiche 300 20-25 160 Bruk et stekebrett
eller en ildfast form.

Muffins 80-300 8-13 180 Bruk ildfaste
muffinsformer i
silikon.

Kake 200-400 15-25 160 Bruk en kakeform.

Blandede 100-500 8-12 180

gronnsaker
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Min.—maks.
mengde Tid Temperatur
Ingredienser (gram) (minutter) |(°C) Rist/snu | Tilleggsinformasjon
Forhandsstekt
ristet bred /
rundstykker
Ferskt 100-500 12-25 180
brod / ferske
rundstykker
Fisk 150-400 10-18 200
Skalldyr 100-400 7-15 180
Frityrstekt 100-300 8-15 180 Tilsett olje til
kylling bredsmulene.

Bruke apparatet

Bruke Airfryer

n Forsiktig

- Dette er en Airfryer som fungerer med varmluft. Ikke fyll pannen
med olje eller stekefett.

- lkke bergr varme overflater. Bruk handtakene eller bryterne.
Bare hold pannen i handtaket for kurven.

- Dette apparatet skal kun brukes i husholdningen.

- Dette apparatet kan avgi litt royk nar du bruker det for forste
gang. Dette er normalt.

+ Du trenger ikke forvarme apparatet.

Plasser apparatet pa en stabil, vannrett, jevn og
% varmebestandig overflate.
Note
/‘ - |kke plasser noen gjenstander oppa eller pa sidene av apparatet.
Dette kan forstyrre luftstrommen eller pavirke stekeresultatet.

Strekk ut nettledningen fra oppbevaringen til kabelen.
Sett stopselet i stikkontakten.

Fjern pannen fra apparatet.
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Legg ingrediensene i kurven.

E Note

Med Airfryer kan du tilberede en rekke ulike ingredienser. Se i
mattabellen for riktige mengder og tilnaermet steketid.

- |kke overstig mengden angitt i avsnittet Mattabell eller fyll
opp kurven over MAX-nivaet. Det kan pavirke kvaliteten pa
sluttresultatet.

+ Huvis du vil tilberede ulike ingredienser samtidig, ma du forst
kontrollere den foreslatte koketiden for de ulike ingrediensene.
Du kan for eksempel tilberede hjemmelagde pommes frites og
kyllinglar samtidig, fordi disse krever de samme innstillingene.

A Hvis du plasserer kurven eller grillpannen med slippbelegg
(bare HD9627, HD9623) tilbake i pannen, ma du skyve
pannen tilbake i apparatet. Vri temperaturbryteren til
onsket temperaturinnstilling.

Vri timerknappen til onsket tilberedningstid for a sla pa
apparatet.

a Note

« Oppvarmingslampen tennes. Oppvarmingslampen tennes fra tid
til annen under bruk. Dette indikerer at apparatet varmes opp til
onsket temperatur.

« Timeren fortsetter a telle ned onsket tilberedningstid.

- Nar du tiloereder enkelte ingredienser, ma du riste eller snu
dem etter halve tilberedningstiden (se Mattabell). For a riste
ingrediensene ma du ta ut pannen fra apparatet og risten den
over vasken. Deretter skyver du pannen tilbake i apparatet. Du kan
ogsa fierne kurven fra pannen for & redusere vekten.

- Vaer forsiktig sa du ikke trykker pa utleserknappen for kurven mens
du rister den.

E Tips

+ Huvis du stiller inn timeren til halve steketiden, harer du
timeralarmen nar det er pa tide snu eller riste ingrediensene. Sorg
for a tilbakestille timeren til gjenvasrende steketid.
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EJ Nar den forhandsinnstilte tiden er ute, ringer
timeralarmen. Du kan ogsa sla av apparatet manuelt. Da
ma du vri pa-knappen til O (mot klokken). Du ma tai litt
mer enn nar du vrir knappen med klokken.

E Note

- Overfladig olje fra ingrediensene samles opp nederst i pannen.

« Hvis du vil tilberede oljete ingredienser (f.eks. kyllinglar, polser
eller hamburgere) i flere omganger, ma du forsiktig helle overflodig
olje eller fett fra pannen etter hver omgang eller for du rister eller
plasserer kurven tilbake i pannen.

El Fiern pannen fra apparatet og plasser den pa en
varmebestandig overflate.

i8] Sjekk om ingrediensene er klare.

E Note

« Hvis ingrediensene ikke er klare enna, skyver du bare pannen inn
igien i apparatet og stiller timeren inn pa noen ekstra minutter.

« Nar du har brukt Airfryeren, er pannen, kurven, tilbehoret,
kabinettet og ingrediensene varme. Det kan komme damp fra
pannen, avhengig av typen ingredienser du har i kurven.

Trykk pa utleserknappen for kurven og loft kurven ut av
pannen.

Tom kurven ut i en skal eller pa en tallerken. Du ma alltid
fierne kurven med ingrediensene fra pannen for servering,
ettersom at det kan ligge varme olje- eller fettrester i
bunnen av pannen.

E Note

‘ + Bruk en mattang til a fierne store eller skjore ingredienser.
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Lage hjemmelaget pommes frites

Slik lager du god, hjemmelaget pommes frites i Airfryer:

- Velg poteter som egner seg godt til & lage pommes frites av,
for eksempel nypoteter med en litt melaktig konsistens.

- Det er best a luftsteke i porsjoner opptil 500 gram for et
jevnt resultat. Store pommes frites er ofte mindre spre enn
mindre pommes frites.

- Rist kurven 2—3 ganger i lopet av luftstekingen.

[l Skrell potetene og kutt dem deretter i staver (1/2 cm i
tykkelse).

Blotlegg potetstavene i en bolle med vann i minst
30 minutter.

Tom bollen og tork potetstavene med et kjokkenhandkle
eller torkepapir.

I Tilsett 1/2 ss matolje i bollen, ha potetstavene i bollen og
bland dem godt, slik at de dekkes av oljen.

Ta ut potetstavene fra bollen med fingrene eller en silsleiy,
slik at den overflgdige oljen forblir i bollen.

E Note

- For aunnga at den overfledige oljen havner i pannen ma du ikke
helle potetstavene fra bollen og ned i kurven.

A Legg potetstavene i kurven.

Stek potetstavene og rist kurven etter halve
tilberedningstiden. Hvis du tilbereder mer enn 400 g
pommes frites, ma du riste kurven 2—3 ganger.

Note

» Se avsnittet Mattabell for riktige mengder og steketider.
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Bruke stativet med to lag
(bare HD9627, HD9622)

Du kan bruke stativet med to lag for & utvide
tilberedningsomradet.

Note

« Hvis du tilbereder ulike ingredienser samtidig, ma du serge for at
steketemperatur og -tid er den samme for alle ingrediensene.

« Du ma alltid plassere kjott pa det nederste nivaet og gronnsaker
pa det overste nivaet for & unnga krysskontaminering eller at
kiottsaft renner ned pa gronnsakene.

Folg trinn 1-4 i avsnittet Bruke Airfryer.
Legg halvparten av ingrediensene i kurven.

Monter stativet med to lag i kurven.

Legg resten av ingrediensene oppa stativet med to lag.
Folg trinn 6-12 i avsnittet Bruke Airfryer.

14 Advarsel

- Stativet med to lag blir veldig varmt under bruk. Bruk grytekluter
nar du skal fjerne stativet med to lag fra kurven.
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Bruke grillpannen med slippbelegg

(bare HD9627, HD9623)

Folg trinn 1-3 i avsnittet Bruke Airfryer.

Trykk pa utleserknappen for kurven og loft kurven ut av
pannen.

Fest EasyClick-handtaket til grillpannen med slippbelegg
(se Montere EasyClick-handtaket).

A3 Plasser grillpannen med slippbelegg i pannen.
Legg ingrediensene i grillpannen med slippbelegg.
A Folg trinn 6-12 i avsnittet Bruke Airfryer.

Bruke det sprutsikre lokket

(bare HD9622/45, HD9621/45)

Bruk det sprutsikre lokket hvis du tilbereder lette ingredienser,
slik at de holdes pa plass i kurven, oljete ingredienser eller nar
du vil redusere hastigheten pa bruningen.

Note

« Nar du bruker det sprutsikre lokket, kan det hende at det tar lengre
tid for ingrediensene blir brune eller ferdige.

Folg trinn 1-5 i avsnittet Bruke Airfryer.

Hold i lokket med oversiden vendt mot deg. Sett de to
krokene til lokket inn i de to sporene pa fremsiden av
kurven. Skyv ned lokket til det klikkes pa plass (du herer
en klikkelyd fra begge sidene).

Fortsett med trinn 6—9 i avsnittet Bruke Airfryer.

A Fijern forsiktig det sprutsikre lokket.

1§ Advarsel

- Det sprutsikre lokket er sveert varmt. Bruk grytekluter nar du
fierner det.

Fortsett med trinn 10—12 i avsnittet Bruke Airfryer.
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Rengjoring

14 Advarsel

« La kurven, pannen, tilbehgret og innsiden av apparatet avkjoles
helt for du rengjor delene.

+ Pannen, kurven og innsiden av apparatet har et
slippbelegg. Ikke bruk kjokkenredskaper i stal eller slipende
rengjoringsmidler. Det kan fore til skade pa belegget.

Rengjor alltid apparatet etter bruk. Fjern olje og fett fra
bunnen av pannen etter hver bruk for & hindre at royk avgis fra
apparatet.

Vri timerknappen til O, fijern stepselet fra stikkontakten og
la apparatet avkjoles i 10 minutter.

Tips

+ Fjern pannen og kurven for a la Airfryer kjole seg raskere ned.

Rengjor pannen, kurven, grillpannen med slippbelegg og
det sprutsikre lokket i oppvaskmaskinen. Du kan ogsa
rengjore dem med varmt vann, oppvaskmiddel og en
svamp som ikke sliper (se Rengjgringstabell).

E Tips

« Du kan blotlegge pannen, stativet med to lag eller kurven i varmt
vann med oppvaskmiddel i 10—-15 minutter for a fijerne matrester
som sitter fast. Matrester blir enklere a fjerne etter blotlegging.
Sorg for at du bruker et oppvaskmiddel som leser opp olje og
fett. Hvis du ikke far til & fierne matrester fra pannen eller kurven
med varmt vann og oppvaskmiddel, kan du bruke flytende
avfettingsmiddel.

- Eventuelle matrester som sitter fast pa varmeelementet, kan
fiernes med en oppvaskberste med myk eller middels stiv bust.
Ikke bruk en stalborste eller en oppvaskberste med stive buster,
da dette kan skade belegget pa varmeelementet.
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Rengjor innsiden av apparatet med varmt vann og en
svamp uten skureeffekt.

1 Rengjor varmeelementet med en rengjaringsbarste for &
fijerne eventuelle matrester.

Tork av utsiden av apparatet med en fuktig klut.

A Rengjor innsiden av apparatet med en fuktig klut.

Rengjoringstabell

p

HD9622/45 , HD9621/45

HD9627, HD9623
HD9622, HD9621

A

HD9620
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Lagring

Koble fra apparatet, og la det avkjoles.
Kontroller at alle delene er rene og torre for oppbevaring.
Vikle nettledningen inn pa oppbevaringen for kabelen.

Note

+ Du ma alltid holde Airfryeren vannrett nar du baerer den. Sorg for
at du ogsa holder foran skuffen pa fremsiden av apparatet, slik at
den ikke detter ut av apparatet hvis det vender nedover. Dette kan
fore til skade pa skuffen.

- Kontroller alltid at de avtakbare delene til Airfryer, feks. EasyClick-
handtaket, den avtakbar maskenettingsbunnen osv., er festet for
du bzerer og/eller setter apparatet bort.

Gjenvinning

- Dette symbolet betyr at dette produktet ikke ma avhendes i
vanlig husholdningsavfall (2012/19/EU).

- Folg nasjonale regler for egen innsamling av elektriske og
elektroniske produkter. Hvis du kaster produktet pa riktig
mate, bidrar du til a forhindre negative konsekvenser for
helse og milje.

Garanti og stotte

Hvis du trenger kundestotte eller informasjon, kan du ga til
www.philips.com/support eller lese i garantiheftet.

Feilsoking

Dette kapittelet oppsummerer de vanligste problemene

du kan oppleve med apparatet. Hvis du ikke kan lgse
problemet ved hjelp av informasjonen nedenfor, kan du ga

til www.philips.com/support for & se en liste over vanlige
sporsmal, eller du kan kontakte forbrukerstotten i landet der du
bor.
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Utsiden av
apparatet blir
varm ved bruk.

De hjemmelagde
pommes fritesene
blir ikke som
forventet.

Airfryer slas ikke
pa:

Varmen pa innsiden
straler ut til utsiden.

Du har ikke brukt riktig
potettype.

Det er for mye
ingredienser i kurven.

Visse typer av
ingredienser ma ristes
halvveis i steketiden.

Apparatet er ikke koblet
til veggkontakten.

Du har stilt inn
timeren til mindre enn
5 minutter.

Flere apparater er
koblet til samme
stikkontakt.

Dette er normalt. Alle handtak og bryter
som du ma ta pa, holder seg kjolige nok
til at du kan ta pa dem.

Pannen, kurven, stativet med to lag,
grillpannen med slippbelegg og
innsiden av apparatet blir alltid varme
nar apparatet er slatt pa, for & serge for
at maten blir ordentlig giennomstekt.
Disse delene er alltid for varme a ta pa.

Hvis du lar apparatet sta pa over lengre
tid, blir noen deler for varme a ta pa.
Disse delene markeres pa apparatet
med folgende ikon:

o\

Sa lenge du er oppmerksom pa hvilke
omrader som er varme, og lar vaere a ta
pa dem, er apparatet helt trygt & bruke.

Bruk nypoteter med en litt melete
konsistens for best mulige resultater.
Hvis du ma oppbevare potetene, ma du
ikke oppbevare dem pa kalde steder,
som kjoleskapet. Velg poteter der det
star pa emballasjen at de egner seg til
steking.

Folg instruksjonene i denne
brukerveiledningen for a tilberede
hjemmelagde pommes frites (se
Mattabell eller last ned den gratis
Airfryer-appen).

Folg instruksjonene i denne
brukerveiledningen for a tilberede
hjemmelagde pommes frites (se
Mattabell eller last ned den gratis
Airfryer-appen).

Nar du slar pa apparatet, hegrer du lyden
av en vifte som kjorer. Hvis du ikke harer
denne lyden, kan du kontrollere at

stgpselet sitter ordentlig i stikkontakten.

Still inn timeren til 5 minutter eller mer.

Prav en annen stikkontakt og kontroller
sikringene. Airfryer har en effekt pa
1425 W.
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Jeg ser at deler
av innsiden pa
Airfryer skaller av.

Det kommer
hvit royk ut av
apparatet.

Enkelte sma flekker
med avskalling pa
innsiden av pannen

til Airfryer kan oppsta
nar du kommer borti
belegget (f.eks. hvis du
rengjor med slipende
rengjoringsredskaper
og/eller nar du setter i
kurven).

Du tilbereder oljete
ingredienser.

Pannen inneholder
fremdeles fettrester fra
tidligere bruk.

Marinade, vaesker eller
kiottsafter spruter pa
grunn av oljen eller
fettet.

Brodsmulene eller
annet som maten er
vendt i, har ikke festet
seg godt nok.

Du kan hindre avskallingen ved a sette

i kurven pa riktig mate. Hvis du setter
inn kurven i en vinkel, kan den dunke
borti panneveggen og forarsake at sma
deler av belegget skaller av. Dette er ikke
skadelig, Alle materialene er mattrygge.

Olje eller fett i pannen kan fore til at

hvit royk kommer ut av apparatet og at
pannen blir varmere enn normalt. Du
kan forsiktig helle av overfladig olje eller
fett fra pannen og deretter fortsette med
matlagingen. Du kan ogsa plassere det
sprutsikre lokken pa kurven.

Hvit royk kommer av at fettrester varmes
opp i pannen. Rengjegr alltid pannen og
kurven grundig etter hver bruk.

Plasser det sprutsikre lokket pa kurven.

Sma bredsmuler kan forarsake hvit royk.
Press brodsmuler eller annet godt rundt
maten, slik at du er sikker pa at det sitter
fast.
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Las den har anvandarhandboken noggrant innan du anvander
apparaten och spara den for framtida bruk.

Fara

Lagg alltid ingredienserna som ska stekas
i korgen, sa att de inte kommer i kontakt
med varmeelementen.

Tack inte for luftintaget och dppningarna
for luftutblaset nar apparaten anvands.
Fyll inte pannan med olja eftersom det
kan utgora en brandrisk.

Sank aldrig ned apparaten i vatten eller
nagon annan vatska och skolj den inte
under kranen.

Varning

Kontrollera att den spanning som anges
pa apparaten dverensstammer med den
lokala natspanningen innan du ansluter
apparaten.

Anvand inte apparaten om stickkontakten,
natsladden eller sjalva apparaten ar
skadad.

Om natsladden ar skadad maste den bytas
ut av Philips, ett av Philips auktoriserade
serviceombud eller avannan behorig
personal for att undvika olyckor.

Den har apparaten kan anvandas av barn
fran 8 ars alder, av personer med nedsatt
fysisk, sensorisk och psykisk formaga, samt
av personer som inte har kunskap om hur
apparaten anvands, forutsatt att det sker
under tillsyn eller att de har informerats
om hur apparaten anvands pa ett sakert
satt och om de eventuella riskerna. Barn
ska inte leka med produkten. Rengdring
och underhall far inte gdras av barn savida
de inte ar dver 8 ar och under tillsyn av
vuxen.

Se till att apparaten och dess sladd ar
utom rackhall for barn under 8 ar.
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455

- Latinte natsladden komma i kontakt med
varma ytor.

- Anslut endast apparaten till ett jordat
vagguttag. Se alltid till att kontakten sitter
ordentligt i vagguttaget.

- Placera och anvand alltid apparaten pa en
torr, stabil, jamn och plan yta.

- Den har apparaten ar inte avsedd att
anvandas med hjalp av en extern timer
eller ett separat fjarrkontrollssystem.

- Stall inte apparaten mot en vagg eller
andra apparater. Lamna ett fritt utrymme
pa minst 10 cm bakom och vid sidorna
av apparaten samt 10 cm ovanfor den.
Placera inte nagot ovanpa apparaten.

- Anvand inte apparaten for nagot
annat andamal an vad som beskrivs i
anvandarhandboken.

- Vid luftfritering slapps anga ut fran
utblasen. Hall handerna och ansiktet borta
fran angan och fran utblasen. Se aven upp
med anga och luft nar du tar bort pannan
fran apparaten.

- Ytorna kan bli varma nar apparaten

anvands.

Tilloehoren till Airfryer blir heta nar du

anvander dem i Airfryer-apparaten. Var

forsiktig nar du hanterar dem.

Varning!

- Apparaten ar endast avsedd for
anvandning i vanlig hemmiljo. Den
ar inte avsedd att anvandas i miljoer
som personalkok i butiker, pa kontor,
bondgardar eller andra arbetsplatser.
Den ar inte heller avsedd att anvandas
av kunder pa hotell, motell, bed-
and breakfast eller andra liknande
boendemiljoer.

- Lamna alltid in apparaten till ett
serviceombud auktoriserat av Philips for
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undersdkning och reparation. Forsok inte
att reparera apparaten sjalv. Om du gor det
upphor garantin att galla.

- Lat korgen och grillpannan med non-stick-
belaggning (endast HD9627 och HD9623)
svalna innan du byter ut eller tar bort
EasyClick-handtaget.

- Den har apparaten ar utformad for att
anvandas vid omgivningstemperaturer
mellan 5 °C och 40 °C.

- Dra alltid ut natsladden efter anvandning.

- Lat apparaten svalna i ca. 30 minuter
innan du hanterar eller rengor den.

- Overbelasta inte korgen. Fyll endast
korgen upp till MAX-markeringen.

- Seftill att ingredienserna som tillreds i
apparaten blir gyllengula och inte morka
eller bruna. Ta bort branda bitar. Stek inte
farskpotatis i temperaturer dver 180 °C (for
att minimera produktionen av akrylamid).

- Nar pannan och korgen har tagits bort fran
apparaten, ska du lata pannan och korgen
sta pa en lamplig yta i 30 sekunder innan
korgen tas bort fran pannan.

- Var forsiktig nar du rengor den ovre
delen av matlagningskammaren: varmt
varmeelement, kanten pa metalldelar.

- Anvand inte apparaten for nagot
annat andamal an vad som beskrivs i
anvandarhandboken, och anvand endast
de ursprungliga tillbehoren.

Elektromagnetiska falt (EMF)

Den har Philips-apparaten uppfyller alla tillampliga standarder
och regler gallande elektromagnetiska falt.
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Inledning

Grattis till ditt inkdp och valkommen till Philips! For att du ska
kunna dra full nytta av den support som Philips erbjuder ber vi
dig att registrera din nya produkt pa www.philips.com/welcome.
Med din nya Airfryer kan du férbereda dina favoritingredienser
och snacks pa ett halsosammare satt. Airfryer anvander
hetluft i kombination med snabb luftcirkulation (TurboStar-
snabbluftsteknik) och ett galler upptill for att tillaga en rad olika
smakrika maltider pa ett halsosamt, snabbt och enkelt satt.
Ingredienserna varms upp fran alla sidor pa en och samma
gang. Du behover inte heller tillsatta nagon olja for de flesta

av ingredienserna. Mer inspiration, recept och information om
Airfryer finner du pa www.philips.com/kitchen eller sa kan du
hamta den kostnadsfria Airfryer-appen for I0S® eller Android™.

Allman beskrivning

1

2
3
4
5
6
7
8

=g
ubhwN=O

Timer-/stromvred

Uppvarmningslampa

Luftintag

Panna

Temperaturvred

Utblas

Sladdhallare

Natkabel

Stanksakert lock (endast HD9622/45 och HD9621/45)
Dubbelstall (endast HD9627 och HD9622)

Korg med fast gallerbotten (endast HD9620)
MAX-indikering

Frigoringsknapp for korg

EasyClick-handtag

Korg med borttagbar gallerbotten (endast HD9627,
HD9623, HD9622 och HD9621)

Borttagbar gallerbotten (endast HD9627, HD9623, HD9622
och HD9621)

Grillpanna med non-stick-belaggning (endast HD9627 och
HD9623)
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Fore forsta anvandningen

Ta bort allt forpackningsmaterial.
Ta bort alla dekaler eller etiketter fran apparaten.

Rengor apparaten noga innan du anvander den for forsta
gangen, genom att foélja rengdringstabellen.

Forberedelser infér anvandning

Satta i den borttagbara gallerbotten (endast HD9627,
HD9623, HD9622 och HD9621)

Ta bort pannan fran apparaten.

Stall pannan med korgen pa en lamplig yta, tryck pa
knappen for att frigéra korgen och lyft den fran pannan.

For in gallerbottens krok i 6ppningen till hdger undertill
pa korgen. Tryck ned gallerbotten tills den lases pa plats
("klickar” pa bada sidorna).

Stall tillbaka korgen i pannan.

Note
« Anvand aldrig pannan utan att korgen ar placerad inuti.
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Skjut in pannan i apparaten.

Satt fast EasyClick-handtaget

'!‘ Varning

- Se alltid till att korgen och handtaget har svalnat innan du satter
dit eller tar bort EasyClick-handtaget.

X note

- EasyClick-handtaget passar aven for grillpannan med non-stick-
belaggning (endast HD9627/HD9623). Det gor det enkelt for dig
att rengora och forvara apparaten.

Sa har satter du dit EasyClick-handtaget:

Hall i korgen med en hand och hall i handtaget med den
andra handen.

Skjut in handtaget i 6ppningen pa korgen underifran tills
det lases pa plats ("klick”).

Sa har tar du bort EasyClick-handtaget:

Hall i korgen med en hand och hall i handtaget med den
andra handen.

Dra forsiktigt med fingret pa den roda frigéringsfliken
medan du trycker ned handtaget.
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Mattabell

| tabellen nedan far du hjalp med de grundlaggande
installningarna for den typen av mat du vill tillreda.

Note

- Halli atanke att dessa installningar ar forslag. Vi kan inte garantera
den basta installningen for dina ingredienser eftersom de skiljer
sig i ursprung, storlek och form sa val som varumaérke.

Min.-/max.
mangd

Tid

Temperatur

Skaka/
Vand

Ytterligare
information

Ingredienser

Frysta pommes
frites

Hemmagjorda
pommes

(1/2 cm/1/4 tum
tjocka)

Potatisklyftor

Frysta snacks
(t.ex. varrullar,
Chicken
Nuggets)

Flaskkotletter
Hamburgare
Korv
Kycklingklubbor
Kycklingbrost
Quiche

Muffin

Cake (kaka)

Blandade
gronsaker

(gram)
200-800

200-800

200-800

100-400

100-500
100-500
100-500
100-500
100-500
300

80-300

200-400

100-500

(minuter)

11-25

12-25

15-27

6-10

8-14
7-14
3-15
15-22
10-15
20-25

8-13

15-25

8-12

(°C)
180

180

180

200

200
160
160
180
180
160

180

160

180

Skaka
halvvags

Skaka
halvvags

Skaka
halvvags

Vand
eller
skaka
halvvags

Blotlagg i 30 min,,
torka sedan och
tillsatt 1/2 matsked
olja.

Blotlagg i 30 min,
torka sedan och
tillsatt 1/2 matsked
olja.

Se anvisningarna
pa snackets
forpackning for
tillredningstiden.
Tiden jamfort
med ugnen ska
halveras.

Anvand en bakplat
eller ugnsform

Anvand
varmetaliga
muffinsformar av
silikon.

Anvand en
bakform.
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Min.-/max.
mangd Ytterligare
Ingredienser (gram) information
Fortillagat
rostat brod/
brod
Nybakade 100-500 12-25 180
frallor/brod
Fisk 150-400 10-18 200
Skaldjur 100—-400 7-15 180
Panerad 100-300 8-15 180 Hall olja i
kyckling brodsmulorna.

Anvanda apparaten

Luftfritering

n Varning!

- Det har ar en Airfryer-apparat som drivs med hetluft. Fyll inte
pannan med olja eller stekfett.

+ ROr inte vid heta ytor. Anvand handtag eller vred. Hall endast
pannan i korgens handtag.

- Apparaten dr endast avsedd for hushallsbruk.

- Det kan komma lite r6k ur apparaten nar du anvander den forsta
gangen. Det &r normalt.

« Du behdver inte virma apparaten pa férhand.

Placera apparaten pa en stabil, plan och jamn varmetalig
yta.

Note

- Stall ingenting ovanpa eller bredvid apparaten. Det kan stéra
luftflodet och paverka stekningen.

Linda upp natsladden fran sladdhallaren.
Satt kontakten i vagguttaget.

Ta bort pannan fran apparaten.
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Lagg ingredienserna i korgen.

E Note

« Airfryer-apparaten kan tillreda manga olika ingredienser. Se
"Mattabellen” for ratt mangder och ungefarliga tillredningstider.

- Overskrid inte mangden som anges i avsnittet "Mattabellen” och
ga inte 6ver korgens "MAX”-markering eftersom det kan paverka
kvaliteten pa slutresultatet.

« Om du vill tillreda olika ingredienser samtidigt ska du ta reda pa
tillredningstiden som rekommenderas for de olika ingredienserna
innan du borjar tillreda dem samtidigt. Hemmagjorda pommes
och kycklingklubbor kan exempelvis tillagas samtidigt eftersom de
har samma installningar.

A Om du sétter tillbaka korgen eller grillpannan med
non-stick-belaggning (endast HD9627 och HD9623) i
pannan ska du sedan skjuta in pannan i apparaten. Vrid
temperaturvredet till temperaturen som kravs.

Sla pa apparaten genom att vrida timervredet till 6nskad
tillredningstid.

E Note

« Uppvarmningslampan tands. Vid anvandning kommer
uppvarmningslampan att tandas da och da. Det har visar att
apparaten haller pa att varmas upp till ratt temperatur.
- Timern fortsatter att rakna ned till angiven tillredningstid.
» Du kan behova skaka eller vanda pa vissa ingredienser
halvvags genom tillredningstiden (se "Mattabellen”). Du skakar
ingredienserna genom att ta bort pannan fran apparaten
och skaka pa den over diskhon. Skjut sedan tillbaka pannan i
apparaten. Du kan minska vikten genom att ta bort korgen fran
pannan.
Var forsiktig sa att du inte trycker pa korgens frigdringsknapp
medan du skakar.

E Tips

Om du staller in timern till halva tillredningstiden kommer du

att hora timerklockan nar det ar dags att skaka eller vanda pa
ingredienserna. Var noga med att aterstalla timern sa att den visar
aterstaende tillredningstid.
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EJ Nar timerklockan ringer betyder det att tillredningen &r
fardig. Du kan aven stanga av apparaten manuellt. Du gor
det genom att vrida stromvredet till O (moturs). Det tar
emot mer an nar du vrider medurs.

E Note

- Overflodig olja fran ingredienserna samlas pa pannans botten.

+ Om du tillreder flera omgangar med feta ingredienser (t.ex.
kycklingklubbor, korvar eller hamburgare) ska du forsiktigt halla av
overflodig olja eller stekfett fran pannan efter varje omgang, innan
du skakar eller byter korgen i pannan.

[El Ta ut pannan fran apparaten och still den pa en
varmetalig yta.

[[8] Kontrollera om ingredienserna &r klara.

E Note

« Om ingredienserna inte ar klara, skjuter du enkelt tillbaka pannani
apparaten och staller in timern pa nagra extra minuter.

- Efter luftfritering ar pannan, korgen, tillbehoren, holjet och
ingredienserna heta. Det kan komma anga fran pannan beroende
pa typen av ingredienser i korgen.

Tryck pa korgens frigoringsknapp och lyft korgen fran
pannan.

Tom korgen i en skal eller pa en tallrik. Ta alltid bort korgen
med ingredienser fran pannan vid servering eftersom het
olja eller stekfett kan ligga i pannans botten.

Note

« Anvand en mattang for att lyfta bort stora och ¢mtaliga
ingredienser.
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Gora hemgjorda pommes frites

Sa har gor du utsokta hemmagjorda pommes frites i Airfryer-
apparaten:

- Valj en typ av potatis som lampar sig for pommes frites, t.ex.
farska och nagot maijliga potatisar.

- Det ar bast att luftfritera pommes frites i portioner pa upp
till 500 gram for ett jamnt resultat. Stdrre pommes frites blir
oftast mindre krispiga an nar de ar mindre

- Skaka korgen 2-3 ganger under luftfritering.

[l Skala potatisarna och skir dem till stavar (1/2 cm/1/4 tum
tjocka).

Blotlagg potatisstavarna i en skal och lat dem ligga i minst
30 minuter.

Tom skalen och torka potatisstavarna med en
kokshandduk eller pappershandduk.

I3 Hall en halv matsked matolja i skalen, lagg sedan stickorna
i skalen och rér om tills stavarna ar tackta av oljan.

Ta stavarna fran skalen med handerna eller en halslev sa
att den overflodiga oljan blir kvar i skalen.

Note

« Hall inte stavarna fran skalen till korgen for att undvika att fa med
den overflodiga oljan i pannan.

A Ligg stavarna i korgen.

Fritera potatisstavarna och skaka korgen halvvags genom
luftfriteringen. Skaka 2—-3 ganger om du tillreder mer an
400 gram pommes frites.

E Note

‘ - Se kapitlet "Mattabellen” for ratt mangder och tillredningstider.
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Anvanda dubbelstallet
(endast HD9627 och HD9622)
Anvand dubbelstallet for att maximera matlagningsutrymmet.

Note

« Om du tillreder olika ingredienser samtidigt ska du se till att
tillredningstemperaturen och -tiden ar samma for varje typ av
ingrediens.

- Lagg alltid kott undertill och gronsaker upptill for att undvika
korskontaminering av mat eller osaker 6verféring av kottsafter eller
delvis tillredd mat.

Folj stegen 1till 4 i avsnitt ”Luftfritering”.
Lagg halften av ingredienserna i korgen.

Placera dubbelstéllet i korgen.

Lagg den andra halften av ingredienserna pa
dubbelstillet.

Folj stegen 6 till 12 i avsnitt "Luftfritering”.

14 Varning

+ Dubbelstillet blir valdigt hett nar det anvands. Anvand
grytvantar nar du lyfter bort dubbelstillet fran korgen.
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Anvanda grillpannan med non-stick-belaggning
(endast HD9627 och HD9623)

Folj stegen 1till 3 i avsnitt ”Luftfritering”.

Tryck pa korgens frigéringsknapp och lyft korgen fran
pannan.

Fast EasyClick-handtaget i grillpannan med non-stick-
beldggning (se ”Satta fast EasyClick-handtaget”).

Satt grillpannan med non-stick-belaggning i pannan.

Lagg ingredienserna i grillpannan med non-stick-
beldaggning.

A Folj stegen 6 till 12 i avsnitt "Luftfritering”.

Anvanda det stanksakra locket
(endast HD9622/45 och HD9621/45)

Anvand det stanksakra locket om du tillreder latta ingredienser
for att halla dem i korgen, feta ingredienser eller for att fa
bryningen att ta langre tid.

Note

« Nar du anvander det stanksakra locket tar det langre tid att ge
maten samma bryning och stekning.

Folj stegen 1till 5i avsnitt ”Luftfritering”.

Hall locket med ovansidan mot dig. For in lockets tva
krokar i dppningarna pa korgens framsida. Tryck ned
locket tills den lases pa plats (klickar” pa bada sidorna).

Fortsatt med stegen 6 till 9 i avsnitt ”Luftfritering”.

1 Ta forsiktigt bort det stanksakra locket.

1§ Varning

- Det stanksdkra locket ar vdldigt hett. Anvand grytvantar nar du
lyfter bort det.

Fortsatt med stegen 10 till 12 i avsnitt "Luftfritering”.
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Rengoring

1§ Varning

- Lat korgen, pannan, tillbehdren och apparatens insida svalna
helt innan du pabérjar rengéring.

« Pannan, korgen och apparatens insida har en non-stick-
beldaggning. Anvand inte koksredskap i metall eller slipande
rengoringsmaterial eftersom det kan skada non-stick-
beldggningen.

Rengdr apparaten efter varje anvandning. Avlagsna olja och
fett fran pannans botten efter varje anvandningstillfalle for att
forhindra rok.

Vrid timervredet till O, ta ur kontakten fran vagguttaget och
lat apparaten svalna i 10 minuter.

Tips

- Ta bort pannan och korgen sa att din Airfryer-apparaten svalnar
snabbare.

Rengor pannan, korgen, grillpannan med non-stick-
beldaggning och det stankséakra locket i en diskmaskin. Du
kan aven rengora dem med varmvatten, diskmedel och en
icke-slipande svamp (se "Rengodringstabellen”).

E Tips

- Om matrester sitter fast i pannan, dubbelstallet eller korgen, kan
du lata dem ligga i varmvatten och diskmedel i 10—15 minuter.
Blotlaggningen far matresterna att lossna och underlattar
rengoring. Se till sa att du anvander ett diskmedel som kan losa
upp olja och fett. Om det finns fettflackar pa pannan eller korgen
och du inte har kunnat avlagsna dem med varmvatten och
diskmedel ska du anvanda ett avfettningsmedel.

« Om det behovs kan du ta bort matrester som har fastnat pa
varmeelementet med en mjuk till medelmjuk borste. Anvand inte
en stalborste eller en hard borste, eftersom varmeelementets
belaggning da kan skadas.
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Rengor apparatens insida med hett vatten och en icke-
slipande svamp.

3 Rengdr varmeelementet med en rengdringsborste for att
ta bort matrester.

Torka av apparatens utsida med en fuktig trasa.

A Rengdr apparatens insida med en fuktig trasa.

Rengoringstabell

-

HD9622/45 , HD9621/45

HD9627, HD9623
HD9622, HD9621

X Q1S < KB
X
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Forvaring

Dra ur natsladden och lat apparaten svalna.
Se till att alla delar ar rena och torra innan de laggs undan.
Linda natsladden pa sladdhallaren.

Note

- Hall alltid Airfryer-apparaten horisontellt nar du béar den. Var alltid
noga med att halla i ladan framtill pa apparaten eftersom den kan
glida ur apparaten om den oavsiktligen lutas framat. Det har kan
skada ladan.

Se alltid till att Airfryerns lostagbara delar, t.ex. EasyClick-
handtaget, den l6stagbara mesh-botten, etc. sitter fast innan du
bar och/eller staller undan den.

Atervinning

- Den har symbolen betyder att produkten inte ska slangas
bland hushallssoporna (2012/19/EU).

- Folj de regler som galler i ditt land for atervinning av
elektriska och elektroniska produkter. Genom att kassera
gamla produkter pa ratt satt kan du bidra till att forhindra
negativ paverkan pa milj¢ och halsa.

Garanti och support

Om du behover information eller support kan du ga till
www.philips.com/support eller [dsa garantibroschyren.

Felsokning

| det har kapitlet sammanfattas de vanligaste problemen
som du kan raka ut for med apparaten. Om du inte kan losa
problemet med hjalp av informationen nedan kan du ga till
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Apparaten utsida
blir het under
anvandning.

Mina
hemmagjorda
pommes frites
blevinte som jag
tankt mig.

Airfryer-
apparaten startar
inte.

www.philips.com/support dar det finns en lista med vanliga
fragor. Du kan aven kontakta kundtjanst i ditt land.

Varmen inuti tranger
igenom till de yttre
vaggarna.

Du har inte anvant ratt
potatistyp.

Mangden ingredienser i
korgen ar for stor.

En del ingredienser
behover skakas efter
halva tillredningstiden.

Apparaten ar inte
ansluten till elnatet.

Du har stallt in timern till
en tid under 5 minuter.

Det ar normalt. Alla handtag och vred
som du maste anvanda vid fritering
haller sig svala.

Pannan, korgen, dubbelstallet,
grillpannan med non-stick-belaggning
och apparatens utsida blir alltid heta nar
apparaten ar paslagen for att sakerstalla
att maten blir ordentligt tillredd. Dessa
delar ar alltid for heta for beréring.

Om du later apparaten sta paslagen en

langre tid kan vissa omraden bli fér heta
for att ta i. Dessa omraden ar markta pa
apparaten med foljande ikon:

/\

Apparaten ar saker att anvanda sa lange
som du ar medveten om dessa heta
omraden och undvika att rora vid dem.

Du far bast resultat genom att anvanda
farska och nagot mjoliga potatisar. Om
du maste forvara potatisarna ska du
undvika att forvara dem pa en kall plats,
som t.ex. ett kylskap. Valj potatis som
enligt forpackningen passar for fritering.

Folj anvisningarna i den har
bruksanvisningen for att tillreda
hemmagjorda pommes frites (se
"Mattabellen” eller hamta den
kostnadsfria Airfryer-appen).

Folj anvisningarna i den har
bruksanvisningen for att tillreda
hemmagjorda pommes frites (se
"Mattabellen” eller hamta den
kostnadsfria Airfryer-appen).

Néar du slar pa apparaten kommer du att
hora hur flakten arbetar. Om du inte hor
den ska du kontrollera om kontakten ar
ordentligt insatt i vagguttaget.

Stall in timern till 5 minuter eller mer.



Jag ser flagnande
flackar inuti
Airfryer-
apparaten

Det kommer vit
rok ur apparaten.

Flera apparater ar
anslutna till ett uttag.

Ett par sma flagnande
flackar kan visa sig inuti
Airfryer-apparatens
panna pa grund av

att belaggningen har
skrapats oavsiktligen
(t.ex. vid rengdring med
grova rengoringsredskap
och/eller nar korgen
satts pa plats).

Du tillreder feta
ingredienser.

Pannan innehaller
fortfarande fettrester
fran tidigare
anvandning.

Marinad, vatskor eller
kottsafter stanker i
stekfettet eller oljan.

Paneringen eller
pudringen fastnar inte
pa maten.
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Prova ett annat uttag och kontrollera
sakringarna. Airfryer-apparaten har en
effekt pa 1425 W.

Du kan undvika skada genom att sanka
korgen i pannan pa ratt satt. Om du
satter in korgen fran en vinkel kommer
dess kanter att skrapa mot pannans
vagg, vilket gor sa att sma bitar av
belaggning skrapas av. Tank da pa

att det inte ar skadligt eftersom alla
material som anvands ar matsakra.

Oljan eller stekfettet i pannan kan
orsaka vit rok och géra pannan hetare
an vanligt. Du kan forsiktigt halla av
overflodig olja eller fett fran pannan och
sedan fortsatta med tillredningen. Du
kan aven satta det stanksakra locket pa
korgen.

Vit rok orsakas av fettrester som varms
upp i pannan. Rengor alltid pannan och
korgen noga efter varje anvandning.

Satt det stanksakra locket pa korgen.

Sma bitar av panering i luften kan
orsaka vit rok. Tryck in paneringen eller
pudringen i maten ordentligt sa att den
fastnar.
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