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ENGLISH

Introduction

Congratulations on your purchase and welcome to Philips! To fully benefit from the support that
Philips offers, register your product at www.philips.com/welcome.

General description (Fig. 1)

Frying basket

Release button

Basket handle

Removable inner bow|

Lid release lever

Reset button

Temperature button

Timer button

On/off switch with power-on light
Water reservoir lid

Water reservoir

Mains cord

Cord storage compartment
PreClean button

ReFresh button

Release button to remove lid
Removable glass lid

System Active indication light
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Important
Read this user manual carefully before you use the appliance and save it for future reference.

Danger
- Never immerse the housing, which contains electrical components and the heating element, in
water nor rinse it under the tap.

Woarning

- Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the local mains voltage before
you connect the appliance.

- Do not use the appliance if the plug, the mains cord or the appliance itself is damaged.

- Ifthe mains cord is damaged, you must have it replaced by Philips, a service centre authorised by
Philips or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

- This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a person responsible for their
safety.

- Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

- Keep the mains cord out of the reach of children. Do not let the mains cord hang over the edge
of the table or worktop on which the appliance stands.

- Only connect the appliance to an earthed wall socket.

- Be careful of the hot steam when you open the lid.

Caution

- Always return the appliance to a service centre authorised by Philips for examination or repair.
Do not attempt to repair the appliance yourself, otherwise the guarantee becomes invalid.

- Place the appliance on a horizontal, even and stable surface.

- Do not touch the glass part of the lid when the appliance is operating, as it becomes hot.
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- Fry food golden-yellow instead of dark or brown and remove burnt remnants. Do not fry
starchy foods, especially potato and cereal products, at a temperature above 175°C (to minimise
the production of acrylamide).

- Do not fry Asian rice cakes (or similar types of food) in this appliance. This might cause heavy
spattering or violent bubbling of the oil or fat.

- Make sure the fryer is always filled with oil or fat to a level between the ‘MIN’and ‘MAX’
indications on the inside of the inner bowl to prevent either overflowing or overheating.

- Do not switch on the appliance before you have filled it with oil or fat, as this can damage the
appliance.

- This appliance is intended for household use only. If the appliance is used improperly or for
professional or semi-professional purposes or if it is not used according to the instructions in
the user manual, the guarantee becomes invalid and Philips refuses any liability for damage
caused.

Electromagnetic fields (EMF)
This Philips appliance complies with all standards regarding electromagnetic fields (EMF). If handled
properly and according to the instructions in this user manual, the appliance is safe to use based on
scientific evidence available today.

Thermal safety cut-out

This appliance is equipped with a thermal safety cut-out that switches off the appliance if it
overheats.

This may happen if there is not enough oil or fat in the fryer or if blocks of solid fat are melted in
the fryer, which prevents the heating element from being able to give off its heat.

Take the following measures if the fryer does not work anymore:

Unplug the appliance.
Let the oil or fat cool down.

[El Carefully press the reset button at the front of the fryer, above the top right-hand corner of
the display, with a very small screwdriver (Fig. 2).
Now the appliance is ready for use again.

Note: If the appliance still does not work after you have reset it, go to your Philips dealer or a service
centre authorised by Philips.

Preparing for use

[El Put the appliance on a horizontal, even and stable surface out of the reach of children.
Take the entire cord from the cord storage compartment (Fig. 3).

[EX Fill the fryer with oil, liquid fat or melted solid fat up to the top indication mark on the inside
of the inner bowl (see section ‘Oil and fat’ for instructions on how to use solid fat) (Fig. 4).

Do not switch on the appliance before you have filled it with oil or fat.

Oil and fat

Never mix different types of oil or fat and never add fresh oil or fat to used oil or fat.

We advise you to use frying oil or liquid frying fat, preferably vegetable oil or fat that is rich in
unsaturated fats (e.g. linoleic acid), such as soy oil, peanut oil, maize oil or sunflower oil.

Only use types of oil or fat that are suitable for deep frying and that contain an antifoam agent.You
can find this information on the package or label of the oil or fat.
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Solid fat

It is also possible to use solid frying fat, but in that case extra precautions are necessary to prevent
the fat from spattering and the heating element from overheating:

If you want to use new blocks of fat, melt them slowly over a low heat in a normal pan.
Pour the melted fat carefully into the fryer.
Store the fryer with the resolidified fat still in it at room temperature.

If the fat gets very cold, it may start spattering when melted. Punch some holes into the
resolidified fat with a fork to prevent this. (Fig.5)

Be careful not to damage the coating of the inner bowl while you do this.

Using the appliance

Frying

Put the plug in the wall socket.
Make sure the cord does not come into contact with hot parts of the appliance.

Set the on/off switch to ‘I’ to switch on the fryer. (Fig. 6)

The power-on light in the on/off switch goes on and you hear an audible signal.

This appliance is equipped with electronic temperature control. The set temperature appears on the
display of the appliance.

Press the temperature button one or more times to set the required frying temperature
(150-190°C).The display shows the selected temperature. (Fig.7)

For the required temperature, see the package of the food to be fried or the food table at the end

of this booklet.

If you do not set a temperature, the oil or fat is heated to 150°C.

You can leave the basket in the fryer while the oil or fat heats up.

D The oil or fat is heated to the selected temperature in 10 to 15 minutes.

D  While the fryer heats up, the thermometer symbol on the display fills and empties
continuously.When the entire thermometer symbol, including the top segment, has turned
black, the oil or fat has reached the selected temperature.You hear an audible signal to
indicate that the fryer is ready for frying the first batch.

Note: If you want to fry a number of batches in a row, wait until the thermometer symbol has turned
completely black again before you start frying the next batch. In this case you do NOT hear an audible
signal.

Lift the handle to raise the basket to its highest position (Fig. 8).

Pull the lid release lever to open the lid (Fig. 9).
D The lid opens automatically.

A Remove the basket from the fryer and put the food to be fried in the basket (Fig. 10).

For the best frying results, we advise you not to exceed the quantities mentioned in the table below
and in the food table at the end of this booklet. Exceeding the recommended quantity reduces the
effectiveness of the Active Air Control system and may cause some water to end up under the fryer.

Recommended quantities

HD6180 Home-made French fries Frozen French fries

Max. quantity 800g 800g
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HD6180 Home-made French fries Frozen French fries
Recommended max. quantity for best  500g 500¢g
end result

Do not fry Asian rice cakes (or similar types of food) in this appliance as this might cause heavy
spattering or violent bubbling of the oil or fat.

Carefully insert the basket into the fryer. Do not lower it into the oil or fat.

[El Close the lid. (Fig.11)
Make sure the lid is properly closed to prevent that hot steam escapes during frying and to
guarantee that the Active Air Control ™ system functions optimally.

[El Set the required frying time (see section ‘Timer’ in this chapter).You can also use the fryer
without setting the timer.

Press the release button of the basket handle and carefully lower the basket to its lowest
position (Fig. 12).

Stick to the preparation time indicated on the package of the food to be fried or mentioned in
the food table at the end of this booklet.

Active Air Control ™

This appliance is equipped with Active Air Control ™ , a closed system based on the principle
of condensation that offers a reduction of frying odours by up to 100%. (Fig.13)

- The system condenses the steam produced by frying into water in a continuous process. The
condensed water is collected in a water reservoir in the bottom of the fryer housing.

- The condensed water reservoir has a capacity of 750ml, which is enough to hold the quantity of
condensed water resulting from frying 1.6kg frozen French fries.

- The level indicator at the front of the reservoir tells you how much water has already been
collected in the water reservoir and the maximum amount it can contain.

D Once you have set the”on/off switch to I', the Active Air Control ™ system starts working
and the fan in the rear part of the fryer starts running, to cool down and condense the frying
steam that develops inside the fryer.

D The blue System Active light indicates that the Active Air Control ™ system works. (Fig. 14)

Timer

This appliance is equipped with an electronic timer on the display.

The timer indicates the end of the frying time, but does NOT switch off the fryer.

Press the timer button to set the frying time in minutes. The set time becomes visible on the
display (Fig. 15).

Keep the timer button pressed to put the minutes forward quickly. Release the button once
the required frying time has been reached.
The maximum time that can be set is 99 minutes.

Note: If the preset time is not correct, press the timer button for 2 seconds at the moment the timer

starts counting down (i.e. when the time starts to flash) to erase it. Keep the button pressed until ‘00’

appears on the display.You can now set the correct frying time.

D A few seconds after you have set the frying time, the timer starts to count down.

D While the timer is counting down, the remaining frying time flashes on the display. The last
minute is displayed in seconds.
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D When the preset time has elapsed, you hear an audible signal. After 10 seconds the audible
signal is repeated.

Press the timer button to stop the audible signal.

ReFresh indication

For better, tastier and healthier frying results, this appliance is equipped with a ReFresh function,
which advises you when to change the oil or fat. After 6 hours of frying, the ReFresh symbol appears
on the display and starts flashing, advising you to change the oil or fat (see chapter ‘Cleaning’, section
‘Changing the oil or fat').

After you have changed the oil or fat, press the ReFresh button for at least 2 seconds to
reset the frying session counter (Fig. 16).

The ReFresh function does not interfere with the frying process, which means that you can always

continue frying without changing oil or fat.

After frying

Lift the handle to raise the basket to its highest position, i.e. the draining position. (Fig. 10)

Pull the lid release lever to open the lid. (Fig.9)
D The lid opens automatically.

Carefully remove the basket from the fryer. If necessary, shake the basket over the fryer to
remove excess oil or fat (Fig. 10).
Put the fried food in a bowl or colander containing grease-absorbing paper; e.g. kitchen paper.

Set the on/off switch to ‘O’ to switch off the fryer. Unplug the appliance after use (Fig. 17).
D The power-on light in the on/off switch goes out.

Unplug the appliance.
Do not move the fryer until the oil or fat has cooled down sufficiently.

A Remove the water reservoir.
Always remove and empty the water reservoir after frying.

The water reservoir and the water in it can be hot! Let the water reservoir cool down
sufficiently before you remove it from the fryer.

Empty the water reservoir in the sink (Fig. 18).
The lid of the water reservoir is detachable. The reservoir and its lid can be cleaned in the
dishwasher or in hot water with some washing-up liquid.

Note: If you do not use the fryer regularly, we advise you to remove the oil or liquid fat and to store it in
well-closed containers, preferably in the refrigerator or in a cool place. Fill the containers by pouring the
oil or fat through a fine sieve to remove food particles. Remove the frying basket before you empty the
inner bowl.

Quantities, temperatures and frying times

In the food table (Fig. 30) at the end of this booklet you find an overview of the quantities, frying
temperatures and frying times for various types of food. Always stick to the information in this table
or on the package of the food to be fried.

Wait until the oil or fat has cooled down sufficiently.

Never immerse the housing, which contains electrical components and the heating element, in
water nor rinse it under the tap.
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Do not use caustic or abrasive (liquid) cleaning agents or materials such as washing soda,
scouring liquid or powder or scouring pads to clean the fryer.

Press the release button on the hinge to unlock the lid. (Fig.19)

Lift the lid out of the hinge (Fig. 20).

Note:When you put the lid back onto the appliance, make sure that you insert it properly into the hinge.
[El Remove the frying basket from the fryer.

Lift the inner bowl out of the appliance and pour out the oil or fat (Fig. 21).

PreClean function

This appliance is equipped with a PreClean function, which enables you to soak the inner bow! with
hot water to allow easier cleaning.

Fill the inner bowl! with cold water up to three quarters of its capacity and add some
washing-up liquid (Fig. 22).

Set the on/off switch to ‘I’ to switch on the appliance.Within 30 seconds, press the PreClean
button for at least 2 seconds to activate the PreClean function. (Fig.23)

D The water is heated to 80°C for 30 minutes to soak the inner bowl.This makes it easier for
you to clean the bowl. (Fig.24)

[El When 30 minutes have passed, you hear an audible signal to indicate that the heating element
is turned off.You can now lift the inner bowl out of the fryer, empty it and clean it with hot
water and some washing-up liquid.

Dishwasher-proof parts

All parts, except the housing with electrical components and the heating element, can be cleaned in
the dishwasher or in hot water with some washing-up liquid.

- Clean the housing with a moist cloth (with some washing-up liquid) and/or kitchen paper.

- Dryall parts thoroughly after cleaning.

Cleaning the glass lid

- This appliance is equipped with a glass lid with a permanent sealing ring. Do not remove the
sealing ring to guarantee optimal functioning (Fig. 25).

- Clean the glass lid in the dishwasher or in hot water with some washing-up liquid every time
you have used the appliance.

Changing the oil or fat

Because oil and fat lose their favourable properties rather quickly, you have to change the oil or fat

regularly. The ReFresh symbol advises you when to change the oil or fat (see chapter ‘Using the

appliance’, section ‘Refresh indication’).

- If you use the fryer to prepare food that is rich in proteins (such as meat or fish), you should
change the oil or fat more often.

- Never use the same oil or fat longer than 6 months and always follow the instructions on the
package.

- Never add fresh oil or fat to used oil or fat.

- Never mix different types of oil or fat.

- Always change the oil or fat if it starts foaming when it is heated, if it has a strong smell or taste
or if it turns dark and/or syrupy.

Disposing of used oil or fat

Pour used oil or liquid fat back into its original (resealable) plastic bottle.You can dispose of used fat
by letting it solidify in the fryer (without the basket in it) and subsequently scooping it out of the
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fryer with a spatula and wrapping it in a newspaper. If applicable, you can put the bottle or
newspaper in the bin for non-compostable waste (not in the compostable waste bin) or dispose of
it in accordance with the regulations in your country.

Put all parts back onto/into the fryer and close the lid.

When you put the lid back onto the appliance, make sure that the holder has been moved
backwards and that you insert the lid properly into the hinge.

Wind up the cord and push it back into the storage compartment (Fig. 26).
Lift the fryer by its handles (Fig. 27).

If the fryer contains solid fat, let the fat solidify in the fryer and store the fryer with the fat in
it (see chapter ‘Preparing for use’).

Frying tips

- For information about which quantities and settings to select, see the food table at the end of
this booklet.

- Carefully shake off as much ice and water as possible and dab the food to be fried until it is
properly dry.

- Do not fry large quantities at one time. Do not exceed the quantities mentioned in the food
table at the end of this booklet.

Getting rid of unwanted flavours

Certain types of food, particularly fish, can give the oil or fat an unpleasant flavour. To neutralise the
taste of the oil or fat:

Heat the oil or fat to a temperature of 160°C.
Put two thin slices of bread or a few sprigs of parsley in the oil.

Wait until no more bubbles appear and then scoop the bread or the parsley out of the fryer
with a spatula.
The oil or fat now has a neutral taste again.

Home-made French fries

You make the tastiest and crispiest French fries in the following way:

Use firm potatoes and cut them into sticks. Rinse the sticks with cold water.
This prevents them from sticking to each other during frying.

Note: Dry the sticks thoroughly.

Fry the French fries twice: the first time for 4-6 minutes at a temperature of 160°C, the
second time for 5-8 minutes at a temperature of 175°C. Let the French fries cool down
before you fry them for the second time.

Put the home-made French fries in a bowl and shake them.

Environment

- Do not throw away the appliance away with the normal household waste at the end of its life,
but hand it in at an official collection point for recycling. By doing this, you help to preserve the
environment (Fig. 28).
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Guarantee & service

If you need information or if you have a problem, please visit the Philips website at www.philips.com
or contact the Philips Customer Care Centre in your country (you find its phone number in the
worldwide guarantee leaflet).
If there is no Customer Care Centre in your country, go to your local Philips dealer or contact the
Service Department of Philips Domestic Appliances and Personal Care BV.

Troubleshooting

This chapter summarises the most common problems you could encounter with the appliance. If
you are unable to solve the problem with the information below, contact the Customer Care
Centre in your country.

Problem

The fried food
does not have a
golden brown
colour and/or is
not crispy.

The fryer gives
off a strong
unpleasant smell.

A lot of steam
escapes from the
fryer.

The water
reservoir leaks.

Possible cause

The oil or fat is not clean
anymore.

There is too much food in
the basket.

The Active Air Control
system does not work
properly.

The type of oil or fat used

is not suitable for deep
frying food.

The lid has not been
closed properly.

The Active Air Control
system does not work
properly.

The sealing ring around
the inside of the lid is dirty
or worn.

There is too much water
in the reservoir.

Solution

Change the oil or fat. Remember to reset the
ReFresh button after that. See chapter ‘Using the
appliance’, section ‘Refresh indication’.

Do not fry more food at one time than
the quantities mentioned in the food table at the
end of this booklet.

The thermal safety cut-out has switched off the
appliance. Let the oil or fat cool down and
carefully press the reset button at the front of
the fryer (see chapter ‘Safety’).

The fan does not work. Go to your Philips
dealer or a service centre authorised by Philips.

Use frying oil or liquid frying fat of good quality.
Never mix different types of oil or fat.

Check whether the lid has been closed properly.

The fan does not work. Go to your Philips
dealer or a service centre authorised by Philips.

If the ring is dirty, clean the lid in hot water with
some washing-up liquid or in the dishwasher: If
the lid is worn, go to your Philips dealer or a
service centre authorised by Philips to have the
sealing ring replaced.

Always empty the water reservoir after you
have used the fryer If you are frying large
quantities, empty the water reservoir after frying
1.6kg of frozen French fries or when the
maximum water level has been reached.
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Problem Possible cause

The water reservoir has
not been inserted
properly.

More than 30 seconds
elapsed between the
moment you switched on
the appliance and the
moment you pressed the
PreClean button. In this
case, the PreClean
function is not activated.

The PreClean
function cannot
be activated.

Oil or fat spills There is too much oil or
over the edge of  fat in the fryer.
the fryer during
frying.
The food contains too
much moisture.
There is too much food in
the frying basket.
The oil or fat The food contains too
foams strongly much moisture.
during frying.
The type of oil or fat used
is unsuitable for deep
frying food.
The fryer does The inner bowl has not
not work. been placed properly in

the fryer.

The thermal safety cut-out
has switched off the
appliance.

The food contains too
much moisture.

The fryer makes
plopping sounds
that are louder
than usual (it is
normal for the
fryer to make
soft plopping
sounds).

Solution

Check whether the water reservoir has been
inserted properly (you hear a click).

Set the on/off switch to ‘I to switch on the
appliance. Then press the PreClean button
within 30 seconds.

Make sure the oil or fat in the fryer does not
exceed the maximum level.

Dry the food thoroughly before you fry it. Then
fry the food according to the instructions in this
user manual.

Do not fry more food at one time than the
quantities mentioned in the food table at the
end of this booklet.

Dry the food thoroughly before you fry it.

Never mix different types of oil or fat and use
oil or liquid fat that contains an antifoam agent.

Move the inner bowl slightly to and fro in the
appliance to ensure that it is in the correct
position.

Let the oil or fat cool down. Carefully press the
reset button at the front of the fryer (see
chapter ‘Safety’).

If the fryer still does not work, go to your Philips
dealer or a service centre authorised by Philips.

Dry the food thoroughly before you fry it.
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[lo3apaBAeHMA 3a BalliaTa MOKyrKa U A0bpe Aowaum BbB Philips! 3a Aa ce Bb3noA3saTe 13uUgA0 OT
npeaAaraHata oT Philips noaApbXKa, perncTprpanTe NpoAykTa cv Ha www.philips.com/welcome.

O6w0 onucanue (pwur. 1)

O Kowrmua 3a MbpXeHe

(B) ByToH 3a ocBoboXAaBaHe

(C) ApbXKKa Ha KoWHMLAaTa

® TMopasikHa BLTPELLHA Kyra

@ ANocT 33 ocBoBOXKAGBAHE Ha Kanaka

@ byToH 3a HyAupaHe

© byToH 3a TemnepaTypata
ByToH Ha TanmMepa

O KAiou BKAMBKA. CbC CBETAMHEH UHAMKATOP
Kanak Ha BoaHWA pe3epeoap

@ Boaer pesepsoap

@ 3axparsaw kabea

@ Oraenerme 3a nprbMpare Ha WHypa

® Byron PreClean

©® byTon ReFresh

@ byToH 3a ocBOGOXAABAHE Ha KanaKa
[MoABMKEH CTBKAEH Karak
CBETAVHEH MHAMKATOP 3a akTWMBHOCT System Active

Ba)kHo

ﬂpeAl/\ Aad N3MNOA3BATE YPEAQ, MPOYETETE BHMMATEAHO TOBA PbKOBOACTBO 3a €KCNAoaTauma 1 ro
3arnaseTe 3a CrpasKa B 6bAeLLle.

OnacHocT
- He noTansiTe BbB BOAA M HE MUIATE Ha YelMaTa KOpryca, B KOWTO Ca NMOMECTEHW EAEKTPOHHM
EAEMEHTU 1 HArpEBATEAAT.

MpeaynpexaeHue

- [lpeak aa cBbprKETE YpeAa KbM MpeXKaTa, IpOBEPETE AAAU MOCOYEHOTO BbPXY YPeAad
HanpeXeH1e OTroBaps Ha HarNpPEeXeHWeTO Ha MECTHaTa eAeKTPUUECcKa MpedxXa.

- He u3noassanTe ypeaa, ako LLEeNCeAbT, MPEXOBUAT KabeAbT MAM CaMUAT YpeA Ca MOBPEAEHM.

- AKO 3axpaHBalLWAT KabeA ce MoBpeAw, TOM Tpsabsa BrHaru Aa ce noames ot Philips,
YIbAHOMOLLIEH cepBr3 Ha Philips 1AM NOAOBHM KBaAnBMLMPaHK AMLR, 33 Aa ce n3berHe
OMacHOCT.

- To3u ypea He e nNpeaHasHayeH 3a NMoA3BaHe OT Xopa (BKAIOUUTEAHO A€eLia) C HaMaAeH!
PU3MYECKU ycelllaHsa UAU YMCTBEHW HEAB3W A 6e3 OMUT 1 MO3HaHWS, ako ca OCTaBeHn He3
HabAIOAEHVE 1 HE Ca MHCTPYKTUPaHK OT CTPaHa Ha OTroBapsLLO 3a TAxHaTa 6e30MacHoOCT AvLe
OTHOCHO HauMHa Ha M3MoA3BaHe Ha ypeAa.

- HaraexxaaiiTe AeliaTa, 3a Aa HE CU UrpasT C YpeAa.

- [laseTe 3axpaHBalms Kabea OT AOCTBM Ha Aelia. He ro ocTasanTe Aa BUCK Npe3 pbba Ha
Macata WAV paboTHMA MAOT, Ha KOMTO € CAOXKEH YPEABT.

- BknalousaiiTe ypeaa camo B 3a3eMeH MPEXOB KOHTaKT.

- [laseTe ce oT ropellaTa napa, KoraTo OTBapATe Karaka.

BHumaHune

- BuHarm 3aHacanTe ypeaa 3a MpoBepKa MAM PEMOHT B YMbAHOMOLLEH cepeu3 Ha Philips. He ce
OMMUTBANTE Camu Ad MOMPABATE YPEAQ, 3aLLOTO rapaHUMsATa e CTaHe HEBaAMAHA.

- [MocTaseTe ypeaa BbpXy XOPW3OHTaAHA, PaBHa M CTabuAHa MOBbPXHOCT.
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- He aoKkocBaiiTe cTbKAEHaTa YacT Ha Kanaka no Bpeme Ha paboTa Ha ypeAa, Thih KaTo Ts ce
HaropelusBsa.

- [TopeTe NPOAYKTUTE AO 3AATUCTO-XKbAT LIBAT, @ HE A0 TbMeH WA KadsiB U MaxanTe
nsropeAnTe ocTaTblm! He mbprkeTe ChAbpIKalLM CKOPOAAA MPOAYKTH, OCODEHO KapTOdeHH 1
3bpHEHW MPOAYKTU Mpu TemnepaTypa Haa 175°C (3a Aa ce MUHMMM3KPa 0bpasyBaHeTO Ha
aKpUAaMKA,).

- He nbprkeTe asmaTcku opr3 (MAM MOAOBHM XpaHu) B TO3M YPeA. TOBa MOXKE Aa AOBEAE AO
CUMAHO PasMAMCKBAHE WAV KUMEX Ha MasHMHaTa.

- BHumaBaliTe PpUTIOPHUKBT Aa € BUMHArK HambAHEH C MasHWHA AO HMBO MEXAY O3HaYeHWsTa
MIN 1 MAX oTBbTpe Ha BbTPelHaTa Kyna, 3a Aa Ce MPEAOTBPATH U3KMMABaHE NAW NperpssaHe.

- He BrAlouBaliTe ypeaa, Mpean Aa CTe ro 3apeAlAn C OAMO AWM APYra MasHKHa, Tbi KaTo TOoBa
MOXE A2 rO MOBPEAN.

- To3u ypea e npeaHasHayeH camo 3a BUTOBM LieAn. AKO YPEABT Ce M3MOA3BA HEMPABUAHO MAM
33 MPOPECHOHAAHN MAV MOAYMPOGECMOHAAHM LIEAU UAM KO Ce M3MOA3BA MO HauMH, KOUTO He e
B CbOTBETCTBYE C YKa3aHMsTa B TOBA PbKOBOACTBO 3a €KCMAOATALMS, rapaHLUMATa CTasa
HeBaAMaHa 1 Philips oTka3Ba OTrOBOPHOCT 3a KakBUTO 1 Ad € MPUYMHEHN LLETU.

EAekTpoMarHnTHu usabusanua (EMF)
Tosun ypea Philips e B cboTeTCTBYE C BCUUKM CTaHARPTM MO OTHOLWEHME Ha EAEKTPOMArHUTHUTE
nsabuBaHus (EMF). Ako ce ynoTpebsiBa npaBuAHO 1 Cbobpa3Ho HambTCTBKATa B PBKOBOACTBOTO,
YPEALT e 6e30MaceH 3a M3MoA3BaHe Cropea HaAUYHUTE AOCera Hay4YHW GaKTu.

Be3onacHocT

TepMuueH npeAnaseH NpeKbcBaY

To3u ypea e CbopbiKeH C TEpMUUEH NpeArnaseH NPeKbcBaY, KOMTO M3KAIOYBA Ypeaa Mpw
nperpssaHe.

ToBa MOXe Ad Ce CAYUM, aKO HAMA AOCTATbYHO Ma3HKHA BbB GPUTIOPHIKA MAM aKO B HEro ce TonAaT
napyeTa TBbPAA Ma3HWHA, KOUTO MpeYaT Ha HarpeBaTeAHMs EAEMEHT Ad OTAaBa TOMAVHATA CU.
HanpaseTe cAeAHOTO, ako GPUTIOPHUKBT Cripe Aa paboTu:

M3KkAtoueTe ypeaa OT KOHTaKTa.
OcTaBeTe MasHMHaTa A2 M3CTUHE.

C MHOro MaAKa OTBepTKa HaTUCHETe BHUMaTeAHO GyTOHa 32 BpbLLAHE B U3XOAHO
MOAOXKEHME, HAMUPALL, CE OTMpeA Ha GPUTIOPHUKA HAA FTOPHUS AGCEH bIbA Ha
Aucnaes (oumr. 2).

Cera ypeAbT € OTHOBO roToB 3a yrnoTpeba.

3abeaesxxka: Ako ypegbm npogbAskasa ga He pabomu, CA€g Kamo cme ro BbpHAAM B U3XOGHO
NOAOKeHMe, 0bbpHEmMe ce KbM MecmHus mbprosel, Ha ypegu Ha Philips uAn KbM ynbAHOMoOLLLEH om
Philips cepsus.

MoaroToBkKa 3a ynotpe6a

ChoxeTe YP€Aa BbpXy XOPU3OHTAaAHa, paBHa U cTabuAaHa NMOBbPXHOCT, AaAeYe OT AOCTbMa Ha
Aeua.

M3BaaeTe LAAaTa AbAKMHA Ha KabeAa OT oTAeAeHMeTO 3a npubupaHeTo My (¢ur. 3).

HanbAHeTe $ppUTIOPHMKA C OAMO, TEUHA Ma3HWMHA MAM pasToreHa TBbpAA MasHMHA AO
rOopHOTO O3Ha4YeHWe OTBbTPE Ha BbTPELUHATA Kyna (BX. pasaeAa “OAno u Apyru MasHuHK” 32
yKa3aHWs KaK A Ce U3MOA3Ba TBbpAA Ma3HuHa) (dur. 4).

He BKAlouBaiiTe ypeaa, MpeAn Aa CTe ro 3apeAUAU C OAMO MAM APYra MasHMHa.
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OAuo u APYru MasHMHHU

He cmecsaite PasAUYHUTE BUAOBE OAUO U MA3ZHUHU, KAKTO U HUKOIA He AOAMBaNTE npAacHa
Ma3HMHA KbM BeY€ U3MOA3BaHaTa.

I_Ipeﬂopbuaame BM Ad M3MOA3BATE OAMO 3a MbPXKEHE NAM TE€YHA Ma3HKHA 3a MbpPXXEHE. 3a
NpeAnoYnTaHe € Aa Ce M3MOA3Ba PACTUTEAHO OAMO AN MA3HWHA, boraTa Ha HeEHaCUTEHM MaCTHM
KNCEANHN (Hal'lp. AMHOAOBA KMCG/\MH&), Hanp. COEBO, KOKOCOBO, LIAPEBNYHO NAN CABHYOTACAOBO
MacCAO.

13noA3BanTe caMo Takmsa BMAOBE OAMO AN APYTU MA3HUHK, KOUTO Ca NMOAXOAALLN 3a MbpXXEHE B
,A,'b/\6OK CbA N KOUTO CbAbPXaT AO6aBKV] MpOTKMB pasneHBaHe. MoxkeTe Aad HamepuTe MH(I)OpMaLLMH
3d TOBa Ha OraKoBKaTa MAM ETUKETA Ha MasHKHATA.

TebpAa Ma3HMHa

Moke CblLO TaKa Aa Ce M3MOA3BA TBbPAA Ma3HMHA 3a MbPXKEHE, HO B TaKbB CAyYalt ca HEOOXOANMM
M3BbHPEAHW MPeANa3HM MEPKM, 3a Ad CE NMPEAOTBPATH MPbCKaHE Ha MasHKHaTa W NperpsiBaHe Ha
HarpeBaTeAHSt EAEMEHT:

n AKo uckate Ad U3NOA3BaTE HOBU B6AOKYeTa TBbpAQ Ma3HWHA, pa3ToneTe rm 6aBHO Ha cAab
OrbH B OBUKHOBEH TUraH.

BHuMaTeAHO HaAelTe pasToneHaTa Ma3sHMHa BbB q)PMTIOpHMKa.

CobxpaHsiBaiiTe GpUTIOPHMKA MPU CTaNHA TEMMepaTypa, ako B HErO MMa OCTaHaAa BTBbPAEHA
MasHUHa.

AKO MasHMHaTa € MHOTO CTYA€Ha, TS MOXKE AQ 3aMoYHe Aa MPbCKa MpU pasTonsBaHe.
MpoboaeTe Ha HAKOAKO MeCTa C BUAMLLA 3aMPb3HAAATa Ma3HMHA, 32 Ad MPEAOTBpaTUTE
ToBa. (¢ur.5)

BHumagaiTe Aa He NoBpeANTE MOKPUTUETO HA BbTPELUHUA CbA, KOraTO NMpaBuTe TOBA.

UsnoasBaHe Ha ypeaa

MbprkeHe

[EB BratoueTe wienceAa B KOHTaKTa.

BHuMaBaiiTe KabeAbT Aa He ce AOMUPA AO FOPELLM HacTU Ha YpeAa.

uln

MocTaBeTe KAlOUa BKA./U3KA. B MoAoXKeHMe “I”, 32 Aa BKAIOUMTE pUTIOPHMKA. (Pur. 6)
CBeTAMHHATA MHAMKALIWA Ha KAIOYA 33 BKA/U3KA. CBETBA M CE YyBa 3BYKOB CUrHaA.

YPeAbT € CbOPBIKEH C EAEKTPOHEH TEMTMEPATYPEH PETYAATOP. 3aA3AEHATA TEMMepaTypa ce
MOKa3Ba Ha AMCMAES Ha yPeAa.

HaTucHeTe 6yTOHa 32 TeMnepaTypa eAMH MAM MOBeYE MbTH, 32 A 32A3A€Te HeobxoAMMaTa
TemnepaTypa Ha nbpxeHe (150-190°C). AucniaesT nokassa usbpaHata TemnepaTypa. (¢pur.7)

3a HeobxoAMMaTa TeMrepaTypa NOrAEAHETE OMaKoBKaTa Ha XpaHaTa 3a MbpXKeHe MAM B TabAMLiaTa

Ha XpaHWTe B Kpas Ha bpolypaTa.

AKO He 33AaAeTe TemrnepaTypa, Ma3HunHaTa Lie ce Harpee A0 150°C.

MokeTe Aa OCTaBUTE KOWHMLIATA BbB GPUTIOPHMKA, AOKATO Ce HarpsBa MasHyHaTa.

D MasHuHara ce 3arpsiBa A0 yKasaHaTa Temnepatypa 3a 10-15 muHyTu.

D AoKaTo GpUTIOPHUKBT Ce 3arpsBa, e BUXKAATE CUMBOAA HA TEPMOMETBP Ha AUCTIAESA
HernpeKbCHaTO Aa Ce 3aMbABa U M3npassa. Korato LleAUsT CUMBOA Ha TEPMOMETDP,
BKAIOUYMTEAHO rOpHaTa My YacT, CTaHe YepeH, MasHMHaTa € AOCTUIHAaAa 3aAaAEHaTa
Temnepatypa. LLle uyeTe 3BYKOB CMrHaA, KOMTO yKa3Ba, Ye GpPUTIOPHUKBT € FOTOB 32 MbpXKEHe
Ha MbpBaTa MOpLMS.
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3abeaexxkka: Ako uckame ga u3nbpIKMMe NOCAEGOBAMEAHO HIKOAKO NOPLMM, U34AKANME CUMBOABM HA
mepMOMeMbp OMHOBO ga CMaHe M3LSAO YepeH, npegu ga 3anoyHeme NbpsKeHEMO HA cAegBalLama
nopums. B mosu cayyari HAMA ga dyeme 3ByKoB CUrHaA.

BanrHeTe Apb)KKaTa, 32 A2 MOBAMIHETE KOLIHULIATA AO Hal-BUCOKOTO i MOAOXKeHUe (¢pur. 8).

ApbriHeTe AocTHeTO 32 0cBOBOXKAABaHE Ha Karaka,3a Aa ro oteopuTe (¢ur. 9).
D KanakbT ce oTBaps aBTOMaTH4HO.

A V3sapseTe KowHMLATA OT GPUTIOPHUKA M CAOXKETE B HEFO MPOAYKTUTE 3a MbpkeHe (dur. 10).
C oraea nocTuraHe Ha Hal-A0bpo MbpKeHe, CbBETBAME BU A HE HaABMLLABATE MNOCOYEHUTE B
TabAMLMTE MO-AOAY U B Kpast Ha GPOLLYpaTa MaKCHMaAHK KOAMYEeCTBa. HaaBMWaBaHETO Ha
NPENOPBbUUTEAHNTE KOAMUECTBA CHIKaBa eduKacHOCTTa Ha crcTemaTta Active Air Control n moxe
A2 MPUYMHL NMOMaAAHEe Ha BOAA MOA GpUTIOPHMKA.

MpenopbynMTEAHN KOAMYECTBA

HD6180 [NpscHo u3nbpKEHU 3ampaseHu KapTodu 3a
KapTopKu nbpXXeHe

MakKc. KOAMYeCTBO 800 r 800 r

[lpenopbyBaHO MaKc. KOAUYECTBO 500 r 500 r

3a Hal-A0OBLP pe3yATaT

He nbpxkeTe asnaTckn opr3oBM MaAaunHKKM (MAM MOAOGHM BUAOBE XpaHM) B TO3M ypeA. ToBa
MOXX€e Ad MPUYMHU CUAHO MPbCKaHe UAM BYPHO KUMEHe Ha MasHMHaTa.

BHuMaTeAHO cAoKeTe KOLWHULLATA BbB q)PMTIOpHMKa. He a CI'I)’CKaI;’iTe B Ma3HWHaTa.

Bl 3ateopete Kanaka. (¢pur. 11)
BHu1MaBalTe KanakbT Aa € AODpe 3aTBOPEH, 38 Ad MPEAOTBPATUTE M3MyCKAaHETO Ha ropella napa
Mo BPEME Ha MbPXKEHETO M Ad OCUTYPUTE OMTMMaAHa paboTa Ha cuctemaTta Active Air Control ™.

[El 3asaiite Heobx0AMMOTO BpeMe 3a MbpxeHe (BX. yacTTa “Taiimep” B Tasu raasa). MoxeTe Aa
U3roAsBaTe GppUTIOPHMKa 1 6e3 Aa HacTpoiBaTe Taiimepa.

HaTtucHeTte 6yToHa 3a ocBo60KAaBaHe Ha APBXKKATa HAa KOLUIHMLIATA U BHUMATEAHO CMyCHeTe
KOLUHMLIATA AO Hall-AOAHOTO i MoAOXKeHUe (¢pur. 12).

IMpuAbprKaiTe ce KbM yKasaHaTa Ha OMAaKOBKaTa Ha XpaHaTa MPOABAXXMTEAHOCT Ha
NMPUTOTOBAEHWE MAM KbM YNOMeHaTaTa B TabAMLIATA HA XPaHMTE B Kpasi Ha HacToswaTta 6poLuypa.

AKTHUBEH KOHTPOA Ha Bb3pyxa ™

Tosu ypea e cbopbxkeH c Active Air Control ™ - 6asupaHa Ha KOHAEH3aLMOHEH MPUHLMM
3aTBOpEHA CUCTEMA, KOATO AaBa Bb3MOXHOCT 32 A0 100% HamaAsiBaHe Ha MMpU3MUTE OT
nbpyeHeTo. (¢ur.13)

- CucTemaTa ocurypsiBa HernpeKkbcHaT MPOLIEC Ha KOHAEH3MPaHe Ha napaTa, OTAeAsHa Mpwu
mbpykeHeTo. KoHAEH3MpanaTa BoAa Ce CbOMpa BbB BOAEH PE3EPBOAP B ABHOTO Ha KOpriyca Ha
dpUTIOpHMKA.

- Pe3epBoapbT 3a KOHAEH3MPaAa BoaAa € ¢ BMeCTUMOCT 750 MA, KOATO € AoCTaTbuHa 3a
CbbMpaHe Ha KOAUYECTBOTO KOHAEH3MPaAa BOAR, OTAEASHA MPW MbpykeHeTo Ha 1,6 Kr 3ampaseH
NoAYyGabpuKaT 3a MbpXKeHN KapTODKM.

- HuBonokasaTeaaT oTnpea Ha pe3epBoapa Bi NMoOKassa KOAKO BOAA € CbbOpaHa BbB BOAHMS
pe3epBoap ¥ MaKCHMAAHOTO KOAMYECTBO, KOETO MOXE Aa Bbae CbbpaHo.

D Chea KaTo cTe NMOCTaBMAM KAIOYA 3a BKA./U3KA. B moAoxkeHue “I”, cuctemara Active Air
Control ™ 3anousa Aa paboTu 1 ce 3aBbpTa BEHTUAATOPBT B 3aAHATA YaCT Ha GPUTIOPHMKA,
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KaTO OXA2XKAA M KOHAEH3Mpa NapuTe OT MbpXKEHeTo, 06pasyBalliM Ce BbB BbTPELIHOCTTA Ha
bpUTIOpHHMKa.

D CuHMAT cBETAMHEH MHAMKATOP 3a aKTUMBHOCT System Active nokasea, ye cuctemara Active Air
Control ™ pa6botu. (¢pur. 14)

Tanmep

To3n ypea e CbOpPbXKEH C EACKTPOHEH TalMep Ha AMCMAeA.

TaliMepbT NoKasBa Kpasi Ha BpeMeTo 3a neyeHe, Ho HE nskalouBa puTiopHuMKa.

Hatuckante 6yToHa Ha TaiMMepa, 32 A2 32A2AETE BPEMETO 32 MbPXKEHE B MUHYTH.
3aA2AeHOTO BpeMe 32 MbpXKeHe Le ce BUAM Ha aucriaes (dur. 15).

3aApbXKTE HaTMCHAT GyToHa Ha TallMepa, 3a Aa yBeAMUMTe 6bp30 6pos Ha MUHYTUTE.
OrnycHeTe 6yTOHa, LLIOM Ce MOKaXXe MCKAHOTO BPEME 3a MbpiKEHE.
MaKCHMaAHOTO BpPeMe, KOETO MOXE Ad Ce 3aAaAE, € 99 MUHYTI.

3abeaexxka: Ako 3agageHomo Bpeme He € BAPHO, MoXKeme ga ro usmpueme ¢ HAMMUCKAaHe Ha ymoHa

Ha maiimepa B npogbAXKeHUe Ha 2 CEKYHgU B MOMEHMA HA 3aN0YBaHe Ha 06pamHomo ombposBaHe

(m.e. koramo Bpememo 3anoqHe ga mura). 3agpbkme 6ymoHa HAMUCHAM, OKAMO HA gUCnAes ce

nokaxe “00”. Cera Beye Moxxeme ga 3agageme Heo6x0gnMMama npogbAXKMMEAHOCM HA NbpPIKEHe.

D HsiKoAKo ceKyHAM CAeA 33A2BAHETO HA BPEMETO 32 MbPXKEHE TaiiMepbT 3aro4Ba ob6paTtHo
6poeHe.

D AokaTo TaiiMepbT OT6pOSBa, HA AUCTAESl MUra OCTaBaLLLOTO BpeMe 3a MbpikeHe. [ocaeaHaTa
MMHYTa Ce MOKa3Ba B CEKYHAM.

D Korarto usTeye nNpeABapuTEAHO 33AAAEHOTO BPeEME, Lie YyeTe 38yKoB curHaa. Caea 10
CEKYHAM 3BYKOBMST CUTHAA Cce MOBTaps.

[El HatucHete 6yToHa Ha TaliMepa, 3a Aa CrIpeTe 3BYKOBUTE CUTHaAM.

Mokaszanue ReFresh 3a cMAHa Ha Ma3HuHaTa

3a No-A06pO MbpXKEHE 1 MPUroTBAHE Ha MO-BKYCHM M 3APaBOCAOBHM XPaHK TO3M ypea, e cHabaeH ¢
dyHKumsTa ReFresh, kosTo BM cbBeTBa Kora Aa cmeHuTe MasHuHaTa. Caea 6 yaca mbpykeHe Ha
AMCTIARA Ce MosBABa CMMBOALT Refresh 1 3amouysa Aa MuWra, KaTo Mo TO3M HaumH BM MPEnopbyBa Ad
CMEHMTE MasHuHaTa (8. raaea “[ouncteane”, pasaen “CMsaHa Ha MasHmnHaTa').

CAeA KaTo CMeHUTE MasHWMHATA, 33APbXXTE HATUCHAT 32 Hai-MaAKO 2 CeKyHAM ByToHa

ReFresh, 32 Aa BbpHeTe B M3XOAHO MOAOXKeHMe Bposiya Ha YacoBeTe Ha MbpykeHe (¢ur. 16).
OyHrupaTa ReFresh He Bb3AeCTBa Ha MpoLieca Ha MbPXKEHE, KOETO O3HaYaBa, Ye BUHATM MOXKeTe
A2 MPOABAKUTE MbPXKEHETO, O€3 Ad CMEHSATE Ma3HMHaTa.

CAeA U3Nbp>XBaHETo

BAWrHeTe ApbXKKaTa, 3a A2 MOBAUIHETE KOLIHULIATA AO HAa-BMCOKOTO i MOAOXKEeHMe (33
oTuexaaHe). (¢pur.10)

ApbriHeTe AocTHeTO 3a 0cBOGOXKAABAHE HA KaMaka, 3a Aa ro oteopute. (¢ur. 9)
D KanakbT ce oTBaps aBTOMaTU4HO.

M3BapeTe BHMMATEAHO KOLIHMLIATA OT GpPUTIOPHMKA. AKO € HeoBXOAMMO, pasTpbCKaiiTe

KOLUHMLATA Haa PPUTIOPHMKA, 32 Ad OTCTPaHUTE M3AMLLHATA MasHuHa ($ur. 10).
V13cuneTe U3mbpyKeHUTE MPOAYKTM B Kyrna WAW FEBIvp, B KOUTO MMa abcopbupallia MasHUHKWTe
XapTHA, Hanp. KyxXHEeHCKa XapTyiA.

MocTaBeTe KAloYa 3a BKA./U3KA. B MoAoxKeHuMe “O”, 3a Aa U3KAIOUUTE GPUTIOPHMKA.
M3KAloUBalTE Ypeaa OT KOHTaKTa cAea ynotpeba (¢ur. 17).
D CBeTAMHHATa MHAMKALIMA HA KAIOYA BKA./U3KA. M3racBa.
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M3KAlOHeTe ypeaa OT KOHTaKTa.
He mecTeTe ¢ppuUTIOpHMKA, AOKATO Ma3HMHATA HE CE OXAAAU AOCTATbYHO.

A Ussanete BoaHUs pesepeoap.
BuHari nssaxkaanTe 1 M3npassaiTe BOAHWA Pe3ePBOap CACA MbpXKeHe.

BoAHUAT pesepBoap 1 BoaaTa B Hero morat Aa ca ropewu! OcTaBeTe BoAHUS pe3epBoap Aa ce
OXAAAM AOCTaTbYHO, MPEAU Ad MO U3BaAMTE OT GPUTIOPHUKA.

M3neitTe BoAHUS pesepBoap B MuBKaTa (¢pur. 18).
KanakbT Ha BOAHMA pe3epBoap MoXe Aa ce oTkaua. PesepsoaphT v KamakbT My MOraT Aa ce
M3MMBAT B CbAOMMAAHA MalLMHA VAW B FOPELLIa BOAA C MAAKO TeueH Muelll mpenapat.

3abeaexxka: Ako He u3noAssame ppumiopHUKa pegoBHo, npenopbyBaMe BM ga M3BAgMme meyHama
MAM MBbPJa MA3HUHA U Ja s CbXxpaHsBame B gobpe 3amBopeHu Cbgose, 3a NPegnoyumaqe B
XAQGUAHMK MAM HA XAGgHO Mscmo. HanbAHeme cbgoseme ¢ npecunsaHe npe3 puHa uegka, 3a ga
omcmpanMme Yacmuuume xpaxa. Mssageme KoWHULIAMA 3a hbpiKeHe, npegu ga usnpasHume
BbMpeLHama Kyna.

KOAMHecTBa, TemMnepaTtypu M NPpOABAXXUTEAHOCT HAa Mbp>KeHe

B TabanuaTa Ha xpanuTe (¢ur. 30) B Kpas Ha bpoLlypaTa Lie BUAMTE KpaTKO Ornu1caHue Ha
KOAMYECTBATa, TEMMNEPaTYPUTE Ha MbPXKEHE U MPOABAKUTEAHOCTTA Ha MbPXKEHE 33 PA3ANYHM
BMAOBE XpaHu. BuHaru ce npuabpaiite KbM AaHHUTE B Ta3u TabAMLA MAM KbM YKa3aHWTe Ha
OMaKOBKaTa Ha XpaHaTa, KOATO LUe MbPXKTE.

MouncrBane

MN3uakanTe MmasHMHaTa Ad C€ OXAaAUN AOCTATBbYHO.

He noTansaiTe BbB BOAA M HE MUITE Ha YeluMaTa Kopnyca, B KOMTO Ca MOMECTEHM €AEKTPOHHMU
€AEMEHTU N HarpeBaTeAAT.

He u3noassaiTe 3a nouncreaHe Ha GPUTIOPHUKA PassbKAALLM MAM aOPa3UBHM (TeYHM)
MOYMCTBALLM NPENApPaTU UAM MATEPUAAU, KATO HAMPUMEP COAR 32 MPaHE, TEYHU AU
npaxoobpasHu NpenapaTu 3a AbCKaHe Ha CbAOBE AU GPUBPOrbLOU.

HaTtucHeTte 6yToHa 3a ocBo60XKAaBaHe Ha LIAPHUPA, 32 A2 OTKAIOUMTE Kanaka. (¢ur.19)
[NoBaWrHeTe 1 M3BaAeTe Kanaka oT wapHupa (¢ur. 20).

3abeaexxka: Koramo caarame kanaka obpamHo BbpXy ypega, BHUMasasime ga ro nbXHeme NpasmAHoO B
WwapH1pa.

M3BaseTe KOLWHMLIATA 32 MbpXKEHe OT GpUTIOPHUKA.
M3BapeTe BbTpELLHUS CbA OT YpeAa M U3AeiTe MasHMHaTa (¢ur. 21).

®DyHkuma PreClean

To3su ypea e cHabaeH ¢ ¢pyHKUMATA 3a NpeaBapuTeaHo nouncteade PreClean, kosTo Bu aaBa
Bb3MOXHOCT A2 HaKWCHETEe BbTPELHMS CbA, C FOpeLLa BOAA 3a NO-AECHO MOYMCTBaHE.

HanbAHeTe BbTpeLUHUS CbA CbC CTyAEHA BOAQ AO TPU YETBLPTU OT BMECTUMOCTTA MYy U
AobaBeTe MaAKo TeyeH muell, npenapat (¢ur. 22).

“

[MocTaBeTe KAlOYa BKA./U3KA. B MOAOXKeHMe “I”, 32 Aa BKAlOUMTE ypeaa. B pamkute Ha 30
cekyHAM HaTucHeTe G6yToHa PreClean 3a noHe 2 ceKyHAM, 3a Aa 3aAeiicTBaTe GyHKUMUATA
PreClean. (¢ur.23)

D Boaara we ce Harpee Ao 80°C 3a 30 MUHYTH, 32 A2 CE HAaKWUCHE BbTPELHMAT CbA. ToBa Lwe
BU YAECHM MPU U3MUBAHETO Ha Cbaa. (¢ur. 24)
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ﬂ Korato munat 30 MUHYTK, LLIe YyeTe 3BYKOB CUTHAA, KOMTO U3BECTABA U3KAIOYBAHETO Ha
HarpeBaTEAHUA EAEMEHT. Toraea MoxxeTe Aad U3BaAUTE BbTPELUHUA CbA OT ¢¢PMTIOPHI4K3, Ad
ro U3npasHUTE U Aa ro UsMmeTe C ropella BoAa U MAAKO Te4YeH MUeLl, npenapart.

Yactu 3a MueHe B CbAOMUAAHA MalLUMHA

Bchukm 4acTu, € U3KAIOUEHIE Ha KOPrTyCa C EAEKTPUUECKWUTE KOMIMOHEHTW W HarpeBaTeAHMs

E€AEMEHT, MOTaT Ad CE MUAT B CbAOMMSAHA MaLlMHA AW C FrOpeLla BOAA C MAAKO TeYeH MMeLL,

npenapar.

- [louncTeTe Kopryca ¢ BAXKHa Kbpra (C MaAKO TeueH MMeLL NpenapaT) M/MAK C KyxXHeHCKa
XapThs.

- W3cyweTe cTapaTeAHO BCUUKM YACTU CAEA MOUMCTBAHETO.

MouucTBaHe Ha CTbKAEHMA Kanak

- To3u ypea € CbOPbKeH CbC CTBKAEH Karak ¢ GUKCUPaH YNABTHUTEAEH NPbCTeH. He MaxaiiTe
YIABTHUTEAHMS MPBCTEH, 32 A CE rapaHTVpa ONTMaAHaTa paboTa Ha ypeaa (dur. 25).

- VI3MMBaNiTE CTBKAEHMA Kamnak B CbAOMMSAHA MallMHa AW C TOpeLlia BOAA C MAAKO TeYeH MMeLLl
npenapat cAea BCsKa ynoTpeba Ha ypeaa.

CMsAHa Ha Ma3HMHaTa

Tl KaTO MasHWHUTE ryOAT AOCTa 6bP30 BKYCOBUTE CM KayecTsa, b TpsIbBaAO PEAOBHO Ad

cMeHATe Ma3HuHaTa. ClmBOALT ReFresh B cbBeTBa Kora Aa CMEHWTE MasHWHaTa (BX. rAaBa

“M3non3saHe Ha ypeaa”, pasaen 'okasaHue ReFresh 3a cmsaHa Ha MasHmHaTa').

- AKO M3MoA3BaTe GpUTIOPHHMKA 3a MPUrOTBAHE Ha 6OraTH Ha BEATBUMHIM XpaHU (HanprUMep Meco
AN prba), TpsbBa NO-YECTO Ad CMEHSTE MasHMHaTa.

- Hwukora He 13MoA3BaiiTe eAHa M Cblla MasHWHa NoBeYe OT 6 Mecelia W BUHarM CAeABanTe
yKa3aHusTa OT OMakoBKaTa Ha XpaHaTa.

- He aoAviBaiiTe HoBa MasHMHa KbM BeuYe M3MOA3BaHa TaKasa.

- Hwukora He cMecBaifTe pasAMUHM BUAOBE OAMO MAW MasHMHA.

- HenpemeHHo cmeHsiTe MasHMHATA, aKO 3amMoYHe Ad CE pa3reHBa NMpy HarpsiBaHe, ako MMa
CUAHA MMPKM3Ma AW BKYC MAM aKO MOTbMHEE W/WAW CTaHe KaTo C1por.

UsxBbpAAHe Ha oTpaboTeHaTa Ma3HMHA

M3neliTe 0TpaboTEHOTO OAMO MAM TeYHa Ma3HWHa B OPUrMHaAHaTa M MAacTMacoBa OyTuAKa (c
Kanauka). MoxeTe Aa M3XBbPAMTE OTpaboTeHaTa MasHMHa, KaTo S OCTaBMTE Ad CE BTBbPAM BbB
dpuTIOpHUWKa (6€3 KOLIHMLATA) U CAeA TOBa 5 M3rpebeTe C AOMaTKa M yBMeTe BbB BECTHUK. [ 1o
Bb3MOXHOCT M3XBbPAETE OyTWAKATA WA BECTHUKA B KOdA 33 HEMOAASKALLIM HA OPraHnyHa
npepaboTka OTNaAbLM MAM S M3XBbPAETE CbOOPa3HO HOpMaTMBHATa Ypeaba BbB BalliaTa CTpaHa.

CbxpaHeHue

ChoxeTe BCMYKM YacTu obpaTHO BbB/Ha GPUTIOPHMKA M 3aTBOPETE Karnaka.

KoraTo cAarate Kanaka o6paTHO BbpXY YPEA, BHUMABANTE AbPXKaYybT A2 € MPEMeCTeH Ha3aA M
A2 BKapBaTe Kamnaka NnpaBWAHO B LLUAPHMPa.

HaeuitTe kabeAa M ro HaTUCHeTE Ha MACTOTO My B OTAEAEHUETO 3a NpubupaHe (¢ur. 26).
[El MosaurueTte dpuTiopHMKa 32 APbXKUMTE (dur. 27).

Ako BbB PPUTIOPHMKA MMa TBbPAQ Ma3HMHA, OCTABETE 5 AA 3aMPb3HE BbB PPUTIOPHUKA U TO
npubepeTe ¢ Ma3HUHaTa B Hero (BX. rAaea “lNoaroToska 3a yrnotpe6a”).

CbBeTH 32 NbpXKeHe

- 3a crnpaBKa OTHOCHO KOAMYECTBATA MPOAYKTU W HYKHUTE HAaCTPOMKM BIKTE TabAMLaTa Ha
XpaHUTe B Kpasi Ha OpoLLypaTa.
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- [pWXAMBO U3TPBCKBAMTE KOAKOTO € Bb3MOXHO MOBEYE AEA U BOAA M OTYNBANTE MPOAYKTUTE
3a MbpXKEHE, AOKATO MW M3CYLUIMTE AOCTATBUYHO.

- He nbpxeTe ronemMn KOAMYECTBA XPaHUTEAHU NMPOAYKTH HaBeAHDK. He HaaBMwaBaiiTe
MOCOYEHNTE KOAWYECTBA B TabAMLATA HA XpaHUTE B Kpasi Ha Bpoluypata.

NMpemaxBaHe Ha HENPUATEH BKYC

Hskon BMAOBE XpaHW, ocobeHo pM6aTa, MOraT Aa NMpUAAAAT Ha MasHMHATA HEMPUATEH BKYC. 3a Ad
HEYTPaAM3MPaTE HEMPUATHMA BKYC Ha Ma3HMHATA:

HarpeiiTe MasHuHaTa A0 Temnepatypa 160°C.
lMycHeTe ABE TbHKM GUAMIAKM XASI6 MAM HAKOAKO CTPbKa MarAaHos B OAMOTO.

M3uakaiiTe Aa NMpecTaHaT Aa ce MOsBABAT MeXYPU U CAeA TOBA C AonaTka usrpeberte ot
bpUTIOpHHMKa XAsIBa MAM MarpaHo3a.
Cera Ma3sHVHaTa OTHOBO LUE € C HeyTPaAeH BKYC.

lMpsacHo nanbp)keHu KapTopKu

MoxeTe Aa MPUrOTBUTE Hal-BKYCHM W XPYMKaBU MbPXKEHN KapTOPKM MO CASAHUSA HAUMH:

BsemeTe TBbpAM KapTObM M MM HapeXeTe Ha MpbUMLM. MI3MAaKHETE MpbUMULIMTE CbC CTYAEHA
BOAR.
ToBa Le rv NpeAnasu oT 3aAerBaHe eAHa KbM ApPYyra Mo BPEME Ha MbpPXKEHETO.

3abeaexxka: [Mogcyweme cmapameAHo npbynLiMme.

ManbpskeTe KapTodpKUTE HA ABA MbTW: MbPBUSA MbT - 32 4-6 MUHYTH pu TemnepaTypa 160°C,
BTOpMS MbT - 32 5-8 MuHYTH npu TemnepaTypa 175°C. OcTaBeTe rm A2 U3CTUHAT, MPeAM A
M MbpXWUTE NOBTOPHO.

M3cuneTe AOMaLLHO NMPUrOTBEHUTE MbPXKEHM KapTODKM B CbA M MM pasbbpKaiTe.

Ona3BaHe Ha OKOAHaTa cpepa

- Chea Kpas Ha EKCNAOATALMOHHMS CPOK Ha YpeAa He ro M3XBbPAANTE 3a€AHO C HOPMaAHKTE
GUTOBK OTMAABLM, & TO MPEAMTE B OPULIMAAEH MYHKT 3a CbOMpaHe, KbAETO Ad Gbae
peLmKAMPaH. [ 1o TO31 HaumH Lie NOMOrHEeTe 3a OMa3BaHETO Ha OKOAHaTa cpeaa (dur. 28).

FapaHuua u cepBu3HO o6cAyKBaHe

AKO ce Hy)aaeTe OT MHOPMaLMA MAM 1MaTe NpobAaem, noceTeTe VIHTepHeT carTa Ha Philips Ha
aapec www.philips.com 1an ce obbpHeTe KbM LleHTbpa 3a 0bcAy»kBaHe Ha kaeHTM Ha Philips BbB
BaliaTa cTpaHa (TeAePOHHMA My HOMEP MOXETE Ad HAMEPUTE B MEXAYHAPOAHATA rapaHLMOHHa
KapTa).

AKO BbB BalllaTa cTpaHa HsamMa LleHTbp 3a 0bcAy»KBaHe Ha KAVEHTH, OObPHETE Ce KbM MECTHMS
Tbproeel Ha ypeamn Ha Philips nam ce cebprkeTe ¢ OTAEAA 32 CEPBM3HO OOCAY»KBaHE Ha OMTOBM
ypean Ha Philips [Service Department of Philips Domestic Appliances and Personal Care BV].

OTcTpaHABaHe Ha HEU3NPaBHOCTHU

B Ta3su raaBa ca 0606LLUEHN Hal-4eCTO CpeLLaHUTe MPOBAEMM, Ha KOUTO MOXKETE Ad CE HAaTbKHETE
MPpW MOA3BaHE Ha TO3W ypeA, AKO HE MOXKETE Ad pPaspeLunTe MPobAEMa C MOMOLLTA Ha AOAHUTE
yKa3aHus, cebpeTe ce ¢ LleHTbpa 3a 06cAy»KBaHe Ha KAVEHTM BbB BalliaTa CTpaHa.



[Mpobaem Bb3MorkHa mpuumnHa

V3mbprkeHnTe
MPOAYKTU He ca
CbC 3AaTUCTO-
Kadbsas UBAT W/nAn
He ca XpyrnKasu.

B kolwa 1ma npexkaseHo
MHOTO MPOAYKTU.

OpUTIOPHUKBLT Cuctemata Active Air
OTAEAS CMAHA Control He paboTi Aobpe.
HeNpUSTHa

MMUpU3Ma.

13N0A3BaHMAT BUA OAMO WAK
ApYyra MasHuHa He ca
MOAXOAALLM 3a MbpXKeHe Ha
XpaHa B AbAOOK CbA,

Ot dpuTiopHuka  KamakbT He e 3aTBopeH

n3AM3a A06pe.

npeKareHo

MHOrO Mapa.
Cucremata Active Air
Control He paboTn Aobpe.
YIABTHUTEAHWAT NMPBCTEH OT
BbTPElUHaTa CTpaHa Ha
Kamaka e 3aMbpCeH WA
M3HOCEH.

BoaHuaT B pesepsoapa 1ma

pe3epBoap MPEKaAEHO MHOTO BOAA.

npoThya.

BoAHUMSAT pe3epBoap He e
CAOXEH AObpe.

MasH1HaTa Beve He e npscHa.
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Pewenune

CMmeHeTe Ma3HuHaTa. He 3abpassiiTe caea,
TOBa Ad BbpHETe Bposya B M3XOAHO
noroxenune ¢ bytoHa ReFresh. Bxx. raasa
“I3noA3BaHe Ha ypeaad”, pasaen ‘‘TokasaHue
ReFresh 3a cmaHa Ha masHuHaTa'.

He nbpyxeTe HaBeAHBX MO-rOAEMM
KOAMYECTBA XPaHUTEAHN MPOAYKTU OT
yKasaHuTe B TabAvLIaTa Ha XpaHUTE B Kpas
Ha bpolypaTa.

TepMUYHMAT NpeAmnaseH NpeKkbceay e
v3KAloUMA ypeaa. OcTaBeTe Ma3HMHaTa Ad
VM3CTVHE W BHUMATEAHO HaTuCHeTe ByToHa
3a BPblUAaHE B M3XOAHO MOAOXEHME OTMPeA
Ha puTIopHIMKa (B>K. rAaBa ‘besonacHocT”).

BeHTnAaTOpPBLT He paboTi. ObbpHETE ce KbM
MECTHMA TbproseL, Ha ypean Ha Philips nan
KbM yrmbAHOMOLLeH oT Philips cepsu3.

113roA3BaiTe OAVO WAV TeYHa MasHMHa 3a
MbpXkeHe ¢ A00po KayecTBo. Hukora He
CMECBaNTe PasAUYHUTE BUAOBE OAVIO UAM
APYT Ma3HMHM,

I_IpOBepeTe AdAM KaraKbT € 3aTBOPEH
MpaBUAHO.

BeHTnAaTopbT He paboTtn. ObbpHeTe ce KbM
MEeCTHMsA TbproseLl Ha ypeam Ha Philips nan
KbM ymbAHOMOoLLeH oT Philips cepeus.

AKO MPbCTEHBT € 3aMbPCEH, M3MMINTE Karaka
B ropella BOAA C MaAKO TeYEH MueLL
npenapat WA1 B CbAOMMAAHA MallMHa. AKO
MPbCTEHLT € U3HOCEH, OBbPHETE Ce KbM
MECTHMsA TbproseL, Ha ypean Ha Philips nan
KbM yrbAHOMOLLEeH oT Philips cepsu3 3a
CMSIHA Ha YNABTHUTEAHUS MPbCTEH.

BiHaru 13npassaite BOAHWS pe3epBoap,
CACA KaTO CTe MoA3BaAK GPUTIOPHMKA. AKO
MbPXUTE FOAEMIN KOAMYECTBa, M3MpasBaiTe
BOAHUWSA PE3EPBOAP CAeA M3MbpBaHe Ha 1,6
KI 3amMpaseH NoAypabpuKaT 3a MbpXKeHu
KapTOKM MAM KOraTO € AOCTUIHAT 3HaKbT
33 MaKC1MaAHO HMBO.

[poBEPETE AAAM BOAHUAT pe3epBoap €
MOHTMPaH NpasuAHO (TpsbBa Aa YyeTe
LpaKBaHe).
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[po6aem Bb3amorkHa mpuumHa
OyHKuMATa OT MOMeHTa Ha BKAIOYBaHe
PreClean He Ha ypeAa AO HaTMCKaHETO Ha
MOXeE Aa ce 6yToHa PreClean ca
3aAencTBa. n3MrHaAKn noseve ot 30
cekyHAN. B TakbB caydan
dyHrupmaTa PreClean He e
33AeMCTBaHa.
[No pvba Ha BbB dpuTiopH#MKa 1ma
GPUTIOPHMKa MPEKAAEHO MHOTO MasHMHa.

NpeAvBa MasHmHa
No BPEME Ha
MbPXKEHE.

XPaHUTEAHUTE MPOAYKTU
CbABPXAT MPEeKaAeHO MHOro
BAQra.

B KoWwHMLaTa 32 MbpXKeHe
Ma MpeKaAeHo MHOro
MPOAYKTU.

MasHumHaTa ce
pasneHBa CMAHO
no BpemMe Ha
MbpXKeHe.

XPaHUTEAHUTE MPOAYKTU
CbABPXAT MPEeKaAeHO MHOro
BAQra.

3MOA3BaHUAT BUA OAMO MAU
APYra MasHuHa He ca
MOAXOAALLM 3a MbpXKEHe Ha
XpaHa B AbADOK CbA.,

OpUTIOPHUKLT
He paboTw.

BbTpeluHmaT cba, He e
Pa3roAOXEH MPaBNAHO BbB
dpuTIOpHMKA.

CpaboThA € TEPMUYHUAT
MpeAmaseH MpeKbcBay Ha
ypeAa.

OpUTIOPHUKET
LIBbPYM MO-LLIYMHO
OT OOMKHOBEHO
(HopmaAHo e oT
GpUTIOpHMKA Ad
e YyBa AEKO
LiBbpYeHe).

XPaHUTEAHUTE MPOAYKTU
CbABPXAT MPEeKaAeHO MHOro
BAQra.

Pewenne

[NocTaBeTe KAIOUa BKA./M3KA. B IOAOXKEHME
", 3a aa BraoumTe ypeaa. Caea ToBa
HaTucHeTe 6yToHa PreClean B pamkuTe Ha
30 cekyHAN.

[NpoBepeTe AaAM Ma3HVHATA BbB
bpUTIOpHWKA He npeBuiasa 3Haka MAX 3a
MaKCMMaAAHO HYBO.

[oacyweTe cTapaTeAHO MPOAYKTUTE, MpeAM
Aa 3arouHeTe Aa v mbpxxuTe. Caea TOBa M
MbPXKETe CbrAACHO YKa3aHWATa B TOBa
PBKOBOACTBO 3a eKCMAoaTaLms.

He mbp)xeTe HaBEAHBK MO-TOAEMM
KOAMYECTBA XPaHUTEAHU MPOAYKTH OT
yKas3aHuTe B TabAML@Ta Ha XpaHWTeE B Kpas
Ha 6poLuypaTa.

[NoacylweTe cTapaTeAHO MPOAYKTUTE, MpeAM
Aa TV TTbpPXKUTE.

Hukora He cmecsanTe pasAnHHN BUAOBE
OAMO MAM Ma3HMHa M M3MOA3BaNTE Mas3HMHa,
CbAbpP>Kallla CbCTaBKM MPOTUB pa3reHBaHe.

PasMpraPrre AEKO BbTPELHNA CbA HAMNPEA-
Ha3aA B yPEAa4, 3a Ad 3a€ME MNPaBUAHOTO CU
MOAOXKEHWE,

OcTaBeTe MasHMHaTa Aa U3CTUHE.
HatwicHeTe BHMMaTEAHO ByTOHA 3a BpbLUaHE
B M3XOAHO MOAOXKEHMWE OTMPeA Ha
dpuTIopHUKa (BXK. rAaBa 'besonacHocT”).

AKO GPUTIOPHUKBT BCE Mak He paboTw,
OObpHETE Ce KbM BalUMs TbproseL, Ha Ypean
Ha Philips 1AM KbM YMbAHOMOLLEH CepBUM3eH
ueHTBp Ha Philips.

[oacylweTe cTapaTeAHO MPOAYKTUTE, MpeAM
A2 TV MbPXKUTE.
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Blahoprejeme vdm k ndkupu a vitdme vds ve spole¢nosti Philips. Abyste mohli pIné vyuzit podpory,
kterou Philips poskytuje, zaregistrujte svdj vyrobek na adrese www.philips.com/welcome.

Vseobecny popis (Obr. 1)

O Fritovaci ko¥

® Uvoliiovadi tlacitko

® Rukojet kose

® Vyjimatelna vnittni nddoba

@ Péka pro uvolnéni vika

@ Tlacitko vynulovani

© Tlactko teploty
Tlacitko casovace
Spinac¢/vypinac s kontrolkou
Viko nddrzky na vodu
Nadrzka na vodu
Sitovy kabel
Prihrddka pro uloZen( kabelu

(K]
(L)
(]
© Tlagitko PreClean
(0]
(P)
Q)
(R)

Tlacitko ReFresh

Uvolfiovacf tlacitko pro sejmuti vika
Snimatelné sklenéné viko
Kontrolka System Active

Dulezité

Pred pouzitim pristroje si dikladné prectéte tuto uzivatelskou prirucku a uschovejte ji pro budoucf
pouzitf.
Nebezpedi
- Nikdy neumyvejte kryt obsahujici elektrické soucdsti a topné télisko ve vode ani jej neoplachujte
pod kohoutkem.

Vystraha

- Drive nez pristroj pripojite do sfté zkontrolujte, zda napéti uvedené na pristroji souhlasf
s napétim v mistni elektrické sfti.

- Pokud byste zjistili zdvadu na zdstréce, na sitové $ndre nebo na pristroji, ddle jej nepouzivejte.

- Pokud by byla poskozena sitova $ridra, musf jeji vyménu provést spolecnost Philips, autorizovany
servis spolecnosti Philips nebo obdobné kvalifikovani pracovnici, aby se predeslo moznému
nebezpedi.

- Osoby (vcetné dét) s omezenymi fyzickymi a dusevnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkusenosti a znalosti by nemély s pristrojem manipulovat, pokud nebyly o pouzivani pristroje
predem instruovdny nebo nejsou pod dohledem osoby zodpovédné za jejich bezpecnost.

- Dohlédnéte na to, aby si s pristrojem nehrdly déti.

- Dbejte na to, aby byl sitovy kabel mimo dosah déti. Nenechavejte sitovy kabel viset pres hranu
stolu nebo pracovn( desky, na které je pristroj postaven.

- Pristroj pripojujte vyhradné do rddné uzemnénych zdsuvek.

- Budte opatrni, protoze po otevieni vika unikaji z fritézy horké vypary.

Upozornéni

- Kontrolu nebo opravu pristroje svérte vzdy servisu spolecnosti Philips. Nepokousejte se piistroj
opravit sami, zaruka by pozbyla platnosti.

- Pristroj postavte na vodorovnou, pevnou a stabilnf podloZku.

- Nedotykejte se sklenéné casti vika, pokud je piistroj v provozu, protoze se tato ¢dst zahreje.
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- Fritujte do zlatoZluta misto do tmavohnéda a odstrariujte spalené zbytky! Skrobovité potraviny,
zejména produkty z brambor nebo obilnin, nefritujte pri teplotdch nad 175 °C (minimalizujete
tak tvorbu akrylamidd).

-V tomto pristroji nefritujte asijské ryzové koldcky (ani podobné typy jidla). Mohlo by to zpdsobit
vyprsknuti nebo zvysené bublani oleje ¢i tuku.

- Dbejte, aby fritéza byla vzdy naplnéna olejem nebo tukem do vysky vyznacené ukazately ,MIN"
a ,,MAX" uvnit? vnitini nddoby, aby nedoslo k jeho preteceni nebo prehrit.

- Pristroj nezapinejte, pokud jste jej predtim nenaplnili olejem nebo tukem — mohlo by dojit k jeho
poskozen!.

- Pristroj je urcen vyhradné pro poufziti v domdcnosti. Pokud by byl pouzivdn nesprdvnym
zpusobem, pro profesiondini ¢i poloprofesionalni tcely nebo v pripadé pouziti v rozporu
s pokyny v tomto ndvodu, pozbyvd zdruka platnosti a spole¢nost Philips odmitd jakoukoliv
zodpovédnost za zplsobené Skody.

Elektromagneticka pole (EMP)
Tento pristroj spole¢nosti Philips odpovidd viem normdm tykajicim se elektromagnetickych polf
(EMP). Pokud je spravné pouzivan v souladu s pokyny uvedenymi v této uzivatelské prirucce, je jeho
pouziti podle dosud dostupnych védeckych poznatkd bezpecné.

Bezpecnost

Teplotni bezpecnostni vypinac

Tento pristroj je vybaven automatickym teplotnim bezpecnostnim vypinacem, ktery pristroj vypne

v pripadé prehratf.

Tento pripad by mohl nastat, kdyby v nddobé& nebylo dostatecné mnoZstvi oleje nebo tuku nebo

kdyby se bloky pevného tuku pri rozpousténi nestacily dostatecné rychle rozpustit a topné téleso by

se tim prehrélo.

Udinte ndsledujicl opatreni, pokud pristroj nepracuje podle ocekavént:

Odpoijte pristroj od sité.

Nechte olej nebo tuk vychladnout.

Opatrné stisknéte resetovaci tlacitko na predni strané fritézy, nad vrcholem pravého rohu
displeje, velmi malym Sroubovackem (Obr. 2).

Nynf je pfistroj znovu pfipraven k pouziti.

Pozndmka: Pokud by pristroj ani po resetovani naddle nepracoval, obrat'te se na svého prodejce vyrobkii
Philips nebo na servis, autorizovany firmou Philips.

Priprava k pouziti
Pristroj postavte na vodorovnou, pevnou a stabilni plochu, ktera se nachazi mimo dosah déti.
Z pristroje vyjméte sitovou $nuru v celé jeji délce (Obr. 3).

Naplnte fritézu olejem, tekutym tukem nebo rozpusténym pevnym tukem az po horni
znaménko na vnitfni strané vnitini nadoby (v casti ,,Olej a tuk najdete pokyny pro pouzivani
pevného tuku) (Obr. 4).

Pristroj nezapinejte, pokud jste ho jesté nenaplnili olejem nebo tukem.

Olej a tuk

Nikdy nesmésujte rizné druhy oleji nebo tukul a nikdy nepridavejte novy olej nebo tuk
k pouzitému.
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Doporucujeme pouzivat fritovaci olej nebo tekuty tuk. Pouzivejte radéji rostlinny olej nebo tuk
bohaty na nenasycené tuky (napriklad na kyselinu linolovou), napriklad séjovy, arasidovy, kukuri¢ny
nebo slunecnicovy olej.

Vzdy pouzivejte jen oleje nebo tuky, uréené k fritovéni, které obsahuji prostredky proti pénénf. Tuto
informaci ziskdte na etiketé oleje nebo tuku.

Pevny tuk

Lze také pouzit i pevny tuk, ten ale vyzaduje zvldstni opatrent, aby se zabrdnilo jeho vystrikovdni a

pripadné prehrdti topného télesa pri jeho rozpoustént:

Pokud rozpoustite novy blok pevného tuku, rozpust'te ho nejprve na normalni panvi zvolna a
pFi nizsi teploté.

Pak rozpustény tuk opatrné nalijte do fritézy.

[EX Fritézu s rozpusténym tukem uchovévejte vzdy v pokojové teploté.

Pokud je tuk velmi studeny, muze pFi rozpousténi zadit vystrikovat. Abyste tomu zabranili,
propichejte v tuku vidlickou otvory. (Obr. 5)

Dbejte vsak na to, abyste vidlickou neposkodili povrch vnitfni nadoby.

Pouziti pFistroje

Fritovani

Zasunte zastréku do sitové zasuvky.

Dbejte na to, aby se sit'ova Silira nikde nedotykala horkych &asti pristroje.

Zapnéte fritézu prepnutim spinace do polohy ,,I. (Obr. 6)

Ve vypinadi se rozsviti kontrolka zapnuti pristroj a uslysfte zvukovy signdl.

Tento pristroj je vybaven elektronickou regulacf teploty. Nastavena teplota se zobrazuje na displeji

pristroje.

PozZadovanou teplotu (150 - 190 °C) nastavite jednim nebo vice stisknutimi tladitka teploty.
Displej zobrazuje zvolenou teplotu. (Obr. 7)

Informace o poZadované teploté ziskdte na obalu s potravinou urcenou k fritovani nebo v tabulce

potravin na konci tohoto ndvodu.

Pokud zddnou teplotu nenastavite, olej nebo tuk se ohrejf na 150 °C.

B&hem ohrivani oleje nebo tuku miZete ponechat fritovaci ko$ v nddobe.

D Olej nebo tuk se zahreje na pozadovanou teplotu za 10 az 15 minut.

D Jakmile néplii dosahne pozadované teploty, zobrazi se na displeji symbol teploméru. Kdyz
symbol teploméru, véetné horniho segmentu, ztmavne, napln dosahla nastavené teploty.
Uslysite akusticky signal a pristroj je pripraven pro vlozeni prvni davky.

Pozndmka: Pokud si prejete fritovat postupné dalSi davky, vyckejte aZ symbol teploméru opét zcela
ztmavne a teprve pak vioZte novou davku.V tomto piipadé NEUSLYSITE akusticky signdl.

¥ Zvednutim Gchytu zvednéte kos do nejvyssi polohy (Obr. 8).

Pomoci uvoliiovaci packy otevrete viko fritézy (Obr. 9).
D Viko se automaticky otevie

A Vyjméte fritovaci kos z fritézy a napliite ho potravinami (Obr. 10).

Chcete-li pfi smazeni dosahnout nejlepsich vysledkd, doporucujeme neprekracovat maximalnf
mnoZzstvi uvedend v tabulce dole a v tabulce potravin uvedené na konci tohoto navodu. Prekrocen(
doporuceného mnozstvi snizuje efektivitu systému Active Air Control a mize zplsobit, Ze se pod
fritézou objevi urité mnozstvi vody.
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Doporucena mnozstvi

HD6180 Domaci bramborové Mrazené hranolky
hranolky

Maximdlni mnozstvi 800 g 800 g

Doporucené maximalni mnozstvi pro 500 g 500 ¢

nejlepsi vysledek

V pristroji nefritujte asijské ryzové kolace (nebo podobné druhy potravin), protoze mohou
zpusobovat pénéni nebo prudké bublani oleje nebo tuku.

Opatrné vlozte kos do fritézy, ale zatim jej neponoruijte do oleje nebo tuku.

B} Uzaviete viko. (Obr.11)
Dbejte na to, aby bylo fadné uzavieno viko fritézy tak, abyste zabrénili vystupovani horkych vypart v
pribéhu fritovéni a aby systém Active Air Control ™ mohl optimdlné pracovat.

Bl Nastavte pozadovanou dobu fritovani (viz &st ,,Casova&” v této kapitole). Fritovat mizete
téz bez pouziti ¢asovace.

[0 Stisknéte uvolfiovaci tladitko rukojeti fritovaciho kose a opatrné spust’te kos do nejnizsi
polohy (Obr. 12).

Dodrzujte dobu pripravy uvedenou na obalu potraviny nebo dobu pfipravy uvedenou v tabulce
potravin na konci tohoto navodu.

Systém Active Air Control ™

Tento pristroj je vybaven systémem ™ , coz je uzavieny kondenzacni systém, ktery redukuje
vypary, vznikajici pFi fritovani, az o 100 %. (Obr. 13)

- Tento systém kondenzuje vypary, vznikajic pri fritovanf, zpét na vodu kontinudlnim postupem.
Kondenzovand voda se shromazduje v zdsobniku v krytu fritézy.

- Zasobnik pro kondenzovanou vodu md obsah 750 ml, coz postacuje pro zachyceni kondenzatd
pri fritovani1,6 kg zmrazenych bramborovych hranolkd.

- Indikdtor hladiny vody v zdsobniku na celnf sténé pristroje informuje, kolik vody je v zdsobniku a
kolik zbyvd do jeho Uplného naplnéni.

D Jakmile prepnete spinac do polohy ,,I*, zapne se systém Active Air Control ™ a ventilator
v zadni ¢asti fritézy se zacne todit, ¢imz ochlazuje a kondenzuje paru, ktera vznika pri
fritovani.

D Modra kontrolka System Active indikuje, Ze systém Active Air Control ™ pracuje. (Obr. 14)

Casova¢

Tento pristroj je vybaven elektronickym ¢asovac¢em na displeji.

Casovat vas upozorni na konec fritovani, ale NEVYPNE pfistroj.

Stisknutim tladitka casovace nastavte dobu pripravy v minutach. Nastaveny cas se zobrazi na
displeji (Obr. 15).

Podrzite-li tlacitko ¢asovace stisknuté, budou se minuty ménit rychleji. Jakmile bude dosazeno
pozadované doby fritovani, tlacitko uvolnéte.
Maximdlné Ize nastavit dobu 99 minut.

Poznamka: Pokud prednastaveny cas neni sprdvny, vymaZzte jej stisknutim tlacitka casovace po dobu
2 sekund v okamZiku zahdjeni odpocitdvani casovace (tedy kdyZ casovac zacne blikat). Drzte tlacitko
stisknuté, dokud se na displeji nezobrazi hodnota ,,00“. Nyni mtiZete nastavit spravnou dobu fritovani.
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D Neékolik sekund po nastaveni doby fritovani zacne ¢asovac odpocitavat Cas.

D Béhem odpocditavani ¢asu blika na displeji zbyvajici ¢as pripravy. Posledni minuta je pak
zobrazena v sekundach.

D Po uplynuti nastaveného casu se ozve zvukovy signal.Ten se po 10 sekundach opakuije.

[EX Stisknutim tlacitka casovace zvukovy signél vypnete.

Funkce ReFresh

Pro lepsi, chutngjsi a zdravejsi vysledky je tento pristroj vybaven funkci ReFresh, kterd vds upozorni
tehdy, kdyz je nutné vyménit olej ¢i tuk. Po 6 hodindch fritovdn se na displeji objevi symbol ReFresh
a zacne blikat, ¢imz vds upozornf, Ze méte vymeénit olej nebo tuk (viz kapitola ,,Cisténi", ¢ast ,,Vymeéna
oleje nebo tuku").

Po dokonéeni vymeény oleje nebo tuku aktivujte novy cyklus této funkce tak, Ze asi na 2
sekundy stisknete tlacitko ReFresh (Obr. 16).

Tato funkce neovlivni primo proces fritovani, coz znamend, Ze mizete ddle fritovat aniz byste olej

nebo tuk vymenili.

Po ukonéeném fritovani

Za drzak zvednéte kos do nejvyssi polohy, tj. do polohy pro odkapani tuku. (Obr. 10)

Pomoci uvolnovaci packy otevrete viko fritézy. (Obr.9)
D Viko se automaticky otevie

[El Opatrné vyjméte fritovaci kos z fritézy.V pFipadé potieby protfepte ko3 nad fritézou, &imz
vylijete prebytecny olej nebo tuk (Obr. 10).
Vlozte fritované jidlo do misky nebo cedniku, v némz je vioZzen papir sajici mastnotu, napriklad
papirovd kuchyriskd utérka.
Vypnéte fritézu prepnutim spinace do polohy ,,O*. Po poutziti pristroj odpojte ze
sité (Obr.17).
D Kontrolka na spinadi/vypinaéi zhasne.

Odpoijte pFistroj od sité.
Fritézu nepremistujte, dokud olej nebo tuk dostateéné nezchladne.

A Vyjméte zasobnik na vodu.
Po fritovdni vzdy vyjméte zasobnik s kondenzovanou vodou.

Zasobnik, i voda v ném, mohou byt horké! Proto jej pred vyjmutim nechte vychladnout.

Obsah zasobniku vylijte do direzu (Obr. 18).
Viko zésobniku je odnimatelné. Zdsobnik i jeho viko Ize myt v mycce nddobf nebo v horké vodé
s pfisadou vhodného myciho prostredku.

Pozndmka: Pokud fritézu nepouZivdte pravideln€, doporucujeme vyjmout olej nebo tekuty tuk a uloZit jej
v dobfe uzaviené nddobé, nejlépe v chladnicce nebo na chladném misté. Nadobu naplrite precezenim
oleje nebo tuku pres jemné sitko, cimz odstranite castecky potravin. Pfed vyprazdnénim vnitini nadoby
odeberte fritovaci kos.

Mnozstvi, teploty a doba fritovani

Tabulce potravin (obr. 30) na konci tohoto ndvodu uvadi priehled mnoZzstvi, teplot fritovani a doby
pripravy rlznych typl jidla.Vzdy se fidte informacemi v této tabulce nebo na obalu potraviny, kterou
se chystdte fritovat.
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Vyckejte, dokud olej ¢i tuk dostatecné nezchladne.

Nikdy neumyvejte kryt obsahujici elektrické soucasti a topné télisko ve vodé ani jej neoplachujte
pod kohoutkem.

K ¢isténi nepouzivejte abrasivni (tekuté) Cistici prostredky nebo materialy jako uhlicitan sodny,
pisek na nadobi nebo prasek. Nepouzivejte téz kovovou zinku.

Stisknutim tlacitka pro uvolnéni na zavésu otevrete viko (Obr. 19)

Vysuiite viko ze zavésu (Obr. 20).

Pozndmka: KdyZ vracite viko zpét na jeho misto, dbejte na to, aby bylo do zavésu radné vioZeno.
Z fritézy vyjméte fritovaci kos.

Pak vyjméte fritovaci nadobu a vylijte olej nebo tuk (Obr. 21).

Funkce PreClean

Tento pristroj je vybaven funkci PreClean, kterd umozriuje namocit povrch vnitini nddoby horkou
vodu, coz usnadnf jejf dikladné vycistént.

Vnitfni nadobu fritézy napliite studenou vodou asi do tri ¢tvrtin obsahu a pridejte trochu
myciho prostredku (Obr. 22).

Zapnéte pristroj prepnutim spinace do polohy ,,I“. B€hem 30 sekund stisknéte nejméné na
dobu dvou sekund tlaéitko PreClean, ¢imz aktivujete funkci PreClean. (Obr. 23)

D Voda se ohreje na 80 °C po dobu 30 minut, ¢imz dojde k odmoceni vnitni nadoby. Diky
tomu bude jeji ¢isténi snadnéjsi. (Obr. 24)

Kdyz uplyne 30 minut, uslysite akusticky signal, ktery vas informuje, Ze bylo vypnuto topné
téleso. Nyni mlzete vyjmout z fritézy vnitfni nadobu. Nadobu vyprazdnéte a umyjte horkou
vodou s pridavkem myciho prostredku.

Casti, které Ize myt v myéce

Vsechny dily, kromé vnéjsiho obalu, ktery obsahuje elektronické soucdsti, Ize myt v mycce nddobf

nebo horkou vodou s pridavkem myciho prostredku.

- Jednotku distéte navihéenym hadiikem nebo kuchyriskou utérkou (s pridavkem myciho
prostredku).

- Po vycisténi viechny dily ddkladné osuste.

Cisténi sklen&ného vika

- Sklenéné viko tohoto pfistroje je vybaveno tésnicim krouzkem. Tésnicl krouzek nevyjimejte, jinak
nelze zarucit optimalni fungovani (Obr: 25).

- Sklenéné viko Ize rovnéz myt v mycce nddobi nebo myt horkou vodou s pridavkem vhodného
myciho prostredku po kazdém pouzitl pristroje.

Vymeéna oleje nebo tuku

Protoze olej a tuk ztrdcejf své dobré viastnosti pomérné rychle, je vhodné olej nebo tuk pravidelné

ménit. Symbol ReFresh vds na nutnost vymény oleje nebo tuku upozornf (viz kapitola , Pouzitf

pristroje", &ast ,Indikace Refresh™).

- Pokud fritujete potraviny, které obsahuji mnoho proteind (napriklad maso a ryby), je nutné ménit
olej nebo tuk castgji.

- Nikdy nepouzivejte stejny olej nebo tuk déle nez 6 mésict a vzdy dodrzujte pokyny na obalu.

- Nikdy nepriddvejte Cerstvy olej nebo tuk do pouzitého oleje nebo tuku.

- Nikdy nesmé&3ujte dva rizné typy oleje nebo tuku!
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- Olej nebo tuk vymérnite vzdy, kdyz zacne pri ohrevu pénit, kdyz vydava silny zépach nebo kdyz
nadmérné ztmavne nebo zhoustne.

Likvidace pouzitého oleje nebo tuku

Prelijte pouzity olej nebo tuk zpét do plvodnf (recyklovatelné) plastikové ldhve. Pouzity tuk mdzete
zlikvidovat také tak, Ze jej nechdte ztuhnout ve fritéze (pri vyjmutém kosi) a ndsledné jej vyskrabete
pomoci $pachtle a zabalite do novin. Je-li to mozné, mdzete lahev nebo noviny zahodit do
kontejneru na nekompostovatelny odpad (nikoli do kompostovatelného odpadu) nebo je zlikvidovat
v souladu s predpisy ve vasi zemi.

Skladovani

Vsechny dily vlozZte na pristroj a do pFistroje a uzavrete viko.

Kdyz viko vkladate zpét, dbejte na to, aby byl drzak otocen smérem dozadu a aby viko spolehlivé
zapadlo do zavésu.

Privodni kabel stocte a ulozZte do jeho Ulozného prostoru (Obr. 26).
Fritézu zvedejte za uchyty (Obr. 27).

Jestlize fritéza obsahuje pevny tuk, nechte tuk ztuhnout ve fritéze a fritézu ulozte i s tukem
uvnitF (viz kapitola ,,PFiprava k pouziti*).

Rady pro fritovani

- Informace o mnoZzstvich a nastavenich najdete v tabulce potravin na konci tohoto ndvodu.

- Opatrné oklepejte z potravin led a protrepanim odstrarite vodu a vloZzte je do fritézy az kdyz
jsou dostatecné suché.

- Nefritujte soucasné nadmérnd mnozstvi potravin. Nikdy neprekracujte mnozstvi uvedend
v tabulce potravin na konci tohoto ndvodu.

Odstranéni nepfijemného zapachu

Urcité potraviny, napriklad ryby, mohou oleji nebo tuku ddt neprfjemnou zdpach. Tento zdpach
mUzete neutralizovat ndsledujicim zpisobem:

Ohfrejte olej nebo tuk na teplotu 160 °C.
Vlozte do oleje dva platky chleba nebo nékolik vyhonka petrzele.

[El Vyckejte az se pFestanou tvofit bublinky a pak chléb nebo vyhonky petrzele vyjméte
napriklad pomoci stérky.
Olej nebo tuk bude mit nyni neutrdini chut.

Domaci bramborové hranolky

Nejchutnési a nejkrupavéjsi bramborové hranolky pripravite nasledujicim zpdsobem:

Pouzijte tuhé brambory a nakrajejte z nich hranolky. Hranolky omyijte pod studenou vodou.
To zabrdni jejich vzédjemnému slepeni béhem fritovant.

Pozndmka: Hranolky peclivé osuste.

Fritujte je ve dvou fazich: prvni fize bude trvat 4 az 6 minut pri teploté 160 °C, druha faze
bude trvat 5 aZ 8 minut pfi teploté 175 °C. Pfed druhym fritovanim nechte hranolky
vychladnout.

[El Vioite doma pfipravené bramborové hranolky do misky a protiepte je.
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Ochrana zivotniho prostiedi

- AZ pristroj doslouzi, nevyhazujte jej do béZzného komundiniho odpadu, ale odevzdejte jej do
sbérny urcené pro recyklaci. Pomizete tim chrénit Zivotni prostredi (Obr. 28).

Zaruka a servis

Pokud byste méli jakykoli problém nebo byste potrebovali néjakou informaci, navstivte webovou
strdnku spole¢nosti Philips www.philips.com nebo kontaktujte Stredisko péce o zdkazniky
spole¢nosti Philips ve své zemi (telefonnf ¢islo stifediska najdete v letdcku s celosvétovou zdrukou).
Pokud se ve vasi zemi Stredisko péce o zdkazniky nenachdzi, mizete kontaktovat mistniho
dodavatele vyrobkd Philips nebo oddélenf Service Department of Philips Domestic Appliances and

Personal Care BV.

Reseni problému

V této kapitole jsou shrnuty nejbeznéjsi problémy, se kterymi se mizete u pfistroje setkat. Pokud by
se vam nepodar{ problém vyresit podle nasledujicich informact, kontaktujte Stredisko péce
o zdkazniky ve své zemi.

Problém

Reseni

Potraviny nemajf
spravné nazldtlou
barvu nebo
nejsou
dostatecné
chfupavé.

Fritéza vydava
neprijemny
zdpach.

Z fritézy
vystupuje hodné
pary.

Mozna pricina

Olej nebo tuk jiz nenf
disty.

Ve fritovacim kosi bylo
prilis mnoho potravin.

Systém Active Air
Control nepracuje
spravné.

Pouzity olej nebo tuk
nenf vhodny pro
fritovani potravin.

Viko nenf spravné
uzavieno.

Systém Active Air
Control nepracuje
spravné.

Tésnicl krouzek kolem
vnitrku vika je
zaspinény nebo
poskozeny.

Vymeérite olej nebo tuk. Po tomto dkonu
nezapomernte resetovat tlacitkem funkci ReFresh.Viz
kapitola ,,Pouzitf pristroje", ¢ast , Indikace ReFresh™.

Nefritujte najednou vétsi mnoZstvi potravin, nez je
uvedeno v tabulce potravin na konci tohoto navodu.

Bezpecnostni teplotni vypinac pristroj vypnul.
Nechte olej nebo tuk vychladnout a opatrné
stisknéte resetovaci tlacftko na Celni sténé fritézy
(viz kapitola ,,Bezpec¢nost").

Netodi se ventildtor Obrat'te se na servis
spolecnosti Philips nebo na autorizovanou opravnu.

Pouzivejte olej nebo tuk dobré kvality. Nikdy
nemichejte dva rdzné druhy oleje nebo tuku.

Zkontrolujte, zda bylo viko spravné uzavreno.

Netodf se ventildtor. Obratte se na servis
spole¢nosti Philips nebo na autorizovanou opravnu.

Je-li t&snénf znecisténé, umyjte viko v horké vodé

s trochou distictho prostredku nebo v mycce nddob.
Pokud je jiz tésnéni opotrebované, obratte se s jeho
vymeénou na prodejce vyrobkd Philips nebo na
autorizovany servis spolecnosti Philips.



Problém

Ze zasobniku
zkondenzované

vody vytékd voda.

Nelze aktivovat
funkci PreClean

Olej nebo tuk
vytékd prees hrany
fritézy.

Olej nebo tuk pri
fritovanf
nadmérné pén.

Fritéza nefunguje.

Fritéza vydava
Zblurikavé zvuky,
které jsou
hlasitéjsi, nez je
obwyklé (jemné
Zblurikavé zvuky
jsou jinak béznym
pravodnim
jevem).

CESTINA 33
Mozna pricina Reseni
V zdsobniku je prilis Po pouzitf fritézy nezapomerite vzdy vyprazdnit
mnoho vody. zdsobnik odkapané vody. Pokud fritujete vetsi

mnozstvi potravin, vyprazdnéte zdsobnik po fritovanf
1,6 kg zmrazenych bramborovych hranolkd, nebo
kdyZ hladina vody v zdsobniku dosdhla maxima.

Zésobnik Zkontrolujte vlozen( zdsobniku (musf , zaklapnout").
zkondenzované vody
nebyl radné vilozen.

Mezi zapnutim pristroje  Zapnéte pristroj prepnutim spinace do polohy "
a stisknutim tlacitka Poté béhem 30 sekund stisknéte tlacitko PreClean
PreClean uplynulo vice

nez 30 sekund.

V takovém pripade

nenf funkce PreClean

aktivovdna.

Ve fritéze je prilis Zkontrolujte, zda hladina oleje nebo tuku ve fritéze
mnoho oleje nebo neprekracuje maximalni hladinu.

tuku.

Potraviny obsahujf Pred smazenim jidlo rddné vysuste a fritujte je
mnoho vihkosti. v souladu s timto ndvodem k pouziti.

Ve fritovacim kosi je Nefritujte najednou vétsi mnozstvi potravin, nez je

prili§ mnoho potravin.  uvedeno v tabulce potravin na konci tohoto névodu.

Potraviny obsahujf Pred smaZenim potraviny radné vysuste.
mnoho vihkosti.

Pouzity olej nebo tuk  Nikdy nesmésujte riizné typy oleje ¢i tuku a

nejsou vhodné pro pouzivejte olej nebo tuk obsahujici prisadu proti
fritovant. pénént.
Nddoba nebyla do Pohnéte nddobou nékolikrdt nahoru a dold, aby

fritézy rddné vlozena. doslo k jejimu usazeni do spravné polohy.

Bezpecnostnitepelnd ~ Nechte olej nebo tuk vychladnout. Opatrné
pojistka pristroj stisknéte resetovaci tlacitko na celnfi sténé fritézy
vypnula. (viz kapitola ,,Bezpecnost™).

Pokud fritéza nefunguje, obratte se na svého
prodejce vyrobkd Philips nebo na autorizovany
servis spolecnosti Philips.

Potraviny obsahujf Pred smazenim potraviny rddné vysuste.
mnoho vihkosti.
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Onnitleme ostu puhul ja tervitame Philipsi poolt! Selleks, et Philipsi tootetoest kasu oleks,
registreerige oma toode saidil www.philips.com/welcome.

Uldine kirjeldus (Jn 1)

Frittimiskorv
,Release" (Vabastamis) nupp
Korvi kdepide
Eemaldatav sisemine ndu
Kaanevabastushoob
Léhtestamisnupp
Temperatuuri nupp
Taimeri nupp
Sisse-vdlja IUliti koos ,, Toide sees” mdrgutulega
Veendu kaas
Veendu
Toitejuhe
Toitejuhtme hoiustamispesa
reClean-nupp
RefFresh-nupp
Kaane vabastamisnupp
Eemaldatav klaasist kaas
System Active (slsteem aktiveeritud) margutuli

(ololclolZl=I-T~] 1= lolnImIclofm >

Tahelepanu
Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt kasutusjuhendit ja hoidke see edaspidiseks alles.

Ohtlik
- Kunagi drge kastke elektrilisi osi ja kiittekeha sisaldavat korpust vette ega loputage seda kraani alll

Hoiatus

- Enne seadme Uhendamist kontrollige, kas seadmele margitud toitepinge vastab kohaliku
vooluvdrgu pingele.

- Arge kasutage seadet, kui selle pistik, toitejuhe vi seade ise on kahjustatud.

- Kui toitejuhe on kahjustatud, peab selle ohtlike olukordade valtimiseks uue vastu vahetama
Philips, Philipsi volitatud hoolduskeskus v&i samavddrset kvalifikatsiooni omav isik.

- Seda seadet ei tohiks fllsiliste puuetega ja vaimuhdiretega isikud (kaasa arvatud lapsed) nii
kogemuste kui ka teadmiste puudumise tSttu seni kasutada, kuni nende ohutuse eest vastutav
isik neid ei valva voi pole seadme kasutamise kohta juhiseid andnud.

- Jalgige, et lapsed ei saaks seadmega médngida.

- Hoidke toitejuhe laste kieulatusest kaugemal. Arge jitke toitejuhet ile lauaserva véi tddpinna
rippuma, millel seade asub.

- Uhendage seade ainult maandatud pistikupessa.

- Kaane avamisel olge ettevaatlik ja drge pdletage end tulise auruga.

Ettevaatust

- Alati viige seade remontimiseks vai kontrollimiseks Philipsi volitatud hoolduskeskusse. Arge
parandage seadet ise, vastasel juhul muutub garantii kehtetuks.

- Paigaldage seade horisontaalsele, tasasele ja kindlale pinnale.

- Arge katsuge to6tava seadme kaane klaasist osa, sest see liheb kuumaks.

- Frittige toit kuldkollaseks v&i pruuniks ning eemaldage k&rbenud osad! Arge frittige tarklist
sisaldavaid, nt kartuli- ja teraviljatooteid temperatuuril, mis on kdrgem kui 175 °C (et vahendada
akrtdlamiidi teket).
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- Arge frittige selles seadmes aasia riisikooke (v&i sarnast tiilipi toitu). See vGib tekitada rikkalikke
pritsmeid voi hddaohtlikke &li- v3i rasvamulle.

- Veenduge selles, et fritter oleks Ulevoolamise v3i Ulekuumenemise véltimiseks alati tdidetud dli
vOi rasvaga sisemise ndu sisekilgedel oleva ,,MIN” v&i , MAX" mirgise vahelise tasemeni.

- Arge lillitage seadet sisse enne, kui olete selle &li v&i rasvaga tiitnud, vastasel juhul v&ite seadme
kahjustada.

- Seda seadet saab kasutada ainult koduses majapidamises. Seadme vdarkasutusel, kasutamisel
professionaalsel voi poolprofessionaalsel eesmargil, aga ka siis kui seadet ei kasutata
kasutusjuhendile vastavalt, kaotab garantii kehtivuse, kusjuures Philips ei v3ta endale vastutust
pShjustatud kahjustuste eest.

Elektromagnetilised viljad (EMF)
See Philipsi seade vastab kaikidele elektromagnetilisi valju (EMF) késitlevatele standarditele. Kui
seadet kdsitsetakse Oigesti ja kdesolevale kasutusjuhendile vastavalt, on seadet tdnapdeval
kasutatavate teaduslike teooriate jargi ohutu kasutada.

Termiline ohutusliiliti

Seade on varustatud termilise ohutuslilitiga, mis IUlitab seadme tlekuumenemise korral vélja.

See vOib juhtuda, kui seadmes ei ole piisavalt rasva voi 8li vai kui sulatate seadmes tahke rasva tikke,
sest siis ei saa kittekeha oma soojust edasi anda.

Kui fritter ei t&6ta enam, siis toimige jargmiste juhiste jargi:

Eemaldage pistik pistikupesast.
Laske olil voi rasval jahtuda.

Vajutage vaga vaikese kruvikeerajaga ettevaatlikult fritteri esikdiljel ekraani tGlaosa paremas
nurgas olevat lahtestamisnuppu (Jn 2).
Seadet voib nlidd uuesti kasutada.

Madrkus: Kui seade ei hakka pdrast Idhtestamist ikkagi toéle, poérduge Philipsi tootemiiiija voi Philipsi
volitatud hooldekeskuse poole.

Ettevalmistus kasutamiseks

Paigutage seade horisontaalsele, iihtlasele ja stabiilsele pinnale ning lastele kattesaamatusse
kohta.

Tommake kogu toitejuhe juhtmekambrist vilja (Jn 3).

[El Tiitke fritter &li, vedela rasva voi sulatatud tahke rasvaga kuni sisemise nou iilemise tihiseni
(tahke rasva kasutamise kohta lugege 16iku ,,Rasv ja 6li”’) (Jn 4).

Arge liilitage seadet sisse enne, kui te pole selle li voi rasvaga tiitnud.

Oli ja rasv

Arge segage omavahel erinevat liiki 6li voi rasva ning irge lisage uut 6li voi rasva kasutatud Slile
VvOi rasvale.

Soovitame kasutada praadimisdli voi vedelat praadimisrasva. Eelistama peaks taimedli voi
killastamata rasvhappeid (nt linoolhapet) sisaldavat rasva, nagu soja-, maapahkli-, maisi- voi
péevalilledli.

Kasutage ainult neid &li- vOi rasvasorte, mis on ette ndhtud slgavfrittimiseks ja sisaldavad
vahutamisvastaseid aineid. Sellekohast teavet leiate dli voi rasva pakendilt vai sildilt.
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Tahke rasv

Ka on voimalik kasutada tahket frittimisrasva, kuid sel juhul rakendage erilisi ettevaatusabindusid, et
valtida rasva pritsimist ja kiittekeha Ulekuumenemist.

Kui soovite kasutada uusi tahke rasva tiikke, siis sulatage need tavalisel pannil madalal
temperatuuril.

Kallake sulanud rasv ettevaatlikult fritterisse.
Hoidke sulatatud rasvaga tiidetud fritterit toatemperatuuril.

Kui rasv muutub vaga jahedaks, voib see iilessulamise ajal hakata pritsima. Pritsimise
valtimiseks torgake kahvliga hangunud rasva sisse augud. (Jn 5)

Seda tehes olge ettevaatlik ning arge kahjustage sisemise néu pinnakatet.

Seadme kasutamine

Frittimine

Sisestage pistik pistikupessa.
Kontrollige, ega toitejuhe ei puutu vastu seadme kuumi osi.

Fritteri sisselllitamiseks liikake sisse-vilja luliti asendisse ,,I” (sees). (Jn 6)

Sisse-vdlja IUliti sisselllitatud toite margutuli sittib pdlema ja te kuulete helisignaali.

Seade on varustatud elektroonilise temperatuuriregulaatoriga. Seadistatud temperatuur kuvatakse
seadme ekraanile.

Vajutage iiks voi rohkem kordi temperatuuriregulaatori nupule, et seadistada néutav
frittimistemperatuur (150-190 °C).Valitud temperatuur kuvatakse ekraanile. (Jn 7)

Noutava temperatuuri vddrtust vaadake frititava toidu pakendilt v3i selle voldiku I8pus olevast

toiduainete tabelist.

Kui te temperatuuri ei seadista, siis kuumutatakse &l v3i rasva kuni 150 C°.

Oli vai rasva kuumenemise ajal vaib korv fritteris olla.

D Oli véi rasv kuumenevad valitud temperatuurini 10-15 minutiga.

D Fritteri kuumenemise ajal tiitub ja tiihjeneb ekraanile kuvatud termomeetri siimbol pidevalt.
Kui kogu termomeetri siimbol, k.a tilemine segment, on muutunud mustaks, on 6li voi rasv
saavutanud valitud temperatuuri. Kuulete helisignaali, mis teatab, et fritter on esimese
toidukoguse valmistamiseks valmis.

Markus: Kui soovite frittida mitut toidukogust jdrjest, oodake enne uue toidukoguse valmistama
hakkamist, kuni termomeetri siimbol IGheb jdlle tdiesti mustaks. Kirjeldatud juhul El kuule te helisignaali.

Tostke korv kiaepidemest hoides korgeimasse asendisse (Jn 8).

Kaane avamiseks tommake kaane vabastamishooba (Jn 9).
D Kaas avaneb automaatselt.

A Eemaldage korv seadmest ja asetage frititav toit frittimiskorvi (Jn 10).

Soovitame paremate frittimistulemuste saamiseks mitte frittida koguseid, mis on suuremad, kui
allpool ja selle voldiku I5pus olevas toiduainete tabelis ndidatud. Soovitatavate koguste Uletamine
vahendab Active Air Control slisteemi tShusust ja v3ib pohjustada seda, et fritteri pdhjas olev vesi
saab otsa.
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Soovitatavad kogused

Mudel HD6180 Kodused friikartulid Kiilmutatud friikartulid
Maksimaalne kogus 800 g 800 g
Soovitatav maksimaalne kogus parima 500 g 500 g

tulemuse jaoks

Arge frittige selles seadmes aasia riisikooke (vi sarnast toitu), sest see voib pohjustada tugevat
pritsimist ning oli vai frittimisrasv voib ohtlikult vahutama hakata.

Pange korv ettevaatlikult fritterisse. Arge seda Slisse voi rasva langetage.

Bl Sulgege kaas. (Jn 11)
Kontrollige, kas kaas on korralikult suletud, et frittimise ajal tulist auru vilja ei tuleks ja oleks tagatud
Active Air Control ™ siisteemi optimaalne t86.

[Ell Seadistage ndutav frittimisaeg (vt selle ptk 16iku ,, Taimer”). Fritterit saate kasutada ka ilma
taimerit seadistamata.

Vajutage vabastamisnuppu korvi kaepidemel ning langetage korv ettevaatlikult koige
madalamasse asendisse (Jn 12).

Jargige frititava toitaine pakendil olevat voi selle voldiku I16pus toodud toitainete tabelis ndidatud
valmistamisaega.

Active Air Control siisteem ™

Seade on varustatud Active Air Control siisteemiga ™. See on suletud siisteem, mis pohineb
kondensatsiooniprintsiibil ja vahendab frittimislohnasid kuni 100%. (Jn 13)

- Slsteem kondenseerib frittimisel tekkinud auru pidevalt vette. Kondenseeritud vesi kogutakse
fritteri korpuse pdhjas olevasse veendusse.

- Kondenseeritud vee ndu maht on 750 ml. See on piisav, et mahutada 1,6 kg friikartulite frittimisel
kondenseeruv vesi.

- Veendu eesosas olev tasemendidik teatab, kui palju vett on ndusse juba kogunenud ja kui palju
vOib sinna maksimaalselt mahtuda.

D Kui kord olete sisse-vilja liliti asendisse ,,I” liilitanud, hakkab Active Air Control ™ siisteem
toole ja seadme tagaosas olev ventilaator poorlema ning fritteri sees tekkivat frittimisauru
jahutama ja kondenseerima.

D Sinine System Active (siisteem aktiveeritud) margutuli teatab, et Active Air Control ™
slisteem tootab. (Jn 14)

Taimer

Seade on varustatud ekraanile kuvava elektroonilise taimeriga.

Taimer naitab, kui frittimisaeg on Ioppenud, kuid El lUlita seadet vilja.

B Vajutage taimeri nuppu ja seadistage frittimisaeg minutites. Seadistatud aeg kuvatakse
ekraanile (Jn 15).

Minutite kiireks seadistamiseks hoidke nuppu all. Kui olete sobiva frittimisaja sisestanud,
vabastage nupp.
Maksimaalne seadistusaeg on 99 minutit.

Markus:Valesti eelseadistatud aja saate hélpsalt kustutada.Vajutage taimeri nupule ja hoidke seda all
pikemalt kui 2 sek sel hetkel, kui taimer hakkab loendama (s.t kui taimeri ndit hakkab ekraanil vilkuma).
Hoidke nuppu all seni, kuni ekraanile kuvatakse ,,00”. Pdrast seda vaite sisestada dige frittimisaja.
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D Méni sekund parast taimeri seadistamist hakkab taimer aega loendama.

D Samal kui taimer loendab aega, vilgub ekraanil jirelejainud frittimisaeg.Viimane minut
kuvatakse ekraanile sekundites.

D Kui eelseadistatud aeg on moddas, kuulete helisignaali. 10 sek parast helisignaal kordub.

Helisignaali Iopetamiseks vajutage taimeri nupule.

ReFresh-tihis

Parema, maitsvama ja tervislikuma frittimistulemuse saamiseks on seade varustatud Refrech-
funktsiooniga, mis teatab, millal tuleb &li v3i rasva vahetada. Paras 6-tunnist frittimist iimub ekraanile
ReFrech-téhis ja hakkab vilkuma, teatades, et &li vi rasva tuleks vahetada (vt ptk ,,Puhastamine” 16iku
,Oli vai rasva vahetamine").

Parast 6li voi rasva vahetamist vajutage vahemalt 2 sek ReFrech-nuppuy, et ldhtestada
frittimiskordade loendaja (Jn 16).

RefFrech-funktsioon ei sega frittimisprotsessi. Te v3ite frittimist alati jdtkata, iima et &li v3i rasva

vahetaks.

Parast frittimist

Tostke korv kaepidemest korgeimasse asendisse, s.t nérgumisasendisse. (Jn 10)

Kaane avamiseks tommake kaane vabastamishooba. (Jn 9)
D Kaas avaneb automaatselt.

Votke korv ettevaatlikult fritterist valja. Kui vaja, raputage korvi fritteri kohal ileliigse oli voi
rasva eemaldamiseks (Jn 10).

Pange frititud toit &li sisseimeva paberiga (nt majapidamispaber) vooderdatud sdelale v&i ndusse

ndrguma.

Fritteri véljalulitamiseks liikake sisse-vilja liiliti asendisse ,,O”. Parast kasutamist tdmmake

toitejuhe seinakontaktist vilja (Jn 17).
D Lilitilolev toite margutuli kustub.

Eemaldage pistik pistikupesast.
Arge liigutage fritterit seni, kuni 6li v&i rasv ei ole piisavalt jahtunud.

A Eemaldage vesi veenbust.
Pdrast kasutamist eemaldage ja tiihjendage veendu.

Veendu ja seal olev vesi voib olla tuline. Laske veenoul enne fritterist valjavotmist korralikult
jahtuda.

Tiihjendage veendu valamusse (Jn 18).
Veendu kaas on dravoetav.Veendu ja kaant voib pesta ndudepesumasinas vai vdhese
noudepesuvedelikuga kuumas vees.

Madrkus: Kui te ei kasuta fritterit korrapdraselt, soovitame teil 6li voi vedel rasv vdlja kallata ja hoiustada
suletud néus eelistatavalt kiilmkapis v6i jahedas kohas. Toiduosakeste eemaldamiseks tuleb 6li voi rasv
valada néusse ldbi peene séela. Enne sisemise nou tiihjendamist vétke frittimiskorv vilja.

Kogused, temperatuurid ja frittimisajad

Selle voldiku 16pus toodud toiduainete tabelist (jn 30) leiate Ulevaate erinevate toiduainete
kogustest, frittimistemperatuuridest ja -aegadest. Po6rake alati tihelepanu selles tabelis voi frititava
toidu pakendil olevale teabele.
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Oodake, kuni 6li voi rasv on piisavalt jahtunud.
Kunagi drge kastke elektrilisi osi ja kiittekeha sisaldavat korpust vette ega loputage seda kraani all!

Arge kasutage seadme puhastamiseks soobivaid voi abrasiivseid (vedelaid) puhastusvahendeid ega
materjale nagu pesusoodat, kiilirimisvedelikku, -pulbrit voi kitrimiskasnu.

Et vabastada kaas lukustusest, vajutage hingedel olevat vabastamisnuppu. (Jn 19)
Tostke kaas hingedest vilja (Jn 20).

Mearkus: Kui panete kaane seadmele tagasi, veenduge, et see satub tdpselt hingedesse tagasi.
Eemaldage frittimiskorv fritterist.

Tostke sisenou seadmest ja valage 6li voi rasv vilja (Jn 21).

Eelpuhastusfunktsioon

Seade on varustatud PreClean-funktsiooniga, mis véimaldab sisemist ndud tulise veega leotada ning
pesemist lihtsamaks teha.

Taitke sisemine nou kuni kolmveerandini kiilma veega ja lisage sellele veidi
pesemisvahendit (Jn 22).

Fritteri sisselllitamiseks liikake sisse-valja luliti asendisse ,,I”. PreClean-funktsiooni
aktiveerimiseks vajutage enne 30 sek moodumist PreClean-nuppu, hoides seda all vahemalt 2
sek. (Jn 23)

D Sisemise ndu leotamiseks kuumendatakse vesi 30 sek jooksul 80 kraadini. See hélbustab
sisemise nou pesemist. (Jn 24)

[EB Kui 30 min on md6dunud, kuulete helisignaali, mis annab mirku sellest, et kiittekeha on vilja
lilitatud. Niitid voite sisemise ndu fritterist valja tosta, tiihjendada ja pesta seda tulise vee ja
vahese vedela pesemisvahendiga.

Noudepesumasinaga pestavad osad

Kaiki osi, v.a véliskesta elektrilisi osi koos kittekehaga, tohib pesta ndudepesumasinas vai tulise veega,
millesse on lisatud veidi ndudepesuvedelikku.

- Puhastage korpust niiske lapiga (koos vdhese ndudepesuvahendiga) ja/v3i kddgipaberiga.

- Pérast pesemist kuivatage k3ik osad hoolikalt dra.

Klaaskaane puhastamine

- See seade on varustatud klaasist kaanega, millel on alaline rongastihend. Optimaalse toimimise
tagamiseks drge rongastihendit dra vatke (Jn 25).

- lga kord pérast kasutamist peske klaaskaant ndudepesumasinas voi vahese ndudepesuvedelikuga
kuumas vees.

Oli v6i rasva vahetamine

Kuna 3li ja rasv kaotavad oma kasulikud omadused kiiresti, tuleb need korrapéraselt vahetada.

ReFresh-tdhis nditab, millal tuleb &li v&i rasv vahetada (vt ptk ,,Seadme kasutamine” 16iku ,,ReFresh-

tahis”).

- Kui kasutate fritterit valgurikaste toiduainete (nagu liha vai kala) valmistamiseks, siis peate &li v3i
rasva tihedamini vahetama.

- Kunagi drge kasutage sama 0li vOi rasva pikemalt kui kuus kuud jdrjest ja alati jargige
pakendilolevaid juhiseid.

- Kunagi drge lisage vérsket Oli vOi rasva kasutatud olile v3i rasvale.

- Arge kunagi segage erinevat liiki 8lisid v&i rasvul
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- Vahetage &li v3i rasva, kui see hakkab kuumutamisel vahutama, sellel on kirbe maitse v3i I8hn vai
kui see muutub tumedaks ja / voi venivaks.

Kasutatud 6li voi rasva utiliseerimine

Kallake kasutatud &li v3i vedel rasv tagasi plastist (uuesti kinnikorgitavasse) originaalpudelisse.
Kasutatud rasva draviskamiseks voite jatta selle fritterisse (ilma korvita) tahenema ja parast spaatliga
vdlja kraapida ning ajalehepaberisse pakkida. Kui voimalik, visake pudel v&i ajaleht
mittekomposteeruvate jddtmete kogumiseks mdeldud prigikasti, (mitte kompostiks sobivate
jadtmete priigikasti) voi utiliseerige vastavalt riigis kehtivatele seadustele.

Pange koik seadme osad tagasi fritterisse ja sulgege kaas.

Kui panete kaane seadmele, veenduge, et hoidja oleks liikatud tahapoole ja et te liikkaks kaane
tapselt hingedesse tagasi.

Kerige toitejuhe kokku ja pange juhe hoiusalve tagasi (Jn 26).
Toste fritter kaepidemest lles (Jn 27).

Kui fritteris on tahket rasva, jatke see fritterisse tahenema ja hoiustage fritter koos rasvaga
(vt ptk ,,Ettevalmistus kasutamiseks”).

Nouandeid frittimiseks

- Teavet selle kohta, milliseid koguseid ja seadistusi valida, saate selle voldiku I&pus olevast
toiduainete tabelist.

- Raputage voimalikult palju jédd ja vett toiduainetelt dra ning kuivatage need korralikult kuivaks.

- Arge frittige korraga suuri koguseid. Arge Uletage kogusid, mis on selle voldiku I&pus toodud
toiduainete tabelis.

Ebameeldiva Ihna korvaldamine

Teatud toiduained, eriti kala, vdivad dlile voi rasvale anda ebameeldivat I6hna. Selle 16hna
neutraliseerimiseks toimige jdrgnevalt:

Kuumutage 8li véi rasv temperatuurini 160 °C.
Pange kaks ohukest leivatiikki véi moned petersellioksad Slisse.

Oodake, kuni mulle enam ei ilmu, ning seejarel votke leivatiikid voi petersellioksad fritterist
kaabitsa abil vilja.
NUUd on 8li v3i rasv taas neutraalse maitsega.

Kodused friikartulid

Maitsvaid ja krébedaid friikartuleid voite teha jargmisel viisil:

Kasutage varajasi kartuleid ja I6igake need kangideks. Loputage kiilma kraaniveega.
Niiviisi ei kleepu kartulid frittimise ajal omavahel kokku.

Madrkus: Kuivatage kartulikange hoolikalt.

Frittige friikartulid kahes etapis. Esimeses 4-6 minutit 160 °C juures, teises 5-8 minutit 175 °C
temperatuuri juures. Laske friikartulitel enne teistkordset frittimist jahtuda.

Pange omavalmistatud friikartulid ndusse ja raputage neid.
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Keskkonnakaitse

- Tooea Idpus ei tohi seadet tavalise majapidamisprigi hulka visata. Seade tuleb kaitlemiseks viia
ametlikku jadtmetootluspunkti. Seda tehes aitate keskkonda séddsta (Jn 28).

Garantii ja hooldus

Kui vajate infot vai teil on mdni probleem, kiilastage Philipsi veebisaiti aadressil www.philips.com voi
votke Uhendust oma riigi Philipsi klienditeeninduskeskusega (telefoninumbri leiate garantiilehelt). Kui
teie riigis ei ole klienditeeninduskeskust, pddrduge kohaliku Philipsi toodete edasimiija poole voi
votke Uhendust Philipsi Domestic Appliances and Personal Care BV teenindusosakonnaga.

Selles peattikis on tehtud kokkuvote kdige tavalisematest probleemidest, mis seadmega juhtuda
voivad. Kui te ei suuda allpool oleva informatsiooni abil ise probleemi lahendada, siis votke Ghendust
oma riigi klienditeeninduskeskusega.

Frititud toit ei ole
kuldpruun ja/voi
krobe.

Fritterist tuleb
ebameeldivat
|6hna

Fritterist tuleb
rohkesti auru.

Veendu lekib.

Vaimalik pohjus

Oli v&i rasv pole enam
puhas.

Frittimiskorvis on liiga
palju toiduaineid.

Active Air Control
sUsteem ei toota
Oigesti.

Kasutatav oli voi rasv ei
sobi toiduainete
stigavfrittimiseks.

Kaas ei ole korralikult
suletud.

Active Air Control
slisteem ei toota
Oigesti.

Kaane sisedarel olev
réngastihend on
maardunud voi
kulunud.

Veendus on liiga palju
vett.

Lahendus

Vahetage 8li voi rasv. Pdrast seda drge unustage
ldhtestada ReFresh-nuppu.Vt ptk , Seadme
kasutamine” 15iku ,,ReFresh-tahis”.

Arge frittige korraga rohkem toiduaineid, kui on
mainitud kdesoleva juhendi I8pus toodud
toiduainete tabelis.

Termiline ohutusliliti on seadme vélja ltlitanud.
Laske 3lil voi rasval jahtuda ja vajutage ettevaatlikult
lahtestamisnuppu fritteri esikdljel (vt ptk ,,Ohutus”).

Ventilaator ei podrle. P6drduge Philipsi toodete
mUUja voi Philipsi volitatud hoolduskeskuse poole.

Kasutage kvaliteetset 8li vai rasva. Arge kasutage
korraga erinevaid dlisid ega rasvu.

Kontrollige, kas kaas on korralikult suletud.

Ventilaator ei podrle. Pédrduge Philipsi toodete
midja voi Philipsi volitatud hoolduskeskuse poole.

Kui réngastihend on mddrdunud, peske seda kuumas
vees, kuhu on lisatud vedelat ndudepesuvahendit.
Kui réngastihend on kulunud, péérduge selle
vahetamiseks Philipsi toodete mudja vai Philipsi
volitatud hoolduskeskuse poole.

Tuhjendage veendu parast fritteri kasutamist. Kui
fritite suurt toidukogust, tihjendage veendu parast
1,6 kg kilmutatud friikartulite valmistamist voi kui
vesi on téusnud maksimumtasemeni.
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Lahendus

PreClean-
funktsiooni ei saa
aktiveerida.

Frittimise kaigus
voolab oli voi
rasva Ule seadme
nurkade.

Oli v&i rasv
vahutab frittimise
kdigus tugevasti.

Fritter el to6ta

Fritterist kostab
mulisevat heli
valjemini kui
tavaliselt
(normaalne on
kui fritter teeb
vaikset mulisevat
heli).

Voimalik pShjus

Veendu ei ole digesti
sisestatud.

Momendist, mil
[Ulitasite seadme sisse
ja vajutasite PreClean-
nuppuy, on Méddunud
rohkem kui 30 sek.
Sellisel juhtumil ei saa
PreClean-funktsiooni
aktiveerida.

Fritteris on liiga palju
oli vai rasva.

Toit sisaldab liiga palju
vett.

Frittimiskorvis on liiga
palju toiduaineid.

Toit sisaldab liiga palju
vett.

Oli vai rasv, mida olete
kasutanud, ei sobi
stgavfrittimiseks.

Sisemine ndu ei ole
fritterisse Oigesti
sisestatud.

Termiline ohutuslaliti
on seadme vdlja
[Glitanud.

Toit sisaldab liiga palju
vett.

Kontrollige, kas veendu on sisestatud Sigesti (kostab
kldpsatus).

Seadme sisselllitamiseks ldlitage sisse-valja 10liti
asendisse ,,I". Seejdrel vajutage PreClean-nupule
enne 30 sek m&odumist.

Kontrollige, ega 6li voi rasva tase ei Uleta
maksimaalse taseme marki.

Kuivatage toit enne frittimist korralikult. Seejdrel
frittige toit vastavalt kasutusjuhendis toodud
juhistele.

Arge frittige korraga rohkem toiduaineid, kui on
mainitud kdesoleva juhendi |6pus toodud
toiduainete tabelis.

Kuivatage toitu hoolikalt enne frittimist.

Arge segage omavahel erinevat liiki 6li v&i rasva ning
drge kasutage vahuvastaste vahenditega dli vOi
vedelat rasva.

Nihutage sisemist ndud seadmes natuke edasi-tagas
veendumaks, et see on diges kohas.

Laske 6lil v&i rasval maha jahtuda. Vajutage
ettevaatlikult fritteri esikiljel (vt ptk ,,Ohutus’)
olevat ldhtestamisnuppu.

Kui fritter ikkagi ei hakka t&dle, siis pddrduge Philipsi
toodetemiitija poole vai Philipsi volitatud
hoolduskeskusesse.

Kuivatage toitu enne frittimist hoolikalt.
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Uvod

Cestitamo na kupnji i dobro dogli u Philips! Kako biste u potpunosti iskoristili podréku koju nudi
tvrtka Philips, registrirajte svoj proizvod na: www.philips.com/welcome.

Opc¢i opis (SI. 1)

Kosara za przenje

Gumb za otpustanje

Rucka kogare

Odvojiva unutarnja posuda

Rucica za otpustanje poklopca

Gumb za ponovno postavljanje
Gumb za podesavanje temperature
Gumb timera

Prekidac za ukljucivanje/iskljucivanje s indikatorom napajanja
Poklopac spremnika za vodu
Spremnik za vodu

Kabel za napajanje

Odjeljak za spremanje kabela

Gumb PreClean

Gumb Refresh

Gumb za otpustanje poklopca
Stakleni poklopac koji se moze skinuti
Indikator aktivnosti sustava
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Vazno

Prije koristenja aparata paZljivo procitajte ove upute za koristenje i spremite ih za buduce potrebe.

Opasnost
- Kuciste, koje sadrzi elektri¢ne komponente i grijaéi element, nemojte nikada uranjati u vodu niti
ispirati pod mlazom vode.

Upozorenje

- Prije prikljucivanja aparata provjerite odgovara li mrezni napon naveden na aparatu naponu
lokalne mreze.

- Aparat nemojte koristiti ako su utikac, kabel za napajanje ili sam aparat osteceni.

- Ako se kabel za napajanje osteti, mora ga zamijeniti tvrtka Philips, ovlasteni Philips servisni centar
ili neka druga kvalificirana osoba kako bi se izbjegle potencijalno opasne situacije.

- Ovaj aparat nije namijenjen osobama (ukljucujudi djecu) sa smanjenim fizickim ili mentalnim
sposobnostima niti osobama koje nemaju dovoljno iskustva i znanja, osim ako im je osoba
odgovorna za njihovu sigurnost dala dopustenje ili ih uputila u koriStenje aparata.

- Malu djecu potrebno je nadzirati kako se ne bi igrala s aparatom.

- Kabel za napajanje drzite izvan dohvata djece. Pazite da kabel za napajanje ne visi preko ruba
stola ili radne povrsine na kojoj aparat stoji.

- Aparat prikljucujte samo u uzemljenu zidnu uticnicu.

- Prilikom otvaranja poklopca pazite na vrucu paru.

Oprez

- Aparat uvijek dostavite u ovlasteni servisni centar tvrtke Philips na ispitivanje i popravak. Ne
pokusavajte ga sami popraviti jer ¢e u tom slucaju jamstvo prestati vrijediti.

- Aparat stavite na vodoravnu, ravnu i stabilnu povrsinu.

- Stakleni dio poklopca nemojte dodirivati dok aparat radi jer je vrlo vrud.
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- Hranu przite dok ne postane zlatnoZuta, a ne tamna ili smeda i uklonite ostatke przenja. Hranu
koja sadrzi puno Skroba, poput krumpira ili proizvoda od Zitarica, nemojte prziti na
temperaturama iznad 175°C (kako bi se smanijilo nastajanje akrilamida).

- U ovom aparatu nemojte prziti azijske kolacice od rize (ili sli¢cnu hranu).To moze izazvati jako
prskanje ulja i mjehurice u ulju ili masti.

- Pazite da friteza uvijek bude napunjena uljem ili masc¢u do razine izmedu oznaka “MIN" i “MAX"
s unutarnje strane posude kako bi se sprijecilo prelijevanje ili pregrijavanje.

- Aparat nemojte ukljucivati prije no Sto ga napunite uljem ili mascu jer ga tako mozete ostetiti.

- Ovaj aparat namijenjen je iskljucivo uporabi u kuc¢anstvu. Ako se koristi nepravilno ili se koristi u
profesionalne ili poluprofesionalne svrhe te na nacin koji nije u skladu s uputama za uporabu,
jamstvo prestaje vrijediti, a tvrtka Philips se odrice bilo kakve odgovornosti za prouzrocenu Stetu.

Elektromagnetska polja (EMF)
Ovaj proizvod tvrtke Philips sukladan je svim standardima koji se ti¢u elektromagnetskih polja (EMF).
Ako aparatom rukujete ispravno i u skladu s ovim uputama, prema dostupnim znanstvenim
dokazima on Ce biti siguran za koriStenje.

Zastita od pregrijavanja

Ovaj aparat ima zastitni mehanizam koji ga iskljucuje u slucaju pregrijavanja.

To se moze dogoditi ako u aparatu nema dovoljno ulja ili masti ili ako se komadi ¢vrste masti otope
u fritezi, Sto sprjecava grijaci element da ocita temperaturu.

Ako aparat prestane raditi, poduzmite sljede¢e mjere:

Iskljuite aparat iz struje.
Ostavite ulje ili mast da se ohladi.

Malim odvijacem pazljivo pritisnite gumb za ponovno postavljanje na prednjoj strani friteze
iznad gornjeg desnog kuta zaslona (SI. 2).
Aparat je sada spreman za ponovno koristenje.

Napomena:Ako aparat nakon ponovnog postavljanja i dalje ne radi, posjetite prodavaca proizvoda tvrtke
Philips ili ovlasteni servisni centar.

Priprema za koristenje

Aparat postavite na vodoravnu, ravnu i stabilnu povrsinu izvan dohvata djece.
Cijeli kabel izvadite iz odjeljka za spremanje (SI. 3).

Fritezu napunite uljem, teku¢om mascu ili otopljenom ¢vrstom maséu do gornje oznake u
unutarnjoj posudi (upute o koriStenju ¢vrste masti potrazite u odjeljku “Ulje i mast”) (SI. 4).

Aparat nemojte ukljucivati prije nego Sto ga napunite uljem ili maséu.

Ulje i mast

Nikada ne mijesajte razlicite vrste ulja ili masti i nikad ne dodavajte svjeze ulje ili mast u vec
koristeno ulje ili mast.

Preporucujemo koristenje ulja ili tekuce masti za przenje, po mogucnosti biljnog ulja ili masti bogate
nezasi¢enim masnocama (primjerice linolenska kiselina) poput sojinog ulja, ulja arasida, kukuruznog ili
suncokretovog ulja.

Koristite iskljucivo ulje ili mast pogodnu za przenje u fritezi koja sadrzi dodatke protiv pjenjenja.Te
informacije mozete pronaci na pakiranju ulja ili masti.
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Cvrsta mast

Moze se koristiti i ¢vrsta mast za przenje, ali u tom slucaju potrebno je poduzeti posebne mjere
opreza kako bi se sprijecilo njezino prskanje i pregrijavanje grijaceg elementa:

Ako zelite koristiti nove komade masti, polako ih otopite u obicnoj tavi na laganoj vatri.
Rastopljenu mast pazljivo ulijte u fritezu.
[El Fritezu sa stvrdnutom maséu Euvajte na sobnoj temperaturi.

Ako se mast jako ohladi, moze prskati prilikom topljenja.Vilicom izbusite nekoliko rupa u
stvrdnutoj masti kako se to ne bi dogodilo. (SI. 5)

Pazite da pritom ne ostetite oblogu unutarnje posude.

Koristenje aparata

Przenje

El Utika¢ ukljucite u zidnu utiénicu.
Pazite da kabel za napajanje ne dode u dodir s vrucim dijelovima aparata.

Prekidac za ukljucivanje/iskljucivanje postavite na ‘I’ kako biste ukljucili fritezu. (SI. 6)
Indikator napajanja na prekidacu za ukljucivanje/iskljucivanje ¢e se ukljuditi i ¢ut cete zvucni signal.
Ovaj aparat ima elektronski regulator temperature. Postavljena temperatura pojavit ¢e se na zaslonu
aparata.

[Ell Pritisnite gumb za temperaturu jednom ili vise puta kako biste postavili odgovarajuéu
temperaturu przenja (150-190°C). Na zaslonu ce se prikazati odabrana temperatura. (SI. 7)

Informacije o odgovaraju¢oj temperaturi potrazite na pakiranju hrane koju cete prziti ili u tablici na

kraju ovih uputa.

Ako ne postavite temperaturu, ulje ili mast zagrijat ¢e se do 150°C.

Kosaru mozete ostaviti u fritezi tijekom zagrijavanja ulja ili masti.

D Ulje ili mast ¢e se zagrijati do odabrane temperature za 10 do 15 minuta.

D Dok se friteza zagrijava, simbol termometra na zaslonu se neprestano puni i prazni. Kada cijeli
simbol termometra, ukljuéujui gornji segment, postane crn, ulje ili mast postigli su odabranu
temperaturu. Zacut ¢ete zvucni signal koji oznacava da je friteza spremna za rad.

Napomena:Ako Zelite prZiti vecu kolicinu hrane u viSe uzastopnih serija, pricekajte da simbol
termometra ponovo postane potpuno crn prije no Sto pocnete prziti sliedecu seriju. U ovom slucaju NE
Cuje se zvuchi signal.

Podignite rucicu s kosarom u najvisi polozaj (Sl. 8).

Povucite rucicu za otpustanje poklopca kako biste otvorili poklopac (SI. 9).
D Poklopac se otvara automatski.

A 1zvadite kosaru iz friteze i stavite u nju hranu koju Zelite prziti (SI. 10).

Za najbolje rezultate przenja savjetujemo da ne premasujete kolicine spomenute u tablici u nastavku
i tablici na kraju ovih uputa. Ako se premase preporucene koli¢ine, smanjuje se ucinkovitost sustava
Active Air Control, a to moze dovesti do pojave vode u fritezi.

Preporucene kolic¢ine

HD6180 Domadi przeni krumpiri¢ci ~ Zamrznuti krumpirici

Maks. koli¢ina 800 g 800 g
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HD6180 Domaci przeni krumpiri¢i ~ Zamrznuti krumpirici

Preporucena maksimalna koli¢inaza ~ 500 g 500 g
najbolje rezultate

Nikada nemoijte prziti azijske kolacice od rize (ili sli¢nu vrstu hrane) u ovom aparatu jer to
moze uzrokovati jako prskanje ili pjenusanje ulja ili masti.

Ko3aru pazljivo umetnite u fritezu. Nemojte je spustati u ulje ili mast.

[El Zatvorite poklopac. (SI.11)
Pazite da poklopac bude ispravno zatvoren kako vruca para ne bi izlazila tijekom przenja i kako bi
sustav ™ Active Air Control optimalno radio.

[El Postavite odgovarajuce vrijeme przenja (pogledajte odjeljak “Timer” u ovom poglavlju).
Fritezu mozete koristiti i bez postavljanja timera.

Pritisnite gumb za otpustanje rucke kosare i pazljivo spustite kosaru na najnizi polozaj (SI. 12).

Drzite se vremena pripreme naznacenom na pakiranju hrane koju cete prziti ili spomenutom u
tablici na kraju ovih uputa.

Active Air Control ™

Ovaj aparat ima Active Air Control ™ - zatvoreni sustav koji radi na principu kondenzacije i
omogucuje do 100% manje mirisa tijekom przenja. (SI.13)

- Sustav vrsi neprestanu kondenzaciju pare stvorene tijekom przenja.Voda koja time nastaje
sakuplja se u spremniku za vodu na dnu kudista friteze.

- Spremnik kondenzirane vode ima kapacitet od 750 ml, $to je dovoljno za kondenziranu vodu
nastalu przenjem 1,6 kg zamrznutih krumpirica.

- Indikator razine vode s prednje strane spremnika pokazuje koliko se vode nakupilo i kolika je
maksimalna koli¢ina koja se moze spremiti.

D Kada prekidac za ukljuéivanje/iskljucivanje postavite na ‘I', sustav Active Air Control ™ se
ukljucuje, a ventilator na straznjem dijelu friteze pocinje raditi kako bi hladio i kondenzirao
paru koja se stvara unutar friteze.

D Plavi indikator aktivnosti sustava oznacava da sustav Active Air Control ™ radi. (SI. 14)

Timer

Ovaj aparat ima elektronski timer na zaslonu.

Timer oznacava kraj przenja, ali NE iskljucuje fritezu.

Pritisnite gumb timera za postavljanje vremena przenja u minutama. Postavljeno vrijeme vidjet
¢e se na zaslonu (SI. 15).

Drzite gumb timera pritisnutim za brze pomicanje minuta. Kada postavite Zeljeno vrijeme
przenja, otpustite gumb.
Maksimalno vrijeme koje se moZe postaviti je 99 minuta.

Napomena:Ako prethodno postavijeno vrijeme nije ispravno, moZete ga izbrisati tako da pritisnete gumb

timera i zadrZite ga 2 sekunde u trenutku kad timer pocne odbrojavati (tj. kad vrijeme pocne treperiti).

Gumb drZite pritisnutim dok se na zaslonu ne pojavi ‘00’. Sada moZete postaviti odgovarajuce vrijeme

prZenja.

D Nekoliko sekundi nakon postavljanja vremena przenja, timer ¢e zapoceti odbrojavanje.

D Tijekom odbrojavanja preostalo vrijeme prZenja treperi na zaslonu. Zadnja minuta prikazuje
se u sekundama.
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D Kada prethodno postavljeno vrijeme istekne, zacut ¢ete zvucni signal. Nakon 10 sekundi
zvudni signal ¢e se ponoviti.

Za zaustavljanje zvuénog signala pritisnite gumb timera.

Indikator ReFresh

Za bolje, ukusnije i zdravije isprzenu hranu ovaj aparat ima funkciju ReFresh koja vam savjetuje kad

trebate zamijeniti ulje ili mast. Nakon 6 sati przenja simbol ReFresh pojavit ¢e se na zaslonu i pocet

¢e treperiti, §to znaci da bi bilo dobro da zamijenite ulje ili mast (poglavije “Cicenje”, odjeljak

“Zamjena ulja ili masti”).

Nakon $to zamijenite ulje ili mast pritisnite i zadrzite gumb ReFresh najmanje 2 sekunde za
ponovno postavljanje brojaca za przenje (SI. 16).

Funkcija ReFresh ne ometa postupak przenja, Sto znaci da przenje uvijek moZete nastaviti bez

zamjene ulja ili masti.

Nakon przenja

Podignite rucicu i koSaru u najvisi polozaj, tj. u polozaj za cijedenje. (SI. 10)

Povucite rucicu za otpustanje poklopca kako biste otvorili poklopac. (SI.9)
D Poklopac se otvara automatski.

Kosaru pazljivo izvadite iz friteze. Ako je potrebno, kosaru istresite iznad friteze kako biste
uklonili suvisno ulje ili mast (SI. 10).

Przenu hranu stavite u zdjelu ili cjedilo koje sadrzi papir za upijanje masti, npr. kuhinjski papir.

Prekida¢ za ukljucivanje/iskljucivanje postavite na ‘O’ kako biste iskljucili fritezu. Aparat
iskopcajte iz napajanja nakon koristenja (SI. 17).

D Indikator napajanja na prekidacu za ukljuivanje/iskljucivanje se gasi.

Isklju€ite aparat iz struje.
Fritezu nemojte pomicati sve dok se ulje ili mast dovoljno ne ohlade.

A 1zvadite spremnik za vodu.
Nakon przenja spremnik za vodu obavezno izvadite i ispraznite.

Spremnik za vodu i voda koja se u njemu nalazi mogu biti vruéi! Spremnik za vodu ostavite da se
dovoljno ohladi prije no sto ga izvadite iz friteze.

Spremnik za vodu ispraznite u sudoper (SI. 18).
Poklopac spremnika za vodu moZze se skinuti. Spremnik i njegov poklopac mogu se prati u stroju za
pranje posuda ili u vru¢oj vodi s malo sredstva za pranje posuda.

Napomena:Ako fritezu ne koristite redovito, savjetujemo da uklonite ulje ili tekucu mast i pohranite je u
dobro zatvorenu posudu, po mogucnosti u hladnjak ili na hladno mjesto. Posude napunite ulijevajuci ulje
ili mast kroz malo cjedilo kako biste uklonili Cestice hrane. Prije praznjenja unutarnje posude izvadite
koSaru.

Kolicine, temperature i vremena przenja

U tablici (sl. 30) na kraju ovih uputa pronadi ¢ete pregled koli¢ina, temperatura i vremena przenja
raznih vrsta namirnica. Obavezno slijedite informacije u ovoj tablici ili na pakiranju namirnica koje
Cete prziti.

Pric¢ekajte da se ulje ili mast dovoljno ohladi.
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Kuciste, koje sadrzi elektri¢ne komponente i grijaci element, nemojte nikada uranjati u vodu niti
ispirati pod mlazom vode.

Za Ciscenje friteze nemoijte koristiti jaka ili abrazivna (tekuca) sredstva za ¢iS¢enje ili materijale
poput praska za pranje, abrazivne tekucine ili praska te zicanih spuzvica.

Pritisnite gumb za otpustanje na Sarci za otkljucavanje poklopca. (SI.19)
Podignite poklopac iz Sarke (SI. 20).

Napomena: Prilikom vracanja poklopca na aparat pazite da ga ispravno umetnete u Sarku.
Izvadite kosaru iz friteze.

Izvadite unutarnju posudu iz friteze i izlijte ulje ili mast (SI. 21).

Funkcija PreClean

Ovaj aparat ima funkciju PreClean koja omogucuje namakanje unutarnje posude u vrucoj vodi radi
lakseg cisc¢enja.
Tri Cetvrtine unutarnje posude napunite hladnom vodom i dodajte sredstvo za pranje (SI. 22).

Prekidac za ukljucivanje/iskljucivanje postavite na ‘I’ kako biste ukljucili aparat. Unutar 30
sekundi pritisnite gumb PreClean i zadrzite ga najmanje 2 sekunde kako biste aktivirali
funkciju PreClean. (SI.23)

D Voda ¢e se zagrijati do 80°C u roku od 30 minuta za namakanje unutarnje posude.To vam
olaksava ciSc¢enje posude. (SI.24)

Nakon 30 minuta zacut cete zvucni signal koji oznacava da je grijaci element iskljucen.
Unutarnju posudu sada mozete podidi iz friteze, isprazniti je i oprati vru¢om vodom i
sredstvom za pranje posuda.

Dijelovi koji se mogu prati u stroju za pranje posuda

Svi dijelovi, osim kucista s elektri¢nim dijelovima i grija¢éim elementom, mogu se prati u stroju za
pranje posuda ili u vru¢oj vodi s malo sredstva za pranje posuda.

- Oistite kuciste friteze vlaznom tkaninom (s malo sredstva za pranje) i/ili kuhinjskim papirom.
- Temeljito osusite sve dijelove nakon cis¢enja.

Cis¢enje staklenog poklopca

- Ovaj aparat ima stakleni poklopac s trajnim brtvenim prstenom. Brtveni prsten nemojte uklanjati
kako ne biste narusili optimalan rad (SI. 25).

- Stakleni poklopac perite u stroju za pranje posuda ili u vru¢oj vodi s malo sredstva za pranje
posuda nakon svakog koristenja aparata.

Mijenjanje ulja ili masti

Bududi da ulje ili mast prilicno brzo gube korisna svojstva, morate ih redovito mijenjati. Simbol

ReFresh savjetuje vam kad trebate zamijeniti ulje ili mast (poglavlje “Koristenje aparata”, odjeljak

“Indikator Refresh”).

- Ako fritezu koristite za pripremu jela bogatih bjelancevinama (poput mesa ili ribe), ulje ili mast je
potrebno cesce mijenjati.

- Isto ulje ili mast nemojte koristiti duze od 6 mjeseci i uvijek slijedite upute na pakiranju.

- Nemojte nikada dodavati svjeze ulje ili mast vec koristenom ulju ili masti.

- Nemojte nikada mijesati razlicite vrste ulja ili masti.

- Ulje ili mast obavezno zamijenite ako se pocne pjeniti nakon zagrijavanja, dobije jak miris ili okus
te ako potamni i/ili postane poput sirupa.
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Odlaganje iskoristenog ulja ili masti

Iskoristeno ulje ili teku¢u mast ulijfte u originalnu plastiénu bocu koju mozete zatvoriti. Iskoristenu
mast mozete baciti tako da je prvo pustite da se stvrdne u fritezi (bez ko3are), a zatim pokupite
lopaticom i zamotate u stare novine. Ako je moguce, bocu ili novine mozete staviti u kantu za otpad
koji se dalje ne preraduje (ne u kantu za otpad koji se preraduje) ili odloziti u skladu s propisima u
vasoj drzavi.

Vratite sve dijelove na/u fritezu i zatvorite poklopac.

Prilikom vracanja poklopca na aparat pazite da drza¢ bude pomaknut prema natrag i da poklopac
ispravno umetnete u Sarku.

Kabel namotajte i gurnite u odjeljak za spremanje (SI. 26).
[El Podignite fritezu za rucice (S. 27).

Ako se u fritezi nalazi ¢vrsta mast, ostavite mast da se stvrdne u fritezi i pohranite fritezu dok
je mast jos uvijek u njoj (poglavlje “Priprema za koristenje”).

Savjeti za przenje

- Informacije o odabiru koli¢ina i postavki potrazite u tablici na kraju ovih uputa.

- Pazljivo otresite $to je moguce vise leda i vode s hrane i dobro je osusite.

- Nemojte prziti velike kolicine odjednom. Nemojte premasiti koli¢ine navedene u tablici na kraju
ovih uputa.

Uklanjanje nezeljenih okusa

Od nekih vrsta hrane, posebno ribe, ulje ili mast mogu poprimiti neugodan okus. Kako biste ga
neutralizirali:

Zagrijte ulje ili mast na temperaturu od 160°C.
Stavite dvije tanke kriSke kruha ili nekoliko listi¢a persina u ulje.

Pri¢ekajte dok se prestanu pojavljivati mjehurici i lopaticom izvadite kruh ili persin iz friteze.
Ulje ili mast sada ponovno imaju neutralan okus.

Domacdi przeni krumpirici

Najukusnije i najhrskavije przene krumpiriée moZzete pripremiti na sljedeci nacin:

B Ogulite krumpir i nareZite ga na 3tapice. Stapice isperite hladnom vodom.
To ce sprijeciti da se prilikom przenja lijepe jedan za drugi.

Napomena: Dobro osusite krumpir.

Krumpirice przite dva puta: prvi put 4-6 minuta pri temperaturi od 160°C, a drugi put 5-8
minuta pri temperaturi od 175°C. Ostavite ga da se ohladi prije drugog przenja.

[EJ Krumpirice stavite u posudu i protresite.

Zastita okolisa

- Aparat koji se vise ne moze koristiti nemojte odlagati s uobicajenim otpadom iz ku¢anstva, nego
ga odnesite u predvideno odlagaliste na recikliranje. Time cete pridonijeti ocuvanju
okolisa (SI. 28).
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Jamstvo i servis

Ako vam je potrebna informacija ili imate problem, posjetite web-stranicu www.philips.com ili se
obratite Philips centru za korisnike u svojoj drzavi (broj se nalazi u medunarodnom jamstvenom
listu). Ako u vasoj drzavi ne postoji centar za korisnike, obratite se lokalnom prodavacu Philips
proizvoda ili servisnom odjelu Philips Domestic Appliances and Personal Care BV.

Rjesavanje problema

U ovom poglavlju opisani su naj¢es¢i problemi s kojima biste se mogli susresti prilikom uporabe
aparata. Ako ne mozete rijesiti problem uz dolje navedene informacije, obratite se centru za
korisni¢ku podrsku u svojoj drzavi.

Problem Mogu¢i uzrok Rjesenje

Przena hrana Ulje ili mast vise nije  Zamijenite ulje ili mast. Ne zaboravite ponovo postaviti
nema zlatno- Cista. gumb Refresh nakon zamjene. Pogledajte poglavije
smedu boju i/ili “Koristenje aparata”, odjeljak “Indikator ReFresh”.

nije hrskava.

U kogari je previse Nemojte istovremeno prziti koli¢inu hrane vecu
hrane. od one navedene u tablici na kraju ovih uputa.

Zastita od pregrijavanja iskljucila je aparat. Ostavite ulje
ili mast da se ohladi i pazljivo pritisnite gumb za
ponovno postavljanje na prednjoj strani friteze.
(poglavije "“Sigurnost™).

1z friteze se Siri Sustav Active Air Ventilator ne radi. Posjetite proizvodaca proizvoda

jak neugodan Control ne radi tvrtke Philips ili ovlasteni servisni centar

miris. ispravno.
Vrsta ulja ili masti Koristite kvalitetno ulje ili teku¢u mast za przenje.
nije pogodna za Nikada ne mijeSajte razlicite vrste ulja ili masti.
duboko przenje.

|z friteze izlazi Poklopac nije dobro  Provijerite je li poklopac dobro zatvoren.

mnogo pare. zatvoren.
Sustav Active Air Ventilator ne radi. Posjetite proizvodaca proizvoda
Control ne radi tvrtke Philips ili ovlasteni servisni centar
ispravno.
Brtveni prsten s Ako je prsten prljav, poklopac operite u vru¢oj vodi s
unutarnje strane malo sredstva za pranje posuda ili u stroju za pranje
poklopca je prijav ili  posuda. Ako je poklopac istrosen, posjetite prodavaca
istrosen. proizvoda tvrtke Philips ili ovlasteni servisni centar

kako biste zamijenili brtveni prsten.
Spremnik za vodu U spremniku je Spremnik za vodu obavezno ispraznite nakon
curi. previse vode. koristenja friteze. Ako przite velike koli¢ine hrane,

spremnik za vodu ispraznite nakon przenja 1,6 kg
zamrznutih krumpirica ili kada se dosegne maksimalna

razina vode.
Spremnik za vodu Provjerite je li spremnik za vodu ispravno umetnut
nije ispravno (zacut cete “klik™).

umetnut.



Problem Moguci uzrok

Funkcija PreClean
ne moze se
aktivirati.

Proslo je vise od 30
sekundi od trenutka
kada ste ukljucili
aparat do trenutka
kada ste pritisnuli
gumb PreClean. U
tom slucaju funkcija
PreClean nije
aktivirana.

Tijekom przenja
ulje ili mast se
prelijeva preko
ruba friteze.

U fritezi je previse
ulja ili masti.

Hrana sadrzi previse
vlage.
U kogari je previse
hrane.

Ulje ili mast se

jako pjene
tijekom przenja.

Hrana sadrZi previse
vlage.

Vrsta ulja ili masti
nije pogodna za
duboko przenje.

Friteza ne radi. Unutarnja posuda
nije ispravno

stavljena u fritezu.

Zastita od
pregrijavanja iskljucila
je aparat.

Friteza radi
glasnije nego sto
je uobicajeno
(normalno je da
friteza proizvodi
zvuk prilikom
przenja).

Hrana sadrzi previse
vlage.
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Rjesenje

Prekidac za ukljucivanje/iskljucivanje postavite na ‘I
kako biste ukljucili aparat. Zatim pritisnite gumb
PreClean unutar 30 sekundi.

Pazite da ulje ili mast u fritezi ne prelazi maksimalnu
razinu.

Hranu dobro osusite prije przenja. Zatim je przite u
skladu s ovim uputama.

Nemojte istovremeno prziti koli¢inu hrane vecu od
one navedene u tablici na kraju ovih uputa.

Prije przenja dobro osudite hranu.

Nemojte nikada mijesati razlicite vrste ulja ili masti i
koristiti ulje ili teku¢u mast koja sadrzi sredstvo protiv
pjenjenja.

Unutarnju posudu lagano pomaknite naprijed i natrag
u aparatu kako biste se uvjerili da je u odgovaraju¢em
poloZaju.

Ostavite ulje ili mast da se ohladi. Pazljivo pritisnite
gumb za ponovno postavljanje na prednjoj strani
friteze (poglavlje "“Sigurnost”).

Ako friteza jos uvijek ne radi, obratite se prodavacu
proizvoda tvrtke Philips ili ovlastenom servisnom
centru.

Prije przenja dobro osusite hranu.
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Bevezetés

K&szonjuk, hogy Philips terméket vésarolt! A Philips dltal biztositott teljes kérd tdmogatdshoz
regisztrdlja termékét a www.philips.com/welcome oldalon.

Altalanos leiras (abra 1)

Sitékosar

Kioldé gomb

Kosdrfogantyu

Kivehetd belsé edény
Fedélkioldd kar

Térdzd gomb
H&mérséklet-szabdlyzé gomb
|d&zité gomb

Bekapcsold gomb jelz&fénnyel

A viztartaly fedele

Viztartaly

Haldzati kabel

Kébeltdrold rekesz

PreClean gomb

Frissités gomb

Kioldégomb a fedél eltdvolftdséhoz
Levehetd Uvegfedél

A rendszer mikddését jelzd fény

(ololclolZl=I-T~] 1= lolnImIclofm >

A készilék elsé haszndlata el6tt figyelmesen olvassa el a haszndlati utasftisokat. Orizze meg az
Utmutatdt késébbi hasznalatra.

Veszély
- Soha ne meritse vizbe és ne Sblitse csapviz alatt az elektromos alkatrészeket és a f(itéelemet
tartalmazd készilékhazat.

Figyelmeztetés

- Akészilék csatlakoztatdsa elétt ellendrizze, hogy a rajta feltiintetett fesziiltség egyezik-e a helyi
haldzati feszlitséggel.

- Ne haszndlja a készlléket, ha a hdldzati csatlakozddugd, a kdbel vagy maga a készUlék sériilt.

- Ha a haldzati kiabel meghibasodott, a kockazatok elkertlése érdekében Philips szakszervizben,
vagy hivatalos szakszervizben ki kell cserélni.

- Akészilék mikodtetésében jdratlan személyek, gyerekek, nem beszdmithatd személyek
felugyelet nélkil soha ne haszndljdk a készuiléket.

- Vigydzzon, hogy a gyerekek ne jdtszanak a késztlékkel.

- A vezetéket tartsa gyermekektdl tévol. Ne hagyja a hdldzati csatlakozdkdbelt leldgni az asztalrdl
vagy a munkafellletrdl.

- Kizdrdlag foldelt fali konnektorhoz csatlakoztassa a készlléket.

- Afedél felnyitdsakor legyen dvatos, szdmoljon a forrd gézzel.

Figyelem

- Akésziléket kizardlag Philips hivatalos szakszervizbe vigye vizsgdlatra, illetve javitasra.
Amennyiben nem szakember prébidlja megjavitani a készlléket, a garancia érvényét veszti.

- Akésziléket vizszintes, egyenletes és stabil fellleten helyezze el.

- Akészilék mikodése kdzben ne érintse meg a fedél lveg részét, mert forrd.

- Eteleit inkdbb aranybarndra, mint sététbarndra siisse, és tavolitson el minden égett
ételmaradvanyt az olajbdl. A keményit&t tartalmazé ételeket, kiilondsen a burgonydt és a
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gabonakészitményeket 175 °C hémérsékletfokozaton slsse, igy csdkkentheti az akrilsav
termelSdését.

- Ne sUsson a készilékben dzsiai rizses sliteményeket (illetve ehhez hasonld tipusu ételeket). Ezek
ugyanis az olaj, illetve zsir erételjes frocsdgését vagy habzdsat okozhatjék.

- Annak érdekében, hogy elkertilje az olaj vagy zsir kifutdsdt, illetve tdlmelegedését, gondoskodjon
rdla, hogy az olaj vagy zsir szintje a siitében a belsé stitéedény faldn taldlhatd ,,MIN" és ,MAX”
szintjelzések kozétt dlljon.

- Csak azutan kapcsolja be a sttét, miutdn beledntétte a zsirt vagy az olajat, ellenkezé esetben
ugyanis a készUlék kdrosodhat.

- Az olajsutd kizardlag hdzi haszndlatra készilt. Ha a készlléket nem megfeleléen vagy szakmai
célokra, illetve nem a hasznalati itmutaténak megfeleléen haszndljdk, a garancia hatdlyat veszti, és
a Philips semminem( felel@sséget sem vdllal az okozott kdrokért.

Elektromagneses mezék (EMF)
Ez a Philips készulék megfelel az elektromdgneses mezékre (EMF) vonatkozd szabvanyoknak.
Amennyiben a hasznalati itmutatdban foglaltaknak megfelelen tzemeltetik, a tudomany mai dlldsa
szerint a készllék biztonsagos.

Biztonsagi hékioldo

A biztonsdgi hékapcsold tUlflités esetén kikapcsolja a késziléket.

Ez abban az esetben torténhet meg, ha nincs elég olaj vagy zsir a sttében, vagy ha szildrd zsirt
olvaszt a készlilékben, és a f(itészdl nem tudja leadni a hét.

Ha az olajsité nem mUkodik, kdvesse az aldbbi eléirdsokat:

Huzza ki a késziilék halozati dugdjat a fali konnektorbol.
Hagyja az olajat vagy zsiradékot lehdilni.

[El Nagyon kicsi csavarhuzoval, 6vatosan nyomja meg az olajsiité elején, a kijelzé jobb felsé sarka
felett talalhato Ujrainditd gombot (abra 2).
Ekkor a készilék ismét mikddtethetd.

Megjegyzés: Ha a késziilék nem miikédik az ujrainditas utan, forduljon a Philips szakiizletéhez vagy
hivatalos Philips szakszervizhez.

El6készités
A késziiléket vizszintes, egyenletes és stabil felliletre helyezze, gyermekektdl tavol.

Teljesen hizza ki a csatlakozovezetéket a tarolorekeszbdl (abra 3).

[El Toltse fel az olajsiitSt olajjal, folyékony siitdzsirral vagy olvasztott zsirral a siitéedény belsé
falan talalhato szintjelzésig (a siitSzsir felhasznalasaval kapcsolatos utasitasokhoz lasd az ,,Olaj
és zsir” cimii fejezetet) (abra 4).

Csak azutan kapcsolja be a késziiléket, miutan feltoltotte olajjal vagy zsiradékkal.

Olaj és zsiradék

Ne keverjen ossze kiilonbozé olajakat és zsirokat. Ne toltson a hasznalt olajra vagy zsirra uj
olajat vagy zsirt.

Javasoljuk, hogy sttdolajat vagy folyékony stitézsirt haszndljon, lehetéleg olyan névényi olajat vagy
zsirt, amely telftetlen zsirsavakban (pl. linolsav) gazdag, mint példdul a szdja-, a mogyord-, a kukorica-
vagy a napraforgdolaj.

Csak olajsttébe alkalmas, habzdsgétlé adalékot tartalmazé olajat, illetve zsirt haszndljon. Az erre
vonatkozd tajékoztatdst az olaj vagy a zsir csomagoldsan taldlja.
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Szilard zsir

Haszndlhat szildrd sttdzsirt is, ebben az esetben azonban tovébbi dvintézkedéseket kell tennie, hogy
megeldzze a zsir frocsogését és a flitdszdl tilflitését:

Amennyiben Uj zsirt kivan hasznalni, olvassza fel lassu t{izon, hagyomanyos serpenyében.
Ovatosan téltse a felolvasztott zsirt az olajsiitSbe.
Az olajsiitét a benne |évé megszilardult zsirral szobahémérsékleten tarolja.

A nagyon hideg zsir olvasztaskor eléfordul, hogy frocsogni fog. Ennek elkeriiléséhez szdrjon
néhany lyukat villaval a megszilardult zsirba. (abra 5)

Vigyazzon, hogy ne sértse meg a belsé tal bevonatat.

A késziilék hasznalata

Siités

Csatlakoztassa a halozati dugot a fali konnektorba.
Ellendrizze, hogy a vezeték nem érintkezik-e a késziilék forré részeivel.

A siitét a be- és kikapcsolégomb ,,I” allasba allitasaval kapcsolhatja be. (abra 6)

A be- és kikapcsolégombon taldlhaté mikodésjelzé fény vildgftani kezd és hangjelzés hallatszik.

Az olajstité elektronikus héfokszabalyozdval van felszerelve. A bedllitott hémérséklet a késziilék

kijelz&jén lathatd.

A kivant hémérséklet megadasahoz nyomja meg egyszer vagy tobbszor a hémérséklet-
szabalyzé gombot (150-190 °C).A kijelzé megjeleniti a kivalasztott héfokot. (abra 7)

A megfelelé hémérséklet értékét a stitni kivant élelmiszer csomagoldsan vagy a haszndlati utasitds

végén taldlhaté élelmiszertabldzatban taldlja.

Ha nem ad meg hémérsékletet, akkor a készilék 150 °C-ra heviti az olajat vagy a zsirt.

Az olaj vagy a zsir felmelegedési ideje alatt a kosdr a sitében maradhat.

D Az olaj vagy a zsir 10-15 perc alatt melegszik fel a kivalasztott hémérsékletre.

D Amig az olajsiitd melegszik, a kijelzén folyamatosan megteld és kilirilé hdméré jele lathaté.
Ha a teljes hémérdjel legfelsé része is feketévé valik, akkor az olaj vagy a zsir elérte a
megadott héfokot. Hangjelzés jelzi, hogy az olajsiité készen all az elsé adag siitésére.

Megjegyzés: Ha egymds utdn tébb adagot szeretne siitni, akkor a soron kévetkezé adag betéltése el6tt
mindig varjon, amig a hémérdjel ismét teljesen fekete nem lesz. Hangjelzés CSAK a bekapcsolds utdni
elsé felmelegitéskor hallhato.

A fogantyU segitségével emelje a kosarat a legmagasabb pozicioba (abra 8).

A fedélkioldd kar htzasaval nyissa fel a fedelet (abra 9).
D A fedél automatikusan felnyilik.

A Emelie ki a kosarat a siit6bél, és tegye a kosarba a siitni kivant élelmiszert (ibra 10).

A hatékony slités érdekében javasoljuk, hogy ne Iépje tul az aldbbi és a haszndlati utasitds végén
taldlhaté élelmiszer-tdbldzatban feltlntetett mennyiségeket. Az ajanlott mennyiség tullépése csokkenti
az aktiv leveg&szabalyozd rendszer hatékonysagit, és a viz kifolydsdt okozhatja a sité ald.

Ajanlott mennyiségek

HD6180 Hazi készitési siilt Fagyasztott

hasabburgonya hasabburgonya

Legnagyobb mennyiség 80 dkg 80 dkg
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HD6180 Hazi készitési siilt Fagyasztott

hasabburgonya hasabburgonya

Javasolt maximadlis mennyiség a 50 dkg 50 dkg
legjobb végeredményhez

Ne slisson azsiai rizslepényt és hasonld jellegli ételeket a késziilékben, ezek ugyanis az olajvagy a
zsir erdteljes frocsogését vagy habzasat okozhatjak.

A kosarat évatosan helyezze vissza a siitébe, és ne meritse teljesen az olajba vagy a zsirba.

Bl Csukia le a fedelet. (abra 11)
Ellendrizze, hogy megfeleléen lezarta-e a fedelet. Ezzel megel&zi, hogy sttés kdzben forrd géz
tdvozzon a sttébdl, és biztositja az aktiv levegbszabdlyozd rendszer ™ optimalis mlikodését.

[El Allitsa be a kivant siitési idét (lasd e fejezet ,,1d6zit8” cimii részét). A késziilék az id6zitd
beallitasa nélkiil is hasznalhato.

Nyomija meg a kosar fogantyUjan |évé kioldogombot, és 6vatosan eressze le a kosarat az alsé
helyzetbe (abra 12).

Tartsa be a siitni kivant élelmiszer csomagolasan vagy a hasznalati utasitas végén talalhato
élelmiszertablazatban jeldlt elkészitési idSt.

Aktiv leveg6szabalyozas ™

Ez a késziilék aktiv leveg8szabalyozas ™ funkcioval van ellatva. A paralecsapddas elve alapjan
miikodd zart rendszer akar 100%-ban képes megsziintetni a siités kozben képz6dé
kellemetlen szagokat. (abra 13)

- Arendszer folyamatosan lecsapja a sités sordn keletkezé gézt. A lecsapddd viz az olajsiitd
hdzdnak aljdban elhelyezkedd viztartdlyba kerl.

- A kondenzviz-gy(ijté edény 7,5 dl viz befogaddsara képes; ez a mennyiség kb. 1,6 kg
hasdbburgonya megsutésével gy(lik dssze.

- Agyljtéedény eldlapjan lathatd szintjelzd az &sszegylilt viz mennyiségét, valamint a maximalis
tarolhaté mennyiséget mutatja.

D Ha a be- és kikapcsolégombot ,,I” pozicidba illitja, az aktiv levegdszabédlyozas ™ rendszer és a
stité hatoldalan lévé ventilator mikodni kezd a siitében fejl6dé kondenzalt géz lehlitése és
lecsapasa érdekében.

D Az aktiv levegSszabdlyozas ™ rendszer miikodését kék fény jelzi. (dbra 14)

1d6zit6

A készUlék elblapja elektronikus idézftdvel van felszerelve.

Az id6zitd csak a siitési id6 végét jelzi, NEM kapcsolja ki a késziiléket.

Az idézité gombbal megadhatja a siitési id6t (percben).A beillitott idS a kijelzén lesz
lathaté (dbra 15).

A percszam gyors noveléséhez tartsa nyomva az id6zité gombot. A kivant siitési idé
elérésekor engedje fel a gombot.
99 perc a maximdlisan bedllithatd idé.

Megjegyzés:A bedllitott idét tgy tudja modositani, hogy az idézit6 gombot 2 mdsodpercig nyomva tartja,
amikor az idézité elkezd visszaszamldlni (azaz amikor a kijelzett id6 elkezd villogni). Tartsa a gombot
nyomva, amig ,,00” nem jelenik meg kijelzén. Ekkor bedllithatja az dj siitési idét.

D Néhiny masodperccel a siitési idé bedllitasa utan az iddzitS elkezdi a visszaszamlalast.
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D A hatralévé siitési idd villog a kijelzén a visszaszamlalas alatt. Az utolsé percet
masodpercenként mutatja.

D A beillitott id6 elteltére hangjelzés figyelmeztet. 10 misodperc utin a hangjelzés
megismétlédik.

A hangjelzést az id6zité gomb megnyomasaval allithatja le.

A frissités jelzése

Ez a készllék a finomabb, izletesebb és egészségesebb siités érdekében frissités funkcidval

rendelkezik, mely jelzi az olaj vagy zsir cseréjének esedékességét. A villogd frissités jelzés 6 sitési ora

utan jelenik meg a kijelzén, jelezve, hogy az olajat vagy zsirt ajénlatos kicserélni (ldsd a ,, Tisztftds” és

az ,,Az olaj vagy zsir cseréje” c. fejezeteket).

Az olaj vagy zsir cseréje utan nyomija le a frissités gombot legalabb 2 masodpercig, hogy
Ujrakezdddjon a siitések idejének szamolasa (abra 16).

A frissités funkcid nem gétolja a készlilék haszndlatdt, a sttés tehdt olaj- vagy zsircsere nélkul is

zavartalanul folytathatd.

Siités utan

A fogantyU segitségével emelje a kosarat a legmagasabb helyzetbe, a csépogtetd
poziciéba. (abra 10)

A fedélkioldd kar hazasaval nyissa fel a fedelet. (abra 9)
D A fedél automatikusan felnyilik.

Ovatosan emelje ki a kosarat a siit6bél. Sziikség esetén megrazogathatja a siité felett a
kosarat igy eltavolitja a felesleges olajat, illetve zsirt (abra 10).

Tegye a megslilt ételt egy télba vagy szitdra, amely aljdra elézéleg konyhapapirt, pl. kéztérlépapirt

helyezett.

A siitét a be- és kikapcsologomb ,,O” allasba allitasaval kapcsolhatja ki (abra 17).
D A kikapcsolé gombon talalhaté miikodésjelzd fény kialszik.

Huzza ki a késziilék halézati dugdjat a fali konnektorbél.
Ne mozgassa az olajslitSt, amig az olaj vagy zsir a megfelelé mértékben le nem hiilt.

A Tavolitsa el a viztartalyt.
Sités utdn mindig vegye ki és Uritse ki a kondenzviz gy(jté edényt.

A vizgy(ijtd edény és a benne 1évé viz forrd lehet! Miel6tt kivenné a késziilék vizgyjté edényét,
hagyja azt kellen lehilni.

Az edény tartalmat ontse a lefolyéba (abra 18).
A kondenzviz gy(ijté edény fedele levehetd. Az edény és fedele mosogatdgépben vagy meleg,
mosogatdszeres vizben tisztithatd.

Megjegyzés: Amennyiben az olajsiitét ritkan haszndlja, ajanlatos az olajat vagy folyékony zsirt kivenni és
jol zarhato edényben, lehetdleg hiitve tdrolni. Téltse fel a tartdlyt olajjal vagy a zsirral sziirén dtsziirve, igy
eltavolithatja az ételdarabkdkat.Vegye ki a siitékosarat, miel6tt kitiriti a bels6 siitéedényt.

Mennyiségek, siitési id6 és siitési hémérséklet

In the food table (Fig. 30) at the end of this booklet you find an overview of the quantities, frying
temperatures and frying times for various types of food. Always stick to the information in this table
or on the package of the food to be fried.
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Varjon, amig az olaj vagy a zsir megfeleléen lehdil.

Soha ne meritse vizbe és ne oblitse csapviz alatt az elektromos alkatrészeket és a fiitéelemet
tartalmazo késziilékhazat.

A siitd tisztitasahoz ne hasznaljon mard vagy strold hatasu (folyékony) tisztitoszereket vagy
egyéb anyagokat (pl. moso6szodat, képort, habkdszivacsot).

A fedél kinyitasahoz nyomja meg a kioldé gombot. (abra 19)
Emelje ki a sziirét a vizforralobol (abra 20).

Megjegyzés: Mikor a fedelet visszahelyezi a késziilékre, gy6z6djon meg rola, hogy megfelelen illesztette
e be a forgopantba.

[EX Vegye ki a kosarat a siitébél.
Emelje ki a belsd siitéedényt a késziilékbdl, és ontse ki belSle az olajat vagy zsirt (abra 21).

PreClean funkcio

A késziilék elétisztitas (PreClean) funkcidjanak kdszonhetéen a belsé stitéedényt forrd vizzel
bedztatva megkdnnyitheti annak tisztitdsat.

Toltse meg a belsé edényt hideg vizzel haromnegyed részig, és adjon hozza kevés
mosogatoszert (abra 22).

Set the on/off switch to ‘I’ to switch on the appliance.Within 30 seconds, press the PreClean
button for at least 2 seconds to activate the PreClean function. (abra 23)

D A belsd siitéedény 30 percig tartd bedztatasahoz a viz 80C fokra fog felmelegedni. Ez
megkonnyiti Onnek a tovabbi tisztitdst. (4bra 24)

30 perc elteltével hangjelzést fog hallani, ami jelzi, hogy a fiités kikapcsolt. Most kiemelheti az
olajsiitébdl a belsé talat, ontse ki a vizet és meleg, mosogatdszeres vizzel mossa el.

Mosogatogépben tisztithato részek

Az elektromos alkatrészeket tartalmazd hdzat és a flitészdlat kivéve a sitd valamennyi része
tisztithatd mosogatdgépben vagy meleg, mosogatdszeres vizzel.

- Asuté burkolatat tisztitsa le nedves (mosogatdszeres) ruhdval és/vagy konyhai papirtoriével.
- Gondosan szarftsa meg az sszes alkatrészt elmosdsuk utdn.

Zarja le az iiveg fedelet.

- This appliance is equipped with a glass lid with a permanent sealing ring. Do not remove the
sealing ring to guarantee optimal functioning (dbra 25).

- Minden haszndlat utdn tisztitsa meg az olajsité Uveg fedelét mosogatdgépben vagy meleg,
mosogatdszeres vizben.

Olaj vagy zsiradék cseréje

Mivel az olaj vagy zsir meglehet&sen gyorsan elveszti kedvezd tulajdonsdgait, az olajat és zsirt

rendszeresen cserélni kell. A frissités jelz& jelzi, ha az olajat vagy zsirt ki kell cserélni (lasd még a ‘A

készilék haszndlata”, “Frissitésjelz8” c. részét).

- Ha fehérjében gazdagabb élelmiszereket (pl. halat vagy hust) st az olajstitében, akkor
gyakrabban kell az olajat vagy zsiradékot cserélnie.

- Soha ne haszndlja ugyanazt az olajat vagy zsirt 6 hdnapndl hosszabb ideig, és mindig kovesse a
csomagoldson lévé utasitdsokat.

- Ne t6ltsodn Uj olajat vagy zsirt a haszndlt olajra vagy zsirra.

- Ne keverjen 8ssze kilénbozé olajakat €s zsirokat!
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- Azonnal cseréljen olajat vagy zsirt, ha az felmelegftéskor habzik, ha kellemetlen szaga vagy ize van,
vagy ha sotétté, esetleg ragacsossa valik.

Elhasznalt olaj vagy zsir megsemmisitése

Toltse vissza az elhaszndlddott olajat vagy a folyékony zsirt eredeti (visszazdrhatd) mlanyag tvegébe.
Az elhaszndlddott zsirt Ugy tudja kicserélni, hogy hagyja megszildrdulni az olajstitében (a kosdr ne
legyen benne), majd spatuldval eltdvolitja az olajstitébdl, és Ujsagpapirba teszi. Az liveget vagy
Ujsdgpapirt helyezze — ha van —a nem komposztdlhaté hulladék szimdra fenntartott szemetesbe (ne
a komposztdlhatd hulladékok k&z€), vagy drtalmatlanitsa az orszdgdban érvényes eldirdsoknak
megfelelGen.

Rakja vissza az Osszes alkatrészt az olajslitdbe/re és csukja le a fedelét.

A fedél visszahelyezésekor ellendrizze, hatratolédott-e a tartd, s hogy jol beakasztotta-e a
csuklopantos fedelet.

Csévélje fel a halozati csatlakozé kabelt, és helyezze a vezetéktartoba (abra 26).
A siitét a fogantytjanal fogva emelje fel (abra 27).

Ha az olajsiité szilard zsirt tartalmaz, hagyja megdermedni a stitében és azzal egyiitt tarolja
(lasd még a “ElSkeészités hasznalatra” c. részt).

Siitési tippek

- AsUtési id6ket és h&fokokat attekintheti a haszndlati utasitds végén taldlhatd
élelmiszertdbldzatban.

- Ovatosan tavolitsa el a siitni kivant élelmiszerré| a lehetséges legtébb jeget és vizet, és itassa fel
réla a nedvességet, amig eléggé szdraz nem lesz.

- Ne slsson t6bb ételt egyszerre, mint a hasznalati utasftds végén taldlhatd élelmiszertdbldzatban
feltlntetett mennyiség.

A kellemetlen szagok semlegesitése

Bizonyos élelmiszerfajtédk (pl. halhus) sttésekor az olaj vagy zsir dtveheti annak szagdt és izét. Ezt a
kovetkezé mddon lehet semlegesiteni:

Melegitse fel az olajat vagy zsirt 160 °C hémérsékletre.
Tegyen néhany vékony szelet kenyeret vagy néhany petrezselyemszalat az olajba.

Varjon, mig tobb buborék nem jelentkezik és egy lapatkaval halassza ki az olajsiitébdl a
kenyeret vagy a petrezselymet.
Az olajnak vagy zsirnak Ujbdl semleges ize lesz.

Hazi készitésii siilt hasabburgonya

A legizletesebb és ropogdsabb silt hasdbburgonydt a kdvetkezé mddon készftheti el:

Hasznaljon kemény burgonyat és vagja hasabokra, majd oblitse le hideg vizzel.
Ez megakaddlyozza, hogy egymdshoz ragadjanak stités kdzben.

Megjegyzés:Torélje minél szarazabbra a lemosott hasabokat.

Kétszer siisse meg a hasabburgonyit: el8szér 4-6 percig 160 °C-on, majd masodszor 5-8
percig 175 °C-on.A két siités kozott hagyja lehdilni.

Helyezze a hasabburgonyat egy talba, és razogassa meg egy kicsit.
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Kornyezetvédelem

- Afeleslegessé valt készilék szelektiv hulladékként kezelendd. Kérjik, hivatalos Ujrahasznositd
gy(jtéhelyen adja le, igy hozzdjdrul kérnyezete védelméhez (dbra 28).

Jotallas és szerviz

Ha informdcidra van sziksége, vagy ha valamilyen probléma mertilt fel, Idtogasson el a Philips
honlapjéra (www.philips.com), vagy forduljon az adott orszdg Philips vevészolgalatdhoz (a
telefonszdmot megtaldlja a vildgszerte érvényes garancialevélen). Ha orszdgdban nem mukadik
vevészolgdlat, forduljon a Philips helyi szaklzletéhez vagy a Philips haztartasi kisgépek és
szépségdpoldsi termékek Uzletdganak vevészolgdlatdhoz.

Hibaelharitas

Ez a fejezet részletesen foglalkozik a készUlékkel kapcsolatban leggyakrabban felmeriilé problémakkal.
Ha nem sikerll megoldania a problémadt az alabbi utasitdsok alkalmazdsdval, forduljon az orszdgaban
mUkaédé Philips vevészolgdlathoz.

Probléma

A megsitott étel
nem aranybarna
szin( vagy nem
ropogos.

A sttébdl erds,
kellemetlen szag
érezhetd.

Sok g6z jut ki az
olajsttébdl.

Lehetséges ok

Az olaj vagy zsir mar
nem tiszta.

Tul sok étel van a
kosarban.

Nem mUkodik
megfeleléen az Active
Air Control rendszer.

A felhaszndlt olaj vagy
zsir minésége nem
megfeleld az élelmiszer
kisitéséhez.

A fedél nincs
megfelelSen lezdrva.

Nem mkodik
megfeleléen az Active
Air Control rendszer.

A fedél belseje korili
szigetel6gylir

szennyezett vagy kopott.

Megoldas

Cserélje ki az olajat vagy zsirt. Utdna ne felejtse el
nulldzni a Frissftés jelzé gombot. Ldsd még a“A
készllék haszndlata” és a “Frissités jelz8” c. részeket.

Ne stsson tobb ételt egyszerre, mint a haszndlati
utasftds végén taldlhatd élelmiszertdblazatban
feltintetett mennyiség.

Az automatikus biztonsdgi kikapcsold lekapcsolta a
készlléket. Hagyja lehdini az olajat és nyomja meg
a ,reset(Ujrainditd) gombot (Lsd., Automatikus
biztonsdgi kikapcsoldsc. fejezetet).

Nem mikadik a ventildtor. Forduljon egy Philips
szakUzlethez vagy hivatalos Philips szakszervizhez.

J& min&ségl siitéolajat vagy folyékony siitézsirt
haszndljon. Ne alkalmazzon egyszerre tobbféle
olajat vagy zsirt.

Ellendrizze, hogy megfeleléen le van-e zdrva a
fedél.

Nem mikdédik a ventildtor. Forduljon egy Philips
szaklzlethez vagy hivatalos Philips szakszervizhez.

Ha a tomité gumigy(rl elszennyezddik, tisztitsa
meg a fedelet meleg, mosogatdszeres vizben vagy
mosogatdgépben. Ha a fedél gumigydrdje
elhaszndlédott vagy megrongalddott, Uj
tomitégylrdért forduljon kereskeddjéhez, vagy
Philips szerz6dott szervizpartnerhez.
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Probléma Lehetséges ok Megoldas

Folyik a viza Tl sok a viz a Mindig Uritse ki vizgy(ljté edényt a siité haszndlata
kondenzviz gy(ijtéedényben. utdn. Ha nagy mennyiséget stt, akkor a vizgy(ijté
gy(jtébdl. edényt Urftse ki kb. 1,6 kg fagyasztott

hasdbburgonya megsitése utdn vagy ha a vizszint
elérte a maximumot.

Rosszul van behelyezve
a kondenzviz gy(jté.

Ellendrizze, jél van-e behelyezve a gylijtéedény
(kattanast kell hallania).

Set the on/off switch to I' to switch on the
appliance. Then press the PreClean button within
30 seconds.

More than 30 seconds
elapsed between the
moment you switched
on the appliance and
the moment you
pressed the PreClean
button. In this case, the
PreClean function is not
activated.

Nem indithaté az
eltisztitds.

Sttés kozben az
olaj, illetve zsir
kicsordul a
sttébdl.

Tl sok olaj vagy zsir van
az olajsttében.

Ellendrizze, hogy az olaj vagy zsir szintje a stitében
nem haladja-e meg a maximalis szintet.

Az élelmiszer tul sok
nedvességet tartalmaz.

Szarftsa meg alaposan az ételt sttés elétt, majd e
haszndlati Utmutatd utasftdsainak megfeleléen stisse
meg.

Tdl sok élelmiszer van a
sttékosarban.

Ne slisson tébb ételt egyszerre, mint a hasznalati
utasitds végén taldlhaté élelmiszertdbldzatban
feltlintetett mennyiség.

Az élelmiszer tdl sok
nedvességet tartalmaz.

Sttéskor erésen
habzik az olaj,
illetve zsir.

Szérftsa meg az ételt alaposan a sutés eldtt.

A felhaszndlt olaj- vagy
zsirfajta nem megfelel
az élelmiszer
kistitéséhez.

Soha ne keverjen 6ssze eltérd fajtdju olajat és zsirt,
és ne haszndljon habzdsgdtld adalékot tartalmazd
olajat vagy zsirt.

Nem mUkodik a
sUto.

Rosszul van behelyezve  Finoman mozgassa meg a belsé stitéedényt a

a belsé sttéedény.

Az automatikus
biztonsdgi kikapcsold
kikapcsolta a készlléket.

készllékben, és bizonyosodjon meg rdla, hogy
megfeleléen illeszkedik a helyére.

Hagyja lehlini az olajat és nyomja meg a
,reset(Ujrainditd) gombot (Lsd. , Automatikus
biztonsagi kikapcsoldsc. fejezetet).

Amennyiben a készllék ezutan sem mikodik,
forduljon a Philips szakizletéhez, vagy hivatalos
Philips szakszervizhez.
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Probléma Lehetséges ok Megoldas

Az olajsitd Az élelmiszer tul sok Szérftsa meg az ételt alaposan a siités el&tt.
bugyborékold nedvességet tartalmaz.
hangot hallat, a

megszokottndl

hangosabbat.

(halk

bugyborékold

hang teljesen

normalis az

olajsutéd

mUkodése

kozben)
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Ocbl 3aTTbl CaTbIN aAybIHBIZOEH KyTTbIKTanMbI3 XoHe Philipska kow KeaaiHis! Philips ycoiHaTbIH
KOAAQYAbBI TOABIFBIMEH PaxaTblHbi3Fa KOAAAHY YLUiH, ©3IHi3AIH eHiMiHI3AI www.philips.com/welcome
OOVibIHLLIA TIPKEYre OTbIPFbI3bIHbI3.

»aanbil cunartama (Cyper 1)

KyblpaTbiH cebeT

Bocaty Tyrmeci

CebeT cabbl

YKeke aAblHATbIH ILWKI bIAbIC

Kaknax 6ocaTaTbiH can

KaliTa Kocy Tymmeci

TemnepaTypa Tynmeci

Tarmep TyMmMeci

KyaTKa KOCyAbl A€reH xapblifbl 6ap Kocy/ewwipy Tyimec
Cy pe3epsyap Kaknarbl

Cyra apHaAFaH CbibIMABIALIK

ToK CbIMbl

TOK CbIMbIH CaKTalTbIH OPbIH

AAABIH aAa Tasanay Tymmec

CepriTy TyMMeCi

KaKknakTbl allly ylwiH 6ocaTy Tyrmec
AAbIHATbIH SMHEK KaKnafbl

Kyite berceHaipiAreHAIriH BIAAIPETIH XapbiK

(nlolclofZl=]-T=I I-T=lolmImIololwl>)

MaHbizAbI

Kypaaabl KOAAGHAP aAABIHAA OCbI HYCKayAbl MYKUST OKbIM LafFbiHbI3, 9pi 6G0AALIaKTa KOAAHYFa
CaKTan KoMblHbI3.
KayinTi
- DaeKTip beAlweKTepi 6ap HETi3Al aHe KbI3ABIPY SAEMEHTIH eluKallaH CyFa 6aTbipMaHbi3 Hemece
aFblH Cy acTbiHAQ LWalMaHbI3.

EckepTy

- Kyparabl Kocap anAbiHAG, KYPaAAa KOPCETIATEH BOABTAXK, YKEPTIAIKTI KaMTamachl3 eTIAETIH
BOATaXKOEH COMKEC KEAETIHAIMH TeKCepIn aAblHbI3.

- Erep KypanablH WaHbILKBIC], CbIMbl HEMECE KypaAAblH ©3re beAlleriHe 3aKbiM TUreH 6oAca,
KYPaAMEH KOAAGHOAHbI3.

- Erep ToK cbiM 3aKpIMAAAFaH BOACa, KayiMTi XaFAan TyFbi30ac yLwiH, oHbl Tek Philips Hemece Philips
SKIMLUIAIK BEpreH Kbl3MeT OpTaAbiFbIHAG HEMECE COFaH TOPI3AEC AeHreMi 6ap MamaH FaHa
aybICTbIPYbI THIC.

- byA KypaameH, erep ocbl Kypaaabl KOAAGHY KEOHIHAE OAAPAbIH KayinCisAiriHe XayarnTbl aAaMHaH
HycKay aAFaH boAMaca Hemece OHbIH KaaaraaaybIMeH KOAAAHbIM »KaTraraH 6oAca, PH3MKabIK
Ce3IMTaAAbIFbl TOMEH HEMECE aKblAbl KEM aAaMARP, HeMeCe BIAIMI MeH TaXKipUbeci a3 aaaMAap
(>kac bananapAbl Ad KOCa) KOAAAHYbIHA GOAMANABI.

- KypaameH oliHamac yLiH, 6aranapabl KaAararaychi3 KaaabipyFa 6oAMarAbI.

- ToK CbiMbIH BanaAap KOAbI KETMENTIH XKEPAE YCTaHbI3. Kypaa TypraH OeTTiH HemMece CTOAAIH
XKUEriHeH TOK, CbIMbIH CaABbIPATHIN KOMMaHpI3.

- Kypanabl TeK »epre TyMblKTaAFaH KabblpFa po3eTKachiHa FaHa KOCyFa OoAaabl.

- CoHbIMeH bipre, KakmMakTbl alLKaH Ke3iHi3Ae A€ bICTbIK OyAaH cak BOAYbIHBI3 Kepek.
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CakTaHAbIpY

- Kypanabl Tekcepy Hemece OHAETY VLUiH, OHbl Tek KaHa Philips sKimLUiAir 6epreH KeilameT
OpTaAblFbiHa anapbiHbi3. Kypaaabl ©3iHi3 XeHAENMIY ThipbICMaHbl3, SMTNECe Ci3AIH KEMIAAIMHI3
KYLLIH >KOAADI.

- Kypanabl kenbey, Teric, aiinbl beTke, GararapAblH KOAbI XKETMENTIH >Kepre KOMbIHbI3.

- Kypaa »kyMbIC »acamn TypraHAa, KaknaKTblH 9MHeK BOAIrH ycTamanbi3, cebebi oA eTe KaTTbl
KbI3bIM KETEAI.

- TaFamMAbl Kapa HeMece KOHbIP TYCTEH Kepi aATbIH Capbl TyCKe LEMiH KybIPbIHbI3, XKaHe KyHin
KeTKeH KOKbIMAAPbIH aAbin TacTan oTbipbiHbI3. Kpaxmasabl TamakTapabl 175°C
TemrepaTypacbiHaH XOFapbl TeMrepaTypaaa KyblpyFa 60AMaiAbI, SCipece KapTorn neH ASHAI
AAKBIAAGPABI (AKPMAAMMA, LWbIFAPBIAYBIH TOMEHAETY YLUIH).

- Kyparsa A3maTTbik Kypill WeAMeriH (HeMece COA TopIi3Al TaMaKTbl) KyblpMaHbi3. By MaiabiH
KaTTbl WallblpayblH HEMeCe KaTTbl KOOIPLWIK LWblFapyblH TYFbI3Ybl MYMKIH.

- KaTTbl Kbi3bIN KETYAEH »KoHe Tachin KETYAEH Cak BOAY YLUIH, MIHAETTI TYPAE KybIPFbILLTBIH iLLKi
bIABICBIHAAFBI AeHren KepceTKiwiHiH «MH» meH «MAX» aeHren aparbiFbiHAa Mai
TOATBIPBIAYbI THIC.

- KyparabH ilwiHe Mai KymacTaH OypbiH OHbl KOCyFa boAManapl, cebebi oA KypaFa 3aKkpim
KEATIPYI MYMKIH.

- Bya Kypan Tek yiiae KoaaaHyFa apHaraH. Erep Kypaa Aypbic KOAAGHBIAMACE, HEMECe KaCiMTIK He
XaPTbIAAM KSCIMTIK MaKcaTKa KoAAaHFaH DOACa, HEMeCe HYCKaAa KepPCETIAreH XKOAAAPAAH TbiC
YOAMEH KOAAGHFaH BOACa, KEMIAAIMIHI3 KyLiH »osapl, api Philips ke3 keareH 3akoiMaaHy
GoVibIHLIA apbi3AapAbl KabbiAAAMaMAbI.

DAeKTpoMarHuTTiK epic (QMO)
Ocbl Philips Kypaasl AeKTpMarHHUTTIK epicke (M) GaiaaHbICTbl OapAbIK CTaHAApPTTapFa ColKec
Keneal. Erep ocbl Kypaaabl KOCbIMLLIa BepiAreH HyCKayAaFblAai YKbINTbl KOAAaHFaH BOACa, OHAR ByA
KypaA, BYriHr TaHARFbl OEATIAI FBIABIMM 3ePTTEYAEP BOMbIHLLA, KOAAGHYFA KaYirnci3 OOAbIM KeAeA.

MXbiAy Kayincisaik ceHAipY

ByA Kypaa »biAy Kayinci3aik COHAIPY MYMKIHAINIMEH KaMTamacbi3AaHABIPBIAFaH, OA KYPaA Kbi3biM
KeTCe, OHbl COHAIPIN TacTanAbl.

ByA »aFAal KybIpFbillTa XETKIAIKCI3 MOALIEPAE Malt DOAFaHAA HEMECE KaTTbl Mal KeceKTepi epiTiAin
YKaTKaHABIKTaH, KbI3ABIPYLUbI SAEMEHT ©3iHiH 6apAbIK Kbi3yblH O6epe aAManTbIHABIKTaH Mariaa boAasbl.
Erep KybIPFbILL XYMbIC XKacamaca, TOMEHAETI LaparapAbIH BIPiH KOAAAHBIHbI3:

KypaAAbl TOKTaH CybIpbIHbI3.

Maiabl Hemece CyMbIK MaiAbl CybITbIM aAbIHbI3.

[EJ KybiproilwTbiH, aAAbIHAAFbI, KOPCETKILUTIH, OH, XaKTaFbl XOFapFbl GYPbILIbIHAAFbI KaiiTa OpHATY

TyiMeciH eTe KillKkeHe OypaybiineH 6acbiHbi3 (CypeT 2).
EHAI KypaA KalTaaaH KOAAGHYFa AalibiH.

Ecme cakmaHpi3: Erep Kypaa, ci3 oHbl Kaima opHAMKAH Ke3ge ge, XKYMbIC xacamacd, e3iHigiH Philips
guaaepinizre Hemece Philips akiMLiAiK 6epreH KbiaMem opmanbiFbiHa 6apbiHbI3.

KoAaaHyFa AaMbIHABIK

EB Kypanabi keabey, Teric, alAbl 6eTke, 6aAaAapAbIH, KOAbI KETMEMNTIH XKepre KOMbIHbI3.

ToK CbIMbIH caKTamn KOsITbIH OpbIHHaH 6apAbIK TOK CbIMbIH WbiFapbiHbi3 (CypeT 3).
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Keby KyblipfbillKa Mait HeMece CyMbITbIAFAaH MaliMAbl iLLKi bIABICBIHAAFbI KOPCETKILL A€HreiiHe
AeiiH KyMbIHbI3 («Mai )KoHe CyMbIK Mai» TapMaFbiH Kapar, KaTTbl MalAbl KaAai KOAAQHY
KepekTiriH kapaHbi3) (CypeT 4).

Kyparabl Mait KyiMMacTaH GypblH KocyFa 60AMaiAbI.

Maii )koHe cyMbIK Man

Op TYPAi MaitAbl apAACTbIPMaHbI3 )KOHE KOAAAHFAH Maitfa XKaHa MaiAbl KYMMaHbI3.

Bi3 ci3re KyblpyFa apHaAraH MariAbl HEMeCEe CyMbIK MalAbl KOAAGHBIHBI3 Aen Kerec bepemis. Cos
Maibl, >KaHFaK Malbl Hemece KyHOaFbIC Malbl CEKIAAI KOKSBHIC Malt HEMeCe KyHapTbiAMaraH Manapl
KOAAGHFaHBIHbI3 AYPbiCbipaK 6oAaAbl (MbICAABI AMHOAEMAIK KbILLKBIAABIK).

Tek TepeH KybIpbly YLIH apHaAFaH XaHe KOBIKTEHOENTIH areHT KOCbIAFaH Mald Hemece CyMblK MaiAbl
FaHa KoaaaHbiHbI3. Ci3 ByA aknapaTTbl MalAbH HEMECE CyMbIK MaiAbIH OpaMacbiHAAFbI KYAAK
KarasaaH Tabachi3.

KaTTbl man

KyblpyFa apHaAFaH KaTTbl MaiAbl KOAAAHYFa BOAAAb], aAaliAa DYA XKaFAaAa Mait LallbipaMac YLUiH
XKOHE KbI3ABIPYLUbI SAEMEHTTIH KaTTbl Kbi3biM KETTMEYi YLIH HEMECE OFaH 3aKbIM KEATIPMEC YLLIH
KOCbIMLUA CaKTbIK CaKTay Kepek.

MaiiabIH, >KaHa KeceriH KOAAQHOaKLLIbI GOACAHbI3, OHbI XKaM Kbi3bIM TYPFaH OTTbIH, YCTIHAE
2AeTTi TabaAa acbiKMait epiTiHi3.

EpiTiareH maiiabl 6alikan KybIpFbilKa KyMblIHbI3.
KaiTa KaTbin KaAFaH Maitbl 6ap KybIpFbilUTbl G@AME TeMMepaTypacbiHAA CaKTaHbi3.

Erep mai KaTTbl Cybin KeTce, OHbl epiTe 6acTaFraHAR, OA LaLLbIpaybl MyMKiH. MyHAai 6oAMac
YLUiH, KaTbIM KaAfaH MaiAQ LUAHbILLKbIMEH TecikTep Xacan KolbiHpi3. (CypeT 5)

Byaait )KacaraHAQ, iLLIKi bIABICTbIH, YKaAATbIAMAChIH 3aKbIMAAM aAMac YLUiH abait GOAbIHbI3.

Kypaaabl KoApaHy
Kybipy
LLlaHbIWKbIHBI KabbIpFaAaFbl po3eTKara KOCbIHbI3.

ToK CbIMbl KyPaAAbIH, bICTbIK BeAikTepiHe 6alAaHbICKa TYCNereHAIrH TeKCepin OTbIpbiHbI3.

KybIpFbILTbI KOCYy YLLiH, Kocy/elwipy TyimeciH ‘I’ ycTaHbiMbiHa anapbiHbi3. (CypeT 6)

Kocy/ ewipy TyMMeCIHAETI KyaT KOCYAbl AETEH YKapblfbl XaHblr, Ci3 eCTIAETIH AbIOBIC LbIFAAbI.

ByA KypaAFa 3AeKTPOHABIK TeMrepaTypa baKblAayLUbiChl OPHATbIAFAH. TaHAAM aAFaH TemrnepaTypa
KYPaAAbIH KepceTKilliHae Nnaiaa Bonaabl.

KepekTi Kybipy TemnepatypacbiH (150-190°C) opHaty yLiH, TemnepaTtypa Ty#MeciH 6ip
Hemece bipHelue peT 6acbiHbi3. KepceTkiw TaHAaraH TemnepaTtypaHbl kepceTeai. (Cypet 7)

KaHaait TeMnepaTypa KepeKTIriH aHbIKTay YLUiH, KYbIpFaAbl XKaTKaH TaMaKkTaH OpamachiH KapaHbi3,

HEMECE OCbl KiTarlwaHblH COHbIHAAFbI KECTEHI KapaHbi3.

Erep ci3 TemnepaTypa opHaTnacarpbi3, Man 150°C Ka WeriH Kbi3bInAbI.

CebeTTi Mait KbI3bin »aTKaHAA KybIPFbILLTA KaAAbIPCaHBI3 BOAABI.

D Mait Hemece cyMbITbIAFAH Mait aAAbIH aAa TaHAaraH Temnepatypara 10 - 15 MUHYT iwiHAe
KbI3WAbI.

D KybIpfbill Kbi3bin 3KaTKaHAR, KOPCETKILUTEN TEPMOMETP BEeArici TOKTayCbl3 TOAbIM KaHe
60can oTbipaabl. ByKiA TepmMomeTp 6eArici, OHbIH, »KOFapFbl CErMEHTIMEH KOCa, Kapa BOAFaHAR,
Mai TaHAaFaH Temnepatypara >KeTTi aereH ce3. Ci3 ecTiAeTiH AbIObIC LWibIFaAbl, AeMeK
AAFALLIKbI CAAbIMABI KybIPYFa KybIPFbILL AQMbIH AETEH CO3.
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Ecme cakmanpi3: Erep iz 6ip gereHge 6ipHele CaAbIM KybIpFbiHbI3 KEACE, KEAECi CAAbIMJbI CaAAp
aAgbIHGa mepMoMemp MOAbIFbIMEH Kapa GOAFAHLLIA KymiHi3. ByA sKoAbl ecmiremiH gblbbiC WbIKNangel.

CebeTTi eH, OFapfbl OpHbIHA KeTepy YLUiH, ycTafbilbiHaH TapTbiHbi3 (CypeT 8).

KaknakTbl ally yLiH, KaknakTbl 6ocaty uiHiH TapTbiHbI3 (CypeT 9).
D Kaknak aBTOMaTThbl TYPAE allbIAAAbL.

A KybiproiwTan ce6eTTi aAbin, KybIpFaAbl )xaTKaH TaMakTbl cebeTke caabiHbiz (CypeT 10).

EH TUIMAI KybIpY HOTWXKE aAy VLLIH, TOMEHAE KOPCETIATEH KeCcTeAe DEPIArEH TamaK MeALIEPAEPIHEH
XOHE OCbl KiTanwaHblH COHbIHAA DEPIATEH TamaK KeCcTeAeri MOALEPAEH acbipMaHbI3 AEM KeHec
bepemis. KeHec bepiareH MeALLepAeH ackin KeTy, beaceral Aya bakpiray XKyneciHin TUIMAIAIFH
KEMITEA] XKSHE OCbIHbIH, CaAAPbIHAH KYbIPFBILITBIH acThiHAA Bipa3 Cy Maraa GOAYbI MyMKIH.

KeHec 6epiareH MeAwlepaep

HD6180 Yitae xacaaraH ®paHLyys MysaaTbiAfaH ®pahLiys
YKOABbIMEH KybIPbIAQTbIH KapTOM  >KOABIMEH YKacaAaTblH

KYbIPbIAFaH KapTon

MaKcrmym MeALepi 800 . 800 .
EH Tamalua HoTwKe any 500 . 500 r.
YLLIH eH Ken AereHAeri

MOALLIEP

Kypaaaa AsmaTTbik Kypilll LweAneriH (HeMece COA TOPI3Ai TaMaKTbl) KyblpMaHbi3. ByA MaiapIH,
KaTTbl LWaLlbIpayblH HEMeCce KaTTbl KOBipLUiK LUbIFapybIH TYFbi3ybl MYMKIH.

Abaitaan cebeTTi KybIpFbllLKa CaAbiHbI3. MaitFa Hemece CyMblK MaiFa GaTbipMaHbi3.

[l KaknakTbl >a6binpis. (Cypet 11)
KaKnaKTbiH AYPbIC XabbIAFAHABIFbIH TEKCEPIHI3, COHAA KybIPY 6apbICbiHAR bICTBIK OY WbIFbIN KETMENAI
*oHe beaceHal Aya bakbinay XKyrech ™ TUIMAT TYPAE KbI3MET eTea.

[El KepekTi Kyblpy yakbITblH OpHaTbIHbI3 (OCbl TapMaKTarbl «TaiiMepy» 6eAirin Kapanpbiz). Ciz
KYbIPFbILLMEH TaiMEPAi OpPHATMNACTaH ak KOAAAHYbIHbI3Fa GOAaAbI.

CebeTTiH, ycTarbllbIHAAFbI 60caTy TyliMeciH 6ackin, cebeTTi abaitAan oHbl eH, TOMeH i
opHbliHa TycipiHi3 (CypeT 12).

KybIpbIn »aTKaH TamaKTblH, OpPaMacbiHAA KOPCETIAreH yaKblT HEMEeCe OCbl KiTarLlaHblH,
COHbIHAAFbI TAMAK KeCTeCiHAEr YaKbITTbl CaKTarn KybIpblHbl3.

BeaceHai Aya Bakbiaay ™

ByA kypaaaa BeaceHai Aya Bakbiaay opHaTbiaFaH ™ , Gy AblH, CyFa aitHaAy MpUHLMMIHE
Heri3AeAreH »abblIK >Kyie, COHbIH, apKacbiHAA Kyblpy MicTepai 100%fa oK
Kbiaacbis. (Cypet 13)

- Kyite Kyblpy 6apbICbiHAR WbIFaTbIH OyAbl TOKTAYCbl3 MPOLECC apKbiAbI CyFa aliHaAAblpaabl. ByaaH
CyFa aliHaAFaH Cy KybIPFbILUTbIH HEri3i acTbiHAAFbI Cy pe3epByapbiHAA MHAAAAbI.

- bByaaH cyra aitHanraH cy pesepsyapbiHa 750 MA cy cbirisiabl, an bya 1.6 kr. OpaHLy3 KapTorbiH
KyblpFaHAQ Maiaa OOAATBIH Cy MEALIEPI.

- Pe3sepsyapablH anabiHAAFbI AGHrEN KepCceTKilli Cy pe3epByapblHA KaHLIa CY >KMHAAFaHABIFbIH
XOHE OHbIH MaKUMaAAbI CbIFbI3aTbIH MEALLIEPIH KOPCETEA.
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D Kocy\ewipy TyimeciH ‘I’ ycTaHbiMbIHa anapraH 60MbiHbI3AR, BeaceHal Aya Bakbiaay XKyiteci ™
YKYMBIC Kacan 6acTainAbl, >kaHEe KybIPFbILUTbIH, TOMEHT JKaFbIHAAFbI XKEAAETKILL KYMbIC Xacai
6acTainAbl, OA Kyblpy 6apbICbiHAA KybIpFbILL iliHAE NaAa GOAATbIH GyAbl CybITbIM, CyFa
alHaAAbIPaAbI.

D Kyite BeaceHaipiareHAiriH GiaAipeTiH KeriaAip »apbirbl XaHbir, BeaceHai Aya Bakbiaay
XKyreci ™ yyMmbic >kacan TypraHAbIFbIH 6iaipeai. (Cypet 14)

Tanmep

ByYA KyparAblH KOPCETKIWIHAE SAEKTPOHADBIK TalilMep OpPHATbIAFaH.

TaliMep KybIpy YaKbITbIHbIH, TayCbIAFaHbIH faHa KOPCETEAI, aAailAQ OA KYbIPFbILITbl COHAIPMENAI.

TaiiMep TyiMeciH 6achbim, KybIpy yaKbiTbiH MUHYT GOMbIHLLIA OpHAaTbIHbI3. OpHATBIAFaH YaKbIT
KepcTekiwTe nanaa 6oaaabl (Cypet 15).

Tanmep TyiMeciH 6acbin TYpCaHpi3, MUHYTTap aAfa Kapai >KbIAAAM KbIAXKbINABL. KepeKTi
KybIPY YaKbITbl MaitAa 6OAFaHAQ, TYMMeHi 6ocaTbiHbI3.
OpHaTyra 60AaTbIH €H MaKCHMaAAb! KybIPy YaKbITel 99 MUHYT.

Ecme cakmaHpi3: Erep aageiH aaa opHamKaH yakbim gypbic 6oamaca, mavimep mysimeci 2 cekyHgKa

mariMmep memeH Kapai caHayblH 6acmaraH yakbimma 6acbiHbi3 (MICEAEH, yaKbim XbIMbIHGan

6acmaraHga), coHga oA yakbim ewipiregi. Kepcemkiwme ‘00’ naiiga 6oaraHwia myimeni 6acein

mypbiHbI3. EHgi i3 gypbic yakbimmbl opHamcaHrbi3 6oAagel.

D  Cis KybIpy yaKbITbiH TaHAaFaHHaH KeMiH, TaMMep BipHeLue CEKYHATaH COH, yaKbITTbl Kepi
Kapai caHai 6acTanabl.

D TalimMep yakbITTbl Kepi Kapai caHai 6acTaca, KaHLIa yaKblT KAaAFAHABIFbI KOPCETKILLITE XKaHbir
owwin Typaabl. COHfbl MUHYT CEKYHATaApMEH CaHaAaAbl.

D AAAbIH aAa KOWMbIAFaH YaKbIT ©TKEHAE, KYPAAAH ECTIAETIH AbIObIC WbiFaabl. 10 cekyHATaH
KeitiH OA AbIObIC KaTaAaHaAbI.

Ci3 AbIGbICTbI TaliMep TyiMeciH 6acy apKblAbl ©LLUipe aAachi3.

TasapTy KepceTKili

Kakcblpak, ASMASPEK »oHe AeHCayAbIKKa ManAaAbIPaK Kyblpy HOTWXKE aAy YLLiH, OyA Kypassa
TazapTy GyHKUMACHI OPHATLIAFAH, OA Ci3re ManAbl HEMeCe CyMblK MalAbl KalllaH aAMacTbIpy
KepeKTIriH ecKepTin oTblpaabl. 6 caFaT KyblpyAaH COH. Ta3apTy OeArici kepceTkilTe naiaa 6oabin,
MalAbl AAMACTBIPY KEPEKTIMH eCKe CaAbir, XbIMbIHAGM 6acTanAbl. («Tasasay» TapMarbiHAAFbI
«Marabl HeMece CyMbIK MalAbl AAMaCTbIPY> OBAIMH KapaHb3).

Maiabl Hemece cyiMbIK MaiAbl AAMaCTbIpbIN GOAFaHHaH COH, Ta3apTy TYMMECiH KeM AereHAe 2

CeKyHAKa 6achbin, KybIpy ceccusiAapbiH caHay 6aFAapAaMachiH KaiTa opHaTtbiHbi3 (CypeT 16).
TazapTy GyHKUMACHI Kyblpy MpoLEecCiHe acepiH TUri3dernal. Aemek, Ci3 KybIpy XyMbICbIHbI3AbI MalAb
aAMacTbIPMaCTaH aK apbl Kapai »KaAracTblpa bepe arachi3 AereH ces.

KybIpbin 60AFaHHaH COH,

CebeTTi eH, >KOFapfbl OpbIHFa K&Tepy YLUiH, YCTaFblLUbIHAH TapTbIHbI3, MbICaAbl COPbIFY GaFAapA
amacbiHa. (Cypet 10)

KaknakTbl aluy yLuiH, KaknakTel 6ocaTy iHiH TapTbiHbi3. (Cypet 9)
D Kaknak aBTOMaTTbl TYpA€ alUblAAbI.

CebeTTi abaiAan KyblpfbiluTaH aAblHpbI3. Erep KaxkeT 60Aca, apTbiK MaiblH CiAKiM Xibepy yLUiH,
cebeTTi KybIpFbIll YCTiHAE 6ipas ciAkiceHi3 6oaaabl (Cypet 10).

KybIpbiAFaH TaMaKTbl MalibiH COPbIN aAaTbiH KaFasbl (MoCEeAEH, acyi KaFasbl) 6ap blAbICKa Hemece

Kercepre CaAblHbI3.
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Kocy/ewipy TyiimeciH ‘O’ ycTaHbIMbIHA anapbir, KybIpFbILITbI COHAIPIHI3. KypaAabl KOAAaHBIN
6oAFaHHaH coH, ToKTaH cyblpbiHbI3 (CypeT 17).

D Kocy/ewipy TyiMmMeciHAEr KyaTKa KOCbIAYAbl AereHAi GIAAIPETIH XapblK COHEAI.

KypaAAbl TOKTaH CybIpbIHbI3.

Mait Hemece cyiblK Mait 96AEH CybIFaHLLA KybIPFbILLTbI KO3FaMaHbI3.

A Cy pesepeyapbiH aAbiHbI3.
Kyblpbin 60AFaH cavibiH, Cy pe3epByapblH 00CaTbIN OTbIPbIHbI3.

Cy pesepByapbl KoHe OHbIH, ilLiIHAETI Cy bICTbIK 60AYbl MyMKiH! KybIpfbilTaH cy pesepByapbiH
aAap aAAbIHAQ OHbl 96AEH CybITbIM AAbIHbI3.

Cy pe3epByapblH pakoBuHara 6ocaTbiHbi3 (CypeT 18).
Cy pe3sepByapbiHblH KaKnarbiH aAyFa 60AaAbl. Pe3epByap »eoHe KaknarFbiH bIABIC YFbILITA dKyYFa
Hemece 6ipa3 Tasanarbill CYMbIKTBIK KyMbIAFaH bICTBIK CyAd XKyyFa 60AAAbI.

Ecme cakmanpi3: Erep ci3 Kybiprbilimbl sKui KOAGaHO6aimbiH 60ACaHbI3, cire 6epep KeHeciMmis, Mai
HeMece CyVbImbIAFGH Makgbl Kyibin AAbIN, XaKCbl XXAObIAGMBbIH bigbICKA KYWibiN CAAKbIH XXepge,
MYMKiHgIriHLLIE MOHA3bIMKBILMA cakmapi3. Margbl bigbicKa Ky#bin dAbIN XXAMKAHGA OHbI Cy3rilimeH
OMKi3iHi3, COHga Mamak KaagblKmapbiH cy3in aaaceis. Kybiprbil cebemmi ki bigbicmbl 6ocamap
AAgbIHGA aAbIN MACMAHbI3.

MeAwepaep, TemMnepaTypaAap >KoHe KybIpy yaKbiTbl

Ocbl KiTanwaHblH COHbIHAA OEPIArEH Tamak KecTeciHAE (CYpeT XX), Ci3 op TYPAI Tamak TypAepiHe
apHaAFaH MBALIEPAEPAI, KybIPY TEMMePaTYpPaAapbiH KoHE KybIpy YaKbITTapbiH Tabachi3. OpAaibim
OCbl KeCTeAE BEPIATEH aKMapaTKa HEMECE KyblpFaAbl KaTKaH TaMak OpamacbiHbiH CbIPTbIHAAFbI
aKknapaTka CyMeHiHi3.

Mait 96A€H CybIFbIHLLA KYTiH;3.

DAeKTip 6oALleKTepi 6ap HerisAi XKaHe KbI3AbIPY SAEMEHTIH ellKallaH cyFa 6aTbipMaHbi3 Hemece
aFblH Cy aCTbiHAQA LIAMMaHbI3.

PKyFbill cOAQ, KbIPFbILL CYMbIKTbIK HEMECE YHTaK HeMece KbIpFbill LyGepeK Topisai esin
XibepeTiH Hemece KbIpFbilll (CYMbIK) Ta3aAaFblll areHTTEpAi HEMece MaTepUaAAapAbI KybIpFbILLTbI
Ta3aAay YLUiH KOAAaHYFa 6OAMalAbI.

KaknakTbl 6ocaTy yuiH, iAMeK 6ocaTy TyiMmeciH GacbiHbi3. (Cypet 19)
KaknakTbl iAMekTeH KeTepiHi3 (CypeT 20).

Ecme cakmanpbi3: Kaknakmbl KaimagaH Kypara KolFaHbIHbI3ga, OHbl IAMEKKE gypbicman eHrisreHiiagi
mekcepin aAbIHbI3.

[El Ce6eti KybiprbilTaH WhiFapbliHpis.

ILWKi bIABICTBI KYPaAAaH XKOFapbl Kapai KeTepin LWbiFapbin, iiHAET KaAFaH MaliAbl KyMbin
anbiHpi3 (Cypert 21).

AAAbIH-aAa Ta3aAay GYHKLMUACHI

ByA Kyparsa AAAbIH ana Ta3aray GYHKLMSACH OPHATbIAFAH, OHbIH apKacbiHAA Ci3 ILLKI bIABICKA bICTbIK
Cy KyWibIM, XKiBITIMN, Ta3aAayAbl EHIAAETE aAachi3.

N |wki blabicKa OHbIH, TOPTTEH YL BeAiriHe AeiiiH CybIK Cy KyMbin, 6ipas TasaAarbill, CYMbIKTbIK
KymbiHbI3 (CypeT 22).
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Kypaaabl Kocy yLiH, kKocy/eLwipy TyimeciH ‘I’ ycTaHbIMbIHa anapbiHbi3. 30 cekyHA iWwiHAe
AAABIH aAa Ta3aAay TYMMeCiH KeM AereHAe 2 cekyHA 6oibl 6acbiHbi3, cOHAR AAABIH aAa
Tasaaay pyHKumsackl 6eaceHaipireai. (Cypet 23)

D Cy 80°C Ka AeitiH KbI3AbIPbIAbIM, iLLKi biAbIC 30 MUHYT Boiibl 3KiGITiAIN Typaabl. OcbIHbIH,
apKacblHAA bIAbICTbI Ta3aAay oHalt 6oAaabl. (Cypet 24)

30 MUHYT ©TKEHAE, ECTIAETIH AbIObIC LUbIFaAbI, AGMEK KbI3AbIPY SAEMEHTI COHAIPIAAI AereH
ce3. EHAI i3 iLUKi bIABICTbI KybIPFbILITaH CybIPbIM aAbiM, OHbl 6OCATbIM, bICTBIK, CY XaHe
Ta3aAaFblll CYMbIKTBIKMEH Ta3aAayblHbI3Fa GOAaADI.

blabic cyFbilwTa >XyyFa 60AaTbiH 60ALIEKTEp.

DAEKTP KOMIMOHEHTTEPI XKOHE KbI3AbIPY 3AeMeHTI bap HersiHeH 0acka 6apAbiK OOALLEKTEPAI blAbIC

XKYFbILITA Hemece 6ipa3 Tasanarblll CYMbIKTIK KOChIAFAH bICTBIK CyAa »KyyFa O0AaAbI.

- KyblpfbilTbIH HEri3iH ABIMKBIA LWyOepeKneH Hemece acxaHa KarasbiMeH TasanaHbi3 (KillKeHe
TasaAarbll CYMbIKTbIKMEH).

- bapabik benlekTepal Tazaran GOAFaHHAH COH, YKaKCblAAM KEMTIPIHI3.

OMHEK KaKNaKTbl Ta3aAay

- byA Kypaaaa TypakTbl MepAeY cakmHachl 6ap aiHeK Kaknarbl 6ap, TUIMAIL KbI3MET any KermiAAiri
YLWIH MepAey cakmHacbiH aAmaHpi3. (CypeT 25)

- OWHEeK KaknaFblH KyPaAAbl KOAAAHFAH CalblH, bIABIC XyFbilTa Hemece 6ipa3 Ta3aAarbill CYMbIKTBIK
KOCbIAFaH bICTbIK CYyAQ XYyyFa DOAAABI.

Maiiabl HeMece cyMbIK MalAbl aAMacCTbIpy

Ma#t »aHe CyMblK Malt ©3iHiH MaiAaAbl 3aTTapblH XbIAAAM XKOFAATATbIHABIKTaH, Ci3re MarAbl

SpAalibiM aAMACTbIPbIN OTbIPYFa Typa KeAeal. TasapTy beArici Maliabl HEMece CyMblK MalAbl KalliaH

AAMACTbIPY KEPEKTIMiH ecKkepTin oTbipaAbl («Kypaaabl KOAAAHY» TapMarbiHarFbl « Ta3apTy OeAriciy»

BOAIriH KapaHbi3).

- Erep ci3 KyblprbilThl MpOTENHI Kon (eT HeMece GaAbIK TOPI3AI) TaMaKTapAbl AaMbIHAAYFa
KOAAQHCAHDI3, OHAA MalMAbl KMIPEK aAMaCTbIPY Kepex.

- bip Marabl 6 altaaH apTbiK KOAAHOAHbI3, Spi TaMaKTbiH OpamblHAa BEPIAreH HyCKarapAbl
OpbIHAAM OTbIPbIHEI3.

- KoAaaHbIN »kaTKaH MaliFa »xaHa Man HemMece CyMblK Mal KoCyFa BoAManAbl.

- Op TYPA Maiabl apAaCTbIPMaHbI3.

- MarbiHpI3 Kbi3FaH Kke3sae KebikTeHe bacTaca, HEMEeCe »aFbIMCbI3 MIC HEMCECE ASM LUBIFAPCA, SAAE
TYCi Kapawbin, cMpon Tapisaec boAa 6acTaca, OHbl MIHAETTI TYPAE aybICTbIPbIHbI3.

KoAaaHbin 60AFaH MaliAbl HEMece CYMbIK MaWAbl Ta3aAay

KoAaaHbin 6oAFaH MaitAbl HeMece CYbIK MaiAbl OHbIH TYM HYCKaAbl MAACTUKTI bIABICBIHA Kyibin
anbiHbi3. Ci3 KaTTbl MalAbl KyblpFbiliTa (iliHeH cebeTTi aAbin TacTan 6apbin) KaTarTbin, COAAH COH
KYPEeKLIEMEH aAbIM, ra3eTKe opar TacTacaHbi3 Aa 6oAaabl. Erep MyMKiHAIK BOAC, MAACTUK GOTEAKeHI
HeMece raseTTi KaMrMoCT eMeC KOKbIC BaKTapbiHa (KOMMOCT KOKbIC OaKTapblHa EMeC) CaAbiM, Hemece
OAapAbl ©3IHI3AIH eAHi3Aer 3aH OOMbIHLLIA TacTaHbI3.

BapAbIk GeALIeKTEpAI KybIPFbILUTBIH, ilLliHE CaAbIM, KaKMaFbiH abblHbI3.

KaKnakTbl KypaAfFa KaiTa KOWFaHAQ, YCTaFbiLbl aPTKA Kapai >KbIAXbITAFAHABIFbIH YXaHe KaKmnak
iAMEKKEe AYPbIC EHTI3IATeHAIMH TeKCepiHi3.

ToK CbIMbIH Opan XWHar, TOK CbIMbIH CaKTan KOsITbIH OpblHFa UTepin caAbiHpbi3 (CypeT 26).

KybipfbiwTbl ycTarbiwbiHaH yctan keTepiHis (Cypet 27).
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Erep KybIpfbiluTa KaTTbl Mait 6OACA, OHAQ OHbIH, KATatobIH KYTiM, KybIpPFbILUTbI ilLiHAET
MalbiMeH Gipre aAbin KOMbIHBI3 (KKOAAAHYFa AAMBIHABIKY TapMaFblH KapaHbi3).

KybipyFa apHaAfFaH KeHecTep

- KaHaal MeAwepaep MeH baFaapAaManap TaHAQY KEPEKTIM XKEOHIHAE aKnapaT aAy VLUiH, OCbl
KiTanwaHblH COHbIHAAFbI TaMaK KeCcTeCiH KapaHbi3.

- Kyblpranbl »aTkaH TaraMHaH My3 6eH Cyabl 96A€H CIAKIM TacTar, KenTipin aAblHbI3.

- bip aereHae yakeH Meawep caamarbi3. Ocbl KiTanlaHbliH, COHbIHAAFBI TaMaK KeCTeCIHAE
OepiAreH MeALEPAEH acraHpi3.

YKarbIMcbI3 ASMAEPAEH KaAal KyTbiAyFa 60AaAbl

Kenbip Tamak, acipece 6anblk, MaiFa afbiMCbl3 A9M 6epyi MyMKiH. MaltAbiH ASMIH KaliTaaaH
GeriTapan eTy YLUiH OblAait ETIHI3:

Manabl Hemece cyibiK manabl 160°C TemnepaTypacbiHa AMiH Kbi3AbIPbIHbI3.
HaHHBbIH, eKi XiHilLKe TIAIMIH HeMece GipHellie aKk)KeAKeH OyTaFblH Maitfa CaAbIHbI3.

Kebipek kebiK LbIKKaHLIA KyTe TypbiHbI3, COMTIM, HaH TIAIMAEPIH HEMeCe aKyKeAKeH ByTarbiH
MalAaH KerncepmeH Cy3iMn aAblHbI3.
Mart Hemece CyMblK Mait eHAl KalTaaaH berTapan AoMAl BOAABI.

Yiae ykacaaraH DpaHLLy3 XKOAbIMEH KybIpbIAATbIH KapTon

Ci3 MblHa »XOAMEH eH AQM,N HKOHE KbITbIPAAK @paHLl}B KapTonTbl »Kacam anachi3:

KaTTbl KApTOMTbI aAbIM, OAAPABI TasiKLIAAAPFa KeCiHi3. KeciAreH TasKLaAapAbl CyblK CyMeH
LLIAMbIHbI3.
ByA KeciAreH TasKwaAapAbl 6ip-6ipiHe »abbiCyAaH CaKTanAbl.

Ecme cakmaHpiz: Keciaren masiKwaaapgsl a6geH Kenmipiuia.

DpaHLLy3 KOAbIMEH KybIPbIAATbIH KApTOMTbI MbIHaAQM PETMEH KyblpFaH Aypbic: GipiHLui 4-6
MUHYT 6oitbl, 160°C TemnepaTypameH, aA ekiHwi peT 3-4 MuHyT Gombl, 170°C
TemrepaTypaMeH KyblpbiHbi3. EKiHLLI peT Kybipap aAAbIHAR, KybIPbIAFaH KapTOMTbI CYbITbIM
AAbIHbI3.

[El Yiise acaaran DpaHilys KapToBbiH bIABICKA CaAbIM, CIAKIAEH;3.

KopuaraH aiiHaAa

- Kypanabl ©3 KbI3METIH KOpPCETIN TO3FaHHaH KeliH, KYHAEAIKTI i1 KOKbICbIMeH bipre TacTayra
60AManAbl. OHblH OpHbIHA BYA KypaAAbl apHaiibl XMHAM aAaTbIH JKepre KalTa eHAey MakcaTblHa
oTkKi3iHi3. CoHAa Ci3 KopLUaraH aiHaaHbl cakTayra cebinizai Turizecis (CypeT 28).

KeniAAiK >xaHe KbizmeT

Erep cisre aknapat kepek O0ACa, HEMECE Ci3ae OMAaHAbIpFaH Maceae 60Aca, Philips'TiH nHTepHeT
6eTiHaeri www.philips.com Beb-caiTbiHa KeAiHi3, Hemece e3iHi3aiH eAiHizaeri Philips TyTbiHywbIAap
OpTanbifbiHa TeAedOH WaAcaHbl3 60Aaabl (OHbIH HOMIPIH Ci3 AYHME Xy3i OOMbIHLLIA GEePIAETIH
KeniAAiK KiTanwacbiHaH Tabacki3). CiaiH eniHizae TyTbiHywbiAap KamKopablk OpTanbiFbl oK OoAFaH
arFaaraa e3iHisAIH »kepriaikTi Philips amaepiHe apbizaarbiHei3 Hemece Philips'TiH Yiire apHaaraH
KYPaAAap KbiMeT aenapTameHTi xaHe »Keke Kamrop BV 6eAimiHe apbi3aaHbIHbI3.
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AKayAbIKTapAbl Taby

Ocbl TapMaKTa KYPaAMEH KOAAGHFAHAR XUi KE3AECETIH KEAEA MICEAEAED KOHIHAE SHIIMe
xypeal. Erep ciz Maceaerizai Wwelle aAmacaHbi3, ©3iHi3AIH eAii3aeri Philips TyTbiHywbiAap
OpTanbifbiHa TEAEPOH LaACaHbI3 6oAaAbI.

Keaeai Maceae

KyblpbiAFaH Tamax
aATbIH Capbl TYCTI
eMec xoHe/Hemece
KbITBIPAGK EMEC.

KyblpfFbiliTaH eTe
KaTTbl >KaFbIMCbI3 MiC
WbIFBIN TYP.

KyblpFbiliTaH ken by
WbIFbIM XKaATbIP.

blkTimaa cebentep

Mait Hemece cyMbiK

Mai Tasa emec 6oAap.

KybIpFbill cebeTTiH,
iLiHAE TaFam
MeALLEpI eTe Ker.

beaceHal Aya
Baxpinay »Kyieci
AYPbIC XYMbIC
»Kacaman TypFaH
6onap.

KoAaaHbIn »aTkaH
Mall Hemece CyMblK
Mawt Typi
bpuTiopH1LIaA
KybIpblAaTbIH TaFamra
COMKEC KEAMEMA.

Kaknak Aypbic
»KabblAMaraH.

BeaceHal Aya
Bakbinay »Kyneci
AYPbIC XKYMbIC
»Kacaman TypraH
6onap.

KaKknakTbiH IWiHAErI
MEpAeY CaKkuHachl
KipAereH Hemece
TO3FaH 6oAap.

Lewim

Mait Hemece CyMblK ManAbl aAMaCTbIPbIHbI3.
CoaaH coH TasapTy TYMMECIH KaliTa OpHaTYAbI
YMbITMaHbI3. «Kyparabl KOAAGHY» TapMaFblHafb
«Ta3apTy beArici» GOAIriH KapaHbI3.

Ocbl BYKAETTIH COHbIHAA KOPCETIATEH TaFam
KecTeciHAe OepiAreH MeALEPAEH Ken TaMak,
MOALLEPIH KybIpyFa 6OAMANABI.

KbIAY KayinCi3AIK COHAIPY XyMeci Kypaaabl
COHaipin TacTaraH bonap. Maliabl Hemece CyiblK
MarAbBl CYbITbIM aAbIM, KYbIPFbILTbIH aAAbIHAAFbI
KaiiTa opHaTy TyMmMeciH 6acbiHpi3 («Kayincisaiky
TapMaFbiH KapaHbi3).

PKeAAETKIL XYMbIC icTemei TypraH 6oaap. Philips
AMmepiHisre Hemece Philips akiMLiaik 6eprex
KbI3MET OpTaAblFbiHa 6apbIHbI3.

KyblpyFa apHaAraH »KOFapFbl CanaAbl Mariapl
Hemece CyMblK MalAbl KOAAAHBIHBIZ. Op TYPAI
MalAbl apAACTbIPMaHbI3.

KaKmaKTblH AYPbIC XabblIAFAHABIFbIH TEKCEPIHI3.

KeraeTiw xymbic icTemen TypraH 6oAap. Philips
AvmepiHisre Hemece Philips akiminik Gepren
KbI3MET OpTaAblFbiHa GapbIHbI3.

Erep cakuHa Kip 60ACa, OHAR KaKmakTbl 6ipa3
Ta3aAAFblLL CYMbIKTBIK KOCbIAFAH bICTbIK CyAd
HEMECE bIABIC XKyFbILLITA >KybIHbI3. Erep Kakmak
To3raH 6oAca, Philips Ananepinisre Hemece Philips
SKIMLUIAIK BepreH Kbi3MeT OpTaAbiFblHa 6apbIHbI3,
OAap MEPAEY CaKkMHACbIH aAMACTbIPbIM B6epCiH.



KeAeai Maceae

Cy pe3epsyapbiHaH
Cy aFbin Typ.

AAABIH aAa Tasanay
dyHKUMACHI
BeAceHAIPIAMENAIL

KybIpbin »aTkaHAa
Mall Hemece CyMblK
Maii KybIPFbILUTbIH
YKMeriHeH Tacbin
KeTin »aTbIp.

Malt Hemece CyWblK
Mal KybIpbir
aTKaHAQ KaTTbl
KebiKTeHeA|.

Kypaa »ymbic
acamamabl.

blkTMmaA cebenTep

Pesepsyapaa TbiM
Ken cy 6ap.

Cy pesepsyapsbl

AypbiCTan caAbliHbaraH

LwblFap.

MYMKIH Ci3 Kypaaabl
KOCKaH Ke3 »aHe
AAABIH aAa Tasanay
TyMMeciH backaH
YaKbIT apacbiHaa 30
CEKyHATaH Ken yaKbiT
oTKeH boap. bya
KarAarAa AAABIH aAa
Tasaray GYHKLMACH
beAceHAIPIAMENAI.

KybIpfbill cebeTTiH
iwiHAE Mal Hemece
CYVbIK Mait MEALLIEPI
oTe Kerl.

Taram eTe ADBIMKbIA,

Kyblpfbil cebeTTiH
iWiHAE TaFam
MOALLEpi eTe Ker.

Taram eTe AbIMKbIA.

KoAaaHbIM »aTkaH
Mal Hemece CyMbK
Mai Typi
bpuTIOpHMLIaAR
KybIPblAATbIH TaFramra
COVIKEC KEAMENA|.

KybIpFbiLLKa iLKi blABIC

AypbIcTan

OpHaTblAMaraH 60/\ap.

KA3AKLLUA 71

Wewim

KybIPFBILITEl KOAAAHFAH CaliblH Cy pe3epByapbiH
6ocaTbin OTbIpbIHbI3. Erep ci3 ken MeAwepae
KybIPbIM »aTKaH 6oAcaHbI3, oHAa 1.6 Kr DpaHLy3
KapTOrblH Kyblpbin 6OAFaHHaH COH Hemece
KOPCETKILL MaKMMaAABl AGHIENre eTKeHAES
6ocaTbiHbI3.

Cy pe3sepByapblH AypbiCTan CaAblHFaHAbIFbIH
TEKEPIHI3 (KCbIpT» eTe TyceAl).

Kyparabl Kocy yLiH, Kocy/eLwipy TymMMeciH ‘I’
YCTaHbIMbIHa anapbiHpi3. 30 ceKkyHa, iliHAe AAABIH
aAa TazaAay TYMMECIH 6acbIHbI3.

KybIpfbiLlUTaFbl Mai AHreni Makcrmym
AEHreMiHeH acrnaraHAbIFbIH TEKCEPIHI3.

TamakTbl Kyblpap arAbIHAG, OHbl 90AEH KeNTipiHi3,
XoHE OHbl HYCKayAa KOPCETIAreH SAIC OOMbIHLLIA
KybIpbIHbI3.

Ocbl BYKAETTIH COHbIHAQ KOPCETIATEH TaFam
KecTeciHAE BepIAreH MOALEPAEH KeM Tamak
MOALLEPIH KyblpyFa OOAMaNADI.

TaMaKTbl Kyblpap aAAbIHAR YKaKCbIAAM KEMTIPIHI3.

Op TYPAI MaliAbl apaAacTbipMaHbl3 Hemece
KebiKKe Kapcbl areHTi 6ap Mai Hemece CyMblK Mal
KOAAAHOaHbI3.

ILWKi bIABICTBI apbl 6epi Kypaa ilwiHAe
HKBIAKBITBIHBI3, COVTIM, OHbIH AYPHIC YCTaHbIMAR
EKEHAIMNH KaMmTamachi3 eTiHi3.
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KeAeAi Maceae blkTMaA cebenTep

Kayincisaik swuipy
XKyMeci Kyparabl
COHAIpIN TacTaAbl.

KybIpFbiLL Taram eTe AbIMKBIA.
ObPKbIAAGFAH

AbIObICTbI

SAETTErNAEH

KaTTblpaK LUblFapaAbl

(KybIpFbILL SAETTE a3

Ma3 OblKblAAAFaH

AbIOBIC WiblFapaabl

YKSHe OA HOpPMaAbI

Hopce).

LWewim

Mawnabl Hemece CyMblK MalAbl CYbITbIM aAbIHbI3.
KybIPFbILITBIH aAAbIHAAFBI KaiiTa OPHATY TYMMECIH
abarinan bacbiHbi3 («Kayincisaik» TapmarbiH
KapaHbi3).

Erep KybIpFbILL >KyMbIC Ykacamai Typca, ©3iHi3AIH
Philips anaaepitisre Hemece, Philips sKiMLUIAIT
GepreH Kbl3MeT OpTaAblFbiHa 6apbIHbI3.

TamaKTbl Kyblpap aAAbIHAA MaKCbIAAM KEMTIPiHi3.
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lzanga

Sveikiname Jus sigijus mUsy gaminj ir sveiki atvyke | ,,Philips”! Kad galétuméte pasinaudoti visa
,,Philips** silloma parama, uzregistruokite produkta adresu www.philips.com/welcome.

Bendrasis aprasas (Pav. 1)

>

Skrudinimo krepselis

@ Atlaisvinimo mygtukas

Krepselio rankena

ISimamas vidinis dubuo

Dangcio atlaisvinimo svirtis

Atstatos mygtukas

Temperatiros mygtukas

Laikmacio mygtukas

Jjungimo / isjungimo mygtukas su jjungimo lempute
Vandens rezervuaro dangtis

Vandens rezervuaras

Maitinimo laidas

Laido saugojimo skyrelis

Mygtukas , PreClean"

Mygtukas ,,ReFresh”

Norédami nuimti dangtj, atleiskite mygtuka
Nuimamas stiklinis dangtis

Aktyvios sistemos indikaciné lemputé

-1 IolnlmIcTo)

(o]0l lo=1=1-T)

Svarbu

Pries pradédami naudotis prietaisu, atidziai perskaitykite ] vartotojo vadova ir saugokite jj, nes jo gali
prireikti ateityje.

Pavojus
- Niekada nemerkite korpuso, kuriame yra elektrinés dalys ir kaitinimo elementai, | vandenj ir
neskalaukite jo po tekanciu vandeniu.

Ispéjimas

- Pries jjungdami prietaisa patikrinkite, ar ant prietaiso nurodyta jtampa atitinka vietinio tinklo
ftampa.

- Nenaudokite prietaiso, jei jo kistukas, maitinimo laidas ar jis pats yra pazeisti.

- Jei pazeistas maitinimo laidas, vengiant rizikos, jj turi pakeisti ,,Philips” darbuotojai, ,,Philips"
jgaliotasis techninés priezilros centras arba kiti panasios kvalifikacijos specialistai.

- Sis prietaisas neskirtas naudoti asmenims (jskaitant vaikus), kuriems bldingi sumazéje fiziniai,
jutimo arba protiniai gebéjimai, arba tiems, kuriems triiksta patirties ir Ziniy, nebent uz jy sauga
atsakingas asmuo prizilréjo arba nurodé, kaip naudoti prietaisa.

- PriziGrékite, kad vaikai nezaisty su prietaisu.

- Maitinimo laidg laikykite vaikams nepasiekiamoje vietoje. Nepalikite jo kabéti nusvirusio nuo stalo
ar darbastalio, ant kurio prietaisas padétas, krasto.

- Prietaisa junkite tik | zeminta sieninj el. lizda.

- Atidarydami dangtj, saugokités karsty gary.

Atsargiai

- Prietaisa tikrinkite ir taisykite tik ,,Philips" jgaliotuose aptarnavimo centruose. Nebandykite taisyti
namuose, priesingu atveju garantija taps negaliojanti.

- Pastatykite prietaisa ant horizontalaus, lygaus ir stabilaus pavirSiaus.

- Prietaisui veikiant nelieskite stiklinés dangcio dalies, nes ji jkaista.
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- Maista skrudinkite taip, kad jo spalva tapty geltonai auksine, o ne tamsia ar ruda ir pasalinkite
sudegusius maisto likucius. Maisto, kuriame yra daug krakmolo, ypac bulviy ir gridiniy produkty,
neskrudinkite aukstesnéje nei 175 °C temperatlroje (tam, kad sumazéty akrilimido iSskyrimas).

- Siame prietaise neskrudinkite azijietidky ryziy paplotéliy (ar panasaus maisto), nes aligjus ar
riebalai gali smarkiai taskytis ar burbuliuoti.

- Isitikinkite, kad skrudintuvéje esancio aliejaus ar tauky lygis yra tarp ,MIN" ir ,MAX" vidinio
dubens Zymuy, nes taukai gali pradéti taskytis arba perkaisti.

- Prietaiso nejunkite, kol | jj nepripyléte aliejaus ar tauky, nes tai prietaisg gali pazeisti.

- Sis prietaisas skirtas naudoti tik buityje. Jei prietaisas naudojamas netinkamai arba profesionaliems
ar pusiau profesionaliems tikslams arba néra naudojamas pagal vartotojo vadovo instrukcija,
garantija nebegalios ir ,,Philips” neprisiims atsakomybés uz padaryta zala.

Elektromagnetiniai laukai (EMF)
Sis ,,Philips" prietaisas atitinka visus elektromagnetiniy lauky (EMF) standartus. Tinkamai
eksploatuojant prietaisa pagal Siame vartotojo vadove pateiktus nurodymus, remiantis dabartine
moksline informacija, jj yra saugu naudoti.

Saugumas

Siluminis apsauginis i$jungiklis

Siame prietaise yra $iluminis apsauginis i§jungiklis, kuris i&jungia prietaisa, jei jis perkaista.

Tai gali atsitikti, jei skrudintuvéje yra nepakankamai aliejaus ar riebaly arba jei skrudintuve uzsikemsa
iStirpdytais kietais riebalais, kurie neleidzia kaitinimo elementui isleisti savo Silumos.

Jei skrudintuvé nebeveikia, imkités Siy priemoniy:

I$junkite prietaisa.
Palaukite, kol aliejus ar riebalai atvés.

Atsargiai labai mazu atsuktuvu paspauskite skrudintuvés priekyje, deSiniajame virsutiniame
ekrano kampe esantj atstatymo mygtuka (Pav. 2).
Dabar prietaisas yra vél paruostas naudoti.

Pastaba: Jei prietaisas nustacius is naujo vis tiek neveikia, kreipkités | ,,Philips* pardavéjq arba | jgaliotqjj
,,Philips* techninés prieZitiros centrq.

Paruosimas naudoti

Pastatykite prietaisa ant horizontalaus, lygaus ir stabilaus pavirSiaus vaikams nepasiekiamoje
vietoje.

Visiskai iStraukite laida i$ laido saugojimo skyrelio (Pav. 3).

| skrudintuve pripilkite aliejaus, skysty riebaly arba istirpdyty kiety riebaly iki vidinio dubens
auksciausios Zymés (zr. skyriy ,,Aliejus ir riebalai* dél nurodymy, kaip naudoti kietus
riebalus) (Pav. 4).

prietaiso nejunkite tol, kol j jj nejpyléte aliejaus ar tauky.

Aliejus ir riebalai

niekada nemaisykite skirtingo tipo aliejaus ar tauky ir niekada j seng aliejy ar taukus nepilkite
naujy.

Patariame naudoti kepimo aliejy arba skystus kepimo riebalus. Labiausiai tinka augalinis aliejus arba
riebalai, kuriuose yra neprisotinty riebaly (pvz, linoleiko rigstis), pvz., sojy aliejus, zemés riesuty
aliejus, kukurzy aliejus arba saulégrazy aliejus.

Naudokite tik ta neputojant aliejy ar riebalus, kurie tinka skrudinimui ir turi neputojanciy priedy. Sia
informacija rasite ant aliejaus ar riebaly pakuotés ar etiketés.
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Kieti riebalai

Taip pat galite naudoti kietus kepimo riebalus, bet Siuo atveju reikalingos papildomos atsargumo
priemonés, kad taukai nesitaskyty ir neperkaisty kaitinimo elementai:

Jei norite naudoti naujus kiety riebaly gabalélius, paprastoje keptuvéje létai iStirpinkite juos
ant mazos ugnies.

Atsargiai  skrudintuve supilkite istirpintus riebalus.
Skrudintuve su sustingusiais riebalais laikykite tik kambario temperatiros aplinkoje.

Jei riebalai labai su3als, tirpdami jie gali taskytis. Sakute riebaluose pradurkite kelias skylutes,
kad maziau taskytysi. (Pav.5)

Bikite atsargus, kad nepazeistuméte vidinio dubens dangos.

Prietaiso naudojimas

Skrudinimas

Kistuka jkiskite j sieninj el. lizda.
Isitikinkite, kad laidas nesiliecia su karStomis prietaiso dalimis.

Norédami jjungti skrudintuve, nustatykite jjungimo / iSjungimo jungiklj j padétj ,,I“. (Pav. 6)
Jlungimo lemputé, esanti ant jjungimo / iSjungimo jungiklio, pradés Sviesti ir jUs iSgirsite garsinj signala.
Siame prietaise yra jmontuotas elektroninis temperataros valdiklis. Nustatyta temperatra matysite
prietaiso ekrane.

[El Norédami nustatyti reikiama skrudinimo temperatiira (150-190 °C), viena ar daugiau karty
paspauskite temperatiiros mygtuka. Ekrane rodoma pasirinkta temperatura. (Pav.7)

Norédami suzinoti reikiama temperatira Zr. maisto, kurj ketinate skrudinti, pakuote arba maisto

lentele, esancia Sios knygelés gale.

Jei nenustatysite temperatdros, aliejus ar riebalai jkais iki 150 °C.

Kol aliejus ar riebalai jkaista, krepselj galite palikti skrudintuvéje.

D Aliejus ar riebalai iki pasirinktos temperatiros jkais per 10-15 minudiy.

D Kol skrudintuvé kaista, termometro simbolio stulpelis ekrane nuolat kyla ir leidZiasi. Kai
termometro simbolis pasidaro juodas iki pat virsaus, reiskia, kad aliejus ar taukai jkaito iki
pasirinktos temperatiiros. Jus isgirsite garsinj signala, reiskiantj, kad skrudintuvé yra paruosta
pirmajai porcijai skrudinti.

Pastaba: Jei norite skrudinti kelias maisto porcijas i eilés, prie§ pradédami skrudinti kitq porcijq palaukite,
kol termometro simbolis vél bus visiskai juodas. Siuo atveju jus NEGIRDESITE jokio garsinio signalo.
Pakelkite rankena, norédami iskelti krepselj j auks¢iausia padétj (Pav. 8).

Norédami atidaryti dangtj, patraukite dangcio atlaisvinimo svirtj (Pav. 9).
D Dangtis atsidaro automatiskai.

A 15 skrudintuvés isimkite krepselj ir j jj sudékite norima skrudinti maista (Pav. 10).

Kad gautuméte geriausiy skrudinimo rezultaty, patariame jums nevirSyti toliau pateiktoje lenteléje ir
Sios knygos gale esancioje maisto lenteléje nurodyty kiekiy.VirSijus rekomenduojama kiekj mazéja
sistemos , Active Air Control" efektyvumas ir dél to po skrudintuvu gali atsirasti vandens.
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Rekomenduojami kiekiai

HD6180 Naminés skrudintos Saldytos skrudintos
bulvytés bulvytés

Didziausias kiekis 800 g 800 g

Didziausias rekomenduojamas kiekis, norint 500 g 500 g

gauti geriausia rezultata

Neskrudinkite azijietiSky ryziy paplotéliy (ar panasaus maisto) Siame prietaise, kadangi aliejus ar
riebalai gali smarkiai taskytis ar burbuliuoti.
Atsargiai jdékite krepselj j skrudintuve. Nepanardinkite jo j aliejy ar riebalus.

B} Uzdenkite dangtj. (Pav.11)
Jsitikinkite, kad dangtis tinkamai uzdarytas, kad skrudinimo metu nesklisty karStas garas ir optimaliai
veikty ,,Active Air Control* ™ sistema.

[EJ Nustatykite norima skrudinimo laika (zr. Sio skyriaus skirsnj ,,Laikmatis*). Skrudintuve galite
naudoti ir nenustatydami laikmacio.

) Paspauskite krepselio rankenos atlaisvinimo mygtuka ir atsargiai nuleiskite krepselj j Zemiausia
padétj (Pav. 12).

Laikykités ant ketinamo skrudinti maisto pakuotés ar Sios knygelés gale esancioje maisto lenteléje
pateikty nurodymy dél skrudinimo laiko.

»Active Air Control* (aktyvi oro kontrolé) ™

Siame prietaise yra jrengta ,,Active Air Control“ ™ — uzdara kondensacijos principu pagrista
sistema, kuri sumazina skrudinimo kvapus iki 100%. (Pav.13)

- Sistema skrudinimo metu susidariusj gara nuolat ver¢ia vandeniu. Sis vanduo kaupiasi vandens
rezervuare, esanciame skrudintuvés korpuso apacioje.

- Vandens rezervuaro talpa yra 750 ml ir ji yra pakankama vandens kiekiui, kuris susidaro
skrudinant 1,6 kg Saldyty bulvyciy.

- Lygio indikatorius, esantis rezervuaro priekyje, parodo, kiek vandens yra rezervuare ir kiek
daugiausia jo gali tilpti.

D Jjungimo / iSjungimo jungiklj nustadius j padétj ,,I“, , Active Air Control“ ™ sistema pradeda
veikti ir ventiliatorius, esantis uzpakalinéje skrudintuvo dalyje, ima veikti, kad atvésinty
ir kondensuoty skrudintuvés viduje susidarancius garus.

D Mélyna sistemos suaktyvinimo lemputé rodo, kad veikia ,,Active Air Control* ™
sistema. (Pav. 14)

Laikmatis

Sio prietaiso ekrane yra elektroninis laikmatis.

Laikmatis rodo skrudinimo laiko pabaiga, bet NEISJUNGIA skrudintuvés.

Paspauskite laikmacio mygtuka, norédami nustatyti skrudinimo laika minutémis. Nustatyta
laika matysite ekrane (Pav. 15).

Laikykite laikmacio mygtuka nuspausta, jei minuciy kiekj norite padidinti greitai. Nustate
norima skrudinimo laika, mygtuka atleiskite.
llgiausias nustatomas skrudinimo laikas yra 99 minutés.



LIETUVISKAI 77

Pastaba: Jei nustatytas neteisingas laikas, jis galite jj iStrinti 2 sekundes spausdami mygtukq tuo metu, kai

laikmatis pradeda skaiciuoti laikq (t.y. kai skaiciai ekrane ima mirkcioti). Laikykite nuspaude mygtukg, kol

ekrane atsiranda skaiciai ,,00. Dabar galite nustatyti reikiamq skrudinimo laikq.

D Praéjus kelioms sekundéms po to, kai nustatéte skrudinimo laika, laikmatis pradeda skaiciuoti
laika.

D Kol laikmatis skaiciuoja nustatyta laika, likes skrudinimo laikas blyksi ekrane. Paskutiné minuté
rodoma sekundémis.

D Pasibaigus i$ anksto nustatytam laikui iSgirsite garsinj signala. Po 10 sekundziy garsinis signalas
pasikartoja.

[El Paspauskite laikmadio mygtuka, kad iSjungtuméte garsinj signala.

,,ReFresh‘ parodymai

Kad iskeptuméte geriau, skaniau ir sveikiau, naudokite Sio prietaiso funkcija ,,ReFresh”, kuri patars
jums, kada keisti riebalus ar aliejy. Po 6 kepimo valandy ekrane rodomas mirksintis ,,ReFresh*
simbolis, patariantis jums pakeisti aliejy ar riebalus (Zr: skyriaus ,,Valymas' skirsnj , Aliejaus arba riebaly
keitimas").

Kai pakeisite aliejy ar riebalus, paspauskite ir palaikykite nuspaude maziausiai 2 sekundes
mygtuka ,,ReFresh*, kad i$ naujo nustatytuméte skrudinimo trukmeés skaitiklj (Pav. 16).
,ReFresh" funkcija neturi jtakos skrudinimo eigai, todél jUs visada galite toliau skrudinti, nekeisdami

aliejaus ar riebaly.

Po skrudinimo

Pakelkite rankena, norédami iskelti krepselj j auksciausia padétj, t. y. nuvarvéjimo
padétj. (Pav.10)

Norédami atidaryti dangtj, patraukite dangcio atlaisvinimo svirtj. (Pav.9)
D Dangtis atsidaro automatiskai.

[El Atsargiai iSimkite krepselj i§ skrudintuvés. Jei reikia, pakratykite krepselj vir$ skrudintuvés, kad
nuvarvéty aliejaus ar riebaly perteklius (Pav. 10).

Skrudinta maista sudékite | inda arba kostuva, isklota riebalus sugerianciu popieriumi, pvz, virtuviniu

popieriumi.

Norédami isjungti skrudintuve, jjungimo / iSjungimo jungiklj nustatykite j padétj ,,O*.
Panaudoje prietaisa iSjunkite i el. lizdo (Pav. 17).
D Jjungimo lemputé, esanti ant jjungimo / i§jungimo mygtuko, uZges.

I$junkite prietaisa.
Nejudinkite skrudintuvés, kol aliejus ar riebalai néra pakankamai atvése.

A simkite vandens rezervuara.
Visada po skrudinimo isSimkite ir iStustinkite vandens rezervuara.

Vandens rezervuaras ir vanduo jame gali biti karStas! Pries iSimdami rezervuarg i§ skrudintuvés,
leiskite jam pakankamai atvésti.

Vandens rezervuarg ispilkite j kriaukle (Pav. 18).
Vandens rezervuaro dangtis yra nuimamas. Rezervuarg ir jo dangtj galima plauti indy plovimo
masinoje ar karStame vandenyje su skystu indy plovikliu.

Pastaba: Jei skrudintuvés nenaudojate reguliariai, patariame iSpilti atvésusj aliejy ar skystus riebalus ir
laikyti juos gerai uzdarytuose induose geriausia Saldytuve ar 3altoje vietoje. | indus aliejy ar riebalus
pilkite per smulky sietelj, kad iSkostuméte maisto likucius. Prie§ iStustindami vidinj dubenj, nuimkite
skrudinimo krepselj.
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Kiekis, temperatiira ir skrudinimo laikas

Maisto lenteléje (30 pav.), esancioje Sios knygelés gale, jUs rasite visy kiekiy apzvalga, skrudinimo
temperatdirg ir trukme jvairiy rdsiy maistui paruosti.Visada atsizvelkite j Sioje lenteléje ir ant maisto
pakuociy esancia informacija.

Palaukite, kol aliejus arba riebalai pakankamai atvés.

Niekada nemerkite korpuso, kuriame yra elektrinés dalys ir kaitinimo elementai, j vandenj ir
neskalaukite jo po tekanciu vandeniu.

Valydami skrudintuve nenaudokite Siurksciy ar ésdinanciy (skysty) valymo priemoniy ar, pvz.,
sodos, Sveitimo skysciy ar milteliy ar valymo kempiniy.

Norédami atlaisvinti dangtj, paspauskite atlaisvinimo mygtuka, esantj ant lanksto. (Pav. 19)
Nukelkite dangtj nuo lanksto (Pav. 20).

Pastaba: Kai vél ant prietaiso uZdedate dangtj, patikrinkite ar tinkamai jstatéte j lankstq.

IS skrudintuvés iSimkite skrudinimo krepselj.

IS prietaiso iSimkite vidinj dubenj ir iSpilkite aliejy ar taukus (Pav. 21).

PreClean funkcija

Siame prietaise yra ,PreClean” funkcija, kurios déka galima i§mirkyti vidinj dubenj karstame
vandenyje, kad bty lengviau iSvalyti.

Tris ketvircius vidinio indo talpos pripildykite Saltu vandeniu ir jpilkite truputj skysto indy
ploviklio (Pav. 22).

Norédami jjungti prietaisa, jjungimo / iSjungimo jungiklj nustatykite j padétj ,,|I*“. Per 30
sekundziy spauskite mygtuka ,,PreClean maziausiai 2 sekundes, kad suaktyvintuméte
,,PreClean* funkcija. (Pav.23)

D Per 30 minuciy vanduo jkais iki 80 °C temperatiiros, kad galétuméte iSmirkyti vidinj duben;.
Taip jj iSplausite lengviau. (Pav.24)

Po 30 minudiy igirsite garsinj signala, reiSkiantj, kad kaitinimo elementas i$sijungé. Dabar
galite iS skrudintuvés iSimti vidinj dubeni, jj iStustinti ir iSplauti karStu vandeniu su skystu indy
plovikliu.

Dalys gali biiti plaunamos indaplovéje

Visas dalis, iSskyrus korpusa su elektrinémis dalimis ir kaitinimo elementu, galima plauti indy plovimo
masinoje arba kar$tu vandeniu su plovikliu.

- Korpusa valykite drégna Sluoste (su trupuciu indy ploviklio) ir / arba popieriniu ranksluosciu.

- Po valymo visas dalis gerai isdZiovinkite.

Stiklinio dangcio valymas

- Siame prietaise yra stiklinis dangtis su ilgalaikiu sandarinimo Ziedu. Norédami, kad prietaisas veikty
optimaliai, nenuimkite sandarinimo Ziedo (Pav. 25).

- Stiklinj dangtj plaukite indy plovimo masinoje arba karstu vandeniu su skystu plovikliu po
kiekvieno prietaiso panaudojimo.

Aliejaus ar riebaly keitimas

Kadangi aliejus ir riebalai greitai praranda gerasias savybes, reguliariai keiskite aliejy ar riebalus.
Rodomas ,,ReFresh" simbolis patars jums, kada laikas keisti aliejy ar riebalus (Zr. skyriaus ,,Prietaiso
naudojimas" skirsnj ,,ReFresh indikatorius").
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- Jei skrudintuve naudojate maistui, kuriame daug baltymy (mésai ar Zuviai) ruosti, aliejy ar riebalus
keiskite dazniau.

- Niekada nenaudokite aliejaus ar riebaly ilgiau nei 6 ménesius ir visada vadovaukités ant pakuotés
pateiktais nurodymais.

- | naudoty aliejy ar riebalus niekada nepilkite 3viezio aliejaus ar riebaly.

- Niekada nemaisykite dviejy skirtingy aliejaus ar riebaly rdsiy.

- Visada pakeiskite aliejy, kuris kaisdamas ima putoti, jgauna stipry kvapa ar skonj arba patamséja ir
/ arba sutirstéja.

Panaudoto aliejaus ar riebaly iSmetimas

Panaudota aliejy ar riebalus supilkite | originalius plastikinius butelius. Panaudotus riebalus galite
iSmesti, visy pirma sustingde juos skrudintuvéje (is¢éme krepselj), mentele nugrande juos i$
skrudintuves ir suvynioje | laikrastj. Jei jmanoma, butelj ar laikrast] galite iSmesti | ne kompostui skirty
atlieky konteinerj (ne | kompostiniy atlieky konteinerj) arba iSmeskite juos pagal savo Salyje
galiojancius [statymus.

Visas dalis sudékite ant / j skrudintuve ir uzdarykite dangt;.

Kai ant prietaiso vél uzdedate dangtj, patikrinkite, ar laikiklis pastumtas atgal ir dangtis tinkamai
jdétas j lanksta.

Suvyniokite laidg ir jstumkite jj atgal j saugojimo skyrelj (Pav. 26).
Skrudintuve pakelkite uz rankeny (Pav. 27).

Jei skrudintuvéje yra kiety riebaly, leiskite jiems sustingti ir skrudintuve laikykite su riebalais
(zr. skyriy ,,Pasiruosimas naudojimui‘).

Skrudinimo patarimai

- Informacijos apie tai, kokius kiekius ir nustatymus pasirinkti, zr maisto lentele, esancia Sios knygelés
gale.

- Atsargiai nuo maisto, kurj norite skrudinti, nukratykite, kiek jmanoma daugiau ledo ir vandens
lasy, kad jis bUty pakankamai sausas.

- Neskrudinkite didelio kiekio vienu metu. NevirSykite kiekio, nurodyto maisto lenteléje, esancioje
Sios knygelés gale.

Nemaloniy kvapy Salinimas

Kai kurios maisto risys, ypac zuvis, gali aliejui ar riebalams suteikti nemalony kvapa. Aliejaus ar riebaly
skonio neutralizavimas:

Aliejy ar taukus jkaitinkite iki 160 °C temperatiros.
|dékite pora plony duonos riekeliy ar kelias petrazoliy Sakeles.

Palaukite, kol nustos burbuliuoti, tada mentele iSimkite duong ar petrazoles.
Taip aliejus ar taukai atgauna jprasta skonj.

Naminés skrudintos bulvytés

Skaniausias ir traskiausias skrudintas bulvytes pasigaminsite taip:

Kietas bulves supjaustykite lazdelémis. Nuplaukite jas Saltu vandeniu.
Taip skrudinant jos nesulips.

Pastaba: lazdeles gerai nusausinkite.
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Bulvytes skrudinkite du kartus: pirma karta 4—6 minutes 160 °C temperaturoje, antra karta —
5-8 minutes esant 175 °C temperatirai. Pries skrudindami antra karta, leiskite bulvytéms
atvésti.

[EJ Namines bulvytes sudékite | dubenj ir pakratykite.

- Susidévéjusio prietaiso nemeskite su jprastomis buitinémis atliekomis, o nuneskite jj j oficialy
surinkimo punkta perdirbti. Taip prisidésite prie aplinkosaugos (Pav. 28).

Garantija ir techniné prieziira

Jei jums reikia informacijos ar kyla problemuy, apsilankykite ,,Philips*” tinklalapyje www.philips.com arba
kreipkités | jasy Salyje esantj ,,Philips" klienty aptarnavimo centrg (telefono numerj rasite visame
pasaulyje galiojanciame garantijos lankstinuke). Jei jsy Salyje néra klienty aptarnavimo centro,
kreipkités | vietinj ,,Philips” pardavéja arba ,,Philips™ buitinés technikos prieZitros skyriy.

Trikciy nustatymas ir Salinimas

Sis skyrius apibendrina dazniausiai pasitaikancias, su prietaisu susijusias problemas. Jei negalite iSspresti
problemos naudodamiesi zemiau pateikta informacija, kreipkités j savo Salies klienty aptarnavimo
centra.

Triktis Galima priezastis Sprendimas

Skrudintas Aliejus ar riebalai yra  Pakeiskite aliejy ar riebalus. Nepamirskite po
maistas neturi nesvards. pakeitimo i§ naujo nustatyti mygtuko ,ReFresh*. Zr.
rudai auksinio skyriaus ,,Prietaiso naudojimas" skirsnj ,,ReFresh
atspalvio ir / arba indikatorius".

netraska.

Krepselyje per didelis  Niekada vienu metu nekepkite daugiau maisto, nei
maisto kiekis. nurodyta Sios knygelés pabaigoje esancioje maisto
lenteléje.

Apsauginis Siluminis jungiklis iSjungé prietaisa. Leiskite
aliejui ar riebalams atvesti ir atsargiai paspauskite
atstatymo mygtuka, esantj skrudintuvés priekyje (zr.
skyriy ,,Saugumas").

Skrudintuvé Netinkamai veikia Neveikia ventiliatorius. Kreipkités | ,,Philips" pardavéja
skleidZia stipry ,Active Air Control“  ar,,Philips* jgaliotajj techninés priezitiros centra.
nemalony kvapa.  sistema.
Naudojamo aliejaus Naudokite geros kokybés aliejy arba skystus kepimo
ar riebaly risis riebalus. Niekada nemaiSykite dviejy skirtingy aliejaus
netinka maistui ar riebaly rasiy.
skrudinti.
18 skrudintuves Netinkamai uzdétas Patikrinkite, ar dangtis tinkamai uzdétas.
sklinda daug gary.  dangtis.
Netinkamai veikia Neveikia ventiliatorius. Kreipkités j ,,Philips" pardavéja
LJActive Air Control* ar ,,Philips" jgaliotajj techninés prieziGros centra.

sistema.



Triktis

Lasa i§ vandens
rezervuaro.

Negalite
suaktyvinti
,PreClean*
funkcijos.

Skrudinimo metu
per skrudintuves
krastus taskosi
aliejus ar taukai.

Aliejus ar riebalai
skrudinimo metu
stipriai putoja.

Skrudintuve
neveikia.

Galima priezastis

Sandarinimo Ziedas,
juosiantis dangtj i$
vidaus, yra nesvarus
arba susidévéjes.

Vandens rezervuare
yra per daug vandens.

Vandens rezervuaras
|détas netinkamai.

Praéjo daugiau nei 30
sekundZiy nuo tada,
kai jungéte prietaisg ir
paspaudéte mygtuka
PreClean". Tokiu
atveju ,,PreClean”
funkcija
nesuaktyvinama.

Skrudintuvéje yra
perdaug aliejaus ar
riebaly.

Maiste yra per daug
drégmés.

Skrudinimo krepselyje
yra per daug maisto.

Maiste yra per daug
drégmés.

Naudojamo aliejaus
arba riebaly risis
netinka skrudinti.

Vidinis dubuo
netinkamai jstatytas |
skrudintuve.
Apsauginis Siluminis
iSjungiklis
isjungé prietaisa.
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Sprendimas

Jei Ziedas nesdvarus, iSplaukite jj karstu vandeniu su
indy plovimo skysciu arba indy plovimo masinoje. Jei
dangtis susidévéjes, kreipkités | savo ,,Philips"
pardavéja arba ,,Philips™ jgaliotajj techninés priezilros
centra, kad jj pakeisty.

Kiekviena karta panaudoje skrudintuve iStustinkite
vandens rezervuara. Jei skrudinate didelj kiek,
rezervuarg iStustinkite kiekvieng karta, kai
paskrudinate 1,6 kg Saldyty bulvyciy arba kai
rezervuare yra maksimalus vandens lygis.

Patikrinkite, ar vandens rezervuaras tinkamai jdétas
(turite isgirsti spragteléjima).

Norédami jjungti prietaisa nustatykite jjungimo /
iSjungimo jungiklj | padét] ,,I". Tada per 30 sekundziy
paspauskite mygtuka ,,PreClean”.

|sitikinkite, kad aliejus ar riebalai skrudintuveje nevirsija
didziausios Zymos.

Pries skrudindami maista, gerai jj nusausinkite.
Skrudinkite laikydamiesi Siame naudotojo vadove
pateikty instrukcijy.

Niekada vienu metu nekepkite daugiau maisto, nei
nurodyta Sios knygelés gale esancioje maisto lenteléje.

Pries skrudindami maista, gerai jj nusausinkite.

Niekada nemaisykite skirtingy aliejaus ar riebaly rusiy
ir naudokite neputojantj aliejy ar skystus riebalus.

Vidinj dubenj Siek tiek pajudinkite pirmyn ir atgal, kad
[sitikintumeéte, jog jis tinkamai jstatytas.

Leiskite aliejui arba riebalams atvésti. Atsargiai
paspauskite atstatymo mygtuka, esantj skrudintuvés
priekyje (zr. skyriy ,,Saugumas").

Jei skrudintuveé vis tiek neveikia, kreipkités | ,,Philips"
pardavéja ar ,,Philips” jgaliotajj techninés priezilros
centra.
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Triktis Galima priezastis Sprendimas

Skrudintuvé Maiste yra per daug Pries skrudindami maista, gerai jj nusausinkite.
skleidzia drégmes.

garsesnius nei

|prastai

pliumpsejimo
garsus (normaluy,
jei girdisi
pliumpséjimas).
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levads

Apsveicam ar pirkumu un laipni lddzam Philips! Lai pilniba gitu labumu no Philips piedavata atbalsta,
registréjiet savu produktu www.philips.com/welcome.

Visparéjs apraksts (Zim. 1)

Cepsanas grozs

Atbrivosanas poga

Groza rokturis

Nonemama iekséja bloda

Vaka atvérgjsvira

AtiestatiSanas poga

Temperatidras poga

Taimera poga

leslégSanas/izsleégsanas slédzis ar barosanas gaisminu
Udens tvertnes vaks

Udens tvertne

Elektribas vads

Vada glabasanas nodalijums

PreClean poga

Refresh poga

Atbrivosanas poga vaka nonemsanai
Nonemams stikla vaks

Aktivas sistémas noradijuma gaismina

(o]0l ololZT=T-T~T [T lolnImIclofw >

Svarigi

Pirms ierices lietosanas uzmanigi izlasiet So lietosanas pamacibu un saglabdjiet to, lai vajadzibas

gadijuma varétu ieskatities taja ar turpmak.

Briesmas

- Nekad neiegremdeéjiet korpusu ar elektriskam detalam un sildi¥anas elementu Gdent vai
neskalojiet to zem krana ddens.
Bridinajums

- Pirms ierices pievienosanas elektrotiklam parbaudiet, vai uz tas noraditais spriegums atbilst
elektrotikla spriegumam jlsu maja.

- Neizmantojiet ierici, ja ir bojata kontaktdaksa, elektribas vads vai pati ierice.

- Ja elektribas vads ir bojats, jums janomaina tas Philips pilnvarota servisa centra vai lidzigi
kvalificétam personam, lai izvairitos no bistamam situacijam.

- So ierici nevar izmantot personas (tai skaitd bérni) ar fiziskiem, manu vai garigiem traucéjumiem
vai ar nepietiekamu pieredzi un zinasanam, kamér par vinu drosibu atbildiga persona nav ipasi
vinus apmadijusi izmantot o ierici.

- Janodrosing, lai ar ierici nevarétu rotalaties mazi bérni.

- Glabgjiet elektribas vadu bérniem nepieejama vieta. Nelaujiet ierices elektribas vadam nokaraties
pari galda vai darbvirsmas malai, kur novietota ierice.

- Pievienojiet ierici tikai iezemétai elektrotikla sienas kontaktrozetei.

- Atverot vaku, sargieties no karstiem tvaikiem.

levéribai

- lerice japarbauda un jalabo tikai pilnvarota Philips servisa centra. Neméginiet labot ierici pasu
spékiem, jo tad garantija vairs nebis spéka.

- Novietojiet ierici uz horizontalas, gludas un stabilas virsmas.

- Nepieskarieties vaka stikla dalai , kad ierice darbojas, jo ta sakarst.
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- Gatavojiet édienu, lidz tas klUst zeltaini dzeltens, nevis tumss vai brins, un iznemiet sadegusas
drupacas. Negatavojiet cieti saturosus dienus, it ipasi kartupelus vai graudaugu produktus
temperatdira, kas augstaka par 175°C (lai mazinatu akrilamida rasanos).

- Necepiet ella Azijas risu kilcinas (vai tamlidzigu partiku) $aja iericé. Tad&jadi ella vai tauki var
iz8lakstities no ierices vai bistami burbulot.

- Parliecinieties, ka cepSanas ierice vienmér ir piepildita ar ellu vai taukiem starp ‘™MIN" un ‘MAX'
noradém, kas atrodas uz iek3gja trauka iekSpuses, lai novérstu parpluSanu vai parkarsanu.

- Neieslédziet ierici, pirms neesat to piepildijis ar ellu vai taukiem, jo tadéjadi var to sabojat.

- lerice ir paredzéta izmantosanai tikai majas apstaklos. Ja ierice tiek izmantota neatbilstosi vai
profesionaliem, vai daléji profesionaliem mérkiem vai netiek izmantota saskana ar lietotaja
rokasgramata atrodamajam noradém, garantija vairs nav speka, un Philips neuznemsies atbildibu
par bojajumiem, kas radisies.

Elektromagnétiskie Lauki (EMF)
Si Philips ierice atbilst visiem standartiem saistiba ar elektromagnétiskiem laukiem (EMF). Ja rikojaties
atbilstodi un saskana ar instrukcijam 3aja rokasgramata, ierice ir drosi izmantojama saskana ar
misdienas pieejamajiem zinatniskiem datiem.

Termisks drosibas slédzis

STierice ir aprikota ar termisku drogibas slédzi, ta automatiski izslédzas, kad ir parkarsusi.

Ta var notikt, ja cepsanas iericé nav pietiekami daudz ellas vai tauku vai ja cepsanas iericé tiek kauséti
cietie tauki, kas sildisanas elementam traucé izdalit karstumu.

Ja cep3anas ierice parstaj darboties, rikojieties sadi:

Atvienojiet ierici no elektrotikla.
Laujiet ellai vai taukiem atdzist.

Ar loti mazu skriivgriezi uzmanigi piespiediet atiestatiSanas pogu, kas atrodas cepsanas ierices
priekspusg, virs ekrana augséja laba stura (Zim. 2).
lerice atkal ir gatava lietoSanai.

Piezime: Ja péc atiestatiSanas ierice joprojam nedarbojas, sazinieties ar Philips precu izplatitaju vai Philips
pilnvarotu apkopes centru.

Sagatavosana lietoSanai

Novietojiet ierici uz horizontalas, lldzenas un stabilas virsmas bérniem nepieejama vieta.
Izvelciet visu elektribas vadu no ta glabasanas nodalijjuma (Zim. 3).

Piepildiet cepsanas ierici ar ellu, Skidriem taukiem vai izkauséties cietiem taukiem [idz pat
augsejai atzimei ieksejas blodas iekSpuse (skatiet sadalu ‘Ella un tauki’, lai iegiitu papildu
informaciju par to, ka izmantot cietus taukus) (Zim. 4).

Neiesledziet ierici, pirms taja nav iepilditi ella vai tauki.

Ella un tauki

Nekad nejauciet dazadas ellas vai tauku tipus, nekad nepievienojiet jaunu ellu vai taukus jau
lietotai ellai vai taukiem.

Més jums iesakam izmantot cepsanas ellu vai Skidrus cep$anas taukus. Labak izmantojiet augu ellu vai
taukus, kas ir bagati ar nepiesatinatiem taukiem (piem., linolskabi), pieméram, sojas ellu, zemesriekstu
ellu, kukurtizas ellu vai saulespuku ellu.
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Lietojiet tikai tadu ellu vai taukus, kas pieméroti cepsanai un kuru sastava ir putu veidosanos
mazinoss lidzeklis. Informaciju par to meklgjiet uz ellas vai tauku iesainojuma vai etiketes.

Cietie tauki

Var lietot art cietos taukus, bet tada gadijuma nepiecieSams ievérot ipasus piesardzibas pasakumus, lai
tauki nesprakskétu un sildisanas elements neparkarstu:

Ja veélaties lietot jaunus tauku gabalinus, sakuma uz leénas uguns izkausgjiet tos parasta panna.
Uzmanigi salejiet izkaus&tos taukus cep$anas iericé.
[El Glabajiet cepsanas ierici ar izkausétajiem taukiem istabas temperatiira.

Ja tauki tiek parak atdzeséti, tie var sakt sprakskét, kad tos atkartoti karsé. Lai to novérstu, ar
daksinu sadurstiet kausétos taukus. (Zim.5)

Uzmanieties, lai ar daksinu nesabojatu ieksé€jas blodas parklajumu.

lerices lietosana

Cepsana

lespraudiet kontaktdaksu kontaktligzda.
Parliecinieties, ka elektribas vads nesaskaras ar ierices karstajam detalam.

Uzstadiet uz cepsanas ierices ieslégSanas/izsleégsanas sledzi ‘I’ pozicija. (Zim. 6)
leslégSanas/izslegsanas slédza barosanas gaismina ieslédzas un jUs dzirdésit signalu.

ST ierice ir aprikota ar elektronisku temperatiras regulatoru. Izvéléta temperatlra tiek paradita ierices
ekrana.

Nospiediet temperatlras pogu vienu vai vairakas reizes, lai uzstaditu nepiecieSamo cepsanas
temperatiru (150-190°C). Displeja ir redzama izveleta temperatira. (Zim.7)

NepiecieSamo temperatiiru skatiet cepamas partikas iesainojumu vai partikas tabulu $7 bukleta

beigas.

Ja temperatira netiek izvéléta, ella vai tauki tiek uzkarséti lidz 150°C temperatarai.

JUs varat atstat grozu cepsanas ieric€, kameér ella vai tauki uzsilst.

D  Ella vai tauki uzsils lidz izvéletajai temperatirai 10 idz 15 mintsu laika.

D Kameér cepsanas ierice uzkarst, termometra simbols ekrana nepartraukti piepildas un
iztuksoja. Kad viss termometra simbols, ieskaitot augsejo dalu, iekrasojas melna krasa, ella vai
tauki ir uzkarsusi lidz izveletajai temperatirai. Atskan skanas signals, noradot, ka cepsanas
ierice ir sagatavots pirmas produktu porcijas pagatavosanai.

Piezime: Lai gatavotu vairakas porcijas péc kartas, pagaidiet, lidz viss termometra simbols vélreiz
iekrasojas melna krasd, pirms varat nakamo porciju. Saja gadijuma skanas signals NEATSKAN.

Nolaidiet rokturi, lai paceltu grozu [idz ta augstakajai pozicijai (Zim. 8).

Pavelciet vaka atlai$anas sviry, lai atvértu vaku (Zim.9).
D Vaks atveras automatiski.

A 1znemiet grozu no cepsanas ierices un ievietojiet groza cepamos produktus (Zim. 10).

Lai iegltu vislabakos cepsanas rezultatus, iesakam neparsniegt turpmak esosaja tabula un si bukleta
beigas partikas tabula minétos daudzumus. Parsniedzot ieteikto daudzumu, samazinas aktivas gaisa
kontroles sistémas efektivitate un tadéjadi dens var beigties zem cep3anas ierices.
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leteiktie daudzumi

HD6180 Majas gatavoti fri Saldeti fr7 kartupeli
kartupeli

Maks. daudzums 800g 800g

leteicamais maksimalais daudzums 500 g 500 g

vislabakajam rezultatam

Negatavojiet 3aja iericé Azijas risu cepumus (vai lidzigus &dienus), jo ella vai tauki var spécigi
spraksket vai burbulot.

Ripigi ievietojiet grozu cepsanas ierice.Vel neiegremdegjiet to ella vai taukos.

EX Aizveriet vaku. (Zim.11)

Parliecinieties, ka vaks ir ciesi aizvérts, lai gatavosanas laika karstais tvaiks neizk|Utu no cepsanas ierices
un lai nodrosinatu aktivas gaisa plismas vadibas ™ sistémas vislabako darbibu.

[EJX Izvélieties vajadzigo gatavo3anas ilgumu (skatiet $is nodalas sadalu ‘Taimers’). CepSanas ierici
var lietot, ari nenoregul€jot taimeru.

I Piespiediet atbrivosanas pogu, kas atrodas uz groza roktura, un uzmanigi nolaidiet grozu ta
viszemakaja pozicija (Zim. 12).

leverojiet uz cepamas partikas iesainojuma minéto pagatavosanas laiku vai to, kas mines i bukleta
beigu partikas tabula.

Aktiva gaisa kontrole ™

Siierice ir aprikota aktivo gaisa kontroli ™ , slégtu sistému, kuras darbibas pamata ir
kondensacijas princips, kas gandriz 100% novérs varisanas radita aromata
izplatiSanos. (Zim. 13)

- Sistéma nepartraukti kondensé par Gdeni varoties radusos tvaiku. Kondensats tiek savakts tdens
tvertné cepSanas ierices pamatnes apaksdala.

- Kondensata tvertnes tilpums ir 750ml, kas ir pietiekami, lai savaktu kondensatu, kas radies, varot
1,6kg saldétu kartupelu salminu.

- Limena norade tvertnes priekSpusé parada, cik daudz kondensata jau savakts tvertné, un
maksimalo tvertnes tilpumu.

D Ja esat iestatijis ieslégSanas/izslégsanas slédzi ‘I’ pozicija, Aktivas gaisa kontroles ™ sistéma sak
darboties un ventilators, kas atrodas cepsanas ierices aizmuguréja dala, atdziest un kondensé
cepsanas iericé radusos tvaiku.

D Aktivas sistémas zila gaismina norada, ka aktiva gaisa kontroles ™ sistéma darbojas. (Zim. 14)

Taimeris

Siierice ir aprikota ar ekrana redzamu elektronisku taimeri.

Taimeris norada cep3anas laika beigas, bet NEIZSLEDZ cep3anas ierici.

Piespiediet taimera taustinu, lai izvélétos gatavosanas ilgumu minutés. lzvéletais laiks paradas
ekrana (Zim. 15).

Lai atri regulétu minttes uz prieksu, turiet pogu piespiestu. Kad ir sasniegts vajadzigais
cepsanas ilgums, atlaidiet pogu.
Taimeri var noregulét lidz pat 99 minatém.
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Piezime: Ja uzstaditais laiks nav pareizs, varat to dzést, nospiezZot taimera pogu 2 sekundes tobrid, kad

tas sak skaitiSanu (t. i.., kad laiks sak mirgot). Turiet pogu nospiestu lidz uz displeja paradas ‘00’.Tagad

varat iestatit pareizu cepSanas laiku.

D Dazas sekundes péc tam, kad esat uzstadijis cepSanas laiku, taimeris sak skaitit laiku atpakal.

D Kameér taimeris skaita laiku, ekrana mirgo atlikusais cepsanas ilgums. Pédgja minite tiek radita
sekundes.

D Kad uzstaditais laiks ir beidzies, jus dzirdésit skanas signalu. Pec 10 sekundém skanas signals
tiek atkartots.

Nospiediet taimera pogu, lai partrauktu signalu.

ReFresh norade

Lai taukos varitie &dieni bUtu garsigaki un veseligaki, ierice ir aprikota ar RefFresh noradi, kas iesaka,
kad nomainit ellu vai taukus. Péc 6 varisanas stundam ekrana paradisies un mirgos ReFresh simbols,
iesakot nomaintt ellu vai taukus (skatiet nodalas ‘Tirisana’ apaksnodalu ‘Ellas vai tauku nomaina’).

P&c tam, kad ella vai tauki ir nomainiti, vismaz divas sekundes turiet piespiestu ReFresh
taustinu, lai atiestatitu gatavoSanas stundu skaitiSanu (Zim. 16).

Refresh norade nav saistita ar gatavosanu, tapéc vienmér varat to turpinat, nenomainot ellu vai

taukus.

P&c cepsSanas

Nolaidiet rokturi, lai paceltu grozu [idz ta augstakajai pozicijai, proti, nosusinasanas
pozicijai. (Zim.10)

Pavelciet vaka atlai$anas sviru, lai atvértu vaku. (Zim.9)
D Vaks atveras automatiski.

[l Uzmanigi iznemiet grozu no cep3anas ierices. Ja nepiecieSams, pakratiet grozu virs cepsanas
ierices, lai notecinatu lieko ellu vai taukus (Zim. 10).

lelieciet apstradatos produktus bloda vai caurduri, kas izklats ar taukus uzslcosu papiru, piem.,

virtuves dvieli.

Uzstadiet ieslegsanas/izslegsanas sledzi ‘O’ pozicija, lai izslegtu cepsanas ierici. Pec
izmantosanas atvienojiet ierici no elektrotikla (Zim. 17).

D Barosanas gaismina uz ieslégSanas/izslégsanas slédza izsleédzas.

Atvienojiet ierici no elektrotikla.

Neparvietojiet cepsanas ierici, lidz ella vai tauki nav pietiekami atdzisusi.

A Iznemiet Gidens tvertni.
Péc gatavosanas vienmér iznemiet un iztuksojiet tdens tvertni.

Udens tvertne un iidens taja var biit loti karsts! Pirms iznemt idens tvertni no cepsanas ierices,
laujiet tai pietiekami atdzist.

Iztuksojiet Tidens tvertni izlietn& (Zim. 18).
Udens tvertnes vaks ir nonemams. Tvertni un tas vaku var mazgat trauku mazgajama masina vai
karsta Udent, kam pievienots trauku mazgasanas [idzeklis.

Piezime: Ja neizmantojat cepSanas ierici reguldri, iesakam izliet ellu vai skidros taukus, un uzglabat tos
labi noslégtas tilpnés, labak ledusskapt vai vesa vietd. Piepildiet tilpnes, parlejot ellu vai taukus caur
smalku sietini, lai atsijatu €diena dalinas. Iznemiet cepSanas grozu pirms iekséjas blodas iztukSoSanas.



88 LATVIESU

Daudzumi, temperatiiras un cepsanas laiki

Si bukleta beigas partikas tabula (30. att.) varat dazadu produktu veidiem atrast daudzumu, cep$anas
temperatlru un cepSanas laiku apskatu.Vienmér apltikojiet Saja tabula vai uz cepamas partikas
iepakojuma esoso informaciju.

Nogaidiet, kamér ella vai tauki ir pietiekami atdzisusi.

Nekad neiegremdgjiet korpusu ar elektriskam detalam un sildisanas elementu tGdenT vai
neskalojiet to zem krana udens.

Cepsanas ierices tirisanai neizmantojiet kodigus vai abrazivus (Skidrus) tiriSanas lidzek|us vai
materialus, pieméram, mazgasanas sodu, tiriSanas skidrumus vai pulverus, vai tirisanai paredzetos
skrapjus.

Nospiediet atbrivosanas pogu uz enges, lai atvértu vaku. (Zim.19)

Izlieciet vaku no enges (Zim. 20).

Piezime: Uzliekot vaku atpakal uz ierices, parliecinieties, vai tas tiek pareizi ievietots enge.
Iznemiet produktu grozu no cepsanas ierices.

Iznemiet iek$€jo trauku no ierices un izlejiet ellu vai taukus (Zim. 21).

PreClean funkcija

Sai iericei ir PreClean funkcija, kas |auj atmércét blodu ar karstu Gdeni, lai atvieglotu tiriganu.

Piepildiet tris ceturtdalas blodas tilpuma ar aukstu Gdeni un pievienojiet nedaudz trauku
mazgasanas lidzekla (Zim. 22).

Pagrieziet ieslegSanas/izslegSanas pogu ‘I’ poZicija, lai ieslegtu ierici. 30 sekunzu laika nospiediet
PreClean pogu uz vismaz 2 sekundem, lai aktivizeétu PreClean funkciju. (Zim.23)

D 30 minttes tdens tiks karséts lidz 80°C temperatirai, lai bloda atmirktu. Tadgjadi pec tam
bus vieglak to iztirit. (Zim.24)

Kad ir pagajusas 30 minutes, atskan skanas signals, noradot, ka sildisanas elements ir izslegts.
Tagad varat iznemt blodu no cepsanas ierices, iztukSot un nomazgat karsta tident, kam
pievienots trauku mazgasanas [idzeklis.

Detalas, kuras drikst mazgat trauku mazgajamaja masina

Visas detalas, iznemot pamatni, kura atrodas elektriskas sastavdalas un sildisanas elements, drikst
mazgat trauku mazgajama masina vai karsta ddent, kam pievienots trauku mazgasanas lidzeklis.

- Tiriet korpusu ar mitru lupatinu (ar nedaudz tirisanas lidzekla) un/vai virtuves dvieli.

- Péc mazgasanas pilnigi nosusiniet visas detalas.

Stikla vaka tirisana

- lericei ir stikla vaks ar pastavigu blivésanas gredzenu. Lai nodrosinatu optimalu veiktspéju,
nenonemiet So gredzenu (Zim. 25).

- lkreiz péc ierices lietoSanas mazgajiet stikla vaku trauku mazgajama masina vai karsta tdent, kam
pievienots trauku mazgasanas [idzeklis.

Ellas vai tauku nomaina

Ella vai tauki ir regulari jamaina, jo tie diezgan atri zaudé savas labas ipasibas. ReFresh simbols norada,

kad mainit ellu vai taukus (skatiet nodalas ‘lerices lietosana’ apaksnodalu ‘ReFresh norade’).

- Jalietojat cepsanas ierici olbaltumvielam bagata (pieméram, gala vai zivis) diena gatavosanai, ella
vai tauki ir janomaina daudz biezak.
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- Nekad neizmantojiet to pasu ellu vai taukus vairak par 6 ménesiem un vienmér ievérojiet uz
iesainojuma esosos noradijumus.

- Nekad nepievienojiet svaigu ellu vai taukus pie jau lietotas.

- Nekad nejauciet dazadas ellas veidus vai taukus.

- Jaella vai tauki karséjot sak putot, ja tiem ir stipra piegarsa vai aromats, ja tie klGst tumsi un/vai
iegUst sirupam [idzigu konsistenci, tie noteikti jamaina.

Izmantotas ellas vai tauku izliesana

lelejiet izmantoto ellu vai Skidros taukus to originala (atkartoti aiztaisama) plastmasas pudelé. Jas
varat izliet izmantotos taukus, laujot tiem sabiezét cepSanas iekarta (bez groza taja) un vélak iznemot
tos no ierices ar lapstinu, un ietinot laikraksta. Ja ir iespé&ja, varat iemest pudeli vai laikrakstu atkritumu
tvertné, kas paredzéta nekomposté&jamiem atkritumiem (ne kompostéjamu atkritumu tvertné) vai
iznicinat tos saskana ar jusu valsts likumiem.

Uzglabasana
Novietojiet visas detalas ierice vai uz tas un aizveriet vaku.

Uzliekot iericei vaku, parliecinieties, ka turétajs ir pavirzits atpakal, un raugieties, lai vaks tiktu
pareizi ievietots enge.

Satiniet vadu un iebidiet to uzglabasanas nodalijuma (Zim. 26).
[El Paceliet cep3anas ierici aiz tas rokturiem (Zim. 27).

Ja cepsanas ierice atrodas cietie tauki, laujiet tiem sacietét cepsanas ieric€, un uzglabajiet
cepsanas ierici ar taukiem taja (skatiet nodalu ‘Sagatavosana lietosanar’).

- Laiiegltu informaciju par izvélamajiem daudzumiem un iestatijumiem, skatiet ST bukleta beigas
esoso partikas tabulu.

- Uzmanigi nokratiet péc iespéjas vairak ledus un Gdens, un nosusiniet pilnigi sausus produktus, lai
gatavotu.

- Necepiet lielus daudzumus viena reizé. Neparsniedziet daudzumus, kas minéti St bukleta beigas
partikas tabula.

Atbrivosanas no nevélamas garsas

Noteikti produktu veidi, ipasi zivs, var pieskirt ellai vai taukiem nepatikamu garsu. Lai neitralizétu ellas
vai tauku garsu:

B Uzkarsgjiet ellu vai taukus lidz 160°C temperatiirai.
lelieciet ella divas planas maizes skéles vai dazus pétersila zarinus.

[EX Pagaidiet, lidz paradas vairak burbulu, un péc tam ar lapstinu iznemiet maizi vai pétersilus no
taukvares katla.
Ellai vai taukiem tagad atkal ir neitrala garsa.

Majas gatavoti frT kartupeli

Visgarsigakos un kraukskigakos fri kartupelus gatavo $adi:

B 1zmantojiet cietus kartupelus un sagrieziet tos salminos. Noskalojiet salminus auksta @ident.
Tadejadi tie cep3anas laika nesalips.

Piezime: Salminus pilnigi nosusiniet.

Cepiet kartupelus divas reizes: sakuma 4-6 miniites 160°C temperatiira, otro reizi 5-8
minttes 175°C temperatira. Laujiet kartupeliem atdzist pirms tos cept otru reizi.
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levietojiet majas gatavotus frT kartupelus bloda un sakratiet tos.

Vides aizsardziba

- Pécierices kalposanas laika beigam, neizmetiet to kopa ar sadzives atkritumiem, bet nododiet to
oficiala savaksanas punkta parstradei. Tada veida jUs palidzésit saudzet apkartéjo vidi (Zim. 28).

Garantija un apkalposana

Ja nepiecieSama palidziba vai informacija, ltdzu, izmantojiet Philips timekl|a vietni www.philips.com vai
sazinieties ar savas valsts Philips Pakalpojumu centru (ta talruna numurs atrodams pasaules garantijas
brosira). Ja jasu valsti nav Philips Pakalpojumu centra, griezieties pie Philips precu tirgotajiem vai
Philips Sadzives un personigas higiénas ieri¢u nodalas pakalpojumu dienesta.

Kldmju novérsana

Saja nodala ir apkopotas visizplatitakas problémas, ar kuram varat sastapties, izmantojot ierici. Ja
nevarat tas atrisinat, izmantojot turpmak redzamo informaciju, sazinieties ar savas valsts Klientu
apkalposanas centru.

Problema lespgjamais iemesls Atrisinajums

Pagatavotais Ella vai tauki vairs nav  Nomainiet ellu vai taukus. Neaizmirstiet péc tam
édiens nav zeltaini  tiri. atiestatit ReFresh taustinu. Skatiet nodalas ‘lerices
brina krasa un/vai lietoSana’ sadalu ‘ReFresh norade’.

nav kraukskigs.

Groza ir parak daudz ~ Necepiet viena reizé vairak édiena neka minéts
produktu. édiena tabula lietosanas pamacibas beigas.

lerice ir automatiska izslegusies, jo ir parkarsusi.
Laujiet ellai vai taukiem atdzist un uzmanigi
piespiediet atiestatiSanas pogu cepsanas ierices
(skatiet nodalu ‘Drogiba’).

No cepsanas Aktivas gaisa kontroles Nedarbojas ventilators.Vérsieties pie Philips precu
ierices izdalas sistéma atbilstosi izplatttaja vai Philips pilnvarota apkopes centra.
nepatikams nedarbojas.
aromats.
Ellas vai tauku veids Lietojiet kvalitativu ellu vai Skidros taukus. Nekad
nav paredzeéti nelietojiet vienlaikus dazadu veidu ellu vai taukus.

produktu apstradei
cepsanas iericé.

No cepsanas Vaks nav pilnigi Parbaudiet, vai vaks ir atbilstosi aizvérts.
ierices izdalas aizverts.
daudz tvaiku.

Aktivas gaisa kontroles  Nedarbojas ventilators.Vérsieties pie Philips precu
sistéma izplatitaja vai Philips pilnvarota apkopes centra.
atbilstosi nedarbojas.
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Atrisinajums

Udens tvertne
tek.

PreClean funkcija
netiek aktivizéta.

Gatavosanas laika
ella vai tauki
Slakstas pari
cepsanas ierices
malam.

Gatavosanas laika
ella vai tauki stipri
puto.

Cepsanas ierice
nedarbojas.

Blivésanas gredzens
vaka ieksmala ir netirs
vai nolietojies.

Tvertné ir parak
daudz tdens.

Udens tvertne nav
pareizi ievietota.

Vairak neka 30
sekundes pagajusas no
briza, kad ieslédzat
jerici un briza, kad
nospiedat PreClean
pogu.Tada gadijuma
PreClean funkcija nav
ieslégta.

Cepsanas iericé ir
parak daudz ellas vai
tauku.

Ediens satur parak
daudz mitruma.

Groza ir parak daudz
édiena.

Ediens satur parak
daudz mitruma.

Ellas vai tauku tips nav
paredzéts €diena
cepsanai 3ai iericé.
lekseja bloda nav
pareizi ievietota
cepsanas ierice.
Termiska drosibas
izslégSanas sisteéma ir
izslegusi ierici.

Ja blivésanas gredzens ir netirs, nomazgajiet vaku
karsta Gdent, kam pievienots trauku mazgasanas
lidzeklis, vai trauku mazgajama masina. Ja blivésanas
gredzens ir nolietojies, vérsieties pie Philips
produkcijas izplatitaja vai Philips pilnvarota apkopes
centra, lai nomainttu blivésanas gredzenu.

Péc cepganas ierices lietoSanas vienméer iztukSojiet
Udens tvertni. Ja gatavojat lielu daudzumu produktuy,
iztuksojiet Udens tvertni péc 1,6kg saldétu kartupelu
salminu pagatavosanas vai kad sasniegta maksimala
Gdens limena iezZime.

Parbaudiet, vai Gdens tvertne ir pareizi ievietota
(‘atskanés klikskis).

Pagrieziet iesleégsanas/izslégsanas pogu ‘I' pozicija, lai
ieslégtu ierici. Tad nospiediet PreClean pogu 30
sekunzu laika.

Raugieties, lai ella vai tauki cepsanas iericé
neparsniedz maksimalo limeni.

édienu saskana ar $aja lietotdja rokasgramata
minétajam noradém.

Necepiet viena reizé vairak édiena neka minéts
édiena tabula lietosanas pamacibas beigas.

Ripigi izkaltgjiet édienu pirms ta cepsanas.

Nekad nejauciet dazadus ellas vai tauku veidus un
izmantojiet ellu vai taukus, kas satur pret putosanas
vielu.

Nedaudz pakustiniet iek$&jo blodu, lai parliecinatos,
ka ta ir pareizi ievietota pamatné.

Laujiet ellai vai taukiem atdzist. Uzmanigi piespiediet
atiestatisanas pogu cep3anas ierices priekSpusé
(skatiet nodalu ‘Drosiba’).
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Problema

No cepsanas
ierices atskan
plunkskosas
skanas, kas ir
skalakas neka
parasti (parasti no
cepsanas ierices
atskan klusas
plunkskosas
skanas).

lespejamais iemesls Atrisinajums

Ja cepSanas ierice vairs nedarbojas, griezieties pie
sava Philips tirgotaja vai pilnvarota Philips servisa
centra.

Ediens satur parak Ripigi izkaltgjiet édienu pirms ta cepsanas.
daudz mitruma.
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Gratulujemy zakupu i witamy wérdd uzytkownikdw produktéw Philips! Aby w pemni skorzystac z
oferowanej przez firme Philips pomocy, zarejestruj swdj produkt na stronie www.philips.com/
welcome.

Opis ogolny (rys. 1)

Kosz frytownicy

Przycisk zwalniajacy

Uchwyt kosza

Wyjmowana misa wewnetrzna
DzZwignia zwalniajaca pokrywke
Przycisk zerowania

Przycisk temperatury

Przycisk zegara

Whtacznik ze wskaznikiem zasilania
Pokrywka zbiornika wody
Zbiornik wody

Przewdd sieciowy

Schowek na przewdd sieciowy
Przycisk PreClean

Przycisk ReFresh

Przycisk zwalniajacy pokrywke
Zdejmowana szklana pokrywka
® Wskaznik System Active

(ol ool ZI=Tr =] T-Tz{olmImlclolw]l>)

Wazne

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia zapoznaj si¢ doktadnie z jego instrukcja obstugi i zachowaj ja na
wypadek koniecznosci uzycia w przysztosci.

Niebezpieczenstwo
- Nigdy nie zanurzaj ani nie myj pod biezaca woda obudowy, w ktérej znajduja sie czesci
elektryczne i element grzejny.

Ostrzezenie

- Przed podtaczeniem urzadzenia upewnij sig, czy napiecie podane na urzadzeniu jest zgodne z
napieciem w sieci elektrycznej.

- Nie uzywaj urzadzenia, jedli uszkodzona jest wtyczka, przewdd sieciowy lub samo urzadzenie.

- Ze wzgleddw bezpieczenstwa wymiane uszkodzonego przewodu sieciowego nalezy zleci¢
autoryzowanemu centrum serwisowemu firmy Philips lub odpowiednio wykwalifikowanej
osobie.

- Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi, a takze nie posiadajace wiedzy lub
doswiadczenia w uzytkowaniu tego typu urzadzen, chyba ze beda one nadzorowane lub zostang
poinstruowane na temat korzystania z tego urzadzenia przez opiekuna.

- Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie urzadzeniem.

- Utdz przewdd sieciowy w miejscu niedostepnym dla dzieci. Nie pozwdl, aby przewdd sieciowy
zwisat z krawedzi stotu czy blatu, na ktérym ustawione jest urzadzenie.

- Podtaczaj urzadzenie wyfacznie do uziemionego gniazdka elektrycznego.

- Uwazaj na goraca pare podczas otwierania pokrywki.
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Uwaga

- Konieczno$¢ przegladu lub naprawy urzadzenia zawsze zgtaszaj do autoryzowanego centrum
serwisowego firmy Philips. Nie prébuj naprawia¢ urzadzenia samodzielnie, gdyz spowoduje to
uniewaznienie gwarandji.

- Ustaw urzadzenie na poziomej, réwne;j i stabilnej powierzchni.

- Nie dotykaj szklanej czesci pokrywki podczas pracy urzadzenia, gdyz jest ona nagrzana.

- Smaz jedzenie na kolor ztotozdtty, a nie ciemny lub brazowy i usuwaj spalone resztki. Nie smaz
produktéw o duzej zawartosci skrobi, zwiaszcza ziemniaczanych i zbozowych, w temperaturze
powyzej 175°C (aby zminimalizowa¢ wytwarzanie akryloamidu).

- Nie smaz w tym urzadzeniu ciasteczek ryzowych (lub podobnej zywnosci). Moze to
spowodowac silne rozpryskiwanie lub gwattowne bulgotanie oleju lub ttuszczu.

- Aby zapobiec przegrzaniu lub przelaniu, frytownica powinna by¢ zawsze wypetniona olejem lub
thuszczem do poziomu pomiedzy wskaznikami ,MIN" i, MAX" znajdujacymi sie w Srodku misy
wewnetrznej.

- Nie nalezy wiacza¢ urzadzenia przed wlaniem oleju lub ttuszczu, gdyz mozna je w ten sposéb
uszkodzi¢.

- Urzadzenie to jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego. Uzywanie go w
profesjonalnych lub p&tprofesjonalnych punktach gastronomicznych badz w sposéb niezgodny z
niniejsza instrukcja spowoduje uniewaznienie gwarancji. Firma Philips nie ponosi
odpowiedzialnosci za uszkodzenia powstate w takich przypadkach.

Pola elektromagnetyczne (EMF)
Niniejsze urzadzenie firmy Philips spetnia wszystkie normy dotyczace pdl elektromagnetycznych. W
przypadku prawidtowej obstugi zgodnie z zaleceniami zawartymi w instrukgji urzadzenie jest
bezpieczne w uzytkowaniu, co potwierdzaja badania naukowe dostepne na dzieh dzisiejszy.

Bezpieczenstwo

Termiczny wytacznik bezpieczenstwa

Niniejsze urzadzenie wyposazone jest w termiczny wytacznik bezpieczenstwa, wylaczajacy je w
przypadku przegrzania urzadzenia.

Moze to mie¢ miejsce, gdy we frytownicy nie ma wystarczajaco duzo oleju lub thuszczu, lub gdy
kostki thuszczu roztapiaja sie we frytownicy. Zapobiega to wydzielaniu ciepta przez element grzejny.
Jesli frytownica przestata dziata¢, wykonaj nastepujace czynnosci:

Wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego.
Zaczekaj, az olej lub ttuszcz we frytownicy ostygnie.

Uzywajac bardzo matego srubokretu, ostroznie nacisnij przycisk resetowania znajdujacy sig z
przodu frytownicy, nad gornym prawym naroznikiem wyswietlacza (rys. 2).
Urzadzenie jest gotowe do uzytku.

Uwaga: Jesli po zresetowaniu urzqdzenie nadal nie dziata, skontaktuj sie ze sprzedawcq firmy Philips lub
autoryzowanym centrum serwisowym firmy Philips.

Przygotowanie do uzycia

Podczas smazenia urzadzenie powinno sta¢ na poziomej, rownej i stabilnej powierzchni, w
miejscu niedostepnym dla dzieci.

Wyjmij caly przewod ze schowka (rys. 3).

Napetnij frytownice olejem, ptynnym tluszczem do smazenia lub rozpuszczonym ttuszczem w
stanie statym do poziomu gérnego wskaznika wewnatrz misy wewnetrznej (wskazowki
dotyczace sposobu uzycia ttuszczu w stanie statym znajduja sie w czesci ,,Olej i
thuszcz”) (rys. 4).
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Nie nalezy wiacza¢ urzadzenia przed wlaniem oleju lub tluszczu.

Olej i thuszcz

Nigdy nie nalezy miesza¢ réznych typow oleju lub ttuszczu. Nie nalezy takze dodawac swiezego
oleju lub ttuszczu do juz uzytego.

Zalecamy uzywanie oleju lub innego ptynnego ttuszczu do smazenia, najlepiej oleju roslinnego lub
innego bogatego w tuszcze nienasycone (np. z dodatkiem kwasu linolowego), takiego jak olej
sojowy, olej z orzeszkdw ziemnych, olej kukurydziany lub stonecznikowy.

Uzywaj tylko oleju lub ttuszczu, przeznaczonego do gtebokiego smazenia i zawierajacego Srodek
zapobiegajacy powstawaniu piany. Informacje te mozna znalez¢ na opakowaniu lub etykiecie
opakowania oleju lub ttuszczu.

Thuszcz w stanie statym

Mozna réwniez uzywad thuszczu w stanie statym, ale wowczas nalezy zachowad szczegdlna
ostroznos$¢, aby nie dopusci¢ do rozpryskiwania rozgrzanego ttuszczu oraz przegrzania elementu
grzejnego:

Swieze kostki thuszczu rozpusé na matym ogniu na zwyklej patelni.
Przelej ostroznie rozpuszczony ttuszcz do frytownicy.
Frytownice z zastygtym wewnatrz ttuszczem przechowuj w temperaturze pokojowej.

Zbyt mocno ozigbiony ttuszcz mocno rozpryskuje sig¢ podczas smazenia. Aby do tego nie
dopusci¢, zestalony tluszcz naktuj w kilku miejscach widelcem. (rys.5)

Uwazaj, aby podczas tej czynnosci nie zniszczy¢ powtoki misy wewnetrznej.

Zasady uzywania

Smazenie

W16z wtyczke do gniazdka elektrycznego.
Upewnij sig, czy przewod nie styka sig z goracymi cze$ciami urzadzenia.

Ustaw wytacznik w pozycji ,,I”, aby whaczy¢ frytownice. (rys. 6)

Wskaznik zasilania przy wyfaczniku wiaczy sie i bedzie stychac sygnat dzwiekowy.

Niniejsze urzadzenie wyposazone jest w elektryczny regulator temperatury. Ustawiona temperatura
pojawia sie na wyswietlaczu urzadzenia.

[EB Nacisnij przycisk temperatury raz lub kilkakrotnie, aby ustawi¢ zadana temperature smazenia
(150-190°C). Na wyswietlaczu wida¢ wybrana temperature. (rys.7)

Informacje na temat wymaganej temperatury mozna znalez¢ na opakowaniu Zywnosci

przeznaczonej do smazenia lub w tabeli na koncu niniejszej instrukgji.

Jesdli nie ustawisz temperatury, olej lub ttuszcz zostang rozgrzane do 150°C.

Podczas rozgrzewania oleju lub ttuszczu kosz moze znajdowac si¢ we frytownicy.

D Olej lub ttuszcz zostanie podgrzany do wybranej temperatury w ciagu 10-15 minut.

D Podczas nagrzewania sig frytownicy na wyswietlaczu widoczny jest wypelniajacy sie i
oproézniajacy symbol termometru. Gdy caty symbol termometru, wraz jego gorna czescia, jest
koloru czarnego, wowczas oznacza to, ze olej lub tluszcz osiagnety wybrang temperature.
Sygnat dzwiekowy wskazuje, ze frytownica gotowa jest do smazenia pierwszej porcji.

Uwaga:Aby smazyc kolejno kilka pordji, odczekaj przed smazeniem nastepnej porgji, az symbol
termometru stanie sie ponownie catkowicie czarny.W tym przypadku sygnat dzwiekowy NIE bedzie
styszalny.

Unies uchwyt, aby podnies¢ kosz do najwyzszego potozenia (rys. 8).
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Pociagnij dzwignie zwalniajaca, aby otworzy¢ pokrywke (rys. 9).
D Pokrywka otworzy sig automatycznie.

A Wyjmij kosz z frytownicy i umies¢ w nim produkt przeznaczony do smazenia (rys. 10).

Aby uzyskac najlepsze wyniki smazenia, nie przekraczaj ilosci sktadnikéw wymienionych w ponizszej
tabeli i w tabeli na koncu niniejszej instrukgji. Przekroczenie zalecanej ilosci sktadnikdw zmniejsza
efektywnos¢ systemu Active Air Control i moze spowodowac wyciek wody pod frytownice.

Zalecane ilosci sktadnikéw

HD6180 Frytki domowej roboty  Frytki mrozone
Maks. ilos¢ 800 g 800 g
Zalecana maksymalna ilo$¢ zapewniajaca 500 g 500 g

uzyskanie najlepszego wyniku koncowego

Nie smaz w tym urzadzeniu ciasteczek ryzowych (lub podobnej Zzywnosci). Moze to spowodowac
silne rozpryskiwanie lub gwattowne bulgotanie oleju lub ttuszczu.

W16z ostroznie kosz do frytownicy. Nie zanurzaj go w oleju lub ttuszczu.

X Zamknij pokrywke. (rys.11)
Sprawdz, czy pokrywka jest zamknieta prawidtowo, aby zapobiec wydostawaniu sie pary podczas
smazenia oraz zapewni¢ optymalng prace systemu ™ Active Air Control.

[l Ustaw zadany czas smazenia (patrz cze$¢: ,,Zegar”). Mozesz rowniez uzywaé frytownicy bez
zegara.

E0) Nacisnij przycisk zwalniajacy na uchwycie kosza i ostroznie opus¢ kosz do jego najnizszego
potozenia (rys. 12).

Postepuj zgodnie ze wskazéwkami dotyczacymi czasu przygotowania podanymi na opakowaniu
produktu do smazenia lub w tabeli na koncu niniejszej instrukgji.

System Active Air Control ™

Niniejsze urzadzenie wyposazone jest w aktywny system kontroli powietrza — Active Air
Control ™. System ten pracuje w zamknigtym obiegu i dziata na zasadzie skraplania oparéw
smazenia, zapewniajac nawet 100-procentowe eliminowanie zapachéw smazenia. (rys. 13)

- Zapewnia on ciagly proces skraplania pary powstatej podczas smazenia. Skroplona para
gromadzi sie w zbiorniku wody znajdujacym sie na dnie obudowy frytownicy.

- Zbiornik wody ma pojemno$¢ 750 ml, co odpowiada ilosci skroplonej wody powstatej w wyniku
smazenia 1,6 kg mrozonych frytek.

- Wskaznik poziomu w przedniej czesci zbiornika informuije, jaka ilos¢ wody zebrata sig w
zbiorniku wody oraz jaka maksymalng ilo$¢ jest on w stanie pomiescic.

D Po ustawieniu wytacznika w pozycji ,,I” wiacza sig system Active Air Control ™ i wentylator
w tylnej czesci urzadzenia, zapewniajac schtodzenie i skroplenie pary powstatej wewnatrz
frytownicy podczas smazenia.

D Niebieski wskaznik System Active wskazuje, ze system Active Air Control ™ jest
wihaczony. (rys. 14)

Minutnik

Niniejsze urzadzenie wyposazone jest w zegar elektroniczny na wyswietlaczu.

Zegar sygnalizuje koniec czasu smazenia, ale NIE wytacza frytownicy.
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Aby ustawi¢ czas smazenia w minutach, nacisnij przycisk zegara. Ustawiony czas pojawi si¢ na
wyswietlaczu urzadzenia (rys. 15).

Nacisnij i przytrzymaj przycisk zegara, aby szybko zwigkszy¢ liczbg minut. Zwolnij przycisk po
ustawieniu zadanego czasu smazenia.
Maksymalny czas to 99 minut.

Uwaga: Jesli ustawiony czas jest nieprawidiowy, mozna go skasowac, naciskajqc przez 2 sekundy przycisk

zegara po rozpoczeciu odliczania (np. gdy wyswietlany czas zaczyna migac). Naciskaj przycisk tak dfugo,

az na wyswietlaczu pojawi sie wartosc ,,00”. Mozesz wéwczas ustawic¢ prawidtowy czas smazenia.

D Kilka sekund po ustawieniu czasu smazenia zegar zacznie odlicza¢ czas.

D Podczas odliczania czasu przez zegar na wyswietlaczu miga czas pozostaty do zakonczenia
smazenia. Ostatnia minuta smazenia wskazywana jest w sekundach.

D Po uplywie ustawionego czasu bedzie stycha¢ sygnat dzwiekowy. Po 10 sekundach sygnat
dzwiekowy zostanie powtorzony.

Nacisnij przycisk zegara, aby wytaczy¢ sygnat dzwigkowy.
Wskaznik ReFresh

Aby uzyskaé lepsze smakowo oraz zdrowsze rezultaty smazenia, niniejsze urzadzenie wyposazono w
funkcje ReFresh informujaca o koniecznosci wymiany oleju lub thuszczu. Po 6 godzinach smazenia na
wyswietlaczu pojawi sie migajacy symbol ReFresh informujacy, ze nalezy wymienic¢ olej lub ttuszcz
(patrz rozdziat , Czyszczenie”, cze$¢ ,Wymiana oleju lub tuszczu”).

EB Po wymianie oleju lub ttuszczu nacisnij przycisk ReFresh na co najmniej 2 sekundy, aby
zresetowac licznik czasu smazenia (rys. 16).

Funkcja ReFresh nie ingeruje w proces smazenia, co oznacza, ze mozesz zawsze kontynuowac

smazenie bez wymiany oleju lub ttuszczu.

Po zakonczeniu smazenia

Unies uchwyt, aby podnies¢ kosz do najwyzszego potozenia, tzn. do pozycji
ociekania. (rys.10)

Pociagnij dzwignie zwalniajaca, aby otworzy¢ pokrywke. (rys.9)

D Pokrywka otworzy sig automatycznie.

[El Ostroznie wyjmij kosz z urzadzenia.WV razie potrzeby potrzasnij koszem nad frytownica, aby
usuna¢ nadmiar oleju lub ttuszczu (rys. 10).

W16z usmazone jedzenie do miski lub cedzaka wytozonego papierem pochfaniajacym tuszcz, np.
papierowym recznikiem kuchennym.

Ustaw wytacznik w pozycji ,,O”, aby wytaczy¢ frytownice. Wyjmij wtyczke urzadzenia z
gniazdka elektrycznego (rys. 17).
D Wskaznik zasilania na wytaczniku zgasnie.

Wyijmij wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego.
Nie poruszaj frytownica do momentu ostygniecia oleju lub tluszczu.

A Wyjmij zbiornik wody.

Po smazeniu zawsze wyjmuj i oprézniaj zbiornik wody.

Zbiornik oraz zebrana w nim woda moga byc¢ gorace! Przed wyjeciem zbiornika wody z
frytownicy poczekaj, az dostatecznie ochtodzi sie.

Zawartosc zbiornika wody wylej do zlewu (rys. 18).
Pokrywke zbiornika wody mozna odtaczy¢. Zbiornik i pokrywke mozna my¢ w zmywarce lub w
goracej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.
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Uwaga: Jesli frytownica nie jest uzywana regularnie, zalecamy przelanie oleju lub ttuszczu do szczelnie
zamykanego pojemnika i przechowywanie go w lodéwce lub chtodnym miejscu. Olej lub ttuszcz nalezy
uprzednio przecedzic¢ przez drobne sitko, w celu usuniecia resztek zZywnosci. Przed opréznieniem misy
wewnetrznej nalezy wyjqc kosz frytownicy.

llosci, temperatury i czasy smazenia

W tabeli (rys. 30) na koncu niniejszej instrukcji mozna znalez¢ spis ilosci sktadnikdw, temperatur
smazenia i czasdw przyrzadzania réznego rodzaju pozywienia. Zawsze postepuj zgodnie z
informacjami w tej tabeli lub umieszczonymi na opakowaniu produktu przeznaczonego do smazenia.

Czyszczenie

Zaczekaj do wystarczajacego ostygniecia ttuszczu lub oleju.

Nigdy nie zanurzaj ani nie myj pod biezaca woda obudowy, w ktérej znajduja sie czesci
elektryczne i element grzejny.

Do czyszczenia frytownicy nie uzywaj srodkéw zracych lub sciernych (ptynnych), takich jak soda,
ptyn lub proszek do szorowania, czy druciaki.

Nacisnij przycisk zwalniajacy na zawiasie, aby otworzy¢ pokrywke. (rys.19)
Podnie$ pokrywke z zawiasu (rys. 20).

Uwaga: Przy ponownym zakfadaniu pokrywki na urzqdzenie upewnij sig, Ze zostata ona umieszczona
prawidfowo w zawiasie.

Wyijmij z kosz z frytownicy.
Wyjmij wewnetrzng mise z urzadzenia i wylej uzyty olej lub tluszcz (rys. 21).

Funkcja PreClean

Niniejsze urzadzenie wyposazone jest w funkcje PreClean, ktéra pozwala namoczy¢ w gorace;
wodzie mise wewngtrzna, co utatwia jej czyszczenie.

Napetnij wewnetrzng misg zimna woda do 3/4 jej pojemnosci i dodaj troche ptynu do mycia
naczyn (rys.22).

Ustaw wytacznik w pozycji ,,I”, aby wiaczy¢ urzadzenie.W ciagu 30 sekund nacisnij przycisk
PreClean na co najmniej 2 sekundy, aby wiaczy¢ te funkcje. (rys.23)

D W celu zamoczenia misy wewnetrznej woda zostanie podgrzana w ciagu 30 minut do
temperatury 80°C. Utatwi to umycie misy. (rys.24)

Po uptywie 30 minut ustyszysz sygnat dzwigkowy wskazujacy, ze element grzejny zostat
wytaczony. Mozesz teraz wyja¢ mise wewnetrzng z frytownicy, oproéznic ja i umy¢ goraca
woda z dodatkiem niewielkiej ilosci ptynu do mycia naczyn.

Czesci urzadzenia mozna my¢ w zmywarce

Wszystkie czesci urzadzenia oprécz obudowy, zawierajacej uktady elektryczne oraz element grzejny,

mozna umy¢ w zmywarce lub w goracej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.

- Whytrzyj obudowe wilgotng szmatka (z dodatkiem ptynu do mycia naczyn) lub papierowym
recznikiem.

- Po umyciu osusz doktadnie wszystkie elementy.

Czyszczenie szklanej pokrywki

- To urzadzenie jest wyposazone w szklang pokrywke ze stata uszczelka. Nie zdejmuj uszczelki, aby
zapewni¢ optymalne dziafanie urzadzenia (rys. 25).
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- Po kazdym uzyciu urzadzenia umyj szklang pokrywke frytownicy w zmywarce albo w gorace;
wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.

Wymiana oleju lub tluszczu

Poniewaz olej i tuszcz do$¢ szybko tracg swe cenne wiasciwosci, nalezy je regularnie wymieniac.

Symbol ReFresh informuje, kiedy nalezy wymieni¢ olej lub ttuszcz (patrz rozdziat: , Zasady uzywania”,

czg$¢ ,Wskaznik ReFresh™).

- Jedli korzystasz z frytownicy do przyrzadzania produktéw bogatych w proteiny (takich jak mieso
lub ryby), niezbedna jest znacznie czestsza wymiana oleju lub tuszczu.

- Nie uzywaj tego samego oleju ani ttuszczu przez okres dtuzszy niz 6 miesiecy i zawsze stosuj sie
do wskazdwek na opakowaniu.

- Nie dodawaj $wiezego oleju ani thuszczu do juz uzytego.

- Nie mieszaj réznych rodzajéw oleju lub thuszczu.

- Zawsze nalezy zmienia¢ olej lub tluszcz, jesli podczas podgrzewania na ich powierzchni zaczyna
pojawiac sie piana, gdy maja intensywny zapach lub smak, gdy staja sie ciemne lub gdy przybieraja
konsystencje syropu.

Usuwanie zuzytego oleju lub ttuszczu

Przelej zuzyty olej lub ttuszcz z powrotem do plastikowej butelki, w ktdrej zostat zakupiony. Jesli we
frytownicy znajduje sie thuszcz w stanie statym, pozwdl mu steze¢ w urzadzeniu (wczesniej wyjmujac
kosz), a nastepnie wyjmij go z frytownicy za pomoca topatki i zawif w papier gazetowy. Jesli to
mozliwe, wyrzu¢ butelke lub papier z tluszczem do pojemnika na $mieci nienadajace sie do
kompostowania lub pozbadz si¢ ich zgodnie z krajowymi przepisami.

El Umies¢ wszystkie elementy wewnatrz lub na frytownicy i zamknij pokrywke.

Przy ponownym zaktadaniu pokrywki na urzadzenie sprawdz, czy uchwyt zostat przesunigty do
tytu i czy pokrywka zostata prawidtowo wsunigta w zawias.

Zwin przewéd i wtoz go z powrotem do schowka (rys. 26).
[El Podnies frytownice, trzymajac za uchwyty (rys. 27).

Jesli we frytownicy znajduje sig tluszcz w stanie statym, pozwdl mu steze¢ we frytownicy i
przechowuj ja z zastygtym tluszczem wewnatrz (patrz rozdziat ,,Przygotowanie do uzycia”).

Wskazoéwki dotyczace smazenia

- Informacje na temat ilosci sktadnikéw i ustawien mozna znalez¢ w tabeli na koficu niniejszej
instrukgji.

- Z zamrozonego pozywienia przeznaczonego do smazenia strzaénij ostroznie pozostatosci lodu i
jak najlepiej go osusz.

- Nie nalezy smazy¢ duzych ilosci pozywienia na raz. Nie nalezy przekracza¢ zalecanej ilosci
sktadnikéw wymienionej w tabeli na koficu niniejszej instrukcji obstugi.

Eliminowanie niepozadanych smakow

Niektdre rodzaje zywnosci, szczegdlnie ryby, powoduja, ze olej lub tuszcz nabieraja podczas
smazenia nieprzyjemnego smaku. Aby smak ten zneutralizowac:

Podgrzej olej lub ttuszcz do temperatury 160°C.
Zanurz w oleju dwie cienkie kromki chleba lub kilka gatazek pietruszki.

[El Odczekaj, az przestana pojawia¢ sie pecherzyki powietrza, a nastepnie wyjmij tyzka chleb i
pietruszke z frytownicy.



100 POLSKI

Olej i ttuszcz maja zndw neutralny smak.

Frytki domowej roboty

Najsmaczniejsze i najbardziej chrupiace frytki mozna przygotowac w nastepujacy sposéb:

Twarde obrane ziemniaki pokréj w paski. Optucz je w zimnej wodzie.
Zapobiega to sklejaniu sie paskdw ziemniakéw podczas smazenia.

Uwaga: Osusz je doktadnie.

Frytki smazone sa w dwoch etapach: po raz pierwszy przez 4—6 minut w temperaturze
160°C i po raz drugi przez 5-8 minut w temperaturze 175°C. Przed drugim etapem smazenia
frytki musza ostygnac.

Przetéz przygotowane frytki do miski i potrzasnij nia.

Ochrona srodowiska

- Zuzytego urzadzenia nie nalezy wyrzuca¢ wraz z normalnymi odpadami gospodarstwa
domowego — nalezy oddac je do punktu zbidrki surowcdw wtdrnych w celu utylizacji.
Stosowanie si¢ do tego zalecenia pomaga w ochronie Srodowiska (rys. 28).

Gwarancja i serwis

W razie jakichkolwiek pytan lub problemdw prosimy odwiedzi¢ nasza strong internetowa
www.philips.com lub skontaktowac sie z Centrum Obstugi Klienta firmy Philips (numer telefonu
znajduje sie w ulotce gwarancyjnej). Jesli w kraju zamieszkania nie ma takiego Centrum, o pomoc
nalezy zwrdci¢ sie do sprzedawcy produktéw firmy Philips lub do Dziatu Obstugi Klienta firmy Philips
Domestic Appliances and Personal Care BV.

Rozwiazywanie problemow

Ten rozdziat opisuje najczestsze problemy, z ktdrymi mozna sie zetknad, korzystajac z urzadzenia. Jesli
ponizsze wskazdwki okaza sig niewystarczajace do rozwigzania problemu, nalezy skontaktowac sie z
Centrum Obstugi Klienta.

Problem Prawdopodobna Rozwiazanie
przyczyna
Smazone Olej lub thuszcz jest juz ~ Wymien olej lub ttuszcz. Nie zapomnij o
pozywienie nie stary. zresetowaniu przycisku RefFresh po wykonaniu tej
ma czynnosci. Patrz rozdziat , Korzystanie z urzadzenia”,
ziotobrazowego czeé¢ ,Wskaznik ReFresh’”.
odcienia i nie jest
chrupiace.
Zbyt duza ilos¢ Nigdy nie smaz wiekszej ilosci sktadnikdw niz
pozywienia w koszu. podano w tabeli na koricu niniejszej instrukji.

Urzadzenie zostato wylaczone przez termiczny
wylacznik bezpieczefstwa. Zaczekaj, az olej lub
tluszcz ostygnie, a nastepnie ostroznie nacisnij
znajdujacy sie z przodu frytownicy przycisk
resetowania (patrz rozdziat , Bezpieczenstwo”).
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Problem Prawdopodobna Rozwiazanie
przyczyna
Z frytownicy System Active Air Wentylator nie dziafa. Skontaktuj si¢ ze sprzedawca
wydostaje sie Control nie dziata firmy Philips lub autoryzowanym centrum
silny, prawidtowo. serwisowym firmy Philips.
nieprzyjemny
zapach.
Uzywany olej lub ttuszcz  Zawsze uzywaj oleju lub ptynnego ttuszczu dobrej
nie nadaje si¢ do jakosci. Nie mieszaj réznych rodzajéw oleju lub
glebokiego smazenia. thuszczu.
Z frytownicy Pokrywka nie zostata Sprawdz, czy pokrywka zostata zamknigta
wydostaje sie dobrze zamknieta. prawidtowo.
duzo pary.
System Active Air Wentylator nie dziata. Skontaktuj sie ze sprzedawca
Control nie dziata firmy Philips lub autoryzowanym centrum
prawidtowo. serwisowym firmy Philips.
Uszczelka wokdt Jesli uszczelka jest brudna, umyj pokrywke w
wewnetrznej czesci goracej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia
pokrywki jest naczyn lub w zmywarce. Jedli pokrywka jest zuzyta,
zabrudzona lub zuzyta.  skontaktuj sie ze sprzedawca firmy Philips lub
centrum serwisowym firmy Philips w celu wymiany
uszczelki.
Zbiornik wody W zbiorniku znajduje sie  Po uzyciu frytownicy zawsze opréznij zbiornik
przecieka. zbyt duzo wody. wody. W przypadku duzej ilosci pozywienia
oproznij zbiornik wody po usmazeniu 1,6 kg
mrozonych frytek lub po osiagnieciu
maksymalnego poziomu wody.
Zbiornik wody nie zostat  Sprawdz, czy zbiornik wody zostat umieszczony
umieszczony prawidtowo (ustyszysz , klikniecie™).
prawidtowo.
Nie mozna Od momentu wiaczenia  Aby wiaczy¢ urzadzenie, ustaw wyfacznik w pozycji
aktywowac urzadzenia do momentu ,I". Nastepnie w ciagu 30 sekund naciénij przycisk
funkcji PreClean.  naciéniecia przycisku PreClean.
PreClean uptyneto
ponad 30 sekund. W
takim przypadku funkcja
PreClean nie wiacza sie.
Podczas smazenia We frytownicy jest za Upewnij sie, ze ilo$¢ oleju lub ttuszczu nie
olej lub ttuszcz duzo oleju lub tuszczu.  przekracza maksymalnego poziomu.
pryskaja poza
frytownice.
Pozywienie zawiera za Dokfadnie osusz pozywienie przed smazeniem i
duzo wody. smaz je zgodnie z tg instrukcjg obstugi.
Zbyt duza ilos¢ Nigdy nie smaz wiekszej ilosci sktadnikéw niz

pozywienia w koszu. podano w tabeli na korcu niniejszej instrukgji.
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Problem Prawdopodobna
przyczyna

Olej lub thuszcz Pozywienie zawiera za

pienig sie mocno  duzo wody.

podczas

smazenia.

Uzywany olej lub ttuszcz

nie nadaje sig¢ do
gtebokiego smazenia.

Frytownica nie Misa wewnetrzna nie

dziata. zostata prawidtowo
umieszczona we
frytownicy.
Urzadzenie zostato
wytaczone przez
termiczny wytacznik
bezpieczenstwa.

Frytownica Pozywienie zawiera za

wydaje duzo wody.

glodniejsze niz

Zazwyczaj

odgtosy

przypominajace
plusk (jest to
zjawisko
normalne).

Rozwiazanie

Doktadnie osusz pozywienie przed smazeniem.

Nie mieszaj réznych rodzajéw oleju lub ttuszczu i
stosuj olej lub ttuszcz z dodatkiem $rodka
zapobiegajacego powstawaniu piany.

Przesur mise wewnetrzna w urzadzeniu lekko do
przodu i do tytu, aby zapewni¢ jej prawidtowe
potozenie.

Zaczekaj, az olej lub thuszcz ostygnie. Ostroznie
nacisnij przycisk resetowania znajdujacy sie z
przodu frytownicy (patrz rozdziat
,Bezpieczenstwo").

Jezeli frytownica nadal nie dziata, skontaktuj sie ze
sprzedawca firmy Philips lub autoryzowanym
centrum serwisowym firmy Philips.

Doktadnie osusz pozywienie przed smazeniem.
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Introducere

Felicitari pentru achizitie si bun venit la Philips! Pentru a beneficia pe deplin de asistenta oferita de
Philips, inregistrati-va produsul la www.philips.com/welcome.

Descriere generala (fig. 1)

Cosul de prdjire

Buton de declansare

Maner cos

Recipient interior demontabil

Manetd de eliberare a capacului

Butonul de resetare

Buton pentru temperaturd

Buton cronometru

Comutator Pornit/Oprit cu led de control
Capac rezervor de apd

Rezervor de apa

Cablu de alimentare

Compartiment pentru pastrarea cablului
Buton PreClean

Buton Refresh

Buton pentru deschiderea capacului
Capac de sticla detasabil

Indicator luminos pentru sistem activ

(o]0l ololZT=T-T~T [T lolnImIclofw >

Important
Cititi cu atentie acest manual de utilizare si pdstrati-l pentru consultare ulterioard.

Pericol
- Nu introduceti niciodatd carcasa Tn apd si nu o spdlati niciodatd sub jet, deoarece contine
componente electrice si elemente de incdlzire.

Avertisment

- Tnainte de a conecta aparatul, verificati daca tensiunea indicati pe aparat corespunde tensiunii de
alimentare locale.

- Nu folositi aparatul daca stecherul, cablul de alimentare sau aparatul insusi este deteriorat.

- In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie Tnlocuit intotdeauna de
Philips, de un centru de service autorizat de Philips sau de personal calificat in domeniu pentru a
evita orice accident.

- Acest aparat nu trebuie utilizat de citre persoane (inclusiv copii) care au capacitati fizice,
mentale sau senzoriale reduse sau sunt lipsite de experienta si cunostinte, cu exceptia cazului in
care sunt supravegheati sau instruiti cu privire la utilizarea aparatului de cdtre o persoana
responsabild pentru siguranta lor.

- Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca cu aparatul.

- Nu lasati cablul de alimentare la Tndemana copiilor. Nu ldsati cablul de alimentare sd atdrne peste
marginea mesei sau a blatului pe care este asezat aparatul.

- Conectati aparatul numai la o prizd de perete cu impamantare.

- Fiti atent la abur cand deschideti capacul.

Atentie

- In cazul in care aparatul trebuie verificat sau reparat, apelati intotdeauna la un centru de service
autorizat de Philips. Nu incercati sd reparati dvs. aparatul, deoarece acest lucru va determina
anularea garantiei.

- Pozitionati aparatul pe o suprafatd solidd, plata si stabild.
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- Nu atingeti partea de sticla a capacului cand aparatul functioneazd, deoarece este fierbinte.

- Obtineti alimente prdjite aurii in locul celor negre sau maro inchis, cu resturi arse! Nu prdjiti
alimente cu continut ridicat de amidon, in special cartofi si produse din cereale, la temperaturi
mai mari de 175°C (pentru a reduce la minim producerea de acrilamida).

- Nu prdjiti prdjituri asiatice cu orez (sau alte alimente similare) in acest aparat. Acest lucru poate
conduce la stropirea puternicd cu ulei sau grasime Incinsd.

- Asigurati-va cd friteuza este intotdeauna umpluta cu ulei sau grasime pana la un nivel aflat intre
marcajele ‘MIN'si MAX' de pe castronul interior, pentru a preveni revdrsarea sau incalzirea
excesivd.

- Nu porniti friteuza nainte de a o umple cu ulei sau grasime, deoarece acest lucru poate
deteriora aparatul.

- Aparatul este conceput doar pentru utilizare casnicd. Daca este utilizat in mod necorespunzator,
n regim profesional sau semi-profesional, sau fara respectarea instructiunilor din manualul de
utilizare, garantia poate fi anulatd, iar Philips fsi va declina orice responsabilitate pentru daunele
provocate.

Campuri electromagnetice (EMF)
Acest aparat Philips respecta toate standardele referitoare la campuri electromagnetice (EMF). Daca
este manevrat corespunzator si in conformitate cu instructiunile din acest manual, aparatul este sigur
conform dovezilor stiintifice disponibile n prezent.

Releu termic de siguranta

Acest aparat este echipat cu un releu termic de siguranta care decupleaza aparatul dacd se
supraincalzeste.

Acest lucru se poate ntdmpla daca nu exista suficient ulei sau suficientd grasime in friteuzd, sau cand
se topesc blocuri de unturd in friteuza, ceea ce Impiedicd elementul de Incalzire sd cedeze caldura.
Luati urmdtoarele masuri in cazul in care friteuza s-a oprit:

Scoateti aparatul din priza.
Lasati uleiul sau grasimea sa se raceasca.

Apasati cu atentie butonul de resetare din partea din fata a friteuzei, deasupra coltului din
dreapta sus a afisajului, cu o surubelnita foarte mica (fig. 2).
Acum friteuza este din nou gata de utilizare.

Notd: Dacd aparatul continud sd nu functioneze dupd ce l-ati resetat, apelati la dealerul dvs. Philips sau
la un centru de service autorizat de Philips.

Pregatirea pentru utilizare

Plasati aparatul pe o suprafata orizontala, plata si stabila, in afara zonei de acces a copiilor.
Scoateti tot cablul din compartimentul de stocare (fig. 3).

Umpleti friteuza cu ulei, grasime lichida sau untura topita pana la marcajul superior indicat pe
castronul interior (pentru instructiuni suplimentare privind utilizarea unturii, consultati
sectiunea ‘Ulei si grasime’) (fig. 4).

Nu porniti aparatul inainte de a-l umple cu ulei sau grasime.

Uleiul si grasimea

Nu amestecati niciodata mai multe tipuri de grasimi si nu adaugati niciodata grasime proaspata
peste cea folosita.
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Va sugeram sa utilizati ulei sau grasime lichida pentru préjire, de preferat ulei vegetal sau grasime cu
continut ridicat de grdsimi nesaturate (de ex. acid linoleic), cum ar fi ulei de soia, ulei de arahide, ulei
de porumb sau ulei de floarea soarelui.

Utilizati numai tipurile de ulei sau gradsime adecvate pentru alimentele prdjite puternic si care contin
un agent antispumant. Puteti afla aceste informatii de pe pachetul sau eticheta uleiului sau grasimii.

Grasime solida

Puteti utiliza si unturd, dar fn acest caz se impun precautii suplimentare pentru a preveni stropirea cu
grasime ncinsa, supraincalzirea si deteriorarea elementului de incdlzire.

Daca doriti sa folositi bucati de slanina netopita, topiti-le in prealabil la foc mic intr-o tigaie
normala.

Turnati apoi untura topita in friteuza.
[E} Pistrati apoi friteuza cu untura resolidificati la temperatura camerei.

Daci untura este foarte rece, este posibil si stropeasci atunci cind este incinsa. Intepati
untura solidificata de cateva ori cu o furculita pentru a preveni acest lucru. (fig. 5)

Fiti atent sa nu deteriorati invelisul castronului interior in timpul acestei operatii.

Utilizarea aparatului

Prijirea

Introduceti stecherul in prizi.

Asigurati-va ca nici o parte a cablului de alimentare nu intra in contact cu partile fierbinti ale
aparatului.

Setati comutatorul de pornire/oprire in pozitia ‘I’ pentru a porni friteuza. (fig. 6)

Indicatorul de alimentare din comutatorul de pornire/oprire se aprinde si puteti auzi un semnal
sonor.

Acest aparat este echipat cu control electronic al temperaturii. Temperatura setatd apare pe afisajul
aparatului.

Apasati butonul pentru temperatura o data sau de mai multe ori pentru a seta temperatura
de prijire dorita (150-190°C). Afisajul indica temperatura selectata. (fig.7)

Pentru temperaturile necesare, consultati pachetul cu alimentele de gitit sau tabelul cu alimente de

la sfarsitul acestei brosuri.

Daca nu setati o temperaturd, uleiul sau grasimea este incinsd la 150°C.

Puteti lasa cosul in friteuzd Tn timp ce uleiul sau grasimea se incdlzeste.

D Uleiul sau grasimea este incélzitd la temperatura selectatd in 10 - 15 minute.

D in timp ce friteuza se incilzeste, simbolul termometrului de pe afisaj se umple si se goleste
continuu. Cand intregul simbol al termometrului, inclusiv segmentul din partea de sus, se
Tnnegreste, uleiul sau grasimea a atins temperatura selectata.Veti auzi semnalul sonor care
indica faptul ca friteuza este pregatita pentru prajirea primei sarje.

Notd: Dacd doriti sd prdjiti mai multe sarje la rdnd, asteptati pdnd ce simbolul termometrului se
innegreste din nou complet inainte de a incepe prdjirea urmatoarei sarje. In acest caz NU veti auzi
semnalul sonor.

Ridicati manerul pentru a aduce cosul in pozitia cea mai inalta (fig. 8).

Trageti de maneta de eliberare pentru a deschide capacul (fig. 9).
D Capacul se deschide automat.

A Scoateti cosul din friteuza si umpleti-I cu alimentele pe care doriti si le prijiti (fig. 10).
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Pentru rezultate optime ale prdjirii, va sfatuim sa nu depasiti cantitdtile mentionate in tabelul de mai
jos si din tabelul cu alimente de la sfarsitul acestei brosuri. Depdsirea cantitdtii recomandate reduce
eficienta sistemului de control activ al aerului (Active Air Control) si poate conduce la scurgerea
apei sub friteuzd.

Cantitati recomandate

HD6180 Cartofi prajiti Cartofi congelati
semipreparati

Cantitate maxima. 800 g 800 g

Cantitate maxima recomandatd pentru 500 g 500 g

rezultate optime

Nu prajiti prajituri asiatice cu orez (sau alte alimente similare) in acest aparat, deoarece
este posibil ca grasimea incinsa sa stropeasca puternic.

Introduceti cu grija cosul in friteuza. Nu il coborati in ulei sau grasime.

Bl inchideti capacul. (fig. 11)
Asigurati-vd cd este inchis corespunzdtor capacul, pentru a impiedica iesirea aburului fierbinte in

[El Setati durata de prijire necesara (consultati sectiunea ‘Cronometru’ din acest capitol). Puteti
utiliza de asemenea prajitorul fara a seta cronometrul.

Apasati butonul de eliberare de pe manerul cosului si coborati cu grija cosul in pozitia
inferioara (fig. 12).

Utilizati durata de pregatire indicata pe pachetul alimentului care trebuie prijit sau durata
mentionata in tabelul de alimente de la sfarsitul acestei brosuri.

Active Air Control (Controlul activ al aerului) ™

Acest aparat este echipat cu sistemul Active Air Control ™, un sistem inchis bazat pe
principiul condensarii care ofera reducerea mirosului la prajire cu pana la 100%. (fig. 13)

- Sistemul condenseaza aburul produs de friteuza in apa Intr-un proces continuu. Apa condensata
este colectatd intun rezervor de apd din partea inferioard a carcasei friteuzei.

- Rezervorul de apa condensatd are o capacitate de 750 ml, suficient pentru a pastra cantitatea
de apd condensatd rezultata din prdjirea a 1,6 kg cartofi congelati semipreparati.

- Indicatorul de nivel din partea din fatd a rezervorului va spune catd apd s-a colectat deja n
rezervorul de apa si cantitatea maxima pe care o poate contine.

D Odati ce ati setat comutatorul de pornire/oprire la pozitia ‘I, sistemul Active Air Control ™
ncepe sa functioneze si ventilatorul din partea din spate a friteuzei porneste, pentru a raci si
condensa aburul de la prajire care apare inauntrul friteuzei.

D Indicatorul albastru pentru sistem activ indica faptul c3 sistemul Active Air Control ™
functioneaza. (fig. 14)

Cronometru

Acest aparat este echipat cu un cronometru electronic pe afisaj.

Cronometrul indica sfarsitul perioadei de prijire, dar NU opreste friteuza.

Apasati butonul cronometrului pentru a seta perioada de prajire in minute. Perioada setata
devine vizibila pe afisaj (fig. 15).
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Mentineti apasat butonul cronometrului pentru a creste rapid numarul de minute. Eliberati
butonul la atingerea numarului de minute dorit pentru perioada de prijire.
Timpul maxim care poate fi setat este de 99 de minute.

Notd: Dacd timpul setat nu este corect, apdsati butonul pentru cronometru timp de 2 secunde, de cdnd

incepe numdrdtoarea inversd (din momentul in care timpul dfisat incepe sa clipeascd). Mentineti butonul

apdsat pdnd cdnd pe dfisqj este indicat ‘00”.Acum puteti seta durata de prdjire corectd.
La cateva secunde de la setarea timpului de prijire, cronometrul incepe numaratoarea
inversa.

» in timpul numiritorii inverse, timpul rimas clipeste pe afisaj. Ultimul minut este afisat in
secunde.

D Dupi scurgerea perioadei presetate, veti auzi un semnal sonor. Dupa 10 secunde semnalul
sonor se repeta.

[El Apisati butonul cronometrului pentru a opri semnalul sonor.

Indicatia ReFresh

Pentru rezultate optime ale prdjirii, pentru alimente mai gustoase si mai sandtoase, acest aparat este

echipat cu o functie Refresh, care va sfatuieste cu privire la schimbarea uleiului sau grasimii. Dupa 6

ore de prajire, simbolul ReFresh apare intermitent pe afisaj, indicandu-va ca este momentul sa

schimbati uleiul sau grasimea (consultati capitolul ‘Curdtarea’, sectiunea ‘Schimbarea uleiului sau

grasimii’).

Dupa ce ati schimbat uleiul sau grasimea, apasati butonul ReFresh timp de cel putin 2 secunde
pentru a reseta contorul pentru numarul sarjelor de prijire (fig. 16).

Functia ReFresh nu interfera cu procesul de prdjire, ceea ce Tnseamna cd puteti continua prdjirea fara

schimbarea uleiului sau grasimii.

Dupa prajire

Ridicati manerul pentru a aduce cosul in pozitia cea mai Tnalta (pozitia de scurgere). (fig. 10)

Trageti de maneta de eliberare pentru a deschide capacul. (fig. 9)
D Capacul se deschide automat.

[EX Scoateti cu atentie cosul din friteuzi. Daci este cazul, scuturati cosul deasupra friteuzei
pentru a indeparta grasimea sau uleiul in exces (fig. 10).

Puneti alimentele prdjite intr-un castron sau pe un platou cu hartie absorbantd, de exemplu hartie

absorbanta de bucatarie.

Setati comutatorul de pornire/oprire la ‘O’ pentru a opri friteuza. Scoateti aparatul din priza
dupa utilizare (fig. 17).
D Ledul indicator de pe comutatorul Pornire/Oprire se va stinge.

Scoateti aparatul din priza.
Nu mutati friteuza inainte ca uleiul sau grasimea sa se raceasca suficient.

n Indepirtati rezervorul de ap.
Indepartati si goliti intotdeauna rezervorul de apa dupad prajire.

Este posibil ca rezervorul si apa din acesta sa fie fierbinti! Lasati rezervorul de apa sa se raceasca
suficient Tnainte de a-| scoate din friteuza.

Goliti rezervorul de api in chiuveti (fig. 18).
Capacul rezervorului de apd este detasabil. Rezervorul si capacul acestuia pot fi curdtate in masina
de spalat vase sau in apad fierbinte cu detergent de vase.

Notd: Dacd nu utilizati friteuza in mod regulat, vd sugerdm sd scoateti uleiul din friteuzd si sd il pdstrati
in recipiente bine inchise, de preferintd in frigider sau intr-un loc rdcoros. Umpleti recipientul turndnd
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uleiul sau grdsimea printr-o sitd find, pentru a elimina particulele de méncare. Scoateti cosul de prdjire
inainte de a goli castronul interior.

Cantitati, temperaturi si durate de prajire

Tn tabelul de alimente (fig. 30) de la sfarsitul acestei brosuri puteti gisi o prezentare generald a
cantitdtilor, temperaturilor si duratelor de prdjire pentru diferite tipuri de alimente. Folositi
ntotdeauna informatiile din acest tabel sau de pe pachetul cu alimentul de prajit.

Curatarea

Asteptati pana cand uleiul sau grasimea se raceste suficient.

Nu introduceti niciodatd carcasa in apa si nu o spalati niciodata sub jet, deoarece contine
componente electrice si elemente de incalzire.

Nu utilizati agenti sau materiale caustice sau abrazive (lichide) cum ar fi soda caustica, lichide,
pudre sau lavete de curatare pentru a curata friteuza.

Apasati butonul de deblocare de pe balama pentru deblocarea capacului. (fig. 19)
Ridicati capacul de pe balama (fig. 20).

Notd: Cénd puneti capacul la loc pe aparat, asigurati-vd cd l-ati inserat corespunzdtor in balama.
Scoateti cosul din friteuzi.

Scoateti castronul interior din friteuza si indepartati uleiul sau grasimea (fig. 21).

Functia PreClean

Acest aparat este echipat cu o functie PreClean, care va permite sa inmuiati recipientul interior in
apa fierbinte pentru o curdtare mai rapida.

Umpleti castronul interior cu apa rece pana la trei sferturi din capacitate si adaugati putin
detergent lichid (fig. 22).

Mutati comutatorul de pornire/oprire la pozitia ‘I’ pentru a porni aparatul. in 30 de secunde,
apasati butonul PreClean timp de cel putin 2 secunde pentru a activa functia
PreClean. (fig. 23)

D Apa este incilzita la 80°C timp de 30 de minute pentru a inmuia castronul interior. Aceasta
usureaza curatarea castronului. (fig. 24)

Dupa trecerea celor 30 de minute, veti auzi un semnal sonor care indica faptul ca elementul
de incalzire a fost deconectat. Puteti ridica acum castronul interior din friteuza, il puteti goli si
curata cu apa fierbinte si detergent de vase lichid.

Componentele pot fi curatate in masina de spalat vase

Toate componentele, cu exceptia carcasei cu componente electrice si elementului de Tncalzire, pot fi
spalate in masina de spalat vase sau in apd fierbinte, cu detergent lichid.

- Curatati carcasa cu o carpd umedd (cu putin detergent lichid) si/sau servetele de bucdtarie.

- Uscati bine toate componentele dupd spalare.

Curatati capacul de sticla

- Acest aparat este echipat cu un capac de sticla cu un inel de etansare permanenta. Pentru ca
functionarea sa fie optimd, nu scoateti inelul de etansare (fig. 25).

- Curatati capacul de sticld in masina de spalat sau in apa fierbinte cu detergent de vase lichid de
fiecare datd cand utilizati aparatul.
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Schimbarea uleiului sau a grasimii

Deoarece uleiul si grasimea Tsi pierd proprietdtile corespunzatoare relativ rapid, trebuie sa schimbati

uleiul sau grasimea in mod regulat. Simbolul ReFresh vd indica momentul schimbdrii uleiului sau

grasimii (consultati capitolul ‘Utilizarea aparatului’, sectiunea ‘Indicatia ReFresh’).

- Daca utilizati friteuza la pregdtirea alimentelor bogate in proteine (carne sau peste), trebuie sa
schimbati uleiul sau grdsimea mai des.

- Nu utilizati niciodatd uleiul sau grasimea pentru o perioadd mai lunga de 6 luni si respectati
intotdeauna instructiunile de pe ambalaj.

- Nu addugati niciodata ulei sau grasime proaspatd peste uleiul sau grasimea folositd.

- Nu amestecati niciodata diverse tipuri de grasimi.

- Schimbati imediat uleiul daca acesta face spuma In timpul incalzirii, daca are miros sau gust
nepldcut, dacd se inchide la culoare sau devine vascos.

Aruncarea uleiului sau grasimii uzate

Turnati uleiul sau grasimea lichidd inapoi in sticla sa de plastic. Lasati untura folosita sa se solidifice in
friteuza (fara a avea cosul in ea) si scoateti-o apoi cu o lingurd, pe un ziar Aruncati apoi ziarul sau
sticla cu grasime la gunoiul menajer sau depozitati-o intr-un recipient public pentru materiale
biodegradabile (dacd este cazul), conform reglementdrilor din tara dvs.

Montati apoi friteuza la loc si inchideti capacul.

Cand puneti capacul la loc pe aparat, asigurati-va ca suportul a fost mutat spre spate si ca
introduceti capacul corect in balama.

Strangeti cablul si introduceti-l in compartimentul de stocare (fig. 26).
[El Ridicati friteuza de manere (fig. 27).

Daca friteuza contine untura, lasati untura sa se solidifice in friteuza si depozitati friteuza cu
untura in ea (consultati capitolul ‘Pregatire pentru utilizare’).

Sugestii pentru prajire

- Pentru informatii privind cantitatile si setdrile care trebuie selectate, consultati tabelul de
alimente de la sfarsitul acestei brosuri.

- Tndepérta‘gi cat mai mult din gheata si apa continute de aceste alimente, si incercati sa le uscati
cat mai bine.

- Nu prdjiti cantitati mari o datd. Nu depdsiti cantitatile mentionate in tabelul de alimente de la
sfarsitul acestei brosuri.

Cum sa eliminati mirosurile neplacute

Anumite alimente, in special pestele, pot da uleiului un miros neplacut. Pentru a neutraliza gustul si
mirosul uleiului sau grasimii:

incilziti uleiul sau grasimea la o temperatura de 160°C.
Puneti doui felii de paine sau citeva frunze de patrunjel in ulei.

[El Asteptati pana cand nu mai apar bule, apoi scoateti painea sau patrunjelul cu o linguri.
Uleiul sau grasimea 7si va pierde astfel gustul neplacut.

Cartofi prajiti

Puteti obtine cei mai gustosi si mai crocanti cartofi prdjiti in urmatorul mod:

Folositi cartofi tari si taiati-i subtire. Clatiti cartofii taiati cu apa rece.
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Nota: Uscati bine cartofii tdiati.

Prijiti cartofii de doud ori: prima data, timp de 4-6 minute la o temperatura de 160°C, a doua
oara timp de 5-8 minute la o temperatura de 175°C. Ldsati cartofii sa se raceasca inainte de
a-i praji a doua oara.

Puneti cartofii prajiti intr-un castron si scuturatgi-i.

Protectia mediului

- Nuaruncati aparatul impreuna cu gunoiul menajer la sfarsitul duratei de functionare, ci predati-|
la un punct de colectare autorizat pentru reciclare. In acest fel, veti ajuta la protejarea mediului
nconjurator (fig. 28).

Garantie si service

Pentru informatii suplimentare sau in cazul aparitiei altor probleme, va rugdm sa vizitati site-ul Philips
www.philips.com sau sa contactati centrul de asistentd pentru clienti Philips din tara dvs. (veti gasi
numarul de telefon in brosura de garantie internationald). Dacd in tara dvs. nu exista un astfel de
centru, contactati furnizorul dvs. Philips sau Departamentul de Service din cadrul Philips Domestic
Appliances and Personal Care BV.

Depanare

Acest capitol include cele mai frecvente problemele care pot aparea cu aparatul. Daca nu reusiti sd
rezolvati problema folosind informatiile de mai jos, contactati centrul de asistenta pentru clienti din
tara dvs.

Problema Cauza posibila Solutie
Alimentele prdjite  Uleiul sau grasimea nu mai Schimbati uleiul sau grasimea. Amintiti-va sa
nu au o culoare este curata. resetati dupd aceea butonul ReFresh. Consultati
aurie si/sau nu capitolul ‘Utilizarea aparatului’, sectiunea
sunt crocante. ‘Indicatia ReFresh’.
Tn cos se afld o cantitate Nu prajiti niciodata o cantitate de alimente mai
prea mare de alimente. mare decat cea mentionatd in tabelul de la

sfarsitul acestei brosuri.

Releul termic de siguranta a decuplat
aparatul. Ldsati uleiul sau grasimea sd se
raceasca si apasati cu atentie butonul de
resetare din partea din fatd a friteuzei
(consultati capitolul ‘Siguranta’).

Friteuza Sistemul Active Air Control  Ventilatorul nu functioneaza. Consultati dealerul
raspandeste un nu functioneaza dvs. Philips sau un centru de service autorizat
miros puternic corespunzator. de Philips.
neplacut.
Uleiul sau grasimea utilizatd ~ Utilizati ulei sau grdsime pentru prdjit de
nu este potrivita pentru calitate. Nu amestecati niciodata tipuri diferite
prdjirea puternicd a de ulei sau grdsime.

alimentelor.



Problema Cauza posibila

Din friteuza iese
mult abur.

Capacul nu a fost inchis
corespunzator.

Sistemul Active Air Control
nu
functioneaza corespunzdtor.

Inelul de etansare
dinduntrul capacului este
murdar sau uzat.

In rezervor este prea multd
apd.

Rezervorul de
apd curge.

Rezervorul de apd nu a fost
introdus corespunzator.

Functia PreClean  Au trecut mai mult de 30

nu poate fi de secunde intre momentul

activata. n care ati pornit aparatul si
momentul in care ati apasat
butonul PreClean. In acest
caz, functia PreClean nu a
fost activatd.

Uleiul sau Friteuza contine prea mult

grasimea se ulei sau grasime.

revarsa peste

marginea friteuzei

n timpul prdjirii.
Alimentele sunt prea
umede.

In cos se afld o cantitate
prea mare de alimente.

Uleiul sau
grasimea face
spuma n timpul

Alimentele sunt prea
umede.

Uleiul sau grasimea utilizatd
nu este potrivita pentru
prdjirea puternica a
alimentelor.
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Solutie

Verificati daca ati Inchis capacul in mod
corespunzator.

Ventilatorul nu functioneaza. Consultati dealerul
dvs. Philips sau un centru de service autorizat
de Philips.

Daca inelul este murdar, curatati capacul in apa
fierbinte cu detergent de vase lichid sau in
masina de spalat vase. In cazul in care capacul
este uzat, consultati dealerul dvs. Philips sau un
centru de service autorizat de Philips pentru
nlocuirea inelului de etansare.

Goliti intotdeauna rezervorul de apd dupad ce
ati utilizat friteuza. Daca prdjiti cantitati mari,
goliti rezervorul de apd dupa prdjirea a 1,6 kg
de cartofi congelati semipreparati sau cand a
fost atins nivelul maxim de apa.

Verificati daca rezervorul de apa a fost introdus
corespunzator (auziti un clic).

Setati comutatorul de pornire/oprire la pozitia
"pentru a porni aparatul. Apoi apdsati butonul
PreClean in 30 de secunde.

Asigurati-va cd uleiul sau grasimea nu depdseste
nivelul maxim indicat.

Uscati alimentele Tnainte de a le praji.
Respectati instructiunile din manualul de
utilizare.

Nu prdjiti niciodata o cantitate de alimente mai
mare decdt cea mentionata in tabelul de la
sfarsitul acestei brosuri.

Uscati bine alimentele nainte de a le prdji.

Nu amestecati niciodatd tipuri diferite de uleiuri
sau grasimi si utilizati uleiuri sau grasimi lichide
care contin agenti antispumanti.
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Problema

Friteuza nu
functioneaza.

Friteuza scoate
sunete mai
puternice decat
cele obisnuite
(este normal ca
friteuza sa scoata
sunete usoare).

Cauza posibila

Castronul interior nu a fost
introdus corespunzator Tn
friteuza.

Releul termic de siguranta a
determinat
oprirea aparatului.

Alimentele sunt prea
umede.

Solutie

Deplasati usor castronul interior In aparat si in
afara acestuia pentru a va asigura cd se afla in
pozitia corecta.

Ldsati uleiul sau grdsimea sd se rdceascd. Apdsati
cu atentie butonul de resetare din partea din
fatd a aparatului (consultati capitolul ‘Siguranta’).

Daca friteuza nu functioneaza, contactati
dealerul dvs. Philips sau un centru de service
autorizat de Philips.

Uscati bine alimentele Tnainte de a le praji.
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BeBeaeHue

No3apasasem ¢ nokynkon! Aobpo noxarosatb B Philips! Aas noAyueHms Bcex npenmyluects
MOAAEPXKKM, OKa3biBaemoit Philips 3aperncTpuipyiiTe Bale m13aeane Ha www.philips.com/welcome.

O6uee onucanune (Puc. 1)

@ Kop3uHa amaa xapku
KHomka oTcoeanHeHw s
® PyuKa KopauHbl
® CuemHas BHYTPEHHAS EMKOCTb
@ Pyuka AA7 CHATHA KPBILIKK
@ Kronka c6poca
© Krorka Harpesa
KHorka Taimepa
KHoMKa BKAIOYEHMA/BBIKAIOUEHNS C MHAMKATOPOM MUTaHMS
Kpbllka eMKOCTW AAS BOADI
@ EmrkocTb aan BOABI
O Ceresoit whyp
@ Oraenerme aAAa XpaHEHIA CETEBOTO LWHYPa
© Kronka PreClean (IMpeagapyTenbHas ouncTKa)
©® Knonka ReFresh (Ocsexerie)
@ KHorKa OTKPbIBAHWSA AAR CHATHS KPbILKM
ChbeMHas cTeKAsiHHasA Kpblllka
VIHAMKATOP aKTWMBHOCTU CUCTEMbI

BHuMmaHue

AO HavaAa 3KCrAyaTalyn I_IPVI6OPa BHVMATEAbHO O3HAaKOMbTECh C HACTOALLMM PYKOBOACTBOM U
COXpPaHUTE €ro AAA AAABHENLLIErO NCMOAB30BAHMA B KayecTBe CMpaBOYHOro MaTepmana.

OnacHo
- 3anpellaeTcs Norpy»KaTb KOPMYC C MaHEeAbIO YNPaBAEHUS 1 HarpeBaTEAbHbIM SAEMEHTOM B BOAY
WAV MPOMBIBATbL MOA CTPYEN BOAbI.

MpeaynpexaeHue

- [lepea noakaoueHrem nprbopa yoeanTech, UTO yKasaHHOE Ha HEM HOMKHAAbHOE HampshKeHue
COOTBETCTBYET HaMNPSHKEHMIO MECTHOM 3AEKTPOCeTU.

- 3anpelleHo MoAb30BATLCA SAEKTPOMNPUOOPOM, ECAV CETEBAS BMAKA, CETEBOWM LWHYP MAM Cam
npubop NMoBpeXAeHbI.

- B caydae nospexaeHMa ceTeBOro WHypa, ero HEOOXOANMO 3aMeHNTb, HTobbl obecneunTb
6e30MacHyio 3KCMAyaTaLmio NpUbopa, 3aMeHsNTE LWHYP B TOProson opraHmsauum Philips,
aBTOPM30BaHHOM cepBKCcHOM LieHTpe Philips AW B cepBHCHOM LiEHTpe C NepcoHaoM
aHaAOTMYHOW KBaABUMKALMM,

- AaHHbIlt NPMOOP He NMpeaHasHaueH AAA MCTIOAL30BaHMA AMLIaMK (BKAIOYAA A€Tel) C
OrpaHNYeHHbIMK BO3MOXHOCTAMY CEHCOPHOM CUCTEMbI MAM OrPaHNYeHHbIMY
MHTEAAEKTYaAbHBIMM BO3MOMXHOCTAMM, @ TaK e AMLIaMM C HEAOCTATOYHBIM OfbITOM U
3HaHUAMM, KPOME CAYHYaeB KOHTPOAA MAW MHCTPYKTMPOBaHMA NO BOMPOCaM VCMOAb30BaHNA
npubopa co CTOPOHbI AV, OTBETCTBEHHbIX 3a VX O€30MacHOCTb.

- He nossoasaiTe aeTaM MrpaTb ¢ Nprbopom.

- XpaHuTe CEeTEBOM WHYP B MECTE, HEAOCTYMHOM AAS AeTel. He aonycKanTe CBMcanHms LWHYpa C
Kpas CTOAQ MAM C MECTa, TAE CTOUT MpUOOp.

- [MoaknouariTe NpuMbOP TOABKO K 3a3E8MAEHHOM pO3eTKe.

- OcreperaiiTech ropayero napa npu OTKPbIBaHNM KPbILLKY,
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BHumaHue

- AAf MPOBEPKU LA peMOoHTa Mprbopa cAreayeT 0bpallaTbCs TOABKO B aBTOPU30BaHHbIN
cepBucHbIM LeHTp Philips. He meitaiiTecs Nporn3sBoAnTL pEMOHT Nprbopa CaMOCTOATEABHO,
MHa4e rapaHTUiHble 00A3aTEABCTBA YTPAUMBAIOT CHIAY.

- [locTaBbTe Nprbop Ha TBEPAYIO, POBHYIO, YCTOMUMBYIO MOBEPXHOCTb.

- He npuiKkacanTech K CTEKASIHHOM YacTW KPbILKK BO BpeMsi paboThl Mprbopa, NOCKOABKY OHa
HarpeBaeTcs.

- ObrapuBaliTe NPOAYKTEI AO 30AOTUCTO-XKEATOrO LIBETA, @ HE TEMHOIO MAM KOPUYHEBOTO, U
YAAAANTE MOArOpEBLLIVE OCTaTKM NPOAYKTOB! He obxkapuBariTe coaepalline Kpaxman
MPOAYKTbI, OCODEHHO KapTOdeAb 1 3ePHOBbIE MPOAYKTHI, MpK TemnepaType Bbiwe 175°C
(4TOBbI MMHMMM3MPOBATL OOPa3OBaHKE aKPUAAMMAR).

- B aaHHOM nprbope HeAb3s »apuTb a3raTCKue pUcoBble KOAODKM (MAM @aHAAOTMYHbIE MPOAYKTbI).
DTOT MOXKET MPHBECTH K CUABHOMY Pa3bpbI3r1BaHMIO AU CUABHOMY KMMEHMIO MACAa MAM XKMPa.

- Aaf npeaoTBpaLleHns Neperpesa WA NepernoAHeHNs GpUTIOPHULIEI CAEAUTE, YTODbI
dpuTiopHMLA OblAa BCeraa 3anoAHeHa A0 YpoBHs mexay oTMeTKamm MIN n MAX Ha cTeHkax
BHYTPEHHEN EMKOCTM.

- He BralovaiiTe MprbOp AO 3aMOAHEHMST €O MAaCAOM WAM JKMPOM, TaK Kak 3TO MOXET MpUBECTU
K MoAOMKe npubopa.

- [prbop npeaHasHauYeH TOABKO AAA AOMALLHErO MCMOAb30BaHUA. B caydae HeBepHoro
MCMOAB30BaHUA NMPUBOPA, B MPOGECCUOHANBHBIX MAV MOAYMPOGECCUOHAABHBIN YCAOBUSX MAMA
NPV HapyLWeHWM NPaBMA AAHHOTO PYKOBOACTBA, rapaHTUiHble 0bA3aTeAbCTBa yTpaumBaloT CHAY,
1 KomnaHua Philips He NpUHKWMaET OTBETCTBEHHOCTU 3a AOOOW MPUUMHEHHDIN YiLepO.

DAeKTpoMarHuTHble noasa (M)
AaHHoe ycTpoiicTso Philips cooTBeTCTBYET CTaHAAPTaM MO SAEKTPOMArHUTHBIM Moasm (M),
Mpy NpaBUALHOM OBPALLIEHMM COFAACHO UHCTPYKLIMSM, MPUBEAEHHbBIM B PYKOBOACTBE MOAL30OBATEAS,
NPVMeHeHWe YCTPONCTBa Be30MacHO B COOTBETCTBMM C COBPEMEHHbIMU HAYUHBIMM AAHHBIMM.

Be3onacHocTb

ABapuiHbIA TEPMOBBIKAIOYATEAD

AaHHbI NprBOp OCHALLEH aBapUHBIM TEPMOBBIKAIOUATEAEM, KOTOPbIN OTKAIOUAET €r0 B CAyYae
neperpesa.

STO MOXET MPOU30MTH MPU HEAOCTATOUHOM KOAMYECTBE MacAa AW XKpa BO GPUTIOPHMLIE, AMOO B
CAyYae pacnAaBAEHUs KyOMKOB TBEPAOTO XMpa BO GPUTIOPHULLE, NPEMATCTBYIOLLETO BEIXOAY TEMAR,
KOTOpOe 06pa3yeTcs HarpeBaTEAbHbIM SAEMEHTOM AOCTATOYHO BbICTPO.

Ecan dpuTiopHMLa NepecTara paboTaTb, BEINMOAHUTE CASAYIOLLME ASUCTBIS:

OTKAIOUUTE MPUBOP OT IAEKTPOCETH.
AaiiTe MacAy MAM UpY OCTbITb.

C noMmolLLpo MaAeHbKOM OTBEPTKM OCTOPOXKHO HAXXMUTE KHOMKY cOpPOCa, pacroAOKeHHYIO
Ha nepeAHeln CTOpoHe GpUTIOPHMLLbI, HAA BEPXHUM MpaBbiM YrAoM aucriaes (Puc. 2).
Tenepb NprbOp CHOBA rOTOB K MPUMEHEHHUIO.

[Mpumeyanme. Ecan nocae moro Kak Bbl HA>KAAM KHONKy cbpoca npubop no-npeskHemy He pabomaem,
obpamumecb B moprosyto opranmsaumio Philips uAu ynoAHOMOYEHHBIN CepBUCHBIN LIEHMP KOMNAHUM
Philips.

MoaroroBka npubopa Kk pabote

YcTaHOBUTE GPUTIOPHULLY B HEAOCTYMHOM AASl AETEI MeCTe, Ha FOPU3OHTaAbHYIO, POBHYIO U
YCTOWYMBYIO MOBEPXHOCTb.

M3BAEKUTE BeChb LUHYP LLEAMKOM M3 OTCEKA AASl XpaHeHMs WHypa (Puc. 3).
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[El ®puTiopHmua AoAkHa BbITb BCErAa 3aMOAHEHa MACAOM MAM MAKMM MAM PaCTOMAECHHBIM
TBEPAbIM XMPOM AO YPOBHS BEpPXHEN OTMETKM Ha CTeHKax BHyTpeHHel émkocTu (CeeaeHus
MO UCMOAB30BAHMIO TBEPAOTO XKUpa CM. B pasaeAe “Macao u xxup”) (Puc. 4).

He BKAloYaiiTe GPUTIOPHMULLY, MOKA OHA He 3arMOAHEHa MACAOM UAM XKUPOM.

Macao u >xup

3anpeu.|,aeTcr-| CMELLUNBATb pasAUYHbIE BUABI MaCAa UAU XKNUPa UAU AOAUBATb CBEXHUE MACAO UAU
XXUP B Y>€ UCNOAb30BaHHbI€ MAaCAO UAU XKUP.

PeKoMeHAYeTCs MCMOAL30BaTb CMELMAABHBIE COPTA MacAa MAM XKUAKUIA XKUP AAS YKapKH,
MPEANOYTUTEABHO — PaCTUTEABHOE MACAO UAM XKMP C BBICOKUM COAEPYKAHMEM HEHACBILLIEHHbIX
XNPOB (HanpUMep, AMHOAEBOW KUCAOTbI), TaKMe KaK, COEBOE, apaxvCOBOE, KyKypy3HOE WMAM
NOACOAHEYHOE MaCAO.

[MOAB3YTECH TOABKO TaKMMM BUAAMM MACAG M 2KMPa, KOTOPbIE MPUIOAHBI AAS OBXKapyBaHKs BO
dpuTIOpe 1 coaepKaT neHoracuTeAb. IHGopMaLmio 06 STOM Bbl HAMAETE Ha YMaKoBKE MAM
3TUKETKE MacAa UAM XKMpa.

TonAeHbIN XXup

MO>KHO TaKXKe MCMOAb30BaTb TBepAbIl;l HUP AAA XKapEHUA, HO B 3TOM CAy4ae I'IOTpe6>/IOTCﬂ
AOTMOAHUTEABHbBIE MEPbI NMPEAOCTOPOXXHOCTH, 4TObbI He AOMYyCTUTb PaB6pr3FVIBaHMﬂ HKnpa A1
neperpeBaHnA HarpeBaTeAbHOro SAEMeHTa:

nPM HeO6XOAMMOCTM UCMOAb30BAaHNA HOBbIX Ky6MKOB XWpa, pactonuTe UX Ha obbI4HOM
CKOBOpPOAE Ha MEAAEHHOM OrHe.

OCTOpOXHO NepeAeiiTe PaCTOMAEHHBIN KUP BO GpPUTIOPHULLY.
[Ell XpanuTe GpUTIOPHMLLY C 3aCTBIBLUMM XMPOM MU KOMHATHOM TemnepaType.

EcAM »Mp 3aCTbIHET OYeHb CMABHO, TO MPM PacTanNAMBaHUM BO3MOXHO pa3bpbisruMBaHue.
YT06bI M36exKaTb pasbpbi3rBaHuUs, pasoMHUTE XUP BUAKOK. (Puc.5)

AeAaiiTe 3TO OCTOPOXKHO, YTOObI HE MOBPEAUTL MOKPbITUE BHYTPEHHEN EMKOCTM.

UcnoabsoBaHme npnbopa

O6>«apuBaHue

[El BcrasbTe BUAKY CeTeBOro LHypa B PO3ETKY 3A€KTPOCETH.
Y6eAMnTECh, 4TO CETEBON LUHYP HE KacaeTCsi FOpsiuMX AETaAel dAeKTpornpubopa.

YTo6bl BKAOUMTD GPUTIOPHMLLY, YCTAHOBUTE MEPEKAIOYATEAb BKAIOYEHUS/BBIKAIOYEHUS B
noAoxenue “ | “. (Puc. 6)

VIHAMKATOP MUTaHKs B NMepeKAloYaTeAe BKAIOUEHWS/BEIKAIOUEHWA BKAIOUATCS U Bbl YCABILLMTE

3BYKOBOM CUIHAA.

AaHHbIM Nprubop 000pPYAOBaH SAEKTPOHHBIM TEMMEPATYPHBIM KOHTPOAEM. 3aaaHHas TemnepaTypa

OTObpaXKaeTCs Ha AMCTIAEE.

HaxXMnTe KHOMKy HarpeBa OAMH MAM HECKOABKO Pa3 AASl YCTaHOBKM HEOBXOAMMOIA
TemnepaTypbl apku (150-190°C). BeibpaHHas TemnepaTypa oTobpasuTcs Ha
Aucnaee. (Puc.7)

TemnepaTypy NpUroTOBAGHWA CMOTPUTE Ha YMaKOBKE MPOAYKTOB, MPEAHA3HAYEHHbIX AAS XKapKK,

MAM B CNeLMaAbHOM TabAMLIE B KOHLIE AAHHOTO PYKOBOACTBA.

Ecan BBl He ycTaHoBKTE Tpebyemyio TeMNepaTypy, MAacAO WAM »up HarpeeTca oo 150C.

Bo Bpems HarpeBaHmsa MacAa MAM XMpa KOP3KHY MOXHO He BbIHVMMATb 13 GPUTIOPHNLILI.

D Harpes MacAa MAM XuMpa A0 3aAaHHOM TeMnepaTypbl 3aHUMaeT oT 10 Ao 15 MuHYT.
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D Bo Bpems HarpeBa ¢ppUTIOPHULbI CUMBOA TEPMOMETPA Ha AMCTIAEE HEMPEPbIBHO MeHsIeT
ugeT. Koraa cMMBOA TepMOMETpa Ha 3KpaHe, BKAIOYasi BEPXHIOIO YacTb, MOYEPHEET, 3TO
O3HAYAET, YTO MACAO MAM XKMP HarpeTbl AO HEOBXOAMMON TeMnepaTypbl. Bbl ycAbiwmTe
3BYKOBOM CUIHAA, O3HaY4aloLLMM, YTO GPUTIOPHMLIA TOTOBA K MPUFOTOBAEHMIO MEPBOM MOPLIUK.

[Mpumeyanme. Ecan Bbi xommume 063xapump HECKOAbKO 3arpy>Kaembix NOpLMi npogyKkma ogHy 3a
gpyro#, goxxgumecn, Noka CUMBOA mepmomempa He bygem NOAHOCMbIO 3aKPALLEH YEPHBIM LIBEMOM,
npexxge yem Kak npucmynums K o6xxapusanmio caegytowies nopumn. [pu smom HE PASAACTCA
3BYKOBOr0 CMIHAAQ.

YTo6bl yCTaHOBUTb KOP3MHY B MaKCUMAaAbHO BbICOKOE MOAOXKEHUE, MOAHUMUTE
pyuky (Puc.8).

MoTsHUTe 32 pyuKy, 4TOObI OTKPbITE KpbILKy (Puc. 9).
D KpblilKa oTKpbIBaETCS aBTOMATUYECKM.

A BoitbTe KOP3MHY W3 GPUTIOPHULILI U MOAOKMTE B KOP3UHY MPOAYKTbI, PEAHA3HAYEHHDBIE AAS
o6xapuanus (Puc. 10).

AN AOCTIDKEHUS HAMAYULLIMX PE3YABTATOB OBXapKM PEKOMEHAYETCA He MPEBbILLATb MaKCMMaAbHbIE

KOAMYECTBA, MPUBEAEHHBIE B TaDAMLIE HIMKE 1 B TaDAMLIE B KOHLIE AQHHOTO PYKOBOACTBA.

[peBbilleHME PEKOMEHAYEMOrO KOAMYECTBA CHUMAET 3PPEKTUBHOCTL CUCTEMbI aKTUBHOIO

KOHTPOAA BO3AyLHOro notoka Active Air Control 1 MOXeT MOCAY»KWUTb MPUUMHON 3aAEPXKKM

XUAKOCTM NOA GPUTIOPHMLIEN.

PekoMeHAyeMble KoAMUecTBa

HD6180 KapTtodbeab-dpu 3aMOpOXKEHHBI
AOMalliHero KapTodeab-dpu
MPUrOTOBAEHMUS

MaKc1MMaAbHOE KOAMYECTBO 800 r 800 r

PekomMeHayemoe MakcMMaAbHoOe 500 r 500 r

KOAMYECTBO AAS MOAYHEHUS HAMAYULLIMX

pE3yAbTaTOB

He >kapbTe asuaTckue pucosble KOAOBKM (MAM MOAOGHbIE MPOAYKTbI) B 3TOM npubope,
MOCKOABKY 3TO MOKET CTaTb MPUYMHOM CUALHOTO PasbpbI3rMBaHUS MAM KUMEHUS MACA MAM
Xupa.

AKKypaTHO yCTaHOBUTE KOP3MHY B GppUTIOPHULLY. Ha 3TOM 3Tane He norpyxaitTe ee B XXM1p
MAM MacAo.

Bl 3axpoiite kpbiwky. (Puc.11)

Y AOCTOBEPUTECD, YTO KPbILLKA 3aKPbiTa AOAKHBIM 0OPa3OM, YTOBbI MPEAOTBPATUTb BbIXOA
ropsi4ero rapa BO BpeMsi 06XKapuBaHKs 1 0becneunTb ONTUMaAbHYIO paboTy CUCTEMbI aKTUBHOTO
KOHTPOAA BO3AyLHOro noTtoka ™ Active Air Control.

[EJ VYcraHosuTe Tpebyemoe Bpems obxapuBaHus (cM. pasaeA “Taiimep” 3Toit raaBbl). Bel MoxeTe
TaK)Xe MOoAb30BaTbCs GPUTIOPHULLEN, HE YCTaHABAMBAS TalMep.

HasxkmMuTe Ha KHOMKY OTKPbIBaHUSI Ha PyYKe KOP3WHbI 1 OCTOPOXKHO OMyCTUTE KOP3UHY B
camoe HuKHee noaoxeHue (Puc. 12).

[puaeprkunBaiiTecb BpeMEHU MPUrOTOBAEHMS, YKa3aHHOTO Ha YMaKoBKe NMPOAYKTOB,
NMpeAHa3HaYeHHbIX AAS XKapKU, AU B TabBAMLLE, MOMELLEHHOM B KOHLLE AAHHOFO PYKOBOACTBA.
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CucreMa aKTMBHOIro KOHTPOAA Bo3AyluHoro notoka Active Air Control ™

B Aanbiit npubop ocHaleH cMCTEeMOl aKTUBHOTO KOHTPOAS BO3AYLWHOFO noToka Active Air
Control ™ - 3aMKHYTOM CUCTEMOM, UCTMIOAB3YIOLLLEN NMPUHLMM KOHAEHCALLMU, YMEHbLUIAIOLLLEM
3anaxu npu obxapueaHun Ao 100%. (Puc.13)

- CucTemMa HernpepbiBHO KOHAEHCUPYET Map, BbIAGAAEMBIN Mpu 0OxapuBaHin. BoaHbI KoHAeHCAT
cobupaeTcsa B pe3epByape, pasMeLleHHOM B AHMLLE GPUTIOPHMLBI.

- Pe3epsyap ana Boabl MeeT eMkocTb 750 MA, AOCTATOUHYIO AAA COOpa KOHAEHCATA,
obpa3syioLlerocs npu obxapreaHm 1,6 Kr 3aMOPOXXEHHOTO KapTodeAs-dpu.

- VIHAMKaTOp YPOBHSI BOAbI, PAaCMOAOKEHHbIN Ha MEPEAHEN CTOPOHe pe3epByapa, MOKa3blBaeT,
KOAMYECTBO YKe COBPAHHOMO KOHAEHCATA M MaKCMMAABHOE KOAMYECTBO BOABI, KOTOPYIO
MOXHO cobpaTh.

D Kak TOAbKO Bbl YCTaHOBUTE MEPEKAIOHATEAD BKAIOHEHUS/BBIKAIOUEHUS B MOAOXKeHMe “ |
“, CUCTeMa aKTUBHOTO KOHTPOAS BosayLiHoro notoka Active Air Control ™ BkatouaeTcs, u
BEHTUASITOP Ha 3aAHelN MaHeAU GPUTIOPHULLbI HAYMHAET paboTaTh, OXAKAAS U KOHAEHCUPYS
nap, BblAEAsIEMbIN MpU 063KapuBaHUM BO GPUTIOPHMULLE.

D CuHMIT MHAMKATOP aKTUBHOCTU CUCTEMbI YKa3blBAET, YTO CUCTEMA AKTUBHOTO KOHTPOAS
Bo3AywHoro notoka Active Air Control ™ pa6oTaet. (Puc. 14)

Tanmep

AaHHbIM NpMOOp OCHaLLieH SAEKTPOHHBIM TaliMEPOM Ha AWCTIACE.

TaliMep TOAbKO CUrHaAM3MpyeT 06 UCTeYeHUN BpeMeHU MpUroToBAeHus, Ho HE
BbIKAIOYaeT GpPUTIOPHULLY.

AAs ycTaHOBKM TpebyeMoro BpeMeHK 06KapuBaHWUs B MUHYTaX, HXKMUTE KHOMKY TalMepa.
3HayeHWe yCTaHOBAEHHOTO BpeMeHM noseutcs Ha aucnaee (Puc. 15).

AAs GbICTPOI YCTAaHOBKM BpEMEHU MPUrOTOBAEHUS| B MUHYTaX B CTOPOHY YBEAUYEHUS
YAEPXXMBaNTE KHOMKY TaiMepa HaxaTol. [1o AocTUXKeHUn TpebyeMoro BpeMeHu
NMPUrOTOBAEHMS OTMYCTUTE KHOMKY.

MaKcrMaAbHOE BPEMS MPUrOTOBAEHUS COCTaBASIET 99 MUHYT.

[Npumeyanue. Ecan ycmanoBAeHO HeENpaBuAbHOE 3HAYeHUE BpeMeHH, ygepKuBaiime KHonNKy masimepa B

meyeHue 2 ceKyHg NOCAe Moro, KaK maimep Ha4yaA obpammbiii omcyem (mo ecmb Korga masimep

Muraem) gas cbpoca 3HadeHus BpeMeH. Y gep kuBarime KHONKY, NOKA Ha gucnAee He omobpasmmes

3HayeHue “00”. Tenepb MOXKHO 3aHOBO yCMAHOBUMb HEOOXOGMUMOE BPEMS XKAPKM.

D Yepes HeCKOABKO CeKyHA MOCAE YCTAHOBKM TaliMepa Ha4HeTCsi OBpaTHbIN OTCYET BPEMEHU.

D [Mpu obpaTHOM OTCHeTe BpEMEHM HAa AMUCMIAEE CMEHAIOTCS LIMPbI, YKa3blBatoLLME, CKOABKO
BpeMeHM ocTaroch. OTcHeT NOCAeAHEN MUHYTbl BEAETCS B CEKYHAAX.

D Tlo ucTeyeHUn YCTAHOBAEHHOTO BPEMEHU Bbl YCAbILLMTE 3BYKOBOM curHaA. Yepes 10 cekyHA
3BYKOBOM CMTHaA MOBTOPUTCS.

B Haxmute KHOMKY Taﬁmepa, 4YTOBbI OTKAIOYUTD SB)’KOBOH CUTHaA.

Unamukauna ReFresh (OcBexkeHne)

AaHHbIl nprbop ocHatleH dyHKumen ReFresh, koTopas npeaAaraeT Bam 3aMEHUTb MacAO MAM XKUP
AAS MOAYHEHMS AYULIErO BKyCa M DOAEE MOAE3HOTO AAS 3A0POBbSA pe3yAbTaTa obxapyBaHus. Hepes
6 4aCOB MCMOAB30OBAHUA MacAa AW >KIMPa Ha AMCMIAEE MOSIBUTCA U HaYHET MuraTb cmMBOA ReFresh,

npeaAarast 3aMeHUTb MacAO MAM XKUP (CM. PA3AEA «3aMeEHa MACAA MAM JKMpa» TAaBbl KOUMCTKa).

MocAe 3aMeHbl MacAa MAM XKMPA, HAXKMUTE U yAepXKuBaiTe KHomKy ReFresh He MeHee 2
CEeKYHA, YTOObl OBHYAUTb cHETUMK ceaHcoB obxapueaHus (Puc. 16).

Pexxm ReFresh He okasbiBaeT BAMSHIMA Ha NMPOLIECC O6XKapWBaHKs, 13 YErO CAEAYET, YTO Bbl

MOXeTe NPOAOAKATL OOXapuBaHme 6€3 3aMeHbl MacAa AU XKMPa.
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MocAe o6>kapuBaHus

Y706bI YCTAaHOBUTb KOP3UHY B MaKCMMaAbHO BbICOKOE MOAOXKEHME (AAS CTEKAHUS MaCAa),
noaHummTe pyuky. (Puc. 10)

[MoTaHuTe 3a pyuKy, 4TOBblI OTKPbLITb KpbIWKY. (Puc.9)
D KpbiwKa oTKpbIBAETCSA aBTOMATUYECKM.

OCTOpOXHO BblHbTE KOP3WHY U3 GppUTIOPHULLbL. [1pM HEOGXOAMMOCTU BCTPSXHUTE KOP3UHY
Haa GPUTIOPHULLEN, YTOOBI CTEKAM M3AULLKKM MacAa UAM xupa (Puc. 10).

BbinomTe 0bXapeHHble MPOAYKTEI B MUCKY MAW AYPLUAAT MOKPbITbIE GYMaroi, BIMTLIBAIOLLEN XKUP,

HanpuMep KyAMHapHOW Oymarol.

AAs BbIKAIOYEHMS GPUTIOPHULLBI YCTAHOBUTE MEPEKAIOHATEAb BKAIOYEHUSA/BBIKAIOYEHUS B
noaoxxenue “O”. Mocae 3aBepLueHUs paboTbl OTKAIOUUTE NPUBOP OT po3eTKK

snekTpocetu (Puc. 17).
D VHAMKATOp MUTaHMsI HA KHOTMKE BKAIOYEHUS/BBIKAIOYEHUS MOracHeT.

OTKAIOUMUTE NPUGOP OT SAEKTPOCETM.
He nepemewaiite $ppUTIOPHHULLY, MOKA MACAO UAMU KUP HE OCTbIHYT.

A CHumuTe EMKOCTb AASI BOABI.
3aKoHuKB ObXapyBaHMe, BCErAa BbIAMBAMTE CKOMMBLUMINCA KOHAEHCAT M3 pe3epByapa.

PesepByap 1 ckonuBluascs B HeM Boaa MoryT 6biTb ropsumnmu! AaiiTe pesepByapy oCTbITb,
MPEeXAe YeM BbIHUMATb €ro U3 GpPUTIOPHULIbL.

BbiAeliTe coaep>kumoe pesepsyapa B pakosuHy (Puc. 18).

Kpbiwka pesepsyapa aas c60pa BOAbI OTCOEAMHAETCA. Pe3epByap BMECTE C KPLILKOM MOXHO
OUYNCTUTb B MOCYAOMOEYHOM MaLLMHE UAM BbIMbITb FOPSYEN BOAOH C HEBOABLLMM KOAMYECTBOM
MOIOLLErO CPEACTBa.

[Mpumeyanme. [pu HeperyAsIPHOM MCNOAB30BAHNUM PPUMIOPHULILI PEKOMEHJYEMCS CAUBAMb MACAO MAM
SKUGKMIA KMD B NAOMHO 3aKPbIBAKOLLYIOCS EMKOCMb. XXEAGMEABHO XPAHUMb MACAO MAM XKup B
XOAOGHMAbHUKE MAM B NpOXAAgHOM Mecme. CAUBAliMe MAcAo MAM Kup dYepes3 cemky, Ymobbl B EMKOCMb
He NonaAu Kycouyku npogykmos. [lepeg cAMBOM 3Kupa MAM MACAQ U3BAEKMME KOP3MHY.

KOAM‘-IECTBO, TeMnepatypa U BpeMaA >Xapku

B Tabanue (Puc. 30), npriBeAEHHOM B KOHLIE 3TOrO PYKOBOACTBA YKasaHbl KOAMYECTBA, TEMMEPATYPbI
1 CPOKM MPUFOTOBAEHMS AASI PA3AMUHBIX TUMOB MPOAYKTOB. OBs3aTEABHO CBEPSNTECH C 3TOWM
TaBAMLIEN AW CM. YTIAKOBKY MPOAYKTOB, MPEAHA3HAYEHHDBIX AAS XKaPKU.

AO)KAMTer NMOAHOIO OCTbIBaHUA MaCAa UAU XKUpa.

3anpeluaeTcs NorpyaTb KOpMyC C MaHEAbIO YNPaBAEHUS U HArpeBaTeAbHbIM SAEMEHTOM B BOAY
MAM MPOMBIBaTb MOA CTPYel BOAbI.

He noAb3yiTech AAS OUUCTKU GPUTIOPHULLBI EAKUMU UAM 2OPA3UBHBIMU (SKUAKMMM) YUCTALLLUMM
CPEACTBAaMM, HarpUMEP, CTUPAAbHOM COAOM, aBpasmBHBIMU XKMAKOCTSMM MAM MOPOLLKAMU UAM
YKECTKUMM rybKamu.

Ha)kMuTe KHOMKY OTKpbIBaHUS Ha NMETAE AASl OTKPbIBaHMs KpbilwKkK. (Puc. 19)
BobitawmTe KpbiwKy 13 netan (Puc. 20).

[Mpumeyanme. [Mpn ycmaHoBKe KpbilKM Ha npubop, ygocmosepbmech, YmMo Bbl NPABUABHO BCMABASEmMe
KpBILLKY B hnemAIio.
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BbiHbTe KOpP3UHY AAA O6KapuBaHUS M3 GPUTIOPHULBI.
BbIHbTE BHYTPEHHIOIO EMKOCTb M3 GPUTIOPHMLIbI U CAETE MacAO MAM Xup (Puc. 21).

Pe>xum npeaBaputeabHoi ounctkn PreClean

AaHHbIN NpUOOP CHAbXeH pPeXMMOM npeaBapuTeAbHon ouncTki PreClean, Aatoliyim BO3MOXHOCTb
3aMOUNTb BHYTPEHHIOIO EMKOCTb B FOpsiYelt BOAE, YTODbI ODAErUNTL e OUUCTKY.

[l Haneitte Bo BHyTPeHHIOIO EMKOCTb XOAOAHYIO BOAY Ha TpU HYeTBepTH ee obbeMa U AoBasbTe
HeBOoAbLLIOE KOAMYECTBO XXMAKOrO MotoLero cpeacTsa (Puc. 22).

Y1o6bl BKAOUMTB MPUGOP, YCTAHOBUTE MEPEKAIOHATEAL BKAIOHEHUSI/BLIKAIOUEHUS B
noaoxeHue “ | “. B TeyeHne nocaeaytowmx 30 cekyHA HaxxmuTe kKHonky PreClean
(MpeABapuTeAbHas OYMUCTKA) U YAEPXKMBANTE B TeYEHUE He MeHee 2 CeKYHA AAS aKTUBaLMK
byHKLMM npeaBapuTeAbHoit ouncTku PreClean. (Puc.23)

D Boaa Harpeetca Ao 80C u B TeueHue 30 MUHYT BHYTpEHHSAS €MKOCTb ByAET 3aMaumnBaThCA.
D710 obAerumT Bam ee oumncTKy. (Puc.24)

[EN Yepes 30 MUHYT BbI YCABILIMTE 3BYKOBO# CUTHaA, CBUAETEALCTBYIOLLMIA O BbIKAOUEHUM
HarpeBaTeAbHOro 3AeMeHTa. Tenepb Bbl MOXeTe BbiHYTb BHYTPEHHIOIO eMKOCTb U3
GPUTIOPHMULLBI, OMTOPOXKHUTDL €€ U BbIMbITb €€ ropsiveil BOAOW C HEBOABLIMM KOAUHECTBOM
MOIOLLLErO CPEACTBA.

AeTaAM MO>XHO MbITb B noconmoequﬁ MauiuHe

Bce aeTaan, 33 UCKAIOUEHEM AETAAEN, COAEPIKALLMX SIAEKTPUUYECKME PasbeMbl 1 HArPEBATEAbHbIE

IAEMEHTbI, MOXKHO OUUCTUTb B MOCYAOMOEYHOW MaLUMHE MAM BbIMbITb B FOPSUYelt BOAE C HEDOABLLMM

KOAMYECTBOM MOIOLLEro CPEACTBa.

- OumncTrTe Kopryc GpUTIOPHHLEI BARXKHOM TKaHbIO (C HEOOABLLMM KOAMYECTBOM MOIOLLEN
MMAKOCTWN) M/MAM KyAMHapHOM OymMarom.

- [locAe OUMCTKM TLWATEABHO BbICYLUMTE BCE AETAAM.

OuUCTKA CTEKAAAHHOM KPbILWKHX

- DTOT Np1bOp OCHALLlEH CTEKASHHOM KPbILKOM C MOCTOAHHBIM YNAOTHUTEABHBIM KOAbLIOM. He
CHVMalTe YNAOTHUTEABHOE KOABLIO AASt Obecriedenms onTrMabHol paboTsl (Puc. 25).

- OunanTe CTEKASHHYIO KPbILLKY B MOCYAOMOEUYHOM MaLLMHE, MAM MOMTE ee ropsiyelt BOAOW C
HEOOABLUMM KOAMYECTBOM MOIOLLIErO CPEACTBA MOCAE KaXKAOTO MCMOAB30BaHKSA GPUTIOPHMLIBI.

3amMeHa MacAa MAn Xupa

[OCKOABKY MACAO U NP AOBOABHO ObICTPO TEPSIOT CBOM MOAE3HbIE CBOWCTBA, UX CACAYET

peryaspHo mersTb, CumMBoa ReFresh, HAMOMHUT Bam, KOraa HAAO 3aMEHWTb MaCAO WAM XKMP (CM.

pa3Ae/\ «MHavKauma ReFreshy raasel «licnoab3oBaHme GpUTIOPHULIBI).
EcAn BbI NOAb3yeTeCh PPUTIOPHULIEN AAS MPUrOTOBAEHUA MULLM C BBICOKMM COAEPXKaHMEM
6eAra (HanpuMep, MsAca MAW pbibbl), BaM MOTPEOYETCA MEHATL MaCAO MAM XKUP Hallle.

- HeAb3a 1cnoAb30BaTb MacAO MAM XUP BoAbLLe 6 MecsLeB. O6A3aTEABHO CAeAymTE
MHCTPYKUMSM Ha YMaKoBKe MPOAYKTOB.

- 3anpellaeTcs AOAMBATL CBEXKME MACAO WMAM JKMP B YXKE MCMOAB3OBAHHBIE MACAO WMAM JKNP.

- He cmelwmBaiTe pasanyHble BUAbLI MacAa WA XMPa.

- HeobxoaMMO CMEHUTL MaCAO MAM XUP, ECAM OHU MEHATCS NPK HarpeBaHun, MprodpeAm
CUABHbIM 3aMax WAM MPUBKYC, AMOO CTaHOBATCS TEMHBIMU W/WMAW FYCTEIOT.

YTUAU3ALLUA UCMOAB30BAHHOIO MacAa UAU XUupa

CheliTe MCMOAb30BaHHbBIE MACAO AN XUAKUI XKMP B OPUIMHAABHYIO (3aKpbIBaIOLLYIOCS)
MAQCTUKOBYIO YMaKOBKY. ICMOAB30BaHHDIN KUP MOXHO YTUAM3MPOBATb, AAB €My 3aCTbiTb B
GpUTIOPHMLIE (C BbIHYTOM KOP3MHOW), 3aTEM BbIYEPIaB AOMATOUKOM 1 3aBEPHYB B raseTy. [ 1o
BO3MOXHOCTU, BEIOPOCUTE EMKOCTb MAM FA3€TY B MYyCOPHbIN 6aK AAS HEMPUrOAHBIX AAS
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KOMMOCTMPOBAHNA OTXOAOB (He B MyCOprH;I Hak AAA TIPUTOAHBIX AAR KOMIMOCTHPOBaHUA OTXOAOB)
AN yTVIAl/\BMpyl;ITe B COOTBETCTBMIN C MECTHBIMK MPaBUAAMN.

YcTaHOBUTE BCe A€TaAM Ha GPUTIOPHULLY U BHYTPb GPUTIOPHULIbI U 3aKPOMTE KPbILLKY.

[pu ycTaHoBKe KpbILKK Ha GPUTIOPHULLY, YAOCTOBEPbLTECh, YTO AEPXKaTeAb CABUHYT Hasaa, U Bbl
MPaBUAbHO BCTABASIETE KPbILLKY B METAIO.

CMmoTaiTe ceTeBOM LIHYP, MPOTOAKHUTE ero B OTceK AAs XpaHeHus (Puc. 26).
MoaHuMalTe dpuTiopHuLy 3a pyuku (Puc. 27).

EcAvt Bo GpUTIOPHMLIE OCTAACS TBEPAbIN XMP, AaiTe eMy 3aCTbiTb U XpaHWUTe GpPUTIOPHULLY
BMecTe ¢ XMpoM (cM. pasaeA «lloaroTtoska npubopa K paboTey).

CoBeTbl N0 NpUroToBA€HMIO 6GAlOA BO ppuTIOpe

=AM NOAYHEHNS MHOPMALMM O KOAMYECTBAX W HACTPOMKAX AAS OOXKapyBaHKs CM. TabAMLLY B
KOHLIE AQHHOTO PYKOBOACTBR.

- TwaTeAbHO CTPSAXHUTE KaK MOXHO GOAbLLE AbAA M BOAbI M KaK CAEAYET OOCYLUMTE MPOAYKTHI,
NpeAHasHaYeHHble AAS OBXapUBaHUS.

- He obxapuBaniTe 6oAbLLKE KOAMYECTBA MPOAYKTOB 32 OAMH pas. KoAnuecTBo 0bpabaTbiBaembix
MPOAYKTOB HE AOAKHO MPEBbILLATL 3HAYEHMS, yKasaHHble B TabAvLE.

yCTPaHeHMe HeXXeAaTeAbHbIX 3anaxoB

HekoTopble BUABI MPOAYKTOB, B OCOBEHHOCTY pbiba, MOTYT MPKAABATL MACAY MAM SKMPY
HENPUATHBIN 3anax. AAd ero ycTpaHeHus:

HarpeiTe MacAo uAm xup Ao Temnepatypsl 160°C.
[MoAOKMUTE B MaCAO ABa TOHKMX AOMTUKa XA€6a MAM HECKOABKO BETOYEK METPYLLKM.

AoxanTech NpekpalLeHNs BOSHUKHOBEHMS My3bIPbKOB B MacAe U BbIHbTE XAeH MAM
MeTPYLUKY AOMaTOYKON.
Tenepb MacAO AW XXUP CHOBA MPUOBPEAM HENTPAABHBIN BKYC.

KapTtodeab-ppu pAomalHero npurotroBaeHus

CaMmbli BKYCHBIN 1 CaMblil XPYCTALLMIN KapTOPeAb-GPY FOTOBUTCA CACAYIOLLMM 0OPa3oM:

BosbMuTe TBEpAbIM KapTOdeAb M HapeXXbTe ero COAOMKOW. [pomoiiTe HapesaHHbIM
KapTo¢peAb XOAOAHOM BOAOIA.
ITO NPeAOTBPATUT CAUMAHKE KapTodeAs Npu 0OXKaprBaHMK,

[pumedarme. TiwameAbHo o6cylMme Hape3aHHbI KaGpmodeAb.

AAsi npurotoBAeHus kapToders-Gppu obapuBaHUE MPOU3BOAUTCS ABAXKAbI: MEPBbIA pa3s B
TeueHue 4-6 MUHYT npu Temnepatype 160°C, BTopoit pas B TeueHue 5-8 MuUHYT npu
Temnepatype 175°C. Mepea BTOpbIM 06KapuBaHUEM KapTOPEAb CACAYET OCTYAUT.

BbiroxuTe KapTOodeAb-Pppr AOMALLIHErO NMPUFOTOBAEHUSI B MUCKY U BCTPSAXHUTE €€.

3awmTa oKpy>KalolLen cpeAbl

- [locae oKoHYaHMs CpoKa CAYKObI He BblbpachiBaiTe Nprbop BMECTE C ObITOBBIMM OTXOAAMM.
MepeaaiiTe ero B CreLMaAn3nMpOBaHHbIN MyHKT AAS AGAbHEMLLIEN YTUAM3ALWM. DTUM Bbl
MOMOXeTe 3alMTUTb OKpYyKatoLLyio cpeay (Puc. 28).
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FapaHTml u O6CAY)|(MBaHMe

AASt NOAYUEHWA AOMOAHUTEABHOW MHOPMALIMK MAM B CAYHae BO3HMKHOBEHMWA NMPOBAEM 3aiAMTE Ha
Beb-canT www.philips.com 1A obpaTuTech B LIeHTp NoaAep»KKM NOKynaTeAer B Ballen cTpaHe
(Homep TeAredoHa LieHTpa yKasaH Ha rapaHTUMHOM TaAoHe). EcAv MoAOBHBIN LIeHTpP B Ballel cTpaHe

OTCYTCTBYET, 0OpaTUTECh B Ballly MECTHYIO TOProByio opraHmsauuio Philips nan B oTaea
NoAAEPX KKK NoKynaTeAelt komnaruu Philips Domestic Appliances and Personal Care BV.

lMoucK n ycTpaHeHue HeucrnpaBHOCTEN

AaHHas raaBa nocesllieHa Hanboaee OOLLVIM BOMPOCaM MCMOAb30BaHKsA npubopa. Ecan
CaMOCTOSATEABHO CMPaBUTBCA C BO3HUKLLIMMU NMPOBAEMaMM HE YAAETCS, 0OpaTUTECh B LIEHTP

MOAAEPXKIM MOKyNaTeAen Ballei CTpaHbl.

Mpobaema BosmorkHas mpuymnHa
[Nocae MacAo 1AM XKup C
obxapuBaHums 3arpsA3HEHMAMM.
MPOAYKTBI He
npuobpeTaloT
30A0TUCTO-
KOPUYHEBOTrO
useTa u/man
XPyCTALLEN
KOPOUKM.
Kop3uHa neperpy»<eHa
MPOAYKTaMU.
OpuTiopHyLA Cucrema akTUBHOrO

M3AAET CUAbHbBIN,
HEMpUATHbIN
3anax.

KOHTPOASI BO3AYLIHOIO
noTtoka Active Air Control
He paboTaeT.

MacAO MAM XKUP AGHHOTO
BMAA HETPUIOAHBI AAS
00XKapyBaHMs MULLM BO

dpuTiope.
13 dpuTiopHMLbl  KpbilLKa 3aKpbiTa HEMAOTHO.
BbIXOAMT
6oAbLLIOE

KOAMYECTBO rapa.

CucTtema aKkTUBHOro
KOHTPOASl BO3AYLIHOMO
noToka Active Air Control
He paboTaeT.

Cnocobbl pelueHus

3ameHnTe *Up MAM Macro. He 3abyabte
Ha)KaTb MOcAe 3Toro kHorky Refresh
(Oceerxerne). CM. pasaen «MHavKaums
RefFreshy» raasbl «lcnoabsosanme
GPUTIOPHULIBIY.

He creayeT 3a oanH pa3 obxapvBaTb
6OAbLLIE MPOAYKTOB, YEM YKa3aHO B
CneLmanbHol TabAnLE B KOHLE AaHHOrO
PYKOBOACTBA.

[NpowusoLwro aBapuiiHoe

BbIKAIOYEHMe nprbopa. AariTe MacAy MAK
XUPY OCTBITb 1 OCTOPOXHO HAXXMUTE KHOMKY
COpoCa, PaCrnoAOXKEHHYIO Ha NnepeaHeit
CTOPOHE GPUTIOPHMLIBI (CM. PasAEA
«be3sonacHocTby).

BeHTunasTOp He paboTaeT. ObpaTuTech B
Ballly MECTHYIO TOProBYyIO OpraH13aLmio
Philips nAn cepsuicHoe oTaeAeHMe KoMMaHMM
Philips.

|—|O/\b3>/\;lTer BbICOKOKa4eCTBEHHbIM MaCAOM
WAV KUPOM. He cmewmsante pasAnYHbIE
BMAbBI MaCAa UAM KMPa.

[poBepbTe MAOTHOCTb MPUAETaHUA KPBILLKM.

BeHTuasTOp He paboTaeT. ObpaTuTech B
Ballly MECTHYIO TOProByiO OpraHm1saLmio
Philips nan cepsucHoe oTAeAEHVE KOMMaHKM
Philips.
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[Npobaema

Pesepsyap ans
cbopa BoAHOrO
KOHAEHCaTa
NpOTEKaeT.

@yHKUMSA
NpeABapUTEALHOM
OUMCTKM He
MOXeT ObITb
aKTWBMPOBaHa.

Bo Bpems
obxkapuBaHus
MacAO WA XMP
BbINAECKMBAIOTCA
13 GPUTIOPHMLIBI.

Bo Bpems
0b6XKapyBaHus
MacAO WA XMp
CUABHO
BCMEHMBAIOTCA.

BoamorxkHas NMpU4YnHa

YNAOTHUTEABHOE KOABLIO,
PaCMOAOXKEHHOE BHYTPU
KPbILLKM, 3arPA3HEHO MAM

MOBPEXHAEHO.

B pesepsyape ckonmaoch
CAVILLKOM MHOTO BOABI.

Pesepsyap and cbopa Boab!
BCTaBAEH HEMpPaBUABLHO.

[Npowno 6oaee 30 cekyHA,

MEXAY MOMEHTaMM

BKAIOUEHYS Nprbopa u
MOMEHTOM Ha)KaTuWs KHOMKM
PreClean ([peagapuTebHan
ouncTKa). B a3Tom cayvae
GyHKUMS NpeABapUTEABHOMN
oumnctkn PreClean He

BKAIOYAETCA.

Bo dpuTiopHMLIE CAULLIKOM
MHOTO »Mpa WA MacAa.

B npoaykTax coaepuTcs
CAMLUKOM MHOTO BAaru.

Kop3wuHa neperpy>eHa

MPOAYKTaMM.

B npoaykTax coaepuTcs
CAMLIKOM MHOTO BAaru.

Cnocobbl pelueHus

B cAyuae 3arpAsHeHms KoAbLI, BbIMOKTE
KPbILLKY ropsiei BOAOHN C HEOOABLLMM
KOAMYECTBOM YMAKOTO MOIOLLErO CPEACTBA,
VA1 B MOCYAOMOEUHOM MallmHe. B caydae
M3HOCa ObpaTUTECh B Ballly MECTHYIO
TOProByio opraHu3aumio kommanum Philips
WA CEPBMCHOE OTAEAEHKeE KomMmanum Philips
A 3aMEHbI YNAOTHUTEABHOTO KOAbLIA.

3aKoHuMB 0bXKapyBaHme, BCErAA BbIAVIBANTE
CKOMMBLLMICA KOHAEHCAT 13 pe3epayapa.
Ecavt Bbl 06xkapuBaeTe 6OAbLLIME KOAMUECTBA
MPOAYKTOB, BEIAVIBAMTE CKOMMBLUMIACS
KOHAEHCAT W3 pe3epByapa nocAe
obxapuBaHusa 1,6 Kr kapTopeas-Gppu, A
KOrAa BOAHbI KOHAEHCAT AOCTUM
MaKCVMaABHOTO YPOBHS.

[poBEPbTE, MPABMALHO AW BCTABAEH
pesepByap AAs cbopa BOAbI (Bbl AOAKHBI
YCABILIATb LLEAYOK).

YT06bI BKAOUWTE MPUOOP, YCTaHOBKTE
nepeKAloHaTEAb BKAIOUEHNS/BBIKAIOYEHIA B
noroxerune " 1", B TeyeHre nocaeayolyx 30
ceKyHA, HaxxmmTe KHomky PreClean
(MpeaBapuTEAbHAA OUNCTKA).

Y6eAUTECh, YTO 3aMOAHEHME MACAOM MAM
YKUPOM He MPEBbILAET MaKCMMAABHOTO
YPOBHS.

TiaTeAbHO OBCyLWIMTE MPOAYKTHI NEpeA,
obXapyBaHVeM 1 ObXapuBanTe 1x B
COOTBETCTBUM C AAHHBIM PYKOBOACTBOM
MOAB30BATEAS.

He creayeT 3a oavH pa3 obxapvBaTb
6OAbLLIE MPOAYKTOB, YEM YKa3aHO B
cneuviaAbHolM TabAnLEe B KOHLIE AaHHOrO
PYKOBOACTBA.

TlaTeAbHO OBCyLIMTE MPOAYKTHI NEpeA,
obXKapuBaHKEM.



Mpobaema BosmorkHas npuymnHa

MacAO AU XKMP AAHHOTO
BMAQ HEMPUIOAHbI AAS
00XKapuBaHUs MPOAYKTOB BO

dpuTiope.

@OpuTiopH1La He  BHyTpeHHss emMKocTb He

paboTaerT. OblAa MPaBMABHO BCTaBAEHA
BO GPUTIOPHMLLY.
CpaboTaa npeAOXpaHUTEAD,
N YCTPOWCTBO OTKAIOYMAOC.
[pw paboTe B npoaykTax coaepuTcs
dpUTIOPHMLIEI CAVLLKOM MHOTO BAQIM.

CAbllEH boree
FPOMKMI YeMm
06bI4HO 3BYK (BO
Bpems paboTbl
dpUTIOPHMLIBI
€CTeCTBEHHO
CABILLHO MATKMIA

3BYK).

PYCCKUM 123

Cnocobbl pelueHus

He cmewmBaiTe pasanyHble BUABI MacAa MAM
XKUPa U HE MOAb3YMTECh MAaCAOM WAV KUAKMM
YXMPOM C MPOTWBOBCMEHMBAIOLLMMM
AOOABKaMM.

AAA TOro YTOBbI MPOBEPUTD, MPABUABHO A
PaCroAOXKeHa BHYTPEHHSA EMKOCTb, ee
MOXHO HEMHOIO MOABMIaTb B3aA-BMEPEA,

AariTe MacAy UAU XupY oCTbITb. OCTOPOXKHO
HaXXMUTE KHOMKY COPOCA, PACMOAOKEHHYIO Ha
nepeAHelt CTopoHe GpUTIOPHHMLB (CM.
pasaen «besonacHocTb).

B cAyvae noaHoro oTkasa npubopa
06paTUTECH B TOProOBYIO OPraHM3aUmio MAM
aBTOPM30BaHHbIM cepBUCHBI LeHTp Philips.

TlwaTeAbHO 0bCylMTe MPOAYKTHI
nepes 06XXapuBaHVEM.
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Gratulujeme Védm k ndkupu a vitajte v spolocnosti Philips! Ak chcete vyuzit' vietky vyhody zdkaznickej
podpory spolocnosti Philips, zaregistrujte svoj produkt na www.philips.com/welcome.

Opis zariadenia (Obr. 1)

Fritovaci kosik

Uvoltovacie tlacidlo

Rukovat' kosika

Vyberatelnd vnitornd nddoba

Packa na uvolnenie veka

Tlacidlo nulovania

Tlacidlo teploty

Tlacidlo ¢asovaca

Vypinac s kontrolnym svetlom napdjania
Veko zdsobnika na vodu

Zasobnik na vodu

Siet'ovy kdbel

Priecinok na odkladanie kdbla

Tlacidlo PreClean

Tlacidlo ReFresh

Uvolfovacie tlacidlo na odstranenie veka
Odnimatené sklené veko

Svetelnd Indikdcia aktfvneho systému

(ololclolZl=I-T~] 1= lolnImIclofm >

Dolezité
Pred pouzitim zariadenia si pozorne precitajte tento ndvod na pouzitie a uschovajte si ho pre
pouzitie do buddcnosti.

Nebezpecenstvo
- Puzdro, ktoré obsahuje elektrické siciastky a ohrevné teleso, nikdy nepondrajte do vody, ani ho
neoplachujte pod teclcou vodou.

Varovanie

- Pred pripojenim zariadenia skontrolujte, ¢i napdtie uvedené na zariadenf a napétie v sieti je
rovnaké.

- Ak je poskodend zdstreka, sietovy kdbel alebo samotné zariadenie, nepouzivajte ho.

- Aby nedochddzalo k nebezpecnym situacidm, poskodeny sietovy kabel smie vymenit jedine
persondl spolocnosti Philips, servisné centrum autorizované spolocnostou Philips alebo ind
kvalifikovana osoba.

- Toto zariadenie nesmu pouzivat’ osoby (vratane deti), ktoré maji obmedzené telesné, zmyslové
alebo mentdlne schopnosti alebo ktoré nemaju dostatok skisenosti a znalosti, pokial nie su pod
dozorom alebo im nebolo vysvetlené pouZzivanie tohto zariadenia osobou zodpovednou za ich
bezpecnost.

- Deti musia byt pod dozorom, aby sa nehrali so zariadenim.

- Sietovy kdbel musi byt mimo dosahu detl. Nenechajte ho previsat' cez okraj stola alebo
kuchynskej linky, na ktorej je zariadenie polozené.

- Zariadenie pripojte jedine do uzemnenej zasuvky.

- Dadvajte pozor na hordcu paru, ktord sa uvolni pri otvorenf veka fritézy.

Vystraha

- Kontrolu alebo opravu zariadenia smie vykonat' jedine persondl servisného centra
autorizovaného spolo¢nostou Philips. Nepokisajte sa zariadenie opravit svojpomocne, pretoze
by zdruka stratila platnost’.
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- Zariadenie poloZte na vodorovny, plochy a stabilny povrch.

- Pri dinnosti zariadenia sa nedotykajte sklenej casti veka, pretoze je hortca.

- Sprdvne usmazené potraviny su zlatozlté, nie tmavozlté ani hnedé. Po smazenf odstrérite
pripdlené zvysky! Potraviny, ktoré obsahuju Skrob, najma vyrobky zo zemiakov a obilnin, nesmazte
pri teplote vyssej ako 175°C (aby ste predisli vzniku akrylamidu).

-V tomto zariadeni nesmazte 4zijské ryzové koldciky (ani podobny typ potravin). Mohlo by dojst
k vykypeniu oleja/tuku.

- Uistite sa, ze hladina oleja/tuku vo fritéze sa vzdy nachddza medzi dvomi znackami ,MIN" a
,MAX" na vnitornej strane vnutornej nddoby, aby sa zabrdnilo preteceniu alebo prehriatiu
zariadenia.

- Zariadenie nezapinajte skor, ako ho naplnfte olejom/tukom, pretoze by sa mohlo poskodit.

- Toto zariadenie je urcené len na pouzitie v domdcnosti.V pripade, Ze zariadenie pouZzijete
nevhodnym sp&sobom, na profesionadlne alebo na poloprofesiondlne dcely alebo ak ho
pouzivate v rozpore s pokynmi v tomto ndvode, zdruka strati platnost a spolocnost’ Philips
nenesie ziadnu zodpovednost' za sposobené skody.

Elektromagnetické polia (EMF)
Tento vyrobok Philips vyhovuje vietkym normam tykajicim sa elektromagnetickych poli (EMF). Ak
budete zariadenie pouZivat sprdvne a v stlade s pokynmi v tomto ndvode na pouZitie, bude jeho
pouzitie bezpecné podla vietkych v sicasnosti zndmych vedeckych poznatkov.

Bezpecnost’

Bezpecnostna tepelna poistka

Zariadenie je vybavené bezpecnostnou tepelnou poistkou, ktord v pripade prehriatia zariadenie

vypne.
Této situdcia mdZe nastat, ak vo fritéze nie je dostatocné mnoZzstvo oleja alebo tuku, pripadne ak sa

vo fritéze roztdpaju kisky stuzeného tuku, ¢o brani ohrevnému telesu dostatocne rychlo odovzdavat
teplo.
Ak fritéza nefunguje, postupujte podla nasledujicich pokynov:

Zariadenie odpoijte zo siete.
Nechajte olej alebo tuk vychladnut'.

[El Pomocou velmi malého skrutkovada opatrne stlaéte tlagidlo nulovania na prednej strane
fritézy nad pravym hornym rohom displeja (Obr. 2).
Teraz je zariadenie opét pripravené na pouzitie.

Poznamka: Ak ani po stlaceni tlacidla nulovania zariadenie nepracuje, obrdat'te sa naVasho predajcu
Philips alebo na servisné centrum autorizované spolocnostou Philips.

Priprava na pouzitie
[EN Zariadenie postavte na vodorovny, hladky a stabilny povrch mimo dosahu deti.

Vyberte cely napajaci kabel z priecinka na odkladanie kabla (Obr. 3).

[EX Fritézu napliite olejom, tekutym tukom alebo roztopenym stuzenym tukom aZ po hornu
znacku na vnutornej strane vnitornej nadoby (pokyny na pouzivanie stuzeného tuku najdete
v Casti ,,Olej a tuk) (Obr. 4).

Zariadenie zapnite az potom, ako ho naplnite olejom alebo tukom.
Olej a tuk

Nikdy nemiesajte rézne typy oleja alebo tuku a nikdy nepridavajte Cerstvy olej alebo tuk do
pouzivaného oleja alebo tuku.
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Odporticame pouzivat' olej na smazenie alebo tekuty tuk na smazenie, najlepsie rastlinny olej/tuk
bohaty na nenasytené mastné kyseliny (napr: kyselina linolova), ako su séjovy, arasidovy, kukuri¢ny
alebo slnecnicovy olej.

PouZivajte len olej/tuk vhodny na smazenie pri vysokej teplote s prisadou proti peneniu. Tieto
informdcie ndjdete na balenf prislusSného oleja alebo tuku.

Stuzeny tuk

Mbozete pouzivat aj stuzeny tuk na smazenie, ale v tomto pripade musite byt pri smazenf
mimoriadne opatrni, aby tuk nevykypel a aby sa neprehrialo ohrevné teleso:

Ak chcete pouzit’ nové kocky tuku, roztopte ich na slabom plameni na obycajnej panvici.
Pozorne nalejte roztopeny tuk do fritézy.
Fritézu odkladajte pri izbovej teplote spolu so stuhnutym tukom v nadobe.

Ak je teplota tuku velmi nizka, pri opatovnom roztopeni moze zacat’ kypiet.Aby ste predisli
speneniu, spravte vidlickou v stuhnutom tuku niekolko otvorov. (Obr.5)

Davajte pozor, aby ste pri tom vidlickou neposkodili povrch vnitornej nadoby.

Pouzitie zariadenia

Fritovanie

Koncovku kabla pripojte do sietovej zasuvky.
Uistite sa, Ze sa napajaci kabel nedotyka hortcich Casti zariadenia.

Zapnite fritézu prepnutim vypinaca do polohy ,,I“. (Obr. 6)

Kontrolné svetlo zapnutia vo vypinaci sa rozsvieti a budete pocut’ zvukovy signdl.

Zariadenie ma zabudované elektronické ovlddanie teploty. Nastavend teplota sa zobrazuje na displeji
zariadenia.

Jednym alebo viacnasobnym stlacenim tlacidla teploty nastavte pozadovanu teplotu smazenia
(150-190 °C). Zvolena teplota sa zobrazuje na displeji. (Obr.7)

Hodnotu pozadovanej teploty ndjdete na obale potravin, ktoré chcete smazit, alebo v tabulke

potravin na konci tejto brozurky.

Ak nenastavite teplotu, olej/tuk sa zohreje na 150 °C.

Pocas ohrievania oleja alebo tuku moézete nechat kosik vo fritéze.

D Olej alebo tuk sa zohreje na zvolenu teplotu za 10 az 15 minut.

D Podas zohrievania budete vidiet, ako sa symbol teplomera na displeji nepretrite napiia a
vyprazdnuje. Ked’ sa cely symbol teplomera, vratane jeho hornej Casti, zmeni na Cierny, olej/
tuk dosiahol pozadovanu teplotu. Budete pocut’ zvukovy signal signalizujuci, ze fritéza je
pripravena na smazenie prvej davky potravin.

Pozndmka: Ak chcete smaZit’ niekolko davok za sebou, pred kazdou nasledujicou ddvkou pockajte, kym
sa sfarbenie symbolu teplomera zmeni znova tplne na cierne.V tomto pripade NEBUDETE pocut’
zvukovy signdl.

Zodvihnite rukovat, aby ste nadvihli kosik do jeho najvyssej polohy (Obr. 8).

Potiahnutim za packu na uvolnenie otvorite veko (Obr. 9).
D Veko sa otvori automaticky.

A Vyberte kosik z fritézy a napliite ho potravinami, ktoré budete smazit’ (Obr. 10).

Ak chcete dosiahnut najlepsie vysledky smazenia, odportcame neprekrac¢ovat mnozstvd uvedené v
tabulke nizsie a na konci tejto brozdrky. Pri prekroceni odporicaného mnozstva sa znizuje Ucinnost
systému Active Air Control a méze dojst’ k tomu, Ze pod fritézou zostane urcité mnozstvo vody.
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Odporucané mnozstva

HD6180 Domace smazené Mrazené hranolceky
hranolceky

Max. mnozstvo 800 g 800 g

Odporicané maximalne mnozstvo 500 g 500 g

pre najlepsi vysledok

Aby nedoslo k vykypeniu alebo nebezpecnému varu oleja/tuku, nesmazte vo fritéze azijské ryzové
kolaciky (ani podobné typy potravin).

Opatrne vlozte kosik do fritézy. Neponarajte ho do oleja alebo tuku.

B} Zatvorte veko. (Obr.11)
Veko riadne zatvorte, aby pocas smazenia neunikala vodnd para a aby ste zabezpecili optimdinu
c¢innost’ systému Active Air Control ™.

[EJ Nastavte pozadovany ¢as smazenia (pozrite si Cast’,,Casovac®). Fritézu mozete pouzit’ aj bez
nastavenia ¢asovaca.

Stlacte uvolfiovacie tlacidlo na rukovati koSika a opatrne spustite kosik do jeho najnizsej
polohy (Obr. 12).

Dodrziavajte ¢as pripravy uvedeny na baleni potravin, ktoré chcete smazit', alebo cas uvedeny v
tabulke na konci tejto brozarky.

Active Air Control ™

Toto zariadenie ma zabudovany systém Active Air Control ™. Tento uzatvoreny systém
vyuziva kondenzaciu par na Uplné odstranenie zapachu pri smazeni. (Obr. 13)

- Systém nepretrzite kondenzuje pary vznikajice pri smazenf a premiena ich na vodu.
Skondenzovand voda sa zhromazduje v zdsobniku na vodu v spodnej Casti plasta fritézy.

- Kapacita zdsobnika na skondenzovanu vodu je 750 ml, ¢o je postacujice na mnozstvo vody
uvolnené pri smazeni 1,6 kg mrazenych zemiakovych hranolcekov.

- Indikdtor hladiny vody v prednej casti zdsobnika informuje, aké mnoZstvo skondenzovanej vody
uz bolo zozbierané v zdsobniku a jeho maximdlnu kapacitu.

D Po prepnuti vypinaca do polohy ,,I zacne pracovat’ systém Active Air Control ™ a spusti sa
ventilator v zadnej Casti fritézy na chladenie a kondenzovanie vyparov zo smazenia, ktoré
vznikaju vo fritéze.

D Modré kontrolné svetlo aktivneho systému signalizuje, Ze systém Active Air Control ™ je
spusteny. (Obr. 14)

Casovaé

Sucastou tohto zariadenia je elektronicky casovac na displeji.

Tento casovac signalizuje koniec casu smazenia, ale fritézu NEVYPNE.

Stlacenim tlacidla ¢asovaca nastavte ¢as smazenia v minutach. Nastaveny cas sa zobrazi na
displeji (Obr. 15).

Ak tlacidlo casovaca podrzite stlacené, minuty zacnu pribudat’ rychlejSie. Ked' nastavite Zelany
Cas pripravy, uvolnite tlacidlo.
Maximalny cas pripravy, ktory mézete nastavit, je 99 minut.
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Pozndmka: Ak nastaveny cas nie je spravny, méZete ho vymazat’ stlacenim tlacidla casovaca na 2

sekundy v momente, ked” zacne casovac odpocitavanie (t. ked’ cas zacne blikat).Tlacidlo drzZte stlacené,

kym sa na displeji nezobrazi ,,00“. Teraz méZete nastavit’ spravny cas smaZenia.

D Niekolko sekind po nastaveni ¢asu smazenia sa spusti odpocitavanie ¢asovaca.

D Kym &asoval odpocitava ¢as pripravy, na displeji blikd zostavajlci ¢as. Posledna mindta
pripravy sa zobrazi v sekundach.

D Po uplynuti nastaveného ¢asu budete poudit’ zvukovy signél. Po 10 sekundach sa ¢asovy signal
zopakuije.

Zvukovy signal vypnete stlacenim tlacidla ¢asovaca.

Indikacia ReFresh

Aby ste dosiali lepsie, chutnejsie a zdravsie vysledky, ma této fritéza zabudovanu funkciu ReFresh,
ktord Vds upozornf, ked je potrebné vymenit olej/tuk. Po 6 hodindch smazenia za¢ne na displeji blikat
symbol ReFresh, aby Vs upozornil na potrebu vymeny oleja/tuku (pozrite si kapitolu , Cistenie®, ¢ast’
,Vymena oleja/tuku’).

Po vymene oleja/tuku stlacte tlacidlo ReFresh na minimalne 2 sekundy a pocitadlo smazenia
sa vynuluje (Obr. 16).

Funkcia ReFresh nemd vplyv na proces smazenia, mbzete teda pokracovat v smazenf aj bez vymeny

oleja/tuku.

Po fritovani

Nadvihnite rukovat’, aby ste zodvihli kosik do najvyssej polohy, t.j. do polohy na
odkvapkanie. (Obr. 10)

Potiahnutim za packu na uvolnenie otvorite veko. (Obr. 9)
D Veko sa otvori automaticky.

Opatrne vyberte kosik z fritézy.V pripade potreby potraste kosSikom nad fritézou, aby sa
odstranil prebytocny olej/tuk (Obr. 10).

Polozte vyprazené jedlo do misy alebo na cednik s vrstvou papiera absorbujiceho tuk, napr.

kuchynského papiera.

Vypinaé prepnite do polohy ,,O* a fritéza sa vypne. Po pouziti odpojte zariadenie zo
zasuvky (Obr. 17).
D Zhasne sa kontrolné svetlo napéjania na vypinadi.

Zariadenie odpoijte zo siete.
Fritézou nehybte, kym olej/tuk dostatocne nevychladne.

A Vyberte zisobnik na vodu.
Po smaZenf vzdy vyberte a vyprdzdnite zdsobnik na vodu.

Zasobnik na vodu a voda v nom mézu byt’ horuce! Predtym, ako vyberiete zasobnik z fritézy, ho
nechajte dostatocne vychladnat’.

Obsah zasobnika na vodu vylejte do vylevky (Obr. 18).
Veko zdsobnika na vodu sa dd oddelit. Zdsobnik a jeho veko mozete umyvat v umyvacke na riad
alebo v horucej vode s pridavkom Cistiaceho prostriedku.

Pozndmka: Ak fritézu nepouZivate pravidelne, odporicame vyliat’ olejitekuty tuk a uskladnit’ ho v
dokladne uzatvorenej nadobe, pokial’ mozno v chladnicke alebo na chladnom mieste. Olej/tuk do ndadob
nalejte cez jemné sitko, aby sa zachytili zvysky jedla. Pred vyprazdnenim vnitornej nadoby fritézy vyberte
fritovaci kosik.
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Mnozstva, teploty a casy fritovania

V tabulke potravin (obr. 30) na konci tejto brozdrky ndjdete prehlad mnozstiev, teplét smazenia a
Casov smazenia pre rézne typy potravin.Vzdy sa riadte podla informacif v tejto tabulke alebo na
obale potraviny, ktord chcete smazit.

Pockajte, kym sa olej/tuk dostatocne ochladi.

Puzdro, ktoré obsahuje elektrické suciastky a ohrevné teleso, nikdy neponarajte do vody, ani ho
neoplachujte pod teclicou vodou.

Na distenie fritézy nepouzivajte leptavé ani abrazivne (kvapalné) Cistiace prostriedky, ani latky ako
soda na umyvanie, kvapalina alebo prasok na lestenie, pripadne drsné vaticky.

[Ell Odomknite veko stlaéenim uvolfiovacieho tlacidla na zavese. (Obr. 19)

Nadvihnite veko zo zavesu (Obr. 20).

Pozndmka: Pri opdtovnom nasadzovani veka na zariadenie ho poriadne zasurite do jeho zdvesu.
El Z fritézy vyberte fritovaci kosik.

Zo zariadenia vyberte vnutornl nadobu a vylejte z nej pouzity olej/tuk (Obr. 21).

Funkcia PreClean

Toto zariadenie md zabudovanu funkciu PreClean, ktord umozriuje oplachnut’ vnidtornd nadobu
horticou vodou pre [ah3ie Cistenie.

Vnutornu nadobu naplitte do troch stvrtin studenou vodou a pridajte malé mnozstvo
Cistiaceho prostriedku (Obr. 22).

Vypinac fritézy prepnite do polohy ,,I1“. Do 30 sekind stlacte tlacidlo PreClean na minimalne
2 sekundy, ¢im aktivujete funkciu PreClean. (Obr. 23)

D Voda sa na 30 minut zohreje na 80 °C, aby odmocila povrch vnutornej nadoby. Potom sa
bude dat’ nadoba lahsie vycistit. (Obr. 24)

Po 30 minutach budete pocut’ zvukovy signal, ktory oznamuje, Ze ohrevné teleso zariadenia sa
vyplo. Potom mézete vybrat’ vnitornd nadobu z fritézy, vyprazdnit ju a odistit’ horicou
vodou s malym mnozstvom Cistiaceho prostriedku.

Suciastky vhodné na umyvanie v umyvacke na riad

Vsetky suciastky, okrem pldsta s elektrickymi stciastkami a ohrevnym telesom, mézete umyvat' v

umyvacke na riad alebo v horicej vode s pridavkom distiaceho prostriedku.

- Telo fritézy odistite vihkou tkaninou (s malym mnozstvom sapondtu) a/alebo kuchynskym
papierom.

- Po umyti vetky Casti fritézy dokladne osuste.

Cistenie skleného veka

- Toto zariadenie je vybavené sklenym vekom s trvalym tesniacim kridzkom. Aby zariadenie
fungovalo optimélne, neodstranujte tento tesniaci kriizok (Obr. 25).

- Po kazdom pouzitf fritézy umyte sklené veko v umyvacke na riad alebo v horticej vode s
pridavkom cistiaceho prostriedku.

Vymena oleja/tuku

Pretoze olej a tuk relativne rychlo strdcaju svoje viastnosti, mali by ste ich pravidelne vymienat'.
Symbol ReFresh Vdm pripomenie, kedy médte olej alebo tuk vymenit' (pozrite si kapitolu ,,Pouzitie
zariadenia”, ¢ast', Indikdcia ReFresh™).
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- Ak fritézu pouzivate na smazenie jedal bohatych na bielkoviny (napr. maso alebo ryby), mali by
ste olej/tuk vymieriat' castejSie.

- Olej/tuk nepouzivajte dihsie ako 6 mesiacov a vzdy postupujte podla pokynov na jeho obale.

- Do pouzitého oleja/tuku nikdy nepriddvajte cerstvy olej/tuk.

- Nemiesajte rézne druhy oleja/tuku.

- Olej/tuk vymerite hned, ako pri zohriatl za¢ne penit, ak zapdcha, ak nadobudne vyraznd pachut,
alebo ak stmavne a/alebo zhustne.

Likvidacia pouzitého oleja/tuku

Pouzity olej alebo tekuty tuk nalejte spat do origindlnej (uzatvaratelnej) plastovej flase. Pouzity tuk
mozete likvidovat' tak, Ze ho nechdte stuhnut' vo fritéze (bez viozeného kosika) a nasledne ho
naberiete pomocou varechy do novinového papiera. Flase s pouzitym olejom alebo noviny s
pouzitym tukom podla moznosti vyhodte do kosa pre nekompostovatelny odpad (nie do kosa pre
kompostovatelny odpad) alebo ich zlikvidujte v stlade s nariadeniami platnymi vo Vasej krajine.

Odkladanie

Vlozte vsetky sUcasti do fritézy resp. na fritézu a zatvorte veko.

Ked’ znovu nasadzujete veko na zariadenie, drziak posurte dozadu a veko poriadne zasurte do
zavesu.

Namotajte kabel a zasunte ho do priedinka na odkladanie (Obr. 26).
Fritézu zdvihajte za jej rukovate (Obr. 27).

Ak je vo fritéze stuzeny tuk, nechajte ho stuhnit’ v zariadeni a potom fritézu spolu s tukom
odlozte (pozrite si kapitolu ,,Priprava na pouzitie®).

Tipy na fritovanie

- Informdcie o moznych mnozstvdch a nastaveniach ndjdete v tabulke na konci tejto brozirky.

- Z mrazenych potravin, ktoré budete fritovat, vytraste ¢o najviac ladu a vody a riadne ich osuste.

- NesmaZte naraz vacSie mnozstvd potravin. Neprekracujte mnozstvd uvedené v tabulke potravin
na konci tejto brozdrky.

Odstranenie nezelanej prichute

Niektoré typy potravin, predovsetkym ryby, doddvaju oleju/tuku neprijemnu prichut. Aby ste
odstrdnili prichut’ oleja/tuku:

Olej/tuk zohrejte na teplotu 160°C.
Do oleja vhod'te dva tenké krajce chleba alebo niekolko byliek petrzlenu.

Pockajte, kym sa objavi viac bubliniek a potom vareskou chlieb alebo petrzlen z fritézy
vyberte.
Olej/tuk bude mat opédt’ neutrdlnu chut.

Domace smazené hranoléeky

NajchutnejSie a najchrumkavejsie smazené hranolceky pripravite podla nasledujiceho postupu:

Pouzite tvrdé zemiaky a pokrajajte ich na hranoléeky. Oplachnite ich studenou vodou.
Tak zabrdnite, aby sa pocas smazenia zlepili.

Poznamka: Hranolceky riadne osuste.

Hranoléeky smazte dvakrit: najskor 4-6 minut pri teplote 160 °C, druhykrat 5-8 minut pri
teplote 175 °C. Pred druhym smazenim nechajte hranoléeky vychladnat'.
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Domace hranolceky vlozte do misy a zatraste nimi.

Zivotné prostredie

- Zariadenie na konci jeho Zivotnosti neodhadzujte spolu s beznym komundlnym odpadom, ale
kvoli recyklacii ho odovzdajte na mieste oficidlneho zberu. Pomozete tak chrénit' zivotné
prostredie (Obr. 28).

Zaruka a servis

Ak potrebujete informdcie alebo mdte problém, navstivte webovi stranku spolocnosti Philips na
lokalite www.philips.com alebo sa obréatte na Centrum sluzieb zdkaznikom spolocnosti Philips vo
Vasej krajine (telefénne ¢islo Centra ndjdete v prilozenom celosvetovo plathnom zdru¢nom liste). Ak
sa vo Vasej krajine toto Centrum nenachddza, obrétte sa na miestneho predajcu Philips alebo
kontaktujte Oddelenie sluzieb spolo¢nosti Philips - divizia domdce spotrebice a osobnd starostlivost.

RieSenie problémov

Této kapitola obsahuje zhrnutie najbeznejsich problémov, ktoré sa mdzu vyskytndt pri pouzivanf
zariadenia. Ak neviete problém vyriesit pomocou nizsie uvedenych informdcif, obrdtte sa na
Centrum sluzieb zédkaznikom spoloénosti Philips vo Vasej krajine.

Problém Mozna pricina Riesenie
Smazené jedlo Olej/tuk uz nie je Cisty.  Vymerite olej/tuk. Potom nezabudnite stlacit
nemd zlatohnedé tlacidlo ReFresh (pozrite si kapitolu ,,Pouzitie
sfarbenie a/alebo zariadenia®, ¢ast’,,Indikdcia ReFresh").
nie je chrumkavé.
V kosiku je prilis vela Nikdy naraz nesmazte viac potravin, ako je
potravin. mnozstvo uvedené v tabulke potravin na konci

tejto brozudrky.

Bezpelnostnd tepelnd poistka vypla fritézu.
Nechajte olej/tuk vychladnut' a opatrne stlacte
tlacidlo nulovania na prednej strane fritézy (pozrite
si kapitolu ,,Bezpecnost™).

Fritéza silno a Systém Active Air Nefunguje ventildtor. Obrdt'te sa na predajcu Philips
neprijemne Control nefunguje alebo na servis autorizovany spoloc¢nost'ou Philips.
zapdcha. spravne.
Pouzity typ oleja/tuku Pouzite kvalitny olej/tuk na smazenie. Nikdy
nie je vhodny na nepouzivajte zmes rdznych druhov oleja/tuku.
fritovanie pri vysokej
teplote.
Z fritézy unikd Neuzatvorili ste riadne  Skontrolujte, ¢i ste spravne zatvorili veko.
velké mnozstvo veko.
pary.
Systém Active Air Nefunguje ventildtor. Obrétte sa na predajcu Philips
Control nefunguje alebo na servis autorizovany spolocnost'ou Philips.

spravne.
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Problém

Zo zasobnika na
vodu unikd voda.

Nie je mozné
aktivovat funkciu
PreClean.

Pocas smazenia
olej/tuk kypi cez
okraje fritézy.

Olej/tuk pocas
smazenia velmi
peni.

Fritéza nepracuje.

Mozna pricina

Tesniaci kriizok okolo
vnutornej strany veka je
znedisteny alebo
opotrebovany.

V zdsobniku je prilis vela
vody.

Zasobnik na vodu nie je
spravne viozeny.

Medzi tym, ako ste zapli
zariadenie a stlacili
tlacidlo funkcie
PreClean, uplynulo viac
ako 30 sekind.V takom
pripade sa funkcia
PreClean neaktivuje.

Vo fritéze je prilis vela
oleja/tuku.

Potraviny obsahuju
privela vihkosti.

Vo fritovacom kosiku je
privela potravin.

Potraviny obsahuju
privela vihkosti.

Pouzity typ oleja/tuku
nie je vhodny na
fritovanie pri vysoke;
teplote.

Vnutornd nddoba
nebola spravne viozenad
do fritézy.

Bezpecnostnd tepelnd
poistka vypla fritézu.

Riesenie

Ak je tesniaci krdzok znecisteny, ocistite veko
Cistiacim prostriedkom alebo v umyvacke na riad.
Ak je veko opotrebované, poziadajte predajcu

Philips alebo servisné centrum autorizované
spolo¢nostou Philips o vymenu tesniaceho kriizku.

Zasobnik na vodu vyprézdnite po kazdom pouzitf
fritézy. Ak smaZite vacSie mnoZstvd potravin,
vyprazdnite zdsobnik na vodu po usmazeni 1,6 kg
mrazenych hranolcekov alebo ak hladina vody v
zdsobniku dosiahne maximalnu drover.

Skontrolujte, ¢i je zdsobnik spravne viozeny
(budete pocut kliknutie).

Vypinac fritézy prepnite do polohy ,I". Potom do
30 sekiind stlacte tlacidlo funkcie PreClean.

Uistite sa, Ze hladina oleja/tuku vo fritéze
nepresahuje maximalnu hladinu.

Pred fritovanim potraviny dokladne osuste. Potom
ich smazte podla pokynov uvedenych v tomto
ndvode.

Nikdy nesmazte naraz vacsie mnozstvd potravin,
ako je uvedené v tabulke potravin na konci tejto
brozurky.

Pred fritovanim potraviny poriadne osuste.

Nikdy nemiesajte rozne typy oleja/tuku a
nepouzivajte olej/tekuty tuk, ktory obsahuje
pripravok proti peneniu.

Vnutornou nddobou jemne pohnite tam a spat’ na
kontrolu, ¢i je v sprdvnej polohe.

Nechajte vychladnut olej/tuk. Opatrne stlacte
tlacidlo nulovania na prednej strane fritézy (pozrite
si kapitolu ,,Bezpecnost™).

Ak fritéza aj napriek tomu nefunguje, obrétte sa na
predajcu Philips alebo na servisné centrum
autorizované spolo¢nostou Philips.
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Problém Mozna pric¢ina Riesenie
Zblnkanie vo Potraviny obsahuju Pred fritovanim potraviny dékladne osuste.
fritéze je privela vihkosti.

hlasnejsie ako
zvycajne (pri
fritovan( je bezny
jav, ze pocut’
tiché Zblnkavé
zvuky).
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Cestitamo vam za nakup in dobrodogli pri Philipsul Ce Zelite popolnoma izkoristiti podporo, ki jo
nudi Philips, registrirajte izdelek na www.philips.com/welcome.

Splosni opis (SI. 1)

KoSara za cvrtje

Gumb za locitev nastavka
Rocaj kosare

Snemljiva notranja posoda
Rocica za sprostitev pokrova
Gumb za ponastavitev

Gumb za temperaturo

Gumb casovnika

Stikalo za vklop/izklop z indikatorjem vklopa
Pokrov posode za vodo
Posoda za vodo

Omrezni kabel

Prostor za shranjevanje kabla
Gumb PreClean

Gumb Refresh

Gumb za odstranitev pokrova
Snemljivi stekleni pokrov
Indikator aktivnega sistema

(o]0l clolZl=I-T=~1 1= lolnImIclolm >

Pomembno
Pred uporabo aparata natancno preberite uporabniski priro¢nik in ga shranite za poznejso uporabo.

Nevarnost
- Ohija, ki vsebuje elektricne komponente in grelni element, ne potapljajte v vodo in ga tudi ne
spirajte pod vodo.

Opozorilo

- Preden aparat prikljucite na elektricno omreZje, preverite, ali na adapterju navedena napetost
ustreza napetosti lokalnega elektri¢cnega omrezja.

- Aparata ne uporabljajte, Ce je poskodovan vtikac, omrezni kabel ali sam aparat.

- Poskodovani omrezni kabel sme zamenjati le podjetje Philips, Philipsov pooblasceni servis ali
ustrezno usposobljeno osebje.

- Aparat ni namenjen, da bi ga uporabljali otroci in osebe z zmanj$animi fizi¢nimi ali psihi¢nimi
sposobnostmi in tudi ne osebe s pomanjkljivimi izkusnjami in znanjem, razen ce jih pri uporabi
nadzoruje ali jim svetuje oseba, ki je odgovorna za njihovo varnost.

- Otroci naj se ne igrajo z aparatom.

- Omrezni kabel naj bo izven dosega otrok. Ne sme viseti preko roba mize ali pulta, na katerega je
postavljen aparat.

- Aparat prikljucite le na ozemljeno vticnico.

- Ko odpirate pokrov, pazite na vroco paro.

Pozor

- Zapregled ali popravilo aparata se obrnite na Philipsov pooblasceni servis. Aparata ne
poskusajte popravljati sami, saj boste s tem razveljavili garancijo.

- Aparat postavite na vodoravno, ravno in stabilno podlago.

- Ne dotikajte se steklenega dela pokrova, ko aparat deluje, ker se mocno segreje.
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- Ocvrta hrana naj ne bo temna ali rjava, temvec¢ zlatorumenal PreZgane ostanke redno
odstranjujte! Hrane s skrobom, zlasti krompirja in Zitnih proizvodov, ne cvrite na temperaturi nad
175 °C (da zmanjsate proizvajanje akrilamidov).

-V tem aparatu ne cvrite rizevih kolacev (ali podobne hrane).To lahko povzroci moéno cvrcanje
olja ali mascobe.

- Nivo olja ali mas¢obe v cvrtniku naj bo vedno med oznakama ‘MIN’"in ‘MAX' na notranji strani
notranje posode, da le-to ne bo steklo ¢ez rob ali se pregrelo.

- Aparat vklopite Sele, ko ste ga napolnili z oljem ali mascobo, sicer ga lahko poskodujete.

- Aparat je namenjen izklju¢no uporabi v gospodinjstvu. Ce se aparat uporablia nepravilno ali v
profesionalne oziroma polprofesionalne namene oziroma na nacin, ki ni v skladu z navodili za
uporabo, postane garancija neveljavna, Philips pa ne prevzema nikakrsne odgovornosti za
morebitno povzroceno skodo.

Elektromagnetna polja (EMF)
Ta Philipsov aparat ustreza vsem standardom glede elektromagnetnih polj (EMF). Ce z aparatom
ravnate pravilno in v skladu z navodili v tem uporabniskem priro¢niku, je njegova uporaba glede na
danes veljavne znanstvene dokaze varna.

Varnostna termiéna varovalka

Aparat je opremljen z varnostno termicno varovalko, ki v primeru pregretja izklopi aparat.
To se lahko zgodi, ¢e v cvrtniku ni dovolj olja ali masti, ali ¢e se v cvrtniku topijo kocke trdne
mascobe, ki preprecijo grelnemu elementu, da bi oddajal vrocino.

Ce cvrtnik ne deluje veg, naredite naslednje:

Aparat izklopite iz elektricnega omrezja.
Pocakajte, da se olje ali mas¢oba ohladi.

[El Z manjsim izvijacem pazljivo pritisnite gumb za ponastavitev na sprednji strani cvrtnika nad
zgornjim desnim kotom zaslona (SI. 2).
Aparat je pripravljen za ponovno uporabo.

Opomba: Ce aparat po ponastavitvi $e vedno ne deluje, se obrnite na prodajalca ali Philipsov pooblasceni
servisni center.

Priprava pred uporabo

Aparat postavite izven dosega otrok na vodoravno, ravno in stabilno podlago.
Ves kabel vzemite iz predala za shranjevanje kabla (SI. 3).

Cvrtnik z oljem, teko¢o mascobo ali stopljeno trdno mas¢obo mastjo napolnite do zgornje
oznake na notranji strani notranje posode (navodila za uporabo trdne mascobe si oglejte v
poglavju “Olje in mas¢oba”) (SI. 4).

Aparat vklopite, ko ste ga napolnili z oljem oziroma mascobo.

Olje in mas¢oba

Ne mesajte razli¢nih vrst olja ali mas¢obe in k rabljenemu olju ali mascobi ne dodajajte novega.

Priporocamo uporabo olja za cvrtje ali tekoce mascobe za cvrtje, po moznosti rastlinskega olja ali
mascobe, ki sta bogata z nenasi¢enimi masc¢obami (na primer linolensko mas¢obno kislino), kot so
sojino, kikirikijevo, koruzno ali son¢nic¢no olje.

Uporabljajte samo tiste vrste olja in mascobe, ki so primerne za globoko cvrtje in vsebujejo snovi
proti penjenju. Te podatke lahko najdete na embalazi ali etiketi olja ali mascobe.
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Trdna masc¢oba

Uporabite lahko tudi trdno mascobo, vendar morate biti v tem primeru Se posebej previdni, da
preprecite Skropljenje mascobe in pregretje grelnega elementa:

Ce zelite uporabiti nove kose mas¢obe, jih pocasi v obicajni ponvi stopite pri nizki
temperaturi.

Stopljeno mascobo previdno vlijte v cvrtnik.
Cvrtnik s strnjeno maséobo hranite pri sobni temperaturi.

Ce se mas&oba zelo ohladi, lahko zaéne pri ponovnem toplienju Skropiti. Da to preprecite, jo
z vilicami nekajkrat preluknjajte. (SI.5)

Pri tem pazite, da ne poskodujete obloge notranje posode.

Uporaba aparata

Cvrtje

Vtikaé vtaknite v omrezno vti¢nico.
Pazite, da kabel ne pride v stik z vrocimi deli aparata.

Cvrtnik vklopite tako, da stikalo za vklop/izklop premaknete na polozaj “I”. (SI. 6)

Indikator vklopa v stikalu za vklop/izklop zacne svetiti in oglasi se zvocni signal.

Aparat je opremljen z elektronskim nadzorom temperature. Nastavljena temperatura je izpisana na
zaslonu.

Enkrat ali veckrat pritisnite gumb za temperaturo, da nastavite Zeleno temperaturo cvrtja
(150-190 °C). Na zaslonu je izpisana izbrana temperatura. (SI.7)

Ustrezne nastavitve temperature si oglejte na embalaZi hrane za cvrtje ali v preglednici na koncu te

knjizice.

Ce temperature ne nastavite, se olje ma$¢oba segreje na 150 °C.

Med segrevanjem olja ali maS¢obe koSaro lahko pustite v cvrtniku.

Olje ali mascoba se na izbrano temperaturo segreje v 10 do 15 minutah.

D Ko se cvrtnik segreva, se simbol za tahometer na zaslonu nenehno polni in prazni. Ko postane
érn ves simbol za termometer, vkljuéno z zgornjim segmentom, je olje ali mascoba dosegla
izbrano temperaturo. Oglasi se zvocni signal, kar pomeni, da je cvrtnik pripravljen za prvo
cvrtje.

Opomba: Ce Zelite ocvreti ve¢ kolicin zapored, pred naslednjim cvrtjem pocakajte, da postane simbol za
termometer ponovno v celoti ¢rn.V tem primeru se zvocni signal NE oglasi.

Povlecite vzvod za sprostitev pokrova, da ga odprete (SI. 9).
D Pokrov se odpre samodejno.

A Odstranite ko3aro iz cvrtnika in vanjo vstavite Zivila, ki jih nameravate cvreti (SI. 10).

Ce elite doseci najbolige rezultate cvrtja, vam priporocamo, da ne preseZete priporocenih kolicin v
spodnji preglednici in preglednici s hrano na koncu te knjizice. Ce preseZete priporoceno koli¢ino,
zmanjSate ucinkovitost sistema Active Air Control in se pod cvrtnikom lahko za¢ne nabirati voda.
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Priporocene kolic¢ine

HD6180 Doma pripravljen ocvrt Zamrznjen ocvrt
krompircek krompircek

Najvedja kolicina 800 g 800 g

Priporocena najvedja kolicina za 500 g 500 g

najboljSe rezultate

V tem aparatu ne cvrite azijskih rizevih pogac (ali podobnih vrst hrane), ker olje ali mas¢oba
lahko zacneta mocno skropiti ali se peniti.

Kosaro previdno vstavite v cvrtnik. Ne potopite v olje ali mascobo.

[l Zaprite pokrov. (SI.11)
Prepricajte se, da je pokrov pravilno zaprt, da vroca para med cvrtjem ne bo uhajala in bo sistem
Active Air Control ™ deloval optimalno.

Bl Nastavite zahtevani &as cvrtja (oglejte si del “Casovnik” v tem poglavju). Cvrtnik lahko
uporabljate tudi brez nastavitve ¢asovnika.

Pritisnite gumb za sprostitev rocaja kosare in koSaro previdno spustite na najnizji
polozaj (SI.12).

Upostevajte cas priprave, ki je naveden na embalazi hrane za cvrtje ali v preglednici s hrano na
koncu te knijizice.

Active Air Control ™

EB Aparat je opremljen s sistemom Active Air Control ™, ki deluje na osnovi kondenzacije in
odpravi do 100 % vonjav pri cvrtju. (SI.13)

- Sistem paro, ki se ustvarja pri cvrtju, nenehno kondenzira v vodo. Kondenzirana voda se zbira v
posodi za vodo v spodnjem delu ohisja cvrtnika.

- Zmogljivost posode za kondenzirano vodo je 750 ml, kar zadostuje za koli¢ino kondenzirane
vode, ki se nabere pri cvrtju 1,6 kg zamrznjenega krompircka.

- Indikator nivoja na sprednji strani posode oznacuje, koliko vode se je Ze nabralo v njem in
najvecjo koli¢ino, ki jo zbiralnik sprejme.

D Ko stikalo za vklop/izklop premaknete na polozaj “|”, se sistem Active Air Control ™ in
ventilator v zadnjem delu cvrtnika vklopita ter hladita in kondenzirata paro znotraj cvrtnika.

D Modri indikator aktivnega sistema oznacuje, da sistem Active Air Control ™ deluje. (SI. 14)

uln

Casovnik

Aparat je opremljen z elektronskim ¢asovnikom na zaslonu.

Casovnik oznaduje konec &asa cvrtja, vendar cvrtnika NE izklopi.

Pritisnite gumb casovnika, da nastavite minute casa cvrtja. Nastavljeni cas se izpiSe na
zaslonu (SI. 15).

Za hitrejSo nastavitev minut drzite gumb casovnika. Ko dosezete Zeleni ¢as, gumb sprostite.
Najdaljsi cas, ki ga lahko nastavite, je 99 minut.

Opomba: Ce prednastavljeni cas ni ustrezen, ga lahko izbrisete tako, da dve sekundi drZite gumb
Casovnika, ko casovnik zacne odstevati cas (ko as zacne utripati). Gumb drZite, dokler se na zaslonu ne
izpise “00”. Zdaj lahko nastavite ustrezni as cvrtja.

D Nekaj sekund po nastavitvi ¢asa cvrtja ¢asovnik zacne odstevati Cas.
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D Med odstevanjem preostali ¢as cvrtja utripa na zaslonu. Zadnja minuta je prikazana v
sekundah.
D Ko prednastavljeni ¢as potece, se oglasi zvoéni signal. Zvocni signal se ponovni po

10 sekundah.
Prekinete ga tako, da pritisnete gumb ¢asovnika.

Indikator ReFresh

Za boljgo, okusnejso in bolj zdravo ocvrto hrano je aparat opremljen s funkcijo ReFresh, ki vam

svetuje, kdaj zamenjajte olje ali mascobo. Po 6 urah cvrtja na zaslonu za¢ne utripati simbol ReFresh, s

&imer vam priporoca, da zamenjajte olja ali mas¢obo (oglejte si poglavje “Cis¢enje”, del “Menjava olja

ali mascobe").

Po menjavi olja ali mascobe vsaj dve sekundi drzite gumb ReFresh, da ponovno nastavite
Stevec casa cvrtja (SI. 16).

Funkcija ReFresh ne vpliva na cvrtje, torej lahko s cvrtjem nadaljujete brez menjave olja ali mas¢obe.

Po cvrtju

Dvignite rocaj in ko3aro dvignite v najvi
Povlecite vzvod za sprostitev pokrova, da ga odprete. (SI.9)
D Pokrov se odpre samodejno.

Kosaro previdno vzemite iz cvrtnika. Po potrebi jo pretresite nad cvrtnikom, da odtece
odvecno olje ali mascoba (SI. 10).
Ocvrto hrano dajte v skledo ali sito z vpojnim papirjem, na primer kuhinjskim papirjem.

Cvrtnik izklopite tako, da stikalo za vklop/izklop premaknete na polozaj “O”. Aparat po
uporabi iz elektricnega omrezja (SI. 17).
D Indikator vklopa na stikalu za vklop/izklop ugasne.

Aparat izklopite iz elektricnega omrezja.
Cvrtnika ne premikajte, dokler se olje ali mas¢oba ne ohladi dovolj.

A Odstranite posodo za vodo.
Posodo za vodo po cvrtju odstranite in izpraznite.

Posoda za vodo in voda sta lahko vroci. Pocakajte, da se posoda dovolj ohladi, preden jo
odstranite iz cvrtnika.

Posodo izpraznite v lijak (SI. 18).
Pokrov posode za vodo lahko snamete. Pomijete ju lahko v pomivalnem stroju ali v vroci vodi z
nekaj tekocega Cistila.

Opomba: Ce cvrtnika ne uporabljate redno, vam svetujemo, da olje ali mascobo hranite v dobro zaprtih
posodah, ce je mogoce v hladilniku ali na hladnem mestu. Olje ali mascobo pred shranjevanjem precedite,
da odstranite delce hrane. Preden izpraznite notranjo posodo, odstranite koSaro za cvrtje.

Kolicine, temperature in ¢asi cvrtja

V preglednici s hrano (slika 30) na koncu te knjizice so navedene kolicine, temperature in Casi cvrtja
za razli¢ne vrste hrane. Upostevajte podatke v tej preglednici ali na embalazi hrane za cvrtje.

Pocakajte, da se olje ali mascoba dovolj ohladi.

Ohisja, ki vsebuje elektricne komponente in grelni element, ne potapljajte v vodo in ga tudi ne
spirajte pod vodo.
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Aparata ne Cistite z jedkimi ali agresivnimi (tekocimi) Cistili ali materiali, kot so sodavica za
pomivanje, pomivalni prasek ali tekocina in grobe gobice.

Pokrov odklenite tako, da pritisnete gumb za sprostitev na tecaju. (SI.19)

Pokrov dvignite iz tecaja (SI. 20).

Opomba: Pri ponovnem namescanju pokrova na aparat bodite previdni, da ga pravilno vstavite v tecaj.
[EX 1z cvrtnika odstranite kosaro za cvrtje.

Iz aparata odstranite notranjo posodo in izlijte olje ali mascobo (SI. 21).

Funkcija PreClean

Aparat je opremljen s funkcijo PreClean, ki vam omogoca, da notranjo posodo namodite v vroci

vodi in s tem lazje ciscenje.

Notranjo posodo napolnite s hladno vodo do treh Cetrtin kapacitete in dodajte nekaj
tekocega Cistila (SI. 22).

ulu

Stikalo za vklop/izklop premaknite na polozaj“l”, da vklopite aparat.V 30 sekundah pritisnite
in vsaj dve sekundi drzite gumb PreClean, da vklopite funkcijo PreClean. (SI.23)

D Voda je 30 minut segreta na 80 °C, da namoci notranjo posodo.To omogoca enostavnejse
¢iscenje notranje posode. (SI.24)

[El Po 30 minutah se oglasi zvocni signal, ki oznaduje, da se je grelni element izklopil. Zdaj
notranjo posodo lahko dvignete iz cvrtnika, izpraznite in operete z vroco vodo in nekaj
tekocega Cistila.

Deli, primerni za pranje v pomivalnem stroju

Vse dele, razen ohigja z elektri¢nimi komponentami in grelnim elementom, lahko perete v
pomivalnem stroju ali v vroci vodi z nekaj tekocega Cistila.

- Ohi§je cvrtnika ocistite z vlazno krpo (z nekaj tekocega cistila) in/ali kuhinjsko krpo.

- Po cis¢enju dele temeljito posusite.

Cis&enje steklenega pokrova

- Aparat ima stekleni pokrov s trajnim tesnilom. Da bo aparat deloval pravilno, ne odstranite
tesnila (SI. 25).

- Po vsaki uporabi aparata stekleni pokrov operite v pomivalnem stroju ali vroci vodi z nekaj
tekocega distila.

Menjava olja ali mascobe

Ker se kakovost olja in mascobe manjsa razmeroma hitro, ju morate redno menjati. Simbol ReFresh

oznacuje, kdaj zamenjajte olje ali mascéobo (oglejte si poglavje “Uporaba aparata”, del “Indikator

ReFresh”).

- Ce s cvrtnikom pripravijate hrano, ki je bogata z beljakovinami (na primer meso ali ribe), olje ali
mascobo menjajte pogosteje.

- Istega olja ali mas¢obe ne uporabljajte dlje kot 6 mesecev in vedno sledite navodilom na
embalazi.

- Rabljenemu olju ali mas¢obi ne dolivajte sveZega olja ali mascobe.

- Nikoli ne mesajte razli¢nih vrst olja ali mascobe.

- Olje ali mas¢obo morate zamenjati, Ce se pri segrevanju zacneta peniti, ¢e imata mocan duh ali
okus, ¢e potemnita ali se zgostita.

Odlaganje rabljenega olja ali mascobe

Rabljeno olje ali mas¢obo izlijte v originalno plastenko, ki jo je mogoce zatesniti. Rabljena mas¢oba
naj se najprej strdi v cvrtniku (brez kosare), nato pa jo z lopatico odstranite in zavijte v ¢asopisni
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papir: Ce je dovoljeno, plastenko ali ¢asopisni papir odvrzite v ko za nekompostirane odpadke
oziroma jih odvrzite v skladu s predpisi v vasi drzavi.

Shranjevanje

Vse dele vstavite nazaj na ali v aparat in zaprite pokrov.

Pri namescanju pokrova na aparat pazite, da se nosilec premakne nazaj in da pokrov pravilno
vstavite v tecaj.

Kabel zvijte in potisnite v prostor za shranjevanje kabla (SI. 26).
Cvrtnik dvignite za rocaja (SI. 27).

Ce je v cvrtniku trdna mas¢oba, naj se ta strdi v njem in ga shranite z ma¢obo vred (oglejte
si poglavje “Priprava za uporabo”).

Nasveti za cvrtje

- Podatke o ustreznih koli¢inah in nastavitvah si oglejte v preglednici s hrano na koncu te knjizice.

- S hrane previdno otresite ¢im vec ledu in vode in jo narahlo obrisite, dokler ni primerno suha.

- Ne cvrite prevelikih koli¢in hkrati. Ne presezite kolicin, navedenih v preglednici s hrano na koncu
te knjizice.

Kako se znebiti neprijetnih okusov

Dolocena vrsta hrane, zlasti ribe, lahko dajo olju ali mas¢obi neprijeten okus. Da ta okus odpravite:
Olje ali maséobo segrejte na temperaturo 160 °C.
Polozite v olje dve tanki rezini kruha ali nekaj vejic petersilja.

Pocakajte, da izginejo vsi mehurcki in s kuhalnico odstranite kruh ali petersilj iz cvrtnika.
Olju ali mascobi se bo povrnil njun osnovni okus.

Doma pripravljen ocvrt krompiréek

Najokusnejsi in najbolj hrustljav ocvrt krompircek boste pripravili na naslednji nacin:

Uporabite ¢vrst krompir in ga narezite na palicice. Sperite jih s hladno vodo.
S tem preprecite, da bi se med cvrtjem sprijele.

Opomba: Palcke temeljito osusite.

Krompircek cvrite dvakrat: prvi¢ 4—6 minut pri temperaturi 160 °C, drugi¢ pa 5-8 minut pri
temperaturi 175 °C. Pred ponovnim cvrtjem pocakajte, da se krompiréek ohladi.

Doma pripravljeni ocvrt krompiréek polozite v posodo in premesajte.

- Aparata po izteku Zivljenjske dobe ne odvrzite z obicajnimi gospodinjskimi odpadki, temvec ga
odlozite na uradnem zbirnem mestu za recikliranje. Tako boste pripomogli k ohranitvi
okolja (SI.28).

Garancija in servis

Za informacije ali v primeru tezav obiscite Philipsovo spletno stran na naslovu www.philips.com
oziroma se obrnite na Philipsov center za pomo¢ uporabnikom v vasi drzavi (telefonsko Stevilko
najdete v mednarodnem garancijskem listu). Ce v vasi drzavi takinega centra ni, se obrnite na
lokalnega Philipsovega prodajalca ali Philipsov oddelek za male gospodinjske aparate in aparate za
osebno nego.
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Odpravljanje tezav

To poglavje vsebuje povzetek najpogostejsih teZav pri uporabi aparata. Ce teZav s temi nasveti ne
morete odpraviti, se obrnite na Philipsov center za pomo¢ uporabnikov v vasi drzavi.

Tezava

Ocvrta hrana ni
zlato-rjave barve
infali ni hrustljava.

|z cvrtnika se Siri
mocan neprijeten
von;.

Iz cvrtnika uhaja
veliko pare.

Posoda za vodo
pusca.

Funkcije PreClean
ni mogoce
vKklopiti.

Mozni vzrok

Olje ali mascoba ni vec

Cista.

V kosari za cvrtje je
prevelika koli¢ina
hrane.

Sistem Active Air
Control ne deluje
pravilno.

Vrsta olja ali masc¢obe
ni primerna za
uporabo s cvrtnikom.

Pokrov ni pravilno
zaprt.

Sistem Active Air
Control ne deluje
pravilno.

Tesnilo v notranjem
delu pokrova je

umazano ali izrabljeno.

V posodi je prevec
vode.

Posoda za vodo ni
pravilno vstavljena.

Med vklopom aparata
in pritiskom gumba
PreClean je preteklo
vec kot 30 sekund.V
tem primeru se
funkcija PreClean ne
vklopi.

Resitev

Zamenjajte olje ali mas¢obo. Po menjavi ne pozabite
ponovno nastaviti funkcije ReFresh. Oglejte si
poglavje “Uporaba aparata ', del “Indikator ReFresh”.

Ne cvrite koli¢in hrane, ki presegajo priporocene
koli¢ine v preglednici s hrano na koncu te knjizice.

Varnostna termi¢na varovalka je izklopila aparat.
Pocakajte, da se olje ali masc¢oba ohladi, nato pa
previdno pritisnite gumb za ponastavitev na sprednji
strani cvrtnika (oglej si poglavje “Varnost”).

Ventilator ne deluje. Obrnite se na prodajalca ali
Philipsov pooblascen servisni center:

Uporabljajte olje za cvrtje ali teko€o mascobo za
cvrtje visoke kakovosti. Ne mesajte razli¢nih vrst olja
ali mascobe.

Preverite, ali je pokrov dobro zaprt.

Ventilator ne deluje. Obrnite se na prodajalca ali
Philipsov pooblascen servisni center:

Ce je tesnilo umazano, pokrov operite v vro¢i vodi z
nekaj tekocega istila ali v pomivalnem stroju. Ce je
tesnilo obrabljeno, se obrnite na prodajalca ali
Philipsov pooblas¢eni servisni center; da vam tesnilo
zamenjajo.

Po uporabi cvrtnika vedno izpraznite posodo za
vodo. Ce cvrete vedje koli¢ine, posodo izpraznite po
tem, ko ste ocvrli 1,6 kg zamrznjenega krompircka
ali ko je bil dosezen najvisji nivo vode.

Preverite, ali ste posodo za vodo pravilno vstavili
(zaslisi se Klik).

Stikalo za vklop/izklop premaknite na polozaj"l”, da
vklopite aparat. Nato v 30 sekundah pritisnite gumb
PreClean.



142 SLOVENSCINA

Tezava

Olje ali masc¢oba
se med cvrtjem
preliva preko
roba cvrtnika.

Olje ali mascoba
se med cvrtjem
mocno peni.

Cvrtnik ne deluje.

Cvrtnik deluje
glasneje kot
obicajno (ce
deluje pravilno, je
cvrtje skoraj
neslisno).

Mozni vzrok

V posodo za cvrtje ste
nalili prevec olja ali
mascobe.

Hrana vsebuje prevec
tekodine.

V kosari za cvrtje je
prevec hrane.

Hrana vsebuje prevec
tekodine.

Vrsta uporablienega
olja ali mascobe ni
primerna za uporabo s
cvrtnikom.

Notranja posoda ni
pravilno vstavljena v
cvrtnik.

Varnostna termicna
varovalka je izklopila
aparat.

Hrana vsebuje prevec
tekodine.

Resitev

Olje ali masc¢oba naj ne segata preko maksimalnega
nivoja.

Hrano pred cvrtjem temeljito posusite. Cvrite jo v
skladu z navodili v tem uporabniskem priroc¢niku.

Ne cvrite koli¢in hrane, ki presegajo priporo¢ene
kolicine v preglednici s hrano na koncu te knjizice.

Hrano pred cvrtjem temeljito osusite.

Nikoli ne mesajte razli¢nih vrst olja ali mascobe in
ne uporabljajte olja ali mascobe, ki vsebuje sredstvo
proti penjenju.

Notranjo posodo malo premaknite sem ter tja, da
zagotovite njen pravilne poloZzaj.

Pocakajte, da se olje ali mas¢oba ohladi. Nato
previdno pritisnite gumb za ponastavitev na spredniji
strani cvrtnika (oglejte si poglavje “Varnost”).

Ce cvrtnik $e vedno ne deluje, se obrnite na
prodajalca ali Philipsov pooblasceni servisni center:

Hrano pred cvrtjem temeljito osusite.
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Uvod

Cestitamo vam na kupovini i dobrodogli u Philips! Da biste imali sve pogodnosti podrike koju pruza
Philips, registrujte svoj proizvod na www.philips.com/welcome.

Opsti opis (SI. 1)

Korpa za przenje

Dugme za otpustanje

Drska korpe

Odvojiva unutrasnja posuda

Rucica za otvaranje poklopca

Dugme za resetovanje

Dugme za temperaturu

Dugme za tajmer

Prekidac za ukljucivanje/iskljucivanje sa lampicom napajanja
Poklopac rezervoara za vodu

Rezervoar za vodu

Kabl za napajanje

Pregrada za odlaganje kabla

PreClean dugme

Refresh dugme

Dugme za otpustanje za uklanjanje poklopca
Stakleni poklopac koji se skida

Lampica - indikator aktivnosti sistema

(o]0l ololZT=T-T~T [T lolnImIclofw >

Vazno
Pre upotrebe aparata pazljivo procitajte ovo uputstvo i sacuvajte ga za buduée potrebe.

Opasnost
- Kuciste, koje sadrzi elektri¢ne delove i elemenat za grejanje, nikada ne uranjajte u vodu i nemojte
ga prati pod mlazom vode.

Upozorenje

- Pre ukljucivanja aparata proverite da li napon naznacen na aparatu odgovara naponu lokalne
mreze.

- Nemojte da koristite aparat ako je ostecen utikad, kabl za napajanje ili sam aparat.

- Ako je glavni kabl ostecen, on uvek mora biti zamenjen od strane kompanije Philips, ovlas¢enog
Philips servisa ili na sli¢can nacin kvalifikovanih osoba, kako bi se izbegao rizik.

- Ovaj aparat nije namenjen za upotrebu od strane osoba (ukljucujudi i decu) sa smanjenim
fizickim, senzornim ili mentalnim sposobnostima, ili nedostatkom iskustva i znanja, osim pod
nadzorom ili na osnovu instrukcija za upotrebu aparata datih od strane osobe koja odgovara za
njihovu bezbednost.

- Deca moraju da budu pod nadzorom da se ne bi igrala sa aparatom.

- Kabl za napajanje drzite van domasaja dece. Nemojte dozvoliti da kabl visi preko ivice stola ili
radne povrsine na kojoj aparat stoji.

- Aparat prikljucujte samo u uzemljenu zidnu uticnicu.

- Cuvajte se vrele pare kad otvarate poklopac.

Oprez

- Kod ispitivanja ili opravke uvek vratite uredaj u ovlaS¢eni Philips servisni centar. Nemojte
pokusavati da sami popravite aparat, inace e se time prekinuti vasa prava po garanciji.

- Postavite aparat na horizontalnu, ravnu i stabilnu podlogu.

- Ne dodirujte stakleni deo poklopca dok aparat radi jer se zagreva.
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- Namirnice przite tako da postanu zlatno-Zute, a ne tamne ili smede boje i uklonite zagorele
ostatke. Namirnice koje sadrze skrob, posebno krompir i Zitarice, nemojte da przite na
temperaturi iznad 175°C (da biste sveli stvaranje akrilamida na najmanju mogucu meru).

- Nemojte da przite kolace od azijskog pirinca (i drugu sli¢nu hranu) u ovom aparatu.To bi moglo
da izazove snazno kljucanje i prskanje ulja ili masti.

- Trudite se da nivo ulja ili masti u fritezi uvek bude izmedu oznaka ‘MIN'i ' MAX' na unutradnjoj
strani unutrasnje posude, kako bi se sprecilo prelivanje i pregrevanje.

- Nemojte da ukljucujete aparat pre nego $to ga napunite uljem ili mascu, jer ga to moze ostetiti.

- Ovaj aparat je namenjen iskljucivo za upotrebu u domacdinstvu. Ako se aparat upotrebljava
nepropisno ili za poluprofesionalne namene ili se koristi na nacin koji nije u skladu sa uputstvima
iz korisnickog prirucnika, garancija ¢e prestati da vazi, a Philips nece prihvatiti odgovornost za bilo
kakva nastala ostecenja.

Elektromagnetna polja (EMF)
Ovaj Philips aparat je uskladen sa svim standardima u vezi sa elektromagnetnim poljima (EMF). Ako
se aparatom rukuje na odgovarajudi nacin i u skladu sa uputstvima iz ovog prirucnika, aparat je
bezbedan za upotrebu prema naucnim dokazima koji su danas dostupni.

Bezbednost

Bezbednosno iskljucivanje za zastitu od pregrevanja

Ovaj aparat opremljen je zastitom od pregrevanja koja iskljucuje aparat ako se pregreje.

To se moze desiti ako u fritezi nema dovoljno ulja ili masti ili ako se u fritezi tope komadi ¢vrste
masti, Sto onemogucava da grejni element odaje toplotu.

Ako friteza prestane da radi, preduzmite slede¢e mere:

Iskljucite aparat iz uticnice.
Ostavite ulje ili mast da se ohladi.

Malim odvijacem pazljivo pritisnite dugme za resetovanje koje se nalazi na prednjoj strani
friteze, iznad gornjeg desnog ugla displeja (SI. 2).
Sada je aparat opet spreman za upotrebu.

Napomena:Ako aparat jos uvek ne radi posto ste ga resetovali, obratite se vasem Philips prodavcu ili
ovla§¢enom servisnom centru kompanije Philips.

Stavite aparat na horizontalnu, ravnu i stabilnu povrsinu izvan domasaja dece.
Izvucite ceo kabl iz odeljka za odlaganje kabla (SI. 3).

Fritezu napunite uljem, te€nom mascu ili otopljenom ¢vrstom maséu do oznake za
maksimalnu visinu na unutrasnjoj strani unutrasnje posude (uputstvo za kori$¢enje cvrste
masti potrazite u odeljku ‘Ulje i mast’) (SI. 4).

Nemojte da ukljucujete aparat pre nego Sto ste ga napunili uljem ili mascu.

Ulje i mast

Nikada nemojte da mesSate razliCite vrste ulja ili masti, a ve¢ koris¢enom ulju ili masti nemojte da
dodajete sveze ulje, odnosno mast.

Savetujemo vam da koristite ulje za przenje ili te¢nu mast. PoZeljno je da koristite biljno ulje ili mast
bogatu nezasi¢enim mastima (npr. linoleinskom kiselinom) kao $to je sojino, kukuruzno, suncokretovo
ulje ili ulje kikirikija.

Koristite samo one vrste ulja ili masti koje su pogodne za duboko przenje i koje sadrze sredstvo
protiv stvaranja pene. Ovu informaciju mozete na¢i na ambalazi ili nalepnici ulja ili masti.
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Cvrsta mast

Moze se koristiti i mast u ¢vrstom stanju, ali su u tom slucaju neophodne dodatne mere opreza da
bi se sprecilo prskanje masti i pregrevanje grejnog elementa:

Ako zelite da upotrebite nove komade masti, polako ih istopite na slaboj vatri u obicnom
tiganju.

Pazljivo sipajte istopljenu mast u fritezu.
Odlotite fritezu kada se mast ponovo zgusne na sobnoj temperaturi.

Ako se mast jako ohladi, moze poceti da prska kada se istopi.Viljuskom napravite nekoliko
rupica u ocvrsloj masti da biste to spredili. (SI.5)

Pazite da ne ostetite povrsinski sloj unutrasnje Cinije dok to radite.

Upotreba aparata

Przenje

Ukljuéite utika¢ u zidnu uticnicu.
Vodite racuna da kabl ne dode u dodir sa vru¢im delovima aparata.

Postavite prekidac za ukljucivanje/iskljucivanje na “I” da biste ukljucili fritezu. (SI. 6)

Pali se indikator napajanja u prekidacu za ukljucivanje/iskljucivanje i cuje se zvucni signal.

Ovaj aparat je opremljen elektronskom kontrolom temperature. Podesena vrednost temperature
pojavljuje se na displeju aparata.

[El Pritisnite dugme za temperaturu jednom ili viSe puta da biste postavili Zeljenu temperaturu za
przenje (150-190°C). Izabrana temperatura prikazace se na displeju. (SI.7)

Informacije o potrebnoj temperaturi potrazite na ambalazi hrane koju nameravate da przite ili u

tabeli na kraju ovog prirucnika.

Ako ne podesite temperaturuy, ulje ili mast ¢e se zagrejati do temperature od 150°C.

Mozete da ostavite korpu u fritezi dok se ulje ili mast zagreva.

D Ulje ili mast ¢ée se zagrejati do izabrane temperature u roku od 10 do 15 minuta.

D Dok se friteza zagreva, simbol termometra na displeju se neprekidno puni i prazni. Kada ceo
simbol termometra, ukljucujuci gornji segment, postane crn, to znaci da su ulje ili mast dostigli
podesenu temperaturu. Cuéete zvuéni signal koji oznacava da je friteza spremna za prienje
prve ture hrane.

Napomena:Ako Zelite da przite nekoliko tura zaredom, sacekajte da simbol termometra ponovo postane
potpuno crn pre nego Sto pocnete da prZite sledecu kolicinu. U ovom slucaju NECE se cuti zvuchi signal.

Podignite drsku da biste pomerili korpu na njen najvisi polozaj (SI. 8).
Povucite rucicu za oslobadanje poklopca da biste ga otvorili (SI. 9).
D Poklopac se automatski otvara.

A 1zvadite korpu iz friteze i u nju stavite hranu koju Zelite da przite (SI. 10).

Za najbolje rezultate przenja, savetujemo vam da ne prekoracite koli¢ine iz donje tabele i tabele na
kraju ovog prirucnika. Ako prekoracite preporucenu koli¢inu, smanjuje se efikasnost sistema Active
Air Control pa moze do¢i do kapanja vode ispod friteze.
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Preporucene kolicine

HD6180 Domaci przeni krompiri¢i ~ Smrznuti krompirici
Maks. koli¢ina 800 g 800 g
Preporucena maks. koli¢ina za najbolji 500 g 500 g

krajnji rezultat

U ovom aparatu nemoijte prziti azijske pirincane kolacice (ili slicnu hranu) jer bi to moglo izazvati
jako prskanje ili opasno kljucanije ulja ili masti.

Pazljivo vratite korpu u fritezu. Ne spustajte je jos uvek u ulje ili mast.

Bl Zatvorite poklopac. (SI.11)
Vodite racuna da poklopac bude propisno zatvoren da vrela para ne bi izlazila za vreme przenja i da
bi sistem Active Air Control ™ optimalno funkcionisao.

[El Podesite potrebno vreme przenja (vidi odeljak ‘Tajmer’ u ovom poglavlju). Fritezu mozete
upotrebljavati i bez podeSavanja tajmera.

Pritisnite dugme za oslobadanje na rucici korpe i pazljivo spustite korpu u najnizi
polozaj (SI. 12).

Pridrzavajte se vremena pripreme koje je naznaceno na pakovanju hrane koju Zelite da prizite ili je
navedeno u tabelama na kraju ovog prirucnika.

Active Air Control ™

Ovaj aparat opremljen je funkcijom Active Air Control ™, zatvorenim sistemom koji se
zasniva na principu kondenzacije i omoguc¢ava smanjenje mirisa pri przenju do 100%. (SI. 13)

- Sistem neprekidno kondenzuje paru koja nastaje pri przenju i pretvara je u vodu. Kondenzovana
voda se skuplja u rezervoaru za vodu na dnu kucista friteze.

- Rezervoar za kondenzovanu vodu ima kapacitet od 750 ml, Sto je dovoljno za koli¢inu vode koja
nastaje przenjem 1,6 kg zamrznutog pomfrita.

- Indikator nivoa na prednjoj strani rezervoara pokazuje koliko se vode ve¢ skupilo u rezervoaru
za vodu, kao i maksimalnu koli¢inu koja moze stati u njega.

D Kad prekidac za ukljucivanje/isklju¢ivanje postavite u polozaj ‘I', sistem Active Air Control ™
pocinje sa radom, a ventilator u zadnjem delu friteze se ukljucuje kako bi rashladio i
kondenzovao paru koja se usled przenja stvara u fritezi.

D Plava lampica- indikator aktivnosti sistema oznacava da sistem Active Air Control ™
radi. (SI.14)

Tajmer

Ovaj aparat opremljen je elektronskim tajmerom na displeju.

Tajmer pokazuje kada ce se zavrsiti przenje, ali NE iskljucuje fritezu.

Pritisnite dugme tajmera da biste podesili vreme przenja u minutima. PodeSeno vreme ce biti
vidljivo na displeju (SI. 15).

Za brzo pomeranje minuta unapred pritisnite i drzite dugme tajmera. Otpustite dugme kad
dodete do potrebnog vremena przenja.
Maksimalno podesivo vreme iznosi 99 minuta.

Napomena:Ako podeseno vreme nije tacno, moZete ga obrisati tako Sto cete dugme tajmera drZati
pritisnutim 2 sekunde u trenutku kad tajmer pocinje sa odbrojavanjem (tj. kad vreme poche da trepce).
Drzite dugme pritisnutim dok se na displeju ne pojavi ‘00’. Sada moZete da ispravite vreme za prZenje.
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D Nekoliko sekundi posle podesavanja vremena przenja tajmer ¢e poceti da odbrojava.

D Dok tajmer odbrojava, preostalo vreme przenja ¢e treptati na displeju. Poslednji minut se
prikazuje u sekundama.

D Kada podeseno vreme istekne, Cucete zvucni signal. Nakon 10 sekundi, zvucni signal ce se
ponovo oglasiti.

Pritisnite dugme tajmera da biste zaustavili zvucni signal.

ReFresh indikator

Za bolje, ukusnije i zdravije rezultate przenja, ovaj aparat je opremljen funkcijom ReFresh, koja vam

savetuje kada da promenite ulje ili mast. Posle 6 sati przenja, ReFresh simbol ¢e se pojaviti na displeju

i poceti da trepce, savetujudi vam da promenite ulje ili mast (vidi poglavije ‘Cig¢enje’, deo ‘Menjanje

ulja ili masti’).

Posto ste promenili ulje ili mast, pritisnite i drzite dugme ReFresh najmanje 2 sekunde da bi
se brojac sesija przenja vratio na pocetnu vrednost (SI. 16).

ReFresh funkcija ne ometa proces przenja, sto znaci da uvek moZzete da nastavite sa przenjem bez
menjanja ulja ili masti.

Posle przenja

Podignite drsku da biste pomerili korpu na njen najvisi polozaj, npr. polozaj za
cedenje. (SI.10)

Povucite rucicu za oslobadanje poklopca da biste ga otvorili. (SI.9)
D Poklopac se automatski otvara.

[El Pailjivo izvadite korpu iz friteze. Ako je neophodno, protresite korpu iznad friteze da uklonite
visak ulja ili masti (SI. 10).
Stavite przenu hranu u Ciniju ili cediljku s papirom koji upija mast, npr. kuhinjskim papirom.

Podesite prekidac za ukljucivanje/iskljucivanje na ‘O’ da biste iskljucili fritezu. Nakon upotrebe,
iskljucite aparat iz struje (SI. 17).
D Iskljucice se indikator napajanja na prekidacu za ukljucivanje/iskljuivanije.

Iskljucite aparat iz uticnice.
Nemojte pomerati fritezu dok se ulje ili mast ne ohladi dovoljno.

A 1zvadite rezervoar za vodu.
Posle przenja, uvek izvadite i ispraznite rezervoar za vodu.

Rezervoar za vodu i voda u njemu mogu biti vruci! Ostavite rezervoar za vodu da se dovoljno
ohladi pre nego sto ga izvadite iz friteze.

Ispraznite rezervoar za vodu u sudoperu (Sl. 18).
Poklopac rezervoara za vodu se moze skinuti. Rezervoar i poklopac mogu da se peru u masini za
sudove ili u vru¢oj vodi s nesto te¢nosti za pranje.

Napomena:Ako fritezu ne koristite redovno, preporucujemo vam da iz nje izvadite ulje ili tecnu mast,
koje zatim u Cvrsto zatvorenim posudama treba odloZiti u friZider ili na hladno mesto. Napunite posude
tako Sto Cete ulje ili mast procediti kroz fino sito da biste uklonili deli¢e hrane. Uklonite korpu za prZenje
pre praznjenja unutrasnje posude.

Koli¢ine, temperature i vreme pripreme

U tabeli (sl. 30) na kraju ovog prirucnika naci ¢ete pregled kolicina, temperatura za przenje i vremena
za przenje za razlicite tipove hrane. Uvek postujte informacije iz ove tabele ili sa pakovanja hrane
koju nameravate da przite.
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Sacekajte da se ulje i mast dovoljno ohlade.

Kuéiste, koje sadrzi elektricne delove i elemenat za grejanje, nikada ne uranjajte u vodu i nemojte
ga prati pod mlazom vode.

Za ciscenje friteze nemojte koristiti bazna niti abrazivna (tecna) sredstva za ciscenje ili materijale
kao Sto su soda za ciScenje, tecnost ili prasak za ribanje ili sunderi za ribanje.

Pritisnite dugme za oslobadanje na zglobu da biste otkljucali poklopac. (SI.19)
Podignite poklopac iz zgloba (SI. 20).

Napomena: Kada vracate poklopac na aparat, vodite racuna da ga ispravno umetnete u zglob.
Izvadite korpu za przenje iz friteze.

Izvadite unutrasnju posudu iz friteze i izlijte ulje ili mast (SI. 21).

Funkcija PreClean

Ovaj aparat ima PreClean funkciju, koja pruza moguénost da se unutrasnja cinija ispuni vru¢om
vodom radi lakSeg pranja.

Napunite unutrasnju posudu hladnom vodom do tri éetvrtine njenog kapaciteta i dodajte
nesto tecnosti za pranje (SI.22).

Podesite prekidac za ukljucivanje/iskljucivanje na ‘I’ da biste ukljucili aparat. U roku od 30
sekundi, pritisnite i drzite dugme PreClean najmanje 2 sekunde da biste aktivirali funkciju
PreClean. (SI.23)

D Voda ¢e se za 30 minuta zagrejati do 80°C da bi se unutrasnja ¢inija natopila. Ovo ¢ée olaksati
ciscenje Cinije. (SI.24)

Kada prode 30 minuta, cucete zvucni signal koji oznacava da je grejni element iskljucen. Sada
mozete da izvadite unutrasnju Ciniju iz friteze, ispraznite je i operete vru¢om vodom s nesto
tecnosti za pranje.

Delovi koji mogu da se peru u masini za pranje sudova

Svi delovi, s izuzetkom kudista sa elektri¢nim komponentama i grejnih elemenata, mogu se prati u
masini za sudove ili u vrucoj vodi s nesto tecnosti za pranje.

- Kuciste odistite vlaznom krpom (uz nesto malo te¢nosti za pranje) i/ili kuhinjskim papirom.

- Posle ciscenja temeljito osusite sve delove.

Cis¢enje staklenog poklopca

- Ovaj aparat ima stakleni poklopac sa trajnim zaptivnim prstenom. Ne skidajte zaptivni prsten da
ne biste ugrozili optimalan rad aparata (SI.25).

- Posle svake upotrebe aparata, operite stakleni poklopac u masini za sudove ili u vrucoj vodi s
nesto tecnosti za pranje

Menjanje ulja ili masti

Posto ulje i mast gube svoje dobre osobine prilicno brzo, treba redovno da menjate ulje ili mast.
Simbol Refresh savetuje vam kada da promenite ulje ili mast (vidi poglavije ‘Upotreba aparata’,
odeljak ‘Refresh indikator’)
Ako fritezu upotrebljavate za pripremanje hrane bogate proteinima (kao $to su meso ili riba),
treba ces¢e da menjate ulje ili mast.
- Nikada nemojte da koristite isto ulje ili mast duze od 6 meseci i uvek pratite uputstva sa
pakovanja.
- Nikada nemojte dodavati sveZe ulje ili mast u koris¢eno ulje ili mast.
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- Nikada nemojte da mesate razlicite vrste ulja ili masti.
- Ako ulje ili mast pocne da pravi penu tokom zagrejavanja, ima jak miris ili ukus, odnosno ako
potamni i/ili se zgusne, obavezno ih promenite.

Odlaganje koriS¢enog ulja ili masti

Sipajte upotrebljeno ulje ili te¢nu mast u originalnu plasti¢nu bocu koja moZze da se zatvori. Mozete
da odloZite koris¢enu mast tako Sto Cete pustiti da se stegne u fritezi (bez korpe u njoj), a zatim je
izvaditi iz friteze pomocu lopatice i umotati u novinski papir Ako je dostupno, bocu ili novinski papir
mozete da stavite u kantu za odlaganje nerazgradivog otpada (ne u kantu za odlaganje razgradivog
otpada) ili ih odlozZite u skladu sa propisima u vasoj zemlji.

Odlaganje
Vratite sve delove u/na fritezu i zatvorite poklopac.

Kada vracate poklopac na aparat, vodite rac¢una da je drza¢ pomeren unazad i da ispravno stavite
poklopac na zglob.

Namotajte kabl i vratite ga u odeljak za odlaganje (SI. 26).
[El Fritezu podignite pomoéu drski (Sl.27).

Ako se u fritezi nalazi mast u évrstom stanju, ostavite mast da se stegne u fritezi i tako
odlozite fritezu (vidi poglavlje ‘Priprema za upotrebu’)

Saveti za przenje

- Informacije o koli¢inama i potrebnim postavkama, pogledajte tabelu na kraju prirucnika.

- Sa hrane za przenje otresite $to vise leda i vode te je pre przenja dobro osusite.

- Nemojte da przite velike kolicine odjednom. Ne prekoracujte kolicine koje su date u tabeli na
kraju ovog prirucnika.

Uklanjanje neprijatnog mirisa

Neke vrste namirnica, narocito riba, mogu ulju ili masti da daju neprijatnu aromu. Za neutralizaciju
neprijatne arome:

Zagrejte ulje do temperature od 160°C.
U ulje stavite dva tanka komada hleba i nekoliko stabljika persuna.

[Ell Sacekajte da ulje prestane da kljuéa, a zatim lopaticom izvadite hleb i persun iz friteze.
Ulje ili mast ¢e ponovo imati neutralnu aromu.

Domadi przeni krompirici

Na sledeci nacin mozete da napravite najukusnije i najhrskavije przene krompirice:

[l Uzmite &vrste krompire u iseckajte ih u $tapice. Isperite $tapi¢e hladnom vodom.
To ¢e sprediti da se komadi zalepe tokom przenja.

Napomena:Temeljito osusite Stapice.

Krompiri¢e przite dva puta: prvi put 4-6 minuta pri temperaturi od 160°C, drugi put 5-8
minuta pri temperaturi od 175°C. Sacekajte da se prohlade pre nego Sto ih budete przili po
drugi put.

[El Spustite krompiri¢e u posudu i protresite ih.
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Zastita okoline

- Aparat koji se vise ne moze upotrebljavati nemojte da odlazete u kuéni otpad, ve¢ ga predajte
na zvanicnom mestu prikupljanja za reciklazu. Tako ¢ete doprineti zastiti okoline (SI. 28).

Garancija i servis

Ako su vam potrebne informacije ili imate neki problem, posetite Philips web-stranicu na adresi
www.philips.com ili se obratite Philips korisnickoj podrsci u svojoj zemlji (broj telefona pronadi ¢ete
na medunarodnom garantnom listu). Ako u vasoj zemlji ne postoji predstavnistvo, obratite se
ovlas¢enom prodavcu ili servisnom odeljenju Philips Domestic Appliances and Personal Care BV.

Resavanje problema

Ovo poglavlje sumira najuobicajenije probleme sa kojima se mozete suociti prilikom upotrebe
aparata.Ukoliko niste u moguénosti da resite odredeni problem sa informacijom datom ispod,
kontaktirajte Centar za brigu o potrosacima u svojoj zemlji.

Problem Moguci uzrok Resenje
Przena hrana Ulje ili mast vise nisu Promenite ulje ili mast. Setite se da posle toga
nema zlatno Cisti. resetujete ReFresh.Vidi poglavlje ‘Upotreba aparata’,
smedu boju i/ili deo ‘ReFresh indikator'.
nije hrskava.
U korpi ima previse U korpu nikada nemojte da stavljate koli¢inu hrane
hrane. vecu od one koja je navedena u tabeli na kraju

ovog prirucnika.

Zastita od pregrevanja je iskljucila aparat. Ostavite
ulje ili mast da se ohladi i paZljivo pritisnite taster za
resetovanje na prednjoj strani friteze (vidi poglavije

‘Bezbednost).
1z friteze se Siri Active Air Control Ventilator ne radi. Obratite se prodavcu Philips
jak neprijatan sistem ne radi pravilno.  proizvoda ili ovlas¢enom Philips servisnom centru.

miris.
Vrsta ulja ili masti koju  Koristite kvalitetno ulje ili te¢nu mast za przenje.

koristite nije pogodna Nikada nemojte da mesate razlicite vrste ulja ili
za duboko przenje. masti.

Mnogo pare izlazi  Poklopac nije propisno  Proverite da li je poklopac propisno zatvoren.
iz friteze. zatvoren.

Active Air Control Ventilator ne radi. Obratite se prodavcu Philips
sistem ne radi pravilno.  proizvoda ili ovlas¢enom Philips servisnom centru.
Zaptivni prsten oko Ako je prsten prljav, operite poklopac u vreloj vodi
unutrasnjeg dela sa nesto tecnosti za pranje ili u masini za sudove.
poklopca se isprijao ili ~ Ako je poklopac pohaban, obratite se Philips
pohabao. prodavcu ili ovlaS¢éenom servisu kompanije Philips
radi zamene zaptivnog prstena.
Rezervoar za U rezervoaru ima Posle upotrebe friteze, uvek ispraznite rezervoar za
vodu curi. previse vode. vodu. Ako przite velike kolic¢ine, ispraznite rezervoar

za vodu posto ste isprzili 1,6 kg zamrznutog
pomifrita ili kada se dostigne maksimalni nivo vode.



Problem

PreClean funkcija
ne moZe da se
aktivira.

Ulje ili mast se
tokom przenja
preliva preko
ivice friteze.

Tokom przenja
ulje ili mast se
jako peni.

Friteza ne radi.

Friteza proizvodi
zvuke buckanja
koji su glasniji
nego obicno
(normalno je da
friteza proizvodi
tihe zvuke

buckanja).

SRPSKI 151

Moguci uzrok Resenje

Rezervoar za vodu nije  Proverite da li je rezervoar za vodu stavljen na pravi
umetnut na pravi nacin.  nacin (Cucete klik).

Proslo je vise od 30 Podesite prekidac za ukljucivanjefiskljucivanje na ‘I
sekundi od trenutka da ukljucite aparat. Zatim pritisnite dugme PreClean
kada se ukljucili u roku od 30 sekundi.

aparat do trenutka kada
ste pritisli dugme
PreClean. U tom
slucaju, PreClean
funkcija se nece
aktivirati.

U fritezi je previse ulla  Vodite racuna da ulje ili mast u fritezi ne prelazi

ili masti. oznaku ,MAX" (Maksimum).

Hrana sadrzi suvise Temeljno osusite hranu pre nego $to pocnete da je

vlage. przite. Zatim je przite u skladu sa uputstvima iz
ovog korisni¢kog prirucnika.

U korpi za przenje se U korpu nikada nemojte da stavljate koli¢inu hrane

nalazi previse hrane. vecu od one koja je navedena u tabeli na kraju
ovog prirucnika.

Hrana sadrzi suvise Pre przenja temeljno osusite hranu.

vlage.

Vrsta ulja ili masti koju  Nikada nemojte da mesate razlicite vrste ulja ili
koristite nije prikladna ~ masti i koristite ulje ili tecnu mast koje poseduju

za duboko przenje. agens protiv penusanja.

Unutrasnja Cinija nije Blago pomerajte unutrasnju ciniju napred-nazad u

dobro stavljena u uredaju da biste proverili da li je pravilno

fritezu. postavljena.

Bezbednosno Ostavite ulje ili mast da se ohladi. Pazljivo pritisnite
iskljucivanje za zastitu taster za resetovanje na prednjoj strani friteze (vidi
od pregrevanja je poglavlje ‘Bezbednost').

iskljucilo aparat.

Ako friteza i dalje ne radi, obratite se prodavcu
Philips proizvoda ili ovlas¢éenom servisu kompanije
Philips.

Hrana sadrzi suvise Pre przenja temeljno osusite hranu.
vlage.
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BcTyn

BiTaemo Bac i3 nokynkoto Ta AackaBo npockmo A0 KAyOy Philips! LLLo6 ynosHi ckopuicTaTmcs
NiATPUMKOIO, AIKY nponoHye Philips, 3apeecTpyiiTe cailt BUpi6 Ha Beb-canTi www.philips.com/
welcome.

3araabHui onuc (Maa. 1)

O Kouwmk pms cMaxeHs
G Krorka po36aokyBarHs
® Pyuka kolumka
® 3rivHa BHYTPIWHA Yawa
@ Baxirb po36AOKYBaHHS KPULLKM
@ Kronka ckmaanHa
KHomKa HaAalTyBaHHS TeMnepaTypu
KHorka Tanmepa
[lepeMmKay MBAEHHS 3 IHAVKATOPOM YBIMKHEHHS
© Kpuiwka pesepsyapa A BOAM
@ Pesepsyap anst BoAM
LLIHyp »MBAGHHS
(M) BiaaireHHs AAst 30epiraHHs WHYypa
@ Kronka PreClean
© Kronka ReFresh
HaTUCHITL KHOMKY pO36AOKYBaHHS, LLOG 3HATU KPULLIKY
3HiIMHa CKASIHa KpWLLKa
[HAMKATOP aKTWMBHOCTI CUCTEMM

Ba>kAauBa iHpopmauis

YBa)KHO NMpouMTaiTe Lei NoCibHMK KOPUCTYBaYa Nepea, TUM, SIK BUKOPUCTOBYBATU MPUCTPIl, Ta
30epiraiTe MOro AAa MaribyTHBOT AOBIAKM.

Heb6e3neuHo
- Hikoan He 3aHypioiTe KOPMYC, B AKOMY 3HAXOAATBCA EAEKTPUYHI KOMMOHEHTU | HarpiBaAbHUM
EAEMEHT, Y BOAY Ta HE MUITE MiA KPaHOM.

Monepea>keHHsn

- [lepea T1M, SK NPUEAHYBATY MPUCTPIN AO MEPEXI, MEPEBIPTE, UM 36iracTbCsa Hampyra, BKasaHa y
TabAMYL XapaKTEPUCTUK, i3 HANPYroio y MepeXi.

- He BrKOpUCTOBYITE NMPUCTPIN, AKLLO LUTEKEP, WHYP YKMBAEHHS abO cam MPUCTPIN NOWKOAXKEHO.

- AKWO WHYP KMBAEHHS MOLWKOAXKEHWN, AAA YHUKHEHHS Hebe3neKn Moro HeObXIAHO 3aMiHUTY,
3BEPHYBLUMCb A0 KOoMMaHiT Philips, ynoBHOBaXkeHOro cepsicHOro LeHTPY abo daxisuis i3
HaA@XKHOIO KBaAipiKaLli€lo.

- Lles npucTpint He Npu3HaYeHO AASt KOPUCTYBAHHA 0cobamm (BKAIOUAIOUM AITEN) 3
NOCAABAEHUMM DISUUHMMM BIAYYTTAMM UM PO3YMOBUMM 3AIBHOCTSAMM, 260 Be3 HaAEKHOro
AOCBIAY Ta 3HaHb, KpiM BUMAAKIB KOPUCTYBaHHS Mia HAarASIAOM UM 3a BKasiBKamu 0cobu, ska
BlAMOBIAAE 3a Be3MeKy X KUTTA.

- AOPOCAI MOBUHHI CTEXNTM, LLOD AITW HE BaBMANCA MPUCTPOEM.

- 36epiraiiTe WHYP MBAEHHS NOAAAI BiA, AiTeN. LLIHYP XUBAEHHS HE MOBMHEH 3BMCATU HaA KPaeM
CTOAY UM poboUOoi MOBEPXHI, Ha AKIl CTOITb MPUCTPIN.

- [liakAtovariTe NpUCTPIN AULIE AO 3a3EMAEHOT PO3ETKM.

- ByabTe obeperxHi: rapsya napa Moxke BMOPU3HYTHCS, KOAV BU BiAKpUBATUMETE KPULLKY.
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VYBara

- A4 nepesipkn abo PeMOHTY MPUCTPOIO 3aBXAM 3BEPTANTECA AO CEPBICHOTO LIEHTPY,
ynosHosaxeHoro ¢ipmoto Philips. He Hamararitecs peMOHTYBaTH MPUCTPIN CaMOCTINHO, Lie
npu3BeAE AO BTPaTM rapaHTii.

- [locTaBTe MPUCTPIN Ha FOPU3OHTaAbHY, PiBHY | CTilKy NOBEPXHIO.

- He TopKarTech CKAAHOT YaCTUHM KPULLKK, KOAV MPUCTPIN MPALLIOE, aAXKe BOHA HarpiBaeThbCs.

- CMaxTe By A0 30A0TUCTOrO KOABOPY, @ HE AO TEMHOIO Yk KOPUYHEBOTO; BUAAAANTE OOrOpIAi
3aAVILWKN. He cMaXkTe MPOoAYKTIB, LLO MICTATb KPOXMaAb, OCOBAMBO KapTOMAIO Ta KpYym aHi
npoAyKTU, Npy TemnepaTypi suile 175°C (o6 MIHIMI3yBaTN YTBOPEHHA akprAaMiAy).

- He cmaxTe y npucTpoi asiaTcbki pycosi nporu (abo noaibHi cTpasw). Lle Moxke npussectut A0
IHTEHCMBHOTO BUOPWM3KYBaHHA ab0 CMiHEHHA OAIl UK XUPY.

- AAs 3an006iraHHs BUTIKaHHIO abo nepeHarpiBaHHIO PiBEHb OAIT UM XKUPY Y GPUTIOPHMLL 3aBXKAM
noBUHEH By T Mix nosHadkamu MIN i MAX BcepeAlHi BHY TPIlLIHBOT KaCTPyAI.

- He BMuKanTe NpucTpil, AKLLO B HBOMY HEMAE OAIl UM XKIMPY, 3AXKE Lie MOXKE MOro MOLLIKOANTU.

- Ller npucTpit Npu3HaueHmin BUKAIOYHO AASt MODYTOBOMO BMKOPUCTaHHS. AKLLO NpUCTpIn
BUKOPWCTOBYETBCA HEHAACKHO, AAA (HamMiB-)NMPOPECIMHNX UM IHLLMX LIAEI BCyrepey Lii

IHCTPYKLT, rapaHTia BTpa4a€e YMHHICTb, @ KomnaHis Philips He Hece BiANOBIAaABHOCTI 32 3aMoAisHy

LWKOAY.

EAekTpomarHiTHi noaa (EMIT)
Llei npucTpin Philips BiANOBIAGE YCIM CTaHAGPTaM, SIKi CTOCYIOTbCA AEKTPOMArHITHMX noais (EMIT).
3riAHO 3 OCTaHHIMK HayKOBMMM AOCAIAKEHHSMM, MPUCTPIN € BE3MNEUHUM Y BUKOPHCTaHHI 3a YMOB
MPaBMABHOI eKCMAYaTaLil Y BIAMOBIAHOCTI 3 IHCTPYKLISMM, MOAGHUMM Y LIbOMY MOCIOHUKY
KopucTyBava.

Bbe3neka

TenAosui 3anobi>KHUK

[pWCTpIlt OCHalLEHO 3an0BiKHIUM TEPMOBUMMKAYEM, LLIO BUMMKAE MPUCTPIM, KOAK TOM
neperpiBaeTbCs.

AKWO Y GPUTIOPHMLI HEAOCTATHBO OAIT UM XWMPY, abO SAKLLO PO3TOMAIOIOTECS WMATKKM TBEPAOTO
XKUPY, MOXe CrpaLiioBaTh 3anObKHUI BUMMKAY, | HAarpiBaAbHW eAEMEHT OyAe BUMKHEHO.
AKLWO GPUTIOPHMLA HE NPALIIOE AK HAAEXKMTb, 3pObITh HACTYMHE:

Bia’eAHalTe NpUCTPIit BiA Mepexi.
AaTu OAii UM XKMPY OXOAOHYTMU.

[Ell 32 AonoMorolo MaaeHbKOT BUKPYTKM OBEPEXXHO HATUCHITh KHOMKY CKMAAHHS Ha MepeAHiit
CTOPOHI GPUTIOPHULL HaA BEPXHIM NMpaBUM KyToM aucriaes (Maa. 2).
Tenep NpWCTPIM 3HOBY rOTOBWM AO BUKOPUCTAHHS.

[Mpumimka: SAKwio npucmpiri Bce LLe He NPALIOE NICASI CKUGAHHS HAAALIMYBAHb, 3BEPHIMbCA o guAepa
Philips abo go cepsicHoro LieHmpy, ynosHosaxkeHoro Philips.

MiaroTtoBKa A0 BUKOPUCTaHHA

[l Mocraste npucTpiit Ha rOPM3OHTaAbHY, PiBHY Ta CTiliKy MOBEPXHIO MOAAAI Bia AiTel.
BuTArHITL yBech LHYP i3 BiaAIAHHA AAs 36epiraHHs (Maa. 3).

[El HanosHiTb GppUTIOPHMLIIO OAI€IO, PIAKMM 3KUPOM UM PO3TOMAEHUM TBEPAMM XMPOM AO
HaMBULLOI MO3HAYKM BCEPEAMHI BHYTPILLIHBOI KaCTPYAi (IHCTPYKLLT LLLOAO BUKOPUCTAHHS
TBEPAOTO XMPY AMB.Y po3aiai “Oais Ta xup”) (Maa. 4).

He BMUKaMTe NpUCTPIit, He 3aMNOBHMUBLLKM MOFO OAIEIO YU XKUPOM.
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OAin Ta >kup

HikoAn He NoeAHyIMTe ABa Pi3HUX TUMU OAIl YU XKMPY; HIKOAU HE AOAABANTE CBIXKOI OAIl UM XKUPY
AO KOPUCTOBHOI.

PaaAlMO BUMKOPUCTOBYBATM OAIIO abO PIAKUIA XKUP. bakaHO BUKOPUCTOBYBATU POCAMHHY OAilO ab0
WP, 6araTi Ha HeHackyeHi »unpw (Taki ik AIHOAEBa KUCAOTA), HarMPUKAA COEBY OAIIO, apaxiCoBY OAIO,
KYKYPYA35HY ab0O COHALLHMKOBY OAIlO.

BuKkopucToByiTE OAIIO UM XKMP AWILLIE TOTO TUMY, KU MIAXOAUTD AAST GPUTIOPHMLE | HE MIHUTLCA.
[HdOPMALLIO MPO Lie MOXHA 3HANTK Ha YMaKOBLI YW Ha ETUKETLL BiA OAI UM XKMPY.

TBepAUi >KUp

MOXHa TaKOX BUKOPWUCTOBYBATW TBEPAMM XKMP, aA€ B LIbOMY BUMAAKY HEOOXIAHI AOAATKOBI 3aX0OAM,
WOoOb He AQTH XKMPY PO3OPK3KYBATUCSA, @ HArPIBAAbHOMY EAEMEHTY - NEPErpiBaTUCA:

AKLLO BUKOPUCTOBYBaTM HOBI KYOUKM XKUPY, iX Tpeba NOBIALHO PO3TOMUTU MPU HU3bKIN
TemnepaTypi y 3BU4alHii CKOBOPOA.

O6epexxHO 3aAMITE POSTOMAEHUI XUP Y GPUTIOPHULLIO.
DOpUTIOPHULLIO i3 3aTBEPAIAUM XKMPOM HeobXiAHO 30epiraTi Npu KiMHaTHIM TemnepaTypi.

AKLLO XMP HAATO OXOAOAXKYETLCS, MiA HaC PO3TOMAEHHS BiH MOXe po36puskysaTucs. LLLo6
3anobirtTu LboMy, BUAEAKOIO 3pobiTb AeKiAbka oTopis y xupi. (Maa.5)

ByabTe obepexHi, Wo6u Npu LLbOMy He MOLIKOAMTU MOKPUTTS BHYTPILLHbOI KaCTPYAi.

3acTocyBaHHA NPUCTPOIO

CMarKeHHs

BcTaBTe wWTenceAb y po3eTKy Ha CTiHi.
[NepekoHaiTecs, LLO LWHYP He TOPKAETbCS rApsiMMX YaCTUH MPUCTPOIO.

LLLo6 yBiMKHYTH GPUTIOPHULLIO, BCTAHOBITb MepeMmKaY “yBiMK./BUMK.” Y MOAOXKEHHS
“I”. (Man. 6)
[HAMKATOP YKMBAEHHS Ha NEepPEMMKaYi 3aCBITUTLCS, | MPOAYHAE 3BYKOBUIA CUIHAA.
Ller npucTpit ocHalLeHO EAEKTPOHHIM PErYASTOPOM TemnepaTypu. BctaHoBAeHa TemnepaTypa
3'ABAAETBCA Ha AUCNIAET MPUCTPOIO.

HaTuCHITb KHOMKY HaAalITyBaHHS TEMMEPAaTypyU OAMH UM KiAbKa pasiB, OO BCTAHOBUTU
HeobXiaHy Temnepatypy cmaxkeHHs (150-190°C). BubpaHa Temnepatypa BiA06pasuTbes Ha
Aucnaei. (Maa.7)

IHPOpMaLLiiO MPO TEMMNEPATYPY CMAXKEHHS AMB. Ha YMaKOBLL MPOAYKTIB ab0 B TabAMLI MPOAYKTIB

BKiHLi OyKAeTa.

AKwwo B He BCTaHOBMAM TeMMepaTypy, OAiS Un XUp HarpisaioTbes Ao 150°C.

[TOKM OAISt UM XKMP HarpiBAETHCS, KOLIMK MOXKHA 3aAULLMTY Y GPUTIOPHML.

D Ohist abo Mp HarpieTbcsi A0 BUGpaHoi TemnepaTypu depes 10-15 XBUAMH.

D Koau pputiopHUUs HarpiBaTumeTbCs, Bu GaunTMeTe CUMBOA TEepMOMETPA Ha AUCTIAE], LLO
MOCTIMHO 3aMOBHIOETLCS Ta CMOPOXKHIOETbCSA. KOAM BECb CUMBOA TEPMOMETPA, BKAIOHIOUM
BEPXHill CErMEHT, CTaHe YOPHUM, Lie O3HAYaTUME, LLLO OAisl YK XKUP AOCATAU BUBpPaHOI
TemnepaTypu. Bu nouyyeTte 3ByKOBUI CUrHaA, SIKUIt CBIAYMTUME MPO Te, WO GPUTIOPHULA
roToBa AO CMa>KEHHS MepLUOi NMopLii.

Mpumimka: LLlo6 npuromysamu gekiAbka nopuisi nocniAb, noYeKasime, noku CUMBOA mepmomempa
3HOBY HE CMAHEe NOBHICMIO YOPHUM, NeEpeg MUM, IK NOYUHAMM NIGCMAXKyBAHHS HACMYNHOI hopuil. Y
uboMy Bunagky Bu HE yymumeme 3sykoBuii curHaa.
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MiAHIMITB pyuKy, W06 NIAHATU KOLIMK AO HaMBULLLOTO NoAoxeHHs (Maa. 8).

[MoTArHiTL BaXKiAb pO36AOKYBaHHS KPULLKMU, LWO6 BiAKpUTH il (Maa. 9).
D KpuLuKa BIAKPMBAETLCA aBTOMATUYHO.

A BuitmiTs i3 ppUTIOPHMLI KOLIMK Ta MOKAAAITh Y HbOro npoaykTH (Maa. 10).

AAS OTPUMAHHA HalKPaLLMX PE3YABTATIB, PEKOMEHAYEMO He NEPEBMLLYBATH KIABKICTb MPOAYKTIB,
BKa3aHy Hikye abo B TabAMLI MPOAYKTIB BKIHLI OykAeTa. [lepeBuLLEeHHA PEKOMEHAOBAHOI KIABKOCTI
3MeHLye edekTuBHICTb crcTemmn Active Air Control, i Moxe NMpr3BecTi A0 TOro, WO YacTHHA BOAM
3aAULMTBCA NiA GPUTIOPHMLIEIO.

PeKkoMeHAOBaHa KiAbKiCTb NPOAYKTIB

HD6180 Kaptonas-¢pi no- 3aMopokeHa
AOMaLLHbOMY KapTonAsi-$pi

MaKc. KiAbKICTb 800 r 800 r

PexomeHaoBaHa MakcmmaabHa KiabkicTb 500 500 r

AAS HAVKPALLOrO pe3yAbTaTy

He cmaxTe y npucTpoi asiatcbki pucosi nuporu (abo noai6Hi ctpasm). Lle Moxke npuseectn Ao
iHTEeHCMBHOrO BUOPU3KYBaHHS a6O CMiHEHHS OAIl YK XKUPY.

Ob6eperkHO BCTaHOBITb KOLIMK Y GPUTIOPHULLIO. llLie He 3aHyploifTe Moro B OAilo a6o Xup.

EX 3akpuitte kpuwky. (Maa. 11)
[NepeKoHanTecs, WO KpHLLIKa HAAEXKHO 3aKpUTa, OO 3anobirti BMOPU3KYBaHHIO Napw nia, Yac
MIACM@XKyBaHHA Ta LWO6 rapaHTyBaTV ONTMMaAbHy poboTy cucTemm Active Air Control ™.

[El BcraHoBiTh NOTPi6HMIT Yac cMaXeHHS (AMB. MiAPO3AIA “Taiimep” y LibOMy po3AiAi).
DpPUTIOPHMLIO MOXKHA TaKOX BUKOPUCTOBYBATU 6e3 HaAALITYBaHHS TaiMepa.

HaTuCHiTb KHOMKY pO36AOKYBaHHS PyHYKM KOLLMKA Ta 0B6EpeXXHO OMyCTiTh KOLUMK Y
HalHMK4Ye noAoxkeHHs (Maa. 12).

AoTpuMyiiTecs yacy CMaXKeHHSs, BKa3aHOro Ha yMaKoBL, 3 MPOAYKTIB 260 y TabAWLLi NPOAYKTIB
BKiHLLi ByKAeTY.

Active Air Control ™

Llei npucTpiit ocHawweHo cuctemoto Active Air Control ™, 3akpuToto cucTeMolo, Lo MnpaLioe
Ha MPUHLUMNI KOHAEHCaLLii Ta 3a6e3mnedye 3MEHLLEHHS 3amaxy MiA 4ac CMaXKEHHS AO
100%. (Maa.13)

- Cucrema 6e3nepepBHO KOHAEHCYE Mapy, WO BUHMKAE Y GpUTIOPHULI, Y BoAy. KoHaeHcaT
30MpacTbCs y pe3epByapi AAS BOAW Ha AHI KOPryca $ppUTIOPHKLL.

- Pesepsyap aAa KOHAEHCOBAHOT BOAKM Ma€ eMHICTb 750 MA, AKOT AOCTaTHBO AAA YTPUMYBAHHS
KOHAEHCATY, LLIO YTBOPIOETLCA MiA Yac NiACMaXKyBaHHS 1,6 K 3aMOPOXKeHOT KapTOMAi-dpi.

- lHaMKaTOp piBHA Ha NepeAHiN CTOPOHI pe3epByapa MoKasye, CKIAbKM BOAM BXe 3i06paHo Y
pe3epByapi Ta MaKCUMaAbHY KIAbKICTb, SIKY BiH MOXe BMICTUTH.

D Koau Bu BcTaHOBMAM NepemuKkad “yBiMK./BUMK.” y noAoskeHHs “I”, cuctema Active Air Control
™ nouMHae NpaLoBaTH, a BEHTUAATOP, PO3MILLEEHWUI Ha 3aAHIN YaCTUHI GPUTIOPHULL NOUMHaE
OXOAOAYBAaTU Ta KOHAEHCYBaTH Mapy, WO YTBOPIOETLCA Y GPUTIOPHMLL.

D BAaKWUTHUIN IHAMKATOP aKTUBHOCTI CUCTEMM BKasye Ha Te, wo cuctema Active Air Control ™
npauoe. (Maa. 14)

uln

Tanmep

Ller npucTpivt ocHalleHO eAeKTPOHHKM TaliMEPOM Ha AMCMAEI,
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Talimep BKasye yac 3aKiH4eHHsl cMaxkeHHs, are HE BumuMKae npuctpiit.

HaTucHiTb KHOMKY TaiiMepa, LWo6 BCTAHOBUTM YaC CMaXKEHHs B XBUAMHaX. BcTaHOBAEHMI Yac
BiAOGpaxkaeTbcs Ha ancriaei (Maa. 15).

TpumMaiTe KHOMKY HaTUCHYTOIO, Wo6 LUBUAKO MPOKPYTUTU XBUAMHU BriepeA. BianycTith
KHOMKY, KOAM Ha AMCTIAET ByAe BiAOOpaXKeHO MOTPiGHMIM Yac NPUroTyBaHHS.
MaKCMMaAbHUIM Yac, AKMA MOXKHA BCTaHOBUTH, - 99 XBUMAMH.

[pumimka: AKio yac BCMAHOBAEHO HENDABMABHO, 1010 MOXXHA 06HYAMMU, MPUMAIOYM HAMMUCHEHOI

KHONKy maiimepa npomsrom 2 ceKyHg mogi, KOAM maiimep no4YMHAe BigAik (mobmo, KoAU NoYMHae

6Aumamu yac). Tpumarime KHONKYy HOMUCHEHOIO, NOKM Ha gucnAei He 3’seumbcs “00”. Tenep MoskHa

BCMAHOBMMM NPABUABHUI HAC CMAKEHHSI.

D Yepes AeKiAbKa CeKyHA MiCASl BCTAHOBAGHHS Yacy TalMMep MOYMHAE BIAAIK.

D Tloku nae BiaAIK Yacy, Ha AMCTIAEl BAMMAE 3aAMLLIOK Hacy. OCTaHHS XBUAMHA BUCBITAIOETBCS Y
CeKyHAaX.

D KoAM MMHe BCTaHOBAGHMIt Yac, MPO3BYUMUTb 3BYKOBUIA curHaA. Hepes 10 cekyHA Liei curHaa
MOBTOPUTBLCS.

HaTUCHITb KHOMKY TalMepa, o6 BUMKHYTM 3BYKOBMIA CUFHAA.

Inankauia ReFresh

AA MPUrOTYBaHHSA KPaLLMX, CMaYHILLMX Ta 3AOPOBILLMX CTPaB Liel NPUCTPIN OCHALLeHO GyHKLIEIO
ReFresh, o Haraaye Bam npo 3amiHy oAl um »kmpy. Hepes 6 roanH cmaxkeHHs cmBoa ReFresh
3'ABAAETBLCA Ha AMCMIAET | MOUMHAE MUraTK, HaraAylour Npo Te, Wo Tpeba 3aMiHUTK XKMP UM OAio
(AVB. rAaBy “YuLeHHs", pO3AIA “3amiHa oAl um xupy”).

[MicAs 3aMiHM OAIT UM >KMPY HaTUCHITb KHOMKy ReFresh Ta yTpumyiiTe i LoHaliMeHLLe
2 ceKyHAM, LWo6 CKUHYTU AiYMABHUK roAuH poboTtu (Maa. 16).

OyHKuia ReFresh He 3aBaxkae mpouecy MiACMaXKyBaHHA, TOMY 3aBXAN MOXHA MPOAOBKUTH

MIACMAXKyBaHHA 6e3 3aMiHK OAIT UK SKUPy.

MicAaa cmaXkeHHA

MMiAHIMITb pyuKy, Wo6 MIAHATY KOLUMK AOC HAMBULLLOTO MOAOXKEHHS, TOBTO AO MOAOXKEHHS
cTikaHHA. (Maa. 10)

[MoTArHiTe BaXiAb po36AOKYBaHHS KPULLIKK, W06 BiAKpUTH ii. (MaaA. 9)
D KpuiuKa BiAKPUBAETLCS ABTOMATUUHO.

O6epeXkHO BUTATHITb KOLIMK 3 GPUTIOPHULLI. 3a NOTPebU NOTPYCiTh KOLIMK HaA MPUCTPOEM,
06 3AMTU HAAAULLIKM OAIT UM xupy (Maa. 10).

[OKAQAITb MiACMaXKEHY CTPaBy B MOCYAMHY 3 MarnepoM, LLO BCMOKTYE XUP (HaNPUKAGA, KyXOHHMM

nanip).

LLLo6 BUMKHYTU $PUTIOPHMULLIO, BCTAHOBITb NMepemMuKay “‘yBiMK./BUMK.” y MmoAoxeHHs “O”.
MicAs BUKOpUCTaHHS Bia'eAHaTe $puUTIOpHULIO Bia Mepexi (Maa. 17).
D IHAMKATOp JKMBAEHHS Ha NepeMuKadi 3racae.

Bia’eAHalTe NpUCTPIlt Bia Mepexi.
He nepeHocbTe GpPUTIOPHMLLIO, OKM OAISl YM SKUP AOCTATHBO HE OXOAOHE.

A 3HimiTb pesepsyap aAs BoAM.
3aBXKAM BUTAMYIATE Ta CMIOPOXHIONTE Pe3epByap AAA BOAM MICAA MIACMaXKyBaHHS.

PesepByap Ta Boaa B HboMy MOXyTb 6yTu rapsunmu! AaiiTe pesepByapy AAS BOAM AOCTaTHbO
OXOAOHYTU MEpPeA TUM, SIK BUMMATU MOTO 3 GPUTIOPHNULL.

Buaniite Boay 3 pesepByapa B pakoBuHy (Maa. 18).
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Kpuiuka pe3epByapa 3HIMa€eTbCA. Pe3epByap Ta KpULLIKY MOXHa MUTU Y MOCYAOMMMHIN MaluWHi abo B
rapsdii BOAI 3 MMIOYMM 3aCOOOM.

[Mpumimka: Akwio Bu He yacmo kopucmyemecs ppumiopruLieto, pPagnumo BUGarsimu oAito abo pigrmii
>Kup i 36epiramu Jioro y repmemudHoMy nocygi, 6asKaHo y XOAOgMAbHUKY abo B iHLLIOMY NPOXOAOGHOMY
Micui. LLlo6 Bugaammu yacmoyuku npogyKmis, HAAMBANMe OAilo 4u Kup y nocyg Yepes cumo. [epeg
MUM, SIK CNOPOXKHUMM BHYMPILLHIO KACMPYAIO, 3HIMIMb KOLIMK gASl CMAKEHHS.

KiAbKicTb NpoAYKTiB, TEMNEpaTypa Ta Yac CMa)KEHHSA

Y TabAuLI NPOAYKTIB BKIHLI OyKkAeTy (MaA. 30) MoAaHO OrAAA KIABKOCTI MPOAYKTIB, TeMnepaTypu
CMa)KEHHS Ta Yacy NPUroTYBaHHSA AAS PI3HWX CTPaB. 3aBXAWM AOTPUMYMTECA BKA3IBOK, MOAAHMX Y Liii
TabAMLL abO Ha YNaKkoBLi 3 MPOAYKTIB, iKi CMXKUTUMETE.

[MoyekanTe, MOKM OAISl UM KUP AOCTATHBO OXOAOHE.

HikoAM He 3aHypioiiTe KOPMYC, B SKOMY 3HaXOAATbCS eAEKTPUYHI KOMMOHEHTU i HarpiBaAbHUIA
€AEMEHT, Y BOAY Ta He MUITE MiA KPaHOM.

He BuKopucToByiiTe iAKi UM abpasuBHi (piaKi) 3aCO6M YMLLLEHHS, TaKi K rOCMOAAPCbKa COAR,
abpasumBHi PiAMHM, MOPOLUKMU UM LUAIGYBAAbHI MOAYLIEUYKU AAS YMLLLEHHS MPUCTPOIO.

HaTucHiTb KHOMKyY po36AOKyBaHHS Ha LIapHipi AASl TOTO, W06 po3bAoKyBaTH
KpuKy. (Maa.19)

BuimiTb KpuLLKy 3 wapHipa (Maa. 20).

[Mpumimka: BcmaHoBAtoloum KpuLLKy Hazag Ha npucmpiv, nepekoHasimecs, wo Bu scmaHosAeme i Ha
WwapHip npas1AbHo.

BUIMMITb KOLLUMK AASl MIACMaXKYBaHHS 3 MPUCTPOIO.
BUTArHiTL 3 NpPUCTPOIO BHYTPILLHIO Yally, BUAMIATE OAito UM >kup (Maa. 21).

®yHkuia PreClean

Llei npucTpin ocHawleHo dyHKuielo PreClean, Lo AO3BOASE 3aAMBaTH rapsdy BOAY AO BHYTPILIHBOT
KacTPYAI AAT MOAETLEHHS UMLLIEHHS.

[El HanosHiTh BHYTPILLHIO KACTPYAIO XOAOAHOIO BOAOIO Ha TPM UYBEPTi Ta AOAANTE TPOXM
Mutovoro 3acoby (Maa. 22).

uln

BcTaHoBITb NepeMuKay “yBiMK./BUMK.” y noAaoxKeHHs “1”, 06 yBIMKHYTU NpucTpiit. AAs
akTuBauii eyHkuii PreClean BnpoaoBsx 30 ceKyHA HaTUCKalTe Ta YTPUMYMTE KHOMKY
PreClean npoTsirom 2 cekyHa. (Maa.23)

D Boaa HarpisaeTbes Ao 80°C npoTsrom 30 XBUAMH, 3MOUYOUM BHYTPILLHIO KacTpyAto. Lle
MOAETLUYE YMLLLEHHS KacTpyAi. (Maa.24)

Yepes 30 cekyHA MPOAYHA€E 3BYKOBUIA CUTHAA, SIKUI1 O3HAYaTUME, LLLO HarpiBaAbHUI eAeMeHT
BUMKHEHO. Tenep MOXHa MiAHATU BHYTPILLHIO KaCTPYAIO 3 GPUTIOPHULLi, CMOPOXHUTMU ii Ta
MOMWTU Y rapsiviit BOAI 3 MMIOYUM 3aCOBOM.

YacTuHu, AKi MOXKHA MUTH Y MOCYAOMMMHIN MaLUMHI

Vi 4acTuHK, KPIM KOPMYCY 3 @ASKTPUUHUMM KOMMOHEHTaMM Ta HarpiBaAbHUM EAEMEHTOM, MOXHa
MUTU Y MOCYAOMMIAHIN MalLHi abO y rapsuii BOAI 3 MMIOUMM 3aCOO0OM.

- [loumcTiTs KOPMYC BOAOrOIO TKAHUHOIO (3 MMIOUMM 3aCOOOM) Ta/abo KyxXOHHMM MarnepoMm.

- [licAs yneHHs peTeAbHO BUCYLITh BCi YaCTUHM.
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YULEHHA CKASIHOT KPMLLKM

- Lled npucTpint 06AaAHAHO CKAAHOIO KPULLKOIO 3 MOCTIMHMM YLLABHIOKUMM KiAbLieM. He
BUIAMAMTE YLLIABHIOIOYE KiAbLIE AAS 3a0€3MeUeHHs ONTUMAABHOTO GyHKLLIOHYBaHHsA (Man. 25).

- MuiiTe CKASHY KPULLKY Y MOCYAOMMMHIN MaluuHI abo Y rapsdii BOAI 3 MMIOUYMM 3aCOOOM LLopasy
MICAA BUKOPWCTaHHSA NPUCTPOIO.

3amiHa OAii 260 >xupy

OCKIABKIM OAiS Ta YKMP LUBMAKO BTPaYaloTh CBOT BAACTMBOCTI, iX MOTPIOHO PEryAIpHO 3aMiHATU.

CumBon ReFresh Haraaye Bam, Koan Tpeba 3aMiHUTH OAIIO UM XKMP (AMB. PO3AIA 3acToCyBaHHS

I'Ipl/\CTpOIO niapo3aia “IHamkaLis ReFresh”).
Axwo Bu BrKkoprcToByeTE GPUTIOPHULIIO AAA MPUrOTYBaHHs baraTol Ha NpoTeiHn Bxi (M'Aca um
pu1bM), OAilo abo XMp NOTPIOHO 3aMIHATY YacTiLLe.

- HiKoAW He BMKOPUCTOBYIMTE Ty Camy OAIlO UM XKMP AOBLUE, HXK 6 MICALIB | 3aBXKAM
AOTPUMYWTECH BKa3iBOK Ha YMaKOoBLI.

- Hikoan He aoaaBaliTe CBIXKOT OAIT UM XKIMPY AO KOPUCTOBAHOI.

- HikoAn He 3MilLyiiTe pi3HI BUAW OAIT UM »KKMpY.

- 3aBXAM 3MIHIOMTE OAIIO UM XKUP, AKLLO MiA YaC HarpiBaHHSA BOHW MOUMHAIOTb MIHWUTUCA, AKLIO
3'ABASIETBCS CUMABHMI 3aMmax abo CMaK, abo AKLLO OAIS UK XKUP TEMHIIOTb, CTAIOTb CXOXMMK Ha
cupon.

YTuAizauis BUKOPUCTAHOT OAIl UM YKUpy

BuAniiTE BUKOPHCTaHY OAIIO UM PIAKMI XKUP B OPUTiHAABHY MAACTUKOBY MASLIKY (sIKa 3aKpMBAETHCS).
BUKOPWCTaHWIM 3aCTUMAMI XKMP Y GpUTIOPHMLI (63 KOLLIKKa BCEPEAMHI) MOXHa 3ilUKpebTU
AOMATKOIO Ta 3aropHyTU B raseTy. [TAALIKY UM ra3eTy MOXKHA TaKOXK MOKAACTU Y CMITHUK AAS
HEMPUAATHUX AAS KOMIOCTYBAHHS BIAXOAIB (HE Y CMITHUK AAS MPUAATHUX AAS KOMIOCTYBaHHS
BIAXOAIB) 200 YTMAI3YBATU MOrO BIANOBIAHO AO HOPM Y Bauwiit KpaiHi.

BcTaHOBITb yCi YaCTUHM Ha3aa B MPUCTPIN Ta HAaKPUITE MOro KPULLKOIO.

BcTaHoBAIOIOUM KPULLKY Ha3aa Ha MPUCTPIl, MepeKoHanTecs, Lo TPUMaY BIACYHYTUI Hasaa, i Lo
By BcTaHOBAIOETE KPULLIKY Ha LUAPHIP HAAEXKHUM YMHOM.

3MoTaiiTe WHyp i 3acyHbTe MOTO Yy BiAAIAEHHS AAs 36epiraHHs (Maa. 26).
MiaHimaiTe dpuTiopHULIO 3a pyukn (Maa. 27).

AKLWO GPUTIOPHULLA MICTUTL TBEPAMIA XKUP, AAMTE MOMY 3aCTUTHYTU Y GPUTIOPHULL Ta
BiAKAQAITb NMPUCTPIlt i3 JKUPOM AAs 36epiraHHs (AMB. po3aiA “lMiaroToBKa A0 BUKOpUCTaHHS”).

MopaAu LL0AO CMaXKEHHA

- AAS OTpUMaHHS iHGOpMaLLT MPO BUOIP KIABKOCTI MPOAYKTIB Ta PEXMMIB, AMB. TAOAULIIO
MPOAYKTIB BKIHLI OYKAETY.

- ObepexHo oOTpYCiThb 3 NMPOAYKTIB Al Ta BOAY Ta NMPOTPITH iX, OO BOHW BYAN AOCTB CyXi.

- He cMaxTe HaaMIpHY KIABKICTb MPOAYKTIB 32 OAMH pa3. He nepesuliyliTe KiAbKICTb MPOAYKTIB,
BKasaHy B TabAWLI MPOAYKTIB BKIHUI OYKAETY.

Ak no36yTHUca He6a)kaHOro NpucMaky

[1eBHI TUMM NPOAYKTIB, HAaNMPUKARA, PUba, MOXYTb HaABATU OAIl UM XKUPY HEMPUEMHOTO MPUCMaKY.
LLlo6 HeitTpanizyBaTy iX CMaK B OAIl Y XUpi:

MiairpitiTe oAito um xup Ao Temnepatypu 160°C.

[MoKAaAITb B OAilO ABi TOHKi CKMOKM XAiGa 260 KiAbKa MariHLLiB MNETPYLUKM.
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MoueKaitTe, NOKM 3HUKHYTb ByAbGaLLKM, MOTIM AOMATKOIO BUTSATHITL 3 GPUTIOPHULL XAI6 a6o
neTpyLUKy.
OANift U XKump Tenep 3HOBY MaE HEMTPAAbHMIM CMaK.

KapTtonasa-¢pi no-pomainHbomy

MoHa MPUroTYBaTK HaMCMauHILLY Ta HaMXPYCTKILLY KapTONAO-GPi TakMM YMHOM:

TBepAy KapTOMAIO MOpPiXKTe COAOMKOI0. CMIOAOCHITB MiA XOAOAHOK BOAOIO.
Lle He Aae COAOML 3AMMATUCA MiA YaC CMAXKEHHS.

[Mpumimka: Aobpe nigcywimpb kapmonaio.

CmaxTe KapTonalo-$pi Agivi: crodaTKy 4-6 xB. 32 Temnepatypu 160°C, noTim - 5-8 xs. 3a
Temnepatypu 175°C. [Nepea TUM, IK APYrui1 pa3 CMaxKUTU KapTonAtlo-dpi, AanTe i
OXOAOHYTMU.

BuKA2AiTb KapTOMAlO-ppi MO-AOMALLHLOMY B KACTPYAIO i CTPYCiTb ii.

HaBkoAuLWHE cepeaoBuULLe

He BuKMaaMTE NPUCTPIN pa3om 3i 3BUYMHUMK MOBYTOBMMM BIAXOAGMM, @ 3AaBaTE MOTO B
OQILIMHMIA MYHKT MPUAOMY AASt MOBTOPHOI MepepobKku. Taknm YnHoM Bu ponomMorkeTe
3axXMCTUTU AOBKIAAA (Man. 28).

FapaHTia Ta 06CAyroByBaHHsA

Axwo Bam HeobxiaHa iHPopmaLis abo vy Bac BuHMKAG MpobAeMa, BiABIAAWTE BEO-CTOPIHKY KOMMaHiIT
Philips www.philips.com a6o 3sepHiTbcs A0 LieHTpy obcayroByBaHHs KaieHTiB komnaril Philips y
Bawilt kpaiHi (TerepoH MOXKHA 3HANTU Ha rapaHTIMHOMY TaAoH). Akwo v Bawin kpaiHi Hemae
LleHTpy 0BCAYroByBaHHS KAIEHTIB, 3BEPHITLCA A0 MicLieBOro anaepa Philips abo v BiAAIA TEXHIYHOTO
obcayrosysaHHs komnanii Philips Domestic Appliances and Personal Care BV.

Y CcyHEHHA HECTIPaBHOCTEMN

Y LIbOMY PO3AIAI 3BEAEHO OCHOBHI NMPOBAEMM, SIKi MOXKYTb BUHUKHYTU MiA, YaC BUKOPUCTaHHS
npucTpoto. AKwo Bu He B 3MO3i BUPIWKMTY NPOBAEMY 33 AOMOMOTOIO IHPOPMALLT, MOAAHOT HUXKYE,
3BepHITbCA A0 LleHTpy obcayrosysaHHs kaieHTiB Philips y Bawwin kpaiHi.

[Mpo6aema Mo>kAnBa npuymHa BupileHHs
Cmaxkera cTpaBa  Onist um »kup 3aMmiHiTb oAilo abo »up. He 3abyabTe HaTUCHYTH
He Mae MOTbMAHIAN. nicast uporo kHorky ReFresh. Aue. posaia
30A0TUCTOrO "3acTocyBaHHsa NpucTpoio”’, Niapo3aiA “IHAMKaLS
KoAbOpY Ta/abo ReFresh”.
HE XPYMTUTB.

V KOLWWMKY HaATO He cMaxkTe 32 0AMH pa3 BiAbLLY KIABKICTb

6araTo NPOAYKTIB. MPOAYKTIB, HIXK BKa3aHO Y TabAULL MPOAYKTIB BKIHLI

OyKAeTY.

Tenaosuit 3aN0bPKHUK BUMKHYB NMpUCTpin. AanTe
OAIT YN KMPY OXOAOHYTU, ACTEHBKO HaTUCHIT
KHOMKY CKUAAHHSA Ha MepeAHin NaHeAl GpUTIOpHUMLI
(avB. po3aiA “Besnexa’).
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[Npobaema MokAnBa npuymHa BupileHHs
[Npuctpin Cucrema Active Air BeHTUAATOP He MpaLlioe. 3BEPHITLCA AO AMAEpa
BUAiAAE cTivikuii - Control He nmpaLyioe Philips abo cepgicHoOro LieHTpY, YNOBHOBa>KEHOrO
HEMPUEMHWI HAAEXKHWUM YMHOM. Philips.
3anax.
Tun oAil un »kupy He 3acTocoByWTe OAil0 abO XUP KPaLLOi AKOCTI.
MIAXOANTD AAS HikoAM He 3MilyinTe ABa Pi3HI BUAM OAIT UM XKKPY.
CMaXKeHHs y
dpUTIOPHMLL.
13 dpuTIOpHMLI HenpasuabHo 3akpuTa  [lepeBipTe, Un KPULLKY 3aKPUTO MPaBUABHO.
BMXOAMTL DaraTo  KpuiLlKa.
napu.
Cucrema Active Air BeHTUAATOP He npaLiioe. 3BepHITbCA A0 AMAEPa
Control He npaLioe Philips abo cepsicHOro LieHTpY, YNOBHOBaXKEHOrO
HaAEKHMM UMHOM. Philips.
YUWiAbHIOO4e KiAbLE AKwWwo KiAbLe 3a0pyAHEHE, MOMUIATE KPULLKY B
HaBKOAO KPULLKM rapsvii BOAI 3 MMIOYMM 3acoboM abo B
3abpyAHMAOCS abo MOCYAOMMIHIN MalLMHI. AKLLO KPULLKA 3HOCKAACSA,
3HOCMAOCA. 3BEPHITbCA AO AnAepa Philips abo ao cepsicHoro

LeHTPY, ynosHoBaxkeHoro Philips, aaa 3amiHm
YLLIABHIOBAABHOTO KIAbLLS.

Pesepayap ann V pe3epByapi 3a6araTo  3aBXXAM CMOPOXKHIONTE pe3epByap AASl BOAM MICAS

BOAM MPOTIKaE. BOAM. BUKOPWCTaHHS dpuTIOpHMLI. AKLLO Bu niacmarxyeTe
BEAWKY KIABKICTb MPOAYKTIB, CMOPOXHIONTE
pe3epayap nicAa niacMaxkyBaHHs 1,6 Kr
3aMOPOXKEHOT KapTOnAI-dpi abo KoAM Byae
AOCATHYTO MaKCUMaAbHWI PiBEHb BOAM.

Pesepayap ans Boan [epeBipTe, 4n pe3epByap BCTAHOBAEHO HAAEKHMM
BCTaHOBAEHO YnMHOM (Ma€eTe MpOo3BYyYaTH KAALLAHHS).
HEMPaBMALHO.
Hemoxaveo 3 Yacy BUMKHEHHS BcTaHOBITE NepemmKkay ‘yBiMK./BUMK. Y MOAOKEHHS
aKTMByBaTU NPUCTPOIO AO “I", 1106 YBIMKHYTM NpUCTPIN. [1oTiM B Mexax
dyHKLUiIO MOMEHTY, KoA1 B 30 cekyHA HaTWcHITL kHomKy PreClean.
PreClean. HaTUCHYAM KHOMKY

PreClean, MuHyao
noHaa, 30 cekyHa. Y
LbOMY BUMAAKY
dyHkuito PreClean

HEMOXAVBO
aKTVBYBATW.

[ia vac Y dpuTiopHuLi HaATO  [lepeBipTe, Un KIABKICTb OAIT UM XKMPY He NepeBuLLye

MPUroTYBaHHS 6araTo oAl un >u1py. MaKCMMaABHOTO PiBHS.

OAISt UM XKKMp

BUTIKaE Yepes

Kpan

bpUTIOPHUL.



Mpobaema Mo>kAnBa npuuMHa

[poAYKTU MICTATb
3abaraTo BOAOTM.

V KOLWWKY AAA
CMaXkeHHs 3abaraTo

MPOAYKTIB.
[ia vac [poAyKTU MICTATb
MPUroTYBaHHA 3abaraTo BOAOT M.

OAISt UM XKMP
CUABHO MIHATBLCS.

Twn oAl um >xunpy He
MIAXOANTL AAA
CMaXKEHHA Y
GPUTIOPHMLL.

OpuTiopHULIA He  BHYTpilHIO KacTpyAio

npaLiioe. 6yAO HernpaBMAbHO
BCTAaHOBAEHO Y
$pUTIOPHULLIO.

TenAoBui 3anMoBiKHUK
BVMKHYB MPUCTPIN.

OpuTiopHULA [poAYKTU MICTATb
BMAAE XAOTKY, 3abaraTo BOAOTY.
TYYHILLI HIXK

3BMYANHO (KOAM 3

bpUTIOPHMLL

AYHRIOTb XAOMKMU,
Lie HOpMaAbHe
ABYILLE).
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BupiweHHs

PeTeAbHO BUCYLWITb MPOAYKTU NEPEA CMAKEHHSM i
CMaXKTe 3MAHO BKa3iBOK, MOAGHMX Y LIbOMY
MOCIGHNKY KOPUCTYBaYa.

He cMmaxkTe 33 0AMH pas BiAbLLy KiABKICTb
MPOAYKTIB, HIXK BKa3aHO Y TabAULL MPOAYKTIB BKIHLIi
OyKAETY.

Aobpe BUCYWITb MPOAYKTN NEPEA CMaXKEHHSAM.

HikoAn He 3MmillyiiTe pi3Hi BUAM OAIT UM XKupy, a
TaKOX HE BMKOPUCTOBYMTE OAIIO UM PIAKMI XKD, AKI
MICTATb AOMILLKM, LLIO 3arobiraloTb CriHIOBaHHIO.

Tpoxut mopyxawTe BHYTPILLHLOIO KacTpyAelo
BMepeA i Hasaa, LO6 nepeKoHaTuCA, WO BOHa
3HAXOANTLCA B MPaBUALHOMY MOAOXKEHHI.

AalTe OAIl Un XKUPY OXOAOHYTU. /AereHbKo
HaTUCHITb KHOMKY CKMAGHHS Ha MEPEAHIN MaHeA
dpuTIOpHUL (AVB. po3aiA “Be3neka”).

AKLWLO GPUTIOPHMLS 1M AaAI HE MPaLIOE, 3BEPHITbCS
20 Anaepa Philips abo cepaicHoro LeHTpY,
ynoBHosaxeHoro Philips.

Aobpe BUCYLWITb MPOAYKTU NMEPEA CMaXKEHHSM.
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@ 8-10 150° C 2-3 min.
I x
((Q @450 g - 1000 g 160° C 4-6 min.
COS*| o o :
\, 450 g - 1000 » 170°C 5-8 min.
g%*** @ 400g-700g 170°C 5-6 min.
((Q‘((. 4509 170° C 4 min.
= 8-10 180°C 3-4 min. 4-5 min.
L5 X 450 g 160°C 5-7 min.
@z 350 g 170°C 12-15 min. 15-20 min.
4-5 170°C 4-5 min. 6-7 min.
@ 2-3 180°C 6-7 min. 10-12 min.
& 5-6 180°C 5-6 min. 8-10 min.
559 X . .
S 6-10 180°C 3-4 min. 4-5 min.
%@ 12-15 180°C 2-3 min. 3-4 min.
< . )
@ 5 180°C 3-4 min.
f- ° ) )
\\@ 600 g 190° C 3-4 min.
3-4 190°C 5-6 min.
;3‘?5@ 2-4 190°C 2-3 min.
2 190° C 3-4 min. /










/" 100% recycled paper
C 100% papier recyclé

www.philips.com 4222.002.2843.5
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