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Lue nama tarkeat tiedot huolellisesti ennen laitteen
ensimmaista kayttdkertaa ja sailyta ne vastaisen varalle.

Vaara

- Aseta aina kypsennettava ruoka koriin,
jotta se ei kosketa lammityselementteja.

- Ala peité ilmanotto- ja poistoaukkoja, kun
laite on kaynnissa.

- Ala kaada kattilaan 6ljya, koska se voi
aiheuttaa tulipalovaaran.

- Al& upota laitetta veteen tai muuhun
nesteeseen. Ala mydskaan huuhtele sita
vesihanan alla.

- Al paasta laitteeseen vetta tai muuta
nestettq, jottet saa sahkoiskua.

- Tayta ruoka-aineksia paistokoriin enintaan
MAX-merkkiin asti.

- Al& kosketa laitteen sisdpuolta, kun laite
on kaynnissa.

Varoitus

- Tarkista, etta laitteeseen merkitty
kayttdjannite vastaa paikallista
verkkojannitetta, ennen kuin liitat laitteen
pistorasiaan.

- Ala kayta laitetta, jos pistoke, johto tai itse
laite on vaurioitunut.

- Jos virtajohto on vahingoittunut, se
on oman turvallisuutesi vuoksi hyva
vaihdattaa Philipsin valtuuttamassa
huoltolilkkeessa tai muulla
ammattitaitoisella korjaajalla.

- Laitetta voivat kayttaa yli 8-vuotiaat lapset
ja henkilot, joiden fyysinen tai henkinen
toimintakyky on rajoittunut tai joilla ei ole
kokemusta tai tietoa laitteen kaytosta, jos
heita on neuvottu laitteen turvallisesta
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kaytosta tai tarjolla on turvallisen kayton
edellyttama valvonta ja jos he ymmartavat
laitteeseen liittyvat vaarat. Lasten ei saa
antaa leikkia laitteella. Yli 8-vuotiaat
lapset voivat puhdistaa tai huoltaa laitetta
valvonnan alaisena.

Pida laite ja sen johto alle 8-vuotiaiden
lasten ulottumattomissa.

Al& paasta verkkojohtoa kosketuksiin
kuumien pintojen kanssa.

Liita laite vain maadoitettuun pistorasiaan.
Varmista aina, etta pistoke on kunnolla
seinaliitannassa.

Tata laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi
ulkoisen ajastimen tai erillisen
kaukosaadinjarjestelman kanssa.

Ala aseta laitetta seinda tai muita laitteita
vasten. Jata vahintaan 10 cm vapaata tilaa
laitteen taakse ja molemmille sivuille ja
10 cm vapaata tilaa laitteen ylapuolelle. Ala
aseta mitaan laitteen paalle.

Ala kayta laitetta muuhun kuin
kayttdoppaassa kuvattuun tarkoitukseen.
Kuumalla ilmalla paistamisen aikana
ilmanpoistoaukoista tulee kuumaa

hoyrya. Suojaa kadet ja kasvot hoyrylta
jailmanpoistoaukoilta. Varo kuumaa
hoyrya ja ilmaa myos, kun poistat kattilan
laitteesta.

Laitteen ulkopinta voi kuumentua kayton
aikana.

Airfryerin kattila, kori ja lisatarvikkeet
kuumenevat kayton aikana. Kasittele niita
varovasti.

Al& sijoita laitetta kaasu- tai sahkolieden
tai keittolevyn paalle tai viereen tai
kuumaan uuniin.
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Al& kayta laitteessa keveitad aineksia tai
leivinpaperia.
Al& aseta laitetta syttyvien materiaalien
(kuten poytaliina tai verho) paalle tai
lahelle.
Ala jata laitetta kayntiin ilman valvontaa.
Irrota laite heti seinaliitannasta, jos
laitteesta tulee tummaa savua. Odota, etta
savuaminen loppuu, ennen kuin poistat
kattilan laitteesta.
Perunoiden sdailytys: varmista, etta
sailytyslampdtila on yli 6 °C, jotta
valmistettuun ruokaan ei kerry
akryyliamidia.

Ala liita pistoketta pistorasiaan tai kayta
ohjauskytkinta marilla kasilla.

Varoitus

Tama laite on tarkoitettu vain normaaliin
kotitalouskayttoon. Laitetta ei ole
tarkoitettu henkildokuntakeittidihin
esimerkiksi kaupoissa, toimistoissa tai
maatiloilla tai asiakaskayttdon hotelleissa,
motelleissa, aamiaismajoituksessa tai
muissa majoituslaitoksissa.

Toimita laite vianmaaritysta ja korjaamista
varten Philipsin valtuuttamaan
huoltoliikkeeseen. Ala yrita korjata laitetta
itse, silla se aiheuttaa takuun raukeamisen.
Jos laitetta kaytetaan vaarin tai (puoli-)
ammatillisessa tarkoituksessa tai jos sita
on kaytetty kayttdohjeen vastaisesti,
takuu mitatoityy, eika Philips vastaa
mahdollisista vahingoista.

Sailyta ja kayta laitetta tukevalla, tasaisella
ja vaakasuoralla alustalla.
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- Irrota pistoke pistorasiasta aina kayton
jalkeen.

- Anna laitteen jaahtya noin 30 minuuttia
ennen sen kasittelemista ja puhdistamista.

- Varmista, etta laitteessa valmistettu ruoka
on valmiina kullankeltaista eika tummaa
tai ruskeaa. Poista palaneet tahteet.
Ala kypsenna perunoita yli 180 °C:n
lampotilassa (jottei nithin muodostuisi
akryyliamidia).

- Ole varovainen, kun puhdistat paistotilan
yvlaosaa. Varo kuumaa lammitysvastusta ja
metalliosien reunoja.

Sahkémagneettiset kentat (EMF)
Tama Philips-laite vastaa kaikkia sahkémagneettisia kenttia
koskevia standardeja ja saannoksia.

Automaattinen virrankatkaisu

Tassa laitteessa on automaattinen virrankatkaisutoiminto. Kun
asetettu aika on kulunut, aikakytkin katkaisee laitteen virran
automaattisesti. Jos et paina mitaan painiketta 30 minuutin
kuluessa, laite sammuu automaattisesti. Sammuta laite
manuaalisesti painamalla virtapainiketta.
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Onnittelut ostoksestasi ja tervetuloa Philips-tuotteen
kayttajaksil

Hyoddynna Philipsin tukipalveluita rekisterdimalla tuotteesi
osoitteessa www.philips.com/welcome.

Philips Airfryerilla kypsennetty ruoka on taydellisen rapeaa
paalta ja pehmeaa sisalta. Voit valmistaa herkullisia ruokia
paistamalla, grillaamalla ja paahtamalla terveellisesti, nopeasti
ja helposti.

Lisaa inspiraatiota, resepteja ja tietoa Airfryerista saat
osoitteesta www.philips.com/kitchen. Voit myos ladata
ilmaisen NutriU-sovelluksen*iOS®- tai Android™-

kayttojarjestelmille.
*NutriU-sovellusta ei valttamatta ole saatavilla asuinmaassasi.
Lataa siina tapauksessa Airfryer-sovellus.

2gvoNauAWN =

Lokero

Irrotettavalla verkkopohijalla varustettu kori
Irrotettava verkkopohja

Rasvanvahennin

Kattila

Sailytyspaikka johdolle

[lmanpoistoaukot

MAX-merkki

Virtajohto

Ilmanottoaukko

Ohjauspaneeli

Lampotilan ilmaisin

Lampotilapainike

Suosikkipainike

Lampimanapitopainike
Lampimanapidon ilmaisin
QuickControl-saadin

Virtapainike

Paluupainike

Ajastinpainike

Ajan ilmaisin

Smart Chef -ohjelmat: pakasteranskanperunat /
kotitekoiset ranskanperunat / kokonainen kala /
kanankoivet / kokonainen kana
Ravistusilmaisin
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Kayttéonotto

1 Poista kaikki pakkausmateriaalit.
2 Irrota mahdolliset tarrat tai etiketit laitteesta.

3 Puhdista laite hyvin ennen kayttéonottoa puhdistusta
kasittelevan kohdan mukaisesti.

Kayttoonoton valmistelu

Irrotettavan verkkopohjan ja rasvanvahentimen
asettaminen paikalleen

1 Avaa lokero vetamalla kahvasta.

2 Poista paistokori nostamalla kahvasta.

3 Asetarasvanvahennin kattilaan.

4 Asetairrotettavan verkkopohjan koukku korin oikeassa
alareunassa olevaan koloon. Paina verkkopohjaa alaspain,
kunnes se lukittuu paikoilleen (napsahtaen molemmilta
puolilta).
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5 Aseta paistokori kattilaan.

6 Liu’uta lokero takaisin Airfryeriin tyontamalla kahvasta.

E Huomautus

‘ . Ala koskaan kayta kattilaa ilman rasvanvahenninta tai paistokoria.

Ruoanvalmistuksessa manuaalisesti valittavat ajan/
lampdotilan asetukset

Seuraavan taulukon avulla voit valita perusasetukset
valmistettavan ruoan mukaan.

Huomautus

- Muista, etta nama asetukset ovat ohjeellisia. Koska ruoka-
aineiden alkupera, koko, muoto ja merkki saattavat vaihdella,
emme voi taata, etta jokin tietty asetus on paras valmistamallesi

ruoalle.

« Kun valmistat suuria maaria ruokaa (kuten ranskanperunoita,
jattikatkarapuja, kanankoipia tai pakastettuja valipaloja), saat
tasaisen lopputuloksen ravistamalla paistokoria tai sekoittamalla
aineksia 2-3 kertaa valmistuksen aikana.

Pienin-suurin | Aika

Lampotila

Huomautus

Kotitekoiset
ranskanperunat
(12x12mm /0,5x0,5in)

Kotitekoiset
lohkoperunat

200-1400 g
7-49 oz

200-1400 g
7-49 oz

18-35

20-42

180 °C/
350 °F

180 °C /
350 °F

« Liota 30 minuuttia
kylmassa vedessa tai
3 minuuttia haaleassa
vedessa (40 °C /104 °F),
kuivaa ja lisaa 1rkl oljya
jokaista 500 g / 18 oz kohti.
» Ravista tai sekoita

+ Liota 30 minuuttia vedessa,
kuivaa ja lisaa 1/4 - 1
teelusikallista oljya.

- Ravista tai sekoita




Pakastetut valipalat
(kananugetit)

Pakastetut valipalat
(pienet kevatkaaryleet,
noin 20 g / 0,7 0z)

Kananrinta
Noin160 g/ 6 oz

Leivitetyt kanatikut

Kanansiivet
Noin100 g/ 3,50z

Luuttomat kyljykset
Noin150 g / 6 oz

Hampurilainen
Noin150 g / 6 oz
(halkaisija 10 cm / 4 1in)

Paksut makkarat
Noin 100 g / 3,5 oz
(halkaisija 4 cm /1,6 in)

Ohuet makkarat
Noin70 g/ 25 oz
(halkaisija 2 cm / 0,81n)

Porsaanpaisti

Kalafileet
Noin120 g/ 4,2 oz

Ayrigiset
Noin 25-30 g / 0,9-10z

Kakku

Muffinit
Noin50 g /1,8 oz

Piirakka (halkaisija
21cm /8,31n)

Pienin-suurin

maara

80-1300g/ | 7-18
3-46 oz
(6-50 kpl)

100-600g/ | 14-16
4-210z

(5-30 kpl)

1-5 kpl 18-22
3-12 kpl 10-15
(1 kerros)

2-8 kpl 14-18
(1 kerros)

1-5 kyljysta 10-13

1-4 pihvia 10-15

1-6 kpl 12-15
(1 kerros)

1-7 kpl 9-12
500- 40-60
1000 g/

18-35 oz

1-3 9-20
(1 kerros)

200- 10-25
1500 g/

7-53 oz

500g/18 0z | 28

1-9 12-14

180 °C /
350 °F

180 °C/
350 °F

180 °C /
350 °F
180 °C /
350 °F

180 °C /
350 °F
200 °C /
400 °F
200 °C /
400 °F

200 °C /
400 °F

200°C/
400 °F

180 °C/
350 °F

160 °C /
325 °F

200 °C /
400 °F

180 °C/
350 °F
180 °C/
350 °F

180 °C /
350 °F
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Lam pOtl la
(min)

Valmista, kun paalta
kullanruskeita ja sisalta
rapeita.

- Ravista tai sekoita

« Valmista, kun paalta

kullanruskeita ja sisalta
rapeita.

- Ravista tai sekoita

Lisaa korppujauhoihin
oljya. Valmista, kun paalta
kullanruskeita.

« Ravista tai sekoita

+ Anna lammoén tasaantua

5 minuuttia ennen
leikkaamista.

« Kala ei tartu paistokoriin,

kun asetat nahkapuolen
alaspain ja lisaat vahan
oljya.

« Ravista tai sekoita

« Kayta kakkuvuokaa.

+ Kayta kuumuutta kestavia

silikonisia muffinivuokia.

« Kayta uunipeltia tai

-vuokaa.
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Aineet P1.¢'e.r'nq—suunn A“fa Lampotila Huomautus
maara (min)
6-7

Esikypsennetyt 1-6 180°C/
paahtoleivat/sampylat 350 °F
Itsetehty leipa 700g/250z | 38 160 °C/ - Varmista, etta taikina
325 °F ei noustessaan osu
l[ammitysvastukseen.
Itsetehdyt sampylat 1-6 kpl 18-20 | 160°C/
Noin 80 g /2,8 oz 325 °F
Kastanjat 200- 15-30 | 200°C/ - Ravista tai sekoita
2000g/ 400 °F
7-70 oz
Kasvikset (reiluina 300-800g/ | 10-20 | 200°C/ « Aseta haluamasi
paloina) Nn-28 oz 400 °F kypsennysaika.

- Ravista tai sekoita

Kaytto

Ilmalla paistaminen

n Varoitus

. Al4 kosketa kuumia pintoja. Kayta kahvoja tai nuppeja. Kasittele

- Tama laite on tarkoitettu vain kotitalouksien kayttoon.
- Ensimmaiselld kayttokerralla laitteesta saattaa tulla hieman

- Laitetta ei tarvitse esilammittaa.

Tama Airfryer paistaa kuumalla ilmalla. Al4 kaada kattilaan
oljya, paistorasvaa tai muuta nestetta.

kuumaa kattilaa ja rasvanvahenninta uunikintailla.

kdryd. Tama on normaalia.

Aseta laite tukevalle, vaakasuoralle, tasaiselle ja
kuumuutta kestavalle alustalle. Varmista, etta lokero on
kokonaan auki.

E Huomautus

Al aseta mitdan laitteen paille tai sivuille. TAama voi estaa
ilmankierron ja heikentaa paistotulosta.

2

Veda virtajohto laitteen takaosassa olevasta
sdilytyslokerosta.
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3 Tyonna pistoke pistorasiaan.

4 Avaa lokero vetamalla kahvasta.

5 Laita ruoka paistokoriin.

Huomautus

- Airfryerilla voit valmistaa monenlaista ruokaa. Katso
valmistusaineiden oikea maara ja ohjeelliset kypsennysajat
ruokataulukosta.

« Ala ylita ruokataulukossa annettua maaraa tai tayta koria MAX-
merkin yli, koska tama voi heikentaa paistotulosta.

- Tarkista eri ainesosien ohjeelliset kypsennysajat ennen kuin alat
valmistaa niita samanaikaisesti.

6 Liu’uta lokero takaisin Airfryeriin tyontamalla kahvasta.

n Varoitus

. Al4 koskaan kayta kattilaa ilman rasvanvihenninta tai
paistokoria. Jos laite kuumennetaan ilman koria, kayta
uunikintaita lokeron avaamisessa. Lokeron reunat ja sisapuoli
kuumenevat voimakkaasti.

« Al4 koske kattilaan, rasvanvihentimeen tai paistokoriin kdytén
aikana alaka hetkeen kayton jalkeen, koska ne kuumenevat
voimakkaasti.

7 Kaynnista laite painamalla virtapainiketta @
Huomautus

« Ennen kuin kaytat Smart Chef -ohjelmia, tutustu kohtaan Smart
Chef -ohjelmien kayttd ruoanvalmistuksessa.
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8 Paina lampdotilapainiketta .
L Lampotilan ilmaisin vilkkuu naytdssa.

Huomautus

« Jos painat ensin ajastinpainiketta , laite aloittaa kypsentamisen
heti, kun kypsennysaika on vahvistettu.

9 Valitse haluamasi kypsennyslampdtila kaantamalla
QuickControl-saadinta.

10 Vahvista valittu lampétila painamalla QuickControl-
saadinta.
L Kun lampdtila on vahvistettu, ajan ilmaisin alkaa vilkkua
naytossa.

1 Valitsee haluamasi kypsennysaika kaantamalla
QuickControl-saadinta.

Huomautus

Voit tallentaa kypsennyslampaétilan ja -ajan suosikkiasetuksiisi

painamalla suosikkipainiketta @ Aikaisemmin tallennetut
asetukset korvataan. Lisatietoja on luvussa Suosikkiasetuksen
tallentaminen.

Tarkista ruokataulukosta erityyppisten ruokien manuaalisesti
valittavat ajan/lampotilan asetukset.

12 Vahvista valittu aika painamalla QuickControl-saadinta.

13 Laite aloittaa kypsentamisen, kun kypsennysaika on
vahvistettu.

Vinkki

« Keskeyta kypsennys painamalla QuickControl-saadinta. Jatka
kypsennysta painamalla QuickControl-saadinta uudelleen.

« Voit muuttaa kypsennyslampétilaa tai -aikaa kypsentamisen
aikana toistamalla vaiheet 8-10.

« Voit peruuttaa kaynnissa olevan toiminnon ja palata paavalikkoon

painamalla paluupainiketta @
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E Huomautus

- Jos et aseta haluttua kypsennysaikaa 30 minuutin sisallg, laitteen
virta katkaistaan automaattisesti turvallisuussyista.

« Jos ajanilmaisimessa valitaan - -, laite siirtyy esilammitystilaan.

- Joitakin ruokia on ravistettava tai kaannettava kypsennysajan
puolivalissa (katso lisatietoja ruokataulukosta). Keskeyta
ruoanvalmistus painamalla QuickControl-saadintd, avaa lokero
ja nosta poistokori ulos kattilasta. Sekoita ainekset ravistamalla
paistokoria pesualtaan ylapuolella. Aseta paistokori ja kattila
takaisin laitteeseen. Jatka ruoanvalmistusta painamalla
QuickControl-saadinta.

- Jos asetat ajastimeen puolet kypsennysajasta, kuulet ajastimen
merkkiddanen, kun sinun on ravistettava tai kaannettava ruokaa.
Muista asettaa jaljella oleva kypsennysaika ajastimeen.

14 Kun kuulet ajastimen merkkidaanen, asetettu
kypsennysaika on kulunut.

15 Avaa lokero vetamalla kahvasta ja tarkista, onko ruoka
valmista.

Huomautus

Jos ruoka ei ole viela valmista, aseta lokero takaisin Airfryeriin
tyontamalla kahvasta, ja lisaa muutama minuutti asetettuun
aikaan.

16 Voit poistaa pienia aineksia (kuten ranskanperunoita)
nostamalla korin kattilasta.

Varoitus

Kypsennysprosessin jdlkeen kattila, rasvanvahennin, kori,
laitteen sisdpuoli ja ainekset ovat kuumia. Kattilasta saattaa
tulla hoyrya Airfryerissa kypsennettavan ruoan tyypin mukaan.
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17 Tyhjenna paistokorin sisalté kulhoon tai lautaselle. Irrota
paistokori kattilasta ennen ruoan tarjoilua, koska kattilan
pohjalla voi olla kuumaa 6ljya.

a Huomautus

» Suurikokoiset tai hauraat ruoka-aineet kannattaa nostaa pihdeilla.

« Ylimaarainen 6ljy ja sulanut rasva kertyy rasvanvahentimen alle.

» Jos mahdollista, kaada ylimaarainen 6ljy tai sulanut rasva pois
kattilasta jokaisen eran jalkeen, ennen ravistusta tai kun irrotat
korin kattilasta. Aseta kori lammonkestavalle alustalle. Kayta
patakintaita, nosta kattila laitteesta ja aseta se l@mmodnkestavalle
alustalle. Poista rasvanerotin kattilasta varoen kumipaallystetyilla
pihdeilla. Kaada pois ylimaarainen 6ljy tai sulanut rasva. Aseta
rasvanerotin kattilaan, kattila lokeroon ja paistokori kattilaan.

Kun yksi ruokaera on valmis, Airfryer on heti valmis uuden eran
valmistamiseen.

E Huomautus

- Toista vaiheet 4-17, kun haluat valmistaa toisen eran.

Ruokataulukko — Smart Chef -ohjelmat

E Huomautus

Laite on tarkoitettu vain sisakayttdéon. Automaattisia
kypsennysohjelmia voi kayttaa, kun laite on huoneenlampodinen.
Ala esilammita sité.

+ Levita ruoka tasaisesti paistokoriin.

- Kaanna/ravista ruokaa, jos laite ilmaisee nain. Pida lokeroa
avoinna mahdollisimman vahan aikaa.

- Ald kayta lisatarvikkeita. Varmista, ettd rasvanvdahennin on asetettu
kunnolla laiteeseen.

» Ruoka vaihtelee alkuperan, koon ja valmistajan mukaan, joten
varmista ennen tarjoilua, etta se on kypsaa.

Smart chet _Ohjelmat

+ Kayta suoraan pakastimesta
otettuja ranskanperunoita.
Ala anna niiden sulaa ennen

Ohuet (7 x 7 mm), kypsentamista.
§” keskikokoiset + Ohjelma on tarkoitettu
* (10 x 10 mm) ohuille (7 x 7 mm) ja

perunasta 200-1400¢ keskikokoisille (10 x 10 mm)
Pakasterans- | |3 |mistetut pakasteranskanperunoille.
kanperunat | sjipalat Noudata pakkauksen ohjeita,
jos kaytat ranskanperunoita,
jotka on tarkoitettu Airfryerilla
kypsennettaviksi.
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Smart Chef -ohjelmat Ohjeet

0

Itse viipaloidut

Kotitekoiset | (10 x 10 mm)
ranskanpe-
runat
Lohifileelle
<
Kokonainen kala
Kala o
Littea kala
f Kanankoivet
Kananrinta

Kanankoivet

Okg Kokonainen kana

) Puolikas kana
Kokonainen

kana

500-1400 g

2-5 kpl (150-200 g/kpl)
750 g asti

1-4 kpl (300-1600 g)

Tkpl (800 g asti)

2-16 kpl (200-2 000 g)
1-5 kpl (150 g/kpl asti)

1000-1800 g
>17000g

- Kayta jauhoisia, raakoja

perunoita. Ala esikypsenna
perunoita.

. Ala kayta alle 6 °C:ssa

sdilytettyja perunoita.

« Saat parhaita tuloksia

noudattamalla tuoreesta
perunasta valmistettujen
ranskanperunoiden ohjetta.

«+ Ala kypsenna pakastettua

kalaa.

« Ohjelma on tarkoitettu

lohifileelle, jonka paino on noin
150-200 g.

» Ohjelma on tarkoitettu

tuoreille (pakastamattomille)
kanankoiville. Jos

kaytat koipireisia, lisaa
kypsennysaikaan manuaalisesti
5-10 minuuttia, kun Smart Chef
-ohjelma on paattynyt.

- Kayta Airfryerissa vain raakaa

L_(_anaa.
Ala kypsenna pakastettua
kanaa.

« Ohjelma on tarkoitettu

kokonaiselle kanalle.

Smart Chef -ohjelmien kaytto ruoanvalmistuksessa

Mausta ainekset haluamallasi tavalla. Laita ruoka paistokoriin

ja liu’'uta paistokori laitteeseen.

E Huomautus

maustamisessa, silld paistopinnasta tulee hyvin tumma.

.- Ala kayta hunajaa, siirappia tai muita sokeripitoisia aineksia

1 Kaynnista laite @ painamalla virtapainiketta.



18 SUOMI

- Ala veda lokeroa ulos sin& aikana, kun laite laskee kypsennysaikaa

« Kun laskenta on valmis, lampotila ja aika nakyvat naytdssa

Voit vaihtaa Smart Chef -ohjelmaa kaantamalla
QuickControl-saadintad, kunnes haluttu kuvake vilkkuu.

Vahvista Smart Chef -ohjelma painamalla QuickControl-

saadinta.

L Laite laskee automaattisesti ihanteellisen
kypsennyslampaétilan ja -ajan. Nayttoon ilmestyy ensin
arvioitu kypsennyslampaétila ja -aika muutaman minuutin
kuluttua. Talla valin laite on jo aloittanut kypsentamisen.
Niin kauan kuin naytdssa on vilkkuvia palkkeja ja
lampotila/aika muuttuu, laite edelleen laskee
kypsennysaikaa, joka muuttuu automaattisesti
kypsennyksen aikana.

E Huomautus

Jos haluat valmistaa kokonaisen kanan, punnitse kana ennen kuin
laitat sen paistokoriin. Valitse paino kaantamalla QuickControl-
saadinta ja vahvista se painamalla saadinta.

eli silloin, kun naytdssa olevat palkit vilkkuvat. Muutoin Smart Chef
-ohjelma pysahtyy ja laite nollautuu ja palautuu paavalikkoon.
Jatka talléin manuaalisessa tilassa. Jos Smart Chef -ohjelma
kaynnistetaan uudelleen, kun ruoka on osittain kypsynyt, arvoitu
kypsennysaika ei pida paikkaansa.

yvhtajaksoisesti (ilman vilkkuvia palkkeja) ja voit avata lokeron
ruoan kypsyyden tarkistamista varten.

Kun kuulet merkkidadnen ja naet ravistusilmaisimen
vilkkuvan, avaa lokero ja kaanna aineksia tai ravista
paistokoria, jossa ainekset ovat. Liu’uta sitten paistokori
takaisin laitteeseen.

Kun kuulet merkkiadanen ja ajastimessa nakyy O, ruoka on
valmista.

Huomautus

Jos ruoka ei ole kypsaa tai se ei ole paistunut rittavasti, voit jatkaa
kypsentamista pidempaan painamalla ajastinpainiketta (katso
vaiheet 11-12 luvussa Kaytto).
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Ranskanperunoiden valmistaminen itse

Erinomaisten ranskanperunoiden valmistaminen Airfryerilla:

1 Kuori perunat ja leikkaa ne suikaleiksi
(10x10 mm / 0,4 x 0,4 in).

2 Liota perunasuikaleita haaleassa vedessa (~40 °C / 100 °F)
3 minuutin ajan.

3 Kaada vesi pois ja kuivaa perunasuikaleet pyyhkeella tai
talouspaperilla.

4 Kaada kulhoon 1-3 ruokalusikallista ruokadljya, lisaa
perunasuikaleet ja sekoita, kunnes perunat ovat 6ljyn
peitossa.

5 Nosta perunasuikaleet kulhosta sormin tai reikdakauhalla,
jotta ylimaarainen oljy jaa kulhoon.

E Huomautus

. Ala kaada kaikkia perunasuikaleita koriin kerralla, jotta kattilaan ei
valu ylimaaraista oljya.

6 Aseta perunasuikaleet koriin.
7 Kaynnista kotitekoisille ranskanperunoille tarkoitettu

Smart Chef -ohjelma . Kun ranskanperunoita on
ravistettava, kuuluu d&animerkki ja naytossa oleva
ravistuskuvake %3 vilkkuu.

E Huomautus

« Tarkista sopivat maarat kohdasta Ruokataulukko — Smart Chef
-ohjelmat.

Lampimandapitotilan valitseminen

1 Paina lampimanapitopainiketta @ (voit aktivoida
lampimandapitotilan milloin tahansa).
L Lampimanapidon ilmaisin vilkkuu sykayksittain.
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L Lampimanapidon ajastettu aika on 30 minuuttia. Voit
vaihtaa lampimandapitoaikaa (1-30 min) painamalla
ajastinpainiketta (©) ja kaantamalla QuickControl-
saadinta. Vahvista valinta painamalla saadinta.
Lampimanapitolampadtilaa ei voi muuttaa.

2 Keskeyta lampimdnapitotoiminto painamalla

QuickControl-saadinta. Jatka lampimanapitotoiminnon

kayttdoa painamalla QuickControl-sdaadinta uudelleen.

3 Poistu lampimanapitotilasta painamalla paluupainiketta
@ tai virtapainiketta @

B vinkii

&

« Jos ranskanperunat tai vastaavat ruoat menettavat rapeuttaan
[@Ampimanapitotilassa, lyhenna lampimanapitoaikaa katkaisemalla
laitteesta virta tai rapeuta perunat lammittamalla niita 2-3
minuutin ajan 180 °C:n lampodtilassa.

E Huomautus

Jos aktivoit [ampimanapitotilan ruoanvalmistuksen aikana
(lampimanapidon ilmaisin vilkkuu), laite pitaa ruoan lampimana
30 minuuttia kypsennysajan paattymisesta.

« Lampimandpitotilan aikana laitteen tuuletin ja l@ammitin
kaynnistyvat aika ajoin.

« Lampimandpitotilan tarkoituksena on pitdaa ruoka lampimana heti
sen jalkeen, kun se on valmistettu Airfryerilla. Sita ei ole tarkoitettu
ruoan uudelleenlammitykseen.

Suosikkiasetuksen tallentaminen

1 Kaynnista laite painamalla virtapainiketta @

2 Paina lampotilapainiketta .
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3 Valitse lampoétila kaantamalla QuickControl-saadinta.

4 Vahvista valittu lAmpdétila painamalla QuickControl-
saadinta.

5 Valitse aika kdantamalla QuickControl-saadinta.

6 Tallenna asetus painamalla suosikkipainiketta @ Kuulet
aanimerkin, kun asetus on tallennettu.

7 Kaynnista kypsentaminen painamalla QuickControl-
- saadinta.
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Suosikkiasetuksen kaytto ruoanvalmistuksessa
e 1 Kaynnista laite painamalla virtapainiketta @

2 Paina suosikkipainiketta @

3 Kaynnista kypsentaminen painamalla QuickControl-
saadinta.

E Huomautus

- Voit korvata suosikkiasetuksen noudattamalla edella annettuja
ohjeita.

- Paina suosikkipainiketta manuaalisessa tilassa, jos haluat korvata
suosikkiasetuksen. Poistu manuaalisesta tilasta painamalla
paluupainiketta, jos haluat kayttaa suosikkiasetusta.

®
©

- Voit poistua suosikkitilasta painamalla paluupainiketta @

- Voit muuttaa lampdtilaa tai aikaa kypsennyksen aikana
painamalla suosikkitilassa lampotila- tai ajastinpainiketta. Muutos
ei korvaa tallennettua suosikkiasetusta.

Puhdistus
m Varoitus

- Anna paistokorin, kattilan, rasvanvahentimen ja laitteen
sisdpuolen jadhtya kokonaan ennen kuin puhdistat laitteen.

« Irrota rasvanvahennin kattilasta kumipaallystetyilla pihdeilla.
Al irrota osia paljain kisin, koska rasvanvdhentimen alle kertyy
kuumaa rasvaa tai 6ljya.

- Kattilassa, paistokorissa, rasvanvahentimessa ja laitteen
sisdpuolella on tarttumaton pinnoite. Al kiytd metallisia
keittiovalineita tai hankaavia puhdistusaineita, koska ne voivat
vahingoittaa tarttumatonta pinnoitetta.

Puhdista laite aina kayton jalkeen. Poista 6ljy ja rasva kattilan
pohjasta jokaisen kayttokerran jalkeen.

1 Katkaise virta laitteesta painamalla virtapainiketta ©),
irrota pistoke pistorasiasta ja anna laitteen jaahtya.
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Vinkki

« Airfryer jaahtyy nopeammin, kun poistat siita kattilan ja
paistokorin.

2 Irrota rasvanvahennin kattilasta kumipaallystetyilla
pihdeilld. Poista ylimaarainen 6ljy tai sulanut rasva
kattilan alaosasta.

3 Puhdista kattila, paistokori ja rasvanvahennin
astianpesukoneessa. Voit pesta ne myds kuumalla vedella,
astianpesuaineella ja hankaamattomalla sienelld (katso
lisatietoja puhdistustaulukosta).

B vinkii

- Jos kattilaan, rasvanvahentimeen tai paistokoriin on tarttunut
ruoantahteitd, liota sita kuumassa tiskiaineliuoksessa 10-15
minuuttia. Liottaminen irrottaa ruoantahteita ja helpottaa
niiden poistamista. Varmista, etta kaytat astianpesuainetta,
joka poistaa 6ljyn ja rasvan. Jos kattilassa, rasvanvahentimessa
tai paistokorissa on rasvatahroja, jotka eivat ole irronneet
kuumalla vedelld ja astianpesuaineella, kayta nestemaista
rasvanpoistoainetta.

« Lammitysvastukseen tarttuneet ruokajaamat voi tarvittaessa
poistaa pehmealld tai puolikovalla harjalla. Ald kayta terdsharjaa
tai kovaa harjaa, jotta lammitysvastus ei vaurioidu.

4 Pyyhi laitteen ulkopuoli kostealla liinalla.
Huomautus

- Varmista, etta ohjauspaneeliin eijaa kosteutta. Kuivaa
ohjauspaneeli liinalla puhdistamisen jalkeen.

5 Irrota loput ruoan jaamat [Ammitysvastuksesta
puhdistusharjalla.

6 Puhdista laitteen sisdapuoli kuumalla vedelld ja
hankaamattomalla sienella.
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Puhdistustaulukko

B

< < L
X

Sailytys

1

Irrota pistoke pistorasiasta ja anna laitteen jadhtya.

2 Varmista ennen varastointia, etta kaikki osat ovat puhtaita

ja kuivia.

3 Tyonnajohto sailytyslokeroon.

Huomautus

- Kanna Airfryeria aina vaakasuorassa. Varmista, etta pidat kiinni
laitteen etuosassa olevasta lokerosta, koska se voi irrota, jos
laitetta kallistetaan vahingossa alaspain. Tama saattaa vaurioittaa
lokeroa.

« Ennen kuin siirrat laitetta tai varastoit sen, varmista aina, etta
irrotettava verkkopohja ja muut Airfryerin irrotettavat osat on
kiinnitetty paikalleen.

Kierratys

Tama merkki tarkoittaa, etta tata tuotetta ei saa havittaa
tavallisen kotitalousjatteen mukana (2012/19/EUV).
Noudata maasi sahko- ja elektroniikkalaitteiden erillista
keraysta koskevia saantoja. Asianmukainen havittaminen
auttaa ehkaisemaan ymparistolle ja ihmisille mahdollisesti
koituvia haittavaikutuksia.
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Takuu ja tuki

Jos haluat tukea tai lisatietoja, kay Philipsin verkkosivuilla
osoitteessa www.philips.com/support tai lue erillinen
kansainvalinen takuulehtinen.

Tama osio esittaa lyhyesti yleisimmat ongelmat,

joita saatat kohdata kayttaessasi laitetta. Ellet loyda
ongelmaasi ratkaisua seuraavista tiedoista, lue
osoitteesta www.philips.com/support vastauksia

usein kysyttyinin kysymyksiin tai ota yhteys paikalliseen
kuluttajapalvelukeskukseen.

Ongelma

Laitteen ulkopuoli
kuumenee kayton
aikana.

|tsetehdyt
ranskanperunat
eivat onnistu.

Sisapuolen lampo
sateilee myos
ulkopuoleen.

Et kayttanyt oikeanlaista
perunalajiketta.

Korissa on liian paljon
aineksia.

Tiettyja ruokia
on ravistettava
kypsennysajan
puolivalissa.

Tama on normaalia. Kaikki kahvat ja
nupit, joihin on voitava koskea kayton
aikana, pysyvat riittavan viileina.

Kattila, paistokori, rasvanvahennin ja
laitteen sisapuoli kuumenevat aina kun
laite on kaynnissa, jotta ruoka kypsyy
kunnolla. Nama osat kuumenevat aina
niin paljon, etta niihin ei voi koskea.

Jos laite on kaytdssa pitkaan, jotkin osat
kuumenevat niin paljon, etta niihin ei
voi koskea. Nama alueet on merkitty
laitteeseen talla kuvakkeella:

o\

Laitetta on turvallista kayttaa, kun tiedat
kuumat osat etka koske niihin.

Saat parhaan tuloksen kayttamalla
tuoreita, jauhoisia perunoita. Jos joudut
sdilyttamaan perunoita, ala sailyta niita
kylmassa paikassa, kuten jadkaapissa.
Valitse perunalajike, joka soveltuu
friteeraukseen.

Valmista kotitekoiset ranskanperunat
taman oppaan ohjeiden mukaan (katso
kohta Ruokataulukko - Smart Chef
-ohjelmat tai lataa ilmainen Airfryer-
sovellus).

Valmista kotitekoiset ranskanperunat
taman oppaan ohjeiden mukaan (katso
kohta Ruokataulukko — Smart Chef
-ohjelmat tai lataa ilmainen Airfryer-
sovellus).
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Ongelma

Airfryer ei
kaynnisty.

Laite keskeytti
laskennan Smart
Chef -ohjelman
kaynnistamisen
jalkeen

Laite keskeytti
kypsentamisen
Smart Chef
-ohjelman aikana.

Pinnoite on
irronnut joistakin
kohdista Airfryerin
sisapuolella.

Laitteesta tulee
valkoista savua.

Mahdollinen syy

Laitetta ei ole liitetty
verkkovirtaan.

Yhteen pistorasiaan
on liitetty useampia
laitteita.

Paistotilan lampotila
on lilan korkea, koska
laitetta on esilammitetty
tai se ei ole jaahtynyt

riittavasti ruokaerien

valilla.

Lokero on avattu
laskennan aikana.

Lokero ei ole kunnolla

kiinni.

Ei mikaan edella
olevista.

Lokero on avattu
laskennan aikana.

Airfryerin kattilan
sisapuolen pinnoite
voi irrota joistakin
kohdista, jos sita on

vahingossa kosketettu

tai naarmutettu
(esimerkiksi
puhdistettaessa
karkealla

puhdistusvalineelld ja/
tai koria asetettaessa).

Kypsennat rasvaisia

aineksia, mutta kattilassa
ei ole rasvanvahenninta.

Kattilassa on viela

rasvajaamia edellisesta

paistokerrasta.

Ratkaisu

Tarkista, etta pistoke on liitetty kunnolla
pistorasiaan.

Airfryerin wattiluku on suuri. Kokeile
toista pistorasiaa ja tarkista sulakkeet.

Jaahdyta lokeroa pitamalla sita avoinna
muutaman minuutin ajan. Sulje lokero
ja kaynnista Smart Chef -ohjelma
uudelleen.

Sulje lokero ja jatka kypsentamista
manuaalisessa tilassa.

Varmista, etta lokero on kunnolla kiinni.

Irrota pistoke pistorasiasta ja odota 1-2
minuuttia ennen kuin kytket pistokkeen
uudelleen pistorasiaan. Kaynnista Smart
Chef -ohjelma uudelleen.

Ala veda lokeroa ulos sing aikana, kun
laite laskee kypsennysaikaa eli silloin,
kun naytossa olevat palkit vilkkuvat.

Voit ehkaista vaurioita laskemalla
korin kattilaan oikein. Jos asetat

korin vinosti kattilaan, sen reuna

vOi osua kattilan seindaan jairrottaa
pienia paloja pinnoitteesta. Tama ei
kuitenkaan ole vaarallista, koska kaikki
kaytetyt materiaalit ovat turvallisia
elintarvikekaytossa.

Kaada ylimaarainen oljy tai sulanut
rasva varovasti pois kattilasta, aseta
rasvanvahennin kattilaan ja jatkaa ruoan
valmistusta.

Kattilassa kuumenevat rasvajaamat
aiheuttavat valkoista savua. Puhdista
kattila, paistokori ja rasvanvahennin aina
perusteellisesti jokaisen kayttdkerran
jalkeen.
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Ongelma Mahdollinen syy Ratkaisu
Leivityspinta tai kuorrute | Pienet maarat kiertoilman mukana
ei tarttunut ruokaan kulkevaa leivitetta voivat aiheuttaa
kunnolla. valkoista savua. Paina leivite tai kuorrute
tiukasti ruokaan, jotta se pysyy kiinni.
Marinadi, neste tai Pyyhi ylimaaraiset nesteet aineksista

lihan nesteet roiskuvat | ennen niiden asettamista paistokoriin.
sulaneessa rasvassa.

Naytdssa nakyy 5 | Suojatoiminto on Irrota pistoke pistorasiasta ja anna
viivaa alla olevan | aktivoitunut laitteen laitteen jaahtya 1 minuutin ajan ennen
kuvan mukaisesti. | ylikuumenemisen takia. | kuin kytket pistokkeen uudelleen
pistorasiaan.
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