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(@) Motor unit with control knob
@ Pulse setting

Speed settings

Control knob

®©

Glass blender

Glass blender blade unit
Sealing ring

Glass blender jar

Level indication

Lid of glass blender jar
Opening in lid
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Small covering lid

@ Unidad motora con rueda de control
@ Posicién Pulse

(® Selector de velocidad

(@ Rueda de control

Batidora de cristal

@ Unidad de cuchillas de la batidora de

cristal
(® Junta
@) Jarra de cristal de la batidora
Indicacién de nivel
@ Tapa de la jarra de cristal de la batidora
Abertura de la tapa
@ Tapa pequefia
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len

rangais

Bloc moteur avec bouton de commande
Position Pulse
Réglages de vitesse

Bouton de commande

der en verre

Ensemble lames du blender en verre
Bague d'étanchéité

Bol mélangeur en verre

Indication du niveau

Couvercle du bol mélangeur en verre
Ouverture a couvercle

Petit couvercle
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Unit motor unit dengan kenop kontrol
Setelan pulsa
Setelan kecepatan

Kenop kontrol

abung blender kaca

Unit pisau blender kaca
Gelang penyegel

Tabung blender kaca
Indikator ukuran

Tutup Tabung blender kaca
Celah bukaan pada tutup
Tutup penutup kecil
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Bahasa Melayu
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Unit motor dengan tombol kawalan
Seting denyutan
Seting kelajuan

Tombol kawalan

Pengisar kaca

SISJOIOIOION0)

Unit bilah pengisar kaca
Gegelang kedap

Balang pengisar kaca
Penunjuk paras

Tudung Balang pengisar kaca
Lubang pada tudung
Tudung penutup kecil

Portugues

Motor com botdo de controlo
Fungdo “Pulse”
Niveis de velocidade

Botdo de controlo

PO

Liquidificadora em vidro

)

Ldminas da liquidificadora em vidro
Anel vedante

Copo misturador em vidro

Indicacdo de nivel

Tampa do copo misturador em vidro
Abertura na tampa

Tampa pequena
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Vong dém

Binh mdy xay bang thdy tinh

Chi bdo muc

N&p binh mdy xay bing thy tinh
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Nép déy nho

(MAX: £]&X)
& ‘-, 1500 ml
f 1500 ml
G
) 1000 ml
gvz 500 ml
%{' 1500 ml
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(sec.: )
MAX 60 - 90 sec.
MAX 60 - 90 sec.
MAX 60 - 120 sec.
MAX 90 sec.
MAX 30 - 60 sec.
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English

Before first use

Thoroughly clean the parts that will come in contact with food before you use the appliance for

the first time (see chapter “Cleaning”).

Note

¢ Do not exceed the maximum quantities and processing times indicated in Fig.3

¢ Do not operate the appliance for more than 60 seconds at a time when processing heavy
loads and let it cool down to room temperature for next operation.

¢ Do not attempt to process very thick recipes such as bread dough or mash potatoes.

Blender (Fig 2)
The blender is intended for:
¢ Blending fluids, e.g. dairy products, sauces, fruit juices, soups, mixed drinks, shakes.
¢ Mixing soft ingredients, e.g. pancake batter or mayonnaise.
¢ Pureeing cooked ingredients, e.g. for making baby food.
Note
e Never overfill the blender jar above the maximum level indication (1.5litres) to avoid spillage.
Tip
¢ To process ingredients very briefly, turn the control knob to the pulse setting (PULSE) several
times.
¢ Never use the pulse setting longer than a few seconds at a time.

Cleaning (Fig 4)
Easily cleaning the blender jar: Follow the steps: 1 2 3 4.

Note: Make sure to turn the control knob to the pulse setting (PULSE) a few times.

Baby food recipe

Ingredients Quantity Speed Time
Cooked potatoes 200 g
Cooked chicken 200 g
MAX 25 sec
Cooked french beans 200 g
Milk 360 ml
Note

¢ Always let the appliance cool down to room temperature after each batch you process.

Antes de utilizarla por primera vez

Lave bien las piezas que vayan a estar en contacto con los alimentos antes de usar el aparato

por primera vez (consulte la seccién “‘Limpieza”).

Nota

¢ No supere los valores maximos para las cantidades y los tiempos de procesamiento que se
indican en Fig. 3.

¢ No utilice el aparato durante mds de 60 segundos seguidos cuando procese cantidades
grandes y deje que se enfrie a temperatura ambiente antes de volver a utilizarlo.

¢ No intente procesar recetas con ingredientes muy espesos como masa de pan o puré de
patatas.

Batidora (Fig. 2)

La batidora estd disefiada para:

¢ Batir liquidos, por ejemplo: productos ldcteos, salsas, zumos de fruta, sopas, mezclar bebidas,
batidos.

o Mezclar ingredientes blandos, por ejemplo, masa para tortitas o mayonesa.

e Hacer puré de ingredientes cocidos, por ejemplo: comida para bebés.

Nota

¢ No exceda el nivel mdximo indicado en la jarra de la batidora (1,5 litros) para evitar que se
derrame el contenido.

Consejo

o Sidesea procesar los ingredientes durante muy poco tiempo, gire la rueda de control hasta la
posicién Pulse (PULSE) varias veces.

¢ No utilice nunca la posicién Pulse durante mds de unos pocos segundos seguidos.

Limpieza (Fig. 4)
Para limpiar la jarra de la batidora de forma sencilla, siga los pasos 1,2,3 y 4.
Nota: Aseglrese de girar la rueda de control hasta la posicién Pulse (PULSE) varias veces.

Receta de comida para bebés

Ingredientes Cantidad Velocidad Tiempo
Patatas cocinadas 200 g
Pollo cocido 200 g
- MAX 25 segundos

Judfas verdes cocidas 200 g
Leche 360 ml

Nota

¢ Deje siempre que el aparato se enfrie a temperatura ambiente después de procesar cada

lote.

Avant la premiére utilisation

Avant la premiere utilisation, nettoyez soigneusement toutes les pieces en contact avec des

aliments (voir le chapitre « Nettoyage »).

Remarque

¢ Ne dépassez pas les quantités et les temps de préparation maximaux indiqués dans le tableau
de la figure 3.

o Ne faites pas fonctionner I'appareil pendant plus de 60 secondes sans interruption lorsque
vous traitez de grosses quantités et laissez-le refroidir a température ambiante avant de
continuer.

o N'essayez pas de préparer des recettes tres épaisses telles que de la pate a pain ou de la
purée de pommes de terre.

Blender (fig. 2)

Le blender est destiné a :

e mélanger des ingrédients liquides, tels que des produits laitiers, sauces, jus de fruits, soupes,
cocktails et milk-shakes ;

* mixer des préparations a consistance molle, telles que de la pate a crépes ou de la
mayonnaise.

e réduire en purée des aliments cuits, pour préparer des repas pour bébés par exemple.

Remarque

e Ne remplissez jamais le bol mélangeur au-dela du niveau maximal indiqué (1,5 litre) afin
d'éviter tout risque d'éclaboussure.

Conseil

¢ Pour mixer des ingrédients trés briévement, réglez le bouton de commande sur la position
(PULSE) a plusieurs reprises.

o N'utilisez jamais la fonction Pulse pendant plus de quelques secondes.

Nettoyage (fig. 4)
Nettoyage aisé du bol mélangeur : suivez les étapes : 12 3 4.
Remarque : réglez le bouton de commande sur la position (PULSE) a plusieurs reprises.

Recette pour bébés

Ingrédients Quantité Vitesse Temps
Pommes de terre cuites 200 g
Poulet cuit 200 g
MAX 25
Haricots verts cuits 200 g
Lait 360 ml
Remarque

o Laissez toujours l'appareil refroidir aprés avoir préparé une portion.

Indonesia

Sebelum menggunakan alat pertama kali

Bersihkan dengan saksama bagian-bagian yang bersentuhan dengan makanan sebelum Anda

menggunakan alat untuk pertama kali (lihat bab “Membersihkan™).

Catatan

¢ Jangan melebihi takaran maksimum dan waktu pengolahan yang ditunjukkan dalam Gbr 3.

¢ Jangan mengoperasikan alat lebih dari 60 detik setiap kalinya mengolah muatan berat dan
biarkan alat mendingin hingga sama dengan suhu ruangan untuk operasi berikutnya.

¢ Jangan mencoba mengolah resep dengan bahan yang sangat kental seperti adonan kue atau
kentang tumbuk.

Blender (Gbr 2)

Blender dimaksudkan untuk:

¢ Memblender bahan cair seperti susu, saus, jus buah, sup, minuman campuran, shakes.

e Mencampur bahan makanan lembut seperti adonan kue penekuk atau mayones.

¢ Menghaluskan bahan makanan masak, misalnya untuk membuat makanan bayi.

Catatan

® Jangan mengisi tabung blender secara berlebihan melewati indikator ukuran maksimum (1,5
liter) agar isi tidak tumpah.

Tip

¢ Untuk mengolah bahan sebentar saja, putar kenop kontrol ke setelan pulsa (PULSE) beberapa
kali.

¢ Jangan sekali-kali menggunakan setelan pulsa lebih lama dari beberapa detik setiap kalinya.

Membersihkan (Gbr 4)
Pembersihan tabung blender sangat mudah: lkuti langkah: 1 2 3 4.
Catatan: Pastikan untuk memutar kenop kontrol ke setelan pulsa (PULSE) beberapa kali.

Resep makanan bayi

Bahan-bahan Jumlah Kecepatan Waktu
Kentang matang 200 g
Ayam matan, 200

A g g MAKS 25 detik
Buncis prancis matang 200 g
Susu 360 ml

Catatan

o Biarkan alat dingin dulu hingga ke suhu kamar setelah setiap takaran yang Anda olah.
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Antes da primeira utilizagdo

Limpe muito bem todas as pecas que entrarem em contacto com os alimentos antes de utilizar

o aparelho pela primeira vez (consulte o capftulo “Limpeza”).

Nota

¢ Nio exceda as quantidades nem os tempos de processamento maximos indicados na Fig. 3

¢ Naio utilize o aparelho durante mais de 60 segundos de cada vez quando processar grandes
quantidades de alimentos e deixe-o arrefecer até a temperatura ambiente antes da utilizagao
seguinte.

¢ Naio tente processar receitas com preparados muito espessos, como massa de pao ou puré
de batatas.

Liquidificadora (Figura 2)

A liquidificadora destina-se a ser utilizada para:

¢ Misturar fluidos, como lacticinios, molhos, sumos de fruta, sopas, bebidas, batidos.

e Misturar ingredientes macios, como massa para panquecas ou maionese.

¢ Reduzir ingredientes cozidos a puré, para preparar comida para bebés, por exemplo.

Nota

¢ Nunca encha o copo misturador além da indicagao de nivel méximo (1,5 litros) para evitar
derrames.

Dica:

e Para processar ingredientes durante breves segundos, rode o botao de controlo varias vezes
para a regulacdo de pressio (PULSE).

¢ Nunca utilize a fungdo ‘pulse’ durante mais do que alguns segundos de cada vez.

Limpeza (Figura 4)
Limpeza facil do copo da liquidificadora: siga os passos: 1 2 3 4.

Nota: assegure-se de que roda vérias vezes o botdo de controlo para a regulacdo de pressao
(PULSE).

Receita de comida para bebé

Ingredientes Quantidade Velocidade Hora
Batatas cozidas 200 g
Frango cozido 200 g .

MAX 25 seg.
Vagens cozidas 200 g
Leite 360 ml
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Nota
¢ Deixe sempre o aparelho arrefecer entre cada dose preparada.
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Bahasa Melayu

Sebelum penggunaan pertama

Bersihkan secara menyeluruh bahagian yang bersentuhan dengan makanan sebelum anda

menggunakan perkakas buat kali pertama (lihat bab “Membersihkan™).

Catatan

* Jangan melebihi kuantiti maksimum dan masa pemprosesan yang dinyatakan dalam Rajah 3

¢ Jangan kendalikan perkakas melebihi 60 saat setiap kali anda memproses kandungan yang
banyak dan biarkan perkakas menyejuk pada suhu bilik untuk operasi seterusnya.

® Jangan cuba memproses resipi yang sangat pekat seperti doh roti atau kentang lecek.

Trudc khi st dung 1an dau

Rira that sach cdc b phén tiép xdc véi thide an trudce khi sir dung thiét bi lan ddu (xem chuong

"V& sinh mady").

Ghi chu

e Khoéng str dung vuot qud s6 luong t6i da va thoi gian xUr ly dugc chi dinh trong Hinh 3

o Khéng chay mdy qud 60 gidy mdi lan xay cé nhidu nguyén liéu va d& may ngudi xudng nhiét
do trong phong trudc khi tiép tuc.

e Khéng tim céch ché bién cdc mdn dn ddm dic chdng han nhu bot nhao banh mi hodc nghién
khoai tay.

Pengisar (Raj 2)

Pengisar dimaksudkan untuk:

e Membancuh cecair, cth. hasil tenusu, sos, jus buah, sup, bancuhan minuman, minuman kocak.

e Mencampur bahan-bahan lembut, contohnya adunan lempeng atau mayones.

e Memurikan bahan yang telah dimasak, contohnya, untuk menyediakan makanan bayi.

Catatan

¢ Nota: Jangan sekali-kali terlebih isi balang pengisar melebihi penunjuk paras maksimum (1.5
liter) untuk mengelakkan tumpahan.

Petua

o Untuk memproses bahan untuk masa yang singkat, putar tombol kawalan ke seting denyut
(PULSE) beberapa kali.

¢ Jangan guna seting denyut lebih daripada beberapa saat pada sesuatu masa.

Méy xay (Hinh 2)
Mdy xay dugc dung dé: .
o Tron chat 1dng vi du san phdm siia, nudic x6t, nudc tréi cay, xp, cic loai dd ubng thap cAm.
e Trdn cdc nguyén liéu mém, nhu bdt [am banh hay s6t ma-don-ne.
o Nghién nhtr cac thic an chin, vi dy d& 1am thic an cho tré.

Ghi chu

o Khong cho nguyén liéu vao binh mdy xay vuot qua chi bdo muc t6i da (1,5 Iit) dé trdnh bi
tran.

Meo

o D& ché bién nguyén liéu that nhanh, hdy xoay nim didu chinh sang cai dst nhai (PULSE) vai
[an.

o Khéng st dung cai dit nhoi qud vai gidy mdi lan.

Membersihkan (Raj 4)
Bersihkan balang pengisar dengan mudah: lkuti langkah: 1 2 3 4.
Nota: Pastikan anda memutar tombol kawalan ke tetapan denyut (PULSE) beberapa kali.

Vé sinh may (Hinh 4)
Lam sach d& dang binh médy xay: Thuc hién theo cic buwéc:12 3 4.
Luwu y: Bam bao xoay nim diéu chinh dén cai dat nhai (PULSE) vai lan.

Resipi makan bayi

Cong thirc ché bién thirc dn cho bé

Ramuan Kuantiti Kelajuan Masa Nguyén liéu S8 lvong Téc do Thoi gian
Kentang yang telah dimasak 200 g Khoai tdy da ndu 200 g
Ayam yang telah dimasak 200 g Ga da ndu 200 g » .
- MAX 25 saat — . MAX (T6i da) 25 giay
Kacang buncis yang telah dimasak 200 g Dau cb ve da ndu 200 g
Susu 360 ml Stra 360 ml
Catatan Ghi chu

¢ Sentiasa biarkan perkakas menyejuk ke suhu bilik selepas anda memproses setiap kelompok.

o Lubn d& mdy ngudi trd lai nhiét d6 phong sau méai 1an ché bién.
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